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FRANCAIS 48000
Votre Bié d’Inde est-1l bon cette année’? Avez-vous besoin d’'un nouveau COUPE-ENSILAGE? Vous feriez bien d’examinerle

MASSEY - HARRIS

Avant de vous en procurer un. Ilest a lafols fort et rapide. Avec ou sans glévatenr. Ausslleurs

S

LES ALLUHETTBS*Parlor
DE SALON ... Matches

0 <—ids

. . ’EDDY

Ne conti pas] D dez & votre
desoufre sont dans de | épicier F'une des mar-
jolies boites 2 tiroir, | ques suivantes;
commodes & max ‘er, “Eugle"

et sont indispensables =

pour les personnes|*‘Victoria

i veule: -
et non soufes. | Little Comet”
EN VENTE PARTOUT, ’/%

NB FAITES PAS COUVER LES POULES A LA PACON
DES ANCIENS. L’Incubateur naturel pour les
poules I’emporte sur la vieille méthode comme 3 Vem-
rtent sur 1. Appareil povr faire éclore les ceufs $a.
n marché, mais un appareil trés rémundrateur,
Envoyez chercher le catalogue qui vous dira commen!
vous en E‘rotw up gratis, On demande des agents,
Natural Hen locubater Company,
B89 COLUMBUS, Nrasmasxa.

L Broyenr de Gram DAISY

Nous garantissons que cette splendide ma-
chine moudera toutes sortes de grains trés
fins, si on lui donne la vitesse voulue,

Les plaques pour moudre sont reversibles
et de premidre qualité,

Construit en gnatre grandeurs pcur conve=
nir au potivoir 2 vapeur et 3 chevaux,
Notre Coupe-Legumes DAISY est pourvu de sup-
ports & rouleaux et A boules, 7
11 est pourvu aussi de six couteaux qui sont rever-

sibles. Il marche facilement et est garanti de faire in
travail de premiére classe,

The Wortman & Ward Manuf'g Co. Lid.

BRANCHE DE L'EST:
60 RUE McGILL, MONTREAL, Que.

Bureau Principal et Fabrigue, LONDON, Ont.
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Laveuse “ Ottawa’
La plus forte, la plus

Qualités du FARAMEL

- rande et celle qui se
1. Q. Pourquoi les Produits Danois Le Faramel est meilleur que Vayoine %mf,,mﬁlem;eﬁx sur
commandent-ils les prix du pour les chevaux parceque : e marché canadien.
marché du monde entier?. 11 ne leur brille pas estomac. N eatad R Tt
R. Parceque les animaux Danois Il améliore leur digestion et leur e =i e thatal
sont nourris avec le Faramel. caractére. vex IAOY tee d'ae tO_
2. Q. N’8tes-vous pas anxieux d’amé- 11 augmente leur force d’endurance 526 3 dc f 5 l‘l’ ;:,e.
liorer 1a qualité des produits Il fait briller leur poil comme du ety L o
S 3 lde votre Crémerie. satin, i BEMR0 pTIX.
. Alorg employé le Faramel. Le FARAMEL e éenf te
8 Q‘ Qu’est.ce%uz le eP‘ramel. et convennbl:?tep!: tiqiueuln eux;a;:n;:n‘:én:i?::et J H Cunnur & Snn
R. (Pest u it F peut étre obtenue 4 tout les magasins de fro- . ’
Toa ll;ein:l ::nlcgrebl}:x ‘;l:t ’;)(]) 3 mage ou directement de Mauufacturiers,
- xS m . . :
de matidres productives enlait | | Thig Farame] Manufacturing Co. Ltd. OTTAWA.
et viande qu’aucune autre Coin des rues Elgin et Jane,
nourriture connue. 62 RUE MCGIiLL, MONTREAL,
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ECREMEUSES CENTRIFUGES

“MEIOTTE” BT “ATLEXANDRA”

0":’, ramp"or‘w un suceds universel 4 m{nes ‘es prinecipales exp?siuons 4'an- § Pour les prix et informations, s’adresser a %
tomne, battant touies ses concurrentes, plusicurs ment.ons spéctales ont éte 1 +d
décerndes & a MELOTTE comme étant I'Ecrémeuse 1a ) lus efficace et la p'u ' R . A' LJSTER &' co' s Ltd' 2
facile A manier sur le marché. | &£077 & 58] Ruoe Bt-Paul, Montresl,

S Pue
) .




ETABLI EN

COLLEGE COMMERCIAL DE BELLEVILLE ==

Les lignes commerciales suivantes sont trés rémunératrices z}(uand elle sont apprises sous noetre
ystéme efficace d’éd ion. IL N'A PAS DE SUPERIEUR.

L. Tenue des Livres. 2. Stenographie et Clavigraphle,
Quavrage Commercial et de Chemin de Fer.)
Anglais, Frangals et Allemand.)

Les éldves vent commencer la Télégraphie le rer de chaque mois, et les aut
atents & o’'importe quel temps. ‘adresser 4

Belleville Ont. .J. FRITH J JEFFERS, M. A. PrinZipal.

LA COUVERTURE EIN MICA

Servez-vous de la Servez-vous de la

COUVERTORE 3 PEINTURE
MICA - CMICA -

8. Telegraphie,
Etude Service Civil.

départe-

W

Pour vos b&tiss;sd OO \7‘«3 3 Four I'f;parer 8
: AR 1t8.
Moins cher que le S Les couvertures en
bardeau. ST BaEx;deaul et en
: SR, i er blanc
el == === font double durée

PAr son usage.
SUPPLANTE RAPIDEMENT LE BARDEAU

Vendue en rouleau de 4o pieds de loag, sur 32 pouces de large, $2.25 y compris les clous; donnant
une couvertuce lagére, durable et a bon marché, adaptée 4 toutes sortes de bitisses, surtout 4 celles 2 toit
plat, et peut &tre posée par n’importe qui. :

HAMILTON MICA ROOFING CO., Offios, 10| Rebsooa St., HAMILTON, Ont,

AVEZ-VOUS CINQ VACHES OU PLUS ?

8] ouj, une Ecrémeuse * Baby’' vous gagnera F
son contt chaque année. Pourquoi continuer il
pendant une antre année un systéme infé-
rieur avec une s8i grande perte ? TL’Industrie
Laitiére est maintenant le seul p oduit profi-
table de I’Agriculture. Conduite avec soin,
elle paye tonjours et doit vons payer.Vous avesz
begoin d’'uue gerémeuse et la meilleure— la
“Baby"” —En tout genre et capacitd. Prix $§85en
montant, Demandez le nouveau catalogue.

THE DE LAVAL SEPARATOR (0.,

Bureaux Généraux:

74 rue Cortlandt

SEULS AGENTE AU CANADA

CANADIAN DAIRY SUPPLY ASSOCIATION,

327 rue des Commissaires, Mentreal.

NEW-YORK.

3 Le meillear et le moins cher, Les personn s qui font usage de cet

Bs ulues ncu atﬂll 0 incubateur rapportent souvent 95 pour cemt d’éclosion. L’une

’ * des raisons de ce record est I’uniformité absolue de la température

dans le compartiment des ceufs, Tastructions correctes pour la mise en opération. Pourvu d’une lampe 2

Pépreuve de "incendie, Ce serait une grave erreur que d’acheter un incubateur ou une éleveuse sans se

procurer d’abord un exemplaire de notre Catalogne Illustre de I'Incubateur, I’Eleveuse, des vola lles et des
fournitures de basss-cour.

The Poultry Guide, nouyelle gdition, 15¢ par la poste.
O. ROLLAND, secul agentpour le Canada, 24 pue St-Sulpice. Montreal.

somisonern LEVEORATELR CH AN PION

Pour le Sirop d'Erable, le

Sorghum, le Cidre et les
ropre Savetier Gcrlgea de Fruits. Possdde un bassin pliss§
Un outillage da fa- | sur le feu, doublant la capacité de bouillir :
mille. Un set com- | des petits bassins de sirop changeables (liés
plet & outils pour ré. | BVEC des siphons), aisés A manier pour
parar les chaussures, le nettoyage et le remiser ; et aussi
SouHove . Aliaide ',“: un régulateurantomatique par-
;la s h"l i 4 fait, Les améliorations du
nc et harnais, 44 | Champion sont aussi
articles paquetis dans | prandes sur un bas-
ane boite solide et |gin A bouillir, que ce J8
propre : pesanteur 18 |dernier a sur ’an-
tos. Chaque famille |cienne Méthode
 REpaIR G Fiko s doit en avoir une. Iiy |8vec un chaudron = fErND
; ok ‘e vendent commeder [8CCTrOché A une ’
R W areaux chauds. perche de cloture, * ==

i Rt SRk THE G. H. GRIMM MFG. CO.
T £ 8L75. 84 Wellington St., MONTREAL, Quebec. s
THE BAILEY DONALDSON CO.,

! Pehbsam YR | \YRSHIRES de 1a ferme des RAPIDES
Tricotteuse de Famille. A VENDRE

La plus simple—La meilleure
plusieurs jeunes veau. S’adresserd

marché.—FEcrivez pourgren-
seignements,

ROBERT HUNTER, Rapides de Lachine Que
W.W. OGILVIE, Propriétaire.

‘atalogue
gratis.

DUNDAS KNITTING MACHINE CO.

DUNDAS, ONT.
Mentionnez ce journal, |

Prix $8.00

Nourriture
pour les
Dieux

Le bon beurre est un délics ;
le beurre le plus pur et le
plus doux est fabriqué avec
le sel Windsor qui donne un
gout délicienx et en augmen-
te le prix du marché.

Demandez le celebre

ofL WINDSOR

The Windsor Sait Co., Limited,
Windsor, Ont.,

Le plus grand troupeau de bétes & cor-
aes (courtes) et de Cochons Yokshires, du
type anglais le plus grand au Canada. 300
cochons de tous les Ages & vendre & des

rix trés modérés, ainsi que 20 taureaux

anadiens, aussi un grand nombre de jeu-
nes vaches servies par lo célébre taurean
« GOLDEN FAME ” (Imp.). Les prix sont
faits d’aprés la qualité,

Pour bestiaux, adressez-vous & W. D,
FLATT, 378 rue Hess, Hamilton Sud,
Ont., et pour les cochons, adressez-vous &
D. C. FLATT, Millgrove, Ont.

Etabli en 1883. Incorpore en 1836
COLLEGE ANGLAIS DE STENOGRA-

PHIE ET COMMERCIAL

Des cours sont spécialement adoptés pour les Etu-
diante francais. Maédaille d’or Internationale,
Pour informations s’adresser &

G E. McKAY,
Kingston Business College, Kingston, Ont.

LE COLLEGE COMMERCIAL ET
DE STENOGRAPHIE DE
NIMMO & HARRISSON
Coin des rues Yonge et College, Toronto,
Donne une &ducation pratique; prix trés modérés,

bien équippés, instruction individuelle, Prospectus
et calendrier avec atlas gratis,

On Demande des Agents,
Agents généraux et locaux dans chaque comté non

représenté, pour une vente rapide de ine de
f?;nille. Territoire exclusif, Pas de compétition avec
les phormaciens. KEcrivez de suite pour termes spé-

ciaux : Herbaroot Medical Co., Boite P 544, Montreal.
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Jonrmal d’Agricoltore et d’Horticnltnre

LE JOURNAL D'AGRICULTURE ET D’HORTICULTURE est 1’0or-
;ana officiel du Consell d’Agricuiture de la Province de Quebec.

1 parait deux foils par mois,1e8 et le 22 de cuaque mois, et
s’occupe spéciaiementde tout ce qui a rapport a 1’agriculture, &
I’élevage des animaux, & V’horticultare, ete. Toutes commu-
nications destinées & 8tre insérées dans les colonnes de Ia ma-
tidre 4 lire de ce journal devront étre adressées ‘‘ su Directenr
du “ Journal d’Agriculture et d'Horticulture, Québec. Pour
conditions d’Annonces, ete., 8" “esser 4

LA CIE DE PUb ‘LA PATRIE'
77, & 81 Rue St-Jacques, Montreal.
Abonnement: $1.00 par année, payable d’avance,
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CONCOURS ET EXPOSITIONS

Engrais comme prix—Rapport de 1852 recom-
mandant ce systéme

La société d’agriculture No. 2 du comté de
Terrebonne a tenu un concours de labour &
Ste-Adele, le cinq octobre courant. Dans la
premidre classe, les prix étaient une certaine
quantité d’engrais chimiques (scories).

C’est un excellent systéme qui devrait atre
adopté par un plus grand nombre d’associa-
tions agricoles.

Dans un rapport publié en 1852, par ordre
de I’Assemblée législative, on recommande for-
tement de remplacer totalement ou partielle-
ment les prix en argent par des instruments
aratoires perfectionnés ou d'autres objets .

D’apres D'auteur de ce rapport, il arrive
trés souvent que le cultivateur qui obtient mé-
me plusieurs prix a une exposition, est loin
d’avoir la terre la mieux cultivée, Il trie & la
main des échantillons de grains, ou récolte
dans un petit coin de son jardin quelques
beaux légumes qui lui permettent, tous les ans,
de toucher plusieurs piastres comme prix. Ces
cultivateurs, dit le rapport, sont mus plutot
plutdt par des vues mercenaires que par le
désir de faire prospérer l'agriculture, et d’of-
frir de bons examples au public agricole. En
accordant dans une partie des classes, comme
prix, des engrais chimiques ou d’autres
objets utiles aux cultivateurs, on serait plus
certain d’avoir comme exposants, non pas des
spéculateurs, mais des agriculteurs travaillant
par dévouement au succes de 1’agriculture.

Souvent, ces spéculateurs exposent des ob-
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jets qu’ils ont achetés sur les marchés ou em-
pruntés de leurs amis. Cette fraude n’est que
trop commune. Les sociétés de comté de-

vraient prendre les moyens de faire disparai-
tre ces abus.

ECOLE VETERINAIRE FRANCAISE DE
MONTREAL

Fondée en 1886

En vertu des nouveaux arrangements inter-
venus entre le gouvernement et 1'école vétéri-
naire francaise de Montréal, cette dernitre sé
recommande tout spécialement au choix des
jeunes gens qui se destinent A& la  prati-
que de l’art vétérinaire. Le nombre des bour-
ses disponibles pour les éleves de la Province
de Québec a été doublé. Le boursier a le droit
de suivre gratuitement les cours sauf i payer
$2 pour sa carte d'entrée et son immatricula-
tion; un hopital spécial a été adjoint & 1'éco-
le, pour permettre aux éléves de s’initier a
tous les détails de la pratique de leur art.
L’impulsion donnée & I'élevage des animaux
de la ferme en cette province augmente de plus
en plus les perspectives d’avenir pour nos mé-
decins vétérinaires, et nos écoles spéciales de-
vraient recevoir un plus grand nombre d’éle-
ves que par le passé. Les cours ont commen-
cé le 27 septembre 1899 & 10 heures du matin,
dans la batisse universitaire de Montréal, rue
St-Denis.

Les demandes d'admission devront étre
adressées immédiatement au directeur V. T.
Daubigny & Montréal, rue Craig 380, ou & M.
Sylvestre, secrétaire du Ministére de I’Agricul-
ture a Québec.

CHOSES ET AUTRES

Une grosse récolte de betteraves.—Un cultiva-
teur de Pajaro, Californie, a récolté 47 tonnes de
betteraves 4 sucre par acre sur un champ de 7
acres. Il les a vendues $5.00 la tonne, ce qui lui
a rapporté $235 par acre.— New England Homestead.

£

Emballage pour les fruits frais.—La balle séche
est trés utile pour ’emballage des fruits frais ;" la

" automne

paille coupée peut servir au méme objet, mais
souvent elle meurtrit les fruits.

Terre ‘gg et gazon.—Il est bon de faire cet

f provision de terre séche que vous
utiliserez cet hiver pour absorber I’engrais liquide
et assainir les poulaillers et les étables. Il faut la
faire bien sécher avant de I’entrer.

Une bonne charge pour chaque cheval ou vache
ne sera pas trop pour I’hiver. La terre noire doit
étre préférée.

I1 faut aussi entrer du gazon 'que 'on donne
aux pores dans le cours de I’hiver.

Le lait et les navets.—En Norvége, deux vaches
qui étaient dans un paturage recurent dehors des
navets et furent traites a I’étable et plus tard elles
consommerent du foin et des navets & 1’étable et
furent traites dehors, le but étant de constater si
le lait prenait le gotit de navet. On ne donna pas
de grain. Chaque vache regut jusqu’a deux
minots de navets par jour. On ne constata aucun
gofit de navet dans le lait. On en conclut que ce
gott est ohservé seulement lorsque le lait absorbe
les ingrédients volatiles des navets.— Erperiment
Station Record.

Le foin aux Etats-Unis.—D’apreés le New England
Homestead le foin se vend actuellement en gros a
New York $15 a $16 la tonne; l’an dernier il
valait $11 & $12,

Les oignons aux Etats-Unis.—Contrairement aux
prévisions de 1'été dernier, la récolte d’oignons
aux Etats-Unis a été abondante. Dans IEst de
Massachusetts, ils se vendent 35¢. & 50c. le bois-
geau ; 'an dernier ils rapportaient 50c. & 75¢. —
New England Homestead.

Le tréfle.—Engrais pour cette plante.—Cendres de
bois.—Importance de cette culture.—J’ai lu dans
votre journal un article écrit par M. Damien Pilon,
cultivateur, et intitulé: ‘* Comment rendre, sans
aucune dépense, la fertilité 4 une terre ruinée.’’
M. Pilon recommande la culture du trdfle; j’ai
une terre ou cette plante ne réussit pas toujours,
quels moyens dois-je prendre pour qu’elle pousse ?
Attachez-vous autant d’importance i cette cul-
ture que M. Pilon ?

e : "UN HABITANT.
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Réponse.—Le tréfle est avide de potasse et de
phosphate. Si vous épandez des cendres de bois
sur votre terre, le tréfle y poussera certainement.
I1 ne prospére pas sur les sols dénués de potasse.
L’été dernier, nous avons vu une magnifique
prairie de tréfle sur une terre trds perméable ol
cette plante n’avait jamais réussi auparavant, nous
dit-on. Cette année, le tréfle Yy a poussé avec
vigueur, grice & une fumure de cendres de bois.
Nous devons attacher la plus grande importance
a cette culture, Le trafle est le pivot de toute
culture améliorante et, nous pourrions ajouter, de
la geule culture qui donne des profits.  Cette
plante enrichit le sol en azote et en matidre orga-
nique et sans elle I'agriculture ne pourrait pros-
pérer.

- ——

Exemple de ce que peut rapporter I'industrie
laitiere a un bon cultivateur.—Suivant le dégir
témoigné & mon fils, Elzéar Boivin, je vous fais
parvenir un état détaillé du lait qu’il a fourni cet
é1¢ 4 la fabrique de M. Joseph Maltais 3 Bagotville.

10 vaches avril 1084 A

2 Vaokies % fiitii 9707}» Produit de ven. $563.25
juin le quinzaine 8573 = « “  54.40
{ juilll 21e s ]1395 « “ 1921
. Juil. Te 11730  « “ 82.69
27 vaches 4, juil. 20 % 12098  « “ 9558
| aoutle “ 10766 ¢ “ 99.90

(15 aout aulsSep. 21811  non vendu

Il y a eu un augmentation de 2 vaches depuis
le premier Septembre.

Si on fait le caleul de la quantité moyenne de
lait fourni par vaches du ler juin au 15 aoit on
trouve 31 livres. C’est un beau chiffre et nous
devovs nos félicitations 4 monsieur Boivin,

Le revenu moyen par mois pendant cet été se
monte & 103.34. Tl a vendu son lait en moyenne
71 cts per 100 1bs.

Espérons que M. Boivin portera maintenant
tous ses efforts sur les mois d’hiver afin de se
continuer pendant la morte saison un revenu augsi
élevé que pendant ’été.

La chose est possible. Pour cela il faut de
bonnes vaches, il faut cultiver pour elles les
racines, les grains, les fourrages les plus aptes &
les maintenir en lait et les nourrir fortement dans
une étable bien chaude et en méme temps bien
aérée et propre,

Une terre en bon état et bien cultivée peut et
doit fournir au cultivateur tout ce dont il a besoin
pour ses animaux pendant toute I’année sans qu’il
lui soit nécessaire d’acheter: quoi que ce goit au

dehors.  Cepeadant certains échanges d’aliments
que 'on a en excés contre d’sutres qui manquent
sont 4 conseiller.

Paturages.—La ‘‘ Farmers Gazette’’ donne un
résumé d’une conférence donnée par M. E. Brand
sur les paturages devant un Cercle Agricole de
I’ Angleterre.

Cette conférence démontre que dans ce pays on
attache une grande importance i I’amélioration
des paturages. Le conférencier a indiqué plusieurs
herbages que I’on devrait toujours trouver dans
les bons paturages. Cette question ne regoit pas
dans notre province toute ’attention qu’elle mérite,
vu surtout que de la qualité des paturages dépend
en partie le succds de I'industrie laitiére, la plus
importante de nos industries agricoles.

Cultures expérimentales.—Fngrais commerciaus.
—Pommes de terre— Excédent de rendement et priz de
revient— Efficacité des scories.—M. L. Grandeau rend
compte dans le Journal d’ Agriculture pratique 4’ ex-
périences qu’il poursuit au Parc des Princes dans
le but de faire la comparaison des divers engrais
phosphatés au point de vue des rendements et du
prix de revient des récoltes. Elles démontrent
que les cultivateurs ne peuvent faire de placement
plus rénumérateur qu’une avance judicieuse au
sol de matidres fertilisantes complémentaires des
faibles quantités de fumier dont ils disposent.

Les résultats obtenus dans la culture des pom-
mes de terre prouvent que, pour une dépense de
$20 environ, I'on peut obtenir, en plus de la
récolte fournie par le gol non fumé, un excédent
de tubercules représentant de quatre 3 huit fois le
capital engagé dans la fumure. C’est avec les
scories que le bénéfice le plus élevé a été réalisé.

LABOURS D’AUTOMNE

Culture spéciale pour les régions froides. —J’ai,
depuis quelques années; dans ma’ bibliothéque,
un volume intitulé : ILagriculture des terrains
pauvres, par Bernard Lavergne. Il renferme une
foule de conseils des plus pratiques pour ceux qui
sont obligés de faire de 1’agriculture sur de mau-
vaises terres.  Je me suis souvent dit, en le feuil-
letant, qu’il serait bien nécessaire d’avoir aussi un
livre sur L’agriculture des régions froides. S'il est
besoin, en effet, d'un systéme spécial pour cultiver
les terres pauvres, il en est autant besoin pour
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faire de I'agriculture dans les régions relativement
froides comme celle qui s’appelle la province de
Québec. Et, si cela est vrai d’un systéme général
de culture, il ’est encore bien plus quand il g’ agit
de certaines opérations de culture, telles que le
labour par exemple.

Nécessité de pratiques spéciales pour le labour
dans Ia province de Québec.—En effet, prenez les
traités d’agriculture écrits en Angleterre, en France
et méme aux Ktats-Unis ; lisez ce qu’on y dit au
sujet du labour ; causez avec les laboureurs de ces
divers pays et mettez-vous au courant de leur
manigre de le pratiquer, et, si vous entendez vous-
méme quelque chose au labour, vous allez voir
tout de suite que leur théorie et leur pratique
quant & cette opération si importante sont, sur
bien des points, en contradiction absolue avec la
pratique que nous impose ici notre climat, pratique
qui, malheureusement est bien trop peu suivie.

Quelques considérations sur la rigueur de notre
climat.—Pour bien nous rendre compte de la va-
leur des principes que je vais exposer & propos du
labour dans notre province, il importe de bien
nous pénétrer d’abord de la position que le climat
vigoureux sous lequel il vit fait au cultivateur
québecquois. On peut dire que les opérations
générales de culture ne commencent au printemps,
dans notre province, en moyenne, que vers le 10
avril dans I’ouest et que vers le 10 de mai dans
Pest — la ligne de démarcation entre ces deux
régions est et ouest étant supposée passer entre
les 72° et 73° de longtitude i peu prés, et quel-
ques jours plus tot et plus tard étant allouds pour
les extrémités ouest et est. On admettra que la
période pendant laquelle le cultivateur peut la-
bourer, semer et herser, 4 partir de ces dates
moyennes du 10 avril et du 10 mai, ne peut guere
g’étendre 4 plus de cing semaines. D’aprés ces
chiffres, il saute tout de suite aux yeux du culti-
vateur pratique, que la période consacrée aux se-
mailles, dans notre province, est trés-courte, si
gurtout 'on prend en congidération le fait qu’elle
est immédiatement suivie, régle générale, d’une
période de sécheresse qu’empécherait de conti-
nuer d’une maniére efficace pendant plus long-
temps le travail de la terre, abstraction faite de la
briéveté de nos étés qui entre cependant aussi,
forcément, en ligne de compte. Il ressort de cela
que notre cultivateur doit s’arranger pour faire
Pautomne toutes les opérations de culture pou-
vant se faire 4 cette époque, afift d’avoir, au prin-
temps, tout le temps voulu pour faire telles

qu’elles doivent étre faites les opérations si impor-
tantes des semailles.

Nécessité de faire beaucoup de labour I’automne.
—=5i I’on vient & considérer quelles sont celles des
opérations de culture que peut ainsi faire & I’au-
tomne le cultivateur, on voit que le labour se pré-
sente en premiére ligne, Il y a bien aussi 1’éro-
chage, le curage des cours d’ean, la confection des
fossés, des ponts, des clotures, mais, tout cela
peut se faire en tout temps, hors I’hiver, quand
on aura le loisir, tandis que le labour ne peut se
faire qu’d P’autome ou au printemps, excepté
pour les jachéres nues. Or, 'on vient de voir
que le temps est fort court pour le pratiquer au
printemps. Le cultivateur qui attend au prin-
temps pour le faire s’expose & bien des inconvé-
nients qui sont : Labour de la terre en mauvaise
condition ; semailles faites tardivement ; diminu-
tion forcée de la surface labourée par suite d’une
mauvaise saison exceptionnelle ; danger i redou-
ter de la sécheresse, etc., etc. Un mot sur chacun
de ces inconvénients :

Labour de la terre en mauvaise condition.—Tout
cultivateur sait que les terres argileuses ne doivent
pas étre labourées mouillées. Or, au printemps,
ces terres sont généralement saturées d’eau au
moment ou il faut les labourer. Il est consé-
quemment impossible, si on les laboure en cet
état, de semer et de herser tout de suite, & moins
de vouloir faire le plus mauvais et le plus inutile
travail possible. D’un autre c6té, si on attend
qu’elles soient ressuyées pour les ensemencer, alors
il est impossible de les ameublir et de bien recou-
vrir le grain avec la herse parceque la surface est
déja durcie et reste agglomérée en grosses mottes
qu’on ne peut plus pulvériser. Si ¢’est un friche
que Pon laboure ainsi, un autre inconvénient
vient se joindre au premier, c’est que pour bien
diviger et ameublir & fond un gazon (une couinne,
comme nous disons chez nous) un peu épais, il
faut un travail considérable au bouleverseur, 3 la
herse & béche, ou autre appareil, travail qui est
coliteux, qui, surtout, demande beaucoup de
temps, et qu'on ne fait généralement pas. Ré-
sultat : grain mal enterré, terrain rebelle a 1’action
du rouleau, couche de terre compacte, pleine de
matidre végétale qui 8’échauffe et briile le germe
de la jeune plante quand elle tente de se frayer un
chemin 4 l’air et & la lumiére. Dans les deux
cas, coup i peu prés manqué au point de vue de
la récolte.

Semalilles faites tardivement.—Le second incon.
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vénient du labour fait au printemps est qu’il faut
lui consacrer le temps qui, le plus souvent, est
celui pendant lequel le grain devrait déja étre dans
la terre prét & bénéficier de Phumidité du sol
jointe & la douce température de I’air pour pousser.
Et, si Pon veut se convaincre du dommage que
Pon peut éprouver, en manquant le coup d’utili-
ser pour la germination du grain ce temps pré-
cieux, voyons un peu ce qu’ont démontré des ex-
périences dans ce sens faites 3 la ferme expérimen-
tale centrale d’Ottawa, sur des parcelles de terrain
de composition uniforme ensemencées 3 différentes
dates.

en mai, dans une terre bien préparée, il est, 3
cette époque, assez avancé pour ne pas souffrir
d’une quinzaine de jours de sécheresse. Mais g'il
a été semé tard, et dans une terre plus ou moins
mal préparée par un mauvais labour de prin-
temps fait tardivement, il est pris par la séche-
resse accompagnée d’une invasion de vers, au
moment ol il est prét 4 germer, ou vient de
germer, et il en périt souvent, dans ce cas, plus de
la moitié. Il me semble entendre un concert de
voix appartenant & un nombre malheureusement
fort grand de ceux qui vont lire ce que je viens
d’écrire marmotter : C’est bien vrai! Eh bien !

Résultat de semailles a différentes dates.

GRAIN | ANNEE | SEME LE (RECOLTE A L’ACRE| SEME LE |RECOLTE A1) ACRE[SEME LE|RECOLTE A I’ ACRE
Avoine | 1895 | 27 avril 76 minots 11 mai 47 minots 25 mai 31 miﬁots

ES 1896 | 27 avril 75 minots 11 mai 58 minots 25 mai 42 minots

o 1897 | 28 avril 69 minots 12 mai 54 minots 19 mai 42 minots

Ces chiffres parlent par eux-mémes et démon-
trent les pertes énormes faites par les cultivateurs
qui sément tard au printemps, faute de labour
d’automne.

Diminution forcée de ia surface labourée par suite
d’une mauvaise saison exceptionnelle.—Dans notre
province, rien n’est plus inconstant que notre
- température du printemps, non seulement dans
un méme printemps, comparé jour par jour, mais
encore d’un printemps 3 Pautre, comparés entre
eux. Dans ma région du comté de Kamouragka,
j’ai yu commencer le travail de la terre le 30 avril,
par un printemps exceptionnellement hatif, et le
22 mai par un autre printemps exceptionnelle-
ment tardif. Or, qu’arrive-t-il si un homme qui
a goixante arpents de terre 4 labourer et qui n’a
fait qu’un quart de son labour, ou méme pas du
tout, & 'automne, ne peut mettre la charrue en
terre au priotemps que le 22 mai ? Qu’il ne pourra
faire que la moitié au plus des semences qu’il se
proposait de faire, 4 part de ce qu’il fait cette
moitié dans de fort mauvaises conditions.

Danger a redouter de 1a sécheresse. — II arrive
assez généralement que le mois de juin nous donne
une période de sécheresse du 5 au 20, ou & peu
pres, ce que je suis 4 méme de constater par des
notes météorologiques prises au jour le jour depuis
20 ans.  Si le grain a été semé au bon moment,

si c’est si vrai que ¢a, qu’on évite de se mettre
dans une pareille impasse.

Avantages du labour d’automne.—Comment évi-
ter tout cela ? En faisant du labour d’automne.
Lorsqu’on laboure 1'automne on peut : lo, La-
bourer la terre dans n’importe quel état elle se
trouve ; 20, Labourer sans trop se presser ; 3o,
détruire facilement les mauvaises graines et les
mauvaises herbes qui salissent la terre ; 4o,
Ameublir, amender, engraisser la terre avec bien
plus d’avantage ; 50, Eviter avec une quasi-certi-
tude les dommages causés par les gelées hatives
d’automne. Etudions un peu ces avantages,

Labour de la terre dans n’importe quel état elle se
trouve,—5'il est toujours mauvais de labourer les
terres argileuses lorsqu’elles sont moulllées, au
printemps, il n’en est pas de méme I’automne. Si,
d’un autre c6té, par un printemps sec, ces sortes
de terre sont tellement dures qu’elles ne se retour-
nent pas sous I’oreille de la charue, mais ne don-
nent que des bandes de terre cassées, faisant le
plus mauvais labour possible, cela cesse d’étre un
inconvénient & I'automne. Il est vrai qu’on en-
tend souvent, dans ce cas, le cultivateur dire, 3
Pautomne, qu’il ne laboure pas parceque la terre
n’est pas préte. Ceci est une grande erreur. Que
la terre soit sdche ou mouillée, elle est toujours
préte pour le labour A cette saison, pourvu qu’on
ait un attelage assez fort pour y faire passer la
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charrue. Donc, aussitot les récoltes entrées,
charrue en terre | Que le labour soit beau ou laid,
cassé ou bien retourné, ’hiver en fera un bon la-
bour, la gelée brisera les mottes, la glace ouvrira
mille fissures & travers les molécules de Iargile la
plus tenace, au dégel tout tombera en poussiére et
sera prét, au premier beau jour, pour la se-
maille.

Labour fait sans trop se presser.—Au printemps,
lorequ’on a beaucoup de labour 4 faire, on le fait
un peu i la diable, On laboure mince, & grandes
raies ; on fait un labour plat; on n’approfondit
pas les raies d’égoft ; on ne pratique pas les ri-
goles & temps ; on ne vide pas celles qui existaient
déjd comme nécessaires. A Pautomne, tout cela
se fait, vu qu’on a tout le temps voulu, et lorsque
le labour est fini, qu’il survienne de grandes
pluies, de forts dégels d’hiver, il 8’égoutte bien et
laisse facilement et promptement s’écouler surtout
Peau de la fonte des neiges et des grandes pluies
du printemps, offrant un sol prét a subir la pré-
cieuse influence de la chaleur des premiers beaux
jours,

Destruction facile des mauvaises graines et des
mauvaises herbes.—Si I’on a la chance de labourer
un terrain gale un peu de bonne heure & ’autom-
ne, on aménera 4 la surface les mauvaises graines et
les mauvaises racines. Les premidres se gonflent,
quelquefois commencent & germer gous influence
des derniers beaux jours et sont détruites par les
premiéres fortes gelées ; les secondes sont expo-
sées aux rudes atteintes de la gelée et aux alterna-
tives de gels et de dégels, a Dair libre, ce qui les
fait périr en grande partie. D’un autre coté, au
printemps, celles de ces graines et de ces racines
qui ont échapvé A 'hiver, germent et végdtent de
bonne heure et sont détruites par le premier
travail qu’on fait subir & la terre, soit au boule-
verseur, soit 4 la herse.

Ameublissement, amendement et engraissement
du sol. — J’ai déja montré plus haut que la gelée
brise les mottes de terre dure, y pratique des
fissures, pulvérise parfaitement le sol. Si, a
Pautomne, on laboure en prenant des raies de 9
pouces de large sur 6 de profondeur qui se cantent
4 un angle de 45°, si I'on a, derridre la charrue,
un crochet fouilleur approfondissant ce labour &
12 pouces, ou, si ’on a fait un défoncement i la
charrue fouilleuse, 'on a, au printemps suivant,
un sol parfaitement ameubli "par la gelée, et ce
ne serait qu'au prix des plus grands et des plus
coteux travaux que 'on pourrait obtenir artifi-

ciellement un effet ge rapprochant méme de loin
de celui produit par la puissante et bienfaisante
rigueur de 'hiver. Si en méme temps, ’on veut
amender le sol en lui appliquant de la chaux, ou
Penrichir d’engrais potassiques ou de superphos-
phates, ¢’est encore appliquées sur le labour d’au-
tomne que ces substances fertilisantes auront leur
bienfaisant effet sur les semences au printemps
suivant. Il en est de méme des fumiers qu’on
veut appliquer pour engraisser un terrain a culti-
ver en racines ou tubercules ’année suivante,

Dommages causés aux récoltes par les gelées
hatives évites.—L’on comprend aisément que, si
Pon est en état, grice an labour d’automne, de
semer, au printemps, une quinzaine de jours plus
tot et & un moment ol la végétation est trés-active,
Pon est & peu prés certain d’éviter les gelées hati-
ves qui, trop souvent, sous notre climat, font une
accolade avec les récoltes tardives dues aux se-
mailles également tardives. 8i I'on pouvait cal-
culer tout ce qu’on perd par cette funeste accolade,
chaque année, ’on ne mettrait pas de temps 3
se convertir & 1'idée et 4 la pratique du labour
d’automne.

Ce qu’il faut éviter en ce qui concerne le labour
d’automne.— Une des grandes objections que cer-
tains cultivateurs oat contre le labour d’automne,
cest qu'il dégraisse la terre, c’est-d-dire que la
terre labourée 1’automne se lave et perd une grande
partie de sa fertilité. Cela est bien vrai si 'on
applique sur ce labour du fumier en petit tas pen-
dant Thiver, au lieu de I'enfouir & I’automne
sous le labour. Mais les éléments de fertilité con-
tenus dans le sol méme ne sont lavés et emportés
que sur des terrains en pente. Aussi, faut-il
éviter de faire du labour d’automne sur de tels
terrains. Il faut également I’éviter pour les sables
humiféres et les sables légers qui, les premiers, se
lavent et perdent leur humus, et sont d’silleurs
préts a étre labourés trés & bonne heure, au prin-
temps, et les seconds durcissent et se tassent sous
Peffet de la pluie et de I’eau de la fonte des neiges
et font du labour d’automne un travail tout 4 fait
perdu. Enfin, il ne faut jamais faire un labour
plat comme il 8’en fait tant et qui consiste a faire
une grande raie de 10 & 12 pouces de large sur 3
4 4 de profondeur. Un tel labour n’offre pas de
prise 4 la gelée, n’ameublit pas le sol, ne peut
se herser et est, conséquemment, toujours
mauvais.

J. C. CHAPAIs.
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DU DRAINAGE

Role de 'humidité daos le sol— Tranchées ouvertes
—Tranchees couvertes—Effet du drainage—
Comment se fait le drainage

Le végétal cultivé trouve dans les principes
utiles. que la terre renferme, et dans les en-
grais que l'agriculteur apporte, les aliments
dont il a besoin pour vivre, grandir et fructi-
fier.

Pour que ces aliments puissent étre absorbés
par les racines, il faut qu'ils aient été préala-
blement dissous dans I’eau. L’eau est donc le
véhicule nécessaire qui transporte dans 1'inté-
rieur de la plante les substances propres & sa
nourriture.  On comprend dés lors, combien
la présence de I’eau est indispensable dans le
sol.

Mais autant la végétation bénéficie d’une hu-
midité convenable, autant un excés d’eau lui
est préjudiciable.

On désigne sous le nom “d’égouttement,” les
opérations ayant pour objet de débarrasser la
terre de I'humidité nuisible. Deux moyens
sont employés pour atteindre ce but:

1. Les “‘tranchées ouvertes,’ c'est-d-dire le
systéme des raies, des rigoles et des fossés.

2. Les “‘tranchées couvertes,” ou drains,
dont l'ensemble forme ce qu’on appelle le
““ drainage."’

On peut employer avantageusement le drai-
nage dans presque tous les terrains. On
est obligé d'y avoir recours lorsque la surface
est plate et d'égoat difficile, et surtout quand
I'humidité surabondante provient de filtra-
tions intérieures.

La profondeur & donner aux drains dépend
de la nature du terrain que l'eau doit traver-
ser pour gagner les conduites: dans une terre
compacte, il faut évidemment enfouir moins
creux que dans un sol léger. Plus la profon-
deur qu’il est possible d’adopter sera grande,
moins il faudra de lignes de drains pour
égoutter la méme surface, et plus avant aussi
Pair pénétrera en vertu de la pression atmos-
phérique, & la suite du liquide expurgé.
D’autre part, il faut que les drains ne puis-
sent étre touchés par la charrue, et que la ge-
lée si rigoureuse parfois en Canada, ne puisse
les détériorer ou les déplacer.

Pour ces raisons opposées, une profondeur de
3 pieds 1-2 semble la meileure dans les terres
franches, avec un espacement de 40 & 50 pieds
entre les lignes. Dans les sols particulidre-
ment compactes, ot I'infiltration est difficile,
on enterre & 3 pieds ou méme & 2 1-2 pieds
seulement avec distances variant de 25 i 40
pieds. Au contraire, dans les terrains légers,
on peut sans inconvénient creuser i 4 pieds, et
écarter les conduites & 50 ou 60 pieds.

En principe, pour déterminer I’espacement
entre les lignes d’aprés la profondeur, on ad-
met qu'un drain attire I'ean & droite et a gau-
che, & une distance égale a six ou sept fois la
profondeur i laquelle ce drain est placé.

La pente & donner aux drains sera de trois i
six pouces pour cent pieds. Une inclinaison
trop grande aurait pour effet de miner le sol :
si au contraire, la pente était trop faible, les
conduites seraient exposées & s’engorgen.

Disons maintenant comment agissent les
drains, et pour bien faire saisisr ces expli-
cations sommaires, prenons pour exemple une
terre forte, drainée i 3 pieds de profondeur.

Bans drainage,” cette terre qui est suscepti-
ble d’absorber dans ses pores, une quantité
d’eau presque égale & la moitié de son poids.
formerait une fois imbibée, une véritable cu-
vette retenant 1’eau surabondante, & moins que
celle-ci trouve son écoulement par suite de I'in-
clinaison de la surface.

Au retour de la belle saison, la température
s’élevant commence par faire évaporer l'eau
qui n'a pas trouvé d'issue, puis agissant sur
le sol lui-méme, elle le dessdche et le durcit tel-
lement qu’il résiste aux instruments aratoires.

“Par D'effet du drainage,” 1'eau qui se trou-
ve dans les interstices de 1'argile, s’infiltre en-
dessous jusqu'a la profondeur du drain, et est
suivi par le liquide de la surface. Llair pé-
ndtre & la suite de cette eau dans les pores du
sol, et vient y occuper au moins la moitié de
I’espace qu’elle détenait.

L’eau puis D'air péndtrent ainsi sous 1'in-
fluence de la pression atmosphérique dans un
nombre infini de conduits si étroits, qu'ils
échappent & 1'oeil nu. Sous I'action des pluies
ultérieures, ces conduits se multiplient et s'a-
grandissent, et le drainage se perfectionne ain-
si tout seul. On voit d’apres cela que la ter-
re s’ameublit par l'effet du drainage. Sur cette
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terre devenue meuble, I'eau ne glisse plus: elle
s'infiltre en totalité & travers le sol, au milieu
duquel elle laisse les principes fertilisants
qu’elle chariait. Knfin, toute la couche de
terre au-dessus du drain regoit ainsi de la sur-
face I'humidité qui lui convient et l'eau en
exces s'écoule par les conduites.
Commenf se fait le drainage

Nous exposons avec quelques détails 1'éta-
blissement des drains en poterie. Nous dirons
ensuite un mot des autres procédés que 1'on
peut employer. Du reste les indications con-
cernant ce systtme de drainage peuvent ser-
vir pour tel autre mode adopts.

“Drainage en poterie.””—Les conduites sont
formées en tuyaux en terre de briques, ecylin-
driquées & D'intérieur, et ayant généralement
une longueur d'un pied.

Le plus souvent, ces tuyaux sont cylin-
driques aussi & l'extérieur avec un “méplat”
destiné & reposer sur le sol. Les conduites en
poterie occupent le minimum d’espace, ce qui
réduit au minimum également les frais de
creusage. Elles se posent promptement et fa-

cilement; elles ne se bouchent presque jamais;
enfin, quand elles sont bien installées, elles
ont une durée presqu'illimitée. Ces tuyaux
ont un diameétre intérieur qui varie de deux
pouces & dix pouces et méme au-dessus, sui-
vant la quantité d’eau qu'ils doivent recevoir.

Avant de tracer les rigoles destinées i rece-
voir les drains, il faut s'stre bien rendu comp-
te de la pente du sol, car c'est la direction de
cette inclinaison qui détermine la place des
tranchées. Le plus souvent, il est facile de re-
connaitre “la pente’” aprds une pluie abon-
dante, en ‘‘relevant” les petits ruisseaux tem-
poraires qui s'établissent & la surface. On
marque alors rigoureusement ‘avec des piquets,
les endroits od les divers ruisselets ont formé..

leurs lits, ainsi que la ligne du courant qu’ils
ont produit en se réunissant. Ces piquets in-
queront I'emplacement des drains.

Si ce moyen tout pratique de trouver les
points les plus bas, et de tracer les lignes de
pente ne pouvait ¢tre employé, il faudrait
avoir recours au niveau d’eau.

Le niveau d'eau se compose d'un tube en fer
blane, A.A., de 30 pouces de longueur et de
3-4 de pouce de diambtre.

A ses deux extrémités sont fixées deux che-
minées B.B., en verre, et au centre est soudée
une douille D, destinée i recevoir le baton de
support C, qui est ferré pour atre facilement
fiché en terre, et qui est gradué en pieds et
pouces.

Pour se servir de cet instrument trds simple,
il suffit de remplir d’eau colorée, le tube AA.,
et les cheminées B.B., jusqu'a la moitié envi-
ron de la hauteur de ces derniers.

On fixe alors D'appareil vers le milieu du
champ. Un aide muni d'un long baton gra-
dué par pieds et pouces, se portera a l'une
des extrémités du terrain. L’opérateur vise- ‘
ra suivant le niveau N.N. de 'eau dans les
deux cheminées le baton que i'aide tient bien

" verticalement, et lui indique par signe la hau-

teur & noter sur ce baton. L’aide se rendra

alors & P'autre bout du champ; l'opérateur vi-
sera dans cette nouvelle direction, et la hau-
teur sera également notée sur le baton. La
différence entre les deux hauteurs constatées,
indiquera la différence de niveau entre les deux
points visés.

L’instrument dont nous venons de parler,
peut &tre fabriqué par le plombier de villa-
ge le moins expert, pour une somme presque
insignifiante.

(A suivre).

PETITES NOTES

Le labour est la plus importante des fagons
culturales que regoit la terre. Il permet d’aé-
rer et d’assainir le sol, il expose aux influences
atmosphériques la terre des couches profon-
des, il ameublit la terre raffermie et tassée, et
met 4 la disposition du végétal une plus gran-
de somme d'éléments fertilisants présentés
sous une forme assimilable.
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Les labours d’automne sont les meilleurs.
Pendant I'hiver la terre labourée se désagrege
et s'améliore, et au printemps elle n'a plus &
recevoir que quelques fagons superficielles.

«Fx

Pendant I'hiver, les racines doivent entrer
pour une grande proportion dans la nourritu-
re des porcs, depuis I'age de deux ou trois
mois jusqu'a 1'époque ot on les met & 1'en-
grais. Ils mangent bien les betteraves et les
carottes crues et découpées en tranches.

«Fx

Pour tirer du sol tout le profit possible il
faut presque toujours associer 'élevage du bé-
tail & la culture de la terre.

**x

Les jeunes pores ont besoin d’une nourriture
riche en albuminoides et en phosphate de
chaux, pour la formation de leurs museles eb
du squelette, et les aliments concentrés sont
seuls convenables. S8i les pourceaux ne regoi-
vent que des aliments pauvres en matitres azo-
tées et en chaux, ils se développent mal.

L’alimentation des premiers temps est capita-
le pour I'avenir du pourceau.

*Fx

Le développement des animaux ne peut se
faire complétement que si on leur fournit des
quantités déterminées de matitres albuminoi-
des (substances azotées), d’amidon, ‘de ma-
tiere grasse, et de substances minérales. Ces
aliments existent en proportions variables
dans les fourrages, dans les grains, les tuber-
cules ou les racines; d’od la nécessité de con-
naitre la composition des matidres alimentai-
res, et les circonstances qui modifient cette
composition.

¥

Il faut * s'occuper non seulement de la
composition chimique des matidres alimen-
taires, mais encore et surtout de la digestibili-
té des aliments qu’elles renferment. La déter-
mination du coefficient de digestibilité des ali-
ments dans les diverses matidres nutritives est
indispensable pour connaitre exactement la
valeur nutritive de chaque fourrage.

La chair des animaux engraissés jeunes, se-
ra plus tendre, plus savoureuse et mieux mé-
langée de graisse, tandis que chez les adultes,
on aura des accumulations de matidre grasse.

-

FABRICATION DU CIDRE

(Suite)

J’ai mentionné trois espices de pommes i
cidre: les pommes acides, douces et ambres.
Les premidres ne donnent qu'un cidre trds mé-
diocre, comme je 1'ai dit, somt généralement
écartées, ou au moins ne sont employées qu’en
mélange avec les deux autres espdces, et les
vrais praticiens font un mélange de pommes
douces et améres.

Mais en outre de cette classification, on doit
aussi tenir compte de ’époque de la matura-
tion, et & ce point de vue, on distingue les
pommes hatives ou de premidre saison, les
pommes moyennes ou de seconde saison, et en-
fin les pommes tardives ou de-troisitme sai-
son.

Les pommes hatives sont moins riches en
substance sucrée que celles de seconde saison,
et celles-ci moins que les pommes tardives. En
moyenne, les premiéres donnent un jus pesant
de 40 4 50 Baumé, ou une richesse en sucre de
7 a4 9 pour cent, pouvant donner un cidre d’u-
ne teneur en alcool de 3 & 4 pour cent. Ce ci-
dre ne peut se conserver bien longtemps et est
employé dans la consommation courante.

Les pommes de seconde saison peuvent don-
ner un jus de 7o Baumé, avec une richesse de
12 pour cent de sucre, ce qui amdne & un eci-
dre contenant environ 8 pour cent d'alcool.
Ce cidre est de bonne conservation et peut al-
ler un ou deux ans.

Les pommes tardives donnent un jus de 9o
4 120 Baumé, une richesse en sucre de 16 a
21 et un cidre de 8 & 10 pour cent d’aleool, en
admettant que I’on n’emploie pas d’eau. Ce ci-
dre peut se conserver cing, six et sept ans.

Remarquons que ces chiffres n’ont rien d’ab-
solu et qu'il ne suffit pas de dire: je vais tra-
vailler des pommes tardives et je ferai du cidre
qui aura une richesse de 9 en alcool. Je les
donne d'aprds les auteurs, simplement pour
établir la richesse relative qui existe générale-
ment dans les pommes de différentes saisons,
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et pour montrer que pour faire un bon cidre
de conserve, il est essentiel d’employer les
pommes tardives.

Cela dit, passons & la fermentation.

Fermentation du motit

Comme le jus:du raisin et de la plupart des
fruits, celui de la pomme renferme en lui-me-
me, un ferment capable de provoquer la trans-
formation en alcool et en acide carbonique, le
sucre qu'il contient, et ce ferment est d’autant
plus actif et plus efficace, que 1'on a observé
convenablement le second des deux grands
principes que j'ai posés plus haut, la macéra-
tion judicieuse de la pulpe avant le pressage.
Iy a plus, ce jus contient aussi un principe
dont I'action amdne naturellement sa clarifica-
tion, en sorte qu'il n’y a pas lieu de *“ coller »
le cidre pour le rendre clair, comme on est
obligé de le faire avec le vin et la bibre.

Fermentation tumultueuse

Le jus des pommes venant de la presse est
mis dans des tonneaux que 1'on emplit jusqu'a
la bonde, et. lorsqu’ils sont pleins, on place
simplement sur celle-ci un linge mouillé. Le
local dans lequel la fermentation doit se pro-
duire doit avoir une température constante, ni
trop haute ni trop basse, soit en moyenne 55
degrés Farenheit.

Le tonneau rempli, la premitre fermenta-
tion, que I'on appelle tumultueuse, s’établit en
peu de jours; cette premitre fermentation don-
ne naissance d'un dégagement tumultueux de
gaz acide carbonique qui, en s'échappant, sou-
léve le linge; ce mouvement fait rejeter au de-
hors, sous forme d’écume, plusieurs matibres
fermentescibles. Peu & peu, il se forme 3 Ia
surface du liquide un ‘“‘chapeau,” ou amas d%-
cumes, qu'il faut se garder de rompre, pour
empiécher I'air atmosphérique de venir en con-
tact direct avec la surface du moat, ce qui au-
rait une tendance & le faire aigrir. Pour &vi-
ter cet inconvénient capital aussi, on a soin
de tenir le tonneau constamment rempli.

Cette premidre fermentation dure environ
une semaine, plus ou moing, suivant les cjr-
constances, et 'approche de sa fin est annon-
cée par le ralentissement du dégagement du
gaz, en d'autres termes, de ’éhullition, alors
que les écumes rejetées deveiennent de moins
en moins abondantes. Quand”elle a enfin cessé,
on laisse reposer un jour ou deux pour faire.

déposer et clarifier le cidre, puis on le soutire
dans d’autres tonneaux od il reste environ un
mois.

Seconde fermentation

Les tonneaux o s'opére la seconde fermen-
tation, ou fermentation lente, sont remplis
avec le liguide clair et bouchés avec la bonde.
Cependant, comme il se dégage encore, pendant
cette fermentation lente, une quantité assez
considérable de gaz, il est nécessaire de luj mé-
nager une issue. A cet effet, on établit un
“fausset” (ou plus proprement appelé, un
“fosset’’), proche de la bonde, en percant la
douve avec une vrille et en mettant dans le
trou une cheville que le gaz peut faire soule-
ver pour s'échapper.

Au bout d’un mois, la seconde fermentation
est considérée comme terminée. Cependant, il
reste encore dans le cidre une certaine propor-
tion de sucre non décomposé et il convient
d’arréter toute fermentation. Pour cela, on
prépare des tonneaux “‘soufrés.” Pour cela,
on fait broler dans les tonneaux un morcean
de meche enduite de soufre fondu ; on laisse
aérer puis on soutire le cidre dans ces ton-
neaux que I'on remplit et que 1'on bouche com-
me il faut, de manidre 2 empécher tout con-
tact avec 1'air extérieur.

Le cidre ainsi fabriqué, s'il est assez fort,
c’est-d-dire s'il contient au moins 7 & 8 pour
cent d’alcool, peut se conserver deux ang et
plus en tonneau, et en vieillissant, il ne peut
que s’améliorer. Mais mis en bouteille au hout
de trois mois, il se conservera cing, six et sept
ans. Les bouteilles qui conviennent le mieux
pour mettre le cidre sont les eruchons en gres,
qui cassent moins et sont plus forts que les
bouteilles de verre.

Différentes espéces de cidre

Je ne parlerai pas ici des cidres légers faits
avec des pommes peu riches en. sucre ou une
addition de beaucoup d'eau, mais du gros ci-
dre fait avec le jus de pommes riches de pre-
miére et deuxitme pression, et je me contente-
rai de quelques manipulations dont il est sus-
ceptible.

Si & laide du soufrage et du soutirage, on
arrete la fermentation aprés la phase tumul-
tueuse, on obtient un “‘cidre doux * qui, mis
en bouteilles, peut &tre bu aprés deux mois en
guise de champagne.




LE JOURNAL D’AGRIOULTURE ET D’HORTICULTURE 165

En mettant en houteille aprés la seconde fer-
mentation, avec addition d'une cuillérée 2
soupe de bon sirop de sucre, on obtient un

champagne mousseux qui peut parfois rivali- '

ser avec le véritable champagne.

Le “cidre royal” se fait en ajoutant au ci-
dre un vingtitme de miel. On peut commen-
cer & le boire aprés quatre mois de bouteilles.

Le cidre “paré” est celui qui a subi une fer-
mentation complite, et dans lequel la totalité
du sucre a été transformé en alcool. Pour I'ob-
tenir, on laisse le cidre se faire de lui-méme
en tonneaux bouchés aprés la seconde fer-
mentation, en soutirapt dans des fats non
soufrés. Ce cidre, qui fait la prédilection des
vrais dégusteurs de cidre, est légérement amer,
quelquefois acide et piquant, avee une teinte
plus ou moins ambrée, et il laisse 3 la bouche
un arriére-gofit agréable.

Dans un prochain article, je donnerai quel-
ques notes sur la fabrication du vin de rai-
sins. :
OCTAVE CUISSET.

CONSERVATION DES PLANTES-RACINES
PENDANT L’HIVER

Voici I'époque de la récolte des plantes - ra-
cines et de leur mise en cave. Il nous semble
opportun de rappeler les rigles & observer
pour qu'il soit possible de conserver ces récol-
tes & I’état sain jusqu'a ce qu’elles soient don-
nées en nourriture au bétail.

Tout d’abord, on doit procéder & l’arrachage
avec soin. Quelque soit le mode d’extraction
employé, il est essentiel de ne pas heurter les
racines, ni les mutiler, car ces détériorations
ameéneraient promptement la pourriture.

Les betteraves décolletées sont mises en
petits tas sur le champ, et on recouvrira les
tas avec les feuilles, pour prévenir une trop
grande dessication. Les racines demeureront
ainsi quelques jours, car on a constaté que ce
séjour assez prolongé sur le sol favorise gran-
dement la conservation de la betterave.

Les carottes, aprés décolletage, seront lais-
sées exposées seulement le temps nécessaire
pour qu’elles se ressuient et se séchent. De mé-
me pour les choux de Siam, les panais, etc.

Les patates sitot extraites, doivent atre réu-
nies en tas larges et peu élevés; elles resteront

ainsi jusqu'ad ce qu’elles soient asséchées, ot
'on aura soin de recouvrir les tas de paille,
car, sous l'action de la lumidre solaire, les tu-
bercules  verdiraient promptement et pren-
draient un mauvais gott.

“Mise en vave.”-—Les racines et tubercules
sont exposés, apreés 'arrachage, & pourrir, a
germer ou a geler. Pour prévenir ces acej-
dents et assurer la conservation, il faut met-
tre ces récoltes A 1'abri de la chaleur, du
froid, de Phumidité, et les soustraire a 1'in-
fluence de la lumidre.

La cave doit étre creusée au moins A moitié
dans le sol, pour que les racines soient proté-
gées contre le froid. Elle sera établie sur un
sol trés sec, et pavée en bois ou en terre bien
battue. Il est excellent que les produits soient
supportés sur un deuxidme plancher a petites
claires-voies, disposé a quelques pouces au-des-
sus du fond.

Il faut que la cave soit pourvue d’ouvertu-
res suffisantes pour assurer une bonne ventila-
tion. Car les racines, quoique asséchées sur le
champ, fermentent toujours un peu en cave, et
s’échauffent légérement.  IL’air g’imprégne
alors de vapeur d’eau, et il est essentiel que
cette vapeur soit expulsée au dehors; sans ce-
la, elle se condenserait dans le local, mouille-
rait la surface des tas, et engendrerait promp-
tement la pourriture.

Les fenatres et soupiraux seront munis de
volets pleins, permettant de régler 1'aération
utile et destinés en meme temps & maintenir
I'obscurité dans la cave.

A Dintérieur, on établira 3 Paide de eloi-
sons, des divisions pour chaque réeolte diffé-
rente.  On n’entassera pas les produits sur
une trop grande hauteur, pas plus de cinqg &
siX pieds.

Une bonne précaution dans le but de favori-
ser la conservation, est de disposer verticale-
ment des fagots de menug branchages au mi-
lieu des tas. Ces fagots reposeront sur le

- plancher, et leurs tetes dépasseront la partie

supérieure des tas; grice a eux, l'intérieur ge-
ra aéré, et I'humidité ne séjournera pas dans
la masse.

L’expérience a démontré que les patates
sont le plus strement préservées d’altération,
si en les emmagasinant, on les saupoudre avec
de la chaux vive. Elles se trouvent ainsi

aadle
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constamment asséchées sans qu’il puisse en ré-
sulter aucun mauvais gott.

Les tas de betteraves ne devront pas dépas-
ser quatre pieds d’épaisseur. B8i la cave était
trop séche, on recouvrirait les tas d’'un peu
de terre.

Les panais s’amollissent en cave, mais ils se
conservent trés bien néanmoins surtout si

I’on a soin de les recouvrir d’une petite cou-
che de sable.

Conservation des choux

On  peut espérer conserver des choux tout
I’hiver dans une cave point humide, et main-
tenue & la température convenable.

Voici un autre moyen de conservation com-
mode et a4 la portée de tous.

Arracher les choux le plus tard possible,
quand les fortes gelées semblent imminentes.
Les débarrasser des feuilles superficielles qui
ne font pas partie de la pomme. Les disposer
les uns & cdté des autres en un lit de 8 & 10

P /f‘
5

T
e D@MD

éa
’85'5156 5 &

pieds de largeur, les racines en 1'air sur le sol
gelé du champ. Etendre sur cette premiere
couche un second lit de choux de 8 & 8 pieds
de largeur, également la racine en haut. Con-
tinuer ainsi en réduisant la largeur & chaque
nouvelle couche, de fagon & ce que le tas, une
fois fini, soit en forme de pyramide. = Recou-
vrir ensuite de terre, de fagon i donner un peu
de cohésion au tas. Cette terre et les racines
arréteront la neige, et' & moins d'une série ré-
pétée de dégels et de fortes gelées, on a grande
chance de conserver les choux frais jusqu'au
printemps.

W
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SECTION RESERVEE a r.a SOCIETE
D’INDUSTRIE LAITIERE

PRODUITS LAITIERS

Les hauts prix, leur cause et leur effet

Les violentes fluctuations auxquelles nous
avons récemment assisté sur le marché au fro-
mage, donnent une certaine actualité a quel-
ques considérations sur les hauts prix, les con-
ditions qui les affectent, et leur effet sur le
marché. Durant les six*ou sept derniéres an-
nées, la ménagere anglaise a acheté son fro-
mage au prix moyen de 12 cts, et le beurre a
24 cts la livre, et quand le prix de détail dé-
passe ce chiffre, la consommation décroit, sui-
vant certains estimés, de 26 p.c. Jusqu'ad quel
degré la prospérité actuelle, assez générale en
Angleterre, pourra-t-elle influencer cette rdgle?
C’est ce qui reste a décider; les détailleurs en
Grande Bretagne, ont & peine commencé 2
couper sur les comptoirs les marchandises
achetées aux prix les plus élevés. Les prix ci-
dessus indiqués, ont été établis par les grandes
compagnies de provisions dans leurs boutiques
de détail, qui se comptent par plusieurs cen-
taines dans chaque compagnie. Ces compa-
gnies, avec leurs immenses capitaux, achdtent
d’énormes quantités de produits laitiers, et
maintiennent le fromage entre 10 et 12 cts, et
le beurre entre 22 et 24 cts, d’'un bout de I'an-
née & l'autre, sans souci des fluctuations dans
les districts de production. Il est assez cu-
rieux, cependant, de remarquer que ces condi-
tions n’ont amené aucune augmentation maté-
rielle dans la consommation, car les quelques
sous par livre économisés de cette manidre, ont
été utilisés autrement par la ménagere anglai-
se.

Cette année, cependant, on admet assez géné-
ralement que les grandes compagnies n’ont pas
leurs approvisionnements, comme
elless 1'ont fait dans les saisons précé-
dentes ; elles ne croyaient pas aux hauts
prix qui étaient la regle cette année. Aussi, en
conclut-on qu’elles ne peuvent continuer de dé-
tailler les produits laitiers & bas prix. Les pe-
tits détailleurs par suite, ont devant eux une
meilleure chance. Il nous reste & voir quel ef-

T = Tl
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fet ceci aura sur les marchés. La sécheresse a
été une des causes les plus puissantes qui ont
amené les conditions qui réglent le marché
cette année, et il faut également se rappeler
gu'une trés grande quantité de lait a été reti-
rée en Canada des fromageries, pour étre por-
tée aux beurreries.

Ceci peut avoir en certains cas occasionné
quelques pertes, car le fromage a été souvent
lindustrie la plus payante; néanmoins, au
bout du compte, le beurre donnera une moyen-
ne plus forte pour le producteur, et sa fabri-
cation préviendra la nécessité d’un retour, aux
prix de 7 cts pour le fromage. La raison en
est simple, car on comsidére aujourd’hui com-
me une vérité toute prouvée qu'une augmenta-
tion de 10 p.c. dans la production du fromage,
fera baisser ce marché d’au moins 1 & 2 cts
par livre. D’un autre c6té, la consommation
totale du beurre est tellement plus considéra-
ble, qu'on pourrait en augmenter la produc-
tion de 50 p. c., sans affecter le cours de plus
de 1 ct. par livre.

—— - —— —— - ——

RAPPORT DES CONCOURS PERMANENTS DE
BEURRE AU DANEMARK EN 1808

En 1898, 713 beurreries ont participé a ces
concours, ot ont été jugées 2110 tinettes de
beurre. Le pourcentage moyen d’eau dans le
beurre a été de 13.93 p.c., les déterminations
variant de 10 & 20.05 p.c.—42 tinettes, soit 2
p.c. du nombre total, contenaient plus de 16 p.
c. d’eau. Toutes les beurreries qui ont concou-
ru & lexposition, excepté 5, pratiquant la pas-
teurisation, et dans toutes, sauf dans 11, on
emploie les ferments lactiques du commerce.

.
DES FRAUDES EN LAITERIE

Par H. Pihier

(Suite)

Il s’est trouvé des gens ne voulant pas re-
noncer aux bénéfices illégitimes que peut pro-
curer le mouillage, dont la conscience assez
peu délicate, s'est accommodée de déjouer la
perspicacité des chimistes , et d’éluder les ri-
gueurs de la loi en procédant & ce que !'on
pourrait appeler “‘un mouillage avant la let-

tre;"" je veux dire en donnant aux vaches lai-
tieres, une alimentation tellement aqueuse,
(ou en les abreuvant & l'excds), que leur lait
en vient a contenir une proportion d’eau par-
fois bien supérieure & la moyenne résultant
d’un régime normal. Certains méme vont jus-
qu’a les assoiffer, par I’addition a la ration,
d’une quantité exagérée de sel; ce qui, soit dit
en passant, n’a qu’une efficacité transitoire,
les vaches s’habituant assez promptement a ce
régime qui ne laisse pourtant que d’altérer
leur :anté. Il serait donc A désirer que 1'acte
52, Vict., Ottawa, 1889, précité, fut complété
par une phrase indiquant que le lait fourni
aux beurreries et fromageries, doit provenir de
vaches non-seulement en bonne santé, mais
soumises & une alimentation normale.
Lorsqu’il est pratiqué avec une exagération
a laquelle les fraudeurs, excités par 'appat du
gain et enhardis par I'impunité, arrivent vo-
lontiers, le mouillage altére tellement l’aspect
naturel du lait, que la fraude risquerait de
sauter aux yeux les moins prévenus, si l'on ne
recourait & quelque palliatif pour dissimuler
ce changement dénonciateur; de 1a, 1'emploi
des farines, fécules, poudres minérales blan-
ches, cervelles de jeunes animaux réduites en
pulpe, émulsions huileuses destinées & rendre
au lait son opacité primitive; des empois, dex-
trine, gommes, mucilages, gélatine pour y te-
nir ces différentes substances en suspension, et
lui restituer sa viscosité naturelle; des colo-
rants artificiels: fraudes effrontées, qui, si el-
les ne sont point pratiquées et sont peine
connues dans les campagnes, ne le sont que
trop dans les grandes villes, ol une police spé-
ciale a parfois fort & faire pour les réprimer.

DE L'ECREMAGE.

On appelle écrémage, la séparation de la cré-
me contenue dans le lait. C’est une opération
presque toujours préliminaire i la fabrication
proprement dite du beurre; mais, lorsqu’elle
est pratiquée dans le but de soustraire & du
lait destiné & la vente, toute ou partie de la
matiere grasse qui en fait principalement la
valeur commerciale, elle devient une fraude
condamnable, un véritable vol, &4 moins que le
produit vendu ne soit clairement désigné com-
me écrémé.

I1 en est indubitablement de méme de la li-
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vraison de lait écrémé, aux beurreries et fro-
mageries qui achétent le lait, ou dans lesquel-
les la répartition se fait au poids, Mais, que
penser pour celles ot I'achat,ou la répartition
se font d’aprés la teneur en gras? Le texte
de l'acte est formel et 1'interdit nettement :
“Personne ne vendra, fournira.......... du lait
dont la créme aura été enlevée...... " Dlail-
leurs, on comprend aisément que semblable
pratique, géngralisée, ne laisserait pas que
d’apporter une certaine perturbation dans la
fabrication, en abaissant le rendement pour le
beurre, et en diminuant la qualité surtout
pour le fromage.

Comme le mouillage, I'écrémage est facile &
mettre en évidence et méme i doser, et ce,
dans les mémes conditions: comparaison avec
un échantillon type; d’aprés les mémes prin-
cipe: détermination de la densité et dela te-
neur en gras; & l'aide des mémes instruments:
lactodensimatre et Babcock, Gerber ou autre
appareil analogue; et avec la méme streté, la
méme précision.

Comme le mouillage aussi, 1'écrémage peut
étre pratiqué “ avant la lettre.” II résulte
alors du fait de retenir les dernitres portions
de la traite, connues sous le nom “d’égouts ou
“dernier lait,” qui sont les plus riches en ma-
tibre grasse. On doit, du reste, considérer
comme constituant un véritable écrémage,
toute manipulation autre que le mouillage, qui
tend & diminuer dans le lait, la proportion de
matidre grasse, par exemple, le mélange a du
lait naturel de lait préalablement écrémé.

(A suivre).

ANIMAUX DE LA FERME

Alimentation des vaches laitiéres.—Pour obtenir
beaucoup de lait, il faut

1° Il faut nourrir la vache laitidre au maximum;

2° Les aliments doivent étre assez aqueux ;

3° Les aliments aqueux doivent étre donnés
chauds ou tout au moins tiddes ;

4° On doit prohiber tout aliment qui altérerait
Podeur, la saveur ou la couleur du lait ;

65° Il ne faut pas de changements brusques dans
Palimentation. Les boissons doigent étre distri-
buées chaudes, surtout en hiver ; on ne doit pas
faire cuire les betteraves et les carrottes. Le mieux

est de les passer au coupe-racines et de les mélan ger
avec des balles, menues pailles, de la paille hachée,
et de les laisser fermenter 1égérement avant de les
distribuer. ~ L’addition de sel & la ration est
également 3 recommander.

L’¢levage et I’engraissement des porcs. —Bette-
raves, Gru, Pdturages, Tréfle, Navette.—Sur ce sujet
M. J. L. Woodward, un éleveur de porcs, fait les
remarques suivantes dans le Farming.

Les truies doivent avoir pour nourriture des
betteraves, du gru (middlings) et du tréfle. On
ne doit pas couper les betteraves.

Les jeunes porcs doivent recevoir du lait écrémé,
Auesitdt qu’ils sont assez vieux, ils doivent avoir
un paturage. Le tréfle fait un excellent paturage,
mais il 0’y a pas de meilleure plante pour les
porcs que la navette Dwarf, Essex. On doit
préparer la terre & automne en lui donnant une
bonne fumure. On Pensemence le printemps
avec de la navette aussitot apids 'arrivée de la
chaleur et elle est bonne & manger au bout de
quatre ou six semaines. Les porcs peuvent
paturer dans la navette ou on peut la couper et la
leur donner prés de la porcherie. Elle peut étre
coupée plusieurs fois. Outre le trdfle ou la
navette, les porcs doivent avoir du gru (middlings).
Le son n’est pas aussi bon, il est trop laxatif.
Lorsqu’ils pésent environ cent livres poids vif, on
peut ajouter 4 la nourriture de la farine de maig.
L’orge est, & notre avis, préférable au mais (Réd).
Lorsqu’ils pésent environ 175 livres, ils doivent
étre vendus.

Engraissement des beeufs d’herbe.— Tourteau de
lin.—M. Gaujard, agriculteur & Gaudreville-la-
Riviére, France, fournit au JourNAL D’AGRICUL-
TURE, publié 3 Paris, des observations intéressantes
sur I'augmentation du poids des boeufs engraissés
a I'herbe et sur I'influence exercée 4 cet égard par
Padjonction d’une petite ration journalidre de
tourteau de lin.

Les animaux ont été divisés en deux groupes
dont I'un a regu du tourteau et ’autre a gervi de
témoin, |

Les boeufs ayant regu du tourteau ont gagné
beaucoup plus en poids que les témoins.

M. Gaujard est d’opinion qu’il est rémunérateur
de faire consommer du tourteau par les beeufs 3
Pherbe parce qu’il peut commencer ga vente plus

10t et rentrer dans ses avances, sans compter que
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les animaux qui regoivent des aliments concentrés
laigsent dans ies herbages des principes de fertili-
sation qu’ii ne faut pas dédaigner,

LA PORCHERIE

Ventilation—Température—Lumiére—Sol—Pente—
Rigole—Cour

La porcherie doit étre aussi soignée que I'-
curie ou l'étable; on ne doit pas considérer
comme une installation suffisante, un simple
hangar ou toit qui laisse les porcs exposés au
froid et & I'humidité; les porecs sont trés sen-
sibles aux intempéries.

Bi on met les pores dans un local clos, il
faut prendre garde que celui-ci doit étre venti-
lé, pour que l'acide carbonique provenant de
la respiration ne s’accumule pas et ne rende
Pair dangereux. La température exerce aussi
une grande influence sur la santé des pores,
et sur leur utilisation. Bi elle est trop basse,
la respiration s’active, de la graisse est bra-
lée, et par conséquent, une partie de la ration
est dépensée en pure perte. Si au contraire la
porcherie est trop chaude, les animaux sont in-
quiets et leur santé s’altére, I'alimentation est
mial utilisée, d’ot encore une perte.

La porcherie doit étre aérée. Quant A 1'é-
clairement, il faut le donner largement s’il s’a-
git de reproducteurs, tandis que pour l'en-
graissement, on peut se borner & la lumibre
nécessaire pour I'entretien et la propreté de
I'étable. Le sol doit &tre un peu en pente et
avoir d'un ¢6té une rigole réunissant les déjec-
tion et permettant 'écoulement des eaux de
lavage. Une bonne installation, est de dispo-
ser dans chaque loge une partie plus é&levée
sur laquelle les animaux aiment & se reposer,
et qu'ils ne souillent presque jamais de leurs
déjections.

Pour fournir aux porcs l'exercice nécessaire,
il est bon d’avoir une cour dans laquelle peu-
vent s’ouvrir les étables.

e e —

INDUSTRIE DU BACON
La production et l'exportation du Bacon
promettent de devenir des plus importantes

parmi les industries agricoles de notre pays.
L’industrie du bacon est essentiellement relide

4 lindustrie laititre: les sous produits dans
la fabrication du beurre et du fromage for-
mant une nourriture économique dans l'en-
graissement des pores. De plus, notre bacon
posséde des qualités qui lui donnent une place
proéminente sur le marché anglais. D’apres
l'article d’un écrivain anglais dans le “Jour-
nal of the Royal Agricultural Society” le Ca-
nada monte rapidement i la premitre place
parmi les pays exportateurs de bacon. Cette
industrie, ajoute le méme écrivain, ne peut
manquer de prospérer tant que le cultivateur
Canadien maintiendra la qualité de ses pro-
duits, car le “pea fed’ bacon canadien est de
beaucoup supérieur A ses rivaux."

Nous voici done en bonne voie, mais il ne
faut pas perdre de vue le fait que d’autres
pays ont rempli la place que nous occupons
maintenant, que certaines circonstances, aux-
quelles nous sommes sujets, leur ont fait per-
dre cette place, et qu'ils sont préts 3 la re-
prendre au premier signe de faiblesse que nous
montrerons. Quels sont ces compétiteurs, et
dans quelle mesure devons-nous les craindre ?
En tete de la liste des pays producteurs et ex-
portateurs de bacon viennent les Etats-Unis,
Ceux-ci sont les moins & redouter parmi nos
rivaux. Ils approvisionnent en Angleterre une
autre classe de consommatenrs que nous, et
leur bacon se vend & un prix fort inférieur.
Nous occupons le second rang en quantité,
mais le premier en qualité. Comme compéti-
teurs directs sur notre marché viennent 1'An-
gleterre, le Danemark et la Sudde. Ces deux
derniers qui, il n’y a que peu d’années, four-
nissaient la marque favorite sur le marché an-
glais ont depuis perdu leur place, n’ayant pu
fournir, d'une maniére continuelle, la quantité
et la qualité requises. D’un autre coté, le culti-
vateur anglais s'éveille lni aussi au fait que
le commerce de bacon est lucratif et qu’il lui
est possible d’augmenter de beaucoup la pro-
duction de cet article, sans cependant espérer
de satisfaire la demande de son pays.

De plus, le marché que nous approvision-
nons en Angleterre est limité et trés exigeant,
C’est & Londres que se vendent la majeure
partie de nos produits sous le nom de ‘““Wilt-
shire bacon.”” Mais, bien que ce marché soit
limité, la demande pour des produits de pre-
mitre classe est encore loin d'étre satisfaite.



160

LE JOURNAL D’AGRICULTURE ET D’HORTICULTURE

Tant que le Canada continuera & exporter un
article de bonne qualité, notre commerce de
bacon ne peut que prospérer. La moindre di-
minution de cette qualité au contraire amene
ra la ruine de notre industrie, car il nous
est impossible de concourir avec les Etats-Unis
en fournissant du bacon bon marché.

Notre chance de succds est donc dans le
maintien d'une exportation de bacon régulidre
en qualité et en quantité. C’est 1a le probléme
qui regarde maintenant le cultivateur et 1'ex-
portateur, et les difficultés sont accrues par le
fait que le premier se refuse i nourrir le pore
du type “Bacon.” Ce refus est basé sur deux
objections: lo. Que les porcs sont requis pour
Pexportation avant d'atteindre un poids suf-
fisant pour rémunérer l'engraisseur. 20. Que
les pores du type bacon sont plus cofiteux a
engraisser que les autres.—La premibre de ces
objections tombe devant le fait qu'un grand
nombre d’épreuves ont prouvé d'une manie-
re définitive, que, passé le poids auquel le pore
bacon est tué pour la salaison, l'engraisse-
ment cesse d'¢tre rémunérateur. La seconde,
qui semble trés répandue et acceptée. parmi
nos cultivateurs n’a jamais été prouvée. Au
contraire, dans une expérience conduite récem-
ment au Collége d'Agriculture d’Ontario, un
groupe de porcs qui possédaient toutes les ca-
ractéristiques du type bacon, donna le gain le
plus économique parmi six groupes de diffé-
rents types compris dans I'épreuve.

Quelles sont les conditions nécessaires pour
la production du bacon Wiltshire? Il y en a
deux: la race et la nourriture. Les caracté-
ristiques du type ‘bacon™ sont les suivants :
la téte, la machoire, le cou et les épaules de-
vraient &tre légers; le dos d'une largeur moy-
enne et égale dans toute sa lonhueur. Les
flancs devraient &tre longs et profonds, en li-
gne avec le dos et les épaules et les jambons
bien développés. Une coupe & travers l’ani-
mal devrait montrer un bon développement de
viande maigre, couverte par une couche de
gras ferme, d'une épaisseur raisonnable. Ces
caractéristiques appartiennent aux races Tam-
worth et Yorkshire, généralement choisies
pour la production du bacon. Néanmoins, il
est dans toutes les races des pores certains in-
dividus possédant ces traits et qui, bien nour-
ris, peuvent donner d’excellent bacon. b

La nourriture la plus convenable pour la
production du bacon est encore l'objet de
maintes discussions. C’est de la méthode de
nourriture que dépend la fermeté ou la molles-
se du bacon, et la valeur de ce produit dépend
en grande partie de sa fermeté. Les conclu-
sions suivantes, résultats de recherches con-
duites durant plusieurs années & Guelph, peu-
vent servir a éclairer ce point.

Le manque d’exercice, dans la premitre pé-
riode de croissance des porcs, semble &tre une
des causes principales du bacon mou. Ces mau-
vais effets cependant,. peuvent &tre surmontés
par l'emploi de petit lait ou de lait écrémé
dans la proportion de 2 & 2 1-2 lbs de petit
lait pour une livre de grain.

Ni le blé-d’inde, ni la navette n’eurent de
mauvais effets, donnés & des pores qui avaient
joui de beaucoup d’exercice dans la premitre
période de leur croissance.

Ainsi, le lait écrémé et ’exercice semblent
étre les deux conditions nécessaires pour for-
mer un bacon ferme. Il est facile & nos culti-
vateurs de donner 1'un et 'autre en quantité
raisonnable & leurs pores, et de s’assurer ainsi
un plus grand profit.

CHARLES MORTUREUX.

ARBORICULTURE
ET HORTICULTURE

Choix et preparation des pommes pour la vente—
L’on ne devrait expédier que des fruits d’une
bonne qualité et triés avec goin ; ce sont les seuls
qui ge vendent 4 un prix rémunérateur. On doit
faire bien attention en les déposant dans les barils
car les plus beaux fruits perdent leur beauté, lors-
qu’ils sont empaquetés avec négligence. On doit
commencer par mettre une rangée de pommes de
grosseur uniforme, la partie supéricure de la
pomme repogant sur le fond du baril, ensuite on
remplit peu 4 peu, secouant doucement le baril,
de temps en temps, afin de bien remplir tous les
vides ; ¢’est une précaution qu’il est important de
ne pas négliger, le bruit que font les pommes en
se déplacant et se heurtant ’une contre I’autre
dang un quart mal rempli est assez pour en faire
condamner tout le contenu dans le commerce.
Quand le baril est rempli, on prend des pommes
choisies que I'on range avec soin, ’une contre
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Pautre, la queue en bas, ensuite on pose le cou-
vercle que I’on rend 4 sa place, au moyen d’une
presse, on le cloue golidement et on resserre les
cercles. Le succés de I’opération dépend de la
maniére plus ou moins compacte dont les pommes
gont empaquetées, ot la négligence, sur ce point,
est souvent la cause de pertes sérieuses. On
étampe ensuite le baril de maniére & indiquer le
nom et la qualité du fruit qu’il contient.

Pucerons verts du pommier.—Depuis deux ans
il y a dans mon verger de pommes une sorte de
poux qui me fait périr quatre ou cinq pommiers
par année; je ne sais pas trop comment ils se
forment. Quand la feuille se développe
au printemps il y a des ceufs verts qui cou-
vrent tout le dessous des feuilles, et, vers le
milien de I'été, je m’apergois qu’ils sont en vie ;
4 la fin de 1'été ces poux sont des mouches trés
fines et I'arbre est sec. J'ai essayé le vert de
Paris, la cendre, I'huile de pétrole, la potasse,
rien n’y fait ; ce que j’applique fait plus dommage
4 la feuille qu’aux poux. Veuillez, §'il vous
plait me dire dans votre prochain numéro du
journal ce que je dois faire pour détruire ce fléau.

PR;

Réponse.—Ce sont des pucerons verts qui, en
effet, causent des dommages considérables dans
les vergers. La manidre dont ils se nourrissent,
en sugant la chlorophyle des feuilles et de I’ extré-
mité herbacée des bourgeons les rend inaccessibles
au vert de Paris. On les détruit au moyen de
P'émulsion de pétrole, ou mieux encore, au moyen
d’une infusion de tabac. Faire tremper 8 lbs de
tabac dans un quart de 40 gallons pendant 48
heures. Au bout de ce temps, retirer le tabac, et
ajouter au liquide 1 lb. de savon du pays que 'on
aura fait dissoudre dans de l’eau bouillante.
Arroser copieusement toutes les parties de I’arbre
recouvertes de pucerons de manidre que chacun
d’eux en regoive une bonne dose.

Les tiges et les cotes des feuilles de tabac pour-
ront étre conservées et employées & cet effet.

G. REyNAUD,

““Soin des arbres pendant I'hiver.’’—-Quand
il y a risque que des jeunes arbres soient bri-
8és par la neige, on doit attacher ensemble
leurs branches avec une corde molle, ou
des liens de paille et les supporter, au besoin,
avec de bons tuteurs, ou bien, ce qui est enco-

—

re mieux, I'on peut planter trois piquets .au-
tour de 'arbre,et les attacher ensemble au-des-
sus de sa tete; cela fera comme un abri que
I'on complétera en y ajoutant un chapeau de
paille ou de branches d’épinette; il n’y aura
plus de danger que la neige brise ’arbre, et si
cet abri cotite quelque chose de plus, il aura
au moins le mérite d’atre efficace.

Une couche de copeaux ou de déchets de
moulin & scie placé autour d’'un arbre, en
automne, aura Deffet de conserver la gelée
dans la terre; au printemps, cela retardera le
mouvement de la stve, et le danger résultant
du grand froid des nuits suivies par nos
chaudes journées de printemps se trouvera
bien diminué, sinon complétement dissipé.
C’est quand D’arbre est plein de stve que la
gelée est le plus 4 craindre.

LA TULIPE ET LE CROCUS

La Jacinthe n’est pas la seule plante que
nous pouvons faire fleurir de bonne heure
dans nos appartements, la Tulipe et le
Crocus (Safran) sont aussi deux especes a
floraison précoce. Tout le monde les connait

Crocus.

sufisamment pour que nous nous dispensions
ici d'en faire une description détaillée. Nous
attirerons cependant D’attention de nos lec-
teurs sur quelques variétés de Tulipes, appar-
tenant A& la race dite: ‘“Tulipe Perroquet.”
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Legr végétation ne differe en rien de celle des
autres; elles ont, comme ces dernitres, 3 ou 4
feuilles larges, allongées, un peu tordues et
d’un vert glauque. Ces feuilles livrent aussi
passage & une hampe uniflore de 10 & 12 pou-

ces de hauteur, mais la fleur, au lieu de rester
globuleuse pendant la plus grande partie de la

floraison, s'épanouit dés le premier age, et at-
teint prés de 6 pouces de diamdtre. Ce n’est
pas un disque régulier, toutes les pidces sont
tordues et fortement déjetées en formant un
ensemble d'une grande originalité. Les coul-
leurs, quoique trés variées dans les autres tu-
lipes, le sont encore plus chez la Tulipe Perro-
quet; la, les zones de couleurs différentes sont
plus ou moins régulitrement disposées; ici,
plus rien de régulier, toutes les couleurs se fu-
sionnent ou se mélangent en un décor vraiment

Tulipe Perroquet.

curieux et toujours d’une grande beauté. Bref,
tout recommande ces variétés et les porte au
plus haut rang dans l'ornementation de nos
fenétres et de nos jardins.

La Tulipe et le Safran en pots doivent atre
astreints aux mémes conditions de croissance
que la Jacinthe; ils demandent le méme sol, la
méme chaleur et les mémes soins. Toutefois,
au lieu de ne loger qu'une bulbe par pot, on
les groupe habituellement par trois ou par
cing.

G. de WAMPE. ~

LES PLANTES DE FENETRES

Voici bientdt le moment de penser & rentrer
en chambre une grande partie de plantes cul-
tivées 1'été au jardin.

Il ne faut pas se figurer que parce qu'une
plante est élevée en pot, elle réclame beaucoup
de chaleur. Les espé.es qui demandent un mi-
nimum de 50 & 540 Farenh. pendant la nuit,
en hiver, sont rarement cultivées dans les ap-
partements. Presque toutes sont moins fri-
leuses et hivernent trés bien a 42 A 430 Fa-
renh. $8i vous donnez plus.de chaleur, vous
les forcez & pousser i une saison ot la lumidre
est insuffisante; elles développent des pousses
qui s’allongent démesurément, elles s'épuisent
en dépensant inutilement leur nourriture de ré-
serve et, si au printemps elles ne meurent pas,
leur santé est fortement ébranlée.

Pour hiverner ces espéces & une température
aussi peu élevée, un appartement o 1’on n’ha-
bite que momentanément peut seul convenir,
pourvu qu'on puisse y faire pénétrer un peu de
chaleur de fagon & ne jamais laisser tomber la
température en-dessous de 42 & 430 Farenh.—-
Choisissez-le de préférence au midi on au le-
vant, installez-y un gradin en face de la croi-
sée, et chargez-le de vos plantes les moins or-
nementales comme les Géraniums, les Pélargo-
niums, les Héliotropes, les Fuchsias, les Bé-
gonias, Lauriers, Azalées, etc., en. un mot, de
toutes les plantes de la méme catégorie.

Arrosez peu, entretenez-y 42 & 430 Farenh.,
et, chaque fois qu’il ne gtlera pas, ouvrez por-
tes et fenétres pour la libre circulation de I'air.

Réservez, au contraire, les appartements ha-
bités, et par 14 méme mieux chauffés, pour les
espéces plus délicates ou qui conservent toute
leur beauté en hiver comme les Palmiers, Fi-
cus (caoutchouc), Dracoenas, Araucarias,
Aralias, Aspidistras, -ete. Ainsi, toutes les
plantes seront soignées selon leurs exigences
et vous n'aurez pas & déplorer chaque année
la mort de beaucoup d’entre elles, sujet de dé-
couragement chez beaucoup d’amateurs.

TR
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LES VERGERS DANS LES FERMES

Le journal anglais ‘“The Garden’ faisait ré-
cemment le procés des fermiers de son pays
qui négligent les arbres fruitiers, et il insis-
tait, avec raison, sur les avantages qu'ils pour-
raient retirer des meilleurs soins & donner aux
vergers. Une partie de ses réflexions s’appli-
querait parfaitement a un grand nombre de
fermes de plusienrs pays, ol la production
des fruits n’est pas considérée suffisamment
comme source de revenu.

C’est un fait certain, dit-il, qu’il fut un
temps ou les fermiers donnaient leur atten-
tion a la culture des fruits et soignaient par-
ticulitrement les prairies et vergers. S’il en
était autrement, comment expliquer la pré-
sence des vergers autour des anciennes fer-
mes? Bien qu'on n’y trouve aujourd’hui que
des arbres vieux et dégradés, on peut y remar-
quer cependant la trace des soins spéciaux
qu'on leur a donnés dans leur jeune éage.

On comprend difficilement que 1'agricultu-
re et I’horticulture soient traités comme en-
tierement distinctes pendant que leurs intéréts
sont connexes sous bien des rapports. Pour le
cultivateur ordinaire, la culture fruitiere ap-
partient au jardinier. Elle est regardée comme
une quantité négligeable au milieu de tout ce
qui constitue le travail de la ferme. Mais si le
cultivateur voulait bien comprendre qu'il y a
intérét pour lui & acquérir des connaissances
pratiques en ce qui concerne la production
fruitiére, et qu'il tirerait bénéfice & donner a
son verger la méme attention qu’il donne a ses
céréales, ses hbestiaux, sa laiterie, etc., un
meilleur état de choses ne tarderait pas a se
produire.

I ne veut pas s'adonner & la production
fruititre parce qu'il n'estime pas cette partie
comme rentrant dans ses occupations. Il trou-
ve ses vieux pommiers de bhien faible rapport
certaines années. Kt en fin d’année, faisant
ses comptes, si 'arbre n’a rien rapporté, il ne
considére pas cela comme une perte. Sur des
centaines de vergers, on en voit donc trés peu
qui regoivent l'attention du fermier, pendant
que ces annexes de la ferme devraient étre une
source de profit.

Je connais, ajoute le ‘‘Garden,” une ferme
de 150 hectares, dont 50 plantés en vergers

avec herbe. Si ces 50 hectares n’avaient pas
recu plus de soins que les centaines de vergers
constituant nos fermes, il y a longtemps que
le fermier aurait fait de mauvaises affaires.
En Angletere, dans le comté de Kent, il existe
des vergers plantés d’aprés les meilleurs prin-
cipes et avec des variétés de trés bonne vente.
Les arbres sont régulitrement taillés, ils sont
tenus propres, fumés aux engrais et 1'herbe est
paturée par les moutons. Y a-t-il béndfice ?
Naturellement oui; car on voit souvent de
jeunes arbres nouvellement plantés rempiacant
d’autres cultures. De grands espaces de ter-
rain se transformant ainsi en vergers.

Sans doute, la culture fruititre ne saurait
étre entreprise partout sur une vaste échelle,.
comme dans certaines régions favorisées au
point de vue du sol, du climat et de la situa-
tion, et ol le fermier ferait bien d’abandonner
sa culture habituelle pour ne produire que du
fruit; mais partout le cultivateur doit com-
prendre que son verger fait partie de sa fer-
me et qu'il en retirera profit s’il le traite con-
venahlement.

Un beau verger est une valeur constante, car
de bonnes variétés d'arbres soigneusement cul-
tivés peuvent rapporter pendant une durée-
presque illimitée.

On donne pour excuse de cette négligence:
que les fruits réussissent seulement dans cer-
taines régions particulieres. Il est vrai qu’ils
ne réussissent pas toujours; mais en beaucoup
d’endroits ne trouverait-on pas autour des fer-
mes des vergers ne contenant que des arbres
sans valeur composés de mauvaises variétés?
Et cependant quel état de choses 1'on consta-
te quand on visite un jardin privé, de la méme-
région et cultivé par un jardinier spécial.

Quel bénéfice pour le producteur et le con-
sommateur si l'on suivait le bon conseil de-
soigner les vergers et que chaque ferme en pos-
sédat un contribuant & lapprovisionnement:
du marché. Dans bien des cas, les vergers ex-
istent; il m'y manque que des soins. L’avenir
des prairies-vergers est entre les mains des fer-
miers qui ont encore beaucoup & faire pour les.
utiliser comme il convient.

(“Journal de 1'Agriculture.’)

J. DE PRADEL.

—p
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ECONOMIE DOMESTIQUE

PRINCIPAUX TERMES EMPLOYES DANS LE
LANGAGE CULINAIRE

““Bain-Marie.”—-Cuire un mets_dans un vase
que I'on place dans 1'eau bouillante.

“Barder.” -—— Envelopper d'une tranche de
lard pour rotir.

“ Blanchir.”—Passer dans I’eau bouillante
pour enlever 1'acreté.

“Braiser.” —- Faire cuire pendant quelques
heures sur un feu doux et dans un vase clos.

“Chapelure.”—-Crottes de pain ou biscottes
pulvérisées.

“Croatons.”—Petits morceaux de pain pris-
matiques qu'on fait frire dans le beurre,

“Dégorger.”’—-Faire tremper, pendant plu-
sieurs heures, la viande, le poisson, ou les
moules dans de 'eau froide. Quant aux con-
serves de légumes, on doit les faire dégorger
dans de 1'eau bouillante, dont on les retire im-
médiatement.

“Dorer.”—-Badigeonner une patisserie avec
un pinceau trempé dans des oeufs battus,

“Flamber.”’—Passer, au-dessus d'une flam-
me, une volaille plumée pour la débarrasser de
son duvet.

“Gratiner."—-Faire cuire, avec feu au-dessus
et en dessous, pour donner au mets une belle
crofite dorée.

“Lier.”—-Rendre une sauce plus épaisse au
moyen de jaunes d’oeufs ou de fécule.

“Mariner."—Laisser séjourner pendant quel-
‘ques jours dans le vinaigre.

“Mijoter.”—-Faire cuire petit feu.

“Mouiller.”— Ajouter de l'eau ou du bouil-
lon & un mets qui cuit.

“Paner.”—-Saupoudrer de mie de pain.

““ Pocher.” —- Casser des oeufs dans I'eau
‘bouillante.

“Rissoler.”—-Exposer & un feu vif pour faire
prendre une belle couleur.

*“ Sauter.”—Faire cuire 3 grand feu,
une casserole,
temps.

dans
et faire sauter de temps en

RECETTES DE MENAGE

Conserve d'cignons. — On péle de petits
oignons et on les met dans des pots de gres
ou de verre en y ajoutant de lestragon, des

_ clous de girofle, des muscades et du poivre

long. On achéve de remplir avee du bon vi-
naigre tidde. Au bout de quinze jours, on
change le vinaigre. Quinze jours aprés, les
oignons sont bons & manger.

Coriserve de haricots verts. — On commen-
ce par jeter sur les haricots verts de 1'eau
bouillante trés salée. Refroidis, on les met
dans du vinaigre aromatisé.

Conservation du piment. — On coupe les
piments encore verts et on les laisse & l'air
pendant vingt-quatre heures. On les met en-
suite dans un flacon de verre que l'on acheve
de remplir avec un mélange de vinaigre et de
vin. Boucher et exposer pendant quelques
jours au soleil. Il est bon de piquer les pi-
ments avec une épingle pour faciliter la péné-
tration du liquide.

Conservation des noisettes. — Pour bien
conserver les noisettes, il ne faut pas se con-
tenter, comme on le fait ordinairement, de les
empiler dans des sacs, car I’amande se raccor-
nit et perd sa saveur. On doit les placer dans
du sable, du son ou de la sciure de bois. Bien
entendu, ne cueillir les noisettes que bien ma-
res, ce qu'on reconnait & ce que l'involucre est
flétri.

Conservation du pain. — On doit conser-
ver le pain dans un lieu frais et non humide,
ni obscur, afin de retarder le plus possible la
formation de moisissures. Avant de le serrer,
il faut le faire refroidir.

Si I'on craint qu’il ne moisisse, on doit le
couper par tranches que l'on fera rotir au feu
ou passer au four, c'est le senl moyen d’arre-
ter le développement des moisissures.

Evitez le pain moisi qui peut causer des co-
liques violentes et des irritations intestinales.

Il faut faire cuire fortement le pain, non
pas en enfournant dans un four plus chaud

“qu'a D'ordinaire, mais en I'y laissant plus
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longtemps. Dans un four trop chaud, la pate
de la surface se trouve saisie, elle durcit et
I'eau de Dintérieur qui n’a pas pu s’évapo-
rer rend la mie molle et la moisissure se mon
tre rapidement.

Conservation des cornichons, — Avant de
mettre les cornichons dans du vinaigre, il faut,
aussitot cueillis, les frotter avec un linge dur
pour enlever les aspérités de la surface.

On saupoudre les cornichons de sel et on les
laisse ainsi pendant quarante-huit heures dans
des vases de verre ou de terre a large ouvertu-
re. Passé ce temps, on ajoute du vinaigre de
maniére & remplir les flacons. Deux semaines
apres, on enléve le vinaigre et on le remplace
par du nouveau. On recommence cette opéra-
tion quinze jours aprés et on bouche définiti-
vement. Le vinaigre retiré peut servir & assai-
sonner la salade.

Conservation des oignons. Seriez - vous
assez bon de me donner les renseignements sui-
vants, par la voie de votre intéressant jour-
nal.

lo. Quel est le meilleur moyen pour conser-
ver les oignons pendant I’hiver ?

20. Quel degré de chaleur faut-il ?

80. Il y a-t-il un moyen pour les empecher de
germer ?

E. DEMERS,
Aston Station.
“Réponse.”----Dans le no du 8 septembre,

nous avons indiqué la manitre de conserver les
oignons.

Le meileur degré de chaleur est d’environ
34 a 36o0.

Pour les empecher de germer, il n'y a pas
d’autre moyen que l'obscurité, le froid (34 &
a 360), et un air sec.

8i vous en avez une grande quantité que
vous désirez conserver pour la vente, le meil-
lenr moyen pour vous serait de les mettre en
quarts, et de les envoyer au Quebec Cold Sto-
rage, Pointe & Carcy Wharf, & Québec, ol on
vous chargera 25 centins par quart, pour les
conserver du ler novembre jusqu'au ler mai.

<

CUISINE

Salsifis a la sauce. — Grattez -les et jetez-
les dans de I'eau froide, mélée d’un peu de vi-
naigre, pour les empécher de rougir; coupez-
les 4 la longueur convenable, et faites-les cuire
a grande eau bouillante et salée. Préparez une
sauce blanche & I'eau, ou ce qui vaut mieux,
au lait, ou une sauce au tomates; versez - la
desrus. Le bouillon des salsifis allongé d’eau
fait de bonnes soupes maigres. Les salsifis
sont blanes.

Salsifis a la poulette. — Grattez-les et la-
vez-les comme les précédents; mettez dans une
casserole un morceau de beurre et une cuille-
rée de farine; tournez. Mouillez avec de Deau;
tournez. Lorsque la sauce est prise, mettez-y
les salsifis avec du sel et du poivre; lorsqu'ils
sont cuits, ajoutez une liaison. Servez.

MANIERE DE TUER ET DE PREPARER
LE PORC

Grillage. — Conservation du sang. — Lorsqu’on
veut tuer un pore, il vaut toujours mieux faire
venir un homme habitué 4 cette besogne que
de la faire faire par une personne qui n’y est pas
accoutumée ; du plus ou moins de perfection avec
laquelle le cochon est saigné, et de I’adresse avec
laquelle la viande est découpée, dépend en partie
sa bonne conservation.

Lorsqu’on ge prépare a faire tuer un cochon, il
faut le laisser trente ou quarante heures sans lui
donner & manger. On choisit pour cette opération,
autant que possible, un temps sec et frais, et sur-
tout une époque ou il n’y ait pas de ces grosses
mouches qui déposent sur la viande, malgré les
plus grandes précautions, des ceufs qui se transfor-
ment en vers quelques heures aprég,

Quelques personnes échaudent le cochon mort
avec de I’eau bouillante, pour pouvoir en arracher
toutes les soies ; cette méthode donne de la qualité
a la couenne, qui est complétement débarrassée de
soie, mais elle ramollit la viande et peut contribuer
& Daltérer. D’autres personnes font griller les
goies du cochon avec de la paille ; cette méthode
est meilleure. Lorsque le cochon est bien grillé,
on le lave avec de 'eau froide et on le gratte avec
un instrument fait exprés qui enldve, avec les soies
carbonisées, une partie de leur racine.
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Le sang, recueilli ordinairement dans une poéle,
doit étre mis aussitdt dans un autre vase, o on
le remue 4 la main pour éviter qu’il e coagule.
La personne qui le remue enléve et jette les caillots
<qui se forment dans ga main. On le dépose dans
un lieu frais, hors des atteintes des chats, des sou-
ris et des mouches.

—

Nettoyage des intestins des pores.— Lorsque le
porc est mort et ouvert, il faut s'occuper de
laver les intestine. On enldve d’abord la graisse
qui environne toutes les parties destindes 2a
faire les boudins; cette graisse est mise a part
et fondue; elle est exclusivement propre au grais-
sage des essieux ; elle est connue sous le nom
vulgaire d’oing. Puis on transporte tous les in-
testins oll 1’eau se trouve en abondance. On lave
Pextérieur des tripes ; puis, au moyen d’un petit
morceau de bois, on les retourne par fractions
pour les laver intérieurement. Tl faut diviser ces
boyaux en bouts assez longs ; cela est plus com-
mode. pour faire le boudin, On emploie, pour
racler 'intérieur des tripes, un couteau de bois ;
c’est l'instrument le plus convenable. Il faut
que les boyaux destinés au boudin soient entidre-
ment dégarnis de la membrane dont ils sont re-
vétus intérieurement, et, qu’il ne reste exactement
que I'épiderme, qui doit - paraitre transparent
lorsqu’on souffle dedans. On met ensuite ces
boyaux tremper dans un vase rempli d’eau
jusqu’au moment de les employer, c’est-a-dire
jusqu’a ce qu’on ait dépecé le porc. Les autres
portions d’intestins sont aussi parfaitement lavées,
mais non grattées ; elles sont réservées pour faire
des andouilles.

Andouilles.—On emploie les gros boyaux des
porcs 4 faire des andouilles. Aprés les avoir
bien lavés & I’eau froide et les avoir raclés 1égdre-
ment, on les lave 4 I’ean chaude ; puis on choisit
les mieux faits pour former1’enveloppe des autres,
et on les met macérer pendant vingt quatre heures
dans du sel assaisonné de poivre et d’épices. Pen-
dant cinq ou six heures, on fait cuire & part le
reste des gros intestins dans de Peau bien assai-
sonnée, jusqu’d ce qu’ils cédent facilement sous le
doigt. On les hache grossidrement, en y ajoutant
du lard haché de méme, du sel, du poivre et des
épices ; on lie 'un des bouts de ceux que I'on a
coneervés comme enveloppes, et &n y introduit ce

hachie. Lorsque toutes les andouilles sont faites,

on les fait bouillir & petit feu dans un pot rempli
d’eau, quelques oignons, du sel, du poivre, du
thym, du laurier, pendant une demi-heure envi-
ron, pour cuire I’enveloppe. On les retire de I’ean,
on les fait égoutter et on les range 1'une 4 coté de
Pautre sur une planche ; on les recouvre d’une
autre planche qu’on charge d’un poids de 2 livres
environ ; on les laisse refroidir en cet état. Si on
veut les rendre plus délicates, on y ajoute de la
fraise de vean bien lavée, bien blanche et bien
cuite.

SYNDICAT DES CULTIVATEURS DE LA
PROVINCE DE QUEBEC

Bureau : 6 rue Dalhousie, Québec.

Président : Sa Grandeur Mgr L. N. Bégin.

Secrétaire : Ferd. Audet, N. P.

Trésorier : P. G. Lafrance, caissier de la Banque
Nationale

Administrateur Général : M. Pabbé J. Marquis,
Ptre, agent de colonisation,

Cultivateurs, cercles agricoles et sociétés d’agri-
culture, nous pouvons toujours vous procurer des
animaux reproducteurs de toutes les races: che-
vaux, bestiaux, moutons, cochons, volailles.

Veuillez nous prévenir d’avance de la race et de
la quantité d’animaux reproducteurs dont vous
aurez besoin, afin que nous puissions obtenir de
Iéleveur ce que vous désirez avoir.

Tous ceux qui ont des animaux enregistrés sont
priés de vouloir bien les indiquer au syndicat.

Veuillez nous transmettre vos commandes pour
les engrais chimiques et les instruments aratoires
dont vous avez besoin.

Le Syndicat vend pour les cultivateurs les pro-
duits de leur ferme et achdte pour eux tout ce
dont ils ont besoin.

Toutes les difficultés ou différends entre les
membres sont réglés sans retard et tous les ren-
seignements dont ils ont besoin leur sont com-
muniqués.
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CONCOURS DE VACHES LAITIERES.

Registre tenu par le Cercle Agricole de ST-JEAN-BAPTISTE DE ROUVILLE, Comté de Rouville.

= @ v I Rendement en lait §3, -
o2 NOM DE _ ADRESSE Nom de Ia g Reoe .Lw Date du Poida Race Race T otal 53 z g
= m L’EXPOSANT. POSTALE vache. < i 3 vélage. | du pére. | delamére. | Matin. Soir. s, (288 8
A8 __ S 1bs. 1bs. Ibs. S EN 3
1899 ‘
Juil. |
Paul Grenier St Jean-Baptiste| Caillette | 8 | Croisée  |Caille Mai 25 900 Inconnu Inconnue 24 224 46% 3.4 le
Louis René do Caillette | 8 ./ do do 26 700 do do 16 18 34 40 [ 2e
| Révd F. X.. Jeannotte do La Belle | 6 L Rou ge do 2 | 800 do do 34% | 37| 2e
| Louis Benoit do Rougette | 9 ¢ Caille | Avril 7 750 do do 353 3.6 | de
“ Henri Ostilly do Doctée 6 = do do 12 | 800 do do 15% 17 323 3.7 | be
Jos Robert do La Moisie (12 s Moisie| Mars 30 900 do do 18 18 36 2.8
| Wilfrid 1ouchette do Rougette | 8 L Rougel Avril 8 900 do do 133 163 30 34
|
Registre tenu par le Cercle Agricole de ST-CYPRIEN DE LERY, Comté de Napierville.
1899
Juil. | Alex Richardson Napierville 9 | Ayrshire |Rge-B Juin 26 | 1200 Ayrshire Ayrshire 28 263 541 3.1 le
Emilien Grégoire do 6 | Ayrshire [RetB| Juinl6 | 1000 do do 24 25 4914 | 3.2 2e
Euclide Charbonneau do 6 | Durham |Rouge| Juin30 | 1100 Durham Durham 2245 2143 442 | 32 3e
Gilbert Smith do 5| Ayrshire |RetB Mai 6 700 Ayrshire Ayrshire 21 19} 403 | 34 | 4e
David Morin do 8 | 'Ayrshire (RetB| Juin 1 950 do do 20% 20 104 | 8.1-[ be
Nap. Trahan do 8 Croisée [RetB| Avril 25 800 Inconnu Inconnue | 184 18% 373 3.4 e
Jos. Jannelle do 4 |Jersey. Can. | Noir Mai 8 600 do do 16 16} 324 | 36 Te
Alfred Grégoire do 6 | Ayrshire RetB| Avril 3 900 Ayrshire Ayrshire 163 174 344 2.9 ge
Nap. Fortin do 7| Ayrshire [RetB| Avril 7 | 1000 do do 17 15 32 2.8
L. N. MoQUAT,

Signature des Juges

L. D. ROCHETTE, Sec.-Fin.
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Eledeurs de Vol-ullss

Obtenez de bons prix pour
vos Oeufs pendant 'autom-
ne et 'hiver en nourrissant
avecdes

03 fraichement conpés

Le meilleur Coupe-Os connu
est celui fabriqué par

The Malleable Iron Co
19 Mill St., Montreal.
Demanaes nos circuinires

LA SCIE A SCIER DE TRAVERS EN ACIER RAZOR,

TREMPE SECRETE Nous avons le plaisir d’offrir au public une scie
= U - manufacturée avec la plus belle qualitd d’acier et
d’une trempe qui dure et améliore "acier, donne un
tranchant plus coupant qui se conserve plus long-
temps que par ancun autre procédé connu. Pour
couper vite une scie doit garder un tranchant trés aigu.
Ce procédé secret de trempe n’est connu que de
nous et n’est employé que par nous,

Ces scies ont un dos mince taillé en ellipse, ce qui
demande moins d’affurtage qu’aucune des scies faite
Sctuellemen!, parfaitement effilées de la dent jusqu’au

os,

Nous vous prions maintenant de demander la scie
“ Maple Leaf ** en acier Razor, trempe secrete, qnand
vous irez acheter une scie. Kt si 'on vous dit que
quelque autre scie est aussi bonne, demandez 2 votre
marchand de vous les laisser emporter toutes deux chez

vous pour les essayer, puis garder celle que vous DES HO“MES
prLf,érc_rez. : ; ; T suns
acier argenté n'est plus une gara tie de qu ité 5 A

car certains dgs plus mauvl?lis aciers %ortenl maiq' ¢ | Homme h ‘te dans chaque locolité, loca:hou‘pour
la marque s Zver steel. Nous ayons le seul droita la | Voyager, pour introduire et €rnos mar Tt
= marque “ Razor steel,” poser des affiches sur les clomreg, le long des cd_emms

Il n’est pas avantageux d’acheter une scie pour une | publics et toutes les places prominentes. 1;:5 expé-
pastre de moins et de perdre 25 cents par jour de | riencerequise. A salaire O“CQ’_“““”l;’z“gj P;' m?:s
travail. Votre scie doit garder un tranchant trés aigu | &t $2.50 pour dépenses journaliéres, Ecrivez de suite
pour accomplir beaucoup de travail dans une journée, | Pour des renseignements,

On expédie des milliers de ces scies aux Etats.Unis | THE EMPIRE MEDECINE CO., London Ont.

ou elles sont vendues plus cher que les meilleures scies

américaines, A VENDRE
Manufacturées seulement par ¢ BETAIL CANADIEN ENREGISTRE,” cinq

s H U R LY & D' ETR I CH : Galt, ont‘ 52.5:2?”‘ exhibiticns 2 Montreal, et autres animaux i

J.U.CHARBONNEAU, Ptre, C.
STE-HELENE, P, Q.

CORDES EN (0 HEURES DR L Evp o A | GNE COUPE VIVE iy
RUNS RASY
No

mal qu’une égratignure, ou une conpure.
A s Bestiaux Ayrshire importés ou LE DECORNEMENT par le couteau

welghs o élevés au Canada, KESTONE est le plus sfir, lViffct d’u;}seul coupi

: i e des quatres cotes a la fois. 'ecrase e
Ont obtenu 34 prix en 188, & Toronto, London rcl:’zl;‘:atigne pgs. Le moyen reconnu le plus humain

et Ottawa (dont 17 premiers prix), de decorner. A pris les premiers prix au World's

> Six jeunes taureauﬁi vendre. Cing de leurs méres Cll(::g‘:etcfcriv“ pour nos circulaires gratis avant
ont ete exposes aux dites exposi.ions et tous ont ur E 3
Fite 8 Baamic, avec 1s SCIE MECANIQUE & puyes | Bires des taurcaux tmportes, Sont quates om0 | R EYSTONE DEHORNING C0., Picton Ont,

. S o ;. | dants de Napoleon nant les premi ix 4 To-
maintenant, Ecrivez au bureau rincipal pour obtenir P! > 8ag premiers prix
le catalogue illustré montrant leg derniérel; amélior;- ronto, BSOLUMEI[ EFITIS PDUH VOUS
ler ARRIVE, ler SERVI.

tions, et les témoignages par miliiers. La premiére | Aussi quelques genisses et vaches, S’adresser 4
commande assure I'agence, Addressez

t valant $4.50 dont chaque famllle a besoin,
FOLDING SAWING MACHINE CO., ROBERT REFORD, prop.  JAS BODEN, Ger. Y b TR
55, 57, 59 No. Jefferson Street, R 74 Chicago, 1Il. Ste. Anue de Bellevue, Que.

BRANDENBURG & CO., Chicago, III.

[Clo| () ]

Pre)

o o

i @?@@@H Uil |[?§?§@@j

gmmm.mmmmmmmmmmwmmm?

Desirez-vous vendre vos Bestiaux, vos Instruments de ‘i Z
Fermes, Ete. Ets,

Si Oui, pourquoi n’annoncez-vous pas dans , , 7@

Clest le meilleur journal d’an-

E
e <5l | LE JOURNAL  + ||
E

50,000 |D’AGRICULTURE <+

Annoncez dans ce journal et

e % | ET D'HORTICULTURE.

T R O T e N O s e W

o o o

w@&imyu:ul|sﬁilwgim|qw'uuiwiliﬁiﬁiluiluuuw




L’outillage d’une fabrique de Beurre et de Fromage

est d’une si grande importance pour le riétaire ou le fermier qui y fournit le lait et qui dépendent sur les
groﬂta qui en proviennent, qu‘n;;:o ‘mcr:?;n o un bon jugement sonyt demandés pour le ehoix des machines

¢ toutes sortes, tant qu’a la nouveauté ot la qualité. Nous avons outillé tant de fabriques durant les der-
niéres années, que tout oe que nous avons besoin est la quantité de vaches qui fourniront le lait pour vous
dire ce qu’il vous faudra. Non seulement cels, mais nous entreprendrons de ocomstruire la fabrigue, l'ou-
tiller des machines les plus modernes, y compris PEngin, la bouilloire, les tuyaux & vapeur, enfin tout,
jusqu’au plus petit article qui soit nécessaire dans une fabrique moderne de inum ou de fromage et la livrer
avec les machines en mouvement, sous une garantie que Voutillage complet fera juste ce qu’on lui
prétend. Cela vous paiera de nous écrire ou de venir nous voir pour un estimé.

Sharhrant, 18 vu0 Wi-dnokies, CARRIER, LAINE & CO.,

Quebeo, 263 rue St-Jeseph,
St-Jean, N. B.

LEVIS, P.Q.

Il n'y a pas d’hésitation possible!

C’est LA PATRIE qui est le meilleur
journal & nouvelles du pays . . . .

Vous trouverez dans LA PATRIE tout ce que vous pouvez lire d’inté-
ressant. Informations politiques ou agricoles, nouvelles locales, dépé-
ches télégraphiques, tout est de la derniére actualité.

LA PATRIE a des services d’informations établis dans toutes
les parties du Canada et des Etats-Unis. KElle a méme comme corres-
pondant & Paris 'un des publicistes les mieux vus dans le monde
politique et littéraire. Ses propriétaires, ses rédacteurs sont des hommes :
de progrés qui comprennent les besoins du moment et qui 8’appliquent 4 faire un journal bien renseigné,
complet, intéressant, alerte et absolument moderne. ABONNEZ-VOUS A

“IL.A PATRIE”™

C’est le journal par excellence du peuple, des classes agricoles et laborieuses. De toutes les gazettes |
du pays, LA PATRIE est la seule & encourager la littérature nationale et & publier des Romans Canadiens.

Son prochain Feuilleton ‘‘ BATAILLES D'AMES "’

par PHAMPHILE LEMAY, Vauteur de * Picounol le Maudit,”” de ‘‘ I’Affaire Sougraine ”’ et de tant
d’autres ceuvres remarquables, commencera le 4 Novembre prochain. Qu’on se le dise ! | CPest donc
le temps de ¢’abonner & ‘“ LA PATRIE”. 8i vous ne pouvez lire un journal quotidien, recevez sans retard

“LEBE CULTIVATEUR”’

P'édition hebdomadaire de ‘‘ LA PATRIE”. “LE CULTIVATEUR ' publie une fois la semaine tout ce
que ‘LA PATRIE’’ donne d’intéressant chaque jour : nouvelles, dépéches télégraphiques, informations
politiques ou agricoles, articles, feuilletons, etc., sans compter toute matidre nouvelle qui concerne sa clien-
tele. “ LE CULTIVATEUR ” publiera le prochain roman inédit de M. Pamphile Lemay * BATAILLES
D’AMES.” Abonnez-vous 4 ‘‘ LA PATRIE ”’ ou au “ CULTIVATEUR.”

Prix de I’Abonnement : ““ LA PATRIE "’ $3 par année : “ LE CULTIVATEUR, $1 par année. Adresse :

LA PATRIE, T7, 79 et 81 Rue Saint-Jacques, MONTREAL

N’oubliez pas que le prochain feuilleton ‘‘ BATAILLES D’AMES ” gera la sensation de 1’année.
Tout le monde voudra lire cette ceuvre d’un intérét si poignant et si dramatique. Abonnez-vous immédia-
tement 4 ““ LA PATRIE ” ou au ‘‘ CULTIVATEUR.”




