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CONDITZIOQNS D'ABONNIEMITNT,

mentation artificielle. Llles penvent convenir pour
v pitissericqui doit se faire o6 se consommer sur
Fhewre, mais guere poar le pain, .

Drailleurs pour e pain, on emploic aussi e levin
qui, par son acidite, provoque la transformation d’u-
ne partie minime, mais suffisante de Pamidon ou em-
pois de la Lwine en glucose.

A liew d'vmployer des poudres & pidisseries, on
falt assez sonvent wsage da soda seul, ou bivarbonate
e sonrle.

Iw'a pris une envie : Clest, tont en saisissant Mais st par =on emploi, on arrive a faire lever fa
Jes acensions e parler de fuits industrielss de tradter @ opate, il B adribuer cot effet a la décomposition du
an peu les questions de chimie uselle, ef jJentends | bicarbonate de soude par de Pacide acétique (ou d’an-
plus particnditrement par 1y, Ia chimie Gomlisre du o Gesacides quise développent spontanément) dans Ia
ménawe. Parlant dernicrement avee nne dame de beans | farme. Cet acrde (o ees asides) agissant sur le soda,
coup d'esprit, et surfout d’un excellent sens pratique, | Sewpare dacsoda proprement dit et met Pacide car
elle me disait ¢ boudgues da bisearbonate de so-wde enliberté, Tei, a-

* i édueation, on nous impose quelgques fois tocide acéiigne existant dans Ja farine tient liew de la
dapprendre 'algebre, o géomdéire, Lo mécmigque © ereme de tartre des poudres,
méme ! serait bien mieux, je erois, que on nous Ju dois iel quelgues mots d'explications au sujet
donnait un cours dechimie, paree que nous avons bhe- 1 de Petlst de la ereme de tartre sur be bi-carbonate de
soin, & chaque instant, de connaissances chimiques. T soude de nos poudres i piatisseries.

“Mais pour cela, il ne faudrait pas nouns faire en- | Jo nwentrerad pas dansdes explications techniques
trer dans toutes ees formules que ceux qui voudraient - qui seraient mtiles dans un sujet que je voudrais an-
nous les imposer se comprennent pas tonjours cux- ¢ tant que possible rendre funiliier.
mémes.”

Je vais comuencer par les poudres a pilisseries,

On trouve dans le commeree nombre de pondres
i piatisseries qui toutes, promettent de faire Jever - |
pidement et parfuilenient la pate. Le plas sonvent, ces
poudres sont nn mélange de bicarbonate de sonde et
de eréme de tartre avee wne certaine quantifée de fa-
rine on méme d’empois. Le phénoméne de Tadevée de
la pite, qui a pour but de la rendre Tegere et diges-
tive, est di au dégagement du gaz acide earbonigue

U oan $2.00 5 ste mois 2100 payable d'aeaner. On
penl anssi s alinner paws Lrois mots en envoyant S, a Mo,
rAbhs J. A Thérien, VTS ree Alignonne,

LA CIHINII DANS NOS MENAGES

La créme de tarire ext un tarivate acide de po-
fasse. Ille contivntassez dacide tartrique en exeés de
L potasse avee lnquelle eile est combinée, powr gue
cotte partieen exees sunisse a kusoude du bi-carbonate
de soude. Les deux corps ¢tant mis en présence, en dis-
solution. bien entendu, il en résultera ceci: la polasse
gui avait absorbé dans oy ui\'n'fmslz_\nccs assez expli-
cables en chimie une quantite diacide Ltartrigue doa-
hle de celle qu'elle est en droit d'incorporer, et la
> soude, qui aime aussi A s'incorporer une quantité d’a-
it sein méme de Ja pate. Les poudies et Jalevure de | gide tartrique, étant 13 & attendre une bonne chauce,
biere produisent cet elfef, mais avecquelle dilltrence | g'étant brouillée avee sa double dose d'acide carbo-
la levure produisant ln fertentation alcoolique sur nique, a envoyd celui-ei se promener ot il tui plai-
le glucose préexistant dans la farine, on provenant de | yait pour se gorger de Pantre acide que sa compagne
la transformation partielle de celle-cien glucose. Gette | 1y potasse mettart i sa disposition. De la vient qu'-
transformution est elle-mome intiwement ligeavee la | ype demid livre de créme de tartre ¢t un quart de
fermentation. La fermentation s'¢lablissant sous Uin- | Jivpe de bi-earbonate de soude produisent des elbets
laenee de la levure, de Phumidit® et d'une chalenr | yomarquables de substitution qui se produisent mys

modérée, de T0°A 750 Fahrenheit, le sucre ouglucose | (gricusement ot sans crier gare dans les actes les plus

est décompost en aleool qui demceure dans la pite, '] ordinaires dv notre vie gastronomique.

o s'érapore lors de la cuisson, et en gaz acide car- Voici du reste comnent les proportionss’élablis-
bonigue. senl,

Celui-ei s’¢ehappant peu & pen, el par bulles, Un quart de livre de bi-carbonate de soude.
produit les boursonlllements qui s‘appellent les yeux Mclange parlait avec une Iu'nl'e de farine, Le
du pain, des pates. toul bien sac en tout remps, au méange et dans la

Les poudres produisent un boursoulilement sem- | conservation.

babls ¢f Ton pourrait dire que lour effet est ung for- Une cuillerée on denx suivant la qufmtnté de

5
4
3
i
.
1




24 LA SCIENCE POPULAIRE.

erepes ou anires patisseries que U'on veut 1':1'1'1'0. fll:l.l.?
Ia dose habitnelle est de trois pleines cmlltzrccs athé
de celte poudre par livre de farine employée.
11w avait pris une fantaisie il y a quelque temps
de faire Vanalyse d'une poudre qui se trouve dans le
commerve. _ ’
Voiel sa composition telle que je I'ai constatdée:

TPour 100 parties: o
TLAMIATE e e eeteere ceeei ceremireverine cernnnneeenne 13 80
CHEme de BTG ovveveeeree e vieneeceeenveeise ceeees 10 50
Bi-earbonate de sonde oot v, 700
Substances volatilisables auires que Tacidle ’;

CarDORIQUE -eevves srvieiine ceeeer svneeneees 01 35
T P P PSPPI & I L

100 00

Les substancees volatillisables sont les substances
atiales brulées complétement par incinération. |
Ces substances Ctaient composées de farine. }

Les cendres ¢laient des phosphates et carbonates,

La quantité de fer Ctait notable (1.7 de la qnan- |
tite de condres.) : |

C. !

— 1

i

ENTRE UN LPICIER ET UN CTRIEUX. :

Le Curiene.~Ca. ce nest pas du calé ?

L' Lipicier —EWY qui vous dit que ¢'en est? Y-

t-il une marque qui indique que ce soit du calé ?
“Ah, continna Fépicier avee i fin sourire, vous
avez donné sur la téte duclon.  Chacun a ses petits
secrets de métier auxquels on ne peat pas initier le
premier venu. Ce sac dans lequel vous avey pris
quelques grains que vous avez goilés, contient une
imitation de caft.  Ce n'ust rien antre gue de la fa-
rine, et de Ja panvre farine encore, gui a €1é fagonnée
pour imiter la feve du eaféier et qui a ensuite été
rotic comme le eafé. Si vous prenez dans In main
quelques grains de vrai caft, et que vous les metties
A eolir de grains de cette imitation, vous ohserves
une différence dans la couleur.  La forme est aussi
différente, mais cela ne tire pas i consé:quence, car los
difterentes espeees de ealé varient elles-mémes dans
lIa forme et dans Tapparence.  L'ardme est absent,
mais la maniere dont imitulion est vendue ne né-
cessite pas sa présence.  L'¢picier n'est pas un sot !
T ne vend pas les feves de farine pour du caft, ¢
ne ferail pas son affaive. Mais quand les temps sont
durs et qu'il n'a rien autre chose & faire pour se dis-
traire, il s’ingtnic & faire un mélange de feves de fa-
rine et de feves de eafe. Alors il n'est pas aisé de dé-
celer Ja falsification.  Iailleurs, on ne wmet de I'imi-
tation que justeasses pour faire un profit raisonnable,
pas tout i fail la moiti¢. Quand la bonne ménagere
achete son caft en grain croyant V'avoir entisrement
pur de tont mélange et en le moulant chez elle savour
I'ardme délicieux qui sortdn moulin, ses yeux brillent
de contentement et de malice, et elle se it des oens
qui font la hetise d'acheter le café moulu dans Pépi-
cerie. Aureste, le godit dn mélange w'a rien de déplai-

sant et il n'est nullement injuricux pour Ia sunté.
Le jeune enfant peul méme en nser impunément,
Si Ja déeoction éfail  prise pure.on pourrait saporee.
voir de sa faiblesse, mais comme on la boit générale-
ment avee du latt ef dusuere, on ne déconvre pas I
fraude,.  Antrelois, tout e ealé ¢att moulu d Fipice-
vie, mais alors lu falsifleation était  poussé 3 uy
tel point qu'on en est venu A acheler son ealé en orain,
Cetie contume exeita le genie inventif de cortaing
Yankees phitantropes qui prtendaient que e ealé pur
attaque les nerfs, de li I'tnvention ({tuj feves de fari-
ne. (American Analyst constate positivement exis-
tance  dans le conuneree de eetle imitation de la feve

t du caftier),

“ Mats, reprit notre plaisant (:pi('in'r. voici quel-
que chose de plus intéressant encore. Vover cos ma-
guifiques tchantillons de clous de ghiofle ot de poi-
vre. Jmportés 2 Oh, 13, 1a ! non. ¢est-a-dire, pas toui
A fait. s sont e produin de Iindusirie indigene qui
s'evertue a fournir le marché, s ont une helle appa-
rence, mais Varome est faible, 11 en est gui ont pensé
que ¢'¢iait une honte de perdre les splendides ot
nourrissantes ceailles de caeno, ot ils ont coneu 1'idée

pde les eriller ot deles réduire en une poudre fine.

Cettr poudre, mélangée artistiguement avee différen:
tes huiles  essentielles, forme  d'excellentes ¢pices
pour aromatiser les gataux et autres bonnes choses.
Clest une industrie prospére et qui esl trés encouragee
Une pariie de cette poudre, aprés avoir ¢ convenas
blement parhundée et avoir ¢1é amende & I'état d'une
pite consistante, ot pressée dans des moules qui fu
donnent la forme du grain de poivreoun du clon de gi-
rofle. Ces articles, mélés avec une certaing quantité
dn poivre on de girofle véritables ont & pen pres as,
sez d'aréme ponr u'on puisse constaler su présence:
et I'épicier n'a rien a perdre. 11 pent payer ses taxes
et 1a rente de son magasin tout comme lorsqu'il vend
du fromage & la créme gui ne contient gu'un peu
de creme, gu'il met une petite guantité de sucre dans
du glucose qu'il vent pour du vrai sucre, ou une
teinte de bearre dans Poléomargarine,

TFALSIFICATION DU BLANC DE PLOMIS,

La substance qui sert le plus communément @
lalsifier le blanc du plomb est-le blanc permanent 08,
suifate de baryte. DPour découvrir la fraunde, on fait
bouillir une petite quuntité de hlane dans un mélaw
ge A partie égale d'ean et d'acide nitrique dans un tw
be ou un flagon en verre. Le blanc de plomb se dissout
ot le sel de baryte demenre sous forme d’un précipité
hlane. Pour éviter toute erreur, on déeante Je liguide
clair cton traite de nouvean le résidun par Nacide -
trique puis par Pean britlante. Bn décaniant et en
pesant le résidu sec on trouve ln guantité de sullale
de baryte,

On éprouve quelquefois du grandes dificultés
pour enleverles vis; on peut s'ider en appliquant
une minnte ou deux un fer ronge sur téle de B
vis of anssitiét apreson essaie avee lo  lonrne-vis.
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CHIMIE INDUSTRIELLE.

— ) TABRICATION DE LA FRECULY

(Swite.)

L'eant chargée de {eule élevée par la moria est
divigte vers les cuves qui sont numdrotées, aw moyen
de no-héres ou rigoles en bois,

On emploie d'abord Ia cuve No. 1, puis Ia cuve
No. 2. Pendant que cette derniéres'vinplit, Ia fécule
se dépose dans fa premicére.  Lorsque ln seconde est
prs d'dtre pleine, Ia [@cule de la premiére est asse
déposte pour qu’on puisse en faire éeonder ean gui
sefrouve awrdessus.  Cetle opitration se fait an moyen
d'un tube en caoutchoue de six on sept pleds de lon-
snenr avee un dinmétre intérieurd’un peace, servant
desyphon, Pour amorcer le syphon, on emplit le tube
d'van of, bouchant les devx houts avee les mains, on
en plonge T'un daus la cuve tout en plagant 'autre ex-
trémité extévieurement i un nivesu phus bas que celui
ot se trouvele premier bout, puison déhouche les
deux extrémités en méme temps. Llextrémite extérien-
reest abandonnle librement dans une nochére ou canal
qui conduit I'ean d’éconlement an dehors,tandisqu'on
haisse Vextrémité intérienre de fagon que Vouverture
se trouve tonjours un pen auw-dessous du niveaun de
Pean de Ja enve. Comme eela, Teau enlevée ne con-
tient plus la moindre quantité de féenle, tandis que
sit'on plongeait profondément d'abord Ia petite bran-
che du syphon, elle ponrrait rencontrer des couches
dans lesquetles 1a féenle ne serait pas encore entiére-
ment déposée, ot alors il y aurait perte.  On doit
arréter I'écoulement des gne Pon approche du dépot
etsurtont. ne jumais le continuer si P'on s’apergoit
que 'eant devient laiteuse, ce gui est un signe gue Ia
fecule n'est pas enticrement déposse a cette hanteur.
Alors, on enléve le syphon, et Ia seconde cuve étant
pleine, on revient & Templissage de la premiére, et
dans la suite, on opére le syphonnage et le ramplis-
sage do la seconde cuve comme on I fait pour la
premiete,

Silon elait debordd, ¢lest-a-dire, sil'on ne pou-
vait vider en temps les cuves No. 1 et 2, soit parceque
hiféeale ne déposerait pas assez vite, soit pour tow-
e autre cause, on emploierait la cuve No. 3. Dail-
lewrs, si Te travail du tamis est bien conduit, si et
appareil est convenablemen! fourni d’ean, sans dé-
pense inutile, la vidange des deux enves ne sera pas
méme néeessaire ou ne le sera qu'en parlic.

Le soir, vers la fin de la journée, on vemet la {&-
cule en suspension dans les” cuves en agilant Pean
dans un sens avee des pelles. Lorsque T'on a atteint
le fond de la cuve, qu'on ne sens plus de {écule deé-
poste, on donne quelques coups de petle en sens in-
verse dn mouvement imprimé d'abord au lignide
bour conbrarier ce mouvement et larrbler, puis on
abandonne an repos pour la nuit, _

Voila done la mise en marche el Je bravail pour
¢ premier jour.

]‘wmm'quons ici en passant el une fois pour ton-
les que lorsqu'on s'est servi des pelles, i1 faut bien les
Bssuyer, lessicher et los remiser dans un endroit see a-

e
-1

i de les conserver complétement a Fabri de lu rouille,
dont la moindre lrace serait ensuite une cause de
beawcoap de désagrément par les soaillures qu’elles
introduiraient dans la ffenle quand on s’en servirail,
de nouvrean

Le lendemain on contirue le travail avee les en-
ves No. 3 et No. 4. Jin mdme temps, on va s'oceuper
de Pépuration de la fécule du jour précédent. On en-
leve d'abord 'ean qui surmonte le dépot de focule
des cuves, ce qui se fait encore avee le syphon. Les
derniéres portions sont retirtes avec une sibile, puis
on arrose lu surface du dépot de {écule et on frotie lo-
gérement avec e brosseen crins & manche.Les im.
puretés une fois détachéeson les enléve aveeleaunaun
moyen de la sibile afin de les porter dans un tonnean
dit aux ringures, pour en refirer plus tard, la fécule
qui y est encore mélée. Ensuite on remet de 1'eau
dans la cuve, environ trois fois le volume de la féen-
le, et I'on procéde au délayage & I'aide d'une pelle.
Tout le dépol remis en suspension, on arréte le mou-
vement de 'ean par un coup de pelleen sens contrai-
re et on laisse déposer de nouveau, ce qui prend trois
ou quatre heures et méme moins. On enléve l'ecan,
puis les impurelés comnie ci-dessus pour reconmen-
cer un deuxieéme ot dernier lavage. Cette fois, au lew
de laisser déposer la {éeule, on profite an contraire de
ce qu'elle est en suspension dans le liquide pour la
passer dans un lamis de soie No. 120, atin de la des-
sabler et d’enlever les potits sons. Lnfin, lorsqu’elle
est déposée de nouvean, on enléve l'eauw et on la met
éooutler en bachots jusqu’au lendemain matin. Cet-
te opération se fait an moyen d’une pelie. On coupe
le dépot de féeule en bloes que 'on dépose dans les
bachots. De temps & autre on arrose la fécule des
bachots avee un pew d'ean et on imprime  quelqunes
seconsses pour tgaliser le confenu.

Aprés une nuit entigre d'égoutlage dans les ha-
chots, cette Iecule prend dans le commerce le nom de
fecnle verte épurée ot dans la fabrique, celui de blane
épuré, pour la distinguer de la fécule qui n'a pas su-
bi de lavages et qui est désignée sousle nom de féen-
cule verte brute ou de blanc brul.

La mise ensuspension de la fécule pour les lava-
ges pourrail paritre a I'avance assez pénible el as-
sez compliquée, mais rien n'est plus simple, plus fa-
cile ni surtout plus prompt lorsquon a fait le travail
deux ou trois fois'

Nous avons dil que les impuretés que 'on retire
des cuves sont portées dans le tonnean aux ringares
Ces ringures contiennent une certaine quantité de f¢-
cule que Ton sépare par des luvages suceessifs et des
tamisages avee des tamis, df:lbord du No. 95 ou 100
pour enlever le gros son, puis du No. 120 pour le pe-
Lit son et le sable. Bufin la fécule ainst &porée est
mélée & Pantre.

Vi RECHAGE

La féenle simplement égouttée contient 35 4 40
pour cent d'ean dontil fant la débarasser pour la plus
grande partie avant de la livrer aucommerce. Bn cet é-
tat, non seulement les frais d’c.\:pédltlon seraient con-
sidérablemont angnentés, mais I {énle serait eox-
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poste & savarier promptement. Pour ¢viter ces in-
convenients il fant nécessairement séeher la fécule en
Pesposant sur Faire en platre, & Pair libre et Tair
chaud.

AIUE LN PLATRE LT SECITAGE A J 1R LIBRYE,

La {Geule apres avoir HE mise & égoutter pen
dant une nnit dans los bachots est portée sur une wi-
re en plitre. On retourne les bachots, on enleve la
toile et on divise les pains de féeule & Paide dhune
beche en for, d’shord par moitic, ensuite par quartiers
de 6 pouces environ. On les range an fur et a mesure
s lear partie la plus targe, eo qui permet an plate
donfever plus promptement exets dhamidité epdils
contiennent. Bain quand les pains cessent d'adhéray
au plitre la eule est reconnue comme marchand.

Alors on se chausse de lourds sabois & semelles
plates et farges, ou de plches munies de brides
pour ¢ire ajustées & peu-pres comme dos ragueties ot
on Cerase In [éeule, puis on finet en saes o en barils
pour ¢lre Jivrée an comueree. Mais 81l est néeessaive

LA SCIENCE

de faire sécher plus cowpletement, on range les pains

sur des tablettes en bois que Pon érage comme dos
tivoirs sur des traverses servant de coulisses et reliant
chacane deax montants dont I'un est placd contre le
wur et Pangre @ deux pieds en avant comme il a &1
explique dans Farticle ehasyis. Le stchoir est larige-
ment veniiie, L da feenle gagne bientdt en blanchenr
et si elle doit étre Herée apres cela au commeree, on
Ia reporte sur Paive plitrée guand elle parait bicn sé-
chée a Fintertenr. O éerase comme il a 6té dit ot on
embulle pour Pexpédition. Dans cet ¢tat elle contient
18 pour 1G9 d'eant

SZCATAGE A QST CHAUD

Eifin si Fon doit panssor plus loin Ja dessicention
il fant fuire passer la féeule par le stehoiv A air chaud.
Lies pains sont éerasés comme il est it plus haut ot
la fecule est étalte en sillons sur les chassis en toile
que o porte dans le séchoir. Celui-ti étant rempli,
on allume le few ef Pon maiutient la température du
stchoir a4 1100 ou 1150 Fahr, pendant trois henres. Si
Fou portait daburd la température & un degré plus
tlevé, soit 4 1800, surtont si la ficule » &1& mise A
stcher trop humide, il se produirait des aggloméra-
tions et des grimenux solides gue Pou ne pourrait ra-
mener a 'état marchand.

Pendant ces trois heures, on snrveille la fecule,
on la retonrne en divers sens pour ladiviser et renou-
veler los surfaces, puis on I'ttale de nouvean en sil-
lons, et & mesure gu'elle cesse de s'ageglomérer, on én-
leve progressivement la tempéralure jusqu'a 150 ou
1600 Fahr, : '

Le terme du séehage de la focule se reconnait
lursqu'elle a cessé d'étre grasse an loucher ou lorsqu'elle est
brillante el qielle craque duns les mains arec bruil comme
larsque Con comprime de lu flewr de soufre.

On congoit la néeessité du thermométre dans la
séchoir alin qu'on puisse strement contrdler la temn-
pérature.

VII BLUTAGRE ’

ie blatage a pour but d'obtenir wne poudre homo

POPULNRE.

géne, cest-dedive, de méme nature et de miéme o
SOUY.

Lorsque la [éenle o 6té stehée & Fétmve avee fogs
les soins que néees-ite Popération, elle ne présonte
pasde grimeany sérienx, et on pent T passer au hly-
toir des qu'elle est velroidie. Siaun contraive el rey-
ferme wne grande quantité de grumeanux qui résisient
sous la pression des doigts, on doit Vétendre sur une
aire on un plancher uni pour éeraser st aide d'ay
roleaw en bois dur ow en fer. nu par tout aunire
moyen remnplissant le mdme but.

T feeule mise dans la trémie du bintoir est
exeitée 4 traverser la toile métalligne du fond, [es
gromeaux qui n‘ont pu traverser I trémie ou les
deux tanis sueenssily chant recuetllis sont éerasiz sons
un roulean on autrement puis méles & dautre frenls
qui passe de nouvean an blutoir,

En sortant du bintoir, la fdeule ensachice owom-
baritlee est expedice on mise dans an magasin i -
bri de Phumidité,

REMAROQUES,

Tolos sont les diverses opérations que comporte
la fabrication de la fveule de pommes de terre. Comme
on le voit, lipprentissage n'est pas bien compliqué ai
hien lone. Les appareils sont simples et dan manie
mentaiséel avee gquelque bonne volontd chacun pear
devenir en pewde temps un fabricant expérimenté.

Nous altirerons surtout Fattention sur quelques
points cssentiels, dussions-nous wmeéme nous vépater.

H faae veiller sar be bon lavage des pommes de
terre afin qweles n'entiainent pas avee elles de s
terre et du sable qui passernient avee L féenle et
et compliqueraient son épuration. U funt aussi veil-
Irr avee soin d ee que Je lavoir n’envoie pas de corps
ctrangers durs 2 da rape, car il en résulterait une
perte de temps et une détérioration préjudiciable de
collo-ed,

On doit bien régler Ia distance entre Ia rape et
Ia plaque i forme le fond de la trémie alin d'obte-
nir une pulpe bien fine, et en eas d'aceident, andter
Papareil imwédiatement,

L gouttitre du huut da tamis doit {oujours étre
bien alimentés d'ean sans déborder, pendant que Fa-
pareil regoit de in pulpe. Sile Lunis laissait passer
de la pulpe, c'est que latoile serait tronée. 11 [audrait
dans ce cas, arrdter immédintement le mouvement
et faire au plus tdt les réparations nécessaires  Veil-
ler @ ce que le tamis ne s'engorge pas et examiner
souvent la pulpe expulsée pour voir si elle est bien
tpuisie, . _

Lors de lu vidange des cuves parle syphon,
prendre soin qu'ancune ean contenant de laféenle ne
soit envoyée dehors. 11 faut -veilier avec le soin le
plus scrupuleux i la propreté de la [eule dans les
cuves, duns les bachots, dans les séehoirs et au blatoir
enlever celle qui pourrait &tre souillée et la purifier
si-poswible avee les ringures, mais la rejoter plutot
que de risquer d'endommager d'wutre fecule en cours
de lravail. : ‘o

Les principales précautions & prendre dans le sé

+'c hoir & air chand se rapportent & I tomphrature o
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aug soins & prendre pour éviter toute souillare par
I poussicre. Aussi le foyer el lc-cm.nflrlur du potle
ne [;.'m'«-nl-l]s se Lrouver (l:n'n‘s cette picee, et les tuy-
quy doivent-ils joindre parfaitement pour qu'aucune
pateelle desuie ne s'en echappe. Le mivax serait de
airelever le piancher, de placer e poéle en bas ot de
faire cirenler un tuyaw en {ole galvanisée entre o
plancher ol le rang inférienr de chassis. Ce tuyan
wrait soudé et apres aveir eirenlé tont antour, Al re-
monterait par Je dernierangle pour aller se décharger
dans Vair anedessus du toit.

OBNLRVATIONS,

A lacfin du chapitie Tustallations et Appareils
pous avons dit quelques mots au sujet d'une instal-
Jation plus wodeste que celle dont nous nous oceu-
pions e prewier Jiva,

Nous ne reviendrons pas sur le lavage ot le rapage
dex pommes de terre, Nous répélerons seulement que
la pulpe doit ¢lre spmmise au tmmisage & mesure
qlelle sort de Ta rape, attendu quielle contient des
fubstances qui onl une grande tendanee & entrer en
setmentaiion, circonstance qui rendreait le tamisage
de Ta pudpe plusditlicile et le dépor de la fZeale beau-
coup plus lent.

Cela dit, nons supposerons que nous avons affui-
re aun travail de 25 minets par jour, =oit entout une
weolte de dix arpents plus ow moins. Ce serait deux
Iures of demie de rapage par jour, mais il serait
pent-¢tre pridférable de laire le donble en une journée,
25 minots le matin ot 25 aprés midi, et de ne raper
que trois jours par semaine, les trois aulres jours &-
tant laissés pour le travail des cuves. Pour Iaire ce
travail, il fandrait deux honmmes & Ja yape of deunx
aux tamis, un sar chaque tamis; car on bunise sar
deux cuves en méme temps pour suivre la rape.

On met un sean de pulpe dans le tamis et on
verse dessus deax seanx d'ean 5 puismunidiuane pe-
tite palette en bois amincie dans sa partie inférienre
L arrondie & ses quatre angles, Pouvrier agite Ia pul-
pe dans un sens de rotation de droite et de gauche
avee un leger froltement. afin de bien la diviser dans
Pean et de permettre i celle-ci d'entrainer avee elle
la fecule, Aussitol que Peau chargée de féenle est ¢
vonlée, on en remel encore deux seanx et on agite
précipitamment conme la premiére fois pour obtenir
e nouvelle guantité de feenle. Bnlin, pour achever
d"Epuiser la pulpe, on met le tamis sur e réservoir
dans feguel on o puisé P'ean el on verse dessus deux
louveaux seaux que Pon prend dans un antre réser-
voir. La pulpe ainsi ¢pristeest jetée dans une brou-
elte que Pon va vider quand elle est pleine,

Con.me on peut le voir, nous employons ici une
quantité d'eau bien plus considérable quiavec lo ta-
mis méeanique, soit guatre fois le volume de la pnl-
Pe, sans compler les denx scauy qui restent dans e
fEservolr pour servir ensuile, aussi, les euves se rem-
plissent-elles rapidement. Quand une est pleine, on
Passe 3 1a seconde ot J'on vide l'ean de la premiére
pour recommencer qu:md In fécule est bien diéposée
an fond,

o -t

) - .
~ Pourle veste on opérs comme nous Pavons dit
précédenment
VI USAGE DE LA FECULE.
Llanpois, qu'il vienne des céréales ou des  pom-
mes de terre est e sujet d'une application considéra-
ble dans I'éeonomie domestique et dans los arts. Dans
Féconomic domestique, il £'en consomme une grande

Fquantité pour empesage dn linge ef on en fait des

bouillies lézeres pour los convales:ents, dos crémes,

- des patisseries. Mais dans les arvts, sa consomnmation

est tnorne : les fabrigques de coton, d'indiennes, d’é-
toffes, de pupier, la parfumerie, fa conliserie, 1a gluco-
serie forment des déhouches qui s'aceroissent tous les
Jowrs. Jusqulici Ta feeude de pommes de terre ' oc-
cupé qunne place insicnifiante dans le concours, au
moins en ex gui concerne Ia provinees de Québee on
'on signale & peine quelques ientatives [hites pour ¢-
tablir cette indnstrie, tandis que I'lle du Prince Edou-
ard et L Nonvelle Eeosse, -non seulement se suffisent
A ellesmémes, et exportent lenrs produits dansles au-
tres provinees de Ja Puissance, mais encore exporlent
annuellement environ un million de livres de féeule
dirigée sur les Hes Britanniques el sur les Btats de la
Nouvelle Angleterre. Pour Tindustrie de Pempolis,
nous nous trouvons entourés de tous cotés de pays
producteurs, et jusqu'ic nous n'avons fait aucon ef-
fort pour entrer dans In concurrance malgre les res-
sources (ue nous possédons relativement a la matig-
re premiere. Les provinees Maritimes produisent la
[Gende gu'elles nous envoient en partie, soit a T'état
naturel soit transformde en glucose on en dextrine !
A Pouest ¢lost In provinee d'Ontario dont les quelques
arandes [abriques d'empois de mais viennnent &épni-
SCT notre argent en nous vendant lewr corn starch ot
leur sivop de glacose. Enfin an sud, nous avons les
Etats Unis qui, malgrd le droit protecteur énorme de
2 eentins par livre, envoient chagne annde & la pro-
vinee de Québee prés de 200.000 livres de sirop de
alurose ef antant d’'empois. La consommation totale
en sitop de gucose et en einpois,dans cetie provinee dé-
passe cerfainewent (rois millons de livres, et il nous
faut tout acheter des provinee voisines ou de P'étran-
ger, qand nous avons des ressources pour suflive i no-
tre propre consommation et méme pour faire une ex-
portation &t laguelle le marché ne manquerait pas. Si
nous n'entrons pas résolument dans le coarant in-
dustriel partont ow il y a avaniage a le faire, nous
sommes condamnés A demeurer indéfiniment les tri-
bulaires des aulres et 3 voir ceux-ci prospérer & c¢oté
de nous et & notre déiriment.

Tows ceux que ees lignes intéressent le plus di-
vectement ne les livont pas, miais, que ceux qui les
livont propagent Uidée gw’elles renferment, et nous
croyons qu'en faisant cela, ils serviront lewm pays
d'une manicre eflicace, car il ne sudlit que de donner
I"¢lan. '

[ire Iaformule de lnutre page comme ceci:

Sbx D )
= 42 pieds 6 pouces.
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RISTRIRUTION GEOLOZIQUEDU GAZ NATURLL.

Comme suite 4 ce que nous avons dit dans notre
numéro du ler décembre ausujet du gaz naturel au
Canada nous puisons quelques renseignements dans
an travail important dia M. Charles A, Ashburner
weolngue du Bureau Géologique de la Pennsylva-
nie.

I est difficile de déterminer des limites fixes
dans échelle géologique velativement & la présence
du aaz of du pétrole. Toutes les roches, & exception
Je celles de formation voleanique, contiennent des
débris de matiéres organiques, animales oun végttales,
ot comme les géologues sont unanimes dans Popinion
que le pétrole et le gaz naturel sont le résultat de la
décomposition de ces matidres, il est vraisemblable
que l'on puisse reacontrer 'un et autre dans les for-
mations des diflérents Ages, taniot en quantité assez
considérable ponr en permettre lexploitation indus-
trielle, ef tantét en guantité si petite qu'ils n'ollrent
plus qu'un intéret scientifique pour la géologue et le
minéralogiste.

In debiors de la néeessité dans les roches, de de-
bris vegélaux et animauy, la présence du gaz détpend
de l'existence de roches poreuses oun cavernenses qui
puissent lui servirde réservoirs, et ¢ une couche ro-
chense impermdéable qui sert & recouvrir la conche.

Les autres conditions dépendent pluiot des [orces
auxguelles les stratifications ont &1¢ soumises et de ln
forme géologiqu: qui en résulte que de Pépoqgue a
Jaquelle appartient la formation elle-méine.

Sinous considérons les rapports intimes quj ex-
istent entre le pétrole et le gaz naturel, il et raison-
nable de supposer la présence de celui-ei dans tous
les grés qui produisent celui-ly, et pour In méme rai-
son, de s'atlendrya rencontrer le pétrole 13 on U'on
découvrira le gaz.

Si done Pentreprise dont nous avons parlé réus-
sit 2 propos du gaz naturel, elle sera probabloment e
prélude de découvertes de fa plus haute inportance,
pour lindustrie de la province.

GLOMETIIE UMNUELLIL

Pour mesurer la hauteur des arbres & abatire, le
moyen que nous indiquons est un des plus simples.

On mesure d'abord & partir du pied de Parbre et
aulant que possible du c¢oté oft le sol est le plus de
niveay, une distance quelcongne mais un peu moin-
dre que la_longenr présumée de 'arbre et on marque
le point. En cet endroit on plante une perche dont le
hout supétaienr, quand I'autre est enfoncé dans le sol,
correspond & la hauteur de Peil de Popérateur ; le
bout de la perche et la marque sont exactement en
ligne droite horizontale. . ,

Alors on se couche sur le dos los pieds du colé
de la perche, defagon que Vel scit en lione droite
avee Je pied de laperche et 'arbre, se plaggnl. de tel-
le maniere que 'eil, le bout de la perche et le point
de I'arbre dont on vent déterminer In hanteur soient
atissi dans une méme ligne droite.

LA SCIENCE POPULAIRT.

On a alors In base du triangle veetangle doyy
Pextrémité correspoind & l'endroit oit 'on se trouwit
plact pour lobservation, et une simple proportion
donne ln haateur cherchée. Supposons que lu distyy-
ce du pied de 'arbre & celui de la perche est de 30
pieds ; la distance de 'l & la perche, 4 pieds, o Iy
hautenr de celle-ci & pieds, on aura Ia proportion ;

N N I
x ost la hauteur de 'arbre.

.)‘ b i)
34x5

4
x— 12 pds. 6 pes

!

T dautres termes, on multiplie In distance toly-
le de il de Phoinme conché an pied de Parbre par
la hautenr de Ia perche et on divise le produit par la
distance de P'eeil au pied de la perche,

ENSAT DES BAUX

Nos lecteurs tronveront pent-&tre intéressant de
contnilre la maniére d'essayer les eaux :

Eauz dures ou donees.—On dissout un pen de hon
savon dans de I'aleool et on en verse quelques woulles
dans un verre contenant de Feaw Si celle-ci devient
lnitense, elle est dure @ st elle demeure claive, elle est
douce.

Muticres terrenses el alralis,—(On prend un moreeat
de papier bleu de tournesol ue Fon fait  rougir w
vinaigre, puis on le plonge dans Feaw ¢ il reprend sa
couleur blene si Peaw contient des alealis. Bn versat
quelques gouttes de sivop de violette dans ean elle
passe au vert si elle contient des substances terrenses.

Acide carbonique.~—Méler cgales parties d'ean el
d'eau de chaux bien claire. S'il y a de Pacide carboni-
aue libre on combind, il s¢ forme un Aépot hlane gu
[ait effervescence quand on verse dessus guelgues
gouites d'acide chlorhydrique.

Magnésie ~-Prendre nne quantité d'ean ef la ra-
mener an vingticme par 'ébullition. Ajonter quelques
grains de carbonate d'ammoniague et guelgues goul-
tes de solution de phosphale de soude. La magnésie
se préeipite si elle existe. .

Fer.—En bouillant avec wn pen de noix de galle
I'ean devient noire s'il y a du fer. On peut aussiajons
ter du prussiate jaune de potasse qui annonee Ia pré-
sence du fer par une coloration blene.

Chaux.—Nerser quelques goutfes de solution d'a-
cide oxalique. La chaux est tndiquée par un préci-
pit¢ blanc. _

Atides.—Le papier blen de tournesol rougit sl
y ena, En faisant bouillir quelque temps pour
chasser I'acide carbonique 8'il y ¢n a, el réptlant l'ex:
plriencn, on reconnaitra ¥'il y u d'autros acides.

—



EXTRACTEUR DU ML,

pE———

Lindustrie du el a pris une certaine exten-
«on an Canada depuis quelques années, ot il ne sera
peut-blre pas sans intérét de donner ici quelques di-
fils sur une machine nouvelle qni s'est heauconp
wepandie aux Ltats-Unis, _ '

la lignre ci-jointe nous fait voir le détail de Iin-

drwment en question. L'enveloppe quel'on représente
- briste pour faire voir la disposition de I'intérienr est
2 réservoir evlindrique en fole galvanisée portantan
£ pas on tuyan de décharge du miel. L'arbre vertical
¢ repose s une erapandine placée au centre du fond

du riservoir.  La manivelle sert & impriner un mon-
vement rapide & Parbre vertical. Cet arbre est soli-
daire avec une espee de panier carré en toile mélal-
lique qui y est fixé.  Les rayons sont placés dans des
enveloppes en toile métalligue gqui peuvent osciller
librement autour de tiges en acier placées verticale-

ment aux coins du panier, Ausommet de chaque tige,
on voit une petite roue munie de chevilles en acier
sur sa_partie cirenlaire. Une chaine également en
acier, dans les crenx de laquelle s'engagent lesche-

N
s

L A

g:  villes enveloppe toutes les rones.  Aumoyen decelte
f5  chaine agissant. sur les roues, on peut donner anx
L rayons la position que P'on veut, soil & droite soit a

gauche, sans changer le mouvement de la machine ;
ils penvent done &lre changés de sitnation sans qu'on
soit obligé de les enleveron de les loucher de la main
On peut voir par la que les surfaces des rayons peu-
venl ainsi élre changées plusicurs lois jusqu'a ce que
le miel ait 616 extrait, avantage qui pourra étre ap-
précié par les apicultenrs. . '

L'appareil porte deux anneaux en orcilles qui
permettent de le transporler facilement d'un lien a
i audre,

VINS DE RAISINS SECS.

. On peut fabriquer une excellente imitation ’de
vin blane ou rouge avee le raisin ef le sucre que J'on

\ .
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| remnplace sonvent par du sirop de  glucese. Voici la
proportion et le prix des ingrédients employés :

o livres de snere ( on 8 de glucose)........... 0. 25
5 livres de raising secs voilen eiines v . 0. 30
2 onces de sel de caisine oo o L

3 onces d'ncide tartrigue....ooee s vevviann, 0,20

Faallon d'aleool .o iiiis 0L 20 40

4 T'once de nois de galle concassée. ... .

| 3onces de levare de bitre...... e Y
Eau pour faire dix gallons —
¢ 3.30

On wmet tremper le raisin dans un pen d'eaun et
des qu'il est parfaitement gonflé, on Péerase de ma-
niére a le fire crever seulement, sans jamais briser
les noyaux. Oun dissout 'acide tartriqueen le remuant
dans deux chopines d’ean chaude; on met infuser
penduant vingt-quatre heures la nois de galle dans
denx chopines d’eau bounillante et Pon fait fondre le
sucre (ot le sivop) et le sel dans le restant de T'eau
aprés quoi, on verse le tout dans le baril. On ajoute
enfin Palcool, puis la levure que T'on a délayée dans
unechopine d’ean et on agite fortement au moyen
d'un baton introduit par la bonde.

Le baril ¢tant rempli, on le porte dans un lien
frais ; on couvre le trou de la bombe avec un linge
mouillé ¢t on abandonne & une fermentation lente,
enfin on clarifie avee nn blane d'ceuf battu ¢t on met
en houteilles.

Si l'on veut que le vin soit rouge, on ajoufe un
peu de teinture de tournesol que Pacide fait viver en
rouge.

Le gallon de ce vin cotite 33 cenlins et la bou-
. teille de 5 & 6 centins.

L.e vin ainsi fabriqué contient une proportion de
10 & 11 pour cent d'alcool, ¢'est i dire la méme quan-
| {ité que le Bourgogne.

i
i
! CUISINE

Le temps necessaire pour le. rotissage des diffé-
rentes viandes 2 boun feu est comme swit
.....1 heure.

Un gigol bien 1assis .ooe eereenes oo ;
Un 2705 de Lol e vve oo vinsiens eirinees 13 heure.

rreen cernene seeneenendd @ 2 hewres.

Un

roli de pore

Un 70ast-Deef  oveveoeveenesseneraeenennnn 3 heuve,
i U JOtTEL  cveone aveeannes cevmmsnnnen s dee s 1 heure.

ceerreraernee seenennneen 14 houre,
teveres sereesensneeen seesee 1 heRMOL
reereeraoneees. 23 henres,
e rreeneens eeno 4 heures,
veierneresns veeeene 1 hRUITC,
vevveinnenneeee 13 heure.
veeee 2.4 8 heures.
cereeeenmaeene reeeneees -0 hEUIC.
verireee. 1% heure.
ver vereneen 1% heuve,

saeecs

Un chapon’......
Les pigeons
Une jeune i voooveeerer vone
Une vieille 0i€ ccocereerees
Un caneton
Un canard
Un dindon
Les perdrix voveveien o
Le chevreuil
Uit JIGUre oovvereeveens weveeens

cevtses evpes cerves

creasestetessenves esee

‘ o \ 3 hlbvrn -

Cost une excellente régle que de prendre !le,\ a
feur pour monter et descendre par les escaliers. De
méme que pour monier une cote, I'ascension des esca-

.
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liers est penible ot wméwme quelquelois dangereuse,
surtout pour les personnes fuibles de poumons, dout
los oroanes resprratoires sont défectueux ou qui sont
atteintes de maladies de” cceur. Mais la descente ne
peat nuire & personne et constitue un exercise salutai-
re. Une deseente vive fait réellement du bien; elle
remue le systéme sans danger de surexcitation; eltle
active le mécanisme accélére le fonctionnément du
foie, des rognons et la circulation du sang.

LIS THERMOMETRES,

Il y a deux saisons pendant Jesquelles on s'ine
quidte particnligrement du thermometre.  Nous som-
mes dans 'ane de ces saisons. 11y a six mois nous
¢tions dans 'antre,

Qu'il fait froid !...se disait-on alors, quand on se
rencontrait. Bt l'on passait vitc en se coniractant, en
se vétrissant, en se rappelissant comme si, en reser-
rant chacun ses molécules, 'une contre 'autre, ont
st cherché a lenr conserver leur chaleur latente, et &
opposer un obstacle plus sar au froid extérieny, par
wne intimité plas parfaite...  Qu'il fait donc chaud ...
sit dit-on aujourd’hui en sabordant en trainani non-
chalammant une démarche parresseuse sous un soleil
de fouy et Pon se dilate, et Vo s'¢largit antant que
possible pour agrandir les pores qui séparent les mo-
cules, afin d'onvrir une issue & la chaleur exubérante
du corps, et d'y faire entrer une bouftée perdu d'un
vent générenx mais trop rare, hélas! Clest gulentre
la températare du mois de janvier ¢t celle du mois
de juillet. il y a un espace iimmense, Vespace des an-
tipodes, Vespace compris enfre axtréime froid of {ex-
tréme chaud, espace dont nous nous {aisons bhien une
idée par les sentations que nous éprouvons, mais dont
ne pouvons nous nous rendre compte bien exauvte-
ment qu'a I'aide des chiffves foarnis par I'échelle ther-
momdétrigue.

Je vais vous entrefenir un instant sur linstru-
ment si ndile qui porte celte échelle, le thermometre.

Le thermometre est done un instrument qui nous
permet de désigner les différentes températures, et
cette désignation se fait en dégrés marqués par des
chiffres tracts sur échelle.

Le principe sur lequel repose le thermomeétre,
est celui de Ia dilatation des corps par la chalear et
leur contraction par le froid, propricété qui nous affec-
te nous-inéme, comme nous 'avons v towt & Pheu-
re, puisque, instinctivement, nous nous resserrons le
plus possible quand il fait bien froid, et que uous
nous ¢pandons antant gue nous le pouvons quand i
fait trop chaud. :

Quel gne soit le nom qu'il porle, le therinomatre
usuel est composé: d'vn tube capillaire en verve tey-
winé en bas par vne petite boule servant de réser-
voir. : S

L] .
o conlinner, |
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RECETTES.

BLANCHISSA @ E.~Onamdtiore le blanchisauge des pinfondsmugs op
ajoutant une dissolution concentrée de sulfate de magnesie.

PEINTURE POUR TOITS.—1 n'est pas de mellleure printury pour
les toftures métalligues quiun mekange de bran d*Espugae, de rouge de ve.
ntse et d'ocre Jaune nvee égales parties d'hntle de Lin erae ot pure, o ¢
wnne hulle do polsson.

RIZ LN BALLL DU NEKG I —Boulllir una divee de rlz dane ype
nte dleit nvee une cuftlerée A thade sel fusqn™s e qutihmoit devenn tey.
dre et e verser dansde petits monles que Uow vide sue an phat aprey eop.
plet refrofdissentent. On faltune sniee boultlante avee trois fatinesdg,
une chopine de it doux, une culller A thé d'empols et da seere sulvapi te
ROAL, Pals on arieitiseses de Peiesnee de elteans Ape3strefiidisemagp
on verse sur Jes hatles de riz ane demie hewre avant de seevir, Ceg gy
dessert execllent et trés stpte & fulre,

PIERRE A DETACHER.~0On brole une partle de sebde somle daps
une partie(en polds), desavon; onhumeeie el i pew ees substanees avee
utie partie de el de boenf auquel on asrajoutd deax fuunes dloont oy
tez g celn e Hvee de teree glalsse, puis fonnez des boalettes o e perites
tablettes:

MOYEN DE RECONNAI'TRE L"ACIER.—On e incent In pr=
co que on vent reconnalire et on passe untformément dossas de Pyed.
nitrigque, on ean ferte adiiblie tdix deaclde nitrique ponr cent d'ean) < 1L

teinte poire carburce gue Pachle nisse est uniforme, ¢est un hidies de Iy
honne quiditdde Paveter.

Lrindgalite dons Iy psatanee montre b nranvalse
qualite.

ENCRE BLEUE, VIOLETS —Dissowdre nne partie (en poldag de hien
d'ani blen solube, dans 3 piartie dtenn,

LA PEINTURE DU FLER- rasulto des expirience fultes par undee
de PAdministeation des chemins do fer Hollawdads @luns un pay~ parcon-
wequent onle forest be plus exposé a Vhumbditg), que, entre toues les pefn-
tures eruployfes we les travaux on fer, ta pelntieee an ninjum oxyde de
plomby, est celle qud résiste le micas aux agents atmospharigues. 1a
nivsst 616 constaté que fn pelnture tlent mieux sur te fer déeapd gque sur b
fer nettoyd par e grattnse ot lo brossaepe. [aes feullies do fee sont déenpies
avee de Paelde ehitorhydrique Unuriatlque), on les Inve ensulte & Yesy

chinnde, onles séehe, prds onanst une couche uadle tasdis gue e for est
eneore chund,

BOUCHER LES FENTES DU PLANCITER.—Un hon moyen, ot
nusst tees fclle d exéeuter,efest de prendes des vicilles gazettes faesou non
lues et de lesmettre tranper vre pour Ueree duns une colle de faring, qate
livre de farine et autant de vienx papler) cette colles ¢tant faile d'abordavee
trols pintes d'eny, une Hvrede fring une caillerss & soupe d'alnn, e tout
el & L nanidre ondinaire, Cette colle mélangés avee le puplertai le
mastic teplusconvenable pour remplir le but indiguer par letitrsde cette
recette,

GRAISSAGE DES HMARNAXIS—I[agrédiens @ 2oncesde sull de mons
ton, § onees de elre, 6 onees de suere pHEG M, 2 onces do savon o, onee-
deamolr de lntpe (on tndiigo) une roquitie dlena ot une voquille de térében
tne, On dissout le savon dans I'ean, puls on njoute les nutres fngradiens
exceple In terdbenthiye. Fondee le tout oL mélor blen puls pjouter téree

benthine. On élend e composition svee une éponge et on polit avee W
hiroyse, .

OFER LL VIS.—0n éprouve quelpue fols de grandes ditealtés e

entever Jus ving on peut s'atder en appliguant pendant goe minuieon deux

un fer rouge sur i tete de b vis el ausstton apres on essnle nvee le tourne:
vis, ’ .

ENLEVER LA VIFILLE PEENTURE~Faire flonric 3 Uvres do ehnu
vive danw ean, gjonter ane livee de perlagse (P Amarique ot amener lo mélange al
aonsistance die peinture. Btoudre une concho sur in vieille pointnre et Iy laiser

1 on
Hhewtes! Aprdoen tempe o0 pourtn tntever Goethment T petnturs,




