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M. le Dr Jean-Charles Taché, député ministre de l'a
- griculture & Ottawa, mis & la retraite.—Le service ci-
vil a Ottawa vient d’éprouver an vide ‘qni sera vive’
ment senti par la retraite de M. le Dr J. C. Tuchs qui
présidait depuis la Confédération av département le
plus importsnt do la Puissance: celui de I'agricul-
ture et des statistiques, Voici 4 cette ocoasion co que
nous lisons dans le_Courrier de St Hyacinthe :

#Un des vétéraos du service eivil, le Dr Jean-
Charles Taché, député ministre de l'agricultaro, au

L'administration fédérale* perd em sa personne,
dire de tous, son officier le plus éminent, Malado de-
puis plusieurs années, i la suito du travail énorme
qu'il donnait dans.ce département.de l'sgriculture,
ol son ahsence a -l&issé un vide bien-difficile 4 com-

“blor, ce n'est qu’aprds des sollicitations pressantes et

¥

réitérées qu'il a pu obtenir sa retraite, dont le gou-
vernement appréciait justement la haute conséquence.
« Iie Dr Tuché va jounir d’un repos bien mérité, qui,
‘nous I'espérons, prolongerz sa vie si utile au pays. Il
était non-seulement, dit un confrére, le meilicur offi.
cier du gouvernemeont, mais nous le croyors ’homme
le' plus instruit du Cnnada. Ii semble avoir tout étu-
dis, tout appris; Il n’est gudre dé coiifinissances hu-
maines qui Ini soient étrangéres: droit, médeciie,
stutistique, éconemie politique, sciences naturelles,
histoire du Cauada, "etc. Ses recensements sont des
ch:fs.d’ceavre. Le gouvernemont recourait fréquem-
ment & ses lumidres, méme quand il s’agissail de ma.
tidres étrangdres & ses devoirs officiels
¢ Avant do devenir député-ministre, le Dr Taché
avait joué un rdle important comme inspecteur des
prisons. et précédemment comme député ot journa-
liste. Nous le réeclumons comme 'une des gloires de
la presse canadionne-frangaise en sa qualité do rédac-
tour fondateur du Courrier du Canada. Sa proscience,
son savoir politique, on peut les mesurer par le fait
qu’il ost véritablement l'auteur de I'Acte de la Con-
fédération. Les dispositions fondamentales de notre
charte constitutionnelle so trouvent dans la fameuse
brochure qu’il publia plusicurs années avant que les
hommes politiquos des différentes provinces eussent
tenu la fameuse conférence do Québec sous la prési-
dence” de son oncle, le rogretté sir Etienne-Paschal
Taché, , , -
4 Do toutes parts, la presze a apporté son tribui de
louange.i cot éminent citoyon qui se retire du sorvice
chargs d’années et de truvanx utiles. Nous nous unis-
sons de grand ccur & ce témoignage unanime et sin-

cére. " . .
Un bazar & Fraserville, au profit de UHospice des
Dames du Sacré-Ceur.—Un bazar, organisée par.los
demos de vette viile a ou licu dernidroment ot la re-.
cotte u été de $1,000. C'est un bean succds qui fait
honnour aux dames organisatrices do co bazar fait
dans le but do vonir en aide & lu vonstruction de cet
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hospice. Lo bazar a été clos par uno brillantoe soirée
dramutique et musicale- donnée par les amatounrs de
Québeec qui ont jous ‘¢ Bdounard le Confesseur.”’—
M. R. MucDonald, surintendant du Chemin de fer
Intercolonial, a organisé, duns le méme but, une soi-
rée musicale au grand hotel de Cicouna, dont il est
Tun des propriétaires. Lo recette a été satisfaisante et
Ia soirée agréable. Le double but de faire unc bonne
ceuvre ot do passer une belle soirée a été compléte-
ment stteint,

La colonie du Témiscamingue.—Quelques notes sur
le Témiscaminguo, los avanluges qu'il offre, le déve-
loppement agricole et matériel qui 8’y remarque déja
offrent quelque intérét.

Le Ize Témiscamingno est un élargissoment doe ia
riviére Ottawa; il divise les deux provinces de Qué-

bec ot d’Ontario. La région qu’ii arrose et fortilise|.

pourrait donner agile & 50,000 personnes, Le sol y
est oxoollent, trés facile & cultiver, bien arrosé, bien
égoutté. Les torres offrent les plus-grands avantages;
pas de roches, pas do gravier, pas de sable. Il suffit
de choisir et ‘de prendre un certificat de 'agent des
terres de la couronne qui 8o trouve sur les lieux pour
en 8tre lo titulaire. Le climat permet la culture de
tout €o qui so produit dans les auntres partiesoll les
sen;encos sont commencées avec suceds & la fin d'a
wril.

La région du Témiscamingue regoit tous les ans un
fort contingont de blicherons, et les cultivateurs
trouvent & vendre leurs produits i un prix fou, Tl
nous assureni qu'il en sera de méme oncore pendant
longtomps, attendu gqu’ils sont loin de satisfaire a
toutos les demandas,

Lo principal noyau de population est dans le can-
ton de Dubamel sur lo bord du luc oi il y a maison
maison dos Obluts, commupaunté de Scours Grises, hé-
pital et des classes. Le cantor vient d’étro érigé en
mauupicipalité & la derniére session do la législature,
gous lo nom do municipalits des cantons de Guigues,
Laverlochére et Fubro, et comprond un rayon de
vingt-cing & trente milles,

Lo canton de Duhamel est 4 86 milles de la station
Matawa, sur lo C. P. R., mais il y a communication
par batoan A vapeur ot par chemin & lisses entre le
canton et cette station ; quatre bateaux & vapeur font
le service sur lo lac lui-mémae.

La population de co canton comprend une centaine
do familles. Il y & moulin & furine, moulin & scie,
moulin & bardeanx. Cotto année, le gouvernoment a
fait déponser $6,000 pour chomins de colonisation, et
la société de colonisation elle.mémo y a dépensé 15 a
§20,000 poor le défrichemont des torros.

‘Une excursion au Lac St Jean et Chicoutimi.

—

(@me lettre,)

Rivitre du Sagucnay (A bord du S¢ Lawrence).
28 juillet 1888,
Mon cher Dirceteur,

En rentrant hier au soir & Chicoutimi, je suis passé an
burean de poste dans Fespoir d’y trouver de vos nouvelles.
Je n'en ai eu qu'indirectement par une lettre de monsicur
Julien Chabot, le trds aimable géant de v Compagnic de

qui, en réponse & votre demande, m’adressait upe passe sur
les hateaux de la compagnie de Chicoutimi & Tadoussac et
retour, avee ses meilleurs souhaits pour la réussite de mon
cxcursion. Cela dit pour vous expliquer comment. je ‘vous
éeris en descendant le Saguenay. J’ai profité en éffet de ce
que le hateau quittait Chicoutimi ce matin et y remontait,
pour m’embarquer et descendre & Tadoussac. B

Mais p’anticipons pas sur les événements et revenons;
comme on dit, 4 nos moutons (on passera cette expression
vulgaire & ’éleve de P'éeole d’agriculture), revenons, disje,
au but principal de ma visite, q-i n’est point un voyage de:
simple curiosité, mais une sorte d’inspeetion du Lac St Jean.
et du Saguenay au point de vue des avantages que la colo-

-nisation y peut trouver, et des progrés qu'elle y a faits déja

si rapidement, malgré le manque de moyen de communica-
tion, o
Aprds avoir terminé ma lettre, il y a huit jours, je quit-
tai Roberval pour me rendre & St Gédéon de Grandmont,
dans le canton de Signay. Pas d’autre chemin 4 suivre que
celui que j’avais déjd fait pour aller 3 St Louis et St Jé-
rdme l'avant veille; jai reva St Louis et St Jérdme sans
m’y arréter ; j’ai admiré, de nouveau et avec un plaisir
croissant, la chute gigantesque de la riviére Quiatchouane
“ qui fait des détours, ” que les travaux du chemin de fer
ont maintenant dépassé vers Roberval, et le hivre naturel:

si pittoresque de la rivire Matabetchouane, plus connue-
dans le pays sous le nom de 7iviére du poste, ol doivent
8tre rendus & I'heure présente les travaux de Pembranche-

ment du chemin de fer sur Chicoutimi.

A Tembouchure de la rividre, sur la rive droite, anx

bords du Lac s’6livent, sur une sorte de promontoire, ‘assez

6levées pour étre & 'abri des crues du Lac, les construc-

tions de I'ancien poste de la Compagnie de la Baie d"Hud-
son aujourdhui transféré 3 la Pointe Blene. Cette rayis-
sante propriété, & laquelle une terre est attenante, m'avait

séduit, et je me proposais de la visiter en détail et d’en-de-,

mander le prix avant de quitter le Lac. J’apprends en tra-

versant la rivitre au Bae qu’elle vient d’étre vendue pour”
q

$1600 ct jen dprouve quelque regret passager. N’y pensons:

plus; nous pourrons avoir la consolation de venir plus tard”
Y passer quelques jours, 'acquéreur se proposant d’y ouvrir -

un hotel, L’idée est exccllente, la situation étant charmante
et le bateau du Lac St Jean, le Péribonca, dont 'aména-

gement s'achéve, devant avoir une station & la Métabet-

chouane.

A npotre arrivée & Grandmont, on nous attendait avee
une cordiale réception; nous trouvimes monsieur l'abbé

0. Lavoie vicaire d'Hébertville, venu pour chanter la messe:

paroissiale du lendemain, monsicur le curé étant tenu & cer- .
tains mépagements par suite des fatigues nombreuses qu'il’
a subies depuis qu'il est dans sa paroisse ol tout était d,

faire ¢t ot tout le néeessaire a 6t6 fait rapidement ct

presque merveilleusement, grice au zéle ardent de M. le.
curé Joseph Paradis, dont scs paroissiens doivent &tre fiers |

de méme qu'il est content d’eux,

Jec vous dirai plus & loisir les travaux importants entre--
pris et mends A bonne fin par M. le curd Paradis; mais je -

dois cn ece moment me borner & quelques renseignements
généraux sur mon itinéraire et ma visite, pour revenir plus

tard, tout & fait en détail, soit-dans un feuilleton, soit dans .
un numéro spéeial de la Gazette des Campagnes, soit méme .
dans unc brochure, suivant les encouragements que nous’
recevrons, sur chaque paroisse, chaque mission, chaque’

navigation de Richelicu ot Ontario, ligue du Sagucnay, ‘ch:\mp de colonisation ouvert, fut-ce par un seu] colon!
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. "M, le curé de St Gédéon de Grandmont est cn méme
temps - chargé des missions du canton Taillon ol existent
actuellement deux défrichements assez considérables: l'un
3’12 Rividre & la Pipe et Pautre 3 la Riviere au Cochon.
Sur son indication, je déeidai de m’y rendre dés le di-
manche, et aprés avoir entendu Ja messe de M. le curé avee
mes canotiers, je dis au revoir & MDM. Paradis et Lavoie
ainsi qu'd mon guide, devant tous les retrouver & Alma le
soir méme, au lendemain: Quand j’arrivai aux bords du

_ Lac pour.embarquer, nous trouvéimes le lac assez agité par
un fort vent du sud, et mes hommes me prévinrent qu’on
pourrait &tre obligé de débarquer avant d’arriver. Nous
nous. mimes en route néanmoins et me souvenant que dans
mes excursions de pdche sur les cotes de Bretagne, dans la
Baie de St Malo, j'avais entendu nos pécheurs Bretons in-
voquer St Clément, patron du vent, je fis une courte pricre
4 ce bon saint qui nous donmna ce qu'il nous fallait, tout
juste.pour avoir les émotions et les embruns d'un lae, di-
sons comme nos hommes, *“ de la mer agitée ” et néan-
moins marcher vite. .

. Mes hommes m’avaient demandé deux heures et demie 3
trois heures pour me rendre & la Rivitre & la Pipe. On
compte environ quatre licues de Grandmont 4 la mission ;
deux heures aprds le départ nous étions débarqués & desti-
nation. (P6tait mon premier voyage en canot d’'écorce;
Pimmobilité m’avait bien un peu fatigué, mais je me suis
délié les jambes . parcourir. les établissements de la Pipe

- - ol j'al admiré_de bien belles récoltes de pois dont les cosses

étaient d¢ja bien formées ; de V'orge magnifiquement épice,
des patates superbes, et de beau blé. Les colons de Ja Pipe
et du- Cochon sont enchantés de leurs terres et affirment
qu'en arridre de leurs Gtablissements les terres sont cxcel-
lentes sur une profondeur d’au moins quatre A cing lieues.
 De la Riviére & la Pipe, out j'ai passé quelques bonnes
heures, dans un établissement nouveau, sans autre aceds
que sa riviere et le Lac, sans chemins encore, je sais des-
cendu 3 St Joseph d’Alma, plus connu dans les environs
sous le nom de * La Sleigh, ” 4 cause de la glissoire que
le Gouvernement y entretient pour la descente des billots
sur la Petite Décharge du Lae. Au retour assezgros temps,
et mes canotiers crurent un instant de faire un portage
d’une lieue 3 travers I'ile d’Alma, dela Grande Décharge
2 la Petite Décharge. Heureusement pour moi et surtout
pour cux, pendant que nous louvoyons & I'abri du vent dans
Ies les de la Grande Décharge, le vent s'apaise et nous ga-
gnons la Petite Décharge. * Faire portage ” est peut-&tre
. plus correct, mais I’Académie n'a pas idée de ce que c'est
qu'un rapide, qu'un portage, ct en attendant qu'elle le con-
sacre, je me servirnl des expressions populaires si caracté-
ristiques et si simples A la fois. Done nous avons ¢ portagé ”
les trois rapides de ia Petite Décharge, o Chute, le Rapide
& la matn et le Rapide de Ulslet cCidhre dans Je pays par
un naufrage oil trois hommes périrent & la fois,

Malgré tout mon désir de * sauter un rapide ” je me con-
forme sans un mot de protestation et je mets pieds-d terre
d chaque portage. " Si le portage est fatiguant pour cclui
qui a le canot sur les épaules, c’est plutét un repos pour le
touriste qui marche les mains vides, cela lui dégourdit les
jombes. J'ai beaucoup aimé le portage de ln Clute, senticr
frayé & travers le grand bois, juste assez large pour le pas-
sa%z{ du canot.

on. compagnon de voyage Gtait allé m’attendre A la
Sleigh, chez M. Arthur Boulanger, surintendant des tra-
vaux du Gouvernement & la décharge du Lae, ct quelque
peu son allié par leurs maringes respeotifs avee deux cou-

sines. L m’attendait un accueil tel que les expressions me
manquent pour le qualifier, mais dont le souvenir restera
daps mon cecur. Monsicur et madame Boulanger savent.
mettre leurs hotes tout & fait & I'aise et on est A peine des-
cendu chez eux qu’on se croirait chez soi. Gréces leur soient
rendues pour les trois bonues soirdes qu’ils nous ont fait
passer et fasse le ciel qu'il nous soit un jour donné de les
recevoir de méme.! _

J'ai passé ma journée de ltndi  voir M: le curé de St
Joseph d’Alma, le Rév. M. Henri Cimon, chargé de-la
mission du Saint Coeur de Marie, de Mistouk, dans le riche
canton de Delisle, & visiter son ile et d.cssayer d’y péndtrer
dans Delisle. Mais Delisle est encore loin du monde. On
m’avait fait espérer.d la Sleigh qu’aprés avoir traversé l'ile
d’Alma, je pourrais trouver un canot pour passer & Mis-
touk, mais rien! Vains appels, cris perdus, les gens de
Mistouk n’ont entendu ni ma voix, ni celle de mon condue-
teur, et bientdt, cnrouds & foree de crier, cxposés aux
mouches sur c¢e rivage brillant et en pleine forét, malgré Ia
¢ boucane "’ que nous nous Stions empressés de faire, nous
tournons bride-pour rentrer & Alma_ ot le soir a licu la bé-
nédiction d’sne jolie statue de la Bonne Sainte Anne, 3 Ja-
quelle nous avons le projet d'assister. La bénédiction a été
donnée par M. J.-B. Vallée, curé de St Jéréme et un ser-
mon trés beau et trds goiité par M. I'abbé T. G. Roulean,
assistant prineipal A l'édeole Normale Laval de Qudbee.

Le mardi avait lieu un concours de tempérance & Alma,
et les quarante heures & St Charles du Saguenay, paroisse
nouvelle dans le canton Bourget. Sir d’y rencontrer M. le
curé, je descends en canot & St Charles par la décharge
“ sautant, ” cette fois, ]a Vache Caille et le Rapide Ger-
vails, ce dernier du moins en grande partic. I aller se fit
bien, mais quel retour ! Vent, * grosse mer ” (c’est le mot:
consacré), orages, longs portages, cte., rien n’y a manqué
qu’un naufrage, et je suis rentré & In Sleigh trempé comme
un barbet qui vient de plonger au ¢ Pont neuf ” pour rap-
porter un caillou & son maitre,

Ma lettre s'allonge terriblement et je dois me borner.
Mereredi matin nous quittions la Sleigh -aprés avoir cor-
dialement remercié M., et Mme Boulanger, cnvers lesquels
nous ne savons comment nous acquitter, ct nous prenons le
chemin de Notre-Dame d’Hébertville, ot M. le Grand-Vi-
caire B. Leclere nous regoit & mervveille. Hébertville est
pavoisée : On attend la visite de Sir Hector Langevin, qui
se rend au Lac StJean. On parle de lui présenter une
adresse le lendemain matin, A I'issue de la messe de Sainte-
Anne. Noug assistons \ eette messe, mais U'adresse est con-
tremanddée et remise au retour de Sir Heetor, .

Jeudi'no s faisons laroute d’Hébertville & St Dominique
de Jonquitre, le long des lacs Vert, Kénogamichiche ot
Kénogami, jusqu'y St Cyriae, autrement dit Kaskouin, ou
encore chez “ Jean Déchénes, ” ot aprds avoir pris du
Rév. M. H, Kdérouack les renseignements sur s paroisse,.
nous arrivons aprds bien des montées et des descentes,
Chicoutimi, par le chemin des bords du Saguenay, en tra
versant la rividre de Chicoutimi, aux merveilleuses chutes,
A Y'établissement des MM, Price et Cie. ' '

Je ne vous parle point de Chicoutimi, que j'ai & peine
vu et que je verrai demain en détail. Je termine en disant
que j'ai bien employé ma journde d'hier A visiter les deux
paroisses . de la rive nord du Saguenay: Ste.Anne et St
Fulgence ol les RR. MM, David Roussel et A.-M. Trem-
blay w’ont fort encouragé dans I'ccuvre (ue nous entrepre-
nons ¢t m’ont donné avee tous les renscignements désirableg
In plus charmante hospitalité,
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C’est & mon retour, comme je vous le disais en commen-
cant, que j’ai trouvé A la poste la lettre de M. .Chabot, et,
de suite, je me suis déeidé A faire aujourd’hui 'execursion
de Tadoussae, ol je clos ma lettre, mais sans oublier de
vous dire que j’al trouvé le plus gracicux aceueil au Pro-
grés du Saguenay dont MM. D.-d. Guay et L.-G. Belley
se sont mis 4 mon cntitre disposition. Je compte user de
leur bienveillance ¢t visiter Chicoutimi en détail avee eux
demain et lundi. :

Aujourd’hui j'ai eu la bonne fortune de rencontrer i
bord du St-Lawrence M. Julien Chabot, qui s'est montré
I'héte le plus courtois et le cicérone le plus intéressant.
Avant de le quitter &-Tadoussac, je I'ai chaleurcusement
remercié en votre nom cb au mien, et je lui renouvelle ici
Yexpression de ma reconnaissance. Le voyage est enchan-
teur. Le Saguenay est au-dessus de sa réputation ; & plus
tard les descriptions ; le bateau est parfaitement aménagd,
le service y est confortable, la cuisine excellente et & des
prix trés modérés; et tout le monde & bord, plus de cent
cinquante passagers de cabine, pour la plupart excursion-
nistes de Boston, paraissait cnchanté comme votre servi-
teur, Je vous quitte enfin pour alier visiter un peu Ta-
doussac olt il me reste quelques heures & passer.

Au revoir, mon cher directeur, et & bientdt.

Ebtine CASREL.

CAUSERIE AGRICOLE -

DE LA FABRICATION DU OIDRE (Suite).

Brassage ou pilage et pressnge —Une fois les fruits
arrivés au dégré de maturation parfaite, on procéde
au pilage,

Cotte opération est pratiquée ordinairement au mo-
yon d’un moulin & ecidre que P'on peut so procurer
chez M. Wm Evans, de Montréal.

Ce moulin n'occupe que peu d'espzaco; il est porta-
tif; il fonotionne facilement, sans exiger beaucoup de
force. 11 faut avoir soin de le bien nettoyer, d'essuyor
les noix uno fois que le pillage est terminé, de les
huiler pour empécher lo dépot do la rouille pendant
le repos do I'instrument, ot de les serrer dans un en-
droit seo. ,

Quand les pommes sout écrasées, il est avantageux
de les Inisser cuver pendant douze & quinze heures.
La pulpe exposée i I'nir prend une couleur rougesire
qui se communique au jus; la macération faciiite
- d’ajlleurs la soriie de celui-ci, en déterminant dans Ia
pulpe un mouvement intestin qui déchire les cellules
encore ferméos; le cuvago divise le parenchyme (tis-
su cellulaire), qui a résisté i I'action des moulins, et
il détermine aussi, trés probablement, un commence-
ment d’altération dans le mucilago, qui s'oppose, jus
qu'd un certain point, & Yécoulemont du liguide sucré.

Eatraction du jus.— Voici & ce snjet les délails que
nous donne M. Octi, Cuissot, dans le 3¢ volame du
Journal d’'agricullure illustré :

Comme 'avgo ot le pilon ont 6té les premicrs ins-
truments pour réduire les pommes on pulpe, les
{;rosses & lovier ont été les usteneils primitifs pour

‘extraction du jus de In pulpe. Mais & mesure que les

connaissances mécaniques so sont répandues, les mé-

thodes rudimentaires ont fait place & des appareils
erfootionnés, tunt pour l'extraction du jus que pour

a réduction des fruits en pulpe: aux presses & loviers

ont succédé les presses i vis, et celles-ci ont méme::
été supplantées dans certaines localités par les presses .z

hydrauliques.

La preese i levier est aussi simple dans sa constrne- .

tion et son fonctionnement que l'angs et le pilon, =

J'at vu étant onfant, un de mes voisins, qui n’était -

ni mécunicien ni charpentier, ni charron, en inventer - -

use qui fonctionnait trés bien. Cette année 13, il était
survenn une abondance extraordinaire de pommes
dans la contrée, 4 tol point que les fruits de choix se
vondaient pour I'équivalent de 40 d 50 cts le sac (en-
viron quatre minotr). Tous les arbres des vergers
rompaient sous le poids énorme d’sne récolte inouie,
Mon voisin g’'était fuit marchand de pommes, or on

était telloment embarrassé partost de cctte surabon- - -

dnnee, quon venait en foule de trois & quatre lieuesa * -

In ronde colliciter ses faveurs pour- 'achat des fruits
sur arbres; c’stait 4 qui obtiendrait un sonrire de

ses 19vres, uno bonne parole de sa bouche, faisant es. -

pérer I'achat. Il acheta tant de pommes qu’il fut em-
barrassé Ini méme, Cependant, comme il était homme
de ressource, il se tira d’affaire. 1l fit faire un choix
judicieux de belles pommes de conserve que plus tard

il vendit 4 un bon priz. Avec les autres, sans choix -

ni_méthode, il entreprit de faire du cidre et du vi-
naigre, et c’est & ce propos qu'il inventa la machine
en question. Eille so composait d'un-loag biti formé

par deux fortes pidces de bois reliées parYdes tra-—- —-——. &

verses; & l'une de ses extrémités se trouvait un pla-
teau a rebord muni de gouttiéres.” Lie bout du cdté du

pliteau était muni d’une téte devant recevoir 'extrs-

mité du levier pour lui servir de point d’appui. Au.

milien du plateau était un cadre dont les parois .’
étaiont criblées de trous pour I’6coulement du jus; ce -

cadre recevait s pulpe fraiche et était fermé par un
couverclo en fort madrier, sur lequel on mettait
d’autres morceaux de bois. Le levier, longue pidce de

bois solide, ayant son poids d’appui dans la téte, re- °

posait sur le couvercle du cadre exhaussé. A I'autre
extrémité se trouvait une espéce de treuil relis avec
le bout du levier par une corde. En enrovlant cette

corde autour da treuil, on rapprochait le levier du

bati et I'on prodaisait une pression graduée.

Ce moyen, quoiquo imparfait, peut suffire, i la ri- .

gueur. Mais pour fabriquer le cidre méthodiquement

ct extraire convenablement lo jus des pommes, il fant
absolument se ponrvoir d’une presse & vis ou méme,
si 1a chose était assez importante uno presse hydrau-

ligue. Lia presse & levier ne peut étre tolérée qu'a dé. - .

faut d’auvtres moyens.

Avec la presse généraloment employée en N;)r- s

mandie, on met la

] pulpe dans des sacs ou'des ser--
viettes de forte toile. La couche de pulpe, que I'on .
égalise, a une épaisseur de 16 & 20 lignes. I'ouver- -

ture du sac est relovée sur lni-méme. Si l’on emploie -
des servicttes, on les pose dans un cadre de deux ' -

trois pouces de hauteur, on emplit ce cadre de pulpe
sur laguelle on reldve les bords de la serviette. Les

charges sont placées les unes sor les autres, sur le -

platoau de Ia presse, en'les séparant par des claies en .~

osier, des paillassons, ou des toiles en erin, Celles-ci, - ‘
qui sont les plus chéres, sont réellement les plus éco-" -

nomiques, & cause do leur durée. Lia charge ‘étant -
compliéto, on prosse graduellement aveo la vis, - . : "7
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En travaillant avec une bonne presse, on peut reti-
rer jusqu'd 70 de jue pour cent en poids, d’une pre-
miére pression. Le minot do pommes pesant 35 livres
devrait rendre trois gallons de ce qu’on’appelle le gros
cidre, ou neuf gallons par quart de pommes. Ce gros
cidre est susceptible d’'une longue conservation, Lies
tourteaux sont broyés de mouveau en ajoutant une
quantité d’eau; on laisse macérer 12 heures, et ’on
passe; on obtient ainsi le petit cidre ou boisson, qui
est consomm¢é dans les habitations, 'autre étant livrd
an commerce, Avec des presses pen perfectionnées,
la premiére pression ne donne souvent que 40 pour
100 de jus. On fait une premiére repression avec 25
pour 100 du poids des pommes, en eau, et les deux li-
guides obtenus sont mélés pour- former le cidre du
commerce ; enfin, on ajoute de notveau 30 & 40 pour
100 d’eau, et, toujours aprés dovze heures de macéra.
tion, on obtient le petit cidre. Dans ces conditions lo
rendement pour 100 quarts ou 10,000 livres environ,
serait :

Cidre de premiére pression, 500
({E speconde P (13 ? 300 } 800 gﬁ“OnB.
Potit cidre....cieciocueersee vnrencnces. 450

Le gros cidre pur (premiére pression), pent se con-
server trés longtemps; mélangé au ¢idre moyen, ou
mitoyen, comme on l’appelle, il peut se conserver,
deux, trois, quatre ans, et plus, si les pommes sont de
bonne qusalité, Enfin, le potit cidre devra étre con

(11

- sommé pendant le courant de 'année.

Les pommes de bonne qualité, contenant 11} pour
100 de sucre, les trois preesions étant précéuées de
macération devraient donner une ‘quantité totale do
jus égale en poids & sucre, Ia pulpe étant sensée épui-
sée par les trois opérations.

Lo sucre traneformé en alcool par la fermentation,
donne théoriquement 51.11 d'alcool pour 100. Tous
les jus réunis et fermentés auraient donc une richesce
en salcool de pras de 6 pour 100, Le cidre le plos fort
en contient jusqu'a 9 vour 100, et le moins fort envi-
ron 4, :

Fermentation du jus des pommes.—Le jus des pommes
est placé dsns la cave, dans dos tonpesux plus on
moins grands. Ces tonneaux ne sont pas fermés a la
bonde, on se contente de placer sur lo trou un linge
mouillé. Pour que la fermentation alcoolique puisse
avoir licn, il fant en effet assurer le renouveilement
de Pair sur la surface du liguide. Lu température la
plus favorable pour assurer la fermentution est celle
de 47° 4 50° Fahrenheit; & la températvore de 95° la
fermentation n’aurait pas lieu, ot il scrait de méme
si la température descendait 4 20° On doit donc cher-
cher & éviter les variations de la température, et n'ou-
vrir les caves gu'avec précaution, de maniére & ne pas
faire monter on baisser 1a température inférieure. Il
gera nécessaire d’avoir un bon thermométre dans Ia
cave ol la fermentation a lieu, afin de pouvoir con-
troler la température,

Le jus ne tarde pas a bouillir, o’est-i-dire & épronver
la fermentation aleooliquo qui dure communémont
deux ou trois mois. Lie cidre so clarifie par suito du
dépbt de substances lourdes qui constitueront la lie,
ot de I’ascension de malidres légdres qui viennont for-
mer-une écume (chapean) 4 la surface, .

A Jersy, ol I'on fabrique le mieux lo cidre, on fait
arriver le jus dans de larges ouves placées dans des

colliers dont la température ost nniformément main:
tenue de 55° 4 60° Fuhrenheit, A ceuse de la grande -
surfuce exposée A P'action do l'air, la fermontation no
tarde pasasedévelopper; des matiéres se préeipitent,
d'sutres viennent s’accumuler & la surface du liguide
ol elles forment une ospécs de chapeau. Au bout de
4 4 5 jours, uno semaine tout au plus, cette fermenta-
tioni tumaultucuse est achevéo; on enléve le chapean
ot on fait passer lo liquide dans des futailles- bien net-
toyées et tien souffrées olt une farmentation lente
continue. On laisse tovjours un vide dans les futailles,
ot lorsque le dégagemont de 'acide carbonigue ost tel
qu'un bougie allumée introduite par la bonde dans le
vide s'éteint, on so hite de fuire passer Ia liqueur
dans une seconde futaille qui a été souffrée comme-la -
premiéro. S'il se produit encore assez d’'acide carbo-
nique pour éteindre la bougie, on procéde & un second
transvasement, et ainsi de suite jusqu’d ce qu’aucun
dégagement de gaz n’ait plus liea, ¢'ost-d-dire jusqu'a
ce que la fermentation soit achevée.

Lo cidre ainsi préparé se congervo parfaitement
pendant plusieurs années. Il supporte facilemont le
transport par mer, et possédo une saveur piquante et
agréable,

Lorsque la fermentation aleoolique est achevée, le
cidre n'est pas encore bon & boire: lo bouguet n’est
pas aasez développé. C'est pendant la période do repos
qui soceéde & la fermentation qu’il se forms une com-
binaison des huiles cssentielles do la pomme avec
I'alcool, et c'est 14 ce qui constitue le bouguet.

Dans les années froides- et -piluvienses, le jus des -
pommes est peu chargé de sucre et no donre qu'un
cidre plat et peu ugréable qui reste souvent trouble.

On remédie & cet inconvénient en y ajoutant du si-
rop de pommes ou des betteraves & sucre cuites qu'on
ajoute aux pommes lors do la trituration. Si le cidre -
bout mal, il faut y ajouter le principe sucré qui lui -
mangue. : .

Généralement, le cidre d'é1é ost buveble au bout -
de quatre ou six mois; colui d’antomne, du sizidme au
diziéme mois, et celui d’hiver, du dixiéme au quin-
ziéme moie. -

Lorsque Yon consommeo le cidre du fiit, la vidange
so prolonge tellement gue le cidre siirit et donno one
ligueur malesine qui expase ceux qui la boivent & de
violentes coliques. On peut parer i cot inconvénient en

mettant une coucho d’huile d’olive d’une ligned’dpais-

seur sur' le cidre pour l'isoler du contact de I’air,
On soufre les fiitts destinés & contenir le cidre, oen
fuisant briler dans Pintéricur une méche eoufrée.

Conservation du cidre.—Lorsque le cidro doit étre
conservé plusieurs années, lcs grands tonneaux sont
préférables en ce qu'ils sont moins exposés aux va-
riations de tompérature. Les potits tonneaux con-
viennent mieux pour la consommation journaliédre.

S'il e'agit do mettre le cidre en bouteilles de manidre
d le conserver mousseuz, on décanto uno seulo fois le
jus de pommes avant la premiére apparence d'éballi-

tion, dans un ionnean soufré; au bout do six i sept . .

jours, avant que la moindre fermeuntation se déclars,
on met dans des bouteilles ou des cruches do grés.:
On_boucho, on ficelle lo bouchon, ¢t on lo goudronne,
Oan gardo les boutoilles dans .une cave bien fraiche,
ot dés lo second mois, on peut servir cetto liqueur
comme lo Champagne moussoux. - Coe

325. ST




326

GAZRTTE DES CAMPAGNES

Emploi des résidus.—Lies tourteaux qui résultent du
pressage des pommes peuvent étro mis dans des fosses
et employés pendant ’hiver pour la nourriture des
pores.

La laiterie.

Nous empruntons au Cana-ien la traduction de
Pextrait d'une conférence donuée lo 27 juin dernier,
A la Pointe-de-Bute, zu Nouvesu-Brunswick, par le
Dr Twitchell, réducleur du Maine Former :

L’établo ol oo trait Jes vaches doit éiro pasfaite
ment netio et cxempto de toute odeur, car fe lait ab-
sorbe promptement les odeurs malsaines ot devient
infecté, -On ne peut pas fairo de bon bourre avec du
lait impur—de fuit, la propreté dsns la fabrication du
beurro est aussi indispensable que pour tost nutre bon
artiole, Il se sert do *f vaisseaus plats * pour le cré-
mago dans sa laiterie, parce qu’il a commencé de cetie
maniére, et sa laiterio est tout i fuit bien adaptée
pour ce procédé ; il n'a jumais adopté ¢ le crémago en
vaisseaux profonds ” malgré qu'il ait souvent pensé
de fuire un changement Dans les grandes fabriques
de- beurre, commo celles du Maine, le crémage en
vaisseaux profonds est tout i fait praticable,

On doit brasser la créme tous les jours quand on
ajoute de ln créme fraichs, car auvtrement olle devien
drait slire avant d’étro barattée On doit faire le ba-
rattage tous Jes quatre jours vu que le beurre aura wn
golt si on laisse 1a eréme devenir plus vioille. Il faut
iraire la vache promptement ot ne rien faire pour lui
déplaire on I’exciter durant la traite ou 4 autre temps.
11 so sort d’un once de sel par livro de beurre, mais en
ccci les fabricants de benrre doivent se guider sur le
gofit de leurs pratiques. Il consgeille nux fermiers de
fuire des efforts pour s'assurer des pratiques régu
liéres, et no pas craindre d’envoyer un échantilion de
beurre 4 un homme qui connuit un bon article et est
content de le payer. SiPéchantillon coavient, on peut
étre cortain qu'on recovra unc commande, ot la promp-
titude dans los ventes du beurre comme dans. presguo
toutes ler nutres choscs est un principe sain.

L’ugage de la glace est un facteur trds important
dans la fabrication du bon beurre, puisque sans glace
on no peut pas obtenir une température uniforme

dans la laiterio, ce qui est une des choses essentiellos:

dans la fubrication du beurre. Le barattagoe doit se
faire dans environ trente minutes. S

Lo thermométre et lc malaxour sont des articles
indispensables dans une laiteric. Do la boone eau, une
tempeérature égale, do la propreté et lintelligence
sont les fucteurs ossontiels dans les différents procé-
dés de la fabrication du beurre, ' '

La vacho do raco Jersey ost considérée la meilleuro
dans lo Maine, ot une vache de eette raco qui ne donne
pas 200 lbs do bourro par an, &i nourrie convenable-
ment, dovrait &tro mise i la retraite. Les Ayrshires
donnent beaucoup de lait ot sont bonnes pour le fro
mage, mais ne sont pas payantes ponr fuire du beurre
comme les Jorsoys, On ne les considére pas on Maine
comme do honnos vaches & bourre, mais olles sont
colles quo doit avoir un vendour de lait, Le Dr Twit-
choll ‘dit qu'il n’a pas d’espérience petsonnclle avec
les ‘Polled Angus, mais pense d'aprés ce qu'il & vu
dans Westmoroland gqu’elles sont de bonnes vaches

laitidros, 11 y quelques Shorthorns dans’ Maise.

Celles qu'il ¥ a & Sackville et dans-les environs sont.
les meillenres qu’il a jamais vues. Il pense qu'un croj-

sement entra la Jersey et la Shorthorn de Sackville
ferait une bonune vache laitiére 4 beurce, mais pour
cola il faudrait choisir les plus grosses Jerseys et
celles des. familles qui prodnisent le plus de beurre.
Lo docteur a surpris quelques-uns de ses. anditours

4 propos de la quantité et de la qualité de nourriture .
qu’il faot donner aux vaches. Sa ration de douze

livres de bon foin, gnatre pintes de farine d’avoine. -
et quatre pintes de farine de graine de coton par jour,. .

est considéréo un peu élevée pour nourrir les vaches
dans ce paye. Le Dr Twitchell, on doit dire cepen-
dant, a conseillé une étude soigneuse des animaux in.

dividuel!s et le balancement do la ration anx besoins -

de Ja race on famille, prétendant que des rations con-
venablement proportioanéas prodaisent le plus grand

rendement et les résultats les plus rémuonératifs. Une

ration proportionnée signifie simplement la quantité

de la nourriture’ dans les proportions .qui tiendront-
animal dans un état saio et procurerort le lait-le-

plas gras.

Le conférencier s’accorde apparemment aveo la,
déclaration faite par le colonel Domville, il y a quel-
ques années, & l’asgociation des fermiers, & Sack- -

ville; ¥ qu'on ne met pas de la paille dans un bout @

b

la vache et tirer des louis de I'autre bout. ” . -

Le Dr Twitchell a ensuite insisté sur la traite régu. =~
lidre, la bonne nourriture et des méthodes saines dans’,
le commerce du beurre, et il dit que si les fermiers
suivent le procédé du Mauine dans la fabrication du
beurre cela Ies paiera mieux méme que I'dlevage du -
bauf sur les riches marais de Westmoreland. "™ -

——-—*————— .
Précautions & prendre & I’égerd des confitures, de

quelgue espdce gue ce soit, L

Voici, 3 ce sujet, quelqaes conseils que nous empruntons an

Journal Les modes frangaises :

Tountes les confitures doivent O8tre menées vivement sur un.
fou ardent: c’est Ja meillenre méthode » snivre pour conserver
le zoit et 'ardme des fruita. ] "

‘Loutes les confitures doivent 8tre Gommnées soigneusement A
Vaide d’une 6cumoire, chagque fois que Pécnme se produit & la
surface du chaudron.

11 ost essentiel de ne pas quitter un seul instant le chaudron .

et de remuer constamment la confiture, quelle qu’elle soit.
. Toute confiture doit rester plusicurs jours avant d’dtre com-

pldtement couverte; avant de la convrir pour la rentrer défi- .

nitivement, on met sur chaque pot un papier imbibé de brandy.
ou de toute autre eau-do-vie de bonne qualité. :

soleil,

Bibliographie, ,
HISTOIRE DE L’EGLISE DE NOTRE.DAME DE LA VIC-

TOIRE, Basse-ville de Québec, — Deaxidme centenaire:

1688-1888.—N. E. Dionne.

Nous venons de recovoir une intéréssante brochure portant. -

co titre et publie par M. le Docteur N.-E. Dionne de Québec.
Co volume contiont Phistorique de l'église Notre-Dame des
Vietoiras devenuo céldbre par 1l’éclatante protection que la

Mbdre de Dieu accorda aux premiers colons de notre sncienne . -
métropole au temps ol ils avaient & redouter des flottes en--. -
nemies qui assiégenient Québec. Depuis ce temps cetto église-
n'n cessé d’8tre un lion de pdlerinage. Cette brochure contient, -

aussi o réeit de la {8t du deuxidme contenaire de 1'érection
de ce picux sanctuaire ; olle renferme on oatre le setmon ro-

marquable prononcé en cette circonstance par M. Pabbé G.

Ne jamais mettre les confitures dans un ondroit frais ni au :
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Coté, vicaire de Ste Croix et ancien chapelain de Notre-Dame

-*{des Victoires, - -

Cette brochure est en vente chez tous les libraires de Qué-
beo, ‘an prix de 25 centins exemplaire. On peut également
g’adresser au Dr N.-E. Dionne, botte 627, Québec, pour se pro-
cuarer col ouvrage. :

.. Nos remerciements & aateur de cette brochure, 3 M. le Dr

. Dionne, pour Venvoi qu'il nous & fait d’un exemplaire.

-
-

C‘hés es et autres.

- Dn jeune citadin de Québec s'établit comme colon aw Lac St-Jean.
—Nous apprenons aveo plaisir que M. Charles Vallerand, fils
de M. F. O Vallerand, marchand importateur de Québee, quit-
tait cette ville In semainé dernidre pour prepdre possession

-d’nne magnifique terre dont une partie seulement est défrichée

et-qui est située ddns la paroisse de St Prime, au Lac St Jean.

Ce jenne colon n’a quo dix-hnit ans et a quitté que toub
récemment ’école d’agriculture de Ste Anne, apres en avoir
BDivi tous les cours. Malgré son jenne 4ge, nonsne doutons pas
qu’il'réussisse dans la noblé carridre @’agriculteur qu’il a em-
brassée, #il continue & donner des preuves de Pamour constant

dn travail des champs qui lui.ont valu de recevoir & l'école

d’agricultnre-de Ste Anne les plus fortes primes en argent ao-
cordées par le Gouvernement de Québec pour récompenser le
travail des éldves qui fréquentent les 6coles d’agricnlfnre; sid
cet amour dn travail, notre jeune ami y joint constamment
dans foutes ses opérations agricoles Vesprit d’ordre, de bonne
conduite et de sobriété dont il a fait preuve & Ste-Anue, il sera
un bon cultivatenr pouvant faire honneur A l'école d’agriculture
de Ste Anne et & son pays.

Comme les premiers colons du Lac St Jean, ce jeuns homme
n’aurg pas 3 craindre les inquiétudes créées par l'igolement en
pleine forét, les désavantages de I’6loignement des marchés
pour 'écoulement de ses produits ; mais il aura & se mettre en

- garde contre d’autres dangers qu’apportent parfois dans nos
campagnes les chemias de fer, 13 surtont ol les touristes y

viennent en grand nombre. Ces dangers nous ne les indiquons
pas ici: ils peavent se concevoir d’eux-mémes, D'ailleurs que
notre jeune ami mette en pratique les enseignements qu'il a
regus d Pécole d’agriculture de Ste Anne, applicables 3 toutes
les circonstances dans losquelles un cultivatenr puisse se trou-
ver, et nous lni garantissons un heurenx avenir comme agri-
oulteur; c’est ce que nous lui souhaitons de grand ceenr.

La vacherie de 1o ferme-modeéle de Ste Anne.—La vacherie de la
ferme-modale attachée & V’école d’agriculture de Ste Aune est
“forméo de trente-huit vaches dont denx qui n‘ont pas vélé ce
‘printemps, six géuisses A leur premier v8lage et huit jeunes
vaches & leur denxidme vélage.

Ces trente-huit vaches ont donné :

912 livres de lait par jour A 1a fromagerie,
50 « “ o au Collage,
60 « ¢ o pour les veaux et
TR0 & B “  an chef de pratique.

Total : 1032 livrea de lait ; on moyenne 27-3 livres par tote,

Le¢ priz du beurre ¢t du fromage—On informe davs le Prix cou-
rant que 500 tinettes de beurro des beurreries des envirous de
Montmagny ont ét6 vendues & 20 cts 11 livre & Moutréal. On
dit que du beurro frais de beurrerie pourrait se veandre assez
facilement & 20} cts, pour la sonsommation locale.

Le Prix courant cote ainsi le benrre : Beurre do beurreries,
19 2 20 cts la livre ; en détail de 21 & 23 cts.—Beurrc de ferme,
townships, 17 A 19 ots la livre; de I’Ouest, 15 & 17 cts; beurre
de qualité inférieure, 13 & 14 ots la livre.

Les exportations de beurre ot de fromage pour les marchés
Anglais, pendant In semaine terminée le 2L juillet ont 6té
comme suit : 498 tinettes de bourre contre 1618 pour la seo-
maine correspondante en 1837 ; 88,105 boltes de fromage confre
55,582 bottes pour la semaine correspondanto en 1857,

Le frow.zge a 6t6 vendu de 8% 3 9 cts la livre.

La fubriqae de bourre et do fromago de M. N. Bernatchez,

Moutmaguy, a vendu le beurre fabriqué durant le mois e juin,

19 ots )a livro ot le fromage 9% ets livrés a la station du chemin,

de fer. de Montmagny, d’aprds lo rapport do -3, Lillols, ‘de
Montmagay. . . T

. RECETTES

Confitures de fraises.

Préparez un sirop avee du sucre blanc, premier choix, en
mettant un verre d’'ean par livre de sucre. Quand ce sirop a
cnit un certain tomps, on en met une cuillerée sur une assiette,

.| ¢'il peut former de petites boules qui ne coulent pas il est assez

cuit; vous jetez vos fraises dans la proportion de cing livres
de fraises pour quatre de sucre; oun doit veiller & co que le feu
soit toujours vif; au bount de trois quarts d’heure A une heure
suivant la quantit, mettez une cuillérée de confiture sur une
assiette; s, en refroidissant, la confiture se prend, retircz:le
chandron an coin da feu, ajoutez le jus d’un citron passé dans
une mousseline, achevez d'écurer, tournez vivement ot mettez
en pots.—L/Evangeline.

Maniére d’huiler un atielage.

Choisissez un endroit convenable ot vous puissiez défaire,
déboucler votre attelage; donnez & cliacuno do ses parties un
bon lavage avee ’eau ticde dauns laquelle vous aurez mis un
peu de soda 3 laver. Irottez fortemeut toutes les partios pour
faire disparaltro entidrement I’buile of la crasse ; manicz bien
chaque pariie de mmanidre 3 la rendre souple, il est inutile
d’huiler le cuir quand il cst dur, coriace ; cela ne l'assouplira
pas. Quand toutes les parties de votre attelage sont ainsi pré-
parées, pendez-les dans un endroit propice pour les faire sé-
cher; lorsqu’elles sont au trois quarts adches, vous appliquez
Phuile. L'huile de poisson est préférable. Vous laissez sécher et
vous appliquez de nouvean une légdre couche d’hile ; quand
Thuile a bien pénétré dans le cuir, vous essnyez votre attelage
avec un linge.~La Presse.

COLLEGE DE STE ANNE.

PROSPECTUS .

- DU

COURS COMMERCIAL ET DU COURS CLASSIQUE

Le Colldge de Sainte-Aune de la Pocatidre, situé d 75 milles
en bas de (guébec, fondé en 1827 par M. C.-I. Painchaud, est
admirablement situé sur un cotenu élevé, & uue petite dis-
tance du flenve St-Laurent ot 3 nn demi-mille de la gare de
VIntercolonial, Il réunit & un dégré éminent les avantages de
la retraite et de la salubrité; ses parterres magnifiques, los
arbres suporbes ¢t touffus qui euvironnent ses cours de réord-
ations, et 1a bolle montagune qui avoisine, en font un des sites
des plus pittoresques et des plus agréables qui so puissent ren-
contrer, Tous les ans on fait, tant a Pintérieur qu’d Voxtérieur
da Colldge, des améliorations propres & on rondro le s§jour de
plus en plus agréable aux 6ldves.

EDUCATION MORALE ET PHYSIQUE,

L’enseignement religicux tient le premier rang dans ’6duca~
tion des jeuncs gens qui fréquentent cotte institution,

Le culto est la religion Catholique, cependant on admet les
6ldves qui en profussent une autre ; mais dans un but d’ordre
et de régularité, tous sont obligés d'nesister aux exercices roli-
gioux et de se conformer au Rdglement de VInstitution. Ea
tout temps et en tous lieux, les 6loves sout placés sous la vigi-
lantse surveillance do leurs Maitres. .

Les lettres que les éldves regoivent ou 6erivent sont soumisos -
a inspection du Directenr des Ecoliors,

Lia santé des 6ldves est, pour le Dircotour du Colldge, l'objet
d'une tendro sollicitnde ; aussi veillent-ils 3 co que les alimouts .
soient sains et abondants.

Les récréutions sont distribudes de manidro a faciliter Ie dé-
lassement dn corps et de l'esprit. Ln salabrité do Iair qu'on
respire d Ste-Anne de la Pocatidre ost trds propre & couserver
et & fortifier lu santé des 6ldves ; mais lorsqu’ils sont malades
ils sont regus & Pinfirmoerie o 'ils ont: toujours prds. d’oux un

des maltres, .
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GAZETTE DES CAMPAGNES

INSTRUCTION.

Lo cours d’études se divise en denx sections : le Cours Clas
sique ct o Cours Commercial ou dnglais, :

Le Cowrs Classique ewbrasse les cours des Sciences, de Philo-

: sophie, de Littérature, d'Histoire, de Latin ot de Grec, tels
qu’ils sont donnés dans les autres Colleges et Séminaires de
cette Province. Il est de six ans. :

Le Cours Commercial comprend les grammaires Frangaise, et
Anglaise, Vdrithmélique, ln Gdographie, V' Hisloire Sainte, des
cours do Lecture et de Calligraphie, 1o Dessin lindaire, le Toisd,
des exercices 6l6mentaires de Narration ot de Correspondance,
1a Tenue des livres (en partie simplo et en partie donble, en an-
rlais), Droit comnicreial, Correspondance commuerciale, Echange, Af-
}izirce de banques, Commission, Télégraphie ( Conditions spécinles),
ete., ete., Ce conrs est de qnatre ans.

Apres lo Cours Commercial les Lleves, avee Vagrément de
leurs parents, passent dans lo CJowrs Classique et lo Cowrs
Commercial marchent cOte 3 cOte, mais s6parément et indépen-
damment l'un de 'autre.

Les jennes gens qui so préparent ailleurs 3 entrer dans le
Cours Classique, ne sont admis que lorsqu’ils connaissent le
Frangais & peu prds compldtement ; la connaissauce préalable de

- I'dnglais n'est pas auesi stri clement exigée.
OBSERVATIONS.

Les quart-pensionnaires ne g'absontent que pour leurs repas.

Outre les Bulletins semecatricls transmis aux parents et les
récompenses décernées & lo fin de ’année aux Eldves qni so
sont lo plus distingués, dans lenrs classes respectives, par leors
progids et lenr bonne conduite, les Directenrs du College ont
6tabli, dans les doux cours, des sociétés littéraires qui sont des
moyens puissants d’émulation. Dans le Cours Classique il y a la,
Société “ St-Thomas d’'Aquin, ” et dans e Cours Commercial,
la Société * St-Louis do Gonzagune, ” Des médailles et autres
décorations d’houneur sont distribuces selon le mérite.

CONDITIOXS.
Lo prix de la ponsion pour les dix mois de l’aunée scolzire
o8t ¢

Pensionnaires oeeoeeeecreeva e e eaaae. $100
Quart-Pensionnaires...... PR . 40
Quart-Poneionnaires de Sainte-Ann 20

PAYABLE D’AVANCE ET EN TROIS VERSEMENTS : lo premier
goln. rentrée, le deuxidme au 10 décembre, et lo troisidme au

mars.

Tout mois commeneé doit étre payé en entier par les éldves
qui entrent aprds ouverture des classes ou qui sortent avant
In fin do I'année; eb dnns le cours de Vannéde il n’y a dédue-
tion pour une absence d’au moins un mois.

Abonunoment & la Bibliotheque... 15 ets par mois,

Infirmerio dans le Colldge 15 cte par jour (en sus de 1o pen-
sion). Les frais du médecin sont & In charge des parents.

Les livres, papier, plumes, etc., penvent dtre fournis par les
parents ou tutemis ou par Plustitution 4 des prix modérés et
payés comptant. —

L’intérdt & G ojo est chargé sur tous led comples qui ne sont
pas payés au premier juillet do chaque annde.

Aucun 6ldve n'est regu aprds les vacances si les arrérages ne
soht pas payés, on si on n'a pas donné des garanties conve-
nables do paiement.

Les 6ldves sortis d’'une autre maison ne sont admis que sur
les meilleurs renseiguenents. .

Les effets quo les parents doivent fournir & leurs enfants,
outre les habits, sont : des draps, des couvertures de lif, un
convre-pieds, des tajes d’oreiller, des serviettes, na bassin, un
miroir, du siuvon, des peignes, du cirage et des brosses & sou-
liers, uve brosse pour les habits.

Pour lo réfectoire, il faut des serviettes, un couteau, une
fourchette, une cuiliere & soupe, une & dessert, of un verre ou
un gobelet.

51 les parouts lo veulent, ils trouveront au Colldge :

Un lit avee literie compldte.euove...... $5.00 par année.
Garnpiture do lit seule.eceer canevenan... 2,00 « €
Une couchetto seule .coeeevaeae. ..o 050 “
Un sommier Slastique (spring).. o 100 ¢«
Un matelasseul,eceeeeioooecanccannnns 1.50 “

Pour différents prix pou 6levés les parents retrouveront
aussi au Colldge tont ce qui est nécessaire au dortoir, savoir »
wiroir, brosses, sexviettes, couvortures, eton

~

i 24 mai 1888,

Le blanchissage se fait hors du Céllbge ot au gré des parents,
et colite de §5.00 & $7.00. - . .

. SONT PAYES A PART: :

“ Pisno, harmoninm, usage de I'instrument.. . $5 par. a.m‘.\‘ée.
Piano, harmonium, 16¢ONS..ceevsacnenanaaaa 10 4 06
Orgue (conditions spéeiales)ieavacea. ... aae c o« u
Autre instrument, legons. .o . ceccerenaavann 5 “‘ o
Dessin académique, 1egons... cevecenevanens- 1

COSTUME,

Le costume des élaves est le capol et 1a casquette de drap
bleu avec nervires blanches et une ceinture de laine verte.
Les éldves de premidro année peuvent obtenir Ia permission
d’user les habits qu’ils portaient avant d'entrer au Celldge,
mais dans le cours commercial seulement. S

£ La rentrée des 6ldves aura lieu JEUD], le 30 AQOUT, &
six heures du soir. Les 6ldves doivent se rendre ponctuelle-
ment au jour fixé.

J. ELZEAR POULIOT, Avocat,
Commissaive des Cours du Nouveau-Brapswick. -
Bureau : Maison Fremnette, rue de la Cour,

Fraserville, P. Q,, Canada. :
19 jaillet 1888.—0G .

A VENDRE

CHEVAUX PERCHERONS Er NORMANDS,

BETAIL AYRSHIRE, ~——

COCHONS BERKSHIRES, .
VOLAILLES PLYMOUTH ROCK

S’adresser &
M. LOUIS BEAUBIEN,

.Fe'rme&(_}abriel | |
J. ISRAEL TARTE & FRERE

| ——)000(——

Cotte exploitation agricole a obtenu, & la dernidre exposi-
tion provinciale :

I. Un dipléme pour le meillear troupeau de vaches cana-
diennes.

II, Le premier prix pour la meilleure vache laitidre cana-
dienne de quatre ans et plus.

III. Lo premier prix pour {a meilleurs taure canadienne de
trois ans. : -

IV, Lo premier prix pour la meilleare génisse canadienne,

V. Le premier prix pour la meilleure génisse au-dessus de
six mois.

VI. Lo premier prix pour le meilleur taureau canadien de
trois ans,

VII Le premier prix pour le meilleur taureau canadien de
tout fige. :

VIII. Lo second prix dans la classe des taureaux Jersey pur
sung, au-dessus de quatre ans. :
d’n' Le second prix dans la classe des taureaax canadiens

uu an. _

Srecraviré~—~Elevago du bétail Canadien en vue de la pro-
duction du beurre.

A vendre, en ce moment, un TAUREAU JERSEY, GENISSES of
TAUREAU do Man dernier, quelques Veaux da printemps,
mdles et femolles.

{.
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