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PARTIE OFFICIELLE

Conseil d’Agrienlture de 1a Provin-
ce de Québec.

Montréal 8 Mars 1872.

Présents : L’Hon. Commissaire d’a-
griculture, MM. Benoit, Blackwood,
Cochrane, Faribault, Gaudet, Lévés-
que, Marsan, Massiie et Sommerville.

M. le Vice Président occupe le fau-
teuil.

Lecture d'une lettre de M. Doak
demandant la permission de paraitre
devant ce conseil pour donner quel-
ques explications au sujet de I'Ecole
d’Agriculture de Compton. Permis-
sion accordée a4M. Doak de compa-
raitre devant ce couseil & 3 heures,
P.M

En conséquence de l'absence de
plusieurs membres qui ne peuvent ar-
river pour la séance du matin, le con-
seil s'ajourne & 2 heures, P. M.

SEANCE DE 2 HEURES, P. M.

Présents : L'Hon. Commissairve d’a-
griculture, MM. L. Beaubien, Benoit,
Blackwood, Browning, Cochrane, Fa
ribault, Gaudet, Lévésque, Marsan,
Massiie, Révd. F. Pilote et Sommer-
ville.

Lecture d’une lettre de M. le Pré.
sident donnant les raisons pour les
quellesil ne pourra pas assister & cette
assernblée.

Vit Pabsence de Mr. le Président,
M. le Vice-Président occupe le fau-
teuil.

Lecture des procédés de 1a derniere
assemblée qui sont approuvés. Lec-
ture du Rapport du Comité de drai-
nage qui est adopté.

M. Doak étant introduit soumet’a
c¢e conseil les plans et devis de 'Ecole
d’Agriculture de Compton et deman-
de & toucher les fonds votés par ce
Conseil en faveur de la dite Ecole.

M. Massiie, secondé par M. Lévés-
que, fait motion : Qu’aprés avoir en-
tendu M. Doak, relativemeut & 'Ecole
d’Agriculture de Compton et les ex-
plications données par M. Cochrane
sur ce sujet, le tout soit référé au Co
mité chargé de la chose qui en fera
rapport au Conseil 4 sa prochaine réu-
nion du mois de juin,

Lecture d’une pétition de la Société
d’Agriculture No. 2, du Comté de
Charlevoix, demandant au Conseil la
permission d’employer tous les fonds
dela présente année a 'achat de grains
de semences et de graines fourrage-
res. Cette permission est refusée.

Lecture d'une lettre du Secrétaire
de la Société d’Agriculture du Comté
de Témiscouata demandant de rati-
fier les procédés de son assemblée du
mois de Décembre. Le secrétaire re-
¢oit instruction de répondre que ces
procédés sont parfaitement légaux.

Lecture du rapport de I'Ecole d’a-
griculture de Ste. Anne la Pocatiére.

Résolu : Qu'apres avoir pris con-
naissance du programme des Sociétés
d’agriculture pour 1872, ce Conseil d¢-
cide que, pour avoir droit & P'octroi
du goavernement, toutes les Sociétés

———

d’agriculture devront ou avoir une
exhébition d’animaux, de produits de
la laiterie et des manufactures domes-
tiques, on emplayer leurs fonds 4 I'a-
chat d’animaux reproducteurs de
choix ; de plus, que conformément
a Pesprit la loi il 0’y ait ni concours
de récoltes sur pied ni parti de labour,
attendu que ces deux concours doi-
vent avoir lieu la méme année que le
concours des terres les mieux-tenues.

Le Conseil s’'ajourne & 7.30 heures,

P. M.
SEANCE DE 7.30 P. M. ..

Les mémes étant présents, la séance
s'ouvre par la discus=ion sur le journa-
lisme agricole, et aprés un long débat
sur cette question et sur 'opportunité
(’avoir un organe officiel agricole, M.
Lévésque, secondé par M. Blackwood :
Que le Secrétaire recoive instruction
de donner avis aux MM. Duvernay,
fréres qu’an premier de Mai prochain,
La Semaine Agricole cessera d’étre l'or-
gane officiel, de ce Conseil, et qu'avec
la cessation de la publication du jour
nal officiel cessera aussi l'allocation
de mille piastres par année donnée
par ce Conseil & la Semaine Agricole,
Adopté. ;

‘M. Massile, secondé par M. Lévés-
que, fait motion : Que le Secrétaire
recoive instruction de faire les an-
nonces nécessaires dans les journaux
francais et anglais pour le meilleur
traité d'agriculture par lequel un prix
de $300 avec médaille d’or, a été offert,
en donnant jusqu'au mois ‘de Mars
1873 pour tous ceux qui devraient
concourir pour ce prix.. Adopté. -

Lecture d’'une pétition. des. Prési-
dents des Sociétés d’agriculture .de
Chambly et de Vercheres No. 1, deé-
mandant la sanction de ce Conseil
pour tenir une Exposition régionale
des comtés de Chambly, Vercheres ot
Laprainrie. . - . LTI

Résolu : Que 1e Conseil d’agricul:
ture voit avec satisfattion et plaisir
les efforts faits par les Sociétés d'agrit
colture de Chambly, Verchéres et
Laprairie, pour tenir un Concours
régional de ces trois ‘comtés, et que

-1
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I'Hon. Commissaire d’agriculture soit
respectueusement prié de vouloir bien
donner son apYrobaticn a ce projet.

Et le Conseil s’ajourne.
-~ Par ordre, .
L E GEORGES LECLERE,
v Sécretaire,
k -

Rapport du Comité¢ de drainage.

Le Comité sur le drainage a I'hon
heur de vous informer que conforme-
ment 3 larésolution du Conseil en date
du17 Nov.1871, il s’est occupé sérieu-
semen{- de la question du drainage et
des moyens les plus efficaces pour en
introduire 'usage dans cette Province.

Malgré les difficultés de toutes es-
peces qui se présentaient, Votre Comi-
té, apres plusieurs réunions et apres
avbir consulté les personnes les plus
compétentes sur ce sujet, en est venu
aux conclusions suivantes, savoir,
qu'il était désirable et méme néces-
saire de faire venir d’Europe des per-
sonnes possédant toutes les qualifica-
tions voulues pour surveiller la pose
des drdins et méme des manceuvres
pour faire les fossés. :

Partant de ce principe,Votre Comité
a cru devoir faire les conditions sui.
vantes pour ceux qu’il désirait faire
venir d’Europe:

1 somme de $300 sera accordée
a chacque ouvrier conducteur de tra-
véux possédant les connaissances théo-
riques et pratiques suffisantes pour sur-
veiller les ouvriers, poser les tuyaux
de drainage, dresser des manceuvres;
prendre la surveillance et la direction
de ces travaux soit comme entrepre:
neur ¢f comine tel responsable de tout
eo:qu’il fera, soit sous la. surveillance
de Yingénieur dn conseil d’Agricul-
turs:et.cela & I'option du propriétaire
réquérant ses services.

ette somme de $300 serait distri
buée comme suit : un montant de $50
pourgait &tre avancé pour les frais du
voyage et $50 aussitdt qu’arrivé dans
ee pays, cet ouvrier se sera mis a la
disposition du Conseil d’Agriculture
et se séra bien entendu avec lui.
Alors une somme additionnelle de
$400, 1;1 sera donnée pour chacune
des deux années subséquentes dont la
premiére commencerait au jour de
son arrivée.

- Pouravoir droit a cet octroi annuel,
P'ouvrier devra d’abord travailler sur
les. propriétés qui lui seront désignées
par:le Conseil d’Agriculture aux prix
du Canada pour ces sortes d’ouvrages ;
il devra résider dans la Province de
Québec et ne pourra travailler ailleurs
sans en avoir abtenu la permission du
Conseil d’Agriculture.

. Votre Comiité a cru devoir faire ve-
anir du.Royaume-Uni de la Grande
Bretagne un de ces ouvriers conduc-
teurs et deux manceuvres draineurs et

quatre manceuvres draineurs.

Ces ouvriers conducteurs de tra-
vaux auront exclusivement a eux seuls

Conseil pourra disposer et dans le
temps le Conseil fera les annonces né-
cessaires dans les journaux pour faire
savoir qu'il tient ces ouvriers a la dis-
position du Public.

Chagque conducteurrecevra instruc-
tion d’apporter avec lui un jeu com-
plet d’instruments de drainage en usa-
ge dans son pays. ’

Quant aux manceuvres, les frais du
voyage d'Europe en Canada, leur se-
rout accordés, et pendant la premidre
année Votre Comité a cru devoir leur
donner une somme de $100, (cent dol-
lars) en sus de ce (quils pourront faire
eux-mémes dans ce pays. Ces ma-
neeuvres devront travailler anx prix
courrants de la Province de Québec;
ils demeureront sous la direction du
Conseil d’Agriculture ou sous celle
de son ingénieur et le Conseil ferait
tout en son pouvoir pour leur procu-
rer un emploi constant.

A ces conditions, Votre Comité es-
pere se procurer les ouvriers néces-
saires pour conduire et entreprendre
les travaux de drainage avec toutes
les chances de succeés, voild pourquoi
il a voulu assurer & cs ouvriers une
certaine somme pour les induire a ve-
nir se fixer dansce pays, persunadé qu’il
était que le succes de cette entreprise
dépandait en grande partie sur un
bon commencement.

Agissant sur ces conditions, Mr. le
Secrétaire s'est de suite mis en rap-
port avec M. Cowen, en Angleterre et
avec M. Barnard, en Belgique aux-
quels il a envoyé copie des délibéra-
tions de Votre Comite.

Votre Comité est heureux de pou-
voir vous annoncer que M. Cowén, en
Angleterre, a accepté ces conditions et
qu’il sera ici de bon printemps prét a
commencer ses opérations. Mr. Bar-
nard n’a pas encore répondu i la let-
tre de M. le Secrétaire, mais il est plus
que probable qu'aux conditions offer-
tes il trouvera facilement en Belgique
les personnes demandées.

Votre Comité a le plaisir de vous
anoncer qu’il a re¢cue du Gouverne-
ment de cette Province la somme de
quatre mille piastres pour encourager
I'introduction du systéeme de drainage
dans ce pays, systeme reconnu aujour-
d’hui pour un perfectionnement. agri-
cole le plus important, le plus utile et
le plus nécessaire parce qu’il est des-
tiné & améliorer d’une maniére perma-
nente une étendue considérable de
terrains qui sans cette amélioration
n’aurait pas autant de valeur.

Le tout humblement soumis,

(Signé) A.SoMERVILLE, Prés,

un ouvrier conducteur de Belgique et|

tous les ouvrages de drainage dont le

-

—_——— —venc-ad
(De Y'Opinion publigue)

Analyse du cours dé¢ chimie agri-
cole. :

Des ‘amendements.

On amende un sol en mélant a ce
sol un autre sol d'une autre gqualité,
ayant des propriétés différentes, sus-

‘eeptibles de rendre le - premier sol .

meilleur. Il est évident qu'on peut
avoir autant de sortes d’amendements
qu’on a de divisions des sols.

Amendements siliceu.x—Cet amende-
ment consiste & méler du sable a de
I'argile ou & un sol argileux pour
rendre celuici moins compact, plus
poreux, augmenter sa capillarité, en-
fin, lui communiquer plus ou moins
les propriétés des sels sableux. Cet
amendement n’est pas tres-avanta-
geux : le sable, étant plus pesant que
largile, gagne le fonds quand on la-
bovre ce sol ainsi amendé, et forme
14 une espéce de sous-sol, et les espé-
rances du cultivateur se trouvent
frustrées. .

Amendements argileux.—Ces amen-
déments consistent & transporter de
l'argile sur un sol trop sableux et de
les méler ensemble. Cet amende-
ment est plus avantageux que le sili-
ceux : argile se méle mieux au sable
que le sable a argile. On doit lais-
ser cet argile sur le sol pendant quel-
ques mois, afin qu’elle puisse se désa-
gréger et se méler plus facilement au”
sabhle. .

Amendements caleaires.— Ces amen-
dements se font avec des mames sili-
ceuses ou argileuses ; il y a prédomi.
nance du sable dans la premiére et
prédominance 1’argile dans lasecon.
de. L'on n’a jamais entendu parler
qu’il y eut des bancs de mames dans
ce pays, de sorte qu’il faut ici prati.
quer cet amendement au moyen d’une
autre substance ; et cette substance
est la chaux.

Chaulage.— Lachaux constitue un
excellent amendement ; mais comme
tout amendement, elle engraisse en
méme temps, nous la considérerons a
ces deux pointsde vue.

Il faut d’abord éteindre la chaux.
Nous avons déja vu que I'on peut lé-
teindre en jetant de leau dessus.
L’on peut encore mettre la chaux vive
en amas plus oumoins considérable,
et larecouvrir de mauvaises herbes,
gazon, etc., et la laisser s'éteindre
toute seule, ce qui prendra une quin-
zaine de jours. .On peut encore la
méler a ces,mauvaises herbes, etc., et
la recouvrir de gazon et la laisser s'é-
teindre. Le gazon dont on la recou-
vre a pour effet de la préserver de
Peau, des pluies et des orages : si-on
Ia laissait exposée a l'air, il arriverait
qu’a la premiére pluie la chaux serait
noyée et mne séteindrait pas. La
chaux, une fais éteinte, réduite en
poudre fine (sinon elle n’agit pas bien,)
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on I'étend sur le sol.. Comme amen-
dement, la chanx diminue la capacité
des sols : il est évident, en effet, que
Pespace occupé parla chaux ne lest
pas par I'argile. Elle favorise donc,
par 14, la respiration de la plante, son
abaorpt,xon enfin elle agit sur les sols
argileux 3 la manieére du sable.

Comme engrais, la chaux fournit
d’abord aux plantes un des éléments
dont elles ont besoin, la chaux. Puis
elle agit sur le sol 10i- méme, en dé-
cmnposmt avec le temps, les petites
roches, et libérant la potasse, la sou-
de, lacide phosphorique contenus
dans ces roches ; ces substances ser.
vent encore & nourrir la plante : elle
détruit encore les plantes nuisibles,
les larves des insectes, les vers ; Plle
favorise la décomposition des matiéres
organiques, humus, etc, qui cd
dent alors aux plantes les produits de
ieur décomposition. Mais, il ne faut
pas oublier de fumer en méme temps
que l'on pratique le chaulage : autre.
ment, on épuisera la’ terre. Cepen-
dant, le chaulage et le fumage ne doi-
vent se faire en méme temps car la
chaux enléverait au fumier beaucoup
de son efficacité ; la chaux déplace
I'ammoniaque de toutes ses combinai-
sons : or, les plantes prennent une
partie de leur azote dans lammonia.
que, et c’est le fumier qui fournit
I'ammoniaque au soi. Ou voit donc
pourquoi on ne doit pas chauler et
fumer en méme temp.s

On a reproché 3 la chaux de ruiner
les terres c’est un reproche grave
mais qui ne peut soutenir 'examen.
Eu effet, que veut le cultivateur ?—II
veut que sa terre lui donne le plus|
possible dans un temps donné. Or,
1l est évident que plus le rendement
d'une terre sera cousidérable, plus
cette terre s’épuisera vite, puisque les
plantes ne peuvent prendre que dans
te sol les eéléments dont elles sout
constituées ; le cultivateur veut donc
ruiner sa terre le plus vite possible.
Aussi, disons-nous que la chaux est
un excellent engrais, préciséinent
parce qu'elle ruine la terre. - Mais
aussi, ¢’est pour cette raison qu'il faut
toujours fumer en chaulant, afin de
rendre a la terre ce quon l'a forcéé
de donner aux plantes.

Terreau ou Humus.—On appelle ain-
si cette substance noirdtre en laquelle
se résolvent les plantes abandonnées
au contact de l'air. Le terreau peut
constituer un excellent amendement
et un engrais en méme temps. Mais,
il a cet avautage sur les substances
dont nous avons déja parlé, c'est qu’il
amende tout aussi bien des sols de
nature toute différente : le terreau
amende les sols argileux en dimi-
nuant- leur compacité.: Mais il vaut
mieux, dans les terces sableuses sur-
tout, enfou1r le terreau a quelques
pouces sous terre, au lien de le lais-
ser & la surface : le terreau, en effet,

est-un excellent réservoir d’humidité,
puisqu’il conserve encore une assez
grande quantité d’eau, méme apres
avoir desséché pendant longtemps :
on congoit donc que dans les temps
de sécheresse, une terre ainsi amen-
dée ne souffrira pas, bien que le sable,
pour son compte, ne retienne pasl’ hu!
midité.

Pour amender avec du terreau
{nous parlons ici du terreau de bour-
bieres), il faut d’abord lui enlever son
acidité : ce gue l'on fait an moyen de
la chaux. On le transporte sur les
lieux ot on le dispose en amas plus
ou moins gros, en-dessous desquels on
met de la chaux. Aprés quelgues se-
maines, la chaux s’est éteinte : on mé-
lange alors le tout et le terreau perd
bientdt ses propriéiés acides. On ne
doit pas étre surpris alors de voir l'a-
mas primitif diminuer de volume :
ceci est di a la réduction dans leurs
sels d’une certaine quantité de matie.
res organiques contenues dans le ter-
reau qui, pour avoir diminué de volu-
me, est devenu meilleur.— On trans-
porte ensuite ce terreau sur les terres
en jachere et on le met en tas plus ou
moins considérables, en le mélant
avec un peu de chaux : car il est bon
de pratiquer ensemble le chaulage
et le terreantage. Apres trois ou qua-
tre semaines, ou plus, on peut éten-
dre ce terreau sur le sol, et I'on a un
des meilleurs amendements possibles.
En méme temps, le sol se trouve en-
graissé ; car, une partie des consti-
tuants organiques du terreau se ré-
solvent en des composés plus simples
qui servent a nourrir la plante.

Universilé Laval, 16 Décembre 187].

@a %maim gggritnle.
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Du fromage de Brie.

Nons avons, dans le ler. No. de la
Semaine Agricole. parlé de la confec-
tion du fromage et de quelques espe-
ces de fromage généralement appré-
ciées.

Le fromage de Brie est assurément
I'un des meilleurs que nous connais-
sions.

Voici le procédé de fabrication
suivi dans les fermes de la Brie :

Vous passez dans un linge le lait de
la traite du matin, encore chauq ,
vous y ajoutez la creme de la traite de
la veille au soir et vous placez le vase
qui contient ce lait et cetle créeme dans
de l’eau chautfée & 40 environ.

Cela fait, vous versez la présurc,

couvrez le vase et le laissez en repos
jusqua ce que le caillé soif formé.

Vous remuez ensuite le caillé dans
le petit Iait avec le main; vous le
pressez au fond du vase, vous le sortez
de 13, le placez dans un moule et le
pressez fortement toujours advec la
main d’abord, puis au moyen depmds

Lorsque par suite de cette pressfon
le fromage a perdu le petit lait qu’il
contenait, vous le renversez sur und
planche couverte d’un linge mouilld
et I’y laissez le temps nécessaire pour
garnir l'intérieur du moule vide d'un
autre linge et vous I'y replacez com-
me auparavant et 'enveloppez.

Ainsi enveloppé, voas appliquez un
couvercle sur le moule et vous sou.
mettez le fromage A une nouvelle
pression d'une demi-heure.

Vous changez le fromage de hnge
et le pressez encore, et am51 de deux
heures en deux heures’ jusqu’ au len-
demain au soir. )

La derniéere pression se fait a nu,
sans linge directement sur le fro-
mage et dure un peu plus d'une derm—
heure. : N

Ce temps écoulé, vous placez le frp
mage dans un petit baquet et le frottez
des deux cOtés avec du sel sec et fin.
Le lendemain, vous faites la méme
opération.. @rois jours apres, Yous
sortez le fromage du baquet'et le” por-
tez dans une chambre seche et aéré sur
des rayons garnis de nattes ‘dé;paille
ou de jone. Vous le retournez” de
temps en temps “et lessuyez avec un
linge propre jusqu'a ce qu'il vouz pa-
raisse convenablement sec. . .

Une fois dans cet état il n'y 4. plus
qu'as’occuper de l'affinage,¢ est-a-dire
développer dans les fromages un cey-
tain degré de fermentation. Rien de
plus facile. On prend un tonneau
défoncé par un bout;on jette daits
ce tonneau de la menu paille gu de la
balle d’avoine, de quoi former an lit
de 8 4 10 pouces dépaisseur : on étend
sur ce lit un des fromages qui a ordi-
nairement 24 pouces de diamétre $ur
quatre pouces dépaisseur. On recou-
vre ce premier fromaged'une nouve)le

.| couche de menue paille ou debatle

d’avoine et ainsi de suite jusq*n"a ‘Tou.
verture du tonneau, que vous placez
apres cela dans un fieq qui soit frais
sans éire humide. Au boutde quel-
que mois, les fromages fermentés spnt
bons & manger ou a &tre- livrés au
commerce. Il ne faut pas attendre



360

—r

LA SEMAINE AGRICOLE.

que la fermentation soit trop avancée,
c-d-d. que les fromages se gonflent,
que la peau se créve et que la pite en
sorte comme de la bouillie. Clest un
signe de pourriture prochaine.

Les meilleurs sont ceux que l'on
fabrique en automne.

On fait & Boucherville et 4 Varen-
nes les fromages raffinés qui ressem-
blent beaucoup, quant au gotit, & ceux
de Brie. Ceux de I'lle a'Orléans
sont aussi délicieux.

Lettre de Mr. Barnard.

M Biarnard a adressé i P. B. Benoit,
Ecr., M. P., membre du Conseil Agri-
cole, une trésintéressante lettre dont
nous faisons les extraits qui suivent.
Il y a des suggestions que les sociétés
d’agriculture n’oublieront pas, sans
doute, et qui nous paraissent d’une
importance considérable.

Anvers. 21 Février 1872.
Mon chez M. Benoit,

Eu passant a Paris ces jours der-
-niers, je me suis fait un devoir d’en-
trer chez M. de LaVallete, rédacteur
de la Revue d’Economic Rurale que je
me plaisais tant & reproduire dins la
Semaine Agricole, sous le pseudonyme
de Pére Grognon. Clestuncharmant
vieux de la vieille : noble de toutes fa-
gons et qui m'a trés biegregu. Enatre
autre chose, jai pris des renseigne-
ments sur les percherons, comme je
savais que cela vous intéresserait. M.
de LaVallette a bien voulu me pas-
ser soa livre de notes sur le dernier

rand concours de Lille. Jai donc

e sa main les bonnes notes faites
aux meilléurs éleveurs du Nord de la
France et je saurai ou trouver juste
ce qu'il faudrait & nos diverses socié-
tés d’agriculture.

Qu'on ne s'imagine point que les

rcherons ont disparu en Krance.

Is sont plus rares, conséquemment

lus chers et voila tout. Les meil-
eurs se vendront jusqu’a 4,000 francs,
deux cent livres, auxquels il faudrait
ajouter encore & peu prés cinquante
louis pour les frais d’expédition, as-
surance, etc. '

Je conseillerais aux intéressés de
s’unir pour envoyer un ou deux bons
juges. Ceux qui sont déja venus, soit
pour les sociétés de Beauharnois, Na-
pierville, de Chambly ou autres, de-
vraient étre préférés puisqu’ils ont
déja la connaissance des lieux, des
vendeurs, etc., etc.

J'ai écrit & tous les éleveurs signa-
1és par M. de LaValette pour connaitre
ce quilsont & vendre, les prix, etc
Si les sociétes d'agriculture le dési-
rent, je suis bien prét & leur donner
toute l'assistance possible. Dans le
cas ou plusieurs chevaux seraient de-

mandés & la fois je trouverais proba-
blement l'occasion de les faire partir
directement du Havre pour-Montréal
sur un navire a vapeur de Londres
qui y ferait escale pour l'occasion, et
des émigrants pourraient, pour une
faible compensation, donner & vos
envoyés toute assistance nécessaire
A bord du vaisseav.

Comme je sais tout I'intérét que
vous prenez & la question de I'amélio-
ration des chemins et I'empierrement
de nos routes principales, je vous fais
adresser de I'Angleterre des détails
sur un immense et magnifique rou-
leau a vapeur que j'ai va fonctionner
dans les rues de Londres et qui, en
quelques instants, rend tout-a-fait uni
etagréable un chemin qui vient d’étre
couvert de pierres. En outre, la gran-
de pression appliquée enchevétre les
pierres et assure la durée du chemin
pendant beaucoup plus longtemps.
Dans notre pays ou la gelée souléve
le chemin, laction 'du rouleau au
printemps serait d'un grand avantage-

Mais le plus grand service & tirer
de ce rouleau serait dans la confec-
tion méme du chemin. Vous verrez
par la description qu'une fois arrétée
la machine peut transférer tout son
pouvoir au casse-pierre, qu'elle peut
de méme transporter d’'un endroit 2
l'autre. Avec ces deux machines et
nos cailloux des champs oa peut donc
transformer nos mauvais chemins en
routes macadamisés parfaitement.

Javais vu fonctionner ces deux ma-
chines dans les rues méme de Lon-
dres et & mon retour an Canada, jen
ai conféré plusieurs fois avec 'hon.
Commissaire des Travaux Publics et
avec plusieurs autres personnes inté-
ressées ala question. On s'est de-
mandé alors si notre gouvernement
local ne rendrait pas un service si-
gnalé si enimportant ces deux ma-
chines qu'il offrirait de préter au com-
té qui serait le plus tot prét & empier-
rer ses routes postales.

Vous concevrez qu'avec ces deux
machines qui feraient la partie la plus
difficile, la plupart de nos cultivateurs
ne demanderaient pas mieux que d’ap-
porter les pierres & la machihe puis
de les répandre sur le chemin une fois
bien fossoyé, pour obtenir & si peu
de frais une amélioration qui, sans
aucun doute’ doublera la valeur de leur
propriété.

Je vous fais adresser aussi la des-
cription du meilleur casse-pierre en
Angleterre. Cette machine que jai
va a 'ceuvre, est incomparablement
supérieure & celles que nous avons en
Canada.

Croyez moi bien sincérement,
Votre tout dévoué serviteur,

Ebpwarp BarNarp, jr.

Lorsque l'on fait ferrer des che-
vaux, il est presqu’impossible d'em-
pécher que la fourchette soit coupée.

Tous les médecins vétérinaires, tous
les cavaliers, et tous les maréchaux-
ferrants (forgerons) tant soit peu ha-
biles s’accordent & dire que la four-
chette ne doit jamais étre parée ni
rognée, quelque molle qu’elle soit.
Il vaut autant croire qu’un arbre au-
quel on aura enlevé toutes les feuil-
les pourra croitre d’unc maniére flo-
rissante, que de s’attendre a avoir un
pied sain lorsqu’on aura taillé la
fourchette. La partie raboteuse et
spongieuse de la fourchette est au
pied ce que les feuilles sont & l’arbre,
c’est d-dire les poumons.

Ne laissez jamais appliquer un fer
& cheval, chaud sur le pied d’un che-
val, sous le prétexte de I'égaliser.
Si vous pouvez trouver un forgeron
qui soit assez ouvrier pour égaliser
le pied d'un cheval, sans pour cela
appliquer un fer chaud, servez vous
de lui. Ce procédé de briler fait
mourir la corne et tend ien produi-
re le serrement. Si vous-ne croyez
pas cela, essayez sur vos ongles, l'ef-
fet de I'application d'un poker ou ti-
sonnier chauffé & blanc, et vous verrez
si leur croissance en est affectée.

Il v a dans le ferrage des chevaux
plusieurs points importants, mais les
deux dont nous venons de parler le
sont plus que les autres et cependant
on en fait moins de cas,

Rouleau-Brouette.

En Angleterre, on se sert dans les
terrains publics et les jardins, d'un
instrument qui combine le rouleau
de jardin et la brouette. La gravu-
re nous dispense d’en donner ia des-
cription. Lorsque l'on veut s’en ser-
vir comme rouleau, on peut charger
de pierres la boite, laquelle est faite
de plaque de fer. Il suffit de lever
le manche pour la vider. Cet instru-
ment offre sur une brouette ordinai-
re, lavantage de ne pas couper les
allées ou le gazon lorsque la terre
est humide et molle, et sert a trans-
porter toute espéce de chosesy tout
aussi facilement que peut ‘le faire
une brouette.

Un correspondant Illinois écrit au
Maryland Farmer qu’on obtient un
excellent résultat en faisant tremper
le blé de semence dans du chlorure
de chaux ;en le trempant dans de
I'eau goudronnée dans laquelle on
aura fait dissoudre un peu de coupe-
rose ; les plantes seront vigoureuses
et atteindront une grande hauteur
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Beurre ¢n sacs.

Les fermiers du territoire de Wash-
ington, a défaut de tinettes, ont adop-
té, pour conserver le beurre, une mé-
thode qui, malgré sa nouveauté, pré-
sente des traits dignes d’attirer 'atten-
tion de tous ceux qui gardent du
beurre soit pour 'usage de la famille
ou pour le commerce de détail.

Voici comment ils s’y prennent :
IIs mettent tout leur beurre dans des
sacs de mousseline faits de telle sorte

ue, une fois remplis, ces sacs ont la
orme d'un ¢ylindre de trois ou qua-
tre pouces a un pied. Aussitot que le
beurre est fait, il passe de la baratte
dans ces sacs, qui sont jetés dans de
grands barils contenant une forte sau-
mure alaquelle on a mélé un pen de
salpétre, et qu'on maintient au des-
sous de la surface & l'aide de poids.
Le tissu dont les sacs sont formeés ga.
rantit le beurre de toutes les impure-
tés qui peuvent se trouver dans la
saumure, celle-ci le protege contre
Vactionde l'air, et on a counstaté, par
des expériences, que le beurre garde-
ra plus longtemps sa saveur de ceste
fagon qu'autrement.

A parl cela, le fabricant trouve le
nouveau systeme plus facile et moins
coliteux que l'ancien, d’aprés lequel
il faut faire usage des tinettes ou au-
tres vaisseaux. Quant au commer-
cant de détail, inutile de dire l'avanta-
ge qu’il y trouve au double point de
vue de la sQreté et de la commodite.
Le beurre ainsi enveloppé peut rester
sur son comptoir sans qu'il ait plus a
craindre de le voir injurier par la
poussiére ou autre chose que si ¢'était
des barres de plomb, etil peut le li-
vrera ses pratiques dans une feuille
de papier tout comme s’il s'agissait
d’une boite (d'allumettes. Si le con-
sommateur, une fois chez lui, décou-
vre des taches de poussiere a l'exté-
rieur du sac, il n’a qu'a plonger celui-
¢i dans un seau d’eau pure pour len
retirer peu aprés aussi net et blanc
guwauparavant. A mesure qu’il fait
usage du beurre, il le coupe avec un
couteau bien tranchant a lun des
bouts du rouleau, et de I'épaisseur
qui lui convient le mieux.

-

Pluie artificielle.— La plus recen-
te invention agricole, en Angleterre,
est l'arrosement du champ au moyen
de pluies artificielles. On en a fait
Pexpérience a Stoke Park, et l'cau a
été répandue en ondées artificielles
chaque nuit, durant Vété de 187I,
excepté cependant quand les pluies
naturelles rendaient cet arrosement
non nécessaire. L'appareil cousiste
en tuyaux placés dans la terre, ali-
mentés par des réservoirs élevés dans
lesquels une machine fait arriver
l'ean. Quelques chiffres feront con-
naitre le résultat de cet essai pour un
acre de terre : Intérét (5 par cent) sur

le colit de la machine et des tuyaux
$7.50 ; édifice et chauffage $7.50, en-
grais et autres dépenses pour tra-
vaux $61.50, coit de la moisssn, 12.50,
dépenses totales, $95.00.

sa valeur des produits d'un tel acre
est fixée 4 $200 ; le profit net est ainsi
de $105. Un sol de méme qualité, dans
le méme champ, mais pas arrosé, ne
rapporte seulement que pour $15 par
acre.~— (Canada Farmer.)

- .

Les arbres géants de la Californie
sont surpassés en hauteur, .mais non
en circonférence, par quelques arbres
derniérement découverts en Austra-
lie. On a vu 4 Dandenong, Victoria,
un arbre qui mesurait 420 pieds de
long ; un autre arbre & dix milles de
Halesvilles, 480 pieds. Les plus hauts
arbres de la.Sierra Nevada, Califor-
nie, mesurent 450 pieds, avec un dia-
metre de 30 4 40 pieds. On acalculé
que le plus vieux de ces arbres avait
2,080 ans.

Le Cafeé.

Les cafés les plus estimés dans le
commerce sont, en premiere ligne, le
café Moka, le meilleur de tous, que
I'on reconnait facilement A ses grains
petits et arrondis ; celui de Bourbon,
a grains gros et jaundtres: celui de
la Martinique, dont les grains ont une
couleur verddtre. Viennent ensuite
ceux de Juva et de Cayenne ; enfin ce-
lui de St. Domingue et ceux qui pro-
viennent des Iles voisines.

'La maniere de préparer la café est
loin d&¢tre indifférente. De la dé-
pend en grande partie son arome déli-
cat et sa saveur agréable. Veuton
avoir une boisson aussi bonne que
possible ? On fait briller légerement,
c'est-a-dire torréfier des grains de Mo.
ka, de Bourbon, de Martinique. Cette
opération se fait & part pour chacune
de ces especes, parceque le temps qui
est nécessaire & 'une pour que son
parfum #e développe suffirait pour
que 'une des deux autres fut trop
briilée. Puis on les mélange dans les
proportions suivantes : un sixi¢me de
Moka, trois sixicmes de Bourbon,
deux sixiemes de Martinique. De
cette maniere, on obtient un café
bien supérieur & celui qu'on aurait en
se servant isolément de ces trois sortes
de graiues.

Comme l'on a pas toujours la bonr-
se assez bien garnie pour obtenir les
meilleurs résultats possibles, et que
beaucoup de personunes n'usent que
d'une seule espice de café, ce que
nous allons dire désormais sera appli-
cable a tout le monde :

On prend une quantité suffisante de
grains de café grillés légérement ; on
les réduit en poudre grossiere au mo-
ment de s'en servir et ordinairement
a Paide d’un petit moulin portatif.
On place cette poudre dans un instru-

ment nommé filtre. (On ne trouve de
véritables filtres que chez MM. Du-
fresne & McGarity, 223. Notre Dame,
Montréal, ou- 'on est toujours surs
d’avoir les meilleures qualités de café
mentionnées plus haut.) A la campa-
gne on se sert d'un linge de toile.
L’on verse dessus une quantité d’eau
bouillante proportionnée ala dose de
la poudre. Pour que le café conserve
tout son arome dans cette opération,
il est bon qu'il soit fait dans des vases
en verre ou_ en porcelaine bien clos ;
ceux en fer blanc communiquant tou-
Jours au liquide une saveur désagré-
able.

Le café a la propriétée d'exciter la
gaieté, de stimuler les facultés intel-
lectuelles, de les ranimer lorsqu’elles
sont épuisées.

On a essayé de remplacer les grai-
nes du café par diverses autres subs-
tances, comme les racines de chico-
rée sauvage, de la betterave, les fruits
de I'églantier, les grains de mais (blé-
d’inde) du seigle, de I'orge, etc. On
obtient bien par ces divers moyens
une infusion qui a la couleur du café
moins l'ar0me ; mais les propriétés
n'y sont pas.

On continue dans le café de com-
merce & mettre plus ou moins de chi-
corée ; parce quelle est q'un prix
moins élevé. On est méme tellement
habitué & boire de ce café mélangé
qu'on le préfere souvent par le gout
légérement amer qu'elle donne au
café. .

Le café pur n'a, sous le rapport hy-
giénique, aucune qualité malfaisante
et ’'abus méme que l'on peut en faire
n'est pas nuisible. Il est tonique,
stimulant et il favorise la digestion
en fortifiant 'estomac. Au moral, il
rend limagination plus riante, 1'élo-
cution plus facile, la pensée plus rapi-
de; il chasse la tristesse et le ¢hagrin.
Mais si le café pur ne peut avoir
aucun inconvénient, il ne s'ensuit
pas non plus qu'il convienue égale-
ment & tous les tempéraments.

En effet, excellent pour les person-
nes sanguines et lymphatiques, il
agite parfois les individus nerneux et
délicats et trouble leur sommeil. Ces
derniers ne doivent donc en user qu’a~
vec beaucoup de modération.

Le café au lait qui est si en usage
en Canada, est un mauvais aliment.
Il répare peu les forces, occasiofine
des aigreurs, des pesanteurs d’estomac;
il est surtout nuisible anx femmes et
et aux jeunes filles délicates; il est
souvent chez elles la cause !qui entre-
tient les flueurs blanches, les maux de
téte, qui finit par amener la chlorose.

Le café non sucré soulage la téte
appesantie de ceux qui ont bu avec
exceés des liqueurs alcooligues. Il
combat 'empoisonnement par 'opium
et la décoction de grains de café non
brilés est ordonné contire les fidvres
intermittentes. e

Le marc de café, aprés avoir fer-
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menté pendant quelque temps, devient

un excellent engrais que savent appré-

cier tous ceux qui s'adonnent a la

culture des fleurs, ecar c’est & la fiori-

culture qu’il s’applique spécialement.
-

(De la Gasette des Campagnes.)

aux animaux.

Lasaison actuelle est bien l'une des
plus importantes de l'année. Dans
toutes les fermes, le temps de la mise
bas est arrivé et requierttoute l'at-
tention du cultivateur. Nous ne pou-
vons donc laisser passer cette saison
sans dire un mot des soins et de la
nourriture qu'exigent les bestiaux,
surtout pendant leur premier 4ge.

La science de l'élevage forme une
partie importante des connaisances
agricoles. En €té, le cultivateur di-
rige toutes ses forces vers la produc-
tion végétale la plus élevée. Iiest
alors plus spécialement cultivateur,
éleveur de plantes. §’il est convain-
cu de la pécessité des améliorations
agricoles, il perfectionnera autant
que possible ses procédés culturaux ;
par des moyens convenables, il aug
mentera la production de sa terre, et
rendra celle-ci plus riche et plus puis
sante. Toute son attention et toute
son activite auront un vaste champ
ou elles pouront s’exercer avec avan
tage et profit.

Mais en hiver les travaux des
champs sont arrétés, l'agriculteur n'a
plus qu’a préparer ses matériaux pour
fa campagne prochaine. Recueillir
ses engrais, les augmenter, les dispo-
ser convenablement, trier ses semen-
ces, s'en procurer de nouvelles si
celles qu'il possede n’ont pas les qua-
lités requises ; voild, en quelques
mots, tous les soins que la récolte
procfmine lui demande.

Cependant I'agriculteur n’est pas
seulement producteur de plantes, il
est aussi producteur d’animaux. Or
le bétail forme une pariie importan-
te de Tindustrie agricole : il la com-
plete et l'aide. Nous l'avons déja
démontré ailleurs, une culture sans
bétail, dans les circoustances ordi-
naires est une spéculation ruineuse,
et une culture sans heaucoup de bétail
ne donne que de faibles profits.

Soins

Tous les cultivateurs reconnais.
sent: que, dans la plupart des cas,
les animaux sont le meilleur moyen
de tirer un parti avantageux des
produits de la terre. En effet les
fourrages sont d’'une vente et surtout
d’un transport difficile ; les denrées
animales, au contraire, représentent
une somme élevés sous un trés-petit
volume. La viande, l& beurre, le fro-
mage, la laine, se vendent et se por-
tent avec beaucoup plus de facilite

. qu'aucun produit de la terre.
Mais lors méme qne ces facilités

n’existeraient pas en faveur des pro-
duits animausx, le bétail resterait en-
core une nécessité dans toute culture
profitable. Supposons une terre, la
plus fertile que I'on pourra imaginer,
une culture sans animaux parviendra
toujours a diminuer sa ferulité, a I'ap-
pauvrir. Chaque récolte lui enléve-
ra upe petite portion de sa richesse, et
il arrivera un moment ou les produits
paieront i peine les frais de culture.

Cette transformation pourra étre
longue, plusieurs années se passeront
avant qu'elle soit sensible : mais elle
finira toujours par se monlrer dans
toute sa nudité, trainant apres elle la
pauvreté et la misere. Le Canada
n'en est-il pas un exemple frappant ?
Par un mauvais systéme de cuiture,
no0s terres, jadis si riches, sont deve-
nues d’une trés grande pauvrelé, et le
cultivateur canadien ne réussit quel-
quefois qu’a force de privations et
travail.

Il est un excellent moyen d'arréter
cet appauvrissement graduel : c'est le
fumier : c’est le bétail. Malheureuse-
ment les animaux sont trop rares dans
la généralité, le cultivateur tour-
ue dans un cercle vicieux’; il ne
peut pas garder beaucoup danimaux
parce que sa terre est pauvre, et celle-
ci est pauvre parce qu’il ne garde pas
assez d'animaux. On peut cependant
sortir de ce cercle. Que lon mette
en pratique les conseils que nous a.
vons données dans la maniére de re-
cueillir et de traiter le fumier et le
cercle se brisera bientot.

La défectuosité du Dbétail canadien
tient & différentes causes ; mais la
principile est bien certainement le
mangue de soins et la pauvreté de l'a-
limeuntation. Ce bétall est mal soi-
gné et mal nourri; I'hiver surtout
est pour lui une saison de misere ; il
souffre horriblement et devient d’une
faiblesse telle que les plus vigoureux
sujets seuls peuvent atleindre le prin-
temps, tandis gu’un grand nombre
meurent iittéralement de faim.

Nos agriculteurs de progres se plai-
gnent des défauts de notre bétail in-
digene. Nous recounaissons comme
eux l'opportunité de ces plantes, et
nous appelons de tous nos veux le
Jour ou lon aura remplacé ces ani-
maux défectueux par des sujets d’'une
conformation irréprochable, snivant
le genre de production auquel ils sont
destinés.

Les sociétés d'agriculture et de ri
ches éleveurs sont a I'euvre depuis
plusieurs années. On travaille partout
a la transformation de notre bétail,
et pour cela on ne regarde pas la 1¢é-
pense. On est parti de ce principe,
(ue pour faire disparaitre les défauts
d’'une race, il faut leur opposer les
qualités des producteurs, recomman-
dables par leurs qualités et leur fixi-
té, et on sest livré avec ardeur aux
croisements. Nos chevaux on subi

I'influence du sang améliorateur des
Clydes, des Perchérons, des Suffolks
et méme des étaions de race anglaise.

Nos bétes 4 cornes ont été croisées
avec les Durhams, les Ayrshires, les
Herefords, les Devons, les Alderneys,
etec. Pour l'amélioration de nos mou-
tons, on a employé les Leicesters, les
Southdowns, les Cotswolds, les Che-
viots, etc. Dans les veines de nos
porcs, on a versé i grandes doses le
sang des Berkshire, des Suffolks, des
Essex, des Yorkshires, des Whits
Chesters, etc. En un mot, toutes nos
races indigénes ont eu leur part de
l'ifluence amélioratrice des meilleurs
types étrangers.

Le liniment anodin de Johnson
procure immédiatement le soulage:
ment des affections de poitrine, il
renforce les poumons faibles et leur
donne une nouvelle vigueur.

APICULTURE.

(Du Journal de St. Hyacinthe.)
La culture des abeilles.

M. le rédaeteur,

Je suis vraiment flatté de I’honneur
que vous me faite en me priant de
donner, aux lecteurs de votre journal,
quelques renseignemeuts sur la cul-
ture des abeilles en Canada. Le pro-
fond intérét que je prends & tout ce
qui peut faire la prospérité et la ri-
chesse de mon pays m’aurait, depuis
longtemps engagé a le faire, si je
n’en étais empéché parmon peu d’a-
bileté & manier la plume

Mais comme on peut dire que les
personnes qui font profession d’'nnh
métier quelconque, ont plus de ca-
pacité dans leur branche que ceux
qui ne le connaissent pas, n'étant pas
écrivain mais apiculteur de mon mé-
tier, je pourrais peut-étre comme tel,
étant au millieu de mes abeilles, don-
ner des lecons d’apiculture pratique
dont plus d’un de vos lecteurs férait
assurément son profit. Si dans mes
écrits, je puis me faire comprendre et
réussir 4 fajre produire, pour paro-
dier l'expression d’'un célebre pen-
seur, deux livres de mielld ou il ne
s'en produisait qu'une auparavant,
je serai content, et je n’en attendrai
aucune autre récompense que la sa-
tisfaction d’avoir rendu un service,
ou_plutét d’avoir rempli un devoir.

Je crois devoir appeler lattention
des personnes de la campagne sur les
avantages que l'on peut retirer de la
culture des abeilles, etsur les pertes
que le pays fait chaque année en né-
gligeant cette branche profitable d’in-
dustrie apicole.

M'étant appliqué depuis 36 ans a
cet art, je peux en parler, non pas
comme le font beaucoup de personne,
sur de simples théories puisées dans
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des livres ou dans des journaux,
mais d’aprés des expériences et une
pratique réguliére sur une assez
grande échelle. Clest donc sur des
faits vérifies par moi-méme (ne je
me crois autorisé a conseiller aux
agricultenrs de se livrer & cette in-
dustrie qui ne les détourne point,
ou les détourne peu de leurs travaux,
et qui, pour rapporter des profits, de-
mande moins de temps et d’argent
(ue toute autre.

Si l'on réfléchie qu'en moyenne
chaque mille carré de pays peut nour-
rir au moins cent ruches on verra
combien de millions on laisse perdre
annuellement.

Dés la plus haute antiquité, les a-
beilles ont été le sujet d’un intérét
tout particulier et ont attiré I'attention
non seulement de personnes illétrées
et ignorantes, mais du savant et du
naturaliste. Le mystére qui les a si
longtemps enveloppés ainsi que leurs
habyiudes, n'a pas ajouté peu au zele
avef'lequel on a travaillé 4 connaitre
leur histoire.

Les découvertes faites dans lles der-
niéres quinze années, ont tellen.ent
mis au jour et les lois et I'instinct de
I'abeille quil n’existe plus un seul
point important & I'état de controverse
ou de mystére; et vu la lumiére
maintenant répandue sur ce sujet, au-
cune branche d'économie ne saurait
étre régularisée d’une maniere plus
définitive ou conduite avec une certi-
tude plus absolue de succés.

. Je ne recommanderai. rien. que je

n’aie pleinement mis a ’épreuve et ne
donnerai aucune régle que je n'aie
moi-méme suivie avec profit. Cetle
culture ne requiert qu'un petit capi-
tal, et si peu de forces que 'homme
de trhvail peut en faire une récréa-
tion agréable et les personnes faibles,
une occupation des plus rénumeéra-
tives.

Iln’y aaucune partie de travail re-
(uis qui ne soit plus convenable aux
femmes.—Surtout pour la plupart de
nos fermiéres canadiennes qui s’occu-
pent ellgs-mémes de la culture de leur
jardin potager ; elles pourraieu fort
bien. en ayant quelques connaissan-
ces apicoles, s'occuper en méme temps
des soins & donner & une vingtaine
‘de ruches d’abeilles, sans aucuu dé-
rangement pour elles.—Méres de fa-
milles, elles apprendront & leurs en-
fants & se familiariser de bonne heu-
re avec les abeilles, ces modeles des
travailleurs.

THOMAS VALIQUET,
Apiculteur.

Cuisine.

Conservations des substances alimean-
taires.

MéTHODE APPERT. Pour la conser-
vation des légumes, herbes, fruits, etc.

Procuarez-vous des bocaux ou des bou. )

teilles a4 trés-larges embouchures en
verre vert ; mettez-y ce que vous voulez
conserver, bouchez les soigneusement
avec un bouchon revétu d’un fil de fer
en croix, en laissant4 pouces et demi
de vide pour les substances solides et 6
pour les liquides. Mettez-les debout
dans un chandron que vous remplirez
d’eau jusqu’a un demi pouce au-des-
sous du bouchon ; ayez la précaution
d’entourer les bouteilles de grosse toi-
le pour qu’elles ne se choquent pas
I'une contre l'autre ; convrez la chau-
diere et donnez un bouillon dune
heure trois quarts aux carottes, pa-
nais, betteraves, haricots blancs, sal-
sifis ; d’'une heure et demie aux petits
pois et aux artichauts coupés en
quartiers ; d'une demi-heure- aux
choux-fleurs ainsi qu’aux herbages,
tels que oseille, poirée, chicorée, epi
nards, pourpier, cerfeuil. Un seul
bouillon aux asperges.

Rapport Officiel des divers Marchés
de 1a Provinee de Québec.
Fuil spécialement pour la «“ Semaine Agricole.”

Montréal, 22 Mars 1872,
PRODUITS.

FARINE EN QUART— 8 o C.
Superfine Exira. L N00 A 000
ExXtra. . . 615 & 6.25
de Goiit. 6.00 & 6.10
s‘:ip' No.1 . 575 4 5.85

o forte 595 a 6.0
do No, 2 540 & 550

Recoupe (Gru).. . 0.00 & 0.00

Son 1v01bs. 0.00 & 0.0

FARINE—de Blé, 100Ds, . 300 A 000

* Avolne ¢ . 215 & 22
‘ Blé-d’1nde .00 A 0.00
" Sarrasin ‘| 1.8 & 200
. 0.0 A& 000

. 000 A& 083

0.83 & 055

e 050 & 0.00

Seigle 000 & 0.00

Sarrasin ' 0.00 & 000

Blé d’Inde do 065 & 070

Lin 0.00 & 0.00

Mil * 275 & 300

Trefle, 0.10% & 0.10

Avoine, 32 1bs. 033 & 035

VIANDES—

Bauf No. 1, 100 1bs. 6.00 & 800
do 2 ‘ 400 & . 600
do 000 & oI
do lalivre... 0.06 & 0.05

Veau M . 008 & 015

Mouton ’ 005 & 010

Agneau quartle) 050 & 075

Lard frais, 100 55) & 575
do : 1alivre. 009 & 0.00
do  ralé, 100 9.00 a4 0.00
do  la livre. . 009 & 000
amb Frais, 0.08 a4 00
do Furnés la livre.... 012 & 000

VOLAILLES.—

Dindes Couple. 150 & L7

Uies. * 120 & 175

Canards o 1.20 & 1.0

Poules “ 075 A& w00

Poulets . a 00

Pigeons Y a 0.2

GIBIER—

Canards sauvages couple. 4 0.00
utariles o a4 0

Perdrix A 000

Bécasses a 0.00

Be cassines a 000

Coqgs de Bruyére a 0.0

Tourtes la douzaine.. a 0,00

Picuviers * 4  0.00

Elé\;res couple ... a 0m
apins i . a 00

PU[&SO N—

Maquereaux frais pidce.. X a 000

Morue fraiché X a4 008
‘- séche X 4 0.9

Fl +1. t " (N a “.m

Saumon . . 3 040
ruite . X a )00

Angullle fraiche couple. 000 a 000
. fumée pidce. 0.00 & 0.00
oré  pidce...... L1223 4 v.00

LEGUMES—Patat .30 & 000
Qignons  minot. 080 a 0w
Panets N 000 & 000
Carottes  ** 000 & 0.00
Betteraves ‘¢ 0.00 & 000
Navets A 000 & 0,00
Choux de Siam 000 & 000
Choux pomme 008 a 0w
Laitue " 0.00 A 000
Célerle, pied.... 0.0 & 0,00

%

LAITERIE—
Beurre frais
o  salé

ChLo
e
S

DIVERS—Eufs, douzaine.
Sucre d’érable 1b
Miel *
Saindoux .
Suif I

Laine

B01S pe CORDE,
Erable,  par corde.
Merisier . .
Hétre “
Bots franc mélé
Pruche
Epinette rouge
Charbon, 2000 | 1

copoweoD

5E833%
$2522833323% kaF22E%8 823TEVRSIETE

LS

cosoepeo—092
9
e

pred

$853332332238 1332388188

Sexd 0209

Zaoco

-
e ON~c

Moutons..
Agneaux
Cochons en vie 104 lbs.
PEAUX—vceuf inspecté 1a livre.
M Veaux do do ... .
Mouton avec laine la pidce
FOUI&R%GES-—F i

P, o

-
~eD

°
[ ey s e 22 N 2 2 g4 2 d d S d g d

crmshotomon

oo
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Marché de St. Hyacinthe.

Farine de blé par 170 ib3, $3.25; Avoine do4.00 &
+4.50; Blé-d’Inde do 2.50; Sarrasin do 275; a 3.00.
Grain-, Blé par minot 1.60; Pois do 80¢; Urge do
50c; Sarrasin do 30 & 8Uc; Blé-d’inde do 80c; Lin
do 1.25; Mil do 250; Avoine 32 ibs 8Uc; Boeuf No.
1, par 100 s, 8.00 4 9.00; do no. 2, 7.00a 7.60; do la
b 10a 12¢; Veau do 10¢; Mouton do 10c; Lard
frais, 10018 6.00 A 7.00; dolatb 94 106; dosalé 100
s 7002 8.00; dolath 104 12%; Jambons do l5c.
Volailles, Dindes par couple 2 00; uiesdo 1.25;
Canards do 60c; Poules do 50 a 60c ; Pigeons do 18c.,
Légumes, Patutes mivot, 50c; Ognons do 1.00;
Pauets do 50c; Carottes d» 50¢; Betleraves do50c;
Navets do 50c; Choux de Siam do 60¢; Choux
pomme 12 & 15¢ ; Céleri pied 12 a 15¢c. Beurre frais
latb 18¢; do salé do 124 15¢; Fruits, Pommes
quart. 3.00 & +.00. (Bufs la doz. 18cc; SBucre d’era-
be la i 10¢ ; Mie! do 10¢ ; Sa’ndoux do 18¢;Suif do
10¢; Laine do4-c. Boly, Erable }!&r corde 4.50;
Merisier do 4.00; Hé re 3.76 ; Bois franc m#&1é 8.50 ;
Do moux 3.00; Epinet e rouge 3.25. reaux de
beeuf la 1b 8¢ ; Veau do 10¢c. Fourrage, mil 10.00;
'zl‘r)gﬂe 8,002 9.00; Paille d’avoine 3.00; Do de blé
2.00.

Marehé de Joliette,

Farine de blé par 100 l1bs $3.20; Avoine do 1.85
Sarrasin do 2.00; Seigle do2.00 4 2.20. Grains.,—
Pois, minot 67 4 75¢ ; Oige do 50 4 55¢ ; Barrasio do
50 4 60c ; Blé-d’Lnde do 80c ; Avo'ne 32 13, 30 & 86¢.
Visnde Veaulalb6a 7c; Lard frais 1001bs 7.00 &
7.50; Do la® 84 10¢; Dosalé alb9alle. Volaill-
les, Dindes couple 1L.20 & 1.40; Oies do 1.00 ; Pou.es
do 40 &4 5)¢. Poisson. Morue fraiches 8 & 4¢. Lé-
gumes, Patates minot 23 4 Z5¢; Ognons 40 4 60c.
Beurre frais lath 18¢: dosalé 12 & i18¢; (Eafs pac
doz 18 & 20c; Sucre d'érable la tb 12 a 13¢c; Sain-
doux do 17¢. Bois, Erable, par corde 3004 3 50;
Merisier 3.00 ; Hétre 2.00; Bol= franc méls 2.50 ; do
Moux 2.00; Kpinette rouge 250. Peaux Bee:fla
i 6 4 7c. Fourrsges, Mil8.00 4 8.50; Tréfle 7.00;
Puille d’avoine 2.00 & 3.1.0.

CAFETIERE la MEILLEURE

~

BREVETER 8. G. D. G, : .
La plus simple--La plus commode.

Nous venons de recevoir un sssortiment com-
plet de CA¥ETIERES Francalses directement
de Paris, ne pouvant étre surpassées pour leur
simplic:16, commodité et bon marchés Chauffes
au moyen d’une petite Lampe a Esprit de Vin,
le Café est servi dans espace de cing minutes
f)})argnant, par 13 beaucoup de temps et de trou-

e.

En faisant usage de ces cafetidres on éennomise
vingi-cing pour cent sur la guantité du Café. On
peu. faire avec ceu appareil d’exoetlent Thé ou
to -te autre iufusion.

Une circulzire imprimée pour la manidre de
wen servir acc :mpagne chaque cafetiére. Nous
invitons 12+ familles de se pourvolr de cet artiole,
sartout | 8 & nateurs de bon Café. R

En ve te a bon marché chez les seuls sgents.

DUFRESNE & McGARITY.

ENTREPOT ROYAL DE THE ET CAFE,

221, Rue Notre-Dame,
Montréa', 20 Mars.—36 q.
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The PERUVIAN SYRUP makes the weak strone,
8.4 expels djsease by supplying the blood witk
KATURE'S OWN VITALIZING AGENT—IRON,

‘Caution.—Be sure you get Peruvian Syrup.

FPuiphiets free.  J. P. DINSMORE, Proprictior,

No. 28 Dey St., New York.
Suld Ly Druggists generally,
SIROP PERUVIEN.-Tonigque de fer pour
1a Dyspépsie, Débilité, Hydropisie,
Numeurs, -- Fer dans le Sang.

AVERTISSEMENT.—Le Sirop véritable porte
8on nom *“ PERUVIAN SIRUP ” (non pas * Peru-
vian Ba'k ”’) soufflé dansla bouteilie. On envoie

g‘atls un pamphlet de 32 pages. J. P. DINSMo-
E, Propr.étaire, 38, Dey =treet, New-York.

En vente dans toutes les pharmaecies.

15 Juillet 1871.—6 a

WISTAR pour la Toux, le Rhume, In-
fluenza et Consomption.

Ce céldbre remdde ne guérit pas seniementla

toux en en laissant exister la cause, comme font
& plupart des antres préparations, mais it relfiche

et nettoie les poumons et diminue Uirritation da-
truisant par 14 1a cause de la maladie. SETIL W,
FOWLE & FIUS, Propriétaires, Boston.

En vente chez tous les pharmaciens et mar-
chands de médecines.

16 Juillet 1871.—4 a

MARQUES A MOUTONS PATENTEES
\i
DE DANA,

CES MARQUES3 SONT A MEILLEUR MAR-
CHE et celles qui durent le plus, celles qui don-
neutla moins 39 trouble et les ptus enmplétes qui
atent été inventées. Les roeillenrs éleveurs aux
Ktats-Unis et en Can:daen font usage et lesre-
commandent. hautement. Parmi_ ceux-ci se
trouvent (. B, Loring, Salem, Mas,, John 8, Ross,
Hennepin, Hill., Pr fesseur A. Mills, du Collége
Agricole de 'Etat du Michigan, 'Hon, George
Brown, Toronto, Ont.,, John Snell, Kdmonton,
Ont. Sur chaque marqne on fond le nom da pro-
priétaire et le numéro -fu mouton. Elles seront
anvoyées gratuitement par la malle #u 'express,
POUR QUATRE CENTS seulement chaque, €t dure-
ront VINT ANS. N

28~ haque ordre devra étre accompagné de

Yargeat.
ARCHIBALD YOUNG, Jr.,
Sarnia-Ont.

Des ordres envoyés an Bureau de la  Semaine
Agricole ” pour tonts quantité d'sirable seront
remplis aux prix ei-dessus -anssi promptement
que les marques pourront étre fites.

Barnia, Ont., 26 Décembre 1871.—24

Departement des Douanes.

OTTAWA, 22 mare 1872,
L’eseompteantorisésur les Knvois A méricains
wegu’'d avis contratre, est de 9 par cent
R. 8, M. BOUCHETTE,
Commissaire des Douanes.

Cie du Chemin de Fer le Grand
Tronce du Canada.

1871 CHANCEMENT D’HIVER 1872,

AUGHENTATION DE VITESSE.

Nouyeaux Chars pour tons les Trains Express

Les Trains partiront maintenant de Montréa
comme sait i—

ALLANT A 1’ODEST.

Express de Jour ponr Ogdensburgh, Ot-
tawa, Brockville, Kingston, Bslieville,
Toronto, Guelph, Lonlon, Brantford,
Goderich, Buffilo, Détroit, Chicago, et
tous les points de 'Ouest &.... ...... 8.00 A M.
Expressde Nuit do do ... 8.00 P.M.
Train d’accommodement pour Brock-
ville, et les stations intermédialres... 4.00 P.M,
Train Mélé pour Kingston......ovevvev .. 6.00 AL M
Trains pour Lachine a 7.00 A M., 900 A.M.
12,00, [Midi] 3.00 P.M., 5.00 P.M. Le train de
3.00 P.M vaa lafrontiere.

AULANT AU 8UD ET A L’EST.

Train d’accommodement pour Island
Ponl etles Stationsintermédlaires. 7.00 A.M.

Express pour Boston vid Vermont Cen-
tralovecieiiiiinion veeeaes 9,00 ALM.

Exnress pour New-York et Boston vid
Vermout Central a 3.36 P.M.

Train de 1a Malle pour 8t Jean et Rou-
#e's Piint, en counexion avec les
Trains da Stanstead, Shefford et
¢ hambly et en Jonc'ion avec les che-
mins de Fer des Cantons du Sud-Est,
et avec les Rteamers du Lac Cham-
piain...... Ceeiieeiaaa 3.00 P.M.

Train de la Malle pour lsland Pond,
et les stations interm cdiaites.......... 200 P.M,

Express de Nuit pour Québec, Island
Pond, Gorham, Portland, Boston, et

les Provinces d’en Bas, arcétant entre
Montréal et Island Pond, a St. Hilaire,

8t. Hyacinthe, Upton, Acton, Rich-

mani, Bh-rbrooke, Lennoxvile,
Compton, Coaticooke et Norton Mills,
seulementa......... . vers 10.30 P.M.

I y-aurades Chars Dortoirs Palais Pullman a
tous les tratns directs de jour et de nuit. Le ba-
gage sera étiqueté pour Lout le trajet.

Comme la ponetunalité dépend des connections
avec les autres lignes, la Compagnie ne sera pas
responsable des Trauns qui n’arriveront pas et ne
partirout pas des Stations aux heures nommeées.

Le steamers “ CARLOTTA ” ou “CHASE"”
laisseront Portland pour Halifax, N. E. tous les
Samedis aprés-midi, & 4.00 heures p.m. Le cou-~
fort est excellent pour les passagers et lo fret.

La Compagnle Internationale des Steamers,
faisant le trajet en connexion avee le Chemin de
Fer le drand-Trone, laisse Portiand tous les Mer-
credi et Vendredi a 6.00 heures p.m., pour S$t.
Jean, N. B., &c., &c.

On pourra acheter desbhilletsaux principales
stations de la compaguie.

Pour plus amples informations et I"heure du
départ et de arrivée de tous les Trains aux sta-
tions intermcdiaires et auterminus du ehemin,
wadresser au Bureau ot I’on vend des billets, a la
Station Bonaventure ou au Bureau No.39, Gran-
le Rue 8t. Jacques. i

BRYDGES,

Arecteur-Gérant
Montréal, ler. Novemuie osri.—a k

Comment on le fiit avec
VINAIGRE du Cidre, du Vin ou Sor-
’ghum en 10 heures sans

faire usage de drogues.

I

Pour les circulaires, s'adresser A F, J. SAGE.
Manufaciurier de Vinaigre. Cromwell, Ct,
27 Uctobre 1871, —156 tm

SERVICE AMELIORE DESTRAINS

LIBRAIRI Em; MUSICALE
PETERS

Compostée de Quinze Volumes de Mor.
ceaux cholsis pour Plano.

COLLECTION VOCALE.

SHINING LIGHTS— Un magnifique
choix de Musique Sacrée.

HEA®WTH AND HOME. FIRESIDE,
ECHOES, AND SWEET SOUNDS—
Trois Volumes de Chants faciles de
WebsteQ Persley, &c.

FEUILLE ID’OR— Volumes I et II.
Deux Volumes avec tous les Chants
de Will, 8. Hay.

PRICEL K83 GEMS—Snlendide collec-
tion de Ballades par Wallace, Thomas
Keller, &c., &c.

Collection Instrumentale

FAIRLY FINGERS MAGIC CIRCLE
AND YOUNG PIANIST—Trois volu-
mes de Morceaux faciles pour les
commencants.

PEARL ROPS AND MUSICAL
RECKREATIUN8—Musique de Danse.
Deux collections sans diflicuités.

PLEASANTS MEMOIRES—Une col-
Jection de morceaux choisi de Wy-
man, Mack, Dressier &c,

GULDEN CHIMES—Une coliection de
musique britlante de Charies Kinkel.

BRILLANTS GEMS—Une collection
de morceaux de Vilbré, Aliard, Pa~
cher, Kinkel, &c. [
Prix, $2.50 le volume élégamment rélié en tolle

et doré sur tranche. $2reiiure simple. 1,75 bro-

ché,

K'adresser &

T2 = od =d B - o o2
Ta -3 = = T2 = g O

J. L. PETERS,
399, Broadway, New-York

Nous appelons particnlidrement Pattention sur
notre collection * THE OrPERA AT HOME, "
qui renferine une magnifique collection de pins
de cent magnifiques Chants d’Opéra. Prix: 85
reliure toiie et doré sur tranchee. Prix ducom-
merce $4.

27 Octobre 1871, —22f

AVIS A CEUX (QUI SOUPFRENT

Le Remede du Pere
gkl Bruno
; 2% EST
% Un Anti-Douleur Universel.

En vente cheg tousles Pharmas
W ciens, et chez les propriétaire-
W PICAULT & FILS, Pharmaciens-
WP Chimistes,

75 Rue Notre-Dame, coin de la Rue Bonsecoua
ler. Juin 1187.—ak

RY \

Aux Scerétaires-Trésoriers-des So-
ciétés d’Agriculture de Comté.

CES Messieurs obligeraient les propriétai-
res de la Semaine en envoyant de suite leurs
ordres pour GRANDES AFFICHES et autres
imprimés nécessaires pour leurs EXPOSI-
TIONS afin de les avoir en temps désirabte,
vi que P'on en a recu déja un grand nombre.

On voudra bien étre précis sur le NOMBRE
REQUIS et sur la GRANDEUR VOULUE de
U'AFFICHE.

Ateliers Typographiques de la Semaine.

Montréal, 20 Février. 1872,
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