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LE SEL

ys sonvent dans des sphéres inabor-
es et ne veulent pas ‘mettre le pied
" dans 14 domaine e la pratique ; il est
s les -vrais
“fayt toujours que la théorie soit con-
, u;'élléa par la pratique kt, réciproque-

toenl, On aurd beau dite qie telle
... .fause. doit produire tel ‘efiet; mous

fa

S1te}
-, 6
1 99

... ayons pas grande confiance au sa-
', vant §i P'effet se produit tonjours d’'une
i o 1

g Contraire. ;
s observations faites par_certains

‘ ';égz';iut,é. sur l’usa’%& dusel en agricul-
" Ttule

g¢'trouvent dains ces” conditions.
es messieurs disent. solennelle-
ént :  Nous ne trouvonspas trace
4¢l ‘danis fes végblaux provenant

‘'lieu de prospérer : donc

(%1 pas ?

est mnulle, les plantes lpérissem au
e sel est nul-
sible aux plantes.. ,

On s'étonne vraiment qne des hom-
mes sérieux tiennent un semblable
langage, alors que les faits de chague
jour viennent complétement contre-
dire leurs assertions. Vous ne trouvez
pas trace de sel dans les végétations,

| c’est possible ; mais de ce que le sel

n'est pas dans les plantes, faut-ilen
conclure qu'il n’a aucune action utile
surles végétaux ? Oh ! messieurs les
chimistes ! il existe encore une foule
d’agents qui exercent une influence
marquée dans tel ou tel cas, et ces
agents, vous ne lés connaissez pas,
vous n'avez pas pu les découvrir;
est-ce une raison pour qu’ils n’existent

1l-faudrai} étre insensé pour soute-
nir une semblable thése. Les résul-
lats sont la pour 1émontrer que le sel
agit sur les planteset sur les animaux,
el les faits sont plus forts que toutes

.{les. théoxies. Est-il possible de sou-

tenir que le sel nlest pas nécessaire
pour les hommes et les animaux?

Nous ne le pensons pas. Eh bien !
alors, pourquei ne voulez-vous  pas
que le sel soit utile aux .végétaux ?

*Vious savéz -bien que, -sous certaing
rapports, .il exists des relations. nom-
breuses entre ies animaux et les végé-
taux; et cette considération devrait
suffire, du-moins il .neus semhle, pour
e pas metire en avant des théaries
tout a fait.abstraites; gui sonten oppo.
sition compléte avec les grands prin-
cipes d’unité et d’haymonip qui domi-
nent dans la création. Vous ajontez,

messieurs les chimistes, que la vége- |

tation est éteinte daus les terrains on

le sel abonde. Bien des -choses sont
-bxcellentes, lor:que I'on sait en user

avec modération, et ces choses devien-
nent pernicienses lorsqu’on en abuse ;
ce n'est certes point 13 une raison que

l’gg‘ puisse sériensement faire valoir

mnent pout . les,

le vin et surtout 1l'eau-de-vie rendent
trés-malade et aménent. parfois - la
mort lorsque l'on en faii un usage
immodéreé ; e'ensuit-il :qu'il “ne faille
boire ni vin ni eau-de-vie ¥ Ce serait
vraiment 13 une singuliére logique.
Ecoutons un praticien, M. Mayre, qui
publie, dans 'dgriculture pratigse un’
excellent pelit article sur Femploi du
sel comme engrais et pour 'engraisse-
ment du bétail. Le raisonnement-de

‘M. Mayre est bien plus fort que tous

les creusets des chimsstes ‘doqgt; gnel-
ques-uns ne’ craignent pas d’dtre.fan-
taisistes, Ce qui me -fait. pas trop: mal
dans le tableaw. . . - .

Personne au monde plus gue' nous
n'apprécie 3. leur véritable valeur les
immenses services que les hommes
de la science purement théorique et
spéculative rendent chaquef;iq_ut}gal'

i

leurs études consciencieuses et appro-
fondies, & Pindustrie comme 3 'agri-
culture. Graced Ieurs persévérants
labeurs, la routine, Pempirisme d'au-
trefois font place A des meyens, dac-
tion logigues, rationnels, 'ez;pyggés,
dont la pratique tire Ies plus grands
profits, car elle agit alors sur des don-
nées presque mithématiques.” Mais,
apres avoir rendu Cet hommage éri-
té'a nos savants, il faut, nous adires
praticieus, les a.i&pli daus leurs recher-
ches en leur dévoilant les phénome-
nes qui se- passent sous Nos yeut et
qui semblent quelquefois én contra-
diction avec les principes qu'il§ émet-
tent ou les effets qiils prevoient’: la
nature garde encore tant 'de secrets 1..
Ces réflexions nous sont ventes a pro-
os de la discussion si brillante &t si

umineuse qui a retenti tout dernjere-

ment & la Sociétd centrale dagricul-
ture sur 'emploi du sel comme’ en-
rais. Nous craignons quapres dvoir

u . les conclusions , de ces débats,
beaucoup. -d’a ric‘_;;f,tvemf‘s‘ W'abdndon.
neut Lusage ds Ce, pracléax condi.
plajites * corime “pour

Paging,
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les animaux ; nous redoutons aussi
Peffet que produira, au point de vue
fiscal, 'arrét rendu par- la docte as-
semblée sur laguestion de 'exgnéra-
tion de Pimpdt du sel pour lagricul
ture. ‘ '
Et ponrtantdes faits ne sont pas pag-.
tout d'accord avec les révélations de
la science. Ainsi nous appartenons’
a une contrée argileuse ou ie =2l ré
‘udsit parfaitement: quard A4l -est.jams
ployé judicieusememnt et dans des pro-
portions minimes, mélé & certains en-
grais. P[ar; exemple-deux" parties de
on guano du Pérou et une partie de
“gelfont uir tout—-agissant --sur- #Os-
terres avec tant d’efficacité—simon
-plus dans les années_ de sécheresse—
que du guano seul. OrTéconomie d&
ce procédé est tres’considérable; puis-
que.le sel dénaturé colite onze fois
moins gue I'engrais auquel on 'asso-
cie, et que le prix total du mélange se
trouve par ce fait réduit d’'un quart
environ sur le prix ordinaire du gua-
RO pur. ' :
ous n’ignorons pas que abus du
sel améne la stérilité ; il n'y a pas be-
soin d’étre bien lettré pour savoir qu'il.
fut un temps.ou, quand on rasait la
maison d’'un condamné, en semait du
-sel sur les'décombres €t sur le champ
qui y tenait, afin de ‘rendre 'le :tout
infertile . H est certain .qu'a haute,
“dose, le‘sel marin, si inoffensif auytre-
ment, est un-véritablé. poison.; mais
#it fallait proscrire toutes les substan-
- Ces nuisibles, ou méme vénéneuses,
dun certain degré -d’absorption, et
utiles & petites doses, combien j] fau.
drait restreindre le nombre de ¢elles!
‘qui entrent dans l'alimentation géné
_ rale ? Et la médecine, qui ne vit pour
ainti dire que de poisons, la médecine

qui sauvé:le malade ‘avec un grain
‘émétique et le'tue avec deunx, que
penserait-elle si 'on rémettait en "vi-
fue’ur la 10i qui défendait I'usage de
 Pémeétique sous peine demort? -
. Dans I'¢tude surle sel présentée &
‘1a Société centrale, se basant sur des
. ‘exphriéfites nécessairement fort res-
treintés et plutdt ‘thimiques qulagri-
-¢oles, ¢'est-on préoccupé de Veffet du
se] sur les ingectes parasites dont tel
.80l donné est infecté au point que
c'est souvent la cayse -occulte de st
"medjocrité ?' Nous'ne Ie pensons pas;
et ce serait une raison, je crois, d'en
appeler de sa derniere sentence: - Cer-

tes, le sel'n’est pasun ' aliment @ans|

la. véritable aceeptdtion ‘du niot, et
pourtant nous I’employons avec suc
cés pour hdter et facilitér I'engraisse-

ent de notré bétail. 11 est fort pro-

able que, dans 'ce 'dernier:-cas, ‘il
ne, devient agent apéritif quen ex-
.. ,pulsant ou en déttuisant une grande

artie des animaux dont la présence
. dans les voles digestives et retardé
‘ %gngfaissement ; et ‘le: fumier des
. D8tes soumises ' ce régime ‘est d’une:
qualité supérieure par etla méme que
-les déjections sont légérement satu-

rées. Pourquoi n’expliquerait-on pas
de la mdme maniére l'effet produit
par le sel comme moyen destructif
des ingectes nuisiblesd la végétation ?
‘Nest-ce.pas & 1a méme cause, dures-
te, qu'on dott attribuer son pouvoir
de -conservation si. efficace des ma-
tiéres organigues? - - -
* Que 1¢ role-du sel se borpe & faeill-
ter Padsimilation par les-plantes de
Tengrais prox g Ot 3
gne o détruise les causés d’affaiblis
sement des vépgtaux par les parasites
‘toujours est:il qu'il faut y regarder a
deux foig dvant de proclamer son inu-
Hilité,car -nous le répétons et nous en
avons la preuve par une longue expé-
rience, bien des pays y perdraieht une

les engrais. Il est possible que ce
réle m’ait pas dit encore son dernier
mot a la science ; rien n’empéche que
plus-tard la théorie ne revienne sur
ses investigations : ce ne serait pas la
premiére fois, sans doute, que, sur
les affirmations de la pratique, elle
rendrait un nouvel arrét plus confor-
me a la réalité des faits agricoles,
: " Mayre.

Aux Boulayes, par Tournan.

Voila sans . aucun doute la vérité,
M. Mayre ne cherche pas & savoir
comment le sel agit sur les plantes,
mais il constate un fait quil est im-
possible de révoquer en doute et & ce
sujet le plus simple paysan en sait
davantage que le plus graud chimiste
de cabinet qui ne veut pas ouvrir les
yeux pouy voir. et les oreilles pour
entendre ce qui leur serait dit par les
praticiens, vous croyez donc les habi-
tants des campagnes bétes ay point
d’acheter du sela beaux*dezhiei‘%I omp-
tants, d’en donner a leurs animaux,
d’en obtenir un engraissement plus:
prompt ‘eén un engrais de meilleure
qualité, d'en mélanger -ave¢ le guano
et les autres’ farines ; tout cela pour
n’en retireriancun profit ¥ Non, non,
ces "paysans sont guidés par leypé-
rience:; ils swivent ‘une tradition et
c'est une bonne tradition. Ne ¢her-
thez pas -3 les faire changer d’avis,
vous n'en viendriez jamais & bout,
car il'savent & ‘quoi s’en tenir beau-
coup mietix que vous. Nous sommes
d’ailleurs ‘entiérement de leur avis,
car dansnotre longue pratique:agrico-
1e 'expérience a été souvent plus forte
que la -sciefice, ot ceétte expérience
nous a démontré que le sel était aussi
nécessaire pour les plantes que pour
les animaux.; il est a regretter que les
habitants des campagnes n’en fassent
pas fous dsage, non qu’ils ne croient
pas A son efficacité
n’ont pas toujours la poche assez bien
garnie- pour ‘en acheter. Clest pour
cela que nous voyons avec Peine que
l'on cherche & augmenter la taxe du
sel. Cet impdt est sans contredit:le
plus impopulaire de tous, car il frappe

> b

ment dis, ou quwil éloi-

réssource d’amélioration réelte pourf

mais parce qu’ils.

-

tout particulisrement l'agriculture et
par sonséquent la production.

A. DE*LAVALETTE.

b,
———

Lés perte ll’engrals.i

.

Les cultivateurs, ditune feuillé an
glaise, qui réussisent l¢' molas dans
ley®; gxploitation sont précisément
-eetz-gn )g sayent pas récueillir les
engrais. Durant I'été dernier je fis
un petit voyage en voiture dans les
localités voisines peur voir guels suc
ets on obtenait en agriculture. Je
L irouvai que la majorité_des cultiva-
teurs ne recueillaient pas plus du
huitiethe de leurs engrais. '*

Drabord, - toutes-les- étables--sont
coustruites sur le méme principe,
lequel consiste en deux rangées de
stalles pour les.animaux avec un pas-
'sage au milieu. . Cette maniere de
disposer le bétail ne souffre aucu-.
ne objection et pour ma part, je l'ai-
merais autant gu'unpe autre ; mais je
n'ai pas vu une. seulp étable sur cent
munie d’'une cave ou.d’un abri pour
empécher les engrais d’dtre lavés par
les eaux ‘de ‘pluie ou de la- neige.
Plus Je 'la moitié des étables pour-
raient éire pourvues _de caves et ces
caves sont copsidérées & bon droit
comme le meilleur emplacement pour
les fumiers. .. = 7
- .Mais j’ai dit.qu'un - huititme du fu-
mier seulement est recueilli. Dalrés toul-
tes, les localités que je visitai, les cul-
tivileurs o "etg;(l_li_ign atcun corrpte
des engrais lquides et ainsi ‘Ia moitié
du famier sprodwit. est perdu. La
moitié des déjections solides tombent
sur les piturages, ou ellés sontdessé-
| chées par un soleil brhlant,et doif la
valeur snie doit Atre Gomptée queppur
bien peu de, chase. - Le “reste des en-
grais solides produit pendatit Lhiver
est jeté en tas pras de Pétable: Dans
‘cette position, chague . fois.qu'il pleut
ou lorsque;la meige fond, l'eaw'fetave
dans tous les sens, emporte les plus so-
lubles matiéres et par conséquent les °
plus fertilisagtas, sibien que la moi-
tié de ce reste est encore perdu pour
la culture. Voila bien les sept-huitie-
mes de I'engrajs produit entiétement
perdus pour la végétation ét udl' hui-
tieme seulement est transpotté sur les
chaymps. pour leur fécondation., '

‘Ce west pas tout cependdnt, je ' re-
marquai que le lambris dans Ja pirtie
inférieure de Létable était, cohiplete.
ment,, pourri et je compris que dans
peu: d'années, avec, un . pareil traite-
ment, les, soles elles-Tames céderajent
A leur tour. : Jentrai dang I"8tible
de 'un de ces cultivateurs et je de-
mandai au serviteur si I'on avijt Iha-
bitude de mettre de 1a terre sous les
animaux pour absorber Ies’ drines.
Il me réll)ondi; qué mon,, . %
.+ Ces cultiyateurs son} pourtant con.
-vaincus de la nécessity des éhgrais :

ils achetent de grandes’ quantités d:
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superphosphates qui leur cotitent trois
iastres le quintal, rendues sur les
ieux. Eh bien, s'ils recueillaient les
urines, je les préférais & la méme va-
leur en superphosphate.

2& %zmaim ggﬁw{:
' MONTREAL, 23 FEVRIER 1872

N

Le Caréme.

Nous nous empressons de méttii;

sous les yeux des lecteurs de la Semai-

ne Agricole I'important document sui-

vant adressé par S. G. Mgr. de Mont-
réal aux curés de son Diocese.

Circulaire au Clergeé.

Montréal, le 16 Février 1872.
Honsieur le Curé,

Je m'empresse de vous adresser ci-

dessous la circulaire de Monseigneur
I’Archevéque de Québec, en date du
9 Février courant, concernant le jed-
ne ot l’cdistinence. ,
. Vous lirez et commenterez cette
letire qui s'applique & ce diocése com.
me & PArchidiocese de Québec, afin
que la discipline y 'soit uniforme en
des pojnts si importants.

Mais vous insisterez sur les raisons
quilya adonner aux fidélespour
qu'ils observent stri¢ctement le jetine
et l'abstinence dont la rigueur se
trouvé aujourd’hui si considérable-
ment mitigée par la nécessité des
temps et des circonstances que l'on
ne peut que déplorer.,. -

- Dans le ferme espoir que l'on res-
ctera du moins ces lambeaux de
‘aneienne discipline.

Je demeure bien sincérement
- Moasieur, ,

Vore trés-humble. et tout dévoué ser-
viteur, ’
4 6. Ev. bE MONTREAL.

. (No. 15).

Archevéché de Québec, 9 février.
" Monsieur le curé,

“A plusieurs reprises déj, jai été
consulté syr quelques points de notre
discipline en ce'qui regarde le jedne
_et l'abstinence, Avant de répondre j’ai
voulu prendre V'avis de Nos Seigneurs
les évéques de la Province, afin de ne
point rompre I'unjformité de discipli-
ne si désirable. en ce point comme

.dans les autres. Pour la méme raison,

'{e_ réponds aujourd’hui par une circu-
aire, . T
1Le'7 juillet 1844, sur la demande de

Mgr. Signay, le Saint-Siége accorda

: ,ﬁeur exemple fut suivi.par Mgr. de

“|adipe perare, propter butyri raritatem.

‘| In diebus in quibus abstinetur ab esu

un indult en neuf articles dont on|
trouve le texte au.No, 1 de ’appendice
I des Ordonnances Diocésaines. Ce pré-
lat et ses successeurs ne publiérent
point I'article V1, parce qu’ils jugérent
que le temps n’en étai} point venu.

ontréal qui avait obtenu le méme
indult. Aprés m’étre assuré de lopi-
nion de Ngs Seigneurs les évéques, je
déclare par la présente, le susdit arti-
cle en force dans ce diecése, & dater
de ce jour. :

“ VI Utin diebus quibus abstinetur
esu carnium, permittatur cibos cum ab

* R. Ad Sextum... Pio gratia in nibys
Juxta preces.

¢ Pour prévenir tout malentendu!

et fixer notre discipline sur ce point,

je crois devoir donner les explications

suivaptes : : :
“1o Il n’y a aucun jour excepté :

carnium.

“ 20 Lindult ne permet pas de
manger de la viande, ou de la graisse
dans son état maturel, mais simple-
ment de substituer. la graisse ou le
saindoux au beurre ou a I'huile, dans
la friture, la cuisson et la préparation
des aliments maigres. s

“ Qn peut donc désormais 1o faire
frire du poisson, ou des ceufs, avec de
la graisse ou méme avec du lard,
pourvu que I'onne mange pas le lard ;
20 faire bouillir du lard dans la sou
pe, ou y metlre de la graisse ou du
saindoux ; 3o faire bouillir de la pite
dans la graisse, ou faire entrer de la
graisse dans la confection des patisse-
ries.

“ Vous pourrez a l'occasion de la
présente circulaire, rappeler & vos pa-
roissiens qu'ils peuvent sans inquiétu-
de, 10 le matin des jours de jeiine,
prendre quelques bouchées de pain et
un peu de thé, de café, de chocolat ou
de quelque autre hreuvage ; 20 le soir
des jours de jeline, manger la soupe
méme grasse, qui serait restée du
diner. Notez bien, par rapport a
cette dernicre partie, que personne
ne s'en trouve exclu. A la vérité l'ar-
ticle IX de l'indult dit : presertim iis
qui se dent duro labori : mais il ne res-
treint nullementa ces personnes le
bénéfice dont §il y est question. Si
Pon etit voulu en restreindre l'effet
on se serait exprimé autrement.

‘* Pour compléter ce qui regarde
cette matiére, je crois devoir vous rap-
peler que la Ste. Pénitence a déclaré,
le 16 janvier 1834, que ceux qui, &
raison de leur 4ge, de'leur infirmité,
ou de leur travaux, sont exempts du
i'el‘me, peuvent, aux jo»rs de jetine ol
e gras est permis, manger gras a tous
les repas. o

“Vous en trouverez le texte dans
‘ les Ordonnances Diocésaines,” App.
IIL. No. 21, 4o. AR

“ La Sainte Eglisejen--adoucissant
ainsi la sévérité de sd§ lois pour s'ac-

v

commoder 2 la faiblesse et aux néces-
sités de ses enfants, n’entend pas
néanmoins les exempter de l'obliga-
tion ou ils sont *“ de se renoncer 3
eux mémes, de prendre leur croix et
de marcher a.la suite de Jésus” (S.
Luc, IX. 24) ; * de crucifier leur
chair aveg’ s8s.vices et ses désirs cri-
minels “ ((Gal{g’ 24) ; ‘“ de mortifier
leurs membres™ (Col. IIL 5) ; car, dit
PApodtre Bt. Pawl (Rom. VIIL '13:
“ Si vous viver selon la chair, vous
mourrez : mals si par Vesprit vous
mortifiez les euvres de la chair, vous
vivrez.” .

* Recevez, Monsieur le curé, l'as-
surance de mon sincére attachement.

“ + E- A. ArcH. bE QUEBEC.”

Le cog Cochin-Chinois est une des
plus grosses especes de volailles que
nous ayons,l est remarquable a pre-
miére vue par sa stature vraimeut her-
culéenne, ‘il est bien proportionné,
bien pris t-dans son ensemble.
La téte est” de 1rhoyenne grosseur et
méme petite, portée haute avec fierts.
Lacréte n'est pas trés développée,
mais épaisse, raide et fortement échan-
crée elle ne doit pas avoir plus d’'un
pouce a un pouce et un tiers dans sa
plus grande hauteur, elle est faible-
ment rejetée en arriere et finit en
moutrant sur le bec qui est tres coust,
fort et de couleur jauae. - L'wil est
gros, bien sorti, Poreille est saillante
et large. Les cuisses excessivement
charnues se détachent d’'une maniére
trés apparente de la poitrine qui-est
trés large, elles sont comme anflées
par d’abondantes plumes soyeuses qui
forment déux spheres placéesa cOté
de l'artichaut, composé aussi'de nom-
breuses plumes. et

Un caractére essentiel a noter est
la proéminence de la rotule, qui con-
tribue 3 faire' ¢roire que 33 cuisse
est presque détachée du corps et que
Panimal est pour ainsi dire, :déhan-
chée. Les pattes sont fories d’'un jaune
orangé rosé, garnies du cdté externe
d’une rangée de plumes se contiguant .
jusqu’au bout de lergot externe et
celui du milieu. Lesplumes de la
queue sontd’un noir meétallique,. lres
courtes ne forment jamais la fauoille,
et sont presju’eniierement cachées
par les plumes du croupion. : .

Le coq Cochin-Chinois marche mal,
en écartant les pattes. Quand il court
son allure génée est bien plus visible
encore, alors il a tout 3 fait la démanr-
che de Yautruche, & lagnelle il res-
semble d’ailleurs commeé aspect géné-
ral. Mais toutes ces laideurs sont au-
tant de beautés pour I'amatedr. Ila
le carectére doux, sociable' et tres pa-

terne. o : .
" Ce sont les ;{}uﬁi‘ages jaunes’ qui
sont les plus recherchés.-' ~* -

La poule a la téte plus petite, ‘ion

allongeée, la créte presque rudimantai-

re,ne -devant’ pas dépasser ulx";tierg



328

LA SEMAINE AGRICOLE.

|

Cochins-Chinois jaunes { couleur peau de buffle,)

de pouce ; le cou petit et court, la
ueue plus courte encore que celle
u cog, auquel elle ressemble pour
le reste. Ce qui la distingue surtout
de toutes les autres poules, c’est le dé-
veloppement prodigieux de I'artichaut
ainsi qu'on le voit dans notre gravure.
Il est fourni d’'un duvet long et
soyeux bien plus arrondi dans son
ensemble et plus volumineux que
celui du coq.

La poule Cochin-Chinoise est trés
douce s'écartant peu des abors de son
ulailler ou de la maison, elle est ro
uste, supporte bien notre climat elle
se maintient toujours en bonne con-
dition et est trés aisée 4 engraisser ;
elle est bonne pondeuse d’hiver et
honne couveuse, mais elle vieillit
plus vite que les autres poules. Le
grand inconvénient de cetle poule
est son grand penchant & couver.
A{»rés avoir fait sa série de vingt ceufs
elle demande tout de suite & couver.
Sit6t les petits venus, elles les méne
quelque temps, mais elle les abandon-
ne plus tt que les autres, pour se re-
mettre immédiatement & pondre quel-
,%ues @ufs, et recommancer & couver.
n revanche, une de ses plus précieu-
ses qualités, c’est de pondre de trés
bonne heure, et méme dans le courant
de 'hiver : de plus elle demande geé-

.néralemant Ja premiére A couver.
‘Quand i la délicatesse de chair,
elle n’est pas & comparer & celle de
- nos meilleures espéces ; sa viande est
-réellement inférieure, bien qu’iln’y
“ait pas cependant une différence qu'on
doive par trop redouter : mais son
‘poids est incontestablement supé-
rieur, il peut arriver facilement pour
-

des diseaux ordinaires a 10,12, et
méme 15 livres.

BELLE RECOLYE.

M. Dickson, cultivateur de Kingsey
ensemenca, le printemps dernier, 12
acres en avoine. Cet hiver il battit
cette régolte. Le produit a douné
600 minots, une moyenne de 50 mi-
nots de l'acre. Que de cultivateurs
pourraient en faire autant s'ils vou-
laient se donner la peine de faire
choix 4’'une bonne semence, et bien
eugraisser leur terre !

-

La Gaspésie.

La péninsule qui forme lextrémité
sud-est de la province de Qaebec, est
généralement désignée sous le nom
de Gaspésie ; elle comprend tout le
territoire situé a l'est du chemin Ma-
tapédiac, soit une superficie de 8,613
milles. Le golfe Saint-Laurent et la
baie des Chalsurs, qui baignent ses
400 milles de cites, en font un des
postes de péche les plus avantageux
de la puissance du Canada.

Le sol de
montagneux, offre néanmoins une
quantité considérable de terres ferti-
les. Tous ceux qui ont voulu s’y li-
vrer sérieusement a 1'agriculture, ont
réussi au-deld de leurs espérances.
Les plantes marines apportées sur le
rivage par les relais de la mer, offrent

artout un engrais d'une grande va-
eur ; de plus, jl.y a I'engrais de pois-

.son que les colons peuvent se procu-

rer avec la plus grande facilité,

la Gaspésie, quoique

Un citoyen marquant de Percé, M.
Geo. Le Bouthillier, interrogé en
1868 par un comité de 'assemblée
législative de Québec, parlait en ces
termes des ¢hances d’avenir que celte
région offre 4 ceux qui veulent aller
se fixer sur ses cotes :

* Qu’on le tienne pour certain, dit-
il, des hommes qui posstderaient une
propriété en bon ordre de vingt acres
seulement sur cette cbte, vivraient
avec plus d’aisance que n’importe ou
sur ce continent. Le secret pour ga-
gner de l'argent dans la carriére de
pécheur, c'est d’avoir avant tout une
terre qui lui fournisse toutes ses pro-
visions de bouche et une partie de son
vétement.

« Etlapéche faite dans ces condi-
tions aide 4 la terre, elle fournit une
grande partie des engrais. Les jours
ou les heures ou les employés de I'ar-
mateur ne sont pas demandés sur la
gréve, ils trouvent toujours de l'occu-
pation sur la ferme, et peuvent y faire
de grandes améliorations au compte
de la péche. Laconclusion,c’est que
la péche et la culture g’entr'aident,
c'est qu'avant d’entre;l))rendre la p8¢che,
il faut &tre bien établi sur une terre
en bonne culture ayant les bAtiments
convenables. .

¢ L’agriculture est la base de la pé-
che, comme ailletrs elle est 1a base des
manufactures et de I'industrie.”

Le comté de Bonaventure, qui for-
me la partie sud de la péninsule gas-
pésienne, quoique prenant aussi une
part trés active dans les pécheries,
est plus avancée en agriculture que
celui de Gasgé proprement dit. ?.as
terrains qui bordent la baie des Cha
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leurs, sont tous en culture, et a cer-
tains endroits, les défrichements ont
pénétré 2 plusieurs milles dans l'inté-
rieur. "Il y a place pour des milliers
et des milliers de colons dans ces pa
rages, et le sol y est en général tres
fertile. Les travaux du chemin de
fer Intercolonial qui traverse le com-
té de Bonaventure, y ont déja attiré
beaucoup de monde, et avant peu la

ropriété foncieére aura doublé de va-
eur de ce coté. Le gouvernement
offre en vente dans la Gaspésie 491,100
acres; au prix de vingt et trente ce.-
fins acre.

Soins aux'chevanx.

Le ¢ Horse Book.” de Londres dit :

Tous les chevaux ne doivent pas
étre alimentés de la méme manicere ni
dans les mémes proportions ; il faut
avoir égard a leur 4ge, A leur constitu-
lion et les travaux auxquels on les li-
vre. 1l n'y a pas de doute que cette
maniére d’agir, qui est genérale, estla
base des maladies de tous genres.

N’usez jamais de mauvais foin a rai-
son de son bas prix; parce qu'il ne ren-
ferme aucune nourriture convenable.

Le blé endommagé est excessive-
ment injurieux. parce qu’il cause des
inflammations d’intestins et des mala-
dies de peau. ’

La paille est meilleure pour un
vieux cheval que le foin, parce qu'il
peut la macher et la digérer mieux.

De 1a paille mélée avec du blé ou
des féves ; ces derniéres ne doivent pas
étre employées seules ; mais avec la
paille elles favorisent la digestion.

Le foin ou I'herbe seul, ne peut sou-
tenir un cheval qui travaille fort, par-
ce que aucune de ces matiéres ne ren-
ferment assez de substance nutritive.

Quand un ‘cheval travaille fort.sa
‘nourviture doit consister principale-
ment en avoine ; quand il ne travaille
pas, elle doit principalement consister
en foin. L’avoine est ‘plus nutritive
qu’aucune autre nourriture.

Pour un cheval de selle ou de voi-
ture légére. un demi-picotin d’avoine
séche et dix huit livres de shon foin
sont suffisants. Si le foin n’est pas
‘bon, ajoutez un quart de picotin d’a-

“voine.

Un cheval qui travaille fort peut
avoir plus de I'un et de 'autre ; celui
“qui travaille peu doit avoir moins que
cette quantité.

L’alimentation au rdtelier est rui
neuse. La meilleure maniére est
d’employer le foin coupé dans une
créche ; parce qu'il ne s’en perd pas
et qu’'il est plus facilement miché et

- digeéré.

Arroser le foin avec de I'eau salée
en rend le gott agréable et d'une fa-
cile digestion. Une cuiller a thé de
sel suffit pour un sceau d'eau.

L’avoine doit 8tre moulue pour un
-.vieux cheval ; mais pas pour un jenne.
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Pour la Scmaihe Agricole.
Exploitation des érablidres.

Mr. le Rédacteur.

Je viens de lire les notes intéres-
santes, avec vignettes, que vous avez
publiées dans votre dernier numéro
et je vous prie de publier les quelques
avis suivants que je me permets de
donner au grand nombre de vos lec-
teurs qui exploitent les érabliéres.

Voici le temps des sucres qui ap-
proche et I'on ne saurait trop recom-
mander aux lecteurs de la Semaine
Agricole lexploitation de leurs .éra-
blieres. Cette branche d'industrie
qui vient si & propos se placer ala fin
de nos hivers, exploitée a peu de frais
et judicieusement, est une source de
bénéfices assez considérables, sans
parler du véritable plaisir qu’elle of-
fre au fermier et & sa famille. Nous
ne ferons pas une étude théorique,
mais guelques notes, quelques sug-
gestions pour évincer une vieille rou-
tine, ouvrir les voies & des améliora-
tions. Nous nous bornerons la.

La fabrication du sucre d’érable e
devenue depuis quelques années pour
beaucoup de nos habitants, sinon pas
la principale, mais du moins une des
plus certaines et moins cotiteuses sonr-
ces de profit. C'est surtout dans les
Cantons de I'Est que cette industrie
s’est développée sous le rappor et de
la quantité et de la qualité. Le voi-
sinage des Etats-Unis et peut-étre
aussit le goQl trés prononce de nos
voisins pour le sucre a contribué a
répandre cette industrie.

es appareils de cuisson ont fait un
véritable progres.

On se rappelera facilement les cas-
saux primitifs et les auges dont on se
servait; les entailles ala hache, le
chaudron dans lequel a travers la pru-
nelle d’'un bois fraichement abattu
on jetait I'eau d’érable.

Quatre cordes de merisier vert suf-
fisaient & peine pour faire 100 livres
de sucre. Les auges disparurent, les
cassaux aussi, on leur substitua des
baquets en pin ou en ceédre ; au lien
d’une entaille on fit un trou rond et
propret avec une tarriére, le trou re-
cut une gouttiere en métal, deux
clous retenaient le baquet au flanc de
I'érable. Un bati confortable en plan-
che abrite maintenant une large chau-
diere de % sur 6 pieds de long bien
établie sur un fourneaux en brique,

une bonne cheminée entraine la fu-

mée, un ventilateur dans le toit don.
ne issue a la vapeur.
un grand pas de fait. On fit effective-
ment la double quantité de sucre; la
qualité en augmenta aussi. Chaque
aunée de nouvelles améliorations se
sinccéderent, anx baquets de bois qui
malgré un échaudage avant et apres
la campagne du sucre pouvaient con-
server une légere acidité, succéderent
des baquets en fer. blanc ou en fer
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Enfin, ce fut

galvanisé. Pour empécher la pluie
et la neige de tomber dans les baquets
on eu couvrit la moitié, un couvercle
mobile y fut adapté qui dépassant les -
rebords et ouvert et appuyé sur l'arbre
rejetait la pluie et la neige. L'eau
d’érable était pure, soumise a I'ébul-
lition elle  produisait moins d’écume,
demandait moins de travail, moins
de combustible et donnait un plus
beau produit.

Nos voisins du Vermont qui com-
prennent cette industrie en font une
affaire importante. .

Ia demande sur le marché ne peut
4tre remplie et l'exportation a la Ca-
lifornie et 1'Ouest est déja commencée.
Pendant I'année 1871, le Vermont seul
a produit 20 millions de livres de su-
cre représentant la valeur de $2,400.-
000.00 avec de meilleurs appareils que
ceux en usage généralement la somme
de 3 millions aurait été facilement at-
teinte. ‘ -

Ces chiffres étonneront beaucoup
de personnes surtout quand elles sau-
ront que cette quantité n’est le pro-
duit que des 243 des érables de cet Etat.

Nos cultivateurs verront aisément
deld que cette industrie est précieuse
et y attacheront un plus grand prix.

Mettre de coté de vielles routines,
adopter selon ces moyens des arnéliora-
tions qui se présentent et commencer
enfin a secouer un peu l'apathie ,qui
semble les endormir pendant I'hiver,
voildleur devoir. Nous aurons occa-
sion de revenir sur mille et une indus-
tries qui devraient fleurir pendant nos
longs hivers. Celle de la clarification
du sucre qui vient &-1a fin de 'hiver est
si facile, si peu dispendieuse et relati-
vement si profitable qu'ils devront
s’y adonner. Qui nie que sous tous
les rapports et de prix et de gout et
méme de la santé, le' sucre .d’érable
n'est pas supérieur aux cassonnades et
autres sucres dont se servent nos cul-
tivateurs. En faile usage dans la fa-
mille serait une économie bien enten-
due je dirais patriotique. Car plusun
pays peut se suffire 4 lni-méme dans
ses besoins, plus il marche vers son in-
dépendance commerciale ; les impor-
tations tuent son capital. Faisons
donc de nos érables des cannes i su-
cres ; 'industrie raffinera nos syrops
et le capital que nous payons aux An-
tilles ou aux Etats du Sud pour leur
sucres restera pour nos industries lo-
cales.

Faisons donc couler 4 nos érables:
des larmes sucrées, exploitons cette
industrie.

Voici quelgnes conditions indispen-
sables pour faire du bon sucre. Ces
idées pratiques emprantées 4 nos voi-
sins du Vermont sont les secrets de 2
ou 3 milliors annuels qu’ils réalisent.”

Le suc ou la séve doit étre converti
en syrop le plus L6t possibleaprés son
écoulement, car I'air détériore rapide
ment sa composition. Il s'en suit que
l'appareil de réduction doit étre pro-
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portionné  la quantité d’eau que vous
recuéilléz ce qui vous empéchera de
garder trop longtemps I’eau d’érable.

Une cuisson de longue durée pro-
duit une qualité inférieure et donne
une saveur désagreéable au sucre.

Un fea actif de trente minutes don-
neront uu beau syrop. .

Un: couloir ou passoir en flanelle
blanche recevra le syrop chaud avant
de le depoter, ie syrop épais coule
ptus facilement quand 1l est chaund.

Avant de commencer les opérations
voyez ace (ue vos baquets et réservoirs
tant de 'eaun que du syrop soient bien
échaudés. Sila saison du sucre est
longue eta desintervalles de quelques
jours cette précaution doit étre répé-
tee. '

Si vous le pouvez, ayez de préfé-
rence des seaux soit en fer blanc soit
en tdle galvanisée, ils demandent
moihs d’entretien, sont moins sujets
A casser que les baquets en bois.

Les gouttiéres soit en bois soit en
mélal devront recevoir la méme toi-
lette. Celles en bois que l'on nettoie
en y iatroduisant un fil de fer rouge
sont maintenant supplantées par les
gouttiéres métalliques une arréte de
la partie supérievire y.retient lanse
du seau ou baquet.

Percez un trou d’'un demi-pouce en
montant. Quand approche le mo-
moment de faire le sucre forez- une
demi-douzaine d’arbres pour fixer le
‘commencemeant de vos opérations.

Votre bois doit &tre sec, coupé de
Thiver précédent ou du moins pen-
dant I'été, ala main, bien cordé et
couvert sous un appenti.

Si vous avez encore 3 batir votre
sucrerie (ce qui devrait étre fait pen-
dant Pété ou a la fin de T'automne
avant les gelées) choisissez une mon-
tée de manitre & avoir les avantages
de la cOte pour décharger les tonnes
et arranger vos auges a niveau de la

“pan (espece de grande lechefrite).

Le sucre en pain de 3 ou 1 livre se
vend mieux dans les villes ; si vous
le coulez dans des tinettes ou des
seaux 30 livres -devraient "&tre suffi-
santes.

Le syrop mis en (canistrés en fer
blanc), de la contenance d’un gallon
se vend bien. Il devrait peser de 10
4 12 livres au gallon. Sile vase est
bien soudé, on autrement hermétique-
ment fermé, le'syrop ne crystalisera
pas.

Nous croyons cependant P'usage de
ces canistres en ferblanc mauvais ; le
syrop prenant un gout soit du fer ou
de Pétain ou de la soudure. Les fla-
cons ou bouteilles ou mieux encore,
si pour la famille, des jarres en gré
contenant 3 ou 5 gallons seront pré-
ferables. Une. étiquette portant le
uom et le domicile du fabricant sur
chaque bouteills 'm’aidera pas peu a
donner de la-valeur & unproduit bien
fabrigué et soigne.

Ayez aussi un-laccharométire afin

qu’a présent en usage.

que vous ayez un syrop d’uniforme
densité et cuit au méme depgré, ceci
est important pour un exploitant qui
livrerait son syrop par barrique de 40
ou 50 gallons. :

En faisant le sucre il ne faut pas
que le syrop mijote longtemps sur un
petit feu ; il deviendra noire, sa sa-
veur sera altérée ainsi que la finesse
du grain. Il faut don¢ finir le plus vi-
te possihle sur un feu actif et de force
uniforme. Quelques gouttes: de cré:
me empécheront le sytop de déborder.

Une brassée de 75 livres devrait dtre
finie en sucre en une heure; 45 mi-
nutes suffiront pour en faire du sucre
de tinette.

- Enfin, de la propreté et un peu d'ac-
tivité et vous aurez terminé une bonne
campagne aux sucres.

BEin présentant ces quelques idées
qiii sont le fruit de 'expérience pour
beaucoup de nos-lecteurs sans doute,
la Semaine émet ’espoir que nos cul-
tivateurs verront dans Yexploitation
de leurs ¢rables une industrie véri-
tablement rénumérative et qu’ils fe-
ront les améliorations nécessaires
pour retirer de plus grands bénéfices.
A Teuvre donc.

Avant de terminer, la Semaine dé-
sire faire connaitre & nos sucriers
un appareil fabriqué au Vermont et
déja eittre les mains d’un millier de
cultivateurs de cet Etat. ]

Cet appareil bréveté auquel on a
douné le nom d’Evaporateur, réussit,
d’aprés des centaines de certificat des
acheteurs, 3 évaporer st condenser
l'egu d’érable trés rapidement, i cla-
rifier le syrop parfaitement avec
moins de combustible et de soins que
n’importe” quel autre systéme jus-
L’expérience
est 13 pour prouver que I'évaporation
et la condensation d'une mince nappe
mouvante de séve est le seul véritable
procédé par- lequel on réussit i faire
un bon et beau syrop.

_ Cest cette théorie qui met en pra-
tique cet appareil.

L'évaporateur est divisé en peliles
cloisons espacées de six pouces avec
des petites écluses pour contréler la
marche ou le courant de la séve. De
cette maniere il n'y a que la séve bien
épurée de ia partie qui bout qui puis-
se passer. Les écumes et scories sont
rejetés sur les cotés d'ott on peut faci-
lement les enlever avec une écumoi-
re. Ces petites écluses servent aussi
a régler avec précision T'écoulement
de la séve.

Les témoignages qu'ont regu les fa-
bricants de centaines de personnes
constatent l'efficacité du systeme de
'appareil, Ils sont fabriqués en fer
galvanisé ou en cunivre de la largeur
de 45 pouces et de 114 pouces de lon-
gueur.

Les prix varient pour les premiers
de 845 & 875 ; pour les seconds de
$100 a $250. : ‘

La société fabricante de machines:
de Hartford (Conn.) dont les ' ateliers:.
sont & Bellows Falls Vermont, -expé-.
die ces machines sur demande et
envoient en méme ternps tous les ren-
seignement nécessaires pour la‘ pose
de leurs appareils.

Dans les cantons de I'Est, plusieurs
de ces appareils sont en epsration el
I'auteur de ces lignes a pu se. convain-
cre que l'on n’exagérait aucunement
les bons rapports qui circulent sur
leur efficacite. : ‘

Dounc faisons du sucre et faisons le
bien. Ce qui mérite d’étre fait, mérite
d’étre bien fait. L

Pour la Semaine Agricole.
Four

Le Four n’est pas unc des piéces la
moins importante d’une construction
rurale, surtout lorsque le pain forme
la base de la nourriture de la popula-
tiom. o

Les dimensions d’un four dépen.
dent nécessairement des quantités de
pains que l'on se propose d’y faire
cuire, mais la forme varie peu; c'est
l'ovale allongé, quequue chose comme
le gros bout d'un eeuf qui a été coupsd
en deux. Les diverses parties d’un
four sont Ddtre, le dome, les ouras ou
eventouses, et lentrée ou gueule. '

(Cest sur l'dtre que l'on place le
pain destiné a la cuisson. Cet Atrg
ne deit pas étre absolument plat. . Il
convient de le bomber, de le renfler
légerement depuis l'enirée du four
jusqu’au centre parce que cette partie
est plus fatiguée que les autres Par
les instruments de boulangerie, pelles
et racloires, et s'use par conséquent
plus vite. :

Le dome est le bout du four, Il ne
faut pas que cette voite soit trop éle-
vée au-dessus de l'dtre, attendu que
cette élévation rend le chauffige long
et dispendieux, que la pite renfle ou
souffle peu et que la croute de dessus,
est imparfaitement cuite, quand celle
de dessous esl déja britlée.

Les owras ou éventouses qui n’exis-
tent pas dans nes fours de campagne ;
mais qui sont nécessaires dans les
fours de trés grandes dimension, sont
des conduits qui entourent la base de
la voute jusque versson miliey, jet-
tent de lair, activent la combustion
du bois et chassent ces nuages de fu-
mée qui planent souvent a la paruie
supérieure du déme, .

L’entrée ou gueule du four doit
dtre proportionnée aux dimensions de
ce four. Elle est ordinairement de
35 4 36 pouces sur 18 ou 19 pouces.
On la ferme soit avec une plaque de
tdle, soit, ce qui vaut mieux, avec
une mince plaque de fonte montés
sur des gouds.

Les matériaux employés pout la
construction des fours varient beau-
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coup. Les fours les plus simples,
mais.aussi-les moips solides, sont des

- ‘cOnes.en terre glaise placés sur des
bliches qui se croisent en formant le
carré. Ces fours sont en usages en
Europe, chez les biicherons, les char-

“bonniers et les commis & demeure
dans la coupe des foréts.

‘En Canada, comme dans les villes
et les villages de France on emploie,
pour faire P'dtre le plus ordinairement
des briques, des pierres de grés, de la
tole ou de la fonte : mais il parait
que la terre battue, sable argile et cal-
caire, est préféfable A tout ceci; on se
sert de brique pour la volite. - Quant
au corps de magonnerie, c’est a-dire a
la voute qui forme le dessous du four

et aux murs d’encadrewnent, on
emploie indistinctement les matériaux
.gue l'on a sous la main ayant soin de
onner de I'épaisseur, afin de conser-
ver la chaleur le plus longtemps pos-
sible. ' o .
. Quelque soin que 'on apporte i la
construction de I'dtre il se détériore
vite surtout chez ‘les boulangers ou
les fournées se succédent journelle-
ment. Il n'emest pas de méme du
ddme qui resiste pendant de longues
années. - Lorsque vous avez un fgur
néuf ou restauré il s'agit de le sécher,
pour cela vous commencez par Yy
“mettre du petit bois blanc parfaite-
“ment sec et toutallumé, et & mesure
- qu'il'se.'consume vous en jetez un
:-peu plus sur le brasier. En augmen-
r;tant -ainsi pen a4 peu la gquantité
vous brfilez enfin de gros bois ; vingt-
“quatre heures suffisent pour la dessi-
" cation. d’'un four neuf; hyit-heures
dpour un four restauré, aprés guoi
4 vous letemez fermé pemdant troig ou
. quatre heures avant de vous en ser-
wvir:et lui donné un nouveau coup.de
feu avant d’enfourner.
Oa se sertpour chauffer le four de
‘gros bois,-de fagot et méme de tige
-de plantes: desséchées. Le ‘meilleur
" bois de ,chanffage est celui qui brile
’I:axi.id_ement, donne le plus de flamme,
et laflamme la plus blancheet la plus
vive. On se sert de hétre, de trem-
ble, de bouleau ; le‘hétre passe pour
¢ meilleur.des trois, dans les campa-

" gnes bt se sert d’éclats de: pruéhe, de
piq,‘ de cede ou d’epinette.

< L B
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 Le liniment  anodin de Johnson,
pris intérieurement, est le meilleur
remede contre les crampes d’estomac.

bk RONEIR IR ¢ * I8

"1 Bt saRs pareille.—Alcool rectifi, 2
1bs., esdéhce - de citron 1 gros et 36
,@Najs j-¢ssence de Dbergamotte, de
_cedras et- romarin, de chaque 5%
.grding. . Malangez bien. » C'est un ox-
i cellett CoSmALGHB.
.. Eau de_ Cologne.—Alcool Tectifié, 2
bs., eau de mélisse des Carmes, 6 0z.,

‘1 FARINE EN QUART—

huile essentielle de romarin et de
bergamotte,, de chacuue 4 gros; né-
roli (huile volatile de fleur d’oranger)
et huile de cédrat, de chacune 18
graius ; huile essentielle de citron 36
grains. Mélez le tout.

(Ou trouve ces essences chez tous
les pharmaciens.)

Pour. La Semaine Agricole.
Rapport H:bdomadaire.

La tempéte de neige que nous
avons eue durant la semaine derniéere
a mis nos chemins ruraux presqu’im-
passables, aussi le nombre d’habitants
qui sont venus sur nos marchés était
trés resfreint, ce qui & eu leffet de
jeter une hausse assez légére pourtant
sur les grains, les volailles et les
grosses viandesymais il n'y a aucun
doute que la belle température dent
nous jouissons depuis quelques jours
va ramener les affaires comme elles
étaient 4 la fin de Janvier. Aucun
doute que le marché de-vendredi sera
abondament fourni. Car déja les
habitants du nord nous.arrivent avec
de fortes charges. ' '

BLE, par ‘minot de 60. lbs—~Marché tran-
quille, cotes riominales.

—Ferme & $4.85 et $5.00, selon Ja qualite,
BLE-D’INDE. par minét de 56 lbs—Tran-
quille, de 65 & 70c. ST
POIS, par minot de 60 1bs—Marché tran-
quille. ~'Les récentes 'transactions-ont étéa
85c pour des charg:s de chars,
"AVOINE, par minot de 32 lbs—Ferme & 32
at 34c. .

ORGE, par minot de 48
a 55¢c. '

LARD, par quart de 200 ibs—Marché ferme
nouveau mess
mince 3 14.50. A .

BEURRE, par Ib—Marché lourd ét nominal

de 16 & 18c, de choix de 20 a 2ic.
FROMAGE, par Ib—Marché ferme, les prix

sont : De mapufacture de 11'a 1t}c, nouveau,

premiére qualité, {2c. o

9a10c. . - . .
ALCALIS, par 100 Ibs—Palasse ferme, pre-

mitre gnalile & 7.75. Perlasse ferme, premidre

qualite i 8.30, se¢onde nominale 3 7.50. i

lourd, de 5.20 & 5.50 -pour des lots choisis, se-
lon la pesanteur. , _ :

]

" dé'la vali_l_c_g de Qaéper.

Fuil spécialement pour la « Semaine.Agricole.
. L .. Mbitréal, 43 Fevrler 1872
- PRODUITS. R

8c  $ o

Superfine Kxtra.... wersage serenes 000 R 0,00
Extra 625 & 0.0
610 & 000

wem 680 A 6.90

WA A 600

do No. 2. 500 A 6,00
Recoupe (Gru).. 475 & 4.8
Son lwblbs.......... 000 & 0.00
TA}‘}INE—«R Blé. l(\ﬁbs. 3.00 & 500

Avoine - 2.50 . .8 0.00
‘s Blé-d'lnde. " - 008 5 & . 000
o Barrasin s 090 S&° 0.00
Grains mouias mElANEEE......ccvveresroasrercs LAY 0,00 -
GRAINS KT GRAINES—
- Blé. mi ores 20

ot. ' “i.ib,'gfl,
Pols " . . 080 & 0.0
Orge anreen srsamsapprsnesnssasriiannnsess 030 R170.55

(1]
FARINE D/AVOINE, par quart dg 200 lbs | LoITERYE

lhs«-Lourde, de 50,
15.75, vieux & 15.50, mess,

beurre de I’Ouest.de 13 & 15¢, bon de 1'Ouest
S’AINDOUX,‘ ypar 1b—Tranquille, ventes de

PORCS ABATTUS, par 100 lbg—Marché |

Rapport Ofiiciel des divers Marchés |

-~ — = _
Seigle 0.00 A& 0.0
Sarrasin * i 0.00 & 000
Bié d’Inde do . . 000 & 0.00
Lin . 000 & 000
0.0 A 000
000 A 000
032 4 034
600 4 S.00
400 & 6.0
0.04 & 00
006 & 015
003 a 015
005 A 010
Agneau 0950 4 075
Lard fr 5400 A 650
do - 006 & 010
do . 500 A 650
do . 008 & 010
Jambons 006 4 008
do . 042, 8 015
VOLAIL
Dindes . 130 A& 200
Ofes. 09) & 120
Canards “ . 050 & 060
Poules - 0.5 & 6o
Poulets el 000 a4 004
Pigeon « ‘20 A 0.25
GLBIEX o~
Canard . 100 & 120,
< -utardes . 000 3 0.
Perdrix 040 A 050
Bécasses 000 & 0.0
Be casstnes Lo . 000 -4 000
Joqs de Bruyére ‘¢ . 000 & 000
Tourtes 1a dotzaine,. 0.00 4000
o 0.00 - 2 0
- 020 & 0.2
0.00 & 00
. 000 & 0.0
. 006 & 003
000 A 0.0
0w & 0.00
N 8.15 a 00
03 3 o
. 0.30 )
o 0.007 4 0.00
012 & ul5
.. 0,40 3 050
050 -4 (.60
000 2 0.0
2040 A 050
. O.x; A 0
oM. 4 0.00
0.00 & 0.00
006 & 0.9
0.9 & 0.00
0.0 a 000
823 . & 028
wdo . salé A 022
ringe & 0.00
FRUITS—, A 30
Polred . * quartio.... i &. 000
Péchea . boites.. . 4 0
D {VBR8—ufs, dogizaine....... a 030
8ucre d’éradle. 1™ ccv. .. . g 3}3
< . .10
el o w 3o
Suif - - X A 0.00
. L%ng T, vou.. . 040 & 000
B)IS px CORDE, CHARBON, TOURBE— .
. -able,  Dar corde... ., 9.00 & 1L60
. '?l’ér\sler' O i . 880 & 9.00
Hatre " .00 A 1M
Bois franc melé 650 & T7.00
ruche . g(;:: 2 _?3?
Epinétte rouge 650 O
on, 2000 Bs 0. 4 0.00
.r?; 20 D ok & 0%
B;'}’““,; lxnu 2500 4. 00
do . Extra 40,000 & 0.0
Moutons...cvees ceesnen . 3.00 - & 350
ALOERUX urteorisieniers 300 4 350
Cuchons en ;rle 100 11);1‘.‘, %0{!;; g :;:;
X—beeuf inspecté 1a liyre... X .
PEAD Yeaux x«’10 do ... 000 A 000
0T 000 & 1400
10.00 .
| 6.00 '_'1}‘5 ;70.:;:
allle d’avoine... 5.00 K
l>do de blé. 400 & 60

. Marché de St. ‘Hyacinthe:

Farine eh qua¥t.—Siiperfiie Extra: $7.50 47.75;
su, ne No(.‘l, 550,9,&&- do forte: Neé. 3, 8.00 4
8.20> Recoupe (gru) L4Da 1.50; Son100hs L0 A
1.3 ; Farine 53 UFé par w({'l%. ;;&ma 3205 Avoine
do 4.00 ?hﬁo; Bi6 d'Inde do 2.00 A«235; Barrasin do
250 & 2.75 ; Grain+, Blé par minot 1.60 & %00 ; Pois
! 3 Ble-d’iude do8ic;
Beeuf No: 1, par
B oaoe; Veau

do 8Qe ; Oxge 60¢ ; Sarrasin
Lin1.25; Avoine 32 1bs, 45 4 40c.
100 s, 8.00; do no. 2, 7.00; doig
doafc; Mouton dose; Ag\{ an quartier: 40 4 80c ;
Lard frals, 100 ®g 6.00 a77.00; dotw W7 ‘a8a; do
8alé 100 1bg, 7.004 8.00; do Ja th 9 4 e ; -Jambons
frsig'do 16 . Volailies, Dindes par couple 1 50

5 .Ofles do 1,00 L.80; Canards do 60c. ;. Pouler

4200 Lan
| dv°40 a 50c ; Pigeons do 18c. . @ibier, Perdrix cov-

1le 50; IAevres do 15¢c. Poisson, Morue séche la )]
; do fralehes do 5¢ ;. Saumon do iVe; Troite do
30; Doré pagnet 25¢. Légumes,” Patutes’minot,
500; Ogimn's%o 1.00 'P_'%net 50c% Carottes de S0c;
Beiteraves §o,o0c ; NAve. g do 50c; Ohonx de Siam
do 5cj ; mme 35¢; Céleri- pied 15c.
Beurre frais’la 18 & 20¢ do salé do 16e; -Fruits,
Pommes quart. 8.40 & 40, (Bufsla doz. 30c; Su-
l'e,cg ?le 1a B 10c;, Miet do 10c¢; Saindoux do
kc: §'3? do 10é} Laikhe' Hots 4 par
corde 4.50; Merisier do 4.00; Hétre 3.’?0; isTranc
maté8.5; Do monx.3.00; Epinet e rouge 825,
veaux de boauf la 1b 6 & 7¢ Voau 10c ; Mouton avec

Ylalat Fourrage, mil 5,00 & 10,00 ; Tréfie 8.00
wm?'?ﬁ:'&awwwn?m’do bleg.o. it
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IRON IN THE BLOOD.

Te PERUVIAN 8YRUP makes the wesk strony,
sud expels disease by supplying the blood witit
NATURE'S OWN VITALIZING AGENT—IRON,
Caution.—Be gure you get Peruvian Syrup.
Pamplilets free. J. P, DINSMORE, Proprictor,
* No. 368 Dey 8t., New York.
8old Ly Druggists generally,

SIROP PERUVIEN.-Tonique de fer pour
1a Dyspépsie, Débilité, Hydropisie,
Humeurs, -- Fer dans le Sang.

AVERTISSEMENT.—Le Slro? véritable &m
son nom_* PERUVIAN SIRUP ” (noa pas ¢ Peru-
vian Bark ”’) soufflé dans la bouteille., On envoie
rutis un pamphlet de 32 pages. P. DINSMO-
E, Propr.étaire, 38, Dey street, N¢w-York.
En v:nte dans toutes les pharmacies.
16 Jui!let 1871.—6 a

BEAUME DE CERISIER SAUVAGE DE

WISTAR poar la Toux, le Rhume, In-

fluenza et Consomption.

Ce céldbre remade ne gudérit pas seniementla
toux en en laissant exister l1a cause, comme fonti
la plupart des antres préparations, mals il reldche
et nettoie les gmumons ot diminue Virritation dé-
truisant par 14 ia cause de la maltadie. SETH W.
FOWLE & F1LS, Propriétaires, Boston.

En vente chez tous les pharmaciens et mar.
chands de médecines.

15 Juillet 1371.—6 a

MARQUES A MOUTONS PATENTEES
DE DANA,

CES MARQUE3 SONT A MEILLEUR MAR-
Cﬂé et celles ani durent le plus, celles qui doa-
nent lo moins de trouble et les plus compiétes qui
aient 6té inventdes. Les meilleurs éieveurs aux
Ktats-Unis et en Can-da en font usage et lesre-
commandeat hautement. Parmi_cenx-ci se
trouvent (. B. Loring, Salem, Mas., John S. Ross,
Hennepin, Hill., Prut‘esseur A. Ml’l's. du Collége
Agricole de I'Etat du Michigan, PHon. George
Brown, Toronto, Ont., John 8nell, Edmonton,
Ont. Sur chaque marque on fond ie nom du pro-
priétatre et te numéro du mouton. Elies seront
envoyées gratuitement par la malle ou express,
POUR QUATRE OENTS seulement chaque, et dure-
ront. VINT ANS.

7~ ibaque ordre devra 8tre accompagné de

vargent.
ARCHIBALD YOUNG, Jr.,
Sarnia-Ont.

Des or.lres envoy(s aut Bureaun de la * Semaine
Agricole ¥ pour toute quantité d-:sirable seront
remplis aux prix ci-dessus anssi promptement
que les mar-ques pour:ont &tre f1ites.

Sarnia, Ont., 26 Ddcembre 1871.—2¢

Departement des Douanes.

- OTTAWA, 23 Février 1872
L’escompte autorisésur les Knvois Américainsg
'a avls oontraire, est de 8 cent
neawa s "R. 8. M, BOUCHETTE,
Commissaire Douanes.

Cie dn Chemin de Fer le Grand
Trone du Canada.

1871 CHANCEMENT D'HIVER 1872,

AUGMENTATION DE VITESSE.

Noaveaox Chars pour tous les Traios Express

Les Trains partiront maintenant de Montréa
comme suit :—

ALLANT A L’CUEST.

Express de Jour pour Ogdensburgh, Ot-

tuwa, Brockville, Kingston, Balleville,

Toronto, Guelph, Lon'on, Brantford,

Goderich, Buftalo, Détroit, Chicago, et

tous les points de I’Quest a. ... . 8.00 AM,
Express de Nuit do do vees 800 P M.
Train d’accommodement pour Brock-

viile, et les stations intermédiaires... 4.00 P.M.

Train M816 pour KIngsion......occves.... 6.00 AL M

Trains g‘)ur Lachine 4 7.00 A.M., 9.00 A.M.
12,00, (Midi] 3.00 P. M., 5.00 P.M. Le trainde
3.00 P.M vaa lafrontidre.

ALLANT AU SUD ET A L'EST.

‘1 Train d’accommondement pour Isiand

Pond et les stations intermédiaires. 7.00 A.M.
Express pour Boston via Vermont Cen-
tral. . . veeess 9.00 AM.

Exvnress pour New-York et Boston via
Vermout Contral &....c..ovvvveevannsns 3.36

Train de la Malle pour 8t Jean et Rou-
se's Pcint, en connexion avec les
Treing de Htanstead, Shefford et
Chambly et en Jonetion avece les che-
mins de Fer des Cantons da Bud-Est,
et aves les Steamers du Lae Cham-
plain..coiviiiie e vereers 3,00 P.M.

Train de la Malle pour lsland Pond,
et les stations intermediaires........ . 2.00 P.M.

ur Québee, Island

Pond, Gorhan; ortland, Boston, et

les Provinces d’ 1 Bas, arrétant entre
Montréal et Island Pond, 4 St. Hilaire,

8t. Hyucliathe, Upton, Acton, Rich-

mond, Hh-rbrooke, ' 1ennoxviile
Compton, Coaticooke et Norton Miils,
seulementd........ PN PN 10,30 P. M.

Creeeesatt ettt vaeenercatorans

P.M.

serisetsesnne

Express de Nuit

L1y aurades Chars Dortoirs Palais Pallman a
tous les trains directs de jour et de nuit. Le ba-
gage sera étiqueté pour tout le trajet.

Comme la pouctualité dépend des connections
avec les autres lignes, la Compagnie ne sera pas
responsable des Trains qui p’airiveront pas et ne
partiront pas des Stations aux heures nominées.

Le steamers ‘“ CARLOTTA ” ou “ CHASE”
taisseront Portland pour Halifax, N. E. tous les
Samedis aprds-midi, a 4.00 heures p.m. Le con-
fort est excellent pour les passagers et le fret.

La Compagnie Internationale des Steamers,
faisant (e trajet en connexlon avec le Chemin de
Fer le urand-Trone, laisse Portiand tous les Mer-
credi et Vendredi & 6.00 heures p.m., pour St.
Jean, N. B, ac., ac.

On pourza acheter des billetsaux principales
stations de 1a compagnie.

Pour plus amples informations et 1’heure du
départ ¢t de’arrivée de tous les Trains auxsta-
tions intermédiaires et au terminus du chemin,
s'adres:er au Bureaun oii 'on vend des billets, & 1a
Station Bonaventure ou au Bureau No.J9, Gran-

le Rue St. Jucques, .
C. J. BRYDUES,

Directeur-Gérant
Montréal, ler. Novembre 1871.—a k

Comment on le fait avee
VINAIGRB du Cldre, du Vin cu Bor-
’ghum en 10 heures sans

falie usage de drogues.

Pour les circulaires, s'adresser 4 F. J. BAGE,

I M%numomrler de Vinaigre. Cromweli, Ct.

Octobre 1871..—15 tm

SERVICE AMELIORE DES TRAINS |

$150,000.00.
GRAND CONCERT AVEC PRIX

EN AIDE DB

I’HOPITAL DE LA MERCIE A OMAHA.

8ous les auspices des Sceurs de 1a Charlté, le 80
Janvier, 1872, dans REDICK’S OPERA HOUSE,
OMAHA, $150,000 00 en Prix an Comptant. Le
p:us haut prix $30,000 en Or, Billets, $3 chaque
oa deux pour $3.

Les Journdux d’Omaha envnyés gmatuitement
AGENTS DEMANDES. Pour les particularités

s'adresser &
PATTEE & GARDINER,
AGENTS DES AFFAIRES
: OMAHA, NEB.
ler. Déoembre 1571.—20 tmk

LIBR IRIE MUSICALE
PETERS

Composée de Quinze Volumes de Mor-
ceaux ‘cholsis pour Plano. .

COLLECTION VOCALE

SHINING LIGHTS— Un msgnifique
choix de Musique Sacrde. !

HEARTH AND HOM FIRESIDE,
ECPUE AND SWEET S80UNDS—
Trois Volumes de Chants facilea de
Webst,er, Persley, &c. ..

FEUILLE DUR— Volumes 1 et TL''f
Deux Volumes avec tous les Chants
de Wiil, s. H:B’

PRICEL#SS GEMS—Npléndide coflec-
tion de Ballades par Wallacy, Thomas
Keller, &c., &c.

Ion e O
Collection Instrumentale °
FAIRLY FINGERS MAQIC CIRCLE E
BRILLANTS GEMS—Une pollection s
dJe morceauxde Vilbré, Alland, Pa~

cher, Kinkel, &c.. )

“Prix, $2-50 le volume élégamment rélig en tolle

AND YUUNG PIANIST—Trols volu-
et dorésur tranche. $2reliure simple. 1.75 bro-

commengmts. .
PEARL ROPS. AND MUSICAL
RECKREATIONS—Musique de Danse.
Deux collections sans difficuités.
PLEASANTS MEMOIRES—Une ool-
Jection dé morceaux choisli de Wy-
. man, Mack, Dressier &c. .
GULDEN CHIMES—Une collection de
mueique brillante de Charle¢s Kinkel,

Ta o e rY o T2

mes de Morceaux faciles pour ' les
ché,
Sadresser &

J. L. PETERY,
. 300, Broadway, New-York
Nous appelons particaliérement l'attention sur
notre collection “* THE OFPERA AT HOME,”
ui renferme une magn’.ﬂque ¢oliection de pins
ge cent magnifiques Chants d’Opéra. Prix: $5
reliure toiie et doré sur tranchee. Prix dud com-
merce $4. Y]
27 Octobre 1871.—22f

LA SEMAINE AGRICOLE

ixpPRIMER ET PUBLIER PaAR

DUVERNAY, FRERES
N .16, RUE 8T. VINCENT MONTREAL.

———

50 cents par ann eépayable d avance

AVIS A CEUX UL SOUFFRENT

Le Remede du. Pere
. Bruno

EST B
Un Anti-Douleur Unlversel.

, En vente ches tousles Pharmas
AN ciens, et chez les propriétaire~
¥ PICAULT & FH‘B,Pgumaciens-
o P’ Chimistes, .
75 Rue Notre-Dame, coin dela Rue Binsgcous
1ér. Juln 1187.—ak '

s




