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ce que c'est ni & qui cest; ' ou bicn: * Quelle belle vache,
manquable que c'est d'une bonne race, mais pas moyen de
savoir quelle race)’ Or, cc défaut de oartes bien visibles
posées sur les stallos, indiquant & quelle race et & quelle
olasse indiquées au catalogue officicl appartient un animal,
fait que la plupart des oultivateurs perdent la moitié du
fruit de leur visite & I'exposition. Pour les machines, on
remarquait lo m8me tohu-bohu; un se¢ do charrues dans un
coin, un autro set dansun autre endroit éloigné, des fau-
chouses un peu partout, des moissonneuscs avee des barattes,
enfio, point d'étude ni de comparaison possible, & moins de
prendre un temps plus considérable que n’en ont générale-
ment 3 donner les visiteurs désireux de voir vite afin d’échap-
per au plumage organisé auquel ils sont soumis, cn arrivant
A ‘Montréal, por les hételiers ct les coohers,

Pour en finir aveo lorganisation, disons aussi qu'il y a
beaucoup trop de cantines sur les terraing de I'exposition, cc
qui rend trop fuible le nombre de constables destinés & main-
tenit Pordre. En effet, rien de plus disgracicux pour Mont-
réal, que les remarques faites par grand nombre de personues,
3 Ia vue de plusicurs individus ivres, couchés ga et 13, prés
des tentes et quelques-uns presqu'en tétc-d-tdte avec les
animaux exposéa. :

Quant aux produits exposée, certains départements étaicnt
loin d’6tre bien remplis. Pour les repasser bridvement en
revue, disons que le département des chevaux était & peine 2
la hauteur de celui des expositions précédentes; cclui des
bates & cornes faisait pitié & voir; pas de compétition, petit
nombre dc sujets exposés, rien d’absolument remarquable sauf
quelques exceptions. Le département des grains, des légumes
et des fruits était pauvre et manquait surtout decompétition,
Celui des voitures était A la hauteur de celui des années pré-
eédentes. Département des machines 4 peu prés comrac 3
'ordinaire; belle cxposition de machines et instruments
d’agriculture, Rien que de trés ordinaire pour la laiterie, si
Yon cxcepte les deux centrifuges pour éerémer le lait qui ont
fonctionné pendant toute lexposition et qui ont heauncoup
attiré I'attention des visiteurs. Superbe exposition de volailles,
bicn micux réussic que celles des années dernidres. Exposi-
tion de moutons et de cochons moins bien qud 'ordinaire.
Quant au département industricl proprement dit, et ce qui
concerne les arts, comme ccla pe nous intéresse gudre, au
point de vue agricole, je le passe sous silence.

Et maiotenant un peu de détail sur les départements qui
ont quelque rapport avee l'agriculture ct sur les heurcux
concurrents canadiens-frangais qui ont remporté des prix.

Chepaur.—Pour commcocer par les chevaux,on a beau-
coup rewarqué, dans la classe des clydes. le cheval de la

société d'agriculture de Saiot-Jean, pesant 1980 1bs et ceux .

d'un monsicur Lefebvre, pesant respectivement 1940 et 1800
Ibs, aiosi qu'unc jument appartenant 2 M. Jos. Henderson ct
du poids de 2,0n0 lbs, avee son poulain. Mentionnons aussi
les 6talons de MM. McGibbon, Nesbitt, &c. Daas cctte classe,
deux Canadiens-Frangais, MM, E. A. Lefcbvre ct Eracest
Brosseau ont remporté des prix ainsi que la société d'agricul-
turc de Chambly. Les percherous bien représentés étaient uussi
remarquables, un étalon de 5 ans, de cette race, pesant 1900
lbs.,d M. Charles Hébert,a remporté un prix daus cette classe.
Les chevaux de route méritaient l'nttention des visiteurs,
entr. atres “Sunshine” de M. Owcnsqui a remporté le premier
prix, “Kentucky Prince” de MM. T. H. Love & Co. “Flying
Dick™ de M. Tollhurst. Des prix dans cette classe ont 6té
remportés par MM. Amédéc Panncton, Azaric Pausé, Nap.
Lachapelle ct Joseph Christin. Les chevaux de carrosse,
dont un appartenantd M. Anderson et un autre 3 M. Shields,
tous deux d'Or tario,étaicnt fort remarquables,étaient de beanx
spécimens de chevausx: de leur classe, généralement. MM. Isaie
Monctte, L. Legault, 1. Bousquet, C. Normandin, Nare, Gos-

selin et Son Honncur le licutenant-gouverncur Robitaille ont
remporté des prix pour chevaux de onrrosse  Les purs sang
sont toujours cc qui attirc le plus I'attention dos amateurs,
* Dogstar ¥, * Terror”, de M Craik ainsi que « Niffy Moore”
aves Sou poulain, s'imposaient aux regards do tous ct ont eu
les honoeurs de leur classe. Hn intér8t, vienncnt aprés les
pur saog, les chevaux de selle, parmi lesquols ont été primés
ceux de I'hon. M. L. Berubicn ¢t de MM. MeGibkon, B, I.
Coghlin, eto.

Il reste, pour terminer l'oxamen des chevaux, & parler des
chevaux de trait autres que les olydes ct les percherons pur
sang, Il y avait un grand nombre d’cxposants dans cette
olasse parmi lesquols figurcnt comme canadiens-frangais, MM.
L. D. Lefebvre, B Bernard, Jos. Sansoucy, F. Beaulicu,
C. Lefebvre, I. H. Deguire, 1. I. Roy, Isidore Meloche,
Nap. Lachapelle et Pierre Payette. Voild pour les ohevaux,
qui étaicnt uue des moins mauvaises partics de Pexposition.

Bétes & cornes.—Comme nous I'avons déji dit, le dépar-
tement des bétes 3 cornes était lo plus pauvre de Pexposition.
Ceoi cependant comporte un sens général ct admet des excep-
tions. Parmi ces exceptions sc rangent les beaux troupeaux de
lholsteins de MM. Lord, Cook & Co., F. et G. A. Pierce.
Nous revoyons aussi M. George Whitficld avee ses devons,
ses angus, ses highlands, M. Reburn avee ses jerseys, M.
R. H. Pope aveo ses herefords. Notons encore les ayrshires
de MM. L. Beaubien, Guy & Sow, les durhams de MM.
Heron & Son ¢t G. Kidd. Malheurcusement, commwe de
coutume, pas, de prix pour la vache canadienne. Clest la
cendrillon du foyer, la plus négligée bica que celle qui a le
plus do mérites. Pour les cultivateurs qui visent & obtenir
unc grande quantité de lait, sans égard pour la qualité, nous
recommandons les holsteins, et pour cevx qui tieonent 3
faire beaucoup de beurre, la jersey. Ce sont les deux races
pour le lait et le beurre, s toutefois 'on ue vent pas admettre
les mérites de nos vaches canadiennes. L’hon. M. L. Beau-
bicn est lc seul Canadien Frangais qui ait eu des prix pour les
bites A cornes.

Moulons.—Depuis plusicurs années on porte beaucoup
d'attention 4 I’élevage des moutons, dans notre province. Il
se produit, surtout préscntement, une révolution dans le choix
dos races, Les moutons 3 laine longue, tels que les cotswolds,
les leicesters, ete, font place aux moutons A laine courte,
tels que les southdowns, les shropshiredowns, les hump
shiredowns, etc. La raison de ce changement est que, pre-
midrement, les downs en général sont plus précoces ct four-
nissent ¢n conséquence de gros agneaux pour le marché, cn
moins de tenps qu'il n’en faut aux autres races pour atteindre
uno grosscur raisonnable. Iis donnent aussi une viande moins
chargée-de suif, plus entrelardée, et enfin, leur laine aujour-
d'hui, est & peu prés Ja seule ca demande dans les manufac-
tures de tissus de laine. Cela n’empéche pas qu'il y a encore
beaucoup plus de moutons 3 grande laine que d’autres, Dans
cette classe il y avait surtout de remarquables les lincolns de
MM. Featherstone et James. Pour les laincs courtes, il
fallait partager son attention entre les southdowns de M.
John Jackson et les shropshires de MM. Beatty et Miller.
Dans le département des moutons, MM. B. A. Simard, F.
Bernard, A. Roch, E. Bernard, Paul Lavallée, F. Berpard,
B. Desjardins, Z. Quimette, E, Quimette, Thos, Leclaire,ont
remporté un grand nombre de prix. Nos cultivateurs s’adonnent
A P'élevage des moutons, comme on le voit, plus qu’a 1'élevage
des bdtes A corncs, ct nous avons parmi nous des éloverts
qui, comme MM. Casgrain, Bernard, et autres, peuvent 8tre
wis en comparaison avee les bons éleveurs d'Ontario et des
Etats-Unis. .

Cochons.—Nous avons constaté plus haut que 'exposition
de cochons était pev remarquable cette année, comparée &
celle deo upnees dernidres, Les plus remarquables animaux



Ocvonne 1884,

LE JOURNAL D'AGRICULFURE ILLUSTRE. i47

dans co département Gtaient les” poland chinas de M. W. G.
Baldwin ¢t les yorkshires de M. I. Feathorstone. Disous ici,
cn passant, qne ocs doux races oroisées cnsemble donnent un
excellent produit, comme on peut lo constater, dans le comtd
de 11slet, par cxemple, od ces races ont 6té introduites par
M. E. Casgrain, M. 0. A. Les races les micux représeatées
cnsuite étaient les @ssex ot les berkshires. Irélevage des
cochous, et surtout le choix d'une bonne race, a été trop
négligé jusqu'ici, et il importe qu'on réalise quelque progres
dans 'élevage de ces ¢ vidangeurs de la ferme,” qui jouent
un réle si utile dans ’économie rurale,

Les cxposants cinadiens-frangais doat les noms suiveat ont
regu des prix dane ce département: MM. Nap, Lachapelle,
J. B. Lachapelle, Lieon Legault, I'hon. I, Beaubien, Ovide
Marion, T. Archambault, P. Ouimet, L Quellette, . Oucl-
lette, Z. Ouimet, E Ouimet. Espérons que la prochaine
cxposition montrera un progrds marqué dans I'élevage des
cochons. Il est un point important & remarquer, o’est que
c'est dans la classe des cochons que les races améliorées sont
les plus difficiles & maintenir & un haut degeé de perfection.
Il faut un soin assidu dans le choix des reproducteurs, une
sélection judicicuse des éovoits ct une grande attention A éviter
une reproduction trop prolongée cntro parents, pour conserver
une race de cochons en bon état.

Volailles,—I 6levage des volailles doit se faire sur une
plus ou moins grande échelle, sur chaque ferme, car elles
jouent avee les cochons le r8le de consommateurs des déchets
de la terre, qui scraient perdus sans cux. Il importe de
bico choisir la race qui peut donner le plas de profit sous tous
les rapports, production des wufs, grosseur des poulets, faci-
let¢ d’élevage, cto. Nous pouvons dire que la race qui con-
vient le mieux & nos cultivateurs de la province de Québeo
est la plymouth rock. Il y en avait de superbes éohantillons
exposés par M. Thomas Costen. £t puis, pour Pamateur, quelle
belle réunion de brahmas, do cochinchinois, de langshans,
de dorkings, de hambourgs, d’espagnoles, de leghoras, de
houdans, de polonaises, de bantams, cte, & obté des oics,
des canards, des pigeons de toutes nuances, de toutes formes,
de toutes variétés. Le département des volailles était certai-

nement un des plus complets,sivon le meilleur de Vexposition,

Des prix pour volailles ont été remportés par MM. E. Ouimet,
J. Etu, W, B, Naatel. Il serait 4 souhaiter qu'un plus grand
vombre de Canadiens. Frangais exposassent dans cette clagse,
car la production des coufs figure pour un montant important
daas le chiffre de nos cxportations, et montre par ¢cc montaut
quelle est profitable,

Laiteric.—J’ai mentionné plus haut les exhibits de centri-
fuges dorémeuses. Ces machines constituent une révolution
dans la production du beurre, en ce qu'elles permettent d’ex-
traire la plus grande quantité possible de crdme du lait, et
d'avoir ce dernier absolument doux aprés 1'écrémage. M.
Frank Wilson exposait la centrifuge De Laval et M. H. C.
Peterson celle de Burmeinstein. Nous ne ferons que mea-
tionner les nombreuses barattes plus ou moins compliquées
qui ont été exposées, nous contentant de dirc qu’il est & peu
prés reconnu aujourd’hui que les barattes los plas simples
sont les meilleures, Il serait désirable qu'on exhibit tout ce
qui se rapporte & la luiteric dans un méme bitiment, usten.
siles, machines et produits. Un mot de ces derniers. ILe
vulgaire ne peut juger que des yeux, ot cela équivaut
rien pour oe qui regarde le beurre ot le fromage, Contentons-
nous done de dire que tous les exhibits n’taicnt pas de pre-
midre classe, méme cn apparence, ct qu'il y avait méme 13 de
pauvre fromage. MM. Chs Meunicr, B. A, Roch Simard,
Enmile Simard,sont les Canadiens Frangais qui ont cu des prix
daus cette classe. .

Horticulture et produits des champs.—Co département
offrait un beau-coup d'eil ‘pour ce qui se rapporte aux friits;

moius les raisins. De fait, pourices derniers, il n’y aurait
rien cu do montrable si on n'avait ou 1a de nombreux oxhibits
des Etats.-Unis ct du sud-oacst d’Qatario. Et, & quoi bon
ces derniers pour nous, puisqu'ils ne peuvent s oultiver ioi,
pour la plupart. Ena légumes, un étalage ordinaire, ot pauvre
sous le rapport des choux. En grains ct graines, peu de
chosg, et pen de compétition. Mentionnons maintenant ceux
qui parmi les Canadiens.Frangiis ont cu fes honneurs de ce
département. Co sont MM. Cye. Puré, J. B Labeau, Sévdre
Cidioux, Chas, Gagnon, Brazeau fréres, Théop. Qolerotte, O.
Marion, E Simird, B. A Roch Simard, I.. Ouellette, .J.
Ggaon, B, [efebvre, M Vincent. D Charon, D. M Bernabé,
B Ferland, A. Lamarche, C. M. Bernabg, F. Corbeil, O.
Beaudry, P. Quimet, Z. Quimet, W. Ouimet, E Quimet,
J. Lamire, R. Leeavalior, J. N. Gudbois, F. A. M. Foucher.
Dins cc département on a offert un prix pour encourager la
oulture des arbres foresticrs, et nous félioitons scux qui en
ont ca l'idée.

Nous devons constater ici, que les Canadiens-Frangais ne
fizurent pas en assez grand nomnbre dans le département de
I'horticulture proprement dite, qui‘est une grande source de
profit pour le jardinier qui s'y fait un nom par la beauté ct la
bonté de ses produits. Avant de quitter oe-département,
mentionnons aveo 6loge le tabac de M. Foucher, et félicitons
ce dernier de P'élan qu'il a donné A la culture de ce? produit
qui permet de faire de l'argent au moyea de la famée,

Hanufacture domestique.—~Voild un des départemcats
qui ncus intéressent le_plus, dans nos expositions, Il témoi-
gaait cctte année comme d'ordinaire de industrie de nos
fermiéres canadienncs qui figureot en"bon’nombreisur la liste
des prix. Voici leurs noms: L, Pavzé, L. Quellette, P. Qui-
mette, H. Coallier, E. Ferland, Z. Ouimet,'Madame Colerette,
F. Trudel, Frs Simard, E. Ouimet, A. Z. Etu, Jos, Paré,
R. Beaudry, G. Gagnon, J. Joly, J. Chatland D. Fontasine. |

Machines agricoles.—Nous n’avous rien vu de bien nou-
veau dans oc département. On pouvait y voir ce qu'il y a
de micux en fait de faucheuses, riteaux, moissonneuses, mois-
snnneusas-lieuses, coharrues, herses, voitures, rouleaux, cribles
séparateurs pour le grain, les pommies de terre.  Peu d’expo-
sants cauadicns frangais dans cc département comme oun le
voit par la liste que voici de ccux qui ont regu des prix:
MM. O. Lafayette, J. Filion, B. Burthelet, Alp. Vaanier,
Jos, V. Gadbois, Liouis Lavoie, Louis Monette, Léon Lgault.
Une remarque en pwsant. Oa a dorné le premier prix pour
cldture en fil de fer 3 un exhibit qui cst loin d'offrir I'élasticité
do certains aatres; échaotillons exposds en compétition aveo
celui qui a été primé,

Voici aotre revue terminde. J'ai tenu 3 meutionner les
noms des Canadiens-Frangais qui ont cu des prix,pour en faire
ressortir le petit nombre et rechercher la oause de ce défaut de
compétition de notre part. La principale cause de cctte abs-
tention_la voicl. Ea lisant la liste des prix, on voit pen ou
point de noms d’exposants appartenant A la partie est de la
province de Québeo, en bas de Trois Rividres et Sorel. Et
pourtant, il y u 13 de beaux produits agricoles, de beaux ani-
maux. Mais, allez dono persnader 3 un homme, possessear
d'un taurcau durham qui aurait certaincmont en lo premier
prix dans sa olusse, de fairo 90 licues pour venir exposer son
aoimal, au risque de le perdre. Do fait, la compétition est
fermée A cette partic de la province tant que les cxpositions
provinciales n'auront licn qu'd Montréal. On continucra 2
ne ;voir sur la liste des prix que les m@mes noms anglais, et
ceux de quelqiies Canadiens-Frangais qui sont A portée de Mont-
réal, Qu'on examine avee soin en haut lien cette question ainsi
que cclle de l'utilité des expositions régionales et] peut-Stre
parviendra.t-on A éviter les désappointemdads comme celui
qui a 6t6 lo résnltat final de V'ezposition provinciale do Moat-
réal, cn 1884, J. C. Caarals.
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EPREUVE DU LAIT.

Conférence par M. J. de L. Taché, donnée devant .
ia Sociaté d’industrie laitidre de la province
do Québee, & St-Hyacinthe, lors de 1a
réunion du 14 novembre 1883.

11 cst admis aujourd'hui que les scules fraudes pratiqudes

Albumine.. .....

daus la fourniture du lait sont 2'éerémage et l'addition d’cau. |
Les autres fraudes que Von a tentées ont 6té vite abandon-'

nées, soit qu'clies fus.
sent trop appurentes, soit
qu’eclles n’apportassent su-
cun profit 3 Jeurs auteurs,
Mais 'éerémage et Paddi-
tion d'cau, ne présentant
aucun do ces inconvé-
nients, ont passé malheu-
reusciment dans les habi-
tudes de certoine closse de
personnes pour qui le bien
d'autrui a des attraits ir-
résistibles Il ne faut pas
croire cependant gue ce
geore de volreste toujours
hinpuni, ¢ fucile qu'il soit.

Des savaots dans de nom-
breuses expériences, ont
éudid les effets de ces frau-
des; et,aprés en avoir défini
les caractéres priscipaus,
ils ont trouvé des moycens
pratiques de Jes découvrir.

Cette conférence n'a
d'antre but que de faire
connsitro ces moyens pra-
tiques usuels et les rdgles
qu'l faut suivre pour s'en
servir utilement.  Leur
usage cst fundé moins sur
la nature deséléments du
lait que sur leur maniére
détre, sur les caractdres
de leur association dans ce
liquide merveilleux.

Ii est peu besoin d’ajou-
ter que jen'si pas & parler
du lait de chdvre, de bre-
bis ou d'inessc puisque,
dans notre pays,l'on ne fuit
aucun usage de pareil Jait.

COMPOSITION DU LAIT.

Les ¢léments constitutifs
du Jait sent pen nombreux;
mais leur proportion res-
pective est assez variable,
suivant les races de vaches,
Il 0’y « gudres de compa.
raison & établir, par cz-

emple, entre le lait des duchams et celui des jerseys.

Des observations trds nombreuses pratiquées sur du lsit,
oo plus d'animaux de races différentes, pris isoléwent dans
des conditions de climats ¢t de soins dissemblables, mais bien
de troupeaux composés d'individus de mémes races, souwmis
aux mémes traitements, ont cependant accusé des moyennes |
asscz constuntes pour &tre, daws des limites dounées, consi
dérées comme certaines. Pouriau, dans son ouvrage La lai-
leric, donpe comme composition moyenne du lait, co Frasce,

les chiffres suivants:

||

RAISIN CAYWOOD'S BLACK SEEDLING.

comme unité (1,000)

Lgit entier.... oo,

.

3

esssse sevsesse

LAt ecremb., cereverias vovnas vese

(£} C'est aprds le velage que ces sels atieignent leur maximum ; la

nature pourvoit par eux au développement osseux du jeune animal;

et, choge non moing admirable, lc Iait chargé de ces sels est un pur-

gatif uergique gol débarrasge promptement le nouveau-nd des matidres
dighrbes amassées dang ses intestiag pendant 1a gestation.

Beurre.eeeceeveenene sevnenne. 3.20 pour cent
Caséine., ..oocerireenrarnennenn., 3.00 8 &
ceerreeeeeeens L2006
Suere de Luit. .vveeens os vuen . 480 ¢ w6
Sel8uieerirainiiciieriiinnnrein., Q70 ¢«
Bau. s cret sreerine verenss 87060

100 00
CARACTERES PUYSIQUES
DU LAIT.

Ces divers éléments, au
point de vue de Jeur asso-
ciation daus le lait normal,
sont divisés en devx partics:

1. La créme, formée
par les globules microsco-
piques de beurre qui, &
cause de leur légdreté,mon-
tent & lasurfaco du liquide
laissé en repos, en entrui-
uant une eertaine quantité
de lait avco cux. Le beurre
s¢ trouve daus le lait davs
son état naturel; il n'est
pas dissous comme les au.
tres ¢léments, mais scule-
ment mlé au lait.

2. Le lait éerémé, com-
posé d’cau tenant en solu-
tion les autres élénients,
savoir : le sucre du lait ou
lactine,qui donne la saveur
douce du [ait, la caséine,
qui est la matiére propre
du fromsge, I'albumice,qai
constituc la partie putri-
tive du petitlait, et les
sels minéraux (1).

Je viens de parler, cn
passant, de la lég@reté "des
globules de beurre, et de
la signaler comme cause de
cette séparation de la créme
et du lait dorémé. Il est
fucile de concevoir mainte
nant que, la quantité de
beurre ou de créme aug-
mentant ou diminuaat, lo
lait deviendra ou plusléger
ou plus pesant. Or, leau
peut produire des résultats
analogues puisqu'elle est, d
bien peu de chose prés, de
méme pesanteur que la
crdme. Voiol un tableau
des différences de pesanteur
des diverses parties du lait
comparées & I'cau, prisc

Beurre pur, fondt .iociee siesieesainiee 911 ) 913
Beurre ordingire....cviee vene - 850
Créme ....... re stererens sanas 994 4 1,003
Bl ccvrenns vaos erane esr sesane esten e 1,000

e 1,028 21,033
roo oo 1,032 31,036
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C'est-d-diro que si I'on suppose un volume d'euu pesant
mille onces, le méme volume de lait enticr pdsera do 1,029 3
1033 onces suivant sa richesse, ot ainsi de suite.

LE LACTOMETRE.

A premidre vue, ces différcnces peuvent paraitre de peu
d'importance, mais si légdres qu'elles soient, elles n'cn gons-
titucnt pas moins le fait sur lequel s'appuic toute I'épreuve
du lait telle qu'elle cst usuellement pratiquée dans les fabri.
ques. Les luctomdtres dont vous vous servez apparticnnent
justement A une classe d’instruments qu'on nomnie aréomatres
et qui sont spéoialement destinds & indiquer les différences de
pesanteur dans les liquides.

Les aréométres agissent en vertu de ce principe qu'un
corps, plongé dans un liquide, flotiera quand il aura déplucé
un volume de liquide pesant autaot que lui-mé&me.  Un lac-
tomdtre pesant oit trois onces flottera done quand il aura
déplacé trois onces de lait. Or, 'cau ou la ordme pesant
moins que le lait, trois onces d'cau ou trois onces de crdme
formeront un plus grand volume ou occuperont plus d'espace

ue trois onces de lait Un bon lictomdtre doit marquer cent
egrés duns de bon lait & ccrtaine température ; si le lait est
rendu plus léger par I'addition de créme ou d’cau, le lacto-
metre pour occuper ce plus grand espace de trois onces de
lait allégi, s'enfoncera done plus, et, comme le zéro est en
haut de la tige, marquera moins de degrés, indice d’uvne pe-

Le m@me lnit & done varié, en dix minutes do temps qu'a
duré l'cxpéricaco, dc 110 A D4. Cela vous fait voir combien
il est cssentiel de noter avee la plus grande exactitude, la tem-
pérature du lait, au moment ol on en fait I'épreuve aves lo
Jactomdtre, Le lait marquersit 115 ou 55 au luctomdtre que
I'on no pourrait en tirer aucune conclusion si I'on ne connuit
la température de Vessai.

Ce fait vous explique pourquoi le lastomdtro porte toujours
sur sa tige l'indication de la température od l'on doit s’en
servir, Il faut dono chauffer le lait ou lo refroidir suivant
qu'il est au-dessous ow au-dessus de la température d’éprevve.
Cette opération dewande du temps ct du soin ; pour parer A
cet inconvénient, on a construit cn Burope (peut-dtre aussi
en Amérique, mais ce n'est pas A ma connaissance) ce qu'on
appelle des tables de corrcction basées sur un grand nombre
d’essais pratiques (1). ct dont un exemple vous expliquera
l'usage: Etant donné un lactométre qui doit 8tre erployé
dans du lait ) 60, si vous vous servez de cet instrume 33 790,
I'indication qu’il vous fournira sera incorrecte, puisque se lait
3 70 pdse moins qu'd 60, A causc de sa dilatation ; au licu de
marquer 100 degrés comme il devrait le faire, il marquera 95.
Or ces tables de corrcction vous indiqueraient justement

waux 95 degrés obtenus, vous devez ajouter 5 pour avoir le
chiffre effectif’ que marquerait lc lactométie & la température
&’épreuve.

Quutiidme année. Troisiéme anuée.

Secoude aunde.

Pretniére année.

TREILLIS DE CAYWOQOOD POUR LA VIGNE.

santeur moins grande. Si, au contruire, le luit est écrémé, il
s¢ trouvera plus pesant, parce qu'il est dépouillé de sa par-
tie la plus légdre, la cidme, et le luotométre, s'enforgant
moins dans le liquide, marquera plus de degrés, accusant
ainsi uoe pesaateur plus grande.

Voild les effets d¢ la différcnce de pesanteur que je vous ai
indiquée il y a un instant.

Mais, malheurcusement daos un sens, il y a une autre cause
toute naturelle qui peut produire ces mémes résultats sur un
bon lactométre et dans le meilleur lait : o’cst Ja températuro.
Le froid appesantit le lait en le contractant, et la chaleur le

rend plus léger en le dilarant. Cela se comprend parceque la\

mdme masse de matidre réduite & un plus petit volumo pése
plus proportionnellement ; de méme si le volume est augments,
la pesanteur proportionnelle ou densité diminue.

Pcur vous donner une idée des effets considérables de lu
température sur le lait, je vous présente les chiffres suivants
comme résultat d'une expérience que j'ai faite moi-méme et
que j'ui répétée; ces chiftres sont donués A titre de curiosité
seulement ct ne devront pas servir 3 des calouls :

A 56 de température F., le luit marquait 110 au lactométre
[ &

“ 62 -~ & 1075
1 65 " & (13 0" 106
&« 70 . 6 " " 104
it 75 13 . Y3 « 10'
1 80 [13 13 .. & 97.5
“ 85 [13 [13 N3 [ 94

Ces tables de correction permettent done de pratiquer
I'épreuve au lactométre & n'importe quelle température pourva
que Poun fasse la rectification nécessaire, au moyen d'une sim-
ple addition ou soustraction. Il est & regretter que nous
n'ayons pus cet avantoge pour notre pays, mais espérons qu'il
ne se passera pas bien des anunées avant qu'il existe de ces
tables basées sur des cxpéricnces faites ici méme.

LE CREMOMRETRE.

Avant do passer plus loin, je dois dire un mot du crémo-
matre on tube gradué, dont I'on se sert pour trouver le per-
centage de la créme dans lo lait. J'ai fuit remarquer en com-
metgant que le luit de troupeau soumis 3 un traitement ré-
gulier et égal offre peu de variations dans sa composition,
(’est de cette régularité quo dépend la valeur des indications
du orémomaétre ; mais j'attire de suite votre attention sur ce
fait que, de tous les éléments du lait, le beurre est celui qui
subit les écarts les plus considérables. Nous reviendrons sur
ce sujet.

L'usage du orémométre est encore fondé sur la différence
de pesanteur entre le beurre ou la 6*3me et le lait. Le lait
étant laissé au repos, dans un cndroit favorable, la oréme ne
tarde gas, A cause do sa légdrets, de monter A la surface du
Jait. Sa couleur jaunitre la fait facilement distinguer du
reste du liquide, et les divisions gravées sur le verre, indi-
quent l2 percentage de oréme que contienf 18 lait.

(1) Les tables de Quévenne sont apptyées, paraft-il, sur 6000 essais.
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La plupart de ces détails vous sont connus ; wmais il n’est
peut 8tre pas inutile de se les romettre co mémoire avant de
traiter de la manidre de se servir des instruments dont j'ai
parlé, co qui est surtout le but de ces quelques lignes. Je
n’ai pas besoin d'insister sur ce point que tout ce que je vais
vous dire n'est pas de mon invention; c'est le résumé fiddle
des recherches faites et des instructions donnédes parles in
venteura mémes de ces instruments, Si, jusqud présent,
quelqu'un d'entre vous ne s'est pus servi de ces instruments
comme je vais l'indiquer, c’est de deux choses I'une : ou bien
que l'on ne s'est pas conformé aux legons rcgues, ou bien
qu'on a été mal enseigné  T'on peut &tre un excellent fabri
cant ct ne pas connaitre encorc A fond Pusuge du lactomadtre
ct du crémomatre ; ccla arrive, mais cela ne devrait pas dtre.

L'épreuvo du lait nu lactometre et au crémomdtre se divise
en trois parties:

1. Epreuve du lait entier au lactométre.

2. Epreuve au erémomdtre, pour obtenir le pereentage de
créme.

3. Aprés avoir cnlevé la eréme, nouvelle épreuve au laoto
métre du lait éerémeé.

Pour quc ces épreuves aicnt toute leur valeur il faut que
les conditions suivantes soient bien observées :

1. Il faut avoir un lactomdtro vérifié ct donnant des indi
cations cxuctes, Cette premidre condition qui est la plus es-
sentielle est malheurcusement souvent négligée sans qu’on le
soupgonne. Je vous donne comme exemple un lactomdtre que
j'ai en ma possession. Cet instrument m'a 6t6 vendu pour
marquer 100 & 60 de température; au licu de cela ¢’est 108
qu'il marque A 60, ct duns un lait trds gras dans lequel il
devrait indiquer tout au plus 98 ou 99.  J'ai déjd eu entre
mes mains deux lactomeétres qui, mis dans le méme lait, 'un
3 cdté de I'autre, warquaient I'un 105 ct I'autre 100. Ce qui
cause cettc malheurcuse inexactitude, c'est la concurrencs, lu
course au bas prix. Je vous conseille de ne jamais acheter dv
lactomeétre @ bon marché. Lu vérification de ces instruments
demande de tels soinc qu'il est impossible de s'en procurer de
bons & des prix winimee, & moins d’dtre favorisé par le hasard
Refusez toujours un lactométre qui est gradué avee une bande
imprimée, Une courte explioation va vous faire comprendre
pourquoi. Les degrés de ces lactomdtres sont établis comme
suit: On prend linstrument qui sort des mains de Pouvrier
verrier ; on le leste avee de la grenaille de plomb, pour que,
plongé dans V'eau & 60 (si cette température cst destinde a
dtre le point d’cssai), pour que, disje, linstrument s’arrfte
au haut de sa tige; on marque zéro au point d’afflzurement ;
ensuite 1'on plonpe le lactomdtre dans un liquide type, et an
nouveau point daffleurement I'on marque 100 et I'on divise
l'espace compris entre 0 ct 100 en vingt parties égales de cing
degrés chacure, en étendant e *te éehelle jusqu®d 125, Mais
comme cette vpérition répét: sur chucun des instruments
serait trop long 1c st par cons¢ juent trop cofiteuse, quand 'on
a ajusté quelques :actométres, Pon imprime une échelle d'vnc
longucur moyenne proportionnée A celles que 1'on a déja di-
visées sur les premiers instruments, et cela fait, on s¢ con
tente de chercher le point zéro, on coule la petite fenills de
papier 3 Vintéricur de la tige, on fait correspondre le z6ro
imprimé au point trouvé, et tout cst dit Pour que ce procédé
fat exact, il faudrait supposer un fait qui n’existe pas, &
savoir: la parfaite régularité de construotion de la partic de
verse du lastomdtre. 11y aune autre cause d'erreur qui tient
au mode de graduation lui-méme, dans les lactométres cen-
lésimauw, ccux qui sont en usage ici ; lo constructeur marque
100 au point d'sffleurericut dans un liquide qui est censé
représenter le lait ORDINAIRE, qui n'est pas lc m8me partout.
Da lait qu'on appellerait ordinaire daus certains endroits pas-

serait pour pauvre dens d’autres. Co point 100 est done aussi
variablo gue la richesse du lait ello-mdmo. Voild pourquoi
Pon devriit recommander l'usage d'un instrument qui n'ust
pas bezucoup connu ioi, mais qui le sera avant longtemps, o
pérons-lo : Ic lactodensimétre do Quévenne, qui diffdre du luc
tomdtre ordinaire sur co point essentiel. — Revenons A notre
lactométre. Pour corriger, autaat qu'il est possible de le faire,
toutes ces sources d'erreur, je ne vois qu'un moyen, qui, rela-
tivement, vaut encore micux que le mal que je vous ai indi-
qué: i faudrait que chaque fabricant cherchdt & qud
.degré moyen de température, le luctométre dont il se sert
marquerail 100. Ceei peut 8tre obtenu en faisant, a plusicurs
reprises, l'essai suivant sur du lait de 15 ou 20 patrons qui
sont au-dessus de tout soupgon de fraude. Versez do ce luit
froid daos un tube que vous mettrez dans un vase haut, une
mesure (soit un pot, soit un gallon), que vous remplirez d'cau
tidde pour commencer ; plongez dans le Init le lactomedtre qui
marque disons 110 ; réchauffez I'cau tranquillement, sans d¢
raoger le lactomdtre ; la température s'élevant, le lactomdtre
s'enfoncera tranquillemeot dans lo lait.  Suivez bien la teni-
pérature avee le thermomadtre et au monient o le lactométre
donnera 100, notcz sur un cshicr le degré de chaleur indiqué
au thermométre. Répétez Popération plusicurs fois sur diffé-
rents laits, et quand vous aurcz fait aipsi plusicurs épreuves,
vous pourrez prendre comme point régulier d'essai le degr e
de température ot le lactomeélre awa le plus svuvent
marqué 100. Et cela sans vous préoccuper de l'indicatiun
de température d'épreuve portée sur le lactomdtre, indication
qui est, la plupart du temps, une tromperic et une cause d’er-
reur, J'ai peut-8tre 6té un peu long sur ce sujet, mais j'ai
voulu faire comprendre qu'il est inutile de tenter des épreuves
avee un instrument inexuct et dans des conditions qui miéne-
ront futalement & Perreur.

2¢ coNDITION —]1 faut que I'éprcuve du lait enticr soit
faite avee du lait frais et bien ugité, pour que la eréme svit
également répartic dans toute sa masse,

3¢ conpiTion. —Il faut que le lait svit éprouvd A la tem-
pérature d’épreuve donnée ou trouvée comme ci dessus.

4c CONDITION. — Pour I'épreuve au crémomdtre ou tube
gradué, comme il s'agit d'avoir le percentage exact de eréme,
il faut néeessairement placer le erémométre dans un endioit
trds frais ¢* I'y laisser en repos au moins vingt-quatre heures.
Je dis dans un endroit trés frais, parce que i le lait caillait
avant 24 heures, unc partic notable de la créme n'aurait pas
le temps do monter, et le percentage en serait dimioué au
préjudice du patron inoocent peut-étre. Il importe de remar-
quer ioi qu'il faut regarder comme condamaable lhabitude de
faire orémer le lait daos le tambour de la fromagerie. Ce
tambour de fromagerie cst généralemcnt la partie la moins
bien construite de I'établissemecnt, celle qui, pat conséquent,
est la plus exposée & subir les influcnces ficheuses de lu cha-
leur du dehors, sans compter celle des bassins & fromage qui
dépussc les plus grandes chaleurs de 1'6té.  Jo doute fort que
le plus arriéré des cultivateurs ait jumais I'idée de faire
erémer son lait duns un tambour de fromageric de préférence
3 unc bonue laiterie fraiche; or, il u'est pas besoin de prou-
ver qu'il est tout aussiimportant de rendre justice aux patrons
que de ‘sbriguer du beurre avee profit. Une autre raison
poar choisir un ondroit frais, c'est qu’il faut empécher le lait
de cailler pour pratiquer la deuxidme épreuve au lactomeétre,
sur le luit éorémé. ’

He conniTioN.—Cotte deuxitme éprecuve au lactomeétre
doit 8tre faite sur le lait éorémé 4 1a m3me température que
la premidre épreuve sur le lait entier,

Ccs conditions posées, voioi comment vous opérerez aveo
le lactomdtre: Aprésavoirobtenule degré de température
voulu, aprés avoir agité le lait dans le tube, et apréds avoir
bicn es 1yé le lactométre, plongez-le tranquillement dans le
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lait en ayant soin do ne lo laisser aller quau point 0w il devra
s'arrfter ou & peu prés. Il we faut pas faire jouer le lacto-
métre duos le luit, parce que si la tige sc charge de liquide
au dessus du lait, I'instruinent sera appesanti et donnera des
indioations incorrcctes, Il faut prendre comme degré de ins-
trument le point correspondant i la surfuce du lait dass le
tube ¢t non pas oclui qui se trouve au haut de la petite bande
de Lit qui wonte le lony do la tige.

Pour lu deuxidme 6preuve au lactométre, afin de séparer
parfaiitement la crdme du luit, il convient de se servie d'un
tube de verre (1) ou de caoutchoue, comme siphon, aveo le-
quel on fait passer lo lait éerémé dans un autre tube. Vous
opéror.z aveo le laotomdtre comme pour la premidre épreuve

Maintenant si I'on g'est wervi de cus instruments cownme je
I'ai indiqué, & quelles marques 1cconnaitra-t-on quil y a cu
fraude, s0it éorémige, soit addition d’eau, soit lcs deux en
méume temps ?  Lics warques que je vais vous donner sappo-
sent toujours ce fuit que le lactomdtre est exact et que le lait
4 éprouver cst du luit de troupeau, donnant 100 degrés
comme chiffre moycn au lastometre. Si ce lait indique comme
moyenne 98 ou 102 ou tout autre chiffre, il fandra modifier
proportionncllement les donndes oi-aprds. Pusons d'abord un
principe général d'importanse fondumentale appuyé sur co
fait, démontré par l'expérience, que le lait de troupcau a une
moycane de composition trds constante :

“Quaod, duns des jours successifs, la pesanteur du lait on
son porecntage de ordme subissent des variations notables, il
y @ raison de soupgonner fraude.” Il o'y a pas d'effets sans
cause,

Voici maintenant les indications partioulidres das diverses
fraudes:

£crEMAGE :—Los indioations quo le lait a 6t6 éorémé sont
les suivantes :

(a) Lo lactomédtre marquera un plus grand nombre de
degrés, indice d’une pesanteur plus grande, parce que I'on
aura enlevé de la créme qui, on I'a va plus haut, est la partic
la plus légére du lait. Si le laotométre marque de 103 3 105
dans lc lait entier, il y a raison de sosjgonner éorémage ; de
106 2 112 ot plus, dans lo méme lait, il y a preuve d'écré-
mage, surtout si les autres indications o1 aprés existent.

(b) Il y a encore indice d’écrémage qaand le percentago
de ordme est bas. La quantité de beurro cst toujours ce qui
varie le plus dans le lait. Il importe done d'établir cxacte-
ment par des expériences répétées au commencement do
chaque saison, quel est le percentsge de créme du lait de
cHAQUE patron.  Ces expériences doivent avoir licu non pas
aveo les pelites fioles que vous connaissez tous, mais bien
aveo les grands tubes-ou orémomatres ct le luit doit 8tre mis
a4 crémer duvs un endroit frais et constant de température
pendant au moins 24 heures, comme temps de repos; ne
laissex jamais le lait plus ni moins de temps, parce quele
ternps influe sur la quantité de créme rendue, cela est évident.

Vous pourrez facilement voir si la quantité de erdme est au. |

dessous de la moyenne. La différcuce moyenne pour un lait
ordinnire, e devra jamais étre de plus de 1-5, ¢'est-d-dire,
que si un lait a pour richesse moyenue 10 pour cent, il ne
devra jamais descendre au-dessous de 8 pour cent et ainsi de
suite en proportion, sinon il y a éerémage.

(¢) La troisi¢me indication, et 11 plus importantc de toutes,
c'est 1'écart ou la différeuce entre le degeé marqué au lacto-
motre dans le lait entier et celui qu'il marque duns la deux
idme épreuve faite sur le lait éorémé.  Cette différenco doit
étre ’AU MOINS 7 degrés; et dans la plupart des cas elle est
de 94 10, c'est-d-dire que le lait entier marquant 103 devra
marquer 110 au moins, quand il aura été éorémé, sinon il y
aeu éorémage par lo patron. La raison est bien facile &

(1) Un tube de verro droit peut facilement ¢tre courbé en le chauf-
fuat au.desgus de la miche d'une lampe 3 1 huile de charbon ordinaire,

trouver: co qui cause cctte différence dans le nombre de
degrés, o’est I'enldvement de ln erdme par oclui qui fuit 1'¢-
preuve ; mais si une partic de la oréme a déjd 61é enlevée par
le patron, la différence se trouve en conséquence diminude,

Cette épreuve du lait éerémé mérite dono de n 8tre pas né.
gligée ; jo dois vous dire qu’clle sert cncore mieux quaod il y
a cu addition d’cau, comme vous allez le voir.

Les indices de 1'éerémage sont done : (@) Pesanteur inac-
coutamée du lait enticr ; (&) Percentage diminué au erémo-
méire, (¢) Différence de pesanteur diminuée entre le luit
cntier ct le lait éerémé.

ADDITION D'BAU :—(a) Lia pesanteur du luit caticr, au
contraire de ce qui a licu dans 'éerémage, cst diminude, ct le
lactemdtre indique moins de degrés ; la raison d'est que l'eau
étant plus légdre que le lait, diminue sa pesanteur quand clle
est m@ide avec lui, (b) Le pero:ntage de erdme est encore
dimioué, mais si V'on n'a pas éeréms le lait, cette dafférence
n'est pas bien sensible, & moins que la quantité d'eau ajoutée
ne soit trds considérable, soit 15 ou 20 pour cent. (¢) La
pesanteur du lait derémé est notablement diminuée, C'est
ici que vous allez comprendre toute 'importance d'essayer au
lactométre le Jait éeréwé.  N'oubliez pas qu'il s'agit, dans lo
cas présent, de l'addition d'eau, ou si 'on veut de laut bap-
Ltsé,  Je suppose que le patron que vous soupgonnez de mal-
honndteté a wis 15 pour cent d'eau dsns son lait, qui con-
ticnt, disons, 13 pour cent dec créme, daus son état normal ;
par I'addition d'eau, cette proportion de créme se trouve ré-
duite & 11 pour cent. Le lait se trouve composé comme suit :

Eau.........0e00 15 pour cent
Crdme ...........11 pour ceut 100 parties de liquide.
Lnit sans ordne, 74 pour cent

Or, si vous enlevez au lait, ses 11 pour cent de crdms, ics
15 pour cent d’eau restcront dono aveo les 74 pour cent de
lait. Dauos le lait écrémé, P’eau se trouve done en proportion
plus considérable que dans le lait entier; soit 173 pour cont
contre 15 pour cent dans le lait entier. Kt la différence de
pesunteur oausée par l'eau sera proportionnellement encore
plus que ces 173, parce que l'eau, légére, se trouve associde
s, lait éorémé qui pdse plus que le lait entier. Son influence
sur le lactométre sera dono d’autant plus graude, Dans le cas
gue je vous cite, ces 15 pour cent primitivement ajoutés au
lait, auront dans le lait éerémé, sur le lactométre, autant d'in-
flucnce qu'en exercerait sur cet instrument 20 pour cent d'eau
daans le lait entier. Ce seul fait serait dono suffisant pour vous
décider & toujours pratiquer 1'épreuve du lait aprds Pavoir
éeréiné. Mais il y a encore unc autre raison trés forte : o’est
que, do tous les éléments composant le lait ¢'est le bourre qui
varie le plus co percentage. Comme le Git la plus grande au-
torité en fait de chimie agricole, M. Boussingault: * Les
+ proportions de matidre grasse offrent des variations asscz
¢ brusques et qui paraissent indépendantes des oirconstances
« diverses d'alimentation dans lesquelles les vaches ont 6té
« placées.”

M. Boussingault dit encore que les expériences qu'il a faites
sur le loit de vaches au point de vue de l'inflaence de l'ali-
mentation, oot fort peu varié sa composition ohimique.

Toutes le. autorités s'accordent sur ce point. Si done, par
ua éerémagge bien fait, vous colevez la plus geande partie de
la oréme, oo qui vous restera catre les mains de lait écrémé
scra d’autant plus constant dans sa composition ; et en faisant
T'4nzcuve du lait éeeémé, vous contrblercs les épreuves da lait
entier par un moyen ol les chances d’erreur sont singulidre-
meut diminudes,

(d) L'bcart catre lo lait entier ot lo lait éorémé est
encore diminué, comme dans Pécrémage.  °

Pagsons maintenant sux indices du dernier genre de fraude:
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ECREMAGE ET ADDITION D'EAU PRATIQUS SIMULTANE
MENT : .

(7) Dans le lait 6erémé, la den-ité cst diminuée comme
dans le cas d'addition d’eau scule, sans éerémage

(b) Commo dans Péorémage seul, le percentage de ordme
est diminué. .

(") Mais, ot c'est ioi un fait singulier, si cette double
[raude est pratiquée aveo science, le lactométre plongé dans
le lait entier n'indiquera rien d'extraordinaire. Clest-d-dite
qu'un voleur iotelligent, tout cn dorémant son hiit et en y

Mais il faut dive que cctte fraude est rarcment assez bien
pratiquée pour donner cette fausse apparence que j’ai men-
tionnée ; géuéralenent 'on met trop d’eau ou bicn I'on éordme
trop fort ct alors 'on peut découvrir la double fraude par les
indices do ces fraudes simples.

) Dans cette fraude, 1'écart cotre la pesanteur du it
entier ct du lait éorémé doit &tro généralement cocore moindre
que dans les cas d'éerémage seul ou d'addition d'cau scule,
paree qu'ici, ocs deux causes concourent i rapprocher la pe-
santeur du lait derémé de oclle du luit enticr.

ETALON TROTTEUR PHALLAS.

ajoutant de V'can, peut faire que votre lactométre plongé duuns
ce lait, marque 98, 99, 100, 101 ou 102; c'est-d-dire aussi
que si vous vous scrvez sculement du lactométre dans le luit
entier, et rien que du lactomaétre, il vous sera impossible de
rien soujgonner Ja ol il y a eu double fraude. Mais si vous
fuites les deux épreuves du lactométre et celle du crémométre,
cette fraude cst encore aussi facile & découvrir que les deux
autres et par les mémes moyecns; et de plus le fait de cette
pesanteur apparemment ordinaire du lait entier, concordant
aveo la diminution de la crdme dans le erémomatre, et la di-
minution de In pesanteur du lait §orémé, rend la preuve bin
plus certaive,

COMMENT COMPLETER LES EPREUVER.

Voild done, bridvement exposées, les régles A suivre dans
I'épreuve du lait, et 1és conclusions & tirer des indications des
instruments d'épreuve. Reste-t-il quelque chose 3 faire ?
Oui; parce que la conviction que vous avez acquise ne sera
pas toujours zussi facile & imprimer dans l'esprit des juges
devant qui le coupable sera peut-8tre traduit. Il reste & ap
puyer les expériences faites sur le lnit soupgonné, A lear don-
ner un orractére de certitude indisoutable. en les comparant
A d’autres expéricnces” pratiquées sur Je lait du méme; four-
nisseur certainoment pur ot non falsifié. Voioi comment ; Les
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premidres expéricnoes ayant durd quatre ou cing jours consé. | les préenutions que je vous ai indiquées, le patron que vous
cutifs et ayant donné des indices certoins do fraude, faites juurcs nivsi suivi d la piste, aimera peut-Gtre micux régler &
traire lcs vaches do oo patron le juur suivant, dovunt témoins, | 'amiable que de s'cxposcr 3 une nouvello preuve de sa fraude.
cn ayaut soin de faire traire foutes ot les mdmes vaches qui | Dans les cas ou 1l faudra faire P'essai du lait trait dovant
ont fourni le Init soujgonné. Prencz de ce lnit bien ngité, re- | témoins, les conditions do cette nouvelle expérience dovront
faites I'Gpreuve entidre ; comparez en les résultats aveo les | 8tre identiqement les mdmes qua pour les premidres, Silen
promidres dpreuves ct les doutes qui pourraicnt subsister en. | a essayé du luit de doux traites, réunics enscmble dans la

cure se dissiperont bient6t.

11 fuut se rappeler quo lo lait de troupeau, soumis & un
traitement régulier, ct 8il est preduit dans des conditions
semblubles, de I'opinion des auteurs, vario trés rarement dans
des traites successives, 8'il varie e n’est que dong de trds fai
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cauistre, 'cette condition devra dtre observée dans la nouvelle
épreuve, ote..

Voild, messieurs, & peu prés tout o¢ que l'on peut dire qui
ait son upplication générale dans I'usage des instruments dont
vous vous serves sujourd'hui, ot au sujet des couclusions que
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VACHE DLEVON, ¢ WISCONSIN BELLE,” AVEC SON VEAU.

bles proportions, C'est un principe qui vessort de tous les
ouvrages sur ces matidres. Et je répdte ici que le lait dé-
pouillé de sa c1dme cst moins exposé & ces 1égéres variations
que l¢'lait entier, pour les raisons données plus haut. La
comparaison d'un lait avec lui-m8me rendra votre preuve io-
direutuble dans la plupart des cas. La seule objection quc
l'on puisse fuire 4 cette dernidre exigence, o’est que traire les
vaches devant témoins est un procédé un peu rigourcux et
peut-8tre trop public. Tout en reconnaissant la néoessité de
la discrétion absolue quo I'on doit temr sur Penquéte privée
que fait le fubricant, je suis d'avis que la rigueur méme du
procédé cffraicra les quelques patrons mathonnétes qu'une fa
brique prit compter. Ceux-ld resteront honnétes gens par
timidité et par crainte. Ou bien, quand vous uurez pris toutes

I'on peat tirer de leurs indications.

La valeur de ces indications a été singuliérement exagérée
par quelques-uns, ct violemment attaquée par d'autres. Sui-
vant les premiers, oa peut découvrir toutes espéces de fraude
avco n'importe lequel de ces instruments cmployé seul. D'a-
prds les sLconds, tous ces mémes instruments ne valent pas la
peine qu'on s'en oscupe. Il faut dire que o’est chiz coux qui
les connaissent le moins que I'on trouve ces opinions extrduics.

‘Tout lo secret se trouve dans lu manidre de faire I'éprcuve,
Le luctométre ct le orémométre, entre les mains d'un homnme

ui ne les connait pas d fond, nc valeot gudre : entre les n:ains
¢ celui qui les comprend, ils valent dans 95 gas sur 100.
1l y o des cas trds rares ol il peut y avoir doute. Quand

pareillo, oirconstance arrive, on doit sans hésiter fuire passcr
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des échantillons entre les muins d'un expert pour avoir une
analyse shimique du lait quon soupgounne avoir éto fulsifié, si
Von tient & pousser lex choscs au bout en parcil cas. Mais le
patron malhonndte, ignorant la constitution du lait et ne pou-
vant pas raisonner ni prévoir lcs résultats de sa fraude, dé-
passc presque toujours les bornes assez étroites dans lesquelles
sont compris ces ous douteux. C'est cette ignorance mdme
qui est la sauviegarde du fabricant; clle rend facile la déeou
verte de la fraude. I'on objectera peut &tre que cette mani¢re
de procéder pour fuire 1'épreuve du lait est un peu longue;

mais pourquoi ce qui se fait ailleurs ne se ferait.il pas ici ?.

Et surtout, pourquoi cc qui doit ndocssuirement se faire ne
se feraitdl pas? 1l fuut bien remarquer que, si le malheur
vouluit que vous fussicz obligés d’aller devant les tribunaux
pour obtenir réparation des domraages causés et puaition des
criminels comme question de droit. le juge doit toujours exige:
que la medlcure preuvesoit fuite. Voictce que M. Sohatzman.
1 une des autorités sur les questions luitidres en Europe. dit dans<
un manuel & I'usage des fromagers: * Le juge dou cxiger
“qu'on lui donne aw complet, pour lappréciation des
‘¢ épreuves fuiles, les chiffres du thermométre, du lucto-
“densimetre et du crémometre pour le luw ENTIER ¢l
“ LCREME.

Or, si un fubricant néglige cctte meillenre preuve que le
tribunal doit cxiger de lui, comment peut-il espérer avoir
justice ? Cette m8me négligence lui sera reprochée devant un
tribi.nal plus grand que cvux de la terre; Y'on n'a pasle droit
d’accuser son prochain témérairement, ct st I'on n’a pas toutes
preuves en mains, il y a jugement téméraire. Cette négligence
est un danger grave pour la réputation des patrons honn8tes
qui peuvent &tre accusés. Que chaque fubricant prenne done
tous les moyens néeessaires pour s'acquitter conscicncieuse-
meot de I'épreuve du lait.

Un conseil avant de terminer, 1l y a un statut spéoial qui
pourvoit 3 une procédure que l'on peut adopter dans le cas
dc fulsification du lait. Or, ce statut déerdte que 1'on pourra,
.en suivant certaines régles, obtenir la condamnation de ceux
qui, sciemment et frauduleusement, auront fourai a la fa-
brique un luit fulsiig. Il faut done, dans ces eas, prouver
non seulement que le patron a fourni @ la fub-ique un (lail
[fulsifié, mais qu’il I'a ajosi fourni sciemment, c'cst-d-dire en
parfaite connaissance de la fraude qu'il commettail et du
dommage qu'il causail. Pour uc pas s'engager 3 la 16zdr.
dans un procés qui peut entrafoer des conséquences cxcessi
vement graves, 1l importe de s demander st I'on est en étas
de faire cette preuve telle que la loi I'exige.

Ces poursuites au criminel devraient d'ailleurs o'étre em-
ployées que comme deraier moyen d'obtenir réparation, si tant
est qu’'elles puissent donuer une réparation quelconque. Elles
cuusent d'ordinaire, quelle que soit lissue du procés, un mwa
laise général trds préjudioiuble aux intéréts de la fabrication
co-opérative ; clles créent unc division sourde dangereusc
parmi les patrons. Ily a peutéire un moyen d’viter tout
cela:  Pourquoi ne pas établir, pour chaque fromagerie, des
réglements qui permettraicat aux partics de nommer des ar-
bitres avee pouvoir de déeider finalement toutes questions
soulevées?  Ces réglements peuvent §ere reudus obligatoire-
par le consentement do tous les intéressés

J. v L. Tacut.
POST-SCRIPTUA.

Lacroscore—Nous recommandons d l'usage des fabricants un pe
tit instrument eu connu encore, mais qui n'en est pas moins trds
utile comme moyen d'dpreuve préalable, Clest le ** Proscore” ou
¢ Lactoscork.” 11 est compose d'unc rondelle de gutta-percha et
d’une rondelle de verre, portant six divisions vernies el nuancées du
blanc-créme aw bleu-gris foncé. Quelques gouttes de lait appliquées
sur la partie geutrale du gutta-percha ¢t pressées avec I rondelle de

verre, non vernie au centre, prendront nuance correspondant A uge
des divisions vernies, A cuuse de lu transpurence du lait qui est d ag.
tant moindee qu'il est plus riche en crime Kt lu qualité du lai es
indiquée par leg wots qui ge lisent & chague divisim vernie pros de 1y
circonférence de 1a rondello: Créme; T'res riche; Normal; Mons.
riche; DPauvre ; Trds pauvre La division Crame est la plus blanche,
ct ln division 7'res pauvre blen-gris foncé,

L'¢preuve se fait en dix secondes.  Si elle indique 1a bonne quaiite
a~coutamée du lait il nest pas besoin de procéder plus loin, cely
sudfit 8'il y a indice du contraire, on fuit 1'épreuve entidre au lacto-
mitre et uu crdmomitre, Dang bien des cas donc, on Se sauverala
peing de fuire 1'dpreuvo d'un bon Init; et de plus le fabricant peut,
avee le lactoscope, 8'il le veut, faire chugque matin la surveillance du
Init de tous ses patrons, ce qui lni permettra de décousrir bien des
cas isolés de fraude,

Lacropsysiui:rre nE QuEvesse —Cet instrumeant, de méme cuus
truction que le lactoradtre ordinaire, en difftre sur les points suivants

{¢) Mobg Dk graDUATION—AU lieu de 1 & 125, il est gradué de 1014
1 1042, ou par abreviation, de 14 A 42, et le 100 du lactométre cor
respond au 31 du lactodensimétre, c'est-d-dire qu'un degre de ce der-
nier correspond A un pen plus de trois du premier.

() Fixité DE LA GRADUATION —Au lieu d’avoir une graduation aibi-
trare, cette graduation a pour point de départ la pesanteur invariable
de lair et de ] cau; le lactodensimétre indique donc In densité rielle
ct non pas une densitd apparente.

{c) Le lactodensimdtre porte une échelle, divisée en deux parties,
I'une blanche et Vautre bleuitre, De chaque cdtd de 'échelle, il ya
des accolndes qui donnent des points entre lesjuels la pesanteur peut
varier; UGchelle blanche cst pour le lait entier ¢t 1'¢chelle bleustre
est pour le lait &crémé.

{d, Le lactodensimdtre est cunstruit de fagun 3 6.re plus sensiine,
cest-d-dire d donner des indications plus apparentes.

Le lactomdtre a 125 degrés sur sa tige, le lactodensimétre n'en a
que 30, Equivalant 3 93 degrés du lactomitre ; mais ces 30 dégiés
occupant une plus grande proportion do tige, le lactodensimdtre sera
plus iofluencé, plongers ou sortira plus facilement dans le lait que
le lactométre. Et chaque degré ou partie de degré équivalente, étant
plus longue sur sa tige que sur celle da lactométre sera plus facile-
ment vue et apprécice,

Pour toutes ces raisons il vaudrait bien mieux employer le lacto-
densimdtre que le lactomédtre ordinaire (ceatisimal).

Description d’'une bonne grange.

La graoge située sur la Fenlon Brook Farm, prés de
@Great Barrington, Mass., propriété de J. L. Qberley, a 6t
construite dans I'6té de 1882, aprds que son propriétaire-cut
visité toutes les belles granges 3 bétail des environs de la
ville de New-York et de I'Est. Elie réuuit ce qu’il consi.
déra 8tre les meilleures qualités de ces granges, et a 66 cons
truite & la journée, de la manidre la plus soignée ct la plus
durable. Elle a 133 pizds de long sur 40 de large. La char
pente est fuite de gros chéne blaue, bien see, de pruche, de .
ohitaiguier, équarris de la dimension voulue, 3 la scie. Le
lombris extéricur est fait en plunche de pio, étanche, et peint
aveo unc peinture durable de couleur olive. La grange con-
siste en un rez-de-chaussée, une étable et des fenils, le tout
fait cntidrement au point de vuc de lindustrie laitidre. In
plus grande bauteur, da rez de-chaussée 2 la créte du toit, et
d’caviron 53 piceds

A Theure qu'il cst, on utilise comme cave & fumier le rez-
de-chaussée qui est, comme de raison, absolument de la méme
dimension que la grange, telle qu'indiquée plus haut. 11 est
cn murs de picrre ayant trois pieds do largeur 4 ld base et
dimiouant jusqu'd dix-huit pouces au sommet, le tout repo-
sant sur des fondations trds solides de quatre picds d’6pais-
seur. Ce rez-de-chaussée cst bien éolairé, ct peut aisdment
dtre disposé_pour des étables semblables A cclles de 1'étage
supéricur. Il a dix picds de haut ¢t est bien ventilé.

On peut catrer dans 1'étable de plein picd du ¢6t6 sud et 3
I'extrémité cst, et par un talus du ¢5:6 nord. L'arrangemeot
de cet étage cst admirable. An ceatre du btiment, vous
voyes deux longues rangées de stalles pour le bétail, une de
chaque cfté, Les animaux sont ca fuce les uas des autees le
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long de I'alléc centrale qui a quatorze pieds de largeur.  Les
plate formes sur lesquelles ils se trouvent s'inolinent en pente
légere vers les conduits A fumier, et occupent toute In lon-
gueur du bitiment, Ces conduits vont ¢n pente jusqu’aux
trappes A fumier placées 3 des intervalles de vingt-quatre
pieds. De fait, tout le plancher est disposé de fagon A ce que
Peau quiil regoit sur o'importe quel point de sa surface
g'6coule dans des conduits.  Les stalles sont suffisuntes pour
reeevoir facileraent quatre.vingts t8tes de bétail Comme on
peut aisément disposer le rez-de-chaussée pour en recevoir un
égal nombre, la grange peut conséquemment cn abriter con-
fortablement cent-soixante tdtes.

J'attire spécialement P'attention sur la facilité avee laquelle
cette grande quantité de bétail st pourvu de sa mnourriture
Le fenil est situé dix pieds au-dessus de Vétable. Il est fuis
de planches 3 joints coupés, de sorte que ni graine, ni pous-
sidre ne peuvent tomber dans 1'étable, au-dessous. Au centr
du feoil il y a une grande ouverture par lagaelle on jette I
foin dans létable. Il n’y a pas de rateliers, et ce v’est que
louvrage de cuclques minutes pour un homme d'étendre le
foin. de chaque ¢616 de Iallée centrale, en fuce du bétail D,
petites boltes pour le son et Ic grain sont dispo-ées de miveaun
avee le plancher, A
T'étage supérieur se
trouvent des réser-
voirs contenant le
son ct le grain et - e
munis de conduits
qui permettent de
fawre descendre rapi-
dement les aliments —— e
dang l'étable. Le o
nettoyage de 1'étable
cst rendu agréable.
ment facile par les
conduits & fumier
mentionoés  plus
haut. Qo devra
aussi remarquer que
le fumier gard6 dans
un  rez-de-chaussée
bien étanche, peut
étre charroyé en n'importe quel temps, en hiver, ce qui sauve
;m temps considérable pour l'ouvrage du printemps ¢t du
6té.

L'4table cst bien ventilée ct 6clairée au moyen de ving:
grandes fendtres & double-chassis, disposées de chaque c5té.
Elles sont construites pour recevoir des poids et des poulies,
de manitre 3 tre facilement ouvertes en 6t6. De grandes
portes roulantes, 3 dcux panucaux, de chaque ¢61€ et 3 unc
des cxtrémités, donnent de bonnes facilités pour la sortio et
Ientrée. Le pavé de la grande allés centrale est fait co
planches étanches et varlopées, ce qui la rend facile & balayer
et A tenir propre. ‘Toute I'étable est admirablement dispo:ée
comme chambre pour traire les vaches en 6t ct en hiver, et
peut aussi faire une belle salle pour y exposer co vente le
bétail de race. :

A Vextrémité ouest de la grange, M. Oberly a construir
un grand silo quia bicn fonctionné. Do chaque ¢6té dv
ccluild il ya place pour deuxz autres silos scmblables, les
trois devant pouvoir contenir plus de deux cents tonnes.  On
peut ameper dircctement du champ A Vétable V'herbe et les
tiges de blé-d'inde, les décharger de la voiture sur la plate
forme du hache-paille, les amener de 1a par an  ¢lévateur au
sommet du .silo et les cnsiler daos la proportion de quarante
tonnes par jour.

Le grand fenil -de la grange a treote-et-un-picds de haut
dans la partic qui se trouve au-dessous du faite du toit. On

de P'Ouest.

FENTON BROOK FA

entro la voiture & foin dans I'étable par les portes do cbté. A
travers les grandes ouvertures centrales on  améne de niveau
au plancher du fenil le dessus de la charge de foin, et le fenil
st construit de fugon & ce qu'on puisse y distribuer facile
ment le foin partout, au moyen d'une fourche 3 cheval.

Lie tout cst ventil§ et éclairé par douze fenltres 3 double-
chassis, et deux grandes coupoles, et est recouvert d'un toit
bien étanche en urdoise de Pensylvanie, sur lequel le nom de
la ferme est tracé en vert pile.

NOS GRAVURES.

Etalon trotteur, Phallus.—I11 a fait son mille en 2.153,
Par sa généalogie, on voit que cet nnimal réunit en liene
dircete le saog des trois familles de trotreurs. les Hamble-
tonians, les Mambrino Chiefs et les American Stars.

Taureau hereford.—Nous n'avons aucune description
spéeiale de 'animal représent§ par cette gravure. Nous atti-
rons simplement Vattention de nos lecteurs sur su superbe
apparence comme béte de boucherie.  La popularité de cette
race s'accroit évidemment de jour en jour duns les ranches

Vache devon ¢ Wis-
consin Belle,” el son
veau — Elevée par
sc8 propriftaires .
MNM. Geo. Buker &
fils, de Hustisford,
Wis, Etats - Unis.
Pendant le mois de
juin, clle a donné,
étant nourrie & 'her-
be sculement 48 lbs.
de Init, en moycone,
par jour, et de 50
lbs. de son lait on
a fait 2 1bs. et 2 oz.
de beurre.

Grange de M.
Oberley —Voir Iar-
ticle spéeiul contenu
dans le présent nu-
méro donunant la deseription de cette grange.

Raisu ** Caywood’s black seedling."—Voir I'article inti-
tulé: Notes viticoles, au présent numéro.

Treillisde Caywoo.d pour la vigne—Voir Varticle intitulé:
Notes viticoles, au présent numéro.

R [RNSVETIIFS ST PRER S Tl

Nourriture des poulettes pour la ponte d’hiver.
(Extrait du Poussin)

Qaelques lectenrs trouveront peut étre qu'il est encore de
bonae heure pour penser 2 1a ponte des poulettes, poar s’oceu-
per des rares wafs frais de Phiver ; maissi nous en parlons
dds maintenant, c'est que, en ce moment, on peut faire
provision des balles de blé et d’avoinc : puis les feuilles vont
tomber bicatdt ct au licu de les laisser cn tas dans les allées
ou dans un coin cxposées A la pluic, si on les ramasse par ua-
beau temps et st on les cmmagasine dans un codroit couvert ;
si méme, au besoin, on leg protége avee de vicux paillassons,
loin d'8tre perdues clies scront au contraire améliorées par le
séjour des poules ct deviendront trés boones pour les couches.

Quelquefois on pous a reproché de traiter ces questions
d écozomic domestique ct d’hygiénc en ne pensant quaux
propriGtaires de grandes basses-cours, en ne yoyant que les
possesseurs de prés, de bois ; c'est une erccur de oroire que
Dous avons commis pareil oabli.
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‘fous les conseils que nous avons donnés peuvent s'appliquer
aussi bien au grand propridtaire qu'au plus petit locatairg ct,
notamment pour le sujet qui nous occupe avjourd'hui, nous
dirons que quelques sacs de balles d'avoine ou de blé se trou-
vent chez tous les oultivateurs, que les feuilles mortes peuvent
Gtre récoltées sur les routes. .

Mais, nous veila bico loin de notre sujet, *“ la manidre d'ob-
tenir des ccufs frais " Nous avons parlé de linstallution, des
dispositions nécessaires que l'on doit prendre ; maintenant il
faut ajouter que les poulettes, tout co 6tant naturcllement
disposées pour une ponte précoce, ont besoin d'une nourriture
spéeiale, extrémement variée.

En conséquence, le soir, on leur donnera tantét un repas de
pommes de terre cuites, éesasfes et pétrics aveo du son de
premitre classe, tantét un repas de mare de raisin, qui reste
dans la cuve aprds qu'on cn a coulé le vin, 2t mélé avee du
son ; tantGt ume soupe faite aves les caux de lavure de la
vaisselle,les crofites et les micttes qui restent sur les tables; ou
bien on fera uce sonpe avee les débris des herbes ct des
léguimes qu'on emploic dans la cuisine, ¢t on y mélera les os
et les déchets de viande. Toutes ces pitées seront donndes
tiddes.

Le matin oo distribucra des grains de blé, d'avoine, de sar-
rasia ¢t quelquefois, mais rarement, on pourra ajouter en trés
petite  quantité du  chenevis. L'orge, l'avoine, bouillies, 3
demi-cuites, scroot aussi des sliments excitants, |

Et précisément parce que toute cette nourriture egt échauf-
funte, si Yoo tient A conserver les poules plusicurs années, il
ne faudra pas ubuser de ce mode d’alimentation, & laguelle
comme compléwent, et pour que les ceufs aient bon gofit—
qualité tout & fuit indispeosable—sera adjointe une boisson
trés propre.

Enfin les deux derniéres recommandations que nous ferons
sont les suivantes : il est indispensable que le foin des pon-
doirs toit renouvelé avee beaucoup de soin ; puis, comme les
cufs d’hiver ont la coquille tiés mince, on n'oubliera pas de
les récolter 1és soigncusement cn évitant de les heurter et
puis de les briser.

Grfice 3 toutes ces précautions, faciles A prendre,—et qui
nesont que des adjuvants de .a nature,—les éleveurs pourront
approvisionuer les wmarchés d'ccufs absolument frais, veodus
trds cher, et au licu de conserves, toujours quelque peu -iufé.
ricurcs, les amateurs auront a leur disposition un aliment qui
est aussi goilté et recherché qu'une véiitable  primeur ”

. Er Lesoine

LA POULE WYANDOTTE.

11 parait qu'il existe une nouvelle race de volailles produite par
les Américains et nomnmée wyandotle, d'apiés le nom d'une tribu
d'Iudiens.

Ces oiseaux ont le plumage blane. denteld de uoir; les camails
et lu queue sont puilletés de noir; créte en rosace; les tarses et
le bee sont jaunes. Cette ruce est du méme type que le plymouth
rock, mais plus petite, plus ronde et peut-gire plus compacte.

Oa dit que les wyandotles sont trés rustques, excelleutes pon-
deuses ; les crufs sont gros et d'un rose jauuitie.

Evidemment, cette poule est d'une origine wixte, ¢t muntre par
ses caractéristiques que e hrahkma, le cockinchinois et le ham-
bourg cu sont la cause. enr il existe chez cette vo'aille les bounes
quahités bien développées de chacune d’s ruces ci-dessus nom
mees, mous les défauts qui ont disparu.  Aiusi Uonpeut dire de
cette poule qu'elle hérite de l'excellence du kambourg quant i
son engraissement et & ses qualités prolifiques, mais ne possédant
pas l'envie de couver.

La t3tc du coq est courte et large ; Ia créte rosace frisée, ovale
sur le devanglarge sur le derridre, la pointe étant moins développéc
que chez les Aambourgs. La face du coq ainsi que de la poule
estd'un rougeéclatant, les yeux bais, les oreillons et barbillons de
graudeur wogenne, mais d'une gruude fuesse, La couleur du

plumage est d'un blane clair, avec un beau noir de  velours, iy

ofi ces deux couleurs sont mélangées, ainsi que sous.le corps ou

sur les cuisses, elles ont Vapparence d'un gris,

Le coq bien développé pése 8 livres ] anglaises.
coquerel pése 7 livres ) ;

La poule pdse 6 livres § ;

L jeune poule pése 5 livres §.

. C.Ww.
(Extrait du Live Stock Journal).

La colombine.
(Extrait die Poussin.)

La colombine ou fiente du pigeon est un des meilleurs engrais
que V'on puisse employer pour V'agriculture.

D'aprés M. Payen ia colombine est plus puissante que le plus
puissant guano et renferme 83 p. 100 d’azote, tandis que le fumier
de ferme n’en contient que 4.

Ce qui fait que 500 kilogrammes (1,000 1bs.) de colombine
équivalent & 10,000 kilogrammes (20,000 lbs.) de fumier ord,
naire.

Du reste voici M'analyse d’Audersen qui confirme ce que vous
venous de dire et qui prouve une fois de plus, que la colombive
est un excellent engrais:

Substances organiques. ....... 81.46
Phosphates.....ccceuaneannns 7,15
Sulfate de chaux. .... PR N |
Sels alealins.......... veeeae 5,15
3 100,00

11 faut employer cet engrais en petite quantité, comme le dit
trés bien Olivier de Serres; ¢ Pour 8a chaleur, qu'il a plus grande
que nulle nutre, dont il est rendu Eropre & tout usage d’agricul-
ture, de telle sorte que peu profite beaucoup.”

Que peut-on ajouter aprés ces quelques lignes Gerites par un de
nos plus grands agriculteurs, qui certes était expert dans I'art de
cultiver les champs?

L’engrais du cogimbier doit &tre balayé au moins une fois par
semaiue ; earsi on luissait 1a colombine en trop grande quantiig,
ill en résulterait une mauvaise odeur et par conséquent un manque

*hyaiéne.
. s;mbien mamtenant le pigeon produitil de colombine par
our .
! Apiés une expérience des plus curieuses et des plus intéres:
santes, nous avons pu coastater qu'un pigeon donuyit 40 grammes
(1}once) de colombine pure par jour.

Pour cela nous nvouns enfermé dans une case, oll nous avious
seiné du sable fin préalablement pesé, un couple de pigeons; quatre
jours aprés, nous uvons baluyé avee soin le plancher, et nous
avons trouvé, déduction faite du sable, 32€ grammes, (10§ onces)
ce qui fait S0 grammes (23 onces) en mogenue de colombine pure
par jour pour un couple ou 40 grammes pour un pizeon seul.

Ule paire de pigeons rapporte annucllement 11 franes ($1.53)
de colombine

1) est fachcux de constater que les propriétaires et mdme les
cultivateurs possédant un colombicr ne savent tirer aucun profit
de cet engrais qui leur seruit si utile &'ils le conservaient.

Dans les fermes d'une certaine importance on devrait posséder
un colombier rien que pour avoir la colombine qui est si précieuse
pour toutes les cultures.

En résumé la colomiine, quoique les recettesqu'elle produit ne
suient pas tres élesées, est le plus wportant prodmt du colom
bier ; cur ¢'est le plus pussant engrais que puisse employer la
ariculture qui fait, pac la culture du sol et par la prodaztion des
denrées alimentaires, 1n prospéritd et I'avenir d'une nation.

Paut, Lexoxs.

I’Exposition d’Horticulture de Montrsal.

Pendant que toute la population de la provimce était
appeléed venir contempler, & Montréal, les exhibits de tout
georo réunis sur le terrain et dans les bétisses de Pexposition
provinciale, les horticulteurs étaient plus spécialement convits
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3 la bello féte horticole que donne chaquo année la Société
d'horticulture de Montré:ﬁ.

Cetto f8te annuclle, que nous attendons toujours avee im-
patience, cst bicn récllement la féte de Ihorticulturc. En
effet, cllc véunit dans un commun concours, les meilleurs jar-
dinicrs, les arboriculteurs les ‘plus pratiques, les floriculteurs
les plus habiles ct les amateurs de toutes catégories qui
vicnncat 1A admirer les plus beaux produits de la science
horticole.

Souvent déjd, nous avons démontré le réle important que
jouent les horticulteurs dans I'économie rurale. Certaines
aens s'imaginent que la culture de Eens légumes, de beaux
fruits, de magoifiques fleurs, est tout A fait en dehors du do-
mainc pratique et n’cst réservée qu'aux amateurs riches et
en peine de leur temps, qui peavent consuerer de argent et
des loisirs & I'horticulture. Erreur que cette idéeld, Que
ccux qui 'cotreticnoent viennent, au moins une fois, visiter
pos expositions d'horticulture et nous leur montrerons tel et
tel jardiniers qui ont commencé avee peu de chose, souvent

TAUREAU

ricn, et qui ont réalisé une belle fortune A faire des choux, 3
caltiver des oignoms, 3 produire des fruits succulents ou 3
consacrer leur temps & la produotion des fleurs. Et rien
d’étonnant & ce que cette branche de P'agriculture soit unc
source de profits; les légumes no font-ils pas partic de Iali.
mentation journalidre de chacun de nous; les fruits ne-sont-
ils pas Je constituant le plus sain de notre didte, ct les fleurs,
chacun n’aime-til pasa co parer soit les antels, soit sa mai-
son, soit sa personne, dans les grands jours de joie comme
dons les sombres jours de deuil. ~ Qui, I'horticulture est uoe
source de revenu ct side A la prospérité d'une nation, et 2
ce titre nous devons des remerciements 3 ccux qui s’cn font
los chompions, et qui, comme Jes membres des cing sociéiés
d'horticzlture dont est dotée notre province, consacrent pon
sculement leurs loisirs, mais une grande partie de leur temps,
3 l'avancement de la science horticole. Encourageons ceux
qui nous mettent cn mesure de venir étudier horticulture
dans ses résultats, aux belles expositions qu'il nousest donoé
d'admirer, comme celle de la sociéié d’horticulture de Mont-
réal pour 1884, dont je viens vous entretenir un instant.

Le 8 septembre dernicr, il était done donné aux amis de
Thorticulture de visiter cette cxposition, qui s'est fuite cette
aonée sous des tentes élevées au coin des rues Sainte-Cathe-

rine et des Conseillers, Une tents principale, placée au milicu
du terrain, contenait les superbes collcctions de plantes de
serre que s¢ plaisent 4 montrer au public les heureux proprié-
taires des belles serres qui ornent Montréal et ses environs.
Cette cxposition de plantes de serre permet & beaucoup de
personncs de se familiariser avee clics, et leur fournit I'unique
ocoasion que la plupart d’entre-clles ont de les connaitre.
Cctte partic de I'exposition d’horticulture ne le cédait en
tien & celle des années précédentes ot M. Jules Bétrix,
entr'autres, avait une collection dont il peut &tre fier.

Les fleurs coupées, les plantes ordinaires en pots, les fruits,
les 1égumes, Jes bouquets Gtaient placés sous des tentes laté-
rales laissant entre-clles des allées spacicuses pour permettre
2 la foule de circuler. .

Disons tout de suite que les flcurs coupdes étajent de beau-
coup inféricures & ce qui a 6t¢ cxpos¢ depuis six ans. Cela
est dft aux écarts de température de I'6té dernier. Il n'y

avait 13 de vraiment beau que les dahlias ct les gladioli ; sul-
vant unc habitude de plusicurs annécs, ce sont les MM, Bell,

HEREFORD.

de Québec,qui ont remporté les prix pour ces deux classes de
fleurs.

Pour fairc oublier la pauvreté des fleurs coupées, les bou-
quets semblaicnt rivaliser de déiicatesse, de coloris et de par-
fom. Rarement on a vu 4 Pexposition d'horticulture d'aussi
beaux bouquets de toutes sortes: corbeilles, bouguets pour
table 3 diner, bouguets pour dames, dessins en flen:s, tout
était da meilleur gofit, et V'wil des juges se fatiguait cn vain
A chercher les plus beaux.

Les plantes ordinaires en pots se sont aussi resseoties des
vicissitudes de la saison ct étaicat fort ordinaires.

Les l6gumes étaicot généralement bons platét que beaux.
Dans certaines classes, les beaux produits manquent cette
aonée, comme les chous, par cxemple, et c'est unc lacune
géoérale dans toute la province. Par un singulicr caprice,
car la saison 0'a pas scmblé leur &tre favorable, surtout au
début, les aubergines ct les piments, ainsi que les tomates,
étaiont bicn représentés par de trés beaux échantillons.  Lies

mmes de terre offraient le coup d'wil ordinaire, et le céleri
ctle blé-d'inde étaicnt 3 peu prés comme I'an dernier, 3 peine
daps la moyeannc. . ,

Les fruits étaient bien, avec.les plantes deserre, la belle
partie.ct de beaucoup la plus intéressante de Fexposition. Et
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pourtant, li cucore, une lacune, pas de beaux raising de plein
air. Beaucoup de raising verls, verts A donner raison wu
renard dela fable cette fois.  De fuit, 8'il y avait plusicurs
échantillons colorés au naturel, il n’y cn avait parmi ccux-la
que peu de réellement mArs.  Disons aussi que P'oxposition
s’cst tenue huit jours plus t6t que d’ordinaire, et que huit
jours sont beaucoup pour la vigne, duns notre province.

Je veux mentionuer spéoialement une superbe vigue en pot
exposée par M. Jules Bétrix, et arrangée de Ia manitre la
plus artistique autour de ses tuteurs. Elle n’a pas manqué
ron plus d'éelipser ses deux rivales, belles aussi, mais de cette
beauté raide qui plait un peu, mais qui est foreée de céder le
pas & la beauté un peu coquette qui sait faire valoir ses
avantages,

Uln peu de statistique pour finir. Quatre-vingts exposants
ont regu des prix et sur ce nombre, quatorze co ont cu plus
de vingt, chaoun. Katrautres, je crois devoir signaler M.
F. W. Burdon comme ayant cu le plus grand nombre de
prix, soit 39,dont 21 premiers prix, 13 seconds et 5 troisidmes.
Aprés lui vient M. W. Sprigings avec 35 prix, dont 16 pre-
miers, 10 scconds et 9 troisitmes.  Puis, nommons M. Jules
Bétrix avec 22 prix, dont 17 premiers et 5 seconds, M. G.
Trussell avee 22 prix dont 7 premiers, 9 seconds, 5 troisiémes
ct 1 spécial. Nos félicitations A ces lauréats de V'horticulture,
ct aussi nos remerciements 3 la Société d'horticulture de
Montréal et surtont 3 son infatigable ¢t dévoué secrétaire,
M. H. S Evans, pour les belles heures qu'ils nous ont donné
I'occasion de passer & jouir de la vue des plus beaux et des
meilleurs produits de la science borticole.

J. C. CHapAIS

Des engrais qui conviennent aux pommiers.

On peut dire que les pommiers ont donné en 13833 tout ce qu'ils
unt pu; par counséquent, ces arbres ont besomn de réparer leurs
forces pour produire de nouveau. Il arrive souvent qu'aprés une
année d'abondance, des pommiers mcurent d’épuisement; s1 on
avait pris des précautions, si on leur avait donné des engrais, ils
aurajent repris une vigueur nouvelle. C’est pourquoi nous croyons
utile d'avertir les cultivateurs & cette saison, et de leur indiquer
les engraisqui peuvent avec avantage étre appliqués aux pommers.

Eit d’abord, s1 'on veut avoir de bezux arbres, produisant de
bons fruits en abondance, il faut avoir soin de remuer la terre qu
couvre leurs racines.  Cela doit se faire & deux époques: au mois
de wmars, pour activer la prodaction des fleurs, et au mois de juillet,
pour fuire développer les boutons i fruits.

Dans les vergers gazonnés, il faut cultiver la terre en cercle au-
tour du tronc.

Certaing engrais, tels que les fumiers de cheval ct de mouton,
doivent &tre mis & I'éeart; ils attirent le puceron lanigére, qui
&puise les arbres et donne naissance aux chancres.

Leg fumiers non fermentés engendrent une maladie mortelle :
le blanc des racines,

Le fumier de vache attire les vers blancs.

Les engrais liquides, facilement assimilables, sont de tous les
meilleurs. On obtient d'excellents résultats en arrosant les ra-
cines avee du purin, du guano ou des matiéres fécales.

Le punn doit étre élendu d'eau ; les deux autres engrais doivent
étre delayés dans trente fois leur volume d'ecau.

NOTES VITICOLES.

On dit beaucoup de bien depuis quelque temps d'un nou-
veau raisin produit par M. Caywood ct appelé ¢ Caywood’s
black seedling.” Nous en donoons une gravure dans le pré-
sent numéro, et nous remettons 4 plus tard de nous prononcer
sur son mérite, et sur les qualités qu'il offre pour sa culture

dans notre province. Il nous 2 été impossible d'avoir des
renscignements assez précis pour en parler maintenant.

M. Caywood, que nous venons de nommer, a imagind un
nouveau moyen de palisser la viene, Nous donoons aussi
une gravure, indiquant sa méthogde. Comme on peut lo voir
en Pétudiant, Ja vigne est. montée assez haut sur une seule
tige, puis elle se divise en plusicurs tiges qui sont couchées
sur des barres traunsversalles fixées aux poteaux qui supporteat
les tiges perpendiculaires.  Cette méthode offre, prétend:t.on,
I'avantage de mettre. les grappes & l'abri du ravage des
oiseaux, vu qu'clles se trouvent suspendues sous le feuillage
qui les rccouvrent De plus, la hauteur od se trouvent les
branches horizontales permet de travailler et de sarcler le
terraio cn’ tout sens aves une charrue et une houe & cheval.

I! importe que nos horticultcurs fussent un essai de cette
méthode, afin que I'on sache si elle convient & notre climat.
Notre opivion est que, dans notre provinee, 11 fuut palisser la
vigne aussi bas que possible, attendu que les grappes les plus
basses sont toujours les premicres 3 wfrir.

- Jd. C. CHAvals

Convention apicole.

Au commencement de septembre dernier, sur unc invitation
spécinle des dames religicuses de 'hdpital général de Québee,
nous avons ‘cu I'avantage de visiter les immenses jardins qui
environnent leur commuvauté.

Dans cette visite, on.a spéeialement attiré notre attention
sur uun rucher vraiment remarquable qui se trouve dans les
jardins. Nous avons vu 13 uo grand nombre de ruches,
environ viogt, cn pleine activité, peuplées d’abeilles italiennes
et ayant donoé de forts beaux résultats pendant la saison
écoulés.

Les dames de I'hdpital, anxicuses de bien réussir dans cettc
industrie, ont exprimé devant nous I'idée qu'une convention
apicole & laquellc seraient convoqués quelques-uns des apicul-
teurs cn renom d'Qntario, des Etats-Unis ct de Québec, ainsi
que les quelques apicaltours de la partie est de notre province,
serait probablement d’uac grande utilité, pour Favancement
de P'apiculture dans notre région.

Nous avons saisi la balle au bond, et convaineu de I'avan-
tage qu'il y aurait 3 Jiscuter dans une assemblée d'apicultenrs
les moyens de combattre les inconvénients que présentent notre
climat pour I'apiculture, nous nous proposons de travailler &
la réunion d'une convention apicole, & Québee.

Les dames de 'hopital offrent gracicusement une salie poar
les séances de cette convention, et nous prions tous les amis
de Papiculture qui consentiraient & venir y assister de vou-
loir bien envoyer leur nom et leur adresse au ¢ directeur
de P'agrioulture, département d'agriculture, Québes, afin qu'il
pnisse y avoir entento sur la date de la réunion proposée.

Nous cspérons que tous les vrais amis de lapiculture
répondront A notre appel ct se feront un devoir de nous aidex
A promouvoir les intéréts de leur industric qui cst la sourze
de si grands bénéfices chez nos voisins d'Qotario et des Etats-
Unis.

Baromatres et thermomeatres, vivants.

Sous ce titre, nous avons trouvé dans le Bulletin de la
Société protectrice des animauw, les curicnses ligoes sui-
vantes, sar la fugon de prévoir le temps par 'obscrvation des
animaux.
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AVANT LA PLUILE.

Les hirondclles rasent la surface du sol.

L.es l6zards se oachent.

Lies oiscaux lustrent leurs plumes.

L.cs mouches piruent .uitement.

Iscs poules sc graticnt et 8o vautrent duns la poussidre.

Les poissons sauten. hors de 1'cau,

Les canards ct les oies battent des ailes, cit ¢ et so
baignent,

Lies bites 4 cornes mettent le nez au vent pour aspirer
Fair, puis se rassemblent cn troupcaux aux angles des prai-
ries ou & Pombre, en plagany leu: téte en arriére du veot.

Les moutons quittent le pite.age avee regret.

Lies chdvres choisissent les licux abrités.

Les fnes brajent longuement ct fréquemment et secouent
les oreilles.

lies chiens s~ couchent devant
gourdis.

Lies chats tournent le dos au feu.

Lies pores se couvrent d'une couche de litidre plus énaisse
qu'a Pordinaire,

Les cogs battent des ailes et chantent 3 des heures inae-
coutumdes.

Lies pigeons se lustrent les plumes,

Les paons crient du haut des arbres

«  La pintade profére son eri.

Les moiocaux s'assemblent en troupes nombreuses & terre
ou daos les haies et poussent tous ensemble des eris incessants,

Les corbeaux croassent lentement et par intervalles.

Les oiscaux aquatiques plongent souvent et sc lavent.’

Les taupes élévent des taupinidres plus nombreuses que
dordinaire.

Les crapauds quittent leur retraite en grand nombre.

Lies grenouilles coassent.

Les chauves-souris péodtrent dans les appartements.

Les rouges-gorges s'approchent des habitations.

Lics eygnes domestiques volent contre le vent.

Les abeilles quittent avec défiance leurs ruches ct ne s'en
foignent gudre.

l.es fourmis transportent activement leurs coufs (coques).

Les vers de terre rampent 3 la surface du sol.

_ Lies grosses ceplees de limagons ct d'hélices fout leur appa-
rition.

'atrc et paraissent en-

QUAND LE TEMPS VA ETIlE BEAU.

Les tipules et les cousins volent, le soir, eo colonnes nom-
breuses qui s'élevent dans les airs.

Les rainettes qu'on tient dans un bocal, s'éldvent sur de
petites échelles,

LES SIGNES SUIVANTS INDIQUENT UN VENT PROCHAIN.

| Les bétes 4 cornes font des sauts et secouent brusquement
a téte.

Les moutons deviconent folatres et butent leur front.

Les pores traosportent de la paille dans la bouche, crient
¢t secouent la téte.

Les chats grattent les arbres et les picux.

Les oies essayent de voler ou étendent leurs ailes.

Les pigeons claguent fortement des ailes en volant.

Les hirondelles se ticunent d’un seul ¢8t6 des arbres, afin
de se nourrir des insectes qui s’abritent du cdté opposé au
veot.

Les pics se réunissent cn petites volées ct jasent entre clles.

AVANT LES ORBAGES.

La litorne chante fort ¢t longtemps,

Les hirondelles de mer quittent s cbte pour pénétrer a
I'intéricur des terres,

Lcs marsouins se réunissent en troupes qui pénétrent dans
les rividres ou s'approchent des ctes.

Les martinets 8'6loiguent des villes, voltigent au-dessus des
campagnes, en criant fortement.

ECHO DES CERCLES.

Cercle agricole de Sherbrooke.—Nous déférons bien volontiers
au désir exprimé en séance de dimanche par deux membres de
cette utile institution, et nous nous empressons de rendre compte
de la brillante et hautement intéressante séance du 10 courant.

Ainsi que nous Pavions snnoncé dans notre numéro de la ge-
maine derniére, la distribation svlennelle des prix du concours de
I'nnnée, u» nt licu dimanche & 'issuede la grand’messe ou puur
mieiux dire & midi, sans compter le quart d'heure de grice habi-
tuel.

Le président, M. E. Noél, déclare la séance ouverte et prie M.
Stenson, qui, avec M. McIntosh, avait ét¢ chargé des deélicates
fonctions de juge, de bien vouloir procéder & la distribution des
prix et de donner un résumé des observations que la visite des
différentes exploitations leur a suggérées, M. Stenson se léve au
milicu des applaudissements de Passistance et fuit de la situation
agricole un exposé que nous tichons de reproduire lo plus fidé.
lement possible.

J'ai pu, dit le juge expérimenté, constater que pour I'ensemble
des cultures, il y a, sur I'année précédente, un pas immense fait
daus la voie du progrés. Grace & nos awis belges, qui ont im-
porté les saines traditions de leur pays, le jardinage est enteé dans
1os meeurs agricoles, a ét¢ élevé & la hauteur d'un art que tout le
moude tient 3 honneur de cultiver.  C’est dans _cette voie gw'a 81
fait le Ylus grand progrds. Le jardin de M. B. Cambron estun
véritable modale du genre, un bijou qui incontestablement & mé.
rité le premier prix. Le jardin de M. Vekeman n’est pas non plus
sans mérites tant au point de vue de I'étendue, qu'au point de vue
de son entretien. L culture de M. C. Gélinas qui a transformé
un champ de chardon en de superbes carrés de légumes, au cceur
de notre ville, mérite une mention toute spéciale, anssi a-til rem.
porté le troisiéme prix dans cette branche eur MM. Qirard & Ray-
mond nuxquels le déme prix a été décerné exaequo, tandis que le
3éme prix leur était attribué par les juges avant la visite faite &
M. Gélinas. Prix, 1. E. Cambron, 2. @. Vekeman, 3- C. Ga-
linag, 4 C. Girard & H. Raymond.

MM. les juges ont pensé qu'il n'était pas possible d’accorder un
prix pour le bétail ni les amimaux en général, les stocks étanttrop
en dessous du satisfaisant, tant au point de vuc du nombre qu'au
point de vue de la qualité des animaux, pour qu’on péit raison.
nablement accorder une récompense & un quelconque des concur-
ranis.

La culture du bl¢ ne semble pas suffisamment appréciée par les
cultivateurs, elle n'est pas nssez généralement répandue, et Mes-
sicurs les juges estiment que c'est un tort. La méme observation
s'applique aussi & la culture de 'orge et du blé-d'inde.

Prix Bls, 1. H. Verhaert, 2. N. Bourque, 3. J. Nadeau. Orge,
L. IL. Verhaert, 2. 8. Fortier. Bléd'inde, 1. C. Girard, 2. N.
Bourque.

L'avoine est mieux cultivée que P'an dernier. Prix, 1. Juste
Boucher, 2 Jos. Allard & H. Verhaer:.

La cuftare des pommmes de terre (patates) est en grande faveur
parmi les cultivateurs qui lui donnent des soins intelligents dont
on ne peut assez les lover. Lo premier prix a 815 accordé a M.
H. Verhaert en considération des louables efforts qu'il a faits ca
vue de 'essai de variétés nouvelles qu'il a importées de Belgique.
Messieurs les juges ont pensé que, quoiqu’il ne filt pas prouvé que
son expérience serait couronnée de suceds, ily avait cependant
lieu de tenir compte de l'intentior: qui serait dvidemment un trés
grand bicufait pour I'agricultare du pays, si elle donnait les ré-
sultats que son suteur en attend,

Prix 1. H. Verhaert & L. Bergeron, 2. Jos. Nadeau, 3. N.
Bourque & D. Nault.

Messienrs les juges ont constaté avee plaisiv que, grdce nux
soins que les cultivateurs prodiguent & leurs prairies, la récolte de
foin sera notablement supéricure 4 ce qu'on pouvait attendre ea

résence des rapports alarmants qui nous parvienuent de partout,
il y a mdme plus, certaines prairies parmi lesquelles celle de M,
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W, Murray out donné un rendement de foin égal & celui de 'an

dernier.

M Piix 1. N. Rourque, 2. C. Girard, 3. Jos. Goyette, 4. Wm,
urray.

Prif, Navets, 1. G. Veheman, 2. N. Bourque, 3, 8. Fortier.
Carottes, 1 G Vekeman, 2, H Verhuert, 3. E. Cambron. Tabac,
1. E. Cambron, 2. C. Girard. 3. N Bourque

Les vergers regoivent également une plus grande somme d'at-
tention et notamment Messieurs les juges ont constaté que le ver-
ger de M. N. Bourque est digne d'une visite. Soun systéme de
greffage des smuvageons permet d'avor presque suns fruis un ad-
mirable verger qui sera ung svurce de benéfices considerables. M.
Verhaert pusséde un beau verguer, il a fait taller de vicux atbres
qui sont anjourd’hui couverts de fiuits maguifiques M. L Ber
geron a un heau verger, jeune et admirablement bien soigné qui
ne tardera pas it étre d’un rapport tout & fait satisfuisant.

Prix, 1. N. Bourque, 2. L. Bergeron, 3, H. Verhaert.

Arbres d'embellissement. Cette partie du concours, qui est peut-
&tre plus importante qu'on ne se le figure généralement, a donué
lieu aux remarques svivantes de la part de Messieurs les juges :
M. Wm. Murray a, depuis deux ans, par des plantations suceessi-
ves, fuites avec un soin extréme et un bon godt parfait, créé un
bocage de jeunes arbres qui vaut uue visite, et qui donnera bien-
16t & son propriétaire un rafraichissant ombrage pendaut les fortes
chaleurs de I'é1¢.  Quant au bocage de M. Bergeron, il mérite
une mention trés honorable, et celui de M. N. Bourque offre cette
particularité curieuse, qu'il a été fait d’un coin de terre couvert de
mauvaises repousses que son propriétaire a fuit élaguer et qui for-
me aujourd’hui un délicieux bosquet.

Les juges ont ensuite décerné un prix d’industries domestiques
ex quuo 4 MM. N. Bourque, J. Allard, Juste Boucher et C. Gi.
rard,

Une mention honorable a ét& encore accordée & M. S. Fortier
pour un superbe champ de pois et & M. F. X. Simoneau pour ses
cribles champions. .

Chacuun dus heurcux lnuréats o 8¢ vivement applaud.

Sur la proposition de M. N. Bouique secondé par M. Gélias,
de chaleureux remerciements sont votés par acclumation & MM.
les juges. A ce vote M. Stenson répond que c'est avec un vérita-
ble plaisir que les juges ont accepté et rempli leur tache que tous
les membres du cercle out rendue aussi agréable que possible.

Nous donnons ci-aprés la liste des lauréats suivant le nombre
de prix remportés.

N. Bourque, 9 prix; H. Verhaert, 6 prix ; C. Girard, 5 prix;
S Fortier, 3 prix; L. Bergeron, 3 prix; G. Vekeman, 3 prix;
E. Cambron, 3 prix : W. Murray, 2 prix; Jos. Nudeau, 2 prix;
Juste Boucher, 2 prix; Joseph Allurd, 2 prix ; Thomas Galvin,
1 prix; Jos&h Gogyette ;1 prix ; C. Gélinas, 1 prix ; H. Raymond,
1 prix; D. Nault, 1 prix.

oici maintenantla liste des concurrents qui ont obtenu au moins
80 poiuts sur 100.
N. Bourque, 95 points pour son verger.
& 90 4§ 13 foin
H. Verhaert 90 points pour ses pommes de terre.
H Verhacrt 90 points pour son blé.
13

C. Girard, 82 “  foin,
“ 85 4 & tabac.
o 8 ¢  «  fardin
E. Cambron 95 & & &
¢ 5 ¢ “ tabac.

0
L. Bergeron 90 «

8 Fortier, 90 points pour ses pois
J. Goyette, 90 ¢ & son foin.
W. Murray, 90 ¢ ¢ ses arbres d’embellissements.
o 90 points pour ses arhres d’embellissement.

G Vckeman, 90 points pour son jardiu,

C Gélina, 90~ ¢~ «  «

H. Raymond 89 oo
Nous ne pouvons que féliciter bien cordialement, le cercle agri-

pour ses pommes de terre.

cole en général ct Jes heurcux luuréats en particulier, du proprés |

qu'ils fout fuire & 1a plus essenticlle des indusiries, mais nous csti-
mous de notre devoir d'attirer leur attention oute spéciale, suc le
fuit, que Messicurs les juzes n’ont pas esimé les stocks de bestiaux
suffisamment bons pour les primer. C'est 1& une lacune, un vice
dans lu culture dont il importe de faire disparaitre la trace sans
retard.  Nous espérons qu'au prochain concours il y aura des prix
décernés pour le bétail, et nous aimons & croire qu'ils auront été
vigourcusement disputés par les concurrents. (L2 Pionnter.)

A VENDRE.

Monsicur Ed. A. Barnard offre en vente un veau jorsey.
canadien provenant du frore de Mary Ano of St-Lambert et
d’autres vaches Stoke Pogis 34, vaches les plus remarquables
aa monde, qui ont dowué de 26 & 30 livres de beurce par
senaing, et au deld de 850 livres dans une année, d'aprds des
essais contr6lés officicllement ct tout-d-fait sirs. Aussi, un
bélier cotswo'd de 18 mois doat le pére a cu les premicrs
prix aux cxpositions provinoiales dcpuis quelques anndes Le
ptre et la mére decc bélier proviennent directement d'un
troupeau importé d'Xngleterre, et ont é1é uchetés an collége
Y'agriculture de Guelp, dont les animaux sont incontestable-
ment les meilleurs du Canada.

Pour plus de détails s'adreaser au ** Dircoteur d'agriculture,
Département d'agriculture, Québce.

A VENDRE

BETAIL AYRSHIRE,
COOHONS BERKSHIRE,
voLAILLE PLYMoUTH Rock.

M LOUIS BEAUBIEN,
16, rue Saint-J acques, Montréul,

S'adresser 3

Taureaux Ayrshires
‘ A VENDRE

nux Socidtés d'agriculture et aux fermiers désirant amdliorer la race °
de leurs bdtes-3-cornes, aussi des jeunes taures. Ces dernidres ont £té
engendrées par la meilleure race d@’animaux,qui ont pris plusieurs prix -
¢n Oanada et notamment leg premiers prix anx expositions du cente. -
naire de Philadelphie et de Saint-Jean, N B
S'adresser X
Wux RODDEN, Plantagenet, Oat.

ABEILLES.

Ruches A cadres, extracteurs d miel, extracteursd *
cire perfectionnés, sections d'une livre, etc. :

Adressez ;

J. B, LAMONTAGNE,
Boite 864, Montréal.

COCHONS A VENDRE.

Cochons pure race, ) deux mois, $5.00, & trois mois, $7.50, livrabley?

2 Montréal, Escompte aux dleveurs, ‘
GODFROI BEAUDET,

Coteau du Lac, comtd Soulanges.

A TOUS LES ABONNES

dn Journal d’Agricullure qui nous enverront 10 centins pour :
payer ’emballage et 1a poste, nous expédierons gratuttement -
par la mnalle un beau plan de vigne valant 50 centins, vt rap- ;
poriant chaque annce 15 & 20 livres de beaux gros rasins gui se
vendent 10 centins la livre au moins. Nous fuisons cette offre de
banne foi el afin de faire connaltre nos vignes.

A TOUS LES ABONNES

i nous enverront leur adresse sur une carle-poste qui-ne coflle -
quun sou, nuus adresserons sous peu ¢l sans frais quelque-
nose qui teur vaudra plus iard des containes de piastres.:

H1dtez-vous. Adressez:
CHARBONNEAU ¢ CIE,
PEPINIERISTRS,

No. 301, rue Saint-Laurent, Montréal:,
(Nommer le Journal d'Agricullure.) :
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