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Traitement des Prairies,

'Lgs moilleurs cultivateurs sont maintenant convameus que
le foin doit &tre fauehé le plus tot possible apres sa flormson.
C'est le seul moyen de s'assurer le plus fort pereentage de
substances nutritives dans le foin. Faucherle foin de bonne
heure empéche les racines de sécher, et par 13 meme fuit
pousser plus vite le regain. Si I'on empéchait les prairies
ainsi traitées, d’dtre pictinées et rongées par le bétail de toute
esplee, de la ferme, clles s’amélioreraient nécessaircment
d’année en année, pourvu qu'elles fussent hersées le printemps,
la chose étant possible, aussitét qu'elles pourraient endurer le
poids du cheval. Cela réparerait le dommage causé par les
gelées d’hiver en déracinant les plantes, et augmenterait la
vigueur des racines en les affermissant dans le sol soulev¢ par
la gelée. )

Aussitét que possible aprés la fenaicon, les racines des
plantes devraivnt recevoir une banne fumure. Généralement
parlaot, aucune opération de culture ne donoe un meilleur et
aussi prompt résultat que celle i, relativement au travail
qu'clle demande. On empéche ainsi les racines d'étre
desséchées par le soleil bLritlant, et la légdre couverture
qu’on leur donne est autant de nourriture qu'elles regoivent
directement et immédiavement et qui it pousser 'herbe avee
uoe uouvelle vigueur. La meilleure fumure consiste en,
endred’éteintes ou en fumier bien déconposé. Cependant,
un bon compost de »importe quelles matidres végétales, bien
fait et parfaitement décomposé, mélé avee de la terre grasse
provenant du ~urage des fossés ct des €tangs etc, et du
fumier de cour, par parties égales, donnera un excellent
résultat. AMéme de la vieille paille de Vannée précédente en
partie décomposée ct mise sur I prairie, Je plus 18t possible
aprés la fenaison, paiera le tr-uble que Fon aura pris pour
I'étendre.

11y a ecpandant une autre opération additionnelle qui en
vérité est rarement pratiquée, ot qui, pourtant, aurait un
immédiat ot excellent effet sur la fature réeolte. Cette
opération ost Uapplication de nouvelle semence. A I'état
naturel, I'herbe murit, laisse tomber sa graine sur le sol, el
repousse le printemps suivant, avec ure vigueur et une
Tichesse qui va toujours en augmentant Sans nouvelle semence,
Yon n’a ricn pour remplacer les plantes détruites par la gelée
de Ihiver, les inscetes, ete., ete.

_En mettant sur les prairies, chaque année, environ le
sixi¢me de graine requise pour un cosemencement complet,
'on a augmeaté, 1A o0 on a fait cet essai, la récolte de foin
daps unc proportion étonnante, d’année en année. L'onpeut
semer cette graine, au commencement du printemps, aussitt
que le terrain S'est raffermi aprés les gelées, et Fon trouvera
up grand avantage 3 semer en méme temps un minot de
platre sur chaque arpeat. Cependant nous préférons faire ces
casemencements vers ln mi-aofit ; c'est le temps choisi par la
nature, pour le ré-cnsemencement des prairies naturelles, et

dans toutes ses legons, nous pouvons la suivre et la regarder
comme un guide infaillible.

Nous serons heurenx de recevoir les commuoications de
ceux de nos lecteurs, qui ont quelque cxpérience dans le
ré-cnsemencement des prairies, au sujet des résultats qu'ils
auront obtenus.

Fabrique Conadicnne de Sucre de Betteraves.

En bon nombre de circonstances, nous avons éerit forte-
ment cn faveur de 'introduction de I'industrie sucriére de la
betterave en Canada. Aprds dix années d'études suivies et-
soigndes A ce sujet, études faites tant eo Europe qu'ici, nous
sommes d'opinion que dans notre pays, aucune entreprise
ne peut rapporter un int{rét en argent plus élevé et plus
assuré pour le capital qui doit y étre appligué, ni amener
pour lagriculturc unc plus grande somme daméliorations.
Des centaines d’expéricnces dans la culture de la betterave &
sucre ont 616 futes sous notre dircction, dans les différentes
partics de la Province de Québee, pendant les derpidres
anndes, Ces expériences ont prouvé d'une mamére incon-
testable que les meilleures betteraves 2 suere atteignent ict,
leur maturité chaque année, et que, muycanant les mémes
soins \le culture, nous pouvons obtenir des récoltes plus fortes
que daas les contrées les plus favorisées de UEurope, Cela
provient en partic du temps spécialement favorable de notre
automue qui améne certainement nos betteraves 4 une
maturité compléte, et qui doune aus racines un plus fort
percentage en sucre que cglui qiton obtient en Kurope.

Les droits élevés sur Ie sucre importé en Canada, droits
qui s'¢levent en moyenne & 55 070 du prix d'achat assureront
aus fabricants canadiens un montant de protection presque
double de celle accurdé. aux articles de fabrication canadiennc
les plus favorisés.

Cette protection ajoutée au coiit de I'importation, porte le
prix de vente du sucre ici, 3 peu pris au double de ee qu'il
cst en France, en Allemagne ou en Aatriche; tandis que le
prix de production, cn tenant compte de tout, ne serat pas
beaucoup plus élevé, s'il I'était.  Nous insistons sur ce point
quavec les milleurs apparcils et des fabricants habiles, le
sucre de betterave fabriqué en Cauvada ne reviendrait pas
plus cher qu'en Europe.  Ici, le terrain ainsi que le travail
des cheyaus ct méme le combustible sont A beaucoup meilleur
marché.

La main-d'ccuvre seule est quelque peu plus élevée, mais
encore la différcnce n'est pas suffisante pour contrcbzlancer
les asantages spéciaus que nous posssédons, dont un des prin-
cipaux consiste dans la longueur de nos hivers qui nous
permettrait de travailler double de ce qui se fait en Burope,
ainsi, en admettant une fabrique qui y travailic cent jours
par année, si cette fabrique était établie ici, sa production
serait exactement double puisqu'elle pourrait fonctionner
200 jours.

Il'y a parconséquent un profit assuré, et up profit immense,
pour ceux qui auront le courage d'entrer hardiment, mais
systématiquement dans U'entreprise. .

La gronde difficulté ici et, de fait, Ja scule raison qui 3 si
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longtemps arrété 'établissement des fabriques de suere de
betteraves consistait dans I'élévation du eapital reguis pour
faire partir une fabrique d'apres les idées moderncs. In effet,
pour (uclkques anndes et jusqu'd ce que wous ayons acquis en
Canada Pexpérience nécessaire dans tous les départements de
cette industric compliquée, et jusqu'a ce que les appareils
puissent &tre faits aussi bien en Canada quen Burope, nous
devons en Amérique, pour assurer un plein suceds, com-
mander & un eapital double de cclui qui est requis en Burope
pour une fabrique d’égale puissance. Nous avons depuis long-
temps constaté que, en supposant que la plus grande partie
des betteraves soit fournie par les cultivateurs, V'établissement
de Ia premidre fabrique de sucre de betteraves exigerait un
capital de $200,000, pour &tre & méme de faire face A toutes
les éventualités:

Pendant ces dernires années on a fait beaucoup de bruit
au sujet de Yétablissement de fabriques de sucre de hette-
raves qui ne devaient pas cofiter plus de §25,000.

A tous ceux qui nous ont consulté sur cette question,
nous avons invarinblement répondu que ce montant nous
paraissait d’une insuflisance ridicule. Nous sommes heurcux
de trouver que le promoteur de ces fabriques X bon marché
en Amérique, M. Fraest Th. Gennert, Portland, Etat du
Maine, derit de Californic  Y'American Cultivator, cons.
tatant qu’il est actucllement engagé pour Gtablir dans ect
Ltat une fabrique de premier ordre, capable de travailler 60
tonnes de betteraves par jour, et que le coiit de la fabrique
compldte sera de $150,000. Comme il sagit d’une fabrique
de mojti¢ ausst puissante que la moyenne recommandée en
Lurope (120 tonnes par jour) pour une production Geono-
mique de suere, on voit (que notre estimation (qui se rapporte
4 120 tonnes par jour) du capital néeassaire 1 $200,000 est
Jjuste.

I} se fait & présent,en Cannda, un mouvement considérable
au sujet de cette industrie. Fspérons que le jour n'est pas
¢loigné ot nous verrons mettre en marche une fabrique de
premiére classe.  Rappelons que nous avens sur le marché
de la Puissance, un débouché annuel pour unc valeur de
$10.000,000 de sucre. Pour produire cette quantité de sucre
1 me faudrait pas moins que trente 3 soixante grandes
fabriques. Il n’y a donc aucun danger d'encombrement, au
moins pour nombre d’années.  Dans un document officiel,
publié en 1878, par le gouvernement Fédéral, nous avons
constaté que les profits que 'on pouvait attendre de cette
industrie, aux prix actnels des sueres, ne seraient pas moirs
que 40 3 G0 0;0 par an sur le capital employé, pourva que la
fabrique marchit convenablement et avec une direction
soignde,

Pourguoi done une si grande quantité de eapital canadien
chercherait-il de Yemploi en dehors de cette nouvclle indus-
tric dans _cc moment o de si_magnifiques intéréls sc pré-
sentent sirement 3 lui et quand il doit résulter de Vemplot
de cc capital, outre des profits considérables directs, des
améliorations ct des perfectionnements agricoles qui double-
ront la production et les profits dans tous les districts aflectés
4 Ia culture de la betterave A suere.

Rapports sur la production du lait, du beurro

et du fromage.

Qu'un devage soigné, chez les animaux bien choisis de
pure race, soit néeessaire pour assurer dans les descendantsla
continuation des meilleurs résultats ; cela n'a pas besoin de
discussion.  Lies prix extrémement élevés obtenus régulidre-
ment dans les ventes publiques pour des sujets des raees les
plus renommées de bétes A couries cornes montrent que,
pour les Durhams, au moins, les ¢leveurs sont d’aceord sur ce
qui constitue excellence dans la production de la viande.
Nous nous ¢tonaons, cependant, qu'en ce qui concerne la

production du beurre et du fromage, nous ne soyons arrivés i
rien de semblable pour Gtablur les points qui tendent a
assigner la plus haute valeur pour chaque race. De fait,
parmi les Cleveurs c'est encore wn point controversé, si les
Jerseys ou les Ayrshires sont les meilleurs et les plus écono.
miques producteurs de beurre.

Dans les dernidres années, ceriaing éleveurs de Jerseys ct
d’Ayrshires ont tenu et publié des comptes sur le produit en
lait et en beurre donné, soit par leurs troupeaux entiers, soit
par unc portion sculement de leurs troupeaux respectifs.
Cest ]A une chose cxcellente et utile comme un point de
comparaison. Mais pour juger du mérite réel d'une vache,
ou d'une race, il n'est pas suffisant de connaitre quune
arande quantité de beurre ou de fromage est produite, nous
devrions aussi établir, d'une manitre aussi rapprochée que
possible, quelle proportion d'une espice donnée de nourriture
a 6té consommée par livre de beurre on de fromage produite.

Quoique cela soit désirable, on ne peut cependant espérer
que les éleveurs se donnent le trouble de résoudre ces points
compliqués de comparaison entre les races. Mais aucun
¢éleveur digne de ce nom ne devrait tre sans un compte
soigné de tout le lait, ct méme de tout le beurre, produit par
chacune des vaches qu'il éléve dans son troupeaw, GClest
cn effet la plus sfire pierre de touche de la valeur du lait
produit par unc race, ct si de tels comptes avaient 6té tenus
pendant cinquante ans avec le méme soin quon a pris
pendant le méme temps pour la production en viande des
courtes-cornes, nous pourrtons A présent savoir avec certitude
quelle race il faut ¢lever si 'on a pour but spécial, le lait, le
beurre ou bien'le fromage, ct quel troupeau de race com-
manderail le plus haut prix.

Xn ce qui concerne la comparaison entre les races, au point
de vue de la plus grande quantité de fromage ou de beurre
produite par une quantité donnée de nourriture, saus perte
de viande pour 'animal, nous ne sachons pas qu'aucune svite
d'expéricaces ait été poussée assez loin en aucun temps. Il
serait trds-désirable que de telles expériences pussent étre
faites avec soin, et nous ne voyons pas que d'autres soicnt
aussi bien qualifiés pour cela que des stations expérimentales
attachdes aus associations agrscoles, anx colléges, ete.

Il serait aussi trés-désirable d'avoir quelqu’organisation
au moyen de laquelle la vérité des comptes sur la production
du lait, publiés de temps A autre, pt &tre vérifiée. Nous
serions heurcux de voir quelques-uns de nos confréres de Ia
presse agricole traiter séricusement ces divers sujets. En
attendant, nous cspérons que Jes éleveurs de Ayrshires, de
Jerseys et d'autres- bonaes vaches laitidres dans cette pro-
vinee tiendront un compte esact ¢t soigné du lait ct du
beurre produits par chacune de leurs vaches. Si de tels
rapports étaient cnvoyés u ce journal, nous ferions de notre
micus pour cerhifier, par des visites personnellesd la ferme,
ou autrement, que l'on peut entidrement se fier & leur con-

tenu.

——is

Moyen de faciliter 1a conceptioh chez les chevaux,
les vaches, etec.

Le Dr. A. D. Newell, donne dans le Country Gentleman,
communication dune expérience par Tui faite, sur une vache
de prix de grande race.qu'il a achetée 3 bas prix, parcequ'elle
avait @6 souvent saillie sans suceds. Voici ce qu'il dit:
« Je la fis sailliv réguli¢rement par trois de mes taurcaux
alternativement, cependant, elle ne devint pas pleine. Ainsi,
clle avait ¢té saillic par quatre taureaus différents. Sachant
quand cllc serait de nouveau en saison, je la privai de
nourriture ¢t d'cau pendant vingt-quatre heures ct la mis
seule dans un grand compartiment; ensuite je fis une grande
boucle & I'un des bouts d’une forte corde d’un demi-pouce, je
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jetai cette corde sur son dos en avant des hanches, la fis
passer sous le ventre en avant du pis, la ramenai sur e coté
et ayant passé le bout libre de la corde dans la bouele, je fis
un neend peu serré cn demi-clef.  Aussitdt quelle fut
gaillie, je tirai et serrai Ia corde si fort, que la vache ne pou-
vait ni faire d’cfforts ni marcher.
cinq heures. Cette fois, elle était pleine. Aprds qu'elle fut
vélée, le taureau la saillit régulidrement pendant neuf mois,
conmime auparavant.  Alors je lui mis encore la corde, et je
réussis encorc cctte fois. .f'at aussi réussi avee d'autres
vaches, en m’y prenant de Ja méme mani¢re.”

Les chirurgicns vétérinaires, aflivment que le wéme pro-
cédé a ¢té employé avee suceds sur des juments. Nous avons
déjd entendu parler de ce moyen comme produisant sitrement
le résultat voulu. Probablement qu'il réussirait de méme
sous les mémes circonstances, appliqué aux autres animaux
de la ferme,

Lorsque les animaux ne viennent pas en chaleur A des
intervalles réguliers, on recemmande de leur dilater le vagir,
aprds quoi, lon peut les faire sailliv an bout de quelques
Jjours et assurer la couception. ’

Des qualités personnelles du Fermier.

A notre demande spéeiale, M. Mousseau nous envoie des
notes prises au cours d'agriculture de I’Ecole-Normale
Jacques-Cartier, notes en tous points confirmées par sa longue
expérience cumme cultivateur pratique.

L’Agriculture est un des arts mécaniques les plus compli-
qués ; elle exige des connaissances trls-varides qui ne s’ac-
quidrent que par des études séricuses. En agriculture il ne
taut pas confondre la science avee le mltier. Le métier se
borne A la connaissance restreinte et souvent imparfaite du
rol et 4 Ia pratique machinale ct routiniére des cultures en
usage daas la leculité. La science au contraire, étudie, ob-
serve, et compare la culture de différents pays et en tire des
procédés nouveaux, des méthodes plus parfaites en sap
puyant sur les sciences physiques dont clle doit connaitre aun
moins les éléments. Il faut done conclure que Pagriculteur
vraiment instruit est celui qui joint & la connaissance de Ia
pratique cclle des sciences accessoires; et I'on peut ajouter
que ce n'est qu'i cette condition qu'il pourra tirer de son sol
de grands bénéfices avee les moindres frais possible.

Mais I'instruction ct le travail ne suffiscnt pas pour cul-
tiver avee succds. Llagriculteur doit encore posséder d'au-
tres qualités essenticlles. Parmi les plus importantes nous
distinguerons Yordre, I'économie et Ia persévéraace.

I’ordfe ne consiste pas seulement comme on pourrait le
penser 3 mettre chaque chose & sa place et A donner unc
place & chaque chose, mais plutt & régler avee discernement
ses travaux ct P'emploi de son temps. L'économie ne con-
siste pas noun plus seulement 3 régler les dépenses du ménage
et A les mettre en rapport avec les revenus de la ferme,
mais surtout 2 caleuler le prix des matheurs et des opérations
de culture de manidre & ne jamais S'exposer A faire unc
avance cn pure perte, ct par dessus tout A surveille. les do-
mestiques dans 'emploi de leur tewps.

Si cette éeonomie judicieuse dans le travail et I'emploi du
temps se trouve sccondée par I'économie dans le ménage et
par une vie simnple daus ses maeurs et ses gofts, I'agriculteur
est assuré d'arriver 2 la forlune.

Ajoutous que le luxe a ruiné plus d’habitants que les
fausses manccuvres, la gréle ot les autres fiéaus auxquels ils
sont exposéd,

L'agriculteur qui ne sait 3 quel systdme arréter ot qui
se laisse démoraliser par un échee ou un méeompte, ou qui
peine Gtabli dans une localité wa plus d’autre souci que celui

Je la laissai ainsi pendant f

d'aller transporter sa tente ailleurs, comme cela se voit mal-
heurcusement trop souvent,.disuns-nous, celui-lA court & une
-perte imminente.
A, Mousseau.
Berthier en Haut.

Comment vivent les paysans frangais,

{Traduit de Panglais.)

Etant anglaia de naissance et d’éducation, et ayant consé-
quemment de grands préjugés, jai naturellement pendant
longtemps supposé que notre systéme de culture et nos lois
régissant Foccupation du sol, ¢taient les meilleurs possibles.
Il a fallu plusicurs années et plusicurs longs voyages pour
me faire changer d'opinion. Bien que je respecte beaucoup
la plus petite suggestion tombée des lRvres de lillustre philo-
sophe John Stuart Mill, je ne pouvais pas aceepter ses vues
quant au mérite relatif de la grande et de la petite culture.
Il suffisait @ mon esprit étroit de savoir que la moyeune de
la récolte en Angleterre était de beaucoup plus élevée que
celle de la France, que les beeufs fraugais en général pesaient
rarcment jlus que les deux tiers du poids des beeufs anglais,
et j'en venais conséquemment A la conclusion que la culture
de 'une devait étre bien meilleure que celle de Vautre. -

De profondes réflaxions ot de grandes recherches m'ont fait
~hanger d'idée, bien qu'il soit certain que, il y a cinquante
ans, il y avait une grande marge pour l'amélioration de la
culture chez les paysans frangais ct ccux des autres pays
curopéens. Mais dans ces dernitres annéés, la disparition
pour ainsi dire compléte des tenures seigneuriales, le senti-
ment de séeurité qui en résulte, particuliérement en ce qui
concerne la propricté foncicre qui a pris naissance depuis la

mise en foree du Code Napoléon, et les systémes perfectionnés .

d'éducation qui ont ouvert les portes de la science au tra-
vailleur ct & ses enfiuts, tout cela 2 contribué A faire du
paysan paresseus et sans espoir dans l'avenir, du passé,
Ihomme actif et confiant en luiméme du présent qui ne
craint plus maintenant la tyrannic et les extorsions de son
seigneur ct celles encure pires, paree qu'clles venaient d'un su-
bordonné, de I'agent du seigneur ; qui n'a plus d'inquiétude,
excepté celle causée par la température. parfaitement maitre
de son temps et de son travail, libre ct sentant quiil Vest, le
serf des Bourbons, au regard abattu, 3 I'air renfrogué et
malveillant, aux appétits brutaux, au-caractére bourry,
est devenn par degrés, ce qu'il est maintenant, et il peut se
vanter quesa terre au licu de produire des ronces pour du
blé et des chardons au licu d’orge, comme au temps d'Arthur
louny et de ses Tvurs, est,sans exagération, aussi bien cal-
tivée et aussi complétement améliorée que mdme les Lothians
en Eeosse, et les comtés de I'Est en Angleterre.

Quclques hommes avaient, sans doute, quelaues idées
vagues d’un changement prochain avant que la grande révo-
lution éclatiit; mais personne ne parla aussi elairement de ce
changement que ce cultivateur simple et frane de Suffolk.
Il tira ses déductions de ce qu'il vit et non de ce qu’il avait
cntendu dire. Il sera peut-étre intéressant pour quelqu’un
de nos lecteurs, d'apprendre d'un témoin oculaire, absolu-
ment sans préjugés, quel peuple sont les paysans frangais d’au-
jourd'hui, et quel est leur genre de vie.  C'est pour cela que
je me permets de mettre sous leurs yeux le résumé d'on
article qui est paru dans la ** Fortnightly Review,” mois
d’octobre et novembre 1878. .

Suirant ses propres assertions, Mr. Barham Zincke, un
geatithomme anglais, (ayant des préjugés, comme de raison,)
qui avait longtemps partagé les mémes opinions que j’al cen-
fessé avoir été les miennes autrefois, se mit dans la téte de

visiter Ia Limagne d'Auvergne, daos le bat de s’assurer par

lui-méme, si le changement opéré dans Ja vie et les mooars
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des paysans frangais, &tait aussi grand qu’on le prétendait.
M. Zincke choisit la Limagne pour siéze de ses observations
piarce qwil avait appris par 'homme d'Etat frangais Dureau
de Ia Malle, que la propriété avait subi plus de changements
13 que partout zilleurs en France. Clest une vaste plaine
couverte des détritus des voleans qui Penvironnaient autrefois
ct qui ont été rasés et broyds par I'action du glacier qui, ayant
pris son origine dans la vallée supéricure de I’Allier, fut re-
joint par des glaciers latéraux de la chaine du Puy de Dome,
ct couvrit toute la pline par-dessus laquelle il passa, d'une
couche profonde des débris qu’il avait baluayés dans sa marche
lente mais irrésistible.  C'est pourquoi le sol y est de difté-
rentes qualités, bon, mauvais ou médiocere.

Les Romains occupirent longtemps ce district, Gergovie,
située ¢ sur une trés-haute montagne,” suivantla description
de César, ayant ¢été le théitre du dernier cffort des Gaulois
pour sauvegarder leur liberté contre leurs barbares ennemis.
Les Romains furent remplacés par les barbares &’ Allemagne
qui introduisirent le systéme féodal qui fut établi plus solide-
ment 1A que dans aucun autre district frangais. lies grands
seigneurs devinrent si puissants dans la suite des temps,
qu'ils bravérent la couronne et la loi, jusqu'au moment oit
Louis XIV captura et fit eséeuter & Clermont le pire de ces
tyrans, ct détruisit son chiitcau dont on voit encore les ruines
aujourd’hui,

*‘Tout le sol est maintenant entre les mains des paysans.
L’union et I'égalité universelles ont pris la place des immenses
inégalités de P'époque antéricure. L'industric générale a
prisle dessus sur la paresse prédominante et sur les servages
oppressifs. Un ordre parfait, unc honpéteté remarquable,
brillent maintenant sur le théitre o régnaicnt autrefois le
désordre, la violence, la rapine et l'oppression. La loi est
maintenant la régle supdnie et chague homme recueille pour
luj-méme le fruit de son labeur quotidien.”

Au commencement de septembre, Mr. Zincke est asseg
heureux pour trouver un logement i un eundroit quil lui
plait d’appeler Brenat, dans Ja maison d'un certain Hilire
Girard —¥. B. Si ma honne fortune me ramdne jamais en
France, j'essaicrai certainement de trouver Mr. Girard, car il
doit &tre difficile de trouver des gens plus agréables que ce
Monsicur et sa familie, tel que nous les représente le voya.
geur.

¢« Madame était grande ct plus fortement constituée quela
plupart des hommes, trés-hilée, mais ayant les traits rien
moins que communs; en Vvérité, si ces traits n’avaient pas
ét¢ fondus dans un si grand moule, vous auriez pu dire qu’ils
étaient finement découpés,”

Lec fils, Maurice, 6tait “ mis comme un jeune gentil-
hommme,” ct, lors de l'arrivée de I'étranger, il était occupé A
apprendre sa legon pour le jour suivant—un passage de So-
phocle, duns sa langue originale, le Gree.—11 suivait les cours
du séminaire de Clermont, mais en dépit de son habillement
et de son Gree, il n’était pas vain, car, voyant une vieille
dame vétue d'une robe fanée, étendant du foin, il courut 3
elle et Pembrassant sur les deux joues, il s'éeria en s'adres-
sant 3 Mr. Zincke: * Cest ma grand’'mére.” Ce jeune
homme, 4g¢6 de quinze ans, jouait la flite; il jouait aussi au
piquet, et de toute magpiére, était un gargon parfuitement
bien ¢levé et aimable, trés-obGissant A ses parents, et agréa-
blement galant pour ses nombreuses cousines, qui semblaient
étre de charmantes jeuncs personnes, Il s¢ destinait 3 I'une
des pxof‘essions libérales, et comme son éducation cofite deux
cents piastres par année & son pére, Jespére qu'il en fera un
bon usage. .

Le souper se trouvait alors prét, préparé et servi des
propres wains de _Madamc.—Il a df &ire bon —Soupe A la
Julienne, c’cstd-dire, une soupe au bouillon clair avee quel-

veau, une espdce de hachis ¢théré, des haricots avee une
sauce délicicuse et des patates frites! Pour dessert, des
raising e! des pécehes, cultivés par Girard lui-méme, et deux
espéees de vins—dont I'un vieux de dix ans.

Le maitre de la maison était présent & ce repas, Jlespéro
quil en a joui, aprés avoir 6té occupé & faucher sa seconde
vécolte de foin depuis quatre heures du matin.  Hilaire avait
environ cinq pieds huit pouces, était bien pris, et avait les
épaules tréslarges. ('était évidemment un compagnon agréa-
ble, car notre anglais causa avee lui jusqud neuf heures et
demice,

“ Il avait commencé avec rico. Par un grand travail,
dont il ne s'était jemais ddparti pour se Jivrer au plaisix ou
A ln politique, il était, petit A petit, devenu propridtaive de
six hectares, (environ 17 arpents). Son amazone épouse et
lui font eux-mémes toute la besogne de leur ferme 3 Vexcep-
tion de certaing travaux qu'ils faisaient faire au temps de la
moisson, et d'un peu d'aide que leur donnaient les vieux
parents de la femme, qui, cependant, avaient leur propre
ferme A cultiver, Il 6tait alors lui-mdme & Paiso ainsi que
la plupart de ses voisins, ct ccux qui ne I'étaient pas ne pou-
vaient o accuser qu’eux-mémes ou leur mauvaise santé.”

Dans le village, que I'on donne comme ayant une popula-
tion d'environ quatorze cents fimes, il y avait une grande
manufacture de sucre avee une distilleric annexée, établisse-
ment qui avait cofité environ $5,000,000, ct qui couvrait
plusicurs arpents.  Les droits sur les produits de cette indus-
trie se montaient 4 plus de $600,000 par année. Bu vien-
drons-nous jamais a produire nous-mémes notre sucre ? Non-
seulement la Irauce et la Belgique, mais Y Alemagne du
Nord et méme la Russie, produisent leur sucre avee la bet-
terave. Il est bien reconnu que 1A ot Pon fait du sucre, 'on
garde unc plus grande quantité de bétail et I'on produit plus
de blé. En France la culture de la betterave 4 sucre est un
¢lément important de la prospérité des paysans ct il en serait
de méme jct en Canada si seulement I'on voulait s’en rap-
porter A l'assertion de ccux que l'cxpérience A fait eapables
d’en Juger.

A leur retour du village, M. Zincke et son ami Maurice,
apprirent que le curé avait 6té invité & souper. Il aceepta
Pinvitation, et mes lecteurs conviendront avee moi qu'il fit
bien, car: .

« Nous pous »r.simes d table ) sept heures. Madame
triompha par son menu : soupe au pain de paysan, blanquette
de poulet, bifteck, un délicicus vité de viaunde, ua des cha-
pons de Madame” (est-ce que I'art de chaponner est perdu
en Canada ?) ¢ quelle m'avait apporté pour me le montrer le
matin, étant fidre de son poids; salade, haricots, pitisseries
de Clermont, trois espéces de vins, toutes de la fubrique
d'Hilaire, ct un dessert composé de raisins, de péches et de
petits giteaux.”

Oh! décidément le curé avait bien fait de venir, et la con-
versation semble aussi avoir ét¢ de pair avec le souper. La
seule chose qui manquait était la présence continue de Ma-
dame. .

¢ Elle seule était silencicuse et préoccupée. Comme cha-
que plat, méme les légumes, venait séparément sur la table
ct nécessitsit un changement d'assiettes, elle avait beaucoup
A faire pour monter ct descendre I'esealier conduisant & la cui-
sine. Je poosais en moi-méme qu'elle valait plus la peine
d'étre vue quo n’importe quoi de ce que j'avais vu A la
grande Exposition de Paris. Ille s’était levée A quatre
heures du matin, avait 6té A la messe A cing, avait fait tout
le lavage, le nettoyage, la cuisine, et les ouvrages de toutes
sortes pour la famille.  Si, pour un instant, elle n'avait pas
cu besoin de faire attention au feu, et si clle n’avait pasen
autre chose 3 faire, alors, clle avait eu son tricot & la main.

ques tranches de légumes, eételettes dr moutor, blanquette de i Aprés le diner, le mudy, clle avait 666 au champ charger du
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blé, et 6tait eusuite venue faire le souper. Si Madame pou-
vait &tre exhibée en Angleterre, elle serait étonnante 2 voir
pour plusicurs d’entre nous, avee ses larges épaules, ses mem-
hres si bien découplés, son activité, son hile, sa beauté, son
bon caractdre et sa puissance sur clle-m@me, et sa besogne
journalidre devrait étre exhibée avee elle,”’

Les idées politiques de cotte heureuse famille participaient
du caractdre ordinaire frangais. L mari était républicain
en théoric. La femue, probablement pour des motifs reli-
gieux, 6Gtait impérialiste.  Mais d’aprés les vues d'Hilaire, il
y a république et république, comme on peut le voir par ce
qui suit :

« Tant que la société sera divisée en deux classes, 'une de
riches et 'autre de pauvres, quelques-uns de ces derniers ne
possédant rien du tout—il voulait parler des grandes cités—
les républiques auront besoin d'une diffusion de vertus plus
générale que I'on n’en peut trouver maintenant.”

Dans toutes ses considérations, Hilaire semble avoir regar-
dé la vertu comme la premidre nécessité d’un gouvernement,
ct de la sociéte en général; probablement parce (u'il était
paysan laborieux et ayant quelque chose qu'il pourrait perdre.
Il ne sc plaignait pas du montant de la taxe qu'il avait A
payer pour ses G hectares, ¢’est-A-dire 30 piastres par an, ni
de la taxe de six centins par bouteille de vin.  Ses idées reli-
gieuses semblaient &tre ce que Pon pourrait appeler “ éelec-
tiques,” car il aimait et révérait le bon abbé qui agissait
comme vicaire, autant que le vieux curé, qui depuis long-
temps 6tait A sa retraite; il était un membre trés-actif du
choeur, mais son idée dominante semblait étre que, ¢ la vertu
ne se trouve que chez les paysans,” et que, * st un homme a
fait son devoir, il n’a pas de raison d’avoir peur de Dicu et
de la mort.”

Comme, sur ces fermes, le prix du travail, les profits de la
culture et le loyer de la terre se trouvent réunis dans les
miwes mains, et sont tous dépensés sur le champ, Ia popula-
tion est trés-dense. L montant du trafic 3 lx gare du che-
min de fer était surprenant, et était tout, ou presqu~ entiére-
ment, du trafic local. Le surplus de la grande quantité de
produits tirés de la terre par cette population si dense de
cultivateurs, s’échange A Clermont, contre les objets manu-
facturés, et cela fait vivre un nombre considérable ct propor-
tionné de personnes engagées dans les affaires.  Si toute la
Franee est dans les mains d’hommes et de femmes semblables
aux paysans de Brenat, nous n’avons pas besoin de nous
étonner plus longtemps de la facilité avee laquelleelle a payé
la terrible indemnité extorquée par les Prussiens.

Quand le blé fut tout transporté A la grange, Hilaire com-
menga 3 enterrer A la charrue son chaume 3 quelques pouces
de profondeur. {11 Tl devait ensuite faire suivre cette opération
d’un labour profond de 18 pouces, avee six et quelquefois
buil beeufs. Comme aucun cuitivateur ne garde un aussi
grand nombre d’animaus 3 la fois, ils réunissent leurs atte-
lages ct labourent ainsi les champs les uns des autres A tour
de role. On voyait sur la ferme du bl¢, des betteraves, de
la Juzerne ct des patates. La valeur de ces produits est A
peu prds égale, mais le bl¢ vaut généralement moins que les
trois autres, La luzerne re fauche quatre fois, ct est tenue
non seulement assez, mais absolument nette.

« Les betteraves vaudront cctte année cent piastres I'acre,
leur culture a cofité environ $20 I'acre. Le blé, avec la cul-
ture soignée qu'on lui donne dans la bonne terre de Brenat,
doune ane moyenne de 32, ou peut-étre de 36 minots
I'acre. ”

Le vignoble se trouvait sur unc petite émioence d'une cen-
taine de pieds de hauteur, sur le bord dela plaine. Une
partie consistait autrefois en pierres cassées. sans aucune

(1) C'est Y'opération que nous asons souvent recomwandee sous le
titre do déchaumage.

terre, nmis la terre néeessaire y avait 6té transportée des
terres basses dans des paniers.

Jit maintenant, voyons ce que ces 14} acres donnent au
cultivatenr, posant en principe que, dans le voisinage do
Brenat, la terre se vend environ $§500 l'acre; nous préférons
prendre P'exposé de M. Zincke lui-méme plutét que d'en
faire un résumé.

“ Maurice me dit que les produits de toutes sortes de ln
ferme de son pére avaient donné $800 I'anuée précédente.
Commic il ne paic pas de loyer pour sa maison et qu'il n'.-
chdte pas son vin, avee leurs habitudes d'économic et leur
grande habileté 2 faire beaucoup de peu, $300 doivent suf-
fire & cntretenir la famille. Les économies seraicnt ainsi de
$500 par aunée. Daprés ce qu'Hilaire m’a dit lui-méme,
sur la quantité et le prix du marché de leurs produits, je
pense que les chiffres de Maurice sont au-dessous do la réalité.
Pour justifier les $200 par an que Maurice colite 3 son péro
pour son ecntretien, ses livres, ¢t ses cours au séminaire do
Clermont, les épargnes du bonhomme doivent &tre considé-
rables.  Mais il est facile de se convainere que des économies
au taux de 8500 par an, placées dans les fonds du Gouverne-
ment, deivent faire que bicn vite un paysanse sente prospirer.
Il y a plus de cing millions de propriétaires de fonds du
Gouvernement, en France.”

Quels changements pendant les derniers cinquante ans.
Alors les paysans mangeaient du pain d'orge noir, et quelque-
fois ils n’en avaient pas suffisamment. Maintenant ils man-
geut tous du pain de blé, du fromage, de la viande avec beau-
coup de légumes. Ils prosplrent et le sol a doublé de
valeur. De fuait, la France] est deus fois aussi riche qu'elle
I'était autrefois; et cette augmentation de richesses qui, le
moins que l'on puisse dire, doit contribuer 3 maintenir la
trarquillité du pays, est dile principalement, sinon eatitre-
ment, & Pindustrie, 'économie ct la moralité de ses habitants.

Mais il me faut me hiter, car I'espace me manquerait, si je
voulais tenter de déerire la foire de Mauzat o les Dames,
toutes paysannes, portaient des costumes uniformes, de soie
noire. La carte du diner qui, aprés que les amusements du
jour curent pris fin, fut placée devant nos amis (ce bon abhé
¥ Gtait encore) était trop appétissante pour n’en pas parler :
Sou e & la Julienne, mclon, oic ritie, citelettes de veau, ra-
gofit de lapin, fromage, raising, plches, giteaus, ot trois
espéees de vins.  Rien d'étonnant si le brave Hilaire et son
fils revinrent chez eux en chantant tout le temps.

Eu arrivaot & Brenat, un peu avant dix keures, ils trou-
vérent Madame assise devant sa maison avee quelques-uns de
ses voisins et nc purent que la remercier pour le souper
qu'elle leur avait préparé. Pouvons-nous nous ¢tonner si, fe
lendemain, lorsque M. Zincke partit pour Paris, et qu'Hila.re:
exprima l'espérance que pour son plaisir et celui de ses amis,
il visiterait de nouveau Brenat, la réponse de M. Zincke fuv:
‘¢ Moi aussi, j’espdre que Pavenir me réserve ce bonheur.”

Voyons maintenant les conclusions que le voyageur a tirées
comme résultat de ses recherches.

Ces bonnes gens étaient de véritables paysans. Hilaire
n'était jamais sorti de chez lui, et n'avait jamais été & I'ar-
mée, Il avait commencé sans autre chose que ses muscles et
ses wperfs, et avee cela et I'aide de sa bonne épouse, il avait
acquis les 17 arpents de terre dont il 6tait propriétaire.

La grandeur moyenne des propriétés A Breonat semblait
dtre d’environ six arpents, et Popinion géoérale était qu'unc
famille pouvait bica vivre sur une semblable étendue.

Leur pourriture 6tait saine et bien apprétée—plusicurs
espeees de soupe, diverses sortes de légumes savoureux, de
boos ragofits de viande, de la volaille, des coufs, du pore, du
fromage, du lait apportaient de la variété dans leurs repas
chaque jour.—Leur industric Jeur fuaisait acquérii leur pro-

priété, et leur propriét¢é une fois 4 cux leur inculquait de
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grandes et saines legons de moralité, car, les faisant se res-
pecter cux mimes, clle leur apprenzit A respecter les autres.
Leur politesse, lcur bonne humeur, leur sens droit, leur
honnéteté, tout venait de cette source. FPourquoi les pas-
sants n'entrent-ils jamais dans les vignes et les vergers sans
cloture 2 Parce que personue, 1} vi presque tous ontune pro-
priété, n'est malhonnéte sous ce rapport. Lu propriéts a
produit un instinet d'honudtetd.  Llle @ appris aux hommes
& faire aux autres ce qu'ils voudraient qa'on leur fit,

Une autve legon, legon qui ne saurait étre trop enseignée
& notre population de cultivateurs canadiens, est quune
petite quantité de terre bivn cultivée est beaucoup plus pro-
fitable quun espace plus grand cultivé d'une manidre super-
ficielle.  J'aimerais savoir cumbien d'hommes daus cette
province, canndiens-franyais vu autres, funt autant d'épargnes
sur 100 ou 150 arpents, que notre ami Hilaire Girard en tary
sur 17. Puurtant, on doit ici tenir tout autant i la possession
du sol, mais ce fuit de posséder la propriété n'a pas la méme
valeur que Ja possession territoriale donne en Ec.ope.

11 doit exister une cause 2 eela, et cette cause, dans mon
idée, se trouve dans le fait que la majorité de nos cultiva-
teurs n'ont jamais cu Poccasion de voir uunc borne culture,
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Indubitablement aussi, la transformation de la réeolte de
betteraves <n sucre est un secours puissant pour le paysan
frangais, quelque restreinte que puisse dtre sa culture,  Nous
ne pouvons guére rivaliser aveo le frangais dans son vignoble
mais notre sol ne présente aueun obstacle A ¢o que chaque
cultivateur pro.:uise son propre cidre. ILies melons devraient
aussi sc trouver sur toutes mns tables, et il n'est pas la moitié
aussi difficile qu'on le croit de cultiver des raizins  Je me
firure difficilement quelque chose de plus profitable qu'une
bonne téeolte de tabac, et les anglais sont préts A prendre
n'Liporte quelle quantité de viande, de beurre et de fromage,
de bonue qualité, A des prix rénumérateurs. On s'imagine-
it 4 cntendre parler certaines gens, que notre province est
un pays nouvellement colonisé ! Tel n’est pas le eas.  Elle a
deux cents ans d'existence, et la réeolte de blé, en moyenne,
cst la plus mauvimse qui soit an monde. 1l en ost de mdme
des autres réeoltes. CUela ne dépend ni da sol ni du climat
car le meme sol et le méme climat ont produit autrefois, et il
'y a pas encote trds-longtemps de 30 & 40 minots de blé par
acre, et d'autres récoltes en proportion,  Cet heureux état de -
choses ne pourra-t-il pas revenir ?

Arrnur R. JENNER FUST.

-~

Taurcau Galloway.

DEPARTEMENT VETERINAIRE.

Dingé par D. McEachran, F. G., M. R, V., et les professeurs du
Collége Vétérinaire, Montréal

Lo Bétail sans Cornes, d’Ecosso. |

T'Ecosse a produit deus vaces de bitail san< eornes.  Au
Sad, dans le district autrefois appelé Province de Galloway,
la race connue sous le nom de ¢ Galloway” a été produite,
ot améliorée pendant pros d’unsidele et demi.  La nature du
sol, la douceur du climat qui favorise la végétation, et la
renommée proverbiale de Pespdee, tout a aidé A maintenir le
caractdre de cette excellente race. De plus, le fait que plu-
sienrs des propriétaires du sol cn cultivent de vastes étendues,
et apportent uoe uttention toute spéciale A l'dlevage des
bestiaux, et que les riches sociétés d'agrienlture de ce district
offrcnt des prix et encouragent par divers autres moy-ns cet
dlevage, contribue beaucoup au point de vue matériel, au
maintien du perfectionnement de la race, .

Vaici les traits distinetifs des animaux de la race « Gallo-
way ”- ils ont le dos long et droit et A peu prds égal de la
téte A la croupe, ils sont arrondis des cStes ainsi qu’entre les

¢paules et les cotes ct vatre Jes ¢otes et les rens. s ont les
reins Jarges, sans avoir les os des hanchies anguleus ni saillants.
Pour ln rondeur du coffre et 'ampleur des cdtes, ils cotrent
on comparaison avee n'importe quelle espécs, ninsi que pour
la beauté des proportions i la jonction des reins avee les
hanches ef les os protubérants des cdtes. Toul le corps, vu
on dessus, parait magnifiquewent arrondi. Ils ont les os des
cites et les quarticrs longs, la poitrine déveluppée, mars il y a
peu d'espace cn dedans des cuisses, . espace entre la hanche
ct les cotes est moins grand que chez les autres races, ee qui
est beaucoup & considérer, car Pavantage d'une longue char-
pente consiste, pour I'animal, & avoir de bonnes cites et aussi
peu d'espace que possible de perdu dans les flanes. * Le
Galloway a les jambes courtes, 'os de la jambe d ane grosseur
moyenne, Aucune autre race n’a I'os de la jambe aussi déli-
cat, et n’est en méme temps aussi gros et aussi musculeux en
haut du genou.  Ila latéte ct le cou bien découpés et bien
proportionnis, sa couleur cst noire, ct la pean est peu tendue,
molle ¢t d’unc moyenne épaisscur ’ (Yonatt).

Les avantages de cette race se trouvent dans sa docilité,
sa facilité & s'engraisser, et dans l'exacte ressemblance, sous
le rapport des traits caractéristiques, de tous les animaux de
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I'espdce. Ils se reproduisent avee toutes leurs qualités, et
aucune tentative de croisement n’a produit d’amélioration.

Quelques troupeaux de ces animaux ont été élevés dans
notre pays. M. McCrae, do Guelph, a 6té pendant longtemps
renomné pour sa blle race de Galloway.  Dans notre pro-
vinee, M. David Morris, de Ste. Thérdse, a essayé I'élevage
de cetto race, et uelques petits troupeaux de ees animaux se
trouvent sur les fermes de M. Iichson, Cote St. Paul, ct de
MM. Greeushields, Lower Lachiue,

Les Galloways ne passent pas pour une Lunne race laitidre,
yuoique, comme dans toutes les races, 1! sy reneuntre quel
quefois une bonne vache A lait.

Nous ne sommes pas d'opinion qu'ils possddent aucun
avantage particulier qui les recommando, pour nus fermes
bas-canadiennes, plus qu'aucuno autre raee plus robuste ot
plus facilo & nourtir, et nous ne croyons pas yu'ils devicauent
amais une race populaire dans cette provinee,
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Lo Beétail sans Cornes, A’Angus,

Jia race de bétail noir sans cornes connue sous le nom
" Angus sans curnes > existe dans toute sa perfection dans
les cumités de Angus, Aberdecn, ot Kincardinshire, dins lo
Nord-Ist de PEeosse.

Gritce aux effurts de M. MceCrombie, d'Aberdeen, ils sont
cotisidiérés cumme n'étant inféricurs b aucune autre race, pour
I'excclience des formes, ln facilité & engraisser, ct la rapidité
de crvissance.  Cette race a Gté primée par-dessus toutes les
autres raceo & la derniére expositivn do Laris vu elle a été
exhibée.

Lalimentativn actificiclle des temps modernes a développs
dans cette race une tendanee remarquable A engraisser. Pour
lappurence générale, ils ressemblent beaucvup aux Galloways,
et peuvent étre cunfundus facilement les uas avee les autres,
mdme par de bons juges. Mais ils sunt plus grauds, leur robe
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est plus belle, et 1ls ne sont pas aussi robustes que les Gallo-
ways élevés d’une manidre plus rustique.

A part la wmort d’un grand nombre de veaus, mert causéo
par les crreurs commises généralement dans la manidre de les

Cesont purement des animaux de boucherie. Bien que, | nourrir et de les élever, les maladics, les aceidents qui arrétent

pendant un crtain temps, il aient ¢t considérés comwe
cxeellente race laitidre, ils ont été depuis, mis complétement
de cité, quant A cet objet, ct I'on s'est contents de développer
& un degré surprenant lews qualités comme animaux de
boucheric.

1ls ne convicnnent pas & notre climat, et’en ‘méme tewnps
quc nous croyuns que les Galluways peavent teés bien se fuire

ila race, velatives au lait ou 3

la cruiasanee, et I mangue de déseluppement des qualités de
 jraissement, causcnt do
grandes pertes.

Comparons e sort du pauvre veaa avee celui de ses voising
plus favorisés, le poulain et Pagneau. Tandis que ceus-ci
sont laissés aux soins - ttentifs de la mdre qui les noutrit,
jouissant pleinement du la nourriture que leur offrs la naturo

A nutre pays, nvus sommes 50t que son climat ¢t son sol ne dans cc qu'clle a de plus pur et de plus approprié, pouvant

convicadraicnt en aucuue maniére aug ** Angus.”

ELEVAGE DES VEAUX.

Comme Pélevage des bestiaux doit,
dévcloppement récent de notre commerce de bétail, étre
considéré comme une chose trds importante pour nos lecteurs,

s divertir dans leurs gambades juvéniles en plein air et sous.
Piofluence du soleil vivifiant, le pauvre veau est brutalement
¢loigné de sa mdre, le plus souvent aussitdt aprds sa naissance,
sans qu'on lui permette méme de Loire ce lait médicinal des-
tiné par la nature 3 agiv comme un doux loxatif, pour débar-

2 conséquence du rasser l'estomac et les iotestins des accumulations de la

période intro-utérine,
Non-seulement tel est le cas, mais encore lo plus ordinaire-

nous croyons que quelques remarques sur lcs meilleures mé- | ment le veau est cofermé avee d'autres dans des loges étroites,

thodes pour €lever les veaux, seront de quelque utilité.

De prime abord, il peut sembler superflu de présenter des
suggestions sur un sujet regards ordinairement cowme tris-
simple et familier & tous les cultivateurs, mais le fait est que
bien peu d'entre eux douuent i ce sujet toute I'attention que
son impertance cxige.

sombres ct souvent humides.
L'effet de ce traitement cst d’entraver sa croissance, do

ldiminucr sa vigueur et de nuire A son entier développement,

Nous ne voulous pas dire que telle est la coutume générale,

Imais la chose n'arrive malheureusement que trop souvent.

Dans des conditions distiuctes, les éleveurs ont obtenu

s s et s
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divers résultats par lapplieation des différentes méthodes
délevage des veanx, Alnsi, nous conuaissons certains éle-
veurs, qui, sous leur surveillance spéeiale, ont trés-bien réussi
A ¢lever les veaux artificicllement, et qui préforent beaucoup
les élever ainsi que les laisser sucer leurs méres, tandis que
d’autres qui élaient obligés pour ce fuire, de se reposer sur
des serviteurs pour voir & leur nourriture, ont échoué en em-
plovant cette méthode,

Parmi les éleveurs des grandes races de prix de bétail
Darham ou i courtes-cornes, la coutume invariable est de
Jaisser la mére nourriv clleméme son propre veau, auquel on
donne souvent, en outre, unc antre vache pour nourrice, cou-
tume qui produit les meilleurs résultats et au moyen de
laquellc on obtient une plus grande taille, une croissance plus
rapide et un plus grand développement des traits caractéris-
tiques de ln race.

Sur les fermes tenues pour la production du fromage ct du
beurre, il est inconmmode de laisser le veau prendre sa nourri-
ture de la mére, et I'on est obligé de s’en tenir & la nourriture
artificielle, qui peut produire de bons résultats, lorsque Ia
méthode cst appliquée avee soin.

Ti faut bien avoir présent & lesprit que, dans son état na-
turcl, le jeune animal a un approvisionuement continu de lait
pur ayant toujours la méme température, et quil a un esto-
mac approprié & la digestion de ce liquide dans son état
naturel.

De cela nous devouns déduire pour legon, qu'il faut souvent
donuer au veau du luit, ayant toujours la méme température
¢t étant aussi pur que possible.

Lorsque, ecpendant, il est néeessaire d'eulever le principe
butircux du lait, c’est-idire la eréme, on peut, dans une cor-
taine mesure. la remplacer par I'addition dw'une petite quan-
tit¢ de pain de lin ou de graine de lin moulue.

Vu l'inconvénient de traire souvent les vaches, I'on prend
pour coutume de ne donner aux veaux leur nourriture que
trois fois par jour, ce qui fait que, lorsquion leur domue &
manger, ils sont affamés, s¢ gorgent de nourriture si on les
lisse & cus-mémes, et souffreat ensuite de Pindigestion & un
haut degré, qui produit chez cux la diarrhée, souvent fatale.
Ou bien cette diarrhée prend un caractére chronique, I'animal
devient veantrn, s'épuise, et «'il guérit, sa croissance est
retardée et il n’a qu'une médiocre santé,

1.3, ot un trop grand nombre de veaux sont mis ensemble
ct sont nourris dans unc auge découverte, les plus forts se
rendent matres des plus faibles et alors on a une applieation
du proveibe *-au plus fort les dépouill s” Lors d'une
visite que jai faite récemment sur lu ferme de M. James
Drummood, 3 ¢ Petite Cote,” tenue pour la production du
lait, Pon m’a montré unc auge bien construite et trés-com-
mode pour donner la nourriture aux veaux. Elle consiste en
une auge longue, divisée en compartiments pour deux veaux;
chague veau étant retenu 3 sa place par la téte qui se trouve
placée entre deux poteaux verticaux dont I'un est mobile et
retenu par une cheville,

Cette manitre de tenir les animaux en place est communé-
ment usitée dans la provinee de Québee. Par cet arrangement
laration de chaque veau lui est assurée ct on les retient aiusi
quelque temps aprés leur repas, pour les empécher de s'entre-

" sucer, habitude nuisible et ordinairement contractée -par les

veaux auxquels on donne leur nourriture & des heures irrégu-
lidres.

Le logement des veaux est un autre sujet trés important et
A Pégard duquel les enltivateurs sont bien trop négligents.

Ba rigle géudrale, ils sont enfermés dans aes loges sombres,
Giroites et souvent humides; w’importe quel cotn ou l'on peut
Yintroduirc semble assez bon pour le veau. On devrait se
rappeler que tout ce qui vit a besoin de soleil, que ce soit
une plante ou un animul, Donnez dane de la lumidre aux

veaux. Ces jeunes et délicates eréatures ont besoin d'exercice
pour développer leur organisme et leurs membres. Il leur
faut de I'espace pour gambader et Jouer. L’humidité est trds-
nuisible A tous les jeunes animaux, surtout lorsqu’elle est
produite par les déjections animales qui laissent éehapper
des émanations qui vicient Fatmosphere, et la rendent moins
propre & remplir 1'importante fonction de purifier le sang et
de former les ressorts vitaus du corps.

Une nourriture convenable, donnée & une température
naturclle, distribuée souvent (pas moins que quatre fois par
jour si ¢'est possible), en quantité raisonnable, de manidre A
cc que chaque veau uit toute sa ration ; de V'espace, de la
lumiére, et de I'nir en abondance ; une propreté scrupuleuse ;
soiu d'écarter Thumidité, voild toutes les conditions requises
pour que I'élevage des veaux soit couronné de suceds. :

LE VER DE IL'OIGNON.

Parmi les nombreus cunemis que Phorticulteur a & com-
battre, il eun est un qui se place au premier rang par le tort
qu'il fait & Foignon, I'un des produits les plus importants du
jardin potager. Je veux parler de Vinsecte qui produit la
larve vulgairement appelée  ver de l'oignon.” Je pense rendre
service aus leeteurs du journal en Cerivant quelques notes
suceinctes sur ce ver si nuisible; en disant quelques mots de
son orgine, son mode d’action et les moyens de ¢
combatire.

SON ORIGINE.

Le ver de Poignon est pro-
duit par I'ccufd’une mouche
de la classe des Dipteres,
(inscctes & deux ailes), un
peu plus petite que Ja mou-
che des maisons, grisitre de
ton, avee des raies noirdtres
sur le dos, aux ailes X reflets
irisés, et portant d'apres
Linne, le nom de ¢« Antho-
myia Ceparus,” (Fig. 1).

Fie 1. Cette  mouche connue de
temps immémorial en Burope, a fuit soo apparition cn Awé-
rique il y a cinquante ou svixante ans, et est supposée avoir
6té importée avee la graine d'vignon.  Depuis ce temps elle o
exereé ses ravages sur presque tout le Contincut, avee plus ou
moins d’activité, sans jamais complitewent thandonner un
endroit ot elle est d’aburd apparue.

SON MODE D'ACTIOAM.

L’Anthomyia Ceparus commence sa ponte
aussitit que les jeunes oignons ont atteiut
deux pouces environ de longueuf. Elle Aépose
ses cenfs au collet de la plante on & la nais-
sunce des premicres feuilles, trés prés de terre
(Fig. 2, a.). La quantitéd'ecufs sur chaque
\__ plantc varie de deux A six, et ils sont visibles
m= 4 I'ceil de I'observateur attentif, étant blancs,

lisses et en ovale (Fig. 3, a. grandeur natu-
relle, b, les mémes qrossis). Ces wufe pro-
duisent en quelgres jours un petit ver blanc
(Tig. 3, ¢.) d’vac ligne de longuecur environ,
A =a naissance, sans téte apparente. Ces petits
vers, aussitdt qu'ils sont éclos, se tracent, en
mangeant, un chemin a l'intéricur de la bulbe
de Yoignon, jusqu'd ce qu'ils atteignent la
racine, (Fig. 2, 0 ) sur laquelle ilf se nourrissent jusqu' ce

16, 2.

qu'clle soit enti¢rement dévorée,
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Le premier signe de l'invasion de I'enncmi,
dans une planche ou un champ d'oignons, est
indiqué par les vides qui se produisent ga et 1d
duns les rangs, vides tausés par I'ammollisse-
ment des feuilles qui sont jaunies et fandes et
retombent sur le sol ~ Jn arrachant soigneuse-

AN
LS

S ment les oignons qui paraissent aiusi malades,

¥ *® opération qu'il faut faire en enfongant le doigt

o 3 le long de la plante, jusqu'd la racine, on trou-
a3,

vera la bulbe pereée, quelquetois de part en
part, et accupée par un ou piusicurs vers. Si I'on retarde de
quelques jours de faire cette visite, I'on consta-
tera alors que le haut de Ia plante est totalement
mangé, et 'on trouvera le bas occupé par une
foule de vers (de fait, j'en ai compté jusqu'a 35
sur unc teule plante d'un quart de pouce de
diamétre) rangés symétriquement la tdte cn bas,
¢t dévorant i qui micux micux, les restes de la
racine (TMig. 4).

Lorsque les oignons sout trds-petits, un seul ne suflit pas
A la nourriture d'un ver, et duns ce cas, lorsqu’il est tout
consommé, le ver va en attaquer immdédiatement un autre.
Il y a done intérét 2 enlever tous les petits oigne=3 attaqués,
ainsi que je I'indique plus bas, comme 1'un des moyens a em-
ployer pour le combattre, afin de soustraira leurs voisins aux
attaques du ver qui s’y logerait certainement, sa premitre
source de nourriture venant & lui manquer.

Toutes les plantes de la famille de l'oignon, telles que les
poircaux,, les échalottes, 1'ail, sont sujettes aux ravages de
I'Anthomyia Ceparus, ainsi que les oignons A patates plantés
comme semences, ¢t les gros oignons plantés pour la réeolte
de la graine.

Fic. 4.

MOYENS DE LE COMBATTRE.

Comnme le ver de loignon subit toutes ses transformations
ot devient un insecte parfait en trds-peu de temps, vu qu'il
n'est que quinze jours 3 V'état de lurve, et environ quinze
jours A& F'état de chrysalide, se reproduisant par le fait méme
trés-rapidement, il est escessivement important de le com-
battre dds sa premidre apparition, au mois de juin.

Le moyen le plus cfficace pour l'empécher d'étendre ses
ravages, est d'enlever les plantes aussitdt que l'on s'apergoit
qu'elles sont attaquées, afin d'empCeher le ver de se loger
dans les oignons voisios, lorsque celui sur lequel il est né est
détruit.

Beaucoup de remddes ont été indiqués pour faire périr la
larve avant quelle ne cause du dommage, ou pour l'arréter
dans sa carridre de destruction ; ils vont plus ou moins effi.
caces, bien que pas un ne soit réellement un remdde certain
sur lequel on puisse compter entitrement. Je vais indiquer
succinctement ceux Ies plus communément employés .

lo. La cendre non éteinte, semée au moyen d'un tamis
sur le terrain oceupé par I’oignou, et ensuite arrosée, est em-
ployée avee assez de suceds par quelques personnes.

20. 11 en cst de mdme de la chaux vive appliquée ct traltée
de lIa méme manidre.

30. D'autres personnes arrosent les plantes avee de la cou-
perose verte (sulphate de fer) dissoute dans 'eau, dansla
proportion d'environ trois onces par chague gallon d'eau.

4o. Enfin quelqies-uns s¢ contentent d'arroser l'oiguon
avee de I'eau bouillante, appliquée rapidement, afin que les
plantes n'en regoivent pas trop et n’en soicnt point incom-
modées.  Jo suis porté & croire que cc moyen est le meilleur
des quatre,

Mais il est des moyens préventifs, qui, s'ils sont employés,
assurcront mieux que tout celz, la récolte d'oignons. Ainsi,
lorsque le terrain o0 doit &re semé ou planté l'oignon est
ameubli, on recommande de metire & la surface environ un

pouce de suic, de bien mélanger cette suie avee la terre de
la surface, et de semer ouplanter sur ce terrain ainsi préparé.
Si aprds cela, I'on . soin, une fois la graine ou I'oignon levé,
de I'arroser avee du fumier de poules, délayé dans de l'eau,
arrosage que l'on peut quelquefois répéter ensuite, vu qu'il
aide & la croissance de I'oignon, si de plus, I'on a eu soin de
choixir préalablement, pour le planter, de l'oigusn qui n’a pas
6té infesté par le ver I'aunée précédente, l'on sura assuré d'une
bonne récolte, Cette dernidre préeaution est surtout indis-
pensuble, car le ver reste pour ainsi dire toujours, & I'état
dormant, dans 1'oiguon que 'on entre 'automne, et le prin-
temps, il est ensuite trds-prompt & se développer.

Une autre préeaution consiste a4 ne pas semer ni planter
daus lc terrain infesté 'annde précédente.

Je me suis étendu un peu longuement sur ce sujet, pour la
raison suivante: La mouche dite Anthomyia compte dans
nos jardins potagers, plusicurs variétés dont les larves se
présentent sous la forme de yers & choux, & navets, & raves,
etc., et peuvent se combattre A peu prés par les mimes
moyens, sous toutes ces formes. , -

Culturo des Fraisiers.

Le fraisier est sans contredit uwne des plantes que les
jardiniers doivent tous posséder. J! est en effet peu de
personnes qui n’mumneit pas les fraises et sartout, qui n’aiment
pas les belles et bonnes feaises. Dailleurs, ceux qui ne
désirent pas faire une culture spéeiale de la fraise peuvent
toujours, et avee agrément, faire du fraisier, unc des plus
belles plantes de bordure,

MULTIPLICATION.

La reproduction ct la propagation des fraisiers se fait par
graines, par coulants ou par ¢elats. Je ne parlerai ici que
des deux dernidres méthodes, la reproduction pay coulants et
la reproduction par déelats.

Tous les fraisiers, & lexception du fraisier ouisson ct
du fraisier gaillon produiscnt des filets ou coulints qui
<"allongent au loin sur la terre, ct qui, de distance en distance,
sont garnis de nawds ou yeur. Ces yeux ou nocuds, placés
alternativement, se développent en de nouvelles plantes qui
peuvent servir & la reproduction.  Si I'on ne veut pas fuire
de nouveaux plants, on détruit ces pousses ou coulruts, &
mesure qu’clles se montrent, parce que leur croissance se fuit
au détriment de la force de la plante-mére et de la production
du fruit.

Dans le cas ol l'on n'aurait pas besoin de plants, on
détruirait ces coulants 3 mesure, ou plutit, on ne les
lnisserait pas pousser, parce qu’ils affaiblisseat la plante-mére
et nuisent 4 la récolte., Quand on e a besoin, on l'extrait
au commencement d’aofit pour le repiquer sous chassis ou
dane des licux ombragés. A lafin d’aofit ¢t en septembre
on peut les mettre en place. Pour multiplier par éelats, on
divise les gros pieds en séparant les ceilletons qui les com-
posunt, de mamdro que chaque éclat conserve quelques racines
pour faciliter la reprise. Ce mode ne s'applique qu'aux
{raisiers sans filets.

DE LA PLANTATION DES FRAISIERS.

On plante les fraisiers en bordure, en lignes et en planches,
dans uune terre bien ameublie, diviséc par un labour et
amendée avee du fumier en terreau. Les fruits seront d'au-
tant meilleurs et plus hitifs que la terre sera plus douce, plus
chaude et que P'exposition sera plus an midi.  Si Von plante
cn bordures, on pourra cspacer les pieds de dix 3 douze
pouces; si on plante en lignes, il faudra espacer les lignes
de 20 4 24 pouces et distancer les pieds de dix pouces dans
les lignes, Si I'on plante en planche, on le fera toujours en

- ~
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quineonce ct A un pied daus tous les sens. Les sentiers qui ! tion qui, du reste, st indispensable.  On donne immédiate-
séparent les planches devront avoir deux pieds. Cette ' ment une bonne mouillure pour attacher le plant & la terre.
opération se fuit en aofit et septembre, ou bien en avril et' Dans la plantation d’automne, on perd iudvitablement
mai. La premitie récolte, assez abondante sur les plantations * pendant Vhiver quelques pieds qu'il faut remplacer au prin-
d'automne, est fuible sur Ia plantation de printemps, excepté ' temps.  Dans la premidre année, les soins de culture con-
en ce qni concerne les fraises de tous les mois. Fsistent dans les sarelages, les binages et la suppression des

1l est utile de pailler les planchies avaut de planter, ear’coulants.  Au printemps de Ja scconde année, aprds avoir
daus la suite, il est long et difficile de bien faire cette opéra- ' 6t¢ les fiuilles mortes ¢t les courants, on donne un léger

R
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Frises Sharpless (grosscur naturelle.)

labour au terreau, ct onpiille par-dessns.  Iiec sains da des fraiciers ne rapportent abendamment que dans la deu.
culture consistent comme précédemment dans les sarches, | xidme ou la troisidme année, il fait donc les renouveler au
les binarzes et Venlevamant des coulants, au moins ju:qn‘cn‘ bout de ce temps.  Ba renouvelant tous les deux ans ou tous
aoiit. A partic de cette épague, on laisse les coulants selles trois ans, on est certain d’avoir toujours abondamment de
muitiplier s1 'on ca a besown pour lareproduction, La plupart| belles et bonnes fraises.  Si I'on ne pouvait pas, ou si I'on ne
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voulait pas renouveler ses fraisiers tous les deux vu trois ans,
il faudrait rechausser do temps en temps, c'est--dire reporter
un peu de bonne terre autour des pieds: par cette précaution
il puasserait de nouvelles racines au-dessus des anciennes, ee
qut entretiendrait la vigueur et Ja fertilité de la plante. La
culture d'hiver cousiste en un labour ordinaire, mais il ne
faut pus briser les mottes afin de faciliter Vinfiltration des
caux de pluic dans le sol, Dans les endroits ol ke vent balaic Ia
neige, il faudra couvrir les plants avee de la paille ou des
feuilles que Yon fixera & Inide de branches d'¢pincs, ou
autres, et Pon ne découvrira que lorsque les gelées ne seront
plus i craindre.

Cette méthode cst la plus simple que 'on puisse re-

commander.
Spencer-Wood, E. COCHQIS.

Dous le but de répandre davantage la culturc des belles |

fraises de jardin, nous avons fait des arraugements qui nous
permettront d'envoyer par la malle d'excellents plants des
meilleures fraises moycuniat une piastre du cent.—RED.

LECONOMIE DOMESTIQUE.

Conservation des Viandes.—Nuus cruyons étre utile &,

nos lecteurs en leur indiguant quelyues moyens praticables
pour conserver la viande fraiche & ctte épuque de Fannée vt
il est 51 difficile d'atteindre ce but puur ceus gui n'eut pas la
glace & leur disposition.

Emploi du borax.—Le borax cofite 20 4 30 cents la livre.
En fatsant une saumure contenant cnviron un quart de livre
de burax dans un gallon.d’cay, les viandes fraiches plungées
dans cette saumure pendant 24 vu 36 heures se conservent
trés-bien.

Aade salicylique.—On peut conserver Ja viande fraiche
peudant guekjues jours en da plongeant dans une dissolutiva
dacide saliyligue contenant tros millidmes de cet acide,
svit une unce emviron pour deux gallons d’cau.  On culéve Ja
maaraize odeur A la viande un peu avancée cu la plongeant
dans la méme discolution, ou micux, cn la faisant bouillir
daos cette méme dissolution d'acide salicylique.

Ces reccttes ont été expérimentées dans notre ménage.

OcT. CUISSET.

Culture des Poires, des Cerises et des Prunes.

Feu James H. Springle a publié dans le rapport de la So-
ci¢t¢ d'Horticulture de Montréal pour I'année 1876, un essai
trés intéressant sur Lo culture des poires dans la province de
Québee. Cet essai est si pratique ct traite le sujet d’une ma-
nitre si compléte que nous croyons nc pouvoir micux faire
que d'en publier quelques extraits. .

S'encquérant des causes qui font que le poiricr de ce pays
vit bicn moins longtemps A présent qu'aux jours de Fancicn
régime frangais, M. Springle dit: ** 11 cst bien connu que
les premicrs colons frangais plantdrent un grand nombre de
poiriers qui, évidemment, Gtaient bicn appropriés au climat,
car ilsatteignirent une grande taille, produisirent des fruits en
abondance et véeurent aussi longtemps que le poirier vit dans
les partics du monde d'odt il est originairc. L'opinion pré-
vaut que par suite de l'ouverture ct de la colonisation du
pays ct Ia disparition de ses foréts, il est survenu un change-
ment de climat défavorable 3 la culture de certaiues variétés
de fruits qui, autrcfois, florissaient cn grande abondance.
Mais cette opinion, quoique tris-plausible, no suffit pas pour
cxplitlucr un insuccds aussi complet que celui qu'on a éprouvé
dans Ia culture du poirier dans la province de Québee. Dans
les derniers quarante ans, il a ét€ planté 25,000 poiriers dans

~

I'Ile de Montréal seulement, et je suis certain de rester dans
les bornes de fa vérné en disunt qu’il 0’y a pas maintenant
cing pour cent de ces arbres vivants, et qu'il ne s’en trouve
pus deux pour cent dans de bonues conditions ™. M. Springle
continue en relatunt ses propres expéricuees sur les anciennes
et les nouvelles variétés a la fois , et émet, comme résultat de
ces expéricnees Lopinivn que les principales causes d'insuceds
out été d aburd daus le fait que l'on forgait trop la croissunce
des jeunes arbres duns la pépinidre, et ensuite duns Femploi
d’cngrais pour provoquer la croissance de I'arbre, ccla empé-
chant le bois nouveau de mfrir asscz pour résister aux hivers
rigourcux de notre climat.

Uue pente 1ézére au picd d'unc montagne dans la dircction
du sud ou du sud-est offre la mecilleure exposition pour un
verger de poiriers, et s'il n'existe pus un abri naturel contre
les vents froids, fourni par les buis vuising, on dovit en erder
un cn plmtant une lisivre serrée darbres toujours verts,
chose quc nous avons dUji recommandée duns ue auméro pré-
cédent du Journal pour les vergers de pummicers,

M. Springle recommande de planter les arbres beaucoup
plus prés les uns des autres que Fona coutume de le faire, ne
laissant pus plus que dix picds entre chacun, cc qui fait
qu'ils sc protégent mutudllement en hiver.  N'umporte quel
sol bien drainé¢ ¢t bicn amcubli, excepté le gravier, leur con-
vient ct le terrain devrait {tre bien dcfuned partout 2 la biéche
au licu de creuser simplanent des trous puur les arbres,
comme nous 1'avous conscillé pour les vommiers (page 77
col. 2). ) =

Ou devrait se procarer hs atbics en automne, les cliossis-
sant de pas muins de st ans, ot wlayant pas été foreés en
pépinitre On les couche sur le sl pour Thiver, les couvrant
parfaitement d’unc couche de bonne terre. La transplantation
darbres de cet dge a pour it do faire fructifier Tarbre de
bounne heure, ce qui Fanpéiic &v crvitre trup vigourcuse-
ment, permettant par It au buis nouveau de bivn wietr, et
rendant ainsi Varbre capabl de suppuorter sans en &tre incom-
modé, nos riguurcus Livers.  Lursguc Parbre vient A porter
fruit, il est bon de mettre au pivd une Kgére couche dechaus,
de cendre de buis ¢t d'os muulus, mélés ensemble, avant la
chute dela neige & I'automne.

M. Springle termine son cssai comme suit : ¢ En un mot,
pour cultiver avee succés le poirier dans cette partic du nord
de la Puissance, il fiaut une culture sarclée faite de bonne
heure, pour provequer la cruissauce de latbre, et il faut que
le bois mirisse lc plus t6t possible davs Ia saison, dans un ter-
rain suflisamment préparé pour produire uue récolte ordi-
naire de patates. 1l ne faut pas d'engrais (excepté A la sur-
face), ct il est nécessaire de pincer tous les rejetons qui
poussent au picd des arbres de manicre 3 obtenir une crois-
jsance aussi usifurme que pussible ¢t & faire produire du

fruit aux arbres de bonne heure.  Je crois que cette culture
couvient au poiricr partout, mais pour notre climat clle est
une couditicn sine qua non de son existenee”

Lies variétés suivantes que nous indiquons suivant Fépoque
de leur maturité sout spécialement recommandables pour une
culturc générale.

Doyenne d'été.—Uae bonue poire, ct la plus hitive ; petito
ct ronde.—Les fruits viennent en bouquets ct tircat sur le
rouge.—Leur couleur est jaune avee un c6té rouge: la queue
cst longue, charnue prés du fruit.  Elle miit du ler au 15
d’aoit.  Elle réussit bien greffée sur le cognassier, mais pour
notre climat, il vaut micux la grefler sur le poirier.

Beautc de Flandre.~—Cetle poirc est saus contredit la plus
belle pour ratre climat. Elle est trés-grosse. et régulidrement
pyriforme ou ovale un peu arrondic. Elle est d’un jaune
pile avee uac teinte cramoisic ct souvent particllement cou-
verte dunc couleur brunc-cannelle. Llle est fondante et est
d’une chair délicate, et quoique délicicuse, clle a la réputa-
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tion de ne pas se goarder bien longlemps, Cependant, en ln
maniant avee précaution, on peut fa garder en d'excellentes
conditions depuis Fépoque de sa maturité, en septembre, jus
qu la fin d octobre.

Doyenne d'cté.

Doyenne blanche (ou Virgalienue de New York).— Celte
superbe vicille poire, que Ton avait coutume d'importer par
pleines charges de bateaux au marché de New-York, peut i
peine ¥ &re trouvée maintenant, les arbres étant morts par
suite de quelque cause inconnue, le long des eites de I'Atlan
tique. Ce poirier quoique n'étant pas aussi robuste que
le Beauté de Flandye, supportera biecn la rigueur de notre
climat, sl est eultivé daprds les recommandations de M
Springle. Le fruit est d’'une wrosseur moyenne et d'execllente
qualité. Il est pyriforme ramassé, ou ovale un peu arrondi. 11
cst jaune-clair avee des taches et des bandes crameicies 1
wiirit vers le milicu d'octabre et se garde bien, Clest uue
des rares variétés qui font bien pour notre climat, grefiée sur
le cognassier.

Napoléon.— Une des plus belles poires qui existent, et
réussit bien dans netre climat Llie est dune grosscur
moyenne. lisse, nette, jaune clair  Elle et en forme de poire
réoulitre. Elle est tro<fondante. trés-parfumdée et est la plus
juteuse de toutes les poires. Elle miirit en novembre.

Laurence.—Comme espéce miirissant au commencement
de P'hiver, cetie poire n'cst surpassée par aucune autre.  Elle

-est originaire de Flushing, Long Island.  Elle est d'une
bonne et moyenne wrassent ot pyrifarme.  Elle est d'une
couleur claire, éale jaune-pile. Fondante, & chair tendre
juteuse ct parfumée.  Bile miirit en décembre ct jauvier.

Beurrée de Pdgues.—Cette poire cst considérée connne la
plus belle des poires mirissant tard Vhiver.  Quoiqw’elle ne
réussisse pas bien aux EtatsVais, Varbre semble (dans les
environs de Montréal,y) &tre robuste, son fruit est d'une belle
forme, ct il n’a pas de difficulté 3 mirir  Le feuit est, soit
oval soit pyriforme 1l est d"un jaune <ambre ayant quelque-
fois une lézdre teinte cramnisie.  Lachair e t blanche, fun-
dante. tendre, juteuse et riche.  Twurit de fvrier & avril,
ct a déja G1¢ mard¢ jusqu'au meis de juin. )

CERISES.

Le cerisier est un arbre robuste qui produit géuéralement
bien sous ne -~ climat, plusicurs des espeees les plus rustiques
croissant presque sans culture.  Sur chaque ferme il devrait

y avoir assez de cos arbres pour rafmichir au moins Iime
des jeunes garcons ct des ciscaus,

Des 187 variétés de cerises que Downing énumere comme
cultivées on Amérique, ln Kentish tardive, ou des senis
de cette esplee et des semisde la Norelle angliise sont les
espéces Jes plus cultivées.  Sur les rives du bassin d"Auna-

 Lavrence.

polis. il y a plusieurs grands vermers de cerisiers composés
principalement de la famille des Black Jleart. la Hative
de Bxchm_ond cst sans rivale pour sa vigueur et I'abondance
de scs fruits, et est probablement Ia plus profitable des espices
cultivées. Les espices, Guigne pourpre Hative, Noire de
Tactarie, Elton, Blach leart, Gouverneur Wood ot Médoc
~ont probablement les meilleures pour la culture dans la pro-
vinee de Québee. (1)

PRUNES.

_ M. Saunders, de Londres, nous dit que presque toutes les
différentes variétés cultivées de prunes, tirent leur orizine de
la prune sauvage. Les plus belles sortes sont comparativement
Jorigine réeente la plupart des variétés aménicaines ne
datant pas de plus de cinquante ans, mais quelques-unes des
meilleures sortes 4'Europe datent de bien plus longtemps. 1l
cst, par exemple, fait mention de lo Green Gage an sidele
dernier.  Une famille anglaise du nom de Gage obtint un
certain nombre de pruniers des Moines de la (irande Char-
treuse, en France. Le nom d'espdee de I'un d'eux ayant 6té
perdu, le jardinier Pappela Green Gage.

Corse’s Dictator et Corsc’s Admiral, flevées par M. Corse
3 Grifintown sont aussi avantageuses pour cette région
qwaucune cspice que Dous puissions nommer, nais 1a plupart
des espices qui croissent lentement feraient micux si elles
Ctaient cultivées de la manitre indiquée pour les poiriers.
Nous devons citer par dessus cela les Gages vertes, bleues,
rouges, jauncs ¢t smpériales, les Nota Bene de Corse, les
Mérite de Guthric et les \Washington. Cette dermdre espice
prit naissance 1l y a environ cinquante ans dans Ia ferme de
Delany, A Vest de Bowery, New-York : ¢'est une grosse prunc
vert jrunitre ayant souvent une teinte rouge pile. Elleala

(1) La cerise commune de Flandre dont des quantites cnormes
sont récoltées daus Ie comté de Kent en Angleterre pour le marché
de Londres et qui ressemble  Ia Keatish devrait ¢tre envoyée ici
Elie cst trés-robuste ¢t ne demande qu' pousser toute Seale.

M RJF.
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chair ferme, suerée, riche et détachée du no
pointu. Elle mirit en aoit,

Les deux ennemis des prunicrs sont le Curculro ou Cons-
trachelus nenuphar et la maladie counue sous le nom de

pan qui est

Green Gage. Washington.

Black Knot qui, quclquefois, sont trds-sensibles. Le scul
remdde contre ce dernier est, suivant quelques-uns, de le
couper A mesure qu'il parait et dele braler. .

On a beaucoup discuté en ce qui concerne lorigine de cette
maladie, M. Downing affirmant que le Black-Koot fait ses
ravages It ont le Curculio n’est pas connu, et M. Sp.rmgl.c':
disant que le Black-Kuot n'est causé que par le Cureulio. Si
le prunier pousse lentement dans un sol argileux, autant que
possible isolé d'autres arbres, avec toute la surface du sol
roulée bien dur, alors, si cn outrc de fortes sccousses im-
primées aux arbres, on ramasse les fruits qui tombent ou si
on les fait manger par les cochons, on peul espérer pouvoir
détruire I'ennemi, puisque M. Springle dit que, dans ces
conditions, il a ranassé de -+ & 500 de ces insectes ¢n unc
scule matinée, en mettant des bandes d'étoffe ou de cancvas
sur le sol, ou en levant légdrement par l'un de leurs bouts,
des briques sous lesquelles les insectes ramperont ou s'acero-
cheront pour trouver de Vabri pendant la muit, etl3, ils
pourront étre pris facilement le matin, .

Une autre variété de prunes que nous avions presque oublié
de mentionner malgré le fait quelle est probablement la plus
productive et la plus profitable des cspices cultivées, est Lt
Lombard, un semis cultivé par le Juge Platt; de Whites
borough, prés de New-York.

SIROP ET SUGRE DE SORGHO EN CANADA.

PREMIERE PARTIE

—

EXTRACTION DU JUs.

Pour fabriquer le sirop de sorgho nons Jdevon: d"abord cx-
traire le liquide sucré contenu dans sa tige, et plus grande
sera fa quantité de jus extraite, plus nous pourrons compter
sur un bon rendement cn sucre ou cn sirop. Le surgho étant
une esplee de canne & sucre, il semblerait que pour le traiter
manufasturitrement, nous n"ayons qu'd imiter les fabricants
de sucre de canne : l'industric du sucre de canne est certes
assez bien implantée depuis de longues années pour que 1'on
puisse sans crainte s'appuger sur 'expéricnce qui y a 6té ac
quise, pour travailler unc plante similaire.  On extrait le jus
de la canne 3 sucre au moyen de forts cylindres en fonte mus
par un cffort puissant, par la vapeur, Feau, ou par tout autre

woteur. Ces cylindres, mis cn mouvement par une combinai”
son d'engrenages, saisissent les cannes qui leur sont présen-
tées, les broicut par une pression considérable, expriment le
jus sueré qui tombe en dessous duns des gouttidres qui les
conduisent dans un réservoir, et luissent comne résidu la
bagasse (tige) séche, Ces moulins & cannes, composés de
trois ct méme de cinq eylindres peuvent fournir jusqu'a 70 et
72 de jus pour 100 de caune, ce qui correspond A un rende-
ment en sucre de 10, 11 ct wéme 12 par 100.  Mais les an-
ciens moulius & canne ne donnaient que 50 et méme 40 do
Jus par cent, avec un rendement en sucre de 6 sur les 182 20
qu'clles conticnnent.

Dans des expéricnces qui ont ¢té faites au Département de
PAgriculture de Washington, sur des cannes de sorgho, ex-
périences cclatées dans le rapport de ce Département pour
année 1878, on a une fois employé un vieux moulin qui a
donné 19 de jus, et une autre fois un moulin neuf qui a
douné H7 de jus par 100,

S'il s'agissait d'établic une fabrique de sucre de sorgho sur
une large base, il suffirait douc de monter cette fabrique sur
le méme moddle que les fubriques de Ia Louisiane, duns
laqueile on travaillerait 1a canne de sorgho au lieu de la canne
A suere proprement dite ; mais lorsqu'il ne s’agit que d’essais
restreints, et d'un travail en petit, il me semble impossible
d'arriver & des résultats quelque peu pratiques par la pression
avee les moyens ordinaires dont nous pouvous disposer. Si
notre but étuit tout simplement d'arriver A faire du sirop et
du sucre de sorgho pour fa satisfaction d'en faire, sans nous
arréter A rechercher quel pourrait &étre le rendement mauu-
facturicr, nous pourrions nous borner 3 employer deux cylin-
dres quclconques capables de broyer la canne et d’esprimer
une quantité notuble de jus. L un de ces cylindres serait mil
par une manivelle et I'autre recevrait le mouvement du pre-
mier.  Laddition d'un troisidme cylindre rendrait Ja pression
plus compléte. Mais si nous voulons nous rendre un compte
plus exact de ce que nous pouvons retirer du sorgho, étant
daus I'impossibilit¢ de recourir 4 une pression méthodique, je
crois devoir indiquer le moyen d'estraction que je me propose
d’employer si le sorgho que nous avons semé commne essai de
culture réussit selon notre attente. Pour faire cet essai, je
tficherai d'appropricr les ustensiles que j'ai autour de moi, et
Jextrairai le sucre de la tige du sorgho d'aprds les principes
de Ix diffusion ou de la macération. ’

Si A Taide d'un hache paille spécial, je coupe mes tiges de
sorgho en petits trongons de 2 3 3 lignes d'épaisseur au plus,
ct si ces trongons réunis dans un cuvier sont recouverts d'eau
pure, aprés un temps plus ou moins long de macération, le
jus sucré contenu dans le sorgho nura ¢édé A Peau extérieure
une partie de son sucre, ct I'action de 1a macération se con-
tinuera jusqu'd ce qu'il y ait équilibre de sucre dans le liquide
intéricur (jusy, et davs le liquide estéricur (ecau). Je
suppose que le jus du sorgho étant pur, contient 16 de sucre
pour 100, soit 1G de¢ sucre ct Sf d'eau. Le sorgho conlenant
70 pour 100 d'ecau, 100 livres de sorgho contiendraicnt
environ 13, 3 livres de sucre, et 120 livres correspondront &
100 livres de jus ou 3 16 livres de suere. Mettons 10 livres
d’cau sur 12 livres de trongons de canne, quand I'équilibre
sera Stabli, que la macération sera complite, I'cau aura
enlevé la moiti€ du sucre au sorgho, et marquera S de sucre,
tandis que lc jus resté dans le sorgho marquera également 8.
Le sorgho étant égoutté, si on le fait macérer daos une égale
quantité d’cau pure, celle-ci acquérera 4 de sucre, une nou-
velle opération donnera de I'cau marquant 2, puis uo, ete, ete.
On co arrive ainsi A un épuisement complet, ou 3 peu prés.

Aprés le hache-paille, les ustepsiles dont nous noums
servirons sont :

Cing ou six vaisscaux en bois ou en fer blane, soit des
seaux, numérotés I, II, III, ete...; ’
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Quatre ou cingq paniers en toile wétallique, ou autree
pouvant plonger dans les vaisseauy ;

Un pise-sirop Beaume:

Un réservoir pour réunir les jus.

Les vaisseaux étant mnis sur une liene, une broche placée
au-dessus de chacun recevra Fanse du panier su eortir dn
hiquide pour qu'il Gzoutte un instant.

Voic1 comment on opére: les vaisseaux <ont remplis d’une
suffisante quautité d'cau pure; on mct des tron rons de canne
A mesure dans les paniers et l'on passe ees paniers dans les
vaisseaux comme suit :

le Charge T, 1I.
2 Charge I, 11, ITL
3¢ Charge I, 1T, IIL, IV.

Trois charges fraiches ayaut passé sur le liguide I, je
suppose celui-ci suffisaument sueré; il devra alors marquer 7
A 8 Beaume, dans le cas que nous avons pris, ¢'est-d-dire avee
une richesse absolue du sorgho de 13, 30, ou du jus pur de
16.  On devra du reste smivre avee le pése-sivop la marche
de Topération qui sera conduite de fagon & ce que le jus du
vaisscau de téte marque toujours ewtiron le ndme degrd
avant que d'étre versé dans le réseroir, et que le liquide de
(ueuc soit assez pauvre pour indiquer que le sorgho est
suffisamment épuisé, ce qui a liew lorsqu’il marque zéro ou &
pen prés sur le pése-sirop de Beaume.

A la quatri¢me charge le No. IT devientla téte etle No. V
la qqueue; i ta 3¢ charge le No. IIT est ln téte etle No. I
dans lequel on a remis de T'ean pure, devient lx queue, ¢f
ainsi de suite,

le Charge 1, 1L

2 — 1, 1T, ITL

3e — I, 1L 1L IV,

4c — AL TR IV, V.

5¢ — cereeens NIV VT,

e — ... v, Vv, I, 1L

Te — crvennees sneenenen ¥, L T TTL

Se — rveeriennareennarsas O, IE TIL TV

On voit qu'itla Se churge nous reprenons la série commencér
A1a 3e, et cela sc continue jusqua la fin de la journée, les
vaisseaux ct les panicrs devant &re svigncusement lavés i
grande ean, et passés dans une ean chaulée & la fin du travail,

SiYon cmploi six vaisseaux, on chargera comine suit:
le I, II, IIT.
2e. X, 11, 11IL, IV.
3e. 1, IL, III, 1V, V.
1e. LI, IIL 1V, v, VI
He. HL IV, V, VL T ete.
cucore pour carichir plus Ia téte.
le. 1, IL
2. L, 11, ITL
3e. LI IIL TV
4e. I, I, 1T IV, V.

Se. 1L, I, 1V, V, VL. elc.

Ainsi que je I'ai dit, les paniers, avant que d'étre replongés
dans les vaisseaux suivants, doivent Groutter un instant au
dessus des vaisseaux d'oi ils sortent.

La durée de chaque immerson dans I'ean dépend de
Vépaisseur des trongons de canne, «i Fon ne pouvait hachur
assez fin, il scrait m&me nécessaire de hroyer les morecaux
afin de permettre aux cellules de céder i Pean le suere qu'elles
conticnuent. Le pése-sirop nous guidera pendaut I'expérience.
Quoiqu’il en soit, plus rapide sera I'épuisement ct micux ce
sera. Il sera bon dabord dlextraire par une pression
uelconque, un peu de jus pur pour caonstater <on degré, ot
cette observation <ervira de guide pour la durée de la macé
ration au point de départ: il faut autant que possible que la
macération davs le 1er. cuvier améne I'équilibre de richesse
soecharine entre le liquide extéricur et le liquide intérieur

Ou bien

Les paniers sont faits en toile métallique ou en osier; on
pourrait mdme les faire de petits sacs de toile que T'un
maintiendrait dans une forme convenable & I'aide de cercles
légers en bois.

Pour finir les opérations, on réunit toutes les eaux. Je
pense qu'il sera micux de uégliger celles qui marguuiaient
mains de 2 degrés Beaume ce scra une 1égére putte ¢n sucre,
mais on ¢vitera ainsi d'étendre la masse avee un liquide trop
faible.

Lableau des degrés de larcométre Beaume et de la quantité
de sucre correspondant.

Beaume. Sucre| Beaume.  Sucre.) Beaume.  Sucre.
0,5 oeeen 0, SO L0719 TGl 13,51
1 e, 80 4, 50iieenn8,09] S e 14,42
1,5 weeea2, 69 5 L......9,00] S, 5. .. ....15,32
2 e 3,39 5, Heceen. -..9,90] 9 ........16,23
2, Hceennd, 490 6 .10, 8 9, Deveeenne 17, 14
3 aeeeeeendd, 39 6, 5.........11,70] 10 .........18,05
3,9 6,20 T LL012,61) 10, 5.l 18, 96

Lo résidu, on cosseites Gpuisées peut &tre présenté aux
animaus. S'ils ne I'nceeptaient pas on le jetterait sur le
fumier.

Avce une macération bien conduite, il nous sera probable-
ment possible d’extraire la plus grande partie des St parties
de jus que conticnnent 100 parties de canne de sorgho tandis
quavee des mouling nous arriverions probablement difiicile-
ment A extraire une quantité de 50 pour cent.

SECONDE PARTIE.

—

FABRICATION DU SIROI 2T DU SGCRE.

Nous avons un jus qui marque 12} de suere ou 7 Beaume,
ot S7% d'eau, plus une cestaine quantité de matidres étran-
alres au sucre mais également solubles. Il est nécessaire
d'abord d’enlever autant que possible ces maticres qui sont
nuisibles: ¢est ce qui fait I'objet de la défceation.

On met unc certaine quantit€ de jus dans une chaudidre,
soit 100 livres, ou 12 gallons, ¢t I'on chauffe jusqu'a un degré
tel que l'on ne puisse plus plonger la main dans le liquide,
ou micux., si l'on a un thermomdtre, jusqu’d ce que le liquide
marque 55 degrés centigrades, ou 176 Fahrenheit; alors on
y ajoute cn mélangeant bien, du lit de chaux contenant 8
onces (cing millidmes de chaux vive fondue ct délayée
préalablement dans une pinte de jus froid. En méme temps
on modire le fen avec soin pour laisser chouffer et monter
les ¢cumes bicn doucement.  Lorsque les éeumes sont bien
tormées A la surface, qu'elles se fenditlent ct laissent voir un
liquide clair, enfin lorsque l¢ premier bouillon apparait, on
arréte immédiatement tout chauffage, et on laisse reposer
pendant cing minutes au moins. Alors, on enltve les écumes,
puis le liquide clair qui s¢ trouve en dessous, en prenant bien
mrde de rexouer le dépot qui se trouve réuni au fond de la
chaudidre. Ce dépot et les Geumes sont réunis et mis dans
des sacs de toile pour &tre égouttés puis pressés: le liquide
clair qui en découle est ajouté an premier jus chir.  Les
écumes pressées forment un engrais excellent.

Le jus déf&qué sera cnsuite évaporé jusqud ce quil
marque 27° Beaume, et contienue 50 de sucre et 50 d’eau,
ce qui exigera l'enlévement de 75 livres d'eau (9% gallons).
Il restera 25 livres de sirop (23 gallons) contenant 12% lbs.
de suere et 121 Ibs d’cau. Ce sirop doit &tre fltré soigncuse-
ment au travers d'une étoffe de laine vu du feutre, ct il est
ensuite évaporé de nouveau pour étre amené au point de
cuite,

I1 est & noter ict que les jus simples doivent étre traités
sans retard, mais que les sirops & 27 Beaume sont de facile
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conzervation, en surte que I'on peut attendre et réunir Jo | mome age. — En Décembre 1873, M. Cochrane a refusé une
produit de plusicurs évaporativns pour faire une cuite plus {offcc de $25,000, pour la 10me Duchesse, ct la méme offre

considérable.  Je suppuse que nous réunisions le produit de y pour

quatre évaporations, soit 10 gallons ou 100 livres contenant | vicille vache,
} r jrup | génisses renducs $33,500, et il reste encore 3 M
Our MENCr ¢e SIup ‘hulll>bc> sC sont vendues ,0UY, et 11 Tes [ .

50 livres d'eau et 50 livres de sucre.
au point de euite pour gbtenir du sucre, nous devons évaporer
de nouvean jusqu'l ce que la masse ne cuntienne plus pour
100, que 10 d'cau et 90 de sucre, il faudra donc enlever 45
livres d'eau (B} gallons environ) ct il nous restera 55 livres
(42 gullons cnviron) de masse cuite.  Cette masse cuite sera
versée daus des mouies pour eristalliser, les moules étant
placés dans un endroit A une température modérée pour que
In masse ne refroidisse pas subitement (80 285° Falirenlieit).
La cristallisation se fera plus ou moins réguli¢rement ct plus
ou moins rapidement sclon la qualité du sirop.

Les formes pour faire cristalliser le suere pourraient 8tre
des esplees d'entonnoirs allongés cn fer blane sewblubles aux
pains de sucre blane, et pouvant reeevoir une quantité plus
ou moins forte de masse cuite. A la pointe sernit ménagé
un petit trou bouché avee une cheville. La cristailisation
étant achevée, on place la forme au-dessus d'un pat, on enléve
la cheville et on laisse égoutter ln mélasse qui se trouve avee
le suere cristallisé dans le moule. Quand I'égouttage a5t
complet, on socoue e moule pour détacher le pain de suere
que Pon dépose sur sa base et que I'on fait sécher.

Si au lieu de faire du sucre on se contente de chercher i
fairc du sirop, on poussera moins loin la cuite, et on arrétera
lorsque le sirop marquera 40° Beaume 3 froid (1) et con-
tiendra pour 100, 75 de suere et 25 Q’ean.  Dans notre cas,
nos 100 livres de sirop & 27° Beaume (10 gallons) se rédui-
raient A 50 lbs. de sucre et 16X bs. d'eau, ou prés de six
gallons de sirop de table.

Comme les expériences de fabrication n'auront licu que
vers le mois d'octobre, je pourrai peut-étre dans la suite,
ajouter uelques abservations aux dounées qui précedent.

Varennes, 19 juillet 1879. OCT. CUISSE™T.

EXTRAITS DE LA PRESSE AGRICOLE.

—

Unc Mine @°Or dans une Vache.—Ce que la “ Dixiéme
Duchesse d’Airdrie” 2 donné & son Propriétare.

Une des vaches les plus remarquables connue est la © dix-
itme Duchesse dAirdrie,” propriété de M. Cochrane, cle
vient justement de donner naissance X un neuviéme veau,
une génisse rouge, devant porter le nom de ¢ huitiéme Du-
chesse de Iillhurst,” par le troisidme Duc d’Onéida. Les
animauz suivants, issus de la disidme Duchesse d"Airdrie et
de ses génisses, ont été vendus par M. Cochirane, aux prix
ci dessous :—Dans 'hiver de 1875, le veau, Jme Due de Hill-
hurst, 4 87,000; 3 un encan public, A Torento, le 16 Juin
1875, le veau, Sme Due de Millhurst, dgé de deux inois, 2
§8,000, ct la génisec, Sme Duchesse d"Airdrie, dgée de it
mois, & $15,00; & unc vente par encan, 2 Toronto, le 14 Juin
1876, la vache, 2me Duchesse d'Airdrie, A $21,000, et la
géoisse, e Duchesse d’Airdrie, 1 825,000. En Aot 1877,
A vente privée, Ja génisse, Gme Duchesse de IMilthurst, d
$12,000; ¢t 3 unc vente publique, 3 Bowness, Windermere,
Angleterre, le 4 Septembre 1877, les génisses, 3me et Ime
Duchesses de Hillhurst, 3 4,100 ct 4,390 guiuées chacune,
ou $20.500 et $21,500 respectivement, donnant pour huit
animaux, un total de §131,600. Il a en outre en sa posses-
sion, cn sus de la 10me Duchesse, I2 4me Duchesse d Airdrie,
le Tme Duc, et les Tme et Sme Duchesses de Iilthurst, cing
bétes, et en a perdu quatre qui sont mortes.  Le résultat ci-
dessus, n'a peut-&tre jamais Gté atteint par aucun animal du

,

sa fille, ]a d.ne Duchesse d'Airdrie. Depuis lors, la
a donné trois zénisses et nn taurcau ; deux des

Coclirane, le taurcau, et la génisse qui vieot de maitre, en
outre de la mére qui probablement dunnera encore plusieurs
veans.—Nuvta Scolian Journal of Agriculture.

——

CORRESPONDANCE DU JOURNAL.

—

Luzerne dans la Provinee de Québee,

La correspondance qui suit aurait dd paraitre dans notre
numéro de juillet. Elle nous indique clairement le suceds
dans la culture de la Juzerne dans cette province :

Cher Munsicur.—Nous avons commencc X faucher In luzerne lundi
dernier , elle a maintenant de deux &t deux pieds et denn de hant, et
A vemrr jusqwd lundi, nous navons pas cu de pluie depuis quatro
semaines. L'an dernier, je Vai coupée pour 1a scconde ois 1e 21 juin,
Nous en faisons quatre récoltes par saison.  Avec cette luzerne, j'ai
noneri cing chevaux, deux tauraux et quelques veaux pendant quatre
moi3. Les dernicres pluies font beaucoup de bien,

R. I1, Sterueys.
5 juin 1879, :

Destruction de la Marguerito,—Jai de nouvelles prairies
infestces par Ja marguerite,

Voici ce que je me propose de fuire pour In détruire; si vous aviez
une antre manicre preférable vous voudrez bien avoir In booté de mo
la suggérer par votre Jonrnal. Voici. labour d'automne ordinmre
avee semence de sarmzin au commencement de mai prochain ; ensuite
second Jabour & la fin de juin avee nouvelle stmence de sarmzin que
je réeolterai (1), Avec cette semence je sémeri ma graine de mil et
de trifle rouge, moiti¢ par moiti¢,/dans Ia proportion d'environ 2} gal-
lons par arpent, accompagné d'un bon roulage (2).

Comime il me sernit diflicile et onérenx de me procurer une quantite
suffisante de fumnicr, quel sepit lengrais qui me serait e plus profi-
table ct le plus ¢conomique (3,2

Vong devriez mettre cn gande o3 cultivatenrs ponr qu'ils soient
plus prudents dans le_chplx de Ia grine de mil ponr faire des prairies
nonvelles. Les secrcétaires des socictés dagriculture surtout ne
desraient acheter que des graines garanties pures (4).

Eufin si la loi oblige de couper les mauvnises herbes, pourquoi
n'empécherait clle pas le vendeur pen consciencicux A nous fure plns
de tort que toutes les mauvaises herbes de nos voising ?

RKiv, du Loup (en hauty,

F. X. L.

1. Notre correspondant propose un labour ' automne ct deux labours
du printemps, ce qui est excellent pour Ia destruction de toutes mau-
vaizes herbes; mais nous ne conscillons pas 'ensemencement en sar-
razic an moiz de mai. Le sarmzin demande plus de chaleur qu'il
peut en avoit X cette ¢poque; c'estd ailleurs une semence perdue. Nous
prelerenions donner de bons hersages dix ou douze jours apees le
labour da printemps ,—puis an coup de scarificateur,—ce qui attaque
les mausaises plantes par la racine, et ne peut manquer de les détruire
si e temps cst sec, puis enfin, un bon labour avant 'ensemencement.

2 Noug semons 2 & 3 gallons de mil ct douze A quinze livres de
trefles divers {rouge, alsyke et blanc) par arpent.  De cette manidre
les mauvaises herbes n'ont plus leur place et les prainies sont excel-
lentes dits 1a premidre annce. -

3. Semez 1} minot de platre par arpent, mais par-dessus la graine.

4. En cffet, rien n'est plus dommageable que la distribution de mau-
saises grnes, et il semit regrettable que nos socictes d'agriculture
sen fissent 1 inermediaiwe.  On desrait tougours acheter de vendeurs
trés-respectables, et exiger de plus une garnntie.

5. La loi est positive : le vendeur de mauvaises graines est passible
de tous les dommages qui résultent de Pensemencemeant de ces graines.

{1) Le sirop marquant 40* & froid, ne marque que 34 bouillant,
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Quelques Questions.—Peut-on semer du tréfle par-dessus du
mil qui a été semé I'année derniére, et qui a poussé bien ¢lair 2 Com.
ment et quand pourrait-on le faire ?

Réponse.—Oui, dds le printemps, quand la terre est encore soulevée
2 la suite des gelées. Si la prairie était hersée et roulée anssitdt que
faire se pourrait, le résultat serait encore meillenr. Dans ce cas il
faudra semer le treffle A la veille du hersage.

— A-t-on raison de préférer le labour du printemps A celui d’au-
tomne? la raison qu'on en donne cest que la couenne vient sur le des-
sus et ne laisse pas de terre pour couvrir le grain, Ne vaudrait-il pas

mieux labourer plusieurs fois pour émietter Ia couenne, ou bien com-
ment faut-il 8’y prendre ?

Réponse.~Quand le labour est bien fait, il est tovjours facile d'é-
mietter la tourbe, méme la plug vieille et la plus serrée. Les labours
d’automne ont Uavantage de faire décomposer partiellement les racines
et de donnerplus de nourriture aux plantes. Mais il faut au printemps
herser trés-énergiquement avec de bonnes herses dont les dents sont
en fer ou en acier et bien pointues, afin que leur action soit efficace.
Dans ces conditions, les labours d’automne sont d’autant préférables
que les-terres sont plus fortes.

APICULTURE.

Dés la sortie naturelle

" ou artificielle des essaims,
I'apicultenr doit concen-

trer toutes leurs forces i

la production du miel, et

pour inviter les abeilles &

travailler plus rapidement,

il doit garnir toutes leurs

boites et sections de rayons

gaufrés on de fondation.

Il est trés-intéressant

de voir les abeilles en

frais de construire leurs

biitisses composées d’al-

véoles, en cire, superposées

de la maniére la plus

exacte et la plus régulidre. Les abeilles, aprés avoir absorbé nne

Fi16. 1.—Polygones de cire gous les segments
de abdomen.

certaine quantité de miel, se groupent en masse au plafond de leurs
boites formant des guirlandes, et se tenant les unes aux autres par
leurs pattes.
Aprés quelques
heures de repos,
des polygones de
cire apparaissent
sousles segments
de leur abdomen
(fig. 1) ; elles les
détachent alors
pour en former
ces alvéoles ad-
mirables  desti-
nées & contenir
le couvain et
leurs provisions.
Chaque ruche
doit étre surveil-
lée au moins une
fois par semaine,
afin d'enlever les
Fia. 2.—Cadre avec sections. sections garnies
de miel ; pour cela, aprés avoir lancé un peu de fumée aux abeilles
par le moyen du fumigateur déja déerit, levez le cadre rempli et
gecouez-le fortement devant la ruche ; les abeilles tomberont et en-
treront en bat-
tant les ailes
dans leur ruche.
Enlevez alors les
sections, et rem-
placez par
d'autres  vides
garnies de fon-
dation ( fig. 2 ).
Les sections en-
levées, dont les
cellules sont bien
operculées, doi-
vent étre placées
immeédiatemen t
dans une grande
boite vitrée qui
puisse les faire
A = valoir avecavan-
F1a. 3.—Boite vitrée pour sections. tage alin que P'a-
piculteur réalise le plus grand bénéfice possible (figure 3).
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TABLIS EN 1839.—MM. FROST & WOOD.—

AUREAU AYRSHIRE PUR SANG A VEN-
DRE.—Le goussigné désire vendre un bien
beau taureau de denx ans, avec géniah‘)}%le cowpleéte,

Prix trés-modéré. I. M. BROWNING,
Propriété Elenhurst,—Longueuil.

ERRE A VENDRE A GRAND SACRIFICE.—

$600.00 senlement!!!! A Ste. Flavie, sur le
bord du fleuve St. Laurent, & deux milies de PEglise,
trais milles du chemin de fer, et dix-huit mille de la
ville de Rimouski, deux arpents de front sur 40 de
profondeur, lex 4 en culiure, le reste en bois, avec
grange, moulin & battre, etc. Chemia sur le bord du
fleuve, vue magnifique. Claire de toute taxe. Quan-
tit¢ ae bois, de varech et de poissons (capelan)
aboudent et tarissent sur le rivage a Pépoque des
semences, ces deux derniers sont des engrais
supérieurs aux fumiers pour les )arqms & palates
sable sec) de endroit.  En sBuve qui veut et sans
rais. Conditions libérales, S'adresser & Prudent
Renouf, propriélaire & T'rois-Pistoles, ou sur leslienx
a Georges Pelletier, Ecr.

VENDRE..-BETAIL AYRSHIRE, COCHONS

Berkshire, races pures,
3 IS BEAUBIEN,
Sradresser & B{({-RI:JQET.SJM'QUES, Montréal.

ULTLVATEURS, VOYEZ LE RAI'E.‘}U J&
Cheval de Cossiu, les nouveaux modéles de
Faucheuses, trés-légeéres et de Moissonneuses aun
senl cheval, fortes ei durables, faites par une ai-
cienne compagunie, des plus respectables et qui a une
expérience qui date de 30 ans, dans la fabrication des
instruments aratoires.
" S’adresser & R.J. LATIMER,
Bureaux de MM, Cossitt, 81rue McGill, Monireal.

Smith’s Falls, Oni. Fabricanis de ¥Faucheuses
etde Moissonneuses, Rateaux A .cheval, Clarrues
en acier, Bouleverseurs, Rouleaux, ete., ete.

Pour les détails, s’adresser 2
LARMONTH & FiL8,
33 rue du Collége, Moniréal.

OHN L. G18B, COMPTON, QUEBEC, ELE-
veur de Bétes & cories d’Ayrshire, cochons Berk-
shire, Dindes bronzes, Canards de Pékin, ete.

OLLEGE VETERINAIRE DE MONTREAL.

Départenent Frangais, Fondé en 1866, par le
Conseil ¢’ Agriculture de la Province de (Juébec.—
Allié & la Faculté médicale du Collége Victoria.

Le cours renferme la Botanique, la Chimie, la Phy-
stologie, 13 Matiere Médicale, ’Anatomie, la mé-
decine %étérinaire. et la Chirurgie. Il est de trois
sessions, de six mois chacune,

Les lectures commencent fe 2nd jour doctobre et
elles continuent jusqu’a Ia fin de mars.
mllt‘:scl"’““‘]ld’Agnculture offre vingt bourses gra-
lo d ’artoem pour le département Anglais, e1 13 pour
gens‘:ie la"}fm Fran ais; celles-cisont pour les jeunes
didats doj rovince de Québec seulement. Les can-
DA Aricuhwem &tre recommandés par la Société
mmﬁcul‘ ute de leur comté et passer ’examen de
oy nlon, Des prospectus donnant tous les ren-

clghements nécessaires aux candidats seront en-

voyés gratuitemeyy i feront la
demande ay Pfincipa[& ceux qui en fe

D. MCEACHRAN F.R. C. V. S.
No. 6 Union Avenue.

Aux Sociétés d’Agricnlture et an public en général Limprimeur du Jeurnal &
@impresgions, de reliures et de gravures sur bois, aux conditions les

oo,

RBRES FRUITIERS ET D’'ORNEMENTS.

On peut se procurer des arhres de choix chez
M. AUGUSTE DUPUIS, au Village des Aulnaies,
(St. Roch des Aulnales) Comté de {Islet,

Pommiers 40 & 50 cts. par arbre de 54 6 pieds de
hauteur, Pommiers d’un an de greffe, 16 cts. par
arbre. Vignes, 50 cts., choix rapportant, $1.00 par
arbre, .

Le Journal d’Agriculture Ilustré, —
The Illustrated Jourmnal of Agriculs
ture. Toutsouscripteur & une société de comts,
d’agricuiture ou d’horticulture, a droit gratuitement
au Journal d'Agriculture, soit en ang:ais, soit en
frangais, selon le cas. Ces publications sont entiére-~
wment disiincies ; elles sont toutes deux sous le con-
tréle du Département de Pagriculture et des travaux
publics, de cette province. LABONNLMENT a
chaque journal, pour toutes autres personnes, est
d’Une Piustre, par année. .

La distribution gratuite du journal est maintenant
de 20,000 copies. On ne saurait done annoncer
plus avantageusement que dans les colonnes du
Journal d'Agriculture tout ce qui intéresse les per-
sonmes qui habitent la campagne.

Annonces,—Par iusertion ;
cents par mot additionne).
par ligne.

25 0o d’escompte pour les annonces & Pannée.

Les abonnements et les annonces somt INVA-
RIABLEMENT PAYABLES L’AVANCE.

S'adresser & ED. A. BARNARD,

DIRECTEUR DE L'AGRICULTURE.
10 Rue St. Vincent, Montréal,

20 mots $1, et 5
10lignes et pius, 30 cents

Agriculture se charge de toutes espéce3

plus favorables.—E. SENECAL, 10 Rue St. Vincent, Montréal.



