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5

Monsievr Ly ComM1ssAIRE,

La direction de la Société d'Industrie Lajtidre Zje la province de Québec a
. 'honneur de vous faire lo rapport qui suit de sés opdrations pendant I'année 1893,
. ¢t de 8a convention annuelle, tenue 3 St-Hyscinthe, les 5, 6 ot 7 décembre dernier.

Le Secrétaire- Trésorier de la Société d Industrie Laitisre

s de la province de Québec,

B. CASTEL,
" Bt-Hyucinthe, ce 2 janvier 1894,
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WHGERS E1 DRECEDS O U0 SOGETE DWAKTRE A

POUR 1894

Président honoraire : L’HonorasLE P. B, pg LABruinr, St-Hyacinthe,
Vice-président honoraire : M. N . BerNaTorRZ, M. P, P, Montmagny.

- MONTMINY, St-Georges de Beauce,
Vice-président : M. §, A, Frgugs, Knowlton,
Becrétaire-trésorier : M. Eymrrx Casrer, St-Hyacinthe,

DIREC’I:EURS 3

Nous s Rigmenoe A
. MM.T. C. C.umxn.u.........Kingsey-Frenoh—Village. ‘
Prnias Vemreox ... -8t-Frangois-Beauce.
. RosErr Nmss............Howick, :
Bedford.......... H. 8. Fostr ...... -+« Knowlton, ;
0hagle,voi£............ ; -L'Ange Gardien, Mtoy,
Chicoutimi et Saguenay. .., i ..Bagotville,
Iberville ,... osseennens Mionery Mowar..........Mount Johnson,
Joliette ..... . LJ A, MAnw.........L’Aasomption.
Kamouraska ........ oy J. G OmAxs...........St—Denia-en-bas.
Montmagny .. GaBRIEL Dumonr . Ste-Hénédine,
.. Montréal....... Arzexis Cmooxn........St-Mm;c. 5

Québec ................... Jos. Deromz ™, +1eseesn.St-Basile .
Richelieu ........ J. L LEMIRE........ ....Lia Baie du Febvre.

J. oE L, TacuS. .. ««s.St-Hyacinthe,

D. 0. Bourpgav, .-Victoriaville,

LT Baonnun...........StrHuguesA

Frs. Drow..... or.nense v Bte-Thérdse,

L'aBBE D, GERIN........80] ustin,




LEGISLATION

AUTORISANT LA OREATION D'UNE 8001€TE S0US LE NOM DE “ soorfrg
D'INDUSTRIE LAITIERE DE LA PROVINGE DE QuEBEC.”
(S. R. Q. 1749 4 1756 ot cédule.)

1749, Le lieutenant gouverneur en conseil peut autoriser la formation, pour

1a province, d’une association, ayant pour but d’encourager 'amélioration deI'indus-
trie du beurre et du fromage et toutes les choses qui se rattachent & cette industrie,
#ous le nom de “Société d'industrie laitidre de Ia province de Québeo.” 45 Viet,,
‘chap. 66, sec. 1

1750. La société doit se composer d’au moins cinquante personnes, qui
signent une déclaration suivant Ia formule de la cédule annexée & la présente section ; -
.t chague membre souscrit et paie une somme annuelle, d'au. moins une piastre, ‘an
. fonds de la société, . ; :

Le commissaire de 'agriculture et de la colonisation est d'office thembre dela
B0ciéts. 456 V., 0. 66,8,2, 6t 50 V,, 0. 17, 5. 12. G

- 5

. X751, Telle déclaration est faite en double, 'une devant*stre éerite et signée
sur les premidres pages d'un livre, qui st tenu par la gociété pour enregistrer ler
 minutes de ges délthérations pendant Ia premidre année de son _existence, ot I'autre
devant gtre immédiatement transmise au commissaire de P'agriculture et de Ia coloni-
sation, qui fait publier, aussit6t que Ppossible aprés sa réception, avis de'Ia formation
_ de telle société, dans la gasette officielle’de Québoo. 45 V., c. 66, 5. 3, et.65 V.
€. 7,812, - u

. X752, A compter de I publication, dahs 1 gazette offcielle de Québec, de
L'avis de la formation de 1a s0tiéts, elle devient corps politique et corporation pour
oo fins de 1 présente section, et peut posséder des “biens-fonds pour une valenr

#, vingt mille pinstres, 45 V., 0. 66,84 B
propriétés. 45V.0.66,865 hi
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“ 17584, La société, dans lo but d’obtenir une diffusion plus prompte et plus
compléte des meilleures méthodes 3 suivre pour la production du lait, la fabrication
des produits laitiers, et en général I'avancement de lindustrie laitidre, peut subdiviger:
la province en divisions régionales, dans lesquell
Propriétaires de fabriques de beurre ot
peuvent 8tre établis, | i

La formation et 1o fonctionnement de ces syndicats sont régis parles régloments
Paseés par la société et approuvés par le lisutenant-gouverneur en conseil ; et tels.
syndicats sont sous la direction et Ia surveillance de Ia sociéte,

A ces syndicats, le lieutenant-gouverneur en conseil pe‘(xt accorder, A méme le

8 consolidé du revenu, une subvention égale 4 Ia moitié des' dépenses encourues. |
pour lo service d'insp tion et d’enseig t organisé dans le syndicat, y compris le:
traitement d'inspectenrs, leurs frais de voyages et autres dépenses en relation directe:
aveo tel service, mais ne devant Pas dxoéder deux cent cinquante piastres pour chaque:
syndicat, 1

\

- “1788b. Les inspecteurs, y compris I'inspecteur général, sont nommés parle

lieutenant-gouverneur en conseil, et doivent 8tre des Personnes expérimentées et 8tre
munies de certificats de compétence du buresu d’examinateurs mentionnés en l'article
17534. ' ’

Leurs devoirs sont de surveiller Ia production et Ia fourniture du lait, ainsi que ;.
Ia fabrication du beurre et du fromage, dans les établissements ainsi organisés duns
tels syndicata, ot ce, conformément aux réglements faits par Ia dite 80Ci6té, ot approuvés.
par le lieutenant-gouverneur en conseil,

£ 17632'. Le. sulaixﬁde L'inspeoteur genéral est Payé par la société.

Ses devoirs sont déterminés par les réglements Passés par la dite société et
approuvés par le lieutdnant-gouvernour en congeil. 2

“27584, Un bureau d'examinateurs peut 8tro établi par ls socisté, dans lo
but d’examiner les candidats'a la charge d'inspecteur ; le fonetionnement de ce bureau
8t régi par réglements Dassés & cette fin par la sociéts et approuvés par le lientenant-
gouverneur en conseil, 4

1958 Tlest loisii)lp au lieutenant-gouverneur en conseil, d'accorder A 1 sociéts
. une somme additionnelle de mille piastres, pour les ‘dépenses néoessaires 3 la direction
et surveillance des syndicats, ainsi qu'au maintien et gy fonctionnement du bureay '
d'examinateurs ci-dessus mentionng,” :

1754, La sociéts tiont une assemblée annuelle & tel lieu ot 4 talle $poque, qui ont
66 choisis par le burean de direction, outre celles qui peuvent atre Prescrites
 déterminées par ses régloments, | e

A cotte assemblée annuelle, elle élit un Pprésident, un vice-président ot un gecrétaire-
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pte et plus trésorier, et elle fait aussi I'élection d'un directenr pour chaoqix des districts judiciaires
fabrication de cette province, choisis parmi les membres de la société domiciliés dans tels distriots.
subdiviser- 45V, ¢ 66,5 1. ;
1posés des . . : i l
s’ laitiers 1758. Les officiers et ley directenrs de la-société ‘rédlgeut et présentent &
¢ I'assemblée annuelle, un rapport détaillé de leurs opérations durant I'année expirée,
I indiquant les noms de tous les membres de la 80ciété, le montant souserit et payé par
¢glements chacun d'eux, Iés noms des fabriques, des inventions, des améliorations et des produits
il; et tels. qui méritent d'étre signalés au public, et donnent toutesles informationsqu'ils erofent
utiles dans I'intérat de industrie laitidre. 45 V., ¢. 66,8 8.
 méme le £t
onoourues. | s
ompris le ;
on directe:
1 O)Jaqu& CEDULE»"
. L MENTIONNEE EN L'ARTIOLE 1750.
és parle. e 5 : :
96t 8tre Nous soussignés, convenons de nous former en,unie s0ciété en vertu de la section

. treizidme, du chapitre septidme du titre quatridme des Statuts refondus de Ia province
de Québec, concernant la “ Société laitidre de la province de Québec,” et nous promettons
respectivement par les présentes, de payer annuellement au trésorier de la 80ciété, tant
que nous continuerons 3 étre membres de la dite société, Ia somme inscrite en regard
de mos noms respectifs ; et nous promettons de plus de nous conformer aux statuts et
réglements de la dite societé. :

1 'article

F

NOMS:




¥

i
52 VICT., 1889, CHAP. 22, QUEBEC. \ bie,;,’l“ z
AOTE POURVOYANT A LA FORMATION DE SOOIST£S AGRICOLES BT LAITIRRES. 17
‘ : : le deux

80Ci6t6
SA MAJESTE, par et de I'avis et du consentement de 1a Législature de Qué- i L
bec, décréte ce qui suit : . fixés pa

1T
~ doivent
pour leg
: - lesquels
SECTION XIV B
v - gident, v

officiers
“ 1'758a. Le lioutenant-gopverneur en conseil peut antoriser, dans chaque dis- B 1%
trict judicisire de Ia province, la formation d’une société ayant pour object le déve- anrivelle
loppement de l'agriculture, 'amélioration de la fabrication du beurre et du fromage, Ce1
Yinspection des fromageries et beurreries et de tout ce qui 8'y rapporte; sous le nom - sousorit
de Société agricols et laitidre du distriot de...... ¢ N - fabrique
“ 1788, La sociéts doit s composor d'an moins vingt cing porsonnes, qui @ - 1986 uti
signent une déelaration conforme i la cédule de cette section, : ' Un

Chaque membre de la société doit souscrire et payer annuellement une somme : I provin
d'une piastre an moins au fonds do la société, s 2. |

(Sanctionné le 21 mars, 1889)

1. La section suivante est ajoutée aprés la section treizidme, du chapity sep-
tiéme, du titre quatridme des Statuts refondus de la province de Québeo :

DES 80CIETES AGRICOLES ET LAITIRRES

& 1785¢. Le: commissaire de I'agriculture et de la colonisation est ex-officio
~ membre de Ia société! ! ' : L

178554, La déclaration doit étre faite en double, 'un écrit et signé sur leg pre-

' midres pages d'un livre & 8tre tenu par la société afin d'y consigner les procds-verbaux :
de ses délibérations, et 'autre doit 8tre immédiatement transmis au commissaire de
Vagriculture et de la colonisation, qui est tenu de faire publier, aussit6t que possible

aprés l'avoir regu, un avis de formation de telle 80ciété, dans la gazette officielle de:
Québec. ‘ / | ;

1755e¢. A partir de la publication, dans 1a gazette officielle de Québec, de I'avis ks
de formation de I société, cette dernidre devient un corps politique et une con aiita
ration, pour les fing de la présente loi, pouvant posséder des immenbles jusg; ‘
ourrence d’'une valeur n'exoédant pas cing mille pinstres. e

‘l?iﬂ!{. Iasooiéw ale pouvoir de faire des réglements po'mht,‘iu‘r le

+ ¥admigsion des nouvesux''membres, I'dlection et la nomination de ses offoi
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 Iesquels constituent lo bureau des directeurs de la société

‘employés, ainsi que sur 'administration générale de ses affaires ot la gestion de ses

biens en vune d’arriver A ses fins,

1785¢. La premidre réunion de la so0iété doit se tenir au chef-lieu du district .
lo deuxi¢me mercredi du mois suivant celui dans lequel I'avis de formation de la
80ciété est publié dans Ia gazette officielle de Québec, !

. NTBBA. La société est tenne d’avoir une assemblée annuelle ‘aux temps et lieu
- fixés par lo bureau des directeurs.

X755, A cette assemblée annuello los membros de 1a 80ciété, qui sont présents,

' doivent glire trois directeurs pour chacun des comtés constituant le district judiciaire

pour lequel Ia société est formée, choisis parmi les membres domiciliés en ces comtés

y

: 1785;. Le. bﬁw\m des directenrs est tenn d’élire, parmi ses membres; un pré
gident, un vice-président, 6t de nommer un secrétaire-trégorier ainsi que tels antres
officiers et employés qu'il juge nécessaires pour parvenir aux fins de la société.

1785k Les directours-sont tenus de Préparer et présenter, -4 I'assemblée
annuelle de la société, un mppxt détaillé de leurs opérations durant I'année écoulée.

Co rapport doit indiquer les noms de tous les membres do la sociéts, le montant
sousorit et acquitté entre les mains du secrétairo-trésorier, le nom et le nombre des
fabriques qui se trouvent dans leur district, et fournir tels auntres renseignements

- Jugés utiles et favorables aux intéréts de l'industrie agricole et laitidre,

Un triplicata de ce rapport doit 8tre transmis au commissaire de Vagriculture de

1o province, et un autre & la société d'industrie laitidre de 1a province de Québec.”

2. Cet acte deviendra en viéueur le jour de sa sanction,

CEDULE

MENTIONNEE A L’ARTIOLE 17550,

: \ . :
.. Nous, soussignés, convenons de nous constituer en société sous Popération des
dispositions de I section, quatorziéme du chapitre septidme, du titre quatridme d

! ‘ e relative anx sociétés agricoles et Iai
nous engageons par lel'pmnmst payer respectivement et annuelle
trésorier, tant que nous serons membres de In société, les sommes insorit
108 noms, et nous_nous engageons de plus & nous conformer aux régles.

s




SECTION III

CONCERNANT LES S0OIETES ET ?TABLISSEMENTS DE FABRICATION DR
BRURRE OU DE FROMAGE, OU DES DEUX COMBINES.

(8. R P.de Q, Art. 5477 4 5483,

§ 1.—De la formation de la sociéts.

5477. Lorsque, dans quelque partie que co soit de la province, cing personnes ou
Pplus, ont signé une déclaration, exprimant qu'elles se sont formées en £0ciété, pour

fabriquer le frofiage ou lo beurre, ou I'un et I'autre, suivant le cas, dans un certain
endroit qui doit 8tre désigné pour 8tre leur principale place d’affaires, ot qu'elles ont
déposé cette déclaration entro les mains du protonotaire de la cour supérieure du
district on la société a l'intention do g'établir, ces personnes, et toutes celles qui
peuvent, dans la suite, devenir membres de cetle socigté, leurs héritiers, exécuteurs,
curateurs, administrateurs, 18 ot ayant cause respectifs,forment par 1a méme,
un corps politique et une corporation sous le nom de “ société de fabrication de beurre
(ou) de fromage (ou lun et U'autre, suivant le cas) de, (nom de l'endroit et le numéro de
la manufacture, tel que mentionné dans la déclaration.)"”

Un certificat est délivré par le Pprotonotaire & toute telle compagnie, constatant

qu'elle a fait cette déclaration, lequel cortificat doit 8tre enregistré au_ bureau d’enre-

gistrement de l'endroit oi se trouve lo sidge principal des affaires de 1a compagnie, et

8tre aussi transmis, sans délai, au commissaire de P'agriculture et de la colonisation,
45 V., ¢. 66,86t 50 V., 0.7, 5, 12,
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5478, La déciamtion qui doit 8tre faite, en vertn de la piésenbe section, pour
cbnatituer en corporation une société de fabrication de beurre ot de fromage, doit
8tre dans la forme mentionnée dans la cédule de la Pprésente section. 45 V., c. 65, s, 9.

§ 2.—Des pouvoirs et devoirs génératix de la spciété,

8479, Toute sociéts, ainsi formée, jouit, pour les fing pour lesquelles elle a été
créée, de tous les pouvoirs inhérents sux corporations ordinaire, et notamment de ceux
de se choisir parmi ses membres, des officiers, de passer des réglements non contraires
aux lois de la province, pour fixer le nombre de ses membres, le montant des actions
etile mode de les prélever, pour la régio de sa discipline intérieure, pour la conduite
de ses procédés et 'administration de ses affaires en général. 45 V., ¢. 15, s, 2. '

85480. La premiére assemblée des actionnaires de la 80ciété, a lieu dans les huit,
jours aprés le dépdt de la déclaration mentionnée dans I'article 5477, aprés qu’'un avis
spécial, & cette fin, a 6t6 donné aux actionnaires par au moins deux des actionnairesde
la compagnie, lequel avis doit 8tre signifié au moins deux jours avant I'assemblée, dans
le but d'élire les officiers et sanctionner les réglements de la société.

Les assemblées générales annuelles suivantes, et les assemblées spéciales de la
80¢iété sont statuées par réglement, 45 V., c. 65, 8. 3. .

B5481. Un livre est tenu par chaque société pour y entrer les souscriptions
d'actions et un autre pour y inscrire en détail toutes ses transactions. 46 V., c. 15 5. 4,

5482. Chaque tel livre et les ragl ts sont const t ouverts & 1'inspec-
tion des membres de la société. 45 V., c. 65, s. 5. :

5488, Dans lo cours du mois de décembre de chaque année, il est transmis au
commissaire de I'agriculture et de la.colonisation, par chaque société formée en vertu
de la présente section, un état de ses opérations pour l'année. 456 V., c. 65. 8. 7. et 50
V.,0 7.8 12

CEDULE.
D'APRES L'ARTIOLE 5478.
Nous soussignés,

sonvenons de nous former en une société en verta du paragraphe premier, de la section
troisidme, du chapitre quatriéme du titre onzidme des statuts refondus de la province

. de Québec, qui sera appelée “ Lia société de fabrication do beurre (ou) de fromage (ou
. de ‘beurre et de fromage de la paroisse de

comté de et nous promettdna de nous conformer en tout aux statuts

et réglements de la sociéts.

(Signatures.) 46 V., c. 65, cédule.




49 VICT., CHAP, XLII, OTTAWA.

ACTE A L'EFFET DE PROHIBER LA FABRICATION ET VENTE DE
i OERTAINS SUBSTITUTS DU BEURRE,
fi1

(Sanctionné le 2 juin.)

Considérant que P'usage de certains substituts du beurre, ci-devant fabriqués et
mis en vente au Canada, est nuisible 4 Ia santé, et qu'il est & propos d'en interdire Ia
i fabrication et la vente : A ces causes, 8a Majesté, par ot avec 'avis ot lo consentement
| du Sénat et de la Chambre des Communes du Oanada, déordte ce qui suit : :

i 1. Nulle oléomargarine, butterine ou autre matiére substitudd au beurre, fabri-
i quée avec toute substance animale, autre que le lait, ne sora fabrignée en Canada ou
i n'y sera vendue, et quiconque enfreindra les dispositions du présent acte en quelque
i maniére que ce soit, encourra une amonde n’excédant pas quatre cents piastres et &

J } défaut de paiemeut sera passible d’emprisonnement pendant douze mois au plus et
N trois mois au moins, \

L —

62 VICT. CAP XLIII, 1889, OTTAWA.

ACTE A L’EFFET DE PRE LA FRAUDE DANS LA FOURNITURE DU LAIT AUX
FROMAGERIES, BEURRERIES OU MANUFACTURES DE LAIT 0ONDENsS. 1

(Sanctionné le 2 mai 1889).

SA MAJESTE, par et avec I'avis ot le consentement du Sénat et de Ia Chambre
o des Communes du Canada, décréte ce qui guit :— 1

1. Personne ne vendra, ne fournira ou n'enverra, a une fromagerie, beurrerie
ou manufacture de lait condensé ou & son propriétaire

ou gérant, ou A un fabricant
e beurre, de fromage on de lait condensé pour 8tre fabriqué, du lait dilué ou en au.
cune maniére falsifié, ou du lait dont de [a crdme a 6té enlevéo ou du lait commungé-

ment appel§ lait éoréms,

2. Aucune personne qui fournira,

enverra, vendra ou apportera 4 une froma.
gere, beurrerie ou manufacture de lait

condensé, ou & son propriétaire ou gérant,
( :

o O S S

(1) Les tribunaux ¢’Ontario ont déclaré ullra vires une législation sur la méme matiére sem-

blable & celle qui existe dans nos statuts provinciaux, ' L'acte fédéral a été passé & la suite de cette

décision judiciaire, et toutes Jes poursuites au sujet de fraudes dans la fourniture du lait, devront,
«comme mesure de prudence, &tre instituces en vertu de cet acte. '

ou au fa
en beury
partie du

3. |
fromage;
gérant, ¢

4. .
beurrerie
fabricant
qu'elle sa

5.1
8ance, vic
courra et

* de paix, 1

que les fr.

passible d
dant pas

6.1
une froms
susdites, s

7. P
des dispos
prima faci
envoysé, v
fabriqus e
lait pur, p
métre ou ¢
Par une pe
autre preu

8. D
ou du seco
telle plaint
lait altérs,
séquence il
ration' men
et dans tou

Tinfraction
. des convicty
converti en




'E DE

ant fabriqués et
'en interdire la
6 consentement
uit :

L beurre, fabri-
 en Canada ou
cte en quelque
ts piastres et &
108 au plus et

DU LAIT AUX
sh. (1)

ai 1889).

e la Chambre
rie, beurrerie
un fabricant

lué ou en au-
it communé-

) une froma-
® Ou gérant,

8 matiére sem-
 8uite de cette
 lait, devront,

.

[ 4

ou au fabricant de fromage, de beurre ou de lait condensé, du lait pour 8tre fabriqué
en beurre, en fromage ou en lait condensé, ne retiendra aucune portion de cette
partie du lait connue sous le nom d’égouts ou dernier lait.

8. Personne ne devra, sciemment, vendre, fournir, apporter ou envoyer & une
fromagerie, beurrerie ou manufacture de lait condensé, ou & son propriétaire ou
gérant, du lait altéré ou partiellement sur.

4. Aucune personne ne vendra, n'enverra ou n’apportera 4 une fromagerie,
beurrerie ou manufacture de lait condensé, ou & son propriétaire ou gérant, ou au
fabricant de beurre, de fromage-ou de lait condensé, du lait Pris ou trait d'une vache
qu'elle savait 8tre malade au moment od le lait en & 6t6 pris ou trait,

" &. Toute personne qui, par elle-méme ou par toute autre personne a sa connais-
sance, violera quelqu'une des dispositions des précédents articles du présent acte, en-
courra et paiera pour chaquesinfraction, sur conviction devant un juge ou des juges

" de paix, une amende de cinquante Ppiastres au plus et de ocinq piastres au moins, ainsi

que les frais de la poursuite, et, & défaut du paiement de I'amende et des frais, sera
passible de I'emprisonnement avec ou sans travaux forcés pendant un terme n’excé-
dant pas six mois, & moins que la dite amende et les frais ne soient plus t6t payés.

6. La personne pour laqaelle du lait est vendu, envoyé, fourni ou apporté a
une fromagerie, beurrerie ou manufacture do lait condensé, ‘pour quelqu'une des fing
susdites, sera prima facie responsable de I'infraction anx dispositions du présent acte.

7+ Pour établir 1a culpabilité d’une persongie accusée d’avoir viold quelqu'une
des dispositions des articles un ou deux du présent acte, il suffira, comme preuve
prima facie devant servir de base & une conviction, de démontrer que le lait ainsi
envoyé, vendu, fourni ou apporté 4 upe manufacture comithe susdit pour &tre
fabriqué en beurre, fromage ou lait condensé, est réellement inférieur en qualité au
lait pur, pourvu que I'épreuve soit faite an moyen d'un lactométre ou d’un erémo-
métre ou de tout autre instrument propre A faire cotte épreuve, et quelle soit faite
par une personne compétente ; toutefois, une conviction pourra 8tre établie sur toute .
autre preuve légale suffisante,

8. Dans toute plainte ou dénonciation déposée ou portée en vertu du premier
ou du second article du présent acte, et dans toute cond tion pr ée sur une
telle plainte ou dénonciation, lo lait dont’on so sera plaint pourra 8tre désigné comme
lait altéré, sans qu'il soit nécessaire de spécifier la cause de son altération ; et en con-
séquence il suffira de faire preuve de I'une dos causes ou de I'un des modes d'alté-
ration'mentionnés dans les deux articles susdits pour qu'il y ait lieu 4 condamnation ;
et dans toute plainte, dénonciation ou condamnation sous 'empite du présent acte,

Tinfraction pourra 8tre déclarée et sera réputée avoir été commise au sens de I'dcte

dés convictions sommaires, dans l'endroit on lo lait dont on se sora plaint devait 8tre
converti en produit manufacturé, bien que I'altération ait pu en aire effectude aillenrs.

4
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jours aprés la date de la conviction, et cet appel
sans l'intervention d'un jury, au jour et & l'en-
droit que la cour ou le Juge saisi fixera dans los trente jours qui suivront la date do
la conviction, & moins que la cour ou le j

fixée pour I'audition et Ja décision ; e

n'est pas pourvu dans le Présent acte, les procédures établies par I'dete des convictions
sommaires, en tant qu'elles sont applicables, geront appliquées. i

10. Toute personne accusée d’infraction au Pprésent acte, ainsi que le mari ott
la femme de cette personne, sera admise 3 témoigner et pourra y étre contrainte,

11. Toute amende imposée en vertu du Présent acte sera, une fois pergue,
payable une moitié au dénonciateur oy Plaignant, et l'autre moiti¢ au Propriétaire,
au trégorier ou au président de la manufacture, 4 laquelle du lait aura été envoys,
vendu ou fourni pour quelqu’un des objets susdits en contravention & quelqu’une des
dispositions du Pprésent acte pour 8tre, cette dernidre moitié, distribude entre les
patrons de la manufacture proportionnellement & leurs intérgts respectifs dang ka

" production,

| CONSTITUTION DE LA SOCIETH DINDUSTRIE LAITIERE,

(Incorporée par S. R, Q. 1749 a 1755 et cédule.)

1. La société
Québec,

2. Le but de la société est djencourager 'amélioration de lindustrie du beurre
at du fromage et de toutes choses qui se rattachent A cetto industrie,

3. Pour 8tre’ membre de la société il suffit de payer une contribution annuelle
d'au moins une piastre ($1.00).

4. Les affaires de la société seront gérées par un président, un vice-président,
un ecrétaire-trésorier, et par des directeurs nommés suivant lacte d'inco:
qui tous enserble formeront le bureau de direction de la 80ciété ; ce burean de
direction rendra compte des opérations de la société Passemblée généralo annnelle
de la sociéts, .

5. L'élection des officiers ot directeurs se fora 4 1’

prend le nom de Société @'Industrie Laitidre de la Province de

assemblée générale annuelle

dont la
dite élec
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celui qu
7.1
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dont la datesera fixée par lo bureau de direction ; et, pour avpir droit de voter & la
dite élection, il faudra avoir payé sa contribution pour 'année courante,

6. Lorsqu'il sera proposé plus d’un candidat & la méme charge, la votation aura
lieu par assis et Zevés, le secrétaire comptera les votes, et le président proclamera élu
celui qui aura réuni la majorité des suffrages. /

7. Les officiers élus resteront en office jusqud P'élection suivante ot seront
rééligibles. :

8. Le président présidera les assemblées gérférales et les séances du bureau de
direction. |

9. Le président sera membre ex-officio de tous les comités du bureau de direction,

10. Le Secrétaire-trésorier s‘era‘le dépositaire des sommes d’argent, et autres
valeurs appartenant 4 la société ; il tiendra les minutes des assemblées de la société
et de celles du bureau de direction dans un registre spécial, et ces minutes seront
signées par le président ou & son défaut par le vice-président ot par le secrétaire-
trésorier ; il tiendra en outre des livres de compte dans lesquels il entrera toutes les
opérations monétaires de la société, régulidrementet sans retard. A la'fin de I'annde
fiscale de la société, il‘présentera au bureau de direction un état de ses comptes pour
approbation,

* 11. Les vacances qui surviendront Pparmi les officiers ou les directeurs seront
=.remplies temporairement par lo bureau d6 direction, qui pourra aussi nommer des

directeurs pour les districts judiciaires qui ne seraient Pas encore représentds.
12. Le burean de direction, pour plus d'efficacité, pourra s'agsurer les services
d’aviseurs spécialistes.

REGLEMENTS DE LA SOCIETE D'INDUSTRIE LAIT1ERE.

1. Les assemblées annuelles ou générales de Ia sociét , de m&me que los assom-
blées du bureau de diréction seront convoquées, par avis écrit donné par le secrétaire-
trégorier, & chacun des membres de la société ou du burean de direction ; Iavis pour
les assemblées de la société, devra 8tre donné au moins un mois d’avance.

2. Bur demande de trois directeurs ou officiers de la société, le
convoquer des assemblées générales ou du bureau de direction 4
fera comme ci-dessus.

président pourra
la convocation se

3. Le quorum du bureau de direetion sera
ou le vice-président, !
4. Le bureau de direction pourra nommer parmi ses membres un comité d’audi-
tion des comptes et tous comités qu'il jugera nécessaires.
6. L'ordre du jonr des assemblées générales et spéciales sera déterminé parfe
‘burean de direction. - : ;

de trois membres a part le président;
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6. Aucune question ne devra 8tre soumise
écrite et déposée devant lo secrétaire-trésorier,

. Le secrétaire-trésorier sera tenu-de donner un
i $400, sujet & 'approbation du bureau de direotion,

4

pour discussion 4 moing qu'elle ne soit

cautionnement au montant de

—

SYNDICAT DR FROMAGRRIES ET DE BEURRERIES,

REGLEMENTS ADOPTES PAR LA BOOIETH

D'INDUSTRIE LAITIERE ET APPROUVES PAR

LE LIEUT!NANT-GOUVIBNIUB EN CONSEIL,

Copie du Rapport d'un' Comitd de U Honorable Congeil Exbeutif, en date du 23 Janvier
1891, approuvé par le Lieutenant-Gouverneur le 24 Janvier 1891,
No 75. Sur I'a
tidre,—

L'Honorable Commissaire de l’Agr_i\eulture ot de la Colonisation, dans un mé-
moire en date du vingt-trois janvier courant (1891), recommande que les rdglements

de la Société d’Industrie Laitidre de la Province de Québec, dont copie est annexée au
mémoire susdit, soient approuvés,

pprobation de cortains raglements de 1 Société d'industrie Laj- °

Certifié,

e
(Signé) GUSTAVE GRENIER,
Greffler du Conseil Exéoutif,

E—

REGLEMENTS DE 1A 8oo1fTE

D'INDUSTRIE LAITIRRE,

Attendu que, par une loi Passée 4 la derni
1a Société d'Industrie Laitisre do la Province

e session de Ia législature de QuéM, :

1,
’
de Iindustrie laitidre ;

Attendu que la dite sociéts a 646 chargée par la méme lo :
1. Détablir des rag|
syndicats;

2. De rédiger et de surveiller les syndicats ;

3. D'établir des réglements pour définir Jes devoirs de l'ins}'nete\;r général et

lements, pour régir la formation et le fonctionnement de ces

oy

des ins;
beurre ¢

.
la charg
©e bures

Attt
moitié d
dans le |
dépense:
cent cing

At
octrois ¢
saires 4 |
nement ¢

La

‘ nement (

d'examirn
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? qu'elly pe soit : des inspectenrs qui auront & surveiller la production du lait et la fabrication du
beurre et du fromage dans les établissements syndiqués;

4. De nommer un burean d’examinateurs dans le but d’examinerfles candidats &

la charge d'inspecteurs et d’établir les réglements qui régiront le fonctionnement de
e bureau ;

Attendu de plus qu'il est accordé chaque syndicat une subvention égale & la
moitié des dépenses encomrues pour le service d’inspection et d’enseignement organisé
dans le syndicat, y compris le traitement, de I'inspecteur, ses frais de voyage et autres
dépenses en relation directo aveo tel service, mais ne devant pas dépasser ($250) deux
cgnt cinquante piastres pour chaque syndicat ;

Attendu qu'il a été de plus accordé A In 80Ciété, outre sa subvention et autres
octrois ordinaires, une somme de ($1,000) mille piastres, pour les dépenses néces-

0 montant de

8.

PROUVES PAR

du 23 janvier

1. saires 4 la direction et surveillance des syndicats, ainsi qu'au maintien et au fonction-
dustris Tah. " nement du bureau d’examinateurs ci-dessus mentionné :
austr; %
i La dite société établit comme suit I programme de la formation et du fonction-
‘ nement des syndicats, de leur direction et surveillance, du fonctionnement du bureau
dans un mg- d'examinateurs et des devoirs des inspecteurs :
8 réglements .
b annexée au
“‘IR DIVISION DE LA PROVINOE.
)
fixéoutif, La province serafdivisée comme suit, pour les fins de la nouvelle organisation :
a. Syndicats de fromageries ou de fromageries et de beurreries :
No de la division, Comtés compris dans Ia division,
‘ Liccsierniiinee. GaSpS, Bonsvénture, Matane, Rimouski et Témiscouata. .
de Quéheo, L «wsos. Kamourtiska, L'Islet, Montmagny et Bellechasse, .
A oréer des i 3. --.Dorchester, Ldvis et Beauce.
ot autres ««.Lotbinidre, Mégantic et Arthabaska,
btenir une 5. -..Nicolet et Yamaska,
e pour la 6 - Drammond, Richmond et Wolfe.
yancement " Toveiceisiiinin o Sherbrooke, Stanstead et Compton. :
gy sessneesSt-Hyacinthe, Bagot et Richelieu,
. 9.isiiiiniiinns. Rouville, Iberville ot St-Jean.
. 10.....5uiuinineo Shefford, Brome et Missisquoi.
gnt de ces. 1L ..covsewssrininn. Verchéres, Chambly, Laprairie et Napierville.
‘ --Beauharnois ct Chéteauguay.
.« Huntingdon.
yénéral et «r+- Baguenay, Lac St-Jean, Chicoutimi et Charlevoix.

«ss« Portneuf, Québec e\‘,‘Montmoreuoy.
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No de la division. Comtés compris dans la division.— Suite, du lait
16...eu...........Trois-Rividres, Champlain, St-Maurice ot Maskinongg. Altéré ;
17. Montealm, Joliette, Berthier et ' Assomption. b.
.Hochelaga, J; acques-Cartier, Laval, Terrebonne, Deux-Montagnes. propm§
1., - Argenteuil, Ottawa ot Pontiac, s
B0scssisiinis -« Vaudreuil et Soulanges, ds
du rap
b. Syndicat de beurreries,
Comme une délimitation de territoire seralt un emp8chement & Ia Jformation de
Syndicats de beurreries, & cause du petit nombre de ces établissements dans la pro-
vince, liberté pourra leur gtre accordde par la société de s'organiser suivant les régle-
ments ci-aprés ; et les comtés réunis dans lesquels un syndicat aurs ét6 formé consti-
® tueront une division territoriale pour toutes les fing des présents réglements, 11
d'autres
I de trent;
meilleur:
N DIREOTION ET SURVEILLANOE DES SYNDICATS, Iaitiers ;
) mesures
I L. La société dirigera le fonctionnement des syndicats : 'avancer
e a. Aumoyen d’'un bulletin semi-hebdomadaire ou 1 publié pend la fabrique
i saison de fabrication et dont le numéro Pprospectus sera incessamment publié et dis- Pproportic
i tribué aux membres anciens et nouveaux do Ia 80ciété et au public intéresss a Iin- inspecteu
* ! dustrie laitidre ; ce bulletin contiend¥a essentiellement des instructions et conseils que sa fal
i aux cultivateurs producteurs de lait (et patrons de fabriques, aux inspecteurs ot aux pecteur ¢
i1 fabricants, se rapportant plus spécialement a la période de la saison qui suivra la énumérée
f’ | publication de chaque numéro 3 il contiendra aussi des r nseig ts généraux 2. A
; 4 relatifs & Iindustrie laitidre ; saison de
' b. Au moyen de la fabrique-école de la société dont le travail se fera en vue de 3. Lu
¢ 1a nouvelle organisation, ; les représ
2. La société exercera la surveillance des syndioats : " 80ciété for
a. Au moyen de I'inspecteur général et des inspecteurs de syndicats, dont les secrétaire
,  devoirs et fonctions sont définis plus loin ; . 4. 1l
b. Au moyen de ses officiers ordinaires pour toutes les communications publiques soit exclug
ou privées qu'elle aura i faire aux représentants des syndicats ou aux représentants 5. 8
des fabriques syndiquées, G dont les r
3. La société n'entend avoir aucun controle sur la régie intérieure et los celles d'un
arrangements financiers des syndicats ; il suffira que ceux-ci se conforment aux Pprésents existant,
régl 8 pour 8tre considérés comme ayant accepté la direction et la surveillance . 6. To
de la société, 8a division
4. La direction et la surveillance do la société s'exerceront en vue d’assurer 1. To
spécial t dans les établi t8 syndiqués : - au gyndica
a. Une attention constante 4 1

'épreuve 'du lait des patrons afin d’'obtenir d’eux 8. Po
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du lait de la meilleure qualité possible, non-éerémé, non-additionnd d’ean ni autrement
altéré ;

b, Une attention scrapuleuse  la tonue générale des fabriques et aux ‘soins de
proprets ; .

¢. La bonne qualité et Puniformité des produits fabriqués';

d- Une comptabilité uniforme et suffisante pour assurer l'exactitude et Vintégrité
du rapport des opérations de I'année que chaque fabrique devra fournir 4 la 800616,

*
-1II

ORGANISATION ET FONOTIONNEMENT DES SYNDIOATS,' \
\

1. Un syndicat 8o constituersa par l'association-de beurreries, de fromageries ;‘E;u
d'autres établissements laitiers au nombre de Ppas moins de quinze (15) et de Ppas plus
de trente (30) ; il aura pour but de répandre dans la division on il go formera les
meilleures méthodes A suivre pour la production du lait et la fabrication des produits
laitiers; il pourra en outre avoir pour but d’adopter et mettre & exécution toutes
mesures propes & protéger les intéréts des patrons et des propriétaires se reliant &
l'avancement général do 'industrie laitidre ; les propriétaires ou les Teprésentants des
fabriques syndiquées s'engageront pour cette fin & supporter en commun, dans une
proportion laissée & leur discrétion, les frais de l'engagement d'ufl ou de plusiears
inspecteurs expérimentés qui surveilleront la production et la fourniture du lait ainsi
que sa fabrication en beurre ou en fromage dans les 6tablissement syndiqués. L'ins-
pecteur sora sous la direction de la sociélé d'industrie laitidre dans les conditions
énumérées plus loin et so conformera anx présents réglements,

2. Autant que possible les syndicats se formeront dés le commencement do la
saison de la fabrication.

8. Le syndicat'organisera par la signature en double par les propriétaires ou
les représentants des fabriques qui désirent se syndiquer, d'une déclaration dont Ia
80ciété fournira des formules imprimées; un double en sera {ransmis sans délai an
secrétaire de la société qui a Téoeption,

4. 1l pourra se constituer dans chaque division territoriale des syndicats composés
soit exclusivement de fromageries ou de beurreries, soit de beurreries ot de fromageries,

5. §'il ne se rencontre pas dans une division, un nombre suffisant de fabriques
dont les représentants désirent s6 syndiquer, ces fabriques pourront s'entendre avec
oelles d'une division vojsine pour former un syndicat ou faire partie d’'un syndicat
existant, ; :

6. Toute fabrique aura lg droit de demander son admission dans le syndicat de
sa division, ¢

7. Tout syndicat aura le droit d’empécher unie fabrique de sa division de se joindre
an syndicat d’une division voisine, sauf.dans le cas préva par l'article suivant, :

8. Pour des raisons spéciales, 1a société pourra permettre a certaines fabriques

\
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d’une division de ge joindre au s
permission n’entrave Ppas la forma

9. Les roprésentants d

yndicat d'une division voisine, pourvu que cette
tion d’un syndicat dans la premiére division.

es fabriques syndiquées so nommeront un président, un

ns l'exercice de lenrs fonetions.

1.
vice-président ot un secrétajre trégorier, qui seront les officiers du syndicat et dont des fab;
T'adresse sera donnée 4 Iu société; les communications officielles s'échangerontl toutes quil do
Ppar Pentremise du secrétaire tréso et 2.
10. Le syndicat rendra un compte exact et certifig Par son secrétaire trésorier, 8'il Ie ju
A la fin de la saison, du traitement Ppayé & son inspecteur, de ses frais de voyage et des ! syndica
autres dépenses en relation directe avec le serviee d'inspection, (frais de voitures, pendan{
chemin de fer ou bateaux, frais do Ppension, de correspondance et de Ppapeterie, achats de fabri
d'instruments 4 'usage de I'inspecteur, ete,, ete,) . 3 .
11. Comme la contribution du gouvernement est donnée spécialement pour le les inspe
service d'inspection; cette contribution ne dépassera, en aucun cas, la moitié duchiffre alternat
Téel des seules déy qui vi t d’8tre menti , pourvu que cette moitié " lour obs
n'excdde pas deux cent cinquante piastres, (8260) ; ot le paiement n’en sora effoctué qu'ils su
qu'a la fin de la saison de fabrication, apras rapport fait & la société par le symiicat, visiter d
comme il est dit & 'article précédent. -
A9 école qui
: 5. I
t8 ou les directeurs se tiennent au courant du 1o jour tc
travail de la société; de Plus ils transmettron( & la 80Ciété un rapport complet et R Tt
«oertifié des opérations de lour fabrique suivant 1a formule officielle adoptée par la Aih sools
80Ciété ; ce rapport ne sera rendu Ppublic que si les intéressés le permettent, 06 qui pe
! Jour le jo
v : 6. L
DE L'INSPEOTEUR GENERAL BT DES INSPECOTEURS DE SYNDICATS. blissemen
VeAlx prc
A
travaux e
parties, I'
surle tray
2. Les fonctions des inspecteurs se rapportant exclusivement 4 I'en t des
moeilloures méthodes & suivre Ppour Ia production ef 1a fourniture du lait, Ia fabrication
des produits laitiers, la bonne tenue des fabriques et Ia oomptinbi.libé,'oes officiers 1. Le
éviteront avec soin de s'interposer, soit entre fabriques voigines, soit entre vendeurs of Tes affaires
acheteurs, soit entre Patrons et propriétaires dans toutes let difficultés auxquelles lours * sont sous
fonctions les laissent étrangers. Soug peine de démission immédiate, ils doivent 8tre 2. Po
de Is diserétion la plus absolue et no foommuniquer qu's 1a socists o aux officiers et, ' «de Ia socié
employés des fabriques les renseignements recueillis da;

<do l'inspec
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§ 1. DE L'INSPEOTEUR GENERAL.

1. L'inspecteur général est le représentant de Ia 'sociéts auprds des propriétaires,
des fabricants et des représentants des établi syndiqués ; toutes les instructions
qu'il donnera avec T'approbation de la société seront respectées.

2. L'inspecteur général avant P'ouverture de Ia 8aison ou méme pendant Ia saison,
8l le juge convenable, ou g'il en regoit I'ordre de la société réunira los inspecteurs des

' gyndicats, Par groupes, 3 la fabrique-école de Ia sociéts ou dans une autre fabrique,

pendant quelques jours, pour les mettre au courant de lours devoirs et des procsdés
de fabrication & recommander.

3. Aprés I'ouverture de la saison, 'inspecteur général se tiendra en rapportavee
les inspecteurs de syndicats, en allant & plusieurs reprises passer deux ou t

4. L'inspecteur général Pprétera son concours au fonotionnement de la fa
école qui recevra sa visite 4 tour de réle avec les syndicats.

b. L'inspecteur général tiondra en double un carnet spécial oa il notera au jour

brique-

pour l'impression de chaque numéro du bulletin dans lequel tout
©6 qui peut 8tre d'intérsl public sera inséré ; I'inspecteur général tiendra aussi, an
Jour le jour, compte de ses dépenses de voyages et autres dépenses.

6. L'inspecteur général avec le consentement de la société. pourra visiter les éta-
blissements modales de cette province ou d'Ontario, pour étudier et répandre les non-
veaux procédés qui seront acquis a la Ppratique courante des fabriques. po

7. A Ia fin de Ia saison, I'inspecteur général Préparera un rapporf complet de ses
travaux et résumera toutes los observations recueillies i €@ rapport sera en deux

parties, I'une contenant ce qui est d'intérdt public, Iautre contenant des notes privées
sur le travail de chaoun des inspecteurs.

§ 2. DEs INePEOTEURS DE sYNDIOATS,

1. Les inspecteurs de syndicats sont les employés des syndicats et pour toutes
los affaives de régio intérieure, (traitement, réglementation des dépettses, eto,,) ils

* sont sous le contréle de leurs officiers.

2. Pour l'exercice de sos fonctions, I'inspectenr de syndicat est sous.la direction
«de la sociéts et il se confox;mera strictement aux instructions regues de ses officiors on
e l'inspecteur général, ‘
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3. Le traitement de Vinspecteur, ses frais de voyage et ses autres dépenses sont
payés par le syndicat, ;

4. L'inspecteur est tenu d’assiter A toutes les réunions convoquées par lins-
pecteur général. i

5. Aprés la réunion convoquée par l'inspecteur général, avant I'ouverturs de la

saison, l'inspecteur de syndicat réunira ses fabricants dans une des fabriques qui s'ou- .

vriront les premidres, et il leur répétera. tous les conseils regus de 1'inspecteur
général, 4 :

6. Pour se renseigner ay plus t6t hur les capacités de ses fabricants, I'inspecteur
fera une visite aussi rapide que possible de tous les étublissements dont il & Is ur-
veillance ; cette tournde faite, il donnera d'abord ses soins aux fabricants les plus
faibles, en passant une journée avec chacun d'eux ; il visitera ensuite ceux qu'il aura
jugés plus capables.

7. Aprés g'8tre ainsi bien mis au courant de la situation, et avoir proportionnel-
lement aidé chacun, de ses conseils et avis, l'inspecteur organisera ses visites de manidre
& Se créer une route régulidre de fabrique & fabrique,

8. Aprés le premier juin ou vers cette époque, l'inspecteur divisera son travail
de telle sorte qu'entre deux visites faites & la méme fabrique il ne s'écoule pas un plus
grand nombre de jours qu'il n'y a de fabriques dans le syndicat. )

9. A moins que les distances, les communications ou d'autres circonstances ne lo
lui permttent pas, I'inspecteur sera chaque matin dans une fabrique pour y recevoir
le lait avecle fabricant et en faire P’épreuve pour tous log patrons ; il notera le
résultat de chaque épreuve sur un carnet spécial qui sera conservé et remis & la

80ciété & la fin de la saison ; I'inspecteur aura toujours avec lui dans ses voyages de
bons instruments d'épreuve que lo syndicat Iui fournira. '

10. L'épreuve du lait, sa livraison en bon état, la fabrication, la terine générale

des fabriques, Ia comptabilité recevront I'attention constant de I'inspectenr, afin que
rien, dans ces opérations de chaque fabrique, ne soit négligé ou ne reste en arridre.

)11. L'inspecteur recevra de Ia saciété un earnet spécial od entreront les observa-

tions faites au cours de son inspection ; il en adressera un résumé chaque semaine i
I'inspecteur général ou A tout autre officier qui lui sera désigné par la société. O
cahier sera remis & la s00iété & Ia fin de Ia saison, :
12 L'inspecteur notera au jour lo jour, toutes ses dépenses de voyage; il en
donnera le détail chaque semaine au secrétaire-trésorier du syndicat; il ajoutera la
lite des fabriques visitées et il indiquera la route probable qu'il suivra la semain,
siivante, afin que lo secrétaire-trésorier puisse communiquer avec lui au besoin.
13. Sous peine de renvoi immédiat, 'inspecteur ne communiquera & pers
8i ce n'est & linspecteur général ou au seorétaire do la 8ociété, ses observations
 fabriques et Ie travail des employés ; il pourra cependant, sur demande du |
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e

w ! |
taire, du fabricant ou du président des directenrs d'une fabrique communiquer & oes
personnes Ia teneur des notes qui concernent leur fabrigue.

14. Dans tous les cas ot il y aura lieu de faire des observations, soit aux patrons
Ppour Ia fourniture du lait, soit au fabricant pour gon travail, soit au propriétaire pour
son installation, V'inspecteur s'adressera d’abord privément & la personne en défaut,
par lettre ou autrement ; ce n'est: qu'aprés avoir constaté négligence grave ou maw:
vaise volonté évidente que V'inspecteur préviendra celui ou coux qui ont & souffrir du
mauvais état de choses constaté. Dans les cas trée-graves, I'inspecteur s'aidera des
conseils de I'inspecteur général ou des officiers de 1a société.

16, L'inspecteur doit se pénétrer de 'importance de la discrétion 1o plus parfaite,
non-seulement pour les cas qui précédent, mais dans tous les détails de ses devoirs ;
une infraction grave i ‘cette régle pourra 8tre punie par le retrait du certificat de
compétence accordé par le bureau des examinateurs,

v

DU BUREAU D’EXAMINATEURS.

1. Le bureau d’examinateurs se composera de trois membres et d'un secrétaire
nommé par le bureau de direction nommé & P'époque de la convention annuelle ou
vers ce temps-1. 5 .

2. Ce bureau établira et publiera immédiatement, le programme des examens
subir par les aspirants 4 la charge d’inspecteurs pour avoir droit au certificat d'apti-
tudes ; il annoncera en méme temps la date ot le lieu des examens et il indiquera log
recommandations & fournir ainsi que les formalités & remplir pour y 8tre admis.

3. A ceux qui subiront un examen suffisant, les oxaminateurs délivreront lo
certificat d'aptitudes ; ce certificat pourra énoncer le degré de succas obtenu (assez

- bien, bien, ou trés-bien), et il sera provisoire ou définitif; le certificat provisoire ne

vaudra que pour une année et le porteur pourra 8tre appeld & subir un nouvel examen
80it sur toutes les matidres du programme ou sur certaines matidres spécialement
Téservéos, .

4. Le bureau d'examinatenrs fora sans délai & I'nonorable commissaire de l'agri-
culture et de la colonisation un rapport détaillé du résultat des examens, contenant
spéoialoment les noms des aspirants et de ceux qui auront rogu le certificat, aveo le

. degré de sucods obteun. :
. B. Lo certificat d'aptitudes méme définitif pourra 8tre: retiré par le bureau de -
 direction de 1a société 4 tout inspecteur qui se sera rendu coupable d'infraction grave

. 8ux rdglements on qui, pour d'autres raisons graves, aura ét6 jugé inapte 4 remplir

 8es fonctions. 0 ‘

" 6. Bilo nombre des aspirants n'stait pas suffisant pour justifier Ia tenue d’examens

§
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en plus d’un endroit, la société pourra payer, & méme les fonds affectés aux fins dog

syndicats. la moiti¢ des frais de Passage des candidats les plus éloignés pour se rendre
au lieu des examens,

56 VICTORIA, CHAP, 37. OTTAWA.,

AOTE A L'EFFET DE PREVENIR LA FABRIOCATION ET LA VENTE D'IMITATION DB
FROMAGE, ET DE POURVOIR A LA MARQUE DES PRODUITS DE LA LAITERIE,

[Sanctionné le ler avril 1893.]

SA Majesté, par et avec I'avis et lo consentement du Séuat et de la Chambre dex
Communes du Canada, décrdte co qui suit ;—

1. Le présent acte pourra dtre cité sous le titre : Acte des produits de la laiterie,
1893,

2. Porsbnne ne fabriquera, ni sciemment n'achétera, vendra, offrira ou ©xposera
en vente, ou n’auraen sa possession dans le but de lo vendre, aucun fromage fait avec
du lait borémé auquel on aura ajouté quelque matiére grasse étrangdre i co lait,

2. Tout individu qui, par lui-méme ou par lintermédisire de qui que ce soit 3 sa
connaissance, enfreindra les dispositions du présent article, sera passible pour chaque
infraction, sur conviction devant un ou des Jjuges de paix, d’une amende de vingt-¢ing
piastres & cing cents piastres, ainsi que des frais de poursuite, et, & défauti de paiement
de 'amende et des frais, il sera passible d’un emprisonnement de six mois au plus,
Avec ou sans travaux foreés, & moins que I’'amende et les frais ne soient plus tot payés.

8. Personne ne vendra, n'offrira ou éxposera en vente, ou n'aura en sa possession
dang le but de le vendre, aucun fromage fait avec du lait communément appelé “ lait
: écrémé,” ou du lait, dont la cr8me aura ét6 enlevée, ou du lait auquel on aura ajouté
* du lait écrémé, & moins que les mots fromage de lait écrémé”’ ne soient étampés ou
marqués d'une manidre lisible sur le c6té de chaque fromage, et aussi sur I'extérieur
de chaque. boite ou colis le contenant, en lettres de pas moins de trois quarts de pouce

de hanteur et trois quarts de pouce de largeur; '

2. Personne, dans l'intention de tromper ou de frauder, n’enlévera ni n'effacera,
oblitérera ou changers on aucune manidre, les mots “ fromage de lait écrémé *’ sur du
fromage de ce genre, ni sur aucune boite ou colis le contenant,

8. Tout individu qui, par lui-méme ou par l'intermédiaire de qui que ce soit a sa
connaissance, enfreindra quelqu'une des dispositions du'présent article, sera passible
pour chaque infraction, sur convietion devant un ou des juges do paix, d’'une amende 0
de deux piastres & ting piastres pour chaque fromage, boite ou colis ainsi vendu, offert
ou exposé en vente, ow gardédans le but de le vendre, ainsi que des frais de poursuite, .
ot & défaut de I'amende et des frais, il sera passible d’un emprisonnement de trois
mois an plus, avec ou sans travaux foreés, & moins que les frais ne solent plus t6t payés.
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4. Personitte n'appliquera aucun des mots ¢ Canadien,” “ Oanadian ” ou * Canada,”
comme indication, marque ou étampe descriptive sur aucan fromage, ni sur aucune
boite ou aucun colis contenant du fromage ou du beurre, 4 moins que ce fromage ou
ce beurre :§t 6té fabriqué en Canada, ?

ctés aux fins des
 pour se rendre

2. Persopne, sciomment, ne vendra, n'offrira ou exposera en vente, ou n'aura en
8a possessiorl dang le but de le vemdre, aucun fromage ou beurre sur lequel, ou sur la
bofte et le colis le contenant. 1'un des mots “ Canadien,” ' Canadian " ou “ Canada,”
sera ‘appliqué comme indication, marque ou étampe degeriptive, & moins que oce
fromage ou ce beurre n'ait 6té fabriqué en Canada.

3. Tout individu qui, par lui-méme on par I'intermédiaire de qui que ce soit ¥ sa
connaissance, enfreindra quelqu’une des dispositions du présent article, sera passible
pour chaque infraction, sur conviction devant un ou deg Jjuges de paix, d’une amende
de cing piastres & vingt-cing piastres pour chaque fromage, boite ou colis vendu, offert
ou exposé en vente, ou gardé dans le but de le vendre, ainsi que des frais de poursuites,
et,.d défaut de paiement de 'amende et dos frais, il sera passible d'un emprisonnement
de trois mois au plus, avec ou gans travaux forcés, & moins que I'amende et les frais

[MITATION DE
\ LAITERIE,

vril 1893.]

a Chambre des

8 de la laiterie,

T4 OU eXposera
mage fait aveo

) & ce lait. ne soient plus tt payés.

e ce soit & sa 5. Personne ne vendra, n'offrira ou ©Xpogera en vente, ou n’aura en sa possession

e pour chaque dans le but de le vendre, aucun fromage ou beurre provenant d’un pays étranger, &

e de vingt-cinq moins que le nom du pays de Pprovenance de ce fromage ou beurre ne 8oit étampé on

1t de paiement marqué d'une maniére lisible sur I'extérieur de chaque boite ou colis le contenant, en
mois au plus, lottres de pas moins de trois huitidmes de pouces de hauteur et d'un quart de pouce
plus t6t payés. de largeur, 4 :

n 8 possession . 2.. Tout indivi(?u qui, par lui-méme ou par ljintermédinire de ql.li que ce soit %sn

6 appelé * lait connaissance, enfreindra quelqu't.me‘y des dispositions-du présent article, sera passible

n aura, ajoutd pour chaque infraction, sur conviction devant un ou des juges de Ppaix, d’une umende

. étan';pés o de deux piastres & cing piastres pour chaque fromage, ou chaque boite ou colis de
ur Vextérienr beurre ainsi vendu, offert ou ©XPposé en vente, ou gardé dans le but de le vendre, ainsi
iarts de pouce que des frais de poursuite, et, & défaut de paiement de I'amende et des frais, il sera :

passible d'un emprisonnement de trois mois au plus, avec ou sans travaux foreds, &

i ithia moins que I'amende et les frais ne soient plus tot payés.

rémé” sur du 6. La personne pour laquelle du fromage ou du beurre sera fabriqué, fait, vendu,

offert ou exposé en vente, ou gardé dans le but de le vendre, en contravention aux

Sobo A dispos'itions (?es articlc?s pt:é(‘:édents du présent dote, sera prima facie Tesponsable de
sora. passible : toute infraction aux dispositions du Pprésent acte,

I'une amende . ' Dans tonte Plainte, dénonciation ou condamnation en verta du Pprésent acte,
'vendu, offert " 1o motif de la plainte pourra étre déclaré et sera réputé s'dtre produit, au sens de
de poursuite, | VAete des convictions sommaires, & I'endroit on lo fromage ou le beurre qui fora I'objet
nent, de trois )

de la plainte aura 6té fabriqué, fait, vendu, offert on 6Xposé en vente, ou gardé dans

lus t6t payés. le but de le vendre. .
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a

8. Il n'y aura appel d’aucune condamnation prononcée en vertu du présent acte,
€x0epté & une cour supérieure, de comté, de circuit ou de district. oua la cour des
sessions de la paix, ayant juridiction dans la localité on la condamnation aura 6té
obtenue ; et cet appel devra 8tre interjets, I'uvis do I'appel donné par écrit, lo cautionne-
ment gouserit ou le dépét fait, dans les dix jours qui suivront Ia condamnation; et cet
appel sera entendu, jugé et décidé, sans P'intervention d'un Jjury, d la date et & 'endroit
que Ia cour ou le juge qui en sera saisi désignera, sous trente jours de Ia condamnation,
& moins que la cour ou le juge proroge le délai fixé pour I'audition et décision at deld
de ces trente jours ; et sous tous autres rapports non prévus au présent acte, la pro-
cédure proscrite par I'Acte des convictions sommaires s'applique autant qup possible.

9. Toute personne chargée de veiller & I'exécution du Pprésent acte pourra entrer
sur la propriété de toute personne soupgonnée d'infraction aux dispositions du Pprésent,
acte, et inspecter tout fromage ou beurre qu'elle Y trouvera ; et toute personne ainsi
soupgonnée qui entravera ou refusers de Ppermettre cette inspection sera passible, sur
conviction du fait, d'une. amende de vingt-cing piastres & cing cents piastres, ainsi
que des frais de poursuite, et, & défaut de paiement de 'amende ot des frais, elle sera
passible d'un emprisonnement de six mois au plus, avec ou sans travaux forods, &
moins que I'smende et les frais ne sojent plus t6t payés.

10. Toute amende imposée par le présent acte sera, aprés recouvrement, payable
moitié au dénonciateur ou demandeur, et moitié & Sa Majests.  ° :

11. Le Gouverneur en conseil pourra établir les réglements qu'il Jjugera
nécessaires pour assurer 'exéoution efficace du Présent acte ; et les réglements ainsi
établis entreront en vigueur 4 compter de Ia date de leur publication dans la Gazette
du Canada, ou & compter de telle autre date qui eera fixée dans une proclamation
lancée & cet effet,
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senes Dol

1 Nons.

CHAMPLAIN.~ Suite.

8t.. Maurice.~Suite w...F. X, Blondin,

Ant, Laprise,
Hubert' Nobert,

8t, Narcisse w.cu sesesseIsidore Derouin,
|

Trefllé Trudel,
J. P, Oossette,

« canned. N Massé,

Alfred Trudel,
J. T. Trudel,

F. X, 0. Trudel,
Désiré Cloutier,

Bt. Béverin. ....ccoeeernna, Veillet,

Nare. Bordeleau,
Majorique Bordeleau,
‘rudel,

Trefllé Jacob, *

Jos. L. Jacob,

wseesseannn Libon Lahaie,

Zolique Adlaire,
Augustin Atlaire,
Samuel Allaire,
Philippe Moreau,
Jacob et Paquin,

Marchand et Massicotte
CHARLEVOIX.

La Malbai... c....n errssdlos Bradet,

Philippe Dufour.

CHATBAUGUAY,
«N. R, Laberge,

Robert Ness,
J. G. Majorrison,

. 'Thos, McGill,

John McGregor,

«Bd. McGowan,

Joseph Poirier,

Ji ose;;lh Touchette,
ihis Lacoste,

F. P, Laberge,

J. B, Damour,

8t Urbain wcovunns vorinnand, H. Vadnais,

CHICOUTIML.

«wFirmin Pyradis,

Wilfrid Cgté,

Dr. L. E.

Méridé Fortin,
Frah&als Brassard,
Jos, Maltais,

D. Maltais,

N. . de Laterridre. ....., Louis Aubin,

Arthur Tremblay,

8L Al6xis. ,uivm, svens < B, Lavoie et Tremblay,

Jules Gauthier,

(Bt Héneding...ue souessorenP. E: Roi

S
Panoisse ou B. pe P. |

Nows.

CHICOUTIMI, < Suile.

8t. Alphonse............ ....Pierre Tremblay,
Jos. Buteau,
Jean Perron,
EIiséTreuébluy,
- ne Guay,
%:g Boucher,
André Boucher,
Xavier Savard,
Bt-Dominique, « ...vseresr Ch, J. B. Fortin,
2 Julius Bergeron,
{ Jos. Brassard,
Jean Girard,
Xavier Gagnon,

COMPTON,

E. 8. Lussier,

.J. L. Painchaud
Almidor Dumoulin,
George Lef-hvre,
Ludger Luzure,
Ste Bdwidge...............Aug. Gérin,

: Jos, R. Belisle,
St Malo d’Aukland..

o Jo-erh Roy,
8t Romain....... Cyrille Bourque,

Ste-Anne vveua. .

East Clifton........
Gould e

Waterville.... Bonaventure Robert,
DEUX MONTAGNES,
Oka (La Trappe)u ....... - RR PP. Trappistes,
§ et Emile Schmihl:, :
Charles @olombier,
8t Augustin........ «.Damage Bougrette,

Auzias Duquette,
...Paul Gratton,
Antoine Daoust,
St Eustache........ c.c.ere Wm. Cloutder,
% E.‘léinat,
ephif Champagne,
F. g( Lorrain,
0. Paquette,
St Hermas...,.uus i, ..g Beauchamp, M.P.P,
al

8t Benoil.

Bt Placide.seses crs serssenens Alphonise Dubreuil

DORCHEB’I‘B}L

esusiesssnsd 0D H, Con
sevarsannre sns GOOIGES moht‘s"r;:
J. Léo Cayouette,
lliam Laflamme,

g

Frampton....
Ste laire..,

8t. Isidore. .....e. .........in(gvlde ‘Turgeon,

Chabet,.
Philibert Pom‘;rhnu,

8t Léon de Standon, ...,
Bt lnrgugrite wsasssanscan David Cloutior,

8t Odilon...... ... cusursee,, NOE| Poulin,
“! ~¥Mz;
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DRUMMOND.

Drnmmondyville ... ....,...Conrad J, Caron,

J. P, Roberge,
4 o Arthur Bérard,
: Eloi Dionne,

Benolt Lafond, '
Samuel Johns
Kingsey French Village.J. P, Lefebvre,
Alexi8 Gouin,
T. C. Cartier,
Aimé Thibodeau,
Geo. Benolt,
Falls.... .....coss ... Piorre Kirouac,
Denis Richard,
Paul Bergeron,
~Hylag Duguay,
phrem Charpenlier,
Azarias Rhuel,
Jos, Duguay,
Hylas Lariviére,
8t. Cyrille de Wendover., Ludger Jobin,
Napoléon Raymond,*
Gaspard Coté,

4 (St Felix)
L. Avenir

Paul Valois, 4
St. Bugéne de Grantham.Gédéon Nicolas,
St. Germainde  « Thomas Delaney,

Olivier Lemaire,
Louis Fontaine,
Michel Gauthier,
Jos, Duquette,
8t. Guillaume d'Upton...J* B, Vigneau,
A. Lanoix,
Athan. Boucher,
Moise Héroux,
South Durham.. .........., Rd. Isid. Béland,
Chas, Asselin,
Fulgence Préfontaine,
Ulféric Mongeon,
Ulverton....ui....os s veees Edonard Gagnier,
Wickham Ouest., ......... Euchariste Lafrance,

GASPE,
Grande Riviére .w........Rd.T. G, Duret,
HOCHELAGA,

Sault-au Récollet. ......... Eglt‘ﬂ?x;sAlga‘;Ex',
‘ HUNTINGDON,
Athelstan ..., Donald McLaren,
. B. MoBonald,

P, H. MoIntosh,
“  Ste-Agnds......W. R, Tannahill,

Panoisse ou B, ok P, Nons.

HUNTINGDON .—Suite.

Bl s i

.John McQuinn,
Frontier....u....

W. H. Stewart,

Powerscourt, ...,

. A, Plamondon,

Trout River... «Fred, Sills, .
IBERVILLE,
Henryville ., «uss Léon Bénard,
Elie Dagesse,
Jos. Gamache,

Herm, Blanchette,
Mount Johnson.... . Rd. L L, Boivin,
Thos. Barriére fils,
Michel Monat,

8, Mont&mulr.
Jos, G. Moquin,
Dos, €hoquette,
BL. Jean vuviiun veivenies crudules Ménard,

8L, Alexandre ..., .voveeA. Labrecque,
Narcisse Brault, fils,

St-Athanase., oun s Amédée Davignon,

Ste-Brigide ..., . Osias Archambault,

8te, Sabine.. -Ephrem Bouchard,

arcel Bonneau,
8t. Bébastien Pierre Brault fils,
brevois, . 8, oy,

JACQUES CARTIER,
Ble, Genevidyve........... Urgel Lauzon,
Edouard Legault,
Bt. Laurent.....ss cvvend, J, Coughtry,
JOLIETTE,

Bt. Alphonse...... ........ George Trudeau,

R, H Beaulieu,
Ste. Emmaélie de 1'Ener-

Bleuuseni e ..Joseph Desroc

Joseph Cou
Moise Beauliéu, |

e

Helena ... . W. Hart,

Herdman .. - E. Martin,

Huntingdon . Peter McFarlane,
Geo. W. Ferguson, ..
R, 8. Feeny,
W. H. Walker,
A. M, Ferguson,
Fred Tweedie,
John Law,

Kensington ..,

Killain ...,

La Guerre.......

8te, Batrice....... ... Onésime Boucher,

Pierre Rondeau,

Alfred Laporte, ;
8te, Elizabeth ..., ws... Wilrid G ngras, .

M, 4
Jérémie Boucher,

P Anorssg ¢

Bt. Félix d
8t. Jean de

St. Jean de

St. Thomas

Kamourask
Rividre Ou
Ste. Amne I

81, Denis en

Bt Paschal.

Chamborq ..
Hébertville ,

8t, Félicien .

St. Lin........

8t, Charles .,
L’Assomptior

| Laurentides,,
f}"’EnS!;lll:nlo.

ny...
B&lnl l’Eu
81, Raoh I'Ag

‘ 8t. Bulpice ...




Noxs.
~Suile.

n McQuinn,
H. Stewart,
W. Hart,

. Martin,
or McFarlane,

. W. Perguson, .

3, Keeny,

H. WaYker,
i, Ferguson,
1 Tweedie,

A. Plamondon,
d. Sills,

.

| Bénard,
Dagesse,
Gamache,

1, Blanchette,

L L. Boivin,

. Barriére fils,

ol Monat,
yntplaisir,

3. Moquin,
shoquette,
Ménard,
brecque,

sse Brault, fils,
lée Davignon,
Archambault,
'm Bouchard,
| Bonneau,

) Brault fils,
Roy,

[ER, /

Lauzon, .
rd Legault,
Coughtry,

s Trudeau,

ne Boucher,

Rondeau,
rte,

| Gingras,

eaulien,

| Desroches,

e Boucher,

 Cout ¢

Beaulidu,

#
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JOLIETTE.— Suile.

Bt. Pélix de Valois.

«.Jean Ls, Coutu,
8t. Jean de Matha ..

..Joseph Gravel,
Adolphe Beaudry,
Moise Roy,

J. Rosario Gervais,
Jos. Brault,
Adolphe Ratel,
Léon Bonin,
Louis Marcil,
St. Jean de Matha.......... Louis Robitaille,
Angeime Asselin,
George Clermont,
St. Thomas de Joliette.., M, Coutu,
Ferdidand Hébert,

KAMOURASKA.

Kamouraska.....
Riviére Ouelle...
8te. Amne Lapocatidre

Cyrias Ouelletts,
J. A. Pellvtier,
-«Rev, L, 0. Tremblay,
“ D, Pelletier,
Philias Boucher,
Démétrius Lévesque,
Frs, Gendron, fils,
Arthur 8ch b

|

Panoisse ou B, pk P,

Nous,

LAVAL.

8t. Frangois de Sales...,.Bruno Dazé,
J. G. Héroux,
Joseph Tremblay,
. Buclide Coteé,
J. L. Allara,
8t, Vincent de Paul ......C. E. Pare,
Ludger Ménard,

8t. Martin......

LEVIS.

St. Romuald
8t. David
8t, Henri........
St. Nicolas ....,,

~George 8t. Hilaire,

. H. Fontaine,

+Alex. Paradis,

«Gabriel Desrochers,
J.-Bte Caouette,

L’ISLET.

AT ST ««..Napoléon Rouleau,
Gustave Guilmette,
Carbonneau et Leclere,

8t. Bugd

81, Denis en bas............J. C. Chapais,
Charles Bouchard,
Frs, Gagnon,

* Aug, Desjardins,

8t. Paschal... ...... , J. A. Blais,

“ LAC 8T. JEAN.

++s2s0ct. Lefrangois,

~J. Elisée Hudon,
P. E. Hudon,

«David Girard,

LAPRAIRIE,

[’ASSOMPTION.

St. Lin........ ... B, Desmarais,

J. D. Archambault,

snes

8t. Charles reeses o o Frangois Allard,
L Assomption.ee, ..onil J, A, Marsan,
Alfeed Longpré,
Joseph Parthienais,
Laurentides,. -Horace H. Ethier,
L'Epiphanie, .., +Aimé Lord,
Repnntlgnﬁ... Jos. N, Thouin,
8t. Paul 'Hermite ......... Samuel Cha; non,

ite ...
81, Roch I'Achigan........ Médéric 8, dré,
y Ernest Gariépy,

'}o'j Deslongchamps,
8L BUIPIOS v v e Chicoine of Gigues,

+| Lothinidre savsse sienge conn Libger et Pépin,

-Rev. Ad. Michaud,
-Edouard Vaillancourt,
.Arthur Pelletier,
+4Jos. Emile Pelletier,
M. Aug. Pelletier.

8t. Jean Port
Ste Louise....
8t. Roch des Aulnais..

LOTBINIERE,

Joseph Beaudet,
Urbaim Hame],

Ulric Lemay,

Arthur Beaudet,
Methot's Mills ...Alg‘honse Desrochers,
8t. Agapit... «d. N, Allard,

Notaire A. Tremblay,

Ste Agathe........... «sso Rigabert Halls, ;

St. Antoine de Tilly. ...... Philémon Dionne, )
J. Alphonse Charland,
Guillaume Laroche,

8te CroiX..ecu cvuss sevssaresNapol, Garneau,

Alphonse Bergeron,
8t Bdotlard .. ..... .........Bifpolyw

! Pol ymre Soucy,
Alexandre Daigle,
Bt. Flavien.. i ioveee i Bail Cot6,
D. U. Bernard,
Aimé Dumaine,

Lazare Bé H
8t. Jean des Chaillons ...A. A. Mailhot,
' Evariste Lauzé,
L. P, Bourret,
A. A, P

8,
Bt. Gills st ivirss usvsnee Rev. 8, Garon,
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Nowns.
MASKINONGE,

............Frangois Dionne,
Henri Gélinas,
A, Milot,
Maskinongé ............,..A. Danplaise,
Antoine Saucier,
8t Alexis des Monts......Louis Geo. Caron,
Patrick Bellerose,
Bellrrose et Perrault,
Pierre Boucher,
Bt, Didace.. .cviiei vonriien W, Perrault,
Alfred Morin,
Joseph Jolette,
Philippe Lanoix,
«Rev. D. Gérin,
Pierre Baril,
Ed, Philibert,
Salomon Philibert,
Adolphe Ladouceur,
Jos. Clément,
Pierre Bussiére,
eseses oo Bamuel Lefrangols,
Ephrem Bergeron,
Ls. Alph. Paqain, s
Roy, Boisvert et Caron,
Roy et Caron,
L. Milot,
Paul Boisvert,
Geo. Laron,
Léonard Milot,
8amuel Boucher,
««Geo. Boland,
Alph Grenier,
H. Lambert,
David Bélanger.

MATANE. *

Matane ... «s/yeene Harrison et Truchon,
«Btanislas Thibault,

Paro1sse pE B. p P,

Louiseville .....

8t, Justin .. ..

St. Léon ......

8t. Paulin.,
Ste Ursule

MEGANTIC.
Leeds.......... « ssesnsnMich, P, Clancy,
Plessisville ~Adam Bévigny,

P. 0. Drouin,
+ ssseiend, Adélard Caron,
L. A. Caron,
Robertson Station weensins fordinand D, Turgeon,
8t. Ferdinand d’Halifax.Louis Gilbert,
Ls, Isr. Fréchette,
Wilfrid Gilbert, '
Oscar Gilbert,
N. Beaudoin,
Lavertue et Cyr,
Johnny Cyr,
Adolphe Simonneau,
Bacré Coeur de Marie...,J, O, He
BOMerset vvuuviees seisurnes ...Mphonse Lord,
oo Alfred Jutras,
F. T. savois,

Richardville.,..

Paroissk ov B. pe P, ¢ Nows,
MISBISQUOI,

Berenger ... «Napol. Girard,

Farnham...... +«wEd, Arpin,

Adélard Riel,
N. D. de Stanbridge...... Aldéric Lanoue,
Stanbridge Btation........Joseph Campbell,

MONTCALM,

Rawdon......
8t. Alexis. ..
St. ESprit cu.veue

8t. Jacques I'Ac «l. H. Lesage,
J. N. Marion,
Bl Liguori w.ieu. uuruerned 08, Gaudet,
Ste Marie Saloms .........J. Ernest Gaudet,
MONTMAGNY.

Cap 8t. Ignace ..........Jos. Eloi dJalbert,
Samuel Dugal,
Eugdne Métivier,
Philippe Beraier,
Louis Gagné,
Zéphirin Boulet,
Charles Boulet,
Isle aux Grues..............Chas. E. Roy,
Georges Roy,

A. Jos. Rv,

Jos, Alf. Vézina,
Narcisse Lachaine,
Montmagny .. eusisens vensns 8. Emile Cove,
Cléophas Bélanger,
Fortunat Coté, “
G. A. Bergeron,
8t. Pierre, Riv. du Sud..Max Moreau,

MONTMORENCY,

Chiteau Richer....., wene Télesphore Rhédume,
8te Anne de Beaupré.....Emile Morel,
Elzéar Fortier,

- Cyrinus Marquis,
8L, FOréoL. 1.vuuue. wuvuars Ed, Gariépy, J, b,
8t. Frangois I. O .........Naroisse' oberge,
8t, Joachim ...... Isidore L'heureux,
Célestin Fortin,
David Fortin,
Hugh Brown,
Antoine Thomassin,
Jos. N. Pépin,

MONTREAL.

MONTREAL VILLE,

(I’L Torrance ...... .......Chs, Libercent, '

Geo, Simonneau,

i

P S 3 :m"m. :
wnsennd . A, Vaillanco
ohn H. Scott, -

L susovs shiana ssnbosnasans

122 Mont Royalvuisuend, F. X. Mercier, '

Panorss

83 McGill
33 St. Pel
321 Comr
151 Sang
McGill ...,
208 McCo
14 8t. Lul
8t. Henry,

Napiervill
8t. Rémi..

Bécancour

Gentilly...,
“ Riy

Ste Angdle
Ste Brigitte
St. Céleslin,

Ste-Clothilde
8t. Grégoire

8t. Léonard
Bte. Monique

Rt 1
Ste. Perpétue

Ste, Sophie de
8t-8ylvare.. ...,
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* Nowus,
TREAL.—Suile,
JOL, MON ile
ipol. Girard, MONTREAL VITLE,
. Arpin,
lelartli) Riel, 83 McGill ..... +-A. L. Calderhead,

déric Lanoug,
seph Campbell,

LM,

33 St. Peter .,...
321 Commissioners..
151 Sanguinel...
McGill .......

Frank Wilson,
Jos. Ward & Co,,
Tim. Lebel,

A. A, Ayer,

208 McCord. . A. Laniel,
arles J. Lane, 14 Bt Luke....... .. W. Wilson,
1est Liard, 8t. Henry, (8t. Antoine). J. A, MacDonald,
Kmﬁnd Lesage,
. Lesage, 3
V, Marion, NAPIERVILLE,
. Gaudet,
irnest Gaudet, Napierville, ....... +sses Buphémien Faucher,
Rd. A. P, Tasse,
NY. B R e Chs. Huguet Latour,
Eloi Jalbert,
wel Dugal, NICOLET,
dne Métivier,
ippe Beraier, Bécancour ...... ssesvesnennnJOSEPh Rochefort,
is Gagneé, Achille Carignan,
hirin Boulet, Gentilly.... -Busdhe Hould,
rles Boulet, “ Rivid .H. C. Fontaine,
8. B. Roy, Nicolet... -..Napol. Desfogsés,
rges Roy, Rev. M. G. Proulx,
08. Rv', Moise Proulx,
:All'. ézinq. Evariste Marchand,
isso L:uchmne. Albert Courchesne,
mile CoLé, 8Bte Angdle de Laval...... M, Cormier, fils,
phas Bélanger, Ste Brigitte des Saulls...Joseph Lemire,
inat Coté, Bt. Célestin...... cusvvee...Cyrille Vigneatlt,
. Bergeron Grégoire Hébert,
Moreau, Moise Gril‘m‘d,l
Cyr. Vigneault,
CY. nger Leblane,
Philomond Duguay.
phore Rhéaume, Ste-Clothilde de Horton.Geo. Benoit,
> Morel, 8t GrégOire ..uuun, v1vveesns AUrdus Bergeron,
r Foruer,. Luc Forest,
us Marquis, Luc Thibaudeau,
ariépy, J. P, Hubert Dufresne,
sse Hoberge, Olivier Hébert,
re L'heureux, 8t. Léonard d'Aston...... Drummond Camirand,
lin Fortin, Bte. Monique, .u...s.es s, Chs Milot,
1 Fortin, B. A. Pothier,
Brown, J. B, Beauchemin,
ne Thomassin, Arth, E, Desauels,
[, Pépin. J. B. Duval,
Napol. Raymond,
Victor Milot,
Ernest Cloutier,
E. nv}:rilteTst-Germlln.
: A *  Gd. St-Esprit..Johnny ‘errien,
X Mercier, ° W o Perpetue,...., ..?.l:l....nmuz Beauchemin,
sibercent, ; Luc Girard, .
A‘I:ﬁlﬂllv g Ste. Sophie de Levrard. Damase Dubue,
g ancourt, Bt-aylv%ro..... o, Clément,

Soott,

83

Panoisse ov B, pe P, Nows.
OTTAWA.

Mamwaki .,

Rev.P, A, Laniel,
Montebellg .i:......

Hurcher Huneault,
Chas. 8, Bennet,

Montpellier.... L. Montpellier,
Nominingue P Dunoyer,
Papineauvil Nap. Bricault,
8t. Amédée.... s wadOhn Murray

8t. André Avel
Emile Belle Isle,
Louis Quesnel,
J. B. Major,
Thos. Labrosse,

TRUTSO0 «...v.teveese seeseien LOWS Sauve,

PONTIAC.

Elmside....... -A. W, McKechnie,

PORTNEUF,

Cap Bants.......... sweesen GeOrge Frénete,
. Vézina,
J. M. Hernard,
L. P, Bernard,
Chas. Falardeau,
#  Alfred Després,
Ulric Leclerc,
Gaudias Hardy,
Lucien Doré,
Gabriel Hamel,
Pélix J, Leclero,
Grondines.......... comesens iy Archambault,
Emile Hamlin,
La Chevrotidre............. Gédéon Laganiare,
Alfred Nault,
Pointe gqux Trembles.....Joseph Angers,
Alfred Clermont,
Bernard Garneau,
B. Rochette fils,
Louis Robitaille,
«Aubert Bédard,
-J08. A. Bussidre,
Ambroise Bussiare,
.John Savard,

Poiré P, 0....
Pont Rouge.,

+seseee Bleusippe Moisan,
Phydlme Rochette,
Felix East, -
St. Basile...... voovueen. «sesed 0Seph Derome,
Charles Bédard,
Alfred Laherge,
Eugdne Perron,
. Adélard Derome,
8t. Casimir......... rexsseer Majorique Loboauf,
» Eugéne Rivard,
Daniel Foley,
Roch. Massicotte;
Tessier et Rivard,
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Panoisse ou B, pk P. Nows.

PORTNECUF.—Suile.

St. Raymond ......... ......Rev, Edm. Poirier,
i Edoyard Matte,
Louis Lesage,

Jhblo

| Ll
8t Ubalde .......

-eses-enMaxime Hardy,
Charles Hardy,
QUEBEC,

QUEBEC VILLE.

Des Jardins ...

«Dr, J. A, Couture,
Parlement.

Ed. A. Barnard,
0. E. Dallaire,

Séminaire, ..
Bault-au-Matelot.
St. Louis... .ersrven
P, 0. B, 1040 ..
111 8. Pierre .....

il Jos. Belleau,
QUEBEC COMTE.

La Canardidre . «««.. Honoré Lortie,

Pte Rividre... «Ambroise Jobin, "
Beauport. «Pierre Lortie,
Charlesbourg .H. A. Jos, Giroux,

«P, T. Légaré,
RICHELIEU,

Bt Aimb ssrasee srvnsnansn Olivier Levasseur,
Biffroy Sylvestre,
Heébert el St. Germain,
Lows Lalancette,

Panoisse ou B, p: P, Nowus.

RICHMOND.—Suite.

.John Ewing,

.. William Houle,
dJacob Mastine,

8t. George de Windsor...Adélard Marcotte,

Geo. Richer,

Aimé P. Morissette,
««J. 0. Bourgault,
Charles Begin,
Barnard Quinn.

RIMOUSKI.

Windsor Mills.. ... ..

Bitiiriiice manti weaseeene Z6non Voyer,
Auguste Burns,
8t. Mathieu ... Ls, Chs. Trgmblay, fils,
Rimouski Chs, A. Bégin,
8i. Simon «A. A: Nicole,

ROUVILLE,

Abotisford (Bl-Paul)......A. Carignan,

Ludger Laliberts,
L'Ange Gardien...........Elie Bourbeau,
Arthur Pinsonneault,

N.D.de B e Donag By A
Rougemont Station......Emile M. Dion,
Ste. Angdle ... «J0s. Beauregard,

8t, Césaire......

Pierre Mayuard,
Isidore 8t. Pierre,
Hormisdas Langevin,
Fredéric Maynard,

8t. Jean-Baptiste ...........Laurent Dusseault,

8t. Louis de Bonsecours.Exurie Laramée, Ste. Marie de Monnoir...Frs, Xavier Marcoux,
Ant, 8t, Martin,
BL, Ours..cviue: seesssnes vesnn Frangois Robillard, ST-HYACINTHE.
médée Bonnier,
Ovila Bonin, La Pré Froois. Chappedelaine,
tidovard Durocher, M. A. Pichsé,
Adélard Gaudette, Rd. M. Noiseux,
A Larividre & Cieé, 8t.. Barnabé ... «» Adélard Armstrong,
St. Robert........ +«J0s. Louis A, Rousseau, | 8t Charles.... Nap. Pratte,
Napoléon L 8t Damase, «euee e Fromagerie du Pont

Paquin Dufault,

N. et L, Parenteau,
< Alexis Collet,
...Hercule Pauf Hus,

Ad, Paul Hus,
BONEL e wriiies 5 ««esA. D. de Grandpre,

H. Brosseau.

RICHMOND.

Brompton Falls......eeee.. 8, B, Courtemanche,
Arthur Martel,

Danvills . .ovsic siveessasesd McCallum,
Flodden «»22.Gilbert Stalker,
Melbaro .. ««.John Watson,

James Dunbar,
s ssesse D). N MeLeod,

¥ de Corbin,

Francis Racicot,

B DetliSerss vissinnind, B kit er,

L. Alfred Gareau,

Victor Gareau,

L. Ed. Charron,

Lévi Phaneuf,

Frédéric Laperle,

Alphonse Goulet,
Funﬁols Allard,
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BAINT-HYACINTHE — Suite.

Saint-Hyacinthe...... ......J. 0. Dion,
Ch. E. Gagnon,

Hon, P.B. dela Brubre, | South Granhy ..

Lambert Sarrazin,
André Balefranque,
Robert Gadbois,
Chs Lapierre,
Israél Arpin,
J. de L, ‘aché,
Carl Zetterman,
H. Livingstone,
Albert Dumler,
BL. Jude civersisesseree soven Plarre 8t. Germain,
Xavier Larividre,
Bte. Mndeleiue.....m.......Ludger 8t. Pierre,
Camille Létoumeau,

ST.-JEAN.
L'Acadie.......

8t, Jean d'Ibervi}
St. Valentin

Joseph Deland,
Henry Roy,
J. G. Bouch

ST.-MAURICE,

Pointe du Lac,.
8t. Barnabs.,..

««s. Ovila Du lessis,
«sw Arthur Milot,
Alfred Ferron,
Pierre Corriveault,
8t. Etienne des Grds......U. Brunells,
8t. Bévére....i.. ... .Euch. Lamy,
Shawenegan ..... ... « Wilbrod Garneau,
Yamachiche ........... ««Hercule Dorion,
Edmond Lord,
Wilfrid Boucher;
Adrien Milot,

SHEFFORD,

N. R. Moffat,
.«d. B, E, Cadieux,
» PDesmarais,

weees A Fossey,
er Roberts,

Granboro
Granby .....

Granby 8t. Alphonse..... Pierre Allard,

Panoisse ov B, pg P, Nons.

SHEFFORD.— Suils.
Shefford West ........

+eseZi. 8. Lawrence,
Jos. Duquette,
.James Duncan,
Mrs. U Reynolds,
Alma H Petit,
David Daignault,
-« W. 8 Purdy,
. Joseph Veroneau,
Hippolyt» Bombardier,
Waterloo.,. s suvee.ro Robert Boa,
Gedeo: Boale,
Warden ol sniibR Lewis,
Chs. E. Siandish,
H. J. \llan,
Arthur Bourdeau,

SHERBROO E. .
Bherbrooke...... . ssenc R, J Sorel,
BOULANGE-~,

L. A. Bauva,

«J. A. Bourhonnais,
: Louis Methot,
Rividre Beaudette.. -Francois Methot,
L Clet S J.-Ble arieny,
Les (ddres ........ s e N @MUR Loroux,
8t. Polycarpe ......... J. H Lechir,

J. H. Gareau,

Bt Télesphore..........v.ees s « nisr

STANSTEA D,

B oxton .. o
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Valcourt Ely

Coteau Station.
Pontchateau ,,

C0aticook v viresemnein. JAM-s Mu lins, jr,,
Edouard Morais,
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R. E. Scolt, . TERREBONNE
Soutn Ely....., «Hiram Darby, i
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Toussaint Dion,
J. B. Waddell,
Ephrem Girard,
Alfred Caron,
Chs. D. Tylee,
Alfred Charbonneau,
Cléophas Desjardins,
Lévi Desjardins,
Antoine Desjardins,
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D. Labonté,
Hubert Gratton,
J. D, Leclair,
Jos. Gratton,

TROIS-RIVIERES,
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“ Banlieue..Hormidas Duval,

VAUDRUEUIL,

«nAtchie Leduc,
.. Peter Monahan,
Geo. Valos,
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Isle Perrot Bud
Ste. Marthe......
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A. Besner,
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Beleeil sisnks il O {7

Félix Blain,
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Damase Roberge,
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s)Elie Boivin,
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Théod. Proulx,
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«.David Larividre,
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YAMASKA .— Suile. ONTARIO.—Suite.
8t. Zéphyrin....... ..., Toussaint Roy, Williscroft ,u,.... .Jos, 8, Isard,
D. J. Parent, Millars Corner.. E. H, Graham,
Edouard Smith, !
Alexandre Simonneau, MANITOBA.
E. Caya,
Yamaska .......c. uses ... Narcisse Parenteau, Ste.-Agathe... «Alexis Toupin,
ONTARIO. ETATS.UNIS,
Ottawa ....... .Léon Gérin, Fort Covington, N. Y....A. 8, Lioyd,
Hawkesbury . .John W. Ross, Clarendon Pa.. ............Adelard outure, ,
Belleville . . W. J. Denton,
Clarence .. .Elmer Tucker, FRANCE.
Glen Sanfleld.. .Joseph Blais,
8t. Thomas d’'Alfred.. Joseph Meloche, 8t. Brieuc «.L’abhé Aignel,
The Lake.......,.. imon Quellet, Lisieux: ... .Edmond Groult,
Monkton .. +A. Chalmers, Ouilly le Vicomte.........C. Morice,

. oe P, Nous.

Panosse 0u B pg P

\
RECAPITULATION ET TOTAUX PAR COMTES.

Argenteuil .
Arthabaska .
Bagot..
Beauce ..
Beauharn
Bellechasse

Bonaventure..
Brome ....

Charlevoix .
Chateauguay
Chicoutimi ....
Compton. ......
Deux-Montagnes,
Dorchester ....
Drummond. ..

Berthier...... ........

15 24 | Richelieu .... 21
31 | Kamouraska, 13 | Richmond. w16
28 | Lac 8t, Jean 4 | Rimouski . 5
56 | Laprairie,,... 0 | Rouville ....., 14
« 6 | L'Assomption . 15 | St, Hyacinthe . 39
9 | Laval... 7 | 8t Jean.... 3
16 5 | St. Maurice 11
0 8 | Shefford.... 36
« b 26 | Sherbrooke.... 1
3 34 | Soulanges, w9
. 46 2 | Stanstead .. o8
2 19 | 'l'emiscouata.. w 9
13 5 | Terrebonne.. .. . 30
24 7 | ‘Trois-Rividres ., 2
. 10 17 | Vaudreuil, s ceoveensrs 6
8
0l veuvrs
39 3 | Yamaska,,
1 38 | Ontario
5 13 | Manitoba
24 1 | litats-Unis
19 44 | France.,







RAPPORT “IN EXTENSO *

DE LA

DOUZIEME CONVENTION ANNUELLE

DE LA

SOCIETE DINDUSTRIE LAITIERE

. TENUE A BAINT-HYAOINTHE
LES 6, 6 ET 7 DEOEMBRE 1893,

b

Le mardi 5 Décombre 1893, & deux heures

ot demie p, m., lo Révérend T. Hm
miny, président, déclare la convention ouverte, :

NOMINATION DES coMirhs,

My

Sont nommés membres du comité : ! v
Pour Pexamen des échantillons d'ensilage : Rd. 0. P, Choguette ot M. 8.
- Pour l'examen dee échantillons de Beurre et de Fromage : Prof.J,
- M. J. ©. Chiapais, W. W. Pickett et J. D, Leclair,

RAPPORT DES AUDITEURS.
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RAPPORT DE M. P. Mac FARLANE

Inspecteur Général des Syndicats,

A Messieurs les membres du bureau de direction
de la Société d’'Industrie Laitiére de la-Province de Québec,

Messieurs,

Gréice & la satisfaction donnée par le fonctionnement des 14 syndicats, 'an der-
nier, il y a eu cette année une grande augmentation dans leur nombre ; en fait, ils
ont juste doublé. Aussi votre bureau a-t-il cru devoir nommer avec moi un autre
nspecteur général, M. Saiil C6té, qui I'an dernier était directeur de l'école ambulante
de laiterie, et renoncer entidrement & cette Ecole, dans la pensée qu’avec autant de
syndicats elle n'était plus nécessaire comme par le passé.

M. C6t6 et moi, nous sommes entendus pour partager la province en deux divi-
sions : I'une au nord, 'autre au sud du fleuve St.-Laurent, M. Cbté a pris charge de
la division nord et moi de la division sud. Nous avons eu en tout 28 syndicats, 256
de fromageries et.3 de beurreries,

I1 y a place pour 40 I'année prochaine, et peut-dtre plus. A ce Ppropos,
J appellerai encore votre attention, comme Je I'ai fait I'an dernier, sur, ce fait que cer-
taing inspectetirs ont trop de fabriques sous leur controle; et qu'il est tout & fait
impossible pour un inspecteur de surveiller consciencieusement 25 fabriques ou plus,

Trois ou quatre inspecteurs en avaient un plus grand nombre, et les résultats
n'ont pas 6t6 tout d fait satisfaisants. Comme régle générale, ce sont ceux des ingpec-
teurs, qui avaient de 17 & 20 fabriques, qui ont donné les meilleurs résultats. Aussi
recommanderai-je 4 yotre bureau d'abaisser le maximum des fabriques, & 20 ou 22 an
plus. .

Les inspecteurs on fait défaut. Le comté de Stanstead a do malheuretsement,

8o passer d'inspecteur, et peut-stre quelques autres comtés se fussent mieux trouvés

aussi de n’en pas avoir. Pendant que nous én sommes sur ce chapitre, laissez-moi
vous dire que, somme toute, la formation des syndicats a donné de bons, et méme de
trés bons résultats, bien qu'il y ait en

pectifs, et pour lo reldvement du niveau de la fabrication de nos produits laitiers au
- point désiré par moi et par la société. Toutefois ce mal peut 8tre aisément gudri, ot -
laissez-moi vous prier en passant (vous, et surtout ces acheteurs on ‘commergants
de fromage, & la parole légére, qui sont
tier d'inspection, inspecteurs, syndicats, société, eto. etc,, a cause do deux ou trois
inspectéurs incompétenits) de réfléchir (mais ces bavards auxquels jo faisais allusion:
tout & I’heure ne réfléchissent pas,) de réfléchir que les  seuloment des inspecteurs
sont diplémés. A

cependant dans la province quelques ingpec- .
teurs, insuffisamment préparés pour I'avancement des intéréte de leurs syndicats res-

toujours préts & condamner lo systdme en-
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L'an dernier, par suite de 1a multiplitation rapide et inattendue des syndicats et
du petit nombre d’hommes trés qualifiés pour remplir la position d'inspecteur, votre
société fut obligée de délivrer des cortificats provisoires donnant droit au porteur de .
faire I'inspection pendant un an, sachant que, #'ils ne s montrajent Pas & la hauteur
de leur téche, ils seraient remplacés par des inspecteurs diplémés. TLe mal porte en
lui-méme son reméde, par l'exclusion des inspecteurs insuffisants et la sévérité des
examens préparatoires & 'obtention des diplomes, Fn resumé, le travail de I'année
a 6té trds satisfaisant,

La tentative faite avec notre fromage i l'exposition de Toronto a quelque pen re-

* froidi notre ardeur ; mais les résultats obtenus & I'exposition universelle de Chicago
(106 récompenses an dernier concours) devraient faire voir aux gens de Bristol que le
French Cheese n'est pas A dédaigner, et nous croyons que le jour n'est pas loin o I'on
nous rendra justice, Quoique moins nombrenx que-ceux d'Ontario, nos produits
©Xposés ont eu une meilleure proportion de récompenses. Sur 105 récompenses, nous
on avons eu 4 avec 99} points. Sur 260, Ontario n'en a eu que bavec 99} points.
Ce qui représente pour nous environ 4 pour cent, et pour eux seuloment 2 pour cent,

Bi les acheteurs de fromage tiennent 4 le classer, au lieu de “ Finest Ontario,
Finest Townships,” et enfin * French " pour olore la série, pourquoi ne pas le coter
comme lo blé, “ Finest, No 1, No 2, No 3" Berrons nos rangs & ce sujot et réclamons
nos droits. Naturellemefit cela, prendra du temps, car les Anglais sont lents & recon-
naitre le mérite ; mais le mérite doit 8tre persévérant, il ne faut pas nous contenter
de nos suceds présents, Continuons A faire des progrés, et lorsqu'on daignera faire
attention & nous, nous en seront, sfirement dignes. Le simple fait que 3 des 4 lots de

fromage ayant obtenu 994 points étaient de fabrication canadienne frangaise et que
la plupart de ceux hautement classés venaient de sections, ou les vaches canadiennes
sont en majorité, tendrait 4-me faire croire que ces beaux résultats sont dus plutst
aux vaches qu'aux hommes; o’est un fait trés connu que la vache canadienne donne
un lait trés riche, égal sous beaucoup de rapports & celui des fameuses Jersey.

" Nous ne sommes point encore parvenus au méme degré de perfection et d'uni-
formité pour notre beurre que pour notre fromage ; mais nous Y arriverons avec le
temps. Nous n'avonseu I'Exposition Universelle, au mois d’octobre dernier, que 7
réoompenses pour le beurre de fabrique, ot 9 pour lo beurre de forme, battant
Ontario. - Coci n’est cependant Pas et ne peut étre donné comme un juste critérium
de 0o que nous faisons actuellement avec notre beurre ; car le choix et l'expédition du
beurre pour I'exposition n'ont pas été surveillés de la méme fagon que pour le fro-
mage; une partie du beurre avait en effet prés d’'un mois de date, quand il a ét6
examiné ; en fait, une partie ¢tait presque fondue avant d’arriver 4 destination,

. I'ad visité 25 des 28 syndicats une fois pendant la saison ; et quelques-uns plus
souvent. J'ai visité en tout 253 fabriques, beurreries et fromageries. J'ai examiné

498 tinettes de beurre et 16,851 boftes de fromage, que j'ai classées comme suit ;

Beurre : Trés beau, 3847; besu, 146.
Fro‘mage: #f.ou 5,688 ; No. 1, 9.,433; No. 2, 1,680,
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Je ne puis encore donner un état complet des rapports des Inspecteurs ; ¢ar dans
beaucoup d’endroits les fabriques ont été en opération plus tard que de coutume, ¢’est-
d-dire jusqu'au 15 novembre, et de place en place, quelques.unes ont marché jusqu'a

" la fin du mois, J 'espdre pouvoir le préparer & temps pour qu'il’ soit publié avec lo
rapport annuel. (1) ;

Nos exportations de fromage cette année, acousent un Pprogrés sensible sur''année.
dernidre, N’oubliez pas non plus que I'année dernidre donnait Ia Pplus grosse exporta-
tion jusqu'a ce jour. Nous avons cette année presque 40.000 boites de fromage de plus
que l'année précédente, représentant } de million de dollars de plus que 1892, aveo
probablement plus de fromage en stock que I'an dernier., Nos exportations de
beurre ont baissé depuis I'année derniére. Elles n’approchent pas de ce qu’elles
devraient 8tre, :

En résumant mon rapport pour 1893, permettez-moi de dire que le gystdme
d’inspection a fait beaucoup de bien pour notre commerce de fromage; il doit en peu
de temps aussi améliorer notre commerce de beurre, Maintenons done nos droits,
(nonobstant la chambre de commerce de Bristol,) et espérons de meilleurs résultats
pour l'avenir |

Le tout respedtucusement soumis,
2 MaoFARLANE,

Inspecteur Général.
8t.-Hyacinthe, Décembre 1893, '

M. le Président,—Comme ¢’est l'usage dans toutes nos conventions, vous édtes
Priés de faire vos remarques aprés Ia lecture des conférences, Il ¥ & toujours quelque
point & éclaircir, 4 discuter, et c'est aussitdt aprés que le conférenciet a fini de parler,
qu'il est le plus en mesure de donner les explications qui peuvent lui 8tre demandées.
Ainsi done, il est entendu que les disoussions se feront immédiatement aprés les
conférences, |

¥

RAPPORT DE M. SAUL COTH,
Inspecteur Général.
A MM. les membres du Bureau de Direction de la Société d’'Ind ie Laitid

Messieurs,

J'ai I'honneur de vous soumettre mon rapport, comme inspecteur général des:
syndicats de beurreries et fromageries, ! ;
. Aprés avoir travaillé Ppresque trois mois 4 L'organisation des syndicats, j'ai com-
mencé l'inspection lp 29 mai pour finir lo 26 octobre. : ‘

(1) Commencant impressio. du rapport dds les premiers jours de Janvier,
forcés d’ajourner & 14 fin de ce volume la publication du tabl
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e territoive qui m’avait 6t6 assigné est celui de la rive nord, de Ohieontimi 4
[Ottawa, dans lequel existaient dix syndicats.
Malgré que j'ensse moins de la moitié des syndicats de la province sarveiller,

I'inspecteur général, monsieur Peter MacFarlane, a dft me remplacer dans le syndicat
formé dans les comtés d’ Argenteuil et d’Ottawa, :

La raison en est que, d’aprés un ordre regu de votre comité exéeutif, j'ai
depuis le commencement de Juillet jusqu’a la fin d’aofit, abandonné inspection régulidre,
pour accompagner Messieurs J. C. Chapais et H, Livingston, dans une tournée confs-
rencielle qu'ils faisaient A travers les syndicats.

Ces conférences doivent faire un bien énorme, si j'en juge par les immenses réu. ’
nions, dont j'ai été témoin, Sans doute, la réputation de Monsieur Chapais était pour
beaucoup dans cette affiuence do cultivateurs, venus quelques -fois de trés loin ; mais
tout de méme il fait plaisir de constater qu'il y a un grand réveil.

Je souhaite que cette partie de mon travail ait ét6 aussi profitable aux antres
qu'elle m'a 6t6 utile et agréable,

Ainsi détourné de la Toute qui m’avait 6t6 assignée, j'ai pu visiter un grand
nombre do fabriques appartenant aux syndicats de Monsieur MacFarlane,

I’ai fait 240 visites dans 182 fabriques de beurre ou de fromage : étant allé deux
ou trois fois dans quelques unes, j'ai vu 11064 fromages et 1482 tinettes de beurre.

Dang le but de faire Ie classement des fabriques, y compris les dépendances, drai-
nages, leur outillage, lour tenue générale et les produits fabriqués : J'ai fait un petit

tableau d'aprés celui qu'il ¥ & dans nos carnets d'inspection. Je n'ai fait entrer que
le fromage dans ce tableau, qui se lit comme suit. {

@

Classes, Modale. REMARQUES,

3

Les beurreries comme les
fromageries sont entrées.
dans ce ‘tahleau, ainsi
que leur outillage et leur
tenue générale ; mais non
pas le beurre,

Fabriques ot dépendan.,
ces, drainags..... ......
Outllage des fabriques.
Tenue genérale...... ...,

Fabrication .
Couleur...
Aspect, ...

8i je n'ai pas claseé dans co tableau le beurre qu'il y avait en fabrique, lors de
mes visites, c'est qu'il est bien difficile, pour ne pas dire impogsible, d’examiner le
beutre comme nous examinons le fromage. vu que les tinettes sont généraloment em-
Pilées ot les couverles clouds, Cepends tjo crois ne pas beaucoup me trom )
disant que 753 du beurre que jai vu était d’'une bonne qualité marchande, et le reste
d'une qualité inférieure. . ¢ i
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yé le méme prix, cependant il y a quelquefois une différence bien motable dans la
alité des produits. Dans ce cas, celui qui a un article de premisre qualité ne bénéficie
e de la moitié de la différence qui existe entre sa marchandise et celle de son voisin,
i est inférieure, tandis que celui-ci obtient 'autre moitié, qui ne lui appartient réel-
ment pas,
Cela n'est pas de nature 4 stimuler le zdle et faire marcher de I'avant. Nous en
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vons quelque chose ; nous connaissons trop cette réponse banale aux conseils que nous
geons & propos de donner, “Ah! ce n'est pas nécessaire tout cela, nous vendons
pmme les autres.”

Au commencement d’octobre, je visitais un de nos meilleurs inspecteurs locaux qui
ait passablement découragé par le fait qu’aprés avoir réussi; & force de travail, a '
ettre son syndicat sur un bon pied, ses fabricants ne suivaient plus ses conseils.
allai dans plusicurs de ses fabriques afin de me rendre compte ; et tousles fabricants

puérent ne pas suivre les enseignements de leur inspecteur, afin ‘d'arriver 4 payer
rs patrons aussi cher par 100 livres de lait, que ceux des fabriques non syndiquées,
‘on obtenait un meilleur rendement, en faisant du fromage plus mou qui se ven-
e méme prix, et qui valait moins cependant.
eau résultat | aprés avoir fait tant de sacrifices, 8tre obligé de marcher sur les
Kle coux qui 8’occupent beaucoup plus de la quantité que de la qualité !
flon intention, en disant ce que je viens de dire, n’est certainement pas de ralentir
uvement actuel en faveur des syndicats. Au contraire, je désire qne ce mouve-
e continue tellement qu’avant longtemps il n’y ait pas une fabrique dansla pro-
fjui ne soit pas syndiquée. De sorte que les produits étant, autant que faire se
Bgalement bons, la moyenne des prix payés soit meilleure.
Dans le. but d’en arriver 13 le plus t6t possible, permettez-moi, messieurs, de
gérer A votre bureau exécutif do s'entendre avec nos maisons d’exportation pour
lir d’elles une déclaration, par laquelle elles reconnaitront que les produits des
ques syndiquées sont généralement de meilleure qualité ; et qu'a 'avenir elles les
¥, Jercheront de préférence & ceux provenant des fabriques non syndiquées.
J8i, comme j'aime & le croire, ces messieurs (les acheteurs) sont en faveur des
dpidicats, &' 'ils oroient qu’en principe ¢'est une bonne chose, ils ne devront pas hésiter
aire cette petite démarche pour seconder nos efforts. Si au contraire ils n'ont pas
dans cette organisation, de deux choses I'une : ou nous devons discontinuer de
bnser de l'argent pour cela, ou nous trouver une autre voie d'exportation,
11 serait bien facile de faire connaitre la provenance des produits parune marque
iconque adoptée par chaque syndicat.
'ai peut-6tre tort de parler de marque sur nos produits hut.lers sur notre fromage
tout; puisque d’aprés certains agents de nos maisons d’exportation, c’est peine
grdue, vu que 'on enldve cette marque faite sur les boites de notre bon fromage
fin de le passer pour du fromage d'Ontario (Canadian Ohesse.)
Alors il est bien évident que vice versa l'on fait passer le mauvais fromage d'On-
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tre c6té on I'appelle French cheese, mot que I'on ne peut prononcer, parait-il, sans
I'accompagner d’une certaine grimace, qui serait de nature & faire’ ficher méme les
saints du paradis, qui furent autrefois de la province de Québec. Mais j'espdre que
le résultat que nous venons d'obtenir & Chicago va changer les idées, et nous faire
apprécier selon notre mérite. : \

La coutume étant que les ¥apports des inspecteurs généraux fassent partie des
conférences données devant la convention annuelle de notre 80ciété, j'ai 6t6 obligé de
préparer celui-ci & la héte, et sans y faire entrer les travaux faits par chacun des
inspecteurs locaux que j'avais dsurveiller, parce qu'eux-mémes n'ayant pas encore regu
les détails des opérations de toutes les fabriques de leur syndicat, étaient dans T'impos-
sibilité de me faire rapport. Mais comme tous les inspecteurs sont convoqués 3 St.-
Hyacinthe pour le 4 du courant, un rapport aussi complet que possible pourra étre
préparé pour la convention prochaine, qui, je I'espére, sera aussi intéressante que son
programme nous le fait entrevoir.

Humblement soumis,
SAUL COTE,

Inspecteur Général.
St-Flavien, 2 décembre 1893,

DISCUSSION 8UR LE SYSTREME

DE PATEMENT DU LAIT SUIVANT SA RICHESSE,

M. Sail C6té,—M. le président, je désire ajouter quelques mots au rapport que

je viens d'avoir 'honneur de vous soumettre, On a d dé hier aux i

question de savoir si, oui ou non, ce systdme était avantageux. On ne parait pas

douter de l’eixpellence du systéme : je 'ai constaté chaque fois quej'ai eul'occasion d'en |
parler ; mais il est A regretter que certains inspecteurs, tont en reconnaissant I'excel- :

lence du systéme, ne soient pas encore préts  le mettre en pratique.

A mon avis, il faundrait dés & présent. Ces inspecteurs disent quils
De 8ont pas enicore assez renseignés ; mais jo vous le demande, messieurs, si l'on n'est |
pas prét A commencer aujourd’hui, si 'on remet toujours & en fhire Pexpérience,
sera-t-on plus prét dans dix ans? Cependant comme c'est P'opinion g‘n&nh

parmi nos inspecteurs qu'il est encore trop tot pour commencer, il me faudra
bien me ranger A I'opinion de la majorité de nos inspecteurs, si notre société
trouve un moyen pour remédier au mal. Quant & moi, d'aprés Vexpé ience

des syndicats, jo suis’bien d'avis qu'il faudrait commencer tout de suite, Je
d'avis, dis-je, d'aprés ce qui s'est. paseé, lorsqu'il a 6t question de former des syndi

/ Gin ek

teurs |
des syndicats de nous faire connaftre les observations qu'ils ont pu faire au cours dela |

saison dernidre, et de nous donner leur opinion personnelle, sur le systéme de paiement
du lait suivant sa rich J'ai 6 qu'en général ils sont tombésd’accord sur la.
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de fromageries et/de beurreries, que ce qu'il|y aurait de mieux A faive, ce serait d'en-
courager los mdilleurs fabricants—un certain nombre des meilleurs fabricants,—a
essayer 16 systéme de paiement du lait d'«prés sa richesse, Lorsqu'il serait reconnu
que le ystéme est bon, qu'il est avantagoux, les autres viendraient d’eux-mémes. 11
ne serait pas trés difficile & mon avis, de former dans chaque partie de la Province,
une Société composée d'un certain nombre des meilleurs fabricants pour faire
l'essai da ce systéme. Ces fabricants prendraient le lait do dix & douze patrons,
ils le mettraient & part, & tour de réle, pour I'essayer avec instrument Babeock, afin
de déterminer sa richesse, et lorsque la répartition se forait sur cette base, ot que les
meilleurs patrons verraient ce qu'ils ont gagner A vendre leur lait suivant sa
richesse, il n'y a pas de doute qu'’ils seraient les premiers 4 demander 'adoption de ce
systéme. C'est d'ailleurs le systéme le plus juste 4 mon avis, comme c'est le systdme
le plus avantageux.

M. Courchesne.—Vous parlez de payer le lait d'aprés sa richesse ; 8tes-vous d'avis
que ce sysétme est applicable aussi bien aux fromageries qu'aux beurreries?

M. Saill C6té—C'est mon opinion basée sur celle du docteur Babeock et de
beaucoup d’autorités. I peut y avoir du lait, qu'il soit plus avantageux d’employer 3
la fabrication du beurre qu'a la fabrication du fromage, de méme qulil y a du lait
qu'il est mieux d'employer A la fabrication du fromage, muais jo crois, d’aprds les
expériences qui ont 6t6 faites, que la proportion du gras dans le lait joue un aussi
grand rble dans la fabrication du fromage que dans celle du beurre ; on remarque
1 t en, que la proportion de fromage par cent livres de lait
et plus forte, cela est videmment dft & ce que le lait est plus riche ; 8l en est
ainsi, il est donc important de connaitre la quantité de gras qu'il Yy & dans le
loit, pourla fabrication du frmage, or c'est avec le systéme Babcock qu'on
arrive & cette appréciation. Il peut y avoir certaines exceptions quant & la
quantité de gras qui peut entrer dans le fromage, iais ce sont de rares exceptions.
En général, dans toutes les expériences faites anx Etats-Unis, comme idi, il a tou-|
Jours été démontré que le lait le plus riche faisait lo plus de fromage. Encore une
fois, il peut y avoir des exceptions, mais ce.sont de bien rares exceptions et des excep-
tions qui, d’aprés moi, confirmentla régle, puisqu'il n’y a pas de régle sans exception,
Jo crois denc que le systéme de payer le lait d’aprés sa richesse est applicable aussi
bien aux fromageries qu'aux beurreries, :

M. Ed. A. Barnard.—~Je crois que la question posée par M, Courchesne est une
question trés importante. Je soutiendrai donc I'opinion de M. I'Inspecteur, en disant
que le paiement du lait d'aprés sa richesse est certai lo. meillour systéme qui
Duisise 8tre adopté par les fabricants. Il est admis partout que ¢'est par le rendement,
en beurre que I'on juge de la qualité du lait, il est bien reconnu que plus lo lait est
rithe, plus il a de Ia valeur pour la fabrication du beurre, Au point de vue de la
fabrieation du fromage, il est reconnu aussi que Ia proportion de gras dans le lait joue
un 'grund réle. Ceci a 6té prouvé par toutes les expériences qui ont été faites sux
Btats-Unis ot aussi par M. Robertson lui-méme, lequel en est venu & T'opinion (sur
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laquelle il faisait des réserves au début) que le paiement du Iait d’aprés sa richesse est
un systéme avantageux, aussi bien pour les fromageries que pour les beurreries.
Quant & moi, je suis d'opinion que c’est le seul moyen de donner satisfaction aux
intéressés, ¢'est-d-dire, & veux qui fournissent le lait en méme temps qu'aux fabricants.
Je dis de plus que je crois le conseil, donné par M. Saiil C6té, do commencer &

payer lo lait dans les fromageries d’aprés sa richesse le plus tot possible,: est un -

conseil sage. . Je regrette beaucoup que lés inspecteurs de fromageries nes'accordent
pas tous pour arrriver au but que nous nous proposons ; mais je sais que les inspec-
teurs de fromageries ont beaucoup d’ouvrage. Ils ont souvent autant d'ouvrage qu'il
leur est possible d'en faire, et si on leur en demande plus, si on leur domande d’ajouter
certaines expériences A leurs occupations régulidres, ils répondront que cela ne leur
et pas possible . ('est donc a nous d’aviser aux moyens d’arriver & une autre solu-
tion de la question, c'est & nous de trouver les moyens d’arriver & co que les fabri-
cants et les inspecteurs s'entendent pour payer le lait d’aprés sa richesse. C'est un
régultat que nous devons poursuivre, ¢’est un but que nous devons atteindre, car c’est
le seul moyen de nous débarrasser de toute espdce de fraude, disons le mot, de toute
espéce de vol, de la part de certains patrons. Il nous faut faire tout ce qu'il est pos-
sible de faire pour arriver & ce résultat. C'est une question dintérét public aussi
bien que d'intérét privé ; les patrons qui fournissent lo lait sont  tout aussi intéréssés
3 se protéger les uns contre les autres, que les fabricants le sont  se protéger contre
les patrons. C'est une question qui mérite toute notre attention, et toute notre étude.
Depuis que la société d'industrie laitidre est fondée, nous avons, chaque année, fait
un pas dans la voie du progrés. Aujourd’hui, c'est une mesure devenue nécessaire
que de payer le lait d'aprés sa richesse. autant A cause des avantages qui en résulte-
raient pour l'exploitation de I'industrie laitidre en général, qu’a cause du tort que
cause souvent aux patrons et aux fabricants I'impossibilité pour ces derniers d’appré-
cier la valeur du lait que chacun des patrons leur apporte. Encore une fois, c'est
une question qui' mérite toute notre attention et je proposerai qu'un comité soit for-
mé,—un comité composé de fabricants de fromage et d’hommes compétents—pour
étudier les résultats qui ont 6té obtenus dans les fromageries o ce systéme a 6t6
adopté, et pour voir si le systéme que nous préconisons mérite d'dtre adopté généra-
lement, Nous pourrions avoir des renseignements trds précis ot trds précieux d'un
des membres de notre société, M, Taché. Depuis quelques années, monsieur Taché a
acquis une grande expérience dans l'exploitation des beurreries. Nous lui devons

beaucoup pour les efforts qu'il a faits dans l'intérét de Iindustrie lsitidre de la pro-

vince de Québec. Nous pourrions avoir de lui de trés utiles renseignements. ' Il s'est

adjoint dans la personne de M. Zetterman, un homme d’'une grande bompétence, d'une
grande capacité. M. Taché n'a rien épargné pour avoir un systéme sfir et satisfai-
sant, et pour, les fabricants et pour les patrons, Il paie le lait d'aprés sa

richesse. Il a organisé un systdme qui lui permet d’analyser le lait do douze ou
quinze fabriques, par le méme procédé et avec le méme instrument, Quelle en a é

la conséquence ? Lia conséquence est que M. Taché y trouve son compte, et que tous
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les patrons sont satisfaits, C'est 1a une expérience dont nous devons tirer profit ; si

cetto expérience démontre A I'évidence que le paiement dn lait d'aprés sa richesse est

un systéme avantageux, pourqioi ne ferions-nous pas tous nos effirts pour le faire

mettre en pratique le plus vite possible ? Jo comprends qu'il puisse y avoir hésitation

de la part des fabricants, ils croient que ce serait si difficile & mettre en Ppratique, que

malgré les avantages que cela peut procurer, on serait aussi bien de s’en tenir au sys-

téme actuel, au systéme de payer le lait au poids. Il ne serait pas bien difftcile; cepen-

dant, d'avoir une organisation, qui permettrait an patron de vendre son lait suivant

8a richesse, tout en ne forgant Pas les fabricants 4 un travail difficile.
vingt fabricants forment une 8ociété, qu'ils s'entendent pour envoyer chaque semaine

4 monsieur Taché des échantillons du lait qu'ils regoivent chaque jour. Que chacun
de ces quinze ou vingt fabricants ajent de petits flacons, dans chacun desquels il met-
tra chaque jour environ une once du lait qui lui a 6t6 apporté par chaque patron.
Ces échantillons, & la fin de la semaine, seront envoyés & celui qui aura charge de les
analyser. Chacun des fabricants fera la méme chose, c'est bien simple. A la fin de
chaque semaine, ou & Ia fin de chaque mois, celui qui aura analysé ces échantillons,
fora son rapport, il rendra compte des différentes analyses qu'il a ‘faites; enfin il
donnera aux fabricants lo tant pour cent du gras, qui revient chaque patron sur le
lait qu'il & fourni,
8i monsieur Taché a pu, pour douze & quinze fabriques, organiser un sysbéﬁ)e

qui lui & permis d'apprécier la valeur du lait d'aprds sa richesse, il me semble qu'un
cerlain nombre de fabricants, en se formant en société, pourrait arriver & des résul-
tats aussi avantageux que cenx auxquels M. Taché est arrivé, puisque M. Taché était
soul pour organiser lo foncti t de ce systéme dans ses 12 ou 15 fabriques. Je
0rois que pour la mise en pratique-de notre idée, il suffirait que douze ou quinze fabri-
Gants des différentes parties de la province s'entendissent pour envoyer leur lait 4 un
bureau central, on il serait analysé d’aprés

Que quinze ou

Je propose qu'il soit nommé un comité o posé d’h pétents et ayant de
l'expérience, pour étudier ocette question. ('est d’aprés moi. un moyen raisonnable
d'arriver & une conclusion satisfaisante, dans les circonstances actuelles,

M. le Prégident.—Dois-jo faive proeéder & la n
dont vient de parler M. Barnard ?
M. Saul CObté—Je voudrais faire .Tremarquer que les ing
:;nt m qyﬁa::matigue;:ient opposéy & 'adoption du
ion 0880 du lait ; je disais tout & I'heure que ces ins teurs, toul, e -
naissant, 'excellence de ce procéds, trouvent qu’ilq n'est pup:;eo‘r?,mz em:
ot qu'eux-mémes, los inpecteurs, ne sont PAas encore assez renseignés. Je dois ljouhr’ :
Pour rendre justico & ces inspecteurs, que o n'est pas contre lo principe du paiement, dy
t suivant sa richesse qu'ils #'insurgent, car ils semblent tous disposés & admettre co
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systéme, qu'ils considérent tous comme avantageux ; mais que pour eux l& question se
réduit & une question d’opportunité, et qu’ils se demandent g'ils ne serait pas mieux
d’attendre encore quelques années. Mais encore une fois, je me demande &f réelle-
ment ces gens seront plus  disposés & appliquer le systéme dans deux ou trois ans,
#'ils remettent toujours & en faire 'expérience. Lia chose est si simple : il ne s'agi-
rait, comme vient de le dire M. Bernard, que de mettre dans un flacon, une once de
lait chaque jour, et de I'envoyer, & la 'fin de 1a semaine, s une personne désignée pour
en falre I'analyse. Je ne vois la-dedans rien de bien difficile, et jo n'y vois rien non
plus de cofiteux pour les intéressés.

M. Robert Ness.—M. H. W. Walker, de Huntingdon, sera ici ce soir, et j'aime-
rais bien qu'il ettt 'occasion de nous faire connaitre sa maniére de voir sur ce sujet.

Cette année, il a fait 'expérience du paiement du lait d’aprés sa richesse. T1%me .

semblerqu'il pourrait nous donner d'utiles renseignements,
M. William Parent.—1L'6té dernier, j'ai eu I'occasion de faire certaines expérien-

ces, qui m'ont passablement instruit sur un point : d'est qu'il est trés important, 'si

T'on veut réussir 4 pratiquer d'une manidre avantageuse le systéme du paiement du
lait d’aprés sa richesse, c'est qu'il egt trés important, dis-je, d’avoir dans les fromage-
ries des hommes compétents, renseignés et prudents: j'ai vu 'an dernier les résultats
obtenus par deux fromageries dont I'une était sous lo contréle d'un homme capable
et T'autre conduite par un jeune homme sans expérience. Dans la' premidre, j'ai
constaté que le systéme du paiement du lait d’aprds sa richesse donnait les résultats
les plus satisfaisants, tandis que dans I'autre les essais qu'on’ s tentés ont manqué
complétement. Je crois donc qu'il est trés important pour les patrons d'avoir 4 la
téte de leur fromagerie des hommes renseignés et capables. Quant au systéme en
lui-m@me il est bien reconnu partout que c’est le systéme le plus juste pour les patrons.
Je dirai méme que c’est le seul moyen de rendre justice sux fournjsseurs de lait, parce
que c'est le moyen de les mettre & I'abri de toute espéce de fraude de la part de
certains patrons.

Un délégué—Je ne comprends pas trés bien comment vous pouvez éviter les vols
par le paiement du lait d’aprs sa richesse. - Si jo porte d Ia fromagerie cent livres de

bon lait ot que mon voisin porte en méme temps cent livres de lait moins riche, c'est

bien clair que j'aurai merité plus que lui, mais quand la  répartition sera faite je re-

tirerai 'argent qui me revient pour cent livres de lait et mon voisin retirers lui aussi

le montant de cent livres de lait. Il me semble qu'ily a toujours moyen de voler

* quand on veut voler. ‘ :
M. Barnard.—Mais, mon ami. comment pouvez-vous supposer que vous

volé par votre .voisin, si le lait que vons fournisses su fabricant est échantillon

I'heure méme o vous lo- fournissez. Le seul moyen pour un patron de voler
 voisin, ¢'est précisément d'enlever une certaine quantité de créme du lait qu'il

& 1a fromagerie, ou d'augmenter sa- livraison, au détriment de sa richy
 sjoutantde lean. Or, c'est exactement ce que nous youlons empéoher aveo
; medepuyerla lmdnprésuriohem i votre voisin en,léva unemmi v
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créme ou ajoute de l'eau d'son lait avant de le porter & la fromagerie, vous n’aurez
pas la peine de P'envoyer en prison, si vous pouvez au moyen d'un systéme sfr ot
éprouvé lui prouver sur I'heure qu'il a essayé de vous frauder. Quand il lui sera ar-
rivé deux ou trois fois de so faire Pprendre ainsi en flagrant délity je crois qu'il ne sora
Pas nécessaire de lui intenter un Pprocés pour le faire agir en honnéte homme, 11 eut
vraiment fregrettable que messieurs les inspecteurs soient si apathiques, lorsqu'ils
s'agit de faire accepter par les fabricants un 8ystéme qui ne pourrait que leur étre
avantageux,
M. Saul Coté—Je voudrais rendre g;tioe 8uX inspecteurs; encore une fois ils
ne sont pas contre le principe, mais ils pr

ndent simplement qu'ils ne gont pas pré-
parés 4 mettre le systéme en pratique, parce qu'ils ne 1o connaissent pas assez,

M, Barnard.—Je crois qu'un bon moyen pour atteindre notre but serait de faire
tous nos efforts pour faire entrer tous les fabricants dans les syndicats, Je sais qu'il
J ®n aura toujours qui resteront en arridre j ¢6 n'est pas une raison pour nous décou-
rager. Ily a partout de ces gons, ennemis du progrés. Quand il s'est agi de for-
mek des syndicats, la majorité dg fabricants était contro ce systéme. A force de
travail et d’efforts, nous sommes Pparvenus au résultat que vous constatez

)
oux qui en souffriront le plus. - En terminant, M. le Président,
la nomination d’un comits pour étudier cette question,
Sont proposés et 6lus membres du
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M. Saiil C6té—Pour démontrer importance de calculer la valeur du lait d'aprés.
, & quantité de gras qu'il contient, jo vais vous communiquer quelques ehiffres qui
m'ont 6t6 mis sous les yeux .par un inspecteur de fromageries. Il a constaté qu'un
fournisseur de lait avait regu, pour une vente de fromage, la somme de trois piastres
et soixante centins, son lait ayant 6t6 payé au poids; si ce lait eQt été. payé d’aprés
sa richesse en gras, ce patron n'aurait Tegu que quatre-vingt-sept centins, Je crois
que ceci est un exemple de nature 3 démontrer parfaitement le tort qui peut 8tre
causé par certains fournisseurs aux autres patrons d'une fromagerie, dans le systdme
de paiement du lait au poids. Si un homme a Ppu, dans une seule vente et sur un mon-
tant si minime, faire un tel gain au préjudice des autres patrons, vous voyez ce qui

peut arriver dans les grandes fabriques, od le lait est payé au poids pendant toute ure
saison de fabrication.

M. Chapais—Au sujet de cette discussion que jaitrouvée trés intéressante,jo me
permettrai de faire quelques remarques qui sont le résultat de travaux que jai 6té
appelé.a faire etqui jetteront peut-stre quelque lumidre sur cette question du paiement
du lait d’aprés sa richesse. Le résultat do ces travaux m’a convainon que ce systéme
de payer.le lait d’aprés sa richesse s'impose de toute manidre,

J'ai fait une comparaison entre le cofit du lait & Brockville, au Sacré-Ceeur a.
Québec, au Wisconsin et chez un cultivateur de St-Denis de Kamouraska. J'ai trouvé

o pour le cotit de 100 livres de lait an Wisconsin, $0.96 ; & Brockville, Ontario, 80;78;

au Sacré-Coeur, & Québec, $0.42 ; ot chez un cultivateur de St-Denis, $0.44. N'est-i}
pas évident, en face de pareils chiffres, que le systéme de payer le lait d'aprés
8a richesse s'impose. Voild un cultivateur qui a du lait de quatre-vingt-seize
centins les cent livres, qui va Iui donner quatre centins de profit, en supposant
qu'on vende le lait une piastre par cent livre, Pendant ce temps-13, un autre patron

- qui aura du Jait de quarante quatre centins va faire un bénifice énormément. plus

considérable : il va faire $0.56 de profit. Voild & quoi vous urrivez en payant lo lait
au poids, En payant le lait d’aprds sa richesse, si I'un de ces laits, celui de $0.96 est
plus riche en gras et en contient ¢ing pour cent, il sera payé a raison de cing pour
cent. Sile lait de quarante-quatre centins n’a que trois pour cent de gras, il sera
payé & raison de trois pour cent. Il me semble qu'il est évident que c’est une question
de justice. Ensuite, 3 un autre point de vue, cela aura pour effet certain d’encourager:
le fournisgeur & nourrir ses vaches le misux possible, afin d'en tirer lo meilleur parti
possible. Je répéte donc qu'il est trds important pour chaque cultivateur d’avoir gon
lait payé d'aprés sa richesse, ce sera le moyen d'avoir dans nos fabriques un lait d'une
qualité supérieure et ce sera le moyen aussi d'amener les cultivateurs & améliorer
leurs troupeaux, J'espére que tovites les fabriques qui n'ont pas encore mis ce systéme
en pratique vont comprendre I'importance quily a A changer de systéme et qu’avant
deux ou trois ans, nons aurons dans nos fabriques des fabricants diplémés qui seront

capables de mettre ce systéme en pratique, systéme aussi avantageux pour le fabricant '

que pour le patron.
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DISOUSSION SUR L'AOHAT DU' FROMAGE SBUIVANT SA QUALITE.

M. Barnard,—Je orois avoir entendu dire tout & ’heure qu'aujourd’hui encore
malgré les syMtiicats, malgré les succds obtenus par les fabriques syndiquées, les ache-
teurs de fromage ne paient pas plus cher le bon fromage que le fromage commun,
Et les inspecteurs des syndicats nous font rapport qu'il est vraiment décourageant,
que les fabricants syndiqués se croient foreés de faire un moins bon fromage, parce que
les acheteurs ne veulent pas payer lo prix du bon fromage. S'il en est ainsi, ilimporte
de voir immédiatement & ce que les choses changent, car il serait vraiment mal-
heureux, aprés les efforts qui ont 6té faits pour établir les syndicats de fromageries,
d’en arriver & ce résultat que les succés obtenus par les fabriques syndiquées ne soient,
Pas reconnus, que I'on paie leur fromage lo méme prix que celui des autres fabriques
qui ne prennent pas tottes les Pprécautions que I'on prend dans les fabriques syndi-
quées, qui n’ont pas d’hommes aussi compétents que dans ces fabriques, et qui évi-
demment ne peuvent pas faire du fromage d'aussi bonne qualité que les fabriques
syndiquées. Nous avons la greuve de ce que je dis 1a dans les sucoss que le fromage
de la Province de Québec .a remporté & Chicago. A Chicago, I'on.a Teconnu le
fromage de la province de Québec 4 Ia quantité de gras qu'il renformait et c'est aux

-syndicats de fromageries, qui n'ont rien épargné pour avoir le meillour lait dans
leurs fabriques, que I'on doit évidemment ces succds. 8i donc, les syndicats ont tant
fait pour I'industrie laitiére dans notre province, il ne faut pas que ces suceds soient
perdus par la mauvaise foi, et je dirai le mot, par la malhonnatets de certains ache-
teurs, qui, si ce que l'on dit est vrai, font de fausses représentations " aux fabricants
pour leur faire croire qu'ils payent le prix du bon fromage pour du fromage de
moyenne qualité, alors que c'est précisément lo contraire, pt qu'ils paient pour le
bon fromage le méme prix que pour le mauvais.

M. 8. Chagnon.—-A. co sujet, J'ai entendu, dans nos conventions et ailleurs, des
acheteurs de fromage condamner cette méthods d'acheter le fromage, aveo un prix
fixe pour le bon comme pour le mauvais, je los ai vus s'élover avec tani de forge
contre ce systéme, que je me demande si réelloment il faut croire les inspecteurs qui
nous disent que les acheteurs paient pour le bon fromags le prix du mauvais, 1l serait
important de faire la lumidre sur ce point, : :

M. Barnard,—Est-ce que M. Coté ne #'inscrit Pas en faux contre cette assertion ?
8i je comprends bien M, Chagnon, il oroit qu'il p'y a rien & reprocher aux acheteurs
de fromage, et que, par conséquent, le rapport des inspecteurs est injuste. il en
est ainsi, M. Chagnon' a raison de dire que C'est une question qu'il est important

d'éclaircir,

M. Saul 06té~Je suis Prét a répéter la chose. Un de nos meilleurs inspecteurs
e syndicats, jo devrais dire plusieurs de nos meilleurs inspecteurs se sont plaints de .
00 que les fabricants faisaient du fromage inférieur 4 celui qu'ils faisaient il n'y a pas - " !
longtemps, parce que les acheteurs avaient Pris co systéme de payer pour le bon fro-
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mage le méme prix que pour le mauvais. Ces fabricants se disaient qu'il était inutile
aprés tout de prendre de grandes précautions dans la fabrication de leur fromage, si

bon.
M. Barnard—Si M. Obté a raison, j'espére que les acheteurs vont nous montrer

Pautre coté de la question. Les acheteurs de fromage sont représentés ici par un.

homme capable de nous donner des explications que nous sommes préts 4 discuter de
maniére & nous fixer sur le bien fondé des accusations qu’on porte contre eux.

M. W. W. Pickett.—Comme représentant dela maison Ayer, je désire expliquer
A cotte convention que M, Oté exagére les accusations qu'il vient de porter contre-
les acheteurs de fromage en général, Si trois ou quatre acheteurs ont agi de la ma-
nidre dont nous parle M. C6té, ce n'est Pas une raison pour dire que tous les acheteyrs
agissent de la méme maniére. Je demanderai par exemple 4 M. Elie Bourbean #'il a
vu dans le comté de Bagot les acheteurs payer le bon fromage lo prix du mauvais,

M. Elie Bourbeau.—D'aprés 16 rapport des fabricants, ils n’ont pas de motifs de se
plaindre des acheteurs ; mais Jo dois dire qu'il n'est pas & ma connaissance personnelle
que le prix qu'ils ont obtenu soit un prix satisfaisant. Ils peuvent bien se vanter
d’avoir vendu assez cher, ot cependant n'avoir obtenu qu'un prix inférieur, et je dois
ajouter, d'aprés le rapport de mes fabricants, qu'il n'y a pas une différence notable
entre les prix obtenus pour le bon fromage, et les prix obtenus pour le mauvais
fromage, . 7 :

M. 8. C6té~11 est possible, comme I'a dit M, Bourbeau, que certains fabricants
'se soient vantés d’avoir obtenu un prix plus satisfaisant qu'il ne I'était réellement,
C'est 0e qui se fait assez souvent, :

M. B. Bourbeau—Voici ce qu'un acheteur m’a dit au sujet de la vente du fro-

« mage. Tlm'adit qu'il valait mieux pour les patrons envoyer leur fromage & Mont-

réal, parce que, suivant lui, le nombre des acheteurs qui se disputent les lots de fro-
mage, ne peut que faire monter le prix du fromage. Je crois bien que cet acheteur
ne tient pas le méme langage aux fabricants, mais je dois dire cependant, pour rendre
Justice & monsieur Pickett, que lorsque je lui ai vendu du fromage, j'ai toujours été
satisfait de lui, qu'il m’a toujours rendu Justice.

M. Pickett.—Je suis content d’entendrs M. Bourbeau me rendre ce témoignage.

Odmme je viens'de lo dire, je ne suis pas responsable de la manidre d’agir des autres .

acheteurs, je parle pour moi-méme. Quant & moi, j'ai toujours payé deux prix, pour

les deux différentes qualités de fromage que j'ai eu & acheter, Tous les fabricants do -

n'importe quel district vous diront la mgme chose. Je crois que pas un seul ne vous
dira que j'ai payé pour un mauvais fromage le prix du bon. Quand je n'ai payé
qu’un seul prix, pour différents lots de fromage, c'est que ces lots étaient tous de la
méme qualité.

M. J. C. Chapaig.—Je orois bien qu'il est possible de trouver un acheteur hon-

néte, mais il est question des acheteurs en général, ot je crois que les acheteurs en

général ne suivent pas tous l'exemple de M. Pickett.

8 prix_donnés pour le mauvais fromage étaient aussi élevés que ceux payés pour le
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M. Chagnon.—Je crois qu'il ne serait pas inutile d'établir combien de temps aprés
8a fabrication, on doit expédier le fromage sur le marché, Je ne crois Pas, quant &
moi, qu'il soit possible de Vexpédier moins de vingt. jours aprés sa fabrication. Il
est bien certain que du fromage, expédié cing ou siz jours aprés sa fabrication, devra
nécessairement arriver sur le marché avee moins de valeur. 1l serait done important
de savoir combien de temps, aprés sa fabrication, on doit expédier le fromage pour
qu'il se conserve dans une bonne condition, jusqu’a ce qu'il arrive sur le marché : ceci
pourrait peut-8tre nous expliquer comment il se fait que du fromage, de qualité
inférieure sur le marché de Montréal, ait 6té payé dans les campagnes par les ache-
teurs le méme prix que le bon fromage.

M, Pickett.—I1 me semble quiil y a Id un point intéressant & éclaireir, et que le
résultat de cette étude aurait peut-dtre pour effet de rendre justice aux acheteurs, en
méme temps qu'il donnerait satisfaction aux fabricants,

M. Barnard.—Voild un bon nombre de questions & étudier; elles sont toutes
intéressantes ot importantes, mais la plus importante & mon avis, c'est de savoir si
l'affirmation de M. C6t6 est vraie. Iln'a Ppas encore 6té prouvé que les informations
que nous donne M, C6té sont inexactes. ('est encore la conviction d’'un grand nom-
bre que le fromage des fabriques non syndiquées, qui est souvent d’une qualité infs-
rieure & celui des fromageries syndiquées, est payé par les acheteurs lo méme prix
que le bon fromage., M. Pickett nous & bien dit qu'il'avait payé des prix différents
pour différentes qualités de fromage, mais il nous a dit aussi qu'il ne parlait que pour
lui-méme, et qu'il n’était pas responsabl¢ de la maniére d’agir des autres acheteurs,
Je orois bien, pour ma part, que M. Picktt agit loyalement, mais encore une fois, il
1'a pas prouvé que les informations que nous a données M. C8té soient fausses. Tia
question reste donc & 1'stude, et Jo le répdte, M. le président, il faut absolument
voir clair dans cette question.\ Si les fabricants des fromageries syndiquées se disent :
i quoi bon prendre tant de précautions pour arriver A faire du fromage de qualité
supériéure, si les fabricants non yndiqués obtiennent pour leur fromage, qui est infé-
rieur, le méme prix que nous"ohtenons pour le nétre ; si les fabricants en sont 13, je me
demande & quoi auront servi les efforts que nous avons faits, pour Vinstitution deg
syndicats en particulier, et pour I'intérét de I'industrie laitidre en général.

M. Pickett.—En réponse & M. Barnard qui dit que jo n'ai pas prouvé que les
affirmations de M. C6té solent fausses, jo me permettrai do faire remarquer, que M.
C6té ne m'a pas donné I'occasion de prouver le contraire de ses affirmations, Il m'a
d dé des explications, jo les ai données, o’est tout co que j'ai voulu faire.

Un délégué.—J'ai en occasion de connaitre les prix du fromage tout 1'été, jo me'

“suis trouvé sur les quais; & Montréal, chaque fois qu'il Y & été apporté des lots d’a‘

fromage. J'en ai vu vendre trois ou quatre mille meules,

M. Pickett.—En avu-,vous vu vendre beaucoup le méme prix ?
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Le méme délégué.—Jen ai vu vendre quelquefois différents lots de méme qualité
le méme prix ; mais, en général, la plupart du temps, j'ai vu payer le méme Pprix pour
du fromage de différentes qualités,

M LT Brodeur.—Quelqu'un a dit to
plus d’avantage & aller mettre leur from.
vendre aux acheteurs A la campagne,

' plus avantageux, parce quily a i u

ut & Theure que les fabricants avaient
age sur le marché de Montréal, que de le
C'est aussi mon opinion que cela est'en effet
ne foule de maisons qui se font concurrence:
pour I'achat du fromage, tandis qu'd la campagne, jo crois, les acheteurs choisissent
toujours pour se présenter le temps o ils n'ont pas de concurrents  redouter. Ce
systéme d’aller vendre le fromage & Montréal a méme été employé depuis quelques
anndes, & ma connaissance, par des fabricants de différents districts, Je crois, d’aprés
ce que jo leur en ai entendu dire, qu'ils en ont tous 6t6 satisfaits. Je crois que dans
la Beauce, oi il y a, si jo ne me trompe, vingt-sept fabriques, ils so sont aussi décidés,
iln’y a pas longtemps, & partir pour Montréal, avec lo fromage de leurs vingt-sept
fabriques. Il a 6té entendu que chacun des fabricants contribuorait aux frais de
transport, d’aprés la quantité de fromage qu'il avait 4 expédier. D'aprés les oxpé-
riences qu'ils avaient faites, lorsqu'ils vendaient lour fromage chez eux, ils en sont

venus 4 la conclusion qu'ils gagnaient beaucoup 4 envoyer lour fromage eux-mémes
sur le marché,

M. Pickett.—Dans co cas-1y, il serait important, comme I'a dit tout & I'heure M
Chagnon, denvoyer le Jfromage un certain temps aprés sa fabrication, autrement, il

pourrait résulter des pertes pour leg fabricants, et on s'en prendrait encore aux
acheteurs (1).

M. Saiil Csté—~Je partage sur ce point I'opinion’ de M. Pickett, Mais je dois
Iui dire que, quant aux acheteurs, il n'a jamais 6t¢ question de s'en plaindre lorsqu’on
vendait du fromage de’ qualité inférieure gur le marché de Montréal. Que les ache-
teurs paient toujours la valeur réelle du fromage, et M. Pickett n'a nullement besoin’
de craindre que nous nous en Plaignions. Tout ce que nous demandons d'eux, c'eat;

qu'ils paient pour le bon fromage le prix du bon fromage et pour le mauvais fromage,
le prix du mauvais fromage.

M. Barnard.—Onui, c’est 13 précisement la question, payerle bon fromage le prix
du bon fromage, et non Pas, n'avoir qu'un prix pour le mauvais comme pour le bon
fromage: J'affirme, M. lo Prégident, que les acheteurs do fromage qui agissent ainsi,
c'est-d-dire qui prétendent payer le mauvais fromage lo prix du bon, lorsque o'est pré-
cisément le contraire qu'ils font, j'affirme que ceg acheteurs commettent un vol, Iig
commettent un vol, aussi bien que g'ils prenaient de I'argent dans la poche des fabri-
cants. J'affirme encore qu'yn négociant honndte, qu'un marchand de bonne foi ne
peut, pour aucune raison et en aucune circonstance, agir de cette manidre, Ties ré-

(1) M. A, A, Ayer a re'cummandé souvent de ne pas expédier de fromage moins de 15 jours aprés
sa fabrication.—E, C, \
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sultats de cette maniére d’agir sont désastrenx pour plusieurs raisons. Ils sont désas-
treux au point de vue des intérdts de I'industrie laitidre en général, parce que les fa-
bricants de fromage sachant qu'ils n'obtiendront Pas pour du fromage supérieur un
prix plus élevé que pour du fromage moins bon, finiront par ne plus prendre aucune
Précaution, et par ne plus fabriquer que du mauvais fromage, Clest donc un résul-
tat désastreux pour l'industrie laitidre en général. Je dis aussi que ¢’est un vol au
détriment des fabricants parce que ceux-ci ne retirent pas les prix auxquels ils ont -
droit, je parle de ceux qui font du bon fromage. I nous faut done, M. le Président,
ne rien épargner pour mettre fin & un pareil état de choses. 11 est temps d’empécher
s vols, parce que jo lo répéte encore une fois, ce sont des vols, il est temps d'empg-
cher aussi ce procédédes acheteurs, qui, si ce que I'on dit est vrai, font tout leur pos-
sible, intriguent de toutes manidres auprés des fabricants non syndiqués pour les em-
pécher d’entrer dans les syndicats. Si ce que I'on dit est vrai, ils font toutes sortes
de fausses représentations & ces fabricants pour entraver les efforts que nous faisons
pourles faire entrer dans les syndicats,

M. Pickett.—FEn ce qui me concerne personnellement, j'affirme n’avoir jamais
fait de fausses représentations, mais J'ai souvent donné des rapports de vente de fro-
mage au plus haut cours, et.déduit des mémes (¥'il 8'était trouvé de mauvais fromage
dans le lot) un certain montant pour couvrir la perte sur la mauvaise qualité, Le
fabricant ou le propriétaire supporte cette perte, parce qu’il garantit aux patrons le
meilleur fromage, mais n’en parle pas nécessairement & ses patrons. Je ne puis voir
14 aucun vol, car les patrons 'y perdent rien ; mais si I'on savait au contraire que le
fabricant a eu dans sa livraison de mauvais fromage, cela ferait grand fort 4 sa fa-
brique, qui est souvent tout son avoir au monde, et je pense que les fabricants ont des
droits aussi bien que les patrons, et je ne vois aucune nécessité pour le fromager de
les informer d'un fait qui ne leur fora aucun bien et qui lui fera du mal et peut-atre
le ruinera. J’ai vu des patrons abandonner une fabrique Pparce que le fabricant avait
£t6 assez malheureux pour avoir un mauvais lo de fromage; et pourtant il n’y a pas
un fabricant qui puisse dire qu'il n'a Jjamais 6t6 malheureux, Aussi je répéterai que
Je vois I dedans aucun vol,

M. Barnard.—Je comprends, comme le dit M. Pickett, que les acheteurs ne peu
vent pas payer pour du fromage de seconde qualité, le prix de celui de premisre qua.
lité ; ce n’est pas co que Jo discute avec M. Pickett; o'est un reproche que nous n’ayons
Pas eu certainement 4 faire aux acheteurs, Mais Je répdte ce que jai dit tout 4
I'heure, c'est qu'il est souverainement injuste de /la part des acheteurs de n'avoir

qu'un prix pour le bon, comme pour le mauvais fromage ; voild Pprécisément ce que
nous reprochons aux acheteurs,

M. Chapais. ~Jo comprends aussi que M. Pickett, pas plus qu'un autre acheteur,
ne soit disposé & payer pour du fromage de seconde qualité le prix du fromage de
Premidre qualité ; mais sans dire que ce goit précisément un vol, jo dis que’ c’est une
Pratique essentiellement mauvaige ot injuste pour les fabricants, que de n’avoir qu'un
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Prix pour les différentes qualités de fromage.
¢’est pour payer le mauvais fromage aussi ch
qu'un seul prix pour les deux qualités, A part
fournisseurs de lait, il y & aussi un autre vice dans cette pratique : c'est qu'elle est de
nature & décourager les fabricants de faire le meilleur fromage possible. Je orois
donc que M. Pickett a tort de défendre cette pratique,

M. 8. A Fisher.~Je crois moi aussi,
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cetle pratique, les patrons ne peuvent pas reprocher au fabricant les négligences était de
qu'il pourrait commettre, car celui-ci, avee du fromage de deuxidme ou de troigidme un lot &
y aller |
o grs
me mérite aux yeux du public; parce que ceux ::oirgvo
qui prennent plus de précautions que les autres, qui font de meillour fromage que les prendre,
autres, n'ont pas plus de mérite aux yeux du public que les fabricants de second pourquo
ordre. Je crois done que les acheteurs ne devraient pas continuer une pareille devrait
Ppratique. bonne qu
M. Chagnon.—Permettez-moj dg raconter un fait, arrivé & ma connaissance. J'ai du from:
£ rencontré un fabricant qui m'a dit avoir perdu soixante et quinze piastres, sur i
du fromage qu'il avait ©xpédié & Montréal. Lorsqu'est arrivée la vente suivante, ot perda
% celui qui avait acheté Ia premiére vente n'a pas voulu l'acheter, parce que \o'était question
du fromage de qualité inférieure. Ceci pourrait démontrer, en Justice, pour certains ot blen |
acheteurs, que tous n'ont Pas la méme manidre d'agir, je crois qu'il est important, fabriques
avant tout, d'avoir de bons fabricants, Si les propriétaires ou les patrons d'une fro- apparten
- magerie g'apergoivent qu'ils ont un mauvais fabricant, ¢'est leur intérét d’en prendre ol
un autre immédintemen@ J’ai connu un acheteur dans lo comté de Maskinongé, qui 11 st bies
‘savait d’avance, dans quelle fromagerie il trouverait du bon fromage, et qui savait sa réputa
que dans telle autre il aurait du fromage de seconde qualité ; qela, parce qu'il con- ne peuve
naissait les fabricants, Je crois donc, encore une fois, que les propriétaires et les patrons fabriques
de fromageries doivent tenir absolument & avoir des hommes compétents, pour con- savent, qu
duire les fabriques, ot les Tab:
M. le Président—Jeo crois bien, comme I'a dit M, Pickett, ot comme lo dit M. jo crois g
Chag acheteurs
la constater, ot que nous devions aviser & prendre tous les moyens possibles pour ob- ﬁtl;?;:'tf
vier aux inconvénionts résultant de la maniére d'agir de certains acheteurs, I est o
bien sfr que nous ne nous Plaignons pas que le fromage de qualitéinférieure soit payé e
A58 juste valeur. M., Pickets peut 8tre certain de cela. Mais il n'est que trop vrai dxe.ats, qn
que nous avons souvent & constater que du fromage de premidre qualité est vendu | $EIS, Bnor
au méme prix que du fromage de qualité inférieure. ('est oot état de choses que nous Gueique d
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un bon systéme gue les inspecteurs aient yne marque par laquelle'ils distingueraient
les différentes qualités de fromage, co serait un chiffre officiel qui ferait reconnaitre &
Montréal le fromage de telle ou telle qualité. Je crois que co serait une chosed
essayer, jo pense que les inspecteurs, qui nous ont {déja rendu de grands services,
pourraient nous rendre encore un service considérable en mettant en pratique ce
systéme que je propose.

M. Courchesne—L'ét6 dernier, Jj'ai eu occasion de visiter une fabrique dont le
fromage devenait mauvais quinze jours aprés sa fabrication. Jusqu'a ce temps 1, il
était de bonne qualité Au commencement do la saison, le propriétaire avait envoyé
un lot & Montréal et il s'était fait couper sur le priz. A la deuxidme vente, il voulu
y aller lui-méme pour voir ce qu'il Y avait. L'acheteur lui dit alors: “ Vous avez
une grande fabrique; vous fabriquez beaucoup de fromage, j'aimerais beaucoup
avoir votre fromage, mais comme il n’est pas de premidre qualité, je ne peux pas lo
prendre. Je vous conseille d’apporter votre fromage plus t6t aprés sa fabrication ;
pourquoi laissez-vous vieillir votre fromage si longtemps?il y a quinze jours qu'il
devrait étre sur le marché. Je ne puis pas acheter ce fromage pour du fromage de
bonne qualité, puisqu’au bout de trois semaines Je n'aurai & mettre sur le marché que
du fromage de deuxidme ou de troisidme qualité.”

A Parent.—I1 est bien clair que ce fromage était fabriqué avec de mauvais lait,
et perdait sa valeur en vieillissant, Aujourd’hui, d’aprés moi, la plus importante
question serait de - s'entendre avec les acheteurs pour qu'ils soutinssent les syndicats,
ou bien les combattissent ouvertement. Jo crois que, pour avoir de bon lait aux
fabriques, il est nécessaire que toutes appartiennent aux syndicats. Une fabrique,
appartenant & un syndicat, renvoie le lait de certains patrons, qu'arrive-t-il ? Ceux-ci,
sachant qu'il sera accepté par une fabrique non syndiquée, vont U'y porter de suite.
11 est bien clair que, si cet état de choses continue, notre fromage finira} par perdre
8a réputation et son prix.  Et pourtant ceci so fait tous les jours. Des patrons, qui
ne peuvent pas faire accepter leur lait par une fabrique syndiquée, le portent & des
fabriques qui ne font pas partie du syndicat, et celles-ci acceptent parce qu'elles
savent qu'elles le vendront toujours le méme prix. Les acheteurs connaissent le fait
ot les fabricants appartenant aux syndicats sont loin d’en profiter. Encore'une fois,
Je crois que ce serait une chose trés importante que d’en venir A une entente ave les
acheteurs, de fagon & ce que ceux-ci non-seulement ne travaillent pas & empécher les
fabricants d'entrer dans les syndicats, mais qu'ils travaillent avec nous, avec les ins-
pecteurs, dans I'intérdt des syndicats.

M. Barnard.—Je I'aj répété bien des fois, je le dis encore, c'est au moyen des syn-
dicats, que nous parviendrons & remédier 4 cot état de choses, I faut done, & tout
Prix, encourager tous les fabricants & entrer dans les syndicats, Il'y aura toujours
quelque chose de défectueux, tant que nous n'en serons pas arrivés la.
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11 est proposé que la séance soit ajournée, mais M. le président suggére que la dis-
cussion se continue entre les délégués, pendant que le comité de direction va siéger.

—

M. O5té—Je crois que nous devrions rendre justice & M. Pickett, en acceptant
les raisons et Jos explications qu'il nous a données pour lui-méme. Il nous assure que,
quant A lui, il n’a jamais pratiqué le systéme, que l'on reproche aux acheteurs en
général ; je crois que ce serait lui rendre justice que de proclamer que les mots de
vol et de fraude, qui ont ét¢ prononcés pendant cette discussion, ne s'appliquent pas ‘4
lui. Maintenant, aprés les explications que nous venons d'avoir avec M. Pickett, jo
ne serais pas surpris d’apprendre que M. Pickett n'aurait pas d’objection & s'em-
Ployer auprds de ses confréres acheteurs : pour leur démontrer quele bon fromage
vaut mieux que le' mauvais ; pour leur faire savoir qu'il y a des plaintes trés graves
portées contro eux, et qu'il serait temps pour eux d'y remédier, en cessant de payer
pour du bon fromage, le prix du mauvais. Je crois que M. Pickett pourrait faire
beaucoup dans ce sens auprés des acheteurs, et qu'il pourrait persuader & tous les
acheteurs de s’entendre pour travailler dans l'intérét des syndicats. Car il n’y a pas
4 se le dissimuler, co systéme de payer le m8me prix des qualités différontes de fro-
mage est pratiqué par un grand nombre d'acheteurs. J’ai vu la chose se présenter
trés souvent ; j'ai vu, dans le Saguenay et au Inc St-Jean, différents lots de fromage
obtenir le méme prix des acheteurs, alors qu'il y avait une différence énorme dans la
qualité, 1l est bien certain qu'en pareil cas I'avantage n'est Ppas pour ceux qui ont
le meilleur fromage, pas plus du reste que pour ceu.
que généralement on ne paie Pas le fromage inférie
mettre sur un méme pied que le fromage de bonne qualité, Je conclus de 1 que les
bonnes fromageries ne sont Pas encouragées, et que ce systéme devrait changer.

M. Pickett—Jo suis bien prét i travailler en faveur des syndicats comme jo I'ai
toujours fait, mais il y a ' bien des raisons qui empéchent les fabricants d’entrer dans
les syndicats ; car Je crois que co n'est pas seulement la faute des acheteurs, si tous
les fabricants ne font pas partie aujourd’hui des syndicats,

M. Sail C6té—Nous ne disons Pas que ce soit entidrement la faute des ache-
teurs, mais je crois qu'on peut en rejeter la faute sur eux en grande partie, 4 cause
de leur manidre de payer le fromage. o

M_Pickett.—Je viens de dire que j'étais en faveur des syndicats, et que j'ai déja
travaillé dans Iintérgt des syndicats: je veux ajouter que J'ad toujours travaillé A faire
entrer les fabricauts dans un syndieat, lorsque je savais qu'il y aurait un bon inspecteur,

M. Saiil Cbté.—Etes-vous disposé & travailler en général dans I'intéret des gyn-
dicats ? 4

M Pickett.—Je vous dis que je suis disposé, quand Jai affaire & un bon inspec-
teur, qu mérite de diriger un syndicat; mais J'ai & regretter que cene soient pas tous
les inspecteurs qui le méritent : il Y en a qui ne font pas leur devoir, ;
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M. Saill Cété.—Dans les meilleures choses, il y a des défauts, !

M. Pickett—J'ai toujours travaillé dans Iintérét des syndicats, tout le monde le
ait. M. Bourbeau, par exemple, sait trds bien que J'y ai travaillé I'an dernier dans

e comté de Bagot. J'ai beaucoup travaillé pour la formation du syndicat de ce
omté-1a.

M. Saul 06té.—Nous nous entendons parfaitement alors : tout ce que je demsnde’
‘o8t que lo bureau de direction continue de travailler en faveur des syndicats, ot
u'il s'entende avec les acheteurs pour travailler de concert. Si tous les acheteurs
pensaient comme M. Pickett, les affaires iraient do I'avant,
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M. Mac Farlane—Deg ce qu'a dit M, Pickett, au cours de la discussion, je conclus
u'il est en faveur des syndicats; je ne crois Pas que ce soit lui, qui ait causé des diffi-
ultés entro los acheteurs ot les fabricants. Mais il est vraj de dire aussi que tous los
hoheteurs ne sont pas comme M. Pickett. M. Pickett a parlé seulement pour lui-
méme ; et nous restons en face d'une chose certaine, c'est qu'en général les ache-
eurs de fromage dans la province de Québec ne rendent Ppas justice aux bons fabri-
ants, Ce fait ressort de la grande majorité des rapports fournis par les inspecteurs,
"est une chose regrettable, car si cet état de choses continue, l'industrie laitidre
flans la province de Québec aura grandement & souffrir, puisque dans ce systéme le

nférieure. Il serait grandement & désirer que tous les acheteurs fussent comme M.
Pickett, et jo suis de I'avis de M. C6té, en disant que M. Pickett nous rendrait de
grands services, en travaillant auprés de ses confréres acheteurs pour leur faire adop-
er un systéme plus juste.

M. N. B. Clément —J'essaierai de résumer cotte question, qui intéresse & un si
haut degré les fabricants de fromage, et I'industrie laitisre de la provincs de Québec,
© parlerai au point de vue dos avantages que nous donnent leg syndicats, et qu'’ils
nous donneraient, si 'on pouvait avoir un Jjuste systdme d’achat du fromage. Je orois
d'abord que ce qui- empdche les fabricants de faire partie des syndicats, c'est que les
[patrons ne veulent pas contribuer aux frais de I'inspection ; alors les fabricants, les

dicats comme je I'ai
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8 acheteurs, si tous

i faute‘des My st difficile pour eux de payer & oux seuls un inspecteur de fromageries. Voici ce qui’ /
ude partis, | oty empéche plusiours fabricants de faire i)artie des syndicats : c'est d’avoir 3 dopn/er
i dix, douze ou quinze piastres, pour le pai t d’un inspecteur. Si les Ppatrong vou-
1aient contribuer pour une moitié, ou une quote part, ddns le prix payé 4 I'ing cteur,
je pensequ'il n'y aurait pas de fabricants, qui refuseraient d’entrer dans les syndicats.

Je comprends que les acheteurs penvent quelquefois payer pour du fromage de
fabriques non syndiquées le méme prix gue pour celui de ﬁnbljiques
comprends qu'ils puissent faire cola quelquefois, 'en justice pour o
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vendu le méme prix. Ils aiment mieux payer la balance de leur poche plutét que
d’avouer qu'ils ont fabriqué un mauvais fromage.

Coci ne peut  pas retomber sur: I'acheteur, mais les résultats sont toujours les
mémes. Les patrons se disent ; pourquoi entrerions-nous dans les syndicats, nous.
n'avons pas besoin d'inspecteurs, nous vendons le méme prix que les autres. Jé
m'occupe de la chose depuis assoz longtemps, et ¢'est ce quej’ai toujours constaté, J'ai
constaté cela dans ma paroisse, od I'importance des syndicats n’est pas comprise, préci-
8ément & cause de cette raison, parce que les patrons des fabriques non syndiquées
vendent le méme prix que les fabriques syndiquées. Ils se disent alors: pourguoi
payer un inspecteur lorsque nous pouvons nous en passer, lorsque nous vendons notre '

fromage aussi cher que celui des autres fabriques. Je suis certain que dans un grand -

nombre de paroisses le fromage de fabriques non syndiquées s'est vendu cette année
le méme prix que le fromage des fabriquos syndiquées. Et je pense, du moins d'aprés
co que j'ai constaté personnellement, que dans bien des cas il y avait une grande dif-
férence dans la qualité des deux fromages. Je n'ai pas 6té informé de ce qui s'est
passé dans toutes los paroisses, mais j'ai constaté P llement plusieurs cas de
cette nature. Alors comment voulez-vous que les patrons voient une grande impor-
tance pour eux & entrer dans les syndicats. Ils se disent toujours qu'ils' n'ont pas
besoin d'inspecteurs, et qu'ils les paieraient inutilement. Voila I'état de choses exis-
tant. Mais ne croyez-vous pas que si les acheteurs voulaient g'entendre pour faire
d'une manidre générale une différence entre le fromage des fabriques syndigyées
ot celui des fabriques non syndiquées, (je ne leur demande pas de fuire une différence
injuste envers le fromage des fabriques non syndiquées, lorsque celui-ci est réelle-
ment d'une bonne qualité), ne croyez-vous pas, dis-je, que ce serait le meilleur moyen
d'encourager tous les fabricants a faire partie des syndicats ? (e qui serait un but
bien important & atteindre, car il est bien certain que les inspecteurs des syndicats
ont rendu de grands services, qu'ils en rendent encore, et qu'ils. en rendront emeore
davantage, si Ion peut venir & convaincre les patrons qu'il est avantageux pour eux
de faire partie des syndicats.

J'ai 6t6 heureux d'entendre los paroles de M. Pickett, et j'espdre qu'il redoublera
d’efforts, autant que son influence lo lui permettra, pour que nous voyons partout les
fabriques syndiquées. J'ai indiqué un moyen'trés efficace pour atteindre ce but. Je
le laisse & votre considération.

M. William Parent.—Je orois qu'il serait a propos pour les syndicats d’avoir
une marque, pour faire distinguer le fromage des fabriques syndiquées de celui des

autres fabriques. En supposant qu'il soit admis par les acheteurs que le fromage. o

#ingi marqué se coterait toujours, disons  ou % de centin de plus que celui des autres
fromageries, (A condition,’ naturellement, que ce fromage fabriqué soit bien fabriqué
et avec de bon lait.) Je crois que cette différence, établie sur le prix de ces deux sortes
.. de fromage, serait suffisante pour encourager les patrons i entrer dans les syndicats,

vé que celui des autres fabriques, aiment mieux payer la différence et dire qu'ils ont

ce qui les méner
mité sur le mar

suceds & 'exposit
points pour notre
Ia fabriéation de
qui ont toujours
faudrait pas que
ce systéme des
Clest en encoura
cants dans les gy
sant une différer
fabriques non sy
les syndicats.
M. Pickett.-
'appliquer en jus
fromage des fabri
8UPpOsez que nou
que celui d’une fs
et pour les patror
tice on ne peut pa

M. Parent.—
les syndicats doi
gés. Tl ne s'agit
fabricants : il g'a
d'entrer dans un s
dustrie laitidre de
chose de plus au
la réputation de I
qu'il ne reste plu
cats, Encore une
et je crois que t
blir et & mainteni)
Pas autant que oe
de la province,

M Plamondo

- Bensé, je trouve q

fromageries non s;
régle générale, cer
des gens qui se fie
syndiquées, et qu'i
du lait qui souven



ju'ils ont
utét qoe

jours les
ats, nous
tres. Jé
até. J'ai
se, préci-
ndiquées
Ourguoi
ns notre
n grand
te année
 d'aprés
inde dif-
Jui s'est
3 cas de
» impor-
‘ont pas
868 eXis-
ur faire
diquées
fiérence
b réelle-
' moyen
, un but
yndicats
) eneore
our eux

oublera
out les
ut.

63

ce qui les ménerait au résultat que nous avons toujours cherché A attbindre: T'unifor-
mité sur le marché d'un fromage de premidre qualité. Sinous avons obtenu des
suceds & l'exposition de Chicago, si- nous y avons- obtenu le plus grand nombre de
points pour notre fromage, cela est dft 4 la richesse du lait, qui avait 6t employé dans
Ia fabrication de ce fromage. Ce résultat est dft aux efforts faits par les syndicats,
qui ont toujours travaillé & avoir le meilleur lait possible pour leur fromage, Il ne
faudrait pas que les résultats, que nous avons obtenus, fussent perdus par guite de
ce systdme des acheteurs, de payer le mauvais fromage lo méme prix que le bon.
C'est en encourageant les syndicats, en faisant entrer, si ¢'est possible, tous les: fabri-
cants dans les syndicats, que nous remédierons & cet inconvénient. - Clest en établis-
sant une différence entre le prix du fromage des fabriques syndiquées et celui des
fabriques non syndiquées, que nous arriverons & faire entrer tous les fabricants dans
les syndicats, ;

. M. Pickett.—M. Parent nous expose un moyen qui serait bien bon ; si on pouvait
T'appliquer en justice pour tout le monde, C'est facile adire: donnez plus pour le
fromage des fabriques syndiquées, que pour celui des fabriques non syndiquées ; mais
supposez que nous trouvons dans une fabrique non syndiquée un aussi bon fronage
que celui d’une fabrique syndiquée, pensez-vous que ce serait juste pour les fabricants
et pour les patrons de payer ce fromage moins cher que l'autre ; je crois qu'en jus-
tice on ne peut pas faire une différence comme cela.

M. Parent.—Je comprends bien ce que M. Pickett veut dire, mais je crois que
les syndicats doivent 8tre protégés, et que les bons fabricants doivent 8tre encoura-
g¢é. Tl ne s'agit pas seulement de I'intérét particulier des fournisseurs de lait et des
fabricants : il g'agit de la réputation de notre fromage, Un fabricant qui refuse
d’entrer dans un syndicat ' agit mal, » mon avis, car il, agit contre les intérets de I'in-
dustrie laitidre de la province de Québec. Et Je crois que c'est en accordant quelque
chose de plus au fromage des fabriques syndiquées, que nous parviendrons 4 sauver
la réputation de leur fromage, car, aprés tous les essais qui ont été tentés, je crois
qu'il ne reste plus que ce moyen-ld pour faire entrer los fabricants dans los ‘syndi-
cats. Encore une fois, il 8'agit de la réputation du fromage de la province de Québec,
et jeo crois que tous les fabricants et fournisseurs sont obligés de concourir A éta-
blir et & maintenir cette réputation, ot que coux qui restent en arridre ne méritent
pas autant que ceux qui travaillent pour le plus grand intérét de l'industrie Iaitidre
de la province, ¢

M Plamondon.—Je crois que ce que vient de dire M. Parent est parfaitement

- 8ensé, jo trouve qu'il serait injuste de donner autant de mérite aux fabricants des

fromageries non syndiquées qu'aux fabricants des frompgeries syndiquées, parce que,
1églo générale, coux qui refusent do faire partie des syndicats sont en grande partie
des gens qui se flent qu'ils vendront leur fromage sussi cher que celui des fabriques
syndiquées, et qu'ils pourront faire du fromage avec du lait de mauvaise qualité, aveo
du lait qui souvent ‘aura été rofusé par des fabricants de fromageries syndiquées. Je
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crois done que M. Parent a raison de
syndiqués.
Je n'ai pas beaucoup d’expérience 4 cet égard, mais je trouve que les raisons de
M. Parent sont parfaitement bonne, ’
c'est l'intérdt geénéral qu'il faut sauvegarder, c'est le progrés avant tout qu'il faut
poursuivre et le plus vite possible, ' D'un autre cdté, je comprends que M Pickett
comme ,acheteur de fromage et surtout comme acheleur honnéte, craigne de faire
des injustices lorsqu'il aura & acheter un bon article dans une fabrique non syndiquée
mais, encore une fois, comme vient de lo dire M. Parent, c'est de Ia réputation de
notre fromage qu'’il s’agit, et coux qui restent en arridre,
lonté, ne travaillent pas dans I'intérat do I'industrie laitiére
autant que les gens de progrés. Je vais me prendre pou;
* si je refuse de concourir 4 la formation d’un syndicat dans mon comté, c'est que
' J'aurai un intérét personnel a le faire, c'est que j'aurai I'espérance de pouvoir livrer
& mon fabricant de mauvais lait au détriment de mes voisins, Il Y en & peut-dtre
' qui donnent pour raison que 98 cofite trop cher, c'est une raison qui n'est pas bien’
forte & mon avis, car si les quinze piastres qu'il en cofite par fabrique pour payer un
inspecteur en rapportent cinquante, ce e sera une raison pour personne de refuser
d'entrer dans les syndicats, au contraire, I1 me semble qu'il ne peut Y avoir ducune
raison pour les fabricants ou les fournissours de refuser d'entrer dans les syndicats-
ou plutt il ne peut y avoir d’autres raisons que celles que je viens do mentionner,
Cest-i-dire que coux qui ne veulent Pas y entrer ont I'espérance d'y trouver leur
compte en fournissant & leur fabricant du lait qui ne sera;

it pas accepté par des fabri.
cants de fromageries syndiquées. Et cela leur est facile, vu lo systéme qu'ont leg

acheteurs de n'avoir qu’un seul prix pour les fromages des deux difforentes espéces
de fabriques.

C'est pour cette raison Ia, que je trouve qu'il n'y aurait rien d’injuste & ce que le
fromage des fabriques syndiquées fat payé plus cher que celui des fabriques non syn-
diquées. Tout en encourageant les fabricants, ce serait le meilleur moyen de conser-

ver la réputation de notre fromage, et de_travailler au Progrés de I'industrie laitidre
de la Province, :

dire qu'il est juste d’encourager les fabricants
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T exemple: jo suppose que

La premidre soirée de la convention ayant ¢4 consacrée au banguet offert o M, J. de

L. Taché, dont on trouvera plus loin le compte-rendu, la séance d'ouvertyre officielle a
été remise & la soirée du 6 décembre.
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0
DEUXIEME SEANOE.—MEROREDI MATIN, 6 DfioEMBRE 1893,

La séance s'ouvre 4 10 heures a. m,, sous la présidence de M. I'abbé Montminy
président. : ]

CONFERENCE DE M. D, M. MACPHERSON.

\
OOMMENT RESTAURER LA FFRTILITE DES TERRES KPUISKES,

i i

Tout sol arable 4 I'état vierge, qui donne une abondante végétation, contient les
aliments nutritify des plantes en proportions et quantités variables ; et de méme, les
différentes variétés de récoltes de la forme consomment les mémes éléments contenus
dans le sol, mais, les proportions requises par chacune d'elleg sont  différentes_
D'od I'importance d'une rotation appropriée aux récoltes, pour extraire du sol ces
€léments, soit qu'ils y existent naturellement, soient qu'ils y soient appliqués par
la main d’homme, de telle maniére que lesol he retienne en surabondance aucun de ces
éléments, qui ne serait alors d’aucune utilité Pécuniaire au propriétaire. Les plantes
ont deux principales sources de nourriture : lo. les matiéres minérales ou inorgani-
ques, qui constituent leg cendres ; 20. les matiéres organigues, formées par 3 éléments ¢
carbone, hydrogéne, oxygene, auxquels s'ajoute souvent l'azote, Lieg principaux consti-
tutify du sol, que toutes les récoltes mettent 3 profit, sont I'azote, I'acide phosphori-
'que, Ia potasse, la chaux, la magnésie, et quelques autres qui sont généralement en
abondance dans tous les sols, mais P'azote, I'acide phosphorique et Ia potasse sont, cenx
qui sont le plus absorbés par les plantes, et qui en général, existant en moindre
abondance dans le sol, sont par conséquent le Pplus vite épuisés.

La composition moyenne d’un bon sol vierge comporte par acre environ 2,6001bs -
d’azote, 2,600 1bs d’acide phosphorique, et 3,000 Ibgde Ppotasse, co qui suffirait 4 Ia pro-
duction de 50 & 75 pleines récoltes do grain et de foin. Quoique dette quantité apparem-
ment considérable d’éléments nutritifs des plantes se trouve dans le sol, encore est-il
qu'elle s’y trouve combinée avec d'antres matidres, principalement des carbonates,de telle
sorte, que les racines des plantes ne sont Pas susceptibles de se les approprier assez vite
pour g'assurer une croissance vigonreuse, et de plus los racines des Pplantes, semées
dans 1a culture ordinaire, ne sont & méme de venir én contact qu'avee une faible pro-
portion de tout le sol ; d’ott Ia nécessité d'avoir des éléments nutritifs en grande abon«
dance, et a D'état soluble, de maniéro & 8tre utilisés par Aos racines, en quantité
suffisante pour fournir une riche végétation. Une bonne oulture, un drainage con- .
venable, ¢t de bonnes vigoureuses semences concourrent a la dissolution des éléments
nutritifs dans le sol, do manidre & les rendre assimilables. 1l doit encoro sauter anx
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que la plupart des vieilles terres commencent & montrer une diminution de rende-
ment, par suite du manque actuel des 6léments nutritifs suffisants pour produire de
Pleines récoltes, nous en sommes réduits 4 nous poser cette question vitale : Comment
rendre & ces terres leur fertilité premiére, le plus économiq t et le plus rapidement
possible 7 )

On connait aujourd’hui deux moyens pratiques d’arriver & ce résultat, co sont les
suivants: 1o L'application des engrais du commerce, tels que guano, phosphates mi-
néraux, superphosphates, poudre d’os, sang desséché, nitrates, sels de potasse, ete. etc.
20_Le fumier d’étable, fait ou produit & la ferme ou acheté au dehors.

Pour arriver & une comparaison du coit ou de la valeur des éléments nutritifs
contenues dans chacun de ces engrais, il est nécessaire de connaitre Ia teneur de chacun
d’eux en azote, acide phosphorique et potasse, en comparaison de leur prix de revient:
appliqués au sol. .
© " La valeur de presque tous les engrais du commerce est similaire, étant basée sur
168 prix suivants: Azote 15 centins la lb,; acide phosphorique, 6 centins; potasse 4%
cénﬁns. Leurs prix varient de $15 2 $60 la tonne, suivant les variations de ces 3
ingrédients dans leur composition.

“La valeur du fumier d'étable est beaucoup plus difficile 4 estimer ; il renforme en'
effet des aliments nutritifs plus généraux, puisqu'il contient toutes les matidres orga-
'niques ou inorganiques nécessaires & la végétation des plantes et A leur vigoureux dé-
véloppement. La constitution du fumier d’étable varie 4 in trés haut degré et ne peut
8tre bien connue qu'au moyen de 'analyse chimique. La connaissance des éléments chi~
miques de la nourriture des animaux, ainsi que la connaissance de la classe et de
V'espdce d’animaux et de la maniére dont les excréments sont conservés permettent d’en
ostimer la valeur C'est aujourd’hui un calcul assez aisé & faire que d'estimer la valeur
du fumier d’étable, dans toute sa composition, en tenant compte de l'alimentation
quotidienne, si les déjections sont parfaitement conservées; par exemple : la ration
quotidienne bien équilibrée d’une vache & lait doit contenir 26 1bs. de matidres sdches.
2% d'albuminoides, et 15 Ibs. de matidres hydro-carbonées. Cette ration journalidre
renferme ordinairement 1% 1b. d'azote ; 1% 1b. d’acide phosphorique, et f; de 1b. de
potasse. Hstimées au prix courant du marché: ¢
% Ibs. Azote d 15 centins égalent ey .0 09, ots,
i 1bs. Acide phosphorique & 6 centins 0 01.2 ots.
fa Ib. Potasse & 4} eentins 0 02.5 ofs.
y i N

0 12.7 ots,
. Un cinquidme environ de ces lémentsest ordinairement utilisé ou assimilé pour
la production du lait, ce qui laisserait environ dix-centins par jour pour la valeur de.

P'engrais, et si I'on emploie environ b 1bs.’de paille pourla litidre (et on devrait le

faire) cela augmente d’environ 1 centin par jour la valeur de Pengrais.

La valeur d’une ration d’entretien n’est que de 3 centins. La valeur du fumiéi* :
étable depend dono largement de la maniére dont on le conserve.. Sil'on ne recueille
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3

pas les urines et qu'on laisse chauffer & l'excds, I'azote se transforme en gaz ammoniac
ot 86 perd dans I'air. Si on laisse 'eau et les pluies lessiver les éléments solubles, on
a encore A subir une perte considérable. I’expérience démontre que ces pertes sont
souvent de plus de moitié,

Le poids moyen des déjections d'une bate adulte & I'engrais ou en lait est d’envi-
ron cent livres par jour, liquides et solides compris. C'est donc une tonne tous les
vingt jours. Cette tonne (si 'animal regoit une ration pour la production du lait) de-
vrait contenir douze livres d’azote, huit d’acide phosphorique et vingt de potasse,
Clet--dire environ une valeur de principes fertilisants de deux piastres au cours usuel
de I'azote, de l'acide phosphorique et de la potasse.

Pour arriver & la valeur comparative des principes fertilisants dans chacun des
différents engrais sus nommés, il y a & résoudre un probldme considérable. En pre-
mier lieu, il est facile de connaitre la valeur des-engrais commerciaux par le prix du
marché et le coit de leur épandage sur la terre, mais si 'on considére le coft et Ia
valeur du famier d'étable, fait et produit sur la ferme, on a une question beaucoup
plus difficile & résoudre, car il faut tenir compte de la valeur marchande des aliments,
de la valeur marchande des produits animaux obtenus de ces aliments et du prix de
la main d'ceuvre employée dans toute 'opération. Je me contenterai done de vous don-
ner un ou deux exemples, résultats de mon expérience ot do mes travaux durant des
cing derniéres années, dans Ia production simultanée du lait, ou de Ia viande, et des
fumiers,

PRODUOTION SIMULTANEE DE LA VIANDE ET DES FUMIERS,

Un beeuf, du prix de $30.00, pesant 1000 Ibs. poids vif, peut 8tre nourri pendant,
cinq mois au prix total de $30.00, soit: nourriture, $25.00, main d'euvre, $2.00,
intérét: $1.00, assurance, 26 cts ; location de I'étable, 50 cents ; 4 tonne de paille
pour litidre, $1.25. Cofit total du beewf, arrivé & maturité, $60.00. Ce régime doit Ini
faire gagner 2 livres par jour, et 'amener & 1,360 livres de poids vif, & 5 cents la
livre, ce qui ferait $68.00. ‘

Les ongrais, obtenus avec cette alimentation vaudraient 12 cents par jour, y com-
pris 1a paille de Ia litidre, ce qui pour 180 jours, donne 20 piastres; valeur calculée sur
la méme base que cello des engrais commerciaux, qui ne contiennent que de l'azote,
de I'acide phosphorique et de la potasse. Mais le fumier d'étable, bien conservé, con-
tient différents éléments précieux comme la chaux, la' magnésie, la soude, et
d'autres éléments minéraux, indépendamment d’une large quantité d’humus, d’une
valeur considérable pour la terre,
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PRODUOTION SIMULTANEE DU LAIT ET DES FUMIERS.

Une vache fraiche vélée, cotite environ....... .. .... $35.00
Son alimentation pendant 200 jours, avec une ration bien éq
environ 32.60
En comptant nourriture, $26.00, litidre de paille, $1.25, main d’ceuvre, |
nourriture et traite, $3.00, intérdt, $1.00, assurance, 76 centins, location
de 'stable, 50 centins.

Lait d’hiver, 8,600 livres, & $1.40 par 100 livres, donnent,
Fumier produit durant 200 jours, 4 environ 10 centins par jour, donne.....

La vache 8 coté..........oeecvverirerinnsronns s . (N
Son alimentation

Total des dépenses...
Valeur du lait...... ...ccoeeuererrinirienrernenns Ksvepsvais

“  dela vache d la fin de I'hiver.

$75.00  $75.00

Profit par la production du lait..
“ par le fumier produit

Ma comparaison des engrais commerciaux, avec lo fumier d’étable, est basée sur
une dépense de $1,000 employés & produire du fumier au moyen de boeufs, Voiei
mes chiffres :

16 beeufss, nourris, engraissés et vendus. $1,088 00
Coftit total de ces boeufs, achat, nourriture, main d’euvre; intéréts, etc., ete. 960 00

; 448 00
Cette opération nous donne $320.00 du meilleur engrais connu dans le monde,
qui ne nous cotite rien, et un bonus $128.00 pour I'avoir produit. (est donc un béndfice

total de 448 piastres en 6 mois, pour un placement de $1,000, soit présde 45 ojo en six |

mois, ou 90 ojo par an.

Appliqués au sol et bien utilisés, dans une rotation derécolte, ces engraig doivent
Tapporter de quoi produire 280,000 livres de lait, & 90 cents les 100 livres, soit, $2,500,
ou 48,000 livres de viande & 5 cents Ia livre, poids vif, soit $2.400, ’

Ainsi condensés, ces résultats paraissent une exagération ; ils sont pourtant vrais
au point de vue de la science, comme de Ia pratique, ;

J6 ne orois pas nécessaire d'exprimer les conclusions auxquelles doit arriver un cul-
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tivateur pratique, en cherchant comment il peut enrichir sa terre, lo plus économique-
ment possible, et pour ainsi dire Jjusqu'd un degré illimité,

Tin’est pas douteux que les engrais de commerce peuvent s'achetor & grands
frais, pour enrichir le sol le plus rapidement possible ; mais alors les dépenses monte-
raient A environ 50 dollars par acre, tandis que le’ famier d'étable bien SJait et
bien conservé, peut. 8tre appliqué & Ia terre, sans aucun frais, si ce n'est au compte
Oapital, ¢’est-d-dire pour log batiments, étables, silos, etc., eto.

Je recommande doric fortement ot instamment & tous les cultivateurs de cons-
truire de grandes et confortables étables, suffisantes pour contenir au moins une tate
de bétail pour chaque acre de terre ocultivée ; des silos, d'une ocapacité & ensiler 5
tonnes de blé-d'inde, pour chaque acre de terre cultivée ; et de consacrer I'hiver & pro-
duire des engrais, pour refaire lo sol en été.

Etudiez bien la science de I'alimentation du bétail, de manidre & produire les plus
grandes quantités de produits animaux, sous forme d¢ viande, de lait et de fumier,
au plus bas prix possible.

Etudiez bien la manidre de convertir ces fumiers pendant I'6t6 et I'hiver suivants,
en denrées marchandes, et de retirer chaque année, par acre de terre, un revenu plus
considérable, tout en laissant chaque année chaque acre de votre terre plus fertile.

Laugmentation de fertilité dans votre terre signifie pour vous augmentation de

“profits, et je vous assure que, lorsque vous en serez 13, votre terre augmentera gra-

duellement de valeur. Fn méme temps, les profits de vos travaux augmenteront; la

Population croftra. Tes jeune gens intelligents demeureront dang le pays, car ﬁ‘s y
verront un avenir. Notre pays prospérera et une ére d’esprit national prévaudra
pour faire de notre Canada le pays lo plus avancé du monde,

e

M. le Docteur Coulombe—M. 1o Président, ayant 6t6 invité par le secrétaire de
Ia société d’industrie laitidre & venir donner une conférence b ocette assemblée, jai
oru devoir me rendre & sa flatteuse invitation, Je dois dire cependant que je regrotte
d’avoir accepté cette invitation Pparce que j'ai eu si peu de temps pour préparer cette
conférence, mes devoirs professionnels m'ont laissd si pen de temps pour m'en oceuper
que c'est plutdt un résumé de conférence qu'une conférence que je vais vous donner,

D'ailleurs, jo n’avais pas I'intention de venir & cefte convention de la société d’in-
dustrie laitidre pour donner une cenférence, O'était plutdt pour y Ppuiser des rensei-

' gnements que pour en donner que j'avais I'intention d'y venir, avant d'avoir regu

l'invitation de votre Secrétaire. Mais puisque j'ai accepté de vous donner cette con.
férence, jo vais m'exécuter en vous demandant votre bienveillante indulgence. J'ai
Pris pour sujet un sujet assez aride, mais qui ne manque pas d'intéret pratique,
Jo veux traiter de 1a' comptabilité au point de vue des avantages qui en résulteraient
pour les cultivateurs, qui malheureusement pour la plupart n'en comprennent pas
Timportance,

*
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CONFERENCE DE M. LE DOCTEUR C. J. COULOMBE.
LA 0OMPTABILITE AGRIOOLE, SON UTILITE ET SES AVANTAGES.
M. le Président, Messieurs.

Le cultivateur dans l'exploitation de sa ferme a deux conditions importantes &
remplir pour arriver au succds: 1o par un travail actif, bien dirigé et bien raisonné
soutirer de son sol Ia plus grande productjon possible, tout en basant ses opérations
agricoles sur une rotation et un assolement propres a conserver la fertilité de sa terre ;
20 par une administration sage et judicieuse, utiliser cette production agricole pour en
retirer’la plus grande somme de revenus, sans perdre de vue I'importance de resti-
tuer au sol par des engrais complets et bien appliqués la richesse soustraite avec les
moissons. Mais, comme dans la bonne administration d'une ferme et d'une famille il
ne suffit pas de savoir faire de l'argent pour arriver a I'aisance et & la prospérité,
une autre obligation s'impose donc au cultivateur qui vise au succes, il lui faut de
plus savoir baser le bilan de ses dépenses sur celui de ses revenus, et mettre réguliére-
ment quelques épargnes de c6té. Combien de fois ne voit-on pas un cultivateur ac-
tif et laborieux, dont la propriété est bien cultivée, et les récoltes abondantes,
ne pas suffire avec ses revenus 4 reneontrer ses dépenses; il y a des comptes en
souffrance chez le marchand, I'homme de profession et 'homme de métier, et la
propriété se gréve d’hypothéques; dans ce cas, on ne cherche pas longlemps
pour trouver la cause du mal, ce cultivateur fait des dépenses extravagantes
au lieu de vivre avec économie, et les dettes prennent la place des épargnes
qu'il aurait do faire. Un vieux proverbe dit: bonnmo conduite vaut mieux
que travail, et je pourrais ajouter : travail raisonné, bonne administration valent de
Tor. Les exemples malheureusement trop nombreux de cultivateurs autrefois trés &
T'aise, tombés dans l'infortune et la misére par leurs folles dépenses de tout genre,
devraient faire ouvrir les yeux a la classe agricole, et lui faire priser davantage la
valeur et I'importance d’'une administration sage et économe.

Un des moyens les plus propres 3 aider le cultivateur 4 administrer sagement
son ‘pntrimoinp serait, je crois, la comptabilité agricole. En effet, en jetant un coup
d'il sur les différentes classes du corps social, nous voyons chez tous ceux, dont lo

suceds couronne le travail, la comptabilité la mieux suivie servir de barométre &

I'état de leurs affaires, et 8tre le plus puissant moteur vers I'aisance, la pros-
périté et la fortune, Cet adjuvant si utile & tous les hommes d’affaires serait
augsi d'un trés puissant secours au cultivateur pour I'initier & I'esprit d’ordre et de

bonne administration, et je serais trés heureux de voir l'usage s'en répandre chez
nos bons habitants. Qu'on ne craigne pas d'acheter pour ce but un bon livre de

comptes, car c'est un des achats les plus utiles que I'on puisse faire, Dans ce livre

une colonne sera réservée aux recettes, et 'autre aux dépenses, Jour par jour, centin
pour centin, on entrera réguliérement les dépenses et les revenus dans leurs colonnes
respectives ; tous les dimanches, on fora I'addition des opérations financiéres de I se-

- maine ; tous les mois, celle des semaines qui composent lo mois ; et tous les ans, celle
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dos mois de I'année ; ce qui permettra au cultivateur de,se rendre fidslement compte
de sa situation financiére & la fin de chaque année. i i :
8i un cultivateur est pére de plusjeurs enfants, autant que faire se peut, il doi- .
faire tonir sa comptabilité sous sa surveillance par chacun de ses enfants  tour de’|
r6le; ce sera d'abord un bon moyen pour aider les enfants & conserver par une pra-
tique journalidre I'instruction puisée dans le bas dge ; ce sera aussila meilleure manidre
de les initier encore jeunes & la connaissance des prix d’achat des choses nécessaires
aux besoins de la famille et de la forme, et des prix de vente des produits agricoles ; de_
plus, ces enfants étant tous les jours mis au courant de I'état des affaires de,
rtance de resti- leurs parents, auxquels ils ont tant aidé A faire des épargnes, sont plus laborienx,
1straite avec les plus économes, et plus portés & 'esprit d'ordre et de bonne administration qu'ils ont

d’une famille il . :appris dés le bas fge.
A la prospérité,

g importantes &
t bien raisonné
t ses opérations
lité de sa terre ;
gricole pour en

; Aussi, consultez les achats d'un cultivateur qui tient une comptabilité régulidre,
4, il lui f“‘f"’ de -t jo serai trés surpris si vous y voyez figurer des comptes trop élevés pour toilettes
ettre réguliére- ou voitures de grand luxe ou pour achat de boissons fortes. Dans cette famille, le
 cultivatour ac- désir ot la volonté de tous les membres convergent vers le méme but, vivre confor-
s abondantes, tablement, mais modestement, développer toutes les ressources du sol par un travail
les comptes en bien raisonné et bien exéouté, et faire des économies pour I'avenit des enfants.

lg métier, o8 Ce cultivateur, qui a commencé avec des moyens trés-restreints, est aujourd’hui
pas: lonjianye trés & I'aise ; tous les ans ses ressources augmentant, ot il se flatte de P'espoir d’établir
 extravagantes / 5t :
<chacun de ses gargons sur une bonne ferme au fur et A mesure qu'ils en auront I'dge,
8- des EpaTRLN ot de pourvoir d'une jolie dot chacune de ses filles a leur mariage; et le plus beau et
le plus important pour ce bon pére et cette bonne mére de famills, clest que la bonne
¢ducation agricole qu'ils s'efforcent de donner & leurs enfants, les principes d’hon,
néteté:’ de travail, d'ordre et de bonne administration qu'ils leur ont appris dés le bas,
4ige, leur font espérer qu'ils en feront de bons catholiques, de bons citoyens et de,

te vaut mieux
ation valent de
autrefois trés &
de tout genre,

" davantege 18 braves cultivateurs, qui seront la gloire et la consolation de leurs parents sur leurs
strer sagement b 2 gy >
jotant un conp La comptabilité peut done porberr le culclvnwurf% é‘tre plus rangé, plus sobf‘e dans
s ceux, dont lo 608 besoins, et peut par 1a méme aider beaucoup & diminuer dans la classe agricole le+
{o Drtoraitse i gottt du luxe et de I'ivrognerie qui, il faut I'avouer, sont deux des fléaux qui font Ie
ance, la pros- plus de ravages dans nos campagnes canadiennes. J.a comptabilité, portant le culti-
'affaires Sorait vateur & mieux exécuter les travaux de sa ferme, I'aidera & briser avec la routine
it 0 onlid w6 pour le faire entrer dans lg sentier du progrds et de I’amélioration agrioole. : .
répandre chez Mais un autre moteur trés-puissant pour aider le cultivateur A faire une culture
n bon livre de raisonnée et payante, et qui peut servir de complément & la comptabilité, c'est le
Dans ce livre .Journal des opérations de la ferme. _ :
par jour, centin - . * Dans ce journal, on pent d'abord insérer les divisions du terrain au point de vue
3 leurs colonnes de I'assolement ; au temps des semailles, on entrora la quantité de grains et graines

nciéres de Ia se- ensemencées dans chaque division; au temps des moissons, les quantités réool“ll{
us les ans, celle W -ajoutant des remarques surla qualité du produit, sur les causes de sucods ou d'insucoss,,

2 /
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sur les essais faits soit dans los engrais, soit dans Ia culture, soit dans 'élevage, pour-
pouvoir, par ce moyen, arriver au perfectionnement agricole, en corrigeant les défauts..
qui peuvent se glisser dans I'agriculture,

Le pére de famille n'oubliera pas de faire insérer dans ce journal les conseils.
les plus importants pour ses enfants.

Ce journal gervira méme & noter Jes événements importants qui arriveront au
sein de la famille ou méme dans la- paroisse. Un journal do co genre bien tenu
deviendra trés-précieux pour une famille au bout d’un certain nombre d’années, et
comme lo vin, il est facile de comprendre qu'il acquerra dela valeur en vieillissant ;
on le consultera trés-souvent, et on le conservera comme uno précieuse relique.

Qu'il me soit done permis exl terminant, M. le président, de conseiller fortement
aux cultivateurs d'essayer la' comptabilité et le journal des opérations de la ferme
comme devant les aider 4 améliorer leur culture ot & les conduire  I'aisance et d la
prospérité. (1)

DISCUSSION SUR LA PESEE DU FROMAGE ET DU BEURRE.

M. le Président. — Nous avons disouté hier la manidre des acheteurs de
payer le fromage. Nous avons aujourd’hui une question importante aussi i discuter,
1l g'agit de savoir comment les acheteurs pésent lo fromage, #'ils pésent le fro-
mage do maniére & donner satisfaction aux vendeurs. Comme les principaux ache-
teurs de fromage sont ici, ils pourront répondre aux différentes questions qu'en
_pourra leur poser, et nous donner des explications de nature i satisfaire les intéressés.

M. Figher—M. le président, jo vais donner un mot d'explication ‘aux acheteurs.

-de fromage qui sont présents. Plusieurs fabricants pensent qu'ils subissent souvent.
une diminution sur le poids du fromage, qu'ils envoient & Montréal, et que les mar-
chands pasent & Montréal. ('est cette question-1a, qu'il s'agit de discuter cet aprés-
midi, c'est la meilleure occasion que nous puissions avoir de le faire Ppuisgue
M. Vaillancourt, M. Grant, le représentant de MM. A. A, Ayer & Co., qui
sont les plus importants acheteurs de Montréal sont iei. Ces messieurs peuvent nous
d tous les ig ts né ires sur la question. Si quelqu’un est prét a
entamer lo débat, ces messieurs sont priés de prendre part i la diseussion. ‘

M. Saul 06té—M. le Président, aveo votre permission, j'aborderai la discussion,

Je comprends que les acheteuts de fromage ne peuvent pas accepter dans tous
les cas la pesée des vendeurs, parce qu'il arrive souvent que les. balances dans les fa-
briques ne sont pas rigoureusement exactes, ot que par conséquent on ne peut pas
avoir un poids correct, Je orois qu'il serait bon d'avoir dans chaque manufacture,
un poids vérifi6, avec lequel on pourrait au besoin, et de temps & autre, vérifier la

balance. Ce serait une chose importante pdur les vendeurs, car il est arrivé souvent, .

(1) Nos ateux de France donnaient a ces livres de comptabilité domestique un nom trds.-
uggestif; il les appelaient Jivres de raison. E. C.
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et il arrive encore souvent que.ceux-ci se font couper (1) sur le poids de lour fromage.
Je me suis procuré un poids vérifi¢ que j'ai acheté & Montréal, un poids vérifié avec
un certificat comportant qu'il était vérifié. Avec ce poids-1a, je puis maintenant, dans.
mes tournées, vérifier les balances et obvier ainsi & bien des difficultés. Il m’était
arrivé, avant d’avoir co poids, en pesant un lot de fromage de quatre-vingt-dix meu-
les, de m'apercevoir en commengant que la balance était dérangée, qu'il devait y
avoir quelque chose, on peut #'apercevoir de cela seulement & I'eil; car avec 'habi-
tude, on finit par dire qu'une meule de fromage pse & peu prés tel poids. C'était
dono un grand inconvénient, car lorsqu’on était arrivé 4 Montréal, sur un lot de fro-
mage de quatre-vingt & quatre-vingt-dix meules, il pouvait y avoir une énorme diffé-
rence. Je dis donc qu'il serait important pour les fabricants et pour les acheteurs,
d’avoir un méme poids vérifié, qui leur permette de vérifier leurs balances. Jo ne sais’
8i les poids des acheteurs sont corrects, jo suppose qu'ils le sont ; mais enfir on cons-
tate souvent de grandes différences au détriment des patrons. Je ne veux rejo-
ter la responsabilité sur personne, je dis seulement ce qui arrive. I est possible que,
dans bien des cas, cette différence an détriment des patrons provienne de ce que leur
balance n'est pas juste. C'est pourquoi je crois qu'un poids uniforme pour les ache-
teurs et pour les vendeurs, c'est-4-dire un poids vérifié, qui permettrait de vérifier les
balances, serait une chose importante 4 se procurer, ;

M. Vaillancourt.—Comme intéressé, en ma qualité de marchand, dans la disous-
sion soulevée, jo me permettrai, M. le président de faire quelques remarques. Je
dis, d'abord que je ne crois pas que ce soit 'intention d’aucun marchand d'avoir plus.
que son compte sur ses achats de fromage. Le marchand calcule son profit sur son
prix d’achat et sur son prix de vente, et non' pas sur une diminution de poids dans la
pesée du fromage & Montréal ; mais d'un autre c6té,il ne faudrait pas que les ven-
deurs prétendissent 8tre payés pour cinquante livres de fromage, quand ils nous
livrent une meule qui pése quarante-huit livres. Je crois, M. le président, que les
malentendus, qui se produisent quelquefois entre les acheteurs et les vend de fro-
mage, proviennent surtout de ce que les vendeurs ne pésent pas d’une manidre
régulidre, Généralement, dans les fabriques, la pesée du fromage est faite par
n'importe juel membre du ecomité des directeurs, Le fabricant en réunit denx
ou trois, un soir; chacun pise sa meule; je sais quion y met la meilloure
foi possible, mais enfin ce n'est pas une maniére régulidre, méme en supposant
que les balances soient justes. Aussi arrive-t-l trés souvent que des meules sont
marquées moins quelles ne pisent réellement; d'autrefois elles sont marquées.
@’un poids plus élevé, ce qui montre V'inexactitude des balances, ou la négligence des.
peseurs, Hn face de cet état do choses, nous avons considéré qu'employer un peseur
public, nommé par le gouvernement ou par une société formée & cet effet, un homme
compétent, méme assermenté, un homme qui soit tout & fait ddsintéressé dansle résul-
tat de la pesde, serait lo meilleur moyen de rendre justice & tout le monde. Aujour-

(1) Pour 'étre pas grammaticale, I'expression est tellement connus et si bien entrée dans la.
pratique, qu'elle peut se passer d’explication. it

s
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@’hui, c'est Ia régle que, lorsqu’un vendeur arrive 4 Montréal avec un lot de fromage,
ot que le poids qu'il prétend avoir n'est Pas le méme que celui que nous trouvans,
on fait venir le peseur public, qui lui donne tous les détails qu'il peut désirer, qui lui
dit : voili tel lot, qui pése tant de livres, tel lot qui pése mille livres, tel lot qui pése
oing cents livres. De la sorte, le vendeur n'a aucune question & faire aux acheteurs,
aucune plainte & porter contre les acheteurs, puisque leur fromage a 6té pesé par.un
‘homme désintéressé, ¢ :
Ce qui arrive pour la pesée du fromage par les fabricants arrive aussi pour la
pesée du beurre. On prend par exemple une tinette capable de contenir soixante et
dix livres de beurre : on n’y met que soixante ot huit livres, il manque deux livres
pour la remplir et on I'envoie comme cela sur le marché. Comment veut-on que I'on
#'accorde ensuite sur le poids ? Si I'on n'a Pas assez de beurre pour emplir une tinette,
il faut attendre qu'on ait le surplus, et non pas la fermer et I'envoyer comme cela sur

le marché. Et cependant cela arrive, je I'ai constaté 'année dernidre. ('est devant
ployer un peseur public, ce que je

oet état de choses que nous en sommes venus i em
<crois 8tre un systéme juste,

M. W. Parent.—FEst-ce qu'il n'y aurait Pas moyen-de peser le fromage en gros,
de prendre cing meules ensemble par exemple, je crois que ce serait un bon moyen
pour les acheteurs d’arriver au méme poids que les vendeurs, Car c'est souvent en
pesant les meules en détail que des erreurs so produisent.

M.'abbé C6té—Je voudrais d der aux acheteurs si, quand ils trouvent une
livre de trop sur un lot de fromage, ils en tiennent compte aux vendeurs, de méme
qu'ils déduisent une livre lorsqu'il y a une livre de moins que le poids des vendeurs,

M. Vaillancourt.—Cela arrive assez souvent,

M. U'abbé O6té—Cela n’est pas encore arrivé pour nous,

M. Vaillancourt—C'est peut-8tre que vous n'en avesz Jjamais mis de trop.

M. l'abbé O6té—Cependant, nous sommes allés une fois peser notre fromage &
Montréal, et sur certaines meules, au lieu de quarante cing livres, vous n'en avez
trouvé que quarante, tandis que sur d’autres meules qui avaient quelque chose de
plus, nous avons ét6 ramenés & votre poids.

M. Vaillancourt.—Ce n’est pas moi qui ai fait cotte Pposée ; mais il devait y avoir

. de lirrégularité dans la pesée des vendeurs, et c'est co qui prouve ce que je viens de
dire: que dans certains lots de fromage il y & des meulos audessus du poids, et
d'auntres audessous.

M. W. Parent.—J'ai remarqué, moi, que dans certaines ventes il s'eat trouvé des
meules qui avaient une livre de. trop ot que l'on n'en a pas tenu compte.—Si l'on
pesait cing meules par lot, ou dix meules, on aurait certainement un poids plus juste,
parce que c'est généralement le dire des acheteurs, quand ils nous font perdre quel-
que chose, que la livre et trop faible.

M. Firmin Paradis.—Je me permettrai de faire obsorver jci qu'il n'est pas néces-
saire pour les fabricants d'avoir un poids vérifié, pour rectifier les balanaes. Je crois

«qu'il suffirait d’avoir dans chaque fabrique une balance suspendue. Une balance sus~
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pendue n'a pas besoin d'dtre vérifide; c'est la balance admise parfout. Que les
fabricants aient une balance suspendue, et que les acheteurs se xrv'\.mt aussi d'une
balance suspendue : de cette fagon, il ne pourra pas y avoir de malentendu. La
cause des errours quo nous constatons souvent dans le résultat de la pesée du fromage
par les acheteurs et par les vendeurs est précisément 1'imperfoction des balances que
nous employons, Avec une balance suspendue, nous pourrions éviter tous ces incon-
vénients, tous ces malentendus et il n'y aurait rien de bien cofiteux pour les intéressés
4 mettre ce systdmo en pratique. Je crois que ce serait une question qui mériterait
d'8tre étudide.

M. Samuel Chagnon.—D’aprés mog M. le Président, il n'est pas nécessaire d’avoir
de balance suspendue. La seule nécessit pour les fabricants est d’avoir un peseur
qui sache peser. J'en ai fait 1'expérience moi-méme.—M. Vaillancourt dit que la
pesée du fromage se fait d'une manidre irréguliére dans les fabriques. Je crois qu'il
a raison ; parce que moi-méme j'ai constaté que lorsque c'était moi qui pesais le
fromage avec la balance, dont je me sers chaque fois que jo lo pése, il n'y avait pas
de différence dans le poids du fromage rendu & Montréal. C'est mon idée que lachose
1a plus importante est d’avoir de bons peseurs, des hommes qui y mettent toute leur
attention et toute leur prudence; car il y a danger de se tromper pour un montant
«considérable, lorsqu'on pdse négligemment un lot de deux & trois mille livres de
fromage. Quand on arrive 4 Montréal, avec un pareil lot de fromage et qu'il ya
erreur au détriment des fabricants, on s'en prend tout naturellement aux acheteurs,
tandis que souvent ce sont les peseurs qui sont responsables de la chose.

M. Vaillancourt—Et c’est comme cela que nous passons pour voleurs.—Je crois
qu'en effet jusqu'd ce jour nous sommes bien prés de passer pour de véritables .
voleurs.—Je sais bien d’abord que la différence entre lo poids marqué par les ven-
deurs et celui qud nous trouvons est trés souvent i I'avantage des acheteurs. Mais
généralement, quels sont ceux qui se plaignent ? Ceux qui se plaignent, ce sont ceux
qui n'ont pas lo poids qu'ils prétendaient avoir.—Jo ne suis pas prét & dire que ¢'est
de leur faute ; mais je ne suis pas non plus prét 4 reconnatre que ce soit la faute des
acheteurs.

J'étais présent I'ét6 dernier dans une fabrique pendant qu'on pesait le fromage.
Aprés avoir regardé le fonoti t'de la bal ot la idre dont on chiffrait
les poids, j'ai dit: “ Est-ce avec cette balance-la que vous pesez le lait? Comment
pouvez-vous rendre justice aux patrons avec cette balance-la ? Le fabricant me dit
mais c'est bien simple, on regoit tout lo lait avec la méme balance, de sorte que
personne ne peut y perdre.—Si la balance donne detx livres de lait de- moins sur le
lot apporté par un fournisseur, ce sera la méme chose, proportionnellement, pour un
antre fournisseur, pour tous les autres fournisseurs.” v

‘Eh bien, c'est avec ceite balance-l qu'on pesait le fromage. Je 'vous demande
comment, on pouvait arriver 4 avoir le méme poids que celui de I'acheteur. e n’est
Pas ce qui arrive dans toutes les fabriques, je le sais bien ; mais J'ai eu connaissance de
e cag-ld el & tout événement, je dis quil y a toujours plus ou moins de négligence de

i
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Ia part des fabricants, qui ne mettent pas agsez de précautions peser leur fromage.

. Je crois que ce serait une excellente chose de se servir d'une balance suspendde,
Je crois que ce serait un progrés, A 'avantage de tout le monde. Dans tous les.

magasing, od I'on se sert de balance, la balance suspendue est toujoursla balance
employée le plus stirement. Un'e balance due est certai
balance qu'il soit possible d’employer. . Mais il faudrait que les acheteurs g'en servis-
sent comme les vendeurs, :

M. 8. Chagnon.—Je crois encore une fois qu'il 0’y & pas besoin de balance sus-
pendue et que I'essentiel est d'avoir de bons peseurs.- Mais & part les erreurs résul-
tant de.la pesée, il y a encore quelques autres causes d’orreurs qu'il ne faut pas attri-
buer aux acheteurs, ‘Par exemple, vous pose une meule de soixante et dix livres de
fromage, il y a soixante ot dix livres bien juste, mais lorsque le fromage arrive &
“Montréal aprés avoir été deux Jours ou plus, sur les quais, dans les chars, ou dans les
bateaux, exposé & tous les changements de tempéiature, ce fromage-13 a df nécessai-
rement subir une diminution de poids. Fit il ne faut pas 8'étonner si les acheteurs ne
vous donne pas soixante et dix. livres juste. 8'ily a une demi-livrede diminution
sur chaque meule d’un gros lot de fromage, il serait un peu dur de vouloir exiger cela
des commergants.

M. J. C. Chapais—Quant & nous, nous avons obvié & cet inconvenient, Nous
avons un moyen bien simple: nous vendons notre fromage & la fabrique, de sorte-
que i nous avons soixante et dix livres, nous sommes payés pour soixante et dix li--
vres, et de plus. je dirai que nous sommes payés d’aprés le poids de notre pesée,

M. U'abbé Obté~M. Chapais aurait pu ajouter que sa fabrique est trés éloignée:

- de Montréal, qu'elle est située & cent milles au dessous de Québec : et, si M. Chapais a.

Pu obtenir cela pour sa fabrique, il est bien clair que d’autres fabricants beaucoup

. plus rapprochés de Montréal pourraient demander la méme chose. Quand nous

avons, un.produit. & vendre, il est: bien clair que nous avons le droit d’exiger de I'ache-
teur que oo produit soit livré et payé au lieu ot nousle vendons, Quand nous allons ache-
ter des marchandises chez un marchand quelconque, ce n'est pas la coutume, 8'il vend
au comptant, qu'il vienne se faire payer chez nous; et nous trouvons tout Jjuste qu’il
exige le paiement au lieu o les marchandises nous ont 6t6 vendues, Jo ne vois pas:

~ pourquoi il n’en serait pas ainsi pour le commierce du fromago,

M. Vaillancourt—Jo demanderai Ia permission & M. T'abbé de-lui faire remar-

«quer qu'il n'en est ainsi pour tousles genres do commerce. Prenez un commer-
quer q pas

gant qui'fait de grosses affaires, qui fait venir ses marchandises : soit du Haut-Canada,.
80it des Provinces maritimes ; ce marchand-1a est do Montréal ; voici ce qui arrive tou-:
jours ; lorsque les marchandises sont rendues 4 Montréal, seul t & ce ent;
1, celui quides a envoyées tire une traite sur le marchand de Montréal. (lest de
cette manidre que se fait le commerce en gros dans toutes les branches, pourquoi -
exiger plus des commergants de fromage et de beurre que I'on n'exige des autres
commergants en gros ? Il me somble que ey’at/ exactement la méme chose pour nous.
M. Yabbé 0bté.—Je comprends queles marchands de fromage trouvent leur intéxet
/ \
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dans cette manidre d’acheter et de payer. Néanmoins, je ne puis que féliciter M, Cha-
pais d’avoir réussi 4 vendre son fromage chez lui, je crois que ¢'était pour lui un ex-
cellent moyen de travailler dans I'intérét de ses patrons en méme temps que pour
Iui-méme.

M. Vaillancourt—Je crois aussi que le cas de M. Chapais est une exception, et
qu'il n’y a pas longtemps qu'il pratique ce systéme.

M. Chapais.—C'est ce qui vous trompe, monsieur, nous avons inauguré ce sys-
téme, il y & sept ans.

M. H W. Walker parle en anglais et dit que, vu les nombreuses causes d'er-
reurs qui existent dans les différents systdmes de peser le fromage, il est bien diffi-
<ile pour les marchands de satisfaire les fabricants. Dans bien des cas, ceux-ci attri-
bueront & un acljeteur une prétendue perte sur le poids de leur fromage, lorsque ce
sont eux-mames;ui auront ét6 la cause du malentendu.

M. Walker ‘explique qu'une livre de fromage consistant en seize onces de froma-
ge, ni plus ni moins, il est bien difficile pour un acheteur de trouver juste seize onces

~ par livre, lorsque ce fromage a 6té pesé souvent d’une manidre irrégulidre par les

vendeurs, et qu’avant d'arriver sur le marché il a d nécessairement subir quelque
diminution de poids par suite des changements de température auxquels il a été ex-
posé pendant son transport,—Quoiqu'il en soit, il croit que nous ne nous servons pas
de la meilleure balance flour la pesée du fromage et il se prononce en faveur d'une
balance uniforme, dont g8 serviraient et les vendeurs et les acheteurs.

11 dégirerait que M. Macpherson qui est un gros négociant, un membre de la

-chambre de commerce, donnét son opinion sur le sujet.

M. Vaillancourt—M. McPherson est un grand exportateur de fromage. Je
crois qu'il ne donne pas cinquante livres pour quarante. Mais comme il fait des af-
faires sur une grande échelle depuis longtemps, il doit-8tre passablement renseigné
sur les meilleurs moyens de peser le fromage. 1l en exporte une trds grande quanti-
t6 et quoique sur une plus grande échelle, son commerce est le méme que celui de nos
vendeurs de fromage—M, McPherson, comment vendez-vous votre fromage ?

M. Macpherson.—¥6 suis comme la plupart des vendeurs, il m’arrive souvent
d’avoir & supporter des différences de poids. Avec cela, le fromage est une chose
ordinairement susceptible de diminution dans son poids, de sorte que, lorsqu’on ex-
porte des lots de fromage & grandes distances, il doit, nécessairement, y avoir souvent
des différences de poids. Les différentes manidres de peser ne sont pas les mémes ou
plutét les poids' ne sont pas uniformes : les poids donton se sert pour peser le fromage
3 Montréal ne sont pas les mémes que ceux employés en Angleterre, c'est, ce qui
fait qu'il doit nécessairement se présenter des erreurs dans ce genre d'opérations.

- Jo suis d’avis qu'il serait nécessaire d'avoir un poids uniforme pour le bommerce
de fromage et de beurre, Et je suis aussi d'avis que le seul moyen d'avoir un pdids
-correct, uniforme chez tous les marchands, c'est d’avoir un régulateur.

M. Barnard—Je crois que le mot uniforme explique bien la pensée do M.
phﬁm; il veut dire qu'il faudrait avoir un poids, un systéme de pesage qui serait

‘
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le méme chez tous les vendeurs et chez tous les achoteurs. Ce serait d’abord la ﬁre-
midre chose & faive. Il faudrait ensuite que les vendeuns ot les acheveurs s'entendis-
sent sur le mode de fixer lo poids d'aprds la position précise du fiéau de la balance,
de manidre 4 ce que, lorsqu'il y aurait un quart de livre de plus, d’'apras le fiéan, ce
quart de livre soit mis au crédit du vendeur. Je crois que c'est ce qu'on fait & Onta-
rio. Onse contente delfaire une diminution sur le poids, lorsque cette diminution est
causée par la longueur du transport, et 'on Pése & la mesure juste de la balance.

M. Macpherson—Nous pesons cinq meules de fromage—supposons que quatre
moules pésent soixante livres et un quart, et demi , ou trois quarts,—pourvu qu'il n'y
ait pas soixante et une livres, nous marquons goixante, nous ne tenons pas compte
des fractions de livre ; mais si la cinquidme meule a lo poids juste, si le fléau est droit,
nous donnons un quart de livre de plus sur cette meule-1a,

M. Taché—M. Macpherson n'a pas lair d’approuver la maniére de peser en 8'en
tenant & Ia position précise du fléaw. Si ce systéme-la est juste, il devrait 8tre acoepté
par tout le monde. . :

M. Barnard—I1 est bien clair que la manidre de peger des vendeurs et dos
acheteurs n'est pas 1a méme, Tous deux naturellement travaillent dans leur propre
intérét. C'est pour cela que je crois ire que les gants s’entendent avec
les fabricants pour avoir une pesée uniforme, une méame pesée et & la campagne chez
les fabricants, et 4 Montréal chez los marchands. )

M. Macpherson.—XEst-ce qu'il n'y a pas déja 3 Montréal une pesée uniforme ?

M. Vaillancourt.—Nous avons 4 Montréal ce qu'on appelle I'association du com-
merce de beurre et de fromage, dont Je suis vice-président. Jo crois que c'est avec
cette corporation que nous devriens nous entendre d'abord. Il & déja été projeté
entre le président ot moi de discuter cette question entre les membres du burean de ]
direction. Je pourrais mettre la chose devant le bureau lo plus t6t possible et noug
pourrions probablement arriver 4 nous entendre au sujet du mode de peser.

M. le Secrétaire—V oudriez-vous me faire parvenir la décision de votre Associa~
tion ? :

M. Vaillancourt.—Certainement, avec plaisir, .

M. N. B. Clément.— Bat-ce qu'il ne serait pas eage de nommer un délégus
par chaque syndicat, pour s'entendre avec le buresu de commerce du benrre et
du fromage de Montréal. Clos messienrs représentant leurs intéréts propres seraient
4 méme de discuter la question, pour notre plus grand avantage  Je parle d'un mems
bre de chaque syndicat, qui représenterait los inténrdts de sa circonscription, Jo crols
que ¢e projet serait hon & mettre & I'stude, et que nous pourrions en retirer do trds
grands avantages. o

M. Macpherson—Je crois que M. Clément nous expose un bon projet. Je orois
qu'un comité nommé spécialement par cette assemblée ferait encore mieux; yous
pourriez déléguer un comité, par une résolution spéciale de cette assemblée. Co

comité serait formé d’hommes capables de Tenseigner parfaitement lo bureau de m
merce. § i
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M Vaillanc}urt.--J © orois qu'il serait bon aussi de faire entrer, dans la disous-
sion de cette question, les membres de la chambre de commerce do Montréal. Ils
représentént le commerce général de Montréal, et auraient un mot & dire, #'il g'agit.
de poids. La chambre de commerce de Montréal, de contert avec lp bureau de com-
meroe du beurre et du fromage, pourrait écouter les représentations de notre comits,
et en venir & une solution satisfaisante. Je crois done quo nous devrions nous
adresser au gecrétaire de la chambre de commerce de Montréal, lui indiquant le jour
ol notre comité s’y rendra. Il n’y a pas de doute que cette assemblée, composée'de
tous Jes marchands de [fromage ot de tous les principaux négociants de Montréal,
sera en mesure de nous donner satisfaction, lorsqu'elle serd invitée & se prononcer,
aprés avoir entendu les renseignements que lui auront fourni les délégués de cette
convention, . -

M. Clément.—Je proposerais M. 8. A, Fisher, M. William Parent et M, H. W.
‘Walker pour faire partie de notre comité. ;

M. Fisher—Je dois vous dire, que je n'ai pas I'habitude de ce genre d'affaires;
Je 'ai jamais fait d'affaires comme les fabricants; jo n'ai Jjamais eu I'occasion d’avoir
& me plaindre moi-méme des acheteurs: je ne suis dono point compétent dans cette
affaire. Mais je suis bien d’avis, moi aussi, que ce que nous avons . faire, est de

nommer un comité qui prendra la chose en considération, ot qui, ce soir ou demain

matin, soumettra son rapport A cette convention. Je crois qu'il vaut mieux gue les
régolutions du comité soient adoptées par la convention, que de laisser notre comité
arriver & Montréal, sans approbation régulidre, des plans qu'il aura 2 soumettre aux
membres du bureau de commerce du fromage et du beurre, et aux membres de I
chambre de commerce de Montréal. Une résolution, passée par la convention de V'in-
dustrie laitidre, aura beaucoup plus de force A Montréal, que si elle venait du comité
seulement, Les membres du comité auront par conséquent beaucoup plus d’autorité,
étant appuyés par une résolution formelle et explicite de la part de tous les membres
de notre convention. Mais jo ne voudrais pas faire partie des. membres de la déléga-
tion, par la raison, que je viens de vous donuer, de mon manque d'habitude de ce
genro d'affaires, ;

11 est proposé et adopté, que messieurs Veilleux, Fisher, Parent, Walker et Clé-
ment forment un comité pour étudier cette question.

M. Fisher.—~Je veux bien faire partie-du comité d’étude, mais encore une fois, je
e récuse comme membre do Ia délégation. Maintenant il est compris, n'est-co pas,

que ce comité présentera une résolution demain ou ce soir,
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SfANcE Dy MERCREDI, 6 DECEMBRE APRRES-MIDI.

CONFERENCE DE M. LE PROFESSEUR JAS. W. ROBERTSON.

M. Barnard.—M. Robertson nous a dit qu'il ferait entrer, dans le rapport de notre
‘convention, les différents tableaux qu'il nous a montrés, Je lui demanderai, afin de
permettre anx membres de,notre 80Ciété, qui ne savent pas I'anglais, de profiter de sa
conférence, g'il lui serait possible de nous en donner une traduction frangaise, que
nous pourrions faire entrer dans le rapport de notre convention. Il pourrait s’enten-
dre avec M. Chapais, pour faire cette traduction le plus t6t possible, afin qu'elle soit
préte, lors de I'impression de notre rapport. (1)

M. Dallaire, Prié de donner une conférence, s'exprime ainsi :

ALLOCUTION DE M. DALLAIRE,
Messieurs,

Vous avez, la plupart d’entre vous du moins, eu souvent oceasion de m’entendre
parler.  Aujourd’hui, jo n’avais pas I'intention de donner une conférence,

Vous savez quelle est ma maniére de procéder dans mes conférences : je cherche
surtout & répandre dans le public les expériences que, j'ai recueillies des meillours cul-
tivateurs que j'ai rencontrés, et qne j'ai consultés le plus souvent possible, dang mes
visites. J'ai tché de tirer de cos expériences nombreuses des Tenseignements profi;
tables pour coux qui voudraient bien les mettre en pratique.

Avjourd’hui, je voulais me borner & écouter. - Je suis venu ici pour apprendre ;
©o0 n’est pas, devant un auditoire comme celui-ci, & moi de parler d’agriculture, et de
vous présenter des idées ‘nouvelles, Vous me pardonnerez si je ne parle pas plus
longtemps dans cette circonstance,—Pour une fois, je ne fais que ce que je crois mon
devoir de faire: c'est-d-dire do tdcher d’apprendre quelque chose pour redire avec
beaucoup de plaisir 4 tous nos compatriotes des campagnes ce
#'est passé dans cette grande convention de I'industrie laitidre de Ia Pprovince. 4

Je voiégnvec bien du plaisir cette année un plus ‘grand nombre de cultivatefirs
asgister & cefte réunion. Ht je suis aussi convainch qu'avee I'organisation actuelle des
cercles agricoles, la Plupart, le plus grand nombre de nos compatriotes vont co; tor,
sur le retoyt des conférences des missionnaires agricoles pour avoir leur part des
travaux quise sont faits dans cette convention, pour avoir leur part des grandes idées,
des idées/nouvelles qui 'auront 6t6 émises ici,

—_—

\ : |

(1) M.{le professeur n'ayant pu nous fournir, a temps quelq notes plé 1\:

©t les tableaux qui illustraient sa conférence, celle-ci sera publiée & la fin du rapport,—E, C, '
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Pour moi, je ne véux pas vous retené\ davantage aujourd’hui; et je vous dis*
au revoir, messieurs : nous parlerons ensemble dans un avenir plus ou moins prochain
de ce qui & été dit ici. b

M. Uabbé Ohartier.~Je n'ai pas l'intention de vous faire un discours, Je veux

weg;ent faire une remarque, une suggestion. :
mme il faut maintenant . trouver les moyens de faire payer aux vaches leur
nourriture en hiver, peut-8tre ne serait-il pas hors de propos de profiter de cetté
réunion si nombreuse pour passer une résolution qui aurait pour but d'encourager
un grand nombre de cultivateurs & cultiver les fourrages les plus propres i la produc-
tion du lait en hiver.

V@EU TENDANT A ENCOURAGER LA PRODUCTION DES FOURRAGES VERTS,

M. I'abbé Chartier propose et M. J. C. Chapais seconde le voeu suivant :

Va&u ~Considérant': !

lo. Que I'industrie laitidre ne peut &tre vraiment prospére qu’'autant que les
oultivateurs auront en abondance des fourrages verts en sus dos meillours paturages ;

20. Que I'alimentation de nos vaches laitiéres ne peut 8tre profitable, pendant les
sept mois ou environ que dure I'hivernement, qu’autant que I'on y produira du lait
en abondance ;

30. Que cotte production n'est alors économique qu’au moyen de bons fourrages
verts bien conservés, soit par I'ensilage, soit par d'autres moyens également profijables ;

La société d'industrie laitidre, dans sa convention annuelle de 1893, émét le veeu
que les directeurs des cercles agricoles et des sociétés d’agriculture encouragent par
des primes spéciales dans chacune des paroisses du pays, si c'est possible, la culture
des fourrages verts qui réussissent lo mieux dans leurs localités respectives,

M. Chapais.—C'est avec plaisir'que je profite de cette ocoasion pour faire quel-
ques remarques & ce sujet. Le voeu préparé par le révérend M. Chartier est eertaine-
ment une résolution trés importante au point de vue de Ia production du fourrage
pour I'slimentation'des vaches pendant I'hiver.

Depuis bien des années on s'appliue & donner des Pprix aux animaux, et pour me
servir de l'expression d’'un auteur, qui a publié un livre remarquable sur I'agriculture
ot 'industrio Iaitidre, M. Richard, du Cantal : “ On a donné des primes pour leffdt *
sans en donnar pour la cause qui a produit cet effet.”” - On donne deg prix an bétail
ot I'on oublie d'encourager une autre industrie agricple, la culture des plantes, En
industrie laitidre, il est reconnu que le fourrage sec tel qu'on I'emploie ordinaifement.
dans ce pays n'est pas ce qu'il nous faut. C'est lo fourrage vert qu'il nous faut—et.
quand je parle du fourrage vert, il faut entendre par la non-seulement les graminées,
mais aussi les légumes racings, qui, comme vous le savez tous, font donner aux
vaches beaucoup de lait. Dans cette catégorie se rangent, les navets, lo blé d’inde,
¢t un grand nombre d'autres plantes qu'il est profitable de cultiver, ¢

T1 est évident quo c'est en entrant résolament dans cette voie par le moyen des
cercles agricoles que nous arriverons i démontrer au cultivateur l'avantage de cette

6
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oulture ;—nous avons 'expérience de ce que peuvent faire les cerclesagricoles par le
progrés qu'ils ont déja fait faire & I'agriculture,
8i nous avons I'appui, l'encouragement des cercles agricoles et des sociétés d’agri-

culture, nous sommes certains que nous arriverons en assez peu de temps au but que M. le Pre
NOUs nous proposons : I'avancement de I'industrie laitiére au moyen de la culture des Comi
fourrages les plus propres a Ia production du lait pendant I'hiver, et que paz
C'est done avec le plus grand plaisir que je seconde la motion que vient de pré- le compre
| senter M. I'abb¢ Chartier. Et c’est avec plaisir que je constate que tous les membres la parole ¢
§ do cette assemblée semblent approuver cette motion ot comprendre I'importance qu’il J'ai e
! Y a de I'adopter unanimement, ) dustrie lai
é Mais n'y aurait-il pas lieu de demander au conseil d’agriculture, aux patrons et qu'il soit |
| aux propriétaires de fabriques de beurre et de fromage de.concourir avec nous la 4 tous cer
i réalisation de notre but ? Dans cette pensée, je vous soumets comme corollaire de la a cependai
| proposition de M, Chartier, le voeu suivant : . ~ mettrai qu
' Iy a parr
| DEUXIEME V®U EN FAVEUR DE LA PRODUCTION DES FOURRAGES VERTS. autant de |
2kME VEU.—La société de l'industrie laitidre exprime de plus le veeu: ; 6té fm'te&
Que le conseil d’agriculture, qui a la direction des sociétés d’agriculture et des . ‘T,éf’O‘f
cercles agricoles, doit 8tre soutenu ot aidé lo plus possible par chacun des intéressés, mais j'ai bi
Ppatrons, fabricants et propriétaires des fabriques dans les moyens qu'il a pris ou qu'il de tout le 1
va prendre & 'avenir en vue d’augmenter la production des fourrages verts les plus rles§er. M
propres A la production abondante du lait 1'hiver et I'ét. limite que ]
Les deux veux sont adoptés unanimement. Vouss
- M. Barnard—Comme secrétaire du conseil d’agriculture, je suis heureux que (quand vo
ces veux ajent 6té adoptés & 'unanimité par la convention. Jo sais que le conseil chevaux,) g
d’agriculture est bien disposé & adopter toute mesure prise par les sociétés agricoles. fortune.
pour promouvoir les intéréts de l'agriculture. Qui veut Ia fin, veut les moyens. . N?us .
Et les corcles agricoles, los sociétés d'agriculture étant sous la direction immé- (je vois &
diate du conseil d’agriculture, celui-ci leur trace une ligne de conduite dans I'intérét demnndt?r d
public, autant que faire se peut ; mais si lo public n'est pas prat a le seconder, le con- Cotte mine
seil est naturellement moins porté A agir. Une association comme la nétre, une 8o- ph?ce %D
ciété:comme celle de I'industrie laitiére, formée par les représentants les plus autorisés. qn °¥I° e
de toutes les parties de la Province do Québec, peut influencer beaucoup le public ; et clonsxdérable
Je erois que c'est un excellent moyen de seconder le travail du conseil d’agriculture Vétag actuel
dans lo sens du progrés, que' de formuler des veeux comme ceux qui viennent d'dtre de la moité
adoptés & unanimits, méme, antar
eonvainou, d
de la valeur
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Tevepu pour
On vous
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CONFERENCE DE M. L. T. BRODEUR.

" M. le Président, Messieurs,

Comme vous avez entendu depuis le matin, plusieurs personnes, parler en anglajs
et que parmi vous, il y en a plus qui ne comprennent pas I'anglais, qu'il n'y en a qui
le comprennent, j'espére que vous serez indulgents pour moi, qui viens vous adresser
la parole en frangais.

J’ai entendu plusieurs conférenciers depuis hier : ils ont tous I'air de dire que I'in-
dustrie laitiére dans la province de Québec a atteint le plus haut degré. de progrés
qu'il soit. possible d’atteindre. Je prends cela pour un compliment, un encouragement
d tous ceux qui sont intéressés dans l'agriculture et dans I'industrie laitidre. 11y
& cependant beaucoup de choses encore, dont on pourrait tirer parti: et jo vous son-
mettrai quelques observations, qui pourront tre profitables & plusieurs d'entre vous.
II'y a parmi nous encore quelques cultivateurs arriérés, qui pourront peut-8tre tirer
autant de profit de ce que je vais leur dire, que des savantes conférences qui leur ont
ét6 faites.

J’écoutais parler ce matin M. Macpherson, Je ne comprends pas beaucoup I'anglais;
mais j'ai bien compris que, si toute la science qu'il nous a montrée était & la portée
de tout le monde, on n’aurait pas besoin de conférenciers comme moi pour vous inté-
resser. Mais, comme je viens de dire, il y en a toujours qui ne sont pas arrivés a la
limite que le progrés peut atteindre. (lest pour ceux-1d que jo vais parler.

Vous avez dit remarquer en voyageant sur nos chemins, vons avez remarqus,
(quand vous aviez le temps et que vous ne poussiez pas trop lallure de vos

chevaux,) que nous laissons perdre auntour de nos bAtisses, une grande partie de notre
fortune.

Nous avons tous, je parle des cultivateurs, nous avons fous une mine exploiter,
(je vois & peu prés tous les gens qui prétendent so faife appeler cultivateurs, se
demander de quoi j veux parler, en disant que nous avons tous une mine & exploiter.)
Cette mine, messieurs, c'est notre vache laitidre, Pour moi, en effot, quand je me
place au point de vue des profits que peut nous donner la vache laitidre, je trouve
quelle n’est pas généralement pour le cultivateur une source de bénéfices aussi
considérables qu'elle pourrait I'dtre. D'aprés mon expérience, je crois que dans
I'état actuel des choses, 'industrie laitidre ne représente pas, pour le cultivateur, plus
de la moité de son revenu. Je suis convaineu, pour moi, car jo suis cultivateur moj-
méme, autant que vous autres, et peut-8tre plus que beaucoup d'entre vous, je suis
convainou, dis-je, que si on caloule lo seul revenu de I'industrie laitidre, sans s'occuper

de la valeur du fumier, on'ne peut pas se vanter de retirer de gros profits de sa terre,
Je considére que des produits de l'industrie laitidre, la moitié seulement forme un
Tevenu pour le cultivateur, japplique 'autre moitié & I'amélioration de ses terres,

On vous a montré par des tableaux bien clairs, la différence qu'il'y a entre la
valeur du fumier solidé et du fumier liquide : vous avez d voir que la partie liquide,
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sans contrpdit, vaut beaucoup mieux que la partie solide; maintenant, jo vous
demande ¢ombien il y a de culvivateurs qui ne laissent pas perdre cette partie
liquide, le purin. Il y en a quatre-vingt-dix-neuf sur cent. C'est cependant une
chose bien importante, et il n'y a pas & ge le dissimuler, nous n’en comprenons pas
Iimportance. Iln'y a pasase le cacher, (on cache bien nos tas de fumier derriéré
1es étables, prés des rigoles, ol ils s'en vont souvent faire le profit du voisin); mais
iln'y a pas & se le cacher, la plupart des cultivateurs ne savent pas, ou n'ont pas
le ceur de prendre les moyens les plus simples pour tirer parti de leur terre,

Il'y a pourtant un moyen bien simple, et plusieurs d’entre nous ont déjd des
bétisses pour le fumier, d’autres ont la prudence de faire un bon tas de fumier devant
leur porte d’étable, mais il n’y en a pas beaucoup qui ont Ia prudence d’avoir un es-
péce de réservoir pour mettre lo purin. L’automne dernier, je donnais une confé-
rence dans la paroisse de St-Denis (pas St-Dienis de Kamouraska, I'autre) on m’'avait
dit que St-Denis 6tait une paroisse qui avait besoin de renseignements, j'ai trouvé
qu’a 8t-Denis on pensait n'avoir pas plus besoin de renseignements qu'ailleurs ; mais
pourtant les gens ont ét6 bien surpris, lorsque jo leur ai parlé de la maniére de mettre
& profit les fumiers qu'ils laissaient aux portes des étables.

Je leur ai suggéré de lever une planche ou deux dans le fonds de leur étable, en
arridre des animaux, d’envoyer un petit jeune homme dessous pendant que I'écoule-
ment se fait de maniére & amener le jus du fumier & ou ou & deux endroits. Ceci est
une chose facile & faire : on a beaucoup de bon temps en hiver. Et ainsi ils auront
au printemps un beau tas de fumier devant leur porte d'étable dans un endroit creux.
Alors il feront descendre quelqu'un dans la cave, pour recueillir le purin et en arro-
ger lo tas de fumier une ou deux fois par mois.- Quand ils auront fait cette petite
opération, et qu'ils auront compris I'avantage de mettre A profit le fumier de cette
manidre, au lieu de le laisser a 'avenir sous les gouttidres, ils commenceront & faire
le calcul de tout ce qu'ils ont perdu par le passé, Ils amélioreront leurs batisses, s'ils
n'en ont pas qui leur permettent I'usage de ce systéme. S'ils ont des bitisses neuves,
ils fpront une cave. Je suis convaincu qu'un homme, qui aura essayé ce systéme,
continuera I'année suivante et toujours, - '

Je vous demande si chacun de vous n'est pas prét, quand m8me ce ne serait que
pour encourager l'agriculture, & faire de ces petites améliorations ; je dis quand

méme ce ne serait que pour encourager I'agriculture; parce que méme si vous n’
q ) que,

trouviez pas un intérét personnel, la chose est si facile A faire, que j'aime & croire
que personne d'entre vous ne refuserait d’en faire I'essai.

Comme vous voyez, je vous parle de ¢hoses bien aisées, Que l'un de vous én
fasse I'expérience, ot la chose paraitra si facile, que vous serez imité bient6t, par deux,

trois, quatre oultivateurs, lesquels, donnant & leur tour l'exemple, améneront i ce gys-

téme la grande majorité de vos co-paroissiens, Fajtes seulement une petite amélio-

ration par année, commencez par celle que je vous in: ique, commencez par mettre & |

profit le fumier qui se perd la plupart du temps derridre votre étable ; une autre
année, vous en ferez une autre; si les cultivateurs de toutes les parties du pays
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g'accordaient pour faire chaque année une amélioration, dans dix ans Ia Province
serait transformée.

M. Robertson vous a dit qu'il se faisait beaucoup de progrés dans la Province de
Québec au point de vue de I'agriculture, cependant peut-on dire qu'il, y ait tant de
progrés que cela, lorsqu'on voit les choses les plus élémentaires ignorées par la plu-
part des cultivateurs. J'ai fait une expérience cette année, ce n'est pas grand chose,
mais jo veux vous en faire part. Je suis peut-8tre comme beaucoup de ces parleurs,
qui prétendent édifier les autres et qui ne font rien pour cela, mais en tous cas
J'ai fait une expérience dont j'ai profité et dont je voudrais vous faire profiter aussi.

Le printemps dernier, dans ma paroisse, la paroisse de St-Hugues, a 6té pluvieux
et hatif; 'herbe a commencé vite & pousser ; mais pour une raison ou pour une
autre, on en est venu A 8'inquiéter, on en ‘est venu i craindre que nous ne fussions pas
préts & semer dans le bon temps, que nous ne fussions Ppas préts 4 semer assez tét pour
l'ensilage.

Ce n'est pas, comme je vous le dirai tout a I'heure, qu'il y eit un grand nombre
de gens intéressés 4 craindre d’dtre en retard pour l'ensilage, mais pourtant il y en
avait,

Pour moi, j'avais des chaumes de blé-d'inde, parfaitement engraissés, sur lesquels
j'avais semé du tréfle, (dix & douze livres & Parpent) du tréfle de Vermont et du
Western ; ce tréfle est venu en abondance et de bonne heure; il était prét a couper
vers le dix ou le quinze de juin, peut-dtre avant. Je voulais faire un silo : j'ai fauché
cing arpents de tréfle, je I'ai haché et mis dans Ie silo. L’opération est bien simple,
Jjai fauché mon tréfle & la machine ; un homme ramagsait le tréfle par derridre,
Quand le trdfle a 6t6 fauché, je I'ai charroyé au silo ; je I'ai coupé ou haché, si vous
voulez, & la machine, je I'ai mis par couche de deux ou trois pieds, j'en ai mis quatre
couches comme cela dans mon silo, au bout de vingt-quatre heures j'ai recommencé
Popération. Comme je eraignais de n'avoir pas mis mon tréfle dans les meilleures
conditions possibles pour la fermentation, J'ai ajouté un seau d'eau pour I'empécher
de fermenter trop vite. J'ai ici un échantillon de ma premiére récolte de tréfle:
vous pourrez voir & quel résultat je suis arrivé. - :

Jai ensilé ce tréfle sur une épaisseur d'a peu prés sept-ou huit 'pieds, sur douze
de large et sept de long. Au bout de quatre jours, je me suis apergu qu'il était
toujours bouillant, jai voulu faire une expérience pour’ moi, et la pousser jusqu'au
bout, j'ai mis six ou sept seaux d’eau sur mon silo, (c'est bien simple, comme vous
voyez, tout lo monde a de I'eau), je I'ai foulé commeil faut, J’ai bouché tous les petits

jours de la charpente, et je I'ai laissé faire.

J'avais décidé de mettre ma deuxidme récolte pour finir mon silo. Awussi J'ai fait
manger & mes vaches de cet ensilage, autant que j'ai pu, ot quand est venu lo temps
du blé-d'inde, j'en ai rempli mon silo aprés avoir 6té la paille que j’avais mise pour le
couvrir, (il y en avaitd peu prés deux pouces), cet ensilage de premiére coupe de
tréfle m'a permis de mi}ﬁex nourrir mes vaches et de lour faire produire i peu prés

deux fois plus de lait:qu'elles n’en auraient produit.
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Vous savez qu'il n'y a pas beaucoup de gens qui onsilent ici. J'ai honte de le
dire, mais & St-Hugues, il 0’y a qu'un cultivateur et moi, c'est vraiment regrettable ;
4 St.-Hugues, et dans toutes les autres paroisses de ce comté, on ne connait Pas asses
limportance de l'ensilage. Je ne suis pas encore parvenu & la démontrer d’une

maniére assez claire et assez nette, & mes co-paroissiens. Cependant, vous voyez

d'aprés les résultats que j'ai obtenus, et vous verres surtout, lorsque je vous aurai
donné le chiffre que m’ont rapporté mes vaches, vous verrez que je ne me trompe
Ppas en disant que I'ensilage est le seul moyen de rendre I'industrie laitiére vraiment
payante, Aussi longtemps qu'on continuera a ne cultiver que du foin, que de I'herbe
pour le pacage, et qu’on achdtera du son chez les marchands pour soigner les vaches,
on n’aura jamais que de petits résultats. L'industrie laitiere ne deviendra payante,
qu'a la seule condition que nous produisions du fourrage vert en abondance, pour
nourrir nos vaches pendant 1'hiver et mdme ‘pendant I'été.

Je reviens & mon silo. Quand j'ai eu fini d'y mettre mon blé-d'inde, il me restait
encore deux pieds d'espace. Mon blé-d'inde était épuisé, Je sufs retourné i mon
champ de tréfle, et j'ai fauché du tréfle de deuxiéme coupe, du tréfle de deux a trois
pieds, cela vous paraitra exagéré, mais ¢'était le long du chemin du roi, et tous ceux
qui sont passés par 1d ont pule voir. Jai fait la méme opération pour le tréfle de
ma deuxiéme récolte, je I'ai préparé de la méme manidre que la premidre fois, Jj'ai foulé
mon silo, je I'ai recouvent avec du bran de scie, je l'ai foulé comme il faut, et je
I'ai laissé faire. Deux semaines aprds, le temps n'était pas_encore arrivé de laisser
tarir nos vaches, les acheteurs nous offraient onze cents par livré pour le fromage.
Je me suis remis 3 soigner mes vaches avec mon ensilage. J'ai soigné & méme le silo
tout I'hiver, et si javais envoyé tout le lait que m’ont donné mes vaches a I'école d'in-
dustrie laitidre de St. Hyacinthe, jo demanderais aux directeurs de dire si j'ai réussi,
oui ou non.

Dans tous les cas, je puis vous dire que depuis le premier janvier dernier jusqu'au
premier décembre cette annde, j'ai envoyé & 1'école d’industrie laitidre de Saint-
Hyacinthe, et j'ai fournia ma fabrique de Saint-Hugues, du lait pour un montant de
sept cent trente neuf piastres et soixante et dix centins avec seizes vaches ; et je ne
désespre pas d'arriver & mes huit cents piastres & la fin de ce mois-ci. Nlest-il pas

vrai que j'ai raison de.dire que l'ensilage est le meilleur moyen, sinon le seul, de

rendre I'industrie laitidre payante,

Maintenant, je profite de cette gocasion pour demander pardon & M. Barnard,
qui m’avait trouvé incrédule lorsqu'il me disait, il y a quelques années, qu'une vache
pouvait rapporter vingt cing piastres par année. Je suis encore le méme homme
qui avais montré tant d'inerédulité ; je ne me suis pas transformé, mais je puis dire
que j'ai transformé mes vaches, que les vaches se sont transformées puisqu’au lieu de
vingt ding piastres par vache, je trouve maintenant que cinquante piastres ne sont
pas encore le maximum qu'une vache puisse rapporter. Et je crois quil y en a
plusieurs, dans cette assemblée, qui pourraient vous dire qu'en réalité cinquante
piastres ‘par année, ce n'est pas un gros montant pour une vache. Vous comprendrez
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cela facilement, lorsque je vous aurai dit que jarrive A ces résultats, aprés m'étre
absenté de chez moi trés souvent pendant 'année ; car plusieurs ici le savent, je suis
séil 4 la maison, bien seul ; lorsque je m'absente, il n'y a personne pour voir i mes
affaires ; et jo m’'absente souvent, comme je viens de vous le dire : on me fait de
petits honneurs de temps A autre, et je me vois obligé de les accepter. Mais en
vérité, ces honneurs-la me font perdre beaucoup de temps, et je suis bien sfir que
Jarriverais 4 de beaucoup meilleurs résultats encore, si je restais toujours & la maison
pour surveiller mes affaires.

Je suis done convaincu, et je veux le proclamer ici hautement, qu'un cultivateur,
qui & une famille et tient & élever ses enfants dans l'idée du travail; n’a rien de mieux
A faire que de leur donner une éducation agricole, pour los Ppréparer i bien comprendre
les choses les plus nécessaires & une exploitation profitable de I'industrie laitiére,

J'ai ét6 longtemps & me demander si I'on pouvait vivre dans I'agriculture. Quand
Je dis vivre, j'entends vivre indépendant et & laise. Je suis aujourd’hui convaincu
que non-senlement on peut vivre, mais qu'on peut encore faire fortune dans Iagri-
culture aussi bien que dans n'importe quelle profession. Je finis, mais Jje profiterai
de cette occasion pour remercier toutes les personnes présentes qui semblent porter
un si vif intérét au progrés de I'industrie laitidre de cette Province, Pour moi, je
serais heureux si les quelques expériences que je viens de vous soumettro pouvaient
profiter & quelques-uns d'entre vous, car je suis sir que les succds que vous obtiendrez
seront le meilleur encouragement & donner i vos concitoyens, qui ne se, rendent pas
aux démonstrations qui leur sont faites chaque année par les conférenciers agricoles,

RAPPORT DU COMITE D'EXAMEN DES ECHANTILLONS D'ENSILAGE,

Les échantillons d’ensilage envoyés 4 la convention sont apportés et soumis 4
I'examen de I’assemblée, .

Les membres du comité d’examen font rapport que ces échantillons sont au
nombre de treize : 7 de Bl6 d'Inde ; 3 de mélange Robertson (Bl6 d'Inde, Féverolles,
ot Tétes de Soleil) et 3 de tréfle, qu'ils ont classés respectivement comme suit :

Blé d'Inde: 1ler, No. 4, M. L. T. Brodeur, 28me, No. 12, M. Belhumeur.

Melange Robertson: ler, No. 9, M. Arséne Gatien; 2éme, M. J. E. Plamondon,

Tréfie: ler, No. 13, M. Frs. Chapdelaine ; 20me, No. 11, M. L. T. Brodeur ; 3éme,
No. 3, M. L, T. Brodeur,

REMARQUES DE M. FISHER.

J'ai remarqué dans plusieurs échantillons du mélange Robertson une trop faible
proportion de faves. Il y a une grande quantité de blé d’inde, mais peu de faves, c'est
regrettable; nous devions voir & améliorer cola, a cultiver plus do faves, car les féves,
au moyen de I'ensilage, sont trés bonnes pour la production du lait, : .

Voici un échantillon d'ensilage de blé d'inde qui n’est pas bon; il est sur et
avarié, Le blé d'inde n'était pas en état de maturité, lorsqu'il a 6t6 mis dans le silo.
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Daps ce cag 13, il faut le faire sécher avant de I'ensiler. Un autre échantillon, que
voild, a du aussi 8tre ensilé avant d'stre rendu A maturité, Il n'est Ppas nécessaire de
le faire sécher, lorsque la plante est assez avancéo ; on peut alors la mettre tout de suite
dans le silo ; mais il faut absolument lo faire sécher, lorsqu'il n'est pas assez avancé
. M. Chapdelaine pourrait-il nous dire de quelle manidre il a fait son ensilage. \
M. Chapdelaine.—Je m'en suis rapporté aux conseils de quelques amis, de M.
C0té entr'autres. J'ai construit mon silo au mois de juillet. Le printemps a ét4
plavieux chez nous, et fai vu au commencement de juillet que je ne pourrais pas
maetire de blé d'inde dans mon silo. J'avais alors beaucoup de pacage. Je me suis
décidé & faucher mon tréfle ; je 1'ai haché, ot je I'ai mis dans mon silo :—c'était vers
le milieu de juillet,—J'ai mis lo tréfie dansle silo avec de I'eau et tout co qu'il fallait ;.

Jo.ne sayais pas quelle quantité d’eau y mettre. Je I'ai foulé comme il faut. Nous.

étions cinq hommes pour le fouler; on m'avait dit qu'il fallait mettre des planches
dessus ou bien six pouces de sable. J'ai mis deux planches d’abord.

Au mois de novembre, j'ai ouvert mon silo, il avait fould de trois pieds, j’ai trouvé
le dessus gaté. Il y en avait un pied en décomposition. J'ai cru que c'était manque

de précaution et qu'il y était entré de I'air. J'ai mis une autre couverture. La cou-’

verture a foulé, et les planches ont plié, il y en a qui se sont fendues. J'ai cru que
¢'était cela qui avait fait gater le dessus de cet ensilage.

J’ai trouvé que mes vaches ne me donnaiens pas de gros résultats en lait avec:
cet ensilage.

M. Figher.—Quel rendement aviez-vous eu avant cela de vos vaches ?

M. Chapdelaine—Je ne pourrais pas dire au juste. Joles nourrissais au tréfle,
et j n'ai pas I'habitude de tenir compte de la quantité que je donne aux vaches,

M. Figher.—Combien de vaches avez-vous nourries avec cet ensilage ?

M. Chapdelaine.—J’'avais quinze vaches,

M. Fisher—Pouvez-vous dire la grandeur de votre silo & I'intérieur ?

M. Chapdelaine—I1 avait quinze pieds sur douze A I'intérieur.

M. Fisher—Sur combien de hauteur ?

M, Ohapdelaine.—Douze pieds de haut, avant qu'il ait été fouls,

M. Figher—Combien d’arpents de tréfle avez-vous fauché ?

M. Chapdelaine.—Quatre arpents.

M. Fisher—Vous I'avez foulé avec cing hommes ?

M. Chapdelaine.—Oui, jo n'avais pas grande expérience l1a-dessus, je croyais que-
cing hommes ¢'était assez. ’ )

M. Fisher.~Combien de livres de graine de tréfle aviez-vous semées a I'arpent ?

M. Chapdelaine—~Cinq livres.

. M. Fisher—~Combien de tonnes, & I'arpent avez-vous récoltées ?

.. M. Chapdelaine—A peu prés une tonne de l'arpent.
» M. Figher—Fst-co que c'était 1a premiére récolte ?

M. Chapdelaine—11 y en avait déjd eu avant cela, les années passées. Je l'avais.

]msgév en herbe ; et quand je I'ai fauché 'année dernidre, le tréfle était en fleur.,
2 ’
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M. Fisher—N'avez-vous ensilé que du tréfle rouge ? N'y a-t-il pas avec du tréfle
d'odeur ou mélilot blanc ? J

M. Chapdelaine.—Oui, il y avait dans le champ du mélilot ; mais ¢'était du tréfle
rouge que j'avais semé,

M. Fisher —Quand on séme du tréfle seul, sans autre graine de prairie, B livres
a I'arpent ne sont pas suffisantes, et probablement le mélilot a poussé par suite de ce
que la récolte de tréfle était maigre.

Une tohne par arpent, c'est ce que la récolte vous et donné en foin, 8i vous
l'aviez laissé mfirir. Du tréfle coupé vert devrait donner au moins 5 tonnes 3 I'arpent
de fourrage vert. .

M. Figher.~-J'aimerais savoir si ce tréfle d’odeur est une espdce bonne pour
I'ensilage. 8i oui, on pourrait le couper jeune pour l'ensiler et employer utilement
cette plante que nous avions jusqu'ici considérée comme une mauvaise herbe. (¢)]

Est-ce que vous avez fait sécher ce tréfle-1a avant de’lo charroyer.

M. Chapdelaine.—Non, nous I'avons charroy8 tout de suite.

M. Fisher.—Puis vous I'avez haché ?

M. Chapdelaine.—On I'a mis dans une tasserie ot la fermentation & commencé
tout de suite. Il y avait de la rosée quand on I'a charroyé, Ily avait de la rosée
dans le fond, j'avais peur que ce ne fit mauvais, mais on I'a charroyé comme cela,

QUESTION A M. BRODEUR,

M. Philias Veilleux.—M. Brodeur voudrait-il nous dire la quantité de fourrage
qu'il donne & ses vaches ?

M. Brodeur.~Je méle & peu prés deux tiers d'ensilage avec un tiers d’autre chose.

Comme je vous I'ai dit tout & 'heure, j'ai fait mon silo moitié en tréfle ot moitié
en blé-d'inde, de sorte que j'ai commencé a faire manger le blé-d’inde le premier.

Je donne ordinairement trois boites & fromage de cet ensilage pour deux vaches, .
deux grosses vaches le matin, et deux boftes le soir. J'ai deux sortes de vaches dans
mon étable. Pour les vaches communes, une boite & fromage chaque repas: j'ajoute
3 cela & peu prés trois livres de son ; je prépare Lensilage le soir pour le lendemain
matin, et le lendemain matin pour le soir, toujours douze houres d'avance, A part
cela, je donne une bonne bouette chaude & mes vaches soir et matin et un petit repas
do foin le midi, du foin léger que nous hachons. Ce régime-la m'a Lair d'8tre excel-
lent pour.les vaches.

(1) M. P'abbé-C, P, Choquette, de la Station expérimentale de 8t-Hyacinthe, nous communique
les résultats de I’analyse chimique de I'ensilage de M. Chapdelaine, Epsilage composé de foin,
tréfle alsike, et mélilot blanc: matidres albuminoides, 2.71 ; matidres grasses, 1.25 ; ligneux, 10.42 ;
Bucres (amidon, etc., etc.) 10.36. Total des solides, 28.20. Eau, 71.80, Total 100.

Valeur économique d'une tonne de 2000 1bs de cet ensilage $4.04. La valeur économique mo-~
Yenne d'une tonne d’ensi[nge de Blé d’Inde est de $2.17.
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M. Veilleur.—Combien de livres de son donnez-vous par vache ? i

M. Brodeur.—A peu prés trois ou quatre livres, soir et matin, et puis une bouette
chaude soir et matin. ) )

M. Courchesne—Vous avez dit que vous dviez fait de I'ensilage avec du tréfle de
la premiére et de la seconde récolte. Fst-co que vous donnez ce Systéme comme un
systéme recommandable au point de vue de la conservation de la richesse du sol ?

M. Brodeur~Certainement, et aussi au point de vue de I'exploitation de l'industrie
lnitiére.  Je n'ai pas dit que j'avais mis toute ma deuxiéme récolte dans “le silo : jai
fauché ce qu'il fallait pour emplir mon silo, puis jen ai pris deux voyages que je
destinais & la graine,

M. Courchesne.—Au point de vue de la conservation de la richesse du sol, ne
vaudrait-il pas mieux laisser sur le terrain la deuxiéme récolte, plutét que de I'enlever ?

M. Barnard.—Mais, si cette récolte de tréfle consommée par vos vaches vous
donne de bon fumier & apporter sur votre champ, je vous demande si le terrain sera
plus pauvre ? ’ -

M. Courchesne.—Je crois que vous ne pouvez jamais, méme avec le fumier, rendre
4 la terre ce que vous Iui enlevez. Je crois donc qu'il serait mieux de laisser la
deuxiéme récolte sur le champ : j'ai fait Pexpérience de la chose en enlevant la
deuxidme récolte, j'ai trouvé que 1'annde suivante, J'avais récolté cent bottes de moins,
La premidre année, j'avais eu trois cent soixante et quinze bottes et la deuxidme
année deux cent soixante et quinze.

M. Barnard.—Vous avez mis du fumier autant qu'il est nécessaire, puis vous
prétendez que vous avez eu une diminution de cent hottes de trafle sur votre récolte
de I'aunée suivante ?

M. Courchesne.—C'était du mil que j'avais semé.

M. Barnard.—Mais nous parlons de tréfle et vous parlez de mil. Du mil, ce
n'est pas la méme chose du tout. '

M. Courchesne.—C'était du mil et du tréfle malés, j'avais semé du mil avec de la

-graine de tréfle,

M. Barnard—A quelle époque avez vous fait votre premiére récolte ?

M. Courchesne.—Au commencement de juillet. Sur la seconde, j'en avais enlevé
un peu.

M. Barnard.—De deux choses 'une, ou vous perdez votre fumier en le laissant
devant vos portes d’étable ; ou bien, vous enlevez votre seconde récolte de tréfle pour
nourrir vos vaches et vous avez soin du fumier qu'elles vous donnent. Si vous avez
suffisamment de fumier pour remettre  Ia terre ce qu'elle a perdu en richesse, votre
récolte de trefle 'année suivante sera aussi bonne et votre terre n’en aura pas souffert.
Vous étendez votre fumier, vous labourez 'automne, quand il y de mauvaises herbes,
¢t vous conservez ainsi votre terre en parfait ordre tout en retirant le maximum de
production qu’elle peut vous donner. - 8i vous enlevez votre seconde récolte do tréfle
pour nourrir trois ou quatre vaches de plus pendant 'hiver, vous aurez '6té suivant
«ix ou quinze charges de fumier de plus & mettre. Ce fumier 13 vous aura cofité la
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seconde récolte, laquelle aura nourri trois ou quatre vaches qui vous auront donné du *
lait pour un assez joli montant. Autrefois, nous avions des vaches qui ne gagnaient
pas leur nourriture, ce n’est plus la méme chose aujourd’hui, il est econvenu qu'on fait
payer aux vaches leur nourriture, et si on trouvait autrefois que vingt-cing piastres
étaient le maximum de prqduction d’une vache, on trouve aujourd’hui, comme I'a
dit M. Brodeur tout & I'heure, que cinquante piastres ne sont pas de trop et qu'on
petit espérer arriver & soixante et quinze piastres, Il faut évidemment pour arriver
4 ce résultat avoir les fourrages les plus avantageux,

M. Brodeur.~Je demande pardon & M. Barnard, mais je crois que je ne me suis
pas vanté devant lui d’aveir I'ambition de produire soixante et quinze piastres par
vache ; je crois que je n'ai pas donné ce chiffre.

M. Barnard—Bien, j'ai mauvaise] mémoire pour les noms, mais ordinairement
pour les choses remarquables qui sont dites devant moi dans une assemblée, j'ai I'ha-
bitude d’avoir une excellente mémoire. Vous aviez fait un trés bon discours cette
fois-la, dans lequel vous avez dit des choses fort remarquables, mais que vous avez
peut-8tré cubliées aujourd’hui. Au nombre de ces choses, je me souviens trés bien
que vous avez avancé qu'on pouvait obtenir soixante et quinze piastres par vache par
année, vous étonnant de ce progrés lorsque, regardant en arridre, vous vous rappeliez
le temps od I'on trouvait que vingt cinq piastres par vache était un gros montant.
Mais je reviens 4 mon sujet : jo disais, il y a un instant, que la premidre chose & faire
pour arriver & produire le plus de lait possible, c’était pour le cultivateur de faire le
plus de fourrage possible pour I'ensilage, mais vous n'y arrivez pas si vous prenez le
parti d’employer de bon trafle & engraisser votre terre. Sivous prenez ce systéme de
faire du fumier avec de bon tréfle, il pourra arriver trés souvent que vous manquerez de
fourrage I'hiver et vous aurez certainement a regretter la récolte de tréfle que vous
aurez laissée sur-le terrain. ’

Si vous faites votre seconde récolte de trafle dans le bon temps, vous avez du
tréfle qui a toute sa valeur, exactement comme la premiére récolte, Si vous ne faites
Ppas attention par exemple, il pourra arriver que vous perdiez de sa valeur, car A ce
temps de I'année, ou se fait la deuxidme récolte, les pluies sont fréquentes, la tempé-
rature, assez changeante, de sorte qu'il y a beaucoup de précautions a prendre pour
avoir cette seconde récolte dans toute sa valour.

M. Courchesne.—Je ne sais pas comment les choses se passent ici, mais je sais bien
que j'ai fait cette expérience-ld chez nous.” J'ai laissé ma deuxidme récolte sur lo
champ, et au bout de dix ans, j'ai obtenu la méme quantité de foin qu'au commence-
ment, Je puis aussi vous donner l'exemple d'un cultivateur, arrivant du Montana
avec quelques milliers de piastres pour s'établir chez nous, Il a acheté une des terres
les moins bonnes de I'endroit. Il ne voulait pas avoir d'animaux, Il g’est mis & faire
du foin sur une aussi grande échelle qu'il était possible. Avec le systdme de laisser
laseconde récolte sur le champ, chaque année, il a vendu du foin pour un fort mon
tant tous les ans, et au lieu de diminuer, la quantité de foin qu'il récolte aujourd’hu

.
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a obtenu ces dernidres années dix huit & vingt mille bottes de_foin
11 me semble que c'est une Prouve que ce n’est pas un systdme ruineux pour Is
terre, ’ .
M. Barnard—Vous affirmoz 13, monsieur, une chose®qu'il serait trés-important
pour nous de ne pas mettre devant Popinion publique sans protestation, car vous
affirmez une chose contraire A toutes les rdgles de I'agriculture,  Vous dites que vous
pouvez faire produire 4 une prairie la méme quantité de foin pendant un nombre
d'années illimité sans épuiser la terre. Je ne vous ferai pas de démonstration théo-
rique, je vous dirai seulement do vous informer auprés des cultivateurs de Ia cbte du
sud, du comté de Chambly par exemple. Je vous défie d’en trouver un-seul qui vous
dira qu'avec co systéme de laisser la seconde récolte sur le terrain, chaque année,
pendant longtemps, il n'a Pas appauvri sa terre au point de n’en plus retirer qu's peu
pros le tiers de ce qu'il pouvait en retirer autrefois. TLies terres de la cote sud, du
comté de Chambly, en particulier, sont pourthnt des terres riches, mais vous devez
comprendre qu'il faut qu'une terre reprenne absolument d'une manidre ou d’une
autre, ce qu'elle donne en récoltes, or comme restitution au sol, comme engrais, lo
foin seul d'une deuxidme récolte, je ne dirai pas que cela ne vaut rien, mais cela ne
- sutfit pas pour rendre au sol tout I'azbte qu'il perd chaque année. C'est avec de bon
fumier seul qu'on pout le lui rendre ; ot puis, il est hien entendu, n'est-ce pas, que
Vous n’étes pas sérieux en disant que vous conservez 4 une terre toute sa richesse par
©e procédé) sans y passer la charrue pendant quinze ans. Encore une fois, je puis
vous donner le témoignage de toua ceux qui, par négligence ou ignorance, n'ont pas
mis en pratique les procédés que leur enseigne la science agricole. Ily a sans doute
Plnsiours espdces de terre, 'Jeme doute Pas que chez vous, & St. Barthélemy, comme
me le dit M. Brodeur dans le moment, vous ayiez une bonne terre, une terro riche 3
mais, eroyez-moi, outre que le procédé dont vous parlez ne vous donne pas les résul-
tats les: plus avantageux au point do vue de Vindustrie laitidre, votre terre ne peut:
qu'en souffrir et s'appauvrir d’année en annde. ;

M. le Docteur Grignon.—Voila une discussion qui m’a beaucoup intéressé. C'est;
on effet une chose absolument importante, je dirai absolument essentiell que de savoir
4 quoi s'en tenir sur ces différents procédés au point de vue de I'industrie laitidre, car
¢'est toujours au point de vhe de I'industrie Iaitisre que jo parle, Chez nous, dans
mon comté, nous' cultivons le tréfle—je conseille toujours de cultiver le tréfle—nous
avons des terres qui sont propresd la culture du foin ef dla culture du blé, mais
comme dans notro pays, nous né’ pouvons pas avoir la prétention de rivaliser avec-les |
provinces de l'ouest, je crois que nous devons nous appliquer surtotit a 1a culture des
fourrages. ('est ce que je ne cesse de Tépéter dans mon comté. ('est une chose

6t augmentée. Au lieu de quelques milles bottes qu'il récoltait dans ce temps-1a, il

certairie d'aprés moi que I'dvenir de Ia province de Québeo ost dans exploitation de |

Iindustrie laitidre, il faut donc Pprendre tous les moyens. pour faire avancer cette
. rie, Il faut y mettre tous nos efforts, toute notre énergie. Comme je viens de
le dire, chez nous, nous semons du tréfle et nous croyons que c'est lo moyen lo plus
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avantageux de faire fournir du lait aux vaches. ' Nous semons du tréfle'pour nourrir
nos vaches et I'hiver et I'été. Je ne crois pas qu'un homme qui dépense une
<cinquantaine de piastres ou cent piastres pour un silo puisse faire un meilleur place-
ment d'argent que celui-ld. Je ne voulais pas vous faire un discours, Messsmurs, je
termine en vous disant : en avant l'industrie laitidre !

La séance s'ajourne & sept heures et demie,

‘QUATRIEME SEANCE DE LA CONVENTION, MEROREDI 6 DEOEMBRE, 7} HEURES P. M.-

OUVERTURE OFFICIELLE DE LA CONVENTION.

DISCOURS D'OUVERTURE DE Mr LE PRESIDENT MONTMNY,

Monseigneur, (1)
Messieurs,

Tout enfant au cceur bien né conserve toujours une forte attache au foyer quila
vu naftre, Quelque loin qu'il en soit écarté par les hasards de la vie, ou-plutét pa
les dessins de la Providence, il aime toujours & y revenir lorsque les circonstances le
Iui permettent. C'est le retour au nid de I'oisean migrateur qui, aprés avoir parcouru
des régions étrangéres, vient reposer son aile sous les ombrages de l'arbre natal.

Notre belle et forte soeiété d'industrie laitidre provir.ciale, née & St-Hyacinthe, bien
petite, bien faible, il y a déjd onze ans, a comme tous les enfants grandi, pris de la force
et quitté son berceau pour parcourir le monde. Elle a visité de belles régions, a
requ I'hospitalité de grandes villes, de villages prospéres, a fait bénéficier do ses
travaux toute la population agricole du pays. On I'a yue tour & tour & Québec, Trois-
Rividres, I’ Assomption, Arthabaska, Sorel, Montmagny, Ste-Thérése, et partout elle
a fait honneur & sa ville natale, St-Hyacinthe, ou elle est aujourd’hui de retour,

Oui, messieurs, I'enfant revient aujourd’hui au foyer, et il est stir d'y étre bien
accueilli) car il apporte de joyeuses nouvelles. Comme tous les enfants, 4 mesure que
notre société a grandi, elle a aussi agrandi le domaine de ses travaux. Prenant
confiance dans ses forces & mesure gu'elle les a senties augmenter, elle a voulu faire
des ceuvres de plus en plus utiles et pouvant faire du bien & un plus grand nombre.
Clest pour cela que, dans le cours de la présente année, elle a pu accomplir de grandes
choses dont je vais vous communiquer aujourd’hui le résultat

D'abord j'ai le plaisir de vous annoncer que le nombre des membres de la société
augmente rapidement et que eette année il est monté de 600 & 1000, .

Ceci est d'un excellent augure pour l'avenir, et j'entretiens I'espoir qu'avant
longtemps ce nombre sera doublé. Ceci peut vous sembler une prévisiom un pen
risquée, mais si vous veneza penser au grand nombre de personnes qui ont des intéréts

« (1) Sa Grandeur Mgr Decelles, Eveque de Dmlpau, coadjuteur de Monseigneur l'Kquuo de.
8t llyuolnthe L

b
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dans I'industrie laitidre dans notre province, vous finirez par croire que je reste
plutét en degd qu’au deld d'une légitime espérance.

Vous vous rappelez, messiours, que I'année dernidre nous avons d0, bien & contre-
ocur, accepter la résignation du . premier et habile secrétaire de notre société,
monsieur Taché, )

Nous avions deux raisons pour déplorerla retraite de cet officier dévous. D'abord
nous savions quelle grande somme de capacité, d'énergie, de travail, il avait mise
au service de I'association, et, ensuite, nous savions que, précisément a cause des grands
services qu'il nous avait rendus, il serait fort difficile & remplacer. Jo dois dire
cependant, messieurs, sans vouloir anticiper sur le futur, et en me basant sur ce qui
#'est fait cette année, que nous avons eu la main heureuse en faisant le choix de
notre nouveau secrétaire, M. E. Castel, pour remplacer M. Taché. Formé & I'dcole
de ce dernier, pendant ce que je pourrais appeler six mois de noviciat, il a montré
une aptitude au travail, un zdle et un dévouement qui, bien qu'exercés pendant peu
de temps encore au service de la société, font bien augurer de I'avenir, si, comme je
n'en doute pas, vous le continuez dans sa charge.

Dans le cours de la derniéro session du parlement local, l'idée a 'été suggérée
d'avoir & Québec un grand congrés des cultivateurs pour y étudier les importantes
questions qui intéressent l'immense majorité de la population du pays: la classe
agricole. L'idée a 6té acceptée et on a fait honneur au bureau de direction de notre
8ociété de lui confier I'organisation et la direction de ce congrés, Le temps donné

pour cette organisation était court, mais grace aux efforts de nos officiers et de nos
directeurs, grice surtout au travail que se sont imposé MM. Taché, Chapais et Castel,

"~ de concert avec M. Gigault, assistant commissaire de 'agriculture, ot M, Barnard,
secrétaire du conseil d’agriculture, le congrés a ét6 parfaitement organisé dans le
temps voulu. Pour ce qui est de son succes, vous.verrez, messieurs,’ dans le rapport
qui en a 6té fait et qui est prét maintenant pour la distribution, qu'il a été tout ce
qu'on en attendait. Son résultat le Pplus pratique a ét6 de mettre en communication
avec notre législature les agronomes les plus éminents, les cultivateurs avancés et les
amis de l'agriculture de notre province. Ils ont pu ainsi se communiquer leurs vues,

- discuter leurs idées, s'ontendre sur les grands principes & suivre dans I'économie
rurale. Les effets d’'un pareil congrés se feront gentir longtemps et dans toutes les
parties de la province. :

A la convention de Ste-Thérase, I'annce dernidre, les membres de notre 800iété
ont passé une résolution priant Ia législature d’accorder un octroj aux cerolesagricoles.
de régulariser et de favoriser par 1 leur organisation. Notre voix a 6t6 écoutée et
1a loi d’agriculture a ét6 modifiée dans le sens do notre veeu. Le régultat a été que

0@ utiles associations existent aujourd’hui au nombre :i’envimn quatre centy dans la. )

province.

8i l'on considére que des milliers de livres de graines fourragéres, des oentdna; |

d’animanx reproducteurs de race pure et un grand nombre d'instruments d'agricul-
ture, tels que hache-paille, etc,, ont 6t6 achetés cette année, par ces corcles, on voit.
: : : & 4
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tout de suite quelle grande portée a pour I'industrie laitidre cette législation en
faveur des cercles, " ke,

" . Lévént t le plus intér t pour les membres de notre société, dans le cours
de la présente année, est, sans contredit, 'ouverture de notre école de laiterie.

Depuis longtemps il était reconnu qu'il nous fallait nécessairement une école de
ce genre, si nous voulions donner a notre industrie laitidre tout l'essor que nous
révions pour elle. Nous avions bien eu, dés la création de la société, I'idée mise tout
de suite & exéoution d'une fabrique-école destinée & donner certaines notions de
fabrication aux fabricants et apprentis qui la visiteraient. Cela était suffisant dans
un temps od nous avions une cinquantaine de fabriques dansia province/ Mais,
d’année en-gnnée, & mesure que l'industrie laitiére se dévelopait, que le nombre des
fabriques apigmentait, que les bons fabricants devenaient de plus en plis nécessaires,
on s'apercevait que cette fabrique-école ne répondait plus, malgré les' bons services
qu'elle rendait, aux exigences de la situation.

Alors, pour répondre-au voeu de tous, la direction de notre société a mis A Vétude
un projev de oréation d'une véritable école provinciale de laiterie. Aprés s'dtre
entendue avec ceux qui pouvaient I'aider de leurs lumidres, de leur influence et de
lours ressources, elle est parvenue, grice A l'initiative de la corporation du Collége de
Saint-Hyacinthe et au bon vouloir de I'Honorable Commissaire del'agriculture, secondé
on cela par nos législateurs, qui, tous, sans distinction de parti, ont compris I'impor-
tance de cette création, & organiser la belle école qui fonctionne maintenant ici,
depuis prés d'un an déja, et que vous 8tes invités tout spécialement 4 visiter pendant
votre séjour & Saint-Hyacinthe. Le personnel de notre école se compose d'un directeur
général qui est Monsienr le professeur Robertson, commissaire de Iindustrie laitidre
de 1a Puissance, d'tm directeur technique, Monsieur Dx Leclair, qui est en méme
temps professeur pour la fabrication du beurre, d’un professeur pour la fabrication
du fromage, Monsieur Henry A. Livingston et d'un secrétaire, qui est le secrétaire
de notre société, Monsieur Emile Castel. Outre ce personnel attaché, directement &
I'école, on peut- mentionner comme spécialistes ayant une part dans I'enseignement
donné, Monsieur 1'abbé Choquette du Séminaire de Saint-Hyacinthe, Monsieur J.-C.
Chapais, assistant-commissaire de I'industrie laitidre de la Puissance, Messieurs C6té
ot McFarlane, inspecteurs généraux des syndicats.

Déja deux cent quatorze éléves ont passé par notre école qui est certainement
un des établissements moddles du genre. J'invoquerai, pour appuyer cette assertion
le témoignage d'un expert en fait d’industrie laitidre, qui a parcouru’ derniérement
I'Amérique du Nord, en venant visiter I'exposition colombienne,

Jo veux parler de M. R. Lezé, rédacteur du journal frangais La Laiterie, ot
professeur a l'école d'agriculture de Grignon, homme doué d'un esprit éminemment

observateur'; lors de son passage ioi, monsieur Liezé a visité les écoles de laiterie des
Etats-Unis, le collége d'agriculture de Guelph, Ontario ; il estd méme d’établir une
comparaison entre notre école et celles qu'il a vues ailleurs,

Voici, d'abord, ce qu'il dit de notre société d’industrie laitidre provinciale, )syr&;
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avoir parlé de la fondlt\xbn dans la Puissance de sociétés de co genre : “ Une des plus
“ complétes et des mieux organisées parmi ces 80Ciétés, si éminemment utiles, est la
“ 8ociété d'industrie laitiere de Ia Pprovince de Québec.”

C'est dans son journal Lg Laiterie que monsiour Lezé fait cette appréciation, et

dans le méme numéro du 21 octobre dernier, aprés avoir déerit an long et cité comme
exemple 4 la France motre organisation de §;

yndicats, il s'exprime ainsi an sujet de
notre école : “ Y'école est un grand batiment de bois construit sur leg bords de

“I'Yamaska; c'est une école yraiment pratique, car c'est une laiterie industrielle,
*“ beurrerie et frofmagerie, achetant du lait, vendant les produits fabriqués et réalisant

“ par conséquent & notre avis l'idéal de I'enseignement pratique, car la laiterie ne
“ doit prospérer que si les Principes donnés dans I'enseignement sont bons, g'il-n'y g
ns la direction pratique, soit dans la compta-

“ aucune faute, aucune erreur, goit da
" “bilité d'un semblable établissement.”
Suivent des détails sur I'enseignement de Pécole, puis M. Lezé continue ainsi $
La conduite de cette école n’'était pas chose facile ; ¢
nisateur qu'elle devait 8tre confide, et la commi
secrétaire, M. E. Castel, ( 1) :
“ O6tait bien I'homme de la situation : ardent au travail et voulant la réussite.
11 est secondé par un directeur technique, M. Damien ‘Leclair. Jaj pu dans nos
conversations, apprécier tout le talent, tout le savoir de ces deux messieurs, et je ne
doute Pas qu'ils conduisent, & bien leur cuyre difficile,
*“ Jo suis heureux de dire que o'est précisément cette compétence, cette ardeur
ravail de tous les membres et officiers do cette sooiété de Québec, qui m’ont laissé
I'impression la plus vive, . .
“ O'était aveo plaisir et profit que j'écoutais la parole de MM, Taché, Chapais,
Fisher et de tant d’autres, mais non sans une certaine anxiété pour les destinées de
notre pays, car jo Voyais, chez nos jeunes frares canadiens, cet enthousiasme pour la
lutte dans la vie que nous n’avons plus ; il m’était pénible d'entendre, comme préeur-
seur de notre déehéem_c?’, le.nom do French cheese, donné aux mauvais produits.”
L'extrait que jo vieiik'de lire, messieurs, est un peu long, mais jo n'ai pu résister
4 Ia tentation de vous le donney, car il nous fait honneur, et co n'est que rendre justice |

& ceux qui en gont Pobjet que de e faire eonnaitre autant que possible en Vinscrivant |
vec un légitime orgueil |

'était & un esprit net, orga-
ssion do la s0ciété a fuit choix de son

otre société, Jo vous avouerai que c'est a;

que je I'ai lu et que je vous lo communique. :
L'ouvre des Syndicats de Fabriques de beurre ot do fromage fait son chemin, ‘
Elle a regu une vive impulsion du fait que 'Honorable Commissaire de Pagriculture,
désireux de voir ces syndicats s'établir partout, de manidre 4 ce qu'il ne reste dansla
Pprovince aucune fabrique non syndiquée, a généreusement encouragé la création de |

(1) Mr R, Loz a fait erreur sur le 10lo assigné & Mr Castel & I'scole de laiterie, Mpr Castel n'a.
rien & faire avec la direction de P'école, dont il est purement et simplement le secrétaire,
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nouveaux syndicats en offrant une rémunération’ pécuniaire A ceux qui les organise-
raient. Le nombre de cos syridicats, de 14 qu'il était I'an dernier, a 6té porté A 28
cette annde, - Cette augmentation a nécessité la nomination d’un nouvel inspecteur
général, M. P. MacFarlane ne pouvant plus suffire seul 4 la besogne. Comme la
création de I'école de laiterie rendait inutile I'école ambulante que nous avions établie
antérieurement, nous avons confié la nouvelle position d'inspecteur général & M. Saiil
Coté, qui, comme professeur de I'école abolie, se trouait en disponibilité.

Les syndicats ont été, dans le cours de 16t dernier, L'objet d’une inspection toute
spéciale faite par M. J. C. Chapais, 'un de nos directeurs, accompagné de'1'un de nos
inspecteurs généraux, M. C6té, et de M. Livingston, lo professeur pour la fabrication
du fromage & notre école de laiterie. Cette inspection était faite par M. Chapais en
sa qualité officielle d’assistant commissaire de l'industrie laitidre dela Puissance et
avait pour but : d'abord de se rendre compte de I'efficacité du fonctionnement des syn-
dicats ; ensuite de chercher les moyens d’amener toutes les fabriquesde la province ase
syndiquer ; et enfin de découvrir quelles étaient les fabriques visitées qui pourraient
fournir de bons échantillons de fromage et de beurre pour P'exposition de Chicago.

v

Puisque je viens de mentionner I'Exposition de Chicago, je ne puis me dispenser
de vous parler un peu des grands succds qu'y a remportés notre province, avec ses
exhibits de Leurre et de fromage. Je ne me propose pas d’entrer dans le détail de
¢es succds qui Yous sont parfaitement connus, publiés qu'ils ont 6t6 par la presse de la
province. Je ne ferai que mentionner le fait que, sur cent points possible & obtenir
pour le beurre, ¢’est la province de Québec qui a fourni I'exhibit qui a remporté le
plus haut nombre de points, 99, et que celui qui a fabriqué ce beurre est le directenr
technique de notre école de laiterie, M. J. D. Leclair.

Pour le fromage, sur cent points pouvant 8tre obtenus, le plus haut nombre a 6té
de 993, et: pliisieurs exposants de notre province ont atteint ce chiffre, de concert avec
des exposants des autres provinces.

Nous nous sommes donc montrés sous le meilleur Jjour possihle & cette grande
exposition universelle, pour ce qui concerne les produits de la laiterie, et ceci est d'un
immense intérét pour nous, membres de la Sociéts d’Industrie Laitidre Co sucods est
df aux efforts d’hommes doat je veux mentionner les noms parce qu'ils ont bien
mérité de la patrie, et qu'il gst bon que leur exemple soit cité comme un encourage.
ment aux jeunes gens qui débutent dansla voie de l'industrie laitidre. Reconnaissaance
4 MM, Robertson, Chapais, Foster, Tachs, Patten, ainsi qu'a tous ceux qui leur ont
2idé & donner aux produits de l'industrie laitidre canadienne envoyés & l'exposition
colombi une réputation des. plus enviables. Cette réputation vaudra & notre
agriculture, dirigée comme elle I'est presqu’entidrement vers la production du fromage
et du beurre, des milliers de piastres payées pour nos produits par les consommateurs
étrangers, aux oreilles desquels le vent de la publicité aura porté la nouvelle de nos
suceds,

Je me permettrai de suggérer, ici, au nouveau bureau de direction de notre
société qui doit remplacer celui actuetlement en fonctions, de faire publier dans notr
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prochain rapport une liste des heurenx concurrents de notre province qui ont eu. les
honneurs du concours & Chicago. De cette fagon, leurs noms resteront comme 6tant
‘ceux d’hommes laborieux, actifs et habiles, qui se sont faif honneur tout en faisant
honneur & leur pays.

Et maintenant, messieurs, #'il nous est bien permis de nous réjouir de nos légiti-
mes succds, de nous enorgueillir de notre belle école de laiterie, de fonder ‘de grandes
espérances pour I'avenir sur l'organisation de nos syndicats, il ne faut pas oublier que
nous avons autre chose d faire. Un devoir nous reste A accomplir, celui d’exprimer
notre reconnaissance. #

. Si notre société est 4 méme d’accomplir de grandes ceuvres, c'est graoce A I'aide
+ibéral qu'elle regoit des dispensateurs des deniers publics. Nos gouvernements n’ont
amais ét6 sourds aux fréquents appels que nous leur avons faits, convaincus qu'ils
sont que nous faisons un sage emploi de leurs largesses, qu'ils ne nous ont pas ménagées,
Aussi je terminerai par deux mots 4 leur adresse. Le promier est: Merci; le second
est: Encore. Merci pour les faveurs du passé ; encore, pour les besoins de 'avenir.
Car, messieurs, notre ceuvre n'est pas finie. Il nous faut toujours travailler pour
avancer de plus en plus. C'est pour cela que, sans vous retenir plus longtemps, jo
vous laisse aux importants travaux qui vont réclamer tous vos instants, pendant Ia
durée de-cette convention. !

Messieurs,
A la convention de Sorel, les membres de la société laitidre ont 6t6 regus par lo

vénérable curé de la paroisse, qui tréne aujourd’hui sur cette estrade. ILies bonnes
paroles qu'il nous a adressées en cette circonstance nous ont 6t6 bien sensibles et nous
en avons toujours conservé un souvenir reconnaissant.

Le curé de Sorel est aujourd’hui prince~de I'église, et malgré ses nombreuses
occupations, il a consenti & venir ce soir encourager par sa présence les travaux de
cette convention,

Monseigneur, au nom de la société d'industrie laitidre, jo vous dis : merci; Jje n'ose
pas dire: ““ encore " ; parce que nous ne voudrions pas abuser do votre bienveillance,
Nous vous disons rherci pour vos encouragements. Votre présence, Monseigneur,
est pour nous une approbation, un encourag t de nos eeuvres. Daignez, Monsei-
gneur, accepter l'expression de notre reconnaissance ; en terminant, je vous prierai]
de nous donner quelques bons conseils, que nous suivrons dans I'avenir, pour nous
guider dans notre ceuvre patriotique, /

DISCOURS DE MGR DECELLES, EVEQUE DE DRUZIPARA.

Messieurs, 4
Le but de ma visite était tout d'abord de vous témoigner par ma présence 18
vive sympathie que m'inspire votre bolle Société d'Industrie Laitidre,—en écoutant,
vos habiles et intéressantes dissertations. s
Ici devrait finir mon rble. Mais jo ne puis guére décliner la graciouse invitaf
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que me fait monsieur votre Président, de v\ous adresser la parole.-—Jg I'nccepte dong,
bien que mon incompétence m'interdise d'aborder les sujets que semblo réclamer la
nature de votre Convention. Toutefois, il m'est donné d’exprimer publiquement
ma sympatliie et mon admiration pour votre ceuvre si patriotique : oe&me suffit,

Messieurs, de la part d'un évéque, I'expression de ces sentiménts n’a rien
qui doive vous surprendre. En effot, les intéréts religioux ot le bonheur des pouples
dont les évéques sont, par état, les protecteurs, se rattachent trop intimement A la
prospérité de I'agriculture pour que nous voyions d'un ceil indifférent les immenses
progrés dont la classe agricole est redevable & votre belle Sociéts.—Ces progrés sont
établis d'une manidre indiscutable par l'intéressant rapport que vieni de nous lire
monsieur le Président.

Permettez-moi de vous dire, messieurs, que j'applaudis d’autant plus volontiers & .
ces succds, qu'ils sont la plus éloquente justification des idées que j'ai émises, ot des
conseils que j'ai maintes fois donnés aux braves cultivateurs avec qui j'ai 6té long-
temps en rapport,

Comme M. le Président a bien voulu le rappeler—avec trop de bienveillance,
sans doute,—j'ai suivi bien attentivement les (ravaux de votre «Convention de Sorel.
Je vous prie de croire, messieurs, que I'assiduité & vos séances, que vous avez alors
remarquée chez moi, était inspirée par un vif intérét & vos discussions savantes et
pratiques, aussi bien que par le devoir de témoigner ma reconnaissance aux hotes
distingués qui honoraient ma paroisse de leur visite.

Que voulez-vous, Messieurs 7—I1 y a tant de liens qui m’attachent & la classe
agricole, que si, aux yeux de certaines gens, ¢’était un défaut pour un curé de ville ou
un évéque d’aimer passionnément I'agriculture, loin d’'en rougir, jo me sentirais fier
de cette faiblesse.—Faiblesse dont je tiens i peu & me corriger, que je vous ferai
méme, §i vous me le permettez, un bout de confession, mais en vous avertissant
d’avance que je suis loin d’avoir la contrition,

Comme plusieurs d’entre vous le savent d¢ja, avant d’occuper lo poste h ble
do curé de Sorel, j'ai 6t6 pendant prés de dix ans curé de la belle, mais pauvre et
petite paroisse de Saint-Roch de Richelieu.. Messieurs, je suis heureux de rappeler
Ces souvenirs, parce que j'ai passé 1& les années les plus heureuses do ma vie. Kt
quand je sens le lourd fardeau qui pése maintenant sur mes épanles, j'en veux pres-
que & mon vénérable Evaque de m'avoir arraché & cet humble poste,

Dong, & Saint-Roch—od jencourageais de mon mieux mes paroissiens & réformer
leur vieux gystéme de culture,—a la suite de nombretises discussions, j'eus le plaisir
de voir g'ériger une fromagerie; qui ne dut peut-gtre l'oxistence qu'au désir; éprouvé
partout le monde, d’avoir la paix avec le curé, :

Liés légumes, qui- étaient peu cultivés, le furent sur une échello considérable,
aprds que des expériences, faites dans le but de convaincre le curé d'idées de I'sutre
monde, eurent démontré les grands avantages do cette culture, l'amélioration du
80l et 1a meilleure nourriture du bétail. : :




Enfin, gréce A I'obgissance qu’un de mes paroissiens semblait m'avoir youée,
J'avais, avant de quitter mon poste pour Sorel, le plaisir de voir lo silo 'introduire
dans la paroisse.

Dire, messieurs, que tous ces changements se sont opérés, sans rencontrer de con-
tradicteurs, serait de l'exagération : car & Saint-Roch comme ailleurs, il y avait des
préjugés fortement enracinés contre les proneurs de réformes en agriculture, ;

8i vous me le permettez, je vous raconterai une petite histoire qui, si elle n'est
que la répétition de tant d’autres que vous connaissez déjd, aura du moins, peut-Gtre,
V'effet de vous encourager & poursuivre la voie que vous avez embrassée.

Pendant que je travaillais, par la parcle et par I'exemple, 4 faire comprendre 2
mes braves gens de Saint-Roch I'importance de changer les vieilles méthodes de cult
ture généralement suivies, un jeune homme, fils d'un cultivateur intelligent d'une
paroisse voisine, vint s'établir'dans ma, paroisse. Grice & I'aide de son pere, il avait
acheté une petite terre du cofit de $2100.00 ; il possédait 2 chevaux, 3 vaches et
quelques autresanimaux. Il n’avait que $800.00 de dettes; et comme il se gentait du
nerf au bras et du courage au ceeur, comme d’ailleurs il était plein 'd'intelligence, lo
suceés ne faisait pas de doute pour lui.

Mais ce n'était pas 1a I'opinion de soh nouveau voisin, un bon vieillard, qui avait

vu décrottre d’année en année, depuis 40 ans, la fertilité de la plupart des terres de
Saint-Rocg. !
Monsi ré, me disait-il, dans une des fréquentes causeries que j'avais avec
lui, en voild un jeune homme bien pris! le pauvre jeune homme croit pouvoir faire
pousser du foin sur sa terre ; il croit sans doute avoir la terre de son pére... Ah! il
s'apercevra avant longtemps qu'il I'a payéo un peu cher, sa mauvaise terre en désordre.
Tenez, M. lo curé, ma terre est meilleure que la sienne, et le foin n’y vient pas |
pauvre gargon.... !

Deux années g'écoulérent, messieurs, pendant lesquelles jo n’entendis dire de
notre.jeune homme qu'une chose : quel gargon de travail et d’ordre que oo Sansoucy |—
Car il est temps de vous le dire: Sansoucy était bien son nom, bien que ce nom n'ex.
primét point ses qualités, comme vous le voyez.

La troisiéme annde d'exploitation de sa terre, en lisant le rapport des inspecteurs

de Ia Société d’Agriculture, jo constatais avec autant de plaisir que d’étonnement que

Sansoucy avait obtenu le prix de prairie sur tout le comté de Richelieu. Malgré les |
prédictions de son vieux voisin, il avait réussi 4 faire poussér du foin en abondance,

1a od il n’y avait que marguerites et chiendent. Aprés trois autres années d’exploi-

tation, & chacune desquelles il remporta encore le prix de prairie sur tous ses con- |
currents du comté, Sansoucy vendait sa prétendue mauvaise terre, afin de se Tappro-

cher de sa famille, tout en profitant d’un excellent marché qui Iui était offert : il la

revendait avec un bénéfice de $400.00. Et grice aux profits qu'il avait faits, il avait :

payé ses dettes; et il tenait en réserve quelques cents piastres d'économie. Voild
que I'agriculture améliorée lui avait valu,

Mais messiours, vous me demanderes peut-8tre : votre jeune homme avait-il
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obtenu ces succds par la seule culture du foin ? Non, messieurs, Sansoucy avait des
vaches laitidres, en petit nombre, parce que ses moyens étaient limités, mais il les
tenait bien, convaincu qu'il était que I'edu ne se change en lait et en beurre qu's la
condition d'dtre accompagnée d'une nourriture riche et abondante. C'était méme 1a,
lo point de départ et Ia cause principale de ses succds: i

Je compléterai mon histoire en y ajoutant un détail. Un jour qu'il m'était
donné de causer encore avec le bon vieillard, dont je vous ai déja parlé, le brave
homme me dit : M. le curé, eroirez-vous cela, vous ? Sansoucy me dit que le beurre
de ses trois vaches lui rapporte telle somme d’argent (jene me rappelle plus combien).
Jo répondis ; sans doute, je le crois, et si vous voulez attendre, je vais vous en donner
la preuve. Vous savez que j'ai 5 4 6 personnes & nourrir ; que je n’achdte jamais ni
lait, ni beurre, ni fromnge, bien que ma table que vous connaissez pour m'avoir fait
do temps en temps, le plaisir de la partager, soit toujours abondamment fournie de
Ces mets, et de beaucoup d’autres qui demandent pour leur-préparation force lait et
beurre. Or, voyez : avec les deux vaches que je posséde, ma ménsagdre a vendu
pendant les neuf derniers mois pour $65.00 de beurre, aprés avoir pourvu aux besoins
de Ia maison. Kt non content dé lui montrer la recette que portait mon'livre de
compte, je lui faisais confirmer sur le champ mon affirmation par ma ménagére elle-
méme, ‘

Tt bien! lui dis-je, croyez-vous maintenant que Sansoucy ne vous a pas trompé ?
—Oui, me répondit-il. - II faut I'avouer, ce jeune homme-a nous en remontre!

Je termine, messiours, ne voulant pas abuser de votre bienveillance. Jo crois
vous avoir suffisamment prouvé que jo porte un vif intérét 4 la grande et noblo cause
que vous défendez. - Oui, je loue et bénis vos efforts; et &'il m’est pérmis de vous
donner un conseil, je vous dirai: Soyez tous des Sansoucy |—Vous n’aves pour cela
qu'd poursuivre la voie que vous indique la belle Société d’Industrie Laitidre,

; DISCOURS DE M, ED, A, BARNARD,
M. le Président, i

Vous me permettrez peut-dtre quelques remarques qui me sont inspirées
par la présence au milieu de nous de Monseigneur 'évéque de Druzipara. Je crois,
aprés vingt-trois ans de travail officiel et d’étude, 8tre parvenu a connaitre assez bien
la provinee de Québec et il me semble pouvoir affirmer sans crainte que, malgré tous
les progrés que nous avons faits en agriculture, nous sommes  encore loin d'avoir
atteint les résultats qu'on était en droit d’espérer, mais je crois aussi qu'il est difficile
sans un grand dévouement, sans b p d’efforts et d'énergie d’obtenir des résul-
tats probants, de donner l'enseignement nécessaire & la génération qui grandit, afin
qu'ells devienne bien au fait de la science agricole. Ce qui me console, M. lo Pré-
sident, c'est que ce grand dévouement dont nous avons besoin pour nous condpire au
Tésultat que nous cherchons, ce dévouement existe. Il existe, M. le Président chez .
Ces personnes qui ont toujours été & la téte de tous les dévouements, qui nous ont con-
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sorvé lo pays, qui I'ont fait ce qu'il est ; je veux parler du clergé catholique de notre
province, de ces hommes dont lé travail désintéressé a tant fait pour le progrés ma-
* tériel, pour le bien-étre de notre province. Je veux parler d’hommes comme M.
I'abbé C6té, par exemple, qui n'épargne rien, ni son temps, ni ses travaux pour en-
courager ses concitoyens'd marcher dans la voie du progrés. Et, M. le Président, il
est'bon aussi que nous constations danis nos annales, que, ce soir, un prince de 1'églige
nous honore de sa présence et nous donne sous une forme charmante des conseils infi-
niment précieux et infiniment propres & nous encourager. Le fait, qu'un évéque
assisto ce soir & nos délibérations, est bien propre 4 démontrer 4 nos jeunes gens toute
I'importance qu'ils doivent attacher a I’étude de la science agricole. Je parlais de
dévousment tout & I'heure; c'est qu'il en faut réellement pour faire un travail de pré-
dication comme celui que font, dans toutes les parties de Ia province et sans aucuné
rémunération nos missionnaires agricoles, sous I'égide de NN, S8, les Evéques.

- J'aime done & constater encore une fois et & faire entrer dans nos annales le fait
qu'un évéque de la province de Québec a bien voulu venir ici pour parler avec nous
d'agriculture. Je propose, M. le Président, que nous profitions de cette occasion
pour voter des résolutions exprimant toute notre reconnaissance & Nos Seigneurs les
Evéques de la province de Québee, de ce qu'ils ont bien voulu nommer dans chacun
de leurs diocdses respeotifs un missionnaire-agricole qui est non seulement mission-
naire de I'évangile, maig qui consacre tout le temps ot I'énergie dont il peut disposer 3
procurer le bien &tre matériel de ses concitoyens. Clest I, Mesgieurs, un par
dévouement, car—ije le dirai pour ceux qui ne lo savent Pas—nos missionnaires
agricoles ne regoivent absolument rien du gouvernement. TLeur travail est tout & fait
désintéressé. * J'avais done raison de dire, Messieurs, qu'il est consolant de voir de
tels hommes  1a téte du progrds.

Nous avons certainement progf‘essé dans les années derniéres, mais nous ne
faisons que commencer : il nous reste encore énormément i faire, et si tous, nous
sommes bien aises de compter sur le travail de nos apbtres de l'agriculture dans
T'avenir, il ne faut pas oublier d’en remercier NN. 88. les évéques qui ont bien voulu
nous donner ces ap6tres, ) !

Jo propose donc la résolution suivante :

QUE LA SOCIETE D'INDUSTRIE LAITIRRE RECONNAISSANTE PRIE NN. 88. LES
£VEQUES DE LA PROVINOE DE QUEBEQ DE DAIGNER AGREER L'EXPRESSION RESPEC-
TUEUSE DE 8A VIVE GRATITUDE POUR LE CONCOURS QU'ILS DONNENT A LA DIFFUSION
DES OONNAISSANOES AGRIOOLES, PAR L'INSTITUTION DES MISSIONNAIRES AGRICOLES,

La proposition est couverte d’applaudissements.

E. CasrTEL,

Secréta
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Pendant Ia lecture du digcours de monsieur le président, monsieur Jle~secrétaire
de Ia Société d’Industrie Laitiére avait regu de I’honorable commissaire|de Pagricul-
ture & Québec, un télégramme dont il donne cc Al blé 4

TELEGRAMME DE I’HONORABLE L. BEANBIEN,

COMMISSAIRE DE L’AGRIOULTURE ET DE LA COLONISATION,

Québec, 6 décembre 1893, 7 h. p. .
E. CasTEL,

Secrétaire 8. I, L.

J'avais bien désiré assister & votre réunion d’aujourd’hui ; les travaux de Ia session
me privent de ce plaisir; faites agréer tous mes regrets A I'assemblée de la Société
d’Industrie Laitidre. .

J’espdre que los sucods obtenus cette année par notre industrie laitidre (A Chicago)
et qui sont dus en grande Ppartie auz efforts de votre société vont l'encourager A redou-
bler de zdle pour développer encore cette industrie, qui est lo moyen le plus efficace
de faire progresser rapidement mnotre agriculture en la rendant immédiat t
rémunératrice.

Fattire I'attontion de votre société :

Sur la néoessité de compléter Vorganisation des syndicats de beurreriesetde .

fromageries, de manidre & y faire entrer toutes les fabriques de la province; de
réorganiser les anciens syndicats et d'en créer de nouveaux;

Et sur les moyens & prendre pour tirer parti des sucods de notre industrie
laitiére & Chicago.

Comment informer la chambre de commerce de Bristol des succés du “French
cheese” cette année & Chicago ?

Je vous souhaite tout le succés poasible dans votre réunion,
\ . (Signé) LOUIS BEAUBIEN.
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DISCOURS DE M. G. A. GIGAULT,
DEPUTE MINISTRE DE L’AGRICULTURE ET DE LA OOLONISATION,
Monseigneur,
M. le Président, Messieurs.

Ayant eu l'occasion de vous adresser la parole hier soir, je croyais ma téche
terminée, et je m'en réjouissais, car il m’est toujours pénible de parler en public,

Vous m’invitez, comme représentant de I'Honorable Commissairo de I'agriculture
dont vous regrettez I'absence ce soir, & dire quelques mots. L’Honorable L. Beaubien,

est un cultivateur pratique, il aurait pu vous intéresser et vous instruire, chose dont
je suis incapable,

Je suis venu ici pour m'instruire, pour me renseigner sur les besoins de I'industrie~

laitidre et de I'agriculture, afin de mettre I'honorable ministre au courant de vos
opérations et de vos décisions.

Lran dernier, & la convention que vous teniez & Ste-Thérdse, vous avez protesté
contre une résolution adoptée par la chambre de commerce de Bristol, en Angleterre,
régolution qui était de nature & faire tort a la réputation de notre fromage.

Les événements survenus depuis et surtout les suceds que nous avons remportés
& l'exposition d& Chicago, vous ont amplement vengés de l'injuste attaque contenue
dans cette résolution.

Vous devez, messieurs les membres de la société d’industrie Iaitidre, vous féliciter
des suceds qui ont couronng les travaux auxquels vous avez porté tant d’attention
depuis mil huit cent quatre-vingt deux, travaux dont M, Taché a 6té'ime dirigeante.

Aussi, 3 cette réunion, avez-vous cru que le premier de vos devoirs était de
montrer votre reconnaissance envers celui qui & 6t6 le principal artisan de vos suceds.

Le banquet d’hier soir fait honneur non-seulément & M. Taché, mais encore a
votre coeur et aux bons sentiments qui I'animent,

Votre convention a été trds intéressante. Les conférences que j'ai entendues
aujourd’hui seront utiles A la classe agricole. 1 ost toujours avantageux d’entendre
des hommes comme M. Brodeur, un cultivateur pratique, que I'on trouve toujours
prét chaque fois qu'il #'agit de travailler & 'avancement de I'agriculture. A Québec,
nous recevons souvent des rapports de conférences ‘données par M. Brodeur devant

les cercles, 6t nous sommes encore a recevoir de sa part un compte pour conférences |

ou pour frais de voyage. M. Brodeur n'egt pas seul & St-Hyacinthe, qui mette
autant de dévouement au service de I'agriculture ot de I'industrie laitidre, Je dois

dire & la louange de votre district, que vous 8tes renommés pour le zdle avec lequel
vous vous occupesz des intéréts do I'agriculture. TLes Dupont, les Pgloquin, les Bro-
deur, les McDonald et plusieurs autres agrioulteurs de votre région méritent de 9
Justes félicitations pour le travail efficace qu'ils font dans lo but de développer l'agri-
culture et I'industrie laitidre. Ces exemples, ce dévouement, auront certainement 4
lour effet, sur toute la province de Québec, et seront de nature  faire surgir ailleurs

des hommes utiles & la cause agricole.
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11 serait injuste, cependant, de vous laisser croire que dans les autres distriots, il
n'y & pas d’hommes dévousés qui s'occupent du progrés agricole ; il y én a partout,
mais ils sont en nombre plus restreint que dans votre région.

Vous avez eu l'avantage d'entendre aujourd’hui le Professeur Robértson, une
autorité en matidre d’agriculture. Sa conférence vous a, sams nul doute, vivement
intéressés. ‘Les conseils qu'il vous a donnés devront porter de bons fruits. Il vous
a démontré que, sans I'industrie laitidre, il était impossible d’arriver’en agriculture &
des résultats satisfaisants ; il vous a exphqué que les bestiaux sont la base de la pros-
périté agricole du pays i cause des produits qu'ils dopnent et du t‘nmler qu 'ils
fournissent, un auxiliaire indispensable & la bonne culture.

M. Brodeur vous a entretenus des soins & donner au fumier. C'est Ia, ‘cortaine-
ment une des questions les plus importantes pour les cultivateurs parce qu'en laissant
perdre le purin, ils perdent chaque année une gomme considérable. Les conseils que
M. Brodeur vous a donnés, je lesai vus mis en pratique par des cultivateurs d’Ontario,
lors d’une visite que j'ai faite dernidrement dans une partie de cette province,

J'ai vu quelle attention les cultivateurs apportent & 1a conservation du fumier, et
surtout, de la partie liquide de cet engrais. Chez tous ces bons cultivateurs, les tas
de fumier sont faits avec soin ; on les foule afin d’exclure l'air et d’empécher une
fermentation excessive. On les arrose fréquemment avec du purin. Si on neles met
pas & l'abri, on les éloigne des gouttidres des batisses et I'on fait des fosses ou des
excavations pour recueillir le purin, .

Quelle que soit leur opinion au sujet de la nécessité de mettre le fumier & I'abri, ils
sont tous conyvaincus que 'on doit faire des efforts pour conserver le purin, dansle but
d’en arroser le tas de fumier ou de le répandre sur le sol, aprés l’lv‘u' additionné
d'eau.

D'aprés le dernier recensement, Ontario a produit du fromage, en 1890, pour
sept millions trois cent mille piastres, et Québec seulement pour deux millions quatre
cent mille piastres, soit une différence en chiffres ronds de cing millions de piastres.

C'est 13, messieurs, une différence qui n’est pas a4 notre honneur et que nous
devons oheroher A faire disparaitre fo plus tot possible.

Quand je constate cette différence dans la production d'Ontario et de Québeo, je
n’en suis pas surpris ; elle est due & ce que les oultivateurs d’Ontario cultivent les
légumes, les racines fourragéres et les fourrages verts, sur une plus grande échelle
que ceux de notre province. Aussi, je vous félicite de la résolution que vous avez
adoptée cette aprés-midi, résolution par laquelle vous invitez nos sociétés agricoles &
encourager par des primes la culture des ‘plantes fotirragéres. Si nous pouvions
donner plus d’extension aux cultures fourragéres, nos cultivateurs pourraient aug-

menter le nombre de leur bétail et la production du lait ; et nous pourrions faire °
disparaitre cette différence que j'ai remarquée, et qui certainement n'est pas &
notre honneur.

Sur presque chaque ferme que j'ai visitée, dans Ontario, j'ai remarqué des olmnps
de navets de Suéde, de carottes, et d'autres légumes que I'on emploie avec avantage




pour augmenter la production du lait, Quelques uns de ces champs ont quatre, sept
ot méme dix arpents. A Owen Sound, j'ai.eu une longue entrevue avee un grand
éleveur do bestiaux. Cotte année, il avait récolts sept arpents de navets de Sudde, et
I'année derniére dix arpents. Comme Je lui disais que cette culture exige beaucoup
d’ouvrage : “ ("est vrai, m’a-t-l répondu, mais sans travail, je considére qu'il ¥’y a
pas de succés possible, pas plus en agriculture -que dans toute autre profession.”) Cep

homme m'a.donné divers renseignements sur sa manidre de culfiver, “ L'an dernier,’

“ m'a-tl dit, aprés avoir enlevé mes pois, j'ai étendu mon fumier sur le terrainy que
“ jo destinais & la culture des légumes. Je I'ai enfoui au moyen d’un iabour superfi-
“ ciel ; 4 la fin dé I'automne, Jai fait un labour profond ; au printemps, j'ai passé
“le bouleverseur et j'ai hersé vigoureusement sur le long et sur le travers, puis vers
“le dix juin, jai semé les navets aprés avoir hersé une seconde fois. Ma récolte
“m’a donné de vingt & trente tonnes & I'arpent. Ma cave n'a pas 6té suffisante pour
*“ contenir toute ma récolte, et J'ai 6t6 obligé de fajre des caveaux pour mettre la
“ balance.” J'ai rencontré dans un autre canton un cultivateur qui louait moyen'-
nant un prix trds élevé W terro qu'il cultivait., I1 avait un grand champ de navets,
de carottes et d’autres sortes de légumes ; comme tous les hons cultivhteurs d’Ontario,
il avait un hache-paille et un coupe-racings, ' La préoccupation et I'ambition des
cultivateurs d’Ontario est de produire une grande quamtité de fourrage vert et de
racines fourragéres, afin de pouveir nourrir beaucoup de bestiaux et de produire
" beaucoup de lait. Ils comprennent que I'industrie laitidre est I'industrie agricols par

excellence, et que sans elle I'agriculture ne peut pas 8tre profitable dans 1a plupart dé
nos comtés.

Hier soir, Messiours, votre convention était honorée de la présence d'un ministre
de la Couronn%, et d'un membre distingué de la magistrature. Qe soir, vous avez
P'honneur d'avoir au milieu de vous Monseigneur Decelles, un membre distingué de
ce clergé, auquel Ia nationalité canadienne frangaise no gaurait montrer trop de recon-

pour les immenses services qu'il lui a rendus, : ;

Nous ne devons pas 8tre surpris, messieurs, de la part active que le clergd prend:
au progrés do I'agriculture dans notre province ; “chaque fois, en effet que nous avons
une bonne cause & soutenir, notre clergé, qui #'intéresse si vivement & notre avance-
ment moral et matériel, est toujours prét & nous donner son concours,

Presque toutes les classes de la société paraissent g'unir pour venk au secours de
I'agriculture, et travailler & sa prospérité.™ Ce eoncours de bonnes volontés produit
les résultats les plus encourageants,

Pourquoi, Messieurs, tout le monde s'intéresse-t-il i l'agriculture ? (Yest parce
que I'on comprend généralement "que les intéréts de l'agriculture priment tous les
autres. Quand I'agriculture dand un pays n'est Pas prospdre, il est impossible d’en-
visager I'avenir de ce pays avet confiance,

Malheurousement, Messieurs, I'émigration, dans le passé, a décimé nos rangs et

affaibli considérablement nos forces,

Dans L'intérbt général du pays il faut mettre fin & cotte émigration, et empécher .
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1a dépopulation des campagnes ay profit des villes. Pour cela il faut’ travailler au
développement de notre agricultjire et & I'acoroissement de notre production agricole.

En vertu de notre constitutjon, la proportion des députés des autres provinces
est basée sur le chiffre de la population de la province de Québec. Si notre popu-
lation diminue, 1a pfoportion fles députés dans les autres provinces augmente, et
nous, de la province de Quépbe, nous perdons proportionnellement en ixlnﬂuence. 8i,
au contraire, par le ppement de I'agriculture, parla diffusion des connaissances
agricoles, nous patvenons & rendre l'agriculture prospére, nous' réussirons & enrayer

I'émigration, nous verrons la population de notre province augmenter,
of Ta proportion des députés des autres provinces, loin d’augmenter, ira en diminuant.
('est dans Pagriculture qu’est notre avenir ; c'est par elle que nous pouvons donner
A notre province un prestige et une influence qui se feront sentir non-seulement chez
elle, mais aussi & Ottawa, o se traitent des questions qui nous intéressent vivement.

Aussi nous ne devons pas 8tre étonnés de voir les autorités civile et religieuse se
donner la main pour travailler au développement de 1'agriculture et & I'augmentation
de la production agricole. Ils'agit de nos intéréts les plus importants.

Vous avez dii remarquer que dans toutes les conférences qu'on vous a donnégs,
on a terminé en disant que le succés dépendait du travail. En effet, messieurs, pour
mener & bonne fin I'ceuvre qui nous réunit, il ne faut pas senlement des discours et
des conseils : il faut un travail fecondé par le savoir et la persévérance. Ce travail,

! j'en suis convaincu, ne fera pas défaut et, sous I'influence d'un travail intelligent nous

verrons sfirement notre production agricole augmenter et notre position g'améliorer
sous tous les rapports. ¢ #

! DISTRIBUTION DES DIPLOMES D’INSPECTEURS,
Le sgerétaire procdde a la distribution des diplémes d'inspecteurs de” beurreries

ot de fromageries aux lauréats dont les noms suivent :
InsPEOTEURS DE BEURRERIES:—MM. Carl Zetterman, Québec ; Albert W. Kimp-

* ton, Piedmont. ;

INSPEOTEURS DE FROMAGERIES :—MM, Germain St-Pierre, Victoriaville ; Geo.
Boland, Ste-Ursule, Mask.; Louis Gilbert, St-Ferdinand d'Halifax, Még.; P. A
Robillard, 8t-Thomas de Pierreville, Yam. ; Hlie Bourbeau, L' Ange Gardien, Rouv. ; .
J. A, Plamondon, Powerscourt, Hunt. ; Geo. W. Ferguson, Huntingdon. Que. ; John
W. Ross, Hawkesbury, Ont.; A. 8. Lloyd, Ormstown, Que.; Chas, P, Roy, Isle aux
Grues.

Monsieur le Président—Messieurs, c'est avec plaisir que je vais remettre &
M. 8t-Pierre le dipléme qu'il a si bien mérité de notre société. Il nous a fait honneur
4 l'exposition de Chicago en remportant, par lui-méme et par un des fabricants deson
syndicut, quatre-vingt dix-neuf points et demi sur cent, pour deux'lots de fromage.
Ce nombre de points n'a été obtenu que par 4 lots de fromage de Québec, et 6§
d'Ontario. y !
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M. St-Pierre mérite les félicitations de toute la province, et comme président de
cette 500iété, je lui offre mes plus sincdres compliments. !

M. 8t-Pierre—Je vous remercie do tout mon caour, M. le président, pour I'hon-
neur que vous me faites. Je n’avais pas droit de m'’y attendre, carje n’'ai fait que
mon devoir, en mettant & profit les legons que j'ai regues & notre école d'industrie
laitidre, ' .

M. Barnard—M., le Président, jo crois qu'il est de mon devoir d’insister sur le
progrés que vous venez de constater vous-méme, en remettant ce diplome & l'un de
nos compatriotes.

Un membre de notre sociéts, qui nous & rendu de grands services en nous aidant
de son mieux, qui est un de nos amis 8ans 8tre connu de tous, me faisait observer l'in
telligence remarquable d’'un bon nombre de jeunes gens qui ont 6t¢ appelés a former
un comité spécial d’études pour le paiement du Jait suivant sa richesse,

M. le Président, je crois de mon devoir d'insister sur ce fait, parce qu'il est de
nature 3 encourager les jeunes gens qui ont des aptitudes pour l'exploitation de I'in-
dustrie laitidre. Iy a dans la province de Québec un grand nombre de jeunes gens
qui, nous en sommes sfirs, réussiraient trds bien, #'ils voulaient s'appliquer a l'agri-
culture en général, et & I'exploitation de l'industrie laitidre en particulier.” Le fait
qu'un de nos compatriotes a remporté o Chicago le suceds, dont vous le félicitez & juste
titre, devrait dtre de nature & domner de plus grands encouragements 4 nos jeunes
compatriotes. Si M. St-Pierre a obtenu de tels résuliats, pourquoi d’autres ne réus-
siraient-ils pas? M. St-Pierre n’est pas le seul ; il y en & d’autres qui, avec du tra-

vail et de I'application, ont aussi obtenu leur dipléme. Que ce soit donc un encourage-
ment, un exemple 4 suivre pour nos jeunes compatriotes!| Que I’année prochaine,
que dans I'avenir, il y en ait encore qui s'efforcent de mériter ces diplomes | I y en
a certainement encore qui le pourraient ; cela ne dépend que d’eux.

M, le Président pwepose de procéder a I'dlection des officiers de Ia société d'in-
dustrie laitidre, :

11 prie I'assemblée d’accepter sa démission comme président de cette société.

M. Barnard—Je ne sais pas si Josuis dans 'ordre; majs avec votre permission,
M. le Président, jo me fais Pinterprdte de I'assemblée, en vous priant d’accepter de
nouveau la charge de président de notre sociéts,

Vous avez 6t6 élu malgré vous, nous le savons : Tous avons que c'est par patrio-
tisme que vous aver acoepté cette charge. Vous représentez, dans la société d'indus-
trie laitidre, I'indépendance de caractére, et plus que cels, le travail actif, le dévoue-
ment absolu A la cause agricole et aux intéréts de vos compatriotes en général, Nous |
avons besoin de vots, M. le président i 86 j'en appelle & tous les membros de cette
50Ci8té ici présents, pour vous faire revenir sur votre déoision. Kt puis, vous savez 4
que le bureau de direction de cette société a déjd recommandé 4 son our
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bureau de direction en. a décidé ainsi afin de permettre & cétte sociétd de profiter
de l'expérience des travaux que vous avez faits dans la Beauce, dans ce pays si €loigné
des marchés, et ol malgré tant de difficultés, vous aves réussi, grice i votre énergie,
A établir sur'une base solide, trente et une fabriques de fromage, qui ont 6té les pre-
midres & entrer dans les syndicats. Ne serait-il pas malheureux pour nous, Monsieur
le Curé, si I'an prochain, chez vous, nqus avions & regretter de ne plus vous avoir
comme président de notre société. Je propose donc que M. le président soit prié
avec instance de demeurer président pour 'année prochaine.

Et, si vous me permettez une autre suggestion. je proposerai i cotte assemblée
de faire un autre acte de justice. Nous avons pour vice-président un homme
d'une modestie excesdlve, mais un travailleur infatigable, un homme plein de
dévouement pour la cause de I'industrie laitidre, vous savez de qui jo veux parler:
je veux parler de M. Fisher. Partout ol il s'agit de I’avancement de l'industrie
laitiére, vous avez vu M. Fisher travailler avec un zdleet un dévouement remar-
quables. Lorsqu'il était député, et qu'il avait & représenter un grand comté aupreés
du gouvernement, il ne s'est pas occupé seulement de ses intéréts comme quelques
députés le font, et, au lieu'de faire de Yopposition au gouvernement, il a employé
tout son travail, tout son temps, aux intérdts de la classe agricole. Il a présents, en
notre nom, au gouvernement, une demande pressante en vue de créer un département
Qindustrie laitidre A la ferme expérimentale d’Ottawa,

M. Fisher est un de ceux qui ont le plus fait, pour nous, auprés du gouverne-
ment. Il a fait tout e qui était en son pouvoir, et surtout, il a toujours montré le
plus grand dévouement pour notre société, au point qu’il est devenu pour nous un
homme nécessaire. Jo propose donc qu'il soit prié, lui aussi, de demeurer 4 la place
qu'il oceupe dans notre société.

Jo suggérerai une troisidme nomination: jo demande que M. Castel demeure
notre secrétaire. Clest une proposition du reste bien inutile, je crois, car tout le
monde le désire. En perdant M. Taché, l’anl(demier, nous avons fait une perte
énorme ; mais nous devons dire que nous ne pouvions trouver un meilleur remplagant
que M. Castel, qui avec ses connaissances remarquables, un grand dévouement et une
rare activité, est sans contredit un homme précieux pour nous. ®

11 nous a montré cette année, que nous ne nous étions pas. trompés en le nom-
mant notre secrétaire ; et jo désire vivement, quant & moi, qu’il soit réélu notre secré-
taire pour I'année prochaine. :

M. /e Président—Je vous remercie, M. Barnard, de vos bonnes paroles. Htant
depuis longtemps & Ia t8te d'une grande paroisse, avec beaucoup de travail & part
l'exercice de mon ministére, j'ai oru que la charge de président de la société d'Industrie
laitidre était une charge au-dessus de mes forces, et que jo ne pouvais pas avoir pour
In 8ociété, pour ses travaux, I'utilité néoessaire & une cuvre aussi importante. Mais

son ar
onvention. Le

vos bonnes pafoles m'encouragent, non pas & résigner, mais me résigner,
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M. E. Oastel remercie M. Barnard de ses bienveillantes paroles et se met entid-
rement & la disposition de Ia société, ;

M. Taché—M. I, P. Bornard prie la convention de nommer 4 sa place M. Jos,
Derome, Je le propose officiellement, appuyé par M. Barnard.

La proposition est adoptée. .

M. Taché—M. H. 8, Foster, président de I société d'industrie laitidre du district
do Bedford a rendu de grands services  notre industrie, dont il est le promoteur actif
et convaincu ; je pense que nous devrions le nommer membre du bureau de direction,

La proposition est adoptée unanimement,

M. Barnard.—Nous avons ici un homme qui devrait entrer dans lo bureau do
direction pour représenter son district, od il g'est fait une réputation enviable parmi
les cultivateurs. 11 a rendu déja de grands services & son comté, et il est aujourd’hui
dla veille de former une société pour I'érection d’'une grande beurrerie, Clest un
cultivateur intelligent, quoique trés modeste, M. Gabriel Dumont, du comté de Dor-
chester.

M. Dumont.—Jo crois que M. Barnard me fait trop d’honneur en me Proposant de
me nommer & cette place. Je crois qu'il est de mon devoir de dire que jo ne suis pas

" capable de remplir cette charge. Il me semble qu'il y a dans notre district beaucoup
de personnes aptes 4 rendre de plus grands services que moi.
M. Barnard.—~M. Dumont ne. doit
modeste, et j’en donnerai une preuve.

Pas 8tre juge en sa propre cause, il est trop |
Il y a dix-huit ansa peu prés le gouverne-
ment avait envoyé un conférencier quelconque dans le comté de Dorchester, dans Ia
paroisse de Ste-Heénédine. Jo parle de cette affaire en connaissance de cause, M.
Dumont n'était pas riche alors, il avait deg charges considérables 3 acquitter ; et
tout le monde était 4 se demander #il en viendrait jamais & bout. Te conférencier
avait donné dans cette paroisse des conseils sur la manidre de tirer d'une terre lo plus
de profit possible ; il avait traité en particulier la question des engrais, Comme je
vous I'ai dit, M. Dumont était alors un cultivateur, sinon pauvre, du moins dans une
condition peu favorable, Sa terre, comme bien d’autres du reste, était trés appanvrie,
otil fallait nécessairement quelque réforme, il fallait quelques nouveanx moyens
pour 8’y maintenir. M, Dumont ne fut pas incrédule a ce qu'avait dit le conférencier ;
il comprit que 'emploi du fumier sur une ter

rre est le meillour moyen, est le seul
moyen pour un cultivateur d’en tirer profit. 11 essaya ce nouveau systdme; il se

mit & 'ouvrage ; il entreprit de ne laisser perdre aucun engrais, de tout mettre 3 profit.
Au bout de quelques années, la valeur de sa terre avait augmenté de moitié ; il était |
sur le chemin de I'aisance ; de plus, il avait déjd pays en grande partie les dettes consi-
dérables qu'il avait contractées. Tl & continug d'aller ainsi de succds en succes, il a |
Dayé toutes sos dettes, il a donnga sa terrele double de valeur, il gest tne
réputation enviable parmi sos concitoyens,

de son comté. - Je crois qu'il est parfaitement digne de Teprésenter son distriot dans
notre société. ;

e
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La proposition de M. Barnard est adoptée unanimement:
Par guite de ces élections, sont nommés. Officiers :

OFFICIERS ET DIRECTEURS DE LA SOCIETE D'INDUSTRIE LAITIRRE POUR 1894.

Président honoraire : L"HoNoraBLE P. B. pE LaBruirg, St-Hyacinthe.
Vice-président honoraire : M. N. BernaToEEZ, M. P. P., Montmagny./
Président : 1’ ABBE T. MonTuINY, St-Georges de Beauce
Vice-président : M., 8. A. Fisuer, Knowlton.
Secrétaire-trésorier : M. Emire CasteL, St-Hyacinthe,

DIREOTEURS :

Résidence
...Kingsey-French-Village.
St-Frangois-Beauce.
Howick.

Noms
MM. T. C. CARTIER......
PrILias VEILLEUX.....
RoBERT NESs...........,
H. 8. FosTER,...... ..... Knowlton.
Ep. A. BArNARD.........I'Ange Gardien, Mtcy.
... Bagotville.
Mount Johnson,
«..I’' Assomption.
.8t-Denis-en-bas.
Ste-Hénédine,
....8t-Marc.
«...Cap Santé.
....ia Baie du Febvre,
.St-Hyacinthe,
.Victoriaville

District

Chicoutimi et Saguenay......
Iberville...jicessriecrssanes
Joliette

Kamouraska

Montmagny.

MOBEPERI, iaesviniosoosssisnstnens
Québec...

Richelieu.

Rimouski ..

St-Frangois ...

St-Hyacinthe

Terrebonne....
Trois-Rividres

Arexis CHICOINE
Jos. DeroME

J. L. LEMIRE....
J. pE L. TacHE,
D. O. BourBEAv.,
L. T. BRODEUR. ... ol
Poe. DION.....iioiiiniine
1'ABBE D. GErIN,

CINQUIRME SEANCE, JEUDI 7 DEOEMBRE, 9} HEURES A, M.

CONFERENCE DE M. DALLAIRE.

M, le Prégident, Messieurs,

Vous m’avez demandé hier de vous adresser la pa.tole. J'ai fait un pen le paresseux,
o qui ne me va pas mal du reste. Mais je comp qu'en agriculture, il y a tou-
7 ours moyen de dire quelque chose, quand mémo ce n'est pas du mouveau et jo

)

me rends volontiers a votre invitation. J'ai entendu hier plusieurs conférencos

remarquables.

du fumier, des engrais. Mais une chose, dont je n'entends pas assez souvent parler,

¢'est la manidre de profiter ensuite de Uengraissement d'une pidce de terre. (e n'est ’

J'ai wu avec plaisir qu'on attachait beaucoup d'imnportance an soin
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Pas tout d'employer du fumier,—de I'employe:
8t encore une question assez difficile quelquef;
plus longtemps possible les bons

effets d’un engraissement queleonque soit avec le
fumier de la ferme, ou avec des en,

grais minéraux: phosphates ou superphosphates,

Quand on a pris la peine de bien préparer une pidce de terre, il me semble qu'il
faut ticher ensuite, par un bor systé

sible avec des engrais au méme endroit. Il serait sans doute désirable d’y revenir

souvent; mais tout le monde sait comme moi yu'on n'a pag toujours assez de famier,
Tls sont trés rares, les cultivateurs qui peuvent dire: “du fumier, jen ai trop;”
Tares aussi, ceux qui peuvent sbulement dire: j'en ai assez.”

J'ui parcouru le province de Québec & peu prés
donné I'avantage de visiter Presque tous mes com
Personne ne ma jamais dit qu'il avait tro;
général jamais assez.

Il s'agit donc de faire durer aussi lon,
Pour cela, il s'agit tout simplement d’ave
savoir faire succéder ses récoltes de mani
autres et que chacune apporte au culti
8e ruiner. Cela est bien important,

dans son entier, ce qui m'a
patriotes, ot de leur parler : eh bien,
P de fumier; nos cultivateurs n’en ont en

bir un bon systéme de culture, Il g'agit de
ére A ce que les unes préparent I'arrivée des
vateur tout ce que le 8ol peut produire sans
parce que c’est en améliorant, en enrichis-
sant le sol, qu'un cultivateur g'enrichit ; ‘et c’est en appauvrissant sa terre qu'un
cultivateur se ruine, L'expérionce de tous les Jjours le prouve,

J'essaierai done, messieurs, de vous parler, si vous voulez, d’'un bon systéme de
culture; ce systéme, je ne puis vous le présenter
nécessairement ainsi présenté, il ne conviendra
parce que tous n’ont pas tous la méme

que d’'une manisre générale; ot
Pas 4 tous ceux qui m’écoutent :

qualité de terre, et que de plus les différentes
régions que vous habitez exigent des modifications dans la culture, eu égard aux con-
ditions climatériques de chacune d’elles, Toutes ces circonstances, jo P'espére,
améneront un grand nombre d'entre vous & faire des objections, & poser des questions
sur ce que javancerai. Vous voyez de suite mon but: c'est de provoquer la discus-
sion. Cest pourquoi j'espére que, 8i tout le monde veut ¥ mettre de la bonne volonts,
nous tirerons peut-dtre quelque profit de cet entretion,

Je vous ai dit que je voulais vous Proposer un bon systdme de culture ;-e systéme
convient surtout aux cultivateurs qui ont une terre Plus ou moins ruinée, une terre
qui & besoin d’8tre améliorée: elles ne sont Pas rares, dans ce pays, les terreg ruinées,

Je proposerai ce systéme spécialement au ‘cultivateur qui & peu de fumier & ga
disposition, et'qui veut améliorer son sol
de son bétail,

Je vous conseille de cultiver sur un relevé de prairie : La Dbremiére année, des
‘légumes pour ameublir le sol; la deuxidme ahnée, une céréale, l'orge de préférence,

r bon, de employer i temps, ce qi‘xi
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(elle est moins exigeante en azote) et de Ia graineide tréflo; la troisieme dnnée, récolte
de tréfle ; la quatriéme année, une céréale, avec graine de tréfle ot de mil ; 1a cinquidme
année, récolte de trQﬁe et de mil ; sizidme et septieme années, prairie de mil ; Auitiéme
année, pacage. '

Je dis donc : po}n- la premidére année, mettez du fumier en quantité suffisante
sur la piéce de terre/que vous voulez ensemencer. Avec I'emploi du fumier, la pre-
miére année, il faut’cultiver des plantes qui demandent beaucoup d’azote, parce que
¢'est 'année odl Ia terre en renforme lo plus, car le bon fumier en’ contient lui-méme
une forte proportion. Or, parmi les plantes qui demandent le plus d’azote, nous avons
log I6gumes et les légumineuses ; par conséquent, le prooédés’accorde assez avec la con-
dition de la terre.

Je vois, messieurs, je vois de mes yeux ce qui se passe dans la province de Québec ;
c'est ce qui fait que j'ai grandement admiré ce qu'on a dit hier et avant-hier, dans les
différentes conférences & propos de la culture des légumes ot des légumineuses : j'ap-
prouve entidrement coux qui disent que cette culture n'est pas assez réphindue dans
la province de‘Québoc, ot c'est-13, messieurs, une chose trop certaine. On veut faire
de I'industrie laitiére : eh bien, il faut commencer par produire des plantes qui con-
tiennent une quantité d’eau considérable, comme les 16gumes et les légumineuses.

8i, la premiére année, vous ne pouvez pas mettre sur votre terre une aussi grande
quantité de légumes que vous le voudriez, parce que cette culture demande une main
d'euvre considérable, employez ce qui vous reste de terre avec co qui vous reste de
fumier, & la culture des légumineuses. J'entends: par légumineuses, disons par
exemple : les pois; et si vous ne voulez pas mettre des pois seuls, mettez des pois et
de I'avoine, mais toujours une légumineuss, Et c'est 13 que vous prendrez vos four-
rages, ces fourrages verts, dont on a parlé hier avec tant d'a propos. Je dis aveo
tant d’a propos, car sans fourrages verts je ne crois Pas qu'on puisse aller loin
en industaie laitidre. J'ai visité bien des paroisses, od I'on semble faire des efforts
considérables pour l'industrie laitidre, mais od malgré tous ces efforts on ne va pas
loin. On se demande alors comment d’autres paroisses réussissent & faire de I'in-
dustrie laitidre avec profit, comment on peut y obtenir des rendements si considérables,
tomme, par exemple, & la Baie du Febvre et ailleurs : on se demande comment on
peut y arriver & vendre pour soixante et quelques mille piastres de fromage; le
simple bon sens vous le dit : c'est que, dans ces paroisses-la, on ne compte pas seule-
ment sur le pacage. “ S'ils n'ont pas de pacage,” direz-vous, “que font-ils? ” Tls y
suppléent par des fourrages verts. = Le pacage, en effet, n'est pas la premidre chose
dont doive s'occuper un cultivateur. Je remarque, messieurs; dans mes tournées
que plus industrie laitidre augmente, plus elle prospére, plus le pacage diminue. Le
Pacage diminue en raison des progrés de l'industrio laitidre dans une paroisse : oceci
peut vous Jparaitre singulier, mais c'est la vérité, Hier, j'entendais avec plaisir un
des fermiers du Séminaire de Québec dire que, cette année, il avait tenu 50 vaches
Au pacage sur 9 arpents de terre. - Pour oola, messieurs, il n'a pas compté seulement
sur les fourrages secs qu'il Pouvait avoir, il n'a pas compté seulement sur son foin ;
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il a compté sur les fourragee verts, En cultivant des fourrages verts, il était certaip
que ce pacage lui suffirait, :

Donc, la premidre année, mettons du fumier, des légumes et des fourrages verts,
La deuxitme année, mettons encore du fumier, et semons une céréale, blé, avoine, ou
autre ; mais plutét de 'orge. Tout autre grain viendrait bien, mais jaimerais mieux
de 'orge que toute autre chose. Pourquoi ? Parce que I'orge demande moins d’azote

" que les autres céréales, moins d'azote que n'importe quel antre grain. (Yest aveo

'orge qu'on pourra semer en abondance de la graine de tréfle: le tréfle, comme vous
le savez, est une léguminouse. C'est une légumineuse comme les pois, comme les
féves et beaucoup d’autres plantes que vous cultivez, sans ravoir que ce sont des 16gu-
mineusos. Le tréfle est une légumineuso qui demande beaucoup d’azote. Par con-
8équent, mettez avec le tréfle les piantes qui demandent le moins d’azote,

Llexpérience de tous les jours nous dit que le tréfle blanc semé avee 'orge vient
trés bien, et tous les cultivateurs s'accordent a lo reconnaitre,

M. Chapais, un conférencier distingué, que vous connaissez tous et qui,s’occupant

depuis bien des années de notre agriculture, est au fait de tous les progrés de la science
ot de la pratique agricole, me disait un jour: “Vous qui aves parcouru la province
de Québee, dites-moi donc ce qui vous fera le mieux connaftre I'stat du progrés
agricole dans une paroisse ; dites-moi sur quoi vous vous baserez pour juger de
prime abord & quel degré en est rendue l'agriculture dans telle paroisse ? Un con-
férencier n'arrive pas dans une paroisse sans g'informer, sans questionner quelques
personnes, il faut qu'il se place au point de vue de son auditoire, Une conférence
peut convenir ici et ne pas ‘convenir 13; ici vous réussirez, 13 vous pouvez vous faire
mottre & la porte. Dites-moi done, encore une fois, quel sera votre guide pour faire
une conférence, qui 8oit dans les vues de vos auditeurs ?”

“ Eh bien, lui répondis-je : pour moi, le meillour symptéme du progrés agricole,
celui que jo cherche en arrivant dans une paroisse, c'est la culture du tréfle.” On
peut semer quinze livres de trafle a I'arpent, et méme plus, c'est d’aprés le nombre de
livres de tréfle que I'on sdme par arpent que jo juge du degré auquel en est arrivée
l'agriculture dans telle ou telle paroisse. Si on me donnait A juger de I'avancement
de I'agriculture dans la province de Québec, je prendrais cela comme base, je deman-
derais le nombre de livres de tréfle que I'on séme par arpent dans telle ou telle
paroisse. Si j'avais & classer chaque paroisse, suivant son mérite, an pointde vue du
progrés agricole, jo me baserais la-dessus. Je prendrais une échelle de points dont le
maximum serait quinze; nutant de points que de livres de tr
Si vous semez en moyenne quatre livres de graine de
points ; si vous mettes huit livres, jo vous donnerais h

¢fle 4 Darpent.

uit points; si vous mettez quinze

livres, je vous donnerais le maximum.” Encore une fois, c’est 1a-dessus que Jje me base |
dans la province de Québec pour juger du degré d'avancement de l'agriculture. |
Cela peut vous paraitre singulier, mais c'est assez exact: ef Jo vous demande votre |
opinion, suivant I'expérience que vous pouvez on avoir. Vous arrivez dans un en-|
droit en vous demandant comment vous y prendre pour faire écouter votre confé- §
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rence. Eh bien tdchez de savoir & quel point la  culture du trafle est mise en prati-
que. J'ai vu bien des cultivateurs se ruiner eux-mémes et ruiner leur terre en ache-
tant des hoses dont ils auraient pu se passer, mais comme le disait si bien hier le
docteur Grignon, je n'en ai pas encore rencontré un seul qui se soit ruiné pn achetant
de la graine de tréfle. Kt j'ai déjd une certaine expérience’s cet égard. Oui, mes-
sieurs, abondance de graine de tréfle | Vous me direz peutétre: c'est facile & dire
dans une conférence, mais quand il faut l'acheter, cela cofite cher, On dit souvent:
cela cofite cher, la graine de tréfle !

Jo sais que cela cofite, maig cela vaut quelque chose aussi. A celui qui me dira :
“Cela cofite trop cher,” je répondrai: “Méfies-vous des dettes.” (’est ma réponse,
—Oui, craignez les dettes plus que le feu—Le feu peut briler votre maison ; lo fou
peut briler votre grange et des bouts de cléture ; mais il n'ira pas plus loin. Les
dettes peuvent tout braler ; la maison, la grange, la terre, tout y passe. Malheureu-
sement on n'y fait pas assoz attention. Je ne dis pus qu'on-tie doive jamais contracter
de dettes ; il y a des choses pour lesquelles on peut s’endetier; mais il faut dtre pra-
dent. Je ne die pas non plus de ne pas faire de feu, ce n'est pas inutile parfois ;
mais gare aux dettes, Néanmoins s'il s'agit de trdfle, je dis : endettez-vous au besoin,
si quelqu'un dit : jo voudrais bien acheter du tréfle, mais jo n'ai pas d’argent; jo
répondrai : achetez-en & erédit, mon ami, Quand on veut acheter quelque chose, on
trouve toujours moyen de le faire. Or, je considére qu'il est bien mieux d’acheter
une livre de graine de tréfle & crédit qu'une verge de ruban. Je préfére une livre de
graine de tréfle & bien des choses qu’on ne so refuse pas et qui n'améliorent pas une
terre. Done, abondance de graine de tréfle! En général, on n'en séme jamais assoz.

Pour revenir & ce que je disais, il y a un instant, si vous n'avez pgs beaucoup de
fumier la deuxiéme année, semez de l'orge ot du tréfle. Vous allez trouver que je
me répéte souvent, o'est ma fagon.

La méme année, vous aurez une bonne récolte d’orge; ns mettez pas vos ani-
maux dans le champ. * Oui, cest bien beau tout cela, direz-vous; mais il faut que les
animaux paissent, et si I'on n'a pas d’herbe ailleurs, que faire ? ah, voild J'inconvé-
nient de ne pas faire de fourrages verts en quantité suffisante. On est toujours &
court de tout, on a besoin d’herbe et 'on est incapable d’effectuer la moindre améli-
oration sur sa terre, Il en serait autrement, si I'on avait du fourrage vert en quan-
tité suffisante pour remplacer I'herbe.  Ainsi donc la deuxidme année, de 'orge ; on
récolte et on ferme la barridre, e trifle viendra trés beau; laissez-le faire. Vous
me direz : mais ¢'est dommage de le laisser perdre; les animaux s’y trouveraient
bien| Bt moi je vous dis: formez la barrigre, ce n’est pas lo temps de mettre los
animaux dans ce champ.

Arrivons 4 la troisiéme année.—A I'automne de la troisidme année, aprés une ou
deux’coupes de trdfl on passern la charrue, ' On aura alors une pidee de terre, qui
n'aura pas perdu sa fertilité, qui aura donné: la premidre année, nie bonne récolte de
légumes ; la deuxidme année, une bonne récolte d'orge ; et la troisidéme année, une abon-
dante récolte de tréfle ; et tout cela, sans 'appauvrir ; car cette terre sera capable alors
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de fournir unc bonne récolte de blé si I'on ve
cultivatcurs me lo disent, ‘que la culture du

ut. Maissi 'on trouve, comme plusieurs
blé ne paie pas assez pour que cela vaille
la peine de s’en occuper, qu'on séme autre chose ; quon séme le grain qui conviendra
le mieux, et encore du tréfle, mais moins, et de I grainede mil. Du tréfle blane, par
exemple, deux, trois, ou quatre livres par arpent, selon que Ia terre ou la qualité du

8ol en demande plus oy moins, mais une couple de livres suffiront généralement, T,ex.'
Périence enseigne la quantité & mettre,

il, un, deux, trois
ou quatre ans selon la richesse du sol ; mais quelque soit la richesre du sol, pas de

prairie trop longtemps. ' J’entendais dire hiera M. Brodeur, un cultivateur pratique ;
laissez votre terre en Pprairie si vous voulez, mais si vous la laissez trop longtemps,
vous la ruinerez. Je le répéte, vous ruinerez votre terre. J'ai vu des terres que 'on
avait laissées en prairie trop longtemps, envahies par I'horbe 3 cheval et les mauvaises
herbes de toutes sortes, ’

Done, messieurs, une prairie deux, trois ou quatre ans,
Ppeu prés le meilleur systéme pour conserver une terre, Mais
ou deux années de pacage, ce n'est pas nécessaire,
prairie donne signe de faiblesse, la laisser en pacage
lité de la terre. TLe pacage ne ruine pas une terre,”

mais pas plus: ¢'est &
dira-t-on : “perdre une
J'aime mieux, du moment que la
deux ou trois ans suivantla qua-
Un cultivateur de la Baie des

4
vous pas de différence entre le chaume et Is, Pprairie

]
dis-je, parce que je nelaboure pas le chaume. II tro

uva cela singulier. Je continuaj :—
8i vous laboure du chaume, vous faites done grain sur grain, ce n'est Pas un systdme
de culture bien perfectionné, cela ruine la terre, Est-ce quiil n’y a Pas d'exception,

dit-il ? Oui : mais en régle générale, ne laboures pas le chaume. Ne semos pas de
grain deux ans de suite, & moins que vous n’ayiez une terre absolument supérieure,
Ne laissez donc pas trop longtemps en prairie, car lo mil West pas une plante
comme le tréfle, ce n’est Pas une légumineuse, c'est-d-dire une plante améliorante 3
¢'est une graminée comme les céréales, ot partant une plante épuisante. Encoro une
fois une couple d’années o’est assez. Autrement votre terre ne vous rapportera pas
, tout ce qu'elle peut vous rapporter par année. Mais me direz-vous, c’est pour laisser
' Teposer la terre !—Oui, le pacage est une bonne chose sans doute ; mais Ia terre n'a
Pas plus besoin de repos que I'homme. En agriculture, I'homme qui se repose trop
n'est pas un bon habitant 3 Une terre qui se repose longtemps en profite sans douu,
mais 8on proprigtaire en profite-t-il autant? La question est de savoir aujourd’hui
qu'une terre peut produire tous les Ans 8ans se ruiner, sans avoir besoin de ge Teposer,
Bt je dis que laisser une terre oing ou six ans en prairie, sous prétexte de Ia laisser ge
reposer, c'est perdre une grande partie du profit qu'elle peut nous donner, et que
¢'est méme un moyen de la ruiner.

J'écoutais denx oultivateurs, ces jours derniers, L'un disait : I'industrie laitiare 3
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¢'est une bonne chose ; depuis que Jen fais, jo fais de I'argent plus que jamais, je
trouve que ga paie bien, I’autre répondit : je ne suis pas de ton avis, j'en ai essayé,
et jo trouve que cela ne paie pas. J'en ai essayé de toute manidre et franchement, Jje
1o suis pas en faveur de l'industrie laitidre, Alors, je lui‘ai demandé: pourquoi ?
pourquoi ? et j'ai appris que cet homme avait trois petites vaches miigms, deux qui
n'avaient pas 4 manger et la troisidme qui crevait de faim; et c'est ce que notre
homme appelait faire de I'industrie laitidre.—Ces vaches étaient au pacage d’un bout
de la saison & I'autre, et d'un bout de la saison & I'autre dans le méme pacage.

En rdgle générale, jo dis qu'on ne devrait pas laisser une prairie en” pacage.
Laisser une prairie en pacage; ce doit 8tre & mon sens, préparer du pacage avec au-
tant de soin que 8'il s'agissait d'y semer du bls. Quand on dit qu'on laisse une
Prairie en pacage, cela veut dire généralement qu'on fait un pare dans lequel on met
ses vaches tout un été et encore I'été suivant, qu'il’y ait de-I'’herbe ou non. Ce ByS-
téme pour moi ne signifie rien du tout. (’est une méthode 3 abandonner au plus
vite, et le plus vite on la mettra de c6té, le mieux ce sera.

Une couple d’années de pacage sur une vieille Pprairie; si elle est encore assez
bonne, cela me parait assez. On pourrait aller Jjusqu'd trois ans en certains endroits
exceptionnels; mais dans la plupart des cas, co sera assez de deux. On reléve ensuite
la prairie et on recommence la rotation. ;

C'est une question débattue, c’est une question que les cercles agricoles ont 4 dis-
cuter que de savoir ce qu'il faut semer sur un relevé de pacage. Les uns disent: du
grain d'abord ; puis, la deuxidme année, des légunies ou des légumineuses. D’autres
disent : on peut faire, la premiére année, une récolte de grain, mais ¢'est mieux de
faire tout de suite une récolte de 16gumes ou de légumineuses. Je souléve la question
pour que vous puissiez donner votre opinion soit de suite, soit aprés ma conférence.

Que faut-il donc semer cette premidre année ? D'aprés ce que j'ai vu, d’aprés les
expériences que j'ai recueillies d’'un grand nombre de cultivateurs, mon opinion est
qu'il vaut mieux semer des légumes tout de suite,

C'est mieux de semer des légumes quand on le peut, mais je comprends qu’on
ne le peut pas téujours ; il y a des terrains qui ne 8'y prétent pas. Or si 'on ne peut
semer de légumes, on sdmera des légumineuses, On sdmera par exemple des pois,
ou de la gaudriole; cela prépare la terre, ot ohsuite on-fora des légumes si 'on peut.
C'est une question dont la solution dépend de pla: udl circonstances ; mais lorsqu'on
le peut, il faut mettre des légumes la premidre anfée.) (Yest Ia mon systéme. Je sais
qu'il peut ne pas convenir & tout le monde, que gegui convient & Pierre peut ne pas
convenir 3 Paul : mais je sais qu'il convient 4 la géndralité des cultivateurs de la pro-
vince de Québee et dela province d’Ontario. Carla culture des légumes permettra de
nettoyer et d’ameublir le sol au début de la rotation,

Vous voyez que ce systdme de culture n'ost, pas épuisant, qu'il n'est pas trop
fatigant pour le sol. = Ce qu'il faut premidrement, c'est ne pas fatiguer la terre et
Ppouvoir améliorer le gol tout en lui demandant beaucoup. Ce qu'il faut en second
lieu, c'est combattre les mauyaises herbes. Si vous saviez, mes amis, combien la cul-

/
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ture des mauvaises herbes est avancée, dans la province de Québec | Partez du
comté de Pontiac et descendez jusqu's la Baie dos Chaleurs, traversant ainsi la plus
grande longueur de notre province, et vous vous convaincrez que la culture des mau-
vaises herbes est passablement avancée.—I Y en a des mauvaises herbes | De tous
©0tés, on vous dira que ce sont les marchands qui les fournissent avec la graine de
mil ou la graine de tréfle.. Ceci arrive quelquefois, mais je vous dis qu'avec un bon
gystéme de culture, vous n’aurez Pas de mauvaisos herbes. Si I'on voit tant de mau-
vaises herbes, cela tient surtout a co qu'on a fait trop de culture grain sur grain,
Cela dépend de ce que I'on a semé d’une année A I'autre pendant dix, douze ou quinze
ans toujours la méme sorte de grain au lieu do changer d'année en année. Ces mau-
vaises herbes, qui couvrent i peu prés le dixidme de votre champ cette année, en cou-
vriront le double I'année prochaine et dans cing ou six ans, votre champ en sera lit-
téralement couvert. Mais mon systéme de culture fait succéder les récoltes de
maniére & nettoyer le sol.

Il'y a des paroisses od I'on voit plus de mauvaises herbes qu'ailleurs : cela dé-
pend toujours de co qu'on ne change pas de systéme de culture. On y achdte bien
de la graine de tréfle, mais c'est encore une occasion d’ajouter de mauvaises herbes,
et laissant sa terre en prairio trop longtemps, on finit par avoir des champs qui en
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En adoptant le systdme que je viéns d’exposer les cultivateurs enrichiront leurs qu'on oxpri
terres en §'onrichissant eux mémes. Ils enrichiront leurs terres en faisant une guerre détaché, déc
acharnée aux mauvaises herbes. Iy on a tant de mauvaises herbes qu'il faut réelle- “ on blocs "
ment leur faire une guerre acharnée, Il Y & des paroisses qui en sont littéralement jusqu'a o ¢
infestées, il n'est que temps d’y remédier. Messiours, je termine Ia mes réfloxions. s'échappe er
J'aurais désiré soulever la discussion sur bien des points. Vous aimerez peut-gtre a "
relover quelques unes des opinions que'ai avancées, c'est 14 le but que je me suis pro- Certain
posé; c'est afin de provoquer la discussion que jai insisté devant vous sur tous ces 3‘;2 lsoi:n;a
_— tique, il y a
mauvaise, s
DES PERTES DE MATIERE GRASSE résister au |
DANS LA FABRICATION DU FROMAGE OANADIEN, Cette d
Par Henry A, Livingston, de 'Ecole de Laiterie de St-Hyacinthe. que la préc
Un si grand nombre de fabricants de fromage se plaignent des portes de matiére Iy an
grasse qu'ils éprouvent en cette saison, que cela m'a suggéré lidée de cette conférence. températur
Ces pertes de matidre grasse en automne ne sont pas nouvelles: il y a toujours dans caillé et pax
la fabrication du fromage une perte de matidre grasse, (n’oubliez Pas que je parle du Tout le mor
procédé Cheddar) ; mais en 6t¢ on ne se plaint que peu ou point, pour deux raisons: % l’l.”'_ce> qu
la premidre est que, le lait étant moins gras qu'en automne, la perte n'est pas aussi Ve“‘_l 6té ‘1
grande; Ia seconde, c'est que la perte éohappe plus facilement & I'attention des fabri- le "“‘{‘é an
cants, parce que le gras maintenu & I'état de fusion par la température élevéos'écoule. pas bien; 1

aveo le petit lait. Au contraire, quand les froids arrivent, lo gras se fige 4 la sortie: déchire, ce




bec | Partez du
ant ainsi la plus
sulture des mau-
erbes | De tous
vec la graine de
qu’avec un bon
it tant de mau-
grain sur grain,
douze ou quinze
née. Ces mau,
0 année, en cou-
amp en sera lit-

les récoltes de

lleurs : cela dé-
n y achéte bien
uvaises herbes,
champs qui en

nrichiront leurs
sant une guerre
Wil faut réelle-
t littéralement
mes réflexions.
orez peut-8tre A
Jje me suis pro-
us sur tous ces

inthe.

rtes de matiére
tte conférence.
 toujours dans
que je parle du
' deux raisons:
n’est pas aussi
tion: des fabri-
) élevée g'écoule
fige & la sortie

du moule et la perte saute aux yeux. La perte aussi parait plus grande en automne
qu’en été, & cause de la plus grande proportion de gras qui existe dans le lait & cette
saison. Remarquez bien que je ne dis pas que la perte soit proportionnelle ala quan-
tité de gras, mais seulement qu'elle parait davantage.

Il'y a assurément des fabricants qui perdent trop de matidre grasse ; mais il me
semble que ceux qui perdent trop en automne, perdent également trop en été, sans
g'en apercevoir. C'est pourquoi je Vous rapporterai les résultats de mon expérience et
de celle de quelques autres fabricantg & ce sujet, vous assurant d’avance que je ne
citerai que des opinions basées sur des données scientifiques. Je ne vous parlerai quo
des causes de cette perte de matidre grasse que vous constatez autour des moules
pendant et aprés le pressurage., Il y a d’autres causes de perte de matiére grasse ; on
perd par exemple du gras dans le petit lait en quantité trés appréciable, si I'on porte
la températurc de cuisson a plus de 100 degrés ; mais cette perte, facile & constater
avec lo babeock, échappe & I'wil parce que lo gras liquéfié & cette température s’écoule
avec le petit lait.

Si, & la sortie du petit lait, le caillé n’est pas en bonne condition, c'est-d-diré s'il
est encore mou et plein de petit lait, il y aura sirement perte de matidre grasse.

On explique cette perte par le fait que le petit lait resté dans le caillé fait déve-
lopper I'acide en trop grande quantité. Or I'acide a une action spéciale sur le gras
qu'on exprime communément en disant: “ L'acide mange le gras” Le gras est
détaché, décollé par I'acide, et comme & ce moment de la fabrication le fromage est
‘“en blocs” le gras 'y trouve emprisonné et il reste dans les interstices du caillé,
jusqu'd co que vous passiez celui-ci au moulin. Pcndant cette opération, ce gras
s'échappe en partie et le surplus sort de la meule pendant le pressurage.

Certains experts expliquent autrement cette perte de matiére grasse en disant
que le gras n'est pas réellement détaché et isolé dans les interstices du caillé, mais
que, sous I'action de l'acide, ou des acides, (aprés le développement de l'acide lac-
tique, il y a d’autres acides qui se développent) la condition du caillé s'altére, devient
mauvaise, sa texture est détruite ou affaiblie & tel point qu'elle sera incapable de
résister au pressurage et en méme temps de retenir la matidre grasse.

Cette derniére explication me parait plus sensée et assurément plus scientifique
que la précédente.

1l y aura encore perte de matidre grasse, si I'on passe le caillé au moulin & une
température trop élevée, au dessus de 92° Fahr. A une pareille température, lo
caillé et par conséquent le gras qu'il renferme, incorporé ou non, sont trop chauds.
Tout le monde sait que plas le beurre est chaud, plus facilement il perd sa forme et
sa place, que ce soit sur une assiette, dans le caillé, ou méme, comme on le voit sou-
vent I'ét6 quand il fait trés chaud, dansle fromage. Un autre inconvénient 4 passer

le caillé au moulin au dessus de 92° (j'aime mieux 90°) c'est que le moulin ne coupe
pas bien; le caillé trop chaud n'est pas assez.ferme ; et au lieu de se couper, il se
déchire, ce qui met encore la texture en mauvaise condition. 8i I'on joint'd cela I'in-
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fluence de I'exceés de chaleur, qui amollit le caillé, on s’explique facilement la perte de
matiére grasse en pareil cas,

Une troisidme cause de perte de matidre grasse, c'est le mauvais état du lait, -

Les patrons de JSromageries sont priés de se souvenir qu'un lait mal soigné occasionne
des pertes de rendement. Jo crois qu'avec de mauvais lait, Ia perte se produit sur-
tout dans le petit lait. Il est pourtant reconnu qu’avec dn lait gazeux (non aéré ou
mal aéré) on ne peut faire un aussi bon caillé qu'avec de bon lait bien aéré. Dans
ce cas-ld, encore, c'est la texture qui manque et Jeut 8tre se trouve-t-on aussi en face
d'une texture comme celle dont Je parlais plus haut.

Ceci posé, il me semble facile d’admettre que 8i, dans le bassin, le caillé “en blocs *
est chauffé & une température supérieure & 98°, soit par négligence, soit par envie
de hater la foermentation, il Y aura perte de matiére grasse.

Il y aura encore perte, si on laisse lo caillg trop longtemps dans le bassin sans le
Ppasser au moulin, ou sans le saler, J'y reviendrai plus loin.

Maintenant direz-vous : Quel moyen avez-vous de remédier d ces pertes de matiére
grasse ? A cela, jo répondrai qu'en industrie laitidre comme en médecine il y a encore
certains cas, certains faits, dont les causes sont bien connues, 8ans qu'on ait pu jusqu'ici
découvrir un reméde ou un préventif infaillibles.

Néanmoins, je puis vous indiquer quelques précautions a Pprendre,

Avant de soutirer le petit Iait, ayez soin que votre caillé soit toujours ferme, et
non seulement ferme, mais bien conditionné, tous les morceaux du caillé séparés ot
luisants. En été, avec du lait trop avancé, comme il arrive souvent, on soumet
parfois le caillé & un fort brassage pour prévenir un excés d’acidité, et il arrive que
le fromage est trop sec a cause du brassage. Le reméde lui-méme est un mal. Dans
les deux cas, il y a perte de matidre grasse. Mais en automne, le lait n’étant jamais
trop avancé, il n’y a pas le méme inconvénient 4 redouter, et il est facile pour les
fabricants d’observer la recommandation que je viens de faire.

En chauffant le bassin pour Y maintenir la température “ des blocs,” ayez soin
qu'elle ne dépasse pas 98° (j'aime mieux 96Y; 4 960 la formentation lactique se déve-
loppe aussi bien qu'a 98°).

Enfin quand votre fromage est prét & passer au moulin, ayez soin qu'il ne soit
Ppas i plus de 92°.

Je ne ne crois pas nécessaire de revenir sur l'inconvénient qu'il y a de garder le
fromage trop longtemps avant de le passer au moulin et de le saler, car jesais que la
Plupart des fabricants passent au moulin et salent assez vite, plutdt trop vite ; il y en
& néanmoins qui retardent de passer au moulin et de saler, dans la crainte d’avoir un

fromage “ ouvert.” Ceux-l ont quelques raisons de faire ainsi ; car on fait encore
un meilleur fromage en salant un peu trop tard qu'on ne le fait en salant trop tot ;
Cependant ils ne doivent pas oublier quil y adans la fabrication du fromage un
temps od il faut saler. Sile fromage reste dans lo bassin aprés co temps-lj, il y a
perte, et la perte va toujours en augmentant & mesure qu’on retarde,
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Il'y a beaucoup de vrai dans ce que me disait un jour un fabricant 'américain :
“ Plus le fromage reste dans le bassin, moins vous aurez de rendement.” Mais comme
la prudence est la plus grande qualité d’un fabricant, jo ne puis que répéter & ceux
qui sont prudents : “ Soyez toujours prudents.”

M. Barnard—Je ne désire pas faire une conférence. Jo désire simplement
au nom de la société, remercier lo conférencier qui vient de parler, Je constate avec
plaisir que nous avons en M. Livingston un homme précieux, et par son dévouement
ot par ses connaissances. Nous devons roconnaitre que M. Livingston a du #'im-
poser beaucoup de sacrifices. Cela se comprend sans peine; chacun de nous peut
comprendre toute la difficulté que nous aurions, si nous avions a jouer le réle de M.
Livingston, dans un pays ot I'on ne parlerait pas le frangais.

M. Livingston & du nécessairement faire des sacrifices, nous devons I’en remercier
et je profite de cette circonstance pour I'en remercier au nom de la société.

DISCUSSION SUR LA CONFERENCE DE M. LIVINGSTON.

M. William Parent.—J'ai remarqué dans beaucoup de fabriques des taches dans
les meules de fromage, ce que les fabricants appellent  butter spots.” Je deman-
derai 3 M. Livingston de vouloir bien nous en expliquer la cause.

M. Livingston,—Je pense que c'est du & un excds de température durant la
fabrication.  Si vous chauffez trop le bassin, pendant que le lait g'y trouve, il se perd
dugras. Si vous mettez un morceau de beurre sur une assiette, sur une meule de
fromage, n’importe o, et que vous chauffiez, vous verrez le beurre fondre immédiate-
ment ; 8i vous gardez la température du bassin & 100 degrés, comme les inspecteurs
l'ont vu souvent, dans le but de- faire avancer la fabrication du fromage plus vite,
vous chauffez nécessairement trop et c'est ce qui occasionne cette perte de gras, qui
met des taches sur les meules de fromage. Le gras dans ce cas-1a ne s'incorpore pas
suffissamment au caillé. Il serait raisonnable de conserver au bassin la température
la plus basse possible. Généralement on chauffe trop dans le but d’avancer le plus
possible la fabrication ; mais, encore une fois, il est toujours plus prudent de maintenir
une température modérée dans le bassin, quand méme cela devrait allonger la durée de
la fabrication. )

M. Vaillancourt.—Comme marchand de fromage, il m'est souvent arrivé d’en
vendre qui avait ce défaut-la.. Aprds m'dtre rendu dans les fabriques et avoir parlé
avec les inspecteurs, nous avons aussi conclu que les fabricants chauffaient générale-
ment trop leur bassin. Nous avons conseillé de moins chauffer et nous avons trouvé
un meilleur résultat : moins de taches sur les meules. Jo crois moi aussi que d'une
manidre générale on peut attribuer ce fait 4 la cause que vient de mentionner M,
Livingston.

M. Barnard.—Je voudrais savoir quelle est la proportion de gras qu'un bon fabri-
cant peut faire entrer dang son fromage sans perte. Peut il incorporer tout le gras




d’un lait de quatre pour cent, de quatre et demi pour cent ou méme de plus de quatre
et demi pour cent ? (1) .

M. Livingston.—Cette question a 6té trés discutée. Quant 4 moi, j'ai peu, d'expé-
rience A cet gard, sauf celle que Jai acquise cot 6t6. Dans le district de Beauharnois,
Je faisais le fromagt presque tout I'été avec du lait pauvre. Aprés avoir voyagé avec
MM. Chapais ot Coté, cet 6té, je suis rentré & St-Hyacinthe et Jy ai fait du fromage
pendant trois semaines. J'ai pris un échantillon de lait tous les matins pour en faire
Pépreuve, et jai trouvé Jusqu'a quatre et sept dixidmes pour cent de gras ; le moins que
J'al trouvé, c'est quatre et quatre dixi¢mes. Je savais que ¢’était une opinion déja aceré-
ditée qu'on pouvait faire entrer phus de gras dans le fromage, mais Jo suis resté surpris
moi-méme du résultat ; jo n'ai pas perdu plus de gras autour des moules que lorsque je
faisais lo fromage avec du lait de trois et demi ou quatre. Ceci m'a fait croire qu’on
n’a jamais trop de gras et qu'on peut incorporer toute la quantité que le lait contient,
J’zli\remarqué, en faisant le fromage a St-Hyacinthe, qu'il n'y avait pas plus de gras
de perdu que lorsque jo faisais le fromage avec la proportion de trois et demi ou méme
de trois pour cent. C'est une expérience que je suis bien aise d’avoir faite, car c'est
une question bien intéressante pour tous les fabricants.

M. Barnard.—Je crois, moi aussi, qu'on peut incorporer plus de quatre et méme

Pplus de cing pour cent de gras. Jai fait la comparaison sur trente ot une fabriques
du district de Beauce et Jai remarqué que le lait, surtout vers I'automne, arrivait a
contenir jusqu'a cing et demi pour cent Dans d'autres districts, on obtiendra une
moyenne plus basse, mais généralement on constatera que la proportion de gras est
plus grande I'automne que I'6t6, Ceci prouve I'importance qu'il y a de savoir quelle
quantité de gras on peut faire entrer dans lo fromage, quelle quantité de gras peut
s'incorporer aux autres éléments qli entrent dans la fabrication du fromage. Je sais
que ce qu'on appelle le cream-cheese incorpore généralement des quantités considéra-
bles de gras, mais je souléve la question de savoir quelle quantité on peut générale-
ment incorporer au fromage Cheddar.—Vous faites habituellement du fromage en y
meottant la proportion convenable de gras : supposons que ce lait a une
quatre livres, Jo veux savoir si la quantité additionnelle de
porez A I'automne v

moyenne de
gras que vousy incor-
ous profite sous forme d'une plus grande quantité de fromage. (2)

(1) Le Prof. L. L. Van Slyke fait depuis quelques années sur cette question des recherches qu'il
publie dans les Bulletins de la Station expérimentale de I'Etat de New-York—Geneva. En nous
envoyant ces Bulletins, le pr nous a graci autorisés d-les traduire et publier
en frangais. Nous en extrairons quelques tableaux qui paraitront & la fin de ce volume, et nous y

emprunterons quelques notes pour répondre & certaines questions -posées au cours de cette
discussion,

(2) Le Prof. Van Slyke (Bulletin No 62, N 8ie page 640), résumant ses recherches de 1893 dit en

forme de conclusion que :
La quantits de gras perdue a été tout  fait indépendante d2 la quantité de gras du lait.

Et quo Ia proportion de gras perdue a été la plus grande quand le percentage de gras du lait
élait le moin‘ire et qu'elle a tendu & diminuer & mesure que le gras du lait augmentait,
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Bt si vous n’avez pas une plus grande quantité de fromage, vous ratirappez-vous sur
Ia qualité ? Le vendez vous plus cher ?

M. Vaillancourt.—Comme marchand de fromage, et marchand en gros seulement,
je ne pourrais pas vous dire que j'ai constaté une réelle différence entre les prix du
fromage riche en gras et du fromage pauvre en gras. Il y a quelques années, les
acheteurs voulaient toujours avoir un fromage “ luisant,” ce qui n’était pas toujours
facile & obtenir dans la province de Québec, attendm que plus le lait est pauvre, plus
le fromage est luisant. Mais aujourd’hui, on commence & croire qu'il vaut mieux
acheter le fromage riche en gras. Généralement, sur le marché, le fromage « luisant ™
st moins recherché, parce qu’on sait aujourd’hui que ce fromage est presque toujours
un fromage de peu de richesse. Dans tous les cas, quand méme la qualité serait aussi
bonne, le producteur y perd toujours en rendement.

M. Barnard.—Est-ce que la différence est en proportion de la quantité de gras
absorbée par le fromage ? S'il en 6tait autrement, avec du lait de plus de quatre et
demi pour cent, on gerait mieux de faire du beurre ?

M. Livingston.—répond, mais il parle trop bas pour que le sténographe saisisse
toutes ses paroles. Il parle d'une expérience qu'il a faite sur le sujet en question en se
servant de trois bassins dans lesquelles il dit avoir mis trois différentes qualités de lait.

M. William Parent—Mais si vous mettiez un lait plus riche dans un bassin, et un
lait moins riche dans un autre,il n'y avait pasmoyen defaire une expérience satisfaisante.

M. Livingston—Certainement non,si je n'avais tenu compte que de la qualité du
lait, lorsque je le mettais dans le bassin ; mais il fallait tenir compte de la condition
dans laquelle le lait était apporté a la fabrique. On n’aurait pas pu constater sans cela, si
oui ou non la proportion de gras augmentait dans la m&me proportion la quantité de
fromage, parce que les différentes sortes de lait pouvaient ne pas étre dans les mémes
conditions.

M. William Parent.—J'ai eu connaissance d'une expérience faite a ce sujet. On
a essayé de prendre le lait le plus maigre pour en faire du fromage séparément. A la
premiére épreuve, on est arrivé & un méme rendement, mais on a constaté que ce lait
avait été apporté par des patrons qui avaient pris le plus grand soin de leurs vaches
ot d'un autre coté, on constatait que le lait le plus riche avait ét6 fourni par des pa-
trons dont les vaches étaient mal soignées. Le fromager a constaté que le rendement
était aussi fort pour le lait moins gras, mais aussi il a constaté que le fromage de ce
lait avait ét6 plus facile & faire ; il a constaté que le lait le plus gras avait 6té le plus
mal soigné.

M. Barnard—Je croisqu'il est difficile d’arriver ici & des conclusions satisfaisantes
sur cette question, Je crois que nous devrions faire des études sérieuses de cette
question parce que la discussion sur des données peu précises ne peut nous mener
4 aucun résultat. Nousavons, dans la personne de M. Livingston et de M. McFar-
lane, des hommes qui sont parfaitement capables de faire une étude sérieuse et utile do
cette question, et je suggérerais que nous les priions de faire cette étude. (1)

(1) Voir d la fin du volume les Tables du Prof. Van Slyke.
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M. Trudel—A propos d’études, je
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En tout cas, deg expériences que nous avons pu faire, 'hiver passé, sur Ia fabrica-
tion du fromage avec du lait gelé, il est résults que la saveur du fromage n'était pas
bonne, mais Je dois dire que ces expériences ne sont pas des expériences con
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fabrication avec du lait gelé, non-seulement du fromage, mais aussi du beurre. Jen'ai
aucun doute que si nous obtenions des résultats favorables, si nous pouvions arriver
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possible de notre lait soit en faisant du beurre, soit en faisant du fromage. | C'est une
question & mettre & 1'étude.

M. Livingston.—Certainement, c'est une question qui mérite considération et je
suis prét pour ma part 4 en faire une étude profitable.

M. Barnard.—Si vous me le permettez, je vous soumettrai sncore une proposition,
Ne pourrait-on soumettre la question & des hommes qui en ont fait l'expérience, & un
homme comme M. Hoar, par exemple qui en a fait I'expérience récemment.
M. Hoar nous disait, il 'y a pas bien longtemps, qu'il faisait du hard cheese 't
qui ne valait rien et qu'il vendait avec beaucoup de difficults. Alors, dit-il,
J'ai pensé & prendre une autre méthode. Le beurre valait dans ce temps-1a trente &
trente-cing cents la livre, le fromage valait huit cents. J’ai écrémé mon lait, Jen ai
tiré toute la créme possible, pour faire du beurre et j'ai fait tout le beurre quil y
avait moyen de faire ; j'ai fait ensuite tout ce que jai pu faire de fromage avec le
reste.

Voici un homme qui doit savoir parfaitement le meilleur parti quil y a4 tirer
de co probléme. 11 dit qu'il & écrémé tout ce qu'il. pouvait. Il est vrai que ce n’est
pas 1 notre position 4 nous: il ne faut pas oublier ceci : Vous avez par exemple le
comté de Huntingdon ol ce systéme ne pourrait en aucune manidre stre appliqué.—
Dans ce district, on ne regoit que du lait qui renforme en gras de 3 4 4% au maximum ;
mais dans d’autres districts, la moyenne généralement regue est de quatre & quatre
et demi. Vous voyezla différence et vous comprenez I'importance de mettre sérieuse-
ment cette question a 1’étude,

M. Trudel.—Je crois qu’il y aurait profit & faire du beurre, si le surplus de gras
ne peut pas entrer dans le fromage. J’ai fait une livre de beurre dans le mois d’aott
avec dix-huit livres de lait de mon troupeau seul, mais un troupeau semblable aux
vaches canadiennes,

M. Fisher.—Bien meilléur A ce compte-la.,

M. Trudel.—Je suppose le cas od I'on a du lait de cing pour cent : ot je demande
si 'on ne peut pas enlever un pour cent de gras et faire un aussi bon fromage avec ce
lait partiellement écrémé (1) que 'on peut en faire avec du lait, supposons de trois et
demi ou de quatre pour cent.

* M. McFarlane.—Ce n'est pas la méme chose du tout. La proportion normale
des 6léments du lait se trouve détruite par I'écrémage.

M. Livingston —C'est aussi mon opinion que vous ne pouvez réussir aussi bien, (2)

M. Barnard—Je crois en tous cas, que cela ne se présente pas souvent, Nous
trouvons trés rarement un bassin de lait accusant une richesse moyenne de cing

(1) Ne pas oublier, au sujet du (romnga de lait partiellement écréms, les prescriptions de I’acte
des produits de la laiterie 1893, pagé 24 ci-dessus.

(2) Le Prof, Babcock condamne formellement 1'écrémage partiel ; il y voit une des causes de
dépreciation du fromage américain, 11 recommande de faire du beurre, dés que la richesse du
lait en rend la fabrication plus payante que celle du fromage.
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pour cent. Il est vrai que cela se trouve; on en trouve méme de cing et demi pour
cent, mais c'est 'exception et non la généralité.

M. Livingston—C'est certainement lexception et il y a ici des élaves de I'école
qui pourraient nous dire quel percentage nous avions ici la semaine passée.

M. Dion.—Nous avons eu autour de quatre et six-dixiémes,

M. Livingston.— Eh bien oui, nous avons eu Jjusqu’a quatre et six. Kt vous devez vous

rappeler que la premiére journée il n'y avait presque pas de gras de perdu ; la deuxidme
journée, il y en avait beaucoup plus, pour la raison que vous aviez coupé ce fro-
mage A quatre vingt quinze degrés. Vous devez vous rappeler que je vous ai dit que vous
deviez laisser le bassin & la température de quatre ving douze degrés et ¢'est, parce
que vous ne l'avez pas fait, que vous avez perdu une grande quantité de gras,
Mais vous avez constaté que nous n’avions pas perdu plus de gras en faisant du fro-
mage avec du lait de 4.7 que nous n'en avonsiperdu avec du lait de quatre pour cent,
La premiére journde, il n'y avait presque pas de gras de perdu ot nous avions du
lait de quatre et six dixiémes. Nous en avions méme eu de cing ou A peu prés
cela.

M. Taché~Il ne doit pas y avoir de lait do cette richesse de ce temps-ci ?

M. Livingston—Je vous demande pardon, mais Je crois ne pag m’atre trompé.

M. Taché—Je connais un peu les diffévents endroits, od I'on exploite Vindustrie
laitidre, je sais qu'on a obtenu jusqu'a 5.6 dans le bassin ; Mais ¢'était & Pautomne ; 3
part ce temps-1a le bassin n'a jamais donné plus de 4.5.

M. Courchesne.—Je dirai, moi, que dans le mois de novembre, j'ai fait I'épreuve du
lait tous les jours et que j'ai obtenu Jjusqu'a ces derniers temps 4.7.

M. St. Pierre.—J'ai obtenu, moi, 4.8 dans le mois de novembre,

M. Trudel—J'ai trouvé du lait de cing et deux dixidmes dans lo mois d'octobre,
dans le bassin.

M. Parent—Est-ce que vous avez trouvé cela comme moyenne dans le basgin
pendant tout le mois d’octobre ?

M. Trudel—Oui, dans le comté de Cbamplain, je le sais personnellement, on a
produit cela avec du fourrage sec. On est méme arrivé i cing et demi pour cent de
gras. Nous avons obtenu ce chiffre en moyenne pendant quelque temps. Dans un
cas semblable, je crois que ga ne doit pas faire tort que de prendre une livre de beurre
sur la quantité de gras, parce que tout le gras ne peut pas s'incorporer au fromage.

M. Fisher—Comme I'a dit M. Barnard, je crois que nous ferions mieux de mettre
la question sérieusement 4 I'étude parce que nous ne pouvons guére arriver 4 un
résultat sans avoir approfondi la question. Deux des plus grandes autorités en fait
d'industrie laitidre ont étudié la question : le Dr Babcock et lo Prof. Van Slyke ont fait
des études spéciales sur ce sujet depuis deux ans. Les résultats qu'ils ont obtenus ont

6té publiés. et le Dr Babcock prétend qu'il peut faire entrer Jusqu'a six pour cent de |

gras dans le fromage. C’est un résultat que tout le monde n'admettra pas, je pense

bien, C'est pour cela que jo dis encore une fois qu'il vaut mieux mettre la question |
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M. Veilleux. —Je crois que du fromage fait ainsi avec du lait, auquel 'vous aurez
enlevé une partie de son gras pour faire du beurre, vous donnera, trente jours aprés
sa fabrication, une perte de poids proportionnellement plus forte qu'un fromage de
lait entier. :

M. Brodeur—Tout cela est & étudier et c¢’est & notre école de laiterie de lo faire,

). Fisher.—I1 est certain qu'il faut faire des expériences bien exactes pour savoir
i quoi s'en rapporter.  Je crois que c'est le devoir de I'école de faire ces expériences.
C'est pour cela que I'école & 6té établie ; et c'est dans I'école que nqus trouverons des
hommes compétents pour remplir cette tdche, caril est important d’avoir pour cela
des hommes compétents.

RAPPORT DU COMITE
CHARGE D'STUDIER LA QUESTION
DU PAIEMENT DU LAIT D'APRES SA RICHESSE,
M. le Président, Messieurs,

Votre comité, chargé d'étudier les meilleurs moyens de propager lo systéme du
paiement du lait d’aprés sa richesse, a I'honneur de vous faire rapport comme suit :

lo. Ilest d’avis qu'il est trés important pour le suceds de 'industric laitidre que ce
systéme soit adopté aussi largement et aussi rapidement que possible, partout o il
pourra contribuer au véritable progrés de cette industrie. Ce systéme aura pour”
résultat d’augmenter les connaissances et I'exactitude de la part des fabricants ; il
¢levera le niveau des efforts parmi les patrons en les encourageant i obtenir la qualité
au lieu de la quantité ; il influencera leur travail de toute maniére, les portant a faire
un meilleur choix de vaches, & donner plus d’attention a leur confort et & I'amélio-
ration de leur nourriture, ce qui aménera de meilleures constructions rurales ot la pro-
duction de récoltes qui assureront la nourriture la plus convenablo au troupeau. Cet
etfort en vue de produire un lait plus riche aménera le cultivateur i exercer toute son
intelligence, ce qui en fera un meilleur cultivateur et un citoyen Pplus utile,

20. 11 constate que déj3, pendant la saison derniére, bon nombre de fabriques ont
pratiqué cette amélioration avec un succés complet et qu’elle a réussi partout ol elle a
6té essayée avec les précautions voulues. MM. Macpherson et Taché ont appliqué 1&
systdme dans 12 fabriques de beurre avec le plus grand succds ; MM. McPherson et
Ferguson, de Huntingdon, I'ont fait dans 11 fabriques de fromage avec les meilleurs
résultats et bien d’autres encore, tant dans les fromageries que dans les beurreries,

30. 11 a eu la preuve que dans plusieurs syndicats, les inspecteurs, tout en faisant
convenablement leur travail de surveillance et d’enseignement ont trouvé le temps de
faire les épreuves du lait d'aprés sa richesse dans quelques unes de lours fabriques sans
demander d'extras et sans trop se surcharger de travail : par exemple, & Shefford, M,
Geo. Ferguson I'a fait dans une trés grande beurrerie et dans une fromagerie ordi-
naire, et dans une autre, fromagerie pour une partio de la saison, soit un travail égal
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A celui de 3 fabriques ordinaires pendant toute la saison. M. Lioyd 'a fait 4 Hunting-
don pour une beurrerie et une fromagerie pendant toute la saison,

4o Il trouve que, partout oy ce systéme a fonctionné, les inspecteurs signalent une
amélioration considérable dans la qualité du lait, ce qui a augmenté la proportion du

beurre et du fromage par cent livres de lait, donnant ainsi plus de profit aux patrons,

aussi bien qu'aux fabricants.
En conséquence, votre comité recommande :

Qu'un bulletin soit immédiatement préparé de manidre & le distribuer aux
réunions qui auront lieu pendant 1’hiver pour la formation ou la réorganisation des
syndicats.© Ce bulletin contiendrait ces résolutions et de plus tous les faits qui gy
rapportent qui sont & notre portée ot de nature & élucider la question. " Qu'a cette fin
pridre soit faite 4 nos inspecteurs généraux et locaux et & nos fabricants d’envoyer
leurs rapports des opérations des fabriques, od ce systéme a fonctionné pendant Ia,
dernidre saison, en comparaison des résultats obtenus pendant la saison antérieure
dans les mémes fabriques ;

Que tous nos inspecteurs, et ceux qui s'occupent d’organiger dessyndicats soient
instamment priés de faire connaitre ces faits of de les faire valoir auprés de tous ceux
que la question intéresse,

Il recommande encore que pendant la prochaine saison nos inspecteurs soient
priés d’entreprendre ces essais de lait dans un nombre raisonnable de fabriques dans
le but d’encourager l'introduction du systéme et de donner une legon de pratique aux
membres de leurs syndicats respectifs,

Il suggére encore, si toutes les fabriques d’un syndicat y consentent ou qu'an
nombres suffisant, (disons de 12 a 15,) le veuillent, les moyens suivants pour ¥ arriver,

lo. L'inspecteur peut engager un aide & bon marché ce qui lui permettra de faire
le travail dans ce nombre de fabriques en méme temps que ses inspections ordinaires,

20. Un essayeur spécial peut 8tre engagé pour recevoir les échantillons composés
& un point central, les y essayer et y faire les répartitions. Ajds d'une femme
ou d'un gargon pour laver les fioles, etc., un essayeur devrait suffir 3 prés de
50 fabriques. Dans ce cas, les inspecteurs n'auraient rien & faire avec l'essai du lait
ot devraient pouvoir inspecter convenablement 25 fabriques chacun,

Kt enfin il insiste pour que les officiers de Passociation et deg syndicats soient
priés de tenir des notes spéciales de Pexpérience acquise par ce systéme pendant la
prochaine saison et d’en faire un rapport complet et détaillé pour notre enseignement
futur.

M. Fisher—Messieurs, vous venez d'entendre le rapport que je vous ai lu, Je
- dois vous faire remarquer qu'il 0’y a aucune obligation imposée par ces résolutions
du comité. On vous demande simplement de faire telle ou tello chose: on ne vous
¥ oblige pas, mais je crois pouvoir dire qu'il serait bon, a tout événement, d’étudier le
principe établi dans ce rapport. Nous avons du reste 1-dessus I'expérience des Etats-
Unis. C'est une question d'intérat pour nous tous d'étudier le meilleur systéme &
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adopter. Il faut que nous ayions tous les renseignements possibles et pour cela, il faut
que tout le monde y mette la main.

Les inspecteurs peuvent faire beaucoup, mais jeferois que les inspecteurs ne doivent
pas avoir plus de vingt fabriques A visiter. S'il y en avait trente dans une circons-
cription, un inspecteur ne serait pas suffisant. . J'aimerais mieux qu'il)y en efit deux,
afin que la besogne leur fit plus facile.

Le rapport du comité est approuvé unanimement.

M. Fisher—Avant d'abandonner la question et avant de clore Ia séance, je
voudrais demander aux inspecteurs présents d’envoyer aussit6t que possible au comité
tous les renseignements qu'ils ont recueillis & ce sujet pendant la saison passée. 1Ils
doivent 8tre maintenant en état de nous dire les résultats qu’a donné lo systéme du
paiement du lait d’aprés sa richesse pendant la dernidre saison. Il nous serait trds
utile d’avoir ces renseignements lo plus tot possible,

CINQUIRME SEANCE DE LA CONVENTION.

Joudi, 7 Décembre, 9 h. a. m.

CONFERENCE DE M. LE PROFESSEUR JAS. W. ROBERTSON,

COMMISSAIRE FEDERAL DE L’INDUSTRIE LAITIRRE.

Monsieur le Président, Messieurs,

C’est avec bonheur que je puis réaliser cette annéo I'espoir, dégu plusieurs années
de suite, d’assister & la convention annuelle de la société d’industrie laitidre de la
Pprovince de Québec.

Depuis longtemps jai reconnu les immenses services rendus par votre association
aux habitants de cette province.

De trés grands progrés ont 6t6 accomplis en agrioulture, et spécialement dans
cette branche de I'agricpiture, qu'on nomme I'industrie laitidre, pendant ces quelques
dernidres années, et je ne connais aucune province du Canada, qui ait fait dans ces cing
dernidres années autant de progrés dans le développ tde cette industrie laitidre
et dans I'amélioration de la qualité de ses produits laitiors que cette g o ancienne
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province de Québec. Je crois rester dans la vérité en affirmant que la trés majeurs
partie de ce progrés est due A I'existence et aux travaux de votre association et

de ces hommes capables et zélés pour lo bien public, qui se sont identifiés 4 se
travaux.

Jone crois pas avoir grand’chose d'entidrement nouveau i soumettre & cette |
convention, mais je puis peut-dtre présentor, sous une forme nouvelle, des vérités déja
soumises bien des fois dans le passé, avec insistance, & votre attention, pour vous les
faire mettre en pratique.

Mieux les cultivateurs de la province de Québec reconnaitront l'importance pour
eux de lindustrie laitiére et son efficacité a leur donner le succés dans leur pro-

fession, plus vite ils feront le meilleur usage des facilités et des ressources qui les
entourent.

Votre province est essentiellemont agricole et I'agriculture doit 8tre la source
principale de sa richesse. Les sources de richesse peuvent 8tre bridvement présentéos
dans le tableau suivant que Jjo soumets & votre étude :

Soleil Homme

Eau des Culture Plantes Service

Air Aliments Semence ) Animaux ) Nourriture
Sol plantes Drainage

Lo Soleil est 1a source {de toute chaleur sur 1a terre et fournit une grande part de
la richesse réalisée sous forme de produits végétaux et animaux. De méme qu'un
individu peut insinuer une partie de sa propre force dans le ressort de sa montre et
par 1 assurer le mouvement régulier de ses pidces, pour en obtenir la connaissance
de la marche du temps, ainsi le soleil, faisant ruisseler sa chaleur et sa force dans une
tige croissante de blé d'inde, peut employer celle-ci comme. un appareil od condenser
partie de sa propre force et de sa propre chaleur. Quand la vache consomme la tige
de blé d'inde, I'énergie de I'antique soleil réchauffe la vache, soutient sa vie et lui
fournit partie des matériaux qu'elle emploie 4 former son lait.

De Uatmosphare, les plantes retirent, dans la plupart des cas, 95 pour cent de la
substance totale qu’elles renferment, :

Ceci devrait faire comprendre aux cultivateurs I'importance de cultiver les four-
ragoq ot les autres plantes, de manidre & assurer sur leurs feuilles libre circulation &
l'air ot accds facile & la lumidre du soleil, Une récolte de blé d’inde, cultivés en rangs
espacés de 3 pieds, avec au moins 4 & 8 Pouces entre les tiges dans phaque rang,
donnera un meilleur rendement de bon fourrage qu'une récolte provenant de I'en-
semencement de 3 minots ou plus de grains A I'acre,

Cet autre tableau indique 1ue les méthodes les plus avancées et les plus profitables
de culture sont celles qui mettent le cultivateur 3 méme, par I'action du soleil, ‘de |

Vair, de l'ea
de plantes n
NOUTTI8 avec
marchandise
de toutes les
se pourvoir
vétements, |
Les produit,
baissé de pri
fer, de la na
I'Inde le con
de la concur
Russie, le cu
8a part, pou
le beurre, le
plus par la -
fertilité de s
grain,

Le pren
et de potasse
suivants :

Haricots

Mais (ble o’
Foin.....q0..
Tréfle . .
Pommes de ter
Bétail gras-viv
Mouton
Pore

(1) M.le p
tionnelles, & 1'é
phosphorique,



131

la trds majeure
e association et
b identifiés & sos

umettre & cette
des vérités déja
1, pour vous les

mportance pour
3 dans leur pro-
ssources qui les

~8tre la source
ment présentées

grande part de
De méme qu’un
e 82 montre et
& CONNaissance
force dans une
il od condenser
nsomme la tige
t sa vie et lui

pour cent, de la

Itiver les four-
o circulation &
Itivée en rangs

chaque rang,

enant de I'en-

lus profitables

. du soleil, de

Vair, de 'eau, du sol et d’un travail intelligent, dé/?ourvoir,)i'abondantes récoltes
de plantes nourrissantes ot par 13 d’améliorer la qualité des {)roduits des animaux
nourris avec ces plantes, pour leséchanger au plus grand profit possible contre d’autres
marchandises dont il peut avoir besoin. De nos jours, avec la vive concurrence, qui
de toutes les parties du monde assaille le cultivateur, celui-ci a besoin d’étudier pour
se pourvoir de ces produits, qu'il pourra échanger contre d’autres articles, tels que les
vétements, I'épicerie, les meubles, etc., etc., avec le plus d’avantages pour lui-méme.
Les produits bruts et primitifs de 1'agriculture, tels que les céréales, ont énormément
baissé de prix ces dernidres années. Le merveilleux développement des chemins de
fer, de la navigation & vapeur, des télégraphes et de la presse ont fait du * coolie” de
I'Inde le concurrent direct, avec son blé, des cultivateurs du Canada. Pour se relever
de la concurrence avec les bas prix de la main d’ceuvre de pays, tels que I'Inde et la
Russie, le cultivateur canadien doit produire et vendre cos denrées, qui requidrent de
sa part, pour leur production, I’exercice d'un intelligent savoir faire. Ces denréessont
le beurre, le fromage, le lard, le beeuf, le mouton, la volaille, les ceufs, ete., etc. De
plus par la vente des animaux et de leurs produits, le cultivateur n'épuise pas la
fertilité de sa ferme aussi vite ni au méme degré que parla vente du foin ou duw
grain,

Le premier tableau qui suit (1) montre la quantité d’azote, d’acide phosphorique
et de potasse enlovés & la ferme par la vente d’une tonne de chacun des produits
suivants :

Nature des produits. b Acide phosphorique Potasse.

Tonne. . Ibs. Ibs.

o — -
=3
s

—s
RIPRPPR =PRI IDRDO X O

=

Foin

Pommes de terre (patates).
Bétail gras-vivant..
Mouton « o

Porc e 4
Fromage.

La .
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f
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(1) M. le professeur Robertson avait exhibé a la conveation des talfleaux a lignes propor-
tionnelles, & I'échelle d'un pouce par livre, oit 'azole était figuré par des lignes rouges : 'acide
phosphorique, par des lignes brunes ; et la potasse par des lignes verles. !
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COMPOSITION OHIMIQUE DES ENGRAIS. (1)

Livres par tonne.

Par tonne. Azote.
1bs.

Acide phosphorique.
1bs.

Mixtes....
Cheval .. [Déjections. { Liquides.
Solides ....... ...

Bétail...

Solides....

Mixtes,.
Liquide:
Solides ....

Porc.....

Mixtes.
Moutons, “ {Liquide .

Volaille. |...

Fumier de ferme { Frais..........
mixte. Décompose..

Le second tableau fait voir la quantilé des m8mes substances qui retournent au
sol dans le fumier des animaux domestiques. Fn résumé, l'on peut dire que, lors-
que le bétail et les porcs consomment les récoltes de la ferme, il n’est pas enlevé & la
terre par leurs produits ou leur carcasse plus de 15 070 des éléments de fortilité con-
tenus dans le fourrage qu'ils consomment. - Ce qui laisse environ 85 070 des éléments
de fertilité, puisés par la récolte elle-méme dans le sol, & rendre A ce dernier sous forme
de fumier. Ceci n'est point une vérité nouvelle, mais seulement une de ces vérités
qu'il faut répéter sans cesso et imprimer profondément dans P'esprit des cultivateurs
qui- possddent le riche héritage du sol dans cette province. Cet héritage, il ne faut
point lui voler sa fertilité et le laisser épuisé ot dénudé aux générations & venir, mais
il faut le maintenir dans un état de productivité, égal ou méme supérieur a célui du
début, par le travail intelligent des hommes qui font de la culture mixte ou de I'in-
dustrie laitidre. :

Pour se pourvoir d'un fourrage économique ot; approprié & l'alimentation des
vaches pendant les mois d’automne et d’hiver, los cultivateurs doivent plus générale-
ment oultiver de grandes étendues de blé d'inde.

-

(1) M. 1y professeur Robertson avait exhibé & la_convention des tableaux d lignes propor-

tionnelles, & I'échelle d'un pouce par livre, ot 'azols était figurs par des lignes rouges; Vacide
phosphorique, par des lignes brunes ; et la potasse par d<8 lignes verles. :
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On me permettrade répéter ici ce qui est déja connu de beaucoup d'entre vous qui
ont l'expérience de la culture de ce fourrage : c’est qu'il est important de ne choisir
que ces variétés de blé d'Inde qui peuvent atteindre cet état de croissance, o 1'épi est
bon pour I'usage de la table, et qui, & cet état, donneront le plus fort rendement en
poids par acre de blé d’Inde. Il faut semer le blé d'inde en rangs distancés de trois
pieds, avec un seul grain, pas davantage, tous les 4 ou 6 pouces daus le rang : on
pout le planter aussi en buttes & trois pieds l'une de I'autre dans tous les sens, avec
44 6 grains de blé d'inde par butte.

J'ai va 'automne dernier prés de Montréal des champs de blé d'inde, on Y'on
avait inutilement gaspillé 24 minots de semence par acre.—Peut-8tre ces gens avaient~
ils un faible pour les marchands de graine.

Quand la tige de blé d’inde n'a pas assez d’espace, la matidre colorante verte (1)
est moins active et ne s’approprie pas le carbone pour la formation de la gomme, de
'amidon, et du sucre. La tige de blé d'inde sert le cultivateur dans la mesure des
chances qu'il lui donne: sol riche, chaud, et plénitude d’espace.

Le tableau suivant a pour but de vous montrer la valeur comparative de tiges
de blé d'inde coupées le 25 aolit et .lo 19 septembre. Elle m'a 6té fournie par M.
Frank T. Shutt, chimiste de la ferme expérimentale centrale. Coupé le 25 aofit, le

- blé d'inde contenait par tonne 249 livres de matidre digestible; coupé lo 19 sep-

tembre, il en contenait 297 livres par tonne.

BLE D'1¥DE —MATIERE DIGESTIBLE PAR TONNE DE FOURRAGE VERT.

ELEMENTS, Date pE La Coupe. VarLkun COMPARATIVE.

Albuminoides

Graiss8 e wesansre coanne

11 1 PR

i

i
Iydrates de Carbons.... {

{

Moyenne de 7 variétés.

Matidre digestible totale

(1) La chlorophylle: elle ne se dévelope qu'avec la concours de la lumidre. Sous l'action de
la Iumidre, les feuilles vertes absorbent de I'acide carhonique, s’approprient le carbone et rejettent
I'oxygéne. Les fauill vées de lumidre ne deviennent pas verles et ne s'approprient pas de
‘carbone ; elles sont d'autant moins vertes et actives qu'elles ont moins de lumidre.

(2) Ces lignes ne sont proportionnelles entre elles que deux & deux et seulement pour la valeur
des 6léments comparés isolément I'un de Pautre a\;‘x dates des deux expériences de M, Shutt,
VY
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Dans chaque tonne de fourrage vert, au premier état, il y avait 249 lbs,, ot dans | | Le bléd
chaque tonne, au second état, 297 Ibs. de matidres digestibles; en voici les éléments quantité de
constituants : albuminoides, graisse, fibre et hydrates de carbone. De ces éléments, Dans no
ceux qui ont le plus de valeur sont les albuminoides, car ils correspondent i la fibrine variétés de bl
de la viande ou & I'albumine de I'euf. A la premidre date, il y avait: 25 Ibs d'albu- “Pearce’s P
minoides contre 27 4 la seconde ; 3 de graisse contre 6; 77 de fibre contre 89 et 143 digestible, m:
@’hydrates de carbone contre 175. La legon de 1'ensemblo est qu’a laseconde date chaque
tonne avait plus de valeur et qu'il y avait plus de tounes a l'acre. Le tableau oci- “Ala
dessous vous montrera ces résultats encore plus clairement. C'est la moyenne de 5 AT
variétés de blé d'inde A différents états de croissance. f CA T
BLE D'INDE—RENDEMENTS PAR ACRE. “A P

Kitat du BIé d'Inde. A .| Matidre sache. J'aime &
regarde I'ava

séche & l'acr
Formation des barbes : 30 juillet... 18.045 16.426
Apparition des soies : 9 aott... . 25.745 22.666 { Jurrasamel
Etat laiteux du grain... o 32.650 27.957 ; Je veux
Etat lustré du grain.. il 32,295 25.093 A i 3
Etat do maturité consses 28.460 20.542 ] SRy ey i
' atteignit du .

barbes " et 1¢

La plupart des personnes présentes a la convention savent qu'on distingue diffé- du grain ’ et
rents Etats dans la croissance du mais, Pour plus de commodité, on désigne les der- acre & ces det
niers Etats dans les termes suivants: lent, (Tasselling) la “ formation des barbes” ; paraison est ]
Zent, (silking) “I'apparition des soies,” quand on voitles fils de soie sortir de la gaine ;

Bent, (in milk) “I'état laiteux du grain” ; 4ent, (glazed) “I'état lustré du grain” 24 juil. I
Bent, (ripe) “I'état de maturité,” quand la plante est mfre, an

A la “ formation des barbes,” il y avait & I'acre 18.045 livres de blé-d'inde vert. 5 aofit. {
Dans ces 9 tonnes 45 livres, il y avait 8 tonnes et 426 1bs, d’ean, de sorte qu'il 'y avait
que 1619 Ibs de matidre sdche. Seule la matidre sdche a de la valeur ; elle.n'est pas
également digestible & tous les Ftats, mais encore faut-il qu'elle soit Ia pour pouvoir - (De
étre mise & profit, A I'“apparition des soies ”, il y avait une grande augmentation de
matidre sdche, et ainsi de suite, ainsi que le montre le tableau. Si vous la réduisez en
dollars et centins, la différence serait la suivante : La méme récolte qui vandrait par
acre $16.19 au premier Etat (formation des barbes) vaudra $72.02 au 4dme état (état X
lustré du grain) sans qu'il y ait augmentation dans le prix de revient de la récolte tlonne}le Aot
entre les deux états. D'un état & 'autre elle ne vous colite pas dix centins de pluspar o fmt"et i
acre, Le surcroit des éléments digestibles est pour la plus grande partie tiré de ‘ barbey .
I'atmosphére. Vous voyez parla la grande importance de laisser le blé-d’inde pour Le silo
ensilage arriver 4 I' “état lustré du grain.” Depuis deux ans nous insistons de tous vous donner:
©0t6s sur 1a nécessité pour le cultivateur de cultiver le blé-d'inde, de telle sorte qu'il | mation des k
puisse atteindre cet état. i o8 vaches.
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Le blé-d'inde, paryenu i I'état lustré du grain, a en lui-méme la plus grande
quantité de matidre nutritive, qui est alors dans son état le plus digestible.

Dans nos travaux A la ferme expérimentale en 1891, nous avons comparé quatre
variétés de blé-d'inde :— Thoroughbred White Flint,” « Red Cob,” “ Longfellow,” et
“Pearce’s Prolific.” Nous avons par acre obtenu, de matidre sdche, pas toute
digestible, mais de matiére sdche :

“ A la formation des barbes” 6468 1bs.
‘A I'apparition des 80165 "..ciecees: wevenar sorerrnreinsenesniones TTT0 4
Promier....ceeen.... erersnaee e 9188 €
dernier......cceeesiiersanin e 9467 ¢
“ A D'état lustré du grain "................. . o 11298 «

‘ A l'état laiteux du grain {

J'aime & vous citer ces chiffres pour faire impression sur vos esprits en ce qui
regarde 'avantage de couper le blé-d'inde & ce dernier état. Il y avait de matidre
sdche & l'acre au dernier état presque le double qu'au premier ; mais vous ne
pourrez amener le blé-d'inde & ce dernier état en le semant A la volée,

Je veux vous donner encore un exemple de ce fait, en prenant la moyenne de
cing essais de blé d'inde. L'état dv croissance, & différentes stations expérimentales,
atteignit du 24 juillet au 5 aott la condition intermédiaire entre la ‘formation des
barbes ” et la “fleur” ; du 3 au 23 septembre celle intermédiaire entre * 1'état lustré
du grain ’ et la “ maturité,” Comparons d’abord la quantité de matiére edche par
acre i ces deux états : Le diagramme que j'ai préparé pour faire ressortir cette com-
paraison est le suivant :

Pouces.

o Albuminoides

5 aofit.

24 juil. { Des barbes Matiére séche....coeeunnnen. A——
A 3

ia e, Hydrate de carbone...

Matidre sdche
Albuminoides
A CIPRlBNg ivoivirs iivisgsnn
wAwn, Hydrate de carbone...

3 sept. ( De 1'état lustré
ala

Je n’ai guére besoin d'insister encore sur le fait qu'il n'’y a aucune dépense addi-
tionnelle & encourir pour amener une récolte 4 ce dernier état lustré. Tout le travail
est fait et toute dépense encourue avant qud la récolte parvienne & la ¢ formation des
barbes ”. |

Le silo ne produit pas la récolte de mais. Si vous!y mettezd “I'état lustré,” elle
vous donnera une grande quantité de nourriture ; mais m vous I'ensilez & la “ for-
mation des barbes ", cela ne sera pour vous qu'une maniére dispendieuse d’abrenver
vos vaches. !

o ¢ S
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MELANGE ROBERTSON POUR ENBILAGE.

Le mot ensilage en est venu a signifier toute espdce de fourrage récolté et con-
sorvé & I'état succulent pour I'alimentation des animaux domestiques. Le silo n’ala
faculté d’ajouter aucune qualité nutritive aux fourrages qui y sont enfermés pour y
8tre conservés. Son contenu peut devenir plus digestible et plus agréable au gofit
par les changements qui se produisent lentement sous I'action des ferments, ou devenir
moins plaisant et moins sain si la fermentation va trop loin. Un fourrage, pauvre en
6léments nutritifs avant d’étre mis dans le silo, n’y éprouvera aucune régénération,
La dégénération en matidres dommageablos ost la seule ot constante tendance, mais elle
peut 8tre arrétée.

Prévenir la détérioration et la décomposition, ¢'est le role du silo ; et, & cette fin, il
doit étre construit de maniére & exclure I'air. Pour en arriver 13, il faut employer
des matériaux de construction de résistance voulue. La liaison de ses parties aux
fondations et aux coins du silo doit étre assurée. J'ai trouvé qu’une épaisseur de
bon bois d’un pouce, embouveté, cloué horizontalement & l'intérieur de montants de
2x 10 pouces ou de 2 x 12, est suffisante.

Le blé d'inde—Ila grande plante solaire de ce continent—ost sans aucun doute la
récolte la mieux appropriée 4 la confection de I'ensilage ; mais, si bien qu'on le con-
serve sous le rapport de la succulence, de 'odeur, de la saveur, et de la couleur, ¢'est un
aliment incomplet pour le bétail. Avec sa merveilleuse aptitude & extraire et 4 em-
magasiner J'amidon, la gomme et le sucre des éléments de 'atmosphére, lo blé d'Inde
devient un véritable accumulateur de force et d’énergie solaires dans ses hydrates de
carbone ou éléments producteurs de chaleur. Ces derniers existent dans le fourrage
de blé d'Inde en quantités considérables & I'acre ; mais pour un aliment sain, écono-
mique et complet, ils dépassent les proportions rationnelles aux autres éléments.

Une des fonctions principales de I'homme intelligent sur la terre parait 8tre de
mettre et de conserver les choses, les unes vis-A-vis des autres, dans des rapports con-

venables; c'est pourquoi le cultivatepr intplligent met dans les rations de son bétail
les hydrates de carbone et les albunhinoides ports et proportions convenables

les yns aux autres, aux dépens méme de sa bourse. Ceci se fait communément par |

une addition de grain sec, tel qu'avoine, orge, blé ou pois, a la partie de la ration com-
posée de gros fourrages, ou en achetant dans ce but des tourteaux d’huile, de la farine
de graine de cotonnier ou quelque autre denrée alimentaire riche en albuminoides.

Depuis quelques années, j'ajycherché & trouver et & mettre dans le silo avec le blé-
d'inde quelque autro ou quelques autres plantes pour fournir la quantité nécessaire
d’albuminoides sous une forme beaucoup moins cofiteuse que les grains secs, et log
déchets de fabrication concentrés. Les tréfles et los pois ont 6t6 essayés sans succes
marqué, et les fdves & rame ont 6té cultivées avec le blé-d'inde, dont les tiges lui
servaient de support, mais sans avantage appréciable.

La féverole (Faba vulgaris, var. equina, Horse bean,) semble pouvoir répondre
aux oxigences do la situation. Cette plante pousse une tige dressée, raide, de forme
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quadrangulaire. FElle atteint ici une hauteur de 3 & 4 pieds, et en Angleterre ot en
Hcosse une hauteur de 3 & 6 pieds. Les cosses de 6 & 8 pouces de long s'étagent du
pied de la tige presque jusqu’au sommet. Les foves & maturité sont d’une couleur
brune grisitre et d'une forme oblongue, ronde, d’environ un demi-pouce dans le plus
long diamétre et de § de pouce dans le plus court. -

Dans nos essais, les plantes ont donné des féves mfires dans les cosses inférieures,
tandis quescelle du haut des tiges étaient & peino sorties de la fleur, En cultivant la
féverolle comme fourrage, en rangs distants de 3 pieds, avec 3 ou 4 plants par pied
dans chaque rang, nous avons obtenu en 1892 un rendement moyen de 6 tonnes # de
fourrage vert par acre.

Des échantillons moyens de la récolte ont ét6 analysés par M. Frank T. Shutt,
chimiste en chef des fermes expérimentales de la Puissance, et ses analyses ont établi
que les féverolles contenaient 370 Ibs d’albuminoides et 94 Ibs do graisse & l'acre.
Elles furent conservées dans le silo, par lits séparés,’et en mélange avec le blé-d’inde ;
de plus, il en fut cultivé dans des rangs de blé-d'inde, faverolles et blé-d’inde ayant
6t¢ mélangés avant d’dtre mis dans le semoir. Il me suffit pour le moment de dire
que le bétail parut savourer l'ensilage de blé-d'inde et de faverolles. Quoique les
albuminoides et les hydrates de carbone (sous forme d’amidon, gomme, sucre, fibre)
puissent tre contenus dans un mélange de bléd'inde et de faverolles, dans des })m—
portions presque rationnelles, ce mélange est encore un aliment incomplet, faute de
graisse.

Le soleil (Helianthus annuus) croit avec exubérance dans toute la zone tempérée
de co continent, et sa graine renferme un grand percentage de graisse. La variété
connue sous le nom de *‘ soleil géant de Russie” fut cultivée en rangs distants de
3 pieds, avec les plants de 3 & 18 pouces I'un de I'autre dans les rangs. Elle donna
un rendement au taux de 7} tonnes de tétes de soleil & l'acre. Les analyses faites
par M. Shutt établissent qu'elles donnaient 352 lbs. d’albuminoides et 728 Ibs. de
graisse & 1'acre. / #

Un lot de vaches 4 lait est actuellement nourri avec une ration 3 baso d’ensilage
fait par le mélange des t8tes de soleil, poussées sur une demi-acre de terre, avec le blé
@'inde-fourrage récolté sur deux acres. Un autre lot similajre de vaches regoit une
ration pareille également & base d’ensilage, mais de blé-d’inde seul, avec deux livres
de grain de plus par téte ot par jour que n'en regoivent les vaches du premier lot
Le lait provenant des deux lots est mis & crémer dans des crémeuses profondes placées
dans de I'eau 3 la glace dans les mémes conditions, et les tésultats suivants se déga-
gent d'une moyenne de 9 expériences.

Ensilage avec t8tes de | Ensilage ordinaire
soleil. de blé d'inde.

Percentage de gras dans le lait écrémé.. 5 X 0.51
Durée du barrattage, minutes........... .. s ¥ . 20.
Percentage de gras dans le lait de beurre £ 3 0. 40
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Le beurre des vaches, recevant la ration d’ensilage avec tétes de soleil, a un aréme
plus riche ot un peu plus de couleur que celui des vaches de I'autre lot,

L'ensilage avec tétes de soleil a développé un parfum des plus agréables et le
bétail en est tres friand.

En dehors des points mentionnés, on ne doit point oublier que la féverolle appar-
tient & cette famille de plantes qui ont la faculté d’approprier I'azote libre de V'air
pour la formation des albuminoides qu'elles contiennent. Il est possible d'aug-
menter la fertilité du sol rapidement et Mn” degré remarquable en cultivant cette
plante et en la faisant consommer aux vaches 4 lait ou aux beeufs d’engrais. De cette
culture on peut attendre deux fruits : protection 4 la terre et profit a la poche du
cultivateur. Ceci est une combinaison capitale pour les cultivateurs canadiens et
aucune régerve de droits de propriété n'en restreint 'usage.

Pourla culture de ce mélange, Je recommande de semer le bl¢ d'inde, les féverolles
et les soleils dans les proportions ci-aprés : Une acre de blé d'inde ; une demi-acre de
féverolles, au taux de § de minot de semence 3 P'acre, et } d’acre de soleils, les trois
plantes en rangs espacés de 3 pieds ; et pour les soleils une distance d'un pied & un
pied et demi entre les plantes dans chaque rang. Les soleils doivent 8tre semés
aussitdt que possible dans la saison, et s'ils poussent trop dru 4 raison d'un pied par
pied dans chaque rang, il faut les éclaircir dans chaque rang, Les t8tes seules sont &
employer dans le silo. Les féverolles peuvent se semer deux ou trois semaines aprés

le bl6 d’inde. La récolte des trois plantes doit 8tre mélangée et mise ensemble dans
le silo.

BOIN DE LA VACHE LAJTIRRE.

Je n'ai le temps que de dire quelques mots du soin de la vache laitidre. On peut dé-
finir une bonne constitution comme la plus importante et la plus précieuse caracté-
ristique de la vache a lait. Par le mot constitution, je veux dire le pouvoir de demeurer
en bonne santé, d’accomplir les fonctions vitales, et de faire un bon service. Il y a beau-
coup de points qui indiquent chez une vache la Ppossession d'une bonne constitution,
mais je n'ai le temps d'en signaler qu'un seul, La souplesse de la peau est un des points
le plus désirables chez une vache. On peut dire de la peau qu'elle est un organe, puisque
Ia peau qui couvre 'extérienr du corps se continue 3 l'intérieur et forme I'estomac et le
canal intestinal. Pour maintenir la peau de la vache dans une condition saine, une
nourriture succulente est désirable et nécessaire, Le besoin le plus criant des vaches
3 lait de la province de Québec actuellement est un approvisionnement de nourriture
succulente et juteuse pour les mois d’hiver, On peut se le procurer & bon marché
sous forme d'ensilage de blé-d'inde ou sous forme de mélange Robertson pour ensilage,
dont je viens de parler. La production des racines est aussi une boune méthode dese |
procurer une alimentation succulente pour los bétes a lait ou d’engrais.

Un autre besoin des vaches laitidres dans ce pays est une étable confortable, chaude |
et propre, avec de la lumidre et de I'air pur en abondance. Le sel doit 8tre mis o la |
portée de la vache.
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En prenant soin de ses vaches de la manidre que je viens d’indiquer, avec beau-
coup d’attention & tous les petits détails de pratique, Mr James Whitton, de Well-
man's Corner, Ont. a envoyé & la fromagerie pendant I'6t6 de 1892 pas moins de 6093
1bs de lait par yache pendant une période de 6 mois. Les vaches ont été sélectionnées
et bien soignées depuis plusieurs années. Son cas est tout & fait exceptionnel, mais il
prouve ce qu'on peut faire avec de bonnes vaches bien soignées.

Durant la saison de 1892, ses 8 vaches lui ont rapporté avec le lait d’environ 7
mois et demi, la somme de 505 dollars, & la fromagerie; et de plus nous avons payé
4 M. Whitton pendant le reste des douze mois la somme de 193 dollars pour le beurre
fait avec le lait des m&mes vaches pendant I’hiver, & notre station expérimentale, qui
fonetionnait dans le méme batiment o le fromage s'était fait durant 1'6té.

SOIN DU LAIT.

La bridveté du temps dont je puis disposer ne me permettra d’ajouter que quel-
ques remarques sur les soins du lait.

La propreté la plus méticuleuse doit 8tre observée dans la traite des vaches, et
on trouvera avantageux de traire les vaches avec les mains séches plutdt qu'avec les
doigts mouillés de lait.

On ne doit employer que des seaux de fer blanc, et parfaitement propres. Dans
Ia préparation du lait pour la fromagerie, il est avantageux de 'aérer en le remuant
avec un dipper, en le versant, en le brassant, ou en le faisant passer par un aérateur,
dans une atmosphére pure.

Le lait ne doit 8tre laissé que dans une place, dont les environs sont sains et pro-
pres, et ol il ne régne aucune odeur dommageable.

Tout patron de fromagerie ou de beurrerie doit envoyer son lait & la fabrique
sans aucune adultération.

Pour rendre justice aux différents patrons, je recommande de payer le lait sui-
vant sa richesse. Quand ceci se fera partout, la tentation d’enlever de la créme et d’a-
jouter de I'eau sera entidrement supprimée. La nature humaine dans la province de
Québec ressemble beaucoup & la nature humaine dans toutes les parties du monde.
Elle est susceptible de céder & l'influence de toute pratique qui parait donner du
protit. L'épreuve du lait et son paiement suivant sa richesse montreront qu'il est
tout a fait profitable d’envoyer aux fabriques du lait pur, riche et honnéte,

AUX FROMAGERS.

Aux fromagers présents, je dirai quelques mots. Tout fabricant de fromage
doit avoir I'ambition de donner dans sa localité des legons tendant & 'amélioration de
la culture et de I'industrie laitisre.

Les détails de la fabrication du fromage sont enseignés pleinement d I'école de
lniterie de St-Hyacinthe, jo bornerai mes remarques 4 quelques points susceptibles

, @'étre passés sous silence.
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patrons de sa fabrique, parce qu'ils ont des canistres sales ot des dehors malpropres,
quand sa canistre A peser, ses canistres 3 lait, le plancher de sa propre fabrique ne
sont pas parfaitement propres. Le fromager lui-méme doit 8tre un modéle vivant de
proproté dans tout ce qui I'entoure. Rien n’est plus préjudiciable & 1a fabrication
d’un fromage uniformément beau que des fabriques mal tenues, ol le dedans et le
dehors luttent & qui inspirera lo plus de dégott.

Je suis heureux d’stre & méme do vous rapporter qu'il y a un grand progrés
dans la tenue des fromageries dans cette province, ot jo désire fortement insister
auprés des fromagers des districts frangais aussi bien que des districts anglais pour
qu'ils maintiennent la réputation que les anglo-saxons et les normands ont acquise
pour leur propreté et leur bon golt.

Le fromage et les bottes devraient atre finis avec une netteté d’apparenco qui les
rendent attrayants a I'wil de tous les acheteurs.

Le fromage dont la crofite est craquée ou dont les bords ne sont pas finis avec
habileté et adresso fera moins d’argent qu'un fromage de méme qualité mis en bonne
forme, i

Les boites doivent étre fortes et bien ajustées, el 1a od l'on emploie des marques
elles doivent étre nettes et posées avec soin,

LES BEURRERIES ET LES LAITERIES PRIVEES,

Le tableau suivant montro le gain que réaliseront les cultivateurs en envoyant
4 des beurreries, plut6t que de le faire crémer 4 la maison pour 'y convertir en
beurre, le lait des vaches en lait depuis plusieurs mois.

LAITERIE EXPERIMENTALE DE LA FERME EXPERIMENTALE OENTRALE, OTTAWA,

‘Résultats moyens de 7 épreuves.

Percentage de gras dans le Livres de

beurre par

100 livres
Lait Lait. | Lait de
entier | écrémé | beurre Perdu %| de gras

Lait mis & crémer en cré profondes dans
I'eau 2 la glace pendant 22 heupes.

De vaches.en lait depuis plus de 6 mois Feocinnnnnne] 3. 1. 43 0.40 | 32,55 80.91
Des mémes, plus le lait d’une vache fraiche vélée, 3.58 0. 55 0.40 | 14.00 103. 29

De vaches en lait depuis moins de 64 mois....uiue] 3. 56 f 0. 21 0.35 J 6,34 114.85

L'Industrie laitiére d’hiver devrait se pratiquer sur une plus grand échelle dans
la province de Québec, et jo pense qu'elle devrait se tourner vers la fabrication du
beurre en hiver dans les mémes fabriques oi l'on fait le fromage I'ét6. Dans bien des
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cas les fermiers sont dégotités de ces “ vernaillages ou nivelassages” d’hiver qui ne leur
laissent aucun profit direct. Le lait des vaches laitidres pendant I'hiver donnerait un
revenu au ‘moment de I'année ou la nourriture des animaux cofite lo plus, Il donnerait
aussi le moyen au cultivateur de retirer de bons revenus du capital qu'il a investi
en vaches, étables et terre, De plus une vache, tenue en lait dix mois ou plus chaque
année, donnera une plus grande abondance de lait qu'une vacHe trgmef saulement
pendant sept mois et qui le reste du temps ne paie pas sa pension i lhpmme qui
la garde. Pendant I'hiver le lait ot ses produits se vendent plus cher la livre, et les
sous-produits, petit lait et lait de beurre, ont alors beaucoup plus de vhleur pour
I'dlevage du bétail et I'alimentation des jeunes pores.

AUX FABRICANTS DE BEURRE.

Pour finir, un mot de la fabrication du beurre. Les détails de cet art sont
enseignés & fond & I'école de laiterio de St-Hyacinthe, que je Tecommande au cordial
patronage des fabricants de beurre et de fromage.

Je veux seulement toucher quelques points pour empdcher les fabricants de
beurre de tumber dans de mauvais errements. Dans la maturation de la créme, ils
doivent prendre garde de 'empécher de se grumeler ot de prévenir la formation, par
évaporation i la surface, d’une écume ou d'une peau. Si cela arrivait, ces grumeaux
de créme peuvent se retrouver intacts dans la tinette de beurre, la parsemant de vilaines
taches qui diminuent de beaucoup sa valeur.

On ne doit employer que du sel pur, propre, d’un beau grain uniforme. On s'est
plaint & 1'Exposition de Chicago que le beurre canadien avait beaucoup souffert d’une
saveur et d'une odeur de poisson qu'on a attribuée i la mauvaise qualité du sel
employé. Je crains que, dans la plupart des cas, le sel soit exposé A toutes sortes de
mauvaises et puantes odeurs, avant d'stre employé a saler lo beurre.

Un préservatif comme le sel peut lni-méme devenir le moyen d'introduire dans
le beurre les plus injurieuses infections et les plus mauvaises senteurs. Quand le sel
a 6té exposé dune atmosphére impure, je pense qu'on peut en toute sireté le chauffer
4 180° Fahrenheit et le refroidir ensuite, avant de le mettre dans le beurre,

Quand le beurre doit 8tre mis en tinettes, le dessus des tinettcs devrait atre fini
avec le plus grand soin, laissant une surface parfaitement unie,

Un peu d'attention a tous ces petits détails mettra les cultivateurs laitiers de la
province de Québec & méme de faire de meilleurs profits pour eux-mémes, d'obtenir
Plus de satisfaction dans l'exercice de leur profossion, et de concourir plus effective-
ment encore que dans le passé & P'établissoment de la prospérité de cette province et
de la puissance du Canada.

FABRICATION DU FROMAGE LE DIMANCHE.

M. le Président—Je voudrais vous soumettre une question d'un ordre tout A fhit
particulier. On dit que dans certaines paroisses on fait le’fromage le dimanche aprds-

/
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midi. Cela ne se fait pas chez nous ; on y fait le fromage le samedi soir pour finir
dans la nuit ou le dimanche de trés grand matin. On empiéte quelquefois sur

le dimanche, parce qu'une fois qu'on a commencé, il est impossible d’arréter, mais|

on conserve la traite du dimanche matin et celle du dimanche soir, jusqu’au lundi
matin, et 'on se trouve bien de ce systéme. Je n'ai vu nulle part moi-méme faire lo
fromage le dimanche, mais on dit que cela se fait et de plus, on dit que c’est absolu-
ment nécessaire.

Ce qui m'améne a soulever cette question, ¢'est qu'il est importantd mon avis que
nous travaillions tous ensemble pour le bien tant au point de vue matériel que moral ;
c'est pourquoi j'ai voulu demander votre avis sur Popportunité ou la nécessité de faire
le fromage le dimanche.

M. Plamondon.—A mon avis, la décision de cotte question devrait 8tre laissée au
clergé. Quant & nous, qui ne connaissons pas la théologie, je crois que nous ne
sommes pas compétents pour la trancher. Pour ma part je sais bien que je n'ai
jamais porté mon lait que le lundi, sans que les traites du dimanche matin et du
dimanche soir fussent perdues,

M. le Président.—Ce n’est pas essentiellement une question de théologie. Il &'agit
simplement de discuter entre nous si, oui ou non, il est indispensable de faire le fro-
mage le dimanche. M. Lambert, qu'en dites-vous?

M. Lambert.—Quant & moi, M. le président, jo crois que ce n'est pas ndécessaire,
Je sais que cela se pratique dans certaines fabriques, mais je ne vois pas qu'il y ait
danger de perte, en faisant le fromage le samedi soir et le lundi matin. Si tout le
monde g'entendait pour bien conserver le lait du dimanche, personne n’aurait i y
perdre. C'est d’ailleurs ce qui se pratique en bien des endroits et 'on ne s’en plaint
pas.

M. le président.—Alors vous ne voyez la nécessité ni pour les patrons, ni pour les
fabricants, de faire le fromage le dimanche ?

M. Plamondon,—Je n’en vois pasla nécessité. D’abord les patrons de fromageries
ne peuvent pas exiger cela des fabricants, ni les fabricants l'exiger des patrons, ('est
une chose bien claire que le lait peut se conserver jusqu'au lundi et, quand méme, il
ne e conserverait pas suffisamment, il y a toujours moyen d’en tirer parti autrement,
Pour moi, je I'utilise toujours; je 'emploie dans la famille, ou je m’en sers pdur faire
du beurre, de sorte que je n'ai aucune raison d’exiger de mon fabricant qu'il fasse lo
fromage le dimanche.

M. le Président.—Pout-on considérer cette opinion comme l'opinion générale ?

Un grand nombre de voix : oui, oui.

M. le Président.—Je propose donc, aprés cette discussion, qu'il soit résolu que les
membres de la société d'industrie laitidre, sans vouloir condamner personne, ne pensent
pos qu'il soit nécessaire de faire le fromage le dimanche,

Riésolution adoptée & 'unanimité.
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DISCUSSION SUR I'ECREMAGE DU LAIT ET LES ABRATEURS

M. Dallaire.—Je désirerais attirer I'attention des membres de cette société sur
un point assez important, si j'en juge par les divergences d'opinion des fabricants a ce
sujet. Il s’agit de I'écrémage du lait, Cortains fabricants disent qu'il faut toujours
laisser une petite quantité de gras dans le lait 6crémé ; d'autres disent qu'il n’en faut
pas laisser du tout. Suivant les premiers, la fibrine se trouve dansla centrifuge entre
la ordéme et le lait éorémé et d’aprés eux, si 'on écréme complétement, cette fibrine,
au lieu de rester dans le lait écrémé, passe dans la crdme, ol elle empéche les globules
de beurre de se séparer aussi parfaitement,

Voila une question importante & étudier ; car, d'un ¢6té comme de I'autre, il y &
un inconvénient grave. Je ne suis pas fabricant de beurre, mais je constate qu'il y a
différentes opinions sur ce sujet et je désirerais connaitre I'opinion des membres de
cotte 80ciété. La société d'industrie laitidre devrait faire des expériences A ce sujot.

M. Saill Cbté.—I1 est bien connu que si vous ne prenez que la partie la plus
riche du lait, vous aurez un meilleur beurre, mais il 8'agit de savoir si vous retirerez
autant de profit. Je suis d’opinion qu'au point de vue-du profit, il faut écrémer aussi
net que possible. Mais si vous ne voulez avoir que du beurre de choix, ne prenez
que la créme de la créme.

M. Lambert.—Pensez-vous qu'en poussant moins l'écremage, on puisse obtenir
une plus forte proportion de beurre eu égard & la qualité de créme que l'on & ?

M. Saiil 0été—Je ne pense pas.

M. Lambert—C'est une idée qui a cependant déja 6t6 émise.

M. Barnard.—Quant & moi, jai toujours constaté que,—si 1'écrémage était
bien fait, on avait plus de rendement, sans que la qualité en souffrit et j je considdre
qu'on peut faire un éerémage profond, méme trds profond, sans détériorer la qualité
de la créme,

M. Saitl 06té—M. Barnard prétend qu'on ne détériore pasla qualité de la créme
en écrémant le plus possible, je guis d'une opinion contraire,

M. Barnard—C'est une question d'opinion sans doute, mais je ne m'explique pas
comment vous pouvez prendre la créme la plus riche et laisser la plus pauvre. Jo ne
8i8 pas 8i c'est au moyen d'une écrémeuse. Si c’est par ce moyen, jo crois que
vous ne pouvez pas faire cette séparation avec profit : je ne crois pas que vous
puissiez séparer les différentes qualités de créme.

M. Saul Cbté.—Je prétends que ga se peut dans la centrifuge comme dans une

. terrine et que c'est Ia meilleure créme qui vient d’abord : ¢'est la créme la plus riche

qui vient la premidre & la surface. Il doit Yy avoir une différence entre les deux.

M. Barnard. - Nous différons certainement d’opinion sur ce sujet. D’aprés moi,
la créme étant plus légére que le lait ne doit pas faire autrement que de se séparer du
lait en entier et non en partie.

M. Dallaire~Un fabricant de mérite me dit avoir remarqué qu q\ quand il écréme
moins parfaitement, il trouve un percentage de gras moins considérable dans son, lait.
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Ce qui revient 4 dire qu'en éerémant moins parfaitement les globules de gras se sont
moins détachés. Co qui nous ramano 1

a question du réle que la fibrine Jjoue en
empéchant les globules de gras de se séparer parfaitement du reste. Il me parait y

avoir certainement quelque chose qui empécho ces globules de gras de se séparer
parfaitement du reste et il me semble quil y a 13 uno question importante & mettre
au clair, le plus t6t possible, parce qu’on sait quil y a une différence d’opinion entre
les fabricants & ce sujet.
M. Sail Csté—Jeo crois I'aération du la
¥ procéder au moyen d'un instrument,
au plus deux piastres, ot I'on peut en avoir pour soixante et quinze centins,
syndicats pouvaient obtenir que ces instruments fussent employés par
Je crois que ceci nous donnerait do gros bénéfices. CPest un instr
pour faire de bon fromage et de bon beurre,
instruments dans le comté de Bagot qui ont 6t6 v
font trds bien I'affaire. Jo demande la-dessus le t¢
vous dire ce qu'il en pense,
M. Chicoine.—C'est bien simple ; le prix de I'instrument 86 gagne dans un mois,
M. Sail C6té—Je ne vous dirai pas quelle est la meilleure espéco d'aérateur ;
ils sont tous bons, et on en a pour preuve I'expérience de plusicurs fabricants, Nous
aurons avant longtemps aussi I'opinion et l'expérience de Ia ferme expérimentale 3
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faits autrement, mais je ne recommande Pas 'un plutdt que 'autre. Ils sont tous bons.

M. Plamondon—Vous avez un instrument qui permet de conserver au lait une
température suffisamment froide ?

M. Sail Coté—Oui, co
P'eau soit froide, mais par ici,
refroidir,
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et du fromage, mais Je ne voudrais pas que
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e & parlé ne dépendrait pas plutét de I'acidu-
a8 le traitement voulu, il doit Y avoir plus de
gras dans le lait de beurre. Dites-vous qu'en faisant un mauvais éorémage, vous
pouvez avoir une meilleure qualité de beurre quen faisant un bon éorémage, pour
cette raison qu'en faisant un éorémage incomplet, Ia fibrine qui nuit dans la fabri-
" cation du beurre reste dans 1o petit lait ?
M. Dallaire—C'est on effot une opinion que jai entendu émettre par plusieurs
fabricants et que jo partage jusqu'a un certain point,
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M. Bernier.Pour ma part, je crois que I'existence
plutbt-de I'acidulation de la créme que de la fibrine.

M. Desrosiers.—J'ai fait sur cette question I'expérience suivante: j'ai pris du lait
parfaitement écrémé et j'ai constaté qu'il ne restait aucune trace de gras dans le lait.
Dans du lait moins bien écrémé, jai constaté qu'il ne restait pas plusde deux dixidmes
pour cent de gras.—J’ai remarqué cela dans plusieurs expériences. Je ne le donne
pas comme article de foi, mais j'ai fait des expériences successives et c’est le résultat
que j'ai obtenu. Avec du lait parfaitement écrémé, je n’ai trouvé aucune trace de
gras dans le petit lait, maisje n’ai pas pu arriver 3 laisser aussi peu de gras dans mon
lait do beurre que dans lo petit lait de fromage. J'aimerais aavoir V'opinion de per-
sonnes plys expérimentées que moi Id-dessus. On pourrait laisser la question aux
professeurs de I'école de St-Hyacinthe.

Un de'léguéf:f ® désirerais connaitre I'opinion de M. Chicoine.

de ces globules dépendrait

M. Berniept—Ne parlons pas tous ensemble,

M. Chicothe.—Je ne suis pas capable do répondre a la question ; je n'ai pas de
Babeock dans ma fabrique,

M. Dallaire.—Je désirerais avoir 'opinion de M. Taché a ce sujet.

M. Taché—On me demande mon opinion :—je dois dire que je n'ai fait aucune
expérience spéciale & cot gard ; quoiqu’il en soit, je considére comme certain qu'un
fabricant ne peut pas gagner, en bien traitant ‘sa créme, ce* qu'il perdrait em
écrémant plus mal, car les acheteurs ne donneront pas & son - beurre pour 'accroisse-
ment possible en 'qualité une plus-value égale & la perte de quantité, Je crois done
que le systéme de ne prendre que le dessus de la crdme est une mauvaise méthode.
Tous les résultats des expériences faites & ce sujet nous disent qu'il faut écrémer le
plus parfaitement possible ; je crois donc moi aussi que la premiére chose au point
de vue du profit est d’écrémer le plus parfaitement possible.

M. Bernier.—Mais pensez-vous que la qualité serait meilleure en éorémant moins
bien ? !

M. Taché—1I1'y aura une différence, mais si petite que personne pour ainsi dire
ne sera capable de la constater.

M. Dallaire—C’est 1a mon opinion. (1)

BIXIEME SEANCE.
: Joudi, 7 décembre, 1} hrs P, M.
DISCUSSION SUR LA MOUCHE DES CORNES.
M. Brodeur—Je désire attirer l'attention de eette assemblée sur la question de.
savoir 6i la mouche des cornes a pu faire dommage au lait et en quelle proportion.

J'ai constaté aussi un autre fait, qui peut aussi avoir 6t6 une cause de dommage.
Un orage considérable au ‘col t de septembre est passé sur toute la

(1) Voir ci-aprés 1'opinion:de M. Henry sur l'influence de I'épaisseur de la créme (palgoe 158), o
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province de Québec. J'ai constaté alors une diminution considérable dans la:

quantité du lait. La diminution ne s'est pas fait attendre ; je I'ai constatée dds le
lendemain de l'orage, je crois que ¢lest un fait qui intéresse tout le monde et surtout
les patrons. Si c'est réellement une cause de dommage, il est important pour les.

patrons d'y voir. J'ai. constaté que Id o) les vaches avaient été enfermées, il n'y a |

pas eu de perte. Encore une fois, c'est un fait & constater, ot il est important de

savoir 8'il y a des soins & donner aux vaches en pareil cas, surtout 'automne, lorsque

le temps est froid et alors que nous avons souvent de fortes pluies. J'attire I'atten-
tion de I'assemblée l-dessus, car il est effrayant de voir le peu de soin que certains
cultivateurs prennent de leurs vaches, C'est un fait bien certain, enfin de compte,
quil faut que les vaches ne souffrent d’aucune manidre, si nous voulons du lait

en grande quantité et de bonne qualité. Je crois en ce qui regarde la mouche des

cornes, qu'elle fait baisser le lait dans une proportion énorme.

M. Girard—1I1 est bien clair qu'en maltraitant les vaches, on diminue, non-seule-
ment la quantité, mais encore la qualité du lait. Or il est bien certain que la mouche
des cornes fait soutfrir les vaches : il est donc raisonnable de croire que cette
souffrance doit diminuer la qualité du lait en méme temps que la quantité.

M. Allard.—Mais si la diminution n’est pasla méme tous les jours, si ello est

. d’'une certaine proportion anjourd’hui et d'une autre proportion demain, ou bien que
Ia qualité du lait soit diminaée aujourd’hui et qu’elle ne le soit pas demain ; si, dis-je,
la quantité diminue un jour et la qualité le lendemain, peut-on arriver a la conclusion
que c'est la mouche des cornes qui en soit la cause. .

M. Brodeur.—La conclusion o il faut en venir, c'est de faire étudier la chose.

M. Trudel—Je désirerais avoir I'opinion de M. I'abbé Choquette sur ce point.

M. Vabbé Choquette—Ceci est une question essentiellement d’expérience. Jo puis
cependant vous faire remarquer que, si pour une cause quelconque, une cause ordi-
naire, le lait diminue en quantité, on ne doit pass'étonner de le trouver plus riche en gras.

Ceci est le principe, Si un animal donne vingt livres de lait dans une journéo et que: |

le lendemain il n’en donne que quinze, je crois que la proportion de gras sera plus
forte le lendemain, c'est-d-dire que la quantité en sera la méme, ou A peu prés.

M. Brodeur—Oui, mais la mouche des cornes cause aux vaches une véritable
maladie, or il est reconnu qu’une vache malade, non-seulement donne moins de lait,
mais donne du lait moins riche. ‘ &

M. Vabbé Choquette.—I1 'y a pas de doute, et c'est pour cela que jo viens de dire 1
que c'est une question d’expérience. Il &’agit de savoir si réellement la mouche |

des cornes rend les vaches malades,

M. Parent.—1I'ai eu occasion de faire 'épreuve du lait A différentes reprises dans.
une fabrique, o j'ai constaté que le méme patron avait apporté une semaine du lait
de 4 pour cent, et une autre semaine, du lait de 3.6. J'ai pu me rendre compte deln |
chose d'une manidre exacte par les calouls que j'ai faits chaque semaine. Lorsque |

Jj'ai trouvé une diminution dans la qualité, je n'ai pas constaté de diminution dans la

quantité ; de sorte que je crois, comme M, Brodeur, qu'il est bon de mettre la question
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d Pétude. Lorsque le rendement a 6té plus faible en richesse, jo n'ai trdivé aucune
raison pour expliquer le fait ; il fallait bien que les vaches fussent malades. Si la.
diminution de la quantité et de la qualité avait été proportionnelle, j'aurais cra
pouvoir Pattribuer & la mouche des cornes, mais il y avait une différence dans les
proportions.

M. Courchesne.—Dans une localité que j'ai visitée, plusieurs cultivatours soignaient
leurs vaches avec de I'ensilage. J'ai constaté au bout de quelques temps une différence
de richesse entre le lait des vaches soignées avec différentes sortes d’ensilage.

M. Brodeur.—Oui, oui, ¢'est une question & étudier.

CONFERENCE DE M. J. L. G. HENRY,
INGENIEUR OIVIL DE L’ECOLE OENTRALE DE PARIS,

Professeur & U'Hcole d'Agriculture de la Trappe d Oka.

DU SOIN ET DE LA CONDUITE DES CHAUDIERES ET MACHINES A VAPEUR.

Monsieur le Président, Messieurs,

Votre distingué secrétaire, monsieur Castel, m’a fait I'honneur de me demander
pour cotte réunion de votre Société; quelques conseils utiles aux fabricants de beurre
pour conduire économiquement leurs machines. Je me fais un plaisir de répondré &
cotte invitation, autant que le permettent mes modestes connaissances, et je me tiendrai
satisfait, si j'ai pu rendre quelques services en ce point & cette industrie, I'industrie
canadienne par excellence.

Je ne donnerai ici que quelques conseils généraux, s'appliquant & toutes les espaces
de machines & yapeur employées dans les beurreries ; car, dans cette conférence, jo ne
puis entrer dans des détails techniques et sclentlﬁqnes gur lesquels il a été éerit des
bibliothéques entidres. :

Pour un bon écrémage, I'une des conditions essentielles est la rgqu(ﬁ'ité de la
marche de l'engin ; l'irrégularité améne des pertes de créme et de combustible impor-
tantes. Comme tout. bon fabricant doit chercher & diminuer ses prix de revient par
tous les moyens en son pouvoir, il est bon de signaler les points sur lesquels on se né-
glige lo plus généralement et contre lesquels on péche le plus facilement. Je vais le
faire bridvement en insistant sur les pertes occasionnées par une marche défectueuse.
On accuge-souvent I'engin de l’m'égulanté de Ia marche, alors que I'on en est la prin
cipale cause soi méme.

Pour mettre une chaudiére en pression, on commence par la remplir d’eaun jusqu'an.
dessus des tubes les plus élevés ou des parties les plus élevées qui peuvent 8tro atteintes

par les flammes du foyer. Si toutes ces parties n'staient pas couvertes d'eau, elles
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pourraient 8'échauffer au point de devenir rouges et lorsqu’on viendrait & remettre dé |

Teau dans la bouilloire, cette eau, arrivant en contact avec ces parties surchauffées, se
vaporiserait avec une si grande rapidité qu'elle pourrait amener une explosion. Voici
encore un autre inconvénient qui pourrait en résulter : si on laissait trop longtemps
cos parties sans eau, elles finiraient par se briiler, perdre de leur solidité et la chau-
didre serait mise hors d'usage.

11 faut faire donc bien attention & maintenir le niveau de U'ecau suffisamment haut.
La hauteur moyenne est généralement indiquée par le milieu dela hauteur du tube en
verre du niveau d’eau. Ce tube est placé suffisamment haut, desorte que, lorsque I'eau
est en bas du tube, les parties les plus élevées de la bouilloire en sont encore couvertes.

Quant & la hauteur maxima (la plus grande) de l'eau, bien qu'ayant moins
d'importance il faut cependant y faire attention. Si on remplissait trop la chaudiére,
Peau serait entrainée par la vapeur et passerait dans le cylindre de I'engin ce qui
retarderait la marche et pourrait méme y amener la rupture de certaines pidces. Fn
tout cas, cette eau emportant avec elle tout le calorique qu'elle contient, ce serait une
perte de chaleur et par suite de combustible.

La meilleure manidre de procéder est de faire en sorte quel'eau reste autant que
possible au milieu de la hauteur du tube ou du moins dans le voisinage de ce point.

Lorsqu'une chaudidre contient suffisamment d'eau, on peut la chauffer sans
erainte.

Pendant la marche, il ne faut jamais procéder par coups defeu, ¢'est-a-dire remplir
son foyer de combustible et n’en remettre que lorsque tout est brailé ou a peu prés
Qu'arrive-t-il en ce cas? Le feu devient trés fort, la vapeur monte, dépasse la pression,
maxima de la chaudidre, la soupape se léve, on est obligé ou d'ouvrir la porte du foyer
ou de pomper dans la bouilloire un excés d'eau, l'eau passe avec la vapeur dans le
cylindre de I'engin, celui-ci qui, au commencement, allait 4 sa vitesse normale, ralentit
sa marche, Pendant quel'on s'efforce de ramener tout dans I'ordre, 1'écrémage se fait
irréguliérement, ot en plus des pertes de combustible et de temps on a une perte de
matiére grasse qui passe dans le petit lait.

Du c6té de la chaudlére, ces coups de feu, ces variations brusques de température
disloquent les tubes et peuvent amener des fuites trés cofiteuses & réparer. Une
chaudiére ainsi menée ne fait pas le tiers du service qu’elle pourrait faire et le prix de
revient du beurre’en est augmenté d’autant.

Pour bien conduire une chaudiére, il faut la bien connaitre et bien connaitre son |
engin et son travail, comme un bon charretier connait ses chevaux, sa voiture et son

chemin.

Il faut s'astreindre & faive un feu régulier et & mettre du combustible & des inter-
valles de temps bien déterminés, toutes les demi-heures, toutes les vingt minutes ou
tous les quarts-d’heure suivant la force de la chaudiére par rupport a telle de I'engin. |
A chaque fournée cependant.on peut un peu augmenter ou diminuer la quantité do]

eombustible suivant que I'on prévoit avoir besoin d’un peu plus ou d’'un peu moml
de vapeur pendant la période suivante,
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11 faut étendre son bois ou sa houille uniformément sur toute la surface de la
grille, de fagon & permettre 'accds de I'air en lous les points du foyer. On- régle la
combustion au moyen de la porte du cendrier. Sila flammo est trop forte, le feu
trop vif et que la vapeur monte rapidement, on diminue I'accés-de I'air en fermant
cette porte; si, au contraire, la flamme n’est pas assez forte, on I'ouvre, On peut encore
activer ou diminuer la combustion en ouvrant légérement la porte du foyer. Cepen-
dant, pour cette dernidre, il faut le faire prudemment et ne jamais I'ouvrir au large-
Chaque chaudiére demande dans les détails emploi do moyens spéciaux qu'un peu
de bon sens fait vite découvrir. En tout cas, un ingénieur qui se met dans la nécessité
d'injecter de I'eau & force dans sa bouilloire ou d’ouvrir au large la porte de son foyer,
pour empécher la vapeur de monter, est novice dans le métier; il perdra du temps,
dépensera beaucoup de combustible, écrémera mal, ot usera rapidement sa bouilloire
et son engin.

Pour Ueau, jo donnerai les mémes conseils que pour le fou; ne jamais Ia laisser
descendre trop bas dans le tube ni la faire monter trop haut ; ne tolérer que des
variations de hauteur peu considérables et en rapport avec la capacité de la
chaudidre,

Si on laisse I'eau descendre trop bas, outre les dangers d’explosion, l'eau que
l'on est obligé de remettre en grande quantité tout d’'un coup finit par refroidir la
bouilloire, la vapeur diminue et I'on retombe dans les inconvénients déjd signalés.
Done alimentez, aussit6t que I'eau a dépassé la limite que I'on s'est fixé,

Cependant jo remarquerai & ce sujet que les effots lont je viens de parler #'atté-
nuent beaucoup avec les chaudiéres & grande stabilité,\ c'est-A-dire qui contiennent
beaucoup d’eau et sont fortes relativement 3 engin. Ils s'exagdrent au contraire
avec les chaudiéres & faible stabilité, ¢'est-a-dire qui opt beaucoup de tubes, contiennent
peu d’eau et sont faibles relativement au travai' fu'on leur demande et j'ajouterai
que dans les beurreries ce cas est fréquent.

A chacun dong de bien étudier sa bouilloire, sa machine et son travail,

11 ne faut jamais laisser le cendrier s'emplir de cendres, car dang ce cas le rayon-
nement de la chaleur, surtout si on emploie du charbon de terre, détériore les bar-
reaux de la grille, 'accés de I'air est moins facile et le combustible bréle avec plus de
fumée et par suite ne donne pas tout son effet. 1l faut nettoyer les tubes, aussitét
qu'ils sont un peu recouverts de suie. Si on ne nettoie pas ces tubes au moins une fois

.Ou deux par semaine avec les bouilloires généralement employées dans une beurrerie,
ils se remplissent de Ppoussiére ot de suie, qui emp8chent le passage des gaz, diminuent
le tirage, diminuent aussi la transmission de Ia chaleur de la flamme & l'eau, on est
obligé de faire un fou beaucoup plus vif qui améne une détérioration plus rapide des
parties situées au-dessus du foyer, des dislocations, desfuites et surtout et encore une
dépense exagérée de combustible. ’ ;

Le nettoyage de la bouilloire doit se faire plus ou moins fréquemment suivant la
nature de l'oau employée ot des dépots formés. Il est des contrées od I'on doit,
nettoyer la bouilloire au moins tous les huit jours, il en est d’autres od P'on peut




marcher 1 mois sans nettoyage. Ce qu'il y a de certain c'est que ces nettoyages sont
absolument indispensables.

Ily a ici deux cas & considérer : 1o le cas des dépéts adhérents aux parois; 20
celui des dépbts pulvérulents.

ler cas.—Les dépbts adhérents sont ceux qui se collent aux parois souvent avec |

tant de force qu'on est obligé pour les enlever d’employor le ciseau a froid. Si les
tubes ot les parois de la bouilloire viennent  s'incruster, ils transmettent beaucoup
plus difficilement la chaleur du foyer & I'eau, on est obligé, comme dans le cas du
nettoyage intérieur des tubes, .d’activer la combustion et de dépenser du combustible
en excds, Il arrive méme que ces incrustations empéchent'en certains points presque
complétement la chaleur de passer en ces points, la paroi s'échauffe trés fort, se mange
et met la bouilloire en danger d’explosion.

2¢me cas.— Dépbts pulvérulents —Dans ce cas’le chauffage, surtout pour la mise en
pression, se fait difficilement, et, pendant la marche, ces matidres peuvent &tre entrai-
nées par la vapeur jusqu'au cylindre de I'engin et y aménent une usure exagérée qui
peut le mettre rapidement hors d’'usage. Ceci a lieu surtout lorsqu'on emploie des
eaux impures et boueuses, ce qu'il ne faut jamals faire.

L'eau la plus claire peut donner des dépbts. Contre ces dépbts, on emploie des
ingrédients qui les rendent pulvérulents et les empéchent de se coller aux parois. Je

ne parlerai pas ici de ces ingrédients, qui varient avec les eaux dont on dispose et par

suite avec chaque contrée, et du reste il est facile de se renseigner i ce sujet, dans la
contrée qu'on habite.

Je ferai remarquer ici que ces dép6ts ont une grande influence sur la quantité
de combustible employée et je suis sfir que dans une province comme celle de Québec.
les pertes occasionnées par eux pourraient se chiffrer par un nombre assez rond.

Pour nettoyer une bouilloire, beaucoup commencent par la souffler ; c'est-d-dire
ouvrir le robinet de vidange, lorsque le feu est éteint et que la pression n'est plus que
de 10 ou 15 livres. Cet usage est bon avec certaines eaux, mais avec d'autres il est
mauvais,

Quand les dép6ts restent pulvérulents sur les parois encore chaudes de la chau-
didre, une fois l'eau vidée, ce procédé est bon, parce que le bouillonnement de 1'esgu
qu'il produit détermine I'entrainement de la plus grande partie du dépdt et il reste
peu de chose A faire aprés, Mais il est des eaux qui donnent un dépdt qui, en séchant
sur les tubes lorsque I'eau est vidée, devient trés adhérent et exige beaucoup de travail
pour 8tre enlevé, Dans ce cas, il vaut mieux vider l'eau lorsque la chaudiére est
refroidie.

Dans le premier cas, il ne faut jamais souftler la chaudiére au-dessus de 15 1bs de
pression, car le refroidissement subit qfii se produit pendant cette opération, peut, 8'il
est plus fort, amener des dislocations dans tes tubes et des réparations cofiteuses.

Pour le nettoyage, il faut défaire les trous d’hommes qui sont placés en différents

e la bouilloire et permettent d'atteindre un peu partout, sinon & la main, du
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moins avec des grattes. On enldve lo mieux possible les dépbts et on rince &
Teau froide.

J'arrive maintenant & la conduite de.l'engin. /

Les tuyaux qui aménent la vapenr de la chaudiére 4 la machine doivent toujours
avoir une pente goit vers la bonilloire pour permettre & l'eau de condensation dy
retourner, soit vers 'engin. Dans ce cas, on doit placer vers le point le plus bas de ce
tuyau un robinet purgeur pour pouvoir vider I'eau de condensation sans 8tre foreé de
Ia faire passer par le cylindre,

Pour mettre en marche Uengin, il faut d’abord bien s'assurer que toutes les parties
en sont bien graissées, principalement la téte de bielle, et que les deux robinets purgeurs,
qui se trouvent au-dessous du cylindre et & chaque extrémité, sont ouverts. Cela fait,
on ouvre la valve d’admission de vapeur, légdrement d’abord, pour permettre au
cylindre de's'échauffer et & 'eau de condensation de g'échapper. On donne si cela est
nécessaire une premidre impulsion au volant de I'engin. Celui-ci se met en marche
trés doucement, d’abord.  On ouvro ensuite la valve d’admission complétement.

Cette valve pendant la marche doit toujours &tre ouverte au large, c'est le régu-
lateur qui doit servir & maintenir la vitesse et non cette valve. Lorsque la machine
o8t & s vitesse et, au bout de trois ou quatre minutes de marche, les deux purgeurs
doivent 8tre fermés.—Mettre en marche une machine en ouvrant do suite la valve an
large et sans purger l'eau de condensation, c'est s’exposer i briser ou fausser certaines
pidces.

Le graissage de l'intérieur du cylindre se fait pendant la marche par le moyen
d'un robinet graisseur spécial. On emploie pour cela généralement du suif. Ce
grais-age est assez important ; si on le néglige, l'usure intérieure du cylindre et de la
glace du tiroir est beaucoup plus rapide, 'engin demande pour fonctionner & la vitesse
plus de vapeur et par suite plus de combustible,

Il faut graisser régulidrement chaque jour et méme plusieurs fois par jour les
endroits qui ne comportent pas de graisseurs spéciaux, comme c'est généralement
lo cas pour les paliers et les glissidres dans les machines employées dans les beurreries.
C'ost une fort mauvaise chose que de verser des flots d’huile et de se dire en voild
pour deux ou trois jours. Non, la machine n’est Ppas mieux graissée pour cela que si
vous n'aviez employé que quelques gouttes, Il faut répéter le graissage souvent, mais
lo faire chaque fois trds modérément, Vorser I'huile 4 flots sur les diverses parties qui
en demandent, pour ne pas étre forcé de répéter l'opération souvent, c'ost jeter son
huile et encrasser son engin. Certains frottements sont pourvus de graisseurs, bien
veiller & ce que ces graisseurs soient toujours munis de coton pour ne permettre &

T'huile de couler que goutte & goutte, Sans ces cotons, le graisseur devient inutile,
Ces cotons ne doivent pas étre trop serrés ni trop laches. Ils doivent permettre &
T'huile dé couler seulement suivant les besoins des pidces & lubréfier, ni plus, ni moins,

Lors qu'une pidce §'échauffe malgré un graissage normal, arréter l'engin de suite
et ne pas verser des flots d’huile inutilement. Echayffement veut dire ici usure exa-
gérée. 1l faut rechercher la cause de cet échauffement : serrage trop fort de boulons
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pour les palicrs et les glissidres, de clavettes pour les bielles et y regiédier en déser-
rant avec prudence ce qui est tropserré. L’échauffement peut engffte provenir d'une
pidce faussée, dans ce cas il faut avoir recours & un homme spécial lus vite possible,
sous peine de détériorer complétement la machine en peu de temp#.

Voild, messieurs, quelques principes bien élémentaires, mais absolument néces-
saires. Ces principes permettent & ceux qui les connaissent de faire des économies de Je crois que
matériel, de combustible, de temps, et de faire un bon travail, choses quisonta de ce bureau
considérer. o Je prop

ou non, cont
RAPPORT DU COMITE CHARGE D'ETUDIER LA QUESTION DE LA PESEE DU FROMAGE. | nos campagi
de manidre
syndicats. .
de commerce
quelles nous

Nous, soussignés nommés par la convention de la société d'Industrie Laitiére de
la Province de Québec, membres du comité chargé d'étudier la question de la pesée
du fromage & Montréal pour l'exportation, avons 'honneur de vous soumettre les
observations suivantes :

10 Que le fromage, étant vendu en gros, devrait 8tre pesé de méme, pour la M, Bar
vérification du poids marqué sur les boites, ¢'est-d-dire que, pour unlot de fromage M. Taché fas
au-dessous de cent boites, il devrait 8tre pesé 5 boites ensemble en une seule fois; et de fromag
et qu’au-dessus de 100 boites, il devrait 8tre pesé de la méme maniére cingq boites par M. Clém
cent ; cette pesée devant 8tre faite le fléau de la balance en haut. avec la Chan

20 Que, si le poids du fromage livré & Montréal doit continuer i 8tre vérifié par acheteurs, co
la pesée de quelques meules isolées, le poids vérifié soit fixé par le fléau de la balance avons eu déj?
droit (de niveau), toutes les fractions devant &tre au profit de 'acheteur. quelque chot

Et recommandons que les acheteurs adoptent I'un ou I'autre systéme et pré- publier cette
viennent de leur décision le secrétaire de la Société d'Industrie Laitidre de la Province connaissance
de Québec, avant le premier avril 1894, M. Fish

Comme amendement aux conclusions du rapport qui précéde. demande qu’
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M. J. de L. Taché, secondé par M. 8. A. Fisher propose : lo Que I'association des
commergants de beurre et de fromage de Montréal soit priée de publier des rdgles de
'pratique établissant de quelle mavidre la pesée du fromage et du beurre doit se faire,
afin d'éviter des différences dans la maniére de procéder des divers peseurs publics ;
Cos régles devant entr’autres choses déclarer que lo fléau droit de la balance donnera
le poids marqué ;

20 Que, la pesée & Montréal étant faite pour controler les pesées des fabriques,
il est important qu'une proportion suffisante des boites de fromage ou tinettes de beurre
goit peséed nouveau et que dans I'opinion de cette convention cette proportion devrait
#tre fixée ) 10 0j0 pour les boftes de fromage et 20 oo pour les tinettes de beurre ;

80 Qu'avis soit donné & la société du nom des peseurs publics accrédités auprés |
des chambres de commerce 'de Montréal ; ]

40 Que 'association soit priée de passer une résolution insistant fortement sur |
Pimportance pour les fabriques de beurre et de fromage de la province d'appartenir
au syndioat de leur région ; ‘ M. Cléme
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50 Qu’une délégation de cette assemblée soit désignée pour se rendre % Montréal
afin de rencontrer l'association des commergants de beurre et de fromage, et d'en
arriver avec elle & une entente sur les divers points mentionnés aux présentes.

M. Fisher—Pour en finir avec cette question do la pesée, c'est mon avis qu’un
comité soit formé pour -aller 4 Montréal en conférer avec lo bureau de commerce,
Je crois que si nous pouvions nommer une députation nombreuse, nous aurions auprés
de ce bureau plus d'influence que si deux ou trois seulement s’y rendent.

Je proposerai qu'on traite aussi Ia question de savoir si les acheteurs sont, oui
ou non, contre les syndicats. C'est un fait connu qu'ils ont travaillé souvent dans
nos campagnes contro les syndicats ; il serait peut-8tre bon de poser cette question i
de maniére & savoir g'ils seraient préts & changer leur maniére d'agir vis-d-vis des
syndicats. Je crois qu'il serait avantageux de traiter cette question devant le bureau
de commerce de Montréal, si I'association y est représentée par des personnes sur los-
quelles nous pouvons coffipter pour défendre nos intéréts.

M, Barnard.—Je crois la suggestion de M. Fisher excellente. Je propose que
M. Taché fasse partie de la délégation & envoyer a I'association du commerce de beurre
et de fromage de Montréal,

M. Clément.—Je suis d’avis que la députation, qui ira a Montréal pour s'entendre
avec la Chambre de commerce, essaie d’avoir une déclaration écrite et signée par les
acheteurs, comportant qu'ils sont et seront 4 I'avenir en faveur des syndicats. Nous
avons eu déjd beaucoup de difficultés et méme des procds; ayec cela, nous aurions
quelque chose en main, 8'il se présentait do nouvelles difficultés. Nous pourrions
publier cette déclaration dans le journal d’agriculture, de maniére & la porter & la
connaissance de tous les fabricants et de tous les patrons.

M. Fisher—M. Taché et moi, avons ét6 proposés pour aller & Montréal. Je
demande qu'un autre délégué nous soit adjoint et je propose le nom de M. Brodeur.

M. Brodeur.—Je ne partage pas tout & fait opinion de I'assemblée sur ce sujet
de la pesée. Comme jo I'ai dit, lorsque nous avons discuté la question, jen'ai jamais
eu & me plaindre des acheteurs, et je crois que je ne serai pas un bon défenseur pour
les fromagers et pour les patrons. Mon opinion est que les vendeurs travaillent pour
eux autant qu'ils le peuvent et que les acheteurs en font simplement autant. Comme
Jai toujours été de cette opinion, si je ne suis gudre disposé d faire partie de cette
délégation, ce n’est pas que je veuille défendre les Acheteurs; jene dis pas que per-
sonne n’ait & s'en plaindre ; je parle seulement pour moi-méme, jo fais fabriquer le
fromage chez moi depuis quinze ans, je le pdse moi-méme, j'en ai vendu a plusieurs
maisons de Montréal et je n'ai jamais eu & me plaindre, si pourtant, une fois, de n'a-
voir pas été payé, mais o’est une autre affaire. Quant au poids, Jai toujours eu &
Montréal le poids que j'avais trouvé chez moi; il m’est arrivé méme quelque fois
d’avoir une livre de trop. Comment voulez-vous alors que j'aille faire la guerre aux
acheteurs de Montréal.

M. Clément.—V oudriog-vous nous dire la manidre dont vous pesez le fromage ?
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M. Brodeur.—Jo mets le fléau A peu prés au tiers, mais pour avoir ma mesure,

il faut que le fiéau soit toujours au-dessus de la moitié, et il touche méme quelquefois,

M. Barnard—I1 nous faut un troisidme délégué et je suggére aussi le nom
de M. Brodeur. :

M. Fisher.—Je ne vois pas quo M. Brodeur puisse avoir d’objection & accepter
cette mission méme avec les raisons qu'il nous a données, Ce ne doit pas 8tre l'in-
tention de la délégation de s'imposer aux commergants ; elle doit seulement aller dis-
cuter la question, donner aux commergants tous les renseignements de nature A les
éclairer sur I'opinion des fabricants et M. Brodeur, qui connait la discussion que nous
avons eue et cette question parfaitement, bien qu'il n'ait pas eu lui-méme de démaélés
avec les marchands, est un homme on position de yeprésenter la société A I'entrevue
proposée. :

M. Brodeur—~Du moment qu'il s'agit de rendre service, je ne refuse pas ; mais
Jj'aime mieux vous dire ma fagon de penser, j'aime mieux m'#kpliquer avant de partir,
Si je ne voulais pas y aller d’abord, c'est que je n’étais Ppas intéressé & le faire person-
nellement ot que cola me semblait n'dtre pas mon affaire ; mais du moment que
vous insistez, je suis prét & me rendre,

M. Fisher—Pendant que nous sommes encore sur cette question, je vous donnerai
connaissance d'un fait qui 8'est passé dans mon comté. Un fabricant avait envoyé du
fromage & Montréal et n’avait pas 6té satisfait, Il me dit que le commergant I'avait
trompé sur le poids ; qu'il lui avait fait perdre du poids de son fromage, injustement,
11 voulut aller & Montréal pour voir i cette affaire. Il y alla en effet, et .lorsqu'il en
revint au bout de deux jours, il était satisfait. Il avait vu peser le fromage lui-méme ;
il avait eu des explications des marchands sur la question des balances et il en était
parfaitement satisfait. Il ne s'est pas plaint depuis qu’on I'ait coupé sur le poids; pour
moi, jo ne puis rien dire personnellement puisque jo n’ai jamais en de démelés avee
les marchands. Mais comme nous sayons qu'il y a un grand nombre de fabricants
qui se plaignent, il st important de savoir & quoi s'en tenir et je suis heureux de voir
M. Brodeur et M. Taché accepter la mission que vous leur confiez d’aller a Montréal 3
Je suis persuadé qu'ils sauront mener I'affaire & bonne fin.

M. Parent—Jo voudrais bien aussi avoir l'opinion des commergants sur les
syndicats. Quant & moi, je crois qu'ils sont favorables aux syndioats ; mais un grand

nombre disent qu'ils les combattent. S'ils ne sont pas favorables aux syndicats, il, |

serait bon de mettre la question devant eux; et je ne puis pas croire qu'aprés’ les
informations qu'on leur donnera, ils se refusent a reconnaitre que les syndicats ont
fait un grand bien et qu'il est injuste et maladroit de travailler contre eux.

M. . Fisher—Oui assurément, c'est encore 13 une question a soumettre au bureau y

des marchands de beurre et de fromage,
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SECONDE CONFERENCE DE M. GAB. HENRY.

DU BEURRE D’EXPORTATION.

Monsieur le Président, Messieurs.

J’étais inconnu jusqud ce jour A la plupart d'entre vous, mais j'aime I'agriculture
ot los industries agricoles, et non seulement j'ai employé mes loisirs aux études qui, 8'y
rapportent, mais encore je me suis adonné a la pratique comme fabricant beurrier
pendant plusieurs années en France et au Manitoba: i ce titre, vous me permettrez de
me présenter & vous comme colldgue et ami,

Le sujet que je vais aborder va m’amener 4 traiter quelques points délicats de la
fabrication du beurre ot 4 toucher & certaines idées ayant beaucoup de crédit ; mais il
n’y a chez moi aucun parti pris, je viens au milieu de vous pour présenter simplement,
dtitre d’examen, la convention quelques faits dont je dois Ia connaissance, tant & mes
études qu'd mon expérience comme fabricant, ot qui peuvent intéresser l'industrie
beurridre, Cette réunion n'a-t-elle pas pour but dentendre toutes les personnes qui
veuvent aider au développement de cette industrie canadienne par excellence ?

Je vais traiter de la fabrication spéciale du beurre d’exportation.

Faisant partie au Manitoba d'une société ayant pour but de créer & Iindustrie
beurridre de cette contrée des débouchés”@n Chine ot au J. apon, dont les marchés
étaient alors approvisionnés presqu’entiérement par des beurres venant do France,
J'ai ét6 amené a étudier d'une fagon particulidre cette fabrication.

La Province de Québec, de son c6té, cherche des déhouchés en Angleterre et votre
seorétaire a pensé que pout-gtre le compte rendu de mes recherches et des résultats
pratiques obtenus dans cette voie pourraient intéresser certains producteurs de beurre
de cotte province,

Avant d'entamer le sujet, d’entrer dans lo vif de la question, vous me permettrez
encore de rappeler certains principes, connus, jo lo sais, & bon nombre dlentre vous,
mais qui m'aideront & justifier la méthode de fabrication dont je vais parler,

1. COMPOSITION DU BEURRE.

La matidre grasse du beurre, comme tous les autres corps gras naturels, est un
mélange (et non une combinaison) de certaines substances appelées glycérides, ou éthers .
de la glycérine. Ces glycérides ont comme propriété caractéristique de se saponifier
par les bages, o'est-a-dire que si on les traite par une base alcaline,~comme la potasse,
la soude ou la chaux,—ils vont se dédoubler, en absorbant de Veau, en glycérine d’une
part, et d'autre part, en un acide gras qui se combinera 4 la Ppotasse, la soude ou la
chaux employée.

F
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Jusqu'ici on admet que la matiére grassé du beurre est un mélange de dix
glycérides, dont cing sont liquides & la température ordinaire ot cing sont solides.

Parmi les premiers, quatre donnent par saponification des acides gras volatils;
ce sont : la butyrine, la caproine, la capryline et la caprinine; le béme donne un acide
liquide, c’est U'oléine.

Les cinq derniers donnent tous des acides solides la température ordinaire: ce
sont d’abord la palmitine et la stéarine, dont le mélange existe aussi dans d’autres
corps gras sous le nom de margarine, et ensuite la laurine, la myristine et la butine.

Un bon beurre est donc un mélange de tous ces glycérides, qui entrent dans sa
composition pour 80 0jo en moyenne. H contient en outre 6 0j0 de sel, 0,50 070 de
sucre de lait, 1070 de caséine et autres impuretés, et enfin 12} 0jo d’eau.

Parmi les glycérides liquides de la matiére grasse, c’est I'oleine qui domine, la
butyrine y est on faible quantité ainsi que le caproine ; la capryline et la caprinine y
sont en quantité négligeable.

Parmi les glycérides solides, ce sont la palmitine et la stéarine qui dominent, les
autres sont en quantité négligeable.

D'aprés Voolker, la matidre grasse du befirre contient :

63 & 68 o0j0 de glycérides solides.
29% 4 30 « d’oleine.
844 2 “ de glycérides & acides volatils.

Daprés les recherches récentes, on admet :

91 & 92 0g0 palmitine, stéarine, oléine:
94 8 ¢ autres graisses neutres.

En é6t6, lorsque les animaux sgnt nourris au vert, il y a dans le beurre plus de
glycérides liquides qu'en hiver. On sait en effet. qu'a température égale, le beurre
d’hiver est généralement plus dur que celui d’été. Les proportions de ces divers
glycérides varient donc avee l'alimentation et les vaches qui les produisent.

Dans 1a matiére grasse du beurre, on remarque encore a I'état libre, ou combinés
d de 'ammoniaque, outre de la glycérine et d’autres composés qui en dérivent, des |
acides provenant, comme nous allons le voir, de la saponification d’une partie de cette
matiere grasse par I'oxygéne de I'air et les microbes; ce sont ces acides et en parti-
culier I'acide butyrique et J'acide caproique qui donnent au beurre plus ou moins de
saveur, car 3 I'état pur les matidres grasses n’ont aucun gofit,

Dans un bon beurre, le rapport de I'acide butyrique a I'acide caproique est d’en:
viron 2 ; et un fait remarquable, c’est que pour une région déterminég ce rapport est |
constant, fait qui permet de déceler surement les fraudes dans le beurre, La somme
de ces deux acides dans le beurre varie de 4 & 8 0jo du poids de la matidre grasse : &
8070, le beurre n'est plus mangeable.

II. ALTERATION DU BEURRE.

Les agents de destruction du beurre sont: 1o. l'oxygéne, dont I'action augmente
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Un beurre frais, conservé dansun vase od I'on a fait le vide, ou bien dans un gaz
inerte, 4 'abri de I'action de ces deux agents, s'altére par I'action mutuelle des diffé-
rentes substances qui les composent ; mais cette altération est si lente et #i faible que
pratiquement on peut dire que le beurre dans ces conditions est un produit stable et
lorsqu'il y a altération, elle provient soit de I'oxygéne, soit des microbes

Action-de Uoxygéne.—8i on étudie l'action de 'oxygéne en liminant celle des
microbes et végétations eryptogamiques, on trouve que ce gaz, surtout a la lumisre
agit sur la matidre grasse du ‘beurre en la saponifiant, mettant done en liberté des
acides gras et de la glycérine. L’action porte surtout sur les glycérides et acides
volatils et principalement sur la butyrine et la caproine, mettant en liberté de I'acide
butyrique et de I'acide. caproique.

Ce sonit ces acides qui en excés dans le beurre lui donnent son goat de rance.
TLraction de 'oxygéne se fait également sentir, mais avec moins de force, d'abord sur
Toléine, mettant en liberté de I'acide oléique et ensuite sur les cing autres glycérides
solides, principalement sur la palmitine et la stéarine, mettant en liberté de l'acide
palmitique et de 'acide stéarique.

L’aeide oléique et les acides solides sont en outre oxydés en partie et la glycé-
rine, provenant des saponifications, transformée en partie en acide formique ; ce sont
ces acides, oxydés ou non, et cet acide formique, qui commumquent au beurre son
gotit de suif. Voild pour ] action de I'oxygéne de l'air,

Si nous étudions maintenant I'action des microbes et des végétations cryptoga-
miques nous y remarquons : lo. L'action des ferments de la matiére grasse ; 20. Celle
des ferments de la caséine, que contient toujours le beurre ; 80. Celle des ferments du
sucre de lait.

* lo. Ferments de la matiére grasse.—Ces ferments agissent sur les corps gras dans
le méme sens que l'oxygéne. Comme lui, ils s'attaquent de préférence aux glycérides
les moins utables, c'est-d-dire aux glyocérides & acides volatils et dégagent les acides
butyriques, caproiques, capriques et capryliques, qui restent en partie dans le beurre,
dont une autre partie s'évapore et dont le reste est consommé par ses propres fer-
ments. Leur attaque sur les autres glycérides est presque négligeable : elle produit
4 peu prée les mémes effots que 'oxygéne.

20. Ferments de la caséine—Ces ferments agfssent sur ce corps pour en former
premiérement de I'ammoniaque, dont une partie va s'unir aux acides dont nous
avons parlé et dont une autre partie pourra aider, comme hase, i la saponification
des autres glycérides. Un excés de caséine dans le beurre est déja un mauvais indice
au point de vue de sa conservation. Majs la fermentation de la caséine forme encore
des peptones et des sels ammoniacaux, qui donnent au beurre un certain aréme,

0. Ferments du sucre de lait.—Ces ferments s'attaquent au lactose que contient
toujours le beurre et le transformie en acide lactique qui peut s'unir en ‘partie aux
bases que pourrait renformer le beurre et subir une seconde fermentation, le trans-*
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formant en acide butyrique. Il faut done s'efforcer de diminuer la quantité de lactose

dans le beurre, c'est-d-dire bien le laver. .
Pour me résumer, 'altération du beurre provient des actions combinées de 1'oxygéne

ot des microbes, actions qui s'entraident et s'exagdrent en agissant de concert et qui |
bl q (=] q [

toutes ont pour effet :

lo. De dégager des acides gras odorants, dont le principal est I'acide butyrique
qui communique au beurre un goat de rance. :

20. De mettre en liberté de la glycérine et d’en transformer une partio en acide
formique

30. De dégager des acides fixes, principalement les acides oléique, stéarique
palmitique et de les oxyder en partie.

Ce sont ces deux derniéres actions qui communiquent surtout au beurre son gofit
de suif.

J'ajouterai que tous les beurres ne sont pas aussi sensibles & ces actions destruc-
tives. Leur composition en glycérides & acides fixes et volatils, en lactose et en caséine,
est variable ; par conséquent leur altération s'exagérera ou s'affaiblira dans un sens
ou dans 'autre. Voild en gros les phénomeénes qui produisent laltération des beurres.
Il m’est impossible d’entrer ici dans plus de détails.

Voyons maintenant les moyens pratiques et les précautions suggérés par ces faits
ot qu'il faut prendre pour retarder et diminuer l'altération des beurres et permettro
leur exportation dans les meilleures conditions.

MATURATION DE LA CREME.

Dans le bassin de maturation de la créme, nous remarquons l'action de 'oxygéne
ot celle des divers ferments dont nous avons déja parlé.

Lépaisseur de la créme joue un role assez important et nous avons & examiner ce
qui so passe, quand la créme est légére et quand elle est épaisse.

lo. Créme légére.—Si nous avons une créme trés légdre, contenant beaucoup de
lait et par suite de lactose, c'est I'action du ferment du sucre de lait qui dominers.

pendant la maturation. Or ce ferment a besoin d’oxygéne pour son développement et |

dégage de 'acide carbomque. Il absorbera donc I'oxygéne dissous dans la créme,
dégagera en place de 'acide carbonique, et I'action de 'oxygéne sur la matidre grasse
du beurre sera supprimée; mais I'acide lactique"produit va précipiter la caséine et
les autres produits de sécrétion des ferments vont la gélatiniser en partie ; elle 8'in-,
corporera plus facilement au beurre, qui s¢ lavera plus difficilement, ot nuira par suite

A 8a conservation. Les ferments de la caséine eux-mémes agiront plus fortement et |
donneront au beurre plus de gaveur, provenant des peptones et sels ammoniacaus,
Dans co cas, au contraire, 'action des ferments de la matidre grasse comme celle de |
l'oxygéne, sera atténude : il y aurafpeu d'acide gras et d’acide formique ; la saveur |

du beurre provenant de cette créme sera diminuée.

20 Cas. Créme épaisse—Si la créme est épaisse, elle contiendra moins de lait ot

de caséine, I'action du forment lactique sera moindre. Il y aura peu d'oxygén:
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absorbé et peu d'acide carbonique dégagé et cette créme épaisse emprisonnant dans
sa masse plus d'oxygéne, ce gaz attaquera plus facilement la matidre grasse. Les
ferments de cette matiére dans ce cas trouvent aussi plus facilement & so développer ;
la saveur provenant des acides butyriques, caproiques ot formiques dominera done.
Au contraire I'action des ferments de la caséine sera amoindrie en méme temps que
cello des ferments du lactose. La saveur provenant des peptones et sels ammoniacaux
sera moindre, mais il y aura aussi moins de caséine gélatinisée, Ie-beurre se lavera plus
facilement, et en renfermera une moins grande quantits,

Je crois, d’aprés mes expériences, que pour obtenir un bon beurre de conserve, il
faut s'attacher & avoir une créme de consistance moyenne, co qui favorise plutdt un peu
I'action du ferment du lactose et diminue celle des forments des matisres grasses ot
de la caséine.

Je n'ai pas encore pu déterminer assez exactement la meilleure température, mais
Jo sais qu'en envoyant la créme dans le bassin de maturation 4 la température de 52°
ot en s'arrangeant pour qu’elle se réchauffe d’elle méme et se trouve 12 heures aprés
4 582 ou 60° et cela sans ajouter de ferment, on obtient un bon beurre de conserve.
Frais, il a peu d'aréme ; mais une fois en tinettes, il marit sufisamment et prend de la
saveur. Le rendement est meilleur qu'en opérant A température plus basse.

BARATTAGE.

Lorsque le beurre est en globules fins, la surface exposée aux actions extérieures
eat considérable. Je I'ai calculée: ello éstdu'quart d'une acre environ pour une barattée
do 300 livres, sion suppose aux globules un diamatre de 35 de pouce. Si on remarque
que l'eau de pluie ou de rividre tient toujours en suspension et en dissolution une
foule de principes et en particulier des principes alcaling, qui peuvent aider a la
saponification des matiéres grasses, on comprendra que pour un beurre d’éxportation
il faut diminuer pendant le travail cette surface autant que possible. On ne peut
obtenir ce résultat qu'en barattant de fagon & mettre lo beurre en grosses mottes, Si en
offet on suppose le beurre en mottes de 1 livre environ, la surface exposée aux agents
extérieurs n'est plus que de 800 pieds carrésenviron. Jo passe maintenant au lavage,
au salage et au malaxage du beurre,

LAVAGE, SALAGE, MALAXAGE.

Pour ces trois opérations, j'emploie une machine trés répandue en France surtout
dans les fabriques de beurre d’exportation, od je I'ai vue fonctionner pour la premidre
fois. C'est simplement lo mal américdin & table tournante que vous connaissez
tous sans nul doute. Onm le modifie de la fagon suivante. Entre les deux cylindres
et au dessus, on place un petit dallot percé d’une série de trous A sa partio inférieure.
On y fait couler de I'eau bien pure et bien fraiche, que I'on refroidit avec de la glace
en 6t6. Le beutre on passant sous les cylindros est dono arrosé.  Je me suis toujours
servi de cet instrument depuis que jo I'ai connu et Jjo puis assurer qu'en }quelques
tours de table le beurre est tompldtement lavé, méme misux que par le procédé ordi-.




naire et cela sans I'exposer en grande surface aux actions de I'air et des principes
nuisibles de 'eau de lavage. ]

Quelques tours suffisent pour ce lavage, on ferme ensuite le robinet & eau et on*
séche le beurre de fagon & ne lui laisser que 2000 d’eau environ, cela prend quatre ou
cing tours de malaxeur. On le sale avec un sel ni trop gros ni trop fin & raison
d’environ Gojo. Pour cette opération trois ou quatre tours suffisent. On le met
ensuite en tinette tassé bien également et on le porte au réfrigérateur, ol il reste 12
heures. Au bout de ce laps de temps, on achéve le malaxage de maniére a lui donner
une consistance bien uniforme et & ne lui laisser qu'environ 1200 d’ean. On le met
ensuite en tinettes en y laissant le moins possible de vides.

En France dans les fabriques de beurre d’exportation le beurre est acheté en
mottes aux habitants, amené & la fabrique od il est gofité et classé en plusieurs
catégories. Il est ensuite placé dans un grand réfrigérateur construit en bois de hétre
ot maintenu 4 une température constante de 490. On le travaille au malaxeur de la
manidre dont je viens de parler et on y incorpore 60jo de sel et un mélange d’acide
borique et de borate de soude dans des propartions que je n’ai pu connaitre exacte-
ment. Le beurre d’exportation frangais est donc fabriqué en général par les habitants
eux mémes, mais nettoyé et rendu homogene par le travail du malaxeur. Je ne doute
donc nullement qu'on ne puisse faire aussi bien ici.

Le beurre obtenu par la méthode que je viens de vous soumettre est un beurre
qui, frais, a une faible saveur, mais est de parfaite conserve. Avec le temps, sa saveur
angmente, car lo beurre mfirit comme les fromages. Je m'étais proposé d’étudier cette
question ; mais des circonstances indépendantes de ma volonté m’ont contraint
d’abandopner ces recherches. Je pense qu'on pourrait facilement résoudre la question
de la mataration des beurres, de maniére qu'étant donné un beurre bien frais on
puisse 1'amener & avoir au bout d'un temps déterminé une saveur suffisante pour lo
faire rechercher des consommateurs.

J’ajouterai aussi que les fabriques de beurre d’exportation doivent &tre tenues
dans le plus grand état de propreté. - On peut dire que chaque beurrerie comme
chaque fromagerie a un tempérament microbiologique qui varie avec cet état. Si lo
produit fabriqué est bon, il faut g'efforcer de maintenir ce tempérament sans modifi-
cation et on y arrive en faisant toujours son travail et ses lavages chaque jour exacte:
ment de la méme manidre et cela jusque dans les plus petits détails.

Voila, Monsieur le président, l\(essieum, la méthode de fabrication que je devais
vous faire connaitre aujourd’hui et que j'ai employée pendant plusieurs années aveo |
suceés, car mon beurre se vendait sur les marchés de la Colombie Anglaise toujours
2 cta. de plus par livre. Il en a m8me 6t6 expédié en tinettes de 50 et 70 livres jusqu'an |
Mexique, ot il est arrivé et s'est vendu dans les meilleures conditions, .

Je serais heureux si mon exposé pouvait dtre utile & quelques uns d'entre vous
ot engager quelques personnes 4 poursuivre les recherches sur la maturation des
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beurres.  J'ajouterai pour celles-1a que je me tiens entidrement A leur disposition pour
leur donner de plus amples renseignements ot les détails dans lesquels je n’ai pu rentrer
dans un aussi faible apergu. (1)

CONFERENCE DE M. LE Dg W. GRIGNON.

Rapports qui doivent exister entre la Société @ Industrie Laitiere et leg Cercles Agricoles.

COMMENT Y ARRIVER ?
M. le Président, Messieurs,

lincore une fois, jai remis aux soins de la Providence ma chére clientsle
pour venir admirer vos travaux et unir mon travail au votre, Une bonne dame,
une de mes clientes, me reprochant un jour mes nombreuses absences pour la cause
agricole, me disait : ¢ Je crois bien, docteur, qu'avant longtemps vous cesserez
de faire des pilules pour faire du beurre.” Je me contentai de lui répondre :
“c'est exactement ce que je vise, madame, car le jour o) mes ventes de beurre et de
créme ot de lait m’assureront lo pain quotidien de ma famille, je proclamerai mon
indépendance, je cesserai d'stre le valet de tout le monde, la nuit comme le jour, et
je vous ferai présent de toute ma pharmacie. Quant & vous, madame, hitez-vous
de vous faire soigner, car avaut longtemps, le lait fourni en' abondance dans la
province étant un aliment trés hygidnique, il n’y aura peut-atre plus de maladies, et
partant, plus de médecins.” D'ailleurs pourquoi un cultivateur saignerait-il sa
bourse, comme par le passé, pour faire de ses fils des médecins, des avocats ou des
notaires, quand il est évident aujourd’hui qu'il est plus aisé de trouver I'aisance dans
lindustrie laitidre que dans les professions libérales,

Que de jeunes gens de talent, aprésavoir fait leur cours classique, dans cette belle
et grande institution qui fait 'admiration de la province, le collége de St-Hyacinthe, g'ils
avaient,eu I'avantage de ‘passer quelques mois d’études 4 Ia modeste école de laiterie
do St-Hyacinthe, pour se faire fabricants de beurreou de fromage au lieu de se faire
hommes de bureau; seraient sur lo chemin de la fortune au lieu de végéter misérable-
ment |,

Que I'on conserve avec un grand soin et un grand respect nos grandes maisons
d'éducation actuelles qui ont fourni a 'état ot A Ia religion des hommes distingués,
c'est 1 le désir de tout bon patriote canadien-frangais, mais vouloir en augmenter le
nombre, ce serait, & mon point de vue, manquer de sens pratique. Il vaudrait

(1) M. J: D. Leclair, directeur de I'école de laiterie n’ayant pu assister & la conférence de M,
Honry, nous lui avons soumis ce travail; il s'en ‘est suivi un échange de vues entre ces deux
messieurs, que nos lecteurs trouveront dans le supplément au rapport. B C.
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mieux aujourd’hui, ce me semble, songer & jeter les bases d’établissements industriels

et agricoles pratiques, dans le genre de I'Ecole de Beurrerie et de Fromagerie que |

nous admirons ici & St-Hyuscinthe.

Jo vous demande pardon, M. le Président, si jai pris la liberté d'entrer dans
quelques considérations générales que je laisse' immédiatement pour entrer dans mon
sujet,

Plus je songe aux grandes ceuvres accomplies dans la prqvince par la Société
d'Industrie laitidre et les Corcles Agricoles, plus jo suis convaincu du grand rble que
cos deux institutions sont appelées & jouer dans la province.

L Société d’Industrie laitiére a pour but d’amener 'aisance et la fortune au |

foyer domestique du cultivateur, en instruisant ce dernier de la’ manidre de mettre
gur le marché un bon produit, en établissant des relations entre lo consommateur et

le fabricant de produits laitiers, en cherchant un débouché avantageux & nos pro- |

duits et, en un mot, en favorisant par tous les moyens possibles le développement de
I'industrie laitiére. .

Le cercle agricole travaille lui aussi dans co méme but, d’amener I'aisance
dans la demeure du cultivateur, en lui faisant' comprendre par des conférences ou
des discussions la nécessité qu'il y a pour lui de changer de systéme de culture,
&’abandonner la culture du grain sur grain, d'avoir de bonnes vaches laitidres, de les
bien soigner 'hiver et 1'été au moyen de fourrages verts, de combattre le uxe et
Pivrognerie, etc., etc. 0

Puisque ces deux institutions tendent vers le méme but, pourquoi ne feraient-
ellos pas route ensemble. Lies succes de 'une contribueront au succds de I'autre. Les
eerclos agricoles devraient 8tre la porte par laquelle doit passer la Société d’Industrie
laitidre pour atteindre le peuple. |

uel'on parle d'industrie laitidre et.de ses avantages devant les cercles agricoles,
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de manufactures de beurre et de fromage. Grice aux ocercles agricoles la Soniété |

d'Industrie laitidre pourra donc opérer plus facilement et les cercles, en retour,

étant en rapport direct avec la Société d’Industrie laitidre, pourront étre mieux |

renseignés sur les grandes ceuvres accomplies par celle-ci dans la Province. Que
de cerclos agricoles, que de paroisses en apprenant les prodiges opérés, comme on
le voit, par exemple, dans St-Hyaginthe et dans d'autres paroisses, par la Société
&'Industrie laitidre, désireront imiter ces paroisses ot le foront aussi

Puisqu'il est avantageux et méme urgent d'établir entre les cercles agricoles et
1 Société d'Industrie laitidne des liens d’union qui devront tourner A l'avantage du
cultivateur, prenons dorc les moyens d'y arriver. Combien de cercles agricoles ont- |
1l répondu & I'appel ? Sur 400 corcles oxistant actuellement dans la Province, com- |
bien y en a-t-il de roprésentés ici aujourd’hui ? A peino 100, joserais dire. Voi
donc 300 cercles qui n’auront' pas l'avantage d'appréoier le fruit du travail, qui
ignoreront tout le bien opéré phr la Société d'Industrie laitiére, tous les milliers (
pisstres apportés dans notre pays par elle, etc. Pouvons-nous compter sur 1a bonn
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volonté de tous les cultivateurs pour faire partie de cette belle société ? Impossible.
Nous avons parfois de la difficulté a leur faire souscrire un dollar pour faire partie
d'un eercle agricole qui opérera dans leur propre paroisse. Alors,comment voulez-
vous les faire entrer dans une société dont ils ignorent le butet le champ dopé-
rations ?  Pourtant il ‘est important de mettre tous les cultivateurs au courant de
ce que vous faites. Voici une suggestion que je soumets humblement : ce serait
d'admettre comme membre de votre société d’industrie laitidre tous les présidents des
cercles agricoles de la Province et de faire retenir par lo gouvernement & chcun des
cercles, la minime somme d’un dollar,contribution insignifiante pour toute une paroisse,

mais qui grossirait votre caisse de $400 et mettrait toute la province au cotrant de vos

belles ceuvres, puisque vous serez tenus, en honneur, de remettre 4 chacun des pré-

sidents un rapport annuel de vos opérations qui serait lu devant chaque cercle agri-

cole. 8i vous agréez cette suggestion, je me charge & la prochaine assemblée du con-
seil d’agriculture de présenter une motion pour modifier la loi dans ce sens,

Comme délégué des cercles agricoles dunord du comté de Terrebonne, permettez-
moi, M. le Président, de vous faire un rapport des opérations de mes cercles agricoles,
Don pas tant pour vous démontrer ce qu'on a fait en vue de P'industrie laitidre que
pour avoir de vous ’honneur d’'une critique et les suggestions qu'il vous plaira, & vous
ou & vos colldgues de nous donner,

Notre société d’agriculture vit le Jour en décembre 1888; elle est componde de 8
cercles agricoles compris dans les paroisses de_Ste-Adéle, St-Sauveur, Ste-Agathe,
St-Faustin, St-Jovite, Ste-Lucie, Ste-Marguerite et St-Hippolyte. De 210 membres
que nous étions en 1889, nous sommes aujourd’hui au dela de 500 membres, La société
ne tient des expositions que tousles 5 ou 6 ans, Dans l'intervalle compris entre les
années d’exposition, on consacre log revenus de la £0ciété 4 I'achat d’animaux de race

et d’instruments agricoles. Yest ainsi que durant les 4 derniéres années, la société
8 dépensé $2,556 aux achats suivants:

58 BOliers....uuctsasnssinssssiuennansisererares $514.41
26 Cochons reproducteurs..... . 48573
Instruments agricoles........................ * 200,00
Abonnements au Journal d'Agriculture 158.00
Graine de tréfle.......cceeassereriverennninnn. 545.00
Prix pour concours des terres.............. 113.63
24 Taureaux Jersey.......... 48925 =

Gréce & 'établissement des cercles .agricoles, on paie

‘ la graine de tréfle moins
cher et I'importance d'en semer a profusion est mieux comprise. Ainsi, ce printemps,
ilena ét6 semé 9,600 Ibs contre 2,150 en 1888, Aveo les échantillons ‘de graing
obtenus dela Ferme Expérimentale d’Ottawa en 189 1, nous avons beaucoup améliord
Ia qualité de nos grains  Ainsi avec 300 sacs d’échantillons d’avoine Prize Clugter,
on est rendu aujourd’hui & prés de 80,000 minots dont 40,000 peuvent 8tre mis sur lo
marché, - C'est une avoine pesant 41, 42, et méme 43 Ibs le minot et qui mArit 10

"
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jours avant la ndtre. De méme pourles patates, dds Red Dakota, trés productives, ot ab-
gsolument & P'abri de lu pourriture, Dans la seule paroisse de Ste-Adéle, en 1891, il fut
donrfée 3 patates seulement & chacun des 150 membres du cercle agricole. Aujour-
dhui la paroisse peut mettre sur le marché 20,000 minots de ce produit, outre ce
dont elle a besoin pour la semence et la consommation locale. C'est le temps de dire,
je crois, qu'avec de petites choses, on peut parfois en faire de grandes.

Je puis assurer qu'en moins de 4 ans tout un comté, grice d la Ferme Expéri-
mentale d’Ottawa, peut renouveler entidrement ses grains de semence et ses légumes.

11 appartient aux cercles agricoles, de démontrer dans de sages discussions les
pertes ocoasionnées par cet achat inutile de voitures do luxe ; il faut ridiculiser le
jeune homme qui rougit de porter I'étoffe et la toilo du pays.

Croyez-vous, jeune homme, que le curé de votre paroisse, 'homme de profession,
le marchand, l'industriel, le banquier, le cultivateur & 'aise, croyez-vous, que toutes
ces gens vont tomber en pamoison en vous voyant arriver dans le village 4 bride
abattue, tout vétu de drap noir, la casquette-sur le coin de la téte, le bras autour de
votre dulcinde, ot mollement étendu dans votre phaéton. Non, loin dela! ils auront de
vous une bien triste idée et ils auront raison.

CONFERENCE DE M. J. C. CHAPAIS.

A TRAVERS LES SYNDICATS,

Sommaire. — Raison de la visite des syndicats.—Concours de MM. Cbté et
Livingstone.

Premiére catégorie d'observations. La loi des syndicats, Maximum de fabriques
dans chaque syndicat. Inspecteurs généraux.

Seconde catégorie d'observations. Les inspecteurs locaux. Défaut de qualification.
Négligence i faire I'épreuve du lait. Absence de propreté suffisante. nque d'ini-
tiative et d’énergie. Fxces de confiance en soi. Divergence d’opinion des autorités.
Inspecteurs-vendeurs.

Troisiéme catégorie dobservations. Propriétaires et fabricants. Batisses défec-
tueuses. - Multiplication ,des petites fabriques, Tort qu'elles causent. Fabricants
préeomptueux. Fabricants manquant de sérieux.

Quatriéme catégorie d'observations. Sujets spéciaux. Répartition des dépenses des
syndicats. Un mot sur la coloration du fromage. Systdmes de ventes du fromage,
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Prudence & apporter dans la réforme des défauts indiqués. Réunion des i teurs
‘4 T'école chaque année. Réunions d’hiver des inspecteurs et fabricants dans chaque
district. Importance des cercles agricoles pour l'industrie laitidre, Leur appréciation

parle comte de Derby. Eloge des syndicats par M. le professeur Lezé. Appréciation |

de leur organisation par M. Derbyshire. Action de tous nécessaire pour leur perfec-
tionnement,

Monsieur le Président, Messieurs.

Appelé & donner une ‘conférence devant la convention présentement ‘réuniev, je 1
n'ai cru pouvoir mieux faire que de vous soumettre les observations que j'ai ‘notées -

I'ét6 dernier, pendant une tournée'que j'ai faite & travers les syndicats de la province
de Québec. i
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Notre département d'indusirie laitidre d'Ottawa a décidé de faire faire cetto
tournée pour trois raisons :

La premiére, c'est que ces associations de fabriques sont tellement importantes,
par les résultats qu'on en attend et qu'elles ont commencé & donner, qu’elles méritent
qu'on s'occupe de leur bon fonctionnement ;

Lajseconde, c’est que ce n’est qu'en faisant une inspection locale soigneuse de chaque
syndicat qu’on peut se rendre compte des défauts, qui peuvent s'dtre glissés dans la
loi qui les régit ou dans son application, et s'assurer de la plus ou moins grande

compétence des inspecteurs locaux. i

La troisidme était bien pour le moment la plus importante, puisque la visite
avait pour but de rechercher, dans les syndicats, les fabriques qui pourraient fournir
du fromage digne ‘d’aller figurer au dernier concours des produits de I'industrie
laitiére & I’exposition co_lombienne de Chicago. ;

Pour rendre cette visite plus efficace, le comité exécutif de la société a envoyé, &
ma demande, avec moi, un des inspecteurs généraux des syndicats, M., Saiil C6té, afin
que tous deux nous puissions étudier plus 4 fond les réformes & suggérer.

M. C6té est un officier des mieux qualifiés pour occuper la position qu'il remplit.
11 débutait, comme apprenti dans I'industrie laitidre, il y a treize ans,et depuis, par un
travail assidu, il a du se former et se rendre propre A remplir des situations de con-
fiance que la société lui a confiés, d’abord comme inspecteur, avant L'établissoment des
syndicats, puis comme professeur de I'école ambulante de la société et enfin comme
ingpecteur général. Il a su développer surtout 'esprit d’observation qui est si néces-
saire & un bon inspecteun, et il a la formeté voulue pour indiquor les défauts qu'il
découvreet en demander la réforme, sans cependant blesser 'amour-propre de personne,

Afin de faire un examen plus approfondf et en rapport avee I'importance du but
A atteindre en choisissant les fabriques appelées & envoyer du fromage a Chicago, M.
Henry A. Livingston, professeur pour la fabrication du fromage & notre école de
laiterie, m’avait aussi ét§ adjoint.

La société a, enla personne de M. Livingston, un professeur habile, et qui ne peut
faire autrement que de lui rendre de grands services, car il a I'amour de sa profession.
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Consciencieux, je serais tenté de dire 3 Pexcds, 8'il pouvait y avoir d’excés dans une
si belle qualité, il fait un travail d’autant plus efficace qu'il a 'avantage de posséder
lo frangais aussi bien que I'anglais, ce qui est presqu’une nécessité aujourd’hui dans
notre province pour les anglais.

Avant de commencer & vous faire part de mes observations, je tiens & vous mettre
en gardo contre une impression, qui ‘peut vous venir & V'esprit, en m’entendant ne
mentionner que des défauts et des choses & reprendre dans les syndicats, Cela
pourrait, en effet, avoir pour conséquence de vous faire croire que le systéme des
syndicats ne vaut rien. D'autres vous diront tout le bien qu'ils ont fait ; 4 moi le
rdle un peu ingrat, mais nécossaire, de vous faire connaitre leurs défauts, afin de vous
mettre & méme d'y remédier.
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Les observations, faites au cours de notre voyage, peuvent so classer en quatre
catégories.

La premiére catégorie se rapporte & la loi méme qui régit les syndicats.

Un article de cetteloi dit que les syndicats se composeront de pas moins de quinze
ot de pas plus de trente fabriques. Le maximum de trente est certainement trop
élevé;; iljle serait méme trop fixé & vingt-cing. En effet I'idée des organisateurs des
syndicats_ était de faire faire au moins uno visite par mois, daps chaque fabrique, par
Iinspecteur. Or, en déduisant les dimanches, il ne reste que vingt cing ou vingt six
jours d’ouvrage pour I'inspecteur et comme il y a toujours quelques fabriques od il
importe que celui-ci passe une couple de jours, on trouve que, dans la pratique, il ne
peut efficacement visiter que vingt fabriques par mois. Je crois donc qu'il serait sage
de fixer le maximum & vingt, si 'on veut que 'inspecteur agisge sans précipitation et
rende justice & chacun.
™ Un autre article de la loi des syndicats dit qu'il y aura un inspecteur général.
T comité a été obligé de déroger A cet article de la loi, cette année, en en nommant
deux, et voici pourquoi : TLe nombre de syndicats est si grand qu'un seul inspecteur
général ne peut surveiller tous les inspectours sufibamment, vu les grandes distances
a parcourir et la somme d'informations & donner. I/inspecteur général est souvent,
dans des cas difficiles, obligé de rester un bon nombre de jours dans un méme syndicat,
Puis, il y-a des syndicats presque tous anglais, et il est difficile, je dirai plus, il est
impossible d’avoir actuellement un inspecteur, pt-il suffire seul & la besogne, qui
puisse la faire dans les deux langues. 11 faudrait donc admettre, dés & présent, dans
1a loi, le principe de deux inspecteurs généraux, car le nombre de syndicats va encore
augmenter.

La seconde catégorie d’observations porte sur les inspecteurs locaux des syndicats.

L/augmentation subite et considérable des syndicats, qui ont doublé en nombre
cette annde, a pris la société au dépourvu et I'a forcée, pour fournir des inspecteurs &
tous, de donner des diplomes provisoires, sans se montrer bien sévére. Le résultat a
6té que le service de certains inspecteurs n'a pas ét6 aussi bon qu'on aurait pu le

désiver. Sans jeter la fante & personne, je vais indiquer les principaux défauts que
nous avons constatés.

. Quelques inspecteurs ne nous ont pas semblé comprendre assez l'importance de
faire, dans toutes les fabriques, I'épreuve du lait & chaque visite. Bt pourtant cette
épreuve est, pour ainsi dire, la base qui assure la bonne fabrication et les bons produits,

D'autres ne sont pas assez particuliers quant & la propreté. Nous avons visité
des fabriques o Tinspecteur local était avec mous, et sur observation en particulier
au fabricant que la fubrique n'était pus tenue assez proprement, on nous & répondu
que nous étions plus exigeants que Pinspecteur local.

Dans un cas, nous avons trouvé une fabrique produisant ordinairement de bon
fromage, mais qui cette année, 4 venir jusqu'd notre passage, n'avait que du fromage
de mauvais goit. On avait fait des recherches, modifié la méthode de fabrication,

nous a comn
minutes, san
parce qu'il n
du cadeau qu
scientifiquem
sont pourvus
temps, avant
la partie cyli
pour l'envoy:
puant d’au n
se développai
avait mauvai

Nous av
pour occuper
pour prendre
vent parmi le
ont portées,
qu'autant qu
la loi.

Le mal,
dans chaque ¢
alors g8né pe
propriétaires,

¢ drait mieux g

étrangers & o

1l se tron
conventions d
teurs qui, bie
gavoir aussi l
ne les connais
compArais ces
téte en l'air d;
rencontré des
qu'on croit né
ils donnent eu
savent probab
un défaut d’a
savoir qui. gé
prendre. Ces
dans l'erreur,
ment dans le ¢

consulté 'inspecteur local, sans obtenir de meilleurs résultats. A notre passage, on .

tependant fo;




er en quatre

ats.

ins de quinze
nement trop
nisateurs des
fabrique, par
ou vingt six
briques ol il
ratique, il ne
'il serait sage
écipitation et

teur général.
en nommant
ul inspecteur
des distances
1 est souvent,
8me syndicat,
i plus, il est
besogne, qui
présent, dans
cats va encore

des syndicats.
16 en nombre
inspecteurs &
Le résultat a
aurait pu le
¢ défauts que

importance de
ourtant cette
bons produits,
8 avons visité
en particulier
yus & répondu

ement de bon

ue du fromage
le fabrication,

nous a communiqué ce fait, Aprés avoir cherché la cause pendant une dizaine de
minutes, sans succés, je vis poindre le moment od M., C6té allait se tirer aux cheveux
parce qu'il ne ponvait rien découvrir, lorsque tout-d-coup, prouvant qu'il sait se servir
du cadeau que le bon Dieu lui a fait d’un bon organe olfactif, ou, pour parler moins
scientifiquement, d'un bon nez, et moi me servant des doubles fenstres dont/ mes yeux
sont pourvus nous découvrimes que tout le lait dela fabrique passait depuis long-
temps, avant d’arriver au bassin de fabrication, par un canal d’infection.. En effet,
la partie cylindrique de la dalle dans laquelle on verse, de la chaudiére a peser, le lait
pour l'envoyer dans le bassin, était recouverte d l'intérieur d’un enduit jaundtre et
puant d’au moins une ligne d'épaisseur. e lait prenait 1a les germes d’infection qui
se développaient lentement par la suite, faisant qu'au bout de quinze Jjours le. fromage
avait mauvais gofit.

Nous avons rencontré des inspecteurs qui ont bien toutes les qualités requises
pour occuper leur position, mais qui manquent d'initiative et d'énergie : d'initiative,
pour prendre les mesures nécessaires pour faire punir les coupables quand ils en trou-
vent parmi les. patrons ; d’énergie, pour soutenir leurs accusations, une fois qu'ils les
ont portées. On ne pourra obtenir la diminution des fraudes au moyen des inspections
qu'autant qu'on prendra les mesures nécessaires pour atteindre ceux qui ont enfreint
la loi.

Le mal, dans ces cas, vient souvent de ce qu'on cherche généralement & avoir
dans chaque district un inspecteur appartenant a ce district. L'inspecteur se trouve
alors géné par plusieurs raisons : familiarité avec les fabricants, amitié avec les
propriétaires, relations de famille avec certains patrons. A ce point de vue, il vau-

* drait mieux que les inspecteurs fussent, autant que possible, choisis dans des districts

étrangers & ceux.dans lesquels ils sont appelés 4 travailler.

Ilso trouve, m'en croirez-vous, des inspectenrs trop savants. Dans une des
conventions de notre sooiété, j'ai eu occasion un jour de parler de certaine cultiva-
teurs qui, bien que doués d'un savoir trés-ordinaire en agriculture, prétendent en
savoir ausei long que n'importe qui, et qui, par leur verbiage, font croire A ceux qui
1o les connaissent pas qu'ils sont plus capables en agriculture que bien d’autres, et je
comparais ces grands savants & des tiges de blé dont les épis sont vides et restent la
téte en I'air dans'le champ, précisément parce qu'ils sont vides, Eh bien ! nous avons
rencontré des inspecteurs qui ont un peu le méme défaut. Ils écoutent les conseils
qu'on croit nécossaire de leur donner avec un certain air de condescendance. Puis
ils donnent eux-mémes leur manidre de voir de fagon a fiire comprendre qulils en
savent probablement plus long que.celui qui se méle de leur donner des avis. CVest
un défaut d’'autant plus grave que ce sont précisément ceux qui prétendent, tout,
savoir qui. généralement savent peu, parce qu'ils croient n'avoir pas besoin d’ap-
prendre, Ces braves gens sont réellement de bonne foi. Ils n’en sont pas moins
dans l'erreur, car je ne connais personne qui n’ait rien & apprendre. Ils sont précigé-
ment dans le 08 d’une certaine jeune fille qui n'étant rien moins que jolie, se croyait

4

P t fort belle. Un jour, elle posait en badinant & son curé la question sui-\




vante : M. le curé je mo trouve belle quand je me regarde dans mon miroir, est-ce
un péché ? Non, mon enfant, répondit le bon curé, ce n'est pas un péché; c'est une
erreur.

Tl ne faut cependant pas condamner absolument les inspecteurs locaux qui
quelquefois soutiennent une opinion opposée & celle de l'inspecteur général. Sur
certains points de fabrication, il y a divergence d'opinion entreles meilleures autorités.
Sur ces points, il faudrait qu'il y efit, avant I'ouverture de chaque saison de fabri-
cation, une réunion intime du directeur général, du directeur technique et des
professeurs de I'école, ainsi que des inspecteurs généraux, afin de prendre une décision
uniforme sur les points en litige, sauf & les soumettre 4 I'épreuve de l'expérimentation
pendant la saison ou avant, pour les modifier plus tard au besoin. De cette fagon, on
éviterait bien des dissensions regrettables qui peuvent nuire au progrés. Les inspec-
teurs locaux recevraient l'ordre de suivre telle méthode, jusqu’d nouvel avis, sans
g'oceuper de leur opinion personnelle.

Nous avons rencontré quelques inspecteurs qui sont en méme temps vendeurs
pour leurs syndicats. Des plaintes .ont 6t6 faites dans certains de ces cas, parce que
I'inspecteur négligeait son inspection pour s’oc%uper des ventes. Nous sommes
d'opinion qu'il est dangereux pour un inspecteur de cumuler les deux positions. Il
est bien difficile que I'une ne fasse pas négliger l'autre, 2 moins que l'inspecteur n'ait
que peu de fabriques & visiter et que son district ait des bornes fort restreintes.

La troisiéme catégorie d'observations a-pour objet les propriétaires de fabrique
et les fabricants.

Les propriétaires, dans un trés grand nombre d’endroits, entravent I'eouvre des
syndicats qui est d’obtenir les meilleurs produits possible. Ils rendent impossible la
fabrication de ces bons produits. Je veux parler de ceux qui installent lenrs fabrigues
dans. do mauvaises batisses. Les chambres A sécher surtout sont, en certains cas,
tellement mauvaises que le fromage le mieux fait 8'y détériore en quelques jours
dans les grandes chaleurs. ~ Je voudrais que les propriétaires de mauvaises fabriques
fissent une visite sur 'Tle-du-Prince-Edouard. J’ai parcouru cette ile, au mois de
goptembre dernier, pour travailler & y implanter I'industrie laitiére coopérative chez
nos compatriotes acadiens, et en méme temps, j'al visité les fabriques qui y sont déj

ouvertes dans les centres anglais. Liindustrie laitiére coopérative est encore 1a dans .
son enfance, mais quel beau berceau elle a. Les batisses, dans lesquelles sont installées
les fabriques, sont toutes des modales du genre, et telles que jo réve de voir toutes.

celles de notre province. Malheureusement, ce n'est qu'un réve qui mettra bien du
temps, je le crains, & devenir une réalité.
Dans bien des cas, il 0’y a rien de surprenant si les bétisses sont mauvaises. 1

y en a tant, dans notre province, de ces fabriques dont la création nlest due qu'd. |

P'entétement, 1a haine, la- jalousie, l'orgueil ou une ambition de mauvais aloi. Un
cultivateur ayant un gros trpupeau de vaches se voit refuser son lait & une fabrique

parce qu'il est de mauvaise qualité, Au lieu de g'amender, il ouvre une fabrique |
chez lui,dans un vieux hangar bois et y réunit le lait de tous les mécontents comme |
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Ini. Nayant que quelques cent livres de lait & manipuler, il ne peut, comme de
raison, faire de grands frais, ni payer un gros prix pour un bon fabricant.—Résultat.
—Mauvaise bitisse, mauvais fabricant, mauvais produits !

Ceci m'amdne & parler des petites fabriques. Presque toutes les misres qu'on
rencontre aujourd’hui dans I'industrie laitidre sont causées par les petites fabriques.
Le meilleur des fabricants pourrait difficilement y faire de bon fromage, et, comme
ce sont toujours des fabricants & bon marché et conséquement presque toujours de
troisiéme ou quatridme classe qui s’y trouvent, on y fait de mauvais fromage. Nous
sommes depuis longtemps & chercher un reméde pour empécher que, dans une paroisse
ou il y a ce qu'il faut pour organiser une bonne fabrique de douze mille livres de lait
par jour, on n'en organise six de deux mille livres chacune. Six batisses, six fabri-
cants, six installations | que d'argent perdu pour arriver & faire des produits qui
déshonorent notre industrie laitidre ot qui ont donné naissance & ce mot de French
cheese, dont on a voulu affubler tout le mauvais fromage, fait non seulement parmi
nous, mais dans les autres provinces de.la confédération. Le motto de tout homme
qui g'occupe d'industrie laitiére & un titre quelconque devrait 8tre: “Sus aux
petites fabriques” ; de fait, ellos ne dovraient exister que Ia ou il n’y a pas suffisam-
ment pour en organiser une grande. :

Le remdde & cet état de choses est difficile & trouver. Il nous semble cependant
que les acheteurs pourraient nous sider d faire périr d'inanition ces semblants de
fabriques. 8'ils se donnaient le mot pour payer le mauvais fromage, qu'on y fait, un
prix bien inférieur au bon, ils viendraient probablement & bout de décourager ceux qui
lo font. Malheureusement, il arrive souvent que lorsqu’on veut dire aux fabricants dont
lefromage n'est pas bon, que leur négligence ou leur ignorance leur ‘fait perdre de
I'argent, ils nous répondent qu'ils vendent leur mauvais fromage le méme prix que
le voisin qui en fait du bon. Ex effet, c'est ce qui arrive trop souvent. Comme ils
sont certains de recevoir alitant, ils ne s'occupent guére du dommage qu'ils peuvent
faire, ot qu'ils font réellement, & I'industrie laitidre en général et 4 la réputation de
do nos produits en Angleterre, Pourvu qu'ils fassent de l'argent, que leur importe le
reste. Ils sont aussi philosophes qué“cette femme, dont le mari, assuré pour deux
mille piastres dans une assurance sur la vie, venait de mourir. Aussitét la mort
arrivée, elle télégraphia & I'une de ses sceurs ce qui suit : “ Henri est mort, perte
entidrement couverte par les assurances,”

Ce que j'ai dit auparavant des inspecteurs trop savants s'applique aussi & une
classe 'de savants fabricants, qui ne semblent s'enrler dans 1és syndicats que pour le

. Plaisir de critiquer les inspecteurs.. Heureux mortels, qui sont venus au monde tout

enculottés, et qui conséquemment n’ont pas besoin de tailleurs pour se faire habiller! -
C'est surtout chez les anciens fabricants que se recrute la classe de savants dont
Je viens de parler,
Chez los jeunes, ¢'est autre chose ; ce qu'on a & leur reprocher surtout, ¢’est un
excds de dévotion, Ils connaissent hien les rdgles de la bonne fabrication, ils savent
bien qu'il est des journées froides ou le lait avance moins vite ot on il faut travailler
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tard dans I'aprés-midi. Mais, que voulez-vous, dans le mois de mai, il faut aller aux |

exercices du mois de Marie, dans le mois de juin & ceux du mois du Sacré-Coeur, dans
le mois de juillet, & ceux du mois de la'Bonne Sainte-Anne et dans le mois d’octobro &
ceux du Rosaire, et ces exercices sont généralement  la fin de la journée. Il faut done

aller-vite, car si le fabricant ou 'apprenti n'a pas fini 4 temps pour aller & I'office, il |

gera cause qu'une jolie jeune fille du voisinaggséra obligée d'y aller seule, ce qui ne
convient pas, oud’y aller avec un autre ce qui est encore pire pour les intérdts du jeune
homme, Vous comprenez qué je veux badiner et que ce que j'en dis est pour faire
comprendre que ces jeunes gens aiment A s'amuser, se hitent pour 8tre lsbres plus

vite le soir, et négligent par 13 certains détails de fabrication et de propreté.

Les inspecteurs doivent s'appliquer & faire comprendre qu'un bon fabricant doit,
toujours 8tre & son poste, & 'heure voulue et ne doit pas faire marcher le procédé de
fabrication pour sa propre commodité, mais se plier lui-méme aux exigences :du

procédé. Pas de succés sans cela.

Une derniére catégorie d'observations se rapporte & certains sujets spéciaux que

je vais passer rapidement en revue. '

On parle beaucoup, & propos des syndicats, de la difficulté qu'on rencontre 4
faire payer la proportion que les fabriques syndiquées doivent supporter dans les dé-

penses. 11 me semble que les patrons. devraient mieux comprendre, qu'ils ne le font |

généralement, le grand intérét que présentent pour eux les syndicats. De la valeur
des produits dépend leur profit & eux, et, conséquemment, ils, devraient concourir,
généreusement dans les dépenses du syndicat. La vraie proportion d établir serait
celle-ci : participation aux dépenses par le fabricant ou propriétaire dans la pro-

portion du salmre regu : 8'il regoit vingt pour cent il contribuera vingt pour cent ; g'il |

" regoit quinze, il contribuera quinze) et le reste'séra payé par les patrons,

11 est constaté généralement que des fromages sont classés de deuxiéme et de
troisidme classe bien plus souvent parmi les fromages colorés que parmi les autres,
et cela parce que, dans les fromages colorés, la couleur souvent n’est pas franche,

uniforme, et présente gd et 13 des plaques de couleur plus ou moins foncée que celle du. ¢
corps du fromage. Tel étant le cas, on se demaride pourquoi 'on continue 4 faire du |

cheddar colors, tandis que le blanc ne présente pas ce défaut et se vend aussi bien.

Ceci est une question qui mérite d'dtre étudiée.

Une autre chose est I’objet de la critique, et avec raison, je crois.
tl

on dit qu'a telle vente, de telle semaine, on a vendu le fromage neuf centins la livre, |
Mais aussitot cotte ‘assertion faite, on vient nous dire que sur le lot de cing mille |
meules qui a 6té vendu, trois mille seulement ont atteint le chiffre de neuf centins et -
le reste & 6t6 coupé d’'un quart ou d'un demi-centin. Il est des régions, od I'on |

'

Clest la
maniére dont se font certaines ventes de fromage. Dans un district, par exemple,

n’entend jamais parler de ces coupages de prix, non plus que de diminution de poids.
Le fromage s'achdte et se pése 4 la fabrique et se livre & la station de chemin fer, ol
L'autre

il est payé avant son départ, et alors il est réellement vendu ce qu'il vaut.
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systéme donne lieu & bien des fraudes, surtout dans les temps de baisse. Alors le
plus léger défaut est recherché pour avoir une raison de couper le prix.

J’ai mentionnédans mes remarques bien des défauts a corriger. Tl ne faut pas croire
que jo I'ai fait dans I'espérance de voir ces défauts disparaitre tout d’un coup, Je sais
que c'est choge impossible et que souvent en voulant trop obtenir on n’obtient rien.
Viser trop haut méne au-deld du but et ¢’est aussi mal que de rester en degd. On se
trouve, dans ce cas, exposé & 'aventure qui arriva un jour a un ivrogne qui était allé
i cheval au cabaret. Aprés avoir bu plus que de raison, il sortit pour s'en retourner,
mais s'apergut qu'il était trop ivre pour remonter sur son cheval, Malgré son vice
dintempérance, ¢'était un homme naturellement dévot, et aprés quelques vains efforts,
fabricant doit, il lui vint & I'idée de demander I'assistance des saints du paradis pour monter cheval.
- le procédé de Il ¥appelait Pierre, ot commenga par s'adresser & son saint patron, en prenant un fort
exigences /du @lan, mais le succés ne couronna pas son entreprise. Alors, il se souvint que dans le

+ J Confiteor, Saint-Paul est voisin de Saint-Pierre et il s'adressa & lui pour obtenir de
' spéciaux quo Iaide. en prenant un nouvel élan, qui n'eut pas plus de succds. Alors, se ruppelan?
Ia toute puissance de la bonne sainte Anne, il s'écria : “ bonne sainte Anne, aidez-moi
donc & monter & cheval.” Et cette fois prenant un furieux élan, il réussit & sauter
assez haut pour tomber de I'autre coté du cheval. Il se releva tant bien que
mal, tout en colére, et s'écria : * ne poussez donc pas tous ensemble ? ”

Avant de terminer, jo vais faire quelques suggestions pouvant aider a remédier
petit & petit aux défauts constatés. i

Un bon moyen de rendre les inspecteurs de plus en plus capables de bien remplir
leur position et de se tenir au courant des nouvelles connaissances, que 1'on acquiert
constamment, serait de convoquer ceux qui ont des diplomes définitifs, & venir passer,
thaque année, avant l'ouverture de la saison de fabrication, huit jours & I'école avec
les inspecteurs généraux, pour y suivre un cours spécial.

Pour ce qui est du perfectionnement des fabricants, & part le conseil que j'ai &
i donner 4 ces derniers de venir tous, tous tant qu'ils sont, suivre un cours & T'école, jo
crois'qu'il serait trds sage d’avoir pendant I'hiver des réunions dans chaque district,
0l se rencontreraient l'inspecteur général, I'inspecteur local, le ou les directeurs do
lasociété d’industrio laitidre du district et les fabricants des fabriques syndiquées dans
te district. On y inviterait aussi les fabricants de celles qui ne sont pas syndiquées, et
i, on verrait aux moyens a prendre pour obvier aux difficultés rencontrées entre
rois. C'est la patrons et fabricants, entre fabricants et inspecteurs et je crois qu'il découlerait un
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 par exemple, W grand bien de ces réunions. Si j'ai bien compris les intentions de I’honorable ministre
ntins la livre, W8 de 'agriculture local A ce sujot, jo crois qu'il paierait les dépenses de voyage des
, de cing mille inspecteurs et des directeurs qui iraient tenir ces réunions,

euf centins ot | T1 est unr point important sur lequel jo désire attirer tout spécialement I’attention

gions, ot 1'on 4 do messieurs les inspecteurs. Je veux leur donner le conseil de s'efforcer, dans leurs
tion de poids. W relations avec les fabricants et les patrons des fabriques de leur district, d’inculquer
hemin fer, ol 44 tous l'idée qu'il n'est rien de plus avantageux pour eux tots que d’organiser dans
aut. L'autre W leurs localités respectives des cercles agricoles. Ces associations, la société d'industrie
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laitiére I'a compris depuis longtemps, sont des plus propres & aider au développemanf

de notre industrie. Les conférenciers qui viennent devant les cercles présentent l'in-

dustrie laitiére comme I'industrie nationale des cultivateurs de la province de Québec; |

ils leur donnent un plan de culture en rapport avec cette industrie, leur enseignent
de saines notions sur les plantes fourrhgdres, les races de bétail laitier, les instruments
agricoles tels que hache-paille, houilloires, etc., et les méthodes de px‘épm‘htion des
aliments, telles que l'ensilage, le hachage et la fermentation des fourrages qui servent
& améliorer I'alimentation des vaches laitiéres ; enfin ils travaillent plus que n'importe
qui & la diffusion des connaissances relatives & notre belle industrie. Au cours de
mes visites de 1'6t6 dernier, jai invité tout particuliérement les membres des cercles

agricoles & assister aux conférences que nous donnions partout, et je dois dire qu'on

g'est généralement rendu en grand nombre & ces invitations,

L’euvre des cercles est certainement Vune de celles qui produit le plus grand
bien parmi notre population agricole. C'est'opinion des hommes les plus marquants
ot qui sont en état, par la position qu'ils occupent, d’étudier les grands problémes de
’6conomie rurale. J’en donnerai une preuve en citant ce que disait derniérement le
comte de Derby, prédécesseur immédiat de Lord Aberdeen comme gouver-
peur général de la Puissance. Se trouvant & Preston, dans le Lancashire, il y

a quelque temps, il constatait, dans une réunion publique que le Canada a fait

d’énormes progrés en agriculture pendant les cing ‘dornidres années, grice 4 l'enseigne-
ment donné par les fermes-modales et les cercles agricoles que posséde notre pays.
Avant de terminer jo mentionnerai aussi les‘éloges que j'ai entendu faire de notre
organisation de syndicats de fabriques par deux hommes marquants dans I'industrie
laitiére. Mof{giour R. Lezé, rédacteur du journal frangais de Paris “ La Laiterie”
ol professeur 3 1'école d’agriculture de Grignon, en France, a exprimé devant nous,
ici, & Saint-Hyacinthe, od j'ai eu I'avantage de le rencontrer, la plus franche admira-
tion pour nos syndicats, et il a prouvé quo cette admiration était sincdre par le fait
qu'il a publié, depuis sa visite ici, tout au long, dans son journal, les statuts qui
régissent’ces syndicats.
L’autre expert en industrie laitidre, dont je veux citer 1’opinion, est monsieur D.

Derbyshire, de Brockville, président de I'Association des crémeries d'Ontario, dont |
le nom est familier & plusieurs d'entre vous. J'ai eu le pluisir de le rencontrer

Chicago, od nousnous trouvions tous deux pour prendre les intéréts de 'exposition de

fromage et de beurre du Canada. En voyant le magnifique exhibit de fromage |

envoyé par notre province, il me dit: Monsieur Chapais, c'est & votre organisation
presque parfaite des syndicats defabriques que vous devez l'immense progrés que

vous avez fait dans I'Industrie laitidre pendant les dernidres années et surtout le grand |

succés que votre province remporte a I'exposition colombienne,

En face de ces témoignages nous venant de deux des meilleures autorités en in-
dustrie laitidre, I'une d’au deld et I'autre d'en degh de 1 Atlantique, je suis donc bien
fondé, messieurs, & m’y étre pris un peu longuement pour vous engager  travaille
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tous ensemble dans la mesure de vos forces au perfectionnement de notre systéme de
syndicats qui a déjd produit de si merveilleux résultats.

N.B.—Rapprochez de la Conférence de M. Chapais, les notes complémentaires au Rapport de M.
Cdté (Voir Supplément du Rapport).

Le secrétaire de la société donne lecture du—

RAPPORT DU COMITE SPECIAL.
DE L'6C0LE DE LAITERIE DE St-HYACINTHE.

A MM. les membres du bureau de direction de la Société d Industrie Laitiére de
la province de Québec.

Monsieur le Président

Messieurs.

Nommé par votre délibération du 26 aofit 1892 et maintenu en fonction par une :
seconde délibération du 14 décembre suivant, votre comité spécial de 1'Ecole de

Taiterie de St-Hyacinthe a ’'honneur de vous présenter :

3 L

Le rapport particulier, adressé au mois d'aott dernier par votre secrétaire &
I Honorable Ministre de U Agriculture et de la Colonisation & Québec, dans les
termes suivants :

St-Hyacinthe, aofit 1893.
A 1’HonoraBLE Louis BEAUBIEN,

Commissaire de I’Agriculture et de la Colonisation,

QuEnzc.
Monsicur le Ministre,

Me conformant aux mstmctxons regues de votre département le 31 juillet
dernier, j'ai I’honneur de vous soumettre le rapport suivant concernant I'Bcole et
Station expérimentale de laiterie de St-Hyacinthe.

Depuis sa fondation en 1882, la Société d’Industrie Laitidre de la Province de
Québec, conformément & son but et au programme qu’elle s'était tracé dés le début,

)
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n'a cessé de s'occuper d’organiser dans la province l'enseignement de Ia fabrication
du beurre et du fromage.

Les premiers instructeurs furent des inspecteurs, chargés de visiter, sur demande,
los fabriques des membres de la société et d'y donner sur place des legons aux fabri-

cants. A cet enseignement, elle adjoignit bientdt celui donné dans une fabrique-école,

ouverte pendant la saison de fabrication. Ce double enseignement avait un caractére
forcément transitoire, intermittent et limité. Appelés A visiter un grand nombre de
fabriques, les inspecteurs ne faisaient pour ainsi dire qu'y passer. D'un autre coté
la fabrique-école n'étant ouverte que pendant la saison de fabrication, les fabricants
retenus alors dans leurs fabriques, ne pouvaient y consacrer que quelques courtes
journées. . #

Avec lo temps, l'enseignement ambulant s’est transformé ; I'organisation des
syndicats de fromageries et de beurreries 4 ét6 un pas immense dans la voie du
progrés et répondait si bien aux besoins du moment que, de dix en 1891, année de
leur création, le nombre des syndicats est monté & 28 en 1893,

En face de cette organisation syndicale, appelée & embrasser bientdt toute la
province, et par laquelle, au moyen d'un systéme d’inspection régularisé, 'insuffisance
d'un grand nombre de fabricants se révélait comme un danger pour I'industrie laitiére
canadienne, la nécessité s'imposait d'une école modsle de laiterie, ouverte en toutes
saisons, destinfe non seulement & former de bons fabricants de beurre et de fromage,
mais encore i graduer les inspecteurs des syndicats et & poursuivre des recherches
expérimentales en vue d’améliorer la qualité de nos produits laitiers.

Au cours de I'année 1892, ayant obtenu de la législature de Québec, un subside ’

de deux mille piastres en faveur d'une école de laiterie et comptant 'sur la continua-
tion de ce crédit pendant un certain nombre d’années, la société d'industrie laitidre
entreprit de doter la province d'un établissement digne d’elle et commenga ses
démarches qui furent couronnées de succés,

Suivant acte regu par M. J. C. Désautels, notaire & St-Hyacinthe, le neuf sep-
tembre 1892, le séminaire de St-Hyacinthe d’Yamaska faisait don A titre gratuit ala
Société d'industrie laitidre d'un lot de terrain en la paroisse de St-Hyacinthe le
Confesseur, sur les bords de la rivitre Yamaska, pour I'érection et le maintien d’une
école de laiterie. ; .

Par le méme acte, le séminaire de St-Hyacinthe consentait & la Société d’Industrie
Laitiére un prét de cing mille piastres, destiné aux travaux de construction et d’amé-
nagement de la dite école et remboursable au moyen de dix annuités de $679.34,
avec garantie hypothécaire sur le terrain, les constructions et I'outillage de 'école.

Par acte regu devant le méme notaire le 16 novembre 1892, quarante personnes |

ont en outre donné au Séminaire de St-Hyacinthe leur garantie personnelle, au
montant de $100.00 chacune, pour sfireté collatérale du prét ci-dessus, et la société
d'industrie laitiére a de suite affecté & leur profit la propriété de 'école de laiterie.

Dans sa séance du 26 aofit 1892, le bureau de direction de la société d'industrie |

laitiére avait approuvé les plans dressés par M. J. de L. Taché, son secrétaire-trésorier,

Ils comportai
fromagerie, at

Les trava
ment poussés
A recevoir des

Sans dout
l'inauguration
de la construc

Suivant n
1893. les trava

Consf
Mach
Frais

Pour le fo
dds le 21 septe
de I'Industrie .
charge de I'ens
cation du beur
mentale, moye

L'ouvertu
soixante huit d

Comme to
consacrer i 1'ét
Baire de les cla

lo Un cot
par 40 éléves ;
13 un certificaf

20 Un cot

20 Un cor

30 Un cou

50 Des co
fabrication,

"60 Et un ¢

Ces cours
ge, qui joints ai
éldves, Les jou
beurre, soit un
uné\ moyenne
trds, courte, m:



» 1a fabrication

, sur demande,
ons aux fabri-
fabrique-école,

it un caractére |

nd nombre de
‘un autre cbté
, les fabricants
elques courtes

ganisation des
ns la voie du
891, année de

ntoét toute la
6, 'insuffisance
lustrie laitiére
erte en toutes
et de fromage,
es recherches

>¢, un subside |

r la continua-
ustrie laitiére
0mmenga  §es

e, le neuf sep-
re gratuit & la
-Hyacinthe le
aintien d'une
té d'Industrie
ction et d’amé-
s de $679.34,
re de 1'école.

nte personnes

ersonnelle, au |

8, ot la société
de laiterie.

té d'industrie |

aire-trésorier,

Ils comportaient un batiment de 40 x 60, comprenant beurrerie, dans le séus-sol ¢
fromagerie, au ler étage ; et laboratoire, salles de cours et bureaux au 28me étage.

Les travaux de COnHtlllLthni commencés le 9 septembre, ont été assez active-
ment poussés pour que la fabrique fiat préte & fonctionner le ler décembre, ot 1'école
i recevoir des éléves le ler janvier suivants,

Sans doute, et comme ont pu le constater les Honorables ministres, le j jour de
linauguration officielle, il restait encore beaucoup a faire pour le complet achévement
de la construction principale et des accessoires ¢t environs de la fabrique.

Suivant mémoires fournis au département de I’Agriculture, 4 la fin de janvier
1893. les travaux se montaient alors & $8174.91 ; se répartissant ainsi :

Constructions....... .. 5125 81
Machines et outillages .. 2073 86
Frais généraux

$8174 91

Pour le fonctionnement de I'Ecole, la Société d'Industrie Laitidre avait conclu,
dés le 21 septembre 1892, avec le ProfesseursJ. W. Robertson, commissaire fédéral
de I'Industrie Laitiére, un arrangement, aux: termes duquel ce dernier assumait la
charge de I'enseignement théorique et pratique, en frangais et en anglais, de la fabri-
cation du beurre et du fromage, et du fonctionnement, de I'Heole et station expéri-
méntale, moyennant une indemnité annuelle de'mille piastres.

Liouverture de I'Ecole avait ét6 annonée pour le deux janvier 1893. Deux cent
soixante huit demandes d’admission ont 6t adressées au secrétaire de 1'Ecole,

Comme tous les éléves désiraient 8tre admis avant la saison de fabrication, et
consacrer i I'étude des laps de temps variant de 8 jours & deux mois, il était néces-
saire de les classer par séries, I fut ainsi organisé : :

lo Un cours spécial pour les candidats inspecteurs de syndicats, qui fut suivi
par 40 éléves ; 86 ont subi les examens ; 13 ont obtenu leur dipléme d" inspecteur;
13 un certificat provisoire ; les autres ont 6té ajournés,

20 Un cours de deux mois du 15 janvier au 15 mars ;

20 Un concours de 1 mois du ler mars au ler avril ;

30 Un cours de 15 jours du ler avril au 15 avril ;

50 Des cours de 8 jours de cette date Jusqu’i. l'ouverture de la saison de
fabrication,

"60 Et un cours spécial pour:les apprentis pendant le mois d’avril,

Ces cours ont 6té suivis par 51 fabricants de beurre et 123 fabricants de froma-
ge, qui joints au 40 aspirants inspecteurs, forment un total de deux cent quatorze
éldves. Les journées de présence & I'Ecole se.montent & 866 pour les fabricants de
beurre, soit une moyenne de 17 jours par éldve, et & 1707 pour les fromagers soit
ung ‘moyenne de 14 jours, Cette durée woyenne des cours est assurément
trds courte, mais il faut copsulérer. d'une part, que la plupart de ceux qui
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sont venus 4 1'Ecole étaient déja des fabricants d’expérience, et d’autre part qu'un
trés grand nombre d’entre eux ayant constaté par eux mémes les avantages qu'ils |

ont & retirer de 1'Ecole se proposent d’y revenir I'hiver prochain.

Linauguration officielle de 1'Ecole a eu lieu le 11 mars 1893. Le numéro du 15
avril du journal d’Agriculture illustré en a rendu compte. Il fut alors jugé indis-
pensable de procéder dés que la saison le permettrait aux différents travaux complé-
mentaires les plusTurgents,

L’achévement des galeries et de la plate-forme de réception,la construction d'un
hangar pour abriter les voitures pendant la réception du lait, d'un trottoir pour
accéder du chemin a la fabrique, les travaux de nivellement, de confection du che-
min, et cléture, la peinture intérieure et extérieure de 1'Ecole ont entrainé des
dépenses se montant & la somme de $1350 environ, dont le détail figure a I'état
ci-annexé.

La législature provinciale ayant voté & la derniére session une somme de dix
mille piastres en faveur de I'éeole do laiterie, pour 8tre payée en cing annuités de
$2000.00, aux conditions & fixer par le licutenant-gouverneur en Conseil, le gouver-
nement et la société d’industrie laitiére ont stipulé par contrat en date du 15 octobre
1893 les obligations auxquelles la Société d'Industrie Laitiére serait tenue en consi-
dération de cet octroi de dix mille piastres,

Le tout respectueusement soumis,
E. CASTEL,

Secrétaire de la société d'industrie laitiére et de 1'ecole de laiterie,

TRAVAUX COMPLEMENTAIRES EXKECUTES A I'ECOLE DE LAITERIE
DE ST-HYACINTHE, PENDANT L’ETE DE 1893.

Galeries, plate-forme, hangar et cléture construits par la maison Paquet et

(GOADOUE - ++eves eerrenn ssvssnses emvans sevssnns senses sesssnaes ssssssses ssssssenes 555 00
Couverture du hangar et des galeries, faite par Jos Ledu 82 64
Construction d’un trottoir par Magloire Benoit- 17 00
Travaux de peinture par M. Coderre... 174 27
Fournitures de peinture et autres par MM. Raymond et Fréres.. 134 19
Appareil de chauffage & vapeur, par M. Blondin... 275 00 |
Travaux de terrassement et divers par B. Benoit- . 60 04 |
Fournitures de broche et divers pour cléture par J. H. Morin..ccoeinineee 48 0§

Total - $1346 19
E. C
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Comme complément & celui qui précéde, le rapport suivant de ses opérations et
travaux :

Le mémoire fourni avec pidces justificatives au Département de I'Agriculture
4 Québec, au mois de février 1893, portait les dépenses antérieures a cette date aux
gommes ci-aprés, savoir :

Pour: cOnStrUCtiONs.....ouvevesvssnruuussssssssmsumssssmmssmviasssressisisissssine .. 5125 81
“ machines et outillages T———— 2573 86
“  frais gON6rauX. i cosssisssisvesusanssiisiin ETTTTTTRpeeen . 475 24

——

Au total...... sernnnsessenensennnn§ 8174 91

Sur ce montapt, M. J. E. Désautels, notaire 4 St-Hyacinthe, auquel notre
comité en avait confié la charge, avait acquitté A cette date............... 6143 31

1l restait donc alors 4 acquitter une Somme de.....cuuveeeessessancereeecssenssened 2031 60

Laquelle nous a été généreusement octroyée dans le courant du mois de février
1893, par I'Honorable Commissaire de I' Agriculture, auquel ont ét6 remis les mémoires
acquittés en justifiant 'emploi. (1)

A l'inauguration officielle de 1'école, le 11 mars 1893, les honorables ministres de
la province nous ayant invités & poursuivre activement les travaux d’achdvement de
l'école, il a 6té décidé de terminer les galeries et la plateforme dejréception, de
construire un hangar pour abriter les voitures pendant la réception du lait, un
trottoir pour accéder du chemin & la fabrique, de niveler le terrain, de faire le chemin
et les clotures, et de faire donner une seconde couche de peinture a I’école  'intérieus
ot A I'extérieur, etc, ete.

Ces travaux et quelques fournitures accessoires se montent suivant détail figu-
rant aux registres de la société, et au mémoire O ci-joint, & la somme de... 1565 21

A laqiidlle il y a lieu d’ajouter :

1° celle payée par le notaire Désautels, suivant détail entré au mémoire B.. 81 79

Total paysé... .$ 1647 00

Bt 2° la somme suivante restant & acquitter suivant le mémoire €' ci-joint. 974 47

Total général des dépenses d’achdvement de I'école.......... cesresnnnccninnn § 2621 47

(1) Le total des mémoires acquittés remis au département d'agriculture est de 2032.66, Diffé-
rence en plus: 1.06; provient d’une augmentation des mémoires Blondin, 20.79, et Moseley &
8toddard, 0.35, total 21.14; et d’une diminution des mémoires Bertrand, 18.08, et Paquette &
Godbout, 2.00, total 20.08. Différence en plus: 1.06,

12




RESUME RECAPITULATIF.

Les dépenses totales & ce jour (décembre 1893) portées au compte de I'école de
laiterie, suivant détail des mémoires et livres mentionnés ci-dessus, se répartissent,
BAVOIT :

l D'outillage |
et aménage-| Généraux. | Tolaux.
ment.

l De construc-

) RAIS A
EN FRAIS \fon.

Antérieurs au ler fevrier 1893 acquittes.....| 5125 81 2573 86 475 2% | 8174 91
Postérieurs L “ ‘o ‘ .

acquittés par la Socié.t:‘; . 110'295 “302 30

u par le notaire Désautels 33 34 WU 45
R— 537 90

|
6098 67 | 3438 51 10796 38

restant & PAYer .o iviiiininns 436 57

TLes recettes totales & ce jour s'établissent gomme suit :
ENCAISSE PAR LE NOTAIRE DESAUTELS.

Somme empruntée par notre Société, du Collége de St-Hyacinthe «5000 00
A compte sur la subvention de Péoole; 1892-08:uusiisesssvssssvernmmorsrves . 1320 66

$ 6320 66
ENCAISSE PAR LE SECRETAIRE-TRESORIER,

Octroi supplémentaire de 1892-93 sevrme 2031 60
Solde de la subvention, 1892-93...... % . 679 34
ler A compte sur la subvention, 1893-94..... . 1000 00
20me ¢ « B E ... 320 66
Prix de la Cfntrifuge Danoise revendue & prix cofitant a la Cie

de matériel de laiterie . ; 360 00

$ 4391 60 4391 6

...$ 10712 %
Sur cette somme, il y a lieu de déduire comme applicables aux dépenses
annuelles de I'école, savoir :
Annuité payée au collége pour amortissement de I'emprunt 679 34
Annuité payée au Prof.Robertson pour assurer le fonctionnement
de 'école...ccvenennrnnn T T ceeeennee 1000 00

$ 1679 34 1679

Reste & appliquer aux dépenses de construction, outillafle, etc
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Totaux,

8174 91

1565 21
81 79
974 47

20 | 10796 38

«5000 00
1320 66

$ 6320 66

31 60
79 34
)00 00
20 66

360 00
'0761 60 4391 60

679 34

000 00

679 34 1679

10796 38
Ft les recettes totales dc S 9032 92
Mais il y a lieu de retrancher des unes comme des autres l.A
somme de.. ... 360 00 360 00
Prix de la Lcntufuge danoise reprise ct lompl.xcéc par lzt Cie de
matériel de laiterie .........

Dépenses réelles totales 10436 38
Recettes réelles totales ciereecinn e, 8672 92 8672 92

Découvert (1) 1763 46

8i vous remarquez qu'il n’y a plus & acquitter sur cette somme
que celle de
Et que la Société au total a payé cette année.. %1665 21
Vous verrez que la Souété s'est, trouvée conmamte de fmre —
788 99 1788 99
—_—
Lo diffreneo i ormimimisiae e —— . 716 22

Lui ayant 6t6 fournie par le 20me & compte subvention 1893-94. 320 66
le prix de revente de la centrifuge danoise. .......... veeee 360 00
la balance du compte du notaire Désautels (%1 77 + 50 + 1.3 79)= 95 56

Total égal...........cccvvereeene 776 22

CONCLUSION.

En terminant, votre comité, messieurs, exprime l'opinion que dans son état
présent I'école est suffisante pour les besoins actuely de I'enseignement et la réalisation
de notre programme, mais que probablement un prochmn avenir rendra nécessaires
Gertaines additions au matériel de la fabrique, a l'installation de I'école et 4 celle du
laboratoire.

(1) Bi & ce découvert provenant des travaux de I'école. sovvenvense. 1763 46
on ajout : celui provenant de la double mspecuon générale des syndicats w831 72
et le déficit réel de la Société... 28 11

on a le découvert total de la: Société au momentﬂde la convention . eeasnnes sapessonsannnes 2622 79
L’Hon, Commissaire de lAgnculmre a versé d-puis a la Société une somme de 2600 00,
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it considérant la bienveillance habituelle de la Législature, il vous recommande,

messieurs, do soumettre & I'Honorable Commissaire de 1'’Agriculture ces besoins |
éventuels dans D'espoir qu'il lui sera facile de vous mettre 4 méme d’augmenter en |

temps et lieu lefficacité de 'école, dont la réputation commence A g'étendre. Nous

avoms regu d’Ontario, du Nouveau Brunswick et de I'Ile du Prince Edouard de |

flatteuso demandes d’admission ; comme noblesse, bonne renommée oblige. (1)
Le tout respectueusement soumis,
Le Comité Spécial de I'Ecole de Laiterio.
S. A. Fisaer, Président.
J. de L. TAcHE,
I. J. A. MaRsaN,
L. T. BRODEUR,
ALexis CHICOINE,
F. CastEL, Secrétaire.

ANNEXES.

Mémoire A.
L B. { Seront publiés & la fin du présent volume,

« C

CONFERENCE DE M. J. DE L. TACHE.

PAIEMENT DU LAIT BUIVANT 8A RICHESSE.

M. Taché.—Je dois vous dire, messieurs, que jo n'ai pas eu le temps nécessaire
pour préparer une conférence. Le fait est que je n'ai rien d’écrit.  Ce qui fait le
sujet de mes remarques, les tableaux que jo vais vous montrer, sont le résumé de
notre travail de la saison. Je me contenterai de vous donner quelques notes, en
explication de ces tableaux, et ce sera ma conférence. :

Depuis deux ou trois ans, la société d’industrie laitidre s’est occupée, d'une fagon
spéciale, do la question du pz\éement du lait suivant sa richesse. Sl y a eu
différence d'opinion, quant 3 la facilité d’appliquer cette méthode nouvelle aux
fromageries, il n'y en a jamais eu quant aux beurreries.

(lette année, le lait a été payé suivant sa richesse dans douze de nos beurreries,
sur un nombre total de quatorze, et nos patrons, 3 la trés grande majorité, sont
convaincus de I'excellence de ce systéme.

Je veux vous dire comment nous avons procédé et pourquoi ; et je vous donnerai
o lo résultat de notre premidre saison, sous le régime du Babcock.

ensuits
-
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Nos beurreries, sont situées & de grandes distances les unes des autres. ' Nos
fabricants sont aussi chargés d’ouvrage que les autres employés de beurreries de cette
province; un grand nombre
quelques jours & I'école.

Pour éviter I'installation d’'un laboratoire dans chacune de nos fabriques, pour
ne pas ajouter un surcroit d’ouvrage 4 la journée de nos hommes, déja bien remplie,
mais surtout pour éviter des mécomptes & peu prés certains qu'auraient causé des
épreuves mal ‘faites, —il s'en serait produit sur le grand nombre—et pour éviter
parld les discussions dangereuses que pouvait amener I'introduction de cette nou-
veauté, nous avons cru qu'il valait mieux a tous les points de vue, installer un labo-
ratoire central, mieux monté que n’auraient pu I'dtre ceux des fabriques ordinaires,
dirigé par un expert, n'ayant que cela & faire et n'ayant aucun rapport avec nos
patrons, et devant recevoir & périodes fixes les échantillons pris, jour par jour, dans
le lait fourni par les patrons de chacune de nos fabriques.

Les propriétaires de beurreries ou de fromageries, qui savent & quels caprices
tiennent souvent’ les. intéréts considérables qu'ils y ont, comprendront fort bien la
valeur des raisons que je viens de donner,

Nous avons cependant eu une fabrique, avec poste d'écrémage, ou le fabricant
a fait les épreuves lui-méme.

Jo m'empresse de dire que le laboratoire central impose des dépenses annuelles
qui peuvent dtre évitées, en partie, quand le fabricant lui-méme peut bien faire les
épreuves et quand il a assez d'influence sur les patrons peur leur faire accepter de
confiance son ouvrage, Ce n'est donc pas au point de vue de I'économie que je
me suis placé dans cette affaire ; je voulais faire une démonstration qui pit profiter
au public et j'ai tenu & me mettrn dans des conditions de réussite certaine,

L'installation du laboratoire, I'achat d'une petite chaudiére & vapeur, des instru-
ments d’épreuve, des bouteilles pour la prise des échantillons et des boites pour leur
transport en chemin de fer, etc., etc., nous a cofité trois cents piastres. Le salaire
de notre expert, les frais de fonctionement du laboratoire, les transports, trés élevés
dans notre cas, ont porté notre dépense courante d sept cents piastres environ.
L'honorable M. Beaubien, ministre de I'agriculture, avait consenti & nous subven-
tionner, au montant de deux cent cinquante piasires, comme les syndicats.

Pour nous mettre & I'ceuvre, j'ai commencé le printemps dernier par demander
aux patrons de nos 14 beurreries, 8'ils étaient préts  faire l'essai du pmement du lait
suivant sa richesse pendant toute 'année. Tous y consentirent.

Aprés un mois d’essai, une partie des patrons de. deux de ces beurreries, pour
des raisons connues d’eux-mémes, mais que je nme connais pas, trouvérent que le
systéme ne valait rien et nous firent entendre qu'il fallait discontinuer, non-seulement,
de payer le lait suivant sa richesse, mais méme de faire la surveillance ‘des patrons
au moyen de I'appareil Babcock.

Dans les douze autres beurreries, le' pr..ement du lait suivant sa richesse fut
appliqué, pendant toute la saison, et comme résultat général, j'ai le plaisir de vous

d’entre eux n'ont pratiqué le babcock qu'en passant




dire que ces patrons sen sont si bien trouvés, qu'd la trés grande majorité, dans chaque
beurrerie, ils refuseraient de revenir A 'ancien systéme de faire les répartitions suivant
la peséo seule.

J’ai & peine besoin d'ajouter que sur mille & onze cents patrons qui portent leur
lait & ces beurreries, il s'en est trouvé un bon nombre qui se sont appliqués & con-
troler nos épreuves, soit en gardant du lait écrémé, soit en gardant de la créme ou
des 6gouts, afin de se convaincre que nous ne leur en imposions pas.

Le fait que le systéme a 6té aceepté par la plus grande majorité, aussi facile-
ment, démontre que le paiement du lait suivant sa richesse répond a un besoin
ot & une nécessité du fonctionnement de nos beurreries.

Quand chaque patron soigneux est certain d’avoir le bénéfice additionnel que
doit donner du lait plus riche, I'élevage gaméliore vite, et le soin des animaux se fait
mieux ; quand chaque patron négligent ou malhonnéte, est menacé chaque matin
d'atre puni dans sa bourse, de sa négligence ou de sa malhonnéteté, ces deux grands
fiéaux des beurreries disparaissent d’eux-mémes ou du moins n'afiligent que les vrais
coupables. )

Jo puis affirmer que notre laboratoire a fonctionné dans des conditions telles
qu'il est facile d’en créer de semblables dans toute la province et d'en obtenir d’ex-
cellents résultats ; nous n'avons d’ailleurs fait que ce qui a été appliqué déja avec
succes.

Je craignais surtout des difficultés dans le transport des échantillons ; plusicurs
de nos fabriques se trouvent a des distances variant de 8 3 20 milles du chemin de
fer ; et & des distances de Québec, en chemin do fer, variant de 12 & 130 milles.
A quelques exceptions prés,—au temps des chaleurs,—les échantillons sont arrivés
en bon état. Dans ces cas exceptionnels, il nous a 6t6 impossible de faire, les
¢preuves parce que les échantillons arrivaient en partie barattés au laboratoire. n
nous a été facile dans chaque cas d’en tracer la cause. Il faut, dans les temps
chauds, augmenter la dose de la poudre, qui sert & conserver le lait fluide ; nous
changerons d'ailleurs un peu co printemps la composition de cette poudre pour la
rendre plus efficace. I faut que les ééhantillons soient tenus dans la glaciére en dehors
du temps nécessaire A la prise de ces échantillons ; il faut aussiqu’en brassant les bou-
teilles chaque jour, avant et aprés la prise des échantillons, le fabricant ne les
secoue pas trop ¢énergiquement. Je crois pouvoir ajouter que ce barattage partiel
gest produit, le plus souvent, sur du lait livré en mauvais état par les patrons.

Javais quelque peu hite, de wéclairer sur la facilité de prendre des échantil-
lons qui représentent bien la richesse moyenne du lait fourni par les patrons. Aprds
quelques essais faits dans plusieurs de nos fabriques, jo suis convaincu qu'il est facile
de prendre de bons échantillons ; il suffit de puiser dans le canistre d peser aprés
avoir brassé avec soin le lait qui vient d’y &tre versé. Les quelques petites mottes
de beurre que I'on observe quelquefois sur le lait, si I'on a soin de n’en pas prendre,
ne peuvent pas affecter los indications du babcock ; elles sont en trop petite propors
tion.
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Voici maintenant trois tableaux qui résument notre travail de I'été, Les fabri-
ques y sont indiquées par des numéros d’ordres 1, 2, 3, etc, ete.

Par le tableau No 1, il est constaté que nous avons enregistré au laboratoire et
dans les fabriques 11 et 12, dont les épreuves étaient faites & la fabrique méme:
13603 épreuves de lait entier.

96 & t faites en double comme contréle,

403 “ de lait écrémé,

12 H “ comme contrble.
33 & de lait de beurre.

Soit 14351 au total.
TABLEAU No 1.

ETAT NUMERIQUE DES KPREUVES FAITES EN 1893, AU LABORATOIRE,

No. d’ordre Lait entier, Lait Ecréme, Lait de Beurre,

des
. Epreuves Epreuves Epreuves
Beurreries. ile controle| de controle dé contiole

13
14

Epreuves pour
d’aulres person-
- nes et beurreries. 91

TolauX.u uee. 13503 96 J 14351

Le tableau No 2 donne les moyennes du gras de chaque mois par 100 Ibs de lait
dans ces douze fabriques et la derniére colonne donne la moyenne générale de I'année
de chacune des fabriques.

On sera frappé de 'uniformité trés grande de la richesse du lait dans ces diverses
beurreries. En regard de la derniére colonne de ce tableau (gras %, moyenne de
Pannéo) je mets le rendement en beurre (beurre pour 100 Ibs de lait, moyenne de
l'année).

(1) Les épreuves des fabriques | et 12 ont été faites & la fabrique méme et non au laboratoire.
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TABLEAU No 2.
GRAS POUR CENT LIVRES DE LAIT ; MOYENNE DE CHAQUE MOIS ET MOVENNIE DE L’ANNEE.

T = . . o'

or Gras | Bk
dles Mai Juillet Sept. |Octobre| Nov. | moyenne | ,,uqnne
fabriques dela saison| 4. 1a'caison

Lo tableau No 3, met en regard les rendements comparés des mémes fabriques

en 1892 et 1893.
TABLEAU No 3.

STAT COMPARATIF DU RENDEMENT EN BEURRE Poun 100 Ibs DE LAIT EN 1893 g 1892,

Fabriques. . " 0

|

4 1893

Beurre par
100 1bs de | | |
lait .38 | 4.61 | 448 | 4.76 .52 | 4.63 | 4 4.27 ‘ 444

1892

stait

Beurre par
100 1bs de
lait

Nexi

1893

Gain.
1893

Gain en ar-
gent par 100
deliit,beurre|
étant estimé
& 20 ots Ja 1b.| $0.036/$0.048) $0.050 $0.034]$0.022/$0.080]
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Ce tableau résume ce que jai voulu démontrer par cette conférence.

La fabrique No 4 n’existait pas en 1892. La fabrique No 11 a obtenu exacte-
ment les mémes résultats les 2 années, mais il faut dire que le vol de $1,500 piastres,
appartenant aux patrons, chez le sec.-trésorier, a faire retirer la grande masse des
patrons en octobre’; le rendement moyen de l'année s'en trouve considérablement
affecté et il aukrait 6té supérieur & 1892 sans cette cause. .

Dans les fabriques Nos 8 et 9 le rendement de 1893 a 6té inférieur i celui de
1892 pour des causes qu'il m'est inutile d’expliquer, mais o le babcock n’entre pour
rien. Dans les 8 autres fabriques, le rendement en beurre par 100 livres de lait a été
augmenté de manidre & donker & nos patrons les sommes suivantes, comme résultat
du paiement du lait suivant la fichessa, dans ces fabriques., Ces sommes sont obtenues
en multipliant 1q-lait, regu pen uison, par la valeur & 20 cts la lb. de I'augmon-
tation du rende:%ent en beuxge pyr—160 livres de lait.

$174.14

2 198.06
161.18

266.37

196.32

196.62

127.68

Grand total de $1420 22

Pour avoir accepté le paiement du lait, d’aprés sa valeur établie par le Babcock,
suivant le conseil qui en a été donné dans nos conventions de la Société d’'Industrie
Laitiére, les patrons de 8 de nos fabriques ont donc gagné la somme de $1420.22 dans
les proportions indiquées plus haut.

C'est Ja une preuve positive, des bons résultats, que produit I'usage de I'appareil
Babcock et le paiement du lait suivant sa richesse. Cette preuve est d’autant plus
positive qu'en général les fabricants ont trouvé les rendements de 1893 inférieurs &
ceux de 1892 ; je viens d’entendre ce fait constaté par plusieurs personnes présentes
i cette convention.

Voild briévement exposé le résultat de notre premiére saison sous le régime du
Babeock. Ce premier essai a donc 6té trés satisfaisant, mais je suis convaincu que
nous ferons encore mieux 1'an prochain.

Ce qu'il y a d’excellent dans ce systéme, c'est que non seulefneut les patrons sont
plus soigneux sous tous les rapports, mais c’est que les propriétaires de fabriques et
les fabricants eux-mémes ont un excellent moyen de se rendre compte de 'ouvrage
qui se fait pour les patrons. En payant lelait suivant sa richesse, on établit la richesse
exacte du lait de chaque fabrique et I'on peut constater ensuite si le rendement en
beurre correspond & la richesse du lait. Les fabricants prennent ou doivent prendre
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e — —_———————
chaque jour des échantillons du lait écrémé et du Jait de beurre pour faire gonstater ' dit géné;
g'il se produit des pertes dans I'écrémage ou dans le barattage. laboure
Si vous vous reportez au tableau No 2, vous verrez par les deux derniéres qu'il y 4
colonnes que le rendement en beurre pour cent 1bs de lait est ;bien loin d'dtre aussi ins“,'gniﬁa
uniforme que la richesse du lait dans ces différentes fabriques. Il faut donc recon- pour ens
naitre que les fabricants n’ont pag tous tiré le méme parti do leur lait, ot par consé- manque ¢
quent que nous sommes 6n face de pertes certaines chez quelques uns d'entre eux. que, si les
Quand je dis pertes, il faut g'entendre. Grice au babcock, nos rendements sont commerce
meilleurs que l'an dernier ; mais,  grice au babcock aussi, il faut bien constater moment g
que les résultats ne sont pas les mémes dans toutes les fabriques et c'est déjd un des frais ¢
grand pas de fait que de pouvoir indiquer 3 tel ou tel fabricant, que, bien que ton auraient
ouvrage soit relativement satisfaisant, il peut encore faire mieux. 34,40’ la t
TI faut reconnaitre que, si habile et si intelligent que soit un fabricant, il lui des déma
est difficile de voir avec ses yeux seuls dans le lait écrémé ou le lait de beurre les réduire le
pertes qui se produisent avant qu'elles devignnent assez fortes ; il peut arriver que 8ans succd
'écrémage et le barattage aient souffert pendant plusieurs jours. Malgr

ce changer
Ppuisqu'il ax
propose la

Jo dois dire en passant que les pertes dans le barattage sont généralement plus
considérables qu'on ne se I'imagine; je crois pouvoir vous indiquer comme une des
principales causes de perte dans le barattage les dimensions insuffisantes de bien des ba-

rattes do fabriques ; on est obligé dans 'abondance du lait de remplir trop la baratte. tamment p
Le degré,insuffisant de maturité de la créme est la cause la plus fréquente de la commerce ;
perte dans le barattage I'automne. I'échange ch
Puisgue j'en suis sur ce chgpitre jajouterai qu'en général l'on perd beaucoup, “Quen
dans I'écrémage d’automne, parce que I'on ne diminue pas asssez I'alimentation des raison d'esy
centrifuges & mesure que la saison avance. En Europe, on estime que si en 6té 'on de doubler
éeréme mille livres & Iheure, on doit réduire cette quantité graduellement jusqu'a ce notable les t
qu'elle ne soit plus que de 6 & 700 Ibs au bas automne. Il est facile de faire lo calcul que les Com,
dans la méme proportion pour les machines d'une capacité plus considérable ; endeux lours tarifs,”
mots, au bas automne la quantité écrémée & I'heure ne doit atre que los deux tiers La résol
de ce qu'elle est aux mois de juin et juillet. . M le Se
Pour mieux montrer quel excellent moyen de contrdle le Babcock donne, je dois l'abbé C. A, |

dire qu'aprés avoir considéré 'emploi d'un inspecteur comme essentiel, jusqu’a I'année
dernidre, jo suis décidé maintenant & m'en dispenser, parge que le régime du Babcock
ot notre laboratoire central nous permettent de suryeiller méme de loin la fourniture

Gentleman et

du lait, I'écrémage et le barattage, les trois points, essentiels & de bons rendements. Il M. Tache
" n'est pas inutile d'ajouter que nous visitons assesz souvent nos fabriques pour nous question ¢one
rendre compto aussi de la qualité du beurre qui y est fabriqué. 06 passé une
N. B.—Le conférencier a donné ensuite sur 'emploi du Babcock, quelques ren- - promptement
geignements que l'on trouvera dans le Bulletin publié plus loin. t nétes. Clo ge;
difficiles & obte

a8 qui est arr
Poursuivi et pc
3

LE TRANSPORT DES ENGRAIS DE COMMERCE.
M. Barnard—Avant de clore, 'ai une remarque importante 4 voussoumettre. (0]
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nstater dit généralement que les cultivatours se Plaignent que la culture ne paie pas, On
laboure une pidce de terre, on l'ensemence, on la herse, on Y fait tous les travaux
rnidres qQuil y & moyen de faire of souvent, trés » On 0'a 'automne qu'une récolte
o aussi On a semé dans une terre pauvre; mais il faut tout autant deo travail
recon-* pour ensemrencer une terre bauvre que pour ensemencer une bonne terre, Ce qui
consé- manque au cultivateur, ou plutét 4 la terre, ce sont leg engrais, Je suis convainey
X, que, si les cultivateurs pouvgient se procurer 3 deg Prix raisonnables des engrais de
ts sont commerce, I'agriculture deviendrait infailliblement Plus payante; mais dang le
nstater moment actuel, il y g 3 lour emploi un obstacle tras réel, qui est lo taux exorbitant
déjd un des fraig de transport de ces engrais : c'est ce qui empéche les cultivateurs qui en )
Jue £on auraient pourtant un grand besoin, de g'en procurer/ On dit que o fret copto
$4.40, Ia tonne, pour un trajet de 100 milles i ¢'est aburde. Nous avons déja fait
t, il lui des démarches aupreés des compagnies de chemin de for pour les amener 3
irre les réduire leur tarif a un taux raisonable; nos démarches sont demeurées Jjusqu'ici
or que 8ans succés.
nt plus
ane des Premier résultat une augmentation considérable du trafio, jo
des ba- Propose la résolution suivante : “Que leg Compagnies de chemins de fer sojent ing=
haratte. tamment prides d’adoper un tarif spécial en vue de favoriser : I'usage des engrais de
te de la commerce ; I'amélioration eg bestiaux, parlimportation de reproducteurs de choix i
l'échange des meilloures semences, l'introduction des instruments améliords.”
aucoup, “Qu’en réduisant les tarifs actuels, qui sont relativement fort élevés, nots avons
tion des raison d'espérer que l'emploi des engrais de commerce aura Presque- toujours |'effet
6t6 'on de doubler et de tripler les récoltes, augmentant ainsi dang une Proportion trog
squ'd ce notable les transports des récoltes, co qui,_rendra au centuple les quelques sacrifices
lo calcul que les Compagnies de cheming de for sont invités & faire en réduigant libéralement
endeux leurs tarifs,”
ux tiers La résolution de M. Barnard est adoptée & 'unanimite,
M. le Secrétaire annonce gux membres de la gociéts d'industrie laitidre que M.
5, jo dois I'abbé C. A, Beaudry continue 4 prendre leg abonnements aux journaux The Country
) 'année Gentleman et The American Agriculturist, pour deux piastres et demie par annde,
Babcock ; !
rntbes POURSUITES OONTRE LES FRAUDEURS DE LAIT.
nents. Tl M. Taché.—Pendant la discussion de et aprés-midi, nous avons. oublié une
ur nous question concernant leg patrons de fromageries ot de beurreries, Je voudrais qu'il
12t passé une résolution demandant au gouvernement fédéral un moyen d’obtenir
ues ren- ‘ Promptement une condamnation, devant Jog tribunaux, contre leg Patrons malhon- B
: nétes. Ce serait d’une grande utilité, car ces condamnations aujourd’hui sont hien
difficiles & obtenir., Un patron apporte du lait de trojs pour cent de gras: c’est un
038 qui est arrivé & ma connaissance, II'livre effrontément ce lait 4 Ia fabrique, il est
stire. On Ml Poursuivi et pour des vais 3

ons, que je ne venx Ppas rechercheor, il n'est Pas condamng,
. S ’ JAEL .
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On a dit qu'il avait pu 8tre victime de quelqu'accident, qui avait fait baisser 4 trois
pour cent la richesse de son lait, alors que sa moyenne était de quatre pour cent.
Ceci arrive trés souvent, Je voudrais par ma proposition arriver a ce qu'il y efit une
moyenne de richesse pour l¢ lait, fixée par la loi, et je crqis que cela faciliterait beau-
coup les opérations de nos fabriques. ) 1

M. Courchesne.—J’avais pensé qu'il serait peut-dtre possible de fournir aux
inspecteurs des bouteilles pour prendre les échantillons de lait, dans chaque fabrique.
Tls soumettraient cotte bouteille dans les cas de fraude et je crois que cela serait suffi-
sant, que ce serait une preuve suffisante devant la loi pour faire condamner un patron
malhonnéte.

M. Taché—JTe ne vois la aucune garantie, cela ne serait certainement pas
suffisant. Le juge peut prétendre fixer lui-méme une moyenne de richesse pour le
lait, la bouteille officielle n’y fera rien. Ce qu'il faudrait, c’est une mcyenne
de richesse reconnue par la loi. Je propose donc: que I'on communique avec les
autorités fédérales au sujet de I'établissement par la loi d'un étalon de richesse
minima, en gras, pour la fourniture du lait aux fabriques de fromage et de beurre.
Proposiﬁon adoptée unanimement. \

; FROMAGE DU PORT SALUT.

M. Brodeur distribue des échantillons de fromage du Port Salut, fabriqué a
Oka, par les RR. PP, Trappistes. Il dit que c'est un fromage excellent sous tous les
rapports, un fromage réellement supérieur. 11 faut qu'il le soit aussi, dit-il, puisqu’on
ne peutI’avoir nulle part & moins de vingt cinq cents la livre. Si ceux qui 8'occupent
d'industrie laitidre pouvaient arriver & faire un fromage dece prix, ils pourraient dire
qu'ils ont obtenu le plus grand succds qu'on puisse obtenir dans cette industrie.

Tous les membres de I'assemblée qui ont goité ce fromage le déclarent excellent.

FHEAGES VERTS.

<

M. Veilleuw —On a parlé de l'alimentation des vaches par les fourrages verts.
Serait-il encore temps, avant que la séance soit close, d’avoir certaines explicationé sur
co moyen de traiter les vaches ?

M. Bourbeau.—Je puis vous dire que dans ma paroisse, 'année dernidre, j'ai eu
Iexpérience d’'un homme qui avait semé quatre arpents de fourrage, pour faire
manger en vert & ses vaches, C'était vers le commencement de juin, Aussit6t que le
fourrage a 6té bon & couper, il s'est mis & en donner tous les jours, deux fois par jour
4 ses vaches. Au cercle agricole, 'automne dernier, il nous a donné les résultats qu'il
avAit obtenus avec cb traitement, Il nous a donné la quantité de fourrage vert qu'il
avait dépensée dans son été et la quantité de lait que ses vaches lui avaient donnée,
Ces résultats nous ont tous surpris. e temps que la culture du fourrage lui avait
cofité était trois fois payé: il ne soignait que matin et soir et il a obtenu tout 1'6t6 un

lait d'une richesse surprenante. Nous avons pris des informations pour savoir °

comment il soignait ses vaches, Il renfermait ses vaches le goir jusqu'au lendemain

P

matin,

d’autres
aiment -
les prége
trouvé g
pas aust
compétel

M1
11 est une
vous le d
C'est un
mal, et qu
Les ¢
lioration.
serait-il p.
tement d’;
A ce sujet
que les ce
Cela devra
de la routi
pas labour
péres. Le
ture et po
secondé da
encore une
que les cerc
M. Fis)
raison de di
raison de di
pére et sou
les cultivate
espérant qu’
La proj
La conv




A trois |
r cent.
it une
. beau-

ir aux
brique.
it suffi-
patron

nt pas
pour le
cyenne
wvec les
ichesse
beurre,

riqué &
tous les
isqu’on
scupent
nt dire
.
cellent.

8 verts.
ons sur

) j'ai eu
ar faire
t que le
ar jour
ats qu'il
ort qu'il
donnée,
ui avait
1'6té un

r savoir °

1demain

189

matin. Les vaches s'en trouvaient mieux et il ne perdait rien du fumier. 1] yena
d’autres, & ma connaissance, qui, au lieu de mettre leurs vaches lo soir 4 I'étable,
aiment mieux les ¥ mettre le matin pour les ¥ soigner pendant toute la journée et
les présorver des grandes chaleurs, mais, d’aprés 'expérience du Premier, nous avons
trouvé son systéme meilleur. Voila les résyltats que J'al constatés. Si I’heure n’était
Pas aussi avancée, je demanderais la-dessus des renseignements aux gens plus
compétents-que moi.
DES LABOURS,
M. Uabbé Chartier.—Je ne veux
11 est une question, dont nous n’avo
vous le direz comme moi, a pourtant bien son importance : je
Cest un fait malheureusement trop vrai qu'on laboure t
mal, et que les bons labou
Les cercles agricoles
lioration. Nous avons déjd passé bien des r
serait-il pas & propos

pas parler longtemps : I'heure est, trop avancée,
08 pas parlé pendant cotte convention et qui,
veux parler des’labours,
rés mal, excfssivement

cles agricoles
i ce sujet  Ne serait-il Pas & propos de demander au département de faire
que les cercles agriclles établissent des concours de labours dang chaque p.
Cela devrait avoir pour effet d’encourager nos Jeunes gens, qui peuvent encore
de la routine, & améliorer lours labours, car les jeunes gens encore une fois ne s}
Ppas labourer. Tis savent labourer comme leurs péres et souvent plus mal que
péres. Le labour est cependant d'une grande importance pour le suceds de
ture et pour la’éonservation de 1l richesse de la terre, de sorte que jlespd
secondé dans ma proposition par tous les membres de cette sociéts, Ma Pproposition,
eéncore une fois, a pour but de prier:le.département de T'agriculture de faive en sorte
que les cercles agricoles accordent des prix pour les meilleurs labours,
M. Fisher.—J'approuve entidroment la proposition de M. I'abbé Chartier, 11 a
raison de dire que le labour est d’uno grande importance et il a aussi, malheureusement,
raigon de dire qu'on ne connait Pas assez cette importance. Le fily cultive comme le
pére ot souvert plus mal que le pére, et c'est comme cola que les terres et par suite
les cultivateurs se ruinent, Jo seconde done la proposition de M. l'abbé Chartier,
espérant qu'elle aura de bons résultats,
La proposition est adoptée unanimement,
La convention est close 3 5% heures p. m.
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Supplément au Rapport de la ‘(Convention.

Nora.—Les travaux qui suivent devaient 8tre lus d la convention, le temps
ayant fait défaut pour les communiquer.de vive voix & l'assemblée, il a 6té décidé
comme les années précédentes, de les inclure dans le rapport annuel. |

1l a ét6 jugé bon aussi, conformémerit a 1'article 1755, 8, R, P. Q. de publier Jne
traduction résuméo des instructions du docteur Babcock pour I'emploi de sa méthode
d’éprenve du lait; ot des conclusions du Prof. L. L. Van Slyke sur ses savantes
recherches au sujet des relations de la caséine et de la matidre grasse du lait dans la

fabrication du fromage.

NOTES COMPLEMENTAIRES AU RAPPORT DE M. SAUL COTE.
FABRIQUES ET DEPENDANCES, DRAINAGE.

§i nous avons autant de fabriques qui ne sont pas confortables, c'est que géné-
ralement on n'y regoit pas assez de lait pour y trouver son compte en faisant les choses
convenablement, ou bien, qu'on est trop mesquin pour comprendre qu'il faut absolu-
ment, si Pon veut marcher de 'avant, faire disparaitre ces mauvaises batisses mal
closes, mal éclairées, mal aérées, malsaines faute de drainage, et n’ayant que de mau-
vais bassins pour le petit lait ou le lait écrémé. Je conseille aux fabricants qui s'en-
de ne pas travailler pour des propriétaires qui ne veulent pas ou qui ne peu-

gagent
Sinon, ils {Jerdront leur réputation (si toutefois ils en
&

vent pas suivre le progrés.

ont une) comme fabricants.
Les fabriques, méme celles qui sont bien closes, devraient 8tre blanchies & la chaux

au moins tous les ans & l'extérieur, afin d’avoir meilleur air et surtout d'étre plus
fraiches & I'époque des chaleurs ; elles devraient &tre aussi blanchies a l'intérieur
afin d'8tre plus claires et plus saines. Pout-dtre me dira-t-on : la chaux tombe
el c'est malpropre; si on la prépare avec du sel ou du petit lait de fromage, et
qu'on la pose par couches minces, elle tiendra suffisamment,

Toutes choses égales d'ailleurs, le séchair est toujours meilleur dans le bas que

dans le haut de la bétisse,
Beaucoup de beurreries manquent d'une bonne glacidre et d’une bonne cave pour

congerver le beurre.
OUTILLAGE DES FABRIQUES.

Les mauvais outillages sont plus rares que lés mauvaises bitisses, Cependant,

nous trouvons encore trop de ces balances communes quine donnent pas satisfaction
” J
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]
pour 8tre juste, il faut dire aussi
moins sensible .que leur balance,
nir un meilleur rendement que 1

que certains fabricants o
puisqu'ils insensibilisent, celle
eurs voisins,

On remarque aussi t;z)p souvent : ‘
De cos bouilloires ¢
8ans 8tro obligé de laisser

D petites pour permettre de faire Ia cuisson du caillg
tomber Ia vapeur pour les remplir de nouveau §
apeur ayant de mauvais robin

régulidroment lo caillé,
dont les Iames n
caillé ;

De ces rateaux mal polis bri
doit toujours avoir deux ratea
pour le foin ;

De ces moulins déchirant plutét le caillé qu'ils ne le coupent H

De ces pressos, dont il egt impossible d’obtenir des fromages d'aplomb ;
Et de ces bassing 3 petit lait trés difficiles 3 entretenir convenablement,

~—j'en ai méme vu beaucoup faits avee
‘étaient pas du tout aiguisées, ce qui a pour effet de déchirer Jo
sant les cubes de caillé en faisant le brassage

;—on
UxX : un, modéle McPherson, et un autre petit, ¢

omme

TENUE GENERALE DES FABRIQUES,

de fromage ne sont pas
© constater: encore ay-

ir, de méme Jje

conseille aux propriétaires de e pas engager un fabricant 8ans s’assurer, non seulement
P Pas eng: y

qu'il sait son métier, mais aussi qu'il est un homme d’ordre, Propre, actif, sobre et poli ¥
8ans cela, on s'expose & bien des misdres. Car un fabricant, qui n’s Pas ces qualités,
n'aura pas asse d'influence sur ses patrons pour les persuader qu'ils doivent lui
apporter leur lait en meilleur état qu'il ne I'est généralement, 5

Pour que le fabricant puisse, avec raison, exiger des patrons qu'ils lui apportent
du lait bien tenu, il faut quil préche d’exemple en tonant trag bien ga fabrique sous
tous les rapports. I) faut que tout ce qui doit venir en contaot, avec le lait, la créme, le
beurre et le caillé soit parfaitement lavé tous les: Jours, et écuré aveo dy sel ou de la
lessive au moins une fois par semaine, Non soulement, T'intérienr, mais aussi l'exté-
rieur des vaisseaux doit étre nettoyé. De plus, il faut que les murs, Jog portes, 1es
fendtres, leg plafonds et los pl t par celui du tambour de ré-
ception, sans oublier Ia balance,

Ily a des fabriques ou I'on

soient tenus Ppropres,
dirait que le fabricant s'est exercé i salir les murs ef

nt la conscience encore
-oi, afin do paraitre obte.-
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/ B
les portes, ou I'on a peine & voir & travers les vitres, ot le plafond est presque entiére- ey
ment caché par les toiles d’araignées, le plancher beaucoup plus souvent sale que lfloms l?on
net, et surtout le dalot, servant & écouler les eaux de lavage, rarement bien nettoyé. Tentretion
Kt si ce dernier I'est un peu & l'intérieur de la bétisse, tout ce qu'il conduit au dehors Chaqu
reste-1d, tout prés de I'établissement, 4 se corrompre pour l'infection des passants et Con}m
des habitants du canton ; il en de mémé autour des bassins au petit lait ou au lait mandorai |
éorémé ; on sail pourtant qu'en jetant un peu de chaux, de temps én temps, & ces ::nlue {:’"”C

es bras,

différents endroits, on empécherait ces mauvaises odeurs. ¢
bien I'avouc

fini leur ouxy
soigneux s

11 y a encore beaucoup de fabricants, qui ont la mauvaise habitude’de se servir
du baril, destiné & faire chauffer 'eau, pour y faire certains lavages, tel que celui des
couteaux & caillé, par exemple ; il n’est pourtant pas difficile de se convaincre qu'il

st impossible de conserver I'enu propre, pour les autres lavages, en agissant ainsi. Pour- Fropetsé re

quoi ne pas se servir de ce baril uniquement pour y chauffer I'eau et avoir un autre

vaisseau pour les lavages. Il y a des fabriques, et elles sont nombreuses, ou il est

bien difficile de s'essuyer les mains avec autre chose que du coton 4 fromage ou & Le lait.

beurre, tellement les linges sont rares ou sales. Un fabricant proproe et soigneux doit, -que pour lo
Premiére qu

aprés s'étre servi d’un linge, le laver et le faire sécher pour qu'il soit net lorsqu'il
en aura besoin. Un des ouvrages, qu'un fabricant ne doit pas oublier & la fin de
chaque journée de travail, est de faire le lavage de tous les linges dont il se sert, et de

ments sains,
la traite, lo

les mettre sécher dans un endroit propice, disons prés de la bouilloire, afin que le COnsen{é dan
" lendemain, lorsqu’il arrive a la fabrique, ces linges soient propres et nets. Il est si oieur, Jusquys
triites ensem

facile de s'en faire autant qu'il est nécessaire, avec des sacs vides de sel.

La question des linges me fait penser aux couloirs faits avec du coton A fro-
mage ; ce sont les meilleurs, mais & la-condition d’stre parfaitement lavés & l'eau
chaude et avec du savon, aussitdt aprds avoir servi, et de n'dtre pas, comme on les
voit généralement, d'une toute autre couleur qu'e le blanc et encrassés au point
do laisser & peine passer le lait, auquel ils communiquent leur odeur, qui n'est
pas celle de la rose ; il faut aussi voir & co que les nappes, servanta couvrirles bassins
A lait, soient toujours propres,

1l ne faut pas quece soit seulement ce qui, de prime abord, saute aux yeux quisoit
net dans les fabriques ; mais tous les coins et recoins doivent I'dtre aussi, car ce que
I'eeil ne voit pas, 'odorat le sent, et la saveur du beurre et du fromage s'en ressenti-
ront aussi.

J'ai vu, dans plus d’une beurrerie, des centrifuges paraissant bien lavés sentir
bien mauvais & I'intérieur, parce qu'ils ne I'avaient pas été avec assez de soin.

Les bassins & petit lait ou lait écrémé sont beaucoup trop négligés dans certains
ondroits ; nous en trouvons encore *beaucoup, qui sont rarement débarrassés de tous
leur contenu et lavés ensuite. Cependant, & mon avis, cet état de chose est la source
de beaucoup de difficultés, surtout dans les fromageries od ces choses-1d sont plus
communes, Ces restes de petit lait forment vite une pourriture, qui a pour effet de
ghter ce que I'on rapporte de la fromagerie pour le donner aux animaux, et surtout
celui de rendre difficile I'entretien des canistres ; el, par suite, le lait entier arrive
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moins bon 4 Ia fabrique, & causo du peu de soin
Tentrotien de lours canistres,
Chagque chose doit 8tre 52 place dans la fabrique ot aux alentours,

Comme il ne faut Pas oublier les hommes pour ne penser qu’aux choses,
manderai & plus d'un fabricant de ma cb

tenue personnelle, c’est-3-dire d’oublier moi
ot les bras, de so nettoyer les ongles autre
bien I'avouer, il ¥ & des fabricants qui ont
fini leur ouvrage qu’

apporté par certains patrons a

je-de-
nnaissance d'étre plus soigneux dans ga
N8 souvent de se laver la figure, les mains
ment quen brassant son cajllé ; car, il faut
les mains beaucoup moins sale

8 aprés avoir

Propreté repoussante,

BOINS DU LAIT.

Le lait étant la matisre Premidre
-que pour le transformer en Pproduits d
Premiére qualité. Lo lait doit prov

du beurre et du fromage, il est bien évident
© premiére qualité, il faut qu'il 8oit lui-méme de

enir de vaches en santé, bien nourries d’ali.
ments saing, abreuvées d’eau pure

et ayant du sel 4 discrétion. Aussitét apres
la traite, lo lait doit 8tre coul, 86ré, refroidi suffissmment suivant la saison, et
conservé dans des vaisseaux Ppropres et dans un endroit oy i] n'y a aucune mauvaige
odeur, j ’

Ce que jo viens de dire concornant les soins & donner au lait, pour qu'il soit Ppropre
4 la confection du bon beurre et dy bon fromage, n'est pas difficile & Ppratiquer. Ce-

pendant assez rares sont les Patrons qui observent ces quelques régles ; mais ils pe
" le'sont pas coux qui s'occupent fort

y ont
ceux-Ia les plus exigeants ; ne voudrajent.i g it poi

Je devrais dire exposé & toute espéce de fermentations dans deg canistres A peine la.vées_'
qu'ils’ont laissées quelques fois toute une Jjournée remplics de petit lait, sur comme
du vinaigre et parfois méme &4té, ne voudraient-ilg Pas qu'avec de pareil lait on leur
fabriqudt du_beurre ou du fromage de premisre qualité. Dans ces conditions, i
il n'y a pas un fabricant au monde capable de produire un bon article. K¢ encore :
5 nous n’avions pas (si souvent, hélas!) & constater non-seulement de la négli-
gence ot de la malproprets, mais de la malhonndteté chez cortains patrons que jap-
pelerai los égoutteurs los éerémeurs, los baptiseurs.

I'y a des gens qui se font une singulidre conscience, ce sont ceux qui ne vou-
draient pas garder les égouts de leur lait,ni 'écrémer tan 80it peu, i I'additionner d’eau
avant de le porter i Ia fabrique, (oh! non, ils sont trop comme il faut pour cels,) mais

o 13




qui, par exemple, ne se font aucun scrupule de laisser leur canistre, contonant la,
traite du soir, passer 1a nuit en plein air, quand méme ils ont raison de croire qu'il
va pleuvoir, encore quand ce n’est pas sous la décharge de la gouttidre de la/maison
comme si 'eau de pluie faisait plus de beurre ou de fromage que celle de pj{ts. Ces
braves gens ont 'air de se dire : ¢ Mon Dieu, c'est bien ma volonté qu'il plduve dang
mon lait, mais si vous ne voulez absolument pas que je sois coupable de cette rapine,
vous n'avez qu'd opérer le miracle qu'il pleuve partout ailleurs que dans ma canistre
qui est 13 toute grande ouverte.” D'autres moins coupables, mais réfléchissant peu,
prendront lo lait dont ils ont besoin pour leur famille, sur lo dessus d'un vaisseau
quelconque, dans lequel lo lait est en repos depuis quelques heures, sans avoir l'air
de comprendre qu'ils enlévent beaucoup trop de créme, puisqu’elle est déja en partie
montée & la surface, .

Si lés propriétaires de fabriques ont de bonnes bitisses bien outillées et si les
fabricants tiennent ces Gtablissements, tels que je désire qu'ils soient tenus, je dis qu'ils
ont droit d'exiger de leurs patrons que le lait fourni soit de bonne qualité sous tous '
les rapports, et do refuser sans merci celui quine l'est pas. En faisant autrement,
ils sont injustes envers les fournisseurs, soutieux de leur devoir, qui leur apportent
de bon lait, en leur faisant subir les pertes occasionnées par celui qui ne l'est pas. Jai
dit: refuser sans merci, parce que je m’éléve contre cette méthode qu'ont certains
fabricants de recevoir du lait plus ou moins avarié, & condition de retenir & leur dis-
crétion, un certain percentage sur le poids du lait, parce que le fabricant sera porté
a retenir plus que moins, afin de se donner de la renommée, au détriment de ses voi-
gins, en cherchant A faire croire qu'il prend moins de lait qu’eux pour faire la m#fme
quantité de fromage ou de beurre. Ou le lait est bon ou il est mauvais ; #'il est bon,

qu'on le regoive et que 'on donne pleine pesée A son propriétaire ; g'il est mauvais

qu'on le refuse.
FABRICATION DU FROMAGE.

La partie la plus difficile de ce travail commence ici, puisque jentrerai dans les
détails de la fabrication proprement dite du fromage, afin de démontrer les causes
qui le rendent inférieur, en fait d’arome, corps, texture, couleur et aspect, et
donnerai quelques moyens pour prévenir ces nombreux inconvénients.

AROME,

Si 1o lait est Tegu on aussi bon état quil dcit I'dtre, et si le fabricant tient sa
fabrique et tout son matériel aussi propres que jo le lui ai conseillé, il faudra
attribuer & d’autres causes le mauvais aréme du fromage. Mais avant d’éiudier ces
causes, jo rapporterai deux faits, entre autres, qui sont venus 4 ma connaissance 1'été
dernier, afin de démontrer aux fabricants la nécessité de bien entretenir tout ce avec

quoi le lait doit venir en contact. Les deux cus dont je veux parler ont trait & |

deux fromagers sachant lenr métier, puisque tous deux avaient de beau fromage;

mais aprés quelgues jours de fabrication ce fromage prenait une trés mauvaise |

odeur.
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odeur. Le Propriétaire d’une do ces fabriques, homme de progrés, tras
<¢herché en vain Jeg causes de ce défaut, tant A l'extérieur qu'a I'intérie
établissement, lorsque MM. J, 0. Chapais, assista,
tidre, Henry Livingston, professeur 3 I'Ecole
arrivimes 14 dans une tournde conférencielle qu
de beurreries e fromageries de o Pprovince,
découvrimes que le dalot conduisang le lait de |,
trés mal entreteny, Le fro

z€16, avait

ur de son
nt-commissaire de I'Industrie Lai.

de Laiterie do' St-Hyacinthe ot moi
© Dous faisions & travers Jeg syndicats

Aprés un minutioux examen, nous
a chaudiére 3 peser au

que possible
mplacer) et lo fromage fut meilleyr,
o8 de co mauvais arome Provenaient du lajt qui les pre-
nait en passant par ce dalot et cette chantepleure,

Etudions maintenant les autres causes qui donnent au fromg,
agréable. Ces causes sont >

g€ un aréme dés-

4o. Caill6 restant trop longtemps dans Jo petit lait, faute o’
lait avant de lemprésurer, '

avoir assez mori le
y
bo. Le contact du caillg avec toute chose ayant mauvaise odeur ; vapeur prove-
nant de mauyaise eau ; nappe sale; moulin 3 caillé mal laye
cotons malpropres i Presse malpropro; enfin séchoir, o Jeg t,
toyées aprés chaque vente de from,

486, ou renfermant deg ¢
telle que celle do boites nouvellement faites,

60. Mauvaise construction des séchoirs, qui laigsent subir agy fromage tous Jeg !
changements de température extérieure, et qui gont surtout dangereux 3 I'époque deg
chaleurs, Cecj est trop fréguent.

J'indiquerai un moyen facile ot pou dispendieux de o ntréler passabloment 1g
température dans un 8échoir 3 'époque des chaleurs. (e moyen, c'est d'avoir non.
seulement, un hop ventilateur pour chasser I'air chaud, myﬁ aussi une prise d'ajr frais

profondeur sur ay moing
, au fond de laquelle on Pose un conduit d'environ 8 Pouces carrés,
sortant de terre & gon extrémité d'environ § Ppieds ot

80 terminant en forme
d'entonnoir afin de faciliter 'entréo do l'air, qui se rafrafchira en Passant par ce canal
Souterrain pour arriver gy 8échoir, dans lo
ouverture se fermant, 3 volonté. Naturelle

3 moules, fouleurs oy
ables ne sont, Pas net-
hoses ayant une odeqy forte,
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— e e _——————
ventilateur a I'air chaud soit ouvert afin d’attiver l'air frais. Pour un grand séchoir, suivant |
il faudrait deux prises d’air de ce genre. blocs poy

\ ‘ 8o.
CORPS ET TEXTURE DU FROMAGE. Commeng
: les chaler
Le marché demande un fromage ferme, ni dur ni mou, un fromage qui adu :Oucée.s, ‘
corps et une texture douce et onctueuse. la veille
Pour obtenir ce fromage, il faut d’abord recevoir du lait assez sain pour donner températ;
le temps de bien faire les opérations suivantes : h 9o.
10. Coaguler le lait assez ferme, avec de bonne présure, dans I'espace de 25 & 50 tions du ¢
minutes, suivant la saison, ¢’est-d-dire que la durée de la coagulation doit augmenter & ancore de
mesure que la aison avance. temps en
20, Faire les coupages et la cuisson du caillé dans l'espace de 40 & 56 minutes. 10o. .
Te caillé doit stre coupé d’autant plus fin que lacidité tend & se développer plus f U une der
promptemont, ou que le caillé est sujet & retenir plus d’humidité, ce qui arrive en 6 méme
automne i cause de la plus grande richesse du lait. ' tasser dai
30. Brasser continuellement le caillé, avec le petit rateau, aprés la cuisson, jusqu'd gardor de
ce que l'on soit cortain qu'il sera bien ferme quand arrivera le temps d’enlever le petit ” 1lo. C
Jait. Régle générale, il vaut mieux aussitot apres la cuisson ne garder que juste ce hgél‘ement
qu'il faut de petit lait pour fuire lo brassage. v eure, ava
40. Si lo caillé est bien ferme, il faut chasser tout le petit lait, lorsque I'essai au P {lsser sur |
for chaud donne des fils fins et drus de la longueur de § & § de pouce suivant la saison d’un pouce
ot les différentes localités. Mais si I'acide se développe, avant que le caillé goit ferme, 120. R
il faut sortir l petit lait avant d’avoir des fils aussi longs. ““‘?“t que
50. Pendant et aprés la sortie du petit lait, brasser d’autant plus énergiquement 130. A
le caillé qu'il est plus mou, afin de l'affermir avant de le tasser, et d’en chasser la ?pn seulem
trop grande humidité. Dans les chaleurs, méme avec d’assez bon lait, il est quel. l"oﬂll\ge dar
que fois difficile & un homme soul d’obtenir un caillé assez ferme avant de le tasser sur da .S“rf“ce Se
los cotés du bassin ; dans ce cas jo conseillerais de ne pas briser le caillé, aprés que dont. 8tre re
le petit lait est parti, mais dele tasser pour le ‘passer au moulin aussitdt qu'il se v JOur,
tiendra sufissmment, lo brasser un peu et lo tasser de nouveau pour le hacher comme 8i, apres
d’habitude lorsqu'il sera temps, Ce premier coupage aura pour effet de chasser I'hu- 8tr(.; mainten
midité sans trop maltraiter le caillé. . ¢ désirés.
60. Si Pon découvre qu'il y a du gaz (des yeux) dans le caillé, il faut s'y\prendre
de manidre & développer plus d'acidité, d’abord en retardant I'écoulement du petit |
Que 'on

lait, et on conservant plus d’humidité dans le caillé avant de le tasser, afin de
chasser par 'acide ce gaz, qui généralement retarde l'arrivée de l'acidité, c'est pour-
quoi le lait gazeux donne un caillé ferme, trop ferme quelquefois.

70. Tailler les blocs d’autant plus gros et les corder d'autant plus épais que le
nillé contient moins d’humidité, ou qu'il a plus d'yeux, afin de permettre A Vacidité de
se ‘développer dans un temps raisonnable, la température de 96 degrés. Ties blocs
doivent 8tre retournés au moins toutes les demi-heures et cordés de plus en plus épai
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: - :
suivant le degré d'humidit 3 conserver,

bloes pour les mettrs dans la masge afin q
80. Passer lo caillé ay

II faut avoir soin de couper les bouts des
ue le tout travaille également bien,
moulin, lorsqu'il est, 6lastique et a 'odeur

urre.) Pour cotte méme raison, il faut

illé au moulin, abaisser I température a4 92 oy 9g° suivant la

90. Saler le caill¢ 3 raison de 1} livre
tions du caillg, lorsque 1a surface des mo
encore des yeux, attendre qu'ils soient dig
temps en temps, afin do I'empécher de ge P

100. Mettre en moule quand le sel egt,
ou une demi-heure aprés le salage. 1] fay
la méme quantité dans chaque moulo p
tasser dans les cotés pour qu'il n'y ajt
garder de descendro avec 1o caillé,

4 3% livres, suivant 1o saison et les condi-
reeaux est lisse, §'il so trouvait ¥ avoir
Parus, en brassant légérement Jo caillé de
rendre en une magse trop compacte.”
A peu prog fondu, c'est-a dire vingt minutes
t avoir soin de mettre autant que possible
our avoir des meules d'égale grosseur 5
as de vides dang les colons, qu'il faut ge
110. Couvrir le eajllg avec un linge, tremps dans do Teau chaude, et presser
légérement d’abord, augmentant régulidrement Ja pression pendant au moing une
heure, avant de rabattre les cotons, qui doivent gtre bien 6tirés, afin de ne pas
plisser sur les c6tés do la meule, ot atre COupés, pour ne pas couvrir celle-ci de plus
d'un pouce et demi. N ;
120. Remettre lo fromage sous Presse pendant
autant que possible Ja pression qui doit toujours gtr
“* "130. A moins d'avoir
npn seulement . tourner |
fromage dans le moule,
la surface se ressemblo aux deux bouts de la meule,
doit 8tre remis sous I Presse jusqu'a ce que I'on ait
du jour.
Si, aprés cela, lo fromage est
8tre maintenue de 65 16 dégrés
désires.

8u moing vingt heures, et suivro
e de plus en plus forte,

Une presse parfaite;il faut lo lendemain matin, trés souvent
es moules sang dessus-dessous, mais tourner ‘de bout Je
ent pressé, plus d’aplomb et que
11 est entendu que le fromage
besoin de celle-ci pour celui

conservé dans un séchoir dont 1 température pourra
, Je suis persuad¢ qu'il aura le corps et Ig texture

3

COULEUR,

Que I'on fasde lo fromage coloré ou blane, il faut
claire ot uniforme, I Y & souvent, méme dans lo fi
Péles que le reste. Fn vojci les causes ;

lo. Emploi de mauvais coutea

que la nuance goi Prononcée,
omage blanc, des taches plus

UX qui coupent le caillé en trop gros morceaux, oy

par suite Iacidité, se développant Plus qu'aillenrs

20. Brassage insuffisant du caillé, soit pendant, soit Aprés la cuisson, ce qui Inj,
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permet de se prendre en petites pelotes, et produit le méme effet quo l'emploi des
mauvais couteaux.

30. Irrégularité et retard d retourner le caillé, lorsqu'il est en blocs, co qui fait
que les parties les plus exposées 4 l'air sont beaucoup plus jaunes.

40. Mélange du caill de la veille avec celui du jour. II vaut mieux, si T'on n'a
pas de petits. moules, presser co qui reste de caillé dans un grand moule, que I'on
achdvera d’emplir le lendemain pour le remettre sous presse, ou, si I'on a gardé du
caillé sans le presser, mettro tout, soit dans le dessous, soit dans le dessus d'un moule,
afin qu'en sondant le fromage on trouve une couleur uniforme.

Quant au fromage coloré, les causes de son manque d’uniformité de couleur, &
part celles mentionnées pour le fromage blanc, sont I'emploi de mauvaise couleur,
ou le manque de soin en la diluant afin de la bien mélanger au lait.

Daprés ce que jo viens de dire, il est évident que si le fromage a trop d’acidité,
la couleur sera trop péle, quand méme elle serait uniforme, que ce soit du fromage
coloré ou blanc.

A moins que le marché ne demande absolument du fromage colors, faites du
fromage blanc, puisqu’il y a moins de risques et que c'est une économie : beaucoup de

fromagers réussiront bien en faisant le fromage sans couleur, tandis qu'ils ne réussiront
pas en lo faisant coloré. Pour le plus grand nombre, il vaut mieux dépenser I'argent
que cofite la couleur a d’autres choses plus nécessaires dans lu fabrique.

ASPECT DU FROMAGE.

Tl en est du fromage comme de toutes autres choses, quand il plait & 'ceil, c’est
un grand point en sa faveur. Cependant une grande proportion de notre fromage &
sous ce rapport les défauts suivants.

1o. Inégalité dans la hauteur des meules ; ce défaut se rencontre surtout dans les
petites fabriques, qui recevant peu de lait se trouvent dans des conditions difficiles,
3 moins d’avoir une petite presse pour les excédents de caillé.

La pesanteur d’un fromage de 15 pouces de diamétre, dans une presso horizon-
tale, devrait 8tre de 65 & 70 livres.

20. Fromage penché,soit parun défaut réel de la presse, soit par manque de pré-
caution du fromager. Le moyen d’y remédier est indiqué plus haut.

30. Fromage craqué sur les cftés des meules. Cela dépend souvent de ce que
les cotons enveloppant le fromage n’ont pas 6t assez étirés au moment de les rabattre.
Une autre raison est lexposition du fromage frais & un trop grand courant d'air.
Enfin ce défaut peut provenir de la fabrication méme. §'il ya eu excds de brassage
du caillé, au point de ne pas lui laisser la quantité d’humidité voulue, T'on aura un
fromage sec qui sera sujet & craquer.

40. Fromage craqué sur la surface de la meule, A part les deux derniéres causes.
que je viens de donner, lesquelles peuvent avoir le méme effet sur la surface que sur
lo c6té des meules, il y en a deux autres qui peuvent produire ce défaut : la premidre

est de ne pas graisser le fromage assoz tot aprds qu'il est sorti des moules, si toutefois
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; /s’en Teconnaitront coupables so corrigent le plus tot possible, g'ils v

on a I'habitude de le graisser; la seconde, c'est, lorsqu'on em
de graisser, do se gervir de coton
le moindrement graisseux, ils n

ploie des cotons au liey
8 qui ne goient, Pas parfaitement nets ; 8i les cotons sont
© colleront pas sur lo fromage et alors il craquera,

J’ai vu dans une fabrique les mames cotons servir pendant six ang ot Gtre aussi
bien collés sur le fromage que g'ilg avaient 6t6 4 leur Premier service ; c'est dire qu'il
Y & moyen de les laver netg aprés chaque vente deo fromage,

50. Cotons sales enveloppant lo fromag
Preinte des mains de celuj qui a manipulé le fr,
60. Fromage laissant vojr du beurre dan,
défaut est treg fréquent avec lo lait do plus
chaleurs, parce que, dans le vieux lait, la cr
masse du lait et que, dans leg chaleurs, le Jai
caillé mou qui n'offre Pas de résistance A la
faut tellement brasser aprés la sortie du P
que la pellicule enveloppant chaque cube
caillé, soit dans le petit lait, soit pendant qu'il est en blocs, a pour effet de chasser le
beurre. Clest pourquoi I'on constate que le lait gazeux produit un fromage sujot 3
rendre du beurre, car il faut ¥ laisser développer plus d’acide afin de prévenir un
défaut plus grand, celui des yeux dans le fromage. I/excis de brassage du caillg,
in, ainsi que lo maintjen d'une température trop.

6levée dans le caills pendant qu'il est en blocs, sartout au moment de Jo Ppasser au
moulin, exposent aussi 4 une perte de beurre,

70. Le mauvais emballage du fromage, dans des boites mal faites, pou solides or
sales. C'est une bien faussp 6conomie que de ménager au point de mettre lo fromage
sur le march¢ dans des boites

inférioures, qui-la plupart du temps ne sont Pas méme
rasées 4 la hauteur du fromage qu'elles contiennent,

En terminant cette 6tude, je dirai que J'aurais infiniment mieug aimé n'avoir que
compliments flatteurs 3 adresser & tous ceux qui s'occapent Pratiquement d'industrie
laitidre dans Ia Pprovince de uébec, tant comme Propriétaires de fabriques que
comme fabricants et fournisseurs de lait, au lieu de mentionner des faitg tely que
ci-dessus, mais comme i faut connaitre ses fautes afin de g'en corriger, j'ai cra
accomplir un devoir en signalant les notres en industrie laitidre, afin que ceux qui

eulent 8tre rangés

%, 3 tel point quelque fois que P'em-
omage est restée bien apparente,

8 la sonde ot qu travers des cotons, (e
‘de deux traites, surtout i I'époque des
éme est généraloment Pplus séparée de 1a
t étant bien souvent, trop avancé, donne un
sortie du beurre ; avec un pareil caillg, il
otit lait, afin de I'affermir suffisamment,
de caillé se brise, Lloxcds daciditg du

/ parmi les hommes de bonne volonté et de progrés,
Le suceds que nous venons de remportoer 4, ' )
Ppendant la saison dernidre, est bien de nature 3 1ous encourager A ne Pas ralentir lo
mouvement que nous avons suivi dang ces derniéres années, sur le sentier do lindustrfie
laitidre, mais & redoubler 108 efforts pour grandir notre réputation comme produc-
teurs de fromage cheddar, si nous voulons conserver un marché (le marchg Anglais)
qui peut disposer d’une bien Plus grande quantité de fromage que celle que nous lui

fournissons aujourd'hui, mais & la condition que notre marchandise soit de -Premidre
qualité,
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* 3

Nous n'avons aucune raison de ne pas devenir maitres dans 'art deﬂfabrique;

Te fromage, la richesse du lait de nos vaches nous fournit une matiére premiére excel-
lente ; & 1fous de bien I'utiliser. ;

Que les propriétaires se fassent un devoir d'avoir de bounes constructions et de

bons matériels, {els que 'on en trouve un certain nombre, Dieu merci, dans la pro-

vince | Que les fabricants aillent tous se perfectionner & I'Ecole ‘de Laiterie de St-’

Hyacinthe! Que les fournisseurs de lait écoutent et mettent. en pratique les ensei-
gnements qui leur sont donnés par les habiles conférenciers, envoyés par nos gou-
vernements "pour répandre la science agricole, surtout celle de produire le plus de
Iait de la‘meilleure qualité, et at plus bas possible. Qu'ils aient aussi le plus

grand soin du lait qu'ils apportent aux fabriques, ceci est plus important que la

masse des cultivateurs ne le croit aujourd’hui! Le lait mal soigné, mal coulé, mal

. -

aéré est la plus grande plaie de notre industrie laitidre. \
Quavec cela toutes nos fabriques entrent dans les syndicats, et avant longtemps

nous aurons atteint le but désiré, en procurant 3 la province de Québec une source’

immense de revenus.
Humblement; soumis,

SAUL COTE,
Inspecteur Général des Syndicats.

RAPPORT DE M, H. 8. FOSTER,

SUR LE FROMAGE DE LA PROVINCE DE QUEBEQ, ENVOYE AUX EXPOSITIONS
UNIVERSELLE DE CHICAGO ET INDUSTRIELLE DE TORONTO). i

Knowlton, Qué., 30 Nov. 1893,
A M, le Président de la Société d'Industrie Laitidre de la Province de Québeec.

* Monsieur le President :—

J'ai 'honneur de vous soumettre un rapport succinet de ma co-opération au
travail de réunion des exhibits de beurre et de fromage de la province de Québec, pour

fromage
en juin. 1
Cest

fromage
concours,
« Ta ]
universel]
la liste @
ayant rer
comme co
Chaq_;
points. T
produits s
Aréme 45,
Un ex
Les Ju
John H. §
Jouissent ¢
d’accord pc
points ou P

Noms des cop

A. T. Newton,
Andrew Foss
C. A, Beattie,
Nap, Desfossé
Naﬁ. Desfossé
J. N, Duguay,
C. A. leatlie,
Robert Wherr
Arthur MacFa;
8. Duhamel, P
- G D. Jewell, §

“ Yexposition universelle colombienne de Chicago et I'exposition industrielle de Toronto,
Invité par le Commissaire fédéral de l'industrie laitidre & co-opérer & la |
réunion des exhibits de beurre et de fromage de notre province pour l'exposition
universelle, conformément au programme du bulletin (Produits de la laiterie pour
Vexposition universelle colombienne) publié par son département & Ottawa, invité
également 3 concourir A ce travail par le commissaire exécutif de la province de

Naz. Vidal, W,
Edmond Daup|
D. F. Sweet, 8

Vol Perkins,
Germain St, Pi
Rob. Wherry, 1
R. J. Tillson, H

Québec & l'exposition universelle, j'ai annoncé par une circulaire aux journaux les v"g_' g“'?;‘zugttsl
conditions dans lesquelles les exhibits seraient regus, en pressant les fabricants de 1 -H. 0: Wales, Su
provinee de prendre part & l’exi)osition. ﬁ g:;lmm}\sb:

R. Wherry, (No,

Un grand nombre de lots de fromage ont été envoyésau Commissaire de I'indus-
trio laitidre & Montréal dans l'automne de 1892, et plusieurs lots de beurre et de
‘ } f o & /

J. N. Duguay, (1
M. J. Tracy, yhﬁ,
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H. O: Wales, Sutton
A. Macfarlane,
A. Newton, A .
R. Wherry, (No, 5 “ | J. A, Howe, Vale Parkins,,
J. N. Duguay, (No. 3) Baie du Fehvyre, wew 41 J L &H S,

M Mansonville.....

fromage ont éte envoy

en juin 1893,

C'est pour moi un Plaisir ot une satisfaction de
fromage et le beurre de la

<concours,

« Ta liste officielle des récom
universelle ne m’est Pas encore

la liste suj

comme correcte,

e fromage et do beurre

Chaque Iot d,
points. Les cartes do p
Produits sous les divisions
Aréme 45, Texture 20.

Un exhibit parfait pouvait avoir 100 points,
Les juges, nommes P

points ou plus,

Nors, des concurrent heureux,

AT Newton,
C. A, Beattie,

C. A. I3eattis, Iron Hill...
Robert Wherry, Knowlto

Arthur MacFarlane, Sutton

8. Duhamel, Pigeon Hill.,

D. Jewall, Sweetsburg
Naz. Vidal, Warwick.
Edmond Dauplaise,
D. F. Sweet, Sweetshurg

. A. Perkins, East Dunham......,,
Germain St, Pierre, Arthabaska.,..,

Rob. Wherry, Knowlton, .
R. J. Tillson, Haseville.,
W. A. Wells, Sutton..

W. Parent, St. Elphdge..

. J. Tracy,

Tegussent une médaille et un dipléme.

Abercorn, Qué,
Andrew Fossy, Granboro .,

(No. 2) Iron Hill,
Nap. Desfossés, (No. 1) Nicolet.
Nag. Desfossés, (No, 1) Nicolet....
J. N. Duguay, Baie du Febvre,

8t. Pie

2) Knowllon

I g &
s de mémo en mai 1893 pour figurer 4 l'exposition de Chicago
z,

Pouvoir faire rapport que le

province de Québec ont. pris une trés bonne Place & ce

parvenue; mais je suis informé de

©Xposé était jugé suivant une échelle de
oints présentent une analyse des qualités des différents

appropriées, Celles employées pour la fromage portaient ;
Couleur 15, Sel, 10, Aspect 10,

ar le comité deg récompenses de' Pexposition, étaient. MM,

ndsor, Ont. Tous deux
11s tombarent

der que tous les exhibits de fromage, qui obtiendraient 90

EXPOSITION UNIVERSELLE pig CHICAGo,

Concours de Juin 1893,

Poirits obtenus Noms des concurrents heureux,

R. J. Tillson,
G. D. Jewell, Sweelsburg..
“ | G D. Jewell, Sweelsburg.,.
“ | Goorge Miller, West Brome
Arthar Macfariane, Cowan,
‘* | B Morrison, Knowlton sy
« | C. A, Beattio, (No. 1) lron Hill
A. Macfarlane, Sutton Junction
Bourbeau, Vicioriaville sesnsina
* | Edmond Dauplaige, St, Pie Deguire
Savage’s Mills....,,...
D. 0. Bourbean, Victoriaville
“ 1 W, A, Perking East Durham. .
“ | G.D. Jewell, weelshurg ......,
«, “| W, Chittenden, Wes; Brome.,
“ d Trudel, S, Prosper..,
“ | E. McKee, Sutton Junction, v
“ | W. Parent, St Elphége, .., ' A
J. N. Dugua (No. ) La Baie dy

“ | R. Wherry, knowlton
“1JW, Benjamin, West Brom
“ | Gabriel Hamel, Cap Santp
“ | C. A, Bealtie, Abercorn..

Points obtenus

08

Haseville....,

Degulre.. ;

Gilbert, Dunham, ... "

hsens sesensens

.
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e
Québec, 52 exhibits ; Comté de Brome, 26 ; Missisquoi, 9; Yamaska, 7; Artli‘a- Tios
baska, 4 ; Shefford, 2; Chaplain, 1; Portneuf, 1. : i
IL.—Dans le mois d’'aofit, je fus autorisé par le comité de votre société a con- ;
courir au choix et & I'envoi des exhibits de fromage & I'Exposition industrielle de Noms des
Toronto. Votre Société avait décidé de souscrire une somme de cent dollars a la liat@ J: L Lomi
des prix de Toronto 5 ’ A. Macfarly
Les fromagers furent aidés dans le choix des fromages & envoyer 2 Toronto par E{ ‘3 g;’aﬂé‘
les Instructeurs et les Inspecteurs des Syndicats: 276 boites de fromage furent J.N. Dugu:
envoyés par les exposanis & Montréal. De ce mombre, 9 arrivérent trop tard & - ﬁ;‘_l;‘;:‘:_ rfe:
Montréal ; et 267 boites seulement furent expédiées a Toronto, - W. Mag|
Je passai quelques jours a Montréal & m’occuper des exhibits, et je me rendis’ Izv;l;;'y?i":féi
ensuite & Toronto pour voir & ce que nos fromages y fussent convenablement 8. 5uhamen‘
exposés. Je fus désappointé en trouvant les locaux de-Nexposition tout & fait insuffi- g"%‘ m’;‘:{;
sants pour la quantité de fromage exposé. Les directeurs, le gérant, et les employés ‘W. Parent
de l'exposition industrielle me regurent comme votre représentant avec cordialité, g“‘ﬁo‘l’f“m
Le programme originaire arrangé pour que_le fromage fit jugé par 3 experts, un dmon;’i')’,,:
d'Ontario, un de Québec et un des Btate-Unis, ne put 8tre exécuté, par suite de ce ﬁ ﬂ Beatti
que la personne invitée & agir comme juge pour Québec ne put se rendre 4 Toronto ; R.'J.ql‘v;’lll‘;zﬁ,
on convint alors de laisser le jugement du fromage d.l'expert des Etats-Unis, ﬁ‘i’ﬁ’;“i&‘rsg
M. Roberf McAdam, do Rome, N. Y. ‘ D. F. Swoet,
Environ 800 boites de fromage étaient exposés, et je ne puis m'empacher de faire T tig

observer que, suivant moi, il est & regretter que deux juges, un de chacune des Pro-
vinces d’Ontario et de Québec, n’aient pu agir comme experts. ;

L’exhibit de M. C. E. Standish, Warden, Que., a gagné le 5e prix dans la classe
70, ouverte & tous les concurrents.

Noms des ex;

L’Exhibit de M. W. A. Martindale, Cowansville, Que., a gagné-le 4e prix dans germain St.
la classe 704, réservée aux membres dés sociétés d'industrie laitidre dé Québec et J‘.yrHj!]igr‘Qb{::.
d’Ontario. \ J. D. Barringt

Un état des dépenses, encourues au sujet de cés exhibits, est ci-annexd, Les Ti:t?é. m’:ﬁﬁ;

* dépenses totales, comprenant fret, charroi, perte de’poids, frais de voyage, etc., so Eggﬁn&l:ozm:

montent & $196.96, soit moins de ‘75 centins par boite de fromage exposée.

Je suggérerai que, si votre association se propose dorénavant de contribuer A la |
liste de prix de Toronto, il soit comme condition formelle stipulé que l'espace con- .
venable soit réservé & I'exposition du fromage.

H. Lefebvre, 's
A. Macfarlane,
N. Vidai, Wa
Rufus Blynt, |
8Sarah Newton,
Rufus Blunt, |

III.—Aussitot aprés avoir achevé mon travail relatif & l'exposition de Toronto, . N. Dugtay
je me suis consacré au soin de réunir un exhibit de beurre et de fromage, digne de :mvige sv""ff’
: + W. Woodar

notre province, pour le concours final d’octobre & I'Exposition Universelle.

Le soin des exhibits de la laiterie de tout le Canada était sous le contrdle |
direct du Commissaire fédéral de I'Industrie laitidre et sans aucun doute les détails
en seront publiés au complet dans son rapport. En attendant, jo désire vous trans:
mettre la liste suivante qui a ét6 donnée comme celle des exposants de la Province de
Québec, qui ont remporté des récompenses au concours d'octobro.

Chas. Newton,
Wm., Mucfarlar
Alfred Trude,

H, P, Sweel, W
Mahlon Toof, §
A. Macfarlane,

Jolin Savard, §
A, T. Newlon, §
Mary Larose, 8

i
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T
7; Artha- Les fromages ayant obtenu 90 points ot au-dessus ont droit )
he 08
el QuEBE0.—FRroMAGE Dy 1892.
i iy
strielle de Noms des exposants, Points obtenus. | Noms des exposants,
'3 A hﬂlﬂt‘? J. L. Lemire, La Baje du Febvre, - 97 | W, Cummings, Anson.
. A, Macfarlane, Sution Junction 064 A. Macfarlane, Sutton Jun
C. A. Beattie, Sutton Mountain, i m, Macfarlane, W, Brome..
ronto par M. J. Tracey, Millington, ... o | M. Fleurant, 8t. Patrick’s Hijl
go furent J. N, Duguay, Blue Star, No, .96 | H. 0, Wales, East Dunham. ..,
N Andrew Fossey, Granboro, “ 14N, Duguay, Blue Star, No. 3.,
op tard Jos. Morneau, "St. Patrick’s Hill,, “ | 8.J. Ingalls, Dunboro..
v E. W, Mackee, Sutton Junction “ | A.T. Newton, Sutton. .,
dis’ Nap.'Dﬂsrossés, Blue Star, No, 25 o “ | Wm, Parent, Blue Star, No. 20.....
me rendis Zéphyrin Genest, St, Patrick’s Hill.. - ‘| George Boland, St Ursule..,
nablement 8. Duhamel, Pigeon Hill,,.,,.. ., w | GD. Jewell, Sweetsburg.
it insuff Rob, Wherry, nowlion, ., i “EWoA Wells, Sution.......
fait insuffi- G. A. Beattie, Button Mountain, - | Nap. Desfossés, Nicolet.
 employés 'W. Parent, 8t, Elptdge........ 963 | D. 0. Bourbean Victoriaville, .,
dialité, Rob. Wherry, Mountain Pags ‘| Germain St, Pierre, East Arthabask
cordialite. M. Robert, Milion Rast.. .. -« | . N. buguay, Blue S(ar, No, |
xperts, un Edmond Dauplaise, Blue Star, No. 21. » ‘| Zéphyrin Genest, St. Patrick's
g C. A, Beattie, Sutton,...,, ... - “ | Naz, Vidal, Warwick...... ,....
uite de ce A. Newlon, Sution.., 95 | W. Perkins, E. Dunham
. Toronto ; R. J. Tillson, Hasevill, ...

J. A. Howe, Vale Perkins..

Germain St, Pierre, East Art'l.n.a J. N. Duguay, Blue Star, N

Miller Crittenden, W, Brome,
D. F. Bwoet, Sweetsbiirg,

Itats-Unis,

er de faire

e des Pro-
QUEBED,—FroMAGE DE 1893. Cheddar,
L )
5 1a classe Noms des exposants, Points obtenus, | Noms des exposants,

ix daks Germain St. Pierre, Victoriaville.............., 994 | E, G. Welch, Farpham.........
Prix Cyrille 8t, Laurent, 8t. Valare de Bulstrode, « T. L. Burnett, Farnham Centre
Québec et J. H. Lefebvre, La Bais du Pobyro, wueee., « | W, H. Walker, Huntingdon

J.D. Barrington, Ste, Martin -89 | J. G. Wales, E, Dunham............
. G. Weleh, Parnham,.. 1 Miss Nellie Eitershanks, Knowlton..
exé.  Les Thos. Durnan, Landervils * o | Jos. N. Guudrean, Magog.........,
to. 8ol Eugéne Normand, B, Gilbert; ... eese ¢ | Charles Wilkins, Mansonville
89 %0, 500 Mary Larose, Sutton Flat , + ' | Rob. Wherry, Mountain Pags
: : H. Lefebvre, 8¢, Zéphyrin ... ‘“ | Arthur Crittenden, W, Brome, .
ib ala | A. Macfarlane, Cowansville « ‘¢ | Barah Newton, Sutton.,
Flbuer N. Vidal, Warwick...,.... W - | G M./Harvey, Venice, .
space con- . Rufus Blynt, Poster....,... e Du?hame], Pigeon Hijll.,
Sarah Newton, Sutton Flat *+ I Geo. McCrum, Iron Hill
Rufus Blunt, Poster,... “ | W. T, Gardner, 8, Lou on....
e Toronto, J. N. Dugday, Blue Sta 5 ‘| Edmond Dauplaise, 8. Pie Deguire..
¢ do Amide Plante, 8, Qurs......... “ | A Brissette, Stanfold.......... ..
), digne A. W. Woodard, Sutton Fiat... 984 | Elio Proulx, La Baie du Febype,
: Chas. Newton, Sutton ¥lat.. o G. Welch, Fargham......., ..
trolo’ Wm, Macfarlane, W. Brome. “ | E.G. Welch, Farnham,
gl Alfred Trudel, §t. Prospar. & | B P. Sweet, W. Brome, ... ...
les détails - . Bweel, W, Brome,,.., “ 5 Walter Parenteau, Blue Star, No,
trans: | Mo,hlon Toof, Sweetsburg ., “ | W.J Sheldon, Brome Co
i , B A Macfarlane, Cowansville. - “ | A 8. Lloyd, Ormstown ..,
rovinge de John Savard, St. Albans.,.... i

A, T. Newton, Sutton Flat.
Mary Larose, Sutton Flat.,.

Louis Gilbert, St Forﬁiel;:;;i"“
+ J. Sheldon, Brome Corner

Wm, 8, Purdy, Bavage's Mllls -

des récompenses :

Points obtenus,

Le fromage de 1893, qui a obtenu 95 Points et au-dessus, a droit & des médailles.

Points obtenus.




Noms des exposants.

‘Wm. Macfarlane, W, Brome..

J. G. Wales, E. Dunham.. ...

K. L. Perkins, E. Dunham..

John A. Macdonald, Athelstan...
C. A. Beattie, Iron Hill.

C. M, Willey, Abercorn

Narcisse Parentean, 8t. Michel Yam
A. Macfarlane, Cowansville

A. W. Woodard, Sutton Flat..
Thos, H. Noyes, Sweetsbur
J.D..Leclair, St. Hyacinthe ..,

M. J. Tracey, Willington.

Didier Demers, St. Zéphy

‘Wm, Parent, St. Elphége ..

E. M Carler, Cowansville...

N. E. Clément, Ste-Anne la érade
Achille Behsle. La Baie duFebvre
J. A. MacDonald, Athelstan

Rob. Wherry, Knowlton....
Howard W. Perkins, E.-Durham ..,
Addie Peacock, Sweetshurg ..

A. Macfarlane, Cowansville ..

A, C. Carter, Cowansville ..

D. 0. Bourbeau, Vlcl.ormwlle

J. N.Duguay, La Baie du Febvre.
Omer Parent, St-Zéphirin.,.,

Elmer A. Russell, Stanbridge Kast..
H.0. Wales, Sutton Junction ,
Arthur Crittenden, W, Brome..
N. Vidal, Warwick ..

Eugbne Rivard, 8t. Casim

Points obtenus,

Noms des exposants. Points obtenuq;.
J. B. Strong, Sutton Plat

S. Duhamel, Pigeon Hill.

Louis Gilbert, St.. Ferdiman

0. Lafond, Yamaska. ...

Emile Hamelin, Grondines,

Jarad Hawke, E. Stanbridg

Joseph Félix, Champlain. .

Elmer A: Russell, Stanbri lge

Abel Whitehead, ‘Robinson Bury..
Armand Ally, S8t Thomas de Pierreville
Elie Boivin, St. Thomas da Pierreville
‘W. H. Tillson, W. Farnham,

Charles Newton, Sutton Flat..

A. Trudel & Cie., 8t. Ubalds..

Alf. Trudel, 8t, Ubalde..

Emile M. Dion, N. Stul

J. D. Morrison, E, Hatley

'W. A. Perkins, East Dun

1L A. Livingston, Sb—ﬂyacmthe

K. L. Perkins, E. Durham,

Jos, Vﬁronneau Valcourt Ely ..

18 ’l‘ay\or, Moore’s Flat..

,J. Hawke, N. Stanbridge..

FLATS AND YOUNG AMERICAS,

W. H. 'I'illson, W. Farpham...
W H. Tlllson W. Farnham

J. G. Wales, E. Dunham
Ernost Bussell, N. Stanbridge...
8. Duhamel, Pigeon Hill.

En réunissant les résultats des deux concours (juin et octobre), 78 exhibits d\

fromage fait en 1892, et 131 de fromage fait en 1893, ont remporté des médailles.
En tout 209 exhibits de fromage de la province de Québec ont obtenu assez de points

pour avoir droit & des médailles. < Les excellentes qualités de conservation de notre
fromage ont 6t6 démontrées par le fait que 45 exhibits de fromage de 1892, sur 49
exposés, ont obtenu assez de points pour recevoir des médailles, quand on les a jugés
en octobre 1893.

Au concours d’octobre, 4 lots de fromage de Québec ont obtenu 99% points sur
un maximum de 100, regardé comme perfection, :'’Aucun exhibit n’a obtenu
davantage. :

Dans Ibs concours de beurre, les exhibits de la province de Québec ont obtenu
une place %atwement élevée. Au début de la saison, il fut décidé que la ‘principale

exposition de beurre du Canada ne serait faite qu'au mois d'octobre. Les juges du

concours de juin étaient MM, Mansfield, du Wisconsin, et *John 8. Pearce, de
London, Ont.

T'échelle de points employée était : ardme, 45 ; grain, 25 ; .couleur, 15 ; sel, 10; ;

emballage, 5 = 100.
Le nombre de points donnant droit & une, médaille pour le beurre fut fixé 4 97
ot au-dessus. Nonobstant le petit nombre.de lots envoyés du Canada (25 en tout),

notre beurr
Québec, pri
fait par nos

Voici I

i gl

FEE S g

Pour le
d’échantillon
la qualité et
il est de 95 d;

Voici Ia |

(1) M, J. D, L
{2) M, Kinptc




notre beurre 5 remporté 13 médailles, dont 11 ont étg attribuées d la province de
Québec, Principalement au comté de Brome, ou le choix des échantillons avait, été
fait par nos soins, ;
Voici la liste des Ppoints obtenus par les exposants canadiens :
J. D. Leclair (1) Ste Thérsse de Blainville,
L: R. Whitman, Knowlton, Mg
H. Chamberlain, West Bolton,
J. D, Leclair, St, Hyacinthe. (1)
N. P. Emerson, Sutton Junction.
T. L. Burnett, Farnham Centre, ¢ G
J. D. Leclair, Ste-Thérése de Blainville (1).
N. P. Emerson, Sutton Junction. .
T. L. Burnett, Farnham Centre,
W.P. Hillhouse, Knowlton. g e e
Pour le concours de beurre en octobre, nous avons envoyé un grand nombre
d’échantillons de cette Pprovince. 1l est admis que les juges ont 6té trés sévéres pour
la qualité et que le minimum de points, donnant droit 4 une médaille, est trds glove ;
il est de 95 dans la classe 4, ot de 93 dans les classes 1, 2et 3.
Voici Ia liste des concurrents heureux avec lo nombre de leurs points :
Classe 4.—Botirreries contrifuges.

A. W. Kimpton, Piedmont, (2). SR Bl s g

Alphonse Furoy, 8t-Michel de Bellechasse. e 96

N. E. Bernatchez, Montmagny . | S
médailles. Z.8. Lawrence, W. Shefford, ., . e
de points Frank Wilson, Montreal, . } ? ; ) " : 95
de notre Bast View: Stock Farm, Cookshire, | i ! 2700
2. sur 49 Alexis Chicoine, St-Marc de Verchéres, ; % i 08
es7 a jugés Classe 3.—Beurres moulés et pains de fantaisie,

M. N, Emerson, Sutton Junction, vl T e e
points sui N.#. Emerson, Sutton Junction. ; : ’ . ; 94
% oblatu Classe'2.—Beurre de laiterie fait sur la ferme du lait d’un troupeau de méme race,

‘Walter Taylor, Cookshire, SEve e e T
& “hisha Olasse 1.—Beurre de laiterie fait sur Ia ferme d'un troupeau mixte,
principale John L. Emerson, Sutton Ji unction, v e 95
juges du John Dougall, Cowansville, e AR
oarce, do | G. W, L. French, Island Brook. G

Melville Patterson, Knowlton, . | s 93%
5. ael, 10 ' Henry Miller, Knowlton, , . - e T

Wi, Birch, Coaticook. . . Lo s ulin

(1) M. I. D. Leclair, de Ste-Theérdso, est le surinténdant de l'école de laiterie de St-Hyacinth
2) M, Kirnpton st un, des inspecteurs de beurreries de la Nogiate, e

i
P ) S

Wit




Jo prends dans un journal canadien les extraits suivants, pour vous faire voirleg
bénéfices résultant pour la province de Québec de la part que ses fabricants de
beurre et de fromage ont prise 3 'exposition universelle, et le succds incontesté des
exhibits de fromage et de beurre du Canada en général.

“ Une augmentation de priz s'en suivra ;
“ La correspondance qui suit démontre qu'une augmentation considérable de

“ valeur résultera pour le fromage canadien des rapports favorables qui en ont été
“ faits & 'exposition universelle, i

“ Prof. J. W. RoBerTson, Chicago.

“ Cher Monsieur,

“ Voudriez-vous me faire la faveur de répondre aux deux questions sulivantes :

10, A combien estimez-vous I'augmentation de prix du fromage de la province
“ de Québec, comme résultat du succés de cette province au concours de fromage du
“ mois de juin ?

¢« 20. Quel sera, suivant vous, le bénélﬁce total de la province de Québec, sur la

“ production du fromage de la saison ? \ 7

¢ Une prompte réponse obligera,
“ Votre dévous,

“ (Signé)

Joun MoInross, Jr.”

Chicago, 16 Octobre 1893.

‘“ Honorable Joun MoInTosH,
“ Commissaire de Ja Province de Québec
“ 3 I'Exposition Universelle de Chicago.

“ Cher Monsieur,

“ En réponse & vos questions, je puis vous dire qu'd mon avis I'intérét “qui gost
“ manifesté dans la province de Québec, pour la fabrication d'un bon fromage, &
“ cause et par suite du succés obtenu par I'exposition de fromage canadien & Chicago,
“ & eu pour résultat une amélioration de qualité dans la production des fabriques de
“ gette province.

“Une estimation modérée fixerait I'augmentation de valeur mtmnséque du
« fromage, résultant du surcroit d'attention consacré & cette branche de l'industrie
“ Jaitidre dans la province de Québec, & un chiffre de } & % centin par livre de fromage
“ fabriqué dans la province.

¢ progrés en savoir, prestige et expérience.
“ Yotre dévoué,

“ (Signé)  Jas. W. RoBERTSON,
“ Commissaire de U'Industrie Laitiére.

-~

Cette estimation représente une somme de plus de |
# $100,000. en argent pour la fabrication de la saison en cours, indépendamment du
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Du méme journal, « FROMAGE CANADIEN A OHICAGO.”

“ Plus il nous parvient de i 3

de I'Industrie laitidre, Ces suced
adopté pour assurer une parfaite représentati
L'intention évidente était d’exposer une collection de fromage, représentant Ia pro-
duction des fabriques de toutes les parties de la Confédération, ot I'Industrie laitidre
©Co-opérative a 6t6 tablie, Le nom Canadien,” sous lequel notre fromage est connu
sur les marchés anglais, est celui qui convient pour caractériser notre exposition,
Chaque provinee a hien regu crédit pour le nombre de récompenses accordées  ses
fabricants, mais Pefficacité de ce succss 3 créor une impression favorable sur les classes
agricoles d’Europe et sur lo public consomma;

teur de fromage en Angleterre ost
avivée et maintenuo par le suceds rempbrts par les Canadiens of lo Canada.”

“ Des avantages considérables résulteront,pour le Canada,de I'impression favorahle
produite a I'étranger par ce succes, et les cultivateurs laitiers dans les différentes
parties de la Puissance seront encouragés et stimulés A redoubler d’attention pour
développer de Plus en plus cette branche de T'agriculture, 3 laquelle notre pays
parait 8tre spécialement adapté. La fabrication du fromage a 6t¢ dans Ontario une
industrie prépondérante depuis plusieurs années, mais la réputation du fromage de
Québec était loin derridre celle de 1a province-seur ; o Jjusqu'a Porganisation du
Commissariat do I'Industrie laitidre du département fédéral Q’agriculture, I'Industrie
du fromage avait i Ppeine pris naissance dans les provinces maritimes, Aujourd’hui,

au concours final 3 Pexposition universelle, la Province de Québec a remporté dang

les classes pour lo fromage Cheddar 143 récompenses contre 45 accordés & ensemble
des Etats-Unis, tandis que les

Provinces maritimes entre elleg e prenaient pas moing
de 16 récompenses pour 35 exhibits de fromage Cheddar. Dans I'le du Prince
Edouard, I'Industrie laitidre est encore Presque toute entidre dans les mains du com-

missaire fédéral; onze fabriques sont en opération cet é6té sous son contréle direot,
Dix-neuf exhibits ont ¢t6 en

VOyés par ces fabriques de I'Ile ef ont remporté 8 récom-

penses. Quand on sait que tous les exhibits do I'Ile, & I'exception de deux, étaient deg

fromages de Juillet, qui n'avaient Pas 6t6 emmagasinés au frais, et qu'ils ont eu 3 con-

courir avec les meilléu;'a fromages d’aott et de septembre, le succds du fromage de
i golfe—~n’en est que plus étonnant, et plus satisfaisant,




Tm————

616 qualifiés par les juges (deux exports des Btats-Unis et un du Canada) comme l¢ “ Que

plus beau lot de vieux fromage qu'ils aient jamais examiné. Le Commissaire de montrent
I'Industrie laitidre leur avait atssi soumis quelques fromages do la saison 1891 qui dela laiter
ont 6t6 proclamés “sans défauts”. Voici un résumé des résultats des deux concours “ Une
auxquels le Canada a pris part: \ colombient
Vermont, }
CONCOURS DE FROMAGE EN JUIN. de Pexposi
Nombre total des ontrées particulidres de fromage du Canada et des Une d
BRI =g & o B, v BN b R neA s 661 Smith, Loo
Sur quoi le Canada a envoyéde 100 différentes fabriques . . . . . 162 | Tecommand
Presque toutes les entrées étaient pour les classes de Cheddar et les fromages de Tl est
fabriques. d I-—'—Qm
Total des récompenses pour le fromage Cheddar . . . . . . . . 138 d:Sj:xhxblts
Sur quoi le Canada a remporté 129 I’I'y _’_21:
Laissant aux Etats-Unis ] points distin
31 Exhibits de fromage canadien ont :)btenu plus de points que le fromage des g:rp;):?,a o
Etats-Unis en ayant eu le plus. bl dJél:fs
CONCOURS DE FROMAGE EN OOTOBRE. un nouvel ex
; ¥ IIL—Qu
Nombro total d’entrées particulidres du Canada et des Etats-Unis pour le fro- pour l'usage
mage Cheddar ou de fabrique . . . . . . . . oo 606 §  employé soit
Sur quoi le Canada aenvoyé . . . . . . . . . . 524 IV.—Qug
Total des récompénses pour le fromage antérieur & 1893 . . . . . 110 d loxamen de

Le Canada les a remportées toutes. Présentés aux
Total des récompenses pour le fromage (classe Cheddar ou de fabrique,) (en ce qui con:
L | NG M N (TR i R R . . 414 connue des Jug

Sur quoi le Canada a remporté . . . . . . . . . . . . . 369 V—Qu'il
Laissant pour les Btats-Unis . . . . . . . . . . e S Canada, un po

131 Exhibits du Canada dans ces classes ont obtenu plus de points que I'Exhibit de l'ouest,

des Etats-Unis en ayant obtenu le plus. 068 recom;

Dans les classes Cheddar ou de fabrique, pour les deux concours de juin et

unanimement, |
octobre, auxquels le Canada a pris_part, les entrées et récompenses so répartissent

des états d'Toy

comme suit : Nebmska, Conn
Nombre d’entrées. Récompenses.
Btats-Unis . . . . . . . 586 54 Approuvé
(s PO TGS R R 687 807 P plon étd{:; ‘
“ L'intérét profoud ot général, que ces suceds frappants ont excité parmi los culti
vateurs et les hommes d'affaives sur tout le continent et en Angleterre, est un tribu “ Ces recom
indirect & Ia sfreté de la décision prise de n'envoyer que deux exhibits, imposants, de manidre & pre

saisissants et heuveux, savoir, & l'ouverture et la cloture de l'ex[vsition universelle
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“ Que lo jugement a 6t¢ rendu avec toute Péquité possible est évident, ainsi que le
montrent ‘les extraits suivants du Procés-verbal d’une rédinion des délégués officiols
de'la laiterie 3 'exposition universelle,

“ Une réunion des délégués officiels de la laiterie ‘3 Texposition universelle
colombienne des Etats d i , New-York, Illinois,
Vermont, N ebraska,
de Fexposition le samedi 7 octobre 1893,

Une députation, composée de MM. Robeortson, MacKinstry, Ashburn, Gabrielson,

Smith, Loomis et Arms, g 6t6 désignée pour Soumettre aux autorités compétentes log
Trecommandations suivantog :

11 est recommande ;

du jury, sur une sonde distincte,

IL—Que chaque membre dy Jury inscrive g Ppropre décision sur une échelle de
Points distincte, sang consultation préalable avec ses colldgues

connue des juges,

V.—Qu'il soit nommé trois membros du Jjury des fromages, sayojr ; un pour le

Canada, un Pour les districts dog états do l'est, et un Pour les districts dog états
de 'ouest,

colombienne
New-Hampshire, Vermont,
Oanada,
( (Signé) Jus. W, Rozrrrson,

Approuvé par chaque délégué au nom de Président,
son état ou de son DPays sous sa signature, AL MoKinsrry,

' Secrétaire.
“ Ces Tecommandations ont é6t6 autant que possible observées ¢t examen g'est, faig
manidre & prévenir tout, Préjugé conscient, ou inconscient de la part des membrog

du jury, i3

14




w)
210

« Lo crédit du succds de notre exposition revient pour la plus grande part sux
fromagers et & leurs patrons, qui ont pris tant de peine pour assurer une aussi excel-
lente qualité a leur exhibit et qui ont répondu d’une maniére aussi générale et aussi
attentive & D'appel du bulletin publié par le professeur Robertson. Honneur et
louanges sont aussi dds aux promoteurs de Yindustrie laitidre en Canada, qui ont
assisté le commissaire fédéral dans la tdche qu'il #'était imposde d’assurer au Canada,
A Chicago, une représentation digne de ses intéréts laitiers, Parmi eux nommons :
MM. D. M. Macpherson, Lancaster, Ont., président de la société fédérale d’industrie
laitidre ; Wm. Eager, Morrisburg, Ont., ex-président de la société d'industrie laitiére
d'Ontario Est ; Wm, Bissell, Algonquin, Ont., président de la méme gociété ;
D. Derbyshire, Brockville, Ont., président de la société des beurreries d’Ontario ; '
Col. O. P. Patten, Brome Corner, Qué., représentant M. H. 8. Foster, au nom des
intéréts laitiers de la province de Québec ; John 8. Pearce, London, Ont., directeur
de 1a société d'industrie laitidre d’Ontario Ouest et de T'association des beurreries
d'Ontario. On a regretté que M. John Geary, London, Ont,, président de la société
d'industrie laitidre d’Ongario Ouest ait 6t6 incapable de se joindre aux autres, (1)
Son colldgue du Bur&{ de Direction de la société d’industrie laitiére d'Ontario
Quest, M. A. F. MacLaren, Windsor, Ont. faisait partie du jury, et en cette qualité,
par son expérience et son savoir, son 6quité, son enjouement incessant‘et son habileté,
a rendu des services également satisfaisants et acceptables aux fromagers améri-
cains et canadiens, M. J. C. Chapais, St-Denis, Qué., assistant commissaire de I'in-
dustrie laitidre était sussi présent. M. J. de L, Taché, Québec, qui a beaucoup
{ravaillé & assurer l'envoi d’exhibits par les beurreries de Québec, était venu & Chicago
suparavant. M. H. S, Foster, Knowlton, Qué., président de la société d'industrie
Iaitidre du district de Bedford, qui a fait la part du lion dans le travail de réunion

des exhibits de cette province, a été empéché par la maladie de se rendre & Chicago. |
Avec le concours d'une pareille. élite des hommes, auxquels I'industrie laitidre du |
Canada doit la plus grande part des progrés accomplis pendant ces dix dernidres |

années, il n'y & pas lieu de s'étonner qu'un succds sans égal ait couronné tous les
détails de I'entreprise,
« T/effet immédiat de ce suceds renversant, & Chicago, sera de rehausser encore la

réputation de notre fromage sur les marchés anglais, Il stimulera aussi do plus en

plus ceux qui s'ocoupe

(1) 11 est mdme regrettable que lo journaliste, auteur de ce long article, paraisse oublier ou né
'ily a aussi dans la province de Québec une société d'industrie laitidre, dont vnlum{
ts, depuis 10 ans, ont quelque peu contribué & assurer les succdt

pas savoir qu
blabl t les travaux i
de notre fromage. Des 4 lots de fromage de la province, ayant obtenu 993 points & Chicago,

Stalent exposés par des membres. de cette société, qui elle aussi & fait sa petite part de travail.

Elle fut A la peine, qu'elle soit & I'honneur | — E. G

nt d'industrie laitidre & faire encore plus d'attention au c6té
pratique de cette industrie. Le commissaire fédéral a calculé que 'amélioration, qui |
gen suivra dans la qualité du fromage, dans tout le Dominion, reprégentera un acorois-
sement de valeur intrinsdque pas moindre de } & § centin par livre. Comme les
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‘du commerce ot do l'immi
&hterait,” “ qu'il sorait

sont encore pleing d’encouragement, ot d’utilité,

n’éta.ieut~ Ppoint favorables aux Canadiens, 3 Taison des points %loj-
:gnés, d'od Ia Plupart des beurres ont été expédigs (quelques lots viennent d'un cgts du
Manitoba, et " de Pautre du Nouveau-answick). Les défectuosites id’aréme ont
“6té, pour Ia Plupart, attribudes 3 Pemploi de el do qualité inférieute, ou de sel qui
Aurait acquis un mauvais aréme par gujte de son exposition aux fortes odeurs
d’autres denréos, soit dang son emballage, soit en magasin, Cette Petite cause
eut pour grand effet de disqualifier 50 Iots ou plus, qui
étaient excollonts, A P'avenir, les fabricants de beurre de
oulier & empécher leu

vront mettre un gojn parti-
r sel d'dtre ©Xposé 4 aucune gt

mosphére malfyisante, cgr
les transmettro ay beurre,
I"Exposition Universelle

“encore, dans I'espace de 5 ans, la rép

mais seulement 4 I condition que

utation et la qualité de notre beurre, sera réaligée
®8 patrons de I'Industrie laitiére y donnent indivi-
et suivent avec soin Jeg instructions qui leur song,

‘duellement lour cordial concours

igration, On a fait circuler la rumeny «
endommagé par Is chaleur,” ‘qu'il se sauye
cheval,” et qu'il so rendrait coupable

o8 conjectures, ila suppo:
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Terrain de I'Exposition Universelle, Park Jackson,

Chicago, 13 Octobre 1893,

« Nous, soussignés, membres dujury des fromages & "Exposition Universelle
colombienne, en octobre 1893, certifions avoir examiné ce jour le fromage-géant du
Canada, dans le Palais de I'agriculture, en lo sondant & la profondeur de 33 pouces.

Tt faisons rapport que le fromage est sain, de 'écorce au ccour, qu'il apparait
parfaitement solide ; la texture en est serrée, il a une bonne saveur franche, qui est
tout & fait appétissante ; & notre avis, il a gardé sa saveur d'une fagon remarquable,
Nous trouvons sa couleur uniforme et bonne; il fait honneur & I'habileté de son
fabricant. Nous y attachons une carte d'échelle de points, qui lui donne 95 points
sur un maximum possible de 100, et recommandons qu'un dipléme et une médaille
soient délivrés au Commissaire de I'Industrie laitiére du Canada.

Connaissant les conditions sous lesquelles lo fromage-géant, actuellement vieux
de 13 mois, a 6té exposé, tout I'été, dans un batiment 3 toit de verre, od la tempé-
rature a souvent dépassé 95°, I'excellence de sa qualité a été pour nous tous une

source de surprise et d’admiration. !
! Goe. E. PERLEE,

A. H. BARBER,
A. F. MACLAREN.

(Signé)

« 1] g'en va maintenant en Angleterre pour y &tre exposé dans les principales

villes, avec cette inscription peinte sur son enveloppe en caractéres et couleurs

‘yoyants. *On peut obtenir gratuitement des formes de 160 acres dans le Nord-

Ouest du Canada. S'adresser pour renseignements au Haut Commissaire du Canada,

Victoria Chambets, Londres, S.W., ou au département de 'Intérieur, Ottawa, Canada.”

D'un autre coté flambloient ces lignes: “ Lo Canada surpasse 1'Univers par la qua-
lité de son fromage, de son blé, de ses pommes, de ses chevaux, de son lard, de ses
moutons et de ses paturages.” La description de * La Mite” elle-méme se lit aussi
en gros caractéres : “ Fromage-géant du Canada. Poids 22,000 1bs. Chaque once
en est bonne.”

Ties résultats de I'ensemble seront pour le Canada de premiére et d’universelle
importance. Tout ce qui fait avancer l'industrie laitidre augmente la demande de
main d'ceuvre sur la ferme, Ceci aidera & retenir les populations dans les districts
ruraux. Ceci suppose une rotation de récoltes et un systéme de.  culture
propres & augmenter la fertilité du sol. Dans le plus large et le meilleur. sens
du mot, ceci développe la prospérité matérielle du peuple et il en résultera un.
progrés dans tous les admirables et aimables acoessoires et qualités de la vie
-satisfaite.” ' ‘

J'ai 'honneur d'étre

Votre obéissant serviteur,
! H. 8. FOSTER.
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J ackson,
CONFERENCE PARM A R JENNER FUST,
393,
iverselle
éant du
ouces.
Apparait
, qui est
rquable,
6 de son
5 points
médaille
. i J'en ai sang doute oublig quelques unes, majs la plug grande
nt vieux Partie m'est restéo Jusqu'a ce jour,
v tempé- Parmi Jog legons diverses, que menseigna ce grand Savant, s'en trouvait yne
tous une relative 4 I'alimentation des animaux ; elle montrait, en effet, que la source Principale
de la graisse egt la matiére non azotée, telle que l’amidon, le sucre, otc., eto. Ce ne
E, sont pas Ii les expressions méme de I'exposé de Liebig, mais elleg expriment bien gon
idée, telle que Je me la rappelle,
N, “Ily a un autre constituant du corps des animaux, savoir: lg graisse, dont lg
. Production mérite attention, Ce n'est Pas un tissy Organisé, mais il go forme et
rincipales #'amasse dans lo tissy cellulaire, dans certaineg circonstances, qui song | imm,
couleurs Ia stabulation, c'est-
le Nord- i amidon, lo sucre, eto,...., Et la source
C”"‘dﬁ: Principale de la graisse est Jo sucre, dont la composition ‘est te]le que, par une
Canada. <€limination d'oxygéne, ello so transforme en 8Taissgy. .. ; par suite, il egt clajy quela
T la qua- graisse ne peut se former que par un procédé de désoxydation ; mais el 8e produit
d, de hee quand T'oxygene manque, et il parait, comme Liebig I's montré, que lorsque 1a
 lit aussi Provision d'oxygéne est insuffisante, 1a Production de 8raisse, qui est Ig conséquence
que .onGo de cette insuffisance, en fournit un approvisionnement, et gert ainsj 3 maintenir 15
; o chaleur animale of ] i .
n1verse ue la
m‘mde‘ de 8raisse doit se former parle procédé de désoxydation, et bien prouye parle phénonéne
s districts de 'engraissement des animaux, Une oje attachée et nourrip d’alimentg farineux, .
culture entidrement privés de 8raisse, acquiert en Peu de temps un accroissement de Ppoids
leur. sens de plusieurs livres, dont la totalité est dela graisse. De Plus, I'abeille tire dy sucre pur
ultera u une sorte de graisse, Ia cire.—Turner, Eléments do Chimie,”
de la vie Je suis informé,—par cenx qui doivent Bavoir,—que cette Proposition dy grand
chimiste all d est mai t testéo par quelques ung de ses propres
<ompatriotes, En Angleterre, ©cepondant, et dans ce Pays, les hommeg éminents que
HE J'ai consultés, Soutiennent I'opinion de Liebig, juste,

comme dans Ia Pratig

ue, l'oie et
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Par exemple: Le docteur Girdwood, professeur de chimie au collége McGill,.
Montréal, qui est aussi un cultivateur praticien, me disait, 'autre jour, qu'il n'avait.
ur la vérité de ce principe : que les hydrates de carbone, ow.

pas le plus léger doute s
aliments non azotés de la nourriture; sont producteurs de graisse dans I'économie

animale.
TLe Dr. Baker Edwards, lo chimiste analyste bien connu, qui a si bien réussi dans

o los vendeurs de lait de notre belle cité, soutient trés fortement la

ges Telations avel
ot M. Penhallow, le professeur de botanique & McGill, n'a aucun

méme proposition ;

doute & ce sujet.
Que dit M. E. W. Stewart, lauteur de “I'Alimentation du Bétail,” dont les

Téponses A toutes les demandes de renseignegnents sur ce sujet sont bien connues de
tous les locteurs du * Country Gentleman " ?—Les hydrates de carbone sont composés-
simplement de carbone et des éléments de I'eau,—hydrogéne et oxygéne,—composés
non azotés. Les principaux d’entre eux sont la fibrine végétale, 'amidon, la gomme
ot les différentes espdces de sucre, Ce sont les aliments qui maintiennent la chaleur
animale, et leur surplus sert & la formation de la graisse dans les animauz.”

M. Henry Gray, un membre du burehu de santé et un homme profondément
versé dans 'agriculture en méme temps u'un chimiste expert, m'écrit ce qui suit :

« Oher Monsieur.—Je ne puis compz\sudre que les personnes dont vous parlez.
assertion dogmatique que les hydrates de carbone ne sont pas suscep-
tibles de se transformer en graisse. Dans son traité d'alimentation du bétail, Stewart,
une autorité considérable, nous dit que “Lawes et Gilbert ont pratiqué une série
compldte d’expériences sur des porcs, qui ont pleinement corroboré les théories de
Tiebig et prouvé d'une maniére tout-d-fait décisive que les hydrates de carbone se
4ransforment en graisse” et il nous dit de plus qu'il a 6té établi que Pettenkofer,
Wolff ot d’autres chimistes allemands, qui avaient professé d'autres idées, ont récem-
ment reconnu 'exactitude des expériences de Lawes et Gilbert. Une des premiéres
rdgles formulées par les médecins spécialistes, dans le traitement de I'obésité, est de ne
pas manger d'aliments renfermant de 'amidon, du sucre, ou de la gomme. Les petits-
négrillons eux-mémes, dans les plantations du Sud, avaient coutume d’engraisser, .

mesure que la canne a sucre mfrissait, surtout quand ils étaient assez grands pour
trottiner avec un morceau de canne bien sucé & la main. A dire le moins, I'assertion
ost entidroment en contradiction avec un fait, qui me parait n'avoir ét6 que récem-
ment bien établi et j'aimerais beaucoup & connaitre les opinions d’hommes mieux
important sujet.—Bien & vous, Henry R. Gray.”

M. Thomas Macfarlane, I'analyste en chef du gouvernement, & Ottawa, a été
assez bon de m’envoyer son opinion' ; -elle se lit comme suit :

« A. R. Jenner Fust, Esq., etc.,etc., Cher Monsieur.—Jai regu votre honorée d’hier-
ot on réponse jo vous dirai que j'ai toujours 6té sous la méme impression que vous et
le Dr Girdwood, au sujet de la trani
dois ajouter cependant que je n'ai aucune expérience personnellea cet égard. Parmi les
sutorités, je remarque que Stewart dans son livre

puissent avancer I’

renseignés que;moi sur cet

sformation en graisse des hydrates de carbone ; jo

« 1’ Alimentation du Bétail,” p. 38, |
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affirme «

que les animaux sont auss;
carbone”

i capables d'extraire de la graisse dog hydratesde
et que, d'un autre ¢0té, Koenig, dans son “Nahrung,

8 iind Gerussmittel” dg :
aprés de nouvelles expériences, il

que la question est encore douteu

80.”" I it : « g,

graisse ; mais les tablog de Lawes

cluante, Le boeuf gras et I’

que de viande maigre,
Moyenne de six anim

aUX grag, trés grag, quartiers :
Viandre maigre 12.3

070.  Graisse 39.7 0g0.

J'en conclus que la proportion comparativement,
albuminoides des aliments ne peut gtyo Ia source d’od P
Plus loin, M. Stowart écrit, :
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« Lo sucre de lait est trés soluble et produira de la graisse rapidement si on 'y
ajoute les autres éléments.”

Enfin les chimistes de la ferme expérimentale centrale & Ottawa m'ont envoyé
les lettres suivantes comme expression de leur opinion sur ce sujet :

Ottawa, 6 Novembre, 1893.

«Les hydrates de carbonesontils producteurs de graisse dans I’économie animale,
ou sont ils seulement producteurs de chaleur et de force ?

«(Yest une question, au sujet de laquelle il y a encore beaucoup de diversité
d’opinion parmi les physiologistes, et pour la solution de laquelle il y a beaucoup
d’expériences en cours parmi les savants d’Allemagne et d’autres pays.

« Dans cos derniéres années les résultats des expériences faites en Allemagne ont
corroboré ceux obtenus par MM. Lawes et Gilbert, en Angleterre, qui, je pense, ont
clairement démontré que dans les animaux la graisse peut-8tre, et estsouvent,dérivée
des hydrates de carbone. Ceci fut annoncé, il y a bien des années, par le célébre
chimiste Liebig ; mais plus tard contredit par ses propres compatriotes qui préten-
dirent que leurs expériences démontraient que la graisse provenait, dans I'économie
animale, exclusivement de la graisse et des albuminoides des aliments, et, de plus, que
1 seule fonction des hydrates de carbone était de produire la chaleur et la force.

« Quoiqu'il ne puisse y avoiraucun doute que la plus grande partie de la graisse,
dans le corps, dérive dela graisse et des albuminoides de la nourriture, il est aussi assu-
rément vrai qu'une partie de cette gmisse provient souvent des hydrates de carbone.

«Qn ne doit pas perdre de vud qu'une fonction trés importante des hydrates de
carbone dans 'animal est de préserver ou de défendre la graisse formée, contre

toute perte indue.
A vous sincérement,

Frank T. Saurr, Chimiste.

«Les hydrates de carbone dans un aliment sont non seulement producteurs de
chaleur et de force dans I'animal, mais encore agissent comme producteurs de graisse.
Commeils ne renferment pas d'azote, ils ne peuvent agir comme producteurs de viande.

«Te sucre est bien connu comme un agent d'eng t, et I'amidon
est converti en sucre par les sucs digestifs, il doit aussi agir de la méme maniére,

L. H. Lt RossiaNoL, Assist.-Chimiste.

Voila pour les autorités de ce coté-ci de I'Atlantique, voyons maintement ce que

les Anglais ont écrit sur ce sujet : .

M. F. J. Lloyd, agrégé de la société de chimie et un des éminents professeurs
de chimie agricole, professe, comme vous le verrez, de trés fortes jdfos ser le pouvoir
qu'ont les animaux d'approprier les éléments non azotés de leurs aliments et de les
convertir en graisse. Je lui écrivais, il y a queltu&temps, pour savoir 8'il avait con-
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8avoir : qu'en aucun cas lesg
isse dang I'économie animale,
» Lawes o Gilbert, Dumasg, Milne
big, tous, autang quil m’en
Dang
t convertis en graisse, maig
Wet,” A quoi M. Lioyd a

) Citées par M. Jonner Fust, puissent atro
) 8208 de trds forteg Preuves & I'appui, augquel cag
ent mieuz connyes, Notre opinion actuelle et conforme 3
celle de sa lettre, (c,-a-

d, que leg hydrates de carbone sont convertibleg ep graisse,)

cieuses compilations agricoles. En traitant de la “ Nutrition
Animale " M, Warington dit :

“ Les hydrates do carbone (éléments non z0tés) de lIa nourriture compren
Tamidon, le sucre et 1a cellulose ; ces substances consistent, en car
Oxygéne (les deux derniors' ¢léments étant d,
d’o vient )

eur nom ; (en fait log hydrates d

nent
bone, hydrogéne et
ans les proportions 3 fournir de l'eau),
© carbone sont de l'eau et du carbone,)

ydrates de carbone fourni par les alimentg,” ¢
» Principal du Qollage d'Agriculture de Downton, preg Salisbury,
Angleterre, réunit un grand savoir sci tifique & une connaj e pratique appro.
fondie de Pagriculture, Ia ferme du colldge, qu’il dirige lui-m@me, contient entre
5 4 600 acres et Jo bétail consiste généralement, en 509 méres brebis et
4 lait, outre de nombreux poros et bateg d’engrais, L'expression de
‘ourte, mais énergique. “ Ze suore est une

nourriture engraissante, et ayse; Vamidon,»
Et nous arriveng maintenant 4 notre dernidre Preuve, qui est; i

12 215 vaches
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le plus de valeur : Les expériences sur « I'alimentation des pores,” poursuivies par
Lawes et Gilbert, & la ferme de Rothamsted, prés St-Albans, Hertfordshire, Angleterre.
Quiconque prendra la peine de feuilloter les pages (80 p. in 8, de fine impression) de
cette série de patientes recherches, doit voir immédiatemont qu’elles ont ét6 rédigées
par des hommes versés profondément déns 'art de I'expérimentation et incapables.
de se laisser prévenir dans un sens ou dans I'autre, comme le sont ceux qui, en faisant
des expériences, ont quelque but ultérieur  atteindre, Jo n'ai copendant besoin de
rien ajouter au sujet de la parfaite confiance, que mérite toute recherche faite par
Lawes et Gilbert, car leurs noms sont trop haut placés dans tout le monde civilisé
pour avoir besoin de mon faible appui. Je me bornerai donc & quelques extraits
des “ expériences sur P'alimentation des pores.”

On employa comme aliments fortément azotés, un mélange & poids égal de fove-
rolles et de lentilles ; et comme aliment comparativement non azoté, la farine deagais
(blé-d’inde).

« TEn vue des expériences, 100 porcs de 9 2 10 mois furent achetés, autant que
possible de méme sorte, et 1’épreuve ne commenga qu'aprés que les groupes de 3 pores
chaoun eurent, par une judicieuse application du fouet, appris qu'il était sage devivre

en paix ensemble.
Nore 1.—“Les grains,
nent & poine la moitié de la quantité de principes azotés des seco

hes en amidon et autres principes non azotés, que Ton regarde

beaucoup plus ric
comme les principaux aliments respiratoires et producteurs de graisse de I'animal.

Nore 2.—La farine de mais, comparée avec les faves et les lentilles, contient peu
d’azote, mais un total comparativement élevé de subtances non azotées, de la funile
ot aussi plus de matiéres grasses. Ce sont ces

de Pamidon (les hydrates de carbone)
différentes substances non azotées, que V'on suppose plus particuliérement gervir aux

fonotions respiratoires, el & la formation de la graisse dans lo corps de I'animal.

Nore 3.—* Nous trouvons qu'au deld d'une limite quelque peu étroite, qui est
atteinte avec presque chacun de nos aliments engraissanis courants, toute défectuosité
est beaucoup plus vraisemblabloment attribuablo & une insufisance des importants
dléments non azotés qu'd celle des éléments azotés.” -

NorE 4 “A mesure que ces deux porcs arrivaient 4 maturité (lisez, devenaient
gras) ils faisaient naturellement choix de moins de nourriture azotée, et de plus de
nourriture amylacée et grasse. -

Nork b. “Personne, versé dans 1 pratique de I'engraissement des pores ne douters

que les pores des parcs b et 8, ol la nourriturc consistait en une proportion si con-

sidérable de farine d'orge,
qualité de leur croit, ou autrement qu'ils aient renfermé une plus grande proportion de

gras, et q t de
dos faves et des lentilles.”
Clest précisément ainsi qu'en An,

comparés avec les graines de légumineuses, contien-
ndes, mais ils sont

That:

aient progressé plus favorablement sous le rapport de la

sdche, que ceux des parcs 1 et 4, avec le régime:

gleterre nous engraissons avecdela farine d'orge |
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6t que nous rendons s chair ferme Par un régime' de
Semaines de la période d'engraissement,

Nore 6. «....., la diffictlté de déterminer si 1,
8t composé de graisse formée Par I'amidon oy les
viande provenant des principes azotés.” .

Norz 7. « Plyg grande est la proportion deg Principes azotés dans la nourriture,
Plus forte est 1a tendance a augmenter en charpente ot on viande ; mais la maturation
de I'animal—en fait, son engraissement—d¢

Pend beaucoup de Ia quantité dans ges
aliments de certaing principes non azotés,
Nore 8, « Ty gg résultats de nos expériences d'alimentation démontrent uniformé-
ment que la théorie, qui assi, ] tances employées comme aliments
d'engrais,

Poi8 pendant les 3 dernidres.

accroissement brut de poids obtenu
Principes huileux des aliments ou de

itations, une douzaine d’autres notes
allant aux memes conclusions, mais j
lectours et Pouvoir raisonnable,
de carbone des aliments sont P

roducteurs de grai

ARTHUR R. JENNER FUST.

—_—

CORRESPONDANCE
£0HANGEE ENTRE . J, p, LECLAIR,
ST-HYACINTHE ET M, GABRIEL
\,
* DE OE DERNIER 8U;

SURINTENDANT DE L'fooLE DE LAITERIE DR
HENRY, AU SUJET DE L4 OONFERENCE
R LE TRAVAIL DU BEURRE,

—_—

M. Gas. Henry,
Professeur d'agriculture, La Trappe, Oka,

Monsieur,

J'ai lu aveo attention votre travail, et jo n’hésite Pas & dire

que c'est de besucoup.
le plus 80igné et le plus scientifique, qui ait 6t6 donné sur ce

4 peu prés, ne orkignaz-vous Pas qu'a cette température il soit impossible d’expulser
entidrement le lait da beurre et d’obtenir un beurre net ?

Vous appuyez cette Ppratique de mise en mottes sur ¥
beurre & Iaction de L'air et de I'ean, et Je suis parfaitement g,
lours effets nuigibles, Mais nous n'avons Jjamais, dans notre manidre de Procéder, de
8graing de beurre de %, hi méme de } de pouce do diamétre ;
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pouce, mais & une température de 54 & 56° tout au plus. TLe lavage se fait ainsi plus
facilement et nous évitons de travailler le beurre une seconde fois.

Vous appuyez encore votre procédé sur une pratique suivie en France : elle peut
avoir sa raison d’dtre en raison des circonstances, mais cette méthode n'est-elle pas
vicieuse en elle-méme, ot n'est-elle pas suivie comme étant le seul moyen de faire un
article passable avec la matidre qu'ils ont  travailler, c'est-d-dire des beurres achetés
gur le marché et provenant de différentes personnes, qui les ont déjd travaillés chez
olles ? Jo serais heureux d’avoir de vous quelques explications a cet égard.

Croyez, Monsieur, etc.,
J. D. LECLAIR,

M. J. D. LEOLAIR, )
Surintendant de 1'école de laiterie de St—Hya’(':inthe.

Cher Monsieur,

Pour répondre 4 vos objections je suis tout d’abord obligé de me résumer, en
insistant sur les points que je crois les plus importants,

T/un des traits caractéristiques du mode de fabrication, que j'ai soumis 4 la con-
vention, est le barattage du beurre en mottes de 1 1b. environ, sans aucune addition
d’ean, la créme étant mise dans la baratte & une température de 68 & 60°, et le beurre
Stant lavé sur un malaxeur 3 table tournante muni d’une prise d’eau.

T/une des raisons principales que j'ai alléguées est I'action de l'eau sur les prin-
«ipes gras du beurre. J'ai expliqué que co procédé donnait un beurre d'un arbme
léger, mais qui pouvait se développer plus tard.

Mon but, en l'essayant, était de fabriquer du beurre de longue conservation ;
mon idée était que :

1o. & on pouvait obtenir un beurre absolument frais et par suite dépouillé tout
dabord autant que possible de tous les corps qui, comme l'acide butyrique, lui com-
muniquent un certain arome, mais qui, continuant a se développer par la suite
peuvent lui donner, lorsqu'ils sont en excds, le gofit de rance, de suif ou de poisson ;

20. si on pouvait régler la production de ces corps, pour amener le beurre &
maturation, en un intervalle de temps déterminé,

le probléme de la fabrication des beurres d’exportation serait résolu.

La méthode de fabrication, dont j'ai parlé, résout assez approximativement la
premidre partie du probléme ; quant  1a seconde partie, la maturation des beurres,
jo n'ai eu ni le temps ni les moyens d’en poursuivre I'étude, les circonstances m'ayant
contraint d’abandonner 'industrie du beurre pour diriger mes efforts d'un autre c6té.

Ceci pour le beurre d’exportation : pour le beurre destiné & la consommation
locale immédiate et qui doit avoir un arbme de suite, la question est toute autre ;
dans ce cas on peut négliger lo probléme de la maturation et employer une méthode
de fabrication rapide, simplifiée et immédiate, diminuant ainsi lo prix de revient.
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En expliquant 1o Procédé qui me semble Jo meilleur pour ce cag et en le justifiant,
j justifiera;, par suite, mon procéds e répondrai & votre question relative aux
8 le d

beurreg frangais qui, je doi ire ici, peuvent entrer en concurrence avec n'importe
quel beurre du monde entier.,

Comme régles
Puis dire que ;

lo. I'addition deay et le lavago du beur
recommander aveg Jg créme semi-douce,

20. lo travail dg beurre, a
rature basse, egt préférable a

iat aprés lavage énergique dans g
baratte et I'oay trés froide.

80. le barattage duy beutre, i wne tem
le barattage entre go 66 62°,—surtout & cause de Uarome,
Je ne puis entrer ici dan

g6nérales de fabrication d'up beurre de consommat;

ion locale, je-

Te, & froid, dans 1a baratte, ne sont pasa

u/&“h Suivant qu'on a employé tello ou telle méthodo d’écrdmage,
on‘devrs aussi, de Préférence, choisir un mode ou 'autre de travailler le beurre,
Avec les méthodes 3 créme trés liquide ot douce, comme lg méthode de Swartz et |g
méthode hollandaise, on doi i
contre, les méthodes d’écré;
celle de Gussandor ot surto
méthodes d

dit Fleinchmann,

les matidres Solides, on ne peut pas procéder de Ia méme manidre dans les différents.
ca8,”  (Voir Fleischmann, Industrie laitidre, chap. XLVIII, page 569.) Fleischmann
ajoute un peu plus loin que “ quelques auteurs ay que Vodeur et la sayeyr dé-
licate du beurre Souffrent par le lavage ot que le beurre

lerait ensuite, renferme ordinairement

: i qui n’a pas éts lavé, co
qui peut-8tre n'est; Pas Bans influence
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<chapitre Fleischmann recommande de travailler le beurre en deux fois, la seconde
aprés salaison et repos de 24 heures, et c'est du reste un usage bien répandu et,bien
apprécié en Europe. Le lavage, dont il est parlé ici, est un pétrissage dans 'eau,
mais non un lavage & grande eau dans la baratte. D’un autre cdté, les premiers ex-
portateurs de beurre danois et entre autres, M. Busk Junior et cie, de Copenhague,
disait dans ses régles de fabrication de beurre, *Dans aucun cas, 'eau ne doit entrer
en contact avec le beurre ; si 'on veut laver le beurre aprés barattage, il faut le
laver avec du lait écrémé.” 11 parle ici du beurre fait avec de la créme douce. Cette
réglo a 6t6 longtemps et est encore, je crois, suivie en grand au Danemark. M. Busk
laisse le beurre reposer quelque temps & froid, aprés salage, avant de le retravailler
définitivement.

Au sujet de I'arme, Fleischmann dit encore (Ind. Lait. Chap. XLIV, page 551):
«]¢ meilleur beurre préparé avec le plus grand soin avec de la créme modérément
acide, comme cela se pratique dans le Holstein et dans le Mecklembourg, possdde un
aréme particulier qui manque au beurre hollandais, préparé avec de la créme forte-
ment acidifiée, ainsi qu'd celui que produit la créme douce.”

Beaucoup d’autres auteurs conseillent encore le travail A sec et c'est un prooédé
généralement assez répandu en Hurope. Jamais je n'ai vu recommander le lavage
énergique & l'eau froide, dans la baratte, qu'en Amérique. En Europe, quand on parle
du lavage & l'eau, on entend pétrissage & Ueau et il y a une différence physique trés
grande entre ces deux manidres de faire. Dans la premiére, plus on veut laver net,
plus il faut diviser le beurre, car I'eau n'atteint que les parties superficielles de cha-
que morceau ; dans la seconde, on force le petit lait & sortir du beurre par pression
ot I'eau I'enléve an fur et & mesure ; dans ce cas, inutile de trop diviser le beurre.

Pour ce qui est de mon expérience personnelle et du résultat de mes études et
.de mes recherches, je pense que :

1o. il est préférable pour Parbme comme pour le rendement, lorsqu'il gagit d'un
beurre de consommation'rapide, d’opérer sur de la créme d'une consistance un peu au-
dessus de la moyenne, de cette maniére, comme je I'ai expliqué dans ma conférence,
.on donne plus de chance aux ferments des matidres grasses, qui surtout produisent
Paréme. On tiendra la température de fermentation un peu plus élevée que pour le
beurre d’exportation ;

20. pour le méme beurre, on bara#tera entre 589 et 60° en ét6 et on pétrira dans
do l'eau bien pure, on salera ensuite et on retravaillera aprés 24 heures de repos 450° ;

30. pendant la maturation de la crdme, plus les forments des matiéres
grasses domineront, moins le beurre sera de conserve et plus il aura d'arme; clest

pour cefte raison que jo cherchais un moyen de ne donner prise & ces forments qu'une
fois le beurre fait et que je eherchais & résoudre le probléme de la maturation ;

40. pendant la maturation de la'créme, plus les ferments de I'acide lactique
agiront, plus 1a créme sera acide, moins le beurre aura d’arome, plus longtemps il sé |

congervera, mais moins il faut le laver dans la baratte, & T'eau froide ; car dans ce cas

le sérum de Ia créme est fortement modifié et, si on diminue la température du barat-
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4 l'eau ot delg maturation,
On entend par lavage le
fait aucune différence entre
de la créme Proviennent

- 0l la fermentation lactique
tation des matigres grasses domin

m
60. dans les auteurs,

8ujets, précisément j cause

confusion dang leg idées ;

0. j'ai remarqué dans meg oxpériences que I o
masse du beurre par Je Pétrissage n'était Pas sans infly,
analyses de bourre do M. Duclaux m’ont méme fait penser qu'il ne fallait Pas enlever
Par lavage toute ]a caséine du beurre et qu'une faible quantité pourrait garantir g
‘conservation ;: e que c'est en profitant g ce fait, que I'on Pourrait arriver, Je crois,
4 régoudre lo Probléme de Ia maturation ;

Quoiqu'il en 80it, toutes ces questions sont fort délicates ot log régles générales
d’autant plug difficiles a formuler que les conditiong varient avec chaque beurrerie,
les 8aisons, leg vaches ot Jo fabricant lui-méme,

" On sait, en effet, que:

1o. la nature deg glycérides du beurre ost
Tace des vaches, par les Paturages et Je

8 saisons ; 2o, que la nature de P'eau varie
beurrerie ot, que l'sau peut agir sur les' acides odorants du beyrre
8 glycérides, comme une base sur un corps
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PAIEMENT DU LAIT SUIVANT SA RICHESSE. ‘

L'EPREUVE DU LAIT PAR LE PROCEDE BABCOCK.
ass /

Notre 10éme rapport, qui contenait la description de ce procédé, étant entiéremesz/
épuisé, il a paru nécessaire, 4 cause de l'importance de généraliser promptement
méthode de paiement du lait suivant sa richesse, de fournir aux membres de notre

80ciété de nouveaux détails sur oo mode d'épreuve. /
Le professeur Babcock venant de publier un nouveau bulletin sur oé/ sujet,

nous lui avons demandé I'autorisation de le publier dans notre rapport.
Voici sa réponse : .

~

%
Station\K‘gronomique Expérimentale du Wisconsin,
Madison, Wis. nov. 22, 1893.
M. E. CasteL, St-Hyacinthe,

Cher Monsieur,

« Votre lettre relative & la traduction en frangais du bulletin No 36 de cette
station, concernant les instructions pour 'épreuve du lait, m'a 6t transmise. Jo serai
heureux que ce bulletin soit traduit, si votre société d'industrie laitidre le désire.”

Votre trés dévoué,

S. M. BABOOOK,

Station
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Sttion agronomigee experimentale de Unierits Wiscansin,

BULLETIN No 38. (1)

qu'elle 8 un renflement 8phé-

En commandant ces houtei]), ,
No. 1 pour épreuve de créme,

Dans Jes beurreries, on 1'on 5 du lgit éorémé 3 éprouver, on dojt ge Procurer
quelques bouteilles contenant le doublo deo celles déorites ci-dessus, oy environ 80 c.c.,
Jjusqu’au col, car on peut prendre alors Jo double de Lait, ce qui augmente 1a quantité
de gras et diminue Proportionnellement les erreurs de leoture, Quang on fait aingj

(1) La premiare description de cette méthode g paru dans Jg Bulletin No 94 de la méme
Station en juillet 1890, ; A

15
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les divisions de 1'échelle sont équivalentes & 0.1 pour cent de gras au lieu de 0.2 pour
cent, comme cela a lieu quand on ne prend que 18 grammes de lait. Ces bouteilles
peuvent aussi servir & faire les épreuves composées, décritos ci-aprés page 237.

Fig. 1. Fig. 2. Fig. 3. Fig. 4.

Tos divisions de I'échelle, sur lo col des bouteilles, ddivent 8tre uniformes ; les

lignes doivent 8tre tirées droit en travers du col, et non obliquement comme onle

voit quelquefois,
Dans les bouteilles neuves, les lignes et les chiffres de1'échelle sont ordinairement
noircis, de sorte qu'on peut aisément les distinguer ; mais quand les bouteilles ont 6t6
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nettoyées un certain nombre de fois, la couleur Ppeut se laver, laissant les lignes in.
distinctes, Op peut les restaurer #n frottant gur I'échelle un crayon de mine, ou, si
'on & un nombre de bouteilles drestaurer, un morceau de linge enduit de Ppeinture nojre,

quelque manigre, Tp bon moyen 8t d’étam-
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Cette manidre, il faut avoir soin de les avoir nettes et saches, Ieg bouteilles, donnant
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épreuve des pipettes de différentes grandeurs. Ceci g'est fait communément sous le
prétexte que des pipettes plus grandes donnent une Jecture qui correspond au rende-
ment en beurre de la baratte. Ceci cependant n’est pas le cas et ne peut étre fait
par aucune épreuve, car le rendement en beurre dépend trés largement de 'habileté
du fabricant. L’épreuve est calculée pour montrer la quantité de matidre grasse
pure du lait, et non celle du beurre qu'on pourra en retirer.

Mesure pour Uacide—Un éprouvette ou cylindre de verre gradug, fig. 4, avec
un bec pour verser et une seule marque & 17.5. ¢. c., est ce qu'il y a de mieux pour
T'usage général.

T1 n'est pas aussi essentiel que cette mesure 8oit aussi exartement calibrée, car
des variations légtres, dans la quantité d’acide employé, n’affectent pas le résultat de
I'épreuve.

Les pipettes automatiques, imaginées par les Professeurs Farrington et Patrick,
pour faire passer la quantité d’acide nécessaire directement de la bonbonne dans les
bouteilles d'épreuve, s'emploient avantageusement dans les laboratoires ou les
fabriques, od de grands nombres d'épreuves se font chaque jour. Ces appareils cepen-
dant doivent n'étre placéstque dans les mains des personnes habituées & manipuler

dos appareils délicats, car les parties en verre sont cofiteuses et sujottes d la casse

entre des mains peu soigneuscs.
Appareil centrifuge.—~Toutes les machines, faites pour cette épreuve par les prin-

cipales fabriques de matériel de laiterie, sont, autant que j'ai pu le voir, appro-
priées & leur but, Une machine doit pouvoir faire de 7 & 1200 révolutions par
minute, suivant le diamétre de la roue qui porte les bouteilles. Une petite roue doit
faire plus de révolutions qu'une grande. Une roue de moins de 12 pouces de dia-
matre n'est pas pratique, et elle ne doit pas dépasser 20 pouces. Dans les machines,
ot la transmission se fait par une courroie ou par friction, I'ajustement doit 8tre tenu
assez serré pour éviter le glissement, car autrement la vitesse pourrait étre moindre
que celle voulue et aboutir & une séparation imparfaite de la matiére grasse. Les
machines qui portent un nombre pair de bouteilles sont de beaucoup préférables, car
les bouteilles y sont opposées directement les unes aux autres, rendant ainsi facile
Jo maintien de Péquilibre de I'appareil, quand on ne fait qu'un petit nombre
d’épreuves.
On & mis récemment en circulation un nombre de machines actionnées par la
vapeur, qui ont de grands avantages dans les fabriques, ot I'on a & disposition de la
vapeur 4 haute pression, car elles maintiennent une vitesse égale, préviennent lo
refroidissement des bouteilles et fournissent de I'eau distillée chaude pour le rem-
plissage des bouteilles.
Acide sulfurique du commerce, d’une densité de 1.82 & 1.83. IL'acide le plus
fort est préférable. Il est trds important que l'acide employé ait approxima-
tivement la force voulue. S'il a une densité de beaucoup inférieure & 1.82, la
caséine peut n'dtre pas tenue en golution,
peu satisfaisante. Si I'acide n’est qu'une bagatelle trop faible, I
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deux ou 3 lots de cet acide, qui noircissait le gras, méme employé en petites quan-
tités et avec lequel il était impossible d’obtenir des résultats satisfaisants. TLa cauge-
du trouble est inconnue, et le meilleur reméde est de changer cet acide contre d’autre-
d’un lot différent, car la plus grande partie de l'acide sulfurique, de densité voulue,
donnera toujours de bons résultate.

Quand on achdte une bonbonne d'acide sulfurique, on ne doit jamais la sortir

5 de sa caisse de bois, car cela augmente grandement les risques de casse. Au moins
un accident sérieux est arrivé dans une fabrique 1'année dernidre par la manipulation
imprudente d’une bonbonne d'acide, qui avait été enlevée de sa caisse.

L'acide doit toujours étre manipulé avec grand soin, car ¢’est un corrosif violent,
qui cause de sérieuses briilures, quand on le laisse demeurer sur la peau, et brile les
vétements, quand il les atteint. Toutes les fois qu’on laisse tomber de I'acide sur-
ges mains ou sur ses vétements, il faut le laver immédiatement, en usant beaucoup
d’eau. Il est prudent d'avoir une bouteille d’ammoniaque liquide sous la main pour
en saturer les endroits, od 'acide ’est répandu sur les vétements, ceci dans la plu-
part des cas rendra la couleur et préservera le tissu.

11 faut se précautionner d’eau bouillante pour remplir les bouteilles, aprds qu'elles.
ont été turbindes pour la premidre fois, et en réchauffer le contenu, si le gras se
refroidil trop pour la lecture. IL’eau distillée ou I'eau de pluie est préférable pour-
remplir les bouteilles, car une eau dure occasionne souvent & la surface du gras.

la formation de bulles qui rendent la lecture difficile.

TRAVAIL DE L'EPREUVE

Echantillonnage du lait.—Toutes les précautions devront 8tre prises, pour avoir
un échantillon représentant aussi exactement que possible I'ensemble du lait, d'od il
est tiré. Lo lait fraichement trait, quand il est encore chaud et avant que la créme
n’ait formé une couche d la surface, peut 8tre parfaitement mélangé en le versant
3 ou 4 fois d'un vaisseau dans un autre. Les échantillons, pris immédiatement, de-
lait mélangé de cette fagon sont les plus satisfaisants de tous. Le lait, qui est resté
en repos, jusqu’d ce qu'une couche de crdme se soit formée, devra 8tre transvasé plus-
de fois, jusqu'a ce que la oréme soit dissoute complétement et que le tout paraisse
homogdne. Aucun grumean de crdme ne doit paraitre i la surface du lait, quand on
lo laisse en repos un moment. Avec le soin voulu, tout lait, qui n'a pas caillé ou qui
n'a pas 6t6 exposé & I'air jusqu's dessication de la surface de la oréme, peut 8tre
mélangé de manidre & fournir un bon échantillon. Le lait ne doit pas étre |
transvasé plus qu'il n'est nécessaire, car un mélange, prolongé de cette maniére, est |
susceptible de baratter la créme, et de former de petits granules de beurre, qui remon-
teront & la surface. Quand ceci se produit, il est. impossible d'obtenir un bon
éohantillon et il ne sert & rien de faire une épreuve. Le lait se baratte quelquefois W
. par de longs transports dans des vases incomplétement remplis.
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Mesurage du lait.—Quant le lait est suffisamment mélangé, on emplit la pipette
4 lait, en plagant son extrémité inférieure dansle vase eu le lait est déposé, et en
aspirant & l'extrémité supérieure jusqu'd ce que le lait remonte au-dessus de la
marque sur la tige; on retire alors la pipette de sa bouche et on ferme promptement
le tube & son extrémité supérieure, en appuyant dessus fermement l'extrémité de
l'index pour prévenir l'entrée de I'air. Tant que le doigt reste ainsi, le lait ne peut
couler de la pipette. Tenant la pipette dans une position perpendiculaire, avec la
marque & la hauteur de I'wil, on diminue avec précaution la pression du doigt, de
maniére & introduire lentement I'air dans l'espace au-dessus du lait. Pour controler
plus facilement l'accds de l'air, le bout du doigt et celui de la pipette doivent
8tre secs. Quand la surface supérieure du lait coincide avec la marque sur la tige,
replacez le doigt de maniére & arréter I'écoulement du lait. Ensuite, placez le bout
de la pipette dans le goulot d’une des bouteilles d’épreuve, tenez-la dans une position
légérement inclinée, de fagon que le lait coule le long d'un des c6tés du tube, laissant
un espace pour le dégagement de I'air, sans obstruer le col, et enlevez le doigt pour
laisser le lait couler dans la bouteille. Aprés avoir attendu un peu pour que la
pipette s'égoutte, soufflez & I'extremité supérieure pour chasser le lait retenu par la
capillarité dans la pointe. Sila pipette n'est pas sdche quand vous vous en servez,
il faut d’abord I'emplir de lait et jeter celui-ci de c6té avant de prendre I'échantillon
a éprouver. Si vous prenez plusieurs échantillons du méme lait pour comparaison,
le lait doit &tre versé une fois d'un vase dans un autre aprés que chaque échan-
tillon est pris. Négliger cette précaution peut occasionner une différence sensible
dans les résultats, & cause de la séparation de la créme, surtout quand le lait
o8t riche.

Les personnes n'ayant aucune expérience de la pipette feront bien de pratiquer
quelque temps, en mesurant de 'eau dans une bouteille d’épreuve, avant de tenter
une épreuve.

Addition de U'acide—Aussitot que le lait a 6t6 mesuré dans les bouteilles, on
peut procéder de suite & 1'épreuve; on peut méuie laisser de coté les bouteilles
un jour ou deux sans affecter matériellement les résultats; des échantillons
ayant demeuré deux ou trois semaines, et ayant commencé 4 moisir dans les
bouteilles, avant que l'acide y ait 6té ajouté, ont donné le méme montant de
gras que les échantillons éprouvés aussitdt aprés avoir 6t6 mesurés. Il est préfé-
rable cependant de faire I'épreuve immédiatement aprés le mesurage, s'il est possible.
i le lait s'est coagulé, il faut briser le caillé en agitant la-bouteille d'épreuve avant
d'ajouter l'acide.

Le volume d’acide sulfurique du commerce, requis pour une épreuve, est approxi-
mativement le méme que celui du lait, ou 17.5 ¢. c., pour I'épreuve ordinaire. Sil'on

ajoute trop peu d'acide, la caséine n'est pas toute tenue en dissolution durant

I'épreuve, et il en résulte une séparation du gras imparfaite. Si l'on emploie trop
d'acide, le gras lui-méme est attaqué. Il n'y a cependant pas besoin d'une rigoureuse

exactitude en mesurant l'acide, car de légéres variations n'affectent pas les résultats. {
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pipette :
é, ot en
s dola ‘quion verse avec soin dang la bouteille d’épreuve contenant Jo lait, qu'on a soin de
toment: tenir inclinge pour les raigong données dans les instructions pour le mesurage du lait,
nité de Liacide, étant beaucoup plus lourq que le lait, plonge directemen dansle fonds de Ig
ne peut bouteille sans se méler au lait qui surnage. I,'acide et le lait ge mélangeront en
aveo 1a agitant doucement Ia bouteille d’un mouvement circulaire, 11 se produit d’abord un
oigt, de Précipité du caills dy lait, maig il go dissout rapidement I se développe-une grande
mtroler quantité de chaleur par l'action chimique, et Iy solution, d'abord incolore, tqurne
doivetit bient6t au brun sombre, par suite do 1y carbonisation du suere de lait et peut athe de
la tige, ‘quelques autreg constituants du ajt,
le bout Turbinage des bouteilles.—T 08 bouteilles d’épreuve, contenant le mélange de Jdit et
position d’acide, sont Placées dans 1a machine et turbinges aussitdt apras que Pacide, ¥ est verss
laissant On doit toujours turbiner 4 la foig un nombre pair de bouteilles et o] les doivent atre
t pour Placées, sur Ia Toue, en paires Opposées 'une 4 l'autre, do manjare que I'équilibre de
que 1a Fappareil ne goit Pas dérangé. Quand toutes les bouteilles sont Placées dans l'appa-
1 par la reil, on place le couvercle de lg boite'et on turbine 3 la vitesse voulue pendant environ
serves, 5 minutes, L'épreuve ne dojt JAmais so faire sans que I couvercle de la bofte soit en
antillon Place, car ceci non seulement prévient o refroidissement dog bouteilles, mais encore, en
araison, cas de bris des bouteilles, PTotégo la face et les youx de Topérateur contre log attaques
» éohan- des morceaux do verre et de I'acide chaud. On doit examiner souvent Ia machine, pour
gensible §'assurer qu'aucun glissement dog courroies, ou frottement des coussinets, ne ralentira
| Jo-lait le mouvement, ot n'occasionners une 8éparation incomplate du 8ras. Quand on
Procdde ainsi, on n’s besoin d’aucun supplément de chalear, car celle développée par
-atiquer l'action chimique et sufisante pour maintenir 1o 8138 & I'état liquide. i on Injgge
' tenter les bouteilles, aprés I'addition de Pacide, refroidir jusqu'au dessous de 100° F., on doit
les réchauffor jusqu’a 200 F., en leg Plagant dans l'eau chaude, avant lo turbinage,
lles, on Emplissage des bouteilles avec de Veau chaude—Dag que les bouteilles ont ¢t4 suffi-
uteilles ‘Samment, turbinées, il faut les remplir d’eau chaude Jusqu'anx environs dq point 7.
ntillons 8i possible, employes de Teau distillée ou de Pluie pour cela, I.eg bouteilles se rom-
ans les Plissent trds aisément, i i
ant de i et au moyen d'up petit tube de caoutchouc & bec de Verre, on peut
. préfé- Templir directement Jes bouteilles sans les ster de 1a roue, I’6coulement de I'eau
yossible. Peut go contrdler aisément 811 moyen d'une pince-robinet sur le tube de caoutohoue, *
o avant 8il'on n'a & faire qu'un petit nombre d'épreuves, on peut aisgment remplir les
bouteilles an moyen d'une pipette ou d'une éprouvette, On replace ensuite lo
Approxi-
8il'on » 908 grumeaux
durant ‘8u gras, rendant Ia lecture incertaine, on Peut généralement gvitor s diffi-
vie trop culté en ajoutant I'ean chaude en deux fois, remplissant d'abord 1a bouteille jusqu’sn
oureuse | <ol puis turbinant environ une minute, et ajoutant ensuite assex d'ean pour faire monter
isultats. & lo gras dans leg graduations du col; aprg quoi, on turbin

e de nouveau et on litJe gras,
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e
Mesure du gras.—Le gras, quand on le mesure, doit 8tre amez chaud pour cou- By
ler facilement, de fagon que la ligne entre le liquide et la colonne de gras prente comme
rapidement une position horizontale, quand on'retire la bouteille de la machinei résultaty
Toute température entre 110°/F. et 160° F. convient, mais plus'la température est: Aveo ! ¢
haute, mieux cela vaut. ' La petite différence dans le volume du gras, due a cette dif- la colon
férence de température, n'est pas suffisante pour affecter matériellement les résultats, d'exactit
Pour mesurer le gras, enlevez une bouteille de sa douille, et la tenant dans une vrai pou
position verticale, 'échelle & la hauteur de I'eeil, observez les divisions qui marquent il 5
les limites la plus haute et la plus basse du gras. La différence entre elles lait exam
donne le pourcentage de gras directement. La lecture peut aisément se faire & § divi- estimatio,
sion, ou & ¢4 pour cent,'prés. La ligne de division entre le gras et le liquide au-des- La raisor
sous est presque une ligne droite et sans doute exige une par la m¢
augmentation dans la lecture & ce point; mais la surface supé- pour tous
rieure du gras étant concave, il se produit souvent des erreurs compléte
en repérant mal la lecture. La lecture doit se faire au point £ras renc
ol la surface supérieure rencongre le c6té du tube, et non, au surface,
nivesu du gras au centre du tube, ni au pied de la ligne Eprey
sombre causée pai- 1a réfraction de la surface courbe, Par dans I'écha
exemple, dans lu figure 5, la lecture doit se faire du point A que sa gugf
au point B ot non au point C ou point D. chose est
La lecture peut se faire avec moins de chances d'erreur, douce, proy
/ on mesurant la hauteur de la colonne de gras avec une paire couler aisén
de compas, dont on place une pointe 4 la limite inférieure et néanmoing ;
I'autre 4 la- limite supérieure du gras, Retirant alors lo & dans g
compas, on place une des ses pointes & la marque O de I'échello. | 'épreuve, 5
b et Pautre indiq.ne le poumnt,age de gras dans le lait examiné | adlhére dla
Fig. 5. Quelquefois des bulles d'air g'amassent & la surface de Ia . cultés peuve,
colonne de gras, et s'opposent & une lecture précise ; dans co § divisant entn
cas, une addition de qnefques gouttes d'alcool pur au-dessus de 90°), dans le tube, | a Vil On ¢
au sommet de 1a colonne de gras, feront disparaitre les bulles et donneront une ligne nidre que la ¢
nette entre 1'alcool et le gras pour la lecture. Toutefois si I'on emploie de 'alcoold @ seconde fois ¢
oot effet, 1a lectnre doit se faire aussitot que I'alcool est ajouté, car &'il y reste un peu créme de lap
de temps, 1'alcool &unit avec le gras et en augmente le volume, éprouvée oon:
; §i 1o gras n'est pas clair, on obtient de meilleurs résultats en laissant les bou- r:lddxﬁon dels
teilles en repos jusqu'd ce quele gras se cristallise, et en les réchauffant onmih | 6ité de diviser
dans 'esu chaude avunt de faire 1a lecture. en employant
' 8i I colonne de gras est de moins d'une division, comme il arrivé souvent av dans la boutei]
. ‘le lait 6crémé, le lait de beurre et lo petit: 1ait, le gras peut prendre une forme glo dant de la me
Iaire au lieu d'une couche uniforme & travers le tube ; quand ceci g8 produit, onp par trois,

: généralement estimer 16 gras aveo asson de précision par le simple examen ; mais
“pareil cas il est prdférnbh de pmdrs une double quantité de lait 'dans une gr
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Par trois,

du meéme Vvolume, pdsera moing que oolui du lait, et par ;

it.—Aveo deg Produits

1 0g0 de gras, on obtient des.
‘emploi d'une bouteille d’épreuve d'une contenance double,
on prend-le double de la quantits opgi

i 8t compenaé, quand il y
compléte 4 travers du col de Ja bouteille, par le
8Ta8 rencontre lo cots do la bouteille,
surface,

Hpreuve de 1a "épreuve de I crdme consiste
dans l'éohantiuonnnge. i j

néanmoing modifier légérement 1o
Tas dans 1a crdme est g fort qu'il n
'épreuve, si I'on en Prend la quantité usuelle pour I'épreuve ; en outre, la créme qui
adhére 4 Ia Pipette occasionne une erreur plus grande que le lait. Ces deuy diffi-
vent 8tre surmontges en Prenant deux ou trojg bouteilles d’épreuves et on
7o elles I'échantillon 3 éprouver en parties aussi égales qu'on peut en juger-
emplit alors Ia pipette d'eau qu'on verse dans\les tubes, de Ia méme ma.
nidre que la oréme, 8i I'on emploie troig bouteilles, on remplit Ia pipettte d'eau une
seconde fois et on lg vide dans les boutailles

comme ci-dessus, . Qel gert 3 Tiner la
ordme de la pipette of en méme tomps d Ia diluer g

© Mmanidre qu'elle p \
éprouvée comme le Iaf. On traite alors Jeg bouteilles de 15 maniére ordinaire ef
Taddition de Ia lecture des tubes Jdonne le pourcen

hgpdogmdmhorémo. La néoes-
 6ité de diviser échantillon de oréme, comme il egt, ind

qué oi-dessus, peut atre évitée
on employant la houteille montrée dang lafig. 2. On

Peut encore éprouyer 18 créme
Ia bouteille ordinaire en g diluant aveg trojs fois son volume d'ean et en procé-

A oauso do la faible donsité do 1y oréme, Iéohantillon g

‘épreuve, il
: uent le pourcente,
&ra8 indiqué par |' lle sera moindre que celui trofty t~l_fmslynm,
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-dans la proportion ol le poids estinférieur & 18 grammes. Quand on dispose de balances dans le son
délicates, cette erreur peut dtre entidrement évitée en pesant la créme & éprouver ; cune pour |
on calcule le pourcentage de gras, en multipliant la lecture de I'échelle par 18 et en Pour |
divisant le produit par le poids en grammes de la créme employée. mettre le tc
Si 'on emploie 17.6 c. c. de créme et que l'on rince dans la bouteille la portion ajoute alors
adhérente & la pipette, on peut arriver & une étroite approximation du vrai résultat, tenant chau
sans peser, par la correction suivante de la lecture de 'échelle: & une lecture de 2000, émulsion cr
ajoutez 0.25 ; & une lecture de 1500, ajoutez 0.1 ; les lectures intermédiaires se corri- bouteille, de
gent proportionnellement. Au dessous de 10070, aucune correction n'est nécessaire. teille s'est 1
La crdme peut encore étre éprouvée dans les bouteilles ordinaires, suivant un les morceau:
procédé indiqué par M. Winton, dans le 1088me- bulletin de la station expérimentale dans la mac]
du Connecticut, en employant une pipette d'une contenance de 6.04 ¢, ¢., qui donne obtenir le p
environ 6 grammes de créme moyenne, ou un tiers du poids d’'un échantillon ordi- grammes du
naire. Quand on emploie cette pipette, on doit ajouter & la créme, dans la bouteille, . LEpreuwve
environ 12 c.c. d’eau avant de mettre I'acide. On prend la quantité ordinaire d'a- tions dans le
cide et le reste de I'épreuve se fait comme avec le lait, Pour obtenir le pourcentage que de laqua
de gras dans la créme, on multiplie la lecture par trois. L'usage de cette pipette de paiement s
n’entraine aucune correction pour la densité, Avec I'une ou 'autre de ces modifica- 4 encourir, e
tions, cette épreuve remplace avec avantage I'épreuve 4 la baratte, dans les fabriques plan proposé,
o on regoit la créme, par le Prof. ]
Epreuve du lajt condensé.—Le calcul du gras dans le lait condensé se fait de la dans tout aut
méme manidre que pour la créme.......... avabies de chaque liv
Epreuve du fromage.—L’cxamen du fromage ne se fait pas d'une maniére aussi Jours, & caleu
satisfaisante que celui des autres produits de la laiterie. Ia raison en est I'inégale temps donné,

distribution de 'humidité et du gras dans le fromage, qui rend trés difficile la prise COmPosé soit:y
de bons échantillons. Aussi des épreuves faites sur différentes parties du méme Patron, I'écha;

fromage, surtout quand il est trés riche, donnent-elles parfois des variations de 2 de‘lﬂit fournie
ou 3070 dans le montant du gras trouvé. Pour éviter cela, il faut prendre, d’une Peine aucunee
‘manidre uniforme, autart d'échantillons que possible, L’Association des chimistes Patrick a ree
agronomes officiels, dsa derniére réunion, a adopté provisoirement la méthodesuivante: Pour empéche

prendre un b
trés violent, o
d'autres substa

L’acide bo
ment pour la ¢
donne entigre s

“Quand on peut couper le fromage, une pointe étroite, du bord au centre, repré-

a plus exact t la composition moyenne du fromage qu’aucun autre échan- |
tillon. On coupe cette pointe en tout petits morceaux, en ayant soin d'éviter I'évapo-
ration de 'humidité, on mélange la masse et on en prend une partie pour I'analyse.
“Quand on prend I'échantillon avec une sonde & fromage, un morceau pris perpendi-
-culairement A la surface, & un tiers de la distance entre le bord et le centre, doit

‘mieux réprésenter la composition moyenne du fromage que tout sutre échantillon, § Surtout dans lo
La cheville doit comprendre I'épaisseur entiére ou au moins la moitié de I'épaisseur du | Conservatic
fromage. Pour un simple examen, on mettra de coté la crofite ; mais pour des recher- V“'tf’; faite par

-¢hes, od l'on veut trouver la quantité absolue de gras dans le fromage, on doit, Io laitde se coag

ll)ngtempg’ est j
0 8el n'est pas ¢

comprendre la crofite dans I'échantillon. Il est bon, quand la chose est possible, de
iprendre 2 ot 3 chevilles sur différents points du fromage et, aprés les avoir fendneg'
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dans le sons de Ia longueur avee un outeau tranchant, d'en prendre un peu de cha-
cune pour I'épreuve,

i, e la quantité ordinaire d’acide et on agite jusqu’a ce que
les morceaux de fromage soient complétement dissous, Op Place alors leg bouteilles.
dans la machine ot on turbine ; puis on achave I'épreuve comme pour le lait. Poyp
obtenir le pourcentage de gras, on multiplie par 18 et on divise par le poids en
grammes du fromage employé, §

Lpreuve composée.—Quoiqu'on admette généralement,
tions dans les fabriques coopératives, on devrait, tenir comp
que de la quantité du lait}fourni, beaucoup, tout en Treconnais
de paiement suivant lg valeur”, hésitent 4 I
4 encourir, en faisant L'ép: e du lait de chaque patron. Te meilleur
plan proposé, pour réduire 1o coitt des épre st jusqu'ici celui imaging
par le Prof. Patrick, I consiste 4 placer, Successivement, dans un Pot & confiture, oy
dans tout autre vage g

Pproprié, qui puisse se fermer hermétiquement, un échantillon
de chaque livraison de lait faite par un ma

Jours, & caleuler lo
temps donné,

qu'en faisant Jog réparti-
to de la qualité aussi bion

patron, I'échantillon Jjournalier devrait naturellement dtre Proportionnel 4 Ja quantité
de lait fournie chaque jour. La pratique copendant g démontré qu'il se glissait 3.
peine aucune erreur, quand I'échantillon Journalier est de méme quantité,  Le Prof.
Patrick a recommandé de mettre dans lo Pot une petite quantits de sublimé corrogif:
pour empécher le lait de surir et lo conserver en une condition, qui Permette d'en
prendre un bon échantillon pour l'analyse, Le sublimé corrosif ¢tant un poison

trés violent, on en doit déconseiller Pemploi, si le méme but Peut 8tre atteint ayeq
d'autres substances inoffensives,

L’acide borique, le borax et I'acide salicylique ont tous 6té employés avantageuse-
ment pour la conservation des échantillons composés. Aucune de ces substances ne
donne entigre satisfaction, car leg échantillons, traj

, traités par elles, so coagulent gonveng
surtout dans les temps chauds, avant que I'éprenve soit achevée.

Conservation des éehantillons composés par le-bi-chromate de Ppotasse—La déeon.
verte, faite par M. J. A, Alen, chimiste suédois, quele bi-chromate de Potasse empéache
lo laitde 8o coaguler etle conserve dans une condition parfaite pour I'éprenve pendang
longtemps, est Jusqu'ici Ia solution Ia plus satisfaisante du Probléme, Quoique Ppoison,
¢e 8ol n’est pas aussi violont que le sublimé corrosif et Ppeut dtre employs aves com-

il
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7

parativement peu de danger. A cause de sa brillante couleur orange, il n'est
sujet & 8tre confondu avec aucune autre substance employée dans la Jaiterie, et la
teinte qu'il communique au lait, sans addition d’aucune autre substance étrangére, est
si marquée qu'il n'y a aucun danger que du lait, traité par lui, soit employé & des
usages domestiques.
. L'emploi du bi-chromate de potasse, pour la conservation des échantillons
eomposés de lait, a été expérimenté & fond avec les résultats les plus satisfaisants
par l'école de laiterie du Wisconsin pendant I'hiver dernier. Des échantillons
de lait ont 6té conservés de cette maniére pendant plus d’'un mois dans une piéce
chaude, sans se coaguler, et la détermination du gras dans ces échantillons, & de
fréquents intervalles, n’a montré aucune variation dans le montant de gras trouvé.
Cent quatorze épreuves composées, au total, ont été faites par cette méthode. Chacune
d'elles portait sur 4 & 6 échantillons de lait, allant de lait partiellement écrémé,
contenant peu de gras, jusqu'd du lait trés riche, contenant plus de 6 ojo de gras.
Les échantillons ont 6t6 conservés de 8 & 10 jours, dans une chambre .chaude, aprés
la prise du premier lait, et ont sans exception ét6 trouvés en bonne condition au
moment de I'épreuve finale. Toutes les déterminations de gras, dans les échantillons
simples et composés, furent faites en doublé ; les bouteilles contenant les épreuves
4taient montrées & I'instructeur en charge, auquel un rapport écrit de I'épreuve était
remis chaque jour. Les résultats finals sont donnés ci-dessous :
[§
Pourcentage moyen de gras de tous les échantillons simples........ 3.676
% & 5 # 4 # composées.... 3.664

Sur les 114 épreuves, il n’y en eut que quatre, danslesquelles la différence entre
'épreuve composée et 1a moyenne des épreuves simples, excéda 5070, et, dans ces cas,
le lait avait 6té partiellbment baratté, par pn excés d'agitation, ce qui rendait
impossible la prise d'un bon échantillon. Des cent dix autres épreuves, dix seule-
ment donndrent des différences supérieures 4 ;070 de gras et dans 40 épreuves,
1'épreuve composée concorda parfaitement avec la moyenne des épreuves simples.
Cos résultats sont beaucoup meilleurs que ceux obtenus par aucune autre méthode
et garantissent, & mon avis, son adoption dans les fabriques.

En adoptant ce systéme d’épreuve, on doit se pourvoir d'un pot & confitures
d'une chopine ou d'une pinte pour chaque patron. Dans chacun de ces pots, on met;
de } & % gramme de bi-chromate de potasse en poudre. Point n'ést besoin de peser,
cdr la quantité peut varier considérablement sans affecter les résultats, La quantité
indiquée est d'environ la moitié de ce qui peut tenir sur une pidce de 10 centins, ou
ce qui tient sur une lame de canif, sur un pouce de longueur. Ceci est suffisant pour
congerver d’une chopine & une pinte par semaine. Un peu d’expérience enseigne la

quantité & employer ; il en faut assez pour colorer tout I'échantillon d'une légére

nuance paille et pour qu'il soit parfaitement liquide lors de I'éprouve finale ; si 'on n'y
arrive pas, il faut en mettre davantage.
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Leprofess_eur Farrington, chimiste de Ia gtation expérimentale do I'llinoig, g
Ppubli¢, dansle bulletin 116 de cette station, une aytre méthode
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divisant le produit net entre les différents patrons, au prorata du montant total de
gras, que renferme le lait fourni par chacun d’eux, pendant le temps compris dans
la répartition, Dans les fabriques o le lait s’achdte, on fixe un prix pour le laitd'un
certain titre : par exemple, une piastre par cent livres de lait, titrant 4 0go de gras, le
prix payé augmentant ou diminuant proportionnellement, suivantque le pourcentage
de gras est supérieur ou inférieur & 4 ojo.  Le tableau suivant, indiquant le poids et.
la qualité du lait fourni par différents patrons, avec le poid du beurre ou du fromage
fabriqué et I'argent payé, peut servit d'exemple :

Nom du patron Lbs de lait. 9 de gras. Lbs de gras
Ksssverwmnpmemissvsappesnves: 2000 3.25 65
B JOO R UURPNY 11} 4.00 30
Chssrinssvsismrminmsees Sasvws . 1276 6.2 66.3

3.6

Total du gras, Ibs......coovevennvenes RO

Le gras total du lait de chaque patrén se trouve, en multipliant le nombre de

1bs. de lait par 45 du pourcentage de gras, ainsi qu'il suit :

2000 x 0.0326 = 0.65, nombre delbs de gras dans le lait de A.
760 x  0.04 = 30, ¥ “ « « B.

TLe rendement en beurre du lait, mis en commun, a été de 240 Ibs; il a ét¢ vendu
25 centins la 1b., et a produit $60.00 en tout. Le colt de la fabrication, comprenant
fret, ete, a 6té de 4 centins la 1b., soit $9.60, co qui, déduit du prix brut de vente, laisse
$50.40 a partager entre A, B, C et D, au prorata du gras fourni par chacun 2 la
fabrique. Divisant la somme nette de $50.40 par 2153, montant total des lbs de
gras regu, on a $0.23409 par Ib. pour le gras. Multipliant les 1bs de gras du lait de
chaque patron, par le prix de la Ib,, on a le montant & recevoir par chacun,

Nom des patrons Montant & recevoir.

0.23409 = $15.216
0.23409 = 7.023
0.23409 = 16.520
023409 = 12.641

$50.400

Si ce lait avait 6t6 mis en fromage, le rendement étant de 570 1bs., le prix de
vente de 0.10} centins 1a Ib, le cot de fabrication, vento fret, ete. de 1% centin par
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1b,, on aurait 3 Partager $.51.30, Ce qui, po
Ib., donnant 3

ur les 215.3 1bs. de gras, fai $0.23827 par
chaque patron comme ci-dessous :

Patron

Montant 3 recevoir,
0.23827 “ = $15.488
023827 = . 1148

0.23827 16.797
0.23827 12.867

—

$51.300

Montant & recevoir,

025 = $16.25

026 = 7.50

025 = 16.5%75

025 ° = 13.60
$53.825

Dans I'preuve composée ‘ci-dessus,
quelqu'il soit, Jeg Ibs, de lait tant lo tota]
Ia moyenne montrge par Pépreuve, &j |

le temps compris est d'une semaine, majg
Ppour la période, le Pourcentage de gras egt,

"épreuve couvre Pplus d'une Période, lo gras
8e caloule pour chacune séparément et on additionne les résultats pour le gras total,
au lieu de le calonlor d’aprés le total des Ibs. dolait et 1a moyenne des différents pour-
uves journalidres, il faut calculer chaque jour

) Ia somme pour I Période comprise dang Ig vente
étant le total du 8ras, sur lequel Ia Trépartition ge fait,

Le Prof, Farrington, Préposé aux travaux chimiques relatify gux épreuves du
lait Pexposition de Chicago, a résume dans la lettre suivante quelques précautions
supplémentaires, qu'il conseille dans 'emploi de 1a méthode Babeock,

B8 DU LAIT A L'EXPOSITION UNIVERSELLE pg CRICAGO,

LABORATOIRE CHIMIQUE DRS EPREDV

% . Pare Jackson, Chicago, IlI, 1ep Aont 1893,
Dg, B, M. Bagcocx, »

Madison, Wise,

Cher Monsieur,

A votre demande, je me risque & faire quelques suggestions au sujet de quelques manipula.
tions de I'sprenve dy lait par le procéds Babcock,

Ces observations sont le résultat de trog faites aveo Jo Jajt de cha-

. tune dds 75 vaches, actuellement entrées pour I'épreuve du lait 3 T'exposition de Chicago,
Depuis Io fer mai 1893, nous avons fait 8u moins 150 éprouves Par jour.  Pendant ce temps,
10uS 8vons éprouve des échantillons d'une grande v,

ariéts de laits, 1 Y @ eu de grandes vari.
2tions dans la composition de ces laits ainsi que dans laa:cmulémﬁi;uu ot la santé des vaches,

16
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Nous avons pu éprouver heureusement tout lait regu jusqu'ici et par une bonne manipulation
obtenir une séparation bien nette du gras.

La mauvaise séparation du gras n'est pas toujours due  la force de Vacide sulfurique.

Notre travail & démontr® que, par de légers changements dans la manipulation, on peut
obtenir au moins trois espaces d’épreuves du méme échantillon’ de lait avec le méme acide :

1. Une épreuve donnant une séparation trds nette du gras.

2. Une séparation de gras avec plus ou moins d'une subst noire et tl
ment au bas de la colonne de gras.

3. Une trés ressemblante & la seconde, excepté que la substance qui's'oppose & la bonne lec-
ture du gras est blanche au lieu d'étre noire.

La substance noire est probablement du gras carbonigé et indique une trop forte action de
Jacide sur le lait. L'altération blanche du gras indique soit une réaction trop faible, soit une
séparation incompldte par le centrifuge. : Chacun de ces 2 défauts peut naturellement étre occa-
sionné soit par un acide beaucoup trop fort ou beaucoup trop faible. 1ls sont aussi dus 2 des
différences de menipulation, quand I'acide employé est de force voulue.

Si I'on verse I'acide dans la bouteille d’épreuve, de manidre qu'il passe & travers le lait, au
lieu de couler le long de la paroi intérieure de la bouteille, une partie du lait est ainsi attaquée
par la force’de I'acide, plus intense sur ane petite partie du lait, et le gras qu'il contient se trouve
quelque peu décomposé et noirci. Cette substance noire est ensuite séparée avec le gras par le
turbirage et rend la lécture du gras incertaine. ;

ne autre cause des taches noires dans le gras est le lait trop chaud.
acide sulfurique, de 1.82 de densité, donne une bonne épreuve, quand I'acide et le lait sont
olix & 18 température de 60o F., mais si le temps change ou que l'épreuve se fasse dans une

tous del
.chambre chauffée, ol la température monte jusqu'a 80 ou 90 F., on trouvera dans le gras beaucoup

de matiére noire.
L'action de P'acide sur le lait est plus ou moins intense, suivant la température des liquides.

Les personnes qui ont éprouvé le lait, d’'un bout de I'année & l'autre dans les beurreries ou
ailleurs, ont pu remarquer que dans I'hiver le gras est souvent peu coloré ou blanchétre, tandis
qu'en été il est d’un beau jaune, Ceci est occasionné par la différence de température du lait et
de I'acide, aussi bien que par la force de l'acide.

En refroidissant le lait avant de mettre l'acide dans la bouteille d'épreuve, on évitera la forma-
tion de la matidre noire qui apparait souvent dans la colonne de gras.

La matidre blanche, ressemblant & du lait caillé, qui se sépare quelquefois avec le gras, peut |
aire détruite, soit en ajoutant en deux fois I'eau chaude nécessaire pour amener le gras dans le /
ol de la bouteille et en turbinant aprds chaque addition d'eau, ou en chauffant le lait dans les”’
bouteilles pour le porter & environ 80 F., quand on y met lracide.

C'est mon opinion que toute personne, qui a des ennuis soit avec la matidre noire, s
la matidre blanche, dans la séparation du gras, peﬁt y remédi r-quelq! h
1a manipulation, pourvu que son acide ait une densité de 1.82 & 1.83.
fait aucune expérience exacte pour déterminer la relation entre la température du lait et la densité
de l'acide, mais j'ose garantir le fonctionnement entidrement satisfaisant de Pépreuve du lait
par le procédé Babcock, si, en outre des détails précis que vous avez déjd recommandés, on
obsgerve les précautions suivantes :

1, Avec du laitd une température de 602 70° F., on doit employer un acide ayant une
densité de 1.82. 8i l'acide est plus fort, ramenez le lait & une température plus basse. Un
acide un peu trop faible peut aussi probablement donner de bons résultats, en chauffant le lait.

* 9, En versant 'acide dans la bouteille d’épreuve, tenez la bouteille inclinée pour que 'acide
coule 1o long des parois de la bouteille jusqu'au fond et ne tombe pas & travers le lait dans I
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S

‘centre, 8j on Jo verse convenablement dans la bouteille, j| Y aura deux couches distinctes de lait
‘et d'acide, sang ligne noire entre eux,
3. Mélangez 3 fond le lait et l'acide, aussitet versés dans Jg bouteille. Op obtient une mejj.
leure séparation de gras, en leg mélangeant de 8uite qu'en’laissant les deux liquides demeurer en
‘contact sans leg mélanger, Jjusqu'a ce qu'on ait assez do boutej
centrifuge,

4 Aprdss minutes de turbinage dang Je centrifuge,
Jusqu'au col seulement ; turpine; une minut
binez encore une minute, [
une séparation nette du gras, Quand on 46 les bouteilleg
met dans I'eqy chaude & 140 oy 160° F, ot

5. Bile turbinage ne ge fait a

‘On doit surveiljer les machines,

‘vitesse indiquée par e constructes

remplissez Jeg bouteilles ¢
col des boutelles d’eau ch,

eau chaude
aude et tur

Votre ete,

F. N. FARRINGTON,
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DECOUVERTE DES FALSIFICATIONS DU LaIT,

PAR S, M., Basoook,
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le gr a ne variant pas ordinairement de plus de 0.3 oo d’un jour a I'autre et les.
solides non gras variant méme moins, 1'échantillon pris & la ferme doit correspondre,
A trés peu de chose prés, avec les échantillons, pris précédemment, du lait de la
voiture,

Dans le but de maintenir une bonne qualité de lait et de garantir le public
contre les fraudes, beaucoup d'Etats ont établi certains étalons légaux, qui fixent la.
quantité minima de gras et de solides non gras, que le lait du eommerce doit contenir,
et dans ces Etats il est défendu de vendre, comme pur, du lait audessous de cet
étalon, On n’a pas égard si le lait est pauvre par suite de mouillage ou écrémage,.
ou du' fait des mauvaises yaches ; la pénalité est la méme pour tous les cas.

Dans le Wisconsin, I'étalon 1égal pour le lait est 3 ojo de gras, ce qui le met
aussi faible qu'aucun de ceux acceptés dans ce pays ou en Europe. Dans d’autres.
états, 'étalon varie de 3 & 3.5 0jo. La moyenne générale pour toutes les races et
pour toutes les saisons de 'année est de 3.6 ojo et il est rare que le lait mélé d'un
troupeau tombe au dessous de 3 ojo. Il est possible que le lait d'une seule vache, ou
d’un troupeau de 2 ou 3 vaches, contienne par hasard moins que I'étalon fixé, mais
ordinairement le lait d'un troupeau, contenant moins de 3 070, a toujours été chez
nous soit mouillé, soit écréms. !

L’étalon 1égal des solides non gras, établi en Angleterre et dans quelques Etats
de 'est, est de 9 0jo. Dans le Wisconsin, il n'y a pas d’étalon légal pour les solides
non gras. Tout lait, contenant moins de 9 0o de solides non gras, est suspect, et
celui contenant moins de 8.5 ojo est probablement mouillé. Dans tous les cas.
Euspects, il est & propos de se procurer des échantillons du lait de la ferme, comme
on I'a déja dit, pour comparaison.

Pour découvrir les altérations, il est nécessaire de déterminer  la fois le gras
et les solides non gras. 8i I'un ou l'autre est audessous de I'étalon légal, le lait doit
étre considéré comme altéré, méme si 'on n'y a rien fait aprés la traite. Au point de
vue de linspection, le gras peut &tre déterminé par la méthode décrite dans ce
bulletin. Les solides non gras peuvent &tre déterminés par les travaux ordinaires
de laboratoire, ou dans la pratique peuvent 8tre calculés avec assez d'exactitude
d’aprés la densité du lait et le pourcentage du gras. Dans ce but, la densité doit étre
déterminée avec soin.

Les précautions suivantes sont essentielles: Au sortir du pis de la vache le
lait est saturé d’air, qu'on doit laisser dégager avant dé déterminer la densité
autrement les résultats pourraient 8tre trop bas. Pour agir en toute sireté, on doit
laisser reposer le lait au moins une heure aprés la traite avant de faire l'épreuve.
On doit ramener la température du lait, soit en le réchauffant, soit en le refroidis-
sant, 4 60° F. et le bien mélanger en le versant d'un vase dans un autre, en ayant

soin d'éviter, autant que possible, la formation de bulles d’air. La densité peut alors. |

atre déterminée avec exactitude avec wun picnométre ou balance de Westphal,
mais dans la pratique un bon aérométre ou lactométre est suffisamment exact et
@st méme préférable & cause de sa commodité.
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Le Lactomatre—11 Y a actue
tous ont la mgme forme 8énérale,

llement plugieyrg espéces de lacto.
Savoir : une tige étrojte 4 laquell

métre en usage ;
© est soudée une

de mémes volumeg de lait
Le lactomstre, 1o Plus généralement, o
gradué de 0 3 129 deg
ment plonge dans J'egy bure a 60° F, ot 1
dans un liquitle ayant unedensité de 1.029, ceo chi
la plus basse densité compatible aveg Jg Pureté du lait, Teg poi
médiaires ont, pour but de monter Jo pourcen
~de 1.029, que 'échantillon examiné contient,
Pas, car lorsque 1o Iajt 8t écrém,
le lactométre, quil ne donnajt avant que la créme fut enlevée et, I'addi-
tion de crame gy lait réduit 1o, lecture de 1a méme manijgre que I'addition
‘d’eau, Quoique ceg lectures Puissent rarement, si mame elleg Jo Peuvent,
tromper une Personne d’expérience, 4 cause du changement d’apparence
du lait qui g ét¢ éerémé ou mouillé, des fabricantg ou d’autres 8'y sont
i Pour cette raison ot aussi Parcequ'il est nécessaire do
8ité du lait, si I'op veut user de Ja lecture, en relation
) Pour le caleul du tota] des solides, Ie lacto-
8. 6). Lléchelle do ce lacto-
e entre la dengité dy liguide
densité de I'ean étant 1, En d’autres termes Iy
i 8ité du lait, dang lequel
: un lait d'une dengitg
ce lactodensimatre une lecture de 32,5 et une
lecture do 33 sur ce lactodensimatre correspond & une densité de 1.033,
11 est done -gisé de convertir Jeg degrés du lactodensimatre en densité
‘et la densi i

nts inter-
tage de lait, ayant la densité

Ceci cependant ne se fait
il donne une Plus haute lecture sur

68 ci-dessus, correspond. On peut :
rdinsire en degrés dy lactodensi-  Fig. 6.
métre de Quevenne en leg multipliant par 0,29, Pour plus d¢ commodité, il 4 ¢
de comparaison des deux échelles, Leg degrés du Iactodensimatre
e Quevenne sont donnés 3 un dixidme prés, /




TABLE MONTRANT LES DEGRES DU LACTODENSIMRTRE DE QUEVENNE CORRESPONDANT
A L'80HELLE DU LAOTOMRTRE ORDINAIRE, GRADUE DE 0 A 120,

Echelle ordinaire, Echelle de Quevenne. Echelle ordinaire. Echelle de Qnevenne. '
60 17.4 91 26.4
61l 17.7 92 26.7
62 18, 93 2%
63 18.3 94 213
64 18.6 95 216
65 188 96 27.8
66 19.1 97 “28.1
67 19.4 98 28.4
68 19.7 99 8.7
69 20. 100 29.
70 20.3 101 29.3
n 20.6 ; 102 296
7?2 20.9 103 20.9
3 21.2 104 30.2
74 21.5 105 30.5
75 217 106 30.7
76 22, 107 31
71 2.3 108 33
8 22.6 109 3.6
79 22.9 110 319
80 23.2 111 32.2
81 23.5 112 32.5
82 2.8 113 328
83 26.1 114 33.1
84 244 115 33.4
85 2%.6 116 33.6

86 24.9 17 33.9
87 25.2 118 342
88 25.5 119 345
89 25.8 120 348
90 26.1 4

La sensibilité d’'un lactomdtre dépend de la relation entre le volume de la boule-
ot celui de la tige ; plus la boule est grosse et la tige petite, plus I'instrument est
sensible. Une boule de 1} de pouce de diamdtre et de 3 pouces de longueur, avec une:
tige de } de pouce de diamatre environ , donne les proportions convenables pour um
lactomstre de laiterie. Il est préférable d’avoir un instrument combiné avec un
thermomatre, et dans ce cas il est plus commode que I'échelle du thermométre soit
placée au-dessus de celle du, lactodensimdtre, de manidre & pouvoir lire les 2 échelles.
sans retirer l'instrument du lait. -
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Corrections de température—Quoiqu'il soit recommandable que 1la tempé-
rature du lait goit toujours soigneuseme; ramende 4 60° F. pour la lecture des
indications du lactodensimétre, on peut le-e la correction du Iactodensimétre de
Quevenne, pour de légers écarts (ne dépassant Pas 10°) de la température normale,
ot co sang danger d’erreur 8érieuse, en ajoutant 4 Ia lecture du Iactodensimétre 0,1
autant de fois qu'il ¥ a de degrés de chaleur au-dessus de 60, et en soustrayant 0,1
pour chaque degré au-dessous de 60. Exemple : lo lactodensimatre indiqué 33.5 et I

sera 33.5 plus 0.7 égale
aurait 6t6 de 33,5 moing

0.4 égale 33.1, (1)

Calcul des solides non gras—Ayant, par los méthodes ci-dessus ou toute autre
méthode exacte, obtenu le Pourcentage de gras et Ia densité, on peut obtenir les solides

10D gras en référant & la table (page 248 et suivantes), qui est caloulée d'aprés Ia
formule :

Solides non gras = (ﬁ;_f;’_f)%‘f’rg -1) x (100-g.) 2.6.

dans laquelle I, signifie densité du Iait 3 60°F. ot g, le Pourcentage degras, La table

donne les Pourcentages de solides non gras correspondant aux degrés du lactodensi-
métre de Quevenne (1000 densité - 1000) de 17 4 40, et pour chaque dixidme pour
cent de gras jusqu'a 6 070.

Pour l'usage do Ia table, trouvez dans Ia Ppremiére colonne verticale le nombre

correspondant au degré du lactodensimétre de Quevenne du lait, ot suivez In ligne

gras de ce lait,

(1) Nous avons Ppublié dans notre dixidme rapport
différentes températures de 45 & 750 F., qui peut atre dans la prat
fabriques, comme la correction ci-dessus ; mais nous recommando;

q des

ns instamment aux fabricants

Ou aux inspecteurs, lorsqu'ils se trouveront en face d'un cas pect, de toujours ner la tem-
Dérature du lait & 60 F, pour avoir une indication précise et non sujette & correction,
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Pour un Iait ¢

CORRESPONDANT AU % DE GRAS ET AUX DEGRES DU LACTODENSIMETRE DE QUEVENNE.—Suite.

40} 4.1/42§143|4.4| 45

ot ainsi de suit
chaque unité o
résultats conco;
Ou une crdme n

88 c.ceees oo ff 10.75( 10.77} 10.794 10.81{ 10.!
a0 1127 11.29{ 11,31 11 34| 11

i
Lactoden-
dtre.
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Simples formules Pour le caleul des solies fon gras—Parmi les nombreuses for-
mules proposées Ppour le calcul deg solides du lait,d’apragla densité et jo Pourcentage de
8788, aucune de celles, qui sont suffisamment exactes pour les besoing généraux, ne
Ppeut g'employer aisément 8ans le secours de tables, ot jo orois Ppouvoir attribuer & ce
fait 'usage limité de 668 formules, Cotte objection disparait avec la formale donnée
ci-dessous, car elle est assez simple pour 8tre retenue ficilement ot peut étre appli-
quée promptement sans le secours d’aucune table, En méme temps, les résultats
gu'elle donne, avec un lait normal ne contenant pas plus de 6 0/0 do gras, sont & peu
donnés par toute autre formule, (Vest pourgquoi
industrie laitidre et de tous ceux qui désirent
lait, que n'en indique le Pourcentage de gras-
) is derniers hivers, parmi les 6léves de I'école
de laiterie do I'Universi isconsi

/

Solides non gras =L;g'g§ ’,e "

o _Lioy
Solidos totaux = Ts-i +g
L signifiant degré du lac
Cette formule corres

todensimétre de Quevenned 60°
pond 4 la formule Plus générale,
1a table ci-dessus, quand on I'applique 4 des laits contena;
Pour un lait de moing de 3 00, elle donne un résultat
Pour un de plus de 4 010, un petit peu trop bas, l'erreur
0.1 8}0 avec tout lait normal de moins do 6 0g0 de gras. §

plus précis, on peut corriger comme suit les solides n
formule :

.ot g, Pourcentage de gras,
d’aprés laquello egt calculée
nt entre 3 of 4 010 de gras,
un petit peu trop dlevé, et
cependant ne g'ldve pas a
i 'on a besoin do résultats
on gras indiqués par cette

Pour un lait contenant moins de 1 0go de gras, soustrayez,

.......................... 0.09
« “ de 142 00 « L 0.06
« “ “ 24 3 « « “« » 0_03
« « « a4 ¢« « L -+ Pas de correction,
« « « 446 “  “ gajouteg 0.03
« « « 5a6 « « ® 0.06

ot ainsi de suite, en ajoutant 0.03 aux solides non gras,
'chaque unité 00 de gras que le lait renferme au-dessus
résultats concorderont étroitement avec ceux de Ia fo
Ou une créme ne contenant Pas plus de 20 og0 de gras,

indiqués par Ia formule, par
de 4 og0, Corrigés aingi, Jes
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Pour les besoins ordinaires, aucune correction n’est nécessaire, car les erreurs
d’observation, dans la lecture des données nécessaires, sont généralement plus consi-
dérables que celles occasionnées par les défectuosités de la formule.

Réduite en langage vulgaire, cette formule, pour le calcul des solides non gras
ot des solides totaux, avec le degré du lactod. de Quevenne et le ojo de gras, donne
la régle suivante : )

Ajoutez au degré du lactod. de Quevenne 2 60° F. les 7 dixiémes du pourcentage
de gras, et divisez le total par 3.8. Le résultat sera les solides non gras, et.en ajou-
tant & ce chiffre le pourcentage de grasj on obtient le/ pourcentage des solides totaux.

Les rapports qui existent, dans tout lait normal, entre les facteurs entrant dans
cette derniére formule, sont tels que 'exactitude de la formule n'est que trés légére-
ment affectée, en la simplifiant ainsi :

. L+g.
Solid: =2"18&
olides non gras 7 (¢))

Cette simple expression donne, avec du lait moyen de' troupeau, des résultats
qui ne différent pas de plus de 0.1 de ceux obtenus avec la formuleggénérale ci-dessus
donnée : elle est donc bien appropriée ail'usage des fabriques pour la recherche
préliminaire des falsifications du lait.

En général, on peut établir que si le total, formé par I'addition du degré du
lactodensimétre de Quevenne au pourcentage de gras, n'atteint pas 32, le lait n'est
pas pur.

La quantité d’eau, ajoutée a un échantillon connu de lait, peut 8tre calculée
d’aprés les solides non gras, en divisant ceux du lait soupgonné par les solides non
gras d'un échantillon de lait normal et en multipliant le produit par 100. Le résultat
sera le nombre de Ibs de lait, par 100 1bs de lait examiné. La différence entre ce
nombre et 100 sera le nombre de lbs d'eau ajoutées. Exemple : Les solides non
gras dans un échantillon de lait égalent 9 ojo ; aprés addition d’eau, ils ne sont plus
que de 7 oj0. - Nous avons dong  x 100 ="77. 7 0jo de lait dans I'échantillon examiné,
et 100-77. 7=22. 8 oj0 d’eau. C'est & dire que 22.3 1bs d’eau ont été ajoutées & 77.1
Ibs de lait. Quant on ne peut connaitre les solides non gras dans le lait normal, on
emploie I'étalon 1égal pour ce calcul. Dans los états on il n'y & pas d'étalon établi,
on peut généralement admettre que tout lait ne.contenant pas 8.5 de solides non
gras est mouillé. ' Dans tous les cas cependant od la chose est possible, un échan-
tillon de lait doit 8tre pris & la ferme et comparé avec I'échantillon suspect.

Comment se procurer les appareils décrits.—Les appareils et ingrédients chimiques

requis pour faive 'épreuve du gras du lait se trouvent chez tous les fournisseurs
d'appareils de laiterie et il suffit de s'adresser & eux. Tous les droguistes tiennent

TIacide sulfurique (densité de 1.82 & 1.83) et le bichromate.de potasse en poudre |

pour les épreuves composées.

(1) Cette formule simplifiée est celle enseignée & I'Ecole de laiterie de St-Hyacinthe,
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RECHERCHES EXPERIMENTALE
DU FROMAGE CHEDDAR,

S SUR LA FABRICATION

PAR LE PROFESSEUR I, L. VAN BLYKE,

De la Station Expérimentale Agronomique de VEtat de New- Yorg.

risation que noug avions regue d'en publier quelques eoxtraitg,
Professeur :

Geneva, N, Y., 29 Janvier 1894,
M. E. CASTEL,

Bt-Hyacinthe, Québec,
Cher Monsieur,

Jo serai heureux de

vous voir traduire de nos bul,
votre rapport,

letins tout ce que vous jugerez bon pour
Je vous envoip 1g collection compldte de

ceux ayant trait an fromage,
Votre trés dévous,

L. L. VAN SLYI{F.
Les résultats deg travaux, poursuivis 3 la- station do Genova, relativement I
fabrication dy fromage, ont été publiés dans leg bulleting 37, 43, 45, 46, 47, 50, 54,
56, 60, 61, 65, 68 do cette station, ;

Nous en extrayons log rensoignements suivants sup la nature et 'importance de
€68 recherches : .

Commiencées on septembre 1891, par 9 expériences Préliminaires, dont 8ala
Station et 1 dans une fromagerie, log Techerches se gont continuées pendant toute 1a
saigon de 1892, tant 3 1a station que dans différentes fabriques, ont étg Teprises A la
station en févrien of mars 1893 par quelques expériences additionnelles, ot se sont
Ppoursuivies durant Ia gaison de 1893 dans 5o fromageries do I'état de Now-York,
Téparties dans 8 comtgs différents,

Ces travaux ong emp|

4 11500 déterminationskenvimn.

loyé environ un million ‘de Ibs, de lait, Teprésentant Ig
moyenne de plug de § millions de livres et 1y production de Plus de 15000 vaches,
Tis ont compris Plus de 250 expériences sur la fabrication du fromage, dont plus de
150 ont eu lieu dans les froma,

geries. Le total du fromage fabriqué dans cos condi-
tions & atteint lo chiffre de prés de 100000 1bs.

La partio analytique des recherches a donné lieu,

directement oy indimotement,-
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Les recherches ont porté sur les points suivants :

I. Les conditions actuelles de fabrication dans les fabriques.

2. La composition du lait normal de fabrique dans I'Etat de New-York.

a. Solides du lait; b. Gras; ¢. Caséine; d. Albumine; ¢. Relation du gras
la caséine ; f. Relation de la caséine & I'albumine.

3. La composition du petit-lait.

4. La composition du fromage vert,

a. Bau; b. Gras; c. Caséine; d. Relation du gras  la caséine ; e. relation du
gras aux autres solides.

5. Pertes des parties constituantes du lait dans la fabrication du fromage.
a. Solides ; b. Gras; c. Caséine et albumine.

6. Influence de la composition du lait sur celle du fromage.
a. Gras ; b. Caséine.

7. Influence de la composition du lait sur le rendement en fromage.
a. Gras; b. Caséine.

8. Influence du degré d’avancement de la lactation et de la saison sur la compo-
sition du lait, le rendement en fromage, etc., durant la saison de fabrication.

SOMMAIRE DES RESULTATS.

1. L'étude des OONDITIONS DE FABRICATION ne permet encore de tirer aucunes
conclusions bien définies,

2. COMPOSITION DU LAIT.—SOMMAIRE GENERAL DES RELULTATS,

1. Livres de solides totaux par cent livres de lait.

Minimum, Maximum. Moyenne.
Saison de 1892 ... 11.47 13.91 12.64
Saison de 1893. ... 1L70 13.87 12.68
Saisons de 1892 et 189 11.47 1391 12.67

2. Livres de solides non gras par cent livres de lait.
Minimum. Meaximum, Moyenne.

Baison de 1892 civuese. mae 8.21 9.66 8.04
Saison de 1893..ccus ue. 8.40 9.35 891
Haisons de 1892 ot 1893...... 8.27 9.66 8.02

3. medewlddupnducum daﬁmaga (gras et caséine) par cent livres de lait.
Minimum,

Maximum, Moyenne.

8aisons de 1892 6t 1893 meseessescocr 744

el
4. ]

Saison de
‘Baison, de
SBaisons de

Baison de 1
Saison de
Baisons do

Saison de 1!
.Baison de 1
Baisons de

Saison de 18
Saison de.18!
Baisons de 18

Saison de 189
Saison de 189
"8aisons de 18

Baison de 1892
ison de 1893
Saisons de 189

Baison de 1892
Saison de 1893,
Saisons de 1892

11 Ly

Saison de 1892...
Saison do 1893,..
Saisons de 1892’
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4. Tivres de solides du petit lait (albumine, suere ete.) par cent livres de lait.

Minimum.  Maximum, Moyenne,
Saison de 1892,..
Baison. de 1893,

6,11 7.08
lu gras a Saisons de 1892t 1895 ... Y
5. Livres de gras par cent livres de lait.
Minimum, Maximum, Moyenne,
+ Baison de 1892..., o 3.04 435 * 8.
ation du Saison do 1893 ... 3.33 460 377
Baisons do 1892 et 1893, 3.04 4.60 3.76
je. 6. Livres de caséing et d'albumine par cent livres de lait,
Minimum, Maximum, Moyenne,
Saison de 1892, 2.58 3.76
.8aison de 189, s
‘Baisons de 1892
. Livres de caséine Dbar cent livres de lait,
R Minimum, Maximum, Moyenne,
mpo-
h compe Baison de 1892 - o~ 1.93 3.00 247
Saison de.1893 2.18 2.85 2.
Baisons de 189 1.93 3.00 246
8. Livres d'albumine bar cent livres de lait,
- aucunes
Saison de 1892....
Saison de 1893.,..
“8aisons de 1892 et 189,
Moyenne,
oppens, Salson de 1892.... 874
12.64 ison de 1893 ..., 8.62
}g-gg Saisons de 1892 et 18 3.68
10. Zivres de gras par tivre de castine dans i lait'm
{oyenne. FE ! Mlnlmum. Maximum, Moyenne.
804 BRIBOR b 18920000 iiicsrons s s o 1,38 1.7 1.50
8.01 Saison de 1893 4 o y 1.38 1.78
8.02 Saisons de 1892 et 1008, i G e sessssnnn 1.38 1.78
de lait. le lait normat,
loyenne. Minimum,  Maximum, Moyenne,
816 Saleon da 180,100 i i 107" = 189 118
633 ' Saison do 1893,
62l - Saisons de 1892 et 1893

108 1.38 .
106 1.33 l‘a’o
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COMPOSITION MENSUELLE MOYENNE DU LAIT DURANT LES SA1sONS DE 1892 Er 1893
PAR 100 LBS DE LAIT.

Lbs.
solides
non gras,

Lbs,
solides.

Lbs. Lbs. Lbs,

Mois.
gras, |y éine. [alb

1892-1893. Lbs. eau.

= €0 63 €0 €0 60 o
PooDD U e
2 0O B 2D B 00 WO

OCtODr® weevreomrrer| 86.50

Moyenne des 2

88180N8..ceeeee | 0.68

3.14 246

@
3
o

87.33 8.92

La plupart des analyses de lait, données dansles ouvrages de chimie et de laiterie,
sont des analyses du lait d'une seule vache. TLes chiffres, accumulés dans les tableaux
qui précédent, ont I'avantage de résulter d'un grand nombre d'analyses du lait mélé
‘d’un trés grand nombre de vaches et de couvrir un laps de temps considérable et
continu. ¥

Cette étude de 1a composition du lait de fabrique avait un double but : la recherche
de sa composition moyenne et celle des variations, auxquelles il est sujet, durant la
saison, & cause de I'influence prépondérante de sa composition sur le rendement en
fromage, et aussi, & cause de son importance pour la fixation de l'étalon légal de
pureté du lait. ¢

Les patrons de fromageries, ayant presque tous I'habitude de faire véler leur
vaches au printemps, ces chiffres représentent les variations dues & l'avancement de
la période de lactation, modifiées plus ou moins par les conditions spéciales de nour-
riture, de température, etc. p

En étudiant les moyennes men/suelles, on reinarque une augmentation constante
dans les solides, en avril, mai et juin, puis une diminution marquée en juillet et dans la
premiére moitié d’aofit, aprés quoi les solides recommencent & augmenter et continuent
le reste do la saison. . On se demande pourquoi cette exception des mois de juillet et
d'aofit & la régle générale que les solides du lait augmentent & mesure que la période
de lactation avance. Les expérimentateurs s'en sont préoccupés a cause de son
influence sur la composition du lait et sur la fabrication du fromage. La seule expli-
cation, qu'ils en donnent, est le fait que, vers la mi-juillet, les paturages commencent
a souffrir de la sécheresse, ce qui pour a effet général de faire baisser rapidement la
production du lait et de faire varier les différents éléments en proportions anormales.
Le gras augmente tandis que la caséine let I'albumine diminuent, cette derniére en
proportion plus considérable.

i O

Salson de
Saison de
Baisons de

/]

Saison de 1
ison de 1,
Saison de 1¢

Saison de 18
Salson de 18¢
Saisons de 1§

Cowmpostron

Saison de 1892,,.,
Saison de 1893,. .
Baisons de 1893.9;

Saison de 1892
aison de 1893, ...
Saisons de, 1892.95

* s ons
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3. COMPORITION DY PITIT-LAIT.—-SOKHAIRI GENERAL,

L. Zivres de solides dang cent livres de petit-lait.

Salson de 1892,,,

Minimum, Maximnm Moyenne,
v 643 7.52 691
Saison de 1893... 6.72 7.25 6.97
Sajsons de 1892 et 1893, . o 6.43 ; 7.52 6.06
2. Livres de gras dans cent lipres gy petit-lagt.
4 Minimum, Maximum, Moyenne,
Saison de 1892, 0.28 0:50 0.34
aison de 1893, 0.24 0.55 0.38
Baison de 1892 o 0.23 0.55

0.38

Minimum, Maximum, Moyenne,

0.6 1.07 0.84
0.65 0.99 0.84
0.84

Lbs, Lbs, Lbs, Lbs, I bs,
de caséing de sucre,
1892-93, d’eau, |de Solides, | dp gras, {et albumine,

cendre, eto,

AIT NORMAL. Sommarpg GENERAY,
L. Ibs. d'eau dans 100 Ubs. de ftomagq vert.

Minimum, Maximum,
Saison de 1892, .,

83.50 38.80 g
[ i . 3641
iy i s 34 8 8
2. Lbs. de solides dans 100 Us. de fromage yers
1 do 1802, u‘::::m ' l{z:isl:;’w' ';;f;i""" i
B R ]



8. Lbs de gras dans 100 lbs fromage vert. 2

. Minimum, Maximum, Moyenne.
Saison de 1892.. .. 31.90 36.79 34.30
Saison de 1893. . 30.00 35.98 83.560
Saisons de 1892 oen o gt e 30,00 36.79 33.83

4. Lbg de caséine dans 100 lbs de fromage vert. .

Minimum,  Maximum, Moyenne.
Saison de 1892. seee e 23,18 26.10 24.30
Saison de 1893, b . 20.80 26.11 2348
Saisons de 1892- oo eees. sneeee 20,80 26.11 23.72

‘ 6. Lbs de gras par lb. de caséine dans le fromage.

Minimum,  Maximum, Moyenne,
Saison de 1892, 1.27 1.54 141
Saison de 1893. 1-27 1.60 143
Saisons de 1892 1.27 1.60 142

6. Lbs de gras par 100 1bs de solides du fromage.

Minimum, Maximug, Moyenne,
Saison de 1892, .. 50.39 56.83 53.04
Saison de 1893.. .. 51.01 56.15 53.36
Saisons de 1892-93.. : 50.39 56.83 * 53.66

1. Lbs de solides non gras par 100 lbg de solides du fromage.

Minimum, Maximum. Moyenne,
Saison de 1892..... 43,17 49.61 46.06
Saison de 1893, 43.85 48.99 46.64
Saisons de 1892-93 cornsensenee 43,17 | 49.61 4644

8. Lbs de gras par Ib. de solides non gras dans le fromage.

Minimum. Maximum, Moyenne.
Baison de 1892,u.uee ceseriane 1.01 1.32 117
Saison de 1893, o . 1,04 1.28 114
Baisons de 1892-93.. 1.01 1.32 115

CoMPOSITION MENSUELLE MOYENNE DU FROMAGE VERT DE FABRIQUE,
FAIT DE LAIT NORMAL, DURANT LES SAISONS 1892-93.
PAR 100 LIVRES DE FROMAGE.

Lbs. de
Mois. Lbs. Lbs, | Lbs.de| Lbs, Lbs.

de | solides | de do c:::;:;' Fedpd
1892-93. d'eau. | solides. {non gras) gras. | caséine, .

ele, | caséine,

Septembre
Octobre.......

Baison de
Baison de
Baisons de

Baison de 1,
Baison de 1
isons de |

Saison de 18
180n de 18,
Saisons de 15

Salson do 199
ison de 1893
isons de 189

La prop
mois, & mogy,
dans le fromg
. fromage (gry,
avee le Progra
etc.) demeupe,

1

Saison de 1899,
ison de 1893,

5008 de 1892 ef

2. ]

Baison do 189
Saison do 1895

§ Baison de 1899

Saison dg 1803,

e Seenses,

Saisons de 1893 e¢ 13



oyenne.

yyenne,
141
1438
142

yyenne,

5. PERTE gy BIOOUVBIIINI' DEs EL!IENTB D

U LAIT paNg 1,4 FABRIOATION Dy
GENERAT,, :

A lait perqyy dang le Detit-lait, par 100 1bs de lasy,
Baison de 1892,,.,,

Bai

Minimym,
ison de 1893..,.,
Baisons de 1892 ot 1893

FROMAGE, 8OMMATRE
1 s dc solides

2. Lbs de Solides recouvrés dang

le fromage, par 100 s g lait,
Minimum, Maximum,
Baison de 1892.., o vnee, 5.31
ison de 1893 sessnnnen g vee ue .
80ns de 1892 of 1893 o

Baison de 1%
ison de 189

Saisons do 189 5 5

8atson dg 1892,
ison de 1893,
isons de 1892 ot .
La Proportion geg
) & megure que la

Maximum, Moyenne,

8. Pourcentage de gras du lait pepgy dans le petit.lajs.
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4. Pourcentage de gras du lait recouvré dans le fromage.
Moyenne.

Minimum. % Maximum.
Saison de 1892.... 87.14 94.32 ‘91.60
Saison de 1893 ... 86.49 94.20 90.88
86.49 94.32 91.18

Saisons de 1892 et

La plus petite perte proportionnelle de gras eut lieu en juin, (octobre venant au
socond rang,) c'est & dire quand le lait était le plus riche en gras ; tandis que la plus
forte perte proportionnelle de gras eutlieu en avril et en mai, alors que le pourcentage
de gras était le moindre. Les résultats de nos deux années d’expériences tendent tous
3 démontrer que la proportion de gras perdu est tout a fait indépendante de la
richesse du lait. Les variations de la perte de gras sont dues soit & la condition du

lait, soit & quelques défauts de fabrication.

1. Lbs de castine et d'albumine perdues dans le petit-lait, par 100 lbs de lait.

Minimum. Maximum.  Moyenne..
Saison de 1892.... 0.61 0.94 0.7
Saison de 1893.... 0.58 0.88 0.76:
0.58 0.94 - 078

Saisons de 1892 et 1893..
2. Lbs de caséine et d'albumine recouvrées dans le fromage, par 100 lbs de lait.

Mini Maxi Moy

Saison de 1892 w.... 1.90 2.82 2388
Saison de 1893...... 207 2.76 287
1.90 282 2387

Baisons de 1892 et 1893..
3. Pourcentage de caséine et d'albumine du lait perdues dang le petit-lait.

i Minimum, Maximum. Moyenne..
Saison de 1802 ... 25,00 28.06
Saison de | 26.30 24.28
26.30 2428

893 ...
Saisons de 1892 et 1893..

4. Pourcentage de caséine et d’albumine du lait recouvrées dans le fromage.

Minimum, . Maximum, Moyenne,

75.00 7793 7604 .
Saison de 1893. .., 80.00 75.72
80.00 75.13

Saisons de 1892

de fabrieation.

L perte proportionnelle de caséine et d’albumine, dans la fabrication du fro- |
mage, 66 présente comme trés uniforme ot tout & fait indépendante de la variation
des conditions de fabrication. La quantité d'albumine du lait influe beaucoup sur
1a quantité de caséine ot d'albumine, perdues dans le petit-lait, puisqu'il y a fort pen
do caséine perdne. D'un autre cbté, la quantité de caséine recouvréo suit de prés la
quantité de caséine du lait'et est plus influencée’ par celle-ci que par les conditions

MOYEN

Sai

8olides,..,..,
Gras. ..., ...
Caséine of 5

6. oom:

Baison de 189
Saison de 189;
Baisons de 18

Baison de 1892
ison de 1893,
a1sons de 189

3

Baison do 1892
Saison de 1893
Baisons de 1892

4,

Saison de 1892,
son de 1893,

Saison de 1892
Saison de 1893

seots

Saisons de 1897 ot
6

Saison de 1892 .
Saison de 1893,
ns de 1892 et |

La quantits.
mesure que 1 ga;
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PAR 100 LBs, pg LAIT.

Lps, Lss,
Pordues, Recouvré
s . 6.25 6.38 40.48
ki 5 3. 0.33 3.39 8.87
Caséine ey albumine 0.76 2.37 24.28

Baisons de 1892 ot 1893

0j0.
es. Perdy,

6. OOMPOSITION DU LArr ET RENDEMENT EN FROMA

GE. SOMMAIRE GENERAL,
1. Fromage vert Produit par 100 liypes de lait,
Baison de 1892

Minsim;zm. Maximum,
Saisonde 1893, 8.94 13.17
Baisons de 1899 o 8.47 13.17

2. Lbs. de lait requises pour une 1b, gg Jromage vert,
Baison de 1892,

Minimum, Maximum,
e o 8.

Saison de (893,
aisons de 1892 et

Moyenne,
.08
1009
1008
Moyenne,
84

2,91
0.92

) 11.19
. 160 11.81

3. Lbs. deau Contenue dang le fromage vert de 109 1bs. de lait,
Minimum, Maximum,
Baison do 1897.... e 3,16 £
Saison de 1893 ... Bl 5.78
Baisons de 1892 et 1893 o 311 3.78
4. Lbs. de grag Ccontenu dang le Jfromage vert dg 100

Minimum,
Baiuonde1892..................... P W " 2
Baison de 1893

5008 de 1892 ot 1893 """

esenonves

Moyenne,
a6

375
873

Saison de 1892

reernns sesenns

6. Lbs. de fromagc vert fait avec une ib, gg gras du laiz,

A Minimum, un;{%m;
8aison de 1808......... .

sons de 1892 of 1893
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La quantité d’eau, contenue dansle fromage de 100 Ibs de lait, augmente de méme:
3 cause de I'augmentation du gras et de la caséine, qui rend le fromage apte a-
retenir une plus forte proportion: d’eau.

La quantité de gras dans le fromage augmente de mois en mois durant la saison.
4 mosure que le gras augmente dans lé lait. Il en est de méme de la caséine.

Le gras du lait et le rendement en fromage,—La relation entre le gras du lait et.
le rendement en fromage est devenue l'une des plus importantes questions de
Vindustrie laitidre, parce que de Puniformité de cette relation dépend la justesse de la.
méthode, qui consiste & prendre lo gras comme base des répartitions dans les
fabriques. IL’honneur revient i la station de Geneva d'avoir la premidre attiré
Vattention sur cette relation et par les résultats de ses recherches d'avoir beaucoup:
contribué a établir que, dans le lait normal de fromagerie, le gras est une mesure
bien exacte de la quantité de fromage qu'on peut et doit faire avec le lait. Dans
le calcul du rendement du lait en fromage, il y a trois facteurs A considérer :

Le premier et principal est la compbsition du lait : elle détermine combien
de fromage il peut faire ; le rendement doit étre proportionnel au gras et & la caséine.

Le second est 1a eondition du lait ; elle affecte le rendement ; par condition, il
faut entendre tout ce qui a trait a ]a fraicheur du lait, & sa franchise de toute in-
fection, ete.

Le troisidme est le procédé de fabrication ; il affecte le rendement ; il dépend
beaucoup de I'habileté du fabricant de controler les pertes de gras et de caséine et
1a rétention de I'humidité.

Si le lait était toujours en bonne condition, et que la science de la fabrications
fut assez compléte pour mettre le fabricant & méme de contréler tous les détails
"de ses opérations, le rendement en fromage ne dépendrait plus que de la composi-
tion du lait. .

CONCLUSIONS.—Entre autres conclusions, tirées par le Prof. Van Slyke, de-

ses longues et savantes recherches, nous attirons I'attention des membres de lasociété”

d’industrie laitidre surles suivantes :

fromage : ce sont le arAS et 1a cASSINE.

- IL Dans le lait de fabrique, & chaque livre do gras correspond, en moyenne, |

# (doux tiers)lb, de caséine.

IIL. La perte de gras dans la fabrication du fromage est tout & fait indépen~ |

dante de la richesse de lait,

L Des ¢léments du lait, deux, et deux seulement, influent sur la production du: * |
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conséquence nous pq
Prétexte que lo lait o
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T DE GRAS PRRpY DANS 14
‘méme FABRIOATION Dy FROMAGE,
ipte -
; GROUPE, Lbs ﬂ;’s“d':', bar 100 s ;3& Sait &ﬂzodﬂ' Po‘;fr?;:xug:xﬂalgm
saisom » de lait, Ppetit-lait,
lait et.
ons de
o de la.
ns les
attiré
ucoup:
nesure
Dans ique ; celles do la caséine, par o
a brutalité dy coupage et dy b; » Par lagitation gy caillé au
bl moment, o4 g'¢poyle le petit lait of Parles mauvaijy couloirs ; cecj Togarde les fahy; -
cants, .
aséine. Au tour dog Patrons, maintengp des pertes considérables g sont occy-
ion, il sionndes Par la mauvajge condition dy lait; 1a condition dy Jajt 08t sous lo contrgle
ite in- des Patrons; up geyj bidon de lait mauvais suffit pour entrainer de 8randes perteg . ]
(1) Le tableau suivant, extrait des mémes bulletins, dong les deux dernidres colonnes ont été
lépend ajoutées par nons, conduit aux memeg conclusions: \
éine et i ]
Lbs de gras dy Lbs. de grag
ication fromage, perdu,
détails
mposi-
ke, de-
société”
on dix * Le lait des expériences 7 ot 8 n'était pas normal; encore doit-on remarquer que ]z perte
o Proportionnelle a §t4 moins forte dans Io Iait plus riche et plug forte dans Jg lait mojng riche, >
Nous avons vy que le rapport moyen du grag  Jg caséine dans J Jajt normal est de 1,59 a1:op,
§ dans lehhdel’expmonce 7, il n'était quede 1.03 3 1, et dans celuj dy No 8 il était de1.73 2 1:nous .
yorne, - 8 en nonoium qu'il y avait en éorémage dang Jo Premier cas, ot addition de ordme dans 1o second; Jg.
conséquence nous Parait étre que g Ppratique d’écrémer Partiellement ]o lait &
|dlpm—ff Prétexte que lo laip ggt trop riche,

dans le petit-lajt,




ne serait pas difficile de démontrer qu'il y aurait économie & jeter 200 ou 300 lbs. de
mauvais lait, tout en les payant & leur propriétaire, plutét que de les méler & quel-
ques 1000 lbs. de bon lait, pour obtenir du tout un plus faible rendement et de:
. mauvais fromage. On peut dire en toute sureté qu'un seul bidon de vraiment
mauvais lait occasionnera une perte de 10 & 25 centins, par cent lbs de bon lait, avep
lequel il aura ét6é mélangé. ' i ;

, V. La qualité commerciale et la valeur marchande du fromage reposent large-
ment sur le rapport du gras & la caséine dans le fromage, ainsi que le démontre le
tableau suivant :

Prix courant a Différence en Lbs. de 5:" Lbs. de caséine
pas lb. de gras.

Qualité du fromage. New-York, en par 1b,
février 1894, valour, caséine,

From.de I'état,tout-créme,choix.. 11} & 11} ceersnsan sbaen erven 142 0.70 °
From, de 1'état, écrémé en par- "
- ﬁo&chgiex...........l............ 9 a 9% , g igi 1.00 1.00
rom. de l'état, totalement f |- (3
P R e 23 {siu } §l0 10.00

Tes chiffres de co tablean reposent sur les résultats de travaux. considérables
d’analyses de fromage “tout-créme” et “ totalement éerémé.” ‘Les acheteurs et le
chimiste ne se placent pas an méme point de vue pour juger de la qualité du fromage,

mais ils arrivent au méme résultat, savoir: que la qualité et la valeur du fromage

dépendent largement du rapport du gras  la caséine dans le fromage. " g

VI. L méthode de paiement du lait suivant sa richesse est applicable aux fro-
mageries aussi bien qu'aux beurreries.
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NOTRE ECOLE pg LAITERIE,

AVIS IMPORTANT AU PUBLIC,

-

Le comité de 'école de laiterie ¢
le programme do I'hiver 1893.

10it devoir g

i quoique celui de Ihiver

il o8t probable qu’il reposera sur leg mémes baseg

et comprendra Plusieurs gérieg do cours, dont les dates seront annoncées de bonne
heure, au mois d’ootobre Probablement,

Le nombre des éldves gers, rigoureusement Uimits pour chaque série ; les de-

mandes d’admissjon devront étre faites, au moing 15 jours Pavance, ot par éerit, au
Secrétaire de 1'éaole 3 StrHyacintho, 1i

d’ouverture dy oours auquel I'agpiran,

liciter leur admission au poups le jour méme do l’ouvertnre; il en  est résul
combrement quiil faut 3 tout prix gviter, I,p Becrétaire de |
impitoyablement 3 T'avenir tous cenx qui se présenterajent ainsi
11 ne faut Point non plug attendre & Ia fin de Phiver pour venir & T'école ; les
cours du mois do désombre ot de janvier sont, Jes mémes que coux deg autres mois ;
ils ont 6té Jusqu'ici moing suivis et coux qui les ont fi'équent.és, $tant moing nombrenx,
ont eu plus de chances de travai

Ller, soit; 4 1 ﬁzbrioation, 80it & P'épreuve du lait,
1l y aura, Probablement en décembre et

mars, deux cours Spéciaux pour les
fabricants de langue anglgige, :
Nous ne saurions done trop ingister Pour que coux quj go Proposent de suivre log
cours de I'école I'hiver Prochain 1894-95 fasgent leur application de bonne heure,
Pour tous Tenseignements, g'adrosser au secrétaire de I'scole de laiterie, & St
Hyuacinthe, Qué, : .

té un en-
"école refusers done
I veille pour le Jour,

——

HEOOLE ET STATION BXPERIMENTALR
SAINT-HYACINTHE,

S——

DE LAITERIR DE

PROGRAMME 1893-94.

.Ooprognmmoompom'troiawﬁesptinoim:
1o Enseignement des meilleures méthodes :

W
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20 Formation d'Inspecteurs de beurreries et fromageries pour les syndicats
créés et & oréer.

30 Etude expérimentale des nouveaux systémes do hines et d'appareils de
laiterie, et des nouveaux procédés de fabrication, ainsi que de tous les progrés &
réaliser dans I'Industrie Laitidre.

dans l’igltérét général, de faire profiter de I'enseignement de I'école : d'abord, les
fabricants actuels ; ot ensuite, les jeunes gens qui ont lintention d'apprendre i
fabriquer le beurre et le fromage,

OUVERTURE DES COURS.

L’ouverture des 00URS REGULIERS d’enseignement a 6té fixée au 21 novembre
1893.

Pendant la durée de la convention de la Société d'Industrie Laitidre, qui aura
lieu & St-Hyacinthe, les b, 6 et 7 décembre prochain, les membres de la sociéts, les
fabricants de beurre et de fromage et le public en général seront admis 4 la fabrique
de I'école comme visiteurs seulement. :

lNSlqumNT.

L'enseignement sera gratuit pour tousv les membres de la Société d'Industrie
Laitidre de Ia province de Québec. )

DUREE. ET NATURE DES COURS.

Cours des fabricants,

Il y aura 8 séries de cours réguliers, réservés aux fabricants ou aux jeunes gens
ayant déjd une certaine expérience de la fabrication. Ces séries se tiendront :

le Du 20 Novembre inclusivement au 6 Décembre. 1893

2¢ Du 11 Décembre “ au 23 Décembre. ©
3e Du 8 Janvier 1894 " au 20 Janvier, 1894
4e Du 22 Janvier “ au 3 Février, 5
66 Du 5 Février . au 21 Février. &
6e Du 26 Février v au 10 Mars, %
7e Du 12 Mars A€ au 24 Mars. s
8¢ Du 26 Mars 4 au 12 Avril, 4

Dans chacun’ des cours réguliers ci-dessus, I'enseignement comprendra : 1o
Travaux pratiques de fabrication du beurre et du fromage ; 20 Travaux pratiques

" d'épreuve du lait ; 30 Douze legous d'une heure par jour sur les sujets suivants :
Culture au point de vue de I'industrie laitidre [1] ; La vache laitire [1] ; Alimen-

du fromage [2] ; Fabrication du beurre [2] ; Bpreuves du lait [2] ; Chimie élémen-
taire du lait [2]. Chaque legon sera suivie d’une discussion d’une heure sur le sujet

\

Avec ce programme, la Société d’hdﬁétﬁe Laitidre considére qu'il est important, il

tation de Ia vache laitiére [1] ; Bmploi des résidus de fabrication [1] ; Fabrication -

ticulier de

Pour
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68 gens,

© piastre de membre do Ia Sociéts d’Industxie_
Laitidre." (1) : .

travaux Pratiques de Ia j
Prof, Robertson, commissaire do l'industri

Lie nombre d'éléves, pour chaque série, est limité & 30,
La cinguime sériq o8t Spécialement réservée aux fabricants d'au moing 3 ans
d'expérience comme chefls de fabrique, aspirant an dipléme d'inspecteur des Syndicats
de Beurreries oy de Fromrgeries. Deg éxamens particuliers seront Passés les 22 ot 23
février, auxquels ne seront admis que ceux ayant guivj le cours complet de cetto o

* Bi tous les candidats inspecteurs ne a bo série, coux qui
n'auraiont Pu y étre admis seront appelés & suivre log cours de la Auitidme 8érie, dont
les examens auront lieu les 13 ot 14 avril. .

Les fabricants, qui désireraiont syipre deux séries de coyrs consécutives, devront
8'inscrire pour Ia 4idme ot 1a 7idme 8éries, de fagon 3 Pprofiter de Penseignement par-
ticulier des 5idme ot 8idme séries respectivement,

Pour stre admis dans les 8 promiares séries, les 6laves devront s'engager A suivre
8érie et Se présenter au secrétariat de I'égolo 15 veille de
e jour méme avant g heures g, m, )

applipation qu'aux élaves qui auront
satisfaction deg Professeurs,

Peuvent 8tre admis dang |,

Cours des apprentis.

A partir du 15 avril, il sora institué une on Plusienrs séries do cours prépara-
loires, destinés aux jeunes Placer comme apprentis dang
les Bourreries on 1o Fromageries Pendant 1a saison Prochaine, Ces jeunes gong
Pourront, aprés avoir Passé I'ét6 dans une fabrique, revenir I'hiver suivant terminer
leurs cours & I'Hoole, i ¢

un aide om apprenti, ayant guivi ce cours *
Préparatoire, pourront se mettre en communication aveo le Secrétaire do I'Eoole,
© celles des apprentis-élaves,
: Cours libres,
Les Fabricants, qui n’auront Pu suivre un cours régulier, seront gny demande
Préalable admis & des cours libres de Plus courte duréd, qui auront lieu & partir dy
16 avril jusqu’a 'ouverture do la saison de fabricatiop,

OONDITIONS GENERALES D'ADMIssION, .
Pour 8tre admis 4 IEoole, il faudra : J
lo Payer la otisation d’un




20 Etre igé d’au moins 16 ans.
30 Savoir lire, écrire et compter.
La demande d'admission 4 I'Ecole sera faite sur une formule qui sera fournie

sur application.' TRAVAUX
DELAI DE LA DEMANDE. el K
* @
Toutes les demandes d’admission devront 8tre faites, au moins 15 j Jours avant la S i
date a laquelle I'6ldve désire étre admis. g'g- ENTI
Les demandes devront étre adressées au Secrétaire de U Ecole de Laiterie & St- ZS 8
Hyacinthe. .

OONVOCATION DES ELREVES.

.

Chaque éléve admis recevra un avis personnel de la date et de la durée des cours
qu'il devra suivre. §'il lui était impossible de se rendre & I'école & la date assignée,
il devrait en prévenir immédiatement le secrétaire de P’école pour qu'un autre aspi-
rant lui soit substitué comme ¢lave.

DA
LOGEMENT ET PENSION.

Les éléves auront dans 1'école des salles d’étude et de travail & leur disposition,
mais il devrontloger et prendre pension du dehors & leurs frais. Ils trouveront aisé-
ment, moyennant environ 3 piastres par semaine, dans le voisinage immédiat de
Técole, qui se trouve située en fice du Séminaire de St-Hyacinthe, & peu prés & 10
minutes de marche de la ville, une bonne pension privée dans des familles recom-
mandées par la Corporation du Séminaire, )

La direction de I'école ne peut en aucune fagon assumer la responsabilité de la
surveillance des jeunes éléves, en dehors des heures de travail ou d'étude a I'école.
St-Hyacinthe, le 8 novembre 1893.

Le Prégident de la Société d Industrie Laitiére
de la Province de Québec, .
TH. MONTMINY, Ptr.

Le Directeur de U Ecole et «
Station Expérimentale,
JAS. W. ROBERTSON.

Le Secrétaire, E, CASTEL.

AU PUBLIC.

L'Ecole et Station Expérimentale de St- -Hyacinthe devient le sidge de la Société,
et toutes les communications, concernant la Société, devront 8tre adreseées au Secré-
taire de la Société d'Industrie Laitidre, & St-Hyainthe,
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E LAITERIE, '

ANNEXES Ap RAPPORT DU COMITE; DE L’ECOLE D
(Voir page 180.)
MEMOIR®E A

RNITURES LIVREES POUR L'f00LE
E DE LAITERIE DR BAINT-H

TRAVAUX EX€0UTES gy FOU;
MENTAL

ET BTATION EXpfRr-
YACINTHE.

3 8

] © g
82 g M g5
¢ £| ENTREPRENEURS ET FOURNISSEURS, | £ | réclames. s g

I. CONSTR UCTION,

1 [Jos. Chenette :
ler Mémoire
2e “ .
Compte Gosselin..

2360 28 2187 80

172 48
2 |Louis Gosselin :
Mémoire ...... .

A lui payé par"(fhenelte .

3 [Paquet et Godbout :
ler Mémoire ..
23 “
[ 36 “

sapseeany

195 56 195 56

4|F, Dudley :
Mémoire ........
Payé pour cpte Chenette (Cte No

Mémoire ......

5 [Raymond et Freres :

6 |A. Blondin :
ler Mémoire
2  u

7 [Jos. Leduc :
ler Mémoire
26 “

200 00 | 459 94

.28 18| | ag 9y

8 |A. Roberge :
ler Mémoire .
% o«

“ 77 30 32 09
9 |E. T. Coderre :

Mémoire ......
\

19 03
10 |M. Benoit :

Mémoire

11 [G. Lessard : -
Mémoire ..,

toren ennnans 225

155

etious B9
3746 23
U

b TAREON

* sepeasen

|
5125 81
Pl
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TRAVAUX EX£oUTES ET FOURNITURES LIVREES POUR L'S00LE ET STATION EXPERI-
MENTALE DE LAIYERIE DE SAINT-HYAOINTHE.—Suite.

Montant
réclamés.

ENTREPRENEURS ET FOURNISSEURS,

Numeéros des
chéques.

1I. MACHINES, MACHINERIES,
OUTILLAGE, Erc,, Etc.
J. de L. Taché :
fer Mémoire 777 00
20 “ " .

F. Wilson :
ler Mémoire 690 00
2 o« . ereenne 19 46]

J. L. Goodhue :
" MéMOIre wove s cererrene sersesas cosnsnnes 22 00)

D. M. Macpherson :
MOMOILS wecsse corres asases soassasee messases 65 T

F. X. Bertrand :
ler Mémoire
23 "

I. Arpin :
ler Mémoire ...
2 “

Moseley & Stoddard : .
MOMOIre wueeve vrens vosees soiniv srvnes senee 147 25) seiose sasensens

0. Chalifoux et Fils :
MOmOIre ..coveersverunsviies vesenssnrennene 11 99) 11 99

15 2§ 15 25 15 25

Sam. BOUTGEOIS :.uuu wirersars susnmn creres sensae sronns 19 19 [RTTIAPN

TOtAUX ceasre vens s svsrnenenens| | 2579 87 1927 84

III, FRAIS GENERAUX.

Frais de voyage : ?
Mémoire (pigces Justificativ., 1 & 11) 89 54

A reporter...... 89 54




EXPERI-

lestant
da,

75 46

274 12

130 00

147 25

19 19
46 02

|

|

2n1

TRAVAUX

ExfouTEs gy FOURNITURE,

8 LIVRERg POUR L
"MENTALR DE LAITERy

E DE SAINT

"f00LE ®p 8TA!
“HYAOINTHE—Syite,

!

‘ Sommes
payées,

TION EXPER]-

ros des

chéques.

Montant
réclamés,

Numé,

Report,,..,,
Pays chaque No 1 5

eenss seeenans,

e s, 54 94 54 24
- Balance Dbayée, chdque No 14 Gte 24. 35 30

5 ————

23 |Prais de

Voyag,

Mémoj

3e

44 39
Lo 2 Mém, I, st payer par la Sociéts 13 79| -

Frais de Voyage et fret :
Mémoire ,,,
“

Assurance ;
Police

ST 0000s  aang rue

90 00
30 [Frais de Notaire ;
Mémoire ..,

LRI

31 [Douane : ;
Mémoire et .

—
Fret et divers :
Mémoire .,

75 00

LITTTeon

44 10

26 93

sreeneesesnnn| Mémojpg,
—— e
475 2%
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TRAVAUX EXECUTES ET FOURNITURES LIVREES POUR L'SOOLE ET STATION EXPHRI-
MENTALE De LAITERIE DE SAINT-BYAOINTHE— Suite.

Sommes

| . ag . | @ | Montant
ENTREPRENENRS BT FEURNISSEURS. payées,

réclamés,

Numéros des
comptes,

Numéros des
chaques.

RECAPITULATION.

1. Construction.... 5125 81 3746 23 | 1379 58
I1. Machines, etc.. 2573 86 1927 84 646 02
I11. Frais généraux .. 475 24 483 03 6 00

TOLRUX esens sessin saosns dosase 8174 91 6157 10 | 2031 60
A restituer par la Société d’industrie laitidre... 13 79

Balance ... . 8174 91 6143 31 | 2031 60
et
8174 91

MEMOIRE B.
Jos. C. DESAUTELS, NOTAIRE,
En compte avec la Société d’ Industrie laitiére de la province de Québec.

Dr.

Du Gouvernement Provincial wuees cecvsssessss nnes svivns savans sisnseens] 1320 66
Du Séminaire de 8t Hyacinthe.
compte sur 'emprunt.

« “

“

0
5000 00] 6320 66

A J. de ¥.. Taché, suivant compte...
Jos. Chenetle 4
« “ oo
« «
L J. A. Marsan..
Alexis Chicoine
J. de L. Taché.
Jos Chenette

“ “

J. de L. Taché..
Jos Chenette.
J. de L. Tache.

A YBPOLLET soesussssussssse srevesens] 1879 91! 6320 66-

.




379 58
646 02
6 00

031 60

031 60

—r et

uébec.

1320 66

1320 66-

218

MEMOIRE B.~(Suite,)
Jos. (. ‘DESAUTELS, Norargg,
En compte ayee la Socié

€té d' Industrie laitiére de Ig Province de Québec.

Dr
Report.,

4 Jos Chenette ..,
7 J.de L, Taché.,
Jos Leduc....,

10/ Jos Chenette,
14 ¥.Dudlay....
170 J.de L. aché

Dée, - 0. Dion, assurance
Jos Chenett...,,.....
Paquet & Godbout.,
J, de L. Tache..,.,
E. Caste! pour L J. A. Marsa
Taché & I;)eaautels‘ .

G.T. RR,, fret,,
Jos Chenette .,
Louis Gosgelin o
J0s Chenette,,
G.T. RR, fret..
F. X, Bortrand .

Jos Chenette

Jos. Chenette, ..., o o
E. &¢, Gurney ¢ Co .
Alphonse Rop rge..
- I\ Codbre,,.,,,,. "
G. T, RR,, fretovia,
E. Castel, ay compte courant
Alphonge Roberge... ...
Noreau ¢ Sicotte....,,
D. M, Macpherson
Taché & Desautels

Févr,
Mars,
Oct.

6288 89
Nov,

Balance due.,
Par remiso 3 E,

(1) Ce teport n'est hien que de 1879.71 3
centing, Par suite de o6 que Iy 1dre somme en tate

la somme 3 reporter ayant 4t majorée da 20
de ce mémoire Dr doit se lire 54,94 au lieu de
54,44,

18
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MEMOIRHE C.

TRAVAUX EXECUTES ET FOURNITURES LIVREES A L'ECOLE ET STATION
EXPERIMENTALE DE LAITERIE DE ST-HYACINTHE.

(Février-Décembre 1898),

Q
Entrepreneurs et Fourni:seurs. ng:ﬁﬂs ;3;’,:?: S | Restant dit
1=CONSTRUCTION. $ c $ c. $ ¢
Edmond Salois, indemnité d’accident 50 00 50 00 2
Peter McFarlane, travaux d’aménagt. 38 42 38 42 :
E. F. Codere, travaux de peinture 200 53 200 53 ¥
Magl. Benoit, trottoir e wessesnns 18 77 18 771
Paquet et Godbout, galenes, plnte-forme hangar, clo-
tures, etc . 535 00 535 .00
J. H. Morm 48 25 48
Jos. Leduc, couverture des galeries, 82 64 82 64
B. Benoit, terrassenments.eee veesesee viees 64 79 64 7Y
J. D. Leclair, charroi de pierre, chemin 39 55 3Y 55
Simmers & Evans, outils el graines... 25 00 25 00
Raymond et fréres, fournitures diverses 161 57 161 57
A. Blondin, appareil de chauffage 215 00 275 00
1539 52 1102 95 | 436 57
I1L—OUTILLAGE & AMENAGEMENT,
T. Robertson, fourniture. 272 27
Douane, barattes.......... 15 30 15 30
J. H. Morin, divers ferblantene 30 00 30 00
F. N. Bédard, sonde. 130 131 -
L. Arpin, forblantena 36 49 36 4y
A. Roberge, menuiserie 11 85 11 55
Barattes... 50 87 50 87 4
Family cre: 15 00 15 00
“ “ 4 50 4 50
Courroie de cuir... 100 100
J. de L. Taché, div. verreries et instruments d’épreuve| 76 07 7607 | o
Cassidy, verrerie.. 750 7 50

F, X. Bertrand, travaux de- tuyﬂux 59 73
dJ. de L. Taché, danoise
Lyman & Sons........
Canadian Rubber Co
A. Blondin, travaux de p.

11, ~FRAIS GENERAUX.

Frais de voyage: L, T. Brodeur 400 4 00
I. J. A. Marsan . 520 52

A. Chicoin 2 00 2 00

Casavant, photo. de 1'école... 3 60 3 60
E. Castel, voyage il Burlmgton 17 05 17 05
Charroi de b 0:55 0 55
Inaugurutwn de l’école, von.u 28 00 28 00
“ diner 66 00 66 00

Krais de voyage Taché .. 2 00 2 00
Frets divers.... 8 57 8 57
Fret et expross 4 67 4 67
Voitures Chouillou et Lezé 10 75 10 75
Fret Danoise weeee cereivrens 757 7 57
6

Aucu

Subye

Intérs
Souses
Ventes
Divers,
Bolde ¢
Subsid
Bscomy
Subven
Balan

Impressi
Papeterie
épenses
Bubventi
Salaire dy
Achat de
Dépenses
Syndicats,
Ecole de J¢
Balance

8t Hyacinthe,

Socitéts ; N



08).

ant di

161 57
275 00
65T
436

CONCOURS DES vACHKS CANADIENNFS ENREG[STREES._

: —_—
Aucune demande d’admission n'a 6t pré;

sentée pendan( l'année 1893,

RECETTES ET DEPENSES,

DE LA SOCIETE, ANNEE 1893,

—_—

RECETTES,

Subvention de la sociéta
ol “ I'école ( 92) .
“ “oou (dcompte 1893

Intéréts do l'année .,

Souscriptions encaissé

Ventes de rapports
Divers, ... ...

Solde de compte d
Bubside Spéeial 4 |

otaire Desantelg
"école..

Sscompte d'un billet (paper:
Subvention pour g;
Balance due gy

0 rotross o
yudicnts...‘........
secrétaire trésorier.

—
8884 g9
DEPENSES pAY g,

t diverses,
ge de la directiop.

épenses de vo a

130 12
285 16
50 35
Bubvention e épenses de convention 276 08
Salaire dy secrétaire trésorier,,,, 600 0o
Achat de livreg 6l abonnemen(s, 44 42
Dépenses extraordinajres, 298 22
Syndicats....., ... 1788 17
Ecole de laiterie,, siby 5247 40
Balance bayée au secrétaire tré, ier 189 - 164 97
—
8884 g9
Audité ot trouvé correct,
8t Hyacinthe, 7 décembre 1893, ’

(Signe) Jos ¢, DBSAUTRLg,

- W, PICKETT,
PASSIP RESTANT A ACQUIT"

TER 1893,
Socitété : Note Choquette, libraire....,.,.....
e\ onnement, « Gazatte de Mpntrég
*  Senécal, imprimeur, , . .
{4 Brousseau, «

‘ Courrier St Hyacix';ihe
4 Parmolee, imprimeur,
* . 8. Foster, 6xposition
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Ecole: Note Cie de matériel de laiterie
“  Lyman & Sons....
“  Raymond & Frares..
* A, Blondin ..... ues s
“  Canadian Rubber Co
« P X, Bertrand, ..o

Syndicats : Saul Coté, solde de frais et salaire..
P. Macfarlane..

Provnent ‘de 1a balance de méme somme dus au secrétaire ‘trésorier pour
"exercice de 1898, qui figure & la balance des recettes (page 275).

4 C. Piché .......... 5 00
T3l w2
RECAPITULATION.
Société 817 10
Ecole .. 974 47
Syndicats 831 22
2622 79
ETAT GENERAL DES RECETTES ET DEPENSES.
Passxf ay .. 8884 89
K puyer @ . 2622 79
Totl... . 11507 68
ROcettes L0tales .uiei sueeqe ererris sverirses seonin sessen .. 8867 78
i DECOUVEEL (1) cuereeaes wrvsueres rresanssnerss vonsanens seeres seanne osresnin srssssianns wesennes 2639 90
REPARTITION DES RECETTES ET DEPENSES,
Entre la société, I'école et les syndicats,
Recettes,  Dépenses. Surplus,
B0CIOL vuvvees vereriaes suvsnnnes serseanen sernensen sevesenine 3394 79 2666 42 728 37
Déflcit,
Ecole ..... . 4472 99 6221 87 1748 88
Syndicats 1000 00 2619 39 1619 39
3368 27
Déduisant le surplus de 18 S0CIOLE ueeseee casees seresens vessarsns sunsnersismsorensase 128 37
Oni & 18 d0000VErt T80l 12 wessssm ssvivmsmi sonssnsss sivsions sepmamoissinmasinss e 2639 90
Comme il a déja été dit & la note. db Ta {mge 179 VHon, Lommlnseire de
« 'agriculture a remis depuis  la s0ci6té une SOMME d6....... eereecurrrscenes 2600 00
(1, 2). La différence entre cette somme de.. « 2639 90
Et celle (accusée page 179, note) de ... . 2622 79
80t ereraerse a00n S00sn0ent snein sanss cuseorase sesannses on sasssnnessnseisassess $1T 11
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Dovzikmg CONVENTIO

N ANNUELLE,
DE LA SOCIETE p

INDUSTRIE LAITIERE DE LA PROVINCE
DE QUEBE(Q,

(sorrgE py § DECEMBRE 1893).
Banguet offers comme témoignage @ egtim, et de reconnaissq,
Tache, secrétaire-trégopiey d

nee & M. J, de Labroguerie
e la sociéts de 1882 o 1892, par feg membres de lg
Société @ Industrie Laitiére et ses amis.

—

Compte rendy du banquet offert le 5 décembre 1893, & M1 J. g L. Tache, par la
Soeiété ' Industrie Laitiére.

—_—

Premier secrétaire-trégo
onze ans, depuis Ig fondation de I B0Ciété
ces importantes fonctions ayee un zdle, un
intelligence au-dessus de tout éloge, les directours de 1 8ociété
nterprates fidéles des Sentiments do tous ges membres, en Pprofi-
80Ciété & gon berceau, 4 TPoccasion de gg douzidme convention

oM Taché, dans gg ville

natale, un banquet Populaire en témoj.
Teconnaissance pour les services co,

msidérables par lui rendus 3
Québec ot Par I méme 3 g Province,

rier de g Société

ur était présidée par le Rd. Mesgire Th.
de la Sociéte d'Industrie Laitidre, ayant & sa droite le hérog de Ia sojrée,
4 8a gauche, T'horiorable. A, R, Angors, ministre do Pagriculture e

s M. Tachg, et
Autour d’enx étaient placés: Son Honneur o Jjuge Tellier, 1o Pprofes

la Puissance,
sseur Jas, W,
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Robertson, commissaire fédéral de l'industrie laitidre, M. G. A. Gigault, ass. comm.
de P'agriculture de Québec, le Rd. M. Chartier, du collége de St-Hyacinthe, le Rd.
M. Coté, missionnaire agricole du diocése, M. Laberge, consul des Etats-Unis, M. R.
Ness. président de la société d’industrie laitiere du district de Beauharnois, M. F.
Dupont, M.P., M. Ed. A. Barnard, directeur du journal d’agriculture, M. J.C. Chapais,
ags._camm. fédéral de I'industrie laitiére, Dr. C. J. Coulombe, M. P.

Vigoureusement attaqué, le diner fut enlevé avec entrain et un courant de
sympathique gaieté circula bientdt de table en table. Au dessert, le secrétaire de la
société donna lecture des lettres d’excuses ci-aprés:

8L, Hyacinthe, 28 Nov. 1893.
Monsieur le Président, .

Jé ne puis & mon grand regret me rendre & la bienveillante invitation que vous me faites
@’assister au banquet qui sera offert @ M. J. de L. Taché, le 5 du mois prochain,

Veuillez bien agréer mes meilleurs remerciments pour votre bonne attention, et mes voux
les plus sincéres pour la prospérité de la Société d'Industrie Laitidre, qui & déja produjt des
résultats si encourageants pour le bien étre matériel de notre Province.

Je m’intéresse vivement, veuillez-le croire, & toute mesure propre & faire marcher notre cher
pays dans la voie d'un progrés solide et véritable, an moyen des ressources multiples et precxeuses,
que la divine Providence a déposées dans son sein.

Que le Seigneur, auteur de tous les biens, bénisse amplement votre patriotique assocmuon, et
lui fasse produire des fruils trés abondants pour I'aisance et le bonheur de notre belle patrie
canadienne,

Je ma joins de tout ceeur aux sentiments de gratitude qui seront exprimés & M. Taché au cours
de cette belle démonstration pour la large part qu'il a prise au développement et au succés de
I'Industrie Laitidre,

Je demeure bien sincérement, Monsieur le Président,
Votre tout dévoué et humble serviteur,
+ L.Z, Ev.de St. Hyacigthe.

¢ St. Hyacinthe, 28 Nov. 1893.

M. EniLe Caster,
© Sec. 8. 1. L., 8t. Hyacinthe.
Monsieur,

Je regrette qu'un voyage, que m'imposent les devoirs de I’Episcopat, me prive du plaisir
d'assister au banquet organisé pour honorer Monsieur J, de L, Taché,

J'eusse 616 heureux de témoigner ma sympathie et mon admirati pour celui qui, par son
dévouement et son intelligence, a tant fait pour le succds de la Bociété d’Industrie Laitidre de la
Province de Québec, et pour I'avantage de la classe agricole en général.

‘e banquet est un hommage rendu au vrai mérite, et jo voudrais y prendre part pour décerner
& mon ancien et digne éldve le titre de Bienfaileur public.
Veuillez croire, Monsieur le Secrétaire, & la haute estime avec laquelle, j'ai I'honneur d'atre,
Votre tout dévous, ete.,

t MAX,, Ev. de Druzipara,

Monsieur,
Je reg
Jaurais v
Malhe
Présenter |

)

M

Cher Mons;
Demain
Demain aus;
Meg’dey
banquet en |
infiniment de
par ma prége
services que .
De tels b
Veuillez ]
banquet et ag;

Monsn

Cher Monsieur,

Je vous en
volre superbe i
d’assister 3 cp Iy

Malheureus
‘mes fonctions off
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E. CasTir,

8t. Hyacinthe,

Y

Louls BEAUBIEN,
"Agriculture o de la Colonisation,

Commissaire gp !

—_—
Monsigun E, ¢, STEL,

Sec. 8, I, L., St-Hyacinthe,
Cher Monsieur,

Québec, 4 Décembre 1893,

Demain s'ouvrira 3 .,
Demain ausgj 5 lieu |

ain et des jours qui suivront,
Votre bien dévous,

BOUCHER pg LABRURERE,
Président ay Conseil Légisiatir.

Québec,
Monsikur B, CasTEL,

8.8.1LL, St-Hyacinthe,
Cher Monsieur,

Je vous envoie ma
volre superbe idée mérit
d’assister 3 ce banquet,

Ma]heureusemem, Pas. d’espérance de ce cOtd, Je geraj attaché au rivage,
anes fonctiong officielles, !

22 Novembrg 1893,

souscription au banqu

et Taché. Jo voug sotth
8. Bi je puis dtre 1ibp,

aite tout lo suceds que
© ce jour-l, jo me ferai

un plaisir et yp devoir

ce jour-la, par
Croyez~moi, cher monsieur,
Bien & vous,

P. Ev. LeBLANG,
Orateur de U Assembide Légisiatipe,

Québec, 5 Décembre 1893,




' g Québec, 2 Décembre 1893,

E. Cister, Ecn,

: La Soc
Becrétaire de la Société Laitidre de la Provinte de Québec.
Cher Monsieur, Messie
A mon retour de Chicoutimi, je trouve, ce matin, I'invitation ‘au bnnqﬁet qui sera offert & M. En
J. de L. Taché, le 5 décembre 1893, ainsi que votre lettre. J'aurais été heureux d’assister & oo- décemb
banquet pour témoigner mon appréciation des grands services rendus I'agriculture par ceux . De
qui ont travaillé avec tant de dévouement au progras de I'Industrie Laitidre, mais je suis retenu. | importar
& Québec par des affaires prossantes et je ne puis m’éloigner maintenant.
Veuillez recevoir mes meilleurs souhaits pour le succds du banquet, et croyez-moi,
Tout & vous, : v
H. G. JOLY o LOTBINIRRE,
Président du Conseil d' Agriculture.
: i Ay
M, Bernier, M.P., ne pouvant pas assister au banquet qui sera offert & M.J. de L. Taché, & St.. ot des
Hyacinthe, le 5 décembre courant, prie la Société d’Industrie Luit\'bre de la Province de Québec oent P
et le comité d’organisation, de vouloir bien accepter ses excuses. : qus
4 Décembre 1893. ; Sur n
: 11 est
M. Brodeur M. P., regrette infiniment de se trouyer dans I'impossibilité d’assister au banquet représente
. que la Société d'Industrie Laitidre offrira & M. J. de L. Taché le 5 courant, et prie le comité d’or~ Sur m
ganisalion de bien vouloir accepter ses remerciments pour l'aimable invitation qui lui a été 1 est
transmise, . : de St-Lam
Montréal, ler Décembre 1893, flo premidr.
; 2 Qu
Québec, 5 Décembre 1893, '“'p‘é""i“
Euie Caster, Ecn. « g
Impossible de laisser Québec, débats et votes importants co soir, félicitations & 'ami Taché 8t-Lambert
serons & Bt-Hyacinthe demain si possible, %
: McDONALD, CARTIER, M.P.P. -
PR e f Cetto
Hotel de Ville, 8t-Hyacinthe, 2 Décembre 1893. \
La Société d’Industrie Laitidre de la Provinneé de Québec. : e Ve
Le maire de St-Hyacinthe accepte avec plaisir la gracieuse invitation qui lui est faite d'as. en.
sister au banquet qui sera offert & M. Taché le 5 du courant, Le Pre¢
Hotel de Ville, St-Hyacinthe, 5 Décembre 1893.
Monsieur E, Caster,
St-Hyacinthe,
Cher Monsieur, |
Je suis forcé de m’absenter et ne serai pas de relour & temps pour avoir le plaisir d’assister .Ucm'eurs,
uet offert & M. Taché. : ol
A gk Tout & vous, i - Comme
¢ G. C. DESSAULLES, - § que revient ]

Maire. B 80iréo ast, col
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Knowlton, Qué., 29 Novembre 1893,
La Sociéts ¢

"Industrie Laitisre de la province de Québec
ot le comité d’organisauon,

8t. Hyacinthe,
Messieurs.
aM En réponse & votre invimiq d'assister au b quet en I') de M.J.de L. Taché, le 5
& co décembre Prochain, j'ai le regret de vous dire que ma mauvaise sants m'empdchera d'y assister.
ceux , De tout cour T'applaudis & I'idee 6t je prends part
stenu. importants services
J'ai I'honneur, ete,,
2 H.8. FOSTER,
Président de ta Socige @Indusirie Laitidre du disiricl de Dedford.
’ 1
Lure. —
a Bta. 0is89, tonue le trois décembre mil huit
16beg cent quatre vingt treize, on 5 Passé les résolutions suivantes !
Sur motion de M. Etienne Dussault, seconds par M. Pigrre Lacasse :
11 est résolu a P'unanimits que MM. Frangoig Pelchat at Joseph Paquet soient choisis pour
représenter & St-Hyacinthe le cercle agricole et Ja beurrerio do Saint-Lambert de Lauzon,
:q'uot Bur motion de M. Etienne Dussault, seconds par M, Piorre Lacasge :
i °:; 11 est résolu unanimement que los memires du oercle agriools et les patrons de 1y beurrerie
b 4 de St-Lambert de Lauzon re issent que M. J, de I, Tache, par 'stablissement d'utie heurrerie
fle premibre classe dans la paroisse, g'est acquis la reconnaissancsy des cultivateurs de Jo localité,
2* Quo cette industrie, qui a deja fait beaucoup de bien dans la provinge en général et dans.
la paroisse on Particulier, doit en bonne partie son succds an travail intelligenl de M. Tacheé,
. ® Copie conforme & Poriginal, déposs aux archiv:s du-cercly agricole,
: ; L F. THEO. METHOT,
‘aché St-Lambert de Lauzon, le 3 Décembre 1893,
- . :
Cette lecture terminde, le Président ge léve et porte la santé de
; . SA MAJESTE LA REINE. 5
" Debout, tonte Vassistance, lo verre en main, ent,
d'as. en.

onne avee fme lo God save the

Le Président Porto ensuite I santé dy 4
PRESID&NT DES ET, ATS-UNIS,

—

NOTRE HOTE,
TOAST DE M, g PRESIDENT MONTMINY,
Messieurs, ; . :

- Comme président de Is 800iété d'industrio laitiare of do ce banquet, c'est 3 mo}
que revient la douce mission de Porter;les santés, T.e toast lo plus important de la
80iréo st celui de notre hote, Tes mnWe M. Tach6 sont trop connues pour qu'ik

¥1 3
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goit nécessaire de les énumérer ici ce soir. Tous ceux qui connassent M. Taché, et '
qui ne le connait pas dans la province, tous les vrais amis du progrés savent com- !
ment apprécier tous les services qu'il a rendus & I'agriculture en général et & la
société d'industrie laitidre en particulier.

J'ai done 'honneur et le plaisir de proposer la santé de M. Taché, notre héte.

> REPONSE DE M. J. DE L. TACHE.

M. le Président, Messieurs, /
Je ne suis pas accoutumsé, et pour cause, i étre offert en spectacle & autant de
personnes, qui me semblent si parfaitement disposées & m’embarrasser, et je ne sais
trop comment.vous dire & quel point je suis touché de la démonstration qui m'est

faite ce soir. Je dois exprimerma reconnaissance profonde A tous céux quiy prennent

part. Il y a parmi eux un grand nombre de mes concitoyens, de mes amis d’enfance,
-de mes. camarades d’étude, dont:la bonne amitié s'affirme en cette circonstance. Il
y & aussi parmi eux : un grand nombrede personnes, qui y assistent pour témoigner
de leur sympathie ertvers une société, dont j'ai été le premier secrétaire pendant
dix ans; des colldgues, dont le dévouement et le zéle & promouvoir le succds de cette
80ciété, ne s'est jamais ralenti. Je vois encore parmi eux, I'honorable ministre de
Pagriculture a Ottawa, dont la présence ici, ce soir, me rappelle d’une fagon particu-
lidrement délicate, et qui m’est bien sensible, qu'il m'a honoré de sa confiance et que
sa bienveillance m'est continuée. Ma reconnaissance et mes plus sincéres remercie-
ments sont dus 3 tous, puisqu’il me faut considérer ce banquet comme signifiant que
'on est satisfait de la maniére, dont je me suis acquitté de mes devoirs, comme secré-
taire de notre Société. ! ;

Mais vous auriez fait trop vraiment, Messieurs, si je ne voyais dans cette cir-
constance autre chose qu'un sujet de satisfaction personnelle.

Je me rappelle & ce propos que, lorsqu'on m'a averti que I'on me préparait
I'’honneur d'une démonstration de ce genre, quelqu’un fit remarquer que I'occasion
était bonne.

L'oceasion, Messieurs, ¢'était sans doute, aprés un Yoyage de plusieurs années &
travers la province, le retour de notre société & St-Hyacinthe, son berceau ; ¢'était
cetteé convention qu'elle y tient en ce moment aprés dix années écoulées depuis sa
naissance ; c'est sans doute encore les honneurs magnifiques que notre province a
remportés & 'exposition universelle de Chicago, pour ses produits laitiers, hon-
neurs qu’il nous est permis de considérer justement comme le résultat de nos efforts
communs & rendre efficace lo travail de notre Société. Il m’a bien fallu accepter ce
banquet, parce qu'il est, en méme temps qu'un témoignage bien flatteur pour moi,
une marque d'appréciation du travail d'un grand nombre de personnes qui; pour

avoir 6t6 & la peine, doiverit aussi avoir leur part & 'honneur.
C'est & tel point, que toute question de vanité & part, je me sens un pen dans la
position de I'tne du bon Lafontaine, qui portait des reliques. Les reliques, c'est '
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travail, ¢'est le succey de votre société i ot, devant les honneurs dont vous me coms

blez, jo m'empresse de donner 4 chacun sa part de louanges, pour n'dtre pas absoly-

ment comme I'dne, qui acoeptait tout, comme gon dg,
Disons d'abord que ce que notre

80Ciété a réeolts, d’autres en avai
Semence avant elle ; quand elle g'est fondée en 1882,

ues beurrories, faisant déja Ia fortune
is. La campagne, qui les avait

- Barnard, que Jevois devant moj
Zens. qui savent voir oy est I'intérét de leur

ent joté Ig
il existai au-dely do 300
des paroisses on log unes et
crédes, avait. ét4 commencée
, 6t continuée ensuite par des
pays. Ceux-ld ont été leg Ppionniers de

Le gouvernement de Québec, dont motre lieutenant-gouverneuy actuel était le
Premier ministre, avait' officiellement, soy

mis aux chambres, dans Jo discours.du trgne

en 1879, la politique du beurre ot du fromage, ot, chose étonnante, Popposition n’avait
Pas trouvé trop i redire,

Le méme gouvernemen

t de Québeo, encore sous l’insyjmtion de M. Barnard,
rique-école de fromagerie ot do rrerie de St-Denis,
te-Marie do s Boauce,
u Danemark, :

i ¢ ard, avait, pendant prés
de 20 ans, sang crainte, sino; Parole agricole ; of sous

ours, des apétres dévoues
iale, appliqué a I'étudq en

, était en pleine germination.
Tout co travail gtait done fai plus immédiat qui g'ouvrait
rendre notre suceds facile.
4g0, on ne s'en demandait pas

moins, ou I'on poi

uvait bien aller avec des terres,

) qui rendaient de moins en moing
8ous la saignée d’une routine désastreuse, : :
La grande découverte de I'ensilage venait de traverser d’Europe en Amérique
ot occupait l'attention Ppublique.,

Au point do vue de Iy fabrication ‘da fromage, si le mot de « french cheose
n'était pas encore inventé, on n’en fabriquait pas moing un peuy trop de cette marchan-
dise, & laquelle on g voulu V'appliquer, et on sentait bien qu'il y avait des progres 4
faire, Pour 1o beurre, I'invention récente des écrémeuses centrifuges avait rendu
facile I'¢tablissement deg beurreries, comme I'était déja celui des f;
Pour nous guider dans la di

romageries,
rection de notre B0ciété, nous avionsg devant noug
Vexemple de nos 80Ciétés smurs: d'Ontario, qui avaient

déjd rendu Ia fabrication de

cétte province trég supérieure & la nétre, ’ <

Dans de semblables conditions, notre socigté arrivait 4 son heure 5 quand on g

68 voie tracée, le sucods est Presque toujours assuré, et ‘omme je vous 1'ai dit, :
~6tait ainsi pour nous. o ! ;s :
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Nous nous sommes ‘mis & I'euvre pour éveillér I'attention et rassembler les.
forces disséminées dans le pays. Nous avons fait do grandes réunions publiques et. |
nous avons parlé d’'agrioulture. Si, dans nos conventions, nous avons traité une
foule de sujets agricoles, ce n’était pas tant dans lo but de les approfondir que
de signaler au public les avantages de l'agriculture laitiére, de lui montrer qu'en
cela comme ailleurs, il y a bien des choses' & étudier, bien des moyens de rendre la |
culture payante ; pas tant, non plus, dans le but d'offrir au public des travaux de
valeur, que dans celui d’inspirer un peu plus de confiance en eux mémes a une foule
de citoyens utiles, dont le bon sens pratique et l'expérience, comme la lumidre do
I'Evangile, restent trop souvent sous le boisseau. ('était enfin pour: montrer que
des cultivateurs ordinaires peuvent introduire sur leur ferme, avec des moyens res-
treints et de la conduite, des améliorations acquises 4 la pratique dans d’autres pays,
o I'agriculture est plus .avancée, et qu'un grand nombre de nos gens n’étudient:
méme pas sous prétexte qu'ils manquent de moyens. A tous ces points de vue, la
Société, pour faire sortir de notre sol des trésors, que I'on ne connaissait pas assez,
a fait ceuvre de mineur.

Tout en jouant ce role modeste, la Société a implanté chez nous la pratique de
I'ensilage ; elle a contribué 4 'amélioration! de 1'élevage du bétail ; elle a doté la
province d'un livre de généalogie du bétail canadien. Elle a populaxisé I'idée des cercles
agricoles, dont l'expansion active dans notre province vient de se produire grice &
la loi de M. Gigault, un autre ami de notre société, qui est ici ce soir, et envers qui le
public a une dette de reconnaissance, pour avoir trouvé la formule'qui devait faire .
naitre 400 cercles agricoles en une seule année.

Mais le développement et 'amélioration des produits du lait, beurre et fromage,
étaient le but le plus immédiat de notre Société, la raison de son existence.

En transportant nos conventions par tout le pays, nous avons amené I'extension
de I'Industrie laitidre. Awu lieu des 300 et quelques fabriques de 1882, la Province
compte maintenant plus de 900 fromageries et environ 200 beurreries et la produc-
tion gnnuelle de ces fabriques dépasse maintenant 5 millions de piastres.

Au point de vue de I'enseignement des bonnes méthodes de fabrication, nous
avons marché sur les traces des sociétés seeurs d'Ontario pendant les: premipres
années de notre existence ;' nous avons ensuite perfectionné leur systéme d'inspection
ou d’enseignement & la fabrique,—i domicile si I'on veut,—et d'étape en étape, nous ,
en avons fait notre organisation., régulidre des syndicats de fromagerie et de beur-
rerie, la premidre et la seule/du genre dans le monde entier,

. Pour le foneti t efficace de nos syndicats, il fallait former nos
inspecteurs et habituer les fabricants & Tecevoir leur dlrectmn de la société, et la
création d'une école s'imposait.

Le b septembre 1892, la premidro pelletée de terre était levée et au mois de :

décembre suivant, notre école recovait 1a 18re série des 220 élaves, qui ont suivi ses
cours Thiver dernier. ¢
Nous ne sommes encore qu'au oommehcement des résultats, que nous vaudrs .
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Cette organisation des syndicats de beurreries ot fromageries, 8i'nous comparons ce
- qui doit en résylter 3 ©eé que nous avong déja obtenu, nous n'avons fait encore qu'un
travail préliminaire ; 'arbre a-grandi, mais Chicago n’est que sa premiére récolte,
Notre ami, M. Foster, de Knowlton, doit 8tre mentjonng comme ayant I'honpeur
d'avoir. fondé et mis n opération le premior syndicat de fromageries dans lg Province
©t puisque je suis 4 faire Iy part de tous ceux qui nous ont frayé Ia voie, ou de qui
Nous nous sommes inepirés, le nom de notre ami M, D, M, Macpherson ne dojt pas
&tre oublié. Nous avons appliqué dans nog syndicats, composés de fubriq
tenant & dos propriétaires différents, le mode d'inspection qui a orééla réputation de ses
fromages  Allan Grove,”
La premidre année do leur fonctionnement régulier, il 'est opég 10 syndicats
dans la Province ; en 1892 ce nombre a été Porté & 14’ et cotta annde il a doubl¢ ce
dernier chiffre, c'ost-d-dire qu'il est maintenant de 28; c'est-d-dire aussi qu'an dela
de 600 fabriques do cette province se sont trouvées sous I direction imm¢diate
e 30 inspectéurs, Pporteurs de diplomes do la sociéts.

Mais notre société ne 8'est pas bornde ddravailler ay point de vue de Is Provinge
8eulement, n’en déplaise & ceux de nog Voising qui n’ont toujours qu'une note désagréa.
ble & faire entendre, quand ilg Parlent de Ia province de Québec. C'est notre BOgiété,
qui, A Ia suite de notre ami et ancien directenr Lynch, dont nous 4vons publié leg
lettres en forme de brochure, ¢'est notre gociéts, dis-je, qui s'est Portée & Ottaws en
1888 pour créer une 80Ciété fédérale d'Industrie Iitigre, L'une deg Premidreg

» COMposéo en grande partie de 108 amig d'icf, g
6té celle de la création du commissariqs Jédéral de I'Industrio laitidre, et cotte initi-

ays les services inappréciables du Professeur
& aseuré aux groupes frangais de Ia pui

M. Chapais, Passistant-commissaire 16
Et 0o commissariat fédéral tient maj

Voila en quelques traitg, Porganisation
contribué 4 la construction, au fonctionnem
des bons résultats obtenus, sous Pexemple du désintéressement d'un bureau i
tion travaillant pour le bien public, sans intérét personne] direct, Puisque lo gepps.
taire seul de la sociéts 6tait pays, le public 8'est habitu 3 vojr une amie
800i6t6 et Iui a donné de confiance la position qu'elle occupe maintenant,

Bst-il besoin d'autres Prouves de cette confiance, quela magnifique liste d’abonngs,

que notre nouveau secrétaire M. Castel noug a fhite pendant I'année 1893, Nous
avong entré sur nos registres 1079 souscripteurs, soit deux fois et demi autant que
les trois ‘associations laitidres d'Ontagio réunies,

Nous fabriquons mainten
¢gal au meilleur d'Ontario,

que nous avons oréée ; toug Je monde &,
ent de ce méoanisme, et goug I'évidence

ant, en bien des endroits de notre province, duy fromage 5
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quantité que comme qualité.

Notre agriculture marche 4 pas de géants dans la voie des améliorations ; un
mouvement agricole profond remue notre population.

(C'est 14 notre passé, messieurs, ot c'est aussile résultat du travail de tous les.

membres dévouds de notre société, et si vous en 8tes satisfaits, fiers méme, je ne puis \

que m'en réjouir avec vous.

Mais n’en restons pas 13,

L'avenir nous sourit, messiéurs, nous avons I'honneur et l’avantage d’avoir pour
présider au ministére de I'agriculture & Ottawa et & Québec, deux Canadiens-Fran-
gais, qui, entre autres qualités que vous connaissez, ont 1'enthousiasme fran(;ms ot la
tenacité anglaise.

Leur présence parmi nous est un gage que nous pouvons comptor en tout et
partout sur la réalisation des justes espérarices que la société peut concevoir de leur
passage aux ministéres auxquels ils président, S'il m'était permis de  méler des

gouvenirs personnels A cette démonstration, je vous dirais que j'ai déjs volé pendant’

cing ans, & I'un d'eux, une bonne partie du temps que j'ai consacré & notre société ;
quant 3 I'autre, il semble trouver que nous n’ayons jamais assez de temps 4 lui donner
pour 'Industrie laitidre,

Ces honorables Messieurs sont secondés, dans I'administration de letir départe-
ments, par des hommes qui valent leur pesant d’or, et qui sont pour nous de
chaleureux amis:

Robertson et Chapais, 3 Ottawa ; Gigault et Barnard, & Québec; voila pour les
chefs de I'Industrie laitidre.

Nous avons des chefs d'école remarquables, des inspecteurs bien au fait de leur .

besogne et dévoués & leurs conciboyens‘; nous avons en Monsieur Castel un secrétaire
actif, intelligent et tout & sa besogne. Par notre organisation de syndicats, nous,

sommes en communication directe et, eonstante avec les fabriques de tous les coins

du pays.

Voila pour l'organisation de notre industrie laitiére.

Au point de vue du commerce, il est bien vrai que nous fournissons & I'Angle-
terre & peu prés 12 millions de piastres de fromage, mais ce n'est encore que 450j0
de ce qu'elle importe, et les 556 ojo de surplus sont -une jolie timbale & déerocher.
Quant au beurre, I'’Angleterre en importe pour prés de 60 millions de piastres par
année, soit deux fois et un tiers plus que de fromage et nous lui en fournissons & peine

2 4 8 070. C'est-d-dire que 2000 beurreries dans la province de Québec (au lieu de 200

que nous avons) fourniraient & peine en beurre & I'Angleterre un volume de commerce
proportionnel 4 notre exportation de fromage.

Le champ, ol tous nos efforts sont appliqués, nous présente bien des perspectives
encouragéantes. Travaillons donc ; nous avons les sympathies et le concours actif des.

antorités de ce pays, des hommes qui pensent et qui voient; notre clergé nous donne
des conférenciers, des spécialistes distingués et des zélateurs aussi infatigables que

Nous sommes en avant d’Ontario pour la fabrication du beurre, autant comme
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a l'agriculture laitidre,

En préparant son 8ros fro
Robertson 4 eu une idée de génie,
faire une plaisanterie, en disant qu’on

i Pour nous

laitidre du Canada domine celle des autres Pays, d’'aussi haut que ce fromage j
Chicago domingit les petits fromages ameéricaing ou autres,

Quant 4 l’Angleterre, Nous Iuj devons une gorte de réparation, Jo lisais I'autre
Jjour qu’aux Sommations de Henri TI[ d’Angleterre de Tuj Testituer g Normandie,
Ie roi de France Louis VIIT avait répondu: “Je pne cédderai pas un Pouce de terrain
ni la valeur d'up Jromage,”

ité de cette répartie d’un do

France. Inondons I‘Angleterre, nhon seulement de nog fro-

Mages, mais aussi de nog beurres o, quoi qu'en pense g chambro do Bristol, mon-
trons que nous savons Produire aussi bien g qualité que 1a quantit,

Encore une fois, messieurs, j'offre l'expression de ma reconnaissance et meg plus
Profonds et plus sincéres remerciements gux organisatenrs de cotte belle démong.

it ui y ont pris part, présents of ubsents.—(Halves répétées

—

L’AGRICULTURE CANADIENNE,

TOAST DE 8. H, LE Juag TELLIER,

Monsieur le Président, Messieurs,

C'est par de vify applaudissements et aveq un grand enthousiagme
sition do M. Jo Président a ét¢ accueillie. 11 0’y a pas lieu de s'on étonner dans une
réunion comme celle-ci, un des bienfaiterirg de I’&gﬁculture, et

Premier homme
t T'ocoupation deg Premiers
grand  nombye, 1 w'est pas

o 5
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nécessaire d’expliquer quelle est la nécessité et I'utilité de I'agriculture et du soin des
bestiaux, puis qu'elle est 1a m&me que celle de la vie et du vétement. L'agriculture, |
en donnant & I’homme les aliments nécessaires & sa subsistance et & celle de sa famille,
lui offre en m@me temps les moyens les plus sfirs d’établir son bien-tre ; aussi voyons-
nous les peuples tenir en honneur cet art, qui est le fondement de tous les autres et
la pierre angulaire de la civilisation. La loi sacrée de Zoroastre attachait a l'art
agricole une espdce de sainteté. On ‘ne saurait douter de la hante importance que
les Romains y attachaient, lorsqu’on les voit rechercher et trouver dans la classe des
cultivateurs, des consuls, des généraux, des dictateurs qui savaient faire briller un
glaive victorieux ou tenir les rénes du gouvernement avec les mémes mains qui
avaient tracé des sillons.

8i I'agriculture n'était pas pratiquée de manidre & dépasser les besoins de ceux
qu'elle emploie, non-seulement tout autre art serait arrété, mais aussi toute science
et tout ce qui est perfectionnement de l'espdce humaine se trouverait négligé.
Lorsque les facultés de 'homme sont absorbées par les besoins de la nature, et par
un travail forcé, il ne peut développer et montrer ces facultés intellectuelles, par)
lesquelles il se distingue si éminemment dans les époques d’une société plus avancée.

: _Clest seulement lorsque les moyens de isubsistance sont abondants, lorsque le
travail d'une partie de la population suffit pour subvenir aux besoins de tous,
lorsqu'une proportion considérable de la société est au-dessus de 'obligation du travail
manuel pour se procurer le nécessaire, que les facultés de l'esprit de I'hnomme peuvent
g'exercer et prouver ce dont il est capable et tout ce qu'il peut faire. Le travail
manuel foreé et celui de 'esprit: paraissent incompatibles quand I'existence de l'indi-
vidu en dépend. C'est seulement depuis que l'art agricole est bien compris et la
nourriture assurée au genre humain sans la nécessité du travail manuel de tous, que
T'esprit s'est développé, que les autres arts et sciences ont été heureusement cultivés,

Dans notre pays, 'agriculture, ainsi que le bétail, qui est I'un de ses éléments
nécessaires, forment la principale source de notre richesse nationale, . Eile fournit
au commeorce, intérieur et extérieur, une grande variété d'objets propres i la
consommation. Elle procure du travail & nombre de cultivateurs, d'artisans et
d'ouvriers. Sa production excdde les b de la populati Elle permet aux
autres classes de se livrer exclusivement & I'exercice de leurs professions, de dévelop~
per leurs forces intellectuelles, et de cultiver heureusement los autres arts ot sciences.

Rl a fait, durant ces dernidres années, d'immenses progrés; aussi a-t-elle obtenu un

véritable suceds & I'exposition de Chicago. Dans ce grand concours, ouvert au monde
entier par la grande république américaine, plusienrs de ses produits ont remporté

tant de prix qu'il n'en est presque pas resté pour les autres. Elle a procuré au Canada
des avantages incalculables tout en faisant sa ‘gloire et son orgueil. Aussi elle peut |

compter sur la reconnsissance et le dévouement de toute la population. Elle a de
nombreux amis qui, comme M. Taché, et tant d'autres hommesdistingués, travaillent
aveo ardeur & lui faire atteindre le plus haut degré de perfectionnement. Jiai done
I'honneur de porter la santé de l'agriculture canadienne.—(A4pplaudissements.)
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ll: d:: REPONSE DE L'HONORABLE 4. R, ANGERS, ministre de Pagriculture,
ure, | :
mille, Monsieur le Président, Messieurs,
yons- Vous me Prenez par surprige en m appelant A répondre ay toast de «}
res ot ture canadienne,”
Lart |
o que
e des
T un me poser des questions sur Ia
8 qui guérets, ou quelque autre point de la Ppratique agrioole ; mais -
‘embrasser d’un Coup un sujet aussi général quo celui do Pagriculture canadienne,

coux franchement, jé m’en trouve incapable.  (Rires et,applaudisaements).
ience Je vous diraj seulemerit, éncouragé par votre hon aceneil, que jo tenais beaucoup
sligé. A assister & cette Téunion. Je me guig rappelé la courtoisie avee laquelle j'ai ét6 ao.
b par cueill, il y cinq ang déja, par les citoyens de Saint-Hyacinthe, ot jo me suis dit que
, par ) #ils m’avaiont, Tregu avec honneur dang Je Posto que j'occupais alors, oo serait encore
neée./ aveo bienveillance qu’ils me recevraient aujourd’hui, venant, dans ma nouvelle Posi-
ue le tion, prondre part 3 leurs réjouissances, (Vifs applaudisseﬁlents). o

tous, Un second motif m'4, poussé & venir Je tenais & rendre gug cultivateurs de
avail Saint—Hyaeintbe, de Nicolet, ef do Richmond 1a visite qu'ils m’ont faite, I'ét6 dernior,.
wvent 4 la Forme Centrale Expérimen‘ale. ‘
avail Cette visite, ot d’autres semblableg qu ont précédé ou qui ont sujvi
indi- fait voir combien Jeg cultivateu Trnement,

ot la 'établissement ot 1
, que en doivent égaloment 4 celyj qui est én 06 moment assig a
tivés. mon coté, M. Gigault, Iig 6té le pére des fermes expérimentales ; Jje n'en guis que
1ents le parrain, Qe serait lui, ce goir, qui porterait lenfant au baptéme et non P4s moi,
arnit 8i Ia coutume ne voulait pas que, dans une telle circontance, le Pére cédat toujours

) la 1o pas au parrain, (Applaudissements).

s ot Messiours, V'agriculture et I'agr

aux i ; ¢'est une profession 3 I'égs
elop- agriculteur ne peut Plus se permettre d'gtre un ignorant, Poup
D008, cultiver avec sucods of oonserver son rang, il lui faut S'adonner 4 l'stude, i les
i travaux de la terre absorbent Ia plus forte partie de son temps, du moing trouve-t-i)
onde Prés de lui des cercles, comme ceux dont on vient de vous entretenir, deg institutions :
porté comme Ia Sociéts d it i

nada

peut

lo rendent presque aussi savant qu'eux-
3 '(Applaudmement&) : : .
L'agrioulture n'est donc pltis
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agricoles et que quelques-uns d'entre eux poussent 'ambition jusqu'd garder quatre
ou cing vaches ! i

Vous vous rappelez les alchimistes, ces gens qui cherchaient la pierre philoso-
phale, le secret de convertir en or 16s métaux vils. Ils avaient des allures mystérieuses,

¢éntraient clandestinement dans leurs laboratoires, la nuit, et y travaillaient & huis-

clos. Pondant des sidcles, ils ont cherché saris succds cette pierre philosophale. - Mais. |

de nos jours sont agejvés des alchimistes d’un genre nouveau. Ceux-ld n'ont pas agi
.dans les téndbres, et ils ont trouvé la pierre philosophale. Ils ne se sont pas enfermés.
avec leur secret dans d’obscurs laboratoires, mais ils ont parcouru en plein jour les:
villages et les campagnes, convoquant tout ]e monde, révélant leur secret la maniére
de produire.d’abondantes récoltes et de fabriquer certaines denrées de qualité excel-
lente. Ils ont dit aux cultivateurs : nous avons trpuvé la pierre philosophale ; ne
cherchez pas & amalgamer de I'étain, du cuivre et du plomb ; prenez du lait, traitez-
16 de telle et telle manidre, dans telles ot telles conditions, et vous en extrairez un
flomage ou un beurre de premiére qualité. ('est 13 la pierre philosophale. Ces.
alchimistes, Messieurs, ai-jo besoin de les nommer ? ce sont les propagateurs de I'in-
dustrie laitidre. (Applaudissements prolongés.)
. Ilyadeux ans, cette pierre philosophal'ej de lindustrie laitidre produisait neuf
millions de piastres pour la puissance du Canada ; 'année dernidre, elle produisait
onze millions six cent mille piastres ; et jo vous dirai, en confidence, que les chiffres.

.dh dernier exercice montreront une exportation, dans I'année expirant ay ler juillet. |

+dernier, de treize millionk quatre cent mille piastres de fromage. (Vifs applaudisse-
“ments). )
Tst+il dans notre pays une industrie qui fasse d’aussi rapides progrés, qui avance
.par bonds de deéux millions par année ? . !

. On a fait allusion au succds remporté par nos produits laitiers a I'exposition de
‘Chicago.  Nous n'avons pas encore le rapport officiel, mais, de source suffisamment
‘autorisée, nous savons déja quel triomphe, c'est pour nous. d& :

Tors du concours de juin, 667 fromages ont été mis sur les ‘rangs; sur ce

nombre le Canada en avait 162. Pour le fromage Cheddar 138 prix ont été accordés,

et qur 0o nombre lo Canada s'est contenté d’en prendre 129, laissant pour les Etats-
Unis et ses soixante-cing millions d’8mes, neuf prix. Encore, i ce concours le Canada

a-t-{l remporté 31 prix avant que les Etats-Unis en aient eu un seul.

+Lors du concours d’octobre, 606} fromages ont été e:fposée : sur ce nombre, 524

$taient du Canada. |

iOn a accordé 110 j)rix pour le fromage antérieur & 1893 ; le Canads a remporté :.,

aJui'seul ces 110 prix, les Btats-Unis n'ayant pas jugé & propos de concourir. Pour
le fromage de 1893, on & accordé 414 prix ; de ce nombre 369 Y'ont été au Canada, et
45 seulement aux Etats-Unis. Encore ici, les Etats-Unis ne sont parvenus i rem
Jorter un prix que lorsque nous eh avions remporté 130. ;

En résumé, dans co double concours, les Btats-Unis ont mis sur les rangs 586
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Jo ne crois pas

P28 & propos de faire la distinction des prix remportés par Jog diverses
uses, Provinges ; Quebeo et satisfait do gon suceds et voit ‘ayee Plaisir coluj d’Ontario,
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s agi Pour ce qui regarde Jo beurre, noyg &Vons exposé 3 Chicago un nombre bien
rmés: moins grand d‘échnntﬂlon§. Pourtant, dang le concours 4o Jjuin, Québee 5 Tremporté
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taatt Péquilibre entre %8 deux industrieg Seurs, qui penvent Prospérer I'une § ggt6 de
iffres Tautre sans go nyjre ?
hillet Votre attention, dy reste, jo I'ai vy Par les rapports de 1 Socists, 8 déja été
' Hsin attirée sur ce point. 11 egt certaineg Tégions, certaing troupeaux qui fourniggent un
lait Particulidrement Tiche ot qu'il et plus avantageux, en conséquence, d'employer
AT 4 Ia fabrication ¢y beurre; tangis que le lait, fournj par d'andres troupeaux, mojng
&ra8 que le Précédent, Pegt, encore suffisamment Pour permettre de fabrigher Jo meil-
leur fromage dy monde.  Continuong donio de nous livrer 4 1a fabricatl& du fro- -
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! nous, cultivateurs; nous donniong trop d'attention 4 108 chevayy,
o, 524 is, aujourd’hui, nog affections ont changé d'objot ; elles ge Portent du osts 4o Ia
Tace bovine, qui est devenye une source de richesge pour Ontario, Québec et les
\porté Provinceg maritimes, :
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Dans les saisons favorables, la récolte y est trés grande. Nos terres du Saint-Laurent
étaient bien autrefois aussi riches que celles du Manitoba, mais nous les avons
épuisées. A force de produire gmm sur grain, sans jamais rien rendre au sol, nons
avons dépouillé celui-ci de tous les éléments néoessaires a la production des céréales.
11 nous faut aujourd’hui suivre une autre hgne de conduite, adopter une culture
moins épuisante, plus intelligente. C’est 'industrie laitidre, c'est la vache canadienne,
qui restaurera la fertilité de notre sol, et nous rendra tous prospéres.
La vache canadienne, rustique, acclimatée comme elle l'est, est égale aux
meilleures races du monde. Si nous nous appliquons & lui rendre, dans toute leur
pureté, les caractéres qui la distinguaient & l'origine ; si nous la logeons, Ia soxgnons[
la traitons convenablement, elle sera pour nous une plus grande source de profit que
Ia Hereford, I' Ayrshire ou la Jersey. HElle consomme moins que la Hereford, fait
moins de beeuf et rend plus de lait. Elle donne un lait plus riche que I'’Ayrshire
Elle n'est pas délicate, maladive, comme la Jersey.

Aussi, le professeur Robertson, sur mes instructions, vient-il de faire I'acquisi-
tion, pour la Ferme Expérimentale d’Ottawa, de quatorze vaches canadiennes qu'il
est allé chercher & la Baie Saint<Paul. Pourquoi 1a plutdt qu'ailleurs ? C'est que
dans ce recoin du comté de Charlevoix, éloigné des grandes voies de communication
1a vache canadienne s'est conservée pure de tout mélange, avec ses qualités primitives

Messieurs, s'il est difficile pour un habitant de parler sur un sujet qu'il ne connait
guare, il lui est encore plus difficile de savoir quand g'arréter. Vous voyez que de ce
cbté, jo suis bien habitant. Je ne veux pourtant pas m'asseoir sans avoir rendu &

mon ami, M. Taché, un témoignage d’estime, et lui avoir dit publiquement combien
j'apprécie I'ceuvre patriotique & laquelle il se dévoue. Il nous a dit que, dans le tempse
qu'il était mon attach, il me dérobait bien des moments pour les consacrer & l'in-
dustrie laitidre. Je me fais gloire d’avoir donné & M. Taché toute la liberté néces-
saire pour se livrer & ses occupations favorites.
" il se consacrait, C'est avec regret que je 'ai vu me quitter. J'ai fait tous mes
offorts pour le décider & me suivre & Ottawa. Il m'avait fidélement servi & Québec
pendant cing ans, et j'aurais voulu qu'il me servit encore & Ottawa, aussi longtempe
(Applaudissements prolongés). .

que le pays y aurait besoin de moi.

mousn DE M. G. A ‘GIGAULT,
Mongieur le Président, Mesazeurs,

laitidre et & l'agriculture de 1a province de Québec.

un discours en cette ciroonstance.

&
suivant péniblement sa charrue, mais assis sur cette charrue comme sur un sulky.,

Permettez-moi d'exprimer un autre regret c'est celui d'atre foroé d’zmprovim

\

Jo savais & quelle tdche généreuse '

Dans un télégramme, dont lecture nous a été donnde, I'honorable L. Beaubien, i
commissaire do I’Agriculture, regrette de né pouvoir 8tre ici afin de témoigner &
M. Taché sa reconnaissance pour les services signalés, qu'il a rendus Y l.mdustm
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que M. Tach¢ 5 fait,
'8tre OXprimées, 'il m'gtgit donng

P, moi ausgi, gtre
4 Ia création de
réjouis,

Quant 4 M. Taché, auoune fonctio

J'ai pu fuire dans’ce sen, :
Associations revient | - Beaubien, 6 vant lg dernigre
8easion, avaiont ’ i 4 n rapport fait en
. M is reco rganisation, : S
Comme I'a si bien dit 'honorable A, R, Angery l'agrioulture agt une fossion
$gale aux profassiong libérales. T,e8 membres des gutres Professions, Jeg notaires,
168 médecins, les avocats: fréquentent deg. établissementy do haute éducation, Olge
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e
donnent des conférences propres & les instruire. Les cultivateurs avaient besoin, | augme
eux_jaussi, d'institutions’ od ils pussent s'instruire et se renseigner, et cette lacune a Lif mérite
6té comblée par la création des cercles agricoles, qui, jen'en ai aucun doute, contri-
bueront & ls diffusion des connaissances agricoles et amélioreront la position du
cultivateur. : o

Grice aux institutions que nous possédons et au dévouement de leurs membres ot :
officiers, d'agriculture canadienne fait des progrés. Les succss que notre province & Monsie:
remportés & Chicago démontrent, quant au fromage, que nous avons la qualité.  Ce
qu'il nous faut maintenant, c’est la quantité. D’aprésle dernier recensement, nous ho, Jo.
constatons qu'en 1890 la production du fromage dans Ontario a dépassé la nétre de & L
b millions de dollars. i d:lt'ant
('est une différence humiliante pour nous, il faut chercher i la faire disparaitre, les alerlzt:
Ce résultat, nous 'obtiendrons par le concours de la société d'industrie laitiére et de g :vou'
nos associations agricoles, si elles travaillent ensemble & d plus” d'extension 3 tri I:in?t
1a culture des plantes et des racines fourragéres. ; ?, ’t'é
§'i1 est admis que les bestiaux sont la base de Ia prospérité agricole d'un pays, q: 1l n'es
nous devons ici chercher & en augmenter le nombre, et aussi dével(;;gper la production e
des aliments dont ils ont besoin. 4 245 Botre
J'avais occasion dernidrement de visiter la province d'Ontario. ' J'y ai rencontré 3;:: go o
plusieurs cultivateurs qui m'ont fourni d'utiles renseignements.\ Sur chaque ferme ot ulef:elu
. que j'ai visitée, j'ai remarqué d'asses vastes champs de racines fourragéres. Avec un St dent,
pareil systéme de culture, on g'explique facilement comment Ontario est arrivé & et g
fabriquer une si grande quantité de fromage. : ots de )
Tmitons cette province, erhd t plus d’extension & la culture des fourrages, et f:guenay '
nous pourrons augmenter le nombre de notre bétail et, comme conséquence, notre ; ohns ‘;ﬂ‘“
production de beurre et de fromage. no:: e
La démonstration de ce soir va prouver au pays quel'agriculture est en honneur b Ayons
{ - dans notre province et que nous savons reconnaitre l mérite et les services de ceux 4 f:’;““ i
qui trayaillent & son développement. Elle aura aussi pour effet de nous encourager i M:w % oy
faire de plus grands efforts pour activer le progrés agricole. d'In
Un jour, du sommet des Alpes, le plus illustre des généraux frangais de ce sidcle, A Dans to
pour encourager ses soldats, leur montrait, au pied de ces montagnes, les fortiles nus dang
plaines qui seraient le prdx de leur bravoure, si la victoire suivait leur drapesu. :Nmr 19 Noy
Ce soir, se plagant au point do vue dé nos intéréts les plus chers, notre ministre 1l passé ot &
_d'agriculture et 1'état major de I'armée agricole nousinvitent & marcher & laconquéte ;
de millions, qui seront le prix de notre amour du travail, si nous consacrons notre 8 Monsieur le
énergio et notre dévouement au sucods de la cause agricole. 11 ne tient qu'a fious de | : Pérmetta‘
réaliser les brillantes espérances que ces orateurs ont fait naitre. ;‘pOndu gty
T/avenir de notre population dépend en effet du développement que nous donne- f§ dola Province
rons & l'agriculture. . i Jo désire ;
Que tout le monde y mette de 1a bonne volonté et nous réussirons i accroftre, ‘tonst, et en m’
considérablement notre production agricole, Nous enrayerons I'émigration, nous Nous nou
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ce l'influence qu'elle
comme & Québeg (Vifs applaudisaements.)
ri- R, ‘ |
dn L’INDUSTRIE LAITIERE ET LA SOCIETE,
praa) TOABT DE M. Lg DOOCTEUR 00vLoMpE, ;
8 Monsieur 1 Président, Messieurs, :
Ce Je dais vous déclarer en toute humilitg que je ne m'attendais nullement ay grand
us “honneur qu’on me fait do e prier de prendre 1a parole ici oo soir. Je m’y attendaig
de d'autant moing que les hommeg savants et distingués, auxquels il appartenait de parler,
deévaient, ce me Semble, vous dipe tout ce qu'i] ¥ avait d'intéressant dentendre, Apis
re, les avoir ¢ooutes attentivement, Je vois que Je ne m’¢taig Pas trompé, et cola redouble
de mon embarras, Mgy lorsqu'il s'agit d’agrieulture, lorsque surtout 41 8'agit d'indus-
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de .. Permettaz-moi o Vous remercier do Lenthousiasme  gyeq lequel yous aves -

; Tépondu an toast Porté & “Pindustrie laitidre * of 3 « 14 Société. d’Industrie Laitiare '
ne- de 1a province de Québec,” : 1
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homme distingué, qui a beaucoup fait pour le progrés de l'industrie laitidre de cette
province et pour assurer aux efforts de la Société d’Industrie Laitidre les plus précieux
résultats dans le développement de la prospérité de la _province de Québec.
Parlant, non-seulement en réponég A 'idée de ce toast en ce qu'il a de particulier
A cette province, mais aussi comme représentant de Vindustrie laitiéres de toute la.
Puissance du Canada, je désire offrir & notre hote, honoré et distingué 'humble et
gincdre tribut de mon estime et de mon appréciation de la trés excellente et patriotique
ceuvre qu'il a accomplie. : ( s
Je n'avais eu avec M. Taché que quelques relations passagéres avant 1a premidre.
convention de Ia société fédérale d’'industrie laitiére, & Ottawa, en 1889, mais j'ai eu
1a oceasion d’observer sa remarquable aptitude & donner la vie et l'impulsion &
un motuvement d'intérét publie. : .
Quelques-uns d’entre vous peuvent ne pas savoir que M. Taché fut le premier
secrétaire de la premidre convention fédérale de laiterie, tenue en Canada. De cette
convention est issue une bonne part du travail, entidrement pratique et utile, qui
g'est fait par le département de la laiterie du ministdre de 'agriculture, dans toutes les
provinces de la Puissance depuis cette époque. A M. Taché revient une part consi-
dérable du crédit da & ces esprits animés de I'Amour du bien public, qui ont 6t6 les.
initiateurs du mouvement, alors beaucoup moins populaire qu'aujourd’hui. -Pendant
dix longues années, M. Taché a été I'infatigable et désintéressé secrétaire de la
gociété d'industrie laitisre de Québec, qui a tant fait pour le développement des
ressources de la-province et le profit des populations rurales. (Applaudissements.)
Combien peu de ces mouvements, qui dans leurs phases fmbséquentes ont pro-

curé au peuple dé merveilleux bénéfices, ont été reconnus 3 leur origine pour avoir: .

une puissance utile considérable ! Tl est bien facile de joindre leur cortdge triom-
phal a 1a dernitre heure. Parmi les hommes, les héros sont ceux qui, calmes et
persévérants, favorisent le progrés de toutes les bonnes causes, avaht méme que le
gros du public ait remarqué lo courant. Des efforts énergiques de notre héte, de celui”
que nous honorons ce soir, est sortie I'institution connue sous le nom “d’Ecole de-
laiterie de St-Hyacinthe.” J'ose prédire & cette école et station & laiterie une place trés.
, utile parmi les institutions scolaires de cette province. Quoique M. Taché soit encore-
un homme jeune, c'est & lui que revient, dans une trds large mesure, le crédit et
'honnéur d’avoir doté votre cité prospére de cette institution. Le caractére d’utilité,.
qui a toujours distingu les actions de M. Taché, est commun aux actions de la plupart.

des hommes qui rendent de grands services & leurs concitoyens. A ce propos, laissez-
moi vous rappeler que, si I'homme capable est toujours prét dans les grandes crises, la.
préparationde cet homme 'accomplit dans les sphéres plus humbles deda vie, od il

gentratne lui-méme et apprend & accomplir le devoirquotidien, loyalement et entiére-

ment. Si David terrassa Goliath sur lo champ de bataille, en présence de deux

grandes armées, et couvrit son nom d'une éternelle gloire, il ne faut pas oublier que.
lo joune guerrier avait appris son art ot o'était préparé i co glorioux ot utile exploit

par une attentive fidélité & son devoir et au soin des troupeaux sur les verdoyants
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coteaux de Ig forme Paternelle,

Ce jeune hbmme, qui désarmé était toujours prat 4
défendre les animanx domestiques ©confiés & ses going oontre los attaques de T'ours ot
e du lion, était bien I'homme, do 15 conduite et deg épreuvey duquel on Pouvait atten.
tor dre Ia défaite dy Plus grand ennep; de sa nation, gy moyen de la piorre Polie de g
‘ Ik fronde. Ceci m améne 4 dire que dans Ia joie dog magnifiques gyoeag que nous avong,
o remportés 3 Chicago, Ist¢ dernier, noyg autres de Uindustrie laitidre, noug ne devong.
Pas oublior le travaj) utile et Jusqu’s un certain point Ppeut-8tre inconnu, accompli
i sans ostentation par des hommeg comme M, Taché, qui a rendy Possibles Jeg suceds
it de Québec, (Applaudz’ssements.)
o N raconte d’un Yoyageuren Palegtiue qu'un jourjl Semontrait tout 3, fay ineré-
& 8ujet de Pauthenticite de plusiours merveillougeg reliques qu'on Juj exhibait,
ut:: satisfaire gog 18ant remarqyer qu'il n'y avajt 13 4 i
! A I'un des craneg était celui dy &rand Préoursgeyy enfant, et Pautre, celui dg Précurseur
%es homme fajt, (Rires.) ;
e Non pas comme une relique, majg comme résultat deg loyaux efforts go I'héte
i estimé do Ig 80irée, jo pengo qu'o i
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Sifie QU aura pour euy et
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; I X Promoteurs de 'industrie laitidre ont ¢ts de
s, xéels bienfaitours du pays, .
e Liindustrie Jaitisre 8 6t6 lo salut de I Province de Québeg et g bealﬂoup d’autres
: ey Parties du Canada, contre la stagnation des affaires, ginon contre lg disparition totale de-
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e
rateur. Elle développe des habitudes industricuses et encourage le ménagement /! | 5 La
économe des petites choses, si facilement négligées et si aisément gaspillées surla tinctes,
ferme. Le premier devoir des cultivateurs, engagés dans l'industrie laitidre, est Elle est ;
aujourd’hui I'emploi plus général de fourrage & bon marché durant les mois d’hiver. Fail
Ce fourrage doit 8tre succulent pour tenir les yaches bien portantes et capables de \ en’ bonne
donner une grande abondance de lait pour I'extension de l'industrie laitidré d’hiver:. dévous f
Trop dé vaches dans la province de Québec sont si bien laissées a ne rien faire, sans Tes
donner de profit, qu'elles sont tentées de vivre aux dépens de leurspropriétaires, sans grandissy
leur donner aucun retour convenable pour la nourriture qu’elles en regoivent. Trop grandi tr
de vacances ne vaut rien pour aucune 'classe de travailleurs et je recommanderai, : Québec u;
comme une pratique des plus vertueuses pour les vaches de la province de Québec, encore, pa
«de donner du lait, ou en d’autres termes de servir leur maitre, pendant dix mois et Jele dis g
demi chaque année. Apre

A mesure que la connaissance des meilleures méthodes de culture, appropriées vince de q
4 l'industrie laitidre, deviendra de plus en plus générale et de mieux en mieux mise ello s'est; m
on pratique par les cultivateurs, la province de Québec verra de plus en plus I8 provine
rapprochés, sur la surface entiére de ses belles ef, fertiles plaines, les heureux foyers pour aller ;
de gens satisfaits, unanimes et enthousiastes & maintenir les intéréts de notre pays, ° d'Industrie
_ U tout citoyen a une chance de tirer de soi-méme le meilleur parti. : s'est fait, pe
Encore une fois, je vous remércie du cordial accueil que vous avez fait & ce toast, tive d’un ¢
et de l'occasion que vous m’avez donnée, par ces quelques remarques, d’appré- convention
cier lo trds précieux travail accompli par notre hote honoré, M. Taché, non seulement partement, 4
pour le peuple de cette province, mais aussi pour le peuple de toute la puissance dn Ia seconde p
Canada, en faisant progresser cette industrie, la plus importante de toutes mos A cotte
industries. - ( Vifs applaudissements.) le ohoix n’st,
REPONSE DE M. J. 0. CHAPAIS. d"‘ri" bien.l
Monsieur le Président, Messieurs, T'on pzlz“;::
11 vous semblera peut-8tre oiseux, aprés le discours de M. le professeur Robertson, Québec st ]
-de me voir revenir sur cette question. Cependant, comme le commissaire fédéral : J'en par]
de l'industrie laitidre a parlé en anglais et que je patle en frangais, j'espére que jo Jlétais appelé
serai entendu.avec un peu d'intérét pour la raison qu'il se peut que tout le canadiens,
monde n’ait pas compris I'éloquent discours qui vient d’étre prononcs. Jai vu/m
~ Je n'ai pas Vintention de répéter ce qu'a dit I'éminent professour : ses idées et assurer ce gojr
les miennes sont les mémes : je suis son assistant, et je dois le dire, jo n’ai jamais ren- Jjuste titre,
«oontré un chef qui eft plus de dévouement que lui pour la province de Québec. Lg Cos sucods
preuve en est qu'il n'y a pas bien longtemps encore, il a été attaqué partioulidre- et & l'aide puiss
anent pour avoir soi-disant trop favorisé la province de Québec au détriment de la de Québec, g'es
province d'Ontario, Les gens d’Ontario s'en plaignent, mais vis-d-vis de nous, cette . bre d’autres’ qu
attaque est un compliment. Appelé & répondre & la santé dé 1'Industrie Laitidre, je question, ces sy
-crois que je ne saurais misux faire'que de vous présenter une courte revue des phases, nt

por les quelles cette industrie a passé, depuis ea fondation jusqu'a ce jour,
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it La Sociste d'Industrie Laitidre, dang notre Provinge, a eu treis Périodes bien dig.
Ax | tinctes, I Premiére, celle 3 laguelle noyg avons toug assisté, est cello de Penfance,
b Elle est néo bien humble, comme 80¢iét6, mais dang yp bel endroit, 8t-Hyacinthe,
er. Faible comme tous les enfantg qui viennent de naftre, elle est cebendant arrivée
de én bonne santé¢ i etelle a ortl gang donner trop de misare 3 868 parents dont o plus
or dévous fut notre héte de co 8oir, M, Taché, )

\n8 Les enfantg q

Ans X (]

op i

0i, ments se gont ply améliorer
oc, . Elle a rogy appui de tous, et
ot avec orgueil, elle Jo méritait. (Applaudissdments.)

Aprés avoir grandi de maniare 3 donner Jeg Plus belles 68pérances pour Iy Ppro-
des vince de Québec, eomme; tous les enfants ambitienx quj veulent sg faire connaitre
ise elle s'est, mige 3 voyager; elle est sortio du nid ;
lus la Province, et Plus tgrd,
ors
Y8,
st, nglais de notre Province, M. Lynch,,qui & provoqué la grande
ré- convention qui eut liey 3 Ottawa il y 5 quelques anndes, 4 la suite de laguelle lo de-
ont. Partement d’industrie laitiére de 1a Puissance du. Canady 8 6t6 orés, (g oongtitue
dn Ia seconde Période, . ' ‘

108 A cette époque, M. o Professeur Robertson fut choigi—aet, Personne ne dipg que.
le choix n’stait, Pas bon

irecteur de oo département
charge bien lourde, je I’ i

y rtson, ef d'un grand nom-.
3 / que vous connaisser, qui ont tant travaills 3 obtention des 8ucods en
jo | question, 068 810088, que nous Avons eus & Chicago, doivent nous enorgusillir ; ily en
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e
Etats. Ils ont admis que nous les battions. Ils 'ont admis avec une bonne gréice par M
qui m'a fait plaisir, en ce sene qu'ils rendaient justice au travail que nous avons fait, 1 me g
surtout au travail de M. Taché, qui a ét6 certainement, du moins dans le com- Plus pg
mencement de la société, 1'Ame de I'asgociation et celui qui & le plus travaillé dans n08 suo
les intéréts de la province de Québec. ‘ Eh
On a dit tant6t que la Société d’Industrie Laitiére avait fait des progrés, non- appland
seulement par suite de 1'aide des gouvernements, mais parce que tout le monde s'était- de ses gy
donné la main, Le fait est, messieurs, que si I'on jette un regard curieux sur la de const,
constitution de notre société, nous y trouvons les éléments de toutes les professions. vail noy
! de la province de Québec. Notre digne président n’est-il pas le représentant du résuitats
clergé ? M. Taché, notre ancien secrétaire, n’est-il pas un notaire? Messieurs, Jop
je suis d'autant plus glorieux de ce fait que moi-méme je suis un avocat, et un Tendre ¢
avocat qui se félicite de n'avoir, depuis bien des années, plaidé d'autre cause que 8uis corty
celle de lagnculture et de I'industrie laitidre. A ce point de vue, messieurs, Je Québec, 4
suis certain que je n'encourrerai aucun blame ce soir. En pla.ldant cette cause, je Je ne craj
n'ai point été obligé pour plaire & Jacques de déplaire & Jean.
Vous avez entendu, messieurs, des discours trés éloquents, plus éloquents que
celui-ci. Vous avez eu l'avantage d’entendre la parole d’un de nos ministres, qui
vous a parlé d’'une maniére si encourageante. Vous avez entendu aussi le représen-
tant d'un ministre du gouvern t de Québec vous assurer de son entier dévoue- Monsicur |
ment 4 la cause de I'agriculture. J'ai été heureux pour ma part d'entendre ces. Mon
discours, ) Pﬂwfnoe I
Voussavez tous, messieurs, quels sont les sentiments de Lhonorable L. Beaubien _deina de,l nI
» I'égard de notre société. Il nous a montré en touto circonstance l'intérét qu'il d'industrio |
porte & nos travaux. Il a toujours été6 prét & nous donner ce que neus lui deman- ¥ en avoir ;
dions, je suis heureux de lui rendre ce témoignage. Et bien, messieurs, avec l'aide ot méme o
d’hommes aussi dévoués, avec des concoyrs aussi puissants, voici ol nous en sommes- treprise et |
arTivés : nous sommes arrivés & avoir une réputation,je dirai, non soulement, cana- suis que Iy
dienne, non-seulement américaine, mais une réputation européenne. Ce fait est Pexcellente
prouvé par ce que nous lisons sujourd’hui dans des journaux étrangers & notre on tomps e:
. Pays, lorsque nous voyons les appréciations que I'on fait de nous dans des journaux O'est ny
frangais, dans un journal par exemple, rédigé par un des plus distingués professeurs Vie sortir de
d'industries agricoles, M. Liozé, dont nous avons eu la visite I'été dernier au mois ’hui dans |
do juillet. M. Lezé, qui est un trés grand observateur, n'a passé que quatre syndicats do |
jours parmi nous ; et c’est merveille qu’il ait saisi tout ce que nous lui avons dit. Vexcellent
Car nous sommes tous des causeurs assez abondants, et dans ces quatre courtes. syndicats o
journées, nous lui avons dit bicn des choses. Néanmoins, il a pu_observer, et, de d,m; l:m'
retour en France, il nous a rendu le témoignage que notre systéme de syndicats. L'im ury
est le plus beau systdéme du monde entier, (applaudissements), que eces nyn— ) Pt
<'en est fait des
dicats pouvaient servir de modale dans les autres pays (applaudissements). R
bien, messieurs, aprés un semblable témoignage, il semble qu’xl n'y ait plus rhn( (1) Le_sténog
& dire. Cependant, j a_)ontam & celui-ci un témoignage qui m'a é6té donné Chiougb- Bmton deney
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doit 8tre bien renseigné : il lui faut étudier son métier, et connaitre le comment et o

pourquoi de tout ce qui se rattache & ses travaux, aussi bien que la partie marnelle et -

pratique de son ouvrage, Et sans aucun doute, il-en est beaucoup mioux ainsi que
dans I'ancien état de choses, ol lo premier vigourenx goujat venu était jugé assez
bon pour faire un cultivateur. = Aujourd'hui 'agriculture offre une large carridre &
Pexercice des meilleures aptitudes de nos jeunesgens, et tout jeune homme ambitienx
peut trouver dans la vocation agricole, non senlement la voie qui méne 4 une bonne
position et & I'estime de ses semblables, mais encore un large champ pour le meilleur de
ses facultés et de son application. Ceci doit faire comprendre & nos jeunes gens
intelligents que I'agriculture est une profession et j'espére que ceci pourra contribuer
& détourner ce malheureux courant d'émigration des campagnes yers Ia ville,

Pour en revenir aux syndicats, je puis dire que ¢'est un des souvenirs de ma vie
publique, dont je suis le plus fier, que co systéme d'inspection ait ét6 créé et \pis en
vigueur, d'aprés le plan dressé dans un mémoire, rédigé par moi, 4 la requéte d’un
comité de laitiers de la province, et qu'aprés plusieurs années d’expérience ancun
changement n’ait 6t6 jugé nécessaire au programme originairement arrété. Ces
syndicats ont ét6 un puissant facteur de la grande amélioration réalisée dans la fabri-
cation du fromage en cette province et rien de pjus heureux ne peut arriver, dans
I'intérét de lindustrie laitidre de Québec, que leur extension jusqu'su jour o ils
couvriront toute 1'étendue de la province.

En portant ce toast de I'école de laiterie et des syndicats, qu'il me soit permis

d’y comprendre les noms de MM. Leclair et Livingston, professeurs a I'école, et cenx
de nos inspecteurs généraux, MM. Macfarlane ot C6té. (Applaudissements.)-

REPONSE DE M. J' D. LEOLAIR.

M. le Président, Messieurs,

Cest avec joie et bonheur qu'au nom de I'Ecole de Laiterie de St-Hyacinthe,
Jj'accomplis le devoir de la gratitude, en prenant part a ce concert de félicitations.
Notre école émane directement de la Société d'Industrie Laitidre, et est certaine-
ment.une de ses plus belles weuvres, : :

Aprés avoir-étudié sérieusement la situation dangereuse de la province de
Québeo, dont les produits laitiers dédaignés et sacrifiés sur les marchés de I'Europe
menagaient de tristes conséquences un pays presque entidrement agricole, nos
hommes publics ont fait face & la situation couragensement. Fondée et conduite
par des'hommes & vues larges et patriotiques, 1a Société d’'Industrie Laitidre réunis-
8ait tous les'éléments nécessaires pour conduire & bonne fin le relévement matériel
de ocette province et le gouvernement n's pas hésité & lui confier cette thche
importante. . :

C'est & cette couvre de progrés qu'il faut rattacher la fondation de I'Hoole de
Laiterie de cette province.  Ii ne nous suffisait plus de voir comment faisaient nos
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droit de Tavant, ot tabi notre réputation aux yeux de I'univers, Pexposition de
Chicago,

REPONSE DE u, p, MAOFARLANE,
Mr. Presidens and Gentlemen,

&
ion de notre Socigts d'Industrie Laitidre,
de &'y tenir, 3 8es cbtés, durant toutes ses
2 tre pour lui, comme Pournous tous, une grande source
do satisfaction de Voir les fraits
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#6 continue jusqu’a ce que le nom disparaisee, Apprepom"oug
Anglais que leg Canadiens frangais peuyent fhire du fromage aussi bon, sinon mcmoag,
que le reste dy monde, puisqu'ils ont du lait plus riche & leur disposition, Lumoo& .
do Ia provinge de Québeo 3 T'exposition universelle de Chicago ont établi le fait;
Yous trouverez peut-gire que je vaig trop loin; mais vous-lo saveg ; « L'scossais aime
d-emboucher 1a trompette.” (Ries g upplaudiment_a.) ; .
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REPONSE DE M. SAUL 0OTE,
Monsieur le. Président, Messieurs,

Je dois avouer que je regrette énormément en cette circonstance que mon nom
figure sur le programme de'la soirée. 'Je venais ici pour profiter des magnifiques
legons que nous ont donné les orateurs qui vignnent de parler. Vous me priez de
parler & mion tour ; puissiez-vous en avoir pour votre argent! Je vois écrit sur les
murs de pette salle : “ Reconnaissance & M. Taché.” Ces mots expriment la pensée
dominante dans les caeurs de tous les assistants. Ceci vaut mieux ot, je I'espare, est
‘de nature & prouver 4 M. Taché combien nous apprécions ses services, combien nous
lui en sommes reconnaissants ! -

Il'est inutile de le répéter. M, Taché a énormément fait pour notre société de-
puis mil huit cent quatre-vingt deux, et si nous regardons les inseriptions appendues
autour de cette salle, nous serons convaincus, ainsi que le disait tout's I'heure M,
Gigault, que M. Taché n’a pas eu affaire & des ingrats.

M. Taché a fait beaucoup, parce qu'il s'est dévoud tout en tier, parce qu'il n’a
épargné aucun sacrifice, aucun travail, pour le bien de lindustrie laitidre. Il était
donc bien juste que tous ceux qui g'intéressent 3 I Industrie laitidre,—cette industrie
que j'appellerai nationale,—reco t publig t les services rendus par M
Taché, qui ont tant contribué aux suceés que nous avons obtenus depuis quelques
années, ot surtout cette année, & l'exposition de Chicago. Je parle de suceds. Oui,
nous pouvons nous féliciter de ces succss, mais ce n'est pas A dire que nous devions
en rester 1a. Nous devons au contraire redoubler d’efforts pour en obtenir de plus
grands encore. Nous, inspecteurs de syndicats et inspecteurs généraux, nous devons
nous donner la main pour continuer de marcher avec ensemble dans Ia voie du pro-
grés. Je lo répéte, il y a encore beaucoup a faire, Pour nous, le premier article de
notre programme est de pousser an développement de la production du lait, 4 Tamé-
lioration de sa qualité, de sa condition an momentde sa livraison aux fabriques ; pour
cela, nous devons assembler les patrons et faire tout en notre pouvoir pour les
encourager & faire, eux aussi, de leur mieux sous le triple rapport de la quantité, de
la qualité et des soins du lnit.-——(Marq'ues d’approbation.) .

Vous comprenez, Messieurs, 1'importance des syndicats; aussi vous prierai-je
vous tous, qui vous intéressez & la cduse de notre société, de profiter des bonnes dispo-
sitions & notre égard de I'honorable ministre de T'agriculture de la puissance et de
I'honorable commissaire dq Lagriculture de la province de Québec, de profiter, dis-jo,
de leurs bonnes dispositions pour leur demander tout ce dont nous avons besoin,
Pour mettre & exécution tout notre programme, pour arriver au but que nous nous
proposons d'atteindre, il faut de I'argent, il faut le nerf de 1a guerre.

C'est pourquoi je dirai encore : unissons-nous pour solliciter de ces messieurs
tout ce dont nous avons besoin. . Travaillons ensemble pour obtenir tout ce qui nous
st nécessaire, afin d'avancer de plus en plus dans la voie du progrés. :

Pout-8tre suis-je téméraire de parler ainsi d'union, peut-8tre au moins semblerai-
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~ de cette province pour que l'excellence de notre fromage soit mieux appréciée sur le | ment
marché anglais. Le syndicat étudie cotte question tout spécialement : il est composé, 1 fay tp
e o la Société d'Industrie Laitiére, d’hommes indépendants et qui n'ont pasa cher- <-oomi
cher lour intérét particuler dans le succés de cette organisation. Nous devons, en _ surtout
passant rendre ' la Société d'Industrie Laitidre le témoignage qu'aucun de ses désastr
] membrgs n’a jamais eu autre chose en vue, dans le succés de nos travaux, que T'in- T/in du:
térét gcnémlr du pays, et non, son intérét particulier. Eh bien, messieurs, le syndicat 895urées
est-appelé & faire le méme bien, étant composé d’hommes qui ont la méme indépen- Yo
dance de caractére, et le méme dévouement : c'est donc un enfant qui déjd fait hon- 6 Soir.
neur 4 8a mére. Nt ’d Z
Le syndicat veut quo I'enseignement de I'agriculture se fasse d’'une manidre irés cher poy
pratique, au moyen de démonstrations oculaires ; jo ne crois pas devoir entrer dans Tons nog
les détails ce soir ; mais, comme membre du syndicat des cultivateurs, j'ai le plaisir Ia politiq,
de vous informer que nous avons une organisation qui promet d'ouvrir avant long-- Voies deq
temps une école de pratique et de démonstrations agricoles, qui rivalisera pour le bien Tindustrio
avec notre excellente école d'industrie laitiére de St Hyacinthe. Il a aussi en vue industrie |
I'amélioration du bétail canadien et il n'épargnera rien pour arriver a ce but. Encore Voila
une fois, je ne peux pas entrer dans les détails ; mais j'aime & vous montrer que cette d'Industy ;
institution du Syndicat de Québec grandit, et que'tet enfant de notre société, aprés avanode, ]
dix-huit mois & peine d'existence, est déjd don & marier. ; mon de\;oir
Au tour d’un autre enfant de notre société, trés modeste celui-1a, et qui n'a " de Québee,
qu'une année d’existence, mais qui est déja grand et s'annonce trds bel et bon, c'est le d’agriculttix
/ congrds des cultivateurs de la province de Québec. Le congrés des cultivateurs n'a T o ¢
6t6 organisé que 'année dernidre, et vous savez par ceux qui y ont assisté qu'il n'a 8rande arde
pas fait trop mauvaise figure au jour de son baptéme ; vous avez pu apprendre qu'il heureux g |
y avait plus de quatre cents délégués présents & 'ouverture du congrés. Je crois, et d’hommeg ¢,
j'ai raison de dire, que, si cet enfant de notre 80ciété est encore jeune, il n’en est pas d'agricultupe
moins vrai qu'il rious donne les plus grandes espérances ; j'attire, messieurs, l'atten- Tessé qu'il gg
tion du pays shr co sucods, si remarquable, du premier congrés des cultivateurs de Ia Jo me hg

Celle deg 800i6

province de Québee. Y
A cesujet, je dois, en passant, rendre & M. Gigault, P’asgistant ministre de l’ngrioﬂK

ture, le témoignage que, #'il est un homme qui ait travaillé 4 développer 1és cercles agri-
coles, qui ait travaillé aussi en vue d'assurer le succés du congrés des cultivateurs, cet
homme, c'est M. Gigault, qui s'intéresse si vivement a tout ce qui toucke & I'avance- -
ment de I'agriculture. Il me demande de dire un mot de la eolonisation au moyen
de D'industrie laitidre, Cette question, messieurs, me parait trés importante. L'indus-

M, -le Présige

trie laitidre est appelée, jo crois, & apporter une transformpation compldte dans la colo- . Jo vous g
nisation de I'avenir, en introduisant, & la suite des beurreries et des fromageries, et de ‘certain Blanghe
I'argent sonnant qui en découle, I diffusion des connaissances agricoles chez les colons, @ 8ur le progryyy,
Aveo ce systéme, du moment o le courant sora 6tabli, du moment od l'on aura dei @ avec s Prosse of
. sociétés on les colons pourront aller puiser, outre les ressources matérielles, les cont 8tre un antre,
; haissances qui leur sont nécessaires, la colonisation sera dix fois plun\ facile et infini- Eh bien, .aiﬁ
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que les organisateurs de ce banquet devraient étre arrétés pour obtention de discours
sous de faux prétextes. J'ignore si la loi criminelle Thompson prévoit le cas, mais.
elle devrait le prévoir, vu que c’est un véritable délit que de forcer un homme & faire
un discours ex abrupto. Puisque je suis ce Blanchet, il faut bien que je m'exécute,
mais je ne ferai que quelques remarques.|

Je me rappelle avoir lu dans ma jeunesse, qu'un certain jour de marché, un
nommé Xantus, qui passait pour 8tre philosophe aux yeux de ses compatriotes, com-
" manda A son esclave Hsope, (lequel, #'il n’était pas philosophe, aurait bien mérité de

I'dtre), d'aller faire le marché, et de n'acheter rien autre chose que ce qu'il y aurait
=de meilleur. Hsope, qui était de bonne humeur ce jour-la et voulait sans doute faire
une petite malice & son maitre, s'en alla au marché et n'acheta que des langues qu'il
fit préparer & toutes les sauces,
Du temps d'Esope, comme du nétre, tout nouveau, tout beau. Les convives.
de Xantus s'extasiérent d’abord sur la qualité et la diversité de ces mets; a.
a la fin, ils finirent par s'en dégofiter. Kt Xantus, qui ne pouvait tolérer une telle
plaisanterie, de dire & son esclave : Ne t'avais-je pas commandé de n'acheter que ce-
qu'il y avait de meilleur ? Eh bien, dit Esope, y a-t-il rien de meilleur que la langue ?
C'est le lien de la vie civile et l'organe de la raison ; avec elle on batit les villes et
T'on dirige nos institutions ; c’est elle qui nous permeét de remplir les plus importants-
de nos devoirs : Aimer la femme et adorer les dieux.
Je veux régaler demain ces mémes amis, dit Xantus & HBsope, et je veux que tu
,m’achdtes ce qu'ily a de pire. Le lendemain, Esope servit encore des langues,
disant que Ia langue est la chose la plus abominable et la plus détestable, qui soit au
monde. “C'est avec la langue, dit-il & son maitre que I'on détruit les villes, la répu-
tation, I'honneur et la gloire de notre prochain. Si elle nous permet d'adorer les
dieux et d'aimer...... les femmes ; trop‘souvent, hélas, elle les blasphéme et les:
déshonore.”

Appelé & porter la santé de la presse, je ne pourrais, en cette circonstance, vous.
parler de cette presse,qui détruit, comme la mauvaise langue d’ Esope, les institutions et
la réputation des hommes, quand il m’est si facile de parler de la bonne presse, qui
livre journellement les bons combats de la justice et de la liberté ; de cette presse, qui
est toujours aux prises avec le fort, lo puissant et I'orgueilleux, dans l'intérét du faible
ot du malheureux. .

L'Evangile nous rapporte un fait véritablement merveilleux qu'a mon tour
vous me permettrez de citer.

Une multitude de personnes—environ cing mille—ayant suivi les prédications

de Jésus, toute une journée, eut faim. Jésus, pris de pitié, rassasia cette multitude-

avec trois pains et trois poissons. Eh bien, messieurs, ce que Jésus a fait dans ls
circonstance pour satisfaire les besoins du corps, est-ce que la presse ne le fait pas.
journellement pour les besoins beaucoup plus nobles de l'intelligence? Ce n'est pas.
4 cinq mille personnes qu'elle distribue tous les jours le pain de l'intelligence, mais
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sont réunies et confondues dans une méme pensée, dans un méme sentiment de recon-
naissance des services. rendus,
Aussi, toutes Jes classes de la société sont-elles redevablés & 'homme qui protége |

I'agriculture, la premidre, la plus certaine, la plus intarissable source de nos richesses. S
La presse, qui a prété son appui 4 toutes les nobles causes, manquerait & sa mis-
sion, si elle s'abstenait ici de protester de I'intérét qu'elle porte & 'agriculture, comme T
A tous ses défonseurs. Ily a longtemps qu’elle apprend aux populations que, dans. | §
P'agriculture, reposent les plus fortes garanties de notre prospérité nationale. Il y' & s
longtemps que la presse répdte que I'agriculture endiguera lé courant d'émigration Al';:{l‘;isb
vers les Etats-Unis, et fera partout renaitre la confiance dans nos destinées et dans -
notre prospérité nationale. Gron
nvme

Comme représentant de cette presse, qui porte tant d'intérét 4 l'agriculture, ngu
c'est-d-dire & 1a plus noble des professions, je bois avec enthousiasmé la sunté qui g‘“ih i
vient d'tre portée.—(Applaudissements.) adroy

s:-pbmpp
LES DAMES. R

X La santé des dames, portée par M. A. Bqurgault & une heure trdsavancée
de la soirée, a 6té acoueillie avec I'enthousiasme habituel. Nous regrettons que le A%
sténographe n'ait pu nous fournir le texte du toast de M. Bourgault. Fr "‘ﬂ)‘;l:‘ska
Ste-Clotildy
LCbrluoph
s‘-HéJéne de

StRémi gq Tii:g'{.
St-Samyg)

LETITT PO




ncée
e le

Parolsses.

Arundep oveser s,
Chatham .

“

ARTHABASKA.
\\
Arlhnbaskavﬂle... o

8t-A by

+«[Mahey et rrére
ert ....... . . de I, Tacheé et J4.P, Lefebyre,
Ste-Clotilde de Ho «[G. E, (), Benoit., ...
BLChrislophe. o Bergeron
- chel Jog,

e

St-Louis de
8t-Norbepy,
“ i

{ u . ve 4 v
St-Rémj de Tingwick.,
“
St-Samue}




ARTHABASKA.—Suite.

Paroisses

Noms des propriétaires.

Beurreries.

F romageries.

8t-Valdre de Bulstrode...

Stanfold ...
“

Tingwick
Chester (Nord)..

.|Leclaire et frére
|Adolphe St-Laurent.

Blanchette et St-Laurent. ..
E. Brissette...

Léonard l’erruault & Cxa
Dme Vve J. Pellerin

Georges Blanchetle ..
D. O. Bourbeau

A. M, Méthot..

David Guilmet|
Nazaire Vidal

Jules Lupien .
Dominique Babineau ..
Philéas Laroche...

«.|Joseph Prince......

.

# Bacor.

8t. André d’Acton.....
“ %
Ste. Christine

St. Ephrem d’(iinon.
“ “

[ “

Bte. Héléne .....
«

St. Hugues.
“ 2

8t. Nazaire.
Pie.

..|McDotald Milton..

Asselin Cédras..
Milton McDonald.
Dufault Jos.

L Sarrazin

Ménard Phil

Chagnon Antoine..
Lapalme J.-Bte.....
Fredette Norb ....

8. Lafontaine & frdre...
Ls. Lussier...
Lapalme..,

Dufault Eusébe
Sicard Antoine..
Brodeur, anard & Brousseuu.
A. Lanoie......... ..

Lajma Frmwfs
Milton McDonal

.|J.-Bte. Racine.
«.(J. Blanchard ..

..|H. Lapalme.......
..[Jos B. Grenier....

N e o o b o s S e e i kb e P i e b P e o e e e e P

8t. Maxime (8o
St. Pierre do B

8t Samuel

8t. 8ébastien. .
8t Vlclor de ’I'rin

“ W
8t, Vl.lll de Lambt,
St Méthode dAgts

T
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BEAUCE,

Noms deg Propriétaires

N\

Bt. Bvariste de
St. Frangois
“

Fortin ¢ o &
Chs Boldue ol au
eilleux ot Cie, .,

: BUreau et (ljp,,
Frs,

tres,

8t. Mulm;"iécott Sta

8t. Pierre d
«
8t. Samue]

8t. Sébastien, ., "
St Victor de Tring,
« “

“
“

@ Broughton,,.,

“ a“ vai @
8¢, Vital de Lambton, - i
St, Méthode d’Astock,

8, i T

agerie No { d'Astock......
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BEAUHARNOIS.

Paroisses

Noms des propriétaires,

J. H. Roy.iiis e
St. Clément Cheese Co

/ n

J{Sauvé et Laberge.
Th

“

Bt. Stanislas de Kostkn:. o
“ “ .

8t, Timothée...... ...u ... 3
8te. Cécile de Valleyfield... o

ITait Chas.....

John, ..

Gardner Thos...

.|Sauvé Antoine,
.|M¢Pherson et Ferguson..

Lepage Horm......

Auguste Crevier ...

James Trwine...

o seenessnn

BELLECHASSE

Théod. Beaundoin .......
Métivier et Fortier..

.[Rvd. M. Dionne et Cie.....
.|Mercier, Blais et Couture.
-|G. Chabot,...

J. Bilodeau
Ars. Roy

P. Fortier....., ...
Dr Tanguay ... ..
Jos. Ringuet .

Ars. Roy ...

Breton ...
10 (07,7 o

Phil. GODLHIGE sovcrie ove

Sesnsi sonannans,

S

seetas sasaen sessen

BERTHIER

Lavaltrio...

St-Bar

eressnnn

o savennne

|Joachim Grégoire.,

Robart Antoine....

sessnenne

sessannns

sesvepee wasesvevel

J.-Marchand.....
.!II' lemun i

A wense evanns]

P

- e o o i e e e B e e e D

8¢-Dam,
BtGabr
b
“
"
Lanoraie
“"
8t-Miche

Bt-Norbe
8t-Zénon
)

mmm—

New Rich

———
Bolton Ea
“

“

“
Bolton We
Br?me botbasd

sones

Sresvnan

00000 seses

L

“ LY
Button............
i +

“oans

#090804a be,

ST

498 suvanes
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BERTHIER($yite),

Noms des Propriétaires,

clide Boucher ....... .
Bt-Gabriel dg Brandon ...\ 1
« “ 3

.

Denis ..........
] | T Prerre.........

New Richmond
ort Daniel ,.,,.

Bolton East., «|W. A, Randal]
" st snsssessmvesrnld, Whitehead ... s
vos bessan - ¥, Bryant........
«(Louis Lacaillade
(l}lulr!uac Blunt....,,.
. B, Gi 8 5.0,
Robt, H:gl::o

ses sevess
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CHAMBLY,

) -
" Paroisses.

> ;
Noms des propriétaires,

Fromageries,

8t-Basile le grand.......
8t-Hubert »

[Avila Trudeat ... ...
Alfred Baillargeon....
Georges Pepin............. .

CHAMPLAIN.

o voees|Hilaire Lupien

«|loseph G, Félix ...
..|Lue Ducharme.

|Isidore Laqua

9

.|Pierre Lapointe....,
v l:;lmger Duval

v|Trefl6 Teudel soevr..sr ...

o[ senens svesae susenal

R e 1 i e s B B s B e B e

LUTIT TPV

——

ween|Ferdioand G
,_? i e

. |Cloutier et Lacoursidre,

[ {:] SEEPIEEN

0seph Drouin .......
‘Alfred Trudel.......,...

Théophile Cloutier ,,....

«[Alfted Trudel et Cie. ........, ..

Joshph L. Jaeob ...
. J

) ssees lobvhneats

|Alfréd Trudel e Gie

Alfred Trudel et Cie .

Jacob et PaquiN ..., vuoeresion] -

ebesen:

o

-

- - gt o

| Tras
“

‘“®
Ste-Martine
"

8i6~“¢llohlo de
“”

i

“
Ormstown (vij)
Mlltﬂomf{no .‘

remen
“

. “

. o :
StUrbain.......,
B o s,

BFA‘l‘nu ey
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CHAMPLAIN gy,
Noms deg Proprlétairea.

Frnﬂooiu Marchang

Seensian, o,

«:IM. Angers

+wNarcisge R Laberge shesinas
McPhergon ot Pergugop, .

Bic-ﬂ'nllchi;.&o Ormstown

"

Sown (village) ,,.
gnhﬂombn i

9 ssenens

“" e84 senunngg
Trés St-Bacrement
“ "




\

CHICOUTIMI—Suite.

Paroisses, Nom des ‘Propriétaires, _|B. F.| Beurreries. |Fromageries.

i
St-Alphonse.. .| }oseph Buteau .
e +|Wilfrid COté ...e..
“ <essens.. | Blie Tremblay ...
Ste-Anne .. +esenes[ARIAr6 Bouchard
«

: Eugdne Guay
.| Xavier Ravard ...

-|Ernest Jean ..
.|Frs. Brassard
.|W. Grant ,.....

St-Cyriac .. = 2 ‘o
8t-Dominique .|Joseph Brassard ..iceeesee i ounn esuiss sanane
" .|Donat Brassard..e.. vees. s 1
Pascal Bergeron ..
.[Jean Girard ... ...

St-Fulgence ..
N.-D. de la Te
« «

" WosveTang B. Gaudreault ...
2sn sesssnee1Z6PhIrID Desgi

e e et e e o i DD e (e (e e e e b e e et e b

COMPTON,

\John Mackie (& vendre)..
John Mackie ¢
A. Gérin....v. .

- o o B s

- o

DEUX-MONTAGNES,

Osias Dl&lgwto...... ensunsisns: ennbis fasnssnsas

Wivniaiie e Frs, X, CHArDONNGAW, asesuesessensr] sosenasas| sssssnsns sossseses

St-Benoit . Pauteux :
St-Can

0 0oiun srueis sonsonsns seusncsss (M, BTBOBLsstes cossie sisnes srsrenanssss] sorssnsos] ssssnsss sostossial.

oesnee
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DEUX-MONTAGNBS—Sum.

Paroiggeg, Nomsg deg Propaiémires.

g::‘uph du Tag
onique.,....,..
SLPlncidg.‘f.... o

SteScholastique..
“®

“ L village :
: Ignace Sabouﬁ‘n..:
[t PP, Trappistes
W. Lalonde,

TR RIS
DORCHESTER,

. Bte Blais,,...
~|Macpherson ot Tachs,
+[Amédée Grg oire..,, .,

2400000000 sunens

“
St-Malachie, ., senans o
te-Marguerite .
B
St-Odllon......

Seeess assl

« N. Beaudojn
* binase) t‘s’ocmus de Cultivateups

oo Veilleux o Gje




DRUMMOND-Suile.

Paroisses.

Noms des Propriétaires. B. F. | Beurreries.

Fromageries,

St-Germain de Grantham .,
“ “

4@ “
8t-Guillaume d'Upton
‘Wendover Simpson ...

« “

“
‘Wickham OQuest..

T
~|Olivier Lemaire, ..

T . o o o e o (e

GABSPR, *

Pas de fabriques.

HOCHELAGA.*

Rividre des Prairies....,

NUmMA VEZINa.uivessseens crsrnesseneas

HUNTINGDON.

«|D. M. Macpherson ... ..

Macpherson et Ferguson.. .
“ w“ .

eeensussn

Sesee ae

O L P

sesnansane oo

< esussnme weos

h;qruhur ot Oliver........

ssssnse

! o
KOl80 verssases srsassasse sos

seensin

reane. : < 1

wsisas ase sxtrenses ensereses] sosasens 1

s BT B e s 2D 20 0O

P s s e i i B e 3D

8t. Alexg

“
8t. Brigide
“«
8t. George

«
8t. Grégoir
«

8. Sébastje
. Babine.

—

8te. Genovip,
“

a“
&:{m Claire,

St-Alphonge...,.
"

“
8t-Ambroige .’
‘"

5 sevees

| oanies
. uese iy

&cou;g.....; -.....;,
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HUNTINGDON,-Suile.

8t. George do Henry ,

“ «“ =
8t Grégoire | Grand..,

“ ‘

i
8t. Sébastien
te. Sabins,

Pointe Claire...,

< Bte, Anpe,,,, W
Ile Bizarg,
8t. Lauren

Shene aanany
S400us anggyy,
LR LTSI
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JOLIETTE—Suite.

Paroisses. Noms des Propriétaires. . I, | Beurreries. |[Fromageries.

Ste-Elizabeth... Geom Ghlgrus Siveoks
L R R T L LR TTTTTY RTTTTTTINN Py
Ste-Emméli Jéremie h
+..|Onésime Beaudry...
Moise Beaulieu..
Joseph Desroches
Joseph Coutu..
.|Charles Blais
-.|Liouis Robitaille..
Louis Mareil.......
«..[Joseph Brault .
Adolphe Ratel ....
Anselme Asselin...... .
Léon Bonin.....

Adolphe Beaudry.. - Am’,?
St-Félix i o John Louis Coutu...
"

«|Joseph Gravelle...

“
Lacheng
Lauren

t. Lm ¥

L'Epl pha

Ste-Mélanie ........

DD e 1 ke 1o e e e D P e b e b e

Sl. Hanri ‘

KAMOURABSKA.
St. Paul 1]
8t Rooh

Kamouraska ... eeeeosessee ’Cxe dé fromagerie... .
St-Alexandre «|Edouard Pelletier.. . Hys i 3 "
St-André........ w-w|A. R, Degjardins et C. Marquis.|. b 8t. Bulpje, f
Ste-Anne de la Pocatidre.. Frangois Gendron .c.uesse cesesies|s i . epentigny
« sesacesns|J0SOPH BOUCKOr aseuis v viaernns J i
SO.-Deniu Sison Augustin Dionne . i s
8t-Germain do KAmOUraska.....[BOFIEl v ceesessss sorss Soone Wpine ;
sta‘-,Heléne..‘.....t.... s ssosns sasen ?nlema Ouellette ot F. Gendron —
St acome » LOVOsqUe.issas svavas 3
BL.P . herson et Taché . : % #18 de 8a
St-PhIlippe 46 NeFivsers ceseeres Loufs Amml ez Cie.ve. .
Rividre Ouelle... ...coemseeuns.

LAC 8. JEAN.

Octave Lefrnnqois.
P. B, Hudon b

absesen

“

$eevaeey

aneeaney

vy ":::...... svousa] sumnannes

éon... avsesn veneis

. s g s e o Pt
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LAG 8y, JlAN.-Su£la.
=== i
eries.
b *08 Perpop .,
Pierre Marte.....,. "
*[2086ph Gagnon
“ + |Blie Gq ne..,,
¢ serveni, g, +10ctave %udon
. 8t. Joseph ¢ ma., 8. Haryey .., "
St. Prime o 00db ivis rron,.,
B¢, Geonr de Marje,, «|Prangois Gg, .
LAPRAIHIE.
%\—
L'Assom pry, ON. .
—
Lachenaip
Laurentiges
- Lin ,,,, . Y
“ .
8t. Henri do Mascouche .- Thomag Dagenais,, 1 I
. "
il “ ) . st W t
8t. Pau) I'Hermitg ",
Pk 8t. Roch
“

S B i
1

re ...,
stin Allarq
l'llg:u- Menarq |

bl LTSS

bietin ol £ LT 00N Soerinns

St-Henri
E “

b b L2 TR

G o et eebenn sapes 1
ay Sl B 1

: etrinivansensl o] £ i
o et K, hotte,..[ . e
B-m;;nmbumc Sl

2000t itsangng) Savesnaey)
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L’ISLET,

Paroisses. Noms des Propriétaires,

Beurreries,

Fromageries,

.«./Bustache Ménard ..
L. A. Boucher ...

Anse-3-Giles.. ....

L'Islet (faubourg)

“ Station.

Trois S8aumons..

Bt-Aubert ........
“

8t-Eugéne.. .
8t-Jean-Port-Joly.

Ble-Louise; .
8t-Pamphile..
8t-Roch des Aulnaies.
Village “

i Nazaire Caron....
Rvd Blanchet et Cie.
Pelletier Origéne...
..|Aug. Pelletier et Cie.

LOTBINIERE.

' 8t-Pgulin
8t. Ursul

Bt-Agapit....

Ste-Agathe....
St-Antoine de Tilly
“«

Algh Bergeron at ie. ..

St-Flavien..
StJean des Chaillons..

i Wilfrid Vésina....

8t-Narcisse Desroch
‘Ste-Philomdne..... Phﬂippo Bourret...
8t-8ylvestre .|Paq s

Rmrret Boisvsrt e't'Gu;meuu

sos wovace!

“
Mastigoch,
Louimvme

Matan..,....
* a“" p
Ste, Flavioe_
“

- b -

-

—
Inverness Ou,

ﬁv-!u&.....

@ Lou
s“’: Cosur- d':
Somerset ..,,.._

\

aninga

MABKINONGHE,




msmomm-s" ile.

Paroiggeg,

8t, Didace

Vaul Boisyep;
muel ’Lelrant;ois ’
«|Caron, Boj;
«Frs. Dionp,

ise & G, 17"
Moveses sinsy e

0n Proulx
i

BE% 2803 e0s nertr arvia

v Clotier & Gl "

*eaenies syey

seevanans,

! SR

00 nrean asse & Cie bt OO

SRR tesitn wentneneo| LOW Gﬂb«m..,,.a......... sarssinnel vian,
Sk
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MEGANTIC.~Suile.

Paroisses.

Noms des propriétaires.

B. K.

Beurreries.

Fromageries.

Bt-Ferdinand .....c.e. esess
o o

8t-Pierre Baptiste.....
Ste-Bophie......

+{08car Gilbert ... vosssene

. [Jos. Gaudreau

Beaudoin & Provencher ..
Lavertu & Cie ... ...
Mercier & Comtois..

utras & Cie.........
Thibault & Marcoux..
U. Pellerin...........
Beliveau & 8killing
Honoré Fortier ..

C. Boucher.....

o s o

MISSISQUOL

Abbott's Corner ....

Beranger

Cowansville, P. Que..
“

“®
Dunham ......

“«

Parndon ......

««|H. M. Bhears

|Jered Hawk No

N. Girard....

C. D, Jewell

W. A. Martindale..
Carter

Fo

E. A. Russell .....

s o P o o o e e o e o e o B e e e

sonsee ases

8110 BAIOMB.1vor s o

Mhand
T

s cones | BERUSBIOUT . cs
oye [0 08,
B,

INap. Marion .............

seesaanes

sesses senans savens

i

—

Berth
Cap &

o Isle g

Monty

8t, Prg
8t. Pie
Bt, Pay

—

e
B rien
8t-Michel A;
SH}Oml....:

T ——

e
Bécanoourt,,,
“

Gentilly. Riyia
”’93'&’ vid

L “

s
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MONTMAGNY,
rieg. | Noms des Propriétaires, B P Beurrerios, Fromagerieg,
b | Berthier...... . ~|Numa Bernatchey .
Cap St-Ignace,.. ~208eph Eloi Ja]bg
" ooren «|Edouard Pelletier,,,... "
i Isle aux Grues., +|Chs, Georges Roy
" e & “
Montmlgny (ville) N
“ NO
8t, Prs, Riv, du Sud .
8t. Plerre Riy, du 8ud,,...,
. Paul de Buton ...,
=== v Ange Gardien ..,,... u
" e
Chéteau Richer.,
Islo qux Reaux .,
- Bonin...... 1
Ph Loitie (loclété)
ard Gariepy .,
Béunoourt.......‘.....
. bttt ]
Gentilly-Rivia e,
quglu. Paroisge..
4

L TP

F snasedt ounsi g *x04me sevaraned
Duguay,.." " svesinny




328

NICOLET—Suite.

Paroisses. Noms des Propriétaires. . F.| Beurrerics. |Fromageries,

Bt-Célestin, rang St.J oseph.....
# prés gnra C.P
St-Edonnrd .|Busdbe Houle

«|{Onésime Foumiar 3‘Zéme rang.
«

bte-Eulalie ae Lue Thibodenu et Hnmel
s ot Josephe Trudel ...
Eusébs Houle

: Luc Thlbaude;l doe

.N
St-Alban

Ste-M oanue, vmage...... -

cordeau... W

dans I'lsle...... D“chﬂmb

Ste-Marie de Blandford
St-Pierre les Becquets.
“

Ste-Perpétue, village

4 St

Ste-Sophie de Lévrard.
“

St-Samuel ..

St-Wi 1

St-(}ﬂben
Grondines'

*esenney

Polnte aux

| i

1
1
1
1
1
1
1
2
1
1
1
1
1
i
1 5 g “
: Cap Bany
“

1
1
1
1
{
1
1
1
i
1
1
1
1
1

OTTAWA,

Allumette Island ...
East Templeton...... ..
Early,..e.. -

"

L'Ange Gardien .
Loclubar Woest..

sessennen by

William T. Glhlon iy
Hilaire Gareau...... .
Louis Quesnel ...,

e Edward

.Huhuf
Samuel Glbson sannbnnns sunvnian snens [ oresnins
BUCKIDRAM .vee. vsessss sueoonnss|ThS, ROSS & 50D, ,.v,.rr .

* Bte-Foye,....",
St-Gabriel ...

- et e e e e D e e i B e DD i
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PONTIAQ, +

Pointe auy Trom es...,

08,

seesnrfA, Trude)
vee| Wi

SteJeanne devamn ik
8t-Raymongd

S

St-Ubald ,,

St-Casimir

8 Ssieesdas

QUEBEC, «

| teensnag g,

Frank.,,
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—
RICHELIEU.
| s
Parvisses, Noms des Propriétaires, B. F. | Beurreries. |Fromageries. ]
A —
St-Aimé ., « ween| Bromagerie du village.. 1 8t-Fat

"o Louis Lalancette .. 1 [ Ste-Lu

% v [Esdras St-Germain ......,...... 2 Bt-Mat
Bte-Anne de Sorel................[Napoléon Latraverse et Cie 1 Bt-8im
8t-Louis de Bonsecours.. .. Antoine St-Martin ... 1
8t-Marcel .... Roch Guilbeault 1 TR

£ Houde & fils...... ... 1

Pierre 8t-Germain & Cie 1
Ambroise Larividre & Cie. 1 i e
B0CIOS. ,u0evesas sssgonses « 1 L
| Glodimi o ; 1 : i
. Ed Durocher. 1 .

“  Bord d6 %68 vvson e |Pierre St-Germain, 1 N
St-Robert. .. [Paquin & Dufault... 1 :
St-l‘ll " E. SL—(}:‘rmuin Whesonsiee %

och. .. Collet Alexis. ... 8
Ste-Victoire.. ¥ Hercule Paul Hus,. 2 b‘},’:ﬁ
Borel paroisse...., «+|8t-Germain & Cie, 1 t-Joan.E

“
4 “"
RICHMOND. | .
“
8t-Césaire
Brompton Falls ... e conses |Martel ArthUP .voeees. sooesssns oe 1 4
Danville St-Anne | Ste-Marie
“ i
Melbourne ......... 1 -
“ e e 2 ”
1 “«
1 8t-Paui ..,
1 by ]
1 8t-Mathiag
1 o« .
1 Lo
t 1 St-Miche} d,
» Pond CI 1 -
POMPLON. sessanss overes srasan won 1 R
Windpsor {Hardwood Hill). { i
“ “"
“ « e R 1 .
«.{Taché J, de L... ... 1
N. D‘.‘do S8t-H
Bt-Damage,..
' ‘“
“ "‘é
St-M
Rimouski.. «...... oo Krnest Simard 1 "f.' lsigp
Rividre Blanche... Chs. D, Bégin, 1
“ " rent 1
saues be 1
o4 PhAmphile AUDEIt v..ui ovecsssasns] eesnnner 1
Arthur Marman. ......... sonsassnsn 1
Bocldtd de Fro. 16r rang. wiemens] vesesnse i
il 20 FADG wisavtesf wssonsns) oo {
«eens|S0CIGLS de fro. ........ e




RlHOUSKI.——Suiu.

Nomsg des Propriétaires, B.F, Beurreries,

Fromageries,
/ I
+[SGeiéts de Beurre, 1!
A ~|Alph. Polletier. ... 1
Sociéts ..., 05000 seanns tarniy
1

-«|/Alph, Nigole & Gagnon

e M Y

i
«|Eusdbe Ro|
« | Tétra;

B i L GBI

- o

St-Michel de Rougemon

A oobbii
La Pﬂunudou......... seeve vecnsl M, Pighd,,,..." AAhenne omhbavunsgels
“ et anin s, [CAMI] g Letourneay,. R
8t-Bernahs (ancienne) ’

{88, Monara
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! ST-HYACINTHE . —Suite.

Parolsses

Noms des Propriétaires \

B.F.

Beurreries | Fromageries

8t-Bernabé (neuve),
Rang Double..
St-Jude..

Ste-Rose ...

«+|MJ Lucas..,
-|8ociété de Fromagene e
.|P. Comeau..

.|Cléophas Lussier. .

8r, JEAN. *

Lacadie...... ....
St-Bernard da Lacolle.
St-Jean.....
8t-Valentin ...
“ (Girard)

e eannds (Gonzague Couturier ..
.|J.-B, Massé & Co
Jules Ménard....
Georges Bouchard .....
Alfred Nolin

e . e

8r.'MAURICE *

8t. Barnabé..,
“

st EtlonnedesGres.
Ste. Marguerite........
shnwonegan &

Bmlleue des Trois-mvléroa.. o

Arthur Milot........
Jose#h Ringuet.....
.| Wil

Edoudrd Paquin
..|Pierre Corriveau .,
«|Ludger Rivard..,..,
Ulderic Brunelle .

Euchariste Lamy. S oasbi ses
Arthur Milot...... o
Adrien Milot,...., ...
Léonard Milot.

|10y .
IHormisdus Duval.....

id Ayotte

SHEFFORD

i3
Ely North........

Grmby........ envaresissss

Seenus surarersare inasane

“«

‘Lawrence
Slukely 8

Bb-c‘éoilq

* Bte-Puden|
“

“«
«

“
8t-Valérien
‘“

“"

% 4“
W&"teﬂo
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BHEP’FORD.ySuiIe.

Noms dé\s‘:l\’mpﬁétulms.

Beauregy; Hsctor
Duncan .

“

“
Lawrenoevllle.
Btukely Sout), .

“ «

“ i
Bte-Cécile de Mi,
“ “
' Bte-Pudentienpe »
‘“

fevenieas
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SOULANGES.

Paroisses. Noms des Propriétaires. . P, | Bourreries. [Fromageries.

m——

L'lle Per
Rigaud -
“

: Bta-Mmli
“

T, B, Red,
Van:ireun

2ofREV. P-X, Michon wueeree sof ssusas sefveonss srossesusese
B. J. M . verem

Poveril,....
' Pointe Rop

—

- s S P o B e . i (o ek B . B e

m———

Contreoaur
St-Antoine,,
“

{
Drdf :

Isle Verte w..e...s

Cacouna Village...... (i
Station.... i ';: flo Apel & i

«+|Théophile 10/ isisn s

Pierre April & Cie ...

Théophile April & Cie ..

McPherson et Taché .

Joseph Massé ...

.[Thomas Beaulien

L8 Pelleti

- ot o e ot e ND

. TERREBONNE,

W GO ivs csro eson s st s , [
la: f«ﬁ"um i o Bud,...

N, E. Clément ... ! . DY, i
{lsradl Diow..... . - StAdrien...".)]
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TEBREBONNE.—SIM’“.

Noms deg Prop.u_ietalreu.

) l.gdp phe Desjarding

1
hiléas De
John Kim
Alk}:ﬂ. Kimoto;

CAALTE TP

T. 8. Rédem, teur,
Vaudreui] viﬂags “
& Paroisse, i
-|Athanase Bimer.,
" 5 Basile Charlebois,,
Poveril,.... ... McLeod....... X
' Pointe Fortune, steeveers (Thos, Ross & g,

«

> ttessna funesanssal SN0 evas tapans

il Gl 00
M

sonfoeiesenas] #o sresys

*assenia
o,

Gc"x'-th %ud.............. wnrian i ;
{ | 1 onses
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WOLFE.—Suite.

Paroisses. Noms des Propriétaires, B. F.

Beurrcries. (Fromageries,

+.+|Chs, Lougre
Nort Plante..,... ... ¢

Sts-Anges Tétrean Mills
“
8t-Camille..
“
St-Fortunat.

..|Cooperative...... .
Lazare Massue.
Joseph et Narcisse .
Frauce Beaudoin
«|Lows Gilbert/.
Gilbert et Mo‘i B
Gédéon Heon...
Walter Hébert
Ouellette...... ..

Weedon... A
¢ Centre......
« u
Lac Weedon..
Canton de Weedon .
Wotton ...
e

Francis Ouellet...
Alphonse Fontaine.
1. de L. Tache..i.......
«|Taché, Lefebvre et Lemire .
..|Proulx et Cie...

/. de L, Tachd et J. P. Lefobvre|..

.. |I. P, Lefebvre.

———

- e B

YAMASKA.

«{J. L. Lemire & Cie ..

«. N. Duguay......

..|Charles Drouin ......

.(Allard Lefebvre et Demers
“ “" “

. [Blie Proulx...
“

.|¥rangois Jutras
.|Grenier et Lemire ..
+|Eusdbe Proulx et frére....

M, Lanoie... ...... ..

8t-David ... .|Gharles Cyr & Co.
«

ik o+ PAM G ohie o
.|Hormisdas Lebrun
.|William Parent...
.[Siméon Paquette .
+weld. N, Duguay...

8t-Frangois ;iu aC..

“ i

8t-Guillaume.,.
“ i

o sbens somsnins b

& Qb iacuiialisive i
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e

“ Bt
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00 e e 1D 00 e e e e e e D e e et et e e
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TABLEAU SYNOPTIQUE DES

Nos de la divi-
sion.

Nos du syndi-

cat.

NOMS DES
INSPECTEURS,

FROMAGERIES,

Nombre de
¥i

courtes

I

L)

i

£
g8
=%

i

|

@ ® ® O S v e o >

150t 16

16
17
19

P, Veilleux . civeessssrns sosnss
L. GILDOIL. o sassises srsavonsane
G. Bt. Pierre .oceessive ssresnns
B. A, Pothier wiccsem vseeseses
W. Parent. .ccociunsennsessnsene
T, ProulX wooeeese sveesasss snsans
P. A, Robjllard.........

D. J. Parent. ...

Geo. W. Ferguson,. ... wssl
A, W, Woodward ...... vuses
A. McFarlane......c.cessnsne

A. M, Ferguson ...couee.veesm
F. Paradis c..ccoiussivinmsraies
F. X, O, Trudel ..iovee sosen
J. A, Plamondon ... e
L. P. Lacourcidre ... «
J. N. Allard seneansssse i

T AT, DA |

U. Courchane ...,

~BEURRERIES—
D. U. Bernard. ...y

A. Deépx%s (Portneuf) , v,
J. E. Gaudet (Assomption).
A. W.Kimpton (Terrebonne|

wosas

30
36
64
131
70
15

)
60

sueqnsens

152

100

CITITTIVH ETrrres

10240
2288

18

2602
4121
1120
W14
2419
4250
4100
3800
4100
4268
3835
3280
3096
1050

| 6379

6092
5421

awesssre

2851

of sedsnaias]

sassavaer

0
10
ar
21
27

46
104
40

11

- 40
26
60
31
48

sesseneny

48

Yensian |
Senserne:
sressnnny

sesunnnns

wesannae

srensan

POTTTTeN

595
588
1436
897
941
457
700
661
673
516
350

wrrernens
wessaane
sesesnans

csessens

seensens

3768
5772

3459
6156
4045
6750

8425
15

5240 |1

5825

devson
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¥
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13

=
=
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TABLEAU SYNOPTIQUE DES RAPPORTS DES INSPECTEURS.

Ainsi que nous I'avons annoncé 4 1a page 42 (note), nous donnons ici le tablesu
usuel de réoapitulation des rapports des inspecteurs. Nous constatons avec le plus
vif regret que lo plus grand nombre des inspeeteurs ne nous ont fourni cette année
que des rapports trés incomplets, faute d'avoir pris leurs précautions. Ils ont Tegu,
pour la saison 1894, les instructions les plus formelles et seront pourvus & tempa des
blancs nécessaires. La société recommande & Messiours les secrétaires des fabriques
de fournir & ses inspecteurs de syndicats tous les renseignements que ceux-ci leur
demand ; oes renseignements sont confidentiels et n'ont d’autre destination que
de mettre la société en état de dresser les statistiques générales et moyennes, qui
apparaissent au tablean ci-dessus. ' La comparaison de la production du lait, du
rendement en fromage ou en beurre, du prix du lait, du fromage et du beffrre dans
les différents comtés du pays, doit contenir des renseignements d'intérét général,
que I société croit de son devoir de mettre sous les yeux du public pour le progrés
de l'industrie laitidre dans notre province. Elle compte donosurle généreux concours
de tous les vrais amis de notre grande industrie nationale,

N. B.—On remarquera le prix relativement bas des 100 1bs de lait (lignes 14 ot

16) ; il est possible que les inspecteurs de ces syndicats nous aient donné comme
montant d'argent regu la somme distribuée aux patrons, an lieu de celle regue des
acheteurs, ce qui pour ces deux comtés donnerait la moyenne nette d'argent regu,
au lien de 1a moyenne brute établie pour les autres comtés.

(]

HrraTA Il 8'est glissé dans 1a composition plusiours coquilles que nos lecteurs

corrigeront eux-mémes aisément. Il en est une cependant que nous devons leur

signaler : page 250, 4 V'intersection de la ligne 20 de la table et de la colonne 4.8 f\

au lieu de 6.16 lisez 6.19.
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Et des Dbersonnes ayant pris part quy discussions,
———

MM. Mh:o(li’,ng' N.
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,~—187 Pour-
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aérateurs.
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~-309. Toast.
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d'excuse.
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Girard.—146. Sur la mouche des cornes.

W' Dr. W.—92. 8ur Vensilage.—
- 161, conférence sur les rapports qui
doivent exister entre Ja Société d'In-
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agricoles et laititres...8 ; de sociétés
el établissements de fabrication de
beurre et -de fromage, etc...10; pro-
hibant la fabrication et la vente de
certains substituts de beurre...12 ;
contre les fraudes dans la fourniture
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Allocution de M. Dallaire..... 80
Assolement des terres. ... w112

Babeock (voir épreuve du lait)
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Beurreries—et laiteries privées. 140
Bi-chromate de potasse. ..... .... 287
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