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CHAfPIONS
of the WOR LD!

The unqualified superior-
ity of the "Alpha-De Laval"
to all other crean separators
in thoroughness of scpar-
ation. actual capacity, neces-
sarv power, greater " churn-

ability" of crcan, and in all
other essential respects. is
the universal basis of its sale,
and is :ubject to practical
demonstration in actual test
or otherwise.

X-nal fo. "1)I:irv (*::bgu* Ne. 21S.

\ ,'II.v" No. 1 !TE.. M! TUI' iN1- "I \ .N. :.

CANADIAN DAIRY SUPPLY CO.,
SOLE AGENTS FO? CANADA. AONTREAL.
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Oas or Gasoline ýE*ngine
-- ~ Has proved of e-ceptional value in

'Cheese Factoriès and for tisers of
power in a sual way, takes. uP buts,~ littie rooin, needs no experience. to

rm, and -the expeuse is 'but 1'2 cts. per
h.p. pet hour, with Gasoline *as flie1i
Thfe handiest fonti of pôWer in the
mnarket. $old on the inoet Liberal

Terras. Send for Illustratedl Booilet.

1821
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Sub3way 

LAND FOR EVEIIYBODY.
Free Orants of Governument 'Lafid.
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'Gentlemen. îChuras, -Washes,
Please'forwird yuur Culture to. the -

-Lafàyette erè*y. ' <", works -withou'té
Pà.. ifupieVibouSly,re

We fltid théë buittter does flot retain
its hikglàrisoreýitliout Lbe qlc* cf r' moving. Niffe diry

UalUir. aud bitie.ther;ëfore deoided th -'-
V&j gMI Aont sizes Coin piée-

- - - stock at all times, A sdecinltvof
The ->.iayette Crearnery eople

-BOSTON I3UTTEiL CULTURr,
f~onXtA CIimAJ .n- Sfize .4fadb to OPdeî

Di'9PLEX BUTtRl CVLTrRE,
,,FO PATE 1= Hâve becn i~n use thir-
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The Farnerd °din In"dei
scientille Ietho. tof N..uni i ng ail thees t. o
le got out tif llm t4t, tk n% àIll liaw . a feed
hoikri on hli, ftrini.

CARRIER,

Our facilities for naking these

boilers are such tiat we defy

competition in Quality and Price.

e ma e iree b szes. r u us or pia ut, ars..

Mention this paper

Twenty-Second Annual Convention of the

(3

-3

v

3
-j

Eastern Ontario Butter and
Cheese Association.

To be held at Kingston, Ont., Tuesday, Wednesday
and Thursday, January ioth, rath, I2th, 1899.

PROGRAMME,
TUESDAY, JANUARY 1OTH, 1899. 1 Address, Prof. Dean. Ontario Agri-
Opening Session. 10 a.m. City Hall. cultural College. Guelph.

Prosident's address.
Short Add-oses by Prominent Dalry- WEDNESDAT EVENING, JAN. I1TH!

mon. Einn Smo.At 0ocok-- .ppointment of standing commit- Evening Ssson, A to 10 o'clock.

ter or Agriculture, Ottnwa.
Afternoon Session, 2 p.m. Add , Prof. Robertson, Commis-

Addre5riî Hon. W .D. Hoard, ex-Gov- sioner of Agriculture and Dalrying.
ornor of Wisconsin. Addres. Hou. John Dryden, Minîster

Adidre*s Prof. H .H. Dean. Director of of Agriculture, Ottawa.
Dairying for Ontario.

,- CITIZENS' BANQUET.
TUESDAY EVENING, JANUARY 1OTH After the close of the meeting the
Evening Session 8.00. Citizens• Meeting Citizens' Banquet to the Dairymen

will be tendered.
Chairman. D. Derbyshire.

Opening address, Mayor. THURSI)AY, JANUARY 12.
Music, by orchestra. Morning Session, 10 oclock
Address. Dr. Mllis, Presîdent Ontario

Agricultural College. Guelph. Election of officers.
Music. Recelving and disposing of auditors'
Address Prof. Fletcher. Entomolo- report.

gist and Botanist, Expe.rug:mai 1.arm, loports of alU dalry instracturs.
Ottawa. Note.-Discusslon for Cheese and

Musc. huttermakers for balance of this macet-
Addrss. Hon. W. D. Hoard, Ex- lig.

Governor of State of Wisconsin. Afternoon Session, 2 o'clock.
- Address, Hon. John Dryden. Minister Atklrems, Hou. W. D. Hoard, ex-Gov-o . Agriculture for Ontario. ernor of WisonsLin.

C' Address, Prof. Roberts-on, Ottawra.
God Save the Queen. A<ldress. Dr. Mills. President Agricul-

Iîdoes especially invited to attend tural College, Guelph.
thss meeting. --

OFFICERS FOR 3898.
WÈDNESDAY. JANCARY 11TH PreIJlert, D. )erbyshire, Bro kuille.

FIrst Vice-President, John MeTav-Morntng Ses»ion, 9.30 o7ciock. Is'Vnap
Addres,. Prof. J. W. Hart, Supt. of Second Vice-Prmldent.

Dalry School, Kingston, Ont. Thini Vice-President, Alpin Camp-
Addross, Prof. Saunders, Dîrector of bell. Ormond.

Experimental Farms, Ottawa.
"Addions, Hon..Sydoey Fisher, Mints-
ter of Agriculture, Ottawa. DIRECTORS.

Adlrrss, Boi. W. D. Ron.rd, ex-Gov- Dibiion No. 1-Edward Kidd. North
orner Wlsonsin. . J Gower.

Afternoon Session, 2 o'cloc Dviso No. 2.-Wlliam Enger, Mor-
-Irisburg.

Addres, Dr. W. T. Connell, Bacterlo- Division No. 8-John R. Dargavol, El-
logIst Dairy School, Kingston. I gin,

AddreS, Prof. ,Robertson, Commis-, Dl, ision No. 4-Jumes Wilttjn. Well-
sloner of kMriculthr and Dairying. man's Corners

Addross, Plot. Fletcher. Entomolo1, Division No. 5-T. B. Carlow, Wrk-
glsthnd Botanist, Ottawa. 1worth.

Note.-The two -Gold Meoals prosent- Division No. G-Henry Wade. Toronto
cd by tho Windsor-Salt Co. for the bet Socretary, R. G. Murphy. Elgin.
-Choso and Butter will be presented Tronauror, P. R. Daly, FoxUoro.
by tho Preideit. Auditrs-Moren Bird, Stirling; F.

The Cheese and Butter
Maîker knîiows the adlvantage of a

Space Saving, Power <Giving, Fuel

Economizing, Ioiler .0ad Enîgmie. -

LAINE & 00.,
The Now Celebrated

Was Mpecitlly designed by us for Cheese and Butter Factories.

Our One Piece BOILER is withut exception the mUot

economical and satisfactory boiler ever placed on the market.

ASHTON'S " Factory Filled " and
HIGQIN'S 4S ureka" SALYT

Have Always Been , and Still Are the

Two Best Saits in tle WforId
Purest, Strongest,

~ Furent, Cc Farthest. -- -

Finest Flaior to Butter ' GG
and Cheese. EURE

Other "fancy brands" spring up, have a pleasant FINE S
but brief existence, and drop out of sight. The IN PUIRE UNELS
"Old Iteliable" ASHTON'S and HIGGIN'S are still .gk lmi O

in the ring. "The littest only survive " Butter .IRy&T

and t.hcese 31akers if the firàtelass are using the C sg
salts. Prices low for valuc rite i r quotatIns ---

and terns to

DISTRIBUTING AGENTS

Gilmour Bros & Go., FOR CANADA.

485 St. Pail Street, Montreal.

W. Bouton. Belleville.
Officiai Steuograplier, T. McGilli- PURE BRED COLLIE

cudd y, Toronto. __ PU PS FOIR SA LE.
HONORARY MEMBERS.From Sire and Dam imported di-

Hon. Sydnoy Fisier, Minister of .gri-
culture. Ottatw:..

Hon. John Dr.%den, Mintbter of Agri- grce. Don't pay $25.00 nien 'ou
c altnre. Torouto. . can -et botter for haif the noney.

C. C. Jamwe, M.A., Deputy Miiister
of Agriculture. Toronto.

Prof. Robertron. Dominion Dairy
Commissioner Ottawa. PHILLIP HART,

Dr. Mills, President Ontario Agricul-
tural College, Guelph.

Prof. Dean, Director Dalry School, ONT.
Ontairio A-,ricultural College.P>rof. Hart, Director rSr irend mention paper.

recty frm ctln, itoradPei

Kings-ton.- . -- __________
or decron'. The quantity o mil sent
wan 7,70E26 fba, and the vane o

WEALTH- PROM MILK. the butte, Produced wnsq $1,403.609.

Mamîcîpai ~ ~ ~ ~ ~ wa Dei aea lcP''ic wiprodtic,.d lu 1893.
Mii cil .Deb ILte f te >'ii c Otîer bta intics of Interesi. may bc

Bulletin. Total farm proprty value, $905,-
098.613 whi l fgiv millions les tan

Toronto¯ Decd 28.-A bulletin ofed 1896.e
yestex.day by the Department or Agri- Lire stock. $9,..0,wbich la aino
culture givos a number or figures 0f ioff thari 1896r.
iterat concornlng thw agriculture l 7 Implements. $51.299.098.

te p LoviTc F O BMKld.h utes. p206090,159.
Tie riport; ihow.s thant Ili the1 1161 The ciattel mortgage t decreased

cheose factorios 1,455.937.149 lbs. or a smali amount during 1897, from $18,-
mik was aised. and 137.362.916 ]b& 561,716 to $18,382,195.
of clic-cm %v- mido. Tiiero -wero GO.- Thio bon3<eu debt of the municipali-
104 patronDe and to value or chose Mes os Increased frine r2.51 per
produtcod was $-U,719.468. This le bond to $26.84 per lioad. -
about Screa More tian the ainont To population la rated at 1990.-
for 1898. '-977 ail InCrOO.tM cier 1896 of over 18.-

ThB amount paad te patrons for Tp00 ay
mIlk rnpplie.d wa8 $97u9.00. s oom- A good inscfo la liorted In thn
parei with $7.040927 the year beore g. pouit . Wsok , and h9n8y bas-

The crepairie show tat an the,1 T nem

-WX k. th i x \V t f ti l:
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..............
A 3onthly ur.1 nai for >hurymt'n.

Chesemaket ulittteriaktis :and th'
trade.

Take gox1 cart. f yoir IHogs andil
(ows, atia they will ta'ke good care
of yolt.

Devoted to miltk. antd il ntatianîtifact iiured

proiluet.

J. O. LINGENFELTER,
62 Brock St., Kingston, Ont., Can.

50 Cents Per Yr. In advance.

The postage tO ail aIts o Canada atnI
the 1iled States is prepaid by the
Pbîl1ihers.

SuLbscr'i>tions in Entglatld, uItistr-ialia

and other p arts of the postaI union

75c. Postage paid by Pubishers.

INSTRtCTIONS TO SUBSCRIBLRS
Ituittances of smtall suins umaa.y be

inade Viti comtttpa.ativelv safety in
ordinary letters. Sus tf oune dI1lat

or mnore itl would he wvell to senld b)y
reisteredi letter, P. O. Nlotey Orler,
or Express Mloney Order.

Postage Stattps will he received the
sarnie as catLsh for the fractional part of
a dollar, and in any ainotint when it is
ilpossible for patrons t4i procure hills.

When sending postage stanips please
send only lc. or 3.'. Canadian Statnîps.

give your full address plainiy written,
naine, postoiice, coianty anal state or
Province.

Ail Letters fromn mubscribers or on
business shotld be addressed tW

J. O. LINGENFELTER,
No. 62 Brock St., Kingston. Ont.. Can.

Advertising rates made knownî on ap-
plication.

DECErlBER.

Eastern Ontario Butter and Cheese
AssociatIon meets at Kingston. Jan.
10. 11 and 12, 1899.

This L9 a "pointer for the succesqsfll
diairyman": MIlk should never be
usd until five days after calving and
30 days before.

In Logere. France, there are herds'
of goats and cows whici soldont dritik.
Yet they produe the milk iront whici
Roquefort cheese 1i madte.

The inmutable law of supply and dje-
mantd applies to the price of butter as
much as to Iny other farin product.
A first-class quality, liowever, wili get
the highest price regardless of de-
maind.

There Is a muich better tone to the
cheese market. and as soon as the
Britisht deaier fully realize; that this
year'. make Ls very much shorter than
that o! last year, an active export
demand Is looked for.

A visionary Canadian has suggesteed
that the Canadian Government offer
a bonus o? 5c. per lb. to al families
who constun 150 lbs. Of cheese a year
or more. He thinkse consumption
would be increased so Much that the
production would have to be doubled.

The average farirer knows as much
about a. dairy animal form as a swine
knows about Blackstone. But it le
gratifying to Iearn bthat oany are dis-

E CANADIAN CHEESE & BUTTER MAKER, DECEIiBER

covarinig the fact., by the aid of dairZ7
jourtisH ttti experience. that eitrat
gxi beef animilN are extra pour
di:tiry iiiiuails. 'Tlie latter are usual-
ly o a muore delica.te builti anîd itt so
btout aws tLie former. Tlie dairy cow,
tnliko the coaro beef bretis i.es a
jrge. well e.tIveloped uiter-it ib'nt a
littie two by four. Keep a eye ot
thieîs brief pîoititH.

S'iy< F. \. uutbertsono thie \uti-
mnouth Creanery, of Moimouth. Mailne:
"'Alwaitys. remientber thiat it is ipoi-
aiblo to get i. faIr namile of creamu
wien at Is sour, . whnt creami li our
it gets lamntpy. anid whei thet stmlfing
tube is iiisert tri the sipace paii it
will riodge between those lumps of
iotir urcmin înJd tage the thin part.
Ilence, there ivili be a kick by th lut-
ter iaer's poor test, an. 1 cawue is-
P*Ltisactioni all around. Renemiber
that the sooner and nore tiîuroughly
tie milik W cooled the longer it will
keep tiweet und tue better quality of
butter it will make--tliu.s mlereisiîîg
the profits tuid your returns.,.

A SIMILE PROBLEM.

Soue one huis fittiugly aiid: "As the
stigti of a clutun is governed by,
its veakest link, .,o the <iquuity ut
emramtery butter ts governed by the
dirtiest nuik senit to tae %tt." It Ls
atitteid tuat. the uost serious draw-
ba:ck to the creaimery is tiat it rnat-
ters iot lhow skillfui or how careful
the manager may be, lie is at the
niery of tile laziest, dirtiest anti inoaxst
careless of Iis uilk suppiers.

A DOUBLE ROOT CUTTER.
Toiton Bros. of Guelph, Ont., are to

be congratulated upoi tue succe.'a<
wiieh thiey liave acilieved with their
No. 1 Double lioot Cutter. iltuisig woU
ail the frst priz#. lat year, and suc-
eeded ln demontstrating to eeryunte
tho superiority of the machine. The
tact triat it wiîli do ti.e work of two
separate machiies-a puiper andi sule-
or--it stifficient alone to give It a <le-
elderl ativantta utbut, wiet IitIs con-
superior to any fingle machine. then
tluit advantnge is enormously increas-
(xi. In tact. It Ls without a rival.

FROZEN MILK.
There Is no reason. practical or the-

oretical, why the freezing of milk
shouli hutve any effect on the fintor
or quality of the butter meule front
It. In fact. in many cases wltere pa-
trons do not tako the be',. or any
came of their nlik. It woud be an ad-
vartago if it couid be irnneciately
frozen. and Ro kept until the butter
maker could get It in lis control. Of
course, where the milk is frozen, ail
ripening Ls at once stopped. and creaim
from such milk needs a longer time for
ripening, or the use of a starter.

WHAT COW MANURE IS WORTH.
The entire manurial product of the

dairy lierd kept a.t Cornell University
station was kopt in a covered barn-
yard during one winter. Samples were
taken from. tine to time, and analyz-
ed. The results, based upon the mar-
ket price of the then principal ferti-
lizing Ingredients, showed the mianure
of the herd to be worth. per cow per
day. 8.62 cents.

NOW IS A GOOD TIME. a
To look alter the barn; make It com-
fortable for the stock; Ptop cracks
that the wInd whustles'through, pre-
venting the cow from doing her best.
The floor may need attention; there
may be a leak ln tue roof ; y ou may
not have plenty of bedding, and if you
look closely you may find other things
that require attention before the
blnsting wInter fastens itself upon us.
Don't undertake to keep more stock
than you are prepared to give good
attention to, and be sure they arc
where they wIll do best. These are
only suggostions; each and ail wili
neei to study thelr own environments
and tien at accordingly.

- J. M. T. rWELBORN,
In the "Practical Dairyman."

B.rldgeport, -Ind.

FINDING THE ROBBERS.
A Canadian <iairyman nilked 24

cow-4 whilh regulyedt't two lads besi1deh
himtî-'f lie g>t ufter the cow-. wit i.
ta Btbwoek toet, and fnun<i 4 rolbers.
The-s robbers and ole lad went At
tite eil of the year lie foun thiit thie
il had paid pi.i< gria éat. a iprofit tz the
2i, înl ie finally got down to 12 good
co itat made Jus4t about t.s uchtivi
u, for lilm as the 24 formterly tIld

PASTEURIZED CHEESE.
The Monitreal Trade Bulletin says

that "J. A. Vaillancourt, produce cout-
mLssioii nervhiant, of this eity, lias
just receive-I a sample of cheese from
the Governuent Dairy School at St.
Hynitttinh, P.Q.. nadfle last winter
from pasteurizeit milk, an i It e-tain-
ly is a rematirkably fine- flavored
cieese. It Ls of a liglt, tmturai col-
or, solid texture, and as freshl flavor-
ed as if I ithad been m'ade thLs fall."

TIE II(XGS THAT PAYS BEST.
"Whtat bree:is are tne best ?" asked

an auditor.
"Among the hogs that pass our in-

spection," was the reply. "tthere are
more improved Yorksitires than of any
other class. Tamwortis conte next;
then a York and Tan ermsti and then
a York and Berk."

TWO CHURNS BETTER THAN ONE.
F. A. Leighton, in Chicago Pro,àuce,

says: "It is a bad thing wien you
have a combined churn, and only one.
in ca.se It brevtaks down. I think i
somne of the creaneries were fitte- up
witit two small-sized churns instead of
the large, uniwieliy aiffaiha that one
secs ln sonte factories. IV woild bu a
great tieni better; and, histead of liav-
ing to hoid the creaun two or three
di'ys for reptIrs on the churn. It could
be dividedu a mto 'nil eiurninigs anti
chutne out with one."

PASfFURIZATION.
The followring sensible resolution waR

1 xeettl iaua1meng 4')[ tita a neg
creatnery on the 30th of Nov:

Now. alter one year's experience as
your directors and knowing well your
aims and desirea for your creamery,
before retiring from the position with
wiheài you have honored us, we beg to
subuit the following recommenda-
tions, namely :

1. Tiat whereas. in order to Secure
the top price In the PritIsh market,
we mist send an article of uni'orn
quality and light color througiout the
whole year. and whereas. we in Can-
ada. from climatlc conditions and other
cauises, ln reality manufacture three
kinds, namely, light-colored in winter
highly colored dviIng the first months
of grass, and medium ln other
months, and whereas, we have learned
that other places have overcome this
difficulty by a system of pasteurir-
ing and chemical refrIgeration. we
therefore recommend. that such a
plant be introduced Into our system.

GRNAT FALLING OFF.
Shown in the Cheese Experts to Brl-

tain This Season.
iolntreal, Nov. 28.-Canadian cheese

shipments for the past season amount-
ed to $1,900,000 boxes, at a. cost
value of $12.065.000, as compared
with 2,102.985 boxes at a cost value
of $14,195,000, ln 1897. a decrease of
13 1-4 per cent. The decrease la at-
tributed to lower prices and to the
greater attention devoted to butter
making. for which the margin of in-
creaso la considerably greater. The
season has thus been a poor one for
the producers. Not counting the 850,-
000 lest i the Warrington fallure. thet
factorymen,. it is estimated, wiill be
$2.000.000 out of pocket as a result
of their labors since last sprIng.

A NEW SYSTEM oF CHEESE IN-
SPECTION NEEDED. '

3r. Editor.-I wian you would ad-
vocate another system o! cheese lit-
6pection for 189. There certainly la
great need for a, change fron the pre-
sent. If you undiertand It you know
sinethn of te Injusticccsernal-
or sufifer frc4X buyers linpctirng.also.

the difficulty a maker lias ln his own
dofense. Thero is room for much li-
justico, and 1» taken advantage of too
often. Please look into this and be-
cone our frIend. I would suggest ,n
inspector appointed by a cheese board';
or by the Government for a certain
section, wililh would give utilforni In-
npection tutid a fair one under ordinary
condition of market. etc. This mail
could Inspect the cheese when a cortain
age anJ tut his mark upon them, etc.

Yotre truly. S. R. P.

NEEDEDI Well. certainly, a. new
systen i needed ; and the pla.n as pro-
posedti by our friend, "8. R. P.," ivito
has hiîtad 19 years practical expeeri-
ence li cheets and butter nmking, i4
only au cote of ewht,t 1s ringing in the
ears of a,ll cheesemakers. Let us agi-
tate this subject. atn good will come
out of it. We would be pieaed to
have aJi the icheeemnaker state their
grlevancs" and senti to us. We will
not publish the names, if you so wlsh.

EDITOR C. C. & B. U.

ATTENTION, DAIRYMEN i
Our butter and cheese lave beeri fin-

er this season than ever betore; we
)lave sold them more regularly; they
have gone forvardà in nicer condition,
andà have given better satisfaction

ithan li any previoub year. Thanks are
due to the Government for giving us
better facilties for shipping our goods
ln refrigerator cars and cold storago
compartments on steamhaiips. We
have been enabled to sell 70,000 pack-
ages of butter n're than last year
and nearly as many cheese up to the
.st of November. and all must agree
that this is a good record.

If we couldt get all our manufacturers
to make no November or April ptfeese,
we believe we could Increase o'r sales
of butter to the Mother Counti-y 100,-
000 another year more thaa.tiis.

What we want, above all qnge else,
Is unity of action-aJI wor g for the
one object. namely. to maintala and
keep our position as manniseturers of
tite finest gonds on this 'continent.

. lntH h'
R. G. MURPHY.

Secretary.
Eastern Ontarlo Butter & Cheese As-

socIation.

The City Hotel
Most central house in Kingston,

Ont.
Three mimites walk-or electric cars

from the door of the Hotel to the
Kingston Dairy School.

Large and commodious reading
rootins and offices entirely separate
from the bar.

A Confortable, Homelike Hotel
with written hill of fare, (each ineal)

Open night and day, on the arriv I
of ail trains or boats-itutted on e
fashionable promenade.

Rates for each week, nouth or sea-
son duritg the winter mnonths very
reasonable.

Correspondence in regard to ras
and board aolicited.

Pecuiliarly adapted to the needs of
Dairy Students, Dairy Mçn, Cheese
Makers, etc.

J. S. RANDOLPH.

A SPECIAL REQUEST.

It is specially .reqiested that all
persons kn6wing of those who
suffer from cnnce' or tumrr, send
their naies to tlhe undersigned.who
will sentid fu!lIparticulars of a new
and painless méthod.

'TT -& JURY,
Bowmanivle,-Ont,
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FEEDING SHEEP.
B simple Trougsh WLhteh Overcomen

311any Idieulties.

Iu a recent address before the Ohio
Farmera' instituto S. H. Todd said:
The arranging of the sheep tronghs will
have very much to do often with tllo
success of keoping the sheep on the
farin. I will venture ta say today that
there will be soveral thousand dollars
lost t the istate of Ohio from feeding
sheep out of that aid V shaped trongh
-that I presumo Jacob fed hie sheop
out of-in preference to ohanging ta a
better trough. What are the conditions
of that trough? It is built exactly in
the ftorm of a sheop's mouth. They ca
eat the grain in one-fourth the time
that thoy could eat it out of a trough
that would be practical for feeding
sheep in. The resnlt is they cannot di-
gest and properly aesimilate the food
which is thus carried into thoir stom-
achs. Besides, usualIy these troughs
arc loft down nearly on-the surface of
the yard or the surface of the g-mnd.
The lamîbs when they are fed commence
at one end and follow the feeder as ho
puts the food irito the trough, winding
back and forth from this side to that
aide, and by the time the feeder gets to
the other end of the trough be looks
around, and what does he see! Ho mes
one-balf of the lambs standing ther
lookiug him souaroly in the face. Why?
Simuply becauo the refuse thait is drop-
ped from their feet in passing over the
trough bas beeu deposited in the feed,

THE ToDDSiEsLP TBOUoII.
and as a result the sensitiv,e and timid
shoop will not touch .1t, While the
stronger Iaròbs:wiltMidh.ît.up. Thus,
with thatti'déof -inedingh le qkilling
hie shoaptobàt~i -ends. o if storvio
them tod th tliisenird aud ovrfeed-
ing thètm, ut 'that ond, lith of which
evils wshod avota. ifyouare,gomug
to use'thoVsbaped'trough, put a board
over tio- trongh so~ fiàt they cannot
jumfitiîo IL.

Sw'Id rocommend, however, tho
'use of a trough which I am going to
describo. -This tro;tgh .ta mrde from
threa boards .8 Inches wide anl an inch
tŠ,ielg I putiiiehoarifs togeilfer eo as
to frim two- troughs with .tho three
boaras .by.runig the. ïide boaf4sa
£ar belew tle conteri b'otd as w'' deu
abo'-tho centerboard, ,phcirg. an en4.

- £1. ±..ghr i laS iiohos:wid .

und 2 feet long aid provioiug ii witn
loge at the end ai dhese end pieces, so as
ta koup the trough from turning over.
The length of the loge should be 20
inches, a. they should be placod on
the trough, so that whon ready to use
the top of che trough will bo 14 inchos
from the ground. In this way I have
two trongb. Now, you may ask me
the advantage of that? It costs but a
triflo more than it does te make the V
shaped trough. It has a larger base, and
the shoep rarely if over jump ovor it.
Thon it takes thom, as I said, four times
as long to coniumo the food out of a
trough constructed in this way as it
would out of a V shaped trougb.

Then again the farmer goes out ta
feed his sheep, anud he seos a littie tIlth
bore and a little filth thora in the
trough. Rather than go and get a broom
and sweop it out ho will risk putting
the food upon that filth unless there is
au casier way to obviate the difficulty.
But if he knows ho can turn the trough
over, thon ho will do se, thus providing
the sheep with a clean trough in which
te deposit their food. Again, if it
sho-.ld rain and partially fil the trough
with water, which, with the dirt that
would naturally get into it, it might ren-
der the food distastef ul, so that tho ten-
der lamb just commencing to feed would
refuse it, he can turn the trough over
and bave a dry trough ready for use
without further trouble or delay. As I
said, he will do that when he would
net remedy the trouble if ho had to go
and get a broom and sweep it out. Yen
wiMl find that very much benefit vill
arise even from this.

Training to Balk.

Many colts are actually taught ta
balk, kick, scare and many other bad
habits that render them almost worth-
lesa. This usually resalts eithor froin
carelessness or trying ta crowd ta much
instruction into a little time. Mni-ith -
all bis intelligence requires from two
te five years to become skilled in any
trade. Some never learn. How oan we
expect the horse, that is guided only by
instinct, to know everything after be-
ing btcbed balf a dozen times This
would be presuming him to have more
sense than his driver, and many of
them have more horse sense than the
driver bas of man sea4se.-National
Btockman.

IDEAS ABOUT MILKING.
First, twenty pounds of mlik drawn

at the beginning of mllking will pro-
duqe only about one-haf'f pound of but-
ter, whlile the saime amount drawn at
the end of milking yields nearly two
pounds of butter. A Danish experi-
ment In the saine line shows as fol-
lows:

1. Milk froin lie first streams, 172
lbs.-gave 1 lb. of butter.

2. Mllk fro'm the middle streams, 88
lbs.-gave 1 lb. of butter.

3. Midlk from the last streams, 27
lbs.-gave 1 lb. of butter.

4. Mllk from the 1ast drops, 12 Ibs.
-gave 1 lb. of butter.

This shows that the after milk Is
very rich in butter elemente, and
therefore very valuable.

Whenever a "hard mllking" cow is
found, the narrownes of ber milk.can-
ala may be obviated by rolling the
tents between two hands. The pass-
Ing a st;7.w Into the milk canal ls
disastrous te the animal and may
cause an inflammation of the udder.
On belng milked atter the first calf,
ma.ny cows ae very sensitive to the
mllker's toucb. Nothing but patience
ana. gentle trea.tment will avail In

The Pxontenac Cheese Board have a
linstllng commnttee appointed ta make
ltUt the nec sary. drrangements for the

blg meeting.

Western OhtdrIo Butter Uhd Cheese
Asoliation at OGe1ph,Jan. 17, 18,10,

18299 , ,

ROBERTS'

ANTI-ABORTION RRUM
lypodlernmically adctruiniter'ed is a
POSITIVE CURE for Abor-

tion in cows. Testimonials fur-
nished on application.

Dr. D). IKoberts,
Veterinaary Surgeon,

Atddress, Waukesha, Wis., U. 5. A.

THE

CANADIAN RUBBER CO.
OF MONTREAL.

Rubber Shoes. Felt Boots Belting
Rubber and Cotton Hose,

Paoting, Etc.

333 St. Paul Street, Montreai.
Branches-Toronto and Winnipeg.

THE BEST
is the CHEAPEST M

BE SURE AND BUY

C. C MORRISON'S
(Patented) Everiasting Seamiess

RAUE BOLER
Only Boiler Mado that

c-oe- EDPNEIOir --

Guaranteed ten Years.

WilI Last a Lifetime.

Standard Sizes, 30, 35 and 40 gallons
Always on hand. For prices aRply

C. C. MORRISON, olie"ad,
Hamilton. Ont.

Near G.T.R. Station.

Send $1.00 for
I Nature's Cure

For Consumption," or the Natural
Air Treatment. With this treatment
all lung troubles are enrable. " A
copy should be in every home."
Address

SIA FTSBUR Y DBUMMOND,

15 Bald street, Hamilton, Can.

TRUCKS AND SACK
. OLDERS.

IMPROVED TRUOKS.

Combination Truck and Step
Ladder combined. Price $2.50.

Single Truck, S1.75, with sack
holder, $2 50 ; Eureka Sack holder,
5o cents.

Receipt-Best boiler compound
for removing scales in steam boilers.
The right to use and manuîac.ure,
with instructions, $r.oo.

Prices fo&larger numbers given.
Write for. P'ices ahd Circulars.
PEERLESS G CQ.,

Springfieid,' OhMo, . S. A.

BR _s

TEL EP H1 2078 EEST A LIB1876

VERNOY
ELECTRO-MEDICAL

SANATORIUM,
231 éarvis St. - Toronto,

Electricity lsed in its a ious nodifi-
catio ns suited to any case orweak-

est organisi
NERMVOUM, CIHRONIC, ACUTE, SPINAL,

OBSCURE, AND DISEASES OF WO.NIEN
A SPECIA'IITY.

Hospital Surgeons in Consultation, in
Surgery and Diseases of Women.

Massage.BEetro.Thermo
and Galvaiie Bathts, etc.

Prof. Vernoy's Unique Comuplex Mcdi-
cal Battery $ and $50, with

Hand Bonk for Hone
Use.

PROF. VERNOY
Electro-Therapeutist.

Mfrs. S. K. Vernoy
Assistant.

For Years in suc-
cession Butter

made with

CENESEE
SALT

has won the Sweepstakes Premuium at
the Conver'ion of the

National Creanery Bnttermakers'

At the Trans-Mississippi and Inter-
national Exposition, held in Oniaha,
Neb., 1898, the Gold Medal was
awarded to The Genesee Sait Com-
pany for Dairy and table saIts.

At this Exposition the Highest
Average score in the Butter Contests
was won by John Turnhull of Atlan-
tic, Iowa; and the Second Highest
Average 1%ç P. S. Hurd. of Meriden,
Kana., on à of whon used Genesee
Salt exciu' îvely in their exhibits.

For Fu ther information addresu,

The Genesee Salt Co.
6 Harrison Street,

New York City.

FREE FORTUNE

?or Every one, in Country
Villgctes and Towns in

Canada,
For doing light work in their spare

tine. For particulars, by iail
only, address

'Vt 998 Berri Street,
+ 44 t Montreal, P. Q.

THE ST. ELMO,
Corner of McGill and Recollet Streets,

Montreal,Que. Thoai. Lynch, Prop.

The Best 25c DIN1R in the city.
BEST ALES, WINE and PORTER

on draught or in bottle.

Polite Attention. - Prompt Service.

L 1-
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DONTS FORZ DAIRYMAN.

M.E.K. In "Mlichigau Farner."
Don't kecep creain after It I. ripe,

but clnhrn at once-
D)on't send it to market wrapped lu

parts of cast off elothinîg.
Ion't mix sour and eweet eeam:

keep it separate until all ls ripe.
I)on't exere.ae your cow. by seending

tiho dog to bring them from pauiture.
I)on't try to work the butter iililk

out of thle butter; wash lt out while
lin the granular stage.

Dot't think that becautse smue men
say "o a colw th mOerely a iliacil.ine.
SIe ls the most iervous anlinal of aIll
aniimalt..

Don't he too arlstoeratic to asso-
clate vith the growing alves. Keep
on friendly terms witl thein, so they
will need no introdu.tion vlien they
e<>ie to wVrk.

Doi't think that thire or four de-
gOem dltference In tem'peritire li
the crean, will make no difference
wlien churning.

Don't think that bMeauL a cow ls
a good looker sie is a goo. cow; the
mvers la lnvariably true.

ONTARIO AGRICULTURAL COLLEGE
'APPOINT31ENTS.

Owiig to the resignatioii of Mir. T.
B. MilIar as chtoeso lustructor ini the
i-ilry School, aind the contintued illne.*i

of Mir. J. R. Findlay, It lis been ne-
co,*ry to îappoixt two notw mien to
the taff o: 1899. Tbee are :-Mr-
James Morrison, Striatforl. wlo for
elglht years owned and ianaged the
Silver Corner" clceoe fautaiy, i)erth
County. illti wlto for the paut twe
years, has been employed as lînstrue-
tor and ln.<iector by the Western But-
ter and Chese A&ociatioi, for cheese
lasxtruction, and J. A. 31cFeeters, of
Bowmanvl1le, as home dairy liistructor.
Mr. McFoeter.q 1s a graduxate of the
•97 dalry claas. anid lias been employed
lia the dairy of the "Fdwiler farm."
near Cobourg, for oie year, and lat-
terly ho has been on the Detiila Park
Fasrm, owrne by Mr. Ma.aey, of To-
routo. Botfi are brîglît yoiiîg Men.

count of 1t iemselves in the Dalry
School o! 1899.

POINTERS.

Feed a well balanced ration.
Warm stables in winter save food.
Letting the cows get chilled cost.
Large fat globules make the best

butter.
Dimomfort always; costs In extra

feed.
Cream rises best when the tempera-

ture ls falllng.
Corn and cob meal mixed with brain

ls a good mllk ration.
It ls not n*'essary to let butter

stand after s Jtiag by the granular
method.

The production of fat depentis on the
temperament of the cow, lier food and
lian(ilng.

If the butter does not float readlly
in a mam on the top of the buttermlik
stir In a little salt.

Nothing ls more injurious to the
keeplng quality of butter or to iti fla-
var titan working undissolved salt uto
1V.

The Influence of the sire In a dairy
herd la greater than that of the dam In
dternmining the future character of
the lierd.

Ohee ndvntae with the heparator
la that the cream la separaetd from
the mllk Immediately after the milk-
lng.

By the use of the separator ail ani-
mal matter, dirt and impurities found
ln the milk are removed and may be
found in the bowl.

Mxr. J. O. Lingenfelter, Kingston, Ont.:
Dear Sir,-We think you have gotten

ont a very attractive editlon of the
paper. and do not ,se why an ad. lu
your paper will not bear fruit.

Yours very sincerely
CHARLES W. GAY,

.Brock-ville Ëusincsa College.

Mention thl paper when answering
advte.

PURE BRED|

TAMWORTH PIGS'
Bacon curers clioice; Pure Bred

AYRSHIRE :-: CATTLE,

Largest imported herd in America.
Stock al ages for sale.

Z?. G. S7E. CI,
Box 720 Brockville, Ont., Canada,

FALL CALVES.

lfnny AlvInnIngen if Properly Cared
For un Winter.

Tho greatest yield la ohtnined froa
cows thut calve in the full, if proper
care, feed and slicter arc provided dur-
ing the wiuter. *Tho prices of butter fat
aund butter are higler during the winter
and with cows fresh ii the fnl or early
winter this higher pr!co comes duriug
the puriod of greatest yiold.

A cow owned by the collego gave the
following yielde of buttor fat in pounds.
by mouths, for ten montis: 21.3, 31.9,
31.2, 80.5, 32.9, 29, 28.7, 23.8, 20.2
and 22.2. If this product had been sold
to on of the leading Kansas creamerios
at the prices paid last yeur, and the cow
had calved April 1, the returns would
have been $44 80, Nwbile if he had
calved Sept. I the sane product woula
bave brought $49.41-a dilerence of
$4.64 for a single cow.

A cow that calves in the early fall
while on grass j iu the best condition
to make a high yiold wheu fresb. Good
feed and care tbrough the winter will
maintain a good yield, and when the
cow is turned to pasture in the eaily
spring a fre.h flow will be started that
will considerably increase the year's
yield.

A cow that calves in the spring bas
the best milk produoing feed ut a time
when she will do welf with any good
ration. As the flow begins to slacken,
the quality of the feed grows poorer
and flics and heat help to out it down
still lower. In the fall, when the milk
begigs to drop aidl o accoupt of

lime from calving, the cow goes from
green pastures to dry feed-a change
that tends to reduce the yield and dry
up tho flow entirely. Winter dairying
avoids injury ta flavor of butter frem
weeds in summer and fall paEturee.

Cows, with fair surroundinga, eau be
made more confortable in winter than
in summer, and with fall calving will
be dry when heat, flics and drougbt are
severest, and whon butter prices are the
lowest.

Winter dairying furnisbes profitable
employment for the farmer and bis rnen
at a asoan of the year when without it
farm forces are cither Idfu or vork for
low wages.

Another advantage of fall calving is
that the calves can bo raisedat a season
when there ls time to give to them that
careful attention which la so great a
factor in calf raising by hand, when
losses frein heat, files, diarrhea and
sour milk cau be avoided and wheu at
weauling time the calves eau go froin
milk to green pasture without a check
in growth.-Bulletin Kansas Experi-
ment Station.

OXFORD",
KITHRN RANGE.

Anti leîiire of 21 well-cuoked meals

It. la a splendid stove, nali't ha cqîal-
led. lins every possible new wrinkle to
add convenience and save time and,
fuel.

You don't buy a new range every
day. Better avoid back itnumbers and
see the niew Imperial. Oxford.
After yoiuve exaimined it for youroeif
you'll know its stperiority.

Inspect ,Knso.at OflS OS

The Gllrney Fouriyi Co., ligiteîi,
TORONTO.

$4E.P WATTED.
W TANTED"AN EXPERIENUED

BUTTER-MAKER - The un-
aersigned ivilà receive bide.

Give experience. references anid wnges

expected CYLINDER BUTTER &
CI EESE ASS'N., Cylinder, Ia.W ANTED-AN EXPERIENCED

BUTTER-MAKER-Give ex-
perience, references and wages

ex pecteti. (JYLINDER 'BUTTER&
.HESE ASlNaCy de , .

HEESE-MAKER WANTED -
TENDERS will be recived by tho
Pine Rivér Cheese an'd Butter

Comxpany, of Hurôn township, in the
County of Bruce; applicant tofurish
testinionials and-secu ity, asd tò fùr-
nish all th m Iterial connected wlth
thd manufacture of tlie hheesé; the
average cheése inanufetLurd- ër sea
soni iubàut ne-hundrèd toms; iMero
,is à dwellin'g house for the~ cheëse-
maker convenient.to the factory. -Ad-
dres' JOHN BALLANT.YNE Preal-
dent, Tine River P. O.: DONALD
BLUg, Secretary, Amberly,. O.

THE ODORLESS

CREMATORY OLOSET
Fentures Connècied With This Closet

Which Make' it Superior to-ANY-
.1s.iH in the MARKET.

>ADAP'.ABILITY-It la adaptod' 40l '
rivate residences, publie buidings,
otels, scllool bouses ànd suimer re-

sorts.
PORTABILITY-It can be-placed in,

attic or cellhr, bath-rout or outéidé
kitchen, or i any place where there la

a flue or chimnney.
ECONOMICAL-It requires no dis-

infectant. The strong current of air
passing throagh il, during accumula-
tion, carries off ail ora.

FIRE-Is only necessary once -in
fifteen or twenty days, when used by
a family of from four to six members,
to burn it out.

APPLICATION - For villages - or
towns, where there is no sewera it.
ends the career of the t y,
unheaithy, uncorufortable, out.door
affair, -which more than any other
single agent, bas been responaible for
dibease and deatk.
The Odorless Çrematory and Gen"e9

lieating Co., namllton, Ont.

Sold by all druggists,

dreSSing Hayes & o
BMnUe, Ont

Howard's Heart Relief
Got to Îl FOR ALL IIEART WEAKNESS OR

PAIN.
HOWARD'S HEART RELIEF i a

Haven't perfect heart, toic-cauinug blood to
iiow utiirailly, evenily, unnu.ticet, re-

You? lieving stagnation lt headi or feet-
taking Up the blood accunulated at
inflaie< parts, particularly in the di-gehtive organs, liver, kidnoys, or lu

Rather Like tthe brain.

Forall Female Weakness and Ner-
vousness connected with defective
heart action it cannot be excelled.

At druggists or by tuait with full
directions and advice at 5c per box, 6
Ihoxes; for $:.00.

S. W. HOWARD, 71 Victoria St,,
Toronto.

But you'd rather ent appetizing
well-cooked fod tiiin iot. Then

.... buy the new....

IPERIAL
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I. J. C. Chapais

31.J. '. C luChapis, <e St-lins, comté
le K amaoli raska, prov.nie de ilr 

as.îstatut- n nttiiss i i t t tinu lt-i lat-
tière tousr le i aita, est le fils tdel
lteu loale .1. C. Chiaiais, si-
t-ur. I1 est n- à St-I lienis. -n 1850.
il fit soit cours <i étude au collége le
Ste-Anne, et est gradiui%- de la F'acult-
do lDroit <le itiversit-La aI.

'NI. Chapais est considér- coutae l'un
des fermiers les plus pratipes dP lia
province de Québec l.asriin ceux qui

gr icultre de Québec. <'.îinî cré-

ni ier. horticuilt .l et agriculteur C
g-iiéral. il a été6 applelé à reainplir plu-
sieurs charges iimortantes dans sa
Irov i "re n a t nale. I I lit successive-

.11ent president (le la "l'onologicali
anda lt .ut t ruvis S(tjy , de Qué-
bee . te-prés denut d lhi Quelatc I.1-
r. *iiien Association , directeur de l'(-
cole piroviinciale d industrie laitière à
St-llvacinthe . secrétaire le la "Do-
minîions Iatryînen Association" , et. se-
crétai-e-trésoriet de la Qiielbec Fires-
try M.ssociat i tn. 1i 1ha ais :ý est ne-
quis une .nste réputatou ione con-
férencier - ur l'ai nî ricu tltu re*. I horticul-
et l'industrie laitière, et ses discours

ONT, Ca.

50 cents par année, payable
d'avance.

DECEMBRE

Un Appel Personnel en faveur
d'une Edition Francaise

Comt(- nous vous l'a ions promis, i
nous vous présentons aitouid'hili
dans notre journal seie colonntis dle
matière en la ngue frança ise.

Nous les envoyons couie -chantil-
lois gratuits à ceux qi s'intére.ssent
s.ux centres français.

Si les lecteurs français veulent hien
nous aider, par l'envoi de leur sous-
cription-.qui n'est que de citquante
cents par année-nous leur donnî'rons
84 colannies françaises chaque mois,
faisant -0S colonnes par année des
nouvelles les plts récentes concernant
l'industrie laitière, le commerce de
beurre et de fromage.

Si nous recevons au moins cent
souscriptions françaises, nous conti-
nuerons la publication le cette di-
tion. A l'oeuvre immédiatement
s'il vous plaît. Ne retardez pas.
Envoyez votre souscription; en l'en-
voyant non seulement vous notis ai-
derez mais vous vous aiderez vous-
même.

A vous sincèrement,
% J. O. LINGENFELTER,

Editeur.

RECONNAISSANCE

-1

Nos plus vifs renlercliements si M. J.
C. Chapais, député commissaire de
l'Agriculture, pour. lcs nombreuses
preuv d'ainabilit.ó qu'il nous a don-
nées.

Il est à espérer que les services qu'il
rend A l'industrie laitière ne seront
jamais mconnus par ceux qui ont à
coeur le réel intérôt du Canada.

L'EDITEUR.

M1 I. C. Chap:us

s'occulent d'industrie laitière. 11 pos-
séde à fond toutes les méthodes mo-
dernes <le cultiver le sol et ses entre-
prises les plus auadaciiteses sont tuu-
jours couronnées de succès.

M. Robertson, parlant un jour de M.
Chaiais devant le cozmité de l'agicul-
ttre de la chumbre des Communes, di-
sait - "Je ae sz lias où l'on pour-
rait trouver un homme possédant aus-
si bien que lui la science théorique et
pratique de l'agriculture."

M. Chapais a aussi une grande exp6-
rience dans la culturo des fruits. De
1879 à 1890 Il fut assistant rédac-
tour du "Journal d'Agriculture Offi-
ciel", publié par le département d'a-

oit toujours uit grand sens pratique.
,a charge n'assistant-commissaire

diindiastrie laitière, qu'occupe actuel-
iemeat M. Chaeais, consiste à sur-
veiller les intérêts <le l'industrie lai-
tière lu Diominion dans les districts
canadli-ns-français, et dans l'exercice
le ces fonctions il a visité plusieurs

fois presque tots les endroits de Qué-
bec, Ontarloý, Manitoba, Nouveau-
Bruinswick et de l'Ile du Prince-
Edouard, où l'on parle le français. M.
Chapais s'occupe principalement d'en-
seigner aux fermiers canadiens-fran-
çais de la province de Qu-bec les mé-
thodes modernes de l'industrie laitIò-
re. Il est facile de constater que ses

efforts ont été entièrement couronmés
de stuc's. Car dans aucine partie du
mionde l'idustrie laitière chez les fer-
riners n'a lait plus de progrès depuis
ces derniers douze ans que dans la pro-
vince dle Quéfbec, en aucuene pariitie dut
inun.îîde, I'îîcindustrie laitière n'est lprati-

iée sur upe,î plus grande échelle par
les fer altiers qu'en certains districts de
cet te pro% iice.

En 18s1. M. Chapais ouvrit à St-
Penais. comat( le Kamoutraska, la pire.
imière mnantifactur <le heurre et de fro-
inage <laits la partie est de la province
le Qu-bc, et pendant ('e , ans cette
iiaiiatur l reçut ine s lention liu
gouvernement, local cotait. e étant la
première école d'industrn- laitiare d'A-
inérique.

C'était le piremîier pas dans ce grand
mouve.nent n faveur de l'industrie
laitière en Cnada.

BIENVENUE AU

CanadianWCheese P
and Butter Maker.

trganisatii tde I i'mdustrite laitie-
r- comm itie braicle sp.ciale l i'agri-
ture, dîans la Puissance itu Canada,

présente un systtne <qui se rappro-
che d lassablein-nt d la erfection.
Pour ce qui concerne la Puiissance en
généai-al. nous a n aas aIoirl le con.-
mîis.ire d'agri-ultitrc et d'inoustrie
laitière, avec soit ussistant et ses
aides qui s'occupent de tout ce qlui se
rapporte à l'industrie laitière, au
piniit d vue f(-dral. La province <le

aiiito)a a un surintendant spécial
d'industrie laitière.-de îièie que les

provinces de la Noutelle-lcosse et
dut1 Nouveau-lrunswick. De plus
chacune des prveines suivantes de la
'onféd-ratim a des écoles <le laiterie,

ssavoir. trois dans Ontario, une dans
Québecl une dans 3anitoba. On
compte deuix sociét-s d'industrie lai-
tère dans Ontario et une dans cia-
cuine des autres provinces. La pro-
vince de Québec a uit système de syn-
dicats <le fabriques de beurre et de
fromage qui lui permet <le faire ins-
Li<cter chacun <les trente-trois syndi-
cats par un inspecteur spécial dipl>-
m-. les autres provinces ont aussi
des inspecteurs sp-ciatux.

Il manquait. a toute cette belle or-
ganisation un trait-d'inion pour en
relier tois ts éléments, ut organe
qui permit à tous ceux qui font

unle spécialité. de l'industrie laitière,
(le correspondre entre eux, de se com-
niquiiaîtier leurs idées, <le se faire part
de leurs observations, de leurs décou-
vertes.

Justi'à juillet dernier, notus avions
bien un département spécial d indus-
trie laitière dans chacun de nos jour-
naux agricoles, voire même dans quel
ques-unes des feuilles de la presso
quotidienne, uais pour ce qui

est des Journaux d'industrio laitièro
proprement dite, il nous fallait aller
aux Etats-Unis ou en Angleterre pour
ceux do langue anglaise, et en Fran-
ce pour ceux de langue française, ai
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iîuoas '.ouhîl.,ns î.ous pli ai a' çî s jouri-
tauI. s nu s . \ jla ipl a l ga:( e a
l'esprit dl'tii tint ave et a 'énergie du

propriétaire dli ''t'auaa diai Clese amid
]utter Mlake '. cette lausse position
n'este plus. I.1a lacune titi se coans-
tatait dai, i ai(lsa de naoti V
inlust :le la il iiabe est c.oîenillie. ) e dis

lacuine, cair, soment semus a\ons ,u
la Iécessité d'un j'urna.itI où l'on
peuit discuter librement et
sur nlotita propre tes ra Il
les mbisile s quesi'ins qui
5 itioqsenlt pouir ainsi dir'e ttouis

les jours a tei ui st ud'sitiws la'
fat' faire a nt indtusti i' laatière
tout le pia tgrès pasl*,l'. l. lait na
ces questions, il eln est <aui iaus soit
touat à fait( séciales Notre chiatil,
notre lsitiotn géogri ahl<liîîique, IOs i a%-
ces pas ticubèr's d( Ib<étail, font <lue
bien les règles, que bien les priici-
pes qui sont bons dans les pays
avoisinants ou d'outre-mer tue le sont
plus, oua d5Iandent d<la profondes aino-
difications pour ètre apliuésici.
Maitenant. ces règle. ces lpritcapes,
nous pouvons es ti.liî'wr, les discuter
chez nous dans notre journal d'ian-
dustrie laitière. L.4-s qulatrenmrs
qui ont paru en anglais nous mon-
trent qu'il sera la avec. avantage Ion
seileient par les propriétaires de fa-
briiiies <le beure oa le fromage et
par les falbricants, amlais encore par
tous les industriels lui s'occupent
d'inustrie liaitère et pai' toits les
cuiiitva teurîs qui élèv'ent des vaches
laitières, et qui fourmissent di lait
aux fabriques.

Ce que je viens le dise de l'utilité
générale le ce journal était cependant
sujet à une restr-iction ian-
portante à Venir' jusqu'à
aujoairihui. Il devait lien être
l'organe le tous ceux qui, i un
titre quelconque, font le 'industrie
laitière, alais à une condition; celle
que tous puissent lire et comprendre
l'anglais. On Voit deI suite- qu,,'il ne

pouvait être aicIniemeit utile à l
grianle majorité <le cei: q ui se hi-
vt'csYr " T.in'ilust'iî laitière lans la
province de Québer, aie possédant au-
cune notion <le laigtiue antglalaie Cette
restriction dispaitrait aujourd'hui puis-
que !e présent nlimro aious arrive

avec aie notable piartie dle sa
rédaction et de sa iaîatière en, frati-
Çais. 11 devra donc tira iliteniaant
permis ait Caadian (Cese and
]lutter 31aker" d'esp'rer desen'ir '<r-
gatie de tous las producteur oc lait,
de t nus les fabttriraits et
de tous les itdistriels faisant des af-
faires cn induistria aitière <le la
Puissance, y com1îpris le griai ta naom-
lire d'entre-eux ui sait des Canadi- ,
ens et dles Acadieis franiiîçaiîs. Nous
comprenons <lue ci- n'-st qul 'à cette
condition qu'il pourra supporter les
frais d'une double rdactioi, filais titi
sont toujours onrux et qule blet peu
de journaix puil6s dans les deux
langues ont pu supporter endant unale
période le temps raisotnalle, à %eair
jusqu'à présent.

J 'n1 mis eni tète li arésent arti-
cle le mot "Bienvenuale." ,
J'espère qlte ce sera le
mot <tuai viendra aussi à l'idée
d'lmn hon nombre <le ceumx qum'i liront
le présent numéro et qui tiennent, à
avoir dans la Puissance utn jour-
nal représentant directenient les imté-
réts de l'industrie laitière qui est
devenue pour nous unme industrie lina-
tionale.

3. C. CIA PAIS,
Assistanît-Comî. fédéral dl'industrie lai-

tière.
St-Denis de Knanouraska-.

«J novembre 1 89S.

te Parfait Bonheur
En Industrie Laitiere.

Un lchange Australien <lit - rn
laitier qi.ai a une bonne femmr, un
bon siaaraiteir et uin lion tr-uiprau,
n'a besoin d'aucume. récompense dans
l'autre monde. ,

L'industrie Laitiere
En Hiver.

C'est une nécessite pour la continua-
tion profitable de l'industrie

i>i a a. île tua isus)

iPour rendre sons commerce profita-
l Io. la'tier doit le puropa.er li-

ranat tolate l'atée. I .e lait <.t ses
i'iluits ont ét', d'ordinaire plus

chlerm's Ili ver lie l été li aort ca.'-
t'il st avesi a ldans les vahia. -in-
les construci ons le fronia-eri s et
le créimeri,s ('est tlue politique très

inutile' qii(- de luermiettre n ilulant me
capital le rester inactif 'ina ou axs
inioais <le l'a mée. l'air le tis,é celi a
été ion seulement im1lproduîctif, iiais
une source de beaucoup ade dépenses.
Durant I hiv'er, titi travail considérai-
blle- des fermes est absorlué lai me
travail inutile de ses bâtiments, à
moins qIue les animaux soient gaedés
pour fournar unii produit out aug-
attenater <'t valeur.

Les vaecries doivent etre nourries
durant l'hiver.

Si utt reveu direct pieut être obte-
nu, le travail sera fait &avec plus
d'entrain. il v en auia plus d'catre-
pris et on y appîliqutîa ;plus dle mué-
thudes îprofitaibl.s. Il :e foniera
d'autres branches de la gerance d'une
ferme, tel qIue l'élevage de jeune bé-
tail, l'engrais des cochons et l'entre-
tien <le poules couveuses. il y a et-
core d'autres occupations plus dé-
courageantes et moins gaies que 'elles
d'entretenir les vaches l'htves, saue
aucun revenu <le ce travali.

Il y a les centaines d'hommes qoi
sont emljoyés commie fromagers du-
rant les mois d'été et gui sont coin-
parativemîent à rien faire, bien maîîl-
gré eux. durant les mois d'hiver. Si
la capuaciîté et l'adresse qu'ils posse-
-lent peuvent 'ttre appliquées I la la-
bricat ion du beurre, cela serait au-
tant <le gagné.

Quand les laitiers obtiennent un
revenu satisfaisant <le leurs fromage-
ries durant I été et presque rien diu-
rant l'hiver, ils nme peuvent faire que
lieu le progrès pour aitliorer leur
condition. L.e patron qui envoie le
plus île lait ai lai fromagerie durant
l-6té pourrait aussi en envoyer, reli-
ticnaement.lai plus grande quantité pn-

iait liier. Comimie résultat du ru-
.enu de lia fabrication <lu beurre en
hier. les vaches obtiennent un meil-
leur soin et une meilleure nourritu-
re. ea conséquence, elles donnent
plus dle lait l'été suivant.

.\près <lue la première laiterie d'hi-
ier fut. installée à la Station du
goiuernemîent, le président de la
Tunt Elgin Dairy Company qui

ai ait trente vaches et qui les avait
traites durant tout l'hiver, remar-,
<iuaa que durant le mois de mai de
'année suivante il obtint vingt-cinql
pour cent de plus de lait,de son trou-
petai dle vaches que les années préco-
dlentes à pai eille époque. Sans au-
clin doute qae cela provenait princi-
palement dbu, fait, que les vaches
auaent été gardées dans une étable
chaude durar t les mois <. niver et
nourries le ianger succulent afin de
produire une forte abondance <le lait.
A moins (Iue lai moyenne les vachfes
soit traites durant .dix mois le l'ai-
née, elles deviennent imiphrofi tables
commîae vaches liaitières. et cela ne
fera pas de laisser les vaches devenir
paresseuses. en leur donnant <es va-
cances <le cinq ou six mois

Les produits accessoires de la lai-
terie dans la forme de lait écrémé et
lait de heurre sont plus profitables
pour l'élevage du bétail, l'engrais des
cochons et l'élevage les poulets, dis-
rant les mois d'hiver et les premiers
mois di printempb, qu'il% ne le sont
pendant l'Ah.

l" Initorieq n'nnt pan 't41 et ne
peuvent être en pleine, prnspérité que
quand ils auiront un revenu régulier
durant toute l'année.

CMElal:N'T EWITI:R LA CONTAMI-

INA'ION DU LAIT.- l'air

E. C. Bennett.

il est dit que le lait chaud donne
des odeurs; et que le liait froid les ah-
sorbe. Si ceci est un rapport correct,
scientifiqueien t, cela peut être lin su-
jet Iie discussion, miais celai démiontre
aapoximatieinent des faits bien vé-
ridiques.. Eloignaer le lait de l'étable
de suite. Si il y est laissé jusqu'à ce
qu'il devienne froid, et alors retiré et
réchauaffé à 110 degrés, les odeurs
quai émailera porteront témoignage
contre lits. Un fermier tua in '"Ipu-

.os suis le plancher (le l'étable de
sa vache. I odeur en était presque in-
tolérable. mais les vaches n'ayaînt ja-
iais été traites en dehors, elles ne le
supportaient pas. Pour cette raison,
il se iit dans l'étable, retint sa
respiration autant que possible et
réussit à les traire. Le lait fuit remisé
dans uni endroit désinfecté, on fit du
beurre de la crème et on n'y trouva
aucune trace de mauvaise odeur.

Dans uni autre cas où un putois fut
tué sous le plancher d'une remise plu-
sieurs tinettes de beurre déjà faites
absorbèetnt l'odeur et quand elles ar-
rivèrent à destination le vendeur ex-
pert fit rapport que le beurre avait
une mauvaise odeur causée par le fait
que les vaches mangeaient de l'ail.

Les mauvaises odeurs sont souvent
causées pair le fourrage moisi.

('Cci est spécialement l cas quand
lit nourriture est donnée aiant de
traire. Si le foma ou le fourrage est
moisi, il aie devrait pas être donné
avant, mais après, et comme de fait.
c'est encore mieux <le aie pas le doi-
ner dui touat. Les ensilages, navets et
toite autre nourriture avec des
odeurs propioich'es devraient être don-
nès-TßirKs;"lutt qu'avant. Donnez de
telles nourritures après avoir trayè
et en dix heures de temps, ce système
l'aura délivré <le toute odeur et il n'y
aura aucune objection à votre lait.

Parmi les autres cauises. il y a les
canistres rouillées, Seaux à lait en
bois, sales habitudes eni trayant et
l'absence d'eau chaude dans le lavage
der ciiistres et <les seaux; l'eau froi-
de lie fera pas cet ouvrage IAs canis-
ties doivent être complètement échau-
dées et passées à la Vapeur après
avoir été lavées et doivent être
exemptes de rouille.

La rouille dans une canistre ou un
seau engendre une odeur fétide. ea-
ployez seulement du fer blanc clair et
propre pour les seaux et les canistres.

Ceci plus haut s'applique au lait
qui doit être transporté à la fromage-
rie ou à la crémerie séparatrice. Si
la créma est levée pour être transpor-
tée à une fabrique de crème rassem-
hIée. elle tient bon, excepté le lait ne
devrait pas être remué en refroidissant
ceci entraverait la fermentation de la
crème. Si ona emploie un séparateur
de ferme la chose sera bien simplifié.

Il devrait y avoir quand même une
maison-laiterie, comme commodité,
niais le lait devrait être séparé desul-
te. et la canista' de crème seulement
doit être mise dans le réservoir et re-
froidie pour attendre l'hisseur de cr.-
nie.

Pour récapituler. Prerez les eanis-
tres et les seaux propres et bril-
lants.rmitirer le lait sans retard de l'&
table, aérez-le oua refroidissez-le dans
de l'eau. ôtant le couvercle jusqu'à ce
qu'il soit froid.
Ne nourrissez pas avec quoique ce

soit qui produise des odeurs désaagréa-
bles sans donner dix heures à la va-
che pour les extraire <le son système.

Ne mélangez pas le lait chauud avec
le vieux. Tenez le lait refroidi, isolé j
d'ideurs malfaisantes. Voyez à ce
qu'il arrie au fabr canit, avant d'être ,
détérioré en rapport tau sujet pour le-

uilel il doit être employé.

BRITISH DAIRY FARMER. j

POISON CONTRlE L'EMPLOI DE
CONSERVATEURS DANS

LELAIT.
Je crois qu'il est du devoir de tout

fabricant <le beurre ou de fromage
de lever la mamant contre l'usage de
préservatifs de toutes sortes qui
sont employés pour augmenter les
qualités conservatrices du beurre ou
du fromage.

Laissez-imoi vous démontrer trois
dangers que les fabricants de beurre
rencontreraient, si leurs patrons cat-
ployaient <les préservatifs.

1o Un fabricant dle beurre n'aurait
aucain contrôle sur la crème, et au-
cuine idée de ce qui aurait été ca-
ployé. cons'queinaient, il aie connal-
trait pas combien de "levain" cm-
ployer et combien cela prenurait de
temps pour mûrir la crème.

2o Si les patrons gardaient la cré-
me douce, ils refuseraient de porter
la crème à la crèmerie tous les jours
et le lait perdrait son lion goût, ema-
pêchant aiasi un homme de faire du
bon beurre,

3o Les patrons nc devraient pren-
Ire aucuine précaution sanitaires afin
do garder le lait, et une partie
oaa serait portée dans la crème et le
beurre, conséquemment il n'y aurait
en général qu'un article inférieur de
beurre.

COMMENT LA QUALITE DU BEUlt-
RE EST MAINTENUE AU DA-

NEMARK.

Le Professeur Wing, de l'Université
Cornell, dasais ses observations sur la
laiterie dans les contrées étrangères,
dit, en rapport au Danemark : Le
beurre Danois jugé du point commer-
cial, ulbtient lai meilleure qualité du
monde. Ceci a été obtenu largement
à l'aide officiel et semii-officiel <lu gou-
vernement. Le développement a été
rapide et est mainteant,probablemant
près duli maxiiuiiim. Les laiteries cont
pour la plupart co-opérative> '-ce :lue
nous appelons ici heurreries. Ces 'rine-
ries prennent tout le lait, lia crème ent
est retirée dans des séparateurs, alors
pansteurisées e. après iitùries A j'aide
le ferments de culture pure. La plus

grande partie des heurreries .e place
volontaiaret.ient sous l'inspection du
Gouvernement de cette mnanière-ci: El-
les conviennent d'envoyer à n'importe
quel temps, deux fois par an, aux z.a-
tions du gouerieiemnt, une tinette de
leurre qui, après avoir été reçue à la
.stations, est exmineiiii tant <l'a à sa te-

aier en eau et jugée par un Lomitéil de
neuf juges choisi par la station.

Ce comité est comsîposé <le deux re-
présentants du point de vue dl nar-
chanad à aui dlu matuifacturier '> LAs
jugement moyen des ne.,f est transais
avec des suggestions au fabricant.
Pendant les sept tit huit ans passés,des
expositions bi-mensuelles ont été to-
nusses à Copenhague, qui ont résultées
a anêliorer lai vente du beurre. Quand
après aue deuxième fois, le beurre
d'une crémerie n'est pas de la qualite
voulue, la crèmerie est obligée d'ea-
ployer lita expert du Gouvernement.

Les expositions sont tenues sous
les auspices de la Société d'Agricultu-
re Royale. Des fabriques de réputation
établie, les échantillons ne sont pas
requis, mais des autres moins bonnes
ils le sont.

CAUSES DE MAUVAISE ODEURS
DANS LE BEURRE

Les remarques suivantes sur la
maiuvais-,e saveur du beurre quu nous
lisons dans le "New-York Produce
Review and American Creamery' ,
s'appiiqui parfaitement au beurre
d'automne que l'on trouve actuelle.
ment sur nos marchés.

'ersonne n'a besoin d'aller dans
l'Ouest pour connaître que de nob
jours très peu des vaches laitières
obtiennent une bonne qualité de
nourriture. Tolt ce qui est néces-
saire pour obtenir ce renseignement,
est de se tenir dans un grand maga-
sin et examine' le beurre quana il
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arrive. Un lot sera lieut-êtr d'une
bonne qualité exceptionnellu, un, au-
tre seria classé comme premier, tan-
dis qu'un autre trouvera une grande
difficulté à être passé par l'inspe:c-
tour comme second. Ceci petit être
aussi dit du beurre fait danh d'au-
tres saisons de l'année, mais c'est
très rare qu'il y ait, a. moiir, que ce,
ne soit le printemps, aue telle diff6-
rencel daus la qualité qu'a cette sati-
son-ci. Une autre chose qui a auss.i
causé les pourparler priui les lu.-
bricants (le beurre, c'est l'odeur de
ciémne sûre de plusieurs des beurres
qui nous. arrivent depuis quelque
temps. 11 y a plusieurs qui disent
que cette odeur provient lit fait que
certaines crémeries n battent que
trois ou quatre fois par semaine au
lieu de tous les jours. Ceci arrive
dans les districts où la récolte du
lait est légère.

Où l'on a pas bien soin (le la cré-
me, cette mauvaise odeur est très
prononcée dans le beurre et en affec-
te beaucoup sa vente. Les marchands
ont avertit les fabricants de beurre
dans les crémeries qui ne battent
pas tous les jours de prendre grand
soin dans le maniement de leur crê-
me. On devrait faire attention aux
conseils.

AMELIORATION DU BEURRE.
Nous empruntons à notre confrère,

"The Dairy World" la note suivante,
à titre d'encouragement pour ceux
qui travaillent incessamment à l'a-
mélioration de nos produits lai-
tiers :

L'écrivain de ceci est un ancien
voyageur. Pendant près de cinquante
ans il a erré dans son propre pays.
Il a vécu et mangé dans des hôtels
de toutes classes, des restaurants de
tout degrés, sur les chemins de fer
et les bateaux, avec des familles pri.
vées. et de n'importe quelle manière
imaginable, nous dit le correspon-
dant d'un échange. Il rappelle le
temps. couvrant bien des années,
quand il n'attaquait jamais l'as:
siette à beurre sur la table sans
crainte, et toujours avec incertitude.
quant au goût que le beurre donne-
rait à sa bouche, car il était sûr de
quelque nouveau goût, quelque chose
de très nouveau quand on en a pas
eu l'expérience. Le beurre n'était
jamais du méme goût à deux diffé-
rentes tables, et il mangeait de l'in-
tolérable au bon, ce que nous appe-
lons maintenant moyen. Parfois, on
rencontrait le produit d une bonne
beurrerie et alors la mouche à beur-
re menaçait de soulever une famine
de pain! Mais maintenant tout cela
est changé. Le bon beurre est la rè-
gle de toutes les tables. et la pré-
sence de mauvais beurre est toujours
Je signe aux voyageurs de déména-
ger, car il la prochaine place ils ne
-sqront pas traités ainsi. Je viens
justement de compléter un voyage à
travers quinze Etats et trois provin-
ces canadiennes, mangeant comme1
sug rù ci-haut sans rencontrer de
mau ais beurre à une seule table.

Qge le compte soit ce qu'il veule ou
quoi que soit l'habileté du cuisi-
nier le beurre, pour lequel le pâtis-
sier ou le cuisinier ne sont responsa.,
bles, serait bon, probablement pour
la raison que l'universalité des
.crèmeries et des bonnes laiteries pri-
ves rendait difficile la possession de
nl&uvais beurre. Les professeurs de
cr meries et de laiteries ont construit
le mieux qu'ils savaient, et quoique
je sois ni l'unt ni l'autre je me lève
pour les bénir. Ils' ont rendu le
monde meilleur et la vie supporta-",
ble.

FABRICATION DU "BRICK
CHEESE" -

Il sesfabrique en e moment au Wis- i
'consin, un fromage*qui a beaucoup le
vogue sur les marthés locaux et qui i
rapportent au cultivateur beaucoup
plus par 100 livres de lait que le
,cheddar, parce:qu'îl:rçtlent beaucoup
-plus d'Jiurnidité.

La fabrication de ce fromage est
très simple et aie demande ias un nia-
tLriel bien compliqué. La voici :.
La première condition le réussite

est d'employer du lait aussi doux que
possible.

o1 Faire cailler à 90 degrés F. en
30 minutes.

20 Couper le caillé comme pour le
cheddar.

30 Cuire à 104 degrés, en automne
et à 116 degrés. cin été, eni :0 minutes.

4 Soutirer le petit loit aussitôt
iue le caillé est suffisawiim.nt raffermi,
ce qiai premi environ 1.> iinutes.

5o Laisser -goutte'r le caille et le
saler à raison d'une livre de sel par
cent livres de caillé.

60 Mettre en presse.
Pour cette olération, on se sert

d'une large table étanche et inclinée
vers l'une de ses extrémités. Sur cet-
te table, on étend un tapis <le corde.
Sur ce tapis, on place les uns à côté
des autres <le petits moules en hois,
ayant en plan, intérieurement, les di-
mensions d'une brique ordinaire, mais
une hauteur d'environ six pouces et
dont les parois sont percées d'un cer-
tain nombre de petits trous de gros-
seur moyenne, pour permettre au pe-
tit lait le sortir.

Ces moules, une fois placés les uns
à côté des autres, sur la table, sont
remplis de caillé. Sur le caillé, on
place à plat une planclette en bois,
pouvant pénétrer sans frottement dans
le moule et, sur cette planchette, on
place de champ une brique ordinaire,
suivant l'une des diagonales du mou-
le.

Le poids de cette brique est suffisant
pour presser le fromage et., dès que le
callIé est assez ferme, on peut retour-
ner le pain de caillé dans les moules.

Le caillé reste ainsi 24 heures en
moule et on le retourne trois ou qua-
tre fois, pendant cet intervalle le
temps, durant les premières heures
surtout.

Lfa tenpéretire (l la chçtinbre où se
fait cette oýpération, doit être dans Je
voisinage <le 60 degrés. Au bout (le
24 heures, les pains sont retirés du
moule et transportés dans une autre
salle un peu plus froide, où on les pla-
ce les uns à côté des autres sur une
large table. après les avoir frottés ne
sel sur toutes leurs faces ; on en su-
perpose deux rangées. Ils restent nur
cette table pendant deux jours ; pen-
dant ce temps, on les retourne deux
fois par jour en les frottant de sel stir
toutes leurs faces. Cependant, il est
inutile de frotter la surface mnférieure
du pain supérieur, qui est en contact
avec la surface supérieure du main in-
férIeur déjà frottée.

On porte ensuite les fromages dans
la salle de maturation, dans laquelle
il faut garder une température de 50
à 60 degrés. Au bout de 15 jours de
maturation environ, ils sont bons à
être vendus ; on les enveloppe soi-
gneusement de papie- parchemin et tn
les expédie.
Le "Brick Cheese" est un lion fromage
qui a une grande vogue au Wisconsin:
il est plus mou que le cheddar et d'un
goût agréable.

C'est surtout l'automne que se fa-
brique ce fr<.nage, car, l'été, il tst
difficile d'avoir du lait assez (loux et
de maintenir dans les salles une temi-
pérature assez froide.

G. HENRY.
(L'Industrie Laitière.)

LA CAUSE DU MAUVAIS GOUT
DANS LE FROMAGE

Ceci est une question importante à
chaque patron de fromagerie, car cela
signifie une perte sérieuse de revenu
pour chacun.

M. Kirk, d'Ecosse, a délivré récem-
ment une lecfure intéressante sur ce
,ujet :

Le principal argument de la lecture
était que les mauvais goûts dans le
fromage étaient les résultats Inêvita-
bles de la saleté qui s'était Introduite
dans le lait soit directement par le
manque de propreté suffisante en na-.
niant.ln lait, ou Indirectement parce

que les vaches bivaient de l'eau sale
(lu de la iu iitute contamtulinée. Les
bAtimients sales, les niaielles sales,
les vaisseaux sales, les linges sales et
les conduits d'eau sales discutait M.
Kirk, étaient les causes (lIii produi-
saient une récolte féconde de inauval-
ses odleuirs dans le fromage. Les odeurs
dans celui-ci, quelles soient bonnes ou
mauvaises, étaient <les odeurs vivan-
tes étant dues à les organismes bacté-
riens. Les saletés de toutes sortes
étaient le seul terrain productif du
bactéria i.lii produisant des niauvai-
ses odeurs dans le lait et le fromage,
et commne le bact·ria, quand il a obi-
tenu ie entrée dans un milieu si fa-
vorable à son développement tel que
le lait se multiplie avec une rapidité
Inconcevable, il provient que le nioin-
dre grain le saleté dans le lait voudra
dire inévitablement l'introduction
d'une colonie <le germes nuisibles crois-
sant rapidement.

QUAND FAIRE VELER LES GE-
NISSES POUR LA PREMIERE

FOIS.
Un échange <lit que le meilleur

temps pour une génigse d'avoir son
premier veau est en juin, sur l'herbe
fraîche, quand la nourriture juteuse
l'aidera à grossir sa mamelle et, par
cela, en faire une bonne vache lai-
tière.

Par notre expérience, le meilleur
temps de vêler pour une génisse est
en septembre, ou en octobre, parce
qu'elle deviendra certainement, une
vache vêlant l'automne.

Et encore son veau pourra être
élevé avec plus d'avantage en hiver,
car il passera huit a neuf mois du
commencement de sa vie, sans être
tourmenté par les mouches. Ceci
s'applique aussi bien au profit de la
vache que du veau.

l-XPOR'hl4ON.--i BURR1CMI5
DIEN ET AMEltICAIN.

Lex exportations totales du beurre
de Montréal pour la saison présente
jusqu'au 30 juillet 1898, ont été de
60.027 paquets contre 44,619 paqueis
pour la période correspondantet l'ai-
née dernière, montrant une au&menta-
tion de 15.,40b paquet% dit o "13 -
de Bulletin" de ;îontréal.

Les envois de New-York pour la sai-
son finissant le 29 juillet 1898, ont
été <le 26,592 paquets contre 91,S25
paquets pour la période correspondan
te l'année dernière, montrant une di-
minuition de 65,233 paquets. L'en-
semble des expéditions des deux ports
montre la baisse considéiable pour lai
saison, de 49,825 paquets.

Les stocks de beurre dans cette ville
étaient estimés varieusement au cent-
mencement de cette semaine,-ci, de
50,000 à 60,000 paquets, mais une
bonne commande d'exportation abso'-
berait vite cette quantité. De l'autom-
ne dernier at 15 janvier, les prix vari.-
rent de 18 1-2 à 20 cents et depuis ce
temps au 15 d'avril de 19 1-2 à 21
cents. Les exportations comoinées de
Montréal et New-York, pour la saison,
jusqu'à la fin d , la semaine, sont réca-
pitulées comme suit

1898 1897.
De' Montréal, pa-

quets ...... ...... .... 60,027 44,619
De New-York, pa-

quets ....... .... 26,592 91.825

86,611 136,44i1

Diminution ...... ..... 49,825

ASSISTEZ A LA CLASSE TOUS
LES JOURS.

Le gouvernement a rendu facile à
tous les fabricants de beurre et de
fromage de devenir des fabricants mo-
dernes en pMQcurant des écoles qui
sont ouvertes à tous sur paiement
d'ti honoraire qui ne compte pas.

Allez sans tarder remplir ces écoles
et vous préparer A recevoir dix pias-
tres de salaire de plus par mois le
printemps prochain.

UNIFORMITÉ DES DIMENSIONS ET
DU POIDS DANS LE FROMAGE

D'J•XPORTATJON.
Tous les fronngiers devraient se

rappeler ge l'Angleterre désire que
le fromage soit d'un poids uniforme.

Faites-le de 75 livres, même si vous
devez peser le lait callié.

Une cause qui a empêché le pI ix des
fromages de Québec d'augmenter est
le mélange les petits et des grands
frmnages en oyas ensemble au mar-
ché. changez (le système I Estampez
les boites proprement, coupez-les un
demi poice au-dessous du dessus (u
ironage. De cette façon quand ils se-
ront empilés chaque fromage en pres-
sera iui autre et ne s'appuyera pas
sur le rebord de la boite. En suivant
ces indications vous obtiendrez une
différence d'un quart de cent par li-
vre pour votre bénéfice.

COMMENT ON FAIT DANS ONTARIO
LE FROMAGE DE QUALITÉ

SUPÉRIEURE.

La confection du fromage, dans
les meilleures manufactures cana-
diennes, n'est plus conduite au ha-
sard. mais est soumise a des données
scientifiques, qui donnent au manu-
facturier intelligent et expérimenté
le pouvoir de contrôler son travail
entièrement. Pour ea arriver il tin
bon résultat, il faut se servir d'un
lait doux, et un bon manufacturier
n'acceptera pas de lait, qui sans être
tout-à-fait sûr, commence . perdre
son -goût.

La manufacture Tavistock (Ox-
ford Co., Ont.), appartenant à MM.
Ballantyne et .Bell. a la réputation
de produire le meilleur fromage qui
soit sur le marché canadien. M. A.
T. Bell, en est le gérant.
Le fromager en chef, . est M.

Tngý ron echtel. oui connait les
moindres détails du travail qui lui
est confié : il est assisté de trois ou-
vriers de première classe. La manu-
facture a 140 patrons, qui tous en-
'emble. le 19 août. jour de notre
visite, ont apporté- 17,900 livres de
lait. C'est là li moyenne des quan-
tités de lait qu' n y transporte tous
les jours. Ce lait est générialement
en bonne condition. Il est très rare
qu'on soit obligé d'en refuser. Cela
est arrivé quelquefois, cependant, du-
rant la dernière saison. et la raison
de ce refus était que certaines quan-
tités de lait avaient une "odeur de
vache." Ce cas ne se présente que
pour les fermiers peu soigneux. Il
est plus fréquent au temps des ré-
coites, où les fermiers. p'essés par
les travaux sont obligés de traire
leurs vaches à la hate. et ne pren-
nent pas toutes les précautions né-
cessaires. La meilleure classe de pa-
trons se composent de ceux qui on
tout temps ne négligent jimais de
prendre une précaution essentielle qui
consiste à aérer le lait en le trans-
vasant avant qu'il soit refroidi.
C'est une mauvaise pratique que de
laisser refroidi- le lait sans l'aérer ;
car alors. il prend un mauvais goût
qui ne fait c ue s'accentuer lorsque le

"4rit vieillit, et qu'on ne parvient pas
i enlever. Lorsqu'on retourne une
canistre de lait on envoie en même
temps au fermier qui l'a fourni, une
circulaire imprimée, démontrant
l'importance qu'il y a de recevoir le
lait en bonne condition. si l'on veut
faire du bon fromage, et donnant le
moyen d'en arrivet à ce résultat. Les
points principaux sont : l, de bien
laver et échauder les seauX, les ter-
rines, les couloirs, les canistres, etc.,
de les nettoyer au moins une fois
par semaine avec du sel, et do ne
pas les essuyer après les avoir 'cbau-
dés ; 2o, une propreté Absolue pour
traire les vaches ;3, bien aérer lé
lait et le tenir bien froid, éviter de
le placer dans des caves ou autré.
endroits susceptibles d'être humides.
La plupart du temps, ceux qui'voleiht,
revenir leur lait de la fromagerie,
ont pris toutes ces précautions, ou



THE CANADIAN CHEESE AND BUTTER MAKER

lit aoiis croient l- atoir prises i-ait pendant -10 tit (lu tinutes. aila
3itats ils ont .les vues passablemtiiClii <te se aeafettiai'r.
larges ii sujet <le lit propret(- ett <te d à ttiler et lieatlai-
s imaginent qu'iail n*'esit pas artant cc-tir ia fromage l est aaieat
dle s- la rer les miains avant il aller lors%(- et bi airé A t îîlîfrais pas- <le
tnt ire lt-1i vachles frqtsli<-jiuit- i an si tait Ju squa c allt1 ie

lr letsvaia cil déstre le gas tliilietr-

CO.ENT N sT A i AIl I.\ il. ill at.\ à Pt i a st baissée A A
pet-a p-ai-s di-grt-s allurt«sý iiiits C-téE .Ll.\ h. lit CHl: suttL ESE 'i1~~~~LI'À~~~~~ 1 ititihi>I tilhî .h iti LICiaSîe <li-it à triais lit tcS et

I IONTAiti' i quart <1<' si- lot.r 1000 livrt-s <Ie loit.
T'. liait cailîlé <liai conienat titi ga-i oiaf iaßsge-lirmentation diu lait et tes ltiis' . ti-un. i lit-sta de hus

--Oàtqkaaqa dist lait .ailli t. lit laasaii t d'êt re ît'ré loit% lonag-
temps.: t-• lau caillé .gtà t aill ,sait.

Vers neuf lietares <itd matin Ile lait est t a lai lt cil a ts nîicttîl lit- tli' el au- 10100
orlatiatii-ement dans toutes les cuves. litra. llait. ait i alltiatr pour le
.' cette saison. 1tl ali se perd daas le endm ugouttge.
ves. cles iesuarentt toutes 1i5 lîeties dc' e . l'inc-elittl l<aisîclèr iluc le pilage
long star .1- pouces île larges lIss dl li a iai i par laî-:uctaula de
sont chacune. entourées ci unîe CIt4- siassage <aim s'iin tts, est très its-
lottpe potîr recevoir Ieti et dans la- îîurtat. sare lit i pourrait arriver
iuelle oin tourne liIa iutafleur. IA lait esai- cette ièglagenrc. il -n résalte-

est ¡i re-m-sière u-luail8t cl Itlft t jlu ait tl trîaauig- assot tt-cié it t- t ain-
degr-c F.. deu.x pires dei palettes agl- i itta-st îut'ccsnaire allie l-s
cntrice. snctimiunit t pendcîtant le artles Ii lait imieat lii-sa
clinutffag-. L.e liat est (larouvé quant rées aant 1<' salage. ai lui tI ità -ia mnaturité par 1 érnvu de

caillette et :• .st dl ordnnire nes.sa:- aii aifarîtêalesit.
re tlcijoiter tala ferantent ni aie fi:re le, lait cilii- lsu fiis

muiigrar les cave-s un iformaémilient. Quand iaratt se aage et ir.ias ti8i î1tai.
î•"irouveur' de caillîette démnontre la fii pendant tes 15 ot 20 inutes alia

congulation en 17 1-2 seconnetrs les
cutes sont arrangées. Le ferment se Il est nl<irs Ia-sea titis data leÇ
fait en plaçant quatre seaux <le lait cercles. 112 lir-% dans chaque. qui 1t-
de la cui- la. pslus saveauruse. s il y a se-n. quand fana. 52 Its Ils sont
quelque différence. dans liue canstre A <ats hi li-se pendant1 ilai-
lait . A cc-Ci ait ajoute deux seaux sals ct aller% l i e
d tau et iue sante et eme-ne <le fermient lx-% liatî<es rat taile poar
sur. te lai prélaratn du jour prec&- a-iait:ri-s. ot031 i et tles %ot

dent. rel4-v(*-s t*.zi -l'éviter
1ai guantité amolltte htaiattutelle:nient tt-s iais 1e. luth-% A dîîîulsle hat t

à chailue cuve est (lc tat %-s-an et <!li. .1.111101- foandl nlot I% et Vclli, cita
tuais cec est giuiii- par 1 . proutauar irsist retirées att que le tri'
de caillette. iaaag-' aille laîs le Ixe franage

Le lat est. fimi en ajouîtaînt quatre c-st alors raluliorté A la lresse et tour-
oires dW catîlette. par lite lirtes de lu. A l il i u . la Jotar A

lait. clans tan fort %coluntî,c dn ta et sins .. ne littre- i cst rctir, li la-et
ieriet aux ugtateurs de fiienctuiittner ili îu'îîfl tir lit cuit-<l laque-le
lienclant trils tait quaite nutes. i l at la date li sa fabrication.

1-.: cas 'Lue le lait st..a U.-I.. -.r il ita.ail.-t plae Sur ac-l r i<
est tisîmitié A litse•a.·rn 1 ure :sse :nr.

-jasin ca Aju -c- que ilcuts salces ele

caillette. par 1(1(1 gations i mil, LA M,
sqitltl ajc-tt-S la *ter 4.4188 c liust-

chnifttu plus ite &tain% de .ri-venir I a- .- it in large-àtit ieît li-are et il it-
cile li' lit caais- i-st r-tagl-mscric sai falle ql

quîiianel il se sr.s< SeS eut ti- is reetiarlli., %.e u-Ilecîr
'%a la îuilacr - Iri- a ie 5a.. 5 luiuag . t a g.i e t -t ia ltsita frai
I es t é-uprs in-nte cen-iansies ar- A lio ri 8-

lx- c.1atensi laiemntai -st t:ia. t 1:t 1s sais -iie c-t ti -
ptrtii-rineaat sur la I.:i.gueuar de ta : t-tln nirit %niciàeblî
coate et le -. %u.iaii 8»-z le-nialit aisé%&"* s io t-%t iiac- t c l o saî a - it' îk - és I .u1-tcure et j _ reates pei.onee unnare- le ni

trave-rs et f-n i-61ng cc .u rîsitv le it l % i-iarr-.-% c-lal-. la tir A
caillé ent enlîruui h in ea.-:cc c i
culser I faut lareidurc sin nan elue lie et fit aie haut %air tt-It ]-isi
last rallié aic- %sal tt .i .&la t ér-ras- 1- tar et tis- ptis el,-
Quatre ,n:rcs di- 1tette-s --or.• :utt .- lis w tat iteîî' Sti: a et
naît s t.- nans tu ti ct-nt. ssei-r

cut8e Le lait caill e'n est létaiclté -. lr ail-le citictiirc au a ia-
deari.îs rt la tapîen:ta e't .8u1c':te .&a- juete i air la circuir.

clessuafin Qce la r-iic u s sli chausisrc est chauaffée I.ha enr :-r
titre t-st ntii-tc- tif N's A •S fe e- t itagr.itae ù charbon enw cur-n-
clans I esprace ele eaanra.-c A iuaranate- el <s- c-ni crîie en aita flai-
cinq :nunute Id-s ngsetafauteurs " la ie-iaî ni- schaplselur lu haut
teltis. n tnuven t tsqu a c el i-:: ils la
tanetntrnil. sur ih. fsr chuaDl.rant le.l eeanst% chauds. toutes lis

I aidle et le -i.Ct: lait ens c-st inè-tre lu séchoir Nont grandm nu-
soutiré quanl is traar.lutc un vertes après le lever dis -nieil ct fer-
huatÙase a tan quart 1- poacic ccci est
ordianirrement trois heures nvres étre le acane b rique herain

comnr.cicé Quand le lait -a:ili - fra- ra nuesic %êaftrique ncr--
vaille trop itr. cc <liai prnient tic
lait troia mar. <n lc en.c&I- plus fan là- iais il ri-t rxior-eié £1 11- ILall-nt.auc-
petit lait cm sutiré orelste- ui in
peu a Ir mc mniuage- et te tant eaill. le: instruction, quand à la place et
est tenu en nouveinent par un rateail l tuinies <le I cxuaéilitn

Dans le es înù. A cette -ranck-. il y
dec iances adeurs I hairnchel a

trouvé tan uiantagc en Matan le tait
cabllz dans la cuae. ent ayant snîîn lanstu 1' Ir.-naa e: uesé .Juanîl ist
chaque, cas qu il ait ai aurimiunc huinii- 1-111t lit fruianarl est mar-Iué sur le
dlts dansa.e trois li laer Alprns que Ils-nn can% de for .l hi-s
ie petit lait est cimuit. le lait rntiami i% pe lanche:% doub!es %ont p sur le
placé dans i étier jisqu A ce qu ai m haut et le bles. Ite couieTclei %au.%-
mêle. et alors. c-suip. ent ,loc,. it tciur- tent bien çi sont pçrkés sains chu. le

n& fre-quemment jumsep à ce qui ai so t poUc du taurnage vat marqiz sur le
prêt à Lire moulu. ceci dans . esiace di-hans de la tiatc uuisi que la marque
d'une heure et demie a deux heuîres de fabrique de M fllanlyne- et
tor-rTUigt FAtA. i--r itiî Ae.t.

Le lait caillé el empln«, et ns een
iouvemenunt isarI le sou air de I engan. Le-s patretts %fnt p
Aprm larr' nnulu. le lait. caqlVa. ruand qualitt du tait tiI qu*indqué gar l'A-
Il est peneunenr las et entuirt valualua oek. à taquile rat
her-oitiquernt. et agité (que- &Mtriéle dneux pour oeen. esl éta t o

sid-rt-- x andiquer sa valeur iruaduc-
trice en froiage. L•évaluation est
aite lite flits par mois.
Un échantillon d'une once de lait.du

chaqute patron. et prise chaque ai-
tata tel qessa reçu et placé dans unlt vase
contenant un lieu plus de ii-cliroiaate

det. ptue et, dsuiblitne corrosi. qitei
colniatr.:a utie pièce <le dix cents.

Ci c: le gide en forime licluide. jusqu'à i
la fai ita mols. quand 1 épneu'c est
faite.

1*s patrons aeçoivent des états le
coamste iensuels m:ontrant les livres
da liait. liercentage de grais avec 2
pour cent n1)nité. la moyetne dei li-
vrtes de lait A lit li te die frotage.
ioyeant di from:iage. tauax (ia gras

par livre. proportion totale• du frît-
mange. argent e•t balance qui letr- est

dIuae. ci- iusi est payé par clèqlue
11. Ikl reçoit I.St. par 100 lbs

et- frnîuiige taîhiriglîlé. et le pItit lait
qui est alisitnwt A la fabrique. 'tour
ceci le lait est trié. le frontage fabri-
allié- et iedilua.

r.-san(-e dernière il fuhrqua 1.10
tuîn:ws die froinage-. ais il est pbea

prolih.. qu'il t-ieède cette saisotn ]20

1.'ttitîuie de-rnier. tata i.utilinge <le
beurr'rin- fat introduit. et ott y faliri-

qiat tati Ieurre tt ler novemlare niu 1er
tani l.e beurre fit fale.riqué pour 1-2
cents la lie. Ci-c: était tr&ès sItlsfai-

salît e' in-e ale laiits re:rvittiient
le ensnin Inlcnt de In falarirticni dls
fromaage- car ils a-sasnatieu-nt i %maie c-r-
ltine vale ttr le lait its ui letir
était retnistité

i 1- l'Olti QU'I 1101\-INT L.E

T lique dot plus haut. tout le petit
lait Aaheaate A ha failtriuie. le sorte
Ti-ae li cause ie tant <le trouble dti
lita..u.s, dle f.i.:i auea-sa-renîîover dui
Oittiat lait ratr osalis le tnsiastres. ait-

f ist. ùns: a- lait ciau jour suivant-
e'st colletnent -t atc. Ai u temps
i hnlutise iat- ass nouiarrassaaient enia-
rna -100 einc-is dont la p:lupart iait

dui g..nre htacnn . t ail y avait zip::a
0:es asled ilsu ch:ar dlouble.s, .1 il-tIt- iaei t <l<it>lIls samtt île te.ts cesseu-irS.. et rer.-

aî.l.wn t. il .a d.- eil.- lit-ilutilItre. 1.-aim-
iir thila. A nirtsl:e '.aîtn. lisana et

t Lt-st Il#-.. i ;Maist in trnuapaenu:
loeswvet #.••tirra rrusas nuumn

I s reç.isienlt Jiiulrticaet truais
lsi.remn..sde .tira ainit (louX. f•t eI-ts

relia.; <le se.uitsre de' î".I% Ct <de iria-
l e e •n t ar rtnint rle tane
Ii..: à it.s .ila a î le git re par mei..s
ns.t a 1.% neela- .. a in-ime proliort een filu -

-îne t.'-ni el.- --.. a s-A troIs qiuarts
île t.,3..c el• .4ste, c. a est treiir.ý

ailss lia îmetat inst troas eelaslai avant
. relp -t .. n. tr..îave 111ae c est la

îîçlur iarer dle graines la l'us .îsfa:-
sanat- ils soat "nreli-s ilams le

arcs.n aéré avnit i ic loiils suîr
In. eti reîaleanit der huit à :îetf pores.

fi a .herac fila çst sttstr A 60)
na 7(1o plicel nnrl-e-t de la fanrique

s-st. -niasr .rnpresent et confortlels-

\i tîsn.i;rte quel tenps. quand tan
ench-1n. îbrfd sn app.-t:t n a uan- an-
li.nsitann 1 i% le sortent lnar une

inirn(-c filn deui' x ciu$ le ramt-nie A la
santê

I N s.nt gr-.a:i.:- 'utiant a uteur
la Lrranileur ei la nfr:t-s-i etnites le
inis t îîn, Iss se-nti à -e inuiplur et

£ e-ngraa.er i <-st tnas inLna la cour
nu uin liai réeiait Sa ratinn ce- grmin
De cette fann. la f.-rmir ciu lard est

c-ns.--c c-I. la trannhe de maigre
rnv-e.rlalae et nltenue. Crs eochem.,
ant esp-.cIt-s à Ie el huit Mns et

pès-ent ainr-s en mon3nnne 200 lR-i
L.; InsItîutînn enmrne <n-sem:-. t.

ee:aivemeni.-nt icn re-ui-e enîsluite
d·une' nansère' ligne ele rilvalit. Il y

a pau Ç: rien. qui t'uest jiu né;Ccvui-
dan% n'initAnrte ti îlelparten-sàen;
tnais ce qui est requis. est prsçent., et
en blonne eiindition.

us aninrmes tnform s que le f.r
r--u prnur le produit de ette fahrt.pse
Pet hal.ituellernet de 1-5 à 1-4 de e.-nt
aui-essus du pri1-du marce». et -1a
par la bonne qualité unIforne du fro-

nange. Nous avons vu percer unt eer-
tain nontlbre de fromages do la mebine et
de différentes dates. et l'unifornit6 de
ceux die meo fge était reinarquable-
maent prononcée.

Le froisale: mûr possodait une dou-
ceur oi line saveur le goût qu'on ol>-
tient racret-nt. mêmesia-str les mieilleu-
res tables el ttels d;s Canada tit des
Etats-Utis.

C'est atn fait lein lamnentable que
toutes les falbriques ne soient pias du
même degré dle perfect iotn. ii titi. les
patrons et les manufacturiers pour-
raient le faire si ils s•arrangeaient
pour potiasser cette idée. I t y a tou-
jours tii marclhé ouvert et aniné pour
les proluats alimnentaires de bonnequa-
lité. mais ceuxai de qualit6 inférieure
suant toujours bloqués par lai grande
compétition quitls re-icintrent

i1 n'y ai oas de loute lue le getre de
chaqua ftrluraîia- i•%t t!ntuavertt- ent grain-
de part:e par son système de direction,
ce qui donne à celle de Tomnstock uaie
grande supériorité sur les autres, vu

te .1. A. T. Blell est reconnlaîu commine
étant tata desi avancés dans la froinage-
rie.
Pendant pbltsatirs années. il fat ms-

trucieur à la fronagerie de Guelph.où
aIl se fat unste faile d·amts parii lès
t-tuliitats de cette institution.

Les beurraers ie devraient mos oublier
tout letrouble qu'ils enrent Vannëe der-
uaière ave- les tinettes t:nisies et être cer-
tains que chaqu'une d'elle soait ébouillantée
avec ?oin. Si ceci est fait, il n'y a pas de
danger que le iaoisi fasse son apparition
sur les tinettes.

lic froitnger qui enei» ses voitres cher-
citer le lait ee rendrait très populaire avec
ses latrons en faisant faire a ses voitures
une livraisons journatére.

Le fabrtcant de beurre n'est las, ne
devrait pas ;tre p2ya sunant le montant

d'luarage qu'l peut. faire, isai% d'après
la qualite qil peut produire C'est
la façon -idont il fait -on Leurre qui le rend
:ndI.-pheneab:e dans ane beurrerie. Nous

trouwn~ que c'est une grande erreur que
I'emlyta er par contract uin beurrier qui

et ollige*i- nianier tant de livres de lait
lmrjour Celui qua est digne dc saposi-

t: nianacra tout ie lait qu'il pourra et
fera justice a son ouvrag.

ETABLt EN 1889

COLLEGE
DE COMMERCIAL

e~BELLEVILLE
Le couru enmmercital donnE a ce colee o%ibpelique At ennls-Nl ne l'est Plae.

Desmrtemet I.-Comprend la tenue de il-vres.en parue dobleersImple.daassemntf.-
re-ntea4ppiat)on. et c0outumes 'af-rar-, cacu' callgra e enmeial. ha-
tolre et stdorapulet commeruc-a.eot.

"rd-Te ;ane hemme qm suiera ce cours com-
Zedra mieu ke e.e onsilet de la h.aache <af

are zitaachoisi. il0aitramieste meyeu de
fartee i-argt,..necemeeeec de reeg-•.

Il am qua c.e pomum treer des &afaes chez si.
r le uache, au lîrem €ae mamdatse. comme

masqueem se w» de pei. et pemr eue
a·apersequehe targt idpale qui pOwrete cea.e.

n ames depataums de ce44e smm:
I.--Ltibsettefp.sur,. Osrge deameaet de Cc..

ils -- a TegMIs. OUsIe cmmercial e« de
<helei de fer.

IV--mmomb eugiludR IlMeam.CilV b 81 lsiassmiersateiem mer .ci -
-fpimêprasises eLis-a- temume I sel -

gle' te 'ws de t mute. 0 la m diae.
moss aiUmpose eeslse -

J. FT JEFFES, .A.
aewmoit. at.,OW,
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A CBEESE LESSON.

A leadlng grocer in an eastern city
.glves the following experlence ani
drawp a leonfrom It for tihe benefit
of New York chosemakers. It would
seel that this lesson I. equally per-
thnent to every cheeaenaker lu tie
country. The grocer adreitlsed:

"Old cheese. one year old to-day; it
la rici and mellow, and of delicous
f.lar, but not strong." Ro had the
icoo plenty of them, and it was
just na advertLsed. Ail day and l-te ln
the evening the people gathered
around that cheese counter waitIng to
be servel like the crowd at the iFrl-
day ba ana table ln a department
etore Chems meiteà away about as
fast as the attendant couad t and
put it up. Very few asked the price.
The quallty was there arid they were
willinç to pay for I. .it waa high
enog to m cover what was paid the
produtxir a year ago, storage, Inter-
est ou the Inuestnent ai a fair ter-
taller's profit. -There was prob-
ably more übeoee sold at that conuter
on Saturday than there will be of
the average raun of grocery cheese la
a month. There la an object lesson
ln this incident that the cheese pro-
ducers of Central New York would do
well to etudy. They are making
cleæ for export. competing WIth
-countrle-that can produne good cheoe
at lower cost than here and aelling to
a oombinatlon or operators in the poor-
st chema -arket on earth. Thera
Is a trad rlgbt bore at home tbat wUil
take all the good cheese offered, at
twl what the maker gets for the
article produced. It la a Xact that
here ln the cheese centre of -the Unit-
ed States It is difficult for the critl-
cal consumer to find a satisfactory
pleoe of cheese. The grocer refer-
rte to filled a long felt want, and he
was rewailed with a pig trade.-Pro-
dace pv1ew. N.Y.

FAR3ERS INSTITUTE. SUNBURY.
At'the Farmors' Instltuto meeting,

Sunbury, Ont.. Dec., '98. 3r. William
Guthtre.of Perth.loaOnt., t-utsfully
sild: "Anong the lundamental prin-
cipleas la any business are know-
ledge, honesty and confidence. Xnow-
ledge la the selection of their berds;
too many cattile are objectionable.
poor cattle are dear at any price.
Xnowledge la the care of cattie; well-
lited, propcrly ventl!ated. warm
boses are noc.y for dalry cattle.
The care o the milk at the farm la
ment Important. The bane of the
che mna-er 19 the return from the
marlet of ai xockage or half a cent
a pound.wlth the explanation."a lad
flavr," 'éte,. wbch may be lu the
maln traced to the farm. Cleanulineo
le absoinst0f nescary:be farfner
mue hé bonwot mldth his bords; pro-
per foodsiust be supplied. Cieese-
makers abould ab>olutely refuse to ao-
cept milk that la taluted from one
=a aild;tbereby depreclato the value
of tbe oducts of a number of pat-
ron. lie trongly recommended the
Babok test la poisan for the niulk.

alSite tng of the make or
'ach choees. He everely coAemn-
aO the deame fl an futures in the cheesa

Dairyrnen mut have coünf-
la %belr hadnn andi lu the

,. oTb wia bave tbis
cofec wIll be auzions ta furniab

nrs-r-a-i =1kTite! alemmax harln
oon ý lu -the bzycr for be whole-
amie .. .,
-me L. p4, or the staff or the

Ontario .&gnlatural -CoIge. pre-
sented the ab- t. "One iye ln tbe
PlekL the~Other in the Town." How
much charater nay be discovered of
a persoa may be dIerned from the
tye. o mot keep yeu- eyee apor a
àtplot of landbut rather upon th

and benerit by your observa-
Ilaxs. lac.r&o- la ýany btnéem
wecsn.. laïlume YWat eour XrIeas
wvtih efel an ea -open, an you wli
return Mich uprod, to =arry og
your work.

Tho enanr contended that the mon
oC the ountry are much broadr ln
their ienmtitan :een from Ib olty.
It rp no .ry %bat mua alesld ex-
lenO hbir ijump&tbIoe te tlair npigb-
bor, an not. ne i r thmSlves and
1y thnelwes. e farmer abould
Im M oe off tbe t1ty andl -tbereby
b ou i th wlth the noo"tlof lb.
Wgi and the bet maarMt ited ta

litmuIf. The adop tIi of the cold stor-
2 system me-ne many mtilons of
dollars for the farwer. The brlnglng
ta tie city of the ra.v materlal are
needed to build up the manufacturlea
und finally go back again to the

origin. Titus bas the farmer. not the
gte4test Interest ln* the towns and
itle. Take recreation as you go

thirough Ilfe. and -do not leave It off
tilt old age. Whoat do the people get
out of lire; whio are busy from five
orclock In tihe morning until ten o'clock
at niglit ? Keep posted along the lines
of politlcsnot party poltics, but thoso
li the best interests of the country.
There never wpg attime, whan mnu ofi
lntegrlty were more needed. men of
honor, men who wIll not He.

POINTERS ON HANDLING SEP-
ARATORSA

I notice tiat asents feel freer ta
sell a spator to a man who pro-
posa3 to turn it by baud than to one
iwho latends to run it by tread pow-
or. Thila Lq not eu en the tread
power canrnot bO used w1th entire suc-
cess. but beceuso It generates more
power than l néoded to run the sep-
arator, and 'this extra power may be
allowed to grind ,out the machine.

It la propar. -therefore. that the belt
sionld always be loose. Then If motion
runs up too lant -the beit will slip.
Or If the searator la In bad order

* the boit wiil Sip. Here Id< a pointer.
If it la a frcgy nirning and the ep.-
arator la ln a cold rom it will t·rn
hard. It it la turned by hand the oper-
ator knowp it. It wivl lk< do hard
work for bi that ho will not turn
it until ho has .war.med It, and made
it run esy. 1nt If ln uses Pawer
ho knows nothIng of this, the machine
ls fomved to run. and too much strain
comes ou the machine, the acrew gear
is worn and the machine grows old
before Its timb.

The writer wishes to make a sug-
gestion here which wli be xaluable
to many rodera If the separator la
la a, rooan wbe It. la sobjected to the
cold do not start it la winter time
withont firat tryIng It by hand. Throw.
off teè"2ig anderen-1t- by-the-pu1:
lqy. It la not mecmry to put In tIhe
'bowl. Try It wltbout the bowl to me
If the gearing runs freely. If It dces
not. warrh it befor using IL.

There arc different ways to t7arrm
-It . Sme use a «tore. Sane use a
IieroSne burner. and some have the
separator where neIther of those me-
thot s prmatcable. Tie &mplcst way
so far as my eerience goas lu to take
one of the feiotstones whIeh are lr
overy mell regulated farm bouse. The
soap stono or the granite atone, or
whatever kInd la used to keto the feet
'wairmtr lu dInk I lxmntar. la the prp--
u>er tine Ai that Lq ne ry 1
to put one of themi lu the oven or
the ktchen stove. or on the top, or
n.wbwe- whee It wli be warmed
wben the fie 19 tarted. Set thIs homa
tone neat to the screxr -gear wrap

a blanket aeound the machine and It
wmli bo warmowd as nlcely and as fently
.an yci ocld whi wre I a baby boy
Instead of a baby sepantor, and when
you are ready'to start it the dodred
hum wMi duly greet your approclative
ca-. L1ttle tbings like thee are im-
portant. A Uoôicatire Mnacilne like a

ipantor ncblne can be put ont of
condition for doIug acedptable oik
in a short ttmoby tboughtloes' neoglct
and It can be made to,rn for yemm
as goe as naw, and with no mworre.
for ona mou b eS aenstoued te
M, and &m the work automatically
and detecte at Once any change In mo-
ion or In manner of rnaln., USe light
Ail In winter sazd beavy oil the rso
ct-,tbe year. It sa absolutely nxeco-.
Gury to mb cil that wIll ran. and.
bmfty cil mli nat maxi tu a cold place.
-'Naw Tri' Pzodae Roview and Ara-
erian Creemery.

Tbb followinig, sbowing ave.ags
nctapion of cowra' mIik, hait. or

couroegne the rounds, but wa -think
16 ahone3 sart ont again:

-t .. .&. 8

r un - . . . 53
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CANADA PERMANENT There is Rirofit
Locr ained Savihfts ns op« y

INCORPORATEU 185-5.
Paid.sup capital...... ..... O2,ooo00
Roservo Fund,................. 1.150.000

Head Omeo-Toronto St., Toronto.
Branch Offices Wlnnlpeg. Man., Vancouver a.c'
DEPOSITS are received at interest.

paid or conpouxnded lialf yearly.
DEBENTURES isssed in Currency or

Sterling with interest 'zou posns a t-
tache, payable in Canas a or in
England. oxecutors and Trusteesi
are authorized by law to invest ins
Debentures of this Company.

MONEY ADVANCED on Real Estate
security at current rates and on fa-
vorable conditions as to re-paymenit.

Mortgages uand Municipal Debenturets
purchased. Applications may

be made tO
J. A. Gardiner, Appraiser, Kiagston.
R. A. McClelland, " Brockville.
John Cawley, " Athesi.
T. H. Anderson, " Napane.
B. E.S rhani, ' " Suiths Fails
W. H. £illiamson, I ictos.

or to

J. . MASON, Director.
Toronto.

Taas a

LITTER CARRIER.
An invention for cleaming out barns

and feeding stock. The most practical
device on a stock farma; vill hold
liquid mnanuirc, ls self dumping, and
will operate on a cuîrve. No Iheeling
manure in the nudl. Send for circu-
lars t

TO THE

Buttermaker
In the daily use of

I1erbagjeum! 1
IF YOU

DONT BELIEVE IT
TRY IT

During Three Months
WITH FIVE COWS

AGAINSI FIVE
AND BE CONVINCED.

THE BEAVEPi
MANUFAOTURINQ 008

aG-.IýZT, O3SrT-
U S e MaiîufacLurrx

COLDSPRING - HERD,
TAMWORTHS.

A few of the plumis of tis berd are
offered here. One 31arcl Sow. first at,
Brantford Fat. Stock Show, and third
prize aow under fift'een mnontlss. Both
bred. Two first of Aus;utst sows, very
fine. One tvo-year-.>ld prize winning
boar Advaîsnce 01)," guaranteed aill
right. Yosung pigs of both sex at ail
tines.

If you waIt stock tiat are strictiV
iiftswit. prices arte witiin rcacl.
Address

NORMAN M. BLAIR,
" 'oldspring Farn," St. George, Ont.

Chapped Hands,
D. B. CHERRY & CO., . .

Cracked Lips, Rough Sîi.i, Caits,
Knoxville, Iowa, U. S. A. B lurns. Srs-. ail cured by

This Oampana's Ita]an Balm.
Spramotor Tt.conttins nothing greasy or oilyasrrnuged and is paleasant ta use.
for tironoz-
zles or less FRIOE 2oc PER BOTTLE.

and Is warrant-
ta td ÎrPOXIY Frec trial I.xttle for a 3c stanp.
paint, white- -cddress te

wash, forinalin, or spray- - , . .
ingyour fruit,trees. The 1 UnlltfldS aCltielflC L0., oronto.
price ranges froin _

to $50.W0 according to
size andI accessori es.

Our niachines have -.- Horse Owners! Use
ceived over 100

. - MIfHe ST AWARDS f GO\BAULTS
andGOLO Mu CAUSTI Q BAL SA.- .

OLD MEDALS,
and have bec adiopted ' -Te Safest, Best BLISTER ever
by all the prominent used. Taks lte plce of all liniments

users. Four Ùru in nse ut te Do- for nild or xvere action. Remxoves
minion Expermintal F.r.s and Ionr Bunches o. Blemishes frou.Horses
in se at, te Ontario Agricultiiral and Cattile. Supercedés ail Caulry or
Cole, sixty.four lu us by Uic D Frin. Impossible to produce-sr or
partanent of Agrculture and hms beea blesttsh.

adpted by thré Eurorn Govern. Every bottle sold is warranted to
iments for mperimental Vork. give satusfacton. Price St.50 per

If you desira to know more, scmi to bot te. Sold by drurgists, or sent by
us and we will send yoai 7i3 page exprss. charges paid. with fl'il diroc-
copywrighted edition of Sramto=r tions for it*use. Snad for descriptive
tuiCse on-ite diseases effocting fruit circulars.
trocs, vegetableeand their mendies.

SPRAMOTOR CO*, The IIWRM.E-1LliWS (.,
357 Rkhmond St., London, Ont.

Agents wantd. - Menuen thi Piper.
21 Frnnt Street Weot, Toronto. Ont.



68

WITH LIM31ERGER OHEES
'J'IIE EXPERYENCE ANI) FUN A le

FaLlier att'! .'othîer Carr% iIct
I'Juoy We t t> hýIurtt-I t 11

Lt t Chair! ta~w..t. Lttîer lie iavi
My. wViet ia 1-tjiiial Liait I

"NI:î n-nt tue Cloivi to îuay aL bill

behiltd the' couutr wa:tiî~tue lis- presm
of 1.&»ttetiug wh i n't a i i l îîe
iilver il:Ll>r. rvhîivi lie Lol uIle W
zi puive of Itibscrjgcr %Vit't. htes
got out.Iilt timu .%Itîu.) 1 ujacttt Lied( I,:î
:îi.id ileil Ilielt îîilat it s sm1ille
IL I t-It tireal. I t4tîk itIlohume :j
lait IL lus the coal sliaI. lui t ie lu)
lit;,, 1 vent Lu Lt zt*illi. Il wa:îs
there. Çolxxl.% luad lke .ikci. i WC
.lt'ts.l nîcît 1 coulil do 'viLla IL. 1.
ther ande rurtîter iccre gettlîug re:î
t4, go tu church. 1 put t. lIorv.e
tIhe b:îck IsockeLt ftlîer*s pa:ille, :
:tii<tlltr pîlcée lit the litiîîig t il,
jauuft. 1 nwîlked beharua) wieji Ive st
ed (tir ettur;-1. IL lv:ts i>egiliuîig

gzet Warmn. Wlieîi ive got lit (-il
itiuil atter sIuugiîg tii fir.-;t itynin. it

L!uer toIt! fatiuer siot to siuig -igaiut. i
to keu.P bîis ijinutti î4lut. .1ttîulbird.11

THE CANADIAN CI-EESE & BUTTER rAAKER, DECEPU3ER _ ___

B. tk'! klestry. whleli lIs over 20 pier eent.
0V catînot t tie moment Ibo <Jetermluied. ... . JjI > ~ ~ >~-

buit 110 Onet wlao hasit uiraw flrbt-
baa nti litforwzitort front tio Important

Iurtxlugý venitreý;. cjuc.'tIous thut It is ~ 3 *
is kfat t Or votîiderale ltnport:îuve.~----- 

-

~toi .at.esl'at uILVe oie o! currelu', trou-I jg~J~fZ (n J
v- le.(; <r . v4Lî yetrs, tiere ]lits licen al D O B E R O U T Rgréa:t e\p:iitiosi of trade. antI It nion

t>emn, aIuinst ecrtnln tha:t fewer -Sttei :zj~iIt'tui.l ttital w!!!I le Stlljiped t'O
:ît Eîîghîîd duri,îg the' en-îiîîiig %%*Iter flua
,.;., -Ibriuig. Our New York crr-aîueî
lit -wrltt'4 il,; w; fnrlloirs: "I nin ifr:ild POIINTS 0F PIEIIT.Or I t.iniI it be able' to é;hJp mzore c!îeege

to yoît thi, :s; u The' luoin tratîde
1-li rapldily ah«r ho and' i-uttîte aut .F~c nge frern pîîlping to sliciing is but

àer Ille'e um:îke. ofu' .1îiteii fr411,or liere thirisi. tie wlister will lie :îlniost, u r !. o .
.ut entlreIy frout We'4erun ai. 2.Ter ret.v eprljheîç,oe orit- 1)(41 ou tiîrotgli MIN1 of la<liusig.* lie 2.Teeaetx eart hes n o

titil sLu14 th. tr e colu- ( pi' ipin and i tlL otizer for !,lcing.
Ct4tlu.andi thunt tMie railway cois-

l patîlc<; are g-iîîng euttlng r.ate. 3 . The îînited force of both wheels is always
In :îlliîî tlt<, nilik Ir4.llor t<u îraw th.t i ued in dont- the wvo kc in eihcr capcity.

*lt f uple roti 41lstate<i.q of from .100
Ws t) 40 iileqat oivrat.q n frlizst.4. The hopper is between the wvheels andrt- The figures glvéit :îlbove are lîase<i dc.ntcoe

ts a lilteral eetimate for eéhipnenis o! do. jtcoe
-e t1Iteer c'iitee. viz. 100.00tne.

goh Tht' <-aitqd- whieluotrite to asfne ihplsebu lazr m-ike, of butter and a ieinalIt'r .Rkfnhdwth olhe
tir, ni-iké OfirIee'e In ha.iav leoo. ne>- - -

tiarorîgu huis iose. Altter pr:îycr. lier- tiduî'tI ln \Neit /.latl. r. aLf the' ýinIe
.- Isjrîtiou stI 011 fnLher's [are. :îudi resiuit.

Lte fflpie hi1 tht' iext pew :<o ourg got 1 CflFW. WIIIGEIY A~ND (10.
tip :uî<h vntpiL t. AfteLrtlietie.utit. Iinu ;es, ua.lii. I.C..

f:îtler iwiilspIered to mnniler tiant lie
thougat site Iîad lbtter go Out Af- liépnOt.lce15lr

ram run t è-eif J0-Litgctfclter. E.--q.. F.ditor C. C.
thert, i-cro nny stry rats in the t le. NL.. Kingstton, Ont..:
claurci. Sogno more people near our ily Jear SIr.-Your valuable parier.pewr jot tp andl went Ont. puttlutg Vvîaîleh 1 hte been rcceîrlng &Ince Ils

their ~ ~ ~ ~ ~ o .anIcrlîf eotra l~a tart. ailà whiulî always contalns euritliey went. The parson sis] thcy rhti admilrabile kîto.iretlgc. for thte mian lusloëtter cloçe thte Rervice aindi lold ai arn-wny~ lntereste.e lus thte grent dniryrneetinur otiaIle to i-nsthe .siuîl- lutcrest. xriilcli to-day iai ail ot!uerst.ryy cnition of the clînra-i. Fathler Ilu otsr Cauiiilnn liomi".
toIt) iothmer thev bati liciter go home And. 1 beliovo your paper &hall beonte nt a tiare. When theyr girt home no .simili ineans% o! brin.-Ing tits. in-thteýy looîtli ent into the fr,uL zroom atstrjý tu a lalgîer nutcit in the h-enluit <1141 net pa for sonît' tIme. 3lo- compeîtltlou of the worh.
thear .cpoke fir,.-t. and toil father to 1s It ina 4iutJ lech ofut vo ur pia-
tt té rat nul nt. tIlt'c ~ * .d. iî,,.,,...
tiuought ~ t lxasgAg 0h sick.. it loca It-0 macs 1 sali endcator
iras eit'k iifere fathter roulta Ret it to eiYa felw wordr.
ottt.. Ninthor then turneti routnd<ind Beiîtg a cite~rnaker. aInxlons-1 to at-
notîcot tha.*t the cata! rs dCad. taIln stàccss for Mite past six years. 1

MoIttlmr toIt) father nos. t, sit go ne-Ir ltiie oscrcrjesl I.iI pa-- auttimn In
tho rire. a.q IL znaïe matI crs -trrse. caLrrylng off ftiret prîze. aît.l golal
Juzt tlon th(- hlrea miian ramne lus indl med3zii at tîte Central Ca-n.ida Erpom.l-

Ire ILh couid titroir cipen the ItIon. Ottair.
-mindow.-S as the room &mncit. vrs IBJowir 1<ai Iive voes a corricot

lci. Fathcr iront up stalrs snsii etatemn fo! 1oiw &'là cllecsO 'mas
channged liq r iotLia<9in artel ha1 hot rie. trtLîsti.z It înay bceto breit
hath. 3Motîter tooi- falher*i elothos ta RjTiW Of Lilte bOnys*
ind l ofereal them to at trampf. who Thte checQe Tras ma.le ln **.a.ple
edad. "Tha-nt-,. id ladys. tlxie3 are, a (CrOek** Clsceete Factory. Dunvegnn.
loît ton high for mi%.'* 3.lotber trei G lcng.ir. County. thte hast areek' Of
thein lnto the crec. Fnthuer iv.q Jkug"içt. 'Tue landi 11< os a lthily sid
fzunmoneil afterirarle for poinoîalns: iocky nature. proieing. I belleve. an
the f ish. Néxt &îno-.nln- fatiter lid a îtnexcclicà nualitY 0f mllk for clîcese
nott- Pent to hilm Fit lier camnp t and buîtter mnaklng pnrpOý;es.
wiçls re -Good night.* nt on 0 .qork. The, znlk (.a yorî xill furthcr on no-
wilb thé' note In one, h-ine and a. rnmor ti<") %vas a little over-rlpe. asç the' pre-

sztr.p iu tltô otr-r 1 trot unalor tite cLding nîglit wras rery rarm. 3Iilk
lxcd. The' people next «aber thonglit iris LÇ-% at 8.5n.m a: % tcmnpcratur.e

irO were b4atin7- -ftrpett in ontr heuxe. or S8 degrecs Faltr-. Y ivtc.1 three c.z.
1 ca-nnot Mit dom o mnorai r.~ 1 champion rennett to 1.000 Ib.MI.
hla-rt iin mny hlttle sigter irbat I Ici CongullatIon toolm place rit 8_50 6*clorlk
of tit limbher Ceeee. I thouglit it Stirmt aIr gritt for ten mintts.
a1 Pity to wirto le.- Aplc lient 9.

Conk<sl a: 9.30: temperature. «.9.
TUF, POSITON OF CIIEF"-E. lierored] a portion oil the whcy at

(Frrmi tIhe 'Daly. orrn. F.nglandt. 9-45. wlLh a oonLlnual rtlrrlng uuutîî
~- I~98-)the final rcmoçUc, of nll tihe wlitey vitDec. 25.IMI-1) 1.05-tI[te tenrperature r.tkodI to, 10-1Tht' .iat4st ana muogt reilal reportx .k-rep-% belorel remorîng).

lnill- to that th(, xnake of rheLçe ln Had.strrdvrydy nl crul;
r,î n.%dL arnd the rnîtealSae tluîqsa tempematnre after nhleyr uas removeal

pon Ir lytctwnýe1 050.000 ain-1 700.000 9G.
ixnze% Im-n tiranlt co. The mrake Ont-4ourth inchi =c3.

.Last year wa.q large.- tinu uisual. but I'iged Ilîrce dcrp. tuirneal every tocn
If. lq jbCr-frtIy car thnt this 'eason*f mnnte.
m-skei' mli lie the gintl]eN-t for nvany .Mlllojlt 2.15 p.m.; tenîperature. 94.
vt'ira Tt In <>bvlonç that the En.g- C ontlnsxei &tirringz ana)drh thie

lich mn-tirel rgnrh irzmulir thnn nsal. curil untîl saiteal at 3.-15; temnpera-
but unfortua-t4I t IR lInPrvQ4hoJbl;; te trre. Sa.
get even -ipproximate st.zL%1-tleM- (En;- 1Uol IlreIbs. WIndsor Sai1t to ]MO0
I'Ju rhersem béInz tlLl;trihute;l through IbJs. Mur.
en i na channels.. jIlooped at «;-w ;I.m.

The min cau.x-- Of the' çm.111 mai flarklagoal nt 5.00-oin the othor sido of the u.uta are Chca_ -ais titr.t01. uîten about four
foirer coiRs. a frener.il anticipation of wel iOcsold-
loir prIce-c for clmaçe ntt the' I*glnnlng wIsltlng youa uoL.; 1 nul YOUMn
of -. ho, gwaffn. crl'.Ic led many factory xtry tru!!.
mon f who hmad never dorte ;o beo re) D.Nt\EL ILYATIt
to mairte butter lnstend of ceese. ind.
Inter on In tht, sapson. droust ln eonne Mention, ttl.9 papcr whcmn anrgerlng
£wtoni& The unitiato cffcct of titis uiv

STEE~L SHAlTING AND EOLLER BEARINCS.
I ~ ~ f u L jO.i S a .LOL' aL à estAU .L> ni i aLtLiii,

stiuction aud Workmlanship-hence the Latest

Best and On]y Double Root Cutter Mamufac-
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LONGHORN CATTLE.

Revival of Interent In nn Old Eng-
ltuh freed.

How the mention of the nane "Long
horn" stems to awaken nror es of tho
part, says tho Loudon Live Stock .our
nal, with the mnuy plleaisant u-socia-
tions that linger round onr schoolboy
and early fariuiug dusl Thon we used
to be delighted with the enormous, pic-
tuxesque hornsnud the long, deep bodies
of this faions breed and to heur the
breeders and fèeders of those days dis-
cousing the profßts that had been drawn
from tho graziug. We learned tf tho
weightof cheesothathad been produced
from the covs during the sommer or
the weekly yield of butter, or perchauce
it might be tho meritsof some renowned
breeding animai that after 15 or 16
years ln the berd bad at last.cnceumbed,
when the tbicknesa of flesh upon the
loin formed the subject of great boast-
ing, and mat of these remarks applied
at that time to the Loughorn. The im-
proved.Shoirthoru, or Durham as it was
more commouly .alled then. had only
just begun to displace the old familiar

WOniOEWf ?RIZ£ BULt. rruLwOzN.

Bakowels mate. Among t.o many
breede ln th Britsh islandb that for
perfection of lorm and general contour
as well as for the more practical pur-
pds cf producing meat and niilk arc
the admiration of cvery foieigiier that
nets foot upon out shores, whose line of
life sa ln any way connetted with rattle
breeding, it iv very pleasiug to find that
the lad Longhorii stili finds a place,
and that this, ope of the oldaest breeds
ln the country and at une timo threat-
enàeditIkextinction, ls still to b found
in axiba::parts cf tbo country and in
aufficient numbers to mako a yery cred-

Sitable display.
\ At the raent.Royal show, wbere ow-
ing to the exertions of sevcerl breeders
o thisvariety classes vero instituted
wi\h a view to the roxsusitation of this
at ne tian leading breed of the central
midlands, but which bad become so
rauch reduoed in numbers that it was
thought by many to have been alroady
e.nlirly lost, the entry of some 22.ani-
:mais ln the three Cae allotted to
the= at Four Oaks Park, however,
roved vory cnclusively that consider-

able interestis still takbin their breed-
Ing, and the writer'a expérience l that
there are many parts of England and
many conditions obtaining for which
the Longhorn will be found a more
profitable a:imal thap many of the oth-
er breeds.

The gneral charactoeristics of Ibo!
Logbornare -. doubtedly an ability to
oombine beef with milk andbalo a
harbdihood et 0ocatitution that fits them
for the grestetexpouire. Indeed the
breediare nover hap»Ier than wbon out
in the fields botfhwintir-nd summer,
their thIok meallow hide and heay coat
of bali enabling them to endure cold or
• wat without felingjb.e alightst Ill

effects. This quaisty alono aamarnac'
fits thom for the greatiy increased
amount of permanent pasture that bas
been croated in England during the past
decadé. ai woll us for thé inoroased la-
bor difiloulties connected with farming
and which outlying cattle during the
wintor teason reduce ta a minimum.
Then again, the rapidity with which
the Longborn becomes fit for thé butch-
or is a very strong elément in Ita favor,
as la also lta suitability for crossing
purposoa, croasbred stoers attaiftlng a
great weight and good valué at a very
carly age. A. an instance of the latter
it in vithin the knowledge of the writer
that half horned steers, as the Longhorn
crores are usually termed, have very
recently been sold to the butcher nt as
much as 80 guineas each at 29 years
old, while as instancing their great
aptitude to fatton, .it may be mentioned
that during last month an offer of £27
was refused for a ster of the pure
breed that was purchased lea= Imme-
diately beforo last Christmas at hal!
that suam. Then coning to the dairy',
another very important point, the Long-
hor for quality of milk and yield of
buttor occupies a position second only
to those of the Channel island breed.
Looking at these desirable- characteris-
tics many will naturally be led to ask
why, il all this ai true, did the breed
so rapidly sink into comparative oh-
livioni To this question there are eev-
eral answers. Doubtleas the breed, as it
formerly existed, was a little longer in
coming to maturity than some of the
newer breeds. Then ther was the de-
sire to try the Shorthomn, which tempt-
cd many to get rid of their old favor-
ýteî. Then again, a gret many bords
had suffered from overbreeding. which
had given an excess of fat in the fiesh
and a reduction of the milk giving prop-
erties, and, further, there us little doubt
that the Longhorn, so to speak,-hasten-
eliti c-sanbyit-rpidfattalg--
properties.

miase» of Youn- cattle.

A new disease, so far only affocting
cattle les than a ycar old, bas appeared
In the bords Of Mesura. Reed, Hamilton
and Talbot la Hermon ln northernNow
York. The disease makes itself known
in the breeding in the :hroa ot hun-
dreds of white worms, which if not re-
moved srodily car their way Into the
Afsh. makng death cartain.

FEWER BIG RANCHES.

chaurez la the Cattlie Inad=stry et
the Far West.

About a decado ago a good many big
cattle companies in thé west waent out
of the business. Tbey were forced out
by a combination of .nfavorable cir-
cumstances-hard winters, overstocked
rangea. with no provision for winter
foeding and a gres; declino in the price
of beef cattle. Some of the compiâles
weathered the storm, learned a lesson
frem their dead cattle and Inaugurated
a now policy of cautIon in stocking up
anJ preparation for winter fecding.
Baymnking bocaumù a part of the busi-
ness of the ranges, much to the benefit
of thé cattle iudcstry. Again we béar
of soveral big cale companies that are
windiug -up their affairs, but this time
=-der quite different conditions from
those first mentioned. Thon the prices
for yearling to 3-year-old stoars ranged
troim $8 to $18 par head, and cows with

Icalves at $10 to $15. Now yoarlinmgi to
- -yuar-olds bring from $:5 Io $45 per
lied and cows witb calves tram $85 to
$45. The big ranchei are not being
forced out by disasters, but they are
passing away bocause of a now order of
things ln which they are at a disavan-
tage. The rangela ·being ooompled by
amall ranohmen, sbcep bave been
crowdinga-pon thé cattle terrtory, and

a element of farz g Is cominginto

the business to a grenter axten; s In fe
growing of ulf!alfi and thu making of
hay for vinter. All thes are behind
the chunges now apparent in the cattle
Industry of the west. And the meaning
of it all is that more cattle will bo
raised and better once than under the
old order. It la n stop forward in the
devolopmnent of the cattle industry and
the country of wvhich it is thé leading
industry.-National Stookman.

Pointu About lorse Feeding.

There are a fow important facts in
horse feeding that every borae owner
ought to know and that are frequently
neglected, much to the injury of the
animal. A horse should never be fed
grain after heavy work until ho bas
rested half an hour. Hay will do no
harm at any time. Nover water a herse
just after eating. To drink freely at
this timo will wash a large portion of
the food from the stomach to the intos-
tines, dilute the gastric aciù and irritate
the bowels. Always water before feed-
ing grain. Nover permit a fatigued
horse to drink freely of oold -water. A
warm mash will do no harm at any
time, or 'wet hay and fodder may bo fed,
and afterward a full drink may b gir-
en. Nover let a horse suffer fiom thirst
when it can be avoided, ner food ei-
ther, but the first i more injurions. A
herse employed in regular work should
have a full fed at night, with boy to
nibble at will, a light feed in the morn-
ing and a bran mash with hay t nocn.
time. A horso should nover be required
to do heavy work with his stomach full
of grain or entirely empty. Stuidy your
horse and foed aoording to bis indi-
viduality. A greedy horse ahould ho re-
strained. Others may b3 given all they
will eat. Each horse should be fed sep-
arately. Men. women and children
ahould make their meals social occa-
sions, but they are net horse.-Texas

Tke M.uth of the norme.
It l to bu regretted that the cavalry

(mounted) could not have been used at
the front in the war now closed, says a
oorrespondent of Tho Breeder'sGýzotto.
ii wouid have demonstrated to'the ris-
Ing generation that bremanship is an
art not lost, but urgently needed in
everyyoung man's education. TheFirst
Ohio cavalry,. in camp at Chickamauga
and later Lakeland, Fla., gave to many
of the young citizens of three of the
largest cities in theirstatean experience
they neyer thougbt necessary avions
to enlistment. To be placed ero one
can ad doestudy the diEposition of a
horse Alwàya broadens a growing mitd.
Undoubtedi,' thé beut place ta do this
in in the saddle. Tho mouth of a horse
can ho called thé sea of learning, and
thé most instructive drill indulged in
by the cavalry is thé act of swimning
herses, for hore a rider is brougbt;
at oncetoafullroaizm ationofthehors'a
mouth as it sbould appear to hlm un-
der ail orcumstances. With a viseliké
grip of the knees, that le bard to retain
against the force of the water, any movo
against the moudti more thai e slight-
est preSsure i diroczlog hls course im-
perils the rafety of the rider.

NuKrRAs MNTREST TABLE&.
(Revised Edition).

The oniv table showing 2, per cent.
Trates. g pr

Most complote table in the market,
24, 3, 34. 4, 5. 51, t, 63. 7,7j andSper
cent B'run 1 day ta 8M, or $.00 to
$10.0a0 lice $10. Applyto

R'W.'URRLY,

Accountant's office, Suprome Court, of
Ontario, Toronto.

DoC YOU nocs U08
You shotild read BLOODED STOCK,
the best swine paper in America. Its
editor and contrilbutors are lu1, every
day pushing farmers w%,ho feid hogs.
It ms ilistrated with photo engravings.
Yoti cani have it up

Io Jan. 1900 for 25 cents.

Only 2 cents a Month.
Subscribe at once. Address

BLOODED STOCK, Stock P. O., Pa.

-THE-

HI3IutII~ TES T.
It shows the quality of every pat
ron'a milk and points unerringly
to the milk that causes Bad Flavor
and Gass Cheese. For full par-ticnia"s adress,

A. J. DECKER, Fond du Lac, Wis.,
U. S. A., or The " Canadian Cheese

and Butter flaker," Kingston,
Ontario, Canada.

ONTARIO

BUSINESS COLLECE.UUOR 0 UU L . t
Estabished 3m eaxs; nost wideiy

attended in.Ammucrica; _'» vcm under
present Principals, who are authors
and publishers of Canada's Standard

dian Accountant," "Joint Stock
Book-keepig," and "Notes and
Bils. iated vith tie Instituteof Cbartered Acceuntants. For IS9JO
Cataloge .Address,
Robinson & Johnson, F. C. A.

BELLEVILLE, -T.

ANTIABORSIO
Prevents Abortion in Cows and Cures

Scours in Calves.

Prevented by Specific No. 1. Will
cure 90 per cant. of Sick Hoga.

ROUP IN FOWLS,

GAP IN OHIOKENS,
Prevented and cured by Specific No. 2.

Ail remédies applied by sprinkling-
in stables or pens. No dosing or in-

ting. lir byDr L. Bagaidorn,
. Sen. for book and tosti-

monials.

$19 Was7zEnton St.
New Yrk Oity, N.Y.
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000WORK AT THE [ASTERN
DAIBISR 1BL INSB

Soie Very Strong Iints and Good
Advice Thrown Ont to lis lùrstern
Frienîds who aire Engaged in Dai-y

Vork, by an Old Glengarry Clheese
Maker, and Lately a Student of
the Kingston Sehool.

I would strongly advise ail cheese and
butter makers, wiao intend following up
the dalry businress nud wlho want to
keep up with the times. und In line
wt h their fellow-makers of Western
Ontario, who are constantly seeking
alter every psIble knowledge per-
taining tQ the mako of a finer article
of botth butter and cheese thani they
are noiw making. to at once or as
soon as possible take a course at the
Kingston Dalry School.

Thtey not only give you a theoreti-
cal knowledge of the different and
various branches In connection witli
dalry work, but they Are put into
practiso and thaorouglhly and system-
atically carried out on the nost lm-
proved -methods of the manufacture of
butter and chcese. The handling of
ail factory utensils. care of vats,
presses. curd mills. etc.. satisfactorlly
given. also a practical drIlling is given
on the handling of creamery ma-
chinery. ail makes of separators.
butter workers. centrifugai a.nd ro-
tary pumps, engines, bollers Inspirat-
ors. ejcetors, etc.. alen a practical
lrllling Is givon each day on milk

testing, the us or the quiverre Jacto-
mneter, the per cent. lactometer and
the oil test cimrn used in skimming
stations or rather on the crearm rais-
ing system to divide fat amongst pat-
rons.

Hlow the Dabcock test can be easily
and successfully handled by means of a
composito test and the only truc way
of paying patrons according to the
-amount-'f- fat--contaie-ir-cr-ilik
Ls taught. In order to carry on this
composlte test properly and satisfac-
torlly to ail, It requires skilful train-
Ing ani a practical knowledgo of tho
true methoJ of making thls composito
test. I

I have every reason to believo Jiat
the chiel causo for the Babcock test
belng discarded In n largo number of
our eastern factories alter a short
trial, Ls due to the Insufficient know-
lodge on the part of the or inary chàeese-
maker to carry on a composite test
lntelligently and with tho exactniess
and illl that It requires to be donc
with.

DurIng my stay at the school 'wo
receved two lectures a day. the lec-
tures compriso the followIng: Milk.
Ita naturo and composition. Care ani
preparation of millk for butter ani
clcese makjng. Methods of make and
ieas of forelgn cheese. Color renett

and salt in cheesemzaklng. Pasturza-
tion and sterîlization of milk. The elab-
oration of mlilk. PrincIples of chees,
and butterma.klng. 1itik testIng.
Composition of dairy pro'lucts. Care
'o! chcese and butter factory ma-
chinery and -itensfls. Judging of aIl
knids of dairy prodncts, also one lec-
ture each weck on Dairy Bacterlology
by Dr. Connell.

Tho cahool is under th' abl, man-
agement of Prof. J A Rudidick. woin
is now resident superintendent and
who for a number of ycars acted as
superlntendent for D M. Macpherson.
3M.P.P.'s comblnatîon of checso fac-
tories, and wa.s afterwards appoint-
ci as instructor for the Dirymen's Aa-
soclatlon of Eastern Ontario. from
titis ho was appointed on the Dominion
Dalry staff as one of Prof- Robert-
seon' assistants, durIng that time ho
remained on the staff Prof. Ruddice
ls been connected with some o! the
moet Importrnt da.Iry work that has
becn carried on in Ca,nada. such as
having In charge the make and shlip-
ment of lthe great mammoth ciee at
Perth. ho was also closen by the
Dalry Cornmisdloners and sent ln
charge of the Canazlan Dalry Exlibit
to the World'a Columblan Exposition.
During tho last threo summers, PrGf.
]Ruddlck's dairy experience in it:anito-

ba, iuti tue Notiiwtwt Tarrîtories laias
o!ll0 tiu lka klad iliso Ilauivork F n F ii hes

In- Brltisi Columblia lias proved a T E Wrpes.
iaatrked succesw.

During the ecourse of lis lectures
at the sclool, le gave us soute very 3aNUPacTUlim
linstructive Information on lis dairy
vork ln Britist Columbli. as well as a JOHN CONLEY & SON,sinidi lIen, of whu.tt ta.t Vlst coitai-

try is ilke, at the end fthe cd 2 and .1 Dominick St.., EW YORK.
lit lis closiaag addromss P rof Iludailek. 4Diiiic L OK
wanatod as te look upon the Kings-
ton Dalry School as our whool, and
a place wiaere we eastern cheese and . 100 STYLES OF
>utter makers could kook to at anytime.Cheese Scales.

Articles of Agreement In
•tading a Creamerp1

SeveraI subscribers la.ve requested us
to publish a form of articles o! agree-
ruent, proper to be made between the
proprletor of a creanmery. and the pat-
rois of the samne. We append, liere-
wIth, a very good forn, suci us was
entered Into ln the building of a new
creamery. at Nunda, Ill.: CATALOUE FREI*

ARTICLES 0F AGP.EEJENT.
Mhde ait entered into this 35th day

of August, A.D.. 1898, by and between G+ WI UV6
Cornell lBros.. of the City of Elgin.
County of Kane an* Statoe of Illinols,
party of the first part, antd the under- St., Torol! o.
signet,. of the Counaty o! Mclkénry,
State of llllnols, to-wit:

The salid party of the fIlrat part, In REST AND BEST
consieration of the agreement of the
second parties lerein. lereby agree to
build and fully equlp a creamery at
their own expense en a suitable site
to be piiurchnedl by themi whero sur-W i d o Sa t
ficient water and suitable drainage
can be hai. in the villago of Nunda.
MUcRenry County, or immeilato vi- Is used by the leading Crea-
claity. for the manufacture of butter
and cheese and other mllk products,. n'eries aîîdCleese Factories,
and to conduct the sald creamery on
the test plan. dividend basis; said and is also used in the Gov-
creamnery to be su erected and equIipp)led,
shall of suffient capacity to pro-xperiniental Sta-
-perly handle -the -nlik -oftwo-thoeusandl
(2.000) cows. flous àiï 5C O fît

The said partIes of the first part
further agree to inake up the butter prefei euce to auy other brand.
at the expense of the patrons of threc
(3) cents a. pound and give tiem ln
addItIon to the butter value li the
milk, wlatever the skim mtlk la worth
to tiiose who may wish to leave it FOR SALE BY ALL GROCERS.
In the factory.

And tho sald parties of' the second
part, each for himself. ln coniLderation
of the above, lereby agree on their
part, reslwettvely, to deliver to tie
salid creamnery ln good and proper con- The Windsor Sait Co., Limî1ed,
dIion tIse full amsaunt o! milk datain
cd rn tse nuxber o! ceW set op-SN,

mite tl'r respective Epnes, for at, To
perlo os one yesb f rom Noveyaer ltt.
1688 or to commence isuca delivcry
o! l oaslier if ! aersctory TaE ATTENTION 0F
&hlnl a cismplaled anue rient for heGer-
aten r noner tEanx r date intiuned. an
thoi cxIsting contracta of the un-a*icices Dairymen and
slgned shall expire su they cari do zo.

It la [urthtr understoo' a an' a ag-ee-e- OoTess
by andp betren ael o the partibra
liereto that tItis agreement shail not hrn caint 0
ho obiigatory upon the r>ala f irft pftrty BUTTER, LARD, IIONEY, .IAfI, ETC.,
unless the full amount of ti thousaln-

(,0)cows &halfl bo subseibeti y the is directed te tie aatilit.y fuir this
undrsigne on or beore the fiow st dy prpose of nir
o! Septomber. A.D.. 1ff8.

Tp e ald party of te first part
agre tu commene the erectIon ei the
creamlry as eon a practcabl ater
shaltwo thosanted 2,000 e a are sub-

In itness threo t e aforeaid
partise have xb p ribe thela nas
heroto, on t ne deay an d yar first above i
irritten.

There la ony a provision ar ie
above agreement tsaat ire noo ertl-
ulte ln the lnterost of twe patrons.

Titat La thse provision relative tu the Tt is perfectly sircet and odoripss
stian mllk. andi doas not bcconie corroded under

To tiise wouldsay, rme have never ay cDrcanrstaync
yet meen aL creaiex-y preprlctor whio

nli gisô tise patrons rs mucla for
tiIr ) nico as tey bc1 byake ri e for Catalogue anti prices th

infetirg It tu voung: calves plg.%
ande sinoat n a Intelgent iray p oE of our
When sad malt worth, ft tse prt
sent pries ot Park, 20 t 25 conta per eited.
1h poa t. la usel t expcet ae-
tyroprto t pay such pricu for lil. - Ilontrcal. - Toronto.
wIt-doe.aDajrxmu.

With pleasure wre -dramw the atten-
tion of our farners to our

Excellent Modern Foed Boller,
which is consfructed on news lines. 1t
hurs at strorig.and well devised Cast iron
Front and Back with Bagged -out Flue
and Collar Top, so as ta receive a
straiRht pipe which is preferable to the
elbos attachnit.

The sides ar- aeulo o Steel' Plate
with a band nt, the bottom.

The Feei Door is Large and the
Body of the Furnace is very. roomy.
calculated to admit the roughest k1nd
of wood.

The Boiler is designed tu ait on the
ground, or bric ilroundation.

Withount doubt this i the Best,
Cheapest, Most Economical. and -Prac-
tical Agriculture Furnace- in the
narket. Already it has commnanded a
large sale.

The COPP BROS. 00£s
M .LTON, ONT.

ANDERSONS DOUBLE A1CING
FOROE PUMP.

For supplying Store. Tankç,
Washing Floors, Fire 1Protection,
Etc., lias ne equal. Alse for al.
general purposes for which pumps
are used. No sucker, stuffing box
or packing.

Pumps sent on trial. Satisfac-
tion guaranteed, or no sale. For
catalogue address

J. W. Anderson,

AYLMER, WEST,

Ontario.

FARMEeS' :-: BOILER.
Registered 1898.

.Nos. 30, 16 and -.60.
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A $25-001BONANZA . le
Every Fariner can now afford ST5AY POWER.

For further partieulars regrarding
O ~ STEAM BOILERS,

STEAM ENGINES,
STEAM POWERO HAND MP
EATERS, RPMS

STEA1M AND WATER VALVES,
HOISTING ENGINES,
STEAM KETTLES,
GAUGES AND INJEOTORS,
THERMOMETERS and PYROMETERS,
DAMPER REGULATORS,
STEAM TRKPS,
WATER PURIFIERS and FITTERS,

* FANS AND BLOWERS,
And ail other Steam Plant Accessories.

ADDRESS:-

ilend Ofîice for Canada:

& .à'ýJLYJK LIM4ITE. LJB~ L~
-202 t.Jantes st., jalontrcal. Branch office for Canada:-3s4 King St., M'fst, Toronto.

ONEHAF EA FRE.poa Stam m erers!1
ELLOTS T i ry.n ,a- cathers wito v~ill sent Meî. t ay iitv tKC.

l'ARICI-IENT L ~ TBUTTER? tIEWARF OF tlt- I:%t ti 91111Vi3tii ittl
- - -________ l~M1A1 tS..fait- Ille roictmn<f Yon"I*tri>nItŽ)l.

t 1) î;rs of i ivessenIt tomiilias gi vt.! pis%
Il 1î~Victoizi aI a.t. AV\ill V*oit ia L.v itL?

A. G3. ELLIOT & CO., Paper Mfrs., If "o. wriie. or caUl,

Decalers ils

ait deccnptîom;

of l'allrs.

Philadeiphia, Pa.,

The Four Burr Mil.

'A PERS;

Bovee Westerti Steamier
rnnroved for 1898. With return flue.

W. K. Bate.

PREPARE YOURSELF
For Ille finies omf lire by talking a
Biibjiiess Curmzse aI. C:îti;as Gase:tteb

CoitillC et c hoo, Ille

OWEN SOUND), ONT.

flt: ed r flaiur gradmites arc zlov
:*2 olee St., *<oxo. iliîig iloqiîiolisa:s a re4sit.i of tilt traini-

=2 Clleg StToroto.ing t hev cilt:i:it at liais -seIloI. Our
I1?usiu'e.ýs Utîtîr.e is Mie îitost. ComIIplte

il amn:.. 1nal <mir Shlortlizncll courseX T EDC'i! - EX i>liENCEt> is 8:11 mçiy 3 gna.).
w 1).\I*ItvYmIAN% witm îaîiît.lii ý(%d W mte î1t 4811te for mir lianisose

4.-tl -il .sma 1*1ia.tive t., wî I ii1 Anmh3îc a lid <II Journial. whiich
a 4.1i i ry a isul rtLil i il k wv..gces. ýIjjsj. g:ve ro ll em c as M ent ion ibis

Ili g failli. i. :~.ie. Mdes C. A. IE1G

ie) sitii in 1111,11- :fle Vu lie~ p.tmî,'î' .ri W; ileb i .. E M T< N; < rv lellt uto.
soai N.nt.

Ille it t.E % tilt- Irlgtil - .

J.lll~r~~1. < t.1utesaueh." îs.îii :tiî.z oakilig %villa *Imw Northwestern Creamery Managers' and Butter»
1~.~ ~f11 tti iill' 1:'l Stvel niakers' Bureau.

oI.mtMille. tulinvlm.zr,:mm til.g 111** isi i~.11 *j01N . ATLSecrut..try.
î---i. t:.ctm las, h<.ste, Iiit<l list "'Id. iEI.tllb ll.. Soltit hiDakot:t. Septe îhmer 14i. 1,811.

FOR s~~ ~ t:rnill he :ual'iosse <if of tlIie lmest imtt -zîkr il) te IUîîjt d Stattes.Foi .11300.\v live llil vih long ex pervtiet-e nid t.liîm ias rovinig thevai 10 lie
hi3ir4 logi aihii e~3i 3 fort. pavil3 lw 1 filtea uî u: u' :13311 gnoa ruigi :î..el. wel il ti1qcal ed and ostvlils*flt.% fef, fililsf-z--ll-illli. Agelb; 1xîi .c,>Ivll sol i rf voil :art- imi for< n a tmîtteuit:ker t' rite tis %hI particti.

fi:ts :t îd fitiali ificaut biis u.<tir l.11:îil -m. teil do %str ust L333 st. tIo filiY as y ot r gmr.1:
1O~~~VA ~~Agents W%:tsitted. M:tuîmîfacttut c 1 Y roo Chae V. imsave a~ few goud cicstmk.Y.mutîrs rret-ctfilly,

iow (iiND-R & s7rrA)iW %vo:us. thle
JOHN G. BATEMY. Siec'v.

PAYA~ G11INIlEri & STifli WORK1ts, Refèrences :- F's.ition.l Batiuk, iclql.S. D).: Mitchell Natioalt
Witrio owi. ~acroo Btikl. Mjtliclit-Il. S. Il~ ou. Thumas - t l!rtom. àlaysr of Nlitchl-1. S. D., ittit

Lt. U~ic followitîg V3<a3eis oti.~ersion, -S. D.; De Sillet, -S. D).; Bil, .Minai.;
Lester, Ioiva; 1'ark%ton, S. D)., nud eatlier Crcaiucries.
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