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- dprés avoir créé Uhomme, Dieu le placa dans le Jardin & Eden powr le cultiver et le yarder—[Gendse, 11, 15.]

Heureus: les cultivateurs, §'ils savaient appreécicr les avantages de leur condition.—[ Virgile.]
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Conditions.—I abonnemont sera de
Un Llew pour un an d’avance; quand
il ne sera pas payé d'avance Pabonna-
ment sera de §1.  On ue s'shonne pns
powr moins d'un an.

Toute personne qui organisert Wn
club de 50 abonnéz aura deoit 4 50 co-
pies du Journal pour §20.

20 copies $8:50. 10 copies $1-50.

Le Journal &' Agriculture paraitra le
Mereredi de chaque semaine.

Nous traiterons de gré d
annonces.

Toutes letltres, ctc,
adresséos Jranco au

gré pour les
dvront étre

Journal d' Ay JI reulture.
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Le ¢ Journnl d'.Agrlcullure " est nmpnmd ct publié par
Camille Lussier dans la maisen cn briques de I1.J, Doherty

‘TRAIT]' DES VACILES LAITIERES.

St IIyacmthe,—-Provmce de Québec —-Mercredl, 18 Mfu]SIO

(Suite.)
CIAPITRE 1IV.
DESCRIPTION DES LPLsS,

Les.Epis sont de deux espéees, les
uns de poils montants, le zutres do poils
descendants.

Ceux de poils montants ue sont aunire
chose que des traces en forme de silloas
quitranchent sur le poil descendant; ily
dessinent deos fizures plus ou moiny al-
longées de\'cln]>pce~, i droite on &
gauche et au dessons de la vulve. Cenx
de poils descendants forment des dessing
variés dans lo poil montant de 'éens-
sou; ils affectent plusicurs formes, ot
notamment la forme ovale. Ils sc {rou-
vent le plus ordinairement situés a Ia
partie inférieure du pis, un peu au-—
dessus des trayons postérieurs.

Les épis sont au nombre de seyt, et
ils possedent, tous une signification.
Cing figurent sur 'écusson, les deux
autres sont en dehors.  Leur valour
varic avee leur élendue, la position

No, 33

qu 'ils oceupent, et la direetion de leurs
poils montants ou descendants.

Lies noms donyon se sert pour.lesdis-

tinguer, seront compris par fout le

monde; car ils'ont quelque mpport

avea leur forme ot lour position. -
NOMENCLATURE DES EPLY.

2l |2

lo. épi ovale; 2o. l'epnfcssmd,uo.
Vépi babin; do, Vépi vulvé; 50. I'épi
bitard; Go. l’epl cuissard; et To. 'épi
Jomctif.
L'emplacement: normal dos épis,
commo celui des écnssons, se trouve i
la. partie postéricure de Panimal, soil
colé, soitl entre les orrf'mes de la géné-
ration ct de la seerétion 1nct1fere.
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L'epx nommé ‘ovale ‘figure dans I'écns-
son et eat'si 4:de chaque coté de la
partie poftérieure du'pis, un peu au-
desstis, et/ ¥iia-vig des deux trayons de
dernére' lva. la forme ova.le, de Ia son

tiﬁ'gn_e" ipariis teinte ot ses reflets Jlus
‘bln.nc' qué ¢otk du poil de 1'écusson,

f oe secondalre.
i Noig, Bet FzssAm)

L épiefessald dst ‘el ‘dehors do I'éens-
v i les fosies’ de I'nnimal,
e de la vulve, & la-
hf peir” par lo hant

e-2% ‘pouces de
68! de- largeur

5 i atqu'il est recouvert
3 -hoyaux, il indique Ia
pfopr'été ufa.‘\‘l’ammnl “de conserver
son lait’pendantla gostation.

Non-seulement, il est d'un mauvais
indice loraqu’il prend plus d’extension
qu'il est recouvert de poils gros et hé-
rissés, mais encore il annence la dispa-
ritien plus oun moins prompte du. lait
pondant la gestation.. 'Ces épis se ren-
contrent dans toutes les classes, excep-
té dans la premlere :

No. 3 Epr ‘BABIN,

L’épi bibin 16" se rencontra ordinai-
rément que'dans les deux premidres
classes. .- Il.apparait dans 1'éousson, il
est placé verticalement & droite ou &
gauche, et forme une- raie tombante
au-dessous; et le plus ordinnivement &
gauche dela vaulve, 4 laquelle il adhére
par le haut;- on le 'rencontre ‘souvent
does deux cotés & 1a fois. - Il est.formé
de poils dedeéndants, qui tranchent par
plus de lustre on un éclat plus blanc
sur le poil montant de I'écusson; sa

forme est allongée, ses proportions sont

variables, scs dimensions ordinaires
gont de 2} pouces do longueur,

Ln présence do cot épi est un symp-
tdme de dégénérescence; il indique
une réduction du rendement lactifére

-avant et pendant la gostation. Les di-
mensions de plusen plus grandes, déno
teraient une-diminution toujours crois-
sante dunslu secrétion lactifére.

* No:'4 Ert VyLvE.

L’6p1 vulvé ho so'rencontro quo dans

la premidre cldsse’; il fifure dans: {'é-

cusson ‘ot est axtué au-dessous do, Ia
H l u .

vulve, qu'il enveloppo dans sa partio|

inférieure ; saforme est généralement
ronde dans lo bas, quelquefois olle si-
mule une fourche. Ses proportions sout
de 9 3lignes de long sur 1} pouces de’
largeur; son poil est descendant, ot se
distingue & une certaine distance par
gon ustre blanc. Il ennonce un rende-
ment moindre do lait, principalement
lorsqu'il acquiert une plus grande éten-
due et que lo poil qu'il forme est gros
ot elair.

No. 5 Err BaTaRD,

L'épi bdtard présente 1a forme d’un
ceuf, sa surface est d'environ 4 pou-
ces do hantenr ,sur 3% pouces do
de largeur. Il ost situé, dansg 1'écusson
qui l'encadre, & environ 7% pouces
su-dessous de la vulve; son poil des-
cendant se distingue par un lustre plus
blane que celni de I'écusson dont la
teinte ést généralement rosée.

C-t épi ne se rencontra que dans la
premiére classe [flandrine] et annonce
qu'une réduction trés sensible dans le
rendement en lait a lisu dés les pro-
miers jours de la gestation.

No. 6. Erz Cuissarp.

L'épi cuissard se trouve ordinairement
sur le plat intérieur et au fond des
cuisses do 'animal. TI ompidte sur
'écusson, son poil descend et forme un
angle rentrant, qui se prolonge par sa
pomnte aigue ou arrondie sur lo pis de
la béte. On lo voit quelquefois &
droite et & gauche, et dans-cc cas, sa
forme n'est pas toujours réguliére;
mais le plus souventil se trouve sur lIa
cuisse droito seulement, Les reflets
de cot épi sont toujours plus blancs
que ceux de I'écusson dont le poil est
montant. Il signale uneabscnce par.
tielle de secrétion des glandes man.
maires, ou une diminution de lait pro-
portionné & son étendue superficielle,
On peutrencontrer cet épi dans toutes
les classes ot dans tous les ordres.

No. 7 Ep1r JoncTIF,

L 'épi jonetif se distingue par un poil
montant, doux et soyeux ; il représente
une fléche dontla pointo esten bns:
prond son point de départ & environ
3% pes. an-dessous do l’écusson, et va re-
joindre la vulve & laquello il adhére par
une ligne verticale qui longe In jome-
tion des deux fesses,

Cot épi qui annonce la quantiié et la
durée du lait ne se roncontre que rare-
ment, et soulement dans les classes ol
l'écusson no s'étend pas jusqu's la
vulve. B

‘ (A continuer.)

LEs Oxsmu_x ..

Avec los beaux jours du printemps,

nous sont arrivés les oiseaux, ces gra—

cieux chantres de la nature, ces compa- *
gnons et amis du cultivateur. L'oiscan
se plait anx champs; il aime & cons-
truire son nid prés de lz demeure d'un
habitant paisible pour le réjouir de ses
nccents. L'oisean ost en méme temps
un mfu.tlgable destructeur d’insectes :’

los sorvices qu'il rerd, sont incaleuln-

blos, I ¥ a done fohe,nutant]que cruau-

té, & détrnire les nids d'oisenux. Les
parents tant soit pen soncienx de I'édu-
cation de leurs enfants, dovrent veiller
i ce quo ces deraiers s nbsﬁennent de
chasser les oisesur, d'enlever leurs
ooufs ou leurs petits. Un enfant qui
s’amuse i cos cruautés, dénote un cenr
mnuvais; si on ne le corrige do suite,
on s'en r'opeutira. plus tard. Par une
loi passéo en 1864 (statuts de 1864 cha-
pme 52), les Jugos de Paix ont Io pou-
voir de punir les personnes qui détrui-
sent les oiseaux, ou les nids; nous in-
vitons les bons citoyens 4 s'unir anx
Magistrats dans chaquo paroisse pour
mettre cetle loi en pratigue.

On lit dans le Méinc Farmer :

On pout obtenir une belle récolte do
navots, en répandant dans lo mois do
juillet de Ia graine de cefte plante entre
les rangs du blé~d’inde qu’on aurait se-
mé dabs une ferre bien engraissée, Si
le blé d'inde = bien levé, et &'il a euun
bon départ, il sera mfir avant quo les
navots aient atteint beaucoup do déve-
loppement, ot quand il sera enlevé, les
navets profiterant rapidement.

Co systéme ne fait aucunemont souf-
frir le blé d'inde, et la récolte de na-
vets se trouve & n'avoir couté qu'une
bagatelle.

LA LAITERIE.

Voici le femyps de la fabrication du
beurre et du fromage. Nous n'avons
nullemont I'idée de denner, & celts oc-
cusion, des recommandations gue nos
letteurs metteut en pratique depuis
longtemps ; seulemoent nous ferona
quelques remarqies que nous Croyons
pleines 1’4 propos. A venir jusqu'a
préeent les cultivateurs canadiens-fran-
cais se sont bornés 4 ln fabrication du
beurre; et nous en sommes encore,
malheureusement, & importer notre
fromage d'silleurs. Cependant ln fa=-

......
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bncatlon du ‘beurre est loin Qe tre dés-
avantageuse aux cultivateurs, surtout
" sion y apporte de la précaution. Grand
nombre de cultwateurs sont assez soi-

gneux; mais un certain nombre sont

d'une négligence déplor able. . Nous
voyons souvent sur le marché du bcur-
re yroimont dégofitant. . Quelgues fois
cependnnt les personnes qui offrent en

- vente, sont d’une grande propreté; et

le manq_ue de notxons est laseule causo
de Vinferiorité de leur article.

D’abord pour teaire les vaches, on
dmt &tre d'une extréme précaution.
_Les trayons dowent &tre bien nettoyés
.avec do 'ean tiéde. = Nous voudrions
voir disparaitre cetle habitude plus ou
moins propre quont certaines person-
nos do mouwiller les trayons avee lelait:
quand ils ont été lavés A l'eau tiéde, on

_pout ensuite traive & see. Iautile do
recommander Pextréme propreté du
coulom C

Les vuses dans lesquels ou coulo Io
lait doxvent avoir les parois aussi unis
gue- posszble Les vaisseaux en fer-
blanc sont en cela. preferables a ceuxen
terre. On_no dovrait jamajs em-
ployer ces derniers du moment qu'ils
commengent so dc_plomber Ce qu'il
¥ aurait de mienx serpit des vasos en

~ verrg: on peub | g'en procurer i a8sez
bon marche aux verreries de Montréul,
nous, croyons. Si on veut avoir du benr—
ro de promlere quuhto il faut n'em-
"ployer que_ ‘la créme doucs, . et l.nen
I'élaiter, On ne saurait trop la.vor, ot

y ebouzllanter la bamte, surtout si elle est’

en.hpis. Des barates en verre seraient
caqu'il y aurait de mieux.

Q,uand on sale le beurre on devrmt
. touJours ecrnser le sel trds fin; autre-

ment onn'a qu un beurre inférieur.

Avec ces precauuons etune infinité
d’autres q_ue nous n’avons pas . besoin
d enumerer, on reussxra & faire un
beurre excellenL ¢t qui aura un prix de
" préférence sur'16 marchié, - Nous re-
'mnrquons depum nombro d’unnées que
des. cultxvateurs velndent lour ‘beurre
-sur le marche ayec plds de facnhte ot d
un prix plus élové que. los autres: cola
est d& dco qu '8 1 n ont cessé d'apporter
un’ ,eurre reellement supemeur. ‘Que
tous‘fxos (l',ultlva.teurs g'eftforcent donc
de Tes 1mx£er, ot Your. beurre acquiéra
‘de la ronommee ot sur le marché
local, et surtout sur les marchés
 gtrangers.

" ¥4+ Gultivatefirs, "promes les trento sous pour
28, les 12 pour 10, et les ¢ pour 5.

LE TREFLE.

La culturc du tréfle sur une terre est
un des meilleurs moyens d’enrichir et
de fortiliser le sol, ot c'est une excel-
lente préparation i la culture du blé.
Le fourrage de tréfle mélé de mil,
«quand il est fait avec soin et en bon
ordre, est le meillour pour toute espéce
d’animanx, Lo diffculté, c'est de l'en-
granger en bon ordre, Il arrive sou~
vent que, par un mauvais maniement,
il devient noir, rempli de poussiére, et
méme moisi. Mais si on le coupe
quand les fleurs commencent i brunir,
et qu'on ale soin do ne pas briser les
Létes et los feuilles en le manceuvrant,
ni de les laisser se perdre, ¢'estle meil-
leur foin qu’'on puisse donner aux ani-
maux. B

Les cochons eux-mémes, si on le lsur
donne coupé fin, et mélé avec. leur
nourriture ordinaire, s'en trouveront
bien, et profiteront beaucoup.—Journal
of the farm. :

Ces avantages devraient engager
tous les cultivateurs 4 semer du tréfle
en abondance sur leurs terres,

DES PATURAGES.

Généralement, dans cetto partje du
pays, les cultivatours sc pressent trop,

croyons-nous. d'envoyer leurs animaux

au parc. Cette hite n’est en aucune
maniére avantageuse. Il vaut mieux
soigner les animaux quelques jours de
plus & 'étable et donner 4 I'herbe le
temps de croitre et de prendre bonne
racine.

En n'attendant pas que les parcs
soient bien épris peur y mettre les
animaux dans, c'est justement
prendre le moyeu d’avoir un méchant
parc durant toute I'été, ot par -consé
quent d’aveir des troupeaux mal en or-
dre, maigres, et dont on ne peut atten-
dre auncun profit. Bt non-.seulement,
on tue 'berbo, mais aussi en ghte lo
terrnin. Car la terre n'est pas assez
ferme.

Un auire inconvénient résultant de
ce fait est co.ui ci.
trouve pas sa nourriture dans le parc
oit-il ge trouve en cherche ailleurs, . Il
briise les clotures et passe dans les-prai-
ries ou dens les champs de blé et d’a.

voine, csusant un déght irréparable..

Et il est vrai de dire que, cette egpéce
de malice gu’on rencontre chez certains
snimaux, vient presque toujours de ce
fait.

Un animal qui ne.

Un animal quiade quol boire et
mangor dans son parc, no -cherche pas
daller anillenrs, Et les cultivateurs
savent, qu'il suffit d’un animal brisant
les clotures, pour giter ot entrainer
tout un troupeau.

La derniére partie du m.om de mai
est lo tomps favorable pour ‘mettro les
animaux au parc.

Un bon calfavateur doit toujours

voir avant d'envoyer paitra ®es sni-
manx, si la cléture est bonné“ph'rt;out
afin de ne lenr donner aucune oceasion
de s'enmalicer.
On devrait toujours assi septuer les
parcs en trois ou quatre enclos, afim do
changer les animaux de’placie.ct do
donner 4 un pare qu’on & d’abord fuit
raser, lo temps de.s eprendre de nou-
veau en herbe, pendant que le second,
ou le troisiéme, ou le quatridme est
parqué. .

Do ° cette maniére on est. toujours
cortain d’avoir de I’herbe fraiche, ten-
dre,debons piturages en un_mot.

Ties bétos & cornes sont. les animaux
qu'on met les premiers dans un parc
on y met ensuite les chevaux,.qui peu-
vent, couper I'herbe plus prés.. de terre
quoe les bétes & cornes, et mangent cer-
taines herbes que celles-ci rejettent.

On ne devrait jamgis laisser paitre
les cochons, dans le parc commun: On
leur fait un petit enclos, ot -ils restent
I8, ot ils sont aussi bien qua coutir
partout. ‘

Quelques cultxvnteurs sepzu'ont ausst_
les moutons d'avac tous les dutres. ani-
maux. Cette pratique  a du.. bon.
Cependant, ceux qui n’auraient.pas de
parcs assez étendus - pour-la suivre,
peuvent fort bien Jaisser aller lenrs
moutons avec les. chevaux.

Cette année en particulier, les: culti-
vateurs doivent veiller-d ce.que.leurs
animaux passent un bon.été; et arri.
vent 4 V'automne - en bon .ordre, - -Car,
il est bien & craindre ique I'’hiver
prochain, le fourrage = soitbien: rare. -
Or, si les animaux sont mis en: hiver-
nement en mauvais état,ils eourent la
chance de rester maigres.tout:I'hiver
vu quo si.lo fourrage est rare;.on sera
oblige de les régler sur.la quantité: Ils
dépériront infailliblemont, et I'on:aura
i constater au printemps des pcrtos
considérables. .- :

Pour se prémunir contre la. rareté du
fourrage,.on... devrait. semer:, beaucoup

da.. plantes . fourragires, telles que ca:

rottes; betteraves, navets, ete.

D e o L et
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* DE LA LuTnmE ‘

. M. leRédacteur,— .. .

‘Nul doute que vous alléz me pazdon
ner bien volontiers la liberté que jai
prise aujourd’hui de consacrer quelques
hgnes, ‘dont lo seul et umque butcst de
venir en aido'd vos épouses et d vos
Jeunes demoiselles cn leur parlaat un
peu do Ia laiterie.

Jo sais d’avance’ que bou nombhre
d’entr'elles savont trés-bien faire lo
beurre ; mais, aussi, par contre, je sais
égalemont qu i’ yenaun assez bon
nembre qui ne savent nullement le fa-

" briquer, Voild pourquoi nous reneon-
tronssi souvent tant de mauvais beurre.

Cependant, je dois, 4 leur lounange,
dire en passant que mnos Canadiens, en

" général, possédent 4 un haut dégré la
qualité indispensable au succes dela
manutention du laitage, c'est-d-dire, ln
" propreté ; c'est ce qui moas fait com-
' prondre pourquoi on attache beaucoup
d’importance & nos beurres.

Ceci ‘est tellement le cas, lecteur,
que los Américains achétent le bourre
‘Canadien pour le manipuler de nou-
‘veau} et le vendre ensuite chez cux
* comme beurre dé premiére qualité,

" Puisqu’il en estainsi, aimable lec-
“triee, il faut done s’attachur A le bien
" manipuler pour tirer de laluiterie tout
le profit possible.. Bt manipulant bien
votre beurre, dorénavant, vous ne serez
plus, pour ainsi- dire, obligées de don-
ner aux achetewrs Gtrangers, votre
beurre, pour des prix parfois trop mo-
diqueset souventridicules. Quand ces
MM. vous donnent vingt centins powr
une livre de votre ' beurre, alors, ne
doutez plus qu’ils s’en vont lo vendre
chez eux le double duprix qu'ils ont
' payé, e méme plus. Vraimont, ¢est
: insultant. Et c’cst aussi laisser ces
- spéculateurs, espéce de vampires, faire un
trop grand profit aux dépens do toutes
vos peints, de votre trouble, do vos fa-
-tigues et -de vos sucurs méme. : No
-comptez pas pour rien toutes ces cho-
ses, et faites-les payer ce qu'elles cofi-
~tont en vendant dcsorm‘us cc quo vaub
votre beurre.

Néanmoins pour cela, il {.ut bien
- connaitre tous les travaux qui s’atta-
chent & lalaiterio. .I.os voiei -

Premidrement ; Obtenir le beurre en
lo séparant . du lajt. Deuxidmemont :

5 '3

-bourre et d’utiliser le potit lait.

‘doviendra un vrai fardeau pour la

Fabriquer du bon fromage par la coa-
gulation ‘du  dait.’ Trmswmemcnt
Savoir utiliser le petit. lait, liguide
provenant de la fabrication du froma-
ge. Voild quels doivent &tre les-tra-
vaux de celle " qui s'occupe do 1a lmte—
rie.

Aujourd’hui, je n'aurai pasa vous
pzu'lcr de Iafabrication du fromage :
Jenai parlé surm mon précédent article.
Sculement il me veste & vous ertrete:
nir sur la manicre de confectionner le

" DU BEURRE.

Parlons d’abord du beurre.

Pour fuire du beurre, on le sait, lee-
trice, il fuut du lait. I3t on sail égale
men! que le lait dans la méme traite
varie beaucoup. Clest pourquoi bien
des personnes s'appliquent d le séparer,
méme en trayant les vaches. Illos
mettent d’une  part, ce qu'eiles appol
lent le lait bleu ;et de I'autre, le lait
gras.

Quoigu’il en soit, chére leetrice;
¢'est-d-dire, que vous séparioz le lait ou
que vous mne le sépariez point, il faut
toujours prendre soin de traire les va.
ches A fond, afin qu'elles n’aient pas le
pis engorgé d'un lait trésriche, et
qu’elles ne cessent point non plus pour
cela d’en donner beaucoup.

De lianssi la nécessité in fispensable
d’adopter cortaines heures pour la
traite des vaches : par exemple, le ma-
tin & six heuares, ot le soir .4 sept heu-
res,et de les suivra bien réguliéroment,.
Sinon, d'une bonne vache laitiére, on
en fera une mauvaise ; et alors, an livu
d'unc source de richesse, une vache

niaison.

J'ai connu. des personnes qui en
élaiont arrivées 1a avec leurs vaches.
Aussi, elles avaient toutes sortes d’heu
res pour les traire. Peut-étre élait-ce
dans la crainte de voir trop ot sweir
leurlait {?). Da reste, je suis porté a
croiro, dans leur propre intérdt, qu'el-
les avaient Dbien leur lut dans celte
maniére d’agir : maniére pourtant fort
blimable en soi.

La quantité et la qualité de la créme
et du beurre, variont aussi avecles
vachos et surtout selon leur alimenta-
tion ; une nounrriture riche en albumine
produit beancoup de beurre; les herbes
douces ot aromatiques lui donnent une
savour particuliére et agréable, tandis
que les plantes amdres produisent un
effet tout contraire. _

On m'assure que le lait des vaches

[

nourries dans des prés couverts de
Tréfle Alsique et de mil, est trésriche
en beurre. Raison de plusencore pour
cneourager nos braves Canadiens de se
procurer'Ce cette graine, fit elle & un
haut prix, et d'en semer partout sur
leurs torrea.  Ceserait un argent placé
& un fort gros intérét.

Pourun - méme lait la quantité do
beurro scra d’autant plus grande : lo.
que lo lait sera plus lomgtemps sans
s'aigrir ou sccoaguler en le conservant
i une-température peu élevée : 20. que
les vases ot on aura placé le lait pour
on obtenir la créme auront moins do
profondeur : 3o0. qu'on aura mioux
séparé tovte la créme et que celle-ci
est plus épaisse Tors de la fubrication
du beutre  La premiére créme du lait
ctlaeréme du lait doux donnent lo
beurre lo plus exquis.

Lie lait loit étre conservé i une tem-
pérature Has-o et pour cela la laiterie
devruit éire préservée des rayons so-
lairos du ‘nidi, en plantant, par exem-
ple, autovr d’ello de belles épinettes
blanches, les sapins, des pins, ete., et
contonir, (juand cela se peut, une source
d’eau frai he, ou de grands vases rem-
plisd’ean froide, dans laquelle on fe.
rait bien d'y ajouter dela glace, si tou-
tefoison cn a.

Toute matiére impure, en fermonta-
tion ou qui s'aigrit, tel que le lait st
créme conservée longtemps, ete., touy
corps étrangers susceplibles de pro.
duire des émanations, tels que viande,
poisson, soupe, ete, ne doivent jamais
étre placés dans une laiterie, car la
créme s'imprégne trop fiacilement de
toutes ces exhalaisons.

La propreté la plus  absolue doit ré-
gner dans les vases, sur les tables ot
tableftes ot dans toutes les parties de
la laiterie. Da lait renservédoit étre
non-seulement essuyé, mais lavé avee
de T'ean titde contenant un peu de soda.

On doil aussi faire bien altention &
ce que les araignées ctles mouches ne
s'introduisent pas trop dans la laiterie
pour y séjourner continuellement,
commo cela arrive quelquefois chez
ceriaines porsopnes. C'est une mal-
propreté impardonnable, qui, souvent
tourne au désavantage du vendeur ou
do la vendeuse. A ce propos, aimalle
lectrice, je vais vous raconter une pe-
tite histsire. La voici:

Un jour, une Dame, grande fubri-
cante do beurre, so hasarda d’aller
chez un marchand pour lui offrir un
bonlot de son beurre. Rendue chez
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lui, il
dit,
Cependant, comme d'habitude, le
marchand demande & voir son heurre.
Tout aussitdt, elle le découvre. Le
voild visible. Le marchand s’appro-
che, 'examine avee attention, et aprés
un sérieux examen, il est tout surpris
d'y voir une multitude infinie de petits
points noirs...... Qu'est-ce que cela,
g'écrie-t-il ? Des mouche:, jo crois.
Desmouches. Effectivement,
ce'sont des mouches; et puiy, des séri-
ousos encore / Oui, répond la Dame ;
Ce sont des mouches. Mais ily ena
bien de ees mouches, répéte le mar.
chand ! Al | répond vivoment Ia

en demando le prix, ‘Elle le lui

., Dame: Il 'y en a pas beaucoup cotte

fois, Monsieur, jo vous Il'assure. Si
vous eussicz vu, par exemple, quand
jo Iai fait, comme il y en avait. La!

‘vous auricz pu parler.

Ce n'est pas assez, lectrice. Celte
Dame, ost trop franche, elle va tout
faire connaiire, vous allez Ie vuir,

De plus, elle ajoute : Jen ai'6té de
deduns trois foig plus qu’il y en a miain-
tonant, Vous voyez qu'il doit &lre
trés-propre.

Alors, le marchand, & mi-voix, dit ;
Trois fois plus quil y a maintenant | Cu,
¢a équivaut bien & trois quarts. Pour
le moing, ilen reste Dbien encore de-

_duns, un gutre bon quart; ot comme

trois quarts njoutés A un quurt égalent
Pentier,toit naturellement, f'en viens a
la conclusion que cette Dame ne m’a
point offert du beurre, mais des mou-
ches et rien que des mouches.

It comme ce marchand n'était nul-
lement décidé & commercer sur los
mouches, il la congédia avec son preé-
tondu beurre.

Maintenant, lectrice, je vous entends
merdemander : Mais, qu'a-t-clle fait de
co beurre ? Li-dessus, jo vous raconte
ce gu'on m'z raconté & moi-méme. Une
partie, m'a-t-on dit, a été consacrée
pour graisser les roues de son mari:
Pardon, lectrice, je meo trompe, les
roues de la voiturc de son mari; ot
Pautre partic a été consommée 4 la
maison.

Voild, chére lectrice, oui voild Ie
triste sortd'un beurre qu'on pourrait
appeler le beurre 4 la mouche : nouveau
beurre, il est vrai, mais que tous n'es—
timent point.

Ceci nous fait voir que ce n’est pas
tout & fait sans raison que je vous ai
recommandé plus haut une ‘propreté
absolue de la laiterie, et de tout ce qui
est nécesspire & laconfection du beurre-

On devrait aussi,” chére lectrice,
placer les vases & lait sur une table an
milien de la laiterie. Ainsi, ils se-
raient exposcs & un courant dair plus
frais que sur des tabletles autourdes
murailles, et quelques pouces de char-
bon de bois, placzé autonr de lu laiterie
sur une tableile a rebowd, avraicnt lu
propriété d'absorber les exhalaisons
malsaines. o

Pour tenir la erémed une tempira-
ture basse, le vase qui la contient
pourrait étre placé en été dans de 'cau
froide, tel que duns un puits, uvant la
coufection du bemrre, lequel doit &lre
fait aunoins deux {ois par semaiue.

Los moulins & beurreles plus parfuits
sont coustruits de munidre i permetire
le refruidissement ou le rechauflement
de la erée sn moyeon d’ean rroide vu
chaude coutenue dang un vase dans ie-
quel est plongé en partie le moulin, et
possédant un thermométre pour iwdi-
guer la tempernture

B
ae

lu vrime.

Lour péuir le Leurre.on doit em-
ployer des instraments e bois plutot
jque les mains et e ioncher an beurre
qu'avec des mains nettes, fraiches ot
sans odeur.

On sale le beurre aussi frais’ que pos-
sible. Il est devisé por petites masses
etlavé dans do l'enu froide contenant
un peu de sel, juzqu'd ce que 'eau sorte
claire ; ensuite, on l'é¢fend comme un
giiteau, on " le saupoudye an fur et a
mesure du péirissage, d'environ une
livee et demie de beuu sal fin  pour
vingt-cing livres debeurre, puis on
tasse & mesure dans le wvaisscau qui

doitle contonir dans lequel on ajoute-

une saumure assez forte pour faire sur-
nager un ccuf. Le beurre doit é&tro
recouvertd’un linge imbibé de snumure
sur lequel on verse un peu de sel.

Les meillours vaissenux  dans les-
quels on met lo beurre sout les pots deo
arés, les tircttes en chine et cellos on
sapin.

On 1e doit pas manquer do blanchir
souvent & la chaux, les murs de la lai-
terie. On y ajoute aussi quelques
poignées desel  en la faisant éteingre.
Voila pour le beurre.

Quant au petit luit, quoique dures-
sort de lu chimie, je mo permets de
vous 1uire connaitre etsa confuciion
ot son utilité. On le réduit en sucre
tout comme l'ean d’érable, en le fai-
sant bouillir jusqu'd consistance. On
g'en sert dansles laboratoires chimi-
ques.

UN AMI DU PROGRES.

CULTURE ET USAGE DU SARRASIN.

On pout considérer I'utilité du sarra-
sin sous trois points de vue differents :
la gruire, comme nourriture de 'hom-
me, des bestisux et de 1a volaille, 1a
plante verte, comme fourrage ot comme
bon engrais pour les terres, lorsqu'on
I'y fait onfounir par la charrue ; enfin,
vette moime planto, commmo ayant la
prepri¢té de purger les terres des mau-
vaises herbos : on ne laséme souvent
qu'd cet effet, dans ceifles qui  en sont
infectées.  Alors, en doit les lubourer
en -automne; on rumasse ensuite le
chiendent pur tas pour le brider ; on
herse an printemps, et on séme le sar-
rusin les premiers jours de juin.  Sion
lo semait plus tot, il fleurirait & 1'épo-
que dela plus grande chaleur, quile
brialerait et priverait le enltivateur de
la récolte des grains, Cette planteest
d'ailleurs si tendre et si délieate, que
les gelées blanches du meis de maine
mangqueraient pas de le f:zire‘)érir. Fn
ne confiant la semenceid [a torre que
davs les premicrs jours de juin, I
plantesera en flenrs dans le conrant de
juillet, snizon ol el pemrrn servir
utilement en fowrrage.

I fant somer le rarrasin, autant qu'il
vst porsible, pur un temps humide; il
levera au bout de cing ou six jours, of

[ Gtouitera los mauvaires herbes par une

eroissance rapide. St ou le laisse mh-
rir sur pied, on  doib saisirle moment
de lariceolte, e laizser achever de sé—
cher sur place, aprés qu'il auca été
coupe, ot ne pas le tenir renformé,
lorsq'on aura amené & la ferme,
parce qu’il  s'échaulfe aisément : vu le
met dans un licuacré, jusqu'a ce qu'il
soit parfaitement sec: alors, on le fait
batire comme o blé. ,

Le sarrasin donne do la Dbelle favine,
et cnassez grande quantité : clle res-
somble i celle déu froment, et l'on en
fait du pain, En Allewague, on en fa-
brique plus souvent de la semoule
[pate faite avee la farine In plus finc]
qu'on appréte de différentes maniéres,
et dontl'usage est trés sain: les hom-
mes qui sont habitués A manger du
sarrasin sont forts ot vigourenx ; ily a

‘dos gontrées ot 'on en mange trois

tuis par jour. Ilfournit aussi de bonne
can-de-vie, ¢t {'on s'en sertd Duntzic
pour ces liqueurs qui sont si estimées,
Ily améme des distillatours de Lon-
dres qui Pachétent uu prix de Yorge,
A Yorkshire, & Norfolk, on 'estime
beaucoup pour engraisser promptement,
les pores, ainsi que Ia volaille. On le
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méle avec de l'avoine pour les poves
mais il faut avoir 'attention de n'en
pus donner une trop grande quantité
i cos animaux jeunes, car il jeur cause

uno sorte d'ivresse, surtout au comm:n-
cement.

Le lard des pores quiont été nouris
au sarrasin n'est pas, i la vérité, fort
gras, et il ost mou; mais on peu réaé-
dier 4 ces inconvénions, en donnint
aux pores de Y'orge et des pois, huit
ou quinze jours avant de les tuer.

Lorsgu’on a des terres trop ¢loigndes
et que lo transport des engrais devicnt
coutoux, on pout les ensemeoncor en
sarrasin. Lorsqu’il est en fleur, or lo
laboure, et on peut onsuite y semer
d’uutres grains, ou des racines, sans
autres préparation, car la terrese m:in-
tient trés mecuble, de sorte qu'il suffit
d’y fuire passor laherse. Les bestianx
aiment benucoup le sarrasin envert;
c'est une excollente nouriture, excepté
pour les moutons. On le fauche lers-
quiff est & demifleuri et qu'il n'est
point couvert d’humidité, afin de pré-
venir l'enflure du bétail. Ce fourrage
donne beaucoup de lait anx vachos:
on pout fairo entror les pores dans 'é-
table, aprés enavoir fait sortir les va—
ches, afin qu'ils ramassent ce quo les
vaches ontlaissé. —Auteur Francals.

Le Séminaire de St. Hyacinthe vieat
d’acheterde M. Magloire Benoit de
Laprésentation un tfaurcau Ayshire,
dgé de 2 ans, pour la somme de $80.

Cotto vente prouve ce que peut payer
I'éléve des animanx améliorés, Les
taureaux et taures ordinaires ne. se
vondent 4 cet &ge que tout au plus $15
4 §20, et coltent autant de risques,
autant do nourriture et de soins que
g'ils étaient de race supéricure.

‘Nons invitons done les cul'ivatours i
profiter do cel exemple. Qu'ils ne
s'amusent plus & éléver les animaux
sans s'occuper de Ia raceou do la qua
lité.
il faut en outre choisir les individus:
1a méthode que nous donnons dawsno-
tro traité desvaches laititresscrvira i
faire connaitre si un vean sera ou non
bon reproducteur, si una génisse fera
une honne ou mauvaise vache laitidre,
ote., ete., et cola dés les premie. s mois
de leur naissanqe. Les cult vateurs
trouveront un grand avantage i ¢tudier
ot 4 mettre en pratique vette m.ihode:
ils éviteront aimsi d'élever un grand
nembre d’animaux impropies i 'usage
auquel ils sont destinés,

QOutre le choix d'unc bonnerace,

REMEDE.

Pour guérir les verrues quise for.
ment sur les trayons des vaches,on fera
dissoudre deux onces d’alun dans ube
pinte d'caudouce, et on lavera souvent
les triyons.

BULLETIN COMMERCIAL.
TAUX DU CHANGE.

St. Hyacinthe, 16 Mai,
Greonbacks achetés a 14 p c ae dis-
compte en argent courant, .
Argent acheté 47 n. ¢. avee le dis-
compte du discompte ot vendu § 6.
Or, 4 New-York, lo 14 Mai &
4hrs, P. M, 114§,
GORCORAN & §T. JACQUES,
Courtiersde St. Hyacinthe.

DEPARITEMENT DES DOUANES.

Orrawa. 13 Mai. 18%0.
L’Escompte autorisé sur les Enveis
Américains, jusqu’'a avis contraive, est
le 11 par cent. :
R. 5. M. BOUCHETTE

Commisnire des Donaunes.

$1.—BONNE NOUVELLE.—Quverture
de U Hotel du Canada d une piastre par
Jour —~A tousles marchands et person-
nes qui visite Montréal et an public en
général, cos Hotel vient d'étre réparé
ot meublé & neuf et seraouvert & purtir
de jendi, 6 mai courant, par G, B. Wa-
ve, propriétaire et F. X. Fortin, gérans
ce dernier.étant canadien et pour diri-
ger la. majson et bien connu par sa :ca-
pecité comme hotellier, ils sollicitent
du public en général une visite pour
s’assurerdubonaccommodementquel’on
donne pour la modique somme d’une
piastre par jour. . ‘

Pension sans chambre a des prix trés
modérés.

. St. Hyacintho, 14 Mai, 1870.
Voici I prix des grains chez los
marchands de cette ville :
Orge par 601b8....ccccvevevnnseee. £0 2 0
Avoine par 38 Ibs...uvseeiiennsee 0 178
Poispar 66 1bB.vieecerieiieiaes 0 000
Graine de lin,.....,.c.ovvivvevees 0 0 O

’ Montréal 14 wnai 1870,

Bosuf, 1re qualité, par 1001bs ., $7 o $8
2me quulitd...vs0veeees 5 8 T
Vacho a lait..... seveavatneses 20 a 30
Extrs ....cieeevveees. 30 2 55
Veaux, Ire qualitd ...coovvnnee, 10 a 12
2me qualité..icoeen... . G a9
3me qualité............ 3 a &
Moutens, lre qualité...... .... 8 a 10
2me qualith ., o000, 5 & T
Agneaux, 1re qualits .. 8 a 4
2me gualité . ... 2.a.3
Cochons ..ccveciaenrencnais, 10 212
Foin, 1re qualité par 100 lbs.... 5 a 6
2me qualité ,..i.i000000 4 & 6
Paille, 1re qualité ..o, 000000 2 2 3

: St Jeax, 14 mai 1870.
Fleur, par quart .,

ceesssse 4908 475
per100ibs ......... 2308 240
de blé d'inde p. 1001bs. ! 90 a2 2 00
de sarazin do 18a 200
Avoine, par 401ba ,......... 0 352 0 37
Orge, . 66 ceevvinese 0568 060
Grainede lin .......0000000 1408 150
demil,.........o000 4 268 4 50
Pois, par minot ....,...... 070a 075
Bl§, . do. ....... vees 1.008. 000
Bl d'inde par 561bs ,,... .. 0 708 0 75
Serazin : .- 50 .... .. 040a 045
Qufs pardouzeine ,.,.., .. 013a-015
Volailles pur coupls ..., .. 03048 0 45
Poulets do seeae 00 0008 0 69
Olcs do cevesnse 1 002 150
Dindoes do, ...eae.. 1752 200
Pigeons do rarrens 0102 012
Bourre frais par livre...... . 0202 0 22
. #alé do .,...... 0188 020
Snindoux . do ........016a 018
Miel do ........ 0108 012
Patates........covv0v0nees. 0300 0 60
Lard frais par100lbs.,,.....§8 00 & 9 00
. mess parquart ....... .26 00 a 28 00
Beeuf par 100 1bs. ...y v0u.s 6400 7 00
Foin do Yoites ........ 5008 600
| Paille do do ........2008 250
Beisd lacorde.s..uvey ouevs 3008 500
e g e

Bherbrooke, 14 mai 1870

Bauf—par quartier...... 7 @ 10

do livre.....oe0 5 1

Mouton ........0i0000e0 B 1
CAgnealt ..., ipiveseen 0
Lard par livee,......... 9
Beurre—en tinette...... 18.
. do par livre..,..... 20
-Fromage........... ceene 8
" BUIE Liiieeceieiiianaes 1B
Dindes par b .......... 00
Poulets vesrsrerias, 30

OleS,0vnsrnnnscarcansnse 00
Patates' mint, .. 00 cee0as5 0
Sucred’érable......o0ves.. 0
SRR Lieviaiiineness 40 .

v en' tietr par poehe....$1 5021
Avoine par minot........" 34
Laine...,....
Foin, parton, .
Pailledo . v.vvvnvnrnes® 6
Bois-—dur, -86c,.,.....,.$ 3

do L TR I ]
Miel, Inboite.., ..y cuvue. 00

EEPEERREREFEE NS
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MARCHE DE JOLIETTE

14 mai 1870,
piastres cents
Fleur par quart..... Veeseene 50045 50
do do -cent IbR,..,..0u0s. 2:20° 2 58
do Bled-d'Inde do,...,... 0 0v 000
Avoine par40 1ba....,, ...... 035 037
Orge prr'56 108,00 .0yuvunnen 060 8 70
Milpar 48 1bs.....ccc.ouees. 300 000
Pois par minot......c..00u0e 07 0 80
Bled  do do...iveiavienedss 100 1265
Bled-d'Inde do ' do.......... 080 070
Sarrnsin do do..........s. 056 0 50
Patates do do.......eveen. o 50 0 €0
(Eufs par douzaine.,,..., 012 913
Volailles par couple....... Q00 000
Oiecs” do do....v.uss . 0 00 000
.| Dindes do  do....u.e.. 0°00. 0 Q0
‘Pigeons do ~do,....... . 0.00 020
Beurre frais parlb........ e . 018. 0 20
dosgald do................ - 015 0 1B
Saindoux par 1b....,,...... :0.00 0 1&
Micl do  do...,. 0 00 0 Q0
Lard frais par cent lbs. . 9 50 10 00
;-do \messi- par-quart,..,.... 000 0 00
Beeuf par, centlbs.. ....., .. 000, 0 00
Foin par cent bottes...,.... 3 00 4 00
Paille do do.....u.ens 0-00 0 00
Boisdlacorde.........,.... 200 350
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Les Trois-Rividres 14 mai 1870,

Avoine ...veencee. -0 80
POi8sasarcnssreseese 0°80
Gaboumge........... 0 on
Sarazin: .. .oviive..s 040
Ble-d'inde canndien ..
Beeuf parlbs......
Lard do
Veau par quartier....
" Beurre frais par by ..
@Cufs par douzaine ..
Patate au minot......
Foin & ln botte . .....
Paille. - - do
Sucre d'érablo
Poule par couple ....
Graisse fondu..
en branche. ...
Petite graine d'oignon
Savon du pays ......
Saindoux pur 1bs .

O 3= OO -3 2

OO OoOOOOCOINO L

oD
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—

St. Césaire, 14 Mai
Fleur-Farine de blé,par p1001b $2

d'Avoine do.
de Sarasin do

Grains—BIé par minot......
Pois do ...
Orgo do ....
Avoine  do ...
Sarrasin  do ...
Lin do ...
Bl¢ d'Inde do, ...,
Gnudriole do. ....

Légumes—DPntates do- ...,
Fiéves do. ....
Ognone  do ....

Loiteries—QSufs par doz, ....

Beurre par 1bs

do salé en tinette

Divers—Sucre d'érable par lbs
Miel do

Snindoux do

Suif lnlivee.. oo

Lard frais par 100 bs .

Becuf par. qunrtmr..
nou}ons , do o
Bezufd Ja, Tivrge oot
Lard pair fivee.vioel
Lard salé par livre..
Litvro_ pur coup]e .,
Yolmllcq—Dmdcn e
Oicg” """ do e
Canards .do ....
Poules ' do ....
Poulets do ...,
Perdrix do ...
Pommes do ... .
Pomrmus Je quart.,..
TabBe siveeeenvnen
Foin par 100 bottes..
Paille par 100 bottes,
Bois—Pruche, parcorde....... §
Erble stche do ...
Merisier do ...,

MO OO0 ODOOHHOODOOCODO O

NN ~aOoONOQOOOHHOOOOOO

LPPUPEDPPRNDPDLOPEIRIPIRRER
coosOoOCO0OOOOO0O0OHOOOR

50
00

00 -

00
90
00
30
[+1]
00
80
43
50

40 -

00
19
18}
18
11
10
20
09
00

35
85
00
60
00
07

184
00
25
13
80
00
00
00
80
0
0
00
10
20

1870.
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PRIX DU MARCHE D'ACTON.
14 mm 1870.

Fleur en poche..
Avoine par minot.......
Goudriole dito.......... .00
Pois A soupe prr minot......
Blé-d'Inde par minot..
Sarrasin dito,..... ...
Poules par couple. . ... .
Poulets par couple. ..
Beeuf par Lvre..o. e veaensne
Moutons parlivre...... -.o0ns
Lard par 1bs,....cvvvenvinee
Lard par 100 Ibs.....
Patate par minit....
Bewrre frais par Ibs..........

dito snlé.. .vvennieeinanse
Sucre d'érable par Ibs........
Suif par Ibs..........
Foin par 100 bottes.... ......
Paille par botte............
Miel In livre,.vsvarsransenen
Savon du PAYB.....cieeeenen
Oignons par tresEo......vees

—
OOOOUlOOOOOOOOOOOOCQOOI

225
32
43
80
90
55
80
50
06
07
13
50
50
25
a

-

~
o

15
50
05
10
10
25

WO~ MO OODOO HHFOOOODOOVODOBOO0OOCHDIODDOOOOCODOO

—
OOQOGOOOOOHOOOOOOOOOOO

00
36
50
90

oo

60
20
60
10
09
16
00
60
26
23
00
16
00
06
11
[+1]

30

Montréal 14 m
Farwe—Blé par 100 lbs...... 12
Farine d'avoine..,.., 11
Do de blé-d'inde.. 9
Do de surazin,... 8§
Gramns—Blé par minot......
Orge  do
Pois do
Avoine do
Sarazin do
Blé-d'inde cerensn
Lzavues—Patates au sac. ... ..
Feves par minot., ...
Oignons par tresse...
Larsris—(Eufs par doz......
Bewrre frais par Ibs ..
Do salé do ..
Fromage do ..
Diveng—Sncre d’érable do ..
Miel ...... ..
Saindoux parlbs ....
ViaspEs—Boeeuf 4 1a livre
Lard do ......
Mouton 3 Ia livre,...
Agnean au guartier. .
Veau a la livre ......
Lard frais par 100 Ibs 45
Beeuf do 25
Voramnres—Dindes par couple..15
‘Dindes jeunes do ..10
Oies do .. 6
Canards do ..
Poules do ..
Poulets do .,
GimERs—Canards sauvages ...
Pigueons ..veee cenenn
Perdrix...ocieevonaes
Liévres ¥ couple. ....
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Avcavis—Potesse, premidres..., 5 438 5 52

secondes ..., 4 70a 4 70
. 400a 400
l6n 510

troisi¢mes....
Perlasse, premiéres,.,, 5
- Sorel, 14 mai 1870,

Fleur par quart.,.......... 5001550
do do centlbs ..,e0v... 200 260
do Bled-d'Indedo..,..... 160 000

Avomepur-iolbs............ 028 03
‘Orge par 56 1b8....00sz00s0sr OGO 080
Mil par 48 Ibs......cc...... 000 000
Pois par minot....covsevesee 073
Bledido do......vevcecvaes 100
Bled-d'Inde, do do........ 060
Sarrasin, *do  do.......e... 040
Patates do do.,....c..c000 120

[~]
=3
o

0
8
5
3
@Eufs par douzaine.......... 015 1
Volailles par couple........ 060 8
QOies do 0viiiesees. 080 10
Dindes do do...c..... 160 0
Pigeons do do...vennans 017 2
Beurre frais par Wb...c00 0000 018 2

Wooodomndooo

S T OO OO0 N~ OO OO

dosalé do....eoveiecuanas 018 0
Saindoux par Ib.....o ..... . 018 022
Miel -~ do Ao ieeeeaes 012 12
Lard frais par cent lbs...... 100011 00

do mess par quart........ 20 00 25 00
Boeuf par cent 1bs.ovsoooiee 600 &0
Foin par cent bottes,....... 3560 500
Paille do do.......... 207 50
Boisd In cord .. .. .0 viveed 260 0

Moutréal, 14 mai 1870,

Cuir i smu.llu, Nol, BA'la fivee 22 0 00
Do No 2, do 20400
Ereono No 1 ovvvenscvrrienes 20821
Do NoZ.........%eesevees 18020
Vachy cirée, logére. oo ovveoilos 400 41
do do pesant...o.ia ..., 35038
Venn ¢ird. e cincns seenes e 60070
Cuir d harnni8..oeuvee cneasease. 25030
Buflle ...vivveevniaoneslepied 14815
Pebllo ieved ciiiniienans 14r15
VYache¢n Kid ............ 12414
Vackefendue .oovvass ... Jalivre 27 a2 30
Patent umi ... .o veeee o0, pied 192 20
do carle ciiviaeeeenes #1Tn 18
Peanx de mouton pesnutes..livre 20 a 25
do do légére.. ¢ 25a30
Peaux vertes, No 1......lallvre 8400
. No2...... 7}a 0
i 88l16EE.  0a ve 0a00
‘ A.KEROACE,

Marchand de cuir, 505, rue St, Paul,

Nt. Hyacinthe 14 mai 1870.

Do Yean do plb.012a 0O

Finivg—Fleur, ex, superfine$4 50 . a 4 55
% en pochepl00lbs2 50 & 2 75
Graing—Orge par minot.. 0 50 & 0 00
Avoine do .... 026 & 0 00
Gaudriole do ,... 000 a O 40
Pois do .,... 017 a O 00
Bla do ,... 112 a 0 00
Blé.dinde do ..,. 090 a 0 00
Sarrazin do ,... 050 a O 00
Vosamues—Dindes par couple2 00 a 2 60
Oics do 000 & O 00
Canards do 000 a O 00
Poules do 09 s 100 .
Poulets do 065 a O 00
Vi.xpEs—Beeufd lalivie .. 010 o O 12
Do par quurtier 0 4 & O 6
Vean au quartier.... 0 80 a 1 00
Mouton, par quertier 1 00 a 1 20
Lard par livre...,.. 013 a 0 15
sald 012 a O15
Do par 100 Ibs.... 10 00 a 11 0D
Eners—Patatesauminot .. 0 00 ¢ O 80
Beurre en livre ,,.. 017 a 0 20
Do en tinette,,.,. 000 a O 00
Sucre d'érable ..,.,.. 010 a 012
@ufs ln douzaine,,.. 010 a 0 12
Buif la livre......,.. 000 2 0 0
Foin par 100 bottes... 6§ 0 a 6 0
Paille do 0 0 a OO
Choux ia pidce...... 0 0 a O 0
Miel 1a livre., 010 a 0 O
Savon do ....,... 010 a © 0U
Qignons latresss,... 0 20 a4 0 25
Féves le pot...,.. 0 6 a Q10
Laine....veerevenes 030 u 040
Navets lapiéce...,.. 0 0 a G 0
Pommes parminot . 1 20 a 1 60
do quart.. 3 00 a 4 0
Tabacparlb...,.... 010 017
Québec, 14 mui 1870
Frevr—extra supéricure,.......56 0 a 6 00
Extra..ciee cecieeara..s 5202 550
FARCY cvvvvasenaaneranss 4802 500
Superfine No 1....cov..0 4658 4 75
Do forte ...... .... 480 & 4 60
Do No2 .. evsuo.o 4358 450
EnpocheNo 1l p100lbs.. 220 a 2 40
Gruau p brl de 200 Ibs,... 5108 5 25
Farine d'avoine.,........ b 00a 5 50
Do deblé-d'inde, blanch
par 20018, ....,.. 4 G0 a 4 70
De do do do jaume, 4 50 8 4 G)
ViANDES—Baouf, par 100 1bs .... 9 00 & 10 00
Da partivre...oe. .. 0100 0 12
Mouton do ,... ....en 0100 012
Agneau par quarticr .... 0 G0 a 1 00
Lard frais par 100 Tbs.... 9 00 2 10 00
Do  par livre,..... 0 90 0 1L
Lard galé do ...... 012800 14
Jambon frais............ 011 & 0 12
Do saléet fumé...... @144 0 16
Po.ssoxg—Saumon p brl 200 [hsl4 O 0 0O
Do parlbs ..,... 0 9a 011
Morue verte parbrl ...... 000 & 5 00
Do e¢n paquet .. 0 0a'6 0
Do parlbs...... 0 2a 0 3
Morueséche par quintal., 5 75 a 6 00
ITuile de morue pargallon 0 0 a 0 62
_Hareng du Labrador, A00& 5 25
Divers— Heurre frais par lvre ., 0 20 8 0 22
Do salé do .,017a 019
Volailles par couple .... 075 a 0 85
Dindes do ....25a 3 O
Oies do ... 125a 150
Cunards do ....07a 080
Patates par minot ...... 055 a 0 U0
Oignons parbwil . ....,. 2% a 3 .00
Avoine parminot..,....., 0 40 8 0 42
Pois do eaenvees 1808 126
Eufs, par doz ..oevesee. 0180 0 20
Fromage parlbs ........ 018 & 0 20
Sucre d'¢rable p Ibs...... 0 9a 0 10
Pommes parbrl,..c.c...0 5060 a 6 00
Loine plbs...essvcereees, 028 a2 0 30
Buis par ‘cordes, 23 p ..., 3258 3 75
Foxnpu.rloobottcs sevses 5 08 6 0 -
Puille do veeves 3608 4 00
Pravx—Vertes, lnspect.,ploo 1b, 8’ 0.2 9 00
De moutons, non prép. ch. 6'90°a 100
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enant d’ajouter le commerce

Le soussigné. v

-des boissons a son établissement de

. ) .
FEREON ET - ROCERIE,
Prend de 1d occasion de solliciter, sa pavt da patronage, auprés
du public de St. Hyacinthe et des paroisses environnantes
On trouvera & son établissement un assortiment des plus cum-

SERIE

* 4 D

plet en boisson telles que:

Whisky, Rhum, ¥Hrandy, Vin,
ete., ete., ete.

Le département des Ferronneries et Groceries est aussi des
plus varié. :

Le patronage des Messieurs da Clergé est respectucusement
sollicité. ' _ :

Le soussigné aura toujours en mains du

VIN DE DMESSE

De premier choix.

N. A. BOIVIN,

Place du Marché.

St. Hyaciathie; 1ér Mai 1870.

" Cosmopolitan Iotel ct Restanrunt,
14 et 16 Prace p'Auyes, Movruear,

v o

A. M. . Gianelli, (Restaratear de 8. A. I le Prince de Galles) Propriétairve,
. LTABLI EN 1859, S
Le Restunrnnt attaché d ‘cot Hotel est le scul étnblissement de ce genre dans 1a cité de
Montréal. Plus’ de 310 personnes de 1a classe I plus respectable sont servis journcllcment &
e Restaurant. Les personues qui visitent Montréal par affuire maintenant feront bion derentrer
tans les nouvelles salles & Diner du Restaurant, oit elies seront surprises du confortable ¢t des
bas prix.qui est chargé pour les repas: ]
Jejeuiier 30 Cts, Lunch 18 Cts. Diner 30 Cts. Thé 30 Cls,
vite sur la Place pour 15 Cts. par jour.
. N.B~Ui ‘itablissement de fremicre classe rvec des prix de troisirme classe.
v Montréalcr mai 1870, ° _ ‘ L,

&6 K

v . 2
Etune chambre garnie, ayant une

PPt J

VO LE
oy .

Dans 1% nuit de mardi & mereredi, 10 courant
dous Uécurie de M. Elic . emay, du rang double
de St. Pic, un cheval do cing pieds, couleur
brtn rousitre, les quatro pattes brunces et le nez
rond, portant la téte haute, ayant une grosse
queue et trés longue, sur le dos il a une petite
tache de blanc A I'endroit de Ia scelette, ferre
des pattes de devant et les piutes de derrigres
vicnnent d'gtre déférés, Quand le cheval est
en mouvement il est tros exceits et ies yeux sont
trés vifs, la criniére est un peu ondée et peu
longue.  Toute personne qui en donnera infor-
mation au soussigné scra généreusoment ré-

conpunse.
ELIE LEMAY.
5t. Pie 11 mai 1810.

HOTELDES TOWNSHIPS DE L'EST
Walterloe.
Prés du-Palais de Justico, du Burean
de Poste, do lu Bunque ot de I'Eglive.
JOSEPH 0. PAQUETTE,
' Propriétaire.

Tanneur et Gorroyeur
demaxudés.

Un bon Tanncur et wn Corroyeur trouve-
raicnt de Vemploi ent s’adressant de suite au

soussigné.
V. COTE.
St. Hyacinthe, 3 mai 1870,

. TREFLE ALSIQUE. . - .

. Ceux quedésirent acheter de la grajne de
Tréfle Alsique pourront sadresser au bureau
du Journal d Agriculture, ol il y en a en dépot.
. 8t. Hyacinthe, 1 avril 1870. ‘

' 'Commis Demandé.

Un' Commis qui aurait, au moins, tne amnée
d’expérience “dans  le commerce, muni de
bonnes recommandations, trouvern de I'emploi

chez le soussigné. _
<L - H.POIRIER,
Roxton-Falls 3 mai 1870, i+

AViS PUSBLIC.

. .

T.c soussigné donne uvis au public qu'il se
churgera de toute collection qu'on voudrn bien
lui confier, tels que coilection de billet et comp-
to.

E. 8T, JACQUES
Roxton-IMa'ls, 19 aviil 1870,

phazce pour un forgeron.

Un bon forgerou punt-obleuir une houtique
de forge ct une helle terre A moitié -ou en louage
cn s'adressant au soussigné-d Ham Sud, P, Q.

: -+ 3. 8, DARCHE,

- Ham Sud 1 avril 1870,
L ! l e

HOTEL DE IL'UNION DU PEUPLE
" EN racr pu Pauats pE JusTice,
MARIE-VILLZE.
FRANCOIS DUROCHER,~PROPRIBETAIRE.

I1 aura constamment des.chevaux ct voiture
alouer. Ses Ecuries seront spacicuses, chinuder
et biuntenues.i ... ... .... o

Bte, Marie, leriAvril. 1869, . - + -



