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FABKICATION DG FROMAGE. te ~le résumé des notes que j'ai recucillies en visitant. du 22
Mai dernier, & cette date, les fabriques de frumage de qua-
l'tre syndicats, en compaguic de leurs inspecteurs particaliers,
. Ilest facile de constater déja le bien qulest appel¢ i faire
 notre nouvelle orzanisation. Jai vu des fromagerics qui
. n'étant pas entrées I'an dernier dans les syndicats ont senti
AVIS '1e besoin d"en faire partic ectte année par suite de Uintério-
, Tité de leurs produits sur cvix des fabriques voisines +¥ndi-
Nous avens regu quélques bouteilles 3 &chantillons | ‘udes i'an dernier.—Je suis persuadé qu'une amélioraiion 3

dont M. T'abbé Chogquette nous a parlé lors de la ; cl‘l lxc.u du jour ox\' les fabriques chrlen_rcs nntc}l] :ivn.\tztg:o
d’avoir une journée de legon de Vinspecteur particulier. N'y

derniére convention de la Socicté d'Industric Lai- g iy -

- oy " ) L.  aurait-il que I'épreuve du lait de tous les patrons de la fa.
titre.  Ces bouteilles, renfermées dans des étuis dey brique ou s¢ trouve inspectear, Ie jour de sa visite, que cela
bojs, peuvent voyager par la malle. Elles permettront | oraje suffisant pour encourir lus fais d"un syndicat,car n'este
aux fabricants de beurre ct de fromage de transmettre, | ce pas unc sauvegarde de lintérét des gens honnétes qui se
a peu de frais, au Directeur de la Station expérimen-  font un deveir de porter aux fabriques du It pur et sain
tale, 3 St-Hyacinthe, les échantillons de lait qu'ils dé- ! contre Ia malhonnéteté de personnes détestables qui se per-
sireraient ﬁﬁx"c analyscr_ mettent de frelater leur Jait on qui ne veulent pas I soigncr
convenablement.
de 60 centins chacune. ¥ Comm.c. }m‘u\‘c de ce ?ni préctde je rc:;fportf:\mf un i;ci-

N.B.—Chague bouteille porte un trait circulairein- | o nt arrivé, & ma connaisanee personncle, oes Jours cers

y q p - i niers dans unc fromageric appartenant & M. Apoliinaire
diquant la quantité de lait qu'il faut y mettre. 11’ Lapaevin ot située sur le bord de la riviére noire dans la pa-
faut également laisser Ja poudre blanche qui se trouve | roisse de St-Pic de Bagot.—L'inspecteur du syndicat de cete
au fond de chacune. te division, M, Vigneault se trouvait 3 visiter ¢ tte fabriqus

6.—BEURRE CONSERVE EN GRAINS DANS LA SAUMURE.
7.—REVEE nU MARCHE,

Ces boutcilles scrontexpédiées par la malle au prix
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le 22 courant ct comme d'habitude il faisaitI'épreuve du lait
de tous Jes patrons.  Quelques-uns de ces derniers eurent I'i-
dée de sassurer si réellement M. Vignault était capable de
décourvrir 8'il y avait fraude ; 3 cet effet ils s'entendirent
pour que I'un deux mit une certaine quantiié d’eaun (6 og0
environ) dans son lait, ce qu'il fit. A Vépreuve, M. Vignault
découvrit fatilement cette prétendue fraude qu'il reconnut
de suite & I'nide du lactodensimétre et du erémométre,
Le soir du méme jour, M. Luangevin avait rassemblé ses
patrons, auxquels étaient venus se joindre plusieurs autres
~ patrons des fabriques environnante, pour assister 3 une con-
férence sur lex soins 3 donner au Jait destiné aux fabriques,
: Au cours de cette conférence, M. Vigneault et T'oceasion
de féliciter les patrons du hon état général dulait, qu'il avait
—vonstaté le matin & la fabrique ; toutefois, 1l fit la remarque
- qu'il avait’trouvé un échantillon provenant d'un lzit addition-
1n¢é d'cau.—L assemblée qui était prévenune, demanda le nom
_du fournisseur de ce lait, ce & quoi M. Vigneault ne put se
conformer ne le connaissant pas ; mais sur Pinsistance de
Junanimité des personues présentes parmi lesquelles se trou-
vait celle yui avait intentionnellement fraudé son lait, I'ins-
pecteur Indigua que ¢était le No.43.  Aprés vérification sur
Jex livres de Ja fabrique il fiit constaté que la personne ins
crite 4 ee No, était bien celle dont le Jait avait été¢ mouillé,
Cette épreuve, st heureuse dans ses résultats, efit I'ocea-
sion de prouver aux patrons qu'il était bien difficile de frau-
der saus étre découvert et que les ipstruments de vérifica-
T on dont les fabrigques sont génér. lement pourvues peuvent
_danner des constatations d'une exactitude indiscutable.
Jal remarqué dans un certain nombre de fabriques que
Jal visitées. des défauts de propreté contre lesquels il faut

absolument réagir pour obtenir des produits de premiére |

yualité. Les alentours des fabriques ne sont pas toujours
trés salubrer par suite de ce que les égoiits sont mal faits et

retiennent les caux de lavage. 11 ¥ 2 une amélioration ap-

porter de ce ¢fté émlement.  Pour tout cela les inspecteurs

_de syndicats font leur devoir prés des propriétaires et il faut
i

espérer que les comseils yu'ils donnent scront abservés,
La qualité des fromages que 3al vus laisse & désirer dans
certains endroits,  La pite de ces fromages m'a para trop

stche, une des causes est lexagération que certains fabricants -

apportent daus le brassage du caillé aprés que le petit laie
est sortl 3 une autre est le dégré trop élevé observé souvent
_ymur la cuisson, venant presque toujours de e que les ther-
memétres ne sont pas exacts; et donuent des différences de3
vt 4 degrés. Un autre défaut plus grand, mais meins com-
nun que celui que je viens de signaler.  Clest le fromaged
Jrite trop molle et ouverte ; dans ce cas Yon a péché con-
trairement, en ne brassaut pas assez le caillé soit dans le pe-
tit lait soit aprés que celui-ci est sorti.  Les thermométres y
_song encore souvent pour quelque chose dans ce cas-ci ; il
sont trop faibles, ils exposent les fabricants & aveirun froma-
e mou et piteux ; si au contraire iis sont trop farts ils les
cxpnsent A obtenir un fromage trop scc.
Enfin, j"al constaté que le lait n'est pas suffisamment adéré

par les patrons avant I’envoi & la fabrique.—Généralement
on refroidi assez, mais les moyens d’aération sont nulslou
insuffisants et pourtant cette aération est indispensable pour
obtenir un bon fromage “ cheddar.” J’ai done recommandé
aux inspecteurs des syndicats d’insister sur ce point.

En résumé Porganisation des syndicats était bien nécessai-
re et je suis convaincu qu'elle va rendre d’'immenses services
en faisant chtenir une fabrication uniforre et qui je I'espere
donnera avant peu des produits irréprochables. :

" Veuillez agréer Monsieur le directenr les sentiments de
ma haute considération et me croire.
Votre tout dévoué serviteur,
Savn Corg, 1. G,

EXPOSITIONS DE I’AUTOMNE

11 se tient 3 Sherbrooke du 1er au 5 septembre
une exposition spéciale de laiterie pour la Puissance
en méme temps que Pexposition annuelle ordinaire
de I'Association Agricole des Townships de I'Est.
Une subvention regue du gouvernement fédéral a per-
mis aux directeurs de cette exposition de rendre la
liste des prix assez considérable pour attirer 'atten-
tion séricusc des propriétaires de Lcurreries ou de
fromageries, ct de leurs fabricants.

On peut se procurer -un programme de Exposi-
- tion en s'adressant par lettre au Secrctaire, M. H. R.
i Fraser, 2 Sherbrooke.

Les entrees doivent étre faites avant lc 27 aout ;ou
,on nc les recevra pas gprés le 26. Le prix de chaque
-cutrée est de 235 centins :

Nous extrayons ce qui suit de la liste des prix :
FROMAGES
CLASSE 48, FROMAGE DE LA PROVINCE DE QUEBEC

1. Trois (3) fromages blancs, pesant chacun au
moins 50 livres, fabriqués en juin.

2, do do fabriqués en juillct,

3. do do fabriqués en aoit.

Dans cka-une de ces trois divisions,il y a cing prix,

respectivement de $20, $13, $12, $10 et $35.

4. Six (6) fromages BLANCS pesant chacun au
meoins 30 livres, ct dont trois fabriqués en
juillet ct trois fabriqués en aout :  Cing prix,
$50. $35, $20, $13, $10.

La méme classe comprend encore les sections 3, 6,
7> 8, qui s'appliquent au fromage coloré ; tous les
autres détails restant ies mémes [poids, date de fa-
brication et prix].

CLASSE 50

1. Trois petits fromages, LOCAUX ne pesant
pas moins de 8 livres chacun ; quatre prix :
$15, $12, $10, $8.

2, 3 fromages Abelton : Médaille et diplome.

3. Collection de fromages blancs de fantaisie, de
production canadienne ou importés : Trois
prix : $23, $15, ct $10.
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CLASSE §1
Médaille d'or aux trois meilleurs fromages de la
province de Québec, exposés dans une classe quel-
conque,
CLASSE §2
Médaille d’or aux trois meilleurs fromages exposés,
sans distinction de province,
BEURRE
CLASSE 53
2. Trois tinettes ou barils de beurre, de la pro-
vince de Québec, ne pesant pas moins de 50 lbs,
chacun et fabriqué dans une beurrerie ot Ton regoit
le laitd’au moins 100 vaches. Cinq prix, $50, $35,
$23, $20, $10.
4. Beurre en mottes, ou en petits pains ou en
jarres, pas moins de 50 livres en totalité. Cinq prix

$50, $33, $25, $2¢, $10.

5. Beurre en tinettes, en baril ou en jarres, pas;

moins de 20 livres.  Cing prix, $25, $20, $13,$10, $5.

6. Beurre, pas moins de dix livres, en mottes,
boules ou petits pains ou pots pour la table. Prix,
$25, $=20, $15, $10, $5.

CLASSE 54.—CONCOURS GENERAL

1. Pour les meilieures tinettes de beurre, de
quelque province que ce sdit, exposées dans la classe
53. (Sections 4, 3, et 6 exceptées,

Nous espérons que les membres de la société se
feront un honneur de concourir dans ce grand tour-
01,

Ontario a une division spéciale dans chaque classe,
de méme que notre province. Clest seulement dans
1a classe 32 et 54 que lesexposantsde toutes les pro-
vinces se rencontreront, Ceci devra rassurer les ti-
mides,

Les prix sont considérables, comme on le voit et
les honneurs seront accompagnés de profits qui ne
sont pas a mépriser.

On a déja demandé au secrétaire de la société a
qui appartiennent les prix obtenus dans un concours
ol Pon expose les produits d'une beurrerie ou d’une
fromagerie : Au propriétaire, au fabricant ou aux
patrons ? Nous croyons dabord que les patrons
nontrien 3 y voir, a3 moins que le propriétaire ou
le fabricant, refusant d’exposer, s'effacent pour laisser
les patrons exposer au nom de la fabrique.

Les honneurs mérités pardes produits quelconques,
constituent surtout et avant tout, un triomphe per-
sonnel pour celui qui les a fabriqués et leur a donné,
par son habilet¢ professionnelie, le cachet de perfec-
tion que I'on a voulu henorer ; et par suite, les prix
.qui sant Ja récompense de ce mérite sont dis a2 'ou-
vrier. .

C’est donc notre opinion gue le prix appartient au
fabricant ; nous devrions plutét dire que le droit
«{’exposer appartient au fabricant.

11 ne faut pas oublier en effet que lesdirecteurs de
I'Exposition n'ont pas & se préoccuper de ces détails;

r
|
i
!

pour eux. c'est 'exposant couronné qui a droit au
prix, s'il sest acquitté exactement des formalités
préliminaires [entrée] et s'il était dans les autres
conditions requises pour se porter exposant.

De toute convenance donc, les propriétaires d'une
fabrique doivent permettre au fabricant d’exposer en
son nom et de profiter en entier de ces récompenses
que son travail lui méritera. Y.e fabricant 2 son tour,
peut faire tous les arrangements qu'il juge convenable
pour se couvrir, en tout ou en partie, des quelques
déboursés et des risques que la mise des produits &
l'exposition entraine nécessairement, (entrée; achat
des produits a exposer, frais de transport, risques de
dépréciation des produits, etc., etc., etc.)

1] faut, dans tous les cas, que les produits d’une
fabrique, soient exposés au nom du fabricant, du pro-
priétaire ou des directeurs de la fabrique.

J. DE L, TAcHE, Sec. S. 1. L.

N. B.—Nous regrettons de n’avoir pu nous pro-
curer le programme de I'Exposition de Montréal
qui se tiendra du 17 au 25 Septembre. Notre nu-
méro de Septembre donnera la liste des psix. M.
S. C. Stevenson, de Montréal, est le Secrétaire de
cette exposition.

. J.oEL.T.

EXPOSITION DE LA JAMAIQUE

EXTRAIT DU RAPPORT OFFICIEL DE M. AUGTSTE Dorris
COMMISSAIRE CHARGE DE REPRESENTER LA PRO-
VINCE DE QUEBEC A L'EXPOSI-
TION DE LA JAMAIQUE'

vescecses 00000000000 0e €L I0IPO0EE s e trsecreseretsTotccsr ot
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I/ Eeole 4" Agriculture de Ste-Anne de Lapocatidre, celle
de Y’ Assomption, Ja Société d'Horticulture du comté de V1s-
let et plusicurs cultivateurs fournirent gratuitement leurs
plus beaux produits agricoles et leurs fruits et jai acheté
un assortiment de produits, tel que mentionné au compte
annexé. Le tout formait une collection qui fit honneur i In
Province et qui a été divment appréeiée par les journaux de
Kingston,

Lie transport du trophé, des minéraux et autres articles.
par la voic d’'Halifax, N-E_, 2 coiité énormément cher, tel
que T'indiquent les comptes et regus produits ; et démontre
la nécessité d'user de linfluence du Gouverncment et des
Chambres de Commerce pour obtenir des taux réduits, ausst
favorables que coux des lignes américaines © Atlas 7',  An-
chor ” et Wessels ¥, qui voyagent réguliérement entre
New-York et Ja Jamaique......-..

Le tropué n"a pu &éire reconstruit dans 1z principale batis-
se de Pexposition, dauns laquelle 63 x 25 pieds avaient été ré-
servés, 11 était trop haut pour étre Jntroduit & Iintérienr
ct 3 mon grand regret, nous avons dil renoncer i Je placer &
I'exposition, dont il aurait ét¢ I'un des plusbeanx ornements,

2T .
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Les exhibits de Ia Provinee destings i 6tre installés sur les
gradins du trophé, ont été placés sur des tables aussi avan-
tagensement que possible, avee les exhibits des autres Pro-
vinces du Canada,

Vous avez appris déa que les légumes et le beurre expé-
digs par I'“Alpha ” en Noveubre, sont arrivés i la Jamawque
en trés mauvais ordres.  Plaeés A fond de cale prés des ma-
chines, les 1égames ont pourri ot le heurre a fondu,

Le sccond envoi de 1égumes, de fruits ot de fromage, a
ézalement souffert, cette fois par la gelée. dans le port d'Ha-
Jifax.

Heurcusement encore que des fruits. pommes de terre et
autres légumes avaient été anballées dans la moulée de scie,
ce gui les a préservés de la gelée et nous a permis dexposer
un assortiment passable.

Regrettant infiniment cette perte d'une partie considéra-
Ple de nos exhibits, je profitai de Yoccasion de Ja véunion de
ja Société d'Horticnlture de Kingston, société composée
d’hommes distingués, pour demander des renseignements sur
Ies différentes ligmes de vapeurs voyageant entre la Jamai-
que et les Btats-Unis, et la Jamaique ¢t le Canada, afin de
savoir quelle ligne donmait le plus d’attention au transport
des produits aptes 4 se détériorer promptement (perishable),
et donnait Je plus de satisfaction aux négociants “par le soin
aceordé aux cffets qui lui étaient confiés et par le prix modé-
x6 du transport,

Les vingt-deux membres présents furent unanimes 3 nom-
amer un comité pour s'enquérir de cette question aussi impor-
tante pour les producteurs de la Jamaique que pour ceux de
la provinee de Québee ; on ordonna que mes représentations
et les réponses du comité fussent imprimées et distribuées en

- forme de pamphlets, dont eopie devra Gtre
verncment de Québee.

uelgnes membres présents déclarérent de suite que la li-
goe “ Atlas 7 donnait enti¢re satisfaction pour tous les ef-
fets qui lui étaient confiés.  Le beurre et le fromage arrive
de New-York dans tous les mois de I'année en ordre parfait
et le fret est moins élevé que par la voie d'Halifax. Mr.
Sturridge, de Manderville, déclare que les oranges quiil en-
voie & New-York par cette ligne, s’y rendent en trés bon or-
dre.

Tous s'accordaient & reconnaire que les relations commer-
cialee entre les deux colonies ne pourront s'aceroitre que par
Y'établissement d’une ligne de vapeurs hebdomadaires, régu-
Yiers, rapides et munis d’appartcments faciles A refroidir et d
ventiler.

J’ai fait connaitre & cette assemblée la quantité et la va-

leur des produitsagricoles du Canada et le montant que nous
exportons.

essée au Gou-

“La chaleur intense ne permettant pas d'exposer le beurre
et le fromage A lair, I'honorable Commisssire du Canada fit
nommer les juges pour I'examiner.—En présence de Son Ex-
cellence le Gouverneur ct des Commissaires des différentes
Provinees, les juges MM. Ashenheim, Lewis et Benson com-
mencérent I'exsmen.

M. Brown expliqua “ que le fromage provenait de 30 3
40 fromageries du Canada, et qu'il avait éé choisl par le
professeur Robertson. Il rendit compte de 'énorme quanti-
té de ce fromage exportée annuellement en Angleterre et aux
Autilles et fit voir comme il se conserve bien.  Ces fromages
sont partis depuis 56 jours et sont aussi frais que s'ils surtaient
de la fromagerie.”

Lorsque les juges curent fini leur exuncn ils dirent que
Pexhibit des fromages était very fair,la quahtc bonne et (ue
le beurre était vraiment magnifique. -M. Ashenheim ajouta
“ Vous devez &tre fier de votre exhibit, il ¢st vraiment splen-
dide.” Son Excellence gofita les petits pains fabriqués de
farine, du Canada ainsi que le beurre, le fromage et la bitre
Labatt et Boswell et en fit des compliments. Les prix furent
accordds comme suit :

BEURRE.
Prix.
1—Isaac Wenger, Ayton, Ont.
2—Eenle d"Agriculture de Y’ Assomyption, province de Québec,
3—Dwl Vanpson & Cie., Montréal, par Département d’A-
aricalture, Ottawa,

d— do do

FROMAGE.
1—Duckett, Hodje & Cie., Montréal, par Département @’A- .
griculture, Ottawa. .
2—L. C. Archibald, Antigonish, N. S.
3—Hodson Brothers, Montréal, par le Département d’Agri-
culture, Ottawa,
4—T. W, Fearman, Hamilton, Ont.

Sur quatre prix offerts pour le beurre, la qrovince de Qué-
bec en a remporté trois, savoir :

L'Ecole d"Agriculture de I' Assomption,

La beurrerie de St-Eustache, fourni 3 Bell, Simpson & Co

La beurrerie Eastern Townships, fourni 3 Bell, Simpson
& Co.

Messieurs Bell, Simpson m'ont informé du fait que leur
exhibit venait de ces beurreries, par lettre annexée. Sur le
fromage le premier et le troisiéme prix ont été accordés au
fromage acheté de deux maisons de Montréal.

do do

Ce résultat doit &tre satisfaisant pour le gouvernement et
pour le peuple de la Prevince.

M. Fisher de Knowlton, P. Q.. m'avait confié une boite de
beurre fait en Novembre paqueté avec soin dans des pots en
verre et des petites boites de fer blanc. C'était un trds hel
exhibit, mais on a trouvé ce beurre un peu doux.

Ceux qui aiment le heurre du Danemark en bo.wes de fer
blane, n'auraient pas trouvé de différence.

Le beurre et le fromage canadien ont 6té vendus & I'encan
le beurre trente-deux, trente-six et quarante-deux centsla i«
vre ; le fromage se vendit de dix-huit 3 vingt-cing cents.

Les marchands qui avaient acheté le beurre 1'offraient Ie
lendemain dans les journaux * Beurre de choix ! * Prize
Canadian Butter, 50 cts per pound,” I+ sceond choix se dé-
taillait & 36 et 40 cts la livre; en pen de taups le heurre fut
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vendu et les marchands nous demandaient si nous en atten-
dions d'autre,

M. Toczer de la maison Pennock, Bailey & Co., me dit
que ses pratiques demandaient du beurre du Canada et qu'ils
en vendraient beaucoap, pourvu qu'il fat de premidre quali-
€¢ comme celui que nous avions exhibé.

Cette maison regoit beaucoup de beurre des Btats-Unis,
en tinettes de bois de double dpaisseur de celles (ue nous
cmployons ordinairement ici et qui contiennent jusqu’a 150
livres chacune, ce beurre est bon pour la cuisine et leur re-
vient de 20 422 ets la livre, je crois que ¢’est le beurre ven-
du 3 New-York sous le nom de * Western.” Il se détaille
Kingston beaucoup d’oléomargarine au prix de 25 cts Ia livre,
il est consommé par la classe pauvre.

Le beurre qui avaitle plus do vogue avant l'arrivé du
beurre du Canada, était cclui du Danemark et de la Hollan-
de, iporté d’Angleterre et des Etats-Unis.  Ce beurre est
en boites de fer blanc d’une demi livre & cing livres, hermé-
tiquement fermées.  Je n’ai pas réussi & connaitre son prix
de revient, rendu A la Jamaique, le prix du détail 3 Kings-
ton est de 55 ets la livre. J’en ai acheté quelques boites pour
le Gouvernement qui, j'cn suis certain Pexhibera et fera con-
naitre 3 qui de droit la qualité et le mode de paquetage de
ce beurre si en renom, afin d’engagerles fabricants de Ja Pro-
vince & employer ce mode de préparation qui est le plus pro-
fitable pour I'exportation aux Antilles et 3 I'Amérique du
Sud.

J’ai appris que les petites boites en fer blanc ne coiitent
yu’une piastre et demic 3 deux piastres et demiesle cent et
que Ja machine pour les fabriquer cofite $150.00.

Un marchand de bewrre de Kingston m’a dit que le beur-
re ainsi paqueté doit &tre de premidre qualité et qu’il ne de-
vrait &tre mis en boite que sousla surveillance d'un inspee-
teur du gouvernement connaissant parfaitement le beurre, 11
ajouta qu'une compagnie du Cincinnati, Ohio, avait com-
mencé & fournir 4 la Jamaique du beurre en boites de fer
blane, que ce beurre était si peu uniforme et si mélangé de
bon et de mauvais jque cette compagnie a perdu compldte-
went le marché de Kingston.

Quelques citoyens d’Hayti venus d Ja Jamaique pour Fex-
position et qui avaient du plaisir & visiter le département de
Ia province de Québee oit ils pouvaient rencontrer des per-
sonnes parlant comme ecux le framgais, nous déclarérent
quHayti était plug riche que Ja Jamaique et que les pro-
duits de la Province une fois connus 13, seraient appréciés
¢t grandement en demande, que 1a ligne de steamers proje-
tée entre le Canada et Ja Jamaique pourrait y arrdter et dé-
barquer les cffets, tel que le font quelques steamers de la li-
gne « Atlas.” 7

A Hagyti, dirent-ils, cest le beurre de France et du Dane-
mark qui est préféré, 'airne le détériore pas dans ces peti-
tes boites et les détailleur ne perdent pas sur le poids ; tan-
dis que le beurre en tinettes perd en poids et en qualité par
Teffet de I'air et de Vextréme chaleur.

J'ai beaucoup regretté alors de ne pas-avoir réussi, A faire

préparer au Canada du beurre de conserve, avant mon dé-
part pour la Jamaique, ear j'aurais pu en expédier & Hayti,
4 Honduras et & Trinidad.

M. Fisher venu de Honduras 4 la Jamaique pour engager
300 hommes pour ses immenses plantations (et gui acheta
des fourrures de M. Laliberté de Québec), trouva le beurre
de I'Assomption excellent et dit que du pareil beurre se ven-
drait bien cher dans]'Honduras et dans toute I’ Amériyue Cen-
trale, malheureusement je n’avais pas d'échantillon de beur-
re qui pit se emserver, A hui donner.

Le 26 octob:e dernier je correspondis avee M.E. MacCarthy
A ce sujet et sur ma demande de préparer du beurre exporté
de France en Algérie, pour expédier 3 la Jamaique, je regus
de lui une lettre dont je citerai les pussages los plus impor-
tants :—Aprids avoir exprimé son regret de ne pas avoir de
beurre & me donner, il ajoutait :

‘“ Le Canada n’ayant pas encore fait que je sache, de beur-
“ re préparé spécialement pour les colonies, il n’est peut-Gtre
‘ pas inutile que je vous dise combien cette préparation dif-
“fére de celle du beurre ordinaire. II faut, en outre que ce
‘ beurre soit contenu dans des pots de verre ou des boites
“ de métal hermétiquement fermées, comme pour les conser-
‘ ves alimentaires. Du beurre expédié aux colonics, avee
‘ un empaquetage ordinaire ne donnerait pas satisfaction.

¢ Non seulement un échantillon de beurre empaqueté dans
“ une tinette ne remplirait pas le but mais il ferait plus de
“mal que de bien et compromettrait le suceds de vos expor-
“ tations futures aux colonies. I y a une grande industrie 2
* eréer ici, mais il faut qu'on le sache bien, les beurres fran-
“ ga s et danois qui sont exportés aux colenies sont préparés
‘ au moyen de procéd¢- inconnus ici, et en dehors desquels
‘il n’y a pas de réussite possible.”

Nous ne devons pas négliger les avertissements de M.
MacCarthy, il méritent d’dtre pris en sérieuse considéra~
tion.

Frovage.—Le mode de fabrieation et de paguetage usi-

t€ au Canada est aussi parfait que celui des autres pays qui
exportent du fromage 3 la Jamaique. La qualité du froma~
ge canadien a été trouvée supéricure méme.

Le lait frais se vendait & Kingston 75 centsle gallon, pen-
dant Pexposition. Une compagnie anglaise, qui fabriquait
du beurre sur le terrain de Yexposition, trouvait le lait tras

3
3

. 3
pauvre. Aussiles vaches n'ont pas comme en Canada des-

piturages de mil et de trifle, elles se nourrissent de Guinea
Grass et d'herbes, de feuilles d’arbres ot de palmiers nains
et, en conséquence, le lait concentré venant de la Suisse, par

voie d"Angleterre et des Etats-Unis, est consommé, en gran~ -

de quantité 3 la Jamdique, 3 Hayti et dans toutes les Antil-
les ; c’est le lait dont on fait usage sur les lignes de steamers:

et 3 bord des voiliers dans toutes les parties du monde. 1T ~

se détaille 4 Kingston 4 12Zcts la livre, en boites dec fer
blanc de grandeurs différentes,

Sans connattre exactement les profits que réalisent les cuk-
tivateurs de la Suisse et de Ja France, par 'industric de I«
concentration du lait,il :ne semble que la province de Québec, -

.}

&d

.

to‘y'u ~d
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pourrait lutter avantageusement avee ees pays on le lit frais
p une plus grande valeur qu'ici. )

Nnl donte que le gouvernement de Québec n'ait étudié
Tetto question ct ne soit en état de faire connaitre bientot
gu pubiic J¢ résnlat de ses études.  Vous me paruonnercz
Monsicur, je V'espdre, d'étre entré dans d’aussi longs détails
fur Ja question du lait, du beurre et du fromage.

1a Provinee erice & U'encouragement énergivue que le gou-

vernement lui donne, et aux efferts qu'il faic en cherchant .
A eréer des débouchds nouveauns, plus avantageux que les

archés actuels,
ereeseraes coranesnternnnaneretansannictet satsatttatettntts Tretsnasencenn

La compagnice ¢ Atlas ™ charge 20 cents par cent livre

pour le beurre et Ia compagnice d'Halifax 60 cents par cent

livres,
Je crois qu'il sera utile de domner el quelques extraits
d'une lettre de Fagent de cette compagnie, gui contient des
détails importants :
TAUX DU FRET.
JAGTRES PARTS DE LA
JAMAIQUE. !
20 c¢ts net 40 cts ebHp. e prime, |
20 10 w o)

KINGSTON

moins

)p. ¢,

Beurre, par 1001hs,

4

K
H

.. 8 '

1

Fromage.

¢ Le fret pour Kingston, Jamaique, peut-dtre payé d'a-
¢ vance ou collecté sur livraison, mais tout le fret. pour les

€ qutrcs ports de mer dans Ja Jamaiyue doit &tre payé d'a-

% vance.  Jies prix ci-haut mentionnés sont ceux en foree au
# mement oir § éeris e sont sujets A 8tre changés sans avis, |

¢ Le fret venant du Capada peut étre envoyé par n'im-
8 porte quelle lizne, mais nous croyons que les lignes faisant
¥ conncetion avee Je chemin de fer New-York Central ot le
# chemin de for Riviere Hudson sont les plus expéditives :

¥ pous ne sommes pas an courant de leurs prix vii que nous

8 ne nous chargeons des marchandises auw'apres livraison par
$Jes compagnics de chemin de fer.

¢ Nos vapeurs quittent New-York pour la Jamaique trois
¥ fors toutes Jes quatre sewaines, comme suit: chaque sa-

" medi alternatif et chaque guatridme vendredi; la carte |

,“ ci-incluse des départs vous donnera les dates, ct auss les
¥ renseignements sur les antres services de la compagnie

% 3ayti, Colombia et Costa-Rica. L'on n'exige pas de paic- .

¥ ment pour quaiage aux conci-'nataircs’ sur les marchandi-

“ s¢s livrables & Kingston, Jamaique.”

Le lendemain de cette entrevue le 12 de Février, je me
gendis che. les agents de Ja compagnie d’Halifax o jappris
nw’ils chargeaient 75 cts par baril, et que ¢a coittait en sus
frois pences par baril pour le quaiage, la compagnie ne pos-
$édant pas de quoi.

Xee 15 Mars avant mon départ de Kingston, M. Dimock

Elle se-
Tattache A une industrie qui fait de trés grands progres dans |

& Co., de Montréal, agents de ln compagnie &' Halifax, & mon
arrivée bei, m’'ont confirmé cette nouvelle. Le fret est de 40
cts par quart sur la farine, deurre 80 cts par 100 lbs d’Ha~
lifax & Kingston, Jamaique, ce gni frit encore 40 cts de plus
par 100 1bs sur le hewrre, depuis Halifax que depuis New-
Yord.

Ce précienx document officiel prouve une fois de plus que
- je suix entiérement daus la vérité quand, ne manquant au-
i cune oceasion, je dis qu'il y a deux industries importantes &
Feréer dans la Provinee de Québec ; celle du REURRE CoN-
USERVE en buites de ferblane pour les colonies et celle du
" LAIT CONCENTRE.

M. Dupuis ne parle ¢t n» pouvait parler daus son rapport
«luc de la Jawaique, mais cette ile n'est pas la scule des
Antilles et prés de 13 encore, le Brésil et plus loin les Indes,
- le Japun, ete,, ete., autant d’lmmu\su débouchés, que je ne
l cesse d'indiguer pour le plus grand bien de ¥ xudustrw cana-
" dienne.

Alors méme que je n’étais pas encore venu au Canada,
| javais compris tous les avantages qu'offrait ce pays laitier

| pour les deux industries que je viens de nommer et ex sep-

ll tembre 1889, je m'en étars ouvert par correspondance & M.
1J. de L. Taché, seer. de la sociéts o’industrie laitidre de la
S Provies- - Québee, & oui Javas oxposé tout un'plan de
ceampasae qui malheureuse stuent wa pu encore &tre misd
exdeution,

!

¢ Venu depuis au Canada, je n'ai cessé demontrer les avan-
i tages de ce ¢Oté intéressant de lindnstrie laitiére ; notam-
ment 3 la convention tenue 4 Sorel le 27 Novembre du'mor
faisant une conférence sur 1"avenir de I'industri« laitiére d.ms
i 1a Province de Québec, 3'ai dit :

I “Jlya une branche imporiante pour 'expertation des
“ beurres que j'avais signalée 3 votre honorable secrétaire,
“ bien avant ma venue au Canada, ¢'est celles des beurres
“ préparés pour les Antilles, le Brésil, I'Indo-Chine, cte. Je
¢ suis heureux d'avoir éié le promoteur de cette idée et jal
| “ Tespoir qu'elle fera son chemin avant peu. J'ai étudié
| ¢ déjd cette question en France et je puis dds maintenant
} ¢ assurer des débouchés importants siYon suit exactement
i “ les usages établis et <1 Yon fournit des produits irrépro-
“ chables.—Toutefois, ne croyez pas que st je vous offre des
L4 débouchés ce soit dans un intérét personnel on dans celul
# du commerce de mon pays. Non, je suis persounellement
“ tout-i-fait désintérersé, beancoup d’entre vous le savent.
“ J'avoue méme presque ¥ ma honte, (uen agissant dans
“ votre intérét en cette circonstanee, j'agis contre ceux de
. “Tindustrie frangaise qui, avee le Danemark, a eu jusqu’a
“ ce jeur le monopole du heurre conscrvé pour les Colonics,

i “ Mais vous vous trouvez dans une situation tellement fa-

g'apprit qu'a Favenir le fret entre Halifax et Kingston se-  © vorable pour les beurres d’exportation, étant sur l2 grande
gait le méme que chargeait la ligne Atlas c¢'est d-dire 40 cts | * route de Ja Cochinchine et du Japnh ; vous possédez tant
@Qu baril) et que ce rab:ns ¢était df & Pinfluence de la Société | ¢ de facilités pour les expéditions sur LES ANTILLES et le
ﬁHortlcnlture et du Commissaire du Canada. MM. Reford | ¢ Brésil, que ce serait manquer A mon devoir que de ne pas
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“ vous dire :—Voild Is vraic voie de I'exportation et 13, vous
“ serez au moins sfrs du suceés, De plus, vous dotcrez
“ votre pays d'une nouvelle et riche industrie,

“ Maintenant, d’un autre c¢dté, regardcns bien la situa-
tion en face; I'industrie lititre au Canada marche 3
“ orands pas et bientdt, tout le monde faisant de 'élevage
“dans le but de produire du Jait, il fandra bien utiliser
cette watidre premidre de votre industrie, J’entrévois
alors, que quelsque soient les débouchés en beurre et fro-
mages Canadiens, ces deux branches de Vindustrie Jaitiére
seront insuffisantes; il faudra avoir recours & d autres fu-
“ brications. N’en existe-t-il done pas ? ..... Si vraiment :
Vous avez en effet, d’une part, les sortes de fromages qui
se fabriquent en France et qui, j’en ai acquis 'assurance,
auraient un immense écoulement aux BtatsUunis suriout.
“ Vous avez en outre lu fabrication du LAIT CONDENSE
qui ne s'est guére fuite qu’en Europe jusqu's ce moment
et pour laquelle vous pourriez si facilement rivaliser,

“ J'ai pratiqué en France la fabrication de la plupart des
“ fromages frangais dans les principaux établissements de ce
pays et j'y at méme installé plusieurs fabriques.  Devaut
 des conditions équitables et rémunératrices, je ne reculerai
i pas 3 vulgariser cette industrie dans votee pays.

# Quant & la faprication du lait :ond nsé, c¢'est surtout
 une question d'appareils perfectionné< «ui existent et qui,
Lien installés et mends avee soin assur n je succés.

“ Xnfin, une avtre branche fractueuse & exploiter, tou-
¢ jours pour T'exportation, c¢'est celle de la conservation in-
“ définie du lait A I'état naturel, pour les pays quien sont
“yprivés.  Le procédé employé en Franee pour ce mode de
-¢ conservation, ¢xt de mon invention, ce (ui ne me permet
“ pas d’en faire I'éloge ici. Jeme bornerai & dire qu'il a
¢ ohtenu un trés grand sueeds & Paris, en Angleterre (par-
s ticulicrement 3 Londres)) en Afrique, en Cechinchine, au
« Toukin, au Japon, ete.”

Monsieur Dupuis me donne done entidrement raison ct je
suis heureux de me trouver avec lul en communaunté d'idées.
11 a bicn voulu duns son remarquable rapport se souvenir de
la correspondance que nous échangefimes en Qctobre dernier
et je le remercie sincéramnent dy aveir rappelé quelques-
unes des lignes quce je ui éerivis alors.

Mais les conseils sout-ils suffisauts ?
drait que nous, qui sommes les pionniers de lindustrie lai-
tidre, nous soyons aidés dans notre honne volouté ¢t notre ar-

deut désir d'étre utiles au pays.—Une industrie nesg monte:

pas sur le simple désir que Yon éprouve de la voir se fonder,
il faut d’abord I'étudier dans ses moindres détails, réunir
tous les éléments nécessaires pour son bon fonctionnement et
ensuite arriver avec ce précicux bagage devant le capital,
nerf aussi indispensable & Pindustric qu'd la guerre.

Nous avons déji ici Passarance de dJibouchés importants
sur bien des points, ¢est important mais il faut savoir aussi
ce que les pays d'Burope font exactement pour satisfaire
leurs clientéles composées d’une fagon si diverses, Au Bré-
sil on veut le beurre préparé d'uue fagon particulitre, pour

Non : — 11 fau- |

les Indes la préparation différe.~—~Aux Antilles il y « aussi
des exigerces spéeiales, La question d’appareils perfections
ués pour empaguetage du beurre conservé et lu fabrication
des boites en fer blene qui le contiennent, ne doit ;s nom
plus rester indifférente,

Pourle “ Lait Condensé,” i1y a également une ¢t.ude sée
ricuse A faire, pour la fabrication, et poar les deux produits,
il y a des relations & eréer pour leur éeonlement,

Or, pour faire tout cela, Punique moyen et d'all-r A la
source méme, de se faire ouvrirles portes des fabriqu-:s Frane
caises, Danoises et Suisses et apréds avoir vu, étudié. revenip
armé vour la lutte, dans laquelle tant d’avantages s raieng
pow nous.—Touterois, avant ce retour, il faudrait, j: le ré-
p’oe, erder des relations commerciales avee les zrands ¢ :ntreg
qui approvisionnent les marchés coloniaux, tls qu  Paris,
Londres, Hambourg, ete., ete., olt sont les maisons m'res eb
les acheteurs des comptoirs Indiens, Brésiliens et Am¢ cains,

Avee ces éléments, le capital ne feraiv pas défaut. jen al
déja Yassurance par les offres ui m'ont £té faites.

Eh bien, il y a I3 une question d'avenir pour la P.ovince,
e suis prét quant & mei & y donaer tous les efforts d. mon
intelligence, toute 'expérience acquise et 3 acquérir . reore,
toute la peine et 'énergie ‘nécessaire ; mais Jiveé scul ment
A moi-méme, javoue que je ne puis rien ou peu de ches-<au
contraire, encouragdé, par les pouvoirs publies qui ont le de-
voir de veiller & 'avenir du pays, je me fais fort de mener
les choses & souhait ct de doter Ia provinee de Quén ¢ de
deux industries florissantes.

Pour cela, il suffit d’un sacrificz bien modeste eu ¢xard
surtout & I'immense bien qu'il procurerait.—Puisse ma aro-
le ftre éeoutde ¢t me procurer i satisfaction d’aveir rendu
oz pays un =ervice important dont je serai fier,

E. MacCarTay.
Directeur de YEcole pratique de laiterie,

MOYEND'ARRETER UN DEVELOPPEMENT
TROP SPONTANE D'ACIDE DANS LE
CAILLE AU COURS DE LA FABRI-
CATION DU FROMAGE.

Pendant les quelques jours de forte chaleur que
nous avons cus cn juillet, il est arrivé deux fois, 3 Ia
fabrique de I'Ecole, de voir la fermentation lactique
s'emparer tout a coup du caillé dans le bassin. La
premiére fois, c’était en retirant le petit lait et la se-
conde f{ois, quelques instants aprés le petit lait retiré,
en brassant le caillé.—Cet accident menagant de
faire perdre, ou a peu prés au moins, tout le fromage
du bassin dans lequel il se produisait, nous chercha-
mies le moyen de le combattre énergiquement.—Le
reméde était prés et nous l'employames; c'dtait le
sel, dont nous répandimes environ 14 lb en mélan-
geant promptement.—Dans les deux cas, nous ob-
tinmes un résultat immédiat, la réaction alcaline se
produisit aussitot et le fromage qui est résulté de
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_ cette opération a été tout aussi bon que celui obtenu

* dans des conditions normales,—Autremens, il aurait

+ été aigre, sec, presque immangeable,

+  Ce moyen est simple, facile 2 employer, & la por-

¢ tée de tous et nous engageons les fabricants a nc pas
Youblier en cas de besoin.

- E. McCARTHY

‘ BEURRE CONSERVE EN GRAINS DANS
LA SAUMURE

11 arrive souvent qu'il est utile de conserver ie

. beurre 2 la fabrique pendant plusie..rs mois avant de

le livrer sur le marché—Dbientot les lieux de fabrica-

tions sont trop éloignés des dits marchés pour songer

3 y venir souvent ; d’autrefois, et c'est le cas le plus

intéressant, il y a intérét a ne pas vendre le beurre

" aux prix d'été qui sont toujonrs trés bas et a le gar-
der jusqu'au rhoment ol les prix augmentent.

Nous engageons dans ce cas, a ne pas mettre le
beurre en tinettes aussitét aprés sa fabrication et
au contraire, a le garder en grains tel qu'il seet dela
baratte.

Voici le procédé & suivre, qui a été pendant long-
temps le secret de quelques privilégiés : :

Le beurre étant obtenu en grains dans la baratte,
comme nous l'avons dit dans notre No 3 de juin der-
nier, en traitant de la fabricatior * beurre et le la-
vage ayant été opéré avec tous I soins nécessaires,
on jette le beurre dans des coffres ou tonneaux con-
tenant une saumure trés forte,— Dans ces conditions,
le beurre se conserve sans aucune altération pendant
plusieurs mois et le fabricant pourra attendre sans
crainte le moment favorable pour la vente.

Ce moment venu, on sort le beurre de la saumure
et on le travaille au malaxcur absolument comme s’il
était frais.

On le sale 4 la dose vouluc et on le met entinettes
pour 'expédition.

Si le beurre contractait dans la saumure un goit

" quelconque, par suite de causes accidentelles, il n'y |

aurait qu’a le baratter a nouveau, pendant 15 3 20
minutes dans du lait de beurre doux ou dans du lait
écrémé du jour. Il reprendrait alors son gofit de
frais.

Pour conserver le beurre ainsi dans la saumure,
nous recommandons de le placer dans des sacs en
toile trés propres, de lier ces sacs et de 1€5 immerger

avec le beurre, en ayant soin d'attacher un poids’

quelcongne a la partie inférieure afin d’éviter qu'ils
ne flottent.

Si 'on ne veut pas employer des sacs, on peut je-
ter le beurre directement dans la saumure, maisalors,
comme par suite de la différence de densité il surna-
gera, il sera indispensable de mettre une toile par
dessus et sur cette toile des planches trouédes, garnies
de poids pour les faire plonger dans la saummure.

Avant de se servir de ces planches, qui devront étre
d’'un bois sans odeur, il sera indispensable de les
échauder (‘ébouillanter) soit & la vapeur soit a I'eau
bouillante, comme on fait des tinettesafin qu'elles ne
communiquent aucun goiit.—II en sera de méme des
tonneaux ou bassins employés pour cette conserve,
Nous sommes convaincus que ce mode de conser-
vation du beurre a I'état frais peut rendre d'immen-
ses services aux producteurs et je les engage a faire

pour cela la dépense du petit matériel nécessaire.
E, MACCARTHY.

REVUE DU MARCHE DE BEURRE ET DE
FROMAGE, DE LA MAISON DE
D. A McPHERSON & Cu-:._

Montréal, 31 Juillet 1891,

BEURRE DE CREMERIE.—Durant les trois derniéres
semaines de Juillet, il y a eu une bonne demande qui
a réalisé de 19 4 194 cts, et en ce moment le marché
est libre de tout stock.

BEURRE DE FERME.—Cette sorte de beurre est en
assez grande quantité sur le marché et se vend de 15
4 1724 cts, suivant la qualité,

FrOMAGE :(—La quotation pour les deux derniéres
semaines a été de 834 cts, pour le fromage blanc, et
9 cts pour le fromage coloré de I'ouest, premiére qua-
lité. Cette semaine, il s'est produit une baisse de
14 de cent par livre pour le fromage de louest; le
fromage de Québec s’est vendu de 8 2 824 cts pour
le blanc, et 83{ a 834 cts pour le coloré. Ce der-
nier prix est exceptionnellement pour bonne qualité.

Mous prévoyons une baisse sur les deux sortes de
beurre ct de fromage, jusqua ce que la production
des mois de Pété soit écoulée.

J.A.Vailiancourt

Marchand-Comnissionnair. de Provisions

333 rueden Commingaires

BEURRE, FROMAGE ct GUFS placés aux prix les plus
avantageux. g

Attention spéciale donnée aux censignations de beurre et de
fromage.
88~ Avances libérales sur consignations,

TINETTES cn belle épinette blanche, 30, 50 et 70 Ibs, four-
nitures pour fromageries.

Spécialité de tinettes pour beurreries.
anglais pour beurreries.

Sollicite la consignation de toutes sortes de produits agricoles.

Aussi meilleur sel
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