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de la Province de Québec.

EMILE CASTEL.
8t-Hyacinthe, 18 février 1893,




OFF

Prési
Vice.|
Prési
Vice-]
Secré

Montré;
Québec.
Richelig
Rimous|
Sl-Fran;
8i-Hyac
Terreboy
Trois-Rj




UFFIBERS ET DIREGTEURS 0t SOCIETE. DNDUSTRIE LATIEpg

POUR 1893

Président Honoraire L'HoNORABLE P, B, pg LaBru
M. N. Beay,
M. L’AsBg T, MonTuiny, 8.

Vice-Président Honoraire :
Président :

Vice-Président : M, 8. A. Fisugr, Knowlton.

Secrétaire-Trésorier ;

Districr

Arthabaska............... .

Charlevoix...
Chicoutimi et Saguenay..
lberville

Kamouraska
Montmagny............. .
Montréal.. .... ........
Québec....

Richelieu....

Rimouski. ..

8t-Frangois.

8i-Hyacinth
Terrebonne....
Trois-Rivigres...

. MM,

DIRECTEURS :

Nous.

T. C. Cartign

PuiLias VeiLLeus, ..

RoBeRT NEss,

J. A. Havss............
Eb. A. BarNaro......

F. Paranis...
MicrEy Monar.

N. Bernarcigz., ..

J. L. LEmmRg ...
J. bk L. Tachg..
D. O. Bourgeay,

L’ABBE GErin

ERE, St-Hyacinthe.
ATCHEZ, M. P. P, Montmagny.
Georges de Beauce.

M. EmiLe Casrer, St-Hyacinthe,

ResibEncE

Kingsey-French-Village.
8t-Frangois-Beauce.
Howick.

Sheffington.

Québec.

.. Bagotville, k.
- Mount Johnson,

L J. A. Magsan.........
J. C. CHAPA\[B....

L'Assomption,
8t-Denis-en-bas,

-« Montmagny.
ALEXIS CHICOINE.......
L. P. Beawaro..........

St-Marc,
Cap Bantg,

- La Baie du Febvre,
.-« St-Hyacinthe,
... Victoriaville,
L. T. Brookua ... ...
Fas. Diow..............

St-Hugues.
Ste-Thérese,
St-Justin,




LEGISLATION

- s
AUTORISANT LA CREATION D'UNE SOCIETE 80US LE NOM DE ‘‘ SOCIETE

D'INDUSTRIE LAITIERE DE LA PROVINCE DE QUEBEC.”

(8. R. Q. 1749 4 1755 et cédule.)

1'749. Le lieutenant-gouverudur en conseil peut autoriser la formation,
pour la province, d’'une association, ayant pour but d’encourager I’amélioration
de Iindustrie du beurre et du fromage et toutes les choses qui ‘se rattachent &
cette industrie, sous le nom de “Sbciété d’industrie laitidre de la province de
Québec.” 45V, c. 66, s 1. .

19650. La société doit se composer d’au moing cinquante personnes, qui
:signent une\déclaration suivant la formule de la cédule annexée 2 la présente

section ; et chaque membre souscrit et paie une somme annuelle d'au moins
. une piastre, au fonds de la société. ‘

Le commissaire de 1’agriculture et de
la société. 45 V. c. 66,5 2, et 50 V., c. 7,812, _

1751, Telle déclaration est faite en double, I'une devant dtre écrite et
signée sur. les premiéres pages @’un livre, qui est tenu par la société pour enre-
gistrer les minutes de ses délibérations pendant la premiére année de son exis-
tence, et l'autre devant ‘étre immédiatement fransmise au commissaire d'agri-
culture et -de la colonisation, qui fait publier; aussitdt que possible aprées sa
réception, avis de la formation de telle société, dans la gazette officielle de
Québec.. 45 V., ¢c.66,s.3, et 55V, c. 7,8 12.

1'752. A compter de la pubiicntion dans la gazette officielle de Québec, de
avis de la formation de la société, elle devient corps politique et corporation
pour les fins de la présente section, et peut posséder des biens-fonds pour une
valeur mexédant pas vingt mille piastres. 45 V., c. 66, s. 4.

1758. La société a le droit de faire des réglements pour prescrire le mode
d’admission des nouveaux membres, régler I'élection des officiers, et en général, '
Padministration de ses affaires et propriétés. 45 V., c. 66, s. 5.

« g758a. La société, dans le but d'obtenir une diffusion plus prompte et
eures méthodes & suivre pour la production du lait, la
avancement de I'industrie laitidre,

dans lesquelles des syndi- |

la colonisation est d’office membre de
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cats, composés de propriétaires de fabriques de beurre et d
établissements laitiers, peuvent &tre établis.

La formation et le fonctionnement d

e fromage et autres

e ces syndicats sont régis par les régle-
ments passés par la société et approuvés par le lieutenant-gouverneur en conseil ;
et tels syndicats sont sous la direction el la surveillance de la sociéte.

A ces syndicats, le lieutenant-gouverneur en conseil peut accorder, & méme
le fonds consolidé du revenu, une subvention égale a la moiti6 des dépenses
encourues pour le service d’inspection et d’enseignement organisé dans le syndi-

ent d’inspecteurs, leurs frais de voyages et autres
dépenses en relation directe avec tel service, mais ne devant pas excéder deux
cents cinguante piastres pour chaque syndicat. '

“1758b. Les inspecteurs, y compris I'inspecteur général, sont nommés par
le lieutenant-gouverneur en conseil, et doivent étre des personnes expérimentées
et 8tre munis de certificats de compétence du burean d’examinateurs, men-
tionnés en I'article 17534.

Leurs devoirs sont de surveiller la production et la-fourniture du lait, ainsi

que la fabrication du beurre et dy fromage, dans les établissements ainsi organi-
sés dans tels syndicats, ef ce, conformément aux réglements faits par la dite
s0ciété, et approuvés par le lieutenant-gouverneur en conseil.

“2768¢. Le salaire de Pinspecteur-général est payé par la socfété.

Ses devoirs sont déterminés par les réglements passés par la dite société et
approuvés par le lieutenant-gouverneur en conseil.

“ 1'788d. Un bureau d’examinateurs peut 8tre établi

par la société, dans le
but d’examiner les candidats & la charge @’inspecteur ; le fonctionnement de ce

bureau est régi par réglements passés & celte fin par la société et approuvés par le
lieutenant-gouverneur en conseil.

“ 1'788e. 11 est loisible au lieutenant-gouverneur en conseil, d’accorder a la
s0ciété une somme additionnelle de mille piastres, pour les dépenses nécessaires
4 la direction et surveillance des syndicals, ainsi qu’au maintien et au fonction-
nement du bureau d’examinateurs ci-dessus mentionné.”

1784. La sociélé tient une assemblée annuelle A tel lieu ot 4 teile épogque,
qui ont 6té choisis par le bureau de direction, outre celles qui peuvent étre pres-
crites et délerminées par ses réglements.

A cette assemblée annuelle, elle 6lit un président, un vice-
secrétaire-trésorier, et elle fait aussi Iélection d’
districts judiciaires de cette province, choisi pa
domiciliés dans tels districts, 45V, c. 66,5 7.

1758. Les officiers et les directeurs de la société rédigent et présentent, 4
l'assemblée annuelle, un rapport détaillé de lours opérations durant I'année expi-
rée, indiquant les noms de tous les membres de la 80ciété, le montant souscrit .

président et un
un directeur pour chacun des
rmi les membres de la société




et payé par chacun d’eux, les noms des fabrigues, des inventions, des améliora-
tions et des produits qui méritent d'étre signalés au public, et donnent toutes les
informations qu'ils croient utiles dans l'intérét de lindustrie laititre. 45V,

¢. 66, s.

-

CEDULE
MENTIONNEE EN L'ARTICLE 1750.

Nous, soussignés, convenons de nous former en une société en vertu de la
gection treizidme du chapitre septidme du titre quatridme des Statuts refondusde
la-province de Québec, concernant la ‘Société laitidre de la province de Qué-
bec,xet nous promettons respectivement par les présentes, de payer annuellement
au trésorier de la société, tant que nous continuerons & 8tre membres de la dite
société, la somme inscrite en regar& de nos noms respectifs ; et nous promettons
de plus de nous conformer aux statuts et réglements de la dite société.

NOMS

45, V., c. 66, céd
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52 VICT., 1889, CHAP, 92 QUEBEC

Aerg POURVOYANT A LA FORMATION DE s0cif7ss AGRICOLES ET LAITIRRES

\
(Sanctionng le 21, mars 1889),

SA MAJESTE, par et de P'avis et du consentement de la I]égislature de

Québec, décrate ce qui suit :

1. La section suivante est ajoutée aprés la section treizidme du chapiire
septiéme du titre quatridme des Statuts refondus de la province de Québec :

SECTION X1V,

DES SOCIETES AGRICOLES ET LAITIERES

“1785a. Le lieutenag!-gouverneur en conseil peut autoriser, dans chaque
(district judiciaire de la province, la formation d’une sociéts ayant pour objet le
développement de Pagriculture, I'amélioration de la fabrication du beurre et du
fromage, l'inspection des fromageries et beurreries et de tout ce qui g’y rapporte,
sous le nom de “ Société agricole ef lai tigre du district de '

“1788b. La société doit se composer d’au moins vingt-cinq personnes, qui
signent une déclaration conforme & la cédule de cette section.

Chaque membre de la société doit souscrire et payer annuellement une somme
d'une piastre au moins an fonds de la-sociéts, ) 2

17588¢. Le commissaire de Pagriculture et de la colonisation est ez-officio
membre de la sociéé, :

17550, La déclaration doit &tre faite en double, I'un é¢rit et signé sur les
premidres pages d’un livre 3 dtre tenu par la société afid @’y consigner les procés-
verbaux de ses délibérations, et l'autre doft éire immédiatement transmis au
commissaire de P'agriculture et de la colonisation, qui est tenu de faire publier,
aussitdt que possible aprés 'avoir Teégu, un avis de formation de telle 80ciété, dans
la Gusette Officielle de Queébec, ¢

17552 A partir de la publication, dans la Gagette Officielle de Québec, de

‘avis de formation de la 80ciété, cette dernidre devient un corps polilique et une
corporation, pour les fins de la Pprésente loi, pouvant posséder des immeubles
jusqu’a concurrence d'une valeur n’excédant pas cinq mille piastres.

1756/. La société ale pouvoir de faire des rig|
d'admission des nouve membres,
employés, ainsi .que sdr administra
8es biens en vue d’arriver 4 ses fins,
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1758. La premigre, réunion de la société doit se tenir au chef-lieu du
district, le deuxibme mércredi du mois, suivant celui dans lequel lavis de
formation de la société est publié dans la Gazette Offtciclle de Québec. :

17555 La société est tenue d’avoir une assemblée annuelle aux te:ﬁp‘s et
lieu fixés par le bureau des directeurs.

1955 A cette assemblée annuelle les membres de la société, qui sont
présents, doivent élire trois directeurs pour chacun des comtés constituant le
district judiciaire pour lequel la société est formée, choisis parmi les membres
domiciliés en ces comtés, lesquels constituent le bureau des directeurs de' la
société.

1'755). Le bureau des directeurs est tenu d’élire, parmi ses membres, un
président, un vice-président, et de nommer un gecrétaire-trésorier ainsi que tels
. autres officiers et employés qu'il juge nécessaire pour parvenir aux fins de la
S0ciété.

; 1’756k Les directeurs sont tenus de préparer et présenter, & I'assemblée
annuelle de la société, un rapport détaillé de leurs ‘opérations durant l'année
écoulée. :

Ce rapport doit indiquer les noms de tous les membres de la société, le
‘ontant souscrit et acquitté entre les mains du secrétaire-trégorier, les noms et le
_nombre des fabriques qui se trouvent dans leur district, et fournir tels autres
yenseignements jugés utiles et favorables aux intérdts de I'industrie agricole et
laitiere. !

_ Untriplicata de ce rapport doit 8tre transmis au commissaire de V'agriculture
de la province, et un autre & la société d'industrie laitiére de la province de
Québkc.”

&, Cet acte deviendra en vigueur le jour de sa sanction.

CEDULE

MENTIONNE A L’ARTICLE 1755

Nous, soussignés, convenons de nous constituer en société sous I"opération des

dispositions de la seclion quatorzieme du chapitre septidme du titre quatridme des
tuts refondus de la province de Québec, relative aux sociétés agricoles @
Initidres, et nous nous engageons par les présentes A payer respectivement el
uellement au secrétaire-trésorier; tant que nous serons membres de la s0ci6té
les sommes insorites vis-A-vis nos noms, et nous nous engageons de plus A nous

mformer aux régles et réglements de la société,
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SECTION III

CONCERNANT LES SOCIETES ET KTABLISSEMENTS DE FAIBRICATION DE
BEURRE OU DE FROMAGE OU DES DEUX COMBINES

(8- R. P. de Q. Art. 5477 & 5483)

§ 1 :—De la formation de la Société.

$4%7. Lorsque, dans quelque partie
sonnes ou plus, ont signé une déclaration,
s0ci6té, pdur fabriquer le fromage ou lo be
dans un certain endroit
@’affaires, et qu'elles ont déposé cette d

de la cour supérieure du district, ou la société a l'intention de s'établir, ces
sonnes, et toutes celles qui peuvent, dans la suite, devenir membre
société, leurs héritiers, exéouteurs, curatenrs, administrateurs, successeurs
ayant cause respectifs, forment, par 14 méme, un corps politique et une
tion sous le nom de * société de fabrication de beurre (o) de fron
[autre, suivan le cas) de (nom de Dendroit et le numéro de la many
mentionné dans la déclaration.) i L
Un certificat est délivré par 1o protonotaire & toute telle com;
tant qu'elle & fait cette déclaration, lequel certificat doil
bureau d’enregistrement de I'endroit o se trouve le sidge
de la compagrie, ot 8tre aussi transmis, sans délai, au
ture et de la colonisation. 45 V., c. 65, 5. 1,650V, ¢. 7,512

que ce soit de la province, cing pei
exprimant qu’elles se sont formé
urre, ou I'un et 'autre, suivant

, qui doit étre désigné pour btre leur principale pl
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5
5478. La déclaration qui doit etre faite en vertu de la présente section,
pour constituer en corporation une société de fabrication de beurre et de fro-
mage, doit étre dans la forme mentionnée dans la cédule de la présente section.
45V, ¢. 65,8 9. \

§ 2=Des pouvoirs et devoirs générauz de la société.

B4'79®. Toute société, ainsi formée, jouit, pour les fins pour lesquelles elle a été
oréée, de tous les pouvoirs inhérents aux corporations ordinaires, et notamment de
ceux de se choisir, parmi ses membres, des officiers, de passer des réglements non
contraires aux lois dé la province, pour fixer le nombre de ses membres, le montant

. des actions et le mode de les prélever, pour la régie de sa discipline intérieure, pour
. la conduite de ses procédéset 1'administration de ses affaires en général. 45 V., 0. 65,8. 2.
$5480. La premidre assemblée des actionnaires de la société a lieu dans les
huit jours aprés le dépét de la déclaration mentionnée dans I'article 5477, aprés
qu'un avis spéoial & cette fin, a été ¢ onné aux actionnaires par au moins deux des
actionnaires de la compagnie ; lequel avis doit 8tre signifié au moins deux jours
avant 1'assemblée, dans le but d'élire les officiers et de sanctionner les réglements de
* la société.
! Les assemblées gélidrales annuelles suivantes, et les assemblées spéciales'de la
. 80ciété sont statudes par réglement, 45 V., c. 65, s. 3. :
@481. Un livro est tenu par chaque société pour y entmr les souscriptions
. d'actions, et un autre pour y insorire en détail toutes ses transactions. 46 V., ¢. 65,s. 4.
; B5482. Chaque tel livre et les réglements sont constamment ouverts & I'inspec-
© tion des membres de la société. 45 V., c. 65, s. 5.

85488. Dans le cours du mois de décembre de chaque année, il est transmis
au commissaire de I'agriculture et de la colonisation, par chaque société formée en
vertu de la présente section, un état de ses opérations pour I'année. 45 V., c. 65,
a.'l et 50 V., ¢ 7,8 12,

CEDULE

D'APRES L’ARTIOLE 0478,

'Nons, soussignés,

gonvelwns de nous former en une société on vortu du pnrngmphe premier de la

section troisiéme du chapitre quatridme du titre onzidme des statuts refondus de '

province de Québeo, qui sera appelée “La société de fabrication de beurre ou .
fromage (o de beurre et de fromage) de la paroisse de

: Vil comté de et nous promettons de nous conformer en

ut sux statuts et réglements de la société.

(Bignatures) 45 V., o. 66, cédule.
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49 VICT, CHAP. XLIIL, OTTAWA.

AOTE A L'EFFET DE PROHIBER LA FABRIOATION ET VENTE DE
OERTAINS SUBSTITUTS DU BRURRE.

(Sanctionné le 2 Juin 18:6.)

Considérant que l'usage de certains substituts du beurre, ci-devant fabriqués et
mis en vente en Canada, est nuisible a Ia santé, et qu'il est & Propos d'en interdire Ia
fabrication et la vente: A ceg causes, Sa Majesté, par et aveo I'avis of le consente-
ment du Sénat et de Ia Ohambre des Communes du Canada, déorate ce qui suit :

L. Nulle oléomargarine, butterine ou autre matiére substitude au beurre,
fabriquée avec toute substance animale, autre que le lait, ne sera fabriquée en
Canada ou n'y sers vendue, et quiconque enfreindra log dispositions du Pprésentacte en
quelque maniére que ce soit, une amende n'excédant pas quatre cent

—

52 VICT, CAP. XLITI, 1889, OTTAWA.

AOTE A L'EFFET DE PREVENIR LA FRAUDE DANS LA FOURNITURE DU LAIT Avux
FROMAGERIES, BEURRERIES OU MANUFAOTURES DE LAIT OONDENgE. (1)

(Sasictionns le 2 mai, 18

SA MAJESTH, par et aveo I'avis et lo consentement du Sénat et do la Chambre
des Communes du Canada, déeréte ce qui suit :— -

1. Personne ne vendra, ne fournira ou n’enverra, & une fromagerie, beurrerie
ou manufacture de lait condensé ou & 8on propriétaire ou gérant, ou A un fabricant
do beurre, de fromage ou do lait condensé pour 8tre fabriqué, du lait dilug ou en

_ aucune manidre falsifié, ou du lait dont de 1a oréme a ét6 enlevée, ou du lait commy
 nément appelé lait dordme, : ; e ¢




5 3
ou au fabricant de fromage, de beurre ou do lait condensé, du lait pour 8tre fabriqué
.en beurre, en fromage ou' en lait _condensé, ne retiendra aucune portion de cette
. partie du lait conntie sous le'nom d'égouts ou dernier lait.

8. Personne ne devra, sciemment, vendre, fournir, apporter ou envoyér i une
fromagerie, beurrerie ou manufacture de lait condensé, ou & son propriétaire ou
gérant, du lait altéré ou partiellement sur.

4. Aucune personne ne vendra, n'enverra ou n’apportera & une fromagerie,
benrrerie ou manufacture de lait condensé, ou & son propriétaire ou gérant, ou au
fabricant de beurre, de fromage ou de lait condensé, du lait pris ou trait d'une vache
qu'elle savait 6tre malade au moment on le lait a 6té pris ou trait. - ’

&. Toute personne qui, par elle-méme ou par toute autre personne i sa connais-
gance, violera quelqu'une des dispositions des précédents articles du présent acte,
encourra et paiera pour chaque infraction, sur conviction devant un juge ou des

* juges de paix, une amende de cinquante pinstres au plus et de cing piastres au moins,
ainsi que les frais de la poursuite, et, & défaut du paiement de 'amende et des frais,
gern passible de l'emprisonnement, ayec ou sans travaux forcés, pendant un terme

n'excédant’ pas six mois, & moing que la dite amende et log frais ne soient plus

16t payés. .
@. La personne pour laquelle du lait est vendu, envoyé, fourni ou apporté i une
fromagerie, beurrerie ou manufacture de lait condensé, pour quelqu’une des fing

susdites, sera primé facie responsable de V'infraction aux dispositions du présent acte.

®. Pour établir la culpabilité d’'une personne accusée d'avoir violé quelqu'une |
des dispositions des articles un ou deux du présent acte, il suffira, comme preuve

primd facie devent servir de base & une conviction, de démontrer que le lait ainsi
envoyé, vendu, fourni ou apporté & une manufacture comme susdit, pour 8tre fabriqué

en beprre, fromage ou lait condensé, est réellement infériour en qualité au lait pur
< Pourvu que I'épreuve soit faite au moyen d’un lactométre ou d'un erémométre ou de |
tout autre instrument propre & faire cette épreuve, ot qu'elle soit faite par une

pexsonne compétente ; toutefois, une conviction pourra étre établie sur toute autre
preuve légale suffisante.

8. Dans toute plainte ou dénonciation déposée ou portée en vertu du premier ou
du second article du présent acte, et dans totte condamnation pronorcée sur une telle.
plainte ou dénonciation, le Iait dont on se sera plaint pourrs étre désigné comme Tt

. altéré, sans qu'il soit nécessaire de spécifier 1a cause de son altération ; et en consé]
. quence il suffira de faire preuve de J'une des osuses ou de 'un des modes d'altération
« mentionnés dans les deux articles susdits pour qu'il y ait liew A condamnstion ; &

ns toute plainte, dénonciation ou condamnation sous l'empire. du_présent acte

fraction pourra 8tre déclarée et sera réputée avoir ét6 commise au sens de I'Actt]
dés conviotions sommaires, dans Pendroit ob Te lait dont on se sera plaint devait
_converti en’ produit’ mannfhcturé, ‘bien que l'altération ait pn en @tro effecty
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9. Il n'y aura pas d’appel d’une conviction en vertu du présent acte, excepté &
un juge d'une cour supérieure, de comté, de cireuit ou de district, ou an président ou
juge de la ‘cour des sessions de Ia Ppaix, ayant Juridiction 13 on la conviction a 6t
obtenue ; et lo dit appeljsera porté, avis de T'appel donné par éerit, I'obligation
souserite ou le dép6t fait dans les dix Jjours aprés la date de la conviction, et cet appel
sera entendu, instruit, jugé et décidé, sans Vintervention d’un jury, au jour et &
I'endroit que la cour ou le Juge saisi fixera, dans les trento Jjours qui suivra la date de
la conviction, 4 moins que la cour ou le Juge ne proroge au deld de trente jours’
I'époque fixée pour. I'audition et la décision ; et sous tous les autres rapports pour
lesquels il n’est pas pourvu dans le présent acte, los Pprocédures. établies par I'Acte des

convictions sommaires, en tant qu'elles sont applicables, seront appliquées.

10. Toute personne accusée d'infraction au Présent acte, ainsi que le mari ou la
femme de cette personne, sera admise & témoigner et pourra Y étre contrainte. -

11. Toute amende imposée en vertu du Dprésent acte sera, une fois pergue, payable
une moitié au dénonciateur ou’ plaignant, et 'autre moitié an Ppropriétaire, au trésdrier
ou au président de la manufacture, 4 laquelle du lait anra ét6 envoyé, vendu ou fourni
pour quelqu’un des objets susdits en contravention A quelqu'une des dispositions du

présent acte. pour &tre, cette dernidre moitié, distribuée entre les patrons de la
manufacture proportionnellement

& leurs intéréts respectifs dans sa production.

CONSTITUTION DE LA SOCIKETE D'INDUSTRIE LAITIRRE

(Incorporée par 8. R. Q., 1749 & 1755 et cédule.)

1. La société
Québec.

2. Le but de Ia société est d'encourager P'amélioration de
du fromage et de toutes choses qui rattachent & cette indust

3. Pour étre membre de la société
d’au moins une piastre ($1.00). ,

4. Los affaires de la société seront gérées par un président, un vice-président, un
secrétaire-trésorier, et par des directenrs nommés suivant l'acte d'incorporation, g
tous ensemble formeront le buresu de direction de la 80iété ; ce burean de direction.
rendra compte des opérations de la société & Passemblée générale annuello de

prend le nom de Société d’Industrie Laitidre de la Province de

Pindustrie du beurre et
6,
il suffit de payer une contribution annuells

société.

5. Liélection des officiers et directeurs se fora i I'assemblée générale ann
dont Ia. date sora fixée par le bureau de direction ; e pour avoir droit de voter
dite élection, il faudra avoir payé sa contribution pour I'annés courante,

6. Lorsqu'il sera proposé plus d'un candidat 4 la méme charge, la votation
lieu par assis et levés, le secrétaire comptera les votes, et o président proclamers
celui qui aura réuni la majorité des suffrages. : . i
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7. Les officiers élus resteront en office jusqu'd 'élection suivante et seront
rééligibles,

8. Lo présidenit présidera les assemblées générales et les séances du bureau de
direction. : ) ‘

9. Le président sera membre ex-officio de tous les comités du bureau de direction.

10. Le secrétaire-trésorier sera le dépositaire des sommes d'drgent et autres
‘valeurs appartenant & la société ; il tiendra les minutes des assemblées de la société
ot do celles du bureau de direction dans un registro spécial, et ces minutes seront
signées pat le président ou & son défaut par le vice président et par le secrétaire-
trésorier ; il tiendra en outre des livres de compte dans lesquels il entrera toutes les
opératigns monétaires de Ia société, régulidrement et sans retard. A la fin de I'année
fiscale de I société, il présentera au bureau de direction un état de ses comptes pour

approbation.

11. Les vacances qui surviendront parmi les officiers ou les directeurs-seront
remplies temporairement par lo bur«‘an,u de direction, qui pourra aussi nommer des
directeurs pour les districts judiciaires qui ne seraient pas encore représentés.

12. Te bureau de direction, pour plus d’efficacité, pourra &'assurer les services
d’aviseurs spécialistes. .

REGLEMENTS DE LA SOCIETE D'INDUSTRIE LAITIERE

1. Les assemblées annuelles et génémlés de la société, de méme que les assom- -
* blées du bureau de divection, seront convoquées, par avis écrit ‘donné par le secré- '

taire-trésorier, & chacun des membres de la société ou du bureau de direction ; 'avis
. pour les assemblées de la société devra tre donné au moins un mois d'avance.

19, Sur demande de trois directeurs ou officiers de la société, le président pourra
convoquer des assemblées générales qu du bureau de direction ; la conyocation se
fera comme ci-dessus.

. '3, Le quorum du bureau de direction sera de trois membres & part le président
ou le<vice-président. ;

" 4. Te bureau de direction pourra nommer parmi ses membres un comité d'andi-
tion des comptes et tous comités qu'il jugera nécessaires,

- B. Liordre du jour des blées générales et spéciales sera déterminé parle,

bureau de direction.

6. Aucune question ne devra dtre soumise pour discussion & moing qu'elle ne soit

e ot déposée devant le secrétaire-trésorier.

%, L secrétaire-trésorier sera tenu de donner un cautionnement au montant de’ :

sujet & 'approbation du buroau de direction.
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SYNDICATS DE FROMAGERIES ET DE BEURRERIES

RtGLEMEN‘I‘S ADOPTES PAR LA 8001ETH D'INDUSTBIQ\ LAITIRRE ET APPROUVES PAR
LE LIEUTENANT-GOUVERNEUR EN OONSEIL

COopie du. rapport dun comits de U Honorable Congeil Bazbeutif, en date du 23 Janvier
1891, approuvé par le lieutenant-gouverneur-
le 24 janvier 1891.

No 75. Sur l'approbation de certains réglements de la Société d'Industrie
Laitidre.

L’Honorablé Commissaire d’Agriculture ot de 1a Colonisation, dans un mémoire
en date du vingt-trois Jjanvier, courant (1891), recommande que les réglements de la
Société d’Industrie Laitidre de la province de Québee, dont copie est annexée au
mémoire susdit, soient approuvés,

Certifig,

(Signe), GusTave GRENTER,
Greffier du Congeil Exéoutif,

RioLEMENT DE 1A Soorfirs p'INpustriz Larmrirg

Attendu que, par une loi Ppassée A la dernidre segsion de la Législature de Québee,
la sogiété d'industrie laitidre de la province de Québec a 6t6 autorisse & eréer des
divisions régionales, on log propriétaires do beurreries, de fromageries et autres éta-
blissements daitiers peuvent se constituer en syndicats, en vue d’obtenir une diffusion
Plus prompte et plus compléte des, meilleures méthodes suivre pour la production
du lait, la fabricatien des produits laitiers et, on général, 'avancement de l'industrie
laitidre ;

" Attendu que Ia dite société a été chargée par Ia méme loj :

L. D'établir des réglements, pour régir Ia formation et le fonctionnement de oes
syndicats ; : !

2. De rédiger et de surveiller los syndicats ;

3. D'établir des réglements pour définir les devoirs de

pecteurs qui auront & surveiller Ia production du lait
¢t du fromage dans log établissements syndiqués , - T

+ Do nommer un buregn d'examinateurs dans le but d'examiner les, candidats.
Ia charge d'inspectenr et d’établir les réglements qui régiront lo fonctionnement,

% burean ; g L

Vi
b
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; Attendu de plus qu'il est accordé chaque syndicat une subvention égale & 1a

' moitié des dépenses pncourues pour le gervice d'inspection et d’enseignement organisé *
dans lo syndicat, y compris le traitement'de l'inispecteur, ses frais de voyage ot autres
dépenses en relation directe avec tel service, mais ne devant pas dépasser ($250)
deux cent cinquante piastres pour chaque syndicat ;

Attendu quil a 6t6 de plus accordé & 1a 806iété, outre sa subvention et autres
ootrois ordinaires, une somme de ($1000) mille piastres, pour les dépensos nécessaires
3 1a direction et surveillance des syndicats, ainsi qu'au maintien et au fonctionne-
ment du bureau d’examinateurs ci-dessus mentionné ; .

L dite société établit comme suit le programme de la formation et du fonction-
nement des syndicats, de leur direction et surveillance, du fonctionnement du bureau
d’examinateurs et des inspecteurs :

I
DivisioN DE LA PROVINCE.

La province sera divisée comme suit, pour les fins de la nouvelle organisation :
a. Syndicats de fromageries ou de fromageries et de beurreries :
No. de la division. Comtés compris dans la division.
. Gaspé, Bonaventure, Matane, Rimouski et Témiscouata.
. Kamouraska, L'Islet, Montmagny et Bellechasse.
. Dorchester, Liévis et Beauce.
. TLothinidre, Mégantic et Arthabaska.
. Nicolet et Yamaska.
. Drummond, Richmond et Wolfe.
. Sherbrooke, Stanstead et Compton.
. St-Hyacinthe, Bagot et Richelieu.
. Rouville, Iberville et St-Jean.
. Shefford, Brome et Missisquoi.
. Verchéres, Chambly, Laprairie et Napierville.
. Beauharnois et Chéteauguay.
. Huntingdon.
. Saguensay, Lac St-Jean, Chicoutimi et Charlevoix,
. Portneuf, Québec et Montmorency.
' Mroig Rividres, Champlain, St-Maurice et Maskinongé.
17. Montealm, Joliette, Berthier et I’ Assomption. :
18, Hochelaga, Jacques-Cartier, Laval, Terrebonne et Deux-Montagnes.
19, Argenteuil, Ottawa ot Pontiac. T
20. Vaudreuil et Soulanges.
b. Syndicat de beurreries, - gl .
 Comme une délimitation de territoire serait un empéchement & la formation do |
Syndicats do beurreries, & cause du petit nombre de ces établissements dans 1a pro-
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vince, liberté pourra leur 8tre accordée Par la société'de s'organiser suivant les rigl'
ments ci-aprés ; et les com{és réunis, dans lesquels un syndicat aura été formé, cons-
titueront une division territorale Ppour toutes lés fins des présents réglements. ;

II

DirEcTION ET SURVEILLANCE DES SYNDIOATS.

1. Ta société dirigera le fonctionnement des syndicats :

a. Au moyen d’un bulletin semi-hebdomadaire ou
saigon de fabrication et dont le numéro prospectus sera inge
distribué aux membres
l'industrie laitiaré ; ce b lement des instructions et congeils:
aux cultivateurs productenrs de lait et patrons de fabriques, aux inspecteurs et a
fabricants, se rapportant plus spécialement 3 la période de la saison qui suivra s
publication de chaque numéro ; il contiendra aussi des renseignements généranx
relatifl & 'industrié laitidre ;

m moyen de la fabrique-école de Ia société dont lo travail se fera en vue de
la notiVelle organisation.
2. La société exercera la surveillance des syndicats :

a. Au moyen do !inspecteur général ot des inspecteurs de syndicats, dont,
devoirs et fonctions sont définis plus loin ;

b. Au moyen de ses officiers ordinaires pour toutes les communications publlqnéf
ou privées qu’elle aura & faire aux représentants des syndicats ou aux représents
des fabriques syndiquées, {

3. La société n'entend avoir aucun contréle sur la régie intérieure et les
gements financiers des syndicats ; il suffira que cenx-ci se conforment aux p;
réglements pour 8tre considérés, comme ayant accepté la direction et la sury
do Ia société. ‘ : : -

4. La direction et la surveill @ de la société s'exerceront en vue d’assurer|
lement dans les établissements syndiqués : ; .

a. Une attention constante a I'épreuvé ‘du lait des patrons, afin d’obtenir
du lait de la meilleure qualité possible, non-écrémé, non-additionné d'eau ni
ment altéré ;

b. Une attention scrupulense & Is tenue générale des fabriques et aux |
do propret ; : i /

¢. La bonne qualité et P'uniformité des produits fabriqués; - S

d. Une comptabilité uniforme et sufisante pour assurer l'exactitude
tégrité du rapport des opérations de I'année que chaque fabrig;
la gociéts. fo : A




qII
ORGANISATION ET FONCTIONNEMENT DES SYNDIOCATS.

1. Un syndicat se constituera par l'association de beurreries, de fromageries ou
. d'autres établissements laitiers au nombre de pas moins de quinze (15). et de pas
plus de trente (30) ; il aura pour but de répandre dans la division ou il se formera
. Ies meilleures méthodes & suivre pour la production du lajt et la fabrication des pro-
 duits laitiers ; il pourra en outre avoir pour but d’adopter et mettre & exécution
. toutes mesures, propres & protéger les intéréts des patrons et des propriétaires, se
' yeliant A Pavancement_général de l'industrie laitidre ; les propriétaires ou les repré-
sentants des fabriques syndiquées s'engageront pour cette fin & supporter en commun,
dans une proportion laissée & leur discrétion, les frais de l'engagement d’un ou de
‘plusiours inspecteurs expérimentés, qui surveilleront la production et la fourniture
du lait ainsi que sa fabrication en beurre ou en fromage dans les établissements
gyndiqués. I/inspecteur sera sous la direction de la société d’industrie laitiére dans
Jes conditions énumérées plus loin et se,conformera aux présents réglements.

2. Autant que possible les syndicats se formeront dés le commencement de la
saison de fabrication. .

3. Le syndicat s'organisera par la signature en doube par les propriétaires ou
o8 représentants des fabriques qui désirent se syndiquer, d’une déclaration dont la
#00iété fournira des formules imprimées; un double en sera remis sans délai au
secrétaire de la société qui accusera réception.

" 4. 11 pourra se constituer dans chaque division territorale des syndicats composés
#oit. exclusivement de fromageries ou de beurreries, soit de beurreries et de
fromageries.

5. il ne se rencontro pas dans une division, un nombre suffisant de fabriques
‘dont les représentants désirent se syndiquer, ces fabriques pourront s’entendre avec
celles d'une division voisine pour former un syndicat ou faire partie d'un syndicat
‘existant.

6. Toute fabrique aura le droit de demander son admission dans le syndicat de
division.

1. Tout syndicat aura le droit d'empécher une fabrique de sa division de se

; dre au syndicat d'une division voisine, sauf dans le cas prévu par P'article suivant.
8. Pour des raisons spéciales, la société pourra permettre & certaines fabriques

une division de so joindre au syndicat d’une division voisine, pourvu que cette

ermission n'entrave pas la formation d'an syndicat dans la premidre division.

9. Los représentants dos fabriques syndiquées se nommeront un prégident, un
p-président et un, secrétaire trésorier, qui seront les officiers du syndicat et dont
resse sera donnée & 1a société ; les communications officielles 8'é6changeront toutes

entremise du secrétaire trésorier.

10. Le syndicat rendra un compte exact et certifié par son secrétaire-trésorier,

fin do 1 saison, du traitement payé & son inspecteur, de ses frais de voyage et
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des autres dépenses en relation directe avee le service d'inspection, (frais de voiture
chemin de for ou bateaux, frais de pension, de correspondance et
d'instruments a T'usage de Pinspectenr, etc,, eto.) B
11. Comme la contribution du gouvernement est donnée spécialement pour l¢
service d'inspection, cette contribution ne dépassera, en aucun cas, la moitié du chiffre
réel des seules déponses qui viennent d’atre mentionnées, pourvu qne cette moitié
X'excéde pas denx cent cinquante piastres, (8250) ; et le- paiement n’en sera effectnd
qu'd la fin de Ia saison de fabrication, aprés rapport fait 4 la société par le gyndicat,
comme il est dit & I'article précédennt, ;
12. Los propriétaires ou les reprégentants de chaque fabrique paieront une sous-
itidre du district, on le syndicat est formé afin que
les fabricants ou les directonrs Se tiennent au courant du travail de la société ; 3
plus ils transmettront  la société un rapport complet et certifié des opérations
leur fabrique suivant Ia formule officielle adoptée par la société ; ce rapport ne sern
Tendu public que si les intéressés le permettent, !

v

D v'iNsPEOTEUR GENERAL mY DES INSPEOTEURS DR SYNDICATS.

1. L'inspectear général et les inspecteurs de syndicats sont nommés par le lieu-

nt-gouverneur en conseil, mais aucun d'eux ne sers nommé sans avoir an préa-
lable subi devant le bureau d’examinateurs de la société un examen suffisant pour
établir ses aptitudes. L'inspecteur général sera payé par la société et les autres’
inspecteurs par les syndicats, .

2. Les fonctions des ingpecteurs se rapportant exclusivement 4 I'enseignemen
des meilloures méthodes 4 suivre pour la production et la fourniture du lait, 1a fabri
cation des produits laitiers, 1a bonne tenue des fabriques et la comptabilits,
officiers éviteront avec soin de s'interposer, soit entre fabriques voisines, soit entre
vendeurs et acheteurs, soit entre patrons et propriétaires dans toutes les ic
auxquelles leurs fonctions les laissent étrangers. Sous peine de démission .immédi;
ils doivent 8tre de la discrétion la plus absolue et ne communiquer qu's la société
aux officiers et employés des fabriques los renseignements recueillis dang I'exercice de
leurs fonctions. s

§ 1. De v'iNsPEOTEUR GBNSRAL

1. L'inspecteur général est lo représentant de la société auprés des prop:
des fabricants et des représentants des établissements syndiqués ; toutes les i n
tions qu'il donnera aveo Fapprobation de la société seront rogpeotées, A

2. Liinspecteur général avant Pouverture de la saison ou méme pendant
son, ¢l le juge convenable ou il en regoit l'ordre de la société, réunira Teg i
teurs des syndicats, par groupes, 4 la fabrique école de Ia socidte on: dans une




_ fabrique, pendant quelques jours, pour-les mettre au courant de leurs devoirs at des
procédés de fabrication & recommander.

3. Aprés Vouverture de la saison, I'inspecteur général se tiendra en rapport avec
les inspooteurs de syndicats, en allant & plusieurs reprises paser deux ou trois
jours alternativement avec chacun d'eux, pour s'assurer de l'efficacité de leurs ser-
vices, de leur observation des instructions regues et de 1a bonne tenue générale des
fabriques qu'ils surveillent. Dans cos visites, I'inspecteur général ne sera pas autant
astreint A visiter des fabriques en particulier qu'a suivre los inspecteurs & leur
ouvrage ordinaire. \

4. L'inspecteur, général prétera gon concours au fonctionnement de la fabrique-
école, qui recevra sa visite & tour de réle avec les syndicats.

5. L'inspecteur général tiendra en double un carnet spécial ou il notera aun jour

 lo jour toutes les observations qu'il fera sur lo travail de chacun des inspecteurs et
sur la tenue générale de ses fabriques ; ces notes seront régulidrement communiguées
a In 80ciété & temps pour I'impression de chaque numéro du bulletin dans lequel tout
o6 qui peut 8tre d'intérét public sers inséré; I'inspecteur général tiendra aussi, au
jour le jour, compte de ses dépenses de voyages et autres dépenses.

6. Liinspecteur général avec le consentement de 1a société’ pourra visiter les
‘établissoments modales de cette province ou d'Ontario, pour étudier et répandre les
nouvesux procédés qui seront acquis & la pratique courante des fabriques.

7. A la fin dela saison, l'inspecteur.général préparera un rapport complet de

 ges travaux et résumera toutes les observations recueillies; ce rapport sera en deux
. parties, I'une contenant ce qui est d'intérét public, 'autre contenant des notes privées
gur le travail de chacun des inspecteurs. ;

§ 2. DEs INSPEOTEURS DE SYNDIOATS

. 1. Les inspecteurs des syndicats sont les employés des syndicats, et pour toutes
les affaires de régie intérieure, (traitement, réglement des dépenses, etc., ete.) ils sont
gous le contréle de leurs officiers. ;

" 9 Pour lexercice de ses fonctions, I'inspecteur de syndicat est sous la direction
de Ia 80ciété et il se conformers striot t aux instructions regues de ses officiers ou
de I'inspecteur général.

3. Le traitement de I'inspecteur, ses frais de voyage et ses autres dépenses sont
payés par lo syndicat.
4. Linspecteur est tenu d'assister & toutes les réunions convoquées par I'inspec-
6. Aprés la réunion convoquée par l'inspecteur général, avant l'ouverture de Ia. |
Vinspecteur des syndioats réunira ses fabricants dans une des fabriques qui
vriront les premidres, et il leur répétera tous les conseils regus de l'inspecteur

Pour so renseigner au plus 18t sur les capacités de ses fabricants, I'inspecteur
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fora une visite aussi rapide que poﬁsible de tous les étabﬁbsqmenta dont il & la sur-
veillance ; cette tournée faite, il donners d’abord ses soins aux fabricants les plus
faibles, en passant une journée avec chacun d'enx ; il 'visitera ensuite ceux qu'il
aura jugé les plus capables. { .

7. Aprés s'8tre ainsi bich mis'an courant de la situation, et avoir proportionnel-
lement aidé chacun de ses conseils et avis, l'inspecteur organisera ses visites de
maniére 4 se créer une route régulidre de fabrique 4 fabrique.

8. Aprés le premier juin ou vers cette époque, 'inspecteur divisera son travail de
telle sorte qu'entre deux visites faites & la mame fabrique il ne s'écoule pas un plus
grand nombre de jours quil n'y a de fabriques daus le syndicat. ! :

9. A moins que les distances, les communications ou d’autres circonstances ne Jui
permettent pas, I'inspecteur sera chaque matin dans une fabrique pour y recevoir le
lait aveo le fabricant et en faire I'épreuve pour tous les patrons ; il notera lo résultat
de chaque épreuve sur un carnet spéeial qui sera conservé et remis & la société a la
fin de la saison ; I'inspectenr aura toujours avec lui dans ses voyages de bons instru-
ments d’épreuve que le syndicat lui fournira.

10. L'épreuve du lait, sa livraison en bon état, la fabrication, la tenue générale
des fabriques, la comptabilité recevront I'attention constante de I'inspecteur, afin que
rien, dans les opérations de chaque fabrigue, ne soit négligé ou ne reste en arridre,

11. L'inspecteur recevrs de la société un carnet spécial ou entreront les obser-
vations faites au cours de son inspection ; il en dressera un résumé chaque semaine
A I'inspecteur général ou 4 tout autre officier qui lui sera désigné par Ia société. Ce.
cahier gera remis & la 80ciété & la fin de I saison. ;

12. L/inspecteur notera au jour le Jour, toutes ses dépenses de voyage ; il en
donnera le détail chaque semaine au secrétaire-trésorier du syndicat ; il ajoutera la
liste des fabriques visitées et il indiquera la route probable qu'il suivra la semaine
suivante, afin que le secrétaire-trésorier puisse communiquer avec lui au besoin.

18, Sous peine de renvoi i pecteur ne c iquera & personne, i

observations sur log

) Ll
taire, du fabricant ou du président des directeurs d’une fabrique communiquer |
Ces personnes la teneur des notes qui concernent leur fabrique.

14. Dans tous les cas o il y aura lieu de faire des observations, soit aux pat;
pour la fourniture du lait, soit au fabricant pour son travail, soit au propriétaire pour
son installation, I'inspecteur s'adressera d’abord privément & la personne en défan
par lettre ou autrement; ce n'est qu'aprds avoir constaté négligence grave
mauvaise volonté évidente, que I'inspecteur préviendra celui ou ceux qui ont & souffrir

0ses constaté. Dans los cas trés-graves, Vinspecteur s'aide
des conseils de l'inspecteur général ou des officiers de la sociéts, - :

16. L'ingpecteur doit, se pénétrer de l'importance de la disorétion Ia plus parfl
non-seulement pour les cas qui préoddent, mais dans tous les détails de ses devoirs




une infraction grave & cette rdgle peurra étre punie par le retait du certificat de
“compétence accordé par le bureau des examinateurs.

v

DU BUREAU D'EXAMINATEURS

1. Te bureau d’examinateurs se composera de trois membres et d'un secrétaire
nommés par le bureau de direction nommé 3 I’époque de la convention annuelle ou
vers ce temps-la.

2. Ce bureau établira et publiera immédiatement le programme des examens 3
subir par les aspirants d la charge d'inspecteur pour avoir droit au certificat d'ap-
titude ; il annoncera en méme temps la date et le lieu des examens ot il indiquera les
recommandations & fournir ainsi que les formalité & remplir poury 8tre admis.

3. A ceux qui subiront un examen suffisant, les examinateurs délivreront le certi-
ficat d’aptitude ; ce certificat pourra énoncer le degré de succés obtenu (assez bien,
bien, ou trés-bien), et il sera provisojre ou définitif ; le certificat provisoire ne vaudra
que pour une année et le porteur pourra gtre appelé & subir un nouvel examen soit
sur toutes les matidres du programme ou sur certaines matidres spécialement réervées.

4 T buresu d’examinateurs fera sans délai & I'honorable commissaire de I'agri-
culture et de 1a colonisation un rapport détaillé du résultat des examens, contenant

. spécialoment le nom des aspirants et de coux qui auront regu le certificat, avec le
- dégré de succds obtenu.

5. Lo certificat d’aptitude, méme définitif, pourra étre retiré par le bureau de
direction de 1a gociété A tout inspecteur qui se sera rendu coupable dinfraction grave
aux réglements ou qui, pour d’autres raisons graves, aura ét6 jugé inapte & remplir
ges fonctions.

6. i le nombre des aspirants n’était pas suffisant pour justifier 1a tenue d’examens

en plus d’un endroit, 1 société pourra payer, -4 méme les fonds affectés aux fins des
 syndicats, la moitié des frais de passage des candidats les plus éloignés pour se rendre
‘au lieu des examens. g
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RAPPORT “IN EXTENSO "

DE LA

ONZIEME CONVENTION ANNUELLE

DE LA

SOCIETE DINDUSTRIE LAITIERE

TENUE A STE-THERESE DE BLAINVILLE
LES 13 ET 14 DECEMBRE 1893

Le mardi 13 décembre 1892 a dix heures et demie,

7 o
a.m., le Révéfend M. T.
Montminy, président, déclare la convention ouverte, A

NoMINATION DES comiTss,

Sont nommés membres du comité :

Pour I'examen des échantillons d’ensilage : MM, S.-A. Fisher, J.-C. Chapais, et
Ch.-D. Tylee ;

Pour l'examen des échantillons de beurre :
ot Aimé Lord ;

Pour l'examen des ustensiles et machines employés dans l'industrie laitiére :
MM. I.-J.-A. Marsan, J.-Damien Leclair ot Peter Macfarlane. :

MM. Alexis Chicoine, J. ~Aug. Hayes,

¢

RAPPORT DES AUDITEURS.

M. J.-C. Chapais présente, ainsi qu'il suit, le rapport des auditeurs : !
Nous, soussigné, certifions avoir examiné soigneusement les comptes de M. J. de L,
Taché, Secrétaire-Trésorier de la Sociéts Q'Industrie Laitiére, avoir pris con-
naissance de toutes les pidces Justificatives qui &'y rapportent etavoir trouvé le tout
parfait ordre. J :

Mais les auditours oroient devoir mentionn;r le fait que les dépenses n

de la Société ont augmenté au-dela de ses revenus, tout en remarquant que vu les
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grés faits par le travail de la Société, ces dépenses devront plutét encore augmenter * |
que diminuer, malgré I’économie apportée par la direction.

En conséquence, nous croyons devoir attiré V'attention des membres de la Société
réunis en convention sur la nécossité de chercher une source de yevenus, suffisants
pour faire face & toutes les dépenses, que nous considérons comme absolument néces-
caires pour I'accomplissement des ceuvres que la Société poursuit.

Ste-Thérdse, 13 décembre 1892.

Sydney Fisher "
J.C. hapais.’ }audlteurs.

M, Ed.-A Bernard—J'si lo plaisir d’informer les membres de la Société d'In-
dustrio Laitiére que le Journal d’agriculture leur sera donné cette année comme
d’habitude. Dés le premier janvier, le journal paraitra dans un format double, con-
tiendra le double de matiére, et dura yn département spécial consacré d I'industrie
laitidre. Il y aura plusieurs départements sous la direction d’hommes compétents,
les plus compétents que nous pourrons trouver dans la province. Et jespire que I'on
profitera du fait que nous avons un peu plus desp dans nos col pour nous
envoyer des “ questions et réponses”. TLes uns feront les questions; d’autres,
compétents, fourniront les réponses ; et nous pourrons de cette maniére nous commu-
niquer nos impressions, de I'un & l'autre, et faire bénéficier toute la province de la
valeur dos renseignements fournis. Il est trés nécessaire que nous fassions un effort |
dans la province pour que tous bénéficient des travaux accomplis par la Société d'In-
dustrie Laitidre et des sacrifices faits par le gouvernement, en faveur de tous ceux
qui s'oceupent d’agriculture. '

Vous savez comme moi qu'il s'est établi récemment une nouvelle organisation,
reconnue par la loi. L'année dernidre,d pareille époque, on & formé un comité chargé |
d'étudier T'utilité que pourrait avoir un “syndicat des cultivateurs” de la province |
de Québeo, syndicat ayant pour but de compléter les travaux qui se font iei pour |
Vindustrie laitidre. IL/industrie laitiére couvre, si je puis m'exprimer ainsi, un dépar-
tement considérable de I'agriculture ; cependant, il y a des questions agricoles que
I'industrie laitiére ne saurait aborder.

Pour passer des grandes choses aux petites, & c0t6 de I'industrie laitidre, il y en |
4 une autre qui 8'y rattache assoz facilement et qui peut raporter de grands bénéfices
5i on sait l'exploiter, bien qu'en apparence, ce soit une assez petite chose, si on n'y
réfléchit pas : o'est I'industrie des volailles. Nous exportons annuellement pour deux _
millions d’ceufs ot de volailles. T1 est certain quen introduisant dans leuralimentation
1o 1ait écrémé, les poules pourraient donner des coufs en plus grande abondance, que 8i |

 on ne sait pas mettre & profit les résidus de fabrication del'industrie laitidre. Ce n'est d |
" qu'un exemple ; mais il existo une foule d'autres sujets que jo n'ai pas besoin d’énumérer
ici, qui ne se rattachent & Vindustrie laitidre que d'une manidre indirecte ; et vous
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comprendrez qu'un “ syndicat des cultivateurs,” ne se contentfit-t-il que de traiter ces
sujots, aurait bien sa raison d'stre,

Ty & une partie de l'ewuvre du syndicat, que j'simerais & vous soumettre : c'est
son action sur le choix dumarché et les rapparts entre producteurs et consommateurs,
Tout le monde sait 'importance quil y a pour nous A nious assurer les méillenrs mar-
chés pour nos produits. Vous connaissez le malheur arrivé récemment & des fabricants
de fromage et & leur patrons, dans certains districts de notre province, Ceux qui ont
subi des pertes le savent mieux que moi. Mais, & c6té de cela, il ¥ a un fait : il existe
un fromage qui est connu sous le nom de French Cheese en Angleterre surtout et aux
Etats-Unis, mais un peu partout ou le commerce existe. Ce French Cheese, co n’est pas
un fromage de France, de Normandie, ni d'ailleurs, mais du fromage de la province de
Québec. Et comment est-il coté ? Comme le plus mauvais fromage, qui se vende en
Europe. Et chose étrange, le meilleur qui so vend en Europe, c'est le French cheese
ot I' Einglish cheese de la province de Québec.

C'est 1a un état de choses intolérable, que la province, qui marche au rang des
pays les plus avancés en industrie laitidre, ait la réputation de faire log plus mauvais
produits. Qu'il vienne des Etats-Unis, ou d’Ontario, ou de n'importe o,
mauvais, le fromage vient de la province de Québec.

Voild une question que le syndicat des cultivateurs, unissant ses efforts 4 ceux de
la société d'industrie laitidre, devra régler le plus t6t possible,

Je n'en dirai pas davantage ; ceci suffit pour vous faire entrevoir toutes les ques-
tions qu'un syndicat, recruté parmi les principaux hommes de votre 8ociété, pourra
aborder, quels immenses services il pourra rendre, et comment il pourra développer
I'euvre magnifique de cette société : la société d'industrie laitiére de la province de
Québec.

M. le président.—Je ferai remarquer A toutes les Ppersonnes présentes que 1'abon-
nement 4 notre société est seulement d'une piastre par année, et que pour cette
modique somme, elles peuvent jouir de tous les avantages accordés & nos membros ;
Elles regoivent un rapport qui, par lui-m8me, vaut certai t plus que le mon-
tant de la souscription, Ft comme M. Barnard vient de nous le dire, elles recevront
pendant un an le journal d’agriculture, dont I'abonnement est gratuit pour les mem-
bres de la société.

Certainement, vous avez dft constater comme moi, que le cultivateur canadien
ne lit pas suffisamment. Le reproche ne g'adresse certainement pas aux personnes «

intelligentes, qui prennent la peine de venir, des coins leg plus reculés du pays, pour
assister & nos conventions.

, quand il est

Ces personnes 1a sont certainement intelligentes et connaissont les bienfaits que

Ton retire de la lecture. Mais nous travaillons pour le bien général de la Pprovince
de Québee.

Et bien, si nous prenons, & I'occasion de cette convention, la résolution de tra-

vailler, chacun dans la mesure de nos forces ; si, dans nos environs, 4 notre.retour,

Rous faisons une espdce de propagande, jo ne dis pas en faveur de notre société, mais
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une propagande chez les cultivatours qui ne lisent pas, pour les engager & recevoir le
journal d'agriculture, & prendre connaissance de nos rapports—nous ferons un
grand bien.

Le cultivateur canadien nq lit pas ; quelques-uns lisent, mais c'est le petit nombre,
8i nous pouvons accoutumer nos cultivateurs  lire plus qu'ils ne le font, ils chan-
geront leur mode de culture ; ils auront des connaissances plus étendues et ils com-
prendront mieux.

Et avec une culture raisonnée, intelligente, 'habitant canadien peut faire sa
fortune ; il n'a pas besoin de g'en aller & I'étranger pour y 8tre souvent un objet de
mépris, et tomber dans la misére et le découragement, Notro pays est riche ; il est
privilégié ; il ne s'agit pour nous que de le cultiver comme il faut, et par Ia d’amé-
liorer notre situation, et nous n'aurons alors rien & envier aux pays étrangers.

Prenons donc la bonne résolution de répandre parmi les cultivateurs, parmi nos
parents, nos amis, et le gofit et '’habitude de la bonne lecture, et nous gurons fait

~ beaucoup pour 'avancement de la culture dans la province de Québec.

M Chapais—Nous avons—quand je dis nous, je parle de tous ceux qui s'oc- |

cupent activement d’agriculture, non-seulement au point de vue de la culture directe

du sol, mais au point de vue des grands intéréts de la culture en général —nous |

avons constaté que le fonctionnement de certaines organisations gque nous avons dans
la province n'est pas absolument ce qu'il devrait atre.

11 est toujours plus facile de critiquer que d’approuver, mais je crois que dans le
a8, que je vais vous soumettre, la critique est.fondée. Presque tout le monde §'ac-

corde A dire que nos sociétés d'agriculture, telles qu'elles existent depuis un certain |

nombre d’années, n’ont pas donné, eu égard aux sommes dépensées pour leur main-

tien, les résultats qu'on en attendait ; et c'est un des problémes les plus difficiles, que §

nous ayons & étudier depuis quelques années, d’amener ces sociétés & fonctionner de
maniére & donner satisfaction au public, et surtout & donner les résultats que nous en
attendons, eu égard aux sommes dépensées.

Nous croyons avoir trouvé le reméde dans ce que nous appelons les cerclés agri
coles. Je m'en vais vous lire une résolution contenant une série d’articles qui expli- §
quent la situation parfaitement., Sila convention, aprés I'avoir entendue, et surtout |
aprés avoir entendu les conférences qui seront données sur ce sujet, immédiatement
aprés que j'aurai fini, si la convention, dis-je, juge & propos d’adoptm- le principe posé |

, dans la motion que je vais lire, la chose sera mise & exécution.
Morion pE M. J.-C. CHAPAIS EN FAVEUR DES CEROLES AGRICOLES.

Considérant :

lo. Que, par l'article 1640 8. R. P. Q., les sociétés d'agriculture ont été fondées
dans le but d’eneourager P'amélioration de 1’agr1culture, de I'horticulture, de la

sylviculture, etc :

* “ 1. En tenant des assemblées pour discuter et entendre des confé sur del;

“ gujets 8¢ rattachant & la théorie et & 1a pratique de la culture perfectionnée ;
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2. En encourageant la ciroulation des journaux d’agriculture ;

“3. En offrant des Prix pour des esssais sur des questions de théorie ou de pra-
“ tique agricole ; !

“ 4. En important ou en se procurant de toute autre maniére des animaux de
“belle race, de nouvelles variétés de plantes et de graines et dos grains de semence
“des meilleures espéoes ;

‘5. En organisant des partis de labour, des concours de récoltes sur pied et dog
“ concours pour 1és terres les mieux cultivées ;

“6. En tenant ges expositions,” (

20. Que lo plus grand nombre des sociétés d’

grande partie de la mission que le gouvernement-leur avait assignée, dans le but Je
contribuer efficacement gu progrés de I'agrioulture ;

30. Que les sociétés d’agriculture couvrent des territoires trop vastes et peuvent,
dans le but d’avoir des conférences sur des sujets

difficilement réunir lours membres
agricoles ;

40. Que, dans bien des endroits, des questions d'intérats ou d’opinions Oopposés
ont laissé des paroisses entidres en dehors du cercle d’action des sociétés d’agriculture,

5o. Que, pour toutes ces raisons, dans notre organisation actuelle, un grand
nombre, sinon la moitié de nos Pparoisses ne bénéficient Pas dans une mesure guffi-
sante des octrois aux sociétés d’agriculture ;

60. Que, dans plusieurs pays, afin d’éviter ces défauts de notresystéme, on a léga-
lisé la formation de comices agricoles simultanément avec les 80ciétés d’agriculture 3
6t quo, dans la pratique, ces diverses organisations ont répondu aux besoins de
thaquelocalité désirant entrer dans le progres ; .

70. Que les corcles agricoles, dans notre pays, sans aucune assistance du gouver-
ement, ont rendu des services considérables, et qu'ils ont 6té particulidrement leg
meilleurs agents pour le développement de I'Industrio laitidre, la premidre industrie
agricole de notre pays ;

80. Qu'il est juste et désirable d'accorder les plus grandes facilités pour la for.
mation d’associations agricoles de paroisse ;

“90. Qu'il est juste de procéder, dans la distribution des octrois du gouvernement
Bux associations agricoles de notre Pays, comme dans la distribution des octrois pour
: T'on subventionne toute école

Cette réunion est d’avis que la loi devrait permettre au gouvernement, ;

lo. De subventionner tous les cercles agricoles que les cultivateurs désireront
Ormer ; e i
%. De partager I'octroi accordé annuellement 4 chaque comté, entre les cercles

Pt 1o société d’agriculture au « prorata ” de la souscription respective  de chaque
880 iation.” >
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Je me fais le promoteur de cette motion ; elle est uppuyée par M. le Dr Grignon, Socié
qui, vous le savez, & pris une grande part & l‘organmtlon des Cercles agricoles. dans
Je puis ic, en peu de mots, dire ceque c'est ; car, il y a quelques années, j'ai été en fo
chargé de faire une inspestion spéciale des diverses sociétés d’agriculttire, j'ai été 26168,
méme de constater le mal, et j'ai constaté dans un rapport officiel, qui est publié dans prosp
les livres bleus du département de I'agriculture de la province de Québec, tous les habit
défauts que j'avais relevés. Et malheureusement, j'ai eu i constater tant de défauts, de bo
les défauts I'emportaient tellement sur les qualités, qu'on pouvait mettre presque i prosp
#zéro les qualités, et que les défauts formaient le total. 8
T y a quelques sociétés qui font exception, mais pour faire voir & quel point le foncti
fonctionnement est défectueux, en général, je dirai qu'il n'y a qu’une seule société, parce
dans la province de Québec, & laquelle j'aie été obligé de donner tous les points; ¥
une seule suivait la hgne de conduite tracée par la loi. sion, ¢
11 y a huit ans que j'ai fait cette visite, et depuis les défauts sont a.llés en g'accen: arrive
tuant. En face de cette situation, nous avons cru bon de créer une nouvelle organi- E
sation, qui infusera un sang nodveau d I'ancienne ; et nous avons trouvé dans I'établis I'anné
sement des cercles agricoles le reméde que nous cherchions, qui luj
A Nous avons dans M. 'abbé Montminy, le champion des cercles agricoles. Ila décour
produit des merveilles dans les paroisses au moyen des cercles agricoles. Les paroisses ou des
qui ont eu le bonheur de I'avoir & leur téte, ont bénéficié de son travail et de son ztls teur, ¢
pour I'agriculture. Vous étes & méme de lire dans les rn.ppom de la société ce que moi, n
M. Montminy a fait dans ce sens. Chacun est en état de se convaincre du grand ce mal
bien que ces associations ont fait ; e, par consequent, je suis certain qu'en engagennt cette n
la convention & obtenir du gouvemement ce que la présente motion demande, j de cult
n'aurai pas de contradicteur ; qu'au contraire plusieurs assistants se léveront po grain
appuyer un pareil mouvemeut.’ fromag
M. le Dr Grignon va nous donner une conférence sur les cercles agricoles, o la seme
lorsqiie vous 'aurez entendu, je suis certain qu'une disoussion 8'en suivra, d’od jailli rocheu;
ront les moyens que nous voulons prendre pour faire avancer 'agriculture, & tous 888l  cussion,
points de vue, et par l&-méme au point de vue de lindustrie laitidre, qui est notre buf cercles
spécial aujourd’hui. il nous.
e vie et ]

CONFERENCE DU Dr GRIGNON. ]I‘;s pax

ans ce

LE FONOTIONNEMENT DES 80CIfTfS D'AGRICULTURE PAR LES OEROLES AGRICOLES ;)‘:18‘1'5
aUX ¢

M, le Président, comté d
Messieurs, défie, m¢
” Ma
Avant d’entrer dans le sujet que j'ai 6té invité & traiter, savoir : “ le fonctio Oleg
nement des sociétés d'agriculture par les cercles agricoles,” jo dois rendre un trib Avs
d’hommage et de reconnaissance & ceux qui ont doté notre -belle Province d'u printem;
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habitants de Québec, les Tegards et surtout I'argent du consommateur étranger, avide
de bon fromage et de bon beurre, Je forme des vooux ardents pour le succés, et Ia
Prospérité de cette belle société, .

Si jai 6t6 invité par la Sociéts d'Industrie Laitidre & traiter devant vous du

tionnement des sociétés d’agriculture par les cerclos agricoles, c'est sans doute
parcequ'elle considére qu'il existe entre eux et elle des liens de parents.

En effet, qu'on établisse des corcles agricoles partout, qu’on y fasse de la discus-
sion, des conférences, ot le cultivateur comprendra qu'il lui est impossible de bien
arriver dans ses finances sans avoir recours & l'industrie laitiare,

En mai 1888, un grand malaise régnait parmi la classe agricole du Nord, on,
l'année précédente; le terrain 6puisé avait & peine rendu A son propriétaire le grain
qui lui avait été confié dang lo temps des semailles. A la vue de plusieurs familles
découragées, qui cheminaient, armes et bagages, vers les manufactures de Montréal
ou des Etats Unis, M. F. X. Boilean, l'instituteur de notre village, mais un institu-
teur, celui-1a, dévoué & la classe agricole, M. Boileau, dis-je, quelques cultivateurs et
M0i, nous nous sommes demandé quels moyens nous devions prendre pour enrayer
ce mal d’émigration, Jjusque 13 inconnu dans lo Nord. Nous sommes tous arrivés A
cette méme conclusion, savoir : que nos terres étant épuisées par un mauvais systéme
de culture, il fallait changer notre méthode de cultiver, abandonner la culture du
grain pour adopter I'élevage des animaux et surtout Ia fabrication du beurre et du
fromage, améliorer 1a race de nos animaux, régénérer nos pacages et nos prairies par
la semence de grandes quantités de tréfle, surtout du tréfle blanc dans les Ppacages
rocheux, od il est impossible de cultiver, g'instruire mutuellement au moyen des dis-
cussions sur divers sujets agricoles, s'unir en un mot tous ensemble pour former des
cercles agricoles. ¢ mes impressions & ce bon et regretts ciiré Labelle ;
i mme éminent qui consacre tous les instants de sa
vie et le fruit de ses études & Ia classe agricole, M. Fd.-A. Barnard, pour jeter dans
les paroisses voisines les bases de cercles agricoles semblables & celuj de Ste-Adéle.
Dans ce voyage, M. Barnard fit acte d’héroisme, puisqu’en moins de 15 Jjours il établit,
malgré les tempétes de neige et de pluie, qui voulaient Iui barrer le passage, douze
beaux cercles agricoles, dont 8 dans lo Nord du comté de Terrebonne et 4 dans le
comté d'Ottawa. Tt ces corcles sont assis sur des bases tellement solides que je vous
défie, mes bons amis, de les renverser.

Mais & quoi peuvent servir los cercles agricoles ?

C'est sur cette question surtout que j'aime & rencontrer mes adversaires,

Avant 1888, de I'aveu méme des marchands, c'est & peine 'l se vendait chaque
Printemps 500 Ibs de graine de tréfle, dans la paroisse de Ste-Adéle ; aujourd’hui, il
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gen vend de 3,500 & 4,000 Ibs. Je puis vous I'affirmer puisque ¢'est moi qui ai acheté,
vendu et pesé ce tréfle depuis 3 ans. Aprés information prise auprés des cultivateurs,
il se récolte annuellement de 60 A 70,000 bottes de foin de plus que dans les années
antérieures 4 1888, Un seul homme, M. France Latour m’a demandé, pour I'an pro-
chain, 100 Ibs de trdfle Vermont et: Rawdon'et 100 de tréfle blanc.  Aussi a-t-il de
belles prairies et de beaux pacages, et aussi fait-il de l'argent avec son beurre et ses
animaux gras. Avant 1888, nous payions le tréfle chez le marchand 18, 20, 25 et
40 cts la Ib., aujourd’hui il se vend 10, 11, 15 ¢t 16 cts la Ib. avec un délai de 3 ou 4
mois pour payer. Oet avantage d'avoir pu acheter du tréfle & un prix raisonnable et
avecun délai de 3 ou 4 mois, pour le payer,a été vite comprisde nos cultivateurs, qui
aiment bien & jouir des avantages offerts, plutft en réalité qu'en perspective.

Fn s'unissant ainsi et en faisant une caisse commune de nos souscriptions et de
l'argent octroyé par le gouvernement, mous nous sommes procuré des taureaux
Jerseys, des cochons et des moutons de choix, qui ont beaucoup amélioré nos races.
Aussi nos animaux ont-ils plus de yaleur aujourd’hui qu'en 1888.

Ties moutons se vendent'40 & 50 ots plus cher qu'én 1888, nous réalisons sur ce
goul point $800 & $1000, puisque nous vendons annuellement prés de 2000 moutons.
Que dire aussi du profit de nos vaches et de nos cochons ? )

Nos animaux sont mieux soignés, nos étables plus propres, les mauvaises herbes
gont détruites; il le faut bien ; car, depuis 4 ans, nous sommes rendus & notre deu-
xidme concours des terres de paroisse, et MM. les juges de la paroisse voisine, inspec-
tant nos terres, nous aurions honte de montrer une terre en mauvais ordre. - Et une
fois qu'on a commencé & bien faire, c’est si facile de continuer.

Nous n'avons accordé que des récompenses nominales aux lauréats des concours
des terres les mieux tenues, gardant notre argent pour nous acheter des animaux
de race.

TLies membres de nos cercles agricoles, outre 'avantage qu'ils ont de se servir
gratis des animaux reproducteurs ont aussi & leur disposition, un certain nombre d'ins-

truments agricoles ; & Ste-Adéle, par exemple, nous avons dans chaque rang 2 sarcleuses
A patates, qui rechaussent en méme temps. Cet outil, faisant l'ouvrage de 10 hommes, |
Gtant trés léger et travaillant trés bien, a pour effet d’encourager le cultivateurd

semer plus de patates, et quel beau pays que nos montagnes pour les 1égumes. * Nous
avons aussi deux pelles & cheval, des arrache-souches, des arr he-patates, des

gemoirs & légumes, etc., ete.
Nous avons 16 béliers, dont 6 Shropshiredowns, destinés & prendre la place des

: Cotswold, disséminés ¢a et 13 dans la paroisse. Les abonnés vont & tour de role
. chercher lo bélier qu'ils gardent & leur domicile deux ou trois jours. Dans d’autres

parties de la paroisse on améne les brebis au méle. Celui qui a le bélier sous ses soins |
le garde deux ans, il a la laine pour son trouble; puis, on vend le bélier & T'encan,
' dont le prix retourne au cercle. C'est peu de chose me direz-vous pour celui qui |
a P'animal sous ses soins, Cependant & ces conditions, nous trouverions & en placer

© 100, si nous les avions.
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Quant aux cochons méles, on en achéte 3 ou 4.tous les ans, Cette année nous en
avons 58, tous enregistrés, distribués dans la Péroisse. Nous leg avons achetds 4 I'ige
do 4 semaines, pour les payer moins cher.

Les abonnés du cercle agricole ont, les so

un sou. Le gardien pour payer son trouble,
priétaire de I'animal,

Tvices des ces reproducteurs sans payer
, une fois la saison finie, devient pro-

On donne 15 4 20 pinstres au propriétaire q’
vice gratuit.
J'ai adopté pour
possible aux abonnés,
Pour encourager les cultivateurs a faire
accorde des primes, et 92 1e me cofte pas cher,
de Ia Ferme Expérimentale d'Ottawa, & qui Jjen
faire toucher des échantillons d'avoine, de blg,
agricoles du Nord du comt4 de Terrebonne ont rogu pour chacun de leurs abonnés 2
Petits sacs d’avoine de § Ibs chacun, en avril 1891. Cette avoine, si le rendement est;
Proportionné 4 celui de I'an dernier, va nous rapporter prés de 8000 minots de belle
avoine trds pesinte, trég hative ot Productive. Cette avoine go vend & I'heure qu'il est
d St-Jovite $1.00 la poche. Et moi-méme P'an dernier, j'ai vendu tout e que j'avaig
$1.00 Ia poche, tandis que mon voisin offrant la sienne 70 ¢ts ne pouvait trouver 4 Ia
vendre. Ce bon voisin gest rendu A I'évidence et, fait partie maintenantde notre cercle
agricole.

A Bte-Agathe, un cultivateur,
offert & son voisin, un abonné du cercle, $2.00 du minot pour les 4 minots d'avoine
qu'il avait récoltés de ses deux petits sacs. L'abonng & rofusé ses offres ot mon grand
Savant tout confus est allé donn, icole, pour profiter comme
8on voigin, des avantages offerts aux cultivateurs intelligents, Cetto avoine porte lo
tom de Prize Cluster, I'an dernier, j'ai donné aussi en Primes & chacun deg membres
3 patates du nom de Red Dakota, rimentale comme trés
Productives et ne o

un beau taureau pour en avoir le ser-

Pprincipe de faire payer le moins pogsible et d’accorder le plus

partie des cercles agricoles, je lour
Puisque jo fais ces cadeaux aux dépens
voie les noms de mes abonnés pour leur
d'orge ou de Ppatates. Les 8 cercles

trop savant pour faire partie du cercle agricole, a

© patates d'une qualité
disséminés dans 1 pa-
8 o n'est Iachat de 6
© 008 patates, quej'ai eue
encore n'étaient-ce que
Aux primes du gouvernement d'Ottawa, J'en ai ajouté d’autres cette annéde, J'ai
16 3 chacun des membres 3 petits pommiers greflés sur racine de Sibérie, achotés,
u prix de 3 otg chacun, Auguste Dupuis de 1'Iilet, Ainsi avec la minime somme
do $11.34 j'ai répandu dans la Pparoisse 378 pommiers, sur lesquels je repose plus d'espé-
™ace que sur coux que nous Payions b0 ots pidce. Je vais répéter cotte prime dsurmtl} :
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ans, ce qui mettra dans ]a paroisse prés de 2,000 pommiers, qui n'auront cofité que $60
ot dont les fruits succulents sauront bien rappeler aux membres du cercle agricole et
a lours enfants qu'il fait bon faire partie d'un cercle agricole.

A cotte prime j'en ai ajouté une autre, j'ai donné 3 1bs de garrazin d’une fort belle
qualité et dont je n’ai pu me procurer le nom méme & la Ferme Expérimentale. Dans
2 ans, nous en aurons & mettre sur lo marché, et cependant cela ne nous aura cofité
que la petite somme de six piastres.

J’ai donné aussi & chacundes membres 5 1bs de blé-d’'inde de I'Ouest pour les con-
vainere qu'il est profitable pour un cultivateur de donner du fourrage vert aux vaches
laitidres, quand I'herbe est desséchée par le bralant soleil du mois d’aofit. Je suis con-
vaincu que I'an prochain plusieurs d’entre eux, peut-8tre tous, en achdteront et en
gémeront plus d’un minot. Bt cola va les amener graduellement aux silos, et avec les
silos ils songeront & fabriquer du beurre en hiver. '

T/an prochain, je me propose de leur donner en primes des fraisiors, surtout les
Sharpless; et ainsi de suite tous les ans jaurai qnelque chose & leur donner qui leur
sera, trds profitable et qui cotera fort peu an cercle. Je profite de cette occasion pour

suggérer & I'honorable ministre de 'agriculture 3 Ottawa quil serait juste demne |

donner aceds aux avantages offerts par la Ferme Expérimentale qu'd ceux qui font
partie d'une association agricole quelconque.

Grioce A 'établissement de nos ceroles agricoles, ol nous pouvons atteindre plus |

facilement les masses, nous avons établi depuis 2 ans, 5 beurreries et 1 fromagerie,
toutes en bonne voie de prospérité. Ht comme nos belles montagnes, couvertes do
verdure et d'un épais gazon, & travers lesquelles coulent abondamment des sources
d'ean pure et limpide, se prétent bien & l’élevag;a dos animaux et & la fabrication du
beurre ot du fromage | Je suis enchanté de pouvoir vous dire que M. Kimpton, qui
a eu I'honneur de remporter le ler prix & V'exposition de Sherbrooke et de Montréal
deux années conséoutives, pour le beurre de crémerie, m'a formellement déclaré que
nul endroit dans le Dominion ne se prétait mieux & la fabrication du beurre que noé
Laurentides, qu'avec nos sources d'eau froide 'on pouvait se passer de glace, que le
beurre se fabriquait plus vite et possddait un meilleur gofit que le beurre fabriqué
dans la plaine. Kt cela se comprend bien, si 'on gonge que les vaches pour se désal-
térer dans la plaine, n'ont souvent qu'une eaun boueuse et sale, et si l'on songe qué
dana le lait V'eau figure pour les .

Jo sollicite dono la Société d'Industrie laitidre de se mettre en communication
aveo nos coroles agricoles et de diriger ses regards du ‘ebté de nos montagnes. Do
cotto maniéré, vous établirez un certain courant d’émigration vers cette belle parti
de la province et vous empécherez des milliers de nos compatriotes de s'expatrier.

e que je viens de dire du cercle agricole de Ste-Addle s'applique également aux
ceroles volsins, mais dans un cadre plus restreint. Pourquoi ? parce que les membre
16 gont pas en agsez grand nombre. Mais cela a 6t6 vite compris. Aussi de 210 memb
que nous étions en 1889, nous sommes aujourd’hui 883.

.
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La société d’agriculture No 2 du comté de Terrehonne est composée de 8
paroisses, ou mieux de 8 cercles agricoles compris dans les paroisses suivantes :
St-Jovite... 21 membres.
i 19 “
22
15

Ste-Agathe..
Ste-Adéle......

Total.....coveururernnnn.. wees 383

Le prix d'entrée est $1.00. Cependant nos séances sont publiques et tout le
monde peut prendre part & nog discussions, Chagque membre a droit 3 50 cts en tréfle,
regoit gratis le Journal d’agriculture, ce qui équivaut 30 cts, de sorte que pour la
balance de 20 ots un membre participe & tous les avantages énumérés plus haut,

Pour établir une concurrence entre les cercles agricoles, pour les pousser & aug-
menter le nombre de leur membres, nous partageons 'octroi au prorata des souscriptions
de chaque cerclo, Dansleg dépenses générales, tellos que lesalaire du secrétaire-trésorier,
impressions, eto., les cercles les Pplus nombreux coopérent au prorata de leurs souscrip-
tions, desorte que les" cercles nombreux paient en Pproportion de ce qu'ils ont retiré. Voici
un tableau,composé de 8 colonnes, indiquant la Ppart qui revient & chaque corcle agricole.

Tableau établissant Ia part qui revient & chaqae cerclo agricole de la Société d’Agri-
culture No 2 du Comté de Terrebonne dans Ioctroi du Gouvernement. L'octroi
est de $328, le Gouvernement ayant fait une retenue de 18 % sur le montant de
Poctroi qui est de $400 5 ©e qui ajouté & la somme do $5.00 prise dans la caisse
forme un montant de $333 a distribuer au cercles agricoles.
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Dans la deuxidme semaine de décembre, tous les ans, aprés avis public donné par
lo secrétaire-trésorier ‘du cercle agricole, on procéde & 'élection du président du
cercle agricole, qui est directeurde la Société ' Agriculture, lequel se rend 3 Ste-Agathe
llagues le'3idme mercredi de décembre. Tt 1, #'il est, constaté

pour rencontrer ses co
que des cercles agricoles ont omis de se nommer un directeur, on procéde & la

nomination, puis le secrétaire-trésorier rend les comptes qu'il a regus pour chaque
cercle agricole. Dans le mois de janvier tous les directeurs 8'assemblent pour former le
programme d’opérations, pour I'année courante, dont une copie est fournie & chacun
des secrétaires-trésoriers des cercles agricoles par le secrétaire-trésorier de la Société
d’Agriculture. Le devoir des directeurs est de voir & ce que le programme d’opérations
goit conforme aux désirs du Conseil d’Agriculture et de faire respecter les réglements
imposés par celui-ci.

Dans lo cours de 'année, il y a une convention des huit cercles agricoles, qui prend
lo caractére d'une féte civile et religieuse. Dans I'avant-midi, il y a grande messe
solennelle avec sermon de circonstance ; ot dans I'aprés-midi, assemblée des membres
* o I'on discute les besoins de chadue cercle, les progrés accomplis ou & faire. Cette
fote a lieu dans chaque paroisse & tour de réle ; et j'y attache beaucoup d'importance.
Cette année, 6 de nos bons curés étaient présents & cette fote ef ont pris une part
active aux délibérations des délégués.

Avant de terminer, permettez-moi d’élever la voix pour remerc
Mgr Fabre pour la tendre sollicitude qu'il porte & la classe agricole, en demandant &
nos bons pasteurs de s'occuper activement de la formation des cercles. TLe point

jer Sa Grandeur

capital est obtenu ; "des cercles agricoles vont surgir partout comme par enchan-
tement, grice & 'aide de notre dévoué clergé ; ce qui aura pour effet d’amener un
changement salutaire dans la classe agricole et d'enrayer le mal d’émigration qui
nuit considérablement & la prospérité de notre belle province.

Merci, Messieurs. ’

DISOUSSION SUR LA CONFERENCE DE M. LE DR GRIGNON.

M. l¢ Président.—C’est Pusage que ceux, qui ont des remarques 3 faire sur les
conférences données, les fassent aussitdt Ia conférence finie, afin quele conférencier
puisse répliquer au besoin. Le Docteur me dit qu'il s'attend & avoir de l'opposition,
ot qu'il est prét & rencontrer amis et ennemis, Il me parait bien pris ; etsi vous|

 youlez I'attaquer, il est prét & vous faire face. " (Rires.) Lo

M. Barnard—Je craindrais d'avoir affaire au docteur, si j'6tais contire lui ; maif’
je crois qu'il nous & donné aujourd’hui une preuve évidente de I'utilité des cercles, ob
de 1a transformation que ces cerclos sont appelés & opérer dans toute la province do
Québec. Je suis heureux dé le remercier, et je crois de mon devoir de le remercier
d’autant pius particulidrement que le docteur mérite le suceds qu'il a-obtenu. Co

suceds lui appartient.
; aF
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Et, messiours, -
8 que nos cultivateurs se fixent au sol dang Ia
avec autant de suceds que letrs enfants en ont
il faut que nous sachions lour montrer le chemin, en
rentes paroisses, et en faisant appel 4 tous les dévoue-

provinee de  Québec, le front haut, et
dans les professions libérales,
nous organisant dans les diffé
ments,

Le Docteur nous montre ce qui a 6t6 accompli depuis 1888. A cette époque le
découragement 6tait complet, et voild que, en quelques années, si on n'a pu remuer

tout le pays, on a du moins avec de I'organisation, Pu créer, en faveur de la colo-

Dans le comté de Te,

rrebonne; nous Y sommes ; la majorité des aud;
blement sont des environs,

, 6 vont se rappeler co que je vais dire, d :

Autrefois, il y avait ici, dans cette partie du comté de Terrebonne, une sociéts
unique. 11y avait dans dette 80ciét6 des hommes de dévouement, de sacrifice, des
hommes qui donnaient leur mais par lo fait qu'elle

iteurs proba-

disait : aurait & faire, et quand
les choses. Quelles ont été
bien que les députés souscrivissent
fit de son c6té de grands efforts,
s'inscrivant pour avoir Poctroi du gouver-
en dehors, de I'action de la sociéte, Pas
8 gens y étaient encore trop pauvres. Ré-

8on c6té, vous savez comment vont
les consdquences de cot état de choses ? ('est que,

une somme de $30 chacun, et que lo 8éminaire, ici,
la société comptaita peine 55 4 60 membrog,
hement ; et tout le Nord dun comté restait
moyen d’arriver 1d; ¢'était trop loin, et I
sultat ? & peu prés nut dans lo comté,

On prétendait que les corcles allaient tuer la société. On a diviss la Bociété en
deux parties, on gest organisé d'aprés Ia loi ; on a 6tabli des cercles et quelle a 6t6 1
conséquence ? : ‘ ‘

C'est que, dans log anciennes paroisses,

. Je ne vous retiendrai Ppas longtemps su

simaginent que les sociétds d'agricalture vont souffrir par suite de la nouvells organi
bation, se lévent ef posent, deg questions au docteur. (Yest lni

) qui peut y répondre
Mieux ; comme seerétaire de la société d'agriculture No 2 du

on a cru bon d’imiter les jounes,
r la question, mais Jo dirai que coux, qui

comté do' Terrebonne,
ila pu faire beaucoup de bien 4 la société. L'exemple qu’il g donné; les documents

il a publiés, en-un mot lo travagl qu'il a fait sont, connus dans toute 1a Pprovines
Québec ; et c'est sur co travail utile du Dr Grignon que, pour toute Ia Province de
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Québec, nous allons baser un travail plus utile et des sociétés plus utiles que celles du
passé.

M. D. 0. Bourbeau.—Je me 1dve pour appuyer les remarques que vient de faire
M. Barnard. :

M. Barnard.—M. Bourbeau a créé un cercle agricole ; il a fait pour la partie
qu'il habite, pour les cantons de 1'Hst, ce que le Dr Grignon a fait dans son comté ; et
je crois qu'il serait intéressant de savoir ce qui s'est accompli chez lui par le moyen
des cercles ; car 1 je crois qu'il n’y a pas de société d’agriculture organisée.

M. Bourbeau.—Lordque je me suis levé pour appuyer les remarques de M. Barnard,
je ne m’attendais pas & étre appelé & parler au long sur la question, dont nous a
entretenus le Dr Grignon.

Tn offet, M. le Docteur a dft éprouver beaucoup de difficultés & organiser les
cercles agricoles dans lo comté de Terrebonne, si jen juge par co qui est arrivé chez
moi. Il n'y a peut-8tre pas autant d’apathie ici que chez nous pour suivre les
conférences des cercles agricoles. ~ Mais, les cultivateurs, en général, se croient trop
savants pour assister aux séances des cercles agricoles organisés dans leurs paroisses.
En général, il y a trop d’apathie ; le moyen, proposé par le Dr Grignon, dans cette

belle conférence qu'il vient de nous donner, me parait trés pratique, et nous devons
I’adopter avec empressement, afin de stimuler les cultivateurs, et les engager & assistor
plus fréquemment et en grand nombre aux séances du cercle agricole.’

Tly a certainement dans la province des personnes qui sont dévoudes i la classe
agricole ; qui, quoique n'ayant pas toutes les mémes intéréts particuliers, se dévouent
A ses intéréts, s'apercevant qu'il y a dans cette classe quelque chose qui fait défaut,
soit, les renseignements nécessaires, soit I'encouragement voulu.

Cos personnes, dis-je, s'apercevant qu'il faut stimuler les membres de la classe
agricole, forment des cercles, et & leur grand regret, §'apergoivent que les cultivatours
n'assistent pas aux séances en nombre suffisant. Je crois que cette apathie régne un
peu partout. Le fait est que les cultivateurs n'ont pas généralement assez de confiance
en eux-mémes ; ot lorsqu'ils entendent dire qu'ils appprtiennent & la classe la plus
noble de la société, je pense qu'ils ne le croient qu'a demi.

Jo lisais il y a quelques jours dans le “ Country Gentleman ", q'il y avait eu aux |

Etats-Unis une réunion d’un certain club, qu'on pourrait appeler cercle agricole ; on
avait cherché & réunir les cultivateurs du voisinage, comme font ici les messieurs qui
gont & la téte des cercles. On avait tenté d’y réunir les cultivateurs qui, 13, sont, non
pas des catholiques, mais des protestants, et qui n’ont pas la chance que nous avons
d'avoir 3 leur tdte les messieurs du clergé pour les guider et inaugurer les séance
PAT Une messe solennelle. Done, aux Etats-Unis, ¢’était une féte protestante et und
féte de cultivateurs. Le président introduisit un conférencier, qui était venu de loin
pour adresser la parole ; ¢'était un professeur distingué ; mais & son grand regret il

gapergut que l'auditoire était peu considérable. Il s'exprima ainsi: “ Je Tegroftd]

el mﬁmment que geux, qui appartiennent & la classe agricole, ne mettent pas plos
“ d’emp t pour assister aux séances qui devraient avoir de l'intérét pour eux.
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elles du “ 8i, au lieu d'une séance agricole, nous avions eu ici une représentation théatrale,
“un cirque, les auditeurs auraient certainement ¢té beaucoup plus nombreux ot
“ auraient pris un intérgt plus grand a ce qui allait se passer, Jo lo regrette infini-
“ ment parceque, comme bien d’autres qui sont venus joi pour communiquer leurs

‘“ connaissances aux cultivateurs, je me trouve 3 parler dans le vide.”
Ce n'est donc pas aux seuls cultivateurs de la province de Québec

adresser le reproche de ne pas assister

corcles agricoles, tels qu’on vient de no

le faire

s partie
mté ; et
) moyen

que l'on peut
aux séances agricoles. Maijs J'espére que les
us les proposer dans la conférence que nous

3arnard, venons d’entendre, rendront leg plus grands services, et pour ma part, je suis un de
nous a ceux qui chercheront 3 leg promouvoir dans les divers comtés avec tonte I'énergie
possible.
niser les Chaque membre d'un cercle agricole doit souscrire $1.00 ; mais chacun sait
ivé chez qu'il recevra en retour le double du montant qu'il aura donné, car le gouvernement
ivre les accorde 'une subvention d’autant.  Ayant payé leur souscription, les cultivateurs
mt trop s'efforcoront d'assister aux séances ; ot dans ces séancos il Y & toujours quelque chose
)aroisses. de nouveau, quelque chose d'utile 3 apprendre.
ns cette J'ai assioté & des séances do cercles agricoles qui m'ont fort intéress, et on Jj'ai
s devons Vu mettre en pratique un procédé fort habile pour vulgariser les connaissances
) agsistor agricoles : on procédait par questions et réponses. Do cotte maniére les hommes de
science communiquaient leur savoir 4 coux qui n’avaient pas eu 1 avantage de &'ing-
la oclasse truire ; et en méme temps les cultivateurs pouvaient se communiquer de I'un 3 I'autre
— les résultats de lour expérience ; et orlp,,sans qu’il en contdt beaucoup d’argent,
t défaut, Je remarque avec Pplaisir la maniare d'agir du Dr Grignon dans ses différents
# corcles agricoles; 1o Proeédé qu'il emploie pour stimuler les cultivatours ost officace
1a classe et ne cofite rien 4 personne. I a eu le soin de faire venir des graines de semence de
fivateurs | la ferme expérimentale d'Ottawa et de remettre ces graines aux cultivateurs membres
régne un des cercles. Do cette manidre, il ne fait pas seuloment qu'encourager les cultivateurs,
confiance mais il renouvelle les grains au moyen de variétés éprouvées i la ferme expérimentale,
 la plus Ce qu'il faut dans Ia province de Québec, ce qui sera bien agrés, acoepté) ce sont
les choses, qui ne content pas cher ; le Docteur I'a parfaitement compris ; c'est
it eu aux | pourquoi il a réussi.
cole ; on Je n'en dirai pas plus lorg, messieurs, pour le présent, J ‘espére que dans le courant
sieurs qui de cette convention si intéressante pour les cultivateurs du comté de Terrebonne,
sont, non nous les verrons assister aux séances, prendre part aux discussions, poser des questions,
yus avons 8 renseigner. Il y g beaucoup 4 apprendre ici 5 hon pas, de ce que je pourrais vous
8 S6ancel dire, car je ne suis pas cultivateur ; mais Je suis un de ceux qui sont dévouds 3
ite et ung la classe agricole i

je crois que c'est en
4 de meilleurs résultats; 4
"émigration vers les Etats- Unis,

Obtenir des vevenus considérables, ce qui arrétora |
Plaie que nous ayons 4 déplorer actuellement,

.



40

Monsieur le Président, je vous-prie de recevoir mes remerciements pour la bonté tous
que vous avez eue de me laisser parler aussi longtemps, et je remercie I'auditoire de écon
m’avoir écouté,

La motion proposée par M., Chapais et appuyée par lo Dr Grignon est de nouveau ache
mise aux voix. { dirai

M. T. Brodeur.—Je me permettrai de faire quelques petites observations. Je ‘
crains qu'avec les cercles agricoles, tels qu'on veut les organiser, on ne tue les sociétés agri
d’agriculture, J'approuve sur plusieurs points les observations du conférencier ; j'ap- régols
plaudis aux moyens qu'il 4 mis en pratique pour stimuler le progrés agricole, j'aime- aitii
rais que ces moyens fussent adoptés par nos sociétés d’agriculture. Mais je ne suis pas part
d’avis qu'on enldve complétement I'octroi du gouvernement a nos sociétés d’agri- lus
culture. J'aimerais que celles-ci retinssent au moins la moitié de I'octroi. (}l)’ a,g;i

cercle

11 serait malheureux de voir disparaitre nos sociétés d’agriculture. - Je voudrais fait m

que tout le bien possible se fasse, mais je voudrais que ce soit un peu par le moyen des Aux 8
sociétés d’agriculture, et non pad d leur détriment. 8i vous croyez qu'il y a moyen sociéte
d’arriver au résultat que vous proposez sans détruire les sociétés d'agriculturo, alors M
je n'ai plus d'objection. de cen
M. le Dr Grignon.—Je crois que nous pouvons vous satisfaire : avoir des cercles comté,
agricoles et conserver les sociétés d'agriculture. Les sociétés d’agriculture se trouve- avoir |
ront composées de cercles agricoles. Les besoins des différentes paroisses ne sont pas cultiva
toujours les mémes, Fn permettant de diviser l'octroi entre elles, on permettra & de les ¢
chacune d'elles d'appliquer, suivant ses besoins, sa part de l'argent. o8 ani
On craint qu'il n'y ait plus d'expositions, si on adopte la mesure proposée par teur di

la motion ; chez nous, nous ne sentons pas le besoin d'une exposition: nous n'avons que cel.
rien & exposer, Nous devons d'abord améliorer notre race d’animaux, et dans quatre la pros)
ou c¢ing ans nous ferons une exposition de comté, qui aura le méme efiet que les expo- mon ¢
sitions de comté d’aujourd’hui. les faire
Dans la société No 1 du comté de Terrebonne, qui comprend les huit paroisses Qu

les plus riches du comté : Sainte-Thérése, Saint-Janvier, Saint-Jéréme, Glasgow, Sainte- do In s
Sophie, Terrebonne, etc., il n’y a plus que 53 membres, race Ay
Les membres de cette société se sont toujours plaints que ¢'étaient constamment 'vais m'e

les m@&mes'qui bénéficiaient de l'argent, et un grand nombre se sont retirés de cette | résultat
_ Bociété parce qu'ils trouvaient qu'ils n'en avaient aucun bénéfice. Au contraire, dans ] Je 1
_chaque cercle,il y a un président, vice-président, un comité, et les comptes sont discutés Clont o
tous les ans ; on sait d'od vient I'argent et od il va. Le seorétaire-trésorier de chaque #8 partout |
cercle rend compte au secrétaire-trésorier-général de la société, dont les comptes sont - 88 I'affaire,
soumis & leur tour & des auditeurs, ] 11 di
Les présidents de chaque cercle sont en méme temps directeurs de la société, secrétaire
o prennent les intéréts de 1 Bociété en général. Ensuite, chaque cercle voit & ses #8 ce que o'

. propres affaires, C'est ainsi qu'on arrive & satisfaire les besoins de chaque paroisse ; | chose est
ot cela n'exclut pas les expositions de comté, qu'on pourrait avoir de temps & autro, §8 cription
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tous les cing ou six ans, disons, et qui auraient le méme e

ffet qu'aujourd’hui, L'argent
6conomisé par les cercles et 80ciétés

fournirait les prix aux exposants,
—La séanco allait atre lavée, et je vois que nous nous
, puisque j'en ai I'oceasion, Jje

e demandemient, et que, par co
octroyées par le Gouvernement

8UX 80Ci6tés d’agriculture ; jen ¢e serait tuer virtuellement log

"hésite pas 4 dire que
sociétés d’agricultire,

Quel sera leffot de ces prix plus élevés ? ¢
de la société d’

"est que le fils, lisant sur Je

Ppas cher, jo

; il ne Faura peut-8tre pas, mais le

Yésultat n'en aura pas moins 6t atteint, ‘
Je félicite de tout coeurle Dr Grrignon de ce qu'il & fait dang 8a partie du comté;
C'ost trés bien fait ; 98 ne peut étre

mieux fait. Mais les circonstances ne sont pas
Partout les mémes, Chez Tui, on ne concourt pas;

alors les ceroles agricolas font,
L'affaire, Ailleurs, ¢'est différent,

11 dit qu'on pourrait faire une exposition tous les quatre ou cing ans, Il n

Secrétaire que depuis trois oy quatre ans ; quand il I'aura 6t6 plus longtemps, il verra
% que c'est, il g'apercevra do la difficulté

Chose est: telloment difficile que Ia loi au
cription annuelle; payable 4 la 800iété, sur les prix

quil y a & faire payer las souscriptions.
torise lo secrétaire-trésorier A'retenir la

qui m‘ent pu étre gagnées,
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Qependant, cette souscription n'est que d’une piastre, et elle donne droit & recevoir la qu
le journal d'agriculture pour 20 ou 30 centins ; et on refuse encore cela. J'ai un la Cc
comté riche ; le comté des Deux-Montagnes, et nous avons toujours pu collecter assez quest
pour avoir l'octroi du gouvernement, mais toujours difficilement ; ausgi je remercie
* M. Brodeur d'avoir demandé de ne pas toucher aux sociétés d’agriculture. bi
En avons-nous pour notre argent, a-t-on demandé, de ce que nous donnons aux
sociétés d’agriculture ? Si vous vouliez calculer les profits immédiats, si vous vouliez
retrouver année par année les $656 données par le gouvernement, vous n'y arriveriez :
peut-8tre pas. Mais si vous considérez I'ensemble des résultats, depuis trente ans que autor
cela se fait, ou si vous supposez que ce régime n’ait pas existé, vous trouverez que I'Hon
nous serions d'un siéele en arriére, comparés au Haut-Canada, Malh
Vous savez que 'agriculture est plus avancée dans le Haut-Canada qu'ici, et on onze
ne parle pas 13-bas de diminuer les octrois aux sociétés. Pagri
J'espére done qu'on encouragera les cercles et que les cultivateurs ke foront un réunic
- devoir d’assister aux séances. C'est ma crainte, qu'on n’y assiste pas. On n’a pas d'Ind
dans toutes les paroisses des hommes aussi dévouds, aussi zélés que le Dr Grignon. a880ci
S'il y en avait, on aurait confiance. Ailleurs voici ce qui se dif : “ Pietre, tu viens de I'a
faire des conférences, va donc plutét arranger ta cléture.” Nul n'est prophédte en son produ
pays. cultur
Il n'y a pas de meilleur moyen de s'instruire que de se réunir et de discuter. Ily a non &
un fait que je regrette, c'est que les cultivateurs,—et je me mets du nombre, car j'en aussi ¢
suis un—nous ne sachions pas notre métier. J'espére que nous l’s:pprendrons, ces L
jours-ci ; j'en ai amené un grand nombre assister & ces séances; et je crois qu'ils ne vinee,
regretteront pas d'dtre venus. de nos
M Barnard—Je crois que nous avons aujourd’hui, la plus grande réunion que lorsqu’
notre société ait jamais tenue. Nous touchons & une question des plus essentielles, ot en étaf
je suggérerais que nous reprenions la discussion immédiatement aprés I'ajournement, dé"’eli"l
qu'elle
= ' Auv
13 décembre, 2 h, p. m, ::f: :;‘::;
SEANCE DE I/APRES-MIDI cupent,
DISOUSSION AU SUJET DES OEROLES AGRICOLES Ry
ot, aussi
Dr. Grignon~Un de mes adversaires,—je me trompe, il n'y a pas d’adver- tante ol
saires, ici, en matidres agricoles,—un des membres de la Société m’a prié de demander indigne,
A M. I’Assistant-Commissaire de I'agriculture de donner son opinion sur la motion qui. du Cana
est actuellement devant nous, pour clore la.discussion, a8 tutions ¢
M. le Président—Comme cetto motion est d'une trés-haute importance, et doit: ici, No
 intéresser tous les cultivateurs, et que c'est en connaissant le pour et le contre que @8 des lumi
~ nous pourrons nous former une idée sur les mesures A prendre, nul doute que que nou
. M. I'Assistant-Commigsaire de I'agriculture ne veuille bien nous donner quelques ren- La

‘seignements, 'l est un homme parmi nous qui soit capable, je ne dis pas de trancher
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la Convention, Monsieur Gigaul
question,

DISCOURS DE M, G. A, GIGAULT, Assistant-Commissaire de I'’Agriculture,

Monsieur le Président, Messieurs,

! 5
cer, c'est certainement lui. Jo prie done,

au nom de
t de vouloir bien nous donner 8on opinion sur cette

Jusqu’a la matinée @’hier, jai eu I’

espérance qu'une voix plus éloguente et plus
autorisée que la mienne se forai entendre ici aujourd’hui : Je veux dire celle do
I'Honorable Touis Beaubien, commissaire de I'Agriculture et de Ia Colonisation.
Mulheumusement, des circons i

ici le département de
l'agriculture, en ajoutant qu'il convenait que ce département fat représenté dans une
réunion, tenue sous les auspices d'une association aussi importante que 1a Socists
d’'Industrie laitidre, s0ciété qui a rendu des services signalés & Tagriculture. Votre

association n'existe que depuis dix ans, et les résultats qu'elle a obtenus dang Pintérat
de I'agriculture, sont immenses, L/Industrie laitidre est importante & cause de 68
produits, et & cause de I'influence tout-d-fait considérable qu’elle exerce sur lagri-
culture en général. * Ft Je ne suis pas surpris de voir qu'aujourd’hui on discute ici,

de nos institutions politiques,
lorsqu’il s'agit d’une industrie, qui est la base de Ia richesse natio
en état, dis-je, de pouvoir afirmer que nous avons les institutions
développer nos ressources agricoles et & maintenir notre Pprovin
qu'elle doit avoir, & cause de Ia fertilité de son sol,

Au moyen de la Société @'Industrie laitiére, nous avons mis & contributionsIintel-
ligence, le d6vouement of Vesprit de sacrifice des membres de cette association, et ils
ont démontré par leurs travaux qu'ils connaissent fort bien lo sujet dont ils ¥og-
cupent.

Pour obéir, Messiours, & mon supérieur, honorable Con !
ot, aussi, pour me renseigner, de maniére & pouvoir remplir convenablement Timpor-
tante charge dont on & bien voulu me revétir, et dont je sens que j'étais bi
indigne, jai dft étudier un Ppeu les lois agricoles, non seulement des différentes Pprovinces
du Canada, mais aussi des pays étrangers, ai

n8i que le fonctionnement de leurs
tutions agricoles afin de faire une comparaison entre elles et colles

ici, Nous devons toujours chercher & profiter do Pexpérience,
des lumidres acquises dans les pays étrangers. ('est aniant d’on
que nous pouvons utiliser, sans nous imposer un travail consid
La résolution, qui est devant vous, traite d’un des sujets les
des premiers considérants est que, en vertu de I'arti

.

o8 plus propres i
ce dans la position

ire de I'A gricultu;

Plus importants,
cle 1640 des Smwu‘gwfonm
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Bag-Canada, les sociétés d’agriculture ont été fondées pour favoriser 'agriculture en e
tenant des assemblées, pour discuter et entendre des conférences, sur des sujets se G
rattachant & la théorie et & la pratique de la culture perfectionnée. Ce premier consi-
dérant montre bien le but, pour lequel ces institutions agricoles doivent exister. p“}“j
8i cette Société d'Industrie laitiére s'était bornée & tenir des expositions de 323
beurre et de fromage, elle n'aurait certainement pas obtenu le succés qui a couronné Pons
ses travaux. Les exhibitions ont pour but de faire admirer l'effet, le produit du prou
savoir et de I'habileté et non d’établir la cause. Et la premidre chose que nous devons autre
chercher & établir, c'est la cause. Eh | bien, Messieurs, sila Société d’'Industrie laitidre, utiles
je le repate, 8'était contentée de tenir des expositions de beurre et de fromage, si elle laitie
n'avait pas tenu des réunions importantes comme celle que nous avons ici, réunions de D
qui permettent & des praticiens habiles, & des agronomes distingués de répandre les tourn
connaissances utiles & la classe agricole, pour fabriquer des articles dont la qualité (
permettra & nos cultivateurs de lutter avec avantage contre la concurrence des culti- cause
vateurs étrangers, jamais cette sogiété n'aurait obtenu les résultats dont elle est fidre. nous ¢
Aussi, le législateur, en votant la loi des sociétés d'agriculture, a posé avec coneu
__raison pour premidre condition, qu'elles devaient contribuer & la diffusion des connais- E
sances agricoles. march
Cles sociétés ont-elles rempli le but pour lequel elles ont été établies ? (Vest & aussi l
vous, Messieurs, qui 8tes cultivateurs, qui avez 6t6 souvent témoin des opérations de de I'A
ces gociétés, & dire si, réellement, elles ont cherché A répandre les connaissances nous.
nécessaires A la production des articles, dont la qualité vous permettrait de supporter s
avantageusement la concurrence. ont, ¢h;
Ce que je veux surtout, ce sont des associations utiles d la classe agricole ; peu aviez v
m'importe le nom. Que ce soient des cercles agricoles, des comices agricoles, des des plu
sociétés d'agricylture. Nous devons chercher & arriver au but que le législateur a d’hui
indiqué dans l'article 1640, en demandant en premier lien que ces associations supplar
travaillent & la diffusion des connaissances agricoles. du pro,
Pour qu'un ouvrier fasse un objet d'art, il lui faut d’abord faire son apprentissage_ qualité
8i lenseignement agricole est considéré comme nécessaire, nous devons surtout : Le
chercher & avoir des institutions qui fassent pénétrer I'idée de progrés partout et d'une e
mettent tout le monde sur un pied d'égalité. exporte
Dans cet admirable discours,que le Dr. Grignon nous a fait tout & I'heure, il nous :1(;1111;’)?
 parlé des sources limpides qui existaient dans sa région. Quelle serait l'utilité de Il;
ces sources; si elles ne formaient des ruisseaux qui se répandent & travers nos campagnes, saire de
+ los arrosent et les fertilisent, Eh bien, nous aussi, Messieurs, nous avons des sources’ pour ls.
tout aussi bienfaisantes : nous avons des écoles d'agriculture, des fermes expérimen- ' cortiin '
 tales ; nous avons'un journal d’agriculture, rédigé par des hommes capables, Mais | T e
il ne suffit pas d'avoir ces sources d'enseignement; il faut ‘que les connais ol ,m
sances possédées par les directeurs de ces institutions se répandent partout dans | gutr:(;:

" nos campagnes.. Il faut des associations qui servent de véhicule & ces connais- |
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sances, et servent & faire Pénétrer lidée du progrés, dans les cam;
reculées de la province de Québec. (Applaudissements).

Dans un rapport que je viens
passé, le fromage fabriqué dans la pro

pagnos les plus

de lire, ‘0n fait allusion au fait que dans le
vince de Québec était d’une qualité inférieure 4
celui de la province d’Ontario, Il est arrivé souvent qu'on a reproché 4 la Province
de Québec d'stre arriéréo of d'avoir des produits agricoles d’'une qualité inféridure,

Pour répondre a ces remarques malveillantes, dotons notre Pprovince d'institutions qui

de Dombasle, lorsque cet agronome distingué disait, :
tournés vers le marché.

Clest 13 le conseil que nous devons donner aux cultivateurs, Aujourd’hui, 3
cause du développement des voies ferrées et de Ia navigation, nous Ppouvons dire que
nous avons un marché universel oy Pagriculteur de 1a province de Québec a pour
concurrents presque tous les agriculteurs de I'univers,

En effet, Messieurs, quel est le producteur que vous rencontrez aujourd’hui sur lo
marché anglais ? Non seulement les producteurs frangais, danois et américains, maig
aussile producteur australien, Malgré la distance congidérable, qui séfmre I'Angleterre
de I'Australie, celle-ci exporte en Angleterre une plus grande quantité de beurre que
nous. Pourtant, comparés i I' Australie, nous sommes & la porte de U'Angleterre,

J’ai done raison de dire quele développement des vojes ferrées, ot de la navigation,
ont changé les circonstancces dans lesquelles se trouvait I'agri

agriculture. Autrefois vous
aviez un marché restreint ; mais aujourd’hui vous aves A soutenir une concurrence
des plus vives de 1a part des cultivateurs de Pplusieurs pays,

’
d’hui est maitresse du marché, grace & Pexcellonce de 868 i
supplantée demain Ppar la nation voisine, Parce que celle-ci,
du progrés, aura réussi 4 augmenter le rendement de ses
qualité de ses produits.

Le Danemark g'est emparé du marché anglais, parce qu'il produit un article

d'une excellente qualité. Ce pays, avec une Population de deux millions seulement,
exporte en Angleten_e du beurre pour vingt-trois millions de Piastres ; tandis que
nous, Canadiens, qui comptons cing millions, n'exportons pas en Angleterre pour un
million de piastres de beurre, -

11 a certainement 13 une amélioration 4 faire, L'honorable M. Beaubien, Commis- :
saire de I'agriculture, le comprend ; c'est la raison pour laquelle il g offert

une prime
pour la fabrication du beurre en hiver, et en suivant une semblable politique, il vi

travaillez toujours les Yyeuw

ayant marché dansla voie
terres et & améliorer Ia

tres provinees, et : d
"ai los lois qui réglent l'orga-

¥
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nisation de ses sociétés d’agriculture. La liberté d’association existe dans sa plénitude

cero)
pour les cultivateurs de cette province. Ony permet non seulement l'organisation pour
des sociétés d’agriculture de comté, mais encore des sociétés d’ agnculture de cantons. sur ]
Cinquante personnes ou plus, dans un canton, peuvent s'organiser et former une qui v
société agricole. Cette société a une part dans la subvention. Ily a $700 d’accor- augn
dés ‘par le gouvernement d’Ontario pour la société d’agriculture de chaque comté,
et la loi décréte que les trois cinquidmes de ces $700 seront partagés entre la société ——
d'agriculture du comté et les sociétés de canton. cultu
L’6té dernier, j'ai eu occcasion de visiter les Provinces Maritimes, J’ai cru que —
¢'était mon devoir d’aller dans tous les départements d’agriculture et de consulter convy
les lois qui régissent 'organisation des sociétés agricoles. La aussi, j’'ai constaté que lintel
la plus grande liberté, pour l'organisation dessociétés d’agriculture, existait. On peut T
en former autant que les gultivateurs désirent en avoir dans chaque comté. aussi
Il y a des comtés, comme le comté de Lunenburg, qui ont jusqu'd huit sociétés 1
d’agriculture. Le gouvernement de cette province n'est pas aussi libéral que le pm"bou
nétre ; il donne seulement $250 par comté, lorsqu'il y a seulement une société d’agri- qui de
culture; et $400 s'il y en a plusieurs, ces $400 sont partagées entre les différentes dans ¢
800iétés, que les cultivateurs jugent & propos d’organiser. v
Dans le rapport du département de I'agriculture de la Nouvelle-Ecosse, vous quia ¢
trouverez que chaque société d’agriculture y fait un travail intelligent et bien dirigé ; deiites
ot que plusieurs d’entre elles dépensent dix, quinze, vingt piastres par année pour se export
procurer les meilleurs auteurs sur I'art agricole. export
En Europe, qu'est-ce que I'on constate ? Si vous consultez les lois et les rapports éusei |
. de la Belgique, vous trouverez qu’il y a un grand nombre de comices agricoles, de pour p
société d’agriculture et d’horticulture. Aucune restriction quant au nombre. million
Dans la France, un des pays les plus avancés en agriculture, il y a des sociétés oxcéder
d’agriculture et des comices agricoles. La loi du vingt mars 1851 confére le droit Co
d’organiser dans chaque arrondi t autant de ices agricoles que les culti- Vg ia
vateurs désirent en avoir, Outre ces associations, on a en France au-deld de huit ai Ak
cents syndicats, qui s'occupent aussi de la diffusion des connaissances dont les cultiva- artivlé
teurs peuvent avoir besoin. o
Dernidrement, le gouvernement ayant voulu restreindre les pouvoirs des syndi- | dirigent
cats, Ia Société des Agriculteurs de France, I'une des associations les plus éclairées du permett
monde, 8'est réunie et a passé des résolutions pour protester au nom de la liberté d’as (Applau
sociation contre les intentions du gouvernement. §'il est une classe pour laquelle on grang
cette liberté doive exister, c'est bien celle des cultivateurs qui ne demandent i so ot qui,
réunir que pour s'éclairer mutuellement. La Société des Agriculteurs de France avait. 8 e M’ "
done raison de protester, de la maniére la plus énergique, contre Iatteinte que Je gou- B tomps, j
nernement voulait porter 4 la liberté d'association entre eultivateurs. rester
En Autriche, les associations agricoles sont aussi nombreuses. mettre A
Dans presque tous les pays, on accorde aux cultivateurs la plus grande liberté | Au

pour former des associations. Qu'on appelle ces associations ; sociétés d'agriculture,
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énitude cercles agricoles, comices, syndicats ; peu importe, pourvu qu'on n'enraie pas le progrés,
nisation pourvu qu’on permette aux gens qui sont dévouds, aux gens qui ont fait des étmdes
santons. sur I'art agricole, de se réunir et de contribuer, eux ausi, au mouvement du progrés
ler une qui va s'accontuant de plus en plus, au fur of 3 mesure que les associations agricoles
1’accor- augmentent, (Applaudissements).
comté, Messieurs, jo dois vous dire que je ne viens Ppas ici exprimer leg opinions du gou-
- Bociété vernement de la province de Québec, ni celles de "'Honorable Commissaire de I'Agri-
culture. I n'est aucunement lié par ce que jo viens de dire ici. Jexprime seulement
cru que mon opinion personnelle ; et si je demande des modifications, ¢’est parce que je suis
nsulter convaincu que le régime de nos sociétés d’agriculture ost défectueux ; je fais appel &
até que l'intelligence des hommes qui sont ici, afin qu'ils trouvent le moyen d’améliorer cog
on peut associations et de les pousser dans la voie du progres, afin de rendre l'agriculture
aussi florissante que possible dans notre province.
sociétés Le clergé se met Iui aussi de la partie ; ce clergé, que nous trouvons toujours
que le partout ou ily ades ceuvres méritoires & accomplir. Pour enrayer I'émigration,
 d’agri- qui décime nog rangs, il veut contribuer 4 1a 8 connaissances agricoles, ot
Térentes dans ce but il Ppousse les agriculteurs 3 former des cercles agricoles
Voila, Messiours, les quelques remarques que j'avais A faire sur I'important sujet:
6, vous qui a été débattu. Efforgons nous d’avoir des associations agricoles qui feront autant
dirigé; de bien que Ia vétre, Fn 1881, qu'est-ce que l'on constatait ? (Yegt que les Etats-Unis,
pour: 8o exportaient alors du fromage pour Plus de 16 millions, tandis que le Canada n'en
exportait que pour 5 millions, Aujourd’hui les réles sont renversés. Nous avong
apports réussi & fabriquer un article supérieur, et I'an dernier, nous avons exporté du fromage
oles, de pour plus de $9,000,000 tandis que les Btats-Unis en ont exporté seulement pour 8
millions. Kt d’aprés l'intéressant rapport que jai déji cité, nos exportations vont
80Ci6tés excéder 12 millions, cette annde, g
le dm'{t Ce progrés vous le deve surtout aux membres do Ig Société d’Industrie laitidre,
8 culti- Vous le devez & sos inspecteurs de syndicats, qui, en inspectant les manufactures et
de huit en donnant des conseils, ont réussi & amener les fabriques visitées 3 Pproduire un
cultiva- article de bonne qualité.
7 Ce résultat nous le devons au dévofiment et au zle des officiers, qui ont dirigé ot
8 syndi- dirigent encore votre société, Et, messieurs, en parlant des officiers de la BOCidté,
rées du Ppermettez-moi de dire un mot de Monsieur Taché, votre digne et dévoug secrétaire,
rté d’as- (Applaudissements.) Si Ia Soci6té d’Industrie Iaitidre a si bien réussi, nous le devons
laquelle en grande partie 3 cet homme, qui depuis dix ans &’ ms reliche de vos travaux,
nt & 5 B ot qui, Jusqu'a un cortain point, a 6t6 'ame de vot; J'ai appris aves regret
co avait- i 1uo M. Taché était fors Ppar les circonstances de renoncer 4 8a charge, mais on méme
 Je gou- |

temps, j'ai le plaisir de vous annoncer que gon patrioti

rester membre de cette 80Ciété, et qu'd I'avenir comme

mettre & contribution son intelligence ot son dévouement.
Au sujet des socidtes d’agriculture on nous dit -
Vous allez détruire les socidtés d'agriculture, Ce n

sme le. pousse encore 4
Par_ le passé nous pourro;

‘est pas 1d mon intention,
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Loin de Ia. La société d’agriculture, si elle rend des services, doit étre capable desup-

cee,
porter la concurrence d’autres associations, aussi bien que vous, cultivateurs, supportez J'ai
la concurrence des cultivateurs d’Ontario et des Etats-Unis. (Applaudissements). ot j
Vous avez démontré que vous étiez capables de supporter cette concurrence. De méme eux
8i les sociétés d’agriculture font réellement du bien, elles supporteront la concurrence
dos cercles agricoles. d'Oy

Dans Ontario, dans la Nouvelle-Ecosse, au Nouveau-Brunswick, presque partout
1a liberté d’association existe ; partout on permet aux cultivateurs de se former en
associations aussi nombreuses qu'ils peuvent le désirer., Seule la province de Québec,
par sa législation, étouffe I'esprit d’association. Si nous continuons A subir ce régime,
nous retarderons la marche du progrés agricole au milieu de nous.

Si vous ne voulez pas de cercles agricoles, fondez si vous le voulez des sociétés
d’agriculture, des comices agricoles ; mais, faites au moins, qu'il y ait de I'émulation,
de la vie, dans ces institutions. Qu’on cherche 4 se tenir gu niveau des progrés que
Ia science agricole fait partout, qu'on cherche 4 se renseigner sur ce quise fait ailleurs,
afin de ne pas tenir la provincel de Québec dans un état d’infériorité vis-a-vis desy
autres pays.

Mesgiours, je vous soumet ces quelques remarques. Je sais que veus 8tes, ici, mus
par de bonnes intentions et que vous voulez avant tout le progrés de l'agriculture,
L'augmentation de la production agricole, I'amélioration de 1a qualité de nos produits,
voild ce que vous désirez. Avec le dévouement, dont vous faites preuve, vous
réussire je n'en doute pas & donner & notre province le rang qu’elle mérite d’oceuper
4 cause de ses immenses ressources. (Applaudissements).

La motion de M. J. C. Chapais (voir page 28) est adoptée & 'unanimité,
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RAPEORT DE M. PETER Mac FARLANE
Inspecteur Général des Syndicats.

A Monsieur le Prégident,
M. M. les Directeurs
Et M. M, les Membres de la Société d'Insdustrie Laitidre,

Megsieurs,

J’ai ’honneur de vous soumettre mon rapport annuel des opérations des Syn- *

 dicats de Beurreries et de Fromageries pour la saison de 1892. 1
Il n'est, je dois 'avouer, ni aussi étendu, ni aussi complet que je l'aurais
voulu et qu'il devrait 8tre, mais je I'ai fait le mieux que j'ai pu dans les circonstances
ot jo me trouve. Une des raisons, pour lesquelles, je n'ai pag pu le faire complet, est que
beaucoup de fabriques ont fermé cette année beaucoup plus. tard que do coutume, et

Nous
dans Jog
district d
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ceci est un signe favorable deg temps, une entreprise A aider ot encourager, comme
J'aime & constater que I'Honorable Commissaire de lagriculture a cry bon de le faire §
et j'aime & croire que les cultivateurs of Jes patrons vonti prendre Jeg moyens de s’aider
eux-mémes i I'avenir dans cette voie.

Mes travaux ont commencé le 10 avril par une visite des Principales fabriques
d'Ontario ; et je dois dire que la plupart d’entre elleg sont mieux installées qu’aucune
_dp celles de notre province. 11 est vraj qu'elles ont 1in meilleur patronage et que; par
zite, elles ont le moyen de se mieux installer, de payer des gages plus ¢lovés 4 de

bons fabricants,

J’ai terminé mon engagement la semaine dernidre, en surveillant l'installation de

notre école-modale de laiterio 3 St-Hyacinthe. Jo puis & peine exprimer toute ma
satisfaction en co qui concerne cette deolo : c'est l'inauguration d’une ére nouvelle_
Tous les membres do la société sans exception ont le droit d’stye fiers d'une pareille
institution.

Tous leg. aﬂpir:mtns-inspncteurﬂ auront & en suivre leg cours, avant de pouvoir subir
leurs exameng ; les inspecteurs, déja nommeés, pourront Y venir rafraichip leurs
connaissances ; et tous ceux qui voudront Pratiquer son enseignement en recevront,
profit,

L’Honorable Commissaire de Pagriculture et de 1a colonisation g recommandé
¢t fait approuver” par le Lieutenant-Gouvorneur en conseil la nomination, comme
inspecteurs, des ci-aprés-nommés : 3

Division Syndicats Noms Adresses

No 4 No1 (Fromageries) MM, Pp. O. Drouin Somersat,

4 2 4 Germain St-Piorre St-Norbert
5 ¢ Wm. Parent St~Elphége
B. A. Pothier St-Monique
Arth. Marsan St-Valérien
Rob. Wherry Iroquois, (Ont.)
A. B. MacDonald Dewittville
Art. MacFarlane Sutton Junetion
A. M. Ferguson Huntingdon
Firmin Paradig Bagotville
F. X. 0. Trudel
A8, Lloyd
1 * John Kincaid

Région Est de Québec (Bourreries) D, U, Bernard

5
10
10
10
10

MHHHW-C«:(\:HNH

Nous avons en, cette année; 4 syndicats de plus quev' I'annéo-dernigre : un de
dans les districts de Bedford, d’A rthabaska ot de St-Frangois et 3 de plus, dang
district des Trois-Rividres, 11 est vrai que lo district de Saint-

tomptait deux annéo Précédente, n'en avait aucun cette année, ce qui serajt

e |

(2
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un mouvement rétrograde, mais j'espdre et j'ai des raisons de croire que la saison

prochaine verra une amélioration g'accomplir. nous
TLes fromages qui, de 'exposition do Sherbrooke, ont 6t6 envoyés & l'exposition d’obt
de Toronto, et coux qui ont 6t¢ primés pour cette province (7 sur 10) & l'exposition ment
de Montréal, venaient tous du district de Bedfard, o il n'y a pas moins de 4 inspec- mém
teurs. Ceci n'est-il pas une preuve suffisante de l'action des inspecteurs. par
Jespéro et j'ai bien des raisons de croire qu'il 'y aura pas moins de 20 syndi- plupa
cats 'année prochaine. et ric
Nous avons, & bien peu prés, placé le fromage de notre province au niveau de battr
celui d’Ontario ; dans quelques cas méme, nous l'avons surpassé ; maintenant il faut ¢
ne pas reculer, ni méme en rester 1. Notre devise doit 8tre : « Excelsior”. Toujours de co
plus haut | Notre cri de guerre : “ De micux en mieux.” pourt;
Mes visites aux inspecteurs et mes relations avec eux ont été tros cordiales. J'ai I
fait durant la saison deux visites & chaque inspecteur et méme plus & quelques-uns. 2 du
Dans ma seconde visite, sprtout dans les nouveaux syndicats, j'ai remarqué des faire g
progrés réels et. marquds. ¢ 4 mois d
Permettez-moi de mentionner ici que j'ai visité 238 fabriques de beurre et de P
fromage et que j'ai examiné 1181 tinettes de beurre ot un peu plus de 18,000 boites me per
de fromage, que j'ai classées comme suit : 1
Beurre, 80 Extra fin, 1,093 Fin,et 8 Médiocre. tinettes
Fromage, 4472 “ ¢ 12,049 « 1520 enrogis
ronds, ¢
Pai trouvé la majorité des fabricants bien au courant de leur affaire. La plus I/
grande négligence et les sujets de plainte sont maintenant chez les patrons. Un représe:
grand nombre sont sans précaution et négligents dans la maniére de traiter leur lait. | Ce
11 est vrai qu'un certain nombre, appréciant leur responsabilité, mettent un légitime | au-desst
orgueil & prendre soin de leur lait et & lo livrer dans les meilleures conditions pour la Dej
fabrication tant du beurre que du fromage. 108 ex
1/école ambulante de laiterie a donné de bons résultats cette année. Knviron 235 | Jo s
éloves I'ont suivie dans ses différentes stations. La conférence hebdomadaire habi- | inspecter
tuelle a fourni une superbe occasion de donner aux patrons les conseils sur la produc- @8 trop de f
tion et le traitement du lait, I'alimentation et le soin des vaches laitiéres. plus de 2
Jai assisté un jour ou deux, chaque semaine, aux opérations de I'école et n'ai dépassaie
manqué qu'd 3 stations. J'ai aidé M. Baiil C6té, le directeur de I'école, dans les Espe
réunions publiques ; j'ai fait moi-méme 80 conférences. Lleffet bienfaisant de ces § © Yappo:
réunions ne se fera sentir que dans les saisons prochaines, : cultivater
J'ai constaté que 13, od il y avait des inspecteurs, les fraudes et lo montant des
amendes ont'considérablement diminué. '
Il n'y a engore qu'un } des fabriques dans la province organisées en syndicats.
Comment atteindrons-nous les 3 autres quarts. Les avantages de I'inspection sont] 8t Hyacin

comme Jes rayons du_soleil, qui luit pour tout le monde ; il n'y a qu'd en augmenter
- In diffusion. - . D
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, gaison Iy a3 angles fabricants d’Ontario ge Plaignaient que 1o mauvais fromage, que
nous faisions dang lg provinee de Québec, leur portait préjudice ot ils go vantaient
position d’obtenir do leur fromage Presque 4 centin par livro de Plus que nous. Heureuge-
position ment pour nous, les temps sont changés, Quelques-uns de nog compétiteurs sont
inspec- méme un peu mécontents que noug ayons remporté la vietojre, Mais il ne faug
Par nous. contenter de ce succés.  Notre lait est plus riche en matiore grasse ; la
) syndi- plupart des districts de notre province sont bien Arrosés et produisent d’abondants
et riches Piturages. A nous maintenant de ticher, dans ces 3 Pprochaines années, de
rean de battre Ontario d’un % centin ot plus par livre,
il faut Quelques fabricants redoutent un excés do Pproduction ; i Uy a pas & craindre
'oujours de co coté. Nous n’avons jamais fait nj exporté autant de fromage que cette annde, of
pourtant il g'est mieux vendy que depuis longtemps.
W, J'ai Le Canada entier fournit 3 I Angleterre moing de 40% du fromage ; et moing de
§-uns. 2% du beurre dont elle 5 besoin. TLe temps approche, o Je Canada va se mettre 4
qué des faire du beurre en hiver. Alors nous pourrons faire du fromage environ pendant 5
o mois d’été et nous consacrerons le reste de I'annce la fabrication du beurre,
re et de - Pour vous montrer limportance deg affaives de l'industrie laitiére en Canada, jo
0 boites me permettrai de vous soumettre quelques statistiques :
: 3,139
8 considérable qu'on git
onregistrée jusqu’a ce jour ; elle dépasse celle de Pan dernier de 295,683, en chiffreg
ronds, de 300,000 boftes ; 8oit un total de 10 millions de dollars pour le fromage.
La plus Liexportation de 103,139 tinettes de beurre egt Iy Plus grande depuis 1884, Elle
a8, -Uni représente environ 1% million de dollars,
our lait. Ce qui fait en tout un peu plus de 113 millions de dollats, soit 2 millions e
6gitime | au-dessus de plus que I'année derniére, ‘
pour la Depuis 1880, nos exportations de fromage ont plus que doublé ; il est yraj que
1108 exportations de beurre dépassent 3 peine la moiti6 de ce qu'elles étaient alors,
iron 235 | Je suis heureux de constater en finissant que les recommandationg de M, S. Céte,
ive hiblc nspecteur-général, 1'an dernier, ont 4t¢ Suivis en ce qui regarde le danger d’avoip B
produc- 88 trop de fabriques dans le méme syndicat, Sur 14 syndicats, 2 seulement, comptent
plus de 25 fabriques ; tandis que ﬂ’année dernidre plus de Iy moitié des syndicaty
i dépassaient co nombse, o )
3% nlal Espérant que vous voudrez hien excuser son insuffisance et seg défauts, iai fuit
gany ‘m B 13pport avec plaisir, dans Ja ptimée quil concerne la gonle industrie lucrative des
ke o cultivateurs de notre besu Canadg, .
tant des Votre dévous serviteur,
el 3 M.AOFIA.RLANE,
e o 5
tion SN & Fryacinthe, 71 décembre 1892, : i,

\gmenmr

(Buit un tableau résumant Jog opérations deg syndicaty
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1268 &

|
1‘2,07‘1,8’7‘.7\’ 562,366% 11461068 /13\

70,464 ‘150,957,659

8684

30

Sauf Brome;
et
Chicoutimi

Totaux... {

Du tableau ci-dessus nous avons déduit les moyennes suivantes, 3 titre de renseigne-
ments. Nous recommandons aux fabricants de se mettre en mesure de fournir
aux inspecteurs des syndicats, 'an prochain, les renseignements log plus préeis.

E. C

; : Moyenne d’argent regu.
Moyenne du lait fourni. Moyenne. (Fa};)rication dgdéduir?a.)
OMTHS $.8 (208
COMTES. Par Par LR TEa £ Par Par Par
§5g 5263 100 Ibs,
patron. | vache, ig 5 |8 gi‘i patron, | vache. de lait,
asa 5 ° ©
e S e
Mégantic ................... 13760 2000 1420 9.69 13t 21 19.05 0.95
Arthabaska. : 5 13001 2000 1347 9.64 128 98 19.83 0.99
Yamaska.. 14960 2300 1547 9.66 151 21 | 23.11 1.01
Nicolet.. 12896 2000 121 9.71 128 49 19.98 0 996
Shefford. 15422 | 2000 1700 | 981 | 162 12| 19929 1G5
Brome .. ] “ “ “ « “ “
Sheflord ., 20346 2000 2093 9.80 200 00 19.65 0.91
Nissisquol 25684 2200 2555 9.99 249 94 21.19 0.957
Huntingdon . 20885 2500 2021 10.33 191 35 | 22,90 0.916
(:hlcoutiml. ““ “ 4 “ “ “ “ “
Champlain 12000 2000 1250 9.51 119 77 | 19.82 0.998
Maskinongé .. 13079 2000 1331 9.69 126 42 | 19.58 0.966
Stanstead.., a5 14583 2083 1473 9.90 139 94 | 19.99 0.959
fiegion E; Québec,
(Beurreries.)...., vovn.| veorerren e, 2329 seerennnn ) 23T v o] 2050 0.98
Moyennes générales.. 16056 2119, , 1653.5| 9.79 , 156 86 20.49 0979
— ] RG] -

RAPPORT DE M. 8A UL COTE,

Directeur de I Ecole ambulante de Laiterie, ‘

A messiours les membres du Bureau de D
de la Province de Québec,

irection de la Société d'Industrie Laitidre

Messieurs,

J'ai 'honneur de vous faire ra,
ambulante de Laiterie,
Cette école s'est tenue du 20 avril au 15 octobre dernier, dans vingl-six localités,
n commengant par St-Hugues de Bagot, pour finir par Ste-Cécile de Milton, Ce
déplacement, avait pour but de donner & un Plus grand nombre de fabricants, 'avan-
tage de se ronseigner facilément, :
Monsieur Peter Macfarlane, Pinspecteur général des syndicats de beurreries et

fromageries, est venu presque chaque semaine Passer une journée 3 T'école, afin de la
faire bénéficier do ses hantes connaissances.

pport de mes travaux comme directeur de I'Beole
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Le tableau ci-dessous indique ;
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= ¢ g
- L
] 3\25
= @ L&
:55 =K
M
o @ &

k-] =l

Z=9| £y
2ES| »E
=75 58
) Q=

= = =

Los différentes localitds ot s'est tenue 1'école.
Les datos auxquelles olle 8y est tenue,
Lo nombre d’épreuves’de lait faites au Lactodensimadtre.
La moyenne de densité obtenue,
Lo nombre d'épreuves faites avec la machine Babcock.
Lo taux le plus ¢levé, le taux lo plus bas et le taux moyen de matidre grasse,
. Lin quantité de lait employée par livre de fromage.
. Lo nombre de fabricants«qui ont assisté & 'école.

Epreuves du lait
failes au Babcock.

Taux le plus élevé

de matiére grasse.

St-Hugues, Bagot... ~|Avril, 1204 30
La Baie du Febvr Mai..| 24 7
St-Cuthbert, Berthi of 9N 14
St-Denis, Rividre Richeliou| 1622l

8t-Hermas, 2 Montagnes...
Ste-Anne de la Pérade.

8t-Prime, Lac 8t-Jean,
St-Jérome, Lac 8t-Jean
Bagotville, Chicoutimi
Baie Bl-Paul, Charlev
Ste-Anne Lapocatidr»
St-Joseph de Beauce.
Somerset, Mégantic...

Warwick, @@thabaska .
Coaticook, Gompton. .

Lawrenceville, Sheflor
8t.Liboire, Bagot. 5
L'Ange-Gardien, Rouville,..
8te-Martine, Chuteauguay..
French Village, Drummond

Ste-Béatrice, Joliette.........|8
“

Bte-Ursule, Maskinongé
8te-Croix, Lotbiniére...
8t-Ferdinand, Méganti
St-George de Windsor,
Ste-Cécile de Milton. ...

Tolaux el moyennes...

w348

152 | 316
114 | 316
200 | 309

88 | 30.3
129 | 31.0

“loats

3430

Taux le plus bas
de matiere grasse

l

Taux moyen de
matidre grasse.

Nombre

9.32
9,98
.55
9.50
9.25
10.09
9.54
9.79
10.20
9.84
10.04
10.19
9.97
9.49

8.96
8.88
8.68

849

9.79

(o tableau démontre une fois de plus que la substance butyreuse varie beaucoup
plus, en quantité, dans le lait produit par divers troupeaux d'un méme endroit, que |

dans celui provenant des différentes localités de la province.

Nous voyons que, du 20 avril au 6 aofit, la moyenne du gras trouvé dans le lait 8
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varié de 3.20 & 8.90%, ; trois localitds exceptées : St-Jérome du Lac St-Jean, la
Baie St-Paul ot SL,)’owl;}) de Beauce, od nous avons trouvé une moyenne de 4 &
443%,.  Cest au dernier endroit que le lait étajt le pluy riche en beurre, si l'on tient
compte que c'est au commencement de juillet que les preuves ont 6t6 faites.

Dans trois autres localités ; le lait nous a donng une moyenne au-dessus de 4.43070
mais ¢'était du 19 septembre au 15 octobre,

Clest aussi 4 St-Joseph de Beauce, ou il nous a fallu le moins de lait par livre de
fromage, & I'époque des grandes chaleurs. '

Du 8 aofit au 15 octobre
sauf & Ste-Martine de ¢
que ¢'était & la fin d’

gl'HHH\‘,

, 1o moyenne de matisre grasse a été de 4.01 3 4.51 0j0,
‘hateauguay, ot nous n’avons trouvé que 3.80 070. 11 est vrai
200t et qu'il faisait passablement chaud.

o Nous avons rencontre des patrons qui, e premier jour de notre arrivée . la
3 fabrique, apportaient du lait contenant 3 peine la moiti¢ du gras de celui qu'ils
|2 Ba fournissaient le lendemain. Cela indique qu'il y avait plus que de la négligence.
_‘2 23 Uependant nous n’avons Jjamais jugé a propos d'avertir ces patrons de ce que nous
: ;SZ avions: constaté, malgré que nous fussions convaincus qu'il y avait fraude. Nous

avons préféré laisser au fabricant, le soin de continuer,
du lait, afin de n'accuser
les directeurs de la f:

aprés notre départ, I'épreuve
personne sans un mir examen et gans g'dtre entendu avec
wbrique sur la maniere do brocéder contre log délinquants.

Pour faciliter aux fabricants le moyen de continuer utilement, ces éprouves,
nous leur avons laigsé copie de celles que nous avions faites
faisant bien remarquer tous les cas douteux.

nous-mémes, en leur

Dans une fabrique, on nous avions signalé
quelques cas douteux, il arriva que deux pe
de fraude,—I'un en ajoutant de I'e
sien—se  dirent, que,

au fabricant,—un homme intelligent, —
Atrons que nous avions fortement soupgonnés
au & son lait et I'nutré en enlovant de la créme du
puisque nous n’avions pu découvrir leur malhonnétets, il
pouvaient, sans crainte, falsifier davantage. Mais mal leur en prit, car le fabricant
ley accusa. Rt ils avoudrent leur culpabilits. T/un g méme reconnu avoir mis
Jusqu'a 31 oj0 d’eau dans son lait. '

La quantité de lait quil nous a fallu
moyenne, plus élevée que celle généralemen
que nous avons voulu leur enseigner de ten
leurs produits.

par livre de fromage est peut-étre, en
t requise par les fabricants, Mais cest
ir plus & la qualité qu'd la quantité de

Quoique le nombre de fabricants, qui ont assisté 3
grand que celui des anndes Ppassées, lorsqu’elle était fixe, il n'y a qu'a Jeter un coup
d'wil sur le tableau ci-haut pour se convaincre, que ce nombre aurait pu étre bien
plus élevé.  T/on voit qu'a certains endroits nul autre que le personnel de I'établisse- ;
ment, o se tenait I'Beole, n'y assistait. Tt que I'on ne dise pas qu’il est trop difficile -
de laisser ga fabrique pour une cause ou une autre, celle des grandes chaleurs par.

" exemple, le tableau nous laisse voir lo contraire,

Dans deux localités, entre autres, Ste-Anne Lapocatidre ot St-Joseph de Beauce, ’

visitées immédiatement I'une aprés Iautre, du 27 juillet au 9 aont voyez la différence,

I'Eeole soit beaucoup plus

- -—-—--------Y =
Sowit Tk vout vt
3

aucoup
oit, que |

le lait &




A Ste-Anne nous n'avons rencontré que les trois hommes employés & la fabrique,

devr
tandis qu'd St-Joseph 17 fabricants, autres que ceux de I'établissement, y sont venus, enfir
Pourtant nous avions pris les mémes mesures pour que tous les intéressés do ces
deux régions fussent également informés de la tenue de I'Hcole. ot S
Jo ne sache pas cependant que les fabricants de la région de Kamouraska aient bonn
moins besoin de renseignements que ceux de la Beauce.
Loin de moi l'idée de vouloir blesser aucun de ceux qui prendront connaissance
¢ de ces lignes, mais je désire faire comprendre aux intéressés I'avantage de ces réunions -
d’hommes du métier. Car, outre I'enseignement donné par ceux qui ont mission pour Sl
cela, il y a un grand bien & attendre des observations réciproques que se font les
fabricants, qui retournent dans leur fabrique avee I'ambition de faire mieux les uns
que les autres. DIS
Dans la circulaire adresséo aux intéressés, pour leur dopner avis de la. tenue de
I'Ecole aux endroits et dates fixés, il y avait'un paragraphe disant : “ Il y aura le 4
jeudi soir, 4 la fabrique, & 7 heures, une conférence dans I'intérét des cultivatours qui Ce8 ra
fournissent lo lait aux t'ztbriqucﬁ! de la région ; invitez vos patrons a y assister ; il btre.
serait utile que votre fabrique y fit roprésentée par un ou deux de ses directours. Up; mg
Si j'ai accepté la tdche d’organisor ces conférences, ¢’était, je I'avoue, avec 'espé- :"'::h“

rance d’'avoir dos conférenciers autorlsés. Mais, sauf deux ou trois cas,'il m'a été
impossible d’en obtenir, chacun étant occupé ailleurs. Cependant il fallait que ces
conférences eussent lieu puisqu'elles étaient annoncées.  Alors, malgré mon incompé-
tence, il a fallu m'exécuter. Heurcusement mon ami, Monsieur Macfarlane, a
bien voulu me préter son concours, en donnant presque chaque semaine une confé-

Je sais

ral, on

qu'un

80 faire

rence dans une langue qui n'est pas la sienne. Jen'avais qu'a insister sur ce que disait :”:l(‘!ml“
Monsieur Macfarlane, et & me faire son fidele interpréte vis-i-vis des gens moins habi- ‘J'Ul‘l”“
tués que moi de I'entendre. H,al
Les sujots traités étaient la production du lait et les soins & lui donner pour qu'il d'huiJii
soit propre & la fabrication du beurre et du fromage. vichess
J'ai toujours constaté que ces conférences ont été bien gofitées des nombreuses )
personnes qui y assistaient. Car, sauf trois ou quatre cas,il y a toujours eu beaucoup .
de monde & ces assemblées. A cinq reprises différentes, nous avons été obligés d’aller I i“l.’COC]
donner des conférences dans des paroisses autres que celles on se tenait I'Ecole, afin Unis po

el un a
appris ¢
Y a pay
il doit y

de ne pas désobliger certaines personnes, amies du progrés, qui le désiraient absolu-
ment. Bt jajouterai que nous avons d refuser quelques fois pour des raisons majeures.

A mon point de vue, ces conférences ont été la meilleure partie du programme
de 1'Heole ambulante, parcequ’enfin la -plus grande nécessité, qui s'impose & notre

industrie fromagére, est I'augmentation et 'amélioration du lait, qui est la matiére® M.
premidre. dans gg
J'espére, Messieurs, que ce rapport, tout imparfait qu'il soit, vous aidera a décider M
si cette Heole ambulante-doit étre maintenue. M.
Dans mon humble opinion, elle peut rendre de grands services, surtout si ceux, tions, il y
qui seront chargés de sa direction, ont 'avantage de profiter des expériences qui 8 payaient
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décider

8i ceux,

ces qui

devront 8tre faites 3 I'Ecole et Station E
enfin gratifiée notre provinge.
De cette maniére, I'F

Xpérimentale de Laiterio, dont vient d’stre

cole ambulante sorait
ot Station J‘}xp(-rinmnmle, et par cel
bonne volonté de 1a province

une véritable succursale de I'Heole
& méme ferait bénéficier tous les fabricants de
, des renscignemen s puisés & ¢

ette dernidre,

Le tout humblement, soumis,

SAUL COTE,
St-Flavien, 8 Décembre 1892.

DISCUSSION SUR LES RAPPORTS DR MM. Mac FARLANE ET COTE

M. Barnard—Nous avons entendu deux Tapports trés bien faits, et il
ces rapports que le lait envoyé aux fabriques n’est pa
btre.  Je demanderai aux doux inspecteurs ot 4 I’
un moyen certain d’arrat
instrument le Babeock,
Nous avons cet in

découle de
18 toujours aussi pur qu'il devrait
assemblée, 8il n'y a pas aujourd’hui
er complétement les voleurs ; 81 vous n'avez pas en main un
par exemple, qui permette deo payer le lait suivant sa richesse,
strument, et je suis, d’aprés mes Studes, convaincu qu'il est parfait.
Je sais qu'aux Btats-Unis o dans Ontario, 4 la fabrique-éeole du gouvernement fédé

ral, on est arrive a payer le lait d’aprés sa richesse. I conséquence est que, lors-
qu'un patron arrive avee trente livres do lait et quinze livres d’eau, il ne réussit qu'a
s faire passer pour un volour of cest tout le hénéfice quil en retire. Ce n'est pas
satisfaisant pour lui 5 ety par conséquent, la chose ne se répdtera pas bien souvent,
quand vous aurez pris I'habitude de Pbayer chaque patron exactement, pour ce qu'il
Vous apporte, suivant la richesse de son Iait,

Je demanderai aux inspecteurs si
d’hui un moyen certain de constater
richesse ?

M. Saiil Coté—1I1 ost parfuitement vrai que nous Avons un instrument, appelé le
Babeock, qui détermine la richesso du lait ; il n'est pas nécessaire d’aller aux Htats-
Unis pour le constater. Jo connais un de mes amis, un fabricant de beurre, M. Lord,
¢t un autre fabricant, qui Paient le lait tous les deux d’aprés sa valeur,
Appris ce matin que M, Gareau, propriétaire d'une fromagerie du
Y a4 payé cette anndo lo Iajt suivant sa richesse,
il doit y en avoir d’autres,

M. Barnard—Fst-ce
dans g fabrigue-gcole, p

Je me trompe en disant que nous avons aujour-
la richesse du lait et do Jo ayer suivant sa
P ;

J'ai méme
comté d'Ottawa
J’en nomme deux entre autres ;

que je me trompe en disant q
aie le lait suivant sa richesso ?
M 8. A Fisher.~Non, il ne lo fait Pas pour la fabrication du fromage,

M, J. C. Chapais—S je ne me trompe pas, je crois que dans unede nos conven-

tions, il y g 3 peu prés trois ans, on g dit que les Révérends Peres Trappistes d’Oka
Payaient le lait d’aprs sa richesse.

ue le Gouvernement»fédém],
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M. Barnard.—Oui, mais c'est une fabrique de beurre. répu

M. C6té—Et co n'est pas de l'instrument Babeock qu’on se sert. Ppasse

M. J. C. Chapais—Mais céla montre que I'idée n'cst pas neuve. "“f"'

qui ¢

DISTRIBUTION DES DIPLOMES D'INSPECTEUT ot

Lie Secrétaire procéde A la distribution des diplomes d'Inspecteurs de beurreries do co

ot de fromagerics aux lauréats dont les noms suivant : (
INSPECTEUR DE BEURRERIES.—M. Aimé Lord, I’ Assomption. ‘ ;l‘::;:
INSPECTEURS DE FRrROMAGERIES.—M. M. Arthur Marsan, St-Valérien de Shef- Sociét
ford ; B. A. Pothier, Ste-Monique de Nicolet ; F. X. O. Trudel, St-Prosper de Cham- K

plain ; Jos. Lemonde, St-Liboire ; A B. Mac Donald, Waterloo, (Applaudissements). local, -
)

M. le Président.—Vous me permettrez de féliciter los lauréats de leurs succes. manid

J'espére que leur exemplo sera suivi par un grand nombre de jeunes gens qui se des- cats.
tinent & la fabrication, que I'annde proehaine beaucoup de jeune gens sortiront de cants |
notre fabrique-école avec des diplomes. diplon;
M. Chapais.—On me prie d'expliquer un peu en détail, pour information des M
personnes qui n’ont pas assisté & la convention de I'année derniére, quelle est la valeur (s ce;
absolue de ces diplomes. Les inspecteurs, qui viennent de recevoir ces diplomes, ont gens qu
eu A subir un examen sévére devant un bureau d’examinateurs, nommé par la Société 4 dix jo
A’Industrie Taitidre, sur I'autorisation du gouvernement. I/examen porte sur tout cotte m
cequi concerne les beurreries ou fromageries suivant que le candidat se présente pour u
la fabrication di beurre, ou pour la fabrication du fromage. S'il se présente A la fois itk f)b]}
pour la_fabrication du beurre et du fromage, alors, on lui fait subir un examen sur plis o
. ces deux sujets.. AIn rag
Les jeunes gens, qui regoivent ces diplomes, sont choisis pour dtre & la téte A, &
des syndicats. (e sont eux qui sont chargés, sous la direction de I'inspecteur général, Nllédu}J
d'aller dans les paroisses faire l'inspection du lait, et donner des instructions aux (‘ln'ﬂpl{(:l

fabricants, 8l y a lieu, afin d’arriver & avoir une fabrication uniforme par toute
la province. Kt cest grice a I'sction qui s'exerce par ces inspecteurs, dont. I'habileté
est constatée pai' le diplome quiils ont regu, qu'on est parvenu & obtenir de gl beaux
résultats dans les syndicats.

d'une ex
nous faj
cxig(sr, d
teurs de

De sorte que ces diplomes font beaucoup d’honneur & ceux qui les regoivent, ct B fo on
doivent inspirer beaucoup de confiance d ceux qui ont affaire & ces messieurs, 8oit _ Ol‘wlmis’és
dans les syndicats, soit simplement, pour la fabrication. Si ce diplome est un bon la présen
certificat pour un inspecteur, c'est aussi un bon certificat pour un fabricant ; et en ¥ . i qne
gupposant que cenx qui les obtiennent ne puissent immédiatement devenirinspecteurs mens par
ces diplomes leur permettent toujours d’obtenir les plus hauts prix pendant la saison d':lﬂsistgn;

venir g'ét
dans I'ave

M E

de fabrication. A ce double titre, je crois que les fabricants dans -toute la province
devraient avoir & cceur d’obtenir ces diplémes. oy
M. Barnard.—Nous avions dans la province des fabricants de mérite, dont la




1rreries

¢ Shef-
Cham-
ments).
BUCCES.
so des-
ont de

ion des
y valeur
nes, ont

de Suintr-llyacin(,he, au moing huit

Société ddix jours. Cotte éeole sera tenue par led hommes leg plus distingués du pays en
ur tout cette matidre,
to pour M. Barnard—Jo me léve trop souvent ; mais en ma qualité de Jjournaliste, jo
\ I fois Suis obligé de poser des questions 4 tout Propos, et de faire résoudre ceg questions le
1en sur plus souvent possible. 1] ge présente, peut-atre, Monsieur le Président, des exceptions

ila régle que vous venes, d’établir, ou qui semble avoir été établie par votre B0Ci6té,
la téte Ainsi, par exemple, 'autre jour, javais une lettre d'un fabricant norvégien, ou
zénéral, suédois, qui a passé par los universités of colléges, ot ensuite par les institutions
ng aux curopéennes spéciales et qui a obtenu tous ses diplémes. 11 vient ici comme directeur
r toute d'une exposition ; c'est lui qui la dirige, et il Ia dirige comme il faut, Cependant, i -
habileté mous fait Ihonneur de nous demanden un dipléme local. Pout-gtre serait-ce trop
i beaux exiger, dans le cas de diplémesde premier ordro réguliérement obtenus, que les por-

teurs de cos ‘diplomes Passassent dix jours & I'scole comme des 6léves ordinaires
vent, et Bt je crois que vous’ pourriez faire une exception, comme font Jeg grands corps
118, 80it organisés, dans le cag d’avocats et de médecing distingués, et n'exiger alorg que
un ben la présentation devant le burean

f et en
yecteurs
a saison
rovinee

dont Ia

réputation était tablie i cependant, ces fabricants sont venus devant ce bure:
passé leurs éxamens, et sont sortis de cotte

citer ces faits devant vous,
qui est fabricant

au et ont
épreuved leur plus grand honneur. J'aime 4
Quand vous avey des hommes comme M. Macl“m-lane,
depuis un grand nombro d’années, et fabricant d'un mérite hien
reconnu, qui vient cependant devant le comite Passer ses examens

mortel, il me semble qu'aucun fabricant dans la province ne devrs
de ce certificat,

comme un simple

it 86 croire au-dessug

Quand vous voyez M. Aimé Lord, qui

o8t professeur d'industrie laitidre depuis
nombre d’anné
.

8, prendre la peine d’obtenir un dipléme
litats-Unis, ot ensuite ic, vous pouves stre convaincu que le diplome accordé parla
Société a la suite de cot examen est avantageux 4 chacun,

Et, Messiem‘s, ce n'est ent un avantage personnel, c'est un intérat
local, provincial, que présentent ces diplémes, 1] importe que nous constations d’une
maniére publique quelle est Iy v nt les fabriques et les syndi-
cats. Kt J'espére que bientd A4 un certain point, la main aux fabri-
cants actuels, pour les engager a prendre leurs diplomes, afin que,
diplémes, ils sojent de véritables

, d’abord a Burlington, aux

as seulem

aleur de ceux qui dirige
t on forcera, Jusqu’

, ayant pris ceg
acquisitions dans les localités ou ils #’établiront.

M. le Président—Jo voux ajouter un mot 3 ce que M. Barnard vient de dire,
Cos certificats, qui seront des preuves do capacité, ne seront accor
N8 qui passeront, & I'école de Pindustrie laitiore

dés qu'aux jeuney

d'examinuteurs, ot un examen trag sérieux. Jo
, et peuvent faire subir des oxa- -
ce cas, il pourrait y avoir exception 3 Ia régle
re serait favorable aux étrangers, qui pourraient
provincg avec d'excellents diplémes, et qui nous seraient utiles

mens parfaits.  Je croig que, dans
Q'assistance 3 P'école. Cotte mesu
venir §'6tablir dans la
dans 'avenir,

M. E. Oastel —Pour répondre 4 Ia remarque que M. Barnard faisait, il y a un
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instant, au sujet des diplomes, je suis heureux de vous annoncer que parmi les seraif
demandes qui nous sont déja parvenues & I'école, il y a quantité de fabricants, ayant Auss
six, sept et huit années de fabrication qui désivent venir passer jusqu'a doux mois & secon
I’école cet hiver. exerc

M. Uabbé F. P. Coté—Chez moi, j'exige que les fabricants de fromage aient s'assu
passé au moins quelque temps A la fabrique-école. Ils ne sont engagés qu'd cette puis
condition. contr

M. J. de L. Taché.—11 cst peut-dtre bon d’ajouter, au sujet des remarques faites (lﬁmi]l
relativement aux inspecteurs, porteurs de diplomes, que la loi sur les syndicats exige , ;:lm?}
que ces finspecteurs de syndicats soient porteurs de diplomes. Par conséquent, i ere)
personne ne peut aspiver & &tre inspecteur de syndicats et & retirer le salaire que !
donne cette charge, sans avoir le diplome. Kt si Jes fabricants ne sont pas contents (lu_mfr
des salaires qu'ils regoivent actuellement, ils peuvent viser plus haut, viser & obtenir U gt
les salaires qui sont accordés aux inspecteurs. 11y a donc un intérdt, qui s'ajouto R b
I'honneur, un intérét pécuniaire} & se présenter & I’école et & subir lexamen 2 la suite &"l‘cme,
duquel on donne le dipléme. l(:c’ft_fh

On me demande quel salaire regoivent les inspecteurs do syndicats. Je crois quil l: (r'l ;’:
varie depuis $300 jusqu'a $600. Mais les prix sont débattus entre les syndicats et les f(;::l(l)on

inspecteurs. (Yest une question personnelle & régler entre les directours des syndicats 6]
) de lo e

Si
ment, ]
peu de:

ot les inspecteurs.

. Da
CONFERENCE DE M. J. DAMIEN LECLAIR, pas troj
couches

Surintendant de U Ecole et Station Expérimentale de St-Hyacinthe. vt
devoir a

CONFECTION DU BEURRE.

Monsieur le Président,
M.
qui proh
M.
consiste |
faire g'ac

Messieurs,

L’art de faire lo beurre est régi par une série de-régles et de principes qui, dans
leur application, demandent beaucoup de tact, d’expérience et de jugement. Faire du
beurre est chose assez facile, mais le faire toujours de qualité supérieure, lui donner

invariablement le méme goit, le méme arbme, ¢'est un art. M. (
Si le lait arrivait au fabricant dans des conditions invariables, si ce dernier n'avait, M. ]

qu'd opérer sur un lait frais, venant d’étre trait, je donnerais comme invariable la régle toujours

" guivante : Refroidissez votre créme, au sortir de la machine centrifuge, & 45°, barattes - que I'on 3
aprés 24 heures, ) une température variant de 56° & 60 suivant la saison, ayez un bon M.
thermomatre of vons serez un parfait fabricant. B houres |

* Mais, comme la chaleur, le froid, I'humidité variant, d’un jour 4 I'autre, rendent 1o M

lait différent, il sensuit qu'il faut varier de méme lo traitement de la créme, et quiilne @ Dbarattage




rmi les sorait pas conséquent de chercher des rdgles fixes pour la confection du beurre,
5, ayant Aussi ai-je, depuis longtemps relégué mon thermométre parmi les choses d'utilité
¢ moiid secondaire, pour m’en tenjr au goflit et & I'odorat seulement. - Ces deux sens, bien
exercés, sont d’excellents guides, et sont du reste ley seuls qu'a le fabricant pour
. s'assurer du degré de maturité de sa créme. En effet, ce n'est qu'en gofitant que je i
g'o u“;‘t puis suivre le travail de ma créme, et il faut le suivre, ce travail, pour pouvoir le
i e contréler ; car, un bon fabricant doit connaitre sa créme comme le houlanger ga pite
; comme le forgeron son fer, Tantét le développement de 1'acide doit étre stimulé
ea rm.m" tantét il doit 8tre retardé ou méme entidrement arrdté, pour qu'au temps du barrat tage
t8 exige , la créme ait atteint lo dogré de maturité voulue,
s.équent, L'expérience démontre que si le lait a subi du froid, la créme doit stre réchauffée
S davantage, et, vice versa, si le lait a 6té avancé parune température élevée, la créme
bonients doit &tre refroidie d’autant, ’
(_’bw&“fl Le grand secret de la fabrication est de trouver juste le point de maturité de la
ajoute a

créme, de 8’y rendre toujours et ne le dépasser jamais. il est un écueil & éviter,
c'est de ne pas rendre la créme trop sfire, car le bourre prend et conserve le {{;oﬁt de
la eréme qui I'a produit. Jo v,

la suite

o ais plus loin et jo dis que le beurre prend ot énserve
ois quil le gotit du ferment que lo fabricant peut ajouter A sa créme, Done, veillez & votre
s 0.‘ la ferment ; et 8'il devient, mauvais, faites-en un autre. I est du reste recommandable
yndicats de lo renouveler toutes les semaines,

Si votre créme a 6t6 barattéo bien mire, la séparation du beurre s'opére aigé-
ment, lo lait de beurre adhare moins aux grains et le lavage est plus facile. I faut
peu d’eau pour laver le beurre ; trop d’eau Iui enléve son argme,

Dans les temps froids, veillez 3 ce que cette eau soit assey dégourdie pour ne pas
Pas trop dureir le beurre, car un bourre dur sous la pression du malaxeur, s'étale en
couches trop minces, se broio ef devient, graisseux —Voild, messieurs, co que j'ai cru
devoir ajouter au travail que j'ai eu 'honneur de soumettre & votre société en 1889,

DISCUSSION.

M. Chapais—Je demanderai a M. Leclaire d’expliquer, pour certaines personnes,

qui probablement ne le savent Pas, co que c'est que lo forment ? [ ]
ui, dans M. Leclair—11 y a deux procédés suivis pour faire lo bourro : Un de ces procédés
Paire du consiste & laisser la créme s'aciduler par elle-méme ; et lo second Pprocédé consiste & la
donner faire s'aciduler par emploi,d’un ferment, .

M. Chapais—Ce que jo vous demande, c'est d’expliquer ce que c¢'est que le ferment;

e n'avait, M. Leclair.—Le ferment, c'est soit du lait de beurre, qui, comme vous 8avez, ot
Ia raglo toujours sfir ; soit du lait derémé, que I'on a préalabloment fait cailler ou fait srir of ;
barattes que 'on met dans la créme frajche aussitdt recueillie,
7 un bon | M. Barnard.—Et que I'on conserve dans la créme fraiche un certain nombro

d’heures ?

sdent B 4 M. Leclair—
barattage,

Suivant l'espace de temps qui g'écoule entre P'éerémage et lo



M. Barnard—Lequel varie surtout suivant la tempémture ?
M. Lgclair.—Assurément.
M. Taché.—Quelle proportion de ferment mettez-vous dans la créme ordinaire ?
Quelle est la limite ? i
M. Leclair.—11 est agsoz difficile de préciser ; car cela dépend de la tempéramm
au moment ot I'on met le ferment.
M. Taché—Mais quelle proportion mettez-vous ? Hst-ce dix, quinze ou vingt
pour cent ?
M. Leclair.—Je ne smirais vous dire exactement la proportion ; mais avec un
peu d’expérienice, on arrive trés vite A savoir la proportion & employer. ;
M. Taché.—Est-ce cing pour cent ?
M. Leclair.~—Je ne saurais vous dire ; cela dépend de trop de conditions: qualité
ot force du ferment, état du lait; ete., ete.
M. Barnard.—Est-ce que la nature de votre ferment ne change pas, de jour en
jour, & mesure qu'il vieillit ?
M. Leclair—Elle change baaucoup,
M. Barnard.—Il deviendra plus fort en vieillissant, et il faudra en mettre moins ?
. * M. Leclair.—Non seulement il deviendrait, plus fort, mais il prendrait un mau-
- vais golit, qu'il communiquerait au beurre. Voild pourquoi je conséille de le changer
an moins une fois par semaine,

M; Barnard.—Si j'ai bien compris, le ferment a pour but de produire dans la
oréme une fermentation, et cette formentation ameéne lo résultat cherché. Dans
 toutes les fermentations, il y a des germes et ces germes se développent et se |
- multiplient. Par conséquent plus les germes sont nombreux, plus ils ont d'action, plus

ils sont forts. C’est une question bien difficile que celle des ferments, Nous avons,
cependant, ici, M. Nagant qui en a fait une étude spéciale. M. Nagant st un

chimiste distingué, qui est ici au Canada depuis plusieurs années ; et qui 8'ocoupe ici' |
o chimie agricole ; et si vous voulez des renseignements sur c¢ pomt je crois.que M.
Nnganb doit traiter aujourd’hui cette question. Dans tous los cas, il sera: capable do

traiter cette question, quand méme il ne 8'y serait pas préparé.
M. Paguette—Monsieur Leclaire, voudriéz-yous me dire, 8'il est préférable dans
¢’ beurrerie, de laisser 1a créme dans des pans (terrines) ou dans un bagsin ? !

M. Leclair.—Pour ma part, je préféve avoir la créme dans un. méme vaisseau ; :
parce qu'ainsi dans un seul vaisseau I'on a une créme murie plus également que «dtmaf 1

- .
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M. Barnard,—Vous saves peut-8tre qu'il y a du benrre qui se fabrique sans for.
mentation, ou sans fermentation apparente ; les beurres normands, par exemple,
qui s font avee de la créme parfaitement douce, et qui s'expédient sur lo marché
anglais sans sel, ne sont Ppas fabriqués d’aprés votre théorie, n'est-co-pas ?

M Leclair—Non ; le notre, c'est le procédé de la eréme
de la créme mfire, nous nons asgurons de la quantité d’acidité
maturité convenable,

M. Barnard.—Mais il Y 8 un autre procédé

-cause du marché, ‘et qui consiste 3 faire du beu
M. Leclair.—Oni. i
M. Barnard.—I11 ¥ & des machines qui extraie
chaud. On prend le lait, on le turbine, ou on le met dans une autre machine, qui amg-
nera le méme résultat que cetto turbine, et dans deux minutes de Plus qu'il ne faut
pour avoir la créme, on a lo beurre, Sur le‘marché européen, ou méme sur Jo marché
américain d'aujourd’hui, (car aujourd’hui, aux Kitats-Unis, il y a beaucoup de .
voyageurs, et la classe instruite et riche a pris les goits européens), aujourd’hui sur -

Ces marchés, les beurres qui se vendent lo Plus cher sont cenx fabriqués avec de In
créme douce,’ ;

mfre, Voulant avojr
voulue pour Aavoir une

, qui est moing employé au Canada, &
TTO Bans que la créme ait forments.

nt le beurre directoment’ du lait

M. Leclair—Pourvu Q40 Vous ayez toutes les dispositions nécessaires pour
contrdler votre créme, je orois que cela fait peu de différence que vos pans goient
larges et bassos on profondes et étroites,

M. Paguette—Vous pensez quil 0’y a pas de différence ¢

M. Leclair —Pourvu que vous puissioz parfaitement contréler la matumtwniq
votre créne. . y ! fde

: serait, qupério
celui qui en aurait peu. s e
M. Lectair—Jo crois que oui ; bien des auteurs ont prétendu
sorption de l'oxygane de Vair qui déterminait I'arome,
tion d'un grand nombre d'auteurs aujourd
certain qu'une plus grands (
il y avait ane Objection & 'emploi de vases larges )
Plus diffcle d'y contesler In maturation s eréme \
grand contadt aveo Uair ; ot cot inconvénient se forait sontir s
chauds, - it ot P ;

o




M. Barnard.—FEt de plus la créme pourrait durcir 4 la surface ?

M. Leclair—Onui. Nat
M. Barnard.—Tandis qu'avec des vases profonds, vous la brassez, et c'est trés- en n
important de la brasser dans votre procédé. d’ab
M. Leclair—Oui, pour qu'elle soit également mfrie dans toutes ses parties, et pour
qu'il ne reste pas de morceaux qui proviennent de I'écume ou de la mousse. La le ré
créme, au sm‘hr de la machine contrifuge, donne toujours une grande quantité de ferm
cotte écume ou “ brou ”, qu'il est trés important de détruire, parce que cette partie vieill
de la créme ne travaillerait pas de la méme maniére que les autres. ' P
M. F. X. Thibault.—Ne pourriez-vous pas indiquer un moyen de reconnaitro -
quand la créme est & point ¥ C'est trés-difficile, surtout si vous ne faites pas usage ferme
du thermomatre, comme vous venez de le dire dans votre conférence. . 4
M. Leclair—Je crois que 'expérience seule peut enseigner cela. soit d
M. Barnard—Est-ce que nous devons comprendre que vous ne faites pas ysage pi
du thermométre ou sculement que vous lui donnez une importance secondaire ? Pprocéc
M. Leclair.—Je lui donne tine importance secondaire. X
M. Thibault.—Si j'ai bien compris ce que vous avez dit, le thermométre n’a rien opinio;
du tout & faire dans la détermination du degré de maturité de la créme. Il ne sert la diffé
qu'a constater la température. Il n'a rien & faire dans T'appréciation de la créme, opinior
dans la détermination du moment le plus favorable pour convertir la créme en beurre. I'autre,
M. Leclair—Certainement, non, Voici comment jo me sers du thermométre : M
Dés que la eréme est recueillio, il est bon de reconnaitre la température ; et suivant qu'il fa
que vous avez du lait plus ou moins chaud, la température & donner & votre créme M.
varie. Kt voild comment le thermométre peut vous servir dans la détermination du M.
degré voulu, que vous avez jugé & propos de donner & votre créme pour qu'elle puisse Pourrie
bien mfrir jusqu’au moment du barattage. Mais le thermométre ne sert pas & déter- conserve
miner si la créme est assez mire ou assez acide, certainement non. menté d
M. Paquette.—Y a-t-il uno grande différence dans le rendement du lait si on lo M.
laisse dans les pans ? I'action ¢
M Leclair—C'est une chose dont je n’ai pas I'expérience. beurre ¢
M. Lalonde.—Pourriez-vous nous dire & quoi vous attribuez les courants blancs g'intéress
dans le beurre ? de const
M. Leclair—Qa peut dépendre de ce que vous lavez mal le beurre ou de ce que Aprig e
vous aurez laissé durcir la créme. Qa peut dépendre de ce que le beurre n'a pas été ferment,
assez bien malaxé, et qu'il reste danslo beurre des parties qui ne sont pas con: M 1
verties en [beurre, ou quelquefois des petits morceaux de caillé que vous trouvesz bf’“m’ de
dans votre beurre. On recommande de bien hrasser la créme afin que cela disparaisse; | est pag
etqu'il ne reste pas de morceaux. C'est précisément parce que ces morceaux sont fgréable
exposés ) rester entiers, que vous les retrouverez dans votre beurre aprés qu'il aura | femaine, e
6 salé.  Ordinairement quand ga dépend seulement d'un lavage mal fait, ga dispa- §§ YOUS oroir
rait & lalongue ; mais lo heurre est avarié par cette petite quantité de lait de beurrs | N“g‘;;‘;évj

quiy est resté trop longtemps.
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:]Htleﬂ’ﬁi le résultat n'est Pas satisfaisant. Alors, Je crois qu'il serait préférable d’avoir du
ntité de ferment plus nouveau et d’en mettre un plus grand Percontage. Car plus le forment,
o partie vieillira, pl}m il sera mauvais, n'est-ce pas ?

’ M. Leclair —Certainement,
- M. Saiil C6té.—Alors, Jje e

TOi qu'on pourrait mettre Jjusqu'a 4 ou 5070 de
forment, ot le mettro Pplus nouveau ?
\8 usage

M. Leclair.~0ui, plus il est faible,

Plus.il en faut. Mais do Pplus, il faut quijl
soit de bonne qualité ; car il est certain

que le beurre prendra le g0t du ferment, %

18 ysago M. Sail Cbts.

. procédé, avec le fe

n’a rien

| ne sert

1 créme, opinion  est que le

. beurre. I'autre, .

smSires M. Obté—Sans compter que le local n’aura Pas besoin d’dtre aussi grand, parce
it vant qu'il faudra moins de bassing Ppour la créme ?

> crdmo M. Leciair—Oui, cest peut-aire encore quelque choge,

ation du M. Barnard—Avez-vous fait une étude gur la durée dés beurres fermentés ?
e puisse Pourriez-vous affirmer que le beurre fait, d’aprés la méthode que vous donnez, ge

Aditor 3 conserve. plus longtemps qu'un autre beurre, fait avec do la créme qui n'a pas fer-
menté du tout, ou vice verss ?

si on lo

8 blancs

e co que
pas été 5 5
ot la question du
trotiv . ¥ i que lé germe dans o ferment
paraisso; §l "°St Pas de nature & ameligror quoi que ce soit.  (a Peut donner un 8ot qui soit
. onk ] agréa;\ble sur le moment, maig ce 8ot g'accentuera de Jour en jour, de semaine en
e Semaine, 'et votre beurre quand il arrivera sur le marché étranger, sera mauvais, quand
a disps i 70 cronjez L'avoir fait ex'oellent. Mais 'est une question, que je laisserai encore & M.
bourre B Yogant ; je orois quil en 4 fait uné étude spéciale. S
‘ M. Nagant—Je crois que Ia théorie do faire mavirly créme 3 I

"aide dﬁ’lin fermeﬁ@




peut avoir des adversaires et des partisans, Si 'on pouvait eontrﬁlerle ferment ,que l'on
emploig, on pourrait obtenir des résultats asser satisfaisants, q dant M.

Barnard ait bien rmson, quand il dit qu'une fermentation est une espéee de décompo-

sition. Mais enfin en étudiant la fermentation, qui se passe dans la créme, en produi-
sant par conséquent des ferments, comme ceux employés par M. Leclaire, on a trouvé
qu'il y avait de ces ferments qui.donnaient un bon aréme & la créme ; mais qu'il
faudrait pouvoir les isoler des autres, qui peuvent donner un trés manvais aréme i
la créme, et qui finissent par la faire pourriren trés peu de temps, Or, dans le fer-
ment préparé en laissant mfrir de la créme a 'air, dans la laiterie, on peut avoir
de bons ferments, mais on peut avoir aussi cent fois plus de mauvais ferments. De
sorte qu'en 'employant pour faire mfrir la créme, on ensemence cette créme avec
des microbes qu’on ne connait pas, et 'on n'est jamais certain des résultats qu'on
obitiendra,

Certains bactériologistes d’ Allemagne et du Danemark prétendent 8tre arrivés
isoler le ou les ferments, qui assurent A la crdme 'uniformité de.gofit ‘et lui donne les
qualités cherchées. Entre autres, MM. le docteur W. Storch et H. Weigmann sont
parvenusd préparer des ferments qui sont employés aujourd’hui dans quelques beur-

reries, Ce ferment est composé de microbes toujours de 'mémes espdces ; de sorte /

que, si on introduit un peu de ferment dans la créme, on obtient une fermentati
qui est toujours la méme ; on a ainsi obtenu des produits uniformes.
Tl y a aujourd’hui des hommes qui s'occupent d’isoler les ferments qui sont
censés donner le bon goit & la crdme ; mais le procédé ordinairement suivi jusqu's
ce jour, et qui continuera probablement & I'dtre encore longtemps, ¢'est d’obtenir un

ferment de la créme mfre ; ce procédé est mauvais parce que, 8'il introduitdans la créme |

A baratter des ferments utiles, il y en introduit aussi de nuisibles.

- * M. Taché—Avant do Inisser ce sujet, je meé permettrai d'ajouter un mot. Il est
arrivé assez souvent, dans le fonctionnement de la Société d'Industrie laitidre, que des
personnes, lisant nos rapports dans l'intention d'en tirer le plus grand profit possible,

ont, pris un peu trop A la lettre les choses qui 8’y trouvent. On discute devant cette |

Société une foule de questions nouvelles, non pas tant pour engager ceux, & qui elles |
édiat t leurs méthodes, mais surtout pour attirer

sont soumises, & ‘changer immé
leur attention sur les chang t8 qui peuvent survenir. Si par exemple un fabricant, |

qui entend parler ici de la fabrication du beurre avec de la créme douce, au lien de |

créme mure, prejid cela au pied de la lettre, parce qu'il entend dire au conférencier

qu'il fait son beurreavec dela créme douce, et, & cause de cela, change toute sa fabri- |

cation; voici le résultat auquel il s’expose : les marchands ont des clients au goft |
 desquels ils se conforment pour I'achat de leurs marchandises ; or ces clients refu-
geraient peut étre la marchandise nouvelle. Si vous voulez conserver la clientdle do
ceux qui, en définitive, doivent consommer l'article que vous i‘abnquez, il faut que vous |
Jeurdonniez la marchandise qui leur convient. Par conséquent, comme le disait M
Gigault ily a un instant, d’aprés Mathieu de Dombasle, il fant toujours travailler avee |
l’mil sur le marché. Qnsnd donc vous voyez quelque chose de nouvean dans l’in~
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Yous auriez bien tort de
8 16 connaissez pas.

une visite d’un inspec-

teur ; simplement Parce qu'ils on, changé tout 3 coup leur méthode de fabrication,
11s e doivent Pas agir aingi, Teg fabricants doivent commencer pay ©Xpérimenter on

" petit les méthodes qui leur sont conseillées, et np Pas mettre en prati 116, 8ans examen,
les conseils qui leur sont d nement, ils ne leur gojent Pas donnés

on mettra pro-

rd des exigences
des différents marchés d

Nos acheteurs de Montréal gont d’excellents
clientale,

8'il vous  disent que votre beurre
donner plus, il vous disent qu’il en g réduire, ot appliquez leg
moyens qui voug améneront i ces Tésultats,

Avant tout il faug étre prudent, pa
Promis par une journée de mauvais o
4 lieu, ce n'est pas cela,
Ut 80yez prudents,

REMARQUES D M. B A,

tonsieur Jo Président, Messieurs,

Je n'ai pas Préparé de travail sur cotto question
0u8 adresger 1g parole en frangais, mais Je suis fier ¢

Jjuges. Il savent ce qui convient 4 Ja

n'a pas assen d’aréme, tdcher do Iui en
0D, tichez de Ja

ree qué Pavenir g
uvrage ; etil est évide;
mais bien de meilleurs résultats

une fabrique Peut étre com-
nt que si ce mauvaig ouvrage
qu'on avait en vue,  Avant

FISHER SUR L’EMPLOL DU BABOOCK.

) 6t j'ai _besucoup de difficulté &
© vous annopcer que cotte annge,

beéurreries ont Payé le lait suivant sg richesse,
3Prés le “ Babeock test, .
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M. Barnard a parlé de cette question du paiement du lait suivant sa richesse
dans les fabriques de beurre et de fromage. Jusqu'd présent, il n'est pas tout-d-fait
certain qu'on puisse payer le lait suivant sa richesse dans les fromageries ; mais je
orois que la chose est tout-d-fait décidée pour les fabriques dé beurre : dans ces
dernidres fabriques il est non seulement possible mais beaucoup plus juste de payerle
lait suivant sa richesse.

Dans mon comté de Brome, il y a une beurrerie, la beurrerie de M. Hayes, &
Sheffington, od V'on & payé le lait pendant 1a saison dernidre suivant sa richesse; et
jo puis dire que les patrons ont été bien satisfaits du résultat.

M. Hayes ost un jeune homme, qui est allé, 'année passée, & Burlington, ol il a
appris & appliquer le Babeock test,” et il est convaincu que la méthode qui consiste
A faire I'épreuve du lait ot & le payer suivant sa richesée est Ia vraie méthode 3
adopter dans les fabriques de beurre.

A Youverture de la fabrigpe cette année, on a demandé aux patrons g'ils étaient |

préts & accepter ce mode de paiement. Tout d'abord, & cause de la nouveauté de la
chose, ils n'ont pas voulu I'adopter. Pendant le mois de mai, M. Hayes a fait

V'épreuve du lait de ses patrons, et il leur a fait voir quelle différence il y avait dans |

la qualité des différents laits. Ils se sont alors décidés & adopter le nouveaun procédé.

A partir du mois de juin, et pendant tout le reste de la saison, ils ont fait fonc-
tionner la fabrique d’aprés ce procédé. Je puis vous dire, Messieurs, que la chose &
parfaitement bien réussi. :

Dans cette. partie du pays, nous avons un lait riche. Je suis en état de vous
donner quelques chiffres sur les Tésultats de cette expérience : pendant la durée de la
saison, M. Hayes a regu seizo cent mille livres de lait ; et, de ce lait, il a fait soixante-
troize mille livres de beurre, ('était donc une livre de beurre, pour 22 ou 23

livres de lait. C’est un bon résultat ; mais, pent-8tre, d’autres beurreries peuvent

donner des chiffres différents, plus ou moins élevés.
1 richosse du lait n'a pas été la méme pendant toute la saison ; elle a varié sui

vant les différents mois.» Pendant la saison, la richesse du lait a été, en moyenne, de

quatre pour cent de gras. ('est Ia un résultat satisfaisant. La plus haute épreuve
du lait d’un patron, pour la saison a été de 5.6 pour cent de gras; et la plus bass

épreuve a 6té de 3.5 pour cent, C'est une variation considérable, et nous y trouvons

1a meilleure raison d’adopter lo nouveau procédé. Si les laits des différents patrons
avaiont tous une richesse moyenne de 4 pour cent de gras, nous n’surions pas d
raison de recommander I'épreuve du lait. Mais avec une variation aussi grande qu
celle qui existe de 8.5 & 5.6, il devient nécessaire d’établir un changement dans no
manidre de payer le lait. .

Voici uné autre remarque A faire : par chaque 100 livres de gras, contenues di of
To lait, M. Hayes 4 rétissi A fairo 113 livres de betirre ; ¢'eét-d-dire que pour chaqt
Jivie de gras, il y 4 Pou prés urle livre et un hbitiéme de bewrre. Duns le bourt
méie, il y & donic oettdinement douze potir cont de matidres autres que d8
matidres grw%s. Ces autrés matidres sont surtout del’eaun. Cérésultat, en pratiqu
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richesse correspond 4 peu prés & ceux fournis par plusieurs analyges de beurre. Différentes
ut-a-fait analyses de beurre constatent quil y a toujours dans cette substance 12 a 13 pour
mais je cent d’eau.

lans ces

Pendant la saison, M. Hagyes a pu donner & ses patrons, toutes dépenses Ppayées,
une moyenne de 81 centing par cent livres de lait. Je trouve que c'est un assez bon
résultat pour les patrons ; et dans le comté de Brome, je n'ai Pas trouvé une seule fro-
magerie qui ait pay¢ autant, La beurrerie de M. Hayes a pays Plus aux patrons par
cenit livres de lait que n'importe quelle fromagerie du comts do Brome.

M. Barnard.—Quelle était la différence ?

M. Fisher—Deg fromageries, dont J'ai pu recueillir leg chiffres, celles qui a donné

le plus; a donng deux centins de mojns que la beurrerie de M, Hayes, c'est-a-dire %9

centing par cent livres de lait. Iy 5 d'autres fromageries qui ont donné engore
moins c'est-a-dire 75 3 76 centins par cont livres de lait,

payer le

Hayes, &
10880 ; ot

)y ouila
consiste
sthode &

§ étaient | M. Barnard—T1 Y avait environ 2 centing de différence ; c'est-a-dire que la beur-
nté de la rerie de M. Hayes g donné 81 et In fromagerie 79 centing par cent livres de lait,

s o fait M. Fisher—Oui ; mais Je ne crois pas que Ia

rait dans 4

moyenne du rendement, deg froma-

geries atteignit 79 centi n que la moyenne n'était Pas aussi

élevée que cela,

M. J. L. Allard.—Quel était lo cofit de Ia fabrication ?

M. Fisher.—24} cents par livre de beurre ; mais ce n’était pas tout-a-fait asses,
lo fabricant n’était Pas assez paysé,

M. Allard.—Cela équivaut 4
M. Figher.—A 10 pour cent,

08 ou plutdt je suis corta
procédé.
ait fone-

» chose &

, de vous
rée de 1a

Ppeu prés & 12 pour cent ?

e ¢ o beurre a 6t6 vendu on moyenne 207 centins Ia
;;lf:l 2 livre pendant toute Ia saison,
M. Allarq.

' peuvent | —Combien le fromager recovait-i] pour le fromage ?

M. Fisher—1} ou 1} centin ; c'est bien m,
M. Barnard.—Maig 1 quantité de lait reg
dérable ?

0ins cher que chez vous,
ue 4 la fabrique est bien Plus consi-

varié sui
yenne, do/

 épreuve, M, Fisher.—Oui ; M. Hayes a Togu pendant toute la saison 1.648.000 livres do
lus bosst 88 lait, Clest un agsoy grand établissement,
trouvons On m'a demand$ aujourd’hni

. 1i 8i on pouvaig Payer le lait d’aprég gq richesse dang
8 patroni@8 log fromageries. J'ai beaucoup étudis cotte question, et jo Puis dire ici,

d’aprés une
ns pas A8 lottro que j'ai regue derniérement de M. Robertson, le commigsaire de I'Industrie
rande qUBR Laitiare pour la Puissance du Canada, qu'il n’est, Pas encore tout-a-fait cortain que le
ans 1o Ircentage de gras dans lo lait soit un

criterium (mesure) absolument, Ji

uste pourle
M. Robertson me dit que i lo

Paiement du lait dans les ﬁpmagqﬁeq. lait donpait

nues di ’ toujours, a l’épreﬁve, un peiogli,t,gge de

3 4 4 pour cent do 8ras, le paiement du
ar chaqll® lait suivant ga richesse . pourrait atre adopté avec justice dans leg fromageries,
y 1o beu A Mais du momont que le lait offre un percentage de gTa8 plug élevs que 4, ou moing
- que U8 flove que 3.'1a proportion n'est plus tout-i-faj i

t-d-fait certaine, ni tout-d-fait juste, Mais on
Béme tomps, M. RObeﬂéon me disait: Jp Suis néanmoing convaincy que la richesse dy
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lait est un criterium plus juste que le poids du lait. La méthode, qui consiste & peser
seulement le lait, n'est pasaussi bonne que celle qui consiste a faire U'épreuve de sa richesse.

De plus, en faisant I'épreuve du lait, nous avons I'avantage do connaitre coux qui
mettent de l'eau dans leur lait. Si quelqu’'un met une grande quantité d’eau dans

son lait, il n'en recevra pas un plus haut prix. (Yest li un avantage aussi bien pour
les fromageries que pour les beurreries.

J'aurais aimé & vous adresser la parole plus longuement, mais comme vous le
voyez, j'ai une certaine difficulté & m'exprimer en frangais, et il y a d’autres personnes
ici qui pourront vous intéresser plus que moi,

M. Barnard—M. Robertson, dans la lettre qu'il écrit a M. Fisher, signale un
point tréds important, et la lecture que j'ai faite des journaux des Etats-Unis corrobore
ce point-la. Ainsi, par exemple, le gouverneur Hoard, de I'état du Wisconsin, qui est
'éditeur-propriétaire du Hoard’s Dairyman, affirme depuis plusieurs années qu'on
peut payer le lait pour les fromageries, d’aprés sa richesse. Mais le point sur lequel
j'attire votre attention, c'est que au-dessus de 4 pour cent de gras,il y aura une grande
objection & ce que le fromager paie le surplus de gras.

11 faut bien s'expliquer la-dessus : c'est que, d’aprés M. Hoard, et d’autres auto-
rités, il 0’y a pas de fabricant assez habile pour incorporer & son fromage plus de 4
pour cent de gras et en tirer profit. Si votre lait avait 5 pour cent de gras et que
vous l'envoyiez & la fromagerie, soyez parfaitement convaincus que vous perdriez 1
pour cent de gras sur les b.

Vous avez des vaches Jerseys,—vous savez que ce sont les cousines germaines
de la vache canadienne,—vous 8tes dans le mois de septembre, et vous avez des vaches
qui vous donnent cing pour cént de gras, et vous envoyez ce lait & la fromagerie. De
deux choses I'une : ou le lait de votre voisin sera assez pauvre pour absorber l'excé-
dent de richesse du vétre, ou cet excédent, 8'il y en a, ira dans le réservoir au petit
lait. J'attire votre attention li-dessus. J'ai malheureusement soulevé bien des
coldres, il'y a quelques années én traitant celte question; mais enfin, la vérité doit
prévaloir cofite que cofite, et 'il faut faire des sacrifices, lutter pour la faire prévaloir,

nous devons le faire. Comme le disaient’M. Gigault et M. Taché, il faut avoir l'eil |

sur le marché ; mais en allant au marché, si nous y allons avec des poches mal atts-
chées, il faut avoir 'eil & ce que cos poches ne se vident pas en chemin.

Eh bien, si vous avez du lait ayant 5 pour cent de gras et que vous envoyez 0

lait 4 la fromagerie, il n’y a pas un fabricant, d’aprés tous les renseignements que j'a
qui puisse faire entrer dans son fromage l'excédent au-dessus de 4 pour cent ; ou sl
introduit cet. excédent de gras dans le fromage, son fromage ne sera pas aussi bor.
D'un autre c6té, 8'il ne I'incorpore pas dans son fromage, cet excédent va se perdr.
dans le bassin au petit lait. J'attire votre attention, ld-dessus ; vous pouvez ou mé
tenir, ou me combattre sur la question € -
.M. Fisher—Je ne suis pas prét & soutenir tout ce queAient d’avancer M. Barnard
maisje croisque la meilleure manidre do trancher la difficulté serait, sivos vaches vou
donnent un ]ait;%,om.enant plus de 4 pour cent de gras, de vous conseiller de faire do
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Je ne suig Ppas hostile aux fromageries, car c'est ma conviction que les fromag-
geries ont fait beaucoup pour los cultivateurs de la Province de Québec.
quelqu’un le disait aujourd’hui, (M. Gigault, je crois) il serait opportun d’envoyer en
Angleterre beaucoup plus de beurre que nous n'en envoyons du Canada, Nous avons
ld un immense marche pour le beurre. Déja, lo Canadg envoie en Angleterre Ppresque
la moiti¢ du fromage que I’Angleterre consomme i mais la proportion de nog envoig
de beurre est seulement de 2 pour cent, je crois. - Nous avons alors presque tout
le marché anglais a remplir avec notre beurre, Cest & la Province de Québec a
remplir ce vide. I egt certainement impossible que nous le remplissions imme.
diatement, mais avec nos vaches canadi , qui do; t un lait si riche, je crois
que I3, on il n’y g Pas encore de fromageries, nous devrions établir des beurreries, Jo
D6 veux pas nuire aux fromageries le moins du monde ; maig partout, od iln’y 5 pas
de fromageries, nous aurions avantage i 6tablir des beurrerios of 4 faire du beurre,

M. Barnard—M. 1o Président, Ia Socigts d’Industrie laitidre m'ayant invité 3
parler sur un sujet de mon choix, je lui ai demands la permission de faire des anno-
tations, de prendro part aux discussions, Jo gajg que je ne suig Pas dans 'ordre en
me levant de nouveau, Mais je crois que c'est dans I'intérat Ppublic de poser deg
questions.  Si vous trouyey que je me ldve trop souvent, Monsieur lo Président, vous
e rappellerez & I'ordre,

patriotes canadiens, il y en a un grand

Je suis donc convaineu que cest en beurre qu'il

Mais comme

lait & la fromagerie, M.
contient pag 3 pour cent
fromagerie. Eh | bien,
affaire & un voleur,
diennes et nos honn

qu'ils fournissent 3 Ia
Les chiffres cités par M. Fisher ont uno certaine éloquence : un cultivateur porte
du lait dont Ia moyenne de gras est de 3% ; unautre cultivateur porte du lajt dont le
ne trouve

entre 3.5 et 5.6, Cest-d-dire Ia moiti¢ de
ndra une livre et un vingtiéme du gras

1, 0it 14, on’autrement le fabricant pre
qui m'appartenait, pour lo donner & mon voisin, Hst-ce Jjuste ?
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D'aprés tout ce que j'ai lu, et je suis cela, depuis plusieurs années, la chose est
bien simple quand on a affaire 4 de bonnes vaches. Du moment qu'on & affaire & des
vaches normales, nous pouvons parfaitement payer le lait d’aprés sg richesse, pourvu
que cette richesse ne soit pas perdue par le manque de connaissances du fabricant.

D'un autre c6té, 8'il est reconnu, et aujourd’hui cela ne fait pas de doute,qu'on ne
peut faire entrer dans le fromage plus de 4 pour cent de gras, ou bien qu'en en
faisant entrer davantage, on fait un fromage inférieur & celui qui serait moins gras,
dans ce cas, comme le dit M. Fisher, faites du beurre. Cela m’améne dans la voie de
la lutte. J'aime mieux voir une livre de beurre dans la tinette, qu'une livre de
beurre dans le bassin au petit lait ; et tout le monde reconnaitra, que ce serait bien
dommage d’engraisser des cochons avec du beurre, quand il est & 25 cents la livre.

M. Taché—Je viens de poser a M. MacFarlane, qui connait bien les Townships
de I'Est, une question qui se rapporte au sujet qui nous occupe. M. MacFarlane a
fait depuis 2 ans des épreuves du ﬁtit lait de fromagerie dans I'automne, c'est-d-dire
au moment od dans la région canadienne frangaise de la province de Québec, lo lait
contient au-dela de 4 livres de matiéres grasses dans 100 livres de lait. M. MacFarlane
dit que dans ce cas, la perte de beurre dans le petit lait est certainement plus consi-
dérable que dans I'ét6.  Dans I'été, avec du fromage bien fait, la présence de la
matiére grasse dans le petit lait, méme avec le babcock, est difficilement appréciable,
les subdivisions du babcock n'indiquent que des cinguiémes de degrés, Un cinquiéme
de degré, c'est 20 centiémes de un degré, c'est-d-dire 20 centidmes de un pour cent et
quand il g'agit de constater des centidmes de 1 0jo, c'est difficile parce qu'on est
obligé de le faire par estimation. Quand on dit qu'on trouve des matidres grassos
sans pouvoir en estimer la quantité, cela peut varier, pour une subdivision du
babcock de 1 & 20 centiéme de un pour cent. En supposant qu'on ait 100 livres de
petit lait, la présence d'un cinquiéme de degré de matidre grasse dans ce petit lait,
correspondrait & une perte d’environ } lb. de matidre grasse.

Je ne veux porter contre M. Barnard aucune accusation, mais il a dit,—je ne
orois pas que ce fit son intention— que l'excédent de matiére grasse, au deld de 4
pour cent, ne peut 8tre incorporé au fromage.

M Barpard.—Pardon ; mais ne peut augmenter le prix de votre fromage ; au

de gras au lieu de 4, vous faites un fromage qui se vend moins cher, et vous perdez
1 pour cent de matiére grasse. ‘
M Taché—Cette affirmation est certai t constestable; car le plus beau

cette époque qu'il eontient le plus de matidre grasses, Il peut se faire que vous ayez
raison, mais je ne puis I'admettre.

M. Barnard.—1l est trds important que la Société constate dans ses rapport 'opi-
. nipn d’hommes comme M. MacFarlane et comme vous sur cette question. Si vous
 affirmez que nous pouvons faire entrer plus de 4 pour cent de matidre grasse dans le

contraire, le diminuera ; par conséquent, i vous faites un fromage, qui a 5 pour cent:

fromage quise fasse, c'est en septembre, et dans les premiers jours d'octobre si la -
* saison est favorable, (’est & cette époque que le fromage est le plus beau, ot c'est &' |
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fromage, alors, vous vous mettez en contradiction avec les hommes les plus marquants
des Etats-Unis ; néanmoins vous pouvez avoir raison. *

M. Taché.—Je ne veux Pas que vous me mettiez en contradiction avec les meil-
loures autorités des Etats-Unis, quand Je w'ai pas dit co que vous me mettez dans la
bouche. M. MacFarlane, aprés I'avoir constaté pour I'avoir essayé sur le lait de
diverses fromageries, et parce qu'il connait d’autres fabriques, dit qu'il est plus diffi-

d'autres termes, la perte dansle
6époque qu'en ét6 ; mais il

’k, et jo crois que c'est I'opinion

. Monsieur MacFarlane, est-co que le percentage de matisres
grasses est plus fort que 4, dans le mois de septenibre dans toute la province ?

M. MacFarlane.——Oui, certainement.

M. Barnard.—Et vous trouves, que yous pouvez en faire un fromage qui se vend
mieux ?

M. MacFarlane.—Le fromage de septembre so vend mieux.

M. Barnard.

—Quelle est la proportion de richesse du meilleur fromage fabriqué
dans Ontario, qui est le meilleur en Amérique, je veux dire un fromage Standard ?

M. MacFarlane—11 1’y a pas de fromage type ou standard, au Canada. I1 est
question d'en avoir un, mais il n'y en a pas encore.

M. Barnard.—Quelle est Ia richesse du bon fromage,
d'aoit ?

M. MacFarlane—A Peu prés 34 pour cent dans On

M. Barnard.—Fst-co Plus de 3} dans Ontario ?

M. MacFarlane.
certaing rapports.

M. Barnard.—Je suis henreux de I'entendre, ¢'est une question trés-importante.
T'ai 6t6 envoyé par le gouvernement de Ja Pprovince de Québec dans Ontario, pendant
10,12 ou 13 ans, Je ne me rappelle Pas combien, afin d’étudier |a question, et jusqu’a
Técemment on afirmait positivement que le lait Pporté aux fabriques avait 8%, 3% pour
cent dans 'extréme limite Jusqu'au mois d’ogtobre, Eh | bien, si la province d’Ontario,
Touest, Stratford et Ingersoll pouvaient, Jjusqu’a Pannée derniére, o nous leur avons
enlevé le prix, faire le fromage qui Ppassait pour le meilleur en Amérique, avec un
lait de 3} et plus souvent do 3% popr cent de gras (cela a 6t6 affirme par les inspec-
tours) gi, dis-je, on peut faire un fromage de commerce, excellent, avee 3%, 33, pour-
quoi la provinee de Québec en forait-elle un contenant 5 pour cent de gras ? I

M. Taché—Tly a un fait quil ne faut pas oublier : c'est que depuis que M.
Barnard a eu une mission dans I'ouest, d’Ontario, il glest Passé des phénoménes extrs-
mement importants. Dans I'ouest d'Ontario, on e'apergoit qu'on est allé trop loin dans la
fabrication d'un’ fromage qui n'est Pas assex riche, et on s'apergoit dans Ontario,
que le fromage qui provient d’uy lait riche, toutes choses égales d'ailleurs, est bien

dans- Ontario, dansle mois

tario, et plus que cela ici.

—C'est plus que cela ici ; Dous sommes en avant d’'Ontario sous




supérieur & celui qui provient d’un lait moins riche. Kt si les gens d’Ontario ont
peur de Québec actuellement, ce n’est pas tant & cause de.nos méthodes de fabrica-
tion, mais parce que nous avons une matiére premiére supérieure & la leur. Si nous
ayons en mains une arme qui nous permet de battre tous nos concurrents, ﬁourquoi
ne pas l'employer ?  Je ne vois pas pourquoi nous essaierions de diminuer la richesse
du fromage, en enlevant un surplus de créme que, par un préjugé, on croit ne pas
8tre capable de s'incorporer.

Nous améliorons la fabrication chaque année ; il se fait des recherches chaque
année, dans la fabrication : nous ne sommes qu'au commencement de ces recherches,
mais jespdre qu'avant longtemps la province de Québec pourra fabriquer un fromage
ol toutes les matiéres grasses pourront entrer. Kt il y a un fait qui a été contesté
autrefois, mais qui est admis sans conteste aujourd’hui, c'est que, si les Américains ont
perdu le marché anglais, ils Uont perdu pour avoir pratiqué I'écrémage.

M. Barnard.—Avec du lait plus pauvre que le nétre.

M. Taché—Je 'admets, mais enfin c’est de I'écremage, et si vous entrez dans 1a
pente, vous irez jusqu'au bas de la cote.

M. Barnard.—Cela dépend comment vous ménerez votre traineau.

M. Taché—Quand un homme a des chevaux qu'il ne peut contréler; il les met
entre les mains de gens assez expérimentés pour les conduire. J'espére que les gens
apprécieront, dans cette circonstance, I'importance de confier les guides & des gens qui
savent les tenir. Il se passe actuellement un phénoméne que nous devons considérer
comme important dans l'industrie laitiére, et dans la fabrication du fromage. On
constate dans Ontario qu'on a fait fausse route en cherchant a faire un fromage trop
compact et de trop longue durée ; et les consommateurs anglais actuellement, (jo
tiens ce renseignement du Commissaire-fédéral, M. Robertson), les consommateurs
anglais ne cherchent plus un fromage vieux de 10 ou 12 mois, et qui a acquis depuis
ce temps un goit assez piquant ; ils cherchent un fromage riche, qui se consomme aprés
deux mois de fabrication, et qui, & cette époque, spit assez riche pour fondre dans la
. bouche.

" Notre fromage, fabriqué avec beaucoup de matiére grasse, ne se conservera pas |
aussi longtemps que celui d'Ontario, fabriqué avec moins de matidres grasses, et si on
le conservait le méme temps, le nétre serait inférieur 4 I'autre ; mais si nous vendong
notre fromage & I'époque voulue, nous trouverons plus de consommiateurs pour ce
fromage que pour celui d’Ontario, vendu aussi & I’époque qui lui convient,
Maintenant, comparant nos prix avec ceux que regoivent les Américains, nous
avons certainement pour toute l'année un centin de plus dans nos fabriques, et nous *
avons, dans la’ région de Saint-Hyacinthe, obtenu les prix de Brockville et presque |
~ toujours ceux d’'Ingersoll. La province de Québec est dans la bonne voie.
4 Je ne mets pas d’animosité dans cette discussion ; car nous discutons tous dans
_ Tintérdt du pays. [Et quand je me mets en travers d'une opinion de M. Barnard, jo |
le regrette : mon pas, parce que je n’ai pas la conviction de ce que je dis, mais 4 cause
de la personnalité de M. Barnard, qui a rendu d’immenses services & la province. Je
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n’aimerais pas que M. Barnard vit du mauvais vou
n’y aque conviction de ma part.

M. Barnard—Si vous me permettez, voici le
M. Fisher, répondant a une question, a dit

loir ou de la présomption 1a o il

point d'od nous sommes partis.
que M. Robertson voyait pour les froma-

Ly i i six dixidmes de gras. Ft quel est le pro-
©cédé pour rendre justice & ces denx personnes ? J'ai suggéré de payer le lait comme

on le fait dans un grand nombre d’établissements aux Etats-Unis. Je dis un grand
nombre,—c'est nouveau,—un grand nombre comparé i ce qu’il y en avait, il Y a trois
ans ;—il n'y en avait pas une seule alors qui efit adopté ce procédé,— aujourd’hui il y en
a plusieurs. C’est une question sur laquelle je désire attirer votre attention. Je ne veux
pas affirmer que j'ai raison, mais j'attire votre attention sur le fait que plus nous allons,
plus nous voyons clair dans la question. Ti Y & un fait parfaitement établi ici, c'est que
la o on ne fraude pas, 14 o0 on ne met pas d'eau dans le lait, il Y a une différence
telle, que pendant qu'un voisin porte un lait de 34, I'autre en porte un de 5 et six
dixidmes de gras ; et si vous n'aves Pas un instrument qui permette de rendre justice
4 chacun, il y en a un qui perd les deux cinquiémes, prés de 40 pour cent de son lait,
Jattire votre attention 1a-dessus. (1)

Maintenant M. Taché dit que si nous mettons tout ce gras dans le fromage nous
aurons un aussi bon fromage qu'Ontario, Il nous aura cofité plus cher, dans tous les
cas. Je lui laisse toute la responsabilité de son affirmation. J’aimerais qu’'on rendit

(1) Pour répondre i cette question, M. P, MacKarlane a fait depuis les calculs suivants :
Patron A apporte 300 1bs de lait & 5.6 de matiéres grasses, Patron B, 300 1bs de lait & 3.5. Total :
600 Ibs de lait. Fromage obtenu 70 Ibs, Prix de vente 10 cents — $7.00. Fabrication 1} centin = 1,05
Reste & partager entre les deux patrons, 5.95,

La répartition ordinaire donnerait :........... A. 300 1bs, = 2974
300 1bs, = 2973
La répartion, d’aprés la richesse donnera 7. A. 300 x 5.6 = 16.80 de gras,
B. 300 x 35 = 10.50

Total..

—

27.30 « 4 5,95,
Oulalb d 22 centins, soit : ......... A. 1680 x 22 = 3.66
B. 1050 x 22 = 2.29

5.95
La fre solution donne un prix moyen de 0.91 par 100 1bs de lait pour les deux patrons; la
2tme solution donne & A. 1,22 et & B. 764 par 100 Ibs, laquelle est la plus juste, étant donné qu'il

est admis qu'a chaque livre de gras apportée correspond. un poids & peu prés constant de 2§ Ibs
de fromage, ’




justice ayux patrons. Les fabricants de beurre et de fromage n'ont pas d'intérét dans la

avor
question. Ca ne leur fiit ni chaud ni froid que I'un ait un lait riche et 'autre un lait nos
maigre ; que I'un regoive mojns, et I'autre plus que ce & quoiila droit.

Mais nous, les patrons, nous sommes intéressés i ce que nos vaches donnent beau- ?:n:
coup de lait, & ce qu'elles le donnent gras, et i ce que nous s0yons payés en consé- fois
quence. Comme M. Chapais, qui est ici,et comme le docteur Couture peuvent vous Rol;
le dire, nous avons une race de vaches unique, que nous ne trouverions pas ailleurs poré
que dans la province de Québec, ot qui a 6t6 méconnue Jjusqu's cos derniexs temps o faire
la Société d’Industrie laitiére I'a mise en évidence. Il est important que nous soyons
payés de la valeur des produits que nous apportons a la fabrique. Que le fabricant fabri
fasse un fromage gras, qu'il fasse un fromage écrémé, gl lo veut, qu'il paie mon betir
voisin pour du lait de Jersey, qu'il le paie pour du lait de 3%, mais avant tout qu'il port
nous rende justice. voul

M. Taché—D'aprés ce que dit M. Barnard, M. Robertson aurait actuellement riche
des objections & employer le bAbcock pour le paiement du lait suivant sa richesse fabri
dans les fromageries, Ce qui est moins clair pour moi, c'est la raison pour laquelle est la
M. Robertson fait cette objection : est-ce parce que ceux qui ont du lait riche rece- 7
vraient trop, ou parce qu'ils ne recevraient pas assez ? Si c'est parce qu'ils recevraient | encor
trop, je dirai qu'il faut encourager la fourniture & la fabrique de lait riche. Si c'est du la
parce qu'ils ne recevraient pas assez, vous verrez qu'un’ jour ces messieurs, s'aperce- 44, et
vant que cela les paie mieux de fabriquer du beurre, se mettront & en fabriquer, et ]
nous sayons que c'est une excellente pratique de faire du beurre dans certains mois que 8

"o le lait est riche.” : le lait

M. Fisher.—C’est moi qui ai mis le nom de M. Robertson dans cette discussion, et 76
et je.dois expliquer clairement ce qu'il a dit: il est évident que M. Barnard ne m’a que o
pas compris. M. Robertson m’a dit que, si la richesse du' lait variait entre 3 et 4 de frc
pour cent, la distribution de I'argent, d’aprés I'épreuve, était juste ; mais que si le lait 3
était moins riche que 3, ou plus riche que 4, ¢'était la distribution de I'argent qui dimin
n’était pas juste ; mais il n'a dit rien du tout de la richesse du fromage ; il n’a jamais a-trily
dit qu'on ne pouvait pas mettre plus de 4.pour cent de gras dans lo fromage. Je suis suis p
8r que M. Robertson a fait souvent du fromage bien plus gras que 4 pour cent ; et la don
je suis stir que M. RobertSon ne voudrait pas donner le conseil d'écrémer le lait, au mage
cas ou le lait aurait une richesse plus grande que 4 pour cent de gras. méme

Pour moi, et je crois qu'en disant cela, je donne aussi I'opinion de M. Robertson, lo lsif
I'écrémage du lait est la pratique la plus dangereuse qu’on puisse introduire dans ce M

_pays. Comme M. Taché I'a dit, c’est dans les Etats-Unis qu’on a commencé & écrémer M
le lait, et c'est par la qu'on & détruit la réputation du fromage américain. Bt c'est M
parce que nous ayons, dans la province de Québec, persisté & mettre tout le gras M
dans notre fromage, que nous avons réussi & produire le meilleur fromage en Amé- ok

rigue. Comme M. MacFarlane I'a dit, nous avons réussi  faire le meillour fromage
du Canada ; c'est parce que notre lait est plus riche que celui d'Ontario que nous

(1) Nou
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4vons réussi & faire du meilleur fromage quie cetté province. Je ne voudrais pas que
nos cultivateurs songeassent & écrémer lo lait desting atix fromageries.

M. Barnard—Vous me permettrez de mettre an procés verbal une question 4
M. Robertson : M. Robertson a-t-il conseillé, Id o le lait est plus riche que 4 pour
cent, de cesser de faire du fromage pour faire du betrre? Je I'ai entendu plusieurs
fois, les dernidres fois qu'il a parl¢ ; je puis m'étre trompé, 'mais j'ai compris de M,
Robertson que, lorsque le lait devenait trop riche pour que tout le gras pat 8tre incor-
poré dans le fromage, il valait mieux abandonner la fabrication du fromage pour
faire du beurre.

Je ne demande qu'une chose: que vous me payibz le gras que japporte a la
fabrique, et que vous me payiez plus cher sous forme de fromage ou sous forme de
beurre, je le laisse & vous, mais au moins Pey®z-moi suivant la valeur de ce que Jj'ap-
porte 4 la fabrique. Et je demande par conséquent que I'on prie M. Robertson de
vouloir bien émettre une opinion sur cette question: quand on a un lait dont la
richesse dépasse 4 pour cent, est-il mieux que la fabrication du fromage cesse pour la
fabrication du beurre ; et dans le cas o on a du lait de 5. 6, et du lait de 3.5 quelle
est la manidre de rendre justice aux patrons ? (1)

M. U'abbé C6té.—Si vous voulez me lo permettre, je ferai une réflexion. Nous faisons
encore actuellement du fromage chez nous, et depuis la Toussaint, nous faisons1'épreuve
du lait tous les jours. Vers le 6 novembre, je crois, I'épreuve du lait du bassin donnait
44, et alors il fallait 8 livres et 57 centidmes de lait pour faire 1 livre de fromage.

Vers la fin de novembre, le lait donnait 4% de gras au baboock, et alors gan’a pris
que 8 livres.et 37 centidmes par livre de fromage. Et actuellement, samedi dernier,
le lait du bassin portait 5, un peu fort, un peu plus de 5 de gras, et ga n'a pris que 7
et 76 centidmes livres de lait pour 1 livre de fromage. Par conséquent, il faut done
que ce gras s'incorpore au fromage, puisque ¢a prend moins de lait pour faire 1 livre '
de fromage.

Maintenant, y a-t-il proportion entre 'augmentation du gras dans lo lait et la
diminution du nombre de livres de lait nécessaires pour faire 1 livre de fromage? Y .
a-t-il une proportion égale & celle qu'il y aurait, si on faisait du beurre ? Cela, je ne
suis pas compétent pour le dire, car jo n’ai pas fait cette épreuve. Cette épreuve, je
la donne telle que nous 'avons faite, Ces chiffres, que jo donne,sont pris sur le fro-
mage au sortir du moule ; je ne sais pas si plus tard, ap: maturation, ils seront les
mémes ; mais Nous avons constaté cela aprés 24 heures ot Pplus de pressage.

M. 8. Chagnon.—Vendredi dernier, mo, jo n'ai pris que 7 et 47 centidmes avec'
le lait de 2 jours.

M. Vabbé Coté.—Maintenant, quelle 6tait 1a proportion du gras ?

M. Chagnon.—Le gras était tout prés de 5.

M. Vabbé Coté.~Alors ga viendrait encore & appui de ce que jo viens de di

M. Allard—D'aprés I'opinion de M. Barnatd, votre fromage devrait se vendré
moins cher' A cause de cela ? ihx

(1) Nous espérons pouvoir insérerd la fin du volume I répanse du prof. Robertson & ces questions. B.0.
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M. Vabbé C6té.—Notre fromage, nous le vendons 12 cents la livre et nous n'en
ayons pas assez pour répondre aux demandes,

M. Barnard.—Si vous pouvez faire du fromage double-créme, et si-vous avez un
marché exceptionnel pour le fromage, ce ne sont pas les conditions ordinaires. Et
pour un qui sait faire ce fromage, il y en a 999 qui ignorent. Maintenant, sachez
que je ne discute pas pour le plaisir d’affirmer, mais je donne des faits connus par
tout le monde ; & vous de donner la solution, .

Ce que je demande c'est que le patron soit protégs, et s'il est um)L association qui
doive le protéger, c'est la ‘Société d'Industrie laitidre. Fst-ce que vous ne trouverez
Ppas moyen de protéger les patrons et de mettre les voleurs & la porte, non pas par
des moyens violents, mais par des moyens qui leur feront comprendre le bon sens,
Que celui qui apporte du lait de 3% pour cent de gras soit payé pour ce qu'il livre;
que celui qui apporte du lait de 5. 6 pour cent do grag soit aussi payé pour.ce qu'il
livre ; et que celui qui n'a que 2} pour cent soit découvert et mis a la porte.

Le malheur, ¢'est que nous discutons, d’année en année, depuis 10 ans, cette ques-
tion, et nous sommes toujours devant des inspecteurs qui disent qu'il y a nombre de
voleurs. Ily a moyen de chasser les voleurs sans aller trouver les avocats. Les
avocats sont des hommes charmants ; peut-8tre qu'il y a des voleurs parmi eux ; dans
tous les cas, il y a des hommes trés-habiles, et quelquefois une cause est perdue devant
de bons juges et de bons avocats n'ont pu la gagner. 11y aun moyen plus pratique :
c'est le baboock. Je ne vous dis pas de vous en servir demain, mais étudiez-le, voyez
si les patrons vont gagner ou perdre par I'usage du babcock.

Le patron, clest un malheur, n'est pas protégé A la fabrique. Ie fabricant, ga
ne lui fait pas de différence de me donner toute I valeur de mon lait, ou d'en donner
une partie au voisin. Il n’a pas d'intérét 4 cela ; son seul intérét est de conserver la
fabrique.

M. Fisher recommande d’encourager & I'avenir los beurreries, ] Y & plusieurs

. incommodités & cela, surtout quand il y a déjd une fromagerie dans la localité,
D'ailleurs, on se trouvera dans la méme difficulté, tant que le fabricant de beurre ou
de fromage ne paiera pas le patron suivant la valeur dulait. Ty aura toujours 1a

_ une injustice criante, et une occasion de voler, et vous savez que 1'occasion fait sou-

~ vent lo larron. Tachez done d'éviter la tentation. Que le patron qui vient 3 la
fabrique, honnéte ou non, Wit payé en proportion de ce qu'il donne,

I, Chagnon.—Le fromage que Je fais n’est pag un fromage 4 la créme ; c'est un
fromage ordinairoe. De Pplus, j'ai un procédé & moi, que j’applique quand le lait d’un

_ patron n’est pas aussi riche que celui d’un autre. Jai alors 'habitude de m’entendre

- &vec le patron. Je lui dis : Ton lait donne seulement, 3 pour cent de gras, tandis que
celui d'un tel en donne 43, veux-tu que j'essaio tes vaches ? On va chez lui, et la

vache qui n'arrive pas dans la moyenne, on téche de la supprimer.  Jo crois que c'est
le moyen d'arriver i 'donner une bonne moyenne & la richesse du lait,

M. Barnard.—Ce serait un peu long.

M. Chagnon—On ¥ arrive chez nous.
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\M Saul Coté.~ Nous avons iei un homme qui a payé le lait d’aprés sa richesse,
Jespére qu'il voudra bien venir nous dire ce qui est arrive,

M. U Abbé Coté—Je pourrais dire que, méme pour le fromage, on peut payer le
lait d’aprés s richesse. Dans une conférence, faite aux Etats-Unis, que j'ai.lue dans
le “ Country Gentleman ", I'on recommandait de payer absolument le patron d’aprés la
valeur du lait, d'aprés I'attestation du babcock. Un fabricant de fromage qui était

» dans Passemblée dit: « Jo puis vous assurer que lo
Bible pour arréter les volours, J'ai fait I'épreuve. des deux
babcock est préférable . C'est une appréeiation, qui
erois que le babeock est un des meilleurs moyens d
cateurs de lait,

ilya un grand nombre de fromageries qui em-
ploient le babeock pour déterminer la richesse du lait, et qui paient d’aprés le babcock,

que ce n'est pas tout-a-fait exact, mais ¢'est agsoy
juste pour la pratique ordinaire. Ainsi, nous n’aurons pas seul

tion de matiére grasse dans les échantillons plus riches, mais nous aurons aussi une
plus grande quantité do caséine, de sucre et d’autres matidres solides dans le lait,
Par conséquent 'épreuve de la richesse du lait, dans la pratique ordinaire, est assez 3
juste pour ce qui regarde la quantité des matidres solides qui se trouvent dans le
lait ; et pour cette raison, je suis convainen que cette épreuve du lait est bien préfé-
rable 4 la pesde.

M. Taché.—Des chiffres que M. I'abbé Coté nous a donnés; il ressort un engei-
gnement: Quand le lait contenait 4.25 de matidre grasse, on faisait 1170 livres de
fromage. Quand il contenait 4.50 de matiare grasse on en faisait 11.90 livres ; enfin,
quand il contenait 5 de matiare grasse, on faisait 13 livres et 1 dixiame de fromage, :

Maintenant, il est évident quily a en défaut dans la tenue du lait ou do la
fabrique ; car voici los variations dans le rendement du lait. Ent;
midres richesses constatées, 4.25 et 4.50, il Yy & une différence d’un quart de livre,
cest-d-dire que le lait la seconde fois contient un quart de livre de gras de plus, et
O ne gagne qu'un cinquidme : le résultat n'est Pas parfait. Quand le lait contient
une demi-livre de plus, c'est-d-dire § livres, on gagne une livre et deux dixiémes de

fromage, par- conséquent on fait plus que doubler la quantité de fromage gagné A
cause d'un gain d’une demi-livre de beurre,

t une augment

re les deux pre.

M. U'Abbé C6té. —Nous avons fait aussi une autre épreuve,
lait de trois Jjours, du lait de deux Jjours, et du lait d’une Jjournée,
différence, entre le rendement du lait d’une journée (soir et m
Jours, et Ie lait de trois jours. Le lait d’une journée a donné up
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rendement que celui de deux, et que celui de trois surtout, bien que le lait extérieu-

rement pariit,dans tous les cas, bien conservé. © prés
M. Taché.--La remarque de M. Coté nous ameéne & toucher un sujet important : pend
celui de la tenue du lait pour les fabriques. Il est connu que le rendement est d’au- mani
tant plus grand que le lait est plus frais. Par conséquent, il est trés-important pour _
tous les fabricants d’insister pour que tous leurs patrons tiennent leur lait dans le dé gg
meilleur état possible ; et les meilleurs résultats ne peuvent &tre obtenus généralement seillé
.sans V'usage des aérateurs. De ces instruments, il y en a de toute espéce sur le marché, que le
et la Société ne se charge pas de faire de choix ; il y a un grand nombre de ces aéra- de ref
teurs, qui se vendent depuis un écu jusqu's $30. Chacun peut choisir suivant ses ou en
moyens. vieux
Mais il est important que chaque fabricant fasse faire des conférences par des lait to
gens influents auprés de ses patrons, pour leur faire connaitre la nécessité et 1'utilité * la pré
de D'aérateur. 11 est bien connu que l'aérateur se paie deux ou trois fois dans le perdu
courant d'un 6t6. Les faits mentionnés par M. C6té établissent la différence dans le b
rendement-entre le lait d'un jour, de deux jours ou de trois. Cette différence, se ravail
répétant plusieurs fois dans 1'été, finit par 8tre considérable. M
M. Chagnop.~J'ai fait la méme épreuve que M. le Curé, et je ne suis pas arrivé sirioz 1
au méme résultht. 11 est bien difficile, méme on fabriquant toujours avec le méme le faire
lait d’arriver avec les mémes quantités de fromage, chaque fois. C’est quand on pése M
le lait et le fromage tous les jours, comme nous le faisons, qu'on voit la différence, dans le
Cependant, je dois dire—que je suis arrivé, moi, avec lo lait de deux jours, mieux plus ou
qu'avec aucun lait d’une journée. Je ne sais pas au juste de quoi ga dépend ; je suis M
porté & croire cependant que ga dépend de la fabrication, Je crois qu'il ne faut pas plus ou
fabriquer de la méme maniére dans les différents temps, avec les différents laits. vite : an
Avec le lait de 3 jours, je n’ai pas pu obtenir un aussi fort rendement qu'avec le lait M.
de 2. Il n'y avait qu'une petite différence, mais je me demande si nous pourrions lieu sur
arriver & le fabriquer de maniére & lui faire rendre autant. avons er
M. ' Abbé Coté.—Le lait d'une journée doit étre chauffs, et il faut le laisser un du from
* peu plus longtemps avant d’y mettre la présure. Alors, quand il est venu au meilleur en autor
temps pour mettre la présure,—ce qui arrive bien souvent chez nous, depuis I'au- le Présic
tomne, & onze heures et quelquefois aprés,—mon fromager brasse son lait de temps & fait ; n'y
autre ; et arrivé au temps, il met la présure. Il y a un peu de différence par exemple J'ai cons
dans le procédé. . établisses
M. MacFarlane—Pour avancer le lait, et avant de mettre la présure, c’est une durang ¢
bonne chose de le chauffer. Moi, j'ai toujours I'habitude de chauffer le lait au com- fromage.
mencement de I'automne,’a 88 ou 90 degrés.- Le premier lait regu, chauffez-le bien ;. Cela,
et une fois le'dernier lait regu, diminuez la température A 88 et gardez le lait dans Nous voy
Je bassin & cette température, Prenez 8 onces do lait et une cuillerée 4 thé de présure, vend 20 ¢
ot i le lait ne prend que 14 ou 15 secondes pour cailler, c'est le temps de mettrela §8 entre lo
présure. ’ \ | quand je
11 est bien mieux de laisser avancer le lait dansle bassin avanpt d'y mettre I ment du ;

La différ
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maniére le fabricant

ans le petit lait longtemps.
it lait, vous le trouy
b a fini son ouvrage aussi vite,

M. U Abbé Coté.— A lappui de M. MacFarlane, je dirai do Plus que je conseillorais
dé garder du lait de la veille pour faire avancer lo lait, comme M. Teclair g con-
seillé de le faire pour le beurre, On peut finir ga Jjournée aussi A bonne heure 'automne
que le printemps. Demandez aux patrons de venir & votre aide, Vous lear enseignez
de refroidir leur lait, ot Vous avez raison ; demandez leur l'automne de le réchauffer,
ou enfin de le garder dans des places qui ne soient Das trop froides. Si vous aves du
vieux lait de la veille, mettez-en le percentage requis pour arriver travailler votre
lait toujours dans le temps voulu. Car, si vous attendez trop longtemps pour mettre
P, et il y aura une grande quantité de créme de

Si vous gardez le caills
erez bien mauvais. 1t de cette

perdue.

M. Chagnon —(Vest pour la raison donnée
ravailler du lait de 2 jours. Mon lait mar

M. 8. (oté—Jo n’aime pas cela : tr;
siriez mieux en faisant mQrir votre lait
le faire marir.

par M. Coté que jo préfére en automne
che toujours aussi vite qu'en été.

availler du vieux Iait. Jo crojg que vous réus-
vous-m@me, qu'en demandant 3 vos patrons de

M. Allard—Je demanderais & M. Coté 7] vaut mieux, pour faire marir le lait
dans les chaleurs de I'é6té, ou

5 quand le lait est avancé, mettre
plus ou moins de présure ? ’

M. Saul Coté—Je prendrais moins de temps pour faire cailler, Jo ne dirai pas :
Pplus ou moins de présure, mais moins de temps. Ce que je veux, c'est qu'il caille plus
vite : au lieu de le faire cailler dans 40 minutes ; faites le cailler dans 30.

M. Bourbeau.—J 'ai suivi avec beaucoup d'intérat la discussion qui vient d’avoir

liew sur la fabrication du fromage, dans les différentes périodes do g saison. Nous

avons entendu dire ici que différontes quantités de lait rentraient dang la fabrication
du fromago selon leg saisons ; aussi que la quantité du fromage était bien supérieure
en automne a ce qu'elle est o

n 6té. Je me léve pour attirer votre attention, Monsieur
lo Président, et I'attention de ceux qui s'occupent de P'exportation du fromage sur un
fait ; n'y aurait-il Pas moyen de rendre justice 4 coux qui fabriquent tard I'automne #

J'ai constaté, en faisant I'épreuve du fromage (car dans la fabrique voisine de mon
établissement de commerce, j'ai établi la fabrication pendant 3 jours de Ig semaine,

durant toute la saison), et j'ai pu constater les différentos qualités qui existent dans le
fromage.

Cela m'améne A faire une comp;lruison entre le bon beurre e
Nous voyons dugpeurre qui se vend 10 cents et 15 cents, tandis quil y en a qui.se
vend 20 cents 6t méme 25 conts, Je crois qu'il devrait exister la méme différence
entre lo fromage fait avec lo lait maigre, ot le fromage fait avec le lait gras. Kt
quand je parlg de lait maigre, je ne veux pas diro du lajt écrémé, jo veux dire simple-
ment du fromiage fait avec du lait comme on en g dans les mois de Juillet et d’aoft,
La différence est grande entre la qualité du fromage de juillet ot d’sont og plus &

dans un autre temp,

t le mauvais beurre;
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bonne heure, et celui de septembre, octobre et méme novembre. Le fromage fait
dans le mois d'octobre, & la fin d’octobre, et dans les premiers jours de ‘novembre est.
d'une grande richesse, et d'une vichesse qui devrait 8tre remarquée par ceux qui en
font le commerce, do maniére & rendre justice & ceux qui prolongent la fabrication
dans I'automne. Je crois que nous devrions aisément obtenir un plus haut prix que
nous n'avons obtenu jusqu'a ce jour pour la vente de ce fromage.

(e que jo veux en mo lovant, c'est attirer, sur ce fait, I'attention de coux qui 8'oc-
cupent de cotte question si importante pour les cultivaieurs afin que nous trouvions
un marché qui rende justice & ceux qui font du fromage dans les mois d’automne.
(Cest un fromage d'une grande richesse, et qui, pour ainsi dire, gofite la créme. On
pourrait dire que c'est du fromage fait avec de la créme. A T'heure qu'il est, nous en
avons sur nos comptoirs et nous trouvons que ce fromage est d'une grande richesse,
et qu'il est ridicule de le vendre pour 10 ou 12 cents, quand il devrait valoir 15 ou 20
cents. 24 cents ou 3 cents par livre de plus, ce n’est pas suffisant, je dis qu'il devraity
avoir une différence entre le fromage de juiliet et aofit et celui d'octobre et novembre,
de 4, 6 ou 8 cents.

M. I' Abbé Coté—JTe conseillerais alors & M. Bourbeau de demander & ses con-

fréres d'avoir autant de conscience que lui.

CONFERENCE DE M. 'ABBE CHOQUETTE.

ENVOI DES EOHANTILLONS DE LAIT.

Monsieur le Président, Messieurs,

Je ne constate pas trace de fatigue sur vos visages. Cependant, jo fais réflexion
que vous devez 8tre fatigués, puisqu'on me dit que vous 8tes en séance depuis quatre
heures. (C'est pour moi une obligation de ne pas vous retenir longtemps. Aussi,
n'ai-jo que quelques mots & dire.

1l y a deux ans, j'ai fait connaitre 4 la Société d’Industrie laitidre un moyen trés
simple d'expédier par la malle les échantillons de lait destinés & I'analyse. Ce moyen

consiste & faire usage d’étuis en bois, de mettre dans ces étuis la bouteille renfermant |

" T'échantillon, et d'envoyer le tout par la malle comme un paquet ordinaire.

Plusieurs fabricants et bon nombre de patrons ont mis & profit ce moyen bien

bien simple d'obtenir une analyse. Je crois qu'il y a aujourd’hui une céentaine de ces
étuis en circulation dans la province ; plusieurs sont venus au laboratoire plus d’une

fols. :
Le lait, dans cette double enveloppe, se trouve suffisamment protégé contre ls

malice et contre les accidents. - Il est permis de croire qu'il arrive entre mes mains
dans I'état o il tait quand il a 6té expédié.
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Mais il est évident que cet échantillon n’est
sont les matiéres 4 expertises légales, qui voyage

la protection du grand sceau de la.couronne. I|
Pprotection,

pas protégé au méme point que le
nt sous la garde du shérif et sous
serait puéril de demander une telle

Cependant pour obvier 4 toute objection, j'ai cherché s'i] n'y
de couper court aux soupgons qu’on
tillons.  Jo n'en vois pas d’autre po
entre vos mains,que la recommanda,

Ayez soin de faire appliquer 1
partie sur le couvercle 3 lextrémité
m’arrivera, comme m'arriverait une

aurait pas moyen

pourrait avoir relativement l'identité des 6chan-
ur le moment, quant aux étuis qui se trouvent

tion spéciale ou I'enregistrement.

e timbre de I'enregistrement, partie sur I'étui et

de T'étui, et je crois que réellement cet échantillon
lettre recommandée,

Un autre moyen, proposé par M. le Secrétaire, serait de me procurer un scean
8pécial ayant un caractdre tout-a-fait distinetif, que je pourrais appliquer sur deg
gouttes de cire, & I'extrémité do étui.  Dorénavant tout 6tui, qui sortira du labora.
toire, portera cette marque qui assurera, jo 'espére, l'intégrité de I'échantillon, Jeo
vous demande seulement d’avojr soin de mettre votre signature sur la bande de papier
que je mettraj 3 I'extérieur, et de me signifie

r lenvoi.
Et a ce Propos, permettez-moi de vous Pprier instamment, de m’avertir par une
carte-poste chaque foig que vous m’adressez un échantillon,
Généralement, la carte m'arrivant un peu
tout ce qu'il faut afin do commencer
fermentation lactique.

avant I'échantillon, je puis préparer
Tanalyse immédiatement of de prévenir ainsi la

Je vous ferai remarquer en outre que la bouteille, renformée dans I'étui, contient

une poudre blanche. Quelques uns ont enlevé cette poudre et lavé la bouteille 4 I'egn
pure. C'est une précaution qui, en d’autres circonstances, pourrait se recommander.
Mais jai mis cette poudre avec intention : ¢'est un antiseptique destiné & conserver le

lait doux. Je vous prie donc de laisser la Ppoudre dans la bouteille et d’y verser le lait
en toute sureté,

Je désire aussi attiror votre attention sur 'ap

quelques minutes avant mon arrivée,
A l'industrie laitidre,

Mais j'espere que M, Jo Secrétaire demandera aux fabricants de Capelton de pl;é-

babcock un acide sulfurique de la densité do 1.82,
les trois points que je vous signale, je crois que '
eviendront moins nombreuses et les résultats plus




Ces points sont : la densité de l'acide, ainsi que je viens de le dire, le mélange mo-
déré et lent de I'acide et du lait, et en ma@me temps 'écoulement complet du lait de la
pipette dans la bouteille, jusqu'a la derniére goutte.

Permettez-moi une autre remarque au sujet du lactomatre. L/industrie laitidre,
dans la province, n'cst plus & ses débuts. Suivant l'expression du jour, elle est arrivée.
Ses méthodes, élaborées dans les fabriques-écoles ainsi que dans les laboratoires, sont
confirmées par 'expérience. Je puis donc dire que c'est une science, Par conséquent,
Messieurs, jo me permets de vous demander de faire usage d'instruments scientifiques
dans les divers essais que vous avez & faire.

Or lo lactomatre n'est pas un instrument scientifique ; sa graduation est a peu
prés empirique. Elle part de zéro et va jusqu's centou cent vingt ; mais elle ne donne
pas la densité du lait.

Pour un prix un peu plus élevé, vous pouvez vous procurer le lactodensimétre
de Quévenne, qui est un instrument scientifique, donnant le poids d’un gallon de lait
relativement au poids d'un gallon d’eau.

Du lactometre au thermométre la transition est facile, c¢ar ces deux instruments
g'emploient simultanément. J'ai eu loccasion de constater que dans certaines
fabriques, on fait usage de thermomatres protégés par une garniture métallique ; ces
instruments ne peuvent pas 8tre soumis 4 des lavages parfaits, ainsi que le demandent
tous les appareils qui ont été en contact avec le lait.

TLe lait est la plus délicate des substances organiques ; celle qui se préte le mieux
au développement de toutes les formes de champignons, de bacilles, ete...Ces thermo-
métres constituent des milieux trés favorables pour ces petits-dtres malfaisants, et le
fabricant ne se doute pas qu'il a entre les mains un ennemi redoutable ; d’autant plus
redoutable qu'il est caché.

J'attribue ala présence des ferments, qui pullulent dans les recoins de ces ther-
mométres, certaines maladies du fromage qui déroutent parfois les connaisseurs.

1l y a cependant, aujourd’hui, & des prix trés modiques, de petits thermométres
cylindriques, contenus dans une enveloppe de verre ; rien de plus facile & nettoyer.

On m'a demandé de donner un cours de chimie & 1'école de laiterie ; j’ai accepté
avec plaisir. Ce cours ne sera pas de chimie pure, mais de chimie appliquée particu-
lidrement & la partie qui vous intéresse immédiatement : & I'industrie laitidre.

Je crois vous intéresser en vous donnant le court programme que jai adopté;
inutile de vous dire que je tiendrai compte des suggestions qu’on voudra bjen me faire
A ce sujet.

Voici donc quelques-unes des legons, dont le nombre sera déterminé par M. lo
Secrétaire :

Composition chimique du lait ;

Constitution physique du lait ; son aspectau microscope ;

Modifications apportées par la race et la durée de lactation de la vache;
Propriétés physiques du lait ; :
Lait normal et lait anormal ;
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Le lait et les microbes ou forments :

Composition chimique du beurre ot dy fromage;

La maturation des fromages ;

Enfin [a technique de lessayeur babcock.

Je crois que quelqu’un de ces Messieurs, soit Monsieur lo Président, ou Monsieur
lo Secrétaire, vous parleront d’une innovation assez importante [dans JLindustrie 1aj.
tiére de la province, Nous AvOons parmi nous un fabricant de lait condenss, J'ai

regu de M. Chicoine, samedi dernier, le premier échantillon de ce lait, fabriqué sur leg
bords du Richelien,

Je n'ai pas encore fait l'anal
a la densité et, Ia congistance vo
taire du Conseil d’Agriculture
et ils pourront voug donner leu

yse compléte de ce lait, Je puis cependant dire qu'il
ulues pour assurer g conservation parfaite. M. le Secré-
ot M. le Secrétaire de la Société I'ont 8o0té chez moi,
T appréciation qui est, Je crois, tras favorable,

DISCUSSION

instruments convenables pour fair
thermométres et lactomatros,
une acquisition, nous travaillo,
un instrument pour faire 16
achetés, et trouve que le fa
par l'instrument,

11 serait dans lintérat des fabricants d’
86 procurer ces instruments sans quil fat
maniére nous ne serions Pas trompés par ces i
portant. 11 est arrive que dos fabricants o

, mais des
fois, ot nous Croyons avoir fait
118 une couple de jours, lorsqu'un inspecteur 5
preuve du thermomatre et lactomatre, que n,

bricant g’est trompé, parce qu'il a 6té trompé

rrive avee
0Us avons*
lui-méme

éncourager une maison o I'on pourrait
besoin de les expérimenter. De cotte
nstruments, @ crois que c'est trés im-
it fait un fromage qui n'était pas de

cultivateurs, [ 'y a qu'un moyen 3 prendre; il faut que ce soit partie du travail de
la Société d’Industrie laitidre ot du Syndicat de fournir 4 leurs membres des instru-
ments parfaitement garantis, afin qu'ils puissent faire un article de premiére qualité
et de les vendro dans leg meilleures conditions,

Ce qui est certain, ¢’est qu'il nous faut deg instruments de Pprécision, ot chacl:?
16 peut-8tre juge par lui-méme d'un article dont il ne connait pas la valeur. Par corf-
8équent, nous devrions charger un de nos membres, comme M. Choquette, de faire
venir, des meilleures fabriques, les instruments

dont nous avons besoin, et de leg
obtenir dang les meilleures conditions du marché. Et nous ferons mieux de nous
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adresser directement au Secrétaire de la Société d'Industrie laitidre, pour certains
instruments que chacun ne peut apprécier lui-méme, et que le Secrétaire pourra
apprécier, ou faire apprécier par des connaisseurs, comme M. Choquette. Ceci est
une opération syndicale ; et je suis sdr que le syndicat des cultivateurs va s'unir &
la Société d'Industrie laitiere dans ce but.

Bt il y a une autre question, Monsieur 1’Abbé, que nous avions abordée ot i la
conclusion de laquelle nous ne sommes pas encore arrivés. ('est celle de payer les
patrons suivant la richesse du lait. Vous n'étiez pas ici pendant la discussion. Je vais
la résumer pour vous en deux mots. Nous voudrions que les patrons pussent étre
payés suivant la valeur de ce quiils apportent. S'ils apportent du lait frelaté, qu'ils
sachent qu'on le constate immédiatement; 8'ils apportent du lait moyennement riche,
qu'ils sachent que nous les paierons suivant ce qu'ils apportent, et que 8'ils apportent
du lait riche, ils seront aussi payés suivant la valeur de ce lait.

Le fabricant peut objecter que 'emploi du babcock, pour chacun des échantillons
de lait fournis par les patrons, entrainera un trop grand travail. Je crois qu'au fond,
ce serait 1 la grande objection. Mais j'attire votre attention sur ce point, Monsieur
le Conférencier, parce que jo crois qu'il y a moyen de prendre un échantillon chaque
jour, et en y introduisant quelques matiéres chimiques, de le conserver de maniére A ce
que les échantillons de toute une semaine puissent 8tre examinés ensembleau babcock,
On pourrait faire une fois parsemaine, dans une machine suffisamment grande, I'essai
de 60 échantillons & la fois. De la sorte, on arriverait A rendre justice exacte aux
patrons dans tout le cours de I'été. J 'aimerais, si Monsieur le Président le permet, que
vous en disiez un mot,

M. Uabbé Choquette—Cette question a déjd attiré mon attention. Je n'ai pas fait
d’expérience personnelle ; jo vois, cependant qu'aux Itats-Unis, dans quelques
fabriques, on fait cette analyse collective de 6 jours, mais, je suis porté & croire, par
des considérations d’autre part, qu'il doit sy présentei" de grandes difficultés ; car,
quelle que soit la substance qu'on y ajoute, on augmente le volume et le poids du lait.
Tt I'appareil babeock est construit de telle sorte, qu'il donne le poids du beurre d’aprés

" son volume rapporté au volume du lait, mais quelle que soit la substance que vous
ajoutez, soit du bichlorure de mercure ou sublimé corrosif, soit de la soude] la matiére
solide qui se dissout augmente par 13 le volume du lait. De sorte que, lorsque vous
prendrez Péchantillon d’essai, au lieu d’avoir la somme des échantillons quotidiens,
disons dix multipliés par six, 60, vous aurez 62 ou 63. Il faudra par conséquent faire
une correction. Je ne sais pas si les fabricants seront en état de faire cette correction
qui devient assez complexe.

M. Barnard—Mais, est-ce que tous les échantillons ne seront pas dans les mémes
conditions ? Est-ce qu'ils ne seront pas tous entre 62 et 63 ?

M. Uabbé Choquette—Oui.
M. Barnard.—Alors est-ce que 1'un se trouverait & perdre plus que l'autre ?
M. Uabbé Choquette—DLa porte serait la méme pour tous les patrons. Klle serait
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trés minime, mais Vessayeur ne donnerait pas & chacun son dn
tage, au lieu d’8tre donné par 60, serait donné par 63. (1)
C'est une question qui mérite d’dtre étudide. Clest lo seul moyen d’introduire
pratiquement le babcoclt dans les fabriques. Quand 3 faire l'essai tou
chacun des patrons, nos fabricants n'en ont pas le temps. De plus ces épreuves
demandent une minutie de détails qu'ils ne sont Pas toujours en état d'observer. Je
me propose d'étudier cette question, I'6té Pprochain’ou dans le cours de I'hiver, pour
voir, si par des caleuls simples ou au moyen do tables prépar ‘
pas arriver i des résultats précis. ‘

I est possible néanmoing qu'une épreuve simple par semaine, pour chaque
patron, puisse suffire dans ]a plupart des cas. Te patron honnéte n’y perdra ou n'y .
gagnera rien, car lo lait d’'un troupeau de 4 & 5 vaches vario peu d’une semaine 3
l'autre. Quand au patron malhonnéte, il est facile de le surveiller d’une manidre
spéciale et de répéter les épreuves, lorsque I'eil exercé du fabricant aura constaté
quelque changement notable dans l'aspect ou dans la densité du lait.

Relativement a la question que me posai
sera, sans doute, en état de vous fournir des appareils assez régulidérement gradués,
car, si je ne me trompe, il est on rapport avec une maison de verrerie frangaise, la
maison d’Arsonval. Cotte maison fait, sur commande, tous les articles avec une trés
grande précision. Les maisons frangaises, comme vous savez, livrent leurs objets avec
un grand soin. f

Quand au lacto-densimétre que j'ai indiqué, le vendeur doit, 8tre en état delivrer
avec chaque instrument un certificat du fabricant, Chaque instrument porte un
certificat. De sorte que pour une différence de quelques centins dans le prix, disons
25 centins, on pourra se procurer un instrument recommandsé par un fabricant.
Comme ces fabricants ont de trés grandes maisons, et connaissent ce que c'est: que
I'honnéteté, ils ne chercheront Pas & vous tromper pour une futilité,

Pour ce qui concerne les thermométres, le cas est moins difficile. Je m'engage &
vérifier tous les instruments qui seront envoyés & I'école ; ¢a se fait rapidement, .

M. Bourbeau.—11 Y aencore, Monsieur le Prégident, une question que je désire faire
résoudre ici : c'est la qualité de la présure qu'on emploie pour faire cailler le lait,
J'aimerais A entendre quelques uns des fabricants noug exprimer leur opinion sur Ia
qualité de la présure envoyée, afin que I'année prochaine nous puissions nous en pro-
curer de cette qualité. On en a de la mauvaise des fois ; on la paie trop cher parce -
qu'elle n’est, pas asses forte,

M. Vaillancourt—Jo ne suis pas jaloux de la Société d’Industrie Laitiére, si elle
86 met & vendre des thermomaétres et deg lactométres ; mais, en Justice pour mes con-
fréres, qui font ce commerce, il me semble que si I Société d'Industrie Laitidre

entrait dans cette voie, elle ne ferait plus_geulement do I'industrie laitidre, mais de
l'industrie commerciale,

i parce que le percen-

8 les jours pour

6es d'avance, onne pourra

t M. Bourbeau, Monsieur le, Secrétaire

son propre compte, cette perte ne nous
tition dans les fabriques, of les prix de vente sont

i ... S —
(1) Reelle au cas ou Jo labricant achdterait le lait pour

parait avoir aucune influence sur la répar

partagés entre les patrons. E, C,




Monsieur vient de sc plaindre des thermomatres et lactométres ; Jj'en vends depuis
une quinzaine d’années. Lies premiéres années nous ne savions pas comment éprouver
ces thermométres avant de les vendre, mais, depuis une dizaine d’années, dans toutes
les maisons o ils se vendent, avant qu'un thermomatre ou un lactométre sorte de la
maison, il est expérimenté.

Si quelques uns de ces instruments ne donnent pas satisfaction, ga peut dépendre
aussi de ce que 'homme ne sait pas s'en servir. D'ailleurs, nous pouvons vendre des
thermométres & des prix plus élevés, qui seront d’une qualité supérieure. Qu'on’ les
demande au commerce. Nous sommes désireux de donner tout ce que le commerce
nous offre, pourvu qu'on nous donne le prix. On nous offre 25 cents ; on ne peut pas
donner une terre pour 25 cents.

Monsieur se plaint de la présure ; il y en a de différentes sogtes; il y en a de la
bonne et de la commune. Ily en a chez moi de deux ou trais sortes. Si les choses
continuent de cette fagon, Messieurs, si Monsieur continue & se plaindre de tous les
articles du commerce, 'industrie laitiére ne sera plus seulement une industrie laitidre
mais une industrie commerciale, et nous n’aurons plus qu'a vous regarder faire.

M. Uabbé Choquette.—Ayez soin de faire livrer avec ces instruments un certificat
du fabricant, et si vous pouvez obtenir cela, la Société, je crois, sera préte & vous
recommander. La Société ne cherche pas & accaparer ce commerce. Je puis vous
agsurer,—je parle en mon nom en ce moment,—mais je crois que si vous avez tel
article, vous aurez 'appui de la Société pour le vendre. Pour ma part, jo puis vous
donner quelques adresses ot vous pourrez avoir des instruments recommandables.

Mais, naturellement, comme vous en avez fait la remarque, ce sera plus dispen-
dieux. Je crois, cependant, que Messieurs les fabricants seront disposés o payer plus
cher. d

SEANCE DU SOIR

OUVERTURE OFFICIELLE DE LA CONVENTION.

Aux membres de la ““ Société d Industrie Laitiére,”

Monsieur le Président, Messieurs,

C'est avec bonheur que les citoyens de Ste-Thérése vous souhaitent la bienvenue.

Dans les membres de votre association nous saluons des hommes distingués par
leurs talents, leurs lumiéres ; mais surtout, nous aimons a le dire bien haut, les vrais *
amis du peuplé canadien. Vous nons prouvez, non par des paroles, mais par des
actes que vous avez & ceur le progrés et la prospérité de cette partie de la population,
la plus nombreuse, la plus importante, la population agricole,

Nous, les cultivateurs, comment pourrions-nous ne pas nous réjouir en voyant
l'intérét que l'on porte 4 notre cause ? Messieurs, vous passez au milieu de nous pour
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faire le bien. Parlez, nous vous écoutons ; instruisez-nous, enseignez-nous les réformes,

les améliorations qui font sortir des vieux sentiers et conduisent au progrés. De vous
nous apprendrons 4 aimer notre vocation, la plus noble aprés celle du prétre, puisque
cest d’elle que I'humanité attend les aliments qui entrotiennent la vie matérielle. De
Vvous, nos enfants apprendront que la culture du sol donne toujours I'aisance, le véri.
table bonheur et peut mener 3 la richesse. 'Tis s'attacheront 3 I'é
alors diminueront, cesseront I'émi
dans les villes.  Auggi plus que
vidus, & la grandeur du pays.

Monsieur le Président, Messieurs, s0yez
rése garderont avec orgueil, le souvenir de
neur de vous donner I'hospitalité.

tat de leurs peres,
gration vers les Ppays étrangers et la concentration
tous les autres, vous travailles au bien-8tre des indj-

assurés que les paroissiens do Ste-Thé-
ces jours pendant lesquels ils ont ey I'hon-

E. P. GERMAIN.,
Maire du village de Ste-Thérese,

REPONSE DE M. Lg PRESIDENT
Monsieur lo Maire ot Messieurs les Citoyens de Sainte-Thérese.

Nous ne nous attendions Pas & pareille démonstration, Nous aceeptons cepen-
dant votre bienveillant accueil, et, comme président de la Société, j'oftre o M. lo Maire
uos plus sincéres remerciments pour ses bons souhaits, .

Véritablement, vous nous gitez. Si cela continuait longtemps, nous deviendrions
capricieux.  Cependant, nous ne voyons dans ces démarches que votre générosité,
votre bon eceur, nous w'entendons que les compliments que vous nous faites.

Comme vous, nous agissons dans les intéréts du pays.
les jeunes Canadiens a leur beau Canada,

Monsieur le Maire,
redire & vos conseillers

Nous voulons conserver

acceptez, en mon nom, ces quelques paroles,
et & vos concitoyens que nous sommes flattés
che, et qu'a notre connaissance nous n’avons jamais vu aussi-
pour le nombre, soit pour l'attention et l'intelligence des gens

Ce recueillement, cette intelligence prouvent les qualités supérieures de vos con-
citoyens. Merci donc de votre bon accueil ; ot Je profiterai aussi de la circonstance
pour offrir nos plus sincores remerciements A Monsieur lo Supérieur, et & tous les dignes
prétres du College de Sainte-Thérese, pour la généreuse, la gracieuse hospitalité qu'ils
veulent bien nous offrir, Toute la maison est & notro disposition ; le réglement doit
en souffrir, Cependant on le fait de bonne grice. Merci au nom de tous les membres
de la Société, merci en mon nom personnel.

et vous pourrez
de votre démar-
belle convention, soit
qui y assistent,.
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DISCOURS D'OUVERTURE

PAR LE REV. M, T, MONTMINY, PRESIDENT.
Messieurs,

Pour la onzitme fois, la Société d’Industrie Laitidre de la Province de Québec
réunit ses membres en assemblée annuelle. Elle est heurouse d’avoir pu cette annéde se
rendre & Pinvitation trois fois répétée des citoyens de Ste-Thérése, d’abord parce que
cette invitation réitérée fait voir quel grand intérét les cultivateurs de ce district
portent & I'industrie, qui fait le sujet de nos délibérations, et ensuite, parce qu'il nous
est particuliérement agréable d’6tre les hotes de ce beau colldge de Ste-Thérsse, qui
jouit & juste titre d'un si grand renom et dont 1'6loge n'est plus i faire.

Voudrais-je le faire qu’il ne me resterait rien A ajouter & ce qu'en a dit derniére-
ment, dans cette salle méme, 1'un de ses 6léves qui lui fait le plus d’honneur et qui g'est
fait honneur & lui-méme en g'exprimant & son égard en des termes que je ne puis
m'empdcher de répéter ici, tant ils rendent bien ma pensée : “ Qui viendrait”, a-t-il
dit avec un accent, révélant I'amour qu'a su lui inspim}' son Alma Mater, “ qui vien-
« drait soutenir que Sainte-Thérése n'a pas mérité du pays ? et quand je dis le pays,

« jo parle du Canada tout entier.

« Qainte-Thérdse nous a donné des évéques, dont I'un aujourd’hui est le pionnier
« de la civilisation & 'ouest de I'ancien Canada-Uni. 11 embrasse de sa forte étreinte
« Jos immenses solitudes qui gisaient naguére fermées & la civilisation. IL/'espace pour
¢ Jui n'est rien et il va atteindre de son long bras les premiers établissoments de
« "Extréme Ouest, ol se joueront les destinées du peuple canadien.

« T/administration a vu I'un des vétres représenter la Couronne d’Angleterre &
« 1a téte de notre parlement de la Province; le banc s'honore de plus d'un éléve de
« Sainte-Thérése’ et quand le juge Routhier monte & la chaire du professeur ou i la
« tyibune du conférencier, pour parler religion, patrie, splendeurs du droit chrétien,
« il fait entendre des accents, qui nous mettent en mémoire les mouvements de la plus
« haute éloquence, ancienne ou moderne.

« 1] fait bon alors, messieurs, croyez-moi, de pouvoir se réelamer du Petit Sémi-
« naire de Sainte-Thérése.

« Vous n'avez pris votre plein développement que d’hier et 'on trouve partout
« do vos anciens docteurs, cum maximd laude, au collage canadien de Rome, & la téte
« de V'enseignement collégial et universitaire, dans les missions lointaines du Far West,
« dans les enceintes parlementaires, & la této des professions libérales comme A la des:
« gorte des paroisses les plus importantes ot les plus difficiles du diocése. Sont-elles
« done bien communes les institutions, telles que les voudrait le gofit de nos réforma-
« teurs improvisés, capables de pareils résultats en si peu d’années ?

« N'y a-t-il pas jusqu’aux ministres publics qui proclament la grandeur de votre
« institution, Dans la jeune capitale comme dans la vieille cité de Champlain, un
« thérésien préside aux vastes travaux d’amélioration du Dominion et de la Province.
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* Et ces deux anciens redisent avec amour qu'il ne fait

Pas mauvais, aprés tout, dese
“ réclamer du Petit Séminaire de Sainte-Thérase.”

Et & cela, moi, J'ajoute que, tous, nousgavons droit de considérer la maison qui
nous accueille aujourd’hui dansson encein te,comme I'une de celles dont tout canadien-
frangais a droit de s'enorgueillir.

Pour nous, plus particuliérement, membres de la Société d'Industrie Laiti¢re, a
ces titres vous en réunissez un autre, celui d’8tre les amis de I'agriculture, V 08 prétres
80 sont joints & nous depuis longtemps déja, pour participer 4 notre wuvre et fajre
fleurir I'industrie laitidre, objet de nos travaux, Votre l(afi’son\sie{t mise i la téte du
mouvement dans ce comté, et vos éléves, dont beaucoup sont fils de cultivateurs, voient
ici en honneur non seulement, les fleurs de la rhétorique et de I'éloquence, mais aussi
les fruits, plus substantiels; au point de vue pratique, du sol dont leurs péres sont les
artisans.  Nous nous sentons dong un peu chez nous ici, d’autant plus que notre
80ciété se trouve A avoir, en la personne du prétre qu'glle a voulu se donner comme
président, un trait d’union qui rend plus facile la cphifraternité entre ceux de n.
sont laiques et les prétres du collége de Sainte-Thgrese.

La réunion de cette année, messieurs, a un daractdre 8péeial, en ce sens qu’elle
marque le dixidme anniversaire de la fondation d& notre sociéte, Le premier mai
1882, le Parlement nous accordait notre acte d'inco poration et nous commengaimes
108 travaux avec un personnel sociétaire de soixante\et dix membres, L vingt-huit
novembre de la méme année nous tenions notre premjére assemblée 4 Saint-Hyacinthe
et depuis nous avons travaillé & disséminer log on eignements dépendant de notre
travail, en allant tenir nos conventions de district en district. Fn dépit du proverbe
quidit : “pierre qui roule 0'amasse pas mousse,” nous avons fait boule de neige dans nos
Pérégrinations et notre petite société, composée de soixante-dix membres en 1882, g'est
recrutée & Québec, Arthabaskaville, Trois-Rividres, I"Assomption, Sorel, Montmagny
ot a atteint le chiffre actuel de 8ix cents membres qui, sans nul doute, va s'accroitre
encore cette année, en absorbant dans son tota] tous les intelligents et laborieux culti-
vateurs du beau et fertile comté do Terrebonne.

Nous avons droit, messieurs, d’étre fiers

ous qui

de notre ceuvre. Comme nous n’ayons pag
travaillé dans notre intéret personnel, mais dans celui de toute la classe agricole et
partant dans celui de notre belle province, nous avons droit de Jeter un regard satisfait
sur la voie que nous avons parcourue depuis dix ans,

Nous pouvons affirmer, sans crainte d'étre démenti, que notre socist
dtout co qui g'est fait de progrés dans I'industrie laitiare, depuis sa fondation, (Yest
elle qui a révélé & nos législateurs la mine de richesses nationales que contient cette
industrio ; c'est elle qui lui a suggéré le moyen d'en tirer parti ; mais, disons tout de
Suite qu'elle a toujours rencontré, chez les dépositaires du pou
bonne volonté, qui Iui ont fourni, avec un sens politique éclairg,
faires & la. poursuite de son ceuvre,

¢ a participé

voir, des hommes de -
les ressources néoeg-

Notre société, en faisant, dans ses assemblées, la démonstration des profits que
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fait réaliser I'industrie laitidre aux cultivateurs, a contribué a la eréation, plus nom-
breuse chaque année, de fabriques de beurre et de fromage.

Par lo systéme d'inspection qu'elle a organisé, elle a coopéré & I'amélioration des
méthodes de fabrication, au perfectionnement de l'installation des fabriques, au déve-
loppement des connaissances des fabricants. Au moyen de 'organisation des syndi-
cats, elle est sur le point d’obtenir une uniformité constante dans la qualité ot I'appa-
rence des produits du lait de toute la province. Enfin, cette annde, dixidme anniver-
saire de sa fondation, elle céldbre dignement cet anniversairc en ouvrant une grande
école provinciale d’industrie laitidre, qui va permettro d tous les progrés que je viens
de mentionner de g'accentuer davantage.

Mais, encore une fois, je Tépéte que, si notre société a pu faire desi grandes couvres,
olle en a trouvé la facilité dans la bonne volonté de nos gouvernants, qui ont su
apprécier tous les avantages qui découlent de telles ceuvres pour la prospérité de la
province, autant que dans l'activité de certains de nos membres sociétaires, qui, mieux
en position que d’autres de travailler fortement & la régénération de notre agricul-
ture en souffrance, 'ont fait avec un zdle et une énergie, qui leur font honnour et qui
les désignent & la reconnaissance dela dlasse agricole.

Nous avons préparé, pour la présente convention, un programme trés-6laboré,
qui va demander une grande somme de travail de notre part, pendant les deux jours
que doit durer notre réunion. Dix-neuf conférenciers sont inserits et viendront traiter
dgvant vous presque toutes les questions qui dérivent de l'industrie laitidre. Hiles
seront, je n'en doute pas, I'objet de discussions animées et je suis sur que, cette année
comme les années dernidres, de ces discussions jaillira la lumiére dla lueur de laquelle
tout cultivateur doit marcher pour suivre surement la voie du progrés.

11 me faut, Messieurs, en finissant ce discours d’ouverture de notre onziéme con-
vention, le terminer par un mot de regret. Il y a aujourd’hui, au milieu de nous, un
grand vide dont vous vous 8tes certainement tous apergus. Ce vide est produit par
I'absence de I'un des directeurs les plus zélés de notre association, Monsieur le Dr.
Bruneau, de Sorel, que Dieu a rappelé a lui le vingt-deux d’octobre dernier.

Depuis 'annde 1889, il était notre collaborateur assidu. Vous vous rappelez tous

quelle activité, couronnéoe de succes, il a déployée pour organiser 1a belle convention |

de Sorel. Vous vous souvenez aussi de 'humilité avec laquelle il a refusé la charge
de vice-président de notre société, & laquelle on avait voulu 1'élire ; sa, parole, dans nos

discussions ot nos entretiens, était frappée au coin du jugement le plus élevé, du bon s

gons le plus éclairé. Qu'elle nous Teste en souvenir comme modéle 3 suivre, et con-

signons dans les archives de notre société la mémoire de ce citoyen intégre et bon |

chrétien, qui fut 'un de nos membres les plus distingués et qui certainement sers
'un des plus regrettés.
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RESOLUTION DE CONDOLEANCES PROPOSEE, A I/OCCASION DE LA
MORT DU Dr BRUNEAU.

M. Chapais.—Monsieur le Président, les derniéres paroles, que vous venez de pro-
noncer dans votre discours d’ouverture, m’engagent & faire une démarche, qui rencon-
trera, j'en suis sqir, I'approbation des membres de Ia convention réunie ici ce soir.

Je propose, secondé par M. I'abbé Choquette, que la s0ciété vote une résolution de
condoléances & présenter & la famille du Dr Bruneau, & I'occasion de sa mort ; et
Je n’hésite pas & croire qu'elle sera adoptée par toutes les personnes présentes, en
mémoire de celui dont nous déplorons la perte aujourd’hui.—Adopts,

REMARQUES DE M. BARNARD.

Avant de procéder, permettez

-moi deux mots que jo crois devoir dire en Jjustice
et reconnaissance pour cet établis

sement, dont vous avez fait un vif éloge, mais un
6loge parfaitement mérité, Vous avez signalé le fait que, depuis dix ans, notre
Société va en progressant par les réunions et los discussions dans ses assemblées HG
vous avez déploré la mort du Dr. Bruneau, Eh bien, j'aimerais & vous dire qu'il est
un homme, dont la mort est un peu plus ancienne, 4 qui nous devons I'établissement
des conférences, et cet homme était I'ancien supérieur du Séminaire de Sainte-Thérése,
qui est, venu au Conseil 4’ Agriculture dire que le pays pourrait progresser, se déve-
lopper rapidement, si I'on pouvait inaugurer les' conférencbs, Je fais allusion a M.
Stanislas Tassé, si connu, i estimé ici. Le pays lui doit de la reconnaissance, et la
Société lui doit augsi de la reconnaigsance, pour avoir établi des conférences, 1l a été
4 la peine, il mérite d'dtre & I'honneur.

M. le Secrétaire donne lecture d'un ]

TELEGRAMME DE I'HONORABLE COMMISSAIRE DR

L’AGRICULTURE
ET DE LA COLONISATION.

Québec 13 Dée. 1892,

AJ A, GIGAULT, ECUIER, ASSISTANT COMMISSAIRE D’AGEIGULTUHE ET OOLONISATION

Convention d’ Industrie Laitiére, Ste-Thérése.
Veuillez présenter a la Société mes excuses pour mon absence involontaire ; je lui
fais mes meilleurs souhaits et je n'ai p

s de doute que les hommes intelligents, qui la
dirigent, sauront la rondre aussi utile & la province pour I'avenir qu'elle I'a 6té dans

LOUIS BEAUBIEN,

Appldudisaements.
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DISCUSSION AU SUJET DU “ FRENCH-CHEESE "

Monsieur le Président.—Jattire I'attention de tous les membres de la Convention
gur une lettre qui nous est communiquée de Bristol, Angleterre, j’aimerais que nous
discutions, ce soir, la question que cette lettre souléve.

Depuis I'établissement de la Société d’Industrie laitiére, nous avons travaillé cons-
tamment & améliorer notre production, & faire un fromage de premidre qualité, et tou-
jours I'on entend ce cri de “ French Cheese ', qui discrédite nos produits et paralyse
nosefforts. A quoi bon toute la peine que nous nous donnons, si nous aboutissons & un
fiasco, 8i nous ne réussissons pas & faire connaitre que nos produits sont supérieurs ?
Clest sur ce point que j'attire votre attention d'une fagon toute particuliére.

T résolution suivante a 6té adoptée comme supplément aux réglements de
I “Association des Marchands de Provisions ", de Bristol, & une assemblé du comité
tenue le 15 novembre 1892, et sera soumise pour approbation i la prochaine assemblée
générale.

« Te fromage fait dansla sectiqn frangaise du Canadane pourra pas servir &
« remplir un contrat pour le plus beau fromage canadien. Le vendeur aura droit de
«Jivrer du fromage fait dans toute partie du Canada autre que la section frangaise”...
« Copie de cette résolution sera fournie & chacun des membres de I Association.”

W. J. PARKER.
Président.

(Vest & vous, Messieurs, de discuter la question.

M. Barnard. — Avant qu'on propose une motion, je n'aurais qu'un mot & dire. On
prétend que l'ignorance ’est pas un péché ; mais du moins c'est une dure incommo- |
dité. Voild des gens tellement peu renseignés qu'il vont passer pour des imbéoiles,—
vous me pardonnerez l'expression—, mais voild une société composée de négociants
anglais, qui ne connaissent pas le premier mot de la question.

TLa question a 6té résolue, il y a déjd dix-huit mois & Toronto, ensuite en Angle-
terre. M. lo professeur Robertson a envoyé des fromages de la province de Québec,
tant du fromage de la ¢ French country” que des Cantons de I'Est, et les deux fro-
mage choisis par M. Robertson ont d’abord pris le premier prix de la Puissance du
Canada, & Sherbrooke. Ces fromages ont ensuite 6t6 envoyés en Angleterre, od on
les a vendus aprds avoir réuni les marchands les plus distingués dans cette ligne ; o
ces fromages, venus de la province de Québec, tant de la section frangaise que de I
goction anglaise, ont; 6t6 reconnus pour les meilleurs fromages importés. Cela, c'est
I'année dernidre.

Cette année, il y a encore eu exposition 3 Sherbrooke, mais ce n'était pas pour la
Puissance. A l'exposition de Sherbrooke, il y avait deux personnes parfaitement
désintérossées sur cette question du “ French cheese.” ('était un négociant, venl
d'Hoosse au Canada pour se renseiguer sur les meilleurs fromages faits au Canads,
ot M. Robertson, commissaire de I'Industrie laitidre de la Puissance, qui lui-méme
avait 6t6 choisi comme juge du fromage & Sherbrooke. Tous deux ont formé un |
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comité, ils ont trouvé ce fromage tellement bon, tellement supérieur i celui fait Jjusque
13, qu'ils ont eu I'audace de conseiller son envoi & I'exposition de Toronto, cette année,
Le fromage a 6té entré régulidrement, ot quelle a 6t6 la conséquence ? C'est qu'il &
remporté le premier prix pour le meilleur fromage fabriqué au Canada. Et on sait que,
on Angleterre, le fromage du Haut-Canada est coté comme le meilleur en Amérique,

Voila don le résultat : c'est que le fromage bien fait de la French country, aussi
bien que le fromage bien fait des Cantons de I'Est, a fait ses preuves au Canada et en
Angleterre, ot est reconnu comme étant le meillour fromage fabriqué en Amérique,

Bt voild que cette association de Bristol, composée malheureusement d’hommes
ignorants, comme jo I'ai dit, ne veut pas accepter .de consignation de French Cheaese.
Ces hommes, au point de vue de leur commerce, sont des imbéciles.

Quels sont les moyens & prendre pour arréter le mal ? La question est beaucoup
plus aisée & poser qu’a résoudre. Mais il Y 4 un reméde, et nous avons un nouveau
ministre de I' Agriculture, qui, sans avoir toute I'expérience de I'ancien, nous rendra
certainement justice ; et vous 'admettrez, puisque je parle de I'honorable A, R. Angers
notre ex-gouverneur de la province de Québec.

Je suis convaincu qu’une motion attirant spécialement I'attention de M. Angers
sur les faits que vous venez de constater, avec priére de télégraphier & M. Robertson,
actuellement en Angleterre, lui demandant dese mettre en rapport avec les messieurs
de Bristol, ouvrira les yeux a ces derniers et leur fora voir que moins ils parleront
do” French cheese & I'avenir, plus ils passeront pour des gens qui.connaissent la
question.

Monsieur le Président.—Comment se fait-il qu'en Angleterre on voie tant de fro-
mage portant cette marque de French Cheese ?

M. Vaillancourt.—Nous avons & Montréal une association dans le genre de celle
de Bristol, composée de marchands intéressés dans I'achat et la vente des denrées
agricoles, telles que le beurre et le fromage, ot jai I’honneur d’dtre un des conseillers
de cette association. Hier, nous avons eu une assemblée, et cette copie de résolution
que M. le président vient de nous soumettre nous a ét6 lue ; et moi, comme vous,
Messiours, lorsque j'ai entendu le mot French Cheese, j'ai 6té peiné, et cest alors que

jai d dé & notre président s'il voulait nous donner une copie de cette lettre, II m'a
remis l'original. J'ai trouvé l'occasion favorable, puisque ¢'était le lendemain (aujour-
@’hui) la réunion de la Société d'Industrie laitidre.

Notre association, & nous, doit prendre des mesures tras énergiques pour protester

oontre cette résolution de I'association de Bristol. Remarquez que cette résolution a ét6

i

Passée seulement par lo comité de cette association de Bristol, elle n'est Pas approuvée
par tout lo commerce de I'Angleterre. Mais elle doit 8tre soumise & I'ap probation des

" marchands anglais, lors de la prochaine réunion générale. Avant que cette réunion

générale des marchands de Bristol ait lieu, nous aurons, nous, une assemblée générale
que nous avons convoquée de tout de commerce, lundi prochain, et nous protesterons
de toutes nos forces contre cette résolution. J'aimerais que la Société d'Industrie lai
tidre g'undt & nous dans cette protestation. On ne peut jamiais protester trop fort,




Je vais vous répéter le langage, qui a été tonu & notre assemblée. Notre digne
président, M. McKergow ot M. Ayer, & qui j'avais parlé de la chose, ont pensé qu'il
serait & propos que j'abordasse la question. M. Ayer a répondu tout de suite au nom de
sa maison qu'il ne connaissait pas dé French Cheese, et nos marchands de Montréal
ne connaissent pas de French Cheese ; ily ne connaissent que le fromage canadien.

Nous avons, ici, le fromage de 1a province d’Ontario et le fromage de la province
de Québec. (Vest peut 8tre & cela que ces messieurs de Bristol veulent faire allusion,
Mais puisque, comme M. Barnard vient de ledire, la province de Québec, I'an dernier,
3 Sherbrooke, et cette année & I'exposition de Toronto, a obtenu le premier prix pour
le fromage, ces messieurs de Bristol ne sont guére conséquents en passant cette
résolution.

FEnsuite, vous pouvez prendre du fromage, qui est fait dans une localité tout-a-
fait canadienne, o 'on ne parle pas un mot d’anglais, et fabriqué par un Anglais :
est-ce qu'on appellera ce fromage un fromage Canadien ?

De sorte que notre association ne reconnait pas de French Cheese ici. Mais si,
d'un ¢6té, on ne peut pasreconnaitre uné classe de French cheese,il faut bien roconnaitre
quil exjste une classe de fromage commun. Pourquoi ces messieurs I'appellent-ils
French Cheese? je ne sais. C'est peut-gtre un préjugé. En tous cas, il y a un fromage
qui est commun, trés bien fait souvent, mais présentant des défectuosités impardon-
nables dans 'emballage.

Vous allez voir un fromage de 15 pouces mis dans une boite de 16 ; une boite'de
10 ou 12 pouces renfermant un fromage de 6 pouces ; vous allez trouver dans un
méme lot des variations de 20 livres entre les fromages, du plus haut au plus bas; vous
allez trouvez des fromages fortement colorés et d’autres qui ne le sont pas: ce sont
1 des défectposités impardonnables au point de vue du commerce. On marquera 8es
boites avec du noir & chaussures,ces boites arrivent tout barbouillées & Montréal et les
marchands doivent les faire gratter. Je signale ces défauts dans 'intérdt de l'indus-
trie laitidre ; je pense qu'avec un peu de bonne volonté on pourrait rémédier & cet
4tat de choses.

Soyez certains que lundi prochain notre association prendra des mesures éner-
giques pour protester contre cette résolution des marchands de Bristol.

Maintenant, notre beurre ; & mon point de vue, notre beurre n'a pas justice sur
le marché anglais. Les journaux d’ Angleterre, qui traitent spécialement dela question,
nous reprochent souvent, & nous Canadiens, cultivateurs ou marchands de produits
laitiers, de garder notre beurre trop longtemps. Je suis toujours peiné de voir sur les
journaux d’Angleterre, ou méme sur nos feuilles locales, des quotations qui accusent

une différence de 12 schellings, c’est-d-dire $3.00 par cent-douze livres.

J'ai entendu honorable L. Beaubien affirmer, de source certaine, que le Canada
fournit & I'industrie laitidre des conditions qui ne sont surpassées nulle part. Nous
avons tout pour faire de bon beurre, en y mettant de la bonne volonté. :

On me dira peut-8tre que nous sommes plus éloignés du marché anglais que le
Danemark ; mais vous avez le beurre de la Nouvelle-Zélande qui se rend sur ce marché
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‘d’une distance double de celle du Canada, il est vrai que leur bevrre et plus en ordre;
ot qu'il arrive sur le marché possédant encore toutes ses qualités. |

Je vois que le gouvernement prend des mesures trés énergiques pour favoriser
notre industrie, et jo suis trés heuroux de voir qu'ily a a Saint- Hyacinthe une école
qui va nous former des fabricants. J ‘espére que cette 6cole nous fournira de bons
éldves, ot que nous n'aurons plus besoin de faire venir nos fabricants des Etats-Unis.

Je disais tout-d-I'heure que le gouvernement est tras,bien disposé & I'égard de
notre association, puisqu’il s'est décidé  faire des dépenses aussi considérables potir
encourager cette école de Saint-Hyacinthe, I pourrait peut-8tre prendre aussi la
responsabilité d’envoyer cent ou deux cents tinettes de beurre frais, venant de bonnes
beurreries, pour gtre vendues sur le marché anglais, afin de faire connaitre notre
beurre, tel qu'il est, lorsqu’il est frais.

Certain t, le gouver t y perdrait de I'argent ; mais voyez les saerifices
qu'il fait pour encourager les industries nationales, ILe gouvernement fédéral paie
un bonus de tant par cent livres pour la fabrication du sucre de betteraves ; le gou-
vernement de Québec en acccorde aussi pour cette méme industrie ; I'industrie laitidre
st pourtant plus importante.

Actuellement, le beurre acheté de nos fabriques dans les mois de Jjuir et juillet
o8t envoyé & Montréal, mis dans des glacidres, et ne s'expédie qu’an mois de septembre,
Rendu en Angleterre, il est €Xposé sur des comptoirs & ¢6té. des beurres du Danemark
faits depuis huit jours. Et en montrant notre beurre, on ne dit pas que c'est du beurre
fait depuis trois mois ; on dit que c'est du beurre canadien. ;
Je demanderais donc que le gouvernement prit linitiative d’expédier cent ou
X cents tinetttes de notre beurre par semaine. En faisant connaitre notre beurre
toutes les semainies, il arrivera A 8tre coté aussi haut que celui du Danemark,

M. Fisher.—Le moment est venu, je crois, pour cette association d’agir, afin d’em-
pécher le grand malheur qui menace I'industrie laitiére dans la province de Québee.
Je désire manifoster ma reconnaissance envers cette association, pour le profit que mes
compatriotes de cette province ont retiré de l'industrie laitidre dans ces dernidres
années, en proposant la résolution suivante, si quelqu'un d’entre vous veut lappuyer :

deu

PEOTISTATION CONTRE LA RESOLUTION DE BerisroL.

“ Que la Société d’Industrie laitidre apprend avec surprise que la résolution sui-
vante & 6t6 mise pour approbation devant I'association des marchands de Pprovisiong
de Bristol : (Suit la résolution qui vous a été lue, page 94.) .

““Que le principe de classification (OPOsS par ce projet de résolution est cortai-

‘nement injuste et basé sur des préjugés\dbirieillo date, qui n’ont aucune raison d'gtre.

actuellement ;

“ Qu'il se fait aujourd’hui dans la partie frangaise de la province de Québec une
trés grande quantité de fromage, qui supporte avantageusement la comparaison ayeo
lo meilleur fromage du Dominion ; 3

7
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« Quau lieu de cette classification il conviendrait plutét de juger au mérite ce
fromage, fait avec un lait d’une richesse supérieure & celle du lait de toutes les autres
parties du Dominion ; i )

« Que la Société A’Industrie laitiére attire l'attention des bureaux de commerce
anglais sur 'organisation des syndioats, qui est maintenant en vigueur dans la pro-
vince de Québec, laquelle organisation assure la surveillance constante de la fabri-
cation par des inspecteurs expérimentés, & un degré qui n'est atteint nulle part
ailleurs ;

« Quo cette résolution roit de suite communiquée & 'honorable ministre del’Agri-
culture avec priére de la transmettre par cble au Professeur Robertson, en ce moment
en Angleterre, pour que ce dornior fasse toutes les démarches nécessaires pour faire
disparaitre l'impression erronde, non justifiée, qui a dicté une pareille résolution”.

M. Vaillancourt—J’ai oublié un fait. M. le président de notre association de
Montréal disait hier en parlant sur ce sujet : « J'ai envoyé en Angleterre trois fro-
mages : un d'Ingersoll, un de Brockville, et un de la province de Québec. J'ai effacé
sur les boites toutes marques qui suraient pu indiquer d’on elles venaient, et jai
demandé A la maison & qui je les expédiais, aprés y avoir fait des marques particu-
lidres, quel était le meilleur des trois. L maison m'a répondu que c¢'était celui de la
province de Québec.

M. Ness—La lecture de cette lettre do Bristol m'a causé une surprise. L'année
passée, je me trouvais de passage A Liverpool, en compagnie de M. Bernatchoz, votre ex-
président. Il avait une affaire & régler avec la maison Marcus Jones. M. Jones avait
eu I'ocoasion de venir au Canada, il y atrois ans. Nous commengmes 3 parler du fro-
mage de la province de Québec, comparé & celui d’Ontario : Messieurs, dit-il, vous
avez tort de vous laisser jouer par les gens de Montréal ; il vous font un grand mal

ce ne sont pas les gens Q’Ontario qui le font, mais cela se fait & leur avantage: il8
prennent un mauvais lot de fromage, effacent les marques sur les boites, et le font
passer pour du fromage de la province de Québec.” M. Jones n'a pas dit qu'ils le fai-
gaient passer pour du fromage frangais, c’est la premiére fois que jentends cette dési-
gnation.

On parle d'inspecteurs pour faire 'inspection des fabriques, il faudrait demander
an gouvernement d’en nommer un pour faire I'oxamen de toutes les boites, afin qu'on
gache d’od chaque lot vient. !

Je ne suis pas trés vieux, mais je me rappelle quand les Américains faisaient du
fromage et que nous:n'en faisions pas. A cette époque, quand il y avait des plaintes
de faites en Angleterre contre le fromage, les Américains répondaient : Ce n’est pas
nous qui avons fait ce fromage, ce gont les Canadiens d'Ontario qui I'ont fait. Aujour-
d'hui les Canadiens d’Ontario disent A leur tour : (o n'est pas nous qui avons fait 60/
mauvais fromage, ce sont les Canadiens de Québec.
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Pour ma part, je ne suis pas directement intéressé dans Ia question ; je ne cultive
pas en vue de I'industrie laitiére mais jo suis président d'une association semblable &
celle-ci, qui existe parmi les Anglais, et Je croisqu'il faudrait un inspecteur chargé de
I'examen des boites. Ayez I'eeil & vos intéréts.

Dr Couture.—Je crois que lo temps est arrivé pour que la question d'une inspec-
tion générale et d'une marque soit discutée. Si cette inspection était faito pour le
fromage, comme elle est faite pour un grand nombre d'autres objets d'industrie, et si
chaque boite était marquée par I'inspecteur suivant son mérite, les désagréments qui
surviennent 4 chaque instant n'existeraient pas. Et je vous demande #'il ne serait pas
d propos de choisir ce moment pour discuter I'opportunité de demander au gou-
vernement d’organiser un mode d'inspection générale et une marque générale.

M. Barnard—Je suppose qu'avant d’entrer dans les détails il est important de
passer & I'unanimité la motion proposée par M. Fisher ?

La motion ci-dessus proposée par M. Fisher, et apppuyée par MM. Beauchamp,
M.-P.P. ot Rob. Ness, est passée & 'unanimité,

M. Barnard.—Nous avons ici un officier du gouvernement fédéral, et jo me
demande #'il ne serait pas ‘utile que M. Chapais, assistant-commissaire, télé-
graphift demain matin & 'honorable A. R. Angers pour attirer son attention sur ce
point. Deux cordes & I'arc valent mieux qu'une ; M. Chapais a une respon-
sabilité officielle ; on vient d’attirer son attention sur un fait qui est de nature A faire
un grand mal, non-seulement & la province de Québec, mais au Canada ; et il me
semble que nous devrions non-seulement, expédier la résolution et le rapport de ce
qui vient d’8tre dit, mais encore prier M. Chapais d’agir suivant le meilleur de son
expérience, afin que ce mal, qui nous arrive d’Angleterre, soit arrété le plus t6t pos-
sible et dans sa racine,

2. Ohapais—Je crois que la démarche que vient de faire la Société est trs &
point, et que cette résolution devrait 8tre, mise entre les mains du ministre de I'Agri-
culture, afin que le Département lui-méme, & Ottawa, se chargedt d’envoyer Ia
dépéche en question. Cette démarche sera certainement bien accueillie de I'honora-
ble ministre de Pagriculture, qui télégraphiera & M. Robertson pour parer le coup
qu'on veut nous porter a Bristol.

Pour ma part, je suis bien prat a faire los démarches qu'il m’est possible de faire ;
mais je crois que c'est I'attente de M. Figher que cette résolution soit mise entre les
maing du ministre de I'agriculture pour 6tre remise & M. Robertson ; ce qui aura
Plus d’effet que si je Ia lui remettais directoment,

8i justement, su moment od nous commengons & en 8tre fiers, nous voyons notre
fromage déprécié, lo découragement se glissera au sein de cetto belle industrie laitiére.
1l faut done faire en sorte que ce découragement ne se produise pas. Je suis trés-
bien disposé & faire tout ce que je puis faire en ma qualité officielle pour obtenir
le résultat voulu,' 1

M. Vaillancourt.—~Je pense que 'sssemblée annuelle générale, 4 laguelle la réso-




lution de Bristol fait allusion, ne se tiendra que dans le mois de janvier ; de sorte que
vous avez amplement le temps d’écrire, si vous craignez qu'un télégramme soit trop
court.

M. Taché—Voici pourquoi il est important de télégraphier : Le professeur
Robertson est actuelloment en Angleterre, et son retour est fixé au commencement
de janvier, Il est important qu'il regoive la résolution pour qu'il so mette immédiate-
ment en rapport avec la commission de Bristol et qu’il nous défende.

M. le Président —J'appelle I'attention de 'assemblée sur la proposition qu'a faite
M. Couture.

M. Barnard—Je crois que c'est une question d'une si grande importance,
qu'il faudrait, avant de la discuter ici, la faire marir parfaitement par les directeurs
de la société.

. 11 a 6t6 question d'inspection depuis longtemps ; il y a du pour et du contre, dans
cette question, et il serait important de consulter le commerce avant de prendre une
décision aussi grave, \J

"~ Jai entendu plusieurs commerqm‘)".te dans ces années derniéres se prononcer
sur cette méme question, ot si je ne me trompe, voici & peu prés quel était leur
avis; le fromage, comme le beurre, sont des produits qu'on peut gofiter ; celui qui
achéte du beurre ou du fromage ne se fera jamais & une marque de commerce quel-
conque. La marque de commerce peut 8tre trés utile ; mais d’'un autre cbté celui qui
achate a la faculté de gofiter, et une marque de commerce ne l'empéchera pas de se
gervir de son jugement et de son bon gofit.

Cependant, l'autre jour, jai vu qu'il y a & Saint-Hyacinthe une marque de com-
merce qu'on veut faire accepter en Angleterre, que M. Robertson est allé en Angle-
terre pour faire accepter. ('est la marque du gouverment fédéral sur le beurre et
le fromage fait & 'école d’industrie laitidre, ou plutdt & la station expérimentale que
dirige M. Robertson lui-méme. M. Robertson est donc convaincu qu'en mettant ces
mérques sur d’excellent beurre et d’excellent fromage, il ne fait pas de tort au com-
merce du Canada. Il est bien possible qu'avec l'inspection nous puissions faire des
produits supérieurs, que nous mettrons sur le marché anglais, ou sur n'importe quel
marché, sans craindre de marquer d'od ils vi t. Mais sans insp tous les beurres
et fromages, il peut se faire que nous puissions commencer un, mode d'inspection par
lequel nos inspecteurs seraient mis en position de déclarer que tel beurre, ou tel fro-
mage ost de premier choix, et faire mettre une marque d'un syndicat de l'industrie
Iaitiére ou de la Société d'Industrie laitiére.

Cette question est & considérer, Je ne sais si, en la discutant ce soir, nous pour-
rions lui rendre justice. Jo remercie le Dr Couture d’avoir attiré notre attention sur
un sujet de cette importance, et &'il était & propos de charger la Société, ou de char-
ger lo bureau de direction de mfrir la question, aprds #'dtre entendu avec le com-
merce de Montréal et avoir pris des renseignements, je pense que nous atteindrions le
but que poursuit le Dr. Couture, et que, en méme temps, nous rendrions un grand

' gervice A l'industrie laitidre,
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.

La conférence de M. le Docteur Couture,

qui & 6t6 donnée au cours de cette:
séance, sera imprimée & la, fin du rapport.

ELECTIONS DU BUREAU DE DIRECTION

Il est alors procéds aux élections des

membres du Bureau de Direction, ainsi qu'il’
suit :

OFFICIERS.

Président Honoraire : I'hon. P. B. de la Brugre.

Vice-Président Honoraire : M. Naz. Bernatchez MP.P, X

Président Actif': Rvd. M. T. Montminy. Oficiers sortanta
Vice-Président Actif : M. S. A. Fisher.,

NOMINATION DU SECRETAIRE.

M. Taché—Avant de procéder a Ia nomination du secrétaire trésorier, je désire
vousinformer quej’ai décidé de ne Plus accepter cotte charge ; non Pas que j'aie 4 me
plaindre de la société, mais parce que les circonstances personnelles o je suis placé ne
me permettent plus d’en remplir les devoirs, )

Jai fait ma part, puisque J'ai rempli la charge de secrétaire depuis la fondation
de la société, et si j'y renonce aujourd’hui, ce n'est pas pour rompre les liens qui
m’unissent 4 la société, loin de 14 ; et vous pourrez toujours compter sur mon con-
cours,

Dés le mois de juin dernier, sur les représontations que je lui ai faites, le comité
exéeutif du bureau de direction a décidé d'engager temporairement un assistant.
secrétaire, Mon salaire a cessé depuis lors de courir, ot M. Castel a rempli ces fone-
tions. Comme nous voulions avoir les services de quelqu’un qui continudt 3 remplir
les fonctions de secrétaire, en y donnant tout son temps, toute son intelligence et tout
son dévouement, M., Castel n'a 6té engagé que provisoirement.

Puisque le moment est venu de procéder & I'élection du secrétaire trésoier ; que
les anciens directeurs et les ancions officiers, moins ceux ré-élus Jjusqu'ici, sont hors de
charge, et que j'ai cessé d’tre secrétaire, jo me fais un devoir, en ma simple qualité
de membre dela Société, de vous recommander la nomination de M. Qastel dla charge
de sderétaire-trésorier de la Sociéts, =

Depuis 6 mois qu'il en remplit leg fonctions, j'ai pu constater que M. Castel est
doué d'aptitudes et de qualités spéciales qui le désignent A votre choix, M. Castel
n'est pas un de nos compatriotes, mais il est de notre race, et depuis 5 ans qu’il habite
parmi nous, il est devenu notre compatriote. Il a passé un an comme éldve & notre
Ecole dAgriculture de Ste-Anne de. Lapocatiére ; avant cela, il a fait en France do.
fortes études, il est trés-habitué & écrire ; et comme il & 66 décidé dernidrement, qu




‘

o rédaction d'une partie du Journal d Agriculture serait confiée & quelqu'un de la
Société, il nous faut absolument pour assumer 1a responsabilité de cette position quel-
qu'un qui soit habitué au journalisme.. M. Castel est un journaliste de vieille date ;
depuis cing ans, il collabore avec intelligence et désintéressement d la Gazette des
Campagnes.

De plus tous les renseignements
gans réserve en sa faveur. Dang ces con

, que vos officiers ont, pris sur M. Castel, ont 6té
ditions, je me fais un devoir de proposer que

la Société nomme M. Castel comme gecrétaire-trésorier.

M. Barnard—Puisque M. Taché ne peut pas,—et je sais que ce n'est pas ma:nque
do bonne volonté de sa part—puisque M. Taché ne peut pas accepter la
secrétaire-trésorier, jo me fais un plaisir d
en faveur de M. Castel. ‘

Jai vu M. Castel & I'cuvre depuis plusieurs années. M, Taché a fait allusion 4 la

charge de
o seconder la proposition qu'il vient de faire

rdacteur pour une partie du journal et je suis
de cotte thche & notre satisfaction. Tout ce que
de soin A m'assurer de ses qualités,—me fait

nécessité d’avoir dans la Société un
convaincu que M. Castel g'acquittera
je connais de lui,—et j'ai mis beaucoup
croire que vous trouveriez difficilement mieux.

M. Castel.—Los éloges que viennent de faire de moi M. Taché et M. Barnard, aveo
trop de bienveillance, m'imposent d’abord P'obligation de les remercier publiquement de
ce qu'ils ont dit en ma faveur, et m’imposent ensuite des obligations envers cette Société
qui veut bien.les accepter comme mes répondants. Je ne puis que vous promettre
beaucoup de bonne volonté, pour essayer de remplacer celui qui & donné l'exemple
d'un zdle et d'un dévotiment qu'il me sera cortainement impossible d'égaler ;j'y forai
tous mes efforts, et j'espére qu'en m'aidant moi-méme le ciel m'aidera.

M. le Président~Comme M. Barnard vient de le dire, la détermination de M.
Taché est arrdtée, définitive ; inutile de revenir la-dessus. Cependant, je crois de mon
devoir commie président de lui exprimer les remerciements de la Société pour les ser-
vices qu'il lui a rendus. -Comme M. I'Assistant-Commissaire de I'Agriculture nous le
disait tantot, M. Taché a 6t6 I'éme de notre Sociéts, et si elle est aujourd’hui si floris-
sante, elle le doit & M. Taché. Tnutile de continuer ces compliments ; M. Taché est
un peu chatouilleux. Nous le prions d'accepter nos remerciments, et

un peu sensible,
ment, son zéle, pour

nous comptons pour Yavenir sur ses bons conseils, son dévoue
nous aider comme par le passé & travailler pour le bien de notre

Québec.
M. Chapais—Comme nous

propose, sans indiquer pour quel
Sociéts, Nous avons besoin absolument de Jui dans le bureau de direction. Il pourra
allons facilement lui trouver un

nous rendre encore de nombreux gervices et nous
district. Je propose doné que le nom de M. Taché soit immédiatement insorit sur la

liste. (Adopt.é‘b, J'unanimité, applandissements prolongés).

belle province de

allons procéder & la nomination des directeurs, jo ‘
district, que M. Taché soit nomm¢ directeur de cette
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DrstrIcT
Arthabaska

Beance......coeviveierernnnierens

Beauharnois

Bedford...

Charlevoix

Chicoutimi et Saguenay
Iberville..

Joliette....

Kamouraska....... ............

Montmagny...
Montréal

Richelotoesmismnsaieiio

Rinouski......... .....
8t-Frangois. .
St-Hyacinthe..
Terrebonne....
Trois-Rividres....

. PHIL1AS VEILLEUX,
. RoBERT NESS.,

.. J. C. ChaAPAIs.....
.. N. BERNATOREZ ...... SR
.+ ALEXI8 CHICOINE.............
. L. P. BERNARD...

. J. L. LEMIRE ..

.. J.pE L. TAou#...
.. D. O. BoursEgav....
.. L. T. BRoDEUR ...
... Frs. Dion

DIRECTEURS :

Noms,
T. C. CARTIER,

J. A. HAYES ..... ...........
Ep. A. BARNARD..............
F. ParADIS

... MICHEL MoNAT...

L J. A. MaRsan.

RiistpENCE

. Kingsey-French Village
. 8t-Frangois-Beauce.

Howick

. Sheffington.
.. Québec.

Bagotville,
Mount Johnson.

.. I’ Assomption,
... St-Denis-en-bas

Montmagny.

.. St-Mare.

««.. Cap Sants,

.. La Baie du Febvre,
. St-Hyacinthe.

... Victoriaville,

-« Bt-Hugugs,

Ste-Thérdse,
St-Justin,

14 Décembre, 1892,

DEUXIEME JOUR—SEANCE DU MATIN,

ReMARQuEs DE M. A. A. AYER SUR LA QUESTION DU French Cheese.

Monsieur le Président,

' Messieurs,

J’espére que la plupart d'entre vous me comprendrez, bien que je ne puisse

vous parler en frangais. Je suis venu pour vous parler du * French-Cheese”. Je
regretto que ce nom ait ét6 donné & un fromage, Tout notre fromage, qu'il vienne
de la province d’Ontario ou de la province de Québec, devrait 8tre simplement du
fromuge canadien, x

Nous avons d’aussi bonnes vaches, d’aussi bonne herbe, d’aussi bonnes fabriques,
daussi bons fabricants, et d’aussi bon fromage dans la provinee de Québec, que
dans n'importe qu'elle partie du monde. Co dooument émanant do la “ Bristol Trade
Association,” qui vous & été Iu hier, serait une insulte pour vous, si les gens qui l'ont
rédigé savaient op qu'il disent. Les meilleurs fabricants qui approvisionnent cette
méme ville de Bristol sont de 1a province de Québeo, '




o

Sainte-Anne de Prescott, ‘est-ce dans la province de Québec ou dans la province
d’Ontario ? Cest dans la province d’Ontario, n’est-ce-pus, et on y fait un fromage
trds-bien fait, dans cette paroisse frangaise. Bt il y ena plusieurs autres dans ce cas.
11 est tout simplement ridicule de chercher & décrier co q'on appelle le “ French-
Cheese.”

Quelle est la raison de cette appellation, et quel est le remede & cette situation r

Je puis d'abord vous donner la raison. Beaucoup de gens sont avides de faire de
I'argent et de le faire vite ; ces gens, ce ne gont pas des cultivateurs, ce sont des
marchands, bien entendu. Ces marchands donc veulent faire de I'argent, et dans
ce but, ils achdtent beaucoup de fromage, ils I'expédient, et plus tard, si ce fromage
n’est pas trouvé bon, et qu'on leur demande d’od il vient, ils répondent : c'est du
« French-Cheese ”’. Ils lui donne un'nom qui ne lui appartient pas. Cette maniére
d’agir n'est ni celle d'un patriote, ni celle d’'un homme d'affaire.

De plus ces fromages sont envoyés sans inspection. Un grand nombro des fro-
mages, qui sont ainsi expédiés, sont trbp petits ; ils proviennent de fabriques trop-
petites. Quelquefois, on décore ces envois d’un beau nom; et dans un méme enyoi
on met des fromages provenant peut-8tre de 50 fabriques ; et de cette manidre on
fait une mauvaise réputation’ aufromage. Malheureusement, ces petites fabriques-
gont dans la prevince de Québec, o la fabrication du fromage est encore A ses

débuts, - ¢

Notre fromage en outre, pendant cette saison, a été expédié trop frais, trop vert,
avant d'avoir suffisamment fermenté. Cela nous fait un mauvais nom. Ces fromages
arrivent de I'autre ¢6té trop mous, on demande d’od ilsviennent, et on est bien obligé
de dire qu'ils viennent de la province de Québec. Cela nous fait du tort ; il ne faut
i)lus envoyer & 'avenir de fromage vert. Si j'étais fabricant; jo ne laisserais jamais

" gortir de ma fabrique un fromage & moins qu'il n'eflt 20 jours ; mais les fabricants
eraignent de perdre quelque chose sur le poids, et jen ai vu qui expédinient du fro-
mage de 5 jours. C'est yne honte ; et si les gens de la province de Québec continuent:
A agir de la sorte, les gens de I'autre c6té continuerontd appeler leur fromage du
mauvais fromage canadien. 11 faut que cela cesse.

Maintenant voici une autre difficulté, C’est celle-ci : (le conférencier exhibe une

" mawvaise botte & fromage) ; ¢'est 1d la grande difficulté. Vous savez qu'on juge sou-

~ vent I'homme sur ses habits. Autrefois quand on voyait un homme habillé d'une
certaine manidre—cela ne se voit plus aujourd’hui,—on disait : (Pest un habitant.”

Mais aujourd’hui encore, on distingue le fromage par la boite, et en voyant une boite

mme celle-ci, on dit : C'est du “French-Cheese.”
_ Voigi encore une autre difficulté (e conférencier montre une boite petite et mal
faite). Fin voyant cette boite, on dit encore : c'est.du “ French Cheese.” Il faut que

)

nous ayons de meilleures boites. Jo doemande de meilleurcs boites depuis jo ne sais
combien d'années, Mes mcheteurs, agissant d’apris mes instructions, disent aux
fabricants qui n'ont pas de boftes convenables :  Nous ne prenons pas ce fromage |

dans de mauvaises boites 7. Les fabricants leur répondent : ¢ D'autres viendront et
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I'achéteront,” et on m'éerit :

“8i vous ne prenez pas lo fromage, dans des boites
brisées,

Vous n’en aurez pas, parce qu'il n'y en a pas.d’autre.”

Bt on a ces mauvaises bottes, parce qu'on marchande avec les manufacturiors
abord 12} cents ; puis on n'a
et puis 10} cents et jo suppose que
eut y arriver. Comme conséquence,.

parce qu'on lésine surle prix. On a payé les boites d’
plus voulu donner que 12 cents, et puis 11 cents,
bient6t, on les, paiera 10 ou méme 9 cents, si on p
on a de mauvaises boftes,

Voici ce que je ferais, si jétais fabricant de fromages,—i Brockville on I'a fait.—
Jenverrais un avis i tous les fabricants de botes : “ Mon prix pour les boites est.
de 13 cents, pas moins. Envoyez-moi votre échantillon. Celui qui m’enverra le meil-
leur échantillon aura ma commande.” Vous aurez alors de bonnes hoites. Fixzez le-
Prix, ot faites faire les bottes. FExaminex les divers échantillons, et choissisez lo meil-
leur. Vous n’aurez plus alors de boites brisées, de mauvaises boites, et il y aura agsez.
de clous & chaque boite.

La meilleure hotte que je voie ici, et que je vous exhibe en ce moment, n'a pas
assez de clous. Vous voyez qu'il n'y en a que 7 de haut en bas, et il devraity en avoir:
9. Je ne sais pas si cette boite est frangaise ou anglaise, mais d'od qu’elle vienne elle
o8t mauvaise.

i

Enfin les fromages ne s'ajustent pas bien dans les boites, Les boites 3 fromages.
ne doivent pas 8tre trop grandes; elles doivent s'ajuster sur les meules de fromage*
exactement. TLe fabricant de boites vient a votre fro
Quelle grandeur de boite voulez-vous ;etd
lui :

ie, et vous d de :
quel prix les voulez-vous ? ¢ Répondez-
¢ Jo veux avoir des boftes qui fassent exactement sur mon fromage, et prenes.
vous-méme la mesure ; je vous paierai le prix,” Alors vous aurez de bonnes boites. :
Ayez de bon fromage, ne l'expédiez pas trop souvent, ne faites pas de petits lots,.
ayez de bonnes boites, et alors comment la province de Québec pourrait-elle avoir
un mauvais renom pour son fromage ? Il ne sera pas seulement égal & celui dela.
province d’Ontario, il lui séra supérieur,
Un autre mal qui existe dans ce pays, ce sont les petites fabriques. Vous ne
pouvez jamais avoir un bon prix pour le fromage provenant de petites fabriques. Ce

qu'il faut, ce sont de grandes fabriques ; moins de petits établissements.

Une autre difficults se présente an sujet du fromage éordmé. Nous ne devrions.
pas en produire. Le fromage éerémé fait du'tort au gras, comme le petit fromage.
fait du tort au gros.

On me dit que le fromage écrémé se vend aussi cher que le fromage gras ; mais.
98 ne veut pas dire qu'il soit aussi bon ; ¢a veut dire que le fromage gras est mau-
vais. Je connais un marchand qui a été obligé de payer $400 ou $500 ‘de dommages.
pour avoir malé du fromage écrémé A du fromage gras, Ceux qui lui ont vend:
fromage ne s'en sont gudre apergus, ils ont eu un bon Pprix pour leur fromage, mais
lo marchand, lui, g'est fait prendre. ‘ ; ;

J'ai eu connaissance aussi que des lots de fromage écrémé se sont vendus i
centin la livre. Est-ce que ga paie & co prix ? Evidemment, non.

.
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En résumé, il vous faut faire un bon fromage, de grosses meules, les mettre dans
de bonnes boites, avoir de grandes fabriques, ot alors votre fromage sera le meilleur
fromage canadien et obtiendra les plus hauts prix sur le marché,

M. le Président—Je suis bien aise de remercier M. Ayer d'8tre venu nous adresser
la parole ce matin. J'aime surtout & reconnaitre en M. Ayer un de nos amis ; car,
d'aprds se qu'il nous dit, il est pénible de voir un certain nombre d’acheteurs et de
vendeurs de fromage tenter de discréditer nos Canadiens. Sil y a une méchante
bodte, on dit tout de suite : “ c’est une boite qui vient des Canadiens ; " gily a du
mauvais fromage on dit : « c’est du French-Cheese.” Je demanderai & M. Ayer d'avoir
Ia complaisance de protester, surtout auprés des marchands. Et particulidrement,
nous, Canadiens, nous devrions nous liguer et ne vendre notre fromage qu'd ceux qui
ne font pas la grimace sur le mot * French.” b

Nous avons, parmi nous, des compatriotes Anglais bien disposés ; ils voient nos
efforts, les apprécient. Nous ne pourrions trop remercier ces amis du progrés et du
mérite. Comme M, Ayer, M. Fisher est pn ami sincére du progrés et sait le recon-
naitre partout od il existe. Nous avons aussi M. Foster, qui est un ami du progrés
sans aucun parti pris. Nous le voyons trés-souvent dans nos conventions. Nous
apprécions cette marque de sympathie de sa part, et je le prierai de venir nous dire
quelques mots sur le French Cheese,” ou plutét sur le fromage en général. Je lui
demanderai de dire quelques mots sur V'exposition qu'il & faite & Torgnto des fromages
canadiens de la province de Québec.

DISCOURS DE M. FOSTER

LE FROMAGE CANADIEN POUR L'EXPOSITION DE CHICAGO

M. le Président, Messiours,

Soyez sirs que j'éprouve un grand plaisir & agsister & vos séances, et & y 8tre

invité & prendre la parole ; car je prends un grand intérét au progrés agricole de la
_ province de Québec. J'ai d’autant plus de plaisir & me trouver ici, aujourd’hui,
qu'ayant ét6 nommé commissaire & lexposition de Chicago ooujoinbemegt avec M.
Robertson, dans le but d'assurer 3 la province de Québec un bon exhibit de ses produits
Initiers, je puis vous annoncer que nOUS avons aujourd’hui & Montréal, destinés & l'ex-
. position, plus de 50 lots, de 50 expéditeurs différents, formant en tout 280 fromages.
" Cela en dit bien long en faveur de la province de Québec ; car, il y ab ans, il aurait
6t6 impossible non-seulement de trouver autant de lots, mais méme de trouver un
_fromage qui aurait 6t6 digne de figurer dans la-premiére olasse, dans une aussi grande
exposition. Tout le monde condamnait alors le fromage de la province de Québec ;
- aujourd’hui nous avons inontré ce que nous pouvions faire, par les résultats que nous
avons obtenus a Sherbrooke et & Toronto.
M. Ayer a dit des choses trés vraies et trds pratiques, au sujet de la qualité des
fournitures que I'on emploie généralement dans l'empaquetage ou 'emballage. Soyes
certains que les fournitures de fabriques sont une des plus importantes & considérer.
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Or, 14 premiére chose & faire pour arriver & la solution de cette question, et
agsurer de bonnes fournitures & nos fabriques, c'est en premier lieu de bien payer le
fabricant pour son travail. FEt en retour du salaire plus élevé que vous lui donnez,
faites-lui garantir son ouvrage, faites-lui garantir la borine qualité des fournitures et
payerles frais d'inspection. Je crois que c'est lo seul moyen d'arriver & de bons
régultats.

D'un autre c6té, si nous voulons faire un fromage de premiére qualité, les culti-
vateurs doivent de toute nécessité envoyer de bon lait. Tout ceux ici présents le
savent comme moi, il est impossible de faire un article de premiére classe sans avoir
tout d’abord un bon lait,

Dans les cantons de I'Est nous avons eu beaucoup de difficultés & ce sujet.
Beaucoup de patrons s'obstinaient & porter leur lait & la fabrique en mauvais état.
Quand un homme envoie du mauvais lait & une fabrique, qu'averti de la chose
il continue, il devrait étre exclu de cette fabrique, et n'étre admis dans aucune
autre.

Le malheur, c'est que le patron, qui fournit du mauvais lait, puisse dire actuel-
lement : “Si vous ne voulez pas de mon lait, un autre le prendra ? ” Neuf sur dix
des fabricants voisins 'accepteront. Le seul reméde & cet état de chose serait un
“ combine " entre les différentes fabriques, par lequel elles s'engageraient A ne pas
recevoir le lait d’un patron renvoyé d'une fabrique voisine, & cause de la mauvaise
qualité de son lait.

Je n'ai rien 4 dire de plus, si ce n’est un mot, pour vous faire connaftre I'impor-
tance de I'exposition de Chicago. Peut-8tre ne so présentera-t-il jamais une aussi bonne
oceasion pour nous de faire connagtre nos produits, que celle de I'exposition de Chicago.
Bt jo demande & chacun de vous, & vous, Monsieur le Président, et 4 vous Messieurs
les membres de la Société d’Industrie laitidre, de faire tous vos efforts pour que la
province de Québec et le Dominion soient bien représentés a cette exposition.

J'espére que les cultivateurs, qui s'intéressent & 'industrie laitiére, auront surtout
4 coeur d'avoir un bel exhibit. 11 est important que notre fromage, au moment o il
commence & 8tre regu plus favorablement sur le marché, figure l'exposition de Chi-
cago avec le plus grand honneur,

Il n'y a pas de doute que nous ne sommes pas arrivés 4 la limite du progrés;
nous augmenterons notre production et nous Ja perfectionnerons d'année en année,
Si nous arrivons, par exemple, & pouvoir fabriquer des produits laitiers en hiver, ce
Sera un progrés énorme. Mais en attendant que nous arrivions i cos résultats, nous
ne devons pas oublier I'exposition de Chicago. 11 faut que vous secondiez les efforts

* de M. Robertson et les miens, puisqu’on m’a demandé de coopérer avec lui & cette

euvre, 5
Je vous remercie, Mossiours, ot j'espére que vous, tous les membres ici présents,
ferez en sorte que nous ayons une belle exposition. !
M. Chapais:—M. Foster, qui est un des hommes les plus dévouds & notre Indus-
trie laitidre, quoiqu'il ne soit pas de notre langue, est toujours celui qui & le plus
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poussg & la roue du char de I'industrie laitiére dans la province de Québec. 11 g'est
donné une peine infinie dans'les Cantons de I"Hst, pour former les premiers syndicats,
et il a obtenu des résultats dont il peut 8tre fier. C'est donc un plaisir de le voir parmi
nous et do I'entendre nous demander d'exhiber du bearre et du fromage i
Chicago.

(M. Chapais donne en frangais la traduction du discours de M. Foster.)

M. Ayer me charge d'ajouter quelques mots 4 ce qu'il a dit. Il a oublié de men-
tionner qu'il y & un grand défaut dans 'emballage de notre fromage. Tes bandages
sont trop grands et débordent sur le dessus du fromage, lui donnant une mauvaise
apparence.

M. le Président.—L'idée de M. Foster est magnifique, et j'aimerais & connaitre
votre opinion, Messieurs, sur l'opportunité qu'il y aurait pour nous d’exposer du fro-
mage ot du beurre & Chicago. S'il était possible de faire cette exposition au nom dela
Société d'Tndustrie laitidre, ce serait une bonne réclame en faveur de la province de
Québec, jo crois que nous pouvons expdser du fromage et du beurre de premiére
qualité, et j'espdre que les Américans en voyant nos produits ne diront pas “ French-
Cheese ot French Butter.”

T'aimerais & connaitre votre opinion sur ce point. Le temps est arrivé de nous
occuper de cette question, des plus importantes pour nous, membres de la Société
d'Industrie laitidre. .

M. Bourbeau.—Pour me prononcer sur la question, il me faudrait savoir de M.
Foster si lo fromage qui a 6t6 envoyé de la province de Québec pour l'exposition de
Chicago a été séparé de celui'de la province d’Ontario.

M, Foster.—D’aprés ce que j'ai pu comprendre, le fromage venant des différentes
province sera séparé une fois que les prix auront été accordés. Ils seront alors groupés
par provineos, pas avant. Le professeur Robertson a I'intention d’avoir des fromages
de différentes grandeurs de manidre & pouvoir élever une pyramide qui donne de
T'apparence A I'exhibit. Notre exposition fera ainsi plus d’effet. M. Robertson fait
venir d’avance un certain nombre d’échantillons, et il veut les garder un certain
temps afin de pouvoir mieux juger de leurs qualités de conservation.

Ce que M. Ayer a dit au sujet des petites fabriques mérite bien notre considéra-

tion, Au lieu de laisser chaque cultivateur charroyer son lait, il devrait y avoir des -

employés spécialement chargés de le charroyer. Alors on pourrait en prendre plus

et faire dix fois plus d'ouvrage. Je me vois pas pourquoi nous n'aurions pas des
fabriques recevant le lait de 1000 vaches ; et jome vois pas pourquoi toutes les fabriques
ne recovraient pas, au moins, le lait de 600 vaches. En tous cas, il est impossible de
trotver un homme pour charroyer le lait 3 moins de $1.26 la tonne, Cela se pratique
dans Ontario avec suceds.

\ M. Chapais.—M. Foster nous dit que le charroyage du lait par un employé
spécial so pratique dans Ontario avec suceds ; je suis heureux de dire que ¢'est 14 une
amélioration qui existe depuis longtemps 3 Kamouraska, ot on g'est mis, il y = 12

~ .ans, & charroyer le %lt aux frais de la fabrique. Et M. McPherson m'a dit que s
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n0us arrivions & d’aussi bons résultats avec notre fromage, c'est que le lait étant
charroy¢ deux fois par jour par nos hommes, & nos frais, est de meilleure qualité que
celui qui arrive aux fabriques par une autre voie. |

M. Taché—Au sujet de I'exposition do Chicago, il est peut-8tre bon de dire I'inj-
tiative que la Société a prise,

Au mois de septembre dernier, le professeur Robertson §'est mis en rapport avee
le bureau de.direction de Ia Société, et lui a demandé de réunir le plus d'échantillons
possible du fromage de la province de Québec. M. McFarlane s'est immédiatement
oceupé, comme inspecteur général, de se mettre en rapport avec les inspecteurs des
syndicats, en demandant 3 ces inspecteurs de choisir, dans les plus beaux lots, les
‘Schantillons pour Chicago.

Cos échantillons ont 6té choisis au nombre de § ou 8,%t expédiés & Montréal, on
on les conserve dans des magasins convenables, 4 la température voulue, pour gtre
envoyés & Chicago au mois de juin prochain.

Comme I'a dit M. Foster, ces échantillons n'ont pas été examinés encore, car on
ne veut pas les toucher avant que le temps convenable soit venu pour les examiner.
On veut faire le triage; car tous probablement ne seront pas acceptés. M. Foster
vient de me remettre Ia liste des échantillons, qui se monte 3 280 fromages pour la
province de Québec.

Sur ce total de 280 fromages, la partie frangaise de la province de Québec en a
au moins 125. Ce n’est pas tout-d-fait en proportion de la population, mais enfin
nous sommes dans une position un peu inférieure i la partie anglaise de la province,

sous certains rapports, Je ne parle pas de la qualité des produits, mais de l'organisa-
tion des fabriques.

M. McPherson, dans la région de Huntingdon, a commencé 4 mettre en pratique,

privément, et sans aucune assistance du gouvernement, le systéme inauguré par la
société, il y a deux ans, dans la province de Québec. M, McPherson a eu des inspee-
teurs qui ont constamment visité les fabriques de son district. M, MacFarlane est
encore son associé, et pendant des années a été son inspecteur; de sorte que cette
région avait son organisation bien avant celle des syndicats dans le reste de la pro-
vince.

Dés 1a premidre année de l'organisation, le district de Bedford sest organisé en
syndicat. Ils ont eu un inspecteur une année avant nous.  Depuis co temps, dans la :
partie anglaise, il s'est établi trois syndicats : Brome, Missisquoi, et la partie anglaise -
de Shefford.

A I'heure qu'il est, toute la partie anglaise est organisée en syndicats, et oelA:‘

* explique comment tous les fabricants anglais pour ainsi dire ont Pu envoyer des fro-

mages pour l'exposition de Chicago. :

Dans la province de Québeo, il existe un trés grand nombre de fabriques qui‘n'up;-
partiennent pas aux syndicats, et dont les produits auraient paru avantageusement
Chicago. Malheu reusement, malgré nos efforts, un nombre relativement assez M
de fabriques est resté jusqu'a présent en dehors du mouvement, parce que Messieurs

A
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fabricants n'ont pas jugé & propos de s'organiser en syndicats, dans les régions on ils
habitent. 'ils s'étaient organisés en syndicats, nous aurions pu les connaitre plus
facilement, les mettre en rapport ayec M. Robertson ou M. MacFarlane, et leur
demander de figurer & I'exposition. '

Bien que 125, sur 280, soit un chiffre assez respectable, il n'est pas en raison du
mérite réel do la province au point de vue de la fabrication. Et je profite de I'occasion
pour attirer I'attention de ceux qui habitent la région de Sainte-Thérase, et cette
partie de la province ou il n'existe pas de syndicats, sur I'importance quil y ade
former ces syndicats immédiatement.

M. Ayer vient de vous signaler les procédés défectueux d’un grand nombre de
fabricants, dans le choix des fournitures ou de la matiére premiére. Or,iln’y a pas
de meillour moyen que les syndicats, pour faire sentir A chacun le mal. Les pro-
priétaires de 15 4 30 fabriques se réunissent, g'entendent pour payer chacun un
montant, qui varie de $10 & $25 suivant le nombre des fabriques qui appartiennent
au syndicat, et promettent de payer ce montant dans le but d’employer un inspec-
tour, porteur d’un diplome de notre Société, pour surveiller leurs fabricants pendant
toute la saison. | D'aprés les réglements de notre Société, un inspecteur ne doit avoir
rien autre ehosé A faire et ost obligé de donner tout son temps & I'inspection des
fabriques. ¥

Par, conséquent chaque fabricant, faisant partie d’'un syndieat, regoit la visite
d'un conseiller, qui, dans I'état ordinaire des choses, passera chez lui tous les quinze
ou vingt jours, et qui, dans les circonstances extraordinaires, peut y passer 4 n'im-
porte quel moment, pour le tirer d’une difficulté. Et si, dans certaines parties de la
province de Québec, les Townships, Saint-Hyacinthe, la Baie du Févre, Huntingdon,
on a pu obtenir un niveau de fabrication si élevé, c'est uniquement df & ces syndicats.

M. Duguay, un vendeur de la région de la Baie du Febvre, ne veut plus vendre
pour des fabriques qui n’appartiennent pas i un syndicat.

Bt il faut dire ici que les cultivateurs, qui livrent leur lait aux fabriques, ont
parfois rencontré chez les fabricants des obstacles & la formation des syndicats ; il
est triste de lo constater., Mais si les fabricants refusent d’entrer dans les syndicats,
1a Société devra demander aux patrons de se mettre en gréve. Car,ily a bénéfice
non seulement, pour les fabricants, mais surtout pour les patrons ; si la fabrication
est bonne, lo résultat final-va dans leurs poches. Par conséquent, gi les fabricants
refusent de se mettre d’un syndicat en voie de formation dans un comté,—je ne veux
menacer personne, je comprends qu'il faut agir avee prudence 1a comme ailleurs,—
mais los directeurs de la fabrique devraient aller trouver ces fabricants et leur dire :
“(Yest notre droit d’en faire partie, ot nous vous demandons d’aller aux assemblées
convoquées pour la formation du syndicat. Voyez inspecteur et acceptez sur ce
point ses conseils.”

(o que nous visons avant tout, c'est I'uniformité des produits; sans cela
impossible d'obtenir des prix uniformes. Ce qui fixe les prix dans une région, ce ne
gont pas quelques bonnes fabriques qui peuvent g'y trouver, Les acheteurs gont
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obligés, autant que possible, de payer les mémes Prix 4 toutes les fabriques d’une
région. Par conséquent, si le niveau de la fabrication est généralement élevé dans
une régilon, les prix seront élevés, 8i, au contraire, le niveau'de la fabrication est bas,
en géndral 1és prix seront peu élevés. Et c'est tellement vrai, que, il'y a quelques
années, la province de Québec était toujours en arriére d'un centin ou d'un demi-
centin sur certaines régions de la province d'Ontario.
taines parties de la province arrivent aux prix de Broo
de certaines parties d’Ontario.

On voit maintenant, que cer-
kville, et obtiennent Jog prix

Clest un intérét d’argent, et les cultivateurs doivent faire tout leur possible pour
que les syndicats existent, et que l'uniformité et la meilleure qualité des produits ge
généralisent dans leur endroit.

L'Honorable Commissaire *de I'Agriculture s'est mis en communication avec
notre Société, il y a quelque temps, pour nous demander de porter notre attention
spécialement sur l'organisation des syndicats dans toute la province. Au nord de la
province, il n'existe actuellement que 2 syndicats : ceux de la région de Berthier et de
Champlain. Dans le comté de Joliette, de Montcalm, de Tei'rebonne, des Deux-
Montagnes, de Pontiac et d’Ottawa, iln'y a pas de syndicats. Dans- la région sud
la Beauce n'a pas d’organisation ; une partie de Lotbiniére et lo bas de Québeo ne
sont pas organisés ; et dans tous ces endroits-13, il importe de former des syndicats.
Ce que M. Beaubien nous a demandé d’annoncer spécialement, ¢'est que les inspec-
teurs actuelssoient priés de se mettro en marcho pour aller former des syndicats, dans
les régions on il 'y en a pas, et lo Commissaire se chargera de leur payer une
indemnité, leurs frais de voyage et leur travail. Les inspecteurs ont peu de chose &
faire en hiver et un grand nombre d'entre eux ont le temps de s’occuper de cotte
organisation, cela leur donnera l'occasion peut-8tre de s'engager & de meilleures con-
ditions qu’aujourd’hui, *

Tl n’est pas méme besoin d’atre iuspecteur pour se maler de la formation d'un
syndicat, i un fabricant se Ppropose de se présenter a I'école pour avoir un diplome,
il peut se mettro en rapport avec une région quelconque ot demander aux gens de’
cette région s'ils veulent former un syndicat. Il peut dés & présent aller visiter telle
région et obtenir le consentement des gens. :

Il y a bien des raisons qui doivent inciter les directeurs actuels a s’oceuper. de IA:

formation de syndicats, partout od il n’y en a pas. Une fois ces syndicats organisés
dans toute la province de Québec, si I'appellation de “ French-Cheose " doit, subsister
encore, elle g'appliquera au meilleur fromage qui se fera en Amérique, au lieu d
sappliquer.a un fromage qui est considéré comme infériour. ;
M. U Abbé Coté.—Jaurais quelques mots & ajouter & Ppropos dessyndicats. Jo ont
que le plus grand avantage en revient aux patrons, c'est-ddire aux cultivateurs qui.
; mais il arrive que ces patrons ne veulent pas coopérer &

dépense que nééesqitent ces syndioats, et alors cette dépense retombe sur lo fabri.
cant, : ‘
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Je comprends que le fabricant a aussi un fort intérétd faire partie d’unsyndicat ;
mais quand son salaire est restreint, et qu’il lui faut de plus payer $10. $15. on
$20.pour le syndicat, cela prend surson pain quotidien. Et il retire du syndicat
des avantages pour lui-méme, comme fabricant ; j'oserais dire que le plus grand
avantage revient aux patrons, én ce que, par cette inspection, leur fromage atteint
un plus haut prix. Alors, il serait juste que ceux-ci participassent A la dépense ; et je
crois qu'il serait absolument juste qu'ils payassent au moinsla moitié de cette dépense.
Vingt ou vingt-cinq piastres sont une assez forte somme pour un fabricant ; mais la
moitié de cette somme, répartie sur un grand nombre de patrons, se réduit & quelques
.centins pour chacun. Je crois done que les patrons devraient contribueravec le fabri-
cant & 1a dépense qu'entraine I'emploi d'un inspecteur. ;

M. Vaillancourt.—Je viens d'entendre dire & M. le Secrétaire que les inspecteurs
.de syndlicats n'ont aucune autre missiéh que d'inspeeter la fabrication et le fromage ?

M. Taché—1Ils ne peuvent consacrer leur temps i autre chose qu’a l'inspection,

M. Vaillancourt—Je dois conclure,qu'ils sont suffissmment payés pour n'avoir
pas besoin de solliciter un fromager d’envoyer son fromage & une maison plutét qu’a

~ une autre.

M. Taché—Quelque soit le chiffre de leur salaire, il est évident qu'ils ne doivent
.agir comme agent d'aucune maison. :

M. Vaillancourt —Je ne me suis jamais plaint, et je n'si jamais rien demandé
aux directeurs de la Société, c'est pour cela qu'en me plaignant aujourd’hui, jespére

«que lo Bureau de direction prendra ma plainte en considération, et adoptera les
mesures nécessaires pour que ce qui est arrivé ne se répdte plus. J'ai la preuve qu'un
inspecteur a sollicité des consignations et a conseillé & des fromagers d’envoyer leur
fromage & telle maison plutét qu’a telle autre, ot & méme conseillé & un fromager
d’envoyer ses marchandises en consignation en Angleterre, ce qui est complétement
contre V’esprit du commerce, et contre l'esprit de cette Société. J'espére que le Bureau
de direction voudra bien voir cela.

M. Taché—En réponse a la remarque de M. Vaillancourt, jelui dirai qu'il a cer-

. tainement eu un accusé de réception 2 la lettre qu'il m’a éerite  ce sujet, car c'est lui-
méme qui m’a répondu. J'ai immédiatement demandé & V'inspecteur, dont il se
plaignait, quel était 'état des choses. L/inspecteur, dans ce cas-1d, n’était pas tout-3-fait
d'accord avec M. Vaillancourt sur les circonstances qui avaient donné lien & la
plainté. Mais, dans tous les cas, I Société a tellement compris l'importance de la
chose qu’elle lui a fait comprendre que le certificat d'inspecteur gerait enlevé & tout
inspecteur qui agirait comme agent d’'une maison de vente de Montréal.

Nous ne défendons pas aux inspecteurs de se méler de vendre ; car’les syndicats
ont le droit de s'entendre pour vendre, mais la Société a décidé quelle ne permettait
pas aux inspecteurs d'agir comme agents des maisons de Montréal. :

'Si vous avez des cas & nous signaler, I'inspecteur sera d’abord averti une fois, et

© gi 1a chose se renouvelle, son certificat lui sera ‘enlevé, et il ne pourra plus agir en

cette qualité, d
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M. Vaillancourt.—Vous avez ou la preuve, Monsieur Taché, de ce que je disais,
ily a un instant ; certainement, vous ne pouvez pas mier la chose.

M. Taché—J ait éerit 3 la personne méme, & qui le conseil avait 6t6 donné de
ne plus envoyer son fromage & commission & Montréal, et cette personne m'a répondu

“Jo me suis bien trouvé du conseil.” J'ai lo document ; je me rappelle parfaitement,

la circonstance, c’est un syndicat, au nord du fleuve, entre Québec et Trois-Rividres,
dont vous voulez parler,

M. Sail C6té—UYsillours, est-co que M. Vaillancourt
'a pas droit de donner des conseils ? S
son fromage & commission, est-
préfére I'envoyer directement "2

M. Vaillancourt—M. Coté parait vouloir dire que I'individu avait demandé un
conseil, mais il parait qu'il n'en n'avait pas demandé,

M. C6té—D'aprés M. Taché, ce serait le contr
fait pas d’argent ; il donne simplement un conseil.

M. Vaillancourt.—Le conseil que cet inspecteur a donné d’
en Angleterre, il 0’y a pas un homme dans le commerce ou da
prouvera.

M. le Président—Portez la chose devant le conseil. M. U816 ne désire pas que
l'inspecteur se méle de commerce ; il veut simplement qu'il puisse donner des conseils,
Sur ee point, je vous demanderais de venir devant le bureau de direction,

M. O6té.—J'avais entendu dire 3 M. Tachs que le conseil avait 6t6 demands.
Quant & moi, la chose m'est indifférente, je ne suis pas inspecteur ; je veux savoir
simplement ce que l'on peut faire,

M. Chapais.—Au sujet de co que M. I'abbé C6t6 a dit il y a un instant sur la
répartition de ce qu'il faut payer pour les services d’'un inspecteur do syndicats, je
erois qu'il est trds-facile d'établir une échelle fixe, qui rendra justice & tout le monde,
dans les circonstances, Je prends pour exemple un travail qui s'est fait dernidrement
dang le département de I'Agriculture & Québec. Le gouvernement ayant décidé
doffrir 5 cents pendant le mois de novembre, 10 cents pendant le mois de décombre,
ot 15 cents pendant lo mois de janvier par 100 livres de lait apports aux fabriques de
beurre pendant T'hiver, on a décidé que cotte prime serait accordée aux patrons el
aux fabricants, dans la proportion des sommes Payées & chacun ; c'est-d-dire que si le
fabricant est payé sur lo taux de 20 Ppour cent pour la fabrication, il recevra 20 pour
cent de la prime ; 8'il regoit 15 pour cent de la fabrication, il recevra 15 pour cent de

prétend qu'un inspoctour
, par exemple, le fabricant voulait envoyer
ce que l'inspecteur ne peut pas lui dire: « Moi, je

aire. D’aillours, I'inspecteur o'y

expédier du fromage
08 la Société qui I'ap-

. la prime,

Au point de vue de Ia justice, je crois que le montant & payer i l'inspecteur
devrait 8tre réparti de Ia méme maniére entro patrons et fabricants. Si le fabricant
regoit 20 pour cent pour la fabrication, il devrait payer 20 pour cent du montant,

o les patrons, la balance. Je ne crois Ppas qu'on puisse trouver d'échelle plus juste
que celle-1a.

M. Pabbé 06té.—Jo voterai des deux mains pour cette mesure,
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M. le Président.—Si jai bien compris 'honorable Commissaire de 'agriculture,
pour avoir droit & cette prime accordée par le gouvernement pour la fabrication du
beurre en hiver, il faudra faire partie d'un syndicat.

¢

RAPPORT DE M.I' FISHER SUR LES ECHANTILLONS D’'ENSILAGE

M. le Président, Megsieurs,

Nous avons trouvé un grand nombre d’échantillons qui, d'aprés leur apparence,
ont df 8tre de trés bon ensilage, mais qui pendant le voyage, croyons-nous, se sont
gtés ; ils ne se sont pas bien conservés, bien que dans notre opinion, ils fussent proba-
blement de trés bons échantillons & le}xr sortie du silo.

Voici le meilleur échantillon d’ensilage que nous ayons trouvé. Ce petitéchan-
tillon est non-seulement bien conservé, mais le blé-d’inde, dofit il a &t6 fait, était suffi-
samment avancé, bien mfr, quand il a 6t6 coupé, et c'est pour cette raison que nous
trouvons que, pour I'alimentation des vaches, c'est celui-ld qui a le plus de valéur.

Ces deux autres échantillons sont aussi en bon état de conservation, Mais le
blé-d'inde, dont ils sont faits, n'était pas assez avancé, aussi mfr,quand il a 6té coupé,
et, pour cotte raison nous ne les trouvons pas assez nourrissants.

Nous avons ici un échantillon de blé-d'inde qui a 6té mis dans le silo, dans toute
sa longueur, sans 8tre coupé. Il n'a été coupé quo depuis sa sortie du silo, & la hache,
croyons-nous. Nous lo trouvons bien conservé. C'est un échantillon bien intéressant
pour nous, parce que NOus SOmMmes convaincus qu'ily a un grand nombre de nos culti-
vateurs, pas trds-riches, qui n'aiment pas & adopter I'ensilage, & cause de la dépense

occasionnée par I'achat du hache-paille, d'un mandge,eto. Cet échantillon d'ensilage
qui‘a 6té mis dans toute sa longueur dans le silo est aussi bien conservé que l'autre.
(C'est 13 une expérience dont nos cultivateurs devraient tirer profit. Ce blé-d’inde
n'était pas tout-i-fait aussi avancé, aussi mar qu'il aurait da l'dtre, Néanmoins il
est tout-d-fait bien conservé, ot c'est un bon échantillon d’ensilage.

Nous avons ici un autre échantillon trés cutieux ; c'est un échantillon d'ensilage
d'herbe, d’herbe ordinaire, de tréﬂe,f@e mil, et probablement d'un peu d’herbe sauvage.
C'est un trds-bon échantillon d’ensilage; trés-nutritif. M8me, si j'avais un animal 3
engraisser, je préférerais cet éghantillon A tout autre. Il est tout-a-fait bien conservé,
il ' bonne odeur, et il n'est pas sur du tout, Il vient de Québec, de M. Pierre Lortie.

11y a aussi, dans Ia méme boite, un échantillon d'ensilage de blé-d'inde qui n'est pas

‘ gussi bon. Lo blé-d'inde est un peu gité. Probablement était-il aussi bon que
1'échantillon précédent i la sortie du silo. .

Tensilage que nous avons classé le premier vient de M. Thomas Trenholme, prés

" de Montréal ; le deuxidme vient du Dr. Oraig, aussi de Montréal; le troisidme de
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M: Drummond, aussi de Montréal, L’échantilion de blé-d'inde, mis long dans le silo,
o8t venu sous le nom de M, Fortier, de Saint-Hermas,

On me dit que M. Fortier est ici; je vous félicite, Monsieur Fortier, d’avoir fait
une aussi heureuse expérience avec de Lensilage long. Vous avez réussi a merveille,
Nous avons sur notre liste 2 échantillons, numéros 11 et 12 qui ne sont pas bien

bons ; ils ont un peu pourri en voyage. D'ailleurs, le blé-d’inde, dont ils sont faits
n'était pas assez mar, lorsqu'il a 6t6 coupé,

L'échantillon numéro 13, qui porte le nom de M, Gratton, de Saint-J érome, était,
apgaremment trés-bon, mais il est actuellement un peu pourri. Je ne vois pas
pourquoi ; le blé-d’'inde est bien mir, mais il & une mauvaise odeur, comme une
odeur d'étable.

Iy a 2 autres échantillons, le numéro 14 venant de M. Préfontaine, de Durham,
ot le numéro 15 venant de M, Taschereau, do Beauce, qui sont dans le méme état.
Les trois sont trop pourris pour 8tre bons. Mais I'échantillon numéro 13 de
M. Gratton apparemment était dans de trds-bonnes conditions de maturité,

Ily a d’autres 6chantillons qui sont assez bons, mais il Y en a d’autres qui sont
surs, qui sont acides, notamment celui de M. Bourgeois, de Saint-Célestin, aussi un
autre sur lequel il n’y a pas de nom.

Nous eroyons que les échantillons que nous avons sont ung bonne preuve -que
nous pouvons réussir avec les silos dans la province de Québec; et nous avons cette
nouvelle expériende qui a 6t6 faite avee Pensilage long, que jo considére dtre d'un bon

“~_exemple pour tous nos cultivateurs.

~ M. Chapais—On me demande de donner un moyen d'éviter I'inconvénient quise -
produit au sujet des échantillong d'ensilage qui sont arrivés ici gités, bien qu'on soit
convainen qu'ils soient sortis bons du silo, Ftant membre du comité, j'ai fait la
remarque qu'il est impossible évidemment que les producteurs de ces fourrages
aient eu 'intention de les envoyer ainsi pourris. Si ces fourrages avaiont 6(6 ainsi
pourris au sortir du silo, lours propriétaires n'auraient Ppas songé & les envoyer : ¢'est
ce qui-prouve que la eondition, od ces fourrages se trouvent, est-due & des accidents
qui se sont produits en route.

Le meilleur moyen de prendre un bon échantillon d'ensilage, c'est de lo prendre

dans des couches qui n’ont pas encore été exposées & l'air. Jai vu des gens les
Prendre sur des couches ouvertes depuis deux ou trois jours, et déjd au moment de

subir la décomposition. 77 Jaut done prendre U'échantillon dans la masse non exposée &
Uair, le mettre dans des bostes bien étanches, et fouler Udchantillon ; et ensuite. en
mettant le couvercle de la botte, on peut méme y mettre du papier ou du Jeutre.
cette manidre, on est certain, bien qu'il voyage deux ou trois Jjours, qu'il arrivera e
bon état & sa desfination, Naturellement, il ‘subit quelques détériorations; ca
voyant I'air il commence gussitot & se détériorer j mais en pronant les précanti
que j'ai dites, on est dertain qu'il arrivera dans de meilleures conditions que ne
arrivés certains échantillons aujourd’hui.
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M. Fisher.—Nous avons ici encore deux échantillons ; mais ce ne sont pas ‘des
échantillons d’ensilage. I1 y en a un qui est tout-d-fait vert ; je ne crois pas qu'il aitété
mis dans un silo. Selon mon idée, ces échantillons ne valent rien ; voici un échantillon
de foin ou de trdfle d’odeur ; c'est-une mauvaise herbe. Mon désir serait qu'on la
détruisit au Canada. T’odeur est trés-bonne, mais c'est tout. Jo I'ai vue dans certains
endroits, méme dans la partie du pays que jhabite, mais je 'si toujours considérée
comme une mauvaise herbe. Je sais bien qu'il y en a qui veulent prendre sa défense ;
qui disent qu'on peut en faire un assez bon fourrage. Peut-étre qu'en effet on pout
forcer les animaux & la manger/mais je ne crois pas qu'elle renferme beaucoup de
mourriture ; 1a paille est trop lignpuse, trop forte ; et si on veut absolument I'employer,
jaimerais mieux qu'on 'employftiyert que conservé dans le silo, '

Voici une autre boite, cq n'est pas de l'ensilage, c’est de la pulpe de betteraves,
déohets dela fabrication du sucre. C'est une substance trés-nutritive pour les animaux
On peut I'acheter & la fabrique de West-Farnham, et 1a faire venir parles chars. Cela
se conserve assez bien pendant I'hiver.

Un délégué.—Quel est le prix de cotte pulpe de betterave ?

M 0 Abbé Labonté—$1 la tonne & la manufacture, et je crois que les compagnies
de chemin de for demandent 80 cents par tonne pour nous la transporter.

DISCOURS DE M. TYLEE

LA S0CIETE DE L'ENSILAGE ET DE L'ALIMENTATION £00ONOMIQUE DU BETAIL
Monsieu:le Président, Messieurs,

0 demando de vous dire un mot de “ 1'Association pour I'alimentation
économique du bétail.” Comme cette association est encore trés-jeune, nous ne pou-
vons la comparer 3 la vbtre ; mais nous espérons qu’elle pourra faire beaucoup do
bien.

Nous voulons encourager I'emploi des silos dans tout le pays ; car nous sommes
convaincus, d'aprés 'expérience de tous ceux qui g'en sont servis, que les silos nous
fournissent un moyen trés-économique de nourrir nos animaux,

Votre principal objet, ici, ¢'est I'industrie laitidre. Une autre association aura pour
principal objet I'élevage ou I'engraissement des boeufs, une autre s'occupera des
moutons, une autre s'occupera des cochons. Dans notre association, nous ~ voulons
réunir tout cela. Que ceux qui engraissent des boeufs se rencontrent avee ceux qui
&ldvent des moutons ou ongraissent les cochons. Tous ces gens divisés étaient hors
d'état de se communiquer les résultats auxquels ils sont arrivés, Notre association va

1 A la suite de la discussion, qui avait eu lieu & Montmagny sur le trdffe d’odeur, nous avions
eu 'idée de faire faire I'analyse de ce fourrage; malheureusement quand nous avons écrit d ce
sujet an Rvd. M. Choquette, la plante était trop miire pour &tre analysée dans de bonnes conditions,
nous espérons pouvoir i la prochaine convention soumettre ar blée le dossier complet du tréflo
d'odeur. E. C. )
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leur permettre de se rencontrer ot d’échanger leurs idées. Et do tout cela résultera
pour le cultivateur la connaissance de la manidre la-plus économique de nourrir tous
ces animaux au point de vue de la production qu'il leur demande. )

Nous avons eu une,convention I'année derniére, et nous en aurons encore une cet;

hiver. La date de la réunion de cot hiver n’est Ppas encore fixée ; car nous attendons
M. le Professour Robertson, qui va bientét revenir d’Angletere. 11 doit nous annoncer
la date de son arrivée, de manidre & nous donner le temps de faire connaitre 4 'avance
I'époque od aura lieu notre convention ; ot nous serons heureux de vous en donner
avis,

L’annde derniére, nous avons eu une bonne convention et elle a produit de bons
effets. Je sais que plusieurs silos ont 6t6 construits l'année derniére par des cultiva-
tours simplement parce qu'ils avaient suivi les séances de notre agsociation,

Ce que nos cultivateurs veulent aujourd’hui, c'est §'instruire par des entretiens
avec des hommes pratiques. Nous ne voulons pas de la théorie pure. Nous voulons
voir ce que vous faites chez vous, comment vous soignez vos vaches, vos animaux,

8i quelques-uns ici désiraient me donner leurs noms et leurs adresses, je serais trog-
heureux de leur donner avis de notre prochaine convention. Nous voulons faire
notre possible pour donner la bienvenue & tous ceux qui viendront. Nous tfcherons
d’avoir unesalle encore plus grande que celle-ci ; et si nous n’avons Ppas assoz de place,
nous Iatirons encore plus grando ; et si elle encore trop petite, ehbien | nous nous
réunirons dehors.

CONFERENCE DE M. J. L. LEMIRE,
L’ENSILAGE,
M. le Président, Messieurs,

T1 m’est un peu difficile de vous adresser la parole, aprés le rapport que vous a
fait M. Fisher sur les différents échantillons d’ensilage qui sont ici. Mes vues sur
certains points ne s'accordent pas aveo les siennes i pourtant, l'ensilage est une
question si importante pour les agriculteurs que jo me permettrai de vous soumettre
ma maniére de faire.

Je pratique 'ensilage depuis 8 ans, et j'ai fait certaines observations, qui ne
s'accordent pas avec les remarques qu'on voit assez souvent sur les journaux, ot
qu'on entend émettre par des praticiens eux-mémes,

Depuis quelques années déjh les amis del'agrioulture se sont efforcds de persuade
aux cultivateurs de bétir des silos 6t de semer du blé-d’Inde pour les emplir, nos gou
vernements, surtout le gouvernement actuel, ont encouragé ce progrés, et il est &
espérer que bient6t tous les cultivateurs intelligents auront leur silo ; mais un grand
nombre hésitent 4 commencer dans la crainte de ne Pas ‘réussir ; il est dono frés

important de faire connaitre lo plus t6t possible les meilleurs moyens de réussir,
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Vous me permettrez de communiquer  cette assemblée ce quune expérience de huit
années a pu mo faire connaitre ; jo serai aussi court que possible.
Pour la construction des rilos, je reférerai A co que jai dit en 1885 (voir qua-
trieme rapport S. L 1) je ne crois dovoir rien changer & ce sujet.
Je donnerai quelques notes sur la manitro de cultiver le blé-d'indo pour le silo.
TFaut-l semer & la volée ou cn rangs? clair ou dru dans les rangs? je pense
qu'il n'est jamais avantageux de semer 3 la volée ; on a prétendu, avee beaucoup de
bon sens, qu'il était préférable de semer clair dans des rangs espacés de 3 & 3} pieds
pour avoir beaucoup d'épis qui enrichirontle fourrage, mais on ne comptait pas assez
qu'une tigo qui a des pis devient plus dure, plusligneusc et par conséquent beaucoup
moins bonne comme fourrage ; tout lo monde admet que pour soigner les vaches en
6t6 il faut semer fort pour que les tiges soient moins grosses, plus tendres. En ayant
de grn:;scﬂ tiges pour mettre dans le silo, vous obligez bien les animaux A les manger,
mais on ne peut les obliger & digérer cotte nourriture, dont les partios ligneuses me
contiennent que bien peu de matiéres nutyitives. Semons donc pour le silo pros-
qu'aussi fort qu’on s¢me pour soigner les vaches en été; on obtiendra un fourrage
bien plus beau, plus facilo A conserver, plus facile & hacher, ot, volume pour volume,
valant au moins un de plusquele fourrage provenant de grosses tiges avec leurs épis ;
je conseille de somer en rangs espacés de 20 & 24 pouces et de mettre au moins 1
minot de blé-d'inde a Parpent, en ayant goin de tenir la terre bien nette de mauvaises
herbes, tant que le blé-d'inde n'a pas encore 12 pouces do longueur ; il couvre ensuite
si bien la terre qu'en peu de tomps il n’y a plus de places pour les mauvaises herbes.
Parlons un peu du meilleur temps pour commencer & couper lo fourrage; si le
blé-d’inde a 6t6é semé dru, on a moins craindre qu'il durcisse et on peut commencer
quand les autres travaux des champs pressent moins. Régle générale, on peut com-
mencer A couper aussitot que lo blé-d'inde ost & sa longueur, lorsque los panicules
sont toutes poussées ; en commeneant plus 16t il y a perte sur la quantité ; en atten-
dant trop tard on s'expose i In gelée qui fait un grand tort & la qualité ot & la beauté.

Faut-il emplir lo silo promplement, ou est-il mieux de laisser bien chauffer &
chaque couche de 2 ou 3 pieds de fourrage que I'on met dans le silo ? J'ai déja empli
un silo de 4 b tonnes en 3 jours, Gest-d-dire aussi vite que j'ai pu, ot le fourrage était
bon I'hiver suivant; une année jai commencé le 26 de juin & mettre du tréfle dans lo
méme silo et j'ai continué & mettre différents fourrages, aprés le tréfle, jusqu'd ce que
mon blé-d'inde fat assez poussé pour en couper, chargeant tous les 3 jours environ,
ot j'ai fermé mon silo lo 6 septembre, le fourrage 6tait plus nourrissant que lorsque
javais empli mon silo en 3 jours.

Dans le premier cas, il était un peu trop aigre ; dans lo deuxiémo il avait une
odeur un peu trop pénétrante. La meilloure maniére, pour avoir de bel et bon four-
rage, est de lo mettre dans le silo par lits de 2 & 3 pieds et de le laisser chauffer

de 100 & 120 degrés Fah. - Avant d’ajouter un autre lit, il est trds important de bien
fouler, surtout dans les coins et autour du silo; si on ne foule pas, Pendroit o tombe
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le fourrage se trouve trop foul§ pour le reste et les coins sont oxposés & chauffer et A
pourrir & cause de l'air qui y péndtre trop loin.

Je conseille donc & ceux qui veulent avoir un ensilage qui se conserve bien, de
semer dru, de couper avant les gelées, de hacher court (% pouce environ) de laisser
chauffer modérément pas moins de 100, pas plus de'120 degrés ; le fourrago n'est pas
perdu, si on lo laisse chauffer & 150 ; mais il est moins beau; il n’est pas non plus perdu
si on ne lo laisse pas chauffer du tout, mais il est un peu trop acide ; I'ensilage vaut
quelque chose, si on séme clair pour que les tiges aient des épis ot que les épis soient
en lait quand on lo coupe, mais il est beaucoup plus difficile & conserver et vaut
moins comme nourriture que 'ensilage provenant de blé-d’inde bien vert, sans épis. (1)

Messieurs, j'ai entendu plusieurs fois parler de cette grande question de I'ensi-
lage par des agronomes bien distinguds ; je sais que mes vues ne s'accordent pas
toujours avec, co qu'on a dit et co qu'on a éerit, mais veuillez croire que co n'est pas
dans le but de dire autrement que les autres que j'ai émis certaines théories qui
ne s'accordent pas avec celles do savants si distinguds, j'ai dit co que je crois m'avoir
¢té prouvé par l'expérience et dansle butd'dtre utile, surtout & coux qui commencent.

J. LOUIS LEMIRE,
DISCUSSION.
M. Dallaire.—Jo me permettrai de poser une question & M. Lemire a proposdu

foulage de I'ensilage: doit-on fouler aprds que I'ensilage a chauffé suffissmment, ou
avant ?

M. Lemire—Je foule ordinairement avant, et je foule aprds ; cest-d-dire que jo

foule en plagant le fourrage dans lesilo; je foule avec précaution pour qu'il soit foulé
aussi également que possible. Si on ne foule pas alors, 1 od le blé d'inde tombe dans
le silo, il se trouve foulé, il se foule lui-méme en tombant, et sur les bords il se trouve
moins pressé. J'ai la précaution d’étendre le blé-d’inde et de le presser de manidre a
ce qu'il soit aussi foulé dans les bords que dans le milicu. Et quand jai fini, jo lo
foule de nouveau, pour voir 8'il n’y aurait pas quelqu'endroit ou il serait moins fould
qu'ailleurs.

M. Dallaire.—J'aurais cru qu'en foulant I'ensilage avant qu'il ait sufisamment
chauffé, on 'empédchait de chauffer ?

M. Lemire—TI1 faudrait le fouler beaucoup pour 'empécher de chauffer.

M. Dallaire.—I1 est trés-important, surtout lorsqu'on a une couche assez
épaisse, de laisser toujours le blé-d'inde chauffer ?

" M. Lemire—Certainement,
M. Dallaire—Si je me permets de poser cette question, c’est que jai vu

-déjd, nomhre de cultivateurs qui ont fait des silos se plaindre que l'ensilage

6tait trop acide, Kt alors j'ai cru pouvoir attribuer cela & ce qu’on avait 6té trop
pressé pour fouler. On chasse I'air trop vite de I'ensilage, qui naturellement reste
trop acide. C'est une question trés-importante.

(1) Voir plus loin page 121, les explications de M. Fisher. E C




M. Lemire—Certainement ; je suis convaincu que le foulage qu'un homme ou

deux peuvent faire au pied ne peut pas empécher le blé-d'inde de chauffer & une
It

profondeur do 2} pieds i 3 pieds; et en lo foulant comme je vous ai dit, on arrive &

avoir un ensilage plus également foulé.

M. Bourbeau.—J'ai eu occasion do faire un silo, l'année dernidre. J'ai fait mon
rapport & la convention qui a eu lieu 4 Saint-Thomas. J'avais méme un échantillon
d’ensilage, mais il n'a pas 6t6 trouvé de trés-bonne qualité. J'ai tdché de me rensei-
gner sur les fautes qui avaient été commises pendant V'ensilage.

D’abord, je dois vous dire que cet ensilage 6tait du blé-d'inde qui était en bonne
condition, qui avait 6t¢ semé clair, les rangs trés-espacés, et quiavait atteint une
hauteur prodigicuse, avec des tiges trés-grosses. La base de la tige était pour
ainsi dire trop dure.

Mais ce qui u amen6 l'ensilage 4 ne pas &tre de bonne qualité, c'est, (d’aprés le
conseil qu'on m'a donné et I'expérience que j'ai acquise) que I'ensilage avait ¢té mis
tout d'une traite, sans arréter. Noub commengions le matin, et nous travaillions
jusqu’au soir, et le lendemain matin nous recommencions ; et nous n'avons cessé
que quand le silo a été plein. T'ensilage a 6té trouvé trop acide ; de sorte que les
animaux ont refusé¢ d’abord de le manger pur, et pour le faire consommer, nous
avons adopté le procédé du hache-paille, et nous I'avons mélangé avec du fourrage,
de la paille et du foin, en ayant soin de les mettre par couches et d’arroser
un peu. Cela a produit un oxcellent effet, en ne mettant que trés-peu d'ensilage.
Bt cet ensilage produisait une odeur trés-agréable, un goQit que les animaux
semblaient aimer, et causait une formentation assez rapide dans les boites ol nous
placions le fourrage. Do sorte que je puis dire que, malgré tout, javais obtenu
un suceds dans Pensilage Pannée derniére, ou il n'avait pas 6té trouvé trés-bon.

Mais cotte année, nous avons semé le blé-d'inde avec une machine pour prendre
moins de temps, et il 'est trouvé que la machine 'avait semé un peu fort, bien que
les raies fussent espacées. Cependant, 'annde n'ayant pas 6t6 favorable, & cause des
pluies fréquentes, le blé-d'inde n’a pas poussé aussi gros, et pas tout-a-fait aussi haut,
que I'année précédente ; et malheureusement la gelée lui a fait un peu de tort. Mais
nous avons eu le soin de Iensiler tout de méme aprés l'avoir haché, et cette année
nous n’avons pas empli lo silo de la méme maniére. Nous avons mis une couche de 3
pieds, et avantd’en mettre une autre nous 'avons laissé fermenter. Quand nous avons
cru qu'il avait suffisamment formenté, nous avons eu la précaution de bien le fouler, en
ayant soin de prendre beaucoup de ce qu'il y avait au centre pour I'envoyer dans les
c6t6s, et alors ’homme I'a foulé et fould encore. Quand nous avons cru que ¢'était
suffisamment foulé, nous avons mis une seconde couche, ot nous l'avons encore laissé
fermenter comme la précédente, et ainsi de suite jusqu'd ce que le silo fat empli.

Eh bien, j’ai le plaisir de vous dire que, cotte annde, nous avons obtenu un plein
suceds ; Pensilage est parfait ; il n'est pas sur, et los animaux le mangent avec une
grande avidité, et le mangent pur, le mangent tel que nous le leur donnons. Pour ma
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part, je n'ai pas beaucoup d’expérience, mais Jaime & communiquer

le peu d'expé-
rience que j'ai.

Je crois que le procédé qui consiste A emplir le silo en ayant soin de

mettre une
couche de 3 pie

et puis de la laisser fermenter Jusqu'a ce quo l'ensilage soit suffi-
summent cuit, je crois que ce procédé est préférable & celui qui consiste & emplir le
silo tout d'une traite. Je dis cela pour le blé-d’inde ; peut-dtre pour les autres
fourrages n'est-ce pas nécessaire, parce que les autres fourrages ne ¢

ontiennent pas
autant d’acidité que le blé-d’inde.

M. Fisher.—I1'y a quelques remarques de M. Lemire sur lesquelles jo veux faire
quelques observations. Je puis donner mon approbation & presque tout co qu'il a
dit ; mais il y a une chose sur laquelle nous ne sommes pas du méme avis, Co n'est
pas ma seule opinion que je vais vous donner sur le sujet, ¢'est 'expérience de presque
toutes les stations expérimentales od nous avons l'avantage d’avoir des hommes de
science, qui ont analysé les différents échantillons de mais mis en ensilage. Ce que
Joppose donc aux idées de M. Lemire, ce ne sont pas mes propres idées, c'est 'ex-
périence de la science, qui procéde rigoureusement par des analyses,
simplement une opinion, une idée, une simple observation, c'est I'analyse chimique
méme des différents échantillons d’ensilage.  Or ces Messicurs, procédant d'apras
une méthode scientifique, ont trouvé invariablement que le mais le plus mar est celuj
qui contient le plus de nourriture,

Ce n'est pas

II'est vrai que ce point de maturité pour le blé-d'inde peut dtre poussé trop
loin. 1l y a un état de la plante dans lequel la nourriture se trouve distribuée dans
toutes les parties ; 4 ce moment la substance nutritive est non-seulement dans le
grain, non-seulement, dans I'épi, non-seulement dans la tige, mais partout dans la
plante, et de la terre monte Jjusqu'a la derniére feuille. Kt dans toute los parties de
la plante, il y a de la nourriture. Clest lo point de maturité auquel nous devons
couper le mais pour l'ensilage. Il ne faut pas laisser la plante en venir & ce point
ou la tige, & son pied, se sera transformée en bois. Mais d'un autre ¢6té, &i vous la
coupez avant la formation du grain, vous n’aur

ez pas autant de nourriture que si
vous laissez le grain se former dans la plante.

La période de la croissance de la plante ou il y a le plus de nourriture, c'est la
premidre période de la formation du grain. Quand le grain de blé-d’inde est bien
formé, mais n'est pas encore devenu trop mr pour ne plus étre mou ; quand lo grain

est rempli d'une substance laiteuse, c'est alors que la plante renferme le plus de
nourriture.

Autrefois, lorsque nous n’avions pas encore do silos, nous laissions marir le grain
du blé-d’inde, et nous employions les tiges pour nourrir nos animanx. Dans ce temps-

i, Jes tiges de blé-d'inde n’étaient plus vertes, elles étaient comme du bois, il nous
fullait mettre de 'eau pour que les animaux eussent plus d’avantage a les manger,
Aujourd’hui que nous avons des silos, nous devons coupor le blé-d’inde, quand il y g
encore de 'eau naturellement dans la tige.
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Aussi loin au nord que nous sommes ici, il y & un autre danger. Avee le grand
mais du Sud que nous avons employé en premier lieu pour l'ensilage, nous no
courons pas beaucoup de risque de lo luisser arriver A une trop grande maturité.
Mais aujourd’hui, on nous conseille, et M. Barnard surtout conseille, en connaissance
de cause, d'employer notre blé-d'inde canadion.  Avec cette espdce de blé-d'inde, on
peut arriver au point de maturité compldte, et on peut méme mettre le blé-d'inde
dans lo silo lorsqu'il est tout-d-fait mar. Je ne vous conseille pas de faire cela.

Je crois qu'il y aurait un double danger & le faire: en premier lieu, les tiges
geraient trop ligneuses ; et en socond lieu, le grain & cet 6tat de maturité avancée
passera par le corps de Ianimal dans lo fumier sans avoir été digéré. Yest un

gaspillage de nourriture.

Taimerais beaucoup mieux qu'on coupét le blé-d'inde, quand le grain est & U'état
laiteux, encore mou, pas trop mir.

J'ai fait, cet 6té, une autre expérience qui a bien son intérdt. J’ai semé une
espdce de blé-d'inde dont javais obtenu le grain & Sorel, Notre ami, le regretté Dr.
Bruneau, nous a montré, i Sorel,il y a deux ans, un trés-bol échantillon de blé-d’indo
mr. T nousa déerit la réeolte de ce blé-d’inde, et il avait 'apparence d’avoir
toutes les qualités requises pour Pensilage. J'ai obtenuun minot de ce grain I'année
passée et je I'ai somé.

J'ai obtenu unc petite récolte; la plante n'avait A peu prés que 4 pieds de
hauteur ; je pensais qu'il n'y avait rien li-dedans. Mais quand je l'ai coupée, j'ai
trouvé que colte récolte renfermait de grands 6pis et que les épis étaient presque
mars, 11 y avait beaucoup de tigos qui portaient un épi, et d'autres 2 épis qui
étaient presque mirs.

Néanmoins, la récolte avait I'apparence d'atre trés-potite. Jo I'ai charroyde, et
je 'ai fait passer sur los grandes balances que j'ai chez moi, on jo pése toutes mos
Técoltes.  J'ai 6té alors étonné du poids de cotte récolte.

Bien que la réeolte fut petite en apparence, olle m'a donné un rendemont de 9
tonnes, par arpent, de blé d’inde presque mAr; et jo suis sQr que si javais lainsé
cette récolto encore 10 jours sur le champ, jaurais eu 50 minots de grain,

Tout & c6té javais une récolte ordinaire de blé-d’inde de différentes ospdces, blé-
d'inde de I'Ouest, du Sud, etc,, elles paraissaient bien grandes; 8, 10, ou méme 12
pieds de hauteur. La récolte paraissait bien double de la précédente. Mais quand
j'ai pesé cette grande récolte de blé-d'inde pas mir, je n'ai trouvé que 11 tonnes par
arpent, ¢'est-d-dire seulement 2 tonnes de plus que ce petit blé-d’inde de Sorel ; et je
suis sr que 2 tonnes de ce petit blé-d’inde valaient 3 tonnes de l'autre.

Je n'ai pas encore employé ce blé-d’inde ; je n'ai pas encore ouvert mon silo ol
se trouve cette récolte, mais je suis sl quo, & présent que jo me suis mis & ensiler lo
blé-d’inde presque mar, les vaches n'en mangeront pas autant. Je me suis déjd
apergu les anndes précédentes que les vaches ne mangent pas autant d'un blé-d'inde
qui est plus mr; on peut les tenir en aussi bon ordre avec bien moins d'ensilage.
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J'ai voulu présenter ces idées, parce que jo considér
M. Lemire, le conseil de semer dru est dangereux.
le blé-d'inde.

e que le conseil donné par
Je n'aime pas qu'on séme dru
Notre ami, M. Choquette, notre chimisto do Saint-Hyacinthe, a fait
plusieurs expériences avec plusicurs échantillons de mais, et toujours il a trouvé que
le mais semé dru contenait moins de nourriture d’aprés l'analyse que le mais qui
‘tait semé clair. | Et jo suis sfir, d’aprés mon expérience chez nous

, en le donnant
aux animaux, que cette conclusion ost exacte, e

t qu'il est bien mieux de semer lo blé,

d'inde de maniéred ce qu'il puisse arriver A un degré de maturité assez avance,

DEUXTEME JOURNEE—SEANCE DE L'APRES-MIDI.

CONFERENCE DE M. DALLAIRE.

LEs cONFERENCES AGRICOLES.
Monsieur le Président, Messieurs,

C'est une satisfaction {oujours nouvelle pour moi
m'adresser & mes compatriotes pour leur parler d’agriculture ; mais aujourd’hui, je
sens qu'il me serait plus avantageux peut-atred’ouvrir les deux orcilles bien grandes,
ot d'écouter.  Car c'est dans des occasions comme colle-ci qu'un conférencier peut
puiser d’excellents renseignoments, puisqu'on y rencontre les meilleurs praticiens,
Jo dirai aujourd’hui, surtout en fait d’industrie laitiore,

J'ai admiré les excellentes suggestions, les excellents conse;
depuis le commencement de la convention, Assurément, comme gociété agricole,
c'est bien la Société d'Industrie laitiére, & m on point de vue, qui donn
belles conférences.  (Yest pourquoi je dis:

que d'avoir occasion do

ils qu'on a donnés

e les plus
ici, je me sons tout-d-fait inférieur. J'avais
promis & la Société d'Industrie laitiére de préparer un travail, pas trés-élaboré, mais
de préparer un travail sur les conférences agricoles,

Quels sont coux & qui I'on doit la premiére idée d'avoir cherché A établir
les enseignements agricoles pratiques dans nos campagnes ? Do pr
¢e travail ne m’avait pas paru extraordinaire; mais quand jai v
suis apergu qu'il fallait remonter & un trés-grand nombre d’amis
dans les différentes parties du pays, se sont dévouds & cette o
tout-d-fait admirable,

La liste était nombreuse ; il fallait déméler los mérites de cos différentes person-
nes ; il fallait accumulor les dates ; je me suis apergu que j'avais entrepris un travail
trop considérable pour le temps qui m’était alloud.

Tout de méme, ce travail, je le ferai ; non pas seul,
amis de l'agriculturoe.

ime-abord
oulu y entrer, jo me
de I'agriculture, qui,
uvre d'une maniére

mais avec I'aide de tous les

Je suis & méme d'obtenir d'exccllents renscignements sur

totte question, puisque jo suis appelé 4 visiter la province de Québec dans toutes ses
parties,
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Les conférences agricoles, il n’y a pas de doute, ont fait un trés-grand bien, J'ai
pd#te constater dans les nombreuses visites que jai faites dans la province, un peu
partout ; quand j'ai trouvé des paroisses od I'agriculture est prospére, quand j'ai
trouvé des paroisses ol le progrés agricole existe, il m’a 6té facile aussi de constater
le passage de bons conférenciers. Conférenciers plus ou moins remarquables, chacun
suivant son talent, mais enfin il m'a été facile de constater le passage de conféren-

ciers dans ces endroits.

Vous le savez, nul n'est prophéte en son pays. 11 est bien vrai qu'a I'aide d’asso-
ciations, de cercles agricoles, etc., on peut produire de grandes améliorations. Mais
il est assez remarquable que la voix d’un étranger, qui vient confirmer les. gens dans
leurs pratiques, est aussi d'un grand encouragement, d’un grand poids. Je ne dis
pas la chose & cause de moi, qui donne des conférences, mais je dis la chose parceque
jo la constate. 11 est bien facile de le voir.

Ties conférences,—je n'en dirai qu'un mot pour aujourd’hui,—les conférences
agricoles ont pris naissanco, je crois en 1869. Comme le disait M. Barnard hier, nous
devons la premiére idée de la chose au regretté M. Tassé, qui était alors supérieur
du séminaire ici. 1l g'agissait, en 1869, au Conseil d’Agriculture, ou de fonder un
journal agricole, ou do donner des conférences, et d’employer un cortain crédit que
ment mettait 3 la disposition du conseil pour cela. Le Révérend M.

le gouverne ‘
(Yest lui aussi qui, jo

Tagsé se déclara, dans le temps, en faveur des conférences.

crois, o demandé & M. Barnard de se lancer dans cette voie, de commencer 4 donner

des conférences, quand méme, un peu partout ; et vous savez le travail immense qu'a
fait M. Barnard dans ce sens-1d.
as faire d’injustices, et c’est pourquoi, aujour-

Comme je I'ai dit, je ne voudrais p!
d'hui, je ne ferai pas une énumération (qui serait assez longue) de tous ceux qui ont

donné des conférences jusqu'ici. Cependant, je me puis passer sous silence le nom
de M. Montminy.
M. Montminy était vicaire, jo crois, & Beauport, quand M. Barnard est allé I
n des cercles agricoles. Et c'est dans cette

donner une conférence sur la formatiol
conférence, A laquelle M. Montminy assistait, qu'il a puisé le gofit si prononcé qu'il &

pour les cercles agricoles, et aussi une partie de ce beau dévofiment qu'il & toujours

montré en faveur des classes rurales.
J'aurais bien d’autres noms A donner,
Jaisser le sujet que jo m’étais d’abord proposé d’étudier.

ZLes conférences agricoles sont absolument
que l'on prenne pour répandre I'éducation, instruction agricole, je dis que les confé-

rences agricoles seront toujours & peu prés

plus populaire.
que l'on a faits pour répandre les connaissances agricoles, n'atteignent pas aussi

directement 1a masse de la population, que les conférences. :
Il y a quelques années, il est bien certain que I'assistance aux conférences

n'était pas trés-nombreuse ; aujourd’hui méme, je vous av

mals je me sens limité. Je suis obligé de |

nécessaires ; quels que soient les moyens |

le moyen le plus pratique, au moins lo |
Ties sociétés d’agriculture, les cercles agricolea,enﬁn tous les efforts |

oue franchement que, dans
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certains endroits, on montre encore trop d'apathie. Mais dans d'autres, il y a
affluence, en trés-grand nombre, et on voit que plus on avance, plus les gens sont
désireux de s'instruire ; ce besoin de #'instruire se dénote par le nombre de questions,
qu'on pose au conférencier.

Il n'est pas toujours facile pour les gens de se renseigner autrement. Le journal
d’agriculture est bien 13 ; mais combien le regoivent, combien le lisent? un trés-petit
nombre ; je ne le dis pasd la louange des cultivateurs de la province de Québec, un
trés-petit nombre le regoivent, et pourtant il serait trés-important que tous les culti-
vateurs lussent ce journal. Et je ne parle pas seulement du journal d’agriculture
officiel ; je parle de tout journal d’agriculture; les cultivateurs devraient aussi, du
moins un certain nombre, ceux qui sont le plus en état de renseigner les autres, rece-
voir quelque journal de commerce.

On se contente de lire un journal politique, plus ou moins important, que l'on
comprend plus ou moins ; car, pour la politique, comme pour tout le reste, il faut
des études spéciales, et encore on 8'y perd. On g'occupe beaucoup trop de politique,
et pas sufisamment d’agriculture, dans la province de Québec. 11 se regoit 10, 12, 16
journaux politiques, quand il se regoit un journal d’agriculture, journal qui aurait
beaucoup plus d'intérét pour les cultivateurs, Jelo dis, non pas pour faire un reproche,
mais pour constater la vérité,

Puisqu'il est si difficile pour le cultivateur de se livrer 3 P'étude et & la lecture,
les conférences agricoles ont ce bon effet de mettre les connaissances agricoles
sa portée. Quoiqu'on en dise, il est difficile pour les cultivateurs de se livrer & la
lecture ; je nesais pourquoi, mais on n'est pas porté i lire beaucoup, ot les conférences
agricoles ont ce bon effet de tenir les cultivatours toujours au courant du marché.

8i je posais cette question : quelle est la chose la plus importante pour les cultiva-
vateurs, afin de travailler d'une maniére profitable ? Vous me répondriez : “ Bien
connaitre le marché" ; ¢'est tout, cela. Bien labourer, bien herser, c'est excellent, ¢’est
essentiel ; mais la premiére chose de toytes, c'est de produire au point de vue du marché,

C'est ainsi que j’ai trouvé des paroisses, qui ont compris, il y a déja longtemps,
les besoins du marché, qui sont entrées dans industrie laitidre, dés que ce mouve-
ment a commencé, et qui en ont admirablement profité. Tandis que j'ai trouvé
d’autres paroisses trés endettées, nos compatriotes plus ou moins découragés, etquand
jo leur ai demandé : “ Qu'est-ce que vous produisez dans cos années-ci ? " ils m’ont
répondu : “ Ah! bien, produire, que voulez-vous que nous produisions, rien ne se
vend.  On séme pour semer, on attend les bonnes anndes.” Mais qu'est-ce que c’est

* que les bonnes années ? quand viendront elles pour vous autres ? Les bonnes années

viendront, quand vous produirez au point de vue du marché, rien que dans ce temps-la.
La culture des grains ne paie plus ; pourquoi cultivez-vous les grains ? Cultiver .

les grains, c'est bon ; mais & Ia condition que vous les dépensiez sur la forme. ‘
On continue d engraisser des animaux, comme si ¢a payait bien ; on continue &

récolter des grains, pour’ aller les vendre, quand méme ga ne paierait que 20 cents
du minot, g
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J'ai trouvé des comtés entiers, od on se livre exclusivement 4 la culture du foin,
Jai eu parfois de la peine & me faire entendre, et j'ai eu des discussions fortes, telle-
ment fortes, qu'on a fini quelquefois par ne pas vouloir m'écouter du tout. * Mais
cher ami, me disait-on, nous cultivons notre foin, et notre foin fini, nous avons fini
de travailler pour 'année. Ce serait un curieux calcul d’avoir un grand nombre de
vaches laitiéres, et de se donner la peine d’avoir soin de tout cela !”

% Qui, mais, est-ce que ¢a se vend bien le foin ? "— Ah, il ne se vend pas, mais
il se vendra plus tard.” Et puis on cultive comme ga, 8ans engrais, toujours du mil, et
du mil qu'on récolte le plus souvent trop mér, Depuis 20 ans, 30 ans, on récolte du
foin, et on ne changera pas sa maniére de cultiver.

Eh bien, dans les conférences, on a T'avantage de pouvoir expliquer ces choses
aux cultivateurs ot de leur faire toucher le mal du doigt. Cela vaut bien la pratique.
('est magnifique de savoir tenir les manchons de la charrue, de savoir labourer, mais
je crois qu'il est bon aussi d'dtre au coprant du marché, et dés quele marché change,
d’8tre prévenu.

Dans certaines partiesde la province, on est yraiment dans la détresse, dans la mi-
gdre ; on ost vraiment plongé dans les dettes & n'en plus sortir ; on abandonne ses pro-
priétés, on part pour les Etats-Unis. J’en ai vu partir : “ Od allez vous, mon pauvre
ami ?” — “ Aux Btats-Unis— Pourquoi allez-vous 13 ? "—Nous sommes trop
endettés ".—Qu'est-ce que vous avez cultivé depuis 5 ou 6 ans ? Sur quoi reposait
votre travail ? "—* J’ai cultivé comme les autres, un peu de grain, et un peu de foin,
un peu de ci et un peu de ga.” « Avez-vous fait de l'industrie laitidre ? voild une
véritable industrie. Etes-vous entré dans cette industrie-la ? ** - Ah bien ! non,on n'a
pas de beurrerie ni de fromagerie, chez nous.”—* Oui, mais il n'est pas nécessaire
d'avoir des beurreries ou des fromageries pour faire de lindustrie laitidre ; il suffit
d'avoir chez vous d’excellentes vaches, et de donner & ces vaches vos récoltes d
mange}, ot elles vous les convertiront en lait, que vous convertirez en beurre ou en

fromage, et vous travaillerez cn suivant le marché.” I

Diaillours, il est toujours facile d’avoir dans une paroisse une beurrerie ou une
fromagerie ?  Depuis quelques années, quels sont ceuix qui font de I'argent. J 'arrive
dans une paroisse ot la premiére question que je pose : “« Quels sont ceux qui font de

UVargent avec leurs terres?”  On me répond infailliblernent : * Ceux qui ont d’excel- |

lentes vaches, et qui en ont bien soin.” P
Pourquoi ? L raison est bien simple : ils suivent le marché. Suivro le marché

est 1a chose la plus importante pour les cultivateurs ; et le but principal des confé: {

yences, je crois, c’est de montrer aux gens A bien connaitre le marché, et & produire

en conséquence. Changez de culture, quand le marché change; c'est important, |

Maintenant, les conférences agricoles ont pour effet de préparer I'arrivée de I'industrie
1aitiére dans les endroits o elle n'existe pas encore.

J'ai rencontré nombre de personnes encore, qui m’ont dit ceci : “ Nous_serions
bien entrés dans cette voie de l'industrie laitidre, mais nous n'avons personne pour 1
pous Tenseigner, mous n'avons personne pour nous diriger dans cette voie. Of ]
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“les cultivateurs : c'est la persévérance et le temps.

comment établir une beurrerie, une fromagerie, quelles sont les précautions, les
moyens & prendre. etc. ? C'est-d-dire que c'est Pesprit d'initiative qui manque,

Un étranger arrive ; souvent, jo ne sais pas s, comme je l'ai dit tout 3 'heure,
ga dépend do ce qu'on n’est pas prophdte dans son pays, mais un étranger arrive,
donne des explications, et on les accepte volontiers. Un bon conférencier peut
facilement induire les gens a construire des beurreries, des fromageries, ou A fonder
des cercles agricoles,

11 serait absolument nécessaire qu'il y ait quelqu'un, je dirai, dans toutes les
paroisses, qui donne Je mouvement, qui donne la direction. J’avais commencé 4 pré-

parer un travail que jai trouvé ensuite trop long ; de sorte que

je suis obligé
d’improviser.

Mais je ne vous dis que ces quelques mots pour vous faire comprendre
toute I'importance de cette question, et pour vous engager dans cette voie-1d ; c'est-d-
dire engager tout le monde & propager autant que possible, chacun dans son endroit,
lidée que les conféronces agricoles sont absolument nécessaires, que chacun doit y
mettre toute la bonne volonté possible, et que nos compatriotes doivent y assister.

Ainsi dans cette convention dela Société de I'Industrie laitidre, I'assistance est
certainement nombreuse; mais elle n'est pas nombreuse, i nous prenons en considé-
ration le nombre encore bien plus grand de ceux qui devraient y assister, J'aime 3
dire les choses telles qu'elles sont. J'aime bien & féliciter tous coux qui ont eu le bon
esprit de s’y rendre ; .oui, ils ont montré de I'intelligence ot de I'esprit agricole. Mais
combien auraient dfi venir, je ne dis pas de cent lieues A la ronde, mais de quelques
lieucs & la ronde ? Combien auraient pu venir qui ne sont pas venus ?

Il'est difficile d’amener les cultivateurs A assister & ces conférences; & tel point
que le meilleur moyen, pour un certain nombre d'entre eux, c'est d'aller les trouver
chez eux.

Et une chose que j'ai remarquée, et que vous n'avez pu manquer de remattjuer
vous-mémes, c'est que si vous arrivez dans une paroisse quelconque pour y donner
une conférence, quels sont les premiers rendus ? Régle générale, ce sont ceux qui
en ont le moins besoin.

Ah oui! disent-ils, il y a ur conférencier ? Peut-atre que ce conférencier, dans
lo grand nombre de paroles qu'il nous adressera, finira par nous dire quelque chose
d'utile, nous donnera un bon conseil, et cola nous paiera de la fatigue de I'avoir
écouté pendant une heure ou deux, Un conseil, une bonne idde,
récompenser le cultfvateur de progrés.

Je crois avoir trouvé le moyen, lo seul moyen qui existe pour arriver i instruire
Avec le temps ¢a viendra, et le
gotit.de I'agriculture so répandra davantage. C'est dans les conférences aussi, qu'il
ost important de renseigner les cultivatours sur lo genre de culture qu'ils doivent
adopter, eu égard aux exigences du marché, Quand le marché change, lo systdme
de culture doit changer. ; { :

Vous me direz: “Dans une terre forte, ou dans une terre 1égére, on doit suivre
tel ou tel systéme de culture,” OQui, mais en tenant compte du marché, aussi bien

¢’est suffisant pour
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que des conditions du terrain ; et c’est ce que j'ai 6t6 & méme de constater chez un
grand nombre de cultivateurs moddles, particuliérement chez ceux que j'ai rencon-
trés quand j'ai suivi les juges du mérite agricole. )
On dit: “11 faut un systéme de culture.” Trés bien, mais en rapport avec
ce qu'il faut produire. Dans les conférences, on peut traiter ce sujot-ld en parti-

culier.
Maintenant, c'est aussi dans les conférences, qu'on peut le mieux promouvoir la

formation des cercles agricoles. D'ailleurs, I'idée de ceux qui ont formé les premiers
cercles agricoles était celle-ci: tachons de réunir les cultivateurs par groupes, par
associations, et ensuite quand nous aurons réussi & cela, nous pourrons plus facile-
ment donner des conférences, et répandre Pinstruction pratique, C'est-d-dire que les
conférences agricoles et les cercles agricoles sont intimement liés.

11 me fait plaisir aussi de constater dans toute la province, un peu partout,
J’émulation, le grand désir, que 'on & db former partout des cercles agricoles. L'idée
est entrée en plein dans Desprit de la population. Je sais que les cercles agricoles
ont rencontré quelques adversaires, mais toujours est-il qu'ils rencontrent I'approba-
tion générale des cultivatours dans la province de Québec, ou de la trés grande majo-
rité, cela est certain.

Maintenant, il semble exister entre les sociétés d’agriculture ‘et les cercles agri-
coles un peu de rivalité, un peu d’animosité. Eh bien, n’en faisons donc pas deux
choses ; les deux sont exactement la méme. Je ne vois pas deux choses, moi, dans
les sociétés d'agriculture et dans les cercles agricoles. Je n'en vois qu'une exacte-
ment.

La seule différence qui existe entre 'ancien état de choses et celui que l'on veut
établir, c'est qu'au lieu de dépenser tous les ans Loctroi du gouvernement, qui est
de $656 par comté, pour des expositions, si les cultivateurs lo désirent et quand les
sociétés d’agriculture le décideront, on disposera de ces montants1d en faveur des

cercles ; on divisera cet octroi entre Jes cercles, suivant le nombre des membres de
chacun d’eux.

(Vest tout simplement une maniére un peu différente d’appliquer I'argent du
gouvernement, et je ne vois pas quelle autre différence vous pourriez y trouver.
Serait-ce parce que l'on tient & avoir une exposition annuelle que I'on 8y opposers ?
On P'aura cetto exposition tout aussi bien. Tes comtés, ol les sociétés d’agriculture
gont florissantes, sont assez rares. Jo I'aivu demes yeux : les comtés, on les sociétés
d’agriculture prospérent, sont trés rares. La plus belle exposition de comté que j'aie
vue vette année (et je suis allé exprés & un trés grand nombre de ces expositions), 1a
plus belle exposition o 6t6 dans le comté des Deux-Montagnes. Tt cependant, quoi-

qu'd lexposition, j'aie félicité tous les membres de cette société, tous ceux qui y ont
pris part, et qui certainement méritaient des félicitations, cependant on ne peut pas
dire que cette exposition ait surpassé les précédentes. s

Dans los comtés, comme celui-la, od 'on tient tant & I'exposition annuellé, qu’on '
1a garde; mais qu'on ne prive pas les comtés qui veulent s'organiser en cercles agri- |
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coles et distribuer 'allocation du gouvernement entre les différents cercles, qu'on ne
les prive pas de I'avantage qu’ils désirent s’assurer,

Iy a des comtés qui sont excessivement mal formés, pour permettre & toutes les
paroisses de prendre part aux expositions de comté. A tel point, que j'ai trouvé un
nombre de porsonnes, que je n’ai pas besoin de nommer, mais que je nommerai si on
le désire, des personnes qui ignoraient compldtement l'existence d’une société d’agri-
culture dans leur comté. J’arrive 12 pour donner une conférence: “ Quels sont leg
directeurs de la société d’agriculture dans le comté ? Od demeurent-ils ? Od est le
président de cette société ? “ Ah! je ne sais pas.” Les gens ne le savent pas. Dans
des comtés qui sont grands comme la moitié d’une province, la société d’agriculture
parfois est dans un petit coin de ce comté. Deux ou trois paroisses en profitent et
les autres n’ont pas méme connaissance de ce qui se passe.

Ainsi, vous trouvez nombre de comtés, ol les sociétés d’agriculture ne retirent
pas plus que la moitié de Yoctroi que lo gouvernement leur accorde. Des $656 votées
pour chacune de ces sociétés, on n’en retire que $200 ou $300,

Qu’est-ce que cela veut dire? Cela veut dire que les membres de la société
d’agriculture ne so donne pas grand peine pour augmenter leur nombre, Cela peut
dépendre d'une chose ou d’une autre, mais les sociétés d’agriculture ne fonctionnent
pas trés-bien, puisqu’elles ne réussissent pas A retirer leur octroi du gouvernement.
It cela ne se résume pas & une différence do quelques piastres ; dans quelques endroits
on est réduit & un point de faiblesse telle qu'd peine a-t-on le nombre de membres
suffisants pour se soutenir, :

Dans ces circonstances, jo demanderais au conseil d’agriculture et au gouverne-
ment de distribuer l'octroi entre les paroisses, entre les cercles agricoles des différentes

paroisses, afin que chaque cercle puisse bénéficier de sa part au prorata du nombre
de ses membres.

Maintenant, on va me dire:  TUn cercle agricole, quel bien ga peut-il faire?”
Jo n'en veux pour preuve que I'excellent discours qu’a fait le Dr. Grignon. Ah ! un
cercle agricole fait beaucoup de bien, #'il est bien organisé, et, bien entendu, g'il
Tegoit un peu d'aide du gouvernement,

Car, jo I'ai déja éerit, et jo le repdterai, on a une trés mauvaise habitude dans la

province de Québec, je I'ai constaté de mes yeux, on ne peut rien faire, ou presque
rien, sans compler sur I'aide du gouvernement, “ IU faut que le gouvernement nous
aide. “Ah ! c'est bien; que le gouvernement nous aide! Et en attendant que le

. gouvernement nous aide, on passe des années sans initiative Pprivée et on ne fait rien.

11 faut que lo gouvernement nous aide. Allez n'importe o, on vous dit : 8
le gouvernement ne nous aide Pas, nous ne faisons rien.” J'ai vu des paroisses assez
tiches pour bien faire les choses, odt I'on me disait: * Pensez-vous que, si nous établig-
sions une beurrerie on une fromagerie, lo gouvernement nous aiderait e

Pourquoi lo gouvernement ne se mettrait-il pas dans Iidée de faire vivre tout le
monde ?* Vous allez dire que je parle ainsi, parce que jo suis employédu gouverne-
ment,  Mais, enfin, jo ne I'ai pas demands, Bl : i

9 4
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Toujours manque d'initiative privée. On attend I'aide dugouvernement partout,
'est général. Encore si co n'était qu'une paroisse par-ci par-1a qui fat affligée de ce
mal, mais c’est un mal général. " On ne peut rien faire sans cola ; c'est une plaie
gociale dans notre belle province.

Je suppose que pour un instant, j'aie besoin d'un hache-paille. Qa cofte, disons
$45. Je n'ai pas les moyens de I'acheter; je me dis: “ Sigane cofitait pas si cher, je
pourrais me le procurer ; pourquoi n'irais-je pas trouver mon voisin, mon deuxiéme
voisin, mon troisidme voisin, et leur dire: ‘‘mettons-nous done en société pour
acheter ce hache-paille, il servira aussi bien pour gix que pour un; nous nous en
gervirons chacun notre tour, et nous n’'aurons A payer chacun que $7 ou §8 pour
cotte machine indispensable. Mettons-nous dix, g fera $4.50 ; mettons-nous quinze,
¢a fora $3.”

Avons nous besoin du gouvernément pour donner $3 chacun, pour un instru-
ment qui vaut $45, mais qui fonctionnerd pour dix ou pour quinze, ausst bien que
pour un, )

Jo donne cet exemple seulement pour faire comprendre & nos compatriotes 1a
nécessité de s'unir, quand les forces leur manquent pour agir gouls, La force est
dans l'ufiion ; cest pour cela que le gouvernement veut venir & votre secours, SOus
forme d’un octroi qui encourage la formation des cercles agricoles.

Que sont les cercles agricoles aprés tout? Des associations au moyen desquelles
on peut se procurer beaucoup de choses & bon marché. T chose est facile 3

comprendre, facile & exécuter ; mais 1o encore, on & besoin do I'appui du gouverne-
ment, il faut que le gouvernement fournisse sa part.

Eh bien | je suis heureux, dans tous les cas, des résolutions qui ont été adoptées
hier. Dans les comtés, ol les sociétés d’agriculture ne témoigneront pas assez de vie
par elles-mémes pour agir, la balance de I'argent, ou du moins une part de l'octroi du
gouvernement pourrait 8tre distribude entre les cercles des paroisses qui ne sont pas
A portéo de profiter de la société dagriculture.

Prenons, par exemple, le comté de Compton, et dans ce comts, la paroisse de Saint-
Romain, qui est absolument isolée. Qu'est-ce que vous voulez que ces gens fassent avec

la société d’agriculture ? Il est impossible qu'ils regoivent jamais un centin de ceb
ootroi du gouvernement. Kt il y en a bien d'autres dans leur cas.

La politique, quelquefois, se met de la partie. J'ai examiné les sociétés d'agri-
_culture de prés.  “ Quels gont ceux qui font partie de la société d’agriculture ici?”
Jo regarde et jo vois tous des rouges, ou tous des bleus ; pas de compatriotes qui
g'unissent pour le bien général de leur paroisso en particulier; non ; tout du rouge ou
tout du bleu.

B, puis, naturellement, on ne se donne pas grand peine pour rencontrer des
gons qui g'opposeront & tout ce qu'on voudra faire, (Vest-d-dire que la chicane se
mettrait dans le camp ; alors on’reste divisés. La division sers moins grande, si on
gépare cet octroi entre les, cercles agricoles de paroisse;
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Encore une fois, jo ne considérerai pas la nécessité qu'il peut y avoir pour le
gouvernement d'intervenir et de faire comprendre absolunent aux gens leur intérét.
Jai toujours considéré la chose comme mauvaise en elle-méme. ILaissons donc les
gens & leur initiative privée. &'ils ne veulent pas comprendre lours intéréts, eh bien |
qu'ils restent chez eux, Cela serait raisonnable,

Mais notre gouvernement, depuis nombre d’annéos, s'est montré généreux pour
Ia classe gribi:a ; il g'est montré plus généreux, jo dirais, que'la classe agricole ne le
méritait,\puisque tous les ans depuis nombre d’anndes, 80 années et plus, le gouverne-
ment vote trente mille piastres & 1'agriculture, .

Eh bien, va-t-on chercher tous les ans co montant ? Je no sais Pas si les sociétés
d'agriculture, cette année, vont aller chercher leur trente mille piastres, ou #'il va
rester comme d’habitude une balance de quinze & vingt mille piastres, que le gouver-
nement va employer sans doute pour l'agriculture, mais qui était destinée aux
sociétés. C'est-d-dire que le gouvernement a toujours fait plus pour les cultivateurs
que les cultivateurs n'ont voulu se donner la peine de prendre,

J’aimerais mioux assurément pouvoir dire A tous mes compatriotes: “Eh bien |
Messieurs, c'est malheureux que le gouvernement ne puisse pas vous aider autant
que vous le désirez, mais au moins comprenez que les gouvernements ont fait leur
part jusqu'ici.””  Ce n'est pas cela que jo puis dire: ce qu'il faut dire c'est que le
gouvernement de bien des manidres, et sous bien des formes, s'est donné bien do Ia
peine pour répandre I'instruction agricole. J'admire ce mouvement de la part de nos
hommes politiques. Depuis nombre d’années, quels que soient les gouvernements
qui 80 sont succédé & Québec et & Ottawa, tous ont compris que I'agriculture est la
base de Ia prospérité dans motre province. Tous los gouvernements l'ont

compris, et ont agi en conséquence ; ils ont voté des encouragements & I'agriculture,
parce qu'd un certain point de vue la chose était raisonnable, Mais, do gréce, que
chacun dans sa paroisse, que tout lo monde dans la province 'y mette, et qu'on
fasse de I'agriculture une étude, et qu'on combatte, sans ‘merei, cenx qui prétendent
que, pour cultiver, on en sait toujours asses long, qu’on peut rester chez 80i, ete.

Je vois cela plus. que jamais. J'arrive quelque part pour donner une confé- .
rence : “Mais qu'est-ce qu'il vient nous chanter en fait d'agricultare? Qu'est-co
qu'ils connaissent; ces gens-1a, des employés du gouvernement?” Il est malheureux
de le dire, mais on est ici pour dire la vérité, j'ai vu des gens de profession, des gens
instruits, ou qui prétendent I'dtre, mettre des bitons dans les roues, “ Reste doneici ;

" qu'est-ce que nous irions faire la-bas? Aller & des conférences d'un cercle agricole |

Clest un tel qui a envie d'établir un cercle agricole, et puis, c'est un rouge, (ou ¢’
un bleu,) et il & envie de se faire do la popularité avec ga ; restons done chez nous.”
Ainsi de snite. I1yen a trop malheureusement, qui tiennent ce langage,

Jo profiterai de l'occasion pour dire que jadmire la détermination qu'a prise
Monseigneur de Montréal, et toutle clergé aves lui pour encourager la formation des.
cercles agricoles et pour encourager foytement los gens & assister anx conférences,
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quand on se donne la peine d'aller leur en donner. Cela est bien important, c’est
un beau mouvement.

Dailleurs, avant qu'il soit nombre d'années,—ceci peut prendre quelque temps,
je n’en sais rien, tout dépendra du patriotisme et du dévouement qu’on y mettra,—
mais dans quelques années, il est plus que probable que les cercles agricoles seront
organisés en société et ils seront nombreux. Cela se présente sous la forme d'un
syndicat de cultivateurs, qui est une excellente association, mais aussi une asso--
ciation, qui a besoin de direction, d’'une direction sfire, pour arriver & une bomme fin.
Car cette association nombreuse de tous les cercles agricoles de la province de
Québeo deviendra une force dans quelques années. Je suis heureux de voir que le
clergé de la province se met 4 la téte de cette organisation, la soutient et I'encourage.

Vous me pardonnerez si j'ai 6té un peu long ; je n’avais rien préparé et j'étais
obligé de dire quelques mots en improvisant. Mais, dans tous les cas, je dois termi-
ner. Encore une fois, le meilleur pour moi, dans une convention comme celle-ci, ce
n’est pas de parler, le meilleur pour moi c'est d’écouter, c’est de comprendre les
éxcellents conseils qui y sont donnés.

Seulement, & propos d'une conférence que jai entendue ce matin, permettez-
moi de faire une petite remarque. On a dit quelque chose qui ne m’a pas satisfait,
par rapport & I'ensilage. Puisqu'on s’occupe d'industrie laitiére et que le silo est
intimement 1ié & cette question, je vous dis: quand vous empllrez un silo, ne foulez pas
avant que l'ensilage ait chauffé sufisamment. Ne foulez pas quoiqu’on en dise. Je
ne m’appuie pas sur mon expérience personnelle en parlant ainsi, car vous savez trés
bien que je n'en ai pas d’expérience personnelle, ou & peu prés pas; et quand méme
j'en aurais, 'expérience d’'un seul ne peut pas prévaloir sur celle d'un trés grand
nombre. Je vois des silos dansbeaucoup d’endroits de la province ; jesuis 4 méme.de
me renseigner sur la question et je dis: ne foulez pas avant que I’ensilage ait suffi-
samment chauffé ; quand le blé-d'inde, ou le tréfle tombe dans le silo, faites-le étendre,
mais par un petit gargon afinque ¢a pése moins. J'insiste 1a-dessus ; étendez I'ensilage,
dans toutes les parties du silo, et puis laissez-le chauffer. Quand vous croirez que la
température est suffisante, prenez le thermomaétre et voyez, Si vous avez au moins

120 degrés de chaleur, alors je dis: foules, foulez tant que vous pourrez; je ne dis
pas qu'un homme est. suffisant, mettez-vous 2,3, 4; et #il y avait moyen d’avoir
quelque chose de plus pesant, je vous dirais de vous le procurer.

On me dira : “ Oui, mais I'ensilage foule par lui-méme.”—mais aussi, il pourra
arriver que I'ensilage ne foule pas assez t6t, et qu'on soit retardé qunnd on ira chercher
le blé-d'inde ou d’autres fourrages verts, et que la température monte trop, 11 est

important d’avoir une température exactement la méme partout.

Pourquol attendre que l'ensilage ait chauffé sufisamment pour fouler ? Pour ne
pas exclure I'air dans une partie. Autrement, on fait de 'ensilage plus ou moins sur.
Je 1o vois trds souvent, J'eh 4i entendu faire la remarque.’ Quel est le danger, quelle
ast 1a ohose dont 86 plaignent généralement ceux qui font des silos ? * C'était un peu

sur
pre

M.
du
bier
je 8
je ng
maij
quel

ne ¢
On 1
vy
“Eh
By
n'y g
quan
plus
séjou
]
la re:
bien |
laitie:
Jai t;
qu'il
pourr
S
absolv
4 pein
égout
7
M. Fo
tout p
ment |

" odon

les an
ont eu
de bier

U
emploi,




—

 c'est

emps,
11'11,—
eront
d'un
ABRO--
e fin,
e de
ue le
rage.
'tais
ermi-
ci, ce
o les

ottez-
isfait,
lo est
ez pas
., Je
z trés
méme
grand
me de
suffi-
ndre,
silage,
ue la
moins
ne dis
‘avoir

ourra
srcher
Il est

yur ne
ns SUT.
quelle

n peu

" ol on a su égoutter la terre, la récolte a été profitable comme d’habitude, comme tous,

188

sur” ; ainsi toujours un peu sur ; ls animaux ne le mangent pas trds bien dans los

premiers jours, :

On est porté instinctivement & fouler, quand on en a 3 ou 4 pieds ; cola est mal,
M. Bourbeanu le disait ce matin. Il a suivi exactement ce procédé-1a de ne pas fouler
du tout avant que T'ensilage ait atteint au moins 120 degrés de chaleur, ot ensuite
bien fouler. )

Si M. le Président me lo permettait (le temps que jai est trés limité, non pas que
Jo sois en retard, mais il y a quelque chose qui me presse un peu, c'est de savoir que
Je ne dois pas dépasser certaines limites, un quart-d’heure,ou une demi-heure juste) :
mais, puisque M. le Président est assez bon pour m'en donner I'occasion, je ferai
quelques remarques sur l'agriculture dans la Pprovince de Québec.

Premidre chose qu’on remarque : C'est qu'un trés-grand nombre de cultivateurs
ne comprennent pas le mot “égoutter,” Egoutter la terre, qu'est-ce que ga veut dire 9
On me dira : “I1 'y a pas d'eau dans les fossés, il 'y a pas d'eau dans les rigoles, il
v’y a pas d’eau dans les guérets, on no voit d'ean nulle part, alors c’est égoutté:
“Eh | non, ce n'est pas égoutté,

Egoutter veut dire Gter Jusqu’a la dernidre goutte d'eau inutile dans le terrain, " 1
n’y a pas d’eau dans les fossés ? co n'est pas la question. La question est do savoir,
quand il est tombé de I'eau sur lo terrain, si cette eau a eu la chance de 'écotlor le’
plus rapidement possible - dans les rigoles, les fossés, ot lo reste, ou bien sil'ean g
séjourné dans le terrain, ¢

Le résultat de cela c'est qu'on a des demi-récoltes, Pas de difflcultés, j'en ai fait
la remarque encore cet 6t6 & Saint-Canut, A Saint-Canut on travaille Ppassablement
bien la terre.” J'ai trouvé 1A la paroisse la plus avancée peut-8tre en fait d'industrie
laitidre dans la province de Québec, eu égard au nombre de familles qui I'kabitent.
Tai trouvé 13 150 familles, qui portaient 3 la beurrerio 19,000 livres de lait, Jo Ppense
qu'il sen;it, di(ﬂcilzde trouver dansla province de Québec une autre Paroisse qui -
pourrait rivaliserfivec celle-ci. ; ;

Seulement, j'ai dft leur faire remarquer que leur systdme d’égouttoment est
absolument défectueux. La preuve, c'est que, dans d'excellentes terres, ils recueillont
4 peine 15 4 20 minots d’avoine & l'arpent. Cela dépend simplement de oo qu'on
égoutte mal. T/eau séjourne, I'ean reste dans le terrain, :

J'ai- un exemple bien frappant de ce que c'est que d'égoutter la terre, chez
M. Forget, de Saint-Janvier. Ily ena d’autres, mais jo citerai celui-la parce qu'il est;
tout prés. M. Forget a une terre excessivoment forte : parle drainage, par l'égoutte-
ment parfait, 'année dernidre, bien que ce fiit une annde pluvieuse, dans cet endrojt

les ans, tandis que tous les autres endroits, qui étaient plus ou moins mal égoutta’,
ont eu une demi-récolte ou rien du tout. Tout a pourri. Il est done bien important,
de ‘bien égoutter la terre. :

Une autre chose, aussi, qui est trés-importante c'est ia culture du tréfle, et son
emploi. Eh !bien, j'ai trouvé des paroisses od on m’a demandé comment sy Pprendre.
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pour détruire le trdfle. Cela veut dire quedans certains endroits, on n'en 4 pas encore
gomé. Des conférences dans ces endroits, ga fait du bien, sans difficulté.

Dans d’autres endroits on m’a demandé: ¢ Croyez-vous que ce serait bien pour
nous d’avoir des beurreries ou des fromageries ?”’ Les gens ne sont pas renseignés,
dans ces paroisses. Il s'en trouve un ou deux qui regoivent le journal d’agriculture ;
quelquefois, il n'y en a pas du tout ; tout le monde dort.

Je dis que tout le monde dort, pas de difficulté on a travaillé, et on travaille
‘encore péniblement, mais on travaille tous les jours del'année pour produire : quoi ?
jé ne le sais pas, Toujours est-il qu'on est endetté. Pas d'herbe, pas de culture de
tréfle.

Dans les paroisses, od 'on comprend les choses, ol l'on n'est pas resté isol,
tout marche.

Une autre petite remarque, en passant, sur le soin & donner aux vaches laitidres,
Pour un trés grand nombre de cultivateurs, il suffit d’avoir des vachés, On dit:
 (Yest un bon habitant, il a 15 vaches.” 'Comme si toute la question se réduisait &

oela, XKt de plusonale tort de s'imaginer, (c'est l'idée généralement répandue),
qu'on peut faire de I'argent avec ses vaches quand on les laisse improductives tout
" Thiver. J'ai la preuve certaine que ceux qui font de I'ar gent I'été avec leurs vaches,
quand méme ils en feraient beancoup, ne réalisent sur elles 4 peu prés aucun profit,
~#'ils n'en tirent quelque chose pendant I'hiver,

Une comparaison que j'ai déja faite et qui a frappé les gens, c'est d'assimiler les
‘waches & des pensionnaires. Je suppose qu'un maitre de pension prenne 10 ou 12
pensionnaires, et qu'il leur demande $12 par mois pour leur nourriture, Je suppose
que ¢a lui en cofite $9, il Iui restera $3 de profit. Mais jo suppose que les pension-
_naires passent 'hiver au méme hdtel, et que rendus au printemps ces gens-la disent :
“Eh | bien, Monsieur, nous croyions pouvoir vous payer, mais ne comptez pas sur
notre argent, pour cet hiver; c’est inutile, nous n’avons pas les moyens de vous
payer notre pension pour les mois d'hiver.” :

(Ces gens-1d ont consommé pendant I'hiver les profits de 1'été, et les $3 par mois
de profit, que le maitre de pension avait réalisées pendant I'été, n'ont pas suffi pour
gouvrir les dépenses de 'hiver.

' De la méme maniére, j'ai trouvé nombre de cult.xvateurs qui m'ont dit ceci (je
m'sppuie toujours sur 'expérience des cultivateurs): “Je fais de I'argent aveo
mes vaches ; elles me donnent $200 ou $260 4 la beurrerie ; mais rendu & la fin deé
Tannée, il ne me reste jamais rien. Au contraire, je q;endetta ot ? cause de tout
‘cela: c'est que j'ai eu nombre de vaches, une dizaine ou une douzaine; depuis quelques
années, et je trouve que mes vaches mangent tout, sans me donner aucun profit ...
Qela, parce qu'on ne fait de I'argent que I'ét6 avec ses vaches, ot que les vaches
 I'hiver sur-les profits de 1'été, Et comme ces profits ne sont jamais trés trés-
' il gen suit qu'un cultivateur ne fait pas de progrés, si toutefois il ne s'endette
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. Jo m'en vais terminer. Jo regrette de n'avoir pas pu faire un discotirs plus
suivi, mais enfin] je n'ajonterai qu'un mot, Continuez, Messieurs, & honorer I'agri-
culture de toute votre intelligence et de toutes vos forces, do toute votre énergie, ot
surtout faites acte de patriotisme en oncourageant tous ceux que vous connaissez 3
faire partie des cercles agricoles et & recovoir le journal d’agriculture.

Que tout le monde 8y mette. Co que certains endroits de la province réclament,
surtout, ¢’est I'industrie laitidre. Des paroisses & demi dépeupléos, j'en ai trouvé ; leg
gens 8'en vont tout déooin'agés. N'importe, il y a des’paroisses qui ont fait de I'argent
dans ces années, plus qu'on n'en a jamais fhit,

Jen'irai pas trés-loin, je prendrai Sainte-Thérése, Saint-Eustache, et d’autres
plus loin. Vous avez Saint-Eustache i jo ne dirai pas que tous les cultivateurs y
sont dans un état florissant ; mais Je dis que Saint-Eustache fournit aux beurrories
et aux fromageries trente mille livres de lait par jour, ce quisuppose $300.00 répan-
dues dans la paroisse, par le lait seulement,

La chose importante pour vous, c'est de vous tenir au courant du marché; etla
meilleure maniére de vous tenir au courant du marché, c'est de vous associer en
cercles agricoles, afin d'étudier vos besoins, Etudiez les besoins de P'agriculture, ef
les besoins du marché, on ne pourrait {rop le répéter,

Je termine, Monsieur le Président ; je vous remerocie, Mossieurs,

M. le Dr.Grignon.—Jo n’ai que quelques remarques & vous faire au sujet de la
conférence que vient de nous donner M. Dallaire. Relativement  ce qu'il a dit de I'intro-
duction de la politique dans les cercles agricoles, j’en sais quelque chose personnelle-
ment. Depuis quatre ans que nos cercles agricoles sont organisds, nous n’avons jamais
eu de difficulté avec 1a politique, pour la simple raison que nous étions bien déterminés
A expulser ceux qui auraient voulu faire de la politique dans nos gercles agricoles,

Nos secrétaires-trésoriers sont bien avertis, quand un cultivateur se présente &
eux, de ne pas lui demander qui il est: “ Qui es-tu? Que vienstu faire ? De quelle
couleur es-tu.” Autant de questions interdites. :

L'année dernidre pourtant, il s'est produit un petit incident. Jo suis conserva-
teur, ga ne me cofite pas de le dire, n'en déplaise & quelques-uns de mes amis, qui vont
croire que je serai candidat aux élections prochaines ; je ne lo serai pas; vous ‘ne.
me verrai pas sur les Austings; quand on w'occupe d’agriculture, on n'a pas
temps de s'oocuper do ces choses-1a. i j'étais candidat, &i je me présentais, je me pré-
senterais comme conservatenr. = Je ne rougis pasde ma politique, et je ne demande

Voici pourquoi j'ai tenu a vous dire do quélle politique je suis : ¢'est qu’un:
abonné du cercle agricole vient chez moi, et me dit : Docteur, voulez-vous
un bélier chez moi ? "—Hooute, mon ami, j'on ai placé un chez ton voisin,
de chez toi. "—% (e n'est pas pour cela que vous ne voules pas en mettre chez
c'est paroe quie je suis rouge.”— Ah, jo pense que tu as tort. Voyons si je 1
réparti ce8 animaux égulement . . Nous cherchons, et nous trouvons que ja




béliers & distribuer dans la paroisse, et que sur les 16, les rouges en avaient 9 et les
bleus 6. Et cela, je puis le prouver. (Rires)

Jo n'ai jamais regardé 3 la politique ; cela aurait pour effet de détruire complite-
ment les bons résultats qu'on est en droit d'attendre des cercles. Ce serait ridicule,
entre compatriotes, entre Canadiens-fmnoais de faire de la politique quand il sagit
do progresser. Kt j'ai dit & cet abonné: “Puisque tu es dans ces dispositions, j'aime
mieux ne pas t'avoir dans le cercle, et j'efface ton nom ”. Cette année, il est revenu
8ans que je le lui aie demandé. Ceux qui voudraient fmre de la politique dans nos
ceroles : dehors ! ils croient avoir le temps de s'occuper de politique, ils ne seront
jamais de bons agricultureurs,

Quant & I'emploi des machines, lorsque nos cercles agricoles ont 6té fondds, en
1889, nous nous attendions & former une société d’agriculture immédiatement, nous
avions en vue de nous organiser et de souscrire chacun $1. Nous ne comptions pas
sur 'argent du gouvernement. C'est alors que M. le Curé Labelle m’a dit: © Vous
avez le droit de faire diviser le comté ern,deux, d'avoir $328 du gouvernement ”. J'ai
dit: “ Puisque le gouvernement peut nous venir en aide, nous allons accepter;
10us ne pouvons pas refuser ce qui est dfi en vertu de la loi”.

Je tiens & prouver que l'existence des cercles aménera certainement, une améliora-
tion chez les cultivateurs, et sera un moyen do faire cesser cette habitude qu'on a de
compter sur le gouvernement. A ce propos,je vais vous citer un exemple, un fait
qui s'est produit dans le mois de septembre. Quatre cultivateurs viennent chez moi,
et me demandent 8'il n'y a pas moyen d'acheter un arrache-patates; la main d'ceuvre
est rare et au prix o elle est, elle absorbe tous les profits. Alors j'ai dit : “ Comptes-
yous sur I'assistance du cercle agricole ” ?—*Non ; nous voulons nous mettre. cing.
Informez-vous combien cofite la machine, et si nous pouvons I'avoir avec un certain
délai pour payer ”. Je vais chez Latimer; on m’avait dit d’acheter la machine si
elle ne cofitait pas plus de $75, je I'ai achetée. A cing, ga nous a pris 8 ans pour la
payer ; $25 par annde, divisées en cing, ne faisaient que $5 chacun, pour payer cette
machine qui faisait 'ouvrage de 12 hommes ; car un arrache-patates fait I'ouvrage
‘de 12 hommes. Notre machine les gagne, et nous ne prenons pas d'argent dansnotre
. cercle,

; Ces mémes gens ont dit: “IL’année prochaine, tdchons de nous acheter un
plante-patates, ga cofite le méme prix ; nous allons nous mettre 5 encore.

) L'un d'eux, qui s'en estservi; m'a dit lui-méme que dans sa journée il avait planté
80 minots de patates assis comme un homme sur sa machine & faucher; o'est admi-
rable.

- Ils n'étaient pps encore satisfaits. Ils se sont mis ensemble pour acheter un
mbk ; ga cofite $10, d'est-d-dire qu'ils ont payé $2 chaoun et aingi de suite des autres
 choses,

A. propos de drainage, j'ai une remarque & faire. J'en ai fait 6 arpents chez

Mon voisin me demande ; “ Qu'est-ce que vous allez faire ; on marche partout

v ),a terre’; le sol n'est certainement pas humide ; il n'y aura pas d’eau ; pourquoi




faire des frais comme cela?” J'ai dit: «Jo pense qu'il'y a de I'ean en dessous. Moi,
Jjo ne connais rien la-dedans, mais il Y en a un autre, un M. Barnard, qui le dit. Je me
fio autant & M. Barnard qu'd toi.  Regarde done les queues-de-renards qui Ppoussent
13, & c6té; ce merait du grain qui y pousserait, il n'y ‘avait pas trop d'eau.”

Voici comment j'ai fait mon drainage. Le fossé a 4 pieds de large ot quatre
pieds de profondeur. J'ai pris des morceaux d’épinette rouge et des morceaux de
sapin d'd peu prés 5 pouces au petit bout. Vous saves que le bois & cette profondeur
ne pourrit pas, ou & peu prés pas.  Par-dessus j'ai mis une crofite en oddre ou en
pruche, et ensuite 2 pieds do branches de sapin,

Au bout de quelque temps, mon: homme qui disait qu'il n'y avait pas d’eau a pu
voir qu'il se trompait. Ily en avait assez pour fajre marcher un moulin, et mon
terrain était sec. Je lui dis alors: ¢ Ce printemps, il faudra que tu fasses des tra-
vaux, et moi, je pourrai passer partout.” Samedi dernier, 'eau coulait abondam-
ment malgré les gelées que nous avons eues.

Encore un mot et jo termine ; c'est & propos des beurreries. (Yest un véritable
cercle qu'une beurrerie. Les cultivateurs qui y portent leur lait, et qui ont & peu prés
lo méme nombre de vaches, ne retirent Ppas tous loe méme montant d'argent. Ceux
qui regoivent moins que les autres demandent : “Comment se fait-il qu'ayant le
méme nombre de vaches je ne retire pas autant d'argent ?  Ils sont done obligés de
8o renseigner. C'est pourquoi je dis que les beurrerios sont de véritables cercles.

Je connais un homme qui, ayant 20 vaches, a retiré $172, et un autre aveo 8
vaches, en a retiré $142. Rencontrant Michel, celui qui avait les 20 vaches, je lui
demande : “Hst-tu content ? ” I1dit : * Jo suis content d’avoir retiré $172 de mes
20 vaches.” Il faut croire qu'il ne retirait Pas g8, chez lui, avant 'stablissement do la
beurrerie. . “ Si tu étais & la place de Motse (cblui qui avait les 8 vaches) tu aurais
rogu beaucoup plus ”.— Jo lo sais, et jo soignerai mieux mes vaches cet hiver.” Voila
un point de gagné. . :

Comment Moise a-t-il soigné ses vaches ? Du blé-dinde, du fourrage vert et un
peu de son. L'autre se promet d’en faire autant I'année prochaine. :

Pour terminer; je dirai : ou il 1’y a pas de cercle agricole, je prie les cultivatours
de 8o mettre en grave, Controqui ? Contre les chefs de Ia paroisse, contre les mar. -
chands et les gens de profession. Allez les trouver, et dites leur : “ Si vous ne voulez
pas vous mettre du cercle agricole, nous ne vous encouragerons pas.” (Yest ce que
J'ai conseillé de faire chez nous. Le forgeron, les.onvriers, le notaire, nous les avong
tous fait entrer de cette manidre, : :

Maintenant, ce n’est pas tout, nous sommes allés trouver M. Ie Curé :

Monsieur le Curé, vous alles venir nous donner-une conférence.”—¢ Jeno suis pas
capable.”—* Vous allez prondre des traités d’agriculture, et vous allez nous en lire
des passages.”

Un seul homme dans une paroisse peut suffire pour la conduite d'un cerele ;
'en demande pas 15, pas: 100, un seul peut: faire tout ce qu'il faut, c'est facile,
suffit de vouloir. / i :
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M. le Président.—C'est-d-dire qu'il faut plus de zdle que de science, pour faireun
conférencier ?

M, Barnard.—Je crois devoir attirer votre attention sur un fait tout-d-fait con-
solant, qui se rattache 4 l'industrie laitidre d'une manidre tout-a-fait spéciale, Je veux
parler de la nouvelle organisation des Missionnaires Agricoles,

11 est trés probable que les messieurs que je vais nommer dans un instant ne vou-
dront pas recevoir le titre d'apétre. ' Pourtant, ce sont de véritables apétres, et ils en
ont pris la mission avec toutes les conditions onéreuses.

Je ne dis done .qu'un mot pour attirer d'une maniére spéoiale, Messleurs de
I'Industrie laitidre, votre attention sur un point : ¢'est que Nos Seigneurs les Evéques,
ayant senti la nécessité de faire un effort en commun afin de développer I'agriculture,
et de la développer par l'industrie laitidre, ont nommé des missionnaires agricoles
dans leurs diocdses respectifs ; et comme missionnaires agricoles vous allez voir dans
un instant qu'on a choisi des hommes compétents, en matidre d'industrie laitidre.

Vous avez par exemple, le président du syndicat du comté de Shefford, le révé-
rend M. C6té, qui est en méme temps le missionnaire agricole, 'apbtre de I'agricul-
ture dans le diocése de Saint-Hyacinthe.

Un autre apbtire de I'agriculture vous est connu depuis longtemps ; il a ét6 le
vice-président de votre société ; je parle de M. I'abbé Gérin, maintenant encore le
directeur de la,Société d' Industme laitidre et le patron de I'agriculture dans le diocése
des Trois-Riviéres.

Nous en avons un troisidme que vous connaissez peut-8tre moins, mais qui cepen-

dant est ici lui aussi et a tout ce qu'il faut pour étre un apétre ; il en a fait la démons-
{ration, étant vicaire dans les paroisses éloignées o il était trés-difficile de remuer les
cultivateurs. Il a fondé un cercle agricole, il 'a fait vivre, lui & donné du prestige, a

fait bitir plusieurs silos et a répandu la bonne semence de tous genres, Ila fait un 4

peule travail de M. Pilote et de M. Grignon. Il représente 'archidiocése de Québec.

Plusieurs autres ont ét6 nommés pour les différents diocéses, par exemple, dans

le diocdse de Chicoutimi, M. Roberge, qui y possdde des terres oons:dérablee, ot qui
s'est dévousé & I'agriculture tout en se dévouant & des bonnes ceuvres.

Messieurs, je salue avec bonheur la création de ce grand mouvement qui est
fait exclusivement, entidrement dans l'intérét public, ot avec une véritable charité,
puisque jo sais que les différents missionnaires de 'agriculture ne demandent aucune

' émunération au gouvernement, pour travailler, sous la direction de leurs évéques,

au bien commun,
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'LETTRE M. NANTEL, MINISTRE DES TRAVAUX-PUBLICS,

Québee, 18 décembre 1892
J. de la Broquerie Taché, Her.,

Secrétaire de 1a Société d’Industrie Laitidre, Sainte-Thérdse,
Cher Monsieur Tachsé,

Les circonstances m’empéchent de prendre part au congrdsde I'Industrie laitidre
3 Sainte-Thérése. Je le regrette vivement. J'aurais volontiers profité de 'ocoasion -
pour vous dire, avec tous les citoyens qui #'intéressent A I'avenir du pays, combien
votre ceuvre est grande, combien vos efforts et vos suceds vous méritent la reconnais-
sance publique.

Votre suocds n'est plus a discuter: il est tout assuré, puisque déjd Tindustrie
laitidre est en voie de régénérer I'agriculture dans la Provinces de Québec. En 1879,
elle était pour la premidre fois portée au programme politique de celui qui préside
maintenant I'Exécutif do cette Province, Successivement encouragée par les divers
gouvernements, elle a pris de nos jours, sous Pimpulsion éclairée de I’honorable M.
Beaubien, un essor qui fait T'éloge do votre société et atteste le dévouement du
ministre de I'agriculture pour le progrés des classes agricoles et sa connaissance
approfondie des besoins de I'agriculture. '

'Vos débuts ont 6t6 semés de difficultés, mais vous avez en foi dans l'excollence
de cette réforme fondamentale, et vous 8tes en train maintenant de couvrir toute Ia
Province, jusque dans les concessions les plus reculées, des ramifications bienfaisantes
d'une industrie qui défie les saisons ot l'ingratitude des terres épuisées par la produc-
tion des céréales, et donne en tout temps anx cultivateurs un revenu Tégulier, reveny
dont, I'absence, par le Ppassé, a ét6 cause de bien des exils au pays voisin,

Comptez donc sur mon appui, cher monsienr le Secrétaire, et dites bien 4 vos
collaborateurs que M. Beaubien a le champ libre devant lui pour vous seconder,
attendu qu'il n'y & pas un membre du Cabinet qui ne comprenne que la base d"une
politigue fructueuse repose sur Yagriculture, dont I'industrie laitiare constitue 'un
des principaux éléments.

*J'aurais voulu, sur ce sol classique de Sainte-Thérdse, vous entretenir, durant
I'une de vos séances, de Penseignement dans les campagnes. Cette conférence et 6té
lo pendant des quelques idées que j'ai déjd émises an séminaire do Sainte-Theérdse sur
la nécessité des études supérieures ou enseignement classique. : ;

+  Laissez-moi vous résumer en deux mots seulement I'opinion que J'aurais aim¢g
vous soumettre, 8i une société bien constitude doit former,

ceux de ses jeunes citoyens qui sont destinés a composer

corps dirigeant de Ia nation, il est non moins important

rurales de I'idéo que ce ne peut gtre que le petit nombre

d'une éducation supérieure ; ot que, d'un autre cbté, la

tampagnes, étant dostinés & faire des cultivatenrs ou
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prier I'enseignement primaire aux besoins de I'agriculture et des arts mécaniques.
Ces genres d'occupation du reste, mieux que les professions libérales, mieux que lo
commerce et 1a grande industrié manufacturidre méme, agsurent aux jeunes gens,
plus facilement, plus t6t, un état de vie paisible, honnéte et généralement aisé, quand
ils y mettent du travail, de I'esprit d'ordre et d’économie.

1 enseignement de I'agriculture, dans les écoles de la campagne, ne devrait &étre
secondaire qu'd celui de la morale chrétienne et devrait pénétrer toute I'éducation,
non pas tant peut-étre pour apprendre aux enfants l'art de la culture,—art que sou-
vent les maitres ne connaissent pas d’'une manidre suffisante—que pour leur en incul:
quer le gofit et leur en donner une haute idée. Il me semble que tous leurs livres
devraient 8tre imprégnés de I'amour de la vie des champs, et, sous mille formes,
fournir la matidre aux legons de lecture, de calcul, de comptabilité, de géographie, de
géologie, ete., de manidre & s’approprier aux besoins quotidiens que I'éléve, devenu
plus tard cultivateur, pourra avoir dq ces notions diverses.

Au sortir de 'école, le fils du cultivateur devrait, autant que possible, se trouver
en possession de toutes les connaissances que requiert le' noble exercice de son art.
Qu’on no lui surcharge pas la mémoire de mots non compris et qu'on ne I'accable pas
de legons si peu attrayantes que souvent méme il se dégofite & jamais de la simple
lecture. Pourquoi, au moyen de legons intéressantes sur . ce qu'ils connaissent déji et
sur les objets qui les entourent, ne pas conduire les éléves & la vision graduelle des
choses qu'il leur est nécessaire de connaitre, tout en leur inspirant un gofit prononoé

pour I'étude ot I'observation, et enleur faisant comprendre qu'ils doivent constamment |

ge tenir au courant des progrés nouveaux de I'agriculture ? C'est ce que font déjd
nombre do jeunes agriculteurs, mais d'abord élevés pratiquement agriculteurs, aux
Etats-Unis, & Ontario ou méme dans notre Province,

Le réformateur qui aura le courage de donner i la masse de notre population
rurale la véritable éducation agricole, laquelle consiste d'abord  lui faire aimer son

état, ot 4 lui enseigner ensuite les moyens de lo faire payer, aura rendu un service |

inecalculable & notre pays qui ne vaudra sérieusement, & un certain point de vue du
moins, que par 'agriculture.

Mais jo m'oublie, et j'en suis rendu & vous donner une conférence que je m’exou:
gais tant6t de ne pouvoir faire, Pardonnezmoi donc et veuillez présenter & vos colla:
borateurs mes excuses en méme temps que mes plus sincéres encouragements,

Agrées, Cher Monsieur le Secrétaire, 'expression de mon entier dévouement.

Bien & vous,
G, A. NANTEL.

~ DISOUSSION AU SUJET DU FROMAGE DE LAIT KOREME

.M.N E. Clément—Je crois qu'il y aurait intérét, va la présence de M. Ayer, l'un |
' des principaux acheteurs de Montréal, de connaitre son opinion sur la question do I
Fabrication combinde du beurre et. du fromage, et de voir gl n'y aurait pas moyen |
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d'arriver & une entente entre les acheieurs de fromage et de beurre de Montréal, afin
de payer le fromage écrémé suivant sa valeur. !

Je comprends que, le commerce étant libre dans le pays,il sera difficile d’arriver
i cette entente ; mais jo crois, qu'avec I'side du bureau de commerce &tabli Mont-
réal, dans le but de contrler et de protéger le commerce do beurre et de fromage,
nous pourrions prévenir I'établissement de ces fromagerics qui écrément le lait.

J'ai toujours ét6 opposé A la fabrication combinée du beurre ot du fromage,
Cependant, j'ai pu constater que les patrons ont 4té payés un plus haut prix par cent
livres de lait dans ces fabriques, que nous ne pouvons payer dansles nétres, Kt
cela, parce que les marchands donnent un trop haut prix pour le fromage écrémé-
Les patrons de nos fabriques, recevant les rapports des autres fabriques, qui suivent
la méthode de la fabrication combinée, nous demandent d'établir des fromageries
sur ce plan.

Messieurs los directeurs de la Société d’Industrie laitidre de la province de
Québec pourraient faire tous leurs efforts auprés des exportateurs et des marchands
do fromage, afin de les engager, si c'est possible, & ne payer ces fromages que suivant
leur valeur. @utrement, nous serons foreés avant longtemps d'adopter la fabrication
combinée et &hfaire du fromage partiellement 6crémé, méthode qui fera perdre
certainement la bonne renommée du fromage de la province de Québec.

M. Ayer nous a dit ce. matin qu'il était opposé & la fabrication du fromage
éorémé, mais je serais plus heureux de lui entendre dire qu' I'avenir il fera tout son
possible pour empécher la fabrication combinée du beurre et du fromage de s'établir
dans la province,

M. Ayer —C'est une question trés-difficile que celle que Monsieur Clément mé
Pose aun sujet du fromage éerémé.  Je crois que j'ai déja dit & une de vos conventions,
iy a quelques années, que 'expérience quo j'avais du fromage écrémé était & peu
prés celle-ci : “ IV faut toujours trouver quelque nouveau marchand pour Vacheter, celui
quien a fait Uacquisition une année ne voulant plus y revenir lannée suivante. Les
chances de e vendre deviennent ainsi, d'année en année, de plus en plus petites. Les
années dernidres, il y a eu beaucoup de fromage écrémé de vendu. Il y en a beaucoup
moing actuellement ; le fromage écrémé n'est pas vendable & Liverpool, cette année.

Je comprends la position difficile od se trouve mon ami, M. Clément ; je com-
prends comme lui lo désagrément que cette position Procure & celui qui tient & faire
los choses régulidrement; Pourtant, jo forai remarquer que ceux qui vendent du

.fromage écrémé ne peuvent en obtenir un bon prix que parce qu'il ne 'en fait

qu'une petite quantité'dans le pays. Prenez lo cas d'un homme qui enldverait tout
lo gras de son lait, et qui en forait un petit fromage sans créme ; il pourrait le vendre
lo plein prix, Mais, &l au lien d'un, qui ferait cela, il y en avait cent, au lien d
Tpporter 10 ou 12 cents, cet article n'en rapporterait plus que un ou deux, o
Par exemple, vous pouvez vendre dans la ville de Montrésl une petite quantité
de beurre, comme celui que votre viceprésident (M. Fisher) envoio 4 Montréal, d’'une
excellente qualité, Mais si, au lieu d’une petite quantité, il y en avait une grande

o
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vint & Montréal, les prix baisseraient, et ce beurre ne mppdrberait pas beaucoup plus
que le beurre en tinette.

11 en est de méme du fromage écrémé : dds qu’un grand nombre de fabricants se
mettront & en produire, les prix tomberont trés-bas.

11y a certains laits, dans certaines parties de la province, qui peuvent faire un
fromage raisonnablement écrémé ; mais si vous cherchez & I'écrémer trop, vous n'en
obtiendrez & peu prés rien. J'ai dit ce matin qu'un fabricant avait éts obligé de
vendre un lot de fromage écrémé & un centin la livre ; laméme chose est arrivée ‘aux
Etats Unis pour beaucoup de fabriques,

it & ce propos, permettez-moi d'aborder un autre point. Il y a quelques annédes, |

aux Etats-Unis, on a essayé de méler de I'huile ou du lard au fromage, dans lintention
de remplacer le beurre qu'on en enlevait. Pendant quelque temps, on a fait de P'ar-
gent de cette manidre. Mais bientét presque tous ceux qui étaient engagés dans cetto
industrie 8’y sont trouvés ruinés. C'é&ait une fraude dés son origine, et la fraude finit
presque toujours par perdre ceux qui la pratiquent. Il n'est que juste que ces gens
faillissent, et ils faillissent.

Pour ma part, je suis d'avis que les gens de la province de Québec devraient
faire les choses honndtement, ne fabriquer que du fromage gras et du bon beurre non
falsifié, et de celte manidre nous nous ferons un bon nom ; on ne pourra pas parler

en mal de notre French-cheese, ou de notre Hnglish-cheese. On tentera bien de nous .

faire un mauvais nom, mais on n'y réussira pas.
Au contraire, si vous faites du fromage écrémé, vous aurez t6t ou tard un mau-
vaisnom ; et ceux méme qui font du fromage gras en souffriront. Si vous persistez

d faire du fromage maigre, on 'appellera Freneh-cheese, et on aura raison. Un fabri- |
cant ou deux pourront le faire bon, mais tous les autres ne pourront en tirer qu’un |

mauvais fromage. 8i, par exception, vous faites quelques fromages éorémés, faites-
les petits, afin qu'on puisse les distinguer des autres.

Mais n'essayez jamais de faire un fromage éorémé qui ressemble au fromage gras

8'il est écrémé, vendes-le pour ce qu'il est ; et que les gens sachent ce qu'ils achétent.
No faites jamais un fromage éorémé de '70 livres, afin de le vendre pour un fromage

gras. Ce n'est pas agir en honnéte homme, et ce n'est pas agir en homme d'affaires.

"~ Un autre point : j'apprends qu'on a dit ici, aujourd’hpi, qu’un certain agent i

commission de Liverpool avait dit & un certain Monsieur du Canada, que les expor- -
tatours de Montréal avaient I'habitude de choisir leurs mauvais fromages, et de les
marquer French-cheese.  J'ai 6té 25 ans dans les affaires, et je n’ai jamais vu un fro- |

mage marqué French-cheese, 1'homme de Liverpool, qui a fait cette histoire, avait

une grosse envie de recevoir des consignations, et il & pris un manvais moyen pour

en obtenir.

- Ne fraudons pas et n'essayons pas de passer un mauvais article pour un bon,
Produisons un bon articlé, et vendons-le pour ce qu'il est. Ne soyons pas jalouxde nos |
_voising qui produisent un mauvais article et qui fontde 'argent : #'ils en font aujour- |

‘@hui, ils n'en feront pas longtemps.
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Le Dr, Grignon.—Notre fabricant est un homme de progrds, qui sortait d'une
éeole d'agriculture. I était sinodre, Il auraitbien voulu tirer le plusde profit possible
de son lait. Par conséquent, il se mit dans la téte, un jour, de faire du fromage avec
du lait écrémé, et il a fait entondre aux cultivateurs qu'ils en obtiendraient plus de
profit, qu'il le fallait bien. “ Vous allez avoir du beurre et du fromage.” Les gens
#'attendaient que ce fromage se vendrait excessivement cher. Le fromager a envoysé,
A Montréal, le fromage qu'il avait ainsi fabriqué. Mais cette expérience n'a pas été
heureuse. Ne recevant pas de nouvelles du fromage, je enis allé trouver I'acheteur
qui m'a dit: “ Monsieur, /'ai un chagrin mortel d'avoir payé le fret, j'ai payé $3.20
et lo fromage est 1d dansla rue,” Le fromage était & Montréal et personne n'en
voulait. - Par conséquent nous avons renoncé au projet de faire du fromage avec du
lait éorémé, et I'année prochaine nous garderons le lait écremé pour engraisser les
potits animaux. Quelqu'un a dit : “ Gardezlo done 3 mois ce fromage, il sera bon.”
1l est devenu dur comme du for.

¥

M. N. E. Clément—Je désire de nouveau attirer I'attention do I'assembléo sur
les fabriques de fromage et de beurre, sur la question de la fabrication combinée du
beurre et du fromage. Ce n'est pas que je sois en faveur de cetfo combinaison, Voild
14 ans que je suis dans la fabrication, et je n'ai jamais voulu adopter ce principe;
bien que j'aie des voisins qui ont payé a leurs patrons, avec la fabrication combinée,
un plus haut prix que moi, j'ai toujours combattu ce gystéme,

Mais vu que M. Ayor était présent, j'ai cru qu'il était opportun de lui dgmander
de g'occuper de la question sérieusement, afin d'empécher les patrons de nous deman-
der I'établissement de ces fromageries-beurreries, C'ost la question  laquelle je veux
en venir, La question a déj 6t6 discutée assez vivement jjen’y ai pas pris part:
Jo suis, dans différentes fromageries, poursuivi par des patrons qui me demandent
I'établissoment de ces fromageries-beurreries. Je combats ce désir., C'est pourquoi je
demandais & M. Ayer si dans le Board of Trade, qu'ils ont établi & Montuéal pour le
fromage et pour le beurre, ils pourraient prendre des moyens, et s'entendre pour
payer e fromage écrémé & un prix qui nous permettrait de rivaliser sur lo marché
aveo nos fromages gras. .

Car j'ai remarqué cette annéde, que mes confrdres qui venaient en ville vendre
lour fromage maigre, lo vendaient une demi cent seulement de moins que je ne vendais
mon fromage gras, Jo n'ai pas la prétention de fairo mioux que les autres fuﬂﬂmﬁ;
mais f'ai Ia_prétention do faire un bon fromage ; et jo voyais mes confréresiarriver

“en méme temps que moi sur le marché & Montréal, et vendre leur fromage écréméun

quart de cent de moins que jo ne vendais mon fromage gras,

Alors; M, Ayer étant 'homme le plus influent dans lo commerce & Montréal, j's
eru i propos de m’adresser 4 lui. Il peut certainement faire quelque chose pour
nous, e ;

M. Ayer~Jo répondrai & cotto question dans le ménie sens que je viens
*épondre, Quand il y a trés-peu de ce fromage éerémé sur le marché, et qu'il

N
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écrémé, il peut se vendre un assez bon prix. Peut-8tre no patlez-vous, Monsieur
Clément, que du fromage dont on:a énlevé la créme sur le lait du soir seulement ?

M. Clément.—Oui. !

M. Ayer.—Alors, 8'il n'est que peu écrémé, et g'iln’y ena qu'une petite quantité,
il peut se vendre un centin de moins que le plus beau fromage gras.

Voici un exemple : ga nous a pris le méme temps, & peu prés, pour vendre 500 des
fromages que je viens de désigner, que pour en vendre 26.000 de gras. C'est 1d mon
expérience. Le lait du'soir seulement avait 6t6 écrémé. Si nous avions en & vendre dans
le méme espace de temps, (au lieu de 500), 2,000 fromages maigres, contre 25,000
fromages gras, il aurait fallu réduire le prix d’achat de 2} cents. i nous avions eu
5000 fromages maigres contre 25.000 fromages gras, il aurait falla réduire le prix
d’achat de 4 centins. Si nous avions eu 10,000 fromages maigres contre 25,000 fromages
gras, il aurait fallu se contefiter d'un centin pour ce fromage.

En un mot, tant que la proportiod de fromage maigre reste petite, celui-ci peut
s vendre  un bon prix; mais du moment que cette proportion augmente le prix
tombe de beaucoup.

M. Vaillancourt.—J'ai bien peu de chose & dire, au sujet du fromage écrémé, car
jlai toujours combattu ce genre de fabrication moi-mame, quoique j'en achdte, Mais
nous avons 'habitude de faire une différence d’au moins un centin par livre. Jo suis
en relations avec plusieurs fromagers, et pas un seul ne pourra dire que je I'aie encou-
ragé & faire du fromage écrémé. J'ai toujours combattu cefte idée ; de sorte que jo
ne puis faire autrement que d'endosser ce que M. Ayer vient de dire.

M. Ayer.—Jo n'ai pas répondu, jo crois; & une des questions qui m’avaient 6t6
posées, savoir : si lo Bureau de commerce de Montréal ne pourrait pas en venir i une
entente pour ne pas-acheter de fromage écrémé. Je pense bien que la chose pourrait
ge fairc au moyen d'un  combine,” Personnellement je suis contre les ¢ combines;”
mais je ne serais peut-tre pas opposé & un “ gombine, " qui aurait pour but de proté-
ger les cultivateurs, Pourtant, ceserait un  combine, " et en principe, je suis opposé
aux “ combines.”

M. Vaillancoort—M. Clément a demandéa M. Ayer de faire tout en son pouvoir
auprés du conseil de notre Bureau de commerce pour lengager & décider qu'on
n'achdterait plus de fromage écrémé, Je pense que tout lo commerce, en général,
non pas seulement los membres du conseil, mais tout le commerce, est opposé au
principe de la fabrication combinée ; mais, malgré tous nos efforts pour I'arréter, nous
convainquons difficilement, les gens de I'opportunité de cessor cette fabrication. Jo |
remarque aveo plaisir, cependant, que dopuis quelques années Ia fabrication du fro-
mage éorémé dans la province de Québec a diminué considérabloment. ]

. M. Ayer.—Pour montrer quelles difficultés on rencontre parfois d se débarrasser

' du fromage écrémé, jo vous dirai que le dernier Iot yue nous avons eu en mains, nous
. avons da le vendre & un homme, qui est si pauvre, qu'il ne nous a jamais paydés. (Rires) |
' M. Olément.—Oomme conclusion de la dernidre remarquo que vient de faire

M. [Ayer; jo croirals qu'il vaut mieux pour. les négociants de Montnéal ne pas:
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acheter de fromago éorémé, ou le payer suivant sa valeur. Ji usqu’s présent, les
commergants de Montréal ont agi de manidre & nous forcer de mous rendre aux
demandos de nos patrons ; car le fromage éorémé a toujours 6t payé par eux un prix
trop rémunérateur, eu égard 4 sa valeur,

Jo suis heureux, par conséquent, non pas de la perte que M. Ayer a subie, mais
Je suis heureux de voir que peut-8tre cette perte pourra le décider & ne plus acheter
du tout de fromage éordmé, et i s'unir avec les autres commergants de Montréal pour
faire discontinuer la fabrication combinée. :

gt

CONFERENCE DE M. H. NAGANT.
LA BARATTE AEROGRNE,

Monsieur le Président, Messieurs,

Y

Je crois qu'il est bon de voir rapidement, avant de commencer l'exame){ de cette
machine, ce que ¢'est que le lait, la crdme, ainsi que lo mécanisme du barattage, d’une
manidre générale, en y ajoutant toutefois des idées et des considérations nouvelles,
sur la constitution intime du lait, §i, aprés mon travail, quelques-uns parmi vous
veulent faire des objections et discuter, j'en serai trds-heuroux,

Comme vous le savez, le lait est une émulsion de matidres grasses dans de l'eau, con-
tenant en solution du sucre de lait et de la caséine soluble, et contenant aussi de la
caséine 4 I'état insoluble.

Qu'est-ce qu'une émulsion ? Vous en aves tous vu ; les pharmaciens en font son-
vent: co font des préparations dans lesquelles on mélange une matidre grasse, de
I'huile, par exemple, avec de I'eau contenant des matidres albuminoides. = Ainsi, une
¢émulsion simple, ¢'est: Ia graine de lin que vous infusez, pour ainsi dire, dans de l'edn
froide en la broyant et en I'sgitant fortement. Tia matidre grasse de I'huile de lin
ne 86 trouve pas & I'état de solution, mais de globules, qui ressemblent & des globulesde
bourre, On fait des émulsions de toutes sortes, aveo de ls graisse et de I'eau ot deg
matidres albuminoides ; ¢'est-d-dire que la matidre grasse se trouve A l'stat de tout
potits globules en suspension dans lo liquide. 4

T est intéressant d’examiner ces globules au microscope. J'espérais avoir le

 tempa de vous faire voir sur un tableau ces globules tels que I'eil les voit dans un
* microscope, mais le temps m'ayant manqué, ce sera pour une autre occasion.

Dans lo lait ordinaire, au moment od il vient d'étre trait, les globules gras, los
globules du beurre, sont & I'stat fondu, o'est du beurre fondu,
d'une propriété bien connue en physique ; grace & leur petitesse, ils 1t
bien en dessous du point de solidification, vous pouves refroidir 1o lait au-dessous
50° F. ou méme & la fempérature de la glace fondante, et & cette température,
encore beaugoup de globules de beurre qui restent fondus ; si cependant, vous §
Giacendro la température jusque vers 24°, alors & ce moment-Ia le plu;’ grand




bre des globules du beurre sont solides ; souls les plus petits globules restent liquides
jusqu'd un point qu'on n'a pas encore déterminé exactement. L

Au microscope, les globules gras se présentent sous la forme de petites sphéres
parfaitement rondes, molles ; on les voit se remuer, prendre différents mouvements,
dans les gouttes de lait qu'on examine. Ces gouttelettes se choquént, s'éorasent
comme des balles de caoutchouc, mais ne se collent pas. 11 se forment dé8 courants
dans les gouttes de lait suivant l'inglination du microscope ; ces globules se défor-
ment momentanément quand ils se pressent les uns contre les autres, mais ils ne se sou-
dent pas. T1y a 13 un phénoméne étrange, quelque chose qui empéche les globules de se
gouder ensemble. §'ils se soudaient, les deux globules n'en feraient plus qu’un, et
vous auriez déjd un grain de beurre, bien petit, il est vrai, mais vous auriez ungrain,

Pourquoi cette émulsion de lait est-elle beaucoup plus stable que les émulsions
ordinaires préparées par des moyens artificiels ? En d’autres termes, qu'est-ce qui
empéche les globules de beurre de se réunir et de se fusionner ? Il y a plusieurs
oauses’; nous ne les passerons pas toutes en revue ; mais, il y a d'abord, la petitesso
des globules de beurre. Ils sont extrémetnent petits.

Tai 1a grandeur des globules ici ; je ne veux pas vous faire perdre de temps je
crois cependant qu'il serait intéressant de vous donner une idée de la petitesse des
globules de beurre. Lies plus petits ont un quarante millidme (;5}55) de pouce, c'est-
d-dire que sur un pouce de longueur vous pouvez mettre en ligne quarante mille
(40,000) globules de beurre des plus petits. Les plus grands n'ayant que un deux
mille cing centidme (535) de pouce, on ne peut en mettre que deux mille cing
cents (2500) sur un pouca de longueur. Cela fait donc une grande variation du plus
petit au plus grand.

On a remarqué depuis longtemps que les laits des différentes vaches sont carac-
térisée par des variations différentes dans la grosseur des globules gras.

8i nous prenons la vache qui passe pour 8tre la meilleure beurriére, la Jersey,
nous voyons que les globules gras de son lait sont les plus gzos de tous. Ily en a des
potits, mais il y en.a peu. Si nous prenons la Durbam et I’ Ayrshire, nous trouvons
qu'il y & de grands globules, mais qu'il y en a‘beaucoup de petits ; ¢'est un mélange
des deux. 8i nous prenons, enfin, Ia vache hollandaise, 1a Holstein, nous trouvons que
Jos globules sont trds-petits en général ; et tout le monde connait les différentes
qualités du lait de ces différentes races.

Jo ne parlerai pas de toutes les autres substances qui constituent le lait, excepté
d'une ou deux qui vont revenir dans le cours de cette étude.

Lorsque vous laissez reposer du lait dans un vase quelcongue, qu'est-ce qui monte
en haut, qu'est-ce qui vient & 1a surface ? Tout le monde dit : “ (Yest de 1a crdme.”
Bt quand on demande : “ Q'est-0e que la créme ? »__« Fh | bien, ce sont des globules
de beurre en émulsion.” i on va plus loin, si 'on demande de quoi se compose cette
ordme, on dit, en général, (et c'est cequ’on lit surtout dans les anciens auteurs) : “La

' grdme a & peu prés 1a méme composition que le lait, si co n'eet quelle contient beau-
 coup plus de beurre.”
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Eh! bien, Messieurs, il ost, & peu prés certain que co n'est pas exact. La créme
n'est pas simplement du lait avec du beurre, Certainement, il y & de la caséine dans
la créme, il y a de la matidre grasse en forte proportion (de 204 50 p. %) il y a de
I'eau comme danslelait ; et il y a la prétendue albumine du lait. Mais est-ce qu'il n'y
a rien d'autre chose ?

Avez vous remarqué qu'd mesure que le lait 6erémé veillit, mfrit, il n'a pas du tout
la méme odeur, ni le méme gofit quela créme qui veillit? A quoi est df, ce changement
d’odeur, cette saveur différente ? Ce n’est pas dft au beurre, parce que le beurre, en
si peu de temps ne s'altére pas. Les globules du beurre sont fixes de composition, au
moins pendant quelques jours. Si ce n’est pas le beurre, il faut que ce soit une autre
substance, et quelle est dono cette substance inconnue ? Nous allons tacher de lo 8avoir.

On remarque, aussi, que la créme est plus riche en microbes, en ferments que lo
lait. Ties microbes sont plus nombreux dans Ia créme que dans le lait ; ot c'est vrai
aussi pour la créme de centrifuge. Si vous écrémesz, au séparateur centrifuge, du lait
qui vient d'8tre trait, le petit nombre de microbes qui étaient dans le laitse retrouvent
presque tous dans la créme.

On remarque encore qu'a certains momentsde I'année, ou dans certaines circons-
tances, le lait est beaucoup plus difficile & baratter. Quelle en peut-étre la cause ?
Pour expliquer cette difficulté de barattage, on se contentede dire souvent que le lait
est plus épais, plus visqueux., Oui, mais cette viscosité, ce caractdre colloidal de
certains laits, & quoi faut-il I'attribuer ? En partie i la caseine, & I'albumine (si cette
derniére existe dans lo lait) mais cela ne suffit pas ;. il doit y avoir autre chose,

Prenez, par exemple, deux espdces de laits ayantla méme composition en caséine
et en matiére grasse ; il n'y a pas de différence visible entre leur lait, et cependant il
arrivera souvent que I'un sera plus facile & baratter que I'autre et que les rendements
pratiques en beurre seront différents. ;

Toutes ces considérations—il en resterait bien d’autres a développer, mais je
ne veux pas prolonger outre mesure cette conférence—toutes ces considérations nous
portent & croire qu'il y a, dans le lait, une substance donton n’a pas assez tenu
compte jusque dans ces dernier temps, qui y existe en petite quantité, mais qui g’y
trouve cependant en quantité suffisante pour avoir une grande influence sur la stabi-
lité de I'émulsion du lait et par conséquent sur le barattage du lait ou de la créme
cette substance est la lacto-fibrine ou fibrine du lait.

Tout le monde sait que le sang d'un animal, étant regu dans un vase, ne tarde E
pas 2 se cailler, & se coaguler ; ce qui le fait cailler ot prendre en grumeaux, c'est la

“fibrine ! 1l n'y en & que deux pour mille dans le sang, et vous voyez pourtant I'effet

considérable qu'elle produit. Le lait qui demande, pour gon élaboration, un afflux
considérable de sang; et qui provient, en somme, du sang par voie de secrétion, doit
entrafner avec lui un peu de fibrine, ce qui est d’ailleurs facile & admettre. ;

Maiheureusemeqt, nous n'avons pas encore de preuve directe de la présence de
la fibrine dans le lait ; ‘comme vous lo saves, le lait contient beaucoup de caséine

’




" quand on veut opérer sur la fibrine, on rencontre d'sutres matidres, et on n'y voit
plus clair, '
Les chimistes ont essayé de- trouver combien de fibrine il y avait dans le lait.
Ties ossais faits jusqu’d présent n'ont pas été concluants. Je n'en parlerai pas. J'ai
coru eependant devoir attirer votre attention sur ce fait de I'existence 4 peu prés
cortaine de la fibrine dans le lait. Mais poursuivons nos investigationsplus loin. .,
A peine le lait est-il tiré, que la coagulation de la fibrine commence, comme dans
lo sang. Seulement, la fibrine du lait est probabl t moins instantanément coagu-
Iable, et peut avoir des propriétés différentes. Nous n'en savons rien. Cependant les
chimistes et les micrographes sont arrivés & prouver trés-bien qu'il y & un commen-
cement de congulation dans le Iait, qui n'est pas la coagulation de la caséine, Aprés
quelque temps, il y a dans tout la masse du liquide comme un réseau de fibres qui
g'entrecroisent dans toutes les directions ; c’est un réseau de fibres qui emprisonne,
d’une manidre plus ou moins liche, tous les globules de beurre. Lorsqu'on abandonne
du lait au repos, les globules de beurre s'élavent dans le liquide comme de véritables
petits ballons qui s'¢1évent dans I'air. Ils sont cependant génés dans leurs mouve-
. ments par I'état plus ou moins visqueux du lait ; ils sont génés surtout par le tissu
de lacto-fibrine qu'ils entratnent avec eux et qui se retrouve presqu'en totalité dans la
créme,
3 Toorsque la crdme est d'un barattage difficile, il est probable que cela est dft &
. une plus forte proportion de fibrine. Cela peut provenir de la qualité des aliments
donnés aux vaches, ou d’autre causes.

Jeme suis demandé comment on pourrait agir sur la fibrine pour faciliter le
barattage. Avant d'indiquer le réactif chimique qui m'a paru le plus efficace, disons
de suite que ce genre de recherches m'a permis de comprendre pourquoi la créme
mire se baratte plus facilement et donne un plus grand rendement en beurre que
la créme absolument douce : c'est que dans la créme mfre, la lacto-fibrine a été
détruite, ou plutét liquéfiée sous I'action des ferments et des microbes.

Tie réactif que J'ai employé avec suceds et qui parait avoir une action énergique

gur la fibrine est I'acide tannique ou tanin. Quoique ajouté en trés petite quantité

dans le lait, il parait agir sur la fibrine en y produisant une contraction des fibres

dont j'ai parlé plus haut. Je parle du lait qu'on laissera au repos dans un vase aprés

_y avoir ajonté lo tanin ; mais si on fait subir au liquide des chocs multipliés, les
“fibres sont brisées, rompues, ot le beurre ne tarde pas & se former en grains.

Tt c'est ici que j'arrive & vous parler du barattage. TLe barattage, vous savez
ce qu'il produit: du beurre. Comment agit-il? 11 donne des choos aux globules
_ gras, qui parviennent ainsi d se toucher, & s'agglomérer et & former des grains de
beurre. ('est lo barattage mécanique ordinaire, :
L'air qui se trouve dans la baratte n'intervient-il pas? Mes études ne sont pas
entcore assez avancées pour répondre A cela. -




BARATTE-AROGRNE.

Mais on a trouvé dernidrement un procédé pour baratter la créme, ou le lait : c'est
de faire passer un courant d’air violent & travers lo lait ou la créme, Comment agit I'air
dans oo cas-ld ? L'air, en traversant lo lait, doit agir sur la fibrine comme l'air agit «
sur le sang frais, Le sang se coagule beaucoup plus vite sous l'action de I'air qu'a
I'abri de I'air, Je ne veux pas dire que ¢a suffit; mais il caille plus vite, EHtant
admis ce réséan de fibrine existant dans la masse du lait, en langant de I'air dans le
lait, nous allons agir sur co réseau de fibrine et le briser en petits morceaux, Chaque
fois que j’ai baratté aveo cette machine, en commengant, en y soufflant I'air, la pre.
midre substance qui est venue & la surface, ce n’est pas du beurre, mais ¢'est une
matidre fibreuse ; c'est cortainement un précipité qui se fait dans le lait ; il est visible
au microscope ; et en méme temps le beurre commence A se former,

Est-ce I toute 1a théorie du barattage? Je n'oserais le dire, mais enfin oest un
commencement d’explication ; 'avenir dira si cette théorie est fondée,

J'ai omis bien d’autres choses importantes que je voulais vous dire, car lo temps
passe trop vite. La baratte aérogéne (fig. 1. p. 161) est d'invention belge ; aussi,
Jj'avoue que j'ai 6t6 heureux de pouvoir en parler le premier devant vous, comme
compatriote de I'inventeur, Ne Ppensez pas que les barattes qu'on vend ordinairement
soient comme celle-ci, en verre ; mais je I'ai fait faire on verre, afin de vous faire voir
A tous comment, les choges se Ppassent & I'intérieur.

Le faux fond de la baratte (fig. 8. p. 161) est percé do petits trous; si jo souffle
/de I'air dans le tuyan, il passera au-dessous du faux fond et remontera i travers lo
lait sous forme de milliers de bulles. :

La seconde partie de l'appareil (fig. 2. p. 151) ost I'épurateur A air. Vous savez .
que I'air renferme des microbes. Tl 'agit d'empécher ces microbes de passer dans le
lait. Il suffit pour cela, ainsi que Pasteur I'a prouvé, do faire Ppasser cet air & travers
de la ouate, ou comme jo I'ai fait ici, & travers de 1’asbeste ou amiante, Quand méme
V'air contiendrait un grand nombré de microbes, ils seraient arrétés par I'amiante, et
Pair gerait purifié. Pour une baratte qui fonctionnerait tous les jours, cette amiante
pourrait certainement servir cing ou six fois sans atre renouvelée. :

Enfin, nous avons le soufflet, de n'importe quelle invention ; Vinventeur fournit
le roufflet aveo la machine, mais on pourrait employer n'importe quel soufflet de
forge

Je rapproche le tuyau du soufilet de P'épurateur, Maintenant, Ppour appliqu
ce que j'ai dit tant6t, il sufit de verser du lait li-dedans, et jo vais vous faire d

“beurre,

Je ne veux pas dire que j';)btiendmi iel tout le beurre qui se trouve dang
le Init ; dans une séance comme celle-oi, il n'est pas facile d'observer toutes leg condi-
tions indispensables : si lo lait n’est pas & la température voulue, lo temps me
défaut, et enfin on n’est pas tout-d-fait aussi & Paise que chez goi. De sorte que
¢e que je veux faite c'est de vous montrer que le beurre se fait réellement .
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P'action de I'air. Quand au rendement, nous en parlerons aprés, et je vous donnerai
les chiffres que j'ai obtenus, )

Au commencement du barattage la température du lait doit 8tre amenée entre
80 ot 90°. A ce propos, je remarque que les instructions données par I'inventeur
ne sont pas tout-d-fait exactes, il craint de chauffer ; moi, jen’ai pas peur de chauffer,
T'ai fait méme du beurre & 104 degrés. Si vous barattez & 70 degrés, pour com-
mencer vous n'obtenez que de la mousse, surtout si le lait est visqueux ; et quand je
dis visqueux, je ne veux pas dire malade ; jo veux dire un lait qui donne difficile-
ment son beurre.

Nous avons en ce moment une température de 86 degrés dans le lait ; il va se
refroidir et tomber & 84 probablement. (a doit 8tre du lait qui donnera de bon
beurre ; il m'a 6té fourni par M. Frangois Dion, et il vient de son troupeau de vaches
de Jerseys canadiennes, si je ne me trompe. Nous allons voir quel genre de beurre
ces vaches nous vont donner.

(Le conférencier baratte en faisant fonetionner 1o soufflet.)

§'il g'agissait d’'une grande barafte, on pourrait faire fonctionner le goufflet au
moyen d'un mandge & chien ou a cheval ; mais D'effort nécessaire pour faire fonc-

" tionner celui-ci est trés petit. Seulement, si vous- achetez une de ces barrattes, -

veillez & ce que lo soufflet soit asses puissant, il n'était pas assez puissant, vous
geriez exposé & devoir baratter pendant un temps bien long. Ici, nous avons un souf-
flet trés fort pour une petite baratte, aussi les résultats sont toujours cortains. Je
ne sais pas si vous voyez le beurre se former dans la baratte ?  Vers la fin du barat-
tage on voit que le beurre est venu, par la transparence du lait baratté. Ily aun
changement visible pour celui qui a baratté quelquefois, un changement qui peut
stre facilement reconnu.

Remarquez encore une choge bien curieuse. Vous savez que dans le barattage
ordinaire, le beurre ne se fait pas peu & peu mais qu'il se forme presque tout d'un
coup. Le moment dans lequel il se fait est trés-court. Vous entendez un change-
ment du bruit dans la baratte, et vous savez que le beurre est fait. Ici, quand on
examine lo lait au microscope, on voit qu'aprés deux ou trois coups de soufflet
donnés, il y a déja des grains de bewrre formés. Le beurre se fait peu & peu et les
derniers grains de beurre n'arrivent qu'aprés une demi-heure ou méme plus: c'est

. la raison pour laguelle on ne réussit pas toujours & faire du beurre avec cette
machine, quand on s'en tient aux instructions données avec cette baratte. Il ne faut
faut pas craindre de baratter longtemps. Je vous avoue que 16 lait que j'ai baratté

# Québec dernidremeht m'a demandé une heure de barattage, mais le barattage était

. tout-d-fait remarquable et beaucoup plus complet qu'aveo les autres procédés. Je
n’ai pas baratté de lait de I'été ; jo crois qu'il serait beaucoup plus aisé & traiter,

Pendant que le beurre,se fait, je puis dire que Jai fait des ‘expériences de barat-

. tage avec du lait qui'donnait trég-difficiloment son beurre. J'ai fait des expériences -

ob J'ai thohé d'agir sur la fibrine dont j'ai parlé tantot,

,//
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J'ai pour cela employé du tanin, (acide tannique) tel qu'on peut s'en procurer
chez les pharmaciens. On n'aime pas & introduire des réactifs chimiques dans le
lait, On doit s'en abstenir ; cependant, la proportion que j'indiquerai cst si faible
qu'il me semble que ce n’est pas une altération du lait. Il faut, en général, pour pro:
duire l'effet que j'ai cité, un vingt miliéme (y3345) de tanin; c'est-d-dire une livre
de tanin pour 20,000 livres de lait. .

Le tanin ne gate pas du tout le gofit du lait ; il lui donne au contraire un goft
ét un aréme délicieux, un goit d’amande, si recherché en certains pays.

Je ne veux pas dire : faites du beurre avec du tanin ; je veuxsimplement vous
rendre compte des expériences que j'ai faites, Si quelques uns de mes auditeurs vou-
laient essayer le tanin, je crois qu'il seraient étonnés des résultats obtenus.

D'ailleurs ceci n'est que le commencement de 'étude que je compte bien continuer.

J'espérais pouvoir vous donner un trés beau grain de beurre ; c'ost un peu diffi-
cile dans les circonstances od je me trouve. Je ne suis pas dans de bonnes conditions
pour la température, Cependant A 86 degrés, le grain de beurre, qui se forme, n’est
pas fondu, comme on pourraitle croire, et en outre la température baisse rapidement
pendant lo barattage ; la grande quantité d'air qui traverse le lait le refroidit con-
tinuellement. )

Cette machine peut avoir des inconvénients, je ne veux pas dire que celle-ci est
destinée § supprimer les centrifuges ; elle ne le pourra peut-étre jamais, Les centri-
fuges seront toujours nécessaires 13 od il y une grande exploitation de beurre. En ce
qui concerne son usage dans les petites fabriques et les laiteries privées, je orois au
contraire que cette machine-ci, dans un avenir plus ou moins rapproché, sera adoptée
presque partout dans les villages ¢loignés, ou dans les paroisses trop petites pour
faire les frais d’établissement d’une beurrerie A séparateur centrifuge.

Un délégué—Monsieur le conférencier, pourriez-vous nous dire en quelle saison
de l'année, le beurre est le plus difficile & baratter ?

M. Nagant—Je n'ai pas moi-méme fait d'étude spéciale sur ce point ; je Vai
trouvé trés-difficile & baratter en novembre ; ¢'était du lait destiné & 1'alimentati
des villes ; jo ne connais pas bien la nourriture que les vaches recevaient. 11 y aurait
des porsonnes beaucoup plus compétentes que moi pour répondre A votre question ;
mais jo pense que I'alimentation, 1’état od se trouve la vache, le temps écoulé depuis
le vélage, etc., ont beaucoup i faire dans la question,

M Fisher—Dans les grandes barattes, combien'de beurre pouvez-vous faire ?

M. Nagant—Dans les grandes barattes, ou peut baratter, je crois 20 gallons de
lait & 1a fois. Vous pouvez aussi baratter de la créme, mais il est alors nécessaire d'y
ajouter de 'eau.

M, Fisher—Pour 20 gallons de lait pouvez-vous faire marcher lo soufflet avec le
pled ? :
" M. Nagant—Pour 20 gallons, il suffit d'un soufilet a bras. Je ne crois pas qu’on
ait fait jusqu'a présent de baratte aérogine plus grande ; quant 3 la question de
savoir comment on baratterait de grandes quantités de lait dans la baratle, aves un
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mandge & cheval, il fandrait s'entendre avee I'inventeur ou avés son agent, il me ,
semble que le systéme serait aussi bon, et qu'on pourrait traiter 100 gallons & la fois
pourvu'que la pompe & air soit construite en proportion de la baratte.

Jusqu'a nouvel ordre, jusqu’d ce qu’on ait construit de grandes barattes, et qu'on
les ait mises & I'épreuve, jo ne suis pas prét ila recommander pour ces grands établis-
sements. Cependant pour une ferme particulidre, ou une petite fabrique, jo trouve
qu'elle présente des avantages trés-sérieux.

Ce serait ici, le moment de parler de la question du beurre fait avec du lait doux, -
Une expérience qui a 6té faite dernidrement au Danemarlk ‘tend 3 prouver que le
beurre de créme douce posséde un aréme tout aussi bon, et plus délicat naturellement,
que le beurre fait avec de la créme mfire. ('est une expérience tout-d-fait curieuse,
Jo ne sais pas si elle est concluante. J’aimerais & vous faire juge des qualités du
beurre que je viens de fabriquer devant vous. Le lait baratté était parfaitement
doux, du lait trait aujourd’hui, jo crois. Je n'ai pas ajouté de tanin dans le lait.

Le barattage aveo le tanin m’a donné le rendement suivant : Jo n'ai pas pess
le beurre, mais jai cherché, par la méthode Babcock, le beurre qui restait dans le
lait baratté, et j'ai trouvé un quart de un pour cent, ce*qui est un magnifique résultat,

Jo lave en ce moment mon beurre. I/eau ne doit pas 8tre trop froide ; mais
enfin, il faut une eau fraiche. Vous voyez ce que je fais, j'ai remplacé le lait baratté
par de I'san pure ; il suffit' maintenant de baratter quelques secondes ; le lavage du
beurre ge fait trés-bien et trés-facilement. Te grain de beurre n’est pas abimé parle
lavage comme dans les barattes ordinaires ; car il n’y a point de chocs qui brisent
le grain de beurre. "

8i je voulais saler le beurre, ce serait lo temps de retirer cette eauld et d’y
mettre une saumure,

Un délégué.—Bi lolait est gras, vous devriez en retirer un quart de livre de beurre ¢

M. Nagant~Oui, mais jo suis certain de ne pas l'avoir parce que jo n'ai pas
baratté & fond, vu le peu de temps & ma disposition. Ce beurre doit avoir une odeur
d’ensilage, purce:que I'air qui m’entoure et que j'ai fait passer dans la baratte, est
fortement imprégné de cette odeur.

M. Vabbé Coté—~Pendant que cos messieurs vont gotiter le beurre, jo puis dire que
nous avons fait usage de cette baratte depuis lo 21 novembre Jjusqu's samedi dernier,
Le beurre extrait de cette maniére est certainement de premidre qualité, J'en ai
fait pour mon usage de I'année. J’en ai cent soixante et quelques livres, et mon ami, M,
Brodeur, que j'ai invité & venir le gotiter, m'a demandé d’en apporter & la conven-
tion, an cheflien de son comts, Saint-Liboire. Je lui ai Ppromis que jo lui en ferais
gofiter, .

La seule chose qu'il y a, o'est que nous n’avons Pas pu, n'ayant pas expérience:
de Ia baratte peut-8tre, nous n'avons pas pu extraire tout le beurre du lait ni de Ia
créme, Nous avons baratté.les deux : nmous avons baratté le lait et nous avons
baratté la oréme. Nous avons fait I'épreuve du lait ensuite, V'éprenve du lait
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beurre. Le plus que nous avons pu faire, ¢ga ét6 d'enlover les trois quarts deln
matidre grasse. Ainsi, pour 4 de gras, nous avons 4té trois de beurre.

Avec la créme, nous ne sommes pag arrivés & un aussi bon résultat, car I'épreuve
du petit lait de la créme que nous avions barattée nous a donné encore au-deld de
8 pour cent de gras. De sorte que je crois .qu’en général mous n’avons pas 6t6 plus
do la moitié. Mais je pense que 8'il y avait un soufflet plus puissant & notre machine
nous réussirions mieux. Le soufflet paraissait pourtant bien agir, et c'est trés-facile
de le faire fonctionner.

Labaratte ayant ét6 envoyée de Monttéal & Upton, le Grand-Tronc & pris plaisir &
me jouer un tour, et ils ont emporté le levier, je ne sais od, mais il est revenu au bout
de huit jours, Dans l'intervalle, j'en ai fait faire un, et au lieu de le faire faire simple
jo Iai fait faire double, De sorte qu'on se met un de chaque c6té. Pour les 250 livres
que j'ai mis dans la baratte ¢’est 'ouvrage d'un enfant do douze (12) ans, un ouvrage
amusant. Nous avons baratté depuis 20 minutes jusqu’a 50. Nous avons retiré plus
do beurre aprés 50 minutes de barattage gqu'aprés 20 minutes. .

Un delégué.—Avez-vous retiré tout le beurre qu'ily avait aprds avoir baratté
50 minutes ? )

M. I abbé Coté—Non, Nous avons barraté depuis 70 degrés Farenheit jusqu'd
90 degrés, vu que la direction disait d'aller depuis 77 jusqu’a 86. Nous I'avons dépassée
un peu, mais nous n'avons pas 086 la dépasser plus, parce que nous avons pensé que

" ceux qui avaient donné cette direction, en avaient fait 'épreuve mieux que nous.

Mais pour une grande exploitation, comme I'a dit M. Nagant, ce n'est pas
possible. D'un autre c6té, & celui qui & la maison, par exemple, voudrait avoir du
bourre extra, et qui ne tiendrait’ pas & la quantité, je lui dirais : achetez une de ces
barrattes. Au contraire celui qui voudrait tirer du lait tout le beurre qu'il contient,
eh ! bien, jo n’hésite pas & lui dire : ga ne donne pas satisfaction. I y a des gourmets,
qui parfois ne regardent pas & la quantité, mais plutét & la qualité ; & ces gourmets,
jo dirais : achetez une baratte aérogéne et vous aurez d’excellent beurre extra.

Quant & la conservation de ce beurre, on me dit qu'il ne se conservera pas ; je
n'en sais rien ; je n'en ai pas fait Iépreuve ; dans tous les cas, j'en ai salé pour mon
usage jusqu'd 'automne prochain ; jusqu’a ce qu'on en fasse du nouveau ; probable-
ment ce sera I'automne prochain. §'il se conserve, je vous en donnerai des nouvelles ;
ot #'il ne se conserve pas je vous le dirai pareillement ; je vous dirai la vérité.

M. Nagant —J'attache beaucoup d'importance aux renseignements fournis par
1o révérend M, Coté ; mais il importe de faire ici une remarque importante ; cette
invention est tout d fait nouvelle et le défaut de rendement provient trés probalement
du manque d’expérience ou d'autres causes accidentelles.

Maintenant, je crois que M. le curé Coté aurait pu obtenir un rendement meilleur,
aveo un peu plus de pratique, ou en changeant les conditions, ou en ayant peut-étre
un sounfflet plus puissant, comme il le disait trés bien,

: Voici ce que mes essais faits & Québec m’ont appris: “8Si on baratte le beurre
’;pendmt\m quart d’heure, vingt minutes, il reste encore un pour cent de beurre
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dans le lait de beurre; si on continue le barattage encore pendant 20 minutes ou un
quart d’heure, il ne reste plus que soixante 4 quatre-vingts centidmes de un pour
cent, c'est-d-dire un peu moins de un pour cent. 'Si on baratte encore un quart
d’heure, ce qui fera environ trois-quarts d’heure en tout, jarrive 1 un minimum de
de perte de un quart ou un tiers pour cent. Voici ce j'ai obtenu. Ces résultats sont
trés beaux et montrent un rendement au moins aussi grands sinon plus grands
qu'avec les autres méthodes.

REMARQUES DE M. AYER,

ET DISCUSSION SUR LA FABRICATION ET LA VENTE DU BRURRE, ET SUR CERTAINES
MACHINES EMPLOYEES DANS L’INDUSTRIE LAITIRRE,

M. Ayer.~J'ai mis ces tinettes en évidence pour vous donner une logon de choses.
Aujourd’hui, il 'y a plus d’excuse pour faire du mauvais beurre; nous avons des
centrifuges, nous faisons le beurre  la machine, et il devrait 8tre d'une fabrication
uniforme.

Mais une fois la créme séparée du lait au moyen de la machine centrifuge, deux
difficultés se présentent, c'est le barattage et I'empaquetage. Co sont I les deux
grands obstacles & la production d’un bon article, et jo mentionnerai spécialement
I'empaquetage.

11 y a des régles de posées pour le barattage : on doit baratter & certaine tem-
pérature et dans certaines conditions. Mais I'empaquetage du beurre est plus
difficile qu’on ne pense généralement, et 8'il egh un point faible dans la fabrication du
beurre au Canada, ¢’est dans I'empaquetage qu'il se trouve. )

Je vois jci une machine & malaxer le beurre. Jo nedis pas que du bon beurre ne
peut pas étre fait avec cette machine, mais je dois dire que je I'ai souvent vue manquer
son coup; et i j'en avais une dans ma fabrique, je la bralerais (le conférencier dési-
gne un malaxeur Fargo) ; d’autres peuvent l'aimer, mais moi, je ne I'aime pas.

Je ne suis pas d’'avis qu'on travaille, qu’on malaxe le beurre a la machine : c'est
un ouvrage trop délicat. Le beurre se présente dans différentes conditions, et le
travail auquel on le soumet doit varier en conséquence. En le travaillant a la main,
on pourrait varier ce travail, mais les employés ne sont pas portés A multiplier I'ou-
vrage 3 la main, i

J'ai trouvé cet été des lots de beurre qui avaient une gaveur de bois. Nous en
avons eu beaucoup cette année, et c'est Ia un beurre destiné & 'exportation en Angle-

-terre, Kt vous savez que ees années-ci, encore plus que par le passé, il nous faut

nous appliquer & connaitre ce que demande un beurre pour l'exportation; et q
nous faut surtout étudier les besoins du marché anglais.

Or, presque tout le beurre que j'ai trouvé cette année avec cette saveur de bois,
Jai pu le retracer, j'ai presque toujours abouti & l'emploi de ce malaxeur. Je
donne les faits tels qu'ils sont venus & ma connaissance. Jo ne suis pas fabri
expert, mais lorsque je vois les défauts dans les produits de plusieurs beurreries,

5
.
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unes aprés les autres, devoir 8tre attribués & I'emploi de cette machine, je dis que cette
machine n’est pas la meilleure,

Jai dit qu'une dos grandes difficultés se présentait dans 'empaquetage et lo
malaxage du beurre. Ne malaxez pas trop votre beurre, et quand vous mettez le
beurre en tinettes, emplissez les tincttes bien pleines. Si ce sont des tinettes de 50
livres, pourquoi ne pas mettre les 50 livres. Le beurre se vendrait et 8'exporterait
mieux. Faites en sorte que la surface du beurre soit polie, unie, et ne porte pas toutes
sortes de dessins. Que la surfacs, si c'est possible, soit aussi unie qu'une table de
marbre.

Il y a aussi une autre saveur dont je veux vous parler. Vous n'en &tes pas
incommodés dans cette partie du pays, mais dans d’autres régions, dans le bas du

. Saint-Laurent, par exemple, cette saveur se rencontre trés-souvent. C'est une saveur
de poisson. On pourrait croire que cette saveur est due au voisinage de la mer, et
qu'elle est véritablement une saveur provenant des poissons. C'est une erreur, car,
on peut la retracer tras loin dans les tertes, Comme jo vous I'ai dit : je crois que la
saveur de bois dans le beurre provient de l'emploi de machines en bois pour le
malaxage. Quand & la saveur de poisson, je ne sais trop & quoi I'attribuer. On dit
quelguefois qu’elle provient de 'emploi d’'un sel servant en méme temps & la conser-
vation du poisson.. Je ne le sais pas. ‘

Maintenant, vous voyez ces deux tinettes: aujourd’hui, elles ne se ressemblent
plus, n'est-ce pas ? La différence, au fond, n'est peut-8tre pas trés-grande, cepen-
dant, si vous alliez acheter du beurre laquelle choisiriez-vous ? Pour ma part, je
choisirais celle-ci, qui est nette.

Pourquoi ne pas empaqueter le beurre dans des tinettes plus propres ? Pour-
quoi une tinette ne serait-elle pas aussi propre que l'assiette dans laquelle nous man-
geons, Cette tinette est sale, n'est-ce pas ? elle n'est pourtant pas la moitié aussi
sale que la plupart des tinettes qui nous arrivent & Montréal. J'en ai regu 200 3
Montréal, l'autre jour, et il y en avait un lot qui n’était pas en meilleure condition que
celle-ld. L'homme qui m'avait vendu ce lot m’a dit que ce n’était pas mal; que ¢a
ne faisait pas de tort au beurre. Peut-8tre avait-il raison ; peut-8tre que ga ne faisait
rien au beurre. Mais ga faisait certainement du tort & la vente du beurre. Quand
I'achetour vient dans nos maisons, et qu'il parcourt nos lots, il ne manque pas de dire
en voyant des tinettes sales : “ Laissons ce lot-13, voyons I'autre”. D'avance, il est
préjugé contre les tinettes sales,

On peut accepter des tinettes sales, & Montréal, pour le marché local ; M. Lan-

glois pourrait nous en dire quelque chose ; mais on n'en acceptera pas en Angleterre. |
Que vos tinettes ne soient pas boueuses. Les gens diront peut-8tre : “Pen importe; |
1a saumure va les traverser et les noircir”. En effet, ¢'est ce qui arrivait antrefois. |

Mais jo vais vous enseigner un moyen pour éviter cet accident.
Le beurre de 1'Australie et de la Nouvelle-Zélande est expédié en Angleterre

: dmdea boites carrées, d’épinette apparemment; elles sont nettes, blanches. Ilsle
mettent en boites carrées, parce que cela 6conomise sur le fret. Comment empéohent- |
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ils I saumure de les traverser? Nous pouvons faire la méme chose : ils mettent
du papier parchemin sur les c6tés, et cela suffit & les préserver. ' Le papier parche-
min & de plus 'avantage de ne pas adhérer au beurre. Le beurre ne touche pas au
bois, et la tinette reste propre.

J'espére voir tout le beurre du Canada empaqueté & l'avenir dans de belles
tinettes propres : cela aiderait beaucoup & sa vente sur le marché anglais.

Quelle différence fait-on entre une tinette propre et une sale? Sur le marché
anglais, le méme homme donnerait un demi centin par livre-de plus pour la tinette
propre que pour la tinette sale. N'est-ce pas que cela vaut la peine ?

Quant & la dimension des tinettes, voici los trois dimensions usitées au Canada,
La plus grande (celle de '70 livres) est celle qu'il faut_pour le marché anglais. On
y donnera un demi-centin ou un centin de moins pour les beurres empaquetés
dans les deux autres. Kt il est parfaitement inutile, vous devez le savoir, de vous
entéter aveo un Anglais : il & son idée et il y tient. Quant aux tinettes de Pplus-petite
dimension (50 et 30 1bs), elles conviennent au marché do Montréal, mais non pas au
marché anglais.

Ces tinettes-ci sont-trés bonnes, Cependant, elles ont un défaut que l'on retrouve
dans presque toutes les tinettes fabriquéesen Canada : les cercles ou rebords des cou-
vercles sont trop étroits. Pourquoi les cercles sont-ils si forts au bas do la tinette, et
si minces, si faibles sur le bord du couvercle, que vous pouvez les déchiqueter avee
Tongle ? La conséquence, ¢'est que dans les transports les couvercles sont souvent
brisés.

Voici une amglioration qu'il faudrait adopter : le rebord du couvercle devrait
avoir un morceau saillant de chaque c6té qui s'adapterait dans une coche Ppratiquée
dans la tinette, de maniére & le tenir en place. De cette manidre, le cercle so trou-
verait pressé sur les deux c6tés et ne’ bougerait pas. I faudrait aussi que le cercle
du couvercle soit plus large et que le couvercle lui-méme soit plus épais. On pour-
rait le faire double. !

Une autre difficulté, qui se présente au sujet des tinettes, c’est quo les con-
vercles sont, souvent trop grands et ne s'adaptent pasexactement sur lo dessus de la
tinette. Il est trés’important quo le eouvercle s’adapte exactement: 3 la partie supé-
rieure de la tinette.

Ce sont 13, me direz-vous de petites choses ; c’est ce que nous appelons en anglaig
du “style”, mais ces petites choses favorisent beaucoup la vente de la marchandise,

Ayez done des tinettes propres, ayez les fortes, mettes de bon beurre dedans,
et-nous le vendrons sans difficulté & un bon prix.

M. Wilson—Pouvez-vous donner les noms des fabricants qui ont fait du mau
vais beurre avec le malaxeur Fargo ? :

M. Ayer.~11 ne serait pas loyal do donner publiquement les noms de ces fabri
cants,

M. Wilson—Vous dites qu'aves ces machines, on a !hit\éle mauvais beurre ;
tout le monde sait que ces machines sont bonnes ; et leur grande utilité consiste &
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faire I'ouvrage vite. Mais rien n'empéche le fabricant, 8'il en a le temps de travailler
son beurre 4 la main,

M. Ayer.—J'ai dit que j'avais rentontré de mauvais beurre venant des fabriques
od on employait ce malaxeur; ce n'était peut-tre pas dd & la machine ; mais la
coincidence était assez singulidre. it jo ne vois pas pourquoi on aurait, dans les
fabriques, une machine dont on peut se passer.

M. Wilson.—Moi, j'ai fait & I'aide de ce malaxour du beurre, qui a obtenu les
plus hauts prix. )

M. Hayes.—Jo demanderais & M. Ayer s'il n'arrive pas aussi qu'on ne travaille
pas le beurre suffisamment ? Pour ma part, je me rends compte qu'’il y a un danger
A ne pas travailler le beurre suffissamment.

M. Ayer.—C'est vrai.

M. Hayes.—Je n'ai jamais employé moi-méme ce malaxeur Fargo, mais je I'ai
vu employer ; et, en en parlant tout & I'heure, vous m’avez mis sous I'impression qu'ij
était impossible, au moins trés-difficile d4 faire de bon beurre en 'employant.

M. Ayer.—J'si dit que le plus beau beurre du monde pouvait peut-8tre se faire
avec cette machine ; seulement, & ma connaissance, les résultats n'ont pas été favo-
rables. )

M. Hayes.—A Burlington, o j'ai étudié, le professeur Gurder disait 3 ses éldves

. trés-nettement que la seule manidrede travailler le beurre avec exactitude était de lo
travailler © by time ”, c’est-d-dire en tenant un compte exact du temps. Dans les
fabriques bien réglées, le travail du beurre devrait 8tre exactement contrlé ; par
conséquent le beurre devrait, les conditions étant les mémes, recevoir chaque fois la
méme somme de travail. Et je dirai que je n'ai pas vu de machine od I'on pouvait
controler aussi efficacoment le travail du beurre, et travailler celui-ci aussi vite, que
dans le ¢ Fargo Worker.”

T1 pout se faire que cette saveur de bois que vous attribuez & I'emploi de co
malaxeur ne fiit pas due au malaxeur lui-méme, mais & ce qu'il n’avait pas 6t6 bien
1avé ; & ce qu'il n'avait pas 6té bien préparé pour recovoir le beurre.

M. Ayer—C'est possible. ;

M. Hayes—Jo ne vois pas pourquoi ce malaxeur Fargo donnerait cette saveur
au beurre si le beurre recevait d'autre part la préparation suffisante.

M. Ayer.—Je crois qu'il n'est que juste d'ajouter relativement & ce que ces Mes-

sieurs viennent de dire,que, étant donné certaines conditions, étant donné que la baratte

goit & la bonne température, et la crdnie dans de bonnes conditions, en un mot toutes

los conditions étant parfaites, cette machine fers I'ouvrage aussi bien qu'une autre.
Tt d'est bien sur ce moddle que toutes nos fabriques devraient 8tre ; tous les fabri- |

cants devraient fairo oe que. je dis 13 ; et jo connais des établissements qui se rappro-
chent beaucoup de ce modéle. Malheur t, la plupart de nos fabriques au

‘Canada ne sont pas dans ceb état de perfection. Prenoz, par exemplo, les batisses :
_ nous avons & peine une dizaine de constructions dans la province de Québec qui soient |
- parfaites. Nous sommes encore pauvres, et nous devens nous contenter des bitisses
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que nous avons. Les gens n'ont pas la créme, la baratte, etc., dansleur fabrique, dans
de bonnes conditions. Il faut done nous garder de leur mettre en mgins des instruments
qui ont besoin d’8tre en parfait ordre pour donner de bons résultats,

M. Hayes.—Ce doit 8tre bien facile pour n'importe qui de mettre la créme a la
bonne température ?

M. Ayer.—Vous feriez mieux de poser vos questions & un expert, Mo, jo ne
condamne pas le malaxeur au point do vue technique ; je vous donne seulement log
faits, tels qu'ils sont venus & ma connaissance dans la pratique. Je ne favorise pas une
chose plutét qu’une autre ; mais Je dois donner aux fabricants et aux cultivatours des
conseil sans fard, sans déguisement ? Jo parlerai ouvertement, ou jo ne parlerai pas
du tout.

M. Wilson.—I1 y a un fait & acquis du malaxeur Fargo : cest qu'il permet
mieux qu’aucune autre machine de contréler lo beurre, lorsque vous le travaillez &
I'6tat granulaire.

M. Hayes.—Encore une fois, je ne vois Ppas pourquoi le malaxeur Fargo géterait
la qualité du beurre. I'impression que vous nous'donnez, Monsieur Ayer, c'est que si
nous en avons un dans notre fabrique, nous devrions le briler. Moi, je voudrais bien
savoir 8i réellement cette machine est bonne ; si elle est bonne, je tiens & Iavoir ; dans
le cas contraire, je n'en veux pas du tout. ’

M. Ness,—Le débat me parait bien clair : M, Ayer donne les choses telles qu'il
les a trouvées, c’est & vous de juger.

M. Wilson.—La raison pour laquelle Jo vous demandais les noms, c'est que dans
certaines fabriques quels que soient les ustensiles qi’ont y emploie, on ne peut faire
de bon beurre. D’ailleurs il est ridicule de dire quele beurre prend mauvais gofit dans
un ingtrument ow il ne passe que cing ou six minutes.

M. Ayer~Un fabricant que jo connais a deux fabriques ; dans une de ses
fabriques il & ce malaxeur et son beurre & une saveur de bois ; dans l'autre fabrique
il ne I'a pas, et 13 lo beurre n'a pas cotte saveur'ds bois, M. Wilson pourrait peut-gtre
nous'donner la raison de cette différence ?

M. Hayes—Avez-vous trouvé cetto’ saveur continuellemont ou seulement une
fois ?

M. Ayer—Je 'ai trouvée dans le beurre de juillet, et jo I'ai trouvée encore plus®
forte dans lo mois d'aofit, jusqu'a celui d'octobre, !

M. Taché—Au sujet de ce que M. Ayer a dit sur les couvercles de tinettes,
L'annde derniére nous avons eu un contrat assez considérable 3 donner & des fabri
cants de tinettes, contrat que j'ai 6t6 obligé de casser dansle courant dola saison
parce que los couvercles des tinettes ne s'ajustaient pas, et présentaient des défauts
aussi gous d'autres rapports ; mais le défaut principal o'était que les couvercles ne
Sajustaient pas. Le printemps dernier, j'ai fait un nouveau contrat et jai dit aux
fabricants que je ferais Ia méme chose si cela recommengait. Pendant lo mois do mai,
cla a 6t6 assez bien ; mais‘au mois do juin ga recommengait & aller mal, Alors, je
suis all¢ & Ia fabrique et 'ai passs toute une Journéo avec le propriétaire, Nous avony




essayé 80 & 100 couvercles dans la journée, de-toutes sortes. La mesure & été prise
par lui ;il'a continugé & s'en servir pendant le resto de la saison et mous a donné
satisfaction. La grandeur & domner aux couvercles est exactement de un huiti¢me
de pouce de plus que la grandeur de la circonférence de la tinette. Si c'est plus petit,
vous forcez lo cercle et vous I'exposez & sauter ; mais si vous mettes exactement
un huitidme de pouce de plus, quand méme la tinette renflerait, elle ne renflerait pas
assoz pour faire sauter le cercle. Ce huitiéme sera diminué par le trempage qu'on
donne 3 la tinette.

Tajoute & ce point qu'il est important pour les fabricants de no pas finir le haut
de la tinette droit ; il faut le raser en arrivant au bord, le tailler un peu en bisoau. Plus
il y ade biseau, plus vous donnez de chance au couvercle de s'ajuster, 8'il est un peu
trop petit pour la tinette. Enlevez-en donc un peu avec du papier sablé dans le tour-
nage, dans une juste mesure, ot vous donnez une chance au couvercle un peu petit de
g'ajuster sur la tinette. A ce propos, je mentionnerai les tinettes dont M. Barnard
a parlé, qui ont 6t6 envoyées & I'école par’ M. Robertson la semaine derniére. Voici
comment elles sont faites. Elles ont exactement la forme ordinaire ; seulement au lieu
do 70 livres, elles doivent contenir 50 & 55. Elles sont faites & Ottawa, mais nos
fabricants pourraient les faire aussi bien.

Comme je I'ai dit elles ont la forme ordinaire ; mais au lieu d'8tre cerclées en bois,
ollos sont corclées en fer, et de plus peintes comme des seaux & saindoux. M. Robert-
son se propose de les faire marquer pour lo marché anglais.

11y adouble fond aux tinettes, un rang de douelles est disposé dans un sens, et I'autre
passe en travers pour que le bois ne douelle pas. De cette maniére quand méme la tinetto
Tecevrait des coups, la commotion nese fait pas sentir. De plus ces tinettes sont enduites
de parafine & l'intérieur. Ta parafine a 6té posée & la fabrique, et il ost trds probnble
quo cette fabrique paie les frais de posage de la parafine sur ces tinettes ; mais il
serait trds facile pour les fabricants de 'appliquer autrement eux-mémes ; et cela pro-
duirsit un excellent résultat pour les mémes raisons que le papier parchemin.

J'ai regu de Bushnell & Cie, de Montréal, des instructions sur la maniére de poser
la parafine. La parafine, c'est simplement ce que nous appelons de la baleine & chan-
delle. Vous savez tous ce que c'est que de la chandelle de baleine : c’est de la belle para-
ine qui est presque translucide.

Vous faites fondre la baleine dans un pot & colle au bain-marie. I est bien
probable qu’a 120 ou 125 degrés, elle fond. Vous avez un tour qui se mancuvro au
pied ; vous faites marcher la tinette ; vous y versez un peu de parafine bouillante ; la
tinette se trouve enduite de parafine. Celase refroidit immédiatement et votre tinette

* n'a pas besoin d'stre humectée. Elle pésera moins qu'une tinette trempée ot n'absor-
bera pas du tout d’humidité. Par conséquent vous gagnerez certainement sur le
rendement ; vous gagnerez plus sur les frais additionnels que ne cofitera une semblable
{inette.

On m’a offert de ces tinettes dernidrement, mais j'ai averti les fabricants que je
mne voulais pas accepter avant do connaitre l'opinion du professeur Robertson li-
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dessus ; il conviendrait peut-8tre aux commergants,
tinettes semblables, si leurs clients en demandaient,

Maintenant, M. Ayer me fait remarq
sur lui de recommander cette méthode.
8tre ét6 trop loin ; c'est une expérience q
suivez le Journal d’
M. Robertson.

M. Ayerme dit que pour sa part, il n'est pas prét
il & vu du beurre conservé depuis 4 mois dans ces tin
qu'on 8y attendait. Il est bon de connaitre le
trap loin dans un sens ou dans I'autre,

de se réserver un coin pour des

uer que le professeur n'a pas encore pris
Ce sont des essais que I'on fait, et j'ai peut-
ui se fait & la beurrerie. Dans tous les cas,
Agriculture, qui contiendra au plus tot le rapport du voyage de

4 recommander cette tinette ; car
ettes, et il n'était pas aussi bon
pour et le contre, afin de ne pas aller

Quand au Fargo butter-worker, ces Messiours ont déclaré qu'il était possible que
dans le cas, ou le malaxeur aurait communiqué un
de la négligence du fabricant, soit en traitant mal
dans le malaxeur.

golt de bois au beurre, cela provint
son beurre, 80it en laissant son beurre

M.V Abbé Coté—Iy a cortainement des bois qui communiquent leur odeur a
tout ce qui y est mis, & moins qu'ils ne soient soumis & l'action de la vapeur,
steamés comme on dit, et quelquefois, méme deux ou trois fois. Sans cela ils donne-
ront toujours, tant qu'ils existeront, une saveur de bois,

Un délégué—Vous n’avez pasde connaissance personnelle du Fargo butter-worker ?
Vous n’en avez pas dans votre fabrique ?

M. Taché—Non. J'en ai vu au mois d’octobre aux Etats-
le sud de I'état de New-York
butter,

Unis; & Owego, dans
yj'ai vu un fabricant qui prétend faire du gili edge
et qui fait de grandes dépenses pour faire connaitre son beurre, et qui se sor-
vait de ce malaxeur depuis un mois, un mois et demi. Co fabricant m'a dit dans le
temps que c'était une excellente chose. La méme chose & Saint-Albans, La M.
Robertson a dit que le résultat n’avait pas été aussi excellent, mais il ne faut pas
oublier ceci : quand une nouvelle machine se présente, on ne doit'pas trop se presser
pour se prononcer, car il peut se faire qu'on n'ait pas toujours Pexpérience suffisante
pour se servir d’une machine, et en obtenir les meilleurs résultats,

Un délégué.—C'est un ouvrage assez difficile que de malaxer le beurre sur une
table. Si ce malaxeur donnait satisfaction ce serait un trés

grand avantage que de
pouvoir s'en gervir.

M. Taché~Un résultat négatif peut dtre obtenu autrement, Je serais plutét en
faveur de la machine. Je congois que quand un fabricant a beaucoup d’ouvrage,
8prés avoir commencé sa journée A 44 heures, 5 heures, pour baratter de bonne heure,
avoir éerémé le lait, avoir répondu aux demandes de ses patrons, et qu'il #’agit de se
remettre, vers une heure, sur le malaxeur, pour travailler deux ou trois cents livres &
la main, je congois qu'il se trouve un peu mou devant I'ouvrage, et il est excuSable.
Iest important, quel que soit le genre de malaxeur employé, d’étudier cette question
d'une manidre tros sérieuse ; et il est important pour lesfabricants qui aehléfaraient
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des malaxeurs d'aller en étudier le fonctionnement chez ceux qui savent s'en servir,

et qui s'en servent bien, de ne pas se risquer seuls.

M. Marsan.—On me demande mon témoignage au sujet de 'emploi du Fargo.
De toutes les machines en usage & notre beurrerie, c'est certainement celle qui a
donné le plus de satisfaction. Nous avons le grand modsle ; nous pouvons malaxer
facilement 250 livres de beurre en b minutes ; et nous navons pas regu de plainte de
la part des marchands de I’ Assomption au sujet du mauvais gofit que le beurre
pourrait avoir. Si cette machine a communiqué un mauvais goit au beurre dans
certaines fabriques, ga dépend peut-8tre de la qualité du bois qui n'était pas la méme
que celui d'une autre ; ou ¢a dépend peut-tre encore du mauvais soin qu'on a apporté
A Pentretien de la machine.

M. Allard—Pensez-vous que votre beurre se consorve aussi

M. Marsan.—Je ne le sais pas, mais je le pense bien.

M. Allard—I1 peut 8tre anssi bon sur le moment, et
longtemps, quand on I'a travaillé de cetteimanidre ?

M Marsan—Je n'ai pas fait I'expérience d’autres malaxeurs ; il peut se faire
que I'inconvénient que l'on pourrait rencontrer dans le Fargo se rencontre dans
d'autros malaxeurs mécaniques. Les malaxeurs méoaniques présentent toujours ce
danger : ou court risque de malaxer trop le beurre. Si onle malaxe trop, alors on en
ghte la qualité. Mais du moment que le fabricant est pressé, il est certain de malaxer
mieux avec la machine qu'avec les bras, car le malaxage s fait plus uniformément.

longtemps ?

ne pas se conserver aussi

(Cette machine, nous I'avions entendu vanter tant par les agents que dans les

exploitations od l'on en faisait usage, & Saint-Albans et aux Ftats-Unis ; et d'aprés
lo témoignage de M. Lord, lui-méme, qui I'avait vu fonctionner & Burlington, j'ai
pris sur moi do la rocommander. Mon conseil a 6té suivi, nous en avons fait I'essai, ot
nous avons ét6 été trés satisfaits. Jo n'ai pas de crainte i la recommander & n'importe

quel fabricant, sur
fabriquer ; car cela épargne un

M. Taché—T n'y a pas de doute que quand le fabricant n'a pas les bras trop
fatigués, il peut exercer son intelligence bien plus facilement.

Au sujet du travail du beurre, j'avais éspéré que quelqu'un de ceux qui ont traité
la question du beurre attirerait I'attention des fabricants sur un point: c'est la rela-
barattage et le malaxage, au point de vue du résultat final
s vous citer quelque chose qui m's frappé I'année dernidre, et

homme dans le temps ou le lait est le plus abondant.

tion qui existe entre le
qu’on en obtient. Je vai

que je tiens de M. Fisher.
. M. Fisher fait du beurre pour le marché de Montréal, pour 8tre consommsé frais.
TLe plus beau beurre pour la consommation est celui qui contient le moins d’humidité,

qui 8e coupe comme de la cire ; pour les gourmets, ce qu'il y & de mieux c'est du
beurre qui se coupe comme de la cire. Or, pour obtenir cette absence d’humidité-1a,

il faut que lo beurre soit bien travaills. Jo ne dis pas travaillé beaucoup, parce que jo !

crois qu’on peut travailler bien le beurre sans le travailler beaucoup ; et ¢’est comme

cela qu’on arrive & la perfection.

tout dans les beurreries od il y a une grande quantité de beurre &
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Pour arriver & bien travailler le beurre, le premier point sans 'ombre d'un
doute, c'est lo lavage dans la baratte. Sile beurre est parfaitement lavé dans la
baratte, il ne reste dansle beurre que de l'eau et ¢’est, 'ean qui s'expulse le plus parfaite-
ment et qui est la moins dangereuse. Si le bourre se ghte, cela provient d'un excés
de lait qui reste dans le beurre, qui se caille ensuite, et lui donne mauvais gott.
Quand le beurre se gate dans la tinette, c'est qu'il n'a pas été travaillé suffisamment
pour expulser tout cela.

M. Fisher me disait comment il procédait pour obtenir le magnifique résultat
qu'il obtient. Il ne baratte pas le beurre plus loin que la grosseur d'un grain de bl,
ou tout au plus que la grosseur d’un pois ; et il prend des précautions minutieuses
pour le laver avec autant d’eau qu'il en faut pour que la derniére eau sorte claire.

Autre chose, qui se rapporte au barattage. Il importe pour obtenir un beau grain
de beurre, de barratter & la température la plus basse possible. M. Nagant vous a dit
tantot que la créme se composait de globules de beurre qui sont fondus.  Si vous
faites fondre le beurre dans les conditions naturelles, vous le chautfez jusqu’au moment
ou il doit fondre, et ce moment-13, suivant les laits, ¢'est 90 ou 95 degrés.  Or, le beurre
qui est dans la créme est fondu, et il reste méme si vous refroidissez la créme & 30
ou 40 degrés.  Lieffet du barattage, c'est de briser cotte espéce d’enveloppe, qui
est liquide d’aprés la théorie actuelle et qui le maintient dans cet état-la, Lo beurre
laissé & lui-méme s'éldvera & 85 ou 90 degrés, ot & cause de cela I'émulsion de globules
arrondis, qui se fait dans le pis de la vache, ne peut se briser qu'en autant que le ba-
rattage s'opére Lleffet du barattage sera de briser Ienveloppe de I'émulsion, et
aussitét que 'enveloppe sera brisée le beurre §'élévera.

Maintenant, de quelle fagon s'¢léve-t-il? On a procédé par comparaison : on a
pris de I'eau pour faire une émulsion avec un liquide huileux. On a pu mettre ce
mélange & 20 degrés au-dessous du point de congélation, sans que I'eau se modifidt,
Mais du moment qu'on produisait une commotion, on avait des cristaux d’eau 3
I'extérieur, parce que la température était trop basse.

Mais en faisant cette expérience-13, on a constaté que les cristaux d’eau étaient
d’autant plus beaux, ou avaient d’autant plus de grain, que la formation des cristaux
sétait faite 4 une température plus basse. Par conséquent, si nous raisonnons par
unalogie dans le cas du beurre, le grain de votre beurre sera d’autant plus beau que le’
barattage se sera fait & une plus basse température.  Et cela est d’autant plus certain
que M. Nagant dit I'avoir constaté au microscope. Il dit que le beurre avait I'aspect
de jolis globuies, comprimés sur les bords.

Quelle sera la conséquence ? Si au lieu d’avoir une masse de globules qui se
touchent, vous avez des grains qui ne se touchent que par les angles tout simplement,
5i vous avez une masse formée de grains anguleux, le liquide pourra 8'échapper de la
masse avec facilité, ce qui ne peut pas se faire dans le cas contraire,

Obtenez donc les granules du beurre & une basse température ; ensuite lavez-log
parfaitement ; le beurre se lavera presque sans y toucher: Dans ces conditions, quelque




soit le malaxeur que vous employiez, le beurre n'aura pas a séjourner longtemps sur Ia'
table, et ce sera un beurre parfaitement fait.

M. Saill Coté—I1 est important de laisser égoutter parfaitement le beurre. Sile
grain du beurre était parfaitement sec quand vous y mettez le sel, vous n'auriez qu'a
malaxer juste assez pour méler le sel au beurre. Si on n’avait pas i mélanger le sel au'
beurre, je ne vois pas pourquoi on malaxerait. Plusle beurre est sec avant de malaxer,
moins on & besoin de malaxer. C'est pour cela que la baratte doit étre dans un endroit
trés-sec.

M. Dallaire—Pourquoi ne pourrait-on pas faire en grand ce que nous faisons en
petit: c'est-d-dire saler lo beurre avec de la saumure trés-forte faite la veille? N'y
surait-il pas moyen de le faire ?

M. Coté—Jo connais des gens qui salent lo beurre dans la baratte, mais en y
mettant du sel. Je crois qu'il est difficile, dans les grandes barattes, de saler dans la
baratte, et co moyen qui consiste & saler avec la saumure n'est pas en usage dans ces
établissements.

M. Dallaire—Je vois que depuis que M. Barnard a préparé des tableaux & ce
sujet et a donné des explications, on a pris ‘habitude de cesser de baratter aussitot
que le beurre est en grains. On prend de I'ean froide pour durcir le grain du beurre
et lo séparer du petit lait. On brasse un peu la baratte pour que I'eau se méle dans
toutes les parties ; on lave le beurre en grains; quand on I'a lavé deux ou trois fois en
le travaillant bien lentement, seulement en remuant la baratte, au lieu de la faire
tourner, le beurre se trouve parfaitement net. Aprés deux ou trois lavages, on sale
le beurre avec de la saumure] préparée la veille et placée dans un endroit bien frais.
J’ai remarqué que le beurre ainsi traité était suffisamment salé pour bien des gofits.

M. Coté—Pour ce qui regarde la difficulté d'obtenir I'uniformité dans la salaison,
I'idée est bonne ; mais la pratique n'est pas aussi facile.

M. Dallaire—Pour une petite quantité, ga se fait bien.

SEANCE DU SOIR 8 h. p. m.

CONFERENCE DE M. CHAPAIS.

LES POSSIBILITES DE L'INDUSTRIE LAITIRRE.

Monsieur le Président, Messiours,

Depuis nombre d’annnées, jo suis avec grand intérét, en ma qualité de membre
ot do.directeur de la Société d'Industrie laitiére, nos conventions annuelles. Je ne
trouve & ces conventions quun seul défaut : jo voudrais qu'elles fussent un peu dans le
genre des réunions d'un certain club de négres de la Nouvelle-Orléans. Un négre
appartenant 4 co club cherchait & faire du prosélytisme et & recruter des membres, et
il donnait aux compagnons qu'il voulait embaucher, entre autres détails, sur les avan-
tages de, son club, celui-ci : “ Nous avons une réunion annuelle tous/1és trois mois "
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(Rires). Je crois, vu lintérét qu'ont apporté les citoyens de Sainte-Thérése et des
environs 4 nos délibérations, qu'on pourrait aisément faire ces annuités de trois mois
sans fatiguer personne.

Mais puisque nous n'avons le plaisir de nous rencontrerqu'une fois tous les ans,
nous devons d’autant plus en profiter et chercher A étudier la belle industrie qui fait
I'objet de nos travaux.

Je vais vous étonner en vous priant de remonter d’'un bond & I'année 1870. Cette
année-la, par une belle soirée de printemps, le fils d'un cultivateur de la partie de la
province que j'habite se couchait bien fatigué de sa journde.

C'était au commencement de mai : la premidre besogne qu'il avait faite le matin
avait 6té de lever trois vieilles vaches qui n’avaient pas 6té capables de se lever toutes
senles. Dansle courant de la journée, il avait labouré avec son pére au moyen d’une
ancienne charrue & rouelles, tirée par un beeuf et un cheval. Comme la charrue
6tait difficile & tenir dans le sillon, et que le boeuf et le cheval ne tiraient pas ensemble,
il fallait que le gargon tint les guides ; vous pouvez donc croire qu'il était fatigné.

Dans I'aprés-midi, il #'tait exercé a herser avec une herse & dents de bois, qui
n'avait pas toutes ses dents. De sorte que l'enfant, le soir venu, au moment de
s'endormir, repassait toutes les misdres qu'il avait éprouvées dans la journde. Une
demi-heure aprés 8'8tre endormi d'un sommeil pesant, il eut une' hallucination 5 il lui
sembla voir une vieille vache, qu'il avait levée le matin, entrer dans sa chambre et
s'approcher de son lit. A sa grande surprise, la vache lui adressa la parole. Comme
le gargon avait suivi un commencement de cours au colldge, il avait entendu parler
de cet homme, qui sut si bien faire parler les bates autrefois, le bon Lafontaine. De
sorte qu'il erut que c'était une de ces bates qui avait pris le corps de la vache de son
pére, et avait gardé le talent que lui avait communiqué le boh Lafontaine,

La vieille vache, d'une voix chevrotante,—et ga se comprend, si elle datait du
temps dont je vous parle—dit & 'enfant : « Mon pauvre ami, tu as toujours été bon
pour moi. | Dés ta plus tendre enfance, au lieu de courir aprés moi, ou d'envoyer le
chien sur mes talons, tu venais voir si je pouvais trouver de quoi me soutenir, dans le
clos od il poussait tant de chardons. Si tu pouvais voler quelques brassées de foin
aux chevaux, qui ont toujours ét6 mieux soignés ici que les vaches, tu m’en volais
pour un léger repas. K, ce matin, au lieu de me faire lover en me donnant des coups
de pieds, tu m'as prise par la queue et m'as donné un bon élan, qui m'a remis sur mes
pattes " (Rires).

“ Eh bien, je veux récompenser les.bons égards que tu as eus pour moi et te
donner des mouvelles,”qui vont te surprendre et qui m'ont été communiquées par le
génie des vaches. Car, il faut que tu saches qu'il y a pour les vaches un génie tuté-
laire, et ce génie est venu me trouver et m’a dit : “ Au moment od tu vas mourir,
(car tu vas mourir proohainelﬁ‘gnt) je'veux t'annoncer ce qui t'arrivera, lorsque tu
serag entrée dans le corps d’une autre vache, suivant les lois de la métempayocose,
Dans ¢e temps-1a, aun lieu de voir des vaches qui donnent & leur propriétaire la peine,
chaque printemps, de les lever par la queue, tu verras des vaches qui seront le plus




grand orgueil de leur possesseur. Au lieu de garder pour vous, pauvres vaches, qui 8tes
logées dans des bitisses inhabitables, tout ce qu'il y a de mauvaise paille dans la
grange, on singéniera & trouver ce qu'il y a de mieux pour vous nourrir. Kt en

reconnaissance du bien que 'homme vous fera dans co temps-1a, vous serez pour lui la,

plus belle source de revenus possible.”

“ Dans ce temps-1a I’homme s'ingéniera & faire donner & la terre les plus beaux
produits pour vous nourrir. Ces brins de tréfle, que I'on rencontre par accident dans
les pacages maigres od 'on vous tient tout I'été, seront remplacés par des prairies de
tréfle; car 'homme aura eu lidée de recueillir la graine de cette plante et de la
gemer, Dans ce temps-1a, les prairies seront aussi couvertes du plus beau mil, que
I’on mettra en réserve ; et arrivera méme un moment od, par des procédés inconnus
aujourd’hui, mais découverts par des savants du temps, on s'appliquera 3 conserver
du fourrage vert pour tout I'hiver.”

Aprés avoir tenu ce langage, il sembla au jeune homme que la vache changeait
d’aspect et méme de poil. Il apergut au lieu de sa maigre carcasse, une vache élé-
gante, & la peau souple, au poil luisant, et & I'apparence de santé. Kt il se réveilla
sur ce réve. (Applaudissements.)

Le matin, il alla trouver son pére et lui raconta cette espéce d’hallucination :
¢ Imaginez-vous que notre vieille vache, que j'ai 6té lever ce matin par la queue, est
venue me parler et a tenu ce langage " et il lui raconta ce qu'il avait vu et entendu.
Le lendemain, gnand il entra dans I'étable, la vache était morte.

Jo n'ai pas besoin d'insister sur cette petite allégorie pour vous donner une
idée de oe que je veux dire. Le titre de mon travail est celui-ci: Les Possibilités
‘de I Industrie Laitiére. L/'industrie laitidre est pour nous la source régénératrice de
notre agriculture, qui a été si longtemps en souffrance. Personne de vous ici, Mes-
gieurs, n'en doute. Les grands travaux que nous avons accomplis depuis quelques
annéos, les grands progrés faits dans I'alimentation du bétail et dans la production
du lait sont suffisants pour indiquer le chemin que nous avons parcouru.

Cependant je ne serais pas surpris que, de nos jours, une de nos vaches améliorées
revint pour nous montrer des perspectives encore plus brillantes. Peut-8tre
quelque vache, ayant conservé le talent conféré par le bon Lafontaine, nous dirait-elle
qu'on peut faire encore mieux qu'on ne fait aujourd’hui. Mais pour y arriver il
faudrait apporter toute notre intelligence & savoir profiter des connaissances acquises
-depuis quelques années et A les appliquer & toutes les branches qui se rapportent &
I'industrie laitiére.

T premidre chose & faire, pour bien marcher dans la voie du progrés,—et cela est
vrai non seulement pour les agriculteurs, mais pour tous les hommes qui veulent
réusgir dans le monde,— c'est de faire toute chose d'une manidre raisonnée. Ainsi la
culture, pour nous, promoteurs de I'industrie laitidre, doit toujours 8tre la culture la
plus raisonnée possible.

11 y a dans le monde trois espéces d'ignorances, qui sont fatales & ceux qui en sont
affligés, mais fatales & divers degrés. Lia premiére ignorance est celle de ne rien savoir
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du tout. Heureusement, de notre temps, il y a peu de monde affligé de cetto espdce
d’ignorance, et existdt-elle, que je crois qu'elle serait facile 3 guérir. »

La seconde espdce d'ignorance est de mal savoir ce que l'on sait. Malheureuse-
ment, plus de gens sont affligés de cotte ignorance que de I'autre ; et ‘elle est plus diffi-
cile & guérir ; car 8'il n'est pas difficile de convaincre de son ignorance celui qui ne sait
rien, il est bien difficile, en général, de faire admettre & quelqu'un qu'il n'est qu'un
demi-savant.

La troisiéme ignorance est de savoir autre chose que ce qli’on devrait savoir, et
de passer son temps & courir aprds des chiméres, en méme temps qu'on néglige les
ressources qu'on a & sa portée.

Dans la classe agricole, on trouve ces trois sortes d'ignorance. Dieu donme ses
dons & qui il veut ; mais dans notre société, nous devons nous attacher 3 faire dispa-
raitre ces trois ignorances en disant A ceux qui ne savent rien : “ Entrez dans notre
société, dans les cercles agricoles, et apprenez.”

Avec ceux qui savent quelque chose, mais quile savent mal, il faut aller plus
doucement, parce qu’alors, comme nous nous trouvons en face de quelqu’un qui croit
savoir, il ne faut pas blesser sa susceptibilité. 11 faut Iui inculquer dans 'esprit les
bons principes sans qu'il #'en apoergoive, et chasser los mauvais qui s'y trouvent.
Quant & celui qui ne sait que ce qu'il ne devrait pas savoir, il faut tdcher de lui faire
apprendre les choses qui lui seront véritablement utiles. Il faut apprendre 3 coux qui
sont dans une autre voie que I'industrie laitidre, que la voie od ils sont engagés ne
méne pas aussi directement que la nétre a la prospérité et au progrés du pays. -

11 faut toujours agir avec raison, et pour raisonner il faut penser. “ Agir sans
penser, c'est tirer sans viser,” suivant un proverbe espagnol. Il faut donc toujours,
avant de faire aucune opération, dans aucun genre de culture, bien raisonner, afin de
comprendre g le changement, qu'on veut accomplir dans notre manidre de faire est
basé sur les principes et sur I'expérience, I1 faut voir 'il est conforme aux saines pra-
tiques, et pour cela il faut aller aux sources od I'on puise la science, et ces sources
dont je parle sont les réunions comme celle-ci, et comme celles des cercles agricoles.
Ce sont les associations de cultivateurs qui se mettent ensemble pour travailler, et
dont les résultats finissent par éclairer l'intelligerice de ’homme le moins bien dous,

Je vous ai dit tantét que pour pouvoir atteindre toutes les possibilités que pré-
sente l'industrie laitidre, il faut savoir utiliser toutes les ressources que nous avons,
dans les différentes -branches de culture que nous sommes obligés de suivre pour
arriver & la perfection de I'industrie laitidre. I1 faut done commenger par nous 0cou-
per d’abord de faire nos opérations de culture de la manidre la plus parfaite possible ;
nettoy®ér nos terres des pierres quiles couvrent ; les drainer, afin d’enlever l'excés
d'eau ; les aplanir afin que les outils agricoles puissent y travailler librement. Tl faat
se munir d'intruments agricoles ; les meilleurs sont les plus améliorés, et les plus
améliorés sont toujours ceux qui sont les moins chers, quelque cofiteux qu'ils puissent
ttre : charrue do premidre classe; cultivateur, herse, rouleau etc., enfin tous les




appareils de la bonne culture. I’homme qui a un bon instrument fait deux fois le tra-

vail de celui qui en a un mauvais.

Ces possibilités so présentent encore sous une forme plus frappante, dans I'ali-
mentation de notre bétail. Au lieu d’avoir comme autrefois pour les vaches, une
ration o le foin entrait rarement, ot od la paille était en grande quantité, nous
avons aujourd’hui toutes espéces d'autres choses qui ont 6té essayées et qui font
obtenir des résultats, je ne dirai pas doubles, mais quintuples de ce qu'ils étaient.

Aujourd’hui, dans la province de Québec, nous avons remonté la production de
40 livres de beurre qu'elle était par vache 4 150. Il faut savoir utiliser toutes ces
substances : tourteaux de coton, fourrages verts, fourrages préparés, qui autrefois
n’étaient pas connues, et qui, aujourd’hui, une fois fermentées, ou conservées dans un
silo, sont trés appropriées & la nourriture de la vache et nous permettent d’obtenir
d’elles les plus grands rendements possibles.

Et cette bonne nourriture qu'il nous faut avoir pour nos vaches, nous n’avons pu
I'obtenir que parce que nous avons pris un plus grand soin de nos engrais, de nos
fumiers. Nous avons aujourd’hui la certitude que le fumier mal conservé, comme
on le conservait autrefois, ne vaut pas la moitié du fumier bien conservé. Et nous
8avons qu’en ayant un abri peu cofiteux o les fumiers se trouvent protégés contre
les intempéries, en ayant pour les enrichir, les phosphates, le plitre et la chaux, en
nourrissant les animaux le mieux posssible afin d’augmenter ces fumiers encore plus,
nous arrivons & produire des récoltes de plus en plus abondantes et 4 procurer par ce
moyen 4 nos vaches les aliments qui leur conviennent.

Ainsi, une tonne de tourteau de coton qui cofite $217, nous donne en fumier rendu
par les animaux cette méme somme de $27, ce qui est merveilleux, & peine croyable,
8i la chimie ne venait nous I'assurer. En prenant un meilleur soin des fumiers, des
engrais et en ayant les meilleurs que la science nous enseigne d’avoir, nous pouvons
produire des récoltes quintuples de celles d’autrefois ; et c’est encore une des possibi-
lités que nous avons pour augmenter les produits de I'industrie laitidre.

Venons-en maintenant aux animaux qui sont la source de cette industrie ; les
vaches. Autrefois, avoir des vaches était considéré comme un pis aller ; dans une
famille on gardait une seule vache en lait & partir do I'automne, pour avoir du lait &
donner au bébé en hiver. IL’hiver, elles mangeaient le moins possible ; I'été on les
laissait exrer dans des pacages, ol la terre briilée laissait & peine voir quelques brins
d’herbe ; et c'est comme cela que notre race bovine était devenue une race chétive et
bétarde qui ne donnait aucun bon résultat. '

Un jour,dans un village, devenu station balnéaire prés du fleuve, les pension-
naires avaient passé la nuit'sans dormir ; ils avaient été tenus éveillés par les crisd’un
cochon de rue, un de ces cochons qui passent 'année sans manger. On g'informe &

. qui appartient le cochon ; on va trouver le propriétaire, et on demande : “ Pourquoi

gardez-vous donc ce cochon? " et il répond : “1TI est toujours assez bon pour boire

I'eau de vaisselle que j'ai & lui donner.” Autrefois on disait qu’nne vache était toujours
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bonne pour manger lo peu de nourriture qu'on Iui donnait en hiver, et donner un
peu de lait en ét.

Quel changement aujourd’hui! Ia od il ¥ avait 200 vaches ne donnant que quel-
ques livres de beurre en moyenne 40 par année, on possdde aujourd’hui 600 vaches,
donnant trois fois plus de Iait que dans ce temps-1a !

Je n’hésite pas i dire que dans toutes les parties de la province de Québec, on peut
aisément doubler et tripler le nombre des vaches, avec les terres que nous avons sous
les pieds, pourvu que nous sachions les amgliorer par les méthodes que je passe rapi-
dement en revue. '

Lislevage de la vache laitiére est un élevage assez compliqué ; et c'est au moyen
de I'dlevage et de la sélection, qu'on est arrivé aux diverses variétés de vaches qui
peuvent nous donner du profit. En effet, il est reconnu aujourd’hui qu'on améliore
par les soins, en deux ou trois générations, une race de vaches de manidre 4 la rendre
méconnaissable. C'est 1o 'expérience générale.

Nos vaches, autrefois, étaient généralement un mélange d'Ayrshires, d’ Herefords
de Durhams, de Canadiennes, etc. ; ces vaches dépensaient beaucoup et étaient quel-
quefois grasses, mais sans Jjamais donner de profits. On s'apergut un jour qu'a coté de
ces races mélées, il y avait une race distincte qui g'était développée, dans lo pays, &
¢0té des autres, sans mélange avec elles, posant & Ppeu prés 500 livres, et susceptible de
donner d'excellents rendements,

Nous avons mis cette vache aux petits soins, aux soins des troupeaux d’élite, et,
quel a 6té le résultat ? c'est qu'aujourd’hui, non seulement on & mis de ©c6t6 les croisés
Durham et Ayrshires, mais méme les animaux purs de ces races. Kt nous avons
enregistré dans le livre de la race bovine canadienne, tenu par notre société d'indus-
trio laitiére, des rapports qui établissent chez quelques unes de cos vaches des rende-
ments 8'élevant jusqu'a 14 livres de beurre par semaine.

Si par un travail suivi, intelligent, de quelques années, nous avons pu obtenir de
si bons résultats de cette T4c, ne pensoez-vous pas avec moi, que dans 10 ans, on vien-
dra chercher la vache canadienne, comme aujourd’hui on va chercher sa scur dans
lile de Jersey ?  Car, elle st aussi belle ot donne d’aussi bons résultats, lorsqu'on
veut la soigner. Nous n'avons Pas: besoin d'une race de bouchorie pour I'industrie
luitidre. Kt ce serait un vain caloul que de vouloir se procurer des vaches qui peuvent
servir aux deux fins,

Quand une vache, comme la vache canadienne, a donné des résultats les meilleurs
i son mattre pendant des années, n'y a-t-il pas justice a réclamer pour elle autre choge
que le ‘couteau du bo apnd-elle est vieille? Contentons-nous de faire produire
i cette vache ce lait si e eleux, qui est la source de la plus belle industrie que nous
ayons dans la province {lo Québec

Je viens de prononker le mot Iait : I lait au point de vue de I'industrie laitigre,
étant la matidre brute que 'on fabrique, est celle qui mérite lo plus notre attention,
Ce que je veux dire au sujet du lait se résume & peu de chose,




La science nous apprend aujourd’hui que le lait est la substance 1la plus sensible
aux circonstances environnantes. Une foule de germes, autrefois inconnus, qui
sont la cause de quantités d’accidents que l'on connaissait, mais dont on ignorait
la source, les microbes, bactéries, ete., jouent un grand réle dans la matiére. Aujour-
@’hui, pas moyen d’avoir un petit mal de téte sans apprendre que vous 8tes pris d'un
mierobe: le microbe de la grippe, le microbe de la fiévre typhoide, le microbe du
choléra ; et jusquau rhume de cerveau qu'on attribue & I'action d'un microbe.

Mais ces microbes, que sont-ils ? Des 8tres que nous ne voyons qu’au microscope,
4 de forts grossissements.

Le premier moyen pour chasser les microbes, c'est la propreté.  Et je ne veux
pas parler de cette propreté relative qui fait gu'on ne voit rien de sale, mais bien de
celle qui veut gu'il n'y ait rien de sale, ce qui est bien différent, Combien de fois ai-
jo vu des patrons de fabriques porter leur lait dans des canistres sales, dans lesquels le
lait sentait mauvais. Pourtant, & regarder, le lait paraissait net. Te matin, on avait
vidé le canistre, dans lequel étaitle petit laitj rincé ce canistre & l'eau froide, et on
y avait mis le lait nouveau, et on pensait avoir bien fait.

On n’avait pourtant pas fait mieux que ces deux juifs qui venaient d’arriver &
Montréal & bord d'un transatlantique. FEtant sans ouvrage, ils allérent se présenter
chez le consul allemand pour en obtenir. A leur entrée dans le bureau du consul, le
commis qui vint leur répondre leur dit: *Si vous voulez voir le consul, la premiére
chose que vous avez & faire c'est d’aller changer de chemise, il ne vous recevra pas

dans cet état.” Les deux tramps sortirent et revinrent, quelques instants plus tard,
" ablioliment dans i6 méme 6tat de propreté. * “ Je vous ai pourtant avertis, leur dit le
commis, que le consul ne vous recevrait pas, si vous ne changiez de chemise,” ¢ Mais
nous avons changé, dit I'un d’eux, j'ai pris la chemise de Samuel et Samuel a pris la

mienne,”  (Rires).
Hvidemment, cos gens n'avaient pas la meilleure idée possible de la propreté;
mais il en-est parmi nous qui paraissent neé la comprendre guére mieux. Du moment
“ qu'il 'y a pas de saleté évidente, sur les mains, ou sur l'instrument dont ils se servent,
tout est bien. Ces gens ne semblent pas avoir d’odorat ni de gofit ; enfin, ils paraissent
privés de plusieurs des sens qui sont notre apanage.
Eh bien, Messieurs, le lait est donc une chose:pour laquelle il faut avoir les plus

grands soins de propreté. Mais ce n'est pas tout. Malheureusement, je dois dire que .

dans notre province, une des choses qui rendra les possibilités de V'industrie Initidre
difficiles & atteindre, par notre propre faute, une des pires choses gue nous ayons &
déplorer dans Pindustrie laitiére, c'est que,—je puis le dire, nous sommes en famille,
quand méme nous parlerions de nos défauts, ga n'offensera personne,—c'est que nous
~ sommes portés A adultérer notre lait.
11 y;a%une substance dans le monde qui cofite fort peu de chose, et qui s’incor}s:le
. {rés-facilement au lait : c'est Vean. TLes gens sont portés & en mettre de grandes quan:
tités dans leur lait. ; /
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11 est une autre substance, celle-1a, qu’on est tenté d’enlever au lait. Quelqu'un &
dit: “Te lait est une chose sur laquelle on a beaucoup écrit ; cependant le meilleur

article que j'aie vu sur le lait, c'est la créme.” La créme 6st une des  choses qui tentent
le plus le cultivateur.

Moi, pour ma part, jessaie de faire produire & mes vaches le plus de créme pos-
sible ; plus le lait que j'envoie & la fabrique a de créme, plus je suis content. Mais, il
y:a des gens qui, lorsqu'ils en voient beaucoup, en enlévent. Ils diront: “Ce n'est pas

pour mal faire : ” non, ¢'est pour faire du beurre. Evidemment, cela n’est pas recom-
mandable.

Malheureuserent, dans certaines parties du pays, les patrons malhonnates sont si
nombreux, qu'on pourra dire d’eux ce que faisait dire I'inscription suivante mise sur
la tombe d'un avocat: “A la mémoire d’un avocat et d’un honnéte homme.” Un
visiteur, & la vue de cette épitaphe s'éeria; “ Quelle idée a-t-on eue d’enterrer deux
hommes sous la méme épitaphe.” Je ne serais pas surpris un jour,si 3 la vue de cette
épitaphe: ‘A la mémoire d’un Ppatron de fromagerie et d’'un honnéte homme ", les
passants croyaient qu'il s'agit de deux personnes distinctes. (Rires.)

J'espére cependant que cela n’arrivera pas. 11y a asses de la classe dont jo viens
de parler qui soit un peu perdue de réputation A tort ou A raison, sans y en ajouter
une autre. J'espdre que les avocats qui sont ici ne m’en voudront pas de cette remar-
que ; car j'étais moi-méme avocat avant de me convertir pour devenir agriculteur.

Le beurre est un des produits les plus délicats de I'industrie laitiére : ¢'est un des
produits auquel il faut donner le plus de soins, non seulement pour le produire de
premiére classe, mais pour bien le garder. Malheureusement, autrefois, il n'était pas
rare de voir du beurre d'une qualité telle, que lorsque le café sur la table d’hétel était,
faible, on n’avait qu'a le mettre & coté du beurre pour le renforcer. Aujourd’hui, les
choses ont changé; nous produisons de meilleur beurre qu'autrefois ; mais il n’est pas .
encore parfait, et vous savez que toutes les possibilités de I'industrie laitidre doivent
8tre recherchées. :

Prenez 'exemple du Danemarck. Autrofois loe Danemark ne produisait que du
beurre inférieur, et en petito quantité ; et aujourd’hui il commande le marché de
I'Burope. Malgré certaines circontances moins favorables ot nous nous trouvons, nous
sommes capables de réussir aussi bien que ce pays ; et c'est & cela que nous allons
travailler,

Vous avez entendu aujourd’hui M. Ayer expliquer les précautions a prendre
non seulement pour faire de bon beurre, mais pour 'empaqueter. Il nous a dit
conibien les marchands sont capricieux ; car enfin ce sont I des caprices. 8ila
tinette n'est pas aussi propre qu’elle pourrait 8tre, quand méme le beurre & I'intérienr
serait trés-net, on nous fait perdre un centin. -Mais cela s'explique ; cest dans la
nature humaine. On aime le beau, le bon, et avant tout on le eherche par les sens,
par les yeux. Car ce’ sont les yeux qui digent d’'abord ce qu'il y a de bon'ou de
mauvais, hilh egd




/

Sachez donc présenter au marché un article sans réproche, et le seul moyen
de présenter cet article sans reproche, quand il g’agit du beurre, c'est de le faire
par les meilleurs moyens possibles, par les meilleures méthodes qui nous sont enseignées

dans nos conventions.

Ce n’est pas mon role, dans I'étude des possibités de 'industrie laitiére que je fais
en ce moment, d'entrer dans les détails. Mais j'indique tous les points sur lesquels
notre attention doit se poxter, si nous voulons atteindre au plus haut point de per-
foction dans I'industrie dont nous sommes les promoteurs.

Jusqu'a présent le beurre a été un article de facrication d’ét6 dans la province de
Québec ; ce n'est que par accident qu'on en faisait 1'biver. Aujourd’hui, les choses
changent encore : notre attention a 6té attirée sur le fait que nous sommes dans les

meilleures conditions possibles pour faire du beurre en hiver pour 'exportation. Et
il 86 fait aujourd’hui une propagande pour engager les fromageries & se transformer
en beurreries pendant I'hiver. Notre gouvernement vient de donner un généreux
en offrant un bonus de 5, 10 et 15 centins par cent livres de lait portées & la

exemple,
dans lesquels on

fabrique pendant les mois de novembre, décembre et janvier, mois
fora ce beurre. Tout le monde voudra en profiter.

Cette année, c'est encore 13 chose peu connue, on peut dire : /mais I'année pro-
chaine, jespére qu'on pourra dire que I'industrie du beurre d'hiver se répand rapi-
dement et donne de grands profits. )

Quelle différence avec autrefois ! Je vous ai décrit I'état dela vache il y a 22

t son état maintenant. Aujourd’hui, pendant I'hiver, la vache, au lieu d’dtre

ans, o
ion comme autrefois, la vache,

ne rien faire, en pension, et A une bien mauvaige pens
dis-je, donne autant de profits pendant cette saison qu’en été, & ceux qui savent 8y
prendre. Si les fabriques ferment en novembre, 8'il n’y a pas do beurrerie chez nous,
nous ouyrons de petites laiteries, nous faisons donner du lait, un lait produisant un
beurre de 25 centins. Et les endroits ol I'ont fait cela sont nombreux.

Nous voulons plus que cela ; nous voulons que la fabrication du beurre en hiver

passe dans les meeurs comme la fabrication du fromage en ét6. De cette maniére,
fabricant du beurre en hiver, et ayant le meilleur fromage d’exportation possible en
6t6,—car aujourd’hui notre fromage va faire la barbe au fromage d’Ontario,—nous
aurons atteint le maximum de la production dans I'industrie laitiére.

Je vous disais qu'aujourd’hui notre fromage vi gagner des prix sur le marché voi-
sin. Voild deux années que la chose arrive, et Toronto a 6té le théstre sur lequel il nous
a ét6 donné de concourir avec d’autres. Ce « French Cheese ”, qu'on & voulu ainsi
qualifier injurieusement, sera notre gloire et la province de Québec en bénéficiera
d’une manidre particulidre.

Pour arriver 4 se perfectionner A ce point dans cette industrie, 11 a fallu faire
beancoup d'études, et nous étions, nous, membres de la société d'industrie laitiére,
charyés de faire ces études. Nousavons fait la chose consciencieusement ; nous avons
travaillé de toutes nos forces. Nous avions parmi nous des hommes précieux, des

hommes de science, qui chaque année sont arrivés avec des découvertes, avec des '
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méthodes nméli\s:ées, promettant toujours de meilleurs résultats. Et les résultats que
nous avons atteints aujourd’hui nous donnent les plus belles perspectives pour
lavemir

Honneur aux hommes dévoués qui ont bien voulu consacrer leur temps au progrés
de cette belle industrie. J'espére que ceux qui m'écoutent sauront rendre Jjustice & ces
hommes qui ont tant fait pour le pays. (Applaudissements.)

Nous avons cru qu'un des meilleurs moyens de promouvoir les intéréts de notre
industrie laitidre, c’est I'esprit d’association. L/industrie laitidre, telle qu'elle se fait
aujourd'hui dans la province, ne peut se faire, sur une aussi grande échelle, que grice
d la coopération, c'est-a-dire I'action combinée de tous les cultivateurs réunis en
sociétés de beurreries ou fromageries, oi chacun porte son lait pour le faire fabriquer.
C’est un endroit public ot chacun se réunit pour travailler ou faire travailler en
commun un article, produit de son industrie, afin d’en obtenir les meilleurs résultats.

Nous avons formé des syndicats de fabriques pour que les différentes fabriques
se réunissent, forment entre elles de fortes associations, en vue surtout de se procurer
des inspecteurs qui leur fassent accomplir de réels progrés dans leur industrie.

Nous avons en perspective une autre grande agsociation, qui réunira toutes les
associations locales: le syndicat des cultivateurs. Elle est encore au berceau,
mais déja elle est sanctionnée par la législature, Ce sera une association qui per-
mettra 4 tous les cultivateurs, quelque soit leur état de fortune, au moyen d’une
souscription de $2, de bénéficier des lumidres et de 'expérience les uns des autres, et
qui leur permettra surteut de vendre, & de bonnes conditiéns, les denrées qu'ils
auront & vendre, sans craindre la compétition étrangére, sans craindre surtout les 8pé-
culations dont ils sont parfois la victime de la part de ceux qui viennent acheter leurs

produits, Avec les cercles agricoles, nous avons des centres d'instruction, od tous
peuvent venir puiser des connaissances, et au moyen de toutes ces associations, au
moyen de la coopération, nous sommes certains d’obtenir les plus beaux résultats
qu'on ait jamais révés, ) )

Bt maintenant, pour porter nos regards un peu plus loin, que nous résetve encore
cette industrie laitidre dont je vous ai tant parlé ? Eh bien, voici : 'inddgtrie laitidre &
outrance, comme on nous la préche, peut causer I'encombrement, nous dit-on, Quand
1ous savons que nous n'envoyons en Angleterre que 42 pour cont du fromage, et 2 pour
cent seulementdu beurre qui y est consommeé, je crois quela question de I’encombrement;
West pas A craindre pour le moment., Maisil y a autre chose: si on nous demande
do faire de I'industrie laitiére & outrance, ce n'est pas seulement parce qu'on tient 3
produire beancoup de lait et de produits laitiers, mais c'est parce que la pratique de
l'industrie laitidre nous forcera & mettre la routine de ©06té, & donner de meilleurs soing
aux imimaux, 4 améliorer tous nos produits, et 4 préter une telle attention & la culture -
en général, que je ne crains pas de dire que la province de Québec, dans 20 années
d’ici, sera capable de produire du blé comme elle en produisait il y a 40 ans. Car
nous aurons restitué & la terre toute sa richesse, toute sa force. Nous commencerons
alors & élever des animaux de boucherie et & cultiver lo grain, si le marché de beurre
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et de fromage est encombré, “Nous aurons rétabli la fertilité des terres au point ob'
elle était quand ces terres étaient vierges.

Cle sont 1a les perspectives qué j'ai en vue; c'est ce que jespdre ; c'est.ce que la

jeune génération verra; et cela ello lo devra aux efforts multipliés des hommes de
notre génération.
*" * ‘Mais, Messieurs, il ne faut pas s'endormir devant ces belles perspectives : celui
qui g'arréte dans la voie du progrés recule en réalité, ot voici pourquoi, ¢’est que
celui qui narchait avec lui continue & aller de I'avant,tandis que lui reste en arridre.
(Vest une chose heureuse, qu'une fois entrés dans la voie du progrés il nous faille la
guivre toujours. :

Nous sommes dono obligés d’étudier constamment les méthodes nouvelles, et les
instruments nouveaux, afin de nous tenir au courant ; et c'est au moyen d’une étude
suivie ot d’un travail constant que nous sommes certains de réaliser ces belles perspec-

tives.
En terminant, permettez-moi de dire un mot aux jeunes gens qui nous ont

écoutés avec tant d’attention, et qui ont méme commencé & nous imiter. (')Vous savez
que le cultivateur, qui veut avoir de bons produits dans son jardin, doit au commen-
cement avoir bien soin de ses semis.

11 débute par avoir des couches chaudes o il produira ses plants. 11 prépare le
gol, il en chasse toute mauvaise herbe qui pourrait gy nourrir aux dépens des
jeunes plants. Il introduit une chaleur factice sous cette couche-la, dans la terre,
attendant ensuite que le Bon Dieu fasse son euvre. ;

Plus tard, ces plantes sont prises et repiquées dans des couches froides, c'est-d-
dire un peu moins chaudes que celles ou elles ont 6t6 mises en premier lieu, mais qui
sont celles qui s'adaptent le mieux aux circonstances présentes.

3 Enfin, lorsque les plantes ont été accoutumées petit & petit aux conditions du

~ milien auquel on les destine, on les plante dans un petit jardin, on les entoure de
précautions pour les protéger contre les insectes, et aprés quelque temps, elles so
transforment en de magnifiques produits.

Eh_bien, Messieurs les éléves, vous 8tes la semence de la nation. Vous 8tes placés
dans des couches chaudes, ol des jardiniers intelligents vous donnentles soins et la cul-
ture que vous réclamez pour devenir ce que vous devez 8tre. Plus tard, vous serez mis
dans ces couches froides, qu'on appelle universités, écoles spéciales. Etenfin, quand vous
sortiroz de I3, pleins de force, on vous mettra dans 1o beau jardin de la province de

v _Québec, on vous donnerez les bons fruits qu'on est en. droit d’attendre de vous, apros
les soins dont on vous aura entourés, (Applaudissements.)

Une chose contre laquelle je dois vous prémunir dans la position que vous
ocoupes, o'est celle-ci: autyefois, et il n'y a pas longtemps encore, il existait un grand

| Pour hien comprendre ce passage du discours de M. Chapais, il est bon de se rappeler q\Xe la
contvention avait lien duns la grande salle des séances du colldge_de Sainte-Thérése, et de men~ |
tiopner que les cloves du colldge avaient, pendant leur r@crénlion, fait une convention :\v eur
fagon, imitée de celle aux séances de laquellé ils avaient assisté. :
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‘préjugé contre la science. On pensait qnc; tout homme de science doit faire un
avoocat, un notaire, enfin un homme de proféssion. ! :

Il y & quelques années, un homme instruit, qui se consacrait aux travaux des
champs, passait pour la personne la moins sage du’/monde. |Aujourd’hui, cela
est un peu changé. Vous n'avez peut-8tre pas d'idée,—et cependant, vous avez pu
en avoir une ces jours de{niers,—'de I'énorme somme de science qu'il faut au oulti-
vateur. e

Jirai plus loin, je dirai que ¢'est au cultivateur qu'il faut le plus de science, pour
8tre excellent dans son métier. Apprenez la physique, la chimie, toutes les sciences
exactes, et il n'y a pas de jour dans votre vie de cultivatenr 0w vous n’en trouverez
P'avantage.

Quels sont les hommes qui, sans avoir la force de bien d'autres, font avancer la
culture? Ce sont les savants qui ont passé, comme veus, de longues années sur leg
bancs du collége, et qui font maintenant la gloire de la classe agricole. Jo compte
sur vous, et je mets, au nombre des possibilités de I'industrie laitiére, 'espoir qu'il y
en aura un grand nombre parmi vous qui se livreront & cette belle industrie avec la
science qu'ils auront acquise ici.

L]

MQTION DE M. CHAPAIS.

CONCUERNANT L’ENVOI DE VACHES LAITIRRES DE RACE CANADIENNE|
A L’EXPOSITION DE CHICAGO.

M. Chapais—Avant de me retirer, comme notre eonvention tired sn fin, et
qu'il faut aller aussi vite que possible pour ne pas retenir I'assistance trop longtemps,
Je vais vous faire part d’une résolution que je vous demanderai de passer, si vous la
croyez opportune,

Je vous ai dit un mot de la vache canadienne et de la grande valeur qu'elle &
pour nous, dans la province de Québec. Nous avons dans notre province de magni-
fiques troupeaux d’Ayrshires, de Jerseys, de Guernseys, de Holsteins, de: Durhams, de
Devons, de Herefords ; nous avons de belles races de chevaux importés. Mais la
seule race que nous ayons qui goit essentielle & la province, qui nous appartiennent
réelloment, c'est la race bovine canadienne. C'est la seule qui nous appartienne et
qu’on ne trouve pas ailleurs, & mioins d'aller dans la patrie de ses ancétres : Ia France,

8i cette vache a pour nous tant de valeur, si notre gouvernement a trouv
qu'elle avait tant de prix, qu'il a jugé & propos d’encourager I'élevage de cette vache
par des distributions de prix pour les meilleures d’entre elles ot en los fbipant; inscrirve
dans le livre de généalogie, il est une chose que nous devons faire, c'est de la faire con-
naitre, et de lui donner une place 4 'exposition de Chicago, comme A toute autre race.

Tous les jours, on entend parler du choix de troupeaux d’'Ayrshires, de Jerseys,
de Herefords, de chevaux Clydes, etc., pour cette exposition; mais & mon grand
regret, je n'ai pas entendu qu'il fat question de I'envoi de 1a vache canadienne,




176

Kt bien ! la résolution que je vais vous proposer ce soir est un veeu adressé d

P'honorable minfitre de I'agriculture, pour qu'il mette les éleveurs do la race bovine
canadienne en état de faire un exhibit de cette race & Chicago.

Je fais cette proposition, appuyé par M. I'abbé Gérin, qui, je crois, a des droits
particuliers & jouer ce role. M. Gérin, lors du premier concours de vaches cana-
diennes, a remporté le premier prix. Je posséde moi-méme aujourd’hui dans mon
troupeau une vache, qui, dans un concours de notre Société, a remporté aussi le
premier prix pour la plus grande quantité de beurredonnée en une semaine ; c'était,
dans son oas, & peu prés 14 livres. . Ce sont 1a des faits qui nous autorisent & vous
demander de passer la résolution suivante :

“ Proposé par M. J. C. Chapais, appuyé par l'abbé Gérin, que I'honorable
ministre de I'agriculture de la province de Québec soit respectueusement prié de se
rendre aux veeux de la Convention de la Société d'Industrie laitiére de la province
de Québec en mettant les éleveurs de la race bovine canadienne en état de faire un
exhibit d’animaux de cette race & ’exposition de Chicago.”

La motion est adoptée & 'unanimité.

L’INSPECTION DES SYNDICATS EN 1893.
M. Taché—Les fabricants, qui se proposent de subir I'examen pour obtenir le
‘dipléme d'inspecteur, seront probablement priés de se rendre & I'école de laiterie de
Saint-Hyacinthe vers le dix ou le douze du mois prochain. Les examensauront lieu
probablement vers le vingt-cing. Ces examens seront plus sévéres que les années
précédentes sur toutes les matiéres qui forment le programme officiel, sur lequel ces
Messieurs doivent 8tre interrogés.

Nous avons posé & la convention une affiche qui indique que la Société aura
probablement besoin d'une quinzaine d’inspecteurs au printemps. Il y aura proba-
blement des anciens qui abandonneront leur charge. Nous avons dés aujourd’hui b
syndicats nouveaux, dans une seule partie de la province de Québec, et il y en aura
certainement d’autres qui se formeront ailleurs. En conséquence la Société peut
avoir encore besoin de 15 inspecteurs, dont le salaire sera un peu plus élevé que celui
des fabricants. D’ailleurs nos fabricants ont intérét, qu'il y ait engagement ou non,
a se munir de certificats qui leur donneront le droit d'étre nommés inspecteurs par
le gouvernement.

Pour 'admission a I'école, il faut envoyer une demande dés & présent au secrétaire
deI'école, sur une formule qui est fournie par la société. Tous ceux qui n'ont pas
regu cette formule peuvent s'en procurer ici.

«ENCORE LE FRENCH CHEESE.
Hier soir, la Société a passé &' propos de l'incident de Bristol, une résolution
demandant que la Société se mette immédiatement en communication avec I'Hono-
rable Ministre de 1'Agriculture, pour que M. Robertson actuellement en Angleterre

1
je n’ai
cation
lo fair
laitqu
je veu
n
ont le
de '8t
fabrics
M
venir d
heureu
M
densé ?



o886 &

ovine

droits
cana-
- mon
88i le
'était,

vous

rable

de se
vince
re un

nir le
ie de
1t lieu
nnées
ol ces

aura
proba-
"hui 5

aura
- peut
) celui
1 non,
'S par

étaire
1t pas

m

soit prié de s'occuper de cet incident et de faire des démarches afin de détruire Ia
fausse impression sous laquelle a certainement ¢té rédigée ta proposition de Bristol,

" Voici Ia dépéche que 1'Honorable Ministre de I'Agriculture envoie 4 ln Socité -
Ottawa, 14712 1892,
Labroquerie Taché, Ste Thérése, Que.

J'ai télégraphié & Robertson & Londres lo céible suivant :
proposée par U Association des marchands de provisions de Bristol
la Province de Québec, ce fromage méme g
sous la direction d'inspecteurs.”

(Applaudissements).

Combattez résolution
contre le fromage de
upérieur & d'autre fromage canadien et fait

A. R. ANGERS,

REMARQUES AU SUJET DU LAIT CONDENSE,
M. Alexis Chicoine—~Comme M. I'abbé Cho
Jen'ai pas grand chose & en dire ; seulement quelques mots, pour expliquer la fabyi-
cation de ce lait condensé. Tl s'agit seulement de préparer le lait avec du sucre et de
lo faire évaporer dans lo vide. On I'évapore jusqu'a 80 pour cent ; et ga vous fait un
laitqu'on peut conserver facilement, Jo n'ai pas l'intention de parler bien longtemps ;
Je veux seulement montrer ce lait 4 la convention, s
M. Chapais—M. Chicoine est un homme fort modeste. (’est un de ceux qui
ont le plus travaillé ici au progrés de l'industrie laitiére ; et aujourd’hui, non content
de 8'8tre montré supérieur dans la fabrication du beurre, il veut ge ‘montrer dans la
fabrication du lait condensé.
M. Chicoine a fait lui-méme ses appareils, qu'il lui o0t 6t6 trés-cofteux de faire
venir de 1'étranger et aujourd’hui il peut faire du lait condensé, et 1a convention sera
heureuse, j'en suis stir, de constater un 8i grand progrés dans la province de Québec,
M. U Abbé Gérin —Quelle est 1a Pproportion entre le lait ordinaire et le lait con-
densé ?
M. Chicoine.~I1 faut 5 livres de lait pour faire une livre de lait condensé,
M. U Abbé Gérin—Bst-ce qu'il se conserve bien ?
M. Chicoine.—~Indéfiniment,

quette a parlé hier de cotto nouveauté,

CONFERENCE DE M. AIME LORD,
PAIEMENT DU LAIT SUIVANT BA RICHESSE,

L'écolo de beurrerie de I’Assomption, que j'ai I'honneur de diriger, a pays le lait.
do sos patrons cette année pour la premiére fois, selon sa richesse en matiére
Jo suis de plus propriétaire d'une beurrerie dans la paroisse de I'Epiphanie, 13
aussi, nous avons payé les patrons selon la richesse du lait
d'affirmer que ce systéme est de‘beaucoup le meilleur de coux pratiqués jusiqzu'ioi ot

grasse,

fourni, Je ne craing pas
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nous devons nécessaivement arriver d 'adopter partout, si l'on veut rendre justice

aux patrons. Non seulement ce systéme a lavantage de rendre justice aux patrons ;
clest aussi le moyen de connaitre la valeur séelle de nos vaches laitiéres et une indi-
cation précise quand 3 celles que T'on doit ghrder, tant pour le lait que pour former
les troupeaux, méle et femelles, do 1'avenir.

1/instrument, dont nous nous sommes gervis pour I'évaluation du lait, est la ma-
chine Babcock. Cette machine nous a donné pleine et entiére satisfaction : cependant
I'ugage de cette machine ne peut rendre justice & chacun qu'autant :

10. Que I'on prend un échantillon moyen du lait, ce qu'on obtient en mélangeant
avec soin tout le lait du patron;

20, Que I'on emploie toujours I'acide de force voulue.

Notre mode de procéder est le suivant : le lait 6chantillon de chacun des patrons
est pris tous les jours et placé dans un flacon & fruits ordinaire, d’environ une chopine,
lequel flacon porte le numéro du canistre du patron. D la prise du premier échan-
tillon, avant méme d’y mettre le lait, jo mets dans chacun des flacons un vingtiéme
d'once de sublimé corrosif du commerce. Et, tous les jours, pendant huit 2 dix jours,
jajoute au flacon un échantillon identique en .quantité & ceux pris antérieurement.
T1 n'est pas nécessaire de brasser ou dagiter les flacons, mais il est trés important de
bien les fermer et de les tenir formés le plus possible, autrement air dessécherait le
gras etI’empdcherait de se dissoudre ce qui nuirait beaucoup  I'étude finale de la qua-
lité du lait. Au moment de faire I'épreuve finale au bout de huit & dix jours, il faut
commencer par transvaser soigneusement le lait de chacun des flacons trois & quatre
fois d’un flacon dans un autre. Tl faut cependant se garder d’agiter les flacons, et
faire co transvasement avec soin, afin de faire entror le moins possible de bulles d'air
dans Péchantillon final & prendre. Cet échantillon final se prend encore au moyen
de la pipette, ayant toujours la précaution de prendre chaque fois dans la pipette une
quantité uniforme de lait, Comme I'u fait remarquer dans cette convention M.,
I'abbé Choquette, il faut voir & ce que 1a quantité de 1'échantillon goit exacte et qu'elle

ne différe pas, méme d’une goutte, en plus ou en moins. Quelque soit la grandeur de la
machine Babcock et le nombre de fioles qu'elle contienne, il importe de faire I'épreuve
finale le méme jour pour tous les patrons. Autrement le lait des uns serait plus vieux
‘que celui des autres et cette différence d'ge de I'échantillon changerait sa valeur
comparative.

_ Ayant constaté par la pesée la quantité de lait fourni par le patron, et par la
machine Babcock, la quantité de gras par cent livres de lait, nous créditons chacun
des patrons pour la quantité de gras qu'il a fournie. Nous faisons alors la répartition
de 'argent d’aprés les quantités de gras fournies, sans nous occuper davantagoe de la
quantité de lait pesée. Voila quelle a ét6 notre pratique cette année, dans deux

fabriques de beurre différentes. Jo n'ai pas connaissance que les patrons de I'Assomp-
tion aient 6t6 mécontents du nouveau systéme inauguré. AV Epiphanie, un seul patron |
g'est retiré avant méme le premier paiement, pour aller  une fabrique de fromage ol

le lait 6tait accepté tel quel, sans 'ocouper de sa richesse. Vil tout ce que je crois
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devoir dire quant au fonctionnement dans
le répate, donne entidre satisfaction. .
Quant au paiement du lait dans les fromageries, au moyen di Babcock, voici
l'opinion des professeurs i I'école de beurrerie et de fromagerie de Burlington dont
MM. Hayes, Gareau et moi avons suivi lo cours entier I'an dernier, Te professeur
Hills, entre autres, affirme aprés des milliers d’expériences par lui faites que dans la fabri-
cation du fromage la proportion du gras est tellement; importante et domine tellement
la valeur intrinsdque do la caséine que les quelques variations existant dans cette der-
nidre matidre n'ont gudre d'importance appréciable en argent. Par conséquent, il est
persuadé, que l'on rend entitre justice au patron de fromagerie si I'on paie le
lait d'aprés la richesse en gras. Jattire aussi votre
que M. J. E. D. Gareau, fabricant de fromage, a, lui- aussi, cette année, payé les
patrons de sa fromagerie d’aprés la richesse en beurre seulement, et son opinion
est que ee systdme fonctionne bien et rend Justice dans les fromageries,

les beurreries, du nouveau syatéme, qui, je

attention, messieurs, sur le fait

Prer—

DISCUSSION SUR LA CONFERENCE DE M. LORD.

Un délégué.—Je demanderai o M. Lord

patrons ? Est-ce suivant la richesse de leur lait, d’aprés le babcock ?

M. Lord—Ma méthode est celle-ci: nous avons une bouteille qui porte log
numéros de chacun des canistres des patrons ; et comme je viens do le dire, nous
mettons un vingtidme d'once de sublimé corrosif pour conserver le lait, Avec du
sublimé corrosif, on peut conserver lo lait au moins quinze jours sans qu'il surisse,
Autrement 8'il surit ou caille, on n'est pas capable de prendre un échantillon parfait,
car on n'est pas capable de mélanger la créme au lait d'une maniére parfaite. Apras '
avoir pris des échantillons pondant huit 3 dix Jours, je fais I'épreuve avee 1o babeock,

Un délégué—J entends dire 1a maniére dont vous mélangez le lait pour prendre
léchantillon que vous mettes dans la fiole ?

quel principe il suivait pour payer ses

M. Lord—Nous mélangeons bien la, créme au lait et nous le brassons plusieurs
fois jusqu’a ce que nous soyons sirg

que la crdme est mélangée au lait. Nous avons un
petit vaisseau qui tient une roquille, une demi

méme quantité de lait pour mettre dans notre é
11y a aujourd’hui d’autres

-roquille, et nous prenons toujours la
chantillon,

mélanger le lait avant de Pprendre I'échantillon puisque I
Un délégué.—Bst-oe quo les ingrédients dont vo

: 18 vous servez sont dispendieux ?
M. Lord,—Je los paio une piastre la livre,




Un délégué.—Fst-ce que ga en prend beaucoup par échantillon ?

M. Lord.—J'en ai employé seulement une livre et demie dans le courant de 1'6t6
pour une fabrique ; j'ai fait 'épreuve une fois par gemaine. On met du sublimé cor-
rosif qui dure huit & dix jours. '

M Taché—Prenez-vous un échantillon de chacun de vos patrons, chaque jour ?

M, Lord.—A peu prés chaque jour. Il arrive quelquefois ‘que dans des . temps
pressés on peut en oublier quelques-uns, mais la régle c'est de les prendre tous les
ijurs autant que possible.

M U Abbé Gérin.—Est-ce que vous remarquez une grande variation dans le lait
“'un méme patron ? '

M. Tord.—Dans le mois d’aofit, entre le patron dont le percentage 6tait le plus
haut et le patron dont le percentage était lo plus bas, il y avait plus d'un tiers de
différence, ¢'est-d-dire que -le plus bas m'a donné 2.80 ou 2.90, tandis que le plus
haut m’a donné b et deux dixidmes. Il n’y avait qu'un patron dont le lait était
aussi bas que les chiffres que j'ai donnés plus ]?uut. ; ¢’'était une exception, pour ainsi
dire. Les autres ne descendaient pas autdessous de trois. :

M U'Abbé Gérin—Mais pour le lait du méme patron ? Vous pesez le lait des
patrons tous les jours, est-ce que vous remarquez une différence sensible d'une
gemaine & I'autre ?

M, Lord.—Non,il n'y a pas de différence gensible. A moins qu'il n'y ait falsifica-
tion ou négligence dans la prise des échantillons ou dans application de la méthode.
Mais au point de vue pratique, ¢’est-d-dire lorsque les régles sont bien observés, et
V'ouvrage bien fait, il n'y a pas de variation sensible.

M. Chapais. - Mais si vous comparez un échantillon du mois de juin, avee un
échantillon du mois de septembre.

M. Lord—Ah! il y a une différence considérable.

M. Chapais—Alors, il y a une différence qui, va 8'accentuant petit & petit, suivant
la saison ?

M. Lord—OCertainement, Lia moyenne du mois de juillet & 6t seulement chez
nous de 3.59, et celle du'mois de geptembre a 6t6 de 3.75. Une chose certaine c'est
que la moyenne du mois d’octobre a dépassé de beaucoup 4 livres de gras.

M. Coté.—Quelle a 6t6 1a différence de paiement entre le lait le plus riche et lo
lait le moins riche ?

M. Lord.—Au mois de septembre, nous avons payé de 70 centins & $1.05 centins,
par cent livres de lait.

Un délégué—Ce qui m’étonne c'est que, avec cette méthode de payer les gens

comme vous le dites, c’est-d-dire donner & T'un 70 centins par cent livres de lait, et
A lautre $1.05, vous puissiez arriver A conserver vos patrons, & leur  donner

gatisfaction. Généralement, les patrons do fromagerie prétendent avoir un lait aussi

bonL'un que I'autre, Jene conteste pas Ia différence qui peut exister entre les troupeaux

do vaches, mais chacun & la prétention d'avoir d’aussi bons animaux que les autres. Jo |
crois, si je puis m'exprimer ainsi, que nous OmMMes trop jeunes dans I'industrie laitiére
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ici, pour adopter le principe de payer le lait suivant sa richesse, Cependant, je serais
un des prémiers i adopter le principe, si on pouvait donner satisfaction aux patrons
de fromageries ou de beurreries. J'aimerais & connattre quel a 6té/lo résultat de vos
opérations de I'année, c'est-d-dire comment vos patrons en ont ét6 satisfaits,

M. Lord—La seule chose que J'aie A dire, c’est qu'un patron seulement m'a

* laissé, quand j'ai comments a payer suivant la richesse du lait, mais sans attendre le
résultat. Celui-ld probablement connaissait d'avance quel était le résultat, et il lo
craignait, Je ne I'affirme Pas, mais ga peut 8tre le cas. Tous les autres patrons se
sont & peu prés abstenus de toute plainte. - J'ai eu des gens qui sont venus me trouver
et qui m'ont dit: “ Il me semble que vous nous avez trouvé autant de gras que
pendant 'autre mois, vous avez vendu une cent plus cher par livre de beurre, et nous
n'avons pas eu plus.”  J'ai regardé dans le livre, et je lear ai dit: “(ela dépend de
ce que votre lait est plus pauvre que la moyenne.” Ils ont reconnu la chose, et tout
a 6t dit.

M. Taché—Ai-je bien compris qu'a part I'échantillon que vous prenez du lait de
chaque jour, vous prenez aussi un échantillon du lait-du bassin.

M. Lord—J'en ai pris, oui ; je n'en ai Pas pris régulidrement, parce qu'i] faud rait
pour prendre un échantilloridu baésin correctement, en prendre toutes les dix minutes,
ou tous les quarts d’heure, parce que le bgssin contient peu de lait, Si ¢'6tait une
fromagerie on pourrait le faire, mais dans une beurrerie, co n’est pas la mame chose i
ce serait difficile, ou & peu prés impossible d’avoir un échantillon général.

M. Taché—Ne pourriez-vous pas, en méme temps que vous prenez un échan-
tillon du lait d'un patron pour le mettre dans sa bouteille, prendre un autre
échantillon que vous verseriez dans un plus grand flagon “pour composer, avec des
échantillons du lait de tous vos patrons, un échantillon moyen ?

&. Lord—C'est un moyen que je n'ai pas essayé, mais qui me parait pratique.

M. Taché—~Dans le cours de I'6t6, notre inspecteur de. beurreries se sort du
lactomstre, mais quand il g & prendre un échantillon pour le babcock, aprés avoir fait
I'épreuve au lactométre, il verse le contenu de celui-ci dans un vase et a ainsi la
moyenne du lait des patrons. De méme, dans ' le babcock, vous auriez chaque jour
une richesse moyenne en divisant le résultat obtenu au babcock par le nombre des -

patrons,

M. Lord.—C'est bien lo moyen le plus pratique dans les beurreries,

Un délégué ~Avez-vous remarqué que vous aviez le méme reridement en beurre,
une fois le beurre fabriqué, que celui que vous avez au babcock en faisant I'épreuve ?

M. Lord—DNon, le rendement n’est pas le méme, si je comprends bien votre
idée. Lorsqu'on & 4 pour cent au babeock; ga représente seulement la matidre grasse,
tandis que le beurre, par lui-méme, un beurre ordinaire bien fait posséde de 104 12,
6t méme 16 pour cent de mafidres étrangdres au gras, du sel, de T'eau, ete. 4 pour oent
de gras représente prosque 44 de beurre.

M. Chapais—N'admettons-nous Pas une différence moyenne de 10 pour cent

entre I'épreuve au habcock ot 16 beurre? .




M. Lord—C’est & peu prés cela.

M, P Abbé Gérin—Te félicite M. Lord du systéme qu'il vient d'inaugurer dans
notre province. Les résultats qu'il a obtenus peuvent nous faire espérer qu'aprés
avoir ét6 adopté par les beurreries, ce procédé, en se perfectionnant, finira par g'intro-
duire dans les fromageries. .

Toin do créer du mécontentement chez les patrons, il est d¢siré par un grand
nombre. Un de mes paroissiens sachant que je venais d cette convention m'a dit:
«Monsiour le curé, travaillez donc & obtenir qu'on soit payé pour notre lait, comme
pour notre grain, d’aprés sa valeur réelle,et non pas d’aprés la quantité, le volume.
Jo lui ai fait I'objection qui vient d’étre posée. Sa réponse a été pleino de bon sens ;
“Pourquoi en voudrais-je au commergant parce qu'il constatera que mon grain péso
moins que celui de mon voisin ? Je n'ai qu'd me procurer un grain meilleur, ou 3
mieux cultiver, et tout sera dit.”

, Fn effet, dés que l'on reconnaitra que le lait manque de richesse, ou on changera
de vaches, ou on les traitera mieux, suivant la cause du mal.

Au reste, Messieurs, une méthode, mame sévére, qui tend A rendre justice & tout
un public, finit toujours par 8tre bien accueillie, en dépit des criailleries particulidres
intéressdes.

Ce procédé, une fois généralisé, contribuera & faire ressortir davantage la supé-
riorité de la vache canadienne comme laitiére. Il aura encore un autre avantage
immense : il arrétera dans sa source le mal dont se plaignent patrons et fabricants ;

on ne se donnera pas la peine de porter de l'eau 4 la fabrique, dés qu'elle n'y sera

plus payée.

M. Lord—En réponse & ce que M. Giérin vient de dire, je reconnais bien que ce
procédé sera un bon moyen d’obtenir un lait riche, un bon lait. Mais jo ferai remar-
quer qu'on ne trouve pas la méme richesse chez toutes les vaches canadiennes ; cer-
tainement, on aura des variations; méme si tous avaient des vaches canadiennes, il y
aurait des variations.

M. I Abbé Gérin.—Mais, est-ce que lo lait do la vache canadionne n'est pas plus
riche que celui des vaches étrangdres, en général, d part la Jersey ?

M. Lord.—Ah! certainement.

M. Taché—X'an dernier, la moyenne que vous avez obtenue & la
1" Assomption était 4.20;; vous aviez présenté un rapport A cot offet. Quelle différence.
avez-vous constatée dans le rendement entre cette année et les années précédentes ?
Avez-vous constaté une augmentation dans le rendement depuis que vous employes
1a méthade de payer le lait suivant sa richesse ?

M. Marsan.— C'est 1a premidre année que nous payons le lait suivant sa richesse
M. Taché—Mois par mois, n'avez-vous pas comparé ? !

beurrerie de

M. Lord.—Jai constaté seulement pour le mois de juin; il y a une augmentation -

do richesse. I1y a certainement un rendement supérieur aux années précédentes. 11
nous a fallu quelque livres de lait de moins pour faire la livre de beurre, et on attri:
bue cela & 'attention qu'apportent lewpatrons dans;le soin de leurslait. 5
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PRISE DES EOHANTILLONS,

A ce propos, j'attirerai D'attention des fabricants sur cette méthode de payer
suivant la richesse du lait. C'est certainement une chose trés bonne en principe, et
nous devons chercher & y arriverle plus t6t possible. (’est rendre justice aux
patrons que de les payer suivant la richesse de leur lait. Mais il Yy a certainement
une précaution & prendre de la part des fabricants dans la prise des échantillons, Il
faut bien faire attention & ce que le lait soit bien brassé, & ce que la créme soit brassée
ot incorporée au lait. Car il est arrivé & ma connaissance que lorsqu’on prend un
échantillon de lait chaud également riche, en méme temps qu'un échantillon de lait
froid, dont la créme monte A la surface, on n’obtient pas un égal degré. Car si on
prend, & la surface, du lait d’un patron dont la créme se trouve montée, on a du lait
plus riche que le lait qui est dans le fond. “Et si nous prenons dans le fond, au lieu de
prendre 4 la surface, nous avons un lait trop maigre, et cette épreuve ne se trouve
pas rendre justice aux patrons. Il faut donc prendre les échantillons de lait aussi prés
que possible de la moyenne, c'est une grande précaution & prendre. Le principe est
bon, mais on peut le rendre mauvais pur manque de précaution.

Ensuite il y a encore une difficulté, cette difficulté n'est pas pour le patron, mais
pour le fabricant. C'est le travail et la longueur de temps que demande une répar-
tition. Ce sont des calculs trds longs, trés minutienx ot qui présentent beaucoup de
causes d’erreurs. Ces répartitions doivent donc étre faites par un homme sérieux,
capable de donner ce travail toute 'attention qu'il demande. = 1l se Pprésente souvent
des difficultés qu'on ne peut résoudre 4 sa propre satisfaction. Mais on y arrivera,
car g'il n'y a pas de tables de publiées ici & cet effet, il y en aura; il y en a sux
Etats-Unis, mais nous ne les avons pas encore. J "espére que ces tables seront bientét
répandues, et que par 13 nous pourrons rendre les calculs plus rapides.

M. Coté—M. Lord voudraitl bien nous expliquer sa manidre pour préparer
cotte répartition ? Beaucoup de fabricants & qui on propose ce moyen nous disent ;
“ Comment voulez-vous ? Nous avons déjs trop d’ouvrage, et cela nous demanderait
plusieurs heures de plus par somaine. '

M. Lord—Lorsque le fabricant a déja trop d’ouvrage, il ne doit'pas entreprendre .
celui-1d ; car il faut qu'il soit fait avec soin ; et celui, qui ne veut pas y mettre toute
son attention et toute son intelligence, fora mieux de ne pas 8'en méler,

M. C6té.~A un homme de bonne volonté, combien de temps ga. prendrait-il par
semaine ?

M. Lord—A un homme de bonne volonts, ¢a peut prendre & peu prés une journée
do plus par semaine. Celui qui a déjd six journdes d'ouvrage par semaine ne peut
Pas entreprendre ce surplus d'ouvrage. Si I'écrémage dure ¢ing heures, avecls temps
que prend la prise des échantillons, il faut un homme do plus pour les prendro ; ef
ensuite, I'épreuve du lait prend & peu prés une demi-journée, et méme plus. Pour 60,
70, ou méme 100 patrons, je calcule que la prise des échantillons Pprend une journée
d'ouvrage au moins ; c'est-d-dire qu'en tout cela fait une journée d’'ouvrage de plus




par semaine. Knsuite, il reste la répartition, qui est augmentée d’s peu prés du
double de travail. b

Un délégué —Vous avez payé suivant la richesse, dans quel miois ?

M. Lord.—J'ai payé suivant la richesse, en juillet, aofit, septembre.

Un délégué—Avez-vous remarqué une différence sensible dans la vente ? Ainsi,
je suppose que vous avez pris le lait d’abord & une richesse de 2.50 ou 2.90, ce lait
avait-il augmenté en qualité d la fin de la saison ?

M. Lord—Oui, du commencement de la saison A la fin, le lait a augmenté en
richesse d'A peu prés un quart. .

Un délégué—Mais ce que je veux dire, le cultivateur va-t-il améliorer son /trou-
peau ; 8'il & une vache faible, mauvaise, va-t-il la mettre de ¢6t6, ou l'améliorer-de
manidre A la faire produire autant que les autres ? Va-t-il faire des progres d la\fin
de 1a saison ? Car ¢'est, je crois, le point pratique, que tout le monde vienne & peu prés
au méme niveau ot que la moyenne ne soit pas bien au-dessous du plus fort, ou bien
au-dessus du plus faible, que tous arrivent A quatre continuellement.

M Lord—Le lait d’un de mes patrons, célui qui a donné le lait le plus faible, a
augmenté certainement en arrivant i I'automne, mais pas en proportion de lamoyenne.
Une vache qui donne un lait pauvre augmente certainement de richesse & I'automne,
mais pas dans la méme proportion qu'une vache qui donne un lait riche.

M. Dallaire—Le docteur Couture dit que chaque vache donne toujours un lait
de méme qualité, qu’on la soigne comme on voudra ; ce qu'il a dit serait de nature Y
en décourager un certain nombre.

M. Taché—Le docteur n’a pas dit que les meilleurs soins ne modifisient pas la
quantité ; il a dit que la richesse relative du lait n’augmentait pas ; mais la production
de la vache augmente par la bonne alimentation. 11y a toujours un gain & bien
goigner, parce vous aurez plus de livres de lait. La richesse du lait n’augmentera
pas, mais la quantité augmentera. Je patle d’une vache qui est dans de bonnes condi-
tions ordinaires, qui est en bonne santé ot qui a une bonne nourriture ; quand méme
vous voudriez la forcer, vous n’augmenteriez pas la richesse de son lait.

M. Castel.—Mais si la faiblesse du percentage est due & une cause accidentelle,
3 la maladie ; il peut se relever: c'est la richesse ou le percentage du lait de la vache
en bonne santé qui n’est pas susceptible d’augmentation ; et si une vache, dans ces con-
ditions, est au-dessus d'une bonne moyenne, lo Babcock aura rendu service aux
cultivateurs en le Jeur faisant savoir et en leur facilitant la sélection de leurs vaches au
point de vue de la reproduction. (Clar en mettant de c6té systématiquement toutes leurs
vaches inférieures au point de vue de la richesse du lait pour ne conserver qué les
bonnes, que les meilleures, les cultivateurs arriveront rapidement et facilement & faire
pour leurs troupeaux ce que les habitants des iles Normandes ont fait pour la vache
Jersey. On pourrait ainsi en 10, 15 ou 20 ans faire de la petite vache canadienne la
premidre vache du monde au point de vue de la richesse du lait.

M F. X, Trudel.—Je demanderai & M. Nagant sl a fait du beurre avec du lait
gelé? |
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M. Nagant—L'hiver a été jusqu'ici exceptionnellement doux, et je n'ai pas pu
faire geler mon lait au point que j'aurais voulu; alors, la fabrication du beurre avec
du lait gelé pour cet hiver m'a paru assez compromise. Tout ce que j'ai fait c'est ceci ;
j'ai fait deux essais avec du lait gelé que j'ai baratté, Le lait gelé donne son beurre
avéc une facilité incroyable. En 5 minutes j'ai eu tout le rendement, 1d ot il me fallait
une demi-heure ou trois-quarts d’heure en me servant de lait ordinaire. Je ne veux
pas entrer dans des explications trop Jongues ; mais je dirai que le beurre ainsi obtenu
ne différe pas du tout du beurre obtenu d’aprés tous les autres procédés. Il avait tout
son ardme de créme douce naturellement, parce que ¢'était de la créme douce. J'ai eu
cependant du lait, que j'ai gardé huit jours, qui a gelé, dégelé, et regelé ; lo résultat a
6té un peu plus fort, mais il n’était pas meilleur. Il avait un peu plugde gb mais
son arbme n'avait pas augmenté, au contraire, son aréme avait diminug \¢'est-a-dire
que le bon échantillon, le seul que j'aic eu avee du lait gelé était trés délicat, se faisait
avec une rapidité trés-grande ; quant 3 la conservation, je ne puis en parler, car il n’y
a que quelques jours qu'il est fait.

M. Trudel.—Le rendement était-il aussi fort ?

M. Nagant.—Le rendement 6tait aussi fort, sans aucun doufe.

M. Trudel.—La qualité ?

M. Nagant—La qualité m'a paru tout aussi bonne.

REMARQUES DE M. J. A. HAYES.

En venant & Sainte-Thérése, je ne me proposais de faire yh discours, jo suis venu
pour écouter. J'ai écouté trés-attentivement ; n’étant pas trés versé dans la langue
frangaise, j'ai été forcé de porter uné grande attention afin de tout saisir. Une choge
qui m'a fait beaucoup de plaisir, ¢'est de voir I'intérat que les gens d’ici, les Canadiens-
frangais, prennent, dans cette circonstance, aux questions qui sont débattues,

On me demande de parler sur la question du paiement du lait suivant sa richesse.
L'hiver dernier j’ai suivi les cours de I'école de Burlington, et j'ai appris I3 & me servir
du procédé Babeock, et & payer le lait suivant sa richesse.

Daprés T'expérience que j'avais eue auparavant dans la fabrication du beurre,
J'étais convaincu de la nécessité de payer le lait suivant sa richesse, prenant en consi-
dération la grande variation qu'il y avait dans la richesse des différents laits et
considérant aussi que les cultivateurs qui portaient du lait maigre étaient payés dans
la méme proportion que ceux qui en portaient du riche. Cela me paraissait injuste,
C'était donner une prime en faveur du lait maigre, J'ai ici, grice & Pamabilité de M.
Fisher, quelques chiffres publiés dans le “ Herald " que je puis vous communiquer,

* D’abord, je puis vous dire que le provédé de I'épreuve du lait que j'ai appliqu
est complet. Nous avons un vase pour chaque patron, et tous les jours, un échantillon
du lait de chaque patron est mis dans ce vase ; et A la fin de la semaine 1'échantillon
cst brassé, U'épreuve faite, et le percentage de gras trouvé dans ce lait est enregistré,
C'est sur ce percentage qu'on base le paiement, ;
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11 fatt apporter un grand soin dans 1a prisede ces échantillons, cat de 1d dépend
'exactitude de I'épreuve. Il faut que 'échantillon réprésente bien la moyenne du
lait.

L'épreuve est faite chaque semaine sous la surveillance d’un comité nommé & cet
effet. Ce comité, dans notre fabrique, est composé de quatre personnes, qui prenient
I'épreuve avec moi. ' :

Chaque patron est crédité & la fin de la semaine de ce qu'il a donné.  Le produit
des ventes est réparti entre les patrons, aprés avoir déduit le cot de la fabrication,
ot co montant est divisé entre les patrons suivant la quantité de matidre grasso livrée
par chacun d’eux.

La variation entre les patrons dans ma fabriquo ne patait pas 8tre trés grande;
cependant elle était assez considérable pourlégitimer I'adoption du nouveau procéds.

J’ai ouvert ma fabrique le 12 avril, et jusqu'au premier juin, j'ai suivi I'ancien
procédé. Dans cet intervalle, j'ai fait quelques épretives pour montrer aux patrons
co qui en 6tait, et les pousser & adopter le moyen que je leur proposais.

Depuis le premier jusqu'au trente juin, j'ai tlouvé que la plus basse épreuve
était de 3.5 et la plus haute de 4.2; e¢ qui ferait une différence de un peu moins de
un pour cent.

Du premier au 12 juillet, il y a une différence & peu prés la méme; une différence
d’d peu prés un pour cent. :

Dans le mois d’octobre j'ai trouvé plus de variation ; le plus bas avait 8.9, et le
plus haut 5.6. y

Jo puis dire ici que ce procédé a donnd pleine satisfaction dans notre fabrique
autant que jo puis voir. Je n'ai regu de plaintes d’aucune maniére encore, (1)

QUESTIONS A M. FISHER.

M. Clément.—J'ai remarqué hier, Monsieur Fisher, dans votre discours, que yous
disiez que M. Hayes avait payé 81 centins par 100 livres de lait dans la moyenne de la
saison ; jo voudrais savoir quel percentage M. Hayes demande aux patrons pour la
fabrication ‘du beurre; carla moyenne me parait un peu haute, eu égard au prix

* auquel s'est vendu le beurre dans la saison de 18927

M, Fisher—1Il a chargé 2} centins par lb, pour la fabrication du beurre ; mais
M. Hayes me dit que cela ne le paie pas ; il lui faut certainement charger 3 centins.
Ordinairément, chez nous, les autres fabricants, les fabricants de fromage, chargent
wn centin et un huitiéme, c'est-d dire 12} pour cent ou$1.26 par cent livres pour la :
fabrication du fromage. Bt comme je I'ai dit déjd, jen’ai pas pu trouver de fromagerie

ans les comtés de Brome et de Shefford qui ait payé aux patrons autant que M.
Hayes leur a payé. Le plus haut que jaie*t¥ouyé a payé 79 centing aux patrons,
M, Olément.—Est-ce un prix généralenaent établi pour la fabrication, 2§ centins,

_ (1) Dans une assemblée, tenus lo 31 mars 1893, les patrons de la fabrique de M. Hayes ont
onsenti & I'unanimité & btre payés de leur lait sulvant sa richusse pour la saison 1893, K. G,
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ou est-06 un prix spécial que M. Hayes a adopté? Car, jé me perm;ttrni de faire
remarquer & I'assemblée que, dans notre section du Nord du fleuve, nous chargeons
généralement 20 pour cent sur la fabrication du beurre, ou 4 cents par livre, ot la
fabrication du fromage est d'un centin et demi ou 15 pour cent. Mais d’un autre
¢0té nous avons de petites fabriques comparces aux fabriques que vous avez dans
votre comté,  J'attire l'attention de la convention Ia-dessus, parce que, au sujet de
votre discours, quelqu'un me faisait la remarque que nous chargions un peu plus,
cher mais ces personnes n’étaient pas ici quand vous avez dit que vos fabriques
recevaient une grande quantité de lait comparées aux fabriques de nos comtés, C'est
ce qui me fait vous demander une explication sur la grande quantité de lait regu
dans votre fabrique comparativement aux notres ?

M. Fisher~Je suis bien heureux d’avoir occasion de faire cetto comparaison.
Chez nous il y & plus de congurrence; il y a beaucoup de fabricants, et ils rivalisent
I'un contre 'autre et & cause de cela ils fabriquent peut-gtre quelques fois, trop
bon marché, J'ai constaté le fait dank plusieurs fabriques.

Dans mon comté il 0’y a que deux ou trois beurreries ; celle de M. Hayes, ¢t
deux ou trois autres, et je crois que tous chargent 2} centins, et tous disent que cest:
trop bon marché, qu’ils ne peuvent le faire & ce prix et que nous devrions leur payer
3 centins. Ce sont 12 les conditions od nous nous trouvons dans les Oantons de I'Hst.
Quant aux conditions dans lesquelles votis vous trouves vous-méme, je ne puis rien
en dire.

M. Taché~Quelle est la quantité totale du' lait regu ?

M. Figher~1.646.000 livros de lnit. Cela représenterait 10,000 livres do lait par
Jour pendant 7 mois de temps, jusqu'su premier novembre,

M. Taché~I1 n’y a pas de doute que dans ces fabriques,on peut plus facilement
fabriquer & 3 gentins, que dans nos fabriques 4 4 centins,

Un délégué—Mais los frais de transport sont payés par les patrons? Hat-co que
M. Hayes charge 24 centins, ot paie les frais de transport et d'empaquetage ?

M. Figher.—Non, monsistr ; M. Hayes ne paio que pour les tingdes‘ ot lo_sel.
Les patrohs paient le fret et la commission sur les ventes, et toutes ces choses-1a, 6
méme la papeterie et les répattitions des dividendes. Ce salaire que j'ai mentiohn
n'est que pour la fabrication et les tinettes. (Yest pour cela setilement qu'on paie les
2} centins. Quant aux répartitions, cela colite probabloment $25 pour toute la saison
Un délégué—DLies patrons paient $25 pour toutes les répartitions ? .
M. Fisher.—1ls paientla dépense ; et M. Hayes me dit que g4 peut monter & peu
prés i §25, ce que les patrons doivent payer pour los répartitions. M. Hayes me
que probablement toutes les autres dépenses occasionnées aux patrons pendant tor
la saison g'élévent jusqu’s $100; mais cela, c'est pour le beurrs lives & lu procha
utatiot, ob non pas le fret & Montréal. ' Cola n'est pas payé par les patrons,
beurre dangles cantons de I'Est est toujours vendu, liveé & la station.
J'aimerais bien A faire remarquer certaines différences entre les laits dog
ronts patrons, Dans le mois de juin, la différence entre la plus haute ot Ia plug
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éprouve, était de 4.2 pour la plus haute & 8.5 pour Ia plus basse ; c'était cela, pour la
premidre moitié du mois de juin,  Dans la deuxidme moitié du mois de juin, elle
6tait de 4.35 4 3.6. Dans la premidre moitié de juillet, 4.35 4 3.55; dans la derniére
partie de juillet 4.4 & 3.5. Dans le mois d’aofit, 4.5 & 3.6; puis 45 & 3.6. Dans le
mois de septembre, 4.6 4 3.74. Dans le mois djoctobre, 5.6 4 3.9,

La moyorfie dans le mois de juin était de 3.95 ; juillet, 3.96 ; aoft, 3.97; septem-
bre, 4.1; et octobre, 4.41. Et la moyenne pour toute la saison est 4. Dans toute la
saison, M. Hayes a fait son beurre en prenant 223 livres de lait pour une livre do
beurre, Pendant la saison précédente, pendant laquelle il n'avait pas encore adopté.
ce nouveau procédé de paiement, il a pris'23.5 livres de lait pour une livre de beurres
(Vest-d-dire que par I'introduction de ce nouveau mode de paiement, il y a eu progrés
de Ibs. 1.2 de lait. 11 a fallu cela de moins de lait pour faire une livre de beurre ; en
d’autres termes le lait était plus riche qu'auparavant. Et en faisant un%)etit caleul,
nous trouvons que par suite de 'adoption de ce mode de paiement, M. Hayes a gagné
presque 3000 livres de beurre avec le méme lait; ou encore il a gagné, en chargeant
8 ocenting par livre pour la fabrication $112 pour l4¥méme par l'introduction de ce
nouveau procédé. 1

11 & fait cette année 73,890 livres de beurre. §'il avait pris pour chaque livre de
beurre autant de lait qu'il en a pris 'année passée, il n’aurait fait que 70.042 livres
de beurre, ce qui ferait une différence de 3848 livres.

1l y a un autre enseignement que nous pouvons tirer de ceci. On a demandé
ici si cette 6prouve 6tait juste, était exacte. M. Hayes a fait I'épreuve i peu prés
comme M. Lord ; o'est-d-dire qu'il a pris tous les jours un échantillon de lait, il 'a mis
dans une bouteille ot aprés quelques jours, chaque semaine, il a pris un échantillon
de cotte bouteille et il a fait 'épreuve de cette manidre, Il a trouvé que le lait était
assoz riche comme vous le voyez; mais il est cortain que 1'épreuve n’était pas supé-
rieure & la richesse de son lait; car, nous trouvons que chaque mois, il n’a pas pris la
quantité ordinaire pour faire la livre de beurre; c'est-d-dire qu'il o fait un grand
nombre de livres de beurre, et cela suivant la quantité et la richesse de son lait.
Cela prouve que le lait était assez riche; que ¢'était un bon lait qu'il avait; et
Pépreuve qu'il a faite démontre la méme chose. Cette épreuve était donc vraiment

 juste; elle a montré le lait tel qu'il était. y
" M Taché—A 3 centins par livre de beurre, M. Hayes se trouverait & faire pres-
que $2200 pour sa fabrication,

; ADIEUX.
- Monsieur le Président.
Nos travaux sont terminés, Il me reste & exprimer au nom de la Société nos

2 +

spaciouse & notre disposition, * ;
Jo remercierai ces bons Messieurs de leur gracieuse hospitalité. - J'ai des remer=
2 f

plus Bincdres remerciments aux Messiours de la maison qui ont mis cette salle
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ciments & faire & %ous les conférenciers qui ont bien voulu nous honorer de leurs
paroles, Jé remercierai les journaux, la “Gazette” et le “Star,” qui nous ont envoyé
leurs représentants pour montrer l'intérét qu'ils portent & notre cause.

Je félicitérai les braves et paisibles citoyens de Saint-Thérése ; nous pouvons
nous flatter que la convention que nous avons eue a 6t6 bellé. M. 'abbé Labonté et
M. Frs Dion doivent 8tre satisfaits du succds qui a couronné leurs démarches,

Ainsi, Messieurs, notre convention est close et nous n’avons plus qu'd demander
a1a Providence de nous conserver la vie pour nous réunir & Sainte-Hyacinthe I'année
prochaine.”

M. Clément.—Mongieur le président, permettez-moi, bien que vous ayez clos
la séance de faire une petite remarque. Cette année nous n’avons regu le rapport de
la Bociété d'Industrie laitidre que trés-tard, dans lo mois d'aoft ou dans le mois de
septembre.  Je crois que #'il était possible que lo burean de direction fit préparer
ce rapport plus t6t, ce serait un grand avantage pour nous, pour les fromagers et les

“Beurriers qui n'ont pas 'occasion d’assister aux assemblées ot c'est le plus grand
nombre,

M. Taché~Les raisons de ce retard sont multiples. D'abord le sténographe qui .

oug avait rapportés, a retardé trés-longtemps la livraison du manuserit. Mrauite
le contrat d'impression est donné par la chambre, et la maison qui a été chargée de
l'imprimerie nous a retardés plus de 2 mois & cause de 'ouvrage du gouvernement.
Mais cette année nous espérons avoir les rapports dans le cours du mois de mai,

Ainsi qu'il a 6té annoncé page 101 ci-dessus nous donnons ici la Conférence du
Docteur Couture.

5

CONFERENCE DU D= J. A. COUTURE, M. V.
PHYSIOLOGIE DE LA LAOTATION ET PRODUOTION DU LAIT.
M, le Président, Messieurs,

Notre secrétaire m’avait donné pour sujet de conférence & cette convention “Iu"
Production du lait en hiver.”” J'avais accepté me Pproposant de me tenir dans les bomu
striotes de ce sujet. Mais en préparant les notes que Je vais vous communiquer, jo
me suis laissé entrainer ot j'ai embrassé toute Ja ¢ Physiologie de la Lactation" en
méme temps que 1a “ Produetion du lait d'une maniére générale.” :

Ai-je eu tort ?

Vous allez en juger !

Avantde commencer, je dois déclarer qu'une bonne partie de ce que je vaiadiﬁ

lo sujet aurait besoin de nombreux et longs commentaires. Le temps ne n
‘mettant pas de les faire, jo me bornerai & énumérer les lois et los ragles et & en

quelques conelusions pratiques.

v
-




Jo dois déclarer, de plus, que pour la preparation de ce truvAil, j'ai largemen
puisé dans les excellents écrits de Samson sur la zootechnie.
Ceci étant dit, j’entre de suite en matiére,

PRELIMINAIRES.

La connaissance approfondie de la lactation 'a pas un intérét purement physiolo-
gique. Les notions qu’elle comporte fournissent des bases d’une importance eapitale
pour la zootechnie.

Des composants du lait, deux seulement, 1'eau et I'albumine, existent dans lo sang qui
arrive aux mamelles et irrigue les éléments glandululres Ni les globules butyreux, ni
i caséine, ni la lactose, ni les sels (méme) ne 8’y rencontrent tout formés. Il est clair,
d’aprés celg, que dans la mamello les ¢léments du sang subissent des métamorphoses,
et que le lait n’est point un simple résultat de diffusion ou de filtration, mais bien un
produit d'élaboration.

En effet, le lait de toutes les femelles a la mémé composition qualitative (globules
butyreux, caséine, lactose, sels).

Il n'en est plus de méme pour sa composition gyantitative. Les proportions de ses
composants varient d'un individu & l'autre et ces variations sont indépendantes de la
composition du sang.

Pour un seul individu, ces composants sont en général sensiblement constants. Ces
composants quantitatifs se rapportent donc & I'un des attributs de l'individualits,

11 y a donc des supériorités individuelles pour la production du lait; ce sont ces

~ supériorités qu'il faut rechercher.

11 y a aussi des supériorités de famille et des supériorités de variétés. .

Reégle—Il n'y a point & proprement parler de race laitiére, il n'y a que des variétés
plus ou moins aptes & la laiterie, qui se trouvent dans presque toutes les races,

Tei ouvrons une parenthése :

On abuse énormément du mot race dans notre pays comme aux Etats-Unis et en
Angleterre. En général on 'emploie au lieu et place de variété. Ainsi on dit la race
holstein, la race Ayrshire, etc., pour la variété holstein, la variété Ayrshsre,

Qu’on en juge par ’énumération suivante que jemprunte & Samson.

Varifiris, Ragxs,

La Holstein 'l
La White belted dutch »Appartiennent & ls race des Pays Bas.
La Durham
- L'Ayrshire i
La Kerry
La Jersey
La Guernesey Irlandaise.
1/ Alderney
La Bretonne
La Canadienne i
La Normande, dite Cotentine, appartient Germanique,

/
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11y a dono des gupériorités de variétés, il faut savoir les ohoiair.—-Nog‘ls verrons
plus loin comment y arriver.

~ Importance de choisir une bonne nourrice, Toute femelle qui devient mare doit

. allaiter son petit. Tous les ohservateurs Jjudicieux savent que rien ne peut rem-

placer le lait de Ja mare pour élever de beaux et bons fruits, quand de lait est en
quantité suffisante et de bonne qualité.

Pourquoi les éleveurs de chevaux, moutons, pores et veaux, ne pensent-ils jamais
ou presque jamais & cela etne font-ils jamais entrer en lignede compte 1és mamelles
puissantes dans le ‘choix _des méres ?

Dans V'exploitation do I laiterie, I'aptitude individuelle est tout.

Les différences quantitatives du lait sont dues s des différences dans la constitution
des grains glandulaires qui élaborent les divers composants; telle constitution est
plus propre que telle autre & l'élaboration dos globules butyreuz ou A cello de la
caséine, 11 faut savoir que la gymnastique augmente le nombre de grains glandu-
laires et I'étendue de l'activité de la mamelle.

L’ALIMENT NE MODIFIE PAS LA COMPOBITION DU LAIT.

Prenons les matidres grasses par exmple :

Une vache dont les mamelles élaborent par 24 heures jusqu's 35 & 40 litres de Iait
== 014 grammes de substance séche par litte — 50 grammes de beurre, soit en tout
3% 4 4 1bs de matidre sdche) ne regoit durant ce temps pasplus de 600 grammes de
matidres grasses dont gudre plus de 60% sont digérées — 12 onces. ('est au moint
2} 1bs 2 2% 1bs qu'il faudrait trouver ailleurs, encore bien que les matidres grasses des
aliments pourraient servir directement & I'dlaboration do celles du lait, ce qui n'est
pas le cas,

LA PpuIssANcE DE PRODUCTION DU LAIT RESIDE DANS LA MAMELLE,

. D
En somme 1la lactation, remplie par les mamelles, consiste &, élaborer le lait en
empruntant ses matériaux au plasma sanguin, c'est au Dassage de ces matériaux, dans
les capillaires ganguing du réseau des grains glandulaires, que §'effectue leur trangfor-
mation chimique en lait, comment? On n'en sait rien. Jo ne mentionne ceci que
pour faire comprendre Iimportance de choisir une mamelle (Laboratoire) perfec-
tionnée. v ; . N
Plus cet afflux sanguin commence t6t durgnt la gestation, (en d’autres termes P
la femelle fait son pis de bonne heure,) plus la lactation sera active, ! ;
Quelque fois lo pis est immense au moment du part ot le sang passe en outre
dans les conduits du pis, (Lait rouge); 1a mamelle se distend deplus en plus, bientot
“'écoule, goutte & goutte, par l'orifice du trayon un liquide gluant, d'un beau jaune
citron, collant et trés coagulable, c'est le signe le plus certain de Ia parturition p
chaine, .

\ i
Co liquide n'est pas encore du Iait, c'est le colostrum. Il est plus riche en albun
(filant), et en sels; (jaundtre), il est indispensable au jeune comme lnxati

¥ g




P'albunime diminue et devient'quantité trés faible, en méme temps les matidres grasses,
Ia lactose, I'eau ot la caséine augmentent en proportion, et le pis laisse couler du lait.

TLa science de la physiologie nous enseigne bien d'autres choses sur les phénoménes
de 1a lactalion, mais passons. Il y a cependant une chose que nous ne sAVONSs pas :
'est comment il se fait que les grains glandulaires de la mamelle, qui sont tous histo-
logiquement semblables, produisent les uns des matidres grasses, les autres la caséine,
los autres la lactose, et cela, avec un seul et méme sang.

SOLIDARITE DE LA MAMELLE ET DE L'UTERUS.

T/activité des mamelles est normalement solidaire do celle de I'utérus, elles com-
moncent & un certain moment de la gestation avant méme qu’elles soient compléte-
ment developpées, Mais ceci n'est pas absolument nécessaire, car: L

10. Toutes les femelles nouveau-nées ont dulait dans leurs mamelles rudimentaires
(De Sinéty);

20. Samson rapporte le fait d'une génisse qu'on avait commencé & traire & I'ige de
4 mois.

30s J'ai connu une taure de M. B. A. Barnard qui, avant méme d’avoir été saillie,

* a commencé & donner du lait & I'ige de 16 mois.

40. Toutes les femelles (juments), pour lesquelles on nous consulte, parce qu'elles
donnent du lait, sans avoir été fécondées, nous sont une nouvelle preuve qu'il n’y a pas
de nécessité que 'utérus soit plein, pour que la mamelle se développe.

Ordinairement, dans tous ces cas, la lactation a 6t6 provoquée par la succion ou des
mulsions 1épétées du mamelon déterminant un afflux sanguin dans les capillaires ;

Dans tous les cas, c'est cet afflux sanguin‘qui donne & la mamelle son activité fons*

tionnelle plus ou moins grande. " i ;
Voild pourquoi il faut toujours rechercher les laitidres dont le bassin est large et\

profond.
"+ _ CONDITIONS GENERALES QUI FAVORISENT LA LAOTATION.

'

Disons en principe : ‘ ;
10. Tout ce qui entoure la fomelle en lactation et peut agir sur la composition
" (e son sang ou sur son excitabilité nerveuse, influe nécessairement sur le fonetionne-

ment de ses mamelles, )
90. T,08 mamelles produisent en raison des matériaux qui leur arrivent.
30. La production du lait est proportionnelle :

! (a) Alaquantité et la qualité du sang qui traverse la mamelle, dans I'unité de

temps. :
(b) Et aussi & I'étendue de la mamelle; car la masse do lait produite est la somme

des quantités fournies par chacun des grains glandulaires considérés en particulier.

- Plus ces grains sont nombreuk plus 1a somme de lait sera forte.

_ Moutes choses égales d'ailleurs; la puissance de lactation est en raison du volume de
~ 1a mamelle, & condition que ce volume ne soit pas df A de la graisse (cellules adipeuses)

 ou & des hypertrophies du tissu conjonotif (Pis charnu).
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5 MEsuRE pE 1'aPrivups’ LAIT}}BE.
-

On peut donc mesurer I'aptitude laitiére en mesurant 1
en déterminant leur constitution anatomique,
ne présente pas de réelle difficults (pour los adultes). !
RELATIONS ENTRE LA DIMENSION DE

Des mamelles puissantes et étend
généraux concernant :

'étendue des majmelles ‘et

LA MAMELLE ET OBRTAINS SIGNES GENSRAUX.
ues accompagnent généralement certaing signes

bnsin),
20, La physionomie féminine §

80. La disposition de certaines parties du pelage, (I'écusson, dans le systdme
Guenon) ; " :
4o. L'6tat lise, fin ot soyeux des poils du pis.

11 résulte de ces relations, des régles qui, dans le seng positif, sont rarement en
faute, mais I'absence de ces signes généraux wentraine Pas nécessairement, fatalement

Vabsence de la grande étendue et de (g puissance des mamelles. L'affirmative ost Ppresque
§

devant indiquer une bonne laitidre  I'étendue de la mamelle vont ensemble) ; Ia

négative ne l'est jamais - (o'estd—dirg \qu'une béte Peut me- pas présenter cos signey
généraux, et avoir I'stendue des mariglles) ;

< Exauen pr LA MAMELLE,

Cet examen est facile, lorsque la mamelle fonctionne ; il T'est beaucoup moing
quand la femelle ne donne pas de lait, ;

Bzamen & 7'@il—Plus 1a mamelle occupe de place, plus les trayons sont ¢loignéy
les uns des autres (indiquant une plus grande étendue do chaque quartier), plussa
forme est régulidre, mieux cela vaut, (toutes choses égales d'ailleurs), :

Eizamen au toucher.—La mamelle pleine diminue de volume & mesure qu’elle se
vide ; (elle devient flasque). Si on 1a touche alors, elle donne Ia sensation d’une
éponge, sensation d’autant plus significative qu'elle g'en rapproche davantage,
alors elle contient un nombre d’autant plus grand de grains, (vacuoles ou culs de sacs

oun élément conjonetif ou graissoux. i en se vidan{

de lait, Ia mamelle diminue Peu ou point de volume, et si en Ia pressant on n'y pergoi

ique, elle contient de la graisse et du tissu conjonetif, (hyper-
trophie) ;. le pis-est charnu,
EXAMEN DES MAMELLES QUAND ®LLES N'ONT PAS BNOORE FONOTIONNE o
QU'ELLES N'ONT ATTEINT QU'ON DEVELOPPEMENT INOOMPLET.

(en les palpant), ce.qui dans la pratique

lo. La conformation du corps (Délicatesse des extrémités ot ampleur du trone, surtout da

nos généraux mentionnés plus haut comme ,

i




|

1o I'écusson (Bovidés). 2o la situation des mamelons. (Bovidés| ‘et autres). 3o la
situation des mamelons et leur nombre chez les femelles qui en ’ont plus de quatre.
lent. .Hxamen de Décusson. En supposant qu'il soit familier avec le systdme
Guenon, celui qui examine I'écusson doit rechercher les lers ordres des 7 premiéres
classes. Voici comment jétablis la valeur relative des différents ordres.
- 1o 1ler ordre de la 1ére classe (Flandrine). C'est la meillei‘?re vache.
20 Le 2éme ordre de la 1dre classe et les lers ordres des glasses 2, 3, 4, 5, 6, 1.

Les vaches qui ont ces écussons sont de trds bonnes laitidres. |

30 Le 3dme ordre de la lére classe et les 2émes ordres des classes 3, 4,6, 6, .
Cos vaches sont encore de bonnes laitidres. ’ 1

2ent. Hxamen des mamelons. Des mamelons trés rapprd{xh‘éa correspondent &
des mamelles trés petites ; des mamelons trés distants correspgndent & des mamelles
trés grandes. e 7

Chez les chiennes et les truies, la lactation fprobable est en raison du nombre des
mamelons ouverts (variables avec les individus). Chacun de ces mamelons corréspond
a un arbre de conduits lactiféres ; l'arbre se ramifie en raison de la place qui lui est

accordée par I'espace qui le sépare de son voisint |
P pace q P |

PSEUDO-INFLUENCE DE LA RACE OU PLUTOT DE LAJk VARIETE,

On a vu quil n'y a pas de races laitidres, mais bien des ﬁmillea laitiéres plus
ivent, la puissance
de lactation est plus active que chez cortaines autres, Ces familles forment des
variétés (Ayrshires, Jerseys, etc.) Mais il se trouve de ces familles (variétés) dans toutes
Tes races, (la puissance de lactation n'étant pas une influence dq|race.) Ce dévelop®
pement, excessif de la lactation (qualités laitidres) est lo régultat des influences
extérioures ou extrinséques, que nous allons examiner, et il adquiert facilement la
puissance hévéditaire. Mais cette puissance héréditaire cesse d’\‘ ister dés que digpa-
raissent les influences en question. ; T\‘ﬂ

11 faut donc tenir compte dans le choix des jounes femellos—d égalité de signes
individuels—des antécédents de la fi ill. (C'est une bonne garpntie qu’une lignée
plus ou moins longue de parents plus ou moins aptes 3 la production du lait, mais
sous les conditions de maintien des influences extrinséques, dont l*importanoe prédo-

minante est trop souvent méconnue au profit de la seule hérédité.|

ou moins nombreuses, chez lesquelles, dans les conditions ou ell F

INFLUENCE DU CLIMAT ET DE LA TEMPERATURE SUR LA faA_OTATION.

\
Tst-ce & dire que le climat ou les variations atmosphériques influent sur 1a lacta. |

tion ? Assurément oui. Lo lait contient 80 & 90 pour cent d'eau ; le sang en con-
tient 90 en moyenne pour cent, ¢'est-

 fonctionnement dos autres organes essentiels & la conservation de la vie.

A-dire juste assez pour fournir d la mamelle la |
quantité nécessaire, on tenant compte des quantités d'eau enlevées ‘an sang parle |
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Aingi : L'arine en enléve une quantité ; la peau, la muqueuse en enlévent upe
autre quantité notable, : ' ! : ) :

Sile sang ne contient que Ia proportion d’eau indispensable pour ces pertes
inévitables, la fonction de la mamelle s'arréte, desorte que la fondtion de la mamelle
est limitée & la quantité d’eau dont elle “dispose. * \ /

" L/animal perd de l'eau par Iair expiré, par la peau, (laissons les reins de coté),
jusqu’a ce que la couche d'air atmosphérique qui Uentoure soit saturée d’humidité.

La saturation de cette couche d'air atmosphérique est proportionnelle :

“lo. A la température—Plus elle est chaude, plus elle est difficilo & saturer, plus
I'animal perd d’eau ; '

20 A la fréquence du renouvellement de la couche d’air ambiant.—Plus I'air est
agité, plus le renouvellement de la couche humide en contact avec le corps se fait:
souvent et plus la Pérte d’eau est grande,

30. Inversement proportionnelle & I'état hygrométrique de I'atmosphére.—HRa"
d'autred termes, Plus P'air contient d’humidité d’avance—moins 'animal en perd pours
en saturer la couche en contact avec son corps. En somme : lo maximum de perte
correspond & I'atmosphére & la fois chaude, siche et agitée ; alors I'ingestion de
T'eau sous forme de boissons et dans les aliments suffit & peine pour maintenir le sang
4 gon état normal et la lactation est alors réduite & sa plus simple expression.

La lactation atteint son maximum dans les lieux dont P'atmosphére est ordinai-
rement douce’ et saturée d’humidité ; dans ce cas, I'élimination de l'eau est réduite

au minimum ; cest ce qui explique la puissance de lactation des Holsteins ot autres
variétés des Pays-Bas,du Danemark, ete; c’est pourquoi aussi le Manitoba ne sera

Jjamais aussi favorable que Ia province de Québec et la provines d'Ontario pour la
production du lait.

\

INFLUENCE DU FROID 8EO.

8i 'atmosphére est froide et séche, la oapacité de saturation de la couche immédiate
de I'atmosphére est faible, en revanche les pertes de chaleur animale sont grandes;
et pour les compenser les capillaires sanguins de la peau (4 l'ordre: desquels
apparti t coux des lles) se resserrent sous l'influence du froid ; moins de
sang arrive 4 la mamelle, celle-ci reste inactive,

b
INFLUENOE DES HABITATIONS.

Ce qui précdde s'applique également aux habitations des vaches laitiéres. .

Quand elles gont trop chaudes (au dessus de 68°) par le manque de ventilatiof}\
la transpiration cutanée et la respiration sont trop actives, la couche atmosphérique—
immédiate humide est renouvelée trop souvent, la perte d’ean est trop grande et la
lactation est moins active. e a

Dans les étables trop froides (au dessous de 45° par exemple), ventilées # 'excés
ot sans cesse traversées par des courants d’air rapides), le renouvellement de ll);




couche humide atmosphérique est continuel ; le froid produit ce que nous venons de

voir sur la peau, ‘et la lactation est moins active.

La température la plus favorable est entre b4 et 65°.
Si les écuries sont trop éclairées, les échanges nutritifs sont trop actifs, 'urina-

tion est plus abondante, la consommation des aliments trop grande et la lactation

moins intense. . \
L tablean suivant, emprunté & May, fait clairement voir que c'est & la tempé-

rature de 54° que le rendement est plus grand, en méme temps que le poids de
Panimal augmente plus avee & peine plus de nourriture. .

NOURRITURE, 10 JOURS.
Variation du poids du corps.

Foin. ’ Eau.

i
502 1hs. ‘ 1,578 1bs. 310 Ibs. | 22 Ibs. d’augmentation.

510 « 1,822 | 314 « |34 ¢
506 1,792 « | %06 « |32
508 1722 | 204 < | 6

“

“

INFLUENCE DE L'ALIMENTATION.

Linfluence de 'alimentation sur la lactation est constante, toutefois elle n'a

pas la toute puissance quo beaucoup lui attribuent. _
Théoréme.—Posons ici comme théordme que : La quantité de lait produite est

proportionnelle & la. richesse de' Valimentation. (Rich ici signifie: Quantité et
qualité.)

INFLUENCE DE LA NOURRITURE AQUEUSE.

Nous avons vu tout & heure que l'eau forme 80 & 90 pour cent du lait, que plus
le sang (I'organisme) perd de son eau, moins la lactation est active. Fh ! bien, dansla
 pratique, il est reconnu : gue la quantité de lait, produite dans les 24 heures, es
proportionnelle & la quantité deaw ingérée, la matiére 8
stationnaire.
Cela résulte de ce que:
10. La mamello (¢t toutes les autres

pression du sang dans les artéres.
90, Cette pression est égale & la quantité totale du sang.

30. Lia quantité totalo du sang est égale b celle
La conclusion pratique 2 tirer’ de ces prémisses,

2che alimentaire demeurant

glandes) fonctionnent en proportion de la. ]

de U'éau absorbée par les vaisseaud.
’est quo 'alimentation 1a plus |
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| favorable 4 la production abondante du lait st lo péturage riche, I'alimentation

naturelle, (pourvy que les circonstances extéri soient favorables, toutes 08
égales d'ailleurs;) ou une alimentation artificiello contenant de 75 & 80 pour cent d’ean,
Une vache qui consomme 160 1bs d’aliments & 80 pour cent /d’eau (herbe) absorbe
ainsi 128 livres d’eau environ,
‘ Les aliments secs ne contenant en général que 16 pour cent, d’eau une vache qui
consommerait I'équivalent de la ration ci-dessus en aliments secs (38 1bs & peu prés)
n'absorberait que b lbs d’eau environ, On n'obtiendrait pas le méme résultat en
T'abreuvant davantage, pour compenser ce manque d'eau, parce que: )
Llingestion de Veau est limitée par la soif, celle-ci se satisfait 4 de beaucoup
moindres frals ; 'eau prise en quantité plus ou moing grande, lorsque ’alimentation es
sdche, ne peut pas suppléer aux aliments contenant 75 4 80 pour ‘cent d'eau.,
La conclusion pratique de ces principes se tire d’elle-méme,

INVLUENCE DE L'ALIMENT sUR LES MATIERES SROHES DU LAIT.

La quantité de matiéres saches du lait (Ia richesse absolue) augmente propor-
tionnellement & la quantité de protéine digérée dans I'aliment (en d’autres termes &
la richesse, 4 la valeur nutritive de I'aliment); mais ni Ia quantité ni la qualité de
I'aliment n'est capable de modifier Ia composition de la matidre sdche du lait (surtout
le beurre et la caséine.) Ta Pproportion relative dela caséine et du beurre dans le
lait dépendant entiérement de Vindividu, V'alimentation n'y peut rien. Je m'explique :

Voici une vache qui donne du lait plus riche en beurre qu’en caséine, il est impos-
sible d’augmenter, par I'alimentation Ia quantité de caséine de son lait ; en voici une
autre qui donne un lait riche en caséine et Ppauvre en beurre, il est impossible d'aug-

ter par I'alimentation la quantité de beurre de son Iait.

Mais une riche alimentation augmentera la quantité de beurre chez la beurriére ot
la quantité de fromage chez Uautre.

INFPLUENCE DE 1'ALIMENT sUR LA BAVEUR DU LAIT.

L’économie se débarrasse par l'dlimination de certaing principes immédiats et de
certains composés minéraux non nutritifi; or Ia mamelle est une voie d'élimination
comnte le rein, la peau ot les bronches ; c'est Ppourquoi I'dlimination de ces substances
peut 8tre tantét nuisible, tantét utile.

Elle est nuisible.~10, Par Vingestion de médicaments qui nuisent quelquefois 4 Ia
saveur ; cependant ils sont assez souvent utiles pour le jeune qui tate ; -

20. Par les plantes aromatiques  essences bien connues, ail, oignon, térébenthine,

80, Par certains alimentsde mauvaisequalité, graines et tubercules qui ont germé et
qui contiennent en proportion variable de L'asparagine, (lait plus ou moing infecte).

Elle est utile—I1 y a des aromes agréables élaborés par bon nombre de grami-
nées des prairios qui 8'éliminent par lo lait; o'est & ce fait qu'est due la délicatesse de
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vaches qui paissent sur certaines praires de la Nor-

goitt des beurres produits par les
du Danemark. Ces vaches nourries ailleurs ne

mandie, de la Campine Belge,
produisent pas le méme beurre.

TLa conclusion pratique qu'il faut tirer de ce qui précéde, c'est que :

1o. T/aliment peut modifier la saveur du lait.

20. L richesse absolue de I'aliment augmente la richesse absolue du lait.

30. L/aliment est radicalement impuissant pour faire varier les proportions des
matidres séches (caséine et beurre surtout).

40. Qu'avec la méme alimentation une vac
plus de caséine, bien que la somme totale des matidres-sdche

he produit plus de beurre, I'autre
s soit égale. ’

INFLUENCE DE LA GESTATION, DU TEMPS ET DU RUT.

A mesure que la gestation avance, la matidre grasse (butyreuse) diminue et la
caséine augmente en proportion, finalement 'albumine augmente quelquefois au
point de faire tourner lo lait quand on le fait bopillir. Le méme fait se présente dans

le rut.
INFLUENOE DE LA PROPRETE SUR LA SAVEUR DU LAIT.
s émanations du corps des animaux et de leurs dgjections communiquent au
ait une saveur désagréable que beaucoup attribuent aux aliments. Il faut donc

toujours tenir les vaches nettes.
NoOURRITURE D'ETE.

ar excellence, nous l'avons vu, est I'herbe de prairies. Elle con”

La nourriture p:
ents en matidres sdches

tient Peau nécessaire, elle est plus riche que les autres alim
ot surtout en Protéine digestible.

Ainsile foin contient—8.5% de protéine | Herbe contient 16.44% de protéine brute
brute dont 647 est digestible. dont 76% est digestible.

De sorte que 274 1bs de foin (ou I'équi- 80 Ibs d’herbes (ration d’une grosse vache)
valent) contiennent 2 1bs b onces l fournissent un peu plus de 13 lbs de
de protéine brute = 11b. T§onces grotéine brute ce qui égale prés de
de protéine digestible. l 0 1bs de protéine digestible.

* Qonclusion: En 6t6, nourrissez les fomelles laitidres avec de I'herbe, soit au patu-

age, 8oit encore mieux fauchée et distribuée.

NOURRITURE D'HIVER.

Lo probléme consiste & composer la ration alimentaire d'hiver de fagon & ce qu’elle

ne différe que le moins possible, par sa constitution physique et par sa richesse, do.
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l'alimentation d’6t6 fournie
ot aussi digestiblo.

On peut diviser les aliments d’hiver en 3 classes :

lo. Fourrages grossiers (riches en cellulo
15 4 60% d’eau),

20. Le mais ensilé, racines charnues ou
tenant 70 & 85% d’eau.)

30. Aliments concentrés.—Riches en
d’eau). Ce sont :

Les Céréales.—Orge, mais, avoine, le son (contenant moins de 12% de protéine brute.)

Les Légumineuses.—Pois, faves, otc. (qui contiennent au-dessus de 12% de protéine
brute.)

Les Tourteaux de lin, de coton,
brute.)

par un bon paturage, c. a. d., aussi humide, aussi riche

sel, foin, paille, balles, ete. (contenant
pulpes de betteraves, carottes, etc. (con-

protéine brute, pauvres en celluloge (159

» @te. (qui contiennent au-dessus do 12% protéine

ALIMENTS CONOENTRES.

Céréales.—1.

des animaux.
excellent,

orge, le blé, le mais coftent trop cher pour servir 4 I'alimentation
L'avoine convient par son Prix et sa quotité dé protéine ; ©8on est
il contient quelquefois de 14 & 27% de protéine brute facilement digestible,
Le gru contient moins de protéine, mais plus d’amidon et d’autres hydrates de
carbone, or comme tous les aliments auxquels on I'ajoute en contiennent déja suffi-
samment, coux du gru sont perdus ; ils diminuent mame ladigestibilité de la protéine
des autres aliments, .

Les résidus des brasseries (draches liquides), ceux des distilleries qui contiennent
70 & 80% d’eau et 3 & 6% de protéine forment un excellent aliment,

Les germes de malt renferment 85 4 90% d’eau ot 20% de protéine brute Ppresque
toute digestible ; ils forment un excellent aliment,

Légumineuses.—Féves, pois, vesces ont prés de 25% de protéine tras digestible.
Elles doivent 8tre données fortement concassées ou mieux sous forme de farine
grossidre. Elles se valent. ('est lo prix du marché qui en rigle I'emploi.

Tourteaus: de coton et de lin contiennent 15% de protéine ; celui de coton cofite
moins, ne communique pas de mauvais 8ot au lait et sa protéine est 6minemment
digestible ; celui du lin, coite un peu plus, communique sa saveur au lait et 88
protéine est beaucoup moins digestible. e premier vaut done mieux.

OOMPOSITION DE LA RATION.

Les racines coupées avec I'ensilage, les fourrages grossiers, mélnnéés et humec-
tés ou bouillis, fourniront le volume et I'humidité, qui doit atteindre au moins 70
mais mieux 80% Ce mélange donnera une relation nutritive de 1-7. (Relation
nutritive c'est le rapport entre la protéine brute ot la somme qui en est digérée;
exemple : une substance contient 3% de protéine brute et 1% de protéine digestible
la relation nutritive est de 1-3.)
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—
Une relation nutritive de 1-7 ne suffit pas pour les vaches laitidres. Il faut : R
15  pour vaches adultes de 5 ans. gl
14 - de 4 ans.
1-3.6 d de3 ¢
13 u de2 “ S—
: La puissance de digestion étant beaucoup plus grande chez les jeunes que chez
les gdultes, 1a relation nutritive doit 8tre plus grande chez les premidres que chez les Beurre
derniéres. Caséine
Lactose

usieurs aliments concentrés, en proportion variable, suivant
on raménera la relation nutritive au point voulu.

avec 35 & 50 1bs, ’ensilage, (70 & 80% d'eau, relation 17,
foin. Fn y ajoutant 7 livres de fdves ou 6 livres de

on raméne la relation & 1-3 ou d peu prés. Ceci

tourteau de coton ou 8 livres de son,
convient pour le plus gros bétail. Diminuez la quantité suivant la taille. Beurre..
Caséine

Gi I'aliment humide manque, faites de I'aliment sec une bouillie plus ou moins Lactose.
claire en la délayant b l'eau fraiche.

Fnfin donnez aux bétes autant qu’elles peuvent manger ; quelques unes mangent
beaucoup, d'autres moins; cela dépend de la puissance de digestibilité de chacune,

En ajoutant un ou pl
leur richesse en protéine,
Ta masse peut stre formée

4 Tivres de paille, et 4 livres de

INFLUENCE DE LA DISTRIBUTION DES REPAS: geurre.h

aséine.

Lactose

T/appétit, la puissance de digestibilité sont augmentés en fractionnant les repas, ]S;ls .......

Cela demande un peu plus de main d'euvre, mais on fait manger plus et mieux, i
INFLUENCE DU MODE D'EXEQUTION DE LA TRAITE.

o : . 2eém
TLes mamelles devront toujours 8tre vidées & fond. . Hiokiosns
Prenons 10 vaches—Supposons qu'il reste dans le pis 1 once de lait (deux cuil- Brar 6

lerées & soupe), & chague traite=—2 onces par jour par vache=20 onces ou 1} livre par
pour les 10=37} livres par mois=370 livres pour 10 mois=$3.00 & peu prés.
Combien de personnes qui laissent 4, 6, 8, 10 onges par jour par vache. . -

nsi los tubes lactifdres ou plutdt les grains fonctionnent moins

Ajoutez d cela qu'ail
T traite incompldte a donc pour résultat une perte directe et

et 1o produit diminue.

par la quantité de lait que I'on n’extrait pas du pis et une perte indirecte conséquence i
d'une moindre production. . d B::xlrre
' Cagéine ..
Buore et s

INFLUENCE DU NOMBRE DE TRAITES SUR LA QUALITE ET LA QUANTITE.

1ére Régle—1La créme flotte enhaut du pis étant plus légére que le last.
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Ricusse comparative du lait obtenu, par Hebriegel, au commencement, au milliey
et & la fin de 3 traites par jour, matin, midi et soir.

ter litre, 20 litre. 30 litre,

s

Larr pu maTiv,

1-49 2.37 4.16
2:14 2.26 2.06
4.10 4.50 4.06
0-71 0.76 0,76
91-56 90.11 88.16
100-00 100.00 100.09
LAIT DU MIDI,
2.19 ' 6.50
3.37 3.36
4.26 4.06
0.75 0.73
89.43 85.35
100.00 | 100 00
LAIT DU 80IR,
3.40 5.28
2.64 3.10
Lactose .. 4,03 3.97
Sels... 0.75 ! 0.72
Bau..... 89.18 86.93
100.00 100.00

2éme Régle~Plus le lait séjourne longtemps dans le pis, plus il perd de sa
richesse normale en beurre comme il est démontrd par le tableau qui suit.
Erar comparATIF montrant la qualité de lait donné par une vache traite 3 fois
par jour pendant 11'jours et 2 fois par jour les 11 jours suivants,

. Lait de 3 traites, Lait do 2 traites,

Buore et sels.

(B. WOLR),
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-3éme Régle.—La quantité de lait est plus grande & trois traites par jour qu'a 2
traites, comme on peut le voir par le tableau suivant :
TasLEav d’une épreuve de 3 périodes de 10 jours chacune (sur utle vache Hollan-
daise et une vache Suisse] montrant la quantité et la qualité du lait .obtenu &
chaque période.

2 traites par jour. 3 traites par jour. 2 traites par jour.

v

VacHe Suissk.

Quantité de lait 70. litres 90 84. litres 19 88. litres - 20
Qualité, matidres séches 10, kilos 121 12. kilos 106 {1, kilos 104
g matidres grasses.. 2.« 127 4, w667 3. @
1y Lactose .eeee seseeene 2.« 62 4 % 446 i ¢
4 matidres protéiques. 2. ¢« 869 2.« 397 L
1

lére période, e période, \ 3e ptriode,
i

VACHE HOLLANDAISE,

Quantitd de it ceeescennnnes 114, litres 41 102. litres 28 87. litres 26
Qualité, matidres sdches. i 15. kilos 827 14. kilos 126 12. kilos 688
¢ matidres grasse: 4 ¢ 659 4o« THL 3, ¢
“  lactose ..... 5 « 573 5, ¢ 448 4« 52
«  matidres protéiques.. ¢ w792 3.« 2%l 3. « 596

(LAMY).

Dans ce tableau, on voit que la moyenne des rendements dans la premidre et la
troisiéme période sont ; dans le ler cas, de 79 litres 55. contre 84 litres 19.dansla 28me
période; dans le deuxidme cas, 99 litres et une fraction contre 102 litres et une frac-
tion, dans la deuxiéme période.

Dans 1a deuxidme période le lait est plus riche en beurre‘ que dans la premidre et
_ troisidmo périodes. (1)

(1) Depuis que j'ai lu cette conférente & la Convention, jai moi-méme fait faire une éxpérience
qui démontre au-dela de tout doute que le rendement en lait est plus considérable si la traite est
faite 3 fois au lieu de 2 fois par jour. L'expérience a’été faite sur 10 vaches traites 2 fois
par jour durant 10 jours ; 3 fois par jour durant une deuxieme période de 10 jours, enfin 2 fois par
Jour durant une période de 10 jours, Voici le résultat obtenu :

tére Période.—10 vaches traites 2 fois par jour. Rendement total 1859 lbs.
_93me Période.—3 traites par jour.. Rendement total 2086 lbs.

38me Période.-—2 traites par jour. Rendement total 2017 lbs.

‘Voird la fin de cette conférence pour les détails de chaque jour de Pexpérience).

les fou

P
@ liv
forme
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4éme Rigle~Le lait du matin est moins riche en beurre que celui du midi et du
soir. Pour s'en convainere, on n'a qu’a jeter un coup d’eil sur le tableau ci haut de
~  Lamy et celui, qui suit, de Flft. On tire parti de ce fait pour I'alimentation des béhés
et des jeunes veaux qui souffrent de la diarrhée. Dans ces cas, ou I'on ajoute de 'eau
au lait, ou I'on ne donne que le lait du matin. '

MoYENNE DES ANALYSES montrant la qualité relative du lait d'une triple traite
ot d'une double traite.

Désignation des matidres. ( Triple traite, Double traite.
8

Eléments solides ... ................ '
L1} PPN
Beurre,

Caséine...
Lactose et sels,

8 / . (BELFT A ELDENA).

Dans une expérience de Wolf, lo rendement dé 11 jours (2 traites) a’été de 138
litres ; celui de 11 jours (3 traites) a 6t6 de 161 litres.

Rfisume,
" En hiver il faut que l'aliment soit saturé d’ean. Faites macérer, tremper, bouillir
les fourrages.

Pour produire beaucoup de lait, il faut donner des aliments concentrés. Le son,
(2 livres) le tourteau de coton, (2 livres) et I'avoine, (3 livres) pour vaches moyennes
formeront une ration de 1. 4 avec fourrages.

Fractionner les repas, afin d’exciter 'appétit et la digestion.
Traire 3 fois par jour, si c'ost possible, -

Traire & fond.

Panser les vaches.

Va

e:ﬁ:;er;:: Tenir I'étable entre 54 & 59°, et Juste assez éclairée pour y travailler,
)
ites 2 fois Soigner. réguliérement.

.2 fois par Pardessus tout, ot commencer par 13, avoir de. bonnes laitidres,
Voild, Monsieur le président, une conférence qui a 6té trds longue et que pourtan
Je me suis effores d’abréger autant qu'il était possible tout en touchant toutes les
parties du sujet.
J'ai posé des prémisses, jlen ai tiré quelques conclusions pratiques et jo suis §
Messieurs, que chacun de vous saura encore en tirer d'autres.




DISCUSSION,

SUR LA CONFERENCE DU DR COUTURE.

Un délégué.—Les navets sont-ils de nature A nuire & I'aréme du beurre ?

Dr. Couture—Les navets communiquent au lait leur saveur.

Un délégué.—-Voulez-vous dire gil est préférable de tenir I'ean continuelloment
devant les vaches laitiéres ?

Dr. Couture.—C’est indifférent ; si vous leur donnez une nourriture composée
comme celle que je viens de dire, elles boiront peu.

Un délégué.—Vous leur donnez mouillé tout ce qu'elles mangent, ?

Dr. Couture.—Oui.

Un délégué—Vous mouillez le fourrage un repas d’avance ?

Dr. Couture—Evidemment, si vous le préparez d’avance, il sera plus difficile &
saturer ; ¢'est-d-dire il prendra plus d’eau. 11 absorbera plus d’eau si vous le préparez
.douze heures d’avance ; si vous le préparez vingt-quatre heures d’avance, il en
_absorbera encore plus que si vous le prépares douze heures d’avance.

Un délégué.—Est-ce préférable de le préparer d'avance ?

Dr. Couture.—Naturellement.

M. Barnard—Si le fourrage est plus chaud, est-ce que la circulation ne sera pas
plus active ? - .

Dr. Couture.—Oui, mais resterait & discuter si les vaches y gagueraient.

Un délégus—Croyez-vous qu'il est préférable de donner lo breuvage chaud ?

Dr. Couture.—Je viens de dire & M. Barnard que o'est une question qui devrait
gtre discutée, mais je préfere ne pas entreprendre une discussion ce soir sur co sujet-ld.

M. Bamard.—Avez-vous objection  dire si la préparation & l'esu chaude, puis
refroidie, pourrait faire du mal ? i

Dr. Couture—Non. Mais puisque vous insistez, jo vous dirai mon opinion: ¢'est
-que je suis contre I'administration d'ean chaude aux animaux, parce que, par 1a, vous
les entretenez dans un état de fidvre constante, et vous les prédisposez considéra
blement sux maladies, aux refroidissements, surtout,

Nore pu Dr CoUTURE.

Afin de me rendre compte par moi-méme du reridement en lait des vaches
+traites deux fois par jour, comparé  celui des vaches traites trois fois par jour,
jai demandé sux R.R. D.D. do I'Hépital du Sacré-Oeeur & Québec de soumettre
dix de leurs vaches & trois périodes d’épreuve, de 10 jours chacune ; durant 1a premidre

ot 1a troisidme, les vaches seraient traites deux fois par jour; durantls deuxidme, -

trois fois par jour. \
Ces Dames ont eu 'extréme obligeance de se rendre 3 mon désir et voioi en quels
termes olles rendent, compte de 'expérience. !

garde
1
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HoreL-Diev pu SacrE-Caur, 13 Janvier 1893,
M. J. A. Courure, Médecin Vétérinaire, Québec.
Monsieur,
J’ai Phonneur de vous adresser lo régime que vous m'avez fait démander de
garder & nos vaches ainsi que le résultat obtenu par ce régime.
1ERE PERIODE,—NOURRITURE : 22 LBS ENSILAGE, 4 LBS 80N, 5 LBS FOIN.

Propurr pu LAIT.

ler jour...... 188 1bs.
2dme jour, . 184 «
3éme ¢ ... . 186
4éme .
Bome
6dme
7éme
8dme
9éme
108me
) 1859
2kME PRI0DE.—NOURRITURE : 22 LBS ENSILAGE, § LBS 80N, 6 LBS FOIN.
era pas PRroDUIT DU LAIT. L
ler jour.........cccuvveenen, cesees 199 1bs,
28me jour.. ve <198 @
d ? 3éme “ . g(;g «
i 4dme . u
devrait Stme ¢ . . 212
ujet-1a. 6dme « ... . w211
lo, puis 7éme . wi 2%«
8éme . . ;}g
) 9dme X
n; s'ous 108me « .. T
13, vous e
nsidéra” Total 2086

3iME PERIODE,—NO URRITURE : 22 LBS ENSILAGE, 4 LBS DE 80N, 5 LBS DE FOIN.
PRODUIT DU LAIT. z

ler jour.....
28me “ ...
3éme ¢ |

Totalis. iisie «ees 2016 Ibs.
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(La moyenne du rendement des deux périodes de deux traites par jour est de
1934 1bs, contre 208§ par jour pour la deuxiéme période. Note de J. A. Couture.)

Voici, Monsieur la quantité exacte do nourriture que nous avons donnée 4 10
vaches et le produit, exact aussi, du lait qu'elles ont donné pendant trente jours.

(Signé) SR. M. DE I/ENFANT JESUS.
Dépositaire.

Je dois ajouter qu'aussitét I'épreuve finie, instruction a 6t6 donnée par les
autorités de I'h6pital de traire les vaches 3 fois par jour.

Vers lo ler février,il y avait augmentation de 40 Ibs de lait par jour surle
rendement total de 15 vaches—comparé avec celui du mois de décembre alors qu'elles
étaient traites deux fois par jour,

Les Dames de I'Hopital Général de Québec ont bien voulu faire faire la méme
expérience. Lies vaches donnant beaucoup moins de lait que celles du Sacré-Coeur et
l'expérience n’ayant été faite que sur 4 vaches, la Qifférence de rendement est moins
apparente, mais le résultat est le m@me.

Voici 'état qui m'a 6té fourni, il montre la quantité de lait donnée par chaque
vache & chaque traite.

TapLEAU d'une épreuve faite sur 4 vaches de I'hopital général de Québec en 3
périodes de 10 jours chacune.

1ire PERIODE—2 TRAITES, PAR JOUR.

No. 2 No. 3. No. 4.

Matin. | Soir.

covSooooed
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Quantité totale
ur les 10 jours
10 livres.

Totaux...
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“
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2ime PERIODE DE 10 JOURS.—3 TRAITES PAR JOUR,

No 1 No 2 No 3 No 4

Matin Soir | Matin Soir, Midi Matin

|
|

ler jour..
20 .|

e ea o
PO BB RO B RO D 00 GO O
3RO P2 22 #2020 1D €0 20 RO
WL DD Pww©D©o
00 O 1D B O €0 L sl e TN
NWWW WM WWwW
e 0 GO s e
DO 2D 1D €0 10 NI PO 2D 2D
0 00 00 00 ~3 ~J 08 00 0O ~2
€0 0 B B €0 B L0 €3 B
€022 50 20 20 13 10 2D w0 o

-~
\1‘ 00 00 00 €D B0 =3 ~2 =7 ~7

Quantité
totale pour
les 10 jours

533 1bs.

o
&
»
<o
»
o
3
-
=)
I3
-

Totaux...

s
&
2
»
-
-
@
=4
&

)
(=
@
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3ime PERIODE.—2 TRAITES PAR JOUR.,

No 1 No 2 No 3 No 4

Matin Matin Matin Matin

. ler jour......| 6 4 7 8 7 7 6
2 « 6 4 8 8 7 8 7
7 5 8 7 6 7 6
6 5 8 7 6 7 6
6 5 8 7 6 8 6
5 5 8 7 6 8 6
6 5 7 8 7 8 6
5 4 1 7 6 7 6
5 9 8 8 6 7 6
6 5 7 7 6 7 6

58 | 46 % | 74 | 63| u | 6 Quantité totale pour

les 10 jours
totale 21 by
10 jours

8.

La moyenne par jour pour les lare et 35me périodes est de 5243 1bs, contre 534 lbl’ pour
la 2me période. . v o




Supplément au Rapport de la Convention.

Nore—Les travaux qui suivent devaient 8tre lus & la convention ; le temps a
fait défaut pour en donner de vive voix connaissance & I'assemblée.

Comme les années précédentes, il a ét6 décidé de publier ces travaux dans le
rapport annuel, en les faisant précéder de la mention qu'il n'avaient pu 8tre lus & la
convention de Ste-Thérése.

CONFERENCE DE M. S. A. FISHER.

HISTORIQUE DE L’ENSILAGE.

On m'a demandé de vous faire l’hist,oriquel de l'ensilage, et en travaillant &
répondre & cette demande, une suite trés intéressante de découvertes g'est présentée
A mon étude, Nous avons une disposition & considérer ce systdme de I'ensilage
comme une découverte tout & fait nouvelle et & croire que les grands avantages que
nous en retirons doivent tre portés au crédit du génie inventif des Américains. Au
lieu de cette origine moderne, nous avons cependant 4 remonter aux plus anciennes
annales non seulement de notre propre continent, mais encore d’Europe, d’Asie et
d’Afrique.

Le mot Silo remonte au mot greo Siros (puits) qui devint en latin et en espagnol
Silo. Les Espagnols ont le verbe ensilar, qui dans les vieux livres espagnols d’agri-
culture est employé pour exprimer le dépot du grain dans une citerne pour le conserver.
PDans L'histoire naturelle de Pline, un ouvrage latin du ler si¢cle, I'auteur mentionne
1a conservation du bl dans des fosses appelées siri ou sili en Asie Mineure, et il dit
qu'en Espagne et en Afrique on a grand soin de creuser ces si i dans des terrains
secs. Plusieurs autres auteurs latins font allusion & cette pratique dans différentes
provinces éloignées du grand empire romain. Des auteurs plus modernes parlant
dos coutumes des peuples & moitié barbares de I'Asie et du nord de I'Afrique, décri-
vent des citernes dans lesquels on emmagasinait en terre non seulement du grain, mais
encore de I'herbe fraichement coupée.

Le colonel Burnaby, 'audacieux officier de cavalerie nﬂglais, qui a accompli la
fameuse  Ride to Khiva” rapporte dans la relation deson voyage avoir vu des
hommes et des femmes occupés & déterrer un tas d’herbe d'une citerne dans les champs.
11 dit que cette herbe avait 6t6 coupée I'automne précédent et enfouie, et qu'ainsi elle

avait 6t6 si bien conservée que,lorsqu’on la sortait, elle constituait une bonne nourriture |

pour les animaux.
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Nous trouvons encore dans les Relations des Jésuites " P'explication de la
manidre dont nos devanciers los Indiens de I’ Amérique du Nord conservaient leur
mais ou blé d'inde dans des citernes, lenterrant dans le sol souvent pendant un long
espace de temps, pour s’en servir dans les années dedisette. Au Mexique également, les
Ppremiers voyageurs trouvérent les mémes pratiques et aujourd’hui encore, dans ce
Ppays, on enterre du fourrage vert pour le conserver pour les animaux dans la saison
de la sécheresse.

Tout ceci nous démontre que I'ensilage n’est point chose nouvelle,

Dans son mode actuel et pour son emploi parmi nous, nous sommes redevables
de son adaptation aux exigences moderneset a celles de notre propre continent 4 deux
hommes principalement : lo premier, M. Goffart, 'sminent et savant agronome
frangais, qui a érigé en systéme I'insuffisante et ruinetise méthode d’enfouir les four-
rages en terre; et le second, M. G. B, Brown, président de Ia “ New-York Plough
Company”, qui a traduit en anglais le livre de M. Goffart et a disséming parmi nos
cultivateurs praticiens la connaissance de ce que faisaient les Frangais.

Liattention de M. Gofart fut attirée sur ce systéme par les expériences de M
Riehlen, un allemand du royaume de Wurtemberg, Allemagne du Sud. Proprié-
taire d'une fabrique de sucre de be&rave, ce dernier se servait de citernes pour y

emmagasiner les résidus de ses betteraves,” pour les conserver d’un bout de I'année 4
P'autre pour son bétail. Fn 1861-62, il publia les résultats de ses expériences de con-
servation du mais par le méme procédé. M. Vilmorin-Andrieux, un céldbre écrivain
frangais agricole, publia en 1870, dans le “ Journal d'Agriculture pratique,” une
traduction des lettres de M. Riehlon. En les lisant, M. Goffart résolut d’améliorer les
méthodes employées. Jusqu'alors M. Riehlen et d’autres avaient simploment crousé
dans les champs un long fossé étroit, de peut 8tre 10 pieds de largeur sur 10 pieds ou
méme seulement 5 ou 6 de profondeur. Le fourrage, généralement des tdtos de bette-
raves ou du mais, avec un mélange de résidus des fabriques de sucre, était tassé dans
les fossés, et la terre, qui avait été enlevée du fossé, dressée sur la masse du fourrage,
En 1877 M. Goffart publia un livre intitulé : « Manuel de la culture et de l'ensilage
des mais et autres fourrages verts,” par lequel non seulement il montra les amélio-
rations d la méthode de faire le travail ot de bitir les citernes ou silos, mais encore il
fit connaitre le systdme au monde entier ot popularisa les avantages de son emploi.

Avant M. Goffart, le fourrage était simplement enfoui en terre ; mais celui-ci cons-
truisit des murs sur les c6tés et les bouts des fossés, puis les couvrit de toits perma-
nents, et enfin plaga ces silos définitifs & l'intérieur ou A c6té des étables. T coupa
aussi le mais en petits morceaux ot adopta le systéme de charger la masse de manidre
i en exclure l'air complétement. M. Brown traduisit ce travail et le présenta aux
cultivateurs am¢ricains, et de méme que M. Goffart avait rendu ce systéme populaire
en France, de méme M. Brown dissémina en Amérique la connaissance de co qu'on

pouvait faire pour la conservation des fourrages.
Avant cela, M. J. Morice, un Quaker du Maryland, avait pratiqué I'enfouisse-
ment du bléd'inde ou mais par une méthode tres semblable a celle adoptlé par M.
4 A
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Riehlen en Allemangne, et y avait trouvé succds et profit. Ce fut la premiére tenta-
tive connue d’ensilage dans I'agriculture moderne. M. J. M. Bailey, de Massa-
. chusetts, en lisant la traduction de I'ouvrage de M. Goffart, résolut de mettre le sys-
téme en pratique & la Winning Farm, & Billerica, Mass. et y construisit 2 grands silos
avec des murailles en béton. Cet ensilage réussit parfaitement et M, Bailey publia
en 1880 un livre dans lequel il prona son systéme de la fagon la plus extravagante.
11 assura ses lecteurs que 40 & 50 et méme jusqu'a 70 tonnes de mais pouvaient se
récolter 3 I'acre et prétendit que deux tonnesde cet ensilage valaient une tonne de foin
de premidre qualité. Basant ses calculs sur de pareils chiffres, il établit pour les cul-
tivateurs de la Nouvelle-Angleterre d’énormes possibilités, contre lesquelles le gros
bon sens se révolta. Les résultats cependant en furent heureux, car une controverse
animée gen suivit dans la presse agricole, qui fit connaitre partout Tensilage. Les
partisans du systéme, ceux qui I'avaient essayé et en avaient reconnu les avantages
réels publidrent leurs expériences. ‘ I’/ American Agriculturistet le Country Gentle-
man” invitdrentd la discussion et & la production de faits. Trés vite I'affaire se résolut
en une question de dépense, Tous deux, M. Goffart et M. Bailey considéraient de
gros murs de pierré et un chargement cofiteux comime conditions essentielles du silo
et de la conservation du fourrage. Bientét on & minda un silo moins cofiteux et un
moyen d’échapper & la manipulation des pierres ou des autres poids considérés comme
nécessaires. Naturellement, sur ce continent, on songea aux murs de bois. En
1881-82 et 83, on enregistre des discussions complétes sur ces points. La dernidre
année montre quelques silos construits en bois et avec succes. En méme temps on
discutait & fond la culture des fourrages pour ensilage. Le blé-d’inde spécialement
fut reconnu comme étant le meilleur fourrage, et son mode de culture, la période de
végétation d laquelle il faut le couper, ainsi quo les variétés les plus avantageunses pour
cette culture furent et sont encore soumis & un examen soigneux. Le prix de revient
du silo et celui de la main d’euvre ont été reduits & un minimum par une comparaison
minutieuse des résultats et grice au concours des machinistes qui nous ont fourni
toutes sortes d’appareils économiques de main-d’@uvre. Dans ces progrés, je suis fier
de lo dire, les Canadiens ont pris une part active; je n'ai qu'a mentionner le Prof.
Barnard, de Québec, le Prof. Robertson, d’Ottawa et M. D. M. Macpherson pour
prouver mon assertion. Nous ‘savons maintenant que du blé-d'inde arrivéd un point
donné de maturité, haché et convenablement pressé dans un silo de bois peu cofiteux,
sans chargement onéreux, se conserve parfaitement aussi longtemps que 'on veut, et
que 2 tonnes de blé-d'inde arrivé & ce point de maturité et ainsi conservé valent une
tonne-de bon foin et coftent beaucoup moins cher. Nous savons que le premier
venu des cultivateurs peut construire son silo lui-méme dans un coin de son étable,
et #'il n’a pas le moyen d’acheter ou de louer des machines peut tasser le blé-d'inde
long dans son silo, 'en retiret tout & fait bon et en faire pour ses animaux un
fourage meilleur qu'il n’en a jamais eu.
Jajouterai quelques mots sur Pintroduction du systéme d’ensilage au Canada et
dans la province de Québec, Autant que j'ai pu m’en rendre compte, et je me suis
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informé et j'ai parcouru les Jjournaux, Québec a

T pris les devants dans Iintroduction
nssa- de ce systéme en Oanada. En 1878, je pense, MM. Dawes, de Ste-Anne de Bellevue,
construisirent un beau silo de pierre et y conserverent avec suceds du tréfle ot du blé-
© 88 dinde.  Fin 1878 ou 1879, M. Th. C. Fisk, d'Abbotsford, P. Q. construisit un silo de
§ all?s | Dlerre et fut satisfait du résultat, quoique pendant quelques années il ait cessé d’en
bin faire usage, par suite do s mauvaige santé. En 1881, i'ai moi-méme construit tn
gante. silo de bois, qui autant que je puis croire doit avoir 6t6, sinon réellement le premier,
- = du moins 1'un des promiers de tous les §ilos de bois de co continent, Je n'aj pu trouver
° fm;l dans les articles du ¢ Country Gentleman”, dans la controverse soulevée par le livre de
s out M. Bailey, aucune mention d’un silo de ce genre construit auparavant. Depuis lors,
© 8ros ilen & 6t6 construit un certain nombre dans les environs de Montréal et dans le voi-
ov;m sinage de Brome, dans les Cantons de I'Est, et récemment M. C. D. Tylee, un de vos
°8 00-paroissiens, a démontré .ce quun cultivateur, avec une petite ferme ot des
?:::5:? ressources limitées, peut faire pour P'approvisionnement de son bétail en fourrage
f ésolut t1ds précieux, Liencouragement éclairé donné par notre gouvernement a occasionné
ven t di une grande extension du systéme pour le plus grand bien de nos cultivateurs,
a“ silo Le Prof. Robertson, commissaire de I'Industrie laitidre, saisit de bonne heure -

: St tous les avantages du systéme et nous devons & son intervention ot 4 ses exposés
- clairs et logiques de la théorie ot de la pratique une grande partie du suceés complet
En et de la grande extension de Iensilage au Canada. Pendant la dernidre saigon,

;ruiére Japprends que lo Prof. Robertson g fait 'essai de différents fourrages; jusqu'ici

nps on inconnus sur la liste de nos fourrages pour le bétail, et j'attends avec intérst son

lemert ' rapport sur “la combinaison d’ensilage Robertson.” Nous savons déja que c'est un

»de de ‘M succeés et sans aucun doute le monde agricole sera bientdt redevable 3 Pesprit 6clairé

o8 pour d’entreprise d'un autre expérimentateur canadien.

revient Je dois dire que par la discussion approfondie, qui a accompagné la diffusion  «

ATAISON de 1a science de l'ensilage, de nombreux changements ont été introduits dans le
fourni systéme. Le gros bon sens, I'esprit d’information ot d’expérimentation; qui distinge

uis fier attjourd’hui sur co continent coug qui marchent en t8te de I'agriculture, ont simplifié,

e Prof. tendu plus économique et améliors 1o systéme; de telle sorte qu'il est adjourd hui &

m pour la portée de tous, et peut 8tre appliqué & des ré

coltes et pour des fins dont on avait
n point pas I'idée il y a 10 ans. Les cultivateurs doi

verit de la feconnaissance & coux qui

ofiteux, ont 6t les instriments de ce brogrés et ils doivent le prouver. Aujourd’hui tous
veut, et nos efforts doivent tendre a diminuer le cofit de la production. Les prix sont bas,
ont une resteront bas et s'abaisseront etcore, de sorte que la seule thance do profit est dans
yremier l'abaissement du prix de production. Le silo est le plus grand facteur qui ait été décou-

 étable, vert dans ce but. Nous devons Papprécier et montrer notre appréciation enl’udap-
é-d'inde tant, eni employant et en profitant de ses avantages.
aux un C'est le mieilleut moyen de récompense
adapté & nos besoins, car, si Vimitation est 1
nada et § que ces pionniers se réjouiront de voir leurs e
me suis § et & lour pays.

t los travaux des pionniers qui Font
a plus sincdre des flatteries, je suis stir
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Le systdme s'est répandu avec une merveilleuse rapidité dans tous les Etats-Unis
ot le Canada. Ceux qui lisent les journaux agricoles, et vous &tes du nombre, savent
les progrés accomplis. Je n'ai qud signaler les facilités, en raison desquelles ce
progrés a été possible. Il a fallu deux cents ans depuis la promiére application gros-
gidre du principe que le fourrage pouvait 8tre enfoui en terre et en sortir bon
aliment pourle bétail, pour arriver au point oi les nations civilisées commencérent &
le mettre en pratique sur leurs fermes. 1l a fallu une couple de générations avant
que le peuple d'un pays fat capable d’apprendre et d'adopter les méthodes des autres
pays. Il a fallu de 20 & 25 ans pour que la pratique originelle et grossiére des sidcles
fat érigéo en systéme par M. Goffart et autres en France, mais quand une fois les
savants écrivains de la presse agricole de ce pays éclairé se furent rendus maitres de
la question, il ne fallut que 10 ou 12 ans pour répandre cette science sur deux conti-
nents. Nous voyons ici les avantages énormes quont les cultivateurs de cette géné-
ration, nous voyons la valeur formidable du secours, que nous retirons des hommes
de science ot d’éducation, et les facilités, que nous donnent les journaux et les livres
d’obtenir les résultats des 6tudes de ces hommes, qui sont aptes & ¢lucider correcte-
Rien n'a si merveilleusement démontré la valeur pour les culti-

ment les problémes.
ience que la diffusion et le déve-

vateurs de la coopération de lintelligence et de la s¢
loppement de U'ensilage.

CONFERENCE DE M. A. R. JENNER FUST.

UN ABSOLEMENT APPROPRIE A LA PRODUCTION DU LAIT.

T coup d'eeil que présentent les affaires agricoles n’est pas absolument favorable
g cultivateurs de la province. Au sud, ils so trouvent obsédés par le tarif
McKinley,-qui soppose & 'entrée de 'orge canadienne dans les ports des Etats-Unis.
TLa production de la viande dans les grands ranches de I'Ouest s'est tellement déve-
loppée que I’engraissement du bétail, qui ne fut jamais trop profitable dans nos
parages, est devenu plut6t une cause de perte que de bénéfice ; tandis que le froment
de Manitoba, qui se vend aujourd'hui 80 centins rendu & Montréal, a I'air d'8tre prét
2 mettre son veto & la culture de ce grain.

Mais il ne faut pas se laisser tomber dans le désespoir sans faire quelque effort
pour résister & ces coups foudroyants. Si le grain et la viande ne nous apportent
pas grand profi, Pindustrie laitiére nous reste, et, aidés par elle comme nous le
gommes, il ne me semble pas absolument impossible, si un bon systéme d’assolement
est établi sur nos terres, de réaliser un profit passable partout ot les cultivateurs
prendront les moyens les plus efficaces d’¢lever les animaux et de cultiver les grains.

Ou il n'y a pas de bétail, I'engrais manque ; od P'engrais manque, les récoltes
rsont maigres; et, tout le monde le sait, on ne peut produire ni le bétail, ni 'engrais,
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ni les récoltes, sans que la terre soit soumise & un assolement raisonné, un assolement
choisi avec précaution, approprié & la qualité du sol que I'on cultive, et prompt &
fournir aux plantes tous les alimens qu'elles demandent.

Pas besoin de dire que chaque famille de plantes demande, par préférence, une
espéce de nourriture appropriée a elle seule, c’est-A-dire que le blé ne demande pas le
méme aliment particulier que demande lo tréfle, et que l'orge peut profiter sans
qu'on lui fournisse I'aliment particulier sans lequel les pois ne profiteront pas. Voila
pourquoi les cultivateurs de mon pays, quoiqu'ils ignorassent parfaitement la théorie
de la question, se sont accoutumés depuis plus de cent ans dinterposer une récolte ou
de racines, ou de tréfle, ou de légumineuses entre deux récoltes de grain.

L’ancien assolement de mon pays s'appelle I'assolement Norfolk, et se constitue
comme suit :

Premidre année............Récolte sarclée..... Navets, Chou de siam, etc ;

2éme L—— Orge ;
3éme Ly X, Tréfle ;
48me R sy Blé.

11 faut eroire que les cultivateurs anglais n’étaient pas si bdtes qu'ils en avaient
l'air.  Ils ont suivi 'assolement dont Jje parle jusqu'a ce que le temps, qui opére bien
des changements, méme parmi les Anglais, leur ait montré que le rendement de quel-
ques unes de leur récoltes commengait & faiblir. La raison de cot affaiblissement,
il leur fallut la découvrir. Le trafle rouge, par exemple, tout d'un coup ne produi-
sait plus! Pourquoi cela ? (Yétait une triste affaire, parce que une bonne récolte de
tréfle, fauchée deux et quelquefois méme trois fois pour en faire du foin, man-
quait rarement d'8tre le précurseur d’une belle récolte de blé,

Eh bien, le cultivateur anglais, il y a plus de soixante ans s'apergut que, 8'il semait lo
tréfle rouge (trifolium pratense) plus d'une fois tous les huit ans, 'absence dans le sol
de certains élemens nécessaires A son entretien, oul'état mécanique du sol, I'empéchait
de profiter. Alors, il tait clair qu'il fallait substituer quelqu’autre récolte au trafle
rouge : laquelle ? La répétition des grains leur était défondue par les baux, et dans
ce temps-1d les conditions des baux en Angleterre 6taiont bien rigoureuses. Les
Anglais essaydrent les pois dans les sols légers et les foves & cheval dans les sols
forts au lieu du tréfle, et ils s’en sont bien trouvés, quoique les récoltes de blé, apras
ces légumineuses, n'égalassent pas celles qui suivaientle trafle, On sarclait les pois et
los féves & la main et & la houe & cheval, de sorte qu'aprés ces récoltes, le terrain se
trouvait dans un état merveilleux de propreté et de fécondité,

Voild I'assolement de quatre ans converti en un assolement de huit ans, car en
substituant les 16gumineuses au tréfle dans laseconde partie de I'assolement, celui-ci
ne g semait plus qu'une fois en huit ans.

Vingt ou trente ans aprés, il leur arriva une autre difficulté, L'orge pour servir
4 la fabrication de la bidre valait toujours son prix, mais dans le courant des années
l'état si oxubérant des terres, amené par une exploitation o I'on n'épargnait rien
de ce qui pouvait servir & enrichir la terre, fit que la production d’une qualité d’orge,




appropriée & I'usage de la brasserie, devenait presque impossible, si I'on semait ce
grain, selon I'ancienne routine, aprés une récolte de mnavets bien fumée, ol I'on avait
fait paitre des moutons auxquels, en sus des navets, on avait fait manger des pois, des
tourteaux de lin, etc.

Que faire done ? Le remede fut assez simple : on sema le blé aprés les navets,
puis l'orge avec de la graine de trdfle, et 'assolement se termina comme autrefois
aveo le blé.

Cet assolement ne réussit que sur des terres trds bien cultivées, mais 14 le
sucess fut parfait, et I'orge fut aussi belle et bonne que jamais, et ¢'est comme ¢8 que
la plupart des terres de promiére classe sont cultivées & présont en Angleterre :

Navets, etec.
..Blé.
..Orge.
Loitd tréfle, moitié pois ou féves.
5...

(Pest-d-dire que I'ancien assolement Norfolk & présent est de dix ans au lieu de
quatre. Bt il est parfaitement clair que les chanéemente que I'assolement a subis ne
lui ont pas fait de tort; puisque le rendement moyen du blé qui, il y a 50 ans,
n'excédait pas 26 minots I'acre, est monté aujourd’hui & 294 minots !

Ainsi, vous voyez qu'une attention raisonnée aux défauts de 'assolement ordi-
dinaire a réussi en Angleterre A faire augmenter lo rendement du blé d’au moins 16%.

Hn vous présentant aujourd’hui mes pauvres idées sur Tasgolement le mioux
approprié & la production du lait dans la province de Québec, il faut que je vous
prie de remarquer que je parle de la province en général. A Métis, par exemple, il
est vrai que le blé-d'inde ne mirit pag suffisamment pour en faire de 1'ensilage ; mais,
en revanche, le choude siam, la carotte blanche réussissent admirablement bien, ainsi
que la vesce et la lentille ; voild pourquoi ceux qui désirent faire de 1'ensilage doivent
employer ces derniers au lieu du mais.

Et maintenant, combien de temps I'herbe doit-elle rester en pacage” 7 Voild
une chose i discuter. Selon moi, cela dépend de la situation de vos terres. Ceux.
comme les oultivateurs voisins des grands centres,qui ont du fumier sans limites &
leurs portes, peuvent relever leurs piturages plus t6t que ceux qui dépendent entidre-
ment pour leur engrais sur la production de leur propre bétail. Tl ne faut pas
‘oublier que faire manger une ration supplémentaire de tourteau de caton ou de lin,
da moulée ou de son, & vos animaux A Yherbe, paie bien, méme trés bien, surtout
dans les mois de juillet et aoft.

Pas besoin do vous faire observer que si le lait d'une vache commence i tarir, il
ost fort difficile de le ramener & son taux primitif, voild pourquoi lorsque ’herbe
commenee  manquer dans les chaleurs, vous aurez soin d'avoir une provision de
fourrages vort, ot pour cela il n'y a rien de mieux que le tréfle rouge. Veous
pourrez faucher le trdfle trois et méme quatre fois par année en commengant de
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bonne heure 1

'6t6.  On ne saurait le faucher tmp-so“uvent, car
loppent & mesure quo les tiges se forment, et les racines des |
meilleur engrais pour les récoltes qui succddent 4 ces plantes.
Pour ce qui est du nourrissage en vert, j'en ai déja assez parlé, il y a trois ans,
quand votre convention s'est tenue i I'Assomption (voir le rapport' de 1889).
Depuis cette 6poque, I'on a rien découvert de nouveau dans ce genre que je sache.

les racines we déve-
égumineuses sont le

A présent, je vais vous exposer I'assolement que jo vous propose desuivre. D’abord
Ppose que la terre & cultiver contient 100 acres de terre arable ;
diviser en dix parties pour y établir un assolement de dix ans :

je su nous allons la

Acres,

1ére année récolte sarclée 10. racines, blé-d’inde, pois, foves, fourrage en vert;
2éme “ grain et lin.....

-+.10. 7 en orge ou bl¢, 3 en lin, le tout semé en graine.
i ..10.

...... seeeeeee.10. & velever par une jachdre d'été vers le 10 juillet.
10. avoine avec 14 lbs de tréfle rouge.
10. pour nourrissage en vert, ensilage, foin, etc.
10. avoine.

légumineuses........, 10. pois ou faves & cheval.

. 100
Vous aurez ainsi 40 acres en prairie et

piturage, 10 acres en pois ou faves, 10
acres en tréfle, 27 acres en grain, et 3 acres

en lin,

La premiére année de V'assolement se compose de récoltes sarclées, c'est-d-dire
de navets, carottes, etc. ; vous ferez bien d’en semer une acre, ou méme deux, en bet-
teraves & sucre, si les fabriques réussissent; nourrissage en vert, tel que la vesce, le seigle,
mais, et mon propre “ green-meat,” un mélange de 2 minots d’avoine, un minot de
pois, et un minot de vesce & I'acre. Pour lo seigle, il faut qu'il soit fauché trag jeune ;
aussitdt que I'épi sort de sa gaine, il ne vaut pas grand chose. Comme le seigle sera

tout consommé de honne heure, vous aurez le temps de préparer le terrain et d’y
semer des navets.

La deuxidme année, lo grain doit succdder aux récoltes sarclées. Avec lo grain
vous semerez de la graine d’herbe, dont le mil, le dactyle pelotonné, le trafle alsike
ot lo tréfle blanc doivent faire partie ; mais le mélange de graines lo plus profitable
dépend entiérement de la nature du sol, ot sans le connaitre je n'ose Pas en indiguer
un; toujours est-il que M. Evans, le grainetier de Montréal, connait parfaitement
mes idées sur ce point, ok je vous conseille de faire vos achats de graines chez lui.
Ainsi les 10 acres resterant en herbe pendant 4 ans & peu prés, mais dans lo mois de
Juillet de la quatridme année je propose de relever le pacage, afin de nettoyer le sol
par une jachdre d'été, car étant donné un assolement de longue durée, comme. celui
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dont nous parlons, il est toujours & craindre que le terrain ne devienne plein de mau-
vaises herbes avant que les dix ans ne soient achevés.

Quant & la premiére année de l'assolement, les récoltes sarclées, la préparation
en doit commencer dés Pautomne précédent, ¢’est-d-dire, aussitdt que la récolte de
grain ou de légumineuse est finie. Nettoyez-le 3 I'aide de la charrue, du grubber,
des herses ; ramassez toutes mauvaises herbes et faite-les braler, avant de lui donner
le dernier labour d’automne. Les navets, choux desiam, mais, etc., vous aurez eoin
de les semer dans les pidces qui sont les moins nettes, vu que le premier ensemence-
ment de vesce, etc., pour étre fauché en vert, doit se faire trop (6t au printemps
pour permettre que le terrain soit beaucoup ameubli. Il ne faut pas croire que les
quatre minots de semence que j'appelle “mon propre mélange” soient de trop pour
P'ensemencement d'une acre : fauchez-le quand la vesce commenco & fleurir, avant qu'il
ne tombe A terre, et vous m'en direz des nouvelles quand jaurai le plaisir d'aller vous
présenter mes hommages chez vous. N

T'ai conseillé de semer 3 acres en graine de lin, & raison de 13 minot & I'acre. Vous
en récolterez probablement 12 minots & I'acre, et comme les légumineuses doivent
vous donner au moins 18 minots & 'acre, vous aurey de quoi faire un assez joli mélange
des deux, & raison de 5 Ibs de légumineuses pour 1 Ib de graine de lin, mélange qui
convient parfaitement & n'importe quelle espéce de bétail.

T sixidme annde, C'est-d-dire, la quatridme année en herbe, jo me propose de
supprimer le paturage vers le commencement de juillet, et d’en faire une jachdre
Qét6. Pour cela, il faut que le terrain soit labouré superficiellement, puis grubbé,
puis hersé commo il faut ; labourez-le en travers, dix ou quinze jours aprés le premier
labour. Ce labour en travers doit atre fait un peu plus profondément que le premier ;
aprés quoi I'herbe, etc., seront ramendes & la surface et les mauvaises herbes, aprds
avoir 6té arrachées par le grubber et la herse, se trouveront desséchées par l'effet du
goleil bralant du mois d’aofit. Ajoutez-y une légére couche de fumier que vous
enterrerez a la charrue, et tout sera prét pour I'ensemencement du grain le printemps
suivant.

N'épargnez pas la graine de tréfle rouge la septidme année: 14 lbs I'acre ne
sont pas trop. Vous pourrez la faucher pouren faire du nourrissage en vert & partir
du 15 juin, dans 'ouest de la province. Faites-en du foin, si vous le préférez ; faites-
en n'importe quoi pourvu que les animaux de la ferme en profitent, mais ne l'enterrez
jamais. 8l vous faut absolument faire de I'engrais vert, prenez la vesce, les pois,
toute autre chose que vous jugerez bon, mais le tréfle est une nourriture trop
précieuse pour étre gaspillée de cette fagon. Pour ce qui est du sarrasin, de la mou-
tarde blanche, du seigle, je ne crois pas que l'on trouve de profit en les enterrant, [
non par I'effet mécanique qu'elles exercent sur la contexture du sol.

A propos des légumineuses dans la dixidéme année de I'assolement, traitez-les
comme vous traitez une récolte de patates et vous y trouverez votre profit Mais jo
erois qu'il se passera bien des années avant que le monde agricole de la province ne
g'nccoutume & sarcler & la main et & la houe a cheval une récolte de pois comme on
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le fait en France et en Angleterre. Pourtant, vous pourrez les herser une! ou deux
fois aprés qu'ils seront levés, surtout aprés une pluie quand le terrain se trouve durei,
pour briser la croute.

Enfin, les féves a cheval ne poussent pas bien en terre légdre. Les faves se
sément de trés bonne heure au printemps, voild pourquoi elles ne réussissent jamais
dans l'est de la province. Dans les environs de Montréal, & Lachine, &c., elles pro-
duisent copieusement. Monsieur Dawes en  cultivé I'an dernier avec plein succés.
Son fermier les a semées on rangsespacés de 30 pouces, et en a fait la culture tant “a la
gratte” qu'd la houe & choval. Pas de nourriture pour les chevaux en hiver comme
les faves, et elles font profiter les vaches & lait en viande mieux qu'aucune autre sorte
de légumineuses. J'en ai vu chez nous qui avaient 8 pieds de haut, toutes chargées de
gousses, dont le rendement fut de 80 minots I'acre. Un minot de féves vaut deux
minots d’avoine, et c'est sur cette échelle que l'on calcule~les rations de tous nos
chevaux en Angleterre pendant I'hiver. Aux chevaux oisifs, on ne les donne pas a
manger, vu que l'excés d'azote que contient les foves entraine souvent le farcin.

A présent vous voyez bien que nous avons en main pas mal de fourrage récolté
de notre petite terre de 100 acres. Caleulons-le :

10 acres en nourrissage en vert, navets, &c., 4, disons, 15 tonnes I'acre — 150 tonnes,
10 “ entréfle a, “ 12 « =120 «

2170 tonnes.

Sans parler de la paille provenant des récoltes de grain, le pésard de dix acres, et
le foin, tout cela peut monter & 110 tonnes de fourrage sec, en tout, 380 tonnes de
gros fourrage. Ajoutez-y le grain, & 25 minots l'acre, = 675«tminots; 180 minots de
pois, et 36 minots de graine de lin. Cotte dernidre, vous ferez bien de la réserver
pour servir & élever les veaux, et pour nourriture aux vaches lait avant et aprés
vélage.

Avec tout cela, il vous faut avouer que vous ne manquerez pas de npurriture pour
vous aider 4 faire bien du fromage I'6t6 et bien du beurre I'hiver. .

Enfin, je vous conseille de ne pas rester chez vous toute I'année. Vous trouves
sans doute que j'ai mis le rendement de vos récoltes un peu trop haut ; mais si vous
faisiez un tour de prémenade de temps en temps, si vous alliez voir les terres si bien
cultivées de Compton, par exemple, dont les occupants ont récolté des primes sans
nombre et & I'exposition provinciale et au concours du mérite agricole ; si vous faisiez
des visites aux térres des Dawes, Foster, Fisher, &c., vous trouveriez que bien de nos
compatriotes sont en train de faire en grand ce que je vous ai conseillé de tdcher de
faire en petit, ot ce n'est pas la peine de vous répéter I'ancien dicton : ce qu'un
homme & déji fait, son voisin, ceteris paribus, n'aura point de difficulté a le faire,

ARTHUR R. JENNER FUST.




Inspecteur du syndicat de Brome.

M. le Président, Messieurs,

En récapitulant les méthodes de fabrication du fromage canadien, je trouve que
les professeurs et les experts se sont proposé d’établir une régle uniforme pour tout le
Dominion dans le but d’assurer la fixité dans la fabrication et I'égalité dans la qualité,
ot il n'y aucun doute que los moyefxs employés et les instructions données aux culti-
vateurs et aux fabricants pour arriver i cet état de choses ont contribué & améliorer
réellement notre grande industrie fromagére canadienne.

1l est vrai que fa fabrication du fromage doit 8tre systématique et uniforme, mais
cette méthodo et cette uniformité ne peuvent s'appliquer avec succés que lorsque
Yensemble des conditions de sol, climat, etc., etc., est uniforme: par exemple, si la
qualité du lait était uniformément semblable dans tous les districts et paroisses.
il 6tait possible que tout le lait du pays fat conduit par de nombreux canaux locaux
dans un grand réservoir commun, de méme que nos petits ruisseaux coulent vers notre
grand fleuve, pour y étre uniformément mélé bt ensuite retourné aux fabriques
pour y 8tre transformé en fromage, I'adoption d’un seul systéme uniforme de fabri-
cation pourrait réussir i condition que tous les grands consommateurs de fromage
eussent des gofits uniformes. Mais de telles uniformités n’existant pas, nous n’avons
pas le droit de nous laisser fermer les youx par une geule rigoureuse méthode, aux
dépens des nombreuses localités qui produisent le lait sous des conditions de climat, de
sol, de nourriture et d’eau enti¢rement différentes: car le lait de chaque localité requiert
un traitement approprié 4 ses particularités locales.

Comme ces différences dans le traitement local sont encore peu connues ot qu'il en
a ét6 peu parlé, je les crois dignes de notre considération et de nos recherches.

(s recherches se sont imposées & moi dans I'accomplissernent des devoirs de ma
charge comme inspecteur ; et en conséquence jo puis soumettre & votre examen quelques
faits au moins qui démontrent la nécessité d'une différenco dans le traitement local et
1a manipulation du lait pour la fabrication d'un fromage de qualité uniforme. Cette
uniformité de qualité, nous pouvons y arriver par une observation fidéle et une étude
goigneuse du caractére et des besoins du lait de chaque section, du traitement requis
dans les différentes localités pour obtenir des résultats raisonnablement et régulidrement
uniformes, et par une manipulation habile et une modification opportune desprocédés
de fabrication :

‘Ainsi, on laissera le lait avancer plus ou moins ; on emploiera plus ou moins de
présure ; on coupera le caillé gros ou fin ; on le brassera lentement ou vite dansle
petit lait ; on le chauffera plus ou moins ; on donnera plus ou moins d'acide au temps
de tirerle petit lait; on brassera vigoureusement le caillé apres que le petit lait est
enlevé pour en chasser 'humidité, ou on le laissera prendre humide ; on laissera le
caillé avancer plus ou moins en masse ; on emploiera plus ou moins de sel, on le

t ou do t. On modifiera-toutes ces opérations comme moyens
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de varier suivant les localités notre mode de fabrication, de maniére & nous permettre
d’égaliger la qualité dans tous les districts, en se conformant aux conseils de la pra-
tique et de I'expérience dans la manipulation du lait, produit dans différentes cir-
constances de elimat, sol, eau, air, nourriture, ete.
tve que La vache est une machine dont la production dépend des circonstances, et si d’'un
 tout le ©6té elle- peut imprimer A son lait quelque chose de son individualité sous forme de
qualité, plus ou moins de couleur, de plus ou moins de richesse ; d'un autre c6té la qualité de
x culti- son lait est aussi largement affectde par la nourriture, 'eau et I'air qu'on lui demande
wéliorer de manger, boire et respirer. Nous la voyons produire une certaine qualité de lait
dans les plaines basses, nourrie de fourrages poussés sur des sols argileux ou maré-
10, mais cageux, et abreuvde d'eau provenant de ruisseaux ou de rividres noirs et fangeux ou
lorsque de puits impurs. Ce lait change dans les districts au sol caleaire, aocidenté, aveo de
le, si la I'eau de source claire et dure. Dans les districts montagneux et pleins de sources, au
TOi8908. sous gol rocheux ou schisteux avec de l'eau pure et douce, nous trouvons emcore une :’
- locaux antre et peut-dtre la meilleure qualité de lait connu des fromagers dans ce pays.
rs notre Toutes ces variations de qualité nous impose la comclusion que lo lait des
briques différentes parties du pays demande des traitements différents pour produire cette
e fabri- uniformité de texture et de qualité, que réclament les grands marchés du monde,
romage et qui peuvent gtre fournies par nos fabricants, ¢'ils étudient 3 fond et pratiquent
n'avons habilement les procédés connus, do manidre A produire une qualité uniforme de fro-
de, aux mage, dans toutes les localités, & I'exception de la saveur 4 laquelle Veau, lo sol et le-
imat, de climat impriment leur marque indélébile locale, assurant ainsi aux fromages des diffé-
requiert rents districts un caractére particulier.
Quand je suis arrivé dans le district de Bedford, je trouvai le fromage qu'on y
qu'il en faisait beaucoup trop mou pour satisfaire le goit des consommateurs ou pour riva-
liser heureusement avecle fromagede cette partie @’Ontario, od javais fabriqué précé-
% de ma demment. Je supposai que notre procédé d’Ontario n'avait pas ét6 essayé ici, aussi
juelques je m’empressai de I'introduire ; mais je trouvai bientst que je ne réussissais pas mieux
local et que ceux qui m’'avaient précédé. Jo conclus aussitét que les instructions recom-
Cette mandables pour Ontario ne pouvaient 8tre suivies avec suceds dans ce district et jo
e étude résolus de modifier mes procédés de fabrication de maniére A répondre, si possible, 4.
t requis la différence des conditions. Je me mis & 'eeuvre et, par une série d’expériences ; réussis
Adrement & découvrir un systéme que j'ai depuis mis en pratique, vous savez, Messieurs, aveo.

1 succés.
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RAPPORT DU COMITE D'EXAMEN
DES MACHINES ET USTENSILES DE FABRICATION DU BEURRE ET DU FROMAGE.

A Messieurs le Président et a Messieurs les dxrecteum de la Société d'Industrie
Laitiére,

Messieurs,

Les soussignés, nommés pour faire l'examen des machines et ustensxfgs de fabri-
cation du beurre et du fromage ont I'honneur de faire rapport :

lo. Qu'ils ont examiné avec satisfaction :

Doux écrémeuses centrifuges avec leur intermédiaire et lours autres accessoires,
savoir : Une Alexandra No 1 et une petite Danoise, dont I'intermédiaire est muni d’'un
contréleur de vitesse qui constitue une amélioration notable ; ces deux machines
exhibées par la Compagnie de matériel de laiterie ;

Et un malaxeur & beurre Fargo, exposé par M. F. Wilson.

20. Qu'ils ont de plus examiné un échantillon de tinettes de cinq grandeurs
différentes, de 10, 25, 35, 50 et 70 lbs, sortant d’une nouvelle fabrique récemment
ouverte au Cap Santé (Portneuf) par MM. Bernard et Richard ; et un autre
échantillon de tinettes exhibé par M. Fréchette, de St-Ferdinand d'Halifax.

Et demandent qu’il leur soit permis d’offrir leurs félicitations aux fabricants et
aux agents de matériel de laiterie pour I'exhibition dans nos conventions d’articles
améliorés. (Yest un excellent moyen de faire connaitre les bons appareils de fabri-
cation, les meilleurs systémes d’emballage du beurre et du fromage, et d'assurer des
progrés rapides & I'Industrie Laitiére,

Ste-Thérése de Blainville, le 14 décembre 1893.
. A. MaRsAN,

LJ
P. MAOFARLANE,
J. D. LECLAIR.

LES CONFERENCES ET OONVENTIONS DE LA SOCIATE D'INDUSTRIE LAITIERE.
\

Par Emile Castel. N

En me proposant, il y asix mois, de me présenter & vos suffrages comme son
successeur dans ses fonctions de secrétaire de votre société, M. J. de L. Taché me faisait
un grand et redoutable honneur. Sa modestie, dfit-elle en souffrir, me permettra bien
de dire et d’affirmer que le zdle, 'intelligence et I'activité qu'il a déployées au service
de votre cuvre rendront difficiles la tache de son successeur, quelques soient la bonne
volonté, le dévouement et méme les capacitésde ce dernier. Sansme le dissimuler, jo me
suis souvenu qu’'une des qualités les moins contestées de notre race, une de celles qui se
sont le mieux implantées, gréice & vos nobles ajeux, dans le sol de la nouvelle France
consistait & savoir regarder le danger en face et & le mesurer de sang froid. J'ai donc
acoepté, sinon sans appréhension, du moins avec courage, la proposition de M. Taché

Je n'étais point totalement étranger aux travaux de votre société que jo suivais
attentivement depuis 5 ans bientdt ; et désireux de répondre aux espérances de mon
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prédécesseur, je me suis, en fils de b
continuer en ligne droite la voie que M. Tach
la collection déja importante et si intéressan
permettraient d’aligner la route que j'aura;
diatement & I'euvre,

nteur, aisément persuadé que si je voulais
6 m’avait ouverte, jo devais rechercher dans
te de vos rapports annuels les jalons qui me
i8 & poursuivre ; jo me suis done mis immé-

A mesure que J'avangais dans cette étude de vos travaux antérieurs, le con-
viction se faisait dans mon ey

prit que pour les membres de notre société, pour les

agriculteurs de cette province en général, qui tous sont intéressés directement au
succes de I'Industrie laitiére, la collection de Vo8 rapports, les nombreuses conférences
et les travaux instructify qu'elle renferme, serait une mine inépuisable de renseigne-
ments précieux, un véritable guide, un vade-mecum, un manuel de I'Industrie laitiore
dans la Province de Québec, si une tablo analytique complate et méthodique pouvait
en étre faite et publiée & bon marché,
Un de nos anciens directeurs, homme d'o
I'absence aujourd’hui, me disait méme récomment qu'il y aurait intérét a faire de tous
ces travaux, de toutes ces études, une classification et une condensation en vue d’
réédition qui & son avis rendrait de grands services,

demanderait beaucoup de savoir, de jugement et lo ¢
volontés.

xpérience et de savoir, dont je regrette

une
Ce serait une ceuvre délicate qui
oncours de beaucoup de bonnes

La table analytique, dont je parlais plus haut, pourrait 8tre un acheminements
une préparation en ce qulelle opérerait la classification des travaux.
voulu pouvoir préparer pour cette convention la table analytique d’un se
T'ensilage par exemple; lo temps m'a manqué, mais j'ai tenu du moing &
senter un tableau sommaire, une revue rapide des sujets traités dans nos dix
conventions annuelles et dans les deux conventions o
et 1886.

Ce travail sera sans doute un peu aride ; mais nous ne sommes pas ici seulement,
pour nous distraire ; la plupart des personnes présentes y sont venues, j'en suis
certain, avec le désir de s'instruire, Rt si je réussis A persuader 3 plusieurs que nos
rapports annuels sont de bons livres, je n’aurai pas perdu mon temps, j'aurai mieux
fait, j'aurai rendu service & ceux que j'aurai convaincus,

Avant d’entrer dans le détail de cette classification, peut 8tre ne sera-t-il pas hors
de propos de faire en deux mats I'histoire de la Société. Une voix plus autorisée que
la mienne doit nous la faire bientst au congrés de cultivateurs que 1'Honorable Com-

missaire de 'agriculture, dans sa sollicitude pour les intéréts de la classe agricole, se
propose de tenir & Québec dans les premiers jours de la prochaine session.

J'aurais
ul sujet :
vous pré-
Premiéres
xtraordinaires de Québec en 1885

Au mois de janvier 1882, une réunion était convoquée & St-Hyacinthe en vue de
fonder une association réguliére ayant pour but “I'amélioration de lindustrie da
fromage et du beurre.” Le mouvement parti de St-Hyacinthe avait a sa téte les
Honorable B. de la Bruére, Ed. A. Barnard, Rev. M. J. B, Chartier, L. T Brodeur,
A, Casavant, A. Chicoine, J. de L. Taché, ouvriers de la premiére heure qui sont s
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restés fiddles ot dévouds & la cause de I'Industrie laitidre, & part Mr. Casavant dont Ia
société déplore aujourd’hui la perte.

Dans le courant de I'année, la société so constitua et fut incorporée. Le 28 no.
vembre 1882, elle tenait & St-Hyacinthe sa premiére convention annuelle.

Depuis lors, 10 conventions annuelles et 2 conventions extraordinaires ont été
tenues, St-Hyacinthe, berceau de la société, abrita son enfance. Parvenuo i I'dge de
4 ans, lajeune société fit ses débuts dans le monde & Québec, dans une réunion extra-
ordinaire ; 'année suivante 1887, elle paraissait & Trois-Rividres, mais pour rentrer
blent6t sur le théatre de ses premiers succes ; enhardie cependant par I'accueil qui
Tui avait été fait au dehors et répondant aux veeux des populations qui réclamaient sa
visite, comme un bienfait pour Pagriculture ot I'industrie laitiére dans le district visité,
on la vit successivement & ' Assomption en janvier 1889, & Arthabaska d la fin dela
méme année; d Sorel, en 1890, et & Montmagny au commencement de cette année.
T/aimable accueil qu'elle rencontre & Ste-Thérése et 'empressement avec lequel les
populations de ce district ont répondu a appel de son directeur local, Mr. Dion,
Pencourageront sans doute & continuer ses péwégrinations ; plusieurs districts se
disputent en ce moment I’honneur de la recevoir 'an prochain.

Lo suceds de la convention est trds flatteur sans doute, mais il y a un autre genre
de manifestations que la société apprécie beaucoup, cest celle qui se trahit par le
cliquetis joyeux des espdces sonnantes, dirait-on dans les vieux pays, qui ont encore en
nération la pidce de Cent Sous. Le dollar canadien flatte moins 1'oreille et
Vil peut-btre, mais il est trés apprécié également de la gociété, non pas tant, croyess
le bien, & cause de sa valeur intrinséque, que par co quiil représente pour elle un
souscripteur, un ami ; les petits cadeaux, dit un vieux proverbe, entretiennent 'amitié,
Un ami fait & la société un petit présent ; elle ne veut pas dtre en reste avec lui;
immédiatement, elle lui remet quelques brochures agricoles, quelque ouvrage traitant
de 'Industrie laitidre, son rapport, ses bulletins annuels ; elle lui fait servir gratui-
tement le Journal d’Agriculture. Donnant donnant, et, franchement, puisque nous
gommes ici entre amis, avouons que la société fait bien les choses et que la piastre
qu'on lui donne est avantageusement placée. Sans aller jusqu'a dire quele souscripteur
donne un ceuf pour avoir un boeuf, il est certain que le cultivateur qui depuis dix ans
a bien régulidrement payésa cotisation, assisté aux conventions, suivi les conférences,
mis & profit 'enseignement et 'organisation de la société doit avoir récolté au centuple
los dix dollars qu'il a versés d la société. Aussi rien d’étonnant que le nombre des
membres augmente chaque année. De 70 qu'ils étaient en 1882, ils sont aujourd’hui
plus de 600. La progression a 6t6 & peu prés constante et régulidre ; elle est encou-
rageante, est-elle satisfaisante, suffisante ? Je n’hésite pas  dire : non. J'ai essayé
de faire une liste des fromageries et des beurreries de la province, sans avoir pu la
compléter encore. Jo crois pouvoirsafirmer qu'il y a actuellement dans la province
environ 860 fromageries et 150 beurreries, an moins, Fh bien, croyez-vous que o8

1000 fabricants de beurre et de fromage ne devraient pas tous faire partie de notre
s0ciété ? A vingt patrons, au bas mot, par fabrique, nous avons 20,000 cultivateurs
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nt la tirant profit de I'Industrie Laitiére, ot sur ce chiffre qui, pour gros qu'il paraisse, est
de beaucoup au-dessous de la réalité, nous n'avons que 600 souscripteurs, dont 350
8 no- tout au plus sont fabricants de beurre ou de fromage || N'est-ce pas, messieurs, que
Jj'avais raison de dire que la progression del'accroissement du nombre de nos membres
t 4té West pas suffisante. Il faudrait que tous los fabricants de beurre et de fromage se
go de fissent inscrire; cela nous donnerait au moins mille membres, ce serait mieux, mais
oxtra- Ce no serait pas encore assez. Nous comptons sur I'extension des syndicats pour
ntrer augmenter la liste de nos souscripteurs, Qu'il me soit permis en passant de signaler
1 qui un état de choses profondément regrettable. Nos réglements stipulent que chaque
ont sa fabrique syndiquée devra payer une souscription & la société ; il est juste de recon
visité, naitre que la plupart des propriétaires se sont conformés  la loi, sans difficulté ; mais
de la w'en est-il pas quelques-uns qui ont refusé de payer sous prétexte qu’ils n’avaient rien
mnnée. rogude la société dans le courant de l'annde ? A ceux-la, j'ai déji fait savoir comment
el les leur conduite pouvaits'apprécier, mais Je tiens & ce qu'il soit bien entendu qu'il ne
Dion, suffit pas de faire partie d’'un syndicat pour étre membre de la société, mais qu'il faut
ots se pour le devenir avoir payé sa cotisation. Los syndicats sont l'euvre de la société 1
ils sont soumis & des rdglements que la société a 6té autorisée par la législature a for-
gonre muler ; un mot ajouté A ces réglements pourrait rendre la cotisation des syndicats
par o exigible d’avance et ce serait vraiment un service? leur rendre que de lexiger ainsi,
ore en car ils ne perdraient plus, comme I'ont fait plusieurs cette année, en se faisant inscrire
eille et tardivement, le bénéfice des bulletins de fabrication de Pinspecteur général ot autres
royes: bulletins de la sociéts.
lle un Je recommande done & messieurs les secrétaires des syndicats et & messiours les
\mitié, inspecteurs de veiller I'année prochaine i ce que dans leurs syndicats respectifs les
oc i ; cotisations soient payées de bonne heure,
raitant Mais ces inconvénients graves, que j'ai tenu & signaler en passant, m’ont entrainé
gratui- bien loin de mon sujet.
e nous Du nombre de membres de la 80¢i6té, jo vais passer & celui: beaucoup plus restreint,
piastre mais pourtant considérable, des hommes instruits, de bonne volonté et de dévouement,

ipteur § qui nous ont prété le concours de leur parole.  La société est redevable a 64 orateurs
lix ans § des 142 conférences et rapports donnés a ses différentes conventions et je reviens ainsi
rences, § & mon point de départ. Ces travaux ont abordé et traité bien des questions
ntuple § diverses, ou, plutét, bien des aspects divers de la méme question, “ la prospérité des
re des | classes agricoles de la Province de Québec par U Industrie laitiére.”
ird’hui Pour permettre aux lecteurs de se reconnaitre dans cette nombreuse collection de
encou- | travaux, il faudrait, je crois, on pourrait, veux-je dire, les diviser en dix catégories,
essayé | c'ost-d-dire que la table analytique dont Je parlais en commengant aurait dix chapitres
pu la | intitulés, ou & peu prés, comme suit—:

ovince Nombre de sujets tmitgg;
jue ces 1 Agriculture générale................................ ' 21
y notre 2 Ensilage .. L {

18

vateurs f§ . 3 Bétail (choix et soins)...




Nombre de sujets traités.
4 I/Industrie laitiére en général....
5 Epreuve du lait
6 Le beurre...
7 Le fromage
8 Le commerce et la production...
9 Les moyens d'action sur les cultivateurs
10 Les syndicats de beurrerie et fromagerie

Ce serait payer une dette de reconnaissance que de mentionner ici les noms de
tous les conférenciers, mais la liste en est longue et je me bornerai & vous citer, par
ordre d'assiduité, les noms des plus fiddles, en les faisantsuivre du nombre et du sujet
de leurs conférences : MM. J. C. Chapais, assistant-commissaire de 'Industrie laitiére
pour la puissance (8 conférences, culture et industrie laitiére) ; DrJ. A. Couture, M.V,
(6, choix: et soins du bétail) Ed. A. Barnard, directeur du Journal d’'Agricilture
(5, culture, industrie laitiére et bétail); A. R.Jenner Fust, (5, culture et soins du bétail.)
Honorable L. Beaubien ministre do I'’Agriculture de la Province de Québec, (4,
ensilage) ; D. M. Macpherson, (4, fabrication du fromage et production du lait) ;
Aimé Lord, (4, fabrication du beurre et emploi du babcock) ; Antoine Casavant, (B,
culture\,{é_t élevage du porc) ; Révd. M. Chartier, (3, ensilage) ; Révd. M. Montminy,
(8, cereles agricoles) ; .

Ne pouvant point allonger cette liste indéfiniment et devant borner mon travail &
un temps donné, je prie ceux de nos conférenciers, dont les noms restent dans 'ombre
aujourd’hui, de me pardonner et je leur promets do les faire figurer au tableau
d’honneur que j'ai dressé et que je veux placer dans notre école de St-Hyacinthe
pour l'information de nos éléves et du public en général.

(Voir tableau ci-annexé).




ms de
r, par
L sujet
itidre ‘ ' o s
MV,
ilture
étail.)
Cy (4)
lait) ;
t, (5,
miny,

utdinonv I b

avail &
ombre
ableau
cinthe

(TR

Sospdabnge Al

weenareanedmnenssnren
5 i
f

e Lo




——DES—
z

Conventions annuelles de la Société d'Industrie Laitiére de la Province de Quéhec.

- 1 T i ) - - ) 7 7 T Bbme— | 88Y Yeme— 1890 L
0 ] . “a o 6 Sbme—1886 6ome—1887 Temo—1888 - )
ASSEMBLEES {ore— 1882 , eme—1883 Jdme—1884 —1885 Abme—1885 —1886— sbme ! B S B . _— R
15 Novemb 12 & 13 Novembre 11 Mar 134 14 Junvier '86 1Al s dessieertt . Afthabasks Sorel Montmagny
DATES... 28 Novembro \ & 15 Novembre 2413 : R o
Trois-Rividres yao
S i c St-Hysointhe Québec > o N
LIEUX .. 8t-Hyacinthe st-Hyacinthe St-Hyacinthe Québec u - - ’
6 2 210 B "
Nombre des Souscripteurs... 12170 payés. 139766 p. 1269 117 p. | T P — } \ |
) Bernal
psem=aine RN TR F——— ety NN M RES——
do iev. M. Montminy
il P do . d0 e B do ©eeeenfBernatehez 0 .
el RN I 3 4 Rév. T. Montminy JS. A. Fisher.
i . N Hon. Ls Beaubien. .Rev. D. Gérin.... do weer-JBernatches oenen e, Rev. J. B. Chartier ) -
2 ...JHon. Ls aubien.. oo . ) [
Vice-Président ........JB. A. Barnard ........ . do A - .
: do T Tees—
Secrétaire-Trégorier ). d L. TaCh® oo voviivnrnniess | wenee “ [T 7 - i .
do ... C. Cartier. ...
— do e do o 1
. . T reeirves eereePHIL VeilloUXo. . ¢
SN BiIOABB, vovvercrvvven sssnnns snensef osrenns do voorserefA. C. Taschereau ‘
O ke i) NP N SR T N —— do e L TIR—— 0. M. MCPROrSOD. ccucoes ousns seseeef sseness do . —
do

3. A. Fisher. SPUTRp R

Beauharnois ...... coovvene wunn Alex. Malleite ...

JChs, Martel... cocovees eirnnes envensan onane o

Bedford ........ IFred. Ledoux ...

5 do
Charlevoix. do
! ; " o do e do . d
Chicoutimi et Sageunay ..... [ Fortin.... . Couture..... .
“ — do do

. X. Paradis

Iberville ... coereeenane

UL AL Marsan.een.

Joliette...... . wiopel..... do o do : -
’ C G v i .. {Numa Bernatehes.. ¢
Kamouraska v wnnr . BIondeau oo v do JUN TS S . C. Chapal 1‘
fos. Painchaud. Naz. Bernatchez M. P, Puvvvs .. do _— | "
. do

Montmagny .. ... Jos. Pelletier ...

do ceorvere |l P Bernardc . o

..JAlL Chicoine ...
do

do

1. Bkaire

_|Rev. Daigneault J, C.

Montréal...... ...
do

M. A. Couwre.. ..

JA. A, Nicole. .

Québec .. » 8. Coté..... ...

Richelieu. | (PR VI 1T T — | it

do
[B. Hébert. B

i, B. Plamondon..

do A, McCallum..

do

Rimouski..

do

do [T R o . T

St-Franeai-
' w. H. Lynch...

e

wFrs. Dion .

B, Beauchamp ..
do ase

Rev. D. Gérin.

M. Archambault ...

Dr Gaudette
Rév. D. Gérin

St-Hyacinthe ......

fHor. Beaudry s ceeee

Terrehonne ....... . do ?
G. Caron .. ‘ ! 17
Trois-RIVIDres .coovumeee o o &2 ! e » - % 19
13 ik 5 i s
" [} S
ombre des CONFEREN 1 ] -
S, RAPPORTS ot DIS{ 2 3 Rapport .
OOURS... A oo Rapport ot Solas du 1ait.vecees Rapport v
s s s UAPPAFE e : SR—— ..]JLa Vache Laitibre

- Par MESSIEURS .....Jrab, du Fromage Canadien I pe ’

Archambault, J. M Jsoins et nourriture du Bétail.. i T e i
] i rvessess sessees JL'enslago ; Lo Haras National... ;

L' industrie Laitibre— Les
Arifuges e =

Les Centrifagesumn s sss vese

ISilos et BO8 Lvvinieseasas sueanl

. Barnard, Ed. A

‘Barré, 8. M

o DIBOOUTS soucnssurmrsssniss suswen secsesse o ' Industrio Laitidre au Manitoba.

Discours,—1'Industrie de Ia}
Betterave & Sucre.

. 7 agricole ...

DISCOUMB sevars coseus sene

uchamp, B, M. P.

DiS0UrS . oued sesserses s

d G A .
Beaudry, R Discours... ..

[DISCOUrS. cves sovsas sasens

Rpmatches, A Mk P JDhacouss s issnse ¢ 4eseensanee o enenne seusen ounen aesasef

Jpiseours .

B. de s Brubre, Hon. L.

iinsilage des Fourrages Veris...uj

Bourbeau, D. 0 ..

Bourque, N oooev v we

Bran,

!Industrie Laitidre et la Colonis,

Bruneau, Dr Ad......

i P Une Porcherie. Lo Porc.. Lo Pore 6t PIndustrio Laitibre..

Caigse, Rd Jeoevearre

Cardin, L, P, M.P.P
i et — R b ey ORI |
Caron, 4. Ad seem cees iy i bl S i ‘,ln;g“.g (ndustrie Laitid :,
sustaeassasasarn sensse sasest i voosdtditi S ke ‘! Bocléts Pédéral o |
B K ot i it Progrés do !'Industrie Laitiére e alio stV b i

Lunsaens seresesss TN o areaess

Chiapals, 3. Cunnssissrsissss
Ghartior, RA J. B sovssrris neee

s R

du Beurce... B s

Ex) ontalode.

preuve du Lait

B oviansensonons conamn oo

 abces sess seuase arsies sensiy sasain ¢ estuse

PR

s ssvase sessenes: s s oo 08 T

070 Bourt

- 4z warsor %

('rs Dion......

P E— do

do

RTINS do

e 1 . do

do

LT (P ')

LTSI P 6 /

[T (U 12

LIOPTITN [P 6

T — 15

.. UTTH B TN I— 10

e s oo fPab, du Fromage Canadien )

v fRapport . )

.fSoins et nourriture du Bétail.....| L'Industrie Laitidre. Ll

Barnard, Ed. A...

e RAPPOTt ovis e

-|Rapport et 8oins du lait..........., Rapport......

L'Industrie Laitibre— L,

Barre, 8. M fad
rifuges..

Les Centrifuges.............

+ . Beaubien, 1o, L,

La Vache Laitire............

Beauchamp, B., M. p, P,

ereessens suneeess B51108 et Pdturages ......

Beaudry, Rd C. A ..

Silo el Ensilage...........

..{Discours.......

Bernatchez, N, M.P, p., ..

B. de la Brugre, Hon. L,

Discours

.JLa Commission agricole......

+|'Industrie Laitibre au Manitoba,
. { Discours,—I'Industrie do lu}

Bourbe
Dol 0 O ~[Discours ...

..|Discours..

Discours.............

JDISCOUrs e ...

««|Discours.....

Bourque, N...... . .

ws svssssnne e JDisCOUPS ... Betterave & Sucre.....

Bran,

nsilage des Fourrages verts.....[...........

..... Cercles Agricoles

Bruneau, Dr Ad....

| {La belterave & Sucre et I'In
dustrie laitidre...

--|Lies récoltes sarclées.

Caisse, Rd J...........,

Cardin, L. P, M.P.P . ...

Caron, J. Ad
-|La Production.

Casavant, A ..

Chapais, J. C...... ...

{Prngrés de I'Industrie Laitidre

LCLLT R

Chartier, td J, .
TR T | T —— L Industrie Laitidro et la Colonis,

«wejle Porc.....

Y {llevu.edesvanuxElmngers .
Bociéts Péderale d'Ind. Lait. { |(ndustrie Laitibro......

-JLe Bilo et I'Ensilage....,

Le Porc et I'Industrio Laitir

Cheesman, J .
Patrons.cue, ., Lo lait .........

[Plan de Culture......................., { Propriétaires, fabricants el}

Chicoine, A ... -{Eusilage, Nouv. Expériences.....| ...... ... . |Réformes et Progres............ ...

Epreuve du Laft..,,

Chicoyne, J. A ..

Rapport ...,

Rapport

~[Beurre de Conserve...

Choquette, Rd C. p ...
. -|iabrication du Beurre....

wssenseeflfabrication du Beurve.

Collard, A ..........

. . s Les Fermes Bxpérimantalos..

o, 8

Le Laboratoire Agricole Prov.....|

Ensilage.....

Bourrerie Centrifuge ..

Coulombe, Dr ¢.

st e s s fComices Agricolos.,
-[apport .......

Couture, Ur d. Ao fe,

[Soin de la Vache laitidre.d..... ~JRapport .............

...|JRapport ......

Dalaire, 0. E Amélioration du Bétail ...,

.{Rapport ..

=
=
[ 3
s
S
L1
B3
&
5
5
&
&
8
s
s

Dellicourt, A ...... ..

| sonseil de Médecine Vétérinaire..

e N L2 Race Bovine Canadienno.............

Dupuis, Aug

Les Cercles Agricoles, .....

Ewing, Jno ... S I
BRI NI N — e »
Frey, u i S { Uslgiqué. Proges duns]a
e s s s s, [ROMarques... ... ‘abricatio X
Garon, R A ...... R s it
i + J6xposition de la Jamaique........,

dela Vache laitid

Garrigue, L...
Bérin, Rd D.........

Gudvremont, § ...

Harris, J. B ..

Lo Clergé et I'Agriculture,...

o sasd Fromage pour le marché anglais..f.

u, P, 8. ...,
] b o aid
LI G ol oy i -
oo » o om tosan
R ore o stnennni > y s 40 eash sans o .

n Baptiste, R, P. .

[ Origine de lo R
1 (}-ntdlo:me...“0 Bovlu}
fabrication du Beurre..............}.

ner Fust, A. I

; elyn, J. M A

ranes wananank Patarages

belle, Mgr. ..

Nourrissage au Vert

urier, Hon. W..

clair, J. D .

Legris, 5. M..

Discours ...,

Lemire, J. Fabrication d’biver ..

-iPabrication du Beurre..............

s+ e JAgriculture et Industrie laftidre.|...... R

Losage, 5
Lord, A.

«.|Discours

{ Incorporation des fabricants,
Inspection. ....

Commerce unive

duits laitiers,

Lynch, W. 1.,

Fabric. dom. du Beurre......, .
acCarthy, E...... .

ipreuve du lait Baboock .

MacDonald, J. A.

R

MacDonald, C.C o
ns & I'Industrie

la Province de

MacFarlane, P ...................|.

Macpherson, D. M.....

Marsan, 1, J. A ..., e wesesens enaneean {10 SUCCDS des Fromageries........, s

Montminy, Rd T. . TR ) oo A
gl o [Cercles Agricoles ..................

du Fromage..........,

Fumier de Ferme ...,

Nagant, H....., Fabrication du Fromuge...........Production du Lait en 1 ivera.

i
wessesesJAMOLIOFALion agricoles.. v voviwi akahs nobio wis it
lercles agrlcoles. ..........umsenss s

Painchaud, J v.... ..ovurns v,

DISCOUTS vereseagy wieire oo sonnenan

Caisse, B Juvrensvovers v see 000 R swsavsiosisasiansarf 4
' Industrie Laitigre et la Golonis,

Cardin, L. ', M1 P e -

JLe Porc et I'Industrie Laitiére....

.Le Porc...

Revus desTravaux Burangers )| (oo 0b
{ "Societe ederalo d'tnd.Lait | [(ndustrie Laitiere

.JLe Bilo et I'Ensilage.. coovuies i

Caron, J. Ad ...

..JCulture de la Luzerne..

Casavanl, A .ooooie coveien \
Le lait ..

Propriétaires, fabricants et)
T R |

Progrés de I'Industrie Laitidre}
{ et obstacles & ce progrés......

Chapais, J. (

..{Ensilage, Nouv. Expériences

Chartier, Rd J. B .

et veerenne snv ersssnsnsens e |Bpreuve du Lafti e

Cheesman, J.......coowvceirinanns 1
Ry t I‘abrication du Beurre.... ....|Fabrication du Beurie.. ceweind oo s e
Chicoine, A ....ooove e  wnneee |Rapport .. ;
.|Les Fermes Expérim ntalos.. .
Chicoyne, J. A ...
Lo Laboratoire Agricole Prov....[Ensilage .. -
Choquette, Id €. P ...
e Gomices AGTiCOIes ..o v eveerf ones

Collard, A ...... oo eeeendREPPOL wovens e v e o fHBPPOTL

tapport ... Rapport .

~{Rapport .. ...

3
2
£
2
&
o
§
3
=
>

[T SE—— sy

[Soin de la Vache laitidre......

Coulombe, Dr C.d ..

de la digestion..... sonseil de Meédecine Vétérinaire..}La Race Bovine Canadienns...... ‘

L.es Races Laitidres ... .|Rapport

Couture, Ur d. Auooieers e e oo i s e
sorsvennnececenafLigs Coroles AGriCOles. woeeuuesvvnes

nement agricole cn
Belgiqué. Progros dans la
Fabrication du B:urre

Dalaire, 0. E .

Dellicourt, A ...

Dupuis, Aug......

Remarques.

Ewing, Jno ...

Frey, Moueeoo oo s oo

Garon, R4 A ...

Garrigue, L.

Culture Barcl

Gérin, R Do e

Guévremont, B ... oo v

|Fromage pour le marché anglais.|....

Iy

Wi, 3. B oiiesiiisisie

breteau, R. P, 8.7 o oooaen foor

Origine de lo Race Bovine

Herreboudt
Canadienne ......coes wuse

{

(Fabrication du Beurre............f...

Houelbecq, M

Jean Baptiste, R. ...

.|Patarages permanents........ eeaneessssvens esnes LGS écCOlLES SArTClies oL leur role. |

Jenner Fust, A. R

Jocelyn, J. M ...

v snaene ssssensesesne DIBCOUTS ...

Labelle, MGE. woeee coces coeencf oo
|Discours v

Laurier, Hon. W
Fabrication du Beurre..

Leclair, J. D oo coneanne

[Fabrication d'biver .....

4 Legris, J. Mo covevninns

.|Agriculture et Industrie laltidre.{......ccoes e

Lemire, J. Lo v mmenssseenafeee
1 8 Discours P R i senjlivre de Généalogie ......... R AR SR
FTYY L IR o
8 Incorporation des r"’m'"“'} Fabrication du Beurre............... ~.|iépreuve du lait Babcock
Lord beere seerare be s ee s e - wens resnassnnenl lnspectlﬁn . L B
| Commeros u T R eas erees LTI &
Lynch, W. 11.. L Fabric. dom. du Beurre....... - duits laitiers. } ‘Améliorations & PIndustrie

Laitiere de la Province de ﬂuppi)ri...

Notes d'un Achatsur...... uue vee.

£ MacCarthy, E..

PO T —

MacDonald, J. A. oennins cunnnns frreeeens omeen

MacDonald, C. C .oveeans sureeenecfeessssen o
e on « cessseene]Fabrication du Fromage....e..ueee

du Lait en Hiver......

MacFarlane, P o....covieeen emnnfossesnsns sonenisn veseees

ication du Fromage . @ ion du Fs

v+ veeenere seseseens| i@ SUCCES des Fromageries...

Macpherson, D. M.
Marsan, 1.J. A coooves v enene

Montminy, Rd T...

revess seevasnes suvsanens ssetons JFUMiGE de Ferme ..., lAmélioration agricoles.

e sorennens snnssnase connesofdercles. agricoles. v

Cercles Agricoles wrenarnenne JOercles Agricol

Eprouve du Lait Babsock.. .

Nagant, H
ainehaud, J ... e e fooe
aquet, J. N .

biché, M. A .

Préfontaine, Ch ... «oveeee s

Rapport et Soins du lait apPOrt weeasees

rurales iaveines Sasn esase enven e

. Provencher, Rd Liv..v....

Rhodes, Hon, Col wuweareuse vanen

oo soeh uhsnioss sas. beom avon

sssen|DEfaUS o In fabric, du fromage.

Améliorations cult. et anim. en|
vue de 'L L s

Ross, Hon. J. Joovenin
Ruddick, J. A o

{ Amélioration et alimentation }
1 des

[RAPPOPE wvoeme coses sevanelic

Adresse

Schmouth, J. B.D.
faché, J. de Lieccinvieens

o« |Rapport et MEmOIre.. ceuvvie

combinée... cos sssnstnen csitons ssssenn JRBPPOPY secen

< veeee wofEpreuve d Laitiiu ..

RS R A i " iakiboh + rrsmess kbR SR Mg o s s i G e e WAL | ovae it
e e s ke o La & 8OO, o : o
Thibault, F. X .. . i srenn e eisanns s - ,,
Vigneau, J. B ooomingeseer confioeen osrnny s . u,,.,:,_ -
B snsionne i = sassitem wssaens s manitsnn s s s e o v e
. W # ;




1

Ce serait £ s : * s,
tous les confé® == o . TR R L IRV
ordre d'assiddj Pt 8 -
de leurs confép
pour la puiss§
(6, choix: et 8o R Ty
(5, culture, ind

BLAUOLT L b o TRt STve

L3V TEE PR VR OO e

SORE SR NS GRS YRR el nopgzant
Honorable L o

e e I sioal .

Aimé Lord, RN I hio s,

culture, et é

aujourd’hui,
d’honneur
pour l'info;

T U
aveses s HTBIGHID

T e I L LS vavers | esera lEEMILGIR

il

+ DY IO |71 | S LY L assoudl

e WEZIDHUE

H9ssaaanin basebnas s Szt Vel

.'r"‘""

Vi \ {
enit lidntiiptlob “

- e b\
..q'.v“m.“ i
por:

T L e

evans CETOUETISS

svrsise muinsivan STGIVIH 10T




225

CONCOURS DES VACHES CANADIENNES ENREGISTREES,
Il n’a 616 entré aucune vache au concours de 1892,

RECETTES ET DEPENSES.

DE LA SOCIETE, ANNEE 1892.

RECETTES.

Subvention de la sociéts, 1892 $ 1500 00
300 00
T — 300 00

eesesreen be vesanr senen 0 00

i “ balance de 1891
“ fabrique-école, 1891...
Intérdis de I'année.........
Souscriptions encaissées...... ...... T P ——— st enon 582 00
Ventes de rapports,. o teesne seenes sraren ontsanasane subsae esess sssnRES sre 13 00
Requ des VIBItes (1891) ...cemvnine.creus serens sernerse soserenes sossns sensen srens e 000

Collections ouevuime venere vone « wrrueene

LLLL (TR O e SO 24 00

Balunce en caisse 1891 ............. D ) RamC s g GRN soses seses 136 48

Bubvention POUr SYNAICALS cuuueu e vevien crruen severe wreres versen sesres sesses senenn 1000 00
3856 08
‘Balance due an secrétaire-tréSorier. ... ..oveu veeeensnne 171 07
4027 15

DEPENSES,

TMIPPOBSIONS .cuveee cuvsrrens vensnaasssyansieses esss saroseres sroasesssbon snssee sesens 411 48

Papoterie, tIMDbres 6t d1V6rs...y.: ceeses seresrers snssonsss ssrsss ssases seasensaosss 183 92

Dépenses de voyages de 18 direction..e.s. wesesess vevess sosessssssensensnneons 124 .24

Sub ions et dép 00 0ONVONMONS 11ives yaoses. sisotssssbssssnenssatsoi 281 30
Balaire dil 80CrOtaIre-tr880TIOr . cs. sereesnss srrens seerseass aepnss stsassnss srsens 308 00
Dépenses de voyage, enseignement, syndicats 1890-91 .......... wessese 30 00

Primes de onet 40 00

Achat de livres et abonnements................
Dépenses extraordinaires........... erseses srnese "
8y dicats et école-volants 2608 66
Total,veeeress  $ 4027 15 -

. 15

TR 39 55

‘Voir Rapport des Auditeurs page 25,
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LISTE DES FABRIQUES DE BEURRE ET DE FROMAGE

DE LA PROVINCE DE QUEBEC, (1)

ARGENTEUIL

Paroisses.

Noms des Propriétaires.

Beurrerie.

Fromagerie.

Chatham.

Grenville.

Harrington..

Lachute..

8t. Andrew
“

..|Ross Thos. & Son...

| Wiltiam J. Morrow.
..|Ross Thas, & Son...

ARTHABASKA.

<o), G. Thibeault

Ste. Clotilde do Horton
8t. Christophe...

8t. Louis de Blandford.
St, Norbert.......
«

St, Rémi do Tingwick.
“ :

Bt. Samuel.iee veenee
8t. Valere de Bumrode.

Ferdinand Fomer.
Dolphis 8t. Laurent,
Alfred Ouellette.....
Brunel..comwseens

Grégoire Lafontaine.
Xavier Moreau..
Joseph Leclaire. ..

Zéphirin Genest..
Xavier Morea. ..

L’Heureux et Fouquet a5

geron et Trudei...
ire et frdre. esmsine

Blanchette et St. Laumt.........

o]

Adolphe 8t. Laurent. e e

esenen

s o o s (P (o S o (e P e e S P g e P P e o £ (e e P

(1) Nous ne présentons cette liste an ]mb.lilc que sous toutes réserves.

ot nous prions tous les intéressés
s Biados s rmpte” 5. 0

de nous

der & 1a ovmpumotlh

donmbmmoomoﬂmtymu
!mlnrmvmm sur demande

e

Stanfolc
«“

Victorie
Warwic

Chester

8t. And

8te. Chr
8t. bom
“

8t. Ephr

8t, Hély
“

8t. Hug
“

“

8t. Liboi
“

8t, Nazaj
8t. Pie.
w“

8t, Simor
“

8t. Théo:
“
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ARTHABASKA .—~Suite.

T

Paroisses Noms des Propriétaires Fromageries

Stanfold. .. «|Fréchette et Baril..........
“ - .|Léonard Perreault et Cie,
. .|Dme Vve J. Pellerin
.|Cal. Dion,..
romagerie. . “ .|Georges Bl
Victoriaville D. 0. Botrbeau
Warwick (8t. Médard «|/A. M. Méthot....
“ .|David Guillemette,
L ™ .|Philéas Laroche.
Chester (Nord)......... ............\Joseph Prince, ...,

BAGOT.

8t. André d’Acton.... -..McDonald Milton,,
“ Asselin Cedras..
8te, Christine...... ... Milton McDonald..
8t. Lominique. Salois Edmond..
“

Chagnor. Antoine..

Lapalme J.-Bte..

Frédette Norb...

S. Lafontaine et frére ..

Ls. Lussier.... .

Dufault Eusbe,

Sicard Anroine..

Brodeur, Fafard et Brousseau
Joret Lonis......,w..

“ L'Heureux Qctave..
" -

8t. Liboire..
i

Ln{ole Frangois..
8t, Nazaire.... Milton McDonald
8

. Joseph Lemonde............
.|Michel Tanguay, Elie Sylvestre,
o0} 181OP® JOAOIN.cvve srvvseres orrenas ) o

BEAUCE

—
t
t
t
1
1
1
{
1
1
t
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
{
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
i
i
1
1
1

“ b 3
8t. Evariste de Forsyth
8L, Frangois, ........

“

o
;

seavacars| snesnvess serverens
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BEAUCE~Suite.

Paroisses.

Noms des Propriétaires.

Beurreries

Fromageries

8t. Frangois....
«

8t. Honoré
“

“

8t. Joseph

“

Ste. Marie

“
“

Bt. Pierre de Broughton
“ “

8t, Samuel
8t. Sébastien...
Bt, Victor de Trin

«
« “w

8t. Vital de Lambton
“

8t. Methode d’Astock..

.|J. Bureau et autres... ...

Frs. Gagnon et autres

T. Poulin et autres
1. X. Plante..
Vital Roy.

Y
N. Beaudoin.
Rousseau & ortier
oseph Lambert (St. Joseph).

| Vital Roy.
.|Nosl Roy..
.|Ephrem Tardif

I'homas Doyon.
Vital Cliche.

.|McPherson & Taché.
.|Jean Fauche

.|H. Havard.
.|Marcou &

J. Gagnon...
.|Société ne |.
.INap. Beaudoi
.|McPherson &
.|Nap. Beaudoin
.|, X. Plante.
.|G. B. Lavigne.
.{J. E. Roberge..
..|F'romagerie n® | d’Astock...

1

censes snssnn sases

BEAUHARNOIS.

8t. Gerval
8t Miche
8t. Rapha

Berthier p
“

“

“

Isle du Pa
«

“

8t. Barthe

“

8t Cuthbe
“

8t. Damier
w

8t, Gabrio
o

L ie ...

«...|8t. Clément Cheese Co..
.{Jérémie Brosseau..

St. Stanislas de Kostk
w “

St, Timothée. ....v v
Ble. Cecile de Valleyfield ..

.(Tait Chas.
.[Gardner Thos..

.|McPherson et Ferg:
.|Lepage Horm.....

Sauveé Antoine..

.|Auguste Crevier.

.James Irwine....

“
8t. Michel
St. Norbert
Lavaltrie ..

New Richu
Port Danie



229

BELLECHASSE

L

mageries Paroisses

Noms des Propriétaires

Beurreries

Fromageries

8t. Gervais
8t Michel

..|Dr Tanguay ..

Jos. Ringuet.

8t. Raphadl. e

«.|Phil. Gonthier....

Le Rapport des autres paroisses ne nous est pas parvenu.

BERTHIER

Berthier paroisse,
“ K

“

Isle du Pas...
w o,

8t. Barthelem!

“
“

8t Cuthbert..
«

«|U. Courchesne .

A, Dulmain-, .
Atchie Moussea
Louis Olivier ....
George Boland
Alfred Plante.

¥, X. Mayer.
‘). Brunette.

\Joachim Grégoire.

Robhert Antoine.

4
Buclide B

“

L

Ulrie Courch

“
8t, Michel des
St. Norbert..
Lavaltrie

A . Farland.....

\lexis Ménard
Sn. Denis..

.|A. Robert.

DD e e 45 1 B e e s o . e i e o ko

BONAVENTURE

New Richm})nd

J. B. Arseneau (S00iét8)..........
(Société) Rev. Aug. Gagnon......
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2

BROME

¥

Paroisses

Noms des Propriétaires

Beurreries

Fromageries

Randall

+[BOWKEr G8O0...ovveiursmmnssaes serrirenen

Scott Morah....

Lacaillade Louis.

Lamp Ludger.

..iBlunt Rufus.....

Blunt Rufus.

Robb Geo. A..
McCrum Geo

Rockwell Byron.
Benjamin John...
Hastings Cassius
Taylor Wm ..
Vernal John...
Dominique Philias.
Boright A

Enright John,

Hawk H. A.....
Jewell (1 D....
‘Wilkinson Thos.

Sewall Cartie.......
'Wilkinson Hermas

Clark Dom. Sec
Hare Jane, Mis:
Bailey Alfred..
Howie & Label

Estey Asa

..|Willey C
INewton Arthur....ccmese eesseses
...|Hawley Amos

...|Wells Willard

Strong James......
McFarlane Wm ..
(McFarlane Arthur...

Caveneau O

Sweet G. B. ..

..|Perkins Wm.

i o s e n o b o g P b P b e b b e b b o e e e b e b e e b

CHAMBLY

8t, Basile le g
8t. Hubert.......

-ITru
...|Alfred Baillargeon
. |Georges Pepin

8t. Joseph de Cham't;iy..

CHAMPLAIN

Champlain .ioevess soeeee
N.-D. du Mont Carmel

Ste. Anne de la Pérade..
« “

[Joseph G. Iélix.,

Ducharme Luc ..

Daniel Foley ..

..'Michel Loranger.

Ste. Ge

8t. Luc.

81, Stani
«

8t, Thac
8t. Tite.

“

5t. Séve
“

“

8t. Adol,
“

Malbaie
«“

St. Urba
8t. Fidel




CHAMPLAIN~—Suile.

e

mageries Paroisses Noms des Propriétnires( . F.| Beurreries | Fromageries

8t. Flore,.. — «Edouard Laperridre & Mateau
“ .|Uldéric Leblanc..

8t. Frs, Xavier de Batiscan.....
“ “

8te. Genevidve de Bati
“

.|E. Massicotte & Nobert
Ernest Jacob.....eu..
.|F. X. Massicotte. ...
-|Anselme Beaudoin..
.|Louis Beaudoin. .
.{Hubert Nobert.

-|F. X. Blondin.
.|Antoine Laprise.
.|Hubert Nobert..
Trefflé Trudel

« “

e . s o P b oy o o e o i o

~

{Ferdinand Cossette..
Benjamin Boulanger.
[Joseph Drouin..
Alfred Trudel....
uillaume Lacoursidre.
Cloutier et Lacoursidre.
‘Théophile Cloutier..
Alfred Trudel et Ola,

-

««.[Jacob et Paquin ...
Frangois Marchand ...
Théodore Moreau ..

..(dacob et Lacourcidre ...
‘Trudel & T, Veillet..
Narcisse Bordeleau ...y...
Majorique Bordeleau ...
Alfred Trudel & Cit.e e.s

sseses P, N Chailletueeseuaione yonsne

CHARLEVOIX

’——-—w 4 i e i 1 o o e

lGédéon Perron... 3 woi] essdatet on

«{Martel Oharles...
Fortin Benjami

«.|COté Henri. ..

Malbaie ..
«“

8t. Urbain..
8t. Fidele ..

. -




CHATEAUGUAY

Paroisses

Noms des Propriétaires

Beurreries

Fromageries

Chateauguay .........

8t.Jean Chrysostome.
“ Au

Ormstown (village)
8te, Philomane..
“«

.INarcisse R. Laberge,

McPherson et Fergus
Hénuer 8. Pettis

.|Bdward McGowan.

Etienne Marleau,
Edwin Hookes .
James Sangster..

Co. of farmers (J. W badler sec); ...

Wm. Graham.

Wm. Callum. .

McPherson & Ferguson
«“ “

Edouard McGowan

g son
..\Donald McDonald..

s e i s o et . ot i 1D DD

CHICOUTIMI

8t, Alexis

8t. Alphonse .
i

8t, Jean (Anse)....

..|Jules Gauthier
. [Alexis Blair..

F. Paradis .....

.|David Maltais.
..|Henri Fortin.
..|Ernest Jean.

Frs, Brassard.

.[John Brassard

Jean Girard.
Xavier Gagn

-[Thom. Villeneuve..
..Thom Tremblay
(L8 Aybin ..... ... o
. |Benjamin Guudraaull
..|Zéphirin Desgagné...

Auckland

e
8t. Augu:

“
8t, Canu.
8t, Eustac

“
8t. Herma

8t, Joseph
8te. Moni
8t. Placid
Ste. Schol

"

Frampton

St. Anseln

8t, Bernar.

Ste. Claire
“

Ste. Hened
St. Isidore,
Ste. Justir
8L, Léon d
8t. Malachi
Ste. Margu
w“

8t, Odilon..



s

nageries

-~ e a e ot s 2D PO
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COMPTON -

Paroisses

Noms des Propriétaires

Beurreries

Fromageries

Bury..........
Coaticock ...
Clifton East
N.-D. des Bois
Ste. Edwidge..

“ Mﬂ
8t, Pierre de Ditton,
8t. Romain..
8t. Venant .

“

Auckland ....

Cyrille Bourque

[rank L. Young..

Paquette I, ...
..|Roy Jos

DEUX-MONTAGNES

8t. Augu:tin, ..

.|Osias Duquette.. .....
-|J. H, Charbonneau,
.|Noé Duquette

M. Grace

-|Nscar Paquette.
.|F. X, Laurin. ...
-|L. W. J, Paymel
.J. E. Binette. ,......

Benjamin Beauchamp.
. Ve' Morrow

.|Pilon Anthime..
.|Louis Lacroix
.|John Morin....

.|J. Dumoulin..
.|RR. PP. Trappiste:

DORCHESTER

Frampton .....,

St. Anselme..

8t, Bernard

Ste. Claire..
“

««.|J. Ble. Blais

McPherson & Tac

..|Napoléon Beaudoin........
-|David Cloutier. .. ceeens

Société de Cultivateurs

| Veilloux & Cieuiuu civereiivannninens
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DRUMMOND.

/

Paroisses.

Noms des Propriétaires

Beurreries

Fromageries

Kingsey french village..

L’Avenir (8t.Pierre de Durham)

«.|Bociété de St. Félix

George Benoit.
Jos. Lefebvre. .
Société, J. Lefe!
Hylas Duguay

..|Ephrem Charpentier.

...|C. Duguay & Cie.
...(H. Duguay & Cie..

..|Duncan McLeod.

...|George Benoit..

8t. Eugdne..
8t. Fulgence de Durham.
i «

Ste. Christine.
Bt. Germain di
“

«
Drumondville ......

8t. Bonaventure d’'Upton
8t. Guillaume d’'Upton
‘Wendover Simpson..

‘Wickham Ouest....

..|H. Duguay & die.

rév, G, Caron (Sec Tres.)
A. McCallum ....., ..
(Gedeon Nicholas

D. N. McLeod....

Louis Fontaine..
Linidre Olivier....
Proulx Eusdhe et Cie ..
Archambault Alfred.
Raymond Napoléon..
Cyr Charles....

.|Lafrance Jos..

Hemmi
Hinchir

Ste. Bal

GASPE

Pas de fabriques.

HOCHELAGA

Rividre des Prairies....

..{Numa Vésina..;...

HUNTINGDON

.. |D. M. Macpherson.

MacFarlane et M

Havelock.

D. M, Macpherson. ...

D. M. Mcpherson ...... ...

{MacFarlane et McPherso

W. Patton...

Pointe (
8te Ann
1lo Bizar




HUNTINGDON—Suite.

L

‘omageries

Noms des Propriétaires

Beurreries

Fromageries

Hemmingford
Hinchinbrool

“

Kaelso.....
8t. Anicet.
“

+|Thos, Boyce..eu v eens

D. M, Macpherson......

«|Macfarlane et Macpherson
.|Farquhar et Oliver........

.[John Cairns........

Samuel Henderson..
Daniel Staring...
Robert Kelly.
John Purse

Rob. Stirling..
Masson et Caza..
Robert Brown

[N

. “
8t. Bébastien ...,

Nazaire Lun'&.e 5
Pierre Breau, fils...

JACQUES-CARTIER

Bte, GENOVIRVE wuiviuirresissensns

Urgel Lauzon...

.«JAmbroise Pilon .

oo [J.-Bte Meloch..ueecvuness susennns. fusasdans

8te Anne

Daniel Legault......ccoue vovviens

Télesphore Madoro... w.ee. v.. ovis| ereenn

T R

P

INBD.. BOIVID: i o sroivinss coisnmaniucs]:

1
1
1
1
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JOLIETTE

Paroisses

Noms des Propriétaires

Beurreries

Fromageries

St. Alphonse ........co....

S8t, Ambroise...

“

8te. Beatrice.

St. Come..

Ste. Melanie
8t. Paul..

“

«..|George Etienne Trudeau.
.|Rosario Gervais.

.\Joseph Breault

.{H. Boucher ....

.|[loanne Grégoire
.10nésime Bouche

{Labine et Lacass
-|Lacasse et Beaulie
-|U. Dudemaine.
.|George Dubeau
-{Georgs Gingras

5. R

.|Charles Blais
.|Louis Robitaill
.|Louis Marecil
.|Joseph Braul
.|Adolphe Rate

.{Léon Bonin ..

.|Eugéne Boucher..
-|{George Asselin.

M. Gingras.

\Ifred Laporte..

Anselme Asselin.

oseph Gravelle..

lement ... ..

. Briere...

e e e . pn  h s o - n  _ s o P o b i b s e e

KAMOURABKA

8t. Alexandre...... .....

Bl ANdrhiuirpne wwssmmmmmss

Ste. Anne de la Pocatidre.......

8t. Denis..

8t. Germain de Kamouraska..
Bte. HéIdne......cu evvrine connnenn,
8t. Philippe de Neri.............

Riviére Ouelle...

.|Louis Anctil et Cie.

A R. Desjardins et A.C. Marquis|
['rangois Gendron.........o.e e,
Joseph Boucher..

Avgustin Dionne.......ccoee voreennen
Bernier

Anselme Ouellette........cceusueee

oAy Pelléflatmmmnnasians

«|[Edouard Pelletior. ....co.cs weesees| cosennes | coraanenn cronsacs




1ageries

2817

LAC ST-JEAN

4

Paroisses

Noms des Propriétaires

Beurreries

Chambord .
Heberville

“

Normandi
Roberval
8t. Bruno
8t. Félicien.

«.|Octave Lefrangois

P. E. Hudon

Pierre Martel.
J. B, Trottier.

Jos Girard....
Damase Jalbert
Pierre Martel.
Joseph Gagno
I'rs. Harvey...
Arséne Tremblay.
Adelard Perron

Fromageries

LAPRAIRIE

L’ASSOMPTION

L'Assomyption (ville).
Lachenaie.

«
L'Eﬁiphame
St. Henri de Mascouche .

. “

“ “
8t. Paul I'Hermite,

8t. Roch..

St. Sulpice
L’Assomption (Haut), .

“ Point du jour..

...|Colldge de I'Assomption.
. |Frs. Allard.

Edmoni Desmarais..
Alfred Allaire....
Théodule Corbei

Dagenais Thoma
Joseph Chaillon.
Alphonse Saucisse
Lamoureux Lou
Vaillancourt Arthu
Samuel Chagnon..
Raymond Lesage.
Joseph Delongcham
Chicoine et Giguare.

Desroches et Masse..

..|Société de Fromagerie.

LAVAL

Nt, Frs de Salle..

8t. Martin....
8te. Rose..

.|Ludger Menard.. ...




Paroisses

Noms des Propriétaires

Beurreries |Fromageres

t. Henri . -|Adolphe Fortier. B 1
L N. Beaudoin ........ t
McPherson et Taché.. 1
Alf. Bergeron et E. Frechette RS 1
Benj. de Villers. . csnessaioe I
L'ISLET
Anse-a-Gile .....Bernier et Dussault... 1
L'Islet..... .|Boucher et Leclerc... 1
g -|Carhonneau et Leclerc. 1
“  (Trois Saumons) .|Cyrias Houle... 1
8t. Aubert... .|Alfred Blain. 1
% f .|Boissonneas 1
8t. Cyrille. b orann 1
& 2 . Boucher. 1
8t. Jean Port-Joly Ed. Vaillancourt. 1
Ste. Louise.... .|Nazaire Caron. 1
5t Roch des Aulnmes ..{Pelletier Origéne. 1
LOTBINIERE
St. Agapit... ....|Télesphore Roger.. 1
“ .|Arthur Tremblay. |
St. Agathe.. -[Octave Boulanger.. 1
St. Antoine de Til -|Alphonse Bergeron 1
“ .|Alphée Aubin.... 1
“ Félix Lambert .. 1
8t. Appollinaire. ~Ble, Lambert. 1
“ . .1J.-Bte. Cote. ... 1
Ste. Croix... .|Rinfret, Boisvert & Garneau 1
“ “ P “
« .|Eugdne Réaume. 1
St. Edouard .{Ferd. Coulom b 1
“ .|Elisée Hamel 1
“ Cie de Villers.
8t. Emélie .{Vve. Gagné . 1
8t. Fiavien. .|Lazare Bédard . 1
St. Jean des Chaillons -|A. A. Mailhot.
y M .{Arthur Paré...... . 1
« Dubuc & Frére. 1
. Genest...., 1
St. Louis de Lotbiniér: Henri Bernier
“ Laurent Hamel. 1
“ .|Vésina ..
8¢, Narci Alph: 1
Ste, Philomdne. o Phlllppe Bourret 1
8t. Sylvestre..... Paquette wieeeee . 1

B voeoe0e

8t. Léo

8t. Pau

“

8t. Ursu

Mastigo
Louisevi

«

“

Matane

“

Ste. Fla;

Invernes
Leeds....
Lyster ..
N.-D. de
Bacré Ca
Somerset

“

Thetford



1ageries

e

- - o - o
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MASKINONGE

Parol

isses

Noms des Propriétaires

B.F.| Beurreries

Maskinongé . ...
«

St. Alexis..
«

81. Didace ..

8t. Paulin

Mastigoche .
Louiseville .

«

“

.IN. E. Clément & Cie.
P. Sicard........
P. L. Bellerose.
Pierre Boucher.
-|E. Lanoix....
H. Boucher..
oseph Jalette.
.|Bellerose & Perraul

amuel Lefrangois..
-Roy & Caron

essard & Paqu
Henri Bergeron.

“
\Georges Bolani.
«

“

Dolphis Lessard
Sam. Boucher...
Dolphis Bélanger..
Georges Lefrangoi
Milot & Cie.
C. Paquin
Hector Ca

- e o o i o o

——

‘Fromageries

MATANE

..(Harrison & Truchon.. .
Stanislas Thibaull
-.{Honoré Paquet.

MEGANTIC

Inverness. Ouest.

«|Thibault & Marion
M. Wilson...
Coté & Cie
Gasien Rox‘.
Raymond




MEGANTIC—Suile.

v

Paroisses

Noms des Propriétaires

Beurreries

Fromageries

8t. Adrien

St. Ferdinan

«
Ste, Julie..
“

St. Pierre Baptists
Ste. Soplie ...

Caron & Roy...
Gilbert & Mass
3. Pelletier..
Louis Gilbert

“

..|Lavertu & Cie....

Mercier & Comtoi
lutras & Cia.......

e RO o -

Berthie
Cap 8t.
«

Isle aux

“
Montma
8t. I'rs.

8L, Pier
8t. Paul

" Honoré Fortier. _
“ .|;. Boucher .. - -
Ange G
MISSISQUOL Chooan
e & Ste. Ann
Dunham ..|Ingalls Edmund .. 1 s:'e‘,“"
“ Ingalls Sherman 1 8t i“oa'cl
“ . |Harvey C. M... 1 St. Furec
. ..|Wales J. G.. 1 81 Uoar
i Coles Jilbert 1 8t blam
: Teel Cornélius.. : 8t. Tite ¢
“ l
. l
w |
“ l =
Farnham Tow {
Farnham Wesl | Montréal
0y, o 5 1
Notre-Dame des Anges 1
St. Armand East... 1
“ “ l
8t. Armand Wes 1 —
8t. I;‘ljmce.. } . g‘. Cyprie
w ...|Taylor Smith.. T St géﬁ’f
MONTCALM ‘o
Rawdon... ]
8t. Alexis. 1
8t. Calixte 1
8¢, Esprit Bécancouy
“ 4 { .M
8t. Jacque 1 Nicolet, p
Ste. Julienn %y N
8t. Liguori.. 8t. Angdle
Ste. Marie Salomé. Ste. ‘Brlgu
8t. Théodore...... L 8t, (,é.lesm
‘

“
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- MONTMAGNY
mageries
—1— Paroisses Noms des Propriétaires ‘ B. F.| Beurreries | Fromageries
{ —
: Berthier .{Numa Bernatchez. ! 1
1 Cap St. Ignace -[Joseph Jalbert, 1
| " -(douard Pelleti 1
1 Isle aux Grues .|Chs. Georges Roy }
: Montmagny (vi JH. Heben. :
! 8t. Frs. Riv. du Sud... oK. Do r i
{ 8t. Pierre Riv. du Sud -Wacques Collin.. 1
9 8t. Paul de Buton... .IF. Guimont I i
1 —_— S
: MONTMORENCY
{ e
|
- Ange Gardlen.. ...|H. Huotte.. o 1
Chdteau Richer... |15, Rheaume... !
S ] Ste. Anne de Beaupré Edouard More .
\ Ste, Famille.. Jos, Paul Blouin ... vevvevie e ovvevues [evrernnn e 1
h 8t. Joachim Séminaire de Québec i
{ 8t. [faréol.. Ldounrd Gariép 1
i 8t. I ranqoxs Isle d'Orléans......|J. Cot
| 8t. Jean 1. O... P.C. Bloum
| 8t. Plerre 1.0.. Joseph Lortie (socié
1 8t. Tite des Caps, . «.|Edouard Gariépy... 1
1 ————— —— 4 =,
. MONTREAL
1 S
{
| Montréal..... wovrerer.veren oo |B. Quintal & Cie 1 {
1
1
1 NAPIERVILLE
{
1
L. St. Cyprien... e Société Rvd. A. P. Tassé.. 1
! St Michel Archange. ...J. Venchestein.. .......
! St. Rém -{Charles Huguet Latour.
u .| Etienne Marleau.. 3
: NICOLET
! Bécancourt .. |Philémon Brassard..
{ 9" " |Stanislas Montplaisir..
1 Nicolet, paroiss: Napoléon Desfossés..
& Ml Abraham Beaulac.
“  ville... M. G. Proulx....
8t. Angdle de Laval, ..[Joseph Hébert ..
Ste. Brlgme des Bauts.. 0s. Lemire
L 8t. Lélestin, vlllue Fournier

“

|Antoine Hébert..

Philémon Duguay‘:... BESE

e e sennen
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NICOLET-- Suite.

Paroisses

Noms des Propriétaires

Beurreries

8t. Céleslin, prés gare C. P
8t. Edouard.

Ste. Gertrud';a

8t. Léonard ...
Ste. Monique, villag
“ cordea
U G. St. Espri
w“
dans I'lsle:.
“

Ste. Marie de Blandford.

..\fos. Piché

Eusébe Houl
Onésime I‘ ourni

Luc Thlbodeau & Humel..
Joseph Trudel..

Eusdbe Houle,
Moise Girard...

. Milot.

. Milot.

. Milot.,

. Lafrance.
J -B, Beauchemin
H. 8. Cantin

8t. Pierre les Becquets...
Ste. Perpétue, village.
Ste, Bophie de Lévrard

$t. Samuel
St. Wenceslas..

..|Noé Mercure...

Ferd. Cinq Mars.
Luc Girard..

J. B. Beauchem|
Damase Dubuc
Paul Barabhé

Albert Thibodeau..

e e o o i e e e e e i i e BD e e e s

Fromageries

OTTAWA

L'Ang .
Lochaber West
Montebello.........

N. D. de Bonsecours .
SLAngélique

Rupert
bLAndré Avellin

‘BLCammlr de Bip

Hte-Valerie de Ponsomby.
Lochaber et Gor

Buckingham...

.|Simpson ...
.|Simpson ...
.|Damase Meilleur
.|R. McLachland & Co
.|Ferdinand Hunaul
.|Napoléon Hunault
.|E. 8. McKay

Damase Meilleur.
William D. Gibson
Hilaire Gareau..

..|Ths. Ross & Son...

- s e e e e a BD e e e

PONTIAC

Bristol South.....
Cealumet Island
Clarendon South
Thorne ..

Bristol

Eliott H. H.

St-Alba
«

Cap Sa

Grondir
N. D. d

“ de
Pointe a

St-Augt
8t-Basil
Ste-Cath

Ste-Jear
St-Rayn

8t-Ubalc
St-Casin

Charlest
8t. Edmc
Sle-Koye
St-Gabri
Beaupor

B8t-Aimé.
“
Ste-Anne
8t-Louis
St-Marce
“

8t-Ours
“




ageries

[ R P

- s e e e e a BD e e e
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PORTNEUF

Parolsses

Noms des Propriétaires

Beurreries

Fromageries

St-Alban...
«

Cap Santé.

N. D. des Anges.
“ de P ortneuf..
Pointe aux Trembles

“
“

St-Augustin..

8t-Basile.
“

Bte-Catherine

Ste-Jeanne de"I.‘Jeuville.

St-Raymond

8¢-Ubald .
St-Casimir,

Gédéon Laganidre,
Louis Archambault.
Philippe Moreau
Taché et Girard .

|Alfred Trudel....

.|Roch Massicotte
.|Honoré Gendron

.[J. A. Folly. .....

.|Tessier et Rivard

QUEBEC

Charleshourg
St. Edmond Stoneham

Beauport....

.|Société....

Wilson
Société....

James Geggie

RICHELIEU

8t-Aimé
“

Ste-Anne de Sorel.
St-Louis de Bonsecours,
St-Marcel....

“

...|Louis Lalancette.........
Joseph Hébert et Esdra;

Napoléon Latravers et
Antoine 8t-Martin......
Roch Guilbeault..
Houde & Cie.....

Pierre St-Ger main

..|{Ambroise Larividre.....,
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RICHELIEU.—Suile.

Paroisses

Noms des Propriétaires B. F.| Beurreries

Fromageries

8t-Ours la basse.
“ ruisseau
4 Sarasteau .
ok Bord de I'e
St-Robert...

8t-Roch..
Ste-Victoire

Edouard Duroch:
Pierie St-Germain
J. P. Paquin...

..|Hercule Paul Hu

RICHMOND

Brompton #alls
Melbourne

Shipton..
8t-George

Spooner ['ond Clevelaﬁﬁ.

Brompton.......eeee ceene

‘Windsor (Hardwood Hill)
« “

Dennison Mills..

rev|Taché J. de I

McLeod Duncan
. |Stalker Duncan.
. |Dunbar James

RIMOUSKI

N. D. de I'Assomption..
St. Anaclet
8te-Cécile du Bi

« “

St-Fabien..
«

8te-Flavi

Ste-Luce
St-Mathieu

§t. Octave de Métis.
8t. 8imon ..vvvieaenn e,

..|Pamphile Aubert...

-X. Pelletier...
Alph. Pelletier.
Société..

Canrob
L’Ange

N.D.d

Ste-An
St-Hila
St-Jean

St-Math
«

St-Mich
“

N.-D, de
N.-D. du
St. Dam

8t. Mad
St. Char
8t. Deni

«

“

«

La Prése
“
«

Ste. Ros
St. Barn
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ROUVILLE

geries . . i
Paroisses Noms des Propriétaires. . F. | Beurreries | Fromageries

SE— - oW

Canrobert...... ... -.{Nap Beatte.
L’Ange Gardien Elig_Bourhen ¥

Joseph Ostiguy...
. Alfred Larividre.
Ste-Angsle de Monnoi Joseph Beauregard
St-Hilaire.. Benoit D .
St-Jean-Bte Edmond C

i E Pierre Lambert »L Cie
.|Louis Rémi et Cie..
-|Eusdbe Hébert & Ci
¥ Tétrault et Cie.
St-Césaire .|P. Denis........

- .|Frédéric Ménard .

b e

Ste-Mario de Monnoi -|[F'rs X. Marcoux
« «

.[Hubert Gingras
Josepk Bédard..
.['Ford, Morrisson

St-Mathia
5 .{Wm Johnson.
o |Société

St-Michel de Rougemont -|Delage Damase
L “ e Paul Birs..

i N SN,

ST.HYACINTHE

N.-D, de 8t. Hyacinthe. ...|Archambault J. M .
N.-D. du Grand Ran, U. Bi o
St. Damase.... Fromagerie de
“ . 4 du Pont
" Arg! [Jacques Jodoin .
St. Madeleine.. U. Chabot
|Joseph Blondin .
Viclor Gareau

g
Camille Letourneau..

4 “
Ed. Marquard.
Archambault ..

i e e ot b e - e e e
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Sr. JEAN

Paroisses

Noms des Propriétaires

| Beurreries

Fromageries

Lacadie, St-Jean..
St-Bernard de La

Gontague Couturier.,
J.-B. Massé & Co..

St.Bardabé..

8t. Elie ....

8t. Etienne de Grd:
Ste. Marguerite
Shawenagan

“
“«

Pointe du Lac .
w

St. 8évére...
o

Wilfrid Ayotte..
Edouard Paquin
Pierre Corriveau
Ludger Rivard..
Ulderic Brunelle
Leéonard Milot

0. Duplessis .
Pointe du Lac..
Buchariste Lamy
Léonard Milot ..

SHEFFORD

Roxton Falls .

..|Bombarbier Hypolite..

Darby Aza....

Vincelette Emer
Brazeau Antime..

Ryder Jas..
Bradford Ed.

.|Beauregard Hector..
.|Duncan Jas.
.|Allard Pier
.|Morrisson Gordol
.|Smith Erl

"Rochel

..{Fossy Andrew..

St-Onge Théodul

.|Beauregard Jos..

.|Brazeau Louis...

o o b g . o i B i P b P s e e

==

Roxton
8t~Joac
Sheffor

“
‘Stukel
«
“
Lawre
Stukel;

Waterl

St-Poly
8t-Téles
St-Zotiq




247

SHEFFORD.— Suile

Roxton Falls.. ...{Aubertin & Descarri
8t~Joachim Vadnais Louis...
Shefford. Bachand Jérémi
. Richardson L. B
Boulé Gédéon.
Booth Edw...

Voyer Augusti
Booth Thos....
. Beauregard Théophile.
‘Stukely North Hawkins Jas.,

« o Blanchard H.

“ 4 Roberts Robert.
Lawrenceville Vadnais Jos
Stukely South Scott R. Ii..

L “ Gingras Ozias

- e s i o i 1 e et e e bt o

SHERBROOKE

v B BOTGl v ssssinasinssss sibons| messsene

S0ULANGES

Olivier Charlehoi:
Samuel Leroux..

St-Polycarpe.
8t-Télesphore ..
St-Zotique . oo |[McPherson...... weveeens.n,

STANSTEAD

Barnston ... «...|Hall G. B........
", JJA. W. Martin
.|H. E. Corliss ...

o o b g . o i B i P b P s e e
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\

STANMSTEAD.~Suite

Stanstead

Barford ..

Coatlcc;ok..

...lJas., Mullins...

TEMISCOUATA

Paroisses

Noms des Proprlétairés

Beurreries

Fromageries

Isle Verte .....
8t. Arsdni
u

8t. Paul de la Croix.

...|Préfontaine et Frére..

'Théophile April...

J. de L. Taché et

Pierre April et Cie..

J -Bte Godbout..,

Antoine Parent...

McPherson et Tache...
oseph Massé.

...‘Thomas Beaubien..

TERRBBONNE

Ste. Addle....
Ste, Agathe..
8t. Janvier

8t. Anne des
8t. Sauveur........
“ Pied mon
«  Cote Bi-Lambert.
«  Cote Bt-Gabriel...,
Ste, Thérése village.

o |W. Grignon .....ce

Adolphe Desj

«+|Philéas Désormiers.. .

E. Brasseau .
,Joseph Labonté Ptre...

..|Alexandre Miller.
.|Damien Leclair

..|Albert Garth

. |Louis Brault...
«|L. J. A, Lambert.

- o o ot i e e S

TROIS-RIVIBRES,

La Banlieue .o wivsersis s one

H. Duval...

L'Tle |
Rigau

Bte. M

T.8:1
Vaudn
«

' Peveri

Pointe

D

Contre



]

ageries

VAUDREUIL

Paroisses

Noms des Propriétaires

LEY
Fromageries .

L'lle Perrot,...
Rigaud villa

T8 Rédemptour ..
Vaudreuil village..
Y paroisse..

S Peveril ueen

Pointe Fortune

Antoine Daoust...
|Eugéne Séguin..
[Joseph Beguin...

.|Peter Monahan,
.(Aldéric Séguin
.|George Valois....
.|Amédé (.astonguuy
.|Paul Denis
./Athanase Bimer..
.|Basile Charlebois...
.|McLeod ........

Thos. Ross & Son....

VEBCHRRES

Contreceur......

Pierre L oUX ..

St-Antoine ..

Ste. Julie de‘Verchbre;_
Ste. Théodosie..
8t. Marc..

“

Beleil.

.|l I, Cartier et Cie..

.|Leroux Gaspard..
.|Alex, Chicoine..

Beleeil village Cheese Co.

WOLFE

..|L. Cloutier......

Morin Alfred.

4 Herménégilde Guertin

Charles Belliveau.....

Norbert

q Goopérauva
|Lazare Massue.
.|Joseph et Nurclsso

France B

.[Louis Gilbert......
.{Gilbert et Morin
.|Gédéon Heon...
vt Wolter Heébert .

Slmon Fontaine,

IFrancis Ouellet ..., .

5 l
..\Proulx et Cie “ndueniss savasnte inasonas

watesssenninenna]

o] ersasane vavenainn

- e bk ph o

e o o ot GD e P




YAMABKA

4

Paroisses

Noms des Propriétaires

Beurreries

Fromageries

La ‘Baie du Febvre...

J. L. Lemire et Cie,..

“
Elie Proulx....
Frangois Jut;ns.. -
Michel Courchesne.
Charles Cyr & Co ...
Herménégilde F

Allard Lefebvre et Demers...cee| .
“ “

St. Elphbge..
.

8t. Franqoiéu;; Lac ..
“

(on
Yamaska Ouést ..
“ 0 Bt

Hormisdas Lebrun et Ciguerees
William Parent..........
Siméon Paquett

J. N. Duguay,

'Chnrles YP...

Brodeur et Vigneau.
Boucher et Lanoie
Edmond Dauplaise

. (Charles Cyr

William Parent
[da Niquette.
Armand Alie... ...
|J. N. Duguay....

.|Milot et Lupien.
.|Cyprien Jutras ....
.|kemire et Parentean

Lafond et Roberge...

e .
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“

Sheffington, Hayes J. Ang.
South Ely.....oveeeriareniinninninnie sernsnivonen Choinidre Modeste.

Stukely North...
St.nkely South..

ﬂ “

“ “«

Valoourt Ely...
Warden.....




Cresopasssnniiirinisiaveis . Boulé, pére, J.
convdebiissaimastiaiinaie. SIH, 0, T

SHERBROOKE.

SOULANGES.
Pont.Chateau..... .........

8t-Polycarpe.. ... Leclaire J. Hector.
St-Telesphore +es+oe Chenier J. L,
STANSTEAD.
doa.tlcook sesessines seneees. Mulling James,
Ste- Oat.herme da Hatley +oveee O'Hareland Jos,
Baldwin’s Mills...... .... Baldwin W. K,
Barnston Corner. ... Hall Geo.
Coaticook......... .. Martin A. W. (2).

... McKeo Jos.
Corliss........ o .. Corliss H, E,

East Hatley. ... Morrisson J, D,
Heathton........ .. Heathton,
Katevale.... .. Michon F, H,
Kingeroft. . Carey U, N.

.. Wright A, L,
.. Gustin E. R.

MAgOZ . 2iiishis 4 anres ot
Martinton..............

Minton... .... .’ Johnson H, E.
OUTO OBIME 2] 3 si e ains s isivhivsrasisi s Oliver Geo.
Smith's Mills...c..oons veviinininne Seaei s sbasne Taylor W. M.
South Barnston.. : Taylor C.F.
Stanstead Plain.... ... ...eeiieeiivsovnnss Baldwin B, A,
Ways Milla,.,.... o icessenisviois .. Taylor D. L.
; TEMISCOUATA
Ile Verte PEVORES 11le Ao h oAl Labrw Simon,

i .. Levesque David.
g b .. Préfontaine Chs,
St-Arséne..... ok . Saindon J. B.
St-Eloi..... consnsrimsnsiinnenannss Godbout Cyrice,
St-Epiphane. Angers Paschal.
i “ s Dubé Eugene.
Trois Pigwles.. SRy «+es Franceur D.
“«
"

ssserensuenanees

. Bourbonnais J. A.

W
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TERREBONNE:

weestesens Grignon Dr. W.
.. Desjardins Antoine,
... Dion Frangois,

.... Dion Isragl.

TROIS-RIVIERES:'
Trois-Rivires... c.cveveeercerrs ceimnsres seeveenes Duval H,
VAUDREUIL.

SELARAYS. v iivsvvvribassrerssrvngirnappensionsnns SiMAR 30,
Ste-Marthe..iuveiseerseianeeen o sencsisse oeees Monahan Peter,

VERCHERES.
versevernennnes, Pollin Feljx,

.. Lamoureux Pierro.

. Gaudette Elie. St-
..« . Daigneault Rév, J. C.
.. Chicoine Alexis. St-
.. Chicoine Arthur, .
.. Le Roux Pierre. St-
... Larose Bruneau, St-

Ste-Adele...uuiireeniiiens -
Ste-Thérase..

“«

“

St

St

Beleil.oeind) ¢ vevens sovens useenanas
Contrecceur
St-Antoine. ..
Ste-Julie...
St-Marc

“

WOLFE.

wveereesses Morin Alfred. = °

<wiss Martel Busdbe. Ya
«eess Lord Alphonse.
.. Duguay Edouard. :
Lahaie Edmond. 14
“ “ ® eiessiapiratnsagy ««« Simoneau Alexandre,

YAMASKA.

Tin Buio du Febvre..............usins s Bollo-Islo Achille. La
' B reedasen arssdesssns sssssssss Duguay J. N.
: & 5 «wess Drounin Charles,
“ B idecentnanis hisiviig .« Liafond Georges.
a B sreakiiisivases .. Lefebvre Herménégilde.
“ “ SRS R T Lemire Louis,

St-Ange de North Ham. .

St-Camille de Wotton......

St-Julien de Wolfstown...
“

a“ “




«.. Lupien N,
Milot M,

La Baie du Febvre.,.
«

«

“ o Martel J. B.

L LR ... Proulx Elie.

« u +. Proulx Fusdbe.

“ o ... Vigneau J. B.
St-David........e waeee Cyr Chs,

“ ... Fontaine Herméndgilde.

a «s Mélangon Alberic.

L «seee Mélangon Odilon.

«

Richard Napoléon.
«. Sylvestre Sifroi.
wesssessneneo. Hamel André. |
ceassesesinn Lépinne Ovide:

oo

L Lépinne Théogéne,
" T woee Paquette Siméon,
“ siveds iy dn Parent William.

3

+esuneese Raymond Hector,
cesenniiivees Liefobvre Herman,
«we Marcotte Joseph.
.« Boucher Athgnase,
.« Fagnan Hormisdas,
epennes Dauplaise Edmond,
+oree Desloriers Camille.

8t-Pie de Guire..............
St-Thomas de Pierreville,......

“ L «wees Bibeau Romgo.

“ ® .. Proulx Théodore,
8t-Zéphirin..... wwu Boisvert Hvariste.

£ . Lahaie Edmond.

o + wwee Raymond Nogl,
Yamaska.... Camiré Olivier.

ONTARIO.

Lancaster.........cuiiiesssueniioes D, M. Macpherson,

FRANCE, (Oftes da Nond).

Langueux par St-Brieue....... «sses snnanns Aignel M. I'abbé J. B,

(a0

e




(N

PAR COMTES.

NOMBRE DES FABRIQUES DE BEURRE ET DE FROMAGE

C

coMTES.

ooMTES.

B. P\

Bagot .
Beauce

Chambl,

Joliette

Argenteuil.
Arthabaska

Beauharnois .
Bellechasse ..
Berthier ......
Bonaventure.

Champlain
Charlevoix.
Chateauguay
Chicoutimi...

Huntingdon::
Iberville....
Jacques-Car

Kamouraska.
Laprairie ....

LTslot... it
TOLhARIEG veveonnsrassersrssses

Y.

B.F.| B. | F.
1
1
1] 4
1
3
6
2
4
1
6
]
1
6
1
1| 4
4
2|10
2
3
6
1] 6

el 320 - =2
14
-

oI or
- o

bt
-
o

162| 947
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