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tendu, ct de legons pratiques de fabrication. Quant & Ia
soience théorique, clle travaille & sa dissémination au moyen
de scs conventions anouclles, des conférenoes quiolle y fait
donner, des mémoires de ses inspeotcurs qu'elle met dovant le
public chaque année, et surtout de Ja publication de scs rap-
ports dans lesquels se trouvont toutes les conférences et tra.
vaux qui lui sont soumis dans ses conventions ou ailleurs,

A mon point de vue, ocs rapports imprimés de notro sooiéts,
dont je viens de fairc mention, sont le Flus puissant agent de
propsgation do la seicnec théorique de I'industrio laitidre quo |
pous ayons cn main. Il importe dono qu'ils renforment des
données sur toutes les nombreuses questions qui se .attachentd
A cetto industrie, ct que celui qui veut les consulter y trouve
tous les renseignements dont il peut avoit besoin pour finitier
aux georets de la science qu'il désire 6tudier.

INTRODUGTION.

C’cst cn vertu do ce principe que jo viens d'émettre, que
j'ai choisi pour aujourd’hui ** LE LAIT ™ comme sujct de ln
conférence que je suis invité & donncr devant vous, Messicurs,
En cffct, en parcourant, il y a quelque temps, la série des
rapports dc notrc association, comme référence, je me suis
apergu que, presque tous les sujets qui so rapportent & 1'in-
dustric laitidre y ont 6t6 traités d'uuc manidre spéoiale, ex-
cepté pourtant cclui que je considdre 8tre la base de toutes les
études que doit faire ou faire faire notre société dans la pour-
suite dc I'accomplissement de son ceuvre. On a bica dit un
mot de ¢i de 13 sur le lait, ’'une maniére incidente, On a bien
donné la manidre de le manipuler pour en faire du beurre et
du fromage. Mais rien de spéeial au sujet do sa nature, do
sa composition, de sa valeur nutritive, des variations ¢t des
altérations qu'il subit, des accidents auxzquels il est sujet,
avant qu'il entre 2 la fubrique de beurre ou de framage, Je
dis réen, et c'est peut-Gtre un peu absolu, mais enfin on ad-
mettra qu'on ne s'en cst occupé qu'accidentellement co dehors
de cc qui regarde ses rapports immédiats avec le beurre et le
fromage dont il est la mati¢re premidre. :

Je viens donce essayer de combler ce que je considdre dtre
unc lacune dans les rapports do notre société, tout cn regret-
tant que d’autres plus experts dans la matiére n'aient pas en.
tropris de le faire avant moi.

Pour apporter plus de clarté dans cc que je vais vous dire,
j'ai divisé mon travail en trois partics distinetes : Dans Ia
premiére je fais une étude du lait normal, dans la scoonde
une élude des causes de variations et d’altérations du lait
et dans la troisidme une étude des accidents du lait.

ETUDE DU LAIT NORMAL,

Le lait normal est lc lait tel qu'il nous apparait au sortir
du pis de la vache et avant d’avoir subi aucune altération au
contact de Jair, A cette premidre phase de son existence, il
se compose des éléments suivants dont la constatation est due
A un grand nombre d’analyses.  J'indiquo trois séries de ces
6léments, 'uue renfermant Ie mazimum des substances so-
lides révélées par ces analyses, une autre indiquant la
moyenne trouvée et la troisiéme donnant le minimum ren-
coatré dans ces mémes analyses. Les différents laits analysés
ont dono donné (Doyére) :

AU MAX.MUM, EN MOVENNE. AU MINIMUM,
Ealiceres cnscterecnrencicnes $2.67 87.60 91.01
GIAS . cervireee conenenas sorvanene 5 40 3.20 1.90
Caséine ¢t albumine......... 5.80 4.20 399
Sucre de lditiciien ceneneceeans 525 4.30 3.00
1 U w088 0,70 065

Sous lo rapport do la .ensité, comparé aveo l'cau dont la
densité est de 1,000, le lait doune les chiffres extrémes de
1,026 2 1,036. Pour 8tre micux compris, disons qu'un vase
qui conticndrait 1,000 onces d'cau, contivndrait, si on y mect-

tait Ia méme quantité de hit, de 1,026 A 1,036 onces de co
dernier, suivant la valeur de 1'échantillon,

L'eaw cst la base du lait quant & la quantité, ot il semble
qu'il on_ocontient bien asscz sans que les vondeurs de lait
croient dovoir lui adjoindro un cxods do base, obosc & laquclle
ils ont la réputation d'dtro trop sujots.

Lo gras cst contenu dans le lait sous forme de globules,
Certains chimistes ont prétendun que ces globules sout onfer-
més dans un sac ou membrane, mais aujourd'hui, les travaux
les plus técents semblent conduire & la conclusion que cette
mombrane n’existe pas Tello cst V'opinion formelle quo je
trouve cxprimée dans un ouvrage de Duclaux, profosseur 4 la
faoulté des scicnocs ot A l'institut agronomique, de Paris, pu.
blié cn 1887,

La caséine so préscute dans lo lait sous deux formes, en
suspension et en solution,

L’albumine 8y trouve cn solution, mais voild que ce prin-
cipe est exolu du lait par le m8me M. Duclaux que je viens
do oiter ct qui prétend Jue oc que tous lea chimistes qui ont
éorit sur ce sujot avant lui ont pris pour de I'albumine n'cst
que do la caséine cn solution, Xt il faut admettre que la dé.
monstration est fort plausible.

La lactine ou sucre de lait est la substance qui donne au
lait Ia saveur douce qu'on lui connait,

Les sels contenus dans lc lait sont les :

Plosphate de chaux,

Phosphate de magnésie,

Phosphate de fer.

Phosphate de soude.

Chlorure'de sodium.

Carbonate de soude.

Le phosphate de chaux et le chlorure de sodium sont les
deux sels dominants, des six mentionnéa.

Maintenant que nous savons de quoi se compose le lait, ex-
amincus quelle est sa

Valeur nutritve.—Le lait desséché 3 230° F. contient
d’apri.s Boussingault :

Carbone .ooeeees vereiiiiiiininiiinser coveenns 54.6
Hydrogdne.......  errree cereeeas 8.6
OXFEANC. eierrenreraeronsrrrorans sossvnsnss . 279
AZOte civvvinniineiniiniiniiecenniierineese 40
Seifieuiiene cerniieeienenns P X
Voici comment il sc compare avec la viande et les aufs.
100 partics conticoncnt de

Matidre azotée,  Gras.
Viande sans 0g,.veveeeeee 195 2
L0 010 £ SO 123 7
Lait. coveiennnien aveenaes 4.3 3.2

Aliment parfait est le nom donné au lait, au poiat de vue
de l'alimentation. Et il mérite bien ce titre, car au moyen
de son azote il forme les tissus ou musoles, sa lactine aotive la
chaleur et la respiration, aidée en ccla par le gras qui de plus
compose les partics adipeuses ou grasses du systdme, tandis
que les scls servent cn partie A la formation des os ot fourais
sent les sels alcalins du sang, do I'urine et de la sueur.

On a calculé cncore qu'au point de vue alimentaire ls
valeur comparée du lait dans ses différents états 8'tablit
comme suit :

Pour 100 partics de lait pur, il faut un équivalent

de 300 « @ 3¢ éerémé,
de 450 « ¢ petit lait.

ETUDE DES VARIATIONS ET ALTERATIONS DU LAIT.

Si le lait normal est en moyenne tel que jo viens-de le dé-
arire, il est cependant d'une nature fort varioble qui lo et
souvent ca bas ou en haut de cette moyonnc ct qui fait chawr
ger sa qualité et sa quantité suivant les circonstances,

.
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causes do cotte variation ou altération sont nombreuses. Voioi
les plus commtunes : la diversité des races, I'ige des animaux,
leurs habitudes, In santé des vaches, lo milieu dans lequel
clics se trouvent, leur alimentation, leur aptitude individucllo
comme laitiore, influcnce de Ia traite, 'époque du v8lage,
Vage du lait, les ferments or microbes du Iait, le milicu duns
lequel est placé le Imt. Nous allons étudier cn détail chacuue
do ces causes.

La diversité des races est cause ¢'une diffiérenco notablo
dans ls quantité de lait fournio par ehacune d'elles. Les races
bovines dites de bouoheric donuent généralement peu deo lait :
tches sont les herefords, les polled angus ou sans cornes, les
devons, les susscx, ete. Il est cependant des races qui tout en
étant prorres 3 la boucherie fournissent aussi de bonnes lai.
tidres, et la durham 2 courtes cornes anglaise est une de
celles-ld.  Puis viconent les vaches laitidres ayrshires, jerseys,
gucrnesoys, holsteins, canadicunes, hollandaises, ete. Celles-]A
donncot du luit en plus forte quantité avee ccpendant des
difiérences relatives ct sous lo rapport de Iz quantité et sous
cclur de la qualité,  Ainei, régle géndrale, les holsteins et les
holiandaises donnent plus et beaucoup plus de lait que les jor-
seys et les cabadicnnes, mais leur Fait est moins riche en
sohde, L'ayrshire donne un lait riche ea caséine, ainsi que
la bolstein et la hollandaise; Ia jersey et la canadicnne don-
nent un lait moins abondant mais, fort riche en beurre, Et
les différenaes sont trés grandes, On a vu prendre 35 Ibs de
lait d’une holstein pour fairc une livre de beurre, tandis qu'on
afiit la méme quentité aves 13 lbs du lait d'une jessey,
Comme on le voit, I'écart est grand.

L'dge des vaches influe sur la quantité ct la richesse du
leit. Une vache ne donne sa mesure comme laitidre, & quelque
race qu'clle appartienne, qu'a son troisidme vean. L'appareil
lactifére n'attcint pas avant co temps son plein développenment,
¢t no produit pas un lait aussi riche. La quantité et la qua-
lit6 du lait subissent aussi une dépression lorsque la vacho
atteint les dix ans,

Tout changement dans les habitudes desvaches {aitidres
améne une variation et méme une altération dans leur lait.
Alnsi on a constaté chez une vache vendue comme ° nne lai-
titre par son propriétairc unc diminution notable dans les
ééments solides de son lait, lorsqu’elle changea de troupeau.
On analysa son lait pris au moment ol clle était fatiguée du
veyage, harcelée et ennuyée par ses nouvelles compagnes,
puis cn I'analysa aprds quelques jours de repos,

La premidre analyse douna :

Solide per cent.eveniuveeesiiiiieraonns wonee 11,28

GraS cieeee cevevarnneasececcnre cononreonns . 216
La scconde donuna :

Solido per cent...ceeens vovv ver cviinaneens 15,08

Gras. ....coveeeeecnrannnas crereresasareecese 094

Toute vache maltraitée, épeurée, dérangée dans ses habi-
tades, sans présenter unc variation aussi remarquable, éprouve
;:epeudam. du dommsage sous le rapport de la qualité de son
ait,

On a constaté que les vaches qui marchent beaucoup en
paissant donnent un lait plus riche pour le fromage et moins
pour le beurre que lorsqu'ello sont cn repos.

La santé des animaux est une des choses qui influent e
plus sur la séerétion ct 1a qualité du lait. J’aurai cecasion
plus loin, en parlant des acoidents du lait de wmentionner les
c28 de maladics, de blessures qui altdrent lc lait de manidre 3
¢c que la chose eoit saisissable & l'wil, ou au gotit. Pourle
moment, je ne mentionnerai que les cas ol le lait tout en
Testant encore sapide, est cependant infesté do germes, bac-
1éries ou miorobes, véhicules invisibles mais sitrs de maladies
lo plus souvent mortelles pour ceux qui se les iogérent. 11

cst maintonant admis par les médeoins quo lc lait dea vaches
atteintes de tuberculose transmet cotto maladio & certaines
personnes qui le boivent ot dont le tompérament 80 préte & la
propagation des germes de cetto terriblo maladie. On oite
également la diphtéric, la soarlatine, les fidvres typhoides
comme étaut communiqué 3 I'bomme par l'injection do lait
infeoté. Une remarquo trouve ioi sa place, o'cst que chaque
fois qu'une vache qui donse beaucoup de lait, dépérit malgré
une bonne alimentation, cllo soufire de tubereulose presquiin-
failliblement.

En régle généraln, lorsqu'une vache est indisposée, son lait
devient immédistement plus ou moins altéré. Il cn est de
méme lorsqu'clle est en chaleur,

Le miliew dans lequel sc trouvent les animauz est pour
beaucoup dans lcs modifications que subit le lait, J'ai men-
tionné dauvs le paragraphe précédent des maladies dont les
germes sont communiqués & 'homme par lo lait, Certains de
ccs germes existent dans le lait do la vaohe sans que celle-ci
sowt malade. Ilssont communiquds au lait poo des causes extd-
ricures qui n'affectent pus la vache, Ainsi des matidres en
déoomposition, des tas do fumiers & proximité do I'étuble, des
mares d'cau putride sont autant de sources de germes in-
feotants qui s'cmparent du lait et en font ainsi le vébicule
de bien des maladies, telles que diarrhées, choléra des en.
fants, cte., cto.

Dans I'ouest des Etats-Unis, il existe une maladic spéciale,
appelée maladiec du lait, qui est causée par une baoterie que
contient ce dernier.  Cette maludie est souvent trés grave, ct
comme clle ne s6vit toujours qu'aux mémes endroits, I'on est en
lien do supposcr que les vaches ou le lait prennent ces germes
dans le milicu ot clles vivent, soit sur les plantes ou le so),
soit dans Vair ambiant,

L'on sait aussi que les vaches tenues dans des étables trop
basses, trop chaudes, sans ventilation, od le fumier est rare.
ment enlevé donnent un lait & gofit trés prononcé do fumier,
quelque propreté qu’on apporte & la traite de ces vaches.

L'alinentation des vaches lailiéres ost probablement ce
qui a le plus d'influence sur la composition et I'état du lait,
Il est constaté que touto substance & odeur forte et caracté.
ristique, bonne ou mauvaise, communique au lait avee la plus
grande facilité cette odeur du moment qu'clle a 6t6 mangéo
par la vache. Dans la clasae des substauces qui donneat mau-
vais golit au lait se rangent Y'oignon, V'ail, la moutarde, lcs na-
vcts,%cs tourteaux de lin ranais, les grains chauffés ou autre-
ment avariés, les herbes salées des grdves, les pommes do
terre en trop grande abondance. D’un autre cfté, Iherbe
tendre et suconlente du printemps donne un aréme délisieux
an lait. Les résidus de distilleries produisent un lait pauvre
ct séreux. I’herbe d’'une ferme irriguée au moyen d'eaux
d'égouts d'une ville, a produit une herbe qui faisait donner
aux vaches un lait devenant putride au bout de douze heures.
La nourriture verte on mouiliée augmento la séorétion du lait
mais non la richesse. Un pauvre pAturage produit uan lait
pauvre. Unc herbe abondante, mais grossidre, produit ua lait
inférieur. :

Comme je I'si dit plus haut, la pomme de terre, qui aug-
mente la séorétion du lait si on la donne en abondance, donne
au lait une odeur d'ceufs pourris ou si Pon veut d'bydrogéne
sulfuré, Les citrouilles, si elles sont données aveo upe grande
quantité de leur graine, agissont, par l'effet de cette dernidro,
comme diurétique et appauvrissent le lait tout cn augmentant
sa séerétion.  Lics fourrages riches et sees diminuent la quan-
tité du lait ct augmentont sa richesse. Certaines auntres subs.
tances agissent sur le lait en le colorant, comme on le verra
plus loin, Voici une liste des plantes qui ont une action quel-
conque dircote sur le lait : la gratiole, Peuphorbe, la cigud,
I'absinthe, le laitron, la ypréle, In ohicorée, la grassctte, lc
gaillet, le sainfoin, la baglosse, le populage, los cosses de pois

—————ER
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vert, lherbe Saint-Jean, la laiche, Ces substances n'ont pas
toujours un cffet inévitable, mais sous certaines circonstances
spéciales, clles produiscot des altérations du lit, qu'clles
soules améncnt.

D'autres plantes, telles que Vortic, qui jaunit le beurre, la
spargoute, qui rend le lait riche en beurre, la mélampyre qui
lui donne bon gofit n’ont qu’une bonne action sur lo lait. Nous
verrons } I'article des accidents du lait, quelles sont les infla-
ences cxercées par chaoune des autres plantes susnommées.

Enfin certaines plantes ou substances diminuent la séeré-
tion du lait sare altérer sa qualité . telles sont les lentilles
igraio; les préles, les lafches, les feuilles de chéac, la renouée.

Laptitude tndividuelle laiticre de chaque vache exerce
unc influcnee invincible sur la séerétion du lait de cette
vache. Chacun sait qu'il y a des bonnes ct des mauvaisea
laitidres, Prenons une des bonnes laititres et une des mau.
vaises et mettons les au wdme 1égime.  Le régime aura beau
dtre des mcilleurs, la bonne laitiére donnera toujours plus de
lait que le mauvaise, Il aura beau étre mauvaig, les deux
vaches diminueront de lait, mais la bonne donnera cacore
plus que la mauvaize. Clost donc unc idée fausse que de
croire qu'avee une bonne alimentation on fera d’unc mauvaise
laiti¢re une bonne vache 3 lait. On l'engraissera ct voild tout,
Et cela est vrai non sculement des bonnes ct des muuvaises
races laitidres mais des bonnes ct des mauvaises vaches lai.
tidres d'une méme race, La conclusion & tirer de ces données
c'est de tuer toute vache qni est mauvaise laiticre par nature,

La traite, quant & la manidre dont on la pratique, au
temps ol on la pratigue ct & sa fréquence, a beaucoup & faire
pour la séerétion du lait. Quant 3 la manitre, clle doit &tre
pratiquée doucement, uniformément, proprement. Une vache
traitc rudement retient son lait, traite irréguli¢rcment elle
tarie, traitc malproprement, elle donee un lait sale et impur
ct & mauvais goQit. Quant au temps, la traite doit &tre faite
A beures régulidres, matin ¢t soir, et il est reconnu qu'une
troisime traite le midi, surtout pratiquée chez une jeunc
vache est propre & activer la séerétion du lait, et la richesse
aussi, si I'on en croit certains expérimentateurs,

Je ne laisserai pas le sujet de la traite sans mentionner le
fait, d'ailleurs bicn trop connu de certains patrons de beurre-
rics qui gardent chez cux les égouts des vaches, que le lait
extrait cn dernier licu du pis ¢st le plus riche ¢o beurre.  Ce
fait est indépiable. On a constaté des différences aussi no-
tables que celle-ci par exemple :

Au commencenieut de la traite. A la fin de Ia traite.
Solide, 9.62; beurre, 1,2.  Solide, 19.07 ; beurre, 11.02
(Reciset.)

Le temps écoulé aprés le vilage ow précédant le vélage
agit comwe iofluence sur le lait. Unc vache, d’aprés des
chiffres moyens obtenus A la suite de beaucoup d'expériences,
qui donnerait 1920 pintes de lait dv s 93 meis, déduction
faite des premiers quinze jours aprés le vélage, pendant les-
quels le lait est supposé contenir du colostrum, le séoréterait
daos la proportion suivante :

10 pintes par jour pour les ler et 2éme mois.
“ o “ les 3¢me, 4¢me ¢* Héme mois,
¢ “ les 6&me et 7dme mois.
¢ le 88me mois.
“ % le 9¢me mois et 10 joursen sus.

A mesure qu'on s'éloigne du vélage, le lait diminuc cn
quantité mais angmente en richesse. D’aprés Heuzé

3 2 mois du vélage le lait donne 1 cz. de beurre par 2 Ibs.

ﬁ 4 o Y3 £ 113 {3 1} 0Z. {3 & Y] 113

ﬂ 8 111 144 « « 13 1% 0Z. & €« {3 «”

Si la lactation sc prolonge jusqud l'approche du vélage
souvent le lait devient amer ou salé.

On a constaté que le bourre provenant du lait d'une vache

(B

o & QO

3 144

ploine depuis G mois est tovjours muws fin que celui d'une
vache qui n'est pas cocore pleine ou qui n'est saillie quo de
puis peu dc tewps,et les choses s’expliquent par le fait qu'une
partic de I'alimentation est absorbée par le footus.

Eufia le vélage influe encore sur la _éorétion du lait en ce
sens qu'une vache n'atteint toute sa valeur comme laitiére
qu'aprés son troisi¢me veau,

L'dge dw lait, c'est-)-dire le temps écoulé depuis qu'it est
sorti du pis de la vache améac des changements considé

rables dans son état. En sortant du pis de la vache, lo lajt
sous l'influcnee de I'air commence immédiatement & travailler,
Lc gras montc 3 lu surface, la lactine entre ¢n fermentation ¢t
rend le lait sur, puis la casine se coagule ot reste en massc
dans le petit lait. Pour obtenir plus vite la coagulation lors

qu'on veut faire du fromage, on sc sert de présure, mais celle-ci
ne fait qu'activer la coagulation qui se produirait quand
méme savs clle, En offet, lc Jait, d'aprés M. Daclaux, que
j’al dé¢jd cité, contient des microbes, les uns qu'il appelle
adrobics paree qu'ils ont besoin de I'action de l'air pour se dé.
velopper, les autres qu'il appelie anaérobics parce quils s
dévcloppent sans l'influcnee de I'air et qui portent tous le
nom génériqus de Tyrothriz, dont 7 adrobics ct 3 anaérobies,
Ces microbes envahissent le lait dés son cxposition & 1'air,
dévcloppent un genre de présure différent de celui de Ja cail:
lette et produisant aussi la coagulation. Ges microbes s¢ déve-
loppent aussi dans le bouillon ou une solution de gélatine,
D'zutres chimistes appellent I'agent qui améne 1'acidulation
en agissant sur le sucre de luit, le bacterium lactis.

Lics changements que le lait subit par I'fge, 3 quelqu’agent
ou microbe qu'ils soient dus, sont done : 1. la séparation o1
montée du gras sous forme de créme; 2, I'acidulation et 3.1
coagulation. Ce sont ces phénomdnes qu'on utilise en les ac
tivant pour la fabrication du beurre et du fromage.

Le milew dans lequel est placé le lait est 1a cause de bica
des changements qu'il subit. Le fumier, le tabae, les cha
rognes, les caux croupics communiquent de Podeur ct du
2ot au lait, m@me aprés qu'il est trait. Cela explique pour
quoi le lait d'hiver qui cst tovjours, dans notre pays. gardé
dans des appartements clos et od bien des odcurs se dévelop
pent fsute de ventilation, produit un beurre inféricur.

Les vases mal lavés, les ustensiles mal entretenus, lis
hardes sales des personnes ohargées de la laiterie, les chaws
sures imbibées d’buile puante, la fumée de la pipe, sont a
tant de sources d'infection pour le lait qui est & leur portés,
et pour lc beurre qui cn est produit,

ETUDE DES ACCIDENTS DU LAIT.

Maiotenant que uous avons 6tudié les diverses causes d
variation ct d'altération du lait, nous allons faire woe étudt
des accidents auxzquels il est svjet, c'est-d dire de la form:
sous laquelle se traduit chaque altération qu'il subit. Di
la pratique de 1'industric laitidre on rencontre du lait cmpor
sonué, du lait pauvre et séreux, du lait amer, du lait salé, &
luit ayant goQit ou scnteur d'ooufs ga*ds, du lait qui surita
se coagule cn sortant du pis, du lait pargatif, du lait visqueas,
du lait qui rcfuse de so coaguler, du lait qui cdde diffcile
ment son beurre, du lait grumeleux, du lait qui caille o
bouillant, du lait bleu, du’ lait rouge, du lait jaune, du lst
vert, Portons un instant notre attention sur chacun de o
accidents.

Le lait cmpoisonné est celui qui renferme les germes &
la tuberculose, de la fidvre aphteuse. Le lait qui g&
aigri dans des vases de zinc, de cuivre, peut aussi deveo
empoisonné. On a vu des cas d’empoisonnement du lait &
vaches ayant maogé de la gratiole ou de la cigud au paturge

Enfin le professeur Vaughn, de l'universit§ du Michig®
prétend avoir trouvé daus de la crdme, de la créme & la ga¢
et du lait, un principe éminemmeont toxique, un poison ™
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lent qu'il nomme {yroloricon et qui mo somble avoir un lien | sourso violento, ua coup de soleil, 'approche d'un orage, la

de parenté avec les microbes Tyrothrix de M. Duclaux que
jai mentioonds plus haut. Le développement de ce poison
serait causé par la malpropretd,

Pour e qui est du lait supposé contenir des germes de ma-
ladie, on conscille & ooux qui sont obligés de s'en servir, de le
faire bouillir.

aqueuse.  Lies génisses ou les vaches souffrant d'un  dérange-

consistance.  Oa a remarqué que le lait des vaches qui per-
dent leur lait ou qui en d'autres termes souffrent de galae
thorrée cst souvent un lait dea plus pauvres.

Le lait amer est produit par les vaches mal tenues, man-
geant du fourrage gité, buvant de I'cau putride, étant prétes
i véler, ayant mangé pendant longtemps de Iz paille d’avoine

traite trop longtemps différée, V'absorption de grassette au pé-
turago sont autant de oauses do cet accident, S'il s¢ unani-
festo aprds que le lait vient d'dtre coulé dans les vases, il
peat Gtre dQ au fait quo ces vases sont en boig, ont contenu
du lait sur ¢t ont ét6 mal ou point lavés,

Le 11it purgatif, si on l'examine, montrora le plus souveat

I lait pawyre et sérewr, d'un blane tirant sur le bleu. !des traces de coiostrum, Cest dire qu'on aura commencé trop
contennnt peu de erdmo est dit soit & la constitution affuiblic ! 1ot aprds le vilage 4 s'en nourrir. La gratiole ot Peuphorbe
de loogue-main de la vache, soit & une nourriture trop !

mang¢es par les vaches ont aussi, dit-on, Peffet de donner des

v I propriétés purgatives au lait,
ment d'estomac donnent aussi quelquefois du lait de cette !

Le lait visquenr ayant 3 peu prés la copsistange d'une
tisane de graine de lin parait &tre le produit d'un fungus ou
chawpignon appelé Oidium lactis, Ce champignon habite
surtout la fienie de vache. Il existe toujours dans le lait,
expos6 A l'air, mais sans lui nuire, ordinairement. Il se dé-
veloppe en plus grande guantité 1. od il y a abondance de fu-
wier de vache et lorsque Pair est chaud et humide. Il est tout
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“« STANDARD” BELIER SOUTHDOWN IMPORTE.

seule ou bien encore souffrant d’affection bilicuse. Lies feuilles 1 ) fait distinet, d'aprds Reess, du pemcilium ot du mucor,
des arbres & 1'automae, I'absinthe, Pherbe Saint-Jean, la chi- | moisissures ordinaires. On lui attribue la diarrhée des veaux

corée, mangées par les vaches, produisent aussi un Jait amer.
Le lait salé vient de deux causes différeates, Il peut &tre
donné par une vache sur le pownt de véler, on bien il est pro-
} duit par des vaches qui mangent les herbes salées des gréves.
Le lait ayant goiit ou odewr d’@ufs pourris est produit

ct aussi des enfants qui ne boivent que du lait.

Le lait visqueux est aussi quelquefois causé par un déran-
zement digestif. Il donne généralement un beurre peu abon-
dant, huileuz et de mauvais gofit. Souvent on le rencontre
chez une v fie en chaleur qui est longtemps sans &tre saillic.

# par des vaches qui ont 6té nourrics en trop grande abondance | Enfin on Pattribue 3 une alimentation trop riche pendant les
avee des pommes de terre, & Pexclusion d’autres aliments. Ces ! chaleurs, 3 la présence dans herbe du paturage de la tauaisie,
tabereules développent de I'hydroglue sulturé doat la mau. | de I lobélie, de I'herbe Saint-Jean, de la grassette.
vaise odeur caractéristique est bien connue de quiconque aeu ' Le lait qui refuse de se coaguler cst chose assez rare. Ce-
§ liofortune do casser la coquille d'un wuf & la coque réputé ! pendant c'est un acoident qui s’cst déjd produit et V'on pré-
frais, mais qui au licu de 1'étre 'est d6jd mis en frais de de- | tend qu'il est produit par des vaches qui ont mangé en abon-
venir poulet, " davee des cosses de pois verts ou de la menthe.
Le lait qui surit ou se coagule en sortant du pis, indique *  Le lait qui céde difficilement son beurre cst commun
presque toujours une inflammation du pis, une indigestion 'surtout en automne ct en hiver. On n'a ricn de bien arrdté
ou a présence de la fidvre chez 1a vache qui P'a donné. Une !sur cet accident du lait. Los uns I'attribucnt & une maladie
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du pis, A I'absenco d'acide dans lo lait, do sel dans l'alimenta.
tion. Lo lait des vaches qui n’ont pas v8lé dans l'nunée, ou
de colles qui sont protes & véler y est sujet. D'autres l'attri-
buent au fait quon a dorémé lo lait trop vicux, que In ordme
cst trop troide et au-dessous do 60° I, que les vaches ont bu
dc la mauvaise cau, qu'clles ont 6t§ éohauffées par In course.
Généralement on provoque la venue du beurre au moyen
d'un peu de vinaigro ou de oréme sure wdlée & la crémo.
D’autres recommandent do faire geler la ordme et de la rame-
ner ensuite A la températuroe do 60° avant de la batire.

Le lait grumeleuz est parait-il lindico cortain do la mala-
dic appclée cocotte ou fitvre aphteuse chez les vaches qui
'ont produit.

Le lait qui se coagule en boullant peut 8tre I'indice de
quatre choses distinotes, (}a peut 8tre du vieux lait, ou bien
du colostrum, employé trop tot aprds lo vélage, oo qu'on ap.
pelle wurouille en France et lait vriow ici, (le mot vriow est, je
suppose la corruption du mot urouille usité ca Franoe) oun
bicn encore du lait provenant de vaches souffrant de ficvre
aphteuse ou enfio d'une vache affeotée d'unc mammite ou in-
flammation du pis.

Le lait bleu qu’il ne faut pas confondre avee le lait pauvre
et séreux dont il a été question plus haut, présente un singu-
lier phénoméne. Au moment de la traite, il parait normal,
mais au hout de 24 A 48 heures, il se couvre de points bleus
qui vont en s'agrandissant jusqu'd ce qu'ils recouvrent toute
V1 surfaco, Fuchs Pattribue 2 la présence d'un vibrion,
2. tbrio cyanogenus, et d'autres & une moisissure, Il semble
plus fréquent par de grandes chaleurs humides ct daos les
tewps orageux. Oa attribue aussi son existence & la présence
dans I'herbe consommée par les vaches de la préle, du saio-
foin, de la buglosse, de la renoude qui ne le produisent pas
toujours, mais sculement lorsque les vaches offrent certaines
dispositions spéeiales,

On prévient son apparition ou on Varréte cn donnant du
sel aux enimaux, ct cn ajoutant Ln acide quelconque,vinaigre,
lait de beurre, ete., au lait. On recommande aussi de faire
des fumigations de soufre dans la laiterie.

Le lait vougr se présente sous denx formes, Il est quel-
qucfois saoguinolent ct d’autres fois d’an rouge différent. S'il
est sanguinolent, on trouve le dépit rouge au fond du vase,
sinon le dépit rouge se fait & la surface. Le luit sanguinolent
provient d'une inflammation du pis, de coups regus par la
vache, de la traite fiite par une main dure, du froissement du
pis par les branzhes daos les bois, de courses de la vache pro-
voquées par les chiens ou les gaming, L'autre forme de lait
rouge est attribuéed lingestion par la vache de certaines
plantes telles que l'anénome sylvie, ics renoncules, les
cuphorbes, les bourgeons de pin, dorme ou de peuplier, le
gaillet.  On indique encore comme cuuse le trop fort embon-
point des vaches, et une alimentation trop abondante au
moyen de la farine de graine de coton.

Le lait jaune est attribué par Fuchsa la présesce d'un
vibrion, vibrio xanthogenus qui colore le lit comme du
jaunc d’couf. On lui attribue aussi pour cause la fidvre aphtense,
la congestion du pis. La préscoce du populage ou souei des
marais dans le pturage ne lui serait pas étrangdre.

Le lait vert qui se rencontre trds rarement serait encore le
(;l)roduit. d’un vibrion—verdoyant, je suppose, mais on ne le

it pas.

Ma tiche est terminée, Messieurs, mais avant de me retirer
je veux vous dire qu'elle n'est que I'wuvre d’un compilateur,
humble coilaborateur, quant 4 la rédaction, des ohimistes fran-
¢ais, apglais et américains dont les noms vous sont sans doute
bicn connus. Ils travaillent depuis bien des années & élucider
les problmes obscurs de la science pour le bénétice de leurs
contemporains et des générations futures, Faute de powvoir
dtre leur émule dans la poursuite de leur noble siche, jo m'ef:

foree d'dtre de loin leur imitateur en travaillant & la vulga.
rigation de la lumidre acquize par leues travaux.
J. C. Criarats,

NOS GRAVURES.

Taureaw Dwrham * Mario” 51713.— Ce taurcau dont
wous donnons aujourd’hui une gravure, a remporté plusicurs
fois des prix en Hcosse ; il a, 'an dernier, regu les premiens
prix aux cxpositions de Norfolk et du comté d Jissex, et lo
premier prix aveo lo titre de champion, comme le plus beay
taurcau, & Pexposition royale, & Nottingham. Tie Londos
Live Stock Journal (dont nous avons cmpruuntd la présente
gravure) représente Mario comme étant rouan do couleur
(mélange de poils rouges, bruns, gris et blancs). Son pére est
Field Marshal 47870 ; sa mére Mina 3me, issue de Sorder
Chicf 37874. 1l a 6té dlevé par Mr. Duthie, Collyaie,
Tarves, exposé par Mr. A, M. Gordon, Newton, Aberdecn.
shire, et cnsuite vendu & Mr. C. W, Brierly, Rosedale,
Tenbury.

Vache laitiére Durham ¢ Christine.” — Gette superbe
vaohe, propriété do la reine, a remporté lo promier priz comms
Durham sans géudalogio (unpedigreed) au dernier concours
de vaches hitidres 3 Islington. Voici sesnotes de concours :

MaTIN, Som,
Lbs, Li~

Quantité delait par traite........... ceeve eeeeees 34, 0 31.1
Composition du lait :—

Solide, par 100 1bs......ccuv cevnninnnnenen. 1244 1312

Gras, par 100 Ibs..ooevees iiiin wnens . 263 1

Autres solides, par 100 lbs......... . 981 87y

Poids du gras en lbs. par traite ...oveeivene vennnns 98 1.3

Poids des autressolides en lbs, par traite....... . 333 233

PoINTS aLLOUES,

Pour le temps 6oould depuis le vdlage.... 0.2
Pour le poids du lait. ..ccoeers vannenns e 651
Pour le poids du gras....ceceeeeiivrennnnn. 46.4
Pour le poids des autres solides........ v 243

Total..uvuviivireieninn verenens 136.0

Bélier Southdown “ Scandard.”—Daas la listo des mou-
tons qui ont aidé 4 obtenir pour leur race la réputation caviable
que les Southdowas se sont faiie dans lo nouveau monde,
figure Yo ¢ Standard ™ 286, dont nous donaons la gravure
dans potro préscat numéro; il est fizé de ncuf aus, et a ét¢
éleve nar Sir N. W. Throoltmorton, de Fardingdon, Angle
terre. 'es moutons du troupeau de Sir Throckmorton ont
valu & S. A. R. le Prince de Galles et 3 Mr. Edwin Ellis, les
premiers prix aus cxpositions de Bath et de la Société de
POuest de I'Angleterre, en 1887,

Ce bélicr est la propriété du colonel C. P, Mills, scerétaire
du départcment do I'agrioulturc de I'Etat de I'Tilinois, Spring:
ficld, Tllinois, L.epuis 1879, Standard n'a jamais & sur
passé, si toutefois il a été ézalé por le nombre de prix quiil 2
remportés; en 1871, F a magné le premicr prix a Fort Wayae,
et & Saint-Louis, A7i-.ouri, et le premicer prix avee le titee de
champion & 'expositin de I'Etat de F'Illinois.

A lage de deux aus, cn 1880, on le trouve premicer i
Jacksonville, Illinois ; deuxidme, & LaFayctte, Indiana, et 3
Lawrence, Kansas; premier et champion, premier comme
bélier nocompagné de trois brebis, ct premier & Saint-Louis,
Missouri, et & Jerseyville, Illinois. En 1881, on le retrous:
premier & Jacksonville, INinos, et a Minneapolis, comme
bélier accompagné de dix brebis ; sccond & Chicigo ; premier
et seccond comme bélier accompagné de cing brebis, & I'expo-
sition de I'Etat de I'Illinois, et deuxidme A Saint-Louis, Mo.
o 1882, il fizure premier, comme bélier accompagné de nenl
brebis, & Jacksonville, Illinois; deuxidme & LisFayette, Indians,
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comme bélier aveo quatre brebis; sccond 3 Crawfordsville,
Indiana ; prewmier & Wenona, Itlinois ; sccond A I'exposition de
I'Ftat de 'Illinois, et aussi premier, comme bélier accompa-
uné de oing de ses écrofts, ct deuxitme A Saint-Louis, Missouri,
Oies de Tovlouse.~L’oio de Toulouse cst plus grosse que
oic communc. Bllo cst caractérisée par lu couleur grise
uniforme cliez la femelle et chez le méle, son fanon proéminent
et trés développé, son ventre trainant A terre cntre les pattes,
comme unc poche, ¢t sa bavette pendanto et trds accen.
tuée sous le bee. ILa taille cst énorme. Une belle oie de
Toulouse engraissée peut atteiodre un poids donble d'une oie
ordinaire. Un des principaux inconvénients de la race est le
manque de différence apparente cotre le wile et la femelle.
Qo ne peut les distioguer qu’d I'3ge adulte au ‘moment 'de
Taccouplement. Cela oause parfois de grandes difficultés aux
¢leveurs, (Voitellier.)

MARQUE DE FABRIQUE
(Du Prix courant)

Nous avions V'intention de traiter aujourd’hui Fimportante
question des marques de fabrique pour les produits de I'indus-
trie, lorsque nous regimes l'intéressante correspondance que
nous publions ci-dessous.

Nous ne saurions trop appeler Pattention des fabricants de
beurre et de fromage sur cette question, qui doit dtre résolue
suns délai.

Nous aimerions A voir les intéressés se véunir pendant I'hi-
vers prochain cn vue d'arriver 3 dne entente. Le fromage
canadicn a fait ses preuves sur les marchés Gtrangers, ot sa
réputation cst tollo qu’alors que nous ne marquons pas nos
produits; les américains cux, marquent les leurs pour faire
croire que ce sont des produits canadiens. Il est temps d'en-
rayer cette coneurrence frauduleuse er marquant nos articles
si nous voulons conscrver nos débouchés, notre réputation et
103 prix,

M. I'éditeur,

Vous saohant dévoué 3 P'industrie laitidre, nous espérons
que vous ne refuserez pas d'inscrire dans votre journal les
quelques remarques suivantes que nous croyons de la plus
graode importance.

Vous savez, M. I'éditeur, que depuis plusicurs annédes, les
commergants de beurre ct fromage, spéeiulement ceux qui
g'occupent d'ezportation, ne cessent de recommander aux fabri.
cants de ces articles de consommation une abstention compldte
de marques sur les produits.  Pour notre part, nous sommes
intimement portés & croive que cette exigeance de Ia part des
exportateurs est propre 4 nuire au développement de la fabri-
cation du beurre et du fromage, ct voici pourquoi. Le fabri-
cant de beurre de premidre qualité s¢ trouve par cette absence
de marque de commerco sur son article, offort en vente sur le
mémo pied que eelui qui offre du beurre médiocre ou de qua-
litd tré3 infericure, Dans de telles circonstances, 'exportateur
fera passer le bon beurre et le bon fromage avee le mauvais,
¢t le fabricant qui vend un article de premidre qualité se
trouve sur le m3me pied que le {abricant d'une article bien
inféricur au sien. Il y a 13, suivant nous, unc injustice fla-
grante pour le fabricant qui a produit du beurre ou du fromage
supéricur 4 son concurrent.

Pour obvicr A cet inconvénicnt, il serait urgent d’établir
des rapports avee les consommateurs au moyen des marques
de commeree, et avee ¢e systdme un consommateur qui aurait
tcheté dr beurre ou du fromage dont il serait satisfait s'adres.
sera alors au fabricant ou & son agent. Alinsi les bons fabri-
cants seraient connus ¢t lenrs produits appréeifes, et justice
leur serait rendue, Et pourquoi n'inspectcrait-on pas le beurre

ct lo fromage ?  C’cst unc chose qui serait bicn fucile et lo
bon fabricant pourrait trouver un plus haut prix pour le pro-
duit de 31 fabrique, le tout au bénéfice des patrons.

Nous sommes certains que nos iodustries fromagdres et
beurridres auraicnt teut & gagner } oc changement dans la
routine qui nous régit aujourd’hui, ¢t a0s industries pren-
draient un nouvel essor au licu de crov.pir dans la baisse. Ea
méme temps la legon pourrait serviv a ceux qui par apathic
sont toujours en arridre du progrde, nuisant par leur conduite
coupable 4 Pavancement et A la renommée de nos industries,

En face d'avantages bicn reornnus et palpables, nous avons
la convistion, M. I'éditeur, quo nos marchands de gros ou ex-
portateurs seront & I'avenir disposés & permettre aux fabricants
de beurre et de fromage de mettre leurs marques sur leurs
produits, et cette libertd, nous ¢n sommes sfirs, ne nuira au-
cuncment 4 leur commerce et fera méme la réputation de nos
fabriques.

‘Vos biens dévouds,
PrEFoNTAINE & FRERE,
Isle-Verte, 15 sept. 1888,

Nous croyons trés utile la suggestion de mettre une marque
de fabrique sur le beurre et sur e fromage.  Sans acouser les
acheteurs cu gros d’égoisme, tout nous porte & croire que lear
objection principale 3 une marque de commerce vient de ce
que lacheteur en pays étranger saurait ainsi on s'adresser,
divectement, pour le produit qui lui plait |

Quant 2 Yiospection officiclle des beurres ct fromages, nous
la eroyons plus quinutile. L’achetcur consulte son gofit et
payo en conséquence, Il préfére son propre témoignage A
celui de tous les inspecteurs du monde. Or, dans le com-
merce de beurre ¢t de fromage, rien n’emp8che de goitter par-
faitcment les prodnits avant d’asheter.

: Ep. A. BArRNARD.

Dissémination de la science agrieole.

Un grand nombre de correspondants s¢ sont adressés A
nous, pour savoir de quelle manidre s'y preadve pour sc pro-
ourer les bulleting de la ferme expérimentale 'Ottawa. Nous
leur avons répondu qu’ils doivent s'adrosser au ¢ département
de Pagriculture,” & Ottawa. Quelques-uns de ceux A qui nous
avons donué cette répouse nous ont ensuite fait connaitre qu'ils
¢étaient orrivés trop tard pour s procurer I'édition frangaise
épuisée de oes bulleting,

Néceseairement le tirage frangais des imprimés publiés par
le gouvernement fédéral est toujours moindre que lo tirage
anglais, ct la chose sec comprend, En effet, il n'y a dans la
confédération que la province de Québes qui soit essenticlle-
ment frapgaise, de sorte que dans la Puissance l'6lément
frangais est beaucoup moins nombreux que l'éiément anglais.
Cependant, il faudrait que ses imprimés fudseat tirés on
frangais & un assez grand nombre d’exemplaires pour satisfaire
aux demandes qui en sont faites,

Nous nous permettrons de fatre ici une suggestion  ee sujet :
nous croyons que les bulletins tels que ceux publiés par les
directeurs de la ferme centrale expérimentale,de méme que tous
les rapports qui nous e viennent, sont des plus propres A dissé-
miner la scienee sgricole dans toutes ses branches, parmi nos
cultivateurs, Partant de 13, pourquoi nos gouvernants qui
ont prouvé tout l'intérét qu'ils prenneat 4 Pagriculture, cn
créont |orgonisation des formes expérimentales, ne pren-
draient-ils pas un nouveau moyen de rendre des plus efficaces
cette orzanisation. Ce moyen, suivant nous, serait de pren-
dre les mesures voulues pour que les bulletins, rapports, ete.,
des fermes expérimentales fussent envoyés régulidrement aux
cultivateurs qu'ilsintéressent,

Supposons, par exemple, que pour la province de Québee,
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Pon déeido que tous les oultivateurs qui font partic de 'orga- ! d'ailleurs I'ont fait tous cousg qui sont abonnés 3 cet excellent
nisation agricole officiclle, comme membres des sosiétés d’agu- journal,

culture ct d'horticulture, ct des ceroles .gricoles, auront droit ~ Cectto initiative prise par le Prix courant fait certaine-
dces publications; alors, il serait entendu que les scorétaires ment honncur & son esprit d'catreprise, ct est un grand pas
dc ces associations agricoles ct horticoles, coverraient ohaquo de fait dans le sens de la proposition énoncée plus haut,
année, au département d'sgriculture, & Ottawa, au mois de, Mais, les gens de progrés ne s'arrdtent jamais & mi-chemin, et
wai, une liste officiclle de lecurs membres. Se basant sur ces voici que notre confrérc nous annonce en closant la série de
listes, Je gouverncment ferait faire le tirage nécessaire du =es suppléments pour "année courante, qu'il veut faire micus
nombre d'exemplaires,tant francais qu'anglais, et serait certain  cncore I'an prochain.  Nous reproduisons ici eon article dans

que Ja distribution s'en fernit & bon escient parmi les membres
les plus intelligents de la olasse agricole, car cc sont ccux-ld qui
généralement 8'enrdlent dans les sociétés d'ugrioulture et
d'horticulture, ct les cereles agricoles,

De cette manidre, il nous semblo que ces bulletins ¢t autres
publications produiraient le plus grand biwn possible, our
notre provirce, le tirage néeessité par une scmblable déeision,
ne dépasscrait pas, croyons-nous, pour le présent, viogt ciog
mille, dont les trois quarts i peu prés en francais,

J. C. Cuarats.

¢ Lo Prix courant” et I'industrie laitidro.

A la convention de la société d'industrie laitidre, tenue d
Saint-Iyacinthe les 11 et 12 janvier 1888, I'assemblée a 6té
saisie d'une ques-
tion fort impor- |
tante sous la forme
que voiei :

¢ AN, Pabbg Gé¢-
“ rin, secondé par
“ M., abbé Mont-
% wioy, pro-posc:
¢« Que la société
“ demande au gou-
¢ yeroement  une
“ subvention pour
«  1établissement
“ d’un service ré-
“ gulier de  ren-
% ggignements, pour
“ les diverses scc-
 tions de la pro-
“yince, sur les
« cours du benrre
% et du fromage.”

On a lissé le
soin au burcau de
direction de cher-
cher 3 remédicr au
mal sigoalé dans la
proposition, c’est-A-
dirc au manque

“ CHRISTINE " VACHE LAITIERE DURHAM ANGLAISE PRIMEE.

lequel it nous fait part de sa résolution :
AU REVOIR |

Ce supplément cst lo dernicr que le Préix courant publicra
cette année, comme nos lecteurs le savent, et nous ne voulons
pas finir la saison sans remercier sineérement nog abonnés du
supplément de l'aide ct du support qu'ils nous ont donnés,

Le sucees de notre supplément a dépas:é de beaucoup nos

-espérances; grace & lui le Prix courant s'est constamment
“tenu cn communication aveo les fabricants ¢t les marchaods
-de fromage et de beurre, et a 6t & m8me de connaitre oxac.
.tement au jour le jour, la position du marché canadien, les
transactions faites, ou cn cours, et de fournir par 13 wéme A
“ses lecteurs des renscignements vrais et posivifs, et des appré-
. -, ciations  reposant
. / sur des bases s&
" rieuses.

Y e — T

: Aussi,  avons-
. -; nous 6té fiers de
" constater que e

o Priz courant fai.
~ sait  autorité et
était réguli¢rement
% reproduit par les
-, journaux de I'On-
“’ tario et des Etats-
Unis  s'occupant
spéeialement  des
produits de lin-
dustrie  laitidre.
C'est un suceds
qu’aucun  journal
commercial  cana
dien.frangais n'a-
vait encore obtenu.

En prenant con-
gé, jusqud Pannée
prochaine, de nos
abonnés au supnlé-
ment, mnous dési-
rons leur faire part
des  modifications

do renseignements dont souffraient alors les fubricants | que nous songeons A faire subir 3 cette publication pour
¢t les propriétaircs de fabrique, lorsquil s'agissait de ,la saison de 1889, en vue de connaitre leur opinion sur les
conuaitre les plus récentes cotes des marchés au beurre et au ' deux projets que nous avons & I'étude et de connaitre celui
fromage, au moment d’effectuer une vente. { auquel ils donnent la préférence.

Nous disons 3 dessein : ¢ au manque de renseignements | La publication bi-hebdomadaire du Prir courant et de
dont souffraient,” car, dans la dernidre saison de fabrication , son supplément, tout en 6taat un immense progrds réalisé
ccux qut l'ont voulu ont cessé de soufirir de ce manque de . dans le journalisme comuercial canadien frasgais, ne suffit
r:oscigncments.  En effet, un de nos journaux de commerce, plus aug besoins toujours croissants de l'industrie du fromage
le Prix courant, a saisi I'idée cxprimée dans la proposition , et du beurre daes la provinee de Québee. Aussi avons-oous
de MM, lcs abbés Gérin et Montminy ct a fourni 3 scs abon- | ré:olu de doter, pendant la saison prochaine, ces industries
aés pendant toute Ia saison de fabrication, sans augmentation | d'un organe quotidien, ou d'un systdme télégraphique de ren-
du prix de I'abonnement, un supplémeant 2 son édition hebdo- | scignements pouvant en tenir lieu.
madaire, lequel supplément publié tous les mardis, était uni- |  En conséquence, nous désirons connaitre I'opinion de nos
quement consacré d l'industrie laitidre. Par ce moyen, nous | lecteurs sur les deux projets suivants :
avons cu chaque semaine les cotes du marché deux fois, et | 1. Publication quotidicnne d’un supplément du Priz cow
pour notre part nous en avons grandement bénéficié, comme . rant, donnant les rapports télégraphiques des deraiers mar-
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ohés, lcs cours des mavohés anglois ct amérioains et I'6tat du
marohé do Montréal. Ce supplément scrait adressé & nos
abonnés par la premidro malle.

2. D'un rapport télégraphique adressé tous les jours & nos
abonnds ct donnant sous une forme conoise le prix du efible,
le cours moyen & Montréal et la tendance des marchés.

Ce dernicr projet serait dvidemi-uent un peu plus cofiteux
que le premicr, mais il aurait I'nvantoge de permetire & nos
ahonnés de conunuitre les cours mdmes du jour,

les dépenses ne scront cependant pas trés considérables et
les fabricants pourraient les faire supporter dgalement entre
leurs patrous qui do cette manidro seraient parfaitement ren
seignés, au jour le jour, sur I'étst du marché avee une dé-
pense de quelques centins par mois par 'affichage de notre
builetin télégraphique dans Ia salle de livraison du luit,

Nous désirons connaitre l'opiuion de nos abonnés sur ces
deux projets, et nous accepterons celui qui aura 66 choisi
par la mojorité,

Aussitét cette opinion connue, nous mettrons A 1'6tude le
projet adopté; et nous cspérons que nos ahoonés sauront
reconnattre les sacrificcs considérables que le Priw courant
va s'imposer dans leur intérét scul,

Quoi que uous
continuions  par
I'entremise de notre
numéro ordinaire,
nos relations aveo
les abonnés du sup-
plément, nous *-ur
disons quant 3 ce
dernier @ au revoir
jusqu'en 18891

Nous  encoura-
geons  fortement
tous nos lecteurs
sgéeialement  inté-
ressés £ recevoir
les renseignements
cn question, 3 8'a
bonner d’abord au
Priz courant puis
3 Jui communiquer
leur opinion au
sujet  de deuxz
projets en perspec-
tive,

Pour notre part, nous nous pronongons en faveur du pre-
mier projet, celui de la publication d’un supplément quoti-
dien, ~ Lautre, celui des bulletins télégraphiques quotidicns,
est certainement préférable, mais comme grand nombre de pa.
roisses n'ont pas de burcau de télégraphe, clles se trouve-
raient & nc pas bénéficier des avantages du bulletin télé-
graphique.

Cest avee pluisir que nous donnons dans ces quelques
ligaes A wnotin confrére du Priz courant le tribut d'¢loges
qu'l mérite de la part des membres de la société d'industrie
laiudre, et nous tenons & ce que personne ne voit en cela une
réclame banale ou salariée.  Ce que nous en disons v'est que
la justo expression de la recomnaissance que nous croyons
devoir A notre confrére pour ses efforts & promouvoir les inté-
réts d'unc industrie pour laquelle nous travaillous aous mémes
de toutes nos forces. J. C. Cuarars,

¢ MARIO" TAUREAU DURIAM PRIME

CAUSE D'INSUCCES DANS LA CULTURE DUNE
TERBRRE.

Nous empruntons 4 notre confrdre de la Gazette des Cam-

pagnes Particle que voici, traduit du Rural Canadian.

L'unc des sauses In plus généralo d'insuceds dans la cultuse
d’unc terre pout Giro attribuée aves raison A la trop grande
étendue de terre quo possdde un oultivetenr. On so plaint
de la rareté do la main-d'muvre, do la difficulté de so procu.
rer dos bras au temps de ln moissim, et cependant on g'ap-
plique gudre & mettre en 6tat de bonne culture quo juste la
quantité do terrain que l'on peut oultiver avec soin. Il s'en
suit de 13 qu'aux temps los plus pressants, soit des labours,
des semences ¢t autres travaux indispensables, tout se fuit
avee préoipitation, ct les effets de cette impréroyance se font
vivement sentir par unc récolte qui prye & peine les frais d'ex-
ploitation.

Pour se convainore de cet 6tat de choses, il suffit de vi-
 siter la ferme du cultivateur qui possdde une grande étenduc
) de torre ct qui pour cette raison a la réputation d'étre un
cultivateur & I'aise.  Péunétraz & lintéricur de cette ferme, et
vous y trouverez des champs couverts de mauvaises herbes
se disputaot le terrain aux bonnes plantes; des endroits od la
vég6tation a 6t6 complotement nulle par le défaut de fossés
ou de rigoles, ol la semence n’a pas mdme levé ayant 6té
faite dans de mauvaises conditions; les prairies et les pfitu-
rages laissant également & désirer, tant le foin est de mauvaise

. ; qualité et les mau-
vaises herbes de
toutes espéces y
abondent. Co cul-
tivateur s'cxcusera
de cet état de choses
en disant que I'éten-
due de sa terrs est
tellement  considé-
rable que le temps
| lui 2 manqué pour
| faire ces scmences
| dans des conditions
| convenables ; qu'il
n’a pu labourer

qu'une bien faible
‘| partic de sa terre oz
| qu'il a fait co tra-
1 vail uveo trop de
| préeipitation ou par
un temps trop hu-
* mide; qu'il n'a pu

se prosurer les bras
néeessaires poar fai-

e exéouter les tra-
vaux de fossoyage dans telle ou telle partic de sa terre, ete.
La conséqueace a é6té qu'il n’a pu réaliser les profits qu'il
espérait de ses réeoltes et que la plupart de ses champs ont
ét6 covahis par lecs mauvaises herbes dont il aura dans Yave-
oir peine & se défendre, |

Qutre ces contrariétés que co oultivateur a 3 subir et les
pertes qui en découlent parce qu'il ne peut donner tous ses
soins & Ia trop grande étenduc de terre qu'il possdde, il privesa
fanulle de jouissances qui l'attacheraient davantage au foyer
domestigue. Par exemple, lo cultivateur qui a & peinc le temps
de fuire les principaux travaux de oulture, devra négliger
d'autres productions qui eussent pu offrir & ses enfants de
grands attraits ct 8tre de plus pour lui une source do profits ;
Il sera loin de songer & procarer 3 sa famille le luxe d’un jar-
din potager, de menus fruits ¢t d’un verger.

Nous ne pouvons indiquer ici le nombre d’arpents qu'ua
homme peut profitablement cultiver ; tout dépend de I'babi-
let6 do Fexploitant. Un cultivateur dans certain cas, pourra
A peine caltiver avec soin une terre de vingtcing arpents,
tandis que sou voisin exploitera aves avantage une terre ayant
500 arpents en superficie. Tout dépend de 'homme, o'est-d-

|
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dirc tant vaut 'homme, tant vaut la terre. Un homme éco-
nome et prévoyant, qui sait s¢ rendre compte de tout, qui
sait bien caleuler ct bicn diriger, tirera avantage de ces apti-
tudes; il saura profitablement diriger Ia main-d'@uvre & son
cmploi afin d’en obtenir les meilleurs résultats dans toutes les
opdrations de la ferme,

Certains oultivateurs auraient grande chance de réussir sur
une ferme de petite étendue, dont ils pourraient ecux inlmes
faire tous les travaux de culture, sans avoir recours & la main-
d'ccuvre du deliors; mais ils manqueraient leur coup s'ils
avaient & diriger une grande ferme, n’ayant pas pour cela
les aptitudes udeessaires. Il vaut mieux 8tre propriétaire
d’une petite ct de la bien cultiver ; car dans ce cas, an licu
de se détériorer, cette terre s'uméliorera par les bons soins
continuels qu'on lni aura donnés, Ily a de nowbreux ex-
cmples de cultivateurs qui ont réussi & ¢tablir leurs enfants
uniquement avee les revenus d'unc terre ordinaire ; tandis que
d’autres visant 3 établir leurs enfuuts sur uoe grande terre
avee Vintention de la subdiviser plus tard au profit de chacun
des enfants ont acheté de grande fermes qu'ils n’ont pu oculii-
ver avee soin, réalisant dés le début A peine les frais de cul.
ture, et amenant par 13 la géne dans la famille, le décourage-
ment chez les enfunts qui ont pris le chemin de Pexil plut6t
que d’entrer en possession d'une terre entiérement détériorée,
ct qui aurait exigé des frais énormes pour la mettre en état
d'cn tirer avantageusement parti. Apprencz d’abord & vos
enfants 4 cultiver peu ct bien, et quand ils acquerront une
terre pour leur propre compte, ils la oultiveront avee conten.
tement et profit,

L'INDUSTRIE LAITIERE CANADIENNE.

Pour les raisons que nous avons esposées dans notre dernier
numéro, nous nous voyons foreé de ne donner qu'uno analyse des
lettres que M. Lynch publie sous ce titre, vu qu'elles dipassent
par lewr nombre les limites de 1’espace que nous pouvons consa.
crer aux publications de . genre.

QUATRIEME LEITRE.

Dans cette lettre, I'auteur dit qu'st la convention des Dairy
Farmers 4 laquelle il a assisté il a pu ge rendre compte des diffi-
cultés quont 5es laitiers anglais & lutter contre leurs concurrents
dans le commerce du beurre.

Tl attribue ces difficultés au fait que le laitier anglais ne s'est
pas mis au courant des exigences du commerce moderne et conty
nue & snivre la vieille routine. C’est, dit I'auteur, I'opinion de M.
Tallerman, de Londres, qui a écrit un ouvrage spécial sur ces
questions et il ajoute : Peadant que le Dairy Farmer sommneillait,
ses voisins, saidssant I'occasion au bond, établirent un vérituble
systéme de commerce app.-oprié aux besoins du marché anglais et
tirérent des profits énormes de ce graud marché de consommation.

La France s’est surtout fait remarquer sous ce rapport, et nous
parlerons plus tard de ses méthodes pour le commerce de beurre.
Le Dauemark aussi a compris ces conditions économiques. Et
nous devrions tirer profit de tous ces enseignements. 8'il est difi
¢ile, pour le fabricant de beurre qui se trouve & une demijournée
de prendre sa place sur ce marché, combien plus diflicile la méme
chose n’est-elle pas pour nous qui avens dix jours de mer & sur-
monter 2 Ce n'est pas A aller notre petit bonhomme de train, 4
nous fier aox hasards du marché plutdt qu'a des efforts intelligents,
que nous nous assurerons quelques succés contre cette concur
rence étrangdre qui procéde méthodiquament, activement et en
raisonnant ce qu'il y & & faire.—A ceux qui pourraient en douter,
nous offrons la preuve, bien peu & notre honneur, dans notre com.
merce de beurre qui s'en va.

Secouons done celte torpeur qui nous étreint, et par notre éner-
gie, tachons de reprendre ce riche commerce, qu'il ne faut au
molns pas perdre sans un dernier effort.

La seconde partie de cette lettre de M. Lyach est consacrée &
la margarine et la pusition qu'elle occupe sur le marché anglais,
Cetle substance o'est pas prohibée en Angleterre. On se contente
de prendre des mesures puur qu'elle soit identifiée comme marga.
tine, pour qu'vn sache qu'il s'en vend et combien il 8'en vend et

g'en mange. Chez les épiciers, la margarine a2t marquée comme
telle et I'autour dit que la loi eat bien observée. Il prétend que
Ia margarino ne cesse d'étre connue pour co qu'elle ent que lors
qu'elle arrive au consommateur sur la table des hotols. It conelut
en disant qu'elle est acceptéo sciemment et unplantée en  Angle-
terre et s'étonne que les laitiers anglais n'en demandent pas lu
prohibition compléte: Je ne saurais dive #'il sorait sage d'édicter
cette prohibition.  Mais le Danemark parait 8'étee bien trouvé de
parcille légisiation, qui aurait, dit-on, *¢chassé la margarine du
 marché danois et cré une honne demande pour le beurre pur.’”
le Cannda semble accepter aussi I'utilité do ces mesures, puis.
qu'il est entendu et compris, chez nos laitiers canadiens, qu’il faut
écraser jusqu'd 'ombre d'une tentative d'introduire les altérations
ou les tromperies dans la fabrication des prodaits de nutre indus
trie laitiére.

Il est de fait que griice A cette ligne de conduite, notre indus-
trie fromagdre a obtenu un succds remarquable, tandis que par
une conduite opposée, les Américains er: sont venus & déplorer un
échec partiel.

Notre programme ;)ussé et notre programme de 1’avenir, pour
v0tre plus grand et plus certain bien, doit donc se résnmer dars
ces mots : ** Honndteté sans mélange.”

W. H. Lyxen.

CINQUIEMF LETTRE.

La présente lettre de M. Lynch es consaerée & Iexposition
d’un projet de création d'une société fédérale d'industrie laitidre.
Elle servirit de lien entre les différentes sociétés provinciales de
la Puigsance. On ferait une grande convention fédérale & Ottawa,
4 laquelle assisteraient tous ceux qui peuvent apporter le concours
de leurs lunidres au progrés de V'industrie. On profiterait de Ia
m&me occasion pour réunir les arboriculteurs fruitiers et on discu-
terait duns cette grande convention les intéréts généraux de ces
deux industries.

Il serait entendu qu'un jour serait consacré . la discussion de
uestions qui intéressent également Pindustrie laitidre et V'indus-
trie fruitidre, comme les méthodes dv commerce, d'emmagasinages
froids, de transports.

Les questions & discuter seraient envisagées & un point de vue
lutdt général que local: le commerce, les marchés, les embal-
ages, les mayasing, la réfrigération, les moyens de transport,

I'inspection, le classement par experts, le beurre et le fromage, la
coopération, 'enscignement, les &coles de laiterie, les questions
techniques, etc., etc.

{1 faudrait que tous ceux qui sont renseignés sur ces sujets fus-
sent préparés & fawre part de leurs connassances & Ia réunion,
sous une forme concise et bien au point.

S'il n'était pas si tard, 'on aurait pu se procurer des fabricants
de beurre des échantillons de leurs produits avee des dotails sur
leur fabrication.

L'on surait fuit ainsi la comparaison des m&thodes suivies daus
tout le pays, pour la fubrication, 'emballaze et Pexpédition; le
contraste aurait indiqué le choix & fuire pour assurer le suceds ge-
néral. C'elit é1€ une lecon pratique excellente pour la convention.
On aurait pu de suite tenter des expériences au point de vue de
I'exportation. Il y a peut-dtre moyeun encore de so procurer des
¢chantillons; mais, & tout événement, ce point ne sera pas oublie
puur une autre année.

Les compaguies de chemin de fer accorderont des réductions,
les hitels ausst peut étre, ¢t le tout sera annoncé.

It va sang dire quo tous les efforts pour contribuer au succés de
cette org .msation fédérale doivent uvoir I'appmi de ceux quu dést-
tent la prospérité de notre agriculture. Esperons qu'il sera fait
des suggestions importantes, soit dans les journaux, soit par cor-
respondance privée au soussigné.  Leg sujets qui doivent étre tou-
chés dans see lettres pourraient étre discutés avee profit daus cette

réunion, . I, Lvxen.
SIXIEME LETTRE.
Dans la premicre partie de cette lettre, M. Lyach nous montre

Ia difficulté de trouver de bonues eneuses de laiteries en Angleterre.
C est devenu une chose des plos rares & trouver et cela a une i
fluence marquée suc la dépression que subissent los produits do la
laiterie. Il o'y a plus que les méres qui savent faire lo beurre et
et les filles s'engagent comme gouvernantes ou ne 3'occupent yue
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do travaux d’agrément. M. Lynch constate que nous avous &
déplorer la mdme chose chez nous, et il donne d'excellents con.
seils & nos jeunca canadiennes pour les ramener dans la honne
woie de la science de I'éeonomie domestique duns toutes les
branches.  Continuant, il sugadre les moyens suivants de sévir
contre le mal il vient de sigualer :

1. On peut former de jeunes gens ou des jeunes fitles dans des
ecoles spécinles de laiterre.  Cette question d'éeoles de laiterie et
de Vinstruction des jeunes gens sera traitée dans d'autres leteres.

2 Les chefs de famille devraient voir A co que les anciens pro-
cédés, compliqués et obscurs, soient remplacés par nos méthodes
actueclles, fuciles et simples, et bien adaptées sux conditions de ln
sie du jour. C'est 'dre des mauchines & coudre et des harmoniume
que nous traversous, et cela change bien des choses; que la laite:
rie réponde aux nécessitds qui en résultent! Bt c'est fucile & xéa.
tser. Je connais une mére de famille qui a pourva sa laiteric
d'instruments améliorés et qui ne perd pas une occasion de se ren.
seigner sur les procédés nouveaux. N'ayant pas de filles, ellen
furmé le plus jeune de ses lils au travail (fc la laiterie ; ce gargon
suit batatter le beuvre, le Javer convenablement et le saler dans la
baratte, il ne laisse & su mére que le soin du moulage et de I'em-
paquetaze, et de la surveillunce générale,  Jt le mari méme, de
toute sa vie occupé aux travaux exiérieurs de lu ferme, s'est laissé
sayner par l'intérét de ces opérations de la Initerie, et il com-
mence @ parler avee orgueil de ses conmaissances duns V'art de
faire le beurre. Avec les anciennes méthodes, ot une habiletéd
plus qu’ordinaire &tait une condition presque essentielle du succés,
i est siir que tout l'ouvrage fit resté A la charge do cette mére
de fawille, sans qu'elle pat compter sur san eutourage, wméme
pour les opérations les prlus pénidles.

Suit une dissertution sur la fubrication covpérative des produits
de l'industrie laitidre. A ln convention des Dairy Farmers déja
menticnnée par V'auteur, on parait s'étre prononcs en faveur des
fubriques tout en admettant 3ue si 'on pouvait réformer Ia laiterie
pmivée, c'est 1& qu'on obtiendrait Jes meilleurs produits. M. Lynch
uite les upinionsdes professeurs Long, Howman, émises dans cette
«onvention, aiusi gue I'opinion de M. Sheldon Il concourt dans
ce quo dit le professeur Sheldon au sujet des fabriques puis il
donne son opinion persannelle comme suit au sujet des laiteries :

Mais quant A ce qui regarde les laiteries privées, je trouve des
foints faibles dans son argumentation. D'ubord les laiteries pri-
vées existent, et elles existeront encore longtemps d’aprds toutes
les provisions. Elles ne cesseront pas de sitdt d’étre un facteur
importunt dans la question qui nous occupe. Les fabriques de
beurre cu de fromnge ne les font pas disparsitre autant qu'on
anursit pu s'y attendre, ea Angleterre ou chez nous. Jo pars de li
pour pricher le progrds dans les laiteries privées. Les raisons
#ar lesquetles s’aflirme Vopinion du nrofesseur Sheldon gu'elles ne
wamélioreront pas ne sont pas coucluguntes. S'il n'y a paseu
progrés, c'est qu'on o'a pas assez travaillé pour I'obtenir, et cela
demontie-til que le progrés warsivera pas quand l'élan seru
douné? Il fut un temps, au Danemark, on les progrés n'étaient
pas 3 la havteur du besoin qui s’en faisait sentir; aujourd hui,c’est
presque le contraire, daus ce m@me pays.  Soyez donc convaincus
ue Ia laiterie privée ne disparaitra pas, et pénétrons nous de Yim-
portance de travailler 4 son amélioration et son progrés.

Mais, je crois en méme temps qu'il faut précher 'établissement
Jes fabriques. On peut différer d’opinion quant 2 la limite précisd
ol s'arrdtera 1’extension du systéme de fabriques; mals on s'ac
corde i dire que cette extension a 616, et scmble devoir éhie
i:our longtemps encore, tout i V'avantage de Vindusirie laiticre.

4 fabrique n'est pns une paracée universelle, mais ¢'est una dex
amdliorations les plus précicuses que nous ayons acquises.

1"n journal de I'Ile du Prince-Edonard, le Island Farmer, en
faisant des commentaires au sujot de la publication de mes leitres,
tire V'extrait suivant du Rural New Yorker :

“J.a coopération est un pas vers une organisation compldte et
“ puissante de notre production, Elle crée une satue rivalitg. Elle
* habitue aux méthodes commerciales. Elle fait disparsitre les
“ netites jalousies et cette méfiance si commune et pourtant i pré-
‘¢ judiciable & nos cultivateurs. Elle développe I'esprit public et
“ 'esprit d’entreprise. Lo cuitivateur qui porte son lait & Ia
# fubrique prend intérdt 4 consolter les livres de la fabrique et
“ & comparer son compte avec celvi de son voisin; si ce dernier
“fat mieux que lui, vous pouver &tre sitr ywil se meltra en
*quéte de savorwr ce qui peut bien en dtre In cause. U et
“diera le troupeau du voisin, sa maniére de le nourric et les
" goins qu’il lui faudra apporter pour s¢ mettre & son niveau. Un

“ patron intelligent de fubriqne comprendra 'importance d'avoir
o bons cheming et de réuliser uue foule d’uutres améliorations.
“ A remplacer chez le cultivateur, par de Vesprit public, Pesprit
« Q'intérét paticalier, le systéme de fubriques opérera un graud
“hien, Llextrait du Rural New Yorker aflivinait ensuite uue
prélérence pour les fabriques vu 'on reguit seulement la eréme
des patrons,

SEPTIEME LETTRE.

Nous extrayous de cette septidme lettre qui renferme des ren-
seignemonts importants, tout ce qui touche directement aux ques-
tions qui y sont mentionnées, en retranchant des détails qui
sortent un peu du sujet, :

Ceacseetssasenes e sann et ceccacne P 4o caee “ae

Aa suite de la convention des Dairy Farmers, je me mis 3
PPétude du march3 anglais et de la position que nous y occupouns :
et je vai3 1epasser saus trop do détails, ce que j'en appris 4 la
suite d'une course circulaire on Angleterre, en Fceosse et en
{rlande, pendaut laguelle j'eus des entrevues avec

1.E3 GRANDS IMPORTATEURS

de Liverpool, de Glasgow, de Dablin et de Bristol. J’ai su comme
cela une fonle de choses précieuses, mais je m'acquitte d'abord de

DEUX MESSAGES AUX FROMAGERS

dont ). Widgery, de Bristol, m'a chargé.

On doit étamper avee soin 1a pesée des meules de fromage sur
la e6té des boites, en chiffres bien nets ot apparents. On se sert
d'étampes pour le nom des fabriqaes, et c’est trds bien : mais les
pesées sont presque toujours marquées uu crayon Seulement, et
d'une manidre souvent illisible. Il arrive aussi que les boites se
brisent et que les pesées sont minsi perdues. 11 est impossible,
dans V'état actuel des choses, de trouver deux fois la m&me peséo
pour un lot quelconque de fromage.”

Lt au point de vne de l'importateur 1l est plus nécessaire do
connaitre la pesée execte que d'avoir la marque do fubrique.

................... 4esscccsescsna

Le second message s'adresse
AUX EXPORTATERURS,

La loi anglaise prohibe I'usage de marques anglais2s qui seraient
d2 nature & faire passer des produits étrangers pour des produits
anglais. Les autorit3s douanidres, par exemple, ne permettront
pas le dégagement de fro vage canadien qui serait marqué “Leeds,”
“Manchester, ’ # Birmiigham ”” on encore ¢ English Cheddar.”
Ces marques, et 11 derridre entr'autres, sont considérées dans
Uesprit de 1a loi, zomme pouvant profiter de la réputation acquise
4 certains produits anglais,

11 est arrivé plusieurs fois que des marques de cette sorte ont
causé des retards ennuyeux aux destinataires. Il fant mdme pas
qu'il f ait d'équivoques causés par des uwoms qui sont d'aillenrs
canadiens mais également anglais : autrement le douanier aura &
se convamere qu'il n'dy a pas eu d'intention frauduleuse, mais
seulement coincidence de nams. Lo mogen lo plus fucile, est de
toujours acculer le mot * Canada " ou ¥ Canadian® avec les
marques qu'on veut employer: * Canadian Leeds *° ou Canadian
Cheddar.

Je ne fus pas longtemps & m'entretenir avec les importateurs
avant de trouver Ia confirmation d’une conclusion que j'ai d&ja
exposée dang une letire précédente * 1a probalité de bas prix poar
nus produits laitiers.  Uun marchand de Liverpool aflirmait cette
probabilité comme une espdce de loi du commerce ; pour tout
commerce noportant, les prix sont nécessairement bas. Si le prix
du fromage devient plus élevd que celui des viandes et des autres
aliments principaux, la consommation en diminue immddiatement.
Et cela tient & co qu'en Angleterre, on consomme le fromago
comme une nourriture habiwelle ; le consormmateur 'achdte, non
pas & cause d’'un godt spéeinl, mais parce qu'il est un aliment
soutenant et & bon marché.

vt emeracscetectvoaans . s ese cAeeeswmenncosoevatUuete wsew

En un mot, rien n'oblige le consommateur & manger du fromage:
et s1 d'autres bonues denrées alimentaires se trouvent & un moment
donne & des prix plus accoptables, le consommatear pac dconomae,
tes prendra plutdt que du fromage. Le prix du fromage dépend
donc en grande partio du prix des autres produits alimentsires.

L'importateur cn question assignait & 50 chelins sterling le ma-
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ximum ordinaire des prix du fromage, livré en entrepst, en Aw
gleterre.

Quant au beurre, quand le prix_en monte trop, c'est vers la
margarine que 'on se tuurne , «t Pon estimait de S & 1S pence
( 18 & 23 cents au détail ) le prix du beurre ui doit déterminer
P’achat de la margarine. Cette limite paraitra peutétre trop
basse & mes lecteurs; mais it n’en est pas moing vrai qu'un bon
nombre de consummateiirs ne paicront pas S et 10 pences pour le
beurre, g'ils sont & méme de so procurer de In margarine & 6 et 8
pence.

Dans des circonstances, méme s'il n'intervient pas d’autres
causes contribuant directement s abaisser les prix, la concurrence
par exemple, les seuls piix élevés font diminuer la con:ommation,
¢t il s'en suit toujours une baisse de marché. Par countre, la de-
mande augzmente toujours mec les bas prix, et clle devient plus
ferme. 11 faut conclure de I, que le

PRIX DE REVIENT

des produi's laitiers est aussi iuportant & étudier que la qualité
méme de ces produits.  J'ai déja touché & ce ¢coté de la question
mais il n'est pas inutile d'y revenir chayue fois que 'oceasion 8’en
présente. Et il se trouve d’autres points qui demandent de mime
d’étre rappelés souvent.

On ne m'a jamais accusé d'étre un pessimiste, mais j'ai écrit
assez de choses peu encourageantes pour que je me sente tenu de
les appuyer d’une page tirée du professeur Sheldon, que je viens
de live 3 c'est en 1886 qu'elle o &té &crite,

¢ Mais oit done s'en va Uindustrie laitiere? .. coooveeennnen..
Il y a longtemps que les cultivateurs se sont trouvés en face d'une
question aussi embarrassante. Pour ma part, j'ai bien vu des
temps ot les prix du beurre et du fromage aient été aussi
peu élevés qu'a présent mais jamais je n'ai connu de marché aussi
lourd et avssi peu actf, & cette saison de 'année. Le moisde
mars n'est pasi moitié écould, et le beurre n'obtient pas miéme
ce qui devrait n'étre ¢t ce qui w'a été de fait, qu'un prix d'été
depuis vingt ans. On n'a qu'a compulser la statistique, et 1’on
verss que je n'exagére pas. Lle fromage, lui, ne se veod pas,
pour ainsi dire, & cette beure : il 82 fait quelques transactions ou
pletét quelques livraisons de fabricants & commereants, mais pas
de ce commerce facile d'il y a quelques années.”

M. Sheldon ajoute que le L@tail est aussi diminué de valeur,
que le commerce de lait est ¢¢ flasque et languissant,” que les cul-
tivateurs sont menacés d'étre ruinés par la tournure des choses;
.1dit quelques mots sur ! margarine et entrevoit ¢ que les culti-
4 vateurs auront & compter avec des diflicultés croissantes, & ime-
“*sure que les années avancent.” Il ne fonde aucun espoir sur
les laiteries privées, ¢t ne voit de salut que daus les fabriques.
# Tout cels, sjoute encore le professeur, est de date récente ct
‘t modifie profondément 1a question laitidre. La concurrence est
¢ plus active que jamais, et clle le sera davantage avece le temps.
i A tout événement il ne faut pas se dissimuler que la situation
¢ ¢st tendue au-deld de toutes prévisions; un grand nombre ne
“ pourront [as ¥ tenir et nous arrivons infailliblement & un
“ Eilemme qu’il faudra bon gré mal gr¢ trancher; ou la laiterie
 privée, ou la fubrique.”

Laitiers canadiens, ¢a n'a pas un bon chemin du roi que vous
avez § parcourir; mais vos concurrents sont aussi dans des routes
raboteuses, ¢t s'ils ne sont pas découragés, vous ne devez pas
Uétre!

Jetons un coup d'wil, pour nous ramener un peu, sur ce que
Y'on pense en Angleterre, de uos fromages. Vraiment nous avons

UNE EXCELLEXTE REPUTATION |

M. Price, de Bristol, m'a dit qu’agant entré du fromage cana.
dien Cheddar, pour Vexposition jubilaire de Frome, au cacur méme
de Ia rézion des Cheddars anglais, sur cent entrées, nos fromages
canadiens ont remporté au-deld de S0 preroiers prix. La maison
dont fait partic M. Price, sortit du concours avec un Highly cem
mended une Haufe recommanddafion. Lt il faut ajouter que Vexpo-
sition ayant eu lieu en septembre, I'on a du expos~r nos fromages
du commencement de la saison.

J'ai & corriger une erreur qui s'est glissée dans une lettre anté.
ricure. C'est 112 ct non 300 é&chantillons de nos fromages qui
ont ét& cxaminés par les analystes anglais, sans qu'on ait retiacé
une seule altération ; je copie la dép&&xc, qui a été transmise & ce
sujet : ¢ Les journanx agricoles admettent que 112 &chantillons de

fromages canadiens ayant & examinés sans qu'on ait trouvé un
seul cas d’altération, le haut commissaire canadien est bien fondé
4 dire qu'il ne se fabrique pas au Canada, de ce frumnze engraisse
artificicllement ( filled cheese) qui est 8i commun nux Etats-Unis,

Je consacrerai une lettre entidre & Ia question de nos beurres
sur le marché anglais. V. H. Lysen.

5 janvier 1880,

Irdustre laitierc—Excellent fabricant.

Un des meilleurs fabricants de beurre ct de fromage du
Canada, parlant les deux langues, offre ses services comme
fabricant. Il a passé plusicurs années & Ontario comme
fabricant dans des fubriques de premidre classe. Clest 1A un
honneur pour un Canadien frangais, et ¢'était certes un excel-
lent moyen de sc mettre au niveau de la meilleure fabrication.

Ce que nous connaissons d¢ ce fabricant de beurre et de
fromage nous permet de le recommander hautement sous tous
rapports. On pourra s’adresser, pour les détails, soit a M. J.
de L. Taché, seerétaire de la société d'industric laitidre, soit
A nous-méme.

Ep. A. BARNARD.

LE VIN D'ORGE.

On se préoceupe beaucoup co France d’un nouveau vin, le
vin d’orge, qui serait tras propred remplacer dans une cerlaine
mesure le vin de raisin, ¢t qui, sous certains rapports, 3 part
un prix de revient bicn moins ¢élevé, lui serait méme supéri-
cur.

Un savant frangais, M. Georges Jacquemin, qui a fait des
rechierches longues ct soignées sur ce sujet, vient de dooner
communication & I"Académie des sciences de Paris du résul-
tat de ses 6tudes. Ce vin résulte de la fermentation de Vorze
provoquée par une forme particulitre de ferment nommée le-
vare clliptique.  Mais si cette question revieat actuellement
sur le tapis, il cxiste des présomptions que le vin d’orge a été
connu des Gaulois. L'histoire rapporte en effet que nos an-
cétres buvaient une liqueur fermentée faite avec de l'orge
lors de la conquéte par les Romains. Il est peu probable
que la fabrication de la bitre lcur fit connue & cette époque
reculée ; cette liqueur ne devait done pas étre de la bidre,
mais bien réellement un vin d'orge.

Aprds de nombreux essais cn petit, M. Jacquemin ecn est
venu 3 opérer sur 100 litres (22 gallons) de mofit simple
qu'il appcile moitt d orge tartaris® & cause d'unc légdre ad-
dition de erdme de tartre, pour le distinguer du mofit de bidre
quil désigne sous le nom de moit d'orge houblonns. Ie
résultat de la fermeotation de ce mofit a 6té un vin d’orge
qui est “une boisson agréable, plus alimentaive que Ir
vin de raisin, puisqw'elle contient plus d’aliments respira-
loires, el un aliment plastique, la matiére albuminoide ;
enfin, clle contient un poids plus élevé de phosphales que
aideront @ fortifier le systime nerveur et le tissu osseux.”
Dans sa fabrication, on peut remplacer une partic de malt
ou orge germée par de l'orge non germée, du blé, cte, simple-
ment concassés.

Le vin cst alors d'égale qualité et il revient moins cher.

Le vin obtenu avait une teocur de 4.80 pour 100 cn aleool.
Pour lui donaer une tescur de 8 & 10 d'alcool pour 100,
comme les vins blancs de raisin on augmente la quantité de
zrain, ou bicn on ajouto du suere, mais avee le sucre, cn pro-
portion d'cxtrait est moins élevée.

Unc chose A noter, cest que si 'on distille le vin obtcau
avee Ya levure elleplique, on obtient uue cau-de-vic ou aleood
hun qoid, tandis que les liqueurs fermentées avee la levure
de brére donnent 4 la distillation ua alcool mauvais goiut, ee
qui explique en partie le goQt agréable du vin d'orge.

On fait les plus louables cff‘oris pour combattre ['intempé-
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rance qui cause ici comme cn bien d’autres licux tant de dé-
sordresct tant de mistres, mais le meilleur moyen d’atténuer
autant que possible les ravages que cause l'usage imwmodéré
dcs liqueurs fortes qui ne sont que trop souvent frclatées de
la fagon la plus funeste, ne serait-il pas bon d'introduire
daus le pays la fubricution d’un breuvage aussi agréable que
bicofaisant? Nous ne pouvons cspérer voir se générali
ser 'usage du jus de vigne dans les masses & cause de son
prix élesé.  Nos bidres, en outre qu'clles sont ézalement trop
chdres, sont presque aussi abrutissantes que les liqueurs alcoo
liques.  Nous avons résumé le rapport sur ses cxpéricnces
fait par un savant le plus éclairé du monde. Nc semblerait-
il pas que son vin d'orge serait le reméde le plus efficace aux
maux dont on s'ufllize si justement ici 7 Nous avons la
matitre premidre, ici: orge en aboodance. Que manque-
rait.il? un peu d'initiative de la part do ceux qui se dé
voucnt A I'ceuvre de moralisation, ct de la part du gouverne-
went, uoe juste tolérance pour la fubrication d’'us breuvage
qui, nous n’en doutons pas, ne tarderait pas A devenir natio
nal. Nous aurons probablement I'oceasion de revenir sur ce
sujet important. tLe Prix courant j

BIBLIOGRATPHIE.

Les fermes expérimentales. Rapport par M, Wm. Saun-
ders, directeur des fermes expérimentales de la Puissance
du Canada.—Cetic brochure, de 64 pages, imprimée par
ordre du parlement fédéral, contient lc rapport du directeur,
ct comme appendice les rapports de I'cntomologiste, du chi-
miste ¢t du chef d’horticulture, pour I'année 1887, Sa pu-
blication dans la dernidre partic de 'année 1888, comme an-
nexe au rapport du ministre de I'agriculture, est cause du
retard que nous apportous 3 en faire umc revue dans nos
colonnes.

{.c rapport du dirccteur contient des détails sur les condi
tions sous lesquelles S'ouvrent les opérations de la ferme cen-
trale, 3, Ottawa, 11 y est question du sol, du drainage, du
nivellement, des ¢idtures, du plan topographique de la ferme,
des chevaux, voiturcs, instruments agricoles, bftiments, ap
provisionnement d’cau, arboriculture et jardin botanique. Ce
rapport sc termine par la description da lac Dow qui se
trouve sur Ja ferme, 4 Ottawa, par des renseigocments sur les
bullctins publi€s en 1887, sur les aides daos la direction des
travaux de la ferme, et sur les autres fermes expérimentales
de la Puissance cn voic de création.

M. James Fletcher, chimiste ¢t botaniste du gouvernement
fédéral, dans son rapport qui suit celui du dirceteur, aprés
avoir fait mention de ses travaux pour 'anuée éeoulée donne
des renseignements préeis sur la mouched bié, le ver du chaume
du blé, la broche du pois, le ver du joint, la légionnaire grise.
1a chenille du soufre, altise des navets, le puceron du navet, le
barbeau rouge-noir du navet, la mouche & patates, la mouche
dela carotte, lc papillon blanc importé du chou, le ver de lara-
cinedu chou, le ver de Voignon, le ver de la rave, la pyrale de
la pommg, Ic puccron du pommier, lcs cheailles 3 tente, le tigre
sur bois, le xylibore du poirier, les chenilles 3 bosses rouges du
pommicr, la cicadelle de la vizoe, I'arpentcuse de Ja vigee, la

atte-étenduc de la vigoe, Paraignée rouge, la byture usicolore,
¢ pou de Vécorce du gadellier, le charangon dr fraisicer, la
mouche 4 scie du bouleay, le charangon & galcs du pin rouge,
lc barbeau de ’écorce de P'épinctte, la mouche A scic du mé-
leze, tous insectes puisibles qui ont 66 soumis aux investiga-
tions de M. Fletcher.

Aprds le raport de Y'entomologiste vient celui du chimiste,
M. Frank T. Shutt. Le rapport conticot d'abord le récit
d'un voyage fait par M. Shatt aux Etats-Unis pour étudier
les installations des divers laboratoires de chimie, qui se ren-
contrent ct fonctionnent sous la direction de différentes
stations agronomiques. Puis viennent dans leur ordre : rap-

port No I, analyse de marne ; rapport No 2, analyse d’eau
alealine; rapport No 3, analyse des caux de la ville d'Qttawa ;
rapport No 4, analyse d'une eau saline. Plusicurs apaly-es sur
diverses variétés de blés étrangers sont aussi en voie d'oxéou-
tion.

Bu dernier licu se trouve le rapport de Ihorticulteur qni
reoferme quelques courtes indications sur les pormmiers, les poi-
riers, les pruniers, les corisiers, les plohers, les abricotiers, les
arbustes A petits fruits, Ia vigne, les gadelliers, les groselliers,
les framboisicrs, les ronces, les fraisiers.

Yar le bref apergu que nous donnoos des matidres con-
tenues dans cc rapport, nos lecteurs pourront sc sonvaincre
de I'utilité de sa lecture. Il est publi6 en frangais ot cn an-
glais ct on peut se le procurer en’ s’adressant au département
de I'agriculture, & Ottawa.

J. C. Cuaprals.

A NOS CORRESPONDANTS,

Nos correspondants sont priés d'envoyer avant le 10 du
wois toute correspondance qu'ils ticnoent 3 faire paraitre dans
le numéro du mois suivant. Autrcment les retards apportés
tant daus le service des malles que dans la mise en pages de

notre Journal Hlustré nous forceront souvent de remettre au
mois ultéricur.

'OIES DE TOGLOUSE.

CORRESPONLCANCE.
ARBORICULTURE FRUITIRRE ET D'ORNEMENT.

J'ai linteation de planter le priatemps prochain un petit verger de
pommicrs, et comme j¢ n'ai aucune copoaissance sur la plantation
d'arbres fruitiers, je viens vous pricr de vouloir bien me «ire comment
préparer le tarrain, va que ce dernier est encore en prairic.

1. Dois-je le labourer cet automae ?

2. Comment 1o fumer?

3 Quells sorto d'arbres conviendrait e micux pour les Cantons
de I'Es?, bien entendu pour des pommes de couserse?

4. Ou me les procurer ?

Je dois aussi planter des jeunes pin3 le long d'une allée ou avenue,
et & la saison c3t trop avancée pour les transplanter cet gutomne,
cormment les conserser durant Uhiver? :

Si vous voulez bien répondre A ces questions, vous obligerez beau-
ccup votre teat dévoud, Par. J. O'B.

P. S.—Le terrain sur legael je veux planter ces erbres est compose
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d'une terro jaune passablement riche, autrefois un jardin, et peuche
un peu au sud-ouesl. P ¥

«t), .

La correspondance qui préedde ne rous est parvenue u'au
commencement de décembre, trop tard, conséquewnment, pour
que notre correspondant puissc bénéficier de notre réponse
cet automne.

Comme Jes questions posées sont d’un intérdt géndral ot
nous sont souvent adrestées sous une forme ou sous umne
autre, nous allous répondre un peu au long, afin d’élucider le
sujet autant que possible.

Nous sowmies nous-mémes A V'ouvre pour la plantation
d'un verger, ¢t nous allons tout simplement dire comment
pous procédons, nos leoteurs devant oroire quo, travaillant
pour potre propre bénéfice, nous nous y prenons de notre
micux pour assurer le suceds,

PREPARATION DU TERRAIN.— Notre terrain, composé de
sable et d'argile mélés A de gros graviers, était en friche de-
puis une dizaine d'années su mojus. Nous P’avons labouré 3
Vautomne de 1886, puis au printemps de 1887 nous, y avons
semé du blé. Au printcmps de 1888, nous avons mis sur le
méme terrain 60 charges (tombercau ordinaire) de fumier et
nous y avons semé partie pomme de terre, partic choux ct
partie fonrrage pour conper en vert. Cet automne, unc fois
notre récolte cnlevée, nous avons creusé dans le sol des trous
de 4 pieds carrés et de 18 pouces de profondeur, espacés de
20 pieds dans les rangs ct de 25 pieds entre chaque rang.
Nous avons creusé ces trous beancoup plus grands ct profonds
que ne semblunt Pexiger les arbres de 3 ans que nous nous
proposons d'y mettre.  Mais, notre but est d’ameublir le sol
par un bon défoncement, afin que ics racines des arbres aient
tout I'c.pace udcessaire pour se faire facilement leur chemin
co terre meuble. Une fosse de 4 pieds comme celles que nous
avons avons faites offrira au printemps aprés avoir ¢té remplie
dc la terre qu’on a cnlevée cet automne, une surface parfaite-
ment amcublic de six pieds carrés et de deux pieds et demi
de profondeur, car nous avoos constaté que la gelée ameublit
par son action le sol sur un picd de largeur tout autour des
4 pieds orcusés et sur un pied de profondeur au-dessous des
18 pouces creusés d’abord.

Prantation—Comme pous le disons plus haut, nous
choisissons nos arbres de 3 aos sculement, voulant les avoir
petits de préférence, car la reprise cn est bicn plus assurée.
On copseille d'avoir les arbres & V'automne, de les mettre cn
jauge, c'est d-dire de les coucher en travers d'un profond sil-
lon de charrue, les racines au fond du sillon, et recouvertes
&’au moins 8 pouces de bonne terre, ct cela sur un terrain sa.
blonncux ct sco de préférence, Au printemps, aussitét que la
gelée cst disparue et que lc sol est ressuyé, on proctde A la
plantation. On remplit les fosses de la terre sortie 4 Fau.
tomaue, jusqu'd environ 8 pouces de la surface. A cette hau-
teur, on fait au centre de la fosse un petit monticule de terre,
au mi‘jeu duqud on place I'arbre en étendant bicn les racines
et radicclles autour du meonticule. Avec la main on répand
de la terre meuble sur les racines, en la foulant 3 mesure, de
de maniére & ne laisser aucun vide. Lorsque les racines sont
bien recouvertes, on arrosc copicuscment, si la terre est un
peu stche, puis on achdve de remplir la fosse, on foule la
terre du pied, avee soip, tout autour de larbre, on assujettit
l'arbre en mettant au pied de grosses pierres, ce qui cst la
weilleure maniére.  Cependant, quelques personnes préfdrent
mettre un bon tutcur ou piquet, ct alors il faut le planter
avant de ) lanter Parbre, afin de ne pas risquer de briser les
racines de cc dernier, ce qui arrive si l'on plante le piquet
aprds la plantation. On attache le piquet au moyen d'un licn
mou afin de ne pas briser Pécoree. Si la saison est sdohe,
aprés la plantation, i! scra bon de donner & Parbre un seau
d'cau 3 la fois de temps cn temps, ct dans tous les cas, on se
trouvera bicn de mettre au pied jusqu'a trois picds du trone

une couverture de plusicurs pouces de paille, déchets, eto.,
sfin de conserver la frafoheur du sol.

QUELLES VARIETES PLANTER.—ILcg variétés do pommcs
qui vous comvicadront lc misux pour un assortimeat de
pommes d'6t6, d'automne, dhiver ¢t de Sibéric sont les
suivantes:

POMMES D'ETH

Transparento juune (Yellow Transparent).

Charlottentbaler,

Tetofsky.

Astrachan rouge (Hed Astrachan).

Duchesse d’Oldenbourg (Duchess of Uldenbury).

Péohe (Peach).

POMMES D'AUTOMNE,

Saint-Laurent (St-Lawrence).

Alexandre (Hlexander).

Foundling.

POMVMES D'HIVER HATIVES.
Wealthy.
Fameuse. .

Saint-Laurent d'hiver (Winter St Lawreuce).
POMMES D'HIVER TARDIVES.

Baldwin du Canada (Canade Buldwin).
Rougette dorée (Golden Russetty.
Ben Davis.
PONMES DR SIBERIE
Whitoey No. 20.
Gibb.
Orange (de Minacsota).
Praise bitive (de Minoesota) (Euarly Strawberry).
Transcendent.
Hyslop.

Nous vous conseillons d'acheter vos arbres chez M. Au
g\Izs;c Dupuis, pépiniériste, village des Anlnaies, comté de
IIslet.

Pour cc qui est des pins & planter le long d'une aveoue,
nous devons vous dire qu'il ne faut pas que les racines des
arbres résincux soient exposées un seul instant 4 I'air et encore
moins au soleil.  C'est dire qu'il ne faut pas songer 3 les ar-
racher longtemps avant de les planter. Le meilleur temps
pour les planter est, trés & bonne heure, au printemps, ou bien
au mois d’aofit.

Vos arbres vicndront dams votre terrain, bien que ga ne
soit pas le meillcur terrain pour les pommiers. Quant 3
I'exposition, 1] est anjourd’hui admis que P'exposition au sud-
oucst ne vaut pas une exposition an nord-onest. Le soleil da
sud-oucst nc serait pas favorable aux arbres dout il échauffe
trop V'écorce dans les beaux jours de mars, On attribued
cela cn certains quartiers, en grande partie, la maladie de
I'écorce du pommier, qui a ravagé beaucoup de vergers depuis
quelques années. J. C. Cuarais.

Societé d'agriculture d « comté de Yauwaska.
INDUSTRIE LAITIERE, CONCOURS BEGIONAUX.

Nous trouvons ce qui suit dans lc rapport officiel, adressé
par les directeurs do cette sooiété au département d'agri-
culture.

Nous sommes heurcux de constater ici comme ailleurs les
progres que V'industrio laitidre 2 amenés dans oe comté :

‘- Il y s une amélioration sensible dans la culture et 1'élevage
¢ dans notre comif.

* La production du fromage 8’y fait sur une grande échelle, et
¢ les cultivateurs en retirent nn beau profit.

‘* Nous croyons qu’il serait désiruble, va que depuis longtemps
“ I'on dépeuse de fortes sommes d'argent sur les octrois du gou-
% veraement, pour les expositions provinciales, d'en supprimer
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¢ quelques-uues, et de les rewplacer par dea expositions égionales
¢t ou de district, car il est bien certain que ces sortes d'exhibitions
“ gtimuleraicnt plus le zale des cultivatcurs quo les exbibitions
« proviuciales, yui obligent les exhibants & des dépenses trop
t congidérables pour y assister ot y exhiber leurs animaux et
+¢ produits.

‘¢ Les exhibitions de district sevaiont aussi plus fréquentées par
“les cultivatenrs que ne le sont les exhibitions provincisles, et,
«1ls en reiireraient, & leur tour, les profite qui, maintenant, vont
¢ tous aux grandes villes, ol se font les exhibitions provincinles.
*t Ces derniéres se tiennent, d'ailleurs, dans un temps ofi les culti.
“ vateurs sont généralement trop occupés & leurs récoltes pour
" pouvoir y assister * en outre, les quelques benéfices qui peuvent
* résulter des exhibitions, ne vont qu’aux grands éleveurs, et ces
« derniers ont bcaucoul’) moins besoin d'instruction agricole ot de
* P'émulation, qui est Pobjectif des exhibitioM, que le commun
* des agriculteurs.”

Nos lecteurs savent tout I'intérét que nous prenons depuis
loogternps & la oréation de concours régionaux. 1! nous fuit
fait plaisir de voir un mouvement dans la province en faveur
de ces concours. Ils aurent pour premier effet de oréer de
meilleurs marchés pour les produits du cultivateur, tout e
amenant le progrds général de Vagriculture,

Ep. A. Bannarp.

CHEVAUX FRANCAIS.
La ciroulaice qui suit a 6té adresséo par lhonorable M.
Beaubien 2 toutes les sociétés d'agricultare.
Montréal, 30 rue St-Jacques—17 décembre 1888.

Monsieur, — Au temps des réunions anuuelles des sociétés
d'agriculture, quand le programme des opérations de 'annie pro-
chaine va occuper I'attention des nouvesux bureaux de direction,
je prends la liberté de m'adresser & vous pour vous prier de vou-
loir bien communiquer & ces bureaux les faits suivauts :

Les deux derniéres importations de cbevaux frangais ont paru
répondre & un besoin du pays, et les ventes opérées ont prouvé
jue les particuliers comme les gociétés étaient satisfaits de la ma-
mere dont ces chevaux avaient été choras,

Les succes obtenus par ces chevaux aux expositions tant de la
rroviuce de Québee que de celle d'Ontario, sont venus confirmer

‘estime qu'ils avaient d'abord fait naitre.

Je prierais MM. lea directeurs, avant qu'ils prennent une déter-
mination, de vouloir bien venir cux-maroes examiner les chevaux
que j'ai en ce moment, tous primés dans les expositions, gavoir -
un normand, deux percherons et un breton.

Je serai heureux d’accorder les délais ordinaires quant aux
termes de paiement sur garauntie satisfuisante.

J'ai 'honneur, cte,, Lovis Beavmes.

ENSILAGE EN DANGER DE POURRITURE.

{La correspondance qui suit mettranos lecteurs en garde contre une

une crreur préconisée en haut lieu] :
Mon cher Monsteuy,—

Vite & roon secours! Mon silo cst bien malade et réclame les solus
dun hadile médecin. Je cralns de perdrc trente-quatre tonnes du
moilleur cpsilage possible. Jusqu'a hier, nos vaches &uafent aux
confitures 11 Ce n'est pas tant la perte de toul ce précienx ensilage
fqui me ferait peine, que la ruine d¢ mcs espérances de donoer le coup
de wort A a routine daps nos environs, Depuis un mois que jo soigne
nos vaches & méme le silo, en mdlant woiti¢ paillo bachée; mes
vaches ont changé de poil et sont si grastes que tous ceux qui
m'avaient promis de faire des silos l'ét¢ prochain, étaient tout
tmervei'lés des succds obtenus ; i mon cnsilage est perdu, tout st
perdu! Voigi ce qui arrive : J'ai ouvert mon silo le dix décembre.
‘Tout était parfait, et chaque fois qu'on ouvrait 1a porte de ce silo qui
e trouvo contigue i ] étable, les vaches bilaient comme si elles
cussent perdu leurs veaux! On gest apergu, avanthier, quo ¢a
rhauffail et ¢a moisissail, et ¢a pourrissail ! ! Cela a commencé
par le dessus J'avais recouvert mon blé-dinde bacht avec des
m1driers de deux pouces bien joinls. Rien que cela. Quand on I'n
ouvert au commencement de décembre, il y avait cinq 4 six pouces
d épars do noirci et rourri sous les madriers, wais il n'y avait aucune
chaleur. Aujonrd'hui la cbaleur est dans uno couche de dix A douze
pouces d'vpgisseur, Sous la cauche powrrie ou moisie et Ia chaleur
doscend petit & petit, et toute cette couche sent lo moisi et les vaches
n'en veulent pas manger. S1l faut par matheur que cctte chalcur

continue ¢n suivant, ce qui est coutre lo bon sens, une wmarche
deseendanle, jo vais tout perdre. Avantde commencer ) soigoer mes
vaches au silo, j'avais fi.t hacher cent cinquante bottes do paillcs
et fait tomber cette paille par-dessus les madriers qui recouvraient le
silo, afin qu'elle fit A proximité des vaches et qu'elle préservat do In
gelée. Cette paille que j'avai: élenduc sur tout le silo est auvjourd'hui
tellement noisio et chaude que les vaches nu veulent plus Ia sentir ;
mon 8ilo peut contenir quatre-viugt tonnes d'ensilage. Cetto anuée,
deux arpents m'ont doond «reate-quatre tonunes (2240 par tonnes).
Quand le blé-d'inde hachd un quart de pouce ciit complétement fini
de fouler, mon silo était & peine plus d'un tiers plein. Ma machine &
trancher ou hacher ¢tait plucéo au.dessus do mou silo, & quatorze
pieds du foud, en le hachant lo bl¢-d'inde tombait aingt dans mon
silo. De mon étable, une poste donne snur le silo, juste an milieu de
Ia hauteur. J'ai fait uno petit tambour de quatre pieds carrés par-
dessus les madriers qui recouvrent le blé-d'inde, avec porte pour com-
muniquer dans la partis supérieure du silo, ol jentasse la paille
hachée. Le dessus de mon .ilo est a-33i bien recouvert avec planches
embouveties. Vous en avez agsez »sur me dire d'oit peut veair la
causo de cette combuslion qui srrive cn plein cccur de hiver, ot
surtout pour me dire que feire! Faut-il enlever tout c. qui est pourri ?
Dans mon désespoir j'ai fait enlcver la paiile et uge partie des
w.tdriers qui recouvraient le blé-Finde et ¢a chaufle oncore comme
de plus bel. J'aicacore six pieds d'épaissenr que cette chaleur n’a pas
cncore envahis, ct toute cette partic eacore intacte a cette bonue
odeur et ce vertfirais qui fait que les vaches dévorent tout ce qu'on
leur en donue.

Ah! si vous ¢tiez aux Trois-Rividres, il y a longtemps que ma voi-
ture y serait pour vous amencrici, et sauver ma position encorc
plus que mon blé.dinde  J'ai Ecrit, hier soir, et Y'on me dit ~<uc vous
étes & Québee. Mettes toute votre expérience ct celle d'autres, si
besoin, ot venez & mon secours, ot faites que je triomphe de cette
quasi #nfernale chaleur, et que les soixnnte-cing cultivateurs qui
veulent gortir de la routine ct suivre mon exemple, ne garrétent pas
en si beau chenin,

Quand jai tranché mon ble-diude, la fermentation s'est faite dans
les meilleures couditions possibles ; j'ajoutais une nouvelle couche
dedeux pieds, & peu pris, quand mon thermomdtro marquait de 100°
& 1207, de sorte que cet aceident ne peut venic de 1A, Si vous avies
un erpert A m'envoyer, je payerais bien ses dépenses de voyage pour
cette grande cause que j'ai entreprise—oit, 81 vous étiez disponible §

Une réponse par le prochain courrier obligera graudement,

Votre humble serviteur,
du galop $ M. G. P, Prerae.

Chuverture de Vensilago.

16 janvier, 1889.
REv, M.

Jon cher Monsieur,—J’si entendu votre ori d’alarme * ““ Au
feu.” Comme lo fou est toujours dans Yordre des choses qui
presseat, je viens de faire jouer le ........, télégraphe, d'autant
plus que eau n'aurait pas l'efict vouln daus le cas en
question.

Voici copie de mon télégramme: “ Knleves couverture et
toute pourritarc; prencz une couche uniforme sur tout le
silo pour consommation diurne. Soyez saus crainte. J*&eris.”

Vous n’aves pas, malheureusement pour vous, suivi les ins-
tructions du Journal d’'Agriculture. Lo Journal a toujours
recommands de couvrir le silo d’eaviron buit pouces de terre.

Jette conche ost suffisante pour arréter I'introduction de V'air
dans le silo. Quelques-uns—Ilo Rév. M. Charticr entres autres,
tel qu'il le recommandait 3 la convention des Trois-Rivieres
—out jugé bon de faire autrement. Mais il en ...... chauffe !
et il en pourrit!

3i vous avicz recouvert le silo de terre, votre paille piacee

r dessus la couverture cn terre au licu d'étre en communi-
cation directe avec I'cnsilogo n’aurdit pas pourri et I'ensilage
uon plus. La gel6o n'aurait pas pn traverser huit pouces de
terro s¢che non plus,

Quant & la gelée, elle n'est guére A oraindre une fois le silo
ouvert (oule la grandcur. Vous premer chaque jour,
commo sur lo dessus d'une tasserie, mais uniformément sur
toute la surface du silo, la quantité d'ensilage néozsszire 3
la consommation de Ja journée; la geléo ne saurait prendre,
pas plus que la moisissure, ct encore moins la pourriture,
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Bicen que vous ne le disiez pas, j'ai lieu de eroire que vous
avez fait une petite ouverture daus votre silo et que vous avez
continué & creuser sur une partie seulement du silo, poar la
consommation passée, En découvrant tout le silo vous aurez
une surface qui ne sera plus plane. Que cela ne vous effraie
poiot, 1l vaudrait micux qu'il en ft autrement, mais ily a
reméde. Enlevcz chaque jour juste assez de toute la surface
pour les besoins de la consommation. Vous finires par con-
sommer le tout sans moisissure et surtout sans pourriture,

Nous avons ici, 4 Saint-Sauveur, sous ma surveillance, un
grand silo ouvert le 11 novembre sur toute la surface et don-
nant les meilleurs résultats. Si vous venez 4 Québeo, Jlirai
vous le montrer et vous y verrez bien d'autres choses inté-

ressantes, entre autres quarante vaches qui donoent du lait
comme en 66,

Etes-vous ...... refroidi ? Les craintes commencent-ellesa se
dissiper ? Eerivez-moi toujours sans crainte: “ Au galop ” si
vous voulez. Je suis encore assez vigourcux pour essayer de
vous suivre quel que soit le train.

Tout 2 vous, Ep. A. BARNARD.

La combustion en hiver est pourtant chose commune. Voyez
les fumiers des chevaux. La chaleur vient de la fermentation
des fourrages mouillés dans le fumier, mouillés dans le silo.
Mais pas de fermentation sans air. Que celui-ci soit froid ou
chaud ne fait guére de différence comme aliment de fermenta-
tion. Tant qu'il y aura chaleur dans le silo et que Tair
pourra atteindre celui-ci par le dessus, la chaleur et la fer-

mentation augmenteront jusqu's la décomposition ou pour-
riture compléte.

Je vous donne ma science pour ce qu'elle vaut—n'ayant
jamais fait de cours de chimic—mais j'y erois, au moins pour
aussi peu.

Je connais plusieurs personnes qui ont 6t6 trompées et in-
duites & ne pas couvrir leurs silos. Que la présente serve de
préservatif & nos lecteurs. E. A . B.

La meilleure Pomme, Fameuse ou Duchesse.
{Au rédacteur du Journal d'Agricullure.)

Moxnsizur,—Dans votre numéro du mois de décembre, vous avez
eu la bonté de répondre & mes questions au sujet de la qualité de nos
pommes canadiennes, et vous mentioniez ¢ Ia Duchesse d Oldenbourg,”
comme venant en premiére ligne, ‘‘ la Fameuse,” en seconde, et ‘‘ la
Wealthy,” en troisiéme. Nos jardiniers & qui j'ai fait part de votre
classification (d'aprés la société d'horticulture de Montréal), different
d’opinion avec vous et mettent “la Fameuse” au premier rang. Ils
disent que ‘¢ la Duchesse ” n’e:t pas une pomme de conserve,étant une
pomme d'été. ‘‘La Fameuse ’ supporte le voyage de mer trés bien ;
pour preuve en voici une : j'ai expédi¢ en Angletérre trois quarts de
ces pommes, ces quarts ont été embarqués sur le steamer trois jours
avant son départ, la traverste a duré dix jours, la mer étail agitée,
et en Angleterre, ces quarts ne sont arrivés A destination, que trois
jours apres leur débarquement et ouverts six joura aprés. On m'éerit
par la dernidre malle, partie de Liverpool, un mois aprés l'ouverture
des quarts, que les pommes non-s. ulement sont arrivées en trés bonne
condition, mais qu'elles sont encore aussi bonnes et que la chair est
aussi ferme que si elles venaient d'8tre prises de dans le verger. Les
Angais ont trouvé que ces pommes éta.ent d'une qualité supérieure
A toutes celles qu'ils avaient déja essayées.

J'arrive donc & la conclusion que la pomme ¢ Fameuse ” est une
pomme qui endure le voyage de mer aussi bien qu'on peut le désirer.
Tant qu'au profit qu'il peut y avoir pour nos jardiniers i les exporter
ou & les vendre pour I'exportation il sera loujours soumis 4 l'état de
la récolte en Angleterre ou en France. Toutefois, quel que soit le
marché, je reste d'opinion que la pomme ¢ Fameuse " est la plus pro-
fitable aun jardinier, propriétaire de verger. Jaimerais A oonnpitr’e
l'opinion de quelques-uns de vos lecteu:s sur ce sujet qui nous inté-
resse vivement & Saint-Hilaire.

. 1) me semble, M. le rédacteur, que l'on devrait donner une place
importante & Pétude de la culture de la pomme afin de venir en aide
aux nombreux propriétaires de vergers qui tirent toutes leurs res
sources de leurs récoltes. Les marchés pour les pommes de cette
localité sont Saint-Hyacinthe plus parlicul.brement et Acton Vale,
ces marchés sont trés limités, Nos jardiniers se rendent aussi i
Montréal, malgré qu'ils alent de la peine, sur ce marché, & vendre

avanlageusement leurs produits, chose singulidre, mais vraie ; en
oatre, chaque propriétaire de verger accompagne, en régle générale,
ses pommes an marché, nouvelle source de dépense souvent onéreuse.
Ne devrait-il pas y avoir un reméde A cela, et ne pourrait-on trouver
une maniére de vendre les pommes d'une localité avec moins de
dépenses individuelles et de meilleurs résultats pour tous? Les
jardiniers, propriétaires d’'un petit verger, aussi bien que les plus riches
¥ trouveraient leur profit. Si la consommation de cidre était aussi
considérable dans ce pays, que celle du whiskey, je conseillerais forte-
ment aux jardiniers de cette localité de se former en association et de
créer une fabrique de cidre ; mais la vente de ce breuvage est, je
cro's, trop restreinte pour que cela leur soit profitable. Pourtant, je
n'ai pas assez ¢tudié la question pour que mon opinion ait une valeur.
Cette question mérite Iattention de nos jardiniers propriétaires de
vergers, Votre dévou¢ serviteur, BRUCE CAMPBELL.
Le Manvir SaingeHilaire, P.Q , 21 décembre 1888,
Elections dans les Sociétés d’Agriculturs ; Questions.
Une assemblée géncérale et annuelle d'une sociét? d’agriculture a
lieu au jour fixé par la loi de I'agriculture ; il se présente un souserip-
teur qualifié {un voteur) d'une certaine paroisse, certificat en mains
signé par le president et le secrétaire de I'assemblée des souscripteurs
de cette paroisse. Ce certificat informe I'assemblée générale que
telle personne (celui mé&me qui se présente & 1'assemblée générale) a
ét¢ unanimement choisie comme directeur ; ce certificat, ou rapport,
certifie en outre que Vélection a 6été faite suivant la loi. Mais ce
directeur se trouve & 'agsemblée sans étre accompagné d'aucun des
souscripteurs qui étaient présents & soa élection, el exception est
prise de son élection. Les souscripteurs présents i U'nssemblée géné-
rale invalident I'élection de ce directeur, et élisent une autre per-
sonne que lui, mais de la méme parocisse, bi'n entendu, comme
directeur. Mon interprétation de la ioi d’agriculture telle qu'amendée
et telle qu'elle se lit & présent, est que ce directeur aurait dé étre
accompagné de deux des souscriptenrs qui étalent présents i son
élection dans sa propre paroisse, et que I'assemblée générale avait le
droit de ne pas accepter ce souscripteur comme directeur ; malgré
quelle aurait di, ce me semble, élire ee méme directeur au lieu de le
remplacer, par égard i la paroisse qu'il représentait pendant la der-
nidre année. Mais ignore si I'assemblée générale avait le droit de
mettre complétement de coté ce rapport cité plus haut et par cela
annuler 1'élection du premier directeur? Un mot de vous par l'entre-
mige de votre journal nous ferait plaisir.

Votre tout dévoué, BRUCE CAMPBELL.
Le Manoir Saint Hilaire, P Q., 21 décembre 1888,

Nous avons séparé en deux parties la correspond:
M. Bruce Campbell a eu la copmplaisauoe de nl:)ul;d:l:lcvi);;e
afin que nos réponses portent exelusivement sur ce qui regarde:
I'élection des directeurs dans les sociétés d’agriculture.

M. Campbell a bien interprété la loi. A /g rigueur, la société
n'a pas manqué ¢ la loi. Mais a-t-elle manqué a la justice et &
Péquité ? Cest & elle & répondre. Ep. A. BARNARD.

PARTIE NON OFFICILELLE.

——

LA CONSOMPTION GUERIE.

Un vieux médecin retiré, ayant recu d’un missionnaire des In les
Orignta]es la formule d’un reméde simple et végétal pour la guérison
rapide et permanente de la Consomption, la Bronchite, le Catarrhe,
I'Asthme et (outes les Affections des Poumons et de la Gorge, et qui
guérit radicalement la Débilité Nerveuse et toutes les Maladies Ner-
veuses; aprés avoir éprouvé ses remarquab’es effets curatifs dans des
milliers de cas, trouve que clest son devoir de le faire connaitre aux
malades. Poussé par le désir de soulager les souffrances de Phumanité,
jenverrai gratis A ceux .qui le désirent, cetle recette en Allemand,
Fiangais ou Anglais, avec instructions pour la préparer et Vemployer,
Envoyez par la poste un timbre et votre adresse. Mentionner ce
journal, W. A. Noves, Power's Block, Rochester, N. Y.

SURDITE GUERRIE.—Un traité trés intéressant, de 132
pages, sur la surdité, orné de gravures. Maux de téte, comment les
guérir chea soi. Franco par la poste, 5 cents,

Adresser : Dr NICHOLSOR, 30 rue St.Jean, Montréal.

A VENDRE

CarvAUx PERCHERONS, NORMANDS Er BreTons, BfiraL AYRSHIRE,
Coonons BerksmiRe, VoLAILLES PLYMOUTH Rock. S'adresser &
M. LOUIS BEAUBIEN, 30, rue Saint-Jacques Montréal.

POMMIEBS.'A VENDRE.
12000 fameux et diverses variéiés parfaitement acclimatbes.
S. LACOMBE, pépiniériste, COTE bES Nrirs, prés Montréal, P. Q.




