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' REVUE DE LA SEMAINE

L'euvre de Uorphelinat des Sewurs de la charité, a
Québec.—M., I'abbé T, G. Roulean, assistant principal
de I’Ecole Normale Laval, s donné dimanche, le 29
Jjnillet, le sermon & St-Jéréme du Liac St Jean., Ila
préché en faveur'de I'ouvre de 'orphelinat de Québec
ot 1s collecte a prodait l1a somme de soixante piustres,
C'est assurément faire preuve d’une grande généro-
gité, quand on sait surtout que la bource des parois-
siens de St Jérdme est souvent mise & contribution
dans le but d'aider aux colons pauvres qui viennent
g'établir dans cetto paroisse nouvelle qui promet
beaucoup pour I’avenir. :

L'excursion en France des membres de la Presse asso-
cidede la province de Québec.—L'excursion des meinbres
- de cette association aura lieu le 13 du courant, & bord
du CRkdteau Léoville, do 1a ligne Bossidre. ‘Elle ge com-

ose des personnes suivantes: MM, Faucher de St

{aurice, président; Léon Lediou, représentant lo

-
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Monde illustré ; John Noyes, du Weekley Review ; G.
M. Deschénes, M. P.P.. U'Blecteur; J. A. Poisson,
la .Journal de Québec ; Gaorge, Bury, le Post; Jules
Tessior, M. P. P., le Quebec Law Reports. Doivent
Lemay, bibliothécaire & 1’Assemblée Législative de
Québec ; A. B. Longpré, protonotaire de Moutréal, ot
Mme Longpré; A. Lussier, M. P. P, Verchéres; M,
Cloutier, avocat de Québec, et Mme Cloutier; Chs
Champsguoe, M, P, P., Hochelaga ; Isaie Jodoin, avo-
cat, Longueuil ; Nazaire Tarcotte, Québec.

Lie voyage darera trois mois. M. Ledieu so propose
de donner des conférences 4 Avras (Pas de Calais) an
sujet de I'immigration, ot M. Fancher do St-Maurieo,
sur la méme question, dans le département de Suint-
onge. _ . '

Autre excursion des membres de la Presse associde de

la Province de Québec.—Vi quo pou de membres ont
manifesté l'intention de.prendre part & l'excursion

.| pour 'Europe, le comité de direction a déeidé do faire

uno autre excursion pour l'avantage da plus grand
nombre des membres. .

Notre dévoué secrétaire, M. le Dr N. E. Dionne,
s’est mis activement 4 'ceuvre, depuis un mois, pour
organiser cotte excursion, et le programme du vo-
yage nous a été communigué vendredi dernier,

gette excursion so fera & Portland ol nous nous
joindrons aux membres de la Presse associéo de la
Province d'Ontario, saus comptor ceux de Portland
ot de I'Etat du Maiae, qui. ne manquoront pas d’atro
présents & cette féte presque unique dans les annales
du journalisme, : . _

Les deux associations feront des promenades duns
les onvirons de Portland, soit aux .Montagnes
Blanches, soit' & Boston ot .pout-étro dans quelque
centre canadion-frangais que nos confréres nimeront
certainement & visiter. . .

. Le retour se fora-par le Nouveau-Brunswick, pas-
sant par St-Jean ; puis de 1a 4 Frédérioton, Edmund-
ton, Témiscouatn et Fraserville.

vidgE

- 99090 op usg

aussi prendre part a cotte excursion: MM. Pamphile

»
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Nous ferons probablement co voyage si les circons.
tances nous lo permettont. Au cas ol nous vous déci-
derions de prendre part 4 cette excursion gui nous se-
rait d'uno grande utilité, ln Gazette des Campagnes ne
poraitra pas Ja eemaine prochaine, mails nous publie-
rons un numéro double In semaine suivante.

Ve travaillez pas le dimanche.~Les violateurs de la
loi du dimanche apportent & leur péché un. aveugle-
meunt inoui. Tous les jours sont & Dicn, nos obligations
onvers lui sort aussi grandes un jour de remaine
qu’un dimanche, S'il nous 2 commandé d’observer un
jour pour I’honorer plus spécialement, n’est-il pas
évident qu’I! I'a fuit pour notro propre avantage spi-
rituel et temporel. Sans repos dme et le corps fati-
gués tomberaient bientét dans un engourdissement

. fata), Majs 'homme sbuse de tout, il tourne contro|8&

Dicu tout ce qui sort des mains de sa bonté divine.

L’Histoire nous fournit de terribles excmplos de
chiitiments exorcés par la colére divine contre ceux
qui n’observent pas ce commandement. Rien n’irrite le
Seigneur comme la profanation de son saint jour, Des
nations entiéres ont été aflligées, des famililes ont été
maudites; d'un aulre coté il est une vérits si grande
ot 81 bien connue gu’elle cst parssée & ’état de proverbe :
Le travail du dimanche »’a jamais enrichi personne. Li-
tons pour potre édification queiques-uns de ces traits
et apprenons & ne jimais violer le dimanche soit par
un travail défendu, soit par des jeux, des pigue-nique,
des parties de péche et de chasso, des excursions d’olt
on a entidrement banni Je sonvenir de Dieu, et qui
gont déji ou dégénéront bientot en débauches.

— Les enfants d’Israel étant dans le désert, un jeune howcme
fat trouvé ramassant du bois le jour du sabbat.Moise, & qui
il fut amené, lo fit mettre en prison. Le Seigneur consulté sur
Jo chatiment qui devait 6tro inflig6é an conpable, répondit:
Quo cet homme 0it puni de mort, et que tout le peuple e la-
pide hors du camp, ¥ En effet, il fut mis ) mort selon que le
Scigneur Vavait commandé.

Ca?tlc défense n'eat-clle pas aussi ulile @ nolre corps qu'a nolre
dme

Oui, cette défense, qui nous oblige A un repos régulier, .ré-
pare, entreticnt les forces corporelles, conserve et prolonge
notre vie,—L'homme n’est pas do fer; si robuste qu’on le sup-
pose, lo travail use bLiontdt ses forces; ef, si ce travail est
prolongé outre mesure, la vie dépérit insensiblement, comme
uno fleur dess6ehée par les ardeurs du soleil. Entrez dans ces
usines oil les ouvriers no connaissent ni fotes ni dimanches:
qu'y voyez-vous? dus figures hitves, des corps 6tiolés, des dtres
épuisés qui abrdgont les jours, ¢t se tuent de la plus sotts ma-
niore du monde. .

— 11 y avait dans une villo deux hommes dn méme métier.
L'un, quoique chargé de fuamille, faisait parfaitement ses af-
faires, tout en sanctifiant scrupuleusement les jours de di-
mauche et do fote. L/autre w'avait point d’eufants, travaillait
nuit ¢t jour, sans excepter les dimanches et pouvait A peine
vivre. Profondément frappé de co contraste, il alla trouver son
compagnon ¢t lui dit : Comment fuis-tu ¥ Je travaille conti-
nvellement, jo m'épuise, ¢t je ne puis parvenir & vivre.—De-
main, loi répondit Youvrier chirétien, jo to meutrerai In maison
de V’ami qui pourveit & tous nos besoins, eb qui pourveira éga-
loment aux tiens, si tu lo veux. ¥ Le lendemain, dimanche, -ef-

_ foctivement il alla prendrs son_compagnon, ct le conduieit d
Pegliso. 1l continun ainsi trois dimanches do suito; aprds
quoi Youvricr lui dit:

“ Maintenant, mon ami, je sais ton secret, et je connais le
chemin qui covduit & unc lionnéto aisance; sois tranquille, je
ne voux loublicr do sit0t. ¥ Er eflet, & dater do co jour, il se
corrigen, cossn do travaitler lo dimanche, ot réussit hourcuse-
ment daos toutes ses affaires, . i

— Les journaux ont racont6 dans ses détails Y'horrible ca-
tastrophe qui s'est produite, lo dimancho 25 octobre, aux car-
ridres de Chancelndo au diocdse de Périgncux. Vers les trois
heures du soir une détonation tertiblo se faisnit entendre, Un

épuis nuage do poussidre couvrait 1n valléo ot coule la Beau-

ronne; en méme temps, la montagne dominant les carridres
g’affaigsait sur une longueur d’environ 500 mdtres renversant
les maisons d’un village situé directement -au-dessus des gale-
ries ¢t démolissant les constructions placées A l'entrée de 'ex-
ploitation. ] : o -

Cinq onvriers qui-travaillaient & Jeurs chantiers, & trois ou
qnatre mdtres de profondeur, 6taient en méme temps bloguds
dauvs les galeries souterraines et comme murées par Iéboule-
ment. T

 Cetto carridre, Gerit nn correspondant_de la Croiz, était le
Joyer du travail du dimanche dans le pays. Bt c’est le dimanche -
que le matheur g’est produit. Heureusement,.)resque tons les
ouvriers étaient sortis dans aprds-midi. Il n’en restait plus
que six 3 trois heures. L'un d’eux proposa & ses camarades de
s'en ;\'ne,l;, ils refastrent, et une demi-heure aprds ils étaient en-
ssvelis,

— C’6tait dans le courant de ’année 1844. Lie Czar de toutes

les Russies, Nicolas ler, visitait Londres. Le peuple anglais
6bait fier d’une telle visite : il ne ménageait point les téwnoi-
noges d’honneur au puissant monarque. ..
Parmi les établissements qu’il se proposait de voir, ’empe-
reur n’avait garde d’oublier la grande fonderie de James
Nasmyth, ob se faisait alors ’essai de nouveaux canons, sous
1a direetion de ingénieur Withworth. - ‘

Un dimanche matin, un aide de camp da czar se présente- - .
I’habitation de Nasmyth. Celui-ci I’accueille gracieusement e
1ui demande quel est son désir. L’officier russe lai répond :
 Sa Majests désire visiter, anjourd’hui méme, votre “ magni-
fique usine ? : :

Nasmyth s'incline ef it : * La visife d'un si grand empereur
¢ m’honore beaucoup. Mais, comme il est asjourd’hui dimanche,
¢ on ne pourra point offrir & Sa Majesté Vintéressant spectacle
¢ du travail et du mouvement de I'usine. ’

I’aide de camp sourit & cette réponse et reprend : * Mais
‘ pour vous, Monsieur, ne vous est-il pas facile de faire mettre
¢ en action les machines pour une heure on deux ? donnez vos
“ ordres, ef vous verrez que la reconnaissance de mon souve-
“ rain ne vous fera pas défaut, ? ' i ¢

“ bonsieur, répondit Nasmyth, la grice de mon Dieu m’est
 plus chdre que la fuveur de mon empereur. D’ailleurs si j'6-
‘ tais oublidux de mon devoir au point de commander le. tra-
“ vail & mes ouvricers, ils ne m’obéiraient pas : ils sont les pre- -
¢ miers 2 respecter la loi dn dimanche. ”

Le courtisan, 6tonné de ce franc ot noble langage, regardait
un peu 6bzahi, ce personnage qui ne paraigsait avoir nul souei
de plaire an potentnt de toutes les Russies : “ Est-ce que vous
& ne travailleriez pas pour vofre reine, un dimanche —La
¢ reine, Monsieur, n’aura jamais l’idée de me faire une telle
“ demande. ” o

Et empereur Nicolas dut renoncer 3 honorer de sa visite un
des plus grands 6tablissements industriels de ’Angleterre.

—Oun 6erit du Poitou & la, Semaine religieuse do Limoges :

¢ Lo dimanche 31 aotit dernier, un accident affroux jotait la
consternation davs la paroisse de N (Vendée), en lui
rappelaut que ce n’est pas tonjours impunément qu’on viole la
grande loi de 1a sanctification du jour consacré au Seéigueur,
et quo si, parfois, sa justice semble sommeiller ou suspendre
son cours, eile n’en éclafic que plus terrible quand son heare a
sonné.

“ Ce jour.13, le fermier d’une métairie voisine d’un bourg
faisait batire son grain & Jaide d’une inachine, D’aprés son
caloul, il devait avoir double profit.

¢ Le fermier de N.... allait reconunaltre lui-méme combien
sont faux les calculs humains gui ne tiennent ancun compte
des commandements de Dieu.

¢« Les avertissements ne_lui avaient pourtant pas mangués :
¢ Ne travaille pas le dimanche, mon pauvre homme, lui avait dit sa
¢ fomme, il nous arriverait malheur. "~ Bah! répondait le ma-
1i, j'ai travailld d'autres fois, il ne m'est rien arrivé.” Dans son
avouglement, il oubliait la mort récente de son unique gar-

on. .
% On battait depuis une demi-heure ) peine, quand tout a
coup la joune fille du formier Agée d» quinze ans, qui passait
1es gerbes, glisse, tombe, et I'une do soy jambes s’engage dans
les r%un.;:es do la machine, od olle est ontralnéo et- aussitot
broyée. ’ o
“yLorsqu’on retira Vinfortunée victime, elle était dans un
6tat impossible d déorire. # Jamais, disait un médecin Agé, ap-
pel6 en toute hite, jamais je w'ai vu plus horrible spectacle, .

“ Nous n’essayerons pas do dépeindre la douleur des matheu-
reux parents : la mbdre folle; lo pdre criant: “ C'est moi qui ai

“
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tud'ma fills, F'avais promis -de nie ne plus travailler lo dimanche,
Diewm'a puni, ? . )

. * Lies témoins dé cet épouvantable Svénement Jn’hésitdrent
Pasd y voirun chitiment du ciel.  On me donnerait mon pe-
_&ant d'or, disait Yan d’enx, js ne travaillerai pas le dimanche. ¥

. “ Sang, doute, Dieu ne sévit pas toujours an moment méme ;
mais il ne faut Youblier, il est lo souverain maitre du temps
.comme de Véternité, et nul ne peut échapper i ce juge su-
‘préme. "—Petite Revue du Tiers-ordre et des intéréts du Cour de
" Jésus, publiée 3" Montréal. ) . .

CAUSERIE AGRICOLE

PARTI A TIRER DE i’:A TOURBE ET DES TOURBIRRES.

"Tandis qu’on se plaint de_la rareté des engrais,
.qu’én va méme en demander an loin, on laisse en-
fouie, dans son voisinage, sous le jonc et la préle,
une substance fertilisante qui ne vaut pas, il est vrai,
1é guapo et les'débris de poisson; mais qu’on a fort
de dédaigner. -- . :

Nous voulons parler de 1a tourbe.
La pature prévoyante place toujours le reméde &
- ¢0té du mal, C'est & la sagesse hamaine de T'appliquer,
" Mais il n'arrive que, trop fréquemment gque I'hommo
_.insouciant de ses propres intéréts passe & coté sarfs le
voir, sans essayer d’en tirer parti au profit de sa cul-
- tare qui bénéficierait d’une source d'engrais gun’on
- 1nisse- se” perdre. Il court aprés des chimeéres et ne
" prend pas garde & la réalité qui est & sa porte; il ac-
cuse sa terre d'ingrate, aprés lui avoir enlevé par des
.-récoltes snccessives d’un méme grain, toute sarichesse
- 'sans ‘songer A la lui restitner sous forme d’engrais
quelconque qui se trouve & quelgues arpents de son
.-0xploitation. ) . S ' o
. Hélas'| que de richesses ignorées restent enfounies
dans ‘de vastes plaines oil croissent librement toutes
" les joncassées avec les préles, la reine des prés et Ia
. -colchigne, ol l'on ne voit errer que de maigres trou.
" pesaux. lit cependant qu’il serait facile de traneformer
- des plantes en riches prairies, ol les plantes chéres
anz reminants viendraient en abondance. Plus de ces
" herbes aux feuilles ruguouses qu'évite la dentdu boeuf
ou da mouton; plus de ces flagues chéres aux gre-
rounilles et aux crapauds, qui étalent fisremént leurs
eaux croupies. ¢a et 1a dans les plis du terrain, pour
. en empoisonner les spimaux qui §'y abreuvent, en
---leur faisant coniracter des maladies mortelles, Ce
" gout comme autant de certificats de routine, inscrits

‘sur le sol au.milicu des vertes prairies et des mois.
sons dorées. :

. Cependant, pour transformer ces plaines stériles
~ en'riches prairies, pour mettre une riche végétation
et'de superbes troupeaux oil 'on ne voit actuellement
que des herbes dures et inutiles, que dos animaux
-+ étiques; que faut-il ¢
Peu de chose, en vérité, _

- Oai, propriétaires de ces terrains incultes, des tré-
sors oachés sous ces fluqgues d’eau croupie, sous cos
tounffes de joncassées. A V'ceuvre!l Il faut en user lar-
gement, fructueusoinent dans I'intérét géunéral, ot ne
..pas les laisser plus longtemps enfouies. '

_ -Ne craiguez rien: votre.temps, votre peine, votre
dépersé ne geront pus-perdus; en pou d'années, voue
avrez opéré des prodiges; vous aurez, en augmentant

-~ Ja production, rendu de grands services & In sociéts,
;- el"vous vous serez assuré une nouvelle source de ri-
chegges. : :

" Cela-dit, venons & la pratique, on indiquant les mo-
yens do reconnaitre Ia tourbe et de s’en sorvir comme
engrais, - - S _
La tourbe est une substance végétalo, formée de
bois, d’herbes, do fouilles, de plantes pourries et con-
‘veriies en une masse noiriiro, onctucuse et combus-
tible. Sa qualité varie suivant les plantes qui lont
produite, Celle aui a été formée do plantes marines
est regardée comme ia meilleure.” Quand on vent sa-
voir si un terrain-contiont de la tourbe, on enfonce
dans la terre un pieu, et l'on voit &'il y pénétre faci-
lement.

On enléve ensuite le gazon, .puis on retire la terre
luminecuse quvi est au-dessous; on !a divise en petlites
mottes et on la fait sécher. -

Les meillsures tourbes sont colles qui sont pesantes
et noires, qui font un fen vif ot de longue durée, Celles
gui sont d’uns qualité inférieure ont une couleur grise ;
elles sont poreuses, légéres, entrelacées de roseaux,
de préles, de jones, qui s’allument aisément.

Los unes et les antres sont trés bonnes pour les en-
grais des terres; lours condres sont excellentes pour
fertiliser les prairies,” y faire disparaitre la mousse,
les jones et toutes les plantes maricageuses. Lies
cendres dJoivent étre répanducs sur le sol par un
temps humide. C '

Voici Ia maniére de procéder pour la rédnire en
cendre : .

On choisit prés de Ia tourbiére un endroit destiné &
faire une aire olt doit sécher la tourbe. A mesure
qu'on retire la terre limoneuse, on la porte sur cetto
aire. Quand la tourhe est séclie; on la découpe en
mottes avec un.instrument tranchant, On donne &
chague morceau environ quatre pouces de long et lo
moins d’épaissour possible. On les dispose ensuite en
piles ou en cdnes, de maniére 3 les amener & la plus
compléte siceite.

Mais 51 ’on avait besoin de charbon, on pourrait,
pour en faire, employer une partiede la tourbe. Pour
cela, on 'urrangs duns des fourneaux i peu prés sem-
blables & ceux des foura & chaux. Oa met au-dessous
un peu de bois pour allumer la tourbe, e, lorsqu’elle
commence & briiler, on ferme toutss les ouvertures du
four, dans lequel on la laisse briiler peu & pou, Lors-
qu’il ne sort plus do fuméo du four, cola indique que
le charbon eat fuit,

On peut encore, pour transformer la tourbe en
charbon, user du procédé employé par les charbon.
niers, c¢'est-d-dire disposer les briques en mottes de
tourbes comme on fait du bois, recouverts ensuito en
tag de gazon et y mettre le fou, ‘

On'emploi ce charboa pour la fonte des métaux e
partout ol I'on a besoin d’un feu violent.

Mais ce n'est pas au point de vue industriel queo
nous considérons ici les avantages do la tourbe; il no
g’'agit quoe do I'nppliquer commo engrais sur la sur
face des terrains inculles ol ollo reste inutilement
enfouio,

Quo los propriétaires qui ont & proximité des tour.
bidres, des forges, des fubriques de verre, de faienco,
de tuiles ou de poterie, &’cn sérvent en guise de char-
bon ; rien de mieux, ils y tronveront leur profit.

Quant & l'agriculture, les avantages gu’elle doit

rotirer do .la tourbe gont incontestables, ot c'est da
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[ oomment

cola seul que nous prétendons entretenir aujourd’hui
nos lectours. ‘
Eille pout étre employée de doux maniéres :

lo. On réduit la tourbe en poussiére, on Ia méle
avec du fumier et I'on répand le tout sur le sol;

20. On la réduit en cendre en faisant ¢a et 1i sur
le s0l qu'on véut amender; des tas plas ou moins gros
auxquols on met le fou.

Cetto dernidre méthode nous parait préférable en
co qu’elle est moins dispendieuse.

On peut, 4 lautomne, dés que les travaus dela
moieson sont terminés et jusqu’a ce que les gelées et
la peige ne soient un obsticle a ces travaux, ex-
traire la tourbe, la diviser en briques, la faire sécher
afin qu’sux premiers besux jours de printemps, elle
. 60it bonne a étre brfilée. Dans tous les cas pour ces
travanx, exécutez-les dans up temps oll la main-
d’cuvre ost moins coiiteuso, ol les bras sont inocen-

8. :

C’est aux cuitivateurs qui ont des tourbiéres 3 pro-
ximité de leur propriété ou sur leur propriété elle-
méme, que nous recommandous l'usage des cendres
de tourbes. Qu'ils opérent des essais sur une petite
échelle, ils verront ot ils jugeront. La dépeuse ne
peut &tro trés grande, surtont si Pon choisit pour
cette opération, lo temps du chomage, lorsque les ou-
vriors de la ferme n’ont presgue.rien 3 faire,

Culture de la betterave & sucre dans les comtés de
Terrebonne et des Deux-Montagnes.
Chaquo vendredi, La Presse de Montréal publie une
série do détails trés intéroessants 4 propos d'agricul-
ture, - ot nous en détachons les renscignements sui-
vants publiés dans le numéro du 27 juillet dernier,
concernant !a culture de la bettérave & sucre:

On fait cetle année, dans le comté de Terrebonne
ot dans plusieurs autres comtés de la province, un ese
sai trés important. Je veux parler de la calture de la
betterave. Cet essai se fiit A la demande de la compa
guie qui possddo’les usines béties, il ¥ & quelques an-
nées, pour fabriquer lo sucre de betierave. )

A Sainte Thérdse, j'ai pu voir sur la ferme da col-
lége prés do vingt arponts plantés en betteraves, et
dix arpents chez M..J. Thibaut, avoeat, qui se livre
aveo ardeur & I'agriculture; 4 Saint-Augustin, comts
des Deux-Montagnes, prés d’une eoixantaine d'ar
pents sont aussi plantés en botteraves; il y a certai-
noment dans les comtés de Terrebonne ot des Denx-

Montagnes prés de deux conts arpents plantés on |

betteraves & sucre. On s’est engagé & payer au calti-
vateur $4.00 par tonne de betteraves. Comme dans
un arpent bien cultivé, on peut récolter au moins 15
ionnes de botteraves, cela ferait $60 de I'arpent; en
retranchant & peu prés $20 pour les frais de culture,
l1a maio-d'ceuvre, il reste encore un profit net de $40
de I'arpent, co qui est un benu résultat. Il faut espérer
quo Y'essai va réussir, quo I'usine de Berthier va fone-
tionner avec succés pour le plus grand bien de Vagri-
culture dans la province. Ce gui nous mangue ici, ce
sont les industries appliguées & I'agriculture. Les
étrangers sont étonnés de voir notre pou de progrés
dans celte voie. IUspérons que bientdt la lacuno sera
combléo; apréds la culture de ln betterave 4 suore,
viondra la culturo du chanvre, du lin et Ia fabrication

de tissus, de toiles, de cordages indigénes. Toutes ces. .
industries réunies A notre industrie nationale, I'indus.’
trie laitidre, feront de notre chére province de Qué:"

bec un pays prospére par excellence,

TLes meilloures espdces de betteraves & cuitivér. i

Un grand nombre de personnes se sont livrées 2 de

longues et pénibles recherches dans le but de détermi.-.

ner quelles sont les espéces de betteraves 4 préférer

pour la cultore en grand, sous le rapport surtont de

richesse saccharine et nutritive des alimepts qu’elles
fournissent. Nous croyons donc étre uiile i ses per-
sonnes en leur communiquant les résultats d’une
longue expérience de la part des personnes comps-
tentes sur ce sujet, '

Lo culture de Ia betterave est presque restreinte &

quatre variétés ; ce sont: les globejaune, globe-rouge,
longue ot rouge longue-jaune, entre lesquelles onne peut

pas déterminer do différences importantes quant au ..

rendement ou au poids, et dont néamoins les propri-

étés particnlidres offrent des écarts considérables. Les

espéces longues offrent un inconvénient assez grave: - -

c’est, la difficulté de la culture. Quant aux espdces

jaunes elles sont tendres, mais peun nutritives, tandis"
quo les rouges sont les plus juteuses et les plus dures, -

et co sont celles-1A que les animaux consomment aves
le plus d’avidité., _ : -
Du reste, c’est un fait bien établi que, dans les

plantes-racines, de quelque espéce qu’elles soient, une
quelq pece q s :

coloration trds vive est I'indice d'une proportion im-~"

portante de matidre nutritive.

-Quant aux propriétés des betteraves relativemenb_‘i

2

a 'alimentation des animaux de la ferme, il est.d re- " *

marquer que si on leur fait consommer des betteraves.

globe-jaune, réduites en pulpe ot mélangées aveode - -

Ia paiile, ces animaunx profitent admirablement ; mais
si an globe jaune on substitue les longuerouge, ils
consomment une plus grande quantité de paille, et
profiteront encore mieux que par le premier. mode

~

d’alimentation. De plus, ce n’est que pressés par la -

faim qu’ils reviendront au glebe-jaune, et a Pinstant

méme ol on leur offrira de nouveau les longue-rouge, -

on les verra les dévorer avec avidité, . «
Il y a uno telle différence entre ces deux variétés,
quant aux qualités de jus qu’elles contiennent, que si

olles sont réduites en pulpe et renfermées dans des °
corbeilles, les globe-jaune resteront.presque sdches, -

tandis que le jus s'échappera des corbeilles contenant
les longue-rouge. .

Lia betterave globerouge I'emporte sur les espdces
jaunes par la quantité de matidres nutritives qu’elle
contient. - '

Nous devons faire observer quo les betteraves .

longue-jaune ont Pinconvénient de produire beaucoup

de feuilles, en sorte que tout en retirant beaucoup du .'
sol, olles produisent peu de matidres nutritives, ce. . -

qui fait qu'on ne les cultive guére,

La situation actuelle quant aux prix du fromage et .
du beurre.

"Nous lisons ce quisuit dans le Priz courant numéro

du 3 aofit ;

Le.ton général des marchés-ost cortainemont & la ..
baisge. Lia.demande anglaise est bonne, mais Ia pro.
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duction est telle (in’elle tient les prix au-dessous des

‘coars de I'an dernier.

An Canada, et surtout dans notre province, la fa-
brication sera trés forte, et comme les fromages an-
glais ont eu une excellente saison, on doit s’attendre
a une période de prix peu soutenus. .

. Nous constatons avec plaisir gue les fromagers ca-
nadiens ont moins souffert de cet état de choses que
les fromagers américains, et cela est dfi & ’excellence
de notre fabrication. o

Les dernidres nouvelles que nous avons regues des
marchés anglais, sont peu encourageantes, et quelques

- acheteurs ont déclaré qu’ils n’achéteraient rien avant

que le cible ne soit descendu 2 42s.

Nous ne croyons guére & la réalisation de ce prix;
néanmoins il ne faut pas perdre de vue que lorsque
les prodnits anglais seront mis sor le marché, ils vien-
dront en aide aux baissiers pour faire baisser les cours,
jusqu'a leur complet éconlement. 4 a

Les stocks sont assez forts des deux.cotés de I'O-
céan ; juin n’est pas encore tout vendu, et juillet, quoi-
que presque aussi bon quo juin, n’a pas encore été mis
d’une maniére sérieuse sur les marchés de consomma-
tion. o
Nous aurons quelques semaines de fluctuations as
gez considérables pendant lesquelles nos fabricants fe-
ront bien de vendre chaque fois que les prix se relé-
veront, sans attendre de hausses exagérées ; puis nous
arriverons aux ventes d’antomne, -époque oix I'état du
marché est misux connu et par conséquent plus stable.

Fn ce moment, les prix ne sont maintenus qus par
1a faiblesse des réceptiuns, faiblesse due au refus des
vendeurs d’accepter les prix des acheteurs; politique

ui a pour résultat Paccumulation des stocks.

C=tte accumulation ‘n’est pas encore telle qu’elle
goit une source de danger, mais il serait bon qu'elle
ne s'augmente pas au deld des quantités raivonnables,
et que nos vendeurs fassent toas les efforts nécessaires

our maintenir les invendus au niveau actuel, en les
diminuant en raison des quantités fabriquées actuel-
lement. ,

En beurre, la situation s'est améliorée, grice anx
lois sévéres appliguées en Angleterre sur les produits
fuleifiés, Les prix sont fermes, & la hausse, avec une
demande excellente. “Tous les bons beurres se
vendent bien, nous écrit.on de Liverpool, et &i le Ca-
nada éléve la qualité de ses beurres au niveau de celle
de ses fromages, il trouvera un marchs str et lucratif
on Angleterre,” - :

Le Danemark, comme nos lecteurs le savent, edt
pour les beurres & la téte du marché anglais, ot fait
{ous ses efforts pour maintenir son rang. Lo gouver-
nement Danois attache une telle importance & la ré-

utation des produits de son pays, qu'il entreticnt &

rands frais des agents chargés de surveiller la gqua-
lité des produits exportés et de tous ceux qui sont
vendus comme beurres danois, Lorsqu’un beurre est
reconnu comme falsifié, ou de maunvaise qualité, rap-
port est fait au gonvernement qui recherche le fubri-
cant et prend les mesures nécessaires pour remédier
au mal. Nous ne demandons pas une telle police, mais

* pous citons le fait pour démontrer I'importance qu’on

attache en Europe & la réputation des produits expor-

tés. Lo beurre est un article de grande consommation

ot un article qui; plus que tout autre, ect jugé ot venda
selon ges mérites, - S :

_ La fabricatior du beurre est au moins-aussi lucra-
tive guo celle du fromage, et mérite que 1'on fusse des
sacrificos pour qu’on l'établisse en grand dans la pro-.

vince de Québec,—Le Priz courant.

Lia gadelle noire ou cassis.

Importance de sa culture dans tous les jardins.—La
gadellé noire doit fuire partie des cultures de chacun,
parce qu’elle répond 4 nos besoins d’intérét, d'agré-
ment, d’hygiéne, de remade; los vertus de la gadelle

noire, on ne peut plus intéressants, sont favorable.

ment reconnues. La gadelle noire st un arbuste qui
posgdde dés gualités essentielles, puisqu’elles 1é-

pondent aux exigences do notre organisme, et ce-

pendant il est presque perdu, ignoré, dans la foule

des plantes qui couvreut la terre. Sa liqueur est ex-

cellente et trés agraable, - '

En coneéquence de tous ces faits, obtenons paisib]e-'

ment de la gadelle noire tous les avantages gu'elle

peut nous offrir; avant de la cultiver en grand, cul-
tivons la d’abord pour nos ménages, pour nos infu<
sions aprés nos repas, pour panser nos blessures, ot
proscrivons le ths, si cher et souvent nuisible,
II faut que tount possesseur de jardin en ait, sinon
de nombreuses bordures, au moins quelques-unes.
Culture du gadellier.—Ln cultore du gadellier est

trés simple. Il se multiplie trds facilement de bouture;
on ne plunte -d’'une manjére définitive gque des pieds

enracinés d’un ou deux ans. Le terrain doit &tre bon -
ot avoir du fond. Lies terros caleaires avec un peu d’ar-.

gile sont trés propres i cette culture. Le gadellier
préfére un terrain plutét sec qu’humide. Une humidi-

té surabondante provogque souvent la pourriture aux
racines et favorise lo développemeut de champignons

qui rongent la souche. } _
Cet arbuste s'éléve naturelloment en touffo sor une

hauteur de trois picds et plus; on observant la fruc-

tificntion, il est facile de se convaincre que les grappes

les plus fournies et les plus beaux fruits naissent sur
les branches de deux ou trois ans; plus les tiges vieil-

lissent, an contraire, plus loe grains sont petits ot les
grappes dégarnies. Il est dono avantagoux de renou-
veler les tiges du gadellier tous les quaire ans an
plus tard. -

Oan peut élever le gadollier sur un seul pied et lo’
conduire alors en vase on en pyramide; mais il ne

faut pas perdre de vue que les branches de charpente

elles-mémes auroat besoin d’étre souvent renouveldes, *

Le surcroit de travail qu’occasionnent ces formes ne

gora jamais compensé par lo produit. Il faut done pré-

forer la forme on buisson sur huit ou dix branches,
On tiondra Vintériour évidé pour donner accds & l'air

ot & la lumidre, ot, si les tiges résorvées tendent trop

i se rapprocher, on les tiendra ouvertes i 'aide d’un
légor cercoau. Toutos les branches dgées de quatre
ans seront supprimées, et chacune d’elles sera rem-

placée par un scion partant de la souche. Pour avoir
toujours une production égale, on établira une rota. . :
tion de fagon & ne remplacer, chaquo année, quedoux . . . ;.

ou trois tiges sur chague souche. Si les scions de‘rem-
placemont poussent avec trop de vigneur, on les pinoe-
ra & une certaine hauteur, pour les forcer & se ramifier,
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1l vaut toujours mieux diriger le.gadellier par le pin-
cemont et lo cassement de I'6té que par la taille
Yautomne, Les tiges & supprimer doivent I'étre aussi-
tét aprds la récolte du fruit; la sdve qu’cllios auraient
nbsorbée profitera ainsi aux rameaux de romplace-
ment,

Comme exposition, lo gadellier aime le grand air et
le plein soleil; a l'ombre ses froits seront tonjours
moins colorés et resteront plus acides,

DMultiplication des gadelliers.—La muitiplication des
gadelliers consiste & couver des rameaux, c’esta-dire
des ponsses de I'annéo, par irongons de quatre & cing
pouces que l'on enterre prés & prés, par rangées, en
laisgant passer quelques youx seulement et en les in-
clinant un peu (& peu prés comme si on les mottait en
jauge). Les rungées seront distantes de six pouces
environ. Pendant 1’616, les soins consistent & pailler
lo 0l ct & I'entretonir homide et exempt d’herbes.

Emploi des feuilles de gadelles noires comme médica.-.|’

ment ou comme digestion.—Les feuilles de cette plante
écrasdes ou appliquées sur los coupures, sur les pana-
ris et los tumours qui affectent I'extrémité des doigts,
calment la douleur et hitent la guérison.

 Ces mémes feuilles, infusées dans du vin blane,
peuvent éire conservées et servir, au besoin, pour
étre appliquées sur des pigfires de gugpes, d’abeilles,
de moucherons. Eofin on emploie les feuilles de ga-
delles noires & préparer du vin destiné 4 donner du
ton 4 Vestomac. Il suffit de faire infuser pendant
vingt-quatre heures deux poignées de feuilles dans
une bouteille 4 large col, remplie de vin blanc ef; bien
bouchée. Ce viu se.prend & la dose d’un verre de vin
de Bordeaux, une ou deux fois par jour, une heure
avant le repas, ot il faut avoir soin de remetire 4 me-
sore une nouvelle quantité de vin, de manidre qu'il
surnage toujours au.dessus des feuvilles. Les mémes
feuilles peuvent servir pendant quinze jours, si on a
Ia précaution de tenir la bouteille bouchée et dans un
endroit frais. On les emploio fraiches ou -desséchées,

Nous faisons nous-mémo usage de ce vin dont nous
avons trouvé-la recette dans le Dictionnaire de la vie
pralique, et nous nous en trouvons bien.

Feuilles de gadelles noires en infusion.—Les fenilles
prises en infusion ont une propriété stomachique su-
péricure au thé.

Los fouilles s’emploient A 1’6tat frais et & 'état sec.
Dans le premior cas, on les récolte en été et on les
laisse sécher 4 Vombre pendant quelques jours: on
les emploi en infusion, comme on le fait du thé, & rui-
gon de 15 & 20 pour une pinte d’eau. A défaut de
feuilles, les jounes bourgeons, et méme -le bois,
peuvent servir au mémeo usage. Unp journal d’agricul
ture informe méme qu’en Normandie cette infusion
se fait dans bien des maisons et que la des amatenrs
méme de thé ont abandonné coelni.ci pour prendre
Yinfusion des feuilles de gadelle noire.

“Créme de gadelles noires.~—Confoction :

lo..On preond {irois bonnes poignées de feuilles

tendres de gadelle noire, on les dépose dans un bocal

et 'on vorse par-dessus une pinte de bon whisky ou

aloool ; on Iaisso macéror les fouilles dans lo whisky

endant quinzo jours; au bout de ce temps, on retire

o whisky qui a pris uno teinte vorte .trés prononcée,
_tandis que los fenillos sont devenues blanches.

= [

On passe une chopine d’eéau sur les feuilles pour
leur enlever Je pen de whisky qu’elles ont absorbé:et
on réunit cotte eau au whisky. - RS

O fait fondre denx livres de sucre blanc, de" belle
qualité, dans une chopine d’e2u sur un feu trés doux:
Lorsque le sucre est refroidi, on procdde a la confec-
tion de la liqueur de.la maniére snivante: - .

Dans un vase en verre, en faience, en grés ou;’en
bonne terre vernissée, on verse d’abord le whisky
qui a servi 4 I"infusion des feunilles, ensuite le sirop
de sucre. On sjonte une once d’ean de fleur dloranger
ot 'on mélange bien le iont ensembleau meyen
d’une spatule de bois, afin que le ‘whisky et le sucre,
entrent en combinaison ' -

Comme toutes-les liqueurs, celle-ci a besoin ‘d’étre
filtrée & travers une chaunsse de laine garnie de papiér
sans colle, blane et bien lavé; Aprésfiltration; on met
en. bouteilles, et la liguenr est bonne & consommet:- -
L'expérience a démontré que cette liquenr gagné:.
beancoup en.vieillissant, Aprés deux on trdis mois de
fabrication, ses principes se trouvent fondus ensemble.
et [a liqueur, qui est d’une bello conleur verte, flatte.
Ywil, Yodorat et le gofit, de maniére a rivaliser aveo:
1a meilleure chartreuse. :

On peut la fabriguer aveo facilité dans tous les mé-
nages, : : _ )

Ligueur de gadelle noire.—~Premier procédé.—On
met daps une vase, pour les infascr onsemble pendsnt
quinze jours, denx livres.de gadelles, un demi-gros-de
girofle et de canelle, trois pintes de whisky et une.
livre et demie de sucre. Il faut avoir soin de brasser
ce mélange chaque jour pendant les quinze jours, au:
bout desquels aprés avoir éorasé les gadelles et- pases.
le mélange aun travers d'un linge avec expression, on -
filtre la ligueur, et, quand elle est-bien claire, on'la
met en bouteille. Oa peut aussi n'ajouter le sucre.
qu’aprés avoir passé le liquide & clair. _

Deuxiéme procédé.—On fait infuser pendant: un
mois, dans un gallon de whisky, deux livres de ga-
delles, bien mfires, oinq ou six feailles de gadelles,
quatre ou cing clous de girofle, vingt-oinq on trente
amandes de noysux de péches. Au bout de ce temps,
on passe l'infusion, on y ajoute un sirop de sucre pré-
paré avec deux livres de sucre blanc et une suffisante .
quantité d'eav, et on filtre la liqueur, si c’est néces-
saire. ' :

Troisidme procédé.—Par un autre procédé, on- pré-
pare avec la gadelle noire une liquenr stomachique et
digestive: on laisse macérer pendant guinze.:jours -
dans une pinte de whisky une poignée.de :jeunes
pousses de gadelier noir; au.bout de ce temps,-.on
passe ce mélange et on y sjoute une. chopine de vin -
blanc d’excellents qualité, dans lequel on.aura fait
fondre une livre de sucre, Alors on filtre au papier .
la liquour et on la met en bouteilles, ol il faut 1a Iais-.
ger un peu vieillir avant d’en fuire usage, - - '’

L’ensilage des fourrages verts pour la nourriture -
des moutons, e

Sous le titre ¢ A propos d’agricnlture ” nous liéd,hs
dans La Presse de Montréal :- R,

Plusieors personnes peuvent croire que J'ensilage.

n'est bon que pour les vaches. Elles se.trompent

grandoment, car l'ensilage constitue une excollente

|
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_ ;ii'(;ui'riiufe .po'ur tout-le bétail de-la forme, .et en par.

ticulier pour le mounton. Maintes expériences lont
prouvé, Je ne puis m'empécher de reproduire, & ce
propos:ce que dit un américain distingué: :

2 2% Un an aprés quo jeus construit mon gilo, je com-
mengai & noutrir, au commencement de I'hiver, 380
.moutons avec de I'ensilage. Pour pouvoir m’assurer
de . l'efficacité .de cette nourriture chez les moutons,
je nourris & part un certain nombre de mes brebis.
Le poids moyen de ces brebis & I'automne, était de
70 livrés :par -téte ; -an printomps, elles pesaient 90
livres. Je considére cette expérience comme décisive
et j'en conclus que ’ensilage -est. éminemment propre
comme nourritore donnée an meuton, d’autant plus
que les moutons sur lesgunels j'ai fait celte expérience
étaient en maunvais état quand je les ai mis a la ber-
gerie 4. ’antomne, Chose remarquable, d'est que mes

- outons, au printemps, laissaient I’herbe pour dévo-

rer l'ensilage gue je lenr donnais, ” .
Eu avant dounc les silos, . .

Le commerce d’exportation des pommes,
- Certaines observations faites par le président de
T'association des horticulteurs d’Ontario ont attiré I'at-
‘tention publique sur I'importance du commerce d’ex-
portation .des pommes, qui prend chagne année un
développement énorme dans notre pays. Quelques

" chiffres le font voir: en 1868 l'exportation des
“pommes du Canada en Europe représentait la simple

.somme de §45,000 ; quatre ans plus tard le chiffre des

“d'expnrtations atteignait §140,000 ; on 1882 il 8tait de

$3175,000, et I'an dersier nous exportions pour $650,-
.000 de pommes,

. Maintenant que le courant est établi, ce commerce
ne‘peut manquer de se développer. Mais on se plaint
de ce que les routes canadiennes ne lui offrent pas des
‘moyens de transport comparables & ceaux des: Etate-
Unis, et 'que la voie de New-York menace de supplan-

" ter colle'de Montréal, si les compagnies de chemins

do for et de steamers intéressées ne perfectionnent

Choses ot autres.

Co n'est pas Détenduo de terre quo possdde un oullivateur qui Pen-
richit; mais de la bien cultiver—En voici un exemple :

- " Un cultivateur possesseur de trois cents arpents de terre,
" avait deux filles & marier. Il donna & atnée pour dot, lors’ de
son mariage, cent arpents Qe terre. .

Ne possédant plus que deux cents arpents de terre, il g’ap-
plique a les cultiver mieux ot il retire de I'étendue de la ferme
‘qui lui reste autant qu’avant. Tellement que lorsqu’il maria sa
fille cadette, on eut ancane difficulté & le persuader & donner
en dot & cotte dernitre cent arpents qui lui restaiont. Notre
. cultivateur ne possédant plus que le tiers de sa ferme, se livre

. avec une nouvelle ardeur A Pétude de Yagriculture ;. il aban-

donne compladtement sa routine, achdte des instruments ara-
toires perfectionnés et cultive parfaitement les cent arpents de
- terre qui lui restent. Ses efforts sont couronnés de snccds et il

- récolte plus du tiers do sa ferme qu’il n’avait jamais récolté

de sn ferme eatidre.
Il en est axrivé a la conclusion que ce n'est pas ’étendue de

. Yerre que possdde un cultivatenr qni Vebrichit, mais bion la
" ‘manidre de cultiver co terrain ; qunn arpent de torre, en bonne

culture, rapportora plus que dix on mauvuis état de culture.

_..V'C_'est, aussi notre opinion.

Connaitre par le mesurage la quantité de foin que contieut une

,.‘jmm de foin—La rdgle suivante peat 8tre observée pour con-
- naftre la quantité de foin contenue dans une meule, qu'elle

/

soit ronde on carrée : Dix verges cubes de foin do prairie'pdsent
nune tonne: Lorsque lé foin est retiré d'une grande meule on de
moules confectionnées depuis longtemps, ou- d’sn fenil bien
tagsé, huit ou neuf verges pdseront une tonne; s'il s'agit de

| trofle & I'état sec, de.onze i douze verges cubes. pdseront une

tonne.

Lxportation de fruits dw Canada aux Etals-Unis—La quantité
totale de fruits verts exportés du Canada aux Etats-Unis, Van-
née dernidre, a fourni nne recette de $210,000, cette sommeo a
6t6 presque uniquement -employée 2 Yachat de pommes dont
56,212 barils provenaient de Ia province Ontario, et 42,151 ba-
rils de la provinco de la Nouvelle-Ecosse.

RECETTES

Conservation des aufs.

L’emploi de la chaux est le plus généralement en usage par
ceux qui font provision d’vue grande quantité d’cufs pour le
commerce ou autrement, et c’est probablement lemeillenrmoyen
de les conserver longtemps. Le procédé ost trés simple, Pour
500 douzaines d’mufs prenez un minot de chaux de bonne qua-
lit6 semblable & celle employée pour blauchir les maisous ;

mettez dans cette chaux un quart de-minot de sel et 60-gal-’

lons d’eau claire ; ajoutez-d’abord assez d’eau A la chaux pour
I'éteindre, puis mettez toute I'eaun et le sel. Laissez reposer, ot
ensuite retirez le liguide devenu clair pour en remplir au tiers
le ‘baril que vous destinez a empaqueter les wufs. Mettez-les
d’abord dans le baril, et lorsqu’ils sonf & une §paisseur-d’an
pied, répandez sur le dessus A peu prds une pinte de lait de
chaux, Ce lait de'chaux penf étre obtenu en remuant I6gdre-
ment la chanx reposée dans votre premier baril ow.cuve. Met-
tez de nouveau une épaisseur d’'ub pied d’ccufs et du lait de
chanx et ainsi de suite jusqu’a ce que e baril soit rempli, 1ais-
sant une distance de quatre pouces cntre les ceufs et le couvert
du dessus du baril. BEusuite couvrez les cufs avec un linge de
coton, &t sur le dessus-du’coton mettez une conche de trois
pieds de chaux ayant reposé dans le premier baril.

Le lait do chaux est ainsi employé, afin gue les particules
de la chaux bouchent les pores des ceufs, Si vous employez une
trop forte quantité de ce lait de chaux, la chanx &’attachera
3 une trop grande épaisseur aux oufs: ce qui donue un sur-
croit d’ouvrage quand il s’agit d’enlever la chaux lors de la
vente des mufs. D'an autre c0t6 si vous ne mettez pas assez do
lait de chaux, les pores des coufs ne soront pas couverts: ce
qui nuira grandement 3 la bonne qualité dos cufs dont lo
blanc diminuera de consistance en devenant liquide.

Pour mettre les ufs dans le baril sans les casser, pronoz un
‘bassin en fer-blanc percé de nombreux trous; attachez & un
¢0t6 do ce bassin un morceau de cuir auquel vous adapterez
un manche de la longueur voulue. Un bassin pouvaut contonir
six douzaines d'wnfs, avec un manche de trois pieds de long,
sera suffisant. s . :

A part ’emploi de la chaux of dusel, quelques personnes
ajoutent deux livres de crdme de tarte par quart de minot de
‘chaux of 60 gallons d’ean. On est d’avis copoudant que 'addi-
tion de crémo de tarte ne contribue ea rien & une meilleur
conservation des wufs. : ..

" Vaisgeaux dans lesquels on peut conscrver les ccufs.—On peut se
gervir pour cela do quarts-ayant contenu du lard ou de Phuile
de charbon. On nettoie les quarts vides do lard en grattant
bien ce qui reste attaché au quart, puis en le lavant aveo
de Yeau do savon bien chaude ; ensuite remplir avec de Vean
de chaux et laisser reposor pendant qielques jours. Quant au
quart ayant servi 4 Ihuile de charbon; . mettez le feu & Vinté-
rieur:jusqu’a co qu'il soit 16gdrement carbonisé, puis revirez le
quart lo_bas en haut afin (’6teindre lo feu; grattez bien le
quart puis remplissez-le d’eau do chaux. Lorsque vous y met-
tez les wufs le quart no doit avoir aucune odeur d’huile de
charbon. - ) . ) -

Si l'on vout conserver quelques douzaines d’mufs, pour Pu-
sago do la famille pendant le cours de Phiver, on peut avoir
recours ansel. On.doit y mettre assez de sel pour enipdcher
que les cufs no se’touchont. ni des cOtés ni des bouts ; ils
doivent é8tro placds le Petit bout eu bas, et dnns un apparte-
wment sec et froid. Lo sel est le meilleur moyen de conservation,
quoiqn’on ait aussi recours i l'avoine, la bale, ete. Mis le ler
septombroe duns 'avoine, le petif hout on bas, des eufs ont pn

étre-conservés, - de -manidre i no pouvoir les distinguer d’oonfy

-
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frais, jusqu’au ler févrior; ils avaient 616 placés dans du sel
et mis dans une cave, & quelques pouces du plancher,

Moyen de conserver le beurre longtemps frais.

Voici un nouveau procédé dont on dit beaucoup de bien : En-
veloppez le beurre dans un linge bien propre, imbibé de bon
vinaigro, et aspergez-lo tous les huit jours avec ce mdme vi-
naigre ; placez-le dans uno cave aérée, sdche et fraiche, et vous
conserverez ainsi vofro heurre frais et d’un golit excellent,
pendant plusieurs mois.—* Le¢ Monde illustré, ” de Aloniréal.

Moyen de detruire les < mouches jaunes” qui s'at.
taquent aux melons, aux concombres ot aux
citrouilles.

Pour détruire les mouches jaunes qui s’attaquent anx melons,
aux concombres et aux citrounilles, on conseille fortement de ré-
pandre une couche de plitre cn poudre sur les feuilles et aun-
tour des plants. Si la pluie enldve le platre, il faudra recom-
mencer le traitement qui a un trds bon effet sur la plante elle-
mdme, en lui donnant une nouvelle vigueur.—La Presse.

Apprenti typographe demande,

Un jouno homme actif et désireux d’apprendre la typogra-
phie, trouvera de Pemploi & 'atelier typographique de la Ga-
zette des Campagnes. Pour conditions d’engagement s’adresser 3

FIRMIN H. PROULX, a
Ste Anne de la Pocatidre.

Demande d’emploi comme sacristain.

Un joune homme de 26 ans, non marié, désirerait de Pemploi
comme sacristain, dacs une église de ville ou a la campagne.
11 est entidrement qualifié pour cet omploi et pourrait fournir
des cortificats de bouno couduite. $’adresser, par lettre, au
bureau de la Gazelle des Campagnes.

21 juin 1888.—4

LES
(elebres Luncttes#

.B. Laurance

sont les meilleures pour soulager la vue, 1A ol tous antres
moyens out 616 sans succes. Des cortificats de toutes los célé-
brités médicales du Canada peuvens dtro vus chez L. A. Pa.
quet, marchand, 3 Ste Avne de la Pocatidre oit ces luncttes
sont en vonte.

ler juin 1838.

Jo ELZEAR POULIOT, Avocat,

Commissaive des Cours du Nouveau-Brunswick.

Bureau : Maison Frenette, rue de la Cour,

Fraserville, P. Q., Oanada.
- 19 juillet 1888,—6 m,

"A VENDRE

CHEVAUX PERCIIERONS r NORMANDS,
BETAIL AYRSHIRE, :
COCHONS BERKSHIRES, *
VOLAILLES PLYMOUTH ROCK

S'adresser &

- Ferme ft;Gabri_el : )
J. ISRAEL TARTE & FRERE

—)000(—-
Cette exploitation agricole a obtenu, & la dernidre exposi-
tion provinciale : .
I. Un dipléme pour le meilleur troupean de vaches cana-
diennes. :

. II. Le premier prix pour la meilleure vache laitidre cana-
dienne de guatre ans et plus.

II. Le premier prix pour la meilleure taure canadienne de
trois ans.

IV. Le premier prix pour la meilleure génisse canadienne,

V. Le premier prix pour la meilleure génisse au-dessus de
six mois. T

V1. Lo premier prix pour le meilleur taureau canadien de

trois ans.

VII Le premier prix pour le meillenr taurean canadien de
tout 4ge.

VIII. Lo second prix dans la classe des taureaux Jersey pur -

sang, au-dessus de quatre ans. .
IX. Le second prix dans la classe des taureaax canadiens
d'un an. : .

SPECIALITE . ~Elevage du bétail Canadien en voe de la pro-
duction du beurre.

A vendre, en ce moment, un TAUREAU JERSEY, GENISSES ot
TAUREAU do Yan dernier, quelques VEAUX du printemps,
miles et femelles, . .

24 mai 1888, -

LE PRIX COURANT

Journal hebdomadaire _
Sous le patronage de Ia Société d’industrie laitidre de la Pro-
vince de Québec.
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Bureau : No, 32, ruo St Gabriel, Montréal.
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BHEMIN DE FER INTERCOLONIAL
1888---Arra,ngemént pour la saison d'é6t4---1888.

Le et apres lundi, 4 juin 1888, les trains de ce chemin
partiront de la Station de Ste Anno (le dimanche excepté)
comme suit : :

Pour L6vis.. cacveenuen- ececaencnas cemmes 2413
Pour Halifax et St-Jean....eeceweroeuo.. 10.43
Pour Lévisee ceccen cnneeannn. tececscreans 10.43 .
Ponr LéViBecemae e aacanecncncnnncnne 17.14
Pour la Rividre-du-Loup...... cmeemessnes 17.14

.Pour la Rividre-Au-LOup. eeee cavene cuvane 21,35

Tous les trains marchent sur Iheure du temps convention-

nel de I’Est.

D. POTTINGER, Surintendant en chef.

M. LOUIS BEAUBIEN,
30, Rue St Jacques, MONTREAL |

Bareau du chemiun de fer,
. Moncton, N, Bk,, 2 juin 1888,
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