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L’ Association Prot. de Bienfaisance.

Les familles doivent s’assurer dans

'SUDLL UONDIMSUOD

Traits caractéristiques de I’Association.

Aucun honoraire d’entrée.—Son caractére Fraternel.— Chaque
membre est co-associé —Fas de rituel ou mystére de loge.—Indemnité
au cofit réel.—Préts faits aux membres ajprés trois ans.—Secours comp-
tant dans dix ans.—Les deux sexes admis au méme taux.—Trente
jours accordés pour paiement des contributions.—Les membres n’ont
aucune responsabilité —Pas de restriction quand aux voyages ou & la
résidence.—Les classes sont A, B, C. et D.

Claese 4. L'on admet dans cette classe toutes personnes, hommes
ou femmes, depmu 16 & 60 ans.

Classe B, L'on admet dans cette classe toutes personnes, hommes
femmes ou enfants, quelque soit leur ige.

Classe C. Cette classe est plus particuliérement pour les enfants

Classe D). Cette classe admet les hommes, femmes et enfants de-
puis un an & 40 ans e donne des Bénéfices & la Maladie depuis 1'age
de 16 55 ans.

L’on demande des représentants dans toutes les villes et villages,

S'adresser & J, P. COUTLEE, Directeur-Trésorier,
188, Rue St-JoskeH. 81-RocH, Quisec,
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IMPORTATEURS DE

@h@rbggg} de toutes sortes

Tell que :

Sydney, Ecossais, Americain anthrocite,
Charbon de forg'es Newecastle, Americain.

13, RUE ST. JAMES,

- ABSOLLAENT LA MEILLEURE

GINGER ALE
SODA ' WATER
CIDERINE
LEMONADE

BIERE de GINGEMBE.

Agents et embouteilleurs de la célébre

Hau Minerale Caledonia

M. TIMMONS & FILS
90 et 92, Cote d'Abraham, - - QUEBEC.

Médailles, Premier Prix et Diplomes décernés pour ex- "
cellence et-qualité; ' '




ALMANACH

BOUR TOUS

POUR L'ANXEE

1897
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CONTENANT

RECETTES UTILES, NOTES HISTORI'UZS, ETC., ETC.
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Publie¢ par Jos. BEAUCHAMP

TYPOGRATHE

Enregistré conformément & 'acte du Parlement du lanada,
en I'année 1896, par Jos, BEAvOHAN P, au bureau du
Ministre d"Agriculture & Ottawa.

,. QUEBEC
C. DarvVEAU, Imp. ET PHOTO-GRAVEUR.
80-84, rue de la Montagne
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L!npﬂe'h?'f se Uréaente A nbudavee tous lttfliya“l‘l
de I'Inconnu. Que sera-t-elle pour vous, amis qui lisez ‘ces
lignes ? Dieu seul connait I'avenir. Mais si les souhaits de
U'Almanach pour Tous s'accomplissent dette nouvelle année
vous apportera le succés dans vos entréprises, le bonheur
dans votre famille et la joie du cceur que Dieu accorde &
I’homme chrétien,

Fétes d’obligation

La Toussaint, ler novembre.

L’Immaculée-Conception de la Ste
Vierge, 8 décembre.

Noél, ou Nativité de N.-S. 25 déc.

Tous les Dimanches de ’année.

La Circone. de Notre-Seign. 1 jan
L’Epiphanie de Notre-Seign. 6 jan
L’Ascension de Notre-Seig. 27 mai

Jeunes d’obligation.

Les Quatre-Temps : les 10, 12 et 18 mars ; les 9, 11 et 12 juin; les
15, 17 et 18 septembre ; les 15, 17 et 13 décembre.—Le Caréme tout
entier, excepté les Dimanches. — Tous les mercredis et vendredis de
I’Avent.—Les Vigiles de Nogl, de la Pentecdte, des apdtres SS. Pierre
et Paul, de I’Assomption et de la Toussaint.

Jours maigres et d’abstinence
Tous les jours des Quatre-Temps de I'année.—Tous les vendredis de

I'année.—Les jours des Vigiles ot 1’on observe le jeiine —Le mercredi’

des cendres et les trois jours suivants.—Tous les mercredis, vendredis
et samedis des cing promitres semaines du Caréme.—Le Dimanche des
Rameaux et les six jours de la Semaine Sainte.—Tous les mercredis et
vendredis de 1’Avent.

Fétes Mobiles
Sep ime, le 14 février ‘ ension, 27 mai,
Mercredi des Cendres, 8 mars. 0 te, 6 juin,

Dimasiche de Ia Passion, 4 avril. | Saisfte-Trinité, 18 juin.
Dimauche des Rameaux, 11 avril. | Féte-Dieun, 17 juin.

Pques, 18 avril, : 1ér Dimanche de 'Avent, 28 nov.
Rogations, 24, 25 et 26 mai.
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Fétes légales
Le ler jsnvier, la Circoncision, Le 24 mai, Féte de la Reine.
Le 6 japvier, '\’ Epiphanie, Le 27 mai, ’Ascension, -

Le.8 mars, Mercredi des Cendres,

Le 16 avril, Vendredi Saint, Le ler novembre, la Toussaint.

Le 19 avril, Lundi de Piques. Le 8 dée. I’ Immaculée Conception
Le 25 décembre, la Féte de Noél.

Temps oa la célibration des mariages n’est pas
pcrmise

Depuis le premier Dimanche de 1’Avent jusqu’d l'EBiphnnie inclu-
sivement, et depuis le mercredi des Cendres jusqu'eu Dimanche de la
Quasimodo inclusivement,

Le ler juillet. Confédération.

Eclipses

Il y aura, cette année, deux éclipses annulaire; de soleil ; 1'une le
ler février, invisible & Québec, I'autre le 29 juillet, visible & Québee,
comme éclipse partielle, savoir :

Commencement de 1’éclipse & 9 heures 6 minutes.

Milien de V'éclipse & 10 heures 1 riinute.

Fin de I’éclipse & 10 heures 57 minutes.

Grandeur de 'éclipse 0.24, le diametre du soleil étant 1.

Point de contact au commencement & 117° du Nord 76° du Vertex,
vers 1'Est,

Point de contact & la fin & 166° du Nord, 1859 du Vertex, vers
I’onest.

Saisons

Le printemps commencs le 19 mars, 4 9 h. 38 m, du soir.
L’6té commence le 20 juin, & 5h. 83 m. du soir.

L’Automne commence le 22 septembre, & 8 h. 10 m, du matin.
L'Hiver commence le 21 décembre, & 2 h, 30 m. du matin,

Phases de la Lune

@ Nouvelle Lune. © Pleine Lune.
). Premier Quartier. | € Dernier Quartier.

.= Un jour une dame quétait. Elle présente la bourse a
un richard, qbi lui dit x"ndghl
== Je n’ai rien, . s T L 4
— Prenez, monsieur, dit la dame; je quéte pour les
indigents.

ent :
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E phénérldes—.i anvier

1, 188€. Incendie de la chapelle du séminaire de Québec.

2, 1874,
3, 1891,

4, 1891,
5, 1892,

6, 1635.
8, 1891,
9, 1873,
10, 1840,
11, 1875.

12, 1668.

13. 1858.

14, 1837,

15, 1875.

16, 1879.
17, 1793.
18, 1892,
19, 1647,
20, 1892.

21, 1821,
22, 1885.
23, 1834,
24, 1828,
25, 1874.
26, 1892,
27, 1514.
28, 1871.
29, 1871,
30, 1892,
31, 1873,

A Ottawa, cléture du 2e Purlement fédéral.
Incendic 4 New York de deux grands théitres et
douze magasins,
Mort de Mgr Labelle, proton. apost., et assistant
com. de l'agric. et colon, de-la Prov. de Québec.
Mort d’Alphonse Lurignan, littérateur canadien,
4 Ottawa, & I'ige de 48 ans. '
A Québec, un blasphamateur attaché au pilori.
Funérailles de Mgr Labclle, & St-Jéréme.
Mort de Napoléon 11I, a Chislehurt, Angleterre.
Naissance de Mgr L.-N. Bégin, arch. de Cyréne.
Incendie du collége Masson, & Terrebonne.
Déeret autorisant une brasserie & Québec.
6e parlement du Canada-Uni
Grand incendie & St-Jean, N. B,
Emeutes & Garaquette, N. B. au sujet de la loi
des écoles,
Mort d’Oct. Crémazie, poéte cavadien, au Havre,
A Parig, le roi Lounis XVI, condamné & mort.
Vol de 250,000 fres. & la bangue Puarnot, a Paris.
Mort de Jules Fuvre, célébre avocat frangais.
Abolition de la langue frangaise dans la publica-
tion des débats par la législature des T.du N. O.
Sacre de Myr Lartigue, ler évéque de Montréal,
Pont de glace devant la ville de Québec.
Incendie du chateau St-Louis, 2 Québec.
Nuis-ance de Mygr D, Racine, 4 St-Ambroise,
Erection du Vicariat apost. du Canada Septentr.
Mort de Mgr Langevin, & I'ige de 70 ans,
Napoléon I bat B iicher,  St-Dizier, France.
Capitulation de Paris, assiégé par les Allemands.
Mort de M. de Gaspé, a I'dge de 85 ans.
Mort de I'hon, G. Bresse, (§ L, al'dge de 7 ans.

Incendie du Palais de Justice, & Québec.

ot b
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JANVIER

® Le 3,

& lh. 3m. du matin. | O Le 18, & 3h. 1Tm. du soir.
Y Le 10, & 4h. 46m. du soir. | € Le 25, & 3h. 9m. du soir.

JOURS

FETES

L

Vendredi
Samedi
DIMAN.
Lundi
Mardi
Mercredi
Jeudi
Vendredi
Samedi
10{DIMAN.
11| Lundi
12{Mardi
13|Mercredi
14|Jeudi

15| Vendredi
16{Samedi

wmﬂQOAO’N""

18| Lundi
19{Mardi

21|Jeudi
Samedi
25|Lundi
26|Mardi
27| Mercredi
¥ 28|Jeudi

30{Samedi

CIRCONCISION, d’obligation.
Octave de S. Etienne. o
Octave de S. Jean.

Octave des S8. Innocents.
Vigile de PEpiphanie.
EPIPHANIE, d’obligation.

)
}De Poctave privilégiée,

Dim. dans loctave et I aprés ’Epiphanie.
}De Poctave privilégiée.

Octave de PEpiphanie,

S. Hilaire, évéque et docteur.

S. Paul, premier ermite, confesseur.
S. Marcel, pape et martyr.

17|DIMAN.|IT aprés PEpiphanie, 8. Nox pE J&svs.

Chaire de 8. Pierre, & Kome.
S. Canut, roi et martyr.

20|Mercredi|SS. Fabien et Sébastien, martyrs.

S. Agnés, vierge et martyre.

22| Vendredi|SS. Viocent et Anastase, martyrs.

Epousailles de la Sainte Vierge.

24/ DIMAN.[TL1 apr. PEpiph. Sre FamiLre pe J. M. J.,

Conversion de 8. Paul.

S. Polycarpe, évéque et martyr.

8. Jean-Chrysostome, évéque et docteur.
8. Raymond de Pennafort,

29| Vendredi|S. Frangois de Sales, évéque et docteur.

Ste Martine, vierge et martyre.

31|DIMAN.|{IV apr. PEpiph. 8. Pierre Nolasque, conf.

P g g g g g g g gue g perperpee e RO EER R R B RS R A
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JANVIER.—Du ler au 10, ces premiers jours serout froids et neigeux ;
du 10 au 17, nous aurons des journées trés froides avec neige ; du 17
au 24, les premiers jours nous donneront encore de la neige ; du 24 au
31, encore’quelques jours de mauvais temps, ce mois sera trés rudes.
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12, 1891,

18, 1871,
14, 1878,

15, 1839.

16, 1644
17, 1820,
18, 1874.

19, 1868.
20, 1878,
21, 1835,
22, 1692,

23, 1892,
24, 1815,
25, 1892,
26, 1880,
27, 1883,
28, 1821.

1876,
1891,
1866.
1894.
1663.
1891.
1878,
1874.
1880.
- M1,
1717,

Naissance dé Mg
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Ephénérl‘eq—téyﬂ_ey

L'Université Laval établit une suce. & Montréal.
Dissolution du parlement fédéral,

Mort de I'historien Garneau.

Mort du R. P. Paradis, & Kankakee, Ill. i 60 ans
Tremblement de terre au Canada.

Mgr A. A. Blais 2e évéque de Rimouski,

Pie IX meurt. & Rom-, & 'dge de 86 et 9 mois,
Mort de Mgr Guiges, ler évéque d' Otiawa.
Incendie du Thédtre Royal, & Dablin, Irelande.
Proclamation de 'union du Haut et Bas Canada,
La ville de la Nouvelle Orléans fondée par Le-
Moyne Bienville.

Exploision a 1a manufacture de laine, & Québec.
Plusieurs pertes de vie,

Réunion de I'’Assemb, Nat. de France, & Bordeanx
A Chatham, N. B, incendie de I'église, évéché et
colldge,

Exécution des victimes politiques de 1837 : de Lio-
rimier, Hindelang, Narbonne, Dorais et Nicolas
Hotel-Dien de Montiéal, fondé par Mlle Maunce.
Naissance de S. Em. le cardinal Taschoreau.
Disrae i remplace Gladstone comme ministre.
130 zouaves canadiens partent pour Rome.

Election du Pape Léon XIIL.

15e et dernier parlement du Bas Canada, 4 Québec

Démolition de la batisse qu'occupait I’Ecole Nor-
male, & Québec. ,

M. Philippe Landry, nommé sénateur. .

Mort de glpFulton, qui a établi le ler seryice &
vapeur, . e 3 : o A b b

Ouverture de la session fédérale & Ottawa. .

Gladstone remplace Disraeli comme ministre.

Décret de 1a Pro '/nﬂhde sur I'Université Laval.

bre, archev. de Montréal,

Leam |
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FEVRIER
@ Le ler, 4 3h. 13m..dusbir. - @ Le 17, & 5h. Ith. du matin.
D Le9; & 2hi 25m. dn doir. D Le 22,4 10h. 44m . du soir.
JOURS | FETES. - &Y ¢
el L . R
1|Lundi  |S. Ignace, évéque et martyr. 7104 60
2|Mardi © |[PURIFICATION DE LA STe VIERGE. T 9451
3{Mercredi |8. Blaise, évéque et martyr. T 74 53
4|Jeudi |S. André Corsin, évéque. 7 6/4 54
6| Vendredi Ste Agathe, vierge et martyre. T 4|4 55
6/Samedi |S. Tite, évéque et confesseur. T 2457
7|DIMAN. |V apr. ’'Epiph. S. Romuald, ab, Sor. Pur.[7T 1|4 58
8|Lundi |S. Jean de Matha, confesseur. 7 05 0
9|Mardi [S Cyrifle d’Alexandrie, évéque et docteur.[6 59 2
10{Mercredi Ste Scholastique, vierge. 6 57(6
11|Jeudi  'Les SS. VII Fond. des Serv. de Marie, conf..|6 56/5
12| Vendredi! Apparitions de Notre-Deme, & Lourdes. 6 54|5
13|Samedi |Ste Geneviéve, vierge, # B 9
14{DIMAN. |Septuagésime. 8. Ildefonse. 6 51|5 10
15(Lundi  |S8. 26 martyrs du Japon. 6 50[5 11
16{Mardi |Priére de Notre Seigneur Jésus-Christ. 6 48[5 12
17|Mercredi [De la férie. 6 46|5 14
I8(Jeudi |S. Siméon, évéque et martyr, 6 44|56 16
19| Vendredi|De la férie. 6 425 17
20{Samedi |De I’linmaculée Conception. 6 405 19
21|DIMAN. |Sexagésime. 6 38(5 21
22|Lundi  (Chaire de S. Pieere, & Antioche. 6 36/5 23
23|Mardi |Commémoration de la passion de N, S, J .C|6 35|5 25
24|Mercredi |[S. MaTnIAS, apOtre. 6 34|5 28
256(Jeudi  |Ste Margerete de Cartone, pénit. 6 32(5 28
26|Vehdredi|S. Pierre Damien, évéque et docteur. 6 30/5 29
27|Samedi |De I'Immaculée Conception. 6 29(5 30
28/DIMAN. |Quinquagésime. 6 275 31

FveiER.—Du ler au 8, nous aurons, dans les premiers jours une
tempéte de neige ; du 8 au 15, température moins rude ; du 15 au 23,
belles journées avee ciel clair ; du 23 au 28, les premiers jours beaux,
mais les derniers venteux.
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Ephémérides — Mars

1, 1871, Entrée des Allemands & Paris. :
2, 1810. Naissance du pape Léon XIII (Jmlmn an !
& Carpinetto. i DTN, v
3, 1878. Couron. de Léon XIII, dans la chspello&
4, 1881, Le gén. Garfield installé président des E. -
5, 1891, Elections générales pour les Communes. 1
6, 1880, Inaug. & Ottawa, de I’Académie des Beanx-Arts, i
7. 1804, Le S, P. Pie VIL rétablit I'ordre des Jésuites, ®
8, 1867, Confédération Canadienne adopté & Londres. :
9, 1878. Formation du ministére Joly a Québec. §
10, 1837. Mgr Bourget est nommé coadjutenr de Montréal. i
11, 1891, Départ & New York de pélerins canadiens pour 8
la Terre Sainte. 9
12, 1801, En Russie, assassinat de I'empereur Paul ler, 10
13, 1881, A St—Petorsbonrg, assassinat d’Alexandre IL 11
14, 16€56. Ord. & Québec, par Mgr de Laval, M. G. Morin, }:1
ler prétre canadien. 14
16, 1649. Les Péres Brébeeuf et Lallemand martyrisés. 16
17, 1873, Traité pour I'évac. de la France par les Allcmands 16
18, 1848, Naissance de la princesse Louise, épouse du Mar- 17
quis de Lorne. 18
19, 1871, Sacre de Mgr Tascherean, archevéque de Québec. lg
20, 1872. Pie IX regoit le roi et la reine de Danemark. e

21, 1871, Mariage du Marquis de Lorne avec la princesse
Louise,

22, 1892, Lord Dufferin, ambassadeur Britanniquea Paris,

24, 1866, Mort de Marie Amélie, & Claremont, veuve de
Louis Philippe.

25, 1865. A Québec, incendie du Grand Séminaire.

26, 1663. Fondation du Séminaire de Québec.

27, 1838, Suspension de I’Acte Constitutionnel du Canada,

28, 1867. Le Parlement impérial votc I'union des provinces
canadiennes,

29, 1844, Couv, de la Provid. Montréal, par d. vve Gamelin,

30, 1829. D. O'Connell obtient I'émsacipation des calhohq

31, 1814 Capitulation de Paris, :
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JOURS FETES L J )
HEundi " [ rs 1o pzoce : 6-25(5 32
2Mardi | § D@ In féric. 6,23/ 33
B|Mercredi |Lzs Cendris, (Féte légale) 6 2115 35
4|Jeudi  [8. Casimir, confesseur. 6 1916 37
5|Vendredi|8te Couronne d'épines de N, 8; J. C. 6 17(5 88
6|8ampdi ' |De la férie. | : 616/56 39
7|DIMAN, I .du Caréme. 6 13|56 41
8|Lundi |8. Jean de Dieu, confesseur. 61115 42
9Mardi  |Ste Frangoise, venve, 6 95 43

wa{eréredt gudﬁ'é-fmpq, 88. Quarante Martyrs. 6 105 44
11{Jeudi - Thom'as d’Aquin, confesseur et docteur. |6 5|5 46
12{Veendredi|Quatre Temps, Ste Lance de N. 8. J, C. 6 3547
13|8amedi | Quatre-Temps, S. Grégoire I, pape et doct. (6 15 49
14 {‘)IMAN. 1l du Caréme. 6 0[5 50
16|Lundi. | " 5 68|5 52
16/ Mardi 3 De la .t‘erle. 5 5615 54
17|Mercredi |8. Patrice, évéque et confesseur, 5 645 55
18{Jeudi  |8. Cyrille de Jérusalem, évéque et docteur.|5 52/5 56
19| Vendredi(S. JOSEPH, P. de PEglise Catholique, 6 60(5 57
20({Samedi |S. Gabriel, Arehevéque double maj. /16 48|56 59
2LIMMAN. |III du Caréme, SOL. de 8. JOSEPH., 5 466 0
22|Lundi |S. Benoit, abbé. b 44/6 2
23Mardi  |S. Thuribe, 6v6che et confesseur. 6 426 4
24|Mercredi |S. Suaire de N. 8. J. C, 5 40/6 6
26/Jeudi |ANNONCIATION, obl. d’atten. une messels 38/6 8
26/ Vendredi|Les Cinq Plaies de N. 8. Jésus-Christ, 5 366 9
27|Samedi |S. Jean Damascéne, confesseur et docteur.|5 34/6 10
28DIMAN. [IV du Car. SOL. de L’ANNONCIATION.|5 32l6 11
29|Lundi 5 306 12
30{Mardi De la férie. 5 28/6 13
8l{Mercredi | ). b5 26/6 14

? l(m.-—‘Db: leu:_o.'»mm gnronc;.;lu journées de pluis et de vent ;
u 9 au 15, beau sec ay sans I ; du']7 an 2
» it a " x: uages ; u 24, nons

aurons une

ble avec grand vent, les coups de vent du printemps sont dangereux,

24'au ler d'avril, tem

ture varis-
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Eplé.‘ﬁie;-- Avril

1, 1873, Mgr Fabre élu coadjuteur de 'évéque 'de. Mon-

1814,
1603.
1881,

tréal. Naissance de Mgr Moreau, & Béoancour, .
Déchéance de Napoléon Ier,
Mort d’Elisabeth, reine d’Angleterre,
Recensement du Canada et I'Empire Britannique.

1881. Incendie du séminaire de Rimouski.

1860,

1892,
1862,
1868.
1877.
1713.
1492,
1829.
1865.
1886.

1892,
1790,
1881.
1840,
1534.
1699.

1659

I'An gleterre,

Général de Lamoricidre commandant des troupes
ntificales, '
ort de I'hon. juge U, Tessier, & Québec, 4 75 ans,
Erection du Vie. Apost, d’Arthabaska-McKenzie,
Assassinat de I'hon. T. D. McGee, 4 Ottawa.
Mgr Conroy est délégué au Canada.
Paix d'Utrecht; érection de le Prusse en royaume
Découv, de I’Amérique par Christophe Colomb.
Emancipation des catholiques en Angleterre,
Assassinat dn présid. Lincoln, au thédtre de Ford.
A Worcester, Mass.,, E. U,, mort de Ferd, Ga-
gnon, propriétaire et rédacteur du Travailleur.
Moxt de I'hon. A, Mackenzie, & Toronto, 70 ans,
Mort de Benjamin Franklin.
Lord Beaconsfield meunrt catholique.
Mgr Bourget succéde & Mgr Lartigue, mort i 63.
Jacques-Cartier part de S. Malo, avec 2 vaisseaux,
Mort du grand poéte Jean Racine.
Richard %romwell se démet du protectorat de

1838. ler vapeur d'Europe & Ncew-York.

1840.
1878.

Installation de Mgr Bourget, évéq. de Montréal,
1ére lettre encyclique de Léon XIII,

1860. Mgr Charbonnel 2nd évéque de Toronto, résigne

, 1881,

en faveur de Mgr Lynch.,
Mort chrétienne d’Emile Girardin, Paris, 75 ans,

1760. Victoire de Lévis sur les Anglais, & Ste-Foye,
1849, Incendie du Parlement 4 Montréal.
1672. Mort de la Vénérable Marie de I'Incarnation, &

b R o S
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D Le 19,

a-3h. 2Tm. du m.

©® Lé), & | th.20%. du soir. | O Le 17, & 1h. 26m. du matin.
C Le 23,4 4h. 48m. du soir.

JOURS FETES L| o
1|Jeudi De la férie. ; 5 24/6 15
2|Vendredi|Précieux Sang de N. & J. C, 5 22|6 17
3/Samedi |De la férie, 5 20(6 18

DIMAN. |De la Passion. 5 18(6 20
Lundi {8. Vincent Ferrier, confesseur. 5 16/6 21
Mard‘i‘d 8. Iridore, évéque et docteur. 5 14|6 22
Mercredi A3 5 12/6 24
Jeadi || }De la férie. 5 11/6 26
Vendredi|Notre-Dame e Pitié. 5 9(6 26
Samedi |De la férie. 5 8|6 27
DIMAN. |Des Ranearx, 5 6/6 29
Lundi 5 4/6 30
Mardi De la férie. 5 26 31
Mercredi 5 0/6 33
Jeudi JEUDbT SAINT, 4 58(6 34
Vendredi| Vendredi-Saint. (Féte 1égale). 4 56/6 36
Samedi [Samedi-Saint. 4 55/6 37
DIMAN. [PAQUES. 4 53|6 39
Lundi |De Poctave. (Féte 1égale). 4 506 40
Mardi |De Poctave. 4 48/6 41
Mercredi 4 46/6 42
Jeudi’ , 4 44(6 43
Nandned| { Do Vootave. 4 4206 44

amedi 4 41(6 45
DIMAN. |Quasimono, I aprés Piques. 4 39(6 46
Lundi |SS Clet et Marcellin, papes et martyrs. 4 37(6 47
Mardi Notre-Dame du Bon Conseil. 4 35/6 49
Mercred: |S. Paul de la Croix. 4 33(6 50
Jeudi 3. Pierre, martyr. 4 32|16 52
Vendredi|Ste Catherine de Sienne, vierge. 4 31/6 54

VRIL.—Du ler au 9, pluie et ne
t ce temps

ure pluvieuse avec brouillards ; du 24 au ler mai, les pre:
jours seront humides, mais la température s’améliorera au beau.

la température ..n‘ﬁ'mm. et

avec grand vent; du ® su 17,

te ; du 17 ait




Ephé.lﬂ(“ - uu

1, 1867, Baere uébio, de M gr J.-r.- uugmu, um. ;
e "hal:; .’) .',‘r ‘

2, 1876, Im Reine Victoria prool, impCratrice des Indes. pf o]

3 1 6 J uee-Cartier:¢ gonne oroixt Stad socons, i
teau tn & Lévis. oY
’5 de, Mort de de IAVI a de‘86 ll‘! DIM |
’6 1506. Mort de Ch t e Colomb lid" (Esp.) B|Lund
’g :184% Sacre de M%r Powe{ ler év, dod".‘l;:n : ﬁnrd
k Incendie 110 maisons ites. erci
10, 1887, Erection de Ia lf‘rov ecclésiastique de Montréal | Jeudi
11, 1856, Sacre de Mgr John Farrell, ler év, de Hamilton, M|V end

13, 1878, Attentat de Hadel contre Guillaume emp..d’All:

18 1836, Mgr Jean-Jacq. Lartigue, ler' év. de ) ontréal

I4 1610. Assassinat de Henri IV, roi de France.

16 1847. Mort de Daniel O'Connell.

1‘6, 1800, Napoléon Bonaparte passe les Alpes au mont 8.

£ Bernard,

17, 1766, Grand incendie & Montréal, 108 maisons brfilées.

18, 1856, Mgr P.-A. Pinsonnault est sacré év. de London,

19, 1535. 2nd départ de Jacques-Cartier de 8. Malo, avec
3 vaisseaux.

20, 1873. A Londres, mort de sir G.-Et, Cartier, 4 59 an

21, 1871. L'armée frangalse devant Paris sm'prend la port
d’Auteuil.

22, 1872. Le comte Dufferin nommé gouv.-gén. du Canada

23, 1830. Naiss. en 1rl. de Mgr Walsh, 2d év, de Sandwic
et de London.

24, 1870, Grand incendie & Québec.
25, 1615, Arriv. des PP. Récollets, 1ers prétres au Canada
26, 1850. Sacré 4 Rome, par Pie IX {gr A.-F-M. Char

bonnel, 2e¢ év, de Touonto.
27, 1813, Bataille du Fort Erié.

88 1878 m'eo u dxoo&b de Chicoutimi,

tig;d
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m. 8. | € Le 23, & 4h. 36m. m.

26m. m.

287 © Le 16, 4 8h. 56m. m. | @ Le 31, & 7Th.

nt

FETES

Q

88, Paivipes e Jaoques, apdtres.

11 apr. Piq. 8. Athanase, évéque et docteur.

INvERTION DE LA StE CROIX,
Ste Monique, venve,

i|8. Pie V, pape et confesseur.

8. Jean devraot la Porte-Latine,

A
IIII’

i|8. Stanisias, évéque et martyr.
parition de 8. Michel, archange.
ap. Padques, PAaTRONAGE DE 8. JosepH.
S, Antonin, évéque et confsseur.

S. Frangois de Girolamo, confesseur,
i [88. Nérce, etc., martyrs.

B. Jean-Baptiste de La Salle, confesseur.
i|8. Marc, évangéliste.

8. Isidore, laboureur, confesseur,
.|IV aprés Paques.

S. Pascal Babylon, confesseur.
S, Venant, martyr.

i 8. Pierre Célestin, pape et confesseur.

3. Beroardin de Sienne, confesseur,

i{S. J. Népomucéne, martyr,
S Thon T i

pape et docteur.

.|V aprés Paques.
Rog. Notre-Dame Auxiliatrice.

Rog. 8. Grégoire, pape et coufesseur.
i |Rog. 8. Phili
ASCENSION, d’obliga

de Néri, confesseur.
tion.

i[S. Augustin, évéque de Cantorbéry.
i |8, Ansele évéque et docteur,
]

.|Dimanche éans

octave.

Ste Angéle de Mérici, vierge.
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Al.—Du ler au 9, température variable avec fréquentes averses ;
-au | &, nous aurons beaucoup de pluie avec grand vent ; du 15 an
emg:’utun changeante, mais beau & la fin ; du 28 au 81, nous au-
de belles journées favorables aux travaux de la terre,
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Ephémérides — Juin
1, 1842, ABtgl bo do six Jés, b Montr&l, n»e“-pd' Ks’

2, 1820, A&rmsgh Irl. raiss. do Mgr J. F.m-ell Ter év.
de Hamilton, -
3, 1870. Mgr Lafléche sncedde A Mgr Cooke, ler év. de
Trois-Riviéres.
4, 1851, Quatridme invasion du chol‘m au Canada,
5, 1870. Mort du général Lee, des Btats-Unis,
6, 1891, Mort de sir John A. Macdonsld & l'dge de 76 ans.
7, 1886. Mgr E. A Taschereau, archev., créé cardinal.
8, 1852. Erection du diocése de Trois-Riviéres.
9, 1843. Mgr Lynch, ordonné prétre par Mgr Affre,
10, 1863. Mgr L.-N, Bégin ordonné préire,
11, 1881, Mort de Mgr Guston de Ségur, écrivain populaire
12, 1886. Manifeste de Gladstone A ses électeurs.
13, 1873. Funérailles de sir Georges Cartier & Montréal.
14, 1846. Incendie du thédtre & Québec, 47 pers. périssent
15, 1659. Arrivée de Mgr de Laval & Québec,
16, 1896. Nom. des candidats pour la chambre des Comm.
17, 1745. Louisbourg, (Acadie) est pris par les Anglais.
18, 1815, Batuille de Waterloo, perdue par Napoléon.
19, 1794. Victoire de Fleuins, gagnée par les Frangais.
20, 1882. Le buron de Charette & Montréal.
21, 1686, Ligue d’AugsbLourg, contre Louis XIV.
22, 1882, A %ohoes (New.-York) convention des Canadiens
Frangais,
23, 1896. Elections générales pour la Chambre des Com
manes, I'hon. W. Laarier poité au pouvoir.-
24, 1882. Emeute & Cork (Irlande).
25, 1882, A Lévis, mort de Mgr Démel A l'dge de 76 ans.
26, 1892. L’hon. M. Blake s'em pour Anglef.erre
27, 1880. Cloture du Congrés catholi &;lo i Québec
28, 1886, éerP train du Sc.h‘P de fer du
29 AT ierre et S. Paul
30 1886 Cérémonie de la ummh btrmté bard'nah
v '§'Mgr Gibbons, © ¢




j.!t" §

\par Mgrhs To8a 4h)8m. da matin. | € Le 21, & 6h. 24, du soir.
IS E ‘Le 14, & 4h. 8m. du soir. @ Le 29, & 9%h. 556m. du soir.”
l; ler év.f-7—
fobt ol JOURS B : L
i év. d ' s 9 4 &
Mardi  |Notre-Dame de Girirs, 3 56|T 32
ia. Mercredi |S. Grégoire de Nazianze, évéque et doct. |3 556(7 32
Jeudi  |Octave de I’Ascension. 3 55|17 33
e 76 ans. | Vendredi|S. Frangois Caracciolo, confesseur. 3 54(7 34
ratkat Samedi |Jeine. Vigile de Ja Pentecote. 3 54|71 35
) EIM;&N. PENTECOTE. 3 54|17 35
ndi 3 53
Bre, Mardi }De FOotary. 3 6al7 31
Mercredi |Jeune. Quatre-Temps. De octave. 3 52|7 38
opulaire@@Jeudi |De Poctave. 3 62|71 39
Vendredi| Jeiine. Quatre-Temps. De Poctave. 3 51|7 40
atréal Samedi |Jefine. Quatre-Temps. De Poctave. 3 517 40
¥ I aprés Pentecote. Ste TRINITE. 3 51|7 41
S. Basile, évéque et docteur. 3 51|17 41
8. Barnabé, apdtre. 3 51|71 42
i {8. Jean-Frangois-Régis, confesseur. 3 61{7 42
FETE-DIEU. Oblig. d’entendre une messe 3 51|7 42
i|De Poctave. 3 51(7 42
i |Ste Julienne 1e Falconiéri, vierge. 3 51|17 42
.|II apr. Pent. Dim. dans P’oct. Sol, F -Dieu. {3 52|7 42
8. Louis de Gonzague, confesseur. 3 52|T 43
De 'octave. 3 527 43
(Vigile). De Poctave. 3 53|7 43
N A§:IVITE DE 8. JEAN-BAPTISTE. 3 53(7 43
i[SACRE-C(EUR DE JESUS. 3 53|7T 43
i (S8. Jean et Paul, martyrs,. ; 3 54|T 43
. {ITL apr. Pent. 8ol.de S. JEAN-BAPTISTE|3 547 43
Vigile. 8. Léon TI, pape et confesseur, . |3 54|T 43
8S. PIERRE et PAUL, obl. d’ent. 1 messe.|3 53|T 43
i{Commém. de S. Paul, apdtre. ' 1355|743

.

IN.—Du lepau 8, si le vent est sud nous: surons «de la pluie pen-
quelques jours ; du 8 au 14, la température sera varisble avec frés
orages ; dv 14-au 20, nous aurons un beaun-ciel elair avec d
ées'cliaudes’; du S0 au 30, on atira de fréquéntes orages, '

bt



i
Ephémérides — Juillet

1, 1867. Etablis. de la Puiss, du Canada, en 4 provinces. @ Le 7,
2, 1881. Attentat de Guirean sur Garfield, présid. B, U. @ Le It
3, 1608. Fondation de Québec par Samuel de Champlai Vi
4, 1634, Fondation de Trois-Riviéres par de la Violette.
5, 1811, République de Colombie (Amérique da Sud).
6, 1844, Mgr Lagéche est ordonné prétre.
7, 1834. Second choléra & Québee.
8, 1862, Conflagration & Montréal, 10,000 pers, sans asile
9, 1895, Catastrophe & Craig's Road, sur la ligne de che
min de fer Grand Trone, 15 morts et 40 blessés
10, 1893, Conflag. aux terrains de 1'Exposition de Chicage
11, 1896. Formation du ministére Laurier & Ottawa.
12, 1844. Québec est érigé en archevéché,
13, 1844. Mgr Signai devient ler archevéque canadien,
14, 1893. Mort de 8. G. Mgr Ant. Racine, évégue de She
brooke, agé de 71 ans. :
15, 1870. Proclam. établissant la provinee du Manitoba.
16, 1534. Jacques-Cartier aborde a Gaspé,
17, 1870. La France déclare la vuerre i I’Allemagne.
18, 1862. Naissance du Prince Victor Nupoléon.
19, 1629, Prise de Québec par I'amiral anglais Kerth,
20, 1854, Pose de la 1ére pierre du pont Victoria,
21, 1886. Cérémonie de la remise de la barretie carding
lice & Mgr Alex. Taschereau,
22, 1759. Incendie de la cathédrale de Québec.
23, 1823. Nais.de Myr Alex.-A. Tuché, arch. de S, Boniface
24, 1886. Grand diner donné par le maire Frs Langelier
Québec, & 'ablégat et autres dignitaires ecclés,
26, 1837, Sacre de Mgr Bourget, coadjuteur de Montréal.
26, 1759. Prise du fort Niagara par les Anglais.
27, 1886, Mgr Fubre archevéque de Montréal regoit
Pallium des mains du cardinal Tuschereau.
28, 1871. Mort de Mgr Mod. Demers, ler év, Vancouver.
29, 1858 Premier céole transatlantique posé,
30, 1847. Erection de I'évéché d’'Ottawa,
31, 1847. Les Clercs de St:Viateur en Canada, & Jolictte.
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JUILLET

rovinces. @ Le 7, & 8h. 32m, du matin. | € Le 21, & 10h, 8m. du matin.

id. E. U. @ Le 13, & 11h: 52m. du soir. | @ Le 29, 4 10h. 58m. du matin
thamplai
Violette. FETES

e

o
(=2

Octave de S. Jean-Baptiste,
i|Visirariox pe LA StE VIERGE.
Jefine. S, Irénée, év. et ses 88, Comp. mart.
- IV apr. Pent. Prizorevx Saxe pe N- 8. J. C.
88. Cyrille et Méthode, év. et conf.
{Octave des 83. Apdtres Pierre et Paul.
8. Michel des Saints, confesseur.
|Ste Elisabeth, reine du Portugal, veuve.
8. Zénon et ses 8S. Compagnons martyrs.
Les Sept Fréres, martyrs.
.|V apr. Pent. DEDIC. pes Ecnises.
8. Jean Gualbert, abbé.
_|S. Anaclet, pape et martyr.
8. Bonaventure, évéque et docteur.
[S. Henri, empereur et confesseur.
Notre-Dame du Mont-Carmel.
8. Alexis, confesseur.
+|VI apr Pent. Oct. de la Dédic. Sor. nv 8.-C.
S. Vincent de Paul, confesseur,
_[8. Jérdme Emilien, confesseur.
Sie Praxéde, vierge.
_|Ste Marie-Madeleine, pénitente.
8. Apollinaire, évéque et martyr.
Vigile de 8. Jacques.
.|VII aprés Pentecite 8. Jacqugs, apltre.
STE ANNE, mére de la Ste Vierge.
De Poctave de Ste Anne.
i/88. Nazaire, Celse et Victor, martyrs.
Ste Marthe, vierge.
i|De Poctave de Ste Anne.
8. Ignace de Loyola, confesseur.
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ILLET.— Du ler au 6, température variable ; du 6 au 12, nous au-
de fréquentes ondées ; du 12 au 20, aprés les jours de pluie 3110
avons eus, nous aurons du bean temps : 20 au 31, nous aurons deg
ées trds chandes, température favorable & la récolte du foin.




g
Ephémérides — Aout

1, 1889, 250¢ anniversaire de I'arrivée des Iresreligicases
des Ursulines et de I'Hotel-Dien de Québec,

2, 1885, A Rome, sacre de Mgr Gravel. -

3, 1592 Christophe Colomb part de Palos avec 3 vaisseaux

4, 1878. A Québec, sacre de Mgr Dominique Rscine.

5, 168%. Montréal saccagé et briilé par 1,400 Troquois.

6, 1595. A Montréal, les Sceurs de la Congrég. de N.-D.
célébrent par un triduum, le 200e anniv, de la

1re messe dite dans la chapelle doe communauté, -

7, 1814, Pie VII rétablit 'ordre des Jésuites,

8, 1827. Mort de George Canning, homme d’Etat anglais,

9, 1864. A Geneve, congrés internat, pour soldats blessés.
10, 1506. Découverte de l'ile de Madagascar.
11, 1757. Prise du for¢ George par de Montcalm.
12, 1874. ler train de voyageurs sur le pont de Rimouski.
13, 1871. La France paye un ler milliard a I’Allemagne.
14, 1711. Québec dé'-/ré de I'attaque Walker.
15, 1766. Marquis de Montcalm enléve Oswégo aux anglais,
16, 1874. Erection de I'évéché de Sherbrooke,
17, 1878. Cléture du 3e Parlement du Canada.
18, 1883, Lettre de Léon XIII sur les études historiques.
19, 15635, Exploration du fleuve St-Laurent.
20, 1823, Mort du pape Pie V1L
21, 1810. Tréne de Suéde offert & Bernadotte, gén. frangais.:
22, 1886, Bénédict. de 4 cloches, & St-Michel de Bellechasse.
23, 1624. Statue de Henri IV sur le Pont-Neuf, & Paris
24, 1572. Paris, massacre des huguenots, dit 1aSt;Barthélé
25, 1860. Montréal, inaugu. du Pont Vict. et du P. Cristal.
26, 1883, Mgr J. J. Carbery est nommé 3e év. de Hamilton.
27, 15690. Mort du pape Sixte-Quint. K0y ot Ty
2,(, 1874. Erection du diocése de 8. Michel de Sherbrooke,
29, 1825, Indépendance du Brésil : traité avec le m
30, 1888, La Gaz.des Camp.insbre 2 guérisons miraculet

+ . obtenues de la Vén: Mére Mariedel’Incarnation,
31, 1823. Prise du Trocadéro (Esp.) par 'armée frangaise.
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DIMAN. |VIII aprés Pent. 8. Pierre-aux-Liens.

Landi® [Octave de Ste Anne.

Mardi  |Invention de S. Etienne.

Mercredi 8. Dominique, confesseur:

Jeudi - |Notre-Dame des Neiges.

Vendredi| Transfiguration de N. 8. J. C.

Samedi |8. Cajétan, confesseur.

DIMAN. |IX aprés Pentecote.

Lundi 8. Alphonse de Liguori, évéque et docteur.

Mardi |S. Lavrext, diacre et martyr, avec octave,

Mercredi (Ste Philoméne, vierge et martyre.

2{Jeudi  |Ste Ciaire, vierge.

Vendredi,De octave.

Samedi {Jedne. Messe de la Vigile de ’Assomption.

DIMAN. X apr. Pent. ASSOMP. de la STE VGE.

5|Lundi  |S. Hyacinthe, confesseur.

Mardi |Octave de 8. Laurent.

Mercredi [S. Roch, confesseur.

Jeudi  |De P'octave.

Vendredi|S. Bernard, abbé et docteur.

Samedi [Ste Jeanne de Chantal, Veuve.

DIMAN.|XI apr. Pent. 8. JoacHIM.

Lundi  [Vigile. 8. Philippe Beniti, confesseur.

Mardi |8, %umﬁnnx, apotre.

Mercredi |S. Louis, roi de France.

Jeadi . |Du 8. Sacrement.

Vendredi|8. Joseph de Calasanz, confesseur.

8. Augustin, évéque et docteur.

. |XIIap. P. et I Sept. Le Cosur T. P. de Marie.
Ste Rose de Lima. . ’

IS, Raymond Nonnat, confesseur.
&m;mmh«‘ au 6, température agréable ; du’6 au 11,
favorables'  'agriculture ; 11 4u 20, ‘nous aurons plusieurs
nées de pluies ; du 20 au 27 température incertaine ; du 27 au
tembre, temps couvert et nuageux durant les derniers jours,
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1635, Découverte de la rividre Saguenay.
1748, DJe Ia Galissonniére remplacé & quésaa:w Del
onquidre, L5 e @ 0

1783, Tui?é de Versailles reconnaissant 'existence d
Etats-Unis. . ' :

1818. Naise, de Mgr Lafléche & Ste-Anne de la Pérade.

1774. Congrés des colonies d’Amérique, contre le com
merce anglais, & §

1838, Naiss, de Mgr F.-X. Bossé, Préfet Apost. ,

1892, Ouverture du Congrés ouvrier 4 Toronto, "~

1836, Mgr Lartigue est intronisé ler év. de Montréal,

1892, Incendie du village d’'Heydleville, Québec.

1842, Son Em, le Cardinal Taschereau, ord. prétre,

1876, Tremblement de terre an Pérou.

1840. Mgr A, Racine, ler év. de Sherbrooke, ord. prétre.

1759, Bataille des Plaines d’Abraham,

1535. Jacques-Cartier & Québec.

1864. Convention Napoléon III et Victor-Em. sur Rome

1891. Ouverture de ’exposition provinciale, & Mont-
réal, par sir H. G. Joly de Lotbiniére,

1892. Inauguration des chars électriques & Montréal,

1860. Lamoriciére défait & Castelfidardo. ’

1747. De Beauharnois remplacé & Québec par de la
Galissonnidre.

1851, Ordination de Mgr Cleary, 6e év. de Kingston,

1854, Inauguration de I'Université-Laval 4 Québec,

1821, Naissance de Mgr Lansevin, & Québee.

1665. De Courcelles, gouverneur du Canada.

1853. Ordination & la prétrise de Mgr Dom, Racine,

1870. Paris assiégé par ler Allemands.

1881. A Cleveland, Funérailles du président Carfield,

1870, Strasbourg capitule.

1886. Ouverture de 'Exposition & Sherbrooke,

1820. Naiss, du duc d. Bordeaux (comte de Chambord).

1892, M. L, G. Desjardins est nommé grefior de I'As-
semblée Législative & Québec,
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Lo 8,800 190, du soir. | |'C Lo 18,8 ¥, lm, du soir.
14 is’tu 12m. du soir. .hﬂ tSh.Qm du matin.
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eroredi D‘collsﬂouh S.ihbJ mﬁhpum

endi |8, Etienne, roi de Hongriey confesseur.
Vendredi|De:la férie, _
Samedi |De ’Immaculée Conception.

IMAN |XIIT aprés la Pentecote.

Mllrg; ‘; De la férie.
Mercredi (Nativité de Ssinte Viesce.
Jeudi < [S. Pierre Cluver, confesseur,
Vendredi|S. Nicolas de Tolentino, confesseur.
medi’ |Dé ’octave.
DIMAN. | XIV;aprés la Pentecote. S. Nox pg MariE.
Lundi  [De Poctave.

ardi  |Exaltation de la St,e Croix.
Mercredi |Jeine. Qtre-Temps. Octave de la Nativité.
Jeudi |88, Corneille et y rien, martyrs.
Vendredi|Jeine. Qtre-Tps. Stigmates de S. Frangois.

amedi |Jefine. Qtre-Tps. 8. Joseph de Cupertino, of.
DIMAN, XV apr. Pentecdte. Sept doul. de la Ste Vge.
Lundi ile 8S. Eustache, etc., martyrs.

rdi thien, apdtre.

ercredi S Thomas de Vllleueuve, év. et conf,
Jeudi |8, Lin, pape et martyr,
Vendredi|N.-D."de la Merci.
Samedi |De PImmaculée Conception.
DIMAN. | XVI aprés la Pentecite.
Lundi  [SS. Come et Damien, martyrs.
Mardi [S. Wengceslas, Duc de Bohéme, martyr.
Mercredi |S. MicueL, et tous les saints Anges.
Jeudi  |8. Jérdme, confesseur et docteur.

.- 0

oW~
e e e e
wWOrmTeoWwWe o

Nuwwwwwbaahhoau-o

- D = 00 Ut =J O r=

—
—

© 0 -xn
TR~ WNTO~WRN T

muwwwunnn»nnz

b e X LS 0O
W 03 ks P

nxnn.—-Dn 2 au 10, quelques jours: de 'mauvais témps avee
5110 au:18,: srature  variable, les hrdmjoun
% 18 au umpc inoertain durant les, guniou jours; du 25 au
le vent sud pourrait nous tppomr do




g

- 24 —.
Ephémérides — Octobre

1, 1674, Québec érigé en évaché; archevéché 12 juil, 1844

2, 1891, Grande conflagration & Halifax, pertes $400,000
-3, 1891. Funérailles du général Boulanger, & Bruxelles,

4, 1863, Mgr Boseé, Préf. Apost.du Golfe, ordonné prétre

b, 1€81, Incendie du colldge Ste Thérése de Blainville, o 4
6, 1891. Londres, mort de Chs, Stuart Purnell, patriot 1
irlandais, A 'ige de 46 ans, : 2§

7, 18856, Halifax, on lange le 1er navire & 4 mats, construit 3(1
en Canada. ‘ 41

8, 1492, Christ. Colomb aborde & I'tle Salvador (Antilles), 51
9, 1668. Ouverture du Petit Séminaire de Québec. ? !
10, 1896, A Lévis, Québec, mort de Thimalaus Beaulicu @ I
ex-maire et grand propriétaire de bateaux 9ls

vapeur, 4 I"ige de 56 ans. 011

11, 1809, St Nicholas (Lévis), naissance de Mgr Demers.
12, 1878 Mort de Félix Dupanloup, év. d’Orléans, 76 ans,
13, 1885. Sursis accordé a Ls, Riel jusqu’an 26 oct. courant,
1866. Confl. 4 S. Roch et S, Suuveur, Québ. 2219 maison
15, 1885. Funérailles du cardinal MeClo-ki, arch. de N. Y.
16, 1896. Incendie 4 Montréal, 3 pompicrs perdent la vie.
17, 1804. Halifax, nais. de Mgr Puwer, ler év. de Toronto
18, 1874. Sacre de Mgr Rocine, ler év, de Sherbrooke.
19, 1853, 6 Sceurs de la Présentat. arrivent a St-Hyacinthe
20, 1881, Montréal, M. C, J, Doherty, nommé juge C. Sap
22, 1797. 1ére descente en parachute, par Garnerin, Pari
23, 1812. L’armée frangaise ¢vacue Moscou.
24, 1807. J.-H Craig, gouverncur-général du Canada.
26, 18117. Québec, nais, de Mgr Horan, 4e év.de Kingsto
217, 1891, La Cour Supréme & Ottawa déclare uitra-vires |
loi passée par la législature de Manitoba, a
lissant les écoles séparées.
28, 1874, Sacre de Mgr Duhamel, évéque d'Ottawa.
29, 1879. Vote contre le ministére Jo'y.
80, 1894, Mort de I'hon. H. Mercier.
31, 1891, Nomination des candidats pour la législature d
;o7 ¢ 'erritoire du Nord-Ouest, »

o B BO
it i 4ot Pt
BRI 00 ot S o o bt 1 T o e o o b

W e
—S©
W e

2l

—_—

o=
]
<8

s f ¥ &

£




i B
ade OCTOBRE

D Le 3, 4 0h. 32m. du matin C Le 18, 4 4h. 9m. du soir
QO Le'10,'4 11h. 42m do matin | @ Le 25, & 6h. 28m. du soir

JOURS FETES 3,
1{Vendredi'S Rémi, évéque et confesseur. 5455 26
2|Samedi [SS. Anges Gardiens. 5 46|56 24
3|DIMAN. [ XVII aprés Pentecdte. Oct duS. Rosaire.|56 486 22
4 Lundi {S Frangoie d"Assisse, confesseur, 5 49|5 20

illes) 5|Mardi SS. Placide et ses Compagnons, martyrs. |6 50/5 18
: 6|Mercredi |S. Bruno, confesseur. 5 52|56 16

: 7|Jeudi Du 8. Sacrement. 5 535 14
ulicy, 8| Vendredi[Sie Brigitte, veuve. 5 555 12
9/8amedi |S. Denis, év. et 88. Rustique et Eleuthére. (6 56/5 10
10/DIMAN. [ XVTII aprés Pent. Materuité de la Ste Viergels 57|56 8
11{Lundi De la férie A 5 585 6
12|Mardi i ottac 6 05 4

13| Mercredi |S. Edouard, III (le couf.) roi d’Angleterre. |5 2|5 3
14|Jeudi S. Calixte I, pape et martyr, 6 415 1

15| Vendredi|Ste Thérése, vierge. 6 5|4 59
16{Samedi |De 'Tmmaculée Conception, 6 T4 57
17|DIMAN. |XIX aprés Pent. Pureté de la Ste Vierge. |6 9[4 55
18|Lundi 8. Lvo, évang. 6 11/4 53
19|{Mardi  |S. Pierre d’Alcantara, confesseur. 6 13/ 51
20{Mercredi |8, Jean de Canti, confesseur. 6 154 49
2{|Jeudi  |Ste Ursule et ses compagnes martyres. 6 174 47
22|Vendredi{De la férie. 6 184 45
23|8amedi |Le Trés-Saint Rédempteur. 6 204 43
24|DIMAN. | XX aprés Pentcote. S. Raphael, archange(6 214 41
25|Lundi |8, Chrysante et Ste Darie, son épouse, mrt.|6 22(4 40
26|Mardi  |S. Evariste, pape et martyr, 6 234 38

27| Mercredi | Vigile des SS Simon et Jude. 6 24\4 37
26/Jeudi  |8S. Simon et Jude, apdtres. 6 2514 6

29| Vendredi|De la férie. 6 264 35
30(Samedi |Jelne. Vigile de la Toussaint, 6 274 33
31{DIMAN |XXT aprés Pentecote. 6 28/4 32

OcToBRE.—Du ler au 9, nous aurons souvent de la pluie durant ces
Tulqnu jours; du ¥ an lé. nous aurons de belles journées d’automne ;

u 1% au 25, température incertaine, plutdt de la pluie que du beau
tewaps ; du 25 au 31, nous aurons de forts orages et grand vents.
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Ephi{mérides — Novembre

. Mgr Wul:h, évéque de London, ordonné prétre,
. Funérailles, & Montréal, de I'hon. H. Mercier.

. Mort de I'hon. juge B. Globensy, ige de 48 ans,
. Tremblement de terre au Canada et aux E.-U,

. Verdict d’acquittem, en faveur de I'hon. Mercier.,
. Nuissance de Mgr Duhamel, archev. d’Ottawa,

. Les Fréres des Ecoles Chrétiennes & Montréal.

. Québec, nais. de Mgr Signoi, 1er arch, de Québee,
. Naissance de Sir Adolphe Chapleau.

. Sacre de Mgr Walsh, 2e évéque de’'Sandwich.

. Congrés de Paix & Rome. L’Angleterre et I’Amé-

rique sont représentées,

. Inauguration du monument Short-Wallick, vie-

times de l'incendie de St-Sauveur, Québec,

. 16 députés fédéraux du distriect de Montréal font

une requéte pour obtenir la grice de Riel,

. Québec assiégé par Moutgomery.

. 1re Caisse d’épargne, 4 Paris.

. Exécution de Ls. Riel, 4 Régina.

. Céble transatlantique entre la France et les E-U.
. Traité de paix entre la France et 'Empire,

. Naissance de 'Hon, W. Laurier.

. Sacre de Mgr Cleary, 6e év, de Kingston, 4 Rome.

1ére bordée de neige & Québec.
Naissance de Mgr Pinsonnault, ler év. de London

. Pie IX quitte Rome et se retire & Gaéte.
. Dernier bateau de la Cie Richelien et Ontario

ur Montréal,
assage de la Bérésina par I'armée de Napoléon L

. Premiére école & Montréal (Bonsecours).
. Incendie du High School & Montréal.
. Mgr Bourget établit I'Adoration perpétuelle,

Mgr Bourget, 2e év, de Montréal, ordonné prétre,
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2 e
NOVEMBRE

D Le I, 4 %h.37Tm. m. | € Le 17, & 9h. 2m. m. | D Le 30, & 10h-
ng 9, 4 4h. 50m.m. | @ Le 24,4 4h. 20m. m. | 16m. du soir.

JOU RS || FETES

Lundi |TOUSSAINT, d’ob'igation.

Mardi  [Commémoration des morts Absoute.
Mercredi [De I’octave.

Jeudi = |8, Charles Borromée, évéque et confesseur. |6
Vendredi| De I’ X (6
Sa ot 1 } e I'octave. “; !
DIMAN. | XXII aprés Pentecote. (6 3
Lundi  |Octave de la Tonssaint. 16
Mardi  |Dédicace de la Bagilique du Saunveur. )
10{Mercredi |S André Avellin, confessenr.

1{Jeudi  |S. Martin, de Tours, évéque et confesseur.
12| Vendredi|S. Martin I, pape et martyr,

13{Samedi |S. Didace, confesseur.

14|DIMAN. | XXIII apr. Pent. S. Josaphut, év. et conf.
15{Lundi  [Ste Gertrude, vierge.

16{Mardi (8. Stanislas de Kostka, confesseur.
17Mercredi |S. Grégoire le Thaumathurge, év. et couf.
18/Jeudi  |Dédic. des Basiliques 8. Pierre et 8. Panl,
19) Vendredi Ste Klisabeth de Hongrie, Veuve.
20|Samedi |S. Félix de Valois, confesseur.
21|DIMAN. (XXIV et dernier aprés Peuntecote.
22{Lundi  [Ste Cécile, vierge et martyre.

23|Mardi  (S. Clément I, pape et martyr.

24|Mercredi |S. Jean de la Croix, confesseur.

25|Jeudi  [Ste Catheriue, vierge et martyre.

26| Vendedri|S. Silvestre, abbé.

27|Samedi |[S. Léonard de Port-Maurice, confesseur.
28(DIMAN. (I de PAVENT.

29(Lundi  [De la férie. Messe de la Vigile de 8. André
30|Mardi  [S. AxDRE, apitre.
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NoveMerE.—Du ler au 7, tempsincertain plutdt mauvais que beau ;
du 7 au 15, temps froids mais beau ; du 16 au 23, pluie, neige et tem-
pérature froide pendant ces quelques jours? du 23 au 31, belles jour-
nées, mais les derniers seront jours donnera de la neige.
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13,
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15,
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19,

20,

21,
22,
23,

24,
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26,
27,
28,

30,
31,

1844,

1851.
1890.

1825.
18%70.
1891,

1864

1778,

1341,
1867

1890.
1893.

1837,
1840,
1885.
1841,
1866.

18€3.
1892,

1838.
1824.
1891,

1888.
1635,
1727,
1842,
1877.

1650

1494.
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Ephémérides — Décembre

Nuissance de la princesse de Galles.

Coup d’Etat du princo Louis-Napoléon, président,

Arrivée du colonel Herbert 2 Ottawa, successeur
du général Middleton,

Mort de Mgr Plessis, & 'Hop.-Gén. figé de 62 ans

Mort du célébre romancier, Alexandre Damas.

50¢ anniversaire de 'arrivée des Péres Oblats au
Canada, célébré & Montréal

Publication de I’Encyclique ét du Syllabus.

Etablissement du M int-de-Piété & Paris.

Mgr Moreau, 4¢ év. de S. Hyacinthe, ord. prétre.

La Ch mbre vote 'acquisition des T. No:d Ouest

Soulévement des Sioux dans le Dakota-Sad.

Elections dans I'lle du Prince Edouard pour le
parlement local. Le parti libéral au pouvoir.

Incendie du village S. Eustache.

Les restes de Napoléen Ier anx Invalides,

Mort du Dr Marsden, membre du bureau de santé,

Evéché a Toronto; archevéché le 20 mars 1870.

Mgr Pinsonnauit, ler év. de London, doane sa
démission.

O:dination 4 la prétrise de Msr Duhamel.

L’hon, J.J Fraser, nommé lieutenant-gouverneur
du Nouveaun-Brunswick.

Cardinal et Duquet patriot. exécutés o Montréal.

Bill du Cong és amévicain on faveyr de Lafaytte,
Dissolution du parlement de Québec par le lien.
tenant-gouverneur Angers, :

Mot de 'ex-jnge Budgley, 4zé de 88 ans,

Mort de Samue! de Champlain.

Mort de Myr de St. Vallier, évéque de Québee.
Les Dames du Sacré-Ceeur 2 8. Jacques I’Achigan,

Chem. de fer du Nord ; Hochelaga, Hall, Ottawa,
ler service

ler incendie du couvent des Ursulines & Québec.

Nuissance de Jacques-Cartier, & Saint-Malo.

Bk

BD et ot ot ot [ e S —— '
SODVTSO - WII DWW ~TD v b U3 NS
N AL o oy P T oo Sl b 5 g bt T okt Cos bt b vt e P A 2B T

BB 2
0 B —

4

N RS
T O

L)
-
| ]

28

9
30
31

Dt
u 1é
eige
t le




v 39 iner
DECEMBRE
ent, O Le 8, & I11h. 54m. du soir | @ Le 23, 2h. 55m. du soir.
seur CLe 16,4 11h, 22m. du soir. | D Le 30, & Zh. 27Tm. du roir.
D:"s JOURS FETES L I o
sau 1{Mercredi |Jetne De la férie, 11{3 89
2|Jeundi  |Ste Bibiane, vierge et martyr. |7 12]3 89
3|Vendredi|Jeiine. 8. Frangois-Xavier, confesseur. 13|13 59
4|Samedi |S. Pierre Chrysologue, évéque et docteur. |7 1413 59
Y 5\DIMAN. [IT de I’A vent. 7 15[3 68
o 6{Lundi |S. Nicolas, évéque. (T 16/3 58
e 7\Mardi  |S. Ambroise, évéque et docteur. 7 1713 58 X
8(Mercredi |Jeine ) IMMACULEE CONCEPTION d’o-|7 18{3 57
rle 9 Jendi  |De ’ctaye. [bligation.|T 19{3 57
* 10| Vendredi|Je@ine. Transl. de la Ste Maison de Lorette.[7 2013 57
11{Samedi [S. Damase I, pape. 21|38 67
12|DIMAN. (IIT de PAvent. 22(3 67
wnté. 13|Lundi  [Ste Luce, vierge et martyr. 2313 57
70 14| Mardi De PPoctave, 24|3 87
; 15| Mercredi |Jeine. Quatre-Temps. 253 68
© 53 16/Jeudi S. Eusébe, évéque et martyr. 26(3 58

17| Vendredi|Jedine. Quatre-Temps. De la férie
18{Samedi |Jedne. Qtre-Tps. Expect. de la Ste Vierge
peur 19 DIMAN. [IV de I’Avent.
20|Lundi  [De la férie.
= 21 {Mardi  |S. Tromas, apotre.
véal. Moo (Merored: [Jéane. Dela féric.

217
27
28
28
28
29
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e, Bl9siTeudi  (De la férie. 29l4 1
licu- E94Veadredi|Jetne. De la Vigile privilg. 3014 1
26(Samedi |[NOEL, d’obligation. 3 I

DIMAN. |S. ET1ENNE, ler martyr. 31 2

Lundi  |S. Jeax, apotre et évang 314 3

30, Mardi  {SS INNooENTS, martyrs, 34 4
ran Mercredi S. Thomas de Cantorbéry, év. et martyr. 324 b
o Jeudi  [Office du dimanche dans Poct. de Noel. (7 324 6
ANE, Vendredi[S Sylveetre, pape et conf. T324 7
tbec. DiceEMBRE.—BPu ler au 9, température froide et temps clair; du 9

u 15, température changeante, mais froide ; du 15 an 23, tempéte de
eige poussée par un vent trés fort du nord-est ; du 23 au 31, la neige
t le vent rendront, trés désagréables, les derniers jours de ’annde.
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Liste de quelques Sociétés Nationales et de
Bienfaisance.

Société St-Jean Baptiste de Québee. — R. P. Boisseau, prési-
dent général ; L. P. Robitaille, secrétaire-archiviste.
Soclété St-Jean-Baptiste de St-Sauveur, — J. Abel Rochette,
présidént ; Naz, Lachance, jur., secrétaire-archiviste.
L’Euvre de Monoment Champlain, — L'hon, Juge Chauvean,
president ; Lndovic Brunet et K, T. D. Chambers, secrétaires,
Union St-Joseph & S¢-Sauveur, — Ignace Trudel, président ; D,
J. Marsan, secrétaire-archiviste.
Union St-Joseph & St-Roch, — Jos. Beauchamp, président ; J. B,
Drouyn, secrétaire-archiviste,
Union 8i-Joseph de St-Jean-Raptiste, — Ephrem Dugal, prési-
dent ; Albert Boulet, secrétaire-archiviste,
Union des tailieurs de cuir, — John BScott, président; Honoré
Picard, tecrétaire-aichiviste,
Unicn Typographique de Québec No. 302, — Ed. Jackson, pré-
gident ; T'éles. Coté, secrétaire-archiviste.
Société des Artisans Canadiens-Frangais de Montréal, — Suc-
cursale de Québec, F', X, Bélanger, président; P. E, Bélanger, secrétaire.
archiviste.
Société Bienveillante St-Roch, — Jos, Dussault, président ;
Soclété St-Vincent de Paul, — Conseil Supérieur du Canada. —
C. N. Hamel, président ; Marcel Chabot, secrétaire.
Assoclation Catholique de Secours Mutuels, C. M, B, A,, du
@Grand Consell de la Provinece de Quélev, — Succursale St-Roch, No. 5. —
Philémon Brunet, président ; Télesphore Verret, secrétaire-archiviste,
Salle de réunion, bitisse de I'Union St-Joseph. Voir 'annonce page 56
Succursale St-Jean-Baptiste No, 6. — Lt. Col. A. Evanturel,
président ; Elz, Cloutier, secrétaire-archiviste,
Suceursale Netre-Dame Neo, 14, — Major Aimé Talbot, prési-
dent ; Jos. Picard, secrétaire-archiviste.
Ordre des Forestiers Catholique, — Cour Fronterac No. 122:
— M. Gauvin, chef ranger ; Pierre Paul, secrétaire-archiviste,
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CUour Montcalm, No, 483. — J. J. T. Frémont, chef ranger ; Ar-
thur Talbot, secrétaire-archiviste.

Société des Commis Marchands de St-Roch et St-Sauveur. —
J.B. Verne, président général ; Ephrem L'Heureux, président acti/;
E. A. Marié, secrétaire,

Garde Indépendante Champlain, — J. A. Murié, président ; A,
Garant, secrétaire-archiviste,

Consell Central des Métiers et du Travall de Québee, — John
Beott, président ; P.J. Jobin, secrétaire-archiviste,

Cercle Catholique. — Hon, T. Chapais, président ; C. Chartré,
ot; D, secritaire-irchiviste.

Institut Canadien, — N. N. Ollivier, président i J. G. Coutures
. J.B secrétaire archiviste,
‘ y Union Commerciale de Québee. — Art. Thériault, président ;
J. A, Bélanger, sceritaire-arc hiviste,
L’Association Protectrice de Bienfaisance de la Provinee de
Tonors Québee, P. J Coutlee, directeur-trésorier, Succursalle, No, 133, rue St-
oseph, St-Roch, Québec.

prési-
ichette,

juveau,

prési-

I, pré-

- Suc-

wi- @ UN SOUVENIR DE FAMILLE ?

; EH BIEN! ALLEZ CHEZ

"} PH. GINGRAS
'é‘_ , PHOTOGRAPHE
;’:2; 242, rue St-Joseph, St-Roch, Quebee.

larel, Vous pourrez avoir & cet établissement UNE BONNE

PHOT OGRAFPHIE pour laisser un souvenir & votre famille
wési- u & vos amis, et cela & des prix modérés.

M. Gingras vient de faire ’acquisition de ’un des instruments

122 ps plus améliorés pour Groupe de Famille, Club, Société, ete.,
p la grandeur de 18 x 22,
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Gouvernement de la Puissance du OM
S1iGEANT A OTTAWA

Gouverneur général du Canada : — Son Excellence le
trés honorable Sir John Camphell Hamilton Gordon, Vi-
comte de Formartine, Lord daddo Methlie, Jarvis et Kel-
lie dans la prairie d'Ecosse, Loro ABerpEeN dans la prai-
rie du Royaume-Uni de la Grande-Bretagne, ete.

Secrétaire : — Arthur Gr. G. Gordon C, M. G.

Aide-de-Camp : — Capt. Urghart ; extra aide-de-camp
et assistant secrétaire, D. Erskine,

Conseil Privé de la Reine de la Puissance du Canada
Premier et président du conseil privé.—L’hon. W. Laurier,
Ministre de la Justice,.— L’hon, Sir Olivier Mowat.
Ministre du Commerce,— L'hon, Sir Richard Cartwright.
Ministre de la Murine et des Pécheries—i/hon, L, H. Davies
Ministre des Douanes,—L’hon. W. Paterson,

Ministre du Revenu de I'Intérieur.—L’hon. Sir H. G. Joly

de Lotbiniére.

Ministre des Finances —L’'hon. W. 8. Fielding.

Ministre des Chemins de For et Canaux—L’hon, A, G. Blair,

Ministre des Postes,— L’hon. W, Mulock.

Ministre de Milice,—L'hon. D, Burden,

Ministre des Travaux Puablies.—L’'hon. J. I. Tarte.

Ministre de 1 Intérieur et Surint.~~L’hon, Clifford Sxfton

Ministre de I’Agriculture. — L'hon, M. Fisher.

Secrétaire d’Etat.—L'hon. M. Scott,

Solliciteur Général.—L’hon, Chs. Fitzpatrick.

Ministre sans portefenille.~ Les honorables C. A, Géoffrion
et R. R. Dobell,

John J. McGee, éer., Greffior du Conseil.
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JLIJOS. GAUTHIER & FRERE

ce le
Yi-
Kel-

yrai-

imp

air,

i B

ion

Peintres, Décorateurs et vitriers
290, 292, 294, rue St-Joseph, ST-Roch,

La maison Jos. GAUTHIER & FrERE aprés plus d'un quart de siécle
fle progrés constants est aujourd’hui reconuue comme la plus impor-

nte de la ville. Le nombre d’ouvriers qu'elle emploie est de 50 &
B0. Ce sont tous des hommes d’une habileté éprouvée et parfaitement
ompétents dans les différents ateliers de la maison, décorations, dorure
t peinture unie.

II:es patrons eux-mémes consommés dans leur art, sont toujours préts

se charger de toute ouvrage quelconque de peinture, soit & 1'entre-
prise, soit & la journée et avec eux, l'on peut compter que le travail
era fait vite et bien,

Ils tiennent toujours en stock les meilleurs blancs de plomb anglais
pour Eglises et maisons privées ainsi que les huiles garanties et vernis,
t toutes les couleurs, le tout de premiére qualité.

L'or pour Egl se est aussi garde en stock et vendu & meilleur marché
u'ailleurs,

Jos. GauTHIER & FRERE appellent I'attention de Messieurs les Curés

leurs département de moulures dorées pour Chemin de Croix ; ils

t toujours les meilleurs ouvriers pour faire les dorures mates et

pnies, surtout pour les Tabernacles.

Is invitent aussi le public & voir leurs vitres coloriées pour croisées

glises, chapelles et portes privées,

iLeur magasin de Tapisseries est le plus considérable qu'il y ait &

iébec et consiste en tapisseries de murs et plafonds, centres, coins,

Les prix défient toute concurrence.
Visites sollicitées. Téléphone A 2800 et 2300.

=B, Allard & Tils
CONFISEURS
t Manufacturiers de Biscuits

En Gros et em Détail

48, Rve Sr-Joserm, St-Rocmw

QUEBEC.
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Gouvernement de la Province de Québec N
Siégeant & Québee
Lieutenant gouverneur : L'honorable Sir Joseph-Adolphe cﬁ
Chapleau, . "
Aide-de-camp : Maj. H. C. Shepperd. ry
Secrétaire privé: E. Delpit, écr, e 1
ime
Conseil exécutif: I
Premier ministie et Commissaire des Travaux Publics, ;:“
L'hon. Ed. J. Flynn, A
Commissaire de I'Agriculture et de la Colonisation, —
_ L’hon, Louis Beaubien, ]
it Procureur Général. —L'hon L. P. Pelletier,
i Trégorier de la Province.—L’hon, A. W. Atwater.

i Commissaire des Terres de la Couronne, — L'hon. G. AP’
Nantel. .
\ Secrétaire de la Province. —L’'hon. F. M. Hackett,
\‘ Ministre sans portefenille.—L'hon. A. W. Morris, ]
' ‘; : Président du Conseil exécutif.—L’hon. Ths. Chapais,
' \ Gust, Grenier, écr., greffior du Consecil exécutif. N
Al | Assist, Com. des Terres de la Couronne.—E. E, Taché, éer b(}:-
’ ‘1: ‘ Secrétaire Com.d’Agrie. et Colonisation.—S Sy.vestre, écrJi'ils
. Assistant Procureur Général,—L. J. Cannon, éecr. b sati
\ . Assistant Trésorier.—Henry T. Machin, éer, moIi;
‘ ' \ Assist, Com. des Travaux Publics. - S. Lesage, écr., plac
lh" A-sistant Secrétaire de "1 Prov.—Jos, Boivin, écr.
4\} Auditeur.— A, Hector Verret, écr. Po
l‘a Contréleur du Revenu. —A. Brosnan, écr. ez B
It
l

| Surint, de I'Instruction pub,— Hon. Boucher de 1a Bruére
i Seeréuraire du Conseil do I'Instrue pab,—P. de Cazes, écr.




0 tt4h Société de Préts et Placements i

DE QUEBEC
(BATISSE DE LA BANQUE NATIONALE)

No. 75, rue St=Pierre, Basse~Ville,

stte Société a constamment des capitaux qu’elle préte sur propriétés
ncidres, hypothdques, débentures, actions et autres garanties, par
mmes de $§100.,00 et plus, remboursables, ocapital et intérét, par daie-
enis mensuels, trimestriels, semi-annuels et annuels. Elle achéte et
pnd des hypothéques, et fait des avances sur la garantie de ses actions.
lle se charge, & commission, de placer des argents pour toute per-
nnes sur les garanties ci-dessus.

DirecTEURS,—Ed. Lacroix, président ; L. J. Demers, Vice-Pré-
dent ; Ls. Bilodeau, Guil. Bouchard, Saml. Bussiéres, D. Arcand.

F. HOUDE, RORT. LAROCHE,
Assist.-Secrétaire-Trésorier. Secrétaire-Trésorier,

L. G.CHABOT

ELIEUR&REGLEUR

34, Cote de la Montagne

0

Nous invitons Messieurs les membres du clergé et le
pblic en général A visiter cet établissement pour tous
16, 6cr BBs ouvrages comprenant cette ligne, leur assurant d’avance
e, éor'ils ne sauraient avoir de meilleures conditions et plus

p satisfaction ailleurs.
L’encouragement regu jusqu'd ce jour est le plus fort
moignage que nous puissions avoir de cet atelier qui a su
b placer au premier rang & Québec. i

Adolphe

blies.

ion, =

—————————————

Pour les meilleurs Fruits et Bonbons de choix, allez
ez F, Beauchamp, cote la Montagne, Téléphone 598,
ruére.
; éor,
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1896 - 1898
CONSEIL DE VILLE

DE LA CITE DE QUEBEC

SON HONNEUR
S. N. PARENT, M. P, P,

MAIRE

REPRESENTATION PAR QUARTIERS.

Quartier St. Louis. — Bernard Léonard, Alchxball 5

Cook, Jos. I. Lavery.

Quartier du Palais, — George Tanguay, Jules Tessier)

Thomas Norris.

Quartier St. Pierre.— George Madden, Louis A, Bois

vert, Misael Thibaudeau.
Quartier Champlain, — Hon, John Sharples, Danie
Griffin, Edward Reynolds.

Quartler St. Jean. — Samuel Bussxéle= Joseph P, Coté
Elzéar Vincent.

Quartier Montcalm. — Fordinand Poitras, Noél Ran
cour, John G. Hearn.

Quartier St. Roch. — J. Ambroise Bélunger, Thoms
Duchaine, Napoléon Drouin.

Quartier Jacques-Cartier, — Guspurd Rochette, Napc
1éon Dussault, Charles Roy.

Quartier St. Valier. — Jean Drolet, George Paquefg

Ulderie Cantin,

Quartier St. Stuveur, — Jean B, Coté, Elzéar Ponlio
Elzéar Savard.
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HOTEL DE VILLE DE QUERBEC var

E Bus
Pose de la pierve angulaire, le 15 aolt 1805 Lav

Inauguré le 15 septembre 1896,
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Comité des Finances LoM. G%ol-gd y, Présidont
MM. Cook, Dioutn; THyhry, " Pichigt, M 2chette,
Sharples, Thlb.adm,n ;uoont. - iqb.— nance,
secrétaire.

Comité des Chemips, — M..C, B. Bay, .,Pdpidm,..mu.
J. B. Coté, Boisvert, Byssidres, Drolet, Mhame, Griffin,
Léonard, Rancour, Tgsier—MW. D Baillairgé, sporétaire.

Comzté de I Aqueduc. —M. Jean Drélet, Px‘ésndom‘MM
Bélanger, Coté (St. Jean), Dussault, Lo muﬂ, ,l{ad}ien
Norris, Poitras, Reynolds, Savavdo-—«M J. Gullagher, sécré-

taire.

Comité du Feu, — M. D. Griﬁu, ‘Président, MM. Bélan-
ger, Coté (St Sauveur), P.J. Co16, Laveny, Madden, Norris,

Pdquet, Rancour, Rochette. — M. .A. Malouin, sechdtaive.

Comité des Marchés. — M. N: Dussanlt, Pandpnt MM,
Cuntin, Drouin, Lavely, Sharples,’ Tanguny, ,Thlbaudeau
Vllunl — M. H.Chouinard, sesréiaire.

Comité de la Police. — M. J. Tessnel Président, MM,
Boisvert, Bussiéres, Cook, Drolet, Duchume Hearn, Pou-
liot, Reynoldﬂ Roy. — M. K. Fqley, seqrétaire. ;

Comité des Réglements, — M. A. Cook, Président, MM.
Bélanger, Boisvert, Piquet, Poitras, Reynolds, Roy, Sa-
vard, Tessier, Vincent. —M. H. Cboummd Secrétaire.

Comcré de Santé, — M. Thibaudeaa, Prémdent MM.
| Bussiéres, Cantin, J. B. Ooté, Duchaine, Hearn, Glltﬂn
Laver y, Norris, Rochet.}.e —,M Iqaeub Caté, secrétaire,

ité de la Traverse, — " nt, MM.
sl i 1 s o, o B
cour, Shuspids) Tndunp -2 \&(‘H.ﬁédﬂn “sddrdairo,
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Teélégraphe dsAJ,a.rmo* &wQuebbc
. Quartier St-Louls - » -

1 Station Centrale du feu, rue Bto-Unuh TSR]
2 Coin des rues une et Panet p

8 . ¥ ¢ Des 18 atlwcﬂuvitn

4 ¢ ¢ « Haldimand et St-Louis

5 Académie de Musique, Tue 8t-Louis

6 Coin des rues Des Jardins et Ste-Anne

Quartier du Palais

7 Coin des rues Buade et Port Dauphin
8 ¢« .« « Hébert et des Remparts
t| 9 Séminaire
il 10 Coin des rues Hébert et Ste-Famille
it ) b S ¢ 8t-Jean et Couillard
; 12 ¢ ¢« « Dy Palais et McMahon
it 12 ¢ ¢« Cartoucherie, Cote du Palais
it 18 ¢« e« ¢ Bt.Jean et St-Stanislas

i Quartier Montcalm

. 14 Coin des rues St-Jean et St-Eustache
il 15 ¢ ¢« Artillerie et St-Eustache

P~ PN M

16 ¢ ¢« « St.Augustin et St-Patrice t
17 Parlement t
18 Coin des rues D’Artigny et Grande Allée t
19 ¢« ¢« D'Artigny et Ste-Julie !
21 ¢« ¢« S Jean et Cote Ste.Genevidve ¢
28 Station du feu No. 2, rue St-Patrice 185 ¢
- 24 Coin des rues Berthelot et St-Amable ¢
ol 25 ¢« « QGrande Allée et Scott ¢
} i 26 ¢ ¢ ¢ (Grande Allée et De Salabeiry (]
HA 27 « « « St.Jean et De Salaberry ¢
1 Quartier St-Jean g

28 Coin des ries St-Eustache et Richelieu
29 ¢« ¢ & Bt-Augustin et Richelieu

2l g TeRY _*¢ ¢ Robitajlle et Latourelle
il 32'. ¢ ¢t st Ste-Claire et Richelien
[ SR Taschereau & Richelieu

el

de Diamants

Mw rticles de




87 Chantier Dinning, rue Oh

88 Epicerie Taylor, rye 718

3) Laboratoire (Cove fields) s«!% .| &+ & ¢~

41 Station du feu No. 6, rue Chamylein 480

42 Maison Kcnnedy, rue Ch in’800 ; »

48 « e Vu@-ml q_,n-mlo 1a Reine

Qua.rtier 8t-Pierre

45 Com des rues St-Pierre et Sous-le-Fort

46 ¢ ¢ BSt.Pierre et Cote de 1a Montagune
47 ¢« « Bt.Jacques Sault-au-Matelot

48 Station du feu No. 6, rue St-André

49 Coin des rues Dsmbonrgel et St-Paui

b1 ¢ ¢¢ ¢ Bt.Valier et St-Paul

52 Bassin Louise

58 Station du feu No. 4, rue St-Paul 387

Quartier St.-Rooh

54 Coin des rues St-Do; xqpe et St- Franqpil

56 ¢« ¢« «  Priyce Edouard ¢t Gra
57 “ o DemRem?efD’uPont

58 #¢ ¢ Bt-Frangois et De la Chapelle
61 ¢ « Des Comn;i,sui;gl ot De ' Eglise

62 ¢« « Richardson et De la Couronue
63 ¢ ¢ Dorchester et DeVarennes .
64 « ¢ Dorchester et Des Commissaires
65 « ¢« Caron et Prince Edoudrd” "’
67 ¢ ¢« Caron et DiRoi "

68 Manufacture Z. Paquet, rie'J quel-(hrt er
71 Boulevard Langelier; coin de ]”me Du’

Quartier Jaoqucd-(}utt@r

72 Coin des rues Des Prairies ¢t S&Domiqiqno
78 ¢ ¢ ¢ Des Fossés ¢t Du Pont




.;.w 3-

74 Coin des rues St-Valien.et M mnimx ) +3
75 ¢« « ¢ 8t.Valier et De 1! R ;
76 “" “ o« St-Jou .th [ P

78 Bloc Z. Piquet, rue St-Joseph e

81 Coin des rues De la Couronne et su-H‘line o Y
82 « ¢ «¢ Charest et Clm ) .

83 Station du feu No. 8, rae Dorchester 67

84 Coin des rues St-V:lier et Bellesu

85 ¢ ¢« & Colomb et Nelson

86 ¢ ¢ ¢ Arago et Turgeon

87 ¢ ¢ ¢ St.Anselme et St-Joseph

91 Boulevard Langelier, coin de larue St-Valier

Quartier St-Valier

92 Coin des ruea St-Valier et St-Joseph
08 « St-Valier et St-Ambroise
94 ¢« ¢« ¢« Bidard et St-Ambroise -
95 ¢+ ¢ ¢ (Carillon et d'Iberville
96 ¢« ¢ <« Duquesne et Chenier
97 ¢ ¢ ¢« Durochers et St-Valier
112 ‘¢ ¢ ¢ Massue et Bayard Mes
118 ¢« ¢ ¢ Ste-Thérsse et St-Luc
114 ¢« ¢« St.Valier et Si-Lue
115 ¢ ¢ ¢ St.Sauveur et St-Ignace cglle
116 ¢ ¢ « Agqueduc et Montealm
117 ¢« «  Agueduc et St-Valier

Quartier St-Sauveur

124 Coin des rues Signai et Colomb i

125 ¢ ¢« ¢« Arago et Seuvageau cint

126 ¢ ¢ ¢ Morin et Sauvageau Vac

127 ¢ ¢ ¢« Victoria et Colomb

131 Station du feu No. 7, rue Boisseau 67

1382 Coin des rues Franklin et Durochers
« 184 ¢ ¢ ¢« Bayard et Morin

185 « ¢ « Aqueduc et Franklin

186 ¢ ¢ ¢« Aqueduc et St-Luc

187 ¢ ¢« ¢ Napoléon et St-Luc

fv‘ ‘ “

tout
@ o

In¢




Demandez

LE

CORSET

P.C.
_ [;ong Waist

Coupe Parisienue
Salisfaption parantie

Nous avons le plaisir de vons introduire un Corser d’une ex-
cellence telle que nous sommes confiants de vous donner une en-
tiére eatiefaction du moment que vous en aurez fait ’essai.

Contrairement aux antres, le Corset IP. C. n’est pas ce corset

8 dur et sans confort qui, dans bien des cas, ruine votre santé et

laisse des traces de souffrance sur votre figure qui devraient plitot
faire votre orgueil.,

Le CORSET P. C est recommandé par les Méde-
cins les plus éminents, et par tous ceux qui en ont fait
Pacquisition.

Les Modistes les plus en renom le recommandent @
toutes leurs clientes, afin de faire ressortir U élégance de
i@ conpe de leurs vétements.

® auprés de votre Marchand
|nSISteZ M Pour la Marque P.C. W

~ Parisian Corset Mf’g Co.
73-75, RUE COLOMB, - - QUEBEC.




uf roti.—Bmplo dloyat
en]evé%t la %lt%npart I()i'e o8, Piljlity
beeuf de petites chqvnllesm dt’l it
versez"dedsus ufie thsse d'eau

v..‘ & 7 I‘v.‘ :‘J"; 3 "
fournedn aecl e'h'ﬁlche 16 jas chapperfet’ o HOtEEHt 4"
Ia viandé de ‘se ré 'haum?sans que la partie ex
siche. S'il y a beaucoup de gras dessus; couvrezle :

et'drrodes souveht'en donnant enviroh um' quart’ d‘hmv
de cuisson par livre de'viande, phm I(mg‘tombv si" vous’
préférez 'uvoir-bien cuit;

Cochon de lait réti —Prenes un petit cochon de lait’
de'3 semaihes; laisez-le dans I'ean froide, enlevez leg argots,
laissant la pean assez longue pour enveloppor Ie bout: des
pattes: Prenes six biscuits, plon ez les dans l'ean froide,
ajotitez beurre, poivre, sauce et &el, mettez'16 tout dins'le
corps du cochon et cousez-le. Assaisonnez ot .mettes le’
cuire dans un peu d’eausalée. Quand il commence & rétir
saupoudrez de la farine et arrosez avec le Jus jusqu'a ce
qu'il soit. rti. On doit prendre beaucoup de soin pour que
ce plat soit bien réussi. %n ‘petit cochon doit rétir en trois

eures. ‘Avant de le servir, mettez-le sur un platean, ayant’
soin'de le garnir de trinclies de- citroni et d'csuf cuit'dur,
et. de lui mettre un citron entier dans la gueunle,

%dk —Prenez 16 'foie ot Te coeur bomllls hachez-le8
bién ‘ﬂh ‘ot dishisonnez bien. On' peiit substituer | sauce’
ordinaire faite de miettes de pain 4 celle fuite de blsmht
si"off @:;jl‘kﬁ%. ‘

Pour faire rotir un dinde, — Quand ladinds, oauun
lavé et asséohé, remplissez-lui lu pou.nuo ot le wrpi d’une
faite comm'e silj tidu qua teron dhlard

fin, ‘ajoatez uﬁe inte de mie tes de pain. Assalsonnez
s RS Sy

N'employez g;urh moitiédecette farce; gardez l’:nt.ro'pom-*

i
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aire la sauge. ngontel assez d'enn dans le vajssean od a
bailli Yotid'fhirte pdur 'l shuice coit assez claire, Courez
poitritie’ ot '1é ‘corps eg' attachez [es ailés et los'pattes atl

4. Graisser-le 'aved du béuire 8l du'sél. Fuites cuire un
Jititde d*Gne’ ﬁro eur ordindire péhdant envirop quatre

dures dans un’ fourndau d’dne cLaléux‘ douce. Arrosez-le
i ngnm}‘ém : {

Pour faire cuire & la vapeur un dinde ou une poule-
Préparez la volaille comme pour étre rotie. Exposes-ia i la
vapeir jusqu's cd qu'une fourchiotte entre facilément” dans
a chair, énlovez-1a alors do Ia vapeuar, enduisez-la de beurre
ptfiites-ld jaunir' dans nn fourneau chaud. Si vous n’avez

Wpas unie bouilloive 4 vapeur suffisamment grande pour une

vol4ille, une bouilloire ordinaire & laver peut leur servir.
Didiis le fond de la bohilloire vous mettez un plat de’ fer
pliine profond rempli d’eau; vous y placez votre léche-frite
onténant Ia volall}é'prépﬁrée pour le fournean, Vous rem-
plissez d’eau la bouilloire jusqu’au bord du plat.

Réchauffé au Poulet, —Hichez niinde da pouleét froid,
du veau ou da dinde, une tranche de jambon et un petit
ignon, i 'on veut. Mettez Ia viande dans la poéle a {rire

avec une tassée dé miettes de pain, une tasse de lait, un

peu dé beurre, dénx ceufs bien' battus, du poivre et da

ol dd 'got. ~ Fuites revenir délicatement.

.. Pour désosser un dinde ou un poulet. — Enlevez
d'abord la pesn de la volaille; coupez la vt faites la bouillir
dans un peu d’eau jusqu’a ce que la chair laigp les 0s.. | As-
aisonné de poivre sel, sauge 6l sarietls. Enlevez toutes
& yiande des o8 ot placez la daus un moule en lits de
viatide foncee et claive, humectez-Id aveo le reste du liquide
dé la 18the frite, méttez deskns un plat ot une pesée ot laig.
d réposer jusqu'an londomain. Le matin elle sortira du
mot1e toat ‘d’unl’ morceau el vous pouyes la' couper én
ranefié aved'un coutsau‘bien tranchait, Lr
. . Pot au feu, —Placez dans votre bonilloire 3.0u4 livres
1o DT Vet kbl d'od’ pous GOURMIA 1§ vIIQS. ot ua
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cuillérée de sel. Quand I'ean ecommence i:bounillir enlevez
I'écume soigneusement ot ajoutez alors 4 ou B carottes ot
un pavet coupés en morceaux ainsi qu'un oignen un

de persil et trois clous de girofle, Laissez bouillir pendant
4 heures. Faites rétir 2 tranches do pain et ensuite conpez
les en petits morceaux dans un plat et versez y alors yotre
bouillon; ceci est la soupe. La viande se sert avec les 1é-
gumes.

Cotelettes de veau. — Arrangez vos tranches de veau,
calez-les et plongez-les dans un ceuf battu et ensuite roulez-
les dans des miettes de bistuits ou de pain pilées bien fines.
Mettez dans votre léche-frite une cuillérée & soupe de graisse,
quand elle est trds chaude, mettez-y vos cotelett.s et laissez-
les cuire lentement sur le derridre de votre poéle, les re-
tournant fréquemment pour que le tout soit d'un jaune or
quand il est cuit. On peut faire cuire de la méme manidre
des tranches d’esturgeon.

Gelée au poulet. — Prenez deux poulets comme pour
une fricassée, laissant les débris; enlevez la peau, faites-les
bouillir, dans assez d'eau pour les couvrir, jusqu'a ce que
tous les 08 peuvent étre facilement enlevés, Retirez alors le
liquide qui doit 8tre d’uue pinte; assaisounez avec sel,
poivre et un petit morceau de beurre, Ajoutez A ¢e liquide
bouillant une boite de gélatine dissoute dans une chopine
d'eau froide; mettez-y vos poulets, et aprés que le tout a
bouilli, versez dans un moule et laissez refroidir. :

Viandes revenues, — Hachez n’importe quelle sorte
de viandes maigre, cuite, assaisonnez avec poivre et sel,
Mettez un lit de cette viande dans un plat beurré, ensuite
un lit de migttes de paiss, quelques cuillérées de sauce, et
répétez le procédé, ayant so%n d’avoir un bon lit de miettes
de pain sur le dessus, sur lesquelles vous mettez des petits
morceaux de beurre; faites cuire jusqu'a ce qu'il atteigne
un beau jaune, C'est un excellent plat pour le dé,suner.

Boulettes de viandes. — Prenez n’importe quel mor
ceau de viandeg froide, hachez-1d bien fine avec un oignon;

rec
Jes

fre
oig
@01



is8ez-
38 T'e-
ne or
nidre

pour
es-les
> que
ors le
s sel,
juide
Opine
out a

sorte
b sel,
suite
ettes
yetits
igne
r.

mor-
non ;

—— “ m——
mélangez avee un wuf, un peu de miettes de pain’ét une
cuillérée de farine ; assaisonnez avec poivre et sel, humectez
avec un peu.d’eau et de la sauce froide, mélez le tout en-

semble, faites-en de petites boulettes que vous roulez dans
la farine et que vous faites frire d'un beaun jaune.

Lurd frit. — Saucez vos tranches de lard dans de la
farine de blé-d'inde et faites-les cuire dans le fourneau
Jjusqu’ ce qu'elles aient afteint unc couleur jaune qui plait
4 I'@il et au golit. Mélez alors une partie de la graisse 4 du
lait et quand il bouille, épaississez avec de la fleur poar
faire une sance. L'omelette cuite dans une partie de cetta
graisse est excellente,

Le temps nécessaire pour le rtissage des différentes
viandes & bon fen est comme suit:

Un gigot bien rassis

Un gros r6u de veau

Un r6ti de pore

Un roast beef............ A OSSR

Un'ponlet...... (eoersscosonvonsse o

Un pigeon

MIBJOURD 018 2o s cinr oo sinves ceeves. 2%

Une vieille oie

Un canard......c... hbsoiasyisn surpans .

T TR SNSRI R G S AR

Une perdriX.....c.veeeieenes

Le chevreuil

Un lidvre

Rognons de Mouton. — Otez la petite pean qui les
recouvre, fendez les en deux du c6té arrondi, saupoudrez

les de mie de pain, faites griller et servez sur une sauce

aux tomates.

Bouillon de veau. — On met dans uné_pinte d'ean
froide un morceau de jarret de veau, du sel, 2 carottes, un
oignon blanc, quelques feuilles de laitue, on_laisse bouillir
deux heures, cette lisane est nutritive et rafraichissante,
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Qui est le coquin ? — Le boulanger au paysan: * J'ai peaé
votre beurre, mais, an lieu de six livres, il n'en pése que
cing. Il y a probablement longtemps que vous me volez
ainsi.” .

Le paysan: “Cest fort possible. N'ayant pas de poids
de six livres, je méts toujonrs sur un des platéaux de la
balance deux de vos pains de trois livres, et je pése le
beurre que je vous fournis le plus conscienceusement pos-
sible. Maintenant qui est le coquin?"”

| S|

=l

***

Allons, Baptiste, comme je sais que tu as fie‘l'psprit
j'espére que tu vas pouvoir me donner une bohne définition

de I'avocat. Voyons, ‘peux-tu me dire ce que c’est qu'unfl d
avocat ? - s

— Oui, monsieur, car j'en sais quelque chose. "

— Tu sais, jo te demande la;définition d’un;bop avocat, |
et,non d’un gvt 84DS cause. . . ,

— Soyez tyanguille, monsieur, je puis vous satisfaire. 88 p

— Allons, voyons ce que c’est. )

— L'avocat, monsieur, est.un officier qui prend l'intérét
de la veuve,... ' St gl o
' "—'"Bien, trés bien. Egahigé.

N T




TELEPHONE 327.

» wlgs Banquets, les Clubs, les Sociétés, les
»+/*Réunions de Familles, font toujours
Wi rouplsrp 0 npage de la célébre

BIERE

ANCHOR n-
4 BREWERY

Les plus fines BIERES :
A LE Bitre blonde.
PORTEDR Bitre brune

CERTIFICAT

J’ai fait I'analyse de 1a BIERE BOSWELL, fabriquée 4 QUEBEC
cette Biére est ‘iparfaitemmt gure, et ne contient que les pro-
duits ordinaires de la fermentation du Malt,

Son amertume lui est communijuée seulement par du HousLoN,
et, de la meuilleure qualité.

Elle a une saveur délicieuse qui est encore rehaussée par un arome
des plus agréables.

Cette biére, bien que d’'une cculeur un peu foncée, est trans-
parente, Elle contient § ©;, d’alcool.

P..J.-Ep. PAGE,

Prof, de Chimie & 1'Universitd Laval, Québec.

Bureau, Brasserie et Entrepot refrigéré:

90 a 110, Rue Saint-Valier




% Evagpaios

Pois vertU pois dans T'eau froide y
pendant une heure gttez- I'eatl Bouillante
avec une d¢ tes bouillir fort

endant 20 une enn’b a les couvrir,

l eau froide gendant deux hem:es Met,;cplea ,enaulta ,dano

'eau bouillante avec une , a,
laissez le cha &g{nﬁj’{ mli
ndant 20 minu Jneu.e culllérée & soupe de sel,
ﬁut fes MlllWoxeﬁ n&te is rofizer les du feu
“et fiites les essorer daps une passoire. Meftez dessus des
miettes de pain et des petits morceaux de bcuuq partout,

mettez-les dans un fourneau ¢hhod et laisscz log révenir
pendant un quart d’heure.

:B’

Plat aux Toma,‘tes —Pelez et_coupez vos tomates en
trqubqs }mnceﬂ, Tang eu‘ vqe ‘tx'hm-hea dans un plat a pudd-
ing, mettez un lit dé tom: ites of un fit de miettes de pain,
béurre sel est poivre, faites cuire une demie heure,

Tomates cuites. —Ehlevez’ a pelm e et tranchez mince,
_saupdndret un peu de 86 q&vro Bf. de pem.g morgeaux de
betirrd] diviséz en deux blpclins el, saugez les dans 'ean
frgide; couvrez vos, Lomates avee ces bmcmts mettant sur
chaque moilié de biscuit, un bon morceaun de beurre,
Faites.cuive dans le fourneau pendant une demie be‘ure

ani et Fromage,—F &l.tps bouxlhl antant de
macaioni qu'il en faut paur, remplir. le vaissesu que vqus
voulezimettre au.feu avec du Ialt, et de I'ean jusqu'a ce qu'il
soit tendre. “Retiréz et salez; beurtez votre plat et mettez
y un lit de macaroni et ensuite un lit de fromage r m aveo

mmorqma deheurre sdpantus partont § continues

w'd ce queyotre platgoit finissan lo
agf ’%&gzﬁ@% 85 B o
s un fournean ¢ ndant‘ une demie heuro.
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“Tort [0FIORA (BT pendant 10/ minates, aysa wnqv',o, .
18 oit. d'np MMM. Serves ohpud.

i ce ' m =Prencz’ tine tassée de rz , ‘denx
e denu étidu’ b:;), faétes ‘bon’i lir ‘léntenont & 'kce
6!iang no 16 iz soit tendwe h gttez grod comme un deuf ST

; %x x ‘dafs buttus ot faltes en tiné' pite'qué vous mettez
e nlés; voules les dans ‘des’ yhiottes dé biscuits ot'fu
cuire dans la graisse. Ils conseryent mieux leur formeé ot

ot éniseht *aisément ‘s'ils’ song ' p:‘épm‘és' quélqhes ‘heures &
u feu '‘avande.
8 des gala,gle au Chou.—Prenez denx mufs, du beprre, gros
;:{:]i? comme un @af, deux cmilénéea A squpe de gucr e, fine cuil-

lérée 4 thé de moulalde une cuillérée a thé de poivre noir,
une tasse & café de vinaigre, Faites cuire dans un chadd ron
d’eau;dépuissenr d"in'flan, - Havheés un petit’chou-et ver-

3 en
udd- [scz dessus votre préparstion, aprds qu’elle a commencé &
ain, 'eﬁ oxdn

. g,des aux Légumes.—Prencz en égale quantité
ince, ¢es bettéraves, des nayots, des patates et autres légumes,
(mtp, conpez les en petits carrés de la grosseur d’'an dé

‘eau

meticz-lcs dans un plat et ajoutez du céléri coupé fin, en-
; sur ,pon un tiors de céléri pour deux “1 s de lé ;;mw, mé-
\tte, ex_pvec yotre piéparation 4 salad & parpit
e, tré 1en

t de
rqQus
il
ttez
vego
ez

le

re

com r o8 m avez vOs _conc ves et
mettez l'es' dand 14 Saaht N’lf%! on&lant 84 houves. 'ﬂb‘v& les
ongare] faitenles easarer et _metlez! les ensuite «dnus denx
gallons do- vinpigre froid dans lequel vous purez mis.un sac
contenant les 6pices anivantes,: & Liwtes de grainesdemou-
ardosnoive, 4ionces du gigainure, 3 oweus 'Ue fpilient
3 onlceside’ pdivrd ndir, 1 onve do Glou'dé n-bﬁe‘ 24
de vmqgg:e et un ojgnon, Pmpei Vo' ‘Gbi'(} d" c’lieiz
épicier.”
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Oatsup (Savex Aux Tomares).~Preitiez _‘%‘L%ﬂmf"
minct de tgmutes mfires, ooupes)'at M%Aﬁ” Ans u
grand vaisseau étamé ot mettez-les su’fetr.' “Qudnd ell
ont bouilli jusqu'a ce qu’elles soient tendres, vérsez-les da
une passoire trés fine et remuez votre Fuooiro jusqu'a
v'il n'y reste plus que les graines et les peaux. '
3ans le liquide 2 pintes de vinaigre, 6 ouillérées & soupe d
sel, 2 de poivre noir, 2 de moutarde, une petite caiilérée
thé de poivre rouge. Mottez ce mélangc sur un feu dou
et faites bouillir lentement pendant environ trois heuresf
Mettez ensuite votre Catsup en bouteille pendant qu'il es@@l
chaud.

AvuTRE MANIRRE —Versez de l'ean bouillante sur l
tomates, et laissez-les jusqu'd ce qu'elles se pelent facil
ment : recouvrez de sel et laissez pendant 24 heures. Co
lez et pour 2 pintes mettez 3 onces de clou, 2 de poivre,
muscades ; faites bouillir une demi heure et ajoutez un
chopine de vin,

Soupe aux Tomates.—Faites bouillir une chopine
tomates dans une chopine d’eau jusqu'a ce qu’elles soie
tendres, assaisonnez-le de beurre, poivre et sel. Aum
ment de les servir mettez-y une demie cuillérée a th
de soda et laissez le bien mitonner, Ensuite ajoutez un
chopine de lait que vous aurez soin de chauffer an préal
ble. Les tomates en canistre peuvent aussi 8tre employé

— ‘boui
IGNACE BILODEATY
TAILLEUR DE PIERRE qhes

Manufacturier do Monuments en Marbre, en Granito f en Bronze ,
COIN des RUES ST-FAUL et DESFOSSES, QUEBE R
B by gl gl ety - it ki oot
Avuss1 : Mo es, Pierre & Moulanges renommés des céldbres ¢ th

ridres de France—Moulanges supérieures & Avoine, & Blé et ) Ba
Pierre meulidres des mémes carridres.

N. B.—Ces moulanges sont garanties sous tous les rapports,
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;| AVTEE 50UNE AUX, ToMages.—~Dans une, pinte Je lait
s ﬁm&% & thé de tomatps cuites dans las-
it }.;'%%&R /mis un,pen de sodp. Assaisonnez gogge
;A (W) BCEL 34 J 49
oo AuTRE SoUPE.—Mettez trois chopines de bouillon de
bauf trés fort dans votre chapdron, assaisonnez bien avec
un pen de poivre rouge; clon do f’lri:ﬂe’,’ "fleur dé'muscade
et laissez bouillir endémble. Mettez ensuite une chopine
\de conserves de tomates dans une casserole, émiettez 'dans
ces‘conserves, trois tranches de pain'bien épaisses quue vous
aurez soin de faire sécher oa rotir avant, Laissez bouillir
juequ’a ce que le pain soit tendrs, ensuite coulez & travers
utle passoire fine ét versez dans la soupe bouillante lors-
qu’elle aura bouillie quelques instants, retirez-la dt servez
dans un plat chaud,

Squpe aux pois.-—Prenez une pinte de,pois concassés
que vous avez eu soin de fuire tremper la veille. A 9 hrs
du matin placez lessur le feu dans quatre pinte d’eau froide,
Une heure avant.de la rétirer,ajoutez un oignon hichs tres
fin, et un petit morceau de beurre,

Lin soupe aux fdves peut 8tre faite de/la méme manidre

‘Soupe aux Blé-d/Inde.—Prenez une pinte de blé-
d'Inde sortant de 1'épi_avec trois chopines d’eau, Faites
bouillir jusqu’ ce que le blé-d’inde soit tendre. Ajoutez
ensuite une chopine de lait frais avec sel, poivre et un oun
‘doux‘ceufs battus, ' Contintiézd faire éncode bouillir quel-
qheés minutes et épaississez avec un ped de farine.

Soupe blanche % la8uisse. — Faites bouillir une
quantité suffisante de bouillon pour six personnes. Battes
bien ensemble 3 ceufs, 2 cuillérées 4 soupe de farine et une
tasse de lait, versuz ce mélange ‘gradusilementd ttavers
oin' tamis dans la. soupe! bouillante aveo sel ot poivre,

Allez chez Guat. Beauchamp, 212, rye St-Jean, pour
vos Bonbons et Fruits de 1er choix. Téléphone £13.

ks
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; Soupe aux Qignons.— Laissez rétir un petit morceau
; de benrre dans un’ chandron, ensuite co des oignons
| en petits morceaux et mettez-les cuire, Ceci fait, mettez la
| quantité d’eau froide ordinairement employée pour la fa-
mille avec sel. Laissez le tout bouillir quelques minntes,
ensuite mettez dans une soupidre od il y a du pain tran-
ché mince et en petit morceau et brassez uv peu avant de
\ servir.

i Etuvée irlandaise. — Prencz les restes d'un réti de

’ pore, viande et os Stant presque tout le gras, plucez-les

dans un chaudron en les couvrant d'eau chaude, assez d'ean

pour faire un bon bouillon. Ajoutez-y des patates pelées ot

tranchées, assaisonnez et 15 minutes avant de servir,

mettez-y des domplains faits d’aprés la recette suivante:

Mettez un peu de beurre si le bouillon n’est pas assez riche.

Pour préparer vos domplains, prenez une tasse et de-

mie de farine, une petite cuillére i thé de sel, une cuilldre &

thé de poudre a phte, assez de lait pour humecter comme

dans une pite & biscuit. Roulez cette péte et coupcz-la par
morceau avee la tranche A biscuits,

PAté gras aux huitres. — Coupez un poulet par mor-
ceaux, saupoudrez-le de farine, passez le dans la poéle
avec saindoux, mettez y poivre, sel, persil, sariette, thym
a votre gofit, retirez les du feu, mettez vos huitres dans la
poéle avec mie de pain, placez cette préparation de poulet
et d huitres dans un plat creux avec pite & l'entour, cou-
'vrez-le de pite et faites cuire comme les autres pites.

PAité maigre aux huitres. — Faites frire un oignon
dans du beurre, ajoutez vos huitres avec mie de pain,
poivre, persil, 2 jaunes d’eufs battus et brassez le tout en-
semble, placez dans le plat et faites cuire comme daps la
recette précédente,

Etuvée aux huitres, — Mettez une pinte d’huitres
dans une passoire et lavez-les parfaitement sous un robinet,
ayant soin d'enlever les petits morceaux d'écalle. Mettez-
les dans votre. chaudron avec un morceau de beurre gros

1 e b o
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comme un ‘@uf et faites jeter un bouillon. Apprétez une
inte. de lait frais chauffs que vous ajoutez au moment de

ouillir, btez-les:du feu et salez en dernier lien avant de
servir,

Huitres étuvées. — Mettez un lit d’huitres dans un
plat oval ¢t saupoudrez de sel, poivre et beurre et ensuite
un lit de biscuits roulés et un autre lit d’huitres; sanpoudrez
ces derniéres comme auparavant et recouvrez-les de bis-
cuits. Sur les biscuits, ripez de la muscade et mettez-y un
petit morcean de beurre. Faites cuire 30 minutes danv un
fourneau chaund. Les proportions sont: 4 biscuits, 2 cuilldres
a4 soupe de beurre et une cuillére & thé de poivre dans une
pinte d’huitres. Vous pouvez remplir le plat jusqu'a un
pouce du bord.

IARCHE FINLAY
—_— eC

J’ai le plaisir d’informer mes clients et le public en généra ]
que je regois, toutes les saisons, des Caraquettes, Malpec-
ques, St-Simon, etc., que je vends, en gros et en détail, au
plus bas prix du marché. 7

Je tiens & la disposition de mes clients des voiltes spéciales
pour la conservation des huitrés.

Toutes commandes par Téléphone No, 652 remplies
promptement.
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Poisson rdti. — Un poisson t 446 livres est, 199, it
d'une wwﬁmur'wf%m! 'O To filite’ ?b? ﬂﬂ
enfiet podr qu'il ait' bonto’ mine, es un mé 'd¥' ' | bien batt
: mifbttosde pain, beurre, s6l, poivrs; dblérl] ui poa'de lird | 3 cuilleré
galé hach¢ trés fin mélez-y un cenf, remplissez-en'le cotps | rées de p
dy poisson, couscple et mettez-le: dang. ung. grandy;ldghe- Frai
Eritg. oLieR domas oh. o, framers: quelques tranches do | ;4. on
lapd salé pour lui dosiner le.godt; faites euire une heure ot Fies) 4
demie_en arrosant frégnemment. Aprés avoir retiré le pliasoz-en
poisso;x:‘fluﬁtes épaissir la sauce et versez-la, dessus. -+ | du’ miel f
Pnddiu au poisson. — Prener deux livees d'étur=.; | ment rec
geon bonilli et froid ou de la: morae fraiche, fuités bouillir vases dan

une,chopine de. lait que vous' mettes én piie avec de la des mois
farine, dtez-le du feu, ajoutez en brassant une demie'livre Miel
do beurre, la moitié d'une muscade ripée, poivre et:sel, 6 w@ifs do
battez et jetez 4 jaunes d’euf, un par un; mettez un lit de citrons e
ceci dans un plat & pudding bearré, ensuite un lit de Bt 6% 6o
poisson et ainsi de suite alternativement jusqu’a ce que le Jgit'?de‘dé
plat soit remipli, et que le dernier lit soit du poisson, mettez e R

des miettes de pain sur lé dessus et faites cuire doucement I_‘m“
penda .t upe heure, suvert.ox

& : . lant J
. Maquereau rdti. — Faites une préparation avec des i eol:?;
migties de pain;-un morceau 7 oigaon, du poivre, du sel et

[ Y - iy . 3 R jour que

f du sauge. ‘Ppl;mez deux maquereaux bien [avés, mettez-y {lui sg déy
vatre préparation et. cousez-lés; mettez des bandes trés odthme 16
minces de fird salé dans lefond de yotre lche-frite sur il moys

‘ lesquelles reposergnt vos poisson; Fpi cuire environ Tantile de¢

une ie heuge, arrosez souveént ébfaites jaunir avant de :
les mettrg sur- ‘e?‘w'b]e,; Upe_ totiffe de fejuillee de pensil of e |
dans le bec*dé. chiadun. donfie une belle apparence. Les Vina
tomates sont les légumes qui vont le migux avec ce pl,ntg. céleri. da
. Orogueties.de morue. — Prenez de la morue bounillie | €t BCFVes
haghez-la en petits morceaux, ajoutez-y une égale quantité - Boul
de patates pelée, micttes de pain; poivies bieh .etsi.c'est fleur;det:
tropdoux méttez du sel, passez-vous les mains dans lafarine thé d¢ po:
et roulez co mélange en forme dé petites gatéttes' plates, mettre un
ietemdes duns da gruisse tres chinude eb.isissenionires © f‘"‘l:@_:‘gi
2t o subre ‘bhit

__ - N~




189} b g?i PIELS }fl Th g?!ﬁn fih S l “ EYE R / “
Pait @ épite. 1 tasse d &:Asisn‘e; 1 de lait, 3 oufs
bien battus; gros comme u ) aflq beurre défuit en crémo,
3 cuillerées de giUigom bfe, @ Fassssrde ABdr, 5 potites cuille-
rées do poudre. Faites caire/d#ti¥N(n moule a ghteaux.
£ g okl Lsrf \CMUNTERN v i % paaer I
Fruits confits au lﬁ“&#ﬂelllez des raisins bien
mfrs ou d'autres beaux fruits;~tels quoe cerises, abricots,
pritiieh) grosdilld® etd: . i. ‘enlévesson T8’ Gficues ot rém:-
Xlipaoz-en des verres ou pots & confitures, Versez-y ensuite
u miel froid jusqu’a ee que les fruits en soient complate-
ment recouverts. Fermez hermétiquement et donsérver les:
vases dans un endroit frais. Les fruits se conservent ainsi
des mois entiers.

Miel de citron. — 4 onces de beurre, 1 livre de sucre,
6 ceufs dont on enldve deux blancs, répéz I'écorde de trois
citrons et njoutez le jus. Faites chauffer lé todt a'petit fou
JjuBg’a“ce qu'il ‘proune’la consistance du miel. Prenez bien
garde'de laisser brtiler,

Limonade gazeuse au miel. — Dans un récipient
ouvert on-verse uné pinte de miel et dix pintes d'eau bouil-
lante ayee un peu de levare de bidre fraiche. Y

Oi'met cette limonads en bouteilles' forles ; le second
jour que la fermentation a commencé, ' 1’acide earbonique,
qui se dégage par suite de la fermentation, le fait' moussér
edmme lé vin de chathpagne. On peut 'aromatiser A volonté
au moyen de ‘quelques gouttes d’essence de citron, ete.
Inutile de dire que les bouteilles doiveni 8tre bien bouchées
ot méme ficelées, " \

Vinaigre au céleri — Mettez une once de graines de
céleri; daps 4 chopine de vinaigre, conservez.en bouteilles
el 8ervez-Vous-en, pour releverlﬁo soupes et les sancess "

»Bomles de neige. — Une tasse de sucre; une'tasse’ de

flenrydenx euillérées ¥ table do 1ait ddirx! utidienilldiges &

thé d¢ poudre a 'plite, troiy eafs, parfu &,uﬂc‘ﬁﬁ'biﬂ' i,
mettre une cuillérée 4 table dans db?_‘( ¢ b_éhri’?;, ﬁ:p
cnind # Y vipeay 'péridlint vingt mindtes! Routét' dahis’ du
subre ‘bhinv quand'le'toat est chaud. - - b AT ANY
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juilllet 1876

Fonds de Réserve d’audeld de $285,000.00

Le CoxsErL SupriMe, composé des Grands Conseils de Nev}_j
York, Pensylvanie, Michigan, Ohio, Quésec et Kansas, compte
prés de 40,000 membres.

$6,286,960.54 ont 6té payées aux héritiers des membres
décédés.

Pour faire partie de cette Association il faut &tre catholique
pratiquant, agé de 18 4 50 aus, subir un examen médical et se
conformer & ses lois.

Le but de I’Association est de se secourir mutuellement e
temps de maladic ou de manque d’ouvrage, procurer & ses mem-
bres une aseurance de 500, 1,000 ou 2,000 piastres au plus
bas prix possible. Protéger la veuve et les orpheling en mainte-
nant en force la police de 1’assuré en temps de chomage.

Honoraire a payer u I'admission & 'age de 20 ans.

Association Catholique d

Droit d’entrée. ..... PR amiiaaiien bl skl be bbb aRonnine vy $3 00
Examen médical. ....... 2 00
Une cotisation d’avance...... . 50
Une contribution mensuelle.s e iveenecucncanensnaans g s 25
e $6 15

Les depx premiers items ne se paient qu’une fois. Le taux de
60 cte n’augmente pas avec ldge, mais reste le méme tout le
temps.

Entrez dans la succursale No. 5 de St-Roch de
Québcece, qui est sous le controle du Conseil de Québec.

Votre assurance sera payée & vos héritiers em moins de
60 jours apreés votre déceés, preuve les trois décéds payés
dans la ville de Québec cette année ; savoir : MM. J. J, Barbeau,
Dr Morissette et J. H. Bégin.
TELESPHORE VERRET,

_ PHILEMON BRUNET,
8ec.-Arch. Succur, No, 5.

Président, Succursale No. 5,

alantn
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dantoll e == i
.. Nid @'Oiseaux.—Prenez six pommes, dtex lo ot ot
remplir de sucre, 5 ceufs, § cuillérées de fleur, une chopine
de lait et 2 cuillérées de beurre fondu ; brassez ie tout en-
semble et versez sur les pommes, manger avec da sirop.

Une bagatelle.—Un rang de pain ou de morceanx de
glteaux, un rang de confitures, de Ia boisson au goft (vin
ou brandy) un rang de créme fouettée ou du blanc d’euf
battu en neige et de I'essence au got,

Pudding & la Rhubarbe.—Coupez 6 cotons de rhu-
barbe en petits morceaux dans un plat a pudding (beurré).
Mettez dessus plusieurs morceaux de beurre, gros comme
un jaune d'eeuf chacun, saupoudrez de sucre assez épais,
mettez la moitié d'un bol & café de fleur avec trois cuillérées
4 thé de poudre allemande, trois ceufs, remplir de créme
sure (un bol & caf¢), puis mettre dans le fourneau fermé,

Pudding aux biscuits.—Mettez une petite couche de
confitures dans le fonds d’un plat, faire tremper les biscuits
dans le lait bouillant, poser les biscuits sur les confitures
en les retirant du lait, étendre de nouvean une petite cou-
che de confitures sur les biscuits, faire un cornstarche au
lait, versez quelques gofites d’essence, vider le cornstarch
dessus. Quand le constarch est froid, mettez du blanc d'ceuf
battu en neige et saupoudrez de sucre blane.

Pour les Rélls.—Une pinte de lait, le faire bouillir,
mettre la grosseur d'un cuf -de beurre et laisser refroidir,
ajoutez une cuillérée & thé de sucre,un peu de sel, méler avec
une cuillérée autant de fleur que possible. Ajouter un gi-
tean de “ Compressed Yeast' dissoute dans une demie
tasse d’ean, laisser lever toute une nuit. Prendre de petits
morceaux de cette pite, les pétrir, laisser lever encore et
faites cuire.

Oréme & la glace.—Deux pintes de bonne créme, une

inte de lait frais, une livre de sucre et une cuillérée a thé
e Vanille. Maler bien et faire geler.

Pudding au riz.—Prenez une tasse de riz pour une
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sero e une livre, de mie de pain, versez: dessus le,lait boujl-

nt, couvrez et laissez iremper nne  heyre. Retirez la.ca-
nelle et le citron, mettez cing nf:, beurrez yn moule ot
E)ettez votre préparation, couvrez le moule d’'une serviette

eurré, et faringe, et liez 1A treés seu¢e sur le bord du monle
Faites cuire votre pudding pendant une heure daps une
marmite d’eau bouillante. Kgoutez, vetirez la serviette,
renversez sur un plat et ajoutez la sauce suivante : Prenez
un quartron de beurre, une pincée de farine, un zeste
de citron, une écorce d’orange haché fin, deux: cuillérées de
sucre en poudre, mouillez ‘avee du vin de Madére ou du
rhum. Faites cuir et versez sur votre pudding: Ce pudd.
ing peut aussi se faire au four dans une cassérole benrréo

Pudding & la neige.— Faire dissoudre uv paquet de
gélatine duws un demiurd, d'eau froide, y. mjouter-iin de-
misrd d’eau chande, battre 3 blancs d’ (nufu on. neige, y
-ajouter le jus de 3.eitrops, sucre blanc et museade:au godt
et bien méler le tont.

Bndding Tu Cornstarch.—4 cuillérées & table de
oomsthnﬂ te de lait, 4 ceufs; blarvs et jaunecs sépurés,
«d'un-bol de sucrve, muscade, canellé, 1 cuillérée & table de
urre. Détrempez le cornstarch dans un peu de luit froid,
-mettez) bouillir le. reste de wotve pinte delait, jetez votre
0omdl faites bouillir 3 minutes en brassant. tout le
mps, Otez 'de dessns le fou et meltez votre. beurre tindis
g‘qe ¢’est chand, battez vos ceufs avec le sucre, |a muscade,
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sAw/qeanelley etijates A6’ tout' dans votre cornstarch, battes
»igonimesil fauty mestez dans un plat graissé et faites cuire
vs::n‘dci-;ﬂnﬁ Mangez froid, saupoudrez de sucre avant
v deserviry s

~ Pudding au suif bouilli. — Prenez une tasse de me-
" lasse, 1 tasse de lait doux, une tasse de suif en branche
haché fin,23 tasses de farine, une cuillerée & thé de soda, 1
‘tasse de raisin, Faites bouillir 4 la vapeur pendant 3 heures.
» Savoe.—Prenez une grande tassée de sucre, prés d'une
“tasse de beurre, mélez le beurre et la créme et ajoutez un
“oeuf fouetté légérement. Battez le tout fortement, ajoutez 3
cuillérées & soupe d’eau bouillante, n’en mettez qu'une cuillé-
rée & la fois. Mettez le plat dans un autre plat d’eau bouil-
lante et faites chauffer jusqu’a ce qu'il soit prés de bouillir,
ajoutez le jus d’un citron, un peu de I'écorce si vous I'aimez.

Pudding aux blnets. — Une pleine tassoe de farine, 1
ceuf, 1 tasse de lait doux, 1 cuillérée a thé de soda, 1 tasse
de bluets. Faites bouillir 4 la vapeur pendant 2 heures.

Pudding & la paysanne. — Prenez 1 ceuf, les 4 d'une
tasse de sucre, 2 tasses de farine, 1 tasse de lait doux, 1
cuillérée & thé de créme de tartre, % cuillérée a thé de soda
et de sel. Faites bouilliv & la vapour pendant % heure.
Mangez-la avec de la sauce sire ou du sirop d'érable.

Pudding aux figues.-~Une demie livre de figues, 1
tasse de graisse, 1 tasse de mio de pain, une cuillérée i
soupe de sucre, 3 ceufs, 1 tasse de lait, (hiichez fin la
graisse et les figues), ajoutez de la canelle et ds la noix
muscade, puis un verre de vin, Faites bouillic pendant 2
heures, ¢'est excellent.

Pudding aux tomates. — Couvrez le fond d’un plat

de mie de pain, puis tranchez dws tomates et ajoutez sucre,
oivre, sel et beurre, puis un autre lit ds pain et uu autre
Se tomates, versez deux ceufs battus dessus ot faites caira.

Pudding & la hate. — Couper de la graisse do rogno1s
en petits morceaux, prendre du pain éorasé, ua peu de
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SAUCI:,B Prencz une tasse de aucre, 2 tasse, & enl boml-
lante, épaississez avec une plune qmllélée i tp‘:le de corn-
starch. ‘Avint do_servir ‘ajoutez une cmlié:éei tnhle de
beurre et e jus d'une moitié tie citron avec |%corce x‘ﬁpée

de cette'moitié de citron,
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sl -.-'Tapte: &.1a rhubarbe. — Prenez uno tassée de rhu-
« barbe hachéeihien fine; 1 @uf ot une tasse de sucre. Faites
cuire entre deux crofites.
v} oo . .Tarte au citron. — Préparez des crofites a pités,
+ Répez la. partie janne d’un citron, exprimez le jus dans un
o bol, ajoutez une tasse de sucre et le juune d’un ceuf. Brassez
jirbien le tout ensemble, Versez sur cela une grande tassée
audiean dans laquelle a 616 délayée une cuillérée A table de
.eornstarch. Mettez le tout an feu, brassez Jusqu'd ce qn'il
(180t cuit en une gelée d’une coulenr paille. R :mplissez vos
crofites de cette gelée. Versez sur le dessus le blane bien
battu de votre eeaf avee du sucre. Mottez dans le foarneaun
une minute et servez froid,

Tarte Allemande —3 ceuf, 1 bol de sucre blane,
4 bol de beurre, § de bol d’eau, 3 bols de fleur, 6 cuillérées
de poudre. Feu modéré,

Pités aux pommes.—Sucrez comme il faut 3 tasses
de pommes cuites, battez légdrement les Jaunes de 4 reafs
et ajoutez les & vos pommeos, mettez un peu de lait en bras-
sant tout le temps; assaisonnez avee de la muscade, ajou-
tez enfin les blaucs de vos ®uts bien battus. Faites cuire,
cela est suffisant pour deux pétés,

Blanc Mange aux fruits —Prenez les fruits do n'im-
porte quelle sorte, faites les bouillir et coulez i travers un
tamis. Prenez le jus et ajoutez un tiors d’ean pour chaque
pinte de ce liquide, mettez quatre cuillérées de corastarch,
détrempez le avec un peu de jus des fruits, mettez bouillir
le reste, versez ensuite le cornstarch et laissez bouillir

quelques minutes, sucrez au goft, Mangez froid avec de
la eréme. ,

— Un loustic avait une jambe de bois, quelqu’un lui
dit: “Comment se fait-il que vous avez une jambe de
bois?” Il répondit: — Mon pére en avait une, mon
L, grand’pére aussi; c'est dans le sang,

|




Gateau. — 2 tasres de sucre blane, 1 tasse de beurre
défait en créive, 1 tasee de lait, 3 ceufs, blanes et jaunes
battus eéparément; 2 grandes cuillerées de poudre, 4 petites
tasces de fleur. Bien battre le tout, et faire cuire dans un
moule. ’ ‘

Gateau marbré. — La partie blanche se compose : } de
#asse de beurre, # tasse de sucre blane, 1 tasse de fleur,
de tasse de lait, les blancs de 2 ceufs battus, % cuillérée &
thé de c18me de tarte et } de cuillérée de soda. La partie
brune se compose: } de tusse de beurre, } tasse de casso-
nade, } de taese de melasse, 17 de tasse de fleur, } tasse de
Init, les jaunes de 2 ceufs, § cuillérée & thé de créme de tarte,
3 cuillérée & thé de roda, § cuillérée a thé de clou, canelle
et muscade. Faire la pite séparément, et la mélanger pour
cuire, Faire cuire pendant 2 heures duns un fourneau 4 une
chaleur modérée,

Pain de Savoie spongieux. — 4 blancs d’ceufs battus
en neige, 2 jaunes battus avec une tasse de sucre blane, 1
tasse de fleur, 1 petite cuillerée de poudre, Battre le plus
possible.
Plvm-pudding.—Le nee plus ultra de la table anglaise.
— 4 onces de mie de pain, ébouillantée avee un demiard de
lait ; 3 ceufs battus, 4 onces de cassonade jaune; méme
vantité de suif baché bien menu, de currants (raisin de
orinthe), et de raisins ordinaires; un demi verre d’ean-de-
vie (brandy); canelle, muscade, gingembre et essence, au
ofit. Mélangez bien le tout, ajoutez en brasssant 6 onces
e fleur et une grande cuillerée de poudre i péte, Faites
cuire denx heures, Sauce au vin et i I'ean-de-vie, moitié I'un
moitié 'autre,
Pudding aux pommes, — 4 grandes cuillerées de fleur,
3 petites cuillerées de poudre, 1 chopine de lait, gros comme:
un ceuf de beurre mis par petits morceaux, 4 ceufs bien
battus; 5 pommes pelées, débarrassées des coeurs, et coupées
en tranches minces; muscade au gofit, 10 gouttes d’essence
de citron, Faites cuire dans un plat beurré. Sauce: Sirop’
~ d'érable. oy ; b B e
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Railroad pudding. — 6 ceofs, les blanes en neige, les
Jaunes battus avec six grandes cuillerées de fleur mélée avec
6 petites cuillérées de poudre. Couvrez d'un papier beurré
le fond d’une léchefrite; versez-y le pudding, et faites cnire
a feu modéré, 10 & 15 minuates, Rotirez, renversez avec pré-
caution sur la tabls, garnissez immédiatement de gelée on
de confiture de petits fruits; ronlez promptement et avec
soin, et dressez sur un plat. Battez ensuite en neige, 1
chopine de créme douce; en méme temps, ajoutez sucre
blanc et essence de vanille, au golit; versez cette créme
fouettée autour du pudding.

Pain de chocolat. — Faites dissoudre, dans un peu
d’eau chaude, }de livre de chocolat en poudre; ajoutez
une tasse de sucre blanc et 2 de lait froid ; mettez sur le feu
et brasscz pendant quelques minutes; ajoutez une once %
de gélatine dissoute dans une roquille d'eau bouillante ;
brassez encore sans laisser bouillir, jusqu'd ce que cette
créme devienne épaisse; ajoutez une petite cuillerée de va-
nille, et versez dans un moule mouillé d’ean froide.

Biscuits pour le thé. — 4 ceufs, blancs et jaunes battu s
séparément; 2 tasses de sucre, i do beurre défait en crémo:
1 chopine de lait-beurre; 1 cuil'érée de poudre; assez de
fleur pour faire une pite roulée.

AUTRE RECETTE, — 3 ceufs, 1 tasse de sucre, 1 quarteron
de beurre, 1 pinte de fleur, 8 petites suillerées de poudre.
Petits pains chauds pour le thé, — 1 demiard de lait,
gros eomme un ceuf de beurre défait dans le lait, 3 petites
cuillerées de poudre. Battez bien la péte avec un roulean,
et coupezla en petits moreeaux; faites cuire sur casserole,
‘Bons biscuits, —3 dufs battus, blancs et jaunes sépa-
rément; sucre blanc, méme poids que les cufs; beurre dé-
fait en créme, méme poids que les wufs; fleur en quantité
- gonvenable; étendez Ia péte en feuille mince sous un rou-
T oliisunie sl qonteies dun Mg
Biscy ﬁ_ihg&ﬁﬁf-ﬂ-ﬂmodolsit, 2 de créme, 2de
waiidotx,"§'de beurre, 2 petites cuille
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})oudre, 3 cuillerée de roda légérement mouillé de vinaigre® Cha
bonne cuillerée d’anis. Faites une pite molle et souple, des Carn
que vous coupcz au verre, et que vous faites cuire & la par 95 ©
casserole, une choj

Pain d’épice économique. — Un ceuf bien battu, 2 mbloz Jo

tasses de sirop, 1 tasse d’eau tidde, gros comme un wuf de lorer.

-beurre fondu, 1 grande cuillerée de soda délayé dans une On pe
i)etite quantité de vinaigre; 1 petite cuillerée de gingombre, eiens, ri
petite cuillerée de muscade et de canelle; de la flaur pour Vin

épaissir; bien méler et bien battre. chaque
Biscuits de famille, — Mélangez 3 livres 'de fleur, 9 ser lo
petites cuillerées de poudre, 3 tasses de lait, 2 de sucre, 3 temps e
e@ufs, 1 fort quarteron de beurre. Coupez au verre, 4 chaqu
i ; ’ 80in et |

| Croquignoles. — 1 quarteron de beurre défait dans la i
| fleur, 4 ceufs bien hattus, 3 quarterons de sucre blane, 1 Vir
| demiard de créme, 1 demiard de lait, 1 petite cuillerée de poar ui
| £oda humecté de vinaigre, 2 grandes cuillerées de poudre, Lig
| 1 petite cuillerée de sel fin. Pite souple. boises |
| Petits gateaux. — 6 ceufs, blancs et jaunes battus sépa- * quatre j
| rément: 1 tasse de beurre, 1 de raindoux, 1 de lait, 2 de jus ajout
| sucre, 1 de fluur, 4 petites cuillerées de poudre. Faire cnire embouts
dans de pelits moules, Lic
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Chartrause.—Méiez une boutei'le d'Ean de Milisse
des Curmes “ Boyer” avec une chopine Impériaie d’alcool
par 95 ©,.  Faites dissoudre 1} Ib. de sncre blanc dans
une chopine Impériale d’eau bouillante, Lnissez refroidir
xlnélcz le tout et ajoutez assez d'Infusion de Sifran pour co-

orer,
On peut se procurer chex W, Brunet & Cie., Pharma-
eiens, rue St-Joseph, tontes ces préiparations.

Vin de Mures.—Mesuarer les mares et les presser, 2
chaque gallon ajouter une pints d'ean bouillante, lais-
ser le mélange reposer pendant 24 heures (brassor de
temps en temps), couler ensuite la lignear dans un bavil,
a chaque gallon ajouter deux livres de sucre, boucher aveo
soin et laisser reposer jusqu'i 'année suivante,

Vin de Gadelles. —Ua demiard de jus de gadelles
pour une chopine d’esu et une livre de sucre blanc.

Liqueurs aux framboises. -Quatre pintes de fram-

boises pour une pinte de vinaigre, laisser reposer pendant

" quatre jours, couler la liqueur ensuite. A chaque piunte de

jus ajouter une livre de sucre. Faites bouillir vingt minates,
embouteiller et garder dans un lien sec et froid,

Liqueur de Salsepareille. —Faites fondre une livre
et demie de sucre granulé daas un gallon d’eau, quand
¢’est bien chaud, versez pour dix centins d’essence do salse-
pareille et cing de couleur, couvrez et laissez refroidir.

Sirop de vinaigre.—-Couvrez les fruits de vinaigre et
laissez reposar 2 ou 3 jours. Ecrasez les ensuite et coulez
a travers un linge., Dans chaque chopine de jus ajoutez
1 1b. de sucre blanc. Faites bouillir 20 minutes ot mettez
froid en bouteille.

Limonade & la mounase d'Irlande.—Lavez une poi
gnée de mousse dans deux eaux. Trauchez 2 citrons pelées
avec 4 cuillérées & table de. sucre, mélez la mousse et ver-
sez dessus 2 pintes d’ean bouillante. Buvez la aussi froide
que I'eaun de glace, si elle est trop épaisse ajoutez plus d'ean,
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Détacher le linge. — On croit généralement qu’une
préparation i détacher est bonne poar toutés sortes de'
taches, C'est uno errenr, chaque espdce de taches exige un
procédé différent, comme chaque mal a son remade. Nous'
croyons 8tre utile au lecteur en donnant, ci-dessoas, la ma-
niére d’enlever les taches qui se font le plus communément.

Pour les taches d’huile ou de bearre, prenez de 1'alcool
4 36 ou 38 degrés saturé de camphre,

Taches de cire, 'alcool concentré, ou 1'éther.

Taches de poix, de résine, de térébentine, employez
I'alcool, ou nne bonne eau de Cologne, ou I'éther,

Taches de peinture, de vernis, la benzine.

Taches de goudron, enduisez d’abord de beurre frais
fondu, et enlevez ensuite ce beurre avec 'alcool saturé de
camphre,

Taches de suie, dégraissez avec fiel de beeuf et détachez
avec sel d’oseille, :

Taches de café, lavez, puis roumettez aux vapeurs du
soufre qu’on fait briller sous un cbne de carton ou de métal,

 Remettre & neuf des habits noirs. — Aprés dégrais-
sage et séchage, vous recourrcz au mélange suivant:

Boisde campéche 4 oz. ; gomme arabique 2 oz, sulphate
de fer 2 oz. Faitos bouillir les deux premiers ensemble

endant une demi-heure dans 7 gallons d’eau, coulez, et
aissez refroidir nvant d’ajouter le sulphate de feor. Aprés
24 heures de repos vous I'appliquez délicatement sur I'étoffe,
toujours dans le sens du poil, avec ure brosse. Puis vous
repassez en ayant soin de mettre, entreé lo fer et l&'drap,
d’abord un linge fin sec, ensuite un linge mouillé.

Faire, & bon marché, une colle-forte (ciment)
supérieure, qui reste parfaitement liguide & froid, et toujours
prét & employer.— Faites dissoudre au bain-marie, (c'est-
dire dans un vaisseau qui plonge dans’ I'éau bouillante, et
non pas directement sur lo feu) une livre de gélatine dans
une chopine d'eau, ayant soin de remplacer au fur ot 4
mesure i'eau évaporée par un peu d'éau chaude, Quand "
tout est dissous, ajoutes petit-d-petit trois onees (en poids)
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d'acido nitrique & 360, Avant de retiver du'fed, attendez la
fin du dégagement des vapeurs rougedtres qui se produiscat,
Mettez en flocons.

On peut faire ainsi de la colle trés-blanche, en em-

loyant la plus belle gélatine, et de la plus commune pour

@8 gros objets, en employant la gélatine plus commune, ou
colle-forte ordinaire,

Rendre le cuir impénétrable & la neige et a l'eau.
— Faites fondre ensemble 4 un feu doux, dans un pot de
terre vernissé, une once de cire jaune et une demi-once de
belle graisse de mouton, Quand le mélange est bien fait re-
tirez-le du feu, et, tandis qu'il est encore chand, mais non
bouillant, étendez-le avec une éponge ou une brosse molle,
sur vos chaussures, que vous laissez toute la nuit & une
ehaleur douce, afin que l'enduit pénétre bien dans le cuir.
Le lendemain vous enlevez avec une flanelle ce que le cuir
n’a pas absorbé, et vous pouvez ensuite cirer vos chaus-
sures; au bout de quelques jours, le cuir reluira aussi bien
qu'avant d’uvoir regu cette préparation.

Contre les saignements de nez. — Etes-vous sujet
aux saignements du nez? Voici un reméde aussi radical
qu'inoffensif.

Posez sur la langue un morceau de papier non collé
quelednque; papier & cigarettés, ete.; de la dimension d'une
pidee de deux centins, — la forme carrés ou ronde, importe
¢ Mettez votre mouchoir sur le nez, & seule fin de pouvoir
vous redresser sans maculer de sang vos vétements,

Reteneéz votre haleiné tant qre vous pourrez, puis res-
pirez graducllement ; enlevez le mouchoir; opération est

inde.
tmﬁnﬂlu'tout ne pas se moucher avant dix minutes, :

" On_n'ignore pas qu’en temps 4'§¥id6mioil. t soigner

h nez ot le soumettre & des lavages fréquents. Nous devons
Qmmgé’:’%q:g%?gﬁl? 58 lpdhie Plgl:‘“c ds fAlfguy font
DIRES A i siere et de microbes que nous respirons
Iair chargé do § : %os aéginoh' qui

passe par la; l'air, comme I'eau, laisse
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tapissent la muqueuse nasale, La bouche aussi, chez cenx
qui la gardent ouverte la nuit comme le jour, regoit l'air et
ses impuretés, et elle aussi a besoin d'un lavage anti-sep-
tique. :

Nettoyage des cadres dorés. — Il ne fant jamais les
essuyer avec un morceau de linge, mais avec des morceanx
de ouate qui enlévent la poussiére, tandis que la toile de fil
ou de coton s'incruste dans la doruce. Si celle-ci est trés
bien faite, on peut la nettoyer avec un morceau d: toile fine
légérement humecté d’eau limpide. Lorsque le vernis n’est
pas bien solide, il faut se borner i essuyer les cadres dorés
avec de la ouate ou bien un morcean de pean molle.

Poli pour meubles —Melangez 4 onces d’huile de lin
crue, 4 onces de Lérébenthine, un once d'acide asitic, un
once d’alcool.

Polir les ferblancs. —En premior lieu frottez vos fer
blancs avee un linge humide, ensuite prenez de la farine
sdche ot frottez-la dessus avec vos mains, prenez alors du
vieux papier 4 journaux et frottez en faisant pariir la fa-
rine et votre ferblanterie lnira trés bion.,

Antidote contre le poison—Prendre une cuillére A
soupe de moutarde mélée dans un verre d’eau tidde, et
avaler aussitdt que possible, Ce reméde agit instantané-
ment.

Manitre de nettoyer les peintures & l'huile. —
Quand une peinture est salie par la fumée ou la poussidre
il faut passer légdrement une éponge douce imbibée de fie
de beeuf que vous aurez préalablement préparé en liqueur
filtrée. Un vieux tablean verni reprend ainsi immédiate-
ment son premier aspect. Poar un tableau peint récemment
et qui n’est pas encore verni, le méme procédé peut 8tre

employé pour ranimer les couleurs et mieux recevoir le

vernis,

— Un buveur de profession disait un jour: “On m'a
toujours dit qu'un verre de vin soutenait 'homme; en voild -

plus de quarante que je bois, et je ne peux plus me tenir
sur mes jambes.” .
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Poudre pour nettoyer l'argenterie. — Prenez 2 oz.
de créme de tarte, 2 oz. de blanc d’Espagne, 1 oz. d’alun,
réduisez le tout en poudre, arrosez de fort vinaigre et laissez
sécher une seconde fois, Aprés ces deux ogérations, réduisez
en poudre impalpable, mecttez cette poudre dans un flacon
bouché. Lorsque I'on veut 8'en servir on en délaye un peu
avec de l'ean, on en frotte l'argenterie, on essuie et on fait
reluire avec une pean de chamois,

Carnet d'une coquette.—Sc laver le visage le soir
dans de 'eau tidde dans laguelle on ajoute deux ou trois
gouttes d’amoniaque avec du bon savon et une éponge,
puis bien se rincer jusqu’a ce qu’il ne reste plus un atéme
de savon et se rincer de nouveau dans de I'ean de son froide.
Eufin se frictionner la figure aveec de la bonne eau de vie
presgue pure, aromatisée, c’est le moyen d’avoir toujours
le teint clair.

Pour rendre les ongles brillants : 5 grammes de gly-
cérine, 10 grammes ;de magnésie et 25 centigrammes de
carmin en poudre.

Pour faire passer '~s taches de rousseur.—Prenez
25 grammes d'amendes douces, blanchissez les & I'ean boui-
lante, enlevez la peau, pelez les dans un mortier en y ajou-
tant de I'eau de roses. Coulez le liquide et ajoutez un pea
de benjoin, ‘

— Dans les farces qu'il faisaif S.... n'était pas tou-
jours heureux, Il se présentait un jourd la barriére pour-
entrer & Pars, et dit au commiis: “je passe du vin sur
moi, faites moi donc payer. — Non. monsienr, répondit le
commis, le vin en cruche ne paye pas. " °

* %

— Un soldat ivre, tombé de cheval, avait beaucoup de
peine & remonter, “Mon Dieu, disait-il, aidez-moi.” Puis
faisant un effort, il tombe de I’autre ¢6té, se démet I'épaule
et dit en soupirant: Ah} mon Dieu! vous m’avez trop aidé.’
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— Bntre deux typographes :

ler Typographe. — En voild du manuscrit, V'éeriture
fn ]est tellement mauvaise qu'il est presque impossible de
a lire.

2e Typographe. — J'ai vu quelque chose de pire que
¢d, J'ai composé une fois sur pn manuserit tellement indé-
frichable que vous ne pouviez pas le lire, méme lorsqu’il
était imprimé,

*"k
Deux députés échangent des aménités.
— Eufin, dit 'un, vous n'avez pas encore ouvert la

bouche en pubhc
— Pardon, reprit I'autre, toutes les fois que vous avez
parlé, j'ai baillé & me décrocher la machoire,

* *

Un usurier disait 4 sa femme :

— Un tel va venir, je lui préte $1000 ; mais comme jo
préfére les intéréts composés, voild $500 que tu lui remet-
tras «n “‘change de son billet payable en deux =ns,

— ambéeile ! lépondlb-elle, et pourquoi ne lui prétes-ta
pas pour quatre ans, tu n’aurais rien a débourser.

Faites usage de la célébre Biére et Porter de Boswell,

La brasserie dé MM, Boswell & Bro. est située an méme endroit et
occupent les mémes voltes qui ont été construites par Tallon en 1684.

Comment on fait cuire une femme
Les hommel n’épargnent aucune’ recherche pour se
procurer aussi beau e possible 'iugrédient principal qire
réclame ce plat sumrlauf mais généralement, ils omettent
aprés la premidre bouchée, les précantions grice auquelles
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faut agir de la maniére que voici : obtenez une quantité suffi-
sante de cette eau pure qu’on appelle Affection, et fai.o¢ ;
mariner la femme doucement, si I'ean, pendant cette -

tion, devenait agitée, un peu de baume de Flatterie lui ren-
drait bientét son calme habituel. Le feu sur lequel cuit le
plat doit 8tre tout A’amonr vrai; il faut activer la flamme
avec quelques soupirs, flamme qui ne doit jamais étre trop
britlante, ni s'éteindre entiérement. Quelques plantes tou-
jours vertes, telles que le Travail, la Sobriété et la Courtoisie,
sont indispensables, et une quantité modéré d’Esprit-de-
Caresse et d’Huile-de-Baiser, ajoutent fréquemment a l'en-
semble une saveur délectable. Garnisscz avec des flenrs de
Bonté et des épices de Petit-Soins, et vous pourrez appré-
cier pleinement les délices d’un plat qui 'emporte sur tous
les mets, du plat exquis qui s’appelle; UNE BONNE FEMME.

ENTRE MARI ET FEMME.

1. Une femme doit faire autant de frais pour plaire i

son mari, qu'elle en faisait pour lui plaire avant son
mariage.

2. 1l en est de méme du mari & I'égard de sa femme,.

3. Ni I'un ni I'autre ne doivent se blesser dans I'amour
Fropre, car ces blessures-ld sont les plus dounloureuses et

es plus difficiles 4 cicatriser.,

4. Tolle femme trés éiégante et tréds gracieuse avant
son mariage, se néglige jusqu'a la malpropreté et devient
maussade quand elle est mariée: si son mari cesse de l'ai-
mer, elle a perdu le droit de se plaindre.

5. Ceci doit s'appliguer au mari comme 4 la femme, Il
est clair que lorsque Y’on quitte les charmes séduisants qui
nous ont fait plaire on doit s’attendre a cesser de plaire.

. 6, Il est rare de porséder une vertu assez ferme pour
nous faire aimer par devoir, ce qui a cessé d’8tre aimable;
. 7. Quand, entre deux époux, il ne reste plus que le
ien de I'estime, ce lien est bien prés de se rompre, et adien
es douces joies du ménage. _
* 8. La franchise que sé doivent Jes époux ne doit jamais
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aller jusqu'a se reprocher les défauts physiques que I'on;
doit & la nature ou A un accident irréparable,

9. Jamais un mot hasardé ne doit sortir de la bouche!
d'un ehonndte femine, n'y eut il méme que son mari pour
I'entendre. ‘

10. Il doit en 8tre de mé&me du mari.

11. Les lois divines et humaines ont dit: “Femme, ta
obéiras & ton mari.” Elle doit done mettre dans ses paroles 5
et ges actions le plus de douceur possible et de la soumis-§
sion si cela est nécessaire.

12, Mais cette soumission ny doit jamais aller jusqu'a i
la faiblesse et la licheté.

13. Dieu a donné la femme & I'homme pour faire la ™
joie et le bonheur de la famille; elle doit donc accepter ce f
réle de bonne grice. ;

14, Une femmoe acarifitre, colére, grondeuse, tonjours &5
rechignée et de mauvaise humeur, est la peste de la sociéié ; ¥
elle se fuit détester de son mari, de ses enfants et de toute =
sa famille. Ol pourra-t-elle aller chercher le bonheur.

15. Une femme sera copstamment respeciée tant 8
gn'ellc pourra, aux yeux de tous, se eouvrir d’'un manteau &

e respect que 0. mari a pour elle, '

16. Le mari doit comprendre que sa femme est son
égale devant Dieu et devant la nature: il ne prendra done
pas ce ton de supériorité et de despotisme qui ne prouve, §§
chez lui, qu'un manque d’éducation. (

17. Le mari qui affiche devant les étrangers le despo-
tisme domestique n’est qu’'un sot digne de mdipris et de

itié.
g 18. Un mari doit toujours &tre bon, doux, affable, plein
d’indulgence et d'affection pour sa femme, et il la forcera
ainsi 4 8’en rendre digne. ’

19. 8i une femme rontre un peu trop de gofit pour la
dépense, c’est souvent la faute da mari qui ne%'a pas suffi-
samment éclairée sur la position financidre de leur maison.

20. Sila femme, connaissant cette position financiére,
continue & dépenser pour une toiletie tapageuse, que le mari
8 oit sur ses gardes; ¢'est qu'on veut plsir:f. ‘autres qu'a lui,
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