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A rHoiiorablo

Monsieur le Ministre do l'ARrifuIiuro.

Mi>Nsii:iiii.— ,J(- soumets ci-joint à voire .i|.prt>lintion le HiiUelin N" SS do hi

Sir ie drs î'prmos oxpérimcnlnlos, lociuri n .'té prépnré sous m:i dirlo.'iot, par M. F.

'J'. Shutf, phimistr dos Fornio=! o\p('riinonlalos do l'I'.'tat, et où sont donnas les n'siil-

liitb d'une série d'investigations sur lu composition du porc mou et les causes de
SM (Miisislarice in<ille.

C'est un sujet d'une très ffrando importance, car il affecte une branche de l'in-

dustrie aKricole qui prend une rapide extension et (pii peut être exploitée avec avan-
tage dans presque toutes les parties colonisées du Canada. D'après les résultats

présentés dans ce bulletin, on verra qu'il a été jeté un prand jour sur ce problème
difficile et que les recherches chimiques poursuivies avec persévérance, basées sur les

résultats obtenus par l'emploi des rations diverses, ont fait connaître d'une manière
satisfaisante les causes et les conditions qui donnent lieu à la mollesse du lard des

porcs.

Nous espérons que les renseik-neiiii nts contenus dans ce bull. tai s<Toiit d'une
prande valeur pratique pour tous ceux qui se livrent à l'industrie du nourrissago des
porcs et contribueront à rendre la qualité de tout le porc du Canada plus uniforme
et meilleure, en même temps qu'à faire prendre une plus grande extension à cette
branche des travaux agricoles.

J'ai l'honneur d'être

Votre obéissant serviteur,

Wm. S.^ITNDERS,

Directeur des Fermes expérimentales.

Ottawa, 16 octobre 1901.
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LE PORC MOU

INVESTIGATION SUE SA COMPOSITION ET SUR LES CAUSES DE LA
MOLLESSE.

PAS.

Frank T. Shutt, M.A., F.O.S.,

Chimiste des Fermes expérimentales.

INTEODUCTION.

La granae importance du commerce d'exportation de bacon du Canada est bien

llTa^Z"
'" ^''* '"'' ''""'*'" '^'™'^''' "^'^ ''°°^ ^^S" -^^ l'Angleterre plus de

$12.000,000 pour ce ,joduit seul. En outre, ce commerce n'a pas encore atteint son
maximum; ceux qui s'y livrent nous assurent qu'il y aura encore pendant des années
une demande croissante de bacon de première qualité. Il est donc à désirer que nos
cultivateurs et no. industriels de laiterie comprennent bien ce que demn,.de cet impor-
tant et avantageux marché quant à la grosseur, à la forme et à l'état de graisse et
surtout quant eux caractères ou qualité du bacon. Ce sont autant de sujets qui sont
du ressort do l'éleveur do porcs ; car le saleur n'y peut rien. D'autre part, il est bon de se
rappeler que l'on obtiendra en Angleterre le prix le plus élevé seulement pour le produit
qui repondra aux exigences des consommateurs, et que le bacon de première qualité
est le seul qu'il y ait profit à exporter.

Au nombre des qualités nécessaires du bacon de premier choix, pour l'Angleterre
aucune ne le cède en importance à la fermeté. Pour peu que le bacon soit mou ou'
tendre, on le cote comme de second choix; et une mollesse tant soit peu prononcée le
rend tout à fait invendable avei> profit.

Nos salcura ayant fait rapport qu'une proportion considérable, bien que variable
des porcs qui leur étaient offerts produisaient du bacon mou et que c'était surtout le'

bacon des porcs venant de cert^iins districts qui présentait ce caractère d'infériorité
nous avons pensé qu'une investigation ayant pour but de découvrir la nature et la'
cause ou les causes de la mollesse du porc fournirait probablement des renseignements
très utiles et d'une grande valeur.

•L» programme ies expériences d'alimentation nécessaires nour oMt^ «, ,^,.i.v,o . ..
été dressé et exécuté par M. J. H. Orlsdale agriculteu^Te il f.™. ! » ?

"^ /^ ^^"''° "
outre cette partie des plu. luiportantesTertVav^x? M OrlsdLle p™ sercoi?'^^^^^^^^^ '""'"V:
d,.n, IcxfTten des anloiaux à Tuslne de salage et dans Zvc^JZu'J^r'^'l '°°."''*

ITZII^' '"' '"" '^- "'<'"""« -" " -^-">« --"-'« Pou^a^er ces' rC^^^



EN QUOI CONSISTE LA MOLLESSE.
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les chiffras ainsi obtonus que nous avons calculé les taux de Toléine ainsi nu do lapalm.tine et de la srearme du bacon. Nous donnom, dans le tableau II les détailsdes analyses des matières grasses pures et le rai^port du taux do l'oléine à celui ,1ela palmitine et de la stéarine.

Tableau IL—Composition du lard du bacon "ferme" et du bacmi •n '• m^u."

Ferme. M.MI.

Il..l;.|,., K|..-i;.l. M^irirl,. K|„ul.-

<i|. ' !tun\ calcul
itiiii' Ht ^ti'uritli

Happort (If la juilinitiiie et mcaritic .'i l'iilt'i

i o ,

i;.'! 71

1:176
; 1

m 4ii

,% M)
:1'80 1

•M ii.'p

I : :! 119

^0 l.H

111 82
1 :4 02

r.h,,f\\ T-'"
'"' '•'lairement que le lard du bacon "mou" a une hu-nplus forte t.neur en oléine que celui du bncon «forme", et ou mêm,. temp" née ssairement une moindre teneur en matières grasses solides-palmitine et sté.r^ne

i7:'ZZ'TJ''l''''-'\'''''^ ^r"^'-"'^
oléine-l'explicati'on de la flaccicH "fu

fe dosnledo 1' ,'
^,?'=°"^erte nous fournit aussi un moyen facile de déterminer par

produit
*°"'' nourriture ou condition particulières sur le porc

Le tableau III présente certaines déterminations faites sur la matière irrassepure, ûltree. Quoique d un caractère purement scientifique, ces rensei^eiu! so^ttrc. impor ants pu.squ Ils nous permettent de faire certaines déductioTdW ut 1 5pratique et faciles à saisir, concernant la nature des matières grasses.

Taulkau Ill.-Constituants physiques et chimiques du lard du bacon "ferm"»
et du bacon " mou."

Ferme MoM.

!• iH|»iatiire lie fusion
«tant.. .|ir-citi.|ue a 'M C
,.

,

aHIOK
••.l'MValent (le sapdiiiticatiol
-NiiMi. L-.i ,1c Heicliert
I<((lc illKsijrbe

Hancl... Kpaul.-. lland,,.. K|i;(iile,

u7 6 C. :i7 70 c. •-'7 4 C. 2M 2- C.
SS.)!I W'.7,s .S74I)
«l.so •snro 81«8

40S
55-3

i

1

:.'8L> :i

714
5Ô9

2H7 -A

4ite

69 4
1

•J8fi II

««3
69-6

•Outre Tolélne, le porc mou, surtout s'il a été prijdult par le maïs r^,,u^r,, .....huoe certaine quantité àe Ilnoléine, autre matière erasge ilnnW. o,;
"'°"^"' »"''! «*°» "ÎO"'»

actuelle que non seulement .1 y a une 1".^ reUtlore?trira const.UnH.ur 1?^"'""°''
et sa composition, mais aussi que la nourriture a un etfet marqué sur ce"~n m '"^
séquemment sur sa «niBlstance ou 8a fermeté relative I 31^,1. ™.t

«ompos'tlon et con-
de cette matière .rasee liquide, la iLretqup^se en partie à trave^'lTn?' fZ °". T°'Jusque dans la matière grasse -lu corps Dans la méth,^» /.J!. ? 'économie de ranimai

^ute.ïe;^i;i;:a'^r;î;S.'^a^r' '°'*""'- '^^^'^'^^^'^^^'^''^^rr^^'o^
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,.,„;l j,,us .e bullul.n, 1.-^ doiméea

U n'y aurait aucu.e u.ilUÙ à J'-"'"'
':;;/': vi,,., fout cuunaùrc 1. taux de

cides.UB. nuus nous pouvons rel.v.r
'-V;-. .rcnnèr.. surtout, d'une fraude

porcs lunis ayons fait beaucoup d au ^^d^-:^^^
^j^^^^^,^ ,,,^, eeux ^1"^'"^

-J"^

l'OUCS TllOr JEl-NES.

,,,. raci..v,.„.,.n, a.s travaux ..-..O.U.n.
^^ ^ ;;;;^- ;ï; -^21 ^u.

.ous'^U^ns' donner IVxpos. nous ^^:^::^Z^:^^^rrJ. iounes. l-^.x^

iauus. le 2T iuln
^«'Jv^

'™
t> ^u^l^A.t les n"' .7 .t 58 déeld.n.nt n,ou. et

Î:"n- 59'ër'^^eulement moyennement fermes.^
^^^ ^__ ^^^^^^^^ i„dOpendant.

11 est à remarquer que cet ^M^ "^ '^
I

;
^^ou put tirer d'^le"^

diSérents de.rés). «-i^U- l-^^'
^ J; "J,;i!>,Lant voir que 1^ donné,, obtenues

à ,.e qui B'apit de ce„e invest,Kation-...

Tabulai; iV.-^l'orcs trop jeun.s Coniposition et températuP^- jie fusion.

(«.il»'.

H:ipi"'lt ,!.:.

laliiiiliiii- !•' '!' '•' ""'

,11111.' i» r.'l'inc-

T.ini"
• Il fn-

Liitiilit''

r.|. II.UK-l..' V'piiuU'. Haiiflif. Ki«iilf. Iliinclii-

\li.

'.Kl 11

sr. '.I

,s:t ;i

7:i :i

1 :

'

1 . 1

1 :-J

1 :
i; 1

1 ; I
(•.

Jl

Jl If.
•:, 7 «'

>> :. I'.

'\'

r,7 (tu. -t.

'iS

.V.i K-.

1 ,1 1
'

"

Ce. Povos au mom.-n, de leur abata.e ^^^^J:::t::Z:Zr^^^^ ^^
les r^^uUats ne nous

^^-^-^--^{^Z^^^ S:^"^^<^s poros les plus n..us tw-

rlture ; c'est un point
f!^";^^'»''^

.'^^ f* VJst de l'Ontario.

venaient d'uTie contrée dite "'î
"^"!^.,t, °'J'' celles du tableau II. on remarquera

.Vi l'on compare les données '^-d':^^."^,":!l°;!^Xnblement plus élevé que dans le

aue dans tous ces lards le lau.^ uc .
"—

-

i)„vies II est aussi extremeinem ...»
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ESTIMATION DU DEORK DE FERMETE.
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. ? liKIÏS
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N'"n limiter.
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Nfin limitpc.
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I reinpp.
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D.
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F.
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Secs.
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Vindividuallté parmi le. animau.
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5. Si nous 1 oiisiiltruiis 1 clfi'l (le la nitiuii avouic. |iui> c' m^'o luinlaiit t,i im;-

inirie pciiode ( justiiiaii 'loids viT de ICO livres) et de mais iiciuiant la période de

linissnge en ('Oiiip.'raisoii avec l'oidre contraire c'est-a-dire le mais en premier lieu,

et ensuite '(» mélange avoine, pois et orjje nous pouvons conclure que c'est le

premier ordre qui (loniie le porc le plus ferme,

6. Dans le tas des deux méthodes mentionnées au parnt;rnphe précédent, on ne

remarque ,iu. une differ' nre que la ration ait été distribuer sê( he ou bien préalable-

ment tiempee. bien (|uen prenant la moyenne des deux groupes qui ont reçu chaque
ration, la lation teche ait donne un taux d'oléine tant s ' peu plus élevé.

7. Lors(|ur, (ommo dans les rations I et II. le mais fonnait moitié de la ration

de la premieie |i' riode et tonte la ration de la seconde période, le porc résultant

(tait tant soit jieu plus mou que dans aucun des cas déjà discutés. Nous toiicluons

que. ])lus la jicriode est longue pendant laquelle le mais forme une forte proportion
de la ration, plus le porc seia niou.

8. Les liaricdls piodiii^cni un pure mou et inférieur La croissance des pori s

ainsi nourris était pauvre et clutive. et le lard mince. (Voir la planche.^

9. L'alinieiitalion exclusive au mais comme ration de grain, soit sec ou préala-

blement trempe a pour résultat nn lard extrêmement mou ou le taux de l'oléine

est coiisidcrablement jilus élevé que par toute antre ration essayée. Le porc était

de qualité inférieure I( i aussi nous avons remarqué la croissance chétive des ani-

maux, la ration n'ttaut en audin sens une ration économique.

ni'Sn.-iVT- <;|-VI l;.\l \ w •'S I'0|;i - \>\: \!i.|\-

18011.

hi: h"i l,l\UI-

Xiius iPiéMii|iMi> dans i.' t:ibl<'au \'
1 If-i résullal.s sciiiblahlcâ nbtemi.-- iliez des porcs

du poid.< <lc' moins di' liHl livres. On reinarquora ciuo, sauf <lan9 le eus do la ration

avi>in<'. |ii.is «M orpi-, les taux do roléino sont très élsvés, eo nui o-t l'In lice d'un pi.rc

oxtrcmomeut mou.

'I'm.i IM VI.—T.\rx Miiviix de l'oléine dans le lard d (' porc:s .Ir lu,) livres.

tûittuh \:~< M'>\rnni-

Mm*, H'c : lion liuiiii-i-

•in<*. IK)!* •'! nrgf b(MiilIi« : iimi lliiiii*

liiiiitii'

WHw ; non liii.iti-»'

liiiiiti'-

.•1111*, >i'i . 11.111 iiiiiiii-i-

I '. .\VMill0, p. lis «'t iiiy»*, ftitA ; null liii.itfi

K. KariiM d itv<iiii«>, tn-nit»-!* : iikh lut.iti *

F. - AviFiiM-, |KitN ft itrv»'. lifiiiiM-ï« : iiuii liai

*!.— 4 inirTÎ*-* hîiiicot». .'1 ('niti*'* rtx'oiij-r

__

177 1 mi fi X-» :t

>:! ô .s7 1 .<. Il

7."> HA :, 7!i :«

HT--.' .Vril w> 1

.<()! 1 .S3 Ml
X.-, 7 KS-4 .s7

71 !l 77 74 4
Hs;i ;i

Ces résultats viennent à l'appui de ceux cités d'après nos expériences faites au
lébut de l'investigation (voir page 10) et, à notre avis, ils sont une preuve patentf

•En considérant les conclusions nui priT'Oi-Jent. 11 faut ne Jamais ptriin- <lc vu.' qu'elles sont
basées sur des moyennes ol.teuues par un grand nombre de dClerininatlon^. chaiiii- chiffre du
tableau V étant la moyenne de,? estimations de douze i\ seize examen.-^. <'omme on le verra
dans la suite, 1! existe des différences considérables entre les individus soumis aux nieinos rrtn-

ditions et recevant même nourriture—dlfférenies probablement dues en parties ft ce que nous
pouvons appeler défaut d'aptitude ou de vigueur, en partie .1 l'âge trop .leune, et en partie ft des
causes non eneore découvertes. Le lecteur fera donc bien d'étudier les tableau; qui suivent
et le texte explicatifs qui les acconipaKne. C'est seulement aln?l qu'il pourra se former une
Juste idée des résultats divers obtenus dans cette Investigation et de leur portée pratique si.r

ie Iiuiiri issa^e de* l'on>.

t l*n ptTC seulement.
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.1. la consistance iiiulle du lard dos jeunes porcs. Quoique tous aient une forte te-
neur en oléine lu taux de ce constituant varie suivant la ration. L'ordre suivant le
de

k

... u. ^.. ...v,.,.i .t L,.t..» uc ..u i,uii!Miiu.im vuiiL- suivuni la ration. i> orare suivant le
degré de fermeté est pratiquement identique avec celui que noua avons trouvé pour
lis porcs âgés, quoi(iiie nous n'ayons pas suivi cet ordre dans les tableaux ues résultata.

DET.MLS DES DONNEES : PREMIERE SERIE, 1899.

Dans les tableaux qui suivent sont consignés les résultats des différentes r:ttions
distribuées souâ les diverses conditions déjà énumérées, les chiffres étant placés ft

(•été les vins des autres. Nous donnons, toutefois, seulement les m-iyenncs dos déter-
minations dans le cas des porcs tant à ration limitée qu'à ration illimitée, car noua
sommes certains que cette distinction a peu ou point do valeur quand un grand
nombre de porcs sont enfermés ensemble. En conséquence, les résultats consignés
gnnt les taux <ie l'oléine (juand les rations avaient été distribuées, trempées ou bouillies
ou bien sèches, à des porcs venant do l'est ou de l'ouest, ayant eu do l'exercice limité
ou pratiquement illimité, ce que nous indiquons dans les tableaux par les mots " dans
luges ''

et " dans parcs ".

V.n ceiniiarant les appréciations d'après le taux de l'oléine avec ceux d'après
l'ex'imen, il faut se rappeler que Ic^ premières sont les moyennes d'après deux ou
plusieurs animaux qui peuvent différer peu ou beaucoup entre eux, tandis que les

secondes sont d'après des individus. Il s'ensuit que ces classements ne sont pas stric-

tement comparables. De plus, comme il était impossible de faire l'examen et le clas-

•ement de tous les porcs à la même température, on ne peut pas considérer les appré-
ciations d'après l'examen comme indiquant aussi exactement le degré de fermeté que
les taux de l'oléine; et pour cette même raison il ne faut pas s'attendre à ce que ce
elassement à l'usine s'accorde toujours avec celui qui est basé sur les résultats de
l'analyse chimique.

1

RATIONS A ET B—MOITIE MAIS ; MOITIE AVOINE, POIS ET OHOE.

Considérons d'abord 1rs porcs âgé<. Nous pnuvoiis réunir lis taux de l'i^léine

comme suit :

—

Grains bouillis 74'3

Grains secs 72 1

Porcs de l'est 73 4
Porcs de l'ouest 73-0
Dans loges 719
Dans parcs 74-5

Moyenne générale 732

Conjointement avec ces données, il sera instructif de considérer les classements
suivant le degré de (l'nueté d'après examen à la maison de salage:

—

T. F, F. P.F. M. T M.

• irains bouillis 2 2 10 2

Grains secs 1 1 1 11 2

Porcs de l'est ? 2 12

Porcs de l'ouest 1 1 1 'J -i

I.cs taux de l'oléine font placer le plus grand nombre de ces porcs à la limite
litre " Passablement ferme " et " mou "; les classements d'après examen en font placer

vingt et un d'entre les trente-deux dans la catégorie des ' ^us." Il semblerait, par con-
séquent, que lurscjue le mais forme la moitié de la ration pevidant toute la vie de l'ani-

mal sans aucun corn^ctif tel que le lait écrémé il y aura tendance à la production d'un
lard mou et huileux. Chez plusieurs dea porcs le lard le long du dos était trop épais
": a incjçaic cpaisscui'.



Les porcs jeunes des groupes A et B (.,uon distingue da.>s le tableau par leur

poids Iml'ill.-. Mui o,st de muin« do 100 livres) ont présente l.s tnux .-mvan.> d ,.l..ino .

Grains bouillis ^yj
Grains secs -g U
Porcs de l'est gg.~

Pores do l'ouest i,^.,.

Dans loges ^^.^

Dans pares

Les classemeuts, d'apn's exanan Sout connue suit :—

Porcs de l'est.

Porcs de l'oucs

Nt. T.M.

3 1

Ces résultats f.nt voir que quoique la ration pendant toute la période de nourris-

sage, coi^^nnt p.ur la n.oi.ié en farine de maïs, la qualité du porc est allée en s amc-

liorant avee l'âge.

Tahm \r VU.

Ruions A et B.—Moitié farine de mais ;
moitié avoine, pois et orge.

I.VIX liK I.OI.EIXE.

Cr.iiii» l...iiilli'.
( iVUMlN -t-l-S.

l.lit!l':<
I.up-, Paves.

11.,

l'.l

Kst. ()u,.^t. K.-t. ().i«t. Kst. «m-st. Kst.
;

U.lr>t.

IL'7

IJl

7''

7:<

70 :<

i:v.i

i;w

72 9
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RATIONS C KT i;.—MAIS SEUL.

Au tabk-au VI 11 .>.,iu, cuiisi-iiLS les ivsultuts de l'analyse de quatre groupes de
pores nourris a la larme de maïs seule. I.e gain des porcs qui ont reçu de la farine
(le mais treinp.' ou s.--elie a été très pauvre : un très petit nombre ont atteint le
I.oids vif de 10(1 livres avant décembre (ù 7 mois)

; plusieurs même ont à peine
atteint ee poids au Uxois d'avril suivant où ils avaient onze et douze mois.
Sur les vingt-trois porcs des c'eu.x groupes six seulement avaient, à la fin de l'expé-
nence le l'S mai, dépas-^é le poids vif de 1V> livre-. Sans aucun doute ce manque de
vigueur provient en gi.inde partie de la faible quantité des sub-tanc azdtées ou
formateurs de chair contenues dans le mais. Ce grain est aussi tris pauvre en subs-
tance formateur d'os (matière minérale) et ceci fait encore plus ressortit qu'il est
impropre lorsqu'on l'emploie snil, h l'alimentation de- animaux jeunes pendant leur
croissance.

Quant à l'oléine, les résultats font voir que le lard de tous les porcs en contient
un tau.\ très élevé—plus élevé dans ce cas-ci chez les porcs dits " fini.s." J^s résultats
.le chaque yroupe sont rem:ir.|uabl(.mr.nt u-iifurmes comme .m peut le voir par le
tableau suivant :

Fores finis.

Pour ceat

d'oléine.

Cirains tremi)és Q-2-a
" sec'^ 92-1

l'ores de l'est 9j^.2

l'"i"-^t 93.4
"•''=

'^'f^-^-^ 92-3
l"i''« 92-3

ilo.venne générale 86 '8

Triinef: porcs.

( ira ins trempés 87.

j

'
-'^«•" 86-4

Porcs de l'est gg .5
' l'ouest 8'' -0

Dans loges q-j .q

" l'''i''^ 85-9

Miiyeiine générale 92 '3

Classés d'apiè.- le taux de l'oléine, tous sont "très mous." Dans plusieurs cas,
en raison de la fluidité du lanl. il a été impossible de déterminer la température dé
fusion.

L'examen à la maison de salage en a fait classer 2;3 eoinnie ''très mous" et un
comiTie "mou." Chez un très grand nombre de porcs, le lard était très peu épais et
extrêmement mou, et par l'aspeet des carcasses on voy.iit très bien que la croissance
avait été retardée. Xos résultats f.int voir que le maïs employé seul est sous tous les
rapports impropre à l'alimentation des porcs. .. •--.

/ /' \ >

V'«-,S^ ^''..-^J
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Tabi.kau VI II.

Rations C et E.— :Ni lïs.

T\. \ l'K I.OI.KINK.

/.

Farini' treiupré.

s. P«''

Farine wche.

l'"g CH. L"(te», Pivro..

-

^
G«t. Ouist. K-t. ()Uf>t. K«t. (lucrt. K«t. Oïli'st.

1 78

83

63

71

!i:t

93

98

110

r>5

•il)

7I>

72

!K)

83

88

100

87 1 .
. .

.
j

.
.

1

84-5

•V

:::::,:::::

1

1

92 6

j

90.9

\

H8'3

2

2

2

t

1

!I2 H

936
;

1 91 9

Km

1
'

1 S'J !t

1

2

2

S7i(

1

9r>-5

92 7

1

1

\

'XI 1



RATIONS D ET F.-AVOINE, POIS ET ORGE

Nous allons maintenant oonsidi'rcr !os taux de l'oléine chnz dos vinRt-trois ani-
maux gui ont reçu la ration ci-dessus. Ces porcs sont ceux qui ont donné le meilleur
bacon de tous

; le lard était, chez la plupart, exirêmcment ferme et d'épaisseur uni-
forme, d'environ un pouce et quart chez les animaux finis. La croissance avait été
continue et normale.

Ifiilgré la diversité des eonditinns de l'essai tous les | rcs qui nnt reçu cette
.-.il ion présentaient un taux d'oléine uniformément faible :

1

j

Porcs finis.

Oléine p.c.

Grains trempés g7-2
Grains secs 577
Porcs de l'est 67-9
Porcs de l'ouest 670
Df^islogfî 67-0
Dans parcs 67'9

I.H moyenne 07 -5 pour cent fait placer ces porcs dans la classe " très ferme."

J.es appréciations d'après l'examen sont comme suit :

—

T.K. F. M.l'-. M. T. M.

Grains trempés 3 ;j 2 1
Grains secs 1 4 3
Porcs de l'est 3 1 4
Porcs de l'ouest 1 6 1

Les jeunes porcs comme on peut le .supposer d'après ce que nous av-ms déjà dit,
'lit donné un lard plus mou. ainsi que nous l'indiquent les moyennes ci-dessous :—

Jeunes porcs.

Olôino p.c.

Grain.s trempés 7i'5
Grains secs g^-g
Porcs de l'est ~6'4:

Porcs de l'ouest 79 2
l 'ans loges 83'6
Dans parcs 709

Les appréciations d'après l'examen sont comme suit
'

—

Grains trempés.

Grains secs. . . .

Porc de l'est. .. .

Porc de !'< uest .

T.F. MF M.

1

T. M.

1

3

2



T.Mll.KU: IX.

Rations 1) i;t F.—Avohio. ijnl- ,t or«,

'r.M \ l'V. l'"l I l\K.

(iruills ll'Mll|H

l..«... [i.r...

» il.nn^ -» (-

Ijiittlv..

K-t. ()u.>t. I>t, ()m-t. Ilsl Ou. -t. Vm. (luist.

II..

r.11

r..-.

.;:

i;ii

i:;i

1
•-'.".

1.7 1

i.'.i I

s:i r.

i;ti

m; 4

•18 4

RATION G.—4 PARTIES HARICOTS : :i PARTIES RECOUPE.

Ce groupe se composait de dix porcs. Tous avilit l'té achetûs dans l'est de l'On-

tario et pesaient au ni..nM-nt de l'abataKe de 148 à 20.") livres. Le taux de roléiiu' k-

plus faible a été de 7'J-6 i)our 100, le plus élevé de Hl'G pour 100. Il est donc évident

nue d'après le taux de l'oléine ils se trouvent tous dans lu catégorie des "très mou-s ".

Le classiMient d'après l'examen a indiqué que la plupart étaient "mous. La crois-

sance des porcs était très au-dessous de la normale ; les carcasses étaient maipres

et avaient très peu de lard, et ce lard était très huileux. Sous tous les rapports cette

ration paraît être loin d'être à recommander.

RATIOXS I KT IL—PREMIERE PERIODE : MOITIE MAIS ; MOITIE
AVOINE, POIS ET ORGE.

SECONDE PERIODE : MAIS.

Dans cette ration moitié des grains de la première période et tout le grain de la

seconde période a été de la farine de maïs. L'effet en est apparent sur la fermeté du



'i

lard. Dan. les rntions A et H moitié des grains .!,• la ration est du maïs et cotte
ration

j,
..f. .•ontuni,V p.„dant toute !a vie de Tanimal avec- le résultat que le tau^

.'(• I oléine ehez les porcs âgés s'est élevé à 7.'! '2 pour 10(1.

. ^S)^'"'
'•' '•"''"'

i""-
"""- """» o<viipo„.s maintenant le taux de l'oléine s'est élevé

a -, J pour cent. IVous avons donc une augmentation ,1e 4? pour cent dans le taux
,1.- 1 oléine causée par la substitution du mais au mélange avoine, pois et orge dans
a seconde iH.-rio. e. I et II comprenaient tre„,e-deux porcs. Les taux de l'oléïne sous
'es diverses conditions sont comme suit :

—

Oir-ine pour cent.
< iraiiis bouillis ~,.-,^

< irains secs »/..-
,, , ,, (O I

roies de 1 est ^SC
I',>rcs de l'ouest ^^..>

Dans loges .-.-.g

Dans parcs ^79

Afoyenne générale -7g

Appréciations d'après examen :

—

TF. F. P.K. M. T. M.
Grain bouillis o 3 çf

o

Grains secs 1 _> i 7 5
l'orcs de l'est \ :î ;> ,; ;.

Porcs de l'ouest 1 i jq l

Dans loges 1 ;> j jj 4
Dans parcs 2 ;j y ;j

Tableau X.

lÎMioNS I et H.—Première période, moitié maïs, moitié avoine, pois et orge
;

second" iiériode, maïs.

Vw \ liK l.or.HIVK.

(fi";iins iKniillU.

liOf;,'".
I

Parcu.

( irains Hecs.

l'an^.

'-' On.-I. K~t. On. -t. Ivi. Oui-M. Kst. ( hwst.

Ib.

iL'.'i

l;i(t

l.lii

13-J

I

132

I
l:<7

I 137

!
103

7S ;i

"4 7

79 2

i
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ItAllOiNS .1 11 !.. l'KKMlKKK l'KUlODK ;
MAIS.

SECOXDF. PF.KIODK ; AVOINE. POIS KT OICCK.

Dans 1:. p.-nsé.. que tout .ff.-t amollissant ,lu maïs pendant la premièrL. pM-
, ,,un':,it êtro contrebalancé par l'usage de grains sans maïs pendant la secundo i^^r.o.lc

nniis avons cru bon d'cssa.ver l'effet de cette ration.

(•...i s'est trouvé être vtai dans une grande mesure comme on le verra en compa-

rant le taux moyen de l'oléine résultant .le la ration <ie maïs (tableau \ II) qui est
,
e

m' ;i av.^ celui^ésultant de cette ration-ci. qui est de 77-6. Cependant nos résultats

ilén.ôntront d'une nmoiére ...mcluante que lorsque les p„rcs ont été nourris "^n^^-

„ "ni de maïs jusqu'au poids de cent livres l'action c<.rTective d'une ration d avoine

.Ilis e, orge, quelque excellente qu'elle soit, n'est pas suffisante pour ren.ire le lard

lerme. De fait, k-s taux d'oléine sont très rapprochés de ceux obtenus avec les

rations I et H dont nous venons de parler.

Oli'lne pour cent.

764
Grains livmpes
^ . 78 S
Grains secs
„ , ,. , 76-4
Porcs de 1 est
„ , ,. , 789
Porcs de 1 ouest

,, ,
765

Dans loges

,, 78 7
Dans parcs

Moyenne générale " "

Appréciations d'après examen :

—

T.F.

Grains trempés

Grains secs

Porcs de l'est

Porcs de l'ouest

Dans loges

l'ans p^.rcs

F.

3

PI''. M.

5

5

3

7

4

6

T. M.

1

1

1



Rations J et L.—le période, muïs ; 2o période, avoine, pois et orge.

Tm \ DK t.'oLtlNK.

' Mairiv tr*in|K's.

Li.g,...

K»t.

Para.

KhI.
I

OuMlt.

1 1 rainn '•t-cK.

hngn. Parc»

K»t. I Ouefit. i K«t. ; Ouent.

11..

2 ix.

2 125

'2 127

2 i:f7

*2 un

-' 130

2 12".

'1
128

77 9

...

I

77 4

77 4

I

SOS

7!» «

liATIOX K KT M.—PREMIERE PERIODE : AVOINE, POIS ET ORGE.

SECONDE PERIODE : MAIS.

Ht te ration est lan contrepartie de la précédente, la farine de mais était em-
ployée pendant la seconde période. Comme rêsultr" le lard a été plus ferme, con-
icnant en moyenne 3 5 pour cent de moins d'oléine q.ie dan- le cas précédent. Chez
i" plus grand nombre dos porcs toutefois le lard était trop huileux pour être classé
rnninie de première qualité.

Oldlne p.c.

Orains trempés 7,3-5

Grains secs 744
Porcs de 1'* 3t 74-4
Porcs de 1 ouest 73'4
Dans loges 73O
Dans parcs 74-8

Moyenne générale

Appréciations d'après examen-

7.3-8

T. F.

Grains trempés
Grains secs. . . .

Porcs de l'est. .

V.fJ A OUCO

Dans loges

Dans parcs

K.

2

2

2

1

3

p. F.

1

4

2

3

3

M.

4

1

2
.'>

3

2

.M.
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'I' Mil I M \ I I

l'xiinss IC et M.—le pi'rii"li'. iiviiin.'. poi^; et orjTc ; 2e pi'riodp, iiiiiï».

'\'
\\ \ MK l.'iit.tlSK.

t 1

£

1

11.

l

1 ':

-

2 M.:

:.T.

I.'«.-. l'aire.

IJruri- -.HC-.

l<4>gt'H. l'.ll.-.

K,»i. iiii. -t. Vm.
i

(hit^t.

71 -•

I

K»t. (hifnt. Rut. • Om^Ht.

:;i»

70 3 I

7:1 1

l.l'.S COMH ridXS HIVKRSKS |)f XOURRISSAGK DKS PORCS CONSI-

DEREES COMME FACTEURS.

Avant de <3iscuti'r les résultats obtenus avec les trois dernières rations, N, et

P, q'-' ont été distribuéis à (ks poro-^ de l'est il serait bon d'étudier l'influence sur

l:i iiiuilit "Vlu liird (lu'a eue le ^'rain donné livmiié nu see, celle de la localité ou dis-

iriet où les pores ont été mis bas et celle de la quantité d'exercice qu'ils ont eue.

Xos déductions sont tirées des taux do l'oléine: car ces taux ,=ont sans aucun doute

le facteur le plus eorain. Nous ne nous occupons <iuc de-^ animaux finis.

Grain bntiilU cf grain srr. -Avec les rations A et B, moitié maïs, moitié avoine,

pois et orge bouillis it secs, et I et JI, première période, moitié maïs, moitié avoine,

pois et orge ; seconde p'riode, mais bouilli et sec, nous constatons que dans chaque

cas c'est le srain bouilli qu'a produit le lard le plus mou. Avec les rations A et B
la différence d.ni- \i- taux d'oléin»' .1 éli' di -' - jxiur ci'iit cl avec les ration- I et II de

2 o pour cent.

Grain trempe et grain sec.—Cette comijaraison a été faite par l'usage de rations

composées de mais (U et E), d'un mélange d'avoine, de pois et d'orge (D et F), de
mais jx-ndant la première période et du mélange d'avoino. de pois et d'orge pendant

la seconde période CT et II) (t enfin du mélange d'avoine, de pois et d'orge pendant
la pnniière période et de maïs pendant le seconde période (K et M). Les résultats

sont comme suit :

—

T:i ileme

Grains trempés 92 '5 67-2 76-4 73 5

Grains sec 921 C7-7 78-8 74 4



1

Cl.» résultats ne iiwis aul..nnia ^ni.T». ;, lii.-r aii.-u.if concluMwi .|ii;in' ;, riiitiu.'iu'o
ivliilivo du (fi-aiii trempé et du ({raiii stv dans lu mùtuu ration .sur l.i f. ri.i. tr du lard
l.'i'tudi' dt' idiiuiuu résultat iii' révèle aucune trndaiicn
lirobiibilité l'étut du gruin n'a «uôro dVtTot sur '

l'urcs Je l'est rt de l',n„,<l.-H»,ii le Ci,s de cl,,,,,,,.. rati,.ii eé-i.y'''

Les moyennes des résultats -ont, auivant l'ordri'

li'ihii

Mualli.'- du

• 1-1, . .|]i ,ii

noté cette circonstauee.

•ilnnu' suit :

—

nn\i, avcjii-

des ration-.

Porrs de l'est. .

" l'ouest.

A vi B C 01 E U. et K

ilT:'.t

<;T:()

I .M II

77:2

.1 .t I.

7ti:l

78:9

71:1

7 ; i

|iorr ni iin-scni.

.vctinc- d' 1

•

r. n.-i.

un.' tiiiiur un
pMiir ces

Mans (juntrc cas sur li-s >ix

l'cu plus élevée d'oléine et, prises toutes ensenili
l'ores sont de .î 7 ii.'Ur c. .,t plus éli vée.s que ccll.

Dans deu.x cas les pores venant de l'ouest ont présenté un exe.s d.' 4 7 pour cent
a oléine sur les porcs enrresp..n.lonts vcni.nt de l'est, t'es résultats ne .s„nt pa- d-
nature à noits taire croire qu.' les porcs venant de l'ouest aient aucune tendance mar-
quée a l'tro plus ninns ,|iie ceux ,lo l'est, comme le emient certains -nlewrs Si les
porcs fmis venant de l'omst de l'Ontario sont plu
dû au genre de nourriture qu'on leur donne.

Porcs dans lorjes et dans /«irr.s.—Comme n-us l'avons d.j;i ,xpli(|ué le, porcs
'•dans loKca" sont ceux ,|ui ont eu un espace lunité pour e.xereii^e, n'avant à leur
disposition que la petite cour attenante aux lop:es de In porclione. tandis qu.- les pore-

croient certains saleurs

mous 'lUe eux de l'e-t, ce

. Si

doit ôtie

'dans parcs" pouvaient prendre leurs él,

ui hangar mobile pour la nuit.

r.i - inoyeiiiies sont comiiii» suit :

—

l'ilUX de l'oléiiio—

ncio. ;ivaieni un aloi

i'., dan- loy:es. .

pnr<'s.

.\ et B C et E. D. et F. I et n
71 •!) Ol':! ti7 77 -s

74 c l);.'-;i l!7'J 77'9

J, ft I„

7"^-

K et M.

7:î-o

74-^

dé.l,

(In verra que dans plusieurs cas les résultats sont pratiquement identiques (car
ditferenee do nieuns d'un pour cent n'est pas sutlisante pour servir de base li des

luetw.n-; dans les autres cas nous trouvons le taux d'oléine plus élevé chez le
porcs "dans parcs." Il ne peut .v avoir aucun doute quant à l'avantage d'un parc
ïulhs.amment grand pour des porcs jeunes et qui croissent encore. Une certaine
quantité d exercice est essentielle à l'animal dans la première période de sa vie 'iIon veut qu'il croisse vir-^ureusement et soit à même de bien digérer et assimiler sa
nuurriture.

^

Nous croyons donc ,,u'il ne serait pas sage de conclure, sans autre preuves .pie
le plus grand espace accordé aux porcs a eu aucun mauvais clïet sur la qualité du lan!
l-.u effet, l'étude des résultats des deux séries d'expériences nous fait voir clairement
•l"e le genre do nourriture est le gran.-i fadeur et que les autres condition- et cir-
constances influent bien peu sur la fenn. té relative du lard produit

3
•1

RATION.S X, O ET P—

X.-.\[01T1K MAIS. MOITIK AVOINE, POIS ET ORGE-SECS.
0,-MEME GRAIN AVEC BETTERAVES FOURRAGERI'S.
P.—MEME GRAIN AVEC TREFLE CUIT A LA VAPEUR.

Hans cette expérience six pores ont reçu chaque ration. Le but en était de dé-

f!™!""..„ "Î'"''T''.'\","''"'''\'''"'
,'" '•' fermeté relative du lard (a) les betteraves

" ^•••-. v-/ ;e i:xi:c eu;: ,i ;a vi,in_iu ajouté ù ia ration de grain, îaqueiio est
comme on le remarquera, lu même que dans les rations A et B. La ration N est donc
on tous points le duplicata de la ration R. Il sera don- instructif de placer les



2»

niojciiiio* ilf'S rf-ulints d

actiH'lli'mciit ;

A .1 I! il l'iitô de crlleg d i latioiH '|ui n ii- l'upeiit

UiUiuii I! Iii(i\iiiiii

O
V

IJ pu ri;

"

6 "

« "

OlMno ro.

7:i-T

7 1 i»

71! 1

r>'apr?s les taux d'oléine U vl A sont pr:.ti.iuc.M.iil i.l.iui.p"'^- l.mMu.ou des

Uttcrave. fnurr,.K.-r... u fait <iu.l.,ur pou auKn.fi.l.r !. luux ,1.. r..lc,.u. .nain peul-

.•irc ims sufii.anuM.nt pnur h'.u- Von puis... s- pruiu.nccT quant a leur .ntiuciice sur

U «lualité du lard. I.r trùllc iM.it à la vaiieur sombi,. toutefois avoir tait augmenter

..onsidérablomont le taux do l'nlôino. l'n très potit noml.r.. do. p,.r.M vu ont reçu

,.,M rali...,s ontro dans le.. calrKc.rit-s d..fl
" formes " ot do, " paasablrment forincs,

r,ntlurnco du mais, qui ontro pour nioitio dans la ration do K'ra.n, otant ovidentc.

I,o olassonioiit d'apr.".- (.xatoon est eoniino suit :--

T K F r I' M T. M.

N -

1

r

r F.

1

4

M

1

1

Sl-.i OM'K SI.Kll h'KXl'EKlENCF.S, 1900.

Après avoir torniinO la proiniùro sério d'o.M.oriencos, nous avons pinsé qu'il serait

bon de continuer los oxpôrioncos afin de corroborer (luol.iuesuns des r. sultats obte-

nus et en même temps déterminer l'iiirtuenco de certaines raodiacalioiis dans les

rations emplovées. Dans cette seconde sério d'expériences nous avons determiiio

l'effet des rations seulement sur des pores finis. De plus, nous avons cru inutile .|o

répéter les détails relativement ù la provenance de l'o^l ou de l'ouest, à la rali.m

limitée ou illimitée, à l'exercice, etc., ces différents facteurs ayant été trouves avoir

très pou ou point d'iniluonce sur la fernioté du lard. Il a aussi été décide do faire

l'examen chimique du lard ,1e l'épaule seulement, la différence dans le taux de 1 oleme

du lard de l'épaule ,! ,1e celui de la hanche étant en général pour le même animal

extrêmement faible. Dans les essais que nous all.ns étudier nous aurons a consi.ie-

rer le taux de l'oléine dans la matière crasse de l'épaule extraite ..: v^atur- .:

fusion de cette matière grasse et les elassemcnts d'après examen à la maison de

salage.
, • . -,-

Une méthode plus exacte d,' ,létonninor la t..iiipératiir>. ,1,. tusi..ii a.vant eto p,.r-

fectionnée dans nos laboratoiros pen,laiit l'hiv.r ,1,. 18:i9-l',tU0, on remarquera .[Uc es

résultats du taux .l'oléine et de la tonipératur.. d,^ fusion cnc.rdenl b,.aucoup plus

que dans les données de la première séri,. d'expériences. Voici le pr..t'rammo détaille

des rations. Comme pour la première sério. les grains étaient moulus, tant le mais

que le mélange en parties égales d'av.niie, de pois et d'orge:

RATIONS. .

1 Avoine, pois et orge en parties égnle<!.

2 Maïs.

;î Maïs et lait éorciné.

4 Pois.

5 Ilaricois (fèves).

C i maïs.

i avoine, pois et orge.
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7 i i.iaïs.

i avoine, pois et orge avec lait écrémé.

8 PiiEMiÈitE rÉRioDE— J maïs; A avoiiip, poia et orge.

Seconde période—Mai-!.

9 PREMiiciiK rÉiîiOPE— Avoine, pois et orge.

SixoNDi: l'ÉRioDE—Maïs.

10 è maïs ; * avoine, pois et orgt avec pàturapo de navette rt tuiale-

ment de topinatnlioiirs.

11 PiiKMiKHK l'Éruonr— } maïs : i avoine, pois et orge avec pâturage Je
navette.

Seconde tériodi:—Même ration de grain avec citrouilles crues.

12 i maïs
; è avoine, pois et orge avec citrouilles cuites.

13 ^ maïs; * avoine, pois et orge. A jiartir du in .toti^lire, è maïs,

è pois.

14 i maïs; J avoine avec topinambours.

15 Première période—Pâturage de trèfle.

Seconde période—A partir du "0 octobre, ti'èile avec J maïs, j avoine,

pois et orge.

10 Prkmu'^ui, i'kkiode—Maïs.

Seconde pÉnionE—Avoine, pois et orge.

1" A-— ^ maïs ; i avoine, pois et orge avec lait écrémé et navets.

B— i maïs ; J avoine, pois et orge avec lait écrémé et betteraves

fourragcies.

C— è maïs ; A avoine, pois et orge avec lait écrémé et betteraves à

sucre.

En comparant les rations ci-dessus .Hvec celle? de la première série, on remar
quera que les expériences avec les rations suivantes sont des duplicatas : (a) mélange
d'avoine, pois et orge {h) maïs seul; (c) moitié maïs, moitié avoine, pois et orge; (d;
première période, maïs; seconde période, avoine, pois et orge; (e) première période,
avoine, pois et orge: seconde période, maïs; ( f ) première période, mais, tivoiiie, poi>

et orge ; seconde période, maïs ; et (17) haricots.A part celles-ci nous avons exx>éri-

mente avec les raiions suivantes : (a) pois, fi) farine de mais et lait écrémé, (c)

moitié maïs, moitié avoine, pois et orge avec lait écrémé, et avec plusieurs autres
raiions composons de moiiiô maïs, moitié avoine, pois et orge avec (a) citrouilles,

(h) topinambours, (r) navette, (d) trèfle. Nous avons aussi essa.vé trois .autres rations

composées de mêmes graiiH et do lait écrémé avec betteraves fourragères, navets et

betteraves à .sucre.

Dans le tableau Xlil i;- u.s avois disposé les rations ^iiivant le «au.x de l'oléine en
commençant par celle ^ui o;,t donné le lard le plus ferme.
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Tablcau XIII— Mom;n.nks d.s .létcriniimtions de la 2e série, 1900.

liuiiiiii <'.MiiiK)~iti..n .1.' 1,1 r:iti.'ri. Oliinc.

f1 tïîpt-

' ratiin-

dt-

fiwion.

irr
! um-:

!..

;'V'iin>'. I-.i» .!..,•>..,., ;u,c lait.cmi.v,l»-tt.rav.-s il siicr.- i;i; Il .12 :i

1 l\)if ,__j
.•(2 .".

17 B A iiiiii»
: .", :n,.ii„.. ,„,i, Pt "rpc, av.-,- l.-iit .-(-r.-nip - b.tti-nn.-s f„uiraif.:-res .... i» 2 :t2 7

1 \ ^«'iiii*, jMiis ft (ir^e . , „
:;2 4

17 \
' mais: A.ivoin.-. [«.i-.-t.w, avvilalt.ri-,- mu.-t» , ,,. 7,1, ;:-) -j

\Ial^ :iv»t- lait l'-t-rt-liic. _ ^

:;:) a

7 A uiaiK 2 iiM'iiK-, 1"M» i-t iir{,'i-. aM'c lait cer.Mi. -..
.,

.il 1

l:i ', mai»: A av„ii„., ,,,,i, ,.; urj,-.-. l.,.p„i, 11; ,„.r. j „,ais, A |K,is 70 ;; :<1 2

l:.' A mai»: A ;i-iiiiii- |Kii-( i-t ..riji |«.tiri.iH cuits 7;.-,
:il 1

Il A mai!': A a\oin.-. puis et i.rKt- + tupiiiamlKiiit-^ -.5
1 .!1 :.
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KATIOy X" i._AVOIXE. POIS ET OROE.

ChMtous les p,;rc.s d,: ci- sr.un.e le lard ét.iir tr.'- f.rme d-épaiss.HU- unitn,-,m> .^tas trop épais. A 1 oxameii tous ont été trouvés "très fermes" ; d'après le taux del..lome deu.x serment " ,r s leruios.- ,|eu.x " fer.nes ' et uu "passablement fenn,

'

r., rZ,\T^ '"T" ! ""'
'^•'i

P°''' '^' '° *"°""" "'""^'•° i^'"'- ff^ ^""'e qualité.Ces résultats sont pratiquement identiques avec eeu.x obtenus dans la première sérieA tous les points de vue eetto ration est sans aucun doute recommandable

U.\TIOX X° 2.-M.\TS.

^
Cmn,.- pour la rati..n ei-di-ssus, les résultais par Tusage du maïs s'accordent deprès avec ceux obtenus dans a précédente scrio d'expérience* quoique dans la pre-mière série le lauN mo.ven de 1 oléine lut un ,., 1. plus .'lov,-. probablement parce mie

les porcs étaient plus jeunes au commencement du n.nirrissaffe. Dans cette seconde
série le nourrissage avec cette ration a commencé .luand ils avaient environ unmois d- plus que i^ux de la première sério pt .'o 1.-, , ,v.,,f . ,-,.,-- 1 -

ernissnnoe a ete plus rapide et plus normale
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Ce second essai avec de lu l'urine de mais corrobore donc amplement nos conclu-

sions antérieures quant ù l'effet désastreux du mais (voir page 19) dans le nourrissnge

des porc?. Tous les porcs iinl .'lé trouvés ti-C niMiis d'après le taux do l'oléine et pres-

que tous d'après l'examen.

UATIOX N--' 3.—MAIS KT I.AIT p:CREME.

C'ctio ration nous a donné quelques-uns des résultats les plus frappants de l<iute

la série, l.'iiitluonec du lait écrémé iiour afTt - le lard de ces porcs nourris au
mais d été dc8 plus renuirquahles. En effet, le lait écrémé a porté ces porcs il un rant;

très élev' dans la liste des moyennes. Le ma'is sans ce correctif a eu pour effet de

reléguer ces porcs au dernier ranj^ dans la première série et ii l'avant-dernier

dans la seconde série. Avec le lait écrémé la croissance c été bien plus rapide

et vijroureuse qu'avec le mais seul (comme on peut le voir par la photograpliie

des porcs de ces groupes"), et ceci est, sans aucun doute, dû on grande partie

au.x éléments azotés fournis par le lait et qui, comme nous l'avons déjà fait remar-
quer, sont en grande partie absents dans le maïs qui fournit essentiellement de la

fécule et de l'huile. Cette ration (n° 3) n'est pas cependant aus-i bien adaptée
pour la production du porc que celle du niélaiigo de grains (avoine, pois et orge) ; car

chez iilusieurs porcs le lard sur le dos était tro]) épais. De ces expérii nées nous con-

cluons donc que tandis ([ue la ration du maïs seul nous a donné ' ?s porcs très cbétifs

et à lard ih:-u épais— très mou et huileux—cette ration ad<litlonnée do lait écrémé en
quantité suffisante pour fournir les éléments azotés nécessaires, a tendu à augmenter
la rapidité de la croissance et à produire un lard assez ferme, lequel nôanmnins est

dans beaucoup de cas trop épais pnur l'industrie du bacon. Les résultats actuels sont

de ;;rande valeur et imjjortants pour démontrer l'etTet bienfaisant du lait éorénié sur

la vigueur de la croissance et pour combattre l'effet amollissant du maïs. Mais, si nous
considérons l'économie de lu production, l'épaisseur et la qualité du lard, une ration

de grains mêlés telle que celle indiquée ci-dessus donnera, nous le croyons, de nieil-

\i uis résultats.

11 serait pri'bibler.icnt difficile de surestimer la valeur du lait écrémé co:ime partie

de chaque ration surtout pour les jeunes porc?. Le fait établi ici c'est que le lait

éeiémé par sa te'idancc à rendre le lard plus ferme pf sscde une très importante pro-

priété qu'on ne lui connaissait pas.

Classés d'après le taux de. l'oléinr n.ius en avons quatre " formes," un " pa.ssable-

inent ferme" et un "mou" ; d'après l'examen un "t'es ferme." un "ferme," deux
"passablement forincs " et deux "mous." Le taux moyen de l'ciléin- clans c gr 'qie

est de "O.U pour l'io. ,.c qui équivaut à "passablement ferme."

RATIOX X° L— POLS.

Quatre des six porcs de ce groupe S'iit " très fermes" d'après l'examen. .Si ndus

laissons de côté un animal sur lequel nous avons des doutes, mais dont nous avons

C(i'endant consigné les résultats au tableau sréiiéral. la moyenne «lu taux de l'uléino

sera de (17.2, ce qui place cette ration pratiquement au premier rang dans notre

seconde série d'expériences.

Les porcs ont bien profité, étaient bien nourris, et leur lard le long du dos était

d'épaisseur uniforme (de 1} pouce à li pouce i et e\trêinemeiit " feniic." Ces ré.snltats

confirment la bonne opinion que l'on a généralement des pois, et nous donnent des

preuves de leur valeur dans la ration en vue de la production de la meilleure qualité

de lard.

RATION N" 5.—HARICOTS.

Comme dans la première série tous les porcs soumis à cette ration ont produit un
lard très "mou." Le taux moyen <le l'oléine était d-' S4.'J centre 85. '2 dans la pre-



mil"'!-!' -l'-i-i. . .-iiith.- pratiquonient i'Jcntiiiu.-. I)'.ipiv- !. taux <!. Tnlrino i-t il'ii|.i-rs

l'cNniiuu II' l;ird produit est " très inou." Nous avons iloiic dans ce groupe une preuve

nouvelle à l'iippui du l'ait que cet alienient ne convient pas pour l'eupraissemcnt des

jiorcs. Les conclusions que nous avons tirées de notre première série d'cxpc'riences

pourraient ê'rc répétées ici ivoviz pnpe 22).

HAÏ ION X" tî—:\iorni: .mais, moitié avoine, rois et orcih.

Cette ration est la répétition des rations A rt 1! 'li' la ineniière série, et les résul-

tais s'accordent bien avec ceux déjà obtenus avec ce im lange de grains. Pour la pre-

mière férié le taux m^yen de l'oléine était de 73.2. el p mr C'tte si-oonde série il e?t de

74.0, ce qui place tuut le groupe dans la catégorie des '' mous '.

L'examen actuel les classe comme suit:—Un "très ferni' ,

' un " fe'-mc," un
•'

luis-

sableiii.nt ferme'' el trois "nious": jugés <l'aiivrs !c taux de l'oléine, einq iU < six

porcs sont à la limite entre "mous" et " passal«!( ni( ni fermes," et un est "passable-

mont ferme."

Nos résultats dans cette seconde série sont par conséquent la confirinali"n des con-

elusiniH déjà i.btfnues que cette ration continuée pendant toute la vie t. nd à itro-

diiire .in lanl iiimH (I huileux.

ATHtN \ 7. MDiTii: MAIS. :moitii-: ANOIXE.
LAIT ECKEME.

POIS ET ok<;e avec

Cette ration ditière delà précédente iiar l'addition du lait écrémé. Jl n'.v en avait

pas de semblable dans la première série. Le lait écrémé a eu pour effet de corriger

l'iidluenco du maïs qtioique pas au même degré que lorsque la ration consistait en

maïs seul. Il a fait diminuer le taux pour cent de r<il,'ine de 74.0 qu'il était (vi\vez

ration précédente) à 73.3, faisant placer ce groupe dans la catégorie des " passablement

fermes " nu lieu de la catégorie des " mous." L'élude des résultats détaillés (voir page

44, tableau 1), fait voir que les individus de ce groupe ont beaucoup varié entre eux eu

fait d'oléine, et que le classement d'après examen ne s'accorde pas au-si bien avec le

classement d'.qirès Teléin<- que dan- les autres groupes. Il ne nous est guère possible

de donner une ex-plication satisfaisante de cette anomalie, mais après .-niLnieuse consi-

dération des résultats nous sommes portés ,~i biser nos c inclusion- d-- préférence sur le

taux de l'oléine. Très sotivent rexamon du baeon après qu'il a été fumé a eontirmé l'ap-

préciation d'après les taux de l'oléine. D'après le taux d'oléine nous on trouvais prati-

quement deux '"fermes," deux "passablement fermes'' et deux "très nioti-.'" D'après

l'examen un serait " ferme," trois seraient " trè-^ ferm s ' pa--ahleiiii>nt ferme."

K.VTIUX X" S.—ruE.MiEi;i PEKIDl)!;. MOITIE MAIS. MOTITE AV0IXE
rois ET ORGE.

SECONDE PEUIOUE. MAIS.

Cette ration est ui.o répéi.tion des rateiis I et II de In première partie, et a été

donnée à trente-deux porcs. C'est peut-être simplement une coïncidence, sur laquelle

il ne faut cependant pas passer à la léfrère, (pie le taux ni'..ven p^nir cent île l'.iléine

dans les deux séries est le même, 77.9, et conséquemment les deux groupes se trouvent

exactement dans la mémo c.itégorie, celle des " très mou;."

Plusieurs des porc-, eeinnie dans la première série, avaient le laiil tr !< épiis. le

lard du dos. Comme avec la ration précédente il y a plusieurs lacunes entre le

classement d'après Toléinc et celui d'après Texan'' ii. mais l'accord entre les taux de

i'oiéinc des deux séries ne nous pc-rm.vt pas do doir.-r de la qu.-,îi;r du lard ci dcm.-.ntrc

jusqu'à l'évidence l'action amollissante de cette ration.
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RATION N° 9.—PREMIERE PERIODE. AVOINE. POIS El OIKiE

SECONDE PERIODE. MAIS.

Les ri'sultals obtein;- avec eette ration peuvent être comparés avec ceux obtenus

avec les rations K et M «le la première série qui lui sont identiques. Ici encore nous
avons les taux de l'oléine dans k'~ deux sériis exa<lcinint les racines. TM.i), et consé-

quemment nous pourrions répéter les mêmes déductions. CIkz la plupart i\f~ porcs le

lard était trop mou et trop huileux pour qu'on pût classer le porc comme do pre-

mière qualité. Nous avons aussi remaniué, comme dans la première série, (jue dans
la plupart des carcasses le lard était trop épais. Nous trouvons dans ces données la

corroborotion de l'assertion que nous avons faite en discutant les résultats de la pre-

mière série, savoir que cette ration-ci donne un lard contenant moins d'oléine que mjlc

dont la farine de mais forme moitié pendant la première période, et cnnséqiicmnn lit

forme partie ou le tout de la ration pendant toute la vie.

];.\ilO-\' X K».—MOITIE MAIS. MOITIE AVOINE. POIS El' OUOK.

TURE, D'ABORD NAVETTE. PUIS Ti iPlNAMBOrRS.

PA-

On voit que la ration de grains est la même que la ration zi' li de celte seconde

série, la diiTérenco consistant dans l'addition de la navette et des topinambours. I^e

ta'îx moyen de l'oléine pour le groupe est 74:9, ce qui est seulement do trois dixièmes

d'un pour cent plus élevé que pour celui à ration de grains seuls. Il ne semble donc

.v avoir aucune déduction à tirer quant à l'eiîet de la navette et des topinambours,

autre que de dire que ces fourrages ne paraissent en aucune manière corriger l'etïet

amollissant de la farine de nmï-. Chez li'S porcs de ce groupe le lard paraissait avoir

la tendance à devenir trop épais ~ur l'épaule.

liATION N' 11.—PREMIERE PERIODE : MOITIE MAIS, MOITIE AVOINE,

POIS ET ORGE. PATURE, NAVETTE.

SECONDE PERIODE :

POTIRONS CRUS.

MEME lîATlO.X DE OKAIXS El

Cette ration-ci ne diffère de la précédente que par la substitution des i-otirons

i.'UB aux topinambours pendant la seconde période. Les différences dans la consis-

tance du lard des porcs de ce groupe sont faibles. Le taux moyen d" l'oléine est 74 '2.

d'une fraction d'un pour cent inférieur à celui du n° 6, où la même ration de k'raiii

avait été continuée tout le temps sans navette ni potirons. Il est donc impossible de

dire que ces plantes fourragères aient eu aucun effet très marqué pour corriger l'effet

amollissant de la farine de maïs ; du moins, nous pouvons affirmer qu'elles n'ont pas

augmenté la mollesse du pore. ,

RATION N" 12.-MOITIE MAIS, MOITIE MELANOE AVOINE, POIS ET

ORGE, ET POTIRONS CUITS.

Ce groupe-ci de porcs a donné un taux d'oléine tant soit peu plus faible—ce qui

indique un lard plus ferme—que la plupart dos autres qui ont reçu la même ration

de grains, la plupart étant classés fermes et passablement fermes. Le taux moyen
dr l'oléine pour ce groupe est 7^! :'î, pratiquement la limite provisoire pour la classe
" iiassablement ferme."
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liATiox x i:;.—pi;i;.\iiKi:i-; i-kimodk : M(jitik mais, moitii: avoine,
l'OIS FI (tlCCK.

SECOXni-; pi-itioDi': ; moitii-; mais, moitii'. pois.

Trois des cinq porcs de ci- utcuii»- (Uii l't.' (•liis-^('> d'uprcs leur tc.ifur en oh'iiie

cnminn "formes," un (•ninnir " num " .t nu cuniinr " tn's mou." I.c taux moy(>n de
l'oléine junir le i^Toupe est 7J-:î. éyal à celiil d. \a ration n 7. L'appréciiuinn d'après
examen a été pour dinx "très ferme-; ". et pour trois "passablement fermes". Com-
lpar.'\tiv,-meni an n" i

. |, 1,,,,, ,.|f,.| ,l,., ,„,i^ (,|ui formaient moitié île la ration de la

se<-..!i(ir périod'O e,t j r.ni,iri|Uor

PAI'IOX X" ll.-MoniK MAI.s. .MOlilK AVoiXK, POIS ET ORGF, ET TO-
l'IN'AMP.Ol'RS.

Tes résultats dp eette ration sont pratiquement les même- (lue ceux du n° 12, le
taux iiioven de l'oléine pour les deux étant respect ivemcnl T.'. -3 et 7:V4. D'après le
taux de l'oléin.'. un .si "ferme", un ' pa-al.lement fermi ", un "mou" et deux
très mous ".

p.viiox X' ).-,.
i ;;kmii:kk pkijkjhk , paît i!k, tkkfle.

SKCOXhK l'KKK.liF.
; MOITIF MAIS, MOITIE AVOIXE,

POIS i:t ()ic<;i-., ft pati uf, tkeffe.

l'omnie on le verra dans lu tali

in fait do teneur en oléine : trois
" iia>r-ablement fermes " et un

au des données, c'est un groupe très peu uniforme
eraient classés comme "très mous" deux coram.;

somme " f.-rme ". Te taux nio.ven de l'oléine est 7G-5
;

le groupe c.^^t donc assez l.as dans l'ordre d'après la fermeté, l.e taux de l'oléine pour
le îjroupe n" Ij qui a ivçn même ration de grains sans trèfle est --iG. H paraît donc
re^sortlr de ces dimiié,.- que le irèllr a un effet amollissant quand il est oontinué pen-
dant toute la période de nourrissage. Si nous comparons le taux de l'oléine chez ce
t;roui)e avec celui chez le grouix' P de la première sé"ie, qui ont reçu le même mélange
de grains avec addition de trètle cuit à la vapeur, nous ne trouvons point de diffé-
rence

;
et ce fait eontirme notre opinion que 1,.. trètle augmente le taux de l'oléine. Il

se pourrait qu'on mit faire u.sage du t.èfl,. sans détriment en quantités limitées, sur-
tout s'il lui était adjoint du lait éerémc.

PiA'iTox \" n;. '.m:i:mifi;f T;I()I>F : MAIS.

SFCOXHi-: l'ITMODF: AVOlXF, POIS FT ORGE.

lan- l'iiriln coiitr.iii-i", et
l'i'iio m t ion est la raii..ii n '.< .!. ri in'-iie s,-.rie. niais

est une ré]iétition des rations .1 el 1. de la première série.
Comme dans le cas de ces dernières, nous trouvons que la farine de mais donnée

pendant la première période tjusqu'ii ce que l'animal pèse 100 livres) et le mélange
avoine, pois ei orge pour finir, ont produit un lard un peu plus mou que si on com-
mençait avec le mélange avoine et orge et finissait avec la farine de maïs.

Comparativement aux données précédentes obtenues de la même ration, les résul-
tjits actuels indiquent une fermeté tant soit peu plus grande, le taux de l'oléine étant
70 -0 au heu d(> 77 -t;

; la différence n'est toutefois pas assez importante pour faire
placer le groupe au-dessus de la classe "très mous", où se trouvent ];-- rï:.r.-: ;-.!;; r.^.t

reçu la même ration dans la première série.
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ItATlON S" 17.-A.—MOITIL: MAIS. MOITIE AVOIXK, roiSETURUK, LAIT

ECREME ET NAVETS.

B.-MOITIE MAIS, MOITIE AVOINE, POIS ET ORGE, LAIT

ECREME ET BETTERAVES FOURRAGERES.

C.-MOITIE MAIS, MOITIE AVOINE, POIS ET ORGE. LAIT

ECREME ET BETTERAVES A SUCRE.

Lo mélange fie grains pour ces tiuiâ groupes, comme un le remaniuera.^ est lo

même que dans une bonne partie dej autres expériences ;
mais il a on outre été donné

à tous ces porcs pendant toute leur vie du lait écrémé, et à chaque subdivisn'U com-

posée de quatre animau.x, diverses racines comme il est indiqué ci-desaus. Les résul-

uils obtenus uut été atisfaisrias, la croissance a été bonne, le iard très lermn et en

général pas trop épais. Dans le tableau des moyennes (page ;50) on remarquera que

"es trois groupes sort en tète dans l'échelle de fermeté. Lea taux de l'oléine et l'ap-

préciation à l'e.xamcn s'accordent de prc~s et font placer les animaux dam les classes

•' très ferme" ou " ferme".

Le groupe B a eu la même ration que O do li^ première série, avec simple addition

du lait écrémé. La ditTérence dans le taux de roléïnL>— (Î.T pour cent—en faveur de

la ration 17, groupe B, peut, je pense, être légitimement attribuée à l'effet du lait

écrémé. D'entre les trois groupes, c'est celui (lui a reçu lea bettenivcs à sucre qui a

eu le lanl le l'Un ferme; o.lui qui a reçu les navets a eu le moins feniie.

Dans chijciin des (rois i/roupes nous voyons confirmée de la manière la plus mar-

qiH'i' l'influence correclii' et bienfaisante du lail écrémé, que nous avons surtout men-

tionnée dans la discussion de la ration Je maïs et de lait écrémé.

roxcr.rsioNS tirées de la seconde série d'experiences.

A 11 page i'j nous avon.> donné les princiinilcs déductions à tirer des résultats de la

l-ivmière série d'expériences. A tous le^ points de vue importants, ces déductions

sont fortement corroborées par les données de la seconde série. Il y a toutefois dans

cette dernière plusieurs points nouveaux et importants à signale r. Le premier est à

l'éLMrd do l'omnloi du lait écrémé eonjoiiitiiuint avvc la rar n de grain-. Dans

tous les cas où il a été essayé, le lait écrémé a produit un lard beaucoup plus ferme

que n'a fait la même •lion de grains sans adjonction de lait écrémé. L'effet

amollissant du maïs, si fréquemment noté, a été ainsi contrebalancé dans une

très grande mesure. C'est pourquoi, tandis que nos résultats font ressortir l'effet nui-

sible d'une ration contenant moitié ou davantage de maïs sans lait écrémé, nous avons

à dire que son emploi conjointement avec le lait '<•• mô a produit du porc d'excellente

qualité. On aura toutefois remarqué dans la discussion de plusieurs des rations,

qu'une forte proportion de maïs dans la ration tend à augmenter l'épaisseur du lard.

surtout au-dessus de l'épaule.

Le trèfle n'a pas été essayé sauf conjointement avec une ration de grains, dont

moitié était de la farine de maïs. Nous ne sommes donc guère ii même de parler posi-

tivement (luant à son effet sur la fermeté relative, mais il y a certainement de fortes

indications que son emploi, de même (pie celui du maïs, tend à faire augmenter le taux

de l'oléine.

Il est tout à fait évident que les plantes-racines—navets, betteraves fourragères et

h^'tteraves à sucre—peuvent être employées avec avantage et impunément dans une

ration telle (jue le ii° 17, qui a donné un porc de première qualité.

l'.ii iiulll'. III iqui.>iia ,iU>.Uil.

navette, aux topinambours ou aux potirons lUins ou crus.
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RESUME.

Ali M iiilirc des conclusions les plu;» importantes à tirer de cette investigation sont

les suivantoâ :

1. Un grand facteur de la qualité du bacon des porcs finis est l'espèce de nour-

riture qu'on a donnée.

2. Le mais et les haricots tendent à produire un porc mou, c'est-à-dire à aug-

menter le taux de l'oléine du lard. Si l'on fait usage de ces grains, il faut pour pro-

duire un porc ferme de première qualité les distribuer avec jugement. Conjointe-

ment avec du lait écrémé, on peut employer une proportion considérable de maïs

dans la ration de grains sans nuire à la qualité du porc.

3. Une ration de grains consistant en un mélange d'avoine, de pois et d'orge

en parties égales, donne un porc ferme d'excellente qualité.

4. Non seulement le lait écrémé tend à produire vigueur et croissrnce rapide,

mais il combat d'une manière très marquée toute tendance à la mollesse.

5. On p";ut, conjointement à une bonne ration, donner de la navette, des poti-

rons, des topinambours, des betteraves à sucre, des navets et des betteraves fourra-

gères sans nuire à la qualité du porc,

6. Le lard de porcs très jeunes on à croissance chétive est plus mou que celui

de porcs finis qui ont crû sans interruption jusqu'à la fin du nounissage.

Ainsi que jm l'ai dé]& dit. les travaux analytiques en rapport avec cette InTestlgatlon ont

^t^ ronsidérabli <. et Je désire reconnaître avec mes remerciements mes obligations aux aldes-

chiralstes, M. A. T harron et M. H. W. Charlton, qui en ont exécuté une grande partis.

Leur aille m'a i tù du plus grand secours pour amener cette Investigation a bonne fin.
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aa y\

9^4 y.

•M M
n» F
247 F

Auittii 1 ill.- V 11.

r,.i.u

Ol.MM.-.
turi' (If

fXiilnfll.
titllX t\t'

l'iil.in.-.

Ib. 11).

192 134 (i« 2 32 I'. F. F.

168 122 11!) U 32 2 l'. F F.

189 137 67 6 :« Il F. F. T. F.

179 124 71 6 :i<) (1 !'. F. F. F.

180 126 66 7 ;i3 s F. i\ T. F.

Mais

Nimii-i' Aluittii. Fuids »if.

2i!r. .M. 31 ,l.-c

'**'7 M. 31 M

•_1'K l'-. 13 f.v

232 .M. 2N y.i,

233 M. 13 t.v

2:«l M. 13 ..

Hoi.ls

lnliill.-.

Ib. 11..

l.><7 144
17'.t 135
lii2 lis
IHl rx\
147 110
158 116

Dl.-inc.

TtMiii.t'ra-

ture de
fusion.

:!0 t!

211 II

27 i>

2',l ',

27 S

279

D^ipr-s
f\;tTMt*n.

F.

M.
T. .M.

T. M.
T. M.
T. M.

1 )"a|'r.'N

.i.l'..l.-il.P

T.
T.

T.

T.

T.

T.

M.
M
.M.

M.
M.
M.

li AllilN

-MaLs et lait «•tifiiii'.

1

1

1 Tt'iiii^t'i-ii- I)'m|i1-.-

NltlJMTO S.A,, \1. util. F, iiN >if.
linlnll.'.

Oliinc. turn dt' tau.\

Ih. Ih.

'S-u _>;i 'C liw un t>!> Il 34 " !•. F.
•J3S H) Fs-l i:;ii 73 i; 30 ."i AI, M.
U'3!t ".1 IIKI 13.-, lilt ,s X, 3 F. F. F
•_'HI 2'l 1S7 131 70 i; 34 II M. F.
241 21

1

Ms 1,T<.I tlll 7 ;t4 II T. F. F.
212 21 f \s-, 132 72 1 31 3 P. F. r. F.



RATION 4.

Puis.

1

Tiiiii" r;i I>'iipri'^

Niiinero. S«'XH. Abattu.
Mf. liabii:.'.

Ol.ill.-. tur. ,1,.

luttton.
'AaiiiMii.

tilU\ .II'

l'ul(-inc.

Ih. Ui,
=.

•.it; M. 23 ntiv.. .

.

IW 122 119 ti .111 1 r V. F
•JOS M. 27 -ii-pt. 2<)(; l4.-> Ml 7 211 7 M. T. M.
Ml ). '*7 l'.IM 12W 73 2 :il 11 M. M.
L'IO M. 'JH lUiV 1(11 l.O 'J7 4 •il (1 r |-. T F.

l'il M. 2!» oct 22(1 1,-,:, •12 2 Xi '.1 '1-
i-. r F.

212 K. l'y H
1

1

201 u.^ (JJt 4 M :> T. F. T. F.

H .\llOS ').

liirirots.

NuilltTO. Sexe. .vbattM.
l'dids

vif.

Poids
habilh'.

Oléine.

Tein|iéra-

turf' dr
fusion.

D'après
l'xaniPTi.

D'api-és

taux de
l'oli'ine.

. 11.. 11>.

2111 F. 27 H.i.t. ... Iil3 127 88-2 30 1» M. T M.
2112 M. 27 .. . IH3 123 80 9 28 5 TM. :' .\i.

203 M. 2<l .œt IKt, 121 80 S 2il T .M. I" M.
204 M. 8 dM' 1«8 121 84fi 30 7 M. T M.
•M< F. 13 f.v I4t; 'Mi >'.') 4 28 H TM. T .\l.

2m; F. 31 (1,-c... ISll 121 H."i il 30 II r .\1. T .\1.

TM.

Hatiov 6.

J iMMis ; \ uMiini', puis l't cii'i

XuilliTu. S^-xe.

1 1

.\liattu.
l'oids

Mf. h

'oids

iliill.'. i

nirine.
! Tenii>éru-

turc d''

fusiun.

l)';lpri-.

e.v.ini' 11.

D'ap"'"
liiii\ di'

1 '«It'iiif.

11.. 11).

217 F. 8n..v m-> 13.3 7">-2 2<tS y.. T. M.
219 M. 23 , IIK) 115 74 2 :to 8 T. F. M.
220 F. 8 .. 179 12."! 78 2 M 6 .M. r. -M.

221 I'. 23 193 1.38 74 .s 2;i 1 1\ M
223 M. »J ,, 1S3 134 76 8 :to (i V. F. T. M.
30!l F. 8 m

i

2i)."i 14IJ 71 4

!

"" M. I>. V.



H

', t.iiiiii I iiryi' + hiil (cit'iiic.

Ximu'-ru. Si'xc.

•J".H

L'IU

;iii,s

F
M.
M.
M.
M.
K.

AllMtllI.

•.'3n.,v..,

.III „ .

.«) „

l'ni.ls

vif.

II..

l'.l'.l

IS4

L'un

IV.i.l.

hul.i!',,.

II).

III

i:i7

l:tl

I.-.4

Ol.ill.-

71 M

i;!i II

71 ;i

liH "i

TfniiMTa- ...

tur'.i.. "-'I"-""

fuMun. '^^'"""•

D'api-..^

taiiv -If

r«iU'iiif.

;n 1 F r.F.
.<ll L' . \:y T. M.
.-il :r: r.K. T. M.
:n t T. l'. F.
:!1 :; T. F. l'.F.

:u. T. F.

1

'

l'vMl.iS f<.

Il |i.liM,lr
;l t'ai iiii- cil- iiiai^ ; ', ,i\iiiiii-. |icpi^rl i\'.

Kiiriiif (\i- in.iis.

XlllIUTO. Sexe. -Mwtfii.
Poid»
vif.

l'ui.l.

halùUe. Oléine.
Tempéra-
ture de
fiwion.

D'aiirèa

examen.

D'aprè»
taiix lie

loli^in...

lli. lli.

-

211 .M. 1. (1.0 -'"."i
1 1 1 77 ."'

:<l 1 -M. T. M.
L'I.i

21«
M.
I'.

:u

m
I7N

l'.ll III 7il *i

J1I .s

:il 1

l'.F.

T F.

T. M.
T. M.

M. 1
. . 1

LMlt
1
;,.»

,.» Il ,'tl (1 l-' M
222
224

M.
F. .11 H ' . !

l'.lll

l'.C,

II'.'.)

11-1

7,s 7 .(Il
.^1

1

M. T. M.
T. .M.

li\T|i.\ '.I,

!,. |.,liiii|r. .\Miillr. |inis et ofL'i' + lait irli'llli'

.\liiiv. ilciaiis le 17 octolirc l'JOO.

Niirii' ro. .Si-\...

1

Miattii.

250 M. 2X la tu
2.'-.l 2.S

282 Il .

25.1 M. M nu. .

2."il Hjun- .,

1

l'i.i.l- l'....l

\ lî. halilll

11.. II..

|s.-, i:«
IS7 l:*7

1J<1 i;Ci

1.S7 un

Oli

7â-8

74 3

73 .1

71 7

74 X

Ti'miHTa-
tnre de

I

fiiaiun.

:«) 7
Mi)
:«) Il

:<_' 2

Ml 7

U'apiif.

examen.

F,

F.

M.
T. F.

M.

D'ai.ii'M

taux il.,

l'oléine.

T. M.
.M.

M.
l'.F.

M.



15

1{\TI(IN 10.

\ Kiiiiir (II' mais; .', Avoine, t«iiset i)|-i;i'+ IVitui'c, d'aliord Xiivfttt'. piii-i Tii|>inaiiilMiiii>

XiiiniTo. Sexp. ;
Al»ttu.

l'oid.s

vif.

PoidK
haliillc.

Ol.ine.

T
tiirc

furtiull.

Dapris
exiiiiieii.

D'apns
ta'l\ de

1

11). lt>.
o, =

•-'711 K. 6 H.v 175 I2)i 78-3 •> F. T. M.
28(1 1'. tl „ 195 i;i.s (>r. 4 s K. T. F.

281 F. Il 2(11 m 7« « F. T. M.
282 1 K. fi ,. 171 127 74 y V T. F. M.
28;< M. 6 20:i im 75 8 F. T. M.
284 I'. « 182 131 7S-5 31 4 K. T. M.

R.VTION 11.

pclii«lc. .', Fiil-ilii' ijf Iiiiils, ', .V\oiiir, |>iiis l't iiii,'c f IVitlllt', NiiM'ttc.

" .'! (ict . . Mi'iiii' ratiiiii <\v uiMius+ l'otinins itu-..

1

Poids
lial.ill..

D'api-'s

evaiiirn.

Il'aprt's

Numéro Sexe. Abattu.
l'diils

vif.
Ol.-ine. tiiri-

de fuSKttl.

taux dt

l'nl.ine.

Ib. Ib.

261 M. :iii iiov 181 135 73 :; 211-3 TF. M.
2ti2 M. , 8dré 174 122 76-2 32 5 T. F. T. .M.

2i;."> .\I ;i 180 130 77 H 31 4 F. T. M.
2111; K. 30 .. ... . 180

lill

132
142

75 2
6'J '.1

:iO!i

;« 5
F.

T. F.

i'. M.
,y-.,

8 F.

SIS K. 8 175 127 73-7 .32 T. F. .M.

lÎATioN 11'.

1 ]KTiilll . Faiiiic il" lUHis.

, Avdiiii', pois rt (ir''i' + Pntiniiis i-iiits

Ni.i,

2!I2

2!t3

2!til

:!oo

3(Hj

:»7

K.

M.
M.
.M.

.M.

F.

.\biitfu.

Il d,-c

.

.SOiiov.

8 ..

:iO n

Il dw;

l'uUU
vif.

Ib.

ia5
190
181
li»
198
1.S2

Pi,id«.

liabill,..

Ib.

139

142
135

MO
139
137

Tem,*ra-! „. ,^ i D'après
OU-in... tun;

„^_,,|„,„
a, x d,-

: de fusion. 1 oU-uh-.

TSl
711 8

72 3

73 2
•19 5
7.-I 6

.30 8
31 2
31 5

30 9

32 4

31 8

F.
T. K.

y.

T. V.

V. y.

T. y.

T. M.
F.

P. F.

M.
F.

T. .M.



n;

7.

jH'l'icKll'

.1 Mais; .1, l'.ii>.

NuMlfl". S •\''. Wv.Mw.
l'..i.N

vif.

ISIl

(ll.nir.

l'.MIlKTil-

tui.'
Dal.n-
f\;ilnt n.

tuii\ i\r

lol.ilH.

S il. c i:u Hl) 4 :iii 1 K. T. M.
.M,

V.

F.

•JÎMl

2'.'^

:io:t

r
1-.

M.
:'l .l.i'

UNI
IS'.'

ISIP

1.1! 1

IL'I

7:1 7

(111 (1

r.K ."i

.11 1

:ii :;

:ii ^

V.

T. F.
F.

31" V. :u .1., l'.ir ii:(

Nuln

2(>3

2tM
•-«7

2B!»

271

llMh.V II.

.1, .Mai- : ,', .\\oillr. 1...1S .1 ,.!-.— 'l'Ml.ilMlIll.nUI-.

,\l.atti].
I'..i.l-

uf.

F. Il <lii'

F. Il

M. Il .

F. '1 ••

M. Il

l',M

.'1)1

1«
l'.il

l.s-J

F..i.N

137
117

i:<7

llil

!

m. inr.

T '1111 «'ra-

turt'
D'apris

D'apris
t.lUN <\r

! fii-i"n.

7.'J ;ii V T. M.
711 '1 :u 1 l-, F. F

7:1 _' ;ii ;i
|'. l'. M.

7."' I :il ^< T. F. l'. \|.

7- Il ;i2 •! '|-. F. F. F.

1! \\ Imn l.'i.

I
|„.nn,l, '.'llUIV, 'l'irllr.

|l,.|.,||,:l 1.. .1, M,ll-. .1 .\\.Hnr. |...i-,,.t nl-f- IV.IUIV. Ilvll.'.

NlllIllTU.

•.'7:i

:ilii

Abattu.
IV.id-

vif.

is-.>

17»

j;î
, -

.

ISJ

'IW llfj

fil .1.. 1:17

l'.llll»

liabillv.

i:;u

1-Jo

,._„,

i:i7

ITii

( )lt'ini'.

|..|l,|i.l;l

lUM-

(le fusion.

ir.,|ii.~

' taux cle
D.lln

so :; ;io 7 T. F. T. M.
s:t 4 •js s M. T. M.
7!) 5 "tl L' F. T. M.
''

•' :ai -J
1'. F. F.

71 -' :il :i T. F. 1>. F.

r.'.i '.) :îl
.-. T. 1'. *••



T. M
T. M.
T. M

v. y
'

47

Ir p.lln,!,-

Niniii-ri>, S«Xf. Ahattii.

231
•-•34

•it>

K
I'.

V.

M
K
I'.

:u .. .

14 janv.
:U .l.-c .

:il ..

It lilllV.

Poids vif.

n..

18!l

193
IWi
IW)
1!I4

l'oid.

holiill".

II..

KM
I.T,

l.'Ui

l.«
135

141»

Olcin." tiiri' ( !•
,

""1
I tan \ (le

fuMu,,. •""""'"
l„|..inP.

7.S 9 M
1'

T M
7:> r, 31 (1 T. M
71 '.> :«i !i M. .M.

73 3 :ii i; T. K. M.
7.'< 7 Ml 7 I'. K T. .M

7"i - ;iM ti .N |- M

l;

(

riiai^, ', a\ inrir. |«.i^ .-l ..i i.
1 lait rcliliir f N.l\ it^.

+ Hrlt.i,i\iv t'iiiii 1.1^

" + llclti'l :\ w~ :i -MCI .

T. M.
1

M.
•j-.

\l.

P. F.

Nuiii
AlMtiii.

312
313
311

niiti, . .

3ir,

317
3|S

3111

3J1

3-JL'

32;j

l'cil.l-.

p..

llll.l
nlr

i:i7

lit?

I«l
is.-.

vx,
l!(."i

H:'

1:M

i:.">

T..,,,..

i:itiin i.-.,|.,

1.33 71 s W* T. K. 1'. K
13.-. 7" J ;î'J

."• T 1-. l'.

iL'll ti'.i (l ;;_• M |-, 1'

1.'

i:i.-. i;;, u ii.i II T K. |'. F
l;is li.s (j N" ; r 1-. r. V
1-r. ('•'.)

1 K. y.

lis

1 :.:.
;:;;

1

l-,

T. K
T. y
i\ y

i:{ii l'>t> I :;i :• \\ y.

i:.7 twl A '•\'2 2 T. K. T. y




