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MonsiEUR LE CoMMISSAIRE,

La direction de la Société d'Industrie Lmtkére de 1a province de Québee a
l'honneur de vous faire 16 rapport—qui suit.'de ses opérations pendant l'année
| 1807, ec de 'sa convention annuelle, tenue & Nicolet les 1 et 2 déoembre

Y

dernier.

Le secrétaire-trésorier de la Société d'Industrie Laitiste
de la province de Québec,

Baint-Hyacinthe, ee?a Avril 1898,
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AUTORISANT LA CREATION D'UNE SOCIETE SOUS LE NOM DE

“SOCIETE DINDUSTRIE LAITIERE DE LA PROVINCE DE
QUEBEC.”

(S.R.Q, 1749 & 1755 et cédule.)

1749, Le Lieutenant-Gouverneur en conseil peut autoriser la formation,
our la province, d’une association ayant pour but d’encourager 'amélioration de
'industrie du beurre et du fromage et toutes les choses qui so rattachent & cette

industrie, sous le nom de: “Société d’'Industrie Lu.itiére de la province de
Québec.”—45 Viet., chap. 66, sec. 1.

1750, La Société doit se composer d’au moins cinquante personnes, qui
signent une déclaration suivant la formule de la cédule annexde & la présente
section ; et chaque membre souscrit ot paie une somme annuelle, d’au moins une
piastre, au fonds de la société, \

\

Le. Commissaire de I'Agriculture et de la Colonisation ~'é‘st, d’office, membre
de la Société. 45 V., c. 66, s. 2,6640 V,, . 7,8 12 .

1781, Telle déclaration est faite en double, I'une devant étre derite et
signée sur les premidres pages d’un livre, qui est tenu par la Société pour
enregistrer les minutes de ses délibérations pendant la premiére année de son
existence, et l'autre devant étre immédiatement transmise au Commissaire de
I'Agriculture et de la Colonisation, qui fait publier, aussitdt que possible aprés sa
réeeption, avis de la formation de telle Société, dans la gazette officielle de
Québec.—45 V., c. 66, s, 3,6t 56 Ve 7,8 12, ;

1952, A compter de la publication, dans la gazette officielle de Québec,
de l'avis de la formation de la Société, elle devient corps politique et corporation,
pour les fins de la présente section, et peut posséder des biens-fonds pour une
valeur n'excédant pas vingt mille piastres.—45 V. c. 66, s. 4.

1758, La Société a lo pouvoir de faire des réflements pour preserire le
ission des mouveaux membres, rég]er I'dlection des officiers, ot, en

général, 'administration de ses affaires of propriéiés.—~45 V., c. 66,8, 5. .




i
ACTE DE LA SOCIETE D'INDUSTRIE LAITTERE.
/

1753a.  La société dans le but d’obtenir une diffusion plus prompte et plus
compléte des meilleures méthodes A suivre pour la production du lait, la fabrication
des produits laitiers, et en général Pavancement de V'industrie laitidre, peut sub-
diviser la province en divisions régionales, dans lesquelles des syndicats, composés
des propridtaires de fabriques de ‘beurre et de fromage et autres établisséments
laitiers, peuvent étre établis,

La formation et le fonctionnement de ces syndicats sont régis par les régle-
ments passés par la sociétd et approuvés par le lieutenant-gouverneur en conseil ;

eb tels syndicats sont sous la direction of la surveillance de la société,

A ces syndicats, le lieutenant-gouverneur en conseil peut accorder & méme
le fonds consolidé du revenu, une subvention égale & la moitié des dépenses
encourues pour le service d’inspection et, d’eusuimmuwnt organisé dans le syndicat,
Y compris le traitement d'inspecteurs, leurs frais de voyage et autres dépenses en
relation directe avec tel service,

“1753b.  Les inspccteurh, ¥y compris I'inspecteur général, sont nommés par
le lieutenant-gouverneur en conseil, et doivent étre des personnes expérimentées
et étre munies de certificats de compbtence du bureau d'examinateurs mentionné
en Tarticle 1753,

Leu\s’devoirs sont de surveiller la production et la fourniture du lait, ainsi
que la fabyication du beurre et du fromage, dans les établisserients ainsi organisés
dans te syndicats, et ce, conformément aux réglements faits par la dite 80c16t6,
et approuvés par le lieutenant-gouverneur en conseil,

1753c. Le salaire de T'inspecteur-général est payé par la société,

Ses devoirs sont déterminés par les réglements-passés par la dite société et
approuvés par le lieutenant-gouverneur en conseil, 4

“1783d. Un bureau d’examinateurs peut étre établi par la société, dans
le but d’examiner les candidats & la charge d'Inspecteur; le fonctionnement de ce
bureau est régi par réglements passés & cette fin par la société et approuvés par
le lieutennnt—g(m\'erneur en conseil, )

“1%586. 1l est loisible au lieutenant-gouverneur en conseil d'accorder ala
société une somme additionnelle de mille piastres, pour les dépenses nécessairos &
la direction et, surveillance ‘des syndicats, ainsi quau maintien et au fonetionne-
ment du bureau d’examinateurs ci-dessus nommé.” -

17, La société tient une assembléo annuelle & tel lieu et & telle époquo
qui ont ¢té choisis par le bureau de direction outre celles qui peuvent dtre
Prescrites et détermindes par ses réglements,

A cette assemblée annuelle, elle élit un président, un vice-président et un
secrétaire-trésorier, ot elle fait aussi- I'dlection d’un directeur pour chacun des
districts judiciaires de cette province, choisis' parmi les: membres de la société
domiciliés dans tels districts.—d45 V., c. 66, 5.7, il :
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ACTE DE LA SOCIETE D'INDUSTRIE LAITIERE,

1955. Les officiers et les directeurs de la socidté rédigent et présentent &
T'assemblée annuelle un rapport détaillé de leurs opérations durant I'année expirée,
indiquant les nowms de tous les membres de la société, le montant souserit et payé
par chacun d’eux;les noms des fabriques, des inventions, des améliorations et des
produits qui méritent d’étre signalés au public, et donnent toutes les informations
qu'ils croient utiles dans I'intérét de I'industrie laitiere.—d5 V., c. 66,s. 8.

CEDULE
"MENTIONNEE EN L'ARTICLE 1750.

Nous, soussignés, convenons de nous former en une société en vertu de la
section treizitme du chapitre septieme du titre quatrieme des Statuts refondus de
la province de Québec, concernant la “Société laititre de la province de Québec,”
et nous promettons respectivement, par les présentes, de payer annuellement au
trésorier de la société, tant que nous continuerons & étre membres de la dite
s0ciété, la somme inscrite en regard de nos noms respectifs ; et nous promettons
de plus de nous conformer aux statuts et réglements de la dite société.

NOMS

45 V., ¢. 66, céd;




ACTE DES SOCIETﬁS AGRICOLES ET LAITIERES DE DISTRICT.

52 VICT. 1889, CHAP. 22, QUEBEC
ACTE POURVOYANT A LA FORMATION DE SOCIETES AGRICOLES ET LAITIERES

(Sw/wti;nmé le 21 mars, 1889.)

“SA MAJESTE, par o

de 'avis et du consentement de la Législature de
Québec, déeréte ce qui suit:

1. La section suivante est ajoutée aprés la section treiziome du chapitre
septiéme du titre quatridme des Statuts refondus de la province de Québec:

SECTION XIV

DES SOCIKTES AGRICOLES ET LAITIERES

“1775Bb.  La Société doit se composer d’au moins vingt-cing personnes qui
signent une déclaration conforme & la cédule de cette section,

Chaque membre de la Société doit souscrire et payer annuellement une
somme d'une piastre au moins au fonds de la, Société.

1755¢. Le Commissaire de I'A

griculture et de la Colonisation est, ex-officio,
membre de la Société.

aussitdt que possible, a&réa l'avoir regu, un avis de formation de telle Sociéts dans

la gazette officielle de Québec.

17550 A partir de la publication, dans la gazette officielle de Québec, de
Tavis de formation de la Société, cette dernidre devient un co politique et une
corporation, pour les fins de la présente loi, pouvant M des immeubles
jusqu's eoncurrence d’une valour n'excédant pas cing mille piastres. !
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ACTE DES SOCIETES AGRICOLES ET LAITIERES DE DISTRICT.

9

1755/. ' La Société a le pouvoir de faire des réglements portant sur le mode
d’admission des nouveaux membres, 'dlection et la nomination de ses officiers et
employés, ainsi que sur 'administration générale de ses affaires of la gestion de
ses biens en vue d’arriver & ses fins,

17559. La premiére réunion de la société doit se tenir au chef-lieu du
district, le deuxiéme mercredi du mois suivant celui dans lequel l'avis de formation
de la société est publié dans la gazette officielle de Québec.

1755h. La société est tenue d’avoir une assemblée annuelle aux temps et
‘lieu fixés par le bureau des directeurs.

1955i. A cette assemblée annuelle les membres de la société, qui sont
résents, doivent élire trois directeurs pour chacun des comtés constituant le
gietrict judiciaire pour lequel la société ost formée, choisis parmi les membres
domiciliés en ces comtés, lesquels constituent le bureau des directeurs de la

société,

1755j. Le bureau des directeurs est tenu d’élire, parmi ses membres, un
président, un vice-président, et de nommer un secrétaire-trésorier ainsi que tels

autres officiers et employés qu'il juge nécessaires pour parvenir aux fins de la
société.

1755k Les directeurs sont tenus de réparer et présenter, & 'assemblée
annuelle de la société, un rapport détaillé ti)e leurs opérations durant l'année
écoulée.

Ce rapport doit indiquer les noms de tous les membres de la société, le
montant souscrit et acquitté entre les mains du secrétaire-trésorier, le nom et le E
nombre des fabriques qui se trouvent dans leur district, et fournir tels autres
renseignements jugés utiles et favorables aux intéréts de I'industrie agricole et
laitiere,

Un triplicata de ce rapport doit étre transmis au commissaire de l'agrie

culture de la province, et un autre & la Société d'Industrie Laitidre de la province
de Québec.

)

2. (et acte deviendra en vigueur le jour de sa sanction.

CEDULE.

MENTIONNEE A L'ARTICLE 1755b.

Nous, soussignés, convenons de nous constituer en société sous l'opération
des dispositions de la section quatorzidme du chapitre ptidme du titre quatrid
des Statuts refondus de la province de Québec, relative aux socidtéds agricoles et
laititres, et nous nous engag par les présentes & payer respectivement et
:mmellament au sem-étni:-trélorier, tant que nous serons membr;s t:)eh: % i
des sommes inscrites vis vhnonnomu,etnousnonaeugngaou o nous
conformer aux réglements de eette soeidts ;




ACTE DES SOCIETES DE FABRICATION DE BEURRE OU DE FROMAGE.

Cts.

SECTION III
CONCERNANT LES SOCIETES ET ETABLISSEMENTS DR FABRICATION DE
BEURRE OU DE FROMAGE, OU DES DEUX COMBINES,

(S.R. P.de Q, Art. 5477 & 5483)

§ 1L.—De la formation de la socidté,

5477, Lorsque, dans quelque partie que ce soit de la province, cing
personnes ou plus ont signé une déclaration, exprimant gu'elles se sont formédes
_ en société pour fabriquer le fromage ou le beurre, ou 'un et l'autre, suivant le
cas, dans un certain endroit qui doit étre désigné pour étre leur principale place
d’affaires, et qu'elles ont déposé cette déelaration entre les mains du protonotaire
de la cour supérieure du district o la société a Vintention de s'établir, ces
personnes, et toutes colles qui peuvent, dans la suite, devenir membres de cette
société, leurs héritiers, exéeuteurs, curateurs, administrateurs, successeurs et
ayants cause respectifs, forment, par la méme, un corps politique et une cor-
poration sous le nom de “société de fabrication de beurre (ow) de fromage (ou
Vum et Uautre, suivant le cas), de, (nom de Uendroit et le numéro de la manu-~
Jacture tel que mentionné dans lo déclaration.)”

Un certificat est délivré par le protonotaire & toute telle compagnie, constatant.

w'elle a fait cetto déclaration, lequel certificat doit étre enregistré au burean

de V'endroit oti se trouve le sidge principal des affaires de Ia

compagnie, et étre aussi transmis, sans délai, au commissaire de Pagriculture et
de la colonisation. 45 V.,c 65; 59 et 50 V,e 786 12 :
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ACTE DES SOCIETES DE FABRICATION DE B!?/RRE OY DE FROMAGE. 11

5478. La déclaration qui doit étre faite, en vertu de la présente section,

sour constituer en corporation une société de fabrication de beurre et de fromage,

oit étre dans la forme mentionnée dans la cédule de la présente section. 445 V.,
c. 65, 8. 9. )

§ 2.—Des pouvoirs et devoirs gémérawz de la Socisté,

B5479. Toute société, ainsi formée, jouit, pour les fins pour lesquelles elle a
6té créée, de tous les pouvoirs inhérents aux corporations ordinaires, et notamment
de ceux de se choisir parmi ses membres des officiers, de passer des réglements
non contraires aux lois de la province, pour fixer le nombre de ses membres, lo
montant des actions et le mode de les prélever. pour lagrégie de sa discipline
intérieure, pour la conduite de ses procédés et l'udministmgnn de ses affaires en
général. 45V, c 15,5 2.

5480. La premiére assemblde des actionnaires de la société a lieu daus les
huit jours apres le dépdt de la déelaration mentionnée dans larticle 5477, aprés
qu'un avis spécial, & cette fin, a été donné aux actionnaires par au moins deux des
actionnaires de la compagnie, lequel avis doit étre signifié au moins deux jours
avant 'assemblée, dans le but d'élire les officiers et sanctionner les réglements de
la Société.

Les assemblées générales annuelles suivantes, et les assemblées apéciales de
la Société sont statudes par réglement. 45 V., ¢. 65 s. 3.

5481. Un livre est tenu par chaque Société pour y rentrer les souscriptions
d’actions et un autre pour y inscrive, en détail, toutes les transactions. 45V,
c. 65, 8. 4.

5482. Chaque tel livre et Jes réglements sont constamment ouverts
Pinspection des membres de la Société. 45 V., c. 65, s. 5.

5483. Dans le cours du mois de décembre de chaque année, il est transmis
au Commissaire de I'Agriculture et de la Colonisation, par chaque société formée
en vertu de la présente section, un état de ses opérations pour I'année. 45 V., c.
65,52, et 50 V., c. 7,5 12,

CEDULE

D’APRES L’ARTICLE 5478
Nous, soussignés,

convenons de nous former en une Société en vertu du paragraphe premier de la
section troisiéme du chapitre quatridme du titre onzidme des Statuts refondus de
Ia province de Québec, qui sera appelde: *La Société de Fabrication de Beurre
((mg de Fromage (ow) de Beurre et Xe Fromage,” de la paroisse de

comté de et nous
Ppromettons de rious conformer en tout aux Statuts ot Réglements de la Société.

i (Stgnatwres): 45 V., ¢, 63, Cédule.




REPRESSION DES FRAUDES,

49 VICT. CHAP. XLII, OTTAWA

ACTE A L'EFFET DE PROHIBER LA FABRICATION ET VENTE DE
CERTAINS. SUBSTITUTS DU BEURRE.

(Sanctionné le 2 Juin)

Considérant que I'usage de certains substituts du beurre, ci-devant fabriqués
et mis en vente au Canada, est nuisible & la santé, et qu’il est & propos d'en
interdire la fabrication et la vente: A ces causes, Sa Majesté, par et avec I'avis
et le consentement du Sénat et de la Chambre des Communes du Canada,
déeréte ce qui suit:

1. Nulle oléomargarine, butterine ou autre matiére substituée au beurre,
fabriquée avec toute sugi)smnce animale, autre que le lait, ne sera fabriquée en
Canada ou n’y sera vendue, et quiconque entreindra les dispositions du présent
acte en quelque maniére que ce soit, encourra une amende n’excédant pas quatre
cents piastres et & défaut de paienent sera passible d’emprisonnement pendant

* douze mois au plus et trois mois au moins.

52 VIC,, CHAP. XLIII, 1889, OTTAWA.

ACTE A L'EFFET DE PREVENIR LA FRAUDE DANS LA FOURNITURE DU LAIT AUX
FROMAGERIES, BEURRERIES OU MANUFACTURES DE LAIT CONDENSE. (1)

(Sanctionné le 2 mai 1889.,

SA MAJESTE, par et avec lavis et. le conscntem(;nt du Sénat et de la
Chambre des Communes du Canada, décréte ce qui suit :—

1, Personne ne vendra, ne fournira ou n'enverra, & une fromagerie, beurrerie
ou manufacture de lait condensé, ou & son propriétaire ou gérant, ou & un fabri-
cant de beurre, de fromage ou de lait condensé, pour étre Exbriqué, du lait dilué
ou en aucune maniére falsifié, ou du lait dont de la créme a été. enlevée, ou du
lait communément appelé lait éerémé

2. Aucune personne qui fournira, enverra, vendra ou apportera i une froma~
gerie, beurrerie ou manufacture de lait condensé, ou & son propriétaire ou gérat,

(1) Les tribunaux d'Ontario out déclaré vitRa vieEs une législation sur la mém
matiére semblable A cello qui existe dans nos statuts provincisux. L’acte fédéral a 6t4 pm’
i la suite de cette décision judiciaire, et toutes les poursuites au sujet de fraudes, dans la
fourniture du lait, devront, comme megure, de prudence, étre instituées en vertu de cet acte.
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ou au fabricant de fromage, de beurre ou de lait condensé, du lait/ pour étre
fabriqué en beurre, en fromage ou en lait condensé, ne retiendra aucune portion
de eette partie du lait connue sous le nom d’gouts ou dernier lait.

8, Personne ne devra, sciemment, vendre, fournir, apporter ou envoyer &
une fromagerie, beurrerie ou manufacture de lait condensé, ou A son propriétaire
ou gérant, du lait altéré ou partiellement sur.

4. Aucune personne ne vendra, n'enverra, ou n’apportera & une fromagerie,
beurrerie ou manufacture de lait condensé, ou & son propriétaire ou gérant, ou
au fabricant de beurre, de fromage ou de lait condensé, du lait pris ou trait d’une
vache qu'elle savait étre malade au moment o le lait én a été pris ou trait.

5. Toute personne qui, par elle-méme ou par toute autre personne, & sa
connaissance, violera quelqu'une des dispositions des précédents articles du
présent acte, encourra et paiera pour chaque infraction, sur conviction devant
un juge ou des juges de paix, une amende de cinquante piastres au plus et de
cing piastres au moins, ainsi que les frais de'la poursuite, et, & défaut du paiement
de 'amende et des frais, sera passible de Pemprisonnement avec ou sans travaux
foreés Pendnnt. un terme n’excédant pas six mois, & moins que la dite amende et
les frais ne soient plus tot payés.

6, La personne pour laquelle du lait est vendu, envoysé, fourni ou apporté
& une fromagerie, beurrerie ou manufacture de lait condensé, pour quelqu’une
des fins susdites, sera primd facie responsable de l'infraction aux dispositions
du présent acte.

7. Pour établir Ia culpabilité d’une personne accusée d’avoir violé quelqu’une
des dispositions des articles un ou deux du présent acte, il suffira, comme preuve
primd facie, devant servir de base & une conviction, de démontrer que le lait ainsi
envoyé¢, vendu, fourni ou apporté & une manufacture comme susdit, pour étre
fabriqué en beurre, fromage ou lait condensé, est réellement inférieur en qualité
au lait pur, pourvu que 'dpreuve soit faite au moyen d'un lactomndtre ou d’un
crémométre ou de tout autre instrument propre & faire cetto épreuve, et qu’elle
soit faite par une personne compétente ; toutefois, une conviction pourra étre
établie sur toute autre preuve légale suffisante.

8. Dans toute plainte ou dénonciation déposée ou portée en vertu du premier
ou du second article du présent acte, et dans toute condamnation prononcée sur
une telle plainte ou dénonciation, le lait dont on se sera plaint pourra étre désigné
comme lait altéré, sans qu'il soit nécessaire de spécifier la cause de son altération ;
et en conséquence il suffira de faire preuve de I'une des causes ou de I'un des
modes d'altération mentionnés dans les deux articles susdits pour qu'il y ait lieu
& condamnation; et dans toute plainte, dénonciation ou condamnation sous
Tempire du présent acte, V'infraction pourra étre: déclarée et sera réputée avoir
6té commise an sens de 'Acte des ieti ires, dans I'endroit ol le lait
dont on se sera plaint devait 8tre: converti en produit manufacturé, bien que
l'altération ait pu en étre effectude ailleurs. i




CONSTITUTION DE LA SOCIETE D'INDUSTRIE LAITIERE.

9. Il n’y aura pas d'appel d’'une conviction en vertu du présent acte, excepté
& un juge d'une cour supérieure, de comté, de circuit ou de district, ou au président
ou juge de la cour des sessions de la paix, ayant juridiction la ol la conviction a
été obtenue ; et le dit appel sera porté, avis de 'appel donné par éerit, I'obtigdtion
souscrite ou le dépot fait dans les dix jours aprds Ia date de la conviction, et cet
appel sera entendu, inscrit, jugé et déeidé, sans I'intervention d’'un jury, au jour
et a I'endroit que la cour ou le juge saisi fixera dans les trente jours qui suivront
la date de la conviction, & moins que la cour ou le juge ne proroge au-dela de
trente jours I'époque fixée pour I'audition et la décision ; et sous tous les autres
rapports pour lesquels il n'est pas pourvu dans le présent acte, les procédures
établies par I'Acte des convictions sommaires, en tant qu'elles sont applicables,
seront appliquées.

10. Toute personne accusée d'infraction au présent acte, ainsi que le mari
ou la femme de cette personne, sera admise & témoigner et pourra y étre contrainte.

11. Toute amende imposée en vertu du présent acte sera, une fois pergue,
payable une moitié au dénonciateur ou plaignant, et 'autre moitié au propriétaire,
au trésorier ou au président de la;manufacture & laquelle du lait aura été envoysé,
vendu ou fourni pour quelqu'un des objets susdits en contravention & quelqu'une
des dispositions du présent acte pour étre cette derniére moitié, distribuée entre
les patrons de la manufacture proportionnellement & leurs intéréts respectifs dans
sa production.

CONSTITUTION DE LA SOCIETE D'INDUSTRIE LAITIERE
(Incorporée par 8. R. Q., 1749 & 1755 et cédule.)

1. La société prend le nom de “Société d'Industrie Laitiére de la Province
de Québec.”

2. Le but de la société est d’encourager I'amélioration de I'industrie du beurre
du fromage et de toutes choses qui se rattachent & cette industrie. .

3. Pour étre membre de la société il suffit de payer une contribution annuelle
d’au moins une piastre ($1.00).

4. Les affaires de lasociété seront gérées par un président, un vice-président,
unsecrétaire-trésorier, et par des directeurs nommés suivant 'acte d’incorporation,
ui tous ensemble-formeront le bureau de direction de la société ; ce bureau de
irection rendra compte des opérations de la société & I'assemblée générale
annuelle de la société. ? ;

5. L'élection des officiers et: des directeurs se fera & l'assemblée générale
annuelle dont la date sera fixée par le bureau de direction; et pour avoir droit
de voter & la dite élection, il faudra avoir payé sa contribution pour V'année
courante. o !
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6. Lorsqu'il sera proposé plus d’un candidat & la méme charge, la votation
aura lieu par assis et levds, le secrétaire cou:{)tem les votes, et le président pro-
clamera élu celui qui aura réuni la majorité des suffrages.

7. Les officiers élus resteront en office jusqu'a 'élection et seront ré-éligibles.

8. Le président présidera les assemblées générales et les séances du bureau
de direction.

9. Le président sera membre ex-
direction.

o de tous les comités du bureau de

10.  Le secrétaire-trésorier sera le dépositaire des sommes d’argent et autres
valeurs appartenant & la société ; il tiendra les minutes des assemblées de la *
société et de celles du bureau de direction dans une registre spécial, et ces minutes
seront signées par le président ou & son défaut, par le vice-président.et par le
secrétaire-trésorier; il tiendra en outre des livres de compte dans lesquels il
Lentrera toutes les opérations monétaires do la s0ciété, régulidrement et sans retard,
A la fin de lannée fiscale de la société, il présentera au bureau de direction un
état de ses comptes pour approbation.

11. Les vacances qui surviendront parmi les officiers ou les directeurs seront
remplies temporairement par le bureau de direction, qui pourra aussi nommer
des directeurs pour les districts Judiciaires qui ne seraient pas encore représentés.

12. Le bureau de direction, pour plus d'efficacité pourra sassurer les
services d’aviseurs spécialistes,
®

KEGLEMENTS DE LA SOCIETE DINDUSTRIE LAITIERE.

1. Les assemblées annuelles ou générales de la société, de méme que les
assemblées du bureau de direction seront convoqués, par avis écrit; donné, par le
secrétaire-trésorier, & chacun des membres de la société ou du bureau de direction ;
Tavis pour les assemblées de la société devra étre donné au moins un mois d’avance.

2. Sur demande de trois directeurs ou officiers de la société, le président

jpourra convoquer des assemblées générales ou du bureau de direction : la convoea-
tion se fera comme ci-dessus.

emblée générale
pour avoir droit
on pour l'année

3 Le 41norum du bureau de direction sera de trois membres & part le
ésident ou le vice-président

4. Le bureau de direction pourra nommer parmi ses membres un comité
d'audition des camptes et tous comités qu'il jugera nécessaires.

5. Liorde du jour des assemblées générales ot spéciales sera déterming par
e bureau de direction, ! X




\

REGLEMENTS DES SYNDICATS.

6. Aucune question ne devra étre soumise pour discussion & moins qu'elle
ne soit derite et déposée devant le secrétaire-trésorier.

7. Le secrécaire-trésorier sera tenu de donner un cautionnement au
montant de $400, sujet & 'approbation du bureau de direction.

4

SYNDICATS DE FROMAGERIES ET DE BEURRERIES.

. REGLEMENTS ADOPTES PAR LA SOCIETE D'INDUSTRIE LAITIERE ET APPROUVES
PAR LE LIEUTENANT GOUVERNEUR EN CONSEIL.

Copie du rapport d'un comité de Uhonorable conseil exécutif, en date du 23 jam-
vier 1891, approwvé par le Liewtenant-Gowverneur, le 24 janvier 1891

No. 75, SurLapprobation de certains réglements de la Societé d'Industrie
. Laitiére,— !

L'Honorable Commissaire de I'Agriculture et de la Colonisation, dans un
mémoire en date du vingt-trois janvier courant (1891), recommande que les
-réglements de la Société d'Industrie Laitidre de la Province de QuébecAdont
copie est annexée au mémoire susdit, soient approuvés.

Certifié,
(Signé), GUSTAVE GRENIER,

Greffier du conseil exéeutif.

REGLEMENTS DE LA SOCIETE D'INDUSTRIE LAITIERE.

Attendu que, par une loi passée & la derniére session de la législature de
Québec, la Société d’Industrie Laitiére de la Province de Québee a été autorisée
& créer des divisions régionales o les propriétaires de beurreries, de fromageries
et autres établissements laitiers, peuvent se constituer en syndicats, en vae
d’obtenir une diffusion plus prompte et plus compléte des meilleures méthodes &
suivre pour la production du lait, la fabrication des produits laitiers, et, en
général, 'avancement de l'industrie laitiére ;

Attendu que la dite société a été chargée par la méme loi :

1. Détablir des réglements pour régir la formation et le fonctionnement
de ces syndicats ; v

9. De diriger et de surveiller les syfdicats ;
3. D'établir des réglements pour définir les devoirs de T'inspecteur général

et des inspecteurs qui auront & surveiller la production’ du’ lait et 1a fabrication
du beurre et du fromage dans les établi ts syndiqués; ' !

—
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4. De nommer un bureau d’examinateurs dans le
candidats a la charge d'inspecteurs et d’é
fonctionnement de ce bureau

but d’examiner les
tablir les réglements qui régiront, le

Attendu de plus qu'il est aceordé & chaque syndicat une subvention égale &
la moitié des dépenses encourues pour le service d'inspection et d’enseignement
organisé dans le syndicat, y compris le. traitement de l’ir.xspccbe_ur, s frais de
voyage et autres dépenses en relation directe avee tel service, mais ne devant pas
dépasser ($250) deux cent cinquante piastres pour chaque syndicat ;

Attendu qu’il a été de plus accordé & la societé,
octrois ordinaires, une somme de ($1,000) mille
saires & la direction et surveillance des syndicat;
tionnement du bureau d’examinate

outre sa subvention et autres
pinstres, pour les dépenses néces-
S, ainsi qu’au maintien et au fone-
urs ci-dessus mentionnd :

La dite société établit comme suit le
tionnement des syndicats, de leur directi
du bureau d’examinate

programme de la formation et du fone-

on et surveillance, du fonctionnement
urs et des devoirs des inspecteurs ;

I

DIVISION DE LA PROVINCE,

La province sera divisée comme suit, pour les fins de la nouvelle organisation ;

a. Syndicats de fromageries ou de fromageries et de beurreries :

No de la division. Comtés compris dans la division,

| SR S Gaspé, Bonaventure, Matane, Rimouski ¢ Témiscouata,
B ...Kamouraska, LIslet, Mnntumgny et Bellechasse.
Bk i e e Dorchester, Lévis et Beauce.
4ot v e Lotbiniére, Mégantic et Arthabaska,
B s s s e Nicolet et Yamaska.
6.......... Drummond, Richmond et Wolfe.
T o sits g Sherbrooke, Stanstead et Compton.
8. St-Hyacinthe, Bagot et Richelieu.
[ Rouville, Iberville et St-Jean.
80500800 » o Shefford, Brome et Missisquon.
T Verchéres, Chambly, Laprairie et Napierville,
. - Beauharnois et Chateauguay.
2L A Huntingdon,
Moo -+ -Saguenay, Lac St-Jean, Chicoutimi et Charleveix,
15.

+++e0ne 0. . Portneuf, Québec et Montmorency.
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No de la division. Comtés compris dans la division.—Swate.

16 ..Trois Rivieres, Champlain, St. Maurice et Maskinongé.
17............Montealm, Joli‘ctb(:, Berthier et I'’Assomption.

18 .....Hochelaga, J. Cartier, Laval, Terrebonne et Deux Montagnes.
19...........Argenteuil, Ottawa et Pontiac.

20..........Vaudreuil et Soulanges.

b. Syndicats de beurrerics. .

Comme une délimitation de territoire serait un empéchement & la formation
de Syndicats de beurreries, & cause du petit nombre de ces établissements dans
la province, liberté pourra leur &tre accordée par la société de s'organiser suivant
les réglements ci-aprés; et les comtés réunis dans lesquels un syndicat aura été
formé constitueront une division territoriale pour toutes les fins des présents

réglements.
11
DIRECTION ET SURVEILLANCE DES SYNDICATS.

1. La société dirigera le fonctionnement des syndicats:

a. Au moyen d'un bulletin semi-hebdomadaire ou mensuel publié
pendant la saison de fabrication et dont le numéro prospectus sera incessamment
publié et distribué aux membres anciens et nouveaux de la société et au public
intéressé & lindustrie Jaitidre; ce bulletin contiendra essentiellement des in-
structions et conseils aux cultivateurs producteurs de lait et patrons de fabriques,
aux inspecteurs et aux fabricants, se rapportant plus spécialement & la période
de la saison qui suivra la publication de chaque numéro; il contiendra aussi des
renseignements généraux relatifs & 'industrie laitiere.

b.  Au moyen de la fabrique-école de la société dont le travail se fera en vue
de la nouvelle organisation. -

2. La société exercera la surveillance des syndicats:

a. Au moyen de l'inspecteuer général et des inspecteurs de syndicats, dont
les devoirs et fonctions sont définis plus loin ;

;

b. Au moyen de ses officiers ordinaires pour toutes les communications
publiques ou privées qu'elle aura & faire aux représentants des syndicats ou aux
représentants des fabriques syndiquées.

3. La société n'entend avoir aucun contrdle sur la régie intérieure et les
arrangements financiers des syndicats; il suffira que ceux-ci se conforment aux
présents réglements pour étre considérés comme ayant accepté la direction et la
surveillance de la société.

4. La direction et la surveillance de la société s'exerceront en vue d’assurer
spécialement dans les établissements syndiqués :
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S —

a. Une attention constante I'épreuve du lait des patrons afin d’obt?nir

d’eux du lait de la meilleure qualité possible, non-éerémé, non-additionnd d’eau
ni autrement altérd ;

i b Une attention serupuleuse & la tenue générale des fabriques et aux soing
de propreté ;

¢ La bonne qualité et Iuniformé des produits fabriqués ;

d. Une comptabilité uniforme et suffisante pour assurer l'exactitude ef

Vintégrité du rapport des opérations de I'année que chaque fabrique devra fournir
& la société,

III

ORGANISATION ET FONCTIONNEMENT DES SYNDICATS

1. Un syndicat se constituera par l'association de beurreries, de fromageries

ou d’autres établissements laitiers au nombre de Pas moins de quinze (15) et de
as plus do trente (30); il aurd pour but de répandre dans la division ot il ge
Emncm les meilleures méthodes & suivre pour la production du lait et ]a fabrica-
tions des produite laitiers ; i pourra, eh outre, avoir pour but, d'adopter et mettre

& exéeution toutes mesures propres § pl‘otéf{er les intéréts des patrons et des

Ppropriétaires se reliant & l'avancement genéral de l'industrie laitiére ; les Pproprié-
taires ou les représentonts des fabriques syndiquées s'en ageront pour cette fin 3
jusy 5) 1 gag: X .
supporter en commun, dans une proportion laissée & leur iserétion, les frais de
Pengagement d'un ou de lusieurs inspecteurs ex érimentés qui surveilleront, Ja
E’ <0 o . . . . . .
Fruductmn et la fourniture du lajp st que sa fabrication en beurre ou en
romage dans les établissements syndiqués, L'inspecteur sera sous la direction
de la société d'industrie laitidre dans los conditions énumérées plus loin et se
conformera aux présents raglements,

2. Autant ‘{ue possible les syndicats se formeront dég le commencement de
la saison de Ia fa rication,

8. Le syndicat s'organisera par la signature en double, par les Ppropriétaires
ou les représentants des fabri(llms qui désirent se syndiquer, d'une déclaration
dont la société fournira des formules imprimétﬂs; un double en sera transmig
sans délai au secrétaire do la société qui accusera réception,

4. Il powrra so constituer dang chaque division territoriale des syndicats
COmposés soit, exclusivement, de fl'mnngeries ou de beurreries, soit de beurreries

5. Sl ne se rencontre pas, dans une division, un nombre suffisant de
abriques dont Jog représentants désirent ge syndiquer, ces fabriques pourront
B'entendre aveo celles d'une division voisine pour former un syndicat ou faire
partie d'un syndicat existant,

6. Toute fabrique aura le doi de demander son admission dans lo syndicat
e sa division, :
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7. Tout Hy\'nl“(')lt aura le droit d'empécher une fabrique de sa division de
se joindre au syndicat d’'une division voisine, sauf dans le cas prévua par larticle
suivant.

8. Pour des raisons spéciales, la société pourra permettre A certaines
fabriques d'une division de se joindre au syndicat d'une division voisine, pourvu
que cette permission n'entrave pas la formation d'un syndieat dans la premiere
division.

9. Les représentants des fabriques syndiquées se nommeront un président,
un vice-prési lent et un secerétaire-trésorier, qui seront les officiers du syndicat et
dont adresse sera donnée i la société ; les communications ofliciclles s'éehangeront
toutes par lentremise du seerétaire-trésorier.

10.  Le syndicat rendra un compte exact et certifié par son secrétaire-
trésorier, & la fin de la saison, du traitement payé i son inspecteur, de ses frais
de voyage et des autres dépenses en relation directe avee le service d’inspection,
(frais de voitures, chemin de fer ou bateaux, frais de pension, de correspondance
et de 1):11)\~turiv, achats d'instruments & Iinspecteur, ete., ete.)

11.  Comme la contribution du gouvernement est donnée spéeialement pour
le service d'inspection, cotte contribution ne dépassera, en aucun cas, la moitié du
chiffre réel des seules dépenses qui viennent d’étre mentionnées, pourvu que cette
moitié n'excéde pas deux cent cinquante piastres ($250); et le paiement n’en sera
effectud qu'ala fin de la Saison de fabrication, apres rapport fait & la société par
le syndicat, comme il est dit & article préeédent.

12.  Les propriétaires ou les représentants de chaque fabrique paieront une
souseription & la Société d'Industric Laitiére ou a ' Association Laitiere du district
ot le syndicat est formé, afin que les fabricants ou les directeurs se tiennent au
courant du travail de la société ; de plus, ils transmettront & la société un rapport
complet et cortifié des opérations de leur fabrique suivant la formule officielle
adoptée par la société ; ce rapport ne sera rendu public que si les intéressés le
permettent.

v
DE L'INSPECTEUR GENERAL ET DES INSPECTEURS DE SYNDICATS

1. Linspecteur-général et les inspecteurs de syndicats sont nommés par
le Lieutenant-Gouverneur en conseil, mais aucun d’eux ne sera nommé sans
avoir au préalable subi devant le bureau d’'examinateurs de la société un examen
suffisant pour établir ses aptitudes. L'inspecteur-général sera payé par la société
et les autres inspecteurs par les syndicats.

2. Les fonctions des inspecteurs se rapportant exclusivement & I'enseigne-
ment des meilleures méthodes & suivre pour la production et la fourniture du
lait, la fabrication des produits laitiers, la bonne tenue des fabriques et la

comptabilité, ces officiers éviteront avec soin de s'interposer, soit entre fabriques
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voisines, soit entre vendeurs o acheteurs,

soit entre patrons et propriétaires,
dans toutes les ditficultés auxquelles le

urs fonctions les laissent étrangers.  Sous
peine de démission immédiate, ils doivent étre de la diserétion ln plus absolue et
ne communiquer qu'a ln société ou aux officiers et employés des fabriques les
renseignements recucillis dans Uexerciee do leurs fonetions

§ L DE LINSPECTEUR GENERAL

Liinspecteur général st Je
priétairves, dos fabricants of
toutes les
respectees.
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7. Ala fin de la saison, Pinspecteur général pré
de ces travaux et résumera toutes les observations ree
deux parties, 'une contenant ce qui est d'intéré
notes privées sur

consentement de la soeidté, pourra vi
cette province ou d’'Ontario, pour étudier
qui seront acquis & la pratique courante des

siter leg
et répandre
fabriques,

parera un rapport complet
ueillies ; ce rapport sera en

t public, I'autre contenant des
le travail de chacun des inspecteurs,




REGLEMENTS DES SYNDICATS.

§ 2. DES INSPECTEURS DES SYNDICATS.

1. Les inspecteurs de syndicats sont les employés des syndicats, et, pour
toutes les affaires de régic intérieure, (traitement, réglementation des dépenses,
ete.), ils sont sous le controle de'leurs officiers.

2. Pour P'exercice de ses fonctions, I'inspecteur de syndicat est sous la
direction de la société et il se conformera strictement aux instructions regues de
ses officiers ou de l'inspecteur général.

3. Le traitement de I'inspocteur, ses frais de voyages et ses autres dépenses
sont payés par le syndicat.

4. L’inspecteur est tenu d'assister a toutes les réunions convoquées par
I'inspecteur général.

5. Aprés la réunion convoquée par l'inspecteur général, avant l'ouverture
de la saison, l'inspecteur de syndicat réunira ses fabricants dans une des fabriques
qui s'ouvriront les premieéres, et il leur répétera tous les conseils regus de l'inspect-
teur général. \ N

6. Pour se renseigner au plus tot sur les capacités de ses fabricants,
l'inspecteur fera une visite anssi rapide que possible de tous les établissements
dont il a la surveillance; cette tournée faite, il donnera d’abord ses soins aux
fabricants les plus faibles, en passant une journée avec chacun d'eux ; il visitera
ensuite ceux qu'il aura jugés plus capables.

7. Aprés s'étre ainsi bien mis au courant de la situation, et avoir proportion-
nellement aidé chacun de ses conseils et avis, 'inspecteur organisera ses visites
de maniére & se créer une route réguliere de fabrique a fabrique.

8. Aprés le premier juin ou vers cette époque, l'inspecteur divisern son
travail de telle sorte qu'entre deux visites a la méme fabrique il ne s'écoule pas
un plus grand nombre de jours qu'il n’y a de fabriques dans le syndicat.

9. A moins que les distances, les communications ou d’autres circonstances
ne le lui permettent pas, Uinspecteur sera chaque matin dans une fabrique pour
y recevoir le lait avec le fabricant et en faire I'épreuve pour tous les patrons; il
notera le résultat de chaque épreuve sur un carnct spécial qui sera conservé et
remis & la société & la fin de la saison ; l'inspecteur aura toujours avee lui dans
ses voyages de bons instruments d’épreuve que le syndicat lui fournira.

10. L'épreuve du lait, sa livraison en bon état, la fabrication, la tenue
générale des fabriques, ln comptabilité, recevront 'attention constante de I'inspec-
teur, afin que rien, dans ces opérations de chaque fabrique, ne soit négligé ou ne
reste en arriére.

11.  L'inspecteur recevra de la société un carnet spécial ol entreront les
observations faites au cours de son inspection; il ¢n adressera un résumé chaque
semaine & l'inspecteur général ou & tout autre officier qui lui sera désigné par la
société, Ce cahier sera remis & la société & la fin de la saison.
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REGLEMENTS DES SYNI JICATS.

12. L'inspecteur notera au jour le jour, toutes ses dépenses de voyage ; il
en donnera le détail chaque semaine au secrétaire-trésorier du syndieat; il
ajoutera la liste des fabriques visitée et il indiquera la route probable qu'il suivra
la semaine suivante, afin que le scerétaive-trésorier puisse communiquer avee lui
au besoin,

13. Sous peine de renvoi immédiat, l'inspecteur ne communiquera &

personne, si ce n'edt a l'inspecteur général ou au secrétaire de la société, ses ‘
observations sur les fabriques et le travail des employés; il pourra cependant, I

sur demande du propriétaire, du fabricant ou du président des dirceteurs d’une ’
iffabrique, communiquer & ces personnes la teneur des notes qui concernent leur

fabrique

14. Dans tous les cas ot il y aura lieu de faire des observations, soit aux
patrons pour la fourniture du lait, soit au fabricant pour son travail, soit au
propriétaire pour son installation, l'inspecteur s'adressera d'abord privément & la
personne en défaut, par lettre ou autrement: ce n'est qu'aprés avoir constaté
négligence grave ou mauvaise volonté évidente, que l'inspecteur préviendra celui
ou ceux qui ont i souffrir du mauvais état de choses constaté. Dans les cas
trés-graves, I'inspecteur s'idera des conseils de I'inspecteur général ou des officiers
de la société.

15, L'inspecteur doit se pénétrer de l'importance de la diserétion la plus
parfaite, non-seulement pour les cas qui précédent, mais dans tous les détails de
ses devoirs ;

; une infraction grave o cette régle pourra étre punie par le retrait du
ertificat de compétence accordé par le bureau des examinateurs,

DU BUREAU D'EXAMINATEURS.

1. Le bureau d’examinateurs se composera
eerétaire nommé par le bureau de direction,
jnnuelle ou vers ce temps-la.

de trois membres et d'un
nommé & I'époque de la convention

2. Ce bureau établira ot publiera immédiatement, le
Kamens & subir par les aspirants o la charge d'inspecte
ertificat d’aptitudes; il annoncera en méme

il indiquera les re
pur y étre admis.

programme des
urs pour avoir droit au
temps la date et le lieu des examens
commandations & fournir ainsi que les formalitds & remplir

3. A ceux qui subiront un examen suffisant, les examinateurs délivreront
certificat d'aptitudes ; ce certificat pourra énoncer le degré de suceds obtenu
Issez bien, bien, ou trég bien), et il sera provisoire ou définitif; le certificat L
ovisoire ne vaudra que pour une année et le porteur pourra étre appelé &
bir un nouvel eyamen, soit sur toutes les matidres du programme ou sur
rtaines matidres spécialement réservées.




ACTE DES PRODUITS DE LA LAITERIE—1893.

4 Le bureau d'examinateurs fera sans délai & 'honorable commissaire de
I'agriculture ¢t de la colonisation un rapport détaillé du r(",\\ll{A\h des examens,
contenant spéeialement les noms des aspirants, et de ceux qui auront regu le
L avee le degré de sucees obtenu.

pourra étre retiré par le bureau

5. Le certificat d'aptitudes méme définitif >
de direction de ln soeiété A tout inspecteur qui se sera rendu coupable d'infraction
grave gux reglements ou qui, pour d'autres raisons graves, aura ét¢ jugd inapte

a remplir ses fonctions

6. Si le nombre daspirants n'était pas suffisant pour Jjustifier la tenue
dexamens en plus d'un endroit, la société pourrra payer, a méme les fonds
affectés aux fins des syndicats, la moitié des frais de passage des candidats les

plus éloignés pour se rendre an lien des exnmens.

50 VICTORIA, CHAP. 37, Ottawa.

TE A LEFFET DE PREVENIR LA FABRICATION ET LA VENTE D'IMITATION DE FRO-
MAGE, ET DE POl !(\'\)Hl A LA MARQUE DES PRODUITS DE LA LAITERIE.

[Sanctionné le ler arril 1893.]

Qa Majesté, par et avee avis et le consentement du Sénat et de la Chambre des
B Communes du Canada, déeréte ee qui suit :—

1. Le présent acte pourra étre cité sous le titre: — Acte des produits de la
laiterie, 1893,

2. Personne ne fabriquera, ni sciemment nw'achetera, vendra, offrira ou
exposera en vente, ou n'aura en sa possession dans le but de le vendre, aucun
fromage fait avec du lait éerémé auquel on aura ajouté quelque matiere grasse
étrangere b ce lait.

2. Tout individu qui, par lui-méme ou par Iintermédiaire de qui que ce
soit & sn connaissance, enfreindra les dispositions du présent article, sera pmsible
pour chaque infraction, sur conviction devant un ou des juges de paix, d'une
amende de vingt-cing piastres & cing cents piastres, ainsi que des frais de pour-
suites, et & défaut de paiement de I'amende et des frais, il sera passible d'un

emprisonnement de six mois au plus, avee ou sans travaux foreés & moins que

I'amende et les frais ne soient plus tot payés.

8. Personne ne vendra, n'offrira ou exposera en vente, ou n'aura en sa
possession dans le but de vendre, aucun fromage fait avec du lait communément
appelé “ lait éerémé,” ou du lait dont la créme aura été enlevée, ou du lait
auquel on aura ajouté du lait écrémé, & moins que les mots “fromage de lait
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» commissaire de berémé " ne soient étampés ou warqués d'une maniére lisible sur lo coté de

at des examens, chaque fromage, et aussi sur lextérienr de chaque boite ou colis le contenant,

| auront regu le ! en lettre de pas moins de trois quarts de pouce de hauteur et trois quarts de
pouce de largeur,

ré par le bureau 2. Personne, dans lintention de Lrnmpul'_nu de frauder, n'enlévera r}i

able d'infraction weffacera, obliterera ou changera en wueune maniire. los mots “fromage de lait

 6té jugd inapte derémé” sur du fromage de ce genre, niosur aucune boite ou eolis le contenant

3 Tout individu qui, par lui-méme on par Fintermédiaire de qui que ce

ustifier la tenue 80t & sa connaissanee, enfreindra quelquiune des dispositions du présent article,
méme les fonds sera passible pour chaque infraction, sur convietion’ devant un ou des juges de

les candidats les paix, d’'une amende de deux piastres A eing pinstres pour chaque fromage, hoite
ou colis, ainsi vendu, offert ou eXposé en vente, ou gardé dans le but de le vendig,
ainsi que les frais de poursuite, et, & défaut de Pamende et des frais, il sera pas-
sible d'un emprisonnement de trois mois an plis, avee ou sans travaux foreds, a
moins que les frais ne soient plus 6ot payés

4. Personne nappliquera aucun des mots “ Canadien,” “ Canadian ” ou

“Canada,” comme indication marque ou étampe deseriptive sur aucun fromage,

ni sur aucune hoite ou ancun colis contenant du fromage ou du beurre, & moins

. que ce fromage ou ce beurre n'ait été fabriqué en Canada,
MITATION DE FRO-

. LAITERIE.

Personne, sciamment, ne vendra, n'offriva Ou exposera en vente, ou n'aura

en sa possession, dansle but de le vendre, aucun fromage ou beurre sur legnel, ou

- arril 1893.] sur la lml»t.m et le ('~:l!~ ln/- contenant, .] un des mots “ ( ml:l:hvll, “('»Lmulluu_l ou

eranril 1803, “Canada,” sexa appliqué comme indieation, marque ou étampe deseriptive, &
moins que ce fromage on ce beurre n'ait été fabriqué en Canada.

¢ la Chambre des g . . Lo . L i .

3. Tout indivdu qui, par lni-méme ou par Fintermédiaire de qui que ce soit

. & sa connaissance, enfreindra quelquiune des dispositions du présent article, sera

les produits de la § passible pour chague infraction, sur convietion devant un ou des juges de paix,

d'une amende de cing piastres i vingt-cing piastres pour chaque fromage, boite

ou colis vendu, offert on exposé en vente, on gardé dans le but de le vendre,

ainsi que des frais de poursuites, et, a défaut de paiement de 'amende et des frais,

il sera passible d'un emprisonnement de trois mois au plus, avee ou sans travaux
foreés, & moins que Pamende et les frais ne soient plus t0t payéds.
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dans le but de le vendre, ainsi que des frais de poursuite, et, & défaut de paiement
de I'nmendg et des frais. il sera passible d'un emprisonnement de trois mois au
plus, avec ou sans travaux foreds, & moins que lamende et les frais ne soient
plus 0t payés.

6. La personne pour laquelle du fromage ou du beurre sern fabriqué, fait,
vendu, offert ou exposé en vente, ou gardé dans le but de le vendre, en contra-
vention aux dispositions des articles précédents du présent acte, sera primd facie
responsable de toute infraction aux dispositions du présent acte.

7. Dans toute plainte, dénonciation ou condamnation en vertu du présent
acte, le motif de la plainte pourra étre déclaré et sera réputé §'étre produit, au sens
de I'dete des convictions sommaires, s lendroit olt le fromage ou le beurre qui fern
l'objet de la plainte aura été f:Lln'i‘[u(i, tait, vendu, offert on exposé en vente, ou
gardé dans le but de le vendro,

8. Il v’y aura appel daucune condamnation prononcée en vertu du présent
acte, excepté a une dour supérieury, de comté, de cireuit ou de distriet, ou & la
cour des sessions de la paix, ayant juridiction dans la localité ot la condamnation
aura été obtenue ; et cet appel devra étre interjeté, lavis de 'appel donné par
derit, le cautionnement souserit ou le Aépot fait dans les dix Jjours qui suivront
la condamnation : et cet appel sera entendu, jugé ot déeidé, sans lintervention du
Jury, dla date et a Pendroit que la cour ou le juge qui en sera snisi désignera,
sous trente jours de’la condamnation, & moing que la cour ou le juge proroge le
délai tixé pour audition et décision au-deld de ces trente Jjours: et, sous tous
autres rapports non prévas an présent acte, la procédure prescrite par 'dcte des
convictions sonmaires sapplique autant (ue possible,

9. Toute personne chargde de veiller & Pexéeution du présent acte pourra
entrer sur la propriété de toute personne soupgonnée d'infraction aux dispositions
du présent acte, ot inspecter tout fromage ou beurre quelle y trouvera; et toute
personne ainsi soupgonnée qui entravers ou refusera de permettre cette inspection
sera passible, sur conviction du fait, d'une amende de vingt-cing piastres & cing
cents pinstres, ainsi que des frais de poursuite, et, & défaut de paiement de
lamende et des frais, olle sera passible d'un emprisonnement de six mois au plus,
avee ou sans travaux foreés, 4 moins queJamende et les frais ne solent plus tot

payés.

10. Toute amende imposée par le présent acte sera, apres recouvrement,
payable moitié au dénonciateur ou demandeur, et moitié & Sa Majesté.

11. Le Gouverneur en conseil pourra établir les réglements qu’il jugera,
nécessaires pour assurer 'exéeution efficace du présent acte ; et les reglements
ainsi établis entreront en vigueur & compter de la date de leur publication dans
la Gazette du Canada, ou & compter de telle autre date qui sera fixée dans une
proclamation lancée & cet effet,
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60-61 VICTORIA.—CHAP. 21.—OTTAWA.

tActe & l'effet de pourvoir & l'enregistrement des fromageries et crémeries, et 4
I'étampage des produits de la lniterie, ot d'empécher les fausses représentations
au sujet des dates de fabricatien de cos produits.

[Sanctionné le 29 Juwin 1897.)

{A Majestd, par et avec P'avis et le consentement du Sénat ot de la Chambre
des Communes du Canada, décréte ce qui suit —

1 Le présent acte peut étre cité sous le titre: Aete dog laiteries, 1897,

2. Le ministre de I'Agriculture tiendra au département de I"Agriculture

n registre qui sera appelé “le Registre des fromageries et crémeries,” et toute

personne engagée dans lindustrie de la fabrication du fromage ou du beurre
ipourra demander gu département de I'Agriculture, & Ottawa, d’enregistrer la
fromagerie ou crémerie dont il est propriétaire ou qu’il représente ; et, sur
réception des particularités énoncées dans I'annexe dy présent acte, le ministre
de I'Agriculture, ou tout employé de ce département qui sera désigné par le
rouverneur en conseil. enverra immédiatement au propriétaire ou représentant

de cette fromagerie ou crémerie, un certificat indiquant le numéro d’enregistre-
rent donné & cette fromagerie ou crémerie,

3. La personne & qui sera assigné ce numéro d'enregistrement aur

e droit exclusif de s'en servir pour désigner les produits

ette fl'muugm'iw ou erémerie, de la manier
te.

a ensuite
fabriqués par elle &
e indiquée & I'annexe B du présent

4. Personne ne vendra, n'offrira, n’exposera en vente ou n'aura en sg
possession dans le but de le vendre, aucun beurre ou fx'(mm;_((‘ fait en Canada et
festind & Atre exporté du Canada, & moins ‘que l'un des mots “ Canadien,”
Canadian,” ou “ Canada,” ne soit imprimé, tampé ou marqué d’une maniére
isible et indélébile, en lettres de Pas moins de trois huitiemes de pouce de
pauteur et d'un quart de pouce de largeur, sur—

() In boite ou le colis contenant le beurre ou fromage, et

(b) de plus. dans le cas du fromage, sur le fromage méme, av.

ant qu'il ne
it sorti de la fromagerie ot il aura été fait.

8.  Personne ne devra, dans I'intention de tromper, e
haniere effacer, oblitérer ou changer le mot « Canadien,” « Canadian,” ou
Canada,” ni Je numéro d’enregistrement apposés sur du fromage, ou sur aucune

ite ou colis contenant du fromage ou du beurre,

nlever, ou en aucune

Personne, sciemment, ne vendra, noffrira ou n'exposera en vente, ou
‘aura en sy possession dans le but de le vendre, aucun fromu.gc ou beurre sur
quel, ou sur la boite ou colis le contenant, sera imprimé, ét&mpé ou marqué le
om d'un mois autre que celui durant lequel ce fromage ou beurre aura été fait
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ou fabriqué ; et personne, sciemment et dans lintention de tromper, ne vendra,
n'offrira ou n'exposera en vente, ou n'aura en sa possession dans le but de le
vendre, aucun fromage ou beurrb désigné ou représenté en aucune manitre
is autre que celui durant lequel il

comme ayant été fabriqué pendant un mc
aura été réellement fait.

7. Tout individu qui, par lui-méme ou par l'intermédiaire de qui que ce
soit 4 sa connaissance, enfreindra quelqu'une des dispositions des articles quatre,
cing et six du présent acte, sera passible pour chaque infraction, sur conviction
sommaire, d'une amende de einq pinstres & vingt piastres pour chaque fromage,
ou chaque hoite ou colis de beurre ou de fromage, vendu, offert ou exposé en
vente, ou gardé dans le but de le vendre, en contravention aux dispositiong de
ces articles, ainsi que des frais de poursuite, ct, & défaut de paiement de I'amende
et des frais, il sera passible d’un emprisonnement de trois mois au plus, avec ou
sans travaux foreds, & moins que P'amende et les frais ne soient plus tot payés.

8. Toute amende imposée en vertu du présent acte sera partagée, lorsqu'elle
aura ¢té recouvrde, par moitié entre le dénoncinteur ou poursuivant et Sa Majesté

¥ 1 B . . \ 5 .
9. le Gouverneur en ‘conseil pourra établir les réglements qu'il jugera

néeessaires pour assurer la bonne exdeution du présent acte; et les reglements §

ainsi établis entreront en vigueur i compter de la date de leur publication dans
la (Gazette du Canada, ou & compter de toute autre date qui sera indiquée dans
la proclamation lancée & ce sujet.

]

ANNEXE A
Détails & fournir pour I'enregistrement de fromageries ou erémeries.
Nom de Ia fromagerie ou erémerie,
Ot situde :—
(«.)  Province
(b.) Comté ...

(e.) Canton ou paroisse. ........c.covevwuie.

(d.) Bureau de poste. . ...

(e.) Burecau de télégraphe ou de téléphone . . ..
(/) Bureau de chemin de fer ou port d’expédition
Nom du propriétaire. . .. ...

Adresse postale . .
Si clest une association laitidre
actions .i—
Nom du secrétaire. .

Atlresse:postale ... ...ov.iiiiiiine iR TS U

Témoin

Témoin

Fori

crémerie




ACTE DES LAITERIES—1897.

mper, ne vendra,
ans le but dele
aucune maniére
durant lequel il

4. Etampe ou marque de commerce enregistrée, s'il y en a une. . .

' 5. Numéro d'enregistrement assigné . .

Certifié que ce qui préeide est exact.

re de qui que ce
s articles quatre,
n, sur conviction
chaque fromage,
fert ou exposé en
x dispositions de
ment de 'amende
au plus, avee ou
plus tot payés.

............... seeeeecoooooooo L Propriétaire.

,,,,, R ... Adresse postale,

Secrétaire.

....... Adresse postale,

Témoin . ..o ...

4 4 ceenn ’ ceeiiiieea . Adresse postale.
rtagée, lorsquelle

ant et Sa Majesté

Témoin

ents qu'il jugera . . P
et les reglements | B s e s e R 9 ¥ 3 3 5 e some o 0 56 pos 2
 publication dans
era indiquée dans |

ANNEXE B.

Forme d’étam
crémeries : —

pe pour le numéro enregistré assigné aux fromageries ou

1 erémeries.

*Inséres ici lo chiffre ou les chiffres d'enregistrement.

e r,‘ompug'nie par
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ROISSE

ownsbur

alesville

eneva. . ..
renville.

arrington .

chute

Philippe.

Andrews

Albert, ...
Christoph

. Elisabetl

. Héldne d
Rémi de 1

Rosaire..,
Valére de
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LISTE DES MEMBRES

DE LA
/ * A /
SOGETE DTNDUSTRIE LATRTERE 0E LA PROVURCE 08 QU380 [lgen]
]
ROISSE OU B. DE P, NOMS. PAROISSE OU B. DE p, NOMS,
ARGENTEUIL. ARTHABASKA—Suite,
TAngwiok ooy ivvsevisitions P. Laroche
rownsburg +-.....Thos. Ross & Sons, Onésiphore Lemay
) Monaléa No. 6 ’ Rvd. M, Jutras
alesville ... . Thog, Ross & sous Victoriaville. ...... . +D. O, Bourbeau
Monaléa No. Tourigny & Naud
shing .. ..Thos. Ross & hons A. Dusseault
Monaléa No. 2 Warwick. . Alfred Bergeron
ambria..... . . Thos. Ross & Sons, Au. Bergeron
Monaléa No, 16 Rvd. M. Méthot
ill Head.......... . Thos. Ross & Sons, Emile Morin
Monaléa No. 10| 3
eneva. ................Willlam A, Bradley. . BAGOT.
renville. ... . Thos. Ross & %cm,m' Dominique............ Harris Brabant
Monaléa No. 11 Plerre Chicoime
arrington, .....Thos. Ross & So Norbert Frédette
Monaléa No. ]4 Arstne Guilbert
achute .. .. ... Jno, W, Rosa. Emile Chagnon ]
Thos. Ross & Sons, Wilfrid Lapointe
Monaléa No. 19 L. G. Fredette J
Thos. Ross & Sone | . . Hormldas Laplante 7
Monaléa No, | Ste. Christine., A. Armstrong
Bbel................Thos. Ross & SonsActon Vale.. .Rvd. M. L, N. Bolvin
Monaléa No., 15|5t Ephrem’d'Upton. Delphis Chicoine
ille Tsles....... ... Thos. Ross & Sons,| Ste. Hélene. ‘Rvd. Mr, J. U. Charbon

Monaléa No. 17, neau
Philippe. ... .. Thos. Ross & Sons, VHchel Houle, Fromager
Monaléa No. 6 « G. Houle :
Andrews .. John Knox. A Sicard ]

Thos. Ross & § F. X. Brunet L
¢ Msonmlén NST";) St. Hugues.. .. .. .. .., L. T. Brodeur ¢
Emery Lafontaine

ARTHABASKA. J. A, Lussier
H. Chevrette
Albert, ... -.N. Hobert St. Liboire... ........ ....F. X. Brunette

Christophe. . Amul Despres H. G, Chabot

N . Dumont Salluste Auclair

b. Elisabeth d’ Auteuil. deond Desfossés Joseph Liomonde
Auguste vion H. Charland

. Hélene de Chester, - ‘L. Camiré St. Nazaire.. .. .. .. .., Aurdle Leclere

Rémi de Tingwick.. -Eugdue Levasseur St. Pie.. .. .. .. .. ..., Louls Lozeau

Joseph Proulx P. E. Roy

Rosaire.. P. Leclerc Alphonse Morin

anere de Bulecmde . Bergeron Ste. Rosalie.. .. ., .. .. Augustin Lemonde

A, St.-Laurent . J. Lallberté

J. L. Blanchette 8t. Bimon.. .. .. .. .. .. Azarle Deslauriors

....... cesenennn Edmond Lorg Tétreault & I’heureux
C. Dion St. Théodore d’Acton ... Isidore Jodoin
Ed Baril Upton.. .. .. .. .. .. .. Jean Maurics

G. Blanchette Jos, Normandin




LISTE DES

PARroissE oU B DE P,

BEAUCE.
Adstock.. .. .. .. .. ..
Lambton.. ..
8.C. de Jésus.
St. Ephrem de Tring.... Ut‘t. Roy,
St. Ephrem Station.... ... N. Massé
8t. Evariste de I'uln)bh iis Bernier
St. Francois.. .. . g

N. Duguay
D. O. Lacombe

‘p hIHIH Veillenx
Montminy
Ponlin

CRvd. Th,
\I\&ﬂlun P.
wuard Journ
Pitre Buteau
ilbert Dallaire
sdonard Godbc
- William R’'Hay
Pierre Gosselin

BEAUHARNOIS,

. Ovila Harelle

Bt. Georges.. .. .. .. ..

St. Hilaire Dorset.. ..
St. Honoré de Shelley
St. Samuel.. J
8t. Vital ]ﬂmbluu .
Scott Junetion.. .. .. .

Beauharnois.
Landreville. .

Alexis Lemiet
Uldéric Arch
(care of Alex.

William Durnin (3)
Sanvé & Laberge

8t. Etienne.. .. .. .. ..
Jos. Créte “(

Brosseau)
St. Ls de Gonzague.. \H. Lepage (2)
8t. Timothée. 9 -Jos, Ringuette
Valleyfield.. .. .. .
Vendome .. .. .. ..

Joseph Allard

BELLECHASRE.

Armagh. ...

e Pr
St Chisrledios ve o onee Isabelle Prota
8t. Gervais.. .. .. .. .. Dr. G. Ph.
Etienne Coté
1. B. Paquet
. H. A. Furoy
. Jos ph Boldue

BERTHIER.
« Vietor Allard

8St. Michel..
St. Raphael...

Berthier. . .

. Alexis Lemieux
Joseph Martin,

. Lloyd & McBean
« «. Gendron & Allard

« #Philibert Langlois

*Onésime Mercler
Tanguay

MEMBRES DE LA SOCIETE,

| PAromsse ov B, bE p.

NOMS.

| BERTHIER—Suite.

|St. Cuthbert.... ... ..

Joseph Grégoire
Propriétaire

St. Norbert..
|

arles Busque

- Vve. Antoine Robert
Arthur Fournier
R, Mayer
Arclesse Dubeau
Joseph Ayotte
David Fréchette

BONAVENTURE.

|
| Little Cascapédia.

ennx

| 8t. Alexis de MatapédiaRvd.
Ste. Brigitte de Maria. .

André Cyr
E. Pelletfer
.F. il

BROME.

ut
en | Eastman.. ..
Knowlton.. .

Laroche. .

North Sutton. . .
St. Etienne de Bolton
care ‘of | Sutton Junction.

1X Vale Perkins.. .
ambault,
Lemieux)

Ste. Thecle..
St. Stanislas. .

ESL Prosper.. .. .
is

St. Narcisse..

| Ste. Genevitve.

Frangois Sylvestre

Berthierville.. .. . - Jos. D. Parent

Octavien Tellier
. Tbomas Sylvestre
‘Arthur Ferland
+Hormidas Laurtndeau

Isle du Pas..
Lanoraie. . .. .
St. Barthélemy

Jos A. Dalcourt
te N.D. du Mont Carmel.. .

Wenceslas Plan

Plerre Comtois & Rou

leau

P. O. Valmont

Mont Carmel.. .. .. ..

Louis Drainville

“..WnL

..Dhu.

West Brome.. .. .. ..
CHAMBLY.
care of T gt Hubert.. .. .. .. ..

CHAMPLAIN,

| 8t. Severin Proulxville..

St. Maurice.. .. .. .. ..

. Euclide Phaneuf

«H. 8. F

Hon, A. Fisher
.Alfred Lapicrre
MacFarlane

. Donat Decelles
.Howard 0. Wales
Birten

Jos. Nelson Labelle
. James M. Pettes

Georges Dellidre

Charles Audy
«Joseph L. Jacob
Majorique Bordeleau
Narcisse Bordeleau
Trefflé Veillut

Alired Trudel

F. X. O. Trvdel
Benoit Trudel

Jos. T. Trudel

..-vIsidore Derouin

Treffié Trudel

Dr. P. Grenier
Frs. Ducharme
Oscar Nobert
Antoine Laprise
Ernest Jaco'
I.éopold Marchand

Ste. Anne de la Pérade.J, Th. Gendron

Alphonge Latour

Jos. Godin, fils de Jean

Michel Loranger
Edouard Douville
Elzéar Ricard

Oscar Lord, Fromager
.Luc Ducharme
Philippe Rhéault

PAROISSE 01

es Eboulemy
urray Bay,
e Aguls,...

. Hilarion.
. Irénce...
. Placide.
Urbain. ..

prton Creck
mstown

erfield
e. Barbe...
Chrysosto)

2. Pb{lomé;
Urbain....



NOMS.

-Suite.

. Antoine Robert
ur Fournier

. Mayer

esse Dubeau

eph Ayotte

id Fréchette

'RE.

ré Cyr

. M. J. E. Pelletier
(. Allard

ide Phaneuf

3. Foster

. 8. A. Fisher
»d Laplicrre
MacFarlane
1t Decelles

ard (. Wales

- Birten

Nelson Labelle
es M. Pettes

ges Dellidre

les Audy
ph L. Jacob
irique Pordeleau
isse Bordeleau
16 Vedllat
d Trudel

0. Trvdel
it Trudel

T. Trudel
ore Derouin
ié Trudel
. Grenier
Ducharme
r Nobert
ine Laprise
st Jaco
0ld Marchand
h. Gendron
onse Latour
Godin, file de Jeéan
el Loranger
1ard Douville
ar Ricard

r Lord, Fromager
Ducharme
ppe Rhéault

LISTE DES

PAROISSE OU B. DI P, NOMS,

CHAMPLAIN—Suire.

hamplain.. .. .. .. .. Jjacques Doutigny
L. P, Carignan
L. P. Lacourcidre
Pierre Lapolinte
F. E. Tourlgny
.. J. A, Lambert

Batiscan.. .. .. .. .. .,

Bt. Tite..

CHARLEVOIX,
aie 8t. Paul.. .. .. .. Joseph Fortin
Alfred Gagnon
Jos,  Simard,

wilt,

flls

de

Jos, Simard, fromager

Adélard Ménard
Charles Martel
Alpr. Coté
Jos, Tremblay,
Willlam
es Eboulements.. ., .. jos. Bouchard
urray Bay . Jules Bradet (2)
e Agucs, ‘ra. Harvey
1 Edgar Desgagné
. Hilarion ... Evariste: Desmeules
« Irénce., v Perdinand Gauthier
. Placide. ..., tiédéon Perron
Urbain. . . Charles Fortin
CHATEAUGUAY,
+ Antoine Vinette
Rosert Ness
A.BE., Marleau
prih Georgetown........ tienme Marlean
prton Creek.............Joseph Lefebvre
mstown R. Johnson
\. S, Lloyd
T. Talt
Tohn MacGregor
«+ 0, Halneault
.. Napoléon Hébert
Narclsse Beaudin
Jos. Beaudin,
Narcisse)
J. Tourangeau
L. Gamelin
John Boyd
++++re Joseph Poirler
Trefflé Lécuyer
Edmond Laberge
Edouard McGowan
e, Ph{loméne...‘.......m.F. P. Laberge (2)
Delphis Lacoste
Urbain...............:Israel Sabourin
J. A, Defayette
Arthur Barrette
Wilfrid Lavigueur
Alexandre Bourgerie

blton
pwick

erfield......... sy
ML S——
Chrysostome. ... ...

(eare

of

Paroisse ov n,

CHATE.

DE P,

NOMS,

AUGUAY—Suite,

Btockwell............ v Jas, MeGill

Chateauguay

M. Patnaude
- R. Laberge
Peter MacFarlane

| CHICOUTIMI.

Bagotville ....
Chicoutimi.....

|

L’Anse St. Jean

iht, Alphonse ....

|Ste. Anne

‘HL. Dominique de
quidres.

R
East Clifton.

La Patric........

| Lingwick P.0. Gould.
" Paquetteville,
Ste. Edwidge...
St. Malo..

‘ Waterville.. ...} ..

Elie Tremblay
J. E. A. Dubue
Pitre Gaudreault
J. D. Guay
Georges Maltais
William Tremblay
JJoseph Maltais
Adélard Lavoie
Dr. L. E. Beauchamp
Frs. Brassard
Richard Gagnon
Louig Guay
Jean Perron (2)
Edouard Harvey
Zéphirin Deszagné

.. Pierre Tremblay
Jos. Buteau
Joseph Bouchard
Ernest Gravel
Henry Coté
Charles Villeneuve
Joseph Savard
Louis Roucher

Jon:

- Paschal Bergeron

Jean Bragsard et Pascal
Angers

Nérée Bergeron
Chs. J. B, Fortin
Jean Girard
Joseph Gagnon

OMPTON.
-J. 0. E. Lussier (2)
Samuel Gobeil
7. L. Painchaud
_Hormidas Chicoine
Isidore Lazure
T.ouis Ladouceur
Alvaresse Aubé
P. L. Breault
Ovila Lamarre
.... Frank Nap. Therrien
D. 8. Davignon

DEUX-MONTAGNES.

Ok

+++- Georges Mirallds
Alexandre Aird, éc., d’ag’
R.R. P.P. Trappistes
C. E. Derome




LISTE DES MEMBRES

PAROISSE OY NOMS.

DEUX-MONTAGNES—Nuite,

l etite Riviere.
Augustin.

Emile Laurin

. 4 ... Hormidas Lafrance

St. Canut...... -+ Ferdinand Rochon

.' . Eustache. . L. W. J. Payment
. Heimas...............B. Beauchamp
Honoré Pagé

..Alphonse Dubreuil
Nap. Dubreuil
Frédérie Dubreuil

St. Placide..

DORCHESTER.
Frampton West
St. Anselme. .
St. Anselme Bu
Ste. Claire..

. Joseph Lacasse
. Paul Girard
au GingAmédee Grégoire
_William Laflamme
Georges Richard
J. A. Cayouotte
Chs. Turgeon
Gabriel Dumont
..Fortunat Chabot i
P’hilias  Tanguay,
mager
mile Blanchet

St. Isidore..
Ste. Hénéiline.
Ste. Justine.....

St. Léon de Standon
l‘l(l'\l\li)x[).

Drummondville ..1. A. Godselin
Samuel Jones
‘rthur Marcotte
I'lias Mosseau

.livd. P. S. Belliveau
J. P. Lelebvre
(seorges Benoit

. St.-Louls

Léon Bahl
Emmanuel Boisvert
Jos. Beaulac

Owen McGiveney
1. C. St-Amand

§t. Bonaventurc.. Napoléon Danneau

St. Cyrille de Wendover. Damien Janelle
Olivier Joyal
paul Valois
Anss. Valois

§t. Fugdne de Granthambanicl Jutras
St. Germain de ( GranthanOlivier Lemaire

Louis Sarrazin,fils
Hlnnr Rajotte. fils
Frédériec Moreau *

St. Guillaume. .....ooooees T. B. Vigneau

St Norbeﬂ de l)nunummf '”wph N

Kingsey Falls.
Kingsey French V

IL’Avenir....

Henry Coté
J. B. 1.Préfontaine

DE LA $)CIALE.

PAROISSE OU B. DE

South hurham ..

Ulverton.........ccunvn

NOMS, -

DRUMMOND—Suite.

€. Church

A. J. Hyde
J. A,
... Chas, Wilkins

Janelle

‘.‘ HOCHELAGA.

Mile lIind

weolle

| Anderson’s Co ner.
JAth dstan. oo
|

|Cazivile..

| Dew.tville.

| Dundeou........

Fro- ‘

Frontier (Hemmingfiord). W
‘l]elum

e

|Herdman

|
“Humingdon. i S

|
|

Welso....- .
. D. M.

Kensington

Kibain.oooviinens

La Guerre

Port Lewis. ..

Pow-rscourt
[Rockburn. ..

“Rvd.
_Harry

HUNT.NGD N.

- Jas.

D M.

Frére Charest
L. Candlish

J. A. MacDonald

. Lake \dew Cheese fact:

ory
son)

(D, M. Macpher
Irwin

M. Connell

D. M.

Dundee Cheese

D. M. Macpherson, Ban

non Cheese Factory
. H. Stewart
D.M. Macpherson, Wal
ers Che se Facto.y
Henry Hugues
Geo. Lornis
A. W, Millar
Richard Boyd
Chas. S, Bennett
Geo. W. Ferguson
D. M. Macphersts
Clyde Corner Che
Factory 4
D. M. Macphersog
Huntingdon Cheese §
Butter Factory
W. H. Walker
R. 8. Fenny
Geo, MacKinnon
.Tohn Smaill
Macphersd
Helena Cheese Faciol
Macphers
Lees Corner - Che

s Macphers
La Guerre Chees?
Butter Factory

D. M. Macphers
New Found Out Che
Factory

D. M. Macphers
Port Lewlis Che
Factory

1. A. Plamondon

Willlam Farquar

PAROISS)

Bte. Brigic

ESt. Grég
§St. Jean.

te, Geme
. Raphae

liette. ...

. Ambroi
e. Eliza

be. Emili;
. Félix
. Jean d

be. Mélar
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NOMS, -

PAROISSE OU B. DE P, NoMS, i PAROISSE OU B. DE P. NOMS,
HUNTINGDON—Suite. |
& Ste. Agnds de Dundee....D. M. Macpherson,
Brysireet: Butia Fac.| 8t. Pacome............... ”ﬁmr Hudon dit Beau-
tory g (;. e
ermain 24
Ds'u [I;l - Lf::cpher;on, 8t. Denis. Am:‘,dgl‘ﬁ:;:?:e
e s Cheese Fac- 2o
L ‘ Charles Bouchard

)—Suite. i
KAMOURASKA.

C. Church
J. Hyde

A. Janelle
has., Wilking

LAGA. s tory b=
R . t. Anicet.. .... .... .. D. M. Macpherson,| rangols Gagnon

vd, Febrd { hu]? e]ul McGowan’s Cheese Fac- Joseph Dionne
arry L. Candlish tory | Ste. Anne la Pocatidre. Colldge de Ste.-Anne

N rout River............... 0. M. Macpherson, | Framgois Gendron
D.N. Trout River Cheese | Kamouraska.. Cyrias Ouellet
. A. MacDonald Factory | Ht Philippe de Néri...... Thomas Leclair
.ake \iew Cheese fact-3 (1) Heunmngford........ Tos. Fournier '
ory (D. M. Macpher LAC ST. JEAN.
son) 2 IBERVILLE. Alma 3. Harvey

| Chambord.
Delisle.
Hébertv

.0. Lefrancgolis
Alfred Gagné
Gonzague Girard
Josaphat Deschénes
Charles Tremblay
P. E. Hudon
Servule Tremblay
T. R. Lemay

as, lrwin
1. Connell
: M. Macphersont :
Dundee Cheese Fu Bte. Brigide. .
). M. Macpherson, Ban
non Cheese Factory
V. H. Stewart
D.M. Macpherson, Wali

- I'6odor ¥. Meunier

« A. Labrecque

«.0.  Archambault, Fro

mager

- Damina Bernard

. Vietor  Guertin, The
Hermitage Creamery

Bte. Sabine......... eee... Aldéi Lanoue

St. Grégoire...

ers Che se Facto.y Rvd, A. V. Roy Normandin................A Alphonse Poirier
1?9“’3' Hugues Bt. Sebastien.................. Pierre Brault, fils Joseph Pofrier
Geo. Lornis Roberval. .. Luc Lizotte

A. W. Millar 1 " i 8 Stanislas Pilote

J o8- IR. t. B

kldmrd Boyd JACQUES-CARTIER: St. C;:;l‘l‘; de NormandinAvila O. Bellemare
Chas. 5. Bennett te. Genevidve. J. B. Meloche, fils St. Félicien. Joseph Potvin

Geo. W. Ferguson . Raphael, Isle .. Joseph Bélanger St. Gédéon .. Jos. Girard, M.P.P,
D. M.  Macpher | André Bouchard

Clyde Corner Chedd§ JOLIETTE, | St. Jérome................... .. Joseph Gagnon
Factory Frnnqo[s Gagnon
D M.  Macpherso i ...D. A. Dostaler B. Rageau
Huntingdon Cheese § A. Fontaine Napoléon Baillargeon
Butter Factory |

Plerre Laforest Napoléon Gagné
H. Walker J. B. A, Richard Charles Simard
R. 8. Fenny Almé Riopel , Octave Hudon
Geo. MacKinnon - M. Tellier, Avocat |St. Joseph d’Alma....... Edmond Bergeron
..Tohn Smaill - Ambroise de Kildare. . Mar«.el Bthier | ’
D, M.  Macphersd e. Elizabeth........... Isale Drainville i LA l’RA\lth.
Helena Cheese Facti P. L. Gadoury & (ie.
D. M. Macphers Hormidas Dudemaine | St. Isidore................ Baldérique Hébert
Lees Corner - Chy te. Emilie de 1’Energie.Onésime Beaudry \ J. R. Pagé

Factory - Félix -de Valois.......6eorges Asselin St. Constant. . ... Victor Fyfe
..D. M. Macphers . Jean de Matha...... Joseph Clerrgont |
La Guerre Cheest Sl {1 dborgas, oo ‘ 1/ASSOMPTION.

Butter Factory

M. Macphers Adolphe Beaudry | Lachenae...
D. M. 4

Chs. Bazinet, M. P, | L’ Assomption.

.Wilfrid Frappler
.Stanislas Coyteux

New Found Out Che Chénier Roberge | A. Longpré
Factory Molse Robitaille } I. J. A, Marsan
D. M. Macphersg Tancrdde St.-Georges Jos. Parthemais

Port Lewis Ch Anselme Asselin impentigny ........... «+.. Thouin & Lord

Fewtory te. Mélante.. .. Désiré Nadeaun Almé Lord
A. Plamondon b, Mélanie d’Aillebout Zacharie Lepage |8t. Henri Mascouche..... S. Chagnon
wﬂllam Farquar Thomas,.....eeveessss Ephrem Dion Alphonse Souciese

Maxime Coutu 8t. Lin........ seveariag ++ E, Desmarais




36 STE DES MEMBRES DE LA SOCIETE,

PAROISSE OU B, DE P, NOME,

L'ASROMPTION —Suite.

St. Paul I'Hermite........Samuel Chagnon (2)
Jos, Marion
Philias Léveillé
F. O. Lachapellle
8t. Sulpice. A. Chicoine

St. Francois de Sales.

8t. Martin .

Ste. Rose. : Cossette & Ar
chambault

J. Ferdinand Cossette

J. G. Héroux, (Bas de
la Grande Chte )

Honorable .Jos. H. Bel
lerose

. E. Pagé

LEVIS,
Carrier, Lainé & Cie., ‘

St. Vincent de Paul

Lavisy v
St. Eticnne de
St. Laml ert

Hred Dubois
Philémon Bernard
Georges Couture,

rier
. Nicholas Gabriel Desrochers

beur-|

Roch des Aulnaies... J. B, Honorius Anctil
Joseph Emile Pelletier
Démétrius Lord
J. Ed. Vaillancourt
Xavier Potvin
.Lucien Bélanger
Gustave Guilmetie
Amédée Gaudreault
Ferdinand Thibault

. A. Talbot

. Auguste Pelletier

: Jean Port Joli...

. Aubert. .

Trois Baumons.......
Village des Aulnaies

LOTBINIERE.

Lotbiniere............ +...-Honorius Auger
Evariste Lauzé
Arthur Beaudet
Léger Pépin

B AGADIL: - corvnmsmmenmms Benjamin Bergeron

J. N. Allard

Francis Roger

John Blais

Philibert Pomerleau

Bte. Orobxi:..o.vsusvinssn Dr. C. I. Rinfret, M. P.

Ste. Emilie............. ...Jos. Jés. Beandet

. Ernest Lauzé

Bt. Flavien Fulbert Garneau

Lazare Bédard

Edouard Boucher, file

Louis Bibeau

Bte. Agathe

| S.C. de Marie.

PAROISSE oU B. DE P NOMS,
LOTBINIERE—Suite,

St. Jean des Chaillons... Maximilien Audet

Francis Hamel

St. Patrick...............Samuel Smith

StePhilomene DeschaillonsLouis P Bourret

St. Sylvestre Ouest -Yvan B, C. Nelll
MASKINONGE.

G. Arthur Domphousse

Théophile Sicard

L. A, Caron

. Philias Allard

.Dr. J. C. Coulombe

Pierre Baril

Rvd. M. D. Gérin

Georges Caron

. MATANE.
Matane. .. -J
Méchins..
Ste, Féli

Maskinongé.

Nancy -
St. Al des Monts.
St. Justin.............

St. Léon

. E. Gagnon, notaire

Georges Eug. Verreault
. Odina Dugas

Herménégilde Gagnon
Rvd. E. Pellotier
Edouard Gauthier

MEGANTIC,

St. Ferdinand d’Halifax..Oscar (;ilbert

J. O. Hébert

Lucien Lemay
.Alphonse Lord

MISSISQUOL

West Farnham........... Edouard Arpin
Amédée Charland
..Ovila Courtemanche (2)
..Charles M. Harvey
J. G, Wales

MONTCALM.

Walter Boyes
Ernest Liard
Octave Magnan
Xavier Sauriol
Pierre Lesage

Eloi Rochon

. Raymond Lesage
St. Jaques L’Achigan. ... Clément Laviolette
J. N. Marion

Lyster
Somerset.

N.D. de Stanbridg
East Dunham.

Rawdon.
St. Alexis.

St. Calixte Kilkenny..
St. Esprit.

R 5
Ste. Marie Salomé......... Joseph Mirault
L. B, Fontaine

MONTMAGNY.

St. Paul du Buton Wenceslas Talbot

St. Francois, Riv. du Sud O. A. Théberge

Isle aux Grues Charles Paul Roy
Joseph A. Roy
Jos. Alfred Vézina

Paroisse

Casault..
Cap St.

Isle aux I
St. Fran
Ste. Ann
St. Ferr
St. Jean,
St. Joacl

St.Pierre

190 Rue |
241 Rue 8
La Minen
Marché §
65 Willian
TeGill St
55, Willia
2 and 4 I
1594 Ste.
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J. C. Coulombe

re Baril

. M. D. Gérin

rges Caron

5.
. Gagnon, notaire
rges Eug. Verreault
1a Dugas
ménégilde Gagnon

. E. Pellotier

uard Gauthier
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6. Alfred Vézina
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MONTMAGNY—Suite

Casault . James Brown
Cap St. Ignace.... . G. S. Dugal

MONTMORENCY.

Isle aux Reaux..
St. Francols p O, (1. ())Nnrvlw Roberge
Ste. Anne de l{wxn;lré Elzéar Fortier
St. Ferréol. .Rvd. G. A, Lemienx
St. Jean, Isle AH)! Onésime Blouin
St. Joachim..............J. N. Pépin
Isidore L'heureux
(élestin Fortin
David Fortin
Antoine Thomassin
!Ingh Brown
St.Pierre,Isle d’OrléansF. X. ('oté

Jos. Blals, Beurrerie M‘

Plerre

MONTREAL,
180 Rue Sanguinet

-+ I'saie Renault
241 Rue \L Paul

Charles Langlois
M. A, Denault
J. A. Vaillancourt

", A. Dorion
Aver & Cle,

Marché Ste, Anne
65 William Street,
! TcGill Street A,

Duckett, Hodge & Cie.

2 and 4 Iwnmdlmg Mreet\ E. Clément
1594 Ste. Catherine --Alphonse Lachance
534 Rue St. Denis. taoul Duclos
Montréal...

0138 St. James Street

W. A. Weir, M, L. A,
rue Sherbrooke....... ..

. Paul Brisset
NAPIERVILLE.

-Tiéophile Fortin
Adélard Fortin
Lazare Fortin
Alfred Girard

(N apierville

St. Cyprien P.0. Napier-
ville.. “Rvd, M. A. P. Tassé

- Harvey Colpron
Chs. Huguet-Latour

NICOLET.

— +++ Napoléon Desfossés
J. Lucien Doré
Rvd. M. G. Proulx
Abraham Beaulac

« Jos. Lemire
Léon Paquette

+vesesee Philémon Duguay

Albert Boisclair

Ludger Piché
++-.. Ho Cloutier

D. Babineau

Nicolet...........

fiT 7 —

Célestin,,

Eulalie,.........

Honorable P, E. Leblanc

Parosse ot NOMS.

NICOLET—Suite.
Ste. Gertrude ++Gaspard Coté
Arstne Houle
Noé Morrissette
Heuri Piché
Hubert Dufnesne
Arthur E. Desautels
Philippe Brassard, se
crétaire du (ercle Agr
| cole
‘N'. Léonard d’Ashton... Joseph Hébert
Frs. Lauzier
Alfred Baron
(‘harles Milot
B. A. Pothier
| Bv. St.-Germain
J. B. Nourri
Alfred Thérien
Willlam Thérien
J. B, Beauchemin
J. B. Duval
. Sophic Lévrard...... D, Dubue
. Perpétue... . Lue Girard
St. Pierre les Becquets... Ferdinand Cing-Mars
|

‘ OTTAWA.

Aylmer . Joseph Alex. No#l
| Lattle Rideau Thos. Ross & Sons
Monaléa No. 1
| Hollands Mills............ Thos. Ross & Sons
Monaléa No. 1§
--Thos. Ross & Sons
Monaléa No. 15
Frére Jos, Laporte
Louis Montpellier
Rvd. Pére Cottet, prieur
du Nominingue
Ponsonby P.0O. Boileau.. Joseph Danis
Ripon. . Olivier Louisaize
Silver Creek. -.Thos. Rossa & Sons
Monaléa No. 2(
Eugéne Roy

Grégoire....

St. Jean Baptiste

| i
| Ste. Marie de Blandford. .
|Ste. Monique

hlm-kinglmm 5

| Maniwaki
Montpellier.
; Nominingue

Thurso

PONTIAC.

Baie des Pdres... R.R. P.P. Oblats

PORTNEUF.

Adélard Perron
Gabriel Hame} (2)
« Arthur Morrissetbe
Uldéric Benoit
«««Hubert Auger
Ls. Archambault (2)
Lachevrotidre.. ~Aubert Bédard

Allan’s Mills.
Cap Santé..
Deschambault. ..




LISTE DES MEMBRES DE LA SOCIETE.

PAROISSE OU B. DE P. NOMS.

PURTNEU F—Suite.
Lachevrottire J. A. Guertin
Gédéon Laganidre
Rvd. M. S. Garon
J. Phi. Moreau
Pointe aux Trembles.....] J. A. Larue, M.D.
Siméon Gingras
. Alired Trudel & Cie.
.Narcisse Naud
-Delisle & Ford
-+ Azarias Gignac
Albert Naud P. O. Poiré
Johm Savard
Rosaire Dusseault
Richard Morrissette
>, H. Lachance
Roch Massicottel
J. A. Foley
L. T. Germain
Rivard & Lacourcidre
Bélamin Perron i
H. Paquin
oseph Perron
Louis Lesage
J. Armand Plamondon
Maxime Hardy
Ludger Hardy
Alfred Thibault

QUEBEC.

..Plerre Lortie
Ambroise Jobin
..Hon. A. C. P.
Sénateur
N. Garneau, M.P.P.
Alexandre Paguet
J. E. Massicotte
Dr. J. A. Couture
E. Dallaire
Saul Coté
Rvd. F. C. Gagnon
Honoré Lortie
58, Ste. Genevidve Charles Mortureux
111 rue 8t. Pierre.. L. Jos. Belleau

RICHELIEU.

.. Ed Danis
Norbert Laplante
..Napoléon Latraverse
. Antoine St.-Martin (8)
J.B. Laplante
Odilon Vadeboncoeur

N.D. des Anges......... -

Pont Rouge.
Poiré..
Portneuf.....
St. Alban.

8t. Alban P.O. Poiré.
St. Bazile. .
St. Lusxmlr..

8t. Gilbert. .
St. Raymond. .

8t. Ubalde

Beauport. ..
Les Saules
Mastal....

Valcartier Village
Rue Desjardins
Départ, d’agr..
Rloc_ Chouinard
Séminaire

Wiltrid Plamondon
..Amédée ‘Bonler
Eus. 8t. Germain.
Hormidas Larue
Louis Morin, fils

Landry 3
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RICHELIEU—Suite.

.Edouard Durocher

Plerre Dufault

.Frangois Robillard

.Donat Collette

Alexis Collette

Hercule Paul Hus

Magloire Houle

1srael Larochelle

Ald. D. de Grandpré

Hercule Paul Hus & Du-
hamel

A. E. Pontbriand, Fon
deﬂs du St. Laurent

. C. Wurtele, avoca

St. Ours. agenta. ...
arieville. .
St. Ours Lock

St. Roch

Ste. Victoire.

. Marie ]
RICHMOND.

..A. Martel
..Jos. Desfossés
J. A. MacCallum (8)
Arnold Leet
Hosanna Thibault
A. C, MacPhee
.. John Watson
- G. Stalker
Willilam Stalker
John A. MacNaughton
A. Pard
Jno., Munroe
James Dunbar
Jos. Bédard, M.P.P.
H.W. Palmer
..Willlam Houle
H. W. Armstrong
A. C. MacKay (2)
8t. Frs-Xavier de Bromp- H, Burt
ton . Plerre Labbé

. Michel d
Brompton Falls. ..

Danville 1
Acadie

Margue

Valentin
pttsville. ..

ngnbury

Lorne. ..
Melboro
Melbourne Ridge.

Présenta
D. de St. |
Damase.

St. Geonzes de Wmduor A. Marcotte
Alfred Diom
.Dominique Verville

RIMO USKI.
.« J, Arthur Marmen

Asbestos Mines.

St. Anaclet..
St. Fabien
Ste. Flavie...

.Edouard Jean
.Jos. Chouinard
Jos. Beaulieu

ROUVILLE.

Abbotsford............. «..Thos. Carignan
0. P. Legros
Médéric Vigent
Théophile Parré
Elie Bourbeau
Marc MacDuff
Arthur Gemme
Joseph Lacoste
Napoléon Paquette

L’Ange Gardien

Madeleis
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ROUVILLE—Sute.

Cléophas Archambault
-Jos. Archambault
No#l H. Alix

Hubert Gingras

J. P. Rocheleau
-Philias Beaulicu
Trefflé Girard

agenta......
arieville. .

te. Angdle Monnoi

PAROISSE OU B. DE b.

Pointe du Lac. .
Radnor Forges
St. Barnal

Yamachich

gerie de Corbin |
Z. T. Marchessault, so‘
crétaire de la Froma|
gerie du Pont
Francis Racicot
Jacques Jododn
Théophile Brodeur
Denis, Riv. Richelleu Edmond Richard
Hyucmthe Rvd. M. C. A. Beaudry
M. Blanchet, avocat
Brousseau & Bergeron
Rvd. M. J. B. Chartier
Rvd. M. Tétreault
Emiwe Caste!
Henry Gélinas
J. Lafrance
J. de L. Taché
Stanislas Mathieu
Aldéric Dupré
Amédée Lacroix
Xavier Larividre
Pierne St.-Germain
Pierre Comeau
Louis Chabot
Dr. A. P. Cartier
Ludger 8t.-Plerre

t. Césalire........ «.Samuel Aubin
Frédéric Maynard
Simon Sénécal Frost Village...........
Henry Normandin Granboro..
Wilfrid Bourbeau Granby
Jean Baptiste seorges Dusseault
Louis Remf
. Marie Monnoir...... Félix Bessette, fils de
Pierre
. Michel de Rougemont. J, H. Vadnals
ST.TEAN, I
.awrenceville.
Jules Ménard Milton East.
Henrl Ouimet (Ste, Cécile)
Murguerlte de Blair Nth. Stukely Bonse:
ndie. e, o Frs. Liénard, Sec. du
Cercle Agricole
Valentin JT. G. Bouchard Nth. Stukely.............
pttsville. . -Philippe Morin ;s
STHY ('INTHIG, Racibeicmngigivng
Présentation.. . Piché Rochielle. o viivsi:
D. de St. Hyacinthe. . A Archambault
Damase. ALY It, se| M "
crémlre de la P‘romu Roxton Fa

Roxton Pond.
St. Alphonse de Gran

Ste. Anne de Stukely
St. Joachim.
St. Valérie

Savages Mills

Shefford Mountain

South Granby.
South Stuke y
Valcourt Ely..

ST-MAURICE.

- Olivier Duplessis

SHEFFORD.

AL

-Emile M. Dion

Caurs. ‘Hormidas Simonneau

*‘Maxime

‘Edéas Larocque

" Herménégilde Robert
- Denis Allard

-Jos. Morin
-Napoléon Coté

NOMS,

Xime Cossette
.l’hlllppv Gélinas
Arthur Milot
Thomas Lacerte
J. Fortunat Coté

-Carlton A. Martin
Fossey
‘Dandelin & Coté
Edmond Salois
Philippe Vadnais
Hyp. Bombardier
Joseph Racicot
J. Wright Irwin
T. Roberts

-Azarie Coté
Simon Touchette

Antoine Loiselle

J. B. Roberge
Nnazaire St.-Frangois
William St.-Frangofs
Modeste Choinidre
Napoléon Salols
Archambault
David Daigneault

J. H. Rocheleau

Ferdinand Brals
Joseph Brun

Pierre Allard
Rvd. M. 8t.-Plerre

André Brasseur
J. B. Dépot
Joseph Demers
Louis de Grandpré
Lucien Roy
Maxime Robert
Rvd. F. P, Coté
Calixte Desmarals
Savage & Purdy
P. H. MacIntosh

Fusébe Salols
P. J. 8. Peltfer, notaire
Joseph Véronean
Dolphis Choinidre
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SHEFFORD.—Suite.

WArdeil opeamovusams L E. Richardson
Waterloo ..............,C. H. Parmelee
(i{\déon Boulé '
James Hamilton
Chs. Thibaut, avocat
Napoléon Tétreault (2)
..Nelson Moffat
.. Médard Duquette
W. Murray
%. 8. Lawrence

West Ely
West Shefford

¢ SHERBROOKE.

Sherbrooke itvd. F. Venant (hnrm(
. A. Chicoine > P
Y A. Camiran
J. A. Bourque

SOULANGES.
Jos. Flavien Montpetit
Eméric Sauvé
Rvd, M. T. Chagnon
Samurl Leroux
j. A. Bourbonnais (2)
.Louis Méthot (2)
.J. B. Marleau
Plerre Pilon
..J. H, Gareau
Louls Charlebols
J. Heotor Leclair

Coteau Station
Les Cddes...

Point Chateau....
Rividre Beaudette
1 SR

8t. Télesphore.
St. Polycarpe. ........couee

STANSTEAD,

.. Philippe Pilette
Auguste Gérin
Philibert Jougas
¢. E. Standish
.. Plerre Ménard
E. C, Wells
Louis Brodeur
Joseph Bemoit
Ste. Herménégilde ...J. P, Dupuis
Jos. Robillard

TEMISCOUATA.

Alfred Paradis
Préfontaine & Frére
.F. Flo Soucy
Georges Lapointe
Thomas Roy
Rvd. J. B. Ruest
8t. Eloi.. . C. Godbout
8t. Eplplune... Auguste Breton

Frangols Patoine

8t. Jean de Dieu. o J, 0, Magsé

. Modeste. ...,. Firmin Coufllard ’
Trois-Pistoles.....,....... Philias Pelletior

L'Isle Verte

Old Lake Road
8t. Arsdne.
8t. Clement. .

PAROISSE OU B. DE P.

TERREBONNE,

La Plaine

New Glasgow...

Ste. Addle

Ste. Anne des Plaines.

St. Janvier..
8t. Jérome.

Ste.
St. Sauveur des Monts.

Ste. Sophie
Bte. Thérdee..

( (‘olwge)
Terrebonne .. .. .

TROIS-R

Banlieu des Trom-Rivlb‘

Trois-Rividres.. ........e.e.

VAUD

Beauvoir. .

Isle Perrot.

Mont Oscar. .

Pointe Fortun
Rigaud........ FILPE
Ste. Justine de Newton.
St. Lazare.... P
Ste. Marthe..

8t. Rédempteur,.
Vaudreuil........

Marguerite du Lac

.Théodule Corbeil (2)
..Georges Bennett (2)

Amédée Désormeaux
Dr. W. Grignon
Siméon Gigudre
Jos, Dusroches
Wilbrod Gareau
ouls Labelle
Emmest Latour
Dr, F. P, Vannier
vd. M. A. G. Moreau
. Brasseau
douard Pagnette
Antoine Desjardins
J.D. Leclair (2)
Rvd. M. J.A. Vaillan-
court

...Rvd. M. H. Cousineau
.. Henry Moody

IVHIRES.

.Hormidas Duval
Evanlste Jutras

(. Bellemare

L. N. Duplessis, M.P.P.
T, E. Normand, M.P.P.
J. A. Milot

REUIL.

.+ As 0. Ranger
.Herménégilde Daoust

Azilda Daoust

...Napoléon Quesnel
..J. E. Therrier

Ross & Sons
Monaléa No. 4

. J, B. Besner

Trefflé Pilon
Henry Charlebols
Théophile Dot cet
Oscar Denis

.Peter Monahan. (2)

Rosario Séguin
J1..B, Deschamps
Georges Valols

Tr..Amédée Castonguay

, Bastle Oharlebols

Brasseur

PAROISSI

ontrecoeu

. Antoir

it. Elphe

Michel,

Pie De
. Thoma
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héodule Corbeil (2)
eorges Bendett (2)
médée Désormeaux
r, W, Grignon
iméon Gigudre

os, Desroches
/itbrod Gareau

ouis Labelle

rmest Latour

r, F. P, Vannier

vd. M. A. G. Moreau
. Brasseau

douard Paqnette
ntoine Desjardins

. D. Leclair (2)

vd, M. J. A, Vaillan-
court

vd. M. H. Cousineau
{enry Moody

VIERES.

formidas Duval
vapigte Jutras

!, Bellemare

N. Duplessis, M.P.P,
E, Normand, M.P.P,
. A. Milot

EUIL.

. 0. Ranger
lerménégilde Daoust
zilda Daoust
{apoléon Quesnel

. E. Therrier

'hos, Ross & Sont SRmaska.................. Roch P. Parenteau

Monaléa No. 4
. B. Besner
'refflé Pilon
Jenry Charlebols
[héophile Dot cet
)scar Denis
oter Monahan. (2)
tosario Séguin
[..B. Deschamps
teorges Valols
\médée Castonguay
3agile Charlebols
Fleéar Brasseur

PAROISSE OU B. DE P, NOMS,
VERCHERES.

------------ +Joseph Bélanger
Joseph Cormier
Honoré Handfield

J. B. Phaneuf

Ovila Bonin

Antoine Girouard
Jos. Cartier

Rvd. J. C, Daigneault
. Alexis Chicoine

YAMASKA.

«+J. T. Bélisle
Uldéric Lévesque
Elie Proulx
Nazaire Lemire
J. Louls Lemire
Zéphyrin Duguay
T, N. Duguay
Tudger Bélisle
..Ovide Lépine
Adjénard Brouillard
David Larividre, fils de
Charles
Rosario Vadeboncoeur
Dolph. Coll
Hamel & Coll
Théogene Lépine
" William Parent
Francois......... seeee FEdouard Gigudre
Charles Bédard
Onésime Marcotte
Harry Lauzidre
J. 0. Duhaime
Miohiel, v ivivisuiiivis Thomas Delaney
Narcisse Parenteau
. Pie Deguire........... Edmond Coll
. Thomas de PierrevilleAdélard Bolsvert
Napoléon Benoit
. Evariste Bolsvert
J. B, Raiche
. P. Rousseau
mile Lahate
erman Lelebvre

ie Du Febvre....

t. Elphdge.

PAROISSE OU B, DE P, NOMS.

WOLFE.

East Dudswell..
Garthby Station. A. A. Jacques
Marbleton Ephrem Lizée
St. Adolphe de Dudswell. Joseph Nadeau
St. Camille. ... Pierre Caron
South Dudswell. Norbert Rondeau
Weedon Centre. L. A. Lussfer
Weedon Station.. .Magloire Demers
Jérémie Fisette
Victor Coté
Pierre J. Després
Wotton......... ...ec....J. E. Plamondon
Zacharie Bllodeau
Joseph Gilbert

NOUVEAU-BRUNSWICK.

..Rvd, M. F. X. Michaud,
Prétre

ONTARIO.

..Damase Malboeuf
.Léon Gérin

. Alddge Thérien

. Alphonse Laforst dit
' Lebrun

Ste. Anne de Prescott... Joseph Blais

Adolphe Vachon

SASKATCHEW AN,
St. Louis de Langevin, via
| Duck Lake............. Paul Blondeau
‘ ETATS.UNIS,
| Turners Falls Mass. vox 164L. E. Girard
FRANCE.

St. Brieue (Cotes du Nord)M, ’Abbé Aigne?

Paris, 88 rue d’Assas......A. Billard

Paris; 18 rue Clauzel..... R. Lézé

Ouilly le Vicomte (Cal-
Vadom) isvaieeiise

Lisieux (Calvados)

Mende (Lozére) ..

Bouctouche. .

Fournier (Prescott).
Ottawa.
Plantagenet.
St. Albert (Russe

)

C. Morice
Edmond Groult
E. Rigaux, Professeur

Calixte Robldoux

d’Agriculture
Menton (Alpes Maritimes) Charles Rayneri
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Argenteuil ..
Arthabaska
Bagot

Beauct
Beauharnois
Bellechasse
Berthier ..
Bonaventu
Brome ..
Chambl,
Champlain
Charlevoix
Chateauguay
Chicoutimi
Compton......
Deux-Montagne
Dorchester .
Drummond
Hochelaga
Huntingdon
Iberville ...
Jacques-Cartier
Joliette ...

.16
.26
. 86

16

Kamouraska ..
Lac 8t. Jean
Laprarrie ....
L’ \ssomption

Lothiniére ..
Maskinongé
Mutane
Mégantic
Missisquoi
Montealm ..
Montmagny
Montmorenc;

Richelieu..”..

Richmond,
Rimouski
Rouville ..

8t. Hyacinthe
8t. Jean

St. Maur|
Shefford.........
Bherbrooke
Boulanges
Stanstead
Témiscouata
Terrebonne
Trois-Rividres
Vaudreuil
Verchéres,
Wolte...
Yamaska
Ontario
Nouveau
Baskatchewan
Etats-Unis
France




RAPPORT “IN EXTENSO”

DE LA

SEIZIEME CONVENTION ANNUELLE

SOCIETE DINDUSTRIE LAITIERE

DE LA PROVINCE DE QUEBEC.

TENUE A NICOLET LES 1 ET 2 DECEMBRE, 1897.

SEANCE DU MERCREDI MATIN 1ER DECEMBRE.

Présidence de M. M. McDonald, M. P. P., président.

OUVERTURE DE LA CONVENTION.

M. M. McDonald, président,

Messieurs,

Nous allons ouvrir la seizidme convention annuelle de la Société d'Industrie
aitidre de la Province de Québec. L’assistance n’est pas trés nombreuse, mais
ertaines circonstances incontrolables ont empéché un grand nombre de personnes
fle se joindre & nous dans cette réunion, qui est de la plus grande importance
pour ceux qui s'occupent de beurre et de fromage.

Nous avons inauguré cette année un nouveau systéme, et, en cela, nous avons
in peu copié le mode adopté par les sociétés de ce genre dans la province d'Ontario,

une réunion desquelles nous avons assisté I'année derniére. Ees sujets & traiter
ont annoncés d'avance dans un programme et ceux qui doivent en faire la
iscussion y sont désignés. Dans ce programme, nous donnons un certain laps
e temps & ceux qui veulent faire la discussion, et nous invitons surtout Jes
brangers présents A poser des questions aux confér ,Eueeg;::m‘quw
flons provoquent la discussion et que de Ia discussion jaillit 1a lumiere.




RAPPORT DE M. E. BOURBEAU.

RAPPORT DE M. ELIE BOURBEAU,

Inspectewr général des syndicats.

A Messieurs les membres du bureau de direction

de la Société d'Industrie Laitiere de la province de Québec,
Messieurs,

Jai Thonneur de vous soumettre mon  second rapport annuel comme
inspecteur général des syndicats de fromageries et de beurreries de la province
de Québee,

J'ai commencé & voyager & travers les syndicats le 24 mai et j'ai fait ma
dernitre visite le 20 octobre.

Je me suis entendu avee M. Plamondon, mon assistant, pour diviser notre
territoive, afin de passer autant que possible deux fois chacun aux mémes
fabriques, pour nous assurer que les fabricants avaient profité des enseignements
que nous lenr avions donnés i notre premiére visite. Je me suis occupé spéeia-
lement de la partic nord de la province et comme les fabriques y sont un peu
moins importantes, j'ai examiné moins de fromage que l'année derniére.

Jui visité cette annde 169 fabriques, que je elasse comme suit —

1ore classe. 20me classe. 3¢me classe.
Nombre evtg b 75 19 169
Tenue. . s 128 10 6 169

Jai examiné dans ces fabriques 12,024 meules de fromage, que jai classées

comme suit: Iere qualité, 5,368 ; 2eme qualité, 5,600 ; et 3éme qualité, 1,066,

La proportion de fromage de seconde qualité est plus forte que 'annde
derniére; une des principales raisons en est quayant commencé mes visites par
les comtés les plus au nord, j'ai vu plus de fromage du début de la saison, et
comme vous le savez, au début de la saison, nous avons des fubriquos qui ouvrent
avee une trop faible quantité de lait et ne fabriquent que.3 ou méme 2 fois par
semaine.  J'ai conseillé partout aux fabricants et surtout aux cultivateurs de
n’ouvrir les fabriques, qu'a partir du moment ou la quantité de lait est suffisante
pour que I'on puisse fabriquer un bon fromage tous les jours. Nous aurions
moins de ces inconvénients, si les cultivateurs s'entendaient pour encourager
seulement les fabriques importantes. II faut augsi tenir compte cette année du
retard de la saison.

J'ai cependant remarqué du progrés dans la fabrication proprement dite; ce
qui nous reste.surtout & améliorer, ce sont nos fabriques; et dans celles-ci, les
chambres de maturation. Il faut_avouer que nous n’avons que trés peu de
chambres de maturation, ol I'on puisse controler absolument ‘}n température ;
c’est pourtant un point des plus importants et la perte que la proyince fait de ce
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chef chaque année est énorme. Nous n’avons pour nous ep rendre compte qu'a
comparer le prix de nos ventes & celui des ventes d’Ontdrio. Inutile de vous
dire que la différence n'est pas en notre faveur. Pour ma part, je trouve que nos
fabricants ne sont pas inférieurs & ceux d’Ontario; la plupart” connaissent trés
bien leur métier ; il faut done chercher ailleurs que chez les fabricants, la cause
de linfériorité du prix du fromage; et jen trouve la principale raison dans
Lexistence de ces petites fabriques, dont j'ai déja eu 'occasion de parler au début
de mon rapport.

Peut-on raisonnablement espérer qu'une fabfique qui ne regoit que deux ou
trois mille livres de lait par jour, fasse des dépenses considérables pour avoir un
bon outillage, et une bonne chambre de maturation; il y en a quelques-unes ;
mais ce sont des exceptions, qui appartiennent & des personnes qui, ne s'occupant
pas des profits, font des sacrifices pour donner le bon exemple,

Un mot des défauts le plus souvent rencontrés et qui m'ont forcé de classer
le fromage comme n'étant pas de lére qualité; ce sont des défauts d'apparence :
meules trop petites et de poids irrégulier ; denx défauts qui sc rencontrent aussi
plus facilement dans les petites fabriques.

Le commerce demandant aujourd’hui un fromage moins ferme qu'autrefois
un fromage & texture plus douce, plusieurs fabricants n'ont pas réussi dans le
changement & apporter a leur fabrication ; le secret consiste & chercher plutot
dans la cuisson que dans le travail le degré de fermeté requis.  Je ne m’étendrai
{_)ius plus longuement sur ces détails de fabrication ; nous avons notre école de St-

yacinthe, ot tous ceux qui ont quelques difficultés au cours de la saison peuvent
s'adresser pour y apporter reméde.

Le tout humblement soumis,

ELIE BOURBEAU.

RAPPORT DE M. J. A. PLAMONDON,

Assistant-inspectewr général.

A Messieurs les Directeurs
] de la Société d'Industrie Laititre de la province de Québec.
Messieurs,

. J'aiT’honneur de vous soumettre mon second rapport annuel comme assistant-
inspecteur général de la Société d'Industrie Laitidre de la province de Québec.
J'al commencé mon travail d'inspection cette annde, le 11 mai, et Jj'ai terminé le
15 octobre. Nous avons changé de programme cette année pour notre travail
de I'été, Monsieur Bourbeau ayant pensé qu'il vaudrait mieux que chacun de
nous prit un certain nombre de syndicats et les visitdt une seconde fois; de la
sorte, nous serions plus & méme de juger des progrés accomplis dans chaque
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syndicat, et de nous assurer si nos instructions et nos conseils avaient été suivis
ou non. Nous avons également pensé qu'il vaudrait mieux visiter moins de
fabriques dans chaque syndicat, et consacrer plus de temps & la fabrication dans
la fromagerie avec l'inspecteur.

Pendant le temps ci-dessus mentionné, j'ai visité 11 syndicats, deux fois, et
4 une fois, ce qui forme en tout 26 visites de syndicats, dans lesquelles j'ai vu
977 fromageries et environ 20 beurreries. Dans toutes ces fabriques, je n'en ai
trouvé que 63, ol la totalité du fromage était de 1ére classe sous tous les rapports,
soit un total au temps de ma visite de 3,477 meules. Dans toutes les autres
fromageries, quoiqu’il y efit des fromages de Lére classe, il y en avait d’autres qui
faisaient défaut sous un rapport ou sous un autre. Je les ai classés comme suit :

i
|
|

tait de
rts.

Drainage.

Ire classe.
Texture.
Couleur,

Apparence.

Fabriques et dépendances
sous tous les raj

Instruments et Ustensiles
dans la fabrique et aux alentours.|
Nombre de Fabriques ol a

Ltat Général de la Fabrique.
Nombre de fromages. Ire classe
Total de Fromages examinés.

Nombre de fabriques visitées.

totalité du fromage ¢

Systdme ou Mode de Fabrication.

1dre Classe 11019 | 9997 ‘ 6085 | 9081
2me ' . 2748 | 8761 | TIOT | 4696
8me * | 121 ! 130 96 m

8
5
£

En passant en revue le tableau qui préeéde, je remarque beaucoup moins de
fromage * Off Flavor”, ou ayant mauvais arome, cette année que 'année derniére,
et j» note aussi que ceux qui n'étaient pas parfaits avaient pour la plupart une
odeur de petit-lait; ce qui démontre la néeessité pour les fabricants d’apporter
plus de soin et de propreté dans la tenue des bassins & petit-lait, et pour les
patrons de vider promptement, de bien laver, et de bien échauder “d leau
bowillante” leurs canistres, et de les aérer toute la journée au lieu d'y laisser le

petit-lait tout le jour au plein soleil, comme heaucoup d’entre eux le font.

encore malgré tout ce que nous pouvons leur dire pour les engager & faire mieux

J'ai été fort surpris un matin de 1'ét¢ dernier de voir le propriétaire de la
maison ol nous avions logé, s'en aller an bassin & petit-lait et en donner un plein
seau & chacune de ses vaches, et ceci juste sous les yeux de ses patrons qui
commengaient & arriver avec leur lait. Maintenant, je vous le demande, comment
cet homme peut-il reprocher & ses patrons de lui apporter du lait sur on de
mauvais arome, quand il leur apprend lui-méme les pires choses qu'on puisse
faire, savoir de donner du prtit-lait de fromagerie aux vaches, et cet homme
était un fromg\l%er, quoiqu'il ne fabriquat pas & I'époque. Jo suis heureux de
mentionner qu'il n'est jamais venu & I'école de St-Hyacinthe:
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J'aime aussi & faire remarquer que les districts qui I'an dernier avaient
le fromage le plus pauvre sous le mp}i)urt de l'arome, comparent cette annde
assez favorablement avee n'importe quelle autre partie de la Province que j'ai
visitée. Jai trouvé également beaucoup moins de fromage mou, quoiqu'il y ait
encore beaucoup trop de fabricants qui persistent & faire du fromage mou, soit
parce qu'on leur a recommands de lo faire une fois ainsi, soit parce qu’ils sont dési-
reux d'obtenir un bon rendement, tandis qu'en réalité la plupart de ceux qui font
un fromage mou obtiennent moins de rendement que s'ils faisaient un fromage
ferme et bien cuit.

C'est sous le rapport de la texture que j'ai touvé le plus grand nombre de
fromages de seconde classe et #'il Wy avait pas eu autant de défaut de ce coté, le
nombre des fromages strictement de 1ére classe eQt certainement doubld. Ce
défaut de texture est df orincipalement au désir des fabricants de terminer leur
Journée de bonne heure, iLI ne prennent pas le temps voulu pour laisser le caillé
mirir et g'assouplir suffisamment avant de le mettre en presse; c’est encore dfi en
partie & ce qu’ills lnissent les houts des bloes refroidir en tas ou parce qu'ils
ajoutent du vieux. caillé aprés avoir passé celui du Jjour au moulin ou I'avoir salé,
‘ou encore & ce qu'ils ne donnent pas une pression suffisante. Un grand nombre
de fabricants quittent leur fabrique une heure environ aprés avoir mis le fromage
sous presse, et n'y reviennent plus avant le lendemain matin. Il est absolument
impossible de faire un bon fromage de cette manidre. (Yest en faisant attention
& tous ces petits détails que nous ferons le fromage parfait que demande le
marché aujourd’hui,

Sous le rapport de la couleur, je suis heureux de dire que j’ai trouvé une
grande amélioration aussi, particuliérement au printemps, c'est & cette époque
que généralement nous trouvons un fromage str, blane mat, beaucoup trop
acide.  Ceci tenait apparemment & ce que les fromagers se remettaient & T'ouvrage
au printemps en suivant la méthode de fabrication, avec laquelle ils avaient
terminé lo travail de la saison précédente et nous leur avons tant parlé et tant
préché sur ce point, qu'enfin nog enseignements commencent & porter fruit, et
J'ai trouvé beaucoup moins de fromage mou et sur le printemps dernier que I'année
précédente. Qu'il me soit permis ici en passant de faire remarquer les cauges
de ce fromage blane mat ; 4

Ceci est dt non pas tant & la trop grande quantité d’acide donnée, qu'au
fait qu'on lnisse prendre l'acide pendant que le caillé est encore beauc: p trop
mou ; & ce qu'on laisse mbrir le lajt bmucoup trop, avant de le mettrf en pré-
sure, de manidre d. ce qu'il travaille vite, ce qui oblige A laisser couler le it-lait
aussitot que le caillé est cuit, et force & raffermir le caillé par un brassage & sec,
ce qui fait que le petit-lait s'écoule aussi blane que du lait et emporte en méme
temps le bon rendement que les fromagers pensent faire en faisant un fromage
mou; c'est ainsi qu'ils font en méme temps un fromage blanc mat,

. Sous le rapport de Papparence, j'ai trouvé également une légére amélioration,
mais il y a encore place pour beaucoup de progrés sous ce rapport. Tl parait
resque impossible d'obtenir de nos fromagers qu'ils fassent une attention spéciale
bien finir leur fromage ; 'ils pouvaient seulement comprendre la différence que




RAPPORT DE M. J. A. PLAMONDON.

cela fait aux yeux des acheteurs ou de linspecteur ou de tout autre étranger,
(qui visitent leur fabrique, je suis sir qu'ils s'efforceraient de tenir leur fromage
propre ¢t de le finir d'une maniére nette et coquette. Dans un grand nombere de
fabriques, j'ai trouvé le fromage si vert qu'il était impossible de dire quelle sorte
de qualité on pouvait en attendre.  Tout le fromage avait ét¢ expédié trop vert.
(Cleci est un mal contre lequel nous ne pourrions lutter trop fortement.  Dans un
grand nombre de eas, jai vu des fromages sortis de la presse le lundi matin, mis
en boite le mercredi: ceci est une faute considérable. Sous aucun prétexte le
fromage ne devrait étre mis en boite avant que le plus jeune ait au mois 10 ou
12 jours, Je parlais un jour, cet été, a St-Hyacinthe, & un acheteur, de cet ineon-
vénient d’expédier le fromage trop jeune, lui-méme se plaignait que le fromage
{tait expédié heaucoup trop vert.  Mais, lui dis-je, pourquoi n'y mettez-vous pas
un terme 7 Si vous n'achetiez pas de fromage vert, on ne vous en expédierait pas.
Voici sa réponse: “Ni je ne Pachetais pas, un de mes concurrents l'achoterait,
mais apres tout ce n'est pas nous qui en subissons la perte.”  Ecoutez cecd,
Messicurs, si ce n'est pas Facheteur qui supporte la perte, qui done est-ce en ce
cas ! Le fabiicant ou le patron naturellement.  Mais alors si les fabricants
voulaient s'entendre et si les patrons insistaient pour quils ne vendissent pas
lewr fromage avant qu'il ne soit assez mir, ou si les acheteurs voulaient bien
dualement ne pas acheter le fromagd avant quil ait denx semaines de maturité,
cetbe difficulté cesserait entierement.  Nous devons combattre de tout notre
pouvoir ce mal qui grandit d'annde en année, car j'ai vu expidier cctte année
plus de fromage vert quauparavant.  Jai également vu oen octobre ou en
novembre un grand nombre de fromages, qui- étaient bien assez vieux, mais qui
wWavaient pas mari convenablement paree que la chambre de maturation n'était
pas assez chaude pour que la fermentation du fromage se fasse promptement.
(est un fait bien connu qu'il y a plus de fromages de gités au commencement
de P'automne faute de chaleur suffisante pour la maturation, qu'il n'y en a plus
tard quand il fait veaiment froid, paree qualors les fromagers sont foreés de se
chautfer pour s'empécher de geler eux-mémes.  Les chambres de maturation
devraient étre maintenues aussi pres que possible de 652 F., particulierement
durant les 10 premiers jours de la maturation du fromage ; mais si votre fabrique
west pas étanche, il faudra élever la température davantage pendant le jour ; et
il 0’y a probablement pas dans la Provinee une fabrique sur cing qui soit con-
venablement équipde sous le rapport du controle de la température. - Ceci entraine
certainement unc pecte sérieuse pour la province de Québee.  Vous pouvez en
juger par le fait suivant.

A différentes reprisés cet été, nous avons remarqué que le fromage, vendu &
la chambre de commerce de Cowansville, a obtenu d'aussi | sinon de meilleurs
prix que celui vendu & la chambre de London, Ont., le méme jour, et voici que la
la Gazette du 8 novembre dernier, en rapportant les marchés de Cowansville et
de London du samedi précédent, fait voir que Cowansville n'a obtenu que 7§
pour 3,229 bhoites et 7} pour 2,222, tandis que le méme jour, London obtenait 8
cts. Je caleule, messieurs, que cette différence a colité au district de Cowansville,
ce jour-la, la somme de $1,625.32, et je n’y vois pas d'autres raisons que I'insuffi-
sance des moyens de controler la température dans les chambres de maturation.
Avec les $1,600.00 perdues le 6 novembre, & Cowansville, on aurait pu installer

bien d
chamb

J(
les nou
nombr
tempér
qui tor
Tessuy
dexage
sl n'a

Ex
poéle, «
fromag
sont &
rature ;
froid, n

D
empéch
matura,
ment f¢é
chambr
quelque
octroi &
maniere
aiderait
Quand
fnl)rinllu
trer la g
Bourben
fromage

et nous
lité de n

Il s
Pautomn
Iinspects
essuya u
en visite
laient en
saminent
s0ciété al
teur ne «
ment sen

de fabriq

Les
possibles



autre étranger,
» leur fromage
and nombere de
ire quelle sorte
édié trop vert.
rent.  Dans un
indi matin, mis
un prétexte le
~au mois 10 ou
r, de cet ineon-
que le fromage
1cttez-vous pas
sxpédierait pas.
its P'achéterait,
Ecoutez ceci,
me est-ce en ee
les fabricants
vendissent pas
voulaient bien
o5 de maturité,
de tout notre
ler cette annde
octobre ou en
vieux, mais (ui
turation n'était
promptement.
('(lllllll('ll(‘(‘lll\fllt
il n'y en a plus
1t foreds de se
de maturation
wticulierement
votre fabrique
ant le jour ; et
| qui soit con-
Ceci entraine
Vous pouvez en

mage, vendu &
on de meilleurs
, et voici que la
Cowansville et
obtenu que 7§
don obtenait 8
de Cowansville,
1S que Fillsl.lfﬁ-
de maturation.
it pu installer

RAPPORT DE M. J. A. PLAMONDON, 49

bien des poéles et des moyens de

ch»mﬂhy,v, ou arranger un grand nombre de
chambres de naturation.

Je suis d'avis que toute ln difficulté vient de ce que les bitisses, dans lesquel-
les nous voulons faire marir le fromage, ne sont pas suffisantes, 11 Y a un grand
nombre de fabriques, dans lesquelles il est tout & fait im]mssil;lz- de maintenir,une
température convenable dans les temps froids.  J'ai visité des fabriques ot I\au
qui tombait sur le plancher gelait immé(liutvm«'nt, avant méme qu'on ne t
Tessuyer et ot le fromage gelait dans la presse.  Peut-étre allez-vous m'accuser
d’exagération, mais vous pouvez demander & n'importe lequel de nos inspecteurs
s'il n'a pas été témoin de faits semblables ?

En ce qui concerne les chambres de maturation, nous Yy trouvons souvent un
poéle, dans quelques coin ; on ¥ fait du feu & le faire rougir pendant le jour; les
tromages les plus rapprochés du poéle commencent & fondre, tandis (que ceux qui
sont & Pextrémité de la ehambre gélent encore ou du moins restent A une tempé-
rature & laquelle il leur est impossible de mavir.  On sait quun fromage qui a
froid, méme s'il ne gele pas, deviendra amer ¢t pateux.

D'unautre ¢oté, I ot 'on ne peut empécher le froid, on ne
empécher la chaleur en été, et 1l n'est pas rare en entrant
maturation de voir couler le heurre sur le plancher.  Aujourd'hui le gouverne-
ment fédéral offre un octroi aux bemrreries pour leur permettre d'installer des
chambres froides, Nos gouvernements ne pourraient-ils pas faire également
quelque chose en faveur des fromageries 7 Je pense que sl était accordé un
octroi & chaque fabrique qui serait construite et équipée convenablement, de
maniére & ce qu'a toute saison In température voulue pat étre maintenue; ceei
aiderait considérablement 3 obtenir que le fromage fasse une bonne maturation.
Quand méme nous n'aurions pour commencer quun nombre limité de pareilles
fabriques dissémimées ¢ et 1a par toute Ja provinee, elles suffiraient pour démon-
trer la qualité supéricure du fromace qui ne manquerait pas d’en sortir. Monsieur
Bourbeau revient justement du Wisconsin, ot il est allé visiter linstallation des
fromageries, espérons que le rapport qu'il nous fera de son voyage fera du bien
eb nous stimulera & faire encore un plus grand effort de maniére & ce que la qua-
lité de notre fromage ne soit surpassée par celle d’aucun pays.

peut davantage
dans la chambre de

II serait également & souhaiter que les syndicats pussent étre formds dés
l'automne, ou de bonne heure Phiver. Je connais un certain nombre de cas oy
linspectenr, sollicitant & I'automne les fabricants d'entrer dans son syndicat,
essuya un refus, et I'été suivant, quand il avait autant de fnhriqnvs qu'il pouvait
en visiter convenablement, ceux qui avaient refusé de le joindre & I'automne vou-
laient entrer dans le syndicat, il fut obligé de les prendre quoiqu'il efit déja suffi-
samment de fabriques’; la chose est regrettable, car bien que les réglements de la
société allouent & chaque inspvctem' un nombrede 15 & 30 fahriqm-s, aucun inspec-
teur ne devrait en avoir dans son syndieat plus de 20 ou 22; cest un fait parfaite-

ment sensible & tous ceux qui ont visité un syndicat avee un trop grand nombre
de fabriques

Les propriétaires de fabriques doivent donnewd leurs engagés tous les moyens
possibles de faire un bon ouvrage, leur donner une bonne from&gfﬁe et tous les
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appareils nécessaires en bon état. Dans un grand nombre d’endroit

petit-lait est placé sous le plancher de la fabrique et est parfaitement inacee

il est impossible d'en approcher pour le nettoyer. Je demandais un jour & un
homme, qui av ait un bassin & p«-tit,-l:lit disposé de cette fugon, quand il avait été
nettoyé pour la dernitre fois. * Je nen sais rien, dit-il, je suis ici dvpuis 6 ans et
je I'ai toujours vu de méme.

Sotivent encore le plancher de la fromagerie est pourri et plein de grands
I : A " p ot g
petit-lait et l'eau sécoulent en dessous de la fabrique pour y

trous, par olt le
pourrir. Je vous assure, Messicurs, que par une journée chaude, l'odeur qui
gexhale de pareils endroits n'est rien moins que plaisante. Jai trouvé également
de vieux bassins troués qui dégageaient, au moment olt F'on commengait & partir
la vapeur, une odeur i vous faire sauver de la fabrique.

Sous de pareilles conditions, un fabricant devrait-il étre responsable du
fromage Off Flavor”?  En pareil cas, les patrons devraient se facher et faire,
au besoin, arranger la fabrique aux frais du propriétaire, car il y va pour eux de
centaines de dollars,

Les propriétaires de fabrigties devraient aus i ne pas couper les gages des

fabricants, au point quun bon homme soit dans Vimpossibilité de travailler & ce
prix. Je connais un homme qui a plusieurs fabriques et qui se propose I'année
prochaine de n'engager que des jeunes gens & bon marché, sous prétexte que
Pinspecteur leur montrera ce qu'ils ont & faire. Ceci, Messieurs, est la plus grande
erreur qu'on puisse comnicttre.  Llinspecteur ne peut étre partout. De plus il y
a beaucoup d’hommes qui ne font jamais ce que I'inspecteur leur dit. Si vous
avez un bon fabricant, gardez-le par tous les moyens ]msﬂihlvﬂ, ayez-en soin
comme de la prunelle de vos yeux, car il n'est pus facile a remplacer. Sans
doute, il y a des exeeptions. En juin dernier, je visitais une fabrique dans ce
comté méme de Nicolet, olt il y avait un jeune fabricant qui avait du fromage de
toutes sortes, de toutes tailles et de toutes formes. 11 était impo ble de dire ce
qu'il y avait & faire pour remettre les choses sur un bon pied. Quand nous
sortimes, l'inspecteur me demanda ce quiil allait faive de ce gargon-la,  Je lui dis
de le faire remp
faire cela” Alors, lu dis-je, faites du mieux que vous pourre Eh bien,
Messieurs, au mois d'octobre, je retournais dans cette fabrique, et jamais de la
vie JC nal e
chez ce fabricant.
tablettes, n'importe quel fromage pour Je concours qui va avoir lieu aujourd’hui
ou pour toute autre exposition. Jespere que le jeune homme est présent ici
aujourd’hui et m'entend. Je puis également dire ‘aujourd’hui que dans aucun
syndicat que j'al visité cette année, je n'ai trouvé plus d’amélioration que je
Wen ai trouvé ici dans Nicolet depuis ma premiére visite.

En plus de l'inspection dont je viens de rendre compte, j'ai aussi consacré
quelques jours, & la fin d’avril, & I'organisation d'un syndicat, de méme que dans
la premiére semaine de novembre jai assisté & une réunion & Drummondville, pour
J'organisation du_ syndicat de I'année prochaine, jy ai donné une conférence
générale sur Pindustrie laitidre. J’ai de plus agi comme juge de fromage aux

lacer, qu'il nen ferai jamais rien. * Ol mais, dit-il, je ne puis §

té plus surpris que je ne le fus de constater I'amélioration accomplie |
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expositions de Ste-Martine et Richmond,
lait; aux propriétaires, des fabriques et de leur installatio
des défauts trouvés dans leur fromage, de
d’y remédier. Je dois dire que jai trouvé une grande amélioration dans Rich-
mond principalement sous le rapport de la saveur du frunmgu cette année, en
comparant le fromage & ce qu'il était 'an dernjer. Cette année jai cu beaucoup
de difficultés & donner les prix a cause de la grande uniformité des lots.  J'ai
aussi visité ll-xpusitinn de Sherbrooke, ot grace a la courtoisie du surintendant,
Jai eu la permission d'examiner le fromage de I'exposition, ¢'était un bean lot de
fromage. ~ J'ai également été visiter 'exposition de Lachute, e
la courtoisie de I'un des directeurs, le président de la société
Pautorisation d’examiner le fromage.

de fromagers, propriétairves, vendeurs
sonder chaque meule de fr.

ol j'ai parlé : aux patrons, des soins du

n; et enfin aux fromagers,
s causes de ces défauts et des moyens

t 1 encore, grice a
d'agriculture, jai cu
Nous avons eu I une réunion improvisée
et juges de L'exposition. 11 neus fallug
omage et expliquer les raisons de tel ou tel défaut, de
telle ou telle qualité du fromage exposé, enfin donner une véritable le¢on de
choses, Je dois dire également que jai trouvé du fromage dans différentes
fabriques du comté d'Argentenil aussi bon que celui qui était i exposition ce
jour-la.

Au mois de mai, en voyageant, j'ai remarqué dans un
d’endroits que les prairies dtaiont, presque complétement détruit
semblait que le feu v eqt passé. Le foin paraissant devoir
ement, jai consceillé & tous ceux que jai rencontrés de labourer
emer quelques grains & couper en verg pour remplacer le

lus tard, Jjai vi eeci pratiqué généralement, ot
jui labouraient et semaient au mois de juillet.  Jai cemarqué dgalement que ce
h'était pas sur le milicu des sillons ou dans les endroits dlevis, que herbe avait
té détruite par le froid, mais bien dans les raies ou dans les endroits bas, ot 'ean

ptait demeurde, ce qui démontre bien la grande néeessité d'un th'uinugw sutlisant
pour nos champs,

wd nombre
es par la gelée, il
manquer complé-
les prairies et d’y
foin qui manquerait.
Jai remurqué des cultivatenrs

Le tout respectueusement soumis par votre tres humble serviteur,

J. A, PLAMONDON,

DISCUSSION DES RAPPORTS DES INSPECTEURS ’x‘ENER;\UX.

M. Ed. McGowan—M, Bour
rait-il assez bon de noys le
6 de lait & recevoir ?

M. Bourbeau—Le moins qu'on devrait recevoir
g & six mille livres do lait par jour.
ze mille livres,

beau a parlé tout & I'heure des petites fabriques ;
s détinir plus clairement au point de vue de la quan-

serait & mon point de vue

On peut bien se rendre Jjusqu'a dix ou

Pour ma. part, aimerais mieux faire le fromage & un centin
livres de lait qu'a deux cents ave

fromage serait certainement, meilleur. Je vous dis done cing & six mille livres ;

Pas recevoir moins que cela. Vous trouverez saus doute
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cette moyenne un peu élevée, car la plupart de nos fabriques ne recoivent eertaine-
ment pas plus de deux mille livres de lait par jour, peut-étre moins, si 'on compte
du jour de louverture & celui de la fermeture.

M. MeGowan—Ne considérez-vous pas que vingt-quatre & trente mille livres
de lait par semaine donneraient une bonne fabrique, dans les mois de juillet &
septembre ?

M. Bourbean—Ce serait un accroissement de cinquante pour cent sur ce que
nous avons aujourd’hui.

M. MeGowan—Vous ne pouvez pas vous attendre & avoir plus. N'auriez-
vous pas quelques moyens i suggérer pour en finir avee les petites fabriques ?

M. Bourbearu—M. Taché m’a parlé d'un moyen et je erois qu'il pourra
nous renseigner. 1l a étudié la question plus & fond que moi. - Moi, J'ai constaté
le mal, mais je trouverais difficile d'indiquer un reméde.  La chose serait bien
facile si les cultivateurs le voulaient, mais ils ne semblemt pas en cumprendre
l'importance

M. MeGowan—Ainsi, vous gonsidérez que les cultivateurs sont eux-mémes

)
la cause de ce wal ?

M. Bourbeau—IJe le erois : ils sont souvent les seuls auteurs de ces petites
fabriques, ot I'on engage de jeunes apprentis, parce que I'on ne peut payer de
bons gages; mais ce sont, les cultivateurs qui en souffrent le plus.

M. J. de L. Tachéi—Avez-vous trouvé des fabriques de premiére classe ?

M. Bowrbeau—Je vous répondrai: moins que 'année derniére.

M. J. de L. Taché—Vous savez que 'échelle de classification en fait de fro-
nmgul‘iw cmnprun'l: extra, pl‘muiére classe, deuxiéme classe et troisitme classe.

M. Bourbeau—Extra, je n'en ai pas trouvé.

M. Taché—Pourquoi ne mettriez-vous pas celles qui sont de premiére classe
dans la classe extra ?

M. Bourbeau—Je considére qu'une fabrique pour étre mise dans la classe
extra ne devrait manquer absolument de rien et je n'en ai pas trouvé une seule
qui fat dans cette condition.

M. Taché—DM. Vaillancourt dit que I'échelle que 'on trouve dans les livres
_d'inspection comprend le mot extra”; 8'il ne correspond & rien, ne faudrai
pas changer le classement.

M. Bourbeau—Je le crois. Quand la société a fait cette échelle, I'industri
laitidre était moins avancée qu'aujourd’hui. Les fabriques qu'on classat, d
gremiére classe dans ce temps-la ne le seraient plus aujonrd’hui et les fabriqud

o premitre classe aujourd’hui auraient ét6 “ extra” dans ce temps-la; il faudrai
changer l'échelle. :

M. Olément—Avez-vous ‘eu occasion cet été de renmcontrer du fromage
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saveur sucrée. Je crois que cette qualité de fromage fait perdre de I'argent aux
cultivateurs. Y a-t-il 13 un défaut, ou bien doit-on en chercher la cause dans le
lait qui est apporté aux fabricants. Si la faute en est aux cultivateurs, il serait
important que les fabricants soient renseignés la-dessus, afin d'en instruire les
cultivateurs pour qu'’il y soit rémédié aussitot que possible,

regoivent eertaine-
oins, si 'on compte

y trente mille livres
mois de juillet &

M. Bourbeau—Cette saveur de ferment se rencontrait surtout ici, dans
Nicolet; aujourd’hui cest disparu. Il y a des endroits o cela dépend du fabri-
cant, mais, régle générale, cela dépend du lait. Si vous négligez de laver les
canistres, par exemple, vous avez cotte saveur. Mon fabricant a fait une expé-
rience & ses dépens en gardant un ferment trop longtemps: il sentait le fort sans
étre sur cependant.  Je lui ai conseillé de discontinuer de faire le fromage avee
ce ferment. Mais, dans ce temps I, il avait fait trois ou’ quatre jours le fromage
avee ce ferment et tout ce fromage a eu la saveur sucrde. Un fabricant qui
raffermit son fromage trop vite s'expose aussi & lui faire prendre la saveur
‘sucree.

our cent sur ce que

ir plus. Nauriez-
tites fabriques ?

crois qu'il pourra
Moi, j'ai constaté

. chose serait bien
- pas en comprendre

M. Clément—Est-ce que le systéme adopté de chauffer le lait un peu plus
que d’habitude, & 104 ou 106 degrés, peut faire disparaitre cette saveur ?

rs sont eux-mémes

M. Bourbean—~ Cela y contribue certainement; mais, pour la fdre disparaitre
parfaitement, on se sert d’un ferment fait avec un bon lajt, Par ce moyen, on a
réussi parfaitement.

urs de ces petites
ne peut payer de
lus.

M. Clément—Je remarque que vous signalez une foule de défauts que nous
avons I'oceasion de rencontrer comme acheteurs; ne pensez vous pas qu'il serait
avantageux le printemps de mentionner ces défauts dans vos circulaires, Il n’y
2 qu'un petit nombre de fabricants qui_ont l'avantage de prendre part a des
assemblées comme celle-ci et je crois qu'ils retireraient tous de grands profits de

e procédé.

remiere classe ?

niere.

tion en fait de fro-
et troisidme classe.

M. Bowrbeau—V otre idée est certainement bonne, puisque nous la mettons
en pratique depuis longtemps. Dans le journal d'agriculture de chaque mois, il y
& un article sur la fabrication du mois suivant, les défauts qui §nt été signalés et
en général les moyens d'y rémédier. J'espére que cette coutunle se continuers
et, comme toute les fa.hriques sont supposées recevoir le Journal d’Agriculture,
otre idée se trouve mise en pratique.

t de premiére classe

mise dans la classe

— seule , A L :
as trouvé une M. Clément—Je comprends que cette idée est bonne, et Yai ei -dosasfondy

ire le journal, seulement Jje crois qu'une circulaire serait lue de tous les fabricants.

uve dans les livre

fandraiti M. Buu'rbeau——Peut»étre, pourrait-on entrer ces remarques dans le Journal
A rien, ne faudrait- 5

' Agriculture un peu plus tot ?

; . M. Poulin—Avez-yous constaté que la mauvaise qualité du fromage était
te échelle, 1'industri uvent due & la mauvaise qualité de la présure ?

M. Iiou,rbeau,—L’apnée dernidre, oui; mais cette année, je n’en ai pas rencontré
n seul cas. 4

M. Poulin-—FEst-ce qu'on a pris quelque moyen afin d’éviter ce mal pJu‘
favenir 7




QUESTION DE LA PRESURE,

M. Bourbe tu—Le seul moyen, c'est de n’acheter de présure que de marques
sérieuses et garanties.

M. Poulin—Croyez-vous que ce soit un moyen pour qu'il ne soit employé
que de la bonne présure ! Jai suggéré, il y a deux ans, & la convention de
Waterloo, que le gouvernement devrait s'emparer du controle de la présure. Le
gouvernement n'a pas paru soceuper de cette question. Je vois que les journaux
de année dernidre ont fait grand bruit & ce sujet. Les cultivateurs ont perdu
beaucoup d’argent par suite de Pemploi de mauvaise présure et demandent &
grands cris un reméde contre ce mal. Je réitére ma suggestion de Waterloo et je
demande lappui de cctte convention pour foreer le gouvernement i s'emparer
du controle de la présure. Il faudrait que des inspecteurs fussent chargés de
faire lanalyse de la présure qui est mise sur le marché, ou mieux que la présure
i1t faite sous le contrdle du gouvernement. 1l ne devrait pas étre vendu de
présure sans que le gouvernement I'ait controlée.

M. 1o Présidenti—Je ferai remarquer & M. Poulin qu'il devrait mettre sa
résolution devant I'nssemblée.

Maintenant, ce nest que l'année derniere seulement ue nous avons eu de la
mauvaise prégure et voici comment celn est arrivé: cette présure avait été

fabriquée & Montréal par des fabricants sans expérience ; la présure importée
Si on a la précaution de n'acheter toujours que de la
‘aura rien & craindre. Cependant, si M. Poulin

vent mettre sa vésolution devant lassemblée. .. ...

d’Europe était bonne.
présure de bonne marque, on n

M. Poulin—Je vais le faire et je crois bien faire...... si toutefois ma
proposition est dans l'ordre.

M. le Président—Vous étes dans ordre.

M. Poulin—1Je crois que le meilleur moyen d'arriver & mon but serait d'agir
par lentremise de la société. Je suis bien prét & mettre mon idée par éerit, sion
la juge acceptable.

M. Vaillancouwrt—Cette question a été discutée par I'association des mar-
chands de beurre et de fromage & Montréal. On a parlé de mettre la présure
sous un certain controle, mais on ne I'a pas fait. Nous nous sommes trouvés 'an
dernier en face d’un accident qui n'arrivera plus, et qui était dd & ce que le
fabricant avait 6t¢ trompé par son chimiste. Je pense qu’a 'avenir le commerce
n’achétera plus aucune présure sans la soumettre auparavant & des épreuves
minutieuses ; ce serait donc perdre un temps précieux que de s'arréter & passer
une résolution & cette fin vu que la chose ne se répétern plus.

M. McGowan—Pour appuyer la résolution de M. Poulin, ne serait-il pas bon

de mentionner qu'il ne se fabrique jamais de présure en Canada, puisqu'on n'y

peut pas réussir ?
M. Chapais—Ce n'est pas un fait acquis,

M MeGowan—I1 vaut mieux défendre anx fabricants de s'en servir, parce
qu'ils se feront encore prendre comme ils se sont faits prendre l'année derniére.
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QUESTION DE LA PRESURE,

Il faudrait que la présure fiit sous le contrdle du gouvernement, ou d'une autre
autorité afin qu'on soit assuré que la présure mise en vente sera toujours de
bonne qualité,

M. Barnard—M. le Président, sommes-nous dans l'ordre ? Je crois qu'il el
mieux valu amener cette question devant I'nssemblée par une résolution réguliére,
Ensuite, il ne sagit pas maintenant de diseuter comment nous achéterons la
présure ; il me semble que nous avons autre chose & faire ; nous avons a discuter
les points importants du rapport de M. Bourbeau et je ne vois pas qu'on l'ait fait
Jusqu' présent.

M. Poulin—Qui nous dit que la chose ne se répétera pas Pannée prochaine ?
. v i :
Je voudrais que le danger disparit com létement ; il me semble ¢ ue nous avons
! g 599 o 1
eu un exemple assez désastreux I'année derniore,

Maintenant, on souléve une question d’ordre ; on dit que mna proposition n’est
pas dans l'ordre. Je crois devoir faire observer que la discussion du rapport
devait se faire par certains messieurs, et ces messieurs n'étant pas ici, on a invité
le public & poser des questions et & suggérer des moyens. La premidre question
qui a été posée est celle-ci: Est-ce que la mauvaise qualité du fromage est due &
la présure?  Je crois done que je suis parfaitement dans ordre en parlant de la
présure.  La question de la présure est une des plus importantes ; nous aurons
beau avoir un bon lait, si la présure est mauvaise nous n’aurons pas un bon
fromage.  La présure et le lait, ce sont Iy les deux principaux ingrédients qui
entrent dans la fabrication du fromage. Je persiste done & vouloir mettre mon

idée devant lassemblée, si toutefois M. le Président déclare ma proposition dans
Fordre,

M. le Président—Vous n'dtes pas dans l'ordre ; M. McGowan devait faire la
discussion du rapport et il est iei; mais comme vous ne le connaissez pas, vous
avez erQ pouvoir poser vos questions dés maintenunt,

M. Duguay—Je suis redevable & Mr. Poulin de linitiative quiil a prise.
Je crois que la Société d'Industrie Laititre devrait s'occuper dés maintenant de
cette question, avant toute autre chose. Comme agent vendeur, Jj’ai eu oceasjon
de rencontrer du mauvais fromage cette année et on s'est plaint de ce que
c'était d & l’muploi de mauvaise présure, Je me rappelle d’une réclamation de
$350.00 qui a été faite d’Angleterre sur un envoi de 400 meules de fromage &
cause de la mauvaise présure qui_avait été employée, et c'était du fromage de
cette annde.  Cette question est telloment importante qu'on ne devrait pas la
laisser passer. Je crois que la Société devrait s'occuper tout de suite des moyens
o faire disparaitre la mauvaise présure, et je pense que Mr. Poulin a posé la
3uesti0n d’'une manidre pratique. - Le meilleur moyen serait, comme il I'a dit,
e mettre In présure sous le contrdle du Gouvernement, Que la présure soit de
provenance canadienne ou étrangére, elle devrait 6tre soumise & l'examen
d’hommes compétents et trés babiles, sous le controle du Gouvernement, Je
rois que nous Sevons douner toute I'attention possible & cet article, 11 ne nous
83t pas arrivé souvent d'avoir de la mauvaise présure, mais la chose s'est déjh
présentée une ou deux fois et c'est déja trop.




QUESTION DE LA PRESURE.

M. le Président—Nous avons ici deux représentants des maisons les plus
imeportantes du pays en fait de fromage; Mr. Scott, de la maison Ayer de
Montréal voudra bien nous dire ¢'il a rencontré de la mauvaise présure cette
année ?

M. Scott—Je n'en ai pas rencontré,
M. Dorion (de la maison Hogdson)—Je n'en ai pas rencontré,

M. Vawilluncowrt—1I1 est rumeur que ce fromage, revenu d’Angleterre, avait
été fait avee de la présure de I'année précédente.

M. Willins—En ce qui concerne In mauvaise présure, j'ai deux cas & vous
relater arrivés tous deux cette annde: le premier est pout-étre celui auquel il a, été
fait allusion tantdt ; un de mes fabricants avait eu de la mauvaise présure, dont
je Iui avais ordonné de cesser de se servir au mois d’aodt 1896 ; mais il a
recommencé & s'en servir au printemps de cette année jusqu'au 27 mai, date ol
je I'ai de nouveau arrété ; il a perdu en tout environ $300.00.

Dans l'autre cas, le vendeur a cherché & rejeter la faute sur la présure ; mais
je crois que c'était lui lo coupable, car la présnre provenait d'une fromagerie ott
le fromage a toujours été de premitre qualité sous le rapport de I'arome, du
corps et de la texture.

M:J. de L. Tachéi—Je désire faire remarquer que la présure est excessive-
ment capricieuse ; je connais un grand nombre de fabricants qui n'acceptent une
présure qu'aprés en avoir, fait eux-mémes l'essai. Un officier pourra I'avoir
vrouvée bonne et il n'en sera pas de méme du fabricant. Des certificats ainsi
donnés par des personnes compétentes ont pour beaucoup contribué & tromper
le public. La présure est soumise i tant de circonstances aprés sa fabrication qu’elle
peut-étre bonne lors du certificat donné par I'inspecteur et ne valoir & peu prés
rien lorsqu'ensuite le fabricant vient & s'en servir. Les fabricants ne peuvent
avoir en cette matiere que leur ux[nh‘ienco pour les protéger. Jeerois réellement
que le rapport que ferait un officier du Gouvernement ne présenterait pas au
public toutes les garanties désirées, .

« M. Poulin—Voici ma résolution :

“ Proposé par Mr. H.-E. Poulin, secondé par J.-N. Duguay ;

“Que la Société d'Industrie Laitidre omrlnic son influence auprés du

Gouvernement pour que ce dernier s'empare de la confection ou de I'inspection
de la présure.”

M. Barnard—L'acheteur peut obtenir la meilleare présure du monde ; il n'a
qu’a le vouloir. Mais je erois qu'un certiticat du Gouvernement sera plutot de
nature & I'induire en erreur: Cette présure, pour laquelle il a un certificat, si elle
n'a pas regu tous les soins qu'on devait y apporter, pourra au bout d’un certain
temps ne rien valoir, et cependant le certificat du Gouvernement sera encore la
g&)ur lalprotégen Je crois que la Société aurait tort d'accepter la proposition de

. Poulin.
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QUESTION DE LA PRESURE

M. J. de L. Taché—I1 est & ma connaissance personnelle qu'un échantillon
de présure a été passé & un chimiste pour étre examiné et le résultat de lexamen
a été favorable; je suis bien convaineu cependant que tout le lot attirera des
reproches & celui qui en vendra,

M. Clément—Je crois que les remarques de M. Taché sont correctes. J'ai
eu occasion d'étre témoin d'un fait & peu prés semblable. Un homme & qui
Javais vendu de la présure le printemps vint me dire dans le courant de 'été :
ta présure n'est pas bonne. Jai plus tard acheté de lui du fromage et jai
remarqué que ce fromage avait une mauvaise saveur due a la présure. Je lui
ai demandé dans quel état il tenait son baril et il m'a dit qu'il le gardait dans
sa fabrique, non loin de sa bouilloire et exposé au soleil. J'ai constaté que sa
présure qui était bonne au print>mps avait été perdue dans sa fabrique par la
négligence apportée & sa conservation. Ainsi, comme vient de le dire M. Taché,
une présure peut parfaitement se giter aprés que celui qui ena fait I'examen a
donné son certificat.

M. Bourbeau—Quant hien méme cette présure aurait eu un certificat du
Gouvernement, cela ne 'aurait pas empéchée de devenir mauvaise dans la con-
dition ot on la gardait. La meilleure garantie, c'est d’acheter une bonne marque
de présure d'un homme responsable.

M. le Président—Je prie les membres présents de voter sur la motion.

M. Poulin—Il me ferait plaisir de retirer ma proposition, mais j’ai une raison
toute particulitre de ne pas le faire, et je tiens & ce que ma motior reste publique.
Il'y a deux ans les mémes raisons m'ont été données et Jje me suis soumis au désir
de la Convention. Deux ans aprés, le public était soulevé par cette méme question
et les événements m’ont donné raison complétement,

M. Duguay—J'appuie comme sccondeur la motion de M. Poulin,

M. Barnard—Il y a une question de la plus grande importance dont on n’a
pas encore dit un mot; c'est la question de la maturation du fromage. Tous les
inspecteurs s'accordent & dire que toutes nos chambres de maturation sont mal
tenues, et il me semble que nous devrions diseuter cette question. J'espére que
M. Bourbeau voudra bien nous donner son opinion sur cette matidre et nous dire
s'il pense qu'il serait possible pour nous d’avoir des chambres de maturation cen-
trales, pouvant servir pour toutes les fromageries d’un district.

M. Bowrbeau—La ol les communications sont trés faciles, ce serait, je crois,
une bonne chose. On va mettre la chose & I'essai au Wisconsin.  On se propose
d’établir un dépdt central ol tous les fromages seront apportés au bout de deux
jours pour y mérir dans les conditions requises. Quand le fromage sera mfr,
le commergant se rendra & ce dépot central et y examinera les fromages. L'indi-
vidu qui aura la garde de ce fromage sera un juge lui-méme et clest la que le
commergant ira faire le choix des fromages dont il aura besoin, Je ne sais pas
trop comment la chose prendrait ici; les communications sont difficiles.




CHAMBRES DE MATURATION.

M Barnard—Est-ce quun dépdt central ne pourrait pas étre organisé &
Montréal 7 Si nous pouvions faire en sorte que les commergants de Montréal
eussent une chambre comme cela

M. Bowrbewu—Je cerois que cela coliterait trop cher & Montréal; d’ailleurs le
fromage vert aurait & souffrir d'étre transporté jeune & de grandes distances.

M. I)’muqmn -Dites nous done ce que ¢'est qu'une bonne chambre de matu-
ration. ?

M. Bowrbeau—Pour qu'une chambre de maturation soit considérée comme
bonne, il faut que l'on soit capable d’y controler la température, en toute saison,
aux environs de 65 Farh. Ici, dans la Province de Québec, nos fromageries
n'ont en général aucun moyen de controler ln température : 'été dernier, dans les
grandes chaleurs, il y a une foule de tabriques que nous considérons comme de
bonnes fabriques, ot la température est montée a 90°.  De 65° 4 90°, il y a une
marge un peu trop grande. Si la température de 65° convient au fromage,
celle de 90" ne peut lui convenir. Je crois quon ferait mieux de mettre le
fromage sur des tables que sur des claies; les tables conviennent parfaitement &
notre fromage pourvu qu'on le retourne tous les jours. Les claies marquent le
fromage qui est trés lourd. Il y a gnsuite certainement 80 pour cent de nos
fabriques qui n'ont pas de ventilation du tout, et il y en a beaucoup sur les vingt
autres qui n'ont qu'une ventilation de vingt pouces carrés pour une chambre de
vingt pieds carrés. Il y en a une foule parmi ces vingt fabriques que je n'ai pas
pu classer “ extra” uniquement parce qu'elles n'étaient pas assez aérées.

M. J. de L. Taché—TJe suis un peu responsable de cette échelle de classifica-
tion des fabriques. Il n'a jamais été dans mon intention de demander aux ins-
pecteurs de mettre de premiere classe des fabriques qui ne sont pas de premiere
classe, mais je demanderais que les inspecteurs établissent ce qu'ils entendent par
fabrique “ extrs

M. Bowrbeau—Ce sont les fabriques qui sont plitrées, qui ont un plancher
en ciment, qui ont une bonne dnunlm' de,maturation, un lmn systéme d’égoit et
de ventilation.

M. J. de L. Taché—Je demanderais dans quelle partie de la province vous
avez rencontré le plus de mauvaises chambres de maturation.

M. Bowrbeau—Dans les parties que j'ai visitées, le Lac St-Jean et Chicou-
timi, je crois que les chambres de maturation valent bien celles d'ici.

M. J. de L. Taché—Supposons que vous alliez dans Ontario et que vous
visitiez 175 fabriques, correspondant aux 175 fabriques de premiére classe que
nous avons ici, les metteriez-vous de premibre classe ?

M. Bourbeau—Non, je les mettrais “extra” ; je n’attends qu'un ordre pour
changer l'échelle.

M. Barnard—Il y a une-autre question; c'est la question des avis & donner
au public, question trds importante qui a été soulevée tout & I'heure, Pour cette
question des avis & donner au public, comme on I'a dit. tout & I'heure, nous avons
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CHAMBRES DE MATURATION.

a notre disposition le Journal dagriculture. C journal est publié deux fois
par mois, ou plutdt quatre fois, puisqu'il espptiblié dans les deux langues et &
des époques différentes pour chaque édition.  Ainsi, ceux qui voudraient recevoir
les deux versions du Journal d'agriculture se trowvernient & avoir un article
toutes les semaines sur la fabrication du beurre et du fromage. Maintenant, il
est_certain qu'un grand nombre de fabricants ne sont pas membres de notre -
société et ne regoivent pas le Journal; c'est un état de chose incompréhensible

qu'on ne devrait pas tolérer davantdage et que doivent combattre tous les bons

espr, Voici que la société se donne la peine de consacrer un article dans

chaque numéro du Journal & Vinstruetion des fabrican et uous avons des
fabricants qui ne font pas partie de cette société ot ne regoivent pas son Journal ;

c'est un état de chose qui n'a pas le sens commun.
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M. Clément—J'ai noté que M. Plamondon a dit avoir remarqué beaucoup de
fromage & saveur suerée, je désirerais savoir s'il croit que ce défaut en général
dépend du manque de connaissances du fabricant on de la qualité du lait qu'il
est.obligé de recevoir des patrons. Je considere que, si cela dépend des fabri-
cants, il serait urgent de foreer chaque fabricant & se munir d'un cortificat de ¢
compétence, avant de pouvoir se mettre a la téte 'une fabrique. Je désirerais
savoir si, daprés son examen, M. Plamondon eroit que la chose dépend des
fabricants ou des patrons.

M. Plamondon—J'ai trouvé des fromages de seconde qualité quiavaient une
saveur sucrée, et cela dépendait du falricant; son bassin n'était pas aet.  I1 ne
nettoyait et échaudait son bassin que deux fois par semaine, tandis qu'il aurait
dit faire ce nettoyage tous les Jjours.  Ensnite, il y a le fromage qui a la saveur
de petit-lait; il y aurait bien moins de ce fromage si les patrons étaient plus
soigneux.  La plupart des patrons sont négligents ; ils laissent le petit-lait dans
les canistres une partie de la journée, ot ce petit-lait & toujours un mauvais effet
sur le lait et par suite sur le fromage.
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Le plus grand nombre des fromages de seconde qualité le sont par la faute
du fabricant ; mais ¢’est plutot par négligence que par manque de connaissanc
Dans nos livres, pour le ¢lassement du fromage, nous avons la saveur, le corps,
la texture, la couleur et Paspect.  Un frmn;mgn peut avoir une bonne texture et
un bon corps, et cependant avoir une mauvaise saveur; il peut avoir un bon
corps eb avoir des trous ; cest ce qu'on appelle mauvaise texture, L mauvaise
texture est toujours la faute du fabricant, et est plutdt le résultat de la négli-
gence que du manque de savoir.
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Dr Grignon—Si un fabricant a un diplome et regoit du mauvais lait, son
dipléme ne lui fera pas faire pour cela un bon fromage, Avez-vous remarqué
: h o0 BONE 08 B g
que le lait apporté aux fabriques était toujours hon ?
M. Plamondon—Non.

Dr Grignon—Qu’est-ce que vous pensez d'un fabricant qui recevrait un
bidon de lait au fond duquel il aurait trouvé un rat ?
M. Plamondon—J'ai bien trouvé des vers. Jai vu un bidon sur le bord

duquel le lait s'était coagulé et il en sortait des vers ; inutile de vous dire que j'ai
fait refuser le lait.
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RECEPTION DU LAIT.

Dr Grignon—Maintenant, dans vos visites, remarquez-vous que les inspec-
teurs font leur devoir; sont-ils la pour inspecter le lait de tous les patrons ?

M. Plumondon—DLeurs ordres sont d’y étre et dans nos tournées nous y
soImIes avec eux.

Dr Grignon—Ont-ils le courage de dire anx patrons : votre lait est trop sale ;
v en a-t-il d'assez courageux pour cela ?

M. Plumondon—Assurément.

M. Bowrbeau—Les inspecteurs ont ordre de le faire, et je crois qu'ils le font,
mais derriere eux les fabricants ne refusent guére de lait; ce sont les petites
fabriques qui sont la cause de ces miséres. Un fabricant connait le mauvais lait ;
et, s'il ne le refuse pas, c'est que son voisin est prét a le prendre.

M. Plamondon—Justement, les fabriques sont trop rapprochées. Si un
fabricant refuse le lait, on va chez le voisin qui laccepte et le fabricant doit
accepter tout le lait qui se présente sous peine d'étre obligé de fermer. Dans
Ontario, on trouve des fabriques qui regoivent du lait de six milles & la ronde et
quand le lait n'est pas bon, on l refuse. Les patrons n’ayant pas d’'autres places
olt porter leur lait sont bien obligésid’en prendre meilleur soin.

M. Poulin—Si ces petites fabriques ne doivent pas étre encouragées, pour-
s inspecteurs les encouragent-ils ?

M. Castel—Ce n'est pas encourager les gens que d’essayer de les empécher
de mal faire. -

M. Chagnon—7Je demande & M. Corbeil, notre inspecteur, si je ne l'oblige
pas & faire son devoir sur cette matiere.

M. Cforbeil—Vous m’avez fait renvoyer du mauvais lait ; j'ai- été appelé en
cour comme témoin & ce sujet.

Dr Grignon—Ces patrons-la ont-ils amélioré leur lait ?
M. Corbeil—Oui,

Dr Grignon—Est-il & votre connaissance que les couloirs-aérateurs soient
‘.

employés ?

M. Plamondon—Pas assez généralement.

M. McGowan—Autrefois, nous, marchands de la campagne, nous n’achetions
pas toujours de bon beurre, mais il fallait le prendre. Nous avions nos pratiques
et nous étions obligés de dire malgré nous qu'il était bon. Les fabricants sont &

eu prés dans notre position; ils sout obligés d'accepter le lait, car, g'ils ne
Facceptnnt pas, la fabrique voisine le prendra. g

M, Chagnon-—Je suis dans le méme cas et je n'en ai jamais accepté. Je
disais & M. Corbeil : je veux que tu ne regoives pas une goutte de mauvais lait.
1l a renvoyé du lait doux, de l'aprés-midi seulement; il avait une mauvaise
saveur. Je l'ai renvoyé et je n'ai pas eu & en souffrir
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M. McGowan—Il y n certaines fabriques dans la province, ou dans bien des
cas on ne ferait pas de fromage, si I'on refusait ainsi le mauvais lait.

M. Plumondon—Si toutes les fabriques faisaient de méme, ¢a n'arriverait pas

M. Ness—Est-ce qu'il ne serait pas possible que tous les fabricants fassent
un arrangement, par lequel ils s'engageraient & ne pas accepter un lait qui aurait
ét6 refusé & une autre fabrique 7

M. Plamondon—Je connais des gens qui, refusés & une fabrique, s’en vont
le lendemain & la fabrique voisine, ot I'on est fier de les recevoir.

M. Chagnon—Chez nous, c'est tout-a-fait impossible. Il y a une autre
fabrique & dix arpents de chez nous et ¢a ne nous a pas empécehés de marcher ;
nous avons eu moins de lait et ¢’est tout.

Question -—I’mmluui ne pas mettre les fabriques en syndicats; nous
pourrions alors leur donner des réglements, en vertu desquels tout lait refusé a
une fabrique, ne pourrait pas étre accepté par une autre fabrique ?

M. Castel—Tous les progrés ne peuvent pas se faire en un jour; un régle-
ment de cette nature a été adopté par le syndicat de Shefford No 2, district
de Bedford, I'année dernidre. On a continué cette année et Pon s'en trouve bien ;
mais toutes les fabriques ne sont pas encore syndiquées.

M. Plamondon—Ce ne sont pas les fabriques syndiquées qui nous font le
plus de tort ; ce sont celles qui ne le sont pas.

M. Willins—J'ai essayé de faire adopter cette rigle cette année dans mon
syndieat et jo n'ai pt trouver dix fabriques qui voulussent l'accepter.

M. Barnard—Je propose que nous ajournions cette discussion & demain.

M. le Président—L'heure du diner est arrivée; jajourne la séance & ¢2%
aprés-midi & une heure et demie,

SEANCE DU MERCREDI PREMIER DECEMBRE, APRES-MIDL

Le président déclare la séance ouverte & deux heures.

RAPPORT DE M. J. D. LECLAIR,

Swrintendant de Uécole de laiterie et inspecteur des beurreries.

A Messieurs les membres
de la Société d’Industrie laitidre de la province de Québec.

Liannde dernidre mon rapport annuel, sur les opérations de votre école de
laiterie de St-Hyacinthe, faisait voir une diminution dans le nombre d’éloves
inserits aux cours, et la raison vous en était donnée, = L’assistance aux cours pour
la saison 1896-97 a été plus considérable; 802 éléves ont suivi les cours, dont
155 pour le fromage et 147 pour le beurre, s




RAPPQRT DE M. J. D. LECLAIR,

De toutes les parties de la province nous arrivent des témoignages d’autant
plus flatteurs qu'ils sont spontanés, sur les bienfaits de votre école de laiterie ; la
fabrication du fromage et du beurre, I'entretien et l'administration des fabriques
sont choses mieux comprises et mieux faites par le plus grand nombre de ceux
qui ont fréquenté cette école. Ces améliorations, Jj'al pu les constater moi-méme,
et je suis tres heureux de vous en faire part.

L’éeole de laiterie de St-Hyacinthe est & peu prés dans les mémes conditions
que 'année dernibre, et je me contenterai de vous référer au mémoire que j'avais
Thonneur de soumettre l'année derniére au comité de I'école ainsi qu’a mon
rapport. La seule chose & ajouter c'est que les événements se produisent vite et
que partout il se fait un travail énorme ; travail d'études pour le perfectionnement
des produits de laiterie, travail d’efforts pour semparer de la clientéle qui achdte
ces produits. Il est done trés urgent que votre éeole soit mise en état de faire un
travail analogue, afin de marcher de pair avec les autres écoles du genve en
Amérique ¢t non a leur remorque.  Cette éeole est reconnue comme donnant un
enseignement trés pratique; un peu de facilité pour lui permettre de faire quel-
ques recherches, quelques expériences et jai la conviction intime qu'elle répondra
A toutes les exigences de la situation.

i

Le printemps dernier, 'honorable ministre de 'agriculture & Ottawa, retenait.
mes services pour une tournde d’inspection dans la provinee de Québec, avec
instruction de surveiller la fabrication du beurre et tout ce qui s’y rattache. Il
entrait aussi dans ma mission de recevoir les-travaux de construction de glacieres
et de chambres froides pour la conservation des beurres, donnant droit de
participer & la prime offerte par le gouvernement d'Ottawa. )

L'itinéraire, approuvé par le commissaire fédéral de 'agriculture et de la laite-
rie, n'était que la continuation des visites faites par moi 'année préeédente ; jai
visité presque toutes les fabriques du coté sud du fleuve, depuis Lévis jusqu'a
Ste-Anne des Monts, dans le comté de Gaspé, un certain numﬁre dans les envi-
rons de Montréal et longeant la cote nord jusqu’a St-Bazile, comté de Portneuf.

Je ne veux point, messieurs, vous servir une réédition de mon rapport de
l'année derniére, et vous dire que jai rencontré les mémes défauts de fabrication
avec des variantes d'intensité ; j'ert ajouterai un & la vieille liste : moisissure des
barattes ; je reviendrai sur un autre, dont j'ai déja parlé: la mauvaise adminis-
tration des fabriques; et je terminerai par différentes considérations générales:

1° Moisissure des barattes— Mon expérience de cette année, jointe & celle
acquise l'annéde derniére, me met en état de vous dire qu'or ne saurait obtenir un
beurre parfait dans une baratte moisie. Cette moisissure ¢ une odeur trés pro-
noneée que la’ crémé absorbe nendant le barattage et le beurre-aprés le lavage ;
{ Phumidité constante du bois de la baratte la produit, et ¢'est ainsi que souvent
a baratte devient le foyer de ces mauvaises odeurs.
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La cause de ce mal est quelquefois dans le peu de soin apporté au lavage
de la baratte; mais, généralement, ce lavage est bien fait et les moisissures se
forment parce que: la baratte ne séche pas.  Aprés le lavage, il faut emplir la
baratte de vapeur séche, jusqu’a ce qu'elle soit trés chaude ; en l'ouvrant, 'eau de
condensation s'écoule et la ditférence de température produisant une évaporation
trés forte, fait sécher la baratte en quelques minutes.

29 Administration des fabriques—Je ne vous étonnerai point en disant
que beaucoup de personnes engagées dans l'industrie du beurre et du fromage,
ont été bien loin d'y trouver les fortunes entrevues et quelquefois promises. Des
cultivateurs & I'aise n'y ont frouvé que le moyen de couvrir leurs terres d’hypo-
theques, et m'avouaient qu'au début ils ne regardaient point aux dépenses ; il leur
semblait impossible de dépenser tout I'argent d’une fabrication a 4 cents. Je
vous rappelle ces faits, parce que je suis convaincu qué vos inspecteurs peuvent
rendre un serviee signalé en faisant connaitre les sages et véritables principes
d’administration, qui seuls peuvent rendre cette industrie profitable. Cette sorte
de prédication, faite entre quatre yeux, n'est pas la moins fructueuse. Les petits
détails intimes sont mis & jour, les objections discutées, les points essenticls bien
compris, et les chances d’erreur rendues ainsi beaucoup plus raves. Les exemples
de déeeptions font mesurer juste les avantages d'une entreprise, modérent yn
enthousiasme et une ambition exagérés, et feront que seuls les hommes douds
d’aptitudes particulitres s'engageront dans cette industrie.

39 Considérations.—Enumérer les défauts de fabrication et faire connaitre
les moyens de les corriger ne me semble pas suffisant pour vous guider dans
les mesures & prendre pour 'avancement de I'industrie laitibre. De méme que
le cultivateur doit aussi bien connaitre son sol que la qualité de sa semence, de
méme vous devez connaitre les dispositions de eeux qui doivent recevoir la
semence de vos paroles et de vos enseignements.

J'ai éprouvé une grande satisfaction en parcourant les paroisses échelonnées
sur la rive sud du fleuve, depuis Lévis jusqua Ste-Anne des Monts, dans le
comté de Gaspé,  Le niveau de fabrication est bon, et ceux de la société qui
savent la proportion d’éléves fournis par cette région & notre école de laiterie,
ont grandement raison d’étre fiers de cette déclaration. Je me sens d’autant
plus & l'aise pour vous parler de la sorte que je suis loin de ceux qui en sont
Tobjet, et que c'est la premiére fois que je viens dans le district de Nicolet. Les
dispositions des propriétaires et directeurs de fabriques sont & l'unisson, et s'il
se fait quelque bien, n'en cherchez la cause que chez eux. Ils sont heureux de
se renicontrer avec les inspecteurs et regoivent trés bien les remarques, observa-
tions et conseils qui leur sont donnés. ‘Les améliorations différées, les bonnes
résolutions prises dans un moment de ferveur et affaiblies par le temps, revien-
nent tout-a-coup avee plus de force et regoivent au moins un commencenent
d’exécution,

Je regrette d'avoir & faire uelques restrictions pour quelques comtés au
nord du fleuve, entre Montréal et Trois-Riviéres; il ne serait pas juste de ne pas
tablir une différence qui existe réellement. :




COMMERCE DES BEURRES.

Le paiement du lait d'aprés la richesse se fait maintenant dans un grand
nombre de fabriques et donne beaucoup de satisfaction aux patrons: un bon
point & noter c'est que les patrons cux-mémes l'exigent jusqu’a menacer d'aban-
douner la fabrique qui ne I'établirait point.

Il existe maintenant un grand nombre de manufactures de boites, mais je
voudrais voir les manufacturiers s'informer de la_grandeur exacte que doivent
avoir les boites de 56 lbs. Quelques unes contiennent jusqu'a 60 Ibs, et il est
arrivé que des fabricants ayant rempli des boites contenant plus de 56 lbs, n’ont
eu crédit que pour 56 Ibs.  Ce manque d'uniformité, d’ailleurs, devrait suffire &
faire disparaitre ces boites mal faites.

Les boites maintenant sur le marché se vendent & des prix bien différents,
variant depuis 15 jusqu'a 22 cents, et je crois que nous pourrions dire & messieurs
les marchands qu’a moins qu'ils n'adoptent le mode d’achat suivant la valeur,
Qiei & deux ans toutes les bonnes boites seront dédaignées pour les communes.
Il n’y a pas de bonnes paroles qui tiennent devant I'argent, et moi-méme je vous
dis franchement qu'il est tout & fait inutile d'enseigner et de conseiller I'achat
d'une boite coitant 7 cents de plus, si les bonnes boites ne sont pas traitées sur
le marché avee plus de faveur que les mauvais Les acheteurs devraient aussi
fournir les sacs d’emballage pour les boites et tinettes : leur prix d’achat est
toujours calculé dans la prévision de cette dépense; ce serait méme une source
d’économie pour cux que de fournir lemballage aux vendeurs, car ils n'auraient
plus alors & faire nettoyer la boite, avant de la mettre dans 'enveloppe.

La construction de chambres froides aux glaciéres a 6té estimée & son degré
d'importance, et j'ai rencontré partout un si grand désir d’en faire que j'ai pris &
ceeur cette partie de ma mission et que jen ai fait le sujet d’une véritable croisade,
Et rien ne m'est plus agréable aujourd’hui que de "vous dire, en présence de
Phonorable ministre de Pagriculture & Ottawa, que des 148 fabriques que jai
visitées, 107 ont promis d’en faire, & part les 15 qui en ont construit. Je me
permettrai d’ajouter que si nos propriétaires de fabriques avaient bien compris
lidée de M. le ministre et la maniére de faire ces constructions, au moins 5,000
piastres de la généreuse subvention votée b cet effet auraient été payées & la
province de Québec.

Jespere, Messieurs, que ces quelqués remarques feront l'objet d'un veeu
présenté & I'honorable M. Fisher pour qu'il daigne prolonger d'une autre année le
temps accordé pour l'obtention totale de I'octroi.

Commerce des bewrres.—Cette importante question est également de notre res-
sort; ellea déja ét6 traitée antérieurement dans nos conventions, mais nous devons y
revenir aussi souvent,que les circonstances le demandent. Nous avons vu notre
exportation de beurre augmenter, depuis que des mesures ont été prises pour le
présenter en meilleure condition sur le marché anglais ; encouragés avee raison
par ces sucees, nous avons fait ou sommes en mesure de faire tout ce qu'il est
possible de faire pour le livrer bon au commerce de ce pays: chambres froides
aux fabriques, réfrigérants pour le transport, entrepots froids aux centres
dexportation, la chaine est ininterrompue et le beurre perdra peu ou point de sa
fraicheur jusque-la. Il est alors la propriété de I'acheteur, des commergants, et
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nous devons leur reconnaitre le droit d’en disposer dans le temps et de la maniére
qu'ils le jugent convenable, nous n’avons rien & y voir. Il nous est bien permis
cependant de jeter un regard dans ces larges entrepdts, afin de savoir combien
de temps il y reste ; et nous trouvons qu'il y a la des beurres de deux et méme
trois mois d'Age. A cette époque le beurre a-t-il sa fine et fraiche saveur
premiére 7 Non, messieurs, quelque soit la température & laquelle il ait été gardé,
sa fraicheur a disparu comme a disparu le parfum de la fleur et nous n’avons

lus eu qu'un bouquet fané & offrir & messieurs les Anglais pour les fétes jubi-
fuil‘es de Sa Majesté.

Quand sur le point de voir disparaitre le commerce de beurre du cadre de
nos exportations, nous avons dit aprés mfre réflexion: le marché anglais est
fourni de beurre frais sans interruption ; c'est pour du beurre frais qu'il a payé,
en 1896, 75 millions de pimtres ; et si nous voulons prendre notre part du magot,
clest aussi du beurre frais qu'il faut envoyer. (Suelqucs soient les droits du
commerce, aujourd’hui que nous voyons les concurrents devdnir de plus en plus
nombreux, la question se pose si la maniére dont se fait le commerce des beurres
vépond au besoin que nous avons de développer cette industrie et aux efforts
publics faits dans ce but (1). Je dis non, et jamais nous n'arriverons & nous
mettre & coté des Danois et des Francais, avec cette allure désintéressée et lente
que nous gardons. C'est un effort énergique et puissant qu'il nous faut faire ;
il faut aller montrer aux Anglais notre beurre frais, leur en faire gofiter plutot
plus que moins pour qu'ils s’y habituent et apprennent & ne plus s'en passer.
Clest le seul moyen d’augmenter notre exportation, d’ouvrir un débouché pour
ce produit du lait, en méme temps que nous répandons les moyens d’en obtenir
davantage de nos vaches,

Jai un plan de projet & soumettre & votre étude ; il a déji rencontré I'assen-
timent d'un certain nombre d’intéressés a qui j'en ai parlé en faisant mes visites,
et qui sans doute ne‘manqueront point de prendre part & la discussion.

J. D. LECLAIR.

(1) L’éditeur de ce rapport est heureux de rapprocher de la déclaration de M. Leclair
la circulaire ci-aprés, datée & Moutréal du ler mars 1898
L’ASSOCIATION DES MARCHANDS DE BEURRE ET FROMAGE DE MONTREAL.

Monsieur—En vue de la prochaine saison, le comité exécutif de 1'Association des
Marchands de Beurre et Fromage de la ville de Montréal croit devoir attirer votre attention,
que d’apros les correspondances regues des principales villes d’Angleterre, ol la grande
partie dn beurre canadien est expédié, il est dgmoutré que gaur continuer notre présent com-
merce ot 'augmenter, il faut de toute nécessité que notre beurre soit exporté parfaitement
frais; et nous voudrions vous convaincre de I'importance de vendre le produit de votre beur-
rerie chaque semaine au prix courant du marché, au lieu d'attendre 3 Ba. fin du mois, comme
il a été pratiqué par le passé ; et nous sommes fortement d’opinion qne si cette méthode est
adoptée unanimement, comme c'est le cas pour le fromage, les résultais, d 1a fin de la saigon,
8eront trouvés de by p plus satisfai pour le teur que d’aprés le systdme actuel,
et que le vélume d’aflaires pourra étre considérablement augmenté,
. Le fait est que si le Canada n’adopte pas la politique de vendre son beurre quand il est
strictement frais, mieux vaut autant pour lui abandonner les efforts faits pour arriver 4 faire
un commerce d’exportation, car c’est la maniére de vente suivie par les autres pays qui

viennent en compétition avec nous sur les marchés anglais,
11 est reconnu que c’est le systéme suivi en Canada pour le fromage, qui nous a fait

Le tout humblement soumis,

| devancer les autres contrées qui approvisionnent I' Angleterre avec cette marchandise et qui

| nous a fait atteindre le gemier rang, tandis que pour le beurre nous en sommes encore au
dernier—A. J. Brics;

éndent, James Outves, P. W, McLacaw, Apraus Hopasoxn, Jomn
MoKeraow, Wat. Niviw, J. A. VAILLANCOURT. 2
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M. Leclair—Voici ée projet: 1°.—Nomination d'un commissaire résidant une
saison ou plus de I'autre coté de 1 6eéan pour présenter nos beurres et les faire
connaitre en Angleterre.

9°.__Nomination d’'un ou de deux experts aux ports d'embarquement pour
approbation du beurre & étre exporté.

3°.—Choix par la société d'un nombre quelconque de fabriques dans la pro-
vince de Québec qui consentiraient & envoyer un jour ou plus de leur fabrication
Pﬂ]‘ Sel]lﬂille ou par mois.

4°—Quantité de beurre & envoyer Jaissée & la diserétion du gouvarnement.

5°—Paiement comptant du beurre aux prix du marché de Montréal par le
gouvumemcnt, sur facture pmduite par son expert.

6°.—Produits de la vente retournés au gouvernement par son ou ses com-
missaires. ’

7°—Profits remis aux expéditeurs ; pertes supportées par le trésor.

&’ —Le tout révocable & discrétion.

1]

Tel est mon plan ; je I'ai soumis pendant mes visites & un certain nombre
d'intér ., Quelques-uns y ont vu des objections, d’autres I'ont approuvé plus
ou moins complétement ; dans son ensemble, il a requ l'assentiment d'un grand
nombre d'intéressés. Je le laisse, messieurs, & votre discussion.

M. MacDonald est remplacé au fauteuil par M. J.-C. Chapais, vice-président.

M. J.-A. Vaillancourt—dJe n'ai rien préparé pour vous entretenir, jattendais
la lecture du rapport de M. Leclair pour faire seulement quelques remarques. Je
prendrai une assertion de M. Leelair. 11 dit dans son rapport que certaines boites
contiennent jusqua 60 livres, qu'une fois envoyées sur le marché de Montréal,
T'expéditeur n’est erédité que pour 56 livres. Je crois que M. Leclair fait erreur.
11 arrive souvent que les boites pésent plus de cinquante-six livres; mais alors
on les fait peser par le peseur public et on en paie la différence.

M. Leclair—Je crois avoir laissé entendre par la maniére dont j'ai fait mon
rapport que ceci n'était arrivé que dans un petit nombre de cas; mais quand
méme la chose ne e serait passée qu'une fois, ce serait déji nssez pour en parler.
Je sais qu'en général les choses se passent comine vous lo dites et que les expédi-
teurs reoivent erédit pour la quantité qu'ils ont envoyées, mais je sais aussi que
des boites de 60 livres ont été envoyées sur le marché de Montréal et que les
expéditeurs wont regu erédit que pour 56 livres,

M. Vaillancourt—Je crois que vous avez tort de citer cela comme un fait,
si ce n'est qu'une exception. Ensuite, vous avez parlé des sacs qui devraient
8tro fournis par les achetéuts'de béurre potir éhvelopper s bofte. Je crois que
Clest plutdt le devoir de celui %;111 envoie le beurte dé fournit le sac et de se le
guire‘rrgmbonrsén De ‘cetté mahidre, les bottes hous arrivernient toujours enpar-
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M. Leclair—Q@omme les exportateurs sont obligés de mettre les boites en

sacs, ne vaudraitéil pas mieux pour eux envoyer tout de suite les sacs aux pro-
priétaires de beurreries ?

M. Vaillancourt—Es si I'exportateur n'achéte pas le beurre ensuite. ... ... ?
Pourquoi I'expéditeur ne mettrait-il pas les boites en sacs lui-méme, quitte & se
faire ensuite rembourser de cette dépense par I'exportateur ?

M. Leclair—On n’a jamais le retour de argent pour cela.
M. Vaillancowrt—(a ne lui coliterait pas plus.
M. Leclair—Si I'affaire peut marcher comme cela, je n'y ai pas d’objection.

M. Vaillancourt—Si le vendeur mettait ses boit

e$ dans des sacs, je lui accor-
derais volontiers deux ou trois cents par sac.

M. Leclair—C'est parfait, si vous pouvez établir cet usage.

M. Vaillancowrt—Vous avez dit que 'Angleterre demande du beurre frais
toute l'année. Ceci démontre combien il est important de ne pas garder notre
beurre longtemps.  Nous avons dans nos entrepdts du beurre de trois mois et, ce
qui est un plus grand mal, ce beurre a été fait trés doux pour P'exportation, ce
qui fait qu'il ne convient pas au commerce local; il se trouve done que l'expor-
tation ne veut plus de ce beurre, parce qu'il n'est plus frais; et nous non plus,
parce que nous ne le trouvons pas assez salé. On devrait prendre en considération
la consommation qui se fait' sur le marché local, parce qu'aujourd’hui il ny a
presque plus de beurre de ferme sur.le marché, On devrait done mettre un peu
plus de sel, de fagon & rencontrer les exigences du marché anglais et du
marché Jocal.

M. Leclwir—Je crois que le mé

me beurre ne peut répondre & la fois aux
exigences des deux marchés, ‘

M. Vaillancourt—Qu'on mette 3
gofits, on aura une moyenne. Le bel
conserve pas iéme en glacidre,

d’once de sel et on rencontrera les deux
urre fait pour le marché anglais ne se

M. MeDonald—Estece qu’il n'est pas
commergants plutdt que par les fabricants

M. Vaill wrt—Oui, certai
aujourd’hui 700 tinettes en mains ;
beurre ne s'est pas gardé.

gardé pendant plusieurs mois par les
? ;

ent ; mais je connais des fabricants qui ont
ils vont perdre de 'argent, parce que leur

M. Leclair—I1 n’a Jjamais été
les commergants & garder le beurr

M. Vaillanéowit—Non,

question d'encourager les fabricants, i ‘mém{ :

mais je voudrais quie cela paraisse dans le rapport.:
M. Zeclair—Nous conssillons toujouss dé vendre le betre & M &

ot e e e o e




BEURRE EN BOITES OU EN TINETTES.

plus forte moyenne en vendant ainsi & la semaine qu’en vendant & des interval-
les irréguliers. Nous recommandons toujours les ventes A la semaine, dés qu'il
y a possibilité de le faire.

M. Vaillancourt—On a conseillé de mettre le beurre en boites : ceux & qui
on avait donné ce conseil ont mis leur beurre en boite et quant ils sont arrivés
chez Iacheteur avee leur bearre ; il lear disait: si votre beurre était en tinettes,
je le prendrais; mais comme il est en boites, je ne puis le prendre. Je conseille
ais denc 'sle mettre une certaine partie de notre beurre en boites, mais pas tout ;
le mardhé local ne veut pas de beurre en boites; il préfére les tinettes.

M. Leclair—Je crois qu'il vaudrait beaucoup nieux, & louverture de la sai-
son, que les commergants de peurre et de fromage fassent une assemblée i laquelle
ils inviteraient les inspecteurs pour leur faire connaitre les besoins et les vues
du marehé local. Le commerce local n'a jamais fait aucune demande particuliére.
Si vous voulez faire connaitre vos exigences, les inspectours se feront un devoir
de faire connaitre les besoins du marché local comme ceux des marchés étrangers.

M. Vaillancowrt—I1 serait assez difficile de faire connaitre au commencement
e la saison, quelles seront les demandes. Une demande peut étre faite par
exemple & un moment donné par’ un pays & cause de la sécheresse ou de toub
autre cause. ... Clest pour cela que je conseille de ne pas tout mettre le beurre
en hoites, afin d'avoir toujours du’ beurre prét pour toutes les exigences & un
moment donné.

M. Leclair—I1 vaudrait mieux avoir une entente. Un acheteur devrait
avoir ses pratiques qui s'engageraient & lui livrer tant de beurre pour le commerce
lUCill et, tant p()lll‘ le commerce étmnger, !

M. J. de L. Taché—Lidée de M. Leclair est excellente: il y a toujours une
époque & laquelle le commerce de I'Angleterre reprend. A la fin de mars, on a
une idée des besoins du marché. A ce moment, M. Vaillancourt et les autres
commergants devraient se faire un devoir de se mettre en communication avec
1a Société d'Industrie Laitidre, ou de faire venir son secrétaire & Montréal et lui
communiquer leurs idées pour la saison prochaine. On aurait aingi la facilité de
prévenir les dangers que M. Vaillancourt vient de signaler, c'est-d-dire d’avoir
Jdu beurre en boite, lorsque le commerce le veut en tinettes, Aprés le quinze
septembre, il y a toujours un grand danger & mettre du beurre en boites, parce

que la baisse & commencé & se produire depuis le trois ou le quatré. La baisse,

se produit maintenant plus tot qu'autrefois, & cause de l'arrivée des beurres
australiens, et parce qu'alors nous ne faisons plus guére de beurre d’herbe. Il y
a alors du danger & mettre le beurre en boites ; on doit. plutdt travailler en vue
du marché de Montréal.

M. Vaillancowrt—On n’aurait pas grand avantage & ne consulter les com-
mergants qu'au commencement de la saison. Ce printemps, nous étions bien
d'opinion quela demande était pour les boites, et nous nous sommes trompés.
Ce,serait, bien de consulter le commerce tous les mois. Ensuite, il ne faudrait

'attacher uniquement & 18 boite ou & la tinette. Pour le commerce local, on
& beaucoup de ditfculté & faire accepter la boite.
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M. Leclair—De quoi ¢a dépend-il ?

M. Vaillancowrt—C'est un caprice,

I faut dire aussi quil y a des boites
qui ne sont que quatre bouts de planche

mis ensemble.

M. Leclwir—Clest un fait connu ;
cependant le burre qu'elles contienne
dans de meilleures boites.

il y a beaucoup de mauvaises boites,
nt est payé le méme prix que celui contenu

M. Vaillancowrt—Je n'ai rien a ajouter au rapport de M. Leclair ; je erois
quiil a signalé tous les défauts dont on peut avoir & se plaindre. Je crois,
cependant, qu'il y a encore beaucoup de progrés i faire, et j'espére que le Journal
d’agriculture fera tout en son pouvoir pour que le beurre sexporte aussi frais
que possible. Les éerits qui'y sont lus tous les mois contribuent pour hwulcuup
au sucees de l'industrie laitire. Le plus grand défaut qu'il nous reste encore i
signaler cet automne, ce sont les taches blanches. Si nous pouvons les faire
disparaitre, je crois que nous aurons fait un grand pas vers le progrés.

M. Barnard—Puisqu'il est question de boite, jai vu hier soir, en venant de
Québee, une boite tout & fait remarquable.  C’est une invention canadienne.
J'aimerais & savoir si M. Leclair connait la boite Piché et ce qu'il en pense.

M. Leclair—Je la connais. Elle n'a qu'un défaut pour le moment, c¢'est
qu'elle est chére. Elle est assez étanche, élégante; elle a I'inclinaison (que
demande le marché, ferme bien. Elle est certainement aussi acceptable que
n'importe quelle autre boite que le commerce pourra mettre sur le marché.

M. Barnard—Alors, comme toutes les bonnes choses, elle arrivera & son
temps ? "

M. Leclair—Je 'espére. Je faisais remarquer, dans mon rapport, que nous
avons le choix dans les boites depuis quinze jusqu’y vingt-deux cents. Et quand
nous vendons notre beurre nous n'obtenons pas plus cher, qu'il soit dans une
boite de quinze cents ou qu'il #oit dans une hoite de vingt-deux cents, et ca fait
toute la différence du monde pour le vendeur. Si on ne trouve pas un reméde &
cela, dans quelques années il faudra renoncer aux bonnes boites.

M. Barnard—Ne faudrait-il pas que la Société étudie le mal que vous venez
de signaler 7 Maintenant, je voudrais qu'on fit en sorte que les produits du Bas-
Canada soient reconnus comme supérieurs partout ot on les envoie. A Iheure
Lﬁl'i] est, nous avons d'excellents produits qui sont considérés sur le marché de

ontréal comme de premiére qualité, et nous ne pouvons les v

endre qu’en faisant
disparaitre leur mart}uo d'origine; il y a un préjugé d'établi qui veut que tout
ce qui est bon dans la Province de Québec ait été fabriqué dens la Province

d’Ontario, et que tous les produits d’Ontario,

qués dans la il’mvince de Québec. Nous avons ici I'hon. M. Fisher qui se fera
un devoir, il n'y a pas de doute, de travailler & faire dis araitre cet état de chose.
11 faut que les produits de Québec soient'mis comme tels sur le marché et réha.
bilités. . Jo crois que si nous avions un agent, envoyé par le gouvernement ot

choisi dans la Province de Québeo pour nous représenter, la supériorité de nos
- produits ne tarderait pas & tre reconnue, ;

qui ne sont pas bons, aient été fabri-




PAIEMENT' DU LAIT SUIVANT S8A RICHESSE.

M. Vailluncourt—Je recommande certainement la boite de M. Piché ; je crois
quelle est la meilleure. (uant au projet de M. Barnard, je crois avoir parlé de
cela bien longtemps avant lui.  J'en ai parlé & 'hon. M. Beaubien il y a trois ou
quatre ans.  Je lui disais: “Tant que nous n'aurons pas un commissaire pour
soceuper de nos pm(luits de I'nutre e6té, nous ne pourrons janais nous emparer
du marché anglais.

M. Burnard—Je suis trés heureux de voir que cette idée est approuvée parle
commerce.

M. Wilkins—M. Leclair a dit dans son rapport que le lait devrait étre
payé d'apres sa richesse ; jai eu oceasion de constater A ce sujet que des patrons
de’ fromageries mettaient leur lait dans de V'eau froide le soir, I'écrémaient le
matin et ajoutaient cette créme & du lait non éerémé pour l'enrichir. Qu'est-ce
que M. Leclair pense de cette manceuvre !

M. Leclair—Clest de la traude ; pour un lait qui est payé d’aprés la propor-
tion de gras par cent livres, vous avez certainement plus de gras, mais surtout
beaucoup moins de caséine, que vous ne devriez en avoir.

M. Wilkins—J'ai voulu mettre ce fait devant I'assemblée pour montrer ce
qui arrive dans le pays. (Vest uné des objections que les fabricants de fromage
ont contre I'adoption du systéme de payer le lait suivant sa richesse; ils ne
veulent pas marcher sur la richesse Ju lait & cause de cela; ¢a fait une grande
différence pour le fromage.

M. Leclair—Les fabricants devraient,dans ce cas l&, faire examiner la qumtité
de solide que contient le lait de manidre & découvrir la fraude.

M. R Haven—Ne seriez-vous pas d'avis que nous devrions avoir des boite®
uniformes ; ne pourrait-on pas fixer une mesure uniforme pour avoir une boite
complétement uniforme?

M. Leclair—I1 faudrait avoir alors l'assentiment des fabricants de boites, et
des commergants de beurre. -

M. R'Haven—S8i le beurre est mis trop vite en boite, en sortant de la
baratte, il est certain que lorsqu'il viendra & sécher, il ne pésera plus 56 livres.

St-Hyacinthe a rendu de si grands services que je demanderais qu'elle ft
ouverte toute l'année; on ne devrait pas la fermer six mois de 'année. Je
veux mettre ce sujet en discussion et je crois que je rencontrerai I'approbation de
tout le mondea.

M. Lacowrcitre—D'aprés le rapport de M. Leclair, je vois que Vécole de
| { P J I

M. J. de L. Taché—Je ferai remarquer & lassemblée (e la raison, pour
laquelle nous tenons l'école fermée pendant six mois, ¢'est la ifficulté d’avoir des
dloves. L'école est faite surtout pour les fabricants et nous ne pouvens pes
avoir de fabricants Iété, Puis, il faut tenir compte de la. dépense de tenir &

Jécole des professeurs tout 'été. Vous saves que nos inspecteurs de 1'été sont

nos professeurs de Thiver. T/école aurait certainement son utilité, si nous
pouvions la tenir ouverte toute I'année, mais la Société d’'Industrie Laitidre est
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absolument dans 'impossibilité de la tenir ouverte plus longtemps & cause du
manque de ressources,

M. Barnard—Je crois que cette question en améne une autre, celle de l'aide
a apporter & la société en faisant souscrire autant de membres que possible. Je
crois qu'il n'y a pas plus que la moitié des fabricants qui font partie de notre
société ; c'est un mal, car, ou la société fait beaucoup de bien, ou elle n’en fait
pas du tout, pour ma part, je crois qu'elle fait beaucoup de bien, et cependant
il y a la moitié des fabricants qui ne jugent pas convenable de payer une piastre
pour recevoir son rapport. Si tous les fabricants payaient $1.00, nous aurions
les moyens d’avoir un inspecteur de plus et quand il se présenterait une difficulté
pour un fabricant, au lieu de laisser sa fabrique et d'aller & 'école pour §'instruire,
il serait facile & la société de lui envoyer un homme compétent qui trouverait la
difficulté tout de suite. Voila ce que la société pourrait faire, si tout le monde
avait & coeur de l'aider.  Dans la province de Québec, il y a un grand nombre de
fabriques qui ne sont pas représentées dans notre société. Jo croi que nous
ions faire en sorte que, nos revenus étant augmentés, nous puissions faire le
bien sur une plus grande échelle.

M. John H. Seott (de la maison A. A. Ayer et Cie, Montréal)—J'ai & relever
quelques points du rapport de M. Leclair: En premier lieu, il n'y a pas de maison
& Montréal ne payant que 56 Ibs de beurre, quand il y en a 60 dans la boite, car
toutes les maisons respectables paient sur le certificat du peseur public ; en second
lieu, je n'admets pas que les acheteurs paient autant pour le beurre en mauvaises
boites que pour le beurre en bonnes boites. M. Barnard a dit que des acheteurs

renaient notre bon beurre et notre bon fromage et le marquaient “Ontario,” et
[du mauvais fromage d’Ontario et le marquaient “Québec,” cette pratique n’est
Pas générale mais cela est arrivé une ou deux fois & ma connaissance. En
roisieme lieu ; je pense aussi que le gouvernement ne devrait nommer aucun
agent pour s'occuper de la vente de notre beurre en Angleterre ; les exportateurs
pont 14 ; ils connaissent la question et ont des capitaux au jeu.

Pendant que je suis debout, j'aimerais i ajouter quelques mots sur un sujet
fjue je considére comme de trés grande importance pour les fabricants. Je sais
il est plus populaire de féliciter les fabricants des améliorations qu'ils ont
pportée dans la fabrication du fromage et du beurre dans ces deux dernidres
nées, mais je ne puis m'empécher d’appeler votre attention sur quelques défauts
ui existent encore et que beaucoup n'ont pas corrigés ; je veux parler du manque
e cachet ou d’apparence. L'acheteur juge le fromage ou le beurre, d'abord par
a gunlité, arome, texture, etc., et enfin par son apparence. Si un lot de fromage,
allleuts bien fait, a une mauvaise toilette, ban ages mal posés, surfaces inég:‘fes
u tachées par des tablettes sales, avec des poids variant de 45 & 70 livres, et des
oites mal ajustées, trop larges ou pas assez hautes pour le fromage, celui-ci
épassant la boite d'un demi & deux pouces, ces défauts ensemble ou séparément
fduisent la valeur du fromage ; tant que les fabricants présenteront aingi leur
omage, il leur sera impossible d’obtenir les plus hants prix du marché,

Les mémes remarques s’a&)liquent & l'empaquetage du beurre ; il est indis-
ensable que le dehors de la. boite ou de la tinette soit propre et exempt de
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taches. Le beurre doit étre paqueté solidement, sans espaces d’air; il est essen-
tiel de doubler les empaquetages d'un bon papier parchemin.  Boites ou tinettes
doivent étre emplies pleines; le dessus parfaitement horizontal et égal, pas
arrondi ni marqué par le pilon. Il n'est pas nécessaire de mettre de sel sur le

dessus du beurre ; mais la garniture de parchemin devra étre imprégnée de sau-
mure avant que d'étre employée, ce qui empéchera la moisissure.

Si les fabricants puu\'aient se décider & voir enfin gérieusement & cette
question de cachet et de fini dans le framage et le beurre, je suis persuadé
qu'avee les progres déji accomplis dans la/province de Québe, il ne serait plus
question de différence de qualité et de prix entre le fromage d’Ontario et de
Québec.

M. Leclair—Je ne sais pas si vous avez bien compris mon idée, quand j'ai
mentionné le fait particulier que certains expéditeurs avaient envoyé 60 livres
de beurre ; ils avaient rempli la boite et n’ayant pas marqué la quantité de beurre
qu'il y avait dedans, le marchand de Montréal ne leur a donné crédit que pour
56 livres. Je ne dis pas que cela se pratique couramment ; mais je dis que ce
sont des plaintes que j'ai recueillies dans mes visites, et jai pris occasion de ce
fait-1a pour demander que les manufacturiers prennent toujours des mesures
correctes afin que les boites ne contiennent que 56 livres. De cette maniére, le
marchand ne sera pas exposé & payer pour ce qu'il n’aura pas requ et le fabricant
A n'étre pas payé pour tout ce qu'il dura liveé,  Je n'ai fait ces remarques que
pour arriver & Tuniformité de la boite. Voila ce que j'ai dit, M. Scott.

M. Scott—Cette exphication change la question, mais vous aviez accusé les
marchands de ne payer que pour 56 livres lorsqu'ils recevaient 60 livres.

M. Leclair—Je vous demande pardon, ce n'est pas ce que j'ai dit. Mainte-
nant, quel est le deuxidme reproche que vous m'avez fait ?

M. Scott—Je ne vous ai pas fait de reproche; jai parlé.de la qualité des
boitgs.

M. Leclair—Je n'ai pas conseillé de se servir de mauvaises boites, mais j'ai
dit devant la société, et je suis fort aise de le dire devant la classe des marchands,
quh moins qu'il ne soit fait une diftérence entre le beurre dans une boite de 22
cents et celui dans une boite de 15 cents, les propriétaires de fabriques choisiront
toujours la boite de 15 cents et le résultat sera que vous aurez du beurre exporté
dans des boites communes. :

M. Scott—C’est ce que je voulais contredire ; les marchands pe paient pas
le méme prix pour le beurre mis dans une mauvaise boite et pour le beurre mis
dans une bonne boite. La premiéro chose que le marchand doit faire, c’est de
regarder & la boite.

M. Leclair—Je connais des propriétaires de fabriques qui m'ont dit : je veux
bien, mettre mon beurre' dans n’importe quelle boite, que vous voudrez, pourvi
qu'on‘me tienne compte de la différence.

M. Scott—A qui & payer la différence ?
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M. Leclair—Au marchand, mais vous payez aussi cher le beurre des boites &
quinze cents.

M. Scott—On ne le fait pas.

M. Leclair—Je suis alors trés surptis de ce que ces messieurs m'aient fait de
semblables remarques. La chose m’a été affirmée par des hommes honorables et
je m’en rapporte & leurs données,

susement & cette
je suis persuadé
il ne serait plus
» d’Ontario et de

M. Clément—La discussion qui se fait entre vous et M. Scott a certainement
son bon e0té ; j'ai eu oceasion plusieurs fois dans mon commerce de beurre et de
fromage, surtout de beurre, d’acheter du beurre dans de méchantes et dans de
bonnes boites. J'ai souvent fait des remarques que vous avez faites, mais d’un
autre cOté j'ai d payer du beurre dans de mauvaises.boites aussi cher que du
beurre dans de bonnes hoites. 1l y a des circonstances dans le commerce qu'on
ne peut pas contréler. Nous avons chacun nos clients et lorsqu'’ils nous arrivent
avec du beurre dans de mauvaises boites nous sommes obligés quand méme de le
payer le prix du marché, Dans plusieurs circonstances, nous avons des lots de
beurre dans les cold storages. . . . supposons qu'il y ait dix lots de beurre dans un
cold storage, 1'acheteur commencera, s'il a besoin de deux cents boites, soyez
certain qu’il commencera par regarder U'extérieur des boites avant de demsnder
& en voir lintérieur. Je conseille done de payer sept cents de plus pour
avoir une bonne boite, puisque le beurre se vend ainsi plus facilement et jo
demande qu'on encourage les fabricants & se servir de bonnes boites. Je comprends
que nous aurons ainsi un surplus dans la dépense, mais si nous perdons sur une
vente de beurre, dans d'autres circonstances nous gagnerons beaucoup plus que
la valeur de la dépense extra que nous aurons pfi faire pendant plusieurs mois,
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M. Leclair—Vous admettez que vous avez paxyé le méme prix pour les bonnes
et les mauvaises boites, 6t vous dites aussi que l'acheteur a fait une différence
entre les bonnes et les mauvaises boites ; pourquoi alors ne faites-vous pas aussi

.de la qualité des une différence dans le prix d’achat ?

M. Vaillancourt—M. le Président, si vous le permettez...... M. Scott a voulu
contredire mes vues sur le point d’avoir un commissaire en Angleterre, Je l'ai
dit et je le répdte : nous me pourrons jamais introduire notre beurre sur le
marché anglais, tant que nous n’aurons pas un commissaire la-bas. Je crois que
la Société d'Industrie Laitidre devrait faire des démarches auprés du ministére
de I'agriculture pour avoir ce commissaire. Lorsque le gouvernement aura 1a un
commissaire pour introduire notre beurre avec une pancarte portant BEURRE
CANADIEN ; notre beurre se trouvera protégé. Je considére que les maisons
de commerce font erreur en gardant pour vingt mille piastres et méme plus de
beurre en magasin ; ils laissent se détériorer ce beurre et ne pourront ainsi que lui
faire un mauvais nom sur le marché étranger. Le gouvernement, lui, n'aura pas
de bénéfices & faire, il enverra notre beurre réguliérement et nous ne tarderons
pas & obtenir le méme prix que le beurre du Danemark, 3

M. Barnard—Le commeree a tout intérét & ce que le beurre soit vendu au
glus haut prix ible.  Plus les prix seront élevés, plus le commerce en retirera
'avantages. Tout ce que nous pourrons faire pour augmenter la valeur de nos
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roduits sera en faveur du commerce. Le commerce n'a qu'un intérét: acheter
{;on marché et vendre cher. Nous devons, nous, faire en sorte que nos produits
soient recherchés par le commerce et en les montrant en Angleterre nous favori-
sons le commerce de la province de Québec.

M. Castel—Le gouvernement; américain vient de prendre une position tout
A fait semblable sur cette question Le ministre a fait acheter du beurre dans
les beurreries de différents états, il a envoyé des échantillons de ce beurre en
Angleterre et il les a fait vendre pour le compte des beurreries. Ce plan parait
avoir parfaitement réussi. Les journaux américains font un rapport des plus
favorables de cette tentative. A une convention trés récente, le ministre a fait
venir des échantillons de beurre de tous les pays avee lesquels le beurre améri-
cain doit btre en concurrence, et son action a été approuveée par tous les commer-
¢ants de beurre des Etats-Unis.

M. Tuché—Je ferai remarquer que le Danemark n’a réussi 4 g'emparer du
marché anglais quaprés avoir tenu un agent en Angleterre pendant dix ans.

M. Barnard—Tous les pays de I'Australie ont des agents en Angleterre.

M. Scott—Si un commer¢ant anglais achéte du beurre d’'un marchand de
Montréal et lui ordonne de le garder pendant deux mois dans un cold storage,
le marchand canadien n’a pas & étre blamé, c'est l'affaire du marchand anglais.

M. Castel—Serait-il possible d'obtenir du commerce In statistique du beurre
retenu & Montréal pour le compte des marchands anglais ?

M. Scott—Cela n’a jamais été demandé.

M. Custel—Cette statistique pourrait étre publiée et je crois que ce serait
une bonne chose.

M. Scott—Vous seriez scandalisés.

M. Vaillancourt—Généralement notre beurre du mois de septembre n'est
pas expédié aussi frais que le beurre du mois de juin, parce qu'alors le marché
anglais n'en demande pas autant ; il a son beurre des autres pays. Souvent on
fait acheter du beurre et on ordonne de le garder dans les cold storages et le
marchand ne peut rien faire que de I'expédier plus tard, puisqu'il est payé pour
cela. Mais cela nuit & notre commerce et n’en prouve que mieux la nécessité de
faire connaitre notre beurre sur le marché anglais & I'état frais.

Maintenant, un grand défaut que j'ai remarqué, dest qu'il arrive que le
papier parchemin moisit. J'aimerais & ce que M. Leclair nous dise un mot a ce
sujet.

M. Leclair—C'est une question qui est maintenant & 'étude ; j'en ai conféré
avec M, 'abbé Choquette qui nous a indiqué un moyen. Ce moyen consiste &
f“se' i la vapeur d'abord la tinette ou la boite, 1a faire tremper dans la saumure,
a laver, la passer de nouveau & la vapeur, puis la rincer & Veau froide. = Faire

tremper le papier pareillement dans une saumure trés chaude avant de l'employer.
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N. Vaillancowrt—Je suppose que votre étude sera finie o temps pour paraitre
dans le prochain rapport.

M. Leclair—Je ne sais pas si M. Cho:l\mttc pourra faire cette étude & temps.
Dans le prochain numéro du “Journal de ‘agriculture,” il y aura un article sur
les moisissures.

M, Corbeil—Je pense que cola dépend des glaciéres qui ressuent trop. J'ai
vu du beurre comme cela dans des glacidres on il y avait trop d’humidité.

M. Chagnon—TUne glacidre sdche, le papier et la boite trempée dans la sau-
mure, et co sera suffisant.

ALLOCUTION DE M. P. MACFARLANE,
Tnspecteur des chambres froides. '
Mes amis,

Je vais vous parler francajs ; pour pouvoir parler frangais, il faut l'avoir
pratiqué, et malheureusement jé n'ai guére eu de chance de le pratiquer dans le
courant do I'été dernier. J'ai passé I'été dans la province d’Ontario et je n'ai pas
entendu un seul mot de frangais. J’ai rencontré li des canadiens, mais ils ne
parlaient pas frangais ; la mdme chose se voit dans la province de Québec; on y
rencontre des gens qui portent un nom anglais et qui ne parlent pas un mot
d’anglais. Je n'ai donc pas eu de chance ge pratiquer le francais pendant les
deux mois et demi que j'ai passés dans la province d’Ontario. Si Jje parle mal,
vous me tiendrez compte de ma bonne volonté et je vous prie de m’excuser.

Le gouvernement . .. jo ne parle pas de politique, ah! non, pas de politique
ici, le gouvernement a voulu mettre notre fromage sur un bon pietf en Angleterre ;
voici un fait qui vous prouvera quil y est arrivé: deux amis en promenade en
Angleterre passent devant un magasin ‘o il se vendait du fromage ; ils y entrent
et demandent si le marchand n'avait pas de fromage de leur pays. De quel pays
étes-vous, demande le marchand? Do I'’Amérique, répond l'un. Nous n'avons
pas de fromage d’Amérique, répond le marchand ; le fromage d’Amérique n'est
pas bon, Il demande & l'autre: d'od dtes vous? Du Canada, vépond-il : Ah |
oui, reprend le marchand, l fromage du Canada est bon. Les An lais, voyez-
ous, n'en connaissent pas long sur notre géographie, mais ils savent bien qu'il se
ait d'excellont fromage en Canada. Nous Sommes canadiens ; c'est pourquoi

es fabricants devrait toujours marquer sur. leur fromage et sur les hoites
‘ CANADIEN.” \
Si notre fromage occupe une bonne place sur le marché anglais, il n'en est
pas de méme de notre beurre, Nous devons maintenant donner un coup de main
notre beurre. Chaque fabricant devrait avoir une bonne petite chambre froide;
pas trop grande, parce que si la chambre est trop grande, il gardera son beurre
rop longtemps, Il devra pouvoir maintenir la température 50 cette chambre &
Ensuite, il envoie son beurre en chars-glacires, & Montréal, d’oti on e
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chargera sur des bateaux frigorifiques pour l'expédier en Angleterre.  Le beurre
ainsi tenu & la fraiche arrivera en hon état en Angleterre et g’y fera un bon nom.
L’honorable M. Fisher, qui a accordé un octroi aux propriétaires de beurreries
qui ont construit une chambre froide pour la conservation du beurre, nous disait
il y a quelque temps qu'il navait regu que 70 applications pour cet octroi et il
n'y en a que cinquante qui.ont’ été payés; les autres n'ont pas p mettre leur
chambre froide sur un assez bon pied pour avoir droit & loetroi.  Sur ces
cinquante, les deux tiers sont de la province de Québec; cela prouve que la
provinee de Québec est pas mal avancée.

L’hon. M. Fisher dit qu'il veut continuer loctroi de $100.00 une année de
plus. Il trouve quiil n'y en a pas assez qui ont voulu profiter de I'avantage qu'il
leur offrait 'année derniere et il leur donne encore une chance.

La province de Québee est pas mal avancée J'ai fait un voyage dans Ontario
FOVINGE BBRNGDEE S5 R s / yoyag STy oo
Pété passé ot i'ai été trouvé pas mal fou de dire qud la province de Québec était
/ ] ) 3 | Lhe I

plus avancée que da province d'Ontario sous le rapport de la fabrication du
beurre ; eependant, cest un fait. Nous ne voulons pas croire cela, nous; nous
pensons que la provinee d'( )ntario est toujours la premicre en tout. Nous sommes
dans lerreur.  Dans Pouest, il n'y a pas un seul centrifuge. .

On fait tres bien le fromage dans la provinee d'Ontario ; ils sont plus avancés
(que nous sous ce rapport, mais nous réussissons mieux qu'eux dans la fabrication
Ju beurre. Dans bien des places dans Ontario, on va chercher la créme & la
maison, et la femme qui livre la créme n'a pas toujours les mains nettes et la

créme ainsi recueillie possede souvent un arome douteux. Cet état de chose
n'existe pas dans la province de Québec.

Maintenant, si les gens d’Ontario savent bien faire le fromage, il arrive
souvent qu'ils n'ont pas le talent de le vendre, J'aiici une cireulaire par laquelle un
fabricant d’Ontario offre en vente 1,900 boites de fromage des mois de septembre
et d'octobre. J’ai trouvé & vendre ce fromage & neuf cents et demi et le fabricant
n'a pas trouvé que cétait assez; il le faisnit dix cents. Dans la provinee de
Québec, nous ne faisons pas de spéculations de ce genre, excepté dans les Cantons
de PEst ot 'on a essayé de pratiquer ce systeme et ol l'on a fait de grandes
pertes. Le meilleur moyen de bien vendre son fromage, c'est de le vendre tout
de suite, aussitot qu'il est prét et d'avoir quelqu’un en ‘dehors qui g'occupera, lu,
de spéeuler pour nous. Pourquoi garder notre fromage si longtemps et ne pas
vendre tout. de suite 7 Voyez cette fabrique qui a refusé neuf cents et demi; il
lui est offert maintenant huit cents et quart, huit cents et demi et son fromage
n'est pas vendu encore.  Chez nous, nous ne gardons jamais ainsi notre fromage;
si nous avons un défaut, cest plutot de ne pas le garder assez longtemps.

Encore une fois, veuillez m’excuser; je pourrais parler plus longtemps, mais
¢ crois qu'il vaut mieux me taire.

M. Clément —Jaimerais & entendre M. McFarlane nous parler des coll
storages. '

M. McFarlane—Bien des gens commettent I'erreur de croire qu'il faut dépens
ser $400.00 pour se metbre en état d’avoir droit & loctroi du gouvernement. La
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chose peut se faire & peu de frais. Supposons que vous avez une chambre bien
étanche dans votre batisse. Si elle n’est pas étanche, avee $25.00 ou $30.00 vous
pouvez la réparer pour empécher la chaleur d’entrer. Il ne s'agit pas tant de
dépenser beaucoup que de dépenser i propos. A ce sujet, j'ai vu une fabrique
qui avait colité $6,400.00, o, quand je suis entré dans la chambre froide, je voyais
le soleil & travers les planches. On se demandait comment il se faisait qu'on ne-
pouvait pas garder le fromage i lafraiche. C'est parce que le soleil entrait dans
la chambre. ~ Vous fermez bien votie chambre avec du papier: pas besoin de bois;
n’employez de hois que ce qu'il faut pour tenir le papier. Le papier est ce qu'il
y a de mieux pour empécher l'air de passer. Je ne recommande pas d’embouve-
ter la planche; vous n’avez pas besoin, comme je l'ai dit, de faive une dépense de
quatre & cing cents piastres pour recevoir un octroi de $100.00. Vous faites done
ainsi une chambre assez grande, inais pas trop. Il y a beaucoup de gens dans
Ontario, qui ont de grandes chambres dans lesquelles ils gardent leurs produits
de un mois & six semaines; ils se disent que c’est une bonne aftaire pour garder le
beurre, le cold storage.  On leur demande pourquoi ils ont gardé le beurre si
longtemps. Il nous répondent : je pensais que le marché allait monter. Ce n'est
pas la une maniére d’agir que nous devrions adopter. Et ¢'est pourquoi je ne vous
recommande pas d’avoir de grandes chambres; avee une petite chambre, vous
étes foreés de vendre votre beurre plus souvent.

Une grande chambre demande beaucoup plus de travail d’entretien qu'une
petite chambre.  Vous avez, par exemple, un petit coin, 12 pieds par 18 ; il vous
sera bien facile de refroidir cela,

Il n'est pas nécessaire que vous ayiez dans vetre bitisse une glaciére ;
gardez votre glace de la maniére que vous I'entendrez.

Vous pouvez abaisser la température de votre chambre jusqu'a 26 degrés,

+ I est bien facile de la garder a 38 degrés ; avec une moyenne comme cela, il n’y

a pas de danger. Si vous étes capables de la garder & 34 degrés, c’est encore
mieux. A 26 degrés, c¢’est bien bon, mais ce n'est pas nécessaire. Que chacun
demande l'aide du gouvernement et il l'aura.  Vous n'avez qu'a écrire au dépar-
tement de I'agriculture et on vous enverra tous les plans et les explications dont
vous aurez besoin pour construire votre chambre froide. Ne vous génez pas, ¢a
ne cofite rien.

Maintenant, je erois que j'en ai dit assez ; encore une fois, veuillez m'execusér.

M. Castel donne lecture du travail de M. J. N. Paquet, sur :

LA COOPERATION PAROISSIALE COMME MOYEN DE DIMINUER
LE NOMBRE DES PETITES FABRIQUES.

Monsieur le Président, M essieu

“ La coopération paroissiale, comme moyen de diminuér le nombre des petites

fabriques,” tel est le sujet du travail que vous m'avez prié de préparer pour la
prochaine convention de la Société d'Industrie Laitidre.

Si je devais traiter ce

)
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sujet moi-méme en: présence de la convention, je saurais condenser mon travail,
respecter les limites d'une demi<heure que vous m’avez posées de prime abord, je
pourrais au eours de la discussion, suppléer aux lacunes et aux omissions.

Afin de faire un travail utile et répondre par anticipation aux questions
que l'on désirera me faire, je profiterai, sans en abuser, de la latitude que vous
m'avez gracieusement accordée.  Dire trop et dire trop peu, voil les deux écueils
entre lesquels il me faut louvoyer. Ne craignez rien, si je fais naufrage, moi seul
serai victime.

(Yest pour avoir coopéré & la formation d'une société de fabrication de beurre
et de fromage dans la paroisse de Ste-Hénédine, comté de Dorchester, que vous
m’avez invité & traiter ce sujet, afin de faire bénéficier de notre expérience les
paroisses qui désirent former des sociétés de ce genre. Il me faut done :

lo. Faire un précis historique de la formation de notre société ;

20. Vous expliquer son organisation, ses réglements et son bureau de
direction ;

30. Vous faire connaitre ses opérations et son état financier jusqu'au moment
actuel ; !

40. Terminer par quelques remarques et conseils pratiques.

Voila une route bien longue, ennuyeuse peut-étre & parcourir, mais I'intérét
que vous portez & la formation de ces sociétés me permet de compter sur votre
bienveillante attention.  «

Le temps presse, je cueillerai les plus beaux épis, & plus tard les glanures,
g'il en est besoin. J’entre en matiére.

PRECIS HISTORIQUE DE LA FORMATION DE NOTRE SOCIETE.

A Ste-Hénédine, il existe une beurrerie depuis 1882. En 1883 cette beurrerie
assa entre les mains d’'un syndicat composé de six propriétaires de la paroisse.
in méme temps, surgirent deux fromageries. Voild done trois fabriques : toutes

trois entachées du péché originel de l'opposition. Mal incurable, il fallait le’

subir, et le fléau de la division exer¢a ses ravages pendant trois anndes. Au
cours du mois d’aofit 1896, les deux fromageries manquant de lait cessérent leurs
opérations, mais le propriétaire de 'une d’elles et ses partisans comprenant qu'il
leur fallait une beurrerie pour lutter & armes égales, décidérent d'en ériger une,
et méme de Dinstaller en face de la beurrerie actuelle.

Le curé de la paroisse, le févérend M. Alfred PAquet voyait avec chagrin la
discorde régner au milieu de ses paroissiens, du réste braves gens et bons chré-
tiens, et s'inspirant des graves obligations du ministére sacerdotal, congut I'idée
de fusionner ces éléments divers et opposés, pour en former une société de
beurre bt de fromage et fm?‘per & mort l'esprit de division. Aux yeux de tous,
c'ébadt tenter i ibl dant, si lés uns étaient obstinds, les anbres aési-
rhient Ponbonte of 1t paix. , il
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Voild mohsieur le curé & Teeuvre. Il s'agit de faire consentir de part et
d’'antre les partisans les plus ardents & une rentontre pour faire des propositions
de paix. On répond invariablement & monsieur le curé: “Je Veux bien une
renicontre, §i les antres le veulent ”; mdis personne ne bronche, et les semaines
s'écoulent. Cependant, monsieur le curé continue son ceuvre. Enfin, poussés au
pied du mur, n'en pouvant plus, il faut agir. Soudnin I'un d’eux eut une idée
singuliere. " Nous nous réunirons, monsieur le curé, dit-il, Jj'en réponds pour
tous, mais & la condition que vous n'assisterez pas & notre réunion,” ('est bien,
entendez-vous, faites la paix, c’est tout ce que je désire, si je suis un obstacle, je
me retire,” telle fut la réponse. Cétait mettre de ebté la pierre angulaire de la
société. La rencontre eut liew. On causa, on discuta, et l'on se sépara, les
esprits plus divisés que jamais.

Des semaines s'écoulent, la discorde s’accentue ddvantage, mais monsieur le
curé tout doucement reprend son ceuvre. Petit & petit la goutte d’eau ne
creuse-t-elle pas la pierre ? Bref, on en vient & une entente. 1l est décidé que
la société se forme. On paiera la beurrerie $1,500.00; la fromagerie, c'est-a-dire
celle qui fait T'opposition la plus forte, $650.00, et on la transportera auprés de
la beurrerie. On ne tient pas compte de I'autre fromngeric, parce que, advenant
la formation de la société, elle sera forcée de fermer ses portes.

Sans tarder, cing de nos gens, animés d'un zéle plus ardent qu’éclairé, font
enregistrer au greffe de la Cour supéricure du district de Beauce une déclaration
attestant la formation de la société. Mais, oubli fatal ! on n'a pas arrété l'orga-
nisation et les réglements de la société. Et voila | (tot capita, tot sensus 1) qu'ils
sont égarés dans un labyrinthe inextricable. Pour seconder monsieur le curé
dans son aeuvre de pacification, j’offre alors mes services.

Apreés de longs pourParlers, on convient de part et d’autre d’un systéme &
fonds soecial. Je préparerai des réglements basés sur ce systéme, on les discutera
en comité avant de les soumettre & l'asscmblée générale, qui d'aprés la date de
Penregistrement de la déclaration devait avoir lieu le 2 janvier. Le comité est
réuni, mais 6 surprise, {f constate qu'd mon insu on travaille & faire prévaloir un
systéme toit opposé. Escomptant I'avenir, on propose d’emprunter tout l'argent
nécessaire, on ne déboursera pas un centin et les profits devront payer les dettes
de la société, Systéme populaire, il est vrai, mais peu honorable pour des gens
& l'aise, et contraire aux intéréts d’une bonne ociétél? Une association nous est -
cheére & raison des avantages qu'elle procure et des sacrificos qu'elle nous a cofités,
De la, nouvelles difficultés. L’assemblée qui devait avoir lieu le 2 janvier n'est
i)us annoncée, elle n'aura pas lieu, Les esgrits sont en ébullition. Le jour de

'an passe, on ne pense pas & se souhaiter Ia bonne année. Tout espoir d’entente
est perdu ; & ceux qui me prétaient main-forte, je disais: “ Nous avons jeté en
térre une bonne semence ; il fait froid, la terre est glacée ; au temps favorable,
elle produira ses fruits. Patience et longueur de temps, dit Lafontaine, font plus
que force ni que rage.” Il y avait de quoi faire de la rage,

e jotuk des Rois;'d Iissue de 1a ‘messe, je convoque tne assemblée pub!i que ;
1é'ealmie Tensitt. 'On sexplique, on tombe 'Md?qumu de diseussion, eo:t le
temps de L'action. Tel et tel qui suscite des emb est emporté par le eourant.
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Je rédige le systéme convenu, cest bien ce que l'on désire. 68 cultivateurs, et
des plus importants, consentent A faire partic de la société. La pargisse en
contient 115 ; il est impossible de former une société rivale, il suffit.” Le 10
janvier, nouvelle assemblée pour signer la déelaration, requise par la loi de 1891
afin de régulariser les sociétés de fabrication de beurre et de fromage.

Apreés mille explications, je dis aux membres de la société en germe, qu'ils
doivent tous signer la déclaration. A ce mot de signature, plusieurs regardent
la porte, se préparant & déloger sans trompette. “Ah ¢h, mes amis, leur dis-je,
la société, ce n’est pas pour moi, je n’en ai pas besoin, ¢’est pour vous. Vous étes
libres, faites comme il vous plaira. Si vous la voulez, il faut tous signer, sinon
elle ne se formera pas.” Clen fut assez. Tous signérent la déclaration, ainsi
qu'une formule rédigée en forme de billet pmmissuire,p&r laquelle ils s'engngenient
& payer $10.00 & la gociété en deux versements. Les formalités exigées par la
loi étant observées, le 15 janvier a lieu I'assemblée de tous les actionnaires pour
sanetionner les réglements et élire les directeurs de la société.

Je m'attarde bien longtemps sur ce laborieux enfantement de la société, jeh
conviens ; mais il faut savoir que la formation d'une société dans de telles condi-
tions, est tres difficile, entravée par une foule d’obstacles. Cependant un travail
persévérant triomphe de tout.

La fromagerie que 'on achdte est & un mille de la beurrerie, il faut la trans-
porter auprés de cette derniere. Nous sommes au 20 janvier. 36 paires de
baufs, conduits par autant de capitaines, exéeutent en quelques heures ce travail
gigantesque. Kb voila que nos deux fabriques semblent g'entre-regarder d’un air
¢hahi, se donner le baiser de paix comme deux sceurs pour vivre désormais en
bonne ]u_u'lmmiu.

O puissance de Pindustrie laitidre, tu fais tout monmvoir: les hommes, les
bétes, les fabriques. Gloire & vous tous, promoteurs dévouds de cette bienfaisante
industrie, voila votre ceuvre !

La fabrique de la société commenga ses opérations le 19 avril. A ce moment,
on fit des efforts pour former une s0ciété rivale, installer une beurrerie, la moins
dispendieuse possible. On oubliait qu'il fallait compter sur un certain nombre
de vaches bien dévoudes, eelles-ci faisant défaut, le projet échoua.

Voyons en second lieu
L'ORGANISATION DE LA SOCIETE. .

1l a fallu 'adapter au golit-de tous ; comme dit Boileau, vingt fois sur le
métier remettre notre ouvrage, afin de réunir tous les suffrages.

Jai dit que la Société payait la beurrerie, y compris un appareil complet
pour la fabrication du fromage, $1500.00; la fromagerie, $650.00. En tout, $2,-
150.00. C'est cher, me direz-vous. Je ne le nie pas. Mais pour acquérir le
trésor inestimable de la paix, ce n'était pas trop. De plus, la_société devaib
acheter une seconde écrémeuse, un malaxeur, une baratte, clest-h-dire faire une
nouvelle dépense dépassant $600.00. Ces considérations furent le point de départ
du systéme adopté. )
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Il y 4 68 membres; de s 68 actions chaque membre “est actionnaire pour
une action seulement. Le montant souserit de chaque action est de $40.00. Par
conséquent le capital souscrit est de $2,720.00. Le montant payé sur chaque
action est de $10.00; done le capital payé $680.00, ce qui suffit i payer les dépenses
urgentes. De sorte que la société ne devra que $2,150.00. Ce paiement de $10.00
s'est effectué en deux versements de $5.00 chacun; I'un le ler mai, lautre le ler
Juillet.

Les revenus de la fubl'ique combinée seront employés: d’abord, au paiement
des employés, des dépenses de¥ fonctionnement, des assurances, des intéréts dfis
aux créanciers, & payer le capital dg, puis enfin & rembourser les membres de
T'argent payé au début de la société,

Celle-ci remettra alors & chaque membre la somme de $10.00 sans aucun
intérét. Ce remboursement se fera en partageant égatement les profits entre les
membres.

Ce remboursement effectuéd, les profits provenant des membres de la société
seront distribués entre eux suivant le nombre de livres de lait de chaque membre.

Les profits provenant de ceux qui ne sont que patrons seront distribués
également entre tous les membres de la société.

La paroisse contient 115 cultivateurs; il Y a 68 membres et 112 patrons, y
compris les membres. Sur ce nombre 7 des patrons sont d'une paroisse voisine.

Telle est la constitution de la société. Voyons maintenant quels sont les
réglements qui doivent en assurer le bon fonctionnement.

Veuillez eroire qu'ils ne sont pas I'euvre des sept sages de la Gréce: plus
d'un pourra y ajouter le sel d'une sagesse plus profonde ; mais tels quil sont, ils
vont & notre gott. J'omets les clauses particulieres & la paroisse de Ste. Héné-
dine, pour n'exposer que celles d'un intérét public.

REGLEMENTS.

Ty
" *xK T
lo. La société est formée pour un temps illimité. Avec le consentement de
la majorité absolue de ses membres, elle pourra étre dissoute, pourvu qu'elle ait
réglé toutes ses affaires et rempli toutes ses obligations.

20. Tout cultivateur et autre personne de Ste. Hénédine, propriétaire” de
vaches laitiéres, peut devenir membre de la société.

30. Les membres s'engagent & se conformer aux réglements udoptéﬂgr la
société, ainsi qu'a ceux que Te bureau de direction jugera & propos de faire dans
Ia suite.

4o. Tout membre doit envoyer l¢ lait de ses vaches & la fabriquo .

5o. Si un membre vend sa propriété, il peut ven Ire son action & l'acquéreur, *
eb ce dernier devient membre de la société,
s 1




CONFERENCE DE M. J. N. PAQUET.

60. Tant que la société aura des dettes, ou des obligations envers ses membres,
tout membre qui sera une annde ou plus sans envoyer de lait & la fabrique, sera
remboursé de ses $10.00 aprés les autres membres, apres l'expiration d'un délai
égal au temps qu'il n'aura pas envoyé de lait & la fabrique.

7o, Toute personne de la paroisse, méwe des paroisses voisines, peut apporter
du lait & la fabrique, & titre de patron.

80. Le taux de fabrication est de trois centins par livre de beurre et d'un
centin et demi par livre de fromage, pour tous les membres et patrons,

90, La société fait du beurre et du fromage. A la demande des membres,
elle peut faire les deux produits simultanément, si les directeurs jugent la
quantité de lait suffisante.

Cette longue énumération des réglements devient soporifique, j'en subis moi-
méme linfluence.  Mais jugez vous-méme. Puis-je abréger, tronquer ce travail
sans nuire & son utilité?  Puis-je passer sous silence le bureau de direction, I'ame
de la société ¢ De méme que 'ime anime le corps et met ses organes en actien,
ainsi le bureau de direction conserve, développe les principes vitaux de la société,
et en dirige toutes les opérations.

Jentre au plus vite dans le

BUREAU DE DIRECTION.

1o. La société élit sept directeurs qui forment le bureau de direction. Ce
nombre sept est motivé par sept divisions qui partagent la paroisse en parts
égales. Autant que faire se pourra, on doit élive un directeur dans chacune

d'elles ; 4

20. Les directeurs sont élus chaque année & I'assemblée générale du mois de
déeembre ; quatre forment un quorum.

30. Lorsqu’il y a réunion du bureau de direction, les directeurs doivent étre
notifiés par avis spéeial par le président ou par le secrétaire, ou par I'un des
directeurs, au moins 24 heures avant 'assemblée ;

4o. Toute question contestée est décidée par la majorité des directeurs
présents ;

50. Le président peut voter en sa qualité de directeur chaque fois qu'une
question est mise aux voix; au cas de partage égal des voix il a, de plus, voix
prépondérante en sa qualité de président. ’

6o. Les directeurs élisent entre eux un président et un vice-président qui
doivent savoir signer leur nom ; ils sont les officiers de la société.

7o. Les directeurs engagent un secrétaive-trésorier qui doit étre pris en
dehors des directeurs.

80. Les directeurs sont chargés de la gestion des biens, de la discipline inté-

rieure, de la vente des produits, de la distribution de l'argent aux membres ef
aux patrons, et de 'administration des affaires de la société.
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 envers ses membres,
t & la fabrique, sera
xpiration d'un délai

90. En tout temps, les directeurs peuvent convoquer des assemblées spéciales
de la société par avis public donné & la porte de I'église paroissiale, le dimanche
ou jour de féte d'obligation précédant 'assemblée.

100. Les services des directeurs sont gratuits; mais un directeur autorisé &
voyager dans I'intérét de la société est remboursé des frais ordinaires de voyage.

risines, peut apporter

1T0. Au cours du mois de décembre, au jour fixé par les directeurs, il doit y
avoir assemblée générale anuelle. Alors les directeurs rendent compte de leur
administration, domment un dtat détaillé des recettes et dépenses et dles affaires
de la société, A cette assemblée, on peut admettre de nouveaux membres,
augmenter ou réduire le capital-actions, et au cas de nécessité, ordonner que les
membres fassent un nouveau versement sur le montant souserit de leur action.

re de beurre et d'un
et patrons.

mande des membres,
lirecteurs jugent la

120. La société doit s'abonner au “ Prix Courant,”.

ifique, j'en subis moi-
r, tronquer ce travail
au de direction, I'dme
's organes en actien,
5 vitaux de la soctété,

Festina lente, dit le précepte latin : hatez-vous lentement, c’est ce que je fais,
Disons tout de suite queld§es mots de 'humble serviteur de la société, le secrd-
taire trésorier. Il est un rouage trop important dans le mécanisme de la société
pour le laisser dans 'ombre. Le

SECRETAIRE-TRESORIER,

doit donner un cautionnement pour un montant déterminé par les directeurs,
Son emploi consiste & donner les avis spéciaux et publies ; assister aux assemblées
des directeurs et de la société ; faire les procés-verbaux et correspondance ; tenir
tous les livres et comptes de la société ; recevoir en temps et lieu convgnables les
paiements des actionnaires ; faire les répartitions ; préparer les rapports, ete.

eau de direction. Ce
, la paroisse en parts
recteur dans chacune

Il importd de faire choix d’un homme compétent, se Jjouant au milieu des
chiffres, comme celui de Ste-Hénédine, et de lui donner un'salaire portionné
& louvrage qu'il doit faire. Souvent on offre ses services au rab s, Soyez sur
vos gardes: sous prétexte d’une fausse économie, ne mettez padn péril l'exis-
tence d'une société sur laquelle vous fondez des espérances.

e générale du mois de

irecteurs doivent étre
étaire, ou par I'un des

W

L’homme auquel vous confiez votre lait, fruit de vos sueurs et de vos
travaux, mérite une sérieuse attention, De graves responsabilités pésent sur ses
épaules. Il n'est pas hors de propos de dire quelques mots du

jorité des directeurs

sur chaque fois qu'une
voix il a, de plus, voix

CHEF DE FABRIQUE.

11 doit, posséder parfaitement les secrets de son métier, c’est. vident, et
réunir cent autres qualités. Si vous avez un homme quisache fabriqler d'excel-
lents produits, remplir consciencieusement son devoir, vous possédez \un trésor,
A tout prix, conservez-le. Commencez par lui fournir un lait de qualit irrépro-
chable, et le succés de votre fabrique est assuré. Celui que nous avony, ancien
6léve de I'école de laiterie de St-Hyacinthe, donne pleine satisfaction. | Il sait
refuser poliment un lait impropre & la fabrication. “Mais,....” régond-on.
“Iln’y a pas de mais. ... Monsieur; & I'école de St-Hyacinthe, on m'p appris
quiil faut faire ainsi.” La legon porte ses fruits. :

, un vice-président, qui
société.

qui doit étre pris en

s, de la discipline inté-
gent aux membres et
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Fonder une société, la munir de tous -les éléments de vitalité, c'est ceuvre
_louable, nul ne le conteste. Mais ne doit-on pas juger l'arbre & ses fruits ?
Les fruits d'une société d'industrie laitiére sont de deux sortes: d’abord les
produits fabriqués : le beurre et le fromage ; puis les profits réalisés. Aprés sept
mois dexercice jetons un coup d'wil rapide sur les

OEPRATIONS ET KTAT FINANCIER DE NOTRE SOCIETE,

pour voir si elle répond & nos  désirs et mérite notre sollicitude. Je tiens mes
renseignements du secrétaire de la société. Du 19 avril au ler novembre, la
fabrique a fait 58,500 livres de beurre, et nous estimons qu'elle en fera encore
6,000 Ibs environ ; puis 7,780 1bs de fromage. Personne n'ignore que les pacages
ont fait défaut pendant une partie de la saison des herbes, et que les vaches
rendent exactement en lait ce qu'clles regoivent en nourriture. Les ventes de
beurre pour la seconde quinzaine d'nofit et tout le mois de septembre ont réalisé
respectivement 75§ et 74 centins par cent 1bs de lait ; celles de fromage pour la
période correspondante ont rapporté 724 centins. Les produits étaient de
premiere qualité ; ils ont obtenu le prix courant du marché, si ce n’est le haut
prix. Bien que ce résultat soit en faveur de la beurrerie, de ces faits isolés je
Wose tirer des conclusions rigoureuses, & raison des tluctuations du marché ; mais
il me confirme dans 'opinion que beurreries et fromageries se valent ; que toutes
deux, sceurs jumelles d’'une méme industrie, devraient s'unir pour marcher la
main dans la main, se préter davantage aux besoins du marché, et promouvoir
les intéréts du cultivateur.
~ Vous avez dft remarquer que le rendement de 100 livres de lait n’est pas des
plus élevés. ‘Voici ce que le fabricant, & la Jumiére du Babeock, m’a fait observer:
“ A Hébertville, lac St-Jean, m'a-t-il dit, ot j'ai fabriqué plusieurs années, le
pourcentage du gras est plus élevé qu'ici, et la différence est notable.” La cause ?
Sont-ce lcs vaches ? les pAturages? La paroisse de Ste-Hénédine occupe une
vallée ; les terrains y sont un peu humides, les herbes et fourrages naturellement
aqueux. Clest peut-8tre 1 la cause. .

Voici en abrégé l'état financier de notre société, Jai dit que la société
payait beurrerie et fromagerie $2,1£0.00; que les membres ont versé $680.00
pour payer argent comptant un centrifuge, un malaxeur, une baratte, ete. les
autres frais d'installation ont 6té cofiteux, Au premier novembre, aprés toutes
dépenses payées, la société a remis sur le capital di la somme de $450.00 y
compris les intéréts. Les caleuls de recettes et dépenses étant faits d’'une maniére
a.pprnxiumtive pour toute la saison, on estime que la société réalisera encore
$150.00 d'ici & la fin de 'année. L'erreur en plus ou enmoins ne sau rait dépasser

uelques piastres. Aujourd’hui, 8 novembre, la fabrique regoit encore 4,000 lbs
?le lait par jour. On compte done sur un revenu net d'a peu prés $600.00. A
vous de faire I'appréciation des fruits de cette société, d’en faire le sujet de vos
intéressantes discussions.

Encore quelque§—REMARQUES ET CONSEILS—et je finis,

1o. On recommande fortement et avee raison de ne point faire de fromage
d'6table. I importe done d'ékablir des fabriques combinées pour pratiquer
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Tindustrie laitiére & peu prés toute l'annde. Ce quun®particulier ne peut entre-
prendre, une société paroissiale le peut toujours. L'industrie laitidre travaille o
deux bras. La beurrerie, voici le bras droit: la fromagerie, voici le bras gauche ;
les deux s'entr’aident et se complétent. Je concede lhonneur de la droite & la
beurrerie, parce que c'est elle qui nécessairement commence et termine les travaux
de la_saison, et peut méme les continuer sans interruption,

20. Dans les paroisses ot plusicurs petites fabriques vivent en bon aceord, il
sera tres avantageux a divers points de vue, Il’ﬁt,uhﬁir une société qui fabrique
tout le lait de la par dans le méme établissement., Si I'étendue de la paroisse
ou la disposition des lieux, soppose & l'érection d'une seule fabrique, rien
n'empéche de former deux sociétés, pourva qu'elles ne soient point rivales.
L'émulation entre elles serait de nature & stimuler le zele des membres,

30. Dans les paroisses entachées de divi on, la ‘formation d’une société
remédie & tous les maux.  Clest un remede d’application djfficile, mais souverai-
nement efficace.  Le médecin quil faut quérir, cest le prétre, c’est-a-dire le curé
de la paroisse. Sa parole autorisée fléchira los coeurs les plus obstinds. Je
suppose qu'il est absolument désintéressé, d'une patience A toute épreuve, z4816
pour le spirituel et temporel de ses paroissiens.  Quelquefois un laique également
désintéressé pourra lui préter un concours précicux.

4o. Il y avait de faux prophétes il y a 1800 ans, il Yy en a encore, des
pessimistes, des hommes qui se délectent au ‘sein du trouble. Si vous travaillez
au bien public, vous en rencontrerez sur vos pas. Marchez tout de méme, pour-
suivez votre ceuvre de conciliation et de progres.

50. Si vous voulez former une société durable, comme
une bonne organisation, cest le fondement ; munisses-la de sages réglements,
c'est 'édifice qui la mettra & abri de tout darger. Veillez & ce que membres et
directeurs observent strictement les réglements c'est-a-dire le code de la société,
Tel qui semble un agnean en entrant dans la société devient un loup dans la
bergerie. On veut secouer lo joug des réglements pour satisfaire d’anciennes
animosités, conduire & sa gui Sans cette double garantie et la protection de
la loi qui donne I'existence légale, une société courra de grands dangers, (est
le frein qui met & da raison Igs esprits les plus remuants,

necez par l'asseoir sur

6o. Vous nc croyez pas, je suppose, que la société dont je viens de vous
entretenir soit 'ige d'or reparu sur la terre, Vous connaissez trop bien le cceur
humain pour entretenir cette illusion, Des mécontentements, du bavardage, des
criailleries, il y en a parfois: cest la machine qui s'use, fatigue, demande une
goutte d’huile. L’buile de la charité sufflt le plus souvent & faire tout rentrer
dans l'ordre. Cependant rien n'arrdte la marche de la société, n'altére le con-
tentement général.  Lindustrie laitiére se développe sans entraves et les Ames
jouissent de la paix. .

Aide-toi, le ciel t'aidera. Travaillons & eimenter I'union qui fait la force,
Dieu qui voit dans le secret, qui tient dans ses mains les coeurs et les volontés,
rend possible ce qui semble au-dessus des forces de 'homme. (lest le grand
secret du succés de nos humbles travaux,

Ste-Hénédine, 10 novembre 1897.

©_ JULES N. PAQUET.




DISCUSSION DE' LA CONFERENCE DE M. J. N. PAQUET.

REMARQUES DE M. J. pE L. TACHE.

M. J. de L. Taché—DLa conférence de Monsieur Padquet a pour titre : .
coopération paroissiale comme moyen de diminuer le nombre des petites fabri-
ques.”  Cest done le jeune sujet des petites fabriques qui revient périodiquement
devant nos conventions, mais c’est un sujet qu'il ne faut pas négliger.

Tous les inconvénients possibles résultent de ces petites fabriques, comme
les champignons poussent str les vieilles souches :

Au point de vue du pl‘upx‘i(‘mirc, pas de profits, retranchements forcés sur
Vinstallation, sur lentretien, sur les fournitures, sur les salaires des employés ;

‘
Au point de vue des produits, qualité médiocre, pauvre apparence et pauvre
demande, difficultés dans les livraisons et coupages sur le prix;

Au point de vue des patrons, pour la seule compensation des distances
diminuées, moins d’argent, moins de ctmﬁ.mlce, saisons plus .courtes et manque
d’encouragement.

Il est bon que nos conventions répétent et que nos rapports consignent une
foisZde plus que ce n'est pas le nombre des fabriques qui assurera lavenir de
notre industrie laitiére, mais T'extellence de nos fromages et de nos beurres, et
que pour obtenir l'excellence des produits, le meilleur moyen dans I'opinion
de tous ceux qui y entendent quelque chose, cest d’avoir des fabriques assez im-

sortantes, assez grosses, pour que les propriétaires aient les moyens d'engager de
}mus fabricants, d'acheter de bonnes fournitures, de bien entretenir et d’'améliorer
leurs constructions et leur outillage, de se renseigner et de se tenir au courant
des progres constants de lindustrie laitiére.

Mais comment empécher la créatidn de petites fabriques 7 Comment faire
disparaitre celles gui existent ? Trouver un reméde sérieux durable, meilleur que
ceux qui ont toujours été & notre disposition, voila la difficulté.

Monsieur Paquet et le Docteur Grignon ont l'air de trouver ce remede dans
la coopération, telle qu'exposée dans la conférence dg Monsieut Paquet. Je com-
prends bien que si les gens veulent s'entend qu'ils le veulent, les
choses vont bien. Mais & quoi tient existence’de 1 X coopérative de Ste-
Hénédine ? & lintérét des actionnaires de la société, ¢ $10.00 pour chacun;
Aux revenus de $10.00, quant & présent ? Et vous a8 patrons qui transpor-
tent leur lait d’une distance considérable, pour ge rien toucher de plus que les
voisins de la fabrique. Les patrons ne sont pas méme tous engagés & livrer leur
lait. (1) Kt n'importe qui, au premier dissentiment, peut encore tenter P'établis-
gement d’une fabrique rivale. Que l'on détache yn arrondissement éloigné de
25 patrons, et vous aurez encore la possibilité d’une petite fabrique !

La coopération, dans de pareilles conditions, reste un moyen précaire,
restreint, de remédier au mal ; elle n’est tout simplement quune forme d’exploi-
tation avec ses avantages et ses désavantages. Avant d’aller plus loin, il faut
ici placer un mot.

(1) Tousles actionnaims_’du moins, aunombre de 68, le sont. (Réglements 4; voir page 89.)
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Notre société, il ne faut pas 'oublier, se compose, pour une bonne partie, de
proprigtaires qui ont le mérite d'avoir été les pionniers de l'industrie laitidre en
ce pays ; sur les 1,500 ou 1,600 fabriques de cette province, il y en a probable-
ment 1,000 qui sont propriété particuliere de braves gens qui y ont engagé leurs
économies et leur avenir. 1l ne faut pas oublier non plus que les patrons ont
une grande tendance i regarder comme ind@ment enlevé & eux-mémes, tout ce
que e propriétaire d'une beurrerie ou 'une fromagerie peut gagner par son
travail et sa diligence A les servir.

Comme membre de cette ‘société, ot tous les intéréts doivent étre repré-
sentés, je crois qu'il est & propos de recommander la prudence et la modération &
tous ceux qui seraient tentés de s'emballer a propos de coopération, et qu'il est &
propos en étudiant la question de.la diminution du nompbre des fabriques, de ne
pas oublier les intéréts de ceux qui devront disparaitre, et de compter qu'ils ne
peuvent songer & se laisser anéantir sans lutter de toutes leurs forees, Ilyala
une double question d’équité et de réussite dans 'application des remédes.

Je reviens & mon - sujet, J'ai assisté & presque toutes les discussions sur les
petites fabriques, j'ai causé de ce grave sujet avec des gens de bon conseil, et je
crois que si 'on y voit tant de difficultés, ¢'est faute de se définir bien clairement
les causes de cette situation :

Pourquoi y a-t-il tant de petites fabriques de beurre et de fromage ? Péné-
trons-nous hien de la vraie cause : c'est parce que n'importe qui a le droit d'en
établir n’importe ot

Quand y aura-t-il moyen de les empécher de s'établir ou de se débarrasser
de celles qui existent de trop 7 Quand les intéressés auront le droit défini de
déeréter qu'il ne s'établiva pas de nouvelles fabriques, ou que certaines fabriques
devront disparaitre.

Le mal a sa racine dans la liberté illimitée d’établir des beurreries et froma-
geries publiques. Le reméde sera, & mon avis, dans la eréation d’un régime légal
qui réglemente leur établissement, leur nombre, la délimitation de leur territoire,

Je ne vois aucune objection raisonnable i ce qu'une loi spéciale, dans certaines
conditions, donne & une majorité de cultivateurs, propriétaires fonciers, le droit
de décider qu'il ne s'exploitera pas plus d’une fabrique dans les limites d'un
territoire fixé, ’

Dans quelles conditions I'exercice de ce droit serait-il accordé ?

lo. Tl faudra d’abord réaliser ce qui est de I'essence d’une grande fabrique.
La majorité des propriétaires fonciers devrait représenter un nombre de vaches
suffisant pour assurer la-fourniture de lait d'une grande fulu-ique, ou un terri-
toire suffisant pour réaliser cette condition dans un avenir rapproché, dans les
endroits ot Iindustrie laitidre est & sos commencements,

20. I1 faudvait ensuite faire disparaitre la plus grande raison des petites
abriques,—!'inégalité des distances A parcourir pour livrer le lait & la fabrique,—
en imposant le c%m-royage obligatoire du lait, ou une indemnité obligatoire pro-

portionnée & la distance mayenne & parcourir par les charges de voiture, ;




PROJET DE LOI DE M. TACHE.

3o. Il faudrait ensuite pour respecter les droits acquis indemniser les
propriétaires des établissements, dont la suppression serait décidée, de la pleine
valeur de ces établissements. (déboursés d'installation et valeur de rapport consi-
dérés).

4o0. Pour donner un caractére de stabilité & la fabrique centrale, il faudrait
loutiller pour fabriquer le beurre ou le fromage suivant la saison, suivant le
marché, ou suivant les préférences ou l'exploitation agricoie de ses patrons.

Voila les principales conditions. Il ne serait pas nécessaire, ni méme oppor-
tun, que cette loi ou cette réglementation fit imposée & toute la province; il suffi-
rait que son application fit facultative au désir de la majorité des intéressés.

Je sais bien que objection invariable que 'on a faite, dans des circonstances
offrant quelque analogie, est celle-ci: pareille loi semble entraver la liberté com-
mereinle et la liberté des citoyens. A cela je réponds qu'il est facile de trouver
bien des eas olt la liberté commerciale est entravée : par exemple, par certains
pays, qui accaparent exploitation des chemins de fer et des télégraphes, qui
monopolisent In fabrication de certains produits, comme le tabae et les allumettes;
par exemple encore, par nos lois qui permettent aux consels municipanx de
donner des privileges exclusifs pour la fourniture de Peau, do la lumiére, du gaz,
pour Popération des chemins de fer urbains; par nos législateurs, qui donnent des
priviléges de ponts pour le passage des rivicres.

Quant & la Tiberté du sujet, elle ne serait pas entravée puisque tout cultiva-
teur dans un territoire fermé pourrait garder et traiter son lait chez lui.  On lui
interdirait seulement d’encourager d'autre fabrique, pour que rien n'entrave le
fonctionnement de la beurrerie publique ou centrale, que nous considérons comme
une chose désirable au point de vue public.

Si l'industrie laitiére est un puissant facteur de notre avenir agricole, et nous
sommes tous bien convaincus qu'elle Iest, il ne peut y avoir d'objections sérieuses
dcette loi qu'il me semble néeessaire de demander & notre législature, aprés mre
étude des détails. Il ne s'agit, rien de plus, rien de moins, que de faire déeréter le
droit public, & une majorité d’un nombre suffisant d'intéressés, de décider : que
le lait produit sur leurs fermes sera fabriqué dans un endroit public et commun,
dans les meilleures conditions pour qu'ils en tirent le plus de profit possible, et
aussi, qu'aucun établissement rival n'en compremettra le succés. C'est tout.

Et cela obtenu, la co-opération du Dr Grignon et de M. Paquet verra ses

lus beaux jours. J'espére qu'ils ne m'en voudront pas de leur aider de cette

agon.
DISCUSSION.

Dr Grignon—M. Taché reproche au Dr Grignon el & M. PAquet de faire
perdre un montant d’argent & ceux qui auraient construit de petites fabriques;
mais il ne nous donne pas un moyen de les empécher de faire des pertes |

M. J. de L. Taché—Nous indemniserons les propriétaires de la pleine valeur
de leur établissement et cette valeur sera établie par experts. |
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DR GRIGNON SUR LA COOPERATION.

Dr Grignon—Par qui, par la société ?

M. Taché—Les propriétaires décideront quil n'y aura qu'une seule fabrique
et ils auront quelqu'un pour exploiter cette fabrique pour eux.

Dr Grignon—Les autres fabriques souffriront. -
M. Taché—Elles seront indemnisées par la paroisse.

Dr Grignon—Pensez-vous que vous trouverez une paroisse qui veuille ainsi
payer une nouvelle fabrique ?

M. Vaillancourt—Je pense que les propriétaires seront trés contents de payer
leur voisin pour ne pas avoir d'opposition.

Dr Grignon—Pensez-vous que vous allez trouver, dans l'espace de (quatre
milles, des habitants assez bien disposés pour payer les trois petites fabriques de
compétition 7 Ces gens-la n'ont pas demandé de permission pour venir établir
une nouvelle fabrique et faire des dommages; je ne erois pas qu'il faille les
dédommager.  Prenons la cause de Uétablissement de ces petites fabriques; cest
la distance.  Si nous prouvons aux contribualles quavee une grande société on
pourra faire charroyer le lait, la question de distance disparait.

M. Taché—Elle disparait aussi dans mon projet.  J'ai dit que je mettais
comme condition obligation de faire disparaitre Uinégalité des distances. La
loi ne pourrait &tre appliquée & moins quon ne fasse charroyer le lait & frais
communs ou qu'on ne paie une indemnité proportionnde & la distance,

Dr Grignon—Si vous posez le principe qu'il faille indemniser le propriétaire,
vous n'arriverez pas. .
M. Tachi—ai dit que le

Iui-méme.

choix des remédes sera laissé au propriétaire

Dr Grignon—J'ai visité D'établissement de M. Gabriel Dumont, de Ste-
Hénédine. J'ai donné 1a une conférence il ¥ a deux ans sur les sociétés coopé-
\ratives. M. Dumont s’est mis en téte de former cette société coopérative. Il a
eu beaucoup de difficultés, mais aujourd’hui il a réussi & former une soci1étd de 68
membres. Ce qui n’est pas extraordinaire, car la paroisse comprend 115 culti-
vateurs. Eh! bien, malgré cela, ils ont réussi & faire un profit; ils ont payé
$2,500.00 et ils ont fait un bénéfice net de $600.00. Cet argent retourne aux
actionnaires. Je cite ce fait pour montrer aux cultivateurs qu'ils ont tout
intérét & former de ces sociétés coopératives dont jai parlé I'annde dernitre.
Prenez mes calculs (158me ra port, page 220 et suivantes). Un homme qui a
cent arpents dé terre peut gerder dix vaches... Si cent cultivateurs fournissent
chacun $50.00, ils forment une somme de $5,000.00. Est-ce qu'avec cela on ne
peut pas former une bonne fabrique ?

M. R’Haven—I1 y en a qui ne pourront pas faire partie de votre socidté:
Fuisque vous aurez le' monopole, vous devrez indemniser les autres.

M. Barnard—Je vois que le Dr Grignon et M. Taché devaient discuter le
Projet; je crois qu'il serait & Propos de les laisser diseuter tous les denx d'abord.




DR GRIGNON SUR LA COOPERATION.

Dr (irignon—Si mes chiffres peuvent souffrir la contradiction qu'on me le
dise.  Vous admettrez que cent cultivateurs qui ont une terre de cent arpents
peuvent garder chacun dix vaches et peuvent souscrire chacun $50.00. Jo wous
demande si avee $5,000.00 vous n'dtes pas capable d'établir une bonne fromagerie
et une bonne beurrerie. . Moi, je prétends que j'en ai trop. Cent ecultiVateurs
fournissant chacun dix vaches, ga donnera mille vaches. Ne croyez-vous pas que
ces mille vaches peuvent donner quinze livres de lait par jour en moyenne ?

€

M. R Haven—Non, la moyenne est de douze livres

Dr Grignon—Vous n'admettez pas plus de douze livres de lait par vache en
moyenne !

M. R Haven—En 1894, la moyenne donnée par votre rapport était de douze
livres. /

Dr Grignon—Mais, maintenant, si nous soignons nos vaches comme nous
devons le faire ?

M. R Haven—Quant on commence & établir des calculs comme les votres, il
faut se baser sur ce qui est fait et non sur ce qui pourrait se faire. Vous vous
dtes trompé, L

Dr Grignon—Pas du tout. En tous les cas, si nos vaches sont bien soignées,
elles donneront certainement 15 livres de lait en moyenne. Alors, vous ne pouvez
plus attaquer les calculs suivants: (15&me rapport, page 220, tableau).

Done, si une fabrique pouvait recevoir le lait de mille vaches, bien soignées
de maniére & leur faire donner quinze livres de lait par jour, cette fabrique réali-
serait un profit net de $2,100.00 et je dis qu'en employant ce profit & faire
charroyer le lait, vous avez votre société coopérative. Et personne ne pourrait
vous faire de compétition: c'est pourquoi j'ai toujours prétendu que les sociétés
coopératives étaient un des grands moyens de faire disparaitre les petites fabri-
ques.

Maintenant, si M. Taché veut demander au gouvernement de prendre l'ini-
tiative, je crois que tous les membres doivent s'unir & lui pour demander au gou-
vernement d’employer toutes ses forces pour prévenir ce fléau des petites fabri-
ques.  J'ai remarqué qu'on se plaint des petites fabriques partout. J'ai vu dans
le comté de Beauce quatre fabriques, ol une seule aurait pu faire. J'en ai va une
qui recevait 800 livres de lait et qui chargeait un centin de fabrication. J'appuie
le projet de M. Taché de diminuer, par 'action de la loi, le nombre des petites
fabriques, mais je prétends que les sociétés coopératives sont aussi un excellent
moyen.

M. Taché—I1 n’y a pas de différence d’opinion entre le Dr Grignon et moi.
Seulement, lui pense pouvoir arriver & son but sans la loi, et moi, je prétends que
sans la loi nous aurons des petites fabriques encore longtemps, Quand une fois
un territoire sera fermé & plus d'une fabrique par la loi que je propose, alors
liberté parfaite aux citoyens de former une société coopérative dans les vues du
Dr Grignon, et cette fabrique florira comme elle ne 'aura encore jamais fait.
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DR. GRIGNON SU}t LA COOPERATION.

Dr Grignon—Votre moyen est bon et le mien n’est pas mauvais non plus,

M. A. Gérin—Qu'est-ce que la société pense d’une beurrerie subventionnée

r le gouvernement, qui viendrait porter opposition aux fromageries d’alentour ?

1y a une beurrerie de ce genre & Compton, qui paie le lait trés cher, met le

beurre en moules d’wne livre et lo vend trés cher sous l'étiquette du gouverne-

ment ; il nous est tout A fait impossible de lutter avec cette beurrerie, nous qui
mettons notre beurfe en tinettes et en boi

Monsieur U Abbé Charest—Cest pour entretenir I'école d’agriculture de
Compton; on agit ainsi pour avoir assez de lait pour créer un revenu pour cette école.

M. 4, Gérin—Non-seulement on paie le lait trés cher,mais on va le chercher
chez les cultivateurs, '

M. Barnard—Si vous le permettez, je répéterai pour la seizisme fois ce que
je disais & la premidre convention de notre société ; i‘) Y & un remede & apporter
& ce mal des petites fﬂ,lwiquen; il est trés simple. Je crois, M. le Président,
(M. J.-C. Chapais) que vous devez lo connaitre, puisque vous avez payé pour
l'apprendre ; c'est le charroyage du lait.

M. le Président porrait vous dire quil y a seize ans on a établi une beur-
rerie dans une petite paroisse en bas de Québec, dans un endroit ot les hommes
les plus influents de la place disaient : “ Ne venez Pas nous parler de ¢a ici, vous
ne réussirez pas ; tous les gens lévent leurs vaches par la queue au printemps ; il
est impossible de songer & I'industrie laitidre dans ces conditions, ete., ete.” XI)I ya
maintenant dans cette paroisse une belle fabrique ot I'on fait le beurre et le
fromage. Cotte fabrique existe depuis seize ans ot elle a dt se payer plusieurs
fois; non-seulement elle gest payée, mais elle a rapporté de fort beaux divi-
dendes & ses propriétaires. Comment est-on arrivé & ce résultat ? En encoura-

geant le pauvre comme le riche & porter son lait & la fabrique, en charroyant
le lait.

Voila un fait qui n'est pas nouveau ; nous I'avons appris d'Ontario et des
Eiats-Unis. J'aimerais & attirer votre attention encore une fois sur ce point.
Je vieillis et je ne pourrai pas venir vous répéter encore la méme chose pendant
seize ans; je voudrais vous faire comprendre que 'expérience acquise dans la
provinee de Québec nous démontye que le succés est dans le charroyage du [ait.

Voiei un cultivateur qui est & deux ou trois milles de la fabrique ; ses vaches
ont diminug, ses voisins sont dans le méme cas que lui, et on se dit ; « ¢a ne vaut
plus 1a peine de porter lo lait & la fabrique, c'est trop loin, ete.” Rt voila qu'un
grand nombre suivant cet exem le, la fabrique n’a plus assez de lait pour
marcher. Si lo lait est charroyé par la fabrique, le cultivateur n'a pas & se
déranger, il n'a qu's recevoir son argent tous les mois. Il trouve cela commode
il S'oceupe plus de ses animaux et tout le monde y trouve son avantage,

Jo crois que c'est le premier remdde & appliquer et ce sera d'autant plus
facile que les patrons g'entendront pour qu'il y ait le moins d’'opposition ble.
Nous sommes d'aceord &' dire que ln cause du mauvais beurre et' du manvai




LE CHARROYAGE DU LAIT.

fromage est dans les petites fabriques, qui manquent des capitaux et des ressources
nécessaires pour s'équiper de maniére & produire un article de premier choix. La
compétition est cause que l'industrie laitiére diminue au mowment ol elle ne
devrait produiresque des articles de premier choix.

Il est donc important d’étudier le projet des sociétés coopératives qui nous
est soumis. est I'intérét d’'un thacun ; si nous avons intérét & fuire de Pargent
par Vindustrie laititre, il est bien clair que cest 'intérét d'un chacun. Tl sagit
done d’améliorer nos fabriques de maniére & avoir le plus haut prix possible de
nos produits.  C'est une question de la plus haute importance.

On vient de-vous démontrer les bénéfices qu'on peut réaliser sur un capital
qui n'a pas ét6 versé, mais sculement souserit, un bénéfice net de $600,00. Clest
done un hénéfice de 33 pour eent sur un eapital souscrit. Vous voyez tout de
suite l'avantage qu'il y a & retirer de ce procédé.

Je n'ai pas d'objection & ce que la loi intervienne, mais je sais combien il est
difficile de faire intervenir la loi pour atteindre la liberté de Vindustrie, et pour-
quoi ne pas nous servir d'un moyen plus facile que nous avons i notre disposition.
Nous avons tout hiver pour faire ce qui a été fait & Ste-Hénédine. On vous
montre des bénéfices en argent & fpire la ot il n'y a pas d’argent. Les gens ne
sont pas bien portés i se faire des miséres pour empécher I'argent de les venir
trouver. Si j'ai un conseil & vous donner, c'est de faire ce qui a été fait &
St-Denis et & Ste-Hénédine, ¢’est de faire charroyer le lait.

M. Chagnon—Quand les cultivateurs ne veulent pas faire charvoyer leur
lait, qu'est-ce qu'il faut faire ? , 5

M. Barnard—I1 est démontré que les cultivateurs ne charroient leur lait
eux-mémes que quand ils ne peuvent pas faive autrement.  Faites charroyer le
lait vous-mémes et vous vous apercevrez bientdt quo le surplus de lait apporté i
votre fabrique vous récompensera de cette dépense extra,

M. Chagnon—4)'ai offert de payer la moitié du charroyage.
M. Barnard—Si vous aviez offert de tout payer, personne ne se serait objecté
et vous auriez fait de I'argent. .

Aprés une discussion des plus animées entre M. Taché, le Dr Grignon, M.
R'Haven, M. Dumont et quelques autres, sur les sociétés coopératives, leur fone-
tionnement et les profits & en retirer, et que le sténographe n’a pu rapporter.—

M. Taché—Je désirerais proposer qu'un comité soit nommé pour étudier un
grojet de loi sur les bases que j'ai exposées, mais je ne le ferai pas actuellement.
e retire ma proposition et ne la soumettrai que demain.

M. Barnard—Pensez-vous, M. le Président, qu'a St-Denis on puisse vous
faire opposition.

M. J-C. Chapdis—Ce serait bien difficile.

. M Dumont—Combien ga vous cofite-t-il pour faire charroyer le lait ?
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ADRESSE DE BIENVENUE DES CITOYENS DE NICOLET.

M. ('lm/min\.‘}(i()/().ﬂﬂ par année,

M. Dumont—Est-ce que vous engagez des personnes proche de che:

% vous
pour faire ce charroyage ¢

M. Chapais—Nous avons six voitures sur les chemins,
M. Barnard—Est-ce que cela vous paie ?

M. Chapais—Oui; mais on ne le dit pas.

SEANCE DU JEUDI SOIR, 1Er DECEMBRE,
OUVERTURE SOLENNELLE DE LA CONVENTION.

La séance est ouverte par le président M. Milton McDonald.

ADDRESSE DE BIENVENUE DES CITOYENS DE NICOLET.
A Monsieur le Président, M. Macdonald, M, P. p.

s et aux autres membres
distinguéds qui composent ce

tte Convention d'Industridlaitibre,

Monsieur le Président,

In:
A Toccasion de la premiére convention d'Industrie laitiére & Nicolet, per-
mettez-moi e venir, au nom de mes concitoyens, vous souhaiter 1y plus cord

bienvenue et vous présenter nos homumages les plus empressés et les plus 1%§;
tueux. B

b,
mplir; c'est de dire notre vive et sincére i‘econ—?:
naissance envers les Honorables représentants du gouvernement de cette province
et Sa Grandeur Monseigneur Gravel, qui ont bien voulu par leur présence donner
un cachet d’éclat et de gravité & cette convention,

J’ai un devoir bien doux & re

Ils sont en effot les protecteurs offici

ture et de la colonisation, dans laquelle d

els eb attentifs de la cause de Pagricul-
Canada,

oit étre le plus bel avenir de notre cher

Quant aux Messieurs du clergé qui se sont associds 4ux espérances et aux
bénédictions de ce jour, ils sont les bienvenus, De concert avec leurs évéques
vénérés, ils représente ici-bas par le caractére de leur mission, non moing ue
par les sentiments de leur ceeur, le Divin Pasteur qui a di de lui-méme : Mon
Pére est agriculteur, Ainsi ils continueront 3 préc(Ler que c'est I'esprit chrétien,
agricole qui, de sidcle en sidclo 8 enrichi la terre; que cet esprit est le plus ropre

unir les intéréts et & pacifier les coeurs dans le bonheur et I'sisance do a vie
des champs,

Je dois aussi remercier log amis delairés ot dévouds de cette noble cause,
Messieurs les memb

mbres des Cereles agricoles de ce- diocbse qui sont accourus iei
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en si g‘mn] nombre.  Nous accueillons de gn—nul cceur, et nous saurons profiter,
nous l'espérons, Monsicur le Président et autres membres de cette convention, de
toute mesure que vous suggére votre patriotisme pour le bien de l'agriculture et
la prospérité de notre provinee. C'est le veeu le plus ardent que nous formons
et que nous espérons voir s réaliser.

e, Monsieur le Président et vous tous qui formez cette société
Lous conserverons longtemps le souvenir de votre présence
plus profonde gratitude et & nos sen-

Veuillez croir:
d'Industrie laitiere, quer
au milieu de nous, et daignez croire & notre
timents les plus distingués.

SEVERE GOUDREAU, Maire.

Nicolet Ter décembre, 1897

}(k’:mmslc DE M. LE PRESIDENT.

Monseigneur, Monsieur le Maire, Messieurs,

Je remercie bien sincirement les citoyens de Nicolet qui par la voix de leur
digne maire nous ont présenté une i jolie adresse de bienvenue. Nous trouvons
dans cette addresse cet esprit de foi, cep esprit chrétien qui, quoi qu'on en dise,
existe encore parmi le peuple canadien.

I une des raisons qui nous ont engagdés i\;;ni‘)l tenir notre 16éme conven

tion & Nicolet, c’est que le comté de Nicolet aveecelui de Yamaska occupe pres’
que le premier rang dans l'imh;itriu laitiere. Vous avez deux syndicats compo-
sés de 40 fabriques ; vous occupbz le deuxiéme rang dans la province sous le
rapport des symslicats. Vous afez six beurreries, vous occupez le deuxiéme rang
dans la province parmi lés eofntés au point de vue du nombre des beurreries. Vous
avez 52 fromageries, vous occupez encore le deuxitme rang dans la province. Vous
avez neuf beurreries-fromageries, ce qui forme un total de 67 fabriques dans
votre comté.  Vous avez u société (}'ugriculturc, dix-sept cercles ugricnlus com-
posés de 167 membres, v secupez encore 1& le deuxidma rang dans la province.
On peut dire, qu'aprés 1gdistrict de Trois-Rivitres, vous occupez le premier rang
dans la province, et jeaous ferai connaitre tout & I'heure une autre raison qui
nous a engagés & tenir ici notre convention cette année.

Encore une fois, Messicurs, merei de la «i bienveillante réception que vous
avez faite aux membres de la Société d'Industrie laitiére.

DISCOURS D'OUVERTURE DE M. LE PRESIDENT McDONALD.

Monseigneur, Monsieur le Maire, Messieurs,

dans notre société que le présidcnt fasse un discours & la troi-
faire connaitre 4 ses membres, qui se
ssociation, J’ai cru i cetfe

11 est d'usage
sidme séance de chaque convention pour
réunissent une fois 'année, les opérations de notre A
convention-ci devoir adopter un autre mode de procéder, parce que je considere

ue lo discours que lo président avait coutume de faire ‘Prénait un temps trop
précieux; clest pourquoi je n'ai pas préparé de discours, .
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DISCOURS D'()l'\'ERTl‘](E DE M. LE PRESIDENT M ¢cDONALD,

Je vous dirai cependant que nous avons été en janvier der|
la Western Dairymen’s Association d’Ontario & une de ses conventions, (est,
pour moi un véritable plaisir de vous annoncer que nous avons ici ce soir Jeo digne
président de cette association dans la personne de M. MacLaren. Je vous dirai
que nous avons été réellement émus de I'nceuei] si sympathique que nos confréres
d’Ontario nous ont fait. Ils ont paru enchantés de voir que pour la premiére

la Province de Québee se faisait représenter & une de leurs conventions,
Nous avons été émerveillds, M. Castel et moi, des progrés faits par In Provinee
d'Ontario en agriculture et en industrie laitiére. On m'a fait honneur de me
demander d’adresser la parole, mais ces messieurs ont diy dtre grandement surpris
quand M. MacLaren leur a introdujt M. MacDonald. 1ls ont, ern qu'ils allaient
avoir un grand discours en anglais. . . ., . Jai fait de mon mieux ot Jje me suis
efforeé de faire connaitre o cette convention les progres aceomplis par la Province
de Québec, dans ces dernibres années, et qui sont dis & la Société d'Industrie
laitiere.  Je leur ai fait connaitre les efforts de notre association et les projets
élaborés par elle. Je leur aj dit que notre société a eréd ici dans la Provinee los
cercles agricoles qui ont contribué pour une si large part au mouvement du pro-
grés cn agriculture que nous remarquons depuis quelques anndes. Jo Jeur aj
parlé de la création des syndicats de fromageries qui ont fait faire un si grand
pas & l'industrie laitidre dans notre province. Cette institution dtait pour ainsi
hapais, qui avait étg
e, leur et fait connaitre les
tonnés,

nier invitds par

dire inconnue dans la Provinee d'Ontario avant que M. C

invité & une de leurs conférences I'année précédent,
résultats que nous en obtenions. 1Ils ont été é

Je leur ai fait connaitre aussi que le mouy

ement qui se fait en faveur de
Tamélioration de nos chemins était encore par

ti de notre société.

Je leur ai fait connaitre encore que Texportation du beurre frais en Angle-
terre était due & notre Société ; que cest & Il suite de nos démarches que le
Gouvernement a accordé des compartiménts froids sur les steamers pour trans-
porter nos produits.

A m’entendre, on efit dit un Gascon déserteur de
faire bonne contenance ef me tirer d’affaires du mie
qui_m'accompagnait a préparé avee moi un assez lon
Wais nous ne vous en donnerons pas communication
notre rapport annuel,

son pays, mais jai di
UX que j'ai pu. M. Castel
g rapport de notre voyage,
ce soir; il sera publié dans

Maintenant, on nous a demandé; Pourquoi tenir votre cony.
dans un endroit o les communications sont si diffieiles ?
pales raisons qui nous ont déterminés & prendre cette résolution. M. Gérin, curd
de St-Justin, qui a été pendant douze ans un des directeurs de notye association,
a manifesté le désir davoir la Convention de cette année dans son district.  Un
désir exprimé par lui est un ordie Ppour notre Société, car il a contribué pour une
large part au succds de notre association. Je regrette que son mauvais état de
santé l'ait retenu chez lui, car c'ott 6té pour lui un véritable plaisiy de voir un
aussi grand nombre de personnes s'intéresser & l'industrie laitigre. \

ention & Nicolet,
Voiei une des prineit




DISCOURS D’OUVERTURE DE M. LE PRESIDENT McDONALD.

Nicolet, quoique isolé et d'un acebs difficile n'est pas en arriére des autres
endroits. Elle posséde Jindustrie du bois qui y est tres florissante.  Nicolet est
encore une petite ville peut-étre des mieux partagées sous le rapport religieux
ot intellectuel. Vous avez & la téte de votre clergé dans la personne de Mon-
seigneur Gravel un homme aussi distingué que bon. Vous avez aussi une des
plus belles institutions du pays dans le Colldge de Nicolet qui a fourni au pays
des hommes de la plus haute valeur. Vous avez l'avantage de posséder une
institution commerciale, qui ce soir nous offre la plus cordiale hospimlité. Ilya
aussi ici un couvent, qui donne asile & vos malades.

Les membres de la Société JIndustrie laitiere ont accepté avee plaisir
I'avantage qui leur était donné pour la premiére fois de visiter cette jolie ville
de Nicolet.

Notre association a_droit d’étre fiere de son ceuvre, mais ceux qui sont les
membres les plus actifs de cette gociété savent qu'il reste encore beaucoup & faire.
Nous avons depuis une couple d’années poussé nos membres et tous ceux qui
s'occupent d'industrie laitiere vers la fabrication du beurre. 11 est vraj que la
fabrication a augmenté considérablement depuis deux ans, mais pas autayt cepen-
dant qu'il le fallait. Si tout le monde continue & faire du fromage, nogis allons
encombrer le marché anglais. . .. Mais il n’en est pas de méme du beurre, nous
avons ld un vaste champ d’exploitation.

Je crois que, cette année, nous aurons une zmgment.utinn considérable sur
l'export,ut,ion du beurre. 11 est de toute nécessité que les fabricants compnem\ent
qu'il faut maintenant faire le plus de beurre possible. S

Nous devons mettre les cultivateurs de la province de Québec en garde contre
ceci: cest que tous les pays du monde font des efforts considérables pour s'emparer
du marché anglais; surtout les Américains. Ils se sont apergus que nous nous
sommes emparés du marché anglais avec notre fromage, et ils ne peuvent nous le
pardonner.  Les Américains font des efforts considérables pour avoir un beurre
de la meilleure qualité possible et pour le faire apprécier des Anglais. Si nous
ne nous donnons pas la main pour faire comme eux, le marché an| lais nous
échappera. N'allez pas croire que, lorsque vous allez chez un marchand, sl vous
dit que votre beurre est bon, cela veut dire que votre beurre sera appréeié
des Anglais. Il y a encore des progrés & faire, il faut considérer le gofit des
Anglais. Sil fut un momgnt olt Vindustrie laitibre fut en danger dans la

rovince de Québec, c'est maintenant. C'est’ pourquoi nous demandons & tous
-les citoyens de la province, qui veulent que nous ayons le bonheur et la prospé-
rité parmi nous, de nous préter main-forte pour faire comprendre & nos cultiva-
eurs qu'ils doivent gappliquer & faire progresser 'industrie laitidre chez nous.
(Applaudissements).
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sre des autres

;,'re Nicolet est RAPPORT
port religieux
sonne de Mon-
aussi une des
ourni au pays A MM. les Membres du Bureau de Direction de I

, posséder une \ . Société d'Industrie laitiére de la Province de Québec.
italité. Ily a

des délégués de la Société d'Industrie laitiere de la Province de Québec & la
Convention de la Société d'Industrie laitidre de I'Ouest d’Ontario.
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Messieurs,

Invités par la Société d’Industrie laititre de l'ouest d'Ontario & sa 208me
convention annuelle, qui se tenait & Brantford, Ont., les 19, 20 et 21 janvier 1897,
les soussignés, M. MacDonald, M.P.P., président, et Emile (Castel, secrétaire de la
société dindustrie laititre de la province de Québec, se sont rendus A cebte
invitation. .

A cette occasion, ils ont visité le collége agricole d'Ontario, & Guelph, et
Pécole de laiterie y-annexde, ainsi que les écoles de laiterie de Strathroy et de
Kingston ; conformément & un désir de 'honorable Louis Beaubien, commissaire
de Vagriculture, exprimé a M. MacDonald, ils ont également pris au département
d’agriculture d'Ontario, & Toronto, divers renseignements.

Et ils ont honneur, Messieurs, de vous faire du tout le rapport suivant, qui
sera divisé en cinq parties : 3

La premidre consacrée au collége agricole d’Ontario.

La seconde aux écoles de laiterie de Strathroy:et de Kingston.

La troisidme, & quelques fermes visitées au cours du voyage.
La quatridme, & la convention de la société d'industrie laitiére,
Et la cinquime, au département d’agriculture d’'Ontario.
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L
COLLEGE AGRICOLE D’ONTARIO.

1.—ECoLE D’AGRICULTURE.—Fondé en 1874, ce collége, plus connu sous le
nom d’école de Guelph, a pris dans ces dernidres années un développement rapide,
que nous avons vu attribuer A différentes causes, mais principalement & la poli-
tique de progrés et de libéralité suivie envers cette institution par 'honorable
M. Dryden, ministre provincial d'agriculture; et & la déeision prise par le
gouvernement de donner au président de I'école le contrdle absolu/de tous les
départements de la ferme, aussi bien que du collége.

L’école de Guelph est admirabl t située, aménagée et équipée, aussi bien
pour I'enseignement scientifique, que pour les travaux pratiques qui servent de
complément aux études théoriques. La description de ce magnifiqué établissement,
serait trop longue & faire dans ce court rapport.

Signalons simplement en passant, comme immédiatement requises et appli-
cables dans nos écoles d’agriculture de la province de Québec, les legons pratiques
dans P'art si difficile de juger le bétail. Les animaux sont amenés dans une sallo
basse, ot les éléves, placés sur des gradins, regoivent des professeurs cet ensei-
gnement technique. Ils sont eux-mémes exercds fréquemment dans cet art.

2.—Cours.—Le cours régulier d’études pour ceux qui se destinent & la
carriére agricole, est de deux ans. 1l comprend T'enseignement théorique et
pratique. Les éléves sont astreints au travail sur la ferme.t Ce travail leur
est payé.

Depuis 1887, une troisiéme année de cours a été ajoutée pour ceux qui,
ayant obtenu un certain degré de succés & la fin de la seconde année, désirent se
préparer, non pas tant & la carriére agricole proprement dite, qu'a 'enseignement
de I'agriculture, de I'horticulture, de I'élevage du bétail, de Iindustrie laitiére,
ete., ete.

3 —EXAMENS D’ADMISSION.—Les éléves & leur entrée o Guelph sont tenus de
passer un examen d’admission. Ceux qui ne satisfont pas aux exigences du
programme doivent suivre, au collégge méme, un cours préparatoire de grammaire,
darithmétique, etc., pour étre mis & méme, dans le plus bref délai possible, de
suivre les cours réguliers de I'institution. . -

Le collége est ainsi garanti contre I'incapacité d’éléves qui, suivant les cours,
sans avoir les aptitudes et 'instruction nécessaires Ppour en profiter, en sortiraient
fruits secs, et rentreraient dans le monde aussi incapables qu'avant leur entrée &
Guelph. C'est ainsi que souvent la réputation de certaines dcoles s’est trouvée
compromise dans l'opinion publique. Ces examens préparatoires d’admission
mous semblent done une excellente précaution, aussi bien dans l'intérét des éloves

ue dans celui de I'établissement lui-méme,

4.—ENSEIGNEMENT AGRICOLE.—Hien que l'école de Guelph cofite actuellement
b la. province d'Ontario au moins $500,000.00 pour achat, construction et aména-
gement, et une somme annuelle d’environ $50,000.00 pour son fonctionnement,

-
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personne, dans la province d'Ontario, ne semble aujourdhui regretter ces
dépenses, ni en contester l'utilité. L'instruction agricole s'est répandue dans
toute la province, et ainsi qu'il arrive généralement, les péres instruits ont senti
1¢é "besoin d'instruire davantage lewrs enfants; aussi aujourd’hui, agite-t-on
fortement dans Ontario, la question, non-seulement de l'enseignement des prin-
cipes élémentaires de T'agriculture dans les écoles {)l'inmirvs, mais encore celle
d’un enseignement technique dans un certain nombre d’écoles modeles, ot d’anciens
éleves de Guelph seraient appelés & donner des legons d'agriculture et des
sciences qui 8y rattachent.

5.—STATION EXPERIMENTALE—Au Collége, est attachée une station expéri-
mentale, dorit le travail a contribué & gagner a l'institution la confiance entitre
des cultivateurs de la Province. Plus de 15,000 d’entre eux ont visité le College
et Ia station pendant le mois de juin dernier.

6.—QUELQUES STATISTIQUES.—(uelph est situé sur les confins de deux des
dlistricts les plus prospéres d’Ontario, West Midland, et Lake Ontario.

Ces deux districts représentent 27 °/_ de la totalité du sol de la Province
d'Ontario, 38°/, des terres défrichées, 40/ des terres ensemencées et 33 °/, seu-
lement des pacages d’'Ontario. Ces deux districts renferment 39 °/, de la valeur
totale des propriétés agricoles d'Ontario.

La valeur moyenne de la terre défrichée qui est pour la période 1883-1895
de $30.07 par acre, dans Ontario, s'élove & $31.68 dans ces deux districts.

La valeur moyenne des récoltes pour la Province est par acre, de $14.54;
elle s'élove dans ces deux distriets & $15.12, soit une ditférence de 58 cents par
acre et par année en faveur de ces deux districts. © Comme ils renferment plus
de 3,000,000 d’acres ensemencés par année, cette plus-value atteint annuellement
le chiffre respectable de $1,800,000 en chiffres ronds et celui de 25 millions pour
la période 1882-95 millions sont un joli brin d’herbe et linstitution dont le
voisinage a dil contribuer pour heaucoup & ces magnifiques résultats ne peut étre
considérée autrement que comme un bienfait pour le pays tout entier.

7.—KECoLE DE LAITERIE.—Au Collége, est attachée depuis 1893 une école
de laiterie, qui eut un trés grand sueces dés l'année de sa fondation. Depuis,
cette école a dt étre considérablement agrandie par I'adjonction d'une construe-
tion renfermant une beurrerie et des salles de cours ; cette dernidre btisse seulo
a colité $8,000.00. Aujourd’hui l'ancienne école sert & la fabrication du fromage,
la nouvelle est réservée & la fabrication du beurre. Les machines & vapeur et les
chaudiéres qui fournissent la chaleur et le pouvoir sont dans la premiére cons-
truction. .

Cette école ne regoit par hiver qu'une seule série de 50 éléves au plus, pour
un cours de 2 mois. Le nombre d'éléves qui faisaient application chaque hiver
amena bien vite 'ouverture d’une autre écolg & Kingston, et finalement, 'an dernier,
une troisiéme école fut'construite & Strath¥oy. Toutes trois sont sous la direction
du Dr Mills, président du Collége de Guelph. Nous'donnerons plus loin des rens
seignements sur ces deux derniéres. Le nombre des' éldves qui fréquentent ces
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trois écoles est sensiblement inférieur & celui d
année & notre unique éeole de St, Hyacinthe,

La nouvelle beurrerie{e Guelph est fort bien aménagde, quoi qu'elle laisse

es fabricants qui passent chaque

un peu & désirer sous le ra port/de la réception du lait. Au point de vue des
visiteurs, nous devons signaler; sur 'un des eotés de la fabrique, Pexistence d’une

galerie du haut de laquelle les étrangers peuvent suivre tous les détails_de la
abrication,

Le professeur Dean, qui-a charge de Iécole de laiterie de Guelph, pratique
la pasteurisation de la créme et Iemploi des ferments pour la fabrication. du
beurre. Il parait satistait des résultats obtenus, Liappareil qu'il emploie pour
la pasteurisation est des plus simples; c'est une boite carrée, doublée de tole galva-
nisée; chautfée par la vapeur, l'eau est portée & la température nécessaire pour la
Pasteurisation ; les canistres & créme y sortt descendues, et la créme est agitée
doucement pendant la durée de la pasteurisation. Cet appareil est & la portée
des moindres beurreries,

Le lait écrémé et le petit-lait rendu aux patrons sont également pasteurisés
et retournds ainsi & la ferme dans le meilleur état de conservation.

8.—LAITERIE DOMESTIQUE —1,’école de laiterie de Guelph, indé{wndammcnt
des fabricants de heurre et de froma, re, qui suivent le cours régulier pendant
I'hiver, regoit constamment les éloves 5es deux sexes qui désirent prendre quelques
legons dans 'art de la fabrication domestique du beurre et du fromage.

Nos éeoles d’agriculbure de la province de Québec seraient avantageusement
dotées d’un cours analogue.

9.—SOIN ET ALIMENTATION DU BRTAIL—A Péeole de laiterie de Guelpb, est
annexée une vacherie ; ceci permet aux éléves d’étudier la production économi-
que du lait de bonne qualité. Le lait de chaque traite est pesé réguliérement,
chaque jour, et la quantité de lait donnée par chaque vache est inscrite sur un
tableau en face de son nom, jour par jour. La ration des vaches affichée dans
I'étable consiste en ensiluge rfe blé-d’inde, 35 1bs.; foin de tréfle, 12 Ibs.; betteraves,
15 Ibs.; avoine, 2 1bs.; son, 2 Ibs.; moulée de pois, 2 lbs. Elle cofite actuelle-
ment 13 ets. par jour. Toutes les vaches que nous avons vues & I'étable, quoique
pour la plupart avancées dans leur lactation, gagnaient plus que leur nourriture,

II
ECOLES DE LAITERIE DE STRATHRQY ET DE KINGSTON.

1.—STRATHROY.—A 100 milles & Vouest de Guelph, une nouvelle école d'in-
dustrie laitidre a &té créde & Strathroy, en 1895. Elle a pour surintendant M.

. Sleightholm, ancien &léve de Guelph et ancien instructeur de I'dcole do laiterie

ambulante.  La construction de Iéeolo de laiterie de Strnthrog a cofité de 12,000
& 13,000 piastros; e'est un joli édifice en briques blanches, ot la ventilation e
Faménagement, sauf en' ce qui concerne la réception dut Jait, sont des mieux com~
pris. La chaudiére et la machine & vapeur sont placées dans un sous:sol en
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arriére du bAtiment principal; celui-ci divisé en deux parties par le couloir qui
le traverse de part en part, renferine au rez-de-chaussée : & droite en entrant, la
beurrerie et toutes ses dépendances; & gauche le bureau du surintendant, la
fromagerie et dépendances. Les salles de cours et des éléves, les salles de bain et
de toilette, les vestiaires, ete., sont & 1'étage supérieur.  Le tout est remarquable,
non seu]éement par une grande propreté, mais aussi par une grande abondance
de lumiére.

9. KiNastox.—Comme nous lavons dit préecédemment, la création de
I’école de Kingston est antéricure & celle de Strathroy; elle a été fondée par Vini-
tintive privée des amis de lindustrie laitidre dans l'est d’Ontario, aidés par le
Commissaire fédéral de 'industrie laitiére, et 'Université de Kingston. Il n'est
que juste de mentionner que la municipalité de Kingston a généreusement donné
1a construction et le terrain de l'ancien “Collegiate Institute” pour permettre
T'érection de cette école de laiterie. Trouvant dans I'ancien collége les salles de
cours nécessaires, les fondateurs de I'école de Kingston se sont bornés a1'érection
d'une double fabrique pour le beurre et pour le fromage. A chaque bout de
P’école, sous un porche couvert, est ménagée & une certaine hauteur, une ouver-
ture donnant dans la beurrerie comme dans la fromagerie, sur une plateforme
intéricure de réception; ce qui permet au personnel de chacune de ces fabriques
de recevoir facilement au moyen d’'une grue actionnée de I'intérieur, le lait apporté
par les patrons; ces derniers sont par suite dans 1'impossibilité de pénétrer sur la
plateforme durant la réception du lait.

3. CoOURS DE DEUX SEMAINES—Ces deux écoles donnent des cours dont la
durée est généralement de deux semaines ; un éléve peut suivre plusieurs cours
pendant le méme hiver.

Cet hiver, ces deux écoles s'approvisionnent aisément de lait, mais il n’en a
pas été toujours ainsi; le premier hiver, Strathroy a d payer le lait & raison de
30 cents la livre de gras, et 'an dernier encore, Kingston a perdu $900.00 sur
l'approvisionnement.

Dans les deux écoles, le prix du lait est fixé & raison de tant par livre de
gras fourni.

4,—DIRECTION UNIQUE—Ces trois écoles de laiterie fonctionnent sous le
contrdle du Département d’Agricultured’Ontario ; elles sont dirigées toutes trois

ar le Dr Mills, président du collége de &ue]ph ; chacune d’elles a un surintendant
ocal responsable au directeur, qui lui-méme est responsable au ministre.

Erigée en principe, la nomination & la téte de la plupart des grands services
ublics d’Ontario de directeurs ou surintendants responsables, suxquels une trés
arge initiative est accordée, parait donner les résultats les plus satisfaisants, en

ce quelle provoque chez ces officiers une noble émulation et un ardent désir de
justifier la confiance de leur chef en méritant 'estime publique.

Avant de quitter ce sujet des écolés, il nous est agréable de mentionner que
nous avons trouyé en la personne de M. Ruddick, surintendant de I'école de
Kingston, un ancien directeur de la Société d’Industrie laitiére de la Province de
Québee, et en celle de M. Harry Smith, chef du travail pratique a la beurrerie
de Strathroy, un ancien éléve de notre école de laiterie de St-Hyacinthe
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LES FERMES,

1—Située & 4 milles environ de Brantford, la ferme de Bow Park, ancienne

riété de 'Honorable George Brown, est, aujourd’hui exploite par une Com-
pagnie anonyme, qui en a récemment achetd au prix de $35,000.00 les terres et
les batiments. De I'ancienne résidence, on a fait une beurrerie et une laiterie ;
le directeur de la ferme occupe aujourd’hui une nouvelle construction & peine
terminde, §"w %

Cette ferme de
production du lait ; ré sur la ferme par le
bétail. D'immenses étables renferm i es & lait, la plupart
croisées Durham ou Jersey, 4 taureaux Jersey pur-sang, 127 pores, 100 mou-
tons, 27 superbes chevaux de trait.

La réeolte de I'an dernier comportait :

50 acres de blé d’Inde, dont une partie a été consommée comme fourrage
vert, et le surplus a suffi & emplir deux énormes silos ronds, d'une capacité de
1,200 tonnes, attenant aux dta les ;

15,000 minots de betteraves, 5,000 de navets s

6,000 minots de grain, blé, orge et pois. 4

La ferme fournit & elle seule tout le fo
tion des animaux; les pailles produites s
données en abondance,

urrage nécessaire pour la consomma-
ur la ferme servent de litidre et sont

" Les fumiers retirés journellement des 6t
les champs, ot ils doivent tre employés ; ils g
arrosés, de temps & autre, avec le purin recu
étables,

ables, sont portés directement sur
ont disposés en tas bien formés, et
eilli dans une’ citerne voisine des

On cultive également sur la ferme une variété d’oj
récolte de 'an dernier a été d’environ 500 quarts.

La ferme emploie 25 hommes en hiver ppléer & la diffi-
culté de la main-d’ceuvre, la directi sait installer & grands frais
une machine & traire les v 1 i ilki ine.” Cette machine
e nous paraissant d’aucun intérét pour nos petites fermes de la province de
Québec, nous n’en parlerons pas davantage.

Le lait produit & la ferme est vendu en ville, partie en nature, partie sous
forme de créme ; le surplus est transformé en beurre,

Cette exgloitatiun industrielle de la ferme est toute récente ; elle a nécessité
beaucoup de frais, et aucun rapport n'a encore ét¢ donné des dividendes produits
par l'exploitation,

L'immensité des batiments,
la nourriture du bétail, rend la

ait Is une source de gaspillage
contrdler.

gnons trés grosse ; la

, ot le personnel travaille actuellement & préparer
surveillance difficile, et il est & craindre quil '’y

de temps, de fourrages et de grains, difficile &
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9. CapT. MiLLoY's—Lexploitation de la ferme du capitaine Milloy, aux
environs de Paris, est entiérement tournée vers 'éléve des animaux de boucherie.
L'étable, qui contient une centaine de tétes de bétail, est de construction récente;
Jest un véritable modéle d’aménagement, de comfort et méme d’élégance. Ellea
cotité $10,000.00. Les 100 bwﬁ%s qui l'occupent actuellement sont de race
Durham pure. t

La ferme contient 500 acres, et produit tous les fourrages et grains néces-
saires & engraissement du bétail. iu ration des beeufs & l'engrais se compose

de paille, de 1égumes, de tiges et de moulée de blé d'Inde (épis entiers).

3. AUTRES FERMES.—En revenant de la ferme du capitaine Milloy, plusieurs
autres fermes ordinaires ont été visitées. Les cultivateurs de ce district d’Ontarie
entretiennent tous une grande quantité d’animaux afin de faire consommer sur
Jeurs fermes le plus possible de leurs produits.

La ration consiste généralement en paille, légumes et blé d’Inde sec et ensilé.

4— FUMIERS ET FERTILITE— STATISTIQUES. — L'hivernement d'une aussi
grande quantité de bétail permet de produire d’énormes tas de fumiers ; bien
soignés, ces fumiers ont été jusquid présent suffisants pour maintenir la fertilité
des terres de la provinee d’Ontario. Bien qu'en général, inférieures A celles de la
province de Québec, elles donnent pourtant, & '¢xception du Manitoba, les
meilleurs rendements de toutes les terres de I'Amérique du Nord. ainsi que le
montre le tableau suivant :

RENDEMENT MOYEN PAR ACRE

PROVINCES
ou

ETATS. BIS
Bl d’automne. | 4q Printemps.

PouR LA PERIODE 1882-1895.

Orge. Ayoine,

®

Ontario.
Manitoba
New-York..
Pennsylvanie

&

15.2
20.2

21005
=3

- 1=%
N mw D T e

Illinois..
Missouri
Kansas. ...
Californie. .
Wisconsin ..
Minnesota

Nebraska.
Dakota........

rorsCot
SE=

Cle tableau débute par le blé d’automne qui est cultivé encore en asses forte
proportion (177 des cultures) dans la province d’Ontario. Labsence de neige
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nous a permis d'en remarquer un grand nombre de champs qui nous ont paru
de belle venue. Nous avons aussi été frappés par I'énorme proportion de labours
d'automne, faits dans la partie du pays que nous avons traversée. Elle n’a rien
d'étonnant pour qui sait que la culture des grains et celle des légumes occupe
dans la province d’Ontario environ 607, des terres cultivées, Il n'y a done pas
lica d'8tre surpris, quand on apprend que des cultivateurs ordinaires vendent
bon an mal an de 7 & 800 minots de grain, en outre du lait quils portent anx
fromageries pendant I'été, du beeuf et du pore quils produisent pendant les
différentes saisons de I'année.

5.—LABOURS ET EGOUTTEMENT. —Nous remarquerons aussi en passant que
les labours et I'4gouttement des terres sont trés bien faits.

v
LA CONVENTION.

1.—BON ACCUEIL AUX DELEGUES,—Vos représentants, Messieurs, ont regu de
vos confréres d’Ontario, le plus aimable accucil. Les explications fournies par
M. MacDonald & la convention, sur les progres de Dindustrie laitiére dans la
province de Québec, et particuliérement sur le développement rapide de la
fabrication du beurre, sous linfluence du bonus accordé par le gouvernement
provincial, et des facilités de transport frigorifique, ont été saludes par les plus
vifs applaudissements.

2—REMARQUES SUR LES PROCEDES DE La CONVENTION.—Les fabricants
d’Ontario, fromagers cemme beurriers, assistent en grand nombre aux conven-
tions ; les cultivateurs ¥ _sont moins nombreux qu'ils ne le sont aux assemblées
‘du méme genre dans la province de Québec. On remarque dn{,ns I'assistance un
grand nombre d’homines d’affaires, qui au cours des discussions, fournissent, de
précieux renseignements, clairement ot briévement donnés. Conduites par des
personnes désignées & eette fin, les discussions sont, rondement menées,

Le programme publié d’avance dans tous ses détails, est rigoureusement suivi. .

Les associations d'Ontario ont moins de membres & elles trois que la Société
d'Industrie laitidre de la Province de Québec; rien n’y est négligé cependant de
ce qui peut aider au recrutement des souscripteurs. %eux sociétaires se tenaient

la pérte d’entrée de la salle de la Convention, recueillant des souscriptions et
distribuant, des insignes, (lui dans une certaine mesure peuvent contribuer &
tenter les souseripteurs, Si 'exemple de ce qui se fait dans Ontario, sous ce
rapport, devait étre suivi dans la province ze Québee, nous suggérerions un
insigne qui pft étre porté par les membres de la. Société d’Industrie laitiére en
toute occasion; ce devrait étre un avantage pour les membres de la Société
d'Industrie laititre que de Pouvoir se. reconnaitre en tous lieux, et par suite,
échangeron toutes circonstances des renseignements utiles:

3.—QUELQUES LEGONS A RETENIR—Nous ne passerons pas en revue duns ce
rapport le magnifique programme de la Convention de Brantford,nous signalerons
simplement quelques uns, des points les plus vivement disc‘utée.
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a.—NavErs—En premier lieu, I'assemblée a condamné l'usage des navets
ou de toute autre plante susceptible d’endommager la saveur ou lodeur du lait.

b—TEMPERATURE ET HUMIDITE DES CHAMBRES DE MATURATION—Elle a
recommandé l'usage dans les chambres de maturation d’'un thermométre pour
régler la température et d’un psychrométre pour régler le degré ’humidité. Ces
deux instruments sont en usage depuis assez longtemps & I'Ecole de laiterie de
St-Hyacinthe, oti nos fromagers sont & méme de se renseigner & cet égard.

¢—AERATION ET REFROIDISSEMENT DU LAIT—On se plaint dans Ontario
comme dans Québec de la mauvaise qualité du lait porté aux fabriques. Le lait,
trés consciencieusement refroidi par les patrons, n'a pas toujours été suffissmment
aéré; des mauvaises odeurs peuvent y étre tonservées qui ne frappent pas
Podorat du fabricant, lors de la réception du lait, & cause de la basse température
de ce dernier. Il y a la un danger et une injustice pour le fabricant, qui tenu
responsable de la qualité du fromage, souffre souvent d'un mal qu'il ne peut
empécher. La conséquence en est que souvent les fabricants de fromage recom-
mandent plutot d’aérer que de refroidir le lait  L'aération est bonne; mais sans
le refroidissement, les microbes se multiplient prodigieusement, et le lait qui
west pas avarié par des mauvaisey odeurs peut étre dangereusement contaminé
par les microbes. Il faut donc insister sut’le nécessité de l'aération et du
refroidissement, et faire comprendre aux patrons que I'aération doit, de toute
néeessité, se faire préalablement au refroididenient.

.—PETITES FABRIQUES—On se plaint encore dans Ontario des petites
fabriques, mais nous avons appris, non sans surprise, que dans Ontario, une
fabrique de 60 & 70,000 lbs de fromage passe pour une petite fabrique. Si, avec
de pareilles fabriques, on se plaint que la concurrence réduit & des proportions
trop minimes le prix de la fabrication, et compromet la qualité et la réputation
du fromage, par suite de la tendance & n’engager que des fabricants peu expéri-
mentés, que dirons-nous dans la Province de Québee, ot en général les fabriques
sont plus petites et les fabricants moins bien payés encore ?

En face de la coneurrence qui menace notre industrie laitibre; il y a dans
les deux points ci=dessus un danger sérieux, sur lequel Uattention des cultivateurs
devrait étre tout spécialement attirée par les conférenciers du département
d’agriculture, les inspecteurs des syndicats et autres conférenciers de la Société
d’Industrie laitiére pouvant sous ce rapport paraitre suspects aux cultivateurs,

¢—PAIEMENT DU LAIT SUIVANT SA RICHESSE—Malgré la présence du
Professeur Dean & Brantford, il n’a plus été question cette année de I'innovation
qu'il a cherché & introduire dans le mode de paiement du lait suivant sa richesse,
pour les fromageries. Il est probable que les arguments donnés'a nouveau cette
annde par le Professeur Van Slyke,dans le bulletin No 110 de la station Geneva
N.Y,, finiront par convaincre le Professeurs Dean et ses partisans c]lue la méthode
du Dr Babcock s'applique aussi justement au paiement du lait dans les fromageries
que dans les beurreries.

| f-~—TABLEAU DES FABRIQUES MAL TENUES—II 1 66 aussi question & Brantford
de dresser, par les soins des instructeurs ou des inspecteurs, une liste des fabriques
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4.—RAPPORT DES DIRECTEURS—a.—Sy
a la Convention qu'aprés avoir rencontré beaucoup de résistance de la part des
fabricants, ou propriétaires de fabriques, effrayés d’un surcroit de frais, ils ont
réussi & former un syndicat de fromageries & titre d’essai. L'épreuve a été
satisfaisante et justifie amplement, les dépenses encourues.

mdicats—Les directeurs font rapport

(b) Conventions supplémentaires,—Indé
annuelle & Woodstock qui avait e
laitiére de I'ouest d'Ontario a cru
dans le mois de février.
d'atteindre les patrons et le
annnelle,

pendamment de la convention
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bon de tenir quatre autres conventions locales
Ces réunions ont été bien suivies et ont permis
s fabricants qui ne peuvent se rendre & la convention
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Les délégués de la Société d’Industrie laitidre ayant eu I'honneur d’étre
présentés, & Brantford, & 'honorable J. Dryden,ministre de Pagriculture d’Ontario,

et & son député, M. C. C. James, avaient obtenu de ce dernier un rendez-vous &
son bureau.

Voici un sommaire des renseignements recueillis au cours de cette entrevue :
1.—S0CIETES AGRICOLE
fonctionnement de ses soc
méthodes ainsi que des pro
tous les pays du monde de méme importance.

S.—Sous le rapport du nombre, de I'essor et du bon
iétés libres pour l'amélioration de l'agriculture, des
duits agricoles, Ontario est sans contredit & la téte de

Ces associations sont au nombre de 19: 3 sociétés d’industrie laitiére, 12

sans parler du bureau
“Farmers’ Institutes.” Toutes ces sociétés

Elles secondent puissamment l'action du
Département d’agriculture, de 'Ecole de Guelph et des “ Farmers’ Institutes.”

La renaissance de l'art agricole dans la province d'Ontario a eu, nous dit-on,

son point de départ dans les travayg de la commission nommée en 1880 “pour
@e la. province d'Ontario, du progrés et de la

condition de P'agriculture dans la pprovince et de tout ce qui s'y rattache.”
Le volumineux rapport de' cette comfrission “passe & bon droit pour une des
contributions les plus préci & la systématisation du savoir et do la pratique
agricoles, dont I'histoire universelle de Pagriculture fasse mention.”

Clest, & la suite des travaux de cette commission qu'ont pris naissance

des statistiques et de l'organisation des
sont généreusement subventionnées.

sue vement, :

- Q@ Bureau des statistiques ( 1882).
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Le Département de la laiterie & Guelph (1884).

L’Organisation des “ Farmers Institutes ” (1884).

L'Union expérimentale (1885).
La Société des éleveurs d’abeilles et I'association des beurreries (1887).

La création du ministére d’agriculture, tel qu'il est mljuurd’hui, placé ala
téte des intérdts agricoles du pays, “et dont la politique sage et libérale a pour
mot d’ordre: éducation, diffusion de la science agricole, dissémination des con-
naissances pratiques et des résultats de 'expérimentation " (1888).

La commission du décornage (1891).
L'agrandissement du Collége de Guelph ;

Le développement de I'Industrie laitiére, la création de trois Ecoles de
laiterie (1893-94-95). -

Les stations expérimentales qe culture fruitiére (1894).

La propagation, par un instructeur spécial, des méthodes de destruction des
parasites des arbres fruitiers par le “ sprayage” (1895).

La création d’une surintendance des bons chemins (1896).

2. STATISTIQUES AGRICOLES.—Le bureau des statistiques publie chaque
année un rapport et différents bulletins. La préparation de ces statistiques a
nécessité en 1895 envoi de 160,000 blancs destinés au rapport des récoltes, et
48,000 autres blancs pour divers renseignements.

Nous avons eu déja, et nous aurons encore au cours de ce rapport, I'occasion
de mettre & proiit les renseignements fournis par ce service des statistiques, qui
nous a paru admirablement organisé, et dont le fonctionnement mériterait une
étude spéciale.

3.—PUBLICATIONS DU DEPARTEMENT.— Les rapports publiés par le Départe-
ment d’agriculture forment aujourd’hui deux magnifiques volumes : ils sont au
nombre de 23; leur tirage varie de 1,000 & 17,000 avec une moyenne de 8,300
copies.

Dans les quatres derniéres années, le Département & aussi publié un grand

nombre de bulletins, dont plus de 1,500,000 copies ont été distribuées. Chaque
membre des “Farmers’ Institutes” a droit & ch de ces bulletins et & 8 de

ces rapports.

4.—BUDGET DU DEPARTEMENT.—L’agriculture tient une large place dansles
comptes publics de la provinee d’'Ontario, qui ne semble nullement regretter les
4,000,000 de dollars dépensés de ce chef depuis la Confédération. Dans les $251-
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000 inscrites au budget de 1895, au crédit du département d’agriculture, nous
signalerons en passant les chiffres suivants :—

Collége de Guelph, (moins le département de la laiterie).. ... . $ 44,000
Sociétés d’agriculture 77,000
(Sociétés $ 7,700
Industrie laitiéve,! Ecole s o 15,200 27,000
| Expérimentation. . . . . 4,100
Sociétés ll'élevuge - 7,700
Statistiqm- ] 6,500
Farmers’ Insti ¢ n 10,000
Stations expérimentales fruitiore P . . 2,600
Improssionx,.”.,..A......... B 14,000
Bureaux et employés . .. 18,500
I)lvoxs 43,700

Total % 251,000

5.—“FARMERS’ INSTITUTES.”—-Fondés en 1885 parle Dr Mills, et mis en auvre
par lui avee I'assistance des professeurs de Auelph de la maniére la plus géné-
reuse et la plus désintéressée, ces “Farmers’ I nstitutes” ne sont arrivés que récem-
ment & I'apogée de leur organisation: par la nomination d'un surintendant spécial,
M. F. W. Hodson, qui résidait d'abord au college de Guelph et a aujourd’hui
ses bureaux au département d'agriculture de Toronto; et par le vote d'un acte
du Parlement, connu sous le nom d’acte des “ Farmers' Institutes,” qui a donné au
lieutenant-gouverneur en conseil le pouvoir d’en arréter les réglements, On fait
dans Ontario le plus grand éloge de ces “Farmers' Institutes,” de leurs réglements
et de la manitre & la fois habile et pratique dont ils ont été préparés par lo surin-
tendant. “ Destinée & élever graducllement la condition de l'agriculture dans
Ontario, cette organisation des “ Farmers' Institutes,)” dit M. J. E. Bryant du
Farming, ne se contentera pas do faire de I'agriculture, (ce qu'elle est déja) I'in-
dustrie la plus importante du pays, mais elle la rendra plus que toute autre
industrie, propre & assurer le bien-Gtre, 14 prospérité et le bonheur de ses adeptes.
En provoquant Vesprit de recherche, d’'émulation et d'imitation, en inspirant
le gofit de l'expérimentation personnelle, en mettant les cultivateurs expérimentés
et heureux en contact avec ceux qui manquent d’expérience, ou & qui le suceds
fait détaut, ces réunions ne se passent jamais sans faire quelque bien, méme
lorsqu'elles se tiennent & batons rompus, et procédent & la bonne franquette,
Mais combien plus puissantes pour le bien ne seront-elles pas, quand, dirigées
avec méthode et conduites d’une main stre, elles seront devenues un organe vivi-
fiant du systéme agricole du pays.”

A en juger par le nombre croissant des “ Farmers' Imstitutes” et du public
b]qui suit leurs réunions, leur avenir paralt ‘assuré.  Eu 1885, 12 assemblées
Fotaient suivies par 2,208 personnes; en 1896, 866 réunions lont, ét6 par 102,461
personnes, ¥

Chaque “ Farmers' Institute ! local a gour but; non-seulement, la. diffusion *

des connaissances agricoles, dans son propre district, mais encore lo développement
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des talents locauw, et le “ Farmers' Institute” doit gefforcer de mettre en contact
le commun des cultivateurs avec les hommes de la localité qui réussissent le

mieux, de maniére & ce que la masse entiére
méthodes les meilleures et les p

devienne plus familiére avec les
lus profitables de culture, d'élevage, d’industrie

laitiere, d’arboriculture, et de tout ce qui se rattache & l'industrie agricole.

Un “ Farmers Imstitute” se forme par la réunion dans un district, d'au
moins 50 personnes, souscrivant chacune au moins 25 cts. Ce “ Farmers
Institute” a droit & un octroi de $25.00 du Département d’agriculture, ala

condition que pareille somme lu

i soit accordée par le conseil de comté ou les

municipalités dans lesquels le “ Farmers Institute” est organisé.

Tl est de régle que les cultivateurs doivent atre en majorité dans le Bureau

de direction du “ Farmers' Institute.”

Indépendamment de J'assemblée annuelle, chaque « Farmers’ Institute” doit

tenir 5 réunions au moins dans le district.

La délégation régulitre envoyée parle surintendant ass

siste & deux seulement

de ces réunions; des conférenciers supplémentaires peuvent étre envoyés pour

les autres réunions; dans ce cas, leur salaire est payé par lo

Département.

d'agriculture, et leurs frais de voyage par le “ Farmers Imstitute”; si leurs
finances le leur permettent, les “ Farmers' Imstitutes” peuvent tenir d’autres
assemblées, mais dans ce cas, ils doivent supporter tous les frais de voyage et le

salaire des conférenciers.

Les réglements d

es “Farmers Institutes,” qui ont été révisés récemment

aprés consultation et entente avec les directeurs des * Farmers I nstitutes,”

entrent dans les plus grands détails quant
programme des réunions locales, et quant

aux moyens de faire et d’annoncer le
& la maniére de tenir les assemblées.

Le surintendant des “ Farmers' Institutes” publie lui-méme au début de

I’hiver un programme général.

Ce programme comprend pour la saison 1896-97,

dans les 11 districts d’Ontario, 193 réunions régulitres, 262 réunions supplémen-

tair

52 noms de conférenciers et 456 sujets de conférences. Deux dames con-

férencibres traitent des questions d’économie domestique;

6.—UNION AGRICOLE EXPERIMENTALE.—Remontant & lannée 1879 par sa

création, 'Union n’a eu d'existence effective qu'd partir d
e a été réellement établi. Cette union, limitée

d’expérimentation coopérativ

e 1886, ou le systéme

dabord aux anciens éléves de Guelph, a eu bientdt pour collaborateurs un grand

nombre de cultivateurs pratiques.

En 1886, il n'y avait que 12 ex érimentateurs;

en 1896, ils étaient 2,260. La encore, le succes a été assuré par lorganisution et

la méthode. M. Zavitz, 'expérimentateur du Collége de Guelph, y a concouru

- puisssmment. En 5 ans, plus de 42,000 paquets de graines de choix ont ét6 dis-
tribues par l'union aux expérimentateurs volontaires, et chaque année voit
gaceroitre le nombre des‘cultivateurs qui désirent entrer dans I'Union.  On sent
ici I'influence, de jour en jour élargie, de I'école de Guelph; on trouve en méme
_tomps, dans les rapports des expérimentateurs, la preuve que la pratique de

Pagricuture atteint, d’année en année, un niveau

plus élevé et un signe que
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l'agriculture d'Ontario,

dgns un avenir prochain, reposera entiérement sur des
principes scientifiques.

8/-SocifkTES D'INDUSTRIE LAITIERE—Ontario cemptait trois Sociétés d’In-
dustrie laitiére, société de T'ouest, société de V'est et société des
Ministre de l'agriculture, dans une circulair
I'espoir que ces trois socié
plus puissante, plus effectiv
tration intérieure, laisserait plus d'argent disponible pour l'enseignement et la
diffusion des connaissances spéciales, parmi les fabricants et les patrons. Ce projet

d’amalgamation a rencontré Tapprobation de la Convention de Brantford et semble
devoir réussir.

9.—SO0CIETE DES CULTIVATEURS DE FRUITS ET STATIONS EXPERIMENTALES
FRUITIERES—L'association des cultivateurs de fruits d’Ontario est une des plus
nombreuses et des plus prospéres; elle comptait en 1895, 2,475 membres. Elle a
beaucoup fait pour le développement de cette branche de l'art agricole, et son
dernier pas dans la voie du progrés n'est pas le moins digne d’attention. Nous
voulons parler de I'établissement de stATions EXPERIMENTALES FRUITIERES, trog
pratiques en méme temps que trés économiques. Le nombre de ces stations
est aujourd’hui de 12 dans la Province d'Ontario. Elles sont confides & des
cultivateurs de fruits ou & des Ppépiniéristes, dont la réputation et le savoir sont
connus de tous. Les variétés de fruits a expérimenter leur sont confiées par
l'association des cultivateurs de fruits ; le Gouvernement leur accorde une somme
de $150.00 par station, & charge de faire rapport. Cette somme et la propriété
des arbres ou arbustes & expérimenter sont la seule rétribution de ceux qui ont
la charge et la conduite des expériences.

10.—BoNs cHEMINS—Une des derniéres créations du département d’agri-
culture d’Ontario, est la nomination d’un surintendant des chemins. Le mouve-
ment en faveur de 'amélioration des chemins a commencé dans Ontario en 1893
par une propagande active dans les journaux, qui a eu pour but d'éveiller
T'opinion publique. Puis une association s'est formée qui a pris en main cette
question, elle a fait nommer un instructeur qui est allé faire des conférences
dans toutes les parties de la province ; des machines & chemins ont été envoyédes
& toutes les ex| itions, ol elles ont fonctionné sous les yeux des cuﬁ,ivnbeurs, et
il y a aujourd’hui dans les wunicipalités 10 fois plus de machines quiil n’ y en
avait il y a troisans. Gréce & la ination d'un surintendant| capable et actif,
le département d'agriculture d’Ontario espére que l'amélioration des chemins
deviendra, bientot gnérule dans toute la Province. On trouvera dans le dernier
rapport de cet officier tous les renseignements né ires sur sa iére de
procéder.

§ ®
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JONCLUSIONS.

ECOLES D'AGRICULTURE—Comme beaucoup d’autres établisscments agricoles,
'6cOLE DE GUELPH fut & ses débuts 'objet de critiques, trés violentes. La classe
agricole d'Ontario fut lente & comprendre les bénéfices qu’elle devait retirer d'un
enscignement, spécinl approprié ‘d ses besoins; mais le sucebs est aujourd’hui
complet, admis de tout le monde; et de toutes parts, on nentend quéloges et
satisfaction. Cette école est devenue une institution nationale, placée au-dessus
des querelles de parti.

Guelph est comme une pépiniere, non-seulement de bons cultivateurs,
mais aussi de professeurs, de conférenciers, de journalistes agricoles et d’adminis-
trateurs. Plusieurs de ses anciens éléves figurent aujourd’hui parmi ses pro-
fesseurs; d'autres occupent des positions similaires dans les Universités et
stations expérimentales des Etats-Unis.

D'autres, en plus grand nombre, sans étre devenus professeurs, n'en
contribuent pas moins & I'enseignement des méthodes agricoles progressives dans
la Province, comme membres de 'Union expérimentale ou comme conférenciers
pratiques des * Farmers' Institutes.”

e des services rendus par les anciens éléves de Guelph a la cause du
progrds agricole dans la Province d’Ontario, il est permis de se demander si, pour
assurer le recrutement de ses futurs professeurs et conférenciers, la Province de
Québee n'aurait pas avantage & envoyer pendant quelques années les meilleurs
et les plus méritants des éloves de ses éeoles dngriculture,compléter leur éducation
technique & Guelph. Quelques bourses ne pourraient-elles pas étre mises au
concours a cet effet, sous certaines conditions a déterminer ?

Si, dans Ontario, ¢’est une nécessité reconnue de prépm"vr dans les écoles
publiques, élémentaires ou modgles, les enfants de la campagne a l'éducation
supéricure qui se donne & Guelph, il faut bien avouer que, manquant ici totale-
ment d’enseignement supérieur agricole, nous ne somies guére plus avancés sous
le rapport de 'enseignement préparatoire.

On a souvent reproché, dans le passé, a nos différentes écoles d’agriculture,
de w'avoir formé ni un agriculteur pratique, ni un conférencier, ni un professeur.
La faute en est-elle a clles seules? Nous ne le croyons pas. Les éleves peu nom-
breux quelles recevaient jadis, n'étaient soumis & ancun examen d’admission et
trop souvent n'étaient qu'insuffisamment préparés & suivre les cours de l'école.
Tels éleves que nous pourrions citer étaient encore A Ja fin de leur cours, dans
lincapacité méme de prendre un abrégé des legons qui leur étaient données.
Quels suceés les professeurs pouvaient-ils obtenir avee de pareils éléves 2 Un
grand pas dans la voie du progrés a été vénlisé, quand il fut décidé de n'accorder
Tes bourses dans nos écoles d’agriculture quaux éléves les plus méritants, n'y
aurait-il pas lieu d’en arriver au plus vite aux examens d’admission? 'Ce n’est
point & la beauté des constructions, ni au nombre des éléves, mais bien au succeés
de ces derniers que la province jugera de I'utilité des dépenses entrainées: par
I'établissement et le maintien de ses écoles.
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ECOLES DE LAITERIE—Lg rovince d'Ontario posside aujourd’hui trois
écoles d’'industrie laitiere, dont ceﬁe de Guelph a l'n.vnnmge d’étre rattachée & un
établissement supérieur d’éducation, pourvu d'un laboratoire de chimie et de
bactériologie  Les expériences s’y poursuivent pendant 8 ou 10 mois de 'année,
Ces écoles, & elles trois, wont jamais eu autant d'éloves que notre école de St.
Hyacinthe. L'encouragement donné & celle-ci par 1,200 fabricants depuis sa
fondation, justitierait pleinement le département d’agriculture provincial de la
réorganiser en vue d’un enseignement plus complet et de recherches expérimen-
tales sur les difficultds de fabrication et de maturation, particuliéres & la richesse
de notre lait et & notre climat,

SocCIETE D' INDUSTRIE LAITIERE. —La société d'industrie laitiére de la province
de Québec a toujours été traitée avec bienveillance par le département dagricul-
ture, et elle n'a rien & envier sous ce rapport & aucune des socidtés d’Ontario,
mais il existe aussi dans notre province deux sociétés locales, dont les membres
gagneraient sans doute & étre affilids & la société provinciale d'industrie laitiere.
Lexemple des sociétés d'Ontario est certainement & méditer.

DISTRIBUTION DE RAPPORTS, — Lg société  d'industrie laitisre voit avec
plaisir le département d'agriculture distribuer son rapport aux membres des
cercles agricoles; ses délégués ont appris dans leur voyage que les frais d'impres-
sion des rapports des sociétés d’Ontario sont payés par le département, qui distri-
bue 16,000 copies du rappert de chacune de ces trois sociétés.

La société d’industrie laitidre & encore en main un certain nombre de ses

anciens rapports qui pourraient étre avantageusement distribuds aux membres
des cercles agricoles de In province de Québec,

CERCLES AGRICOLES.—Les cercles agricoles de Ia, rovince de Québec peuvent,
P p

S¢ comparer avantageusement uvee les “ Farmers' Institutes” d’Ontario, Ils nous
paraissent mieux i

champ; nous leur

fait de rapides progrés durant ces derniéres
puéril de nier la force de l'organisation et les excellents
procédés de nos voisins, pour la diffusion rapide des connaissances pratiques et
des données expérimentales; peut-étre méme ¥ aurait-il avantage de chercher &, g
leur exemple & introduire plus de méthode, de clarté et d'uniformité dans I'ensei-
gnement de nos conférenciers, et ceci fait, de leur adjoindre dans chaque district
un certain nombre de praticiens heureux dans leur culture, ceux que la province
d'Ontario cherche & mettre en lumiére sous le nom de local talents,

&

REMERCIEMENTS,

Nous ne pouvons clore ce rapport déja voluminefix sans exprimer ici notre
profonde reconnaissance & tous ceux, qui, au cours de notre Voyage, nous ont si
bienveillamment accueillis et si amicalement traités, ot nommément: & ¥Hono-
able Premier Ministre de la province d'Ontario, & 1'Honorable John den,
inistre de Yagriculture, au D Mills, président du collége de Guelph, & M.'C. C.
ames, député-mij istre de 'agricult , & prof Dean, de Guelph, et aux
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surintendants des écoles de laiterie de Strathroy et de Kingston, et enfin aux
Lofficiers et directeurs de la société d'industrie laitiére de I'ouest d’Ontario, dent
Vaimable invitation a été pour nous loccasion d'un voyage utile autant
qu'agréable.
Le tout respectueusement soumis.
M. McDONALD, président,
E. CASTEL, secrétaire.

Mr. Le Président—Maintenant permettez-moi de vous présenter Monsieur
Bourassa qui a bien voulu venir prendre part A nos travavx. J'ai le plaisir de
vous dire qu'il nest comme moi qu’un simple cultivateur et qu'il a grandement &
coeur le progres de lindustrie laitiére en Canada.

DISCOURS DE M. HENRI BOURASSA, M.P.

Monseigneur, Monsieur le Président, Messieurs,

Je dois vous avouer que lorsque j'ai pris la résolution de me rendre & ceite
Convention, la premidre & laquelle je prends part, je n’avais pas l'intention de
vous faire une conférence. J'étais venu ici pour écouter et étudier, mais c'est
«uelque fois en enseignant que I'on s'instruit, et voild pourquoi j'accepte de vous

dire quelques mots au sujet de nos associations agricoles.

A la dernitre séance du comseil d'agriculture, j'avais annoneé que je
préparerais, pour la réunion qui doit avoir lieu au cours de ce mois, un projet de
loi destiné & régulariser les fonctions des sociétés d’agriculture et des cercles
agricoles. Je n'ai pu avoir les documents nécessaires & la préparation de mon
travail et je remets & plus tard la soumission de ce projet.

Si 'agriculture a fait les progrés que nous constatons depuis quelques années
dans la Province de Québec, elle le doit, pour une large part aux cercles agricoles
et aux sociétés d’agriculture. Mais ces institutions n'ont pas donné tout ce que
nous avions droit d’en attendre; et ceci tient & un défaut que nous pouvons
avouer ici, en famille. Je crois que les Canadiens-Frangais ont Tesprit de
progres, ils sont habituellement préparés A P'adoption d'une idée nouvelle, mais
ils manquent d'esprit d'organisation. Lorsque nous avons fait un progres,
lorsque nous avons découvert un proceédé nouveau, nous sommes portés & croire
que tout ce qui s'était fait jusque la n'était pas bon et nous voulons immédiatement
remplacer 'ancien systéme par le nouveau, oubliant que presque toujours le
nouveau pourrait trés bien se greffer sur 'ancien. ) "
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On n'a peut-étre pas tenu assez compte, en favorisant l'établi 1t des
cercles agricoles, que ces cercles pouvaient jusqua un certain point faire
concurrence aux sociétés d’agriculture, et qu'on établissait une rivalité entre les
deux instibutions. 1l est arrivé en maintes circonstances qu'un certain nombre
de membres de la société d’agriculture, mécontents, A ‘tort ou ¥ raison, de leurs
directeurs, ont trouvé dans les cercles agricolés un:moyen de faire la guerred
la société. . . y ’ ok
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La raison d'étre des cercles agricoles se trouve dans le mot méme. Qu'est-ce
qu'un cercle ? Clest la réunion de plusieurs personnes faisant partie de la méme
société, pour discuter les questions qui les intéressent. Clest ainsi qu'on forme
des cercles religieux, politiques, littéraires pour discuter et promouvoir les idées
et intéréts de la cause commune que T'on veut défendre. Le but des cercles
agricoles doit done étre de réunir les cultivateurs afin qu'ils discute nt les questions
d'agriculture et se communiquent les uns aux autres les renseignements et les
explications propres & promouvoir les intéréts de l'agriculture. Ces cercles
peuvent aussi rendre de grands services aux cultivateurs en les faisant bénéticier
des avantages de I'association pour lachat de grains de semence, d’animaux
reproducteurs de bonne race, d'instruments et de machines propres & faciliter la
culture, ete., mais ces avantages ne doivent étre que la conséquence et non la
raison principale de l'oeuvre,

11 est arrivé souvent que les organisateurs de cercle
cultivateurs par la seule perspective d’un gain actue
qu’a l'achat de graines fourragéres. Un grand nombre de cercles ne se réunissent
que pour onten%ire une ou deux conférences, au cou de 'année, et pour employer
presque tous les deniers de I'association & l'achat des graines de mil ou de trefle
Ceci est manifestement un abus et une erreur.  Si l'on ne désire qu'acheter des
grains & bon marché, il n'est nullement besoin d'organiser des cercles agricoles,
Que vingt oa trente cultivateurs mettent leurs deniers en commun et achétent
chez le méme fournisseur une quantité suffisante de grains de semence, ils ne
paieront, pas plus cher que les membres des cercles,

s, désirant y attirer les
1, n’ont accordé leur attention

Mais il est un autre défaut plus sérieux que I'on peut reprocher & nos cercles
agricoles et qui tient & leur organisation actuelle, (lest quils empidtent sur le
domaine des sociétés d’agriculture en organisant des expositions et des concours
agricoles, qui ne peuvent produire de résultats efficaces parce qu'ils offrent & la
concurrence un champ trop limité, Les concurrents, habitant tous *la méme
municipalité, ne peuvent étre nombreux, les prix offerts sont minimes, il ne peut
Y avoir d’émulation. Les concours des sociétés d’agricultare, au contraire, en
plagant en concurrence les cultivateurs de plusieurs paroisses ou cantons, et en
disposant de ressources plus considérables, offrent. des récompenses plus nom-

breuses et plus rémunératrices et par suite skimulent davantage le zéle et l'amb-
tion des concurrents. ;

Cette action simultande des sociétés et des cercles a, d'ailleurs, pour effet
immédiat, de les affaiblir également, et d’offrir un aliment facile aux rivalités,
aux querelles, aux divisions locales qui; on le sait, sont aussi nombreuses que
variées. Dans presque toutes les parties de la province, ot les deux institutions
fonction t  simultané » on constate des tiraillements regrettables.
Certains  cultivateurs n'encouragent le cercle que parce que tels autres sont
membres de la société; et réeiproquement. !

Clest, ce que je voudrais faire disparaitre, 8'il est possible en  faisant rendre
& chactine de ces deux institutions le caractore, les attributs et le fqnctio!\_nement
qui leur sont propres et en les faisant travailler & leur succes commun, ’
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Bien qu'il me soit impossible de vous donner un résumé exact du projet que Ce q
je soumettrai au Conseil d’agriculture, je puis vous en indiquer les traits battent et
prinzipaux. tien mutu
1"une en i
permettan
d’élevage,

Les habitants de chaque paroisse se formeront en cercle agricole.  La réunion riences et
des cercles agricoles d'un comté et d’une région formera la société d’agriculture. 8t o
Il n’y aura par conséquent, qu'une seule souscription & payer. au bien-8t;
est la base

La base du projet peut sindiquer en deux mots: il n’y aura pas de société
sans cercles, ni de cercles sans société.

Le président de chaque cercle sera, de droit, directeur de la société d’agri-
culture. Le bureau de direction de'la société ne sera donc que la réunion des Mais |
présidents des cercles. Ceci fera cesser un abus que I'on a signalé dans I'élection leur bonne
des directeurs de plusieurs sociétés d’agriculture, ol quelques groupes ou coteries Pour la cla
imposaient souvent un bureau de dircction qui ne rendait pas justice égale & puise dans
toutes les localités faisant partie de la société. trouvent d
de sauvega
puissants g
. nos cultiva

Les cercles devront se réunir souvent et organiser des discussions. Ce sera de clocher
le devoir des présidents de voir au bon fonctionnement de ces réunions qui pour- légitimes.
raient se faire le dimanche aprés-midi. Les membres se communiqueront le résul-

Chaque cercle aura le contrle d’une certainc somme destinée & lachat
d’animaux reproducteurs & de grains de semence.

Merei,

tat de leurs expériences agricoles et donneront leur opinion sur les diverses Perisstia
méthodes de cultare d'élevage, le choix des races, ete. ToLhes-]

sente ici au

La question du journal d'agriculture offre plusieurs points de vue contradie- Pli et fait a
toires. Actuellement, le gouvernement retient le prix de 'abonnement au journal Contin
pour chaque membre des sociétés et des cercles. Il arrive parfois que la méme Providence
famille regoit quatre ou cing abonnements au journal. C'est un inconvénient qui
devra disparaitre. Il me semble plus pratique de laisser & chacun la charge de
I'abonnement au journal & un taux modéré et de ne pas priver les associations
agricoles d'un revenu considérable, dont une iyortion notable est perdue, sauf pour
I'imprimeur. On pourrait d'ailleurs rendre 'abonnement obligatoire aux membres
des cercles, au moins & chaque pére de famille. En tous cas le journal devra
étre regu par le président et le secrétaire de chaque cercle; les principaux articles,
ceux qui semblent le mieux répondre aux besoins de la localité, devront étre \ Je vou
signalés par le secrétaire aux réunions du cercle, ol on les lira et discutera Les Sposside celu
cercles pourront se tenir en communication avec la rédaction du journal qui devra de vous inté
les éclairer sur les points qu'on aura pu élucider et publier le résultat des expé- pas trés fam
riences que les membres des cercles auront pu tenter. B

autor;

Les expositions de produite agricoles, les concours de culture seront tous le maire del
organisés par les sociétés d’agriculture et, par conséquent, les concours de paroisse laitiére. L'
seront supprimés. La plus grosse part du budget restera donc dans la caisse de la aux membre
s0ciété qui pourra ainsi offrir des prix plus nombreux et plus substantiels. géeﬁt pas de

11 y aurait encore maints détails & étudier, mais je crois vous avoir indiqué ef:: 'f‘l:izser
Tes grandes lignes du projet. j It 46!

RESUME |

Monsieur le
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& pousser la classe agricole dans la voie du progrés :

I'une en intéressant les agriculteurs & 'étude de leur science agricole et en leur

permettant de s'unir i iquer les méthodes nouvellés de culture et

d’élevage, I'autre en leur offrant Je moyen de comparer le résultat de leurs expé-
riences et de stimuler leur zdle par loffre de récompenses aux plus méritants,

Si nous pouvons atteindre ce but, nou

au bien-8tre de notre province. Dans tou,

est la base de la société; c'est vrai

s aurons contribué pour une large part
s les pays du monde, la classe agricole
surtout dans notre pays et dans notre province
Mais pour atteindre leur but, les cultivateurs doivent unir
leur bonne volonté. Pour toutes les classes de la société, 1'unio
Pour la classe agricole, c’est la condition essentielle de son influence. L'industrie
puise dans ses capitaux la force de son organisation, les professions libérales
trouvent dans I'instruction et Pinfluence individuelle de leurs membres les moyens
de sauvegarder leurs positions dans la société. Les agriculteurs ne peuvent étre
puissants que par le nombre, et encore faut-il que ce nombre soit compact. Que
nos cultivateurs s'unissent, qu'ils ne perdent poi

int leurs forces dans des querelles
de clocher ou des divisions intestines, et ils sauront faire valoir leurs droits
légitimes.

leurs efforts et
n fait la force.

Merci, messieurs, de la bienveillante attention
Permettez-moi, en terminant, de vous féliciter au no
sente ici au Parlement du Canada, de tout le bien q
pli et fait accomplir.

que vous m'avez accordée.
m de la région que je repré-
ue votre société a déja accom-

Continuons de mettre au service de Pagriculture les moy:

ens d'action que la
Providence nous a donnés, et nous rendrons service a notre p

ays.

RESUME DE L'ALLOCUTION DE MONSEIGNEUR GRAVEL, EVEQUE DE NICOLET.

Monsieur le Président, Messieurs,

\ Je voudrais bien posséder la facilité d'élocution et le brillant d’idées que
W[{Josséde celui qui vient de parler: avec ces qualités, je trouverais peut-étre moyen
C

e vous intéresser méme sur un sujet comme celui de Pagriculture, qui ne m’est
pas trés familier.

L'autorité civile en la personne du digne maire de la_campagne, secondé par
le maire de la ville, a souhaité Ia bienvenue aux membres de la ociété d'Tndustrie
laitidre. L'autorité religieuse sent également le besoin de souhaiter la bienvenue
aux membres de cette société. Car, alors méme que le but de notre ministdre

n'est pas de mous oceuper d’agriculture, dous ne pouvons pas toutefois nous
désintéresser d’une chose aussi nécessaire e l’%r};ltum et qui concerne les

ens avec qui mous sommes en rapports quotidiens.  Voila rquoi je suis
ﬁeureux deq souhaiter 1la bienvenngp:ux membres de la Sogi?!:é d‘!ngmﬂe
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laitiere. Je leur exprime le plaisir que j'éprouve de les voir ici. En outre de
leurs qualités personnelles, ils ont celle de faire valoir une cause qui mérite toute
notre attention et qui est destinée & ramener I'aisance dans nos campagnes: la
cause de I'Industrie laitidre. Avant longtemps, ils auront par la ramené dans nos
campagnes l'aisance qui régnait autrefois parmi nos cultivateurs. Car, si vous
avez souffert depuis quelques années, si vous avez éprouvé du malaise, il n'en a
pas toujours été ainsi. Il y eut un temps ol il y avait de I'abondance dans nos
campagnes. Il y avait de 'aisance; les cultivateurs étaient fiers de leur état,
parce que tout leur réussissait. Cétait I'dge d'or. Il faut avouer cependant
que cet état de choses n'était pas uniquement attribuable & notre activité
et & notre intelligence, mais plutét & Dieu lui-méme et aux circonstances
exceptionnelles ol I'on se touvait alors placé. Dieu nous a donné le sol que nous
avons et il nous I'a donné riche et fécond. Nos péres n'avaient qua ouvrir le
sol et & lui confier la semence pour avoir I'espérance fondée d'une abondante
récolte. Depuis plus d’un siécle les cultivateurs avaient un débouché pour leurs
produits. Quand nous sommes passés des aains des Frangais sous le drapeau
anglais, on nous a ouvert des marchés. Nous n’avions pas alors ces larges terri-
toires. . .... il n’était pas question du Manitoba ni du “ Far West ” comme terre
& blé; c'était le domaine des bisons. On ne parlait méme pas des blés de la Mer
Noire ni des blés de la Turquie; il n’était pas question des blés d’Australie, de
sorte que I'’Angleterre était obligée de prendre notre blé pour nourir ses troupes
et alimenter le peuple anglais. Vous vous rappelez, ceux qui ont un peu d'dge,
que les cultivateurs de ce temps-1a vendaient leur blé $1.50, $2.00 et $2.50 le
minot. Ainsi il y avait de 'argent, leur travail payait beaucoup;.on était fier
d’8tre cultivateur dans ce temps-la. Les fils de famille ne pensaient pas & sex-
patrier, il y avait de l'aisance dans toutes les maisons.

Jamais le pays ne se trouvera dénué de tout comme il I'était lors de la con-
quéte. Il était appauvri méme en hommes; tous les hommes capables de travailler
avaient été emportés par la guerre; il ne restait que des veillards et des enfants,
la isére était répandue partout. En peu d'anndes, l'aisance revint dans toutes
les demeures. Depuis 1763 jusqu’a 1830, on vendit le blé & des prix trés rénu-
mérateurs, qui mirent 'abondance dans le pays. Dans ce temps-la, on avait done
l'aisance; les circonstances sont changées. L’ouest américain s'est colonisé, le
Manitoba s’est ouvert, certains pays d'EuroPe ont commencé & produire du blé,
les marchés se sont encombrés et notre blé n’a plus trouvé & se placer.”

De plus, notre sol s'est appauvri, parce qu'on n'a pas eu soin de lui rendre
A ; e d ’ :

ce qu'on lui prenait. Ce sont ces deux circonstances qui nous ont mis dans la
géne : 'appauvrissement de notre sol et 'encombrement des marchés étrangers.

11 a dong fallu recourir & d’'autres moyens; on s'est livré & la culture des
foins, La culture du foin est une culture dangereuse qui a ses avantages, mais
qui peut aussi causer des désastres Cette culture nous a fait aussi défaut quel-
ques années plus tard en ce sens que tous les états de I'ouest se sont mis comme
nous & produire du foin.  La géne est donc revenue une fois de plus parmi nous
et cette géne s'est fait sentir chez les cultivateurs plus que ut ailleurs.
On était & se demander: qu'est-ce que nous allons donc faire maintenant ¢ . Nous
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RESUME DE L’ALLOCUTION DE MONSEIGNEUR GRAVEL.

ne vendions ni grain, ni foin, ni animaux, ni rien. Qu'est-ce qu’il fallait done
faire ?

Ce fut & ce mowment-la que les chefs du pays, tant de I'état que de P'église, se
sont efforeés de tourner le peuple

le tourn vers I'industrie laitiere.  On attendait le salut
de I'industrie aitiev€ et les faits ont prouvé qu'on ne s'était pas trompé.

Cette société d'industrie laitidre a commencé ses opérations il y a quelq

années. elle a poursuivi son but avee persévérance et clle est arrivée & des r

tats merveilleux.  Le fait de la réunion de ce soir doit nous causer du plaisir et
de la joie, puisque nous y constatons que cette association poursuit son @uvre
qui a pour but de 1'(:me€|y:re dans l'uisance les habitants de nos campagnes.  Car
Jje confonds volontiers mon sort avec le votre. Vous savez parfaitement que si
le cultivateur est dans I'aisance, I'évéque aussi est dany laisance.  Si les eultiva-
teurs sont pauvres, ]’«'*vﬁquv Pest aussi.  Nous n’avons pas de revenus personnels,

nos évéehés n'ont, pas de revenus non plus, de sorte que ce dont nous avons besoin
x dont nous avons les destindes

chaque jour, nous le tenons de la générosité de ce
spirituelles en mains. 11 est done naturel que je confonde ce soir mon sort avee

celui des cultivateurs.

Cette association a donc pour but de nous rétablir dans I'aisance et nous
l'apporte dans une certaine mesure. Quel moyen a-t-elle pris pour arriver &
son but? Ce sont les conférences, pourquoi 7 C'est que la base de tout progrés
repose sur I'idée; il faut une idée a la base de tout progrés.  Clest dans ces
conférences qu'on donne aux cultivateurs I'idée qui les aidera & améliorer leur
dtat.  Autrement, il n’y a que lidée de routine, appliquéc d"une maniére irfation-
nelle,  C'est une chose honorable que de s'établir dans une tradition, mais il he'
faut pas confoudre la tradition Avec la routine. La routine est ir; rationnelle,
tandis que la tradition applique les méthodes des anciens d’une maniére ration-
nelle.  Pour que le peuple de ce pays ne soit pas accusé d’étre un peuple routi-
nier, les membres de cette association font des conférences dans différents
endroits du pays, afin de fournir & chaque cultivateur 'occasion de concevoir des
idées saines, vraies, progressives sur sa profession; et quand ces idées auront
pris naissance dans leur esprit, nos gens sauront, y réfléchir,

11 est une chose qui m’a fait plaisir; ¢a été d’entendre le député de Labelle

faire I'éloge de la classe agricole. Il faut constater une chose, clest que pendarit *
bien des années, on ne s'était pas occupé des cultivateurs. On g'était occupé d'in-
dultrie, de fabriques; on vantait ce qui se fait dans ces établissements, on cher-
chait & régulariser le sort des ouvriers, mais le pauvre cultivateur, on le laissait
la. De sorte qu’il en était arrivé & croire que sa profession est ln dernidre de
toutes. On a vu.dans ces temps-la des cultivateurs dire & leurs enfants: “Si tu
ne veux rien faire de mieux, tu feras un cultivateur comme moi.” Mais, 8'il est
une profession rioble, cest celle du cultivateur; 'il est une profession o l'on Jjouit
de sa liberté, c'est bien celle du cultivateur; mais pour que le cultivateur appréeie_
sa profession; il faut qu'elle le paio un peu de ses misdres. . Si le cultivateur n'en
retive. rien, il croira que sa. profession ne vaut pas gmnd chose; si au contraive, il
voit qu'elle le paie, il Vaimera et y poussera ses enfants. b gt




DISCOURS DE M. GEO. BALL, M.P'P.

<,

Voila qu'elle était la condition du cultivateur chez nous; personne ne l'en-
courageait; ses produits ne se vendaient pas, et il en arriva & croire que c'était la
derniére condition que la sienne. Les jeunes gens partaient pour les Etats-Unis
et nos campagnes manquaient de bras, pendant que nos enfants travaillaient
ainsi & 'étranger, parce qu’ils ne savaient pas apprécier la condition d'agriculteur.
Mais, si les hommes publics comme vient de le faire M. Bourassa, se mettent a
dire aux cultivateurs: Vous avez tort de croire que votre profession r'est pas
noble ; non seulement vous avez les destinées du pays dans vos mains, mais vous
avez encore la vraie liberté, le vrai chez vous comme ne le posséde aucune classe
d’hommes au monde. Si tous les hommes publics veulent tenir ce langage aux
cultivateurs, les cultivateurs finiront par les croire et ils n'auront pas tort.
Qu'on se donne la main pour encourager le cultivateur, faisons-lui aimer sa
profession et, cela ajouté au travail fait par la société d'industrie laitidre, nous
aurons 'espoir fondé de voir revenir parmi nos cultivateurs l'aisance que nos
péres ont possédée autrefois.

DISCOURS DE M. GEO. BALL, M. P. P,

Monsieur le Président, Monseigneur, Messieurs,

Je n’avais pas l'intention d’adresser la parole ce soir. Mais je veux me joindre
& mon ami, monsieur le maire de la paroisse de St-Jean-Baptiste de Nicolet, pour
souhaiter la bienvenue aux membres de cette convention. Je ne veux pas vous
faire perdre un temps précieux en vous entretenant longuement ; je veux seule-
ment féliciter tous ces messieurs qui ont bien voulu venir, de toutes les parties
de la province de Québec, se joindre & ce beau concours et encourager les
habitants de Nicolet, qui ne le sont pas trés souvent, les communications étant
si difficiles. Je croyais féliciter en méme temps nos ministres de l'agriculture
tant au fédéral qu'au local, mais je m'aperois que des circonstances probablement
incontrolables les ont retenus chacun & ses devoirs. Je ne “puis rien dire encore
au sujet de I'honorable S. A. Fisher, mais je sais que 1'lionorable M. Déchéne,
commissaire de l'agriculture, est empéché de venir, et pour de bonnes raisons.
Il est un des ministres du gouvernement qui est au pouvoir depuis six mois et &
l'ouverture de la premiére session d'un nouveau gouvernement, comme dans le
cas présent, les ministres ont des devoirs qui les retiennent & leur poste. Je I'ai
vu quelques heures avant de partir ; il a cru jusqu’d la derniére minute pouvoir
laisser Québec pour se rendre ici, mais ne pouvant le faire, il m'a prié de I'excuser
auprés de vous.

Muintenant que vous dirais-je sur Iindustrie laitidre ?- Je la connais & peu
prés comme un aveugle connait les couleurs. Je me bornerai & donner un conseil
aux cultivateurs. Je me suis apergu que ceux qui m’ont précédé avaient & coour
@'améliorer le sort des cultivateurs; eh bien! il n'y a rien de plus propre A faire
Ia prospérité de la classe agricole que V'industrie laitidre. L'avenir de la province
de Québee est. dans cette industrie. L'avenir nous prouvera que ces i
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dans cette industrie. En effet, la province de Québec ne peut pas lutter avec les
autres provinces pour ses autres produits agricoles. Mais nos terres sont bien
propres au pacage ; nous récoltons du foin en abondance ; livrons nous done &
I'industrie laitidre ; c’est 13 qu’est notre avenir.

11 y a bien lindustrie du bois ; ¢a, je puis vous en parler presque en connais-
sance de cause. Clest bien une industrie qui peut apporter le bien-dtre, mais elle
ne peut pas durer longt :mps, tandis que I'industrie laitisre ne fait que de com
mencer. - Continuez donc, messieurs, votre ceuvre et avant longtemps nous pour-
rons arriver sur tous les points avec les gens d’Ontario

DISCOURS DE L’HONORABLE S. A. FISHER,
Ministre de Uagriculture,
M. le Président, Messieurs,

Je remercie le président et les officiers de votre société de 'honneur qu'ils
m'ont fait de m'inviter & cette belle assemblée, pour prendre part & cette conven-
tion. Depuis deux ans, j’ai cessé d'dtre officier de la société d'industrie laitidre,
mais auparavant, j'ai été T'un de vos officiers pendant longtemps, et je n'ai cessé
Jjusqu'd présent d'étre votre ami et de m’associer & votre ceuvre. Je connais bien
votre ceuvre et je dois féliciter votre président et tous vos officiers d’avoir si
bien continué I'euvre de leurs prédécesseurs.

Je suis heureux de voir une aussi belle assemblée que celle de ce soir. C’est
la premidre fois que je viens & Nicolet ; j'ai fait ce soir la connaissance de votre
ville et je suis heureux de rencontrer ici les mémes cultivateurs et les mémes gens
que j'ai rencontrés partout dans la province de Québec. Je trouve 16 méme
enthousiasme et la méme diligence chez ceux qui s'occupent d'industrie laitiére.
Ces messieurs ont fait beaucoup pour le cultivateur ; il fut un temps dans la
province de Québee ot l'on ne s'occupait presque pas d'industrie laitiére, mais
dans les dix dernidres années nous avons fait des progrés qui nous permettent
presque de rivaliser avec la province d'Ontario, qui est la premidre province de
la puissance du Canada sous le rapport de I'industrie laitidre, ,

Depuis que je suis ministre de l'agriculture, c’'est mon devoir de m’occuper
des intéréta’des différentes provinces, mais je suis toujours plus fier de venir dans
la province de Québec, parmi les cultivateurs de la Frovmce de Québec, parce

i

que je trouve dans ma propre province autant d'intel igence et d'enthousiasme

}éour l'avenir do I'agriculture que dans les autres provinces de la puissance du
anada.

Mais nous pouvons encore faire des progrés, nous ne sommes pas rendus au

bout ; nous n'avons pas encore fait notre plus grand effort pour le suceds de
lindustrie laitidre. Cette année nous devons b iement

o au bon
Dieu ; nous sommes beaucoup plus dans la prospén‘ié que nous ne P'étions les
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années dernidres. Nous avons eu une bonne récolte presque partout dans la
province; nous avons eu une plus grande production de lait et nous avons
obtenu d’assez bons prix*pour nos produits. C'est pourquoi nous avons plus
d'argent que nous n’en avions les derniéres années et pourquoi notre commerce est.
plus florissant. La prospérité s'est étendue sur tout le Canada cette année ;
cette prospérité, nous la devons & notre intelligence et & notre travail; et c'est
encore notre intelligence et notre travail qui nous la conserveront dans l'avenir.

Maintenant, il est bien tard, je viens d’arriver ici aprés un voyage assez long
et je ne veux pas vous retenir plus longtemps. Jéprouve toujours beaucoup de
plaisir & prendre part aux conventions de ce genre et je ticherai de vous entre-
tenir demain plus longuement. (Appl.)

LETTRE DE L'HONORABLE M. DECHENE, COMMISSATRE DE L'AGRICULTURE.

Monsieur le président donne lecture d’une lettre de 'honorable M. Déchéne.
commissaire de agriculture & Québec, s'excusant sur ses occupations parlemen-
taires de ne pouvoir se rendre & invitation de la société d'industrie laitiére et
assister & la convention de Nicolet.

DISTRIBUTION DES DIPLOMES D'INSPECTEURS.

Le secrétaire distribue aux ci-aprés nommés le dipldme d’inspectewr
fromageries :

MM. Archie Smith, Huntingdon, avec la note “ Trés bien.”
Franks Herns, Anaerson’s corner, do
J. A. Guertin, Lachevrotiére, do
Frangois Robillard, 8t-Ours, “ Bien.”
Pierre Tremblay, fils, St-Alphonse, do

CONCOURS DE FROMAGE DES SYNDICATS D’YAMASKA ET NICOLET,

Le secrétaire donue les résultats sommaires de ce. concours. et le juge
M. A. F. MacLaren, M.P,, fait ensuite quelques e taires sur le,
M. MacLaren a(.{a.nt remis au_lendemain ses remarques sur le fromage exposé, le

compte-rendu du concours, sera présenté ci-aprés en une seule fois,
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PROJECTIONS LUMIN'TUSES.

PROJECTIONS LUMINEUSES.
LEs BONS CHEMINS,

Le secrétaire de la société donne ensuite une série de projections sur la
question des bons chemins. Elle intéresse au plus haut point l'industrie laitiére,
et c'est de la société d'industrie laitiére, comme le rappelait plus haut monsieur

le président, qu'est venue initiative du mouvement en faveur de 'amélioration
des chemins.

Les gravures qui ont servi & la confection des tableaux sur verre pour ces
projections sont empruntées au “ Bulletin sur les chemins, publié par le dépar-
tement d'agriculture de Québec.” Les intéressé pourront, se le procurer gratui-
tement en le demandant par lettre affranchie au secrétaire Au département
d'agriculture & Québec.

Le tableaw No 1—Profils de mauvais cheinins, comprend les figures 6 et 7
du bulletin ;

Tableav. No 2—Qutils employés & la confection des mauvais chemins, figures
1 & 4 inclus.

Tableaw No 3—4 profils de,bons chemins en terre, tigures 11 & 14.
Tableaw No j—La machine & chemins, 4 aspects, figures 8, 15, 16 et 17.

Tableaw No 5—Chemins en pierres et ponceaux, figures 18, 19, 23 et 24.

Tubleaw No (i—-Concassage des pierres, concasseur, 3 aspects, figures 20
21 et 22. )

Tableaw No 7—Roulage des chemins, rouleau et son effet, figures 9 et 10.

Tableaw No 8—Chemin mal entretenu et sans fossés, figure 5.

Tableaw. No 9—Bons chemins, frontispice.

Tableaw. No 10—Grosses charges sur chemins macadamisés, gravure extraite
d'un travail du professeur .J. A, Holmes, sur 'amélioration des cheming publies
dans la Caroline du Nord, publié dans le “Year Book of the United States
Department of Agriculture,” 1894,

Tous ceux qui s'intéressent & la question de I'amélioration des chemins dans

- la province de Québec sont instamment priés par la société d’indusérie laitidre, de

joindre les rangs de la Jeupe société provinciale des bons chemins, et de g'adresser
& ceb effef, an_secrgtaire provisoire de. la société, M. O. E. Dallaire, Ste-Rose,
o O e b e el sl i ikl stadauhig
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RAPPORT DE MM. GABRIEL HENRY ET ELIF. BOURBEAU.

(SEANCE DU JEUDI MATIN, 2 DECEMBRE.)

La séance est ouverte & dix heures du matin.

Les élections des Officiers et Directeurs de la Société pour I'année 1898 ont
lieu comme suit :

OFFICIERS.

Président honoraire : L’AnBf MONTMINY, St-George de Beauce.
Président: M. MiztoN McDonaLp, M. P. P., Acton Vale, Bagot.
Vice-président: M. HENRI BoURASSA, M. P, Papineauville.
Secrétaire-trésorier : M. EMILE CasTEL, St. Hyacinthe.

DIRECTEURS.

Districr. Noms. RisipENCE,

Arthabaska . MM. D. 0. BOURBEAU Victoriaville.
Beauce - J.pe L. TACH t-Hyacinthe.
Beauharnois .Howick.
edford....
Charlevoix et Baguena;
Chicoutimi
t-Marc, Verchéres,
te-Martine, Ch
..8t-Paul 'Ermite.
Kamouraska 8t-Deais de la Bouteillerie.
Montmagn . A, L' Ange Gardien, Montmor.
Montréal LA, 5 Montréal.
J, H. %COIT .. Montréal.
NEMESE GARNEAU, M.P.P8te-Foye, Québec.
J. L. LEMIRF, . La Baie du Febvre.
CHS. PREFONTAINE.
REV. V. CHAREST
L. T. BRODEUR..
L'ABBE COUSINEAU
Trois-Rividres . - CHS. MILOT ........... ..8te-Monique, Nicolet.

RAPPORT de MM. Gabriel Henry, du département d'agriculture, et Elie
Bourbeau, inspecteur général des syndicats, sur leur voyage au Wisconsin.

(Le rapport est présenté par M. Henry.)

“Monsieur le Président, Messieurs,

M. Elic Bourbeau et moi avons été envoyés dans le cours du mois de
novembre dernier par 'honorable M. Déchéne, au Wisconsin, dans l'intérét de
TYindustrie laitiére, ot nous avons I'honneur de vous préseuter le rapport suivant:
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EPREUVE AU CAILLE

CONSIDERATIONS GENERALES,
Notre attention, dans ce voyage, s'est d'abord portée sur tout ce qui s'est

fait au Wisconsin pour perfectionner les méthodes de fabrication du beurre et
du fromage.

Les renseignements que nous avons pris se rapportent :
lo. Au “curd test” (épreuve au caillé) nouvelle méthode d’épreuve du lait ;

20. Au rafraichissement des chambres de maturation des fromages par des
conduits souterrains, dits “air ducts:” moyen non encore employé dans les
fromageries de cette province.

30. Aux chambres centrales de maturation, dont l'organisation est projetée
au Wisconsin;

4o. Aux conditions générales de I'industrie laitidre au Wisconsin;

50. Aux méthodes de culture qui y sont suivies et qui pourraient peut-8tre
sappliquer dans quelques endroits de Ia province de Québec.

1—“EPREUVE AU CAILLE, ”

But de cette éprewve.—Manitre de procéder.— Essais Jaits d Uécole de luiterie de
St-Hyacinthe.

Le babcock permet de connaitre la richesse en gras du lait et de découvrir
les fraudes; lacidimeétre permet de déberminer lacidité du lait.

La richesse du lait et son acidité sont deux choses trés importantes, mais il
en est une autre, non moins importante, pour laquelle, jusqu’ici, on n'avait pas
de moyen d’épreuve, c’est la pureté du lait au point de vue des ferments nuisibles
et des odeurs, et de la maniére dont il a été soigné par les patrons depuis la traite
jusqu’au moment od il est apporté & la fabrique.

Chaque année, des fabriques subissent de grosses pertes par la faute d'un ou
de plusieurs patrons malpropres et sans soin, qui apportent du lait contaminé ou
ayant une mauvaise odeur, et il suffit du lait d’un seul patron pour ghter toute
la fabrication d'une journée.

On peut méme, sans crainte de se tromper, aller plus loin et dire que si tout
le mauvais fromage au Canada est classé sous le nom de * Quebec” ou “ French

* cheese,” dans le'commerce, c'est dft & celfait plus qu'au manque de connalssances

ou d’habileté des fabri

, bon nombre de fabricants, méme

) car,
trés experts, ne peuvent que fournir des produits inférieurs & cause du lait mal




EPREUVE AU CAILLE.

Or, on vient de perfectionner & Madison la méthode du professeur allemand

terber, connue sous le nom de “fermentation test,” et le professeur J. W.

Decker, 'instructeur pour la fabrication du fromage & cette école, a donné & cette
méthode modifiée le nom de “ Curd test.”

Elle permet de dire & tel ou tel patron: Votre lait a ét¢ mal aéré, mal soigné:
en voici la preuve. On peut lui faire sentir les inauvaises odeurs que ce lait
dégage et lui faire comprendre de visu les anomalies qu'il peut produire dans la
fabrication du fromage.

Cette méthode est trés simple.  Elle consiste & prendre des bouteilles de la
capacité d’une chopine environ, & large goulot et & couvercle fermant hermétique-
ment, & les remplir aux deux-tiers avec du lait, de la qualité duquel on doute, en
employant une bouteille par patron douteux. On ajoute dans chaque bouteille
dix gouttes d'extrait de présure diluée dans de Ueau, puis on place ces bouteilles
dans un bac en bois garni intérieurement de ferblanc, dans lequel on met de l'eau
chaude & la température d’environ 100°, ol les bouteilles plongent jusqu'a la
hauteur du niveau du lait qu'elles contiennent. Le lait caille en quelques
instants. Lorsqu'il est complétement caillé, on émiette le caillé avee la lame d’un
couteau et on en vide le petit lait au fur et & mesure qu'il se sépare, & intervalles
de temps rapprochés dans le début et plus éloignés ensuite, remettant chaque fois
1a bouteille dans le bassin & eau chaude, & la chaleur.

Lorsque tout le petit-lait est sorti, on obtient dans le fond de la bouteille un
ghteau de caillé. On abandonne ensuite la bouteille bien bouchée, pendant un
intervalle de temps de 4 & 6 heures, & une température d’environ 100° dans le
bassin & eau chaude, qui doit étre fermé hermétiquement par un bon couvercle,
bien serré, pour éviter tout refroidissement.

Au bout de ce temps, on retire le giteau de caillé de la bouteille, on peut
alors le casser et 'examiner.

Si le lait renferme de mauvaises odeurs, elles se concentrent pour ainsi’dire
dans le caillé et s’y accusent fortement & 'odorat.

Si le lait renferme des germes nuisibles, ces germes se développent et l'on
obtiendra an caillé plus ou moins léger, et plus ou moins pereé de trous.

Avec un bon lait, le ghteau de caillé a une odeur bien franche et est bien ferme.

Ce giiteau de caillé permet de se rendre exactement compte des défauts que
le lait éprouvé aurait gm communiquer au fromage, puis de remonter & la cause

de la mauvaise qualité de ce lait.

Gréce & lobligeance du professeur Decker, naus avons pu essayer cett®
méthode & Madison et nous rendre compte assez exactement de la maniére de
procéder. -

Depuis notre retour, des essais ont été faits & l'école de laiterie de Saint-
Hyacinthe par M. E. Bourbeau, avec les meilleurs résultats, et cette méthode y

est entrée dans le programme, d'enseignement. . Des patrons qui y.apportaient
du lait plus ou moins bien soigné ont, pu étre avertis en connaissance Xe_ cauge.
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EPREUVE AU CAILLE.

CAILLE FLOTTANT. CAILLE FERME.

Nous avons combiné, M. Bourbeau,6t moi, un petit appareil de 16 bouteilles,

peu encombrant dans les fabriques et d'un usage pratique, tout en étant peu
cofiteux. ;

Cest une hoite carrée en bois d’'un pouce et quart, mesurant & linté-
rieur 18 pouces de c6té et huit pouces § de hauteur, doublée de tole galvanisée,
et disposée pour recevoir une [boite intérieure mesurant 15 pouces de ¢oté et 6
pouces § de haut, dont les cOtés repliés de’2” pouces ferment hermétiquement la
double boite et dont le fond repose sur 4 {)etits blocs de 2 pouces de haut. Dans
la boite intérieure se place, sur une saillie ménagée a 3} pouces du fond, une
plaque de tole galvanisée de 14§ x 14§ percée de trous de 2§ pour recevoir 16
pots de verre destinés au traitement du lait. Des deux tuyaux d’un quart de
pouce que L'on apergoit sur le devant de la boite, 'un qui traverse la boite dans
toute sa largeur et est percé de trous sur les deux cOtés & Iintérieur de la boite,
sert & chauffer 'appareil au moyen de la Vapeur, et I'autre sert de décharge. =
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Cette nouvelle épreuve du lait, si elle se répand dans la province, y aménera
certainement une amélioration sérieuse dans la qualité du fromage et du beurre,
parce que, par elle, les patrons négligents pourront étre suivis de plus prés et on
geut espérer qu'ainsi, une des causes principales du mauvais renom du fromage

e Québec disparaitra plus vite et que bien des accidents de fabrication pourront
étre évités & l'avantage de tous les intéressés.

IIL.—AIR DUCTS.

(RAFRAICHISSEMENT DES CHAMBRES DE MATURATION DES FROMAGERIES.)

Description générale.— Disposition des drains.—Théorie du fonctionnement de
Vappareil.—Avantages qu'il présente—Moyens d’en actwer le tirage.—=Ses
inconvénients et moyens d'y remédier.

. La grayure ci-contre et celles des pages 132 et 133 donnent une idée du
nouveau moyen employé au Wisconsin pour rafraichir les salles de maturation
des fromageries. Il consiste & envoyer, dans la salle de maturation, de Y'air qui
a circuld dans un certain nombre de drains souterrains. Lair se refroidit dans
ces drains et y acquiert 'humidité nécessai .
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RAFRAICHISSEMENT DES CHAMBRES DE MATURATION. 131

A droite de la fromagerie, on voit uné cheminée isolée, portant & son extré-
mité supérieure un capuchon ayant la forme d’un entonnoir placé horizontalement.
L'ouverture de 'entonnoir se dirige toujours du c6té d'olt vient le vent, tourne
avec lui et est maintenue dans la direction voulue par une queue en forme
d’éventail placée en arridre.

Cette cheminée isolée a de 40 & 75 pieds de haut. Le vent s’y engoulffre, et
l'air descend jusqu’aux drains souterrains, ol il circule, avant de pénétrer dans la
chambre de maturation des fromages.

La cheminée est en bois; en fer, I'air s’y réchaufferait trop. Cela aurait deux
inconvénients: 1o la température de la chambre de maturation ne pourrait plus
étre maintenue aussi basse ; 20 l'air circulerait plus difficilement, le tirage de la
chemifu‘bnxnnt une tendance & agir en sens contraire du vent.

{
Une ch(?mine’e en tole serait du reste plus cofiteuse en général, qu'une che-
minée en bois,

La circulation souterraine se fait dans 10 & 15 tuyaux de drainage de six
pouces de diamétre, placés parallélement les uns & coté des autres, écartés de 3 &
4 pouces, et & 9 ou 10 pieds sous terre. Ces tuyaux ont 100 pieds de long,
distance de la cheminée extérieure & la chambre de maturation.

L'air arrivant chaud dans ces tuyaux vaporise toute 'humidité qui en recou-
vre les parois intérieures. Or, 'humidité, pour sc vaporiser, a besoin de chaleur ;
cette chaleur étant prise & l'air qui y circule, cet air se refroidit, et, de plus, par
le fait méme de son refroidissement, il se trouve plus prés de son point de satu-
ration, c'est-di-dire plus humide, si on considére les effets qu'il peut produire.

A une pression et & une température déterminée, l'air ne peut absorber, sous
forme de vapeur, qu'une quantité maxima d’eau. Lorsqu'une quantité d’air con-
tient sous forme de vapeur la quantité maxima d’eau en rapport avec sa. tempéra-
ture et sa pression, on dit qu'il est saturé.

Plus la pression est forte et plus la température est basse, moins il peut
contenir de vapeur. Si donc on baisse la température d'une certaine quantité
d’air saturé, sa pression restant constante, une partie de sa vapeur devra se dé-
poser sous forme liquide, et il n'en conservera que la quantité qu'il peut contenir
a la nouvelle température.

Tant que l'air, & une température et & une pression déterminées, ne s'est pas
complétement saturé, il a une tendarice & vaporiser I'eau avec laquelle il vient en
contact, et cette tendance est d'autant plus forte qu'il est plus éloigné de son
point de saturation, autrement dit, qu'il est plus sec.

" 8il'on diminue la température d’un certain volume d'air non saturé, on le
rapproche de son point de saturation, il a une tendance moins forte & vaporiser
l'eau avec laquelle il vient en contact;, et, sans contenir plus d’humidité; en réalité,
il se comporte comme #'il était plus humide, : | sy Sl
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Or, l'air, en circulant dans les drains souterrains : 1o absorbe 'humidité qui
en recouvre les parois intérieures ; 20 se refroidit par le fait de cette absorption
et aussi en venant en contact avec ces tuyaux qui sont & la température du sol.

Plus les tuyaux seront conducteurs de la chaleur et poreux, plus l'air s’y
refroidira.  Mais il y a & cela des limites, comme nous le verrons plus loin.

On comprend done waintenant que cet air, plus froid et plus pres de son
point de saturation, ait pour effet: 1o de refroidir la salle de maturation des
fromages; 20 de diminuer d'une maniéere considérable Uévaporation de I'eau des
fromages.

En pratique, I'été dernier au Wisconsin, on a pu, dans plusieurs fabriques,
maintenir la température des salles de maturation entre 60° et 65° F. par les
plus fortes chaleurs de I'été et annuler presquientitrement la perte de poids des
fromages pendant la maturation.

Pouces cammes

PLAFOND

CHAMBRE 9t MATURATION

e

SECTION, A
DIAGRAMME MONTRANT LA DISPOSITION DES DRAINS DE VENTILATION.

- Dans la fromagerie de Monsieur Kaspar, & Nicholson, Wis,, dont nous
donnons ici une vue photographique, une fois I'appareil en fonction, 529 livres
de fromage (petits fromages de 20 livres) conservérent au bout de 17 jours
exactement le méme poids que le premier jour. Un autre lot de 5284 lbs ne
perdit que 3 livres en 17 jours,
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RAFRAICHISSEMENT DES CHAMBRES DE MATURATION.

On admet au Wisconsin que la perte moyenne de poids des fromages pendant
leur maturation est d’environ Y7 par 15 Jours; avec des conduits souterrains,
comme ceux qui viennent d'étre décrits, cette perte peut étre réduite & 17/, ce
qui représente un gain de 24 livres par 100 livres de fromage, soit 15 livres par
15 jours pour 600 livres,

Outre cela, les fronmgos wirissent bien plus réguliérement, se déforment
moins, ce qui lear assure un weilleur prix de vente,

Dans la fabrique de Monsieuy Klmpmz l'nppm'eil, Y compris la cheminée
extérieure, a cofité $104.00, non compris le prix du creusement de la tranchée
qui a été exéeuté par les patrons.

Mais cest 1& une somme d'argent placée i gros intérdts,
5 - )

Pour que le systéme fonetionne bien; il faut, sur la fromagerie elle-mamer
une bonne cheminée d'aérage pour assurer dans la_chambre de maturation la
cireulation d'air néeessaire,  Los gravures indiquent les détails de cot, appareil.

Pour la cireulation de l'air dans la chambre de maturation, il serait bon de
faire déboucher I'air frojd par plusieurs ouvertures placées dans le plancher le
long d’un des murs, ou de deux murs opposés, et de soutirer l'air chaud par
d'autres ouvertures qui ne soient pas en tace des premiéres, et qui soient placées
au plafond, le long du mur 0pposé, ou dans laxe de la salle,

CAPUCHON ET QUELE,

L'air étant plus froid dans la salle de nmtumtim}l qu'd l'extérieur, le tirage

> peut exister que si 'air
intérieur est le plus chaud. Clest pour forcer le tirage qu'on utilise la vitesse
du vent dans I'entonnoir de la cheminéo extérieure.  On peut aider cotte circu-
lation en placant sur la fabrique une cheminée en tole, ou mieux, plusieurs che-
minées semblables au lieu d’une. Le soleil donnant sur ces tuyaux y échaufferait
fortement P'air, activan ainsi leur tirage d'une maniére considérable,

La grande cheminéo de prise d'air, qui est éloignée de I fabrique, au con-
fraire, devra, étre en bois, et, si possible, composée de plusieurs doubles de planches
séparés par du papier pour empécher l'air qui y descend de s’y échauffer, Je ne

i ire de lui donner une grande hauteur: lair.y étant
ue dans la chambre de maturation, son tirage agit en sens contraire
du vent et plus elle est haute, plus cette action est forte, e pense qu'il vaut

X
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mieux la faire large et ne lui donner qu'une hauteur suffisante pour qu'elle soit
bien exposée au vent de tous cotés.

Les cheminées en tole, dont j'ai parlé, seront inutiles par les temps frais,
quand il 0’y aura pas de soleil, parce que, dans ce cas, lair, au lieu de 8’y échauffer
en montant, s’y refroidira. Elles devront donc étre munies & leur base d'un
moyen de fermeture hermétique.

11 faudra, pour les temps froids, avoir une bonne cheminée d'aérage, en bois,
plutot haute que large, ne dépassant le toit que d'un pied ou deux environ, et de
deux pieds de edté, au moins, pour une chambre de maturation de grandeur
ordinaire. Cette cheminée devra, elle aussi, dtre munie d’un registre permettant
de la fermer hermétiquement quand on ne s'en servira pas, ou d'en régler le
tirage.  On peut encore se servir, pour activer celui-ci, de la cheminée de la
bouilloire, que T'on entourera, sur une certaine hauteur, d'une autre cheminée
carrée, en bois, que l'on garnira intérieurement de tdle galvanisée, et qui sera en
communication directe avee la chambre de maturation. Mais, quand la bouilloire
ne sera pas allumée, le tirage en sera faible.  Pour les temps chauds, une pareille
cheminée sera commode, ‘

Le systeme des “ Air Ducts " présente plusieurs inconvénients :

1o. Dans les terrains dont le sous-sol est envahi par l'eau, il est impossible
demployer de simples tuyaux de drainage placés bout & bout, car I'eau y péné-
trerait et les inonderait complétement. Il faudrait, dans ce cas, cimenter forte-
ment les tuyaux les uns au bout des autres, pour empécher 1'ean d’y pénétrer, ou
bien employer des tuyaux d’égotits en terre, assemblés avee soin les uns au bout
des autres, ou se servir de tuyaux de fonte. Il faudra, de plus, cimenter soigneu-
sement les puits qui se trouvent I'un & une extrémité, l'autre, & l'autre de la
cmmlisnti(;n. On ponrra aussi drainer le sol dans le voisinage de ces “air ducts.”

Les tuyaux de terre sont plus ou moins poreux et laissent toujours suinter
un peu d’humidité sur leurs parois intérieures, ce qui aide, comme nous l'avons
vu, au refroidissement de l'air et lui donne de 'humidité. Mais avec des tuyaux
dégotts imperméables, ou des tuyaux en fonte, il n’en sera plus de méme et P'air
ne pourra plus se refroidir que par contact avec la paroi interieure de ces tuyaux,
& laquelle 1l communiquera sa chaleur, que ceux-ci communiqueront, & leur tour,
au sol par leur conductibilité propre. Plus les matériaux qui entreront dans leur
composition seront conducteurs de la chaleur, et plus le sol le sera lui-méme, plus
l'air se refroidira facilement et moins il faudra de tuyaux Ainsi, avec des
tuyaux en fonte, le refroidissement sera plus considérable, la dimension de la
surface intérieure des tuyaux et la nature du sol étant la méme dans les deux
cas. Mais si le sol est moins conducteur de la chaleur que les tuyaux, 'emploi
de tuyaux de fonte ou de grés ne fera pas de différence, puisque, dans ce cas, le
refroidissement dépendra surtout du sol et non des tuyanx, Lair circulant dans
cos tuyaux imperméables & 'humidité ne pourra que se rapprocher de son point
de saturation par le refroidissement, sans augmentation réelle de la quantité de .
vapeur qu'il contient.
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RAFRAICHISSEMENT DES CHAMBRES DE MATURATION,

Par les temps chauds et orageux, lorsque le degré d’humidité & l'extérieur
est considérable, 'air, par le refroidissement, se rapprochera suftissmment de son
point de saturation pour que I'évaporation de l'enu des fromages soit & peu prés
nulle dans les chambres de maturation,

Mais, par les temps sees, il n’en sera plus de méme, ot la perte de poids des
fromages par évaporation sera plus considérable, (Vest pour cela que T'on trouve
des pertes de poids différentes, suivant los jours, dans une méme fromageric. 11
Vv aurait un moyen, par ces temps secs o chauds, de donner & lair 'humidité
sutlisante, ce serait de faire couler un peu d'eau dans les conduits souterrains ;
pour cela, il faudrait qu'ils aieny, une pente réguliere dans an sens oun dans
l'autre.

Dans les terrains tres humides, avee des drains non cimentés les uns aux
autres et tres perméables a Phumidité, Iair, par les temps chauds et or geux, en
passant dans ces tuyaux, deviendra, completement saturé humidité, son refroi-
dissement sera moindre, puisqu’il ne pourra évaporer qu'une quantité limitée
denn et que les drains en terre sont peu conducteurs de la chaleur : la salle de
maturation sera done chaude et humide.  Pour tuer Phumidité, dans co cas, il
sera bon de répandre sur le plancher un peu de chaux ou de faire arriver Pair
des conduites sur un panier queleonque contenant de In chaux vive et placé dans
le puits par ol Pair pénétre dans Ia chambre de maturation.
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(quwon en établira un,
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S extérieures et suivant la nature du sol on
nir un grand compte de la nature du sol lors-

Au Wisconsin, ol le climat est relativement sec et oy le sous-sol n'est pas
trop humide, il donne les meilleurs résultats,

Je n'ai pas entendu dire qu'il ait été fait d'expériences ddns cet Etat pour
déterminer la profondeur minima & laquelle il faut placer les drains, Celle qui
est adoptée varie de 9 & 12 pieds.

2¢ La vermine peut pénétrer dans les conduits souterrains et, si un rat ou
une souris vient & y mourir, I'air peut en étre infesté, exigeant un nettoyage
coliteux des conduits. !

Pour éviter cet inconvénient, il sera néeessaire de mettre A chacune de leurs
extrémités des bouchons en toile métallique assez fine, soigneusement ajustés.

Jo Intervient la question des moisissures. Or. los conditions les plus favo-

‘rables au développement des moisissures sont: (n) air humide ; (b) air non renou-

velé; (c) température plutdt chaude ; (d) air infesté de mauvais germes.

Mais avec le systéme en question, V'air peut étre continuellement renouveld,
refroidi, et comme nous l'avons vu, on peut en régler humidité Jusqu’a un
certain point,

Reste la question des germes. - Pour en éviter ley d.»mgers, il fnu!im désin
fecter de temps & autre la salle de maturation et les conduits souterrains, Pour
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cela, on pourra parfaitement, aprés avoir retiré les fromages de la chambre, briiler
du soufre a la base de la cheminée extérieure d'aérage, de facon & ce que les
fumées d'acide sulfureux circulent dans tous les conduits souterrains, et, de la,
dans la chambre de maturation, ot on pourra, du reste, briler du soufre en
méme temps.  Cette chambre doit avoir, auparavant, été lavée avec une solution
de soude caustique ou de formaline. Puis, on ouvrira toutes les fenétres pour y
faire cireuler I'air par une belle journée séche et chaude.

Cette désinfection terminée, on n’aura plus & craindre les moisissures pen-
dant plusieurs mois.

40 Sion ne cimente pas les tuyaux, un autre inconvénient pourra se faire
sentir: le mauvais air du sol pourra monter dans la salle de maturation en péné-
trant dans les conduits. Il serait facile de prévenir cet inconvénient en eimen-
tant les tuyaux.

IIL—CHAMBRES CENTRALES DE MATURATION.

Lewrs avantages powr la bonne maturation et la vente des fromages.

Bien des fabriques n’ont pas de chambres de maturation convenables et les
propriétaires de ces fabriques pas d’argent pour les améliorer. Dans ces condi-
tions, les fromages doivent se vendre trés jeunes, le fabricant supportant une
réduction de prix. Ou bien, s'il les conserve quelque temps, ils mfrissent mal,
commencent & se giter : nouvelle cause de diminution de prix. Ce sont surtout,
comme la chose a été prouvée maintes et maintes fois, et, en particulier, par les
concours de fromage organisés, cette année, & Saint-Hyacinthe, par le départe-
ment d'agriculture, les fromages les moins bons dont les défauts s’accentuent le
plus dans ces conditions, les fromages bien faits ayant une plus grande résistance
aux agents de détérioration. Enfin, la grande quantité de fromage mal mtri
qui est mise sur les marchés, chaque année, nuit beaucoup & la réputation du
fromage de Québec. .

Au Wisconsin, les mémes causes ond produit les mémes effets et les profes-
seurs de I'école de laiterie de Madison sont en train d’étudier I'organisation de
chambres centrales de maturation.

Ces chambres devraient étre placées dans les districts ol les fromageries

sont le plus rapprochées, Erés d'une station de chemin de fer et & la portée du’
a

plus grand nombre de fabriques pussible. Elles seraient construites avec tous

les derniers perfectionnements et mise sous la surveillance d'un homme expéri-
menté qui conduirait avec soin la maturation de tous les fromages verts qui y
seraient apportés, de maniére & leur donner une plus grande valeur sur le marché
et & couvrir, et au-deld, les frais de,maturation. Cette chose est possible et nous
avons déja vu que, par 'emploi des “ Air Ducts,” on pouvait réduire la perte de
poids des fromages de 15 livres par 15 jours, pour 600 livres.
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De plus, c'est & ces chambres de maturation que se rendraient les acheteurs.
Les fromages y seraient classés de fagon & en former des lots plus homogénes et
ayant, par suite, une plus grande valeur. Les paiements se feraient & ces
chambres, évitant ainsi aux fabricants bien des frais de rentrée d'argent.

La chose est & l'étude au Wisconsin. Peut-dtre y aurait-il avantage &
mettre cette idée en pratique dans certains centres de la provinee de Québec.

VI—-CONDITIONS GENERALES DE LINDUSTRIE LAITIERE
AU WISCONSIN,

Nombre et qualité des fubriques.—Marchés et prie.—Qualités et défauts des
fl'wn«q/m et des beurres—Vente,

L'industrie laitiére, au Wisconsin, dans ces dernitres années, a fait de grands
progrés.  Elle y regoit son impulsion d’homumes trés compétents et trés enthou-
siastes, comme les professeurs Russell, Babeock, Farrington, Henry, Decker,
Richter, Craig, ete., et il a été fait en faveur de cette industrie des sacrifices tres
importants.

Des recherches trés sérieuses ont été faites par ces messieurs pour 'améliora-
tion de la race de vaches, des soins & donner & ces animaux et au lait, pour celle
des fabriques, des procédés de fabrication et de I'instruction pratique & donner
aux fabricants.

Cet Etat compte actuellement 200 beurreries et 1,500 fromageries, Les
beurreries sont groupées dans certains districts seulement. La raison en est,
daprés ce qui nous a 6té dit, que ces districts sont plus propres & la fabrication
du beurre qu'a celle du fromage: les conditions climatériques ne seraient pas
les mémes.

La moyenne du lait apporté aux fabriques est d’environ 4 & 5,000 livres de
lait par jour ou par fabrique.

MM. S. M. Babceock et J. W. Decker comptent seulement une bonne installa-
tion sur dix actuellement dans les fromageries. I'aprés e mouvement commencé,
ils espérent arriver & avoir partout de bonnes fabriques en peu de temps.

Ce qui caractérise l'industrie laitiére au Wisconsin, c'est que la plus grande
partie de ses produits sont vendus pour la consommation locale, de Chicago ¢t de
Milwaukee en particulier. Les prix sont beaucoup meilleurs que pour I'expor-
tation et les patrons ont requ, 'été dernier, prés d'une piastre des cents livres de
lait.

Nous avons sondé au hasard un certain nombre de fromages dans toutes les
fabriques et entrepéts froids que nous avons visités, Partout, nous avons trouvé
une bonne saveur et nous n'avons rencontré nulle part ces mauvais gofits si
communs duns 1és fromages de cette province. Cela est sans doute df & ce que
les habitants fournissent de meillour lait aux fabriques, ainsi qu'au genve de
fromage fabriqué. La tion locale demande un ge moins ferme




METHODES DE CULTURE SUIVIES AU WISCONSIN.

que Texportation, et monsieur Bourbeau dit que le fromage d'exportation est
plus difficile & fabriquer bon, au point de vae de la saveur, pour la conservation.
Tous les fromages pour la. consommation locale sont faits du poids de 20 &
25 livres.

Quant au beurre, on ne peut pas en dire autant; tous ceux que nous avons
sondés dans les entrepdts troids, & Chicago, avaient une saveur plus ou moins
désagréable, presque tous avaient le goit de suif. Leur emballage ne différait
pas, en général, de celui employé dans cette provinee, qui, sous ce rapport, peut
soutenir avantageusement la comparaison avee le Wisconsin, Les dimensions
et les formes des boites ou des tinettes étaient les mémes qu'ici et le beurre y
it empaqueté avee le méme soin, ou plutot, 'y était pas empaqueté avee plus
de soin.

Pour le paiement, Iécole de Madison paye aux patrons la livre de gras 1 cent
de moins que le marché an beurre d'Elgin ne paye le Leurre.  Tant pour le
beurre que pour le fromage, c'est le systeme avee quotations officielles et le
systéme de vente & U'enchere qui est préféré dans ce pays.

Grice & l'obligeance de monsicur W. Kennard, gros commergant en beurre
et en ufs, de Chieago, nous avons putassister & une réunion du bureau qui fixe
chaque jour le cours du beurre et des aufs dans cette ville, Cest aussi griice &
son obligeance que nous avons pu visiter les principaux entrepdts froids de
Chicago.

IV.-METHODES DE CULTURE SUIVIES AU WISCONSIN.

Alimentation des vaches par le blé-d' Inde.— Préparation des tiges de blé-d'Inde.
Eremple de ration —Assolement.—Ensilage.— Porcs.

Nous avons pris de différents cotés des renseignements sur les méthodes de
culture suivies au Wisconsin, et nous avons visité quelques fermes.

Presque partout, c’est le blé-d’Inde qui forme la base de l'alimentation des
vaches, soit comme ensilage, soit comme fourrage sec, et aussi bien la paille que
le grain. Ce sont des .variétés de blé-d’Inde sueré qui sont généralement
employées.

Lorsque les tiges sont presque mfires, on les coupe & ras le sol et on les laisse
sécher deux ou trois jours sur le champ.  On en forme ensuite de petites bot-
tines que l'on plante les unes contre les autres, dont on lie fortement toutes les
tétes ensemble et dont on écarte les pieds pour permettre la pénétration de lair
dans le tas. C'est ce qu'on appelle mettre le blé-d’Inde en stook. On les aban-
donne dans cet état jusqu’a ce % e les tiges soient siches et les épis racornis. On

-en forme ensuite des ineules. D'autres cultivateurs, lorsque les tiges ne sont pas
encore tout & fait séches, en forment de petites meules d'environ mille bottes
chaque,—les bottes étant placées contre une charpente grossidrefa claire-voje, en
forme de pyramide, ce qui permet &\air de pénétrer & I'intérieur,—et los conser-
vent ainsi pour I'hiver,
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Voici une ration, pour les vaches, peu connue ici, et qui nous a été indiquée
par un fermier qui en est trés satisfait.  Enlever les épis, puis passer les tiges
dans une machine (shredder) qui rédnit le tout en une espéce de foin trés fin.
Donner aux vaches de ce foin tant qu'elles en peuvent manger, environ 20 livres
par jour et par 1,000 livres de poids vif. Compléter cette alimentation avec un
mélange de deux tiers d’avoine et un tiers de blé-d’Inde moulus avee les cceurs
des épis, & raison d’environ trois pots par jour et par vache. Donner un peu de
paille d'avoine & la fin de chaque repas, le soir surtout, en diminuant un peu la
quantité de foin de blé-d’Inde.

Cetbe ration, qui est employée par beaucoup de cultivateurs dans la réfgion
(que nous avons visitée, donne, nous a-t-on dit, les meilleurs résultats. Elle
tres éeonomique, plus économique méme que si on employait du foin.

Lassolement suivi par le fermier, qui nous a donné ces renseignements, se
compose d'une année de blé-d’Inde, d'une année d'orge et d’avoine, puis de patu-
rages. Il ne récolte pas ou peu de foin.  La plus grande étendue de la partie
cultivée de la ferme est en blé-d'Inde.

Ce systtme d’alimentation ne peut étre avantageux que dans les districts ot
le blé-d'Inde vient admirablement et ot on peut en faire sécher les tiges dans de
bonnes conditions. Pour cela, un climat relativement see en automne, et ou
I'hiver vient assez tard, est préférable.  (Vest le cas de certaines parties du Wis-
consin, Mais lorsque ces conditions sont remplies et que la terre est riche et en
bon étab, il est trés avantageux, la paille du blé-d’Inde complétée par des grains
étant une alimentation trés économique. Peut-étre y aurait-il avantage &
I'essayer dans certaius districts de cette province.

Un cultivateur nous a dit que, de son cOté, un homme pouvait, & lui seul,
cultiver et récolter 60 arpents de blé-d'Inde, en se servant de charrues, de sar-
cleuses, de moissonneuses spéciales qui sc vendent maintenant beaucoup au
Wisconsin. L'usage de I'appareil & réduire les tiges de blé-d'Inde en fibres fines
se répand beaucoup.

Llensilage est aussi fort en honneur dans cet Etat.

Enfin, les cultivateurs y élévent beaucoup de cochons qu'ils nourrissent avee
du petit-lait ou du lait derémé, de 'orge, de I'avoine et du blé-d’Inde.
= (22 —_

K DISCUSSION.

Dr W. Grignon—Le gouvernement local ne serait il pas disposé & accorder
une prime ou deux pour faire I'essai du systéme de ventilation, dont M. Henry
vient de nous parler; cela servirait d’encouragement & ceux qui voudraient faire
semblable amélioration. Est-ce que le bureau de direction de la société ne pour-
rait pas recommander au département d'agriculture l'octroi d’une prime & cet
effet ?

M. William Parent—Est-ce que ces is-lv ont été faits dans des
chambres de maturation situées dans le hant des fabriques ? ‘Il est reconnu que
les chambres de maturation dans le haut des fabriques sont toujours trop séches,
Si les tuyaux apportaient de 'humidité, on arriverait peut-dtre au degré vou u

i
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M. Henry—Je pense que vous n'avez aucun avantage  faire les chambres
de maturation dans le haut des fabriques; je me crois pas que cela soit
avantageux. Je pense qu'il vaut mieux avoir une bonne chambre de maturation 2
an niveau du sol, soit avec ce systéme, soit avec un autre. . Nombre
de points
obtenus,

RAPPORT DU CONCOURS DE FROMAGE DES SYNDICATS DE
NICOLET ET D'YAMASKA.
Le secrétaire donne leeture du rapport du Jjuge, d'aprés le “Score-Card ”
remis & chaque concurrent, :

|

NOMS ET ADRESSE DES (CONCURRENTS,

mbre de

10
Apparence.

N
Points obtenus.
No'd@'ordre

Albert Boisclair, St-Célestin . ..
Adélard Boisvert, St-Thomas .
Meule d’Ontario (comparaison) .
Théogene Lépine, St-Elphoge
Gaspard COté, Bécancour. . .
Freddy Thérien

Dolphis Coll, Nt-E]phégﬂ .
Nazaire Lemire, La Baie.

Luc Girard, Ste-Perpétue

Elie Duhaime, St-Francois .
Thomas Bellisle, La Baie .

R. P. Parentean, Yamaska-es
Arséne Houle, Ste-Gertrude .
Ludger Bellisle, La Baie ...
Léon Paquette, Ste-Brigitte .
J. B. Vigneault, 8t-Guillaume .
Paul Bergeron. . ..

Edouard Gigucre, St-Francois .
Alfred Baron, Ste-Marie ...
Uldéric Lévesque, La Baie.

E. Zéphyrin Duguay, La Baie
Hubert {)ufmsne

Joseph Trottier, G y
Evariste 8t. Germain, Ste-
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ont été distribués comme

hambres
ela soit
turation -
Nombre | , Syndicat de|Syndicat de
de points NOMS DES LAUREATS. Yamaska. Nicolet.
obtenus, ! Argent. Argent.
 DE . 2 o
Albert Boisclair. $20 00
Adélard Boisver $17 00
= » ! : Théogéne Léping 13 00
e-Card Gaspard Cot 0

00
Dolphis Coll
Naz. Lemire
9 00
Elie Duhaime
‘Thomas Bellisle
Roch P. Parenteau.
Arséne Houle
Ludger Bellis]
Léon Paquette

J. B. Vigneaul
Paul Bergeron

|

10

Louleur.
Apparence.

6 00

6 00
6 00
6 00

" 110 00 98 00

La Société d’Industric laitiere ayant offert & chaque syndicat une médaille
d’or, une médaille d’argent et une médaille {e bronze, pour étre distribuées parmi
les lnuréats du concours, en tenant compte des notes des inspecteurs des syndi-
cats, telles qu'enregistrées dans leur carnet de visites journaliéres, ces médailles
ont été attribuées, comme suit :

o>

>

SYNDICAT DE NICOLET.

CRPXOLRLORLLOLLLC D
s Sranen c

Médaille d’or, M. Evariste St-Germain, Ste-Monique.
% d’argent, M. Jos. Trottier, Gentilly.
b de bronze, M. Gasp. Coté, Bécancour.

=

SYNDICAT D'YAMASKA.

Médaille d'or, M. Roch P. Parenteau, Yamaska est.
“ d'argent, M. Uld. Lévesque, La baie du febvre.
“ de bronze, M. Adélard Boisvert, St-Thomas de Pierreville, -
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Cette locture terminée, M. MacLaren. qui a fait installer sur une table devant
la convention les deux meilleures et les deux moins bonnes meules du concours,
ainsi que la meule quil a envoyée d'Ontario pour servir de point de comparaison,
donne une legon de choses en anglais que le sténographe n'a pu rapporter, et que
nous résumons ici sommairement de mémoire. Le juge attire T'attention de
l'assemblée sur le fait que P'apparence de la meule d’Ontario est plus belle ; les
cotés en sont parfaitement d’aplomb; les surfaces des deux bouts les coupent, &
angle droit ; elle sont parfaitement lisses, sans le moindre cordon, ni le moindre
creux. Cette meule n'a rien perdu sur l'apparence ; il en est de méme de la
meule No 26; la meule No 20, qui vient en téte de la liste a perdu un demi
point & cause des vilains cordons qui en déparent I'un des bouts: la plupart des
autres meules ont perdu également un demi-point pour le méme défaut d’appa-
rence: il y a beaucoup de meules qui ont bonne apparence d'un bout, et de
l'autre sont rugucuses, inégales, eraquées méme ; ees meules trahissent la négli-
gence du fabricant; elles n'ont pas été retournées dans les moules, ¢t ne I'ont
été qu'irrégulierement sur les tablettes. En général, et méme pour les moins
bonnes meules, la couleur est, satisfaisante ; ln texture du fl'mnu.gc ne fait sérieu-
sement défaut que dans deux des dernitres meules; quant & la saveur, presque
parfaite dans 7 & 8 meules, elle est dans beaucoup d’autres (y compris la meule
d’Ontario) un peu inférieure, & cause d'un arriere-goit de petit-lait. Le juge
regrette qu'on lait pri¢ d’apporter un fromage des premiers jours d'octobre
il et micux rencontré dans les fromages de septembre; il est certainement
fachenx que le fromage de concours se soit fait aussi tard : plusieurs des meules
ont certainement souftert dans leur maturation et préseutent une saveur légére-
ment amére, quelle n'auraient pas si elles avaient mari 4 bonne température ; il
y & aussi une ou deux meules craquées; ce défaut est probablement dd au froid.
Comme ensemble, le fromage forme un lot assez satisfaisant, surtout, si I'on
considere qu’il sort de 35 fabriques différentes, représentant toute la fabrication
d’un district de Québec: & part, la néglizence de - quelques fabricants, sous le
rapport de I'apparence, le lot est assez égal comme texture et comme couleur, ce
qui fait honneur aux fabricants et & leurs inspecteurs ; quant aux défauts de
larome, il faudrait pouvoir en faire le départ entre fabricants et patrons, mais il
n'y a aucun doute que, dans le cas d'un arome aussi défectueux que celui des
meules 5 et 22, la faute de la part des patrons ne soit aussi grande que de celle
du fabricant; la mauvaise tenue du lait ou des bidons est certainement au fond
de l'affaire,

Aprés cette legon de choses si imparfaitement rapportée, le juge coupe la
meilleure et la plus mauvaise meule et en fait circuler des morceaux parmi
T'assistance. i

Puis M. J. de L. Taché traduit en francais des notes préparées par M. A. F.
MacLaren.
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REMARQUES DE M. A F. MACLAREN, M.P.

REMARQUES DE M. A. F. MacLagren, M. P,

Monsieur le Président, Messieurs,

Pendant que j'attendais & I'hotel Windsor & Montréal le départ du train pour
venir ici, je me suis rappelé une lettre de votre digne secrétaire, me disant qu'il
espérait que je ne manquerais pas de venir & Nicolet pour juger le fromage &
votre concours. Il me disait de plus dans cette lettre qu'il recevait avis de
plusieurs eonférenciers qu'il leur serait impossible d'assister & la convention, j'en
conclus que trés probablement vous me prieriez d'adresser la parole et de vous
dire quelque chose sur la fabrication du fromage dans Ontario. Je puis vous
assurer que je suis trés satisfait ct grandement honoré d'avoir été invité & venir
de si loin, de Stratford, Ont, pour juger le fromage dans ce concours de deux de
vos syndicats.

Je pensce que cest une honne idée dinviter ceux qui font de l'industrie
laitiere dans l'ouest & venir dans T'est voir quel genre de travail font leurs amis
de Québec.  Je erois que ce serait aussi du temps et de largent bien employés
pour ceux qui sont engagés dans la méme industrie dans 'cst, d’aller dans Pouest
pour se rendre compte de la maniére dont industrie laitidre y est pratiquée, car
Je pourrais demeurer ici, toute I'éternité et un jour de plus (si la chose était
possible) vous expliquant, braves gens, comment nous pratiquons notre industrie
laitiere dans l'ouest, et cela vous fera tros peu de bien en comparaison des ren-
seignements que vous recueilleriez, si vous veniez chez-nous voir et apprendre
par vous-mémes, en vous mélant & la masse des cultivateurs: comment ils traitent
leurs vaches, comment ils les nour nt, comment et dans quel endroit ils
coulent, adrent et refroidissent leur lait, comment et ol ils gardent le lait pen-
dant la nuit; de plus, si Tatmosphére dans laquelle ils le gardent est pure ou
impure : puis, quelle sorte de seaux ils emploient pour la traite, puis & quelle heure
dans la matinée le lait part & la fabrique et sils le transportent abrité ou en
plein soleil. Si poursuivant votre visite, vous alliez encore & la fabrique voir
par vous-mémes comment le travail s’y fait, y trouveriez-vous d’abord une
superbe fromagerie construite en briques, avec une chambre de maturation com-
pletement séparde de la chambre des bassins et de celle des presses ; puis trouve-
riez-vous un fromager observateur, habile, brillant, soigneux, en un wot accom-
pli, qui regoit le lait lui-méme (et ne laisse pas ce soin & quelqu’un de ses apprentis)
qui examine chaque bidon & mesure qu'on le vide dans le bidep & peser, de manigre
& pouvoir reconnaitre qui envoie du lait net et qui envoie du lait mal soigné,
Le trouveriez-vous sur une plate-forme propre et bien tenue, avec une balance
également propre dont le fléau de cuivre brille si bien au soleil qu'au hesoin on
peut g'en servir comwme de miroir, La canistre & peser et le dallot sont-ils propres
et brillants, un couloir de coton double en travers du bassin est-il prét & recevoir
le lait, le bassin aussi brillant qu'une épingle neuve au dehors aussi bien qu'au
dedans, dippers, couteaux & caillé, seaux, bidons, mesures de verre, linges &
couloir, égouttoirs & caillé, presse, planchers de fabriques, évier de lavage, bassins
a laver, rigoles de drainage, enfin toute la fabrique excessivement propre et
disposée & recevoir le lait des patrons de la manidre la plus parfaite. il
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Nous supposerons pour un instant que les patrons qui apportent ce lait
prennent le plus grand soin possible de leurs vaches: que celles-ci ne regoivent,
que ce qu'il y a de mieux en fait de nourriture, abondance d’eau pure, tout le sel
qu'elles désirent ; on les trait matin et soir & la méme heure, on n'emplnie pour la
traite que des seaux de fer blane bien propres; ceux qui font la traite se lavent
soigneusement les mains avant dé la commencer; le lait est coulé & travers un
couloir de coton bien blane et bien net, dans le grand bidon qui doit servir & le
porter & la fabrique.

Maintenant que nous supposons la traite faite, quelqu'un de la ferme brasse
ct aére le lait pendant une heure ou plus, de manitre a permettre & toute la
chaleur et aux mauvaises odeurs animales de s'en échapper, alors le lait est refroidi
et laissé dans le bidon pour y passer la nuit, en un lieu ot l'atmospheére est pure
et non pas dans la cour d’étable pour absorber toutes sortes de mauvaises odeurs,

Si toutes les régles ci-dessus étaient bien observées par chaque patron qui
porte du lait & une fabrique, nous n'aurions pas tant de fromage & saveur infé-
rieure, car c'est une impossibilité pour Je fabricant dessayer de faire un fromage
de bon arome avee du lait de mauvais arome.

. . oo . L Y ,oe
Je puis dire que j'ai acquis une tres grande expérience en voyageant dans
tout le pays et en inspectant les fabriques; jai acquis également beaucoup
d'expérience par suite de la chance que,jai eue de comparer les différentes

qualités de fromage des différentes sections de la Puissance du Canada. Je puis
dive qu'en jugeant le fromage & Pexposition universelle de Chieago, j'ai eu une
splendide occasion non-seulement de comparer le fromage eanadien avee celui
des Etats-Unis, mais encore celui des ditférentes provinees de notre belle Puis-
sance, et je dois vous dire franchement que, bien que nous ayons une grande
réputation pour notre fromage canadien dans les vieux pays, (nos exportations
représentent 60 p. c. des importations du fromage d’Angleterre,) il faut encore
que nous continuions & amdliorer la qualité de notre article, et que tout notre
fromage soit fait de toute premiére qualité ; car je dois ajouter, et jai beaucoup
de regret d’tre obligé de le dire, quune forte proportion de fromage fait au
Canada, pendant la saison derniére, n’est pas ce quil aurait dfv étre, quand on
songe un instant aux moyens de se renseigner que les cultivateurs possédent
aujourd’hui, gréce & nos éeoles de laiterie, & nos commissaires d’industrie laitidre,
& nos conférences de fromagers et de beurriers, & nos inspecteurs et & nos
instructeurs ambulants, aux bulletins distribués par le gouvernement, & tous les
efforts que fait notre nouveau ministre de l'agriculture, 'honorable M. Fisher,
cultivateur et producteur de lait lui-méme, pour développer les grands intérats
laitiers de ce pays; quand on songe & tout cefn ebqu'on voit qu'il y a encore tant
de choses & améliorer, qu'on voit les patrons des fabriques refuser, de se laisser
enseigner les meilleures méthodes de soigner leur lait, on ne peut s'empécher de
dire que c'est vraiment décourageant, car il est impossible méme au meilleur des
fromagers du pays de faire un bon fromage avec un lait sale, impur et mal tenu.

Maintenant je puis aussi bien vous dire que je ne suis pas: venu ici dans le
but d'apprendre aux gens de Québec comment faire un bon beurre et un bon
fromage, je suis venu moi-méme pour apprendre et me renseigner, mais jo puis
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pourtant - conseiller & ceux qui se proposent de batir une nouvelle fabrique

d'adopter les plans les meilleurs et les plus complets; de construire leurs plan
chers et leurs dalles de maniére & ce quil 0’y ait pas une goutte de petit-lait
ou de lait écrémé de perdu ; de disposer leurs chambres de maturation et leurs
chambres & presser de maniére 4 ce qu'il leur soit facile de les tenir parfaitement
chaudes et confortables au printemps et & l'automne. La chambre de maturation
devrait également étre construite de manisre & pouvoir étre conservée fraiche
pendant les mois chauds de 1'6té & une température d’environ 75° pour la matu-
ration du fromage de printemps, et de pas plus de 62 & 63° pour la maturation
du fromage d’automne, car le lait d’automne est si riche qu'une température plus
élevée que celle que je viens d’indiquer ne manquerait pas de faire tort & la
saveur du fromage. *La meilleure maniére est de conserver la température, aux
environs des points que je viens d’indiquer, jour et nuit, Jjusqu'a ce que le fromage
soit mfiri, car je dois dire que les variations de température sont trés nuisibles
au fromage et ne peuvent manquer d'en compromettre la saveur. Sans étre
venu pour vous indiquer les meilleures méthodes de chauffer une chambre de
maturation, je peux vous dire que, dans notre district, quelques unes de nos
fabriques sont chauffées par des fournaises & air chaud, d'autres par des poéles &
charbon, entourés de grandes enveloppes de fer blane posées a quelques pouces
du sol; de cette maniére, l'air chaud, entre l'enveloppe et le podle, en s'élevant
cause une circulation d'air chaud dans toute la chambre, ce qui est parfaitement
suffisant dans quelques-unes, Aujourd’hui que Iindustrie laitiére d’hiver tend &
se développer et que nous cainmengons & user de la vapeur d'un bout de 'année
al'autre dans nos fabriques, il y a des propriétaires qui mettent un systdme de
chauffage & la vapeur dans leur chambre de maturation, pour assurer la matura

tion réguliére de leur fromage.

Je puis ajouter qu'au cours de mes visites aux fromageries, par tout le pays
rien né me plait davantage que de trouver tout en ordre, aussi bien dans la
chambre de fabrication que dans la chambre de maturation. Clest une chose
fort agréable pour un acheteur de fromage, en entrant dans une chambre de
maturation pour ingpecter un char ou plus de fromage, de trouver toutes les
meules de la méme taille, toutes propres et soignées, toutes avec la texture et la
saveur désirables, une température égale et convenable, le fromage mfrissant au
mieux et tout parfaitement en ordre. D'un autre ¢c0té, vous ne pouvez vous
imaginer combien il est désagréable pour un acheteur de fromage, qui arrive en
voiture & une fromagerie, dans cette saison de l'année, de trouver les barriéres et
les clotures en démence, un tas de bois de corde jeté péle méle dans la chambre
de la chaudiére, les portes de la fabrique attachées avee une lanidre de cuir
ouavee un bout. de ficelle, et personne pour vous introduire. Vous allez & la
ferme voisine, pour essayer de découvrir le fromage; parfois vous y trouvez la
clef, parfois vous ne I'y trouvez pas, mais vous trouvez un des directeurs de la
fabrique qui vient avec vous et force la porte pour réussir & vous faire entrer
dans fa. fabrique d'une manidre ou d'une autre; vous voyez alors une chambre de
maturation en; trés' mauvais état, une presse tout rouillée; un Flancher collant et
gluant de: petit-lait et de saleté, des bassing mal nettoyés, I'égouttoir & caille
abandonné et en mauvais état, 'engin et, Ia bouilloire tout rouillés et sales ; alors
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un coin, sans feu. Vous mettant & I'ouvrage pour inspecter le fromage, vous en
rencontrez de toutes tailles, & bouts craqués, quelquefois rongés par les souris, des
bandages tout brisés, des tablettes toutes dévides et sales, des fromages mal
d’aplomb et renflés sur les cotés, un tas de boites dans un coin, des barils et des
boites dans l'autre, le poéle sale, et rouillé, des tuyaux de poéle qui coulent, du
fromage mal mfri, froid, collant, piteux, ressemblant encore & du caillé, et
présentant une saveur sure, amere, rappelant celle du lait de beurre vieux. Le
fromage a été acheté au plus haut prix, Iacheteur refuse de le prendre, et
fromager, vendeurs, directeurs et patrons de la fabrique de s'étonner de cela et
de s'éerier souvent: Oh ! quel malhonnéte homme !

Maintenant, je vous le demande, comment en ce pays, en ce temps de lumiére,
pouvons-nous encore avoir toutes ces difficultés, ou pouvons-nous encore
rencontrer des fabriques de cette sorte ? Je vais vous donner communication des
rapports de quelques fabriques que notre inspecteur nous a donné & notre
derniere réunion. Il nous & donné un rapport complet d'un grand nombre de
fabriques, J'en choisis quelques uns.

No 1—Fabrique propre, bien tenue; fromage bien fait, trés propre,
soigneusement fini, taille uniforthe, belle apparence ; quelques lots, sayeur de
pommes ; d’autres, saveur de navet ; fromage mfrissant lentement ; chambre de
maturation chauffée par un gros podle carré, température, 42° Farh.

No 2—Fabrique assez propre, mais trés en désordre ; fromage bien fait,
taille uniforme, grossiérement fini, mauvaise apparence ; quelques lots, saveur de
pomme; fromage marissant assez bien, chambre de maturation chauffée par un
gros poéle carré, température, 54° Farh.

No 6—Fabrique propre, bien tenue ; poéle dans la chambre de fabrication ;
fromage assez bien fait, quoique un peut court de texture, taille uniforme, pagfai-
tement fini, propre, et de belle apparence ; quelques lots, saveur de pomme; un
ou deux, saveur de navet; fromage mirissant bien, température de la chambre
de maturation, 60° F., 20% d’humidité, poéle & hois et & charbon.

Je pourrais ainsi continuer et vous parler de la sorte pendant une semaine,
mais en un mot j€ vous dirai simplement : “J'éspére qu'il n’y a pas un fromager
parmi ceux qui m’écoutent, qui ait laissé sa fabrique en aussi mauvais état, ou
qui ait pris charge d’une fabrique on tout, en dedans comme au dehors, n’était
pas parfaitement propre, bien tenu, et dans une condition parfaite” S'il y a
quelque chose qui me déplait & voir, c'est un fromager et une fromagerie mal
tenus. J'ai vu, de mes yeux, des fromugers, faisant le fromage dans une froma-
gerie, porter des pantalons et un tablier, pantalons et tabliers qui se seraient
tenus seuls debout! J'ai vu des fromageries, ot l'acheteur était obligé de se
cramponner aux bassins et aux éviers pour s'empécher de tomber sur le plancher

glissant, détrempé et sale! J'ai vu des fromagers; on aurait cru vraiment |

qu'ils avaient porté le méme habillement et le méme tablier pendant toutela
saison sans le laver! J'en ai vu d'autres ; on aursit dit qu'ils avaient un habil-

lement propre et frais pour chaque jour de la semaine. - Ce sont ces derniers que |
J'aime & voir, mais encore une fois je ne suis pas venu ici pour vous trouver en
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faute, et comme conclusion, i tous ceux qui fournissent du lait aux fromageries,
aux patrons, je dirai: “Faites tous vos efforts pour n’y porter que du lait de
“trés bonne qualitd.” A ceux (ui emploient des fromagers, je dirai : “N’employez
(ue les meilleurs, payez-leur de bor salaires, pour qu'ils n’hésitent pas & prendre
toute l'aide dont ils.ont bes in, pour faire un fromage de premiére classe, et garder
leur fabrique dans le meilleur état possible.  Dans ce cas, ils peuvent aussi
acheter les meilleures fournitures, et le résultat sera que votre fromage se vendra
au plus haut prix du marché. Vous aurcz ainsi une fabrique et un fromager
dont vous serez tous fiers” Ef maintenant, un mot aux fromagers, et je sais ce
que je dis, car jai ét¢ fromager moi-méme pendant 5 ans.  “Je voudrais vous .
voir tous disposés & vous mettre au travail le printemps prochain, avee la déte
mination de tenir tout, dans vos fabriques et aux environs, aussi propre et aus
net qu'il vous est possible de I'obtenir, avee de l'eau, du savon et de I'huile de
bras, Tenez-vous vous-mémes, tenez vos vétements, vos bassins, couloirs, éviers,
cotons & couloir, couteaux i caillé, dallots, tout en un mot, aussi propre que
possible.  Faites vos fromages de taille cgale, vous pouvez le faire facilement en
pesant votre caillé.  Ne manquez pas de nettoyer & fond vos tablettes et de les
bien tenir, ne Tes laissez pas mal d’aplomb ; tournez votre fromage tous les jours,
gardez-le & la température convenable, ne quittez pas votre fromage Jusqu'a ce
que le dernier soit envoyé. Ne laissez pas.les clefs aux étmngers, ne leur
permettez pas d'aller et de prétendre entretenir le feu pour vous. Ne laissez
Insistez pour
avoir le meilleur lait, ne recevez que le meilleur lait & votre fabrique. Quand
vous l'avez en honne condition, vous avez tout en mains, et cest votre faute
personnelle si vous faites un mauvais fromage.”

(ui que ce soit compromettre votre honne réputation de fromager.

Je puis encore ajouter ici en terminant qud mon avis un grand nombre de
fromages ont leur saveur avariée par le fait que les cultivateurs remportent
dans leurs bidons & lait, du petit-lait sur, ou en voie de décomposition. Les
bassing & petitlait devraient. étre tenus aussi propres et aussi doux que les
bidons et bassins § lait, car le vieux petit-lait pourri est beaucoup plus dangereux
pour les bidons que le petit-lait frais.

M. le Président.—J’invite toutes les personnes qui sont ici présentes & poser
des questions & M. McLaren au sujet du fromage et de sa fabrication.

M. Wilkins—Est-ce que les “craques” du fromage ne sont pas dues &
l'emploi d’un moule sale et graisseux ?

M. MeLaren—Cela peut y contribuer.

Le Secrétaire invite ensuite, les délégués qui n'ont pas payé leur contribution
annuelle & le faire.

M, le Président—Jo prie les directeurs de la Société d’Industrie Laitiére de
se rendre & 'hOtel, & midi juste, pour une séance du bureau de direction, ~ Main-
tenant, M. Taché qui a une proposition & vous soumettre, a la parole.
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M. J. de L. Tuché—Hier aprés-midi, nous avons eu une discussion provoquée
par la conférence de M. Paquet, sur les petites fabriques. J'ai parlé d'un projet
de loi, sur lequel je ne veux pas revenir. Je propose done, secondé par le Dr
Grignon, qu'un comité composé de MM. M. McDonald, M.P.P., H. Bourassa, M.P.,
J. C. Chapais, C. H. Parmelee, M.P., du promoteur et du secondeur, soit chargé
d’étudier mon projet de loi, et de voir s'il y a licu de le soumettre ou non au
L!Hll\'l‘l'nl'”\('“'a.

Un délégué inconnu—~Je demande que le commerce soit représenté dans ce
comité,

M. J. de L. Taché—La raison de la composition de ce comité, c'est que les
membres en sont pour la plupart des députés anciens ou actuels, et qu’il sera plus
facile, par leur entremise, de se mettre en communication avee le gouvernement.
Quant au Dr Grignon, il est le promoteur des sociétés coopératives, et jai cru
qu'il devait aussi faive partie du comité,

Le méme délégué inconnu.—Je connais bien des marchands qui sont en
faveur de la suppression des petites fabriques.

M. J.de L. Tm'/w';J 'ujuntem‘i le nom de M. J. A. Vaillancourt.

M. Poulin—Le projet a deux choses en vue : I'instruction des fromagers et
en méme temps, la suppression des petites fabriques, sans leur faire de tort. Je
crois que le comité nommé par M. Taché devrait inviter tous les membres de
notre société, ou toutes autres personnes, & lui suggérer leurs idées sur les meil-
leurs moyens a prendre pour arriver & un bon résultat. Je comprends qu'un
homme peut étre tres intelligent, mais on trouvera toujours plus de ressources
dans dix tétes que dans unc seule (?).

Lidée principale, c’est qu'il y aura une école telle qu'il en existe déja, sous la
surveillance du gouvernement. Je veux que le gouvernement soit I'dme diri-
geante de la chose, tel que cela existe déja dans les écoles so;s son contrdle ; que
ce soit, cette école qui donne les diplomes des fabricants. Unle raison pour exiger
ces diplomes, c'est qu'on pourra en employer le prix a payer des inspecteurs et &
rembourser les propriétaires des petites fabriques établies de bonne foi avant
l'adoption de la loi.  Si vous n'avez pas de loi, vous n'arriverez pas & supprimer
les petites fabriques. Ce sont donc la les deux grandes lignes: les fromagers
diplomés et la disparition des petites fromageries.

Un monsieur me prie d'inviter le comité & informer le public avant de
se mettre au travail et & demander des renseignements & tous ceux qui vou-
dront en donner. De cette maniére, le comité aura bien plus de moyens & sa
disposition. Il pourra peut-étre se trouver d’abord embarrassé, mais avec I'étude
il lui sera facile de choisir les meilleurs moyens & adopter. Je ne voudrais pas
«que c¢e comité agisse avec trop de précipitation ; qu’il prenne le temps nécessaire.
buund le comité aura fait son rapport, qu'on le soumette & un plus grand nombre
d'intéressés ; qu'on convoque une séance spéciale de la société pour en discuter
tous les principaux ‘points.

M. R Haven—11 faudrait peut-tre envoyer les deux questions ensemble,
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M. le Président—Comme cette (Juestion ne sera pas décidée avant la pro-
chaine convention, le comité invite tous ceux qui ont des idées & soumettre A les
faire parvenir d'ici & que ques mois au comité,

M. J de L. Taché—Je comprends que M. Poulin invite 1

A ! [ e public & donner
son idée sur la matiere, et j élargis ma proposition.

Proposé par M. J. de L. Taché, secondé par le Dr. Grignon :—

“Qu'un comité composé de MM, M. MacDonald, M.P.P., Henri Bourassa, M.P,
J. C. Chapais, C. H. Parmelee, M. P., Jos. Girard, M. P. P, Némése Garnean,
M. P. P, D. O. Bourbeau, J. A. Vaillancourt, du motcur et du secondeur, étudie
la question de la limitation du nombre des fabriques de bearre et de fromage, en
vue de la eréation d'un plan d'établissement des fabriques dans la Provinee,

“Que ce comité fasse une enquéte i ce sujet, dbudie les solutions possibles
de la question et en particulier le projet émis par le moteur devant cette eon-
vention, en fasse rapport au burean de direction avee los recommandations qu'il
croira convenable de faire.” (Adopté)

La séance est levée.

SEANCE DU JEUDI 2 DECEMBRE, APRES-MIDL

M. le Président ouvre la séance & 1.30 heure P.M. ¢t annonce & l'assemblée
que la prochaine convention annuelle de la société aura lieu Valleyfield.

Discours pE L'HoN 8. A. Fisuer, Ministre de I'Agriculture :

Monsieur le Président, Messieurs ;

Jai queh‘ucs mots & adresser aux membres de la Société d'Industrie Laitiére,
mais je dois d'abord vous demander votre indulgence pour mes fautes de languge
et ma mauvaise prononciation. Vous savez que la langue frangaise n'est pas
ma langue maternelle et il est bien difficile pour moi de m’exprimer dans cette
langue.  Néanmoins, Jje no'intéresse grandement aux travaux de votre société et
jene veux pas laisser passer cette occasion, sans vous adresser quelques mots
sur l'industrie laitiere et sa situation actuelle au Canada.

Nous avons eu cette année la plus grande abondance de produits laitiers que
nous ayions jamais eue au Canada. I1'y aun an, j'ai fait une prédiction, devant
cette assemblée et devant toutes les grandes réunions de cultivateurs, ici ot dans
Ontario, o0 j'ai porté la parole. 'Je faisais remarquer que depuis 8 ans'la
production du beurre avait doublé chaque année, c’est-a-dire que notre exportation
serait plus du double de celle de I'année derniére. _Jusqu'd ce jour ma prédiction
ne s'est peut-8tre pas complétement réalisée, mais je sais de, la part. des exporta-
teurs et des meilleurs juges en la matiére quil y a une assez grande quantité de
beurre actuellement: ‘préte & exporter, pour que  ma prédigtion ; se réalise.
complétement avant la fin de lannée, | (lest une chose trds importante pour .
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nous, parce que nos exportations de fromage en sont arrivées au plus haut
point. L'année derniére, nous avons exporté en Angleterre G0 pour cent de
tout le fromage que I'Angleterre a importé. Clest & dire que sur tout le fromage
que les Anglais ont acheté, nous leur en avons vendu 60 per cent. Cette année
nous leur en avons vendu encore, plus; je crois qu'a la 1in de 'année nous nous
trouverons avoir exporté en Angletree 70 pour cent de tout le fromage acheté
par les Anglais. La situation est sérieuse, car nous voila arvivés i la plus grande
proportion possible de fromage que nous puissions exporter en Angleterre. Vous
voyez ce qui est arrivé; nous avons eu un bon prix pour notre fromage pendant
toute la saison; nous avons eu une thonne demande ; mais, & la fin de la saison,
les prix ont baissé et l'exportation s'est arrétée. C'est que nous sommes arrivés
a la plus grande exportation’ possible que nous puissions faire de notre fromage
en Angleterre.

Qu’allons-nous faire imaintenant ?

II faut que nous nous mettions & faive du beurre. Je suis un peu fier de
nous voir dans cette position, parce qu'il y a déji cinq ou six ans que j'ai prédit
aux hommes engagds dans industrie laitiére que cet état de chose arriverait.
Il y a déja plusieurs années que je ebnseille & nos gens de se livrer & la fabrication
du beurre.

Nous avons fait une grande réputation au fromage du Canada ; Ontario a
commencé et la province de Québec a suivi; et & présent nous sommes dans une
excellente position sous ce rapport.  Mais nous ne sommes encore qu'au commen-
cement de l'industrie du beurre dans notre pays. Cependant si tout le lait qui
a servi a faire du beurre avait été mis en fromage, nous aurions p augmenter
encore un peu notre exportation, mais notre fromage aurait baissé jusqu'a six ou
cinq cents la livre au lieu de dix et huit qu'il s'est vendu. Nous avons done la
un danger & éviter.

Les exportateurs nous avertissent qu'il est dangereux de faire du fromage
pendant que les vaches sont & I'étable; alors pourquoi ne pas faire du beurre ?
Pourquoi ne ferions-nous pas du beurre le printemps et 'automne aussi longtemps
que nos vaches sont & I'étable, pour ne commencer & faire du fromage que lorsque
nos vaches seront & I'herbe ? g‘n.isons donc du beurre aussi longtemps que nos
vaches seront & I'étable. Dans cette condition, le beurre est bien plus facile &
faire que le fromage.

Nous ne devons plus augmenter la production de fromage dans notre pays;
mais il nous est fait une grande demande de beurre et nous en fabriquerons long-
temps avant que le marché au beurre en arrive au point ol en est rendu celui
au fromage. C'est I le premier point sur lequel je voulais insister.

Voici maintenant un autre point, dont je veux vous entretenir,

Notre beurre ¢t notre tromage souffrent benucou{; du voyage, durant la tra-
&

versée et des chalews de I'été.  La chaleur, c'est la l'ennemi le plus dange-
reux de notre industrie laitidre. Je voudrais insister sur ce point; clest la
chaleur qui fait le plus de dommage & nos produits laitiers. Il faut done dans
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les étés chauds, comme les notres le sont, avoir des glaciéres et des réfrigérants.

C'est une chose absolument nécessaire spécialement pour le beurre, mais aussi

pour le fromage ; il est absolument nécessaire que ces deux produits soient tenus

dans les réfrigérants: le beurre depuis le jour de sa fabrication : et le fromage,

depuis celui de sa maturité, jusqu'au temps de leur consommation en Angleterre.
Yest 1d une chose absolument nécessaire.

Nous avons 'expérience de cette saison. Vous savez probablement que cette
année j'ai arrangé un systéme de réfrigérateurs sur les chars et les steamers pour
garder nos produits périssables exportés en Angleterre, Nous avons fait une
expérience pour constater la différence en Angleterre entre deux envois de
beurre de méme qualité, expédiés 'un par les réfrigérateurs et I'autre par les
moyens ordinaires. Tous les rapports que jen ai regus sont unanimes a dire
quil y a une grande différence dans la qualité des deux envois, Mais il ne suffit
pas d’avoir des réfrigérateurs sur les chars et sur les steamers ; il en faut encore
a la fabrique pour conserver nos produits jusqu'au jour o ils seront expédiés.
J'ai offert, le printemps dernier, un petit octroi de $50.00 pour la premiére
année, et $25.00 pour chacune des deux années suivantes, c'est-d-dire $100.00 &
chaque fabrique qui voudrait s'arranger une chambre froide. Malheureusement,
on n'a pas paru vouloir profiter de cet avantage dans la province de Québec.
La province d'Ontario et les provinces maritimes ont demandé I'octroi, mais on
ne I'a pas fait dans la province de Québee. Pourquoi ? je ne le sais pas, mais
c'est un fait: la province de Québec n'a pas profité autant que les autres de
cette offre.

Voulant donner une autre chance aux propriétaires de beurreries, je me suis
entendu avec le professeur Robertson pour continuer cet octroi, 'annde pro-
chaine, aux mémes conditions. (Applaudissements).

J’espére que vous profiterez de cette offre. Vous avez chez vous toutes les faci-
lités et tous les matériaux pour faire cette chambre froide & bon marché, Les
$100.00 que j'accorde vous paieront probablement la moitié de tout ce que vous
aurez & dépenser pour vous procurer I'avantage d'une chambre froide,

Il y a une autre question dont je veux vous parler; c'est la question des
chambres de maturation; c'est une honte pour notre industrie laitidre. M.
Robertson a fait des expériences cet été pour connaitre la température la plus
favorable & la maturation du fromage. Il a trouvé une grande différence dans
la valeur du fromage gardé & une température supérieure & 70 degrés; il ya
perte de plus d'une cent par livre. La meilleure température pour le fromage pst
entre 64 et 68 degrés. Mais si la température dépasse 70 degrés, le fromage
baisse tout de suite. Un fromage pour ne rien perdre de ses bonnes qualités ne
doit jamais étre exposé & une température supérieure & 68 degrés. Combien de
10s chambres de maturation sont construites de maniére que la température n'y
monte jamais & plus de 68 degrés? Bien peu. Mais si vous voulez améliorer la
qualité de votre fromage, si voulez faire une bonne réputation au fromage fran
cais de la province de Québec, il faut absolument que vos chambres de matura-
tion soient améliorées, de telle sorte que la température n'y soit jamais supérieure
4 68 degrés en été. J i
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Nous avons, dans la provinee de Québee, la réunion des circonstances les plus
favorables pour faire un bon beurre. Nous avons de bons pacages, nous avons la
vache canadienne qui est. probablement la meilloure pour la production et la
richesse du lait (Appl), nous avons une population d'une grande propreté et
toujours préte & prendre les bons conseils qui lui sont donnés, nous sommes a
pres des ports d'uxpm'mt,iun ; nous n'avons pas i envoyer notre beurre au loin

d'exportation par les chars; il ne nous manque aucune des conditions

nécessaires pour que nous produisions un beurre excellent. Nous avons réussi
dans la derniére saison, par les chaleurs extraordinaires qu'il faisait, & exporter

d’Edmonton, & deux mille milles de Montréal, en Angleterre, par le moyen de
réfrigérateurs, sur les chars et sur les steamers, du beurre qui cst arrivé en
Angleterre dans les mémes bonnes conditions et les mémes bonnes qualités qu'il
avait au départ de la beurrerie.  Nous avons réussi par ce moyen & faire une
nouvelle réputation & notre beurre sur le marché anglais; c’est & vous maintenant
les fabricants de profiter de cette bonne réputation. Les acheteurs se sont
aperqus que le beurre du Canada est d’aussi belle qualité qu’on peut le souhaiter
pour le marché ; il ne nous reste plus qu’a profiter de cet avantage ; nous avons
l'opportunité de nous emparer du marché anglais, & nous d’en profiter.

Je ne puis vous entretenir beadeoup plus longtemps, mais il est encore une
chose dont je veux vous parler. La province d’Ontario, de qui nous avons heau-
coup appris- pour le bénéfice de notre province, posséde dans son systéme de
“ Farmerg/ Institutes” un moyen d’éducation agricole que je voudrais bien voir
copié dans la provinee do Québec. (Yest une série d'assemblées arrangées pour
toute la province par un bureau central qui est & Toronto. Ce sont des réunions
oli I'on envoie deux ou trois spécialistes faire des conférences et discuter les diffé-
rentes questions d’intérét pour les cultivateurs, Cette méthode de renseigner la
classe agricole est une des meilleures possible, et ¢'est 1a que nous devons chercher
la base des progrés accomplis par la province d'Ontario. Nous avons un peu
imité cette pratique dans la province de Québec au moyen des cercles agricoles,
mais ce n’est 1a qu’'un bien faible commencement, ;i y a encore beaucoup & faire,
Jai cru qu'il était nécessaire pour cette saison d'organiser dans la province de
Québec des conférences comme on en fait dans la province d'Ontario pour
expliquer le systéme des réfrigérateurs et pour traiter la question de la santé de
nos animaux. On fait beanfoup de bruit en ce moment & cause de cet accident
qui est arrivé & la ferme expérimentale, o nous avons trouvé des animaux
atteints de la tuberculose. J'ai done arrangé une série de conférences. M. J, C;
Chapais, M. McFarlane et M. Castel feront un tour dans la province et donneront;
des conférences presque partout. J'espére que ces assemblées feront du bien. I] y
a beaucoup de choses maintenant quil faut expliquer ‘aux habitants, Jusqu'a
présent la grande majorité de nos habitants ont pensé que I'agriculture ne con-
sistait que dans la main-d'euvre, que dansle travail de chaque jour, qu'il ne faut

18 d'intelligence, d'étude, d’explications, mais le temps de ces choses est passé,
fl faut maintenant étudier I’ ticulture ; on y trouve I'application de toutes les
autres sciences. Il faut prendre en agriculture tous les renseignements possibles
et c'est pour cela que j'ai organisé ces assemblées ol les habitants pourront venir
causer des questions qui les intéressent, entendre des conférences et voir des
illustrations, comme nous en avons eu ici hier soir et comime nOUS enaurons encore
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ce soir.  Clest In meilleure méthode & employer pour instruire les cultivateurs.
Les jeunes gens, les fils de cultivateurs peavent aller aux éeoles d'agriculture
pour s'instruire, et jespéro que nos jeunes gens sauront profiter de l'avantage
que leur offrent ces écoles, mais pour les cultivateurs qui ne peuvent pas laisser
leur maison, ils n'ont d'autres moyens de s'instruire que ces assemblées.

J'ai adjoint aux conférenciers que jai nommés tantot, le Dr Daubigny, qui
est le directeur de I'école vétérinaire de T'Universite Laval. Il vous donnera des
renseignements sur les maladies de nos animaux. J'espere que les directeurs de
la_Société d'Industrie Laiticre permettront & M. Castel d'accompagner mes
officiers avec sa lanterne magique pour illustrer leurs couférences, et Jje crois que
ce sera pour le plus grand avantage méme de la Société d'Industrie Laitiere.
Car si M. Castel a l'occasion de voyager parmi les cultivateurs, je crois qu'il fera
entrer dans notre société un plus grand nombre de membres ot la province
comme la société bénificieront de son voyage. (Appl.)

J'ajouterai encore quelques mots. J'ai le plaisir de vous communiquer une
invitation, qui vous est faite par M. McLaren, président de la Société Laitiére de
l'ouest d’Ontario, de vous rendre & leur prochaine convention. Jai eu oceasion
de prendre part l'année derniere et auparavant aux conventions de la province
d'Ontario et je dois vous dire que jai toujours puisé de bons renseignementsy
ces conventions. M. McLaren vous- invite aujourd’hui et il veut qu'il y aitfgg*
cette convention autant que possible de nos cultivateurs frangais de la province
de Québec. Je vous transmets l'invitation et je vous conseille autant que
possible, 8'il y a quelqu'un ici qui peut se rendre & cetteconvention de le faire.
Vous ne pouvez pas avoir une meilleure occasion de prendre une vacance non-
seulement, agréable, mais profitable, que de prendre part & cette belle assemblée
qui aura lieu & London les 18, 19 et 20 janvier prochain.

M. McLaren me fait remarquer que je me suis trompé ; cest le 19, 20 et 21
que se fern cette assemblée. Il y aura une réduction dans le prix du passage.
Vous pouvez avoir un billet d'aller et retour au prix d'un billet simple. C'est
une bonne oecasion dont vous devez profiter.

(Le secrétaire ayant remis & Ihonorable S. A, F isher le programme des
Farmers' Institutes, le ministre ajoute ;)

Voici la liste des assemblées qui sont organisées pour cet hiver dans la
province d’Ontario. Comme vous le voyez, cette liste est longue ; elle comprend
512 assemblées, dans lesquelles deux ou trois conférenciers bien instruits donne-
ront des renseignements aux cultivateurs. Il faut que nous ayions un systéme
comme cela dans la province de Québeg. Appl)  Jai. voulu dommencer cette
saison : il n'est pas dans mes attributionis de m'occuper de ces assemblées dans la
province de Québec, car je suis ministre pour tout le Canada, et ces assemblées
sont' plutdt du ressort du gouvernement local, mais j'ai voulu faire mon possible
et donner un exemple qui, je l'espére, sera suivi. J'espére que tout le monde
insistera auprés du gouvernement de Québec pour que nous ayons aussitot que
possible un systéme comme celui-1a dans notre province. (Appl)

J'ai déja parlé trop longtemps, je vous remercie’ de Vattention que vous
w'avez prétée et de I'occasion que vous m'avez donnée encore une fois de prendre
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part & cette belle convention annuelle de la Société d'Industrie Laititre. Je vous
remercie beaucoup et je vous déclare que je suis toujours fier de rencontrer
comme aujourd’hui, des hommes qui s'occupent de culture et d’industrie laitiére.
(Applaudissements.)

M. le Président—Je crois étre 'écho de tout le monde ici en me levarst pour
remercier I'honorable S. A. Fisher de Dlintérét qu'il porte & notre Société
d'Industrie Laitiére.  Je le remercie aussi d'avoir bien voulu donner une année
de plus aux fabricants de beurre pour se conformer aux conditions i remplir
pour mériter I'octroi accordé pour les réfrigérateurs. Nous le remercions d’avoir
bien voulu laisser ses nombreux travaux pour venir nous honorer de sa présence.
Je dois vous dire que nous devons étre fiers d'avoir & Ottawa, comme ministre
de l'agriculture, un citoyen de la province de Québec. Quoique je ne partage
pus ses opinions politiques, j'ai dit dans Ontario que nous avions en lui: “ The
right man in the right place.”

Je regrette d'avoir & vous dire aussi au revoir. Je suis rappelé & Québec
et je dois prendre le train de trois heures pour m'y rendre. Notre vice-président
partant en méme temps que moi, je prierai M. D. O. Bourbeau, qui s'est rendu
ici & la onziéme heure, de venir me remplacer au fauteuil du président; ce sera
sa punition.

Je remercie bien cordialement ces messieurs de la presse, qui sont venus ici
suivre nos travaux, afin de les faire connaitre & tout le monde.

Ld
V(EU DE M. BARNARD.
M. Barnard présente & I'assemblée le voeu suivant :—

“VU le fait que les meilleurs fromages anglais valent encore actuellement
de 18/ & 23/ stg. de plus par 112 lbs que nos meilleurs fromages canadiens et que
les meilleurs beurres danois valent Ae 14/ & 18/ stg. de p@ls que nos meilleurs
beurres canadiens ;

“VU le fait que les produits laitiers de la province de Québec ne sont pas
appréeiés sur le marché anglais autant qu'ils méritent de l'dtre ;

“ La Société d'Industrie Laitidre de la province de Québec réunie en séance
réguliere générale, & Nicolet, prie respectueusement 'hon. S, A. Fisher, ministre
de 'agriculture & Ottawa, et I'hon. F. M. Déchéne, commissaire de Pagriculture a
Québec, de bien vouloir adopter conjointement les mesures nécessaires pour que
nos meilleurs produits de la province soient examinés soigneusement par le haut
commerce d'Angleterre et que les autorités britanniques en ces matibres soient
priées de nous faire connaitre leur valeur réelle, comparée aux meilleures espéces
du genre sur le marché anglais, et de nous indiquer st moyens de les améliorer
autant que nos circonstances le permettent.”

Adopté & P'unanimité,

M. D. O E
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LES ENGRAIS DE FERME.

M. D. 0. Bowrbeaw prend le fauteuil présidentiel :
Si M. le Président a voulu me punir en me faisant siéger & sa place, il a

frappé juste. Je me trouve parfaitement puni, quoique trés honoré de la position
qui m'est offerte—

CONFERENCE DE MONSIEUR J. B. A. RICHARD

Lawréat du Mévite ayricole.

LES ENGRAIS DE FERME.
Monsieur le Président, Messieurs,

C'est avec beaucoup de plaisir que j'ai accepté 'honneur que me faisaient les
directeurs de la Société d'Industrie laitiere de la Provinee de Québec, en m'invi-
tant & venir devant cette nombreuse assemblée parler d'un sujet qui me paraissait
facile & traiter.

Ayant depuis un certain nombre d’années cultivé une terre ingrate, j'ai été
obligé de me servir beaucoup d’engrais, et je croyais m'étre assez familiarisé avee
leur emploi pour pouvoir en parler, je me suis bien vite apergu que je me trom-
pais. Je me suis bien vite apergu, que pour traiter cette question, il m’aurait
fallu de la science que je n'ai pas, et que malgré toute ma volonté, je suis trop
vieux pour acquérir.

Je ne pourrai done intéresser personne, i moins qu'il ne se trouve ici quel-
ques cultivateurs dans ma position, qui pourront peut-8tre profiter des expériences
que j'ai faites, et je laisserai & nos chimistes agricoles, & nos savants agronomes,
la tache facile pour eux de traiter cette question d'une maniére scientifique,

Il est inutile, Monsieur le Président, de dire encore tne fois, que nos vieilles
terres dans la Province de Québec sont épuisées; qu'on tire de notre sol, depuis
100 ans et plus, des récoltes de grain et de foin qu'on a généralement livrées au
commerce, sans jamais ou presque jamais songer qu'il fallait restituer & la terre
les principes fertilisants que ces mémes récoltes lui enlevaient. Eb ce n'est que
depgjs quelques anndes qu'on s'est apergu que nous récoltions ce que nous avions
seuyou autrement que nous avions suivi une route qui nous conduisait infailli-
blement & la ruine. A

Un cri d'alarme s'est fait entendre. Notre clergé qui veille toujours, et qui
ne compte ni les peines ni les -sacrifices, quand il s'agit des intéréts du peuple,
méme dans le domaine temporel, nos gouvernements, nos hommes d’état, tous
ont compris le danger qui menagait notre agriculture, et se sont mis & I'euvre
pour arréter le mal. i
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Aussi les heureux résultats obtenus doivent faire Porgueil de tous ceux qui
Yy ont contribué, et nous, cultivateurs, nous devons remercier la Providence et
ceux dont elle s’est servie pour nous faire accomplir tous ces progrs

Il reste cependant quelques taches & ce beau tableau un grand nombre
dentre nous négligent des points trés importants.  On a bien réussi o se pro-
curer un outillage perfectionné, qui diminue considérablement nos durs travaux;
on a des troupeaux magnifiques, mais qui, faute de nourriture convenable ot
abondante, ne donnent pas autant de profit qu'on lespérait ; par ce fait, lindustrie
laitiere, tout en étant notre principale source de revenus, n'est pas encore tres
payante pour un grand nombre, Il y a done encore quelques points & étudier,
et surtout & mettre en pratique, parmi les juels je mentionnerai, & mon point, de
vue, les deux plus importants :

L'assainissement du sol, et la restitution & la terre, sous forme dengrais, des
matieres fertilisantes que nos récoltes lui enlévent chaque année,

Il est reconnu qu'un sol (qui n'est pas égoutté se prépare mal; et sans une
bonne préparation, les engrais de quelque nature et sous quelque forme qu'ils
soient, sont perdus ou presque perdus.

Je w'ai pas cependant lintention de traiter ces deux sujets, je ferai quelques
courtes remarques sur le dernier, les engrais, et surtout les engrais de ferme.

Comme je 'ai dit en commengant, je ne peux pas traiter cette question d'une
manieére scientifique ; la chimie agricole, telle que nos savants la comprennent,
w'est inconnue.  Clest i peine si je me rappelle quelques noms des différentes
matieres, actionnées les unes par les autres et qui ont pour effet de détruire ce
qui est nuisible, et de donner naissance & des combinaisons, qui mettent en
activité les divers éléments contenus dans le sol ef qui fournissent la nourriture
i nos plantes. A

Mais, monsieur le Président, n'ayant pas il.gfrl]“"awnnmgv de faire d’études.
spéciales, j'ai pris les choses & 'endroit on je pmf»‘..?"les saisir : mon laboratoire,

L

c'est mon champ ; et la solution des problémes, ce sotft mes récoltes.

Depuis un certain nombre d'années, Jj'ai fait beaucoup d'expériences avee
des résultats différents, mais toutes m’ont convaincu de la nécessité des engrais.
Et en effet, il n'y a pas de terre si fertile qu'elle soit, et il n'y a pas de récoltes si

peu exigeantes qu'clles paraissent, qui ne bénéficient d'un apport judicieux
d’engrais. .

Si,nous sommes bien convaincus de cette vérité, nous allons chercher les
meilleurs moyens de se procurer ce précieux élément, de le conserver dans les
meilleures conditéons, et de l'cmploycr le plus efficacement possible, afin qu'il
nous donne les résultats qu'on en attend.

On a suggéré un grand nombre de moyens pour augmenter la quantité de
fumier de nos étables ; tous sont, bons, mais ne conviennent pas. également, pour
toutes les exploitations, il faut.les choisir suivant les circonstances, , -

"
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3 ENGRAIS DE FERME.

On a eu souvent recours aux absorbants qu'on trouve dans le commer
tels que chaux, platre, ete., ete. On emploie aussi trés avantageusement les
engrais chimiques pour suppléer i la quantité du fumier et avee des résultats
savisfaisants. Japprouve, quand les circonstances l'exigent, l'emploi de ces
engrais, mais je regrette d'avoir a dire que, dans un grand nombre de cas, nous
ne sommes pas justifiables de le faires. Sl y a des moyens plus éeonomiques,
nous devons les prendre, et ne recourir i ces engrais dispendieux que dans
l'extréme besoin, et apres avoir utilisé les déchets de toutes sortes qui encombrent
et salissent les alentours des batisses de I ferme. Les mauvaises herbes qui
poussent en abondance le long des chemins, clotures, fossés, et dont, trop souvent,
on laisse mirir les graines qui se répandent ensuite dans nos champs et, comme
vous le savez, nuisent, lwuumu]v & nos réeoltes ; les pailles de rebut, les fanes de
toute sorte, apres avoir été passées au ]mclu%pni]le, font une litiere absorbante
et augmentent beaucoup et la quantité et la qualité du fumier ; les fougéres
récoltées en bonne saison, les feuilles séches, la sciure de hois qui est, dans mon
opinion, la meilleure litiere absorlante, surtout la plus propre pour les vaches
que l'on trait & Pétable, sont autant de moyens d’augmentation et de quantité et
de qualité.

On me dira peut-étre que les déchets de toutes sortes sont ramassés soigneu-
sement, car généralement on est propre ; qu'il ne pousse pas de mauvaises herbes
sur nos terres, chose que je ne croirai pas toujours, qu'on est trop éloigné des
grands bois ¢t des moulins pour s¢ procurer des fougeres, des feuilles ou de la
sciure de bois !

Mais, Messieurs, il y a un autre moyen, et celui-la & la portée de tous; pas
un cultivateur ne pourra me dire quil n'a pas de terre, bien peu méme pourront
me dire qu'ils n'ont pas de levées de fossé, de 12 & 15 pouces plus élevées que le
milieu du champ, formant une digue qui empéchera l'écoulement des enux, et
qu'il est de ln plus grande importance d’enlever. Eh bien, Messieursqu’on prenne
une partie de I'argent que I'on aurait dépensé pour les engrais de Smith Falls ou
de Capelton, et qu'on fasse charroyer en grande quantité de ces terres qui nuisent.
Toutes les saisons, sauf quand la terre est gelée, sont bonnes pour ce travail. Si
les levées de fossé sont séches, ce qui est préférable, mettez-les en tas dans les
bitisses & proximité des étables; si vous n'avez pas de place, déposez-les dehors,
toujours prés des étables, mettez le double de la quantité que vous devez dépenser
pendant lhiver, faites le tas étroit & la base et aussi élevé que possible ; terminez-
le bien en cone pour que la pluie ne s'y introduise pas; votre terre s'assdchera }
recouvrez le tout d’'un peu de fumier & mesure que les animaux le produisent ; si
vous eraignez les pertes d’engrais par ce procédé, laissez le tas complétement nu,
il en gélera une couche de 8 & 10 pouces peut-8tre, mais le milieu ne gelera pas,
et en pratiquant une ouverture & la base du tas et en l'agrandissant an besoin,
vous aurez tout le long de I'hiver de la terre friable que vous répandrez dans vos
étables & la dose de trois pelletées par jour et par téte ; il est utile de nettoyer
trois fois par jour. J'ai indiqué la moindre quantité, inutile de dire que I'on peut
en mettre bien plus, et chacun s'apercevra bien: vite que plus.on en met, moins
on perd de liquide et plus la masse augmente; etiapres une récolte sur un cham|
engraigsé. avee  ce compost; le -cultivateur soucieux de ses intéréts n’aura plus
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besoin de conseils pour la fabrication, la conservation, et 'augmentation de ses
fumiers. Car j'ai constaté, d’aprés ma propre expérience, que le fumier fubriqmi
de cette maniére, contenant plus de la moitié de son volume de terre (et quand
je dis terre, je vous trompe, Je n'ai que du sable) donnait des récoltes plus abon-
dantes avec le méme nombre de charges & I'arpent que le fumier ordinaire. De
plus, cette maniére de faire donne un fumier trés court qui se méle bien plus
facilement & la terre et donne des résultats immédiats; la partie liquide, la plus
riche comme vous le savez, est complétement absorbée, il ne s'en perd pas une
seule goutte méme avec un plancher d'étable non étanche.

Mais pour moi le plus grand avantage de cette méthode ne consiste pas
seulement dans laugmentation de la masse, dans la suppressicn des pertes

d’ammoniaque, qui autrement se dégage des déjections dans les éeuries et étables,
dans la conservation de tous les liquides ; c’est que l'addition de la terre ou du
sable en quantité suffisante empéche la fermentation, qui, si elle est excessive,

tait perdre au fumier les deux tiers de sa valeur, et en voici la preuve :

J'ai placé dans un endroit convenable 75 charges de fumier ordinaire ; je
I'ai laissé fermenter, ayant soin de relever les bords du tas, et méme de Parroser
pour lui conserver 'humidité nécessaire ; 5 & 6 mois apres, les 75 charges étaient
réduites & 25. Tandis que ces 25 charges étaient épandues sur un arpent de
terre, jépandais 25 charges de fumier frais sur un arpent contigu, (remarquez
que cc compost ne contenait que la moitié, ou & peu prés, de son volume de bon
fumier, la balance était du sable). Voyons maintenant les résultats: Planté le
méme jour, dans les mémes conditions et avee les mémes soins, le tabac a produit
200 lbs de Plus par arpent avec le compost ou fumier non fermenté, 2 ans de
suite ; 'avoine prés d’une charge, ou 8 & 10 minots: le tréfle, la quatriéme annde,
preés du double ; le blé-d’'inde, un rendement supérieur avec le compost, et les
patates ont poussé également dans les deux cas. Kt pour confirmer mes expé-
riences, je citerai une haute autorité, le rapport de la ferme expérimentale
d’Ottawa pour 'année 1895. Ces citations nous prouveront aussi la supériorité
des fumiers de ferme sur tous les autres engrais.

PERTE EN POIDS DU FUMIER DE FERME PENDANT LA FERMENTATION.

“Comme il y a beaucoup de différence d’opinion parmi les cultivateurs quant
& la perte réelle qui se produit dans le poids du fumier pendant la fermentation,
nous avons fait, la saison passée, 'essai suivant & la ferme expérimentale centrale
& Ottawa afin de recueillir de nouveaux renseignements sur ce sujet.

“Le 7 mars 1895, deux tonne: (4,000 Ibs ) de fumier de cheval et deux tonnes
(4,000 1bs.) de fumier de vache frais au sortir de I'étable ont été déposées dans
un hangar sur des planches placées prés 1une de I'sutre surle sol. . Co fumier
ainsi & couvert n'a pas été lessivé par la pluie. Il a été retourné et pesé une
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fois par mois et on a soigneusement veillé le tas, afin que l'exacte condition
d’humidité soit conservée. Voici les résultats des pesages de chaque mois :

. Ferme Expérimentale, 1895, page 43.)

Poids de fumier

en lbs.
7 mars, au commencement de lexpérience . . . . 8000
6 avril, poids réduit & 6 % w o o 5,530
7 mali, 4 i 11 £.]
7 juin, o e v ow v omow ow o8 o5 5w G087
6 juillet, “ L3480
7 aofit % v v o= v owwom g 5 3 5 B4R .
7 septembre F I X | 55
7 octobre 4 R R e
7 novembre  © 5 % i oo ... 2685
7 décembre  « e e wm s s owow s s w o 2,600

“Le 6 juillet, cest-a-dire au bout de quatre mois, quand les 8,000 livres de
fumier frais, d'abord déposées dans le hangar eurent été réduites & 3480 livres,
le fumier était alors dans la condition qu'on considérait étre la meilleure, d’une
consistance péteuse qui permettrait de le couper facilement avec une béche, et
de le mélanger sans peine avec la terre. Ensuite il est devenu plus friable, et le
7 septembre, il 'émiettait facilement presque comme de la terre. Le 7 décembre,
le fumier était gelé tout & fait solide, et il o fallu le casser avec un pie. Nous
nous proposons de continuer de le peser tous les mois jusqu’a la fin de 'année et
de répéter cette expérience la saison prochaine sur une méme quantité, Dans
T'essal de 9 mois, le poids du fumier soumis & l'expérience a diminué de 8,000
livres & 2,600 livres, perte de plus des deux tiers du poids primitif.

“D'apres les résultats obtenus dans les expériences, pendant les huit années
passées, sur l'effet des engrais sur les récoltes dont les détails sont donnés dans
les pages précédentes, il paraitrait que Teffet fertilisant du fumier frais est pres-
que égal, tonne pour tonne, & celui du fumier consominé pour presque toutes les
récoltes prfincipales. La question de la wiéthode la meilleure et la plus économi-
que de la manipulation du fumier de ferme est une des plus importautes pour les
cultivateurs en tous lieux, puisqlue‘le fumier des animaux est un des articles qui
ont le plus de valeur. D’aprés le résultat de plusieurs analyses, on caleule que
20 tonnes de bon fumier de ferme contiennent environ 196 livres d'azote, 128
livres d’acide phosphorique et 182 Iivres de potasse, qui estimés au prix auquel
on pourrait les obtenir des sources artificielles les plus économiques, représen-
tent une somme d’au moins $45.00. Quand on réfléchit qu'il y a en Ca plus
de 4 millions de bétes & cornes et presque un million de chevaux ‘sans com;
les moutons et les porcs, il est de la plus haute importance que le fumier prosuwxz

ce vaste nombre d’animaux soit ipulé é iq t afin g il soit fait
El:neilleﬁr usage possible des matiéres fertilisantes qu'il contient.”
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“ La cause des trés faibles rendements de partie des parcelles 16, 17, 18 et
19 est qu'une portion creuse a été inondée par une forte pluie trés peu de temps
apres la levée des plantes. Ceci a été sujvi par un soleil ardent qui a détruit la
plupart des jeunes tiges avant que leau accumulée efit pu s’écouler par les
drains.” (Méme rapport, 1895, page 41.)

i s g ) » x
533 Commre vous le voyez, ces expériences de la ferme expérimentale confirment "
By en tous points celles que j'ai faites moi-méme.
o On voit, I'importance des soins que tout cultivateur intelligent doit apporter
ois. Lb. ala fabrication et & la conservation des engrais de ferme, puisque ce sont les
plus riches, les plus complets, les moins dispendieux et & la portée de tous.
306.20 Si, par les moyens indiqués plus hant, on peut augmenter considérablement
et 1@ quantité et la qualité du fumier, on peut aussi par un emploi judicieux les
366 économiser. Je ne vois pas pourquoi nous mettrions 50 charges sur un arpent
144 .40 de terre, quand 25 charges peuvent produire des récoltes aussi abondantes,

127.50

Si vous me le permettez, monsicur le Président, je vais en quelques mots
faire I'histoire de ma culture, Jai eru que cétait le moyen le plus facile de me

157.40 faire comprendre.

Je cultive prés de 100 arpents de terre, dont 30 & 85 en plantes sarclées :
tabac, légumes, ete., ete.; le surplus en foin et en grain, je n'ai pas de péturage,
mon bétail est nourri & I'étable toute I'annéee. Je fais une culture intensive,
c'est-a dire que je tire de mon sol, tous les ans, ce qu'il peut produire, Ma rota-

317.20 tion est de 5 ans. Premidre année, sur retour de prairie, labour d’automne ; le
printemps, avant que la terre dégele, je dépose 25 charges de fumier par arpent,
13 par tas d’'une demi-charge chaque; aussitot la terre dégelée (la mienne étant
bien égouttée, il ne reste jamais d’eau) jétends & la fourche et je fais suivre
74.20 immédiatement la herse-bache : cette opération méle le fumier & la, terre, souléve
69.10 cette derniére, détruit I'excés d'humidité et permet & l'air et & la chaleur d'y
pénétrer quelque soit la température, mais plus totsile temps est beau. Je répdte
69.30 l'opération en travers des pieges; les bons etfets remarqués lors de la premiére
fagon se manifestent davartage, et quelques jours plus tard, la piéce se couvre
74.30 d’herbes, que je détruis complétement par un nouveau hersage aussi énergique.
19.50
02.60 Voila d’aprés mon expérience, le, plus économique et le meilleur noyen
04.20 d’employer le fumier. : /
?3'50 N’ayant pas fermenté, son volume est plus considérable, et on peut fumer
)5.50 une plus grande étendue. Malé & la terre & la surface, il est en contact avee les
-0 premiéres racines qui se forment autour du germe, et fournit un aliment & la
3 Jeune plante dans le temps qu'elle en a le plus besoin. La plante commence &
grandir, les racines s'étendent & la surface et rencontrent cette petite, mais suffi-

sante quantité de nouriture. Plus tard, les racines so développent davanh%e,
pénétrent plus profondément; le fumier, sous L'action de la chaleur, de lair et de
humidité, se d&ompose et péndtre lui aussi plus profondément; il suit le racines
ou les racines le suivent. Bl e
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Dans le cas des plantes sarclées (et on ne devrait jamais employer de fumier
ailleurs) les binages et rechaussages raménent vers les racines tout I'engrais qui
se perdrait entre les rangs, ou au moins ne servirait qu'a faire pousser des mau-
vaises herbes, dont la destruction serait un sureroit d'ouvrage.

On me dira peut-dtre qu'avec une si petite quantité d'engrais, les récoltes
doivent tout accaparer, et laisser le sol anssi pauvre qu'il 'était avant, je ne le
crois pas. Chaque plante soutire du sol en plus grande quantité la substance qui
lui convient particuliérement, sa dominante. Le fumier d’étable, étant I'engrais
le plus complet, fournit A la premiére récolte en quantité suffisante ce qui lui
convient, le reste se conserve dans la terre pour des récoltes subséquentes,
comme on va le voir.

La deuxiéme année, je cultive les mémes plantes (du tabac) je change les
autres légumes de piéce, mais 25 arpents et plus portent du tabac deux ans de
suite. Lors de mon premier labour, sur retour de prairie, j'ai enfoui le reglin de
tréfle qui est généralement assez abondant; en labourant encore le deuxiéme
automne, je raméne & la surface le trétle et les éléments fertilisants qu'il contient
que j'avais emmagasinés dans le sol par le labour précédent. Inutile de dire que
Jje donne & la terre les fagons qué je crois nécessaires, et ces deuxidmes récoltes de
tabac sont aussi abondantes que les premiér. La troisitme année, je stme de
Pavoine et de I'orge séparément avec 8 & 10 livres de trofle rouge Vermont et 2
& 3 livres de tréfle alsique, les récoltes de ces grains sont trés abondantes. La
quatriéme année, 2 récoltes de foin, 500 bottes par arpent; cinquiéme année, une
seule coupe, toujours dans les premiers jours de juillet, et le regain enfoui & 'au-
tomne.

Ainsi 25 charges (d'un seul cheval) de fumier bien conservé par arpent,
appliqué de la maniére que je viens de déerire, donnent 5 récoltes trés abon-
dantes, sur un sol des moins fertiles. D'ou je conclus que chaque plante que je
cultive prend la nourriture qui lui convient, et le surplus reste dans la terre pour
les récoltes subséquentes, et que ce mode de traiter les fumiers a un avantage
considérable sur les anciennes méthodes. Pour que les engrais produisent des
effets comme ceux que je viens de mentionner, il faut que la terre soit bien
préparée & les recevoir. Cette préparation consiste d’abord en assainissement
complet, pour permettre un ameublissenient profond. La charrue sous-sol, ou
plutdt le crochet-fouilleur (dont je me suis servi les cing dernidres années) a

donné des résultats trés satisfaisants, et je ne crains pas de dire que 'emploi de’

ce crochet dans les conditions requises, vaut une bonne fumure. On aurait gran-
gement tort d’espérer des rendements considérables, si 'on négligeait ce point.

Si nous sommes bien convaincus que les soins que l'on peut apporter dans
la fabrication et la conservation des engrais, peuvent en doubler et tripler la
valeur, nous allons nous mettre & I'ccuvre. Quand nous aurons épuisé tous les

moyens que nous avons & notre disposition, de restituer & notre sol la fertilité .

qu'il possédait autrefois, si nous constatons qu'il a besoin de plus d’engrais
encore, alors, mais alors seulement, nous demanderons & la chimie et au com-
merce de nous livrer leurs trésors, et nous aurons certainement dans ce temps-la
raison de faire des dépenses dans le but de suppléer & l'insuffisance dtment
constatée de nos engrais de ferme,
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DISCUSSION DE LA CONFERENCE DE M. J. B A. RICHARD.

DISCUSSION.

M. Théophile Trudel—Je voudrais avoir quelques mots d’explication sur la
maniére dont vous traitez votre bétail que vous gardez toujours & I'étable,

M. Richard—I11 y a une foule de gens bien plus en état que moi de vous
donner ces renseignements, mais je le ferai avec plaisir, puisque vous me le
demandez.

La culture que je fais chez moi n’est pas une culture ordinaire ; cependant,
je ferais toute autre culture que j'agirais de la méme maniére. La premitre
raison pour laquelle je tiens mes animaux & 'étable, c'est que je veux cultiver
toute ma terre et lui faire rapporter des profits dans toute son étendue. Je con-
sidére qu'un terrain en piturage est un terrain perdu, Je suis d’opinion qu'en
général la stabulation permanente est préférable au paturage.

Je tiens mes animaux & I'étable parce qu'ils me colitent moins cher. La terre,
ol je produis leur nourriture pour toute I'annde, ne les nourrirait certainement
pas pendant la saison d’été, si elle était laissée en piturage. Cependant, j'en
retire de quoi les nourrir toute l'annde. Je ne sdme que du tréfle; cependant il
y pousse la deuxiéme année assez de mil pour me donner le foin mélé que je veux.

Je fais du fourrage vert en assez grande quantité pour nourrir mes animaux
tout I'été et en avoir A faire sécher pour l'hiver ; je séme pour cela de I'avoine, des
pois, de la lentille et de T'orge. Mes légumes sont le chou de siam, la carotte, la
Ppatate et le blé-d'inde ; beaucoup de blé-d’inde.

Je prends mes animaux & I'étable au printemps et je continue & les soigner
tout I'été. J'ai du blé-d’inde & leur donner jusqu'a ce que le tréfle soit bon &
faucher. Dans les années ordinaires, je commence & faucher mon tréfle vers le
15 de juin, avant qu'il soit en fleur. Je nourris mes animaux avec ce tréfle assez
longtemps pour attendre les légumes et je continue ainsi A alterner ces différentes
choses tout 'été. L'automne, quand viennent les récoltes, je fais un ensila,
d’une partie de mon tréfle et de mon blé-d'inde. Je ne cultive que le blé-d'inde
canadien appelé “ blé-d’inde sauvage,” une qualité certainement avantageuse ; telle-
ment, que quand on n'a pas le temps d’en hacher les tiges, les animaux les
mangent complétement, comme ils mangeraient une botte de bon foin. Ce blé-
d’inde est, bien plus riche que toutes les autres cspéces ; il fournit une récolte de
grain trés B,bougante. Je ne le laisse pas mfirir compldtement. Je récolte ce *
blé-d'inde et jo le fais éplucher aussitot que les travaux d’automne sont finis,
Je fais moudre ce blé-d'inde avec les papetons et mes chevaux sont nourris avee
ce blé-d'inde jusqu’au 15 de mars. Et mes chevaux engraissent. Je garde mon
foin pour le marché. Voila ma méthode.

Un délégué inconnu—~Combien d’arpents de blé-d'inde avez-vous ?
M. Rickard—Cing & six.
Le méme délégué inconnu—Combien de vaches?

M. Richard—Sept ou huit, quelque fois moirs. Je g
vulque jé me procure des engrais par d'autres moyens; je
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mhgz de 1a villes,
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M. Barnard—Il ne faut pas oublier que nous avons un programme qui.est
de faire la discussion sur les engrais.

Et puisque je suis debout, je dois féliciter le conférencier de son magnifique
travail ; il nous rend un service incaleulable. Nous avons & traiter la question
de la conservation et de 'augmentation des engrais. Nous discuterons d’autres
choses apres, si nous le voulons, mais nous devons nous contenter pour le moment
de discuter sur les engrais. M. Chapais est mis sur le programme pour examiner
M. Richard et je le ferai aprés lui, si I'assemblée le permet.

M. Chapais—Avez-vous remarqué que votre fumier, quand il est bien long,
ne vous rend pas les mémes profits la premiére année que quand il est court ?

M. Richard—Oui, j'ai remarqué cela et jévite de le faire trop long.  Celui
que j'acheéte est en petite quantité et mélé avec le mien il fait toujours un fumier
assez court. J'achéte la plus grande partie de mon fumier I'été et voici ma mé-
thode pour le faire court. J'ai un endroit ot je place généralement les fumiers
que j'achéte I'été.  Je trouve toujours un moment dans Fannée pour y charroyer
de la terre et quand je dis terre, comprenons-nous, ¢’est du sable, je n'ai pas d’autre
terre. Je charroie un pied et dgmi de terre sur un espace de 75 pieds par 40.
Je couvre douze pieds de large de cette terre avee du fumier et aussitot que c'est
fait, je prends la terre & c0té et je couvre le fumier d'une couche de terre aussi
épaisse que la couche de fumier’; je remets une autre couche de fumier couverte
encore de sable et le printemps suivant je n’ai plus de fumier long. C’est ce qui
me permet d’employer ce fumier le printemps. J’ai été obligé d’en employer le
printemps qui était long. Avec les instruments dont je dispose, je puis en em-
ployer. Avec une herse & béche, j'ai réussi & le méler & la terre parfaitement,.
J'al aussi plusieurs autres instruments qui exigent une terre bien préparée, mais
jai réussi & préparer ma terre de manidre & pouvoir me servir de tous mes
instruments.

M. Chapais—Sarclez-vous vos récoltes pour ne pas avoir de mauvaises herbes?

M. Richard—Oui; mais comme je Iai dit plus haut, je détruis les mauvaises
herbes avant de semer. Pour le fumier vert que j'apporte de la ville, je Détends
sur la terre aussitot que la terre est dégelée et je passe un instrument qui com-

mence & le méler & la terre. Quatre ou cing jours u{)rés, la terre est tellement’
béche ; dans ce temps 14, la .’

séche que je puis passer encore une fois la herse &
terre est couverte de mauvaises herbes qui sont déjh germées et poussées, et elles
se trouvent détfuites par la herse avant que je stme. Je n’ai pas de trouble avec
les mauvaises herbes sur les 85 arpents que je cultive, ' J'en viens & bout avec
mes deux chevaux, un homme et mes machines.

M. Barnard—Si vous aviez un terrain difficile & égoutter, une terre forte
par exemple, nous recommanderiez-vous d’employer le fumier vert plein de
auvaises graines ?

M. Richard—La, f’e vous le recommanderais. Si javais eu l’avantge
ttée.

d'avoir une telle terre il y a dix ans, aujourd’hui elle sorait parfaitement égou
Jaurais eu moins de difficulté de I'égoutter que d’égoutter ce sable blanc que
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Jj'ai chez moi  Une terre forte serait plus facile que mon sable & égoutter suivant
mon_ systéme. Aujourd’hui ma terre forte serait friable et J'emploierais le
fumier vert. &

M. Barnard—Je suis trés heureux de votre réponse, Jjapprouve votre
systéme, mais j'aime & attirer comme vous l'attention sur ce’ fait que, si I'on
essayait de pratiquer votre systéme sans égoutter sa terre, on manquerait son but.

M. Richard—Parfaitement ; je vous ai dit au commencement que sans
assainissement, je crois toute culture impossible. Ma propre expérience le prouve,
puisque j’ai perdu du temps et de I'argent & em loyer des engrais chimiques, qui
n'ont rien fait parce que mon sol n’était pas suffisamment égoutté,

M. Barnard—M. Richard a dit & plusieurs reprises que, s'il avait une terre
forte, il n’emploierait, pas de sable. Comme il y a neuf cultivateurs sur dix, qui
ont des levées de fossés dans la province de Québec, je serais d'avis de prendre
cette terre-lv de préférence. Maintenant, une remarque: En faisant mon
compost, si javais quelques crofites pour le couvrir, ce serait préférable, n'est-ce
pas, que de le laisser en plein air?

M. Richard—Sans doute.

M. Barnard—Nous sommes done parfaitement d'accord la-dessus 7.

M. Richard—Je fais germer mes mauvaises graines dans les champs. Je
suis d’opinion qu'un commencement de fermentation dans la masse ne fera pas
germer toutes les mauvaises graines. Il faut une fermentation excessive pour
les détruire Le meilleur mode, c’est de les faire pousser dans mon champ et de
les détruire ensuite avec mes instruments,

M. Barnard—Il est impossible de faire un compost sans trois éléments qui
sont le soleil, lhumidité et la décomposition, par la fermentation, Que vous
preniez ensuite la précantion de détruire les mauvaises graines qui ont poussé,
Je suis avee vous. Je veux attirer votre attention sur ce f:lif, que pour que le
systéme de M. Richard réussisse, il faut que la terre soit bien égoutt.«%e. M.
Richard a égoutté sa terre & trois pieds et demi de profondeur. Je voudrais vous
faire remarquer aussi que le systéme suivi par M. Richard est le systéme de la
rotation dans toute la force du mot. Nous avons devant nous un cultivateur
qui s'est fait lui-méme et qui nous offre aujourd’hui une conférence que le
gouvernement pourrait payer $50.00 et ce ne serait pas trop.

M. Richard—Si j'avais eu & traiter I'assainissement du sol, je vous aurais
expliqué pourquoi je me dépéche de faire le chartodyage dé mon fumier avant
que la terre dégdle; si Jj'attendais que la terre fat dégelde pour faire ce char-

royage, les roues des voitures caleraient et ga prendrait beaucoup plus de temps.
M. Barnard—Pas sur la neige ? :

M. Richard—Non, pas sur la neige. ‘Je conseillerais de diviser les a;ipentn‘
en quatre ou au moins en trois dans les terrains argileux, au lieu de les diviser
en‘deux. Je mettrais trois planches & I'arpent au lieu de deux.  Je suis convaineu
qu'un sol des plus compacts et des plus durs s'ameublira avec des planches de 45




166 DISCUSSION DE LA CONFERENCE DE M. J. B. A. RICHARD,

pieds de large et méme avec des planches de 90 pieds pourvu qu'on y fasse un
labour de douze pouces. Mais, si on fait un labour de cin pouces d’épais,
comme on I'a toujours fait, il est cegpin que cette couche va durcir comme de
la brique.

M. Barnard—I1 se présente ici une question presque inconnue, il est inutile
de la discuter, I'expérience seule. pourra nous instruire. Peut-étre M. Richard
trouverait-il plus avantageux de faite un drainage avec des tuyaux de sept a
huit piastres du mille pieds courants ?

Je remercie de nouveau M.  Richard et je crois que sa conférence mérite
toute la publicité possible.

M. UAbbE Obté—Je me rappelle que M. Brodeur, I'an dernier, & Joliette, a
fait la méme objection pour les terres fortes. Alors un homme de 'assemblée a
dit avoir une terre forte et s'étre trouvé trés bien du systéme de M. Richard
pour sa terre.

® M. Richard—A Joliette, on peut les nommer par douzaines ceux qui ont
suivi mon systéme. Tout le monde fait cos travaux-la dans les terres fortes
aujourd’hui ; l'expérience en esé parfaitement faite. M. Arséne Piquet a 90
arpents de terre en planches de 90 pieds absolument comme la mienne. Sur cela
il avait 45 arpents en tabac et son tabac était plus beau que celui de ses voisins,
Jj'en suis sér,
M. D. 0. Bowrbeau, (président suppléant)—Tout & 1’heure, M. Barnard nous
a rappelé & juste titre que nous ne d%vious pas nous écarter du programme;
Jj'invite maintenant en ma qualité de représentant du président, tous ceux qui
ont des questions & poser de le faire ; c’est le moment. J’invite Ia personne qui
a provoqué tout & I’heure une discussion si intéressante sur l'alimentation, &
continuer ses questions ; il'sefa le bienvenu.

Le délégué inconnu—M. Richard avait déja répondu & ma question et je
suis satisfait. Je n'ai plus de questions & poser.

M. Barnard—Notre programme aujourd’hui comprenait une question de la
lus haute importance ; elle a été traitée hier soir par M. Bourassa, je n'ai pas

soin de rappeler avec quel suces ; (voir ci-dessus page 114); il g'agit de l'action .

des cercles agricoles et des sociétés d'agriculture. Si vous le permettes, j'aurais
un mot & dire sur cette question.

M. Bourassa ne semble pas suffissamment convaincu du bien que les cercles
agricoles peuvent faire, ni du bien qu'ils ont en effet produit ; mais Jje suis certain
que M. Bourassa trouverait, dans les cercles agricoles bien organisés, la force
nécessaire pour la propagation de toute amélioration agricole. Je ne puis trop
recommander la création des cercles agricoles, Les cercles sont le moyen par
excellence de faire pénétrer partout toutes les améliorations & faire en agriculture.

Laissez-moi vous rappeler que Monseigneur Bourget, dés 1870, envoyait &
son clerfé une circulaire par laquelle il recommandait d’encourager la fonXl.tioa
des cercles agricoles. Les cercles agricoles sont une partie essentielle’de Torga~
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nisation paroissiale. Je dirai plus: quand il s'agira d'aider le curé, le clergé,
cest dans le cercle agricole qu'on trouvera de laide. S'il se trouve dans la
paroisse deux ou trois hommes qui ont le courage nécessaire pour remuer la
population et lui montrer que ce que demande le curé ou P'évéque est dans lin-
térét des familles, il suffira de ces deux ou trois hommes pour transformer la
paroisse. Il suffit de deux ou trois hommes dans la paroisse, unis avec le curé,
pour former une force. Ces hommes se réuniront avec les autres au cercle, ou se
discutent les questions d'intérét commun: et feront valoir leur opinion.  Si on ne
peut pas arriver & une solution sur une question donnée, il Yy & un moyen bien
simple de g'éclairer; c'est de faire crire au Journal par I'entremise du secrétaire
du cercle et le journal donnera une réponse. De ce moment-la, deux ou trois
personnes, qui se seront réunies pour discuter une question d'intérét commun,
seront lues par tous les abonnés du journal et les questions qu'elles auront posées
auront une solution. Mais la solution que donnera le Journal ne sera pas défini-
tive et sans appel; il y aura les cinquante mille lecteurs du journal qui pourront
g'emparer de la chose et faire connaitre A leur tour leurs yues sur la question.
Vous voyez la I'importance d'un cercle agricole et ce qu'il peut faire.

11 est une autre chose sur laquelle j'attire votre attention. ('est une chose
que nous avons conseillée au premier cercle qui s'est établi. Aprés avoir discuté
.et arrété un certain nombre d’'idées d’utilité publique, c’est d’aller voir les culti-
vateurs qui auront commencé & faire des expériences et de constater comment ils
ont réussi. Si nous avions le bonheur d’avoir un homme comme M. Richard
dans chaque paroisse, nous constaterions bien vite influence pour le bien du bon
exemple. Je dis donc quiapreés s'étre réunis, il faut essayer de mettre en pratique
les idées qui auront été suggérées par la discussion et rendre compte au cercle
des profits qui en auront été retirés.

Du moment que ce travail sera fait dans I'intérét public et qu'on enverra au
journal le résultat des recherches et des expériences des membres du cercle, on
pourra faire un grand bien. Vous savez que le journal est ln par cinquante mille
personnes et vous voyez de suite les résultats merveilleux auxquels vous pouvez
arriver par son entremise.

M. Vabbé Charest—Je concours pleinement dans les paroles élogieuses de M.
Barnard & P'adresse des cercles agricoles. Tout le monde s’accorde # reconnaitre
aujourd’hui, non seulement en particulier, mais en public et par tous les moyens
possibles, le bien immense que les cercles agricoles ont opéré dans tous les
endroits ol ils ont éié établis. Pour ma part, je puis en-parler avec connaissance
de cause. Dans mon district d'inspection, jai cinquante-deux cercles & visiter, et
d'une annde & lautre, jo suis toujours étonné des progrés faits en agriculture
uniquement, paraction des cercles. Il y ala, jele répéte, un bien immense de
fait et & faire par l'entremise des cercles, parce que les cercles sont intimement
liés & 'oxganisation paroissiale. Mais voyons-y de prés. On a proposé, hier
soir, de confondre en une seule association les cercles igoles et les socidtés
d'agricultire. Ce serait un mal; suivant moi. Du reste, je ne veux pas la ségn—
ration compléte, non. Que les présidents des cercles soient directeurs des soci tés
d'agriculture, cela suffit. Mais prénons garde }ne les cercles agricoles ne soient
obligés de marcher & la remorque des sociétés d’agriculture, Si les cercles agri-
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coles ne conservent pas leur liberté d’action, comme ils l'ont fait Jjusqu'i ce jour,
on peut dire, sans crainte, que leur utilité et leur raison d’étre cessent par la méme.

Chaque paroisse aime ses petites exhibitions, ses affaires de famille, pour
m'exprimer ainsi.  Combien de paroisses, surtout dans nos cantons de I'Est, n’ont
pas l'avantage de participer aux concours de comté ! Bon nombre de cultivateurs
sont trop pauvres pour concourir et trop éloignés pour porter leurs produits aux
exhibitions de comté. Dans leur paroisse, ils sont toujours en état de le faire
convenablement, quelquefois avee de grands avantages, Pourquoi ne pas laisser
4 ces braves et laborieux colons de nos jeunes paroisses des cantons de I'Est,
lavantage de faire leurs exhibitions et leurs concours comme bon leur semble,
suivant la direction déja donnée par les autorités provinciales au moyen des lois
qui régissent nos cercles agricoles ?

Sans doute, les sociétés d’agriculture sont plus anciennes, et elles aussi ont,
produit un bien considérable. les cercles agricoles leur sont venus en aide ;
mais il ne faut pas tellement les inféoder qu'elles puissent les englober et les
faire disparaitre. 11 leur taut une action & la fois distincte et tendant au méme
but: l'amélioration de l'agriculture et de Détat du cultivateur.  Si nous les

réunissons trop intimement, cetteiunion ne fera pas leur force, au contraire, elle
fera leur faiblesse.

Hier aprés-midi, on a dit avee raison, que l'industrie du beurre ot industrie
du fromage étaient deux bras, dont le travail fait avee intelligence doit'amener
Paisance chez le cultivateur. Mo servant de cette comparaison, Jje dirai & mon
tour: que les socidtés d'agriculture et les cercles agricoles, bien dirigés et
travaillant chacun dans sa sphére d’action, sont deux bras vigoureux dont le
travail commun aura pour résultat final: le progrés de l'agriculture, la prospé-
rité du cultivateur et la récompense du mérite chez le pauvre comme chez le
riche. Mais si vous entravez ces deux bras par des liens trop étroits, vous génez
leurs mouvements et leur action naturels; et leur travail ainsi paralysé n'aura
point le résultat voulu; il sera plutdt une source de mécomptes, de chicanes, sans
aucun profit ni pour l'agriculture ni pour le cultivateur,

Voila ce que j'en pense : Que les cercles agricoles aient done comme aupa-
ravant leur maniére d’agir! Que chaque paroisse soit chez elle! 1 ne faut pas
la mettre & la merei de certaines personnes qui, comme cela s’est déja vu, n'ont

as craint de faire de ces expositions de comté, une exploitation plus ou moins
fwnnéte. - .(Applaudissements).

M. Burnard’ demande, appuyé par 'assemblée, que les présentes remarques
soient publides dans le “ Journal d’Agriculture.”

I1 ne g'agit pas de faire entrer lo Gouvernement dans ces cercles. Si nous
tenons & avoir une organisation officielle, gouvernementale, nous ne devons pas
pour cela cesser d’avoir nos organisations paroissiales indépendantes. Jo suis
complétement avee celui qui vient de parler sur les avantages & donner & chaque
paroisse d'avoir des exhibitions, Je suis pour les cercles agricoles et surtout les
cereles ugricoles en dshors de T'organisation officielle ; ce sont eux qui nous ont
fait et nous ferons toujours le plus grand bien,
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M.UAbbé Cdté—Quand un cultivateur aura obtenu des prix, ce sera un
encouragement pour améliorer sa culture ; il aura I'ambition d’aller plus loin, de
se rendre au concours de comté et de ticher dy avoir aussi des prix. Cela l'en-
couragera & faire progresser sa culture davantage. Pour qu'il y ait une plus

rande union entre les cercles agricoles et les sociétés d’agriculture, j'aimerais que
e [zrésident de chaque cercle agricole fot de droit directeur de la société d’agri-
culture. Il connait & peu prés les besoins de sa paroisse, tandis que les directeurs
des sociétés d’agriculture sont souvent choisis tant bien que mal. Ils ne sont pas
choisis dans la paroisse qu'ils représentent ; jarrive justement d’une paroisse ou
'on n'est jamais allé aux expositions de la société d’agriculture, parce que la
paroisse n'y a jamais été représentée par un de ses membres. D’autres fois, il y
a des paroisses qui sont trop loin de I'endroit ot se tient I'exposition. II faudrait
s'entendre pour que les expositions de comté se fassent dans un endroit & peu prés
central. Je demeure depuis vingt-deux ans dans la méme paroisse ; nous sommes
& huit lieues de I'endroit ot se font les expositions de comté, Depuis vingt-deux
ans, il n'y a qu'un seul homme qui soit allé & exposition, parce qu'on lui avait
promis qu'il aurait un prix pour son cheval. S'ily avait moyen d'intéresser cha-
que paroisse aux sociétés d'agriculture en nommant directeur de cette société le
président du cercle agricole, je crois que les deux en retireraient du profit.

M. Barnard—En 1867, quelqu’un disait & I'honorable M. de Boucherville,
alors premier ministre de la province de Québec: faites donc en sorte que les
cercles agricoles arrivent & représenter la paroisse au conseil de la socidté d'agri-
culture. ~ C'est bien simple: du moment qu'il y aura dix souscripteurs au cercle
agricole que la loi permette i ces dix d'élire lo directeur de la paroisse. Cette
loi & ét¢ passée en 1876. L’année suivante, on a fait une addition & la loi et on
a permis d’élive, le deuxidme mercredi de décembre, les directeurs de la paroisse &
la société d’agriculture, s'il y avait dix membres. Dans la loi des cercles, vous
trouverez aujourd’hui des dispositions spéciales aux sociétés d’agriculture. Les
cercles peuvent aujourd’hui former une socidté coopérative pour le comté. Aux
réunions générales, on s'occupe des besoins généraux du comté e la lus grande .
latitude possible est donnée aux réunions des cercle pour s'occuper des intéréts
de la paroisse. Nous avons le comté de Chambly o ce systéme fonctionne trés
bien.  Nous pouvons done de cette manidre éviter un inconvénient, véritable
comme vient de le signaler M. Charest. Que ce qui, de nécessité, doit se faire
dans la paroisse se fasse 13, et que ce qui regarde les intéréts généraux du comté
soit déeidé par le conseil de la société d’agriculture, comme il en est dans notre
pays de 'organisation des pouvoirs fédéraux et locaux. '

M. UAbbé Charest—II faudra, toujours que le cercle agricole conserve sa
liberté d’action. Je vous donnerai pour exemple le comté de Compton, o il ya
une société d'agriculture. Ce sont presque toujours les mémes, c'est-d-dire los
Anglais riches qui entretiennent les expositions et qui remportent toujours les

rix. Les Canadiens qui ne restent pas dans Compton, mais qui restent a l'autre
Eout du comté vers le Lac Mégantic, ne sont pas pour faire trente milles uvec un
petit veau dans leur voiture pour aller & Vexposition de Compton pour le simple
plaisir de dire qu'ils ont été & l’exPosition Je ‘sais que dans les nonvsﬁu
paroisses, il faut des expositi p iales pour ager les gons; et ¢e sont 2
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les cercles agricoles qui leur donneront ces concours. Les cultivatours de ces
paroisses se trouveront aussi encouragés des prix remportés dans leur paroisse
que le sont les riches propriétaires qui exposent aux grandes expositions.-

Dans le comté de Wolfe, ot il y a deux sociétés d'agriculture, il y a des
paroisses qui se trouvent trop éloignées de l'endroit ot se font les expositions de
comté et n'ont jumais pd y concourir. Cependant, gréce au cercle agricole, ces
paroisses ont leur concours de paroisse qui fonetionne trés bien et les gens se
trouvent encouragés. '

. Pour que les ‘cercles agricoles puissent se soutenir, ils doivent avoir leur
pleine et entidre liberté ; ils doivent pouvoir agir indépendamment des: sociétés
d’agriculture. Si on veut unir ces deux institutions, il ne faut pas trop les rap-
procherg Que chaque paroisse ait ses concours d’abord ; ensuite viendront les
expositions de comté, mais il ne faut pas limiter le tout & la société d'agriculture,
car alors la société d’agriculture fera disparaitre le cercle agricole, et les sociétés
d'agriculture ne font pas la huitiéme partie du bien que les cercles agricoles ont
fait jusqu'a présent et qu'ils sont encore appelés & faire.

M. R Haven—Permettez-moi de dire un mot sur cette question des cercles
agricoles et des sociétés d’agriculture. Peu importe que le comté soit divisé en une
ou deux sociétés, que chaque société se compose de dix ou douze cercles. . .. ..
N'y aurait-il pas moyen de couper court & cette discussion? Est-ce que la société
d'agriculture ne pourrait pas se régionaliser, de telle sorte que chaque partie du
comté ait son concours. Un comté pourra par exemple se diviser en cing régions :
nord, sud, est, ouest et centre. Par un roulement fixé d’avance, on tirerait au
sort les paroisses de la partie du comté olt devrait se faire I'exposition, et de cette
fagon le déplacement ne serait pas trés considérable, eb toutes les paroisses auraient,
la chance d’avoir leur exposition & tour de role. (Yest un peu ce qui se pratique
en France, ol chaque arrondissement est favorisé & tour de role d’une exposition
agricole. (Applaudissements.)

M. D. 0. Bourbeaw, président temp.—Ce sujet des cercles agricoles est si
important que j'aime & vous dire que je concours pleinement dans les remarques
qui viennent d'dtre faites. Les cercles agricoles sont ce qui fait le plus de bien &
la masse, au grand nombre, aux petits cultivateurs. Les cercles agricoles font un
bien immense dans les comtés, aux humbles comme aux riches, Les cercles agri-
coles font un grand bien & certains cultivateurs méme, qui ne sont, pas disposés &
profiter des avantages qu'ils leur offrent : ¢’est comme un pére de famille qui sur-
veille les intéréts de ses enfants.

Comme on I'a fait remarquer, il serait trés important que les directeurs de
la société d’agriculture fussent élus par les cercles agricoles. De cette sorte, ils
seront toujours choisis sur notre recommandation ; nous aurons toujours ’homme

que nous voulons avoir pour prendre nos intéréts dans la, société d’agriculture du
comté,

Tl est une autre chose aussi qu'il ne faut pas négliger. Dans toutes les
paroisses, il y a toujours des indifférents qui ne sont pas préts & suivre les conseils
qui leur sont donnés. Ils sont bien préts accepter les avan que ¢es conseils

“ \
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pourraient leur rapporter, mais ils ne veulent courir aucun risque. J’ai remarqué
encore I'an dernier des personnes qui ne voulaient pas se joindre au cercle agri-
cole, parce que cela cofite de l'argent. Nous avons imaginé un plan pour leur
faire comprendre que cela ne leur cofite rien du tout. Hﬁous savons qu'il faut
payer une piastre, mais que cette piastre nous est remise en graine. Je me suis
dit: comme je suis marchand et que je vends de la graine, je paierai pour eux et
Je garderai leur graine. Je leur dis done: je vais payer pour vous; tout ce que
Je vous demande, c’est votre nom. Vous comprenez que cela ne m'a pas cofité
cher de payer pour eux. Chaque cultivateur achéte pour plusieurs piastres de
graine ; alors du moment qu'il a acheté sa graine, il devient par le fait souserip-
teur. C'est ainsi que nous arrivons & leur faire comprendre que cela ne cofite
rien pour faire partie du cercle agricole. et nous avons de plus {’nvanmge de pré-
senter une longue liste de membres au département de I'agriculture & Québee.
A l'automne, nous recevons une jolie somme du gouvemement et nous employons
cet argent d'une- foule de manieres. Quelque fois nous achetons des animaux
reproducteurs ; d’autres fois nous achetons des instruments d’agriculture. L'année
derniére nous avons acheté une demi-douzaine de herses & ressorts et & levier,
herses qui sont trés rapides dans leur travail et qui préparent la terre admirable-
ment bien. Nous les avons achetées avec I'argent que le Gouvernement nous a
fourni, et le printemps prochain nous nous proposons d’en acheter une autre
demi-douzaine. Ainsi nous en aurons une douzaine & distribuer dans les diffé-
rents cantons de la paroisse et tout le monde en profitera. Je vous demande, si
nous n'avions pas eu le cercle agricole pour faire bénéficier nos cultivateurs de
ces avantages, combien de ‘hos cultivateurs auraient eu le moyen de se procurer
une de ces herses.

11 y a une foule d’autres particularités des cercles agricoles sur lesquelles je
ne veux pas m'arréter, parce que les cercles sont établis dans toutes les paroisses
et sont parfaitement connus. Néanmoins, comme une assemblée de ce genre peut
porter Lf:a grands fruits, je veux ajouter encore quelques mots. -Encourageons les
cercles agricoles, parce que dans un grand nombre de paroisses les cultivateurs
y semblent indifférents. Ils négligent de s'asgembler pour y discuter leurs propres
ntéréts. Si l'on connaissait mieux les efforts'de ceux qui sont & la téte du pays,
si I'on savait tout ce qu'ils font pour nous procurer le bien-dtre, on porterait plus
d’attention aux institutions dont ils nous ont dotés ; ‘on assisterait en plus grand
nombre aux conférences qui nous sont données, Mais tel n’est pas le cas mal-
heureusement. Je ne sais pas pourquoi I'on semble, parmi les canadiens-frangais,
ne pas vouloir suivre les bons avis qui nous sont donnés. On ne montre pas
assez d'empr t pour assister aux séances des cercles agricoles. Quand la:
séance du cercle est annoncée, ce n’est toujours que le petit nombre qui s’y rend,
Je pourrais peut-tre me tromper pour les belles paroisses qui nous entourent,
mais c'est bien le cas pour les paroisses de notre district. On remarque pourtant
que ce sont ‘ceux-la qui fréquentent le plus les cercles agricoles qui obtiennent le

lus de prix aux concours; ce sont eux aussi qui réussissent le mieux dans
Feurs affaires. ! \

Un dJM inconnu—Si ce systéme vous a permis d'acheter des instru-
ments agricoles, il ne m'a 66 permis & moi de le faire,
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CONFERENCE DU DR C. I RINFRET, M.P.

M. Barnard—Etant secrétaire du conseil d'agriculture, jai été obligé de
faire observer la loi qui empéche qui que ce soit de payer la souscription d’un
autre sans que cela soit connu. La loi veut que le secrétaire déclare sous serment
que I'argent a été payé par telle et telle personne. Si M. Bourbeau a fait le con-
traire autrefois, je suis convaincu qu'il ne voudra plus le faire. 11 faut que le
secrétaire fasse serment qu'il a regu largent d'un tel.

Nos cultivateurs sont ainsi faits; quand méme ils sauraient gagner trois cents
pour cent, ils ne veulent pas payer une piastre ; ils nous disent: donnez-moi les
profits si vous voulez, mais je ne risque rien, moi! (’est la une erreur nationale.
Alors il a done fallu que des hommes comme M. Bourbeau aient payé de leur
poche pour faire comprendre aux cultivateurs tous les bénéfices quils avaient a
retirer des ce 5

M. Castel donne lecture d’une lettre du Dr Rinfret s'excusant de ne pouvoir
se rendre & la convention et du travail que le Dr Rinfret devait soumettre a la
convention. L

LE PASSAGE PROGRESSIF DE LA CULTURE EXTENSIVE
A LA CULTURE INTENSIVE.

PAR LE DR C. I RinFrET, M. P,

11 est deux points sur lesquels sont d’accord tous ceux qui s'occupent de
promouvoir les intéréts de la classe agricole : .c'est qu’il faut faire de la culture
intensive et suivre un systéme de rotation pour cultiver avee profi.

Je crois qu'un bon moyen d’introduire graduellement la culture intensive
dans la classe moyenne des cultivateurs, et do leur faire. accepter un systéme de
rotation: serait, d'établir des concoums de comté, avec des prix pour ceux qui culti-
veraient de la fagon la plus parfaite, en plantes sarclées, (Ezux ou trois arpents de
terre; et de continuer ces concours pendant quelques années, jusqu’a établissement
complet d'un systéme rationnel de rotation,

Disons d'abord que la rotation ne s'appliquerait qu’a une partie de la terre,
le tiers ou le quart, soit de 20 & 30 arpents pour une terre de 75 & 100,

Voici comment on pourrait procéder: Le département de l'agriculture pour-
rait offrir un certain nombre de rix, et distribuer & ceux qui voudraient con-
courir, des circulaires indiquant, le nombre de points affectés & chaque opération
spéciale: Tant de points pour I'ameublissement, I'égouttement, I'engraissement,

. . .. tant de points pour la meilleure culture de navets, betteraves, patates, carottes,
blé-d'inde, ete.

La circulaire indiquerait en outre la manidre de cultiver chacune des plantes
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L'application directe des enseignements contenus dans cette circulaire,
encouragés par des prix, aurait, suivant moi, l'effet d’instruire plus facilement
les cultivateurs et d'une fagon plus intéressante pour eux.

Le premier concours ne se ferait que sur deux ou trois arpents en culture
satelée; sur terrain semé 'année précédente.

Le sec@ concourscofliprendrait la méme chose que le précédent: culture
sarclée sur terrain semd récédente, plus la culture de graines avec engrais
artificiels appropriés, sur I ou trois arpents mis en culture sarclée 'année
précédente et sur lesquels réimier concours aurait eu lieu.

Le troisiéme concours pourrait comprendre :

lo. Culture sarclée, 2 & 3 arpents.

20. Grains, do

30. Trefle, do

Et ainsi de suite jusqu’a ce que la rotation soit compléte.
Ces concours de comtés auraient les avantages suivants :

Drappliquer directement I'enseignement agricole fourni par le département
d’agriculture, au moyen de circulaires qui indiqueraient en outre ot se procurer
les engrais artificiels, le moyen de les appliquer, ete., ete.

De faire voir aux cultivateurs les revenus considérables qu'on: peut retirer
d'un petit coin de terre lorsqu'il est parfaitement cultivé,

D’établir une émulation considérable et de populariser I'enseignement plus
vite que par aucun autre systéme.

De montrer les avantages quon peut retirer de l'application suivie d’un
systéme de rotation.

Ces concours seraient plus & la portée de la masse des cultivateurs que ne
Iétaient autrefois les concours pour les fermes les mieux tenues ou les expositions
agricoles, et suivant mon opinion, en étant bien dirigés et bien orgunisés, ils
seraient de beaucoup plus utiles.

Le secrétaire donne ensuite lecture de la lettre suivante :

Saint-Hyacinthe, le 27 novembre 1897,
M. EmiLE CaSTEL,

Sec. S. I. Laitiére, P.Q,
Monsieur,

A la convention de votre Société, tenue & Montmagny, en 1892, J'avais
Thoneur d’entretenir I'assemblée sur les avantages qu:o re le Manitoba pour

.

place qu'occupent nos p s cetite exploi-
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tation. Aujourd’hui, je suis heureux de constater qu’ils ont continué de travailler
avec énergie et suceds, non-seulement dans la production du beurre et du fromage,
mais aussi dans la fabrication du lait condensé. La compagnie, qui est cana-
dienne-frangaise, a adopté une marque anglaise pour ne pas éveiller les préjugés
trop connus malheureusement contre tout ce qui est frangais. Je suis heureux de
vous offrir pour examen, & la convention de Nicolet, deux échantillons que je viens
de recevoir de M. 'abbé Jolys, curé de St-Pierre, Man., qui a tant contribué au
développement matériel de sa florissante paroisse.

Veuillez agréer mes meilleurs souhaits de progrés et de prospérité pour votre
si importante et si utile société. Avec le regret-de ne pouvoir assister & vos inté-
ressants débats, je demeure, votre bien dévous,

C. A. BEAUDRY, ptre, chan.

Le Secrétaire donne lecture du

i
RAPPORT DE MR. CHAS. WILKINS, INSPECTEUR.

Au Président et aux Directeurs du Syndicat des Fabriques de beurre et de
fromage du comté de Drummond.

Messieurs,

J'ai Phonneur de vous présenter mon second rapport annuel en ma qualité
d’Inspecteur pour votre syndicat. J'ai commencé mes opérations le dix r}e mai
dernier et je dois terminer demain le 6 courant, formant un total de 154 journées
de travail. Durant ce temps j'ai parcouru 1,880 milles et visité trois fabriques
de beurre et de fromage combindes, et 18 fabriques de fromage. -J'ai fait 210
visites, représentant une moyenne de 10 visites par fabrique. J'ai examiné
9,623 meules dont 128 extra, 5,884 de premitre classe, 3,540 de deuxiéme classe
et 71 de troisidme classe. J’ai fait I'épreuve de 2,031 échantillons de lait avec le
lactodensimétre, et 278 avee le Babcock pour découvrir des fraudes. A part ces
échantillons, j'ai trouvé 16 eas mélés d’eau, 4 cas éerémés et 8 douteux. Jai fait
I'épreuve du lait pendant 70 matins, ce qui donne une moyenne de 2 échantillons
de lait mélangé d’eau ou éerémé par chaque 7 matindes, et comme il yal3
fabriques qui payent le lait au poids seulement; et prennent lo lait 150 jours,
ceci équivaudrait & 1,950 jours pour une fabrique, et s1 j'étais présent & chaque
fabrique chaque matin durant 'été pour faire les épreuves, j'aurais trouvé 556
échantillons de lait mélangé d’eau ou éerémé.. J'ai notifié les coupables person-
nellement et par lettres, et dans trois cas, j'ai imposé et vetiré des amendes que
Jj'ai déposées entre les mains des secrétaires de chaque fabrique. Je suis heureux.

d’ajouter que je n'ai trouvé aucun patron en défaut aprés qu'il efit été averti
une fois,

Il y a 8 fabriques qui ont payé par la richessé du lait aprés épreuve, et ce
systéme a donné entidre satisfaction, & l'exception de trés peu de patrons, J'ai
fait 2,100 épreuves avec le Babcock afin que les patrons pussent atre payés de
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cette maniére. Je suis heureux de mentionner que j'ai trouvé moins de fromages
de deuxitme et de troisiéme classe cette année que l'an dernier. Mais il ne s'est
pas opéré les progrés que j'aurais voulu voir se réaliser, & cause du mauvais soin
du lait par les patrons, & cause de la fabrication confiée & des fromagers incom-
pétents, et & cause aussi des petites fabriques mal construites.

Ces trois défauts sont, suivant moi, la cause de la dépréciation de notre
fromage qu'on se plait & appeler French cheese et qui, dans bien des cas, se vend
4 cent par livre moins cher que celui d’Ontario.

Si les cultivateurs voulaient réfléchir et calculer, ils comprendraient que ces
défauts sont une cause de ruine, car la perte de } cent par livre signifie $200,000
Fom‘ les patrons de fabrique, ce qui suffirait pour payer les gages de tous les

abricants engagés comme chefs dans toutes les fabriques de la province au prix

actuel ; et pris ensemble avec la perte que les fabricants subissent par la coupe
sur la vente, on sauverait suffissmment pour n’engager que des hommes de
premiére classe & l'avenir. Aussi le meillenr moyen pour remédier & ce mal
serait-il de prier le gouvernement d’obliger tout fabricant de subir un examen
sévere et d’'obtenir un dipléme avec certificat de capacité.

Alors, que les patrons s'unissent ensemble pour le transport du lait dans
chaque arrondissement et encouragent une grande fabrique ticu construite et
pourvue d'un fabricant de premiére classe. Ceci vous assurerdit un produit de
1ére classe.

La meilleure chose pour vous est d'adopter la meilleure méthode d’expédier
votre produit; il y en a plusieurs:

lo, Envoyer un homme de la place & Montréal ou a St-Hyacinthe pour la
vente”

[

0. Expédier directement & I'exportateur.

30. Envoyer & un marchand & commission.

40. Vendre aux acheteurs allant de fabrique en fabrique.
0. Vendre & la Chmly de Commerce.

Beaucoup de ces moy&hs offrent des désavantages, mais celui qui présente le
plus d’avantages d’aprés moi est la Chambre de Commerce, ou I'envoi & un mar-
«chand & commission qui n’achéte pas pour son compte.

o

Comme conclusion, je répéte ce que j'ai dit 'an dernier. Fournissez du lait
net, doux ; encouragez de grandes fabriques; et voyez & n'engager que des fabri-
cants de premiére classe. Vendez par la Chambre de Commerce et faites accepter
si possible votre fromage & la fabrique. Expédiez-le dans des boites de premipre
«classe et dans des chars bien propres.

Donnez aux acheteurs I'équivalent de ce qu'ils vous paient, et je suis con
'vaineu que vous réussirez dans cette branche de commerce.

J’ai 'honneur, ete.
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M. Barnard—Hier soir le Jjuge du froma,
fromages du concours avaient perdu un demi centin par livre en valeur par la
seule faute du fabricant. Les patrons ont bien leurs torts; mais il ne faut pas
oublier qu’il y a encore une immense amélioration & faire sous le rapport de la

fabrication. oublions pas ce fait qu'on nous a affirmg hier soir et qu’il nous
serve de legon,

ge nous affirmait que certains

Maintenant, je veux vous faire remarquer que les Danois sont en avant de
nous sous le rapport de la production du beurre et cependant la provinee de
Québee est dans de meilleurs conditions qu’eux pour la production de cet article.
J'attire votre attention sur ce fait que les Danois ont augmenté leur production
de beurre dans des proportions énormes depuis quarante ans; et cependant ils ont
encore le plus haut prix sur le marché. Travaillons done & améliorer la fabrica-

tion de notre beurre, travaillons i l'augmenter, et nous ferons la richesse de x‘re
l)l\‘yr\

M. Labbé Cbté—Je crois qu'il serait bon de conseiller i tous les patrons et
propriétairés de beurreries et da fromageries de ne faire du fromage que pendant
quatre mois de I'année, juin, juillet, aofit et septembre, et de faire du beurre le
reste du temps.  Le printmnps, par exemple, jusqu'h ce que les animaux soient &
I'herbe, puis & I'automne lorsque le lait cominence & éfre plus gras qu'en été.
Voiei ce qui est arrivé cheznous dans le mois d'octobre.  Nous avons fait du
fromage ; pendant la premiére quinzaine, il n'a donné dque 73 cts, par cent
livres de lait, et durant la seconde que 70 cts.

Dans le mois de novembre, nous avons fait du beurre
et il a rapporté 78 cts: il y a cependant une
retiré le plus et celui qui a retiré le moins :
certain que, si on réduisait la production d
meilleur fromage et plus de beurre,
chaque paroisse une fromager

durant trois semaines
grande variation entre celui qui a
Je crois que c'est 35 cts. Il est bien
u fromage & quatre mois, on ferait un
'est poutquoi je conseille qu’il y ait dans
ie qui se convertisse en beurrerie pour l'hiver;
Cest ce qui se fait chez nous. Nous avons fait en trois semaines 4,660 livres
de beurre et je crois que nous allons marcher Jjusqu’au mois de janvier, c'est-a-
dive tant qu'il y aura assez de lait pour payer le§ dépenses de la fabrique.
Nous avons marché ce printemps depuis le commencement d’avril jusqu'au com-
mencement de mai. ('a payait moins parce que le lait est beaucoup plus maigre ;
mais je crois que le beurre est beaucoup meilleur. Qu'on n'aille pas par exemple,
si l'on veut réussir, faire ce qui est arrivé lundi dernier ¢ on a trouvé une boite
de noir & chaussures dans une canistre. Je puis vous dire cependant que la
chose n'arrivera plus ; le propriétaire de la canistre a eu assez honte pour ne plus
s'y laisser reprendre.

Je crois que s'il était possible d’avoir dans chaque paroisse une fromagerie

ui se monterait en beurrerie, les gens ne tarderaient pas s'apercevoir qu'd

T'automne le beurre paie plus que le fromage. Les acheteurs et le journal ont

averti les fabricants de ne pas faire de fromage d'étable, et cependant il yena

toujours quelques-uns qui en font. J'on connais wn qui & marché huit jours
apres la Toussaint et'qui a vendu son fromage comme du fromage d'octobre.
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Je suis heureux cependant de constater que tous les ans la production du
beurre sugmente,

.

M. Wilkins—Avec votre permission je ferai remarquer & I'assemblée que jai
attiré dans mon rapport 'attention des membres de la convention sur la question
des diplomes; je vois de plus dans notre programme qu’il devait y avoir une
discussion sur ce sujet et Jje n'en ai pas encore entendu dire un mot.

J'ai vu un fabricant I'année dernitre qui pe gardait un ferment qu'une
Journée et qui I'employait le lendemain pour faire son fromage. Pour faire ce
ferment, je I'ai vu prendre avec une chaudiere du petit-lait dans sa cuve, qui
n'avait pas été lavée depuis des années (!) et il I'a mis dans le bassin malgré moi.
J'ai remarqué comme cela bien des défauts chez les fabricants, c'est pourquoi j’ai
demandé qu'il y ait une loi pour forcer les fabricants & prendre des diplémes.
Aprés 'examen d'un fromager, on ne devrait pas lui donner de diplome pour plus
d'un an ; on lui donnerait un certificat pour un an & titre d’essai; et si, au bout
de l'année, I'inspecteur général constate qu'il & bien réussi, il pourrait alors lui
donner un diplome, mais pas avant. En agissant ainsi, vous donnerez au
fromage une valeur de deux & trois cents de plus par livre et vous aurez alors
assez de revenus pour payer de bons fabricants dans la province de Québec.

’
p'r‘:,

B
L'INDUSTRIE LAITIERE DANS I’ILE DU PRINCE EDOUARD,
PAR M. ALBERT W. WOODWARD."

Messieurs,

Sur votre invitation, jessaierai de vous donner quelques renseignements sur
la maniére dont Iindustrie laititre" se pratique dans I'ile du Prince Edouard.
Permettez-moi d’abord de vous dire quelques mots, qui me serviront d’introduc-
tion, sur le climat et les conditions du pays en général, de manidre & vous donner
une idée assez exacte des avantages que les cultivateurs de cette ile ont sur ceux
des autres pays.

Située dans la pi
la Nouvelle-Ecst?

artie méridionale du Golfe du Saint-Laurent, et séparée de
du Nouveau-Brunswick par le détroit de Northumberland,
titre le “jardin de '’Amérique britannique du Nord.” Le
en ¢té, exempt & la fois de chaleurs excessives et de
brouillards glacés. - Enfourée par le Golfe du Saint-Laurent, dont les eaux sont
absolument semblables a\celles de I'Océan lui-méme, elle jouit de toute la fraicheur
de la brise de mer Dan} ces conditions, la température moyenne y est beaucou:
plus fraiche en été que|celle des provinces de lintérieur du Canads. En & 8
malgré que les journdes koient trés chaudes, on y est toujours assuré d’'une nuit
fraiche, favorable & la Honne conservation du lait: Le paysage, sans étre jamais
andiose, y est toujoyrs attrayant, souvent trés beau ; il n’y a pas comme dans
autres pays, de haytes montagnes ni de grands rochers, sur lequels on puisse
monter pour contempler la plaine environnante. Il y a néanmoins certains sites
élevés d'ot 'on pext contempler agréablement le paysage maritime. En parcou-




L'INDUSTRIE LAITIERE DANS L'ILE DU PRINCE EDOURAD.

rant les campagnes en voiture, une chose impressionne trés favorablement le
voyageur, c'est I'universelle propreté qui distingue les formes et les maisons.
Toutes lesshabitations, les batiments de ferme et Jusqu'aux clotures qui environ-
nent les bitiments, tout est peint ou blanchi & la chaux et présente une apparence
saisissante. Les cultivateurs en général sont & Iaise, soucieux de leurs propres
intéréts et préts & mettre & profit toute occasion qui s'offre & eux d’améliorer
leur sort.
P

En vous donnant un résumé du travail accompli sur I'ile, je ne prétends point
faire Thistorique complet depuis le point de départ jusqu'd Theure présente,
J'essaierai plutdt de montrer les différences qui existent avec les autres provinees,
Je dois tout d’abord rappeler que l'industrie laitidre n'a pris naissance dans I'ile
que dans ces derniéres anndes, ce qui a permis aux cultivateurs de profiter de
expérience des autres pays pour la construction de fabriques convenables et
I'installation d> bonnes machineries. Ceci explique pour une bonne part les
rapides progrés qu'ils ont faits, et la position qu'ils occupent aujourd’hui sur le
marché anglais. Ayant fait venir des autres provinces des hommes parfaitement
qualifiés, il leur fut beaucoup plus facile d’accomplir en quelques années ce qui
prit lwmwmlp de temps aux!autres provinces abandonnées & elles-mémes, et
travaillant de leurs propres ressources.

Avee l'nide du Prof. Robertson, dont I'énergie infatigable ne cesse de pro-
mouvoir les intéréts laitiers du Canada, assisté de fabricants experts dans la
fabrication du fromage, et débutant comme elle I'a fait & une époque ot les
autres provinces avaient déji porté & un certain degré de perfection I'industrie
laititre et la construction des fabriques, Ille du Prince Edouard s'est prompte-
ment placée au premier rang des provinces laitidres du Canada. Il est vrai
que, nulle part en Amérique, le climat et les conditions du pays ne surpassent
ceux de l'ile.

Le sol est d'argile rouge sablonneux, facile & cultiver ; bien que la terre
ne soit pas en apparcnce trés forte, elle donne cependant de grosses récoltes
de grain; mais elle a besoin de fumures fréquentes pour maintenir sa fertilité.
Toutes les variétés de grain, & I'exception du blé-d'Inde, y sont cultivées ; quoique
ce dernier soit cultivé sur une petite échelle, les nuits sont trop fraiches pour que
les rendements satisfaisants puissent y étre réguliers,

Le mode de culture pratiqué dans le passé n’avait pas pour objet le maintien
de la fertilité du sol, au contraire ; les principales récoltes y étaient I'avoine, les
pommes de terre, et le foin ; tous les produits étaient vendus et exportés de la
ferme, ce qui a réduit la fertilité du sol beaucoup plus que s'ils avaient té con-
sommés sur la ferme. Le sol de Ilile est susceptible de produire de grosses
réeoltes de grain, qui peuvent servir & 'alimentation des vaches pour Vindustrie
laitiere d'hiver, 3

Les vaches laitiéres sont de races trés mélangées, cependant on voit de bonnes
marques qui prouvent que les cultivateurs vont entrer dans la voie du progrés
pour l'amélioration de leurs troupeaux, non-seulement au point de vue dunombre,
¢’est-d-dire en gardant plus de vaches, mais encore au point de vue des races ;
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quoique le progrés puisse paraitre lent, il se réalisera néanmoins stirement,
car les cultivateurs comprennent I'importance des bonnes vaches, et comme
quelques-uns ont réussi & améliorer leurs troupeaux, leur succés encouragera les
autres & les imiter et les résultats seront semblables & ceux obtenus ailleurs.
Dans quelques districts, la race Ayrshire a été introduite et parait tre préférée
pour lindustrie laitiére. L’hivernement du bétail parait étre la plus grosse
difficulté, les étables sont généralement mal construites ; la plupart sont trop
petites, mal éclairées, mal ventilées, et dans la plupart des cas, les vaches
souffrent du froid ; le bois de construction est rare sur l'ille. Je dois cepen-
dant dire que, dans ce pays, il y a beaucoup d’amélioration, car les cultivateurs
se sont rendus compte qu'il y avait de I'argent & faire en soignant bien les
vaches, si on leur demande une grande quantité de lait. Mais ce n'est pas
seulement dans I'lle du Prince Edouard qu'il y a encore des progrés & accomplir
de ce cOté; on trouve dans toute la Puissance, ef en assez grand nombre, des
fermes ou le cultivateur pourrait améliorer son sort en donnant plus d'attention
au bien-étre de ses vaches, et en construisant de meilleures étables pour protéger
son troupeau contre le froid. Avec de bonnes étables chaudes, bien ventilées et
bien éclairées, la vache se civilisera davantage et deviendra wn bien meilleur
citoyen, en donnant & son propriétaire de plus gros revenus,

Pour en revenir & mon sujet, je commencerai & vous parler du lait au
moment ol il quitte la ferme pour se rendre & la fabrique. Je dois vous dire
qu'ici les fabriques appartiennent toutes & des compagnies d’actionnaires. Le
lait est charroyé & 'entreprise, un homme se chargeant du transport de tout le
lait sur une certaine route, & raison de tant par 100 lbs, (le prix varie de 5 & 10
cents par 100 1bs) suivant la quantité & charroyer. Le petit-lait est retourné
aux cultivateurs dans les mémes bidons qui contiennent le lait pur, ce qui est un
grand mal, dont j'aurai & parler plus tard. Ily a deux grandes erreurs de com-
mises ici par les cultivateurs, que commettent également, j'ai le regret de le dire,
les cultivateurs de la Province de Québee, quoique sur une moins grande échelle.
De la grande quantité de renseignements donnés sur I'industrie laitidre, les
fabricants, jysqu’ici, ont regu la meilleure part, et les cultivateurs ont été un peu
négligés.  Ce qu'il faut aujourd’hui aux cultivateurs, c’est un peu plus de con-
naissance des soins & donner au lait, de maniére & les rendre phus pratiques dans
cette branche de leurs travaux. La premiére des erreurs, dont je parlais tout &
Iheure, c'est I'usage de mauvais bidons, dont les couvercles mal ajustés nécessitent
I'emploi de linges sous le couvercle pour empécher le lait de se répandre ; beau-
coup de ces chiffons sont quelque chose d’horrible; leur apparence donnerait &
penser qu'ils n'ont jamais été lavés. Bien que ce fit 1& ce qu'on pourrait appeler
un mal néeessaire, puisque les couvercles des bidons étaient mal ajustés, j'a1 fait
tout en mon pouvoir pour faire disparaitre ces linges. La deuxidme erreur,
c'était cette pratique trop commune, qui eonsiste & laisser le petit-lait dans le
bidon aprés le retour & la ferme jusqu'a la nuit. Il m'est arrivé de passer & six
heures du soir devant des plates-formes & lait et d'y trouver encore lo petit-lait
dans les bidons, tel qu'il avait été rapporté de la fabrique, et je suis certain qu'il
y demeurait jusqu’d ce que le besoin du bidon pour la traite suivante forit le
cultivateur a le vider. Z ¥
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E C"mme Je T'ai déja dit, et je le répéte, tant que les cultivateurs persisteront
dans Ya pratique de rapporter leur petit-lait dans les mémes bidons qui servent
au lait, nous aurons toujours, et plus que jamais, du trouble avec les mauvais
aromes du lait. J'ai signalé cette er
nombre d'entre eux comprennent l'importance d’y mettre fin, mais ils Prétendent
que, s'ils arrivent & supprimer cette mauvaise pratique chez eux, ils n’auront pas
un sou de plus pour leur fromage, & moins que la suppression ne soit générale, et
malheuveusement ils ont raison, Il Y a pourtant un mal, dont la guérison
non-seulement augmenterait la qualité de notre fromage canadien, mais
supprimerait également 50 pour 100 du mauvais fromage que nous avons main-
tenant sur le marché; le mal dont je veux parler est celui-ci: les ‘acheteurs
ne font pas assez de différence dans la qualité.. Tout fromage devrait 6tre mar-
qué suivant sa qualité: on pourrait faire trois catégories; de cette maniere I'homme
qui fait un bon fromage recevrait un bon prix, et éelui qui en fait un mauvais
recevrait le prix que vaut un mauvais fromage. Je sais bien que ce plan ne
rencontrerait pas la cordiale approbation des acheteurs, mais pourquoi ne fait-on
pas pour le fromage les mémes différences que T'on fait pour les autres produits,
tels que le blé par exemple. Cette question mérite I'attention et Jj'espére que
ceux qui sont en mesure de laidéfendre s'en feront les avocats. Dans les condi-
tions actuelles, le commerce n'offre aucungencouragement & un fabricant pour
améliorer la qualité de son fromage.  Siun bon fabricant réussit & faire une
qualité de fromage supérieure & celle de la fabrique voisine, il ne regoit pas un
sou de plus pour son fromage. Supposez que le propriétaire paie ce fabricant
$10.00 de plus que celui de la fabrique voisine parce qu'il est plus cupable, il ne
regoit pas un sou de plus pour son fromage, bien que cependant il puisse y avoir
une ditférence d’'au moins § centin en faveur du fromage fait parle plus capable
des deux fabricants. 11 y ala par conséquent un encouragement pour les pro-
priétaires de fabrique i n'employer que des fabricants peu capables, pourvu qu'ils
réyssissent i fabriquer une qualité de fromage qui passe sur le marché, au prix
marché,

§ conditions actuelles, le bon fromage aide & vendre le mauvais, et le

fait un mauvais fromage, comptant la-dessus continuera de faire un
S1romage, tant qu'il en sera ainsi ; mais si, en cessant de lui payer un bon
pfix pour sa mausaise fabrication, nous établissons un systéme qui le force A faire
du bon fromage, ou il améliorera la qualité de son article, ou il sera obligé d’aban-
donnerla fabrication, ee qui donnera, place aux meilleurs fabricants. Je recommande
done, pour que nous puissions augmenter la qualité de notre fromage canadien,
une plus grande différence de prix en faveur du meillour fromage. Une autre
chose qui se pratique bien dans Iile et qui n'est pas encore généralisée dans la
Province de Québec, cest 'achat du fmmage et du beurre, poids et qualité
garantis, soit au quai, soit & la fabrique. La pratique d’expédier le fromage &
Pacheteur, sujet d son inspection aprés qu'il a priaqlivmison, laisse le fabricant,
& la merci des hauts ou des bas du marché, ou, en d’autres termes, le fabricant
dans bien des cas est celui qui supporte la baisse et sert de tampon entre vendeur
et acheteur, quand le marché baisse. Si l'on n'employait généralement comme
acheteurs, que des hommes compétents, le poids et Ia qualité, pourraient étre
garantis & la fabrique et payés sur livraison du fromage. Si ce pﬁm était adopté
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et mis en pratique, ¢’en serait fini des inconvénients et du trouble que rencontrent
les. vendeurs, obligés souvent d’aller & Montréal, ou ailleurs, pour vérifier une
réclamation faite par l'acheteur; c'est encore Ia un autre argument trés fort, en

faveur de l'importance qu'il y aurait de marquer le fromage suivant sa qualité,
comme je I'ai dit plus haut,

. FaBRIQUES —Pour que nous puissions avoir un fromage de premiére qualité,
il est nécessaire que nous ayons des batiments convenables pour la fabrication
et la maturation du fromage. Jai le regret de dire que les fabricants n'ont pas
toujours la chance d’en avoir A leur disposition. Dans beaucoup de fabriques, il
est absolument,impossible de garder une température convenable au printemps et &
l'automne, et de garder la chambre de maturation assez fraiche en été. Un fabri-
cant aura beau faire de son mieux pour faire un fromage de premiére qualité, dans
une chambre de fabrication comme celle dont je parle, il aura toujours du mal & y
arriver. Supposez qu'il y arrive, son fromage est susceptible de se giter dans
la chambre de maturation, oy la température ne peut pas étre contrdlée. Dans
I'ille du Prince Edouard, les fabricants ne souffrent pas des défauts de construction
des fabriques, ni des installations insuffisantes, car je crois que les fabriques de
I'lle sont les meilleures du Canada, aussi inclurai-je dans ees notes une courte
description de quelques-unes de leurs dispositions spéciales. On n'insistera
Jjemais assez sur la nécessité de faire disparaitre les petites fabriques pour les
remplacer par de plus grosses, de maniére & pouvoir contrdler plus facilement
I'uniformité du fromage.  Plus grandes et moins nombreuses seront les fabriques,
plus il sera facile d’obtenir une qualité uniforme. Ici, dans I'ile, je ne dirui pas
quil y a trop de fabriques, mais il y en a suffisamment pour les besoins présents,
et quelques unes de plus tendraient, en diminuant les profits, & diminuer l'intérét
que les cultivateurs prennent & Pindustrie laitidre. Il Y a quelques petites
fabriques, mais la plupart d’entre elles regoivent, sur le haut de la saison, de 6 &
18,000 1bs de lait par jour; elles ont de 2 & 5 bassins et par conséquent de 2 & 5
hommes. Le fait d’avoir de grandes fabriques mieux équipées, non seulement
intéresse davantage les cultivateurs a leur succés, mais encore tend & créer une
certaine compétition entre les acheteurs, qui savent parfaitement qu’il y a beau-
coup plus de chance de rencontrer dans les grandes fabriques un’ meilleur
fromage d'une qualité plus uniforme. S'il était possible de faire disparaitre un
quart des fabriques qui marchent actuellement dans Québec, nous aurions non-
seulement des fabriques mieux équipées, mais nous aurions en méme temps une

augmentation dans le prix du fromage par la raison bien claire que je viens de
mentionner.

Ici sur I'ile, le lait est clmrroyé dans quelques cas sur une distance de 8 milles,
3u0ique ce soit I'exception. La grandeur des fromageries varie avec la quantité
e lait que l'arrondissement peut fournir, mais toutes sont assez grandes pour
disposer d'une quantité de lait plus considérable que celle qu'elles recoivent
actuellement. ‘Dans 'érection de ces fabriques, on a pris soin” que le site ot la
disposition du terrain se prétassent & un bon drainage et A-un bon approvisionne-
ment d'eau; lps constructions sont trés bien achevées et il est d’autant Flus facile
d'y controler la température. Toutes les fabriques sont lambrissées & extérieur
avec du bardeau, et blanchies A la chaux tous les printemps, ce qui no 1 b
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leur donne meilleur aspect, mais aide ‘encore & y abaisser la telnPérnture en été; la
chambre de fabrication et celle de maturation sont finies a l'intérieur en bois

embouveté ; les planchers sont bien finis, avec une petite pente vers une dalle .

Flacée dans le plancher pour faciliter les lavages. Tous les ustensiles et
es machines sont de la meilleure qualité ; les chaudiéres sont toutes grosses et
capables de fournir beaucoup plus de vapeur que les besoins actugls ; les bassins
ont cependant encore un défaut, c'est-d-dire qu'ils n'ont
mais qu'on se sert encore du siphon du temps jadis pour
cependant ces chantepleures & petit-lait ne colitent pas begficoup plus cher que
le siphon et reviennent au fond, je crois, & meilleur marché par suite des meilleurs
résultats qu'elles donnent pour le caillé qui travaille vite; par le falt qie le petit-
lait peut étre enlevé beaucoup plus rupigement et plus complétement.

=

FaBricanTs—(a 6t6 une faute assez générale dans la province de Québec,
et méme dans les autres provinces, que d’employer dans les fabriques de simples
apprentis au lieu de fagricants d’expérience, parce qu'on peut obtenir leurs
services & bien meilleur marché. C'est la une grosse erreur. Je sais bien qu'il

est difficile d’avoir de bons fabricants, pour le prix que les propriétaires de-

fabriques peuvent payer, quand ils n'ont que de petites fabriques; mais il faut

u'il soit bien compris que, si nous voulons améliorer la qualité de notre fromage,
il faut de toute nécessité qu'un certain nombre de petites fabriques disparaisse,
et avec elles le mauvais fromage. Les fabricants, ici dans I'le, sont trés persé-
vérants dans leur travail, trés habiles et trés soigneux dans l'accomplissement de
leurs devoirs. 1Ils ont mis tous leurs intéréts dans ce travail, et tout ce qu'ils
peuvent faire pour I'avancement de leurs propres intéréts et de ceux de la
fabrique ol ils travaillect, ils le font. Leur but est de coopérer au succes de
lindustrie laitiére et d’y apporter toutes les améliorations possibles, et ils. y.
réussissent. On ne peut s'empécher de remarquer la propreté et 'ordre qui
régnent en toutes choses dans ces fromageries, au dehors comme au dedans, %e
secret du succés, obtenu par l'industrie laitiére ici, se trouve dans le fait qu'aucun
fabricant ne regoit la charge d'une fabrique, & moins qu'il n’ait 8 ans d’expérience
et méme plus comme apprenti.

Une chose que je désire signaler, parcequ'elle cause beaucoup de mal, est
cette fausse émulation qui existe entre les fabricants, pour s'assurer de. gros
rendements. Il semble y avoir une tendance parmi les rropriébaircs de fabriques
& s'assurer un fabricant qui travaille pour les gros ren ts. Ils ne semblent
pas comprendre que le rendement ne peut so faire, et ne se faitle plus souvent, que
sur la balance, ear aucun fabricant ne réussira & faire un gros rendement & moins
de laisser beaucoup d’humidité dans son fromage, ét d’en‘compromettre ainsi la
valeur, ou de diminuer chaque matin la pesée de chaque patron de 2 ou' 8 lbs.
Clest l& un mal beaucoup trop commun parmi les fabricants, et beaucoup de bons
fabricants én soufirent parce qu'ils ne veulent ni: faireun fromage inféricur en
¥ laissant, trop d'huwidité, ni supprimer & leurs patrons 2 ou 3 lbs de lait pour
paraitre d un gros rend t.- J'aime & voir travailler pour Jo rendement
dans tous les séns du not, mais je n'aime pas & ‘voir négligenla qualité pour la
quantité ; ceci m'améne & vous, parler de la fabrication' du fromage 5
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En discutant la fabrication du fromage et la méthode employée, je'n'ai pas
la_prétention de donner aucune régle fixe, ni de prétendre qu'un systéme vaut
mieux qu'un autre, ou que les idées de celui-ci sont plus avancées en théorie que
celles de celui-la, mais plutdt de vous montrer les régles naturelles et les
méthodes appropriées au traitement des différents laits pour la production de la
meilleure qualité. S'il était possible de recevoir le lait exactement dans la méme
condition qu'il est au moment de la traite, la fabrication du fromage serait
beaucoup plus facile, et demanderait beaucoup moins d’habileté ; mais le lait,
dans I'état ol il est %énémlemenb livré aux fabriques, a déji subi des changemnents

idérables ; et de ces ch ts est une difficulté de plus, qui
requiert plus d’habileté pour la fabrication d'un article de choix, Clest également
un fait reconnu que le lait ne se ressemble jamais deux jours de suite, c’est pour-
guoi, pour étre un bhon fabricant et faire un fromage uniforme, il est nécessaire

e connaitre le traitement des différents laits, et d’approprier sa méthode de
fabrication aux exigences de chuque lait. Je confesse que le fromage et le beurre
peuvent tous deux se faire par routine avec d’assez bons résultats, mais tous deux
se font mieux et plus facilement en sujvant les rigles de la raison et du bon sens.
J’ai trouvé dans mes voyages un grand nombre de fabricants mettant beaucoup
trop de routine dans leur fabrication, il en résulte un manque d’uniformité et de
qualité dans le fromage. 11 existe de grandes différences d'opinion quant au
traitement des différentes qualités de Iait, aussi ne vous donnerai-je pas mes
propres idées sur ce sujet. Il y a cependant un goint, sur lequel je me suis avancé
et que j'aime & mentionner ici, c’est I cuisson du caillé & haute ou basse tempé-
rabure ; d’abord, le premier point & régler est celui de savoir ce qulon appelle
cuire & haute température. Sil'on premf comme température normale 100 degrés,
102 scront une haute tewpérature et 104 une température extréme, Je ne suis
pas particulibrement en faveur de cuire & haute température en tous temps et
sous tous climats, mais cependant je cuis & haute température, quand les condi-
tions du lait le requiérent. Le seul mal qui provient d'une cuisson & haute
température, c'est le danger d’avoir un fromage trop sec et dur, mais cet incon-
vénient n'est pas bien sérieux, puisquavec le temps ce fromage se fera. Nous
avons deux sortes de lait, avec lesquelles il faut de toute nécessité cuire & haute
température, c'est le vieux lait presque str, et le lait trés riche. En traitant le
vieux lait, la grande difficulté, c’est d’assécher lo caillé avant le “Zlein développe-
ment de I'acide ; s'il était possible de fajre sortir toute I'humidité du caillé avant
qu'il devienne sfir, il n’y aurait pas de difficultés dans' le traitement du lait trop
avancé, mais en réalité il est tout & fait impossible d'obteniravee du vieux lait
un caillé suffisamment’ ferme & moins de recourir -4 un' exeds de travail, ce qui
n'est pas avantageux au fromage et par conséquent doit 6tre évité autant que
possible. Je n'ai pas le temps de discuter cette que:tion dans tous ses détails, jo
dirai seulement que, 8'il est impossible de donner tout le temps nécessaire au
ratfermissement du caillé, avant le plein développement de Iacide, il faut recouric
& d'autres moyens. D'abord nous savons.que ‘zlus le caillé est coupé fia, plus, vite
il euit et plus facilement il perd son humidité ; en secqnd lieu, la chaleur chasse
T'humidité et raffermit le caillé, et cecirend le caillé moins susceptible ime

exces de travail que 8'il était plus mou. Je sais bi l‘;&}i,lﬁ" i
rature peut Btre poussée trop loin ; mais'clest 1¥, ot tin fa
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Province de Québec ; ¢'est que le lait arrive trés tard & la fabrique, il est rare
que la réception commence avant huit heures, et dans bien des cas 10 heures et
demie sont sonnées avant que tout le lait soit requ, c'est ce qui explique la
quantité de lait trop avaneé que I'on regoit en été. 1l est beaucou plus facile
de faire un fromage de choix sur I'ile que dans la plupart des parties de la Pro-
vince de Québec, grice au fait que le lait ne demande pas tant de travail, le
caillé est raffermi beaucoup lus vite, et avec un lait normal le caillé peut étre
coupé beaucoup moins fin, Quand on a la quantité d’acide voulue, le caillé est
alors déposé dans un égouttoir ou sur des claies (racks), ot on le brasse trés
légérement ; aprés quoi, on le laisse se prendre, on corde trés peu le caillé et dés
qu’il montre quelques fils au fer chaud, de trois quarts de pouce & un pouce de
longueur, on le passe au moulin. Le seul moulin employé sur 1’ile est celui de
Harris. Aprés ¢a, on le brasse d'une & trois heures, suivant le degré d’humidité
qu'il renferme. Je trouve que les claies (racks) sont trés commodes et donnent
un bon résultat, spécialement avec un caillé qui travaille vite, parcequ'elles aident
beaucoup & le débarrasser de son excds d’humidité,

Le plus grand défaut, que‘je trouve au fromage de l'le, est qu'il manque
d’un bon aréme, et de qualités de conservation. Jo pourrais m'éten3r9 la-dessus
et aussi sur le fini du fromage, et sous ce rapport I'le est beaucoup plus avancée
que Québec. Le fromage est retourné dans les moules chaque matin, ce qu'il
est beaucoup plus facile, il est vrai, de faire dans I'ile que dans la Province de
Québec, puisque la réception du lait commence beaucoup ‘plus tard, mais je crains
d’abuser de votre temps ot Je termine en disant que ce n'est pas seulement pour
maintenir notre réputation, mais aussi pour continuer d'améliorer notre industrie
laitiére qu'il faut que nous nous tenions & hauteur; ainsi nous réussirons & main-

tenir notre fromage sur les marchés du thonde, tout en obtenant les plus hauts
prix possibles. .

SEANCE DE CLOTURE.—JEUDI SOIR, 2 DECEMBRE.
LA SEANCE EST PRESIDEE PAR M. L'ABBR COTE,

CONFERENCE DE M. LE DR. V. T. DAUBIGNY, M V.

Monsieur le Président, Messieurs,

présente pas devant cette grande assemblée pour parler des avantages de I'indus-
trie laitiére pour les cultivateurs,

™ Je suis médecin-vétérinaire, inspecteur du bétail pour le Canads, et envoyé
Y P po Y

ici & Nicolet par I'Hon. Sydiey Fisher, Ministre de I'Agriculture & Ottawa, pour
m'entretenir avec vous quelques instants sur les malad contagieuses des bétes

Un point sur lequel les méthodes suivies dans Iile different de celles de I’

N'étant pas renseigné sur la fabrication du beurre et du fromage,'je ne me -
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& cornes, ent¥'autres la tuberculose (ou consomption), sujet trés important’ qui
intéresse & la fois la forture publique et la société, et qui intéresée aussi & un trés
haut point ia santé. ‘ '

Ces malaglics contagieuses ont-elles’ét¢ constatées dans différents endroits
du pays? A'dela je puis répondre affirmativement pour ce que j'en sais, et je
n’hésite pas &-dire que, si on avait le droit, d’inspecter tous les animaux, entr’autres
les bovidés, qui existent dans e Canada, on serait surpris du nombre de bétes
affectées et on serait plus surpris encore du montant que représentent les animaux
malades, qui s'éléverait & plusieurs centaines de mille dollars. N

“Je puis me tromper en m’exprimant ainsi, je souhaite méme de me tromper,
mais je crois ne pas me tromper; les faits sont Ia: un M. Clarck d'Ottawa a fait
n,bat’tre(wutvs ses vaches atteintes de consomption ou tuberculose, au nombre de
40, et si son étable n'a pas été désinfectée convenablement, les bétes qui rempla-
ceront celles qui ont té abattues, seront contamindes dés qu'elles habiteront
l'étable infectée; c'est pourquoi I'Hon. 8. Fisher use en ce moment de tous les
moyens & sa disposition pour conjurer'le fléau envahissepr, dans l'intérét de la
fortune publique. Alors, messieurs, & vous de I'aider afin ‘obtenir une législation
sanitaire pour le Dominion, et nous mettre sur un pied d'égulité avec les pays
au-deld de I'Océan, ot il est compris que les animaux domestiques coustituent
I'une des branches les plus étendues de la fortune nationale,

Tous les quinze jours, je regois un bulletin sanitaire publié en France, et je
constate que, depuis qu'ils ont une police sanitaire, les maladies contagieuses
disparaissent graduellement ; mais il y en a peut-8tre parmi cette assemblée qui .
me demanderont : comment se fait il qu'on n'ait jamais entendu parler de maladies
contagieuses dans le pays et qu'on vienne tout-a-coup nous dire que nous en
sommes infectés ? Si cette question m’est posée, je répondrai que, depui gt
ans, il existe une inspection pour les animaux importés et exportés, et que-de
temps en temps linspecteur en chef a‘d visiter quelques troupeaux ; &' part
cela, il n'y a pas d'inspection suivie, et clest ce & quoi le ministre de 'agriculture
veut arriver, afin de garder I'entrde de nos produits au-deld de l'océan. Je
m’attendais, dans les discussions qui ont eu lieu hier et aujourd’hui, & entendre
parler du danger qu'il y a de fabriquer le beurre et le fromage avec du lait
provenant de vaches tuberculeuses, car il est prouvé aujourd’hui que le bacille, ou
germe de la consomption ou tuberculose, n'est pas détruit lors de la fabrication,
par la raison qu'il faut chauffer le lait & 190 et 195 degrés, aussi quant & l’e’tmnger
on apprendra que pos animaux sont affectés de cette .maladie, il est & craindre
qu'd une époquqrindébermiuée il nous faille garder nos produits laitiers et
nos viandes. '

Avant de donner d'autres dét-n.i{s sur la tuberculose, voyons comment les
maladies des animaux se contractent généralement. ;

I1'y a un mois, nous avons été surpris par le mauvais temps (je dis nous,

car je suis cultivateur comme la plupart d’entre-vous) et nous avons mis nos
i x en hiver t, sans nous occuper: autrement de la salubrité des
Mtimenul(éeuxiesch étables). ol oAl
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Je sais, que dans le comté de Nicolet, il y a de bons btiments, bien distribués,
C'est-i-dire propres & conserver la santé des animaux, mais je sais aussi que dans
bien des coins du pays, c'est le contraire qui existe. Les bitiments sont fermés
hermétiquement, sins aucune issue pour remplacer l'air chargé de déchets; pas de
luniére, pas de ventilation; en un mot, une étuve, et nos animaux sont condamnés
a dempurer dans ce triste dtat pendant six A sept mois de l'année, Jjusqu'an
priu\z?tnps enfin, d’ol ils sortent étiolés, sans vigueur, absolument comme une
plansé qui passe hiver dans une cave, tandis que si nous faisions le contraire,
en plagant nos animaux dans des conditions hygiéniques (air pur, lumiére, ven-
tilation, bons aliments), ils seraient ravement malades, vigoureux, mangeant
bien, aptes au travail, et donneraient plus de profits en viande, graisse et lait—
toutes conditions qui exigent peu de dépenses.

Relativéhnent au mauvais état des batiments, permettez-moi, messieurs, de
vous raconter un fait. Ce printemps, un de mes voisins vient.ahe chercher pour
visiter ses vaches ; j'y suis allé et en entrant dans L'étuble, entourée de fange, j'ai
vu quatorze ou quinze squelettes vivants ; ce batiment n'avait d'autre issue que
la porte toujours fermée ; pas deilumidre, trois & Guatre pouces de fumier sur le
pontage, de 'edu qui répandait une odeur fétide, des poules qfii se promenaient
dans les créches et les auges, du fumier dans deux entre-deux qui était 1y depuis
I'automne; enfin ce batiment était dans I'état le plus sale qu'on puisse voir, et le
cultivateur ne comprenait pas pourquoi ses animaux étaient faibles, anémiques,
ne tenant pas debout ; j’ai commencé par lui dire que, si sos animaux dtaient
maigres, cela dépendait de la malpropreté de son bftiment ot du mauvais four-
rage donné pendant 'hiver ; donnez-leur du bon foin, de la farine d'avoine dans
leur boisson, de 1'air, de, la lumiére, ajoutez un ventilateur a votre étable, et
avant peu de temps vous ne serez plus obligé de les lever pagda queue ; au lieu
de passer une heure & les lever le matin, ce temps vous l'emplolerez & des travaux
sur votre terre qui vous paieront mieux. J’oubliais de vous dire, messieurs,
qu'une des vaches en question avait une cheville de bois dans chaque corne, alors
je demandai A cet habitant : pourquoi ces chevilles dans les cornes ? I répondit :
elle a le mal de cornes. Je passe b la quatriéwe qui avait une corde & la queue :’
qu'a-teelle colle-ci ? Le vertigo. Enfin & l'avant dernidre, japergois des taches
rouges sur le dos le long de la colonne vertébrale, et lui deménde: qu'avez-vous
fait & cette béte ? Il me répond, wn monsieur m’a dit qu'elle avait le flot; me
trouvant en face de maladies imaginaires et de traitements barbares, je lui de-
mande, pourquoi avez-vous laissé faire le echarlatan qui a eu I'audace de martyriser
ces pauvres animaux ? comment le nommez-vous ? un tel ? oui, Un simple d’esprit,

mon_habitant avait bonne confiance en lui
et dans son traitement, si vrai que jai eu beaucoup de peine & lui faire com-
prendre que toutes ces maladies n'existaient pas, et il faut'bien 'avouer, il n'est
pas le seul, car depuis vingt ans que je pratique la vétérinaire, jo lutte conti-
nuellement contre des préjugés bien enracinéd partout, il y a des gens qui soignent
tout, qui ne doutent de rien et qui connaissent tout. Enfin, je me suis retiré cn
conseillant & mon homme d’aller voir un tel, pas bien loin de chez lui; et que 13
il verrait do ses yeux que les bons soins d aux animaux d t moins de
trouble et ‘plus ‘de profit; il I's fait; et je'Buis  sfir qu'il fera mieux & l'avenir,
car il est plein de courage et de bonne volorité, convaineu que mes conseils i ont -
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mis suffissamment d’émulation dans le caeur pour faire mieux que celui chez lequel
je I'ai envoyé.

Je reviens aux maladies contagieuses des bétes & cornes.

La Tuberculose ou Consomption : Quelles sont les causes de cette maladie ?
La cause unique est la pénétration dans I'économie du bacille de Koch (ou germe).
La co-habitation, lair aspiré, lexpectoration, la consanguinité, la sélection, 'amé-
lioration des races, toutes ces causes préparent un terrain favorable au germe
de la consomption ou tuberculose.

Les tubercules se trouvent dans toutes les organes de 1'économie, entr'autres
dans le pis, les intestins, le foie, I'épiploon, le mésentére, mais le plus souvent
dans le poumon, et pour que les propriétaires de vaches laitidres ou autres soient = *
en état de soupgonner la maladie, je vais vous donner certains indices, qui vous
permettront de la reconnaitre, si la mémoire ne vous fait pas défﬂ;g]};

W
D’abord son évolution n'est pas toujours la méme, elle pout étre de quelques
mois, comme elle peut prendre 5 & 6 ans, absolument comme celle de la con-
somption humaine. %

Ensuite voici les principaux symptOmes.

lére période—(Elle peut passer inapergue.) ‘Petite toux séche, lente, matin
et soir, frissons, poils ternes hérissés le long du dg)s, dos voussé, douloureux, perte
de poils, écarte les membres antérieuts, rumination réguliére, sécrétion normale
du lait, embonpoint. s

2éme période—Toux séche, plus répétée, plus rauque, jétage par le nez, res-
piration saccadée, poils hérissés, ternes, l'appétit dimfnue, | t aussi, 'animal
dépérit. - y

.»h‘»;u r

8&me période—Respiration tout & fait laborieuse, rilante, grouillante, frissons
plus forts, fréquents, le Jjetage augmente, toux fréquente, mais éteinte par défaut,
de force, appétit diminue, presque nul, rumination & peine possible, la peau est
tout & fait adhérente, dure, séche; si la vache donne du lait, il est bleudtre,
aqueux; I'eil enfoncé, de plus en plus la fidvre augmente;'animal tombe dans le
marasme et s'éteint lentement dans un état complet de consoniption.

Cette consomption des bovidés, est-ce ine maladie nouvelle ? Non, elle est
aussi ancienne que la consomption humainé; Moise, par sa loi, prescrivait de ne
pas manger la viande des animaux atteints de consomption ; au onzidme sidcle,
cette maladie était manifestement connue chez tous les peuples.

Est-elle contagieuse & 'homme ? Qui, il est pronvé de nos jours que le bacille
ou germe de Ja consomption humaine est identique & celui de Ia consomption des
bétes & cornes. - Alors, vous allez me demander si la viande de ces bétes atteintes
de consomption est bonne & manger?. En attendant que: cette demandeme soit o
faite, je vais vous donner connaissance d'un rapport fait & Paris lo 26 septembre
1896, par une commission. de b ée  d'hygiénistes; de ! médecing-
vétérinaires, de docteurs ‘en médecine), dans im:el il est: ue' toute v
provenant d’animaux tuberculeux ow ptifs, doit-dtre
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mation, bien que certaines personnes prétendent que, du moment qu'on a eglevé

les parties affectées, on pPeut manger le reste, Dans le doute résultant de ces
diverses théories, il cst plus sage de confisquer toute viande tuberculosée dans
lintérét de la S0ciété, et dviter des dommages irréparables, du reste la'viande a
perdu de sa saveur, elle est molle et d'un mauvais aspect ; & Montréal, aux abattoirs
de I'Est, Iinspecteur confisque sans merci la viande d’animaux tuberculeux, lors
méme qu'il 0’y a qu'un organe d'atteint, et il fait bien,

Voila pour la viande : Jjarrive & un autre
toutes les personnes qui ont des vaches laitidre
tion, est-il virulent ounon? JIei je rapporte ce que la commission que je vous
citais tout & Iheure o déeid. « Que le lait cru’est contagicux aux enfants et
aux adultes, 3 moins qu'il soit stérilisé, c'est-a-dire soumis & une température de
190 4 195 degrés, comme je l'ai dit déja, afin de détruire le bacille
tuberculose ; et cette mame commissi i
Se propage parla consommation
tions comprennent le fromage, le beurre et lo petit-lait.

5

point bien important, qui intéresse
s. Le lit des vaches en consomp-

Ce mauvais état de choses, 'qui intéresse tout lo monde, a donné I'éveil &
Ottawa ; dans le méme temps, on a constaté de la consomption & la, ferme expé-
rimentale, on a pris des échantillons de lait p

pris de ceux qui vendent du lait dans cette ville, et le tout a été
soumis & I'examen du Dr. Robillard, de sorte qu'il est trés opportun de prendre
des mesures pour enraypr la marche de cette terrible maladie sans plus de retard.

Nous n'avons pasde traitement pour combattre cette maladie: nous
seulement un moyerde connagtre la mal

faut pour cela surveiller attentivemer
cinq fois, de deux heures en deux heu
l’inoculucion, et huit & dix he
réaction, ét c'est I qu'on voi
sont affectés, la mesure la pl

avons
ladie par I'inoculation de Ia tuberculine. Il
nt la température do I'animal au moing
res, le premier jour. Aprés cela, on fait
ures aprés on examine de nouveau pour voirs'il y a
t si 'animal est malade ou non, Si tous les animaux
us sage est de les abattre et de désinfector lo local.

UNE AUTRE MALADIE :—Le charbon. 11 semblerait que cette maladie ne
cause pas de dommages, on n'en parle pas souvent, Cependant je puis vous
diré- que depuis dix-huijt ans, je sais qu'il existe dans URe paroisse prés de
Montréal du charbon & I'dtat permanent, qui fait des ravages tous les ans, It ya
trois ou quatre ans, Jlai ét6 appeld par un docteur en médecine pour examiner
un cheval.” J'ai fait I'examen du cheval et J'ai conclu tout de suite qu'il avait le
charbon.  Jai dit: sortez-le et mettez-le dans le champ & ‘deux arpents d’ici;

méme jour, son deuxidme voisin sachant que j'étaig 1o me fait demander.

Je m'’y rends et je vois une belle béte; il arrivait du village avec; elle était
rtie bien gaie ot revenait la tate basse.  Méme cas que pour-le cheval du
octeur. Je n'étais pas rendu & Montréal que les deux chevaux étaient morts.
Je n'ai pas’ dit &:ces gens quoi faire de ces animaux morts ; je suppose bien
quiils les ont mis dans, la terre, comme cela se fait partout ; ‘eh bien ! cette
mauvaise habitude ne détruit Pes les bactéries. - Les vers leg porteront sur la
terre et les autres animawx prendront ces bactéries, En France, il a ét6 décidé
de faire la crémation des animaux morts du charbon ; il Y & encore ‘un ‘autre
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moyen, 'emploi de produits chimiques, tel ¢
cultivé le virus; il est arrivé a0
que nous pouvons maintenant rendre les animaux réfractaires au charbon. Je ne
dis pas que l'immunité dure toujours chez un animal ;

; il suffit de recommencer
Popération de temps en temps, c'est-a-dire tous les 54 6 ans, comme une assurance.

jue lacide sulphurique. Pasteur a
atténuer suffisamment pour Iinoculer, de sorte

L'os aras ou acriNomycose—I1 y a vingt ans on ne parlait que de l'os
gras ; il y en avait partout. On disait dans ce temps-1a que c’était di & des coups
de pied, de corne. etc. On a fini par dire: ¢a doit atre une espéce de cancer,
I'agent, pathogéne de cette maladie n'était pas connu dans le temps, mais depuis
I'étude des microbes, on a découvert que cette maladie était due & un clmmpignon,
actinomyeose, qu'on trouve dans les fourrages moisis; il est excessivement conta-
gieux & 'homme. Un cocher qui avait bien soif a bu dans le seau d'un cheval
affectd de cette maladie et I'a contractée. Un autre, affecté de la méme maladie,
a donné un baiser & sa fiancde etelle I'a contractée’ Vous voyez done comme
cette maladie est contagieuse. Iy a six ou huit ans, je visitais un tablissement
pres de Montréal.  On m'’a demandé si je n'avais pas quelque reméde pour com-
battre cette maladie-la, J’ai répondu : " Pour moi, c'est la hache dans le front, et
cependant c’était un animal qui servait & la reproduction,

Nous avons encore une autre maladie, le choléra des poules.y Elle fait
pas mal de dommages. J'ai un de mes amis qui a perdu trois cents poules depuis
deux ans. De quoi sont-elles mortes ? Du choléra. Maladie incufable, Cest une

maladie grave et on ne gen occupe pas assez. Il y a aussi la consomption
des poules,

On devrait se réveiller et ticher d'arriver & combattre tous ces fléaux qui
détruisent petit & petit notre fortune : téchons de nous mettre au plus vite sur
un pied d'égalité avec F'ANemagne, la France et les autres pays d’Europe,

C'est & peu prés tout ce que j'ai & vous dire co soir.
qu'avant peu d’années nous ayons une police sanitaire, gouv

latior}\{.pour n’?’m-psgtéger contre les maladies contagieuses
envahir.

Je ne désespére pas
ernée par une légis-
qui tendent & nous

Je vous remercie, messieurs, de votre att, tion, J’espére qu'ici on tiendra
compte de mes conseils et qu'd l'avenir vous aurez des batiments bien aérés, bien
ébelairés et bien ventilés, qui mettront vos animaux & l'abri de toute espéce de
maladies.

@ Prosecrions LUMINEUSES,
| o vy :
M. Castel projette, & la lanterne magique, les vues suivantes que le docteur

Daubigny accompagne de quelques commentaires, résumé de la conférence qui
préesde,

Ier tableau : Vache tuberculeuse. . ... .. . Poumon,

I %me « “ i ceeva . Plive y\:s;ale.
8dme % # Vs .l;‘mgmeqt e foie (dur),
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4éme tableau : Vache tuberculeuse. . .. . . .. Epiploon (coiffe).
5éme  « ¥ T cervamss Intestin gréle,
Geme Génisse <« ., Mogélle lombaire. \
‘ \
Téme  « Pore tuberculeux. ... ... ... Fmgmcnb de rate. ]
8tme  « Machoire de baeuf . . ... . ... Actinomycose (os gras). ot
Yéme Actinomyces de la tumeur ci-dessus, P
10éme “ Coupe médiane i f ' Mox
- ' dep
est
beu
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CHOIX DES VACHES A LAIT ET ECONOMIE DANS LEUK ALIMENTATION. N n]o‘rr
_ L s quar
3 ¢ tout
" SoMMAIRE :—C'rise de Vindustrie laitidre—La concurrence est la cause princi- :‘agl(‘:
pale de cette crise.—Baisse du prix des produits laitiers sur les marchés.— 3 pe
Historique des causes qui ont amené cette baisse des prix.—Probléme & col}()m
résoudre pour y faire face—Ce probléme est Labaissement du colt de from
production du lait—Deua moyens de le résoudre.— Le premier: ameliora- k\ révei
tion des vaches laitidres—Proportion des mauvaises vaches sur le total des At
vaches laitires de la Province de Québec—Scmme de profit que ferait e Jln
réaliser leur amélioration.—Moyens d’améliorer les h‘ou&)emxx de vaches nog‘e
laitiéres.—Définition de la bonne vache o lait—Choix ‘une bonne race from:
laitiére—Excellence de la vache canadienne.—Preuves de cette excellence.— ronds
Aptitudes individuelles des vaches luitiéres.—Hérédlbé.*Généulogxe ou 88,00
pedigree.—Leur importance dans I'élevage des vaches lmtiéres‘—Etudfa de iillia
quatre types ddvaches de diverses races au point de vue du coflt du lait.— el
Différence d’aspect de ces différents types—Type de bouchene.—Type de guusg
laiterie.— Murques extériewres des bonnes laitiéres—Importance de bien les explic
connaitre.—Etude de ces marques sur les meilleurs types de vaches laitidres t:al?lea
du Canada et des Etats-Unis.—La tdte—Le cot.—Les épaules.-Le fanon.— froma
La poitrine—Les cOtes.—Les veines du lait.—Les portes ou ontaines du v
lait.—La queue—Les pattes.—Le pis.—Signes secondairgs.— Deumidme AT
moyen d'abaisser le cott de production du lait.— Diminution du codt de la deﬁ i

T 5
(1) Cette conférence est illustrée A la lanterne magique par M. E. Castel, secrétaire de
Ia société,
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nowrriture des vaches laitidres - par la pratique de l'ensilage ; par I'alimen-
tation au moyen des tubercules, des racines, du blé-d'inde ; par la création
de piturages plus éeonomiques que ceux que nous avons faits jusqu'ici.—
Création de tels pAturages par 'emploi du dactyle pelotonné.—Deseription
de cette plante.—Ses qualités.—Sa valeur nutritive.—Détails sur sa graine,
—Sa culture avec le trofle, Chiffres montrant 'économie réalisée par son

emploi.—Importance de la pratique de I'économie dans le cotit de production
du lait.

Monsieur le Président, Messieurs,

Lindustrie laitidre, comme toutes les autres industries agricoles, traverse
depuis quelques années un temps de crise.  Poufj ce qui la concerne, cette crise
est due surtout & la concurrence, Le marché anglais est notre marché pour le
beurre et le fromage. Ce marché, il y a trente ans, était surtout alimenté par
les produits laitiers des Etats-Unis, Mais il est arrivé un moment ol les Amé-
ricains, voulant retirer, comme on dit souvent, deux moutures du méme sac, ont
éerémé leur lait pour faire du beurre avec la créme, puis ont remplacé cette
créme dans le lait par une addition d’huile de coton ou de saindoux, et ont fait avec
ce lait un fmnmgc adultéré ou falsifié, connu dans le commerce sous le nom de
“filled cheese” "Cela a ruiné leur réputation sur Je ‘marché anglais. A ce
moment, la Province d’Ontario commencait & produire, elle aussi, de bonnes

- quantités de fromnge, et & sa suite vers 1882, la. Province de Québec est entrée
tout de bon dans le mouvement, A venir jusqu'a 1893, le Canada, petit & petit,
a pris sur le marché anglais la place des Etats-Unis; et pendant que les expor-
tations de ce dernier pays diminuaient graduellement, les notres augmentaient
& peu prés dans la méme proportion. Mais en 1893, alors qu'a PExposition
colombienne, nous remportions presque tous les honneurs pour le beurre et lo
fromnge, les producteurs de ces produits aux Etats-Unis se sont émus, se sont
réveillés, et ont commencé & réformer leur mode de fabrication du fromage,
Aujourd’hui, ils ont repris dans une certaine mesure leur place sur le marché
anglais. De notre coté, d’'année en année depuis cette date, nous avons augmenté
notre production nous aussi. On peut dire que sur environ $26,000,000 de
fmmn.ge importé en Angleterre I'an dernier, le Canada en a fourni en chiffres
ronds pour $17,000,000, et sur ce chiffre la Province de Québec a contribué pour
$8,000,000. Voyant tout le profit retiré par les Etats-Unis et le Canada de leur
industrie laitidre, d’autres pays se sont, eux aussi, livrés & cette industrie depuisg
quelques année: ; ce sont I'Australie, la Nouvelle-Zélande, Pour toutes ces
causes réynies, le marché anglais aujourd’hui regorge de fromage, et voila ce ri]i
exp!ique_,fpourquoi les prix de ce [Ioduit s'abaissent d’année en année. e
tableati ‘d'autre part résume trés bien la situation actuelle de l'industrie du
fromage canadien ; vous ¥ verrez d'un seul coup d’wil que, les corporations des
autres pays restant & peu prés stationnaires, celles du Canada ont constamment,
augmenté durant que celles des Etats-Unis diminuaient, Depuis deux ans, ces
derniéres reprennent.
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IMPORTATIONS ANGLAISES DE FROMAGE
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Le probléme qui se
nuer & faire de l'indus

Pabaissement d prix. En effet, c'est encore, & peu prés, la seule industrie

pose devant nous actuellement est donc celui de conti-
trie laitiere une industrie payante pour nous, malgré

dgricole qui nous donne des revenys certains. Nous avons bien en perspective
d’autres industries que nos gouvernements s'occupent & développer, telles que
celles de Yexportation du beeuf, du mouton, des volailles, des fruits, favorisde
par I'établissement de toug un systéme de chambres troides, de compartiments
réfrigtimntﬁ; mais tout, ceci est encore a I'étude, et la véritable industrie qui bat
son plein pour nous cultivateurs de la Province de Québee, cest encore, of pour
longtumps, espérons-le, l'industrie laitiere,

Etant  donng 1 diminution graduelle de I valeur péeuniaire de notre
fromage sur le marché anglais, comment 8’y prendre pour retirer encore un
profit rémunérateur de notre lait converti en fromage.  Plusieurs moyens
peuvent étre mis & contribution, L'un de ceux (qui se suggérent les prémiers est
celui de diminuer le cont de production du luit.

Ce cotit de productioy peut se diminuer,

de nos vaches laitidres, en
donnent actuellement,

en premier lieu, par lamélioration
¢¢ qui concerne la quantité de lajt qu'elles ' nous
4

y
Je ne crains pas de dire quil 0’y & qu'un tiers des vaches de la Province de
Québec qui sont de bonnes vaches laitiéres. Et encore combien sur ce tiers ne
donnent pas ce qu'elles devraient donner parce qu'elles sont mal tenues, mal ,
nourries;!  C’est done de ce cdté-1a surtout, ce mauvais coté de notre industrie
laitiére, que doit, se porter notre attention, Réfléchissons un moment & leffet
qu'un peu d’amélioration aurait sur leg profits généraux & réaliser,

Daprés le dernier reecnsement (1891), il y a 549,544 vaches 4 lait dans 1a
Province de Québec, Supposcns que la science ou l'amélioration des rgces
rendent ces vaches capables de donner une pinte de lait de plus par jour, pendant
les six mois de maj 3 octobre ; & trois centins la pinte, cela ferait une augmenta-
tion de revenu pour la Provinee de $16,486.32 par jour, soit $1,824,753 pour les

six mois; et si l'augmentation était de deux pintes par jour, $3,649,506 pour les
8ix mois,

Comment arriver & cette amélioration de nos troupeaux ?  Pour répondre &
cette question, il importe de bien définir ce que c’est qu'une vache 4 lajt profi-
table. " La vache & lait la plus profitable est, la, vache, de n'importe quelle race,
qui donne chaque année, pendant le plus longtemps, la plus grande quantité dy
lait le plus riche, au meilleur marché.  Cette définition dit « La vache de
n’ipporte quelle race”; est-ce & dire pour eela qu'il ne faut Ppas s'occuper de ce

<qest la vace des vaches quon choisit pou;,{m troupeau et qu'on doit i-dessus
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s'en rapporter au hasard ? Pas du tout, Bien au contraire, il faut chercher sl
ne se trouve pas dans notre province une race qui fournit plus généralement
cette vache profitable, telle que déerite plus haut. Pour moi, la recherche est
toute faite, et sans rien dire contre les “Holsteins,” les “ Ayrshires” les “Guer-
neseys,” les “Jerseys,” je considére que la petite “vache canadienne” est I vache
par excellence pour nous.  Ses preuves sont faites et je n’ai pas l'intention de
rentrer dans le détail de ses qualités.  Je ne citerai que deux faits, pour montrer
comme elle mérite d'dtre apprécide, et comme elle est appréciée non-seulement
ici, mais chez les étrangers & notre nationalité et & notre pays. En 1895 un
troupeau de bétail canadien acheté par MM. Charles Colburn & Son, de Port-
landville, N.Y., a donné les résultats suivants, aprés une épreuve au Babcock.
Quatre des vaches ont été soumises & I'épreuve : I'une a donné 9.67 de gras par
cent livres de lait, une seconde 8.6%, une troisiéme et une quatriéme 827 Ceci
donne pour les quatre une moyenne de 8.6 de gras par 100 lbs de lnit,
certainement un fort rendement. M. Colburn est allg,
vaches canadiennes & l'exposition d’Atlanta, tenue en octobre dernier, et y a
remporté 3 médailles et $625.00 en prix.  Voici le portrait d'une des vaches de
M. Colburn qui ont été entrées dans le concours :

ce qui est
avee son troupeau de

COMTESSE DE ST-NORBERT—(918.)

En septembre 1895, lo Lieutenant-Gouverneur Howlan, de ITle du Prince
Edouard, était propriétaire d’une belle génisse canadienne de dix-huit mois, Il
désirait Pexposer & Pexposition de Charlottetown, tenue sur Iile & la fin.de

pas de classe pour cette race de

tail, mais qu'il, pouvait, &'l le voulait, exposer sa génisse avee les Jerseys
parfaitement parmi les
énisse est représentée
ie prise le lendemain

jerseys pur-sang et remporta . ... le second prix,  Cette

dans la gravure ci-aprés, reproduction d’une photograp
du concours.
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GENISSE CANADIENNE DU IT.-GOUVERNEUR HOWLAN.

Si la question de la race ne doit pas étre négliigée, il en est une autre qui ne
doit pas I'dtre non plus, c’est celle des aptitudes inc ividuelles de la vache comme
laitiére. De ce qu'une vache est une “Ayrshire,” une “Jersey,” une “Cana-
dienne,” il ne s'ensuit pas qu'elle est infailliblement bonne laitidre, Dans toutes
les races, il y a de bonnes et de mauvaises laitieres. Il faut donc que le culti-
vateur qui veut réformer son troupeau recherche avec soin les qualités laitidres
des vaches qu'il veut introduire pour opérer cette réforme dans son tro
Et il doit faire cette recherche & deux points de vue. 1l doit d’abord s'assurer
que la vache donne une bonne quantité d’un lnit riche, et en donne ainsi pendant
au moins dix mois dans l'annde. Puis, et surtout, il doit s'assurer que cette
vache a ces qualités laitidres par hérédité. Tl arrive parfois par un caprice de la
nature qu'une vache, venant {'une mauvaise laitiére, soit bonne laitiere. Mais
dans ce cas, le plus souvent, les génisses qui viendront d’une telle vache seront
de mauvaises laitisres, parce que lejcaractére de bonne laitidre n'est pas fixé par
hérédité chez leur mére. Une telle vache ne peut faire 'affaire d’un cultivateur,
qui veut jeter les bases d’'un troupeau de bonnes laitidres, pour le perpétuer
ensuite et I'améliorer par Pélevage des génisses venant des vaches qui font la
base du troupeau. Il lui faut, & cet homme, des vaches qui viennent depuis deux

et trois §énémti0ns, de bonnes laitiéres, de mére en fille. C'est ici que se montre

le grand réle que joue la généalogie, (le pedigree) dans 'élevage des animaux de
race pure. Plus le caractére héréditaire est accentud, plus il y a possibilité de
former de bons troupeaux de Iitidres de premidre’ classe,

Pour bien faire comprendre la différence énorme que présentent différents
types de vaches, quand il s'agit du profit & en retirer pour le cultivateur, je vais
faire passer sous vos yeux les quatre vaches “Dido,” “Beckley,” “Olive” at “Dora,”
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Ces vaches appartiennent i la station expérimentale Ju Minnesota, dorft le
troupeau est soumis depuis plusicurs anndes A une série d'expériences fort
intéressantes, ayant pour but d'établiy Je colit 'une livre de beurre, et conduite
par le professeur T, L, Haecker, & obligeance duquel nous devons les gravures
de ces quatres vaches et de deux auatres, dont nous parlerons plus loin, Pour les
fins de ses expériences, le professeur » divisé son troupeau en quatre groupes.
Chacun d'eux est représenté dans le tablenu que vous avey sous les yeux,
“Dido” représente le groupe des animaux de boucherie ; «Beg ley,” le groupe
des vaches bonnes i tout faire, avec tendance g viande; “Olive,” le groupe des
laiticres ordinaires ; et “Dora,” le groupe des bonnes laitidres,

La premiere de ces vaches, “Dido,” est une Durham du poids de 1,2
Son beurre a cotté 15§ centins la liv
15 centins la livre,

50 livres,
re, la moyenne de son groupe étant de

bIDO,

La seconde, “ Beckley,” est une croisée Jersey, du poids de 950 livres: elle

a donné du beurre revenant 12} la Ib., quand celui de son groupe cofitait 13 cts,

BECKLEY,
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La troisitme, “Olive,” est une croisée Guernesey, du poids de 800 livres.
Son beurre a coité 114 ets, celui du groupe valant 12} cts.

, OLIVE.

La quatriéme, “Dora,” est une Jersey du poids de 875 lbs. Beurre du
groupe, 10 ets; beurre de “ Dora,” 9} cts.

DORA.

11 suffit d'énoncer ces chiffres pour faire voir combien il importe au cultiva-
teur de n’avoir que des vaches d'un bon type laitier et donnant du lait & bon
marché. - Supposons done, pour un moment, un cultivateur n’ayant que des
vaches du premier type pour faire de lindustrie laitibre. I serait toujours en
perte au prix du beurre pendant la période que nous traversons. D’'un autre
cdté, si nous pouvions trouver un cultivateur n'ayant que des vaches du dernier
type, nous pourrions affirmer sans crainte que lindustrie laitiére sera pour lui
une source de profits considérables, )
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Cette méme conclusion ressort encore micux d'une seconde expérience plus
récente du professeur Haecker, qui nous a fourni les gravures des deux vaches
“Ethel " et * Houston " ¢t le diagramme ci-apres:

ETHEL.

“ Ethel” est une vache de 1,200 1bs, croisée Durham ; clle a été classée par
le professeur dans ses expériences tantot dans le groupe des vaches de boucherie,
tantot dans celui des vaches bonnes & tout faire. Dans l'expérience qui nous
occupe, elle a vélé le 20 décembre.  Au premier janvier, quclques jours aprés le-
vélage, clle donnait du beurre au méme prix que “ Houston,” dont nous allons
parler maintenant.

HOUSTON,

“ Houston ” faisait partie du méme groupe. que “Dora”; elle s'est toujours
montrée la meilleure de ce groupe, et dans T'expérience premiére rapportée, son
beurre cofitait seulement 9 cts; mais elle a fait beaucoup micux depuis, C'est
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une “croisée J<~r.~u-y-(}norm-sv‘\' " du poids de 925 s,
rience, elle a vélé fe 30 noven,
du Beurre & 4 cts la livre,

Dans 1a deuxiéme expé-
ibre, et au ler Jjanvier elle donnait, comme * Ethel,”

Ainsi que le monfre le diagramme, ¢
ont été tenues en observation Jusqu'au ler de mai, e
“Houston,” croisée Jvrsuy—(}uerncsoy, descendu pendant trois semaines a u-dessous
de 4 cts, s'est toujours maintenu au-dessous de 5 cts, celui d’ “Ethel 7
Durham, a graduellement augmenté, de semaine en semaine,
presque & 12 cts la livre, au hout de quatre mois de vélage.

jue vous avez sous IOS yeux, ces vaches

t tandis que le beurre de

, croisée
l)()lll' en !U‘l‘i\’(‘l‘

En examinant av
quatre autres, n’ate:
¥ a entre ces différents types, ou pour mieux préciser, entre une wvache de bou-
cherie comme “ Dido " ot une vache de laiterie comme Dora”, entre une mau-
vaise laitiére comme “ Fithe] ” et une bonne laitiére comme “ Houston.”

ec soin ces deux vache
S-vous pas frappés comme moi de lg, différence

S, comme nous avons examiné les
profonde qu'il

Ceci m’améne & vous parler de la néce
Iindustrie laitiere de bien connaitre les

ssité pour le cultivateur qui se livre &
traits qui caractérisent une bonne
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laitiére, afin de pouvoir choisir, au besoin, une bonne vache & lait, quand il lui
faut en acheter une. S'il ne connait pas ces traits et qu'il ait & acheter une
vache & une époque ol elle ne'donne plus o ne donne que peu de lait, il n'a pas
la ressource de la voir traire et de peser sa traite. Tl lui faut s'en rapporter a
la bonne foi du vendeur. Or, celui-ci ayant a apprécier la valeur d’un animal
en vente, sera toujours porté, sans méme beaucoup s'en apercevoir, & s'exagérer
cette valeur. Au contraire, celui qui connait bien toutes les marques d’une
bonne laitiére ira & coup str dans sa transaction.

11 est done utile d’étudier un peu I'ensemble des marques qui caractérisent
la bonne laititre, et nous allons le faire en examinant avec zLLLaninu:los portraits
de deux des meilleures vaches & lait de notre continent.

.

MASSENA,

Voici d'abord celui de “ Masséna,” vache Jersey du célebre troupeau de
Madame Jones, de Brockville, Ontario. Cette vache a donné & sa maitresse
Jjusqu’a 640 lbs de beurre dans un an  La simple mention de ce fait sutfit pour
faire son éloge. Elle présente, a 7 points prés, la perfection des formes et des
marques d'une bonne laitiere.

Puis voici le portrait de Pauline Paul,” vache Holstein (2199 H. H. B.),
appartenant & M. D. F. Wilber, Onéonta, N.Y. Cette vache, & laquelle on donne
aux Etats-Unis lc titre de “Reine des beurritres du monde,” a produit en 365
jours conséeutifs, 1154 livres de beurre.
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PAULINE PAUL,
i

En face de ces deux type:

S & peu prés parfaits, il va nous étre facile e
relever toutes les may

‘ques extérieures des bonnes vaches 3 lait. (1)
TETE—Chez une bnm}e vache laitidre, la téte est délicate,
féminine, seche, armée de cornes fines, non seulement effi
Tendroit ov elles s'attachent au erine,

d’apparence
lées, mais fines &

Cov.—Le cou de la bonne laitiére est mince et déli.

ErAULES.—Les épaule;

s sont etfucdes en avant, au point ot elle
cou.

s se relient au

FaNox.-—Ce repli de peau et de chair qui, chez le beeuf et les grosses vaches
de boucherie, desecnd de la sorge eutre les pattes de devant, est A peu pres
complétement absent chez la, bonne vache laitidre,

Au point de vue des marques de la téte, du cou, des é
comparez “ Dido” et “ Dora” d’une part, “ Ethel " et « Mass

POITRINE—On a coutume de comparer une bonne laitiére, quant & son
apparence extérieure, & un coin ou plutdt & une bouteille de soda water. En
effet, si 'on considére une bonne laitiére comme « Masséna,” vue de cdté, on voit
quelle a lavant-train huuucunp moins (Ié\'elopp(‘, plus mince d'une maniére
générale que larriére-train. Du moment qu'on dépasse la ligne qui sépare les
épaules de la cavité de la poitrine, on voit la carcasse prendre du développement.
La bonne laitiére a la poitrine trés développée, et, comme on le dit, par une
comparaison juste, la carcasse en baril, Quand on connait la physiologie de la
production du lait, on comprend parfaitement comment il doit en étre ainsi chez

paules ¢t du fanon’
éna” de 'autre.

(1) Pendant que M, (‘hn}m's explique ces ‘““marques,” M. Castel fait apparaitre sur
Péeran, au fur et 3 mesure qu’elles sont nommées, les vaches mentionnées parle conférencier,
¥ .
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la bonne laitiere. Il est reconnu que le lait de la vache se forme de son sang’
Beaucoup de lait suppose done beaucoup de sang et conséquemnment des vaisseaux
sanguins bien développés. Chez la bonne lnitiere, le le corur et les poumons qui
constituent avee les artéres et les veines l'appareil circulatoire du sang sont done
tres développés, et étant contenu dans la poitrine, demandent que celle-ci offre
une grande cavité, un grand espace pour les loger.  De la cette forte carcasse, ou
baril, qu’on trouve toujours chez la bonne vache laititre. (Voir encore “ Masséna”
et la comparer & “Olive.”)

CoTES.—Un des bons signes de bonne laitiere, cest I'espacement des cotes.
11 est évident que si la charpente de la poitrine est bien développée, comme on
T'a dit plus haut, cela améne I'espacement des cotes qui s'écartent les unes des
autres pour former une plus grande cavité & l'usage du cceur et des poumons.
En passant la main sur les cotes de la bonne laitiére, on sent donc que les
muscles occupent un espace vide assez considérable entre chaque cote, et la chose
se voit trés bien, méme & I'wil, chez une vache pas trop grasse comme celle dont
voici le portrait.

VACHE DE M, DEMERS,

C’est une vache canadienne, propriété de monsieur Demers, de St-Eustache,
comté des Deux-Montagnes, vache qui a remporté les premiers prix et le sweep-
stake ou championnat de sa classe, & I'exposition de Montréal, en 1896.

~

VEINES DU 1LAIT.—Cette forte circulation du sang indiquée chez la bonne
laitiére par le développement de la carcasse, l'est encore par la grosseur de ce
que l'on appelle les veines du lait. Ce sont, comme on le sait, deux grosses
veines qui sortent sous le ventre de.lu vnchq, s’y montrent sous forme de deux
grosses cordes qui seraient entre cuir et chair, plus ou moins accentudes, suivant
la qualité laitiére de la vache, et s’en vont se perdre dans le pis, y portant, non
du lait, comme semblerait I'indiquer leur nom vulgaire, mais du sang qui s’y
change en lait. Ces veincs arrivées au pis s’y ramifient en plusieurs petites
veines qui distribuent le sang dans les différentes parties. Le tout est bien
visible %zms les deux gravures ci-jointes, qui représente I'une un pis de vache
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dont la peau a été enlgvée, et 'autre un quartier de pis, ouvert de maniére &
montrer la glande matnmaire.
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Les veines du lait sont bien visibles cheg « Masséna ” et chez “Pauline }Mt
Paul,” que nous vous avons fait voir précédemment, mais on les voit micux chez fe".’
“De Kol 2nd Pauline ", qui mérite de vous étre montrée, non seulement, & or
cause de cette particularité, mais aussi comme' une vache fort remarquable pour
la production du lait et dy beurre ; et, de plus, comme un exemple frappant des
effets de I'héréditg.
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“De Kol 2nd Pauline” est la propriété de MM. Henry Stevens & fils, de
Lacona, N.Y. Elle détient le record officiel des vaches de 4 ans, ayant donné en
une semaine 24.-148 livres de beurre, & 807 de gras. Ce record n'a rien de sur-
prenant, quand on sait que “ De Kol 2nd Pauline descend & la fois de “ Pauline
Paul,” que vous avez vue il y a un instant (voir page 202), et de “De Kol 2nd,
que vous verrez bientdt (voir page 206).

PORTES 0U FONTAINES DU LAIT—Les ve

ines du lait, dont je viens de parler,
sortent de la poitrine de la vache

par deux trous qu'on appelle, encore impropre-
ment, portes ou fontaines du lait. I est évident que plus les veines du lait sont
grosses et bien développées, plus les trous qui les laissent passer doivent étre
gros.  C'est ce qui explique pourquoi les portes du lait sont un excellent signe
de bonne laititre, quand elles sont grandes.

QUEUE—Une bonne laitjtre a toujours ln queue fine, longue et souple.
Chez la vache de boucherie, formée d’os (qu'on appelle vertebres) trés courts et
gros, fortement attachés les uns aux autres, la queue est grosse, raide et courte,
Chez la bonne laititre, les vertébres de la queue étant longues, fines et lides
lachement les unes aux autres, cette queue est longue, fine et souple. (Voir
“Pauline Paul” et autres bonnes laitiéres). Quant & la longueur, on a constaté
que les bonnes laitiéres, ont, le plus souvent, une queue dont la derniére vertebre
(}épass& d’un pouce et demi & deux pouces la pointe du jarret. Cette finesse des
os de la queue, de méme que celle de tous les os de la charpente de la borhe
laitiére, est duc & un tempérament qui lui fait utiliser la nourriture principa-
lement pour la production de tissus liches et de liquides, plutdt que pour la
formation de gros os.

PATTES.—Elles sont, chez la bonne laitidre, fines, séches et courtes, tellement

ue chez quelques-unes les trayons ont leur extrémité seulement & dix pouces
e terre.

P1s.—Voila la partie de la vache laititre qui mérite le plus d'dttirer notre
attention, puisque c'est le laboratoire dans lequel se fait le lait; chez la bénne
laitiére, le pis doit étre d’abord gros, bien développé, se prolonger en s’arron-
.dissant sous le ventre en unc belle ligne courbe et remonter haut entre leg
cuisses, qui doivent nnturellcm‘enb 8tre écartées, afin de lui donner de I'espace
lorsqu'il est plein. Les quartiers de ce pis sont bien développés aussi, ce qui fait
que les trayons sont bien espacés.
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FANTINE 2Np,

1
Voiei une vache (}uel'nesey, “ Fantine 2nd ” (8730 A.G. H. B)) entrée par
M. Charles Solveson, de Nashotah, Wise., son propriétaire, au conaours des races
laititres de I'exposition universelle de Chicago (600 Ibs de beurre en un an

compris 5 semaines de repos avant vélage).  Chez cette vache, d’ailleurs fort
remarquable, la forme du pis est & peu prés parfaite. Chez « Masséna,” les
parties de devant sont défectueuses. (lest le seul point faible de cette superbe
vache. (Voir page 201). Dans les concours, elle perdait généralement 7 points

t jugée, dont 5 pour le défaut du pis
€ cou un peu court, et 1 pour la ligne

de I'échelle de 100, d’apres laquelle elle étai
que nous venons de mentionner, 1 pour 1
du dos un peu creuse.
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Voici, vu en arriére, le pis de “ De Kol 2nd,” qui est la perfection du genre.
Son record officiel est de 83} Ibs de lait en une journée ; 5363 Ibs de lait en 7
Jours, durant lesquels elle a donné 26.57 lbs de beurre, Elle est la mére de
“De Kol 2nd Pauline,” que nous avons vue précédemment (p. 204) et de “De Kol
2nd Queen,” record 28 lbs 7 oz de beurre en 7 jours. Cela ne parle-t-il pas en
faveur de la puissance de I'hérédité.

Le pis d'une bonne laitiere lorsqu’il vient d'étre vidé, doit étre Hlasque,
plissé, mou comme une guenille, pour me servir d'une expression populaire. Il
se rencontre quelquefois de gros pis, mais qui reste gros apreés la traite. Ce sont
ce qu'on appelle des pis charnus; ils n'appartiennent jamais & de bonnes laititres.
Leur grosseur est due & une abondance de chair dont ils sont formés et qui ne
laissent que peu de place pour le lait.

SIGNES SECONDAIRES.—I y ‘a encore plusieurs autres signes de bonnes
laitiéres qu'on rencontre co-existants avec ceux que je viens d'indiquer. Tels
sont la coloration fauve du tour des yeux, de la vulve, de Iintérieur des cuisses,
des oreilles ; I'existence de petites pellicules jaunes & I'intérieur des oreilles et
sur le pis; la souplesse de la peau, la finesse du poil sur le pis; les marques qui
constituent ce qu'on appelle I'écusson et qui se voient sur les cuisses et sur les
fesses de ln vache, dans les parties que les partisans de I'écusson appellent le
miroir. J'appelle ces signes secondaires parce qu'ils ne font que corroborer les
indices donnés par ceux que j'ai mentionnés,

En étudiant avec un peu d’attention les marques de bonnes laitiéres sur des
animaux de premiére classe, et en s’habituant & examiner chaque vache qu'on
rencontre au point de vue de ses marques comme laitiére, on s’exerce P'eeil, et
bien vite on devient un juge excellent. Clest ce que doit chercher & devenir
tout cultivateur qui s'intéresse & I'industrie laititre et veut arriver & se composer
un troupeau de laitiéres de premiére classe.

IL

Je disais en commencant qu'un des moyens de diminuer le coit de produc-
tion du lait, c'est 'amélioration de nos vaches laitiéres, et je viens de montrer ce
qu'il y a & faire dans ce sens. Un autre moyen se suggere, en second lieu, cest
celui de diminuer le cotit de la nourriture que nous devons donner & nos vaches
laitiéres. Plusieurs points sont & étudier pour ce qui regarde l'alimentation
économique de nos vaches. Une des choses qui peut le plus contribuer & abaisser
le colit du lait dans ce sens, cest la pratique de l'ensilage, pratique, qui malheu-
reusement n’est pas encore assez entrée dans nos meeurs agricoles. Je n'ai pas
Iintention d’entrer ce soir dans les détails de cette pratique. Les rapports de
notre Société, qui sont dans les mains de tous nos membres, sont, remplis de rensei-
gnements sur ce sujet. La substitution des tubercules, tels que les patates, des
racines telles que les betteraves et les carottes, et du blé d’Inde pour remplacer
en grande partie le foin et le grain, est encore une des choses qui s'offrent au
cultivateur pour l'aider & diminuer le cotit de production de la ration qu’il
donnera & ses vaches laitiéres, et conséquemment le cofit de production de leur
lait. Ceci est encore un point qui a été plusieurs fois traitd dans nos Conven-
tions, et qui se trouve parfaitement élucidé dans les rapports de la Société,
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I

Un troisiéme moyen d'abaisser le cofit, dn lait, c’est celui de la c;(‘ati(m d’un
paturage riche et abondant pour la nourriture de nos vaches en été, & meilleur
marché que celui que nous nous procurons actuellement au moyen des tréfles.
Le tréfle est certainement la plante qui produit le meilleur piturage pour la
vache a lait. Mais malheureusement, il a pour nous le grave défaut de ne durer
que deux ans, et de nous forcer & faire un nouveau labour et une nouvelle
semence de tréfle tous les deux ans pour renouveler le piturage. Il importe
done pour nous de trouver un moyen de faite des piturages plus durables et
conséquemment moins cofiteux, (e moyen nous l'avons, si nous voulons nous
servir d'une plante qui, & mon avis, est apres le tréfle, la meilleure pour les
piturages. Je veux parler du dactyle pelotonné dont vous avez sous les yeux
la représentation,

Cette plante est si précicuse pour 'amélioration des paturages que je crois
devoir vous donner autant de détails (que possible sur ce qui la concerne.

Le “ dactyle pelotonné " est le nom scientifique frangais et “ Dactylis glome-
rata” le nom scientifique latin -de cette plante appelée en Angleterre © Rough
Cocksfoot,” et aussi “ Orehard Grass,” qui veut dire herbe & verger.  Voici sa
description botanique telle que donnée dans la Flore canadienne de I'Abbé
Provencher: Vivace, chanme de detix a quatre pieds, un peu scabre. Feuilles
linéaires, planes, un peu carénées auques, l(-;:l*rw’un-n“h scabres, & gaines fendues
seulement dans la partie supéricure, Ligules aigues, laciniées.  Epillets ordinai-
rement quadriflores, verditres ou violacés, en glomérules unilatéraux, compactes,
constituant une panicule unilatérale, i branches distantes. Fleurs plus ou moins
ciliées sur la caréne de la glumelle inférvieure.  Glumes trés inégales.  Anthéres
grandes, jaunes.  Se trouve en Canada, dans les prés, les lieux herbeux, surtout
ombragés.  Fleurit en juin.

7.—-

Le dactyle pelotonné croit partout dans notre Province, jusqu’a 47 degrés
30 minutes de latitude, et peut croitre probablement beaucoup plus au nord que
cela. 1l s'accommode de toute espéce de sols, secs ou humides, pourvu qu'ils ne
soient pas trempés, et il réussit dans des terrains trop pauvres pour d'autres
graminées.  Cette qualité le rend trés utile pour’garnir les talus secs de terrains
pauvres afin d'empécher les éboulis. De fait, il croit dans presque toutes les
situations, mais il poussc dans toute sa vigueur dans un bon terrain sablo-
argilenx. Il résiste remarquablement & la sécheresse ainsi qu'a la gelée, et donne
une grande abondance d’herbe surtout si on le coupe ou le fait paitre souvent.
I1 croit trés bien & l'ombre et c'est & cette derniére qualité qu'il doit son nom
anglais d’Orchard grass, herbe & verger. On ne doit pas le semer avec le mil,
car il devient trop dur pour faire du bon foin, lorsque le mil est prét & étre
coupé. C'est une plante de premiére classe pour les paturages permanents, vu
son caractére de plante vivace. Semé avee le tréfle rouge ordinaire, ou Eetit
tréfle rouge, il est prét a étre coupé ou paturé en méme temps que le tréfle et
repousse trés rapidement aprés qu'il a été coupé. 11 vit beaucoup plus longtemps
que le tréfle rouge ordinaire qui ne dure jamais plus de deux ans. Il est
recherché par tous les animaux au paturage,
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Afin de montrer la. valeur nutritive du r{uct»\'lo pelotonné, je donne ici un
petit tableau comparatif de son analyse & I'état vert et & P'état de foin, avee celle
du trefle dans les ménes conditions, Il montre les quantités d'eau, de sels, de

protéine, de eellulose, d’autres matiéres non azotées, et de gras, contenues dans
100 livres :— '

Dactyle “le rouge Dactyle Trefle rouge

pelotonné vert. vert. pelotonné sec. sec.
Eaw.... ... .. S S s e 3.0 70.8 9.8 15.3
Sels...... s S - 2.0 2.1 6.0 6.2
Protéine s g e 2.6 4.4 8.1 12.3
COlUIHE: woveaisy i i s 8.2 32.4 24.8
Autres matitres non azotées. . .. 138 41.0 38.1
G o s S 0.9 Tl 2.6 3.3

La graine de dactyle pelotonné reste longtemps sur Ia tige aprés qu'elle est
mire, et 1l n’y a pas besoin de se Presser pour la récolter.  Elle ressemble & un
trés petit grain d’avome avorté, est en long, en pointe émoussée ('un bout, et en
pointe allongée de 'nutre.  Elle a environ 24 lignes de longueur ot 4 ligne de
diameétre.  D'un poids trés léger, elle ne pse que 14 livres au minot. Klle e
vend dans sa balle, et est blanchatre ou grise d'apparence.  Un hon ﬁclmntill:}'n
devrait fournir 50 pour cent de graines qui germent.

Le dactyle pelotonné se sme avee du grain, comme d'ailleurs presque toutes
les autres graines fourrageres, dans notre province.  Si on le stme avee de la
graine de tréfle, il ne faut pas semer ces deux graines ensemble, Supposant que
votre terrain cst bien engraissé et préparé comme & ordinairve, vous semez
d’abord le grain, hersez parfaitement, puis vous semez votre dactyle pelotonné,
dans la proportion de 8 livres & larpent ; passez dessus un tour simple de herse,
aprés quoi vous semez votre graine de tréfle, mélée dans la proportion de 10 Ibs
de tréfle rouge ordinaire, ou petit tréfle rouge, 4 livres de trofle alsique et 1 livre
de tréfle blane, et vous passez le rouleau. La premiére année, le <1ncbyle pelo-
tonné ne se montre pas beaucoup. - Il ne monte & graine que la seconde année,
La seconde année, vous verrez ¢a et 1 un grand nombre de ses touffes, car il
talle beaucoup et pousse en touffe. Si vous voulez en faire du foin, fauchez-le
lorsque I'épillet commence & se montrer, jamais plus tard, parce qu'alors il devient
trop dur pour faire de bon foin. On ne recommande pas de le semer dans les
Pprairies, mais si quelqu'un veut e semer seul pour en faire du foin, il devrait
alors le semer fort, environ 25 livres ou 2 minots & I'arpent. Le foin de dactyle
pelotonné perd 59 pour cent de poids par dessication.

Pour démontrer la grande économie réalisée par I'émploi d'une plante de
cette nature pour prolonger la durde des phturages, arrétons-nous un moment &
nous rendre compte de ce que nous cofite, tous los deux ans, la création de cing
arpents de pturage en tréfle. Pour faire un bon Pacage, on séme 10 Ibs de

quatl-
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petit tréfle rouge, 4 Ibs de trifle alsique et 11b, de tréfle blanc. Caleulant ces
tréfles au prix moyen du marché, soit 10 cts pour les tréfles rouges et alsiques
et 16 cts pour le tréfle blanc, on a ce qui suit:—

10 Ibs petit tréfle rouge

.$100
4 1bs trefle alsique . .

40

11b tréfle blanc... ... 16
$156

X 5

Ot POUR: B MDA ooyt B e $ 7 80

Pour la main d’wuvre, il faut ajouter -—

1 labour. ... ...
Semer, herser et rouler

Soit pour 5 arpents

Done 5 ur‘wn(u de pacage coltent, tous les deux ans, pour leur création
avec les trifles seuls $2

Avec un mélange de dactyle et de tréfle, nous aurons un pacage durant
quatre ans sur un terrain ordinaire, et six ans sur un tres bon terrain.

Voici le cott de la eréation de ce pacage pour 4 ou 6 ans :

10 1bs petit tréfle rouge. ...
4 Ibs trefle alsique .
11b tréfle blanc.
8 lbs dactyle pelotonn

Soit pour 5 arpents............c.ooe i p17
Pour la main d’euvre, il faut ajouter :—

1 labour
Semer, herser et roule

Soit pour 5 arpents....,........eiiins S iieanetia $16 25 $16 25

Donc 5 nts de colitent, tous les 4 ou six ans, avec le trifle et le
dactyle mélés enserble. .. ..o it oy e daR
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Comme pendant quatre ans, il aurait fallu deux ensemencements avee le
tréfle, on arrive done pour quatre ans avec les chiffres suivants :—

Pacage, avec tréfles !el\l"ﬂ, coite en 4 ans pour 5 arpents................... $45 60

Pacage, avec tréfle et dactyle mélés ensem le, cotte en 4 ans pour 5 arpents. 31 25

Economie réalisée avec le dactyle ... 814 85

Si maintenant I'on a agi sur un excellent terrain, ot le pacage dure 6 ans
au lieu de 4, alors I'économie réalisée est comme suit :—

Pacage, avec tréfles seuls, colite en six ans pour 5 arpents et
cements
’acage, avec
arpents........

3 ensemen-

$68 40
5
.. 3125

Economie réalisée avec le L2177 O — ...837 15

Comme on le voit cette question d’économie dans le cotit de production du
lait mérite qu'on I'étudie sous toutes ses faces, En cela, il n’y a aucun détail &
négliger pour le cultivateur pratique qui veut obtenir de Vindustrie Iaitidre le
maximum de profits avec le minimum de dépenses. C'est le seul moyen de

lutter avantageusement contre la concurrence qui améne I'abaissement progressif
des produits de I'Industrie laitidre.
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RECETTES ET DEPENSES DE LA SOCIETE 1897.

M. J. de L. Taché donne lecture du rapport suivant

Nicolet, ce 2 décenibre 1897.

Nous soussignés, nommés pour la vérification des comptes du secrétaire-tré=
sorier, déclarons devoir nous contenter de soumettre a la convention le bilan de
la Société, tel qu'établi par le secrétaire-trésorier, par suite du fait que nous ,
n’avons pas & notre disposition le temps requis pour procéder & une véritication

des comptes telle qu'elle doit étre faite en pareil cas.

Nous recommandons de plis & la direction de la société de faire procéder &
I'avenir & la vérification des comptes par des comptables experts payés pour faire

cette besogne.

(Signé) J. C. CHAPAIS,
J. de L. TACHE,

} Auditeurs.

RECETTES ET DEPENSES DE LA SOCIETE.

AITITER 1897,

R

RECETTES

Bocrkre : Balance 1896 e $160.40
1—Souscriptions encaissées . o 982.00
2—Vente de rapports, ete. 29,5
O DIV, o o vl oot aia i 4,74
4—Octroi du Gouvernement .. 2,000,00

SyNprcams Balance 1806 407.1
Balance d’octroi 1806-97. .., vy 600.00
Octroi du Gouvernement 189 (A comp . 1,716.25

Kicovr : Balance Octroi 1896-97 679.34
Fonctionnement—Hiver 1896-97 .

Octroi fédéral. .. .........

Octroi provincial .
Ventes de beurre,
Ventes de fromage .
Divers

i 14,258.78 14,258.78
Fonctionnement été 1897, fabrication et divers.... saishn 399.51
Remboursement Ecole 1897-98..........coeviiiivinniinin.. 218,81

Bahnoedueanlecléalm.......;.;i..
\ Total des Recettes.... ...

‘

3,176.64

2,723.35




1897.

DEPENSES.

Impressions .
Papeterie et di

922 98

vers . 418.68
Voyages de la direetion 30589
Dépenses de convention . . o 287.67

Secrétaire et assistante . .
Achat de livres et journaux ..
Dépenges extraordinaires. ..
SYNDICATS :
Saleires.................. TERSS e e e 1,020.00
Frais de voyage et divers SOP————— 3 txs sus 1,223.78 2,243.78
EcoLe :
Dépenses annuelles, 1896-97 |
Fonctionnement, hiver 1896-07 .
Fonetionnement, été 1897
Dépenses, 1897-98
Déficit 1896 .

132.52

24.26

679.34
14,257.70

......... 220.34
365.62 15,922 51

Total des dépenses.............. § 21,490.55
Saint-Hyacinthe, 15 février 1898,
Je soussigné certifie que j'ai vérifié les comptes ci-dessus d’aprés les entrées
et les piéces comptables et que j'ai trouvé le tout correet. Pour I tenue de ces

comptes, je recommanderais le systéme de comptabilité en partie double.

W. W. PICKETT.

RECAPITULATION.

SYNDICATS ECOLE.

2,723.35

Recettes ..., ...,
Remboursement par les
Société d’avances
(d-compte)

B 5,555.94
ats d la
antérieures

479.57
2,243.78 15,555.94
Dépenses. ... .. . 2,243.78 15,922 .51
Surplus......... ... .. Déficit, E;(iﬁ(
331.95

.......... 34.62
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CKETT.

par la méthode gravimétrique usuelle.

SUPPLEMENT AU SEIZIEME RAPPORT

DE LA SOCIETE D'INDUSTRIL LAITIERE.

LA LECTURE DU GRAS

DU LAIT ECREME, DU LAIT DE BEURRE
PROF

ET DU PETIT-LAIT I'APRER LE
SUR FARRINGTON.

La tiole Babcock pour I'épreuve du lait est construite de fagon que chaque
division de I'échelle, qui sert & mesurer le gras, représente 2 dixiémes de 1 pour
100.  Quand on éprouve un échantillon de lait, contenant moins que cette
quantité de gras, les résultats, tels que lus par différents opérateurs, s'expriment
diversement, pasetf 1 dixiéme,” “ une trace,” “ une trace de 1 dixiéme,” ou “ 1, 2, 4
ou 5 centiemes de 1 pour cent.”  Dans le but de montrer, aussi exactement que
possible par le dessin, le pourcentage que représentent, dans le col de la fiole,
quelques globules de gras, quand le lait écrémé contient une quantité minimum
de matiére grasse, on a fait les observations suivantes: quelques échantillons de
lait écrémé ont été éprouvés  la fois par la méthode Babeock et 'analyse gryvi-
métrique (extraction du gras par 'dther et pesée du gras & la balance de préei-
sion) ; les échantillons du luit éerémé, sur qui furent faites ces épreuves, ne
contenaient pas assez de gras pour que, dans le col de la fiole, la surface du liquide
tat eouverte complétement.  On avait eu soin de ne prendre que des échantillons
contenant le moins possible de matiére grasse, de ces échantillons que souvent on
considére comme ne contenant pas de gras, mais qui, d’aprés notre expérience,
contiennent pourtant prgg de 1 dixiéme de 1 pour 100 ; le fait qu'on ne trouve &
I'épreuve aucune matiére grasse-dans de tels échantillons est dd sans aucun doute
& quelque erreur de l'opérateur dans les manipulations de I'épreuve.

Aprés chaque épreuve, on fit un dessin pour représenter la taille et '
rence de ces globules de gras dans le col de. la fiole. L'4chantillon fut ensuite
envoyé au lsﬁomtoire du chimiste, et le pourcentage de matidre grasse déterminé
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LECTURE DU GRAS,

Voici le détail de la figure qui précede. Les “ vues d'en haut”, 1 & 4, sont
dessinées d'apres quatre épreuves Babepek d’un méme échantillon de lait éerémé ;
Fanalyse gravimétrique en double des mémes échantillons a donné 0.15 pour cent
et 0.135 pour mille de matiére grasse ; la ditférence ne dépasse pas celle quon
rencontre généralement entre deux analyses d’'un méme échantillon faites par
un chimiste expert. Si I'on en excepte les trés petites gouttes, les globules de
gras, dans ces épreuves au Babeock, représentaicent une division de la graduation
ou avaient 2 dixiemes d'épaisseur, tel qu'on le voit dans la figure 4 au bas du
flillg]'lll)lnll‘.

Les “vaes d'en haut ™, 53-8, représentent les épreuves de deux échantillons de
lait éerémé ditférents ;e résultat de Panalyse gravimétrique a été de 0.09° et
0.098  de maticre grasse. Ces gouttes de lait dans le col de la fiole Babeock
étaient & peu pres du méme diametre que celles des Nos 1-4; mais elles
dtaient moins épaisses. Comme on le voit dans le No 6 (vue de edté; au bas de
la gravure), Ia matiere grasse n’était qu'une minee pellicule, qui ne couvrait pas
entierement la surface du liquide dans le col de la fiole.

Les “vues d'en haut 7, 9-11, montrent des épreuves, dans lesquelles les pelli-
cules de matitre grasse détaient plus larges, la surface du liquide dans le col de la
fiole étant presque couverte, et ol la couche de gras était d’environ un dixieme
d’épaisseur. Llanalyse gravimétrique donne 0.21 pour 100 et 0.16 pour 100 de
matiére grasse dans ces échantillons,

La “vue d’en haut ", 10, illustre une épreuve, dans laquelle les globules de
matiere grasse dans le col de la fiole n'étaient pas plus gros que ceux des Nos
5-6, mais se présentaient sous une apparence sphérique et avaient environ 4
dixieémes pour cent d'épaisseur (voir 10, dernier rang de la gravure), au lieu de
se présenter sous I'apparence d'une mince pellicule de g comme dans 'autre
ens.  Laanalyse gravimétrique dans cet échantillon a vévélé 0.25 pour 100 de
matiére grasse, soit environ trois fois autant que le No 5.

La “ vue d’en haut”, 12, montre une épreuve dans laquelle la séparation du
gras était claire, et ot il v avait apparemment 1 dixiéme pour 100 de matiére
grasse, ou moins, dans I'échantillon.  L'analyse gravimétrique était de 2 dixiémes
de matiere gras D'autres épreuves au Babeock du méme échantillon furent
faites ensuite et on trouva qu'en employant environ un tiers de plus d’acide que
1a quantité usuelle (17.5 ce+5.73=23.33. cc.), la matiére grasse, séparée dans le
col de la fiole, s’estimait largement & 1 dixieme de 1 pour cent. Une pellicule
de matiére grasse couvrait complétement la surface du liquide dans le col de la
fiole ; en faisant I'épreuve avee ce surplus d’atide, la matiere grasse séparée était
beaucoup plus considérable que celle montrée par le No 12.

Cette expérience, jointe & beaucoup d’autres épreuves de lait éerémé, fait
voir qu'en ajoutant ce surplus d’acide, on obtient une séparation beaucoup plus
compléte du gras. Pour obtenir une épreuve exacte du lait écrémé par la
méthode Babeock, il faut donner une grande attention aux détails ci-aprés :
1—propreté des bouteilles; 2—environ un tiers de plus d’acide que la quantité
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habituelle : 3—vitesse suffisante de Fappareil d'¢
i pleine vitesse pendant au moins 5 minutes -
seur des globules de gras,

preuve ; 4—marche de lappareil
5-—attention minutieuse & I'épais-
non moins qu'a leur surface vue d'en haut.

Comme il y a peu d’éehantillong de
itme pour cent de gras, il n'est pas pr
de chercher & estimer des pertes inférie
aujourd’hui dans le commeree de
lait éerémé et du lait de he

lait derémé qui contiennent moins de 1
atique, avece les fioles i éprouver le lait

ures & 0.05 de 1 pour cent.  On trouve
s fioles d'échantilion, destinées
urre, et quil est préférable demployer.
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Aylmer
Sroughton

Gayhirst
«
Lambton

Metgermette N
Shenley ...
“

“

Shenley

Doeset .
Jersey et Marlow .
«
Saints Anges
“

T
St-Benoit Labre. . ..
8t-Come de Kennebec.

“

~Philibent Gauthied
+.Chs Morin .,

B lmnlu Poulin
). E

.H«un mum e .

-Omer Poulin
Irénde Bélange
.Pierre ltnlxum*
.. Irénée Bélanger .

LISTE DES FABRIQUES.

BEAUCE.

PROPRIETAIRES U

Pierre Rancour
Nadeau & (e

SOlivier (' .llull po
Sloseph Paquette.
SJohn Gossling .,
-Adeltert Loubier.
Jm-\-]»h Boldue.. ..
Joseph Maheu
David Poulin & fils
-Bénoni Poulin

-Gl Gagnon

~Josepl Thibodean

.. Gddéon Roy
Joseph Busque & Cie

Arthar Bollue
. Inwulum

ital ( h\m]m"m‘
Thomag

- St-Hilaire ot f
Lavigne ...

toberge ...
aham Poulin

. lm Demers

Anselme Mer

or
. Louis Fortier

Jean .luhln

lis
Théophile Dubé.
(Thomas Maheu. . ..
)

m. Pelletier.
iguay

ean Faucher

A reporter

GERANTS.

oD Lsraéli,
«...Lambton ., .,

; ,“\177‘:\(']'1!! .

St-
.Lmn ire.

\alqutl\ 0

“: (8tioorge. Ben

St h(urrg« Es

St-Honor

St-Martin

It

dmh \ng\w

L Ste-Marie .. ..
noit Ldlnv.

ADRENSES POSTALES,

-St-Gédéon de Marloy

Cté Wolfe. ... ...,

|

B g s
NI

B F BF
1
1

1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
]
1
1
2
1
1
1
1
1

2
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1

St-1

St-]




B F BF
1
1

1
1
1
1
1
I
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
i
1
1
B}
1
1
1
1
1
2
1
1

1
1

1
1
1

1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
2
1
52 2

LISTE DES FABRIQUES.

BEAUCE-
MUNICIPALITES, PROPRIETAIRES OU GERANTS.

Report .

ADRESSES POSTALES.

St-Ephrem de Tring. ... E. Pag’ & Lacombe. .St Ephrem de Tring

Oct Roy

AL Bisson, Poulin & Cie o
“ .Mm- Pomerlean, Grenier
& Cie. . . i
L . lmm~ Marcoux & o
" ~Noel Massé v
" “Olivier Poulin, Lachanee
& i o
St-Blztar 5 - Richard Le
“ \pp.
e «ooSimdéon Mal

& . Mare Grégaire
St-15 \‘\n\lo al\ ln|~\ll| Lachance & Blais
Labonté & Labontd
Louis Bernier ...
Cyrille Francaur. ...
Iu" Zo¢l Lambert
Joseph Bernard
inh. Veillenx. ...

. Beaug

° oo voccdJean Fortin

A Nital Pépin N

« coocsChas, Boldue

“ sesass malussVieilleunx, ..

° ....Joseph Thibaudean. .

= o Giddeon Doyvon

o ¢ ~oJJules Poulin. ... :

o + - AL Doyon. i &

% PSRRI |\ L1173/ |) S————————

“@ . Nap. Beandoin.......... 8t Hen
I8 N Plnntesy s SNt Frédérie

. - -Hilaire Gilbert
w U oseph Vachon

“ cooo oo doseph Jaeques “
o ‘phrem Lagueu
“ cevecco B Gagmon -
kK SRR Mag. Gravel . i
St-Joseph. .......... “Thomas Doyot - St=Joseph,
b L Clotaire sard, fils Bn “
« W
“« “
“ «
" S PR \ll" Ll(quw & Ci £
L ‘Ev. Poulin (From. Grand
Montagne)...... .o i
B ...Geo. Cliche. #
St-Joseph (V 1]]‘15«‘) ....Morin & Cie. “

.De Bacourt..

Ste-. '\Tur ie. ;
Havard & Grégoire .

“ Marcoux & Jolicaur
= Marcoux & Cie. o s .
& ital Cliche. ... ..St-Joseph,

A reporter.....

..Scott Junction
.La Beauce. .

o

Liévis...

Beauce

1
1
1
1
1
1
1
1
1

e et b By

-

o




224 LISTE DES FABRIQUE

BEAUCE—Sute,

MUNICIPALITES, PROPRIETAIRES OU GERANTS. ADRE

Report

St-Pierre de Ihunghlnu Honoré Dubrenil.............. ...
- Pas de rapport . ..
Th( Ro;

‘ceur de Ji

St-Vietor de Tring .. s eneenCOtE JUnCtion. ... .
4 todrigue & Cie St-Vietor,de Tring. ...

Grondin & Cie. . “

Damase Bureau

Seraphin Forti

:.Sl‘\'ix-mr, -
Nap. M

St-Vietor de

‘ring

N Joseph Fortin.... ...,
3 Jean Renand & Cie. . £
con Plante %

Total

BEAUHARNOIS. |

-Avila Arel <o+oooo. Beauharnofs
i Valleyficld

Cyrille Hainault
Allard & Gendron St-Clément
¢ Allard ; “

Arel, 5 Beauharnois .
g Pas de rapport P i
. Horm. Lepage L SCTonis de Gongue.
e u * Gardner..... ... St-L ouis Station.
“ it —
“ John lhnln]wnn . “
k Alex. Lemieux ..... .. l,(nnh\\lllv -

St-Stanislas de Kostka.. Thos. Durnin
5 <. Wm. Durnin. ...,
‘~ Vo Tedue & Cie
St-Thimothé <ol AL Clément
Bl e s Aug. Crevier. ..

Total

BELLECHASSE.

Notre-Dame Auxiliatrice

de Buckland...... . Pitre Fortier...... ... . St-Gervais
Roux, Bellechasse et
Dwuqumn.. o .. Pierre an(!ull«» . Buckland. ... ..

. St-Magloire
.Armagh ..

St-Cajet: an d Ammuh

“

“

: l’lnllhub Ldllglnl 3 n— .
.. 8t-Charles, Riv. Boye

St-Charles............. Onésime Mercier..

A reporter

3 = S

EX POSTALES.

Mt

St-Etic
mon
St-Ger
St-Laz
n
St-Mic

St-Nér
St-Phi

St-Ray

Berthi

St-Ant
St-Bar

St-Cut




1
1
1
1
1
1

s
1
1
1
1
1
1
1

St-Etienne de
mont. gy

St-Lazare
“
St-Michel

Nt-Neérde ..
St-Philémon

St-Raphacl

St-Valier

Berthier

l'.ubA

St- Bdnh« lemi .

St-Cuthbert... ...

MUNICIPALITEN,

Beau-

8- (vP!\AIH et Protais.

LR
~Guil. Chabot

\'ihilxl(im.l‘ de I'lsle

St- \ulnunwh-lmulnw

. Loui;

VveAnt. Robert. ..
JJoa, Grégoire .. ..

St-Gabriel de Brandon. .lui-l Ayotte.

LISTE

DES FABRIQUES.

BELLECHASSE—Suite.

PROPRIETAIRES OU (

Nap. Beaudoin

Dr Phi. Tanguay..
Pierre Fortier .
Amédée Grégoire, de mng, o
... St-Lazare .

erd. Lalamme. .. ..

Jos. Gagnon
Alph. Furoy
8. Breton.

curé, gérant )

. Philias Gonthier .
Jos. Bolduc, fils.
Fre

.. Horace (mrlw.lu

Report ..

a Cie de beurre de St

t-Henri Lévis. . .
t- (unm <\ illage).

.su{;.plm{-| st

rville . . .
alier Station . ..

h

Totalsewevp s

BERTHIER.

Joseph Chénevert. ..
Joseph Fernet

Thomas Plante & Cie. |

Pierre Comtois .. ..

du

Thomas Sy lvestre. ..
Hormidas Brunette .
Jos. Clément. . . ..

i aver
Morand.
Jos. Lacourse. . .
A Maillé ..

.Dr Coulombe s
Jos. Drainville. ...

Marchand ..

Arthur Fournier
Jos. Delcour
Daupla
N. Clément
.Arséne Mayer
. Edouard Raingette .
.Rémi Charbonneau.

lms Boucher.
Denomé.

A reporter

P. 0. Lavaltrie
. Berthier Junction.
.St-Barthélemy

t-Barthélemi. .

_St-Cuthbert.

St-Barthélemy

“

.St-Damien. .

.' St-NorbenA .

ANTS, ADRESSES PONTALES.

thier (en haut). .

B Justin, \L\nl.\;l.lim.g(

it.Gabriel de Brandon
.Thos. & Camille Mondor.St- I)mmon. "

10

r

BF

s 7 i




LISTE

DES FABRIQU

MUNICIPALITES,

St-Giabriclhde Brandon

Berthier
St-Joseph de

St-Michel des Saints

St-Norbert

St-Zénon .

Mann ..
Maria
Mata

New Richmond. ..
Port Danicl Ouest

Restigouche.
St

olbred

St-Pierre du Lac

pédia

Bolton Est

Bolton Ouest .
M

Brome . .
“

Lanoraie...

2Nl oy
..P. Brillant ¥
..C. Michaud. ..

“Allen Kilburn. .
.Rufus Blunt

..Elmore Grimes .

BERTHIER—Suite.

PROPRIETATRES OU GERANTS.

sdwin Remington
orbert Leblane. .
orbert Rocheleau

.Narc. Dubean . ...

.J.-Bte. Barrette

(village 1. Louis Jacques
Ste-Genevidve de

Pas de rapport
Arthur Ferland
Adol. Parent..

Léandre Ménard. ...
Tous. Gouin .

ocl .
Arcleste lbnh(uuu -

weph Ayotte

Eust. St-Pierre. ...

Report

ADRESSES POSTALES.

St-Gabriel de Brandon

. St-Edmond e
.. St-Gabriel de Brandon

wraie .

St-Michel des Saints,
Nt-Zinon

et \nxlwn o

St-Zénon |

BONAVENTURE.

de rapport

Rév

.. W, Cy .
‘Riy, \u-v agnon
18 de rapport

Tacob Gagné. ..
_ IN'nN Richard...

Srnest Allard. ... ..

1
Hlm Cape.

. Port Daniel Est.

BROME.

(imrgo Salls ..
Raynolds .
Lmlpyr Bachand
N. Labelle .

R. J. Ladd .
Arthur Creddinon.
Jesse Benham.
J. M. Miltimore.
A. Miller
Mitchell.

.Sweetsburg, Missis
“

.Gilman
. Brome Corner
“

A reporter

...South Bolton.......

Stienne de Bolton,

-Vale Perkins . ......

.Foster. ... .

. West Bolton .

- West Brom
I

de \l.\nl])uh.l

B"F BF
4 12 11
1
1
1
1
1
1

1
1
1
1
1
1
1
1
1
6

1
1
1
1

Bror
@

East

Farn

Kno
Pott

Pott
Sutt«
“

“

Long
St-Be
St-Br
Ste-F

ch
St-H:

LaV;
pla
N.-D.

St-Ac



B F BF
4 12 11
1
1
1
1
1
1

1

1
1
1
1
1

1
1
1
R

1
1
1
1
1
1
1
1
8
1
1
1
3

1
i

1
1
1
1
1
1

1

LISTE DES FABRIQUES.

BROME—Suite.

MUNICIPALTY PROPRIETATRES OU GERANTS. ADRESSES POSTALES.
Report . S VRS SRR ST

Brome. ..
«

yods ROBY. v ooy IPOR Hillius a0,
aim Lapierre . . Laroche..
n Woodward.
hur J. Whitehes
uclide Phancuf.
os. Daniel. ...
.Phi. Domingue. .
Iph. Boright. .

Allen Hawk.
hos. L. Burnett

Eastman.
o

Farnham

damsville. .
East Farnham .
Brigham ......
arnham Centre
Adamsville. .
Sweetsburg \Ilnmy-qun
..Knowlton.

“

“

Knowlton ...

\\nmm.' .

Potton “R. G Crowell. Potton . .

# Iter Lesnard . West Potton.

M 4 Mansonvill

¢ 4 Station .

T lfred Bailey . “ " @
Potton Jos. Labelle . Vale Perkins ... ..
Nu(;(:\)n i H. 0. Wales ..Sutton Junction

filton Darbe . ... .
h. Charbonneau .

.. North Sutton. ...
Sutton .. .

ard. ... Glen Sutton.
Y s 5. H. Boright .......... Sutton

g e

CHAMBLY.

Longuenil ...oovos sue Pas de rapport . .

St-Basile le Grand Rocheleau & Laporte
= Avila Trudeau, fils.

St-Bruno ......... A

Valois.
Ste-Famille de

St-Basile le Grand
St-Mathias, Rouville
St-Bruno

.. Boucherville........

cherville
St-Hubert............. Lv)ulq Brosseau .. ..St-Hubert
Total....oooovvieiiiiiiiii i,
CHAMPLAIN.
La Visitation de Cham-
plain. L. P. Carignan. . ..Champlain. .
¢ ues Donugn “ .

N.-D. du'M

Phi ippe Rheault. . .

~Joseph Cossette & Lord

‘“ -Lue Ducharme. .

St-Adelphe . .
“

ont Carmel.
o

Valmont,.
m

B F BF
2 12
1
1
1
1
1
1
1
1
1
2
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
!
1
1
1
1
9 27 6
1
1
1
L
1
2 3 1
1
2
1
1

“

hv*tnnmhm
t-Tite

A reporter...




LISTE DES FABRIQUES.

CHAMPLAIN—Suite.

MUNICIPALITES, PROPRIETAIRES OU GERANTS. ADRESS
Report. ..
Ste-Anne (lv la Pérade.N. E. Clément. 2 et 4 Foundling st.,

Latour.
éar Ricard
Honoré Gendron. . #
Victor Ledue ........... ‘
Michel Loranger . ‘e
Jos, Godin ... 5 09 0
Iidouard Douville. . s b
.Zéphirin Marchand. . ... “
St. F. X. de Batiscan..Chs. Gouin. ....... ... . Batiscan ...
& Ludger Duval. . v
.. Ernest Tourigny .
.Ovide Lacoure u\w. ce A
Louis Léger & (lie. L
-Pierre Lapointe. .. .. oo 4

Ste-Genevidve de Batis-
ean......
..Léopold et Art. Marchand
“ ..Hubert. Veillette. .. “
“ Ed. Dessureau. ..
5 -.Eph. Dessurean. .
-Aristide Lambert .
-Anselme Beaudoin .
Jos, 0. Beaudoin. .
.Geo. Goyette. ... ..... “
Pierre Marchand. - ‘
.Hubert Nobert .. 4

St-Tite

St- .L|(qlw~ des Pile
“(-Lu( i -

Ste-Marie du \p de'ln

Madeleine .......... Xavier Lapointe, fils
St-Maurice . 2 Maxime Cossette. .

‘ Philippe Rhéault..

Frs Ducharme.
Ant. Laprise .
..... Oscar Nobert .
.. Isidore Derouin
Dogithé Cossette

( ‘ap de la Madeleine ...
Almunl s

Maurice .
“ o

St-Narcisse .
e

‘ Wilfrid Boulan £

8 S Trefflé Trudel... #
St-Prosper ... .. Désiré Cloutier. -Prosper.

“ i3 Azarias Audy . “ .

“ fred Trudel. i .
St-Séverin Narc. B. Bordeleau. Proulxville. .

i Maj. Bordeleau. . “

“ Treflé Veillette . £

“

E. Mongrain 3 L ..
Joseph Jacob. st-Stanislas ...
..Jean Jacob. ‘
Chs Audy.
Alfred Trudel.
.. Treflé Trudel.
Paquin et Jacob
l‘h}*ud. Maurault
.. Mar. Massicotte.
-Frs. Marchand ..
-Aris. Lambert

St-Stanislas

Sm-’l‘h«‘cle o “Ste-Thecle ..

St-Théophile d
.st-me sz

“
“

Ste-Anne de Ia Pérade

Montréal.

......... Ernest Jacob ..... ... Ste-Genevidve de Batiscan. ...

F BF

7 1
1

1

1

1

1

1

1

1

1

1
1

1
1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1
1

1

1

1
1

1

1
1

1

1

1

1

N

Baie |
Les

Settri

8t-Sin
St-Ur

8t-Joa
8t-Ma

Ste-M



LISTE DES FABRIQUES.
B F BF .
7 1 CHARLEVOIX.
1 MUNICIPALITES. PROPRIETAIRES OU GER ADRESSES POSTALES. B F
x Baie St-Paul (Village) . (! he. Martel Baie St-Paul
} Les El I)uulcmmm .Les Eboulemen 1
“ 1
1 « o 1
% Settrington St-Hilarion ... 1
e T A 1
1 Ste- Aunu de \Ilnm\
1 ay . .Frs. Harvey Ste-Agnes de Charlevoix .. .. 1
1 ¢ -Bon. Desgagnés ... © . 1
1 b Bergeron .. £ !
1 Lo hos. Bouchard = % !
1 St-Etie: nne de Malbuic. Jules Bradet .Malbaie .. ... 2
1 -Odilon Pilot..... H . 1
1 St-Fido Iv de Mont
K \nmm(' Perron 1
11 erd. Gauthier...... 1
1 lie Boucher.... . L
1 i -
1 Coudres ouis Perron...........Ile aux Coudres. .. 1
1 # ....Geo. Tremblay .. s « 1
1 St-Pierre et St-Paul de
1 la Baie St-Paul .. Henri Cott.. .. .. DB oo o v 1
1 “ .Wilfrid Simard . Baie 1
1 : Wm. Tremblayieespmey . . Y . wass 1
1 & ..Gédéon Perron Pl ln( ide de Charleve 1
1 “ Jos. Simard . Baie St-Paul 1
‘ »s. Fortin . .La Mare (hmk'\nn) 1
1 5 érémie Ménard. Baie St- l’.ml 1
1 St-Siméon .. M. 1’ Siméon . 1
1 St-Urbain .. .St-Urbain
1
1 Toba): s vmsnsaiese o
1
1
: CHATEAUGUAY.
1 t Ormstown (village) ... Macpherson & Ferguson.Ormstown ..
1 St-Antoine Abb James McGill .Stockwell 1
1 Ste-Clothilde. . .Pas de rapport.. p
1 St-Jean (‘hnnosbumv Max. Huberdeau 1
1 " J. Brown. 1
1 @ ..John Boyd .
1 “ .Jos. 'l‘oumn;,mn .
18 “ . .Macpherson & Ferguson. Ihmmingdon Wi
1 . SFJOBE)};::;Q:::; uny. . %Narc. R. Laberge . ..Chateauguay ................... 1
1 Sb-Malachwd rmst’'n. Allan Grove Co. .Ormstown .. 3
1 James Sangster . o “ 1
1 i C. of Farmers. A 1
1 2 “ J. W. Sadler i e 1
1 “ John Dunning llan’s Corner. 1
1 Sw-Mnnine - . McGowan te-Martine . 2
.Etienne Marleau .North Georgetown . 1
1 Ste-! Pmloméne -Frs. P. Laberge -8te-Philoméne . 1
ﬁg 8 +....COyprien Primeau . 1
+....Ed. McGowan . 1
A reporter............ .

4 18 ¢




LISTE DES FABRIQUES.
CHATEAUGUAY — Suite. i
MUNICIPALITES, PROPRIETAIRES OU GERANTS, ADRESSES POSTALES B F BF Auckl
e A, 4 13 4 Bury
Trés-St-Sacrement ... ..J. 8 Dunning. . 2 - 2 ('hesh
“ John Thompson . umh (u*myx-(m\n i
“ -Robert Anderson. . . .Cairnside. . 1 Clifton
A - Macpherson & I‘l'l‘gll‘lun Huntingdon 1 “
“ John Metiregor. ... ... Riverfield 1 “
o T 418 5 Clifto;
Cooks
Dittor
CHICOUTIMI. katon
Embe
Bagotville . .. .. -Firmin Paradis ... Bagotville .. ... ... ... 1 Heref
v .Elie Tremblay . e . 1 N
# ~Jos, l&utum i . - . 1 i
‘e .Jos. Malta : 2 i3 1 .
“ e ; . Wilfrid (mﬁ R “ R 1 '
Bourget .. «ooo Lo P Gaudin . Riviére 3 'Ours., 1 Marst
o 2 -~ -P. Gaathier .. .. t-Charles Borromée 1 ‘\'"\"P
“ Alex. Larouche . e 1 o
Chicoutimi. Jean Perron. ..Chicoutimi.,....... 1 Saw v
£ Jean Girard. ... ... .. Jonquitres 1 W ate
‘ Louis Guay............ Chicoutimi. 1 |
v .Frs. Brassard . . “ 1 }‘ ‘i“"”
‘ “Rich. Gagnon 4 1 “alry
[ E. Tmmlt;g]u.y 4 1 Whit
“ E. Fortin. “ 1 Wins
“ Jos. Maltai “ 1
“ Félix Boily U 1
Grande Baie | .8 1
N.D. de me rancois Brassard . 3 1
Tremblay & Perron. @ 1
& rthur Gaudrault @ 1
“ ... Alfred Tremblay .. 4 1
St- lhmnmquo de Jon-
quidres.............. Paschal Bergeron. ... (,i.lunqni&m 1 L'An
. 1« Th. Lapointe . 4 b 1
“ .Chs. Fortin, “ 1
i .Jean Girard. i 1 St-Au
4 .Jos. Gagnon.. % 1
“ - Paschal Any ers & Cie. .. “ p 1
Lazare Vaillancourt St-Cyriac. .. . 1 St-Be
Jos. Harvey, fils . L’Anse au foin. 1 4
.. Zéph. Desgagnés et'al .. I Anse St-Jean . 1 ‘
Ernest Grave Tremblay 1 8t-Ca
H. GOt v “ 1 . ‘
Ovide Villeneuve " 1 St-Eu
Jos. Bouchard . “ 1
Jos. Savard. .. ‘ 1
Louis Boucher 4 1
1

.. Louis Gagné..




LISTE DES FABRIQUES. 231
—— = - =
COMPTON.
MUNICIP A LITES PROPRIETATRES OU GERANTS. ADRESSES POSTALES, B F BF
B F BF Auckland Juseph R St-Malo 3
c " J Brault.. b 1
418 4 Bury Wi Bacon Robinson 1
u . N, St-Frangois “ 1
1 Chesham A. Dumoulin . .. N.-D.des Bois 1
1 . .. Philippe Dumas 1
i Clifton... .. CLouis Ladouceur. .. .18t 1
i S Saiil Raboin . I
3 Boulé & Gérin 4 1
— “ wspar Boulay |
118 5 Clifton Est Lussier 1
1 . .wph Viens. - 1
Cookshir St ¢ Rufus H. Pope, M.P... !
Ditton et Clinton Jos. Brillon.. e 2
Eaton. John Mackie........... Birchton 1
g . Amos Tanley L Faton I
Emberton. A. Tremblay.... Chartierville 1
1 Hereford e Choquette. .. Paguette. 1
1 1 \\m \hl\w~4 ... Perrvborough .. 1
1 W s v g \ug. Gidr L. Coaticook, Stanstead ... i
1 “ o . ] rontier \l‘um, ‘Co .. Herefor . 1
1 £ J— L P Dupuis........ St-Herméndgilde, Stanstead 1
d, Marston-Sud . . Lemienx e Mégantic » 1
1 Newport 3 Lassier. ... ........Clifton Est .. 1
1 " - Andrew Mewell | . & § = e o 1
1 Sawyerville.. . " ](N Boyd sawyerville ... .. R
1 \\'ulor\ ille .. le rapport. s . .
1 Harvey. ... ... “ , . R
1 Westbury. «l. Fontaine .....Weedon, comté Wolfe........... 1
1 Fairview Cheese I(lr\ l(. W. Doak .. . Hillhurst . . SO— 1
1 Whitton-Nord. ... Pas de rapport . -
1 Winslow-Nord .. ..Omer Lacombe . St-Romain de Winslow. ... ... 1
1 4 .otoeenCompton Model Farm. i ompton. ... R — 1
1 s
1 Total....
|
1
1 —
1 DEUX-MONTAGNESy
1 L’ Annonciation .......RR. PP. Trappistes......La Trappe, Oka. 1
1 “ . ...Wm. Lalonde. ..Oka... 1
1 “ . Raphaél Charest L S 1
1 St-Augustin, ... anthier .\‘L-A\ugus(in sya 1
1 i ........0sias Duquet. : i
1 “ . ..F. X. Charbonnea Petit Bralé.
1 St-Benoit. . Samuel Fauteux St
1 & S8 Jos. Cyr
1 U svsesesen: Léon Pilon.
1 St-Canute. Jos. Cyr
1 e i .M. Rochon....
1 St-Eustache. .Emile Laurin
1 “ .Oscar Paquette .
1 i« .John Hamilton.
1 .Thésdule Lesage
1 ...Binette & Brunet..

A TEPOTtRr. . .vvvvrveee sunnennnnininne tenns 10




232

DEUX-MONTAGNES

MUNICIPALITES PROPRIETAIRES OU ¢

Report

St-Hermas ..
“ Honoré Pagc,

Robert Roy
Hyacinthe Cyr
e Olier Lefebyre
St-Joseph du Lac J. B Damour

“ MeCall & Ladoucenr
Olivier Legault
Alph. Dubreuil
Cie de Bear
Jos Dumonlin

“

4 John MeNish

i \ug, Blouin . .,

“ ( le Fromagerie. .
£ France Blondin & (e

(Village) Jos. Dumonlin

Total,

LISTE DES FABRIQUES.

Swite

ANTS. ADRESSES POSTALES,

B. Beauchamyp, M. p P St-Hermas.

St-Joseph du Lac

Ste-Scholastique
St-Placide .
Belle Riviore
Ste Scholastique
Miralhel :

Ste-¥ holastiue

DORCHESTER.

St-Anselme Jos. Baillargeon. ..

s Amédée Grégoire .
Nap. Beaudoin ..

..De Bacourt......

-Chs. Belliveau. ..

Geo. Richard,

... Alph. Bernier
... Alph. Cayouette.

... Clotaire Tessard ...,

St-Bernard

Ste-Claire

“«

“douard de

Frampton +--J. Blais
‘“ ....Nap. Dion.....
£ -...Jos. Lacasse. .... ..
& -Jos. Audet, 7e rang..
“

.Jean Grégoire
-Lavy Colgan. ...

%
St.Germaine du TLac -
Etchemin E Jos. Begin..... ... .
& M. Larochelle. ... ... ...
Ste-Hénédine ... | Sociéte de beurre ot de
Octave
F. X. K

St-Tsidore . .
St-Justine .

<o St-Anselme . . .,

-James Kinsella. ... ..

.Lac Etchemin ... ...

.. St-Henri, Lévis. ... ..
Scott Junetion, Beauce .
3t-Bernard, Dorchester
te-Claire . .

“

l-.[()NOph,.l‘.(“llv(l(tn:‘ y
-Frampton ... ..

-Springbrook

F BF
33
1
1
1

1
1
1

i
1
1
1

o5
1
1
I

)

3

1

I

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

St-L

8t-M

Darl

Durl

Grar

King

St-E
8t-G
ha




10 3

1
1
1
1

16 1

LISTE

DES FABRIQUES.

DORCHESTER--Suite.
MUNICIPALITES. PROPRIETAIRES OU GERANTS, ADRESSES POSTALES. B
Report.....cooiiiiiiiiiiei i 3
St-Léon de Standon . .. Pierre Chouinard s BERHAB v e
“* Chas. Tremblay..... ... "
‘“ Edouard Journeaux. . .. -

Eugene Lerelerc. ..
Nap. Beaudoin. ...
~Job Me
ul Cloutier

St-Malachie

Ste-Marguerite .. ..., .

“

2% '\Imlnn

Jean Foucher
Ludger (aron.

\Vatfnnli)uus(. .

Total . ...

v ....St-Henri de Lévis. .

Ste-Anges, Beauce

5 1V Sud, Wolfe. ...,
Ste-Murguerite ...

Ste-Hénedine

-Henri de Livis

Seott Junction, Beauce
St-Odilon
La Beauce

LNL-Prosper

DRUMMOND.

DUrhgI s comes s somis David McCarthy . .
£ A. Harel
“ i 8 Clovis Duguay .
hurlmm (o114 ST J. B. J. Préfontain

~James Dowd .. ..
E Albt. Hyde. ..
" = .. Henry Coté
Grantham Joseph Jones . .
M e e s At Marcotte ...

Kingsey- Falls

1 .+vu 000 E. Pothier.
Kingsey . ... Jos. Lefebvre

. Geo. Benwit .

“ Proulx & Lefebvre.

“ . Amédée Francceur. ..
L’Avenir.. John McDougal. .

€ . Duguay & Cie.
L'Avenir ..Joseph Duquette

“ ..Emile Allard. ..

# e ..Cléophas Dionne. ..

W Jos. Beulac.”..

“

."A. Charpentie
St-Eugéne de GranthamDelphis Drolet . .
8t-Germain de Grant-

ham .. ..Olivier Rajotte .
I)mmhl Dionne .
u Frédério, Moreau .
u Eugéne Gieard, fils.
- Michel Gnu hier. .
“ Olivier Lemaire .
* E. Sylvestre ..

“ Adélard Lanoie. ...

Benoit Lafond ... ... -
T. D. McCallum . . . .. . ..Danville, Richmond.

..Rév. G. E. Caron. ..

A TOPOXbOTs qvitose i somvssse

Ulverton

L'Avenir. ..
.Durham Sud

Danby ... B
. Drummondyville .

.. Kingsey-Falls ..
W

French Village .

CLAvenir......
French Village
o b X\vnlr B

L'Avenir... ..
“

St-Eugéne de Grantham . . .

8t-Germain de Grantham ..
“

“
“

“

“

Duncan Station .......
.8t-Guillaume d’Upton .

w

Blom memee

-

)



LISTE

DES FABRIQU

DRUMMOND—8 /te,

MUNICIPALITES, PROPRIETAIRES OU GERANTS. ADRESSES POSTA

Report

Wendover et Simpson. Damien Janelle

Panl Valois

“ Hermen, Fontg “
L b Bearrerie et fromager “
Wickham . m Ball T Wheatland .
& - F Provencher...... . I Avenir. R
Wickham ( oendos Lafrance. ... ... 8t-Hyacinthe

Total

GASPE No. 1

- Pasde rapport

1
and Riviere £

GASPE No. 2.

Grosse Isle

sy --Pas de rapport ...,
Havre Aubert. @

Havre aux Maisons. “
L'Etang du Nord . . .. .. “

GASPLE No. 3.
Ste-Anne des Monts. ., . Lepage. ....... Ste-Anne des Mont
St-Norbert llll(:lp( hat..J. Gust, Roy .Cap Chat ..

Emile Coté & -
Total. .
HOCHELAGA.

L'Enfant Jésus de la

Pointe aux Trembles.Pas de  rapport .
Riv. des Prairies A ézina. ..
Sault au Récollet Pas de rapport,
Longue Pointe. ... ... o
8t - Léonard de Port

Maurice ... -.John McIntosh
Verdun...... - Pas de rapport

Dun
Elgi
Ri
Fran
Godr

Hav

Hen

Hing

Hun
St-A

Ste-

St-A

Ste-.
St-A

Ste-
St-G
8t-G

Ste-




 F BF

LISTE DES FABRIQUES. 235

HUNTINGDON.

MUNICIPALITES, PROPRIETAIRES OU GERANTS. ADRESSES POSTALES. B F BF
Dundee.... ..........Macpherson & Ferguson.Huntingdon.......... 4 1
8 e D. M. Macpherson .. Lancaster, Ont . 1 |
Elgin.. - Kelso. 1
W o 1g|1-lon Uunmng(lon 3
Franklin s .. Russelltown-Chate ‘mgn.\» 1
Godmanchester . .l ac Yh( rson & Ferguson. Ilunlmgduu " 6
t 1. Walker........ 1
¢ . Feeny % L 1
Havelock l’d((‘!l.lllil\ ...... “Stoekwell-Chates m[_\m\ E— |
“ . l(\ll‘ﬂ('l(n\\n T 1
4 - K 1;
Hemmingford . l'lmums Boye¢ wveen: annnlngfnul “ 2
v (village) - 1
Hinchinbrooke . Geo. W, Loomis .. ... Herdman .. 3
8 Macpherson & Ferguson. Huntingdon 4
“ Martin Connell .Dewittville, 1
“ John A. MeDonald... . Athelstan- 1
1 rquhar & Oliver .. Rockburn 1
Huntingdon ¢ uson. Huntingdon 1

St- \m(m

.Sy urs. ... Ca
4 D. M. M e plwlNlll .. 1a Guerre
«“ ey e Lewi:
N L James Trvine. ville
Ste-Barbe. ... ... Olivier Hainault.. ... Ste-Barbe .
Total...............
IBERVILLE.
St-Alexandre ..... Amb. Labrecque, fils St-Alexandre 1
“ " arc. Brault, fils. . . - 1
Ste-Anne de Sabrevc J. Roy .Sabrevois ... 1
St-Athanase .Solyme lhv:gmm. . 8t-Athanase 1
£ Amb. Poirier. N 1
Ste-Brigide )sias Archambau te-Brigide 1
“* . (mdfm\ Tesgier. @ ‘“ 4 1
St-George de HenryvilleS. J. Roy .. .Sabrevois . 1
“ TLéon Bénard & ( .Henryville 1
St-Grégoire ... Thos. Barriére Inum Johmon 1
“® Michel Monat. 1
e Frank Solime. Vi «rsml]us Station. 1
St Sébastien Pierre Breault, fils. . St-Sébastien . 1
14 y Alphée Lamothe. .. .Pike River, \[lsmsquul. 1
.................................. 310 1
JACQUES-CARTIER.
Ste-Anne de Bellevue. Conmd Vallée. . .Ste-Anne de Bellevue.. 1

Ste-Anne du bout




JACQU

MUNICIPALITES, PROPRIETAIRES

Ste-Genevidve ..., -..J. B. Meloche,
£ Amb. Pilon. ...
Edouard Legaul

lage).J. B. Meloche.

“

“

St-Laurent . . . Pierre Meloche
“ (ville -.Pas de rapport .
St-Raphail  de le
Blzard ..o cvgigs - .. Nap. Boivin

Bienheureux Alphonse

- Rosario Gervais,
....Ludger Martine:
Joliette.......... " "Adol Omer Pare
St-Ambroise de KildareJos. Breauls.
5 f ....Laporte & It
Ste-li‘(’nﬁrix S

‘

«

-

:Ioseph Laurent
Théod. Beaudry

“

St-Charles- Borroméo

-.Jos. Arnault. .
-.0. Mercier.
. Labine
Gauthier
S. Haumont.
P.L Gadoury .
Horm. Dudemair
Wilfrid Gingras.
Moise Roy ..
J. Laferridre
Jos. Clément .

St-Come ..... ... .
“

Ste-Elizabeth
7

St-Elizftbe(.h .

- Armstrong. .
.Geo. Asselin ..
.Eug. Boucher,

S8t-Félix de Valois.

St-Jean de Matha. .
St.e-Mé‘lmu'e4 .
‘

y-
+Max Coutu fils. ..
dolphe Gingras.

«.Joseph Maleau. ..
.‘Noé%)esrosiers fil

LISTE DES FABRIQUES,

de Rodriguez. ... .., Geo. E. Trudeau. ..,
“ :

red Laporte. ...

- -Desrochers & Mas

ES-CARTIER—Suite.

OU GERANTS, ADRESSES POSTALES.

Report
fils. S
t

............ Isle Biz:n'd...“A..,.........,..

Totalcvewyisinimnns unn

JOLIETTE.

Alphonse... ... ... .
ean de Matha
oliette ...... . .
Berthierville, Co. Berthjer
Kildare

au
nt

Ste-Béatrix

“

t-Thomas.... . ..
St-Charles Borromde.
“8t-Come

“

“
te-Elizabeth .

“

-Justin, Maskinongé
Jean de Matha.. . ..,

Barthélemi, Berthie
-Elizabeth.

ne

St.

-Gabriel de Brandon, Berthier.
t-Félix de Valois

Ste-Mélanie
«

“«

¥
Eug, Masse.............. St-Thomas

“

B F BF
2
1
1
1
1
1
7 1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1

St-D
St-G

Ste-]
St-L
8t-0
St- 1

St-P
St-pP

Deli
Héb

N.-I
Nor
Rob
St-B
St-F
8t-G

St-J

St-J
St-1

cl
St-)
St-F
St-T



LISTE DES FABRIQUES,
—= KAMOURASKA.
MUNICIPALITES, PROPRIETAIRES OU GERANTS, ADRESSES POSTALES, B F BF
3 F BF Kamoumska(\ llhl.g(’) .hmoph Beaulieu. . ... Kamouraska 1
N.-D. Mont Carmel....Chs Roy & Cie . .Ile aux Grues Montmagn .1
2 N.-D. de Ia Riv. Oueile.J. A. Pelletier. .Rlvn\m Ouelle... 1
1 St-Alexandre . J. Bélanger & C 1
l St-André .. Jesjarding & Marquis. 1
“ ¢ O
Harvey & Cie... ¢ 1
; 1 [ Dugal “ 1
l Ste-Anne de la Poc:
$8re o iarane Ecole d’Agriculture 1
“ Frs. Gendron.. g 1
& Wilbrod Roy. - 1
i Jos. Boucher “ 1
P St-Denis ...... . Aug. Dionne .St-Denis .. 1
1 St-(icrmnin Edr. Pelletier. -Cap St-Ignace, Montmagny 1
. A. Levéque St-Germain ............. 1
Ste-Héléne idr. Pelletier. . .Cap St-Ignace, Montmagny 1
St-Louis de KamouraskaRd N. H. Mu,hmul curé, St- Eﬂlllﬁ de Kamouraska ’ 1
St-Onésime d’Ixworth . France Gendron fils Ste-Anne de la Pocatitre 1
1 St- I’w}mc 5 .....Pierre Levéque.. .St-PacOme ... 1
1 Levéque & l)nn]ou . ‘ s 1
1 St-Paschal .. J. B. St-Pierre st-Philippe de Néri 1
1 St-Philippe de Néri....Joseph Lavoie . £ 1
PO e s S 316 38
1 2
1
! LAC ST. JEAN,
1
Dealisle.... .coum . Alfred Gagné. ... Delisle 1
1 Hébertville Oct. Lemay . Héber 1
1 & 3 . Lemay “ 0 1
1 ‘ crvule Tmmbluy “ (Caron). ..
1 o “harles Tremblay . £ (Lac Kenogami ) 1
1 & Joseph Déchene. MY s sy 1
1 N.-D.& Hebortvwllt(\ll)l’lnhp pe Hudon . “ (village) . 1
1 Normandin et Albanel. Alph. Poirier. .Normandin .. 1 7
1 Roberval (village). Lizotte. .Roberval . 1 /
1 St-Bruno. . nislas Pilote . .Pasteur ... 1 /
1 St-Félicien aud & Germain . Poiré, Portneuf 1 /’
1 St-Gédéon .Jos. Girard. .. Gédéon ... 1 !
1 £ André Bouchari % ‘“ s 1
1 8t-Jérome . li Gagné .... . Metabetchonan 1
1 “ . .Chs. Simard 4 1
1 i Jos. Gagnon. . 1
% .-Bte Be 1
i “ .Octave H\E)n 1
] os. Baillargeon. 1
1 .Edm. Bergeron. 1
1 .Liguori Harvey. 1
1 St-. Louls de Metabet-
chouan .Octave Lefrancois. 1
1 y St-Méthode . “Jog. Potvin 1
8t Prime délard Perron. .1
1 “ .Coté & Luvme 1
St-Thomas .Alfred Boivin. . 1



LISTE DES FABRIQUES.

LAPRAIRIE.
MUNICIPALITES. PROPRIETATRES OU GERANTS, ADRESSES POSTALES, B F BF

Laprairie de Ia Made-
. Eus. Martel.. ...

-Pierreville, comté Yamaska.. . ... 1

an .Jos. Fyfe... St-Constant . . 1
St- Imdnnn v J. 8. R. Pag Isidore (Vi 1llug,g) 1
.Ed. McGowan te-Martine, Chateaug: 1
St-Jacques le Mineur. . Elz. Martia. . .St-Jacques le Mineur. 1
St-Philippe. ... .. Léandre Gobeil |, - Baie St-Paul, Charlevoix 1
I ———— IR
L’ASSOMPTION.
LI Assomption......... Pasde rapport . ... s g, D
1t (Ville)... .Rév. J. Bte Jobin . ' Assomption. 1
“ Alfred Longpré X 1
“ os. Parthenais “ 1
o 08. Chevalier f 1
« hili « 1
Laurentides Laurentides . 1
L'Epiphani L’Epiphanie 1
Repentigny Rupenugm 1
N ¥ 1
St-Charles Lachenaie,. . Wilfrid F rappie Lachenaie . 1
St-Henri Mascouche. . .Sam. (! hagnon . St-Paul I’Ermit 1
i - .Adélard Bourgouin . Mascouche. . . 1
“ ...Alph. Soucisse. . .. . “ 1
£ ... Louis Lamoureux . 1
“
1
St-Lin .. 1
w o 1
St-Paul I' Ermi; 1
“
i s 1 !
St-Roch 1’ Achigan 1
“
0 . 1 .
St-Sulpice. .. n 1
# .Jos. Rnbu.ulle N T 11
Total .. 17 4 5
LAVAL.
S8t-Frangois de Sales. .. .Delvica Adam. ... ... .. St Francois de Sales ... ... .. 1
“ -...0. Veillette - Louiseville, Maskinongé 1
St-Martin ......... L. Allard. Martin . 1
Ste-Rose de Lima .A. Lahaie. . 1
& .R. Couvrette 1
M L G, Héroux. 1
St-Rose (Vill . Archambault & Cos 1
8t-Vincent de - Pas de rapport

St-
St-

St~

St-




LISTE DES FABRIQUES.

LEVIS.

MUNICIPALITES, PROPRIETAIRES OU GER ADRESSES POSTALES.
St-Etienne de Lauzon. . Victor Plante ... . ...... Baillargeon
St- Ilvnrl x]v Lauzon....A. Beaudoin " DArtagnan .

dolphe Fortier

... Nap. Beaudoin .....
. Zéphirin Talbot
St-Lambert . ...... de Bacourt.
o @ Jos. Paquet
Alph. Bergeron
. Fouquet veau.
8. Filtean. ... ... chette. |
vier Lambert. ... ... Ross Mills

St-Nicholas

ntoine de Lotbiniére

Total..

L'ISLET.

L'slet...... ..L.A. Boucher. ....
. —_—— ...0. Carbonneau
Eust. Ménard.
Cyrias Houle
..(Syndicat de Cult
teurs) Rev. Chs.
IA‘L]B!‘('

St-Aubert

8t-Cyrille de Lessard .. D
K

St-Cyrille de I'Islet.
St-Jean Port Joli..
“

St-Jean l’nn Joli

Ste-Louis
St-Pamphile.
.ﬂbRn(‘h d('~ Aulnaies

Montma

Honorius Chouinard St-Pamp! u
Aug. Pelletier & Cie. Village des Aulna
..Dolard Gendron ........ St-Roch des Aulnaies.

U P .

B

2

F BF

N

LOTBINIERE.
Pariaville Loivaiean.

St-Jean des Chaillon:
I’nrm ille..

Francis Hamel. .
dr. Barab¢
rthur Paris. .
ictor Chandonnet
oseph Dubuc

Deschaillons. . ..

. St-Jean des

..St-Agapit. .

Honoré Paqneuc
.Oct. Boulanger
Francis Massé.
Iphé Aubin,

Yh Bergeron
.Félix Lambert.
.G. Laroche & J. Coté
Ferd. Fortier .
.Alphé Aubin....

Ste-Agathe. .

St-Antoine de

St-Appolinaire. . St-Appolinaire. .
PR o8 . .St-Antoine de Ti

A reporter. ..

o

1
1
1
1
1
1
1
1
1
2
2
1




LISTE DES FABRIQUES,

MUNICIPALITES,

Ste-Croix..........

Ste-Emélie |||

St-Flavien. ...

St-Louig de Lotbiniére Philias Desrochers

«
“
St-Narcisse de  Be
rivage ...... ...

atrice  de
vage

tierville

St-Rylv. de Beaurivag

Hunterstown

Louiseville. .

St-Alexis .
«

St-Ant. de

St-Didace

. Théop. Daigle. .
- -Onésime Lemay

-+ +-..Rémi Bergeron. ... .
St-Giles de Beaurivag
St-Jean des Chaillons. Alf. Barabé.

eau-
... Didace Kirouac.... . N

Beau-
T -
Ste-Philoméne de For-
; - Lucien Laliberté. . . .

e H. King...... " )
- .Samuel Smith . -....Parkhurst . . .

..Payeur & Bisson

-.Henri Bergeron..... . . .St-Paulin

aun
.. Alphonse Paquin

-‘Pas de rapport. .

LOTBINIERE—Suite.

PROPRIETAIRES OU GERANTS, ADRESSES PORTA LES, B

Report.......

.. Jos. Croteau . . .
- Eug. Rhéaume.
-Laliberté & Cayer.
Rinfret & Cie. ..
-Honoré Castongu
- Edm. Daigle. ..

«+...Ste-Croix .,

Edr. Coulombe . . . .
-Damase Beaudet . . .
Adjutor Doré. . ..
zare Bédard. ...

Jos. Simoneau. .

<L O Ratté. . Meghot's Mill
St-Flavi

.. Leclercville

-.St-Flavien. .

e.Naz. Demers

.. Victor Chandonnet.. |
Arthur Paris,
re. Hamel, .,

-Elie Groleau S
-Narc. Thibaudeau. . | £
-Philias Laliberté. . .. “

eWDOIB wpevaiiiin L
~Jus. Lefebvre. . .. -St-Narcisse de Newbois. ..

P. de Bacourt. ... .. Scott Junction, Beaurivage. ... .. 1

Octave Laguerre., Ste-Philoméne

- St-Sylvestre Ouest .

Sam. Nail ... . <o St-Sylvestre Ouest
Jos. Grégoire .., g £ Est .

Total., ..

M ASKINONGE,

qunuchic’lié,. St Maurice .
St-Paulinc. e,
-.8t-Alexis des Monts. .

Adrien Milot ... .
-Henri Bergeron'
Philias Allard ., .

St-Léon ..
-.8t-Léon
St-Léon

Arthur, Fournier,
Pierre Bussidre

St-Jos

St-Ju

St-1é

St-Pa
Ste-U

Halif
Halif




LISTE DES FABRIQUES.

MASKINONGE—Suite.

PROPRIETAIRES OU GERANTS. ADRESSES POSTALES. B F

..N. Clément .
..M. Dalcourt
Arm. Dauplaise.

.Pierre Bus B
.L. Ant. Caron ... . o
‘Roy, Caron & Boisvert. .St-Léon .
Paul Boisvert ‘“

am. Lefrangois .
.F. X. Dionne..
. Wilbrod Ferron .

ks

.Arthur Lessard
.Henri Bergevin
Ifred Lessard .
orbert Fleury

—

ROPOFE s mvmsmssnen Rvanng B 1 6

Pont de Maskinongé ............ 1
.Maskinongé ...... .. ..

.Pont de Mask
-Maskinongé .
.Louiseville
.St-Justin

Milot .

PUB QO PRIDOIE .o o: cooeismommomansiones s s sy

.Beaudom vaencher Beaudoin, ..
.Louis & Oscar mlbert
.Louis Thibault. .

" Masse et Gilbert .
.Masse & Bergeron
. Bart.h.ble’elleuer

“John F. L. Cox

" Beurrerie de Mapl
Xavier Masse ..

-

“Alfred Gagné
.Delphis Roy.
Fran. Masse.

.8t-Fe erdmand 3

-0 it 1 RO RO e

& i N

8




LISTE DES FABRIQU

MEGANTIC—Suwite,

MUNICIPALITES, PROPRIETAIRES OU GERANTS.

Somerset Sud. . . O.Morin. ..

L/ Boldue

. Simoneay

. E. Gosselin

Ste- / hmﬁmum de’ “I(-lr-un’l homas Baril

" ..Lucien Lemay

..Delphis St-Laurent

.Louis Thibault..

Geo. Simoneau
J.

. .Lvnmr 9

“ “

St-Pierre Baptiste. ..

Lyster Station
St-Ferdinand.

-Sophie

.. Bedford. ...

-Emilien Ln\'i%ne,

Cowansy -Geo. Hubbard Cowansville.
Dunham (village J. L. Gilbert .Dunham. . .,
Dunham ....... .E. 0. Hmdnns North Pinacle.
“ -N. Girard.. .. . Béranger .
“ .Wm. Russell . ..Dunham .

. G, \\ ales
- Perking

.East Dunham
«

.Cowansville
.Dunboro .
-Scotstown, P
-Farnham.... .

“
2L G. Welsh i "
. Martel . " « .. .
Frelighsburg .. -.Thomas Morrigon. ... ., Frelighsburg. ..
N.D. des \uuﬂs«l( tan-
bridge ..... - Alfred Courtemanche

N. D. de Stanbridge
N.D. de Stanbr lgo «

Stanbridge.

Aug. Marois,
Jered Haw

Pearceton......

\mnbrulg(' Station Alphée Lamothe Stanbridge Station .
Sr-Armand Est. Frank Farnham, East Dunham ..
“ Ouest L. Smith (Gérant) St-Armand  Statio
“ o . Taylor.. ... .Stanbury .
2 o it Duhamel

.. Pigeon Hill.

vi ceeeeno..8am.J. Roy.
derick
Iknr\ Auclair
. Harvey

..Babrevois Iberville.
Clarenceville. .,
«

ADRESSES POSTALES,

Thetford Nord. .. 0. Hébert Sacré-Coeur
H -o.....Geo. Filion . - &
W s Louis Chateauneuf . “
“ .. Ray* Beaudoin & ‘ X
g # -oooo..Omer Sévigny. -.St-Ferdinand..... . .. ]
Total........... ...
MISSISQUOL
Bedford. . v -Stewart Simmons
“

B F BF
4 28 3
1
1
1
1
1
1
1
2
1
1
1
1
1
1
4 42 4
1
il
1
1
1
)b
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1 1
1
1
=
1

MU

St-Ign:

St-Thc
Sweets

Cherts
Kilker
Rawdc

“
“
St-Ale:
«
St-Esp
St-Jace
“
“

Ste-Jul
don
St-Lig

Ste-M:

Berthi
Cap St

Montr
7
«

Montu
“
St-Ant



b

i

LISTE DES FABRIQUIS.
e
e = = e —
MISSISQUOI—Suite. ®
B F i
. BF MUNICIPALITES: PROPRIETAIRES OU GERANTS. ADRESSES POSTALES.
28 3
i St-Ignace d(- \umbrulgv Alex. Roy
i Em. A. Rusgell .
1 “ .Jered Hawk.
1 St-Thomas de Foucault. Mr. McGarry . g N
1 Sweetsburg . ....J. Labombarde . ........Sweetsburg..
}2 Total . .
1
1
1 MONTCALM.
1
1 Chertsey Alex. Rivet." .. .... S(v'l‘hémlnn' .....
1 . . .. Ludger Beauregard
[ Kilkenny .............Gev. Bennett New-Glasgow,  Te
4 42 4 5 " . Moise Sauriol 540 rue Mont- Rum] Montréal .
Rawdon...... - ..l<)Im Lane ku\\ don
o
“ )
“
«“
1 St-Alexis .. . Oct. Magnan .
1 “ sae « .Ern. Liard. *
1 St-Esprit ............. Ray Lesage .. St-Esprit
1 St-Jacques . 2 Clément La nlol(o St-Jacques .
1 W e e ....Nap. Marion. & %
1 “ ... Fréd. Goyette. . £
1 Ste-Julienne de Raw-
1 don iz O .1 l’uyxm ..Ste-Julienne...........c.cooienn
1 St-Liguori . Joseph Gaude ..St-Liguori. ...
1 L - . Aquila Lefebvre o e
1 i ......Moise Brault. . # i g
1 Ste-Marie e Salomée. . ... Louis B. Fontaine. .. .. .. Rue Lanaudicre, Joliette .
]l TOtBl. v vreeeiaenins i
1
1
1 MONTMAGNY.
1 Berthier.............. Boucher & Mercier...... Berthier (en bas) ...
Cap St-Ignace . . Eloi Jalbert .Cap St-Ignace .
1 “ . dm. Bélanger . "
1 ‘“ .. Sdouard Pelletier. . “
1 Montmagny ... .. ieo. Fournier. . Montnmgn_\' i
1 Y Wilfrid Proulx H
“ “
1 : 1 Montmin ve (gérant).St-Paul <Iu Buton.
“
i St-Antoine de I'Ile aux
Grues - H oy & Cie...o..oevuquns Tle aux Grues.......oooevvennns
= . St-Francois Riviere )
1 11T, (R — \dolard B< Slanger St-Frangois Montmagny . ...
# Jos. Blais. ..... » 3
; S8t-Pierre Rlv du Sud. .Zéph. Lluutxer St-Pierre ...
EAR T g .. Elzéar Blais . “ i

MDORBE . i Do Vs vemsa e b e
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MUNICIPALITES,

Chateau Richer, .. 1

I’ Ange H}lri“('ll

Ste-Anne de lhxaupy'

Ste-Famille

**l Iu-yw I. O,

St. Tite des Caps

T\'u}»ivr\'illv......., -
t-Cyprien

St-Idouard . ..
o

St- Michel A r;ri;x{);gé‘

St- l’amce de \hvmug. SRRy

..Horm. Béchard .
..James Irvine .

St-Rémi de la Salle. .
I

La Nati

court ...

\tv-/\ngvle de Laval

Ste- Brlglml des Saults.

8t. Célestin . . ...

St-Edouard de (icntill) Hould

-H. Eug. Fontaine.
-Thibodeau & Hamel .

Ste-Eulalie
o

-.James McGowan

té de B(-um»

LISTE DES FABR IQUES.

MONTMORENCY.

PROPRIETAIRES 0U GERANTS, ADRESSES POSTALES, B F BF

-Chateau Richer

ssphore Rhéaume .

1
“lzéar Huot . I'Angv, (hmiion 1
i 8 .. 1
- ~tu» Anne de Bes .mprt' 5 1
P Y mille - 1
‘vmhult «lu l~lnumgv éréol. . . .. 1
ud. Gagnon . St-Jean 1. 0. | 1
Stminaire Québec Québec., ., . 1
-Alfred Maranda, . .. St-Pierre I. 0 . 1
-Stanislas Gagnon. Coin rues St-Félix of (v»ulumh«
aveur, Qu(lw( N |
- Philias Leblond. . ~Tite des Caps. . s g 1
Total 8 9 2
NAPIERVILLE.
-Pas de rapport e
... Théop. Fortin. Napierville. 1
....Horm. Béchard . . “ 5 . 1
.. Philias Serre St-Edouard de apierville 1
-Sévire Bessette . # 1
lnm\ph ¥ unchentem -Michel de Napierville . 1
-A.C Bourdeau . . “ - 1

- Douglasburg . . . . .
. I)n]kelth (;?It

--Chs, H. Latour ..
te- Mnmne © Imteuuguny. .

NICOLET.

-Achille Carignan

1 1
Phll(mnn Brassard e 1
.. Philippe Dupuis . o 1
- Gasp. COté o 1
Lucien Doré ., icolet 1
-Nap. Desfossés . L . 1
Abra, Beaulac . o 3§ 1
Nap. St-Grégoire. . ... 1
Joseph Lemire Ste-Brigitte des Saults 1
-Omer Parent. M-l< )hege Yamaska. 1
..Ludger Picher . cst,m ¥s 1
-George D. Ellison 1
.Grég, Hébert 1
. Philémon Dugun} “ 1
& Fournier .

:(i(‘llti"y e

Ste-Eulalie,. 3
-8t-Valére de Bu strode, Arthab'ka
- Arthabaskaville

Jelphis Bergeron .
ermain St-Pierre . |

™

MU

Ste-Grer

“

St-Grég

St-Jean
*St-Léor

Ste-Ma
Ste-Mo

Ste-Per

St-Pier

St-Sfam

Ste-So

St-Sylv
W

St-Wer

Amber

Aylme
Aylwir
Buckin



B F BF
1
1
1
1
1
1
1
1
1
"
1
1
2
k
1
1
1
1
1
1
1
1
1
6 3 1
11
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
¥
1
3
1
1
1
1

118 .8

LISTE DES FABRIQUES.

St-Grégoire le Grand

St lmm l%n de Nicolet

\u--\ﬁmwh Blandford. \Ihul Baron.

PROPRIETAIRES OU GERANTS, B F BF
Report 118 3
A, U\wlh otte . cooa L Nte-( 1
1
s : 2
re. Dorion “ e 1
E. Fontaine.... ... . Rivicre Gentilly 1
Hubert Dufresne .. St-Givdgoire, 1
4 b, 1
ie 5 1
Lue Héon..... v s 1
.Auréus Bergeron 1
Luc Thibodeau, sr 2
(rédéon Houle ... 1
Pas de rapport
Jos. Ern. Doue 1
Hyac. Clouti 1
Xavier Lacourcier Nt- lA*mmnl 1
Jos. Hébert ... L8 lumunltl'\hmm R 1
-....Ste-Marie de Blandford 1
. B. Beauchemin .Ste-Moniqne. . 1
N mlu at de Ste- Perpétue.Ste lmpl tue |
Ih\ufuus(u 1

Eug. Beauchemin .
Jos

St-Pierre les .B('('(]il‘\"l"
“ .Pau

i 'C
.Amb. Tousignan.... .

. Naz. Trottier

.. Nestor Parent
.Henri Mailhot .

b

"P. M. A. Labeile .
.Gordon & Reid...
.Gorman & Henwood.
.Thos. Ross & Son

“Jos. Joly

NICOLETA-Suite.

du’ Grand S¢-
i o .Grand St-Esprit.... ..
La Baie, comté Yam
\'u-»l’orp('tm-‘ 3

Audet Si-(‘Seile de

LCVTArG
St-Pierre \na Becquets.

Ifred Naund.....
1. Cing-Mars, . o
-Ste-Sophie de Livrard. ... . .
-Val’re de Bulstrode, Arth,
- Ste-Sophie de Teévrard .

dol. Bergeron. ......
>aul Barabé. .

Damase Dubug “

Ibert Thibodean
lesp. Vigneau

St. Wenceslas
.Aston Station ..

Totalonsuvpssmmmmars woas,

OTTAWA.

I\url)en Racicot . ... .St-Rémi .
R. H. Conroy. 4

Mr. Lamarche
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MUNICIPALITES.

Hineks ..........
‘0 (Sud)....

L'Ange Gardien .

Lochaber (Nord) . . .

“ (Ouest)

Lochaber Est

Masham .

‘\lmm'bu]lu v

N.-D. de Bonse

Northfield .. ...

Pointe Gatineau .

Portland ..
“

ur

Ripon .. .

St-André Avelin, |
“ )

H(A--Anigﬁl ique .. .

St-Malachie
Suffolk & Ad g
Templeton (Est ...

LISTE DES FABRIQUES.

OTTAWA—Suste,

PROPRIETAIRES OU GERANTS, ADRESSES POSTALES, B F BF
Report.... .. . L 2 6
Jos. Lasalle ... -Lac Ste-Marie ... ... . awi 1
-R. & H. Conroy v.lknu chénes Mills ... .. o1
.. Pas de rapport - SR
.Damase Meilleur Angers 5 1
.Inhn A.Dent. ... . L 1
Jacob .. ....North Nation Mills 1
4-(4 McLaughlin .Lochaber Bay 1
G u'gu Ross.. .. .. ilver Creek 1
R Chatelain ... Thurso 1
A, Rulh'ul [ .Thurso 1
'm. Farrell 1
Wi, Gibson 1
... Aug. Trudel o (u'll“\l ve, ( Immplmn_. 1
.. Ferd. Huneau - \lunlul ello.. . 2
P8 o N . 1
-« ...Aug. Trudel - Gracefield 1
.. Pas de rapport . i
--H. Charberlain ... Lucerne .. S i 1
Haw k(’-xhur\ Ont. 1
Charbonneau N.-D. de la Salette . 1
“Albert Aut bry ...Ripon... M 1
.. Louis Neveu’, . . ,\lnutpol]u'r 1
.Alfred Provost -Valencay 1
.Louis Quesnel Cote St-Pier: 1
Avila Chenier i-André Avelin. 1
J. Bte Major - Al
..Jos. Bellisle . .. 5 . 1
.. W. C. Edwards & C North Nation Mills 1
..Alderic Lalonde . ... Portage de la Nation 1
Théod. Bonhomme . Papineauville . 1
Jules Bricault, ... Plaisancy 1
Vve H. Robinson S8t-Améd 1
Jean Rieux . ndr¢ / 1
form. Pilon ...... . St-F hlhppL Argememl 1
¥ 3 -Buckingham ....... .. 1
tan. Archambault & Cie..St-Emile de Suffolk . 1
. Damase Meilleur. . .Angers ... .. 1
.Trefflé Lamarche . ..Cousineau . . 1
Société de fmmagv ot
d’Angéline ...L'Ange Gardien . 1
-Rose de Lima . 1
Thurso. 1
.Pas de ra, purt.. ......
Wakefield Cheese Co. ... Wakefield . 1
Wm. Farrell. Farrelton 1

Chs. Trembluy o

MU

Bristol
Claren
Ile du
Litchf
Portag
Shawv
Témis

zz

Point

St-All
tau

St-Au
ma

St-Ba
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LISTE DES FABRIQUES.

PONTIAC.

MUNICIPALITES, PROPRIETAIRES OU GERANTH: ADRESSES POSTALES. B F BF
Bristol. .. ...A. W. McKechnie. Elmside . 1
Clarendon . Pas de rapport
Tle du Calumet F. H. l(uu{vnu ; Calumet Tsland 1
Litchfield. . Patrick Sloan. . \ inton....... k
Portage du For .. Pas de rapport e
Shawville . " & 2
Téunﬂwmmg\u- ...... LI ——

Total 3
PORTNEUF.
N.-D. des Anges. ..Montauban...... s o s 1
N.-D. de Portneuf. .Portneuf .. y WA
4 ¥ " “ 1
“ 8. Ford, jur. . u 5 1
“ .....Daniel Papillon.. \‘lrlhwi]v o1
£ .....Frs. Marcotte. 1
& v Giéd. Hamelin " Lachevrotidre ... s 1§
% Pointe aux Trembies 1
s Laroche et al 1
L ..Philias Hardy 5 1
“ Sim. Gingras.. ... “ 1
St-Alban, Alton et Mon-
tauban .Octave Naud . 2
“ .Hubert 1t Perron .. 1
“ . .John Savard.. 1
St-Augustin  de  Des-
maures............. Phydime Rochet 1
4 .Wilf, Vézina . . 1
St-Basile. . Bisho p, Pepin & C . St-Basile Station . 1
i .Jos. Morissette . ‘ & 1
“ . Décarrean, Bernnrd & St-Basile . 1
“ . Louis l(nbimille “ . 1
# . France 3 1
o Leclere & Z\Iarmt “ 1
“ McCarthy, Bernard & C 1(‘ “ . 1
St-Casimir -Rivard & anurclere ‘mmin 1 .
“ «
i Foley | « . 1
“ Henri Lachance fils Alf.. “ 1
¢ Jos Perron ¥ 1
“ " Roch Massicotte . “ 1
“ ..Tancréde Germain...... L 1
Ste- Cathenns de Fos-
sambault . . .. Wilfrid Vézina..
L Amb. Bussiores. .

8t-Chs. des Grondines.. Ls. Archambault.
Ste Famille du Cap
J. M. Bernard.
Wil. Vézina .

Gab. Hamel .
..Oct. Naud...
.. Hubert Paquin .




MUNICIPALITES,

St-J.-Bte. des Ecureuils. Hubert A1
Ste-Jeanne de Neuville. Wilfrid Vé

St-Joseph de Descham-

J+1. 111 [

St-Raymond ... ...
o ... Louis Lesage .

St-Ubalde..... .,

Beauport. . . ...

L’Ancienne Lorette . .
St-Ambroise de la Jeune

Lorette

POT. i,
Ste-Foye . .
St-Gab. de Val

Sorel ... ..

St-Aimé

Ste-Anne ..

St-Joseph .

St-Louis . .
“

“

St-Marcel

8t-Ours
“

“ (v .
St-Pierre de Sore],
8t-Roch

St-Chs de (‘lv\zllri«;;a.h.lluv‘g;v,xnw. Hamel
St-Dunstan du Lac Beau-

artier. Lefebvre & (e

LISTE DES FABRIQUES,

PORTNEUF—Suite.

PROPRIETAIRES OU GERANTS,

ADRESSES POSTALES,

Report.......

-1 ... Les Ecureuils
‘ap Santé .
- Pont Rouge

ezina

Gabriel Hamel. . .
..... Gédéon Laganiore
-.Aubert Bédard
.. Frs. Paquin ..
.P. de Bacourt

--La Chevrotitre Station . .
-La Chevrotidre Station .

- Deschambault

tt Junction
-..St-Raymond . .

...Adélard Perron .
.. Hubert Perron ... ..
-..Jos. & Alf. Trudel . .

“

- .8t-Prosper, Ch

amplain. .,

Total

QUEBEC.

......... Beauport .
coooo b Les Saules

-..Jules Bélanger
James Perry .

Pas de rapport......... . .. e
......... -Charlesbourg . ... ...

.. Pas de rapport .
..Syndicat de I

rie. . .Ste-Foye .. .
Valeartier ..., . .

RICHELIEU.

-.Pas de rapport ... .. .
Esdras St-Germain |
-Ls. Lalancette .

. Narcisse Leveillé,
Dr. Latraverse & Ci

-Joseph St-Martin. .

-Lanoieville. .
St-Judes, St-Hyacinthe
Jurs .

-Eedras St-Germain ., ... St imé .
-H. Paul Hus & Duhamel. Ste-Victoire .
.. Hormisdss Plante L .

b Y

1 1

1

1

1

1

2

1

1

1

1

1

1

1

1

1

B |
1
1
3
1

Bre
Cle
Dai

Me

Ric

Shi

Sto
St-T

Wii

Dali
Mat

N.-I
Bt-A
Ste-.



LISTE DES FABRIQUES.

RICHMOND.
B F BF
MUNICIPAL PROPRIETAIRES OU GERANTS. ADRESSES POSTALES.
1 26 1
Brompton.. ... .J. Léo Cayoutte. . ..Brompton Falls ...
1 s 1 Arthur Martelle . £
1 “ .. Zoél Pellerin ..., .. “
1 Cleveland --Wm. Houle.. . yr.
+ ..Joe Ledoux ... ..
2 «“ % Jos. Lefebvre .. french V illage, I!rnmmuml
2 Danville . M. McCallum. Danville .
1 £ S, Leet & Son .,
1 & B Joe Lafrance ¢ e e
1 Melb. & Bromp. ( H. L. Burt . Upper Melbourne
1 o A McKey ... e “
1 4 ..John A. McLeod. Melborough
3 g John Monroe . . “ o8

e . Gilbert Stalker ..
£ Jas. Me Naughton
£ ..John Watsc
..James Dunbar.

Flodden ..

. Kln%uhur\
Melbourne Ridge

“ - H. W, Armstrong "pper Melbourne
1 ] Wm. D, Stalke: Me huunw Rulgo.
1 .. Wm. Houle St-Cy
.. Miss Thompson I{whnmnd Qm
..J. R. Dennison. Denison’s Mills
1 .R. Smith. Nicolet Falls.
Joe Parenteau. Asbestos . ..
A J. Mablie. ... &hnnglon .
1 Stoke ... - . Dubreuil .
1 8t-F.-X. de Brompton. Bédard, Lamontagne
S 5 «.... Pierre Labbé
i 1 & .....Arnold Lind: .Windsor Mxlls..
8t-George de Windsor.Jos. Lépine. ..8t-George de W
% “ ....Geo. Richer. . 4
# d. Marcotte
o .. Pierre Kironac
11 “ ....Noel Thibault .
1 Windsor ..J. A. Camirand Sherbrooke . ...
1 8 ..Charles Bégin . . \\mtlsm \[ills
1 “ .Alex. Henderson.
1 & Wm. Laroque...........
9 411 ) ———
1
1
1 RIMOUSKI.
1
1 Dalibaire et Romieu. .. Eug. Verre: .. Petits Méchins.
1 MacNider .Chouinard & Roy cNider .
1 Matane (village) .
1 (paroisse .
1 » .Petite Mntane

Mont Joli.

X Ste-Flnvxe

F

DO b0 =
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BF




e Buulprv

enon V oyer.
red. Boucher
Johnny Carroll .

Rév. 1’i0rm Audet.

.......... M.kglmw Francceur.
Ste- T‘]n\ ie d( Lopug\' .David Rioux..
. Wil. Thibault.
- Jos. Beaulieu .

Victor Thibaul

Samunel Coté. ... ...
Damase Charette
.. David Rioux..

8t- ‘\hlthmu de Rluux Ld lm\n (gtmm,
--Rev. V. Audet (g 61

..Rév. G. Brillant. ..

..A. A, Nicolle
Stan. Thibault .
Jos. Thériault

Ed. Gauthier. .
.. Alf Belzil & Co..

-Jos. Archambault. .

Elie Bourbean
Ste-. Angéla do Monnoir. Jos. Beauregard .

LISTE DES FABRIQUES,
RIMOUSKI—Suite.
PROPRIETAIRES OU GERANTS, ADRESSES POSTALES, B F BF
7 4
1 8
1
1
1 3
, 1 s
lfred” Chouinard . . Angetle de Rimouski. . .. 1
.Edouard Jean...... ... St-Fabien 1
bt 1 S
agnon. Ste Félicité 1
.St-Roch des Aulnaies 1
-Ste-Flavie Station. 1
.Ste-Flg 1 S
. . Ste-I 1
Jos. Chouinard " -Ste-Flavie. . . 1
.‘:‘luu\ng&lu de 1 S
; 8
1
1
1
-1 1
“ 1
v l' P. (‘hr)uumrd St-Moise 1
v . 8t-8imor 1
St-Octave. 1
. Desrosiers . 1 . 1 ¥
Lac Matapédia 1 ?
5 1 I
Petite Matan 1
St-Valérien . 1
“ 1
w 1
t-Luc de Matane
.St. Mathien
BB coneiommnionmunns sy yosERERETAS ¥
ROUVILLE.
.. Ste-Marie de Monnoir. . 1
Yo N.-D. de Bonsecours , i ¢
Village Richelieu. 1
rividre & < 1
‘étrault, fils N.-D. de Bonsecours 1
Ange Gardien {
“
1
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LISTE DES FABRIQUES.

ROUVILLE—Suite.
MUNICIPALITES. PROPRIETAIRES OU GERANTS. ADRESSES POSTALES.

BOPOIY oo imammmmmassmssssemanssnie
St (,esmro -

.Henri Normandin ...... St (‘(-hmm ......................
Isidore St-Pierre . -
d. Maynard.

- - Wilfrid Bourbeau
St-Hilaire. . -Damien Benoit fi
8t-J. Bte de Rouvilie. . Nérée Bordua. .
“ ..Jos. Lambert
o ..P. Lambert & Cie
o .. E. Hébert & Cie .
Ste-Marie de Monnoir . Frs. X. Marcoux.
“ .Jos. Nadeau ...
£ .Hubert Gingras
% Joseph Gemme.
vila Tradeau.
illiam Johnson. .
5 Eph. Cardinal ..........
St- Michol de Rouge-
............... Osias Roy .............. Rougemont.

P. Rocheleau . Pauline.

-Hilaire ..
J. Bte de Rouville

“

" Ste-Marie de Monnoir,

St-Mathias
“

ap. Legros...... . Abbotsford |
“ a .A\A{ﬁhml Carignan. . “* 55
Total. ...
SAGUENAY.
Fscoumains. . ..., +.... Fabrique de Fromage....Les Escoumains................

Victor Guay
. Zephirin Desgagn
.. Léandre Boudreau

. Les Grandes Bergvrmmcs s
L Anw A Jean,,

LAnse & Jean
«

SHEFFORD.
- W[od«;}ste (;humlére ...... Raunc .........................

Ely (Sud) ..

Laurgnt Racicot .
Hy. Bombardier .
Jos. Veroneau .

¥ ancoun

“

. West Ely. ..

E

ot

ket btk et DD ot Pt et B B

o B ko ok ok ok ek ek
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MUNICIPALITES.

LISTE DES FABRIQUES.

SHEFFORD— Suite.

PROPRIETAIRES OU GERANTS,

ADRESSES POSTALES, B F BF
Report.................o. 123
Roxton. .. Théod. St. Onge........ Roxton Est ... 1
“ B, Derome .o £ Falls 1
& déas Lavigne ‘ 1
[ Rod. Fav £ 1
“ Cie de Cu £ 1
“ -Ferd. Srais | 4 1
o Jos. Brun, s O 1
Roxton Falls. .. roxton F 1
“ w5 deas Larocque, 2 e 1
1 7. 8. Lawrence. .. - West Shefford. .. e 1
Shefford .. -Wm. Murray West Shefford...... ... S S 1
“ Jos. Danniels., &3 e 1
4 Jos. Hamilton ..... ... Waterloo 1
i redéon Boulé e £ 1
“ J. B. Hubert . . oy 4 N 1
a -Edw. Doonan, -Shefford Mountain. 1
L e .L. E. Richards .Warden . 1
Shefford Ouest - Pas de rapport .., s
Stukely Nord. . Alexandre Goin (gérant). Lawrenceville ...,/ 1
i 5 ie Notre-Dame. North Stukely .. .. 1
b ntoine. . < 1
“ .Rochelle ... 1
« ; “ 1
£ chambault, . . < . . 1
Stukely Sud W P .. -Bouth Stukely . 1
“ .John Campbel .Rochelle . .. 1
“ .. L. Godreault . . -South Stukely 1
Jod ag. Fleurant . g s 1
“ - Hormisdas Laplani North Stukely .. 1
o .Euc. Phaneuf. . ... Eastman, comté Brome 1
St-Alphonse Adélard Authier. Iphonse de Granby . . 1
i . Bte. Dub¢, j .Angeline, comté Rouville 1
Ste-Cécile de Milton . . Simon Touchettc \lirmn Est . 1
L Fred Menard . “ . 1
¢ . arie COté i o . 1
St-Joachim de Shefforc ap. Coté . ...S8t-Joachim . 1
s Félix Langevin. . " 1
Ste-Pudentienne . Kernon George . 1
“ . Désiré Chaput .. 1
o . Purdy & Savage. 1
¢ (Village). Nelson Mitchell. .Granby . ... 1
8t-Valérien de Milton. . A. Dufresne .St-Valérien . 1
v ..J. Bte. Dépot : “ 5 1
“ ..Désiré Chaput igypte. . .. 1
v ..André Brasseur Valérien 1
“ ..Horm. Paquette o« 1
“

.. Rév. J. P. Coté “

S g

oo



F BF
123
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
8 10

LISTE DES FABRIQUES.

MUNICIPALITES, PROPRIETAIRES OU GERANTS,

AH(:U!

¢ oise Rainvil
C umpmn Géri
Lennoxville .
Oxford .

“

-

La Station du Coteau. . Emery Sauvé
St

Cotenu du

................ Jos. A. Bourbonnais .
. Jos. Lalonde. ...
St-Jos. de ‘wulungw .Hector Constant

hmery L’ Ecu
...8am Leroux .

St-Polycarpe (Village).J. H. Leclair .
St Télosplmn' H. Gareau..

St-Zotique ...

............... Jas. Mullin.
. Vincent.
.Phi. Tougas .
.A. Leblanc .

-J. P. Dupuis.

W. W. Heath .
.H. E. Corliss. .

A. St-Martin
A Gérin ,
Alb, Humph

Coaticook
Dixville .
Hatley .

.B. Reed...
.8. Carrier...

.. Valéri Duplin. ..

.Horm. Laplante
....A. J. Whitehead..
). ... 4 Alp. J. Camirand . ..

.J. Bte. Marleau. .

(Village).Oliv. Charlebois.

.Ls. Charlebois
.Frs, Méthot ..

‘Olivier Trudea .
.Pilette & Dupont.

ﬁw J. Nlbl()tk

.Pdum(‘ Wells .

. Morrisson . ...

g o
(village) ........ Pas de rapport ..

SHERBROOKE.

le

Roch Forest
South Stuke

Total ..

SOULANGES.
(

Clet

er

Total.........oooiii i

. Way’s Mills

.Heathton. ..
.Corliss ...

‘Dixville. .
. East gatley

Ascot Corner .
Sherbrooke. . .
Joaticook, comté \luuwu-xul
érant. Lennoxville ..

..8herbrooke . .

Joteau Station .

.Rividre Beaudette

.Barnston . ...

‘Kingscroft. . ..
South Barnston .

ADRESSES POSTALES.

, comté Shefford

ko Ptk ok Pt ok s

o kbt o e ek ok




LISTE DES FABRIQUES,

STANSTEAD —Suite.
MUNICIPALITES, PROPRIETAIRES OU GERANTS. ADRESSES POSTALES.
Report.

Stanstead . . .. .8, W. Sargeant ....
m

CW.W. _Heath

.Way’s Mills
Heathton ..
outh Barnston.
.Corliss Mills. .
.Barnston . ..

.Baldwin’s Mills
.Way’s Mills
.Hatley .
North Hatl
.Katevale .
assville .
itch Bay
farlington .
nith's Mills.
rnston Corner
.Stanstead Plain.
Minton ....
.East Hatley

“Fred. Martin. ...
.. W, K. Baldwin.
Wm. Brown

1
lex. Tlmmp«nn.
H. Remick .
B. Bullock
hs. A. Jenking

as. Morrison ..

ToBlsmemomemasg e vees

ST-HYACINTHE.

La Présentation ....... M. A. Piché.
N.-D. St-Hyacinthe. . .. La Banque de St-H
“ ....J. A, Archambault
Langevin ..
. H. Chapdeleine
Philias Leblanc
Clod. Milette .
Z. T. Marchesss
Jacques Jodoin.
Bte Phaneuf .
Pierre Anger
Michel Richard ..

St-Barnabé .. . St-Barnabé ..
« “

«

St-Charles .

St-Damase .
“

St-Charles, R
-Damase ...

St-Denis .
“ :

Ecole d Imhhnw Laiticre..St-Hyacinthe

Horm. Larue. . it-Denis, Riv. Richelieu.
ap. Chabot . Ste-Madeleine ... ..
régoire Charbonnenn. .St-Thomas @’ Aquin.
lichel Piché. La Présentation

. Bienvenu. . ..8t-Thomas d’ Aqu

Ste-Marie Madeleine.
2

St-Thomas d’ Aquin
w

“

Total. .

B F
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F BF
22
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
85 4
2
1
1
1
1
1
1
11
1
11
11
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1

LISTE DES FABRIQUES.

ST. JEAN.

MUNICIPALITES, PROPRIETAIRES OU GERANTS. ADRESSES POSTALES,

St- chmrd de Lacolle.L. A. Corbiére .
Jas. W. Stewart
A. Langelier.
Sam Roy ..
Thomas Girard .

Lacolle..
Henrysburg .
St-Jean .....
Sabrevois, Tberville.
-Jean

St-Jean. .
St-Blaise
“

b:!»Luc. . .. Fabrique de fromage . ...St-Luc.
No-l\[/ﬁl‘;‘#;h:‘llllii de ) Henri Ouimet L'Acadie ..............c.oee

St-Valentin M. Hébert. t-Valentin .
“ : il “

ille Boudr

Totaleaovemmeny wo o i

ST. MAURICE.

La Visitation de la)

Pointe:du Lac ‘()h\'u-r Duplessis.

o POIETAN LAC s o swwvnpunas
a

Thomas Déchesne
Télesphore Fréchette "
.sw-‘\n(f;:; C;}g Yama-{ 4 drien Milot ..
St-Barnabé. ..

Yamachiche ... ..

.. Ed. Paquin & Lefrangois. St-Barnabé . .
Pierre Corriveau. “ 35
Thos. Lacerte.

Alphonse Greni
Phi. Gélinas. .. B o
Wilfrid Elliotte. Moulin Chorette
Z: Héroux. i vvs e ... St-Sévére
§ Pas de rapport .

..Ludger Rivard.
Isaie Déchaine.
Rap St-Onge.
Nap: Ringuette .
Hilaire Lupien. ..
Benjam, Lx\u'gnv. e
. Terrien ..... i
Jldaric Leblanc. ¥
Thos. Déziel. . St-Mathien de Caxton .
Victor Milot. St \vuro
Alfred Ferron,
Paul Pelletier
“ Tous. Grenier.
Troig-Riviéres (ville). .Horm. Duval
“ ..J. A Milot . . .
Thos. Meunier. ...
L. E. Lajoie & Cie
Hercule Bourassa
..Thos. Roy

“

St-Boniface de Shaw-
enegan
St-Elie. .

St-Etienne des Gr St-Etienne de
(L ..8te-Ursule, ‘\]nkaungé

\t«--}‘ lon‘

Ste-Flore. ..

w o

«

w
St-Mathieu. .
St-Sévere ..

“

‘“ “

Nthmule’,‘ Maskinon
Banlieue des Trois-Rividres.

Yamachiche ...

“

——

B F BF

bkt b
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LISTE DES FABRIQUES.

TEMISCOUATA

MUNICIPALITES. PROPRIETAIRES OU GERANTS. ADRESSES POSTALES,
Bégon ..J. Oct. M Jean de Dieu.
Fraserville Wm. Fraser
St-Pat . Picard. .

Hocquart
Isle Verte .
Madawaska
ntoine .
one

... Em. Dicnaire
.. Préfontaine &
.. Louis Gagnon .,
.. Florentin Souc)
April & Cie.

ment George April.
St-Eloi . . Cyrice Godbout.
St-Frangois .Pasg de mp{mrl S
St-Hubert . . . Fabrique de beurre de

St-Hubert
.M. Drouin.
Beaulieu & ¢
Euclide Hébert. .
.David Franceeur
Alp. Nicolle
ug. Breton
. Patoine.

St-Louis du Ha "‘[Ll’

St-Paul de la Croix..

Trois-Pistoles
“

St-Epiphane o
&

Whitworth Pas de rapport. . ..
Total................
TERREBONNE.
Abercrombie. . . -.E. Brosseau......... -St-8auveur des Montagnes. .
“ Grégoire Bélanger. . . ‘ .

De Salaberry et Gran,
gon....... .. Oélestin Bisson
i

Nestor Geffrey.

R

Doncaster . Israél Thouin',
New- (:languw Geo, Bennett
Ste- A(lL]o

W. Kimpton
Edm. Longpi
Mare. Legaul
-+ Oct. Auc air .

“

‘!w~Agun i

Ste-Anne des Plulneﬁ

St-Janvier .

8t-Jérdbme .
“

Pierre Simard
..Allard & Coté. .
Ste- Mnrgm,rm du’ Lac
Masson . «+....Chs. Lamb
St-Sauveur . John Kimpton .
“ Alb. Kimpton
Edm, Brosseau.
Pas de rapport. ..

«
Ste-Sophie de Laco:
Ste-Thérése de Blain-
po LI A Alex. Miller. .
£ .. Albert Garth .

“

Terrebﬁnne (ville).".... Henry Moody ..
Wolfe ................ Pas de rapport. .

. St-Arséne

St-Simon, Rimouski. . .

.. .\‘huwbridge

(village). . Damien Leclair & Cie. |

plp)mm‘i Vi g
Verte ..
-Riv. Ouelle,

St-Antoine ....... ...

t-Clément

St-Eloi
g :
§ Viger (St-
Somerset, Mégantic .
St-Paul de la Croix
. Trois-Pistoles

“

- Yiger (St-Epiphane, .

St-Jovite
“

Ste-Lucie de Doucn\nmr

New-Glasgow . .

St-Sauveur.

te-Adele .
“

Plaines
St-Jérdme .
“

“

Piedmont .
~Sauveur des

Ste-Thérése de Blainville. .

Terrebonne . .

0O bt bt

bt bk okt

F BF

Com
New!

Poin
Riga
Ste-

de

St-L

Ste-]
Ste-]

Trés

D'Is
Duds

Gart
«



LISTE DES FABRIQUES.

VAUDREUIL.
F BF MUNICIPALITES. PROPRIETAIRES OU GERANTS. ADRESSES POSTALES. B F BF
Como ....... ..Hudson 1
Ncwmn Peveril. 1
e-Justine de Newton 1
1 Pointe Fortune. lhn-x Ross & Son. | Hawkesbury, Ont. w1
Rigaud (village). . . Bte. Besner SRigand. oo e 1
Ste-Jeanne de (! lmnml
: de I'Tle Perrot -Tle Perrot . 1
1
St- La/‘m- e St-Lazare de Vi 1
Ste-Madel'ne de l{lg 1
Ste- ‘\lun]n L AlE O, l(nngnr 1
.. Michel McMann. Ste-Marthe . 1
¢ Peter Monahar “ 2
1 . .. Rogario Séguin .. Séguin 1
1 St-Michel de 1. Basile Charleh Vaudreu 1
o .Osias Brasseur “ 1
4 . Paul Denis ... “ 1
] (Hll.xgu) .Amédée ( wlmngmu G s % 1
Trés Saint Rulmnp(( ur.Geo. Valois. St-Rédempteur . 1 1
..Nap. Quesnel . “ s 1
TotElopemmrommsrpesae SR 127 2 i
4
VERCHERES.
Ste-Anne de Varennes.Oct. Allard. &3 VBTORNOE 0035 1574 hem mnmemniionns 1
\ St-Antoine, Riv. Cham-
1\ DAY, it mesinmns Cartier, Archambault &
\ Bnnm 3 ..8t. Antoine. . 1
1 “ —— Birtz “ 1
1 L . Eliu ‘Gaudet i 1
1 8t-F.-X. de Verchéres.Jos. Dansereau. Verchéres . 1 e
Ste-Julie ... .. Louis Blain te-Julie de Verchéres 1
St-Mare de (‘mlrn(») er. Alexis Chicoine St-Marc . 1
1 . Gasp. Leroux L & 1
1 St-Mathieu de Belceil. . Pas de rapport...................
1 Ste-Théodosie ......... Bruno Larose. . Ste-Théodosie . 1
Ste-Trinité de Contre-
1 ceeur, ..Jos. Cormiel ..Contrecceur ...
e ..Ls. Fontain “ -
1
1
WOLFE.
D' Israeli... s DR Inrwel o vovinvome
o, South Dudswell .
Dudswell East Dudswell .
" l)udswe‘,l‘l Cent;
“,

Marbleton.......
...Garthby Station .
“




LISTE DES FABRIQUES.

WOLFE—Suite.

PROPRILTAIRES U GERANTS.

MUNICIPALITES,

ADRESSES POSTALES.

Report

Ham (Nord). Chs, Lavigne . ...........

L . .. Ls. Sévigny 5

o ] P. Binette
Jos. Lehoulier

P— Honorius Grenier

“ 8 . Ach. Richer.

E Jos. Picard.

Herm. Guertin,

David Cloutier
Nap. Patry .
Gilberi .

Fecteau’s Mi
“

Ham Nord .

. .St-Adrien .

Ham (Sud-Ouest).
Lac Weedon ., ..
St-Camille

“

P. J. Després . ...
Dr. A. Thibault. ..
Delphis Bonhomme " .

l{, Nadeau............ Marbleton . .

... Weedon. .
-St-Camille
“

St-Fortunat de
town

W

-5St. Fortunat (Coté’s Mills) . ..

Ham Sud. .
.Lake A\Ivmv ’

Jos. l’oﬂvllm .
St- Im«»ph de Ham Sud.Jos. Bergeron. ..
\(‘1.\tfunl ... Ls. Hébert & Frére
hwlmn Héon .

L. A. Lussier.
.. Jérémie Fisette
: o \Idg Demers
W e I)nnnhl McLeod .
5 <+.....Vve Sim. Fontaine. .
. l' louard L:\hlwm"
Frs Ouellet

Weedon .11

. Weedon C ‘entre
s “ \lmmu o

“

£ Centre
. Lac Weedon
Ste-Gertrude,

Weedon Centre. ..

p . Victor ( .. Weedon Station . .
Wolfstown .. .. " Louis ¢ S -Ferdinand, Mégantic.
‘ s .. Gilbert & Morin . Wolfestown
Wotton.... . .. P. de Bacourt Scott Junction, Be

..... -Wotton ....
.. Kingsey, lhummund
& Lefebvre W otton ... ...

Bilodean & (ie

J. Lefebvre & ('
*hé, Len &
SJos, Hi)hurt

' YAMASKA.
Pigrrev Ida Niquette. .
St-Antoine de In Baie du 4
Febvre .. s

N.-D. de Pierveville. .. .........

J. L. Lemire.
Chg Drouin.
. Elie Proulx. .
Frangois Demers
-Didace Guévremont. . . ..
. Zéphirin Duguay . "y
.Chs. B. Jutras. .

.Charles Drouin .
.. Calixte Allard ..

..La Baie

A reporter
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1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
!
1
1
1
1
1
1
1
1
1
b
d
1
1
1
1
1
b 45 .1
1
2 1
2 1
L.
2
ol
1
1
1
1

—
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LISTE DES FABRIQUFS.

YAMASKA—Suite.

MUNICIPALITES. PROPRIETAIRES OU GERANTS. ADRESSES POSTALES,

L e

St-Ant. de la B.du F. .J. N. Duguay & Cie ‘,.Ln lmw .......
St-Bonav. d’Upton....Sa. Pelleti
“

.Dorilla Desmarais.

IYLA Baie ............
....Siméon Paquette & Cie. .St-Elphége . ..
-.R. Hamel & Coll.. @ “

St-Elphége.. ..

St-David de Yamaska

...Horm. Lel
& ...Moise Desblois E —

o ...Jacob Paré ... ......... s
St-Frangois du Lac St-
Pierre ... Nare. Parenteau. ...,
St (xlulhuum- v [)tml Martin & Fontaine.
Louis Vallée .

“ E. Saucier
H J. B. Vigne: ault. | %
“ Adélard Lanoie. #

St-Michel @’ Yamaska. lhu«-n\mu & ]’:m nteau. . Yamaska ... ..
ot ¥ ..C. Robidou & Cie . " -
i (village). Rn( h P. Parenteau...... |
“ “ .Thos. Delaney " “ .
... 8t-Pie de Guire .
. 8t-David de Yamaska

,.I‘A!HI Dauplai
. Beaulac et al.

St-Pie de Guire .
«

“ Nap. Richard & Cie
St-Thomas de
ville:covra s Wm. Parent ... Elphége ...........
“ Duhaime & F) St-Frangois du Lac. ..
¢ Félix Desfos St-Pie de Guire

% Allie Amant. .
St-Zéphirin de Courval. Herm. Lefebvre ...

“ Jos. Roussean . ..
ussaint Roy &
“ Zéphyr St-Germain......
“ Onésime Cloutier,

.Pierreville . ;.

it-ZEphirin .

-Zéphirin .
h

ll(nhwv\lllo

‘Berthier .
St- /A‘]\hlrll] &

Leclairet al.
> Parent .
Alex Simoneau |
* Emile Lahaie . . .
“« G. P. Rousseau . ........

Total ..

B F BF
13 3
1
1
1
1
1 2
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
11
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1 -
1
1
1
1
1
1

S
= ‘






RECAPITULATION.

B. EI

F.

COMTER, BEURRERIES, FROMAGERIES, COMBINEES.
Argenteuil ... 3 31 2
Arthabaska. . .. 4 54 5
Bagot. . 1 31 23
Beauce. ... ... 7 114 5
Beauharnois . 1 17 4
Bellechasse. . .......... 12 10 0
Berthier .......... .. — G 23 13
Bonaventure . . ¥ B s soms .. 0 8 0
Brome ........ 9 26 6
Chambly . .. 2 3 1
Champlain . . .. 5 49 8
Charlevoix .. ... 0 26 |
Chateauguay 4 18 5
Chicoutimi . ..................... 2 29 7
Compton . . . 4 26 4
Deux-Montagnes . 16 11 5
Dorchester ............. + 37 2
Drummond . ... .. .. 3 33 5
Gaspé, No. 1, 2 3 0 1
Hochelaga. . . . 1 1 0
Huntingdon. . 7 27 7
Tberville ... .. 3 10 1
Jacques Cartier - e T 7 0 1
Joliette ... 4 26 8
A Kamouraska...cov. oo s von 3 15 3
Y Lac St-Jean . . 1 23 2
Laprairie. . . .. 2 4 0
L’Assomption . 17 4 5
Laval........ 0 5 2
Lévis ... g.. 2 10 0
LIslet . 9 3 1
Lotbiniére . 9 35 10
Maskinongé . . 5 25 6
Mégantic. ... .. 4 -l2 4
Missisquoi . . i 5 25 7
L RN it (o L 50 OO O 1| 10 0

Avebirter,.. 0,000 116 .. Bl 154




COMTES.
Report. .oni.vune.

Montmagny .
Montmorency
Napierville .. ........ ..
Nicolet .. ..
Ottawa .
Pontiac. .........
Portneuf .. .. ..
Québee . .....
Richelieu . . ..
Richmond ...
Rimouski . .
Rouville .
Saguenay ..........
Shefford .......... ..
Sherbrooke
Soulanges . .
Stanstead .... .
St-Hyacinthe
St-Jean . ..

Témiscouata ....... .
Terrebonne
Vaudreui
Verchéres .
Wolfe . . ..

- ;
Yamaska. ..o

RECAPITULATION DE LA LISTE DES FABRIQUES.

BEURRERIES,

175

B. ET F.
FROMAGERIES. COMBINEES.
811 154
4 0
2 0
3 1
51 8
46 1
3 0
39 1
1 0
21 4
37 1
24 0
25 6
4 0
48 10.
9 0
1 1
35 4
18 1
4 2
15 12
4 0
10 0
7 2
7 0
45 1
49 8
1,323 223
223
337

1,883

DE




B. ET F.
COMBINEES.

154

0
0
1
8
1
0
1
0
4
1
0
6
0
10.
0
1
4
7
2
2
0
0
2
0
1
8

—

223

TABLE ALPHABETIQUE

DES CONFERENCIERS, ORATEURS ET RAPPORTEURS ET DES
PERSONNES AYANT PRIS PART AUX DISCUSSIONS.

M. BaLL, GEo.—Discours, 120.

“ BarNARD, Ep. A.—Sur la présure
et la résolution de M. Poulin,
55-56; sur la maturation du
fromage, 57 ; sur les boites &
beurre, 69 ; sur I'abonnement a
la Société d'Industrie Laitiere,
71; sur les petites fabriques,
89; sur le charroyage du lait,
91; présente un veeu relatif
aux produits laitiers, 154 ; sur
les engrais, 164 ; sur les cercles
agricoles et les sociétés d’agri-
culture, 166 ; demande que les
remarques sur les cercles agri-
coles et les sociétés d'agricul-
ture soient publiées dans le
journal d’agriculture, 168-172 ;
sur la fabrication du fromage,
176.

“ BEAUDRY—Lecture d’une lettre du
Révd M. C. A, 173.

« Bourassa, H., M.P.—Discours sur
les Cercles. agricoles et les
Sociétés d’agriculture, 114.

« BourseAvu, D. O.—Invite & ques-
tionner M. I;.ichurd,lﬁﬁ ; sur les
cercles agricoles et les Sociétés
d'agriculture, 170.

“ BourBEAU, ELIE—Rapport sur son
inspection des syndicats, 44 ;
sur les petites fabriques, 51-
52 ; sur le fromage et la pré-
sure, 53-54-57 ; sur la matura-
tion du fromage, 57-68; sur
I'inspection du lait, 60 ; rapport
sur le Wisconsin, 124.

“ BourgEols, MR.—Sur la matura-

tion du fromage, 58.

M. CasteL, EmiLE—Sur linspection
du lait, 60 ; sur le beurre, 74 ;
donne lecture du travail de
M. J.-N. Péquet, 77; rapport
du voyage d’Ontario, 97 ; donne
lecture d'une lettre de I'hon.
M. Décheéne, 122 ; distribue les
diplomes  d'inspecteurs, 122
donne le résultat du concours
de fromage de Nicolet et
d'Yamaska, 122; projections
lumineuses, 123-189 ; donne le
rapport du juge du concours
de fromage, 140; invite les
délégués & payer leur souserip-
tion, 147 ; donne lecture d’'une
lettre et d'un travail de M.
Rinfret, 172; lecture d'une
lettre du Révd M. C. A.
Beaudry, 173 lecture du rap-
port de M. Wilkins, 174.

« CHAGNON, SAMUEL—Sur l'inspec-
tion du lait, 60 ; sur les fabri-
ques syndiquées, 61; sur le
papier parcheminé, 75; sur le
charroyage du lait, 92.

« CHAPAIS, J. C.—Sur la présure, 54;
remplace M. MacDonald au
fauteuil, 66; sur le charroyage
du lait, 92; sur les engrais, 164;
conférence, 190.

CHAREST, M. L'ABBE—Sur les beur-
reries et les fromageries, 91;
sur les Cercles agricoles et les
Sociétés d’agriculture, 167-169.

M. CrémeNT, N. E—8ur le fromage,
58-59 ; sur la présure, 57 ; sur
le beurre, 73,




264 TABLE ,urlluip’:’rlqm: DES CONFERENCIERS, ETC.

M. CorpEiL, Ti.-—Sur T'inspection du
du lait, 60; sur le papier par-
cheminé, 75.

Core, M. UABBE—Sur la fumure du
sol, 166 ; sur les cercles agri-
coles et les Sociétés d
ture, 169 : sur la fabrication du
fromage, 176 : préside la séance
du 2 décembre, 184,

DavsiaNy, Dr V. T'—Conférence sur ’

les maladies du bétail, 184,
DELEGUE INGONNU.—Sur les petites
fabriq¥es, 148: sur letraitement
du bétail, : osur les cercles
agricoles et les sociétés Fagri-
culture, 171, y
M. Doriox.—Sur la présure, 56.
% Due i N

. Sur - Ia ‘présure,

scconde  le vien de M. |
Poulin, 56-5T.

“ DUMONT.—Sur le charroyage du
lait, 92. !

Fisaer, LHONORABLE S. A.—Discours,
121, 149.

M. GAUDREAU, SEVERE.—Adresse de
bienvenue aux membres de la
Société d'Industrie laitiere, 93.

“ GERIN, A.—Sur le lait, 91. |

FRAVEL, MONSEIGNEUR, — Allocution,
117.

GRIGNON, DOCTEUR. — Sur le fro-
mage, 59; sur l'inspection du
lait, 60; sur les petites fabri-
ques, 88, 89, 90 ; sur la venti-
lation des chambres de matura-
tion, 189 ; seconde 'la, proposi-
tion de M. Taché, 149.

M. HENRY, GABRIEL.—Rapport de son
voyage au Wisconsin, 124.

“ LECLAIR, J. D.—Rapport 61; projet
relatif & la vente des produits

laitiers, 66; sur les boites &
beurre, 66 ; sur le paiement du
lait suivant sa richesse, 70 sur
le papier parchemin, 74,

M. LacouRcikRrg, L. l’.—l)enmndequu

I'école de St-Hyacinthe soit
ouverte toute 'annde, 70.

“ MacDoxaLp, M., M. P. P.—Ouver-
ture de la Convention, 43; sur
la_proposition de M. Poulin, 54,
55, 56 leve la premiére séance,
61; sur la vente du beurre, 67 ;
réponse & I'adresse des citoyens
de Nicolet, 94; discours d'ou-
verture, 94 rapport du voyage
d'Ontario, 97 ; invite les per-
sonnes présentes & questionner
M. MacLaren sur la fabrication
du fromage, 147 ; donne la pa-
role & M. Taché, 147 ; ouvre la
séance du 2 déeembre, et an-
nonce la prochaine convention,
149 ; remerciments o M. Fisher,
15

“ MACFARLAN
de. .

“ MacGowan, Ep.—Sur les petites
fabriques, 51-52-60; sur la
présure, 54 ; sur l’ixmpecfinn du
lnit, 60-G1.

A.F.—Lecon de choses,
142; remarques de.... 143 i
sur le fromage, 147.

“ NEss, ROBERT.-— Sur linspection
du lait, 61.

“ PARENT, WILLIAM.—Sur la ventila-
tion des chambres de matura-
tion, 139.

“ PAQUET, J. N.—Conférence, 77.

“ PLaMONDON, J. A.—Rapport sur
Iinspection des syndicats, 45;
sur le fromage et l'inspection
du lait, 59-60-61; sur les fa-
briques syndiguées, 61.

“ PouLIN.—Sur le fromage et la pré-
sure, 53 & 56; sur l'inspectibn
du lait, 60.

“ R'HAVEN, Wx.—Sur le beurre, 70 ;
sur les petites fabriques, §9-90-
148 ; sur les cercles agicoles et
les sociétés d’agriculture, 170. ;

Pr

E r.—Allocution
o
‘

ot

=
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TABLE ALPHABET
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