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The WORTMAN & WARD, Mfp. Co., Ltd.

C’est 1la meilleure fourche a foin et la plus :

convenablement connue en Canada
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ayant été en usage depuis 18 4 20 ans. Elle a
deux barres et faite en bon acier T
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Chaque cultivateur qui a un appareil & fourche de Wort-

man & Ward, a toujours un bon souriredurant la fenaison

BUREAU PRINCIPAL ET MANUFACTURE : LONDON, ONT.

Succursale de I'Est, 60 rue McGill, Montréal.

i R ; N a‘ Brute at La Succession de I’'Honorable C. 8. Ro-

1

il ] dier continue comme par le passé & tenir
I ]‘ q Glnseng des machines & battre améliorées quelle
"7" Y On demande des vend & des prix réduits pour argent comp -

Consignations | ..\ oy 4 termes. Ancienne place d’af

Machines a déch er a double action, de Buch 3 H I () H hl s ( ) hl faires : N{) 92 rue St:Martin M()ﬂu ea]. (
4 N . : ) i
L appareil le plus complet de l'Amériquc pour le 9

déchargement. Décharge toutes sortes de grains non 494 RUE ST-PAUL, A VENDRE —La propriété conoue scus le nom

. de ERABLIERE A St-A ti e
attaché, le foin et les gerbes. Demandez le catalogue. Pins hats eie n:uf S’adresser 2 J. D I%;;S%;Z'P?:Stélodiu‘:)sr:
o8 Plus hau A 5% % 03 SSEAU, 6 G

M. T. Buchanan & Co., « Ingersoll, Ont. | o mntes. «Montreal Louis, QUEBEC.,

ECREMEUSES CENTRIFUCES

Outlliages et Fournitures de Beurreries et Fromageries

R.A. LISTER & CO. Ltd.

679 a 881 RUE ST. PAUL, MONTREAL. On demande des agents dans tous les districts non représentés.




LA COUVERTURE

Servez-vous de la

CODVERTURE
- MIGA -
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SUPPLANTE RAPIDEMENT LE BARDEAU
Vendue en roulean de 4o pieds g:;ong, sur 32 pouces de
durable bn hé, adapts
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NMACW

EIN MICA.
Servez-vous de la

PEINTURE
- MICA -

large, $2.a5 y compris les clous; dennant
4 toutes sortes de bitisses, surtout & celles A toit

plat, et peut 8tre pose’o par n’importe qui,

HAMILTON MICA ROOFING CO., Office. 101 Rebecoa St., HAMILTON, Ont,

Nouvean et Grand CATALOGUE [insteé,

our PIncubation Artificielle et Naturells, I'Ilgrvm,'l'n treti
&n . Tous les
qui leur sera d’une grande utilitd. (RU FS pour COUVER de Plymouth Rock barrée

adies de tous les Animaux de Basse Cour
ou catalo

Bleue et Blanche, Wyandottes Wanches, Houdans.

Notre Oatalogue sers expédié fanco par la poste sur réception de 10 centins,
0. ROLLAND, seul ageat pour le Canada,

Edition Francaise de la Oie des Incubateurs des
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Apiculteurs, Attention !

L’Apiculture est bien profitable
quand elle est bien conduite . .
Nous avons tout ce qui est né-

cessaire pour le parfait entretien
des abeilles,

RUCHES modéles perfection-
18s; Sectiomns, Fondations (Cire
zaufrée) Extracteurs 2 MIEL, Fu-
migateurs, Ab:illes Italiennes,
Livres, etc,, etc.

Assortiment des plus considé-
rables des meilleures marchan-
by dlses 4 des prix les plus réduits,

Demandez notre circulaire
illustrée et Listes de prix, envoy-
Ges gratis.

F. W. Jones. Bedford, Que

Avant d’acheter un piano neuf ou de se-
conde main, écrivez ou venez chez

W.H.LEACH

2440 Ste-CATHERINE
MONTREAL

pour avoir notre catalogue et la liste des
prix. Oonditions selon votre accom-
modation. L’on fait des échanges.

Ayrshires de la Ferme Rapid

A VENDRE

Un veauz d’'un an [mporté d’une méze,
plusieurs jeunes veaux, S’adresser d

ROBERT HUNTER, Rapides de Lachine Que
W. W. OGILVIE, Proprietaire.
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GRATIS AUX HOMMES

N’importe quel homme qui écrira au
State Medical Institute, 761 Batisse Elek-
tron, Fort Wayne, Ind., pourra avoir gra-
tis un pmauot d’un reméde domestique qui
s guéri des milliers d’hommes qui souf*
fraient des effets de faiblesse organique ré-
sultat de folies de jeunesse et occasionnant
une perte de force et de mémoire, faiblesse
de dos, varicocdle, etc. KEcrivez aujour-
d’hui. KEnvoyez sous enveloppe blanche.

GOMBAULT'S

.CAUSTIC BALSAM.

Le Vésicatoire le plus sur et le meilleur dont on ait fait
usage, Il remplace tous les liniments pour les affec-
tions légéres ou graves, Enléve les tumeurs et les
taches des chevaux et des bestiaux, Remplacetous les
cantéres et la cautérisation, Ne produdt ni fackes ny
défauls,

Toute bo1iteille vendue garantie pour donner satis-
faction. Prix $1.50 la bouteille. Vendu par les phar-
maciens ou envoyé par l’express, frais payés, avec
i-dications complétes pour son emploi, Demandez les
circnlaires de: criptives.
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stre employés afin que chaque me se le procure
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que le lectenr & & faire est d’en son nom et son
ndresse 4 L. 'W. KNAPP, M. D, 3145 Hull Blg,
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$1 vous voulez epargner de 'argent

et avoir la meilleure machine an
plus bas prix possible, vous en
avez maintenant 1a chance.
Achetez directement de la ma-
nufacture et épargnez les profits
des agents. Tous les ires

PENSEZ Y |

Trois livres de Sel impur
giteront cent livres de Beurre
ou de Fromage.

Beurriers et fromagiers, le
Sel pour vous estle. . . .

Sel Windso

parfaitement pur et donnant
entiére satisfaction.

THE WINDSOR SALT CO,

LIMITED,

WINDSOR, Ont.
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LES

Le vieux reméde recommandable contre les Epare
vins, Formes (Ringbones), Splints, Courbes,
et infirmités de toutes sortes. Il guérit sans laisset
aucune tache parce qu’il ne fait pas venir d’empoules,

North Plantagenet, Ont., 10 février 1898,
DR B. J. KENDALL CO.

Chers Messieurs—Voulez-vous avoir la bonté de
me donner un reméde contre le souffle. J’ai une
jument qui 2n est atteinte. J’ai guéri une courbe
qui existait depuis quatrc ans avec votre Ken-
dall’s Blister en n’en faisant usage qu’une fois et en
appliquant votre reméde coutre les éparvins, Tant
que j'aurai des chevaux, j’aurai toujours dans mon
écurie une certaine quantité du reméde de Kendall
contre les éparvins et de Kendall's Blister.

Votre tout dévoué, AporrHE GAUTHIER.

Prix $1.; six pour $5. Comme liniment pour
I'usage des familles ce reméde est sans égal. De-
mandez & votre pharmacien le reméde de Kendall
contre les Eparvins, ainsi que le livre *‘ A Treae
tise on the Horse'’ qui est gratuit, ou adressez-vous 4

DR B. J. KENDALL CO.. ENOSBURG FALLS. Vi,

Etes-vous
Tous les oas de surdite ou d’oreille dure se gué-
i t maint t par notre_nouvelle invention

sont gratis. 80 jours d’essai.
Garantie pour 5 ans. $40 pour
w2 $20. $50 pour $23. Demandez
notre catalogue illustré et nos certificats, gratis,

THE BAILEY DONALDSON CO
30 rue des Enfants Trouvés, Montréal. Dept. J. A

Les sourds-muets de naissan
Les bourdonnements d'oreille cessent immédiate-
ment Décrivez votre cas Examen et conseil gra-

uls sont incurables

tis. Vous pouvez vous guérir ches wous & un cofit
relativement bas:

Dr. Dalton’'s Aural Institute,
596 La Salle Ave., Chicago
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LE JOURNAL D’AGRIOCULTURE ET D'HORTICULTURE est 1’or-
ﬂme officiel du Conseil d'Africulture de la Province de Québec.
para.!t. deux fois par mois, le 8 et le 22 de chaque mois, et
upe spécialement de tout ce qui a rapport & l'a.griculture,
l l'elevue des animaux, & ’horticulture, ete. Toutes commu-
nications destinées & 8tre insérées dans 16s colonnes de la ma-
tidre & lire de ce journal devront &8tre adressées au Directeur du
JOURNAL p’AGrICULTURE ET D’HORTICULTURE, Québec, Pour con-
tions d’annonces, etc., s’adresser a
“LA PATRIE"
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71, 79 & 81 Rue St-Jacques, Montreal.
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AUX SECRETAIRES DES SOCIETES D’AGRICUL=
TURE ET DES CERCLES AGRICOLES

Avis

Messieurs les secrétaires sont priés de ne pas
oublier de faire parvenir immédiatement & 1’adres-
se du Secrétaire du Conseil d’ Agriculture, 3 Qué-
bec, une liste par ordre alphabétique des membres
de leur association agricole qui ont payé leur
souscription et qui désirent recevoir le JOURNAL
D’ AGRICULTURE ET D’ HORTICULTURE.

Tout retard dans l’envoi de cette liste expose
les membres & étre privés des premiers numéros
de I'année d’abonnement qui va commencer ‘en
juillet prochain. Priére de ne pas oublier que
cette liste doit étre faite séparément pour chaque
bureau de poste et pour chaque édition, frangaige
ou anglaise du JOURNAL.

Les eociétés d’agriculture et les cercles agricoles
qui n’ont pas encore transmis au département’de
Pagriculture les documents requis par;la loi," vou-
dront bien se mettre en régle au plus tot.

-

PROGRAMIIE DE LA CONVENTION ANNUELLEB
DES TISSIONNAIRES AGRICOLES

Tenue a Oka, les 17, 18 et 19 juiilet 1900

MARDI, 17 JUILLET
2 hrs p. m., I.—Ouverture de la Convention.
IL—M. J. A. Chicoyne : Les caisses rurales.
7.30 p. m.—M. O. E. Dalaire: L’ économie rurale.
MERCREDI, 18 JUILLET
L—M. J. A. Marsan :"La nourriture
et le traitement des récoltes.

9 hrs a. m.,
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II.—M. J. C. Chapais : La coopération et le cul-
tivateur.
III.—M. G. Boron: L’exploitation de la ferme en
vue de Pindustrie laitiére.
2 hrs p. m., I.—Rév. frére Gérard : La culture du
Jourrage vert et U ensilage.
II.—MM. les éléves de I’école, membres du cercle
agricole : La culture des plantes racines.
7.30 p. m., .—Rév. M. J. O. Brousseau : Nos
défauts en agriculture.
JEUDI, 19 JUILLET
9 hrs, I—Séance privée des missionnaires agricoles
10 hrs a. m., I.—Cloture de la Convention.
F. P. Corg, Ptre,
Président.
F. VExanT CHAREST, Ptre,
Secrétaire.

Sauf les hivers exceptionnels durant lesquels il
survient des gelées extrémement fortes sans que la
terre soit couverte de neige, on peut dire que la
luzerne supporte bien le climat du Canada.

La graine se vend environ quinze centins la
livre. IL’essai cottera donc deux dollars seule-
ment, puisque 'on récolte la céréale comme si
elle avait été semée seule. Quant au supplément
de main d’ceuvre il est insignifiant. Les cultiva-
teurs qui n’ont pas encore essayé la culture de la
luzerne ne doivent pas hésiter dans ces conditions
4 faire I’expérience que nous eonseillons ?

Choux de Siam.—Quand la récolte est destinée
a DPalimentation du bétail, la meilleure époque
pour le semis est la premiére quinzaine de juin.
Semer trois livres de graine & l’arpent sur lignes

ETAT COMPARATIF DE NOTRE INDUSTRIE LAITIERE EN 1890, 1894, 1899.

(Nous publions de nouveau ce tableau publié le 22 mai dernier, en y corrigeant une erreur

d’impression.
primeur P’avait donnée dans le dernier No.)

La valeur du fromage produit en 1899 est de $7,949,388 et non comme notre im-

BEURRERIES. FROMAGERIES Total
Beurre et
fromage
Nombre. | Beurre lbs. | Valeur $ Nombre. |Fromage lbs| Valeur $ Valeur $
1890 111 2,779,668 | 555,932 617 23,625,950, 2,362,695 | 2,918,527
1894 256 7,704,172 | 1,540,834 1,198 55,180,696 5,618,069 | 7,058,903
1899 711 21,394,710 | 4,278,942 1,499 79,493,880, 7,749,388 [12,228,330

PETITS CONSEILS

Ensemencez un arpent de luzerne, pour essayer.
—Choieir de préférence un champ de consistance
moyenne qui aura été bien engraissé, ameubli et
nettoyé, et dont le sous-sol est perméable.

Semer sur de 1'orge, du blé, du seigle.... ; c’est
Torge qui convient le mieux. Quand la céréale
est recouverte, épandre la graine de luzerne & la
volée, 4 raison de 14 a 15 livres a 1’arpent et rouler
aussitdt aprés.

La Iuzerne pousse des tiges atteignant un pied
et demi; elle fournira & partir de I’année pro-
chaine et pendant une moyenne de six & huit ans
quatre coupes par saison, soit,un produit annuel
de 5,000 & 6,000 1bs de fourrage sec. Ce fourrage
est excellent pour le bétail et la production du
lait.

espacées de deux pieds et recouvrir 4 un demi ou
trois quarts de pouce. Exécuter un premier sar-
clage quand les feuilles ont environ deux pouces ;
garcler encore une quinzaine plus tard avec la
houe & cheval et éclaircir de fagon a laisser une
dizaine de pouces entre les pieds d’un méme rang,

Le chou de Siam s’accommode bien d’une terre
de composition moyenne et des terrains compacts
un peu humides. Le sol, profondément ameubli,
doit étre largement pourvu d’acide phosphorique,
de potagse et de chaux.

On peut espérer un rendement de trente tonnes
4 DParpent. TUne telle récolte constitue une res-
source précieuse pour la nourriture des animaux
pendant I’hiver; de plus, elle laisse le champ
propre, meuble et parfaitement préparé pour une
céréale 4 mettre ensuite.
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Utilité des binages sur les champs récemment
ensemencés.—Le binage a pour objet d’ameublir
le dessus de la couche arable. §’il survient, aprés
I'ensemencement, des alternatives de pluies et de
chaleur, il se forme i la surface du terrain une
crotte dure qui empéche le passage de Iair et
enserre le collet des végétaux ou méme les empé-
che de eortir de terre. En binant, on brise cette
croGte et le =0l redevient accessible & Dair, 3 la
chaleur et 4 ’humidité atmosphérique ; les mau-
vaises herbes sont arrachées en méme temps et les
jeunes plantes du semis peuvent se développer a
Paise. '

Le premier binage doit étre trds superficiel, un
pouce environ.

Maladies de la pomme de terre—Mouche a patates.
—C’est en juillet et aotit que les pommes de terre
sont exposées aux deux maladies qui leur sont le
plus préjudiciables, les brilures, que on désigne
communément gous les noms divers de rouille
hative ou tardive, pourriture, etc. Ces maladies
peuvent compromettre par leurs ravages une ré-
colte entidre. '

11 faut g’en défendre dés la fin de juin, en arro-
sant les feuilles et les tiges des patates tous les
quinze jours avec de la bouillie bordelaice ainsi
composée :

4 livres de chaux vive.
6 livres de sulfate de cuivre.
45 livres d’eau.

Cet arrosage ou sprayage se fait au moyen d’un
pulvérisateur qui est une pompe a main, ou a
défaut avec un arrosoir dont la pompe est percée
de trous trés petits.

Pour détruire la mouche i patates, employez
avec le méme pulvérisateur une solution de vert
de Paris dans la proportion d’un once de vert
pour 16 gallons d’eau.

On combattra simultanément les maladies et la
mouche, en ajoutant le vert de Paris sec 3 la
bouillie bordelaise, 4 raison de 4 onces de vert
pour la dose ci-dessus de bouillie,

I1 faut avoir soin pendant application sur la
plante, d’agiter fréquemment le mélange ; sans
cette précaution, les substances les plus lourdes,
chaux et vert de Paris, se déposeraient au fond du
récipient.

Avantages de la culture des pois.—La farine de
pois ‘constitue un aliment trés riche pour le bétail.
De plus, quand la plante est fauchée, elle laisse

au #ol qui I’a produite une bonne proportion
d’azote par ses racines et la partie inférieure des
tiges. -

Le pois aime une terre de consistance moyenne,
pas humide. Il vient bien sur les relevés de
prairie, et aprés une céréale ou une plante racine.

Comme il ne redoute pas les gelées tardives, on
doit semer de bonne heure.

Choisir, pour semence, la meilleure graine qui
n’a pas été piquée par la bruche ; épandre & ar-
pent deux minots et demi & quatre minots suivant
la taille de la variété et recouvrir légérement & la
herse, si 'on n’a pas employé le semoir méca-
nique, ce qui serait mieux.

Pour défendre les choux et les navets.—Contre les
vers qui dévorent les racines, on emploie avec
avantage une infusion d’ellébore, deux onces pour
un gallon d’eau.

L'altise ou puce de terre attaque les jeunes
feuilles dés qu’elles paraissent. On s’en débar-
rasse avec de la poudre de pyréthre. Mélangez
cette poudre avec quatre fois son poids de farine
commune et saupoudrez les fenilles & ’aide d’un
petit soufflet.

Les diverses chenilles, piéride, noctuelles, etc.,
sont détruites par le méme procédé.

Du jus de tabac étendu d’eau est aussi un
remede efficace.

1l faut semer de bonne heure la carotte fourragére
car elle est trés lente 3 lever.

Comme pour toutes les plantes racines, il faut
que le sol ait été profondément travaillé; on
Paura rendu friable par plusieurs hersages et on
Iengraisse avec du fumier fait. ;

Parmi les meilleures espdces de carottes, se
trouvent la blanche des Vosges, celle de Belgique,
la carotte & collet vert.

On prendra toujours pour semence des graines
de I'année précédente. Pour activer la germina-
tion, faire tremper la semence dans I’eau pendant
quarante huit heures, et, afin de faciliter 1’épan-
dage, mélangez la graine avec du sable fin au
moment du semis.

Semer ¢n lignes espacées de deux pieds environ
et recouvrir & un pouce. Au premier sarclage
avec la houe & cheval, éclaircir de manidre 3 espa-
cer les pieds d’un méme rang & six pouces les uns
des autres.

Les carottes constituent une nourriture parti-
culiérement saine, agréable et profitable pour tous
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les animaux de la ferme. Distribuées aux
vaches, elles augmentent la quantité et la richesse
du lait et donnent au beurre une couleur jaune
trés recherchée ; c’est un excellent aliment pour le
tout jeune bétail. Les brebis surtout aprés la
mise bas, et les porcs en croissance se trouvent
trés bien d’en recevoir dans leurs rations ; il n’est
rien de meilleur pour les agneaux. Les chevaux
en gont gourmands, les carottes les fortifient et
rend leur peau souple et leur poil brillant ; enfin,
les poulains qui en mangent acquidrent une cons-
titution vigoureuse et croissent promptement.
Fgs )

Il y a grand avantage a faire germer a I'airetala

lumiére du jour, les pommes de terre de semence
avant de les mettre en terre.—Des expériences nom-
breunces faites en France pendant les dix dernidres
années ont démontré :

1. Que les plants germés avant le semis lévent
dix jours au moins plus t6t que ceux non germés;
2. Qu’ils ont une végétation plus vigoureuse ;

3. Qu’ils arrivent plus tot & maturité, résultats
précieux surtout pour les variétés 4 grand rende-
ment, qui font généralement tardives ;

4, Qu’ils fournissent un rendement notablement
plus considérable ;

5. Que la récolte provenant de tubercules ger-
més contient plus de fécule que celle venant de
non germés.

Pour provoquer la germination de la semence,
ranger les plants les uns & coté des autres, les yeux
en-dessus, dans un endroit aéré et bien éclairé.
Ainsi disposés, les jeunes bourgeons se dévelop-
pent avec leur teinte spéciale, et, au bout de 10 4
15 jours suivant la température, ils ont atteint une
longueur d’un tiers de pouce et sont bons & gemer.

I1 ne faut pas compter obtenir les résultats sus-
indiqués avec les bourgeons qui ont surgi pendant
la congervation, dans 1’obscurité de la cave ; c¢’est
4 Pair et 4 la lumiére que la germination doit
étre obtenue.

Nous rappelons :

1. Que les gros tubercules semés entiers n’of-
frent aucun avantage ; leur emploi augmente les
frais de semence, sans profit ;

2. Que les meilleurs plants sont ceux de poids
moyen, quatre & cing onces suivant la variété ;

3. Que si 'on séme par fragments, chaque mor-
ceau doit porter au moins deux yeux et peser
environ {; de livre.

Ces régles sont les mémes ausei bien pour les

plants de semence que ’on a fait germer, que pour
ceux qui n’ont pas subi cette préparation.

Fourrages verts.—Nous insistons encore pour re-
commander la culture des fourrages verts, si utiles
pour I'alimentation des vaches laitidres. On aura
un bon mélange en gsemant deux minots d’'avoine
avec un minot de pois et un minot de lentilles,
pour un arpent. Ne perdons pas de temps pour
gemer le premier arpent ; on ensemence un second
arpent trois semaines aprds le premier, et un troi-
giéme trois semaines plus tard. Faucher & la
floraison des légumineuses et donner le soir aux
bétes la coupe de I’avant- midi.—G. BoroN.

VUE A VOL D’OISEAU DE L’EXPOSITION UNI-
VERSELLE DE 1900 A PARIS

En ce moment ol les représentants officiels de
la province de Québec et du Canada se trouvent &
Paris et président & la Section canadienne de la
grande exposition universelle, nous croyons inté-
resser nos lecteurs en leur présentant, dans la gra-
vure ci-contre, une vue a vol d’oiseau, qui donne
une idée de I’ensemble de I’exposition,

La porte monumentale de la place de la Con-
corde, au seuil des Champs-Elysées (voir vers le
bas de la gravure), est la porte principale de I’Ex-
position. C’est la plus rapprochée du centre de
Paris. Sa hauteur est de 130 pieds. De cette
porte une avenue ombragée conduit 4 une place
vis & vis du superbe pont Alexandre III. Cette
avenue traverse de grands massifs d’arbres et
d’arbustes qui forment des bosquets verdoyants
dans lesquels sont logées des serres de toutes
sortes.

Le beau pont Alexandre III que le visiteur a
ensuite 4 sa gauche, relie la partie de I’Exposition
installée sur 1’Esplanade des Invalides & celle ing-
talllée aux Champs-Elysées, ol se trouve entre
autres le grand palais des Beaux-Arts. Dans I'axe
de ce pont se trouve, 4 la gauche de la Seine,
Pavenue centrale de ’esplanade des Invalides, et,
sur la rive droite, ’avenue qui sépare les deux
palais des Champs-Elysées. Placé sur la grande
place qui relie le pont & cette avenue, le visiteur
jouit d’un coup d’ceil véritablement féérique et
unique au monde.

Le vaste quadrilatére du Champ de Mars est
bordé de magnifiques constructions : les palais des
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Vue & vol d’oisean de I’Exposition universelle de 1900, & Paris.

lettres, sciences, etc., les galeries des industries
chimiques, métallurgiques, etc. Au. fond du
Champ de Mars, en avant de la salle des fétes se
tzouve le chateau d’eau, couronné par le palais de
I’ Electricité.

L’une des attractions de I’Exposition est la
plate-forme roulante, sorte de route mobile placée
sur un viaduc métallique. Ce viaduc entoure
tout un quartier de Paris appelé le ‘‘Gros
Caillon.”

Citons encore la rue des Nations, située sur la
rive gauche de la Seine, entre les Invalides et la
tour Eiffel ; chacun des palais qui 8’y trouvent
présente I’architecture et les dispositions intérieu-
res propres 3 la nation & laquelle il appartient et
I’ensemble est des plus remarquables.

ENNEMIS DE LA POrrE DE TERRE

Insectes.—Maladies

Insectes.—Le principal est la mouche & patates ou
mouche du Colorado, scientifiquement le Doryphore
de la pomme de terre. Cet insecte fait un mal
énorme #'il n’est pas énergiquement combattu.

11 opére ses quatre métamorphoses comme suit :
Les ceufs apparaissent attachés aux feuilles en juin;
au bout d’une quinzaine les larves se montrent, se

développent et descendent dans le sol ol elles de-
viennent chrysalides. Elles en sortent a I’état parfait
aprés deux ou trois semaines, sauf celles qui 8’étant
enfoncées plus avant en terre, ne remontent au
jour que le printemps suivant 4 ’état de mouche
parfaite.

Le reul reméde vraiment efficace contre le Do-
ryphore est le vert de Paris employé dans la pro-
portion de une once par dix gallons d’eau.

On épand le liquide sur la partie herbacée avec
une petite pompe foulante adaptée & un tonneau
d’arrosage et pourvue de quelques becs qui lancent
le liquide en jets minces ou mieux en poussiére
fine. Cette opération peut étre répétée deux ou
trois fois durant la saison.

On peut aussi employer le vert de Paris & sec.
On le mélange alors 4 raison de une livre avec cin-
quante livres de chaux éteinte, ou de cendres ta-
migées, ou de platre & amendement.

Le vert de Paris est un poison dangereux pour
P’homme et les animaux. Il faut donc prendre
des précautions en s’en servant et le tenir tou-
jour & la ferme en lieu sGr et hors de la porfée
des enfants.

Outre le Doryphore, on voit parfois sur la
pomme de terre d’autres insectes tels que la Can-
tharide grise et 1’Altise du concombre qui dévo-
rent également les feuilles et ne laissent en peu de
temps que des tiges dénudées.
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Contre ces ennemis également, le vert de Paris
est encore le meilleur reméde trouvé jusqu’a
présent.

Pulvérisateur monté eur roues.

Maiadies.—Les maladies auxquelles la pomme
de terre est le plus exposée sont toutes produites
par des champignons parasites. Ces maladies, au
fur et & mesure qu’elles se sont révélées, ont été
désignées sous les noms divers de pourriture seche,
gangréne brune ou humide, maladie de la pomme
de terre, rouille, gale, etc. Aujourd’hui que la
science les a étudiées pour mieux les combattre,
on peut ranger ces diverses affections en trois ca-
tégories :

1. La brtlure de juillet.
2. La brtlure d’aoft.
3. La gale.

Ce trois maladies- sont produites chacune par
un champignon différent.

Briilures de juillet. — Au commencement de juil-
let, parfois méme 4 la fin de juin, les feunilles qui
sont le mieux développées se montrent mouche-
tées de taches gris brun ; ces feuilles sdchent,
tombent et les tiges restent dépouillées.

Briilures d’ aoiit. — Quand la plante est atteinte
par ce parasite, ce qui arrive vers la premidre
quinzaine d’aofit, des taches brunes plus foncées
que les précédentes apparaissent sur les feuilles ;
on dit qu’elles se rouillent. La bralure d’aofit a
pour effet la pourriture séche qui détruit le tuber-
cule en végétation, puis la pourriture humide
comme conséquence de la décomposition.

Les deux maladies dont nous venons de parler,
8i redoutables dans leurs effets, se combattent effi-
cacement avec la bouillie bordelaise ainsi com-
posée :

Sulfate de cuivre, 6 livtes.
Chaux vive, 4 livres.
Eau, 45 gallons.

Pour épandre la bouillie bordelaise, on se sert
avantageusement du tonneau d’arrosage pourvu
d’une pompe foulante dont nous avons recom-
mandé ’emploi contre la mouche 4 patates. Le
commerce livre aussi des appareils trés commodes
composés d’un petit réservoir que I’ opérateur peut
attacher sur son dos et qui est muni d’une petite
pompe.

Pulvérisateur havresac.

Il faut commencer la série des épandages dans
les derniers jours de juin pour prévenir la pre-
miére brlure et les renouveler chaque quinzaine
au moins juequ’a la fin d’aott, de fagon a ce que
les plantes soient constamment protégées durant
la période o0l 'on a aussi & redouter la deuxidme
bralure.

On peut combattre simultanément le Doryphore
et les brilures en réunissant le vert de Paris avec
la bouillie bordelaise et en aspergeant avec le li-
quide résultant.

Voici comment il faut opérer le mélange :

La bouillie bordelaise étant faite comme nous
I’avons indiquée (6 lbs de sulfate de cuivre, 4 lbs
de chaux et 45 gallons d’eau), on prend une
quantité de vert de Paris correspondant au nom-
bre de gallons qui entrent dans la bouillie borde-
laise, environ } de livre pour 45 gallons d’eau .
on imbibe d’abord le vert de Paris pour en faire
une péite épaisse, 'on met cette pate dans la
bouillie bordelaise et I’on délaye.

Pendant I'application sur les plantes, il faut
avoir bien soin d’agiter le mélange, car sans cette
précaution, la matidre insoluble de la bonuillie et le
vert de Paris se déposerait au fond du récipient.

<

—
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CHOSES ET AUTRES

Pois et avoine.—Les expériences faites 'an der-
nier dans Ontario démontrent que 1’avoine et les
pois font un méiange trés populaire comme four-
rage vert. Ils donnent un rendement élevé.

Tréfle.—Les expériences d’Ontario prouvent
que le grand tréfls rouge produit la récolte la plus
abondante. Il a donné plus de trois tonnes de
foin sec & Iacre.

Choux de Siam.—La variété la plus recommandée
est la ‘‘ Hartley’s Bronze Top Swede turnip.”’

Pommes de terre,—Les patates semées immédia-
tement aprés avoir été coupées produisent plus
que si elles sont semées quelques jours aprés avoir
été sectionnées.

D’aprés les expériences d’Ontario, les meilleures
patates pour la table sont 1’Empire State et la
Burpee's Extra Early, L’Empire State est la
plus productive.

Doit-on herser aprés le roulage ?—Des expé-
riences ont été faites dans Ontario sur les diffé-
rentes manidres de traiter le sol aprés I’ensemen-
gsement. Elles démontrent que, si I’avoine et
Porge sont hersées aprés avoir été roulées, le ren-
dement est plus élevé que lorsque le roulage n’est
pas suivi d’un hersage. Le roulage retarde la
germination ; cette opération est généralement
utile, mais doit étre suivie d’un hersage (sion n’a
pas gemé de tréfle).

Culture des pommes do terre.—Une des choses
les plus utiles est de sarcler et biner les pommes
de terre aussitdt qu’elles sortent de terre. La
destruction des mauvaises herbes & cette époque
débarrasse la récolte de plusieurs plantes qu’il
gerait difficile plus tard de faire disparaitre avec
la houe. Rien n’est plus préjudiciable & cette
récolte que la formation 4 la surface d’une crofite
dure. Briser cette crotte, c’est favoriser le déve-
loppement du feuillage. Sans un feunillage abon-
dant on ne peut espérer avoir une bonne récolte.

Vers gris et corneilles.—En Angleterre on con-
gidére que les corneilles détruisent une grande
quantité de vers gris. Un correspondant de I'4-

gricultural Gazette conseille de labourer plusieurs
fois le terrain infesté de vers gris. La terre ayant
été ainsi ameublie, les corneilles trouvent et dé-
truisent facilement les vers gris. On doit labou-
rer ainsi surtout le terrain destiné aux choux de
Siam.

Contre les vers gris.—Les vers gris font des
dégats considérables aussi bien dans les jardins
que dans la grande culture. Ils coupent les tiges
des jeunes plantes de choux, betteraves, tomates,
melons, etc., juste au-dessous du collet et il faut
ensemencer. ou repiquer & nouveau.

Le remade le plus efficace que I’on ait encore
trouvé contre le ver gris est le son empoisonné :

Mélangsr vingt-cing livres de son avec une
demi livre de vert de Paris, humecter le tout avec
de eau légdrement sucrée et disposer une petite
quantité le long des rangs des végétaux 4 proté-
ger. Les vers trds friands du mélange délaissent
les plantes pour lui et meurent.

Le démariage des betteraves. — Les betteraves
doivent étre démariées, éclaircies lorsqu’elles ont 3
4 4 feuilles. En arrachant les plantes qui sont
de trop, il faut éviter de déchausser les plantes
voisines. Le démariage doit étre fait lorsque la
racine a la grosseur d’un crayon. Il faut em-
ployer les deux mains : avec la main gauche on
tient ferme la meilleure plante et avec la main
droite on saisit le reste de la touffe et on fait a
droite, le long de la terre, un mouvement de vis
pour la tirer en sorte que les plantes se séparent
lentement de celle qui reste sur pied. Celui qui
tire verticalement arrache presque toujours toute
la touffe. Le démariage ne tient pas lieu de
binage. Il faut ensuite biner les betteraves pour
activer la reprise des plantes.

Importations de beurre par I’Angleterre.—Les
importations de beurre par 1’Angleterre conti-
nuent 3 augmenter. Pendant les quatre premiers
mois de I’année courante, elle a regu 1,201,089
quintaux de beurre contre 1,152,401 quintaux
pendant la période correspondante de 1899. La
Russie a commencé pour la premidre année &
approvisionner le Royaume Uni de beurre. La
Colonie de New South Wales a plus que doublé
gon exportation ; il y a aussi une augmentation de
50 pour cent dans les arrivages venant de Victoria
et de la Nouvelle: Zélande.
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Le mromage en Angleterre. — ‘‘ L’ Agricultural
Gazette,”” de Londres, nous dit que le fromage
Cheddar est rare en Angleterre et se vend & un
prix élevé. Le prix du beurre est bas. Le prix
du bacon est plus élevé.

Le fromage aux Etats-Unis.—Le ‘‘ Couniry Gen-
tleman’’ prétend que les Etats-Unis exportent
seulement un cinquidme du fromage qu’ils fnot,
le reste étant consommé par les habitants de ce
pays. Il ajoute que le Canada consomme seule-
ment un septiéme de sa production, et qu’il doit
exporter les autres six-septidmes. Il croit qu'avant
longtemps les Etats-Unis ne produiront du fro-
mage que pour le marché local.

L’INDUSTRIE LAITIERE AU IINNESOTA

L industrie du beurre—Comment construire une beur-
rerie— Coopération— Acheter seulement ce qui est
de premiére qualité—DBien se renseigner— Choix
du fabricant — Administration — Réunion men-
suelle des directeurs.

Le Freeborn County Times donne de longs détails
sur 'industrie laitidre de ce comté situé dans I’ Etat
du Minnesota. Les premiers colons de cette région
ayant ruiné leurs terres par la culture du b4,
commencérent en 1890 A établir des beurreries
coopératives. Il y.a actuellement 28 fabriques de
beurre et 2 fabriques de fromage, qui, en 1898,
ont produit 3,856,5374 Ibs de bewrre et S1,316
lbs de fromage, le tout vendu pour $692,814.33.

Dans ce compte rendu, on conseille de 8’adres-
ser A des maisons tout-a-fait recommandables pour
Pachat de Voutillage des fabriques. Dans le
comté de Freeborn on a fait faire au début
plusieurs fabriques par ‘contrat, y compris la
batisse et 1’outillage. Ce mode de construction
n’a pas donné satisfaction : les prix étaient trop
élevés et le matériel de qualité inférieure était loin
d’8tre moderne et de répondre aux besoins de
I’établissement. Pour éviter ces mécomptes on
recommande de bien se renseigner avant d’acheter,
et d’employer pour ces achats des personnes tout-
a-fait compétentes et déeintéressées. N’acheter
que ce qui est de premiére qualité.

Le choix du fabricant de beurre est aussi trés
important. Il doit connaitre d«fond son métier
alnsi que toutes les machines dont il a le soin.

Si I'écrémeuse, la baratte, ou I’engin, ne fone-

tionnent pas bien, il doit pouvoir découvrir le
défaut et y porter remdde. Un fabricant qui ne
posséde pas ces qualifications peut, en quelques
jours ou quelques heures, causer des pertes beau-
coup plus élevées que I’économie faite sur gon
salaire.

Administration.—On doit viser & maintenir
Pharmonie parmi les patrons et 3 les intéresser
au bon fonctionnement de I’ établissement. Chacun
des patrons doit prendre des actions dans le capital
de la société. On doit faire en sorte que les
patrons obtiennent le prix le plus élevé pour le
lait livré.

Les officiers doivent étre des hommes dans le
jugement et 'intégrité desquels les patrons aient
pleine confiance. On obtient généralement les
meilleurs résultats lorsque le méme homme agit
comme gérant, fait les achats, vend le beurre,
tient les livres et signe les chdques. Les directeurs
doivent se réunir tous les mois, examiner les
comptes et 8’occuper des affaires les plus impor-
tantes, telles que ’achat du matériel neut.

Le fabricant doit avoir le contrdle du matériel,
des ouvriers, et le droit de refuser tout lait im-
propre 4 une bonne fabrication.

-

UN NOUVEL ARRACHE-PIERRES

Voici quelques renseignements sur un arrache-
pierres breveté en 1899 par J. V. Monfette, de
Ste Sophie, cté de Nicolet, et manufacturé par
MM. Buteau & Proulx, fondeurs et mécaniciens
de Victoriaville.

lo. Cette machine repose sur deux roues de 9
pieds 10 pouces de haut et 6 pouces de large;
Pessieu est en fer roulé de 4 pouces de diamatre,
et a 9 pieds de long. Cet essien n’est saisi par
aucune partie de la machine, 4 I’exception d’une
roue & dents qui en est la force motrice. Au
moyen de deux leviers qui s’appliquent sur cette
roue, l'essieu tourne dans le moyeu des grandes
roues ef, par ce mouvement, la chaine tournant
autour de I’essien, souléve la pierre & la hauteur
voulue.

20. Tel que le démontre la figure plus haut, la
pesanteur ne repose seulement que sur l’essien,
empéchant par 13 tout balan de se produire et
rendant la traction des chevaux trés facile.

30. Elle a aussi 'avantage de placer les pierres
les unes sur les autres pour faire une cloture de
4% pieds de haut, soit contre un fossé ou un ter
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Nouvel arrache-pierres.

rain engemencé, sans présenter aucun inconvénient
quelconque. La forme des crochets adaptée a
cette machine permet d’enlever presque toutes
les grosses pierres, sans étre obligé de les
travailler.

On pourra anssi y adapter une plate-forme sup-
portée par 4 chaines et servant a enlever toute
pierre manceuvrable & la main, Le méme pou-
voir moteur pourra lever au besoin cette plate-
forme.

Cet arrache pierres a le mérite de faire, avec un

attelage de deux chevaux, un grand travail rapide
et efficace.

o

AGRICULTEURS, EN GARDE!

En guerre contre les inisectes !

J’emploie ici le mot agriculteur dans son sens
large, et je m’adresse a tous ceux qui, sous les
noms divers de fermiers, horticulteurs, pépinié-

ristes, sylviculteurs, et autres, travaillent 4 tirer
du sol les éléments de la vie et du bien-étre en ce
monde.

911 est vrai, et tout le monde semble I’admettre
aujourd’hui avec raison, 8'il est vrai, dis-je, que
I’homme des champe qui sait conduire son exploi-
tation avec intelligence, est le plus heureux des
mortels, il n’est pas moins certain qu’une foule
d’ennemis gont acharnés & lui nuire, ennemis
d’autant plus redoutables que, nuit et jour, en
tout temps et en toute saison, ils multiplient
leurs moyens de destruction, d’une fagon mysté-
rieuse, perceptible seulement pour 1’observateur
attentif, anxieux de profiter de I’expérience ac-
quise et des conseils de ceux qui, pour le bien
commun, emploient leur vie & étudier conscien-
cieusement les secrets de la nature.

Nul doute que mes lecteurs ont déji deviné de
quels ennemis je veux les entretenir aujourd’hui.
Oui, ce sont les insectes, ravageurs de nos mois-
song, de nos vergers, de nos foréts mémes, que je
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viens dénoncer aux travailleurs du sol ; non pas
que j’entreprenne de les leur faire connaitre—un
gros volume n’y suffirait pas—mais je borne mon
désir & leur indiquer P'un des moyens les plus
propres & diminuer leurs déprédations.

Done, I'insecte, voild I'ennemi des classes agri-
coles | Que dis-je ? N’est-ce pas I’ennemi du genre
humain tout entier, et méme de tout ce qui jouit
de la vie terrestre? Laissons-le multiplier libre-
ment ses immenses escadrons, ses milliers d’es-
péces en milliards d’armées rangées en bataille
pour détruire nos végétaux, et, en quelques
années, nos champs seront dépouillés de leur
verdure bien avant le temps des moissons, et la
famine montrera sa face hideuse aux populations
épouvantées, comme aux Indes Anglaises !

On va peut-étre crier & I’exagération, et nous
représenter que toujours les insectes ont existé,
que par conséquent le danger n’est pas plus grand
aujourd’hui qu’autrefois ; que si le monde a con-
tinué d’exister malgré leur présence, il n’y a pas
raison de craindre davantage pour 'avenir. Ce
raisonnement semble inattaquable, et cependant,
qui ne sait que, depuis un demi-sidcle environ, il
est survenu des fléaux inconnus auparavant. Le
blé n’a-t il pas été mangé par le charengon ? Les
vignes n’ont-elles pas failli périr sous les coups du
phyloxéra ? Et la crysoméle pour les pommes de
terre, quelles dépenses d’argent et de travail n’a-
t-il pas fallu pour enrayer ses dévastations? Et
tout dernidrement encore n’avons-nous pas entendu
des cris d’alarme sur le dépérissement de nos éra-
bliéres, menacées d’une destruction compldte par
une petite chenille, qui tend sournoizement ses
filets soyeux sur notre arbre national, avec I’in-
tention bien évidente de le ravir totalement 3
notre légitime affection ?

Sans doute, ces ennemis existaient avant nous.
Mais pourquoi alors ont ils attendu le sidcle des
lumiéres pour donner cours i leur prodigieuse
fécondité ? Ah! Pourquoi? Voild un probldme
bien propre & enercer la sagasité des savants | Ne
serait-ce pas 'un des moyens qu’emploie la Pro-
vidence pour humilier notre vanité, en nous dé-
montrant qus notre science est toujours courte par
quelque endroit? Les microbes aussi existaient
autrefois ; pourquoi donc ne menagaient-ils pas
alors la vie humaine comme avjourd’hui, puisque
la santé était bien plus robuste gt la longévité bien
supérieure, exempte ordinairement de ces mille

affections qui déciment nos populations a la fleur.

de I'age? Encore une fois, mystéres ; mais les

faits sont 13, indéniables. Et Celui qui nous
donné Iintelligence nous laisse la tache d’y porter
remedes, tout en reconnaissant hamblement com -
bien nos ressources sont bornées, comparées & sa
science infinie,

Examinons donc quels sont les moyens prati-
ques que nous avons i notre disposition pour
lutter avec avantage contre les ennemis de nos
réeoltes. AGRESTIS,

(4 suivre).

PETITES NOTES

Le 19 mai dernier, la ville de Boston a recu une
grande quantité de pommes de -terre nouvelles de
la Floride.

*Fx

Dans la Nouvelle-Angleterre, la gelée du 11 mai
dernier a détruit les tomates, les pommes de terre,
les asperges, les oignons et les haricots sortis de
terre ; les pois et la laitue n’en ont pas souffert.
Dans Ontario, les gelées ont détruit les tomates
ménie dans les couches chaudes.

**x

Les gelées du commencement de mai ont fait

beaucoup de tort & la végétation aux Etats-Unis.
**x

Dans la province de Québec, la saison, quoique
étant en retard, se présente, somme toute, sous un
aspect favorable. La température est suffisam-
ment élevée. Espérons que la pluie ne tardera
pas & venir rafraichir nos cultures qui commencent
4 en avoir besoin. L’aspect de nos arbres fruitiers
est encourageant.

*Fx

Pour avoir une abondante récolte, il ne faut pas
compter seulement sur la pluie, mais encore sur
I'humidité du sous-sol. Afin de permettre aux
plantes d’utiliser 'eau du sous-sol, il faut en em-
pécher I’évaporation au moyen des binages et de
Pameublissement ; il faut aussi I’approvisionner
ce sol d’humus qui a effet de retenir eau. Par
ces moyens on combat efficacement les sécheresses.

*Fx

La misére est chose sacrée, mais la volonté
arrétée de ne rien faire, de vivre en marge de la
société lorsqu’on est apte au travail doit, lorequ’elle
est démontrée, étre punie ou tout au moins rendue
trés difficilement exécutable,
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Le paresseux valide qui mendie au lieu de tra-
vailler 8’approprie des secours destinés aux vrais
malheureux.

**x

A la fromagerie de M. Y. P. Dupuis, de St Her-
ménégilde, comté de Compton, le petit-lait est
stérilisé tous les jours. (’est une excellente pra-
tique.

*¥x

Le verdissement des patates de semences pendant
au moins deux i trois semaines avant la plantation
est une excellente pratique qui se répand de plus
en plus, non seulement dans les jardins maraf-
chers, pour donner une récolte plus hative, mais
également dans la grande culture pour produire
une récolte plus abondante et de meilleure qualité.

**x

N’oublions pas que les mauvais chemins sont
la taxe la plus lourde qui pdse sur nos épaules.
Unisgons-nous donc pour la diminuer, en travail-
lant & Pamélioration et i 'la réparation de nos
voies de communication.

**x

Dernidrement, nous voyions, aux environs de
Québec, une belle prairie ot le tréfle croit en abon-
dance sans étre jamais capable de donner de la
graine. Quelques minots de cendres de bois suffi-
raient pour forcer ce tréfle & produire une bonne
récolte de belles graines. Avis au propriétaire.

FABRICATION DU GLUCOSE

(Suite)

En résumé, pour établir une petite glucoserie, le
plus simplement et le plus économiquement possi-
ble,il nous faut d’abord une chaudidre pour produi-
re la vapeur, 20 chevaux de force pour un travail
de 2,000 livres par 12 heures, 2 cuves & sacchari-
fier de 600 gallons chacune, une cuve a satura-
tion, quelques cuves & dépot, & moins qu’on ne
fasse usage du presse-filtre, une chaudiére & éva-
porer de 150 & 200 gallons, un filtre & noir et
quelques autres ustensiles.

La main d’ceuvre pourrait revenir a $4.00 et le
combustible & $2.00. Ajoutons $4.00 pour tous
les autres frais que je ne puis pas spécifier, soit en
tout $10.00.

2,000 livres de_fécule donneront 2,000 livres de
glucose, et le prix commercial est de 4 centins en-
viron, '

Admettant quelqu’un qui produit sa fécule et
qui la transforme lui-méme en glucose. En comp-
tant sa fécule vendue 4 sa glucoserie au prix de 3
centins, il fera bien un demi centin par livre, et
autant ensuite sur chaque livre de glucose, sans
compter que son temps employé est compris dans
la main d’euvre #il travaille lui-méme., Cent
jours de fonctionnement comme cela, cela ferait
$2,000. Mais diminuons méme de moitié et nous
arrivons au chiffre incontestable de- $1,000 de
bénéfice sur trois mois,

Ce n’est pas un placer du Klondike ou du Colo-
rado, ni un champ de spéculation, qui rapportent
quelquefois des mille, en un jour, mais la pers-
pective est moins aléatoire et surtout la chance est
plus stire,

Il'y a quelque temps, une personne est venue
m’entretenir au svjet de la féculerie. Elle aurwit
voulu monter affaire sur un bon pied, et aprés
un examen consciencieux de toutes choses, elle a
reconnu que les $15,000 qu’elle mettrait dans
I’entreprise ne lui rapporteraient que 20 & 30 pour
cent., et elle a conclu en me déclarant que le béné-
fice en perspective ne valait pas la peine quelle
s’en ocoupit autrement. J’ai oublié de lui de-
mander o1l elle faisait fructifier ges capitaux.

**x

Au sujet des petites glucoseries, un point pour-
rait 8tre soulevé : Serait-il possible de faire de la
fabrication du glucose, une industrie essentielle-
ment domestique qui permettrait au colon, aprés
avoir extrait la fécule de ses pommes de terre, de
la transformer en sucre ou en sirop pour sa propre
consommation ?

Pour le sucre, la question est assez compliquée,
mais elle Iest infiniment moing pour le sirop.,
J’en reparlerai gous peu.

*Fx
Les grandes glucoseries

Quelle que soit la différence de procéder pour
obtenir la matiére premidre employée dans 1in.
dnetrie du glucose, qu’elle vienne de la pomme
de terre comme fécule, ou bien du blé, du ris, du
mais ou blé-d’Inde, sous la dénomination d’ami-
don, les méthodes de fabrication du glucose gont
exactement les mémes, étant basées exclusive-
ment sur 'action saccharifiante de Pacide sulfu-
rique ou de la diastase du malt (orge germée).
Le reste n’est qu’'une question de filtration, d’é-
vaporation et de cristallisation.
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Comme n’avons aucun point d’appui au Ca-
nada pour donner des renseignements pratiques
gur la glucoserie, je vais chercher ce point d’ap-
pui au plus proche, aux Etats-Unis. Je pour-
rais sans doute aller en France, en Belgique, en
Allemagne, ol cette industrie est trés perfection-
née et emploie généralement la fécule de pomme
de terre comme matiére premiére, mais c’est un
peu loin, et d’ailleurs, comme je viens de le dire,
la provenance de la matiére premidre est indiffé-
rente. De plus cette industrie a acquis, aux
Etats-Unis, depuis trente ou quarante ans, une
importance tout 4 fait extraordinaire et qui fait
supposer un degré de perfectionnement hors ligne.

%

Les plus petites glucoseries, aux KEtats-Unis,
produisent de 8,000 & 10,000 livres de glucose
par jour. Les plus grandes en produisent 300,-
000 livres, et il a été question d’en établir une
énorme 3 Chicago, d’une capacité de 500,000 2
600,000 livres. Je pense que l'idée a été réali-
sée, mais je ne puis I’affirmer.

Entre les deux limites extrémes, il y a un
grand nombre de fabriques qui font de 30,000 &
180,000 livres.

On peut se faire une idée, par la considération
de ces chiffres, quelle importance cette industrie
a acquise chez nos voisins. Il est vrai que ce
sont des gens qui sont plus heureux de retirer 5
ou 6 pour cent de leurs capitaux quand il n’y a
pas moyen de faire mieux, que de se croiser les
bras en retirant 2 & 3 pour cent., ou méme par-
fois zéro dans I'immobilité expectative.

**x

Une fabrique d’une capacité de mille minots de
mais donnant de 26,000 a 30,000 livres de glu-
cose demande un capital de $250,000 a $300,000,
et elle peut rapporter un profit journalier de $200.
Le travail pourrait ge prolonger pendant au moins
200 jours et le bénéfice serait alors de $40,000
environ, ce qui fait de 13 &4 16 pour cent du ca-
pital. Avec une période d’activité de 300 jours,
le profit serait de 20 & 24 pour cent.

Remarquons qu’il #’agit ici d’une fabrique
montée de toute pidce pour extraire I’amidon du
mais et le transforme en glucose.

Une fabrique de cette importance, montée pour
travailler Ja pomme de terre, &evrait mettre en
ceuvre 3,000 minots par jour, mais dans les

grands établissements européens, le travail est

généralement divisé et donne lieu & deux indus-

tries spéciales. La fabricaat de glucose a, vis-2
vis des fabricants de fécules, une situation assez
analogue a celle du grand raffineur de sucre vis-
a-vis des fabricants de sucre brut, ¢’est-a-dire que
la glucoserie devient un point de concentration
vers lequel se dirigent les produits de toutes les
féculeries d’une région, grandes ou petites, pour
y étre transformés en sucre.

Etabliesez-donc, ceci comme point de compa-
raison, 10 féculeries travaillant 300 minots par

jour, ou bien 30 travaillant 100 minot, ou méme.

100, ne travaillants que 80 minots.

Il n’y a rien de bien extraordinaire dans cette
gupposition que je fais, dans un pays qui pourra
toujours récolter tant de patates qu’il voudra.

D’autre part, que des capitalistes établissent
une fabrique pour recevoir ces produits primaires
et les tranformer en sucre, et qu’ils traitent avec
les cultivateurs, grands et petits, en hommes justes,
intégres, et non en spéculateurs sans scrupules.

Une telle glucoserie demanderait moins que le
capital que j’ai indiqué plus haut d’aprés des in-
formations que je crois justes, mais qui s’ap-
pliquent & une industrie compléte et & un travail
plus compliqué que celui de la pomme de terre.

Qct. CUISSET.
(A suivre.)

e D ———

BOITE AUX LETTRES

Destruction de la moutarde.—Vous avez indiqué
dans votre JourNAL, I’an dernier, le moyen de
prévenir la croissance de la moutarde dans nos
champs, en les arrosant avec une substance dont
je ne me rappelle plus le nom. Voudriez vous
m’indiquer cette substance en me précisant quelle
quantité de ce liquide on deit épandre par arpent.
Je veux essayer le reméde, et je m’empresserai de
vous faire connaitre le résultat. — H. A. B.,
Vaudreuil.

Réponse.—Le procédé consiste & arroger le
champ ensemencé (en céréales, blé, avoine, ete.,)
avec une solution de sulfate de cuivre (vitriol
bleu) & 3 & 4 pour cent, au moment ol les jeunes
plantes de moutarde n’ont encore que quelques
feuilles ; la moutarde ne résiste pas a ce traite-
ment, tandis que la céréale n’en souffre pas.

On fait dissoudre 6 lbs de sulfate de cuivre
dans environ 20 gallons d’eau, et on arrose le

~ champ avec ce liquide ; il en faut 50 & 60 gallons

par arpent.

o7 —
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Au lieu du sulfate de cuivre, qui est un poigon,
on pett employer, dans les prairies, une quantité
double de sulfate.

Graine de tréfle,—Pourriez vous me donner, par
la voie de votre intéressant JOURNAL, quelques
détails sur la manidre de récolter la bonne graine
de tréfle?—1J. 0. D., Pointe du Lac.

Réponse.—Si le gol est riche et que le tréfle
pousse avec trop de vigueur, on fait pAturer celui-
ci en juin par des moutons ou d’autres animaux,
ou on le rase 4 la faux, avant la fermation des bou-
tons a fleur. Sile tréfle est peu vigoureux, on le lais-
se tout simplement pousser et fleurir jusqu’au mo-
ment de la récolte. Celle-ci se fait vers le mois d’aofit
Dans tous les cas la graine doit étre parfaitement
mfire. On fauche alors le tréfle, on le fane avec
soin pour qu’il séche complétement sur le champ,
et on le porte d la grange.

Le battage se fait avec la machine a battre
ordinaire en deux ou trois opérations. On passe
d’abord le tréfle dans la machine pour séparer les
fleurs ou tétes des tiges, et obtenir la graine dans
gon enveloppe ou balle. Lors du second battage,
(battage de la balle) pour lequel on prend cer-
taines précautions trop longues 2 détailler ici
(voir JourNAL D’AGRICULTURE, No. 15 octobre
1895, page 75), on obtient la plus grande partie
de la graine débarassée de son enveloppe. On la
passe au crible ordinaire pour la nettoyer. Toutes
les graines encore recouvertes de leurs enveloppes
deyront subir un nouveau battage.

Deux hommes avec une bonne machine a
battre peuvent battre et nettoyer 100 lbs de graine
de tréfle par jour.

Silos et ensilage.— Je désirerais avoir des in-
formations sur les points suivants : 1° Plan
d’un silo. 2° Est-ce qu'un silo peut étre bati
dans la terre sous laire d’une grange. 3°
Comment doit-on mettre I’ensilage dans le silo?
—J. F. M., Nouvelle, cté Bonaventure.

Réponse.—1° Nous publierons prochainement
le plan d’un bon silo, avec des détails sur sa
construction.

2° Un silo construit dans la terre pourrait étre
bon, et nous en avons eu des exemples assez satis-
faisants, mais ils présentent plusieurs inconvé-
nients que n’ont pas les gsilos élevés au-dessus
du sol.

3° Nous ne pourrions mieux répondre 2 la
33me question qu’en reproduisant les conseils

suivants que vient de publier 4 ce sujet le Journal
' Agriculture pratique de France :

1° Donner aux silos les plus grandes dimen-
sions possibles, surtout en hauteur. L’air et la
lumigre étant les pires ennemis des bong ensilages,
veiller & ce que le fourrage vert goit bien tassé
contre les quatre murs ou cloisons du gilo comme
dans une véritable caigse, & I’abri de I'air et de la
lumiére.

2% N’ensiler que du fourrage frais, ni trop
tendre, ni trop mar, ni surtout chaud, mais récolté
au moment convenable, et toujours frafchement
coupé, mouillé ou non.

3° La charrette doit toujours suivre la faux.

4° Répandre le fourrage vert uniformément
dans le gilo, comme §’il 8’agisgait d’un trés léger
fanage.

5° Mettre toujours une plus grande quantité de
fourrage sur les cotés en contact avec les murs et
veiller 4 ce que les parois soient continuellement
et fortement tacsées avec les pieds, par les ouvriers
chargés de ce travail. On arrive toujours ainsi 4
n’avoir aucun déchet sur le pourtour.

6° N’interrompre jamais le remplissage d’un
gilo pendant plus de vingt-quatre ou quarante-
huit heures au maximum et avoir toujours soin
d'ajouter une couche de fourrage fraichement
coupé sur celui de la veille.

NOTES METEOROLOGIQUES DE L’OBSER-
VATOIRE DE QUEBEC.

Mar
1899 1900
Température moyenne...... | 52°5 |47°84
6 maxima ...o.. | 179°0 82°2
£ minima,..eees | 31°6 | 24°5
Pluie en pouces..ceececesss | 2.41 1.41
Neige “  “  seeereeeeess | 0.00 | 0.20

Vent. — Vitesse maxima, 40 milles & 1’heure le
27.

e
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CONCOURS DE VACHES LAITIERES

Cercle agricole de St George de Windsor, comté de | Cercle agricole de St Polycarpe, comté da Soulan-
Richmond, juin 1899 ges, juin 1899
A @ B @ [
sogzw |5 @ @ d057 (5 B v
Nom de Pexpoeant.|Race dela vache gg ﬁ'f'; 2 fye £ E Nom de P’exposant.| Race de la vache Egi\:':, 2 s EE‘
REidZIeE | ™8 REEEEE | M8
Durham- Fabien St Amour Croisée 43 4.06 |le
Joseph Lépine Canadienne 42 | 44 Joseph Quesnel = 401 | 4.00 I2e
Durham- Joseph Blondin i 47 3.15 |3e
Pierre Sinotte Holstein 37 4% Antoine Ranger ¥ 37 3.60 |de
Durham- Jean Vaillancourt it 34} | 420 |5e
Ernest Barbin Canadienne 43 3¢ F. X. Ranger L 35 3.70 |6e
Ayrshire- Ant. Bourbonnais & 38 3.25 |Te
Joseph Foucault Canadienne 39 314 Ulric Leroulx e 33 3.90 (e
Hereford- Fabien Desrochers “ 35 3.20 |9e
Napoléon Benoit Durham 35 | 84
Cercle agricole de St Modeste, comté de Témis. Cercle agricole df“lsnt l'é‘;‘;" de Lotbiniere,
couata, juin 1899 £
Eleucipe Charland Croisé 48
Jules Viel ! Canadienne 33 4.20 A ggtiig(e}hev‘:';ggre Ayrrsls)i:e 58?35
Antoine Therriault| Améliorée 30 | 3.50 Ernest Beaudet « 46
Michel Soucy o 356 | 3.45 Ant. Jacques Croisée 43
J.'Bte Saindon ¥ 33} | 3.60 Rémi Bélanger Canadienne 39
J. Bte Saindon Canadienne 30 | 3.40 Arcadius Paris Croisée 384
Télesp. Chouinard 14 35 | 4.20 Gédéon Blanchet “ 3734
P. A, Gamache Améliorée 38% | 3.56 Uldorique Beaudet « 363
Michel Beaulieu 4 37¢ | 3.80 Arcade Beaudet 5 321
George Dumond Canadienne 31 450 |
Edouimi Couillard £ 31} | 3.80
George Levasseur 5 3l | 3.50 : i
George Levassenr Ainélioise 343 | 370 Cercle agricole de Stj“\;:lellg;;, comté de Shefford,
Cercle agricole de Wotton, comté de Wolfe, Philippe Hébert Oiviste 33} | 350
aout 1899 Améde Lapalme Guernesey 45 | 3.50
I'retflé Messier Croisée 33 345
Eusébe Desland ® 323 |34
Amédée Perrenult | Oroiséo a1 | 370 Sy 8
Jos. Bernier urham 37 3.90
Amédos Pestenuls Ceciata 373 | 360 Cercle agricole de Wickham Ouest, juin 1899
Chs. Rivet Croisée 32 4.00
Esdras Nault L 30 | 4.20 Jos, Boucher Jersey -Canadien | 44 le
Charles Thibodeau 2 31 3.70 Octave Marois Canadienne 40 2e
J. B. Brault fils £ 34 3.20 Prudent Laflamme Durham 38 3e
Clément Gervais p. « 30 | 3.30 G. Tooney Jersey 373 [4e
Iljrs. Jarry CDurham 334 26
ouis Sarasin dienne 33 e
Cercle agricole d’Aylmer, comté de Beauce, Ed‘.u?)o:::oyer ﬁ';‘l‘s.;i,, 324 Te
juin 1899 Johnny Théroux Canadienne 313 8e
Yy
Bélouin Paré Croisée 39} le Cercle agricole de Ste Rose de Lima, comté de
Athanase Carrier 4% 3 2e Laval, juin 1899
Ed. Lapierre fils : * 33} e
: . y
BUNSTE . - - Treffié Labelle Croisée a8}
5 [Ig(liphé ge (‘)’a]iquette "h :Z;;
ouard Ouimet Ayrghire
Cercle agricole d’Hartwell, comts d’Ottawa, 1899 Tsale:Onisnet 46
Arthur Léonard LA 43
H. F. Jacques Canadienne 423 Oscar Dagenais Croieée 42
Jos. Major Croisée 39 Adélard Major & 424
H. Lefebvre 5 37 Jules Joly % 41}
Chs. Leblanc « 35} Avila Dagenais St 40
Jules Lirette f. Alp| Canadienne 334 Roch Ouimet Ayrehire 393
Jos. Major Croisée 33 Donag Ouimet { 39
Jos. St Jean Canadienne 32 Jos. Soriol Croisée 363
Chs. Leblanc .= 314 Joseph Labelle ol 354
Jos, St Jean “ . 304 Rodrigue Ouimet Ayrghire 32
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QUESTIONS D’ACTUALITE

I e Laboratoire officiel de la Province de Québec

Bien que j’aie déja eu occasion de signaler dans
ces pages I'excellent travail de M. Yabbé C. P.
Choquette, le savant directeur de cette institution,
il ne sera pas de trop de lui consacrer un article
spécial.

Une science qu’on ne saurait trop aider & popu-
lariser, c’est la microbiologie, dont les notions
élémentaires seules peuvent rendre de si grands
services 4 tout le monde, en fournissant au moing
la clef de phénoménes nombreux, que jusqu’ici le
vulgaire ne s’expliquait pas du tout, ou bien qu’il
raieonnait au point de vue de la superstition pure
et simple. En matitre d’hygidne publique, et
pour la gouverne des particuliers dans la plupart
des maladies, la connaissance au moing super-
ficielle de la théorie des microbes est de premiére
utilité. Elle suggére les précautions a prendre
pour préserver la santé, emploi de tel ou tel
désinfectant suivant le cas, 'importance d’une
bonne ventilation souvent;répétée, les goins parti-
culiers que requidrent les diverses maladies, Cela
vaut mieux que d’admettre tout de suite son jm-
Puissance contre les maux qui se présentent, de
8e lamenter en famille au chevet deg malades,
d’étouffer ceux-ci en 8’enfermant en grand nombre
dans des chambres surchauffées, et enfin de s’aban-
donner & un sot fatalisme.

La bactériologie joue aussi un grand role dans
la premiére industrie agricole de 1'époque, celle
du lait. M. ’abbé Choquette a admirablement
résumé la théorie de la pasteurisation dans son
derrier rapport, en deux pages qui seront lues
avec profit, non seulement par les fabricants de
beurre et de fromage, mais aussi par les produc-
teurs de la matidre premidre, " est-a-dire par tous
les cultivateurs.

L’opération de la pasteurisation est deg plus
simples ; elle congiste 3 porter les substances
qu’on veut désinfecter 3 une température plus ou
moins élevée ; pour les liquides, cette température
est de 150 4 160 degrés Fahrenheit, et 10 ou 20
minutes suffisent. Pasteur a appliqué ce procédé
4 la conservation des bidres et d’autres liquides.
Depuis cette époque, on a ainsi traité avec suCces
nombre d’autres substances pour prévenir cer-
taines fermentations ou pour éliminer les germes
dont le développement n’est nj utile ni dégirable.
Un fabricant de vins de ma connaissance vieillit

ges produits d’une fason étonnante, et en assure
la parfaite conservation en les faisant passer au
sortir de la cuve de fermentation dans un récipient
chauffé par un serpentin de vapeur,

Je crois devoir citer ici les principaux passages
de I’étude du directeur du Laboratoire :

““Entre les divers liquides, dit-il, le lait est le
meilleur milieu de culture et de développement
des germes. Dans une goutte de lait, encore
relativement doux, il a des centaines de mille
bactéries. Dans le lait un peu vieilli, los bacté-
ries sont innombrableg,

_ ““L’écrémage par les machines centrifuges
élimine une portion notable des bactéries et la
créme fraiche est beaucoup plus pure, & ce point
de vue, que le lait entier. Toutefois, il reste dans
la meilleure créme, surtout dans la créme d’hiver,
une telle quantité de bactéries offensives que le
beurre, en depit des précautions les plus minu-
tieuses, subit de ce chef une dépréciation désas-
treuse. Quelques bactéries produisent des colo-
rations anormales, d'autres, des odeurs étran-
géres, désagréables, parfois repoussantes, les-
quelles couleurs et odeurs ne #s manifestent que
plusieurs jours aprés la fabrication, lorsqu’il est
trop tard pour y porter reméde. Il fallait proté-
ger le beurre contre I’envahissement par des hotes
si incommodants. Le procédé de Pasteur, c¢’est-
d-dire la pasteurisation, était tout indiqué ; on y
eut recours.

*‘ La pastewigation a donc pour but de détraire,
par la chaleur, tous les germes, quels qu’ils goient,
qui existent dans le lait. En quelques lieux on
pasteurise le lait avant Pécrémage, comme dans
I'écrémeuse-baratte Salénius ; ce qui permet d’at-
teindre une trés haute température sans que la
créme prenne cette saveur de cuisson si redoutée.
Ailleurs, on ge contente de pasteuriger la crdme a
la température de 150-160 degrés. Cette tempé-
rature, maintenue pendant 10 3 25 minutes, suffit
généralement pour détruire 99 pour cent des
bactéries communes du lait, et entre autres le
ferment lactique. La créme, refroidie et conservée
soigneusement, demeure douce pendant plusievrs
jours. Dans le but de provoquer I’acidité requise
pour la fabrication du beurre, on ensemence la
oréme de ferments lactiques bien choigis, Ceux-
ci débarrassés des ferments paragites se déve-
loppent avec une extréme rapidité, .

‘“Telle est, en peu de mots, la pasteurisation
de la créme. Ce procdé trds simple peut étre
mig en pratique dans les conditions les plus éco-
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nomiques et les plus rudimentaires. L’ensemen-
cement des ferments est la partie délicate de
Vopération. Du choix des ferments dépend le
gucces. Le commerce offre aujourd’hui plusieurs
ferments artificiels connus sous le nom de ferments
de culture pure. Ilssont tous bons, je crois, &
I’époque de leur préparation. Malheureusement,
ils ne conservent pas leur vitalité. Tel ferment
qui, & I'état frais, renfermait 31,250,000 germes
par gramme, n’en fournissait plus que 1,527,000
six semaines aprés le premier essai.

“Les ferments paturels sont préparés avec le
lait de beurre. Dans une fabrique de beurre ol
la premidre opération a donné compléte satisfac-
tion, il semble que chaque opération devrait
ressembler 4 la précédente, car c’est la méme
gemence, le méme levain, qui opére jour par jour.
Le fabricant soigneux appliquera toute gon intel-
ligence et toute sa science 4 la premiére opération
de la fabrique. Il se procurera le lait d’une
vache, fraiche en lait, jeune, saine. Les vases
auront été stérilisés par la vapeur vive ; la traite
faite en plein air et & I'abri de toute contamina-
tion. Le lait pasteurisé, écrémé, puis conservé
dans un vase couvert, 4 la température de 70-75
degres jusqu’a la formation du caillé, fournira un
ferment irréprochable.”’

Les fabricants de beurre consulteront avec
profit les tables et diagrammes qui accompagnent
ce rapport, et ol sont notés les moindres détails
d’expériences bactériologiques faites au labora-
toire de St-Hyacinthe sur des échantillons de
créme.

Trés intéressante aussi pour les propriétaires de
vergers, la partie du rapport qui traite de la
recherche des traces de cuivre et d’arsenic dans
les fruits traités & la bouillie bordelaice. Il ne
manque pas de gens qui craignent d’employer la
bouillie bordelaise contre les chenilles et autres
paragites. L’expérience relatée par M. I'abbé
Choquette remble dissiper toute hésitation de ce
genre. L’an dernier, I'invasion des chenilles a
ét6 désastrense dans les vergers. M. Pierre
Germain, horticulteur au Mont St-Hilaire, a fait
deux arrosages & la bouillie bordelaise dans un
verger de 800 pommiers. Il a employé 1300
gallons de bouillie, ce qui lui a cofité, avec les
"pompes et la main d’ceuvre, 43c. par arbre. Il
prépare ainsi gon arrosage : 4 livres de sulfate de
cuivre de premiére qualité, 5 livres de chaux
vive, 12 onces de vert de Paris et 40 gallons d’eau.
Le sulfate de cuivre est dissous dans un sac de

toile suspendu dans 5 gallons d’ean. La chaux
est délitée & part, et le vert de Paris est délayé &
I’eau chaude dans un troisiéme vase.

Les fruits avaient été ainsi arrosés au moment
de leur formation. Il était donc & craindre que
les substances corrosives de la bouillie ne s’y
fussent incorporées. Il n’en a rien été. Des
pommes de ce verger ont été envoyées au Labo-
ratoire, ol on les a soumises 4 I'analyse la plus
minutieuse, sans y trouver la moindre trace de
cuivre ni d’arsenic. De son c6té, M. Germain
dit que sa récolte de pommes a été excellente, la
meilleure qu’il eit eue depuis 1876.

Autre étude du Laboratoire, méritant mention
ici. Le vulgaire cotonnier, aussi connu sous le
nom d’herbe & ouate ou common silkweed (Ascle-
pias Cornuti), renferme du caoutchous, mais en
faible quantité, 2.24 et 2.97% dans les deux expé-
riences faites au Laboratoire. Ce rendement n’est
pas élevé, environ 20 livres de caoutchouc par
arpent. Mais le cotonnier est vivace et croit en
toute terre. Son latex fournit en outre 12% d’un
mélange de gommes-résines qui peuvent entrer
dans la préparation des vernis et des matiéres
isolantes aujourd’hui trds employées dang 1'in-
dustrie électrique. De plus, sa tige est revétue
d’une fibre soyeuse et tenace gque Pon exploite,
dit-on, en Ruseie. Le prix de la gomme gutte
brute a subi une certaine hausse depuis quelque
temps. L’article est coté de 80 c. 4 $1.00 la
liyre suivant qualité.

Urric BARTHE.

SECTION RESERVEE 4 r.a SOCIETE
D'INDUSTRIE LAITIERE

UNE SOCIETE COOPERATIVE D’INDUSTRIE
LAITIERE

Sous ce titre, j’ai publié dansles numéros du 8
février et du 8 mars dernier, da JOURNAL D’ AGRI-
CULLURE, deux articles concernant deux fabriques
coopératives, dont l'une, beurrerie-fromagerie,
fonctionne & la Riviére Ouelle, comté de Kamou-
raska, et 1’autre fromagerie fonctionne & St Marcel,
comté de I'Islet, P. Q Mon but, en publiant ces
articles était de démontrer corabien la coopération
est avantageuse pour les cultivateurs qui font, de
Pindustrie laitidre, leur principale branche d’agri-
culture. Le dernier de ces articles a attiré l’at-
tention d’un des grands journaux quotidiens de
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Montréal qvi I'a reproduit, et qui, en méme
tempe, a fait voir, dans quelques remarques édito-
riales, combien la coopération pouvait rendre de
grands services, entendue de cette manidre. Il a
cité, entr'autres, le fait d’une localité od une
beurrerie préte i fonctionner existe, mais ne fone-
tionne pas cependant, faute d’entente parmi les
patrons qui pourraient ’achalander, et disait que
la coopération serait bien le moyen de relever une
fabrique se trouvant dans une aussi fausse po-
gition.

D’un autre coté, j’ai regu plusieurs lettres de
certains correspondants se trouvant en difficultés
8 propos de beurreries et de fromageries, me de-
mandant comment & organiser, et cela m’engage
4 donner aujourd’hui, certains détails sur le fone-
tionnement d’une société coopérative d’industrie
laitidre organisée I’année dernidre précisément
pour réparer le mal caugé par un coup manqué
qui g’est produit dans un endroit od l'on avait
organisé, & plusieurs reprises, des fabriques de
beurre et de fromage, mais sans succds pour di-
verses raisons. Cette société a été organisée & St
Patrice de Beaurivage, comté de Lotbinidre, P. Q.

Voici les détails obtenus de M. le secrétaire de
la société coopérative au sujet de la beurrerie de
8t Patrice, quant a ce qui concerne sa création et
son fonctionnement en 1899,

Ily a & peu prés une quinzaine d’années que
plusieurs fabricants de beurre et de fromage ont
esgayé, 4 plusieurs reprises, de faire fonctionner
des fabriques & St Patrice, mais ils n’ont jamais
réusei, ont tovjours perdu de Pargent, et ont fait
perdre les cultivateurs. Rendu 3 automne de
1898, tout était un coup absolument manqué pour
Pindustrie laitidre dans cette paroisse, lorsqu’un
paroissien parvint 4 faire comprendre aux culti-
vateurs que, pour réussir o faire quelque chose
avec leurs vaches, ils devaient tous g’unir. Dans
le cours de janvier dernier, eut lieu une as-
semblée des cultivateurs qui se constitudrent en
société coopérative. Ils achetérent un Jberrain,
puis une batisse ayant servi de beurrerie antérieu-
rement. Ils contruisirent une glacidre avec
chambre froide, et achetérent une installation de
beurrerie de premiére classe. Le tout leur a cot.té
la somme de $1465.76, suivant ’état de compte
ci-joint :

Terrain dans la plus belle partie du village de 40

X200 pledsauniiic ot viRas i st $ 120.00
Batisee de J’ancienne beurrerie achetée,............ 175.00
Glaciére avec chambre froide, de 18 x 24 pieds... 60.00
Appareil de beurrerie de 1ére classe, posé...ceea 950,00

6546
Dépenses pour formation de la société et répara-
tions de 18 DALIBBE..cswerrerereraerersosracsnnsornnns 160.76
b S e S e $1465.76

Le 2 mai 1899, la fabrique était en opération et
a regu une moyenne de 4,445 lbs de lait par jour,
depuis le 2 mai jusqu’an 15 de novembre, soit un
total de 875,763 lbs en 197 jours. Le profit net
pour les associés a été, toutes dépenses de fonc-
tionnement de la fabrique payées, de $435.00 qui
ont été données en accompte sur la dette contrac-
tée par la société.

Tout donne & espérer que le résultat devra étre
meilleur 4 I'avenir, surtout si on considére que
seulement 70 patrons, sur 150 cultivateurs qu’il y
a dans Ja paroisse, ont apporté leur lait & la beur-
rerie I’an dernier et que, une dizaine de ces pa-
trons n’ont qu’une seule vache. Suivant toute
apparence, la fabriyue comptera cent patrons du-
rant la présente saison.

Le beurre de la beurrerie de St Patrice a rem-
porté le premier prix a I’exposition provinciale de
Québec, I’an dernier, et, au concours officiel du
mois d’ octobre 1899, le fabricant a regu un diplo-
me de seconde classe, une médaille de bronze, et
un prix en argent.

Tout ce que I’on vient de lire démontre que la
coopération en industrie laitidre permet de rencon-
trer 4 peu prés toutes les difficultés qui peuvent
surgir & Pencontre de ’organisation et du bon
fonctionnement des beurreries et des fromageries.
L’article du numéro du 8 février dernier fait voir
combien il est facile aux cultivateurs qui ont des
capitaux de g’assurer pour eux-mémes, par la co-
opération, tous les produits que donne une fabri-
que bien installée, bien achalandée et bien dirigée.
Celui du 8 mars dernier, enseigne aux cultivateurs
pauvres comment ils peuvent, par la coopération,
bénéficier de tous les avantages que procure I’in-
dustrie laitidre & ceux qui en font leur affaire,
méme &’ils n’ont aucun capital dont ils puissent
disposer. Eafin, le présent article prouve que le
meilleur moyen de parer aux coups manqués, aux
insuceds, d’ol ils viennent, est encore la coopé-
ration. J. C. CHAPAIs,

e ——e

UN SERUM CONTRE LA DIARRHEE DES VEAUX
ET DES PORCELETS

C’est le sujet d’une importante communication
4 la Société Nationale d’Agriculture établissant
les progrés de la médecine vétérinaire dans la
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voie du traitement de cette maladie si préjudicia-
ble aux éleveurs.

Le Docteur Lesage qui, depuis plusieurs an-
nées, poursuivait des recherches sur 'entérite,
maladie qui frappe gravement les jeunes enfants,
a entrepris de nouvelles études sur une maladie
présentant, avec ’entérite des enfants, les plus
grandes analogies; c’'est la diarrhée des jeunes
porcelets et des veaux, maladie épidémique trés
meurtridre qui, parfois, entraine la perte de 90
jusqu’d 95 pour 100 méme des jeunes animaux
dans certaines étables et porcheries. Le Docteur
Lesage, & I'Institut Pasteur, a étudié un sérum
qui sembledevoir donner, contre cette maladie,
d’excellents résultats ; mais il insiste trés vive-
ment sur ce point, c’est que ce genre de recher-
ches exige des expériences multipliées, des an-
nées et des années d’études. Or, comme il ne
fait que débuter dans c-tte voie, il ne vient pas
dire & la société qu’il a découvert un sérum gué-
rissant la diarrhée des porcelets et des veaux ;
mais toutefois les résultats obtenus sont tels qu’il
est en droit d’eepérer réussir. En effet, tout récem-
ment, M. le Docteur Lesage a été & méme d’expé-
rimenter ce sérum dans une porcherie ol 50
jeunes porcelets de diverses portées étaient atteints
de diarrhée. On en fit deux lots, 'un de 20 por-
celets qui ne furent pas inoculés, un deuxiéme lot
de 30, qui au contraire furent inoculés avec le
gérum. Les 20 du premier lot moururent tous
au bout de 48 heures : 28 sur 30 du deuxidme
lot, aprés inoculation, de une pour quelques-uns,
de deux doses pour les autres, furent radicale-
ment guéris, deux seulement périrent. Sor ses
veaux, M. le Docteur Lesage obtint des résultats
analogues. M. J. Bénard en cite des exemples
récents. Néanmoins, M. le Docteur Lesage ré-
péte qu’il ne faut pas dire, ni croire que le sérum
est trouvé : il faut prursuivre des recherches nou-
velles, faire des centaines d’expériences, c’est
pourguoi il demande aux membres de la société
de lvi faciliter ces études en lui signalant des ani-
maux malades qu’il pourrait alors traiter. Tel
est le but de la communica‘ion qu’il n’est venu
faire qu’a la demande de M. J. Bénard.

Mons'eur Duclaux mon‘re I'intérét des étndes
du Docteur Lesage et des résultats déja obtenus ;
msis le savant directeur de I’Institut Pasteur, &
gon tour, déclare qu’il faut long.uement continuer
les expériences avant de conclure, et lui aussi fait

appel aux membres de la société pour permettre

au Docteur Lesage de poursuivre de tous cotés ses
recherches.

Et lorsque les heureux résultats obtenu« jous-
qu'ici auront été confirmés partout, alors seule-
ment on pourra les publier.

Monsieur Méline, au nom de la société, remer-
cie vivement Monsieur Lesage de sa trés intéres-
sante communication, qui, il faut I'espérer, dans
un avenir prochain, promet pour lagriculture
une nouvelle victoire sur une des maladies les
plus graves frappant le bétail.

SUR L’ENSILAGE DES FOURRAGES VERTS

Dans une récente séance de la Société Nationale
d’ Agriculture, Monsieur Vauchez, directeur de
école pratique d’agriculture de la Vendée, a
présenté & la société un travail extrémement im-
pertant, résultat de nombreuses et minutieuses
recherches poursuivies pratiquement sur la marche
de la température, et de la fermentation dans Ien-
silage des fourrages verts.

Monsieur Vauchez y établit nettement quel’en-
silage n’est autre que le mode de conservation des
fourrages verts, par des antiseptiques produits par
la fe mentation elle méme. Dés lors, la question
de Vensilage est ramenée & une question de fer-
mentation. Monsieur Vauchez insiste sur la né-
cessité de surveiller la température de la masse
pendant I'ensilage, car c’est 13 un guide slr, ne
trompant Jamais, et qui permet d’obtenir I’ensi~
lage que I’on recherche,. '

Pour Monsieur Vauchez, les meilleurs ensilages.
sont ceux qui sont obtenus entre 130 & 160 degrés
Farh., ce sont ceux qu’il eroit devoir recomman-~
der 4 la pratique.

ANIMAUX DE LA FERME

Plaies causées par les harnais. —Les harnais,
lorsqu’ils sont mal ajustés ou censtruits de fagon:
vicieuse, produisent des plaies plates plus ou
moins étendues, qui sont pour Panimal une caute
de souffrances et peuvent, en 8’envenimant, causer
des accidents graves. On recouvrira les plaies.
avec un morceau de toile cirée placé sous la cou-:
verture.

La toile devra dépasser de beaucoup les con--
tours de la lésion. Il 'est bon de I’enduire, avant
le travail, d’une légére couche de vaseline. Le:
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pangement doit étre tenu dans un trés grand état
de propreté.

Les poules aux champs.—I1 n’y a pas d’ceil plus
percant que celui de la poule ; lorsque celle-ci, la
téte baissée, donne des coups de bec dans une
prairie, c’est pour engloutir soit un petit ver, soit
une araignée, soit un insecte, soit une baie, goit
une graine de mauvaise herbe. Si ces matériaux
manquent 3 la surface, les poules grattent le sol
pour les trouver sous ’herbe morte, et améliorent
ainei la prairie en exécutant un véritable hersage.

Engraissement du bétail. —Un cultivateur, M.
Wm. Conway, a engraissé dix beeufs, dont cing
au phturage et cinqg a4 1'étable. Ils recevaient
tous la méme quantité de nourriture. La pre-
migre semaine, les beeufs au paturage avgmen-
térent de poids plus que ceux renfermés, mais au
bout de deux mois les animaux renfermés avaient
fait un gain de 15 & 25 livres de plus que les
beeufs au champs. Ce cultivateur est arrivé na-
turellement & la conclusion que, pour I’engraisse-
sement, il est préférable et plus économique de
garder le bétail & Iétable. Le rapport de cette
expérience est publié dans ‘‘1’American Culti-
vator ”?

ORIGINES DE LA RACE BOVINE

(Suite)

Rendements divers

A quoi attribuer la faveur si juste, du reste,
dont jouit I’Alderney? A ses seules capacités
laitidres, n’est-ce pas? Certes, ces qualités ont été
admirablement développées et améliorées par
d’habiles éleveurs, aidés dans leur travail par les
progrés introduits dans la culture. Mais, ces pré-
dispositions comme laitidres existaient dds I’o-
rigine, chez ’alderney, car on ne peut développer
et améliorer que ce qui existe déjad au moins en
principe. Or ces prédispositions de P'alderdey,
qui les devait-elle, sinon & ses ancétres, ¢ est-i-
dire aux bretonnes et aux normandes.

Mais alors, la petite vache canadienne posedde
les mémes prédispositions puisqu’elle a les mémes
ancétres.

Provenant des races ci-dessus indiquées, malgré
toute la misére qu’on lui laisse endurer, la vache
canadienne posséde de bonnes qualités laitidres,

et, quand elle est bien choisie et bien nourrie
elle donne la plus grande quantité de lait et de.
beurre comparativement & la proportion de nour--
riture consommée.

Les bretonnes et les normandes sont-elles donc:
de bonnes laitidres ?—Les quelques statistiques
queé je vais citer vous le montreront.

Quand on demande & des fermiers bretons si
leurs vaches sont bonnes, ils vous répondent gé-
néralement :

Telle vache donne 8% lbs, telle autre 8, et celle-
13 en donne 9.  Ils veulent dire par 13 que telle-
vache donne 8} 1bg, telle autre 8 et celle-1a 9 lbs de
beurre par semaine,

L’industrie beurriére est, en effet, exclusive:
dans cette contrée ol manquent les débouchés:
pour le lait en nature. Il n’est donc pas éton-
nant que les vaches soient appréciées suivant leur
rendement en beurre. Si on prend la peine de:
rapprocher ce rendement en beurre de celui du
lait, on aura tout de suite une idée de la richesse-
de ce liquide. Le minimum du rendement en
beurre est 8livres et demie pour 27 pots et demi
dans une semaine. Cela ne donne que 3 pots et
4 environ par jour, mais ces 3 pots et § donnent.
comme on le voit tout prés d’une livre et un cin-
quiéme de beurre.

Or, c’est un minimum ! ajoutons que la vache
bretonne est généralement mal nourrie. Jugez-en
par ceci: un seul département de la Bretagne, le-
Morbihan, pays d’origine des vraies bretonnes, a.
une superficie de 2,098,500 arpents canadiens,.
environ. Le tiers de cette superficie, 4 peu prés,.
est couvert de bruyéres, un autre tiers, de dunes,.
de sables, ou de rochers, et le troisiéme tiers est
un composé de terrains schisteux ou granitiques,.
par suite trds peu fertiles. Et cependant, ce coin: °
de Bretagne posséde prés de 500,000 bétes &
cornes. Ces chiffres nous font voir 4 quel point.
est poussée la gobriété de la vache bretonne et
combien elle ge contente de peu pour produire
autant que je viens de le dire. :

La vache normande peuple les cinq départe--
ments formés dans 1’ancienne province de Nor-
mandie. Mais c’est dans la partie du littoral,
connue sous le nom de Cotentin et de Bessin, que
cette race se présente avec ses qualités laitidres les.
plus remarquables. De la, lui vient la dénomi-
nation plus commune de race Cotentine,

Il existe en Normandie, des vaches qui donnent
9 pots de lait par jour, mais ce sont des excep-
tions. De récents calculs ont donné pour
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moyenne de rendement en lait, moyenne établie
sur le total de Pannée, 6700 lbs. Il faut en
moyenne 6 pots et demi de lait pour faire un peu
plus de deux livres de beurre. On peut se faire
une idée de la production laitiére de la Norman-
die quand on songe que le geul petit pays d’Isi-
gny, &i renommé pour les beurres et dont la popu-
lation n’est que de 3000 habitants, exporte
annuellement 9,294,560 1lbs de beurre. Ces
chiffres sont assez éloquents pour qu’il ne me soit
pas nécessaire d’exagérer les qualités laitidres de
la vache normande, non plus que la richesse
butyreuse de gon lait. Quelques chiffres encore :
certaines personnes pourraient croire, peut-étre,
que les Frangais sont les seuls & apprécier les
produits des races bretonne et normande.

En 1892, par les ports de Bretagne et de Nor-
mandie il a été exporté pour plus de 20 millions
de francs de beurre. En 1896 I’exportation 8’est
élevée A plus de 40 millions de francs.

La majeure partie de ces beurres est emportée
en Angleterre par les steamers de la South West-
ern Cy. Le reste va au Brésil et & la République
Argentine.

(4 suivre)

MEDECINE VETERINAIRE

Consultations

Hydarthrose du jarret.—J’ai une pouliche qui a
les pattes de derriére engorgées dans les trous des
jarrets, & chaque bord de la jointure, un peu en
haut de la jointure. Je désirerais de savoir s'il y a
des remédes pour cela ?— Un abonné de St-Chris-
tophe.

Réponse.— 11 g'agit dans ce cas de " Hydarthrose
du jarret. Cest linflammation de petits sacs
membraneux qu’on appelle synoviales.

Traitement.—Le traitement doit étre trés éner-
gique, des le début. On devra appliquer des
vésicatoires composés de biiodure de mercure, un
.dans huit, et de cantharide un dans quatre, parties
égales de ces deux onguents pour faire environ
deux onces, et appliquer@éa “friction aprds avoir
bien rasé le poil.

T O

Mammite.—J’ai une vache' que nous trayons
depuis trois semaines. Elle a un trayon un peu
enflé, il g’y trouve comme des petits pois dedans,
et elle ne donne presque pas de lait, avec une

grande difficulté. Quelle est cette maladis, et
que faire ?—E. G.

Réponse.—Votre vache est atteinte de mammite :
la mammite qui est trés fréquente chez les vaches
laitidres est causée par les refroidissements, les
coups, ete.

Traitement.—En premier lieu, diéte. Traire les
vaches 3 ou 4 fois par jour, avec-beaucoup de
soin.

A Yintérieur, 'on donne le sulfate de goude, 8
onces ; ajoutez deux dragmes de nitrate de potasse,
donnez deux fois par jour pendant deux jours.
A Vextérieur, appliquez des cataplasmes chauds
de graine de lin, renouvelez trois ou quatre fois
par jour, et ajoutez & cela la prescription qui suit :

R Camphre gomme, 2 onces; huile d’olive,
16 onces; mélez et frictionnez le pis 2 ou 3 fois
par jour.

Duriltons.—J’ai un troupeau de douze vaches.
Jen ai quatre qui ont des durillons ou bosses sur
le dos; les quatre plus maigres n’en ont pas.
Voudriez-vous me dire de quoi cela dépend ?—
H

Réponse.—C’ est que vos animaux sont en bonne
condition. Ce n’est pes une maladie, et la santé
n’en est aucunement altérée. N’employez aucun
traitement ; cela disparaitra avec le temps.

Jorx D. DucaeNg, M.V,

ARBORICULTURE
ET HORTICULTURE

Greffe.—Nous devrions nous procurer nos gref-
fons & I’automne précédent, autrement ils pourront
étre endommagés par le froid de 'hiver. Puis alors
il faudra les serrer, les envelopper dans des feuilles
sdches de foréts, puis les empaqueter soigneuse-
dans une boite placée & la cave. Alors, en avril,
quand vient le temps de commencer la greffe du
haut des arbres, prenez vos rameaux-greffons et
mettez-vous 3 I'ceuvre. Toute I’opération consiste
3 faire un coin juste et bien tranché du greffon.
Sciez la branche, et si elle est d'un pouce et demi
ou de deux pouces de diamédtre, fendez-la avec
goin avec un canif & forte lame, mettez-y délicate-
ment le greffon, ayant soin de voir & ce que la
partie intérieure de ’écorce du rameau et celle du
tronc &' adaptent trés bien. Empéchez Vair d’y
entrer au moyen de la cire & greffer, qui se com-
pose d’une partie de résine, deux de cire d’abeille
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et une de suif mélangés ensemble—et I’opération
est faite. Dans une couple d’années, nous verrons
probablement le résultat de notre ouvrage dans la
production d’une nouvelle variété. Chaque année
e forme ainsi de nouvelles variétés. Voild, je
crois, un point dont pourraient tirer avantage
quelques-uns de ceux qui ont de vieux arbres.
(Extrait d’une conférence du professeur Craig.)

Dégats dans nos érablieres.—Les résultats qu’on
appréhendait, I’été dernier, en voyant tout le feuil-
lage de nos érablidres dévoré par les chenilles, com-
mencent, dit le Journal de Waterloo, & se manifester.
(’est ainsi, par exemple, que les belles sucreries,
dont3la paroisse de St-Dominique compte un si
grand nombre, n’ont donné qu’un bien faible ren-
dement celprintemps, et encore les produits, sucre
et sirop, sont-ils de pauvre qualité. On g’apercoit
que la vie commence déji a & éteindre chez les
arbres, I’aubier étant noirci et I’écorce commengant
3 se détacher du bois.

Les Atocas.—Le nombre de planteurs de canne-
berges (atocas) §'éléve, aux Etats-Unis, & plus de
2000. Tls se trouvent principalement dans le
Massachusetts, le New-Jersey, le Maine, le Connec-
ticut, le Michigan et le Wisconsin, mais la canne-
berge est lobjet d’une importante culture dans
plusieurs autres Etats. On compte une centaine
de variétés de ce fruit et les plants qui ont donné
les plus beaux résultats proviennent des provinces
maritimes du Canada. La maniére de cultixer,
de cueillir, de classer les canneberges et les mettre
sur le marché est la méme partout.

Les planteurs ont formé une organisation appe-
1ée Association Nationale dont les quartiers géné-
raux sont & Trenton, N. J., et il existe des asso-
ciations locales dans le Massachusetts et ailleurs.
Elles prennent note de la superficie des plantations,
de leur reproduction et rassemblent toutes les sta-
tistiques qui peuvent leur étre de quelque utilité.
Présentement elles 8’ occupent de faire adopter par
tous les producteurs 'usage de barils de dimen-
gions uniformes.

Jeunes vergers.—Dans les jeunes vergers on peut
cultiver les gadelliers et les fraisiers qui doivent
étre éloignés au moins de sept pieds des arbres
fruitiers. Lorsque les pommiers commencent &
produire, cessez toute autre culture.

Le Ginseng.—Le consul des Etats- Unis & Amoy,
sur la cote de Chine, fait le rapport suivant & son
gouvernement :

¢ Je désire appeler votre attention sur un pro-
duit qui ’importe ici en petite quantité provenant
des Etats-Unis et de la Corée, le Ginseng. Ce
produit est originaire du Colorado, du Wyoming
et de 'Utah, et d’une fagon générale de toute la
partie montagneuse des Etats-Unis del’Ouest. On:
en trouve également en Corée et en Asie. Je ne
crois pas me tromper en disant qu’il y aurait
moyen de vendre ici annuellement pour au-deld
de $20,000,000 de ces racines. On les cultive pew
actuellement aux Etats-Unis, et le prix qu’en re-
tire le producteur est dérisoire en comparaison de
celui réalisé en Chine par I'importateur. A Amoy
on vend ces racines de 25 & 35 piastres mexicaines
1a livre, alors qu’en Amérique, elles valent de 4 &
5 piastres mexicaines, soit $2 & $3 en or. Ila été
importé 'an dernier & Amoy pour $88,517.35 de
provenance américaine et $44,222.80 de Corée.
Le Gioseng de Corée est mieux préparé et plus
apprécié que celui venant d’Amérique. Les im-
portateurs chinois réalisent des fortunes avec ce
produit, et il serait avantageux que les cultiva- '
teurs des régions montagneuses des Etats-Unis en
fussent informés. Je crois que ceux-ci pourraient
facilement exiger $3 or par livre pour ces racines
convenablement préparées, et auraient devant eux
un marché & peu prés illimité.

Le Ginseng ressemble fortement au raifort
(horse radish.) Il pousse & I'état sauvage dans
Ja montagne. L’espdce i cing feuilles est celle
qu'il faut pour Iexportation. Tous les Chinois
g’en servent en infusion, comme restaurateur de
leurs forces, et les médecins chinois le considérent
comme un reméde souverain,

En Chine, tout le monde achdte cette panacée
universelle, jusqu’an plus pauvre paysan qui éco-
nomise péniblement ponr en acheter une ou deux
livres par an,”’

N’oublions pas que le ginseng est également
une plante indigéne au Canada, et que nous pour-
rions, dans la province de Québec, retirer de grands
profits de ra culture.

Fruits et 1égumes secs.—11 serait si facile dans
nos fermes de sécher les fruits et les légumes que
les circonstances ne nous permettent pas de vendre
ou de consommer sur place. Aujourd’hui I'in-
dustrie de I’évaporation des produits altérables
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prend de plus en plus d’extension, et nous aurions
tort de ne pas nous en occuper dans notre pro-
vince. Les légumes peuvent tout aussi bien que
les fruits étre soumis & la dessication dans des
étuves sans perdre de leurs qualités. Nous don-
nons ici la gravure d’un évaporateur a fruits con-
tenant six claies ou tablettes sur lesquelles on

Evaporateur 4 fruits.

place les fruits & sécher. Il peut traiter en une
fois’prés d’un minot de pommes vertes, soit cingq
minots en 24 heures. On le place sur un simple
poéle de cuisine ordinaire.

Ne’négligeons pas les petites industries, elles
peuvent devenir grandes, prospérer, et étre pour
nous une source de revenus plus considérable que
nous ne le pensons.

NOTES SUR LA TAILLE ET L’EMONDAGE
DES ARBRES FRUITIERS

Fixtraits d'une conférence par M. J. M. Fisk, devant
la Sociétée de Pomologie.

Le producteur qui se plaint de ne pouvoir vendre
ses pommes, d’en avoir trop de petites et de
galeuses, de ne pouvoir jamais obtenir de premiers
prix aux expositions d’automne, et ainsi de suite,
est précisément celui qui néglige son verger ; et
.dans neuf cas sur dix, si vous visitiez ce verger,

Exemple d’un arbre & haute tige bien taillé.

vous trouveriez ses arbres d’une apparence ché-

" tive, remplis & leur base de pousses et de rejetons,

aux sommets touffus, avec des branches entre-
lacées les unes dans les autres, en partie mortes,
et ¢a et 1a de vieux nids de chenilles ; vous cons-
tatericz qu’il n’arrose jamais ses arbres avec des
insecticides, et que 8’il a jamais essayé d’émonder,
il g’est servi d’une hache, en laissant des chicots
de trois pouces & un pied de long; et cependant
il ’étonne que les -gens prétendent que cela paie
de cultiver les pommes.

Quand un arbre est transplanté de la pépiniére
dans le verger, il est privé d’une partie de ses
racines, et le sommet devrait en étre diminué dans
une méme proportion.

I1 est bon et stir d’enlever d’un tiers 4 la moitié
de la pousse de la derniére année, et de la manidre
de pratiquer cette opération dépend, dane une
large mesure, la forme fature et la symétrie de
Parbre. i

L’opérateur devrait toujours avoir en vue une
téte bien proportionnée, et comme les variétés
différent dans leur développement naturel, quel-
ques unes tendant & prendre une téte élargie, et
d’autres une forme élancée, la taille devrait se
faire & des angles différents; c’est d-dire que les
branches ou rameaux de la forme élancée devraient
étre coupés aux bourgeons & ’extérieur, tandis
que ceux de la forme ouverte devraient 1’étre aux
bourgeons & lintérieur des branches, et si ¢’est
possible, on devrait toujours 8’assurer un bon jet
comme conducteur ou tige principale de 1’arbre.

Si la plantation se fait & ’automne (ce que je



LE JOURNAL D’AGRICULTURE ET D’HORTICULTURE -

551

considére une erreur sous notre climat), la taille
devrait étre différée jusqu’au printemps, avant
que la séve commence & circuler et avant 1’ouver-
ture des bourgeons.

Visitez les arbres périodiquement durant la
gaison de croissance et grattez ou coupez toute la
pousse qui n’est pas néceesaire, aussitot qu’elle se
montre, car c’est 14 un impdt sur la vitalité de
Darbre. Poursuivezl’émondage annuellement et,
durant le mois d’avril, enlevez toutes les branches
qui menacent d’entraver la liberté de leurs voi-
sines, en coupant toujours au ras de la tige prin-
cipale, et en couvrant avec de la peinture épaisse
toutes les cicatrices, depuis celles qui sont de la
grandeur d’une pidce de cinq cents.

Emonder un vieux verger négligé est une opéra-
tion qui se fait avec plus ou moins de risques,
spécialement si ce n’est pas au texaps convenable,
Jai connu des vergers qui ont été presque com-
plétement ruinés par un émondage d’hiver excessif.

Il n’est pas désirable d’émonder fortement &
aucune saion, et les arbres fruitiers sous notre
climat ne devraient jamais étre émondés I’hiver,
quand le bois est gelé ou qu’il menace bientdt de
le devenir. Par conséquent, abstenez-vous d’é-
monder durant les mois de décembre, janvier,
février, et souvent mars est aussi un temps peu
convenable. Mais il est tout a-fait st de com-
mencer aussitdt que les fortes gelées sont passées,
méme g'il y a de la neige sur le sol, et de conti-
nuer jusqu’d ce que les bourgeons soient préts a
& ouvrir et que les cicatrices laissent voir qu’elles
gont & la veille de saigner de l'afflux de la séve
qui est trés active & cette saison. Et ¢’il restait
quelques parties du verger qui ne fussent pas
émondées, il vaut mieux différer 1’ouvrage jusqu’a
ce que la séve goit dans un état plus visqueux, et
jusqw’a ce que la chaleur extréme de la saison
goit passée, ce qui arrive ordinairement au mois
d’aott, alors que l'ouvrage peut étre continué
jusqu’an mois d’ocrobre, si c’est nécessaire. Le
bois mort peut étre enlevé en tout temvs durant
les mois d’été.

Pour enlever une grosse branche, et de fait,
n’importe quelle branche, on devrait prendre soin
de ne pas briser, en aucune fagon, I'écorce qui
entoure la cicatrice, laquelle, dans tous les cas,
devrait étre aussi petite que possible, et se ter-
miner toujours au ras de la tige ou de la branche
principale, surtout a sa partie supérieure, et sous
un angle qui ménage un déversement parfait de
Yeau ou un -égouttement, ne donnant aucune

chance 4 la neige ou & la glace, en hiver, d’y sé-
journer ; et ces cicatrices devraient étre tenues
couvertes de peinture jusqu’a ce qu’elles soient
fermées.

Une opération qui devrait accompagner I’émon-
dage, ’est de gratter (ou d’enlever) sur les troncs
et les grosses branches, ces rugosités de I’écorce
que la natura g'efforce de rejeter au dehors ; car
elles offrent un abri aux insectes et empéchent
I’expansion naturelle de 1’écorce interne ou nou-
velle. Cette opération devrait étre aussi faite au
printemps ou de bonne heure I’été, en une journée
humide, ou lorsque I’écorce est encore humectée
de pluie récente, c¢’est le meilleur temps.

Une gratte ordinaire, une truelle de magon ou
le dos d’une scie & émonder feront un bon outil
pour cet ouvrage.

Bref, pour résumer, 1’émondage sous un climat
variable comme le nodtre est une question treés
importante dans la culture d’un verger; et mon
expérience m’a appris que l'opération devrait
commencer avec la plantation d’un verger, et que,
durant la premiére décade, on devrait y donner
un soin spécial ; qu’aprés que larbre est arrivé
4 sa plus forte période de production, la pousse
gera moins considérable et 1’émondage moins
requis ; que ouvrage devrait étre fait de bonne
heure le printemps, avant la sortie des bourgeons,
ce qui permettra & toute la pousse de la saison de
couvrir les cicatrices qui auront été faites; que
I’émondage d’été vaut mieux que de n’en point
faire du tout, mais que l’on ne devrait jamais se
permettre ’émondage d’hiver.

(4 suivre).

UN BON LEGUIIE

La Chicorée Endive

(E’ndive-Scarole)

Les variétés cultivées se rangent en deux
groupes : les endives proprement dites et les scaroles.
Dans le premier nous signalons : I’endive de Meaux
a feuillgs d’un beau vert, découpées, crépues ; la
““tres fine”’ & feuilles plus étroites, plus serrées,
convenant surtout a& la culture sous cloche ; la
frisée toujours blanche ou dorée, tendre, trés
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Chicorée endive frisée fine d’été ou d’'Italie.

bonne, feuilles longues et dentelées, mais sujettes
a braler au soleil. Parmi les scaroles, qui sont
toutes & feuilles larges, nommons la ‘“blonde”’ &
feuilles jaunatres, la grande de Hollande et la
ronde.

Chicorée scarole blonde & feuille de iaitue,

Culture. — Tout terrain convient & Pendive
pourvu qu’il soit bien labouré et fumé; elle
préfére la terre franche, sans trop d’argile.

Semis.—On fait les premiers semis en couche
chaude ou froide, avec I'endive frisée ; elle est
moins sujette & monter en graines. On évitera
avec soin de semer de la graine nouvelle. Pour
le second semis, les scaroles réussissent®bien, on
géme clair, sur plate-bande, prés d’un mur, au
goleil levant, et on recouvre peu la graine : trop
couverte elle ne Jéve pas.

Plantation.—Environ un mois aprés gue I’endive
a levé, elle est assez forte pour étre transplantée ;
on la met en quinconce de 14 & 16 pouces. en
tous sens. La plante demande beaucoup d’eau
durant sa végétation et jusqu’au moment ol elle
doit étre liée. Les plantations les plus tardives
gont avantageuses : d’abord elles permettent de
tirer parti des terrains qui deviennent libres ; en
outre, elles se produisent dans une saison ou les
légumes frais commencent & manquer.

Blanchiment.—Lorsque ’endive & pris tout son
développement et qu’on veut la faire blanchir, on
reldve toutes les feuilles, et, sans les comprimer,
on les serre vers le bas par un seul lien de jonc,
de paille ou de natte. On les laisde ainsi une
semaine, afin que les feuilles du centre puissent
encore se développer, alors on place un second
lien vers I'extrémité de la plante, et, sl elle est
trés forte, on lie en outre le milieu de la pomme,
pour que les feuilles du centre ne viennent &
g’échapper. Cette opération se fait toujours par
un temps gec : si I'endive est liée étant mouillée &
Pintérieur, elle pourrit. Elle met de 15 jours &
3 semaines pour blanchir. §’il faisait chaud et
trés sec, il faudrait donner des arrosages avec le
bec de I’arrosoir sans gerbe, en mouillant le pied
des plantes, sans faire couler Veau dans les
pommes. Quelque fois méme les pluies suivies
de fortes chaleurs les font pourrir.

On ne lie qu'un certain nombre de pieds & la
fois, afin d’avoir un produit suceessif.

Cet excellent 1égume, trés sain et hygiénique, se
mange cuit ou en salade.

Conservation.— Si, aux premiers froids, toutes
les endives n’étaient pas encore lies, il faudrait
procéder i cette opération, les dter de la terre et les
placer debout dans une cave séche, les racines
dans du sable ; elles y achévent de blanchir.

Graines.—La semence d’endive conserve la
faculté de germer pendant 54 7 ans et au deld ;
on sémera toujours de la plus ancienne. On récolte
les graines sur les plantes du semis d’aolit qui
ont été hivernées.

pE



“Le Cultivateur”

L'organe attitré et favori des résidents de la campa-
gne, publié & Montréal une fois par semaine, conte-
nant douze pages, 84 colonnes.

“Le Cultivateur”

Est toujours rempli de matidres morales, amusantes et instructives.

“lLe Cultivateur”

Publie toujours des feuilletons choisis et palpitant d’intéréts.
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Instruments '~ DEERING "

POUR RECOLTE

A TRACTION LEGERE S s

Quand vous verrez une Faucheuse
coupant Uherbe la plus dure et la plus
touffue, sans faire reculer les chevaux
ou plier une seule gerbe, vous y trouve-
rez le nom “ Deering.”

Instruments '‘ DEERING " |

POUR RECOLYE '

A TRACTION LEGERE

Quand vous verrez une lieuse a deux che-
vauz, travailler dans du grain touffu cela
annonce dix conlre un que ce sera une ma-
chine Deering avee boule d’appui de bicycle.
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RATEAU EN ACIER DEERING

Deering Harvester Company

Manufacture et Bureau Principal,
CHICAGO, ILL.

FAUCHEUSE IDEAL DEERING

S los per tes :
66 rue McGill, Montréal.
TORONTO. LONDON. WINNIPEG

LIEUSE IDEAL DEERING

BALANCES
“STANDARD"
GORDON

Réparations exéoutées promp-
tement. Les meilleures aux
plus bas prix. '

WM. RODDEN & CO.,

110 a 120 rue ANN - Montreal.
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Eat garantie. Si elle ne donne pas satisfaction
retournex 13 et nous vous rembourserons l'n!ont.
Ohaque hine est g + o seoul h
qui ont une garantie sont manufacturées par

J. H. CONNOR & SON,
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Dans vos correspondances avec
les Annonceurs, priere de

mentionner ce journal.
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La Croix Elec-
trique Diamant

Diamond Electrie Cross

sussi appelée Ia Oroix Voi-
ts, & 6té déconverte en Au-
triche, iy y & plusieurs an-
née. t & cause de ses
ds mérites, elle fot
to0t répandue dans tous
d'Europe.

M jointures, 1a nervosité, né-
vralgie engourdissement,
tremblement, dépression
mentale, faiblesse, insom«

linie et toutes les affections

¢ ! du systéme nerveux, décou-
ragement, hystérie, paraly-
sie, appopiexie, attaques d’épilepsis, danse d’.
Guy et palpitations du omur. La croix doit
dtre attachée & un fil de soie et portée autour du
oou jour et nuit. Prix $1.00, et nous garantissons
Sires tlosiriqnes gul eotben) do quinms & vingl e
ques qui 00 quinse
fols autant. Tous les membres des différentes fa-
milles devraient toujours en avoir une, car on ne
saurait trouver un meilleur préventif contre 1s ma-~
Iadie. Envoyes $1.00 par express, mandat-poste
ou lettre enregistrée et nous vous enverrons franeo
par la poste une croix électrique ornée de diamants
aveo instructions sur Ia manidre de s'en servir,
Nous avons des milliers de témoignages.
“J'al enduré des douleurs pendant des anndes,

Moulin & Vent en acier galvanisé

Pompes de toutes sortes, ré-
o Bervoirs, tuyaux et accessoires.
By Achetez aux prix de la manu-
facture et économisez les profitg
des vendeurs et des agents. De-
mandez notre grand catalogue
illustré envoyé gratuitement,

THE BAILEY DONALDSON CO

On demande des agents. Ottaws, Ont,

30 rue des Enfants Trouvés Montréal Dept, J. A,

maintenant je suls parfaitement bien. La croix
éloctrigue ornée de diamants m'a n

Oaroline M. m'd..nbhh

The Diamond Electrio Cross Ca.,
303 Milwaukee Avenue,
Chicago, 111

Dans vos Correspondances avec les
Annonceurs, priére de men-
tionner ce journal.

La lieuse au tirage le plus léger qui soit,

Lieuses, Moisonneuses,
Faucheuses, Rateaux,
Herse & Disques,

Sarcieurs, Charrues

Succursales :
MONTREAL, 160 rue McGill.
QUEBKC, 78 rue St-Paul.
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