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REVUE DE LA SEMAINE

V tcurs dtsttngués d l’.Ecole d’agrwulture dc Sainte:;

Amw.—Lundl dernier iy avait grande 1éJoulssance AL
1 .

A"

neur de posséder au milien. d’eux Mgr Antoine; Labello, S
Assxstanb-commxssalro de l’ngmculturo, l’honomble Pro-;
wier muustrtfdu cctto province et l’honomble Secrétmro
provmcml Pour la - réceptwn do: ces dlstmguos' porson-f'
nages on-nvait décord, avec un boﬁb exquis, In’ salle d'6-

| tude. Les murs disparaissaient sous la verduro, lea dra-

peaux et les juscriptions de bienvenuo.cb. d’éloges do. Ya- -
griculture.. M. Colbert Marl;meau, do_\,en d(.s élé\'es, lut:
l’adxesse sulvante : :

j; A Son Excellonco e : .
: ~ Monseigneur Antoine Lnbelle, e

P I Protonotaire Apostollquo ‘ad mstar,
b — Assxstant-commlssmro de - I’agncul-
-~ culture. )

Monsewneur, o o .

! Nous S0MIMUs partxcuhéremcnt heuleux de vous sou-

Taiter la bienvenue dans notre modeste école. Votro vi- .-

site’ ost pour nous celle'd’un ami et'd’un. prolectcur. .
Nous connaissons’ un peu, Monselgneur, los grands tras

FAUX QUG YOUs avez entropris ot menés 2 bonue fin dauns::

depuls les premiers etnblxesements canadiens-frangnis .
que vous avez dirigés daps les townships @'Arundel, de. -

roisses - de Saint-Faustin ot do Saint-Joyite. Jusqu’mm
nomb\ oux étn.bhssements et fondqtmns dc l’heuro m.tuello "
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qui nous cst; oﬂ'«.rte d'c\prnner auw Roi du Nord notr :ul-
mu‘lt;mn.

" Nous ne pouvons, non plus, Monselgneur oubher Ies
travaux que. vous vous imposez comme Assistant-com-
missaire de agriculture. Puisquo nous en profitons im-
mdédiatement, il est juste/qus nous joiguions, ici, la recon-
naissanee & Padmivation. Veuillez eu accepter, Monsei-
goeur, la sincére expression. e

Clest, sans doute, pour recornaitre los grands serviees
que vous avez rendus i la patrie et Anotre sainte religion
que Sa Sainteté Léon XIIT a voulu vous rapprocher de
son trone, en vous conférant la dignité de Protonotaire
Apostoliquo ad inslar. Votro promotion a la prélature
romaine nous a grmdomcnt réjouis, parce que nous vo-
Yons dans cet acte de Léon XIII la récompense dn dé-
vouement & une cause que nous vonlons nous-mémes ser-
vir de toutes nos forces,

Votro visite & Sainte-Anne nous est doublement :1«16-
able, puisqu’elle nous vaut Phonneur de posséder au mi-
licu do nous I'honorable Premicer ministre de ¢ette pro-
vince et notre vaillant ami Phovorable Secrétaire provin-
cinl, Nous saluons en cux les protecteurs et les défen-
seurs de Pinstitution dont nous sommes heureux de pro-
fiter. ' -

" Veunillez agréer, Monseigncur et \Iesswurs, nos hom-
mages et nos remerciements,

Monseigueur répondit ‘longuement et d’unc maniére
trés heureuse i cette adresse. Il fit Véloge de la profes-
sion agricole, de PEcole de Sainte-Anne, de son habileet
z¢l¢ directeur, Ses pavoles furent vivement applaudies
quand il rappela les sacrifices que le clergé et, en parti-
culier, les prétres du Collége s'étaient généreusement
jmposés pour la fondation et la prospérité de cette utile
institution, et aussi quand il aftirma que le province avait
besoin de plusieurs ¢eoles A’agriculture, i cause des con-
ditions si Jiverses oit se trouvent nos cultivateurs.

" L’honorable Premicer ministre dit que son grand désir,
depuis bien deg anndées, était d’sncourager beaucovp l'ins-
truction et Pagriculture. ¢ Un bon cultivateur dans une
paroisse, comme vous pourrez 1’étre plus tard, dit-il, est
un livre tonjours ouvert dont les agriculteurs peuvent fa-
cilement profiter. ,, L'honorable Seerédtairve provineial ré-
clama avee bonheur le titre de protectenr et de défenseny
do PEcole dagriculture, et, par quelques paroles bien
approprides, encouragen beaucoup les léves aux travaux
intellectuels et manuels. On se sépara ensuite, en gar-
dant de part ct d’autre lo meillenr souvenir de cette
visito. Pendant une visite & la ferme ct, surtout en voy-
ant,_son beau troupeau de vaches, I'honorable Premier
et sa suite exprimereat plusienrs fois leur admiration.

. Nous remettons it In semaine prochaine un compte-
1endu de la visite de Son Eminence le cardinal Tasche-
yeau ¢t de Fhonorable M. Mercier au Collége de Sainte-
Anne, .

J.e monument Larfrance.~1.a paroisse de Memrameook
~vient de faire érigor dans son cimetidre un riche monu-
moent en graunit rose poli A la mémoire do feu I'abbé Fran-

curé de 1a paroisse ot bienfaiteur insigne’ du _collége St-
Joseph. Cetto magnifique piteo d’art, exéeutée par M, I1.- g
T, McGrath, ®@Ambherst, a été érigéejeudi et vendredi do .
It semaive dernidre sous la divection de M. Philippe-Gau-
det, de Moneton. o

Ce bean mouument, faible expression de reconnais-
sanee pour cet éminent bienfaiteur, non. senlement des
‘paroissiens de Memramcook. mais de tous nos concitoyens
catholiques fraugais, a une élévation totale do \'ingt?
trois-pieds et neuf pouces, le piddestal do la colonne ayant.
onze pieds de hauteur, ¢t la colonneelle-ménie, d'une
égule élévation, cst surmontée d’une croix en marbre
blane,

Lo bas de la colonne est sis sur uno moulure de style
jonique d’une grande élégauce. Sar le frontispice du socle
on lit Pinseriptioun snivante en belles lettres d'or :

“ A Ja mémoire du Rév. F. X. S. Yanveux-Lafrance,
ancien curé de St-Thomas de Memramcook, promoteur
de Péducation du peuple acadien et bienfaiteur insigne
du Collége Saint-Joseph, mort curé du Barachois, le 27
novembre 1867 igt de 53 avs. .

~ R.IP.7

Sur Varridre se troave cette autre signifiante et appro--
priée inscription, tirée du psaume 40, verset 2 :

Beatus qui- intelligit super’ egenum, et pauperem: in die
mala liberahit eum Dorninus. :

Traduction : * Bienheurcux cclui qui comprend les
épreuves du voyageur et duw’ p'mvre, an jour d’épreuves
Dien le délivrera. ”

Ce faible tribus de reconnaissance fait honneur aux pa-
roissiens de Memrameook et de Scoudouc et est le plus
Lel orneméent du cimetidre de la premiére localivé. Au
dive de certains connaisseurs, ¢ce monument surpasse en
beauté ot on élégance tout ce qui existe de ce genro dans
les provinces maritimes. Il peut s'en trouver de plus
coiiteux, mais point de plus joli. Honneur donc aux citoy-
cns qui ont si généreusement contribué A son Grection,
et au Trés Révérend Pere: Lefcbvre, digne successeur de
feu M. Lafrance et promoteur de ce tribut de reconnais-
sance.

La translation des restes du vénéré défunt aura proba-
blement lien dans la premidre semaive d’octobre,—~Du
Moniteur Acadien.

Nouelles religicuscs.—Rome. Les Jjournaux catlioliques
de Rome aunoncent qu'it Poceasion de la féte de Saint-
Joachim, Sa Sainteté Léon XIIX a fait distvibuer, par
son aumonicr-secret, aux families pauvres de Romae la
somme de 12,000 fr. ($2,400.)

Russic.—Uno nouvelle importante est celle de I'hen-
rense issue des négocintions entre 1a Russie et le Saint-
Si¢ge pour lu provision des évéchés vacants, Bientdt lo
Saint-Pare pourra procéder } la nomination des nouveanx
titulaives au sept ¢véehés catholiques vacants de 1’emp1r
russe. 11w’y aura pas besoin, pour cela, d’attendrela con-
voeation d'un consistoire, ¢t Fon assure dGjd quo ces
évéques seront nommés par brefs de la Propagande,
comme cela a lien d’ordinaire pour les p'u s do missions.

“gois- Xavier-Stanislas Kostlka Yanveux Lafrance, ancien lCt,l,Lu fois, ancun des Gvéchés vacants wa 66 omis dans
"~ A . . e,
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“le résultat des négociations, comme ¢’était arrivé lors du
“dernier cousistoire, -4 'occasion .duquel Léon XIII dut
.déclarec s ¢ Ou tous les sidges vacants seront pourvus,
ou il 1’y en aura ancun », afin d’empt.chcr ainsi, comme
ilra heurcntement obtenu, que deux-ou trois de ses évé-

Anglctc; re.—Six ministres anglicaus out 6t6 regus dans
le sein de PEglise c'lthohque par le cardinal Manning,
dans sa chapelle particulidre, A Westminster. Un de
ceux-ci, le R. C. W. Townsend, a déjdfourni une carridre
distinguée dans Panglicanisme. Il a été successivement
sous-recteur au collége théologique de Salisbury et chef
de la mission universitaire d’Oxford & Calcuta. On peut
se figurer Pémotion que cet événement a jeté dans les
cercles universitaires d’Oxford, oit tant d’imes d’6lite cher-
chent ardemment la vraie lumiére et surmontent pénible:
ment les préjugés de leur enfance etles sophismes de leur
éducation,. . . v

Allemagne,—~On écrit de Berlin que Bismatk est vio-
lemment irrité contre les catholiques allemands, dont les
congrés multipliés Iui donnent les plus vives mqulét.udes.
Tant mieux ! . .

.- Ce n'ast’pas pleclsément parce qu'ils s’v organisent en
vue des élections prochaines, mais parce qu'ils y agitent
‘1a question du pouvoir temporel du Pape. II n'est_pas un
congrds qui n'ait abordé avee -passion cctto question et
n’uit recommandé aux assistauts de travailler morale-
ment Pesprit de la chrétienté en faveur du triomphe. de

cetto revendieation, Ayant obtenu ce qu'il désirait da

Pape pour les élections de 1887, M. de Bismark s'est em-
pressé d'oublier ses demi-promesses. Mais les catooliques
allemands n’ont pas oublié, eux, et, au grand souci dn
chancelier, organisent le mouvement et peut-étre, vn
jour, mettront-ils le marché & la main du gouvernement.
On assure quo M. de Bismark s'est plaint amdrement,
par dépeche au Saint-Sitge, de la licenco des catho]xques
allemands qui, encouragés par le cardinal Rampo]la. s’oc~
cupent de politique extérieure.

Turquic.—Les dernidres couespond'mces d'Orient nous
rapportent des fuits d’une portée religieuse considérable.

“Landis que les eatholiques de France, pressurés par
lear gouvernement, s¢ voient interdire jusqu’an picux ct
immémorial usage des processions, & Constantinople, au
contraire, le jour de la Fite-Dien, le Suint-Sacrement a
6té porté & travers la ville, au milien d'une foule aussi
émuc que recueillje.

- Les maisons pavaisées et en guirlanddes de ﬂeuls affir-
mment au passage la prutection accordée par le gouver-
nement ture aux sentiments chréticus de nombreux ha-
bitonts. ) ’

. Le ministére, justement désireux’ de garantir le culte
catholique, avait tenu & honneur de prendre toutes les
mesures d’ordre néeessaives, et les troupes du Sultan, t_sods
les armes, étaient protes A rappeler, & ceux qui eussent
6t6 tentés de Voublier,. le respect dit & la religion catho-
.hquef Et c'étaib vraiment un Leau spectacle que celui
do ces fils de Maliomet, si fiddles & leurs traditions, res-
pcctant ngomeuscmeut notre foi. ' :

——s —eu e mrieem . e e —

Un futuy erphelinat agricole.—Les journanx de Québee
annonceut que le Trés-Révérend Frére assistant du su- -
péricur général des Fréves des Ecoles chirétiennes do Pa-
ris, accompagné des RR.- Fréres visiteur du Cavada ot-du
directeur de PAcadémie Commercinle dé Québecarrivent

| @une tournéo provincinle dont le but immédiat est lo

choix de vastes terrains pour y fonder un grand pension-
nat 1«1’1colc. On dit que le dessem des Révérends FPrires
est de donuer instraction ngricole, non senlement 3 une
vingtaine d’éléves, comme on le fait dans nos écoles d’a-
griculture actuelles,  mais bien d des centaines d’oufunts
¢t de jeunes colons, que Pon fixerait au sol aprésles avoir
formés pendant quatre, six, huit ou dix années aux rudes
travaux des champs, mais aussi & la vie si paisible, si
noble, si encourageanta de 'agriculture. . :

L4

CAUSERIE AGRICOLE

AMELIOR.AT]ONB DES TERRES AU MOYEN D’LI\GRAIS ou :
FUMMIERS, N

(Suite.).

6o. Pour les terres grouéteuuea _caillonteuse, un peun
visqueuses, ou mélées - d'argile, - conséquemment un pen
fortes, ¢t quelquefois duvres et stches, cing tombereaux do
fumier mélé, de cheval ou de mouton, ou de vache i dé-
faut de ce dernier, mais bien consommdg, suffisont. Dans
celles qui sont fort argileuse ou grasseg, conséquemmeont
plus froides, on emploiera le fumier de cheval seul. Mais
&i cette terre, au contraive est un peu sableuse, la vase ou
limon, les terres des routes reposées deux ans & Pair, oit
le fumicr de mouton et des bdtes i cornes, y feront trés
bien. Le. blé y prospérera médiocrement ; les arbres frui-
tiers peuvent y réussir. ) .

70. La terre forte, pesanto, serrée, humide et froide,
qui retient l'cau, et conséquemment tardive, n’est cepen-
dant pas une terre pour les grains, les gros légumes ct
les fruits qui ln divisent ot la réchauffent, quila rendent
plus meuble, plus menuae et plus mouvante, afin qu'slie
soit plus propre & se lier aux racines des plantes.

On couvrira cette terre d’une bonne épaisseur de fumior
A Pautomne, pour la g'u'zmtir des pluies et de la trop
grande fraicheur, de sorte qu'en ne labourant qulau pria-
temps, onla tlouvel.l saine sous la couverture ; elle s’é-
wiettera plus facilement, of enterrang: lo fumier dans le
labour, il la soulagera et In rendra 1§gdve,

Lo terreau des couchos y ost aussi favorable, de mémo
que le sable, la cendre et le fuunier de cheval. ’

Lamarne surtout est lo graud amendement e ces
terres, le plus durable et le plus efficace, par wu%queut
lo moins cofiteux. Il serais & désirer qu'on trouviit In
marue partout ol elle peut &tre utile; elle est quelque-
fois & Ja superficic do lu terre, mais plus souvent & uno
assez grande profuondear, ¢e qu'on reconnait avee la sondo,
Lo marne ouvre les torres froides ¢t humides trop serrées
qui reticunent Vean; ot surtout les terres blanches ; clle
ne les engraisse point, conune on Pimagine; car olle ne
dispense pas de fumer en méme temps de'bons fumiers
consommdés, mais sn propriété 6tant de ne se pas lier aux

-
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autres  terres et do rester par petits globules, . elle les sé-
paro, -les vuvre, les rend plus menbles et plus saines, ‘fa-
cilite ainsi 'évaporation et la filtration des eaux; il n’en
reste plus ensuite sur ces terres, et par son inovcn Ia-cha-
leur y péndtre,: et Pactivité qu’elle leur donne les dispose
i la fécondité que le fumage achéve de leur procurer.
Quatre cents winots ou dix tombererux par arpent, est la

quantité moyenne sur laquelle ou pent se régler, en con-
sultant toujours le sol et l’empCucuce, pour éviter Finsuc-
cis; car de ne pas maraer A3sez, c’ost sexposer A recommen-
cer, et trop marner est encore pire ; Veffet de cet engrais
étant d’6chaunffer en divisaut et ouvrant la terre, il la
rendrait brilante, si 'on dépassait la mesure. Une demi-
marne. est bien fumer, vaut bien en certains cas, qu’un
marnage eutier. :

Dans les terres qui resteraient encore trop - fraiches et
humides, malgré méme la marne, ou bien qu'on n’aurait
pas la facilité de marner, et qui seraient trop argileuses,:
et visqueuses, ou gicheuses, du chaume, les cossuts do

. pois, lu paille peu consommée c¢n fumier, que Pon nomme

parfois du paillé, qui est la litidre des chevaux, ou le des-
sus des fumiers de la cour aux bestiavx, quelquefois un
" peu de chaux, ou du fumier de volaille et de pigeons,
quand la terre est absolument froide et engourdie, sont
de bons ‘amendements qui boient Phumidité, mlle"eut,
Celmuffent et font fructifier ces terres.

On omploie encore avec succds, en certains endrmts, un
autre moyen pour retirer les eaux quiabondentlesterres.
On fuit une tranchée de trois ou quatre pieds de largeur,
et autant de profondeur, dans toute la longuéur du ter-
rain, ¢t un autre en travers, s'il est besoin ; on les rem-
plit de pierrailles, .ou bien on y éléve tout le long do
clinque coté un petit mur X pierres stches d’environ deux
pieds de haut qu'on recouvre de pierres plates qui tra-
versent d'un mur A 'autre ¢t1’on étend par-dessus un lit
de paille ou de roscaux, ou de gazons renversés, pour em-
pécher la terre dont on comble cette tranchée de passer
entre le$ pierres ot de tomber dans Pespace par o l'ean
s'écoule. C'est ce qu’on appelle une picrréc.

Daus un jardin potager, quand la terre 'y trouve trop
humide, il-faut élever les carrés du potager, ainsi que les
plates-bandes des arbres, bomber les allées, et pratiquer
au bord et le long des plates-bandes, des ruisseanx qui
¢gouttent les eaux b Ies conduisent hors da jardin, &'l y
a de la pente, pour les jeter dans quelqué fossé do Pexté-
Tieur. Il sernit trés-avantageux de faire couler ces canx
sur des feuilles qu'on ramasse et sur des herbes qu’on ar-
rache et quon remettrait pourriv dans co fossé ; on au-
rait alors un excellent engrais.

8o. La terre do mouliéres, ln tourbe et la terre maré-
cagouse aqaalique réunies jci, sont des terres grasses ;
les moulidres surtont sont des terres molles, glutineuses,
remplies d’enux et de sources gu'on ne peut faire perdre
que. par des saignées, ot les fossés qui en détournont les
caux, par les fréquents lnbours cnsuite, ¢t par un plus
fort marnage qu’d Vordinaire, ou le rapport des terres
plus stches, do gazons pris davs des.terrains  sableux,

Jomts 1\ des fuxmels chauds eb secs, melés et blen cha,uler <
nussi les grains. c . :
_ La tourbe, dont la plus gmnde pnrl:te est; une dxssolu- '
tion des herbes. ou végétaux des m:u-:us, ne peut guére
slaméliorer ; les labours ne la “divisent que dificilement.
Les. !uxmcxs chauds de pigeons, de poules, do moutons,"
de cheval. les cendres, les coquilles, la chaux, -les sai-
gudes, les fossés qui en détournent les eaux; sont-des
moyens qu'on emploioe pour lui fuire porter les féves et
des fourrages, du seigle, et quelquefois du blé, mais diffi-
cilement. Les arbres y peuvent réussir, La chaud tonte
pure est un engrais de peu de durée dans les terres-en gé-
néral, Veffet n’est'en méme temps bien sensible que Ia
premiére ann( e. ot se tlouve anéanti d la troisi¢me. Lie
fumier de pigeon ou (.olombler, ct celui des poules sont
les plus chauds, aprés la chaux. On les séme’ sur les
terres froides & Pautomne, ¢t on les-enfouit au printemps
sur les prds usés, sar les blés, dans les terres humldes.
Clest un trés-bon engrais. .

90. La craie ou crayon marveus, friable, farmeux et
sec, ou argileux ot frais, saméliore avec des gazons pris
dans les meilleures terres grasses ou légires, selon que lo
crayon cst sec ou argileux, - et avec les fumiers de cheval
et de vache mélés et & demi consommés ; douze tombe-
reaux-par arpent, au commencement de l’automne, sont
I mesure qui leur convient, .

Ce terrain convient aux légumes et aux grains, comme
les pois;, la vesce, Porge; Yavoine le sainfoin ; et quelque-
fois méme le b6, aprés avoir 6té en foin pendant deux
ans, et la treisiéme année en avoine sur le défrichement
du prés. Co terrain n'est pas favorable au arbres. Le
crayon serré et infertile par Ini-méme, a. la propriéts,
comme la marne, do diviser les autres terres et de les
fertiliser ; mais il a moins de vertu que la marne. -

Le tuf ¢st une matidre dure et sdclie, tenace, ordinai-
rement blanchittre, quelquefois d’autre coulenr, qui n’a
pas méme Papparence d’une terre ; c¢'est pourquoi on est
obligé d’en faire l'extraction totale, pour le remplacer
parla terre qui convient aux arbres qu'on veut plzm-
ter.

On ne saurait améliorer le tuf pour les plantes pota-
gdres ni pour les grains, que par les fréquents labours, le

rapport des terres, des gazons, des curures de mares, et
une prodigicuse quantité do fumier, pour le desserrer et

le rendro propro 3 quelque production, telle quele scigle '
et les menus ‘grains. Douze tombereaux de fumiers n’y
seront pas trop par arpent, sans quoi les végétaux n’y
trouveront aucune nourriture, et n'y feront que languir.

En général toutes les mnuvaises terres, comme les
terres trop séches ct les terres trop fraiches, consomment
beaucoup de tumier, et ne s'en rcssentent pas Ionﬂtemps ;
c’est pourquoi on Jes'met tant qulon pult en prairies ar-
tificielles, pour en tirer le meilleur parti possible ; elles
s'en trouvent un peu améliorées pendant quelques temps.

100. La marne et la glaiso ontbenucoup de rapporten-’
semble, i la vue; la manidre de les distinguer et de les
éprouver & Ia gelée. Si c’est une bonne marne, clle 6 ré-

‘dulm en poussidre; si co n’est qu’une g]mse ' ellefne fera
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que se fendre, sans sc dmser entmrement dnns la méme
année, '

“Dans Yargile rouge ou terrc & bitir, A faire la brique
on les poteries, les arbres & racines pivotantes y percent.
Le 1§, Porge, le sarrasin, le tréfle, In luzerne ct le sain-
. foin'y réussissent. Cette terre convient assez aux févr es,
aux pois et aux navets, surtout qu'xnd on yamélé du

. sable pour ces derniers. Cetto terre, natme\lement froide,

qui'se sache et dutcit’ beaucoup en 6té, serait peu favora-
ble aux plantes, sion ne 'amendait convenablement. Le

sable un peu gros ‘ou-gravelenx, Jes coquilles, le sable |

~noir de marais dvec le fumier de choval consommé, sont
les ‘meilleurs engrais qu’on puisse lnpportex. Si elle -est
trop humide et froide, les fumiers de’ moutons, de poules
et de pigeons seront les plus favorables.

’argile jaune est & peu prés de méme nature que la
rouge, ct g’améliore par les mémes engrais. Elle est pro-
pre an blé, au seigle, & 'avoine, & lorge, ectc.; ello” est
moins favorable aux arbres qui sont sujets & la mousse.

Dans Pargile blanche, le noyer est le seul arbre qui ré-
usgisse. Cette terre st celle qui avoisioe la tuf. .

"Par les WOFens que nous venons d’xndlqucr on 1emédle
aux terres maigres et usées en ‘zénéral.

(;'anection du pain de ménage---Suite.

-Lalevée de la pite.

On a A I'avance saupoudré de favine les paniers, cor-
beilles ou paillons ; ear on donne des noms diffévents &
cet nstensnle, selon les’ contues ; on coupe la piite par
portxons et on Ia dépose dans ces corbeilles de mapicre &
les remphr jusque vers la moitié de leur hauteur, pour
qu'elle 'y subisse lo travaille do la fermentation. On
place ordinaircnent ces corbeilles, les unes & c6té des
au.res, dans 1 piéce oil est Ie four, et on les couvre soi-
gneusement en hiver en les entourant de toutes parts,
car il est important que Ia pitenerefroidisse pas ; en ét6,
1a couveztmc pout sansinconvénient &tre pluslégére.  ~

De temps en temps on examine si la fermentation com-
mence : quand il fait chaud elle se produit en une demi-
heure ou trois quarts d'heure ; en hiver il faut Leaucoup
plns do temps. Lorsqu'elle parait se développer, il est
temps de mettre lo feu au four.

Dans que]ques provinces on rmplom pour mettre la
pate des sébiles en bois quine mo paraissent pas aussi
commodcs que des paniers ou corbeilles en osier Llunchi
ot tissé fort serré. On pout garnir ees corbeilles de grosse
toile fixée’ tout autour et au fond, m’us ce n’est pas indis-
pensable ; clles peuvent Gtro Ionnu(,s ou rondes ; en gé-
néral, celles destinées au pain blanc sont Ion"ucs, tandis
que celles qui servent pour Je pain bis sont rondes ot
d’une contenance plus considérable. ' .

"J%ai dit tout & Yheure qu’il fallait ehauffer le fom avant
que la fermentation du pain 10t achevée ; si cette for-
mentation était lente et quo Jofour fiit prétavanta phte,
jl fandrait entretenir la chaleur avec un peu de bois, car

il faut que le travail de fermentation soit achevé avant’
d‘cnfourner i In p.tte doit Btro soulevée, Clnsmquo, ot ro- l

poueser ln mam loxsqu’on l’nppuxo dossus. ;

—e, ——— v e ena - am—

"Il faut mieux que le four attendo Ja péte quo do se
trouver foreé de différer Uenfournement do celle-ci ; -car
si Ia fermentation prend trop de développement lo pain
devxent; aigre. On doit surtout, avant d’enfourner, décon-"
vrix les corbeilles, les apporter prés du four, et gassurer
en les penchant que la pite n'adbére pas an bord ; sielle
¥ adhérait, on la détacherait doucement avec un conte:m
et on jetterait quelques pineées de farine pour éviter-quo
cet inconvénient ne so reproduisit.

Enfournement du pam.
8i, en versant-le pain des corbeilles sur la pelle pour
enfourner, quelques portions-de pite adhibraiont encore -
aus parois, il faudrait, pour les détacher, les prendra lé-

gdrement du bout des doigts et les retiver par porhons H
un frottement ferait coller Ia pite davautage au licu'do
la détacher. On saupoudre la pelle avee de la farine ont
de la recoupe nvant d'y placer lo pain’; on I'y déposeen”
renversant brusquement Ia corbeille et en donnant uno
petito secousso pour détacher Ia masse, quion enfouruc )
vivement. On peut piquer la pite en différents endroits
avee la pointe d’un couteau ou-la fendre, mais pou\' e
pain bis cctie opération n'est pas nécessaire. -

COXDUITE DU FOUR.

On place les pains daus le four avee adresse, Jes uns
prés des autres, saus qulils se tonchent ; si cela arrivait,
on les détacherait au moment ot on visite lo pain pour
s'assuror s'il prend bonne couleur, ce qui doit se faire do
dix & quinze minutes environ apris qu'il est enfournd. Il
est bon X co monwent do le remuer un peu pour le chaun-
ger de place. Ce petit changement fait civeuler Pair chaud
cu'tre les paius et en favorise la cuison. S'ils prenaiont
trop de couleur, on laisserait le four onvert quelquésins-
tants; si, au contraire, ils n’en prenaicnt pas assez, on
metirait do Ia braise en dedans ot en dehors de la porte
du four.

Le temps de la cuisson varie avecla grosseur des pains ;
s/ils pésent de 6 & 8 Jbs, une heure doit suffiro ; il faut
upe henre et demie pour des pains do 12 1bs. et plus, Si
on laisse Jo paiu {rop longtemps au four, il rougit et perd
do son goilt ; s'il Wy séjowrne pas assez, 11 ¢st moun et in-
digeste.

La construction du four,

Davs certaing pays, ceux surtont ot I'on cultlvo du
chanvre, Jes fours sout ronds, leur volte est & pleiu cintre,
et par conséquent fort élevée : -c’est pour avoir la facilité
A’y fuaire séeher le chanvre que ce mode a 6té adopté ;
mais cetto forme cst vicieuse en ce qu'elle entraine une.
bien plus grande quantité de combustible. Les meillgurs’
fours doivent avoir, de la bouche an fond, 'spect d’dh‘
ovale ; le sol est en pierre ou en terre "‘msu bien b.tttue.
Les carreaux quon emploie ordinairement ne ch.mﬂ'cnc
pas avee une ¢galité parfaite; il peat e'en trouver qm no
cuisent pas le pain, La meilleare maniére Qétablic la
volite, distanco du sol du four de 18 pouces est do' la
construire en briques mises sur champ ; cependant, dans
quelques localités ot lo tuf est commun, on peut Pum-,
ployer avee suceds & cet usage. La bouche du four doit;
Gtre 6troite & l’eutuc, veu haute, et débordée par unyg -

-
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‘petito p]n._te-fornie de L'picd do l..'uécur, qui s'étend au
deld du four de chague ¢dLé. Clest 1 qu’on place la braise

" -et ln cendre i mesure qu'on les retire du four pour y

metire du bois, ou lorsqu’on le nettoie au moment d’en-

fourner. Une disposition ¢xcessivement commode est de

faire sous lefour une voiite A peu prds semblable au four
lui-méme ; elle sert de cendrier; on peut y placer, quand

-+ il fait froid, les corbeilles pleines de pite, pour on facili-

ter la fermentation.
11 est trés-important de bJen boucher le four ; le bou-
-choir, ou porte du four, doxt; Gtre en forte tole bordée
d’une bande de fer ot muni au milicu de deux poignées
garnies de bois. Au-dessus et sur les c6tés de 1a bouche
du four sont placés trois tourniquets en fer qui servent a
contenir. le bouchoir quand il est placé.
Chauffer le four.,
Il ne suﬁic pas de faire briller dans le four toute la

- quantité do Lois nécessaire pour qu’il soit chaud, il faut

que ce bois ¥ briile d’une ma.méte convenable. Pour cela
on n'en mettra pas tropdla fo:s, surtout en commengant.
On chauffe d’abord Ventrée du four, puis on pousse la
braise vers un des c¢6tés inférieurs, et on: commence 2
chauffer le c6té opposé ; lorsque le bois qu'on y a placé
‘est brillé, on range la braise de ce cbté on y amenant
celle qui provient du bois ‘brilé précédemmeont, et on y
. fait britler du nouveau bois i la place qu’occupait la pre-
“midro braise, On opdre comme la premidre fois, -et-ainsi
de suite, en ayant soin, chaque fois quiune portion de bois
est brilée. de racler avec le rouable 'emplacement ot il
a braiil6, afin denlever la cendre. On procdde ainsi sue-
cessivement pour toute ’étendue du four, jusqu'd ce que
la voiite soit devenue blancho dans toutes ses parties;
alors on voit scintiller de petites étincelles dans lo vide
du four ce qui-indique quil est chaud & point. Pour re-
muer lo bois dans Ie four, on cmploi nn fourgon. Cet ins-
trument est tout simplement une barre de fer portant a
Tun de ses bouts uno douille A laquelle on adapte un
mancho de bois.- On procéde alors aun nettoyage du four,
d’abord avec le rouable, au moyen duquel on attire la
braise au dehors et sur les ¢otés inféricurs du four ; puis,
8i l'on veut qu'il soit parfaitement propre, on le nettnic
avee un goupillon fait avee du vieux linge attaché au
bout d’un long biiton en forme do balai, ¢t qu'on trempe
dans do I’eaun pour qu'il ne brille pas. Lorsque toutes ces
opérations sont terminées, on ferme le four pendant deux
ou trois minutes avant denfourner. Alors on jette sur la
braise qui so trouve sur les ¢dtés infoéricurs, prés de Ia
bouchc, un ou deux petits morcenux de bois sur lesquels
on souflle pour qu’ils s'enflamment, afin @’éelairer, aprds
Pavoir rouvett, Pintéricur du four pendant qu’il enfourne.
On ferme immédiaterzent aprés que le pain est enfournd,
et on regarde au bout de qnelques minutes comme JO 1’u1
dAéjn dic. :
. Résumé.,

Jdo résume en pon do mots les conditions essontielles
Qunc bonneo fabrication du pain : lo, avoir un’ Jevain
frais ot on bow 6tat pour faire le levain qui doit servir au
"pétrissage ; 2. ecmployer un tiers de la furino pour for-

- e e e A e e

nier un levain ; 3o, so servir d’ean & la température ex-
térieure dans les tcmps ‘chauds, titde dans les saisons ,
tempérées, ‘et un pen chaude quand. il faib froid ; do. " .
mettre unc grande célérité dans le travail ; 50. en pétns- :
sant, toujours enlever la pitte ct ne jamais la presser sur
lg pétrin ; Go. furofermentcr lap.l.te dans les paillous et les
couvrir ; 7o. chauffer le four au dégré convenable et dans

‘toutes'ces parties; 8o. visiter le pain dans le, four, le

changer Qe place lorsque la crofite est prise, ot me pasle
laisser trop longtemps au four. Les boulangers donnent
plus de fagons A Ieur pain ; mais il ne: faut pas espérer
faire dans un ménage du. pain comme celui des. boulan-
gers ; outre les facons, la forme des fours et la ma-
niére de les chauffer contribuent chez ces derniers & la
qualité de leur pain, :

Récolte du tabac canadien.

Aux approches de la maturité, les feniles de tabac
prennent un teinte cuivrée, elles semblont s’étre épaissies
ct se ridént, on reconnait que lo tabac est mitr quand la
surface des feuilles devient adhérente aux mains, surtout
aux taches jaunes verdatreq dont' elles sont parsemées,
enfin': &i les fenilles se cassent facilement, si leurs extré-
mités penchent vers Ia terre et surtout si en repliant la
plus petite extrémité de la feunille vivement, entro lo
pouce et V'index, les fitres en se brisant font entendre an
petit bruit sec, le tabac est mfr, il est temps, gr:md ‘
temps de le récolter, car aprés cette période plus on re-
tardera la récolte, plus les rayons du soleil absorberont .
et Pardme et la pesanteur du tabac, et quoique jo regrette
de Yavouer, ce préjugé, qui existe encore quelque part
dans nus campagnes de laisser mirir le tabac jusqu'aun
moment ou il ne posséde gudre plus de sdve et de pesan-
teur que le papier, disparaft trop lentement, tout commeo
ce préjugd qui existaitil y a3 peine 20 années, et qui
voulait que lon fit la récolte du foin au moraent o la
graine étant miire ne laissant que.des broches pour nour-
riture au bétail durant nos ]ou gs hivers.

Il y o bien des maniéres do faire la récolte du tabac.
Pour moi, aprds avoir suivi ‘de prés cette opération aux
Etats-Unis, jo me.sers d’'un couteau A deux tranchants
pour pratiquer nne incision d'un seul coup dans la grosse
tige, puis d’un second coup abattre le plant, quelquo gros
qu'il soit, puis en le lnissant tomber, j’ai tonjours la pré- ;
caution de présenter la této du plant an soleil A Veffet -
de prévenir efficacement le danger trop fréquent dans les -
chaleurs de briiler lo tabac sar le champ; ce qui enléve In .
moitié do son poid et de sa valeur,

Ne laissez les plants'exposés au soleil quo Juste le temps
do faner un peu, c'est-a-dire 2 A 3 heures, pas un instant :
de plus, puis entrez et ne tardez pas de ies suspendre, car’
on ne devrait jamais laissor en'tas, pendant plusicurs. -
heures (¢ncore woins desjournées entidres comme le veut
la vieillo ennemie du cultivateur canadien, la routine.)
car clest cette coutume inconsidéréoe ot malheureusement -
encore suivie quelque part, de le faire suor & ce moment,
qui donne A la plus grande partie dwtabac canadien cetto’

—-—tmnaan

LY

- “ .

PR R O A O P ERURN TITORS AR TTVODr S -ug . oy R =

e 4;\



74

rv

S 82 e

c ez

.

" GAZETTE DES CAMPAGNES -

 odour désagréab!.o ot;'ﬁwig'ua.nte"'si facile & recomnaitre

pour quiconque a senti la fumée du tabac qui n’a pas 6t6

"7 chauffé d’aprés Pancienne routine. Lo tabac devrait tou-
Jours suer aprés qu'il est sec mais jamais, ol non jamais

quand il est vert! - . R :
.. Ténez votre bLitlisse ouverte par un bean temps, depnis
9 heures du matin aprés Ia: rosée jusqu’d 4 heures de

- Yaprés midi fermez nlors A leffet de conserver A linté-

rieur In_grande chaleur du miliéu du jour qui uaturelle-
ment contrecarrera Pexcés de la fraicheur des nuits, d

- cotte époque de Pannéde. - - : :

- 8i-le temps est humide ou §'il plent tenez la bitisso
dans laquelle est votre tabac bien close, fermez du eoté
d'oir le vent souffle, évitez surtout de le faire sécher trop
rapidement, si vous aimez que votre tabac ne conserve
pas cette couleur si désagréable de vert olive.

Durant ioutes ces opérations la mwanipulation du ta-
bac doit se faire avec toute la précaution possible, afin
de ne pas endommager les feuilles, car. plus on sait les

‘conserver intactes, plus elles ont de valeur. '
Il est rare que le tubac soit séché convenablement

avant Jes grandes gelées des wois de junvier et février

‘car les gelées suivies do dégel améneront ou amélioreront
-grandement la couleur ¢t lu pesanteur du tabac. On se

dit souvent que notre tabac canadier n’est pas bon 2 fu-

mer, on s¢ trompe jusqu’d un certain point on devrait|:

dire que si tout le monde peut récolter du tabac, peu de
cultivateurs savent lo faire séeher et'cevx qui cnltivent:
citte plante qui joue aujomd’hwi un si grand réle dans lo

' commerce, paraissent ignorer tout d faisles moyens i

employer, pour en faire un_article de. prix; on est mal-

leureusement trop sous Vimpression qu’il suffit de semer

nw’importe qu’elle graine de tabac, pour en_retirer. une
feuille propre 2 la fabrication : voild ou ’on se trompe,
Yexpérience dans les auntres cultures, le résultat le peu
de progrés de nos manufactures de tabac indigéne nous
le prouve et voici comment.—A4 suivre.

- . F. A. Mgp, FoucnoEer.

- Choses et autres.

Nosg soivécs d'hiver. — Voici bientét le temps ol l’on ne saurs
que faire pevdant les longnos soirées d'hiver. Pourquoi, davs
les villages assez considérables, ol les réunions d'amis pouvent
3o faire plus facilement, ne profiterions-nous pas de co temps
do loisir, pour so réunir unc oun deux fois la semaine . Quand
donc commencerons nous & comprendre quo 'une des grandes
misdres du monde agricole c¢’est 1’isolement, l'individoalismo;
que lo premier besoin des cultivateurs est de se voir, de se con-
naitre, de a’éclairer les uns les autres, afin de g'initier pea 3
peu & la pratiquo de l'association, le grand levier do toute
prospbrité et de tont progres en agriculture comme on tout le
reste. Il importe aux cunltivateurs de favoriser ces moyens de
réunion surtout pour les jeunes gens ; les pdres de famille doi-
vent précher d’exemple, d’assiduité & prendre part & ces
moyens précieux de g'instruire los uns les autres, de se fortifier
de plus en plus Yesprit de corps et d’association dont Pagricul-
ture a tant besoin ; on effet nous arrivons & une sitvation on
lo cultivateur ignorant ot isolé ne pourra plus prospérer.

Les réunions de ce gonre seraient un premior pas vors la fon-
dation-de Cercles agricoles, institntions si désirable daps Vint6-
rét de nos cultivateurs. S

. + :
- Le tabao canadien,—La récolte du tabac est nssez avaucéy

pour nous pormetire de dire, que ln quantité répoudra certai- |

nement  V'asttente des plantours. Los chaleursdes derriers jours'
du mois d’aoit et du commencement de septembre ont amélio- ~
ré sensiblement le tabac qui avait souffert de 'exces des plojes -
et do la température . froide. des mois précédonts; ce tabac,"
colui recolt6é en soptembro, en particulior, est plus épais, plus -
aromatique et sera certainement supérieur tant pour la’ pipe

3 'état naturel que pour 1'usago des manufactores A celui ro-
colté durant la partie du mois dernier. On constate aveo plai-
sir que plusieurs cultivateurs, qui, il y a dix ans, 8o montraiont
antipatkiques an développement do cotte industrio ot-de cetto
culture, s’apergoivent quo ceax qui ovt pay6 les’ premiers do -
-leur ‘persoune ot do leur espéricuce w’avaient pas tout & . -
fait tort, puisque plusicurs de ccux A paraisseut décidés de - |
faire do cette culture, une affaire permanento et continue puis- ~* -
qu'ils gont & construire de vastes sdchoirs dont plus de vingt

sont terminés ou en vuie de construaction ot ¢d dans notre pa-

roisse soulomont —F A, Blep. FOUCHER. - L

Pratique & suivre pour maintenir Vappélit dcs porcs & Vengrais.
— Lorsqu’oz donue aux pores, pour lvs .cngraisser, une nour- -
riture succulente composéo de pommes cuites de racives, do pe-
tit Jait, de farine d’orge ou d’avoine, il arrive souveut que,
aprds Pavoir mangé d’abord avee plaisir, ils finissent par s’en
dégotiter ef, par conséqnent, ne profitent plus ; de sorte qu’on .
a beaucoup do peine & achever leur engaissemeont.. Voici com- . S
ment ce grave inconvénient pent dtro 6vité : On met dans un : =
vage des couches d’avoine stratifiéo avee on peu d’eau. Tous les
Jjours on en donne denx poignées & chaque pore. L’avoine gon-
flant beancoup, il faut avoir soin de ne pas en remplir lo vase,
comme aussi de-n’en préparer que pour trois jours, quatroe
on six poignées, Les porcs conservent ainsi lenr appétit et
mangent avec I’'avidité qui leur ¢st propre, Ce procédé cofite
peu et rapporte beaucoup. S C :

Il y a soizanto ans, les chomins de fer 6taient inconnus aux
Etats-Unis, Anjourd’hui il y a plus de 165 000 iilles de voies

ferrées. Ces voies ferrées ont transporté I'année dernidro- 475

millious de personnes, et 600 millions de tonnes de marchandi-

ses. Elles donnent de Youvragoe 4 un million d’employés. Leur

matériel ronlant comprend 30,000 locomotives, 21,000 chars a S
passagers, 7,000 chara 2 bagagos ¢t uy million do chars & mar- -
chandises. Le capital omployé dans ces chomins de fer est do -
8 milliards do piastres, et les débouraés anunuels s’éldvent A GO

millions de piastres. : . S

. RECETTES

Omelette auz tomates. -

Battez six mufs, molez & ces cufs battus deux cnilldres & ta- -
ble de flour avec un peu doe lait, puis ajoutez un pou de poivro s
ot de sel pour le gotit. Hachez ensuite quatro tomates on trds : :
petits morceaux, brassoz lo tout ensemble puis faites-lo friro
dane le beurro, et vous aurcz ainsi la meilleure uvmeletto anx
tomates. B o :

Les soies chez le cockon.

On nomme goies une toufle de poila qui surgit au dchors du
cou, vis A-vis le gosier, et qui correspond & une autre touffo
qui traverse les chairs, va Jusqu’/au gosier ot ompéche animal
do manger. Pour enlover cette touffe, on pose en dessouns une .
aiguille onfilée do fil, on souldvo les soies ot on coupe tout au-
tour avee un bistourl, puis on gratte dans la plaie jusqu'd co L
que Von ait déconvert Ja touflv intéricure quo 1'on enldve ai- R
sément. La plaie se panso ensuite avec du saindonx et du sel. St
Ce pansoment doit dtro ropété chaque jour jusqu’a la guné- ST

sisopn., - o T

lpprenti typographe demandéjj s ;.';

Un jm;no hommo actif ot d6sirenx d’nppfendro In typogra-
phie, trouvera de Pemploi 3 Uatelier typographique de In Ga-
sette des Campagnes, Pour conditions d’engagemont s’adresser &

. FIRMIN 1. PROULX,-a
.. Bte-Anno de la Pocatidre




QAZETTE UES CAMPAGNES

Assurez-vous quo les pointnres quo vous achetez portent la
marquo ci-haut, si-uen vous n’en screz nullemont satisfait.

8i votro fournisseur no les a pas’iusistez pour qu’il so les
procure. - - .

The WILLIAM JOINSON Co. MoNTReAL ne manufacture

quo des peintures pares,
G juin 1889,

TURGEON & CARROLL
ATVOCATS. o
No. 28, Rue Si-Pierre, Basse-Ville, QUEBEC
~ "7 H. @ CARROLL

A. TORGEON
——o—

S . .
BUREAU A KAMOQURASKA : du 13 au 16 et du 28 au 30
- -de chaque mois.

TERRE A VENDRE

A la Rividre-Ouolle, comté do Kamouraslka, nuo bonne ferma
contonant deux arpents et 2 perches sur 28 arpents de profon-
deur, maison ¢n boig, fournil, laiterie, geange, 6table, aveo
fondation en pierre ; on parfaito condition et tont neuf. Cetto
propnéts maintenant occupée par di, Alfred Lebel est situéoe &

quatro arponts ('une magnitique rividre. Conditions facilos et |.
i .

libérales.
' S'adresser &7 |
IGNACE LEBEL,
Rividre-Ouelle, Co, Kamouraska.,

.

‘) nel de I'Est, .

" BETAIL AYRSHIRE,

' 'COCTONS BERKSHIRES Er CHESTER BLANC, :

. . VOLAILLES PLYMOUTH ROCK '
S'adrosser 8~ - oo
- M. LOUIS BEAUBIEN, -

30, Rue St Jacques, MONTREAL

LA TENDRIE.

L ALA

A vendre 2 1a forme-moddle dun Coliége do Ste-Anﬁe, A des.
prix r6duits, des veaux Ayrshire pur sang et des cochons
Berlkshire. R - ’ . : - o
Ecole agriculture do Ste-Anne.
Terre 2 vendre,
"Uno boone furme, contenant douze arpents de front sor qua- *
rante de profondeur, -dont cent arpents en culture, la balance.
boisée ¢n partie de bois franc. La partie en culture est bien:
faite ¢t clOtnrée saus épargne. Maison en bois ainsi que fournil -

et auntres dépendances; grange, étable, ete., avec fondationsen.
pierre: le tout est en parfaite condition et tout neuf. Cette’

.| propriété est située dans la paroisse de ST FRANCOISE, dis
-1 trict de Kamouraska.
“tmilles, Couditions faciles ot titres parfaits,

Bonpe occagion pour établir denx fa-'

£5~ Le vendeur donnerait la terre » forme 2 un prix.ﬂfe. .
Pour informations, s’adresser, snr les lisux 3 B..DASTOUS,
ou 3 P: FOURNIER, éecr., N. P., Tro18 PisTOLES. :

fermes néuessaires, si besoin il'y a, ainsi que ménage, eto.
'2:-:’] o . . ’ ) R .
.-. MAISON A VENDRE
N s e o AU . oo B T AP
VILLAGE DE STE ANNE DE LA POCATIERE.
A vendre, .une ma%nif.iqno maison, grandour 40x30, située &
quelques arpents de YEglise, "du College ot du Couvent; aveo
fournil remise ot 6table; de plus nn magoifique verger. Cetto

muaison est située avantageusenrent pour lo commerce étant au
centre du Village do Sainte-Anne, - s

"S’adresser A e
HECTOR A. PROULX, .. , ..

" Burean de la Gazette des Campagnes.
Sainte-Anne de a Pocatidre, P. Q

1889--Arrangement pour la saison d;é'té'-'-_1889;

Lo ot aprés lundi, 10 juin 1889, les trains de ce chemin:
partiront de la’ Station de Sto Anne (le dimanche excepté)
comme suit : )

Pour Lévis... - . 24.10
Pour Lévis. . cceceecocanenn . 1025
Poaur la Rividre-du-Loup c ceeecavann i, 10.95
Pour LéviB.ccaee coceecraccannocecocaccae 17.13-
Pour Halifax et St-Johl.aceecavees caaen. 16.48.
Pour la Rividro-du-LotpPecceeccccar cacne. . @14 -

Tous les traing marchont sur VYheure dn temps convoution.

P D. POTTINGER, Surintondsnt en'chet
Bareau du chemin de fer, S )

Moncton, N. Bk,, juin 1889,

_ CHEVAUX: PERCHERONS, NORMANDS £r BRETONS,

Ferme-modéle du Collége de Ste-Anne:

N. B.—L'acheteur pourra aussl se procurer les animaux de

CHEMIN DE FER INTERCOLONIAL
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