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DAVID MADORE
Nos 281, 283 et 285 RUE ST-PAUL
MONTREAL (K

IMPORTATEUR DE

Ferronnerie et de Peinture

SPECIALITES :

Instruments arratoires tels que faulx, fourches, rateaux, pein-
tures, vernis, huiles, vitres, coutellerie, fer.en barre, moulins a
laver, articles en bois une spécialité, aussi jouets en bois de tout
genre, balangoire, or en feuille pour les églises.

FERME ROCROY

Plymouth Racks, —Barrées bleues et blanches,
Wyandottes,—lanches. — Houdans.

Couveuses et .
Eleveuses Artificielles |

-

mi
de

Manufacturées par la

Des Moines Incubator Co.

Sur réception de 10 centins en timbres-poste nous vous adressérons

notre nouvexu Catalogue pour 1900. Edition frani:ise. augmentée d’un ]
traité complet gur 'élevage des Volailles, Canards, Oles, Din.

dons, Construction des Poulaillers, etc.

0. BOLLAND, 373, rue ST-PAUL, MONTREAL,
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A NOS LECTEURS

La nécessité de connaissances sérieuses étant de
plus en plus appréciée par le cultivateur soucieux de sa
noble profession, et ennemi de la routine; la lecture
d'une modeste publication, comme I’Almanach des Cercles
Agricoles ne peut rester pour lui sans effet ; car elle lui
apporte dans chacune de ses éditions, sa moisson plus
ou moins abondante d’idées et de méthodes nouvelles
des plus profitables, puisées aux sources de la science
pratigue.

Yest par la diffusion de ces nouvelles méthodes que
le progrds s'acceniue, qu’il devient presque général.
Grice aux efforts persévérants des Cercles Agricoles, il
n’est peut-étre plus une seule paroisse, dans la province
de Québec, ol les procédés culturaux ne se soient per-

feckionnés, ol 1'élevage n’ait pas réalisé des améliorations
notables,

Les EpiTeurs.

e —

Comput ecclésiastigue pour 1900.
Nombre d’or (cycle ou révolution de dix-neuf ans pour
accorder I'année lunaire avec I'année s0laire)...... voeeee e sues

Hpacte (nombre de onze jours que le soleil a en plus sur
1'année IUNAITe)ceeess coasse socss sossse sasses consnnsasare sssessssn srsssssssss BH

Cycle solaire (il est de Qé.ans(;............... viva sesoseustosases . B
Indiction romaine (période de quinze avs, employée dans
les bulles du Saint-Siége).......... sosibisssarbaty o6 o5n seseases sasssse . 13

Lettre dominicale (indiquant le dimanche durant loute

PRINBE) o ovensisonssrnssnabtarsnmannssnsvs sovees ssssve oeosis 856458 Saeutn sooasy 15
Lettre du Martyrologe ...... 000 00sesn sesase ssennesenease senessens
Fétes mobiles.
Septuagésime.,....... 11 féirier|Pentecite...ovus. voveass
Les Cendres...... .coooeess 28 février | Sainte-Trinité .......... 10juin
Dim. de la Passgion ..... leravril |Féte-Dieu «...cv0 vevees 14 )uin
¢ des Rameaux..... 8 avril |ler dim. de 'Avent..... 24d ¢

PAQUESw.esewcesssess 15 avrid |Dimanches aprés la Pen-
Rogations..... 21, 22 ¢t 23 mai 1200t covvsss sevscnns 25
ABcension .,.vveee vevs 24 mai

3 juin

Quatre=Temps

Printemps voeeee vevess ssssss sossasans sesnnesenses 168+ 7, 9 et 10 mars,
IBOH iiciinsia snissosst svsbab wrnsisaor snsnsssntivesis DO .- B 0t RN
AULOTINE. . s veeearee sossaonas sossss crvens weeenee 168 19, 21 ot 22 septembre,

Bl'. senanenen shtnnn snnnes dhhsnndsanentis senrbnene l“ 19' 2' et 22 dm
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Commencement des quatre Saisons.

Lg Printexes, le 20 mars, & 8 h. 44 m, du soir. (Equinoze,)
¢c'est-d-dire que les jours et les nuits sont d’une égale durée.

L’Et#, le 21 juin, & 4 h. 45 m. du soir.

L’AuTomnk, le 23 septembre, & 7 h, 256 m. du soir. (Equinowe,)
¢’est-d-dire que les jours et les nuits sont d'une égale durée.

L’Hiveg, le 21 décembre, & 2 h. 47 m. du matin.
Fétes religienses d’obligation.

Tous les dimanches de I'année. |Le ler novembre, la Toussaint.
Le ler janvier, la Circoncision,|Le 8 déc., I'lmmaculée Concept,
Le 6 janvier, I'Epiphanie. Le 25 décembre, Noél.

Le 24 mai, I'Ascension.

WFétes légales. (Jours non juridiques).

Tous les dimanches de I’année. |Le 24 mai, I’Ascension.

Le ler janvier, la Circoncision,|Le 24 mai, Féte de la Reine.

Le 6 janvier, I’Epiphame. Le ler novembre, la Toussaint,
Le 28 février, les Cendres, Le 8 déc., I'lmmaculée Concept.
Le 13 avril, Vendredi saint, Le 25 décembre, Noél.

Le 16 avril, Lundi de Pdques.

Célébration solennelle du Mariage.

Cette année, on pourra célébrer la solennité des Noces du 7 jan
vier an 27 février inclusivement, et du 23 avril au ler décembre

aussi inclusivement,

Eres de ’'année 1500,

De la création (4934 suivant les vénédictins)..
De la période Julienne . os
De la naissance de Jésus-Christ ‘sére chrétienne), 25 déc. ... 1900
De la fondation de Rome, selon Varron, 21 avril c..ceeevieenenes 2653
“ «  de Québec, 3 juillet ..iuuvees serersnns seses sens ooes 202

“ “ de Montréal, 17 mai....uceeeeiis cosrones sesennnns
De la découverte de I'Amérique, par . Christophe Colomb, 11
12 octobre 46 sonsen seaseseis ainvss « OB

De la découverte du Canada, par Jacques Cartier, 16 juillet 366
De la cession du Canada, & I’Angleterre, 9 février...... sssssaces  -RRT
De la république des Etats-Unis, 4 juillet ..ccovveiisnvineeees 124
De la république frangaise, 4 septembre 30
De le Puissance du Canada, ler juillel wiveiienes soieeees vonnne 33
Du de 8. 8, Léon X111, 20 février..eei..
x de la reine Victoria I, 20 juins.ie. .

LU LTI ) 22
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Observations météorologiques, ete.
En 1898.—Premidre gelée d'automne, 7 octobre,

“ “ n “

10 novembre.

“ Oommencement de I'hiver, 14 décembre.
En 1899, —Premiére traverse en voiture sur la glace, de Lon(uonll A
Hochelaga, 9 janvier.
4 La glace du St-Laurent part, vis-i-vis la ville, le 16 mar

“ Avrivée des premiers vapeurs, Longueuil et Hochelay
le 24 awril. g

“ Arrivée des premiers steamers d'outre-mer : le Domin:
et Lake Onlario, le 27 avril.

“ Premiére gelée d’automne, 1er octobre,

“ Premidre tempéte de neige, le 11 novembre.

Nola—Pour le détail des années précédentes, voir nos Almanachs

des années derniéres,

BAROMETRE PERPETUEL.

Le tablean ci-dessous, préparé pour le climat de la Grande-Bretagne
par le céldbre astronome Herschel, a été modifié par des hommes com-
pétents, de n:aniére & convenir au climat du Canada.

8i la nouvelle Lune,
Ia pleine,
le ler quartier, ou
le dernier
arrivent :

ex frh.

|

BN HIVER.

Entre minuit et
2 h. du matin, ...
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" 408 “ .
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“ Betl0o « ,,

“ 10 et midi ...
Entre midi et 2b. p.m.
“ 2et4 “

“ 4et6 “. o
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4 Betld W3

Beaun ,

Vent et pluie

TSN s i mi Gaies]

Fréquentes ondées....

.|Trés pluvieux.... ...
+o|Variable scoces covees

Beau

NO.oovrvenons

“ “ o

¢ 10 et minuit ....

BB ossine sonnavees

que le vent ne vienne

{Forw gelée, & moins
du sud oude l'ounest,

Frais,fréquentes ondées Neige et tempéte.
Pluie cocsea soceccass| & “

Tempéte.
Neige, si le vent est &
'est ou A l'ouest,
Neige, si le veniest &
{ l'ouest.
Neige ou froid.
Beau et doux,
Beau.

Beauy gi le vent est/Beau et gelée, gile vent

est N. ou N.-E.

Pluie. #'il est sud ou|Pluie ou neige, g'il est

sud ou sud-ouest.

“ “ “

Beau et froid.

N. B.—Les prédictions de co tableau plus ot
1a lune #’effectueront plus prés dn midi ou de minuit,

changements
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Le tableau de 1'6té est plus exact que celui de 'hiver,
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Jeanes de précepte avec abstinemece,

1¢ Tous les mercredis, vendredis el samedis des Quatre-Temps de
I'année ;

2° Les jours de Vigile de la PEnTroOTE, (2 juin); de la solennité des
Apbtres S8, Pigrgg T PAvL, (30 juin); de a solennité de I' AssompriON,
(18 aofit) ; de la Toussaint, (31 octobre), et de Nogu, (24 décembre) ;

3° Le mercredi des Crnprms et les trois jours suivants, ler, 2 et
3 mars;

4° Tous les mercredis, vendredis et samedis dee cinq premidres se-
maines du caréme ;

5° Le dimanche des RaMEAUX et les six autres jours de la Semamnm
SAINTE

6 T('ms les mercredis et vendredis de 1' dvent.

N. B.—Tous les jours du caréme sont jelines de précepte,
cependant, les lundis, mardis et jeudis des cing premiéres semaines du
caréme, il n'y a point d’abstinence lolale, mais seulement partielle ;
c'est-d-dire qu'en ces jours, on peut faire un seul repas en gras
(le midi), et il n’est pas permis de faire usage de poisson & ce repas.
8i 'on use de viande, on ne peut manger de poisson an méme repas,
mais on peut renoncer & la viande et manger du poisson, etc. Les
ceufs ne sont défendus ni avec la viande ni avec le poisson,

Eclipses durant ’année 1900.

Il y aura, cette année, deux éclipses du soleil et une éclipse de
la lune,

Le 28 mai, éclipse totale du soleil, visible dans la province de
Qunébec, commencera vers 8 h, du matin jusqu'a 10 h, 20m du matin,

Le 12 juin, éclipse partielle d2 la lune, invisible en Canada.

Le 21 novembre, éclipse annulaire du soleil, invisible en Canada.

Apparence des Plandtes pour 1900.

Mercure sera étoile du matin jusqu'au 9 février, et étoile du soir
jusqu'au 24 mars ; étoile du matin jusqu'au 30 mai, et étoile du
soir jusqu'au ler aoiit ; étoile du matin jusqu'au 13 septembre ;
étoile du soir jusqu'au 20 novembre, et étoile du matin jusqu’a la
fin de I'année.

Venus sera étoile du soir jusqu’au 8 juillet, et étoile du matin
jusqu'a la fin de année,

Explication des signes ot abréviations.

La colonne on, désigne la counleur des ornements de I'Eglise
pour chaque jour; le signe t les jours ou on peut dire des messes
basses avec des ornements noirs; et le signe * les dimanches ot &
vépres on prend la couleur du jour suivant.

N. L., Nouvelle Lune, P. Q., Premier Quartier.
P. L., Pleine Lune, D. Q., Dernier Quartier,
H, M., Heure, Minute. Q. Tps., Quatre-Temps.



JANVIER 31 JOURS
00NsSAORE A L'ENFANT JfisUB, BIGNE DU VERSNAU. 4
£ |
Les joursoroissentde 1 h. 5 minutes. aussi
N.L.le 1,4 8h. 57m. du mat. D. Q. le 23, & 6h. 58m. du soir. cette
P. Q le 8,“0‘] 45m, du mat % N.L.le 30, 4 8h, 2¥m. du soir. moye
@ P.L.le15, 4 2h, 13m. du soir avant
— —_— maux
Jours de BOLEIL. |LUNB elles
1a semaine| 7™ 7ATNS RALIGIBUSES. Lav. Cou|L. C. rieur.
g, Les
H, M|, M.[H. M. l\osili
Lundi | 1| b |Circonoision, doub. 2e cl. (d'oblig.) |7 47|4 21/couch dans
Mardi | 2{ r [Octave de St Etieune, doub. 7T 47|14 22| 6 03 ments
Mere. | 3| b (Octave de St Jean, doub. T 474 23| 7 24 la pa
Jeudi | 4| r (Octavedes SS. Innocents,doub. 7 46/4 24| 8 46 miew
Vend. | 5/ b |Vigile de I'Epiphanie,semid. 7 46/4 25/10 05 se mi
S8am, | 6/ b [EPIPHANIE, doub, 1re ¢l. (d'oblig.)|7 464 26|11 18 aux
DIM. | 7| b |Du Dim. dans 'Octave, semid, 7 45/4 28matin diffict
Lundi | 8| b |De 'Octave, semid. 7 454 29| 0 34 lorsqu
Mardi | 9| b |De I'Octave, semid. 7 44|4 30| 1 49 jette
Merc. (10| b |Del’Octave, semid . 7 44/4 31| 2 59 dre u
Jeudi [11| b |De I'Octave, semid. 7 43/4 32| 4 06 assez
Vend. (13| b (Del’Octave, semid. 7 42/4 33| 5 06 Lorsq
Sam. (13| b |Octave de 'Epiphanie, doub. 7 42(4 34| 5 88 froide
DIM. |14| b |2 Ep. S. Nox pr J&sus, doub. 2e cl. |7 42(4 35 6 44 il fau
Lundi (16 b |3t Paul. Ermite, doub, 7 40/4 37|Lever cham!
Mardi (16| rf|St Marcel, P. M., semid. 7 40/4 38| 5 53 peu ¢
Mere. (17| b [St Antoine, abbé, doub, 7 39/4 39| 6 57 paille
Jeudi (18| b |Chaire de St Pierre & Rome, d. maj. (7 39(4 41| 8 01 pour
Vend, (19| r}|St Oanut, M, semid. 7 38(4 42| 9 05 peut
Sam. 20| r (88. Fabien et Sébast,, MM., doub (7 37/4 43(10 02 I'on 1
DIM. (21| b |3 Ep. Ste Fammiz J.M.J., doub, 2e ¢l {7 36|4 4511 08 1ée.
Lundi 22| rt|SS. Vincent et Anastase, MM., semid.|7 35/4 46|matin elle el
Mardi 23| b |Epousailles de la B. V.M., doub. maj (7 344 47| 0 12 Les
Merc. (24| r |St Timothée, Ev. et M., doub. 7 33/4 49| 1 18 substy
Jeudi (25| b |Conversion de St Paul, doub. maj. |7 32/4 51| 2 24 vache
Vend. (26| r (St Polycarpe, E. M., doub. 7 32/4 52| 3 30 Not
Sam. (27| b |8t Jean-Chrysostdme, E. D., donb, |7 33/4 63| 4 32 nuit |
DIM. |28|vr*/4 Ep. Du Dimanche, semid. 7 314 64| 5 26 paille
Lundi (28| b |St Frangois de Sales, E. D., doub. |7 31/4 56 6 15 couch
Mardi (30 r{ [Ste Martine, V. M,, semid. 7 30/4 68| 6 56 se leu
Merc. 31| b (St Pierre Nolasque, Oonf.. doub. 7 28/6 O|couch “1498‘
‘re
Premier de I'an beau, Janvier frileux, doivel
Aofit chand. Février grésilleux.

8'il fait du vent & la Saint-Paul (15) menace de pluie.

A la chaire du bon saint Pierre (18) 1’Liver ¢’en va g'il ne se resserre.
Quand sec est le mois de Janvier, ne doit se plaindre le fermier.
Automne rigoureux, hiver venteux.
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A cette époque le froid aiguise I'appétit des animaux,
aussi les wations doivent-elles étre augmentées. Clest 3
cette €époque que les aliments chauds, préparés, soit au
moyen de la vapeur, soit par fermentation, sont le plus
avantageux. Au lieu d’abaisser la température des ani-
maux comme le font les racines froides ou & moitié gelées,
elles I'élevent et contrebalancent I'influence du froid exté-
rieur.

Les battages sont probablement finis et on a & sa dis-
position des menus grains, balles, ete. 1l faut en donner
dans Valimentation. Si on fait fermenter ou cuire les ali-
ments, ils suflit de concasser les grains ; mais si on donne
la paille ou le foin hachés sans 'es faire tremper, il vaut
mieux que les grains soient réduits en farine. La farine
se méle mieux aux fourrages sees et les rend plus agréables
aux animaux qui les consomment alors entiérement sans
difficulté, 11 faut éviter ¢ Jlonner aux animaux de la moulée
lorsqu’elle vient d’étre mlue. La moulée fraiche est su-
jette & fermenter et i gonfler les animaux. Il faut atten-
dre une quinzaine de jours avant de s'en servir. Variez
assez souvent les aliments pour les animaux & I'engrais.
Lorsqu’il fait trds froid ne leur donnez pas trop de racines
froides cu & moiti¢ gelées. Avant d’'employer les racines,
il faut les sortir d'avance de la cave, les étendre dans une
chambre qui e soit pas trop froide et les couvrir d'un
peu de paille propre. Coupez-les et mélangez-les avee la
paille hachée. La paille d’avoine est la plus nourrissante
pour les bétes & cornes. Au lien de paille d'avoine, on
peut employer de la paille de pois que I'on hachera et que
I’'on mélangera aux racines et aux tourteaux, ou & la mou-
lée. La paille de pois doit ¢tre cuite ou détrempée; sdche,
elle est peu digestible.

Les vaches laitidres doivent recevoir des aliments trds
substantiels. Mais il faut choisir ceux qui poussent les
vaches au lait plutot que ceux qui peuvent les engraisser.

Nourrissez bien les moutons pendant ce mois. Pour ia
nuit les eréches doivent étre bien remplies de racines et de
paille. Lorsque ces animaux ont une bonne litidre ils se
couchent plus souvent et reposent mieux, ce qui favori-
se leur développement.

Les truies qui doivent mettre bas au printemps doivent
Otre tenues en bon état avec des aliments variés, mais ne
doivent pas étre trop grasses.

Demandons & Diew de bénir nos travaua,



FEVRIER 28 JOURS
OONS. AUX D. DE LA 8, VIERGE. BIGNE DES POISSONS, LIS

lJ(‘t‘
Les jours oroissent de 1 heure 33 minutes. jour
P.Q.le6,2a11h. 28m. du mat. | Q) D.Q.1e 22, & 11h. 49m.du mat, dép_é'
P. L.le 14, & 8h. 56m, du mat. | e 4
3 l“("i‘
est di
l::eu::?:e oL. pATES RELIGIEUSES. L::":;:;'n [':“a :ut:“
e H.M.|JH, M.| 5. M, et 1
Jeudi | 1| r St Ignace, E. M., doab. 7216 1| 740 faut
Vend. | 2| b {PoririoaTion pE 1A B.V. M., d. 2e ¢l |7 2656 3| 8 57 SRS
Sam. | 3| b |St Hilaire, B.D., doub. (du 14 janv.) (7 256 310 17 vh‘\‘,?;
DIM. | 4/b* 5 Ep. 8t André Cor., E.C., d. [Sol. de|7 23/56 5[11 35 Ne
Lundi | 5| r |Ste Agathe, V. M., doub, [la Purif.|7 22|56 6|matin il
Mardi | 6| b [St Tite, E. et C., doub. 7205 8 049 leur |
Merc. | 7| b (St Romuald, abbé, double, 7196 9| 1 58 hnn‘t'
Jeudi | 8| b [StJean de Matha, Conf., doub, 7 185 11| 3 o1 ‘\“.“-“'
Vend. | 9| b (StOyrille d’Alexandrie, E. et D., doub |7 17(56 13| 3 57 ey
Sam. [1°| b |Ste Scholastique, V., doub, 7165 14/ 4 43 § 1ede
DIM. (11|vi*Sepruachsiuz, 2e cl., semid. 7 14/6 16| 5 22 ’; *“;;:";
Lundi (12| b [N.-D. de Lourdes, doub. maj. 7136 17| 5656 % ].“i“,
Mardi |13| r (Priére de Notre-Seigneur, doub, maj|7 11/6 18| 6 25 l‘":
Merc. |14| b |St Ildefonse, E, Q., doub. 7 9|6 19|Lever | ;f‘("'hl
Jeudi |16 r |SS. Martyrs Japonais, doub 7 8/6 20 6 54 g
Vend. [16/vif|De la Férie (rf Passion de N.-8.) ~ (v 6|6 22/ 752 §  TAUC
Sam. (17| bf|De 'Immaculée Conception, semid. |7 4|6 24| 8 56 n:\im;
DIM. [18|v] [Smxacfsiue, 2 cl., semid. 7 3|5 2510 00 s
Lundi |19/vl$|Dela Férie (b} SS. Anges). T 106 2711 (6 “La
Mardi [30| r [De la Passion de N.-S., doub, maj. (7 0/6 28jmatin § .
Mere. (21|vi+|De la Férie (b} St Joseph). 6 595 30 0 10 Tos 1
Jeudi (22| b [Chaire de St Pierre & Antfoche, d. m.|6 57/6 31| 1 15 & (_‘e",m
Vend. |23 b |Vig. St Pierre Damien, E. et D, doub.|6 555 33| 2 15 oette
Sam. (24| r (St MarmAS, Ap,, doub. 2e el 6 53|5 34| 3 14 m(,ni
DIM. |25| vl (QuinquaGfsiME, 2e cl., semid. 6 51/5 35 4 02 sanai
Lundi [26[vl}|De la Férie (bt SS. Anges). 6 49(5 37| 4 45 g
Mardi |27|v1f|De la Férie (rf SS, Apbtres). 6 476 39| 5 31 veilld
Mere. |28( vl |Lks Cenpres. (1) 6 48!5 89 5 51 consti

Beau ciel & Saint-Romain (28) prome’ bon an.
Février trop doux présage un printemps froid.
Année orageuse remplit le grenier,

Année gans neige appauvrit le meunier.

Quand la Chandleur est trouble, 1'hiver redouble.

Quand le soleil & 1a Chandleur fait lanterne, 40 jours aprés il hiverne.
QOu: Carnaval au soleil, Piques au coin du feu,

(1) Jetue tous les jours du Caréme, les dimanches exceptés. ; Pour 1
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FEVRIER

Les jeunes animaux doivent gagner petit i petit et de
jour en jour. 1l faut bien veiller & ce que jamais ils ne
dépérissent tant soit peu, soit pour une raison, soit pour
une autre; avec eux ce qui est perdu ne se rattrappe pas. Le
mois de février, & cause du temps froid qui le caractérise,
est dangereux pour les jeunes animaux. Veillez toujours
i ce que la litiere soit bien saine et bien propre. Uu bon
remdde contre les poux est l'application de jus de tabac
et d'un peu de vaseline. Avant d’employer ce remdde, il
faut avoir soin de bien brosser et débarrasser la peau des
animaux de toute les croftes qui peuvent la recouvrir par
place.

N’exposez pas au froid les vaches qui viennent d'avoir
un veau ou celles qui sont prds d'en avoir un. Donnez-
leur une bonne et chaude litiére. Donnez aux vaches qui
sont en lait une nowrriture succulente. Coupez en tran-
ches ou réduisez en pulpes les racines, hachez la paille
Vous pouvez en faire avee des grains et de I'eau une bouette
tidde. L'ensilage de bonne qualité est un bon aliment a cette
saison,

Entretewez dans 1'étable une bonne température chaude.
L’air doit y &tre pur. Entretenez la plus grande propreté
dans les &tables, les créches, les 6gouts. Nettoyez toutes
les boiseries. Etrillez vos vaches & fond deux fois la se-
maine, mais avee précaution. Chaque jour, lorsque vous
nettoyez les étables et renouvellez la litidre, frottez ces
animaux et nettoyez-les avec un bouchon de paille. Lavez
les trayons et essuyez-les convenablement avant la traite.

La température de ce mois étant encore trop froide, il
faut veiller & ce que les brebis pleines n’en souffrent pas.
Les brebis et les agneaux destinés A lengraissement re-
cevront une nowrriture abondante et substentielle. A
cette saison les mnavets et l'ensilage conviennent parfaite
ment aux moutons. Ne pas oublier les carottes ou les
{:anais pour les chevaux. Les truies qui doivent mettre

as pendant ce mois ou le mois suivanti, doivent étre sur-
veillées de trds prés. Veillez & ce qu'elles ne soient jamais
constipées,

Fuyons les dettes.

CHARADE NO, 2.

La jeune:se est mon entier ;
Mais bientot vient mon dernier,
Qui Parréte en mon premier.

Pour réponse & la charade No 2, voir I'Alman. des Familles.
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MARS 31 JOURS

CONSACRE A SAINT JOSEPH. SIGNE DU BELIER.

Les jours eroissentde 1 heure 48 minutes.
%N. L.le1, a 6h, 30m, du mat, D.Q.1e23, 4 Oh.42m. du mat

P.Q.le 7, & Oh. 40m. du mat. N. L. le 30,4 3h, 36m, du soir.
P.L.le 15,4 3h. 17m. du mat.

l::::si(::o Ok, yATES RELIGIRUSES. L::“(IJ’;n }“"6
g H. M.H. M. H. M
Jeudi | 1|vlf|De la Férie (b} T. 8. Sacrement). 6 445 42|couch
Vend, | 2| r [De la Couronne d’Epines, doub. maj. |6 42/56 43| 7 48
Sam. | 3(vlf|Dela Férie (b} Imm. Conception). 6 40/6 44| 9 C9
DIM. | 4|v] |1gr pU Cartug, Ire cl., semid. 6 39|56 45/10 29
Lundi | 6/vlf|De la Férie (b} 8S. Anges). 6 37/6 47|11 43
Mardi | 6|vl{|De la Férie (r 88, ApOtres). 6 366 48/matin
Mere, | 7| b |Q. Tps. St Thomas d’'Aquin, C. D., d.|6 346 48 0 50
Jeudi | 8| b (St Jean de Dieu, Conf., doub. 6 316 51| 1 49
Vend. | 9| r ((. Tps. Ste Lance et S8, Clous, d. m.[6 2956 53| 2 42
Sam. |10| rf|Q. 1;3. S8, 40 Martyrs, semid. 6 27(6 54| 3 23
DIM. |11|vi*|2e Du Caréwme, 2e cl., semid. 6 25|6 56| 3 57
Lundi 12| b |8t Grégoire I, P. et D., doub. 6 246 56| 4 28
Mardi |13[vl+|De la Férie (r} SS. Apdtres), 6 22/6 58 4 53
Mere. |14|vl}|De la Férie (b} St Joseph). 6 206 59 5 13
Jeudi |16|vlf|Dela Férie (b} T. S. Sacrement), (6 18/6 1| 5 33
Vend. |16/ r |Du St Suaire, doub. maj. 6 16/6 2(Lever
Sam. |17| b (St Patrice, E. et 0., doub. maj. 6 146 3 7 53
DIM. (18|vl* 3e DuCarttuz,2e cl ,sd. (Sol. St Jos,) |6 11/6 4| 8 56
Lundi (19| b [St JOSEPH, pat.de I'Egl.C.,d. Ire cl./6 10/6 6/10 02
Mardi 20| b St Gabriel archange, doub, maj. 6 96 71105
Merc. (21| b (St Benoit, abbé, doub. maj. 6 7/6 8/matin
Jeudi (22| b |St Cyrille de Jérusalem,E.D.,d.(du 18)/6 5/6 9| 0 06
Vend. (23| r |Des Cing Plaies de N.-S., doub. maj. (6 3(6 11/ 1 03
Sam. |24/vlf|De la Férie (bt Imm. Congcept. 6 1/6 12| 1 56
DIM. (25| b |4e Du Oar., ANNONCIATION, d. 1re cl, (6 59/6 13| 2 38
Lundi (26|vl{(De la Férie (bf SS. Anges). 6 576 14| 3 17
Mardi (27| b (St Jean Damascéne, C. D., doub. 5 656 16| 3 48
Merc. (28| b}|St Jean de Capistran, Conf., semid. |6 53/6 17| 4 16
Jeudi [29|vlf|De la Férie (b} T. S, Sacrement), |5 526 18| 4 43
Vend. (30| r (Précieux Sang de N.-8,,;doub. maj, |5 50/6 20| 5 18
Sam, [31|vl{|De la Férie (b} Imm, Concept.) 5 47/6 21|couch

8'il géle le jour des 40 Martyrs (10), il gdlera 40 nuits.
Mars venteux, pluvieux Avril, font Mai gracieux et gentil.
Le plus fort vent des premiers jours de caréme, -

Le plus souvent dans 1'année est le méme,

§'il géle & Notre-Dame de Mars (25), chaque mois en aura sa part.
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MARS

11 faut commencer & mettre tous les instruments en état.
Les voit'ires, charrues, herses, etc., doivent étre passées
:q t‘r;’vm. et toutes les réparations nécessaires doivent étre
aites.

C'est le moment de vendre les animaux a l'engrais qui
sont & point, de surveiller les vaches, les brebis et les trules
qui vont mettre bas.

C’est le bon moment d’acheter et de préparer tous ses
grains de semence. Ne pas regarder au prix pour se pro-
curer de la bonne semence.

C’est aussi la saison du sucre d’érable. Il faut 8’y pré-
parer d’avance ; les premilres coulées sont souvent les
meilleures.

Aux animaux on donne les betteraves qui ont eu lq
temps de marir dans les caves. (’ast une bonne habitude
de commencer I'hiver avec des navets et de l'ensilage et de
le finir avec des betteraves.

Les vaches laitidres commencent a véler & cette époque,
et il faut les surveiller de prés. N’exposez pas ces ani-
maux au froid. Ne leur donnez pas immédiatement aprés
le vélage une nourriture trop substantielle. Donnez-la d’a-
bord légére et augmentez-en la richesse petit a petit. Ceci,
pour éviter la fidvre du lait. Veillez & ce que leurs pis ne
w’‘enflamment pas. Ne leur donnez pas A boire d’eau trop
froide.

Beaucoup de brebis vont mettre bas pendant ce mois ;

ces brebis ont besoin d’une bonne nourriture et de grands
soins.
Les juments ponlinidres commencent & requérir quelques
soins extra. 1l est dangereux de les exposer aux mauvais
chemins. On peut les faire travailler mais un peu moins
dur. Elles ont besoin d’une nourriture substantielle et
abondante si on veut que le poulain qu’elles portent soit fort
et vigoureux. Les poulains pourront bientdt étre mis de-
hors, on en profitera pour leur donner quelques lecons de
dressage.

Préparez-vous A la mise bas des truies. Pour cela, net-
toyez & fond leurs loges et n’y laissez que trés peu de
litidre, sans cela les petits seraient exposés d étre étouffés
dds leur naissance. E& propreté est encore plus nécessaire

ur les petits cochons que pour les gros. Aprds la mise

as on commence & donner A4 la truie une nourriture légére
dont on augmente ensuite progressivement la richesse au
fur et & mesure quil faut plus de lait aux petits. Clouez
dans ces loges, tout le long des murs et & leur base, une
planche inclinée comme un petit toit laissant un vide suffi-
sant en dessous pour que les petits y puissent trouver un

refuge.




AVRIL 30 JOURS
E CONS, A N. D, AUXILIATRIOR. BIGNE DU TAUREAU.
Les jours oroigsent de 1 heure 40 minutes.
©P.Q.126,4 4h. Om. du soir. D, Q. le 22, & 9h, 39m. du mat.
[ @ P. L. le 14, & 8h. Tm. du soir. | N.L. e 29, Oh. 28m. du mat,
;" pre——— ——— e e, At et e e e = =
l:(:::a?:e 0oL, rATES RELIGIRUSES. L::.“(']';n I:.mg
| -

‘ H. M |H, M.|H, M
DIM. | 1l|vl*|Passion, 1re cl., semid. (1) b 44/6 22| 9 18
| Lundi | 3| b (St Francuis de Paule, Conf,, doub., |6 44/6 23|10 30
Mardi | 3|vl{|De la Férie. 5 42/6 34|11 37
Merc. | 4| b St Isidore, E. et D., doub, 5 41|6 25/matin
Jeudi | 5| b |St Vincent Ferri r, Oonf,, doub, 5 396 27/ 0 33
Vend. | 6/ b [Notre-Dame de Pitié, doub. maj. 5 376 20| |1 18
| Sam. | 7|vl}|De la Férie, 6 36/6 30| | 67
| DIM. | 8| vl |RamEAUx, lre cl., semid. 5 33/6 31| 2 20
| Lundi | 9| vl |De la Férie, 5 33/6 32| 2 b5
i Mardi (10| v1 [Da la Férie. 6 306 33| 3 18
' Merc. |11] vl [De la Férie, 5 28/6 34| 3 37
i Jeudi [i2] b |Jrupi Baint, doub, 1re cl. 5 26/6 36/ 4 00
1 Vend. (13| n |VesDrEDI SAINT, dob, 1re cl, 5 24/6 87| 4 22
i Sam. (14| b [Samep:1 Saint, doub,, 1re cl. 5 22/6 38|Lever
| I[:‘)IH(.“ 16 g PAQUES, doub. 1re cl. 5 20/8 40| 7 83
undi (16 De 'Octave, 6 18/6 42| 8 68
Mardi 17) b Del'Oome,} doub. 1re ol. 5 17/6 43(10 00
Merc, (18| b |Del’'Octave, 5 156 44(10 58
, Jeudi [19| b [De I'Octave, i 5 136 45/11 60
1 Vend. (20| b |De I'Octave, S 5 11/6 47 matin
‘ Sam. [21] b |Del'Octave, 5 10/6 48| 0 35
DIM. |22( b |l Pdq. Quasinopo, doub. 5 8649/ 115
Lundi {28 rf [St Georges, M., semid. 5 66 50 1 47
| Mardi |24] r |St Fidéle de Sigm , M., doub, 5 56 51| 2 16
{ Merc. (25| r |8t Maro, Ev,, d. 2e cl. (proe. rog.vl.)[5 3(6 53| 3 41
! Jeudi (26| r}|S8.0Olet et Marcellin, PP, et MM., 8d.[5 2|6 54| 3 13
Vend, |27| b |N.-D. du Bon Consgeil, doub. maj. 5 06 656 3 42
Sam, (28| b (St Paul de la Oroix, Conf., doub, 4 686 57| 4 11
DIM. |29|r* |2 Pdq. St Pierre, M., doub. 4 56/6 58|couch
Lundi (30| b |Ste Catherine de Sienne, V., doub, (4 55/6 59| 9 16

Quand Saint-Ambroise fait neiger (4 Avril),

De huit jours froids, gare au danger,

Tant que dure la rousse lune,

Les fruits sont sujets & fortune.

Bonhomme & la Saint-Georges (23) sdme ton orge.

En Avril ¢'il tonne, la nouvelle est bonne,
(1) Pas d’offices votifs pendant 1a quinzaino de 1a Passion.
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L’époque A laquelle il faut commencer les travaux de cul-

Jm. du mat. 1 r
im, du mat, ture varie beaucoup avec les différentes parties de la pro-
o vince, et les localités. Dans chaque localité un bon eulti-

uL, | Loss vateur sait toujours I'époque & laquelle il faut s’y mettre.
On peut commencer les labours de printemps. Pour les

Cou L, O, d ;
terres fortes surtout il ne faut pas labourer par un temps

humide, sans quoi la terre se prend en grosses mottes bien

H, M.[H, M
5229 18 dures qu'il est trds difficile, trés cofiteux et souvent impos-

sible de pulvériser. Les gelées du printemps aident beau-
coup A déliter le sol, lorsqu’on sait en profiter. Un labour
fait en bon temps cofite biem moins qu'un labour fait en

3 23[10 30
b 34[11 37

} 25/matin

1 27/ 0 33 mauvais temps, et les récoltes dépendront beaucoup de la
1 29| 1 18 maniére dont auront &té faits les labours. C'est une des
30| 1 87 raisons pour lesquelles des terres trop grandes raportent
1 81/ 2 20 beaucoup moins en général que les terres plus petites. Un
1 83 2 55 cultivateur ordinaire ne dispose généralement pas des ins-

truments et des capitaux nécessaires pour exécuter en temps

33 3
34/ 8 ;',9, opportun les divers travaux d'une ferme trop grande.
36/ 4 00 Avant de faire les semailles le sol doit &étre bien pulvé-
87 4 22 risé et bien réchauffé et aéré. On emploie pour cela, outre
38|Lever = la charrue, les herses i dents plus ou moins longues et
40| 7 83 plus ou moins serrées, le cultivateur, ete—Tout bon fer-
42| 8 58 mier connait I'art de choisir et de se servir de ces instru-
43/10 00 ments suivant la nature du sol de sa terre.
44/10 58 On peut encore travailler aux clotures qu'il faut réparer.
45/11 50 Quand les circonstances le permettent, c'est le moment
47/matin de nettoyer les fossés et de voir si tous les égouts de la
48/ 0 35 ferme sont en bon ordre. A ces travaux s'ajoutent les
49! 1 15 soins ordinaires au bétail. b
50| 1 47 On peut encore commencer i raccommoder ses prairies et
51| 2 16 réparer les dégats de la gelée en y semant de la graine de
53 3 41 tréfle et de mil, et donnant un bon coup de herse et de
54| 3 13 roulean quand le sol est assez ferme. !
56| 3 42 A cette époque de I'année la température est variable,
57 4 11 il régne de vents froids et humides, aussi n’est-il pas bon
58|couch de laisser sortir les animaux. Il faut au contraire leur
donner une bonne litiére bien chaude et les bien mnourrir

————

comme le mois précédent.

N’ayons pas de ferme trop grande. Sur une ferme trop
grande, il est materieliement impossible de voir a tout A
cette époque de Pannée, et comme les travaux mal faits
ne rapportent jamais, il n'y a rien d'étonnant si on entend
de tous cotés les cultivateurs se plaindre que, méme sur de
grandes fermes, ils ne peuvent faire vivre leur famille. Elles
sont trop grandes ces fermes, et alors qu'on y perd de 'ar-
gent, un en gagnerait sur une terre moins étendue et plus
a la main,



MAX 31 JOURS

OONSAORE A MARIE. SIGNE DES GEMBAUX. ‘ A0

Len
Les jours croissent de 1 heure 17 minutes. ot :em

P.Q.le6, & 8h. 44m. du mat. D.Q.le 21, & 3h. 36m. du soir. née les
8 P.L.le 14,3 10h. 42m. du mat. N.L.le 28, d 9h. 55m, du mat. Pour
se bas(
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b4
53
51
50
49
47
45
43
42
41
40
39
37
36
35
34
33
32
31
30
29
28

Mardi
Mere.
Jeudi
Vend.
Sam,
DIM.
Lundi
Mardi
Mere.
Jeadi
Vend.
Sam.
DIM.
Lundi
Mardi
Mere.
Jeudi
Vend.
Bam.,
DIM,
Lundi
Mardi

S8. PaiLippE ET JA0QUES, ap,, d. Zecl.
St Athanase, E. D., doub,

Inv. pB LA Ste Croix, doub. 2e cl.
Ste Monique, Ve, doub,

St Pie V., P, 0., doub.

3 P. Patron. pr St Josers, d. 2e cl.
St Stanislas, E. et M., doub.

App. de St Michel Arch., doub, maj.
St Grégoire de Nas., E.et D,, doub,
8t Antonin, E. et 0., doub,

St Frangois de Gérolamo, C., douh,
S8. Nérée, ete., MM., semid,

4 Pdq. B. Jean-Btede LaSalle,C., d
StJean dev.la Porte Latine,d.m.(du 6.)
St Isidore 1¢ laboureur, Conf., doub,
St Ubalde, E. et C., semid.

St Pascal Baylon, Conf., doub.

St Venant, M,, doub,

St Pierre Qélestin, P. 0., doub,

5 Pdq. Du Dimanche, semid.

Rog. St Jean Népomucéne, M., doub.
Rog. 8t Léon, P.etD., d. (du 11 av,)
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Merc. (23| b |Rog. V;’g.St Anselme,E.etD.,d.(21 av,)|4 27 vest
Jeudi (24| b [ASCENSION, d. 1re cl. (d’oblig.) 27 -
Vend. |26 b |St Grégoirs VII, P, et C., doub, 26 e b
Sam. (26| b |St Philippe de Néri, Conf., doub, 25 R
DIM. (27| b |Du Dimanche dans 'Octave, semid, |4 24 e 4
Lundi (28 St Augustin de Cartorbéry, E, O, d.|4 23 },%m; “‘,
Mardi |29 N.-D. de Bonsecours, d. m. (du 24). 22 b & c
Merc. |30| bt|De I'Octave, semid. 21 ‘]m 1_?(

Jeudi (31| b [Octave de I'Ascension, doub. 20 lgfml;‘
Du mois de Mai la chaleur, de tout I'an fait la valeur. terre (

Mai clair et venteux fait ’an fort et heureux. gnez-y

La rosée de Mai fait tout beau...... ou laid. pas d

R(;lséel - Avril et Mai, ﬂdii&om et Septemba gsil.b . ;13 grt

'il plen ucoup en euvra peu en Septembre, i ce q

gu& de Mai, vddschd.rlo't'do%i. = ’ les ter
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MAX

Le mois de mai est employé principalement aux labours
et semailles de printemps. C'est une des époques de l'an-
née les plus chargées d’ouvrage.

Pour la nature des différentes récoltes & semer il faut
se baser sur ce qui rapporte le plus ; A I'époque actuelle
c'est l'industrie laitidre qui est en général la plus avanta-
geuse ; il faut donc s’arranger pour récolter beaucoup de
foin, de racines, de blé-d'Inde d’ensilage, de fourrages
verts, ete.

Nous ne pouvons entrer ici dans les détails du choix des
récoltes, le cadre de ces ccnseils &étant trop restreint
pour pouvoir traiter suffisamment cette guestion. Cepen-
dant, ce qu’il faut semer tout d’abord, ce sont les fourrages
verts comme les lentilles. On en séme de quinze en quinze
jours. Viennent ensuite les céréales avee la graine de
tréfle, de mil et de luzerne. Parmi les céréales c'est par
le blé et 'avoine qu’il faut commencer ; on séme généra-
lement Porge aprés. C'est le temps de semexr les pois.

Il faut commencer les semailles le plus tot possible. Plus
les semailles sont faites de bonne heure, plus on a de chan-
ces d’arriver & un bon résultat. Cest aussi pendant ce
mois que l'on plante les pommes de terre, que l'on séme
les betteraves, les navets, les panais et les carottes. A tous
ces travaux s’ajoutent les soins ordinaires aux bestiaux.
Il n’est pas bon de mettre trop tot les animaux en pature,
les jeunes herbes ne sont pas encore assez fortes au com-
mencement du mois et le paturage en souffrirait toute
I'année, 1l vaut mieux attendre et, pour cela, il faut s’ar-
ranger chaque année pour avoir assez de fourrages et de
racines pour pouvoir hiverner ses animaux jusqu'a la fin
de mai.

C’est encore au moment de la préparation du sol pour
les semailles que I'on met en terre les superphosphates et
quelques engrais azotds solubles tels que le nitrate de soude
et le sulfate d'ammoniaque. Ne pas oublier de fumer for-
tement, si cela n'a été fait & I'automne ; mettre environ
20 a 25 tonnes de fumier consommé, i I'arpent, sur les pie-
ces de terre qui doivent recevoir les plantes sarclées, comme
les racines, ete. Ne jamais mettre de fumier, si ce n'est
lorsque le sol est compldtement épuisé, sur une piéce de
terre qui doit recevoir des céréales. Si vous le faites, joi-
gnez-y des superphosphates et des engrais potassiques, mais
pas d’engrais azotés. Ne hersez pas votre grain a4 demi.
Le grain doit otre enterré avec soin ; hersez de manidre
i ce que votre champ soit ameubli comme un jardin ; dans
les terres légeres roulez encore aprds que le grain est levéd



JUIN

00NS, AUSACRE C®UR DEJESUS.

30 JOURS

SIGNE DE L'SOREVISSE,

Les jours oroissent de 17 minutod- du ler au 20, et déoroissent de 4 minutes

P.Q.le 5, 4 2h.4m. du mat,

u 23 au 30.

D. Q.le 19,2 8h. 2m. du soir.
P.L.le 12,4 10h. 44m. du soir. | § N.L. le 26, 2 8h.33m. du soir,

Jours de

la semaine vATas nuLIGIRUSNS. L:(v)?n(}l;u. [!:“6

H M|H M|5. M.
Vend. | 1| b |N.-D. de Grice, doub. maj 4 20(7 34(10 57
Sam. | 2| r |Jefine. De la Vigile. 4 20(7 36/11 23
DIM, | 38| r |PENTECOTE, doub, lre cl. 4 19; 3; 11 45
Lundi | 4| r [De I'Octave 4 19\7 37/ matin
Mardi | 6/ r |De l’Octuve} doub. 1re cl. 4 187 38| 0 05
Merc. | 6 r |4 Tps. Jeine. De I'Octave, 4 18(7 38/ 0 30
Jeudi | 7 r |Del'Octave. i 4 17/7 89 0 60
Vend. [ 8/ r |4 ;)n. Jeiine. De POctave, [ *™% 14 17)7 40 1 13
Sam. | 9| r (4 Tps. Jeiine. De 'Octave. 4 177 40/ 1 39
DIM. |10 b (1 Pent. STE TRINITE, d. 2e cl. 4 177 41/ 2 10
Lundi (11| r |St Barnabé, Ap,, doub, maj. 4 177 42| 2 47
Mardi [12| b |St Jean de S. Facond, Conf., doub, (4 16|7 43(Lever
Mere. |13 b [St Antoine de Padoue, Conf., doub, |4 16(7 43| 8 31
Jeudi (14| b |FETE-DIEU, d. Ire cl. (non d'oblig.) (4 16[7 43 9 15
Vend. |15| b {De I'Octave, semid. 4 16(7 44| 9 52
Sam. |16] b |St Jean Frs-Régis, Conf., doub. 4 16/7 44/10 23
DIM. (17| b (2 P. Du Dim., sd, (8. Féte-Dieu, Proc.)[4 18/7 44/l0 50
Lundi |18/ b |De I'Octave, semid. 4 16(7 45/11 13
Mardi |19 b [“teJulicnnede Falcon, V., doub, (4 18/ 46[11 47
Merc. (20| b [De I'Octave, semid. 4 16(7 46/matin
Jendi (21| b [Octave de la Féte-Dieu, doub. 4 16(7 46| 0 11
Vend. (22| b |Sacni-Caeur pE Jisus, doub. Lre ¢l. |4 16(7 47| 0 43
Sam. |23| b |Vig. St Basile, E. et D., doub. (du 14){4 17|7 47| 1 18
DIM. |24/ b |3 P.ST JEAN-BAPTISTRE, d. Ire cl.|4 177 47 2 00
Lundi |25/ b St Guillaume, abbé, doub. 4 18/7 4% 2 49
Mardi (26| r |SS. Jeanet Paul, MM., doub. 4 187 47/ 3 45
Mere, (27| bt|De I'Octave, semid. 4 lBi'l 46/couch
Jeudi |28 bf|Vig. St Léon 11, P, et O., semid. 4 197 46| 8 57
Vend. r |SS. Pigrre 8T Pavy,d.1cl. (non d'obl.)|4 19(7 46| 9 25
Sam, r Jrine. Commém, de St Paul, d. maj, (4 207 46| 9 49

Les pluies pendant le mois de Juin font belle avoine.

Au vingt Juin soleil en son plein,
Au vingt Décembre A son déclin.
8'il pleut le jour de Saint-Médard (8),
11 pleuvra 40 jours si cela ne cesse & 1a Saint-Barnabé (11).

Les provisions des castors en Juin, indique la durée des
glaces en Janvier,
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A cette époque, les animaux doivent étre dans les patu-
rages. Les pAturages doivent avoir été divisés en plusieurs
parties. Les animaux sont mis dans l'une d’elles pendant
que I'herbe repousse dans les autres. De cette manidre les
herbages sont bien mieux utilisés, car il n'y a pas de gas-
pillage et la J)rairie a le temps de se refaire aprés chaque
tonte. Quand on enléve les animaux d'un des paturages,
il faut avoir soin d’y étendre toutes les bouses et faucher
toutes les touffes que les vaches n’ont pas tondues.

A la fin du mois, on peut si le temps est favorable, houer
les racines qui sont suffisamment fortes ainsi que le blé-
d’Inde. On transplante les choux, le tabac, les tomates,
ete., On nettoie les fosses et les égouts de la ferme et les
curures de fossés sont employées & faire des composts. On
a déja des lentilles & faucher.

I1 faut commencer & faucher le tréfle aussitot qu'il est
en fleur. N’en pas faucher trop A la fois et le mettre en
veillotes dés le premier jour.

Préservez de la maladie vos champs de pommes de terre
en arrosant les rangs des jer s plantes avee de la bouil-
lie bordelaise, une premidre S A la fin de juin, et la
seconde fois vers le 15 juiliet. Employez pour cela un
bon pulvérisateur. C’est encore le temps de faire du drai-
nage, de ramasser les pierres dans les champs et d’en faire
des clotures, de nettoyer les étables et les écuries, et de .
Jes blanchir a4 la chaux. Pendant ce mois on visite les
prairies et on choisit celles qui peuvent servir & la graine
de mil. Détruisez les mouches a patates avec le vert de
Paris, aussitot qu’elles apparaissent.

La transition de la nowriture d’hiver A la nourriture
d'été doit se faire progressivement, en mettant d’abord
les animaux aux champs quelques heures seulement par
jour et: leur donnant un peu de foin avant de les y en-
voyer. Voir & ce que les abreuvoirs soient propres et A
ce qu'il y ait des abris dans les paturages. Les animaux
doivent toujour avoir A leur disposition de l'eau de pre-
midre qualité. Ne pas mettre trop d’animaux a la fois
dans le méme clos.

Certains poulets hatifs sont déji bons A étre engrais-
8és pour le marché. On les placera dans une chambre
obscure ol on les engraissera en douze ou quinze jours,
puis on les vendra. On choisira dans les différentes cou-
vées les volailles destinées A la ponte ou A la reproduc-
tion. Les volailles trouvent A cette époque dans les cours
de la ferme une bonne nourriture ; cependant il est
bon de leur donner du grain matin et soir,




JUILLET 81 JOURS
@ONSACRE AU PRECIEUX SANG, g SIGNE DU LION. Clest

val les
Les jours déoroissent de 58 minutes. mauva

P.Q.le 4,4 7h. 19m. du soir, D.Q.le 18,2 Oh. 37m. du mat,§ mencer
8 P.L.le13, & 8h. 27m. du mat, N. L.le 26,4 8h. 48m.du mat, Fain

aprés |
Seme¢
Jours de SOoLEIL. |LUNE @ arpent.
Ia semaine| 7 FATES RELIGIKUSES. Lev. Cou.|L. . l(‘on}
e ——J sec.
H M. |H M|[H. M Nett
DIM. | 1|r* |4 P, Prée. Sang, d.2e cl.(Sol,88.Ap.)[4 20(7 46/10 108 grains.
Lundi | 3[ b |Visiramion pRLAB. V. M, d. 2e cl. |4 21{7 46/10 3608 tions 1
Mardi | 3| r |SS. Irénée, et ses C; MM., doub, 4 227 46/10 55° Eten
Merc. | 4| rf |De I'Octave, semid. 4 237 45|11 16/8 yez les
Jeudi | 6/ b |St Antoine-Marie Zacearia, 0., doub, |4 23|7 45/11 408 pLesoin.
Vend. | 6| r |Octave des SS. Pierre et Paul, doub, (4 24|7 44matin & En ¢
Sam. | 7/ b (S8. Oyrille ev Méthode, CO, PP. doub [4 24(7 44| 0 07°% turage
DIM. | 8| b |5 P. Dfpicacs prs Ecrises,d.lrecl. |4 25/7 44| 0 43 2 fourrag
Lundi | 9| r (SS. Zénon et ses C., MM., doub. 4 267 44/ 1 25 = fournit
Mardi |10| ri|Les SS. 7 Frares, MM., semid. 4 26|7 42| 2 14 | devient
Mere. |11| b [St Michel des Saints, Conf., doub. |4 277 43| 3 16 % portati
Jeudi (12| b |St Jean Gualbert, abbé, doub. 4 27|7 42|Lever & faut j
Vend. [13| rt |St Anaclet, P. M., semid. 4 28|7 41| 8 25 lente |
Sam. |14 b St Bonaventure, E. D., doub. 4 29|7 41| 8 54 tourtes
DIM. 15| b |6 Pent. Oct. de la Déd., d. (Sol.S.C.) |4 30|7 41| 9 20 & quemn
Lundi (16| b |N.-D. du Mont-Carmel, doub. maj, |4 31|7 40( 9 51 & trop 2
Mardi 17| b}{St Alexis, Conf , semid. 4 32(7 3910 17§ des co
Mere. |18/ b (8t Camille de Lellis, Conf., doub. |4 33/7 38|10 46 % de mie
Jeudi |19| b [St Vincent de Paul, Conf., doub. 4 34|7 37|11 20 Les an
Vend, {20| b |St Jérdme Emilien, Conf., doub. 4 35(7 36[11 59 § sition.
Sam. (21| bt|De I'Imm. Conception, semid. 4 36|7 35/matin Ce q
DIM. (23| b* 7 Pent. Ste Marie Madeleine, doub, |4 37|7 34| 0 45 sont le
Lundi (23| r (St Apollinaire, E. M., doub. 4 38|7 33| | 36 Veill
Mardi |34|v1t|Vig. de St Jacques (rf SS. Apbtres). |4 39(7 32| 2 35 8 Lavez
Mere. |25 r |ST Jacques le Maj., Ap., d. 3e cl. (1){4 40(7 31| 3 37 traite
Jeudi (26| b [Ste Awnng, pat. de la P.de Q.,d.1recl.[4¢ 41|7 30|couch lait a
Vend. |27| bt |De I'Octave de Ste Anne, semid. 4 42(7 30| 7 53 dont 1
Sam. (28| rt |S8. Nasaire, etc., MM., semid. 4 42|7 28| 8 14 8 doiven
DIM. |29| b |8 P, Du Dim.,semid.(Sol.Ste Anne.) |4 44|7 27| 8 34 S8 11 fav
Lundi (30| b} [De 'Octave de Ste Anne, semid, |4 45(7 26| 9 01 % dans |
Mardi (31| b ISt Ignace, Conf, doub. 4 4617 26| 9 21 "‘;‘a‘l:(‘
graised
‘ En Juillet pendant la canicule, absence de rosée, pluie prochaine, - 1l es
(i A 1a Saint-Vincent (19) cesse Ia pluie et vient le vent. ona l
Chaleur qui monte, bourrasque prompte. une gr
1) Dansle di aliment
15«);1. e mo'o:n de Mantréal, St-Jacques, titulaire de la cathédrale, double pour A
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. DU LION,

C'est le temps de houer A la) main ou a la houe A che-
val les racines, le blé-d’Inde et les patates. Enlever les
mauvaises herbes des champs de choux et sarcler au com-
h. 37m. du mat,§ mencement de ce mois ceux qui ont été plantés en juin.
h. 48m.du mat, Faira les foins, ne pas mettre d’animaux dans les prés
aprés la coupe du foin. Saler le foin.

Semer de la navette A4 raison de 6 lbs de graine par
arpent. La terre doit pour cela étre bien engraissée.

Continuer A nettoyer les terres basses si le temps est
sec. Employer les curure§ comme engrais.

Nettoyer les granges et y préparer la place pour les
grains. Passer les charriots en revue et faire les répara-

22; tions nécessaires. Surveiller les champs de grains.
237 Etendre les bouses dans le= piturages dont vous reti-

rez les animaux et y passer la faucheuse, et la herse au
besoin,

En général tous les animaux sont A ce moment au pa-
turage. D’un autre coté on doit avoir en abondance des
267  fourrages vertqa comme lentilles, tréfle vert; il faut en

44 o fournir en abondance aux animaux, surtout si I’herbe

2: devient rare dans les paturages. Il est bon d’avoir des racks
21T 42 portatifs pour servir ces fourrages aux animaux, il ne
27 faut jamais les leur donner sur le sol. C’est une excel-
28/7 lente pratique que de leur donner en méme temps des
297 4 tourteaux ou autres aliments concentrés. Changer fré-
30/7 41 quemment les animaux de piturages; n’en pas mettre
31/7 40 trop & la fois dans le méme clos. Combattes la mouche
32/7 39 des cornes. I émulsion de pétrole est encore ce qu'il y a
337 38 de mieux jusqu'ici. Ménagez des abris dans les piturages.
34/7 37 Les animaux doivent avoir de la bonne eau & leur dispo-
35/7 36 sition.

36/7 35 Ce qu’il y a de pis pour les vaches, & cette époque, ce

37(7 34| 0 45 sont les mouches et le soleil. 1l faut les en préserver.
38(7 33| | 36 Veillez & ce que les vaches ne manquent pas d’herbe.
19(7 32| 2 35 Lavez les trayons des vaches puis essuyez-les avant la
0(7 31| 3 37 traite ; égouttez bien vos vaches, Aérer et reiroidir le
lait au fur et A4 mesure de la traite. TLes vaisseaux
dont. vous vous servez pour le mettre et le trangporter
doivent &tre bien propres et ébouillantés chaque jour.

11 faut laver les moutons. Cest le temps de choisir
dans le troupeau les béliers ¢t les brebis que l'on con-
serve comme reproducteurs, et ceux qui devront étre en-
graissés et vendus,

e prochaine, Il est trés facile de soigner les pores i cette saison, car
on a les résidus de la beurrerie ou de la fromagerie et
une grande quantité de fourrages verts. On ajoute a ces

édrale, double aliments un peu de moulée. Le paturage est excellent

pour les pores, mais il leur faut de eau et des abris.




AOUT 31 JOURS A" 5

GONS, AU 8. GCEUR DE MARIE, SIGNE DE LA VIERGE. Tous |
r les

Les jours déoroissent de 1 heure 35 minutes. ies, P‘;U

suria

P.G.le3,a 11h,51m. du mat. | Q) D.Q.le 16 & 6h. 51m, du mat. e Ia pe

P.L.le 10, & 4h. 35m. du soir. | @N.L.le 24, & 10h. 58m.du soirSgui ont
Mne bon

Clore

TN — T Y

H M.|H. M|5 yJPOUpEs
Merc. | 1| b |St Pierre-ds-Liens, doub, maj, 4 48)7 24| 9 iifttendre
Jeudi | 2| b |Octave de Ste Anne, doub, 4 60|7 23(10 (§RM’excepti
Vend. | 3| rf|Invention de St Etienne, semid. 4 B1(7 21{10 4(Ebrasserie
Sam, | 4| b |St Dominique, 0., doub. maj. 4 63|7 20|11 15 iers do
DIM. |5/ b |9 Pent. N.-D. des Neiges, doub. maj.|4 53(7 19|matin® Ne pa
Lundi | 6| b |Transfigur.de N.-S.,doub. maj. 4 557 17| 0 03 guintauy
Mardi | 7| b |St Oajetan, Oonf., doub. 4 567 16| 0 55 8@n sauvt
Mere. | 8/ r{ |88, Cyriaque, etc., MM., semid, 4 7|7 14/ 2 028 Aussit
Jeudi | 9| b |Vig. St Alp. M. de Lig.,E.D,,d.(du 2).|4 687 13| 3 1i $ruction
Vend. (10| r |St Laorent, M., doub, 2e el. 4 597 11|Lever Smauvais
Sam. [11| r [Ste Philoméne, V. M., doub. 6 1T 9 TN (vest |
DIM. (12| b |10 Pent. Ste Olaire, V., doub. 5 27 8 7 538 s o
Lundi (13| r}|De I'Octave, semid. 6 317 78 2WW, pour
Mardi |14|v1t|Messe de la Vigile de I' Assomption. (5 4|7 5| 8 5088 "+oc
Mere, |15| b ASS()MPTIOI&. doub. 1re cl. 65 67 3 9 UMWt ou 1
Jeudi |16 b |St Hyacinthe, Conf., doub. 5 67 2(10 018, .q plan
Vend. (17| r |Octave de St Laurent, doub, 6 77T 110 A8 ont »
Sam. |18| b |Jedne. St Roch, Couf., doub, 5 86 6911 350 rais ve
DIM. [18| b |11 P. St Joachim,d.2e cl.(Sol.del’Ass.)|5 916 57|matin & Ne ne
Lundi |20| b (St Bernard, C. et D, doub. 5 11/6 55 0 30 Tant
Mardi |21( b |Ste Jeanne de Chantal, Ve, doub, |5 12|6 54 1 3088 s atrer
Merc. (22| b |(ctave de I’Assomption, doub. 5 13/6 62| 2 338 ouliez,
Jeudi 23| b |Vig. St Philippe Béniti, O, doub, |5 14/6 50| 3 3688 ., prof
Vend, (24| r |St Barrakiesmi, Ap., doub. 2e cl. 5 166 48| 4 408 \iame 1
Sam. (26| b |St Louis, roi, Conf., doub. b6 18/6 46/couchBies pata
DIM. |26| b (12 Pent. 8. Ceur de Marie, doub. maj.[5 19/6 45| 7 07 £a0 ol
Lundi (27| b |St Joseph Calas., Conf, doub, 5 20/6 43| 7 27} Wiy
Mardi (28| b |St Augustin, E, D, doub. 5 2116 41) 7 4888 1 dar
Merc. 29| r [Décollation de St Jean-Bte, d. maj. (5 32/6 40| 8 138 ttatntes
Jeudi |30| b [Ste Rose de Lima, V., doub, 6 236 38| 8 AN o o
Vend, 131/ b |8t Raymond Nonnat, Conf,, doub, 5 24/6 36/ 9 16 ko turte

ont bes
Tenir

notant

‘mieux p

Eclairs de chaleur, orage la nuit ou e lendemain.

Les puces sont plus importunes et piquent aigument : pluie oun orage.

Les orages les plus violents sont ceux de la Saint-Barthélemi, (24).

La nouvelle et la pleine lune d'Aofit sont ordinairement accom-
gnées de pluie.
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Tous les foins doivent &étre terminés. Semer de I'herbe
r les vieux paturages et étendre les bouses sur les prai-
fies, pour accélérer la végétation uniformément sur toute
n surface des prés et mettre ainsi obstacle a 1'éclosion
e la petite mouche piquante ou mouche des cornes. Ceux
ui ont coupé leur tréfle de bonne heure peuvent espérer
ne bonne seconde récolte A la fin de ce mois d’aoft.

Clore les champs ol on récoltera du tréfle ou du mil
‘année suivante, ou des fourrages verts pour cette année.
Le blé, Vorge, 'avoine, les pois, les fdves doivent étre
oupés et rentrés sans perte de temps. Il ne faut pas
ttendre que le blé et l'avoine marissent trop ; il n'y a
‘exception A cette régle que pour lorge destinée 2 la
rasserie et les grains récoltés pour la semence ; ces der-
iers doivent étre bien mirs au moment de la coupe.

Ne pas négliger de mettre les grains en moyette ou
uintaux. Passer le rateau A cheval, derridre les charriots;
n sauvera ainsi la valeur de la semence.

Aussitot la moisson finie, il faut déchaumer pour la des-
“#ruction des insectes (teignes, vers blancs, ete.,) et des
“mauvaises herbes.

C’est le moment de semer, aprds labour, les récoltes dé-
obGes qui occuperont le sol jusqu’aux gelées. On emploie-
a pour cela des vesces ou lentilles, du lupin, et méme des
lantes non légumineuses, telles que navets, navette, mil-
et ou moha de Hongrie, sarrasin, ete., enfin.,, en général,
des plantes A croissance rapide qui, & la fin de 'automne,
seront récoltées pour les animaux ou enfouies comme en-
prais  verts,

Ne négligez aucune de vos cultures.

Tant que le blé d’'Inde était petit, vous pouviez faire
pénétrer la houe A cheval aussi profondément que vous
ouliez, mais maintenant il faut de la prudence et sarcler
peu profond pour ne pas atteindre les racines du blé-d’Inde.
I®me remarque pour les patates, surtout si’ vous voulez
des patates hitives.

Les choux de Siam et autres racines fourragdres ne doi-
vent pas étre houés ou sarclés trop profondément, ni trop
ard dans la saison ; il faut que les plantes ne soient pas
tteintes par les chevaux ou les instruments aratoires.

Si les paturages sont bien divisés, de manidre A &tre
piiturés successivement dans chaque division, ils supporte-
- ont beaucoup mieux la sécheresse.

sluie ou orage. Tenir la comptabilité de Ja ferme bien au courant, en
thélemi, (24).gnotant les dépenses, t et évaluant les récoltes du
yment accom- mieux possible et les inserivant sur le livre,




T ———

e T ——S— -

;

SEPTEMBRE

CONSACRE A SAINT MICHEL,

P.Q.lel, & 3h. 1m, du mat,
P.L.le 8,4 Oh. 11m. du mat,

Les jours décroissent de 1 heure 42 minutes.

30 JOURS

SIGNE DE LA BALANCE

D. Q. le 15, & 4h. 2m. du soir.|
N. L. 1e 23, &4 3h. 2m. du soir.

I semainel"" rtres neuomosss. |y .0 o0, 100
H M.|H M|H M

Sam. | 1{b} |De I'lmm. Coneeption, semid. 6 26|6 34| 9 57
DIM. | 2| vr |13 Pent. Du Dimanche, semid, (1) |5 28|6 32(10 46
Lundi | 3|vrf|De la Férie (b} SS. Anges). b6 29|6 30(11 44
Mardi | 4(vrf|De la Férie (rt 8S. ApOtres). 5 30|6 28/matin
Mere. | 5| b} St Laurent Justinien, K. C., semid. |5 31|6 27| 0 50
Jeudi | 6 bt |T, 8. Sacrement, semid. 5 32(6 24| 2 03
Vend. | 7(vr}|De la Férie (r} Passion de N.-S.). 6 336 23| 3 21
Sam. | 8/ b (Narivirh oz 1A B. V. M., doub. 2e cl. (5 356 21| 4 42
DIM. | 9| b |14P StN.de Marie d.m.(S.delaNat.)(2)|5 36/6 19| Lever
Lundi {10 b (St Nicolas de Tolentin, Conf.; doub. |56 37(6 17
Mardi {11| b} [De I’Octave, semid. 5 396 16| 7 22
Mere. |12| b}|De I'Octave, semid, 6 396 14| 8 00
Jeudi (13|bt |De I'Octave, semid. 5 40/6 12| 8 43
Vend. 14| r |Exaltation de la Ste Croix, doub. maj.[5 42/6 10| 9 31
Sam, (15| b |Octave de la Nativité, doub. 6 436 7|10 26
DIM. |16/ b |15 Pent. N.-D. des 7 Douleurs, d. m.|6 446 6[I11 25
Lundi [17| b |Stigm. de St Frangois, doub. 6 45/6 4/matin |
Mardi |18| b |St Joseph de Cop., Conf., doub. 6 46(6 3| 0 27
Merc. (19| r g s. Jeune, 88, Janvieretc., MM.,d.|6 48/6 0| 1 28 ~
Jeudi |20/ r |Vig. S8, Eustache, ete, MM., doub. |56 49|56 67| 2 32
Vend, (31| r |Q. Tps. Jeilne. St MaTaicy,Ap.,d.2e ¢l.|5 £0/5 56 3 35
Sam. (23| b |(). Tps.Jeiine. StThomas deVil ,E.C.,d.|6 51(6 54| 4 39
DIM. |23|vr#|16 I‘cnl. Du Dimanche, semid. 6 62|56 52| 5 37
Lundi {24/ b |N.-D.de la Merci, doub. maj. 6 54/6 50|couch
Mardi |26(vr{De la Férie (r} SS, Apdtres). 5 56|56 48| 6 18
Mere. (26| rf|SS Cyp. et Just., MM.,s (b} S. Jos,) |5 56(5 46| 6 44
Jeudi (27| rf|SS Cdme et Damien, MM., semid. |5 57|56 45| 7 18
Vend. 28 r{ |St Wenceslas, M., semid. 5 59|5 43| 7 56 =
Sam. (29| b [Sr MioHEL et tous les SS,Ang..d.2e cl.|/6 0[5 40| 8 42
DIM. (30| b |17 P. 8t Jérdme,C.D.,d (Sol.St Mich.)[6 2[5 38| 9 35

A la Snint-Mathieu, les jours (21)

Sont égaux aux vents dans leurs cours.

Quinze jours avant Saint-Michel (29)

L’eau ne demeure pas au ciel.

1) Dans les diocdses de Montréal et de Vall

R( vité de la Bainte Vierge. (2) Dans 1.'; Meyﬂold,d:ol-ennm “ﬁ.";m“h

fleld, 8. Nom de Marie, féte patronale, d. 1re ol. avee oot. (orn.

)
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T SEPTEMBRE
LA BALANCE
i = Labourer les jachéres pour la dernidre fois.
h. 2m. du soir.} Commencement des labours d’automme qu’il faut pous-
h. 2m.do soir. B °¢" autant qu'on le peut. Charroyage du fumier qui doit
=) * o étre enterré par le labour.
= Chaulage des terres.
SOLEIL. |LUNE, ; :
ev. Cou.|L. ¢ Enterrer, avec le scarificateur ou la_charrue, les engrais
= potassiques et les phosphates peu solubles tels que pou-
g, w. dre d’os, les scories de déphosphoration, ete.
9 57" Les labours d’automne doivent &étre faits de manidre a
10 46« ce que la gelée et lair puissent les pénétrer.
11 44 C’est le temps de fumer les prairies en couverture avec
matin = du fumier ou des composts.
0 50 @ Récolter le sarrasin et le mais pour grain et finir l'en-
2 03 silage du blé-d’Ide fourrager.
3 21 & Terminer la récoltes des haricots (féves). Commencer
4 42 © A arracher les pommes de terre, commencer la récolte des
Lever choux, des betteraves, navets, ete. Dernidres coupes de
6 52 & fowrrages verts, Battage des grains quand on ne peut at-
7 22 tendre lhiver.
8 00 = Vendre les animaux gras et en acheter de maigres, sui-
8 43 vant I'état du marché, pour engraisser I'hiver suivant avee
9 31 = le surplus de nourriture que vous avez. Nettoyez tous les
10 26 = 6tangs, ruisseaux et sources ol les animaux vont boire
11 25 °% et les tenir en ordre.
matin § Rapprocher des étables, rentrer dans la cour de la ferme,
027 8 et méme rentrer a I'étable pour la nuit, les animaux o
128 I'engrais et les jeunes animaux. Eviter qu’ils ne prennent
2328 qu froid. A cette époque, les paturages sont pauvres et il
3 35 8 faut donner A tous les animaux encore au paturage un
g gg = supplément de fourrage vert, de navets blancs, de choux,
- ete.
h = Les navets doivent &tre coupés et melés avec des four-
6 18 B8 rages verts coupés, ou avec de la paille de l'année, ha-
6 44 8 chge,
718 Les tourteaux, quand on en donne, doivent &étre mélés
756 B aux autres fourrages et servis dans des crdches ou des
8 42 B8 mangeoires. Mettre en ordre les auges et les nettoyer,
9 35 = réparer les criches, les portes, ete., et tout mettre en ordre,
pour 'hiver, dans les &tables.

Pour les vaches en lait, il est avantageux, 2 la fin du
mois, de donner une fois par jour de la nouriture humec-
tée et légdrement ferntentée, au repas du soir de préfé-
rence. Celles qui sont régulidrement nourries & I'étable

anticipée de Ia aveo des fourrages verts, s'il y en a encore suffisamment,
*‘:uv.n.. ne doivent recevoir de nourriture préparée que tard dans

la saison, & moins qu’elles ne diminuent en lait,



OCTOBRE - 31 JOURS
GONS, AUX ANGES GARDIENS, SIGNE DU SCORPION,

Les jours déoroissent de 1 heure 44 minutes.

& 4h. 16m. du soir. N.L. 1e23,a 8h. 33m. du mat,
, & 8h. 23m. du mat. P. Q. le 30, & 3h, 23m. du mat.
& 4h. 56m. du mat,
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h‘°““iﬁz oL, FATES RELIGIEUSES, L::?.(!)';u ["‘“6
H M. B M.JH, M
Lundi | 1{b (St Rémi, E. 0., doub. 6 3(6 37(10 36
Mardi | 2| b |S8. Anges Gardiens, doub. maj. 6 46 36(11 43
Merc, | 3|vrf|De la Férie (bt St Joseph). 6 55 83/matin
Jeudi | 4| b St Frangois d'Ass,, C., doub. maj. (8 7/6 31| 0 56
Vend. | 5| rt (SS. Placide,ete.,MM.,a,(rf P.de N -8.)6 85 30| 2 12
Sam. | 6| b |St Bruno, Conf., doub. 6 9627 3 32
DIM. |7/ b |18 P. N.-D puSr Rosairs,d.2e cl. |6 11/6 25| 4 48
Lundi | 8 b |Ste Brigiste, Ve, doub, 6 12\6 24|Lever
Mardi | 9| r} |88, Denis, etc., MM., semid, 6 12,6 21| 5 53
Merc. (10|bt |-t Frangois de Borgia, Conf,, semid. (6 14/6 20| 6 35
Jeudi |11{bt |T. 8. Sacrement, semid. 6 166 19| 7 24
Vend. (12|vr}(De la Férie (r} Passion de N.-S). 6 176 17| 8 17
Sam. (13| bt(St Edouard, roi, Conf., semid. 6 185 14| 9 17
DIM. |14( b (19 P. Matern, de laB. V.M., d.m. |6 2056 12{10 18
Lundi {16 b |Ste Thérése, V., doub. 6 215 11|11 20
Mardi |16|vr}(De la Férie (rf SS. Apbtres). 6 236 9/matin
Merc. |17|bt |Ste Hedwidge, Ve., semid. 6 2456 7/0 25
Jendi |18/ r |St Luc, Evang., doub, 2e cl. 6 266 b 1 28
Vend. (19| b (St Pierre d’Alcantara, Conf., doub, (6 265 4| 2 30
Sam. (20| b (St Jean de Canti, Conf., dovb, 6 285 2| 3 31
DIM. |21] b |20 Pent. Pureté de la B.V.M, d. m. [6 296 1| 4 31
Lundi |22|vr}|De 1a Férie (bt 88, Anges), 6 3114 69| 5 35
Mardi |23| b |T.S.Rédempteur, double maj. 6 32/4 57| 6 38
Merc. (24| b |St Raphaél, archange, doub, maj. 6 334 b5|couch
Jeudi |25/b}|T. 8. Sacrement, semid. 6 354 63
Vend, |26| rf |St Evariste, P.M., 8.(r} Pags. de N.-8,)|6 36/4 52| 6 39
Jam. |(27|v1}| Vig. 88. Simon et Jude (b} Imm.Con.)|6 384 50| 7 30
DIM. (28| r 21 P, 88. Simon gt Junk, Ap., d.2e cl,/8 394 48| 8 23
Lundi |29|vr} De la Férie (bt SS. Anges). 6 414 47| 9 31
Mardi (30 vrfDe la Firio (rf SS, Apotres). 6 424 46|10 40
Merc. |31|vit! 8. Jefine.Vig.dela Toussaint (bt Jos,)./6 434 45[11 53

Le jour de la Saint-Denis (9) le vent se marie A minuit.
A la Saint-Crépin (26? mort des mouches.
Au moment de la lune pleine,
Petit nuage dure A peine,
La pleine lune est suivie de variations du temps 5 fois sur 6
Prends du temps 1a régle commune au ler mardi de la lune.
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J SCORPION,

8.
h. 33m. du mat,

1. 23m. du mat.

—

BOLEIL, | Ll

ev, Oou |L. 0: i

M.|H M|
36 37
46 35

76 31
86 30
96 27

24 57/ 6 38

34 b55/couch
54 63| 5 57
84 52| 6 39
314 50( 7 30
4 48/ 8 23
L4 47) 9 31
‘4 46(10 40
H4 45|11 53

Inuit,

OCTOBRE

H N
10 36
11 43
56 83/matin
0 56
12
3 3
4 48

Si on ne I'a déja fait en septembre, acheter les animaux
nécessaires pour consommer le surplus de nourriture qu'on
pourrait avoir.

Achever de rentrer les pommes de terre, les choux, les
racines fourragdres et autres légumes et les mettre a l'a-
bri de la gelée.

Répandre le fumier, les composts et autres engrais sur
les prairies,

Continuer les labours et les travaux d’autommne chaque

- fois que le temps le permet. Nettoyer les drains et les

fossés et faire en sorte que I'eau puisse s'écouler facile-

¢ ment sur tous les points de la ferme.

Ramasser et transporter les feuilles sdches et les em-
ployer soit en composts, soit en litidre.
Réparer les clotures. Mettre les étables, écuries, gran-

© ges, greniers, etc., en ordre pour lhiver.

Octobre est I'un des mois les plus occupés de l'année ;

= il faut en profiter et terminer au plus tot les travaux qui
 restent A faire.

Les jeunes animaux de l'année doivent étre rentrés

. cette époque, car le temps est souvent trop humide ou trop
= froid.

On peut laisser les animaux d’'un an un peu plus long-

 temps au paturage, si le temps n'est pas trop frais ; mais,

pour les tenir en bon état il faut, & cette époque, ajouter
au pdturage un supplément de nourriture, tel que foin,
tourteaux, racines.

Rentrer & la porcherie les pores qui sont assez avancés
pour étre mis A l'engrais. Nourrissez-les généreusement avee
ce que vous avez de mieux en fait d’aliments. Donnez-leur
des grains, des pois, des féves avec les aliments liquides
ordinaires, comme les résidus de laiterie et les légumes
cuits & leau et écrasés,

L’orge est ce qui convient le mieux aux cochons. C'est
ce qui donne la meilleure qualité de viande. Il est bomn
de la donner broyée aussi finement que possible.

L’engraissement des porcs presque bons pour la bou-
cherie devrait étre terminé avec des bouettes &paisses.
Pour ces bouettes, la moulée d'orge est ce quil y a de
mieux. Vient ensuite la moulée d’avoine.

A ce moment ol ’herbe est pauvre, les choux forment
pour les vaches une nourriture trds avantageuse, trds saine
et favorisent la production du lait. Quand les vaches sont
au phturage, on leur donne les choux entiers. A I'étable
on les leur donne coupés et mélangés A d'autres aliments
grossiers, ou mieux en mélange avec de la paille de l'an-
née, de la graine de lin moulue, ou des tourteaux de coton
ou de la moulde.



NOVEMBRE 30 JOURS
CONS, AUX AMES DU PURG. SIGNE DU SAGITTAIRE. 4
i

Les jours déoroissent de 1 heure 17 minutes. g 'f";;

@ P. L.le6, & 6h. 5m. du soir. N.L.15 22, 2h.22m. dumat. & pou

QD. Q. le 13,2 9h. 43m. du soir. P.Q.1e29,a0h, 40m du soir. = O

& vais

- @ avec

‘::::‘?:e oL, FRTRS RELIGIEUSES. o Ol O = tm;;
H M|H M.|H. M. tout

Jeudi | 1| b [TOUSSAINT, d. ire cl. (d’obligation) (6 44/4 44/matin = cons
Vend. | 3| n (Trfrassgs,doub. 6 46/4 43) 1 10 8 8i
Sam. | 3|bt |De I'Octave, semid. 6 4814 40/ 2 204 & et |
DIM. | 4 b |22 P, Patron, de la B,V.M., d. m. (du[6 494 39| 3 4l A
Lundi | 5/ bt [De I'Octave, semid. [28 oct.)6 51/4 37 5 01 pass
Mardi | 6/bt |De I'Octave, semid. 6 524 36 6 22 ven(
Merc. | 7|bt |De I'Octave, semid. 6 644 34/Lever Plus
Jeudi | 8/ b (Octave de la Toussaint, doub. 6 564 32| 6 02 1
Vend. | 9 b (Dédic. de la Basilique de Latran, d. m.|6 664 31| 7 01 bien
Sam. (10| b |St André Avellin, Conf., doub, 6 57/4 29| 8 04 L
DIM. (11{ b (23 Pent. St Maitin, E. et 0., doub. |6 584 28 9 08 men
Lundi (12| r} [St Martin, P. M., semid, 7 0/4 27|10 13 ¥
Mardi (13| bt} St Didace, Conf , semid. T 1i4 26/11 16 dre
Merc. (14| r (St Josaphat, E. M., doub, 7 3|4 26/matin L
Jeudi 15| b (Ste Gertrude, V., doub. 7 64 25 0 21 A
Vend, |16/ b |St Stanislas de Kostka, C., doub. 7 6(424 12 riée
Sam, (17|bt [St Grégoire Thaum., E. C., semid. |7 7|4 23| 2 22 des
DIM. (18| b |24 P.Déd. des B. de SS. P, etP,,d. m.[7 84 22 3 26 de 1
Lundi [19| b |Ste Elisabeth, Ve,, doub, 71114 21| 4 28 8 ges
Mardi |20| b [StFélix de Valois, Conf., doub. 7 12/4 20| 5 31 de ]
Mere. |21/ b [Présentation de la B, V. M., doub.tanj.[i i34 19| 6 31 Q
Jeudi |22 r |Ste Oécile, V. M., doub. 7 14/4 18|couch ha
Vend. (23] r (St Clément, P. M., doub, 7 16(4 18[ 5 26 b
Sam. |24/ b (St Jean de la Oro'x, Conf,, doub. |7 17]4 17/ 6 28 &
DIM. |26/ r#(35 Pent, Ste Cat. srine, V. M., doub.[7 18[4 16) 7 27 8 "
Lundi (26| b |St Sylvestre, abbé, doub. 7194 16/ 8 32 = 1
Mardi [27| b |St Léonard de P. Maurice, C., doub, |7 21|4 15 9 44 olat
Merc. (28vrt(De la Férie (bt St Joseph). T 22(4 14/10 56 3
Jeudi (29\vit| Vigile de St André (b} T.S. Sacrem,)|7 234 13jmatin = _ ©
Vend. (30| r St Axprf, Apbtre, doub, 2e ol. 7 254 12| 0 12
3 - L
A la Toussaint (1) 1’hiver est déclaré. silg

De 1a Toussaint aprds I’ Avent jamais trop de pluie ni de vent. la
Autant d’heures de soleil le jour de la Toussaint, foin
Autant de semaines & souffler dans ses mains, -
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NOVEMBRE

A cette époque, généralement la gelée et la neige ont
arrété les travaux dans les champs. Les travaux de la
ferme consistent surtout dans Porgamisation intérieure.
peur lhivernage des animaux.

On commence A bacher dans les bois. Les jours de mau-
vais temps on peut battre les grains, recueillir et nettoyer
avec soin les grains et grain ; de semence pour le prin-
temps suivant, et hacher la paille pour les animaux.

Ne pas manquer de voir dans les caves et les silos si
tout va bien, c'est-d-dire si les racines et l'ensilage se
conservent dans de bonnes conditions.

Si les patates commencent 2 pourrir, il faut les trier
et les saupoudrer de chaux.

Avec ce mois commence la période la plus difficile A
passer pour les animaux, suirbout pour les jeunes qui doi-
vent otre rentrés A I'étable depuis quelques temps déja.
Plus ils sont jeunes, plus il leur faut de chaleur.

1l faut toujours donner une abondante litidre de paille
bien propre.

Les murs doivent étre blanchis & la chaux extérieure-
ment et intérieurement.

Faire attention aux déjections des animaux pour se ren-
dre compte de leur étac de santé. r

Les tenir toujours aussi proprement que possible.

Aux animaux 2 lengrais, .il faut une nourriture va-
riée : de la moulée, des féveroles, des pois, des lentilles,
des tourteaux de lin, des tourteaux de coton, des fdves
de marais concassées, sont avantageusement employées avee
des navets ou des panais, en outre de la partie principale
de la ration.

Quand il fait trés froid donnez au moins une bouette
chaude par jour.

Sortez les racines de la cave et mettez-les pendant quel-
que temps dans un endroit chaud pour les réchauffer avant
de vous en servir. i

Les racines gelées ou A moitié gelées sont trés préjudi-
ciables aux animaux a I'engrais.

Coupez, hachez, et méme réduisez en pulpe ces racines,
puis mélangez-les avec de la paille hachée avant de les
donner aux animaux.

Les vaches 2 lait sont nowrries avec des rations d’hiver.

11 faut leur donner environ 40 livres de racines ou d’en-
silage oxar téte et par jour. Cette nourriture augmente
la production du lait. On doit y ajouter naturellement

foin, paille, et grains en proportions convenables pour
compléter la ration.




DECEMBRE

0. A MARIE 0ONQ, BANS PROHE

41 JOURS

SIGNE DU CAPRICORNE.

Les jours déoroissent de 20 minu‘es du ler au 20, et croissent de 5 minutes

P.L. le 6,4 5h. 43m.du mat. l
D.Q. le 13, 4 5h. 48m. du soir.

du 21 au 31.

N. L.le 21, & Th. 6m. du soir.
P.Q. le 28, & 8h.53m. du soir.

Jours de SOLBIL. | LUNM.

1asemaine % PATSS RELIGINOSSS. Lev. Cou |L. C.
SRR H OM|H M| M

Sam. | 1{bf [De I'Imm. Conception, semid. 7 264 12| | 23
DIM. | 2{vi*/lsr DE L'AvenT, lre cl., semid, 7 28/4 12| 2 39
Lundi | 3| b |St Frangois-Xavier, C., d. m. 7 284 12| 3 57
Mardi | 4| b [St Pierre Chrys. ; E. et D., doub. 7 294 11| 5 13
Merc. | 6|vlt|Jedne. De la Férie (b 8. Joseph). |7 30/4 11| 6 25
Jeudi | 6| b (St Nicolas, E. C., doub, 7 31/4 11|Lever
Vend. | 7| b |Jedne. Vig. St Ambroige, E. D., doub.|7 324 11| 5 43
Sam, | 8| b |L'IMM.-CONC., d. irecl. (d'obl.) 7 33/4 11| 6 49
DIM. | 8(vl*2 Avenr. Du Dimanche, 2e cl., semid.|7 ©5/4 11| 7 56
Lundi {10 b |Transl.de 1a 8. M, de L., doub, maj, |7 35/4 11| 9 01
Mardi |11{bt (St Damase, P. et C., semid, 7 36/4 11{10 07
Mere. |12| bt|Jeidne. De I'Octave, semid. 7 374 11{11 10
Jeudi |13| r (Ste Lucie, V. M., doub. 7 38/4 11|matin
Vend, |14|bt |Jeine. De I'Octave, semid. 7304 11|10 10
Sam. (15( b |Octave de 'Imm. Concept., doub, 7 39/4 12| 1 12
DIM. (16| vl (3 Avenr. Du Dimanche, 2e cl., semid.|7 40/4 13| 2 15
Lundi |17|vlf{De la Férie. (1). 7 41/14 12| 3 18
Mardi (18| b |Expect. de la B.V.M., doub. maj. 7 42/4 12| 4 20
Mere. (19|vlt|Q. Tps. Jeune. De la Férie. 7 424 13| 5 21
Jeudi |20(vlf|Vig. de St Thomas. 7 434 13| 6 20
Vend. |21| r ght Jefine. St Tromas,Ap.,d. 2ecl.7 434 13| 7 15
Sam. |[22|vlt|(. Tps. Jeune. De la Férie. 7 44|4 14|couch
DIM. (23| vl |4 Avenr. Du Dimanche, 2e cl., semid.|7 44/4 15| 6 22
Lundi |24| vl |Jesine. Vigile de Noél, doub, 7 45|14 15| 7 34
Mardi |25/ b [NOEL, doub, Ire cl. (d'obl.) 7 45/4 16| 8 47
Merc. |26| r [Sr Ermnns, M., doub, 2e cl. 7 45/4 17(10 01
Jeudi (27| b (St Jean,Apdt. et Evang., doub,2e cl.|7 45/4 18[11 13
Vend. (28| vl |SS. Innocenrs, MM., doub, 2e cl. 7 46|4 18|matin
Sam. (29| r |St Thomas de Cantorbéry, E.M.,doub.|7 46/4 19| 0 26
DIM. (30| b Dim. dans I'Octave de Nodl, semid. |7 47]4 20| 1 42
Lundi I31| b ISt Byivestre, P. O., doub. 7 4614 20! 2 58

A la Saint-Thomas (21) les jeurs sont au plus bas.
Qui voit & Noél (26) moucherons,

A Piques verra glagons.

Quand on & un hiver avant Noél on est sfir d’en avoir deux.

Quand les Avents sont secs,

L’année sera abondante.

(1) Pas d'ofen votifs depuis le 17 décembre,
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DECEMRBE

Entretenir la plus grande propreté et la pureté de l'air
dans les étables, écuries, porcheries et poulaillers. Les
battages qui restent A faire peuvent s’achever. Le ha-
chage du foin, de la paille, le coupage des racines donnent
aussi une certaine occupation ; mais c'est surtout le bon
moment pour bacher dans le bois. Ne pas oublier de veil-
ler & ce que I'ensilage, les racines, les patates, se conser-
vent, en aussi bon état que possible.

L’'étable des vaches laitidres doit étre tenue bien chaude.
L’air doit cependant y étre wenouvelé continuellemient.
(’est encore plus nécesaire ici que pour les autres ani-
maux. Cependant les ventilateurs doivent étre placés de
manidre & ne pas produire de courants d’air nuisibles aux
vaches.

Le bon foin doit en général former la base des rations.
On en donne de 8 & 10 livres par jour pour une vache de
poids moyen. Certains praticiens conseillent de ne pas le
hacher ou de ne le hacher qu’en partie. Dans ce dernier cas, on
mélangera la partie hachée avee la paille, les racines et
les aliments concenirés.

A ce foin on ajoutera 40 livres et plus d'ensilage ou de
racines, par téte et par jour. Les racines doivent &tre
coupées et l'ensilage haché.

Quant A la vpaille que I'on donne en méme temps, on
doit la hacher en tout ou en partie et mélanger la par-
tie hachée aux racines et aux aliments concentrés. La
partie non hachée de la paille se donne généralement A la
fin du repas. Pour les animaux trop gourmands on peut
en donner mélangée & du foin au commencement du repas.
Cela les empéchera de manger trop avidement et trop vite
les racines et autres aliments qu'on leur donnera aprés.
La paille non mangée doit étre employée comme litidre.
On en fait entrer dans les rations environ 1 & 2 livres,
par téte et par jour. C'est la paille d’avoine qui convient
le mieux pour les vaches,

La ration sera complétée par environ 5 livres d'un mé-
lange par moitié de grains et de tourteaux ou moulée de
coton, ou de farine de graine de lin. On les donnera mé-
langés A la paille hachée, aux racines et au foin haché. On
peut laisser fermenter ce dernier mélange douze heures en
tas avant de le servir.

Donner des aliments chauds aux pores. Il n'y a pas
d’animal plus sensible au froid que le pore au point de
vue des bénéfices qu'on en peut tirer. Aussi faut-il pren-
dre toutes les mesures pour leur éviter le froid.

Remercions Dieu de tous ses bienfails,
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fit C. E. Dusorp, manufacturier et aviculteur, Beauport. g Soc
i 1 Roserr Nkss, agronome, Howick, Secrat
i W. L Davioson, Bethel. Soci
it} B T. Dkcarig, agronome, Notre-Dame de Grice, ‘ mistc
]‘;‘.i" 0. E. Tausor, M. P, agronome, St-Michel, Bellechasse, | Soc
1;1 b W.8 Wauker, agriculteur, Huntingdon, QUE‘"'
:i Axprew J. Dawes, agronome, Lachine. Boo
i1 Ava, Tausor, Montmagny. " : Soc
»‘4 Hormigpas Piuon, médecin, Vaudreuil, g G Ve
iié .“ Horuispas Horre, agronome, St-Martin, Laval. b Soo
il Tuos. Huxter, Venice, Co, Missisquoi. 2 Raym
{1 C. N. Pfroquix, agronome et apiculteur, Saint-Hyacinthe. Soc
W. GriayoN, médecin, Sainte- Addle, David
J. C. DrAPER, agronome, Sutton. Soc
J. E. Pourior, avocat, Fraserville, J. A
Fguix Gooiy, agriculteur, St-Thomas de Pi¢rreville, Soo

Lue Bomy, agriculteur, CLambord, Trés.
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PONSEIL DES ARTS ET MANUFACTURES DE LA PROVINCE DE QUEREC,

L'hon. F. G. M. Déchéne, commissaire de U Agriculture ; I'hon
J. E. Robidoux, secrétaire-provincial ; ''hon B. de la Brudre,
surintendant de U Instruction publique ; M. Thos. Gauthier, prési-
dent; Cyrille Duquet, Geo, Emile Tanguay, Damase Lainé, D.
McManamy, W. F. Villas, W. Rutherford, R. T Coghlin, P,
Lyall, W. Mercier, W, H. Cunningham, 8. Sylvestre, secrétaire ;
L. P. Bérubé, assistant-seerétaire.

INSTITUTI(ONS RECONNUES OFFICIELLEMENT.

PAR LE DEPARTEMENT DE L'AGRICULTURE DE LA PROVINCE DE QUEBEG_

EcoLE D'AGRICULTURE DE STE-ANNE DE L'APOCATIERE,— Direc-
teur : Rév. Jos. Richard, ptre.

Ferme-EcoLe-pE NoTre-DaMe pu Lac, A Oxa, comté des
Deux-Montagnes, sous la direction des RR. PP, Trappistes.

EcoLe n’AericunTure e Compron (Cantonjde I'Est).—S'adres-
ser au directeur, M. J. M. Lemoyne, Compton.

EcoLe MENAGERE POUR LES JEUNES FILLES, dirigée par les Rév,
Dames Ursulines, & Roberval, Lac St.Jean,

EcoLe pe rarrerie d St Hyacinthe.—Secrétaire : E. Castel.

LABORATOIRE OFFICIEL DE LA ProviNce pE Quisec, & St-Hyacin-
the,—Directeur : le Rév C. P. Choquette, ptre,

EcouLe vErErinaire McGirn, & Montréal.—Doyen: M, D. Mc-
Eachran, F. R. C. H.

Ecoue vETériNAIRE LAvar, A Montréal.— Directeur: M, V, T,
Daubigny, M, V.

Socifirf D'INDUSTRIE LAITIERE DE LAQPROVINCE DE QUfBEC.—
Secrétaire, E, Castel, St-Hyacinthe:

Socifirg p’'HorTICULTURE DE MoONTREAL.—Secrétaire : W. Or-
mistcn Roy, Montréal,

Soo\lirf DE POMOLOGIE ET D’ARBORICULTURE DE LA PROVINCE DE
Qufinec,—Secrétaire :—W, W, Dunlop, Outremont.

Socifirh p'HORTICULTURE DE QUEBEC, - Secrétaire : R, Campbell.

Socifrf p’HORTICULTURE DU coMTE DE L'IsLEr,—Secrétaire : A,
G. Verreault, St-Jean Port-Joli.

Socifirf o'HorticvLTurRe pu coMTi pE BroMe. Secrétaire :J.
Raymond Ball, Knowlton.

Socifirk p'"HORTICULTURE DU coMTR DE MissisQuol.— Sec,-Trés. :
David Westover, Frelighsburg.

SocifTE D'HORTICULTURE DU coMTH DE SHEFFORD.—Sec,-Trés. :
J. A, Tomkins, Granby.

Socifirk p'HoRTIOULTURE D'ABBOoTSFORD (Cté Rouville).—Sec,«
Trés. : A M. Fisk.




S0CIETES D'AGRICULTURE,

En 1899, il y avait 70 sociétés d'agriculture,

CERCLES AGRICOLES,

Vers la fin de 'année 1899, la province possédait 533 cercles, & ?aé
DN
s
FERME EXPERIMENTALE DE LA PUISSANCE, latter
ge tro
FeRME EXPERIMENTALE "CENTRALE, A Ottawa.— Directeur : M, des d
W. Saunders, §mais |
= d’une
SYNDIOAT AGRICOLE. S nal n
~la pri
SyxpicAT pES CULTIVATEURS DE LA PROVINCE DE QUEBEC.— Bu- o tr;]ele
reau : 46, rne Dalhousie, Québec, by
0 suis b |
LISTE DES OFFICIERS DE LA 80CIfiTf GENERALE DE COLONISATION ET ‘ll‘uif(;"
DE RAPATRIMENT DE LA PROVINCE DE QUEBEC, W duits
g = ancier
Hi Membres du Conseil Exéeutif : et le
| ~ lactic
‘ Président : 'hon J. D RoLrAxp, Srécolt
f Viee-Présidents: G. A, Drorer, E. L. pE BELLEFEUILLE. _ de de
1 Directeurs : Josern Bruner, L. E Bravenawp, M. MARQURTTE W ]g sée
Lt AvrproNse RaciNg, Cuas, RoBiLLARD, AMEpke DeNAvLT, = tromp
il Dr T. A. Brisson, agent général. " m'est
i ’ L. E. Carvrey, secrétaire, % en ail
i il ] L i Wt .' Mai
i || ] ERT Ly T G — S car m
,1) COMMENT FAIRE POUR RCAILLER LES POISSONS, 8 besoin
! vatior
i' Il arrive souvent que les é&cailles sont tellement adhéren- 28 meurs
{H 1 tes qu’il n'y a pas moyen de les enlever. Cette difficulté se Je |
1 présente lorsque le poisson est trés frais ; il suffit de tremper 3 rante
{iid le poisson pendant quelques instants dans Peau bouillante ; 88 pourtt
i vous I’écaillerez ensuite avec la plus grande facilité. | ma cl
il = enrich
i et = en té
i 3 . o . ’
ikl —Toujours de I'argent, mais tu n’as donc pas honte de me ll?eillI]‘B
.;‘;',1 it demander toujours de l'argent ? 9 Fa fau
! | %at * o ’ ' R
| 111 i —J’ai honte pour vous, quand vous m'en refusez ! = monni
il | = deja
i ik . . . = soulev
it Le dévouement est un lingot d’or pur, lingot rare et pré-  Jaient
2 cieux, mais qui ne produit pas d'intéréts. fecond
, i Bl 3 Et
On croit n'avoir jamais ni assez de fortune, ni assez de ré- |8 dire It
putation, mais on croit toujours avoir plus que suffisamment

joie ¢
les qualités néeessaires pour aequérir I'une ou lautre, dont |
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LES PLAINTES DE LA TERRE

Dans un congrds tenu récemment, les Terres de France
ont étudié la situation actuelle et ont décidé d’appeler
T'attention du pays sur le triste état d’abandon ol elles
se trouvent. Je regrette de ne pouvoir pas citer I’ensemble
des déclarations faites et des veeux émis A cette oceasion;
- mais je trouve dans le Compte-Rendu du Congrés la Plainte
“d'une Terre de Lot-et-Garonne. Je crois qu’aucun jour-
= nal ne 'a encore reproduite et je suis heureux d’en offrir
la primeur aux lecteurs du “Paysan du Sud-Ouest.”

e représente dix-huit hectares de terres de coteaux en-
tre le Lot et Garonme. Au point de vue du climat je
. suis mieux partagée que beaucoup d’autres. J'ai été quel-
= quefois desséchée par le vent d’antan, quelqufois ravinée
par les orages de l'ouest, quelquefois privée de mes pro-
duits par un coup de gréle. Histoire moderne ou histoire
S ancienne, et, j’ai bonne mémoire, & comparer le présent
‘et le passé, je ne vois pas de modification sérieuse dans
" 'action exercée par les éléments, sur mon état ou sur mes
~récoltes. De tous il m’est arrivé, et il m’arrive encore,
~de demander le soleil quand il a trop plu et la pluie quand
" la s6cheresse m'étreint et me fend. Je me suis quelquefois
trompée, je me tromperai peut-étre encore, sur ce qui
m’est le plus profitable. Je¢ demande au ciel de me venir
en aide, je ne l'accuse pas.

Mais il faut bien que j'accuse quelqu’un ou quelque chose,
car ma situation présente est lamentable. J’ai honte et j'ai
besoin, chaque année nouvelle semble apporter une aggra-
vation & mon état ; je m’appauvris, je m’affaiblis, je me
meurs !

Je sais bien que je suis trds vieille, si vieille que qua-
rante années ne comptent guére dans mon long passé. Et
pourtant que de changements depuis quarante ans ! Comme
ma chute a été rapide! Des hommes que j'ai nourris et
enrichis, il y a moins d’'un demi-sidcle, pourraient eicore
en témoigner. Ils m’ont vu belle, propre, bien parée et
ils m’aimaient ! Ah les gaies moissons quand les &pis bien
pleins et dominant une paille vigoureuse tombaient sous
la faucille, et remplissaient les greniers, les sacs, les porte-
monnaies de ceux qui me soignaient. Ainsi qu'un é&cho
déja lointain m’arrive encore le chant des vendangeurs
soulevant sans fatigue les grandes comportes ou se fou-
laient en rouge ou blanc les lourdes grappes que j'avais
fécondées.

Et quand javais donné tout ce que javais pu, c'est-d-
dire la vie aux plantes, aux animaux et aux hommes, quelle
joie c'était rour moi, en retour, que de gofiter les soins
dont j'étais I'objet:
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A peine la récolts rentrée, on revenait & moi, on me dé-
barrassait de toutes les herbes inutiles qui m’appauvris-
saient.

Des labours soignés et répétés me rendaient & l'air, au ’

soleil, & tout ce dont jai besoin. Par les produits de I'éta-
ble on me remboursait ce que j'avais dépensé et je me
trouvais au bout de quelgues semaines en situation de
faire germer la récolte de 'année suivante.

J'appartenais & un propriétaire aisé : une nombreuse et
solide famille de métayers avait la charge de mon exploi-
tation. Le chef de la famille était respecté et obéi. Point
n’était besoin d’avoir recours A des bras étrangers. Le
pere, la mdre, deux fils mariés et leurs femmes, deux filles
vaillantes et nullement coquettes, suffisaient & mon entre-
tien. La paix régnait au sein de cette association bien ré-
glée. Propriétaire et exploitants, I'un avee ses capitaux,
les autres aveo leur travail me donnaient tout) ca qui m'é«
tait nécessaire et s'en trouvaient bien. Le socialisme n’a-
vait pas encore fait parler de lui. La récolte était par-
tagée par moitié, sans contestations et personne ne son-
geait & réclamer le moindre bouleversement.

Encore une fois je vous parle d1l y a quarante ans. Mais
depuis, hélas, le mal est venu ; il s'est développé avec une
rapidité effrayante et la ruine est la aujourd’hui.

s hommes vous diront que c’est ma faute et celle du
ciel. Depuis que j'entends parler les hommes, je n’avais
jamais été témoin de pareil débordement d'invectives,
d’injustices, et d’impiétés.

Sous I'action de théories abominables et d'une éducation
sans idéal, la famille s'est dissoute. Les peres se sont mal
défendus, les fils se sont résolument insurgés. Devenant
vieux et incapables d’apporter leur contingent de travail
A Vassociation, les premiers ont &té considérés par les se-
conds comme des @&tres inutiles auxquels on ne devrait
rien que de souhaiter la mort: On s’est disputé pour sa-
voir qui aurait la garde des vieillards, pour combien de
temps et & quel compte. Le respect ayant disparu avee
la religion, les mceurs sont devenues mauvaises, Les pa-
rents ont été d'un facheux exemple & leurs enfants. Le
besoin du luxe et du plaisir a corrompu et entrainé a de
folles dépenses des gens qui travaillant moins ne mettaient
plus de c¢oté et ne joignaient méme plus les bouts.

L’ivrognerie a fait son apparition 1a ol je ne l'avais ja-
mais vue. Les femmes sont devenues coquettes et dépen-
siéres. J'ai entendu des plaintes, des récriminations, des
coldres, j'ai assisté A des batailles ; jai su de stupides
pertes de jeux aprds des nuits entidres pasées au cabaret.
On a été jusqu'd mettre en gage le progult problématique
d'une récolte & venir. A

Par surcroit de malheur les impdts, déja lourds, qui
saient sur moi, ont été doublés. Mon propriétaire & moi-
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ié ruiné par la crise générale a emprunté une forte somme
sur ce qui me reste de valeur et je ne sais pas dans quelles
mains je vais passer.

Ceux qu'on appelle mes exploitants ne représentent pas
en nombre, la moitié de ce qu'ils étaient il fv a quarante
tans. Pour le travail ils ne représentent pas le quart. La
ol il y avait seize bras vaillants, il y a aujourd’hui six
bras paresseux.

Il semble que le travail de la terre soit devenu un mé-
tier honteux. En rentrant du service les jeunes gens font

fi de moi!
Je suis envahie par les mauvaises herbes : le chiendent

= devient mon maftre et m’épuise.

Je ne produit plus de vin, je n’ai pas la force de nour-

rir mes pruniers, mon blé est chétif, maigre, de mauvaise

S capitaux, qualité. I{os granges dont le fumier m’alimentait sont

¢a qui m'é. A moitié vides. j

ialisme n’a. 8 Ma plainte est fondée, mes doléances n'ont rien d’exces-

» était par- 2 sif. Mais qui me tirera de 1d ?

ne ne son- *  Amis, cultivateurs intelligents, aidez-moi, je compte sur
' vous et je saurai vous témoigner toute ma reconnaissance

par les dons que je vous distribuerai.

(Reproduit du Paysan du Sud-Ouest, de France.)

» On me dé- °
n’appauvris-
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pé avec une
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et celle du
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Tinvectives,

Visite inattendue.
—Vous alliez sortir, & ce que je vois...
—Oul, Un rendez-vous pressé... De quoi s'agit-il ?
—(est i propos de ma petite dette. ..
—Ah ! bien, Asseyvez-vous...
Devenan_t —Je venais vous demander un délal. ..
de travail i —Soit. .. Excusez-moi, je suis attendu.
par les se- | —... Je venais, dis-je, vous demander un délai, lors-
ne devrait | que j'ai rencontré un débiteur qui m'a remboursé moi-

e éducation
se sont mal

té pour sa- méme, et. ..

fsombnen de ‘ —Asseyez-vous done, que diable ! Vous prendrez bien
5 paru avee un verre de madére ?

N ]&5 pa- $ue

nfants,
trainé a de
e mettaient
nts,
' Pavais ja-
8 et dépen-
lations, des
de stupides
au cabaret,
sblématique

Dans latelier d’un peintre, & Paris.

—1I1 y a des gens qui prétendent que sans argent on ne
peut rien faire,

—(’est une erreur.

—8ans argent, on fait... des dettes.

Toto & son pére :

A —Papa, pourquoi le président de la Chambre met-il
rds, qui pe- gon chapeau quand on fait du bruit ?

dire 4 moi- —C'est pour indiquer qu’il en a pardessus la téte,
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LA PIPE DE JEAN BART

Jean Bart ¢tait de Dunkerque, pays humide et froid, B

ol la pipe est non seulement une compagne, mais un podle;
il était petit-fils et neveu de corsaires et fut corsaire lui-

méme jusqu'd lépoque od Louis XIV. l'appela dans la |

marine militaire.

A cette époque Jean Bart avait déjd quarante et un
ans ; il était trop tard pour changer ses habitudes de
jeunesse ; et cependant ceux qui voudront y réfléchir, de-
meureront parfaitement convaincus que, lorsque Jean Bart

alluma sa pipe dans l'antichambre du roi, ce n'était pas -

par ignorance de I'étiquette de Versailles, mais parce qu'il

voulait attirer I'attention sur lui, de facon & ce qu'on fat

forcé de le mettre A la porte du palais ; et comme, aprés
tout, il était chef d'escadre, et qu’il s’appelait Jean Bart,
ce n'était pas chose facile de le mettre & la porte, ou d’al-
ler dire & Louis XIV qu'il y avait, porte & porte avee lui,
un homme qui fumait.

On savait que Jean Bart venait demander au roi une
griice, une griice que le roi avait déja refusée deux fois.

On ne faisait pas parvenir au roi les demandes d’audien-
ce de Jean Bart. 1l fallait que Jean Bart prit le cabinet
du roi par surprise,

Jean Bart mit de coté ses fameux habits de drap d'or
doublé d’atgent, qui faisaient tant de bruit dans.les sa-
lons de Paris, revétit son simple costume d’officier supé-
rieur de la marine, passa seulement A son cou la chaine
d’'or que le roi lui avait donnée autrefois, en récompense
de ses exploits de corsaire, et se présenta d I'antichambre
de Sa Majesté, comme 8'il avait sa lettre d’admission.

—Monsieur le capitaine de frégate, demanda Iofficier
chargé d’introduire les solliciteurs prés du roi ; monsieur
le capitaine de frégate, avez-vous votre lettre d’audience?

—Ma lettre d’'audience, dit Jean Bart, pourquoi faire?
je suis, Dieu merci, assez bon ami du roi, pour qu’il n’y
ait pas besoin de toutes ces niaiseries-ld entre nous. Dites-
lui que c’est Jean Bart qui demande A lui parler, et cela
suffira.

—Du moment ol vous n'avez pas de lettre d’audience,
reprit lofficier, personne ne se permettra de vous annoncer.

—Avee ca que j'ai besoin qu'on m’annonce, dit Jean
Bart, et que je ne m’annoncerai pas bien moi-méme !

Et il s’'avanca vers la porte de communication.

—On ne passe pas, mon officier, dit le mousquetaire de
faction.

—LEst-ce la consigne? demanda Jean Bart.

Jest la consigne, dit le mousquetaire.

~—Respect A la consigne, dit Jean Bart.
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."; Puis, «'adossant & la boiserie, il tira une pipe du fond
~de son chapeau, la bourra de tabac, battit le briquet et

- Falluma.
* % %

tide et froid,
als un podle; = Les courtisans le regardaient avec stupéfaction.
corsaire lui- —Je vous ferai observer, monsieur le capitaine de fré-

pela dans la

o

jate, qu'on ne fume pas dans I'antichambre du roi.
—Alors, qu'on ne m'y fasse pas attendre ; moi, je fume

irante et un ' #oujours quand j'attends.

habitudes de =% —Monsieur le capitaine de frégate, je vais &tre obligé
réfléchir, de- | @e vous faire sortir.

le Jean Bart = —Avant que jaie parlé au roi, fit Jean Bart en riant.
e n'était pas "Ah ! je vous en défie bien.

§ parce qu'il
ce qu'on fat
omme, aprog
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Et, en effet, ce n'était pas comme nous 'avons dit, chose
acile, que de mettre Jean Bart & la porte ; de deux maux
oisissant le moindre, et surtouV le moins dangereux,
officier alla dire au roi :

—Sire, il y a dans votre antichambre un officier de ma-
ne qui fume, qui nous défie de le faire sortir, et qui nous
telare qu'il entrera malgré nous.

- Louis XIV ne sc donna pas la peine de chercher.

' —Je parie que c'est Jean Bart ! dit-il,

L'officier s'inclina.

—Laissez-le finir sa pipe, dit Louis XIV, et faites-le
trer.

Jean Bart ne finit pas sa pipe, il la jeta dans la che-
ninée et s'élanca vers le cabinet du roi; mais A peine
ut-il dépassé le seuil qu’il s’arréta, saluant respectueuse-
ment Louis XIV.

Jean Bart était arrivé a son but. Il se trouvait en face
u roi avec la méme adresse qu’il manceuvrait devant les
pscadres ennemies ; il conduisit la conversation & travers
les écueils, les passes, les rochers ol il voulait 'amener,
‘est-d-dire qu'ayant commencé par se faire force compli-
ment sur sa sortie du port de Dunkerque on il était étroi-
ement bloqué par les Anglais, sur l'incendie de plus de
quatre-vingt batiments qu'il brala en mer, enfin, sur sa
descente & Newecastle, il mit un genou en terre devant le
roi et finit par lui demander la grice de Keyser, son ma-
elot, condamné A mort pour avoir tué son adversaire en
en duel.

Le roi hésitait.

Jean Bart, que I'amiti¢ fraternelle qu’il portait a Key-
ser rendait éloquent, pria, abjura, conjura !

—Jean Bart, dit Louis XIV, je vous accorde ce que jai
refusé a Trouville.

—Sire, répondit Jean Bart, mon pdre, deux de mes fré-
es, vingt autres membres de ma famille sont morts au
service de Votre Majesté. Vous me donnez aujourd’hui
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la vie de mon matelot, je vous donne quittance pour celles
des autres.
Et Jean Bart sortit, pleurant comme un enfant et eriant:
“Vive le roi ! 7 2 tue-téte. Not)
Ce fut alors qu’enveloppé par tous les courtisans qui d'dtre
voulaient faire la cour & un homme qui était demeuré plus dite :
d'une demi-heure en audience privée de Louis XIV, et ne une fl
sachant comment sortir de ce cercle vivant qui commen- Eve s
cait & I'étoufler, il profita de ce qu'un des courtisans lui rigsah
demandait : Ada
—Monsieur Jean Bart, comment done étes-vous sorti du vrit I
port de Dunkerque, bloqué comme vous I'étiez par la flotte qui ¢
anglaise ? Un
—Vous voulez les avoir ? répondit-il, libatis
—OQui, oui, dirent-ils tous en cheeur, cela nous ferait Diel
grand plaisir, ge chi
—Eh bien ! vous allez voir. Je suis Jean Bart, n’est-ce tomb
pas ? Vous &tes la flotte anglaise, vous ; vous me bloquez

Wby ; , : Aus

dans l'antichambre du roi et vous m'empéchez de sortir. riche
) i 1 vlil v ! piff ! ! voi ) ie i

Eh bien! vli! vlan! pifi ! paff ! voild comment je suis aucut

snr! R ‘ ' . réjoul

Ft A chaque exclamation, allongeant un coup de pied bonté

ou un coup de poing & celui qui était en face de lui et
I'envoyant tomber sur son voisin, il s'ouvrit un pasage jus-
qu'a la porte.

—Messieurs, dit-il, voild comment je suis sorti du port
de Dunkerque.

Et il sortit de I'antichambre du roi.

Not
abri ¢
plerr¢
en fit
Son
de la
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SUR LE BOULEVARD, ture

Un monsieur trés élégant s’adresse & un balayeur qui I'un
se fait aider par son petit garcon : chiss

—Votre gamin vient de m’éclabousser exprds. J'espére Ew
que vous lui infligerez une punition dont il se souviendra? Adan
—Oh ! certainement, monsieur. (Se tournant vers l'en- comp
fant.) Toi, maraud, si tu continues je te déshérite, en- diren
tends-tu ! sueuw
R Ils

ENTRE FIANCES, APRES LA DEMANDE, li(;;llt
—(Georges, vous avez l'air triste... est-ce que mon pdre il
aurait refusé ? que
—Oh ! du tout, Mademoiselle ; il m'a dit : “ Du mo- Ils
ment que ma fille le veut, il n'y A pas & aller contre.” de @
Mais il a ajouté: “Vous en jugerez bientdt, mon ami!” dans

% 9 Ils

. -1

AU RESTAURANT, &tior

—D’o diable peut sortir un poulet aussi coriace ? T'un
Le garcon, qui est le fils de Calino : nous

" —Peut-ttre d'un ceuf dur, m’sieu !
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LABEUR ET BONHEUR

Notre premier pére et notre premidre mére venaient
d'étre chassés du paradis terrestre. La terre était mau-
dite : elle ne portait que des ronces et il n'y avait pas
une fleur dans ce pays d'exil.

Eve s’en affligeait, car elle se rappelait les fleurs impé-
rissables qui embellissaient les vallons d’Eden,

Adam alla travailler. Pendant toute la journée, il ou-
vrit le sillon et y versa ses sueurs ; les premidres sueurs
qui tombérent du front de I'homme,

Un ange les recueillit et alla les présenter comme une
libation amére devant le trone de Dieu.

Dieu répondit : “ C'est bien !” Et les gouttes de sueur
se changérent en une rosée féconde qui, durant la nuit,
tomba doucement dans le sillon,

Aussi, quand vint 1'ét6, le champ se couvrit d’une
riche moisson. Mais il n'y avait, parmi les épis mars,
aucune fleur qu’Adam pat porter & son épouse, afin de
réjouir son cceur en lui montrant un sourire de la
bonté de Dieu.

Notre mére, de son ¢dté, travailla tout le jour sous son
abri de feuillage. Elle prit le froment, le broya sous la
pierre, le pétrit avec 'eau de la source voisine, et elle
en fit le pain, soutien de la vie de I'homme.

Son front se mouilla de sueurs ; les premiéres sueurs
de la femme, plus améres que celles de I'homme.

Ce que Dieu ayant vu, il eut compassion de sa créa-
ture chérie. A I'heure du repas, Adam et Hve s'assirent

I'un prés de I'autre, au bord de la fontaine ol se réfié-
chisgaient les feux rouges du soir.

Eve apporta le pain qu'elle avait cuit sous la cendre.
Adam le prit, le bénit, le rompit, le partagea avec sa
compagne aimée ; et, quand ils en eurent gofté ils se
dirent entre eux: “Je ne savais pas que le gofit des
sueurs fut si doux!...”

Ils s’entretinrent de leur travail de la journée.

—I1 ne m’a pas fatigué, dit 'homme. Je pensais, en
liant les gerbes, que je travaillais pour tol

—Et moi non plus, répondit la femme, car je savais
que ce pain, je le romprais avec toi.

11s restérent longtemps ainsi, louant et bénissant Dieu
de ce qu'il les avait laissés I'un A l'autre, et de ce que,
dans sa justice, il s’était souvenn de sa miséricorde,

Ils se disaient :

—Dans I'Eden, nous jouissions I'un avec I'autre et nous
6tions heureux sous le regard de Dieu. Mals souffrir
I'un pour 'autre, ¢’est meilleur et plus grand encore :
nous ne le savions pas ! ) oz
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En se disant cela, ils pleurérent ensemble. Ce furent
les premiéres larmes de bonheur qui, depuis I'Eden,
tombérent des yeux de I'homme ; car de telles larmes
sont rares. Et la terre les recut.

Lorsque, le lendemain, Adam et Eve revinrent & la

méme source, une moisson de fleurs en tapissait les
bords.

C’étaient les premiéres fleurs que la terre portait de-
puis sa malédiction. Elles étaient nées la nuit sous cette
rosée de larmes tendres et douces.

C’est ainsi que, depuis ce temps-13, sont nées toutes les
fleurs de la vie,

MGR BAUNARD.

EN COUR DE POLICE.
Le juge.~Vous &tes accusé d’avoir volé dix franes en
petite monnaie dans le tiroir d'un marchand de vin.

. —Mon président, quand on n'a pas mangé depuis deux
jours.

—Comment ! Vous aviez un billet de cent francs dans
votre porte-monnaie.
—Mon président, je vas vous dire, je ne voulais pas
changer.
%
UN QUI NE SE FLATTE PAS.
—Figurez-vous que ce matin, je me suis réveillé tout
béte.
—Comment vous étiez-vous couché ?
—Comme 2 l'ordinaire.
* % & : i
AU RESTAURANT.

Un client se plaint au garcon de la dureté de la viande.
—Ce n'est pas un bifteck, c’est un pavé !

—Excusez-nous, monsieur, nous ayons cru pouvoir vous
Poffrir sans inconvénient.

—Et pourquoi cette préférence ?
Le garcon avec un sourire flatteur :
—Monsieur a une dentition superbe !

* % %

ENTRE AVOCAT ET CLIENT.

Un jeune avocat avait 2 défendre un faux-monayeur.
Les faits étaient graves et mathématiquement prouvés.

—Comment, dit-il A son client, vous otes-vous oublié
Jusqu'a fabriquer de la fausse monnaie ?

—Avec cela, répondit 'accusé, qu'il est facile d’en fabri-
quer de la bonne.
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POUR FAIRE UN CULTIVATEUR

(’était, autrefois, un vieux dicton, “cu’on en savait
toujours assez pour faire de l'agriculture.” Cela s’est
dit pendant des siécles, et cela se dit ou se pense encore
dans bien des pays et dans bien des esprits, On remar-
que souvent que les enfants les plus instruits, se croyant
dés lors bien au-dessus de la profession agricole, parce
qu'ils sont censés avoir appris quelque chose, dédai-
gnent la culture des champs et ne révent qu'une place
en ville, encouragés d’ailleurs par leurs parents dans cet
absurde mépris de la profession paternelle,

On ne saurait trop protester contre cette vieille for-
mule, si commode & la paresse naturelle, cette mére de
la routine ; on ne saurait trop s’efforcer d'y substituer,
dans les esprits grands et petits, cette formule contrai-
re : pour faire de l'agriculture, on ne peut trop appren-
dre, on ne peut trop savoir.

Entendons-nous bien, nous n’avons pas l'idée de pro-
ner 'agriculture en chambre : la pratique et I'observa-
tion seront toujours les deux conditions essentielles et
primordiales de la profession agricole. Mais savoir ce
que l'on fait, pourquoi on le fait, comment on pourrait
peut-étre mieux le faire, voild ce qui féconde la pratique
et 'observation. Sans doute, il n’est pas rare de rencon-
trer dans le monde agricole de vieux praticiens qui,
aprés de longues années de travail, ont fini par conqué-
rir ce qui manquait & leur éducation premiére; mais
par combien de labeurs, par combien de mécomptes
peut-étre, sont-ils parvenus & combler cette lacune ?
Efforcons-nous done de prévenir dans les jeunes esprits
cette pensée fatale : j'en sais trop pour me faire cultiva-
teur. Vous vous trompez, jeune homme, vous n'en sau-
rez jamais assez.

Vous voild en face d'une terre dont vous voulez tirer
profit, Il faut connaitre d’abord la nature de cette terre
et sa composition pour savoir quel genre de plantes vous
pouvez y cultiver ; il faut savoir par quels éléments vous
devez corriger les défectuosités de votre sol ; il faut étu-
dier non seulement le sol, mais le sous-sol au point de
vue des assainissements ; vous ne devez douc pas étre
étranger 3 la géologie.

Les plantes que vous confierez 4 la terre devront y
trouver certains éléments de fertilité qu’elles absorbe-
ront suivant leur nature et leur appétit ; il faut les con-
naitre pour les emmagasiner dans la terre avant 'ense-
mencement, et pour les remplacer ensuite aprds la ré-
colte, suivant la nature de la plante qui succédera. Vous
ne devez donc pas rester étranger 2 la chimie, pour diri-
ger I'économie de vos engrais.
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Votre exploitation exigera nécessairement la présence
dans vos écuries et vos étables d’animaux de différentes
sortes, chevaux, beeufs, vaches, moutons, Leur alimen-
tation, leur entretien, les soins & donner & leur santé
exigent de vous la connaissance des éléments de la
science vétérinaire.

Il ne faut pas oublier I'emploi des machines de toutes Le «
sortes, soit pour le traitement de la terre, soit pour le tance
battage ou la conservation des grains, outillage aujour- l)}‘ 1
d’hui indispensable & toute exploitation agricole, et qui Croisst
demande nécessairement, chez le cultivateur, quelques récolte
connaissances de mécanique, titué,

Nous n'entendons pas dire que tout cultivateur devra a plus
dtre géologue comme Cuvier, chimiste comme Boussin- dents
gault, vétérinaire comme Bouley, mécanicien comme Kt ¢
Tresca. dans

Mais, de toutes ces sciences, il faut en savoir assez hlé de
pour les comprendre et les appliquer. i\ otre

Le but légitime de toute exploitation agricole, c'est le Ce 1
profit : il faut done, parmi tous les produits que le cul- blés o
tivateur peut livrer an commerce et & la consommation, traitds
choisir celui ou ceux dont le prix de vente, comparé au chang
prix de revient, donne le plus d’avantage. Comment le presqt
savoir au milieu des détails journaliers des dépenses et dre se
des recettes, sinon par une comptabilité régulidre et dis- fertile
tinete 7 C'est une science encore qu'il faut savoir et Si el
pratiouer ; c¢'est peut-étre une des plus importantes de ser av
toutes. travai

Que de choses encore, en dehors de ces connaissances
spéciales, demandent chez le cultivateur un esprit ou-
vert et une intelligence générale : prévoir, deviner quel-
quefois les besoins du marché pour régler en conséquen- Un
ce sa production ; choisir, selon les milieux et les dé- métie!
bouchés, le produit le plus profitable. On n’en finirait sous {
pas, 8'il fallait énumérer toutes les raisons qui doivent
combattre le préjugé que nous signalions en commen-

cant, et faire, au contraire, classer la profession agri- I Il“f
cole an nombre des plus libérales et des plus dignes .“*('t
d’étre recherchées et pratiquées par les intelligences éle- men

vées, Sans doute, selon I'importance de chaque exploi- —Al
tation, la somme de connaissances que nous signalons que 8
devra varier du plus au moins, mais nous n’hésitons pas rals p
ddire qu’d un degré quelconque elle est nécessaire par-
tout, et qu'il est préférable de la demander & I'enseigne- At
ment que de la conquérir lentement et peut-étre jamais Pon
par une pratique laborieuse et souvent stérile. assiet
MARrc pE HAUT. -t

Pensée. — Aprds le succds on est porté A se relacher de les ra
sa vigilance. Pour vous, aprds la victoire, restez sous les Pon
armes, comme si le clairon devait bientot vous rappeler —0l
2 de nouveaux combats. (VENERABLE LoUIS DE GRENADE,) tant «
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CULTURE DU BLE

CHOIX DES SEMENCES

Le choix des semences est de la plus grande impor-
tance dans la culture du blé et des autres céréales.

De I'emploi d’'une bonne semence peut résulter un ac-
croissement considérable du rendement en argent de la
récolte. D’abord, parce qu'en semant du grain bien cons-
titué, propre, et d'une variété bien adaptée au pays, on
a plus de chances pour éviter les maladies et les acci-
dents et pour récolter davantage.

Kt ensuite parce que le produit d'une culture faite
dans ces conditions peut étre & son tour vendu comme
blé de semence, plus cher que le blé propre uniquement
i étre porté au moulin.

Ce n'est pas dans I'Almanach qu'on peut indiquer les
blés convenant aux différents pays. 11 y a li-dessus des
traités spéciaux qu'il faut consulter. Mais on sait que le
changement de semence effectué de temps en temps est
presque toujours une bonne chose. Il est sage de pren-
dre ses semences dans une localité plus froide et moins
fertile que celle oll I'on veut les semer.

Si elles ne sont pas parfaitement pures, il faut les pas-
ser au trieur avant de les mettre en terre, C'est un petit
travail qui en épargnera un grand.

Un drdle d’aveugle.—Ce qui est embétant dans mon
métier d’aveugle, ¢'est que je ne peux pas refuser les
sous étrangers !

La maladie de Jean.—Le brave Jean est devenu ma-
lade. Son docteur vient le visiter et lui demande com-
ment -il se trouve,

—Ah ! docteur, répond le bonhomme, je suis si malade,
que si 'on venait me dire que je suis mort, je n'en se-
rais pas étonné.,.

A table d’hdote dans un hotel :
Pompilius prend le plat aux radis et le vide dans son

assiette.

~Pardon, lui dit son voisin de table, mais j’aime aussi
les radis.

Pompilius, avec un sourire aimable :

—Oh ! pas tant que moi, monsieur, je vous assure, pas
tant que moi.
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MOYEN D'EMPECHER LES BLES DE VERSER bl

2, Se
est tell
plantes
De méme qu'il est nécessaire au médecin de savoir les lumiére
causes de la maladie qu’il est appelé & soigner, de méme et au 1

il est indispensable au cultivateur de se rendre compte ne plus
des causes qui occasionnent la verse de son blé. Ces cau- Le @
ses sont au nombre de quatre principales que I'on peut coit qu
établir dans la proportion suivante : départ
Le blé verse : reux, il
G0 fois sur cent par le manque d’acide phosphorique. quand |
15 fois sur cent par suite de variétés mal appropriées ce. Il p
au terrain, par des
15 fois sur cent par suite de semis trop épais. tant les
10 fois sur cent A cause des perturbations atmosphé- 3. Per

riaues. impuiss
D'aprés cette proportion, le blé verse 90 fois par la culture,
faute du cultivateur et 10 fois seulement par force ma- terrible,
jeure. fatalem
1. Manque d'acide phosphorique. — Le blé, la chose est qu'il no
absolument reconnue, pour donner un rendement satis- gner, Si
faisant, demande & la terre deux fois plus d’acide phos- perdue ;

phorique que d’'azote assimilable, bien fo1
A coup sir, I'azote, & I'état nitrique, lui est indispen- sera mé

sable pour sa premiére végétation ; il en absorbe pour épis, per
développer sa partie folincée, mais, en général, et sauf perdue,
dans les terrains pauvres, il en trouve suffisamment e
dans le sol ; mais pour arriver & son complet développe-
ment, pour donner i la tige la rigidité, et pour former
le grain, il lui faut l'acide phosphorique qui manque Le Ga
dans la plupart des terres de la province. des prop!
Si done, on donne au blé plus d’azote qu’il ne lui est Le Ma
nécesaire d’en avoir, on le fera certainement verser ; et de teller
on peut lui appliquer ce mot d'un ivrogne: “On dit ment,
qu'un verre de vin soutient, j'en ai bu plus de dix et je
ne puis me tenir sur mes jambes.”
Pourquoi, bien souvent, le blé fait sur betteraves ver-

—Que
se-t-il 7 ¢'est qu'ordinairement on emploie pour la cul- —.(I)e 81
ture de cette racine une forte proportion d’engrais azo- —Et ¢
tés, dont une partie, souvent considérable, reste pour la —Dami

céréale, et qu'on n'a pas assez tenu compte de la quan-
tité d’acide phosphorique nécessaire.

Pourquoi également, le cultivateur qui n’emploie que
le fumier, est-il exposé A subir la verse, ¢’est que juste- Ux '
ment le fumier contient deux fois plus d'azote que d’a- tiane degl
cide phosphorique et que c’'est le contraire qui devrait —Qu'es
exister. vez pas d

Le cultivateur intelligent devra done, pour éviter la g s
verse, ajouter des engrais phosphatés aux autres fumu- chets
res ; 300 1hs de superphosphate ou 500 1bs de scories 2 1
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I'arpent, et 8’il emploie les engrais azotés, qu'il ait bien
soin de les mettre & faible dose.

2. Semis trop épais.—Dans les semis trop épais, le sol
est tellement couvert par les tiges et les feuilles que les
plantes s’allongent rapidement pour chercher l'air et la
lumiére qui leur font défaut & la base. Elles sont molles,
et au moindre vent elles se ploient et se couchent pour
ne plus se relever,

Le cultivateur devra donc semer clair, et 8'il s’aper-
coit que, malgré ses précautions, son blé, au moment du
départ de la végétation, est ou trop &épais ou trop vigou-
reux, il ne devra pas craindre de rouler énergiquement,
quand méme le blé aurait déji acquis une certaine for-
ce. Il pourra également le faire paitre légérement, soit
par des moutons, soit par de jeunes veaux, qui, en brou-
tant les pointes, retarderont la végétation.

3. Perturbations atmosphériques.—Li, le cultivateur est
impuissant, Malgré les plus minutieuses précautions de
culture, fumures et semis, il peut arriver, soit un orage
terrible, soit une suite de pluies et de vent qui aménent
fatalement la verse. Dieu seul est le maitre des fléaux
qu’'il nous envoie. A nous de le supplier de nous les épar-
gner. 8i la verse a lieu avant la floraison, la récolte est
perdue ; aprés la floraison, si le grain n’est pas encore
bien formé, la séve monte difficilement, et le résultat
sera médiocre. Si les blés sont couchés par le poids des
épis, peu de temps avant maturité, la récolte ne sera pas
perdue, la paille seule souffrira.

ENTRE GASCON ET MARSEILLAIS.

Le Gascon.—Moi, mon cher, j’ai 1a-bas, dans mon pays,
des propriétés si grandes qu’on n’en voit pas la fin.

Le Marseillais.—Té&, mon bon, moi A& Marseille, z'en ai
de tellement étendues qu'on n’en voit pas le commence-

ment, .
* % %

ENTRE BOHEMES,

—Que deviens-tu ?

—Je suis marchand de meubles.

~—Et ca va ?

—Dame ! jai déjd vendu... les miens.
$ = %

EN ATTENDANT.

Un agent de police réveille un tramp endormi sur un
banc de la promenade.

—Qu'est-ce que vous faites-la 7... Kst-ce que vous n'a-
vez pas de domicile ?

h_ as encore, j'attends que les loyers soint un pen moins
chers,
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L’'ORDRE DANS LA FERME g

i faire.
si onére¢

L’hab
Pour étre bon cultivateur, de nombreuses et rares @ vortun

qualités sont nécessaires., Avant tout, il faut aimer le étalt en
travail, cela va de sol. L'agriculture n'est pas faite pour B o5 fées
les paresseux. Connaitre son métier, cela n'est pas dou- j'appell
teux ; on ne g'improvise pas agriculteur. Avolr un capi-
tal suffisant, étre intelligent, cela ne nuit jamalis; il
faut autre chose encore : il avoir de l'ordre.

Avoir de l'ordre ? I'expression est un peu vague, et ce- Une ¢
pendant il n'est personne qui ne la comprenne. L'ordre dans no
est plus facile 4 décrire qu'd ddfinir. CO'est V'ordre qui sans aw
fait que dans la ferme chaque chose est i sa place, que indolenc
tout y est fait au jour et & I'heure voulue,

Dans une ferme ol il ¥ a de 'ordre, on peut arriver A Nous
I'improviste dans la cour, rien ne traine ; les équipages, sons pa!
charrettes, instruments y sont rangés ol il convient. rio en
Les litidres sont préparées dans les écuries et étables, | villes,
les rateliers garnis. Du premier coup d’'ceeil le visiteur
est agréablement impressionné. Dans la cuisine soigneu- 8i nou
sement lavée, i1 admire la propreté des tables et des i les mar
banes. Le fourneau est bien astiqué, Aux murs re- autres p
luisent les ustensiles de cuisine, Dans les greniers
bien balayé, les grains sont soigneusement séparés les Si nou
uns des autres. n‘aurion

Si on visite les champs, on constate que tout 8’y passe glais,
également avee méthode et régularité. Chacun est 4 son
poste., Personne ne se presse, mais tout le monde tra- Si vou
vaille. Les charrues ne restent pas arrétées au bout des i fession.
champs., Labours, semalilles, sarclages, moissons s'effec-
tuent au moment opportun. Dans les herbages et les Pourq)
vergers, les clotures, les fossés et les arbres sont bien dans no
entretenus. la terre

De tels résultats ne s’obtiennent pas sans volonté ni Ilya
fermeté de caractére, mais il n’en est pas qui honorent sees, O
davantage les cultivateurs et exigent d’eux une préoc- cuper d¢
cupation plus constante. L.es premiers levés, les derniers de la ro
couchés, ils doivent tout dirviger, tout surveiller. Dans
le ménage, chacun a son rdle. Pendant que le mari est Les ve
aux champs ou au marché, la femme veille, et son ac- entre M
tion n'est pas la moins utile, 11 y a longtemps que le tité de
vieil Olivier de Serres a dit: “ La femame fait et défait raison qt
la maison.” vinee,

Que les cultivateurs ne regrettent pas la peine qu'ils bon seigl
se donnent pour maintenir I'ordre dans leur exploitation
et leur maison. C'est le plus sfir garant de leur bon- La dis
heur et de leur prospérité. d’'Inde p

Avec l'ordre, I'harmonie régne dans la ferme, le tra- non chez
vail est facile. Habitués 4 &tre bien et justement com- nécessair
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mandés, les serviteurs et les enfants obéissent sans dif-
ficulté et sans hésitation, sachant d’avance ce qu'ils ont
4 faire. Point d’oublis, point de ces négligences parfois
si onéreuses, point de gaspillages,

L’habitude de l'ordre peut paraitre &4 certains une
vertu modeste ; je n’en connais pas de plus utile, Et g'il
étalt encore de mode, comme au temps jadis, de convier
les fées autour des berceaux, c’est la fée de I'ordre que
j'appellerais la premidre auprds de celui de I'agriculteur,

Une chose certaine c’est que nous pourrions produire
dans nos fermes beaucoup de denrées que nous négligeons,
sans aucune bonne raison 2 faire valoir pour excuser notre
indolence.

Nous n’élevons pas assez de volailles, nous n'en engrais-
sons paz méme assez pour le marché local, gmisquo Onta-

rio en fournit une bonne partie aux marchands de nos
villes,

Bi nous nous occupions plus de la production des ceufs,
les marchands n’iraient pas s’en approvisionner dans les
autres provinces.

Si nous élevions plus de jeunes pores pour le bacon, nous
n'aurions aucune peine A les vendre pour le marché an-
glais,

Bi vous voulez réussir, commencez par aimer votre pro-
fession.

Pourquoi done ne cultivons-nous pas plus de légumes
dans notre province de Québec ? Ce n'est pourtant pas
la terre ni le climat qui font défaut.

Il y a une bonne demande A I'étranger pour les légumes
secs, (’est en 1900, n’est-ce pas que nous allons nous oe-
cuper de cette industrie des légumes secs ; ce n'est pas
de la routine cela, c’est du progrds,

Les vaisseaux allemands quvi font chaque &té le service
entre Montréal et I'Europe exportent une grande quan-
tité de seigle quiils font venir d'Ontario, pour la bonne
raison qu'ils ne peuvent pas s’'en procurer dans notre pro-
vince, %’il y a cependant un pays capable de produire du
bon seigle, c’est bien, le notre.

La distillerie de Berthier a besoin de seigle et de blé-
@’'Inde pour sa fabrication. C'est 2 coté, en Omtario et
non chez nous qu'elle a pu trouver les grains absolument
nécessaires A son industrie.
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Quels sont les plus grands ennemis des plantes culti-
vées ? — Les mauvaises herbes. Il est sans exemple
qu'une récolte empoisonnée soit productive ; parce que
les mauvaises herbes étouffent les plantes et les empé-
chent de se développer ; parce qu’elles absorbent & leur
profit l'engrais qu'on destinait aux plantes; parce
qu'enfin, mfrissant plus vite que les plantes, leur graine
se répand sur le sol et 'empoisonne pour iongtemps.

Comment les mauvaises herbes se reproduisent-elles ?
—Par la graine et par la racine.

Comment les détruire ? — Pour les graines, il faut fa- g“‘i\w‘l‘:
voriser la germination le plus tot possible, afin de les (u‘m' i
détruire dés qu'elles seront levées. juau

Dans
avant

séehées
est fac

Pour les racines, il est nécessaire de les amener i la
surface du sol & un moment ol le soleil a assez de force
pour les dessécher.

Comment favoriser la germination de la graine — En
lii donnant I'humidité, la chaleur et l'air : trois condi-
tions indispensables et simultanées ne pouvant se passer
les unes des autres. —Voi

Exemple : La graine qui tombe sur le sol ne léve pas, qu'aprd,
bien qu’'elle ait le soleil et I'air, parce qu'elle n'a pas monter
I'humidité, Celle qui est enfouie profondément ne léve

—Ce
pas ; car si elle a I'humidité, elle n’a ni la chaleur ni heures,
I'air. sur vot

Alors, pour que la graine ait & la fois ces trois condi-
tions, il faut qu’elle soit recouverte d’'une légére couche
de terre, couche suffisante pour lui donner I'humidité,
mais pas assez épaisse pour arréter les rayons du soleil Pauv
qui donhe la chaleur, et assez facile & traverser par la de ses ¢
jeune plante pour que celle-ci aille chercher 'air. —Pou
Combien de temps les graines mettent-elles & lever ? —~Jiy
—La durée dépend des espéces. La plupart lévent de
suite en quelques jours; d'autres mettent plus long-
temps ; mais toutes lévent si elles se trouvent dans Dot
les conditions indiquées, ik m;.\
Pourquoi dit-on que des graines se conservent indéfi- “{""‘ H
niment en terre et ne ldvent qu'au bout de dix ans ? — ! _“,’ ll"
11 est parfaitement prouvé que certaines graines se con- ""_“i, .
servent en terre sans souffrir pendant de longues an- o ]er!
nées ; mais, si elles ne ldvent pas, c’est parce quelles s
sont trop profondément enfouies pour trouver les con-
ditions de chaleur, air et humidité; il est certain
qu’elles 1everont dds qu'elles les auront rencontrées. Vous qu
Quels sont les moyens de culture pour détruire & la Vous qu
fois graines et racines ? — Donner des labours légers Vous qu

qull puissent mettre la graine et la racine au-dessus du Vous qu
sel,

L
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Quels instruments employer ? — L’extirpateur, le sca-
rificateur, la déchaumeuse, la charrue méme et la herse
ensuite. Le principe est de n’entamer la couche de terre
que juste ce qu'il faut pour soulever la racine de I'herbe.
L’extirpateur, qu'on fait aller sur le long et le large, est
le meilleur des instruments pour soulever i la fois la
racine et recouvrir la graine. Le scarificateur et la dé-
chaumeuse sont excellents dans les terres trds propres,
mais ne peuvent fonctionner quand les mauvalses her-
bes sont abondantes, et dans ce cas, il faudra employer
la charrue ; mais quelque bien qu'on 8’y prenne, le la-
bour sera plus profond, et le travail plus long qu'avee
les autres instruments.

A quelle époque faire le travail de nettoyage ? — De
suite, aprés la récolte, et le répéter le plus possible jus-
qu'au moment des ensemencements,

Dans les terres empoisonnées de mauvaises racines, sl
avant I'hiver on s’'apercoit que toutes ne sont pas des-
séchées, on fera bien de les enlever et de les briler. 11
est facile de les enlever avec le rateau i cheval.

CHEZ LE PROFESSEUR D'EQUITATION.

—Vous m’avez trompé, Monsieur ; vous m'aviez promis
qu'aprds vingt séances d'une heure au mandge, je saurais
monter & cheval.

—Ce n’est pas ma faute, Monsieur, si, pendant ces vingt
heures, vous avez été beaucoup plus souvent par terre que
sur votre cheval.!

* % %

IL N'Y A PLUS DE PLACRH.

Pauvre docteur | il aurait voulu étre enterré au milieu
de ses clients, et ce dernier veen n’a pu étre exaucé.
—Pourquoi done ?
—I1 n’y avait plus de place.
* % %
PRIMEURS.

Deux chiffonniers arrivent devant un tas d'ordures, sur
lequel repose un magnifique trognon de chou.

Le premier avance déjd le crochet, mais le second lui
barre la route avec sa main et dit :

—Permettez, je vous prie ; ma femme a aujourd’hui du
monde 2 diner.

* % %
AU PIED D'UN CRUCIFIX.

Vous qui pleurez, venez A ce Dieu, car il pleure,
Vous qui souffrez venez A lui, car il guérit.
Vous qui tremblez, venez a lui, car il sourit.
Vous qui passez, venez A lui, car il demeure.
VICTOR HUGO.
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La charité L'in

£ Dar

1 cloigr

de cel

Un Ange descendit jadis sur cette terre seule

Sous les traits d'une femme il apparut un jour ; devra

Sa voix semblait au Ciel dire une humble priére, effort:

De son cceur débordait un indicible amour ! La «

L’humanité, soudain, a ses piels s’agenouille, cultiv

Oubliant son orgueil et sa cupidité. au Ca

En .voyant nos douleurs son il brillant se mouille d'une

Bt sa voix dit : “Venez, je suis la Charité !” nées.

datair

2 - gemen

L’au

nage

Je suis la Charité qui sourit et qui donne. :hgﬁg

L'enfant me dit: “ Ma mere! ” et le vieillard: “ Ma sceur!” ]\urtk"

Pour le martyr mourant je tresse une couronne Jusq

Et je ferme les yeux rougis par la douleur ! queme

Je n’ai jamais connu la haine politique, Les

Je suis fille du Christ, sceur de I'Humanité, ot le 1
\ Que ce soit : Monarchie, Empire ou République, cofite |
: Ma devise est : Amour! mon nom est: Charité! bonnes
fromag
5 3 que d"
g prix du
Je suis la Charité, l¢ monde est mon domaine ; du mai

J'étreins 'Humanité dans un baiser bralant. M“lh
De Vesclave partout je briserai la chaine, la mén
i Et je terrasserai 1'égoisme sanglant ! beurre
Fore Je reldve en passant le pauvre mercenaire, Foffre
| En Ini parlant d’amour et de fraternité ; ‘l“‘:le“'
! Je calme bien souvent I'émeute populaire, Comn
w En disant & la faim : “Place & la Charité ! " cédente
b re et d
| 4 une cla
; qualité,
i supérie
I ’ Je suis la Charité, 'ange de la mansarde, mili-res‘
1118, Je soulage partout le pauvre malheureux. Les p
t I.’égoisme railleur en passant me regarde, duire q
Monstre auv visage humain, qui fait pleurer les yeux ! tionner
Je séme l'abondance ol riile la misdre, ments |
Jai toujours quelques fleurs pour le déshérité ;

rale du
Pauvres ! venez en foule embrasser votre mdre, baisse ;
Et découyrez vos fronts devant la Charité, le marc]
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L'industrie laitidre s'impose dans cette province

Dans I'état actuel des choses, pour les cultivateurs
Gloignés des marchés, comme aussi pour un bon nombre
de ceux qui en sont rapprochés, I'industrie laitidre est la
seule planche de salut, peut-on dire. C'est & elle qu'ils
devraient consacrer la plus grande partie de leurs
efforts,

La chose a forcément &té comprise par la majorité des
cultivateurs et, de fait, cette industrie s'est développée
au Canada, et en particulier dans la province de Québec,

ille d'une manidre extraordinaire pendant ces dernidres an-
nées. 11 y a cependant encore un bon nombre de retar-
dataires qui ne saisissent pas I'importance de ce chan-
gement et s'en trouvent tout déconcertés.

L’augmentation de la production du beurre et du fro-
mage a produit un encombrement des marchés cana-
diens, et il a fallu songer & Gécouler en dehors une grande
partie de ce beurre et de ce fromage,

Jusqu'iei, le marché anglais a été le seul qui fat prati-
quement accessible aux produits canadiens.

Les frais de transport de ces produits ont &té réduits
et le mode de transport a été amélioré. Comme il n'en
cofite pas plus, actuellement, pour transporter dans de
bonnes conditions, une boite de beurre ou une meule de
fromage de Montréal 4 Londres, Liverpool ou Glasgow
que d’'un point & l'autre de I’Angleterre, 6n voit que les
prix du marché de Montréal doivent suivre de prés cenx
du marché anglais,

Malheureusement, bien d’autres pays en sont réduits i
la méme nécesité que le Canada et envoient aussi leur
beurre et leur fromage en Angleterre, Il en résulte que
l'offre tendant A y dépasser la demande, les acheteurs y
deviennent de plus en plus difiiciles et exigeants,

Comme conséquence, on a remarqué, les années pré-
cédentes : 1o une tendance i la baisse des prix du beur-
re et du fromage qui va probablement s'accentuer ; 20
une classification plus sévére des produits d’aprés leur
qualité, les premiéres qualités obtenant des prix bien
supérieurs aux anciens prix, parce que les toutes pre-
miéres qualités sont pour ainsi dire encore 'exception.

Les producteurs sont done forcément amenés i ne pro-
duire que du beurre et du fromage de choix et & perfec-
pux ! tionner leurs méthodes de fabrication, Ces perfectionne-

ments portent sur deux points : 10 une diminution géné-
rale du cofit de production pour parer i la tendance i la
baisse ; 20 une amélioration de la qualité pour conserver
le marché et y obtenir les melilleurs prix possibles,

fa sceur!”

rité !
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Le Canada a, comme concurrents sur le marché an- les &
glais, le Danemark, la France, la Hollande, I’Allemagne, dre ;
I'Australie, les Etats-Unis, la République Argentine et taires
I’Angleterre elle-méme. plus 1

Dans tous ces pays, des efforts considérables se font ment
pour obtenir la préférence. Il importe done que le Ca- tinuel
nada qui, jusqu’ici, a conquis une belle place en Angle- de I'i
terre, ne se laisse pas enlever ce marché, C'est la une ont pl
question de vie ou de mort pour l'agriculture de la pro- venar
vince de Québec en particulier. beurr

I1 y a quelques années, les prix du beurré et du fro- lots i
mage étaient plus élevés qu'ils ne le sont actuellement. intére
Si, & cette époque, les cultivateurs avaient pratiqué I'in- semer
dustrie laitiére avee autant de soins et de connaissances sister,
qu’ils le font actuellement, ils en auraient certainement Lin
retiré des bénéfices considérables, ce qui prouve qu’il ala
vaut mieux marcher en téte du progres. semet

Si les prix ont baissé dans ces derniéres années, les Une
méthodes de production se sont améliorées d’une ma- tant t
niére considérable et permettent d’obtenir aujourd’hui, drait
méme avec les prix actuels du lait dans les fabriques, retirel
des bénéfices presque aussi considérables qu'il y a quel- le pri:
ques années, quand le prix du lait était généralement sez €l
élevé, mais les procédés de fabrication moins perfection- ces fc
nés. chand

Du reste, si les prix descendent trop bas, les Cana- un cu
diens ne seront pas les seuls & s’en ressentir et la vie- sur st
toire restera aux pays les mieux appropriés i cette in- que m
dustrie et les mieux outillés pour la lutte. Or, on peut un pr
dire que le Canada est un vrai pays d’industrie laitiére: celui
plus que ses autres concurrents, il posséde les avanta- Plus
ges naturels nécessaires pour réussir dans cette bran- terre,
che. Avec un peu de bonne volonté de la part des inté- sera ¢
ressés, la victoire devrait forcément lui rester. de ses

Que les cultivateurs et les fabricants entrent done ré- ter sei
solument dans la voie du progrés, ils ne s'en repentiront La |
pas. Les principales choses requises pour la réussite sont faire |
les connaissances nécessaires et un travail intelligent et sible,
soutenu. Les hauts prix du beurre et du fromage, I'été dra er
dernier, sont dus A la sécheresse qui a régné en An- pri‘ées
gleterre, et ne se maintiendront probablement pas les Ces
années suivantes, souvet

Le but de l'industrie laitidre est de transformer sur terre |
dlace les produits encombrants de la ferme, tels que vaches
}oln, paille, racines, ete., difficiles 4 transporter au loin cofite -
et & vendre avantageusement, surtout lorsqu'on est ne pay
¢loigné des marchés, en produits d'un faible poids, d'un que la
faible volume, et d'une plus grande valeur, en prodnits compli
pour ainsi dire plus monnaie, comme le beurre et le fro-
mage,

Ces produits penvent alors &tre expédiés dans les vil-
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les & moins de frais et avec une perte de temps moin-
dre ; leur vente et les retours d’'argent, par les proprié-
taires des fabriques, se font plus avantageusement et
plus rapidement parce que ceux-ci se tiennent constam-
ment au courant des prix des marchés et en rapport con-
tinuel avec les gros commercants de la ville,et qu’'a cause
de I'importance des transactions A faire, ces derniers
ont plus & compter avee eux qu'avec un simple habitant
venant vendre en ville seulement quelques tinettes de
beurre ou meules de fromage ; les achats et ventes par
lots importants sont du reste préférables pour tous les
intéressés, De plus, par industrie laitidre 'appauvris-
sement du sol est bien réduit, chose sur laquelle je n'in-
sisterai pas ici, malgré son importance.

L’industrie laitidre n’est done en réalité qu'un moyen
A la portée des cultivateurs de vendre plus avantageu-
sement les produits de leur ferme.

Une personne qui se mettrait & faire du lait en ache-
tant tous ses fourrages aux prix du marché et qui ven-
drait son lait & une beurrerie ou & une fromagerie, n’en
retirerait en général que de faibles bénéfices, parce que
le prix de vente du lait dans les fabriques n'est pas as-
sez élevé et que les bénéfices o réaliser sur la vente de
ces fourrages auraient déjd 6té réalisés par les mar-
chands ou les cultivateurs qui les auraient vendus. Mais
un cultivateur qui récolte ses fourrages A bon compte
sur sa terre peut, en les transformant par les moyens
que met A sa disposition I'industrie laitiére, les vendre &
un prix toujours aussi élevé, et souvent plus élevé que
celui qu’il aurait pu obtenir en les vendant en nature.
Plus ses récoltes lui reviendront A bon compte sur sa
terre, plus la marge qui lui restera pour faire du profit
sera considérable. (Uest en diminuant le prix de revient
de ses récoltes qu'il aura le plus de chances d'augmen-
ter ses bénéfices.

La premidére chose pour un cultivateur est done de
faire produire i sa terre, et & aussi bon compte que pos-
sible, le plus de récoltes par arpent qu'il pourra, il fau-
dra en méme temps que ces récoltes soient bien appro-
priées 2 la production du Iait.

Ces choses paraissent banales. Cependant, elles sont
souvent mal comprises, certains cultivateurs laissent leur
terre pour ainsi dire en friche, ne nourrissent pas leurs
vaches sous prétexte que la nourriture de ces animaux
cofite trop c¢her, puis se plaignent que l'inaustrie laitiére
ne paye pas, ce qui est une erreur absolue ; 8'ils disaient
que la culture mal faite ne paye pas, alors ils seraient
complétement dans le vrai.
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CARACTERES D'UNE BONNE VACHE LAITIERE

Lorsqu'il est nécessaire de choisir une vache laitiére,
il faut en examiner soigneusement toutes les parties et
déterminer jusqu'a quel point chacune d’elles s'appro-
che de la perfection.

Voiel, en abrégé, les caractéres généraux auxquels on
peut reconnaitre une bonne vache laitiére : Les veines,
et particulidrement les veines 4 lait, doivent étre grosses
et noueuses. Pis bien développé et bien souple, se con-
tractant bien aprés la traite et couvert d'une peau et de
poils fins. Les trayons bien écartés et inclinant vers 1'ex-
térieur. Les pattes de derriére écartées. Poitrine bien
développée et indiquant une bonne constitution; phy-
sionomie avssi féminine gue possible ; peau fine et sou-
ple ; téte et cornes fines ; naturel doux, bon, paisible.

Une vache moyennement laitiére se, reconnaitra aux
mémes caractéres, mais les veines ne seront pas aussi
développies.

Une mauvaise vache laitidre aura les membres, et en
particulier les cuisses, charnus, arridére-train étroit; la
peau, et en particulier celle du pis, sera grosse, épaisse
et dure ; le pis sera couvert de poils grossiers ; les vei-
nes seront peu développées,

Un bon taureau doit avoir la physionomie aussi male
que possible ; cou gros, yeux méchants, front large et
couvert de poils, expression féroce ; partie antérieure du
corps trés forte et partie postérieure allant en dimi-
nuant, contrairement &4 ce gui doit exister pour la vache.

NOMBRE DE VACHES A GARDER SUR UNE
TERRE

Le facteur le plus Intéressant et le plus important
dans la transformation des récoltes en lait est certaine-
ment la vache laitiére.

La quantité annuelle de lait que I’on peut.obtenir sur
une terre dépend avant tout de la quantité des fourrages
récoltés sur cette terre,

En régle générale, il ne faut pas acheter de fourrages
ni d’autres aliments ; mais, comme on peut avoir un
exces de certains fourrages tandis que d'autres aliments
font défaut, on peut vendre une partie des fourrages en
excés, quand la chose est avantageuser 'nt possible, et
avec l'argent obtenu, acheter du son, des tourteaux, etc.
Ce n’est en réalité qu'un échange qui suppose toujours
sur la ferme un excés d'une ou de plusieurs récoltes par
rapport aux autres,

Un achat, qui n’aurait pas ce caractdre spécial d'é-
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Il résulte de cela que le nombre de vaches i garder
sur une terre dépend, comme la productien du lait, de
la quantité moyenne de récoltes que 'on peut faire sur
cette terre. Il faut avoir le moins possible de ces ani-
maux pour consommer ces récoltes et il faut les nourrir
fortement d’'un bout de l'année & I'autre. En un mot,
il faut opérer la transformaticn des récoltes en lait avec le
plus petit nombre de vaches possible.

C’est 14 un principe qu'il ne faut jamais perdre de vue.

Dix vaches bien choisies et bien nourries donneront,
avec la méme quantité de fourrages, plus de “lait que
vingt vaches consommant la méme quantité de nour-
riture.

La ration de chaque vache peut, en effet, se diviser en
deux parties ; la premidre partie sert & l'entretien de
toutes les fonctious vitales de l'animal, et la seconde
directement @ la production du lait. La premidre partie
de la ration, qui est absolument nécessaire, s’'appelle
ration d’entretien, et la seconde, ration de production. On
comprend done que s, pour 10 vaches, il ne faut que 10
rations d'entretien et 10 rations de production, pour 20
vaches produisant chacune moitié moins de lait, il fau-
dra 20 rations d’entretien et 20 demi-rations de produc-
tion. Comme les rations d’entretien ne servent pas i la
production directe du lait, on voit que, dans le premier
cas, nous avons {4 donner 10 rations d’entretien pour 10
rations de production, et dans le second cas, 20 rations
d’entretien pour 10 rations de production. Cela démontre
I'économie qu’'il y a & diminuer le plus possible le nom-
bre de vaches pour consommer une quantité donnée de
fonrrages.

Les ndgres & Paris :

I’un d’eux entre dans un hotel meublé, et demande 2
se loger en garni, pension comprise.

—Pour cent cinquante francs par mois, répond le gé-
r:l]]xi]t de I'établissement, vous serez logé, nourri et blan-

—Blanchi ! g'éerie le négre radieux... alors c¢’est mar-
ché conclu,

Dans un magasin de nouveauntés, entre vendeur et
acheteur :

—Que désire monsieur ?

—Une douzaine de mouchoirs,

—Et avec ¢ca ?

~Avec ca ?... Avec ca, je me moucheral, tiens!
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Hygiéne des animaux o

i — La ¢
| pre, pi
: Les animaux ont, comme nous, besoin d'air, de lu- ““f’t"‘:l
j midre et de propreté. S“Ill(;
| Comme nous, ils souffrent de la ¢ leur et du froid. s 4
Air.—Dans la petite et la moyeune exploitation, I’éta- Sux tl'l‘

ble est presque toujours dans de mauvaises conditions ;‘%ltlsl.;

d’hygiéne ; mal disposée, peu éclairée, et insuffisamment lal)

1 aérée, avec sol bas et plafond peu élevé., Les animaux qn t(;}
' n'y trouvent pas les conditions de bien-étre nécessaires ‘l’"“ i
A la plénitude de la vie; dés lors, les produits sont x'mge.“

moins abondants et moins bons ; ¢'est aussi 1A la cause, ‘-;‘lft-t“ .
en grande partie, de la mortalité du bétail dans les '” (nq (‘
camnagnes. tl'(l)lll‘ﬂll

Il Le point capital, ¢’est le renouvellement de l'air. 1l I";i
! | faut que dans les écuries les ouvertures soient placées e “‘q;
: de maniére que l'air se renouvelle dans les parties su- ‘;("l“_ o
| périeures pour éviter les courants d’air. “'(,.’(":i
Non seulement il faut un air constamment renouvelé, ‘o by
i | mais il faut, & chaque béte, un volume d’air suffisant. l«_:l;ps
| C'est done un grand.tort de mettre dans une écurie plus e ? 1
de bétes qu’il n'en faut, b

! Il faut donner A chaque animal 31 pieds de largeur se- ('Oil

‘. lon sa grosseur, 5 A 5] pieds dans sa longgeur, une cra- vais Il]
1 che de 18 pouces de large, un dallot de 18 pouces der- posE 9

i riére les vaches et un passage de 4 pieds de large.
| Bonne nourriture.—Selon vos ressources, nourrissez le

mieux que vous le pourrez votre bétail en hiver. En de- Le 4
hors de la question du fumier, dont la valeur est en Le s
proportion de la bonne nourriture, il y a deux autres "l“e' -i(‘
raisons : La premiére, ¢'est que la bonne nourriture est N'arr
le meilleur des combustibles pour réchauffer, en hiver, e
les animaux ; la deuxi®me, c¢’est que les bons soins ulté- Le o
rieurs ne réparent jamais un organisme qui a souffert. Detites
Lumiére.—L’éclairage est, au méme titre, une condi-
| tion de salubrité pour la maison d’habitation et pour Dant
| I'étable. =G
I’obscurité, qui est bonne pour I'engraissement, parce foit ;]‘
| que le défaut de lumiére affaiblit I'énergie vitale du = ,l‘
’ sang, au profit du développement de la graisse, 'obscu- On '“‘
! rité, dis-je, est un obstacle A la bonne santé et & la crois- cour, |

] sance des animaux, auxquels on demande autre chose
| que la graisse, La lumiére est un agent vital essentiel
\ pour les &tres organisés, animaux et végétaux.

Aceo

La vache, c'est un fait certain, donne moins de lait Jules |
dans une étable obscure, que dans une étable bien éclai- Len
rée, —De
Propreté.—I1 faut non seulement la propreté de I'inté- —QGs

I‘ rieur de I'étable, par I'enldvement fréquent des fumiers, les do
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et le nettoyage des mangeoires, mais la propreté corpo-
relle des animaux,

La queue des vaches doit toujours étre tenue bien pro-
pre, parce que les vaches fouettent sans cesse avec leur
queue les parties de leur corps qui les démangent, et
surtout leurs pis.

11 faut veiller aussi 4 la propreté du corps des bétes.
Sur un trés grand nombre, sur les jeunes surtout, on
constate la présence de parasjtes, que la chaleur de
I'étable multinlie, et bearucoup d’affections de Ia neau,
qui les génent et les font souffrir, et qui bien souvent
sont la conséquence du manque de soin et de surveil-
lance. La brosse, Uétrille sont aussi indispensables aux
vaches qu'aux chevaux. Elles ont non seulement pour
effet d’entretenir la propreté, mais d’activer les fone-
tions de la peau, la circulation du sang, de favoriser la
transpiration et d'éviter une foule de maladies.

L’air, la lumiére, la propreté, 'hygiéne ne sont pas
seuiement nécessaire & 1'écurie, & I'étable des vaches, i
la bergerie, mais également & la porcherie.

C’est une excellente pratique, de passer de temps en
temps A la chaux, & 'eau phéniquée, tous les locaux ha-
bités par le bétail : murs, mangeoires, riteliers, poteaux,
pavés, ete. On ne se rend pas assez compte du nombre
considérable d’insectes, de vermines, de germes, de mau-
vais microbes, infiniment petits qui sont ainsi détruits,
pour le plus grand bien des animaux :

L'wil du maitre engraisse le bétail.
Le colonel.—Etes-vous content de la nourriture ?

Le soldat.—Oui, mon colonel.

Le colonel.—Comment vous partage-t-on la viande ?
N'arrive-t-il pas, quelquefois, que l'un de vous recoive
une grosse portion et 'autre une petite ?

Le soldat.—Non, mon colonel. Toutes les portions sont
petites.

* % %

Dans un restaurant :

—Garcon, 8tes-vous bien sfir que ce que je mange li
foit dy canard sauvage ?

—Oh ! monsicur, tout ce qu'il y a de plus sauvage !
On I'a poursuivi plus d’'une demi-heure dans la basse-
cour, avant de pouvoir l'attraper.

BON CONSEIL.

Accosté un jour dans la rue par un homme en guenilles,
Jules Sandeau lui donne deux sous.

Le mendiant regarde la pidce, la retourne et dit :

—Deux sous! Que voulez-vous que je fasse de deux sous?

-—Gardez-les, mon ami, répond doucement Sandeau, vous
les donnerez & un pauvre.
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L'Anthonome des arbres fruitiers de nym;
I'insecte

R — mort.
Insect
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parition
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Description. — L’anthonome est un petit insecte de la
famille des charengons; sa longueur ne dépasse guére
1-5 de pouce,

I1 a la téte terminée par une sorte de bec ou rosire
noir ; le corps est d’'un gris ferrugineux-avec quelques
taches blanchitres. Un point blane, placé entre les deux
épaules, 2 la naissance des ailes écailleuses, permet de
distinguer I'anthonome de tous les autres petits charan-
cons qui lul ressemblent.

Vie de Vanthonome. — Comme tous les insectes, l'an-
thonome se reproduit au moyen des eufs pondus par la
femelle. L'ceuf donne naissance & un petit ver ou larve ;
lorsque le ver s’est bien nourrl et qu’il a acquis tout son Pi
développement, il cesse de manger, change de forme et
devient ce que les naturalistes appellent une nymphe ; 1o0. I
¢’est un intermédiaire entre I'état de larve et celul d'in- temps, |
secte parfait, Ces transformations successives de la larve modérd
en nymphe, puls en insecte parfait constituent ce que les les brai
savants appellent des métamorphoses, . acornie

Pendant I'hiver, 'anthonome se tient & 'abri sous les brosse «
vieilles écorces, dans les crevasses du tronc ou des prin- grattées
cipales branches ; sous les mousses ou les lichens qui débris (
eouvrent les pommiers mal entretenus. détruire

Dés les premidres belles et tiddes journées du prin- En la
temps, il quitte ses refuges et se répand sur les branches branche
des pommiers de premidre végétation. débarra

OEuf.—Lorsque les bourgeons floraux les plus hatifs des lich
commencent & écarter leurs écailles, leur extrémité ap- vait asi
paraft blanche : ¢’est & ce momerit que la femelle de 'an- et résis
thonome commence sa ponte. Au moyen des mandibules 20. I
qui terminent son rostre, elle pratique un trou rond, et le pl
dans un bouton, et y dépose un ceuf qui éclot au bout de midre f
cing & six jours. La ponte se continue pendant environ rasseml
deux mois et chaque femelle dépose une vingtaine bourgec
d’eenfs. comant

Larve, La larve de I'anthonome est un petit ver d’'un tendues
beau blanc, sans pattes, sa téte noire est armée de man- nomes
dibules tranchantes. ("est en cet état que 'anthonome est 30. I
nuwisible, car la petite larve se nourrit des organes de la flora
fructification de la fleur ; autant de larves d’anthono- me ces
mes, autant de pommes perdues. couleur

Au bout de cing A six semaines, la larve ayant dévoré croire ¢
les organes essentiels de la fleur, a acquis tout son déve- Recud
loppement ; elle passe & I'é6tat de nymphe. sectes q

Nymphe.~La nymphe de l'anthonome est de couleur mal ac
jaunitre, renfiée au milieu ; les yeux apparaissent bien- cds de
tot sous la forme de deux petits points noirs. Cet état 40. P

SR ————
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e
de nymphe dure de six & sept jours, pendant lesquels
I'insecte ne prend aucune nourriture et semble comme
mort.

Insecte parfait.— C’est & environ deux mois aprés la
ponte que les premiers jeunes anthonomes font leur ap-
parition. En quittant leur enveloppe de nymphe, iis sont
de couleur pile, mais cette couleur se fonce peu & peu
et au bout de quelques jours, ils ressemblent 2 leurs
ainés. Les jeunes anthonomes demeurent quelque temps
dans les fleurs roussies qui leur ont servi de berceau, puis
ils se répandent sur les arbres et se nourrissent - de la
partie tendre des jeunes feuilles,

A l'approche des grands froids, I'anthonome recherche
les abris que lui offrent particuliérement les vieux trones
de pommier : écorces, mousses, lichens, ete.

Procédés pratiques pour combattre Uanthonome

lo. L’anthonomage des &Gcorces se pratique au prin-
temps, avant que la séve ne monte. Il consiste & gratter
modérément, avee une raclette, le trone et les principa
les branches, de facon & en détacher toutes les écorces
acornies, les mousses et les lichens : au moyen d’une
brosse en chiendent, on achéve le nettoyage des parties
grattées. On a soin de recueillir sur une toile tous les
débris détachés par le racloir ou par la brosse et de les
détruire par le feu.

En lavant les parties grattées et en aspergeant les
branches avec une solution de sulfate de fer & 15 olo, on
débarrasse le pommier, non seulement des mousses et
des lichens, mais encore de toute la vermine qui y trou-
vait asile, L’arbre pousse avec une plus grande vigueur
et résiste mieux et i tous ses ennemis.

20. L’'anthonomage des bourgeons.—Le plus important
et le plus efficace—commence, sur les pommiers de pre-
midre floraison, an moment ol les anthonomes y sont
rassemblés et nombreux, pour faire leur ponte dans les
bourgeons. Il faut opérer par un temps calme, en se-
comant les extrémité des branches au-dessus de tolles
tendues le plus prés possible des branches ; les antho-
nomes recueillis sont ensuite détruits par le feu.

30. L’anthonomage des fleurs roussies se pratique aprés
la floraison. La fleur qui renferme une larve d’anthono-
me cesse de végéter ; elle ne s’épanouit pas, perd ses
couleurs et prend cette couleur roussiitre qui a fait
croire que cet effet était dao aux gelées.

Recueillir ces fleurs roussies et les briler, avec les in-
sectes qu'elles renferment, ce n'est pas porter reméde au
mal accompli, mais c'est travailler efficacement au suc-
cds de la récolte suivante.

40. Prctéger les petits oiscauxr insectivores. Pour se
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nourrir et élever leurs petits, ces oiseaux font une chas-
se trés active et ils nous débarrassent d’une multitude
d'insectes malfaisants. Les
Les lois qui protdgent les petits oiseaux et leurs nids sont la
doivent étre observées dans toute leur rigueur, car nous Prop
n'avons pas de plus utiles auxiliaires que les oiseaux huit jo
contre les ennemis invisibles qui dévastent nos cultures. tin les
Bo. Se tenir en garde contre Uemploi des insecticides con- fond, s
tre les anthonomes. Tous ceux qui ont été préconisés jus- les por
qu'ici sont insuffisants ou feraient plus de mal & l'arbre vent r
qu'd I'anthonome, Aéra
11 ne faut pas non plus compter sur les effets d'un hi- sont o
ver rigoureux : l'anthonome résiste &4 un froid qui tue- ampa;
rait le pommier, 14, ave
Donge, guerre sans reldche & 'anthonome, qui vitd nos souven
dépens. Défendons nos pommiers comme le vigneron dé- ' Il fa
fend sa vigne et notre vin de pommes sera de plus en plus Jour et
une source de bien-&tre pour nos populations rurales. Majs
hon, di
F. MArriAL ET F. ABEL. avee d
murs i
Une
compld
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quelle
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Quelques emplois du lait

On la science industrielle nous conduira-t-elle ! Les
Américains recherchent & I'envi des utilisations indus-
trielles au lait, De la caséine provenant de la coagula-
tion du lait, ils obtiennent un ivoire artificiel, la lactite
dont ils font des billes de billard, des manches de bros-
ses A dents, des peignes, ete.

En traitant ce lait écrémé d'une certaine facon, cer-
tains industriels préparent une pite ou une poudre fai-
sant, en patisserie, l'office des ceufs; ce produit colte
moitié moins que les ceuf’s.

La caséine combinée avec les bases alcalines (soude
ou potasse) forme des ciments hydrauliques. Il suffit
de couper le caillé en petits morceaux qu'on fait rapide-
ment sécher et qu'on réduit ensuite en poudre fine. On
mélange celle-ci avec 20 9 de chaux vive en poudre.
Ce ciment se conserve quelque temps si on le met en
flacons bien bouchés, aprds lui avoir ajouté 1 % de
camphre.

Enfin, depuis assez longtemps, on emploie le lait écré-
mé dans le blanchissage des bitiments afin de prévenir
I'écaillage. Pour cela on le mélange A de la chaux pour
en faire une bouillie épaisse (d’ol le nom de lait de On pl
chaux). de cha

La lactarine est une préparation de caséine presque toile su

ure qui, dissoute dans I'ammoniaque, sert A épaissir velours
es couleurs dans I'impression des cotons. Gerasé ;
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Entretien du poulailler

Les deux conditions de salubrité, pour un poulailler,
sont la propreté et I'aération.

Propreté.—La propreté, non pas seulement tous les
huit jours, mais tous les jours, en enlevaut chaque ma-
tin les déjections des volailles. Propreté partout, au pla-
fond, sur le sol, dans les coins, sur les perchoirs, dans
les pondoirs, dans les augettes, propreté de la paille sou-
vent renouvelée, propreté de 'eau des abreuvoirs.

Aération.—Un poulailler qui n’est pas aéré comme le
sont malheureusement la plupart des poulaillers, & la
campagne, est néeessairement un nid & infection. (Cest
1A, avee la malpropreté, la cause de ces maladies qui
souvent déciment la basse-cour.

Il faut donc des guichets & aération, qu'on ouvre le
jour et qu'on ferme la nuit.

Majs la propreté et I'aération ne suffisent pas. Il est
hon, de temps en temps, de saupoudrer tout 'intérieur
avee de la poudre de pyréthre, de passer tous les ans les
murs & l'eau de chaux.

Une derniére recette infaillible pour une désinfection
compléte d’'un poulailler : c'est d'y faire briler 2 Ibs
de soufre, aprés en aveir fermé hermétiquement toutes
les issues. Il n’est pas de parasites et de vermines,
quelle que soit leur retraite, qui résistent & 'action du
gaz sulfureux.

LE CELERI CONTRE LE RHUMATISME

D’aprés le “ New-York Times ", la guérison du rhuma-
tisme pourrait étre obtenue en mangeant beaucoup de
céleri. Pour cela, il est nécessaire de faire bouillir le
céleri, de facon i en avoir une vraie décoction, puis de
prendre du lait avec un peu de farine et de noix mus-
cade, de mettre le tout dans une casserole avec une pe-
tite quantité de pain et de pommes de terre. On assure
qu'avee ce médicament, n’importe quelle affection rhu-
matismale disparaitra. Ce procédé vient d'un médecin
américain. En tout ecas on ne risquera pas de s'em-
poisonner en l'essayant,

RESTAURATION DU VELOURS

On place une plaque de métal sur un réchaud rempli
de charbon incandescent ; sur cette plaque on pose la
toile sur I'envers du velours et I'on brosse doucement le
velours dans son sens, 4 toutes les places on il a é&té
Gerasé ; on doit mouiller sans cesse le morceau de toile,



Reméde contre le choléra des poules

Le choléra des poules est facile & reconnaitre, Deés
qu’elles sont atteintes, elles prennent -un air triste, de-
viennent somnolentes. La température du corps s'éléve,
la créte devient violette, et la mort arrive souvent quel-
ques heures aprés,

Des recherches faites 4 I'Institut Pasteur ont-établi
d’'une facon certaine que cette maladie était produite
par un organisme microscopique qui se développe dans
les intestins, passe dans le sang et 8’y multiplie avec une
rapidité effrayante. Ce parasite est évacué dans la flente
et peut ensuite passer dans les animaux qui picorent les
fumiers ou mangent des graines qui ont pu étre salies
par les déjections.

I1 faut nettoyer la basse-cour, en enlevant le fumier et
en lavant A grande eau les murs, &8 perchoirs et le sol.
L’eau employée contiendra } pour cent d’acide sulfuri-
que et on se servira pour ce lavage d'un balai rude ou
d'une brosse.

Ce reméde, appliqué doés le début du mal, limite les
pertes & un chiffre insignifiant.

M. le vicomte d’Aurelle a communiqué & la Société
d'agriculture de I'Allier (France) un autre reméde qu’il
dit d'une efficacité certaine, c'est 1'essence de menthe.
Vous en mélangez quelques gouttes dans 2 onces d’eau-
de-vie. Deux ou trois cuillerées de cette mixture sur la
pitée et sur le grain, matin et soir, arrétent net la ma-
ladie ; c’est bien facile & essayer et peu cofiteux.

CONSERVES AUX TOMATES

Ebouillantez les tomates et pelez-les, Placez-les dans
un chaudron émaillé, faites-les bouillir tranquillement
pendant une demi-heure, et versez-les, bouillantes, dans
des jarres chauffées d’avance et que vous fermerez her-
métiguement.

MOTS DE LA FIN

Un magistrat s'adresse & un vieil ivrogne qu'il vient
de condamner pour la cinquantiéme fois :

—Quel Age avez-vous ?

—Soixante-trois ans.

~—Soixante-trois ans ? Eh bien, sl vous aviez toujours
#té sobre, yous en auriez au moins qlmtre-vlngt-cinq.
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L'aumone de Noel

La messe nocturne est dite.
Que d’étoiles dans le ciel |
Comme il geéle ! Rentrons vite.
La rude nuit de No#l !

Chacun du froid se protdge
En fermant porte et rideaux.
Sous leurs capuchons de neige
Les maisons font le gros dos.

On se couche avec angoisse
Dans les lits mal bassinés.
Les vitraux de la paroisse
Ne sont plus illuminés.

Tout. dort. Qu'il est solitaire,
Le hameau silencieux !

Les astres, avec mystére,

Ont P'air de cligner des yeux.

Mais, chut ! L’ange va descendre
Des profondeurs du ciel noir.
Tous les enfaits, dans la cendre,
Ont mis leurs gouliers, ce soir.

Comme les autres années,

Il vient, lumineux »t doux,
Jeter par les chemintes
Cadeaux, bonbons et joujonx.

Mais ayant fait son message,
Tout 2a cou{; il apercoit,
La-bas, au bout du village,

Sous la neige, un humble toit.

Ce lieu désert, c'est I'unique
Ou Pange n’ait point plané...
Et plus rien dans la tunique !
Le prodigue a tout donné,

Précisément, une aieule,
Fileuse aux maigres profils,
Elave ici, pauvre et seule,
Son arridre petit-fils,
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Leur indigence est extréme,
Rien dans 'armoire en noyer ;
Et l'enfant a mis quand méme
Ses sabots dans le foyer.

Un ¢
dans 1
Les anges—quelle disgriice ! morte,
N’ont jamais d’argent sur eux. ferme
Faut-il que celui-ci passe pour |
Sans aider les malheureux ? n'avai
ble m¢
Se peut-il que Dien le veuille ? Notr
Non. Le Séraphin charmant son be
Reprend son essor et cueille vit son
Une étoile au firmament, ferme,
par les
En la touchant, il la change analys
En un large écu d'or fin, malsai
Qu’il va porter, le bon ange, dans l¢
Au foyer de l'orphelin. du res

tions ¢
Au Paradis, sa patrie, métres
Il rentre et se sent confus d’autre
Devant la Vierge Marie qualité
Qui porte l'enfant Jésus, Evid
beurre,
Mais I’Enfant, qui le rassure, qui s'e
Levant son joli bras rond, vre ty]
Prend I'étoile la plus pure I’ hor
Que sa mére ait au front, ’ la qual
’ ser un
it, la donnant avec grice, et 8'il ¢
Dans un doux geste enfantin : les fun
“Va, dit-il, la mettre en place et cime
Avant le petit matin.” arréter

... Or, par les nuits sans voile, )
Depuis, le monde savant

K’'étonne que cette étoile Il fau

Brille plus qu'auparavant. sement
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LES BRULURES GUERIES PAR LE LAIT

Lorsqu'on a &té6 bralé d'une manidre quelconque, il
faut rapidement plonger la partie atteinte dans du lait
de vache bouilli et refroidi et I'y maintenir jusqu'a ce

que lr douleur ait cessé. On peut aussi recouvrir la s "o
blessu. 2 de compresses imbibées de lait. Quelque soit la peau bl‘
gravité du mal, sa guérison compléte ne se fait pas long- frotter :
temps attendre,
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Eloignez les fumiers dss puits

Un cultivateur venait de prendre la suite d'une ferme
dans laquelle toute la famille de son prédécesseur était
morte, en peu d'années, de la fidvre typhoide. Cette
ferme avait la réputation d'étre malsaine, il avait louée
pour presque rien, et jamais, bien entendu, personne
n‘avait eu I'idée de rechercher les causes dv cette terri-
ble maladie.

Notre homme, qui, dans sa ferme précédente, vendait
son beurre fort cher et avait toujours la téte du marché,
vit son beurre diminuer depuis qu’il habitait sa nouvelle
ferme, et pourtant sa vacherie était la méme et servie
par les mémes servantes, Il eut I'idée heureuse de faire
analyser l'eau de son puits. L’analyse répondit: “ Eau
malsaine, contenant des microbes que l'on rencontre
dans les purins.,” Il 1t alors vider le puits, trés profond
du reste, et constata des fissures amenant des infiltra-
tions de purin provenant d’'une fumiére située & vingt
métres du puits. Il n’y avait plus de doute ; il employa
d’autre eau pour faire le beurre et retrouva la méme
qualité qu’autrefois.

Evidemment, si cette eau était mauvaise pour faire le
beurre, elle était, & plus forte raison, dangereuse & ceux
qui s'en servaient, et avait df étre la cause de la fié-
vre typhoide. g

IL’homme prudent devra toujours se rendre compte de
la qualité de 'eau qui alimente sa ferme ; 8’il faut creu-
ser un puits, le mettre le plus loin possible des fumidéres,
et 8'il est forcé de se servir du puits qu'il a, en éloigner
les fumiéres, ou tout au moins faire faire, avec brigues
et ciment, un mur imperméable qui soit suffisant pour
arréter les infiltrations.

POUR NETTOYER LES VITRES DES FENRTRES

11 faut d’abord les essuyer tous les jours bien soigneu-
sement dans toutes les parties ; il sera dans ce cas be-
soin de les laver bien moins fréquemment. Lorsque le
moment en sera venu, étendez du blanc d'Espagne en
poudre, frottez bien avec une pean humide et enfin po-
lissez avec une peau sdche. C’est la méthode employée
par les ouvriers pour nettoyer les vitres d’une maison
qu'on vient de bitir et cela donne au verre un poli
qu'on ne peut obtenir autrement.

Une autre méthode excellente pour donner du brillant
au verre, c¢’est d’humecter un chiffon avec de Il'alcool,
d’en bien frotter le verre et de polir ensuite avec une
peau bien sdche. Les journaux sont aussi trés bons pour
frotter le verre 4 cause de I'encre d’impression.
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Vin de gadelles noires (Cassis)

1o,
1o. Egrener les fruits, pour les débarrasser de la par- suer
tie verte de la grappe. peu
20. Retrancher tous les grains non mqrs, trop mars ou 20,
gatés. Jo.
30. Eeraser les grains avec un pilon en bois dans des I'eau
vases en bois ou en poterie ématllée. 40,
40, Sur le jus et le mare, laissés ensemble, ajouter du tes |
sucre et de I'eau froide, dans les proportions suivantes : Ho
PAR DIX GALLONS DE JUS, Y COMPRIS LLE MARC, a fa
ADDITIONNER 30 GALLONS D'EAU ET 95 LIVRES
DE SUCRE.

On aura soin de faire fondre J’'abord le sucre dans La
I'eau A ajouter, et ¢’est le sirop que 'on versera sur les avaif
fruits éerasés. Bien brasser le tout. grair

On opérera, de préférence, dans un fat placé debout Mani
et défoncé par en-haut. Ce fat sera placé dans une provi
chambre que l'on aérera deux fois par jour et qui ne de li
renfermera ni huile ni substances putrescibles, telles
que laitages, légumes, etc. La température du local
devra &tre sensiblement de 150 centigrades (600 Fahr).

50. La fermentation du jus commencera d'ordinaire
dans les 48 heures. On la constatera.

(a) En voyant le marc et les impuretés qui étaient
disséminées dans le liquide venir flotter & la surface,
poussés en haut par l'acide carbonique qui tend 4 se
dégager. Ces impuretés s'accumulent au sommet du li-
quide et y forment ce qu'on appelle le chapeaw. 11 faut No
enfoncer le chapeau vers le fond deux fois par jour. notre

(b) En constatant que la température du jus s'éléve d’iei
notablement. et qu

Cette fermentation peut durer 15 jours & trois semai-
nes, suivant que la température de 60o Fahr. a &été plus
régulidrement maintenue.

Quand le chapean descendra de lui-méme au fond, et
que l'on verra que le liquide s’est refroidi & la tempé-
rature ambiante, la fermentation sera achevée. en e

6o. On pressera alors le marc pour en tirer le plus de §# pagne
jus possible (en le mettant dans un drap et en le tordant);
et on coulera le jus dans un tonneau couché, La bonde du
fat devra rester grande ouverte. On protégera l'ouver-
ture 3 l'aide d'un linge mouillé étendu dessus. Une fer-
mentation lente s'opérera encore aprds ce tranverse-
ment et de petites quantités d’acide carbonique s'échap-
peront du fat.
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To. Au bout de quatre i cing semaines, soutirer et
verser dans un fat méché. Fermer hermétiquement la
bonde, Le vin est fait. Troig mois aprds, il est bon de
mettre en bouteli.es,
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OBSERVATIONS

lo. La proportion de 30 gallons d'eau et 95 livres de
sucre pour 10 gallons de cassis fournit du vin titrant &
peu prés 10 degrés d’alcool.

20. Le sucre employé doit dtre du blanc granulé.

Jo. L’eau doit étre bien pure ; la meilleure serait de
I'eau de pluie,

40. Une propreté excessive est de rigueur, durant tou-
tes les opérations.

50. Un fiat méché, c’est un tonneau dans lequel on
a fait briler une méche de soufre,

La grande Compagnie de Montréal “Oil Cloth Co.”,
avait besoin Tette année d'environ 500,000 minots de
graine de lin pour son industrie ; elle a A0 s’adresser au
Manitoba pour son approvisionnement. Et dire que notre
province a tout ce qu’il faut pour produire de la graine
de lin de premidre qualité !

Sachons employer utilement nos soirées d’hiver en nous
instruisant dans notre profession d’agriculteur. Traconk
nos plans pour la prochaine saison, et apportons A notre
exploitation de la ferme les améliorations qui s'imposent.

Nous ne cultivons pas assez de haricots (fdves) dans
notre province, la preuve c’est que beaucoup de marchands
d’ici en importent d’Ontario. C'est une culiure payante
et qui réussit bien ici. En avant les féves !

La production du miel : Voici quelle serait la prodgic-
tion annuelle du miel dans les principaux pays, exprimée
en tonnes : Etats-Unis, 30,000 ; Allemagne, 20,000 ; Es-
pagne, 19,000 ; Autriche, 18,000 ; France, 10,000 ; Pays-
Bas, 2,600 ; Belgique, 2,000 ; Gréce, 1,400 ; Russie, 900 ;
Danemark, 900.

Aux Etats-Unis, on compte cnviron 2,800,000 ruches aveec
un rendement annuel de 30,000 tonnes de miel. I

La production annuelle de I'Europe est de 15,000 tonnes
de cire valant $6,600,000 et de 80,000 tonnes de 'miel va-
lant  $11,000,000.

En 1900, les plus intelligents de nos cultivateurs auront
sur leurs fermes des champd de chicorée A café, de gin-
seng, d’atoeas. Ceux-ln feront de I'argént,
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LA ROUTINE

EN AVANT L'HORTICULTURE.

Voici ce qu'écrivait, en France, en 1875, un horticul-
teur bien connu. Il ne ménage pas ses concitoyens ;
mais ses remarques pleines de bon sens peuvent peut-
étre s'appliquer un peu & certaines parties de notre
province ; aussi n’est-il pas tout A fait inutile de les citer
ici. Ajoutons que, depuis ce temps, les choses ont bien
changé, en France, et que l'agriculture y a fait des pro-
grés énormes,

“La routine, fille de I'orgueil et de l'ignorance, mére
de la bétise, de la présomption et de la paresse, est la
plaie de notre beau pays de France; elle y régne en
souveraine absolue. Chacun se plaint de sa dictature,
beaucoup gémissent sous ses méfaits, et tous travail-
lent, involontairement sans doute, mais d’'une maniére
efficace, & 6terniser son raégne !

Etablissons d’'abord le bilan de la routine en agricul-
ture et en horticulture, ensuite nous examinerons les
causes de sa puissance et de sa longévité.

En agriculture, question non seulement de richesse,
mais encore d’existence, de vie, la routine conduit la
France & la disette.

La France qui, avec son excellent sol et sous son cli-
mat privilégié, devrait pourvoir I'étranger de blé, lui en
achdte ; elle fait trop peu de fourrages, de plantes sar-
clées, et manque de viande et d'engrais, la clé de la fer-
tilité. Presque partout l'assolement triennal aveec ja-
chére : la ruine des cultivateurs ; pas suffisamment de
bestiaux, point d’engrais ; le sol non cultivé, mais écor-
ché avec des instruments dérisoires; les récoltes épuisan-
tes se succédant, pitoyables, le plus souvent dans de
bonnes années, et presque détruites dans les années
séches.

Tout le monde connait ces lamentables résultats de-
puis bien longtemps ; mais on continue sur les mémes
errements; parce que nos devanciers ont opéré ainsi.

Le progrds a trouvé encore moins d’adeptes en horti-
culture qu'en agriculture. L’horticulture, production qui
concourt si puissamment 2.1'alimentation et & la santé
publique, comme @& la prospérité générale, est restée
prosternée devant la déesse routine.

Dans certaines contrées méme, les légumes manquant
totalement.

Les causes de ces maux sont l'ignorance, 1'égoisme,
I'apathie et la cupidité. On ne peut combattre ces fléaux
(t;u(; par le savoir, I'esprit du bien, l'activité et 'honné-

eta.

I’ignorance disparaitra devant I'enseignement, mais
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devant un enseignement sérieux, ayant fait preuves de
capacité, et lorsque cet enseignement horticole sera
bien organisé.

Nous avons, ajoute-t-il, un immense défaut, en France:
I'apathie... pour les choses les plus utiles. S'agit-il
d'une question de bien-dtre, de richesse, d’existence
méme, on en reconnait bien la nécessité, mais au lieu d'a-
gir pour la résoudre et sortir du chaos, on s’adresse au
gouvernement et l'on attend patiemment qu’il nous
donne la chose désirée, et en attendant, on reste plongé
dans I'ignorance la plus compldte des choses les plus ur-
gontog,

Si nous voulons sortir de cet état de choses, ajoute-t-il
encore, il faut prendre les moyens. Que les hommes d'i-
nitiative se mettent en avant ; tout le monde les suivra.
On peut, quand on veut, et, Dieu merei, il existe encore
assez d’hommes dévoués & leur pays et & ses intéréts
pour tenter quelques efforts,

Plus que jamais, il faut opposer le savoir & I'ignorance,
I'esprit du bien public & I'égoisme, I'activité & I'apathie,
I'honnéteté & la rapacité, non seulement en la pratiquant
soi-méme, mais en l'exigeant de tous et dans toutes les
transactions.

Le jour ol les hommes influents se mettront & l'ceuvre
et paieront de leur personne, le pays sera sauvé et la
routine enterrée.

Au besoin et & défaut d'enseignement, que de bons
cultivateurs fassent de bonnes créations & l'aide de li-
vres pratiques; leur exemple sera vite suivi, et en ser-
vant leurs propres intéréts, ils auront servi ceux de la

populations qui les entoure, et auront contribué i son
bien-étre.

LA VANILLE DANS L'AVOINE

M. Joarnet, chimiste, affirme que I'enveloppe de l'a-
voine est trés riche en vanilline ; il a épuisé de ces en-
veloppes par l'alcool et en a extrait abondamment le
parfum gastronomique recherché, Il est réjouissant de
penser que les repas de corps, banquets et autres aga-
pe,s se terminent par des entremets tout & fait analo-
gues A ceux que l'on offre aux chevaux de fiacre sous la
dénomination de picotins.

DESTRUCTION DU CHIENDENT.

Pour détruire le chiendent on commence par le faire
brouter court par les moutons; puis on I'arrache aveec
la béche & fourche.
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Moyens facile de reconnaitre la nature des terres

On reconnait, d'aprés le Comice agricole de Castres, la
nature des terres par le toucher, I'ouie, 'odorat et les
yeux.

Par le toucher.—Prenez la terre dans la main. Est-elle
dure, graveleuse ? elle contiendra plus ou moins de sa-
ble. Est-elle douce, maniable ? elle en contient peu. Est-
elle grasse ? elle posséde de I'argile. Le sol sablonneux
est facile & labourer par tous les temps. C(’est le con-
traire s'il est argileux.

Par Vouie.~Mettre une pincée de terre entre les dents,
ou éeraser la terre sur une assiette. Si un ecraquement
se produit, ¢'est que la terre est sablonneuse.

Par UVodorat.—L’argile a une odeur qui lui est propre.
Prenez une motte de terre et sentez-la. Si 'odeur dont
nous parlons frappe les narines, c'est de l'argile. Ab-
sence d’odeur, le sol est sablonneux ou calecaire.

Par les yeur—Si vous labourez par un temps humide,
et que la terre s’attache aux socs de la charrue, ou aux
dents des herses, vous oOtes en présence de largile.
Moins elle est adhérente, plus elle contient de sable, de
chaux et d’humus. Les tranches de terre sont-elles lui-
santes, ne s'émiettent-elles pas ? le sol est argileux, com-
pact et fort. S'émiettent-elles, le sol est marneux ou cal-
caire, Les eaux restent-elles stagnantes ? le terrain est
argileux, et alors a besoin d’un drainage. L’eau s'infil-
tre-t-elle ? le sol est peu argileux et contient beaucoup
de sable et de chaux. La terre est-elle blanchitre ? elle
contient chaux et plitre. Est-elle jaundtre ? elle con-
tient du fer, de l'argile et de la chaux. Est-elle noiritre ?
elle posséde de I'humus.

Faites bouillir de la terre avec de 'eau ; si le liquide
est jaune-brun, c'est qu'il y a de 'humus. Si vous im-
prégnez de fort vinaigre une motte de terre, et qu’il se
produise des bouillonnements, cette terre contient chaux

et marne. Le cas contraire se produit-il ? Absence de
chaux,

Dans un intérieur conjugal. Mari et femme aprés
diner sont réunis.

Déja ils ne s'entendent plus guére.

La femme.—(lisant un journal 4 haute voix) :

La girafe a une langue de dix-huit pouces de long...

Le mari—: Vous étes jalouse, hein ?
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RECETTES ET CONSEILS

DANGERS DU PAIN MOISI

L’habitude qu'ont les gens de la campagne de faire
une provision de pain qui doit durer quelquefois plus de
quinze jours, nous fait un devoir de signaler divers acci-
dents produits par 'usage du pain moisi. Ces accidents
ont &t6 assez graves pour simuler les symptomes d'un
empoisonnement violent.

Les enfants sont les individus sur lesquels parait agir
le plus la moisissure du pain. — Les symptomes se ma-
nifestent par des congestions i la téte, des coliques vio-
lentes, des envies de vomir, de la somnplence, et quel-
quefois des convulsions. — Les vomissements soulagent
presque toujours, en sorte qu'on doit les provoquer chez
les malades, et tenir ensuite ceux-ld & un régime adou-
cissant,

Le pain se moisit avee facilité, lorsqu’il n'est pas assez
cuit ou qu’il est déposé dans un lieu trds humide. — Il
faut done apporter la plus scrupuleuse attention & la
cuisson et & la conservation d’un aliment base de la
nourriture. — En général, on ne soigne pas assez la con-
servation des substances alimentaires, dans la plupart
des campagnes, — Cet objet mérite cependant bien de
fixer l'attention des chefs de famille.

Le lard aussi produit quelquefois des accidents mor-
tels, lorsqu'il est gité. Le lard rance est toujours d'un
fort mauvais gont.

PELLICULE D'UN GEUF FRAIS

(Clette pellicule peut remplacer avantageusement les
sparadraps et les taffetas d’Angleterre, qu'on n’a pas
toujours sous la main. Pour avoir cette pellicule, on
casse un ceuf frais qu’'on vide. — On brise la coquille et
I'on en détache avec précaution la pellicule mince qu'on
applique de suite, bien intacte, du ¢6té humide et gluant,
sur la coupure ou plaie qu'on resserre fortement avec
une bande, aprés en avoir rapproché les ldvres. — En
peu de temps la plaie se cicatrise sans douleur ni sup-
puration.

POUR EMPECHER LES FUTS DE COULER

On emploie du mastic pouvant étre préparé de trois
facons différentes.
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lo. Prenez 1} once de suif, 1 once de cire et 2 onces
de lard. Faites fondre le tout sur le feu dans le méme
récipient. Quand ce mélange est refroidi, ajoutez-y des
cendres que vous aurez passées au crible, jusqu'd ce que
vous ayez une piite un peu consistante. Vous aurez un
bhon mastic & appliquer & froid, quand vous en aurez be-
|01,

20, Prenez cinq parties de chaux vive, six parties de
fromage gras et une partie d’eau. * Eteignez” la chaux
jusqu’'a ce qu’'elle devienne friable et pulvérulente. Ren-
dez trds mou le fromage en y ajoutant de I'eau, puis
pétrissez ensemble la chaux et le fromage., Le mastic
ainsi formé doit étre employé aussitdot, aprés avoir
mouillé I'endroit ol on veut I'appliquer. Il devient trés
dur avec le temps.

30. Prenez de la chaux vive, humectez-la avec un peu
d’eau, et quand elle sera éteinte, pétrissez-la avec du
sang frais. Vous aurez ainsi un excellent mastic & em-
ployer immédiatement,

EXCELLENT POTAGE AUX TOPINAMBOURS

Voyons, allons & la cuisine et préparons un potage
excellent aux topinambours.

Les topinambours !

Mais oui, pourquoi pas, c’est excellent, essayez.

Prenez deux ou trois livres de topinambours frais,
vous les épluchez, les coupez en lames, mettez un bon
morceau de beurre dans une casserole, puis placez les
topinambours et les mouillez abondamment avee du
lait ; les assaisonner et les faire cuire jusqu'a ce qu’ils
soient en purée, les égoutter, les passer a I'étamine, al-
longer cette purée avec le reste du fond en y ajoutant
un morceau de beurre et de la crdéme fraiche ; au mo-
ment de servir, mettre des petits crofitons frits au
beurre.

LA PLUS GRANDE FERME DU MONDE

C’est naturellement en Amérique qu'on la trouve, au
sud de la Louisiane. Elle appartient & un syndicat de
financiers de New-York. Son étendue est de 90 milles de
long sur 24 de large, soit prés de 2 millions d’arpents.

Ce domaine, bien qu’il nourrisse 16,000 tétes de bétail,
est également cultivé en céréales, Tout se fait 4 la va-
peur. Chaque champ a 180 arpents. Pour le labourer,
on dispose sur les ¢Otés, deux machines & vapeur mo-
biles qui agissent sur un cable pourvu de charrues i
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dix socs. Ces deux machines, servies par trois hommes
seulement, font un travail énorme. Hersages, semail-
les, moisson, tout se fait par des procédés analogues.

EMPOISONNEMENT DU BETAIL PAR LE NITRATE DE BOUDE

Chaque année, on signale des cas d’empoisonnement
par le nitrate de soude ; il est done utile de rappeler les
précautions & prendre. Il ne faut pas conduire les ani-
maux sur les champs qui ont recu récemment du ni-
trate de soude ; cet engrais a une saveur salée qui plait
au bétail et qui le lui fait rechercher. On doit s’abstenir
de laver dans les abreuvoirs les sacs ayant contenu du
nitrate. Cet engrais sera manipulé dans des locaux spé-
ciaux on le bétail n'a pas aceeés. Les murs salpétrés doi-
vent étre rielés avee soin; une bonne précaution con-
siste & les revétir de ciment. Les animaux qui ont &
leur disposition du sel sont moins portés & lécher les
murs,

L’empoisonnement par le nitrate est trés rapide; au
moindre symptome, il faut appeler le vétérinaire.

D. GERARD.

Je lisais, dernidrement, dans un journal, qu’en Suisse
une servante qui posséde une belle voix, est mieux payée
que les autres, parce qu'on a découvert qu'une vache
donne un cinquidme de lait en plus, si I'on charme ses
oreilles, pendant qu'on la trait, de chansons mélo-
dieuses.

CONTRE LA DIARRHEE DES VEAUX

Voici un moyen, trds simple et peu cofifeux, que j’em-
ploie depuis plusieurs années, et qui m'a trés bien réussi.

Il suffit de faire prendre au jeune animal malade une
décoction préparée au moyen de 14 livre de riz et
d’'une poignée de racines de fraisiers dans 3 pintes
d’eau. Le riz, en gonflant, absorbe beaucoup d’eau et
I'on est obligé d’en remettre un peu avant la fin de I'é-
bullition pour avoir la quantité voulue de liquide. La
tisane ainsi préparée est donnée au jeune veau avant
ses repas du matin et du soir.

11 est bien rare que I'indisposition n’ait pas disparu
dds le lendemain, quand on a eu soin de faire prendre
au veau une quantité raisonnable de ce liquide.

F. BROUILHET.



NETTOYAGE DES PINCEAUX

Lorsqu'un pinceau, ayant servi au vernissage ouv & la
peinture A 'huile, se sera desséché et que les poils adhé-
reront les uns aux autres, méme aprés une année, on
nettoie complétement ces pinceaux, les rendant comme
neufs, en quelques minutes, en les plongeant entjdre-
ment dans de I'aleali volatil (ammoniaque) et les tra-
raillant pour séparer et assouplir les poils.

POMMADE ECONOM IQUE

La meilleure pommade ne vaut rien, et ceux qui pénd-
trent les secrets de la parfumerie atfirment que toutes
sont horribles.

I1 y a cependant des personnes affligées (?) d'une che-
velure exhubérante et rebelle, et qui éprouvent le besoin
de 'assouplir. Qu'elles l'enduisent de glycérine étendue
d'eau. Le résultat est excellent et on a 'avantage de
savoir ce que 'on met sur sa téte. Ceux qui aiment les
parfums penvent l'aromatiser avec une essence de leur
choix,

Economie, propreté, utilité, sont les trois termes hono-
rables de ce renseignement.

FLACON LUMINEUX

On prend un flacon de verre blanc, on le remplit &
moitié d’huile d'olive et on y dépose un petit morceau
de phospore, puis on ferme le flacon au moyen d'un
houchon.

Ce flacon peut trds bien faire l'office d'une lampe de
nuit ; on augmentera la lumidére en enlevant pour un
instant le bouchon pour donner accds @ I'air. Cette veil-
leuse de nuit peut durer toute une année: quand les
matiéres sont épuisces, on n'a qu'dy les renouveler.

L'EAU CHLORUREE

Chlorure de chaux.. .. .. ..1% once
- AR R DR R e B T

On délaye d’abord le chlorure de chaux dans une pe-
tite quantité d'eau pour I'amener @ I'état pAteux; on
ajoute ensuite petit & petit le reste de la quantité d’eau
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indiguée. On tire la liqueur A eclair et on la conserve
dans des vases de verre ou de grés bien bouchés.

On fait usage de cette eau pour désinfecter les ruis-
seaux, les puisards, les fosses, les écuries, les 6tables,
ete. On s'en sert pour laver les baquets, les seaux qui
ont contenu des matidres putrescibles, les paniers dans
lesquels on a transporté du poisson ; on en jette sur les
cadavres des animaux morts de maladie contagieuse, on
en asperge les tas d’immondices ; on en fait usage pour
rincer le linge des personnes atteintes de maladies &épi-
démiques et pour tremper les objets qu'on n'a pas &
craindre d’altérer et qu’'on veut désinfecter.

UN CORICIDE FACILE

Voieci une recette fort en usage chez les pédicures amé-
ricains et facile & réaliser. Il suffit d’émietter du pain
trés finement dans le quart d'une tasse de fort vinaigre.
Au bout d’'une demi-heure, le mélange a pris la consis-
tance d’un cataplasme, qu’on applique sur le cor
avant de se mettre au lit ; le lendemain matin, la dou-
leur a disparu, et il n'y a plus qu'd enlever le cor, qui se
détache aisément. 8§’il datait de loin, on répdterait la
méme opération plusieurs fois.

PROCEDE POUR RENDRE LE CUIR IMPERMEABLE

Le procédé imaginé par M. Von Mansreg consiste i
faire dissoudre A saturation, dans de la benzine froide,
de la cire d’abeille. On chauffe ensuite cette solution au
bain-marie, et on ajoute, pour 10 parties de cire dissoute,
environ une partie de blanc de baleine fondu.

Le produit se prend, par le refroidissement, en une
sorte de pommade qu’'on peut conserver en boite de fer-
blanc pour 'usage. On I'emploie en le chauffant & fusion,
puis on I'étend sur le cuir également chauffé.

GUERISON DES CREVASSBES AUX MAINS

Ce remdde, qui est trds efficace, consiste simplement
dang le frottement des endroits malades avec du jus
d’oignons.
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TROUVER LA LONGUEUR D'UNE CIRCONFERENCE LORSQU'ON
CONNAIT LE DIAMETRE

Soit A B le diamétre, il suffit de multiplier ce diamétre
par 3,1416. Ainsi, si le diamétre est de 10 pieds, la cir
conférence sera de 10X3,1416=31,416 pieds. 8i le dia-
métre est de 2 pieds, la circonférence sera de 2X3,1416=
4,2832, et ainsi de suite,

TROUVER LA SURFACE D'UN CERCLE DONT ON CONNAIT LE
DIAMETRE

11 suffit pour cela de multiplier le diamétre par lui
méme et par le nombre 0,7854. Ainsi, si le cercle a 10
pieds de diamétre, sa surface sera 0,7854 X 10 X 10=
78,64 pieds carrés., 8'il a deux pieds de diamétre, il me-
surera 3,1416 pieds carrés. Ainsi de suite.

On peut encore prendre la moitié du diamatre, c¢'est-2-
dire le rayon, le multiplier par lui-m&me et par 3,1416,
Dans le premier cas, nous aurions, par exemple, 5 X §
X 8,1416 ="T78.54 pieds carrés, et dans le second cas
1 X 1X 38,1416 =3,1416 pieds carrés.

TROUVER LA SURFACE D'UN RECTANGLE
11 suffit pour cela de multiplier le petit cote par le
grand.
TROUVER LA SURFACE D'UN PARALLELOGRAMME
Il suffit pour cela de mu.cplier le grand coté par I'é-

cartement des deux grands coOtés, ou le petit coté par
I'écartement des deux petits cdtés,

TROUVER LA SURFACE D'UN TRAPEZE

11 suffit pour cela d’ajouter la longueur du petit coté i
celle du grand, de prendre la moitié de cette somme et
de la multiplier par 'éeartement des deux cOtés pa-
ralldles. 8i le grand cdté=10 pieds, le petit==S8, et I'écar-
tement =3, la surface du trapéze sera 182 X 3=9 X 3
=27 pieds carrés.
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TROUVER LE VOLUME D'UN PARALLELIPIPRDE-RECTANGLE

La contenance d'une boite, par exemple ; il suffit de
multiplier le grand c0té par le petit et par la hauteur.
8i, par exemple, le grand ¢dté a 10 pieds, le petit 5 pieds
et la hauteur 5 pieds, cette boite pourra contenir 10 X
5 X 5 =250 pieds cubes.

TROUVER LE VOLUME D'UN CYLINDRE DONT ON CONNAIT LE
DIAMETRE ET LA LONGUEUR.

11 suffit pour cela de prendre la moitié du diamétre, de
la diviser par elle-méme, puis par le nombre 3,1416, et
enfin par la longueur du cylindre.

Si la longueur du cylindre est, par exemple, de 10
pieds et son diamétre de 4 pieds, le volume de ce cylin-
dre sera de 2 X 38,1416 X 10 = 62,832 pieds cubes.

TROUVER LA SURFACE D'UNE BOULE DONT ON CONNAIT LE
DIAMETRE

11 suffit pour cela de multiplier le diamétre par lui-
méme, puis par le nombre 3,1416. 8i la boule a 10 pieds
de diamétre, par exemple, son volume sera de 10 X 10 X
3,1416 = 314,16 pieds cubes,

TROUVER LE VOLUME D'UNE BOULE DONT ON CONNAIT
LE DIAMETRE

11 suffit pour cela de multiplier le diamétre trois fois
par lui-méme, puis par le nombre 0,56236. Si, par exem-
ple, la boule a 5 pieds de diameétre, son volume sera de
5 X 5B X5 X0,5236=6545 pieds cubes.

LES ENFANTS TERRIBLES

Un monsieur qui n’est plus jenne et qui n’a jamais été
bean, disait au petit Maxime, devant ses parents :

—Voyons, mon mignon, comment me trouves-tu, sin-
corement ? $

It comme 'enfant ne répondait pas :

~—Tu ne veux pas me le dire 7 Et pourquoi ?

Maitre Maxime, d'un air matois :

Parce que je sais bien que, si je le disais, je serais
fouetté,
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PLANTES ET REMEDES

ANGELIQUE.

L’angélique croft spontanément sur les montagnes et gé-
néralement sur les lieux élevés. On la rencontre au nord
comme au midi, sur les Alpes, les Pyrénées, en Angleterre,
en Suisse, au Canada, comme au nord de I’Europe, en Lapo-
nie, en Norvége et en Islande. On prétend méme que c’est
dans les climats froids, en Laponie surtout, que ses pro-
pri¢tés sont plus actives. Les habitants de ce pays ingrat
et déshérité de la nature, I'emploient comme assaisonne-
ment de leurs aliments, des viandes et des poissons sur-
tout. 1Ils la mangent crue ou cuite ; elle est pour eux
hne précieuse ressource, griice i ses vertus toniques et
excitantes oui leur facilitent la digestion des aliments
gras et huileux qui forment la plus grande partie de leur
nourriture, et leur donnent plus de chaleur vitale pour ré-
sister aux froids humides, température habitnelle de ce
pays.

L’angélique se rencontre fréquemment au Labrador. On
cultive assez souvent l'angélique dans nos jardins de la
province de Québec pour les services qu'elle peut rendre
dans I'économie domestique. I'espdce cultivée dans les
jardins (appelée aussi angélique archangélique) jouit de
qualités plus actives que Pangélique sauvage. C'est une
forte et belle plante atteignant jusqu’a 6 pieds de hauteur.

L’odeur et la saveur de I'angélique sont musquées et aro-
matiques, sa saveur a de plus une certaine amertume assez
agréable. Elle possdde & un haut degré des vertus toni-
ques, excitantes, sudorifiques, dans toutes ses parties,
quand elle est fraiche ; mais la dessication enldéve aux
feuilles et aux fleurs leurs propriétés. On coupe en juin-
juillet les tiges pour en faire des conserves ou des liqueurs.

Les racines se récoltent en septembre, aprés la récolte
des semences qui doivent &tre bien mfres. On les coupe
en petits morceaux, puis on les enferme dans une boite
en bois que l'on place dans un endroit sec pour éviter la
moisissure.

L’angélique serait un des principaux remédes de la mé-
decine si elle n'était dédaignée pour les substances étran-
géres beaucoup plus cofiteuses et de propriétés cependant
bien moins certaines.

La racine et les semences d’angélique sont d’'un trés bon
emploi dans tous les cas qui réclament des cordiaux et
des toniqués. Ces cas comprennent done un grand nombre
de maladies accompagnées de prostration, mais surtout les
maladies chroniques ou tendant a le devenir, les fidvres
intermittentes, la chlorose. 1lss faiblesses d’estomae, les
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vomissements spasmodiques, les coliques venteuses, les maux
de téte nerveux, les maladies nerveuses avec débilité, les
bronchites chroniques, la goutte des vieillards et le scor-
but. L’angélique a été administrée avec avantage dans
certaines formes de fidvre typhoide, sous forme de poudre,
d’infusion ou de teinture alcoolique dans les potions. On
I'emploie encore trds utilement dans la convalescence de
cette fidvre, pour fortifier les organes digestifs. Il est bon,
dans cette circonstance, de 'assccier avee quelque tonigue
fixe, tel que le gentiane.

On la recommande également dans les affections des
muqueuses, les fidvres catarrhales ; on recommande dans
ce cas l'infusion des jeunes tiges d’angélique.

Modes d’emploi de l'angélique :

1infusion d’angélique comprend environ 1 once de racines
ou de tiges par pinte d’eau.

Le vin d’angélique se prépare en laissant macérer pendant
quelques jours 2% onces de tiges ou de racines dans une
pinte de bon vin. La dose est de 1% A 3%.onces.

La conserve d’angélique s’administre & la dose de 2-3
i 1% once ; on la prépare dans les proportions de 1
d’angélique (tiges vertes) sur 1 de sucre.

PUNCH A L’ANGELIQUE.

Racines d’angélique coupée en tranches minces.. 14 once.
Ean BonlIRRES). .« o0 oo e s we s e 1 pinte,
Alcool.. T %o 1l as sl e e« « 1% once.
Birop de vinaigre.. .. .+ o« e e .. 335 ONCES,

Essence de citron, quelques gouttes ; on peut la rempla-
cer par du jus de eitron.

(Pest une excellente préparation trés gontée des ma-
lades.

MANIERE DE CONFIRE L'ANGELIQUE.

Prenez des tiges fraiches et assez grosses, dont vous au-
rez enlevé les feuilles, coupez-les en morceaux de 6 pouces
environ et jetez-les dans l'eawn fraiche. Retirez-les de cette
eau, pour les mettre dans une autre qui devra &tre bouil-
lante, et laissez bouillir & gros bouillons jusqu'a ce qu’elles
blanchissent et qu’elles s'écrasent entre les doigts, elles sont
alors cuites & point. Si vous voulez les faire reverdir, il
suffit de jeter une poignée de sel dans l'eau avant de les
retirer, puis on les met i l'ean fraiche.

On prépare ensuite un nimp de sucre dans lequel il doit
entrer autant de sucre que l'on a d’angélique ; on y fait
houilliv & gros bouillons les tiges que Pon a lais«é égout-




el

ter préalablement jusqu'da ce qu’il n’y ait plus d’écume,

puis on verse le tout dans une terrine. Le lendemain, on
gépare le sirop, on le fait bouillir et on le jette sur les
tiges, on répdte la méme opération 3 jours aprés, puis on

fes met sécher & I'étuve en les saupoudrant de sucre,

* % %

RAIFORT SAUVAGE.

Le raifort sauvage, appelé aussi grand raifort, cramson,
radis de cheval (horse radish), moutarde des capucins, ra-
dis noir, est une plante vivace, & tige de 2 a3 pied. Ses
feuilles sont allongées, garnies de poils raides et ont assez
de ressemblance avec celles du navet, mais sont plus lon-
gues.

Ses fleurs sont blanches, petites et disposées en bouquets
A lextrémité des rameaux supérieurs.

Sa racine est longue, grosse, charnue, blanche, a une sa-
veur piquante et trés Acre.

La racine de raifort est seule employée en médecine. Elle
est stimulante et anti-scorbutique et trouve son emploi
dans I'hydropisie, la gravelle, les scrofules et les catarrhes
chroniques.

I/infusion se fait & la dose de 1 once de racine fraiche
et ripée par pinte d’eau. Le vin ou la bidre se préparent
a4 la méme dose par macération & froid.

* ¥ %

BARDANE,

La bardane (appelée aussi rapace, glouteron, herbe aux
teigneux), est une plante trds commune et bien connue.
Le meilleur moyen de la détruire que I'on puisse conseiller
aux cultivateurs, c’est de la couper la seconde année, lors-
qu'elle est préte A fleurir. En effet, cette plante qui est
bis-annuelle ne fleurit que la seconde année, et comme elle
ne se reproduit que par les semences, en la coupant avant
qu'elle soit en fleur on s’en débarrasse & jamais.

Sa racine est grosse, pivotante, charnue, noire en dehors,
blanche en dedans. La racine de bardane n’a pas d’odeur,
sa saveur est douceiitre, amére et un peu astringente. On
récolte celle de la premidre année i l'automne, celle de la
deuxiéme année au printemps. Si elle est grosse on la
coupe par rondelles et on la sdéche & l'étuve. Elle ne con-
serve ses propriétés qu'une annde, il est donc nécessaire
d’en renouveler la provision tous les ans. Pour I'employer
en médecine & 'état frais, on la récolte en toute saison.

On emploie également en médecine les feuilles de bar-
dane, mais toujours a I'état frais; cuites & I'étuve ou dans
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I'eau, et appliquées sur les engor ments articulaires produits
p&rtla goutte, les feuilles de ﬁrdane sont d'un excellent
effet.

L’onguent de feuilles de bardane, préparé en triturant les
feuilles avec de I'huile d’olive, a 6té employé avee suceds
pour guérir la plupart des ulcdres atoniques et variqueux
des jambes, en les recouvrant d'un peu de charpie et d’une
feuille de bardane.

On recommande beaucoup contre la chute des cheveux
les lotions fréquentes sur la téte avee une décoction de
bardane.

L'infusion ou décoction de racine de bardane comprend
2 A 5 onces de racines par pinte d'eau.

Le sirop de bardane se fait de la manidre et aux doses
suivantes :

Racine fraiche de bardane.. .. .. .. is H onces.
AR R et ety SpET 35 e 214 1bs.
RS e S SRR O S e T

Laisser bouillir wne demi-heure environ, puis passer a
travers un linge on tamis. On ladministre A la_dose de
1 & 3% onces.

La racine de bardane est dépurative, sudorifique et diu-
rétique ; elle peut dans bien des cas remplacer la salse-
pareille. Mais c’est surtout dans les maladies ol les sudo-
ritiques jouent le plus grand role qu'elle trouve son em-
ploi, comme dans les rhumatismes et la goutte. Contre
cette derniére maladie elle a une action toute spéciale ot
tous les auteurs qui en parlent, déclarent en avoir obtenu
d’excellents résultats.

Un bon bourgeois commande, il y a quinze jours, un
pantalon A son tailleur. Celui-ci le lui envoie, le brave
homme l'essaye et le trouve trop long de 6 pouces ; mais
il est trop tard pour le renvoyer, le magasin du tailleur
étant fermé.

Notre homme demande & sa femme de raccourcir les
jambes et de faire un ourlet. La digne &pouse refuse
net ; alors il s'adresse i sa fille, méme résultat ; enfin,
il g'adresse i sa belle-mére,... repoussé sur toute Ia
ligne. De guerre lasse, il va se coucher et s'endort.

Mais avant d’en faire autant, voili que I'épouse est
prise de remords. Elle prend le pantalon, en coupe 6
pouces, fait 'ourlet et replace le vétement. Finalement,
la fille, sentant ses torts, fait subir au pantalon une
autre section. Le lendemain matin, notre bourgeois ar-
rive pour déjeuner, la famille se sauve ; elle eroyait qu’il
était en calegon de bain,
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CUISINE

POTAGE A LA PUREE DE POMMES DE TERRE.

Pour trois ou quatre personnes, épluchez et lavez cinq
ou six pommes de terre, mettez les dans une marmite ou
casserolle avec une pinte d'eau ; lorsque vos pommes de
terre sont cuites, passez-les dans une passoire avec un pi-
lon. Si votre potage était trop &épais, vous ajouteriez un
peu d’eau.

Remettez ensuite votre purée sur le feu avee un mor-
ceau de beurre de la grosseur d'un ceuf ; ajoutez un peu
de sel et, lorsque le beurre est fondu, versez-la dans la sou-
| piére sur des tranches de pain trés minces ou sur des
crotitons frits.

On peut préparer ce potage avee du lait ; dans ce cas
on met un peu moins d’'eau et on ajoute une chopine de
lait. Quand la purée est faite, on remet sur le feu et on
laisse bouillir un moment avant de servir,

* %3
POTAGE AUX TOMATES.

Mettez dans une casserole quatre ou cinq tomates di-
visées en quatre, une branche de thym, un oignon ecoupé
en rouelles (en ronds) ; placez votre casserole sur un feu
pas trop vif et laissez cuire une demi-heure au moins.
Lorsque vos tomates sont cuites, passez-les dans une pas-
soire fine ; remettez cette purée sur le feu et ajoutez une
pinte d’eau ; mettez du sel et gros comme un ceuf de
beurre ; servez sur des crofitons frits.

*

SALADE AUX TOMATES.

11 existe un mode de préparation de ce précieux fruit qui
en fait un met excessivement savoureux :

Couper les tomates crues en tranches dans le sens de 1'é-
paisseur, ajouter des oignons hachés, verser li-dessus une
sauce mayonnaise ou & la vinaigrette et vous aurez un
plat que vous voudrez certes voir revenir sur votre table.

* ¥ %

SOUPE A L’OIGNON AU RIZ.

Mettez du beurre dans une saucepan, sur un feu vif ;
pelez et coupez en tranches minces un ou plusieurs oignons,
selon leur grosseur et la quantité de soupe que vous voulez

faire ;
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faire ; mettez la quantité d’ean nécessaire, plutot bouil-
lante que froide ; faites-y crever une quantité de riz suf-
fisante ; ajoutez du sel et du poivre ; versez le tout sur
des tranches de pain coupées trés minccs et posées dans une
soupiére par lits alternatifs avec du fromage rapé fin et ser-
vez. Si on veut qu’il n'y reste pas d'oignons, on passe le
bouillon avant 'y mettre le riz.

¥ % %

SOUPE A LA REINE.

Faites bouillir du lait, sucrez-le. Mettez dans une tasse
deux jaunes d’ceufs, délayez-les avec un peu de lait froid ;
ajoutez-y peu & peu du lait bouillant ; versez dans le lait
qui est sur le feu, tournez; trempez quelques tranches
de pain avec cette préparation. On peut parfumer avec un
peu d'eau de fleur d’oranger ou avec une feuille de laurier
qu'on fait bouillir dans le lait.

* % %

SOUPE AUX POIREAUX.

On choisit des poireaux bien blanes, on les épluche et on
les coupe en petits morceaux. Il en faut une assez grande
quantité, On les fait rouseir dans du beurre. Quand ils
ont pris une belle couleur, on y ajoute de I'oseille soi-
gneusement épluchée, et on couvre pour la faire bien fon-
dre. On remue vivement, et on mouille avec de l'eau et
on sale. On peut préparer cette soupe au pain ou au riz ;
elle est trés bonne.

* %

SIROP DE VINAIGRE FRAMBOISE,

On fait infuser pendant quinze jours une demi-livre de
framboises bien mfres dans une pinte de vinaigre; on
passe dans un linge puis on fait fondre dans le mélange
2 livres de sucre.

CREME DE THE.

On fait infuser pendant deux heures un quart de livre
de bon thé noir, dans deux pintes d’alcool; on décante ou
on passe ; on ajoute deux livres de sucre dans deux pintes
d’eau bien limpide et on méle cette eau sucrée a l'aleool.

Lorsque le thé est trés bon, on obtient ainsi une excel-
lente liqueur qui gagne beaucoup en vieillissant.
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SOUPE A L'OIGNON AU LAIT.
L fondre
Mettez du beurre dans une saucepan sur un feu vif ; gez le
pelez et coupez en tranches minces un ou plusieurs oignons, gez-le d
selon leur grosseur et la quantité de soupe que vous voulez farine
faire ; ajoutez une demi-cuillerée de farine ; laissez jau- kel
nir jusqu'a ce que le tout ait pris une belle couleur; met- cuiller
tez la quantité de lait nécessaire, plutot bouillant que v incor
froid, du sel, un peu de poivre ; laissez bouillir au moins pour ¢
pendant wn quart d’heure et versez le tout sur des tran- comme
ches de pain coupées trds minces dans la soupidre. Cette absorbé
soupe est excellente, Saup
placez-)
]'(‘li().\‘(‘l'
POULET SAUTE, avoir e
ayez o
Mettez dans une casserole un morceau de heurie gros comme une ce
la moitié d'un ceuf et laissez-le fondre ; lorsqu'il est chaud,
placez dedans les membres d'un poulet que vous avez dé-
coupé. Laissez bien jaunir et saupoudrez d'une cuillerée
de farine., mélez bien la farine au beurre et arrosez On |
le tout avee un demi-verre de vin blanc. Salez, pomme
poivrez et ajoutez quelques petits oignons que vous avez dans v
d'abord fait jaunir dans la podle. Sautez votre poulet de sont ¢
temps en temps et servez au bout de trois quarts d’heure. espce
en cot
ces ast
élé re
PROCEDE POUR FAIRE LES GATEAUX SECS. teau.
sous e
On prend une % 1b de sucre, un % de 1b de bewrre a pru
frais, une livre de belle farine, deux cufs, un peu de va- ajoute
nille. On forme du tout une pate A laquelle on ajoute un avee 1
pew de rhum. On étend la pate avec un rouleau. On la au for
découpe en lui donnant la forme que I'on veut, et on met peut ¢
la pate au four de chaleur modérée. Secs,
de la
sucre

s % &

* % %

TISANE DE RIZ.

On fait bouillir (erever) 1 once de riz dans quantité suffi-
sante d'eau pour 2 livres de tisane, contre la dysenterie.

* %

RECETTE DU PAIN D'EPICE.

7 : ebou
Farine de blé, 1 1b.; miel, 1% 1b.; sucre en poudre, 6 qui f
onces ; soda A pite, 1 pincée ; lait, 2 cuillerées & soupe. mouil
Mettez le lait sur le feu dans une casserole, faites-y venab

Cette
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fondre le sucre, ajoutez le miel, faites chauffer et mélan-

‘;l'n‘glt;s; gez le tout ; lorsque le miel est parfaitement fondu, ver-
e sez-le dans un trou que vous avez fait au milieu de votre
L R farine, a Jaquelle vous aurez ajouté et melé le
sk t carbonate d'ammoniaque réduit en poudre ; aveec une
A "('l‘;“; cuiller de bois, tournez votre miel de manidre a
8, ¥ incorporer de la farine ; lorsque lz‘l, pite est assez ferme
Ry voue pour que la cuiller ne suffise plus, pétrissez avec les mains

comme pour faire du pain ; lorsque toute la farine est

.
Cette absorbée, vous devez avoir une pite trés ferme.

Saupoudrez une plaque de tole avec un peu de farine,
placez-y votre pabe en boule, aplatissez-la un pea, laissez-la
reposer un instant, mettez au four une demi-heure aprés
avoir enfourné le pain : laissez cuire jusqu'da ce que vous
ayez obtenu une belle couleur et que le giteau ait acquis
une certaine consistance,

comme

chaud, * % &

vez dé- casmd e -
pillerde PATE DE POMMES.

urqmsoz On peéle les pommes, on enléve les pépins et on jette les
Salez, pommes dans de 'eau. On les fait cuire sur un feu vif,
18 avez dans un vase découvert. La cuisson est rapide; lorsqu’elles

‘!"'t de sont cuites, on les remue vivement pour en former une
Uheure. espéce de marmelade épaisse qu'on met dans des assiettes,
1

en couches d'environ deux pouces d'épaisseur. On place
ces assiettes dans un four A pain aprés que le pain en a
été retiré. Le lendemain on détache la pate avec un cou-
teau. Le dessus forme une peau assez stche, mais le des-
sous est encore mou. On place ces galettes sur une claie
i pruneaux, en mettant le c¢o6té mou en-dessus, et on y
de va- ajoute ce qui aurait pu rester dans l'assiette. On unit
mte un avec un couteau la surface des galettes et on les remet
On la au four chaufflé au méme degré. Aprds cette cuisson on
on met peut conserver la pate de pommes comme les autres fruits
secs, Lorsque la saison des pommes est passée on pent faire
de la marmelade avec cette pate. On peut y ajouter du
sucre et de la canelle.

beurre

RECETTES DIVERSES
té suffi-
ienterie.

MOYEN D'ENLEVER AUX PANTALONS LA FORME DES
GENOUX.

Lorsqu'un pantalon de drap a ¢été porté longtemps, il

rend la forme du genou, de telle sorte que, lorsqu'on est
Sebout. il présente & la hauteur du genou une bouflissure
qui fait trés mauvais. eflet. On la fait disparaitre en
mouillant le drap & l'envers et en passant dessus un fer con-
venablement chauffé, de maniére A bien sécher le drap.
Cette opération n’altére pas I'étoffe.

nudre, 6
A soupe.
faites-y
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DESTRUCTION DES PUNAISES.

Coup
les dax
couvrez?
muez d
de la ¢
nez pel
gre ou
la faria
de serv
ques pt
tres ne

Pour détruire les punaises on emploie toujours avec suc-
ces le mélange suivant :

Prendre 1 chopine d'eau y ajouter 2 pastilles de bi-
chlorure de mercure, puis 8 cuillerées A soupe d'acide car-
bolique, 8 cuillerées & soupe d’alcool du commerce ou d’al-
cool méthylique qui cofite moins cher. Le volume de I'en-
semble doit. faire & pew prés trois demiards.

Pour s'en servir on en badigeonne avec un pinceau les
objets infectés de punaises, les murs, ete.

Ce mélange est un poison assez violent. On peut aussi
s'en servir pour désinfecter le linge des malades atteints
de maladies contagieuses avant de le laver. Pour cela on
y ajoute son volume d'eau et on y plonge le linge & dé-

sinfecter. Il suffit de I'y laisser quelques instants. POUR I

Voici
France

sur le ¢
DESINFECTION DES CHAMBRES DE MALADE . On f

Mine d
On peut employer le soufre, mais voici encore un autre Essence

bon moyen. On verse dans une assiette de la formaline Eau ..
que 'on se procure maintenant & bon compte chez les phar- Suere. .
maciens. On porte cette assiette dans la chambre & dé- On I
sinfecter que l'on a préalablement fortement ventilée en ¢ ;1
ouvrant les fendtres aprds avoir étalé les draps, les cou- l‘enile
vertures, les matelas sur des dossiers de chaises. ant qu
On ferme ensuite hermétiquement portes et fenétres et
on laisse ainsi la chambre close pendant une journée : les
vapeurs de la formaline sy répandent et la désinfectent.
Aprés cela on ventile énergiquement. Le moyen est sim-

ple, économique et effectif. la v

Si les
Mais a
160 fer
melles
REPARATION DES LAMPES A PETROLE. eufs q
fois, 1€

s : : seconde
Voici la recette d'un mastic pour sceller sur le verre ou

Au t
la porcelaine, les garnilures des lampes & pétrole. directe,
Faites bouillir trois parties de résine et 1 partie de soude de deu

caustique dans 5 parties d’ean ; ce composé forme un sa-
von qui, mélé avec moitié de son platre de Paris, vous don-
nera un ciment qui fait prise en trois quarts d’heure.
Il est trés adhérent, mauvais conducteur de la chaleur,
non perméable au pétrole et n'est attaqué que superficiel- Un ¢
lement par I'eau chaude ; il peut done servir & cent autres raine

usages, riands.
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SAUCE ROBERT.

Coupez en tranches dix ou douze gros oignons ; mettez-
les dans une saucepan avec du beurre sur un feu vif ;
couvrez. Lorsque les oignons commencent a fondre, re-
muez de temps en temps ; découvrez pour qu’ils prennent
de la couleur ; puis ajoutez une cuillerée de farine ; tour-
nez pendant un instant. Mouillez avec du bouillon mai-
gre ou gras, ou, & défaut, avec de I'eau ; remuez pour que
la farine soit bien mélangée ; salez, poivrez. Au moment
de servir, ajoutez une cuillerée de moutarde ; mélez. Quel-
ques personnes mettent en outre un peu de vinaigre, d’au-
tres ne mettent ni moutarde ni vinaigre.

POUR DONNER UN BEAU POLI AUX PORLES ET FOURNEAUX.

Voici l'un des procédés employés dans le nord de la
France et en Angleterre ; il constitue une amélioration
sur le simple emploi de la mine de plomb avec de I'eau.

On forme une pite composée de :

Mine de plomb pulvérisée .. .. .. . .. .. 11b.

Essence de térébenthine .. e RUOR? .. .. 4 onces.
oy A s S I RN RS PR R | "
Suere.. .. #5104 = .. .1 once.

On l'emploie avec deux brosses. Une premidre pour I'é-
tendre sur I'objet, une seconde, sdche, pour obtenir le bril-
lant qui est trés beau.

LA MOUCHE,

La mouche pond 320 ceufs en quatre fois, durant 1'été.
Si les choses s’arrétaient 1A il n’y aurait que peu de mal.
Mais admettons que les 320 ceufs donnent 160 males et
160 femelles, il ne faut pas oublier 3ue les premidres fe-
melles pondent aussi quatre fois pendant I'été, soit 12800
cufs qui vont donner des femelles dont 1600 ponderont 3
fois, 1600 deux fois et 3200 au moins une fois. Les 160
secondes femelles font de méme et leur progéniture aussi.

Au total la progéniture d’'un seul couple, directe et in-
directe, s’¢ldve au bout de 1'été au total formidable de plus
de deux millions.

AMORCE A RATS.

Un appat trés employé pour les pidges i rats est la
?mine de tournesol ou grand soleil. Les rats en sont trés

riands.
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LE MAL DU MONDE.

La vie aisée fait des ravages considérables parmi
nous. On ne veut plus travailler, on veut jouir : il nous
faut du pain et des jeux, disaient les Romains, panem et
circenses. Voilii un des grands désordres de nos jours.

On s’applique 4 découvrir toute espéce de petites in-
dustries, d’expédients pour se soustraire & la loi du tra-
rail établie par Dieu et jouir le plus possible. C'est ainsi
qu'on marche 4 grands pas, qu'on court & la perte des
caractéres, 4 In honte des familles et 4 I'étiolement de
la race.

E. pE MONTIGNY.

ENCAUSTIQUE POUR MEUBLES.

On prend une partie en poids de cire blanche et huit par-
ties de pétrole, qu'on met ensemble dans un bol déja
chaud, et on fait fondre au bain-marie. On imbibe les
meubles de cette composition pendant qu'elle est chaude.
Au bout d'un instant I'huile s'évapore, et la cire reste seule
sur le bois qu'on frotte alors soigneusement au moyen
d’'un morceau de drap.

JEUNESSE ET VIEILLESSE,

La jeunesse est la plus belle fleur qui soit au monde,
dit une chanson bretonne ; mais la vieillesse, ajouterai-je,
est le plus saveureux des fruits.

Il y a plus de sucre dans le fuit mar que dans le fruit
vert.

Le malheur découvre i la jeunesse le néant de la vie ;
il réveéle & la vieilesse la félicité du Ciel.

Les plus froids consacrent & Dieu le matin et le soir
de la journée ; l'enfance et la vieillesse sont particulidve-
ment sous le patronage de Dieu.

Comme le laboureur, dont parle saint Jacques, le vieil-
lard, dans l'espérance de recueillir le précieux fruit de la
terre, attend patiemment que Dieu envoie les pluies de la
premitre et de l'arridre saison.

Ainsi que la croix du Calvaire, le vieillard est suspendu
entre la terre et le ciel; il tient & 'une par ses devoirs, i
Pautre par ses espérances. Il croit, parce qu'il a éprouvé
touté chose, et que la vérité de I'Evangile est seule restée
au fond du creuset.

La vieillesse, c’est la vie arrivée A son samedi saint,
veille de la résurrection glorieuse, lendemain de tous les
déchirements de la tere, de tous les supplices de la Croix !

Mme SWETCHINE.
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LA MUSIQUE ET LA VERTU.

La musique peut-elle exercer une action réelle sur les fa-
cultés de notre Ame, une influence favorable ou nuisible sur
nos passior , bonnes ou mauvaises ?

Aprés des savants, des philosophes, des docteurs de I'E-
glise, et A la suite d'expériences personnelles souvent réité-
rées, nous répondrons : Oui, certainement, la musique peut
faire naitre ou tout au moins réveiller et fortifier les bons
comme les mauvais instinets, exciter au bien ou porter au
mal, suivant sa nature et sa qualité.

Plutarque pensait que l'étude de la musique doit faire
partie intégrale¢ d’'une bonne éducation. * Un homme, dit-il,
qui aura appris dés son enfance la vraie musique, telle qu’on
doit Uenseigner a la jeunesse, ne peut manquer d'avoir un
gott ami du bon, et par conséquent ennemi du mauvais,
méme dans les choses qui n'appartiennent point A la musi-
que; il ne se déshonorera jamais par une bassesse; il sera aus-
si utile & sa patrie que réglé dans sa conduite privée, et il n’y
aura pas une de ses actions, ni une de ses paroles, qui ne soit
mesurée et qui n’ait, dans toutes les circonstances des temps
et des lieux, le caractére de la décence, de la modération, de
P'ordre.”

Ne dites pas que vous avez connu des musiciens qui ne va-
laient pas cher : cest possible ; mais il s'agit de savoir de
quelle sorte de musique ils se nourrissaient : musique noble
ou grossiére, ¢levée ou sensuelle.

LE CARACTERE D'APRES LE RIRE.

L’Héroscope fournit les indications suivantes pour recon-
naitre le caractére des personnes d’aprés leur maniére de rire.

D'abord, pose-t-il en principe, il y a autant de rires que de
voyelles.

Les personnes qui rient en A sont franches, inconstantes,
amoureuses du bruit et du mouvement.

Le rire en E est le propre du mélancolique et du flegma-
tique.

L0 indigue la générosité dans les sentiments et la har-
diesse dans les mouvements.

I, rire des enfants et des naifs, dénote une nature servia-
ble, dévoude, mais timide et irrésolue. Les blondes rient,
parait-il, en I.

Enfin évitez comme la peste ceux qui rient en U : ce sont
des avares, des hypocrites, des misanthropes.

Possible, tout cela.

Mais, sans tant de science, nous dirons simplement :
“ Fuyez surtout les personnes qui ne rient pas du tout. Cel-
les-1a sont les pires | ”



Q) o

MATHEMATIQUES NO. 13.

Un grand-pére a oublié 'age de son fils ; il ne se souvient
plus de celui Ca sa bru et il a toujours ignoré celui de sa
petite-fille. Si le grand-pere avaitl deux ans de plus, ils au-
raient & eux quatre un sidcle et demi ; il a A lui autant de
fois I'agn de sa petite-fille que son fils et sa bru I'ont de fois
i eux deux, et le huitidme de sa petite-fille.

On demande I'age des quatre personnes.

Solution :

Age du grand-pdre... .. .. .. .. 70 ans }

AR AW, L L T B RS e

Age de la mdre... .. .. .. .. .. 30 ans

Age de la petitefille.. .. .. .. .. 8 ans
Ensemble... .. %, o a 148 ans

En ajoutant 2 ams.. .. .. .. .. .. 2

On obtient 1 sidcle 4.. .. .. .. .. 150 ans

QUESTIONS ENIGMATIQUES.

D.—Quelle est la chose la plus grande ?
R.—L’espace, car dans son acception abstraite, I'espace con-
tient tout ce qui a été eréé.

D.—La plus sage ?
R.—Le temps ; car il apprend a le devenir.

D.—La plus précieuse ?
R.—La liberté, qui est préférable aux richesses.

D.—La plus forte ?

R.—La nécessité, & laquelle rien ne peut résister, parce
qu'elle surmonte tout, et fait braver tous les accidents de la
vie.

D.—La plus facile ?

R.—De donner un conseil.
D.—La plus difficile ?

R.—De se connaitre soi-méme.

MOTS D’ENFANTS!

—~Gaston, as-tu fini de tirer la queue du chat ?
—Mais, maman, je ne tire pas.  Je tiens seulement la
queue, c'est le chat qui tire ! - i
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FI TR
LA SOUPE AUX CAILLOUX.

Pour ceux qui ignoreraient la recette de la soupe aux
cailloux, la voici en quelques lignes.

Hector Berthelot en promenade en bas de Québec
logeait chez un avare, qui ne donne que 'eau et le feu.
11 fit bouillir I'eau sur le feu. Puis il met dans l'eau
un gros cailiou qu'il va chercher dans le chemin.

L'avare est émerveillé,

I1 voit Berthelot ajouter soigneusement du sel et
golter. ..

—Ah ! dit-il, la soupe serait délicieuse si l'on avait
seulement quelques légumes.

—Qu'y cela ne tienne, répond'le logeur, voici des poi-
reaux et des carottes.

Les végétaux sont introduits dans la marmite:

On regoite.

-—-~Un miel! g'6crie Berthelot; il faudrait un rien
pour en faire une créme.

—Quoi ? fit I'avare.

—Un morceau de beurre.

—DPrenez-en, mais vous me donnerez une assiettée.
Je (suis curieux de savoir le gofit de la soupe au cail-
lou !

L’adjonetion est faite.

Un parfum excellent s'exhale de la marmite,

—Ce sera un délice! vocifére Hector, quel malheur
qu'il manque un dernier perfectionnement.

—Lequel ?

—Un tout petit morceau de lard.

—Bah ! dit le logeur, il ne faut pas pour ce léger
appendice, manquer un met aussi extraordinaire,

Le lard est annexé. On laisse cuire. On sert chaud.
Le potage est excellent.

Ces journaliers ! s'écrie le campagnard, il n'y a
qu'eux pour faire une soupe excellente avec un cail-
lou.

On demandait & Esope comment il était devenu si hon-
néte homme ; il répondit : “En faisant le contraire de tout
ce que font les autres.”

—Que sest-il done passé au congrds pendant six heures de
discussion ? demandait-on A Talleyrand.
—1I1 s'est passé six heures,—répondit le prince...
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Les jeux utiles.

Les jeux des enfants ont plus d'importance qu'on ne leuren at- § !
tribue en général. Ils sont quelquefois une révélation de leurs § !
goits, de leurs aptitudes naturelles; ils sont le plus souvent une
imitation des exemples qu’ils ont sous les yeux ; ils sont toujours
un commencement d’habitudes, Une petite fille qui verra dans sa
famille des mceurs simples et laborieuses, prendra plaisir & faire
elle-méme les vélements de sa poupée, et ainsi se formera & V'a-
dresse et au travail, tandis qu’une autre, témoin d’une vie de luxe
et d'oisivelé, voudra pour la sienne des toilettes toutes faites qui
ne lui cotiteront aucune peine et qu'elle ne songera qu’a changer
pour de plus belles, Cette dernidre contractera en jouant des dis-
positions & I'inertie, & l'inconstance et & 'ennui, Les jouets les
plus communs, les moins compliqués, ceux qui sont de simples
maltériaux exigeant, pour prendre une forme et un sens, de l'ini-
tiative, de 'application, de I'industrie, sont les meilleurs. Qui
n’a observé que du sable, de la terre, des morgeaux de bois, qui
ne sont rien par eux-mémes, mais qui se préient & tout, sont pour
les enfants d’in épuisables sources d’amusement ?

Les pauvres enfants des campagnes sont, sous ce rapport, mieux
partagés que ceux des villes, et c’est une heureuse compensation
de tant d’avantages qui leur manquent. Ils s'amusent plus et
mieux. Les jouets qu’ils désirent, ils les créent, et le plaisir de
I'effort s'ajoute au résultat obtenu, Les enfants du jardinier jouent
& bécher des plates-bandes, & tracer des allées, & semer des grai-
nes, & planter avec ordre des rameaux en guise d’arbres dans un
petit terrain qui prend & leurs yeux les proportions d'un parc ou
d’un verger. Entre les mains du pelit paysan, le jonc et l'osier
deviennent des paniers, des corbeilles ; les rameaux de saule ou
de noisetier se transforment en sifflets; le talus sablonneux du
fessé se creuse en fours, en cavernes ; la terre et les pierres s’é1a-
vent en maison ; le ruisseau, rétréci par un barrage,'précipite son
cours ou, coupé par des rigoles, se répand dans la prairie. Ainsi
'enfant fait par plaisir ce qu'il fera un jour par devoir ; ses jeux
sont une sorte d’éducation qu'il se donne & lui-méme, un appren-
tissage volontaire de la vie qu’il est appelé & mener plus tard.

EMPLOI DES PELURES D'ORANGE,

On peut, avec les pelures d’orange, faire aisément un élixir
aromatique et digestif dont voici la composition :

Enlevez, au moyen d’un couteau, la partie jaune la plus exté-
rieure de la pelure d’orange fraiche. Surtout, gardez-vous bien de
ne pas prendre la paitie blanche de cetle pelure, elle amoindrirait
votre élixir. Prenez une partie de ce zeste frais d’orange (c’est
ainsi qu’on nomme la portion que vous avez enlevee), failes-la
macérer indéfiniment dans 6 parties d’alcool & 90°, vous obtien-
drez un élixir qui a toute la suavité des fruits frais. Une cuillerée
i café de cet élixir dans un verre d’eau sucrée favorise puissam-
ment les digestions difficiles.
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Conseils & un jeune homme.
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Fais-toi fucile ©* tolérant pour les autres, en méme temps que
sévdre pour toi-méme. Garde les goiils de la jeunesse, car il faut
avoir 'espril de son 4ge pour n’en avoir pas tout le malheur ;
mais écoute les conseils de ceux qui te connaiss'nt et qui t'aiment.
Vis de leur vie, pour n'avoir pas i regretter un jour des trésors
qui élaient sous ta main et que tu n’aurais dédaignés que par
ignorance. Ne repousse pas les affections nouvel'es qui peuvent
venir & loi, mais ne retire pas ta confiance & celles qui datent de
ta naissance, et qui, ayant entouré ton berceau, ont droit de veil-
ler sur ta jeunesse pour lui épargner bien des pidges et des désil-
lusions. Prends a ton dge ce qu’il a de bon et de franc. Accepte
du monde ce qu'il a d'utile. Ne dédaigne pas de la famille ce
qu’elle a de doux et de purifiant.

Fais-toi une vie facile et simple. Demande au travail ses pro-
fits, qui se soldent en indépendance, en consolations, en lumidres.
Agrandis ton esprit en fortifiant ton caraciére, en épurant ton
cceur. Dieu t'a-t-il refusé les dons de la fortune el ses faciles mais
dangereux loisirs ? remercie-l2 de ne t'avoir point refusé ce qui
peut la faire conquérir, ou, du moins, consoler de son absence.

Meéres et Enfants.

Les nobles biens de la vie ne se transmeitent pas en héritage
comme les biens vulgaires, Ce que I'amour maternel a fait pour
nous pendant notre enfance, nous ne pouvons pas le rendre i
notre mére ; car elle est grande, elle se suffit & elle-méme, elle n’a
gueére besoin de notre secours, et quand il lui devient nécessaire,
elle meurt !

Mais pour que, dans notre heureuse race, reste vivante la re-
connaissance, Di' u nous donne un enfant qui ressemble & notre
mére plus qu’a nous-méme ! Quelle bonté dans ce don! En le
soignant, en I'aimant, c’est notre mére que nous aimons! Nous
payons ainsi notre dette avec du bonheur, et plus tard un petit-
fils, & son tour nolre image, nous payera de méme,

Un Dieu seul pouvait ainsi divinement entrelacer la reconnais-
sance, 'amour et le bonheur des hommes avec le bonheur et la
durée du monde,

L. ScHEFER.

Aprés bien des recherches et de profondes méditations, je suis
arrivé i cette conclusion—el personne ne me contredira, jimagine.
—que les poulets des bullets Je chemin de fer doivent leur nais-
sance & des ceufs durs,

Celui qui porte la semence pour la mellre en terre, va pleu-
rant; mais il revienl avec ses gerbes en chantant.

C’est dans la négligence des petits devoirs qu'on fait I'appren-
tissage des grandes fautes,

o *ﬁ




COMPTES FAITS POUR JOURNEES D'OUVRIERS.

. Prix NOMBRE DE JOURNEES.
i de la
' journée. | 1,4 12 34 1 2 3 4 5 8 7 8
075 | 019 | 038 | 057 | 075 | 150 | 225 | 300 | 375 4 50 5 25 6 00
100 | 02 | 05 | 075 | 100 | 200 | 300 | 400 | 500 6 00 7 00 8 00
105 | 026 | 052 [ 079 | 105 | 210 | 315 | 42 | 525 6 30 735 8 40
: 110 | 027 | 055 | 082 | 110 | 22 | 330 | 440 | 550 6 60 770 8 80
: 115 | 029 | 057 | 08 | 115 | 230 | 345 | 460 | 575 6 90 8 05 9 20
120 | 030 ([ 060 | 090 | 12 | 240 [ 360 | 480 | 600 7 20 8 40 9 60
125 | 031 | 062 | 094 | 125 | 250 | 375 | 500 | 625 7 50 8 75
130 | 032 | 065 | 098 | 130 | 260 | 390 | 520 | 650 7 80 9 10
13 | 03./ 067 | 101 | 135 | 270 | 405 | 540 | 6 75 8 10
140 | 035 | 070 | 105 | 140 | 280 | 420 | 560 ; 700 8 40
145 | 036 | 072 | 109 | 145 | 290 | 435 | 58 | 72 8 70
15 | 037 | 075 | 112 | 15 | 300 ! 45 | 600 | 750 9 00
15 | 039 | 077 | 116 | 155 | 310 | 465 | 62 | 775 9 30
160 | 040 | 080 | 120 | 160 | 32 | 48 | 640 | 800 9 60
165 | 041 | 082 | 124 | 165 | 330 | 495 | 660 | 825 9 90
170 | 042 | 08 | 122 | 170 ; 340 | 510 | 680 ; 850 | 1020
175 | 044 [ 08 | 131 [ 175 | 350 | 525 | 700 | 875 | 1050
18 | 045 | 090 | 135 | 18 | 360 | 540 | 72 | 900 | 1080
18 | 046 [ 092 | 139 | 18 | 370 | 55 | 740 | 925 | 1110
190 | 048 | 095 | 142 | 190 | 38 | 570 | 760 | 950 | 11 40
195 | 049 [ 098 | 146 | 195 | 390 | 58 | 78 | 975 | 1170
200 | 050 | 100 | 15 | 200 | 400 | 600 | 800 [10 0 | 12 00
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“LA COMPAGNIE D'BSSURANCE"

VICTORIA - MONTREAL.

CONTRE LE FEU.
(Incorporée par Acte spécial du Parlement du Canada)

CAPITAL SOUSCRIT - -

Le dépbt nuecessaire ayant eté fait au Département des Assuran-

ces, 4

ttawa, cette Compagnie se trouve licenciée pour faire

affaire dans toute la Puissance du Canada.
DIRECTEURS.

PRESIDENT :

L’hon. Wm, Pugsley, D.C.L,,
Q. C., M, P, P., Saint-Jean,
N. B.

VICE-PRESIDENT :

H, J* Beemer, Ecr., Directeur
du chemin de Fer Québec,
Montmorency et Charlevotx,
Montréal.

L’hon. J. D. Rolland, M. C, L.,
Président de la Compagnie de
Papier Rolland, Directeur de
la ganque d'Hochelaga.

Edward P. Hatch, Ecr. Mar-
chandises séches, New-York.
(Faisant affaires sous la rai-
son sociale de Lord &
Taylor.

James Talcott, Eer., Marchan-
dises séches en gros, New-
York.,

Rodolphe Audette, Ecr., de
MM. Thibaudeau Fréres et
Cie , marchandises séches en
gros, Montréal et Q:ébec.
Président de la Banque Na-
tionale.

C. J. Booth, Ecr., Président du
Chemin de Fer Canada Atlan-
tique, Ottawa,

Jaiaes A, Wright, Ecr,, de la
Compagnie Linde-British Re-
frigeration, Montréal.

Thos. A, Temple, Ecr., de MM.
Thos A.Temple et Fils, Assur-
ance contre le feu, Montrela.

SYNDICS AUX ETATS-UNIS,

Wm H. Hollister, Ecr., de MM.
Kountze Fréres, Banquiers,

New-York.

Chas, E. Hughes, Ecr., de
Hugheset Dwight Conseillers-
eu-Loi, New-York.

Valantine P. Snyder, Ecr, Président de la Banque Western
National, New-York,

SOLLICITEURS :

MM. Hatton et McLennan,
Montréal.

MM. Carter, New-

York

Hught,

MM. A. TEMPLE & FILS,

GERANTS GENERAUX,

183 RUE SAINT-JACQUES,
(TPemple Building)

MONTREAL.

;——




Encouragez 1’industrie nationale

En vous servant des papiers de la

COMPAGNIE DE PAPIER ROLLAND

. e
SAINT-TEROME, P. Q.

ui, par Pexcellence de leurs qualités ont obtenu les PRE-
MIERES RECOMPENSES i I'exposition universelle de Chi-
cago en 1893.

Exigez toujours vos livres blancs fabriqués avec les beanx
papiers de toile aux marques :
¢ Canadian Linen Ledger * et
¢t Superfine Linen Record.”

Pour votre CORRESPONDANCE et BLANCS DIVERS
n’employez que les Papiers ¢‘Standard”, ¢ Donnacona”,
‘“Rolland ” et ** Canada ”, avec enveloppes de méme qualité.

Si vons vous servez d’un clavigraphe (Type-Writer) vous aurez la
plus entidre satisfaction en faisant usage du fameux papier spécial

“Earnsclifie Linen Bond.”

Ces papiers sont en vente ches fous les Papetiers en gros
et en dét, chez tous les libraives et les principaux marchands,

Bureau principal,
J. B. ROLLAND & FILS,
6 A14 RUEST-VINCENT, MONTREAL.

Livres pour Fromagerie et Beurrerie

Format : 8 x 17 pouces, de 100 pages, $1.00 ;—150 pages, $1.50;
200 pages, $2 oo.

Livret pour remettre 2u vendeur, sous forme de regus a $1.50 le
cent.

Livres de comptes pour Municipalités scolaires, avec en-téte
imprimé,

Livres de cotisation, avec en-téte imprimé,

Livre de Recensement des Enfants, avec en-téte imprimé.

Registre d’Inscription et d’Appel, = “

Ete., Bte.

J. B. ROLLAND & FILS
6 a 14, rue Saint- Vincent, Montréal,
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“La Manufacturers”
COMPAGNIE D’ASSURANCES SUR LA VIE

Sitce SociAL: TORONTO, ONT
GEO. GOODHERHAM, - - Président.
J. F. JUNKIN, - Directeur-Général.

Aucune restriction aux assureés.
Taux modérés.

Profits élevés.

Priviléges particuliers a tous nos genres
de Polices.

Police absolument incontestable.
Préts faits sur la police apreés trois ans.

Quatre-Vingt-Dix pour cent des profits
garantis aux assures.

Avant d’assurer votre vie, demandez a notre
agent local de vous donner l'explication de
notre combinaison spéciale pour les Cultiva-
teurs, ou écrivez a

J. F. LACHANCE, -

Surintendant du Départ, Frangais.

QLU HEBIXEC.

ON DEMANDE DES AGENTS SERIEUX.
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| FABRICANTS DE E

Presses a Foin, Moulin a Battre, Herses a Ressorts.
Herses a Roulettes, Semoirs, Machines a Chemins, Etc.

William Ewing & Cie

i Marchands Grainetiers

No 142, rue McGill,Ll MONTREAL |

Nous sommes tout spécialement MARCHANDS DE GRAINES, et
nous tenons le Stock le plus gros, le plus varié et le mieux choisi ‘|
de la Province.

| Nous exécutons aussi soigneusement les commandes des Fermiers
et des Jardiniers que celles des Marchands ou Cercles agricoles.

Notre Catalogue illustré, pour graines, sera adressé franco
par la poste, a toute personne qui nous en fera la demande,

R i




