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CONFERENCES SUR L’AGRICULTURE.

Avis aux cercles agricules.—DM. B. Lippens qui a donné
déja plusicurs conférences sur l'agrigulture, dans différentes
localités de la province, et qui a 6té bien apprécié de tous
ceux qui I'ont cotendu, vient d'étre chargé par le départe-
ment de Vagriculture de donner des conférences dans les pa-
roisses qui désireront profiter de scs connaissances spéeiales.
Les cereles agricoles qui voudraient s’assurer ses services n'au-
ront qu'dcn fairela demande au département de | agriculture

" Québee, ou & M. Lippens luiméme en lui adressant leur
invitation, au No. 3, rue d'Artigny, Québee.

Avis aux secrétaires des sociétés d’agriculture.

Messieurs les scerétaires des sociétés d-agriculture vou-
dront bien prévenir les membres de leurs sociétés que tous
ccux qui n'auront pas payé leur souscription pour I'aunée
1881, au 20 novembre prochain, ne recevront pas le journal
d'agriculture pendant Fannée 1882. Nous adresserons au 15
povembre prochain, & Messicurs les secrétaires, des blanes de
listes, sur lesquels ils davront inserire les noms de tous les
souscripteurs qui auront payé leur souscription pour 1881,
ainsi que les noms de ceus qui auraient payé d’avance pour
1882." Cos listes devront nous &tre envoyées pour le com-
mencement de décembre, afin que nous ayons le temps de
préparer nos listes d’envoi pour fuirela premidre distribution
régulidre daprds les nouvelles listes, en commengant avee
)cségr numéro du cinquidme volume du journal, cn février
1862,

L’EXPOSITION DE 1881.

Nous faisons certainement des progrds, non seulement dans
une, mais dans plusicurs branches de nos travaux agricoles.
Ccux d’entre nous qui se rappellent leg pauvres expositions
d'il y a vingt aus, diront avee moi, que toutes les races de
bétail, tous les instruments d'agriculture ¢t tous les objets et
produits agricoles, exposés cette année étaient tellement supé-
ricurs 3 cc qu'on 2 vu dans les premidres expositions, qu'ils

constituent un suceds dépassant les prévisions les plus exa
gérées du prophdte le plus exalté. .

On a toujours vu parmi le bétail, deux ou trois bons spéci-
mens; mais il 6tait réservé A cctte année de montrer des
t nupeauy de quatre différentes races qui seraient difficile-
ment égalés en Angleterie.  Ties Durhams, les Ayrshires, les
Angus sans coracs ct les Ierefords méritaient d'étre montrés
aux expositions de n’importe quel pays. La perle de tout le
lot cependant, était le bétail Angus. Je ne veux pas critiquer
les déeisions des juges. On ne rencontre pas souvent le bétail
sans cornes, et ce n'est pas tout le monde qui peut apprécier
ses mérites spéeiaux.  Bien peu de personnes sont familiéres
avee les Devons ; les Yerefords sont presque des étrangers
dans notre province; les Jerseys sont dans la possession de
scu'ement trois ou quatre éleveurs, ¢til n'y a pas une per-
soune sur eent qui soit capable de distinguer un Galloway
¢'un Angus sans cornes. Il en cst de méme pour les mou-
tons; on connait peu les races 2 laine courte, bien qu'on se
<oit assez familiarisé avee les Leicesters et les Cotswolds. Mais
quelie belle legou enscignée & ceux qui veulent apprendre, 3
notre exposition! C’était absolument comwe si la société
royale d'agriculture &’ Angleterre s’était mise en rapport avee
la Highlargd d'Ecosse, ¢t la société d'agriculture d'Irlande,
pour tenir une grande cxposition commune. Chacune des
principales races était représcntée, les spéeimens Gtaient tels,
qu’on pouvait, én y mettant beaucoup de paticnce, se former
une boonne idée de leurs qualités ct de leur valeur relative.

Il y avait cependant un défaut et ua grand : le hétail dans
Ia rangée de stalles du cté est, 6tait tellement mélé, qu'on
avait beaucoup de peine 2 comparer entre cux les animaux
de chaque race.  Ici se trouvait un taurcau Hereford, 13 une
vache Xerry ; ¢t je m'imagine 'étonnement causé 3 un ceil
inexpérimenté par ces changements fantasmagoriques. Toutes
les races devratent &tre divisées par lots; taurcaux, vaches,
génisses et veaux ; car il est impossible d’établir, dans un
espace de temps raisonnable, use comparaison quelconque, s'il
faut pour ccla couriv d'un hout & 'autre du terrain,

Et, pourrait-on me dire ce qu'on a voulu faire en mettant
dans la m&me classq les Galloways ct les Angus sans cornes ?
Il y a cotre cux autant de différence qu'il y en a entre les
Sussex et les Devons, ct je suis sfir que 99 personnes sur 100
g'en sont retournées convaineues que les animaux de M. Hick-
son étaient des Arqus saus cornes, tel qu'indiqué par les
cartes de prix.

Les Durhams, comme classe, ¢taient aussi beaux que ce
qwon voit généralement. Ties Barrington de M. Cochrane,
attiraient le regard avee leur couleur rouge foncé. Je n'ai
jamais aimé Royal Lind, et je ne me sens pas venir d’affec-
tion pour lui. Le taureau blanc de madame Whitficld est
devenu un hel animal, et me fait toujours regretter l'absurde
préjugé qui existe coutre sa coulear de ce c6té-ci de I'Atlan-
tique. La plupart des vaches de Rougement viennent de
souches émincmment laitidres, et naturellement, ue se mon-
traient pas avee la belle apparence qu'elies auraient cu si on
avait cessé de los traire, peu de temps aprds le vélage.

. . v .
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11 ¥ avait un taureau, le 3¢me prix de la olasse ‘de deux
ans, qui aurait dQi je crois &tre mis hors de concours. Ilavait
toutes les mauvaises marques qu'un taurcau peut avoir, et a
joué de bonheur en ne rencontrant pas de rival davs le rond.
Je ne vois pas pourquoi I'on prime des brutes de cette sorte,
car, avoir un lot d'animaux abatardis, & gros ventre, A épaules
lourdes, A flancs allongés ct & croupe difforme comme souche
de nos troupeaux de l'avenir, ne saurait étre d’aucun avan-
tage pour le pays. D’habitude, les cultivateurs des Cantons
de 'Ist, apportent bien peu de soin dans le choix do leurs
miles. Cela est malheureux, car si 'on visait 4 former une
classe de bétail supérieur, les terres seraient assez riches pour
permettre ce changement; et l'opinion générale des témoins
entendus & Ottawa devant la commission d'agriculture cst
(w'on ne trouvera jamais de profit & exporter l¢ bitail orde-
naire du pays.

Mr. Cochrance & remporté le prix pour le meilleur troupeau
Durham, ¢t je n’ai cntendu personne attaquer la justice de
cette déeision.

Parmi les Herefords, eclui de trois ans, appartenant A
M. Cochrane, m'a beaucoup plu. Ses rondes de beeuf, ou
ses morceaux ) Ssteaks, comme dirait un boucher canadien,
étaient superbes.  Ii ressemble beaucoup  ku vache Léonora
de M. Edward, vache dont nous avons donné le portrait dans
le journal, il y a quelque temps, et je suppose qu'il doit avoir
Ja mémne origine. Les nouvelles importations des MM, Dawes
font honncur 3 leur esprit d’entreprise. Leur lot a remporté
le premicr prix pour les taureaux d'un an, le second pour les
vaches de trois ans, ¢t un on deux autres, C'est un encou-
ragement pour 'avenir. Le taureau de 4 ans de M. Hickson,
a de bonnes cuisses, mais le dos maigre, ct pésente sur les
cftés et le ventre un peu trop les contours d'une boutcille
d'cau gazeuse. Prix pour le meilleur troupeau déeerné encore
a M. Cochrane,

En fuit de Devons, Ie taurcau de 3 ans de madame Whit-
ficld était de beaucoup le meilleur animal cxposé, Il cst aiusi
que son Liarem, de la race North Devon, et ferait honoeur A
n’importe quelle exposition.

Comme je I'ai dit auparavant, je ne suis pas connaisscur
cn fait @ Ayrshires, mais )’ai toujours cu un penchant pour
les vaches de M. Drummond, ct j'ai 6été bien aise de voir
qu'elles ont cule prix comme meilleur troupeau, prix qui
signific beaucoup, étant emporté contre des compétiteurs tels
que les Irving, les Dawes, les Mousseau, cte. M. Drummond
a remporté le 3¢me prix pour les vaches de 3 aus, ct le prix
pour le meilleur troupeau, cn outre de ceux dont on lui a
donné crédit dans les journaus.

Les Jerseys étaient nombreux et beaux, si I'on considdre
le pen de temps qui s'est éeoul¢ depuis leur introduction. Je
pease que M. Reburn a d@t dormir paisiblement aprds avoir
remporté cing prix en compaguic des troupeaux de Rouge-
mont et de Compton. La vache de trois ans (Whitfield), qui
2 cu le premier prix, I'a cu Pan dernjer comme vache
de deux ans et son prix, I'année dernidre, a fait critiquer beau-
coup la décision des juges, ce dont ils se sont cependant peu
oceupés. Il y avait un grossier demi-sang Jersey qui aurait
dQ gtre laissé chez lui. Prix pour le meilleur troupeau,
encore Cochrane. Il a également cu le prix dans la classe
des génisses grasses et des booufs de travail.

Dauns le département des moutons, tous ont dft s'effacer
devant le troupcan de Compton. Le bélier Shropshire de
deux ans, et le Oxford Down d’un an, étaient assez beaux
pour faire paraitre tous les autres moutons 2 laine courte,
misérables & c6té d'eux. Je dounerai un mot d’uvis A tous
les exposants futurs: vos moutons n’auvont pas d'apparence.
Vous ates de beaucoup trop dévancés par des bergers tels que
ccux do Compton, ct vous vous convaincrez que l'usage
opportun des cisailles, ¢t un peu de soin cxtra sous lo rapport

de la nourtiture, feront beaucoup pour la meilleure apparence
de votre troupcau. Pour le présent, la lutte est semblable &
celle qui se ferait entre lo cuisinier d'unc taverne de cam-
pagne ct cclui du Windsor. Vous avez de bonues bstes, mais
vous ne savez pas conunent les préparer. Il est beau et digne
d'un homme de dive: # J'envoie mes moutons A 1'¢fat naturel,”
mais cela ne mettra pas I'argent des prix dans votre poche.

J'ai remarqué deux noms nouveaux parmi ceux des expo-
sants de South-downs. M, Phancuf a importé plusicurs béhers
ct 2 eu la chance de remporter les premicers prix pour les
béliers d'un et de deux ans. M. Dawes, de Ste. Anne, ct
AL Moore, de. Moore's Station, ainsi que M. Featherstone,
de Credit, Ont., ont remporté tous les autres, Si on avait
plus d'attentions pour les brebis de cette race, pendant leur
premicer hiser, 1a taille des agneaux deviendrait plus forte en
fort peu de temps. Juste aa moment ol l'on arrivait aux
Southdowns, M. Casgrain, 'un des juges, se trouva indisposé,
et il w'a dit quil différait entitrement d'opinion avee ses
collégues relativement i plusicurs des décisions prises en son
absence. Ceei ne m’6tonne pas. J'espdre qu'un jour je verrai
deux comités de juges, un pour les moutons A laine courte
et un autre pour les moutons 2 laine longue.

J'ui enfin un ordre pour I'importation d'vn petit troupean
de Hampshire Downs. Nous verrons I'an prochain j'espare,
quelle espéce d'avimal ¢’est. Il n'aura pas de chaunce 3 c6té
des Shropshires, mais pour la rusticité ct I'utilité générales, je
le soutiendrai contre tous venants. Il est, en outre, de race
pure, c¢ que ne sont pas les autres. M. Phancuf, non satis-
fait de battre tous ses concurreats dans les classes des béliers
Southdowns, a pris les premiers prix pour les béliers d'un an,
ct les agoelles, dans la classe des Cotswolds, ainsi que le
second prix pour les brebis au-dessus de deux ans, et le troi-
si¢me pour les brebis de deux aws, dans les classes des autres
moutons 3 longue laine.

Comme dc coutume, dans la classe des cochons blanes et
des Essex, M. Featherstone, de Credit, Ont., a tout balayé¢
devant lui, prenant tous lcs premiers prix pour les Essex, six
sur sept premiers pour les Suffolks, et presque tout pour les
Yorkshires. Pour les Berkshires, cependant, il n'a cu qu'up
prix, le premier dans 1a elasse de six mois & un an.  Un bon
nombre de Berkshires u'avait pas les marques de larace pure,
ct un entre autres avait le poil aussi rous que mes cheveusx.
Chose étrange 3 dire, il a cu un 3éme prix. Je le crois un
spécimen des Cheshires rouges, race assez commune dans le
Shropshire et les comtés avoisinants. On les appelle quelque-
fois Tamworths.

Il y a cu de nombreuses plaintes au sujet des difficultés
éprouvéesd trouver desjuges. Ties gens ne viendront pasde
300 milles pour cing piastres, méme pour rendre sevice A la
province de Québee. Il y acu aussi beaucoup de négligence A
propos des cartes de prix suspenducs dans les stalles.  Deux
lots de Poland China portaient sur I'étiquette Ic nom de
Berkshire.

L’cxposition de machincs contenait certains articles trés-
utiles. J'ai été heurcux de voir une médaille déeernde au
Gwiversal Grinder de MM. Newell et Chapin, qui réduit 25
minots de grain par heure en fine farine, Il est, aussi, propre
A concasser la graine de lin ou d'autres graius, qui aprés 8tro
concassés ne s'éventent pas ni ne s'aigrissent, un courant
d'air refrvidissant la farine pendant qu'elle se fait. J'ai vu
travailler la machine ct ai go@tté de la farine de dix-huit mois,
qu'clle a faite et qui est parfuitement saine et bonnmo. Les
roulcaux ou disques, sont trds-faciles 2 ajuster et il est
presqu’impossible qu'ils se brisent. Priz §1590.

J'ai cu Yavantage de visiter la laiterze en opératwn avee
M. Jones lui-m0me, qui m'n donoé tous les renseignements
possibles. J’avoue que j'ai 6t désappointé.. Qu’est-ce que
ccla peut nous cnseigner 2 Je n'ai pas vu fuire de beurre, et
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je no orois pas qu'on en ait fait de la semaine.  Uno baratte
vide mise en mouvement par un engin & vapeur ne nous
enseigne pas grand chose, ct je ne vois pas que rien puisso
résulter de Ja vente en détail d’un fromage de deux jours 2
10 centins la livre.  Cela peut servir pour une annonce, et
pour cela sculement. Iin cela, on a fait fiasro, et j'espére que
ce sera unc legon pour une autre année.  Je crois réellement
que M. Jones a dit faire erreur lorsqu’il m'a dit que le lait
lui a 6t¢ apporté tellement agri, le vendredi, qu'il n’a pu s'en
servir, St cela est vrai, c'est la preuve d’une grossidre et
repréhensible néglizgence de la part du pourvoyeur. Ce n’est
pas peu de chose que d'esciter ainsi l'attention d'un grand
nombre de personnes, intéressées comme le sont nos cultiva-
tcurs par tout cc qui concerne le fonctionmement réguliey
d'unc hiterie, pour, cnsuite, les désappointer. De profondes,
quoique peu perceptibles, marques de mécontentement ont
montré qu'ils se sentajent trompés ; ct la chose qui, bicn con-
duite, aurait 6té la partic la plus intéressante et la plus
populaire de toute l'exposition, a ét€ un insuceds complet.

M. Jones cst fortement en faveur de Pacidulation de la
créme avant la fabrication du beurre. Maintenant, le Dr.
Voeleker, dans sa dernidre lecture 3 Pexposition de Derby st
contre ce systéme, On devrait ticher de déeider cette ques-
tion, car cn attendant, nous travaillons dans les téndbres. Je
pense que nous faisons, vu la qualité du sol, d'aussi boo
fromage que possible, mais pour le beurre, nous avons beau-
coup & apprendre. Nous avous bien peu de chances de battre
les qualités supéricures de fromage anglais, mais, le beurre,
qui requiert peu de richesse de I'herbe qui le produit, peut
avoir, Ici, unc aussi bonne saveur qu'en Europe De fait, le
beurre de M. Hare, Barrington, Que., était aussi bon qu'on
peat le désiver. I était peut-8tre un peu salé, mais il avait
bon golit, et avait un grain parfait. M. Roburn, de Ste. Aunne,
qui 2 remporté le sccond priz, pour deux tineties de beurre
de laiterie, a 6t6 accusé davoir coloré artificicllement son
beurre. Or, les vaches de M. Roburn sont presque toutes des
Jerse s pur sang, ct les autres des demi-sang, et, comme il 2
offert de payer pour faire analyser son beurre par les Drs,
Girdwood ou Baker Edwards, nous pouvons conclure avee
raison, que la couleur, bien que presqu’orange, était parfaite-
ment naturclle.

Presque tout le fromage avait bonné apparence. Il avait,
je suppose, la prétention de représenter le Cheddar, mais il
était trop frais pour pouvoir étre bien jugé. Du fromage de
moins de six mois- ¢st trop frais pour avuir bon got, et trop
uguveau pour pouvoir atre digestible. '

M. Irving, de la ferme Logan a eu le premier prix pour le
blé d automne, mais il a da atre difficile d’6tablir un choix,
Je n'ai jamais pu comprendre P'utilit6 de ces prix. Chacun
sait que la qualité du grain dépend beaucoup plus du sol
que de la culture. Dans le sud de 'Angleterre on ne pout
récolter d'aussi bonne avoine qu'en Ecosse, de méme que
Largile plastique de Kent ne saurait produire d'orge propre
aux brasseries.

J'ai 6t6 désappointé de me pas voir plus de tabac. Les
racines étaient aussi belles que de coutume, ¢’est-d dire aussi
belles que possible. On a donné, tids-justement, le premier
Prix & des navets de Sudde, dont les racines de boane qualité,
n'avaicnt cependant pas beaucoup plus de la moiti6 de la
grosseur da ceux qui ont eu le second prix. [Les mangels ot
les.kohlrabi étaient magaifiquess

Les raisins 6taient bien représentés, quoique la saison ne
leur ait pas 6t6 favorable. Les grappes exposées par M:
Grabam, d'Qttawa, sont les plus grosses cultivées en plein air
que j'aie jamais vues, Il aurait 6té difficile de battre les 15
variétés do M. Doonelly, dont le Belinda, une nouvelle
variété blanche, le Herbert ctle Hebermont, 6taient les plus
savoureuses, Le Pocklington est vraiment beau, mais, hélas,

il w’était pas mfir.  Graves, do 1a Céte St. Antoine, avait do
magnifiques prunes, cto. Parmi les poires, la Doyenne
Bussock ? 6tait bien belle A voir, ct les pommes 6taient
comme de raison, magnifiques.

1! o’y avait rien de bien nouveau, dans lo département des
instruments. On y voyait en mouvement, au moyen d'un
engin de Waterous, une machine & battre trés-compliquée do
Sawyer & Co. Celui qui la conduisait m'a dit qu'clle exige-
rait une foree de 12 chevaux pour battre du blé 2 paille
longue ! Il y a 13, je suppose, unc erreur quelconque dans la
coustruction, car un engin Clayton & Shuttleworth de la
foree de 8 chevaux faisait marcher uno machine & ¢lavatenc
qui battait notre bl6 anglais 4 longue paille, avec un tambour
de 5 pieds et demi, J’airaison de savoir & quoi m'en tenir,
car j'cn avais trois sets.  Le blé, en Angleterre, a souvent
plus de six pieds de haut, et la paille cn est beaucoup plus
forte qu'ici. M. Evans avait, comme 3 'ordinaire, une
collection variée d'instruments bien choisis. Je ne me suis
pas informé du nombre de prix qu'il a eus, mais son nom doit
étre légion.

J'avais 0sé espérer qu'il y aurait quelques vaches cana-
diennes & V'exposition, n’aurait.ce 6té que pour la montre
seulement. Si madame Whitfield, & qui je présente mes
félicitations, veut faire une chose qui scra populaire, je lui
conseillerai de choisir un petit troupeau, quatre vaches et un
taureau, du plus pur sang canadien qu'elle pourra trouver,
et de les montrer I'an prochain, 4 c6té des Jerseys et des
Kerrys, leurs cousins. Est-ce que le patriotisme est tellement
mort ici, qu'il ne se trouvera pas un riche marchand pour
offrir un prix d’encouragement & ses pauvres concitoycns dans
I'élevage de la race du pays ?

11 me semble, et ce, avee beaucoup de raison, que plusicurs
exposants se trompent quant aux conditions relatives & I'sge.
Quand on dit quo 1'ige des animaux sera caleul¢ du fer
janvier, ccla veut dire qu'un veau né le 20 mars 1881 est
censé d'un an au ler janvier 1882, ¢t de deux ans au ler
janvier 1883,

ArtHOR R, JENNER FusT.

LES CHEVAUX A I’EXPOSITION DE 1881.

L'cnsemble de Yexposition de ohevaux de cetto année é6tait
certainement bon, meilleur que celui de I'an dernier, 3 mon
avig, bien qu'il y ait en du manque dans certaines classes,
spéeialement dans cello des étalons pur-sang. Il n'y en avaie
que quatre d'exposés, cette aunée, et pas um ne présentait
I'apparence d’un animal que je voudrais ehoisir pour I'élevage,
dans I'état ol je les ai vus, Les chevauz qui ont remportd
les premier et sccond prix sont deux bons spécimens de che-
vaur de courses, je crois, aussi bons qu'ils le paraissent,
mais je préfdre certainement « Terror™ (le second prix) &
¢ One Dime. ™ Le propriétaire, de ce beau cheval, amateur de
sport, ne croit-l pas qu'il mérite mieux qu'nn nom de * dix
centins ? 7 {six penny name). Il a la tite et le con meiileurs
et plus beaux, n’est pas si cambrd, et, & mon avis, a plus I'ap-
parenco d'ua cheval de maitre, que son rival. J'ai eu le dé-
sagrément de ne pouvoir voir trois chevaux en dehors de leur
stalle, .de sorte que je ne puis rien dire de leur action. Le
cheval qui a eu Je troisiéme prix cst ua cheval trotieur, et jo
ne puis m'cmpécher de penser qu'il était teut A-fait hors do
8a place dans cette classe, et én outre, la généalogie (pedegree)
attachée 2 la stalle, ne semblait pas &tre ce qu'elle aurait do,
car d’aprds ce que j'ai.pu voir, o'était la généalogie de son
pire, non la sicone. Ef, bien que j'ai vu paraftre plus.a son
avantage qu'anjourd’bui, le fameus “ Tubman, ™ il méritait
certainement d'étre mentionné par les juges.

Les poulains et pouliches pur-sang étaicnt beaus, spéeia-
lement uno pouliche ayant beaucoup de ** Tubwman ” dans

son apparence ; il y avait aussi un beap poulain d’un an, bien
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qu'il £a¢ peut-&tre “loug sur jambes” (leggy). Ces deux der-
nicrs, ainsi que beaucoup d'autres chevaux, venaient de la
ferme des MM Dawes, & Lachine, Il y avait unc bonne eox-
position dc juments poulinidres avee leurs poulains. Une
d’clles, exposée par le licutenant-gouverneur de Québee, est
unc jument remarquablement belle et de grande apparence,
¢t avait A son efté un beau poulain, ¢ Astronomer.” Qu'on
me permette, ici, de faire la remarque, avee toute Ja déférence
dfie au surintendant de ce département, que c'est une grande
piti¢ de voir que les classes ne sont pas plus distinctement
séparées; cn cffet, parmi les pursang, il y avait plusicurs
Clydes! Et, bien qu'il y cut des planches portant comme ins-
criptions: ¢ Pur-sang, Clydes, Suffolks, ecte., cte.,” il ne s’en
suivait pas du tout que vous trouviez les animaux nommés 3
leur place (1). .

Texposition de Clydes était réellement magnifique. Celui
quia cu le premier prix, l'aurait cu dans n’importe quel
rond, et je suis sfic que les juges ont dt trouver difficile la
tche d'adjuger les prix; car ces chevaux étaient tous si
beaux qu'il 0" pas it &tre facile de déeider lequel aurait le
premier prix. On m’a dit que I'un de ces immenses spéei-
mens de chair de cheval pesait 1980 s!! quoiquon put d
reine le croire A le voir agir. M Cocliranc a cxposé un bean
poulain de trois ans, mais 1l ne parait pas avoir tombé duns
I'ail des juges. Les jraires de cheoaud de tiadd étaicant trds
belles, particulidrement une paire de gris, exposée par la
Siiedden Company, et une paire de bais, appartenant & M.
Hickson ; ces chevaux ont 6té cshibés dans un parfait atti-
rail, Je voudrais pouvoir en dire autant des chevaux de ca-
rosse, mais ces derniers m'ont paru étre sitplement des
trotteurs, ct suivant moi, ne méritaicnt aucun prix comme
chevaux de carosse, ear ils n"avaicnt aucune action, n'Gtaient
pas harnachés comme doivent I'dtre des chevaus de carosse,
et pour mettre le comble & tout, avaient la queue trainant
jusqu’ terre. Mais nous voici arrivés & quelque chose de
vraiment beaw, une paire de chevaux de cabriolet (étalon
et jument) importés par Ihon. M. Cochrane, de Compton,
qui valent la peine qu'on fasse du chemin pour les voir, la
jument est une vraie petite beauté, ct on ne devrait jamais se
fatiguer de Ia regarder, on voit rarcment un parul set de
pattes, une t&te aussi fine, une aussi splendide épaule, un dos
aussi beau et court, ct ¢'était vraiment une féte de voir se
mouvoir aussi paisiblement qu'un agoeau une béte touchant
la perfection d'aussi pras. Le miéme monsieur exposait aussi
un beau poney anglais. L'exercice du saut dans le rond
offrait, comme d’ordinaire, beaucoup d'intérét au public, mais
¢’cst 2 peu prés tout ce quw'on peut dire en sa faveur! Un
cheval monté par M. C. Alloway 6tait un sauteur parfait, et le
voir ramasser sous lui ses pattes de derridre on reconnaissait
qu'il o’était pas novice dans cette besogne, et il n'est pas
étonnant, qu’avce I'homme qu'il avait sur le dos, il ait ac-
compli ses exercices & la perfection. 1.’Alezan de M. Coglin
a fait des progrés depuis 'an dernier, ¢t si son conducteur
lui avait Jaissé la téte plus libre, et que le cheval efit cu un
mors et un bridon plus convenable, au licu de l'indvitable
(dans ce pays) cavegon et de la martingale serrée, il aurait
paru avec plus d'avantage. Il y avait caviren une douzaine
de chevaux dans le rond, en méme temps, sur ce lot, je n'en
ai vu que deux (ccux de MM. Cochrane et C Alloway) qui
fussent harnachés convenablement pour &tre montés. Dups
I'excrcice du saut pourles chevaux de cultivatewr, le petit che.
val gris de M. Drummond = sauté d’une manitre admirable ;
mais je pe puis cependant m'empécher de faire unc remarque
sur les conditions extraordinaires posées pour Vescrcice du

(1) 1! en était de néme pour le bétail, qui ¢étant tvut male, et
I'eeil ne s'était pas plutdt familianise avec un Devon, qu'un Durham
venait s'inlerposer , mais cela ae dupend nullement dei hamie sur-

intendant de ce département, M, Blackwood, qui aurait préfére
quil en fut autrement. E. A, B.

saut qui font qu’un fort cheval de selle devait sauter 3 pieds 6
pouces, le cheval 1éger 3 pieds 3 pouces, et le oheval de fermo
seulement 3 pieds! Pourquoi on fuit cette différence est un
mystére pour moil Paree qu'un cheval ad porter un lourd
poids, deit-il sauter plus haut que celui qui n'en porto qu'un
léger, ct le cou des cultivateurs est.il tellement f*agile, ou ces
derniers sout-ils si mauv.is cavaliers, qu'on ue doive pas leur
demander de sauter plus haut que trois pauvres pieds ? Qu’on
me permette de faire la suggestion de remplacer 1'échelle sus-
pendue, garnie de branches, dont on se sert pour faire sauter
les chevaux, par unc légdre barridre ou claie allant jusqu'a
terre. Ce sera moiuns dangercux pour chevaux ct cavaliers,
Manoir de St Iilaire,

L. A. C. CAMPBELL,

U'n de nos correspondants anglais nous cnvoic 'article sui-
vant sur I'exposition de septembre dernier, rédigé par lui en
frangais, que nos ‘lecteurs liront avee plaisir, et que nous
publions tel qu'il nous a ¢t¢ eavoyé. Nous connaissons peu on
point d"anglais dans le pays qui pourraient faire aussi bien.

Notre Exposition Provinciale, de 1881.

Il n'y a rien de plus satisfaisant quele suceds incontestable
de 'exposition provinciale de 1831, Le temps a été favorable,
Vassistance complaisante, ct les juges, yuoique ces derniers ont
manqué leur coup plus d'une fuis, ont 6té laboricuz. Vue de
n'importe quel ¢d46, 'exposition a réussi & merveille, et on
doit se féliciter de ce que les objets exposés ont 6té d'une si
grande supériorité, et que des lvgons des plus importantes ont
été offertes aux gens de la provinee.

L, il faut V'avouer, les progrds faits pendant ces dernidres
années ne sont pas faibles. On 2 pu constater que les animaux
de toute race, le grain de toute espdcee, les outils et les ins-
truments aratoires ont également participé dans le mouvement
en avant qui s'est §tabli ici depuis 1879. Les canadiens ne
sont pas restés cn arridre. 1lls se sont montrés, incontestable-
ment, capables d. lutter, avantageusement méme, avee leurs
voisins des Etats Unis, dans lcs lices de la laiterie ; et le bétail
cxposé par les Beaubien, les Mousseau, les Gagnon cte., fuit
voir que, quoique la liste des concurrents puur les prix offerts
aux élevcurs de grosses races ne renferme pas beaucoup de
canadiens, les exposants des races convenables & Ja laiterie
sont proportionnellement nombreux.,

Quand on parle des moutons et des cochons c’est la méme
chose. Ricn de plus gentil que les béliers Southdotn ct les
brebis Cotswold de M Phancuf, ct les verrats Berkshire de
M. Ouimet sont superbes.

Je regrette beaucoup de ne pas avoir vu les moutons si
célebres de M. Casgrain, Ce Movsieur, panetico per il mou-
tone comme il 'est, n'a pu se refuser aux instances si pres-
santes du comité de s¢ laisser nommer juge des moutons, et,
par conséquent il n'a pas voulu exposer son propre troupeau.
Malheurcusement, M. Casgrain s'est trouvé malade avant la
fin de l'exposition, de sorte quo les Southdowns ont perdu
I'avantage de passer sous sa main.

La fabrique de beurre ct de fromage n'a pas bien rempli le
tole si important que nous lui avons attribué.  Elle a servi
plutét comme une espice dannonce pour les messicurs qui
P'ont montée. que comme une legon aus iaitiéres do la province.

Pour rendre cette fabrique plus utile aux femmes et aux
filles de nos cultivateurs, je propose que, tous les jours, i des
heures fixes, I'on y fasse du beurre dans les différentes fagons
employées dans les divers pays qui se sont distingués dans cette
industric. Par czemple, disons que, A dix heures avant-midi
on ferait du beurre d'aprés le procédé de Danemark ; A deux
heures aprés-midi, du beurre 3 la mode de Normandie et &
cinq hevres 3 la mode de Devonshire, c'est-d-dire, en échau-

dant le lait. Comme ga, les opérations cntidres pourront ire
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obscervées par tout le monde qui s’y intéressera, et es legons Engerbouse et liouse mécanique.
apprises dans une école aussi véritablement pratique ne seront | La machine représentée ici fonctionne admirablement. Blle
pas, j'osc le prédire, perdues, quand la belle saison des prairiés | engerbe et lie quinze A vingt arpents par jour. Le lien est
reviendra, fait avee de la petite ficelle ot cofite fort peu de chose par ar-
En catrant dans la bitissc od se trouvaien® le beurre et le | pent, Dans peu d'anndes les licos seront en paille, sans aucun
fromage, on voyait plusicurs échantillons de trds bonne ! doute Dds A'présent, la moissonncuse méeanique ct I'enger-
qualité. Les différents objets de cc genre étaient si nombreus, | beuse devrairnt couper ct lier tout notre grain. Ilsuffit de faire
que I’on aurait pu passer wue journée cntidre A les classifier. ' des planches de 7 pieds, au moins, de bien herser et de rouler.
J'en ai goité plusicurs, et je trouve que le beurre de M. Haire, ! Avee cela, on devrait fuire couper son grain, le lier et fe mettre

de Barriugton, ct le fromage de M. Charles Meunier, Rouge- ! en quintaux pour le tiers de ce que cela cofite aujourd'hui par

mont, méritaicnt pleinement la distinetion si honorable que
ces messicurs ont obtenue.

Mais, mathcureusement, il s’y trouvait, surtout parmi les
tinettes de bearre, des fautes bien frappantes. Il y en avait
qui était amer, d'autre qui avait gofit de bois, et, qui pis est,
j'en ai vu qui était rayé, c'estd-dire, un mélange de beurre
ct de fromage. La cause de co dernier défaut provient de cc
que l'on a conservé trop longtemps le lait avant de I’éerémer:
on peut emnpleher le beurre de devenir amer en le faisant

les systimes actuels, |

Fabrication du beurro.
(Traduit de l'anglais.)

Le Dr. Voelcker, 'éminent chimiste de la société royale
d’agriculture d'.Angleterre, a donné une séric de quatre lee-
tures sur “ les principes de la fabrication du beurre” A I'ex-
position annuclle de la société qui a cu lieu récemment 3
Derby.  Nous résumons quelques paragraphes des rapports

plus souvent,” car I'amertume dont on se plaint vient de I'ab-
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Engerbeuse et lieuse mécanique.
sorption de Pair par la eréme, trop longtemps -exposée A son

influence,

A présent, il faut que les cultivateurs voient clairement que
lc scul bien que I'on puisse gaguer en visitant ces expositions,
c’est I'opportunité de faire des observations sur les différentes
fagons de faire la méme chose pratiquées par les gens qui se
sont distingués dans leurs divers métiers.

Nous avons d¢jd remarqué que le bétail, les moutons ct les
cochons de la province ont subt un perfectionnement énorme ;
que les produits de la laiteric méritent, & peu prds, la méme
louange ; il ne nous reste, done, que de porter A sa perfection
la culture de la terre. J'espére, je crois méme, que mes com-

- patriotes capadicns ne s'arréteront pas dans le chemin si heau
ol ils sont entrés; mais, encouragés comme ils doivent Iétre,
par le progrds qu'ils ont déjd fait, ils continucront de faire
avancer lears pas, de sorte que les cultivateurs de la province
scront bientdt aussi remarquables pour la propreté et la fécon-
dité de leurs fermes, quils le sont aujourd’hui pour la sagesse
et Ia pureté de leurs meurs,

ArTur R. JENNER Fusr,

de ces lectures.

. “Lacréme sc compose d'unc
. certaine proportion d'cau et de
matidres grasses, et d'une pe-
tite quantité de cascine. Si
esnggice dernier ¢lément ne s’y trou-
age=—=vit pas, on serait dc suito
Wlébanassé des difficultés que

#———C—'on rcncontre daps la fabrica-
tion du beurrve, car c'est la ra-
pidit€ avee laquelle la cas€ine
s'aigrit, qui fait que l¢ beurre
pread le golit rasce qu’on lui
trouve quelquefois. Si on pou-
vait, par quelque moyen séparer
” ]a mati¢re grasse davee cette
caséine ou caills, on aurait
d'cxcellent beurre, et c'est 3
causc de ccla que je crois que
les cultivateurs n'obtiendront
! jamais dec leur lait, dans la
laiterie, la premidre qualité de
beurre quel'on peut obtenir de

la eréme. La composition de
% la créme varic beaucoup, de
we% wime que les matidres grasses
qui la constitucnt. J’attribue
ce fait en
Y nourriture que regotvent les
| vaches. 55 Ainsi,“personne ne sera surpris de ce que, lorsque
les vaches mangent des navets, des rutabagas et des mangels,
le beurre fait avee le lait de ces vaches ait une saveur plus ou
woins désagréable. Dans mon opinion, le meilleur beurre vient
des vaches qui paissent non dans les plus riches piturages,
mais dans ceux que I'on considére comme pauvres générale-
ment ; c’est-d dire, des piturages od I'herbe est rare et ché-
tive comme on la trouve sur le sol montageeux de ce pays
(YAngleterre). Par piturages riches, j'entends ccux qui
donnent une grande quantité d'herbe, mais qui ne conticnneat
pas unc grande variété de plantes. Plus la créme cst de
bonue qualité, plus le beurre fait avee cette crdme sera de
bonne qualité.”

“QOn adit, ct il y a beaucoup de vrai en cela, quen
engraissant trop un piturdze on diminue la bonne qualité du
beurre fait avee le lait des vaches qu’on y fait paitre. Je erois
que la meilleure qualité "de beurre vient du phturage qui
contient ume grande variété dlierbes, dont quelques-unes

,'rwh'.
U]
e
(DA 1t

W

lab T
L g eaging 4

L,

IR TR
ENTEYIR
: ‘.!‘-'\\12 i
Y,

tion se pose ainsi : Un p@turage .ordinaire peut-il fournir du

Ae A AR o e et A b

grande partic 4 la

pourraient méme &tre appelées mauvaises herbes. La ques- |




134 ’

LE JOURNAL D'AGRICULTURE ILLUSTRE.

Ooronne 1881

beurre de premidre qualité ? et je réponds : “ Décidément,
oui, s1 vous prenez soin d'empéoher la créme de 'aigrir avant
de fairo le beurre. Cette acidité, laissez-moi le répéter, estle
grand obstacle X 1a Dbrisation du beurre de premidre olasse,
Bien des personnes considerent ee détail de peu d'importaw e,
ct laissent sans s'en apercevoir, sirir quelque peu la crém-»
avant de fiire le beurre ; et pourtant, si vous désirez fairc du
bon beurre, doux, et se conservant bien, vous devez le faire
avee de la eréme aussi douce que possible.”

“ Mais, comment cmpleher la eréme de s'aigric? En
premier lieu, vous devez surrciller attentivement toutes les
personnes employées dans la latierie, pour voir & ce qu'elles
aient toujours présente A 'esprit I'importance de la propreté,
et surtout pour vous assurcr que les personnes qui sont
chargées de traire les vaches, fassent cette opération avee des
mains nettes. In sccond lieu, il faut s'assurer que le pis
des vaches est bicn égoutté (stripped) & chaque traite, parce
qu'une omission dans ce sens est le moyen de développer les
germes de rancidité, Puis, lorsque le lait est trait, on devrait
le refroidir de suited 55 pour en enlever la chaleur animale.”

“ En ce qui concerne la question d'employer des vases plus
ou moins profonds pour faire erémer le lait, je dirai que je
suis en faveur des vases profonds. Aprds qu'on les a remplis
de lait, on devra les mettre dans un vase contenant de l'eau,
—1'eau fournie par une pompe est bonne pour cet usage—et
les y laisser douze heures ; ou si le lait est trds-chaud, on peut
se servir d’un peu de glace, ce qui aura pour cffet de faire
monter beaucoup de créme. Il est trés-important, pour
cmpécher Ja rancidité, de faire le beurre tout de suite.  Ceei
cet cependant impraticable dans les petites laiteries, et dans
ce cas on doit faire tout son possible pour empécher Ia
caseine de s’aigriy.”

“ Bt lissezmoi, ici, vous dire de ne pas battro trop
rapidement la créme. Ne vous pressez pas trop et ne tournez
pas irréguli¢rement, car, vous manquerez presque ccrtaiue-
ment votre coup. Tournez régulidrement A raison de qua-
rante-cing A cinquante tours par minute. Aussitét quo le
beurre vient, ce que 'on peut constater au son, il est temps
d’arréter, pour travailler le beurre en grains. Xnlevez 1o petit
lait, mettez do I'eau froide dans la baratte, ct tourncz encore
deux ou trois fois, ccei aura pour effet de laver le beurre.
Peut-étre que le meilleur moyen est de mettre une tréds-petite
quantité de sel, ou d’eau salée, dans la baratte, afin de
distribuer également le sel dans le beurre. Je ne recommande
pas trop de lavage, car cela n'a d’autre résultat que de faire
perdre au beurre cette boone saveur naturelle qu'il devrait
avoir. Aprds chaque opération, la baratte et les. autres
ustensiles doivent étre nettoyés avee de l'eam bouillante.
Dans Ja fabrication du beurre, tout dépend d'unc propreté
scrupuleuse, de 'emploi d'une grande quantité d'eau chaude
ou de vapeur, si on peut en avoir, suivie par I'emploi de'eau
froide.” '

“ Une des premidres néeessités dans la fabrieation du bon
beurre est celle d’avoir & demande de l'ean froide en abon-
dance, de P'eau de source si possible, ou de I'cau fournic par
une pompe, afin de débarrasser le lait de sa chalcur animale
aussitdt aprés la traite; si vous avez ce qu'il faut pour faire
cerdmer le lait, je vous conscille beaucoup dele faire crémer—
si vous avez soin de tenir la créme aussi prés que possiblo
une température de 55° 4 37° ¥ahr., vous obtiendrez, non
seulement plus de beurre, mais un beurre de meilleur goft.
Lo vous servant de vases profonds, et cnayant soin de mettre
dans le vase, lorsque le temps est cfiaud, quelques morceaux
de glace afin de maintenir Ja tempdrature au-dessous de 58°,
je suis prdt & garantir que la créme se conservera pendant
dix-huit heures au moins sans saigrit.  On devrait toujours
faize le brurre avee de la créme parfaitement douce.”

¢ L'art de la fabrication du beurre ne demande pas les

services de'la ckimie.  (est une simple opération méeanique.
Quclques personncs sont d’opinion qu'il faut que la er@me ait
un certnin degré d'acidité pour fairc du bon beurre. Mon
expérience m'a prouvé le contraire, et je dénonce la théoric
de la créme sure, comme radicalement erronde. On entretient
nussi Popinion que plus longtemps la créme reste froide, plus
clle sc détériore. 11 arrive quelquefois quune nouveauté, si
on I'étudic avee soin, sera trouvée plus utile lorsqu’on la
mettra A I'épreuve d'une manidre pratique, que l'expérience
d'un homme qui aura agi pendant vingt ans d'aprés sa propee
méthode. Un grand nombre de personnes souticunent
actucllement qu'on ne peut obtenir le meilleur beurre que de
la créme qu'on a laissée s'aigrir un peu. Ceci est une grande
crrour, 1’lus la crémo est douce, plus le beurre sera bon,
toutes choses ézales d'ailleurs.”

¢ Le lait est un mélange méeanique, et non wn composé
chimique. Il est bon de se rappeler cela, car cc n'est pas
par une action chimique que 'on sépare la créme du lait,
mais par des moyens purement méeaniques.”

* Les globules de créme montent A la surface, ¢t par uee
opération spéeiale on enldve la eréme de la surface du lait.
Par ce moyen, on obtient Ia créme parfaitement douce, et,
pourvtl que la nourriture donnde aux vaches soit propre
produire de Ia bonne eréme douce, et non unc créme a saveur
de navet, on obtient du bon beurre, en le faisant comme il
faut.  Quoique je sois chimiste de profession, je veux vous
convaincre que, moins vous vous servirez d'agents chimiques
pour obtenir la séparation de la créme d’avee le lait, meilleur
scra le résultat obtenu. Si vous enlevez le petit lait, au
moment que le beurre apparait, vous aurez un beurre bien
mieux débarragsé de I'enveloppe de easéine qui le renfermait
d'abord dans le globule de créme. Vous ne ferez jamais du
beurre do premicre classe A moins de le maintenir & une tem-
pérature uniforme en le faisant. La temptrature »e devra
jamais s'¢lever au-dessus de 60°, il vaut micux qu’elle soit
plus basse que cela que plus haute.  Je ne suis pas Pavocat
de toutes ces belles barattes, ¢t des appareils compliqués.
Vous n'en avez pas besoin. Vous demandez simplement &
unc bonne baratte ce qu'il faut pour baratter suffisamment,
sans trop travailler le beurre. Toutes les barattes doivent
&tre faites de manidre A pouvoir facilement se nettoyer. Lies
choses requises pour réussir dans la fabrication du beurre
sont : unc laiteric bien construite, et A I'abri-des changements
subits de température; un plancher sce, une propreté
parfaite, des appareils pour amener l’eau chaude ou I'eau
froide, ou la vapeur ; ct, cn dernicr lieu, ur lavage modéré
du beurre, et la pratique de le saler dans la baratte.”

¢ Si vous voulez faire du bon beurre frais, ferme de premier
choig, il n’y a pas de secrel ; il n’est pas besoin d'une grande
connaissance de la chimie ; il ne faut qu'apporter unc attention
ordinaire A quelques principes simples qut étant observés me
permettent de vous garantiv que vous obticudrez un meilleur
prix pour votre beurre.”

La bruche des pois {Pea weevil). (Bruchus pisi.)

La bruche, vulgairement appelée punaise, est devenue un
fléau dans certaines parties de PAmérique d’ol on la croit
originaire. Cecst en Pensylvanie qu'elle a commencé scs
ravages, au commeuncement du sidele, et de 13, clle sest
répauduc dans tous les Etats de I'Union et cn Canada, Elie
a traversé l'veéan, et on I'a trouvée aussi en France et cn
Angleterre.

Il y a quelques anndes qu'ellc a commencé son ceuvre de
destruction dans notre provinee. Mais c'est surtout cette
aunée que nous avons cu le plus & nous en plaindre. D’abord,
tous les .pois imporiés des Iitats-Unis et d'Ontario, pour ko

Jardin potager en Staient infestés pour moitié au moins. De
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plus, nos pois réeoltés ici I'an dernier, se sont trouvés uussi
mauvais sous ce rapport, que ceux importés.

N La bruche, a dansla gravure

ci-jointe, 2 un peu plus quun
dixidme dc pouce de long, clle
est couleur de rouille sombre,
a une tache blanche sur la
ywpartie postéricure du  thorax,
4 ct plusicurs autres de méme
y, couleur sur la place des ailes,

& — P au il oy
au milicu, un peu en arricre.
Elle a aussi une autre tache
blanche en forme de T sur le
bout postéricurdu corps. ILa
3 e gravure représente  Vinscete
Bruche des pois. considérablement grossi. Il est

2 sa grosseur naturelle sur le ¢5té de Ja gravure.

Aussitét que la fleur des pois se montre, les bruches appa-
raissent et quand Ja jeune cosse est formée, la femelle dépose
ses ceufs A sa surface, les y collunt au moyen d'un fluide
qu'clle séerdte A cct effet.  Ces ooufs sont trds petits, beau-
coup plus longs que larges, pointus en avant, terminés carré-
ment en arridre, et de couleur jaune. La jeune larve qui
delot cn peu de temps est d'une couleur jaune foncéet a la
téte noire. Elle sc fait aussitft un chemin & travers.la
cosse, péodtre dans le premier pois qu'elle rencontre, Pouver-
tur¢ par laquelle elle cst entrée se refermant sur la cosse &
mesure que celle-ct grossit, tandis qu’il ne reste qu'un petit
point, marquant, sur le pois, I'endroit par ou elle a pénétré,
La larve se nourrit aus dépens du pois en mangeant sa sub-
stance 3 mesure qu'il oroit, prenant ordinairement soin d’co
épargner le gorme, ce qui fait que les poisqu’elle a fréquentés
germent aussi bica que les autres. Lorsque le ver; & dans lagra-
vure ci-jointe, replet, mou, de couleur blanche est parvenu a sa
grosseur, il fait un trou rond sur un des cGtés du pois,
¢ dans la gravare, sans cependant le traverser, mais en ne
laissant intacte que la peau mince quile recouvre. Il se
change alors en chrysalide, et enfin devient insecte parfait
davs le pois, n’ayant plus, pour s'échapper, qu’d briser la
niiece pellicule que la larve a laissée intacte,

Si la bruche sortait du pois avant qu'on ne soit prét 3 le
semer, il n’y aurait pas encore trop A se plaindre, car il suffi-
rait de choisir des pois non attaqués, Mais, mathcureusement
Ia bruche est cncore. dans le pois, au printemps, ct on se
trouve cxposé & perdre un tiers ou plus de sa semence. Il faut
done fairc attention aux pois que Yon sdme, car il arrive que
des pois I¢vent bien ¢galement dans un rang, pour, cnsuite,
mourir les uns aprds les autres sans cause apparente, lorsque
la bruche finit de les manger en terre. ('est ainsi que la
peste se trouve transportée aillems, On peut s'assurer, avee
assez de certitude de la présence de la bruche dans Ja semence,
en mettant les pois dans l'eau; les bons coulent & fond
taadis que ceux qui sont infestés flottent & la surface, plus
légers qu'ils sont } cause de la partic mangée déGjd par la
bruche.

On iudique comme moyen de faire périr la bruche dans le
pois avant le temps de la semence, celui de les mettre 3 I'au-
torne daus un vase rempli & verser, ¢t bouché hermétique-
ment., Le manque d'air fait dit-on périr l'insecte.

On recommande aussi d’chouillanter les pois au moment
de semer.  Mais ce remdde a été pour moi trop radical, e
ce sens qu'il a tué la béte ct le pois. Il faut que cette opéra-
tion soit faite si rapidement, que 'on est trés-cxposé 4 tout
perdre,

*  Un troisi¢me remdde consiste & mettre debout au fond
- d’un vasc une bouteille de térébehthine, sur lo goulot de
‘laguelly on attache un morcean de mousseline, saus y mettre
de bouchon. On verse les pois daus le vase, on le bouche

hermétiquement ct I'évaporation de la térébenthine tue les
inscetes, .

Enfin, comme la bruche ne reste que peu de temps dons le
pois au printemps, on assurc qu'on s'en débarrasse d'uno
manidre certaine en semant les pois tard ; mais alors gare 3
la séeheresse et & la moisissure.

Dans tous les cas, si Pon nc veut pas étre forcé avant
longtemps de e plus réeolter do pois, ec qui priverait beau-
coup de nos cultivateurs d'une source de revenu considérable,
il faut employer tous les moyens possibles pour conabattre la
bruche des pois. Je parlerai de son congéuére, la bruche
des fves, dans un prochain numéro.

J. C. Cuarais.

" Rechaussago du blé-d'inde.

Je me suis souvent demandé pourquoi l'on rechausse le
blé-d’inde. Je I'ai aussi souvent demandé aux praticicns qui
le cultivent depuis longtemps. Or, je dois dire qu'aucune
réponse jusqu'd ce jour ne m'a parfaitement satisfuit. En
cffet, quelques-uns m'ont dit qu'ils préférent semer le blé-
d’inde A la butte, parceque ga le rend moins facile & renverser
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Grav, 1.—Blé-d'inde non rechaussé.

par le vent. Or,j'ai vu des champs eatiers de_b\_c'i-‘d'indg ala
butte, versés malgré leur rechaussage, et moi, j'ai cultivé le
« Mammouth Sugar Corn " & plat, dans un endroit des plus
exposés aux vents, sans qu'il ait versé. Done, voild vne raison
qui ne vaut pas, pour moi, du moins, D’autres personnes
prétendent que, dans les terres légeres, le rechaussage tient
In terre fraiche au pied de la plante. A cela, je xéponds que,
si I'on cxamine les deux gravures ci-jointes, on verra, daus
la gravure 2 que le rechaussage coupe I'extrémité des racines
et les laisse exposées aux rayons du soleil, Majs voiei qu'on
me dit: c'est vrai que Je rechaussage coupe les racines, et
voild pourquoi il est bon do rechausser dans les terces trop
violentes, afin d’empécher une trop forte croissauce en tige,

aux dépens du grain. Je dois dirg que je ne connais pas de
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terrains assez riches pour néeessiter cette opération, et s'il
y.cn a, ils sont rares ct conséquemment on devrait rarement
rechausser. Quant au cas on I'on est dans un terrain
pauvre, je suis fondé d eroire, pour l'avoir essayé, qu'on ne
peut micux faire que de semer en sillons bien droits. Il me
semble que les plantes, espacées de pied en pied dans le
sillon ¢t de trois pieds entre les sillons, puiseront plus facite-
ment leur nourriture du sol par leurs racines laissées intactes

.
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Grov 2—Blé-d'inde sechausse,

par la culture A plat, et qui de plus, Eénéficieront de la plus
grande circulation de I'air ct de la lumidre, que si clles sont
mises par quatre ou-cing en buttes. avec Jeurs racines coupées
tout autour par le rechaussage. Je donne, ci-jointes deux
gravures que j'ai empruntées au Rural New-}Yorker, et qui
permetiront aux experts de micus étudier la guestion, et d’en
faire le sujet de leurs investigations, I’an prochain.

En attendant ces essais, je me prononce cn faveur dela
culture & plat, parceque, par son moyen, j'ai obtenu les
meilleurs résultats que j'aie jamaisobtenus avee dublé-d'inde,
ct ce dans des terrains légers, exposés au vent, ¢t peu riches.

- J. C. Cuapas.

I’Bxposition d’Horticulture de Montréal.

L’exposition annuelle de lasociété d’horticulture de Mont-
réal a cu licu au rond & patiner Vietoria, les 20,21, 22 et
23 septembre derpier.  Le grand intérét que je porte d ces
expositions m'a fait lire avee plaisir Ia courte mais exeellente
appréeintion suivante qu'a fait de la dernidre, le Vermont
Watchman & State Journal, par la voix de son rédacteur,
M. le Dr IToskins, un des meilleurs horticultcurs du Vermont.

% 1'exposition apnuelle de T'active société d’horticulture
¢ de Montréal a 6t¢ un vrai triomphe. Les étalages de plantes
* rares ct belles, de fleurs coupées, de légumes potagers et
** de fruits étaient tous de premicr ordre et en grande pro-
¢ fusion. Nous avons ¢t¢ heurcux de remarquer ) cette ex-
¢¢ position 1a présence d’un grand nombre d’amis du Vermont,
““ ¢t nous espérons que les habitants dc la partie septentrio-

* nale denotre état continueront & faire cas d'unc exposition 3
« laquelle ils pourront beaucoup plus puiser de conunissances,
* au point de vue de I'horticulture, que nulle par} ailleurs sur
** le continent. Le maguifique étalage de pommes rustiques
« (hardy) et de raising cultivés en plein air (dont il y avait
** une eentaine de variétés, y compris toutes les meilleures
* esplees) méritait quion fit un bout de chemin pour Yo voir.
+ Le Vermont avait honncur d'étre représenté en majoritd
% dans le comité de juges choisis pour le département des
“ fruits, La province de Québee fait des progrés rapides
** dans la culture des fruits, et en exporte déjd de grandes
*¢ quantités en Europe. Unec grande partic de ce suceds est
“ due aux travaux de la société d’horticulture de- Montréal,
« ¢t I'on n'est pourtant qu’an commencement de ces bons ré-
¢ sultats.”

Tous les horticulteurs do la province de Québee doivent
étre heurcux de lire ces lignes qui font grand honneur 2 la
société qui a fourni & M. le Dr Iloskins 'occasion de les
éerire. Aprds cette haute appréeiation, je serai sobre de
louanges, me bornant & rendre un juste tribat d'éloges &
I'activité, Pénergic et Vhabileté déployée par le seerétaire de
la société, M. II. S. Evans, & qui wst dfi, pour une grande
partie, lo grand succés de la derniére exposition d’horti-
culture. M. Evans est pour la société d’horticulture de
Montréal ue homme précieux. D’année cu année on constate
un travail d’amélioration ¢t de progrés qui révdle chez cc
monsicur un esprit observateur, sc livrant avee ardeur & une
ceuvre qu'il chérit et A laquelle il consacre los ressources do
son iutelligence. .

Pour le bénéfice de ceux qui n’ont pas eu Pavantage de
visiter I'exposition, je vais faire une rapide revue de ses dif-
férents départements. Voici d’abord les réflexions que m’a
suggéré Vensemble. Il m’arrive souvent, dans mes réveries
d'horticulteur enthousiaste, de me composer, en imagination,
une serre magnifique dans laquelle je réunis les plus beanx
spéeimens de chuque plante, choisis parmi ce qu'il y a de
mieux dans les serres cn existence. Je réunis ainsi dans un
méme local tout ce que I'imagination d'un réveur peut
trouver de plus purfait, et 8'il m'était donné de réaliser ma
fantaisie par uv coup de baguettc magique, je serais lo pos-
sesscur d'une serre qui ferait bien des envieux, Eh bien !
cette serre de fantaisic que je ne possdderai jamais, il m’a ét§
donné de la voir presqu’au complet cu entrant dans le rond 3
patiner Victoria, le 20 septembre dernier. En cffet, figurez-
vous des collections de superbes coleus au feuillage varié,
offrant 3 'eeil toutes les teintes depuis le blane et le vert
jusqu'au jaune orange et au rouge de tovtes les nuances, pla-
¢6s cn contraste & ¢6té des plus beaux spéeimens de bégonias
au feuillage ornemental. Faites ressortir, au milicu de tout
celn, les tiges élancées des fuchsias, des abutilons, des hélio-
tropes en arbre, des bonvardias,dont le fenillage délicat dispa-
rait 3 demi sousla profusion des fleurs de toutes eouleurs, Au
pied de ces plantes, examinez le plus bel étalage possible de
bégonias en fleurs. Puis laissez ce beau spectacle pour vous
transporter au milicu des plantes tropicales et admirez les
palmes et les fougdres arborescentes dont le gracicux fenillage
se déploie au dessus des cactus, des draceenas, des crotons,
tandis qu'd coté, les péchers, les orangers ct les figuiers
essaient de distraire votre regard en flattant en méme temps
votre appétit. Pour ne pas faire une travsition trop brusque,
czaminez cn passant les géraniums, les plantes annuelles ordi-
naires de nos jardins,représentées par des balsamines dressées
comme des soldats ¢n faction, vétus d'uniformes brillonts,
par des crétes de coq (cclosies) gigantesques capables de faire
périr de jalousic les coqs orgucilleux de nos bassescours.
Jetez un regard sur les ficurs coupdes, ct, changeant de dé-
partement, vepez cxaminer les légumes de nos jardins qui .

vicunent nous rappeler & la réalité et nous dire que pour
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pouvoir contempler sans fatigue les beautés de la nature, il
faut auparavant soutenir le corps en recourant aux aliments
qu’clle praduit.pour lui. Avez-vous tant soit peu des golits
marseillais, voici une collection d'oignons et d'ail, capable
de faire pleurer les yeux de I'homme le plus endurei. Vos
tendances sont-clles plutdt celles d’un allemand, voioi des
shoux qui feraient une excellente choucroute, Tour les an-
glais, voici des piments dont le tcint rubicond indique un
chaud tempérament. Pour nos amis les Yankees, j'ai de
superbes tomntes, du blé-d’inde suerd de 20 variétés, It
puis, lesracines de toutes esplees, les choux-fleurs, les pommes
de terre, belles & fasciner un fils de la verte Erin, ot les
melons, plante potagdre pour le jardinier, et fruit en méme
temps pour le gourmet. Que de belles choses pour flatter le
golit des gourmands. :

Un mot sur Ja qualité des échantillons exposés. Fleurs de
serres sans rivales jusqu'ici, fleurs coupées, peu remarquables
A cause de Ia saison, Fruits: pommes exposées, belles, mais
inférieures & Pexposition de 1'an dornier. Prunes, aussi
belles qu’on peut §'y attendre A Montréal. Poirvs, appétis-
sautes ¢t variées. Péches, belles & 'eeil, mais se sentant, pour
leur qualité, du climat froid du pays on elles oroissent.
Raisins. Je n’ai encore rien dit de I'exposition vraiment re-
marquable de prds de 100 variétés de raisins cultivés en
plein air.  Pour moi, ils 6taient le trait saillant de V'expost-
tion. Aussi, ont-ils cu beaucoup d’admirateurs, et je sais
bicn des doigts coupables de larcin 2 Jeur sujet. Voild pour
les fruits, les plantes ¢t les fleurs, Quaut d ces dornidres,
j’ai trouvé les ouvrages en fleurs coupées inféricurs ) ceux
de 'an dernier.

On comptait sur les tables 615 assiettes de pommes, 301
de raisins comprenant 26 varidtés blanches, 21 rouges et 39
noires—on trouvait de plus 118 assicttes de raisins de serre,
82 de poires et 19 de péches de serre—formant un total de
1135 assicttes de fruits.

Les légumes se sont sentis de la séeheresse partout, et les
spéeimens cxposés cn sont la preuve. Il y avait cependant
certaines classes mieux représentées que I'annde dernitre. Au
nombre de ceHes-ci sont les oignons, les melons, les pommes
de terre,  Les chqux, choux-fleurs, de Savoie, de Bruxelles
étaient ordinaires. Le progrés le plus sensible, 2 mon avis,
se marque de la manidre suivante: On commence d sg pé-
nétrer de l'idée que les Jégumes pour la table n’ont pasla
grosseur pour premiére qualité, Aussi, on commence A &tre dé-
barrassé de ces énormes choux, de ces citrouilles colossales, de
ces concombres monstrucux, tous produits aqueux, sans con-
sistance, ct, grossiers, hons pour lo bétail seulement.

En terminant ma revue, je prendrai la liberté de faire une
remarque. Siune certaine phrase insérée dans la liste des
prix offerts 2 la section od il s'agit du prix de $25.00 donné
pour la meilleure et la plus pesante grappe de raisin de
serre, avait 6té lue, la grappe qui a cu le premier prix n'au-
rait probablement cu que lo troisiéme. Je ne parle de ceei
qu’d bon escient, car lorsque j'ai f2it Ia présente remarque A
qui de droit, on m’a dit que ¢'était une faute d’attention,

J'aurais désité mentionner les noms des jardiniers et
amateurs qui ont remporté le plus grand nowbre de prix,
muis un retard, qui n’est imputable & personne, m'a empéché
d’avoir 3 temps uue liste eorrecte. J. C. CHAPAIS.

.

Exposition d’Horticulture du comté do I'Islet.

J'ai déjd cu loccasion de parler, dans le journal d'agri-
culture, des nobles cfforts fuits par les horticulteurs du comté
de I'Islct, pour promouvoir la culture des fiuits dans 'Est de
In provinee de Québee. J'ai aussi, dans le temps, salué avee
plaisir la formation d’une société d horticulture dans cc beau
comié, ct donné un compte-rendu de sa premiére exposition.

Ayant été demandé, cette année, par messicurs les directeurs
de Ia société, pour agir comme juge A leur exposition, il m'a
6té donné de la voir en détail, et de juger par moi-méme deo
la beaaté des produits horticoles du comté de 1'Islet.

Lrexposition a cu lica & St-Jean Port Joli, lo 27 septembro
dernjer.  St-Jean est le chef-lieu du comté.  C’est uno jolic
paroisse, coquettement située sur la rive sud du St. Laurent,
Lo village cst bAti sur une légéro ¢lévation, bien boisé
d'arbres d'ornement ot garni de vergers ol se cultivent sur
une grande échelle, nos exccllentes prunes canadiennes. On
¥y rencontre aussi de beaux pommiers en plein rapport, des
cerisiers, et ¢a ct Id quelques vignes; tout y indique le travail
qui se fait dans Ia voie de I'horticulture et spécialement de
I'arboriculture fruitidre.

Il y avait A cette exposition, une collection de prunes qui
est certainement ce qu'il y a de mieux dans la province, On
¥ voyait les Eggs plums, les Victorias et surtout les Damas,
les Iteines-Cluudes et les mpéraales. On comptait en tout une
vingtaine de variétés des plus beaux fruits possibles dans
cette classe.  Je ne connais aucune loealité plus favorablo
4 Ia culture de Ja prune que le district qui s’étend de Québec
A Kamouraska. De fuit, des pruncs de qualité médiocre aux
Etats-Unis et « Mootréal, acquidrent beaucoup ¢t étant
plantées & I'Islet, et on obticnt de bien meilleurs résultats, 13
ct aux environs, avee les plants importés de la pépinidre du
village des Aulnaies, qu'avee les plants venant des Etats-Unis
Il o’y a pas de doute que le climat est Ia cause de cette diffé
rence de qualité,

La pomme se cultive en quantité, daos le comtés de PIslet.
Je dois dire que j'ai 6té vraiment étonné des belles collections
de pommes de semis, ou récoltées sur sauvageons, que j'ai
vues & St-Jean. Il y avait parmi ces pommes, des spéeimens
remarquables. J'ai vu entr’autres, une pomme grise d'un
coté ct rouge de 'autre, qui cst probablement unc hybride
entre la rougette dorée (Golden Russet) et la famcuse.
Cette pomme mérite détre étudiée, et si clle réunissait 14
qualité de conservation de la rougette dorée, aus bonnes qua.
lités de la fumeuse, elle serait une pomme de warehé de pre-
midre classe. T.es pommes récoltées sur pommicrs greffés,
viennent admirablement 2 I'Islet, ¢t en les comparant aux
collections de pommes importées qui se trouvaient 3 1'expo-
sition, on pouvait facilcment constater qu'clle ne perdent rien
de leurs qualités dans cette partie du pays. La scule diff¢-
rence appréeiable est dansle coloris qui est vi peu moins
brillant.

Les poires et le raisin mirissent, du moins certaines va-
riétés hitives, & I'Islet, mais on ne saurait en recommander
la culture a d'autres qu'auz amateurs. Lo raisin, & 'Tslet,
comme ailleurs, est en retard, cette année; les meilleures va-
riétés n’étaicat pas assez mfires pour 8tre bien appréeides.
C’est pourquoi les juges ont été forcés de donner le premier
prix au prétendn Beaconsfield, & cause de la belle apparence
des grappes, tout en protestant contre sa détestable qualité
qui fait que le grand nombre de personnes qui ont 6t induites
en crreur en [’achetant comme un bon raisin, l¢ mettent
aujourd’hui de coté.

Les légumes oat beaucoup souffert de Ia grande sécheresso
de cette année, et ccux qui étaient exposés & St-Jean n'ont
pas fait exception 4 la régle. Ils étaient peu remarquables.

Les fleurs en pots Gtaient belles,  Les collections exposées
¢étaient surtout remarquables pour le gofit déployé davs lo
choix et I'arrangement. Les fleurs coupées, bouquets, cor-
beilles, couronnes, étaient sans rivales, méme aux expositions
des grands centres comme Montréal.

Il y - avait sur les tables d’exccllents vins, fabriqués uvee
les fruits de nos jardins; un vin de gadelles poires (cassis) a
remporté & bon droit le premier prix. Il imite beaucoup lo
bon Bourgogne. On ne saurait trop encourager la fabrication

®.
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de ces liqueurs qui valent micux que lu plupart des vius bre-
vetés du commerce.

Je ne veux pas terminer ce rapport sans mentionner les
noms de quelques uns de ccux qui ont cu les honneurs de
I'exposition. Messicurs Lévy Charretier ct Alfred Miville
cxposaient de belles pommes de semis qui ont 6té primées.
Messieurs Dr. Dion et Bugdne Casgrainont remporté Ia palme
pour les pommes de Sibérie. Mr. Auguste Dupuis, propriétaire
de la pépinitre du village des Aulnaies a e les prix pour les
mcilleures colleetions de toutes esplees de fruits, tandis que
Madame Dupuis remportait les premicrs prix pour ses plantes
et ses fleurs. Dans la clusse des prunes, MM. F. IL. Proulx,
propriétaire de la Gaselle des Campagnes, de LaBastille, B.
Pouliot, B. Casgrain, P. G. Verrcault, cte. cte. ont 6t¢ les
heurcux concurrents,  Mr. Ie Dr. Lavoie de I'Tslet a cu des
prix pour les raisins ct les 1égumes. Madame B. Pouliot avait
unc colleetion de plantes rares et superbes qui ont été primé.»
i bon droit. Mr. le curé Lagueux, de St-dean, et les Delles.
Dionne ont remporté des prix pour de belles fleurs coupées,
en bouquets, couronnes cte.

Des prix ont été nussi accordés pour Papiculture. Il n’y
avait qu'un exposant, Mr. Lapointe; le miel qu'il exposait a
¢té appréeié auirement gue de Uevil.

On a cu lheurcuse idée, dés la formation de la soci(té
d’horticulture du comté de I'Islet, d’offrir des prix pour la
plus grande quantité d’arbres plantés par un seul individu.
Les plantations primées cette année sont celles de MM. Dr.
S. Roy, Dr. N. Lavoie, ¢t E. Caszrain.

J'aime & attirer U'attention des sociétés d'horticulture en
général, sur une excellente méthode mise en pratique par M.
Auguste Dupuis pour Pexposition de ses collections de fruits.
Dans chaque assictte un des fruits portait une étiquette sur
laguelle on lisait le nom, Ia description de 1n grosseur, de la
forme et de Ia qualité du fruit, de la force ct de In vigucur
de larbre qui le produit, de sa rusticité, de I'4ge auquel il
produit, de la quantité de {ruit qu'il donne, tous renseigne-
ments extrémement utiles et qui sont trés-précicux pour I'ins.
truction du cultivateur qui visite les expositions.

J'ui fait mon rapport un peu détaillé, parceque je crois
que nous devons porter une attention toute spéeiale aux essais
tentés dans le comté de I'Islet. Jon cffet, ces essais, faits dans
des conditions climatériques toutes différentes de celles de
Montréal ct d'Ontario, servent de base aux horticulteurs qui
veulent tenter la culture des fruits dans IEst de la Province.
1l importe donc de donuer le plus de notoriété possible a ce
qui se fait dans cette région, ct d’encourager ceus qui sefont
les éclaircurs dans une voie nouvelle ¢t peu explorée.

J. C. Cuarars.

Exposition d’horticulture des sociétés pomologiques
des comtés de Shefford et d’Abbottsford.

Les deus sociétés ci-haut nommdes se sont donaé la main

pour tenir unc superbe cxposition d'horticulture & Granby,

Jos 27 et 28 scptembre.  Nous regrettons que le rapport de

cette cxposition pous soit arrivé trop tard pour nous per-.

mettre d’cn donner les détails.  Cependant nousallons tacher
de donner A nos lecteurs une idée du succts dont clle a 61¢
couronnde. .

Dans le département des fruits il y avait 577 assicttées de
pownies, et le Dr. Hurlbut, un des arboriculteurs les plus
distingués &' Onturio, dit que Pétalage de pommes A Granby
était 'un des meilleurs qu'il ait jamais vos.

Llexposition des raistus cultivés cn plein air présentait 72
variétés, dont 25 de blanes, 19 de rouges et 28 de noirs. On
en comptait 140 assiettées. On y voyait des étalages faits par
MM. Ricketts, Caywood, Dempsey ct Arnold, les plus
céldbres viticulteurs américaing,

Un des traits principaux de I'exposition était une collection

de trente arbres forcstiers exposée par M. Charles Gibb.
Mr. Gibb a, & Abbottsford, une pépiniére ol 1'on trouve tous
les arbres qui taient représentés dans sa collection A Granby,
et c’est certaincment le seul endroit en Canada od l'on puisse
trouver des spéeimens de certnines essences forestidres des
Etats-Unis, tels que le Tulip tree, le Catalpa, cte.

Les plantes et fleurs’ exposées s¢ sentaient un peu de
T'époque avancée de la saison, tout en étant cependant dignes
d’attention.

Les 16égumes étaient aussi bien représentés et fournissaient
leur contingent A 1intérét de Yexposition,

Ces courtes mnotes ne peuvent donner qu'une idée bien
imparfaite de I'exposition de Granby qui a ét6 une des plus
remarquables expositions de cette année.

Nous félicitons les directeurs des deux sociétés scours sur
Pheurcuse idée qu'ils ont cue de sc réunir pour lutter paci-
fiquement dans Yar@ne de Phorticulture, el nous présentons
nos félicitations aux heurcux vainqueurs dont le manque
d’espace nous empéche de donner les noms.

ECONOMIE DOMESTIQUE.
Couvert de baril fermant & clef.

On est souvent dans la néeessité de fermer 2 elef les barils
contenant la fleur, le lard, ete., ct on éprouve de la difficulté
3 y adapter un couvert qui se ferme facilement. La gravure

msee—e——xm ci-jointe cst celle d’un excel-
lent couvert auquel on adapte
aveo facilité une serrure or-
dinaire. Il conmsiste en un
cadre quis'applique & Iesté-
ricur du baril en s'emboitant
sur ses bords, od on le fixe
avee des fiches terminées en
vis ¢t que l'on arréte au
moyen d’éerous, & Vintéricur
du baril. Sur cc cadre, on
place un couvert 3 charnidre,
ct ensuite rien de plus'aisé que d'appliquer une serrure. St
le baril vient hors de service, on n'a qu’a dévisser les éerous
¢t A colever le couvert pour s'en servir sur un autre baril,
J. C. Cuaras.

Couver. de vanl.

BIBLYIOGRAPHIE.
ORNAMENTAL PLANTING.—An essay, by W. C. Barry.
Au moment ol je viecns de publier deux articles sur les
plantations d’ornement, j'ai 6té heurcux de lire la brochure

.| dont je viens de dooner le titre, faite par un des meilieurs

horticulteurs des Etats-Unis. Je conseille beaucoup 3 tous
mes lecteurs qui lisent 'anglais de se la procurer. Iis y trou-
verout unc foule de renseignements pratiques ct utiles. On
peut se la procurer moyennant un prix minime, que je ne
connais pas au juste, cependant, en s’adressant 2 ¢ M. W. C.
Barry, of the Mount Hope Nurseries, Rochester, N. Y.»

Pendant que je suis sur ce sujet, je vais indiquer un moyen
de pratiquer uncjolie barriére ornementale au moyen d’arbres
verts taillés d’une manidre spéeiale. Jics arbres qui se prétent
le micus A ce travail sont la pruche et lc sapin. Je vais
cssayer d’indiquer de la maniére la plus claire possible le
wode 3 suivre pour fu mer uue arche semblable A celle in-
diquée dans la gravure «.

En premier lieu, vous plantez vos arbres de chaque ¢6té
de la barridre, ct les taillez en dchors seulement, suivant la
anidre indiquée dans la gravure 1, jusqu'd cc qu'ils aient
atteint une hautcur de dix ou douze pieds. A cette hauteur,
aprés quelques anaées de croissance, vous réunissez enscmble
les deux tétes cn les tordant un peu, ct en les attachant, de
manidre & cc que les dous arbres ne semblent plus en former
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qu’un A leur sommet, cosuite on les taille judicicusement,
chaque année, de mauitre A leur faire prendre la forme de
la gravure 2. Au bout de huit ou dix ans, on aura une jolic
arche de verdure, d'un bien plus bel cffet que ne saurait I'in-

diquer la gravare. L'amateur qui se livrera 3 cette fantaisic
aura cn outre godté un grand plaisic & saivre, année par
anuée, le résultat de son travail.

AT AL ey = - o1 ’,
R
et
XL
J J

FiF. 3.

Lorsqu'on se proposc de faire une arche de ece genre, on
doit faire décrire unc courbe 3 la cldture, au point od Pon
veut planter les arbres pour cet effet, de manitre A pouvoir
les planter en ligny avee les poteaux, doat il faut les séparer
par un espace de trois pieds, tel qu'indiqué dans la grav. 3.

Ricn n'est plus gracieux qu'une arche de ce genre, ct il
est bien peun d’ornements faits cn bois, co fer ou ca picrre
qui puissent produire un meilleur effet.  J. C. Cuarais.

Bouturage.

Je viens indiquer & mes lectrices deux manidres de faire
les boutures qui, j'en suis sfir, leur donneront complite satis-
faction. La gravure 1, ci-jointe, représente unc méthode de
bouturer ou plufét de marcotier les weillets. Elle consiste

Fig. 1—DBouturage des willets.  Fig. 2—Bouturage des giraniums®

2 cotourer Ia partic de la plante dont on veut fuire une bou
ture d'un cornct formé d'une feuille de plomb enroulée que Pon
fixed lu branche an moyen d'une épingle passée & travers. On
emplit ce cornet de bon terreau bien pulvérisé, et I'on arrose
fréquemment. En quelques jours il sc formera des radicelles
ou petites racines dans lo terrcan du cornet, ct bicnt6t, les

racines seront assez fortes pour permettre de détacher la nou-
velle plante de la mére et de Pempiter.

La gravure 2 indique la munidre de bouturer les géra-
niutes. Dans ce cas-cy, il s'agit simplement de oasser & demi
la partie de la tige que 'on veut bouturer, et de la laisser
suspeaduce 3 la plante. Yin peu de jours, il se forme un calus 3
I'endroit brisé, et apréds la formation de ce calus, on est certain
qu’ca mettant la plante cn terre, elle émettra de suite des
racines. Cette méthode est infaillible et peut s'appliquer aux
abutilons, aux bégonias, aux willets, aux cactus, cte., cte. Si
la plante ne se casse pas facilement, on lui fait une légro
incision avee un canif.  J. C. Ciarals.

1A VIGNE BEACONSFIELD.

Jew'occupe de la culture de la vigrne d'une manitre spéciale
depuis quelques années  Je me suis surtout appliqué ) faire des
cssais pour m'assurer quelles sont les variétés les plus propres 3
notre climat. Ayant entendu parler d’une nouvelle vigne appelée
Beaconsfield, jo me suis procurd des plants de cetto espdc et jen aj
fait une culture soigaée, en comparnison avee des vignes J'espdces
différentes. Tout en faisant ces essais, 'ai aussi tenu A m'assurer de
la provenance de cette vigne Beaconsfield tant pronée, et anjourd’hui
que je suis complitement renseigné ct sur les qualités et sur les
difauts de 1a soi-disant Beaconsfleld, je viens faire part de mes con-
naisaances au public,

Voici la description du Beacousfield d'aprds ses propriétaires:

* Ponr assurer le suceds d'une culture générale de la vigoe, dans
ce pays, il a fallu faire choix d'une espdce trds vigourcuse, et dont
les fenits arrivent de bonne heure & maturité, afin d’éviter tous les
déghits cnusés par les gelées. Ces qualités se trouvent réunies A un
haut degré dans Ia vigne Beaconsficld.

“ Voild exactement le motif qui a décidé M. G F. Gallagher A
introduire dans ce pays une vigne qu'il nowmme * Beaconsfield ¥, vigne
tout-2-fait appropriée A 1a culture en plein air, dans cette provinco.
Elle est trds robuste, ayant déj) subi la rigucur de nos hivers cana-
dicns et les™gelées du printemps dernier sans en recevoir aucun
dommage.

** Elle est trds productive, et rapporte peut-étre la plus ample ré-
colte que l'on puisse attendre d'unc vigne aussi jeune. Son fruit
st beaucoup plus hitif que celui de toute antre variété connue, car
il mitrit entre le 21 et le 31 aoflt, dans les années ordiunires.

“ Ln grappe est trds fournie’; le misin gros, de conleur noire et
richement azuré  Nous avons compté cent grappes parfaites sur noe
vigne de trois ans.”

La premidre chose & étudier, est In provenanco de Ia vigne Bea-
consfield. Do vient-clle, qui I'a produite? C'est ce qu'il a été diffi-
cile de savoir pendant longtemps Cependant, des recherches oat
montré que le soi disant Beeconsfield, n'est rien autre chose que le
Champion ou Talman, des Etats-Unis, la plus mauvaise variété de rai-
sin connire.  Si Yon veut s'en convainere, Yon n'a qui référer & The
Canadian Horticulturist, jouinal publié par-la Fruit growers Associa-
tion of Ontario, ¢t dont I'éditeur cst Monsieur D. W. Beadle, de St.
Catherine, Ontario. On trouve dans le volume II, numéro 2 de ce
journnl, A 1a page 28, un article sur le soi disant Beaconsfield qui
indique Vorigine de ce raisin, et qui n'a jamais ito contredit. L'au-

teur en question mentionne d'abord on extrait du Montreal Witness,

sign® par J. H. Meazies, daté de Pointe-Claire, 1e 11 novembre 1878,
dans lequel il cst dit par le signataire Menzies + qu'il & planté une
variéte de vigne découverte sculement deputs deuz ou trois ans et appe-
Iéc maintenant “ Beaconsfield,” que cette variété est entidrement
dépourtue d'acidité, quiil a planté en 1877, au printemps, deax mille
cinq cents plants de cette variéié, et qu'il a pris ses mesures pour en
planter quatre mille Ie printerps suivant, {1879)...... ¥ Puis, Io Hor-
ticulturist continue: * L’attention de Véditeur du Canadian Horticul-
turist fut attirée sur ce nonveau misin par un des directeurs de Ia
Fruit Growers Association, qui lui demanda de publicr I'asticle men-
tionné plus haut, pour Pavaatage des membresqui porteraient intérét
d un raisin si hitif, d’une si grande valenr. L'éditeur éerivit» M.
Menzies, lui demandaat histoire de ce misin, sa provenance, par qui
il avait ét¢ en premier licu cultivé et introduit, mais jusqu'a présent
(fevrier 1879) on n'n requ aucune réponse de M. Menzics. Cepen-
dant Péditear a reca dautres sources, les circalaires suivantes: ™...
Suit up autre article dn Daily Witness, signé engore J H. Menzics,
dans lequel le signataire dit : quil s'est assuré les sereices d'un pepi=
nitriste pratiqne, Mr. Geo. F. Gallagher, cclui qui lui acait fait con-
naitre le Braconsfield ¥ Puis vient une carte sigace, Menzies & @allag-
Aer, ¢t enfin l'article de 1I'Hortieulturist se termine commo suit :
*Enfin une lettre fut regue d'un monsieur, disant qu'il avait vo

Ay smady

s P Petds sl
e




140 LE JOURNAL D'AGi{ICULTURE ILLUSTRE,

-

QoTopRE 1831

¢ M, Gallagher, I'associd de M. Menzies, qui lui dit que le Bencons-
+¢ fiold est une nouvelle variété obtenue de semis & RRochester, New
« York, el qué est venue @ sa connaissance par M. Menzies.  Des infor-
% mations furent alors pnses aupres des pépiniéristes 1es plus impor-
 tants ct les micux infurmés et des marchands de vignes de Rochos-
« fer, toais tous répondirent quil n'avasent jamais entendu parler du
 Beaconsfield et dirent quils pensment quaacun raisin de ce nom
« paurait pu &re cultivé d'une maniér: un peu considerable aux
t« environs de Rochester en dehors de leur connaissance. et que la
« description donnée dans la circulaire de Menzies ¢t Gallagher,
+- {tait tres semblable 4 cello du Champion, '

¢ Vers le méme temps on apprit que M. Gallagher Vappelait niosi
¢ (le Champion) lorsqu'il le vendit & M. Menates, ct que M. Menzies
« avait dit A d'antres qu'il avait planté cing cents vigaes Champ on,
o Partant de cet indice, nous nous sommes assuré que Geo. T Gallag-
« her o résmdé dans les environs de Rochester depuis son enfance;
« que, pendant quelque temps, il & eu pour occupation de vendre des
«¢ arbres et autres produits de pepimere, comme commis et marchand
« voyageur, et que, dans le printemps de 1877, il acheta trois mille
i cinq cents vignes Champion”

¢ On nous informe de plus que Menzies et Gallagher n'ont pas
 encore ealtivé de jeunes vignes de leur soi disant Beaconsfield, en
«t assez grande quantité pour fourmr les quatre nnlle wigues de plus
¢« gue M. Menzies dit vouloir planter le printemps procha (1879) et
+ que toutes les vignes de cette espice qu'ils vendent pour &tre plan-
 tées au printemps de 1879, doivent venir de Rochester. ?

]l n'y a donc qu'une conclusion possible A tirer de ces fuits - le
« Beaconsfield n'est que lc Champion sous un autre nom. Sous ce
« nom, la soci¢té Menzies ct Gallagher offre en vente des vignes
& Chamopion pour le modeste prix de douze pastres In douzaine,

vignes qui sont offertes dans les catalogues de pepinicre de Roches-
¢ ter A cinguante centins chaque, et qu'on peut avorr o deux ans de
“ croissance, pour quinze piastres le cent et cent vingt.cing pastres
«le mille Que personne, apriés cela, nous demande *“quo signifie
“un pom?” Un nom signifie beaucoup. Un nom peut doublerla
« valeur d'une vigne si vous ne la connaissez pas sous un contre
¢ pom Que sigmfic un nom? Un nom peut sigmfier ce qu'un
« homme a de plus cher—Yhonneur.— ” Les italiques sont d¢ moi

1, Horticulturist publiait cet article en février 1879, et rien de ce
qu'il aifirme wWa &té refuté. Done, le Beaconsfield est Ie Champion, e1
au commencement de 18 vente du Beaconsfield, on & vendu comme
vigne nouvelle, acclimatée au Cacvadn, une mauraise vieille vigoe
prise it Rochester—premitre tromperie—

Le secand point X ¢tudier est celui de 1a production. On prétend
que ta vigne Beaconsfield est trés productive et surtout donne, &tant
itis jeune, une récolre probablement plus forte que n'importe quelle
autre vigne. J'ai fait des essais sur ce point et je dois dire que des
vignes Beaconsfield que j'ai laissées venir 3 fruit 4 deux aos, en sont
presque morles & Ja peine, comme il arrive dhilleurs aux autres
vignes. A trois aus, clles m'ont douné autant, mais certainement
pas plus que d'autres variétés cultivées au méme endroit avec le
méme, soin  Mon expérience en cela est d’accord avec celle de plu-
sicurs viticueurs Done, pas de raison pour préférer le Beacons-
field ) une autre vigne sous ce rapport.

Le troisi¢me point cst celui de la rusticilé.  On a dit que le Bea-
consfield est In plus rusuque de toutes les vignes. Le Beaconsfield,
d'apris mon expérience et celle de viticultcurs en renom, requiert
ni plus ni moins de soins que les autres variétés. 1l périt sion le laisse
A déconvert en bhiver. Sculement, comme certaines autres variétds,
telles que le Massasoit par exemple. il fuit beaucoup de bois ca peu de
ternps, ce qui, je le comprends, est une grande qualité pour le mar-
chand de vignes. Pas d'intérét spécial, par conscquent, d acheter le
Beaconsfield & cause de sa rusticité.

Mc voici maintenant arrivé au moment d'examiner le cheval de
bataille des propriétaires du Beaconsficld, le quatricme bon pont de
cetie vigne, sa grande bitivetd. Le Beaconsfield est, dit-on, beau-
coup plus hitif que toute autre variété connue. A ceci je réponds,
¢l ce avec connassance de cause: dans les comtés do Rousille, de
Ilstet, de Verchéres, le Hartford Prolific a roiiri au moins dix jours
avant l¢ BeaconsGeld, et d'autres varidés, me dit-on, telles que le Cre-
veling, le Early Dawn, clc., ¢n ont fait autant. Je pourrais, au besoin,
donner les noms de viticulteurs bien connus préts A affiemer ce fait
A bas, donc, Ia raison de hdtiveté pour acheter le Beaconsfield de
priference & un antre.

Fn cinquitme licu, voyons quelle cst la qualité du Champion
devenn Beaconsfield & cause des rigueurs de notre climat. Ga ne scra
pas long: le Seaconsficld est détestable, Ie parenchyme encstdur, les
pepins sont énormes, il y 4 enire Je parenchyme ct In pean qui est
épaisse, une substance ere, acide, astringente, qui, aprés que vous
avez mangé o fruit, vous Inisse une saveur d’'une sensation désageé-
able, dnps 1a bouche. Mais ici, je m'attends que biea des personnes
vont me dirc- haMela' il § n asscz longtemps que vous dénigrez

notre misin; quant & & quulits, vous nllez trop loin, nous en avons
et le tronvons bon. A celn, je répondrai ceci: Lorsque j'étais enfunt,
jadorais les petites pommes dires ct acides de nos pommiers sauva-
geons canadiens.  J'ai souvenance de deux ou trois indigestions bien
conditionnées, causies par cette adoration. Une fois que j'aien mangd
des fameuses, jai cessé de manger des autres. Jo dirmi done : une
foi13 que vous aurez mangé de bon raisin, vous arracherez votre Bea.
consficld, et c'est cc que fuit cet automne un de mes amis, qui njimérn
longtemps le Beacunsticld, mais guére & In fois  Mais m objectera-t-on
encore, §'il se vend bien sur l¢ marché, quest-ce que cela nous fait
qu'il soit mauvais. Un monsicur de¢ mon voisinage aui en & cu une
jolie récolte Yau dernier, m'a dit n'avoir pu wouver wos centins
Ia livre pour son raigin, et bien d'autres m’en ont dit autant. Et cela
se comprend bien, car le Beaconsfield est mauvais, trés mauvais,
excepté pour celui qui ne peut en avoir d'nutre, ou qui en a planté
cing cents pieds et qui ne veut pas pasSer pour s'étre fait tromper,
ou encore ponr celui qui, comme messieurs Gallagher et Gauthier, en
a A vendre.

EL pourtant c¢ Champion déguisé se vend cinguanle centins le pied
tandisque si vous vouliez en avoir malgré sa pauvre qualité, je puis'
vous en procurer pour cing piastres le cent, vignes de deux any.

Maintenant, on va peut 6tre me demander pourquoi je décrie ainsi
ce pauvre Beaconsfield ; simplement pour detromper 103 braves culti-
vateurs qu'induisent en ecrreur une troupe d'agents qui parcourent
les campagnes pour leur imposer leurs vignes. Clest triste 3 dire,
mais Ia vigne Beaconsfield a €16 préconisée par toute la presse de lz{
province, qui & publié et public cucore foree réclames en sa faveur
Ity a plus que cela. Quelqu'un a sur lemplacement olt est sise sa
maison, au delit de cent vignes Beaconsfield. C'est le mime qui me
disait le printemps dernier, qu'il n'a pu avoir trois ceatins pour son
raisin. -Malgré cela, je vois unc lettre dans le catalogue de messicurs
Gallagher ¢t Gauthier, qui tend A dire que le Beacousfield a, dans
cette localite, donné grande satisfaction, et celte lettre est éerite par
le pére de ce quelqu'un, qui demeure tout prés do son vignoble. Et
pourtant, ce que ce monsicur 1'a dit, i I'a répéte & quia voulu l'en-
tendre savoir: qu'i' voudrait n'avoir jamais planté ces vignes. Si
fous les certificats instrés dans le catalogue valent celui-ld, on peut
y avoir grande confiance.

Et pourtant, Van dernier, Ie vignoble Beaconsfield a eu un diplome
A Vexposition de Montréal, et a Montréal eacore une mention hono-
rable on 1881 Sculement, Ia meation honorable de cette annde,
pourrait bien devenir peu Lonorable.  Cest du moins, ce que fait
pressentir 1a lettre ci-jointe ndressie dernidrement & M le rédacteur
du journal d'agriculture, par un des juges du dépactement des fruits,
qui m’a dit en outre, i moi-méme, que Ia susdite mention 3 &¢E extor-
guée—voici le texte de cette lettre:

M le Rédacleur,

Veuillez donc m'informer comment MM. Gallagher ot Gauthier
ont obtenu une mention honorable pour collection de raisin et ee sans
explieation de 1a nuture de I collection ?

Yoyez douc si le livre remis par les juges du département de
PHorticulture a M. Georges Leclere, contient des notes 2 ce sujet pac
lcs juges  Si les juges n'ont pas fait de rwention bonorable, de quelle
manitre a-t-on obtenu uoe carte que M. Georges*Leclere a refagé de
donner? .

Quel but avaient MM Gallagher et Gauthier d’exhiber une collee-
tion de raiting importés sans payer d'entrée et sous lc nom de Bea-
consfield Vineyard? A-t-on intention de fuire croire au public que
Ia vigne Beaconsfield peut produire du raisio Champion, Rebecea, Isa-
bella, Delaware et les Rogers. Il me sembie que le public a &t asser
trompe par le changement du nom de Champion & Beaconsfield (tel
gue 'n démontré si clairement et facture en main 1 Horticulturist
public par ). Beadle, & Ste-Catherine, Ont.,) quau moins on ne
devrait pas continuer indirectement le mime systeme.

Pour ma part, je proteste contre les moyens employés pour obtenir
fa carte mention honorable du Beacensfield Viueyard, pour des mai-
sous obtenues i Pétranger.

Ux pes Jeess.

Montréal, 20 septembre, 1881.

Apris cel, je tire P'échelle, présentant mes condoléances & ceux
qui ont &t¢ trompis et espérant que les trowmpeurs en auront pour
Jeur compte cette fois-ci. I est pourtant vrai qu'on ne saura jamais
si c'est M. Gallagher qui a fait connaitre lc Beaconsficld & M. Men-
zics, on si ¢'est M. Mcnzies qui a fait connaitre le Beaconsfield & M.
Gallagher.

J. C. Cuarats,

ECHO DES CERCLES.

Cerele ayricole de Sle. Croix, comlé de¢ Lolbintére.~D'aprds un
rapport que nous adresse M. le secrétaire, nous voyous que ce cercle
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fondd aw mois de mars, st dans 1z bonne voie, et nous sommes heu-
reux du travail fait par ses membres, travail trog-raisonné, comme
on le verra par Pextrait suisant du rapport que l'on nous adresse:

+ Dans les diffcrentes agscmblies que nous avons cues, nous
nous sommes occupés de la préparation des engrais, de 'ameu-
blissement dusol, de la eulture sarclée, des assolements et toujours au
point de vue do la culture du blé.

Plusicurs d’entre nous font des expériences sur 'emploi de 1a chaux
ot de Ia terre noire, du plitre et du sel mélé au fumier, dont nous
verrons plus tard le résultat. .

Si nous pouvons avoir du bon phosphate de chinux, nous espérons
de voir revenir le temps passé, ot les poutres des greniers ployaient
song le fardeau des tas de blé.

A la séance du mois d'avril dernier, M. le Dr. Rinofret nous donna
. uno trés-bonne lecture sur a culture générale, en quatre points,
savoir : I'égouttement, les engrais, les assolements ct le nettoment
des terres. Resn Desrocukes, secrétaire.”

Cercle agricole de Sherbrooke.~I.¢ cercle agricole de Sherbrooke
ticnt ses séances mensuclies régulitrement ct les questions les plus
pratiques s'y discutent avec un grand intérét, Les trois dernitres
séances ont ¢té consacrées A la question de 1 clevage du betarl et de
V'amélioration des terres.

Plusieurs nouveaux membres ont ¢té enrdlés.

Cercle agricole de St. Alexundre.—L inauguration solennelle de
ce cercle a cu licu le 10 du courant. L'espace ne nous permet pas
de donner les détails de 1a féte vraiment mnagnifique faite & 1 occasion
de cette inanguration Qu'il nous suffise de dire que son &clat était
rehaussé par la présence de sa Grandeur Mpr I'Archevéque de
Quibec, de treize membres du clergé, de Vhon. J C. Chapais, séna-
teur, d¢ M. Firmin Proulx, ¢diteur de la Gasclle des Gampagnes.
etc, ete. Iy n eu messe soleunclle en 1bonneur de St. Isidore,
patron du cercle, confirences par MM. le Dr. Dionae, redacteur du
Courricr du Canada, et Ed. A Barpard. directcur de l'agriculture,
discours par Vhon M. Chepais, ¢te.  Enfin tout a ¢té beau dans cette
démonstration qui fait grand honneur & son organisateur principal,
M e notaire Alexandre Gagnon, secrétaire du nouvean cercle. Nous
p'avons qu'un soubait A faire, 3 nos amis de St. Atexandre, pour ia
prospérité de leur cercle, celui d'un avenir aussi brillant que le debut.

Rapport Q'un Commissaire Canadien sur les marchés
anglais.
(Traduit de U'Anglais.)

Dans une conversatior que j'ai cue avee des bouchers et
des marchands anglais, j"ai constaté chez tous les mémes idées
au sujet du commerce de bétail canadien, savoir: quele
meilleur temps pour trausporter le bétail est depuis février
jusqu'd aoflit; que le bétail nourri & V'herbe devrait recevoir
du grain pendant quelques semaines avant son départ, afin de
s"sccoutumer graduellement 3 la nourriture séche qu'il re-
cevra pendant le voyage; que le bétail engraissé A Fétable
arrive en bonne condition ¢t sans avoir perdu d’embonpoint,
mais que le boouf d'herbe diminue considérablement. Unavi-
mement ils demandent & grands eris: ¢ Pourquot vos culli-
vateurs ne se servent-ls pas de meitlours taurcauz ? Nous
savons que vous pouvez lever d'aussi bon bétail que n'im-
porte qui, car nous en avons vu vendre, publiquement le
printemps pour £45 par téte, mais parmi le bétail ordinaire
que vous envoyez, il n'y a pas dix animaux qui paicnt leurs
dépenses. Envoyez les de boone race et de bonne qualité, et
si, par aceident, il arrive qu'ils soient tellement endommagés
qu'ils ne puisseat dtre tués poor le marehé, vous les vendrez
3 leur pleine valeur pour &tre mis 3 Fherbe pour quelques
semaines. Mais aucun herbager anglais ne songerait A acheter
les spéeiriens rustiques ct grossiers que pour la plupart vous
envoyez, ct si vos cultivateurs étaicnt fermiers au Jicu d'dtre
propriftaires, ils scraient bien obligés d'élever de meilleur
bétail * ¢ Qa pourrait de plus fairc un bon commerce pour
I'dlevage, si on pouvait avoir du boeuf de la qualité voulue.
Des beeufs de deux ans de la qualité dont nous parlous, van-
draicat plus sur le marché que les grossiers et vieux ani-
maux, vaches ct bwufs que vous covoyez. ™ J’al pris des
informations en ce qui conceroe le profit retiré du commerce
de bétail vivant, pour le Canada. I’opinion généraleest quo

notre bétail vaut certainement un centin de plus par livre
que le bétail américain, mais que, par suite de la grande
compétition qu'il y a pour I'espace, et des accommodements
restreints de transport de Montréal, ou plutét du monopols
de transport accaparé par use couple de puissantes compa-
gnics, nos cultivateurs perdent ec bénéfice, vu que I'expédi-
teur a 3 payer le surplus pour chaque téte, en plus de ce quo
paie, de New-York, I'expéditeur américain.

Méme plainte au sujot du mouton. * Pourquoi vos culti-
vateurs De nous ecnvoicntils que des béliers et des vieilles
brebis? Les moutons valent de cing & huit centins de plus
par livre.” ** Pourquoi ? Purce qu'ils conticnnent beaucoup
plus de chair qui est de la viande maigre de bien meilieure
qualité. ‘Pour obtenir le plus haut prix du marché, les éle-
veurs de moutons devraient croiser leur race commune avee
les Downs, et garder les agneaux pour cn faire des moutons.”
« Quelle variété de Downs recommanderiez-vous ?> ¢ Les
Southdowns ou le Humpshire, va qu'ils donnent plus de chair.
Vos moutons ont des charpentes assez fortes, mais ils donnent
trop de gras ou de suif. Les grands Downs, tels que les Ox-
fords ou les Shropshires, ne vous donneraicot pas autant de
maigre que les petites variétés, plus pures, de Downs. ”

En compagnie de M. Dyke, agent de la Puissance, & Li-
verpool, je suls passé chez quelques-uns des plus forts impor-
tateurs de produits américains. On nous a bien regus, et on
nous a donné toutes les facilités pour examiner et goliter les
différentes marques de fromage et de beurre. Les meilleurs
beurres viennent des Etats de 'Ouest; on venait justement
de recevoir une magnifigue consignation de I'Illinois; nous
en cxaminfimes plusicurs tinettes,ct les trouvimes de qualité,
goit ¢t couleur uniformes,—de fait, comme nous le dit le
marchand : * Une est un échantillon de toutes les autres. Je
puis cuvoyer toute cette consignation & mes pratiques en
toute confiance, sans cn ouvrir une scule; elles sont toujours
toutes semblables.” Ayant demandé 3 voir du beurre cana-
dien, on en ouvrit plusieurs tiocttes, mais pas une n’était
wniforme, excepté, il me fait peine de le dire, qu'elles étaient
uniformement mauvaises, sans consistance, ayant mauvais
gofit, ct présentant plusicurs couleurs. A la question, “ quel
serait le remdde pour nous? ' on répondit : *¢ e scul remede
est I'établissement des crémeries; autrefois le beurre de ce
district,® montrant cclui de I'Illinois, ¢ n’était pas meillenr
que le vétre. DMaintenant c'est Je plus beau qui soit importé
3 Liverpool, et il est meilleur que tout ce que nous pouvons
avoir d'Irlande.”

Poids du bétail avant et apras la mort.

My, J. B. Lawes I'émincot chimiste de Rothamsted, a ca
V'obligeance de nous envoyer une brochure publiée il y a vingt
ans, -dans Jaquelle sont rapportées des expériences faites par
lui et son habile collégue, i Dr. J. H. Gilbert, sur ¢ La com-
position du boouf, du mouton, ct du pore, et sur leur aug-
mentation en poids pendant I'engraisseinent.” Cette brochure
¢est une réimpression du Journal de la société royale d'agri-
culture {vol. 21, particii) et, bicn que cesexpéricnces datent
de plusicurs années, les conclusions auxquelles sont arrivés
MM. Lawes el Gilbert sont encore d'un intérét vital pour la
aénération présente de propriétaires et d'engraisseursde hétail.
Ces conclusions peuvent s¢ résumer comme suit :

1. NOURRITURE ET AUGMENTATION DE POIDS.

1. Des bwufs A 'engrais, recevant une quantité libérale de
bonne nourritare, composée d'une proportion raisonnable de
tourteanx ou de graiu, d'un pen de foin ou de paille hachée,
de rdcines ou autre substance succulente, soignés avee dis-
cernement, consommeront, ¢b moyenne, 12 A 13 lbs. dela
matidre sdche de cette nourriture, par semaine, pour chaque
100 lbs. de leur poids vivant, et devront donner 1 1b. d'aug-

mentation pour chaque 12 ou 13 1bs. de substance séche ainsi
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consomwmée. Des moutons engraissés sons les mémes circons-
tances (mais avec une plus petito proportion de foin ou de
puille) consommeront environ 15 lbs. de ce mélange, par
semaing, pour chaque 100 1bs. de leur pords vivant, ct devront
donner, pendant une longue période, 1 1b. d’augmentation
pour cuviron chaque 9 lbs de leur nourriture, Si la nourriture
est de bonne qualité, les booufs et les montons peuvent donuer
le plus haut montant possible d’augmentation pour une quan-
tit¢ donnée de la substance séche de leur nourriture, méme
st cette nourriture contient un montant total de D parties de
substances non azotées, contre 1 de composés uzotés,

2. Les cochons rccevant une quantité libérale de nourriture
composée principalement de grain consomwmeroot de 26 & 30
1bs par semainede la substance séche de cetté nourriture, Ils
devront donuer 1 )b, d’augmentation par chaque 4 ou 5 Ibs.
de la substance séchie de leur nourriture. Ils peuvent donner
le plus haut montant possible d'augmentation pour une quan-
tité donnée de substance séche de cette nourriture, méme si
clle conticat un montant total de 5 ou méme G parties de
substance non azotée contre 1 de composés azotés.

{Les céréales conticnnent en moyenne itumoins G parties de
matidres cutidrement non azotées pour 1 de cowposés azotés ;
ct les graines légumincuses, ne conticnnent souveat pas plus

ue 2 parties non-azotées pour 1 azotée. Les tourtcaux de
résidu d’huile et le grain importé conticunent généralement
plus que les six-septidmes, et le grain du pays, le foin, cte,
moins que les six-septidmes de leur poids, de ** substance
sdehe.”  Les navets ordinaires conticanent généralement en-
viron un douzidme ; les navets de Suéde, environ un neuviéme,
Jes mangolds cnviron un huitidme, et les patates coviron un
quart de leur poids, * d¢ substan.e stehe.”)

3. 5 ou 6 partics de substances entitrement non-azotées
pour 1 de composé azotédans la nourriture servant A Vengraisse-
ment des beeufs, des moutons et des cochons, produiront une
augmentation de poids composée en grande partic de graisse.
Pour les premiers temps de la eroissance et de Pengraissement
il est désirable que la proportion de matitres non-azotées pour
1 partic de composés azotds soit moins considérable.

4. Si'on prend c¢n considération le coist des substances,
ct 12 plus grande valeur du fumier qu'clles produisent si clles
sont riches en azote, on verra qu'il est plus profitable pour le
cultivateur de se servir, mémejusqu'd la fin de Pengraisscruent,
d'une plus grande yroportion de matidres azotées duws la
neurriture de son bétail qu'il n’est ndcessaire pour produire
1 plus haut montant possible d'augmentation ¢n poids vivunt
pour une quantité donuée de la substance séche de la nour-
riture.

I1. PROPORTION DES PARTIES.

1. Ea proportion de leur poids, les becufs ont Yestomac et
son centenu bien plus gros que les moutons, et ceux-ci I'ont
beaucoup plus gros que les cochons ; les cochons ont les in-
testins et leur contenu beaucoup plus gros que les moutons,
et ceux-ci les ont beaucoup plus gros que les beeufs. Les bocufs,
les moutons ct les cochons ont les autres organes intéricurs a
peu prds égaux en proportion de leur poids, savoir, le ccur
ct 1'sorte, les poumons et le eaial respiratoire, le foie, le ficl
ct son contenu, le panceréas, Ja rate, en poids total. Iis ont
aussi & peu prés la mnéme proportion de sang, le cochon en
ayant un peu moin:.

2. En proportion de lcur poids, les moutons ont unc plus
grande quantité de gras ne faisant pas partic de Ja chair, A
Tintérieur, que les bocufs, ct les cochons en ont une bien moins
grande guantité que les deux derniers.

3. Pendant I'engraissement des beeufs, des moutons et des
cochons, les organes intéricurs augmentent en poids mais ils
diminuent en proportion du poids de 'animal,

4. L'unc des parties formant les déchets, savoir, le gras
qui nc fait pas partie de la chair, augmente continuellement

.

en poids et augmento aussi en proportion du poids total de
FPanimal & mesure que cclui ci grossit et engraisse.

5. A mesure que les becufs, les moutons et les cochons
grossissent et engraissent, le montant totul de *¢déchets ™
augmente continuellement, mais diminue en proportion du
poids total de Panimal, la “ carcasse " augmente continuelle-
ment, ct aussi en proportion du poids total de Panimal.

6. Y.cs boeufs dlevés avee soin, modérément gras, devraient
avoir une carcasse pesant de 58 & 60 pour cent de leur poids
vivant, lorsqu'ils sont d jeun, lorsqu'ils sont excessivement
gras la carcasse devrait peser de 65 2 70 pour cent. Les
moutons modérément gras (tondus) devraient avoir une car-
casse pesant environ 58 pour cent de ieur poids vivant, &
jeun: les moutous excessivement gras, unc carcasse pe-
sant G4 pour cent ou plus. Les cochons modérément gras
tuds pour faire du pore frais, devraicnt avoir (y compris lu
téte et les pattes) une carcasse pesant environ de 80 2 82 pour
cent de leur poids vivant. Les gros cochons bien engraissés,
tués pour le lard sal¢, donneront une bien plus forte proportion.
Mais dans chacune de ces trois classes d’animauxy, lua proportion
varicra cependant beaucoup, selou larace, 'dge et Ja condition.

7. 653 70 pour cent de l'augmentation d'un mouton mo-
dérément gras (4g¢ de 11 2 13 an) pendant les six derniers
mois d'un engraissement fait Libéralement peuveat &tre con-
sidérés comme carcasse vendable. 75 2 80 pour cent de aug-
mentation d’'un mouton trds-gras (4gé de 14 3 2 ans) pendant
les six derniers mois d’un engraissement fait libéralement
peuvent &tre considérds comme carcasse vendable. Environ
90 pour cent de Paugmentation d'un cochon modérément gras,
pendant Jes deux ou trois derniers mois d'un epgraissement
fait libéralement, peuvent étre considérés (y inclus la téte ct
les pattes) comme carcasse vendable.

8. Lorsque la nourriture cmployée pour l'engraissement
des becufs, des moutons et des cochons contient moins que 5
parties de matitres non-azotées pour 1 partic de composés
azotés, la proportion d'augmentation totale, pour un montant
de Ja substance séche de la nourriture n’augmentera pas en
proportion de I'augmentation de composés azotés, la proportion
de carcasse en rapport avee le poids vivant sera probablement
un peu moindre, et la carcasse cllem@me sera probablement
plus osscuse ¢t et plus maigre, et conséquemment moins grasse.

III. CoMPoSITION CHIMIQUE DES ANIMAUX.

1. (Mettant de coté le contenu de I'estomac et des intestins)
le corps complet d’un veau contient cnviron 34 parties do
substance entidrement séche ; celui d'un boeof gras, 481, celui
d'un agocau gras, pras de 44 ; celui d’un mouton gras, eoviron
50, cclui d’'un mouton trésgras, prés de 60 et celui d'un
cochon modérément gras environ 55 pour cent.  Parmi les
animaux plus maigres, le corps d'un boruf demi-gras contient
40}, cclut d"'un mouton d'élevage 363, celui d'un cochon d’¢-
levage 393 pour cent, de substance séche.

2. Le corps complet d’'un veau gras (comprenant en con-
séquence outre Ja chair, la peau, le poil ou la laine, les os et
les organesintéricurs) contient 153 parties de composés azotés
secs, celui d'un boeuf gras, 143, celui d'un agneau gras 121,
cclut d'un mouton gras 121, celui d'un mouton trés-gras, 11,
et celui d'un cochon modérément gras, 11 pour cent. Xies
animaus d'élevage conticnoent de 2 & 3 par cent de plus de
composés azotés, que les mémes animaux gras.

3. Le corps complet d’un veau gras contient cuviron 141
pacties de graisse séche, celui d’an bacuf gras, 30, celui d’'un
agneau gras, 28%, cclui d'un mouton gras, 35%, celui d'un
mouton trdsgras, 453, et cclui d'un cochon modérément gras,
42 par ceut.

4. Alétat d’élevage, e corps complet des veaux contiendrait
probablement de 3% 3 4 pour cent, celui des booufs de 433 5
pour cent, celui des moutons de 3 3 3% pour cent, et celuides
cochons de 2% 4 3 pour cent de matidre minérale.
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5. A DI'état d’engraissement, le ‘corps complet des veaux et
des booufis contiendra probablement de 3% A 4 pour cent, celui
des agacaux ct des moutons de 21 A 24 pour cent ct celui des
cochons de 1} A 1} pour cent de matitre minérale,

G. La matidre wivérale des corps entiers des animaux peut
&tre.considérée comme contenant en moyenne, plus de 40 pour
cent d'acide phosphorique, et onviron 6 pour cent de potasse.

7. La composition moyenne de 6 animaux analysés lors-
qu'ils étaient bons pour la boucherie, a été trouvée étre: en-
viron 3 pour cent de mati¢re mindrale, 13 pour cent de com-
posés azotds, et 33 pour cent de graisse, en tout un total

d’cnviron 49 pour cent de matidre siche, et 51 pour cent
composé d’cau, et du contenu des estomacs et des intestins.

8. Mame dans ce qu'on appelle I'état Q'6levage, ou I'état
maigre, le corps complet des beoufs, des moutons et des
cochous, peut contenir plus de graisse s¢che que de composés
azotés sees.

9. Le corps complet d'un boouf medérément gras cuntient
plus que deux fois autant de graisse stche que de composés
azotés secs, celui d’un agneau gras plus que deux fois autant,
cclui d'un mouton gras, prds de trois fois autant, celui d’un
mouton trds gras quatre fois autant, ¢t eelui d’un cochon mo-
dérément gras prés de quatre fois autant.

10. La proportion de matiére minérale dans le corps des
becufs, des moutons et des cochons, suit en augmentation ou
cn diminution la proportion des composés azotés,

11. La carcasse d’'un boouf modérément gras conticndra
probablement un total de 50 3 55 pour cent de watidre séche,
cn tout, celle d'un mouton modérénicnt gras, un total de 55 2
60 pour cent, celle d’un mouton tréds-gras, un total de 63, ou
plus, pour cent, celle d’un cochon modérément gras, un total
de 60 & G5 pour cent, et celle d’un cochon trés-gras, encore
plus. lia carcasse d’un agneau gras contient cnviron 50 pour
cent, comme total de matidre séche ct Ja carcasse d'un veau,
sculement de 35 & 40 pour cent.

12. Ja carcasse d'un boeuf modérément gras conticndra
probablement 2 ou 2% fois autant de gras que de composés
azotés, celle dun mouton modérément gras, de 3 A 4 fois
autant, cclle d’'un mouton trés-gras, de 5 A 6 fois, celle d'un
cochon tué pour faire du porc frais, environ 4 fais, et celle
d’un cochon tué pour faire du lard salé une proportion
beaucoup plus forte.

TV. CoMPOSITION DE L’AUGMENTATION.

1. L'augmontation d'un beeuf nourri libéralement con-
sistera probablement dans les six dernicrs mois de son co-
graissement ¢n un total de 70 & 75 pour cent de matidre sdche,
dont GO & 65 parties scront de la graisse, 7 ou 8 partics des
composés azotds, ¢t environ 13 partic de la matiére minérale.

2. L'augmentation d’un bwuf nourri libéralement, con-
sistera probablement dans les 5 ou 6 derniers mois de son en-
graissement ¢n un total de 75, ou plus, pour cent de matidre
séche, dont 65 & 70 partics scront de la graisse, 7 ou 8 parties
scront des composés azotés, ct environ 1§ partic de la matidre
minérale.

V. RAPPORT ENTRE. LES ELEMENTS DE L'AUGMENTATION
ET CEUX DE LA CONSOMMATION.

1. Un mouton qu’on engraisse pour le boucher au moyen
d'une bonne nourriture mélée renverra rarement plus que 3
pour cent de la matidre minérale consommée. Sa proportion
cxacte dépendra beaucoup de Ia proportion de matidre minérale
cn rapport avee les éléments organiques digestibles de la nour-
riture. Il renverra probablement moins que 5 pour cent de
Pazote consommé, si la nourriture est comparativement riche,
ct plus que 5 pour cent, siclle est comparativement pauvre en
azote. Ildevra emmagasiner environ dix parties de graisse pour
chaque 100 parties de substances non-azotées consomiées.

2. Un cochon, nourri libéralement d'¢léments propres A

de l'azote consommé. La proportion sera d’autant moins
grande que la nourriture sera plus riche, et d’autant plus
grande que la nourriture sera plus pauvre en azote, Il devrait
anmagasiner 20 partics, ou plus, de graisse, pour chaque 100
parties de substances non-azotées consommeées.

3. Un mouton qu'on engraisse pour le boucher, au moyen
d’unc bonne nourriture mglée devrait donner 9 parties” de
matidres séches d’augmentation, consistant ’eaviron 8 parties
de graisse, 0.8 ou 0.9 partics de substance azotée, et 0.2
partic de mati¢re minérale pour chaque 100 parties de ma-
tidres sdches consommeées. Conséquennnent, plus de 90 parties
des substances séches consommées sont rejetées par expiration,
transpiration, ou déjection.

4. Un cochon, nourri libéralement d'éléments propres A
I'engraissement devrait donner 15 4 18 parties de matidres
stches d'augmentation, consistant de 13416 parties de graisse,
de 13 22 parties de substances azotées, et de moins de 0.2
partic de matitre minérale, pour 100 partics de subslances
stches consommées.  Conséquemmnent il y aura de 82 3 85
parties de la matidre séche consommée, qui sont rejetées par
expiration, transpiration ou d¢jection.

5. On a vu des cochons emmagasiner quatre ou cing fois cn
autant de graisse qu'il leur était fourni toute préparée dans
leur nourriture. Si la graisse faite était produite par de I'a-
midon, il eo faudrait caviron 23 partics pour la production
de 1 partic de graisse. Si la graisse était ainsi produite, environ
un tiers de toute la substance séche consommée duns la nour-
riture donuée pour I'engraissenient contribucrait d’une manidre
A peu prds directe 3 la formation d'cuviron la moitié de son
montant d’augmentation cn matiére séche. Dans le cas supposé
ici, deux _tiers environ, seulement (au liew de 8221 85 par
cent) de la substance séche de la nourriture, seraient rejetés
par expiration, transpiration ou déjection, pour contribuer

directement 3 I'augmentation.
!

La valeur comparative de nos substances alimentaires ordi-
nairement employées pour l'engrais, comme source d’aug-
mentation de nos animaus pour la vente de la viande, dépend
plutét de la quantité de leurs léments non-azotés digestibles
ct assimilables, que du montant de leurs éléments azotés,
Mais comme source de fumier pour I'engrais, plus forte sera
leur proportion de composés azotés, plus grande scra leur
valeur. (Traduit de Panglais.)

Ammoniaque & bon marché.

Il semble enfie y avoir une chanee de se procurer de V'am-
moniaque, 3 plus bas prix qu’auparavant. On a inventé un
nouveau procédé pour traiterle charbon dansla confeetion du
gaz qui fonctionne avec grand succés A Bessdges, et aussi aux
usincs de la Great Westero Railway Company & Paddington,
Londres. Mr. N. Angus Smith, inspecteur, d'apréds les actes
des alealis, rapporte que Faugmentation daus la production de
I'ammoniaque pour chaque toune de charbon converti cn
coke est quelque chose de prodigicus. Comme le monsicur cn
question est un homme de science pratique, je suis porté 3
croire, quil v a quelque chose de vrai, en cela. Je suppose
que ga ne sera pas grand différence pour nous, vu que nous
continucrons probablement A envoyer, comme de coutume,
notre sulfate d’ammoniaque en Angleterre, A. R. J. T,

“ 1’Album des Familles.” -

L' Album des Familles cst unc revue littéraire mensuelle

ubliée depuis plusicurs anoées, & Qttawa, par Mr Stanislas
Y)mpcau. Nous venons de recevoir, de Mr Drapeau, “une
circulaire qui nous indique qu'il va faire de sa revue une
véritable galeric nationale duns laquelle la jeunesse trouvera
la vie ot l¢ portrait de mos gloires canadicnnes. Comme il est
néeessaire de fournir de bonnes lectures A nos enfants, nous
ne saurions micux faire que de recommander 3 nos lecteurs
de g’abonner & “I'Album des Familles.” Les nouveaux

I'engraissement reaverra probablement.de 6 X 10 pour cent

abonnements dateront de décembre prochain .ct seront stric-
tement payables d’avance:

.
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CULTURE DE YA VIGNE,

Duns le but d’oncouragor la culinre des vigaes
propre® & notre elimat, nuus avens faft des arrange-
ments avee uno 1os menieures mutsons amoricanes,
qui nous permet droffeir des vigues de doux aus,
en excollewie condition, bonnes & plaulor ce prine
tomps.  Sur récepuon dune pmstre nous expedicrons
par la malle, post pay¢, trots viguos nu choix de ac.
quérenr, des vandids suivantes qal conviennent 4
noire province : Raninins blanes — Atlen’s Il{'-
brid, Martha, Eadsins ronges—agawam, Bagh-
ton, Delawardey Northern museadine, Perking, Salem,
Raising prolrsy — Adirondac. ]iarrv. Crevellng,
Coucord, Cottage, Fumelan, Herberd, Hartfort, [su-
bella, Janesvile. Falman ou Chawplon, Telegraph,
Wilder,  Stadeeseer par leltee

1BD. A, BARNARD. 10, S5t-Vineent, Montréal,
MACHINES AGRICOLES
En vente chez
M. M. CM. T. COTE & CIE.
30, rue St. Paul ¢t 32, rao St. Amndré,
N Québee

Charrues de différents moddles ¢t de dhilérents prex,

Prafns auxquels on peat attacher lontos sortes de
chatres, des cultiviteurs et dos arrache.patates

Herses cir¢ulnires fafsant deux fuis plus d'ouvinge
que lo+ uutres.—Herses cn fer, ca (s et quauo
scctions,

Senmir-\'céanl.:@cf herso, rouleau et apparel pour
s 2 grame de
hcll"‘:;z!h-fuws. icscoldvrest ‘Toronto” de Whiteloy.

Moisconneutes * ‘l'oronto,?’

Machines 3 halire, mues 2 bras, pouvant baitre do
sept A dixngnots par heure.—~Machines 3 baure & un,
deux, et trois ehevaux, de Gray et fils, avee vanneuar,
garamies pour tetre de 200 A 500 mumwis par jour.

Arrache-sonches et pierres,

Cifbles ordunaires, Crib ¢s pour :€paror twuto ¢g-

¢ de grains, .

Ngcfnoﬁs A zrunes dejardin et caltivatours & bras
Charret10s & fuin. ‘Tombereau €eussats.  Cannon ge
magasin. Broueues ci, eic. !

Aussi, ¢ Copregine on procddé Bomer pour -
briquer l?ulca N;rtes d'cin;:cns." Prx 50 cts,

Envol franco des catatogucs, .

e °"Cu I, Cott & Cik
OUS CONTINLLRONS COMME PAR LI
passé A élover dos pommicrs, Nous aurons 4
Tondre ce printemps prés de dix nille pommiors
parmi Jesquels < trouvent 30 variétés, otnous espé-
rons zatishiire e gofit des acheteurs, .
P, SIMON LACOMBE,
. Cote dex Neiges, Montrél.
IVRES POUR FROMAGERIE OU BEURRE-
4 RIE. Prix §1,002 $1.60, Envente chez
J. B. ROLLAND & FILS,
Nos. 12 ot 14 Ruo St.Vineent, Montréal,

G LE
3

B E8s Ay AS": Sl
s T e PATER L, A A
TR LR e . P

ULTIVATEURS! voycz 163 FAUCHRDSES, lee
C MOISSONNRUSES ¢t lcs RATEATX A CHEVAL
de COSSITT. 1.8 meillcurs ct les meilicur marché
que 'on puicee avolr. Nureaux: $1. Ruo McGil,
Montréal. R. J. LATIMER, Gémnt.

VENDRL..BETAIL AYRSHIRE,COCHONS
A Berkrhire, races pures,
Stadicssct A Yir. T.0VIS BEAUBXEN,
16. Rux Sr. Sacquzs, Montséal.

OUVELLEMENT ARRIVES 22 VEXDRE,

Pluucurs nagmifigues aureaux et gémisses

Durham Agés d'un an; ausss quriques Avrahires,
tous enrégimrés,  J. L. GIBB, Compton, P. Q.

NOMPAGNIL CAMADIENNE DE CONSERVES
() ahmentiires  Us-1es et Bureavx 30 rue Hen-
demson, Palais Québer Cons<ervesde viande,poiseon,
légumes et frutig —Vente, en gros seulement.—
Premier 'nx ¢t npldme d*henneur A "Exposition
Provinciate do Québee 1877 —Truis premiers pnx,
deuax médailles ct un dipldme d*honneur A Ia grand ¢
Expotition de la I'oissance. Otawa 18678,

AWES & CIE.. LACHINE. P.Q, ELEvEURS

<t NPONateurs e CIEVATX PUR-SANG ctde

CAROSSE; d¢ DETAIL AYRMIMIRY, cl de COCIHIONS
Berxsimire

VIS<0u uous a demandd un excellent iermier,
qui trouver de Pomiplur puur un temps ditnsté,
en donnant 4o bonaes recommandauons ; 8'adressor
& B, A, Bernard, Cap St, Miche, P, Q. ou directe-
ment & M. A, Lesage, assist..com. d%agne. Quibec,

1 OURNEAUXN ECOMNOMIQUES FRANCALS —
Ceos poiles <ory les plus comnodes pour la cus

sime; s umszent & Péeonomie dp  combustinle.
une grande durde ¢t une cfficaciié completes s
sont en tous paimts parfaits, Nous les consiruisons
de mamere A chauffer par Peau chaudo tous los
appartenients dune grande masson en memo temps
qu’ils suffisent & tous les besoms de 1a cuisine.  Nos
fourneaux gt en opbration & Montréal,au St Law-
renco Hall & Photet Ontawa, aux couvents d’Hoche -
laga, du Bon Pasteur etde Ste. Brigite, A Varenues
choz M. Ed Barnard, Directear de Pagriculivre et
chez des centuines d'auites personnes qui, toutes.
nous ont doitnd les plur hantes recominandations, —

Pour 1 I plus amp 'adresser & MM,
BURNS & GORMLEY, 675 rue Craig. Montreal,

LE MEILLEUR
r

I A TR X
YPourles terees.
SUPERPHOSPIATE
De premstre qualité.
XCELLENT

VERT DE PARIS

fur oo mel¢ de piire mountu.
EN VENTE curz’

MM, LYMAN, CLARE & CIE.
332 & 386, Rue $t. Paul, Montréal
OLOTURE ENFIL
d'acier,  quatre
pointes, de Burnell.—
Lacloturelaplus éco-
nomique et la meil-
leure, pour terres,
routes, chemins de
fer, etc. Demandez les
circulaires ct les prix
2. R. IVES & Co,,
fabricantsdeferronne-
ries, clotures et balus-
trades en fir, etc,,
Rue Quéen, Montréal,

l‘ COLE P VORICULFPURE DE 1OASSOMP-
s TION=ENSEIGNEMENT GRATUIT 1hco.
nque et pratique.  $6 00 par mofs donnds nux Eleves

OLCEGE VETERINAIRE DE MONTREAL

Département Frangug, Fondé ¢n 1866, par le
Conged *Agriculiure deda Provinee de Québee,—
Allé A Ja Paealtd médicale da Collége Victoria,

L.e cours renfenme in Botique, In Chnme, falthy-
siologie, ln Matlere Alédieale, PAnntomic, la ind-
deeme Vétdrinure et Chirurgice. 11 cs1 do trois
seasions, de six mos chacune.

Los lectures commencent je 2ud jour d'octobre et
olles contfnuent yusqurd in in de mars.

Le Canseil d?Agriculture offre vingt bourses gra-
tutesy,dont 7 pour le départeinent Auglas, ¢113 pour
leddpariemont I rangass; colivs-cisont pourles sounces
gensdo Ia Province de Quéhee seulement. Les can-
didats dosvent Otre recommandds par ia Secit1é
d*Agriculture de leur comid et pasaee PPexamen de
matnculition, Des prospectus donnant tous les ren-
seigiem *uis néecssatres gux candidats seromt gn-
voyds gratwmtement & ceux qui en  feront 1a
dentande au Principal,

D. McEACHRAN F.R,C, V., 8,
No. 6 Umon Avenue

’ A PPAREILS POUR LA FABRICATION DU

sirop et du sucre de §orgho. — J’resses A trois
cylindres; engins 2 gaz ncide carbonique; cuves &
‘déeanter; &vaporatenrs; thermomdires; aréomb.
tres. Pour le sucre @ Appareilad cuire dans I vide;
chauditres A cristallisation ; malaxeurs; centrituges,
ete.. ete.—~Fabricant nous-mémes le elrop et be sucre
de cttine, en grand. nous poavons fournir tous les
renseignemnents déeirés sur la culture de cette plante
nouvelle.  Uno circulaire sera envoyée surdemande

E. 8. MANNY, Beashamor,

FTABLIS EN 1839—MM. FROST & WOOD.—
— Smuth’s Fallg, Ont. FFabricants de Fauchenses
ctde Moizsonncuses. Rateavx 2 cheval, Charrues
en acier, Bouleverseura, Rouleaux, cte.. clc.
fPourles ddtails, s'adressep d
- LARMONTH & FILS.
33 ruc du Collége. donréal,
ISBTAIL SHORTHORN (DURIAM), AYR-
shite tnureaux, vaches et génisses. tous au liveo
de g€ CEalogic du Camada et des Ftate-Utis.  Offens
3 bon marché. S'adresser & J. L. GIBB
Compton, ﬁ Q.
Le Journald’Agricunlture f1lustré.~
The INustrated Journnal of Agricul.
ture. Toutsouscripleur & une soclété do comts,
dhagricuiture ou d’borticulture, a droit grnutiement
auw Journal d'Agriculture, solt on anglais. soit en
frangmus, sclon le cas, Ces publications sont entidre.
mont distinetes 3 cllos sant toutes denx sous to con.
trole du Départoment de 1'agriculture et dostsavaux
publics, de cette provinco. IPABONNUEMENT a
chaque jounal, pour tautos autres personnes, st
d'Uno Piuastro, par anrce,

boursiers parle Couseil d?Agniculture, Cours de 2
ans. comprenant géomdtrie, arnhmbuque, ortho.
grophe, agriculture dans toutes sex partics, arg vHi6.
tinaire, domt rurnd, cte.  Pratique 8 hre 1'61é. 4 hrs
Pluver, Vacances,en anvier ot (évricr, Conditions
dadmi.sion—Applicaifon par eerit au Diracieur de
PPEcole, 8ire 87éd%au moms 16 ans. bien constitud,
mfoi d'un cestsficat d3 momiid pac le curd ou le
masre do [2 parejsse de I"appliquant, savair lire, éerire
ct chiffrer.  Los éeoles dlagriculture sont plus avan.
tageuses sous tous lea rapparts pour les jeoncs gens
qui te destinont & Pazniculture,
JOS. GAUDET, Pr&E., Dirceteur.

J. G. N.MARSAN, Ecr. M. C. A,
Profosscur-Gérant. *

La disiribution gratnite du journal of1 mainte-
nua do 20,000 coples. On no saurait done
annoncer plus avantageusement que dans les co-
lonnos do Journal d'Agricwliure tout ce qui mté.
rors0 Jes porconnes qua habitent ia campagne.

Annonces, —~Par ingortion: 20 mots $1, et §
cents par mot additionncl. 10lignes ot plus, 30 cents
par higoe,

25 00 d'cscompte pour 108 annoncos 3 'annto.

Les abonnemonta et lee gnnonces com INVA-
RIABLEMENT PAYABLES INAVANCE.

Stadresser & ED. A. BARNARD,
DIRKCTEUR DE L'AGRICULTURS,
10 Rac St-Vincen, Mont:éal,

Aux Sociétés d’Agriculture et au public en général. L'imprimeur du Journal d’Agriculture se charge do toutes eaplces
d'impressions, de relinres et de gravures sur bois, aux conditions les plus favorables.—E, SENECAL, 10 Rue St. Vincent,Mon(réal




