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Comité des Epositions Provinciales.

Avis officiel. — En vertu des pouvoirs qui me sont coaférés par
la section 4 de 'acte 41 Viet,, ch. 5, je nommne, par les présentes,
L. H. Massvg, écuyer, de Varennes, P. B. Bevoir, écuyer, de
St, Hubert, J. W. Browxixe, écuyer, de Montréal, Axprew So-
MERVILLE, éeuver, de Lachine, "Honnorable Locis Beavsiey, de
Moutréal, membres du Conseil d'Agrieulture, et J. B. Rouraxp,
éeuyer, de Montréal, Ingxie Borviy, &euyer, de St 'Romuald,
Tnoxas Weire, écuyer, de Montréal, Hexny Buruer, éeuyer, de
Montréal, et A. A, Srevexsoy, deuyer, de Montrénl, membres du
Conscil des Arts et Manufactures,—membres du Comité permanent

. des Erpositions Agricoles et Industrielles de Ia Province.

(Sigllé) J. A, CII.’\PL:\U,

3(Signé) Enxesr G’AGNON, Commissazre.

Secrétaire.

DEPARTEMENT DE L' AGRICULTURE ET DES Travaux Puntics,
i * Québee, 20 Janvier, 1880,

Réunion des fabricants de bourre et de fromage.—
Certain nombre de fromagers se sont réunis 3 St. Hya-
cinthe 3 ot 4 de février Plusicurs questions qui intéressent
lus fabricants de beurre ct de fromage furent discutées. Un
comité fut nomwé, dont M. Ashby de Mariwell est Président,
afin de préparer un projet d'acte d'incorporation, qui sera
“soumis aux fromagers dans wne réunion générale qui aura
licu bientdt. Il estd espérer que la prochvine réunion sera

annoncée plusieurs semaines d’avance, afin que chacun ait le.

temps de se préparer dec manidre 3 tre présent.
Nous pensons qu'il vaudrait micux & V'avenir n'avoir qu'ua
seul jour de réunion et qu'il soit cntendu que Vassemblée

commence 3 Iheure préeise qui aura été annoncée pour
l'ouverture.

Fabrication modéle du beurre.—A la dernidre réunion
des fabricants de beurre ct de fromage A St. Hyacinthe, le
\Révéread Messire Gendreau, Procureur du collége de St.
t Hyacinthe fit connaitre le grand succds qu'il a obtenu en
- faisant refroidir le lait pour le faire crémer. Il obtient du
“beurre de meilleure qualité, en plus grande abondance et le
‘lait parfaitement éerémé cst encore frais et excellent. On
congoit toute 'importance d'un systéme qui donne de sem-
blables résultats. ~ M. Ie Procurcur du Collége a fait cons-
truire lui-m@me pour une somme trés-minime les chaudidres
ct augcs néeessaires. Plusicurs cultivateurs ont ét6 tellement
convaiocus des avantages que préseate ce systéme qu’ils ont
fait faire immddiatement ce qui leur était nécessaire pour
T'adopter.

. M. Gendreau a cu la comphisance d'inviter tous les
intéressés A visiter la laiterie du Collége, afin de juger par
cux-wémes de l'excellence de ce procéds qui peut &tre
exécuté dans les plus modestes lniteries, pourva qu'on ait

une pinte d'eau bicn froide, ou uue glacidre.—Nous revien-
drons sur le sujet, )

Nos gravures représentent d’un ¢6té, la taure Hereford
qui a pris le premier prix tout dernidrcment au marché
d’animaux gras & Smithfield ¢n~Angleterre, de I'autre un
becuf italien qui a bico son mérite peut-étre mais nous ne
saurion * recommander A nos éleveurs comwme typz wmodéle 3
suivre.

Glaciéres et maniéro de les romplir.
On ne devrait pas trouver un scul cultivateur digne de ce
nom n’ayant pas une glacidre 3 lui. Un simple hangar de
14 pieds carrés, disons, sur environ S ou 10 pieds de hauteur,
dans les conditions ordinaires, sera aussi avantageux pour
linstaller, que I'édifice le plus cofiteus. .
1l est maintenant positivement ¢cubli que, avec le lait
refroidi 4 la température de 32% 440° Fahrenheit, on obticat
au moins un tiers plus de beurre que lorsque ce lait est 2la
température de 75°, et un quart de plus que lorsqu’il est
3 60°  De plus avee le lait conservé & une température au-
dessous de 45 jusqu’d éerériage, la eréme monte avant Je
lait entre en acidité, le lait Stant éerémé est par ce moyen
cacore propre & servir 3 la nourriture des gens ou 3 )‘(‘:lcv_ago
des jeunes animaus, ete.  Le beurre fuit d’aprés ce principe,
s'obtient plus facilemest, a meilleure apparence, a un gofit de
créme douce plus délicat, et lui donne ue valeur de 5 3 10
cents de plus que le bon beurre ordinaire sous ces circons-
tances, quelques mots sur {a manidre de réeolter et d'emwa

.

N

N

z 3 5 7 —
»

2 |4 5
S B M Y. ¥ 25, v g0CA XY O
Fig. 1.

gasiner la glace devrait avoir leur utilit€ & cette saison de
I'année.

Premidrement, choisissez un cours d’ean nette et profonde
1A o la chose est possible, afin que la glace soit parfaitement
pure ct mélée d'aucune saleté on herbes marines, ete.

En second lieu, marquez votre glace pour faire des mor-
ceaux de telle grandeur que deux hommes puissent les mapier
facilement. L od la glace a 20 pouces d'¢paisseur, des .
morceaux de 30 pouces sur 50, seront de grosseur suffi-
sante. (1) ‘., :

Une scic ordinaire pour scier lo bois sur le travers, est co
qu'il faut, aprds en avoir enlevé un des montants, pour scier

“llargeur, et un vieux ciseau, seront uti

(1) Une planche de 12 pieds de lon aeur, et de 10" pouces de
es pour marquer la glace.
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la glace. ILa gravure (No. 1) indique de quelle maniére il
faut marquer la glace pour la scier. -Les doubles lignes
sur les cltés doivent ftre justement assez esp.cées pour
pouveir offrir une ouverture pour passer la scie.  Ouv marque
d'unc fois assez de morceaux pour le travail de la journée.
o trobsidme licu, pratiquez avee une hache un trou pour
faire entrer lu scie (voir gravure 1 & II). Insuite sciez lus
doubles lignes de /[ en allant & a, et puis de IT en allmt & b,
de manidre A faire une ouverture pour punvoir scier les mor-
ceaux. Ayant coupé quelques morceaux de chaque ebté,
hachez-les en petites parcelles, poussez-les sous la glace, ¢t
vous pouvez alors commencer 3 scicr les bloes de 1 & 3 puis
de 34 3 en agissunt ainsi Je premier bloe est détaché, ct
aussitét qu'un nombre suffisant a 6té scié, et un espace
débarrassé de la neige pour pouvoir les y tirer pour les
charger. prenez une échelle courte et légdre munie de cro-
chets X Tune de ses extrémités (fig. ) poussezda svus les
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Fig. 2.
bloes, et vous pouvez alors les tirer ficilement de Peau et les
¢harger sur un traineau. Ce procédé est simple ct en méme
temps efficace, et tel que tout cultivateur peut le mettre en

T
Fig. 3.

pratique avec les instruments qu'il possdde ordinairement.
{?arlons maintenant de
LA GLACIERE.

J.es choses indispensables pour la conservation de la glace
pendant tout I'été et I'automne sont les suivantes: 10 Un
toit qui protége absolument de la pluie. 20 Un drainage

arfait sous la glace, soit dans le sol porcux ou par un drain.
30 L’exclusion de I'air, tout autour de l'amas de glace, au
moyen d'unc épaisse couche de sciure de bois, de paille
bachée, ou d’écorce dp tan, ete. 4o Une bonne ventilation,
pour enlever humidité qui se dégage de la glace fondante.

En régle générale, 1a glace se conserve micux au-dessus du
sol qu'en-dessous, parceque I'humidité qui s'en Gehappe
g'évapore plus aisément.  Cependant en penchant de ¢6té,
lorsqu'il est & portée, permettra de remplic plus facilement,
ct Geartera Yinconvénient d'avoir & Clever les bloes de glace.
La matidre employée pour isoler la glace, peut &étre misc
entrela glace et la cloison du hangar ¢t bien foulée, A
mesure quon le remplit, ou bien on peut la placer d'une
manidre permanente entre des doubles Ysisons.  Dans I'unet
I"'autre cas clle doit avoir une épaisscur de 15 & 18 pouces,
au-dessus, au-dessous et tout autour de la glace.

Ayant pourvu au drainage parfait de la_glacidre, afin que
I’eau venant de la glace fondante puisse s'éeouler facilement
en tout temps, placez la matidre destinée 3 isoler la glace,
sciure de bois, tan ou paille hachée, bien stche, sur le fond
de la glacitre.  Quelques bouts de perehes ou d’autres pidces
de bois mis A volonté sous la glace, faciliteront le drainage.
Maintenant, placez la glace aussi également ¢t aussi serrée
que possible, remplissant avee soin tous les interstices avee de
la glace pulvérisée ct un peu de neige, afin que le tout forme
une masse coropacte.  Lorsque la matiére destinée 3 isoler la
glace n’est pas Gtablic permancmment entre des cloisons-
doubles, on doit la placer & mesure qu'on entasse la glace,
afin que Popération soit parfuitement faite.

REFRIGERATEUR.

Nous avons construit your notre glacidre un refrigérateur
ui est d'une grande utilité. Ila 3 picds de profondeur, 2
picds de haut et 32 pouces de large, A 'extéricure.  La char-

——
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pente est faite de morceaux de bois de 8 pieds sur 44 9
pouces les uns des autres, tout autour excepté sur le devant
qui s'ouvre au twoyen de 2 petites portes.  [.¢ tout est con-
vert en zine.  Ces dimensions n'exigent que 2 feuilles de tole
galvanisée ou de zine, pour garnir en tous sens le refrigéra-
teur et le mettre A I'abri de Tattaque des rats.  Ce refrigéra-
teur est placé sur le fond de la glacidre et est entouré sur trois
¢ités et couvert de glace. Un tube en fer, de 11 de diamdtre
s'élevant du refrigérateur au sommet de la glaciere, pourvoit
amplement & la ventilation.

Ce refrigérateur peut contenir douze chaudidres de lait, do
8 pouces de diamétre et de 22 ponces de hauteur. La ol
I'on 2 une grande quantité de lait & refroidir il sera mieux de
donner 4 pieds de hauteur au refrigérateur, et d’y placer une
tablette, de manidre & pouvoir y mettre deux rangs de chau-
didres l'un au-dessus de l'autre. Notre gravure ‘fig. 4)
montre unc glacidre économique avee un refrigérateur sem-
blable & celui que je viens de déerire.  Elle 2 cependant un
détroit. additionnel qni sera d’une grande utilité dans les
fubriques su dans les grandes laiteries.  Le pavé de la gl
citre est fait en ciment et est ineling sur le centre, de maniére
a ce que toute I'ean soit rassemblée et conduite par un tuyau
en métal dans un réservoir étanche qui se trouve dans un
appentis.  Les chauditres de lait sont ddéposfes dans ce
réservoir, aussitdt que ce dernier cst sorti du pis de la vache,
jusqud ce qu'il ait perdu sa chaleur animale.  Cet appentis
sert pour y confectionner le beurre et I'y -conserver, ct est
trés-utile I'ét6 pour y conserver les fruits, et autres choses
qui se déiériorent fucilement,
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Dans tous les cas, la glace doit étre rccouverte d'une ¢
épaisse couche de matidre isolante. Un ventilateur simple de 44
construction doit surmonter la bitisse. Deux trous de 8 34

pouces, vratiqués dans le haut de chaque pignons facilitera . <P
beaucoup la ventilation par le ventilateur placé sur le lait.
Notre gravure No. 4 indique I'une de ces ouvertures. Nous
montrons aussi dapos les figures 5 ¢t G un ventilateur, que
nous pouvons hautement recommander pour la ventilation des
glacitres et des 6tables, ete. On peut le construire au
moyen de 4 planches clouées ensemble, et & chacuns des-
quelles on a fait unc échancrure au sommet en forme d'U.
Un toit 3 pie, dépassant les planches de trois pouces ou plus
est placé sur le sommet. Juste au-dessous des ouvertures
mentionrées plus haut, on cloue tout autour du veatilateur
un morceau de planche de 3 pouces sur 2 dont Ie dessous a
6t6 taillé en biscau. Ce ventilateur crée un courant d’air )
considérable qui pourrait surprendre ceux qui n'ont aucune &
idée d'un tel ventilateur. B3
Nous avons regu une lettre d'un de nos correspondants, & §¢

qui nous avions donné des conseils Pan dernier pour la cons- /gég
«CCI

§
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truction d'unc glacidre semblable & celle ddéerite ci-haut.
Duns cette Jottre il nous dit que, bien quiil ait remplie sa

<
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elacidve de trds mauvaise glace Vhiver dernier, il a du en
enlever plus d’un tiers Fautomne dernier pour fuire place 3 Ia
nouvelle,

ILa poste aux paquets.

T arrive tous les jours que les persounes Cloignées des
grands centres commereiaux, et qui ont un besoin indispen-
sable de certains objets qu'elles ne peuvent se procurer dans
leur localité, sout obligées de les faire venir A grands frais,
et souvent A grands risques, par des voies quelquefois
ipeu siires, et dont les prix de transport sont toujours trds-
onéreus, lorsqu'il s'agit surtout d'objets de peu de valeur. Il
se trouve méme certains endroits oWt aucunc voic de cette
-sorte n’existe en hiver, voire méme cn été, exeepté pour le
transport des wmalles. Un semblable 6tat de choses m’'a
sugzgéré une idée que je viens auvjourd’hui esposer dansle
Journal d’Agricuiture et soumettred la considération, d’abord
“de ceux qui souffrent de eet inconvénient, et ensuite de ceux
qui peuvent y remédier. )

Pour bien faire comprendre mon idée, voyons en premier
licu quel moyen, par exemple, A un cultivateur de la Gaspésic

_ou du Saguenay, de faire venir de Québee un objet cofitant,
; disons, une piastre, pesant quatre livres. Pour le premier,
celui de la Gaspésie, il lui faut payer, soit la compagnic de
, transport appelée [xpress pour faire parvenir son paquet
Jusqua Ristigouehe, et donner pour cela de 40 & 50 centins,
3s0it mettre ce paquet dang le char de fret du chemin de fer,
¢t payer presque le méme priz, pour jusqu'au méme codroit,
‘en courant, par cette dernidre voic, le risque de voir s'égarer
.un aussi petit paquet.  Puis, le paquet rendu a Ristigouche,
il faudra, ou que le cultivateur fasso un voyage exprés pour
3av01r le dit paquet, ou qu'il profite de l'obligeance d'un ami
{que le hasard aura poussé dans ceute direction ; c’est-d-dire
{que, pour résumer, ce cultivateur, est 3 peu prds dans I'im-
<possibilité de se procurer cet objet cn hiver, faute de moyens
‘de communication. Pour le cultivateur du Saguenay, il n'a
;pas méme lavantage d'une voic ferrée. Il lui faut, si petit
{que soit I'objet dont il a besoin, faire un voyage exprds pour
ise le procurer, s’)l en a un besoin indispensable.  II est vrai
que ces deux personnes peuvent faire venir le méme paquet
ipar Ja malle, mais au taus de six centins par 4 onces, soit 24
Sccnt,ms.la livre ou 96 ceatins par 4 livres, presque la valeur
de Pobjet dont il est question dans mon hypothése.
5 Voili done un inconvéoicnt trds-grave de signalé. Mais,
goe dira-t-on, 3 quoi bon le sigoaler, si on ne donne pas un
Elnoycn dy remédier? Ce moyen, il existe. Il me m’est
\ ontx;‘é que de V'indiquer et c'est ce que je vais faire en peu de
0
i Pourquoi le gouvernement, qui a le contréle absolu du
strvice des malles, au lieu de transporter les graines, bulbes,
oignons, échantillons ct patrons seulement, pour le prix de 1
centin par 4 onces, ne se charge-4 il pas aussi de transporter

?

i

au mome taus, tous les paquets que Vo voudra lui confer,
pourvu u'ils n'exeddent pas en volume et cn poids ceus qu'il
k¢ charge préentement de transporter moyennant le prix
exarbitmnt de G centins par $onces.  Lies p:\q\eets_(r:msportés
au prix de 4 centins la livro rapporterdient huit piastres de la
toune, Ct certainement quaveo Vorganisation postale telle
qu'alle existe actucllement le gouvernement, et le gouverne-
ment seul, pourrait se chargor de transporter d ce prix, toutes
les matidres qu'il transporte maintcwant A un prix trop
onéreux pour dtre & Ja portée de tous ceus qui se trouvent,
souvent, dans l'oceasion de le payer.

Si nos législateurs veulent g'arrdter un instant 2 la sug-
gestion contenue dans ecs quelques ligaes, et la prendre cn
séricuse considération, ils verront tout ce qu'elle a d'impor-
tance y.our tout le monde, surtout pour ceux qui, comme je
I'ai démontré plus haut, sont, pendant presque toute I'année
dans Pimpossibilité de s¢ procurer un peu fucilement des
objets peu cofiteux, mais de premicre néeessité, & moins
d’avoir 3 payer presque leur valeur, ¢t souvent plus, pour les
faire venir a leur portée. Unc fois que nos députés scront
convaineus de la possibilité d’exéeution de cette idée, Ja tiche
leur cst facile, car notre gouvernement fédéral qui ne doit
avoir en vue que linérét public, ne manquerait pas de se
rendre & leur demande, s'ils voulaient s'uair, pour réelamer de
lui eette réforme. J4.06.C.

De 1°éléve et de Pengraissement du betail
dans 1l Province de Quebec
et de son exportation en EKurope.

Au priotemps de Pannée 1874, Mr. McShane, marchand
de Montréal, entreprit I'exportation du bétail vivant vers les
ports de 'Angleterre. Il expédia_une premidre eargaison de
92 beeufs qui tous périrent . peu de jours aprds avoir pris la
wer avee le navire qui les transportait.  Un pareil début, i
faut l'avouer, n'offrait vien de bicn encourageant, mais Mr.
McShane n’6tait pas homme d se laisser abattre par un pre-
mier échee, quelque grand qu'il fut, ctil ne prit pas de
temps 2 tenter un nouvel essai. Le sort, cette fois, lui fut fa-
vorable; ume troisitme expédition rencontra le méme suceds
ot Mr. McShane eut dds lors la satisfuction d'avoir doté son
pays d’unc nouvelle et jmportante branche de commerce,
destinée & exercer sur Vagriculture du Bas-Canada la plus
leureuse iofluence. L'exportation vers V'Europe du bétail
cauadien est appelée & un rapide et prodigicux développement :
il suffit, pour s'en convainere, de jeter les yeus sur le tableau
suivant, qui résume Y'exportation du bétail vivant des seuls
ports de Montréal et Québee, pendant les trois dernidres
périodes de navigation.

1877 1878 1879 Total.
Beufs, 6,910 18,655 24823  50,18°
Moutons, 9,509 41,250 78,792 129,541
Pores, = 430 2,018 4745 7953

En estimant la valeur moyenne de ces avimaux 3 $80 par
téte pour les beeufs; A S8 pour les moutons et & $14 pour les
pores, on arrive A un grand total de $5,171,390, représentant
Ia valour du bétail vivant qui a quitté les ports de Montréal
et de Québece, durant les 18 mois caviron que la navigation a
été ouverte pendaut les années 1877, 1878 et 1879,

Tt il est 3 remarquer que ce développement considérable
du commerce des animaux de boucherie n’a, en aucune fagon,
diminug l'exportation des produits de la laiterie, ainsi que le
montre le tableau suivant, qui cst un état del'exportation du
beurre et du fromage, du port de Montréal, pendant les trois

périodes cotrespondantes.
1877 1878 1879
Fromage (boites) 398132 = 465,449 515,360
Beurre (tumettes) 87,245 101,591 180,810

~
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I3n présence de pareils chiffres, montrant un proguds si ra-
pide ct si constant, on peut & peine se faive une idée des pro-
portions qu’atteindra, dans un avenir prochain, lo commerce
du bétail vivant entre I'Europe et le Canada et les bénéfices
¢énormes qui cn résulteront pour I'agriculture de ce dernier
pays. La Province de Québee est appelée & en retiver des
avantages spéeiaus, mais pour que le cultivateur bas-Canadien
recucille sa part dv profits qui doit 1ésulter d'un pareil mou-
vement, il faut, (qu'il me pardonne le mot, c’est pour son
bien que je le dis), il faut qu'il se réveille de son apathie, qu'il
seeouc de ses souliers Ia poussi¢re de la routine: il doit, de
toute nécessité, avoir I'eil aux travaux de ses confréres des
autres Provinces. Les journaux nous apprennent que, duns
le ITaut-Canada, les cultivateurs se liveent en masse & I'en-
graissement du bétail afin de pouvoir, autant que possible,
satisfaire aux demandes qui ne manqucront pas d'aftluer lors
de Ja prochaine saison de navigation, un scul distillateur de
"Toronto a duns ses étables plusicurs centaines de bacufs qu'il
prépare i figurer avantageusement, sur les t.bles européennes,
A coté des animaux produits dans les pays doutre-mer;
mais des cultivateurs du Bus-Canada, quelles nouvelles re-
cevons-pous ? Bien pen. 1,'6t6 prochain, des milliers d"animaux
de boucherie laisserout les ports de Montréal et de Québee en
route pour I'Europe, mais de cec nombre combien y en aura-t-
il d¢ provenance bas-canadienne —Une bien minime partic.—
Il st pémble de le constater, I'industric du bétail est bien
peu comprise encore ¢t bien mal pratiquée par la majorité
des cultivateurs bas-canadicns. Iy a 1) une importante ré-
forme A apporter, la base de toutes les autres réformes que
réclame l'agriculture du Bas-Canada, et sans laquelle celle-ci
est destinée  languir longtemps encore. 1) faut de toute né-
cessité réduire la part d'lmportance accordée, en cette Pro-
vinee, A la culture des céréales et s'adonner davantage i la
culture des pluntes fourraglres ct, pur suite, & I'éldve et &
Pengraissement du bétail. Les céréules, Pexpérience le prouve,
ne sont gutre rémunératives; elles le deviendront moins
encore & mesure que sc peupleront les vastes territoires du

" Nord-QOuest qui poss¢dent un sol admirablement adapté i la
culture des grains de toute esplee, dont la concurrence pésera
lourdement sur les cultures similaires des vieilles provinees.
Le Bas Canada, au contraire, posstde de grands avantages
pour la production du béail; les facilités d'esportation
augmentent rapidement et iront toujours croissant 4 mesure
que se développera ce geore de commerce , les bénéfices qu'en
retirera le cultivateur iront aussi, et duns la méme propor-
tion, toujours croissunt. Ce serait ici le licu de produire des
calculs détaillés muntrant les profits que ropporte 'industrie
du bétail, mais les limites du Journal &’ Agriculture nc me
permettent pas d'entrer dans des dé veloppements aussi étendus.
Je reviendrai d'ailleurs sur cet important sujet et j'invite
instamment les hommes pratiques, pionnicrs du progrés, qui
se livrent, cn cette Province, A Fengraissement du bétail, 3
consacrer A leurs concitoyuns quelques-unes des longucs soirées
d'hiver, & surmonter la peur gu'ils éprouvent de la plume, ct
4 communiquer, au Jyuraal & Agriculture les fruits de leur
expéricnce. Quelques chiffres de leur part seront plus con-
vainquants que des colonnes entiéres de mots ; de parcilles
communications, j'en ai la certitude, recevront de la part de
Mr. le Réducteur-co-Chef un accueil empressé et éelairé ct
sont susceptibles de.produire un grand bien.

Je me bornerai done pour avjourd'hui & donner un simple
apergu de ce que peut rapporter une esploitation agrisale,
basée sur la culture des plantes fourragéres ct faisant une
tndustric spéeiale de l'engraissement du bétail. Je choisis
pour cxcniple et & titre de démonstration une ferme de 100
acres, dont 53 acres sont occupées par les bitisses et les cours,
le jardin, le verger, les allées et les clitures, laissant une su-
parficic de 941 aeres en enlturc régulivre, d'aprés I'assolement

de neuf ans.  Chaque sole cst done de 104 acrcs, ct j’établis
la rotation comme suit :

6 acres betteraves,
1¢re année: Raciues et tubercules 3 acres carottes,

13 acre pommes de terre.

2 ¢ DBlé. '
[3Y dpairt Y
32 “ },:‘:::_:2 Al)ére eoupe f’f-ncl!ée et f:mée_pour.fourrflge 1
5o «  Praivic 2¢ Regain piaturéd par les animaux.  [see. j
6e * Paeage.
Te ¢ Pacage, .
8ec ¢ Bl :
3 acres avoine, ¢
9e¢ ¢ {3 acres orge ou scigle, ¢
4% acres pois guis. .
Le Ll scul est vendu ; toutes les autres réeoltes sont con- I
sommées dans les étables de la ferme.  Voiei quel sera ap- t
proximativement le vendement des cultures, évalué en fomn S
sec de premidre qualité,  Je suppose que le sol a été cultivé d
pendant un certain temps déd d’apres Passolement indiqué P
ci-dessus est arrivé A un degrs assez avancé d'amdlioration, P
Squivalent nutitif n
Plantes cultivées. Rendement. en foin de pre-
midre qualité.
. {120 tonnes racines.... 45.00 tonacs.
Bfﬂtcrmcs i 40 tonnes feuilles ... 6.5(()) “:
40 tonues racines..... 14.% ¢
Carottes.. .ooee ... 3 13 tonues feuilles ... 3.00 ¥ I
Pommes de terre ..... 9 tonnes tubercules 4.50 ¢ l‘;
Prairies et pacages.. «eoeeveeenirnoseniiennnnnn. 100,00 ¢ Py
Avoi 3% tonnes grain...... G6.66 -
AVOHE - evoseer wenees { 5X tonnes paille...... 2.73 , T
s 34 tonues grain....., 7.0 ¢
Orgo ouseigle. ... § 52 R SR 5y
. 3" tonnes grain...... 10.00 ¢ i
PoiS evveens conranee . oot . qQ
6 tonmes paille...... 3.00 O
Renderent total des cultures fourragdres &
évalué en £0in SCC vevvrens vivrrireinenanesa.205.16 tonnes. . m‘
Soit en chiffres rouds, I'équivalent nutritif de 205 tonnes de ; tr
foin de premidre qualité, auxquelles il faut sjouter 500 minots ¢ v
au moins de blé et 34 tonnes de paille pour litidre. gc
Déduction faite dela nourriture néeessaire aux attelages, 1 os
il resterait & consommer pour les animaus A 'engrais I'équi- - 5
valentdenviron 165 tonnes de foin. Or, il faut qu'un animal soit. !‘SO‘
placé dans des conditions bien désavantageuses pour qu'ilne -
puisse payer le foin qu'il cunsomme i raison de $3.33 lu tonoe.
A ce taux la valeur en argent de la récolte ci-dessus pourrait . |

s'évaluer  §550 pour les cultures fourragdres et 3 $500 pour |
le blé, faisant un total de $1050. ¥
Combice y a-t-it de fermes bas-canadicunes qui, chaque {y;
année, rapportent parcille somme & leurs propriétaires? Oun
dira saus doute que ce chiffre élevé ne représents pas uu o
profit clair, mais A cette vbjection je réponds que les ueuf §
dizi¢mes des furmes du Bas-Canada sont cultivées par leurs §3 :
propriétaires mémes aidés de leurs familles ct qu'ils conservent 13
ainsi Ienticr béndfice du produit de leurs terres. Kt dce point 3 3
de vue, Passolement que j'ai pris pour exemple présente de

grands avantages sur ceux genéralement suivis en cette Pro-- g;;
vince, car il répartit plus uniformément les travaux 3 toutes 4o,
les époques de I'année, n'occasionnent 3 aucun temps ces Yy
accumulations momentanées de travail qui se produisent d o1
certaines saisons ct qui forcent de réelamer l'aide de bras apr
étrangers.  D'un autrc ¢5té je n’'ai pas fait entrer en lign g
de compte Iz valeur de l'améhoration foncidre résultant d’un Ry p
bon systdme de culture et qui devrait se chiffrer par plus de %jou
8200 par an. L’ecxemple suivant, cité par un journal agricole que

des Etats-Unis, The Country Gentleman, est de nature 3 .« © ¢
nous donner une juste idée des merveilleux résultats produm_‘:{

i



ol

FLvnrisr 1880

LE JOURNAL D’AGRIOULTURE ILLUSTRE. 5

par une culture basée sur I'éldve et Fengrnisssement du bétail.
I'an dervier, Pun des rédacteurs de ce journal visita une
ferme frangaise située & Lens, A 120 milles de Paris, dirigée
par Mr. Decrombuque, qui en est Je propriétaire. Cetie frme
a une superficic de 680 neres et il y engraisse, chaque annde,
400 heufs Pune valeur de £58,000. On y réeolte 9.625
minots de b6, 6,600 tonnes de betteraves a sucre, 6,875
winots d'avoine, sans compter le foin et les autres plantes
fourragdres.  En 1879, le bié y rapporta 45 minots & I'acre ;
I'avoine, 82 winots; 'orge, 6o winots; lesbetteravesd'sucre,
24 tonnes, produisant 3480 livres de sucre. Eufio, il se fa-
brique, chaque année, sur cette ferme, 3,520 ronnes de fumier
de premiere qualité.  J'ajouterai, et cecl est de ma propre
connaissance, que, lorsque, il n’y 2 pas un bien Jong temps,
Mr. Decrombeque prit possession de cette ferme, elle n'était
pas supéricure en qualité au plus grand nombre des fermes
bas-canadienncs, C'cst par une culture rationnelle, basée
sur I'eograizsement des animaux, et, par suite. sur la pro-
duction abondante du fumier, que son propriétaire actucl I'a
portée A un aussi haut degré de fertilité. Je n'hésite pas
promettre un méme résultat d tous ceux qui, cn ce pays,
iwiteront 'exemple de Mr. Decrombeque.
'BLESPIORE BRAN.

Préparation du bois de chauffage.

Un des plus importants devoirs que le cultivateur a 3
remplir en hiver, ¢'est de couper, charrier et préparer In pro-
vision de bois qui devra servir & chauffer sa maison pendant
I'hiver suivant  Le bois ne doit pas étre enlevé jusqu'a la
fin de la saison, mais il le sera aussitét que la neige sera
suffisamment épaisse pour faire de bons chemins d'hiver dans
les bois C'est une bonse méthode que d’avoir son bois
coupé et empilé d&s V'automne, avant que la terre soit recou-
verte de neige, parce quwon peut en faire wne plus grande
quantité dans le méme espace de temps quand la terre est
encore nue  Les chemins doivent aussi 8tre nettoyés et wis
dans de bonnes conditions. de fagon que, vienvent les pre-
midres neiges, les attelages puissent &tre mis en venue, et en
trds peu de temps il est possible de charrier une bonue
quantité de bois pour I'année. LA ott la coupe ct le charroi
se prolongent tard en hiver, la neige devient si Cpuisse que
les chemins doivent &tre pelletés, et Yon dépense beaucoup
de temps 3 vejeter la neige avee la pelle.  Les bocufe sont
souvent plus épuisés en un jour & buiser la route 2 travers
une épaisse courhe de neige dans les bois, qu'ils ne le seraient
en une semaine de charringe dans la premidre partic >
I'hiver sur la premidre neige.

Il n’y a que les indolents ou les gens sans ressources qui
négligent de se pourvoir de bois en hiver pour la consomma.
tion de I’été, et nous sommes poriés A croire qu'il n'y a i pre
sent que bien peu de soi-disant cultivateurs qui aicnt encore
autant de négligence. Mais nous avons connu des gens qui
zagnaient leur vie A labourer la terre, et ¢ai, rarement, si
jamais, avaient pluas d’une charge de bois en méme temps A
leur portée, et sculement assez de coupé pour attendre la fin
du jour suivaut. Pendant la saison des grands travaus, pen-
lant les semailles, les foins et les réeoltes, de telles gens sont
sbligées de laisser 13 tout et d'aller au bois pour y chercher
cur chauffage afin de cuire leurs aliments, coupaut un arbre
vert et le trainant péniblement 3 la maison, an travers du
able et du gravier, ct étant obligées d'aiguiser leur hache
iprés chaque opération: tout cela donne abondamment de
umée, de misérables feus, des clignotements d'ycus insuppor-
ables pour la pauvre femme de ménage, et des repas tou-
ours retardés ; graves inconvénicnts qui n'ont pour cause
{uc Ja paresse ou Pinsouciance de ces gens.

Clest une pauvre économie que de bréler du hois vert &

quelque temps que ce soit. L. surplus en poids du bois vert
sur le bois see, c'est la séve, ou de l'eau, ct toute la chaleur,
uéeessaire pour réduire cette eau en vapeur est perduc parce
que la vapeur chaude se dirige de suite par la cheminée vers
Pextérieur. De mime, le beis qui a passé la saison sous abri
vaut au moins un tiers de plus que celui qui a été conservé
en plein air. A Vabri de la pluie, la séve stelie bientdt et le
bois, quoique nc devenant pas parfaitement sce, demeure
sain,  D'un autre ¢6té, si le bois demeure en plein air exposé
aux influences alternatives des pluies et de la chaleur, la séve
cutre en fermentation ; en mdéwe temps le bois commence A se
détériorer, et ses bonnes qualités pour produire la chaleur
sont considérablement réduites en peu de temps. Clest
pourquoi Ja remisc au bois doit &tre remplic de bois préparé
pour le poéle en hiver, et pendant la bonne saison, il acquerra
toutes les qualités pour donner le feu le plus rapide et le plus
vif. Laonilnya pasde hangar approprié, le bais devrait
dtre fendu et empil6 de fagon qu'ue abri de planches pat le
préserver contre la pluie pendant qu’il séche.

1! existe en Cunada beaucoup de régions o0 le bois est si
abondant que I'économie n’y est pas jugée nécessaire. Quand
on défriche les terres boisées, on britle tout, et tout bois de
chauffage et de service est trop souvent livré.au feu, on
déboise complétement enfin, sans prévoyance de V'avenir!

Il en a ¢té ainsi dans les parties dés anciens établissements
du Canada ol le bois est & présent trds-rare, et les colons des
nouvelles terres feraient bien de profiter des fautes des pre-
miers défrichements, Un lot de bois convenablement placé
proche de Ihabitation, fournissant amplement tout le bois
nécessaire aux besoins de la fumille, présents et & venir,
devrait étre choisi d'abord et religicusement respecté.  Nous
connaissons des fermes Gtablies depuis cent ans dont le pre-
niier colon avait cu la prudence d’adopter cette ligne de con-
duite, ct lc méme lot fournit toujours une abondante pro-
vision de bois de chauffaze. Nous conpaissons également une
ferme qui a été établic il 3 a environ soizante ans, sur
laquelle les limites du lot de bois ont été fixées dis la pre-
micre annde ¢t nont jam -is &é changées  L'habitation fut
biuc entre la partic haute ct Iz partic basse de la terre, la
premicre étant laissée en bois debout et la scconde étant
défrichée pour la culture, Sur cette partie hante boisée, en
outre des-autres essenees de bois franc en abondance, il y a
plus quun millier de magnifiques érables & sucre. Les arbres
renversés par e vent et le bois mort pour d'wutres causes,
fournissent chaque anndée une ample provision de chauffage,
et les jeunes arbres prenant leur place, laissent le stock
intact. Les quarante ans pendant lesquels nous avons été
familiers avec cette ferme nont vu que bien peu de change-
ments. La méme prévoyance exercée par tous ceux qui
s'établissent sur les terres nouvelles serait d’une immease
valeur pour eux-mémes ct pour cecux qui leur suceéderont.

Il en est qui préfirent couper leur bois 4 quatre pieds de
longueur, ct le fendre duns 13 fordt avaut de le charrier. La
on I'économic est désirable, et il cxiste peu d'endroits daus
les vicilles terres du Canada o elle n’est pas d'une grande
iwmportance, il vaut micux cmployer la scic que la hache, ct
il y a des scies perfectionnées qui font le travail du bois trés-
rapidement. Avee la longueur de quatre pieds, le bois se
fend aisément, s'i] est libre de broches, avee la hache, et s'il
est & grain croisé, au moyen de la masse et des coins; le bois
fendu est alors prét & &tre charrié et & recevoir les dernidres
préparations pour le podle. Si la hache est employée cn
préparant le bois pour le charrisge dans la forét, on doit
prendre soin de ramasser les dolats, cax ils constituent un
bon chauffage, et s'ils sont laissés dans le bois, ils exposent &
amener des iocendies dans le lot,  Pour la méme raison, tous
les branchages seront cnlevés et on ne devra pas les laisser
s’accumuler sur les heux. .
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Lo cidro on Canada.
1. GENERALITES.

Tie rapport général sur le Commerce et la Nuvigation pour
Iaunde fiseale 1877-78 donne comme chitfire des importations
du cidre en Canuda Ja quantité totale ¢ 66,260 gallons,
ayunt une valeur de 87,525, oit pour la provinee de Québee
sculement, 15.787 gallons valant $1,800.  Sur la quantité
totale, les JStats-Unis ont fourni 65,085 gallons, ou pour la
province de Québee, 15,040,  Le reste est venu de V' Angle-
terre,

D'un autre cité, le recencement sénéral de 1870.1871
indique pour la quantité de cidre fubriqué en Canada une
valewr de $43,306, (842,606 pour Cutario et 8700 pour Ia
Nouvelle-Ecosse) ce qui représentersit, d'aprds le prix
attribué au cidve, 5 4 6UY,U00 gallons.  Le recencement ne
doune aucun chiffre pour la provinee de Québee ni pour le
Nouvenu-Rrunswick ol la fabrication du cidre était par con-
séquent nulle. (1) Depuis je ne pourrms dive si la quantité de
cidre de pommes fabriqué en Canada & ¢té cn augmentant,
mais ce que je sais, ¢'est que la plus grande partie du cidre
cousonnné n'est quun cidre artificeel, ne contenant pas Ia
moindre petite partic de jus de pommes. C'est généralement
une cau sueréo i laquelle on donne une teinte zmbrée avee
du caramel (sucre biil6) et du safran, et une espéce de goiit
de pomme plus ou moins appioché avee de Vessence d’ananas
ou autre.

La fermentation du sucre dans la bouteille produit un
certain dégagement d'acide carbonique qui fint mousser le
liquide quand on débouche la bouteille, ou méme la mousse
est produite par la réaction dune petite quantité ¥ acide
tartrique sur un pew de bicarbonute de soude que Pon
incorpore an liquide immédiatement avant de boucher la
boutcille. Du reste, fabriqué de cette manidre, la liqueur
n'a rien de malfaisant.  Mais tous ceux qui out cu ocension
de boire du cidre bien fabriqué avee de bonaes pommes ne se
trompent pas sur le compte de cette ligueur factice sans corps
que l'on affuble pompeusement du nom de cudre mousseux
et qu'on loge fastucusement dans de belles bouteilles & cham-
pagoe bien ficelées et bien étiquetées.  On dit que le frangais
émgré regrette surtout le vin de France; mais partout ol
il va, le normand aime & parler du bon cidre de Normandic,
qu’ll regrette partout parcequ'il ne le retrouve nulle part.
Son cidre qu'il aime, par lequel il jure. qui fait sa joie, son
bonheur, auprds de son foyer, entouré de sa famille et de ses
amis, ¢'est son vin A lui. ¢t en dégustant sa eruche de cidre
pétillant, piquant, généreux, il ne songe pus & envier la
Jiqueur plus délicate que des climats plus doux donnent 3 ses
compatriotes du Midi,

Pour se faire une idée de importance de Ja fabrieation du
cidre dans les régions ot clle est en vogue en France, c’est-d-
dire .dans le Nord-Ouest, il sulbra de relever quelques
chifires authentiques.

1.2 Normandic est réellement le pays classique du cidre, et
du bon cidre. A\ clle seule elle en produit annuellement pour
la somme énorme de §8,000,000. La production totale de
la France acquiert une valeur de $13,U000,000, i nous nous
cn rapportons aus quantités produites nous trouvons pour la
Normandie 150 miltions de gallons et pour toute la Irance,
cenviren 260 millions.

Il nc sera pas sans intérét de noter en passant que la
fabrication de la bidre dans toute Ja Irance w'est que les
trois quarts de celle du cidre (environ 200 illions de
gallons).  D'autre part, la quantité de vin produit daps le
méme pays est enviren huit fois plus forte que celle du cidre,
ou dix fois cdle de la bidre (deux milliards de gallons).

(1) Depuis que ces lignes ont ¢té Eerites, j'ai requ des informations
tendant A Glablic que Ix fabrication du veai cidre serait beancoup plus
étcud;i dans la provinee que pe le furait supposer 1o accensement de
1870-11,

Dans 1a province do Québee, toujours d’aprés le récence-
ment de 1870-71, la valcur de la bidre fabriquée annuelle-
ment est de $816,930, soit enviror trois millions de gullons
de bitre fabriquée et pas un gallon de cidre de pomme
(je ne compte pas le cidre artificicl). D'autre part, I'im-
portation en vins de la mdme proviuee (eutrée en consomma-
tion) se chiffrc par 247,298 galions en 1ftts et 140,256 bou-
teilles, d’aprds le rapport du Commerece ct de Ja Navigation
pour 1877-786 d¢jA cité,

LEn Normandic on boit peu de vin et pas de bitre (ou
peu prés) ; on boit du bon cidre que F'on fabrique coi-méme
avee de belles et bonnes pommes que Von réeolte dans son
verger, et I'on sen trouve parfaitement bien.

On serait en droit de s’étonner que dans un pays tel que
celui-ci, dont la plupart des terrains sont si favorables & la
culture des pommiers de toutes sortes, et dont la population
primitive tire généralement son origine des contrées au bon
cidre, la Normandie, la Bretagne, | e de France, 1a fabrica-
tion du cidre ne se soit pas généralisée, ou, si cile s’y cst
établie & une certaine époque, qu'elle ait si complitement
disparu, qu'un recencement aussi minuticux que celui de
1870 71 n’en fasse pus mlme mention. Pourtant, cette
boisson délicicuse et géndreuse aurait 6té du plus grand
avantage par les jonissances domestiques que la elasse agri-
cole en aurait retivées et par les profits que cette méme classe
aurait réalisés cn fournissant aux habitants des villes un
breuvage pur, sain, agréable, le vin de pumunes, le vin
indhigéne, qui lui aurait évité de devoir se raffraichir avee
des boissons qui n'ont de cidre que le nom. La consomma-
tion du bon cidre se généralisant, il v’y a aucua doute que
son emploi fiit devenu ce qu’il est en Normandic, et qu’il se
serait substitué au moins cn grande partie & la bidre et an
vin. Pour ma part, jai plus d'une fois dégusté un cruchon
de bon vicux cidre que je n’aurais pas échangé contre la
bouteille du meilleur champagne, ct j’a1 bu du cdre en fiit,
bien fait que je n’aurais pas douné pour la bidre la micux
fabriquée.

Mais il y a plus, la culturc des pommes pour le cidre
aurait warché de pair avee la culture des pommes pour la
table et pour le commeree, et cette culture clle-méme aurait
coucouru & rendie la vie du cultivateur plus agréable, plus
attrayante en 'entourant d’une foule de jouwissances perducs
par sa propre négligence. Il aurait planté un verger qu'il
aurait entretenu avee soin et daus la culture duquel il aurait
trouvé matidre A développer son gofit du beau, de lutile;
en maints cndroits improductifs, il aurait pu planter des
arbres fruitiers 1A ot ils ne pouvaient géner aucune chose ct
o, chaque annde, ils auraient rapporté de larges profits qui
seraient venus augmenter la valcur des produits de la ferme.

C'est ainsi que fait le cultivateur de la Normandie, de ce
pays fortuné par ses bonnes pommes et par son bon cidre.
Non sculement son verger est rempli de pommiers vigoureux,
mais vous trouvez cncore des arbres s'élevant partout, sur les
bordures des champs, le long des routes. Si vous traversez
cette contrée au printemps, voire vue sera agréablement
réjouic par I'aspict d'une masse non interrompue de fleurs an
milieu desquelles les abeilles vigiluntes et infatigables bour-
donucnt et butinent. En 4t6, lorsqu'en d’autres lieux le
voyageur cst accablé par J'ardeur des rayons du soleil, vous
serez henreus de chemicer raffraichi par lombre bienfaisante
d’'un  fevillage toufx qui surplombe le chemin que vous
parcourerez.  Si, fatigué d'unc longue course, vous vous
arrétez prés d'une maison pour vous reposer sur le bane de
pierre & ¢6té de la porte, une figure bienveillante et véjouic se
montrera bientdt A vous et viendra vous offric un breuvage
pour vous désaltérer, ¢t ce breuvage, cc scra une chopine
d'escellent eidie frais tivé de la cave. Eufin lorsque vous
reviendrez en automne, tous les arbres que vous avez vus si
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bien fleuris au printemps, dont 'ombre du feuillage vous a été
si prapice en ¢té, tous ccs arbres, disje, vous paraitront prits
A rompre sous le poids énorme d’unc surabondance de fruits
aux joues dorfes ou vermeilles. Ne erajgnez pas alors de
choisir ~ur une branche pendante le fruit qui vous paraitra le
plus beau pour le gofiter : le paysan qui vous verra faire, bicn
loin d'Gtre jalous de votre larcin, vous encouragera & appré-
cier la qualité des présents dont le gratific le bon Dieu.

1o Canada, il se produit actuellement une réaction salu-
taive dans la production des fruits ct surtout des ponnnes, ct
nous devons espérer que tous les cultivateurs de cetle pro-
vinee auront biemtét un verger bien entvetenn qui leur
donnera de belles pommes avee lesqueths ils feront du bon
cidre. dont l'usage ne tardera pas & se généraliser davs toute
les classes de la population,

Je we propose, dans un sccond article, d’esposer les
meilleures méthodes pour fubriquer le cidre de pommes ct
pour le traiter aprés sa fabrieation afin de le conserver et de
lui faire nequérir toutes les qualités désirables, et en attendant
je vais donner quelques 1enseignements sur les esplees de
prmmes qui sont Jes plus convenables pour cette fubrication.
Ces renceignementis pourront, je crois, étre utiles aux cultiva.
teurs qui, aprés avoir planté les espéees de pommiers les plus
appropiées au climat de ee pays, ne tarderont pas & s¢ pour-
voir d'un pressoir et A livrer au commerce, cn outre des
magnifiques pommes que nous voyons déjd sur nos marchés,
der cidres excellents qui ne le céderont en rien aux meilleurs
preduits de méme nature fabriqués en Normandie.

I1 Poxyies A CiDRE,

Toutes les pommes peuvent donner du cidre, mais toutes ne
douneront pas une égale qualité de cidre. Dans le cidre, on
doit considérer la force nlcoolique qui provi-nt de la transfor-
mation du sucre contenu dans les pommes en aleool ; le bou-
quet et la couleur. Plus les pommes seront riches en suere, et
}us le cidre qui en proviendra aura de force ; et comme les
fruits n’acquidrent le maximum de sucre qu'avee la maturité
compldte, on ne doit employer que des pommes parfaitement
nifires pour sa fabrication.

Dans les contrées on l'on fabrique spéeialement le cidre,
on distingue les pommes par I'époque de leur maturité ou par
leur saveur.  Par rapport A 'époque de I maturité, on a:

lo. Les pommes précoces ou de premiére saison, pommes
Zendres qui donnent un cidre clair assez agréable mais peu
coloré ct contenant peu d’alcool. Ce cidre s¢ conserve tout
au plus un an,

20. Les pommes moyeanes ou de seconde saison, pommes
demi-tendres ; .

3o. Les pommes lardives oude (roisiéme saison, pommes
dures,

Ces deus dernidres classes, quand elles sont de bonnes
sortes, donnent un cidre plus riche cn alcool pouvant se con-
server deux, trois, quatre ans et plus,

Habituellement on partage le verger entre ces trois caté-
gories surtout pour se garantir contre lx disette compldte
Si I'on plantait tous arbres de méme saison, comme la flo-
raison arriverait cn mgme temps, des circonstances défavo-
rables qui pourraient se produire quand les arbges sout en
flevrs compromettraient la totalité de In récolte. De plus, il
peut arriver que la provision vienne & manquer ou que 'on
ait des cidres acides ou trop durs, et dans ecs cus, les pommes
hitives sont de la plus grande utilité pour se procurer de
uouveau cidre plus tot.

Au point de vue du goit des pommes, on les classe égale-
ment en trois catégorics:

1 Les pommes aigres on acides.  Elles donnent beaucoup
de jus chir, trdsléger, mais le cidre est sans force, peu
agréable au godt. Ces pommes sont petites et n'acquidrent

[

de la grossear que par la oulture.  On ne les emploie que
pac néeessité ¢t quand les mcilleures espdees viennent &
lllﬂll(lll(!l’. . R

20. Les pummes douces.  Blles donnent peu de jus si l'on
n'ajoute pas d'ean.  Cidre chir tant qu'il renferme du suere.
A mesure que la fermentation avance il devient amer et con-
tient toujours peu d'alcool.

3o. Les ponumes améres ou deres.~-Ces pommes donnent
un jus abondant, trés-dense, bien coloré, qui fermento longue-
ment, ct qui produit un cidre tréds-riche en aleool et do
longue conservation.

Géunéralcment on mélange dans eertaines proportions les
pommes de différentes catégories pour fabriquer le cidre, et
¢'est dans I'établissement de ces propo tions que se révéle la
seienee expérimentale du fabricant.  Par ces combinaisons
les jus de pommes de différentes sortes se modifient réei-
proquement.  C'est ainst que les pommes acides mélangées
avee les pummes dcres facilitent Ia clarifieation du cidro par
I grande quantité de substances mucilagineuses qu’elles con-
tiennent, tandis que le jus trés-chargé de suere et trds colord
des secondes modifie avantageusement celui des premidres.

On emploie habituellement deux tiers ou moitiéde ponnnes
douces ct le reste de pommes améres ou deres.  Si Ion fait
usage de pommes acides clles ne peuvent entrer dansle
mélange que puur un huitiéme ou un dixidme.

Si l'on excepte les terres compltement siliceuses (sables
purs), argileuses ou caleaires, on peut dire que le pommier
donne des produits passables dans presque tous les terrains,
Néanmoins, il préfere les sols sablo-argileux, un peu graveleus,
ses produits y sont plus abondants ct de meilleure qualité,
Daus les terres plus sableuses et exposées i la séeheresse, ses
produits sont plus rares et ne fournissent quun cidre clair,
sans couleur et trds-acide. Duns les terrains trds-caleaires,
les produits sont aussi peu abondants, et le cidre prend
ordinairement un goQit de terroir désagréable. Dans les sols
argileux trés-compactes et trés-humides, les arbres se dé-
veloppent avee vigueur, mais les fruits peu nombreux, donnent
un cidre sans saveur.

On fabrique aussi une espéce de cidre avee le jus des
poires. Le jus des poires étant plus sucré que celui des
pommes, il donne un cidre plus fort, plus aleoolique mais qui
est aussi d’un gofit plus rude & cause des substanees astrin-
gentes que les fruits contiennent.

Cap St. Michel, 20 janv. 1880, Ocr. CuISsET.

RICHESSES PERDUES.
I’ENGRAIS DE FERME.

{engrais de ferme se compose des déjectiots solides ot
liquides du bétail, mélangées aux matdriaus qui lui ont se
de litidre.

Bien qu'il ne possdde pas I'énergie et la rapidité d'action
qui caractérisent Yengrais humain, il lui est cependant supé-
ricur, de méme qu'il Pemporte sur tous les autres engrais
conuus, par Jes nombreuses qualités qu'il réunit 3 Ia fois et
comme engrais et comme amendement, et qui le fout regarder
comme la base de V'amélioration du sol.

Lt d'abord I'engrais de ferme est un engrais complet : it
fournit aux plantes tous les éléments qu'elles ont besoin de
S'assimiler pour former leurs tissus, croitre ct prospérer. A
lui seul il suffit A augmenter la fertilité du so, et de fuit, on
constate aisément que son cmploi judicicux ct résulier se
traduit toujours ct partout par un accroissement, souvent
trésamarqué, dans le rendement des réeoltes,

Par sa décomposition lente et continile dans le sol, il donne
naissance 3 une chaleur bienfaisante qui réchauffe la terre,
facilite In germination des graines et active la croissance des
jeunes plantes. Il produit en méme temps de Pacide car-
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bunique, gaz qui remplit un 18le de premicr ordree d:ms' regarder comme 'un des principaus cunstituants de la couche
Palimentation des véaltaux . Tl fueilite la déagrégation ot Lo arible. Cette musse de détritus organiques devient une
dissulution des engrals minériux gqui se trouvent eu dépot | abondante souree de principes fertilisants ot améliore grande-
dans Ja terre ot les rnd ainsi assimilables par les plantes, | ment les gqualités physiques da sol. elle ameublit, le rend
C'est une sorte dussaisunnuancut, s'im'est pawis de parler | plus apte X conserver la chaleur ¢t Phumidité et préserve

ainsi, qui rend digestibles pour les plantes ane foule d'uli
ments qui se trouvent ) portée de leurs racines ¢t dont, sans
le secours de I'acide carbonique, clies ne pourraicnt tirer
aucun parti.  Aiusi done U'engeais de ferme n'est pas scule-
ment un engrais puissant par lui-méme, mais par sa seule
présence dans la terre, il fait de celle-ci une véritable fabrique
d'cngrais naturcls, double résultat dont les plantes sont aptes
A profiter et qui tourne tout 3 l'avantage du cultivateur.

A la suite de la décomposition du fumier dans le sol, il se
forme cctte matidre brillée, de couleur bruniitre, que I’on
appelle humus ct que les meilleurs praticiens s'accordent A

1a néeessité de pourvoir A la nourriture de ses animaux pousse
le cultivateur & varier ses cultures et 3 adopter un assoletnent
régulicr qui, unissant son influence bienfaisante A celle de
Pengrais de ferme, concourt 4 la réussite des récoltes et est
de nature A porter la terre & un trés-haut degré de fertilité,

Voild quelques-uns des principaux motifs qui recommandent
Pengrais de ferme 3 la faveur de tous ceux qu'intéresse la
fertilit¢ du sol : comment se fait-il done qu’il en rencontre si
peu de la part des cultivateurs Bus Cunadicns ? Car, il faut
hien sc I'avouer, le fumier n'est pas apprécié par nous comme
il le mérite. Souvent, trop souvent, on cn laisse perdre la
plus grande ct Ja meilleure partic ; il arrive méme en plusicurs
lieux quon le cousiddre comme un encombrement, un véri-
table embarras.  Méme chez nos cultivateurs les plus avaneds
dans Jeur art, le fumier regoit il tous les soins désirables ? Je
noserais Yafivmer d'une manidre générale, ¢t pourtant, le
fumier cst ln véritable matidre premidre des réeoltes; clest
d’aprés le volume de son tas de fumicr que le cultivatcur doit
supputer ses recettes ct ses profits & venir.

Sans parler de ces hangars infectes, qui n'ont d'étable que
le nom et ol de pauvres animaux sont condamnés 3 ne pas

ainsi les plantes des ravages qui résultent d un refroidisse.
ment subit du sol vu d'une séeheresse trop longtemps pro-
longée.

Eofin, ct ccci n'est pas un des moindres avantages que pré-
sente I'engrais de ferme, il se trouve & portée du cultivateur,
& qui, le plus souvent, il appartient d’en augmenter la quan-
tité et d'en amdliorer la qualité; son emploi n’exige dautres
connaissances que celles quo tout cultivateur, quelque peu
doué de Pesprit d’observation, peut aisément acquérir; 1'éléve
ct I'engraissement du bétail, qui en sont la source, constituent
souvent une des opérations les plus fructucuses de la ferme et

Vache Leonora, (Hereford,) & Mr. Ed\mrds.' -

chez leurs propriétaires un certain esprit de progrés, il n'arrive
que trop souvent que V'on se sent frappé par une odeur suffo-
cante qui pousse ceux qui n'y sont peint habitués A faire
d’abord un pas en arri¢re.  Ce qui charge ainsi 'atmosphdre,
c'est principalement du cambonate d’smmmoniaque, ¢lément
fertilisateur par exeelleace.  Pour chaque particule Qe cegan
qui se dissipe ainsi dans Pair, on peut dire que c'est un grain
de bI¢ perdu, car 'l est un principe vrai, ¢’est cclui qu'énon-
gait jadis Jacques Bugeault: ¢ Ce n’est pas ce qu'on séme
qui rapporte, ¢'est ce qu’on fume.”

A part le gaspillage auquel ces ¢manations continiics
donucnt licu, il convient de noter qu'clles exercent unce action
des plus pernicicuses sur la santé des animaug, ct spéeialement
sur les organes de la vue. Si clles ne sont pas une cause
dirccte aux ¢pizooties, qui & de cortains temps exercent de si
grands ravages parmi le bétail, on ne peut nier qu'elles con-
tribuent pour une bonne part A les faire naitre et qu'elles sont
un puissant véhicule A leur propagation.

Ce que je viens de dire ne se rapporte qu'd ce qui se passe
dans 'atmosphére; mais si, dans ces mémes étables, on se
donnait la peine de soulever 'un des madriers qui ordinaire-

périr, A moitié ensevelis qu'ils cont duns une fange inmmoundc, | went en constituent le plancher, on verrait 14 uwa état de
lorsqu'on cntre dans ces Gtables micux tenues qui révélent | choses réellement alarmant.  De dessous ces planches s'éleve
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1aivnt de véritables tourbilluns de gaz qui, & moins quiil ne
soit doud d'urganes respiratuires exeeptivoncllement constituds,
forceraient le speetatear i battre  dlidément en aetraite.
Une sunde enfuncée dans le sul réiélerait, sous une Epaissuu
dépassant svavent un pied, une eouche de terre molle, de
cutsistance presque buucuse, satwée dun liguide oo putré-
fuction ot dupnant naissavee o ews flots de gaz qui vieicat
I'atmosphere,
fond du luguinent de nox avimaus,

Telle n'est, que trop souvent, la nature du
Clest 14 que sinfitrent, |

)

& Uavus les fentes du planclier, leurs eacrdtions lhyuides, si
richies oo principes furtilisants ot dont aucun cultivateur ne
duvrait laisser purdre Ja moindre partice Bt loisgue la terre
iqui s reguit en est saturée, qu'elle se rcfuse & en absorber
davantage, clles s'éevulent au dehors, prenant trop rarcment
la route de la fusse & fumicr, et imbibant e sul sur leur
passage, au grand incomvénivnt de ceux qui circuleat par b
et au détriment de leur santé, ISt pourtant, je le répdte
ciieore, eu liquide qui s'éeoule uiesi par lus chiemios, par les
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Un taurcau Itelian,

fuesCs, c'est du blé, c'est da foin, ce sont de riches réeoltes,
cest de I'or enfin qui se perd.

Je viens de parler de fosses & fumier. N'ont-elles pas, elles
aus-i, droit & J.ur pait de biime ? Le fumier y est-il tellement
Licn améuagé, prenons-nous tant de soins pour le mettre 3
abri de la pluie ot da soleil, favuiisons-nous et régularisons-
nous i bien sa fermentation que nous n'ayons, JA-dessus, que
dus éloge~ & nous accurder ? Non, malhearcusement. Je ne
veux pont parler iei de ces fermes ol, & quelques pas des
Ctubles, le fumier est systématiquement abandonné 3 lui-
méme jusqu'd ce que le soled, la pluie et les pieds des
animaux cn aient cu raison ct l'aient réduic & néant.  J'éeris
ici pour les cultivateurs ct j'héuite A donner ce beau nom 2
des hommes qui ont si peu souci de leurs intérdts, car, aprds
l¢ travail, le premier devoir du cultivateur n'est-il pas 1'éco-

nomic ? Si je les mentionne ici. c'est pour attirer sur cux
I’attention de ces agents voyageurs dont la spéeialité est do
vendre des billets de passage pour les Etats Unis.  Iis ont
grande chance A s'arréter chez ces gens-d.  Peut-étre ne
feront-ils pas marché dés  abord; peut-étre méme un exposé
miroitant des merveilles du pays voisin ne parviendra pas &
décider tout-A-fait leurs vietimes, mais ils peuvent éure sirs
que, neuf fois sur dix, on les invitera & repasser. Quand on
connait si peu les bases véritables sur lesquelles repose le
suceds en-agriculture, cet art cesse bien vite de donner aucun
profit et on 1'abandonnc facilement pour un autre genre de
vie, si aventurcux qu'il soit. .

Passant done 2 cette classe de cultivateurs chez lesquels
sc manifeste un progrés plus ou moins prononct, je pws dire,
sans craintc de me tromper, que le plus grand nombre
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d’entr’eusx ne soumettent: pas, daus leurs cours. leur fumier 3
un traitement rationnel.  Les fosses ou les plates-formes qui
le regoivent sont, dans un geand nowbre de eas, trés-mal
disposées ; ancun abri n’y protéee le fumier contre les rayons
desséchants du soleil ; les pluies qui tombent les péndtrent ot
les inondent et il n'est pas rare de voir. aprds une averse
quelque peu prolongée, une mare d'un liguide énais et noirditre
s’éteudre autour du tas de fumier, se faire lentement un
chemin & travers la cour et finir par aller se déverser en un
endroit quelconcque, ol il est compldtement perdu pour Fagri-
culture.  Ce liquide s’est chargé de ce qui fait la force du
famier; il en emporte Vessence méme.

Mais ce w'est pas tout; il ne suflit pas de soustraire le
fumier & I'influcnce épuisaate de la pluie et du soleil; il faut
cencore. par un traitement approprié, en développer les pro-
pri¢iés fertilisantes. Ce travail d'amélioration, je regrette de
devoir le dire, nous le négligeons presque ent’ rewment, ce qui,
du reste, est tout natuiel, alors gue nous w’accordons méme
pas au fumicr les soins néeessaires pour lui conserver les
qualités qu'il posstde par lui-méme.

Notre incuric va plus loin ¢ le fumier exige des soins dés
Finstant ot il se produit dans I'étable jusquan moment ot le
sillon le regoit. Nous le néglizeons partout. Aux champs.
nous l¢ laissons, pendant de longzues semaines, cn tas & angle
de quelque cléture ou nous Vabandennons, éparpilié sur le
sol, aux rayons dévorants du soleil; nous ne tenons pas assez
compte, pour son emgploi, de la nature du sol qui tantdt exige
un fumier long, tantGt un fumicr consommé; enfin, que de
fois ne 'appliquons-nous pas mal & propos, soit & une époque
peu propice. soit 3 une culture A laquelle il ne convieat pas ?

Ainst done, Je fumier se perd & P'étable, il se perd duns les
cours, il s¢ perd aus champs; doit-on sétonner alors d’en
teudre si souvent des cultivateurs dire: ** Que j'emploic ou
nou du fumier sur ma terre, je ne trouve aucunc différence
daos le rendement de mes réeoltes.

Chaque caltivatenr perd ainsi, par sa propre négligence i
P’ézard de son fumier, plusicurs centaines de piastres par
année, mais c'est par millions qu'il faudrait caleuler la valeur
de I'engrais de ferme qui se perd tous les ans dans la seule
province de Québec.

Je ne sais quel philosophe, dit un jour que l'or w'est qu'un
vil famier. Plus d'un lecteur suns doute, va rire A l'idée de
ce brave homme ; il aurn tort. Pour moi, cette idée me plait et
ne diminue en rien Pestime que jai pour le précicux métal, car,
s'ilest une opinion fondée en moi, c'est que du fumier le plus
vil ont peut extraire 'or le plus pur. Je seruis heureux de
voir cette opinion partagée par tous les cultivateurs du I3us-
Canada et de Ics voir agir en accord avee clle.

Dans un prochain article je traiterai des soins A donner au
fumier A I'étable, dans les cours ¢t je consacrerai quelques
lignes & son cmploi duns les champs,

TELESPIORE BRAN.

DEPARTEMENT %IE(Z)S OISEAUX DE BASSE-

Dirgé par le Dr. Andres, Beaver Hall, Nontréal.

Indigestion chez les volailles.
Cher Moansicur,

J'ai perdu ces jours derniers une couple de belles poulettes cochiu-
chinvises (P. Cochin) ct auss: quelques beaux cochets. La maladic
dont ils meurent est celle-ci. I eurs vivres demeurent dausia jabot
on clles se corrompent , Ia falle elle-méme noi. cit et se gite. Les pre-
miers jours ils fout sans cesse des cffurts pour faire passer les vivres
du jabot daus l'estomac; puis ils deviennent oisifs et caducs et
meurent eafir.  Cette maladie cst contagicuse ; elle s'est introduite
dans mon polaller au moyen d une poule venant de chez mon vousin,
(.c demnier a souffert beauconp des ravages de celte maladie, Beau-
coup dhunis me disent qu'citx aussi cn ont ¢l¢ victimes.

Yeuillez, Monsicur, si vous connaissez les moyens de combattre
cette maladie, mo les faire connaitie par la voie du Journatl &’ Agri-
culture.. Vous me rendrez service ¢t vous serez utile au public.

Ux Lretrun du Journal & Agriculture.

I2n réponse & la correspondance yue nous reproduisons ici,
voici les rensvignements que nous sommes en mesure de
donner.  Cette maladic est I'indigestion qui peut &tre causée
par la mauvaise sourriture, ct le séjour dans un local humide,
malsain, et mal ventilé. La nourriture non digérée cn
sarrdtant dans le jabot, soit i I'état solide, soit & I'état
liquide, produit un renflement et une dilatation considérables,
ct agit 3'une manidre désastreuse sur le jabot, I'estomac ct
les intestins e contenu du jabot peut &tre dur ct solidifié,
ou spongicux mél¢ de liquide.

A cette période, la maladie est souvent peu considérable
se guérissant d'elle-m@me sans beaucoup de difficultés, en
supprimant la nourriture pour unc journée ou deux, ct en
cardant Uoiscan malade dans un endroit sec ot tranquille,
Nous avons suivi le traitement suivant, sur une de nos
volailles favorites. avee succds.

Le contenn du jubot était dur, et le jubot lui-méme trds-
dilaté. Nous administrimes une cuillerée & thé dhuile-
douce chaque matio, pesant graducllement sur le jabot avee ln
main jusqu i ce que son contenu fut devenu mou, ne donnant
aucune nourriture solide, et faisunt preodre dans laprés-
midi, un peu de lait; au bout de trois jours je donmai une
cuillerée A thé de sherry pendant trois jours, vers le midi;
au bout d'une semaine je laissai courir I oiseau dans une cour
d herbes aussi bien que jamais, et aprés que je Peus tenu 3
12 nourriture l6gdre pendant une couple de jours, il se mit
A reprendre rapidernent la chair quil avait perdu.

Dans beaucoup de cas cependant, oisean devient en pen
de temps, le jabot trds-dur et hors d'état de fonctionner, et le
contenu du jabot devient de plus en plus dur. le réeeptacle
lui-méme, s’enflant outre mesure jusqud ce ¢u’on soit obligé
de le débarrasser de la masse inerte qu'il contient, si on ne
veut pas que l'oiscau meure.

Le remede pour remédier A cet état ost simple, mais doit
dtre appliqué avee beaucoup de soin.  TFuites tenir Poiscau
par quelqu'un, ¢t faites une iocision horizontale de deux
pouces de longucur environ dans l'enveloppe extéricure du
Jabot, ct cnlevez alors lentement et avee beauconp de pré-
caution les matidres qui s’y trouvent.

Cette opération faite, prencz une aiguille finebicn pointue
ct cousez la blessure avee de la soie blanche ou du fil 3
coudre ordinaire. Lc soulagement se prodwra instantané-
ment. Il fandra pendant une semaine ne donner que peun de
nourriture 3 loiseay, et faire cuire cette nourriture, le
laisser boire fort peu, et si I'on cst attentif A lul donner ces
soins, il guérira ¢n peu de temps.

L indigestion cauxe souvent I'juflammation du gegier ct. du
foie, ¢t par suite les boyaux deviennent constipés. Muis
¢'est générilement le contraire qui se produit, ct le résuitat
ordinaire cst la diarrhée ou la dyssenterie.

Dans ce dernier cas, on se rend parfaitement compte du
mal par la fréquence et la nature des décharges abdominales;
les déjections se composent d'une matitre blanche, mélée de
jaune, liquide. L'oiscau maigrit rapidement ct devient faible
ct tiiste, et en peu de temps les boyaux devicnnent en-
flammds. Sion prend la maladie 3 temps, ces décharges
peuven* &tre arréties sans peine.

La ma adic peut &tre produite par un trop grand usage de
nourriture végétale, qui devient acide et fermente dans le
jabot ¢t dans Testomae quelquefois; elle peut étre causée
encore par l'cxposition & Fhumidité et au froid, par la mau.
vaise nourriture, par exemple I'usage de grain endommagé, ou
par la uécessité dans laquelle se tiouve quelquefois oisc.u
de chiercher sa nourriture dans les tas de fumier et de boire
de I'cau impure. .
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11 faut changer Ja nourriture immédiatement ; donner peu
de liquide, ct y mettre de Ja teinture de fer ou du poivre
rouge; donner quelques grains de Poudre de  Gregory
(environ 10 grains) mélés avee de lorge perlée Cerasée ct
bouillic, 2 laquelle on ujoute un peu de poivre ordiuaire.

On 2 recommandé d'autres remédes plus Gnergiques, mais
lorsque oiscau est devenu assez malade pour en avoir busoin,
nous avons peu de confiunce dans leur cffet.

L'indigestion produit la dyssenteric, la diurrhée, la consti-
pation, les crampes.  De fait, le gonflement du jubot est la
source des dérangements généraux des organes imérieurs.

Nous recommandons fortement d'apporter la plus grande
attention & la nourritnre des voluilles et A Yarrangemcnt con-
venable des poulaillers. et de donner de I'abri aux volailles en
toutes suisons, ee qui sera un préservatif contre les maludics
ausquelles elles sont sujettes.

ELEVAGE D'APRES LA GENEALOGIE.

Daprds nos dernitres remarques sur ce sujet, on com-
prendra facilement, que le point absolument néeessaire, pour
produire une *race” quelconque danimaux, est d'avolr
conslamment en vue certaines qualités  déterminées, et de
choisir chaque géuération successive de manid¢re & ce qu'elle
snit en rapport avee ees qualités, accumulant toutes les ten-
dances vers Ja transmission du point voulu, ct faisavt bien
altention de ne jamais r°étrograder d’un seul pas, en perdant
un des anneaux de la chaioe de gradation.  Mais cn suivaot
cette voic, on se trouve presque de suite cn face de deux
difficultés,

Jsa premidre, c'est qu'il est impossible de suivre un systéme
aussi sucthodique sans produire néeessairement un grand
nombre d’accouplements entre paremts. On s'apergoit tou-
jours, en pratique, qu'un homme qui achéte constamment de
nouveaux sujets pour s'en servir pour opérer des croiscments,
ne fult jamais de bon é&levage; les considérations que nous
avons bridvement énoncées expliquent pourquoi. Il introduit
constamment dans sa race des’éléments qu'il ne connait presque
pas, dont par conséquent il ne peut tevir compte. et qui agis-
sent intéricurement de la manicre Ia plus inattendue. De 1y,
on a fait beaucoup de tort au bon élevage (en cc qui con-
cerne les points caractéristiques exigés pour I'exposition)
par linsistance qu'on a mise en certains ouvrages 3 pro-
clamer la néeessité d'introduire constamment * du sang nou-
vexu.,”  Aucun exposant heurcux, ou, du moins, aucun de
ccus qui ¢lovent les spéeimens avee lesquels ils rewmportent
des prix, n'agit jamais d’aprds ce systdme, mais opére utile-
ment sur les générations successives de la race danimaux.
Mais, d’un autre coté, on s'apereut bientdt que ce systéme a
ses limites, ct finit par amener la faiblesse physique et une
déyéndration engendrée par des accouplements trop répétés
entre oiscaus de ln m@me souche. On peut suivre ce systéme
beaucoup plus longtemps que certains connaisseurs ne I'ad-
mettent, sans quil en ~Gsuite rien de ficheux, mais, d'autre
part, il y a des limites qu’on ne peut dépasser, et qui
syscitent de grandes difficultés A I'éleveur comme nous Pavons
dit. La source de difficultés veric ccpendant beaucoup,
suivant 'objet quel'on 2 ¢n vue; ct nous voulons iusister
particulidrement sur ce point, parce quil semble avoir été
Jjusqu'icl négligé.

Lic cas le plus remarquable que Pon connaisse d’accouple.
ments entre parcots pratiqué A Vextréine cst probablement
cclui de certaines familles célebres de  Courtes-corncs.
Ivitant de citer des exemples récents, pour des ruizons per-
sonnelles, il sera sufisant de mentionner le vieux taurcan
Favorite. Ce céltbre animal fut accouplé avec sa idre, sa
seeur, s fille, sa petite fille, et méme son arridre-petite fille,
cutre d'autres parcuts produits de croisements collaraus.
l.c résultat d'accouplements aussi successifs, d'un animal
type de premicreclasse, cst cc qu'on peut appeler pour se

srevir d'un terme approprié une concenlrativn du *‘ sang”
ou des tendances A la transmission qui donnaient 3 un tau.
reau de cette vace un pouvoir merveilleux de transmettre ses
traits caractéristiques 2 sa progéniture, et on peut dire la
méme chose des familles de Courtes-cornes d A-préscut.
L Gloveur ou le propriétaire d'une telle famille, cratnt par-
dessus tout un croisement étranger, méme avee les races du
meilleur sang Gtranger. M. Booth exposait a M. Carr,
comme ré&sultat d'expériences en ce seus, de sa part, ce qui
suit; * Le résultat des trois derniers croisements que jai
tentés, savoir, Mater King. Exquésite, et Lord Stanley, m'a
empéehé de faire aucune autre tentative de ce geore, ct les
résultuts de tentatives dont j'ai été témoin de croiser des
animaux de ma race de bétail avee les taurcaux les plus en
faveur d'autres races, ne mont pas fait changer d'opinion.
Mais il vient de pair avee Veffet désiré de ces accouplements
suceessifs ¢ntre parents dont nous parlons, une faiblesse
physique, qui produit cn beaucoup de cas la stérilité, qui est
excessivement  commuue dans les troupeaus de Courtes-
cornes dX-présent, chez lesquelles on a mis ce systéme cn
pratique, et cn d'zutres cas, la part urition difficile, ou la
mort de beauccup d'animaux.

Maintenant, de semblables effets sexaient funestes dans uoe
race de volailles, chez lesquelles ce systdme doit &tre mis de
cdté longtemps avant de produire de tels offets, et il est
important de voir d'o vient cette différence. La raison s’en
trouve dans deux faits, le premior, c'est que les Courtes-
cornes sont principalement élevées pour des qualités que Von
peut dire d'un caractére constitutionnel; le sccond, ¢ est que
la dégénération physique causée par ce systéme est presque
toujours cuticrement arrétée par un scul croisement de saug
nouveaut. Voild pourquoi le taurcau Courtescornes de
grande racc, qui sera presque stérile, étant accouplé avec un
sujet dec sa propre famille, ne le sera pas du tout si on
Yemploic A ce pourquoi on I'a élevé, savoir : A transmettre les
traits caractéristiques désirables de sa race, concentrés chez
lui par des accouplements successifs entre parcats. 2 une race
inféricure et plus ou moins étrangdre, de vaches. JSn ce cas
ses bonnes qualités restent scules, ct les mauvaises dispa-
raissent par le croisement ou le changement de sang. Mais
dans une race de voluilles, élevée sculement pour avoir une
variété de plumage ou quelqu'autre point purement de
* fantaisic  un semblable croisement avec une race étrangdre
cst inadwissible. En ce cus le croisement détrust du coup
cc pourquoi I'on a élevé Toiseau, le plumage ou nimporte
qucl autre trait désiré disparaissant de suite. Done, en pro-
duisant les traits désirés, il ne faut jamais pousser le systdme
d'zccouplements successifs entre parents assez loin pour pro-
duire les maux qui I'escdderont, mais ov doit le modifier de
manidre A les éviter.  Ceci nous met en face de la seconde
difficusté, qui touche de trds-prds, si, toutcfois, clle ne s'iden-
tific pas, aux considérations qui terminaient le dernier
article dans lequel nous avons traité cct intCressant sujet.
Cette seconde difficulté est celle de développer non sculement
une, mais toules les différentes qualités que Péleveur ou
I'amateur tendent 2 produire. Nous ticheions de prendre
cette difficulté en considération prochainement.

Les wufs en hiver.

Un correspondant du Massachuselts Ploughman, qui a cu
beaucoup de suceds dans élevage des volailles. écrivait vers
le milieu de Janvier: ¢ Je dois d’avoir des ccufs en hiver au
blé sain, ce qui vaut infiniment micux que les criblures de
bl¢. Lec matio, je donne autant de bl& que mes volilles
peuvent en manger en uoe fois, en y ajoutant du poivre de
Ciyenne. Losuite J'éparpille une bonne quantité de bl daus
des balles ou du vicux foin, pour que les poules le ramassent
pendant Ia journée. Si le temps cst froid je donne une ration
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de mais le soir.  Ln tout autre temps, c'est une mauvsise
nourriture & cause du manque de substances azotées. V'élé-
ment principal des cufs (albumine). Les restes de table,
wicttes depain, os brisés non brulés, déchets de viande. en
un mot tous les restes ou déchets des vivres, viandes ou végé-
tanx, tout vient A point, ¢t tout cela est largement payé en
ceufs, 11 fout donner de Vean pure chaque jour. et on doit
avoir constamment sous ln main uue abondante provision
d’éeailles d’huitres.  Si des poules d’une bonne race pure, * je
préfere les pures Legltorn.”” sont pourvues convenablement
d’cau et de nourriture ¢t d’un local chaud et bicn exposés;
si clles sont tenues absolument propres ¢t libres de vermine,
clles seront dociles, vigourcuses et profitables.  Mon troupeau,
composé de vingt deux jeunes blanches Leghorns commenga
A pondre dans la seconde quinzaine de novembre, ¢t pendant
les sept derniers jours, )i reeucilli 107 wufy, soit une
moyenne de 152 ceufs par jour au milieu de I'hiver, avee des
variations thermométriques de 2 2 50° T, le nombre recucilli
le plus ¢levé en un jour ayant été de 19 ct le plus bas de 14
cufs.”

DEPARTEMENT VETERINAIRE.

Dirigé par D. McEachmn, F. C., ). R, V., et les professeurs du
College Vitérinnire, Montréal,

La nourriture des animaux et 1'alimentation.

Les fonctions des organes digestifs étant de broyer, masti-
quer ct humeeter; avaler et digérer la nourriture, de mamitre
a I'amener sous la forme de chyle prét & Gwre absorbé et
entrer dans le sang, ct par suite 4 renouveler les tissus, an
voit que la nourriture doit néeessairement contenir en pro-
portions convenables, tous les él¢ments qui constituent le
tissus animal ; et comme les végétaus forment la nourriture
naturelle des animaux, nous pouvons en couclure que les
Géments du tissu animal pré-existent dans les végétaux en
méme temps que "acide phosphorique ¢qui joue un si grand
réle dans la formation des os.

La noursiture des herbivores doit donc contenir, et conticnt
en cffet quatre éléments esseuticls principaux qui, par leur
combinaison ou réunion, constituent la matitre nutritive
justement appelée: 1o Une substance azotée, telle que albu
wine, caséine, gluten, substance qui est lerigine de la chair
musculaire; 20 une matitre huileuse ou graisseuse qui
approche plus ou moins de la nature de la graisse animale en
général. 3o une substance ternaire, sucre, gomme, fécule;
Jo Certains scls. et particulidrement les phosphatesde chaus,
Ja magoésie, le fer. Cette constitution complese que l'on
doit-retrouver dans les plantes fourragires justific les idées
générales mises co avant par le Dr. Prout sur la nutrition.
Cet éminent chimiste dit : ** L lait doit &tre regardé comme
étant la pierre de touche de Talimentation employée, et il
doit présenter. dans sa composition. 3 un degré plus ou
moins rapproché, des substances qui ont &té consommées cn
nourriture. C'est-d-dive qu'en outre des phosphates, la
nourriture doit contenir un principe azoté ¢t un corps gras
pour tenir licu de caséine, desucre, de beurre.” (Boussingault)

Lia proportion des ¢léments azotGs constitutifs, tels que
albumine, gluten, varie tellement en plus ou en woins dans
Jes plantes, que leur détermination donne beaucoup de trouble.
Les expéricnces de Magendic out démontré que les substances
qui ne conticunent pas cet élément lazote) telles que le sucre,
Ia fécule, Thuile, ne peuvent pas soutenir a vie animale clles
seules ; et d'un autre cté, il est certain que la qualité des
substances alimentaires, Ja farine, par cxemple, augmente
avec la proportion de gluten (ou de substance azotée) qu'clles
renferment, et ¢’est parce que la graine des légumincuses est

plus riche en principes azotés qui se retrouvent dans la
viande, qu'elle est plus nourrissante que les eéréales.”

Avant d’en venir au sujet proprement dit de Ialimentation
du bétail, il est néeessuive d'aequériv une connaissance plus
ou moins parfaite des différents avticles qui doivent &tre
ewployds pour cct objet, ¢t pour cela je yrofiterai des exyd-
riences des hommes spéeinux qui se sont occupé de recherches
sur la matitre,

Le foin étant la substance In plus généralement employée
pour la nourriture du bétail, et étant la principale ressource
dont on dispose dans nos fermes, c'est le foin qui servira
d'étalon pour Etablir la valear comparative des différentes
substances employées dans lulimeatation du bétail.

Le foin, tel qu'il est généralement employé, contient 113
12 pour 100 d’cau qui est éliminée par unc dessiceation com-
plite ; comme Valbumine. la caséine, le gluten contient 16
pour 100 d’azote, nous admettrons que les substances azotées,
qui représentent la viande dansle foin peuvent étre figurées par
le chitfre 2 pour 100 d’azote. Sans doute le foin ne contient
pas toujours autant d'azote ; celui que l'on récolte dans des
terrains maréeageux en contient beaucoup moins; tandis
qu'il et d’autre foin qui en contient une plus forte propor-
tion. e regain ou sceonde coupe cst certainement plus
nutritive que la premitre coupe.

Le regain donne enazote... .....

Un échantillon choisi de premidre ecoupe.

La fleur ou sommet contenant peu de

débris de tiges .. oveieienveninenns 210
I' " Ces exemples montrent que quand un animal doit étre
changé de nowrriture, il est néeessaire de temr compte de Ia
qualité de Ja nourriture qui a été donnée précédemment.

t

2.00 pour 100
1.29 ¢

asemcessse
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Valeur de ’eau pour les vaches.

I es vaches doivent avoir de I'can en tout temps, et surtout
les vaches qui lonaent du lait. Elles ont besoin de boire
souvent, puis clles retournent A leur nourriture. La meilleure
étable, et celle dans laquelle le bétail fait le micus, cest celle
dans laquelle I'cau coule constamment dans les auges devant
les animaux.  Ainsi traitGes les vaches peuvent demeurer 3
plein lait aussi bien I'été que I'hiver ct pour cette raison, si
les paturages viennent & manquer pour eause de séeheresse on
peat les remplacer par quelque autre nourriture, mais le
manque d'eau cst irrémédiabie. Aiusi, plusieurs qui se
considérent comme de bons cultivateurs, se¢ contentent
d'abreuver leurs vaches une fois le jour, et il arrive que ccs
vaches tombent de lait, ce qui nc peut jamais &tre regagné.
I.a méme régle doit &tre suivic dans I'étable : une abondante
nourriture sera fournie au bétail, mais si 'eau vient & man-
quer, les profits seront nuls.

La néeessité d'un abon-ant approvisionuement d'eau pure
pour le bétail est unc condition de la premiére importance
pour les 6leveurs.  Elle ne doit pas sculement étre en abon-
dance, mais clle doit &étre foursic tellement que chaque
animal puisse en avoir A wolonté, ou bicn si 'abreuvage se fait
3 temps déterminds, il faut le faire au moins deux fois par
jour, ct bicn micux encore trois fois. .Aucun animal ne peut
profiter convenublement sil nest abreuvé qu'une fois par
jour. Tous les bons éleveurs lc savent bien, et d'aprds cela,
dans tous les grands établissements d'élevage. on prend tous
les soins possible pour quil y ait un approvisionncment
d’cau abondant ct constant. Quelques cultivateurs négligent
ces précautions, mais c'est toujours A leurs dépens. S'iln'y
a pas meyen de sc procurer Yeau proche de Thabitation, des
puits scront creusés, et l'cau sera élevée aumoyen d'un
moulin & vent ou de toat autre pouvoir suivant le cas.
Ayantl'cau cn abondauce, voyez i cc_que le bétsil en soit
pourvu aussi régulitrement que de nourriture. Cela vous paiera.
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CORRESPONDANCE DU JOURNAL

Plantes ct Inscctes nuisibles.

M. le Redacteur du Journal d' dgriculfure me transmettaut tout
deruicrement la lettre qui suit, avee un petit paquet de graines
qui I"accompagnait. . .

Counmnissunt votre empressement & éelairer le cultivateur sur
tout ce qui Vintéresse je prends la libertd de vous passer un
specimen d'une yraine qui_commence & infester ma terre. Do
tous ceux & qui j'ai demandé quelle ¢tut cette grame, personne
n'n pu me répondre.  C'estun netit arbuste, de 1 i 3 pieds de
hautcur, bien fournt en brnches ete.  Je sernis ien mse d'ap-
prendre par votre entremise le nom, et surtout kv maniére de
détruire cette grmine. N, D., St A de 1.

Les wraines dont il est ci-dessus question sont d’un noir sale,
plus longues que larges, triyuétres daus le bas et & peu pros
rondes dans le haut, 1résdures, ¢t se tesminant piar une puinte
aflilée, eutonurée d'une couronne de 7 autres pointes un peu plus
courtes; clies mesnrent 0.13 pouce de longueur (treize centitmes)
¢est-ii-dire un peu plus d'une ligne.

Les détails donnés par le correspondant sont bien incomplets

pour pouvoir déterminer Ia plante avec exaclitude. Il aumit

fallu quelques particularités sur la forme et la position de ses
fevilles, Ia couleur des fleurs, ete.  Le correspondant dit que ¢’est
un arbuste.  Mais je vois de suite qu'il n’a pas voulu donner & ce
nom s propre signification. Il purle évidemment d'une plante
annuelle, qui pousse avec le grain ; or un arbuste est toujours
vivace, ¢est-ivdire & tige lixueuse et persistunt plusicurs aundes.

Cependant, malgré Finsuflisance des particularités de rigucur,
la scule inspection de la graine m'autorise i dire que ¢est I'Am-
brosie & feulles-d unmoise, Ambrosia artemisiafolia, Linné. Voyez

1 deseription de cette plante i Ia page 322 de la Frore CaNaADIEXNE

cn observant toutefois que la remargue qui suit cette deseription
sTapplique tout particuliérement & Uespéce qui la suit, I Ambrosie
tripide, le typographe ayant pas erreur changé la place propre de
celte vemarque.  Mais I'erreur est saus conséquence, car ce qui
peut se dire d'une éspéee. peut &galement s'appliquer i Pautre.

1’ Ambrosic & fenilles-d'anmoise est désiguce par les Anglais par
le nom de Hoquceed. Cette plante est trés-commune dans les
comtés de Jolictte et de i’ Assomption, j'en ai vu les chemins tout
remplis, particuli¢rement duns les endroits sablonneux, & La-
valtrie, Lanoruie, cte.

L'autre espéee, ¥ Ambrosie tripide, dont se plaignent les culti-
vateurs de St Joachim, et qu'ils désignent sous le nom &herbe-d-
Jrouz, cst beaucoup plus grande et plus forte ; clle mesure quelque-
fuis jusqu's S ¢t G pieds, 32 graine est aussi bien plus propre; au
moins trois fuis In grosseurde Pautre. Les moyens quils emploient
pour combatire cette peste, sont les suivants: lo. La faice dispa-
ritre complétement de Ia semence quon confie it In terre. 20, La
couper & la faucille daus les champs de graius losqu'elle 22 de 12
# 18 peuces de hauteur. La chose est alors assez facile, car semée
ou levée en méme temps que le blé ou I'uvoine, elle ne manque
pas de prendre bientot le devant ¢t de dépasser ces céréales en
hauteur; o la décapite alors, et Fun parvient ainsi sinon & pré-
venir totalement sa tlorison, du moins & la restreindre consi-
dérablement Il w'y a guére & songer & I'arraclier, car sa mcine
est si forte qu'elle ne manquerait pas d'entrainer avee clle un bon
nombre de picds de grain.

Je pense dunc que M. Dion en agira fort sagement §'il prend
ces précautions asec cette plante, et je engage fortement i ne
pas les négliger, vu que dans le début Vextermination d'une mau-
caise herbe est assez facile, tandis que la chose devient quasi
imgossihlc uue fois quelle est répandue de toutes parts.

e profite de la présentce communication ponr avertir les lectenrs
du Journal & Agriculture que je recevru toujours avee plaisic
toutes commudications, demandes de renseignewments, demandes
d’identifications au sujet de plantes ou d’iuscetes qu'on voudr
bien w'adresser, vt que je w'empresserai d'y répondre autant que
Jje pourrzi le faire, pourvu que 'on me donne les particularités
nécessaire pour reconnaitre 3 quel sujet Pon a affaire.

Cus particularités-pour les plantes sont les suivantes: si elles
sont annuelles ou vivaces ; Ia forme de leurs feuilles, simples ou
compostes; 1a couleur des fleurs, leur disposition.sur Ia tige, en
grappes, cu &pis, en capitules, solitaires, cle.; la hauteur de la
plaute, eu quoi clle est nuisible, cte.

Lt pour les fusectes, les détails qui suivent : Ia taille, la couleur

de Vinsecte, 8il est ailé ou non, 8'il & queljue bizarrerie de forme
ou de structure, ln nature des dégats qu'il cause ete, ete.

Muis, dans tous les cas, pour étre site de Videntitication, il faut
teansmettre des éehauitillons.  Pour les plantes rien de plus fucile,
vous prenez une partie de la tige portant des feuilles et quelques
flenrs, et les renfermant dans une lettre, vous les ndressez de suite
par la malle.

Pour les ins2ctes, servez-vous de petites boites en carton, en fer-
blane, comme celles .. capsules, par exemple, ou en bois. Vous
¥y mettez les inscetes tout vivants et, prenant exactement Ia boite,
huit joms aprés ils seront encore en vie, si ce ne somt pas de ceux
teop délicats que les moindres heurts peuvent endommager.

J'ajouterai que les renseignements” demandés et ainsi donnés
dans un journal d’agriculture ne manquent jamais d'intérét pour
le plus grand nombre; car la réponse que vous sollicitez aujour-
dthui. conviendr peutgtre également & 50 autres qui avaient
néxligé d'en faire In demande,

Les demandes adressées au rédacteur du Journal & Agricullure
ou au suussigné, recevront également la méne attention.

L'aspg Provascuet,

Cup Rouge, 2 Février 1880.

Monsicur le Rédacteur, . ) i
Jai une vache qui, apres avoir véle, le prantemps dernier,

, suufirit du renvoi de [l matrice prolapsus uleri), ¢t je me suis

apergu cet autumne qu'elle souffrut encore de la méme maladie.
Veuillez done me dive si ’on peut remédier & ce mal et quets sont
les svins & lui donner & cet effet. H. G.

Réponse—Le pavé sur lequel repose 1a vache devra étre plus
¢levé en arriére qu'en avant, de maniere que celle-ct se trouve
plus basse du devant que du derriére. Ceci empéchera la matrice
de sortir, jusqu') ce que les parties se soient contractées.

Cet accident vient souvent de ce que lastalle n’est pas assez
longue pour I'animal, ct est trop inclinde en arriére; il fuut re-
médier i ce défaut s'il existe.  Sile mal continue, il vaudra micux
engrisser Ia béte pour la boucheric.

Monsicur. Vous &les prié de nous faire connaitre dans votre
Jounal, un reméde pour les pores. Il n’y apas bien longtemps
que cette maladie est arrivée ici. Deux de nos cultivateurs en ont
perdu chacun sept, un autre quatre, et ainst de swite.  Ayez done
Ia buuté de dire ce qui en est duns votre prochain numéro (1).

Veuillez me permettre de vous indiquer un des meillewrs re-
médes, d'aprés mon expérience persounclle, pour cette maladie
des chevaux que Von appelle les crapauds, ain d’en faire Léng-
ficier vos lecteurs. Voiei en quoi it consiste s Faites dissoudre une
livre de salpétre duns cing pats d’ean, et lavez les crapauds avee
cette dissolution, tiés-souvent, pourva, toujours, que la peau séche
entre chaque lavage. J'ai fait moi-méme ce reméde sur une tren-
taine de chevaux, ct il a tavjours agi eflicacement (2).

Vous m'obligerez en m'indiquant un reméde pour le mal de
cornes chez les vaches (3), ainsi qu'un moyen pour faire dis-
paraitre les harbeaux ou chenilles qui se montrent sur le dos des
bétess comnes (4). St Eror.

Léponses.—(1). Connue notre correspondant ne nous donne
aucune indication relative aux symtomes ou i ¥a nature de la ma-
ladie qui sévit sur les pores de sa loculité, it pour laquelle il nous
demande un reméde, il nous cst impossible de Iui en indiquer
aucun. Nous nous ferons cependant un plassic de lui répondre &
ce sujet, sil veut bien nous euvoyer les détails relatifs 4 cette
maladie.

(2). Suivant le désir de notre correspondant, nous publions plus
huut son reméde pour le capulet, vulgaircment appelé Crapatds.

(3). La maladic appelée mal de comes w'existe pas et est pu-
rewent imaginaire.  L'inténcur de la corne est, de sa nature
méme, creux i sa base.

(). Les protubérauces sur le dos des bétesi cornes, renferment
les larves de la mouche appelée festrus Boris. Ces larves y
demeurent jusqu'd leur maturité, ct alors clles en sortent d'elles-
w&mes.  Si leur présence cause beaucoup dirritation, on peutles
enlever en crevant le sac qui les coutient avec une lancette, et en
piugant la peau. Il n'est bas besoin d'autre traitement.

Emploi de la présure quant & la fabrication
du fromase. .

YMonsicur le Rédacteur,
Un de vos correspondants, sous Ia signature Casam, s'inquéte
quaat & l= dose de présurce & employer pour le kit desting 3 Ia
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fubrication du fromage, ct dans le dernier numéro du Journal
&' Agriculture, il me prie de le tirer d'embarras. L.
Dans une recette que je vous ai communiyuée et qui a ¢ie pu-
Wide daus le wuméro dumois de juin 1879 duFournal &' Agriculture,
quant i la confection de la présure, je disais ' que Lo manicre de
se servir de la présure influait beaucoup surla qualité du frowage.:
N"étant pas fromager, je ne pouvais pas indiquer la dose de
wosure it employer ponr une quantité donnde de lait. Tout ce gue
Jen sais, c'est que Iemploi de trop de présure altére la qualité
du fromage, pas assez ne remplit pas Vobjet: de 1a Yimportance
pour les fromagers, méme cn kade, de n'employer que la quantite
uéeessaire. Or, pour cela, il leur faut étudier le lait desting & la

coufection du fromage et faire attentivn & la saison ; Ja quantite )

i employer doit varier selon la nature da I:lit,_Ccllg de Ia présure,
la chaleqr de b saison.  La pratique sewde doit faire juger de la
dose de présare i employer. o

Voiei &' aillenrs un moyen indiqué dans le volume intitulé ¢ Art
de faire le beurre et les meilleurs fromages,” qui ponrra aider
votre correspondant it se rendre compte de la dose de présure i
cmployer : .

... Lexpérience seule peut enscigner au fromiger i juger
1a force de la présure dout il fait usage : pour cela. il prend dans
une cuiller plate un peu de lait chaud & 95¢ Falirenheit, et y verse
doucement et i wesure la présure. De In rapidité avee laquelle
s'opére lu coagnlation, et de lx forme des locous qui se produisent.
il juze de In force exacte de la pesure et en met plus ou noius
dans le lait qu'il veut fuire cailler,””  Freans 1. Provey.

Comuent je combats la mouche @ patate.—JIe mile une iivre de
vert de Paris & uu minot de plitre, j'en mets duans denx sacs de
mousstline, ot & Ia rosée, un homne passe entre les deux sitlons,
seconants ses deux petits sacs un audessus de chaque mag. Le

Matre diveloppe rapidement le panache, etle vert de Paris detrun
¢s mouches.

panache, de Ik une excellente récolte. W, Larnaxce.

Comment jentretiens mes chemins & hicer. — Je prends ma
double-herse, je la mets sur le dos et a fais trtiner sur Ja naige
dans les chemins, en Pattachant aux baculs par le coté, puis je
passe mou roulean qui o 24 pieds de diamétre.  Cela vaut micux
que la herse & neige ordinire. W. L.

On demande ur: élalon Cunadien. — Nous invitons nos lecteurs
4 nous dire au plutst ot Fon pourr:it acheter un étalon Canadien
pursangz. S'en trouve-t-il quelque part? Nous avons éerit aux lles
de la Magdeleine: en attendaut la réponse nous serions heurcux
d'apprendre qu'il s'en trouve ailleurs.

Voici ce u'on nous ¢erit de St. Ours :

J i appeis wvee plaisir, par voue Journal du mois de septembre
1879 quon pourmait trouver dans les es de la Magxdeleine un
&talon pursang Canadien, provenant des dtalons envorés i divenes
reprises, par ordre de Colbert. (Pris en Normand:c).

Voudriez-vous me donner des renseignements s jen tronverais
en ¢tat de pureté, etsi je pourrais en trouver plus prés.

HORTICULTURE.
Larhubarbe en primeur.

Les jardiniers de nos villes réalisent ehaque année des
bénéfices considérables, par 1a culture des primeurs, c¢est-a-
dire cn dirigeant Ja culture de certains fruits ¢t de bon
nombre de plantes potastres, de manitre 3 en avoir les pro-
duits bien avaat la date de leur développement naturel,
suivant le cours ordinaire de la saison. Pourquoi les ama.
teurs ¢t les cultivateurs qui veulent profiter de tous les
moyens d'augmenter leursrevenus, n’en feraient-ils pas autant
pour ¢« rtaines plantes des plus fuciles & soumettre i ce mode ?

Qr, savmi ces plantes, Ia rhubarbe des jardins est une de
celles dont la réussite est des plus épurée et dont la culture
des plus rémuoératives.  Voici comment il faut procéder :

Vous avez. je suppose, de vigourcux picds de rhubarbe
dans votre jardin. Vers la fin de I'automne, c'est-d-dire vers
la fin dec Novembre ou au commencement de Décembre,
arrachez les pieds que vous voudrez foreer ct laissez les sur le
sol jusqu'd ec que par l'abaissement de Ja température, ils

a racine croit en proportion du développement du

soient bien gelés.  Entrez-les alors dans une remise ou un
hangar on ils puissent se conserver gelds, les couvrant méme
! de neige 81 néeessaire, Vers Ia fin de février ou au commence-
Yment de mars, rentrez vo. pieds tout gelés dans wne serve
! ordinaire, ou une serre que vous pouvez construire sans frais
, pour cette fin, ou méwe duns vos appartements, s'il ne sagit
; que de quelques pieds.  Vous les mettez en terre, dans des
y caisses 1 ¢’est dans vos appartements, et les exposez d'abord
{2 une température moyenue que vous luissez s'élever peu A
Ipeu. Ils ne tardent pas & s¢ mettre en végétation, et cn ne
Heur ménageant pas les arrosements, dds la miavril vous
avez de superbes tiges prétes pour la consommuation, tiges
tellement tendres et suceulentes que vous les livrez A la
cuisson sans méme cn enlever I'écoree ce qui n'est pas mdmne
remarqué par les consonmmateurs tant elle est wince et
délicate.  Et vous avez ainsi. 3 une époque ol tout dort
cncore dans iz nature; un lgume frais des plus sains, des
plus suvourcux, et qui se prite, comme I'on sait. & une foule
de modifications culinaires, tartes, compotcs, ete. La Rhu-
barbe ainst forcGe est bien plus succulente, moins acide,
et plus savourcuse que celle cultivée en pleine terre, en
saison ordinnire.  Aussi est-elle toute prisée sur le merché, si
i bien qu'elle se vend d'ordinaire dis eentins la livre. Dix
centivg, c'est le prix commun de la viande de premier choix.

Une serre pour forcer ainsi 1a rhubarbe et plusicurs autres
légumes avee elle, si on le désire., peut étre construite 4 peu
tde frais, en fagon d'appentisd un hangar, une maison, une
t construction qudlconque. 1 n'est pas néeessaire que le toit
Isoit en vitres, un pan seul en chassis peut suffire. On
!pourrait méme se dispenser dy faire du feu, si dés le
commencement de mars on traitait ses cultuves & la fagon
des couches chaudes, c'est-d-dire en produisant une chaleur

lartiﬁciclle au moyen de fumiers cn fermentation. On pourrait

encore de cette manitre avoir des produits préts pour Ia table
dos la mi-mai.

Pour epérer duns les appartements, on peut s¢ servir de
eaisses ou de barils que Ton rabat & une viogtaine de pouces
du fond. Quatre ou cing de ces caissons peuvent fournir une
provision de rhubarbe pour wne faumlle ordinaire, durant

| plus d'un mois avant le temps ordinaire pour la récolte de
i celle du jardicz.

Les petits pois, le cresson, les laitues de toutes sortes
peuvent sans inconvénient prendre place A ¢61é dela rhubzarbe
dauns une culture de ce genre.

1 ABBE PROVANCIIER.

——

ARBORICULTURE.

De 1a seve et de sa mzrche dans les plantes.

Le sol ¢t Fatmosphdre renferment les matiéres nutritives indis-
pensabes aux plautes. Ces matiéres sont, dans le sol, la potasse,
{a chinuyx, le souffre, le phosphore, ete ; Yean qui leur sert de vé-
hicule, lorsyu’elles sont dissoutes, enfin I'azote ct Facide carbo-
nique, provenani de la décomposition des engrais. Ces éléments
riduits 3 Pétat liquide ou gazeux sont absorhis pac les mcines, sur-
tout pendant le jour. Pour le prouver, il suffit de placer une plante
en pot dans une soucoupe remplic d'cau, ot 'on verra cette cau
diminuer sensiblement, du matin au soir, mais trés-peu du soir an
matin. De plus, I'absorbtion ne se fait que par les jeunes radicelles,
car st l'on plonize daus I'cau seulement le corps des racines d'une
plante, la végétation s'arréte et les fevilles se fiouent, tandisque la
végtunion continue si "on fait le contrair, — Jdue fois le liquide
enteé dans le végétal on le nomme sere monfanfe ou ascendante
parce (qu'il s'¢léve par endosmose des racines aux fevilles. Il est
cencore activé dans sa marche par les acides formés dans ses tissus
par Févaporation des feuilles.  La séve monte i par 1a couche la
plus jeune de Paubier dans les végétaux i bois trés-dure. Pour le
prouver il soffit de faire, peadant la v&gétation, une incision an-
nulaire de dix pouces sur le tronc par ex. d’un acacia et isolez
la plaic du contact de Fair. Ia pattic placée sous l'incision lan-
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guira pendaut le resto de 'année mais ne végétera plus au prin-
temps suivaut, car la couche d’aubicr dans les végétaux i bois
trds-dur ne conservant st vitulité que pendant un any naura pu
¢ire remplacée au point de Ja section par une nouvelle conche, et
la séve warrivant plus aux feuilles, 'arbre mourra.

La sdve monte par les deux ou trois couches les plus jeunes de
I'aubier, quand le bois est moins dur (maronnier), et par tout le
corps ligneux (‘uand le bois est trés-mou, (peuplier du Canada).
11 suflit,” pour s'en convainere, de placer un jeune arbre duuis un
liquide colorit, puisde couper I tige aprés quelyues jours.

(e fois arrivée aux feuilles, la sdve se modifie.” Ainsi les feuilles
absorbent duns Pair, de la vapenr d'ean, de P'acide carboniyue et
de Voxygéue, absorbtion gui se fait surtont pendant Ia nuit et par
les pores de leur face supérieure. La sdve ascendante vient se mé-
langer & tous ces &léments, puis ce mélange se transfoyme come
plétement. D'abord la séve ascendante abandonne une grande
partie de son eau qui est rejeté duns Patmosphére sous forme de
vapeur, par toutes les partics vertes, et surtout par les pores de la
face supéricure des feailles,  Cette transpiration n'a licu que sous
Pinfluence de la lumiére. Sous la méme influence, Pacide carho-
nique, provenaut des racines et de I'air, s'unit i I'oxigéne que les
plantes absorbent pendsat la uuit, puis se décompose: le carbone
se fixe dans lu plante et Poxigéne est rejetd & Vextéricur.

Cette décomposition na lien que sous V'influence des rayons
soliires. Peur le prouser il sullit de placer une pl: nte dans 1ob.
seurit¢. Les parties yui se déselupperont bien moims de carbone
relativement que les parties qui se sont développaes & la lumiére.
En outre elles serout jaunatres et bien plus chargées d’cau par le
manyue de transpiration par les feuiles.

La séve, aprés ces changements, divient plus épaisse et prend
le nox de cambium. Ainsi préparé, le cambium descend jusqu'i
Ia base du pétivle. La, il détermine la formation dune couche
d’aubier et de liber (ou bois), puis unc partie de cambium descend
por les vaisseaux de cette méme couche de hber. YJon domne
communiément & ce second mouvement de la séve le nom de séve
d’esccudqple. Ce qui prouve que cette séve descend par le liber,
cest quil suflit de faire une incision annulaire sur une branche
en végétation pour qu'il se forme un beurrelet au-dessus de Vin-
cision, tandis qu'il ne s’en forme pas sila branche n'est pas en
vegetation.

Aprés la vigétation il reste une certaine quantité de séve dans
les tissus de Parbre, pendant hiver, pour servir au développement
des yeux, lors du réveil de la végétation, alors qu'il 'y 2 pas
encore de feilles. Ce qui le prouve, c'est qu'un arbre coupé
pendaut I'hiver et placg dans un licu humide, développe au prin.
temps des bourgeons parfois longs d'une verge.

J. BrE. IstACE.

Ut MonErLE.—Vous trouverez toujours un cultivateur intelligent

+ le qui-vive. pour se mettre au conrnt des choses qui peuveut
lui &tre de quelque ntilité dans ses travaux.~11 ne regarde pas de
quelle source ils hui viennent ni comment il se les procure, mais
il est décidé & prendre connaissance de tout ce qui est nouveau s
et il en profite. Ce cultivateur est plus quiun simple maneuvre,
il lit et converse avee les hommes intelligents ; il tudie, réfldchit
¢t nitrit ses plans avant de se mettre dans une nouvelle entreprise.
1l agit de la ngme maniére que tout autre homme (affaire qui
réussit. It clxer_che A acheterle meilleur et au meilleur marché; s"ar-
rangc de maniére A vendre au plus haut prix, et manque rarement
delobtenir. Ce cultivateux est prévoyant, et an moyen de scs ren-
seiguements journaliers, il sait quund vendre ou garder cc qu’il a.

ECONOMIE DOMESTIQUE.

Taches dencre et de rouille snr le linge—Quoique les homines
de bureau ne s’accupent guére de pratique agricole, il '’en manque
pas cependant qui s'intéressent grandement aux progrés de Pagri-
culture et qui lisent ce journal uvee Ie plus grand fruit soit pgur
cux-memes, soit pour ceux qui les entourent; it ne sera doue pas
déplacé, je crois, de douner une recette qui les intéresse parti.
culicrement, ct qui leur fournira le moyen le plus simple et le plus
cflicace de faire dispamitre les taches (f’encm, ui, par accident
viennent trop fréquemment souiller leurs mouchoirs, habits, atc.
i[:)‘up;ﬁitlz, (;L ::"l: mzlx,nque pas de_cultivateurs qui manient sussi bien

a charrue, ct qui peuv C ¢ 3
:\ux,mémes.. pch i 3 €t qui peuvent par couséquent &tre sujots
L'autre jour, je me suis attiré une verle semonce de la part de

ma femme : clle venait de trouver mon plus beau mouchoir de
baptiste tout taché d'encre, mais si bien tuché, que vous n'auriez
pu trouver sur tuute son ¢tendue, un espace d'un pouce canid
enticrement blane.  Par distraction j'avais ramassé avec ce mou-
choir une véritable ware d’encre répandue sur la table.

Pour calmer ma douce moitié, je lui promis de trouver lo
moyen de ramener le mouchoir & 'état immaculé : 4 cet cffet je
pris une pincée d'acide oxalique que je fis fondre duns un verre
(tumb.cr) d’eau de neige qui remplace maintenant I'eau de pluie;
dans cette 2au je plongear mon mouchoir tout entier et je I'y
luissai euviron cing miutes. De noirfoneé qu'elles étaient au-
pacavaut les taches avaent passé au pileverditre. Je donnai
enstite le mouchorr & ma femme (]ui le 1a: . avee d'autre linge, et
comme par enchantement, lorsqu'il fut see, il se trouva blane
comme la neize, ot le placant entre Vil et le jour vous n'auries
pu d&couvrir Ja moindre trace de la plus petite tache.

le méme procédé peut ére employé efficacement pour les
taches de rouille.

§'il ne s'agit que d'une tache isolée, on humecte seulement
Pendroit somllé avec la solution d'acide oxalique.

Lemploi de I'acide oxalique est précicuse surtout parce qu'il
n'attaque pas les tissus. Oct CursseT.

Cap St. Michel, 27 Janvier 1880.

Consercation du bais de service.—Il existe plusicurs procédés
pour prolon ser la durée du vois, mais quelyues-uus ne sont appli-
cables que dans la grande industrie, et ne pourraient étre pratiqués
dans la ferme. Je vais indiquer celui qui we parait le plus
adapté aux besoins de nes cultivateurs, surtout pour le bois de
clotures.  La principale cause de détérioration du bois provientde
Iaction de I'humidité qui améne la pourriture et il s’agit surtout
de combattre ce danger: On obtient ce résultat en enduisant le
bois de service avec un hydrocarbure, (huile de lin, goudron,
pétrele, ete) La détérioration commeungant toujours pac la
section, on plonge les extrémités de 1a pidee de bois dans un car-
buce d'hydrogéne (benzine, pétrole) et 'on met le feu, quand la
flamme s’éteint, on plonge environ deux pouces dans du coaltar,
ce qui forme comme une espéce de cachet imper:ngable.  Onmet-
ensuite une couche de goudron sur toute la piéee.

Conserration des ccufs.—Depuis trois ans jai trouvé mon avan-
tage i faire ma provision d'wufs en temps convenable.  Sur la fin
de mai ¢t au commencement de juin 1879 jen ai acheté trente
douzaines d'un voisin, & raison de dix cents.  Mon voisin me les
fournissait & mesure de sa collection. Le prix du marché était
slors 9 ct 10 cents.  J'ai conservé mes «ufs dans de Peau de
chaux, dans une tinctte & beurre d'une contenance de 10 gallons
environ. Pour les couvrir d'eau, j'ai employé plein un vaisseau
& crémer le lait de chaux éteinte (un demi-gallon). J'ai lavé la
chaux cn regetant deux eaux, et cela dans le but de débarrasser
la chaux des sels de potasse et de soude qui pouvaient l'accom? -
suer, ¢t surtout des sulfures. Vers Ia Toussaint, j'ai vidé ma
tinette pour m'assurer de I'état de ma provision, et sur 13 don-
zaines et demic d'ufs qui me restaient, je n'en ai trouvéque deux
non seins (I coque &tait felée).  Ces renseignements seront peut.
étre de quelque utilité aux leeteurs du Journal & Agricullure.

Vernis pour meubles, tableaux, images—Une livre de mastic
dans un flacon ¢t une quantité d"huile de lin suffisante pour recou-
vrir le mastic : mettez sur de la cendre chaunde jusqu’ds ce que le
mastic soit fondu, ayant soin pour hiter la fonte, de remuer de
temps en temps ~ Ce vernis conomigue est excellent pour frotter
les meubles, les tableanx, ctc.

Saumure pour bauf.—J'ai tronvé quelque part une formule de
saumure trés-rationnelle pour saler le beeuf, la voici:

EBan o ...iieol taeelal .o 3 gallous.
Sel ordinaire..-............ Glivres.
Suere..ceeiiieeiiianaana.. Livre.
Salpétre. e o cveaeenioeaeno .. 2 onces.

TFaites bouillir pour réduire d'une pinte, laissez refroidir et

mettez sur le bacuf.

Poudre fermentissible pour faire la patisserie.

Fleur ........oo.... ] livie ) Mélez bien ces trois articles
Créme de tartre.......3 el conservez le mélange hien
Bi-carbonate desoude..f ¢ ) bouché.

Au bout de quinze jours, cette composition est cxecllente pour
faire la patisserie, moyennant trois cwillerées & the par livre de
fleur & employer. Ocr. Crisser.

Cap St. Michel (Varennes), 5 Janvier 18S0.
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Cube d’une tonne de foin.—Le trdflo rouge et le foin
de prairies l€zdres, mis en meules de cing tonnes, cubent 700
picds par tonue, le mil cube 500 picds, et le mil et le trofle
mélés, 600 pieds.

APICULTURE,

——

Acceptation des reines Italiennes.

Pour changer 1a race d'une colonie il suffit d’en changer 1a
reine, Par couséquent, pour italianiser une ruche, vous n'avez
qu' enlever la reine poire ot introduire votre reine italicnue.

Lorsqu'il sagit de trouver la reine noire d’unc colonie puur lui
substituer une reine jtalienne, enlevez le couvercle de la ruche,
sans faire de bruit, puis si c’est possible, enlevez sans vous
servir de fumée, le premier cadre prés des parois de la ruche
examincz et mettezle dans un &tage vide plucd & proximite, v

F16. 1.—Enlévement des cadres.

gur le porte-cadres (fig. 1). I caminez ensuite tous les autres eadres
les uns aprés les autres, en les mpg{odmut & l'endroit lmissg
vacant par le premicr cadre enlesé. Si vous ne trouvez pas la
reine aprés une premiére inspection des eadres, vous pouvez les
examiner une seconde fois, en les replagant dans la ruche ; mais
si aprds celn vous n'avez pu la trouver, il vaut nicux fermer la
ruche et recommencer V'opération quelques heures plus tard.

On reconnait la reine par sa grosseur et par la conduite des
abeilles & son égard. Il estimpossible de s’y méprendre, et un

ceil habitué la trouve & la premiére inspection sans prendre plus
de quatre & cing minutes. .

Les jeunes retnes noires sont souvent timides, courreat sur les
reyons et se réfugicnt quelyuefuis dans les coins de la ruche ou
sur le plateau.

Dés que vons apercevez la reine, prenez.la par les ailes ou les
épatles, vous rappelant qu'une mére fécundée n'ose jamais piquer,
et placezla dans unc eage que vous avez sous la nain. vous
pouvez en avoir besoin par la suite. Maintenant, iusérez la cage
contenant la reiue italicnne entre deux cadres du centre et re-
fermez la ruche. Quarante-huit heures aprés, libérez da reme sur
un cadre central ct voyez comment les abeilles la rvegoivent. Si
elles Pattaquent, Ini montent sur le dos cu lui tirent les ailes et
les pattes, remettezla immédintement dans sa cage et attendez de
nouveun trente-six heures aprés quoi elle sera généralement bien
regue. :

On se sert quelquefois avee avantage,
pour donner Iy méme odeur aux abeilles
¥ ct A la reine, de Pafomizer par le moyen
& duquel on arrose les mouches ct Ia reine

¢ d"can sucrée aromatisée d’essence de
f pepperming (fig. 2).

Enrggle générale n'introduisez jamais
une reine étrangére dans une colenie
douteuse, mais toujours dans un colonie

1) a Pétat normal.  Assurez-vous qu'il n’y
Fro. 2—Atomizer. a pas de reine ou de cellule royale
dans la colonic ou vous désirez introduire une reine italienne; et
sachez que les reines sont plus difficilement acceptées par des
abeilles vicilles que par des abeilles jeune, par un temps de disette
que par un temps de miel. J. B. Lamoxtiexg, L. L. B.

EPINIERE D' ABBOTTSFORD  UN ASSOR-
tment camiuérable d'arbires A faits de pre-
midre classe, propres A fa plantation du prateinps, et
de Vignes upproprides d stolie sol et A notre clunat,
Lesarchies sont remplis aux prx fmhiqués dans le
cal.'xlyguc,cl ies plants envoyés ar I’Express, dom
le paiement e31 212 charge de *acheteas, afnd que
le colt d*empagquetage. -Cat.uguc capéhid gralss

sur application.
JONN M. FISK, Abbuitsfurd P, Q.
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membre a droit A un exemplaite du mppurt $llusted

orderfag It
F‘nm;;, W0 vared

ZAWMTERRY &F
D Sy s 0;

A
-3 8
WGPVECFOR 1880 »
i be malled yxx $0 a1l applicants, 234 to custemoers withoc!

It coztalas four colored €00 engravings,
ges, 83d (!l descriplions, prices 3ad Sitections for
a3 01 \ exeiavie and Flower Seeds, Plants,
Roaes, €26, Invalcabletoall, Sead forit, A

ERB

VEANDRE .BETAIL AYRSHIRE,COCHONS
Berkshire, races pures,
Sadiesser & Mr. LOUIS BEAUBIEN,
16, Rux S7. Jacquss, Muntréal.

TABLIS EN 183%—31M. PROST & W00D~—
- Smuh’s Falis, Ont- Favricants de Faucheuses
etde Moissonneuscs. Rateaux A cheval, Charrues
cu acler. Buuleverseurs, ilouleaux, etc., cte.
Pour les details, s'adresser 8
LARMONTH & FILS,
33 rue du Collége, Montréal,

plates,

A RBRES FRUIIERS ET DWRNEMENTS,
s\ On pent se procurer des arbres de chosx chez
M AUGLUSTE DUPULS, au Village des Auluates,
{51, Roch des auinaies) Lomté de Plslet.

44:
Y& €0, Detrolt, Hich,

que la koci€ié public annuclicment, 8 an_ et d'ad-
wiesian & Pexpumition annuelic de sotic.¢, et peut

M. COsSITT & BRO., CONSTRLCTEURS
o dcsmeilieurs FATLHELSES €1 MOISSONNELSES

Punimiers 40 2 50 c1e. par arbre do 5 & 6 pieds de
hauteur, Pummicrs d'un gn de grefle, 16 cts. par

enteer ey cumpétiti o pour tuas les pidx oilcas m ia

socidi¢ gans charge extra.  ‘Touto petsaine suuscn-

vant pour la p:ésenteminde, recevem grates une copie
da rapoort anuucl qui vient d'étre pubhid

HENRY 8. EVANS, Sc -Tvés.

Bolte 1976 donisdal,

VENDRE.—~AYRsHIRES DE TOUT AGES
avee pedigree complet par
AMES DUMMOND. Pcuge Cote.

A VENDRI.~BELLE AVUINE DE SEMENCE

(mentlonuée nu Journal ’Agdculture, puge 167,

avee hauté apprebation.) Une prasire fe mmot  S'ae

cl!{lc(sl‘:{,a Lotts SEGUIN, Fus. Poiste FORTUNE,
3AG1).

A VENDRE. — UNE I'AIRE D' ACELLUENTES
jutnenis pouluntres, de hun ans, pesam gu-dessus
de 1200 livres chacuac, tmppucs. barseiles. 167 pux
ily a quatre aus, & I"expositon du cumié de Hunuing-
don.  $175 LA PAIRE. S'adresser A Lotis BEAUSBIKY,
16, Rue St. Jacques, Moniréal.

OUN L. GiBB, COMITON. QUEBEC, ELE~
_ veur dc Béies & cones d'ayrshire, cochons Berk
shire, Dindex Lronzos, Canards do PPékm, cic.

DISTINCTR», [seiyc2elce. Vosr nulie cat  wgue slius-
tré cavoydé gmtuttement R, L. LATIMER, Bureau
des ML Cussitt, 81 Rue MeGill. Montrdal,

OLLEGE VETERINAIRE DE MONTREAL.

Départeinent Frangas, Fondé cn 1866, par lc
Congesl drAgriculiure de da Province de (Qudbee,—
Alli€ A 1a Faculté médicale du Colléze Victoria.

le cours renferme ta Botamque, ta Clume, ta Phy-
siologie, la Malére Médicale, 'Auatomee, ta mé.
decine lvclémxulrc et Ia Chirurgie. Il est de trois
scasions, de eix mosschacwie.

Les lectures commencent fe 2ad jour d’octobre et
¢lies continuentjusqu’d Ia fin de matrs.

Le Consenld?’Agnculiure offre ving? bourses gra-
tuites, YO 7 pour lesicpanement Anglais. €113 pour
ledépaniement Frangais; colics-cisont pour lesjeuncs

ensdo la Province de Québec seulement. Lea cane

idats doivent Cire recommandés par a Soeicie
d’Agncoltare de leur comi¢ ct passer f'examen de
mataculation, Des praspectus donnant tous les ren-
sclg né {res aux didals scront on.
voyés gratmtement 3 ceux qui cn feront (a
demande au Pnncipal.

D. McEACHRAN F.P,C, V. S,
No. 8 Unfon Avenue.

arbre. Vigues, 50cts., choix rapponant $1.00 parerbre

LeJournal d’Agriculture INlustré.—
The Xllustrated Jouranal of Agricule
turc. Toulsouscripleur d unc sociéld Jo comts,
dlagricuituro ou d'horticulture, a drait grawitement
au Journal d'Agriculiure, solt on_angais, soit en
frangaus, selon le cas, Ces publications sont entidre-
mont distincte: ; ellos zout toules deux sous lo con-
tréle du Département de Vagriculiure et dosiravaux
pullics, de cette provinco. L'ABONNUMENT 2
chaque journal, paur toutes nutres personnct, cst
d'line Prastro, par annde,

La distsibution geatuite du journal cst maintenant
do 20,000 copies. On no saurait done annoncer
plus uvantageuscment que dans les colonnes du
Journcl &’ Agriculture tout ce qui intéresso 1es per-
rounes qu babitent 1a campague.

Aunnonces.—Jpar inseruon. 20 mots $1, e1 5
cents par mot additioimel. 10lignes ot plus, 30 ccnts
parligne.

25 00 A'e¢Scompte pour los anuoncos 3 'année.

Les alonnements ct les annonces tont INVA-
RIABLUEMENT PAYABLES D'AVANCE.

S'adresser b ED. A. BARNARD,

DIRRCTEUR DR L'AGRICULTURE
10 Rue St. Vincent, Montrénl,

Aux Sociétés d’Agriculture et au public en général. L'imprimear du Journal d'Agriculture so chargo do toutes esplces
~Vimpressions, de reliures et de gravures sur bois, anx condiions ies plus favorables,~E, SENEOAL, 10 Rue St. Vincent, Mootréal. 4
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