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REVUE DE LA SEMAINE

I Canada-Frangais et Uannexion.~Comme la qucstxon
de I'nnnexion est, pour nous, plus sociale quo politique,
nous croyons devoir reproduire la partie principale d'une
Iettre qu'un M. Jujaque, de la Nouvelle-Orléaps, vient
@éerire sur cet important sujet.

Sa conclusion est celle-ci ¢ si vous résistez & I'assimi-{s
lation, dit-il aux Canadicns, vous sercz frappés d'ostra-
cisme ; si vous cédez, vous nlexisterez plus comme popu-
lation dlstlucte ov la misdre, ou l’cﬂucemcnr choisissez!

L'auteur de cet éerit est incontestablement placé dans
les conditions les plus avantageuses pour traiter cetto

questxon avee compétence ot i 1mp:u t;mhté, ot merite d’etlo.

PRECERE N Jint 1

lu avee attention. Bicn plus il nous parait difficile; sinon -
impossible de démontrer que ses considérations p(.chcutz

par quelqu’ endroit. Voici co qu'il dit

 Vonlez-vons avoir d'avance Ja vision de la marcho
descendauto qute vous suivrez T Celui qui éerit ces lignes
est témoin dans une autre région d'un fait semblable. La
premiére géuération de vos enfants née sous la nouvellg,
domination prendra déji une teinte visible de civilisation
anglo-saxonne ; la seconde lui donnera sur volre civilis
sation frangaise une préférence marquée ; la troisidmo
dans son for intéricur n’cn sonfirira point d’autre.

¢ Yotre langne ? Pendant les premiéres années qui
suivront l'amnexion, vos fils, pour vous complaire, la

parleront encore sous vos toits, mais non dans la rue ;-

(I’l“:llls, bientds, ils n’aimerout plus & Péerive.- Quant
& vos petits-fils, pour se donner bon genre, ils ne vou-
dront plus ni Péerire vi la parler ; et pour comble, d’lm-
miliation, vous verrez les Américains des clasces supé;
rioures tenter, pour I’npplendro, Ies plus lonublcs cﬁ’ox ts.
Ce phénoméine, & l’heure qu'il est, f.ut notm étonnemcnt;

en Lonisiane.
Votre religion 1 Elle ne sera’ nullemenb pelchu ¢,

soyez sans crainte, Les Amcncaxm en liomnies’ uvxscs,
"abstiendrons davoir 1ecouxs i'ce movm de Jui réci utcr

des fervents. Mais, ne'vous y trompe7 p'\s, vot1e re]lﬂ'lon,'

au point de vue poht,xque, consntuem!nuc c'ulse d’m(‘é'
rio1ité,’ Dnns les"fonctions publxqucs, elle “ser a, p'u'
suité, un <élleu\"‘obst1cle A votra’ avanccmcnr. 1" ds6
bien’vrai qué'la constlmuou fé‘delo ‘ne“dit ‘nulle part

qu’un cnthohquo ne’ serd’ Jnmms I’héte ‘A6 1w M.uxuu'

t)uvﬂlu) e i
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""Blanche

_sou culte,. co::duscende 4 hisser au fauteuil pxésldonbwi

. @’apres faméliques politiciens sabattra sur vos villes et
Lo hiut commerce, les emplois lueratifs, les grasses siné-

‘flatter les passions politiques du parti dominaut, et so

" choisissez ! C‘est; entre les dul\ cornes do ce dilemme

‘ment aux prises, vous en aurez soixante et quelques

armés de quinze & dix-huit cent mille congénires, & lutter

' GAZETTE DES CAMPAGNES . .

mais qu’a-t-on bcwm de te\to derit quand l.l
loi est gravée d: s Tiame méme. de In. pnpnl.wwn ? Pent-
on ndmutx‘c que ce peuple, qui est protestant’ d.msl.l'
propot tion de 80 it I, ctde plus,’ pmfondum,nt attaché i

un c:xthohque 1 Pense-t on’ que cette riree anglo-suxonne
qui n'admet point d’égale, se donne volontairement, par
le suffrage universel; un' chef de,race latine 2 Lihistoire
naur.urdon'-plus ses enscigoements, et la nature des
liommes aurait .1bd|qu6 tousles instinets gulon lni'connaft.

- Mais an moins, diront les Canadiens- -Frangais,’ nons
conscrverons notre autonomio sociale ; uous resterons
maitres chez nous ! La. fédération I.Uase & chaque état
américiin-sa vie" propre. -Encore une illusion dont il
faut vous dcpomller Bientot vous vous verr ez ¢nvahis
¢t débordés par les masses profondes de vos nouveaux:
compatriotes américains sui generis on natwralisés, parmi
lesquels des Allemands en phalanges servées. . Une nuée

jusques dans vos hameaux, pour en extraire lasubstance.
-cules deéviendront la proie de ceux qui sauront le mieux

-fondre le plus servilement dans le grand creuset wméri-
cain. Si.vous résistez & Passiwilation, vous serez frappés
“d’ostracisme ;"8 vous cédez Yous 1 existerez plus comme
population distincte. Ou lix misére, ou Yeffacement,

que s6 Ll'ouveut pl.lc(.s, en ce moment, vos cousins de la
Louisiane. .

" On Pa dit; mais on ne saurait trop le répéter:.au point
de vue de vos aspirations frangaises, au licu de denx
millions d’ad\'els.xixcs avec lesquels vous &tes actuelle-

millions & combattre. Ce sera ] lo plus clair de vos pro-
fits. Malgré votre héroisme, vous croyez-vous de taille,

contre cette av;ll:lucho humaine % ¥

FEU MG—R LEGARE.

Lo deuil convre on co moment Québee, qui vient de
perdre un do ses hommes les plus distingués, Pune do ses
belles figures, dans la personne de Mgr Legaré.

Saint prétre, prélat éminent, savent théologien, délieat
lettré, Pune des tétes dirigeantes de Yurchidiocdse, aimd,
respecté de toas sauns une setle excepfion, Mgr Legaré a
6t6 tout cela. Aussi sa mort rapide cause-t-elle un véri-
tuble chagrin dans toute la ville et daus tous I’archi-
dioctse. C'était une de ces belles ef nobles figures qui
passeut sur la terre, laissant aprés elles le parfum do
toties les vertus du coour et do Pesprit, ILlarchidiocdse
perd en lui un administrateur delairé et habile ; Son
Eminencoe lo Cardinal Tascherean, dont il était 'ami cn

méme temps quo Paviseur. et le bras droit et dont il avait
61é confrére. do collége, perd un. auxilizire précicux ;
I'Eglise et la socidts perdent un esprit large ot coucnll.uxt,

B : R i o
0 Mrrr Legm'é Ct'ut p'lttlcuhcremenb un grand f'u;or' -
;1 upy &s du Jenue -'lu gé,quilui étais ds, attaché, .Clest
fi'que nous avens appris, par uue foule de petits traits
toudmnts, A révérer davantage sa wéwmoire. Lo cavinb
préiag, Pun des meilledrs doctenrs en théologie de I'Uni-
versité, occupant une des plus hautes posmons d(. la
higrarehic _ecclésiastique, consulté ‘comme une autonw
dans les’ 1ett1 ¢s, qu’il avait étndides avee brillant succes
.chiez les Carnes en France, savait au besoin se fitire petit
-avee les petits. Toujours sérienx, courtois et .xll.tble, il
avait une patience et une charité sans bornes avee les
.pauvres, qui‘allaient & Jui avee confiance ; il passait dea_
Jieures i éconter le récit C{e luu-a pemes et lla s'en retour-
naient consoiés.” :

\I"r Legnré n'arait que 58 ans, - Il _émit: né i St-Roch
10'16 février 1832, fils de Sieur Tgauace Legaré et de Dame
Juiie Bigaouette,

Il fit ses étndes au Sumu.m‘e de Québece. Ordound
prétre.le 18 septembre JSoo, il devint immédiatement
aprés professeur au Séminaive.’

I 2 été, pwtre directenr de cette institution jusqu’ ¢n
JS/.) ‘Pendant cette intervalle, il o 6té succe~sw(,ment‘.
professeur de-belles-lettres, directeur du Petit Séminaire,
professeur de rhétorigue, dirvectenr du Grand Séminaire
ey professeur de théologie morale.

In 1853, pendant qu'il était encove ecclésiastique, il so
rendit & Paris, olt il suivit pendant quatre ans les cours
de Ia célébre école des Carmes. Il revint & Québee le 16
décembre 1857. . .

En 1879, il fut dowmé assistant de son fréve A la cure
de St-Denis de Kamouraska. ILe 17 avril 1880, il fut
transféré 4 Ste-Croix en méme temps que son frup qui
devenait curdé de cetto pavoisse. e

Le 17 avril 1881, & Ia mort de Mgr Casault, il fut choisi
par Mgr Iarchevéque de Québee comme vicaire-général
de l’ql'chldmctse. I1 fut nommé. otficial de VOfficialité
métropolitaine Je 16 février 1882, et en mars 1837, Sa
Sainteté Léon XIII Pélevait X 1a dignité de Plotonot.me
apostolique ad instar,

11 était anssi- chanoine honoraire de la c'xthédmle de
Vérone, dignité qui lui donnait le droitdo porterh croix
pectorale.

Mgr Legaré était 1o frdre de M. le curé do Beauport, de
M. le eurg de St-Jean Chrysostéme, et de M. Pamphile
Legaré, caissier de ln Caisse d'Economie. Il était aussi
lo bean-frére de Son Houneur le maire Langelior.ct de
M. N. Lemicux. _

Les fanérailles ont eun licu samedi au milien d’in con-
cours immense de prétres accourus de toutes parts, et
d’nne fonle considérable de fidéles.

Pus moins do denx cents prétres se pressaient dans lo
chienr do la Basilique, ¢t dans la nef, dans les allées et
d.uxs les galeries, tous les Lanes étaient u.mpha. Ily

vait anssi dans les allées et dans les sacristies une foulo
de citoyeus qui n’ont pu trouver place dans les ‘o'mcs.

Son Bminence le ¢ ndnml Taschereau a chanté lo sor-

un sage conseiller, , .

vice. M. Jo grand vxcauro vacl de. St-IIyacmthe lui

servait do prétre ussxstunt, et DAL, les abbés Douville,



* sait comme maftre des cérémonies,

- nir des belles gqualités qui ornaient son-ccenr.
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. dn collége de \Iicol.ef, et Michel qurecque- qvicéqiex}t

comme ddiacreet sous-dincre. M, Pabbé Morissette portait

1t croix devant Son Eminence; et M. Pabbé G'lﬂ'uon agis-
‘Les Révds MM, Legarg, curds de Be'mpm't et dc St-

Jean Chrysostdome asmt.uent aux funem‘llcs d.ms Ja

‘saeritie.

- Le cheeur e Yorgue des éléves du Séminaire, sous Ja

- direction de M. abbé Beaudoin, a chanté 1a messe des

morts. M. Gustave Gagoon était & 'orgne. M. Joseph
Lamontagne, a interprété de sa voix vibrante et sympa-
thigue quelques morceaux funéraires. '
‘Mge T. E. Hamel, a prononcé Poraison fundbre du
défunt’: il o retracé en termes émus la carridre si-bien

remplie do Mgr Legaré ; il o fait P’éloge de ses vertus et

de zon ‘excéllent cavactdre ; il a dit que.le clergd de
Tarchidiocdse perdait en lui un prétre éminent et dévoud ;
les pauvres qu'il a tonjours enrourds de sa protection, le
regretterons longtemps, ¢t ses amis de collége, ses parents
ct.tous cenx qui 'ont connu gardevont tonjours lo souve-

- Aprés cet éloge funtbre, Son Emiuvence lo cardinal a
faxb Yabsoute.

- Les restes mortels ont été dépocea sous le cheeur de la
Basxhque, du ¢6té de Vépitre, a°cdté de- Mgr Casault et
de M. le curé Auclair.

CAUSERIE AGRICOLE

Proypos d’Etgble.---Suite. ;

LA CUISSON'DES ALIMENTS ET LE PROFESSEUR GROGNIER,

Nous terminions notre dernier article en promettant &
nos lecteurs Vopinion du professeur Groguier sur la cuis-
son des aliments du bétail, Voici comme il a traité ca
sujct.

La pratique de Ja cuisson des fourrages est usxtCe en
divers licux,

Dans les Etats de 'Union, on fait cuire ala vapeur
non seulement les pommes de terre et le turneps, mais

-encore le foin et la pailie. Les vaches alimentées ainsi

presque exclusivement fournissent en aboudauce un lait
excellent.

Des cultivateurs anglais, frangais, allemands, ont
adopté avee snceds cette méthode américaine,

On fait en Allemague des soupes daus lesquolles: entre
du soti, de Pavoine moulue, des pommes de terre, du
turneps cuit et der: asé, de la farise de semle et dorge
forten:ent salée. On fait prendre ces soupes tantdt chau-
des, tantbt épaisses, tantdt presque froides ; et dans ce
dcrmer cas on les nomme buvées vu luLmllcs. 11 est des
grandes fermes oi Pow'a coustruit tout exprés des four-
naux’ pour ces préparations et les avantages quelles
offrent; compensent ]'nwcment; les h‘ms de consn ucuon et
de mmn d'oauvre. ' :

Ce ne sont pas seulem nt les bctes bovmes mais encow
les bétes 3 lnine'et méme les chevaux que'dans la Flandre
on ‘alimente avee ‘avavtage en Jeur’ donnant pour touta

-frourriture des soupes dc¢ fourrage dont la pomme de terre.

est Ia base. Ca: taberciile est Apé; -jeté dans uue cuve
vapeur, “Quand tout est ‘enit on laisse refroidir et Pon
apporte au Létail. Pas d’autre nourrxturo, Phiver commo
1’666, que ses sonpes, dont senlement on varié la compo-
sition. Il en est dans lesquelles il n'eutre pas-un brin de

d’artificiel. - - - SN ¢t

L'alimentation par des soupes était- be'mcoup plus
répandue davs ces campagnes qu'ou-ne le supposait; clle
¢était plus connue pourrait-on dire, des praticiens que des

une conférence agricole & Binche, dans Ia province belge
da Hainaut. Aprés cette couférence, une fermisre des
environs nous demanda quelques conseils sur la tenue de

les lui efimes donnés elie’ nous it observer qu'il existait
dans le pays un usage que nous ‘ne ‘connaissions proba-
blement pas et qm nous paraitrait intéressant. '

Avez-vous jamais vu préparer do la soupe pour les
veaus, nous demand.x-t-el!e ?

—Jamais,

--Une autre fois vous ne le dnez plus.

—De Ia soupe pour Ies veaux'? Do Ia vrmc soupo?
demandimes nous d’un air étonné.

- —Oui, certainement, tout: ce quit y 2 de plus vrai ; et

proviuces, comme vous nous parlez & nous autres do ce
qui se passe de curieux chez clies.’ Elles s’on moqueront
peut-Ctre, mais dés que vous’les anrez amendes ) essayer
de la chose, elles ne se moqueront plus.

—Et'1a récolte de celle fameuse soupe 1

--La voici en deux mots,

Je prends de Veau, comme qui dirait la valeur d’un
gallon ¥ un peu de sol gris ou bhiaue, la couleur u’y fait
rien, un quart de livre do bon pain de ménage "que jo
coupe en tranches minees et une forte poignée d’ortics
bien tendres. Jo mets le tout dans la marmite, Je fais
bouitlir et réduire de fagon i oblenir une sorte do panade;
puis 'y verse 3 pintes
moitié non éerémd. Apres cola jo sers la soupe en deux
fois & mou vean, et cu wmoins de cinq semaines j'ni une
béte superbe. Lies bouchers pas plus qite Jes véiérinaires

veau nontrri & In soupe d’un veau nourri selon les vienx
usnges .

—Est-co quo votre méthudes est généralo dans lo Hai-
naut ?

—Générale, non ; mais clle §'y répand chaque jour

davantage, parce qu'elle est sfire e¢f économique.

avee de-la paille eb du: foin hachés ; on y divige de la: _

foin, et'cela pav la:raison qu’en quelques.fermes dece -
pays on n'en récolte pns du tout; p'ls plus de paturel qno :

éerivains. Témoin Particle suivaut paru dans ' Echo de
l'Agrzculture. L’article est de M.,Joi"nenux tJ11i "parlait'
ainsi o

“flya quelques années, nous fimes invité ) donner

ses étables et sur la culture de son potager et quand nous’

j'espire que vous en parlerez anx mémn‘eres des autres’

de lait, dont wmoitid Cerémé et

du pays, ne se trompent quand il s'agit de distinguer un’

Noug
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att:endons que ]os qunes bbt(.a menb de 8 & 15 JOlIl‘S pom'
les soumettre ) ee régime et, toul de suite, presque i vue
. Q'ecil, elles se développent A faire plaire.

—Nous comprenons que le pain ¢t le lait aient dexcel-
Jents cffets, que le sel aiguise Pappétit et joune un role
liygiduique dans PPaffaire, mais nous voudrions bien savoir
en qnoi consistent les vertus de la poignée d'orties.

—Je vais vous le dire, reprisla fermitre. L'ortic en
herbe est un fourrage d¢ choix; Vortie en graine vaut de
Paveine au rapport des geus de chez nous. Voila done
déji deux choses i considérer ; mais ce n'est pas tout :
Ia plante en guestion a le mc,nte de prévenir ou d’:mcter
la diarrhée chez les veaux.

~—Nons ne loi soupgonnions pas cette propriété. Nous
savions que dans le Brabant du ebté de Jedoique, il est
d’usage do pousser & VPengraissement des veaux en leur
admnmtmut quelques cnillerées d’huile de foie de morne,
d’unpu]ler la diarrhée avec une déeoction de plantain ;
nous savions le bon parti que 'on tire des infusions de
foin coupCs avee dn Iait ; nous savions d’autres recettes
encore’; mais pour ee qux regarde la soupe atu pain et aux
orties, ¢'est du nouveau pour votre serviteur et nous ne
manguerons pas de donuer {4 cette nouveauté I les hon-
neurs du journal.” .

Llusage des soupes est aussi fort répandu dans certai
nes parties de Ja France renommdes par la qualité de
leurs veaux de boucheric. On en d01 ne méme aux jeunes
poulains de trait.

Nous revenons au travail de Grognicr, qul continue
en .ces {ernmes ¢

““Daus le canton de Vaud (Suisse), on sonmet i ]':
cuisson non senlement de bon foin, mais encore des joues
ct des laiehes, et méme des fanes de pommes de terre,

r:pouasses par le bétail quand elles sont crues.

Oa so sort pour cette cuisson de caisses de bois oit Uon
met le fourrage ¢t au fond desquelles sont des trons pour
l’mtrndmtwu Ade In vapeur qui f'exhale d’une chanditre
placée en dessons. J'ai vu en Biesse des vaches laititres
qui dounaient beaucoup do lait et des beeufs qui avaient
6té engraissés en pen de temps, la_nourriture presque
exciusive des uns ot des nutres .1yant 6té des pommes de
terre enites & la vapeur dans un tonuné pereillé inféricure-
ent ¢t surmontant verticalement une chandidre placée
sur un fourneau; et malgré les frais de combustiblo et de
main d'cuvre, il m's été prouvé que par ce procédé on
obtemiit avee grande économie du lait et de la viande.
Voici co procédé qui appartient & M. de Ia Chapelle de 1a
Rouge, un des meilleurs cultivateurs du département de

YAix.. Une chaudidre & lessive est placéo sur un fonr-

neau ordinaire ¢t snrimontée d’une futaille de lu conte-
nance de 100 gallons cerelée en for ot poste debout, le
fond étant percllié Au sommet est un convercle mobile,
percé ‘d'un tron par lequel s'échappe une partic de la
vapeur et qui sert & introduire une tige de fer pour shs-
gurer de Vétat de cuisson des tubereules. Le tonnean
étant rempli, on bute les pitces mobiles avee do la térre
glmac et on allume le fen. L'ean de la chaudiére ne tardo
Das it bouillir ; la vapeur pénétre par les trous du fond

de Ia futaille et cuit les tubercules ; alors on ouvre une
porte on clapet pratiqné & peu do distance du fond dun
tonnean et ceux-ci tombent dans nn couloir de bois qui
.es conduit dans un baquet olt nne femme les broie et les
réduit en pite qui, aprés avoir été délayée dans un peu
P’ean, est dounde anx bestinux. Chaque cuite qui est do
(25 livres environ s'effectue en 4 A 5 heures et coiite 15 3
I8 centiuvs,

Choses Agricoles.

Sous ce titre, le Journal de Bruxelles publie des ar-
ticles hebdomadaires,, marqués an coin du bon seus et
trés pratiques. Nous en reproduisons un ci-aprés qui re-
vient en partie sur une de nos dernitres notes, mais nous
ite voulons point déflorer Particle du confrére Belge que
voici dans soun entier. .

Les fumiers et leur emploi.—Les engrais perdus —En-
grais pour arbres fruitiers.—L'’emploi des cendres dans
les vergers. - ' ‘

Certains fumiers gui opérent  des prodiges dauns cer-
tains champs font que peu ou point d’effet dans d’antres ;
cela dépend du sol. Ainsi dans les terrains troids et d'lns-
les terrains secs, il fant des fumiers différents. Ceux de-
cheval et de monton conviennent aux premiers ; ‘ceux de

-uche, de beauf, do pore produisent plus d’effet-dans les
seconds. Ou, si l'on aime -mieusx, les fumiers chauds
doivent &tre portés sur les terrains chauds., Il faut done
éviter de les méler.

Mais lorsqu’on sort son fumier de Pétable, on ne va pas
immédiatement le transporter aux champs. Onle garde
dans sa cour. Qu'on ne prenne pas exemple sur certains
agriculteurs qui 1*étendent e¢n couches minces priés des
bittisses. D’abord Podeur qui s’en échappe est loin d’dtro
agréable ; de plas et c'est ce qu'il y a de pire, le soleil lo
desstehe, la pluie et 1a neige le Iavent, et ainsi 'en trou-
veus enlevés tows les bons sels. Il fant tasserson fumier
et & mesare quon U'éléve Ie fonler aven les pieds. Pour leo
mettre & Pabri du soleil et de la pluie, I plupart des cul-
tivateurs intelligents le déposent sous un hangar, dont la
construction est pen coliteuse. '

l‘&

Ou pourraic avoir dansles campagues beancoup plus
(engrais qu'on n'en a. $ion n'en a pas davastage, c’ost
qu'on perd une foule de choses dont on ponrrait se servie
avantageusement. Ne rien perdre est une maxime éeono-

nomique, bonne partont ; mais qui demande surtout a
&tre appliquée en agriculture.

11y a beaucoup d’engrais perdus. Q'il nous suffise de
citer : les fientes de volailles, dont on tire souvent au-
cun parti; la chair des animaux morts, le sang, les
vicilles laines, les chiffons, les poils, les plumes ; leb 08
quon devrait conserver ou Lrfiler; los cornes, sabots
broyés; les feunilles d’arbres ramassées dans les vergers,
le long des avenues. et dans les bois : les ronces, jones,
broussailles, les we)lles p:ulles, les foms avariés, les
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sciures de bois les éGeorces et rebuts - des tanneries, les

mousses, les cendres do bois, la shie, les eaux de lessive

~de savon, les fraits perdus, les.mauvaises herbes quion
britle ete., ete. La listo on st aéjd longue et cepcndant;
on pourrait eucore contmuex‘ cette Cnumémt;on.

~ Dans les cflmp'vrnes il ne doit y avoir rien de perdu,
parea que tout peut servir ; il fang savoir tirer parti de

- tout, c’est le moyen d’:won' du fumier en abondance. On
n’en a jamais de trop, nussi doit on sc méfier des cultiva-
teurs qui en font commerce.” Un bon cultivateur ne vend
Jamais de fumier ; il va méme en acheter en ville si la
chose est fucilenient praticable.

T#
LI 4

On croit souvent qu'enterrer au pied des arbres frui-
tiers des cadavres d’animaux morts est nne opération’
utile. Cette opinion est & la fois juste et erronée.. Tout
dépend de la maniére dont la chose est faite. Découvrir
les racines d’un arbre pour mettre, pour ainsi-dire direc-

toment en contact avec elles une charogne en décomposi-|.

tion, cela doit tre nuisible aux plantes vivantes. L'arbre
ne trouve dans ce corps en décomposition . ancune nour-
riture. Celle-ci n’existera et ne sera. utilisable et absor-
bable pounr:les racines qulapre ds la compldte décomposi-
tion, dissolution du cadavre. Quand la marne en putré-
faction dans la terre est en contact avec les mcmes, cllé
peut entrainer ln mort et la pourriture de ces derniéres.
Pour fumer convenablement, il faut &n terrer les cadavres
(chiens, chats, etc., etc.) découpéa en merceaus, 13 ol il
n'y a pas cncore de racines, au deld dela limite de la
projection harizontale de In couronne de Parbre. Il est
bon aussi de n’enterrer au pied de 'arbre que les eada-
vros déjd entitrement décomposés, soit aprés un an, sous
forme de composts, avee de la terre.

La meilleure manidre de fumer le: arbres fruitiers con-
siste A placer sur le sol avant I'hiver, ¢n couche plus on
moins épaisse, de fumier d'étable autour de In tige et sur

.un rayon égal & cclni de la projection dela cime. On
peut mettre de méme de Pengrais de- latrines pour ne
Venterrer qu’au printemps. On birn V'on fait 4 } G tissus
de 18 4 24 pouces de profondenr dans lesquels on verra
dn purin délayé en vue d’obtenir de vigoureuses pousses
lignenses. On conseille de fumer, ¢n été, du ler Aofit au
10 février, pour obtonir de bonnes pousses A frnit. Da-
rant cette période on arroserait ‘3 fois avee un engrais
lignide reufermant 20 par cent d’acide phosphorique et
50 pour. cent de sulfate de-potasse, ou 251 30 livres de

bouse de vache et 11ivre de cendre de bois (érable), Pour

un arbre en pleine production 1livre ¥ de superphos-
phate ot 1 livre de sualfate de potasse..

Le cultivateur anquel il est arrivé de fiire usage de
branches de pommier pour lo chauffige a pu se.con-
vaincre que les cendres qui en provenaient avaient une
plus grande valeur que cclles .obteuues do w’importe
quelle autre espdee de Dbois. La raison en est que les
cendres de pommier contionnent le double de potasse
que v’importe quel autre bois de chauffuge.

Nomblo do viens vern‘crs qux pem]anb .uno-longue. ,
suite d’aundes ont prodnit de bons fruits et en abondance ’
sont devenus & peu prés stériles parle défaut de substan- -
ces . nécessaires 3 lenr végétation. - Dans cortains cas i
des - arbres continnaient A ° \'orretor, A Afleurir ct sont
méme chargés de fruits, les arbres no valent gudre mieux,
par ce que les fruits qui.en proviennent tombent de
Parbre avant Q'avoir atteint Jeur maturité; ceux qui
restent attachés-d l’axbro sont; rabougris et d’unc p’luvro .
quahte.

Le pommier exigo une "mnde qu'ml:lt;é de pot'zsso aﬁn
de produire de bons et beau\ fruits. Lorsque Yarbre a’
absorbé toute la quantité de-potasse contenu dans:lo aol
sur lequel il végéte, il devient dans un état d’appauvris~
sement complet.. Cest pourquoi les propriétaires do ver-
gers qui tienpent & réaliser les plus grands profits par la
calture des fruits font usage d’'une grande quantité de
cendre, de potqsse et de chaux pour suﬁhe aux besoins .
des arbres du verger.

o
-,

Les volailles dans le verger.
Nous’ lxsona ce qui suit- dans un Jonrnml d’agrxculture
publié aux Ec'ltvas, Planter and g grange :

“ L'automne dernier, je visitai un .verger dans quuel '
on avait laissé errer ics vol'ulles. Le plopuét‘uro do co
verger me dit qu'il avait pour habitude de garder ses vo-
lailles dans sa basse cour et qu’aiors ses arbres fruitiers
étaient languissants et ne rapportaient que peu de fruits.
Il me fit remarquer que depuis qu’il:y avait laisaé ses
volaiiles parcourir le verger, un changement favorable
s'était opéré dans la végétation des arbres fruitiers. En
effet Jes arbres paraissaient trés vigoureux et chargés de
fruifs qui pouvaient &tre euviés par les horticulteurs les
plus enthousiasmes ; les insectos p'u"uasment; avoir éta-
bli domicile aillenrs, ear il m’a été impossible de voir-
aucune trace ordinaire do leurs dégats. Il me dit que ses
volailles faisnient une guerrve sans reliche A toutes es-
péces d'insectes s’ut.t.tqu.tut; aux arbros fraitiers. Il pac-
tageait son verger eu trois sections au moyensd'une cld-
ture portative de six pieds, alternant le séjour des vo-
lailles' daus chacune des trois sections, suivant les condi-
tions dans lesgnelles se trouvaient les volailles qmixt;i‘v.
la nourritnre qu'elles pouvaient* obtemr daus chacune
d’elles.

Les poux chez les animaux.

Leau ayaut sérvi A faire bouillic les pommes de terre
{patates) est recommandde en plusicurs endroits non
seulement comme moyen cfficace mais immédiat pour
faire disparafire les poux et antres insectes qui s'atta-
quent aux vaches ou autre bétail. Les parties atteintes
doivent &tre imprégnées de cette cau ; une seule appli-
cation est rrCnleemenc' suffisante pour détruire les ju-
scates. Le remdde est simple dans son 'Lpplxc vion, et peut
&tre employé sans danger pour les animaux,
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Des composts.

En fumnt les prépar ltlla pourun cmnpost denx choses
prmclpalcs sont consldu'er La premidre, les moyens
‘de Ditter Ia décomposition de sos matérinux ; la seconde,
les moycns de prévenir la deperdmnn des gaz qui vonb
ae fornrer, Llomplacement du compost doit u;x'e tel qu'il
s’égoulte facilement et que le produit de I*égoilt puisse
étre recuel'll, car nécessairement ce produit contiendra
des’ AGléments fertilisateurs importants. Ayant choisi
votre emplacement et pourvu & Pégouttement, édifiez
votre tas. Le fumier de cour et tous dépdts contenant
abondance de matitres végétales en soront les principaux
1ngréd|ents. Les boues de marais sont & recher cher,
lorsqu’ el]c sont & portée. Une préeaution importante i
Prendre, clest do ue rien employer qui contienne de mau-
vaises graines.

Les proportlons sont ¥ de fumier de cour et § dé¢ Loue
de marais ou toute autre matidre i portée. ‘Avec celala
fond.mon, la base du compost est faite. A cela on ajoute
tout ce qm traine aux environs des bitiments et est de
Dature & douner de la valeur au compost et précisémeont
I'un dos plus grands avantages des composts clest d’utili-
ser une foule de choses, trés bonnes comme engrais, qui
antrement seraient perdues : fumier du poalailkier, cen-
dres de bois, moulée do scie, tiges do 16 Q’inde, fenilles,
pmllen, eanx de savon, débris de poisson ou de viandes,

saumures, vieux mortiers. ‘Tout est bon, a condition de
bien 1e mélanger pour Pincorporer an compost. Le fermier
‘oule Juruuner scront surpris de voir quels éléments de
fertilité se dégageront de ces riens et de ces débris. A
clmquo voyage de matériaux, 25 1bs de plitre seront
ajoutées avec profit.

"Maintenant les combinaisons chimiques vont commen-
cer. Clest le tour de la putréfaction on de lu fermenta-
tion, co qui est uno seule et méme chose sous le rapport
_does opérations chimiques, Ie carbone. contenu dans los
matiéres végétales mortes, s'unit avee Poxygiue de Pair
ou celui de ean qui se trou\'o dans les matérinux ct
Yacide carboniqae prend naissance. Ce gaz agit sar les
alhc.ntcs de potasse présents dans le mélange, sépare le
silice de la. potasse et fait un carbonate de potasse, La
silice devenue libre s'hydrote et du méme coup les 2
dlénients deviennont assimilables aux plantes. Clest 13
Qaillenrs qulest le bénélice des composts. Avant ce
changement ces 2 éléments étaient insolubles ot partout
sans utilité.  Supposez on effet qulon enterre dans lo sol
de Ia paille sdchoe ; elle passera un an ou deux avant que
les éléments en soxent préts a étre utilieds p'n' les plantes.

Torrains propres & la culture du tabze.

- Suivank M. V, Demoor, autenr da Traité sur la cullure
“du tabae, le tabac croit dans tous les tem rains,
qu'ils soient profonds, parfaitement zmenblis et substan-
ticls, unis on homo"ums, frais sans humidité et abrités
des vents du noxd.

pmll v,

tdans des terrains :n’nnt, une Iégére ponie vers

|

Cependant, daus les terres trop fortes, compactes, e
natures argileuse plastique, les plantes resten mbou-
gries; les produits sont de mauv usc qualité,”

Duans les sols sees et maigres, il est fi: 1ppé de matnrité
prématniée, o _

Dins les terres grasses et hamides, it prend un énorme
développement, mais le prodait est gras, acido et herbacé,
souvent méme d’une feretd repoussante ; son aspect est
mauvais. La terre 1égire, douee ot sablonnouse ¢t sablo-

argileuse fournissent le meillear tabae & famer.

Pour réussir, Ie tabac exige done un sol arsilo-sablon-
neuax on sablo-argileax, argilo-caleaive et riche en 6ié-
ments on détrifus organiques et de préférence provenant
du végne végéral, & moins que les engrais enfouis et dgja
mélé nu sol ne soient arrivés i un degrd trds avancé de
décomposition. -

Si Pon ne dispose que d’un terrain argileus, compact,
fort, il ne faut pas tenter la culture du tabac ; on est sitr
d'avince fde ne pas réussir,

Sl est argileux, il fant I'nmender avee du sable ou de

Ia chanx ; s’il est trop sablonnenx on y met de la chaux
ou de l’.u'ﬂ'xle maraeuse, o de la marnc argileuse ; s'il
est trop c.llc'me, on y mettra de argile ou de la Lene
argileuse. : N

TUn sol situé dans un bas-fonds ne counvient pas beau-
coup au tabae 3 si un pen’ A'humiditd Jui est trés utile
pendant la premiére période de la croissance, l'eau, au
contraire, tui est trés perniciense lorsque les feuilles
commencent & perdre leur persistance et lear maturité ;
il y parvient ravement & maturité et subit souvent les
influences délétéres de la rouille et des gelées blanches
qui Pendommagent presque tonjours gravement.

Les sols situés sur une &lévation ne sont gnére plas
convenables ; ear Ie tubuc y est exposé pendant tout Ie
temps de sa premicre végétation & dépérir par suite de
sécheresse, au tont aw moins A languir ou A no prendre
qu’un médiocere développement,

Les sols qui bordent In mer, de nature ordinairement
sablonneuse, de mée quo les foréts que Ion vient de

défricher et qui sont tids riches en matiores humeuses,
pourva qu'ils soient & bonne exposition du sud fournis.
sent de trés-bons prodaits recherchés pur tous les con-
naisseurs. .

Quant & Fexposition, les ¢Otés exposés au sud sont
supérieurs i ceux qui ne regoivent que lo soleil da levani
on du couchant ; FPexposition au nord est toxuours Ia
moins favorable.

Les cas ol Yon rencontre Pexposition la plus avanta.
geuse sont assez rave 5 on lo enltive antant que possiblc
lo sud ;
cependant, A défaunt de cette situation, on obtient d(
beaux tabaes dans des plaines que Vlon eatonre A'abris
artificiels on naturels, En Hollande, oit lon se livre avec
succds it 1a production du tabiae, on adopte généralement
ce systéme.
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A bitons interrompus, -
pour chauson favorite :

irons-nous i la rivigre? . - . -
- Quel cultivateur se déelarera sasisfait d’une vache mau-
vaise laititre, sous le- prétexte. q'll’éllq.up'purticnt dune
race dout un individu aura donné 20 ou 30 Ibs de.beurre
dans une semaiue, . . :
Une expérience faite & la fermo- expérimentale dn
Wisconsin sur 'usage de enu froide ou de 'eau chaude
pour les vaches & Jait, a démontré en 120 jours un béné-
fice d’environ une piastre par viche en faveur de Pean

chauffée. -~ o '

Au lieu de travailler d angmenter Pétendue de sa terve,

. il vant micux faire produire plus de véeolte i moins de

terrain avece moins de travail. .

L’économie est anssi profitable que la production. Ne
laissez riei pérdrc sur la ferme qui soit bon & guelque
chose. C -

Deux choses qui valent leur pesant dor : 'ordre et 1a
propreté davs les bittiments ¢t sur la ferme.

Les temps sont durs. Depuis quo le moude est monde
les temps sont durs. - Sont-ils plus durs pour les culti-
vateurs que pour le reste du monde ?

I’élevage des veaux en Aungleterra.

‘On sait qu'un moyen excellent d’économiser 1¢ 1ait dont
les veaux sont d'insatiables consommateurs, c'est de rem-
placer pen & peule lait par unve tisane de erémeiné de
M. Dudouy, de laito-vituline, de lactina, préparations in-
génicuses qui conticunent les équivalents alibiles du Jait,
extraits de végétanux alimentaires et qui font ressovtir
une séricuse réduction du prix de revient.

Les éleveurs anglais usent anssi de ces préparations
dans I'élevage des veaux ; mais ils ont recours v un autre
moyen d’économiser le lait; c'est d’y méler une décoc-
tion de foin fin ot doux finement liaché ayant a Louilli
denx leures avee deux fois son volume d’can dans un
vase hermétiquement clos. ‘

Ce breuvage est d’abord mdlé au lait, en proportions
croissantes, puis le.emplacé tout & fait ; on le fait boire
tidde on chaud. Le veau contracte ainsi le godt du foin,
qu’il finit par consommer en nature.

Chosss at suirea.

—Lo Guide Floral da Vick, 1390, vient do parattro. Co cata-
logue est depaia longtemps avantazeusement conun de tous
ceux qui s’occupent d'agrienlture, It contiont une listo com-
pldte des végétanx de tountes sortes avee mention dos prix aux-
quels on peut s’en procurer la fomence. Lins plus jolies gravu-
res oxplicatives 8’y trouvent. Tous ceux qui cuitivent en-pe-
tis ou en grand devraient wen procurer nhe copie, y faire lenr

choix de graines ot adresser leur ronnnnndoe & James Vick,
mar hant do graines, Rochester, NX. Y. Lo catalogae sern on--
yoy6 A touto personue moyannant 10 ceats.

'—Lng Armonrs, .de‘Chicago;,ont.- fait. on 1339. (.l(;s.'n.ﬂ"a'irés, '
pour GO milliuns, employé 6,000 versounes eb fait mettre en sa--
ltuisou 1,200,000 cores, 600,000 bdtes & cornes ot 250,000 mou-
ous, . © o

Pour sauver de Uargent.~Lo ealtivateur doif souscrire & do-
bons journaux. b payer son abonuemont.

" Bien tenir los conirtes des transactions péeuniaires qu'il fiit -
A Voccasion de ga cultnre. o R e

Me pas laisser trainer do ¢0t6 ot Q’autro les instruments ara-
toires exposés & In pluie, & 1o neige, & Ia chaleur, - L o

Réparer les outils ot les bitisses en tewps convenabloet no .
pas s'exposer, fanto do soin, A dos d6penses de tomps et d'ar
gout trois fois plus considérables dans Lis suite. -

Eoployer judicisusemeant son argentd. .

Veillar a co quo leg ¢lobures solent eu bon Stat, alin.qao les,
bestizux no goient trouvss 3 chaque iastaus, dauos les prairies
les champs semdés ou gudrots. . ) g

TFaire des plautations Aarbres fenitiers, en prondre goin, ct
par 1 8’ussurer des fenits en abondance. .

Pratiquer Péeonomio en douanant uu bon abri aux animaux
durant V'hiver, une nourrituro saine, d’on Yon a enlevs aveo
soin tont ca qui st d moitié pourei, wmoisi ef malsain,

Lire les avertissoments, conoaltre co qui se passe dansle
monde eb approndrs ainsi uille secrots pour économisar son
argeut. :

RECETTES

. Comment on conserve les acufs..

Dans les campagnes, on consorve généralement les cufs
profluits pendant les mois d’z200t et de septembre, car A cetto
6poqre, les vonles mangent pas wal do graines qu'elles trou-
vont dans les champs environnant les fermes ; par  sunito les
wufs eont de meillonre qualité ot so conservent plus facile-
ment. Voici ‘nn procédé indigné par M. Sans : On plonga les
@ufs fraiy, pendant 5 i 6 minutes dans de_ Vhailo de lin, puis
on laisse sécher oes ccufs 3 Vair, pendant 24 3 36 heures, aprds
qu0i, on les place dans du son ou de Ia paills hachéo. Co n’ost
pas difficile. Les muls aiusi traités, no verdent rien do lonr
poids mdme aprds un tomps asses long. On dit qne enits 3 1a
coaue ils conservent un petit godt d’haile de lin, ce qui est
un inconvéuiont qui n’a copensiut pas une grando portéo, car
on pent pour et usuge, avoir des cufs frais” pendant toute la
campagne; ils conviennent trés bien pour tous les usages cu-
linaires. o .

On peut aussi, consgerver les cufy dans Voau de chaux. On
place les mufy, ln pointo en bas, dans de grauds pots de grds,
puis on remplis le pot d’can, de figon & ley couvrir compldte-
ment d’van dv chaux préparde avec 0 ou 100 grammes do
chaux d6layéo dans 10 litres d’oau ; on convre onsuite co pot
avec un convercle en Lois, on lo met dans la cave on dans
tout autre lien obscur. It so formo, par dessus le liquide, une
crofite do carbonate do chanx qu’on ne brise qu’au moment oit
Pou vent livrer ces @ufs & In consommation, On affirme quo
les asufs pouvent so conserver 6 mois.—

les lampes de nuit ne soient nuistbles

Moyen d'empicher que
. ' : aux malades.

Pronez une éponge do trois on qautre pouces de- dinmdtro,
impréguez-la, d'ean pure, oxprimez-la, et, dans cot 6tat, sus-
pendez L par une ficelle exactement av-dessus de la Qamme,
3 hirdistance do quolques poicus, pour gquo la flamme no puis-
v pas Mntteindre, cobin absorbera toutod la fumés de la Lungpo.
Le lendemain il faut luver Péponge davs Poau chaude, afin da
pouvoir s’en servir habituellement pour lo mdwme usage,
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g'adressesa A Ja Législaturo de Ja Piovinee de Qaébee & sa
“prochaine sestion ponr faire amendeor son acte d'incorporation

" de Gasp6.

. comme suit :

‘No. 23, Rue Si-Pierre, Basse-Ville, QUEBEC

' ) -

w7 GagmTTE DDS

CAMPAGNES

AVIS est par les présentcs'do.uné quo LA 'COMP{\GN.{E
DU CHEMIN DE TER DE LA BAILE DES CIHALEURS?”

ot les amendemenis d'icetui, définiv plus clairement tes pon-
voire, et ¢n obtenir de nouvenux et pius auples, entriauires,
quant au délai isé pour terminer son chewin jusquiau Bassin
(Sigué) J. L. LAVERY,

. NS Procurcur de la Requérante.
Québee, 4 janvicr 1890.—1 m :

CHEEIN DE FER INTERCOLONIAL

1869--Arrangement pour la saisox d’hiver--1680.

Le et apres luudi, 18 novembre 1689 les trains de ce chemin
partirons de la Station de Ste Anne (le dimanche excepté)

Pour Lévis.e concae cacrncccrrceccac canmane 24.34
Pour Lévis....._.. eeeeaceccnecvensancnnn 9.54
Potr LéviBecaene camceeacccce conennce caan 10.43 -
Pourla Riviere-da-Lonp . cocccaeiaeenac. 1248
Pour Halifax et St-Jobn_ oo cceoas caane. 1G.56
Pour la Rividre-du-Loup...... cemccmnane 22,33

Tous les trains marchont sur 'heure du temps convontion-
nel de I'Est. S !
D. POTTINGER, Snrinotendaut en chef

Bareao du chemin de fer,
Monctou, N. Blk., Novembre 1839, -

Ferme St-Gabriel
J. ISRALL TARTE & Frem)

_ —)ooo(——

Cetts exploitation agricole a obtenn, A la dernidve expo
tion proviocisle : .

I. Un dipl6tos pour le meillenr troupeau de vaches can:
diennes. o L

II. Le premior prix’ pour la meillevre vache laitidre ean:
dienne.de quatre ans et plus. . .

III. Le promier prix pour la meilleure taore canadienne d
trois ons, . . .

IV. Le premier prix pour la meilleure génisse canadieno

V. Le prewier prix pour la meillenre géurisse an-dessus d
six mois. .

VI. Lo premier prix pour lo meilleur tacreaun canadien
trois ane. : .

VII Lo premier prix potr lo meillour tavreaun canadien ¢
tout Agre.

VIII. Le second prix dans Ja classe des taureaus Jersey pt
gang, an-dessas do quatre aos. . ! :

IX. Le sccord prix daps Ja classe des taureawx cavadier
d’un an. :

Srecravité—Elevage du bétail Canadien en vue de la pr
duction du Leurre. . -

A veadre, en ce moment, un TAUREAU JERSEY, GENISSES !
TAUREAU de Yan dernior, quelques VeawX du printemg
males et femeolles, ' .

TURGEON & CARROLL

AV OCATS. )

—_———

A. TURGEON H. G. CARROLL

—_—0

BUREAU A KAMOURASKA : du 13 au 16 ot du 28 au 30 de
chague mois* -

HARAS NATIONAL

BUREAU : 30, Rue St-Jacques, MONTREAL
FERME : QUTREMONT, prds Montréal,

CHEVAUX FRANCGCAIS

TROISIEME IMPORTATION
JVormands, Percherons, BBretons.

Avis auzx Sociétcs d'agriculture, aur Cercles agricoles et
aux eultivatcurs.
Tout cn continugut lu voute des étalous, lo Compagnio du

Jaras National est préte & en placer qualques-uus dang les
comtés, sous la garde de ses servitours, les louant pour la sai-

8o,
Montréal, ler avril 1889, .
v I.OUIS BEAUBIEN, Piésident de ln Compagnie
R. AUZIAS TURENNE, Géravt.

LE PRIX COURANT

Tournal hebdomadaire
Sous le patronage de la Société d’industrie laitidre de 1a Pr
vince de Québec.
Journal du Commerce, de la Finance, de !'Industrie, ¢
la Propriété fonciére et des Assurances.
Bureau : No. 32, rue St Gabrie!, Montréal.

Prix d’abonnement: Moutréal, par an $2; Canada et 1
Etats-Unis, $1.50 ; France, fraucs 12.50.

Publié par “ La Société de publication commerciale.
MONIER T HELBRONNER,
Gérants, & Montré:

CHEVAUX PERCHERONS, NORMANDS & BRETOXNS,
BETAIL AYRSHIRE,
COCHONS BERKSHIRES er CHESTER BLANC,
VOLAILLES PLYMOUTH ROCK

S’adresser 4
M. LOUIS BEAUBIEN,
30, Ruo St Jacques, MONTRR

BX ONE MAN. Writefor descriptive catalogua
contnining testimoninls from bundreds of people who
4 bave sawed from 4 to 9 cords daily. 25,000 DOW 8UCCCBSe
tully used. Agency can be had whare thero is o
vacancy. A NEW INVENTHIN for filing snws sent freo
with cach machine; by tho usc of this tool everybody
can file their own 81uws now and do it betterthan the
. grentest oxpert _cun without it. Adapted to all -
cross-cut suws, Ivery one who owns e saw should
bave ono. Nodaty to pays we manufacture in Canada, Ask
your_dealer or write FOLDING SAWING MA.
ONINE CU,y 808 to 811 8, Cunal 8t., Oltcago, 1l

18 Avril 1889.—24.




