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A L'HONORABLE COMMISSAIRE DE L'AGRICULTURE ET DES
TRAVAUX. PUBLICS.

*

Monsieur le Commissaire,
b \

La direction de la Sociéts' d’Industrie Laitiére de la province do =
Québec a’honneur de vous faire rapport, tel que ci-aprés, de ses opgrations
pendantl'ahnée1884. £ :

\ - -~

J. De L. TACHE,
Le Secrétairve-Trésorier de la Sociélé d Industrie
Lailiére de la province de Québec.

b ]
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45 VICT. 1882 CAP. LXVI

3
Acte pour autoriser la création d’une société sous le 11({\m de : “ Socié-
7 \

té d'industrie laitisre de 1o province de Québec. ”

[Sanctionné le 1er Mai 1882.]

SA MAJESTI, ‘par et de P'avis et du consentement de la Législature
de Québec, décrate co qui suit :

1. Le lieutenant-gouverneur en conseil pourra autoriser, pour la-pro-
vince, & formation d’une association ayant pour but d’encdurager 'amé-
lioration de l'industrie dn beurre et du fromage et de toutes les choses
qui se rattachent & cetto industrie, sous le nola de : Société d’industrie

hitiére de la province de Québec. ”

2. La société devra se composer d'au moins cinguante personnes qui

signeront une déclhration suivant la formule de la cédule annexée an

présent acte ; et chaque membre souscrira et paiera une somme annuelle
d’au moins une piastre an fonds de la socisté. :

3. Telle déclaration, sera faite on double, I'une devant dtre écrite ot
signée sur les premiéres pages d’un livre qui sera tenn par la société ponr

| énrégistrer les minutes de ges délibérations pendant Ia premiére. année de

son existence, et 'autre devant étre immédiatement transmise au commig-

 saire de l'agriculture qui fora publier, anssitt que possible aprés sa récep-

tion, avis de la formation de telle société, dans la Gazette Officielle de

4. A compter de ]azﬁblication dans la Gazette Officielle de Québeg,

de I'avis de formation db la 80ciété, elle deviendra et sera un €orps po;

tigs ot inéorporé' pour les fing du présent acte et pourra posséder del
ns-fonds pour une valeur n'excédant pas vingt mille piastres.

®
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6. La premiére assemblée de la société aura lieu en la cité de St-

. Hyacinthe, le 28 novembre prochain, pour procéder 4 l'organisation’ et

a l’élection des membres du bureau de'direction et traiter toutes matlu‘es
en rapport avec le but de la somefe

7. La société tiendra ensuite une assemblée annuelle a tel lien et a
telle époque qui auront été choisis par le bureau de direction, outre celles
qui pourront étre prescrites et déterminées par ses réglements. A cette
assemblée annuelle elle élira un président, un vice-président et un secré-
taire-trésorier, et elle fera aussi I'élection d'un directeur pour chacun des
districts jundiciaires de cette province, choisis parmi les membres de la
société domiciliés dans tels districts.

8. Les officiers et directeurs dela société rédigeront et présenteront A
I'assemblée annuelle, un rapport détaillé de leurs opérations durant I'année
expirée, indiquant les noms de tods les membres de la société, le montant
souscrit et payé par chacun d’eux, les noms des fabriques, des inventions,
améliorations et produits qui méritent d’étre slo‘nales au public, et donne-
ront toutes les informations qu'ils croiront utiles dans Pintérét de P'indus-
trie laitiere. ‘ -

“ & : o
CEDULE

Nous soussignés, " convenons de nous former en u*e société en vertu
de Dacte 45 Vict., chap. 66 sous le nom de * Société d’Industrie Laitiére
de la Province de Québec,“ I’ ot nous promettons respectivement par les
présentes, de payer au trésorier de la société, annuellement, tant que nous
continuerons d'étre membres de la dite société, lasomme inscrite en regard
de nos noms respectifs ; et nous promettons de plus de nous conformer a.ux ;
statuts et réglements de la dite soc1ete ®

NOMS . B o
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83 VIOT. 1870 OAP. XXX |

Acte pour protéger les manufactures de fromage et de beurre dans cette
province. % i

[Sanctionné le 1er fovrien1870].

Sa MAJESTE, par et de I'avis et du consentement de la Législature
de Québec, décréte ce qui suit :~

1. Quiconque, sciemment et fraudulensement, vendra, fournira,
amenera ou enverra, pour étre converti en fromage ou en beurre,,,{; aucune
manufacture, aucun lait mélangé avec de l'ean ou falsifié en aucune
maniére, ou du lait dont la creme aura éte enlevée, ou du lait connu sous

le nom de “ lait écrémé, ” ou gardera ancune partie de tel lait, connu sous
le nom “ des égotts ” ; .

Ou quiconque, sciemment et frandulensement, vendra, fournira,
amenera ou enverra a aucune manufacture, du lait qui est infect, ou en
partie sur par suite de négligence dans l'ontretien de ses chaudidres, cou-
loirs, ou autres vaisseaux, aprés-avoir été informé de telle infection on

négligence, soit verbalement ou par écrit : &

Ou aucun manufacturier de tels fromages ou beurre, qui, sciemment
et frauduletisement, fera usage, ou ordonnera a aucun de ses employés, de
faire usage pour son profit, de la créme du lait qui sera apporté A ancune
mmphfacture de fromage ou beurre ;

Lncourra, pour chaque telle offense, une pénalité de pas moins d'une
piastre ni de plus de cinquante piastres, a la discrétion des juges de paix
devant qui telle offense sera portée. i

2. Toute offense, en vertu de cet acte, pourra étre poursuivie dans les
trois mois & compter de Vinfraction, sur dénonciation portée par la partie inté-
ressée ou Lune d'elles (s'il y en a plusieurs), devantun ou plusieurs juges de
paix, ayant juridiction dans la lacalité on T'offense o été commise, qui
‘auront le droit d’entendre et décider la cause, sur lo sérment d'un on plu-

_ sieurs témoins dignes de foi, et auront de plus le pouvoir au cas que

Tamende et les frais ne seront pas payés'sous tel délai qu’ils accorderont,
de faire prélever la dite amende et les frais par voie d’exécution, signée
P'un d'eux ou tous les denx, contre les meubles ot effets du défendeur
tel;géualité lorsqu'elle scra recouvrée, sera payal noncia
ndfice de la partie ou des parties léstes, ot & défant de paiement en
1 e la pénalité et dos frais, apras la vente des effets dn défendenr, il
_pourra étre incarcéré sur un warrant signé comme susdit, dans h: prison

¥




]

commune du district-ou 1'offense aura été commise, pour une période de
pas moins de huit jours, ni de plus de trente jours, & moins que la pénali-
té, les frais de la poursuite et les frais subséquents nessoient plus tét payés.

3. La poursuite susdite n’aura pas leffot d’empécher toute personne,
qui se croira lésée par quelque infraction des dispositions précédentes, de
se pourvoir dans toute cour civile ayant juridiction, pour recevoir tel
dommage qu'elle.amra souffort of d’en prélever le montant, ainsi que les
frais. en la maniére ordinaire de la dite cour. [1]

45 VICT. 1882 CAP. LXV

Acte concernant les sociétés et établissements de fabr

ication de beurre
ou de fromage ou des deux combinés, en cette province.

[Sanctionné le 1er Mas 1882.]

ATTENDU que plusieurs socié
fromage, se sont déja établies dans 1]
des Statuts Refondus pour le B

tés de fabrication de beurre ot de
a province, en vertu du chapitre 65
as Canada concernant les sociétés !

Attendu. que cet acte ne leur donne pas tous les avantages que leur
donnerait un acte d’incorpomtion, et que, dans l'intérét de cotte industrie
qui tend tous les jours a se développer, et par 13, dans lintérét de toute la
provinee, il convient de donner & ces sociétés les pouvoirs de corporation ;

! A ces causes, Sa Majesté, par et de I'avis et du consentement de la Législa-
ture de Québec, décrste ce qui suit :

1. Lorsque cing personnes ou plus, dans quelque partie que ce soit
de la province, auront signé respectivement une déclaration, exprimant
qu'elles se sont formées en société, pour fabriquer le fromage ou le beurre
(ou I'un et 'autre suivant le cas), dans un certain endroit qui“devra étre
désigné pour étro leur principale place d'affaires, et quelles auront déposé
cette déclaration entre les mains du protonotaire de la cour supérieure du
district ot la société a I'intention de s’établir, ces personnes, et toutes
celles qui pourront, dans la suite, devenir membres de telle société, leurs
héritiers, exécuteurs, curateurs, administrateurs, successeurs et ayant
cause respectifs, formeront par l1a méme, un corps politique et incorporé
sous le nom de : “ Société de fabrication de beurre (ou) de fromage (ow l'un’
el Uautre suivant le cas) de (nom de Vendroit et le numeéro de la manufacture, tel que
mentionné dans la déclaration)

[1] Nore—Les caractéres en italiques indi

. quent les amer.dements faits  cetto loi par le chapitre
65 de Ia 45 Vict,, 1882 qui suit,
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Un certificat sera délivré par le Drotonotaire a toute t
constatant qu'elle a fait telle déclaration, lequel certificat
gistré au burean d’enrégistrement de Pendroit ou se tr
principal des affaires de la dite compagnie et étre
délai, au commissaire de l'agriculture.

elle compagnie,
devra étre enré-
ouvera le sisge
aussi transmis sang

2. Toute telle sociéts ainsi formée, jouira pour les fins pour lesquelles
elle a 6te eréée, de tous leg pouvoirs inhérents auy corporations ordinaires,
et notamment ceux de se choisir parmi ses membres des officiers, de
basser.des roglements non contraires aux lois de' cette province, pour fixer
le nombre de ses membres, Je montant des actions et o mode de les pré-
lever, pour la régie de sa discipline intérieure, pour Ia conduite de ses
procédés et Padministration de ses alfairef én général.

3. La premisre assemblée des actionnaires de la société
les huit jours apres le dépot de Ia déclaration mentionnée dans la section
premiére de cet acte, apres qu'un. avis spécial & cette fin aura 6té donng
aux actionnaires par au moing deux des actionnaires de la dite compagnie ;
lequel avis devra étre signifié au moins deuy jours avant la dite assem-

blée, dans le but d'¢lire des officiers ot deo sanctionner les réglements de
Ia sociéts.

aura lieu dans

Les assemblées générales annuelles suivantes, ot Jog assemblées spé-
ciales de la sociéts seront statuées par réglement.
4. Un livre sera teny par la société pour y entrer

les souscriptions
d’actions, et un autre pour ¥ inscrive en dé

tail toutes ses transactions.
5. Chaque tel livre eof os réglements seront constammént ouverts 3
I'inspection des membres de la société.

"6 La section 2 de Pacte' 38 Vict,, chap. 30, est amendée, en ajoutant
aprés le mot ;¢ infraction, ” dang Ia _deuxisme ligne, les mots suivants :
** sur dénonciation bortée par la partie ‘intéressée on 'une d’elles (s'ily en
a plusieurs), ” ot on remplagant dans les onziéme, douzidme ot treiziéme
lignes de la dite section, les mots : “ moitis au dénonciateur et moitié an
secrétaire-trésorior de Ia municipalité o Poffense-aura ét6 commise, ” par
les mots suivants : « au dénonciateur, potirle bénéfice de 1a partie ou des
Parties 1éstes, '

7. Dans le cours du mois de décembre do chaque annge,
mis au commissaire dp Lagriculture, par chaque société for
du présent acte, un état de ses opérations pour 'année.

il sera trans-
mée en verty

8. Le présent acte s'appliquera aux beurreries et fromageries déja
établies, pourvy quelles se conforment auy régles et réglements établis
par le présent acte,

i




9. La déclaration qui sera faite en vertu du présent acte, pour constituer
en corporation une société de fabrication de beurre et de fromage, devra
I'étre dans la forme mentionnée dans la cédule ci-annexée.

10. Le présent acte viendra en force le jour de sa sanction.
CEDULE
Nous soussignés,

convenons de nous former en une société, en vertu de I'acte 45 Vict., chap.

65 concernant les sociétés et établissements de fabrication de beurre ou

de fromage, ou des deux combinés, en cette province, qui sera appelée :
“ La société de fabrication de beurre ou de fromage (ow de beurre et de
fromage) de la paroisse de , comté de
et nous promettons de nous conformer en tout aux statuts et réglements
de la dite société.
(Signatures).
A
Iixtrait de 45 Vict. 1882 chap. 22, intitulé : * Acte pour imposer certaines taxes
direcles sur cerlaines corporations commerciales ” tel qu’amendé par 46 Vict.
-1883, chap. 7.

SA MAJESTE par et de l'avis et du consentement de la Législature
de Québec, décréte ce qui suit: :

1. Afin de pourvoir aux besoins du service public de cette province
e i e toute compagnie incorporée faisant quelqu’entreprise, com-
merce ou offaires dans cette province........... paiera annuellement les
diverses taxes, mentionnées et spécifies dans la section trois de cet acte,
lesquelles taxes sont, parle présent acte, imposées sur chacune de ces
corporations commerciales respectivement. .

2.........L'expression “ compagnie incorporée ” ne comprend pas les

compagnies qui publient des papiers-nouvelles ou des recueils pério-
diques, ni les sociétés ow étab/issemgmts de fabrication de beurre ou de Jromage, ou
des deuw combinés, en celle province, établis par l'acte 45 Vict., chap. 65, ni la
Sociélé d'industrie laitiére de la Province de Québec Jormée en vertu del'acte 45 Vait.,
chap. 66, ni les compagnies d'assurance mutuelles reconnues par ou établies en vertu
de lacte 45 Vicl., chap. 51. ni celles établies en vertu de lacte 42-48 Viet. chap, 89
et ses amendements, wi les compagnies constituées pour la. construction et le maintien
de pont de péage, ni les sociétésou compagnies constituées pour des fins de drainage,
d’agriculture ou de colonisation. :

Le présent acte viendra en foree le jour de sa sanction.
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CONSTITUTION DE LA SOCIETE D'INDUSTRIE LAITIERE.

j

\

) (Incorporée par le statut 45 V. Ch. 66 Q)

1. La société prend le nom de Société d'industrie laitiére de la pro-
vince de Québec.

2. Le but de la société est d’encourager I'amélioration de industrie
du beurre et du fromage et de toutes les choses qui se rattachent & cette
industrie.

3. Pour étre membre de la société il suffit do payer une contribution
annuelle d’au moins une piastre ($1.00).

4. Les affaires de la société seront gérées par un président, un vice-
président, un secrétaire-trésorier, et par des directeurs nommés suivant
Pacte d'incorporation, qui tous ensemble formeront le bureau de direction
de la société; ce bureau de direction rendra compte des opérations de la
société a I'assemblée générale annuelle de la sociéts, b4

5. Liélection des officiers et directeurs se fera a assemblée générale
annuelle dont la date sera fixée par le burean de direction ; et, pour avoir
droit de voter a la dite élection, 11 faudra avoir payé sa contribution pour
I'année courante.

6. Lorsqu'il sera proposé plus d’un candidat & la méme charge, la
votation aura lieu par assis et levés, le secrétaire comptera les votes, et le
président proclamera élu celui qui aura réuni la majorité des suffrages.

7. Les officiers élus resteront en office Jjusqu'a D'élection suivante et
i .
seront rééligibles. ’

8. Le président présidera les assemblées gonérales et les séances du
bureau de direction.

9. Le président sera membre ex-officio de tous les comités du burean de
direction.

10. Le secrétaire-trésorier sera lo dépositaire des sommes d’argent et
autres valeurs appartenant a la société ; il tiendra minutes des assemblées
de la société et de celles du bureau de direction dans un régistre spécial,
et ces minutes seront signées par le président, ou & son défaut par le vice-
président et par le seurétaire-trésorier ; il tiendra en outre des livres de
compte dans lesquel§ il entrera toutes les opérations monétaires de la
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société, régulicrement ct sans retard. A la fin de l'année fiscale de Ta
société, il présentera au bureau de direction un état de ses comptes pour
approbation.

11. Les vacances qui surviendront parmi les officiers ou les directeurs
seront remplies temporairement par le bureau de direction, qui pourra
aussi nommer des directeurs pour les districts judiciaires qui ne seraient
pas encore représentés.

v

12. Le bureau de direction, pour plas d'efficacité, pourra s’assurer les

services d’aviseurs spécialistes.

REGLEMENTS DE LA .\‘()(1‘1173’1‘:] D'INDUSTRIE LAITIERE

1. Les assemblées annuelles on générales de la société, de méme que
les assemblées du burean de direction seront convoquées par avis écrit
donné par le secrétaire-trésoir, a chacun des membres de la société ou du
burean de direction ; 'avis pour les assemblées de la société devra Gtre
donné au moins un mois d’avance.

2. Sur demande de trois directeurs ou officiers de la socidté, le pré-
sident pourra convoquer. des assemblées générales ou du bureau de
direction : la convocation se fera comme ci-dessus.

3. Le quorum du bureau de dircction sera de trois membres a part le
président ou le vicé-président. :

4. Le bureiu de direction powrra nommer parmi ses membres un
comité d’audition des comptes et tous comités qu’ilgugera nécessaires.

5. L'orde du jour des assemblées générales el spéciales sera déter-
miné par le bureau de direction,

6. Aucune question ne devra étre soumise pour discussion & moins
qu'elle soit écrite et déposée devant le secrétaire-trésorier.

7. Le secrétaire-trésorier sera tenu de donner un cautionnement ay
montant de $400, sujet a I'approbation du hureaun de direction.
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" BObg OFFICIERS ET DIRECTEURS DE LA SOCIETE D' INDUSTRIL LAI-
TIERE POUR 1885.

ecteurs
pourra

: Président: 1’HoNORABLE P. B. DE LABRURRE,
eralent

Vice-Président : M. E. A. BARNARD,
Sectétaire-Trésorier : M. J. pE L. TAcHE.

arey; lo DIRECTEURS :
Noms DisTrIcTS
F. Préfontaine... : Arthabaska
H. Poirier ...Bedford
H 37 Duchesnay Beauce
Paul Couture Chicoutimi et Saguenay
J. A. Ruddick .. ..Beauharnois
i];o qmt Aimé Riopel ..Joliette
2o Adhémar Charron..................... S Iberville
ou‘du Louis Soucy Kamouraska
0 oy dabnlaite Montréal
N. Bernatchez Montmagny
le pré- L’abbé T. Montminy
au de J. Ls. Lemire Richelieu
: Dr. Gaudette ....Terrebonne
part lo : 6 Géri ; Trois-Riviéres
; . St-Hyacinthe
W H Lenoh.. .. e e St-Frangois
res un i
es. DIRECTEURS HONORAIRES

déter- M. I'abbé Chartier......... c.c.vesns viiia .St-Hyacinthe
M. Gabriel Caron...........c..vee. ouvvissTrois-Rividres

moins e
LISTE DES MEMBRES
nt ay PENDANT L'ANNEE 1884,

LA
Archambeault J........., i <’ Notre-Dame de-bt-Hyacmthe
Archambeanlt M ...
Al Nociiiin ...........St-Jetm-Baptxste
Abrahams & Bro..........................Montréal
Adam Jules.............. snrues sivewaelont]

‘ AtchambenultJ G e .....St-Lni

.




B
Brodeur L. T
Barnard E. A.
Barré 8. M
Bauregard H
Benoit Damien
Brousseau Louis
Beauregard Victor
Beaudry Hector
Blondeau Chs
Blondin L. M
Bilodeau P. D
Bernard P. F.etJ. F
Bernard Ulric
Brillon J. R....
Boucher Chs...
Bernier M. E
Bernatchez N

1T S SRR B e
Berteand NG AR
Bessette
Bams Al o il

C

Choquette Alfred
Couture Paul
(laron Crabriel
Coté  Saiil
Chicoine Alexis

CIOnTars 8 oy

Chagnon Antoine
Chartier Rev. J. B...
Chénevert Jos...
Coté Louis ;
Coté Adolphe..

Coté Louis

Cormier Trefllee. .. o

St-Hugues
Québec
Montréal

La Présentation
Roxton-Pond
St-Hyacinthe
St-Hyacinthe
St-Jérome

..St-Paschal

... St-Frs.-du-Lac
...Farnham

.. Belwil

.. St-Flavien-de-Lotbinidre

Beleeil

...Ste-Madeleine

St-Hyacinthe
Montmagny
Montréal
St-Mathias
Ste-Brigitte

...Richelien

¥

St-Hyacinthe
Notre-Dame-de-Laterriére
Louiseville
St-Flavien-de-Lothiniére
St-Mare

Québec

St-Dominique

....Bt-Hyacinthe

... St-Cuthbert-Station

... St-Hyacinthe
.St-Flavien-de-Lotbiniére
.La-Baie-du-Febvre ;

...8t-Guillaume

Clodbier Bl i niiling +«.oBte-Sophie-d Halifax

- § .
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riere

niére

Duguay J. N

Daignault Rev. J. C

Duchesnay H. J. J
Dufault E

‘Dion Jos .... .

Duhamel J'W..
Dupont F
Dumaine Alfred
Desmarais
Dubault Geo
Denis Dieudonné
Dufault Ludger

St-Zéphirin-de-Courval

...Ste-Julie-Vercheres

Pagetd B ... . .

B!

Blbotta-Damase............ .cooiiioiiiinin

CF
Gemme Paul
Garth Albert E.
Gareau Victor ....

Gareau Adfred

ard JoA

Ste-Marie-de-Beance
Ste-Hélene
Ste-Rosalie
St-Simon

Upton

Marie-Ville /
St-Liboire

..St-Liboire

St-Lin
St-Gabriel-de-Brandon

. St-Simon
..St-Judes
...5t-Valérien

St-Hyacinthe
St-Dominique
Stanfold

St-Hyacinthe

Ste-Marie-de-Monnoir
Ste-Thérese-de-Blainville

.Ste-Hyacinthe

Gingras Hubert......... Wb i Ste-Marie-de-Monnoir

Guertin Louis
Gosselin Francois
Gaudette Elie
Gendron P A...
Guertin Alfred....
Gingras Adolphe.
Gérin Rev. M. D

5 gl

Jocelyn J. ‘M.........

Nhaee wesaais

St-Hyacinthe
St-Victor-de-Tring
St-Denis

.Varcgnes

St-Casimir, Portneuf
St-Ephrem-d'Upton
St-Justin, Maskinongé

..Btanstead
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“i TROISIEME ASSEMBLEE ANNUELLE, TENUE A ST-HYACINTHE

MINTTTES DE L ASSEMBLERE

Sr-HYACINTHE, 12 Novembre 1884,

Les membres de la Société d'industrie laitiére se réunissent a I'Hotel-,
de-Ville de St-Hyacinthe, & onze heures de l'avant-midi.

Le président de la société, I'honorable M. de La Bruére, prend le
fduteuil.

S Sur proposition de M. Gabriel Caron, appuyée par M. W.H. Lynch
_ Messieurs F. Préfontaine et E. A. Barnard sont chargés d'examiner et véri-
fier les comptes du secrétaire-trésorier et de faire rapport.

Sur proposition de M. E. A. {Barnard, appuyée par M. A. Riopel,
Messicurs Gabriel Caron, W. H. Lynch et Ls. Lemire sont chargés d'exa-
miner les instruments de laiterie exposés dans la salle de réunion, et de
faire rapport. .

M. I'abbé Montminy demande & M. le président de soumettre i
assemblée & une séance ultérieure, pour discussion, la question suivante :

« L fabrication combinée du beurre et du fromage est-elle plus profi-
“ {able dans notre pays que la fabrication simple de ces mémes produits.”

Aprés quelques affaires de routine, Ja séance est ajournée & 1.30 p, m*
12 NOVEMBRE, aprés-midi.
Le président est au fauteuil a 1.45 p. m.

La séance est ouverte par un discours de M. le ptésident sur la situas
tion de la province de Québec au point de vue de l'agriculture, des effets
bienfaisants de I'industrie laitisre, et sur 'amélioration nécessaire de cette
importante industrie. : i i :

M. J. C. Chapais, assistant-rédacteur du Journal ¢'Agriculture ,cdmuﬁl
mique & l'assemblée des notes de voyage dans différents districts agrico

Vi
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de notre province, donne un résumé des difficultés qui ont accompagné
dans les endroits visités, I'établissement des fabriques de beurra et de fro-
mage, suggere des moyens de remédier 4 ce malheureux état de choses {
et constate des progrés réalisés grice a l'industrio lgitiere, dans certains én-
droits déja visités par Iui il y a trois ou quatre ans, et revus cette année.

Quelques membres prennent ensuite la parole a la suite de cette con-
férence.

Le président, M. de La Bruére, appelle M. E. A. Barnard pour le rem-
placer au‘fauteuil. .

Lecture du rapport de la fabrique de beurre de Ste-Marie-de-Beauce,
(systéme centrifuge) adressé a M. le président par M. H. J. J. Duchesnay,

La question posée par M. 'abbé Montminy est soumise a assemblée.
Plusieurs membres prennent part a la discussion.

M. Saiil Coté décrit ensuite la méthode do fabrication ‘du beurre,
avec les.centrifuges, pratiquée a la fabrique de St-Sébastien d'Iberville,
et I'installation de cette fabrique.

Suivent ensuite des questions incidentes an sujet de P'utilisation du
petit-lait ; et une nouvelle discussion au sujet de la fabrication du beurre
et du fromage de lait écrémé.

Sur proposition de M. W. H. Lynch, la séance est ajournée a 7.80 p.m.

12 NOVEMBRE, soir.

Le président est au fauteuil 4 7.30 p. m,
La séance est ouverte par la lecture du rapport de M. Misasl Archam-

bault de ses visites comme professeur dé fabrication pendant la saison
1884, : e

M. le vice-président, M. E. A. Barnard, présonte ensuite le rapport du
concours ouvert en 1884 aux vaches “/canadiennes ¥ pur-sang, et annonce
que le second prix sdul a 66 accords, le maximum requis pour le prix de
$100 n’ayant pas 4§ atteint, La Major, "' vache appartenant & M. 'abbé
Gérin, curé de St-Justin, remportant le 2o prix de $50. i

Au sujet gin concours & orérmiser pour Van prochain, quelques memb
prennent la patole; et M. le président annonce qu'un veau *J ergey "
 offert & la société par M. H. W. Vail, North-Pomfret, Vermont. =

M. T'abbé Montminy fait ensuite une conférence sur les ee cle
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coles et démontre quels résultats ils peuvent produire pour I'avancement
de notre agriculture.

Suit une discussion a la smtn de laquelle l’assemblee adopte & l'una-
nimité la résolution suivante : o

“ Que la Société d'Industrie laitiére, aprés avoir entendu la discussion
“ qui a eu lieu au sujet des cercles agricoles et avoir constaté les heureux
¢ résultats que ces institutions ont opéré, désire exprimer publiquement
“ Popinion que ces cercles sont un des moyens les plus efficaces d'assurer
“ I'amélioration de l'agricylture dans cette province, et que nos gouver-
“ nements doivent encourager par tous les moyens. possibles la eréation
¢ des cercles, et assurer leur existence et le maintien de ceux qui sont déja
¢ gtablis en fournissant des conférenciers compétents a ces cercles. ’

M. Lesage, assistant-commissaire de l'agriculture, sur 'invitation de
M. le Président, prend ensuite la parole, et repassant tous les sujets de la
journée, tire les conclusions qui en ressortent, et encourage les efforts que
I’on fait pour 'amélioration de I'agriculture.

Aprés quelques remarques de M. Barnard, M. D. M. McPherson, de
Lancaster, parle des conditions qui, d'aprés sa propre expérience, doivent
mener & bien les entreprises dans la fabrication du fromage, et donne des
conseils pratiques a ce sujet.

Et la séance est ajournée & demain, treize novembre, & dix heures de
: i3
Pavant-midi.

Jeudi, 18 novembre, a. m.
Le président est an fanteuil a 10.45 a. m.
1l est/ procédé aux élections des officiers et directeurs de la Société :

Sur proposition de M. E. A. Barnard appuyée par M. Gabriel Caron,
I’honorable M. de LaBrueére est réélu président. :

~ Sur proposition de M. Gabriel Caron, appuyee par M. John Skalfe, :
M. E. A. Barnard est réélu vice-président. }

Sur proposition de M.J.0 Chapais appuyée par M. l’abbe Montminy,
M. J. de L. Taché est ré6ln secrétaire-trésorier.

Les Messieurs dont les noms smvent sont ensuite élus dxrecteurs pour :
‘année 1884-85 :
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A Couture et L. T. Brodeur et du Secrétaire-Trésorier, soit chgirgﬁ{ae

Nox DistrIcn

F Préfontaine ; .Arthabaska
H. Poirier
H.d:J Duchesnay.................

«esi iiess Beatine
Paul Couture ...,

++-...Chicoutimi et Saguenay
-Beauharnois

i v s Joliette
Adhémar Charron ..... ... Iberville
RO ey L A Kamourasks
John Skaife ....Montréal

N Bamatehew..... ... «+esinees. Montmagny
L'abbé T. Moniminy ... ... Québec

J. Louis Lemire...... . el <evionee Richelien

Dr Gaudette i Terrebonne

vrvnnnnnn Trois-Rividres
L. T. Brodeur...... ... sves s e St-Hyacinthe
W ldveol St-Francois
Sur proposition déM. E. A. Barnard, appuyée par M. Jos. Painchaud,
M. Gabriel Caron est éln directeur honoraire,

Sur proposition‘de M. Antoine Casavant, M. P. P. appuyée par M. J.

’

A, Giard, M. I'abbé Chartier est élu directeur honoraire,

La question du concours de 'année 1885 ost discutée.

Sur proposition de M: T A. Barnard, appuyée par M. W, H. Lynch,
il est résolu : )

“ Que le concours ouvert I'an dernier aux vaches canadiennes pur-
“ sang soit continué cette année ; et que le veau J ersey offert par M. H, ;
rmont, soit donné comme
* admis, mais 4 la condition, pour avoir.droit ag Pprix/de ce concours que
“ les concurrents atteignent le minimum de rendement de 12 livres de
" beurre par semaine,” :

M. E. A, Barnard, offrs, en second prix, pour le concours de 1’6té pro-

_chain ouvert aux vaches canadiennes pur-sang, un vean J érsey-canadien

4 I condition que le minimpm de douze livres par semaine soit atteint.

Sur proposition de M. W. H. Lynch, appuyée par M. J. C. Chapais,
un comité formé du Président de la société, de messieurs I, A Barnard, J
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les conditions de 'admission aux concours quil a été décidé d’ouvrir, avee
autorisation de rendre cette admission plus facile. )
11 est de plus décidé que, dans le ¢ Livre dor " et ““le Livre de Généa-
logie de la race canadienne,” une division spéciale soit ouverte a l'inscription
des animaux croisés Jersey-canadien. j
M. F. Préfontaine présente le rapport de la révision des comptes du
Secrétaire, lequel rapport est adopté. ' s

Lt la séance est ajournée a cet aprés-midi & 1.80.

12 NOVEMBRE, p. m.
Le président est au fauteuil a 1.45.
Lo séance est ouverte par une conférence de M. E. A. Barnard sur -
l’état général de Vindustrie laitiére dans la province de Québec.
Sur proposition ‘du conférencier, il est décidé unanimement qu'il y
aura assemblée générale des membres de la société & Québec le premier
mercredi de la session prochaine du Parlement local.

Le secrétaire lit ensuite le rapport de M. J. M. Archambeault, des
opérations de la fabrique-école de la Société, a Notre-Dame de St-Hya-
cinthe, pendant 'année 1884.

Le rapport du Comité chargé Q’examiner les instruments de laiterie
exposés devant cette Téunion, est'soumis, et lu & T'assemblée.

Vient ensuite une discussion sur quelques points techniques de
fabrication.

Lt aprés quelques affaires de routine, I'assemblée ‘annuelle de la So-
ciété d’industrie laitidre est dissoute.
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RAPPORT D'INSPECTION DES FABRIQUES

A L'HONORABLE M. pE LABRUERE, PRESIDENT DE T.A Socréri;
D'INDUSTRIE LAITIERE.

Monsieur,

T'ai 'honneur de vous faire rapport de mes visites dans les fabriques
pendant la saison de 1884.

Le nombre de fabriques visitées a 6té de 26, occupant 28 jours d'ensei-
gnement.

. Il est & remarquer que si toutes les fabriques dont les directeurs ou
les fabricants appartiennent a la sociéts andaient le professeur, sans
exception, les frais de voyage qui sont lis au prix fixe de $2.50 par
Jour d’enseignement pourraient dtre encore réduits.

Les fabriques, & cause de la saison froide de cette année, ont souffort
dans divers endroits des pertes donsidérables. Un grand nombre sont cons-
truites trop légérement et pas assez a épreuve du froid et de la chaleur.
Au printemps beaucoup de fromageries ont perdu du fromage par le froid,
ct pendant I’été, beaucoup de fromage a perdu en pesanteur ot en qualité
par la chaleur. Ces pertes doivent représenter un chiffvo trés considérable
pour toute la province. C'est surtout la chambre au fromage qui souffre
dans les mauvaises constructions. °

La fabrication est défectucuse dans bien des endroits, et dans d’autres
elle peut étre encore améliorée. Une cause de cette fabrication défectuense
est le manque de connaissances des fabricants dans bien des cas. :

On engage souvent des jeunes gens qui n'ont pas méme une anuée
d’apprentissage et d'autres qui n'ont jamais appris comme il fant ce qu'ils
doivent savoir; on cherche souvent a trop ménager ; un bon fabricant
doit au moins avoir un prix acceptable.

’ Quand on charge quelqu'un de faire du fromage pour plusieurs
milliers de piastres, il importe que cette personne soit bien payée, et
encore qu'elle soit bien recommandée. I serait bon qu'on exigeAt des
certificats d’hommes compétents, en attendant' que I'on accorde des
diplomes officiels qui offriraiént une bonne garantie dans les engagements
de fabrica;}ts.
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Un des défauts de fabrication les plus importants que jlai remarqués
est celui-ci : g

Quand le fromage gst cuit, on laisse généralement trop froidir le caillé ;
la fermentation est retdrdée ; on le transporte ainsi presque froid sur le
sinke ou égouloir, ou il continue encore a se refroidir ; de sorte que du
fromage qui eut “té passable, fabriqué dans le méme espace de temps
avec un peu plus de chaleur, se troave endommagé par ce refroidissemet ;
il n’est pas assez avancé en formentation quand on le sale et quand on le
met sous la presse. It cela fait ce quon appelle un fromage froid ou qui
ne travaille plus ; il ressemble plutot A du caillé pressé qu'a du fromage ;
dans le temps frais, il finit par moisir et se giter parce qu'il contient trop
d’humidité, et dans les temps chauds. il coule. Dansle proctdé de M.
McPherson, que je recommande dans lo rapport de la fabrique-école, ces
inconvénients sérieux sont évités trés-facilement.

La présure cst encore mal préparée dans plusienrs endroits ; il vau-
drait bien micux employer des extraits de présure de bonne qualité que
P’on peut se procurer pour des. prix modérés.

Ce que je yiens de dire de la qualité de la présure peut aussi glappli- |

quer a la bonne qualité des boites et a la couleur. Comme régle générale
il vaut bien mieux ne pas chercher a ménager sur la qualité des choses
nécessaires d la fabrication ; pour quelques piastres épargnées sur ces
achats on peut perdre des sommes considérables, et il s’en est perdu & ma

connaissance.

Jai remarqué avee plaisir que certaines fabriques visitées 1'année
dernidre se sont considérablement améliorées.

Yespectueusement soumis,

J. M. ARCHAMBAULT.

DISCOURS D'OUVERTURE PAR 1’uoN. M. BOUCHER DE TA BRURBRE,
PRESIDENT DE LA Soc1fré D'INDUSTRIE LAITIRRE DE LA PROVINCE
pE QUEBEC

Aprés quelques remarques préliminaires, M. de La Bruere dit :

Nous occupons dans la puissance du Canada une position toute parti-
culiére, et la province de Quéhec est le pivot sur lequel tourne I'axe de la
Confédération. Lo représentation dans la’Chambre des Communes est
basée sur la population, et, comme P'influence d'une province dépend,
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dans une certaine mesure, du nombre de ses représentants en parlement,
le devoir de notre législature provinciale se trouve par 1a méme tracé :
il Ini incombe de diriger ses efforts vers ce qui doit le plus contribuer a
augmenter la population et favoriser le défrichement des terres.

Un puissant moyen d’accroitre le nombre d’dmes en cette province
est de favoriser I'agrandissement de nos villes maritimes et de nos centres
manufacturiers. Nous avons dans la ville de Montréal la plus grande cité
commerciale de la Puissance ; Québec, de son coté, posséde un des plus
beaux ports de mer de I'Amérique. D’autres villes, comme Sherbrooke,
Sorel, St-Jean, St-Jéréme, Magog, Valleyfield, Trois-Riviéres, St-Hya-
cinthe, sont susceptibles d’augmentation, parce qu'elles peuvent devenir
des centres manufacturiers importants.

Le développement industriel et les intéréts maritimes tombent, il est
vrai, sous la juridiction du parlement d’Ottawa, Cependant la législature
provinciale peut contribuer, dans la mesure de ses attributions, 4 leurs
progres, et elle I'a compris ainsi en aidant a construire les voies ferrées
qui sillonnent nos campagnes et qui, il y a dix ans, n’existaient qu’a
Pétat de projet. (’est ainsi que la construction du chemin de for du
Nord a 6té entreprise surtout afin de disputer & la province d’Ontario le
terminus du chemin de fer du Pacifique, et nous avons Pavantage aujotir-
d’hui de voir les convois de cette grande artére se rendre jusqu'a Montréal.
De plus, avec les projets qui sont sur le point de se réaliser, comme la
construction d'élévateurs sur les quais de Montréal pour le chargement
du grain a bord des navires, il est permis de croire que la population de
cette ville augmentera d’une maniére étonnante.

L’agrandissement de Montréal et de Québec contribuera dans une
forte mesure & 'augmentation de linfluence de notre province & Ottawa.
Mais, Messieurs, comme tout se’tiont ot s'enchaine, la législature provin-
ciale qui, par la construction de chemins de fer dans les districts ruraux, a
contribué; au progrés de la classe agricole, ne peut. rester indifférente 3
Pamélioration méme du sol.

Si, par l'exécution de grands travaux ublics, nous augmentons la

g g
population, il faut songer a la nourrir, et cest de Ia terre qu'elle tirera sa
subsistance. Il est donc du devoir de ceux qui gouvernent de hater

‘Pavancement de D'agriculture. ('est aussi le devoir des cultivateurs eux-

mémes de se mettre en état de tirer le plus grand profit possible de leurs
fermes par une culture intelligente. .

On nous a taxés d’étre arrigrés dans notre méthode de culture. ' Ce
reproche, il y a vingt ans, n'était pas sans fondement. Cependant nous

L4




ne le méritons pas autant que pouvaient le croire nos accusateurs; car
dans les derniéres cent années, il n'a pas dépendu entierement de notre

population de faire peu de progres en agriculture. Les circonstances
politiques et économiques y ont contribué pour une large part.

Aprés la cession du Canada & 1'Angleterre, le peuple ;anadien-frangais
avait 6té laissé & lui-méme. Forcément il se trouva isolé et ne put étre
initié aux progreés qui se manifestaient dans les méthodes de culture en
Furope. Il n’avait pas et ne pouvait avoir le méme avantage que les cul-
tivateurs anglais ou 4cossais. qui émigraient des Iles Britanniques atl
(lanada avec une sducation agricole toute faite. Outre Visolement, notre
cultivateur n’avait point pour ses produits les mémes débouchés ni les
mémes facilités de transport qu’u“jourd’hui. Nos relations avec les pays
étrangers staient fort restreintes ; mous n’avions pas de chemin de ter,
Pocéan Atlantique w'était gillonné quwe par des voiliers ; 1'Europe ne
venait point, comme olle le fait maintenant avec ses steamers, acheter
notre grain, ou nos animaux, ou les produits de notre laiterie ; par consé-
quent P'agriculture dans cette province était dans une condition d’infé-
riorité qu'il n'était pas au pouvoir du peuple de faire disparaitre. !

Mais depuis Iexistence de la Confédération la condition économique
du pays a changé ; nos chemins de fer ontaugmenté en nombre et en
importance ; les voies de communication par eau se sont améliorées ;
notre pays est plus connu et plus favorablement apprécié ; 108 rapports
avec les peuples au-dela de ' Atlantigue sont fréquents, il ne tient qu'a
nous, hommes de la province de Québec, de prendre part an mouvement
général des affaires, Q’entrer comme Nos provinces SEUTS dans la voie du
progres et d’exploiter avantageusement 10§ TESSOUTCES agricoles et
manufacturieres.

Je constaterai, Messieurs, avec vous, que notre méthode de culture
n’est plus la méme qu'il y a un quart de siscle.  On remarque sans doute
des lacunes, car on ne peut changer la maniére de cultiver d'un pays dans
un espace de temps relativement court ; mais le _changement qui s'est
opéré est trop apparent pour ne point nous en réjouir et le signaler & ceux
qui, jugeant du présent par le passé, seraient tentés de dire que nos culti-
vateurs sont opp 0sés aux idées de progres.

1Vindustrie laitiére n’a pas peu contribué a ce résultat satisfaisant.
1/amélioration de notre bétail s'accroit, nos piturages sont meilleurs et la
ruineuse habitude de mal hiverner nos vaches laitieres disparait pour.
Vgaire place a des soins intelligents. ; :
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L’existence méme de notre société prouve les efforts qui se font dans
toutes les parties de notre province pour se mettre au nivean des pays plus
avancés que le nétre. Dans mos réunions annuelles il se discute des
questions, il se donne des conférences qui feraient honneur aux agronomes
européens ; les idées qui s’énoncent ici font leur chemin, les cultivateurs
qui entendent nos discussions les mettent a profit, et les voix autorisés
qui nous donnent de si bons conseils sur 'agriculture font une impression
dont on ressent les résultats bienfaisants.

Notre société fait un grand bien, et elle ne le cede pas e% importance
a ses deux sociétés scours de la province d’Ontario.

Ce que nous désirons, Messicurs, ¢’est que les patrons de fromageries
profitent des avantages que leur offre I'association d’industrie laitiere.
Qu’ils se pénétrent bien de 1'idée que l'inspection des fromageries est une
chose non-seulement utile, mais nécessaire, et que cette inspection a été
établie pour le plus grand avantage des patrons eux-mémes. Il y a beau-
coup de fromageries dans nos paroisses, mais tous les fabricants de
fromage ne se rendent pas comptes des procédés de la fabrication. Beau-
coup se croient ou se disent capables ; cependant que de lait gaspillé, que
d’argent perdu par l'ignorance d'un certain nombre de fromagers. Que
de meules de fromage ne se vendent que cing ou six centinsla livre,
quand elles devraient se vendre 9, 10 et 11 centins. Les patrons sont a se
demander de quoi cela dépend ; Messieurs, cela dépend de plusieurs
causes, dont la principale, le plus souvent, est l'incapacité de celui qui
fabrique le fromage.

Pardonnez-moi si je parle alnsi ; je ne veux mortifier personne en
particulier, mais je crois qu’il vaut mieux ne pas déguiser la vérité. Voila
pourquoi j'ajouterai que I'inspection des fromageries par un homme com-
pétent est nécessaire, afin de donner des conseils & cenx qui en ont besoin
et corriger les erreurs du fabricant lui-méme,

Parmi les fabricants il y en a qui ont la prétention de tout connaitre,
('est une erreur, cause de grandes pertes. Quelque capable que soit un
fromager, il peut toujours apprendre quelque chose par Iinspection, ne
serait-ce que le fait de discuter avec l'inspecteur sur les différents modes

* de fabrication.

Partant de la, les patrons, s'ils comprennent bien leur intérét, ne
devraient accepter les services d’un fabricant de fromage qu'a condition
de faire inspecter leur fromagerie. C'est en cela que notre société sera
utile ot que nous powrrons fontnir o 'exportation tin fromage propre A nous
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faire honneur et & nous donner une excellente réputation sur les marchés
d’Burope.

Vous n’ignorez pas, Messieurs, combien grandit chaque année notre
commerce de bewrre et de fromage. Tn 1868, nous exportions 6,111,482
livres de fromage représentant une raleur de $617,943. Huit ans apres,
en 1876, nos exportations de fromage wolevaient a 85,024,090 lvres, soit
ane diffsrence en plus 28,912,608 livres. Du 1 juillet 1882 au 80 juin
1883, 58,041,387 livres de fromage ont 6té envoyées en yays étranger, et
quoique je ne connaisse pas le chiffre de notre exportation pour I'année se
terminant au 30 juin dernier, je ne crois pas me tromper en disant que
notre exportation pour cette période de temps adit s'élever a 66 millions
de livres.

Par de récentes statistiques il appert que, durant la présente saison,
il va s’exporter du port de Montréal seulement, un million de boites de
fromage de fabrication canadienne, représentant 60 millions de livres.

(Cles chiffres nous démontrent I'importance du mpuvement laitier dans

notre pays, mouvement qui, je Pespere, g'accentuera davantage, lorsque le
chemin de fer du Pacifique canadien sera entierement terming, car dans

lo tableau général des exportations publié par le gouvernement d’Ottawa
[} =] .

je constate que la Colombie Britannique a exporté en 1883, une petite

quantité de beurre au Japon. :

Une industrie qui représente un chifive d'egportation  excédant
%8,000,000, est une source de prospérité pour un pays, ct les bienfaits qui
en résultent sont encore plus grands, lorsque cette industrie s'appuie
sur le sol.

Travaillons donc tous ensemble, Messieurs & accroitre I'importance de
notre association ; faisons-nous un devoir de la faire connaitre dans toutes
les parties de mnotre province et d'y agréger nos. amis, et par mos efforts
combinés, nous contribuerons an bien de lagriculture et & la prospérité
-de notre pays.
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PROGRES DE L'INDUSTRIE LAITIERE—OBSTACLES QUI
NUISENT AU DEVELOPPEMENT DE CE PROGRHES.

CONFERENCE PAR &L, J. C. Cuapais.

Monsieur le Président, Messieurs,

Bien que je doive I’honneur de vous adresser la parole aujourd’hui a
une.invitation spéciale, je suis obligé de vous dire que j'arrive pour vous
entretenir sans aucune préparation. De longs et pénibles voyages que je
suis’ a faire a travers la province en tournée d’inspection officielle des
sociétés d’agriculture, ne m’ont laissé aucun loisir pour me permettre de
donner une forme un peu acceptable & mes idées. Vous allez done étre

obligé de m’accepter tel quel, et en conséquence, je sollicite votre indul-
gence.

En remplissant la mission que j'ai interrompue pour venir vous joindre,

j'ai instruction de constater les progrés de l'industrie laitiére et de cher-
cher les moyens de la faire réussir 1a ot elle ne prospére pas. J'ai donc di,
dans chaque comté que j'ai visité, m’enquérir de tout ce qui se fait en
rapport avec votre industrie, je vais vous communiquer aujourd’hui quel-
ques unes des observations que j'ai ¢té & méme de faire.

} Tous les agronomes ct les cultivateurs bien pensants de la province
sont arrivés, aprés discussion, & reconnaitre que l'industrie laitiére est le
plus puissant moyen que nous ayons pour régénérer notre agriculture
tombée bien bas par la routine et la mauvaise pratique. Une des meilleu-
res preuves qu'ils ont jugé juste en arrivant a cette conclusion, c'est le
merveilleux développement qu'a pris 'agriculture, en un temps fort cout,
dans certains comtés ou I'on a créé derniérement des fabriques de beurre
ou de fromage. Oui, 'industrie laitiére régéenére, de fait, notre agriculture,
et je vais vous en citer un exemple frappant, en vous parlant de ce qu'était

- il y a quatre ans le district qui s'étend de Québec & Rimouski, sur la rive

sud du St-Laurent et de ce qu'il est aujourd’hui.

Il y a quatre ans, ce district était remarquable par I'absence de belles
prairies et de bons paturages. Le voyageur qui parcourait cette région
voyait, dans les champs, de pauvres vaches amaigries, léchant littérale-
ment la torre pour y cheichet tino neutriture abssite, cievant presque dé
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faim. L’hiver, cés mémes animapx Gtaient parcimonieusement nourris a
la paille ; an printemps il fallait, dans la majorité des cas, les sortir par la
queue, de Pétable, et pour Tésultat final, on obtenait de ces pauvres

‘animaux, une moyenne .pour le district en question, de quarante livres de

pewrre par année. Tt puis, le nombre de ces vaches ¢tait fort restreint |

malgré: tout, v la pauvreté des pajurages ot lararcté de la mourriture
pour Phiver.

Dans Phiver de 1881, clest-a-dire, ily a a peine quatre ans, M. Barnard,
directeur de Pagriculture eut, de concert avec moi, l'idée de travailler & la
création d'une fabrique combinée de beurre et de fromage, a St-Denis,
comté de Kamouraska. Le poste ¢tait bien choisi ; tout ce district est des
mieux adaptés pour la culture au point de vue de Vindustrie laitiére, mais
tout était a faire. = Vous ne sauriez vous douter, messieurs, des obstacles
ue nous avons eu A vaincre pour arriver au suces. Les préjugés contre
notre entreprise étaient nombreusx, nous parvinmes a les detruire.  Les
vaches laitidres étaient rares et mauvaises ; il fallut apprendre aux gens
A en élever de bonnes eta on augmenter le mombre. Les paturages
nexistaient que de nom, sur de vieux friches qu’on avait cesst de semer
parce qu'ils refusaient de rien produire ; nous apprimes aux cultivateurs
a créer de bons phturages. On whivernait les vaches qu'ala paille et
cans aucun soin. Nous démontrimes la nécessité de bien nourrir les
vaches en hiver, sil'on veut en yetiver un bénéfice en été. Enfin, apres
bien des embarras de tous genres, le succts courronna notre uvre.

|

Qu'en est-il résulté 7 Aujourd’hui, au moment ol je vous parle, ilya
dans ce district sans une seule fabrique, il y a quatre, il ya, disje,
vingt-six {romageries et deux beurreries et fromageries combinées, en
tout vingt-huit fabriques. Le nombre des vaches a lait est triplé et elles
dovnent en moyenne la valeur de cent dix livres de beurre par année,
soit $22.00 par téte, Jaow, il y a quatre ans, elles donnaient & peu prés
$10.00. L'espace réservé au paturage, sur chaque forme, est uugmenté et
les paturages sont généralement planturenx et abondants; on fait da
fourrage vert pour nowrrir les vaches & l'époque ot les paturages font
défant. Les prairies donnent d’excellents rendements en foin, les vaches
sont bien hivernées, les cultivateurs ont doublé et quelques uns triplé
Jeurs revenus.

Qu'on aille, maintenant; dire aux gens de St-Denis gu'on va fermer
leur fabrigue et qu'il leur faut rofourner a Pancien systome. Vraimenti

jo craimirais pour s vie du oelui qui irait falre vne pareille annonce.
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Ce que je dis de ce district, messieurs, est vrai de plusieurs autres
endroits que j'ai visités et que je pourrais vous nommer si ce n’était abuser
de votre attention.

Bt, pourtant, malgré de si beanx résultats, il y a des ombres au ta-
bleau. J'ai vu des endroits ou I'industrie laitiére se {raine et langnit ;
Jj'ai vu des paroisses out elle a tenté de 'implanter sans snceds. Cela vient
de ce qu'il y a trois grands obstacles qui s'opposent au dcvoloppemt-nt de
P'industrie laitiére dans notre province,

Nous allons examiner briévement ensemble, messieurs, quelle est la
nature de chacun de ces trois obstac los et quels remédes on peut y
apporter.

Le premier de ces obstacles vient de ce qu’il y a malheurensement un
grand nombre de MAUVAIS FABRICANTS. L'accroissement considérable du
nombre de fabriques, chaque année, et les prix rémunérateurs payés aux
fabriquants, ont induit nombre de jeunes gens a choisir cette carriére ; seu-
lement, tous n'ont pas eu a ceeur de s'instruire a fond, avant de se mettre
a fabriquer, et j'ai trouvé au cours de mon inspection, une fabrique rece-
vant six mille livres de lait, dirigée par un jeune homme de dix-huit ans
ayant eu trois semaines seulement d’apprentissage. Et, ce que je mentionne
pour un cas, je pourrais le mentionner pour vingt autres. Or, sous ces
circonstances, voici ce qui arrive : de tels fabriquants font nécessairement
du mauvais fromage ; lorsque la vente arive, elle est désastreuse pour les
patrons, qui se découragent, I'année suivante la fabrique est fermée, et
malheureusement, fermée pour longtemps.

Le second obstacle vient des FAUX RAPPORTS D'OPERATIONS que font
certains fabricants dans leur reddition de compte, afin de paraitre plus
habiles que d’autres, et de recevoir, par ce moyen, des salaires plus élevés.
Voici quel est généralement le résultat de ces rapports. Les patrons de
ces fabriques se vantent chez leurs voisins des merveilles opérées par leurs
fabricants. Ces voisins qui n'ont pas obtenu autant chez cux, exigent les
mémes résultats de leur fabricant, et comme celui-ci est matériellement
dans I'impossibilité de faire honnétement de tels rapports, il mécontente

.ses patrons. De la a la querelle il n'y a qu'un pas, et voila le sort d’une
fabrique compromis quelquefois d’une maniere fatale:

Il n’y a pas & se le dissimuler, ce sysiéme de faux rapports est aussi
malhonnéte qu'un vol. En effet, celui qui les fait, obtient une réputation
non méritée, et nuit a celle’ de ses voising ouxquels il fait guelquefois-
perdte leur position.




Tinfin, le troisieme obstacle”que j'ai a vous mentionner, messieurs
c'est la compétition malentendue et jalouse de cartains industriels qui, voyant
une fabrique prospérer dans un endroit, vont immédiatement en établir
une i coté de la premiére, sans se demander si les deux peuvent vivresans
ge nuire. Ces ambitieux sans jugement qui, souvent, n'ont qu'un petit
capital, se voyant dégus dans leurs espérances, et n'ayant pas lg moyen
d’attendre le succes, sont obligés de fermer boutique apres avoir, le plus
souvent, par leur ambition fait tomber la premiére fabrique qui fonction-
nait bien lorsqu'elle était seule. Los endroits ot ces choses se passent
sont perdus ensuite pour longtemps, pour industrie laitiere, comme je T'ai
constaté dans plusieurs paroisses.

Y a-t-il un moyen d'écarter ces trois obstacles qui nuisent an dévelop-
pement de lindustrie laitidre. Je le crois, messieurs. Il appartient 3 votre
socioté de faire disparaitre les mau rais fabricants en prenant le moyen de
forcer tous les apprentis a prendre des diplomes de capacité, avant d’entrer
dans le domaine de la fabrication. Vous avez déji en mains un excellent
moyen d'arrivera ce résultat par 'entremise de vos inspecteurs de fabrique.
Que ces inspectéurs tiennent une liste de tous les fabricants qu'ils peuvent
rocommander comme bien qualifiés et que cette liste soit publiée dans les
rapports annuels de la société et aussi dans les rapports officiels du dépar-
tement de Pagriculture de la proyince. Il y aurait sans doute peu & faire
afin que tous les apprentis prennent des diplomes en sortant d'apprentis-
sage. Pour arriver a celg, il y a deux moyens; et ces moyens c'est le gou-
vernement de la province qui peut les appliquer. Qn pourrait subven-
tionnery dans chaque district important, une fabrique reconnue comme
moddle, ot les apprentis ‘qui voudraient pren(ire Jeur diplome seraient
obligés de faire leur apprentissage.  Ou bien il faudrait fonder une école
centrale de laiterie ou tous les apprentis des différentes fabriques du pays
soraient tenus de passer quelque temps pour subir un examen devant des
professeurs nommeés spécialement pour conférer les diplomes.

Quant au moyen d’empécher les faux rapports d’opérations, voici ce
quwon pourrait tenter. On pourrait faire passer une loi pour que tous les
{abricants munis de diplomes officiels de la société, fussent obligés d'affir-
mer solennellement d’ap1és la formule légale, la véracité et exactitude de
leurs rapports, lorsqu'ils jugeront bon d'en faire.

Pour ce qui est de la compétition A contre temps, il faut espérer que
les behecs subis par les ambitieux sans jugement qui ont voulu la pratiquer,

sorviront d’exemple A coux qui seraient tentés de les imiter, et j'espére que,’
malgié la nombrevss sesistarice qui mi'écouite, il 1o se treuvera pas do e

‘
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!
imprudents qui vont ainsi, de gaieté de ceonr, perdre leurs capitaux, tout
en faisant perdre ceux des autres. .

Lt maintenant, messieurs, laissez-moi vous dire un mot de Pesprit
d’association qui fait que votre association, vieille seulement de deux aps,
est déja si prospére. Cet esprit d’association, vous devez travailler a en
bénéficier, non-gseulement au sein de vptm société, mais encore la ou vous
exercez votre belle industrie. Il est des régions que j'ai visitées ot Pindus-
trie laitiere n'est guére en honneur. Iin faisant Iinspection dé sociétés
d’agriculture de ces comtés, jo me suis apergu que ces sociétés font fort
peu de bien a I'agriculture. Dans ces régions, il y a une mine i exploiter
pour ceux d’entre vous, messieurs, qui sauront &'y prendre. Favorisez-la
la création des cercles agricoles. Je sais des comtés qui, sons l'influence
des cercles agricoles, ont vu s'opérer une révolution dans létat de leur
agriculture ; sous I'influence du cercle, on a vu la culture s'améliorer, les
terres se mieux cultiver, le bétail augmenter en quantité et en qualits, les |
fabriques surgir.

Eh bien ! en vous quittant, je vous dis: Mes amis, favorisez de toutes
vos forces la création des cercles, profitez de leur influence sur les cultiva-
teurs, pour engager ces derniers a se lancer dans la voie de l'industrie
laitiére. Bt, si vous voulez vous convaincre de la valeur des cercles comme
leviers de progrés et d’amélioration dans la culture et les industries qui en
découlent, interrogez le champion des cercles agricoles, monsieur /I’abbé
Montminy qui nous hofiere de sa présence. Vous allez avoir Pavantage de
lui entendre dire ce guo les cercles ont fait pour certaines paroisses de la
provinee, et notamment pour la paroisse de St-Agapit de Beaurivage qui
a la bonne fortune de I'avoir pour curé. Je suis heureux de la présence
parmi nous de ce noble ami de 'agriculture ainsi que de celle de deux on
trois autres messieurs du clergé qui sont enrélés dans votre société. Leur
présence nous montre que notre beau clergé canadien est fidéle & sa mis-
sion et qu'il veut étre le gnide de ses compatriotes en tout ot toujours.

Je termine, ici, messieurs, les quelques obgprvations que jé voulais
vous faire, et je vous remercie de I'attention bienveillante avec laquelle
vous/es avez Geoutées. :

J. C. CHAPAIS

. M. E. A, BarNarp.—Je ne puis laisser passer les remarques de M.
Chapais sans insister sur un des points qu'il a touchés; celui de
pétence des fabricants. Cette question est vitale pour nous bisi'qu’elle ne
w0it pas smouvellel Si1'oi cousiddre les partes et les désagrénents quo 'en &




subis en bien des endroits, i1 est évident qu’il y a un nombre relativement

considérable de fabricants qui ne connaissent pas suffissmment les détails
de leur métier. Tt pourtant ceux qui les ont engagés ont bien cra retenir
les services de gens compétents, le fait seul de 'engagement le prouve.
Or, Messieurs, s'il 6tait entré dans nos habitudes den’engager de fabricants
de beurre que ceux qui sont pourvus de certificats venant d’établissements
modsles, ces mécomptes seraient souvent évités. Mais Pon ne peut deman-
der que ce qui est possible, et il faut avouer avec regret que nous n'avons
pas asse? détablissements moddles pour suffire aux besoins du public, et
bien plus, nous n'ayons pas une seule école gupérieure de laiterie, out I'on
puisse Tecevoir a l'examen les fabricants ordinaires. Il me semble que 'il
&tait 6tabli une école supérieure de laiterie, dans notre province, le public
aurait 1a un excellent moyen do s'assurer de la compétence des fabricants.
Un certificat émanant de pareille école serait une recommandation de
premier ordre; le public en apprécierait §a valenr en donnant aux fabri-
cants munis de ces certificats la préférence surcenx qui n'en auraient pas, .
Yon verrait ainsi s'élever 1o niveau de Pinstruction en matiere de laiterie.
11 n'est persoune qui ne poutrait aller passer quelques jours dans un sem-
blable atablissement pour apprendre ce qu'il ne gaurait pas oun s perfec-
tionner dans les connaissances acquises. Je dis quelques jours, parce que
cela suffirait dans bien des cas; en effet, vous savez Messieurs, combien
I'on profite vite des lecons quand on a déja deux ou {rois années d’expé-
rience dans la fabrication. !

_ Il importe gue nous ayions des hommes trés compétents ; parmi nos
jeunes gens, il en est {rés-certainement qui deviendraient des fabricants
distingués et qui pourraient exercer une grande influence sur notre indus-
tric laitiere, s'ils avaient l'occasion de s'instruire. Je répéte que ces ocea-
gions manquent. Ontario a un avantage considérable sur nous par le fait
que ses acheteurs de fromage ont été pris parmi les meillenrs fabricants:
M. Ballantine par exem ple, président de Vassociation des laitiers d'Ontario
Ouest, et membre du parlement local, a commencé sa carrier@ comme
simplo apprenti dans unt fromagerie ; il s'est voué avec ardenr asa spé-
cialité ot il est devenu une autorité, grace aux excellents enseignements
quil aregus; il est devenu V'acheteur le plus considérable de 1'Ouest, ot cet’
homme est aujourd’hui én position ; 8es conseils, dans les rapports qu'il a ;
avec ceux qui lui vendent Jeurs produits, valent des sommes considérables
a la région ou il opere. Quand je dis cola du fromage, je puis lappliquer
anx fabricants de beurre. Car il ne faut pas, en rappelant nos progrés dans
]a somme tolale des produits de la laiterie, perdre de vue que Texportation
ds nes beurres  dimiinuié co sidérablement | cette perte est bien come




ils
ir
ve.
nts
nts
an-
ons
, et
'on
z s’i\
blic
nts.
, de
vbri-
pas, .
erie.
sem-
rfec-
que
bien
aXpé*

i nos
cants
ndus-
ocea-
le fait
ants
ntario
omme
s spé-
ments

et cet’
il a
srables

liguer
s dans

rtation
i comis

8

pensée par la production du fromage, mais je suis d’oﬁinion que si la fa-
brication du beurre avait suiviles progrés de la fabrication du fromage,
nous aurions profité d'une augmentation proportionnelle dans la produe-
tion du beurre. T’autres pays ont pris les devants, et leurs beurres
dépassent les notres en qualité ; c’est la fabrication améliorée qui nous
sauvera ; c'est la science de nos fabricgnts qui raménera 1’équilibre dans
notre production. Il y a eu un ekcelleg pas de fait dans cette industrie ;
nous devons & l'initiative du gouvernement de Québec I'introduction des
centrifuges dans notre pays et méme en Amérique, a la suite d'un voyage
fait par M. 8. M. Barré, au Danemark ; plusieurs fabriques ont adopté ce
systeme, mais cela ne suffit pas & rencontrer les besoins du public de bons
fabricants. Il nous faudrait une école provinciale de laiterie ; et j'ex-
prime D'espoir que nos gouvernements, cédant aux demandes qui leur
seront faites, nous donneront pareil établissement.

FABRICATION COMBINEE,

M. E. A. BARNARD.—Je crois que l'on peut maintenant mettre sur 1o
tapis la question posée par M. I'abbé Montminy, de savoir si la fabrication
combinée du beurre et du fromage paie mieux quela fabrication simple
de I'un ou del'autre de ces produits. Jusqu’a aujourd’hui, le marché cana-
dien a fourni en grande partie du fromage gras, c'est-a-dire fait avec du
lait qui n'a subi ancun écrémage préalable. Nous-avons bien vendu notre .
fromage, il 0’y a aucun doute, mais la question qui revient est de savoir si
nous ne tirerons pas plus de profits en écrémant un peu le lait, soit an
quart ou au tiers, en fabriquant du beurre avec cette créme, et ensuite en
fabriquant avec le lait encore gras qui reste un excellent fromage suivant
toutes les régles du métier. Je dis ‘ encore gras” parceque le lait de nos

- vaches canadienngs dépasse en richesse tous les laits de I’Amérique qui sont

fournis aux fabriques de fromage.

Cette question, en apparence si simple, et si naturelle a souvent crés
des malaises et des bouleversements dans notre province ; cela provient

‘des idées adverses que 'on se met dans In tote et (qui n'en gortent plus,

Discutons froidement et sans préjugés.

11 a 6t6 établi & St-Denis-de-Kamouraske, il y o quatre ou cing ans,
~ une fabrique de beurre et de fromage. Dans ce temps 13, on a fait feu et
flamm® confrd cette innovation ; les acheteurs et les patrons du voisinage
se sont lignés contre la fabrique ; mais, aprés bien des efforts, on afini par
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donner un fair-trial, Pintérot aidant, et le résultat de cela, c’est que mainte-
nant il y a dans V’arrondissement de Kamouraska, plusieurs fabriques qui
fonctionnent d’aprés ce méme systeme.—Les acheteurs ne voulaient méme
pas mettre les pieds dans l'établissement de St-Denis, et maintenant cette
fabrique et les autres semblables n’ont plus de difficultés a vendre,—parce
qu'entre ce fromage bien fait etle fromage ordinaire la différence n’est pas
gensible. 1y a plusieurs marchés qui s'ouvriront pour ces fromages ; par
exemple les marchés du Sud, ot il est de fait que les fromages écrémés peu-
vent seuls étre expédads.

M. ParNcHauD—Daprés I'expérience quej'ai euede cette fabrication a
Louigeville, je dois dire que Ia fabrication combinée offre quelques avan-
tages de plus aux Beltivateurs, mais je sais que les commercants et les
achetenrs de fromage sont trés-opposés a celte fabrication.

M. 1’AnBE GERIN.—J'ai & constater que dans ma paroisse cette fabrica-
tion a paru avoir rapporté plus aux patrons que la fabrication simple dans
cortains endroits. Le fromage a 6té vendu chez nous le méme prix que le
fromage gras. Les acheteurs sont venus chez nous ct ont acheté sans
demander si notre {romage était fait de lait partiellement écrémé. Jai
aussi e connaissance de ce fait-ci quun acheteur qui avait d’abord refusé
do faire des transac¢tions avec nous, a acheté nos fromages en seconde main.
Mais je dois ajouter que dans Pincertitude oujesuis, de savoir si cet état de
choses subsistera toujours, je ne voudrais conseiller ni dissuader per-
sonne de suivre notre exemple.

M. W. H. Ly~nci.—Dans cette discussion une chose me frappe ; c'est
cette différence de richesse, entre les laits des diverses races de vaches,
parce qu'enfin, si 'on peut faire un écrémage partiel du-lait et rester encore
avec un fromage qui est * to the standard” ou de la richesse moyenne, il
faut qu'il y ait un excédant de richesse dans lelait des vaches canadiennes.
Mais ce n'est pas seulement cela que je veux constater ; de méme qu’il
existe une différence entre le lait des différentes races; il doit exister une
différence entre les laits de troupeaux pris séparément, et si vous avisez
aux moyens d’égaliser les droits des fabriques dans la production générale,
pourquoi ne parlerait-on pas aussi de rendre justice aux individus, dans la
fourniture du lait 4 la fabrique ?' Je n'ignore pas que c’est un sujet difficile
a régler; il s'agit, ni plus ni moins, pour donner a chacun suivant ce qu'il
mérite, de trouver un moyen qui indiquerait exactement la richesse du lait
en matidre grasse; c'est tres-difficile & trouver, mais ce serait bien utile
une foistrouvé. Les gens qui se permettent d'écrémer, parce que, probable-
ment ils considérent: leur lait trop riche, nauraient plus de prétextes &
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alléguer pour se rendre cette espéce de justice; le fait étant prouvé qu'ils
donnent 4 la fabrique un lait plus riche que leurs voisins, il serait possible
et méme juste de les payer non-seulement en proportion de la quantité de
lait fourni, mais aussi en proportion de la qualité de ce lait. A Pappui de
mon affirmation que le moyen d’arriver & ce magnifique résultat est bien
difficile a inventer, j'ajoute que non-seulement il faut avoir en vue de
déterminerla richesse en créme, mais aussi la richesse de la créme elle-méme
qui varie considérablement. Vous me pardonnerez d’avoir tiré un peu a
coté de la question qui nous occupe, mais ce que j'ai touché constitue une
des dérivations du point de départ de la question du fromage écrémé.

M. L. A. BARNARD.—Avant d’abandonner cette question, je ne veux
laisser personne sous I'impression que je conseille quand méme et dans
toutes les circonstances la fabrication combinée. Les remarques que j'ai
faites au sujet de la compétence des fabricants s’appliquent tout particu-
liérement ici. i

La fabrication combinée demande des connaissances et des aptitudes
bien plus étendues que la fabrication simple. Pour cent des bons fabri-
cants ordinaires, vous-trouverez peut-étre un ou deux fabricants capa-
bles de conduire convenablement une fabrique de beurre et de fromage.
Les conditions doutillage ‘et d’installation sont de premidre impor-
tance ; le capital requis est bien plus considérable. Ainsi, Jje suis)loiu
de conseiller a tout le monde d’adopter ce systéme; ef méme je ne le
conseille & personne, siles conditions que j'ai mentionnées ne sont pas
remplies.

BEURRERIE CENTRIFUGE.

CONFERENCE PAR M. SAavrn Corsh

Monsieur le Président et Messieurs,

-

En acceptant 'honneur dont je ne suis pas digne, que cependant l'on

m'a fait, én m’invitant & venir vous adresser la parole, je n'ai fait que

répondre a un sentiment qui, il me semble, doit animer fout homme qui
a réellement & ceur la réussito de cette belle industrie que l'on appelle
industrie laitiére, laquelle en favorisant l'agricuiture fait déja et est appelée
a faire tant de bien & notre pays, particulisrement a la Province de Québec.
En effet, Messieurs, il n'est pas de plus bean sujet pour animer de zsle




{out homme gui aime sa patrie que l'agriculture, si helle, si féconde et
cependant hélas! encore bien négligée; et je considére que Pindustrie dont
je me fais un des avocats est un levier, et joserais dire le levier le plus
puissant pour nous aider dans lavancement de notre ag‘riculturef Animé
de cc sentiment, me voila conférencier, et je ne crois plus les raisons qui

auraient dit m'intimider ;—le courage donne Pandace et si le succes ne *

répond pas 2 mes efforts, jlaurai réussi du moins & vous prouver combien je
m’intéresse d cette branche de notre industrie a avancement de laquelle
je me dévoue tout entier.

Je n’ai pas lintention, d’ailleurs ce n'est pas ma tache, de vous faire
)

des théories ou des Jdémonstrations savantes sur la matiére en question.
Je suis simplement appelé a vous faire le rapport des opérations d'une
fabrique de peurre que j'al conduite dans le cours de Dété dernier. Ln
me demandant de faire une simple narration, mes supérienrs ont eu en vue
la supériorité des faits pour encourager Jindustrie ;—les théories sont bien
belles ; mais tant quelles ne sont pas réalisées, la crainte, méme quand il
n'y a plus de doute en arréfe encore un grand nombra. Puissent les
résultats que j'al obtenus, g'ajoutant & d’autres, encourager les timides et
augmenter le nombre des amis du beurre et du fromage. Sans vous
demander votre indulgence que vous m'avez déja accordée, jentre de suite
en matiere.

La paroisse de St. Sébastien, dans laquelle so trouve la fabrique de
beurre dont je viens vous parler, est située dans le comté d'Tberville. Na
population intelligente et active cultive surtout le foin et J'exporte aux
Etats-Unis. ]

(ette culture quoique lucrative pouvait cependant prendre une autre
direction et apporter de plus grands bénéfices en employant a Tentretien
dés vaches laitidres ; aussi ‘depuis longtemps ces braves gens avaient
compris la nécessité de fonder une industrie laitiore.—St. Sébastien est
une des premiéres paroisses qui ait eu sa i'romug‘eri&——-Malhcureusement
pour des raisons particulidres la fromagerie avait pris fin.—Et le prin-
temps dernier, ils se décidérent & faire Iessai d'une beurrerie ; ils furent
assez heureux de faire la connaigsance. de motre gavant ami Monsieur
Barré qui leur donna idée d'adopter le systéme centrifuge dont il est le
pere en ce pays. (était une rude,besogne que la fondation d'une beur-
yerie A cette époque v lavancement de la saison ; tout était & faire, et
comme les chemins de neige s'en allaient, les charroyages devenaient plus
dispendieux de méme que lo mamn d'cemvre ; mais 26 ou 30 citoyens des

plus entreprenants dont se compose T'association beurriére de cette pas
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roisse, se mirent bravement a I'euvre et commencérent au mois d'avril la
construction de leur établissement.

CONSTRUCTION

La construction de la batisse est pour beaucoup dans la confection du
bon beurre. Il faut qu'elle soit bien étanche, avec des dimensions assez
considérables pour mieux conserver unc température constante. Celle de
St-Sébastien cst construite en charpente de 40 x 25 avec trois lambris.
Deux a I'extérieur dont le premier en planche brutes debout et le second
en déclin. Un autre a I'intérieur en planches embouvetées et blanchies.
Le plancher de bas est en picrre cimentées de 3 pieds d’épaisseur. Ily a
14 pieds de celui-ci au plafond qui consiste en un double plancher embou-
veté. Un tambour dé 8 x 8 pour la réception du lait est adapté a cotte
batisse, ainsi qu'un appentis de 24 x 12 pour abriter I'engin et une pompe
d vapeur. Le'corps principal de ia batisse est divisé en trois comparti-
ments; ‘en entrant, une grande salle de 31 x 25 destinée a recevoir un
grand bassin dans lequel on coule le lait, la machine & éerémer, un bassin
pour la créme, et la baratte au fond, le reste de la batisse est divisé en
deux autres petits compartiments de 8 x 12: un pour le solage et le ma-
laxage du beurre et I'autre pour servir de cave. Cette derniére devra ce-
pendant plus tard étre placée dans une nouvelle batisse afin de donner
plus de place pour I'opération du malaxage.

La cave elleméme n'aura qu’'a en bénéficier. La construction telle
que décrite, et tout confortable qu'elle est, a eependant un grave défaut
que je crois devoir mentionner. L'engin placé du c6té nord devrait étre
suivant moi du c6té sud. La raison en est que le c6té nord est le plus
frais et peut étre utilisé dans les principales opérations qui demandent
toujours une température basse; tandis qu'ici la chaleur apportée par
Pengin, nous enléve cet avantage; on pourrait peut-tre objecter que cette
disposition de I'engin serait d'une grande prévoyance si toutefois on en
venait a fabriquer le beurre en hiver. La chose est en effet possible, mais
Je répondrai que la chaleur quand on en a besoin, s'obtient toujours plus
facilement en hiver que la fraicheur cn été.

OPERATIONS

La réception du lait ne se fait qu'une fois lo jour et de la maniére
ordinaire. Le lait regu dans le tambour construit & cet effet, est d’abord
pesé et de la conduit par une dalle dans 'autre compartiment, et s'en va

-tomber dans un couloir qui se trouve au-dessus du grand bassin destiné a

le recevoir et & le conserver en attendant P’éorémage. A cette fin ce bassin
il 2




s —

e T

est & double paroi, de sorte que I'on peut introduire un réfrigérant en des-
sous du lait pour le conserver sain. In temps opportun, de 1a le lait est
conduit & la machine centrifuge en passant par un petit calorifére (c'est
une plaque en métal chauffé par la vapeur et sur laquelle le lait tombe et
prend ainsi un degré de chaleur suffisant pour faciliter Vécrémage). La
machine centrifuge (qui est une des grandes de Burmeinster & Wain)
peut écrémer parfaitement 1000 lbs de lait & P’heure moyennant une
vitesse de 1800 & 2000 révolutions & la minute. Le lait une fois rendu
dans Décrémeunse ct la machine mise en mouvement par V'engin, tournant
9000 révolutions a la minute, la créme cst séparée du lait presqu’instané-
ment. Le lait, plus pesant, est refoulé prés des parois tandis que la créme
plus légere, reste en vertu d’'un principe de la physique plus pres du
centre. Ce principe de physique, évoqué pour persuader les incrédules
que le lait se sépare de la oréme, a besoin pour plusieurs d’étre expliqué
un peu. Je le ferai A 'aide d'une comparaison vulgaire afin d’étre com-
pris par tout le monde. Vous avez dans vos mains une pierre et un petit
peloton de laine de méme grosseur ; vous les lancez tous deux aprés leur
avoir imprimé une certaine vitesse. 11 est constaté que la pierre ira plus
loin d cause de sa plus grande pesanteur; les deux corps rencontrent la
méme résistance, mais il est évident que lapierre plus pesante garde mieux
son impulsion et doit aller plus loin. Le méme fait se produit dans 1'écré-
meuse centrifuge. Le liquide est mis en mouvement par la machine tour-
nante; les deux corps, la créme ot le lait sont lancés avec la méme vitesse,
mais la créme, plus 1égére, est forcée de rester au centre de la machine par
le lait qui, plus pesant, se dirige vers la paroi extérieure.

De plus, vit la vitesse vertigineuse avec laquelle la machine tourne, le
tout tend A remonter avec force lo long des parois. Alors le lait et la créme
sont regus chacun par un petit tube adapté au couvercle de la machine.
Le tube destiné a recevoir le lait Gcrémé est prolongé jusqu’a V'extérieur de
1a batisse ou il est distribué aux fournisseurs de lait aussi correctement
que possible, vii qu'il vaut encore beaucoup pour la nourriture des porcs
ot des veaux.

La créme est conduite dans un vase et transportée immédiatement
dans un bassin encore 3 double paroi, mais construit de maniére & pou-
voir refroidir ou réchaunffer la créme a volonté. On la refroidit en introdui-
sant de l'eaun froide en dessous, ou de la glace déposée d cet effet dans une
espéce d'auge faite en forme de V que I'on met dans la créme méme. Pour
réchauffer la créme a la température voulue pour le battage, il n'y & qu’a
introduire de la vapeur par des potites pipes placées en dessous du bassin’
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auquel est adapté un: robinet pour la sortie de la créme qui est ensuite
transportée dans une baratte carrée tournant 50 révolutions a la
minute, et pouvant contenir assez de créme pour fabriquer 175 1bs. de
beurre a la fois. Lorsque le beurre apparait en petits grains de la grosseur
d'une téte d'épingle, la baratte est arrétée pour y introduire de l'eau froide
avant de finir le battage ce qui a lieu quand le beurre est en grains de la
grosseur du petit plomb a fusil. Le lait de beurre est sorti de la baratte
au moyen d'une chantepleure a laquelle on adapte par en-dedans de la
baratte un tube en fer blanc perforé, afin de retenir le beurre tout en laissant
passer le lait de beurre qui est transporté en dehors de I'établissement dans
le bassin au lait écrémé.  Le beurre est ensuite lavé avec autant de soin
que possible avec de 'eau bien froide, ce que l'on obtient méme dans les
chaleurs en y mettant” de la glace. On ajoute un peu de sel au dernier
lavage qui doit avoir lieu quand l'eau sort nette de la baratte. Ces lavages
se font en faisant faire quelques toursa la baratte chaque fois que l'on juge
d propos de changer I'eau. Cela fait, le beurre est transporté dans la chambre
voisine ou il est d’abord pesé et déposé sur le malaxeur qui est une table
inclinée avec un levier mobile ; 13, il est salé dans les proportions voulues
par la saison ou le goit de I'acheteur, en lui donnantun premier malaxage ;
ensuite il est déposé dansun grand coffre contenant de la glace si c'est
nécessaire, afin de refroidir en attendant le second malaxage qui se fait
généralement le lendemain, et qui a pour but d’extraire autant que possible
le reste de matiéres propres a giler le beurre qui pourraient encore s'y
trouver. Infin le beurre arrive asa chére tinette ou il doit se reposer. Ces
tinettes sont préalablement trempées dans du lait de beurre ou une infu-
sion de framboisiers afin de leur faire perdre le goiit de bois ; aprés cela
elles sont soigneusement lavées a I'eau et & la vapeur, refroidies et pesées,
aprés quoi on y met le beurre en le foulant au moyen d'un pilon. Quand
la finette est parfaitement remplie, elle est pesée de nouvean afin de savoir
quelle quantité de beurre elle contient. On étend sur la surface du beurre
dans la tinette, un linge que I’on recouvre d'une bonne couche de sel délayé,
ce qui est utile pour la conservation du beurre. Les tinettes sont alors
fermées et transportées dans la cave, laquelle ne peut jamais étre trop
fraiche. Toutes nos tinettes sont numérotées et entrées dans un livre cha-
cune par son numéro respectif. Dans ce livre, il y a quatre colonnes : une

‘pour lenuméro de la tinette, une autre pour le poids du beurre qu’elle con-

tient, la suivante pour le poids de la tinette-et la quatrisme pour la couche

de sel qui couvre le beurre. * De cette mauiére il n'est pas nécessaire de

renverser les tinettes & la vente.

Messieurs, je vous dirai maintenant un mot de la maniére dont 1'éta-
‘ g
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blissement est alimenté d'eau, et jlaurai fini ce chapitre. Une pompe a
vapeur aspirante et foulante puise 'eau dans un puits et I’envoie an haut
de la batisse dans deux grands réservoir. L'un destiné a I’eau froide et
l'autre & 'ean chaude, Cette eau est chauffée par un conduit de vapeur
qui arrive de l'engin dans le réservoir. De ces réservoirs l'eau est con-

duite dans la beurrerie partout ont besoin en est pat une kose, que 1'on
adapte & des robinets dont les réservoirs sont munis. 1ly ade plusun
autre conduit qui amene Ja vapeur dont on se sert pour nettoyer les ustensiles
difficiles & laver.

RESULTATS OBTENUS

Moessieurs, apres le rapport peut-étre trop détaillé des opérations de
1'établissement, vous devez naturellement désirer en connaitre les résul-
tats. Je regrette de ne pouvoir vous les donner aussi correctement que je
le voudrais pour la raison que la répartition de la derniére vente n'est pas
encore faite, de sorte que je ne puis connaitre au juste la diminution du
beurte deptis sa confection.

Mais connaissant le prix de tout le beurre fabriqué ainsi que sa quan-,
tité (en beurre frais), je tacherai d’étre aussi exact que possible.

Nous avons récu 236,986 1bs de lait et nous avons fabriqué 9846 1bs de
beurre; done il nous a fallu 94.06 1bs de \lait pour faire une livre de
beurre ce qui donne 4.15 de beurre par 100 1bs. de lait.

Ce beurre a été vendu & raison de 22 centins par livre pour celui dn
mois de juillet, 23 centins pour aolit et 254 centins pour celui du reste de
la saison, ce qui donne une moyenne de 28.55 centins par livre de beurre.
Mais en calculant la diminution du beurre de la derniére vente d’aprés
celle de la premiére, je trouve que le beurre vendu et ce qu'il a rap orté
en moyenne a été comme suit : Beurre vendu 9738 lbs ce qui donne 4.11
1bs de beurre par 100 Ibs de lait ou 9434 de lait par livre de beurre. Ce
beurre vendu 23.55 centins la livre a rapporté $2,293.74. LEn retranchant
le cotit de la fabrication lequel est de 4} centins par livre de beurre, il ne
reste que $1.855.58. Ce qui donne 78.38 centins par 100 1bs de lait on
19.06 centins par livre de benrre, revenu net aux patrons. D’apres ces
caleuls-nous voyons l'avantage qu'il y a de vendre le beurre aussi frais que
possible, puisqu’il n’y a qu'a gagner, tant pour la quantité que pour la
qualité.o Ceci est bon & mettre en pratique surtout quand le prix de nos
marché est bon ; sion garde son beurre pour l'exportation dans 1'espoir
d’obtenir un prix plus avantageux, alors lessentiel est de.le travailler un -

peu plus afin qu'il s conserve mieux. o
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In effet, plus on travaille le beurre, plus il diminde. Or, quand on
est pour vendre le beurre frais, pour la dépense immédiate, il vaut mieux
le travailler un peu moins ; pourvu toute fois qu'il le soit suffisamment pour
étre de bonne qualité. Je dis pour la dépense immeédiate, car si ’on vend
son beurre pour l'exportation, alors ce moyen ne serait pas trés-honnéte,
sans compter que la beurrerie s’exposerait 4 perdre plus sous le rapport de
sa réputation qu’elle y gagnerait sous le rapport des bénéfices. D'ailleurs,
il est bon de connaitre quelle perte l'on fait en vendant le beurre long-
temps aprés sa confection.

A Bt-Sébastien nous avons fait chaque vente§ avec du beurre d’un
mois. Or, nous voyons par les calculs ci-dessus que la diminution du
beurre a été de 108 lbs sur la quantité, ce qui donne 1.10 ojo de diminu-
tion sur le poids du beurre ou } de centin par livie. Comme l'on voit, la
diminution n’est pas assez consigérable pour nous précipiter i vendre notre
beurre sur un mauvais marché. Cependant, j’ai tenu a faire ces calculs
afin de donner un compte-rendu plus exact des résultats de notre beurrerie.
Encorejune petite remarque, 'il vous plait. Je crois qu'il est mieux quand
on pése le beurre en le mettant dans la tinette, de donner un bon poids.
En voici la raison: votre beurre a diminué et il est reconnu que I’ache-
teur qui calcule la diminution afin de ne pass’exposer a perdre, vous enléve
toujours un peu plus qu'il ne faut.

Messieurs, les résultats ci-haut mentionnés sont moins beaux que ceux
obtenus dans d’autres beurreries centrifuges, s'il faut en croive certains
rapports faits dans cette enceinte par les propriétaires de ces beurreries.
Mais il faut tenir compte des raisons atténuantes qui vont vous montrer
que toutes choses égales d’ailleurs, ces résultats peuvent étre mis en ligne
de comparaison avec les meilleurs.

lo. Ceux qui conmaissent la paroisse de St-Sébastien admettront avec
moi que ce n’est pas un endroit bien propice pour la fabrication du beurre
vu que le sol est trés plat. De plus l'ean ayant fait défaut tant sous le
rapport de la quantité que dela qualité, cela n’a paspeu contribué a rendre
le lait moins abondant et moins riche.

20. Quolque je vous aie souvent parlé de glace dans mes opérations, je
dois vous dire qu'ils n'y a pas encore de glaciére annexée a la beurrerie
dont je vous parle, parceque 'avancement de la saison au moment de la
construction a empéché les propriétaires de faire la provision de glace. De
sorte que nous avons été obligé d'utiliser la glace de certains particuliers
qui se trouvaient A quelque distance, Ceite glace nows a sovvent fait

“




défaut soit en ne nous arrivant pas & temps, soit en manquant compléte-
ment, ce qui certainement nous a fait éprouver des pertes.

80. Les propriétaires sachant d’avance qu'ils recevraient peuw de lait
cette année ont vaulu naturellement économiser, c'est pourquoi, tout en
ayant l'intention d'avoir plus tard deux centrifuges, ils ont cru qu'une serait
suffisante pour cet été. Cependant cette machine comme toutes celles allant
avec une aussi grande vitesse, est exposée a se déranger. Ce qui est arrivé
pour nous et de 13 encore des pertes.

Je profiterai donc de l'occasion pour conseiller & ceux qui vou-
draient établir des beurreries d'aprés ce systéme, d’avoir de suite deux
centrifuges. Si I'importance de lexploitation ne requiert pas les services
de deux machines de grande dimension, on peut s'en procurer deux
petites, ou une grande et une petite, ou encore, si 'on juge a propos de
marcher avec une seule centrifuge, au moins qu'on uit cn double les
parties les plus spjettes a fausser. |

40. Tincore dans le but d’économiser, les propriétaires' ont jugé pour
cette année de se priver d'un instrument apelé controle-centrifuge, au
moyen duquel il est facile de connaitre la richesse du lait avant 'écrémage,
la quantité de créme qui peut rester dans lo lait écrémé, et aussi le beurre
que peut contenir le lait de beurre. Comme on le voit les connaissances
acquises a l'aide de cet appareil nous donne l'avantage de modifier nos
opérations . volonté pour le plus grand bénéfice des intéressées. It il
n'est aucun doute que les fournisseurs de lait ont dt en souffrir un certain
dommage.

50. Tinfin sans vouloir nullement faire tort & mes amis de St-Sébas-
tien, jajouterai que leur établissement manquait encore de plusieurs
petites choses, de peu d’importance, il ost vrai, mais qui, ajoutées a celles
que nous avons déja mentionnées n'ont pas manqué en somme de nous
nuire d’'upe maniére sensible, et de nous empécher aujourd’hui de faire
une comparaison avantageuse avec d’autres beurreries plus parfaites.

Jespere qu'une autre année 1'on pourra montrer de meilleurs résultats,
les propriétaires ayant & ceur de perfectionner leur établissement;
ot 8'ils ne L'ont pas fait avant ce jour, c’est que le premier essai leur ayant
déja demandé de grands sacrifices, il ne leur était guere possible de faire
mieux.

Malgré tous ces désavantages, jo suis heurenx de pouvoir dire que les
patrons de la beurrerie de, St-Sthastien sont satisfaits du revenu de lear
Jait. :
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En effet, quand notre beurre se vendait 22 et 28 dentins la livre, le
bon beurre de ferme se vendait 15 et 17 centins aprés avoir colité & son
propriétaire prés d'un centin par livre pour l'achat des tinettes, du sel, du
coton, etc,, etc. Sans compter le travail qui était beaucoup plus grand
que celui d'apporter le lait 4 la beurrerie. De plus il est reconnu que les
plus habiles ayant & leur disposition tout ce qu'il leur faut pour tenir
une bonne laiterie ordinaire, ne peuvent jamais obtenir autant de leur lait
que par la machine centrifuge.

Quant aux résultats obtenus par les propriétaires pour dire toute la
vérité, je ne puis vous cacher qu'ils ontun déficit d'environ $300. Ce-
pendant les raisons de ce déficit une fois connues, personne n'aura droit
d’étre surpris ni plus craintif pour marcher sur leurs traces. Mais il faut
vous dire aussi que les propriétoires qui étaient en méme temps patrons,
n’ont rien ou presque rien perdu. * $300.00 réparties entre 30 donne pour
chacun un déficit de $10.00 ; or, on calcule que le lait d’une vache apporté
a la beurrerie a donné au patron au moins $1.50 deplus que si
le beurre avait été fait & la maison. Par conséquent un propriétaire qui
avait 6 ou 7 vaches n’a rien perdu. Pour donner raison au déficit, remar-
quons qu'a St-Sébastien comme partout ailleurs, il y a toujours un cer-
tain nombre de personnes, et c'est souvent le plus grand, qui veulent pro-
fiter de l'expérience des autres et attendre & voir les résultats avant de .
risquer leurs demiers. Voild pourquoi il n’y a en cette année que 88
fournisseurs de lait, quand la ‘paroisse pouvait en donner au moins le
double, et il est reconnu qu'avec un seul homme de plus nous pouvions
suffire amplement & 1'cuvre dans le cas ou la quantité de lait auraxt été
au moins doublée.

Et I'on calcule que si les propriétaires avaient eu une quantité de lait
double de celle qu'ils ont regue, ils aurait largement couvert leur déficit.
Maintenant si I'on se rappelle ce que nous avons dit de l'avantage des
propriétaires d’étre en méme temps patrons, on comprend de suite que les
actionnaires de St-Sébastien auraient réalisé de bons bénéfices. Cepen-
dant malgré leur déficit les propriétaires ont lien non-seulement d’étre
satisfaits mais encore fiers de leursuccés. En homme d'affaires, ils ont

.eu un coup d'eeil sir en risquant leurs capitaux dans cette entreprise

Ils voient clairement aujowrd’hui I’horizon d'une époque de prospérité
dans l'avenir de leur beurrerie. L'épreuve est faite, elle a bien réussi, et
les paroissiens n’auront plus de crainte & donner leur concours A cet éta
blissement , sachant qu'ils y trouveront leur avantage. Iit quand les pr
priétaires auront perfectionné leur établissement, et qu'ils recevron
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suite une quantité de lait suffisante, sur laquelle ils peuvent compter
stiroment, il nest aucun doute que leur beurrerie leur rapportera de bons
bénéfices. ' :

Tout est bien qui finit bien.

Avant de terminer ce rapport vous aurez sans doute, messieurs, assez
de patience pour écouter quelques réflexions que je vous ferai le plus
brievement possible.

Que doit-on penser de la valeur des beurreries centrifuges ? qui sont
passablement dispendieuses conmiparées aux autres établissements laitiers
de cette province, tel que fromagerie ou beurreries d'apros 'ancien systéme
(ean froide) et méme beurreries et fromagerie combinées. Pour ma part
jen’hésite pasa dire, et cela d'une maniére tont A fait désintéressée
que ceux qui veulent avoir une beurrerie ne doivent pas hésiter sur le
choix, et qu'ils établissent de suite sans cidinte une beurrerie gentrifuge.
Si je dis cela, cest que des propriétaires de beurreries d’aprés I'ancien sys-
tome, m’ont déclaré & moi-méme qu'ils voulaient pour le printemps pro:
chain changer ce sysieme pour celui de la centrifuge, parce qu'ils recon-
naissent obtenir moins de rendement daus leur beurrerie, qu'en obtien-

nent ceux qui possédent des beurreries centrifuges. Lt je n'ai pas de
peine i le croire. Qugnd ' dans la saison de 1'été dernier nous prenions,
95 Ibs de lait pour une livre de beurre, ce que nous {rouvions un petit
rendement, un fabricant employé dans une beurrerie, ancien systéme,
pros de Montréal, déclarait & un de mes amis (homme digne de foi) quiil
Tui fallait dans le méme temps 28 ou 82 lbs de lait pour faire une livre
de beurre.

A ceux qui balanceraient cntre le choix d’une beurrerie ou d'une
fromagerie, je dirai que je suis en faveur d'une beurreric. Je reconnais
que la fromagerie donnera pour le mowent un plus beau rendement en
argent pour une quantité donnée de lait, mais cet avantage est fortement -
combattu par d’autres que la beurrerie posséde.

D’abord le résidu du lait porté aux beurreries centrifuges vaut bean-
coup plus que le petit-lait de fromage pour Iélevage des animanx. Ln-
suite pour tout homme intelligent, ily ala question do l'avenir qu'il ne
faut pas perdre de vue. Le fromage n'est pas une denrée d'une aussi
stricte nécessité’ que le beurre et par conséquent nous avons moins &
craindro les ochecs du marché du beurre que celui du fromage. . Bn-.
suite l'on sait que notre exportation de beurre a beaucotip diminué depuis
quelgues uniices; ¢t de 13 potir fotis In certitiido que 1ot mercho de
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beurre ne peut qu'augmenter. Ajoutons a cela que le beurre de beurreries
st beaucoup plus propre a I'exportation que celui de ferme, lequel s’amé-
liore il est vrai, par suite de la concurrence de mos beurreries, mais il ne
pourra jamais lutter avec avantage Contre les produits de nos laiteries
coopératives. Outre les dangers des tergiversations du marché auxquelles
est plus exposé le fromage que le beurre, il y a I'inconvénient des oppo-
sitions, Déja aujourd’hui il n'est pas rare de voir des fromageries formées
par suite de 'opposition. ’,J

Une beurrerie n’est pas ordinairement exposée & ces dangers a canse
de la différence des frais des deux établissements. Co que je dis de la
supériorité de la beurrorie sur la fromagerie suppose toujours que la pa-
roisso dans laquelle on veut I'établir est capable de fournir une assez
grande quantité de lait. Pour une beurrerie hien &tablie il faut au moins
5000 & 6000 lbs de lait par jour. Et comme los paroisses capables de
donner cetto quantité de lait sont assez communes, j'en conclus une raj-
son de plus pour engager fortement nos hommes d’affaires & fonder des
beurreries dans les centres, ou clles peuvent marcher avec avantage, en
recevant la quantité de lait voulue. Et de préférence dans les. endroits
dont le sol est accidenié ou généralement on trouve de l'eau de bonne
qualité et de I'herbe propre 4 la fabrication du bon beurre. ;

Laissons anx fromageries les centres plus petits ou elles pourront
prospérer aussi bien que dans les grands. Carsi elles ont moins de lait,
elle seront au moins a 1'abri de 'opposition.

I1 me reste a vous parler des beurreries et fromageries combinges,
Quoique jo ne sois pas prét a préner co genre de fabrication, Jje crois
cependant qu'il se fait une certaine réaction en sa faveur, si on en juge
par les rapports d’hommes dignes de foi, qui assurent que du fromage un
peu écrémé a 6té fait dans cette province au st et an vi des acheteurs, qui
Pont payé aussi cher que du bon fromage gras. Celafait un peu ouvrir les
yeux, car nul doute que dans co cas ce genrs d'exploitation laitisre est
celui des trois ci-mentionnés qui donne lés plus beaux bénéfices imme-
diats et aux patrons et aux propriétaires. Cest pourquoi, je le répéte sans
vouloir faire de véclame en faveur de ce genre de fabrication tant con-
troversé dans cette province, je dirai que je crois qu'il fant laisser le
champ libre & quiconque voudra Pessayer afin d’acquérir de nouvel
expérinces & co sujet. Mais je me permettrai aussi do dire A ceux ¢

suraient D'intention d'adopter ce systome, qu'il est celni qui dem: nde

¢

plus de connaissance de la part d'un fabricant, lequel devra save
ésrdniet sort luit dwmis' tine juste proportion; ot kre d'nne’ grande sirv




lance dans la fabrication de ce fromage. Je crois que la machine centri-
fuge rendra de grands services dans ce genre d’exploitation laitiére, Vit
qu'elle permet d'écrémer dans uno proportion voulue. On devra aussi

choisir pour ce genre d’établissement un epdroit ot on pourra recevolr une
grande quantité de lait, lo matériel nécessaire étant trés-dispendienx.

Messieurs, si je me permets de vous parler de ces différents genres de
fabrication, c'est que j'ai eu occasion de les étudier tous. D'abord celle
du beurte 6t du fromage combinée, ‘4 la laiterie-6cole de St-Denis-de-Ka-
mouraska en 1881, sous monsienr Jocelyn. Celle du beurre d’'apres le
systéme centrifuge & la laiterie-école de Ste-Marie-de-Beauce en 1882, sous
M. 8. M. Barré. Celle du fromage gras en dirigeant année dernisre une
fromagerie a Warwick, comté d'Arthabaska, appartenant & Monsienr Isi-
dore Villeneuve, marchand de l'endroit. Et enfin de nouveau ceile du
beurre en dirigeant la ‘beurrerie centrifuge de St-Stbastien I'été dernier,
ce qui me met un peu en position de juget 'de la valeur de chacun de ces
différents genres de fabrication et cela sans intérét personnel.

Messieurs, avant de finir, permettez-moi de vous donner mon opinion
sur le systéme a adopter pour la fondation d'un établissement laitier.
Quand, dans une paroisse onjveut fonder un établissement quelconque
d'industric laitiére, 4 mon avis il vaut mieux s'efforcer de faire entrer le
plus grand nombre Q'actionnaires possible qui soient en méme temps

patrons, afin d’assurer davantage l'existence prospére de l'établissement.

Tl est vrai gu'un grand nombre d'actionnaires a ses inconvénients pour
l'administration. Mais en formant un comité peu nombreux des hommes
les plus eniendus de 'association, comme la chose existe dans certains
endroits ou les,propriétaires sont en grand nombre, les choses vont bien.
Tt les petits inconvénients qui peuvent survenir ne sont pas suffisants
pour détruire les avantages qu'on peut retirer de ce systeme.

A propos d’administration, je me permettrai encoro de faire remarquer .
qu'nne des principales causes qui aménent la chute de nos établissements
laitiers, c'est la négligence dans les soins a donner au résidu du lait.
On le laisse souvent exposé aux intempérics du dehors ou il perd consi-
dérablement de sa valeur ; souvent dans de mauvais bassins, jamais net-
toyés et qui coulent quelquefois de toutes parts. Un des secrets d'un éta:

 blissement durable, c'est de rien épargner pour le tenir dans un ordre par-
fait, tant a Dintérieur qu'a Vextérienr. Ceci m'amine A par r du fabr
cant qui est lo trait-d’'mnion entre los propriétaires et Jes patrons
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Souvent, sous prétexte d’économiser, on croit hien faire en employant des
hommes pen dévoués et moins habiles. De 13 du beurre oun du fromage
d'une qualité inférieure on une fabrique qui ressemble plus & une por-
cherie qu'a une laiterie, et I'on no s'apercoit pas que llon perd le double
et le triple de I'argent que lon a cru économiser. Ce que je dis me
parait trop évident ponr je ne me permette pas de vous en faire la
remarque.

Je considére que la confection d’un beurre ou d'un fromage inférienr
est un grand danger pour I'avenir de notre industrie laitiére, sans compter
les pertes immeédiates qu'elle nous fait subir. Nous n’aurons Jamais un

 trop grand nombres d’hommes instruifstot expérimentés qui se livreront a

I'étude de cette maticre importante.

Je termineraj enfin, messieurs, en vous disant que nul plus que moi
en vous parlant sur ce sujet, ne reconnait la nécessité d’étudier les théo-
ries que nous avons souvent a discuter avant de les mettre en pratigue.
Lt j'espére que nos gouvernants qui aiment notre agriculture et appré-
cient toute Pimportance de nos établissements laitiers, sauront faire de
nouveaux efforts pour établir d'une manisre irrécusable les points encore
douteux dans les théories de notre industrie laitiére,

SAUL COTE,
Fabricant de beurre et de fromage:

'A la suite de la conférence de M. Coté, Messieurs . A. Barnard, Casa-

vant, L. T. Brodeur, J. C. Chapais, W. H. Lynch et antres discutent la
question de la valeur' alimentaire du petit-lait'; il est ressorti de cette
discussion :

*1o. Que 1¢ petit-lait renferme encore beaucoup de principes nutritifs 3
matiére grasse, caséine, albumine, sucrg et sels. ~

20. Que le peu de cas que l'on fait du petit-lait en bien des endroits

n'a d'autre raison d’étre que la négligence avec laquelle on garde co produit
pour les patrons. .

30. Que le petit-lait, pour avoir toute sa valeur, doit étre mis Ia :
fabrique dans des réservoirs doublés en fer-blane, lavés tous les jours. ;
40. Que lo petit-lait employé chand et sortant des baasiilshde‘ fabrica-

tion est excellent et peut servir & I'élevage mémo des veanz.
. 50. Que l¢ poiit-lait seul n'est pas un aliment complet, et

, ﬁ@ﬁﬁé lcomptéte‘t,_cv,: genre de nourrityre par d'autyes aliments.

L




M. J. . Chapais cite le fait que M. Brassard, do Chicoutimi, a élevé
(uinze veaux avec du petit-lait pris sortant des bassins de fabrication:
Jusqu'a I'dge de quinze jours, ces veaux ont été nourris au lait pur; ensuite
ces veaux ont été soignés avec du petit-Jait et 10 livres de moulée par jour,
pour les quinze veaux; et co régime a produit d'excellents résultats.

M L. T. Brodeur de St-Hughes rapporte qu'un patron de sa fabrique,
M. Rousseau, a aussi ¢élevé des veaux avec sucees, en lenr donnant du petit-
lait chaud et frais.

M. B. A. Barnard dit quil a 6té constaté que chauffer du petit-lait
jusqu'a 125 ou 130 degrés est un excellent moyen d’empécher sa décom-
position rapide ; les ferments sont en grande partie détruite & cette tem-
pérature.

M. L. Brodeur désire avoir le sentiment de I'assemblée au sujet du
transport du lait matin et soira la fabrique;; il fait remarquer que la bonne
qualité du lait stant le point de départ Q’une bonne fabrication, on assure
cotte condition essentielle en recevant le lait deux fois par jour et en trai-
tant le lait du soir avec soin_pour la nuit. :

Quelques membres donnent leur opinion, le sentiment général parais-
sant étre que, en principe, le transport du lait soir et matin est la meilleure
pratique a suivre, mais qu'a cause de I'habitude presque générale de ne
transporter le lait qu'une fois le matin, il serait difficile de changer Tétat
de choses actuel.

CEROLES AGRICOLES
CONFERENDE PAR M. 1.’ ABBE T. MONTMINY;

RS

Monsieur le Président, Messieurs,

Je dois d’abord remercier I'hon Président de 'honneur qu'il me fait
on m'appelant & prendre la parole dans cette assemblée des vrais amis du
progres _agricole. En toute antre circonstance, j’aurais décliné cet honnenr ;
mais quand il gagit de lavenir de mnotre pays,je me crois obligé de
seconder dans la faible mesure do mes forces, les nobles efforts des gens
de bien, qui veulent la prospérité de leurs compatriotes. sy

O(eA,,ﬁ’est pas le temps pour moi de faire des actes d’humilité ; tout an
plus je pourrais faire un acte de contrition imparfaite. Sans regretter
mon imprudence davoir accepté la bienveillante invitation de I'hon.
Présicant, j évorersi cepofidqnt, aves peine, que pat guite de circonstalces )

X

3
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inicontrolables, je n’ai pu donner au sujet qui doit m’occuper tout le
développement que mérite cette question si importgnte des associations
ou cercles agricoles. i, par ma bridvets, Jje ne puis mériter votxp indul-
gence, j'aurai au moins l'avantage de ne pas prolonger les séances, tout en
vous permettant d'entendre plus tot, des orateurs aussi distingués que
ceux que nous venons d’applaudir.

Ln fondant cette société d’industrie laitiére, les cultivateurs et agro-
nomes de cette partie de la province de Québec n'ont pas en seulement
pour but de s’enrichir et de favoriser une simple industrie. Un but plus
élevé s'imposait & leur noble et louable entreprise : c¢’était de travailler 3
la prospérité de 'agriculture, a P'élevage intelligent de la vache laitidre,
une des richesses de l'agriculture. (Vest mus par des motifs aussi géné-
relix que désintéressés, que plusieurs citoyens, prétres et laiques, ont com-
pris qu'il fallait pour régénérer I'art agricole, fonder dans certaines pa-
roisses et centres principaux, des cercles aun associations agricoles ou I'on
piit venir puiser des connaissances plus stendues. En face du mouvement
de dépopulation de nos cumpagnes, qui venait de s'accroitre de plus en
plus, il fallait,—et certes il le faut bien encore,—retenir les cultivateurs
et leut fils sur leurs terres, en leur prouvant par les exemples puisés sur-

tout prés d’eux, que la bonne culture conduite avec intelligence et éco-
nomie doit, t6t ou tard, produire des résultats avantageux.

Tous les jours, n'est-ce Pas, nous voyons avec peine, un certain nombre
de nos compatriotes abandonner le sol qu'ils ont défriché pour aller cher-
cher fortune en pays étranger. Quelques-uns partent, poussés par Tesprit
d’'aventure, d’autres, par suite d’insouciance et d’ivrognerie, mais ce sont
12 des exceptions. Pourquoi vont-ils aux Etats-Unis ? Pourquoi disent-ils
adieu a tout ce qu'il ont de plus cher ot de plus sacré ? Est-ce par plaisir?
non. La cause, la plus grande cause de ce malheur que nous déplorons,
c’est la mauvaise culture, la routine, en un mot, qui ameéne la panvreté au
sein de nos familles canadiennes. Pent-étro pourrais-je ajouter le pen de
soin que les cultivateurs apportent a développer chez leurs enfants le golt
des trayvaux agricoles. :

Nos gouvernants s'émeuvent 3 la pensée de cette épidémie désastreuse
pour Pavenir de notre chére province de Québec. Déja 'on a mis & T'étude
plusieurs plans, touchant le rapatriement de nos Canadiens établis a l'étran-
ger. Selon moi, le premier moyen a prendre est de retenir notre cultiva-
teur et pour cela chercher d’abord  lui faire aimer sa vocation et lui faire
adopter, ensuite, un mode de culture plus ‘proportionné aux besoins de
notre époque et plus apte d la réalisation des bénéfices pécuniaires qu'il
cherche avant tout. *




Jusqu'a une date assez récente encore, lancien mode de culture a pu
suffire aux terres nouvellement défrichées; clles pouvaient produire sans
trop de soin. ‘.} 5

Maintenant nos terres épuisées ne produisent presque plus rien, et le
cultivatenr découragé abandonne sa propriété pour aller ruiner sa santé
dans ces manufactures, ot il travaille comme un esclave, avec un salaire
de moins en moins rémunératenr.

11 faut, messieurs, répandre parmi nos cultivateurs, les connaissances
nécessaires pour les amener & cultiver aves plus d’intelligence ; il faut
mettre & leur portée les gystémes d’agriculture améliorée mis en usage
dans les pays les mieux cultivés de 'Europe. Il faut done remonter & la
cause pour en détourner de nous les effets désastrenx.

Je dirai avec 'auteur d’un petit ouvrage sur les Cercles agricoles:
« Do tous les moyens propres améliorer Pagriculture et les conditions de
« Pagriculteur, un des meilleurs est la formation de cercles sous la direc-
« tion du clergé. Les écoles d’agriculture, les revues agricoles, les exhibi-
« tions des produits du sol sont Q' excellents moyens, mais ils n'atteignent
“ qu'une toute petite partie de notre population.”

Au cercle on discute, on apprend, on centralise 1'action d'une paroisse ;
au cercle on cimente cet esprit d'union qui doit faire mnotre force. Au
cercle, on contracte I'amour de I'étude "et Pon prend le gott de la lecture,
généralement trop négligée par nos cultivateurs. Des conférenciers habiles
viendront mettre & la portée de toutes les intelligences le fruit de leur
expérience et de leurs longues années d’étude, ot 1o cultivateur de bonne
foi finira par comprendre quil faut améliorer son sort, que l'agriculture
n’est pas une simple routine, mais bien un art qui demande des connais-
gances trés variées.

Tour la premidre fois, peut-étre, se déroulent devant ses yeux de nou-
veaux horizons, ses idées g'élargissent, et il finit enfin par se convaincre
qu'il ne sait presque rien et qu'il lui reste beaucoup a apprendre.  Voila,
messieurs, un grand point d¢ gagné. Ainsi disposé, notre cultivateur
commencera par aimer son état, il aura une plus haute idée de sa vocation,
il fera par gott ce quil faisait auntrefois & contre-coeur. Lagriculture n’est-
elle pas le premier et le plus noble des arts? Tonjours I'agriculture a été
tenue en honneur. Abel cultivait tout en gardant ses troupeaux. N’allait-
on pas chercher de nobles guerriers romains au milien de leurs champs
quils cultivaient avec orgueil ? Le cultivateur n'est-il pas I'homme le..
plus libre, le plus indépendant, le plus heureux ? Clest lui que la société
vient demander le pain de chaque jour? Le cultivateur comprenant son
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mérite, cherchera 4 étendre ses connaissances et i perfectionner sa con-
dition.

Au cercle, dis-je, l'agriculteur viendra proﬁtéa"de Pexpérience des
autres, puisil fera part & ses concitoyens de ses comnaissance
nelles, il fera part des succds qu'il
branches de l'industrie agricole.

S person-
a remportés dans une ou plusieurs

Le cultivateur canadien catholique aimera ces réunions présidées par
le curé qu'il aime comme un ami, comme un bienfaiteur. La le prétre sera
commie le pére au milien de ses enfants, il sera comme le centre de cette
union qui pourra faire des merveilles, il sera lo gage da succes.

Avec le prétre point de dissension, point de riv.
Jjalousie, point de politique, point de spéculation.

Avec le prétre nous n’
et matérielle des popul

alité funeste, point de

aurons qu'un seul but: 'amélioration morale
ations de nos campagnes.

Depuis quelques années, plusieurs paroisses se sont mise
et les succds remportés font présager les suce
pouvons généraliser les cercles agricoles.

Qui pourra nier le bhien qu'ont produit les conférences données par
les messieurs Barnard, Chapais, Landry, Dionne, Barré, Lippens, Proulx'

Roy et tant d’autres qui se sacrifient a I'amélioration de notre agri-
culture,

s a I'eavre
&s qui nous attendent si nous

11 serait peut-étre utile de donner quelques preuves 3 l'appui de ma
thése. Quelques faits seront plus convaincants que les plus longs raison-
nements. N'étant pas en mesure de donner des détails sur les cercles
établis dans cette province, je puis cependant dire que les cercles de St-
Sébastien, de St-Eugéne, de St-Albert, de St-Casimir, de Ste-Marie, de
I’Ancienne-Lorette, de Deschambault, de la Pointe-aux-Trembles ot autres
ont obtenu des succés étonnants. Je me permettrai donc de vous dire
tout simplement ce quejai v

u moi-méme, ce qui s'est fait dans la
Detite paroisse de St-Agapit de Beaurivage qui ne possade que 113 culti-
vateurs.

IEn septembre 1880, il 8’y établissait un cercle agricole. Tous les
cultivateurs en sont membres, tous s’empressent d'assister 4 nos réunions

pour y entendre les nombreux conférenciers qui viennent, chaque année,
encourager nos efforts.

La premiére année, la direction du cercle achetait pour $282 de
graines. 115 arpents ont ét6 semés en mil et en trefle.
récolté plus de 8900 minots de légumes.
pour le plus beau champ de carottes.

Nous ayons
Un prix de $4 avait 4t6 .accordé
On a apporté tant de soin qu’il a
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fallu diviser le prix et recourir aux mentions honorables. Encouragés par
ce premier essai, nous primes la résolution d’aller un peu plus en grand,
ot dans 'automne 1882, nous avions une véritable exposition agricole de
paroisse. Seuls les ‘membres de notre corcle Gtaient admis dans ce con-
cours de famille. Eh bien! messieurs, je vous dirai-que grice au zele et
a la bonne volonté de nos braves paroissiens, grace surtout, a cet esprit
)
B
Q'union contracté a ces réunions fraternelles de notre cercle agricole,
D

nous avons obtenu un succes qui nousa mérité les felicitations les plus
flatteuses des vrais amis de notre cause.

Voici les patriotiques paroles que 1'hon. Président de cette assemblée
nous adressait dans son excellent journal, en date du 20 octobre 1882.

] )

« Un journal de Québec, le Courrier du Canada, vient de signaler un

% fait qui mérite d’étre connu, car i1 révele un esprit de progrés, une lar-
' gTes,

¢ gour de vue et un centiment de fierté paroissiale que pen d’endroits
« peuvent se vanter de posséder 2 un atissi haut degré.

« (Vest la paroisse de St-Agapit, dans le comté de Lotbiniére, qui mé-
« yite les félicitations de tous les amis de l'agriculture pour avoir mis &
« Vegsai 1'idée d'une exposition agricole de paroisse.

« On a dans le pays depuis longtemps des expositions de comté ; on a
“ au méme des expositions régionales, comprenant plusicurs comteés ; mais
« ¢'est. croyons-nous, la premiére fois qu'on entend dire qu'une paroisse
« gest imposé la tiche de tenir seule une exposition acricole. Ne pouvant

L=
« compter sur les faveurs du couvernement, les cultivateurs se sont coti-
=] L}

i gés entre eux, afin de donner des prix-aux exposants.

« (ette féte agricole a e lien 1e 16 octobre ; soixante cultivateurs ont
¢ pris part & P’exposition et quarante-cing ont obtenu des prix, outre les
« mentions honorables.

« 11 y avait 13 de tres beaux animaux et de bons produits et le succes
« g 6t6 complet.

« On se demande qui a pu engendrer un tel esprit de progrés dans
« yne paroisse qui ne compte que douze ans d’existence.

Voici la réponse : Le cercle agricole.

M. Pex-rédacteur du Cour ier du Canada, le Dr. Dionne témoin de nos
offorts, sexprime ainsi : * cette exposition paroissiale, tenue & St-Agapit a
« ¢t6 couronnée d'un plein succes. A part la conférence de M. Lippens
« gur la culture de la pomme de terre, conférerce intéressante et trés pra.
“ tique, la partie de la journé consacrée a la visite des produits de Yagri-
¢ culture, de la ferme, de la laiterie et de l'industrie nous a été particu-
« Jjarement agréable. Iy avait 13 des moutons de race et du meilleur
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* choix, des veaux de tout age, des v
“ tieres, des beufs de travail et 4’
“ partie industrielle était bien rep
““ leures expositions de comté,

aches jugées comme excellentes lai-
autres animaux a belle apparence. La
résentée, aussi bien que dans nos meil-

* Plusieurs cultivateurs se sont distingués d’
“ culiere, et ont de plus contribué
“ prétention, peut-étre la plus intére
‘t fortiles en bons résultats de toutes

une maniére toute parti-
a4 rendre cette exposition, faite sans
ssantes et certainement une des plus
celles que nous avons vues.

Nos gens, fiers de ce premier succes,
P'@uvre pour se préparer a concourir av
exposition qui devait se tenir un an pl

se mirent immédiatement &
ec plus d'avantage & la prochaine
us tard, c'est-d-dire le 14 oct. 1883,

Voici I'appréciation de cette dernisre exposition faite par un homme
dont la compétence est reconnue par tout le onde. M. 8. M. Barré s'ex-
prime ainsi dans l'excellente Gazette des Campagnes : ** Je ne regrotte assuré-
‘ ment pas mon voyage i St-Agapit, car rien n'a été plus encourageant
* pour moi que d’y voir cette poignée de cultivateurs, sous la conduite de
“ leur curé, accomplir plus de progrés réels en agriculture, montrer plus
“* de zéle et de bonne volonté que bien des comtés de notre Province......

“ Iy a en 92 souscripteurs ot 586 entrées divistes en 45 classes. D,
*“ ces différentes classes, on remarquait 6
* moutons, 80 volailles, 20 tinettes de beurr
* res, faucheuses, barattes, laveuses, otc.

ans
0 bétes a cornes, 40 pores, 25
e, plusieurs instruments aratoi-

“ L'exposition de légumes, par leur qualité,
* exposition provinciale

ferait honneur 4 une
; les carrottes, betteraves, navets, etc., excellaient,.

“ Le zéle des dameés ot des demoiselles de St
“ trop loué, car Pétalage de lingerie, couvre-pieds,
“ toiles, étoffes, flanelles, serviettes,
** la quantité, la qualité et 1'utilité
* vement fines et des tissus en lain

-Agapit’ ne pourrait étro
couvertes, tissusen laine,
articles de ménage, etc., ‘excellait par
des articles exposés. Des toiles excessi-
e de tous les genres ont attiré 'admira-
* tion des visiteurs...... Voila ce qu’a pu faire une paroisse qui ne compte
“ que 113 cultivatenrs et 550 communiants. 'On avouera que ces résultats
** sont réellement magnifiques, et qu'ils préchent d’exemple.

Les terres sont mieux cultivées, les animaux un peu mieux soignés,
parfout 'on voit 'émulation activer les efforts de chacun. Aujourd’hui
nous produisons notre graine de mil et nous voyons la plupart de nos
cultivateurs en semer chaque année pour plus de $20 3 $25.

Plusieurs jeunes gens ont visité los formes de I"Ecole d’Agriculture de
Sainte-Anne. Cette -simple visite a beaucoup intéresss ces Jjeunes cul-
4
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tivatours. Ils ont admiré la tenue des terres et le soin donné aux animaux.
Contents de leur visite, ils onl tous admis que le cultivateur, avec de I'in-
telligence et du soin, pourvait/faire en petit ce que 'on fait 1a en grand.

Sar l’illvitatioﬂ de lautorité civile, nous avons, l'année derniére,
planté des arbres, au nombre de 8804, qui plus tard abriteront nos ani-
maux contre les rayons embrasés du soleil d'été ; 1840 arbres fruitiers
récompenseront par leurs fruits savoureux les sacrifices que nous faisons
aujourd’hui. -

Voila, Messieurs, des résultats que personne ne pourra mettre en doute,
Si nous pouvons faire guelque chose avec si peu de moyens, que ne pour-
rait-on pas faire dans nos belles cAmpagnes qui bordent notre majestueux
Saint-Laurent !

Nos premiers efforts ont ¢té puissamment secondés par les journaux

de toute nuance politique. La sympathie des gens de bien a &té pour nous
un encouragement précieux dans I'innovation hardie de la création de nos
premiers cercles. Notre digne ArchevBque, toujours a la téte de toutes les
bonnes ceuvres, approuve et recommande fortement ce mouvement.
BEncouragés par la plus haute autorité religiense et favorisés par le
gouvernement qui a bien voulu adresser le Journal d' Agriculture & chaque
membre d'un cercle, nous devrions envisager l'avenir avec confiance......
Cependant, faut-il le dire, Messieurs, le plus difficile est encore a faire !
Oui, pour nous la grande difiiculté est de soutenir nos cercles. Partout
nous verrions 8’établir ces associations silon avait 1’espérance qu'elles
pourront se soutenir. Voild la raison qui arréte un grand nombre.
Ainsi, pour soutenir nos sociétés, il faut plus que de la bonne volonté,
il faut des conngissances pratiques trés étendues. Nous ne pouvons tonjours
compter sur le curé ; quels que soient ses connaissances et son bon vouloir,
il n’aura pas toujours la santé, le temps et la force pour donner le diman-
dhe une conférence lorsqu'il est déja épuisé par le jetine, par les instruc-
tions et par les offices de son ministére. S'il peut encourager par sa pré-
sence et ses conseils, il ne pourra pas toujours supporter seul le fardeau, et
soutenir par les conférences le zéle des gens qui viennent s’instruire dans
ces réunions d'amis.

: : . P
11 faut donc donner & nos cercles agricoles le moyen de se maintenir,

et, ce: moyen, je le trouve dans des conférenciers habiles subventionnés
par le gouvernement, 'qui viendront, sur la‘demande des intéressés, donner
des conférences et jugeront par enx-mémes du progrés de mos sociétés, en
visitant nos fermes et nos troupeaux. L

Permettez-moi, Messieurs, do vous faire part d’'un projet que je propo-
gais an gouvernement lors de la derniére session. X
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Pour commencer, je demandais seulement trois conférenciers placés
sous la direction de M. le Directenr de agriculture. Chaquo conféren-
cier aurait A visiter chacun des cercles établis, deux fois par année, c'est-
a-dire tous les six mois. Le premier aprés sa conférence, aurait
le sujet d’une discussion pour le mois suivant. Dans la seconde réunion,
les membres, laissés seuls, auraient a donner leur opinion sur la question
proposée le mois précédent. Le second conférencier venant le troisiome
mois, ferait d’abord l'exposé de la question discutée précédemment, donne-
rait une décision finale, puis enfin aprés sa conférence, indiquerait
tour le sujet d’une autre discussion pour le quatritme mois. Ainsi, nous
aurions une réunion chaque mois aveo six conférences par année et pour
cela nous demandons trois conférenciers seulement.

a indiquer

a son

Je suis forcé d’avouer que je n’ai pas eu de succes, cependant je ne
puis blamer le gouvernement vi I'état des finances de notre Province, v
surtout l'opposition que nous avons rencontrée chez des hommes qui
auraient dt nous protéger. Aussi avons-nous remarqué avec peine des
députés, enx-mémes cultivateurs, venir dire en plein Comité d’agriculture
que les cercles agricoles étaient inutiles o que les conférenciers ne savaient
pas ce qu'ils disaient.

Le gouvernement pourra encourager I'industrie et le commerce, mais
tant que I'agriculture restera routiniére, tant qu'on ne lui donnera pas
P'élan nécessaire pour la faire prospérer, le pays demeurera dans la stagna-
tion. Au contraire &i I'on peut transformer nos campagnes par une
culture améliorée; alors seulement 'on verra renaitre 'aisance dans notre

pays si fertile, et le commerce n’aura plus a redouter ces dépressions trop
fréquentes de nos jours.

Tout cela, nous I'obtiendrons, Messieurs, en multip]iant nos cercles
agricoles. Nous les soutiendrons florissants par les conférenciors libérale-
ment subventionnés par le gouvernement.
teurs, encouragés par une culture payante, se livrer avec ardeur au
perfectionnement de leur condition. Les champs mieux cultivés, les

animaux mieux soignés ot plus nombrenx donneront des bénéfices incon-
nus jusqu'a ce jour. .

Nous verrons nos cultiva-

Cest alors, Messieurs, que lindustrie laitiere, & laquelle wvous tra-
vaillez avec tant de zdle et de désintéressement, se développera dans toute
notre province avec un succés qui sera la récompense des sacrifices et des
efforts que vous faites aujourd’hui. Ainsi done, courage Messieurs, no
nous laissons pas abattro par les difficultés que nous aurons i surmonter,
Votre cause est belle.. Poussés par les sentiments d’un patriotisme éclairé




vous continuerez & marcher de succes en sucees. Plus tard, vous aurez a
vous applaudir de vos efforts et nos arridre-neveux vous' acclameront
comme les véritables bienfaiteurs de la patrie !
¢ Audaces fortuna juvat !

.
! T. MoNTMINY, Ptre.

M. L'anpf GEriN.—I1 y a quelques. temps, dans une visite a St-
Justin, M. E. A. Barnard, notre vice-président m'invitait & venir ala
réunion d'anjourd’hui. Je n'hésite pas & vous dire que quand cette
suggestion m'a été faite, elle m’a frappé comme une idée lumineuse ; j'avais
pu juger moi-méme trop bien des résultats bienfaisants des conférences et
des_assemblées publiques pour ne pas me faire une haute idée de la valeur
de notre association ; mais j'avouerairaussi que mon voyage ne m'a aucu-
nement désappointé. Cette question vitale des cercles agricoles a été
traitée avec tant de force et d’'une maniére si démonstrative par M. 'abbé
Montminy que mon voyage est bien payé. Par expérience personnelle, je
sais ce que peut produire de richesse et d'utile influence un cercle agri-

“cole. A St-Justin, Messieurs,—ma paroisse et une petite paroisse, il y a
quelques années, nous avons établi un cercle agricole. Nous avons eu,
en commencant trente membres, et nous sommes maintenant 130 membres,

Chez nous comme ailleurs, nous avions de longues veillées d’hiver, inoc-
cupées, ou bien employées en conversations plus ou moins utiles; le cercle
des connaissances est vite parcouru quand on n'a qu'une instruction
¢lémentaire, et V'esprit humain est avide d’aliments quels qu'ils soient;
quand on n’avait rien de mieux, ¢h bien! on faisait comme ailleurs, on
g'amusait & donner des coups de dents a son procham; on se déchirait
délicatement & coups de fourchette comme l'on dit. Mais ce n'est pas 1a
la bonne et saine nourriture de l'intelligence ; on s’en apercevait bien sfir,
parce qu'une fois le cercle fondé, on s’est mis a parler d’agriculture avec
une fureur incroyable, et a ne parler que de cela, et a un tel point, que les
femmes se sont plaint de leurs maris, pour la forme du moins. C'était un
‘ préjugé chez nous, que I'on en savait {oujours assez long sur Vagriculture;
! pourvu que l'on fiit capable de labourer et de jeter le grain en terre, Pon
se trouvait bon cultivateur; mais, par les conférences qui ont été données,

un prétre me disait, 'on commence & comprendre qu'il est aussi difficile

médecin et de notairc. Bt I'on sait qu'il y a beaucoup a apprendre.

l'on s'est aper¢n que le. champ de D'agriculture est inépuisable; et comme

: ddtre bon cultivateur que d’exceller dans les professions d’avocat, de
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Au cercle, on discute les sujets qui se présentent ; chacun dit ce qu'il
sait et tout le monde profite de Pexpérience de chacun. De rotour & Ia
maison, on fait part & la famille, aux voisins méme do ce qui a été dit, et
Pon répand ainsi ld bonne semence, les bonnes choses que l'on a recueillies.
Le bien qui s’opére est inappréciable.

A St-Justin, nous ne sommes Pas encore aussi avancés qu'a St-Agapit ;
mais il y a ¢cu un changement considérable pour le misux. Par exemple,
il y a quelquesannées, ilse semait trés peude graine dans la paroisse : nous
ayons acheté, le printemps dernier pour $500 de graine de tréfle et payé 12}
au lieu de 20 cts., c'est 1a un double résultat de l'esprit  d'association créé
par le cercle. Voici en deux mots, le résumé da changement qui s'est
opéré : Les fromageries se sont implantées chez nous ; et maintenant avec
12 a 14 vaches, on fait de $300 a $38504 la fromagerie seulement ; pendant
qu'autrefois, comme me le faisait remarquer un cultivateur, “ nos femmes
“ travaillaient a faire un peu de beurre qu'elles allaient vendre a la ville
“ pour un prix ridicule; pour rapporter & la maison des fois un peu
* d'argent, mais plus souvent des pidces d'indienne et des articles de
* toilette pour les demoiselles ; mais aujourd’hui, c’est dela terre qu’on
‘“ achéte et non pas de l'indienne.” %

Dans mon opinion I'avenir de notre agriculture repose sur les cercles
agricoles. Lt puisque nous en sommes 14, je dois vous dire que le seul
coté menacant de la question, pour moi, c'est I'existence des cercles agri-
coles. Pour que I'intérél se soutienne, il nous faut du secours du dehors
par des conférenciers. Quelque bonne volonté que vous supposiez au curé,
qui est de droit, la cheville ouvridre du cercle, vous ne pouvez vous
attendre & ce qu'il suffise & conférencier avec profit et agrément pour les
membres du cercle, parce qu'il n’est pas et peut trés-difficilement é&tre
cultivateur. 11 faut done des conférenciers spéciaux, ayant les connais-
sances spéciales et le don d'intéresser leurs auditeurs. ' Quand nos gouver-
nements sauront tout le bien que font les cercles agricoles, il nous donne-
ront ce qu'il nous faut : des conférenciers.

M. E. A. BARNARD.—J'ai bhien peu de choses A dire & ce sujet, parce
que l'on sait que le Journal d’Agriculture que je dirige s'est constitué
'avoeat des cercles agricoles ; vous connaissez ce que j’en pense. Mais je
dois signaler A cette assemblée certains préjugés qui existent contre les
cercles ngricoles. Dans toutes les démarches auprés des autorités, ou s'est
toujours heurté a une difficulté d’un genre spécial. Aprés avoir entendn
le concert d’éloges que les orateurs de cetto soirée ont donné de cotte
ouvre utile, il est difficile de vons faire croirs que cette euvre rencontre




une opposition systématique auprés de certains personnagés haunt placts i
il faut bien le dire. des députés sont allés jusqu'a se lever en chambre et
faire des déclamations assez 'violentes contre les conférenciers agricoles
dont vous réclames si €loguemment 'assistance et c’est de 1A qu'est venue
Popposition. L’idée de M. Gérin est excellente:  quand le gouvernement |
“ saura tout lo bien que font les cercles agricoles, ” vous aurez des confé-
renciers, et M. Grérin veut que le gouvernement sache la vérité. Eh bien !
c'est le temps ce soir de faire entendre ce que vous désirez porter i la
connaissance de nos gouvernemients. Comme membre de celte société, je
voudrais qu'une résolution contenant 'expression de vos vues & cet égard
fut passée et communiquée & qui de droit. Cette résolution venant d'une
association aussi importante et aussi utile que la notre, comptant parmi
ses membres tant d’hommes d'une compétence indiscutablo en ces mas
tidres, s'imposera A l'attention du gouvernement et elle recevra ln considé-
ration qu’elle mérite.
W
M. W. H. Lyncu—L'an dernier & Ottawa, j'at été interrogé devant lo

comité de I'agriculture sur les moyens a prendre pour I'avancement des
intéréts agricoles, et j'ai fait une suggestion qui peut avoir son utilité ici. .
Je n'ai ancun doute que des conférenciers seront engagés par le gouver:
nement et envoyés dans nos cercles agricoles. Oes conférenciers devront

tre assez bien payés, parce que les hommes capables de s’acquitter conve- |
nablement de cet office ont des connaissances que de longues études
donnent seules. Or, pour que tout le pays profite des conférences qui
seront données paftont, je proposerais que l'on engagedt des sténographes'»' ‘
chargés de prendre des rapports complets  des conférences données comme ]
je le proposais pour des circonstances semblables a Ottawa, et que l'on fit
imprimer dans un senl et méme rapport toutes les conférences, et que ce
rapport général fut distribué gratuitement aux membres des cercles agri-
coles, d’associations laitiéres on d’autres sociétés semblables payant une
contribution d'au mains cinquante cents par an. Pour bien des raiso
'on ne peat avoin partout les mémes conférenciers ; et par.le moyen don
je viens de parler, il sera facile de suppléer d'une maniére efficace & cos
désavantages ¢i de répandre dans le public les excellentes conferencesfalte;

dans le pays ou dans certaines régions territorinles.

M. A. OAsAVANT —Comme député du parlement local je dois
mot dexphcatlou aux personnes présentes de crainte'qu'on ne me prex
pour nn adversalre dus cercles agncoles Dans la dépum on de Qﬂ\‘
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 dois un

région-ci, cela tient sans doute & ce qu'il s'est fondé plus de -cercles agri-
coles dans In région de Québee qu'ici, et que I'on a pu mieux apprécier
leurs effsts. Pendant la dernisre session, cette question est venue devant
le comité d’agriculéure, mais malheurcusement pour des raisons que je
n’explique pas, ce comité n'a Pas eu asses de réunions ; de plus, M. le
Ministre de I'Agricnlture qui était trésbien disposé, a rencontré beaucoup
d’opposition de la part de certains députés. Maie vous avez le reméde
entre vos mains ; un député doit étre l'interpréte des intéréts de ses cons-
tituants ; travaillez vos représentants et imposez leur votre sentiment
sur ces questions de cercles agricoles. Dans une réunion comme celle-ci,
vous avez droit de parler au nom de toute la province, parce que vous
avez ici des membres venus de toutes les parties_du pays depuis Montréal
jusqu'aux comtés du bas du flenve ; il est impossible d'avoir une opinion
plus antorisée que la vétre’; exprimez une opinion, et quand chaque député
sera convaincu que ce que vous demandez est utile, voire cause sera
gagnle, parce que la députation est maitresse i ce qui est unanimement
demandé par elle, le gouvernement 'accorde. Mais je crois franchement
qu'il n’y 2 pas un grand nombre de députés qui soient disposés’ a refuser
les moyens de soutenir les cercles agricoles ; pour ma part jesuis prét a
faire mon possible pour vous aider. Jo me rappelle avec un certain
orgueil, gue ma paroisse, St-Dominique, a été la premisre de la province a
fonder un cercle ; il y a au-dela de dix ans de cela, notre cercle a disparn,
mais l'idée a vécu, elle o fait son chomin et c'est avec bonheur que je
constate ce qu’elle a.produit de bien, et que je prévois ce qu'elle va faire
encore, grice aux éloguents avocats qui la soutiennent. Clest tout un
enseignement que ces cercles agricoles ; vingt, cinquante ou cent cercles
travaillant chacun de son cété & approfondir une guestion soumise 4 1’%6tu-
de, ou un article de journal qu'on a lu, viennent & un moment donné ras-
sembler et exposer le résultat de leurs travaux dans une réunion publique ; ¢
chacun met co qu'il connait & la disposition de ses confréres ; on est tenu.
au courant des nouvelles méthodes de ‘culturg, des améliorations utiles, par
‘des conférenciers intéressants et capables ; on discute et on apprécie jusqn’
quel point telle on telle choso peut avoir son application dans sa localité.
‘Enfin, ¢'est un traité d'agriculture que les conférences qui se font devant
les ceroles, et un traité qui est mis a la disposition des 'cultivateurs d’une
maniére agréable et attachante. Encore wune fois, Messieurs, exprim
Votre opinion ; que vos députés connaissept votre opinion et vou's‘am‘oi

‘ce.que vous voulez.

M LEsaGE~Messieus, clest aveo plaisit que je me trouve
présent & la réunion de la Société d'Tndustrie laitiore ;
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: :
servant de ma qualité officielle ce qu'il en faut pour témoigner de linté-
16 que vous porte 1'homorable Premier et ministre de lagriculture, je
désire prendre part 4 vos délibérations, comme simple membre de la
Société. Je n'ai pasde discours A faire, je me contenterai seulement de repas-
ser avec vous, les sujets qui ont ¢té touchés dans 1é cours de la journée,
Sur la question des cercles agricoles; je concours parfaitement dans co
qui e¢n a été dit. Les membres du gouvernement sont en faveur de ces
cercles, qui sont un moycen efficace de faire apprécier aux cultivateurs
limportance de leurs ocoupations. En général, on perd de vue dque les
cercles agricoles ne sont pas une institution rivale des sociélés d'agricul-
tare ; on devrait méme travailler, comme cela a 6été suggéré anjourd’hui,
i en faire des auxiliaires des sociétés d’agriculture ; avec laloi astuelle,
cela serait trés facile. Le président de chaque (erd(~ agricole, pourrait
devenir le directeur de la société d'agriculture du comté, pour sa paroisse. /
Je crois que de cette fagon, 'action des sociétés d'agriculture serait plus
efficace, et les prétres éclairés, qui ont en’' le patriotisme de se mettre A la
téte de leur paroisse, seraient récompensés de leurs offorts. Maintenant
reste la-question des conférenciers, mais, on 1'a dit, la solution .est entre
vos mains. 8i vous exigez de vos députés, qu'ils travaillent en faveur des
cercles, ils le feront, n’en ayez ancun doute. Aux prochaines élections,
vons devriez exiger de vos candidats, qu'ils en fassent un article de leur
programme politique.

Une question qui renferme plus de difficultés, est colle do Pétablisse-
ment d'écoles, pour enseigner la fabrication du beurre ot du fromage.

Ls gouvernement craint peut-dtre de prendre une attituds bien tran-
chée sur cette question, parce qne g(.némlement T'on. abuse sans vergogne,
de toutes les choses qui sont offertes parle gouvernement. Pour moi
personnellement,’ la meilleure idée est celle qui‘a 6t6 adoptée par le goue
vernement de subventionner les écoles individuelles. En ayant un certain

nombre de ces écoles, on peut fournir plusieurs excellents fabricants. (lest
surtout la bonne instruction pratigue qu'il importe de donner aux jeunes

- gens, et c'est sous les yeux mémes de V'instructenr qu'ils doivent se forme
Je comprends parfaitoment 1’ importance d’avoir de bong fubm,anis. L'ins:
pecteur de la Société fait, dans son rapport, une remarque ttes juste; ' O
engage, dit-il, trop de gens & bon marché, ot 'on oublie qu'avec rien Fox
arien ; parle manque de connaissances du fabricant, les patrons. d'un
établxssement de fabrwatmn peuvent perdre des montants aoxmdé bl
C‘amme quostmn de t‘mt ceszt la
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fréqueqte de'ce malheur, c'ost encore ie manque de connaissances du

fabriquant. A I'heure qu'il est, il n’y a pas enaore un assez grand nombre

de fabriques subventionnées pour fournir la demands du public. Je ne
doute pas, que si une pression convenablo ‘était exorcds sur les députis, .
le gonvernement serait amené 4 donner de nouvelles subventions & dos

fabriques installées et dirigées de maniére a remplir s but qu'on se pro-

pose d'atteindre. Ces subventions seralent certainement données, ot lo

gouvernewent ferait méme des sacriffces considérables pour obfenir la

réouverture des ces fabriques fermées ; il doit y avoir des jeunes gens
d’énergie ponr reprendre cos fabriques la.

Pour rentrer un instant dans ma qualité officielle, jo dois déclarer ®
que M. le premier ministre m'a chargé de vous dire qu'il considére votre
®uvre comme la régénération de notre agriculture,. et anssi longtemps
qu'il verra votre société conduite par des hommes comme messieurs vos
directeurs et officiers, des hommes sages et intelligents, vous voudres bien
accepter les gages de ses meillours dispositions A votre égard, Le pre-
mier ministre est cultivateur; aprés avoir joui des avantages d'une pro-
fession lucrative, Ja politique le raméne & Lagriculture.

Nous n'avons que trois fabriques subventionnées, dans toute la Pro-’ .
vince ; celle de M. Archambault qui a donné Vinstruction & plus de vingt
fabricants qui sont partis de chey lui aveo de bonnes notions’; celle do
Ste-Marie de la Baauce, établie par M H.J.J Duchesnay, et dirigée dans
les commencements par M. 8. M. Barré, 3 la suite un voyage d'¢tudes an
Danemark: et enfin la fzfﬁrique de beurre de Notre-Dame do Laterriere,
Chicontimi, dirigée par M. Couture. Co monsieut a obtenn un certificat
de la maison Ayer, de Montréal, attestant que le beurre qu'il lour o fourni
a été classé parmi les meillours beutres ; ce sont des fabriques comme
oelles-13 qui peuvent donner au public pour V'argent qu’elles recoivent dn
gouvernement, et je répote que le' gouvernement serait disposé & aug-
menter lo nombre des subventions. ;

IL.a encore 6t6 question, cot aprés-midi, ds la fabrication combinge du
fromage et du beurre, et de fabrication simples. Jo crois, pour ma part,
que Ia localité indique si l'on doit fabriquer du bsurre ou du fromage.
IL fant un pou tenir compte des idses Drécongnes qui existent dans un

Toisse, of ne pas heurter de front los sentiments.  Dans las 16

s accidentées ot montueuses, o 'on trouve . en a e

g I'on choisisss la beurrerie, ¢t dans les pays plats, 1

Quant 4 la fabrication ‘combinée, jo vois un dang farmi&éble

liplication gl’é(;abﬁs&amentg qui’ adopteraient co systéme.




jusqu’a aujourd’hui des résultats si profondément avantageux, qu’il ne
serait pas sage d’abandonner ce qui a produit ces résultats, pour courir
aprés I'inconnu. Je crois que I’on doit éviter avec beaucoup de soin, tout
ce qui peut mettre en question ou menacer si peu que ce soit I'existence
de motre grande industrie laitiere. Si ‘jétais consulté. sur le choix du
systéme & adopter, je n’hésiterais pas a conseiller la bewrrerie partout o
elle est possible. On ne me fera jamais comprendre quil y ait plus
d’avantage a Gtablir une fromagerie qu'une beurrerie. Quand on fa-
brique du beurre, le résidu de la' fabrication a une grande valeur qui
retourne sur la ferme, tandis que ce qui reste de la fabrication du fromage
je forme pas une nourriture compléte; lo lait que vous recevez dela
ieurrerie, contient tout ce qu'il faut pour rendre & la terre en proportion
de ce quelle donne. Ily a toujours un débouché facile pour les jeunes
animaux que l'on éléve avec ce lait. Je voudrais voir les machines cen-
trifuges adoptées partout, parce que l'on s'assure d'un prix rémunérateur
A cause de lexcellence du produit fabriqué. M. Barnard faisait remar-
quer que Pexploitation du beurre o diminué. Cette diminution n'est pas
aldrmante, puisqu'elle a trouvé une large compensation dans l'augmen-
tation de I'exportation du fromage. Mais il n’en est pas moins vrai qu’en
énvoyant le beurre 3 I'étranger, vous n'appauvrissez pas la terre, ce qui ne
saurait se dire avec autant de vérité de 'exportation du fromage. Restons
dans I bonne voie et n’allons pas tarir les sources de notre richesse; que
les lecons du passé nous profitent. Il fut un temps oti nous exportions des
fourrures, il n’y en a plus’; nous avons exporté du blé et la terre a cessé d’én
produire. La construction des natives a complétement disparu; c'est une
des choses du passé. Lexportation des bois disparait aussi parce que l'on
a épuisé les ressources naturelles. Il n'y aura donc plus bientot que les
ressources de D'agriculture, et surtout de Tindustrie laitiére. Je trouve
que les intérdts qui sont en débat devant cette réunion, ne le cedent en
rien & tous les intéréts matériels qui sont traités dans les assemblées légis-
latives. Vous comprenez aussi bien que les législateurs ce qui est discuté
ici. Je vous félicite au nom de notre province; tous nos remerciements
pour ce que vous faites. ’

qu

©CO)



Vil ne
courir
, tout
stence
ix du
out on
t plus
on fa-
ur qui
oM Aage
 de la
yortion
jeunes
s cen-
srateur
remar-
28t pas
gmen-
_qu’en
qui ne
estons
5 que
ns des
86 d’en
st une
ue l’on
que les
trouve
lent en
s légis-
discuté
ements

CE QUI FAIT LE SUCCES DES FROMAGERIES

M. D. M. MoprHERSON.—Monsiour le Président et Messieurs.—Je
regrette beaucoup que ma langue maternelle ne soit pas le frangais ; je pour-
rais parler d’une maniére plus utile pour cette nombreuse assemblée. Je
ne me considere pas comme un étranger parmi vous, bien que je sois de la
province d’Ontario ; Lancaster ou jo demeure est sur la limite est d'Ontario.
J'exploite plusienrs fabriques dans votre province, et ma besogne la plus
prospéré est dans le comté d’Huntingdon, ot jai commencé a posséder des
Etablissements il y a environ dix ans, A cette date, plusieurs fabriques so
trouvaient dans de trds-mauvaises affuiros, par suite de lignorance de ceux
qui les avaient fondés On avait fait des pertes considérables ot les
patrons ne voulaient plus entendrs parler de fromageries. Heurcusement
avee les résultats obtenus dans les établissements que jo dirigeais. j'ai pu
convaincre ces patrons qu'une fromagerie bien conduite paic bicn ; j'ai
repris un grand nombre do ces fabriques, et I'industrie laitiére est tellement
en vogue maintenant, que dans ce seul comté d’Huntingdon, on compte
I'heure qu'il est trente-cing fabriques.

Cela est tout naturel, parce que si I'on considére les effets do P’industrie
luitiere sur notre agriculture, il faut bien reconnaitre qu'il 'y a en comme
une explosion de succés depuis que les fromageries existent.

Les sommes d’argent considérables retirées des fabriques sont les résul-
tats immédiats du systéme d'association. Mais il y a plus ; autrefois avee
ce systémo de faire: pousser grain sur grain, on.épuisait la terre ; aujourd'hui
au contraire il est bien.réconnu qu'avec les fromageries, le sol sest consi-

- dérablement enrichi par les famiers do nombreux troupeaux de vaches.

C'est une renaissance du sol dont 'épuisement complet n'était plus qu’une
question de temps.
\

8i done l'industrie laitisre est si importante, c’est notre devoir de Fen-
courager par tous les moyens possibles. Que diriez-vous d'un patron qui
irait porter son lait a la fromagerie dans une canistre percée ? Il partirait
bien de chez lui avec la richesse entre ses mains, mais il la laisserait
tomber dans le chemin sans profit pour qui que ce soit. Qu'il n’en soit
pas ainsi de nous. Nous devons travailler d’abord pour ne pas perdre ce

que nous avons acquis et ensuite pour améliorer ot perfectionner notro -
labrication, ] Bt




Il a été queslion aujourd’hui de fabrication combinée. Je puis vous
citer comme exemple, & ce sujet, que plusieurs fabriques, dans la région ot
j'ai des établissements, ont adopté ce systome; mais il est arrivé que ces
fabriques ont complétément ruiné leur répputation et on a fini par les fer-
mer. (est la fin qu'il faut considérer ‘dans cette question; il importe
peu que vous ayez un peu plus de profits immeédiats, il faut savoir si cela
durera toujours, et cela ne peut pas durer a causo du marché anglais qui.
demande les meilleures qualités de fromage gras, et pas autre chose. Si
vous voulez des profits certains, il faut conserver la réputation enviable
du fromage canadien. Lo fabrication améliorée d'aprés les meilleures
méthodes connues, la science des fabricants, sont de premieére importance
A co sujet ; mais il ne faut pas oublier non plus ,que le cultivateur, #'il est
négligent ou soigneux; pourra grandement influer sur le sort de notre
industrie laititre. Le patron ne saurait trop s'appliquer a fournir son lait
dans les meillenres conditions possibles ; le lait est la matiére premiére et
de sa qualité dépend la qualité du fromage. Soyez bien convaincus que le
meilleur fabricant du monde ne peut faire de bon fromage avec de mau-
vais lait. Il faut done de la part des patrons, de la propreté et tous les
soins possibles. Qu'ils aident leur fabricant dans la mesure de leurs forces ;
et, celui-ci, assisté par les bons enseignements de sociétés comme la votre,
travaillera avec intelligence, avec gofit et avec profit pour tout le monde.
Je sais des endroits oi I’entente parfaite entre patrons et fabricants a fait
vendre le fromage de 1 centin 4 1} centin la livre de plus que dans leur
voisinage immédiat. i tout le monde suivait cet exemple, ce serait le
pays entier qui profiterait de pareille angmentation de prix.




RAPPORT DE LA FROMAGERIE-ECOLE DE NOTRE-DAME DE
SAINT-HYACINTHE.

A 1’HONORABLE M. P. B, DE LABRURRE.
Président de la Société d’'Industrie Laitiore.

Mons1EUR,—J'ai Phonneur de vous fuire rapport des opérations de la
laiterie-école de N otre-Dame de St-Hyacinthe, établic dans la fabrique
qui m'appartient et qui a fonctionng, pendant Pannée écoulée, sous la direc-
tion de la société. En fondant cette école, notre société a voulu compléter
Penseignement gratuit qu'elle donne & ses membres dans les fabriques,
par ses professeurs ambulants: tous les membres de la société qui se sont
Pprésentés & 'école ont recu des legons pratiques de fabrication, sans aucune
charge. Mais cette école a 4té aussi une station expérimentale, autant
qu'elle pouvait I'dtre avec ses ressources restreintes. La fabrique, pour
atteindre cette fln, o reeu des améliorations nécessaires. Cette fabrique
n’était pas plus mal installée que bien d'antres, mais j'ai cru qu'il me
fallait la mettre sur un bon pied de comparaison avec les fabriques les
mienx montées, La fabrique a 6t6 lambrissée partout & l'intérieur, pour la
soustraire aux effets des changements de temptrature; le lambris du has a
6té fait avec de la planche planée et emhbouvetée, qui a ensuite regu denx
couches de peinture’ pour lui donner meilleure apparence. Le lambris du
haut a été fait en planche brute. Les planchers ont.été doublés dans le basg
de I'établissement. Un bas c6té complatement fermé a été qohstruit pour
recevoir deux bassins an petit-lait en fer-blance. Ces bassins ont servi 4 la
fabrication du beurre de petit-lait dont il sera question plus loin. Une
nouvelle presse & fromage fut achetée pour permettre de garder le fromage
deux jours sous presse. Un burean fut construit pour y tenir les livres ; et
en méme temps, pour.servir lépreuve du lait, un meuble fermé ayvec un

- Téservoir & eau courante y fut installs, J 'ajouterai que j'achetai un moulin
4 vent pour fournird’ean Ia fabrique et les batisses de ma forme ; I'alimen-
tation se fait par des tuyaux de fer qui partent d’uh réservoir de 1600
gallons, placé dans le haut d’une de mes granges, et qui vont dans la fabri-
que partout ot il y a besoin d’eau, mais surtout sous les bassins an petit-lait
dans le meubliﬁ}} Ton fait 'épreuve du lait, et 4 la chaudiére 4 vapeur.

/




Comme j'étais obligé de m’absenter pendant P’été, pour ’enseignement
dans les fabriques, j'engageai aussi, pour la saison, un fromager d’expérience
avee un bon apprenti; je n'ai eu qu'a me louer des services qu'ils m’ont
rendus.

Depuis plusieurs ahnées, j'avais acheté le lait des pairons de ma
fabrique ; comme nous devions faire des expériences pendant I'6té, je crus
quil valait mieux acheter encore cette année, mais je dois dire'que ce
systéme est dangereux et quiil expose le fabricant 4 des pertes considéra-
bles dans certaines circonstances.

Au commencement de la saison, le systeme de fabrication que j'ai
exposé l'an dernier a la réunion annuelle fut continué; mais au mois de
juin, & la suite d'une visite que je fis chez M. McPherson a Lancaster, avec
lo secrétaire de notre société, je laissai de cobé le systéme que je pratiquais
pour adopter celui de M. McPherson que je décrirai dans un instant.

M. McPherson est un jeune homme de moins de 40 ans qui controle
geul, au-dela de 60 fabriques dans I'Bst d’Onitario et dans 1'Ouest de notre,
province ; un systéme unique y est pratiqué et il est le résultat de 12

s+ années d’expérience. Ce fait seul est une recommandation sérieuse de ce
systéme, parce que chaque piastre sauvée par M. McPherson se multiplie
par 60.—Maintenant voici, en aussi peu de mots que possible, ce qu’est ce
systéme : La fabrication commence comme d'ordinaire; on chauffe tran.
quillement le lait jusqu’au point de la mise en présure, entre 82 a 85
degrés suivant la température ; le lait doit étre plus chaud quand il fait
froid et plus {roid quand il fait chaud; le caillé doit toujours étre prét
pdur le coupage au bout de 85 a 40 minutes; les 8 coupages se font de
suite, 'un aprds l'autre, sans interruption, et sans perte de temps, parce

_ que le caillé est si tendre alors qu'il ne cherche qu'a se reprendre en pain;
Vagitation du caillé doit commencer tranquillement, mais immédiatement
aprés le coupage terming, pour que les morceaux de caillé se fassent une
acorce le plus tot possible; tant que le caillé n’est pas ainsi durci, on est
exposé & des pertes de creme, qui arrivent toujours quand on casse lo caillé
soit en le coupant trop brusquement, soit en P'agitant trop rudement.

M. McPherson a inventé un rateau gui mérite d’étre recommandé 2
cause de son efficacité pour l'agitation du caillé. Par la_ disposition de
ses palettes on dents que Yon proméne debout dans le bassin, le déplace-
ment du caillé étant plus cqxlsidérable an fond du bassin, le liquide se
renverse a travers les dents du rateau, et le caillé est encore en suspension
dans le petit-lait quand on revient & un méme endroit aprés avoir fait le
tour du bassin. Avec cet instrument, on n'a pas 2 mettre 1es bras dans le/
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qu’il ‘ne cuise pas plus dans un endroit que dans un autre.

Maintenant avant d’aborder les points importants du procédé
McPherson, exposons en peu de mots les principes sur lesquels est ap-
puyé ce systome. Ils sont tirés d’une lettre de M. McPherson an seoré-
taire de notre société : Voici, dit M. McPherson, quelle est ma théorie,
‘ an sujet de l'acide lactique qui se développo dans le petit-lait, et co que
“ J'appellerai T'acide de Vair. L'acide lactique doit étre évite par
* tous les moyens possibles. et 'on doit. au contraire, favorisor, par tous les
“ moyens possibles, le développement de 1'acide de l'air. Mes exptriences
* m'ont démontré qu’'a une températare égale, disons 96° on 989, l'aside
* de I'air prend trois fois plus de temps que l'acide lactique a se développer.
“ De la la grande importance de tirer le petit-lait du bassin dés I'instant
“ que Pacide lactigne menace de se développer, et l'importance aussi
* d’entretenir la chaleur du caillé égouté pour que l'acide de l'air se dé-
“ veloppe le plus vite possible. J'ai trouvé que l'effet de V'acide lactique

“ est:de durcir les morceaux de caillé ot d’empécher qu'ils se collent les
" uns.aux autres, ce qui produit un fromage farineux ot sec. L’acide "de
+* I'air au contraire ramollit lo caillé, le fait mieux se prendre sous la.
‘ presse et la bonne fermentation qu'il développe ensuite, donne une tex-
“ ture serée et douce au fromage, et c¢’est 1a ce que l'on demande d’un
“ fromage de premiére classe.” Voici maintenant comment ces principes
sont appliqués dans le precéds de M. McPherson: aussitét que le fromage
est cuit et que le caillé est suffisamment durci, ce qui se reconnait quand
il craque sous la dent, on doit tirer tout le petit-lait. Les bassins doivent
étre arrangés de maniére & basculer plus fortement que d’ordinaire pour
avoir une bonne pente d’un bout 4 'avtre. Pendant que le petit-lait s'écoule
par le siphon et pussitot que le caillé commence 3 affleurer 4 l'autre bout
du bassin, on tasse le caillé le long des c6tés du ‘bsasin de maniére 3 faire
une rigole qui sert de drain ; quand le petit-lait est presque tout sorti, on
étale le caillé dans le fond du bassin pour compléter I'égouttage, et on Jo
tasse de nouyeau sur les cotés en ménageant toujours une rigole au milien
du bassin. Et 1a on laisse le caillé se prendre en pain sans le déranger,
aprés avoir couvert le bassin pour conserver la température 4 989 on 9ge,
Quand le temps est froid, on peut réchauffer le caillé en envoyant un petit
Jet de vapeur sous la converte dans la partie la plus basse du bassin, on
encore en y mettant des chaudiéres remplies d’ean bouillante. Aussitot
que le caillé est bien pris en pain, ce qui se fait souvent en moins d'une
demie-heure, on le taille en blocs larges de 4 ou 5 pouces, que l'on corde

‘




en une seule rangée, dans le milieu du bassin et en en prénant un d'un coté
et uin de 'autre alternativement. Bt 'on recouvre de nouveau le bassin,
pour garder la température de 96°. Quand le caillé ainsi cordé donne des
fils de 4 & 1 pouce au plus, il faut le passer au moulin a caillée. On décolle
les blocs et on les jette dans latrémie delamachine quiles découpe facile-
ment en morceaux qui ressemblent 4 des grand-péres, que tous les amateurs
de cuisine canadienne connaissent bien. On expose alors les morceaux
ainsi coupés a l'air sans aucune couverture, etle caillé doit rester 1a
_jusqu’a ce qu'il se déchire comme du caoutchouc ; ¢’est alors le temps de
le saler. Entre le moment ou l'on tire le petit-lait, et le temps de la
salaison, il doit s'écouler entre 8 et 4 heures, d'aprés l'opinion de M.
McPherson. Le reste des opérations est le méme que pour les procédés
ordinaires. Le moulin & caillé que jai employé avec la plus compléte
satisfaction est de l'invention de M. McPherson : il peut couper en 10
minutes de temps, le caillé de 5 & 6000 livres de lait, et pour ce travail
un enfant de 10 ans peut facilement tourmer la manivelle.

(o procédé suivi par M. McPherson est trés-recommandable, d'aprés
mon expérience de I'été. J'ai voulu savoir si le rendement du lait est le
méme que pour le procédé que je suivais auparavant. DPendant huit jours
nous avons pratiqué les deux procédés dans les deux bassins de la
fabrique, et j'ai trouvé absolument le méme rendement en fromage dans
les deux systemes. Lt j'ai cru, a la suite de cela, devoir adopterle proctdé
de M. McPherson, parce qu'il est supérieur 4 celui que je pratiquais, sur
tous les autres points. Je vais résumer les principaux avantages qu'il
offre: lo. Les dangers d’accidents sont presque complétement supprimés.
En tirant le petit-lait avant qu’il ait subi d’altération, les dangers d’acci-
dent n'existent plus pour ainsi dire. D’aprés M. McPherson, l'acide lactique
si dangereus, se développe trois fois plus vite que I'acide de 'air qui est si
désirable. Avec le petit-lait dans le bassin, s'il arrive quelqu’accident, il
est presque toujours trop tard pour y porter remede.

20, Le caillé restant dans le bassin, il ne court aucun risque d’étre
refroidi par les courants d’air; il peut y étre maintenu a la température
que l'on veut; pris en pain, il se refroidit bien moins vite qu'en petit
morceaux. On ne se sert plus de I'égouttoir ordinaire ou, dans huit cas
sur dix, le caillé se refroidit trop ou se refroidit inégalement, et souffre en
conséquence un dommagb considérable ; ceci est vrai surtout on l'on
emploi des sinks ou égouttoirs & fond ouvert.

80. Le caillé, immédiatement aprés la cuisson, étant isolé du petit-x
lait ot se prenant en masse compacte reste tendre, et quand il o 6té passé
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au moulin, la surface plate des morceaux n’
des morceaux sous Paction de 1a presse est bien plus compléte ; on com
prend en effet que cette division dy caillé en petits orceaux, qui se

forment une espece d’écorce dang Pancien procéds, ne peut  donner un
fromage aussi compacte et & pate augsi serrée.

étant pas durcie, l'adhérence

4o. Le fromager, pendant tout le temps da ]
bassin qui prend trois ou 4 heures, est 3 peine oce
tout a tailler le caillé, et 1o Passer au moulin ;
surveiller au lieu de basser son temps 3 b
dans l'ancien procédaé.

a fermentation dang Jo
upé une demie-heure en
il n’a pour ainsi dire qu’a
rasser le caille sur Je sink comme

50. Le fait d’enlever le petit-lait aussitét apres la euisson, et P'expo-
sition du caills 4 I'air tout le temps de g ﬂ*rrneutaﬁon, Iui donne une
saveur que nous ne pouyons Pas obtenir avec Pancien procédé. De fait
aprés quelques jours de séchage, avant mame que la pite se soit amollfe
sensiblement au toucher, le fromage a déja son od
de toute odeur de it que 'on rems
procédé. Les fromages de M. McP

et c'est ce procéds qui fait leur réputation.

En un mot, le Procédé est plus simple, plus facile,
couiteux, puisque le moulin cotte 4 peu prés le
et le produit est hien meilleur. Jo ne saurais
les fabricants d’adopter ce procéde.

plus siir, pas plus
prix du sink on égouttoir ;
done trop conseiller & toug

Des expériences ont 4ts faites 4 la fabrique école,
petit-lait. A cause des moyens assez restreint
tion, I'installation dans ce but a 46 faite'd’
que possible.

sur I'utilisation du
8 qui étaient 4 notre disposi-
une maniére aussi économique

Deux grands bassing de fer-blanc d’une capacité de
ont été construits etinstallés dans deux boites de bois,
fagon qu'unicourant d’eatt peut étre entreteny sous 1
refroidissement du petit-lait. La batisse qui les abrit
Samment achevée, et la chal
expériences,

huit cents gallons,
disposées de telle
es bassins pour Je
© n'a pas été suffi.

ement pensé 4 en faire du beurre, et nous
Croyons avoir réussi, non pas d’'une maniere compléte, mais satisfaisante
dans les circonstances,
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Du beurre que nous avons fait a été employé chez moi pour la cuisine
ot méme a faire des patisseries, et personne et pu y découvrir de gott
étranger.

La créme de petit-lait monte facilement, méme pendant les grandes
chaleurs, puisque ce petit-lait ne caille pas et est tros-fluide ; nous I'écré-
mionsavec une grande planche en 'amenant prés des bords du bassin, et
nous la prenions la avec I'écope de fer blanc. La créme a été barattée dans un
moulin & beurre ordinaire ,mais ¢'est dans le barattage que nous avons
éprouvé les plus grandes difficultés, et dans les grandes chaleurs surtout ;
mais Vexpérience nous fera vainere ces difficultés.

Nous avons obtenu jusqua vingt-cing livres de beurre de cing mille
livres de petit-lait; je suis d'avis, & présent que nous parviendrons a fabriquer
un produit qui pourra se vendre comme un bon beurre de cuisine 4 an moins
15 cents la livre. Mais cette fabrication: devra dtre payée au prix de 4
cents la livre de beurre par les patrons pourqu’elle soit aussi profitable aux
fabricants qu'aux patrons. Pour la fabrication du beurre de petit-lait, en
résumé il faut observer les conditions suivantes, pour assurer le succes :
1o. Installer des bassins au petit-lait™ en ferblanc dans une batisse &
l'épreuve de la température exiérieure, tout comme la fromagerie,
90. Fermer toutes les entrées aux mouches qui paraissent affectionner
tout particuliérement le petit-lait. 8o. Vider complétement les bassins
tous les jours et les laver avec autant de soin que les bassins au lait.
40. Fabriquer le beurre le plus tot possible aprés 'écrémage pour que
Tacide du petit-lait ne gite pas trop la créme. 5o Observer toutes les
autres conditions d’une bonne fabrication de beurre ordinaire.

La fabrication du beurre de petit-lait présente encore un profit moins
direct mais tout aussi appréciable. C'est la bonne qualité du petit-lait,
qui le rend tout a fait agréable aux porcs. On s'imagine généralement que
le petit-lait n’est que de l'ean pure ou a peu prés. Mais ceux qui onf
studié le lait, nous enseignent que 'albumine qui est en solution dans le
lait ne ge caille que . vers 150 degrés ; elle reste donc dissoute dans le
petit-lait puisque dans notre fabrication le lait n’est chauffé que jusqu’a

100 degrés ; il reste encore des particules de caséine ou caillé et dela

caséine dissoute; il y a encoredun sucre-de-lait en abondance, et plusieurs

autres choses en moindre quantité ; c'est ce que les auteurs

enseignent. Quant 2 moi, il y a daa plusieurs années que

je pratique I'engrais des porcs avec le petit-lait, et j'ai obtenu

dos résultats qui surprendraient certainement ceux qui prétenden
que le petit-lait n'est que de Tean. Cette année par exemple, un lot de 14
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cochons d'un an, pris maigres au printemps, ont ét6 mis a I'herbe et n’ont
eu rien autre chose que du petit-lait pendant 1'4t6. A 1a fin d’aofit ils ont
été renfermés, et ils ont mangé, jusqu'au ler novembre, vingt-huit minots
de grain en tout et partout, et je n’exagére rien en disait qu'ils ont
donné comme moyenne au-dely de 200 livres de lard chacun. Il ne m’en
reste que quatre; les autres ont été vendus et tués pour la boucherie,
Parmi ceux qui me restent, il en est qui donneraient prés de trois cents
livres & Pheure qu'il est (12 novembre 1884).

Et Ton comprend facilement que du petit-lait conservé dans des
bassins de fer-blanc qui sont lavés tous les Jjours est infiniment supérieur
au petit-lait gité et d’une odeur infecte que I'on trouve dans toutes les
fromageries on on garde ce produit dans des bassing de bois exposés a
P'air extérieur,au - soleil souvent, qui ne se vident pas de I'été, et qui
ne sont jamais lavés; ce.qui reste de petit-lait, dans ces bassins, et co qui
§'en imprégne dans le bois dont ils sont faits, est un levain de formenta-
tion pourrie persistant de mai 3 novembre, et qui ne peut manquer d’exer-
cer un mauvais effet sur les animaux qui s’en nourrissent.

Je considére done quela fabrication du beurre de petit-lait est une dou-
-blesource de profit. Mu.s je dois ajouter qu’s cause de Vinstallation, cette
question n'a pas encore été parfaitement résolue dans notre fabrique-école :
et il serait peut-dtre prudent d’attendre les conclusions d’une nouvelle
année d'expérience. : : i
_ Avant de terminer, M. le Président, j'ai encore 3 mentionner que le
nothbre d'éléves et de fabricants qui ont regu des legons et des

renseigne-
ments dans la fromagerie-ge

ole est de vingt; ces personnes ont passé les
unes quelques heures et les autres quelques jours i la fabrique.

Respectueusement soumis,

J. M. ARCHAMBAULT,

CONFERENCE DE M. E. A. BARN ARD.
e ;

A la séanck de V'aprés-midi, ouverte & 1} heure,
de Pagriculture, est appelé a porter la parole,
élaborée, M. Barnard traite du passé, du présent et de I'avenir de l'indus-
trie laitidre dans la puissance du Canada. Il fait voir le pauvre commen-
cement de cette industrie, = les obstacles qu’elle a rencontrés et lo progrés
rapide qu'elle a fait aprés les avoir sur ontés. Par des chiffres extraits des
rapports officiels, il montre l’augmexyz:;ion de nos exportations annuelles
ujet du beurre, monsieur le conférencier nons

M. Barnard, directensr
Dans une conférence trés

brication de ce produit pour ne s'oceuper que




du fromage. ‘Parlant de la fabrication combinée du beurre et du fromage,
il fait allusion & la discussion qui a eu lieu & ce sujet, la relevant en

quelques mots, et montre que cette fabrication combinée offre de tels |

avantages que, avant de se prononcer contre elle systématiquement, il faut
s'assurer §i elle est vraiment dangéreuse pour le progrés et I'avenir de
Vindustrie laitiore. Il parle des régions équatoriales qui ont besoin d'un

fromage relativement maigre -parce que le gras fond et coule sous les

climats tropicaux. Ces régions, dit-il, offrent donc un marché certain pour
le bon fromage partiellement écrémé qu'on fait actuellement. Cenx qui
sont contre ce systémo basent leur opposition sur le fait que de mauvais
fromages manqués ont été mis sur le marché, tandis quele beaun demi-gras
actuellement fabriqué dans les établissements pour la fabrication combinée

du beurre et du fromage est d’excellente qualité. Les pires ennemis de ce

fromage I'achétent aujourd’hui, aprés en avoir dit du mal.

Monsieur le conférencier parle ensuite de la nécessité d'une école
modsle pour la fabrication du beurre et'du fromage, oit 'on donnerait des
diplémes aux fabricants qui voudraient y passer des examens.

11 termine en parlant du bien que peuvent faire les cercles agricoles

en rappott avec I'industrie et dit que tous les fabricants doivent travailler | |

a D'établissement de ces cercles.

RAPPORT DU CONCOURS OUVERT AUX VACHES CANADIENNES |

ROUR L'ETE DE 1884.

Le concours ouvert en 1884 n'a pas regu du public l'attention qu'on

&tait en droit d’en espérer ; mais la société d'industrie laitiére continuera

ce concoursien 1885. Il est a'souhaiter que les propriétaires de vaches |
canadiennes pur-sang, s’inscriront en grand nombre, et sauront profiter |

des prix‘considérables qui leur sont offerts comme avantages immédiats ;
ils donneront & leurs concitoyens la preuve que nous avons d’excellents
animaux qui peuvent figureravec honneura coté des représentants deraces
étrangéres. Le * Livre dOr " et le “ Livre de Géndalogie ” de la race canas
dienne oi seront inscrits les concurrents héureux, sont encore™un attrait de
plus, et sont surtout un excellent moyen de faire reconnaitre officiellemen
le rendement et par conséquent la valeur réelle des animaux inserits.

* publicité donnée & ces inscriptions sera une excellente réclame pou
mérite ; avant longtemps; si le public veut s'en donner la peine, il y av
un marché payant pour nos animaux canadiens ayant “ Pedigree "
comme ceux de plus noble mais non meilleure extraction. Aujou
plus ‘que jamais, on croit que bon sang ne peut mentir, et on recherche.
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animaux dont lés parents ont possédé & un haut degré les * qualités
lnitiéres.

En attendant, la Socistés d’industrie laitiére a été heurewuse d’accorder
4 M. I'abbé Gérin lo prix de $50 que sa vache, “ILa Major, ” a. si bien
mérité. On peut voir par le rapport de Vépreuve et par les lettres de M.
I'abbé Gérin, qu'il n’en a tenu qu'aux circonstances si “ La Major " n’a pas,
remporté d’emblée les $100 allouss an premier prix.

Un détail caractéristique, c'est que la Major * a été payée par son
propriétaire actuel la somme de $21.

CoNcours pr 1884 ~ProaramMmE

Dans le ‘but d’encourager l'amélioration des vaches laiticres de race
" Canadienne " do cetto province. La Société d’industrie laitiére de la pro-
vince de Québec ouvre le concours suivant qui aura lieu entre le quinze
Juin et ge quinze octobre de la saison courante (1884), tel que déterming
par uné résolution adoptée a la dernicre réunion annuelle de la Sociéts ;

UNE PRIME DE CENT PIAsTRES ($100) sera accordée 3 la vache cana-
dienne qui, en une semaine de temps (sept jours consécutifs), anra donnég
la plus grande quantité de beurre, au-dessus de douze (12) livres.

La Bociété d'industrie laitiére est de plus en mesure d’offrir les
prix additionnels suivants, pour le mémo concours d'une semaine :

UN SECOND PRIX DE CINQUANTE PIASTRES ($50), offert par M. W. 1.
Lynch, directour de la Sociéts pour le district de St. Frangois.

UN TROISIEME PRIX DE VINGT-CINQ  PIASTRES ($25), offert par des
citoyens de St-Hyacinthe et des environs,

Ces deuxiéme et troisiéme prix seront donnés aux animaug | qui les
§ auwront gagnés, quand méme la quantité de beurre produite n’atteindrait
pas le minimum de douze (12) livres établi pour lo premier prix seulement,

DirINTTION. —Seront’ admises comme vaches Canadiennes pur-sang
celles (a) qui sont généralement considérées comrne étant de “ Race Cang-
dienne:” ; (b) dont les ancétres pendant deux générations, n'ont pas 6té dos
pur-sang ou des croisés des races importées en co pays depuis 1760 et qui
y existent encore comme races distinctes ; ot (o) qui n'offrent ancune

 marque distinctive de ces sangs étrangers. Ces  trois conditions doivent

éfre réunies. v
CONDITIONS DU CONCOURS

2. 1. 11 faut étre membre de la Sociétd d'industrie laitiére pour h\r&ir‘
toit d'entrer des animau; dans ce eoncours ; si 'on n’est pas déja membre,
4 - ’l




on peut le devenir en payant la souscnptmn annuelle ($1.00) au secretaue
de ]a société.
. Les entrées seront regues jusqu’:}, la date du 1ler octobre pro-
cham (1884). :
3. L'entrée devra se faire par le propriétaire de 'animal concourant;
au moins 15 jours avant la date ot sera commencée I'épreuve publique.

4. Cette entrée qui sera adressée au gecrétaire de la Société d’mdustﬂe |

laitidre par lettre enrégistrée, contiendra les détails qui suivent :

a Nom et adresse du propriétaire.

b Date oi l'on commencera D'épreuve ; cette date peut étre fixée a
l’époque que choisira le concurrent, dans tout le temps compris entre le
15 juin et le 15 octobre, & volonté.

¢ Age de la vache,—sa couleur,—son poids vivant wpproxxmatlf

d Lien de naissance de la \'achc nom et adresse de celui qui I'a

élevee

”

¢ Preuve que la vache est * Canadienne pur-sang suivunt la défi-
nition donnée plus haut. |

f Nom de deux témoins qui s’engagent & suivre 1'éprenve enherer
dans tous ses détails, de maniére 2 pouvoir -attester légalement le mpport

plus bas exigé.
Cette entrés sera faite, en duphcata, sur des formules qui seront

obtenues du secrétaire de la Société, sur demande.

5. Les concurrents seront tenus d’adresser au secrétaire de la So-

oibté anssitdt apres I'épreuve terminée, un rapport en duplicata contenan
les détails suivants :
a Poids du lait de chaque traite ;
b Quantité de créme 3 chaque battage.
¢ Quantité de beurre obtenu a chaque battage, pesé quand il est pai
faitement fini; la quantité de sel employé ne devant pas dépasser 1 one
par livre de beurre,
d Qualits, espice et quantité de nounxtum donnée chaque jou
I’animal, outre le paturage.
e Désignation de T'endroit ou le lait o 6t6 mis & crémer et des vais
_ seaux employés ; cet endroit devra étre fermé & clef ; si le laif est p
dansun puits, le vaisseau qui le contient devra étre ferme a clefet, dun
daux cas, la clef sera rgmise aux témoins.
J Attestation légale de tous ces faits par les témoins.
6. Les entrées de ce rapport sevont faites jour par jour, régulié;e
en duplicata, et devront dtres ouvertes & I'inspection des représentan
la société ; des formules spéciales seront fournies avx cofcitrrents.

-
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T Le';beurre"faﬁxiqué devra étre de premicre qualité. !

Le résultat des concours sera donné publiquement 3 Ia prochaine
réunion annuelle de la Société d’industrie laitiére, 4 'antomne.

Le propriétaire d'une vache canadienne pur-sang ; ayant concouru,
qu’elle nif obtenu un prix ou non, aura droit 4 I'inscription de cet animal
dans un” LIVRE DE GENEALOGIE tenu par la société, si la quantité de
beurre donnée dépasse sept livres en sept jours ; et dans le LIVRE D'OR DR
LA RACE CANADIENNE si cette quantité dépasse dix livres en sept jours ;
et un certificat de cette inscription (pedigree) sera délivré gratuitement
an propriétaire. !

J. pE L. TACHE,
Secrétaire-trésorier de la Société d'industrie laitiére

de laprovince de Québec.
St-Hyacinthe, Juin 1884.

EPREUVE DE LA MAJOR.—ENTREE.

Adresse du concurrent: Nom: D. Gérin, Ptre Curé; paroisse de Saint-
Justin, comté de Maskinongé. ¢

Désignation de la vache : Couleur noire.

Poids vivant approximatif: 800 Ibs. Age 18 ans. '

Nom : La Major. Endroit de naissance : Saint-Joseph, comté de Maski-
nongé. Par qui élevée : Jules Lacombe.

Désignation du pere de la vache : Inconnu comme je le déclare dans
une lettre explicative.

* Désignation de la mére de la vache: Petite noire, et jouissant d'une
excellente réputation. :

Date ou sera commencé le concours: Le ler aout. _

N.B. Dans le cas o cette date serait changée, il faudra strictement
en avertir le secrétaire. ' ; ;

Nom de deux témoins homorables qui s'engagent & suivre I'épreuve
entitre dans tous seg détails, de maniére 3 pouvoir attester légalement le
rapport exigé du concurrent. ¢ ‘

ler Témoin: Nom W, Wilson; adresse : St-Justin, comté de Maskinongé.

2¢ Témoin: Nom Jos. Laurent ; adresse: . aiai
- N.B. Il est recommandé aux concurrents do lire ot expliquer an

' témoins les détails de ce rapport a faire, suivant les conditions du conco

et anssi de rappeler aux témoins qu'ils doivent étre présents ensemble
‘toutes les opérations de-l'épreuve, traite, coulage dullait, écrémage et
fabtication"du heurre, pesage ¢fc. etc,) cds témoitis he peuveit attes

i




autre chose que ce qu'ils auront vu, mais ils doivent attester toute 1’épreu-
ve et en conséquence tout voir.
GENEALOGIE DE LA VACHE CONCOURANT.

Je soussigné, propriétaire de la vache ci-dessus entrée, déclare solen-
nellement que (a) cette vache est généralement considérée comme étant.
de race Canadienne; (b)) que ses ancétres, pendant deux générations, n'ont
pas été des pur-sang ou des croisés des races importées en ce pays: depuis
1760 et qui y existent encore comme races distinctes; ot (c) qu'elle n'offre
aucune marque distinetive de ces sangs étrangers. -

it je le prouve par les certificats ci-annexés, (voir lettre explicative).

1t je fais cette déclaration solennelle la croyant consciencieusement
vraie, et en vertu de l'acte passé dans la tfente-septitme année du régne
de Sa Majesté (1874), intitulés “ Acte pour la suppression des serments
volontaires et extra judiciaires. ” .
Affirmé solennellement devant le Juge de Signature.

Paix, soussigné, & St-Justin, comté de &
Maskinongé, P. Q., ce onziéme jour de
Juillet mil huit cent quatre-vingt quatre.

NORBERT DUCHENY, 4. P.

[ D. GEriN, Ptre, Curé.

PREUVE DE LA GENEALOGIE

Je, soussigné, cultivateur de la paroisse de St-Joseph, comté de Maski-
nongé, déclare solennellement que la vache entrée an concours ouvert par
la Société d'industrie laitiere et étant la propriété de M. D. Grérin, curé, est
généralement considérée comtme étant de race canadienne ; queses ancétres
de moi connus, savoir: sa mere et sa grand’mére, longtemps en ma posses-

sion, n'ont pas été des pur-sang ni des croisées des races importées en ce’
pays depuis 1760 et qui y existent encore comme races distinctes, et qu'elle

n'offre aucune marque distinctive de ces sangs Gtrangers.
Et.je fais cette déclaration solennelle la croyant consciencieusement

vraie, et en vertu de I'acte passé dans la trente-septiéme année du régne de
Sa Majesté (1874), intitulé : “ Acte pour la suppression des serments volon-

taires et extra judiciaires.”
Affirmé solennellement devant le Juge-de-Iaix | Signature:
soussigné a Saint-Joseph-de-Maskinongé, sa
P. Q, ce onziéme jour de juillet mil huit ALEXIS x SAUCIER.
cent quatre-vingt-quatre. J marque
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. : Saint-Justin, 11 Juillet 1884,
J. o& L. Tacn, Ber. See. 8. 1. L, St-Hyacinthe.

MONSIEUR,—J’ai pu trouver les ancétres maternels de ma vache,
comme le prouve le certificat ci-joint; mais il n’en a pas 6té de
coté des peres. Dans le temps, on attachait si p
question qu'on ne s'occupait guére du réproducteur; anssi-le propriétaire
des méres, M. Saucier, déclare qu'il ‘lui est impossible de dire méme le
fnom du propriétaire des taureausx qu’il a employés. N’ayant qu’une vache,
le temps arrivé, il la menait au premier reproducteur venu.

Cependant je puis bien affirmer qu'il est § peu pres impbssible de
Supposer un sang étranger, puisqu’alors il n’y en avait pas dans cette
localité ; ce n’est que depuis douze ou treize ans qu’on a comiflencé ici
l'importation d’animaux étrangers. Aur
naisseur de soupgonner méme 1

méme du

eu d'importance & cette

este, je défie n'importe quel con-
a moindre marque d’un sang étranger dans
la vache en question; en la voyant on ne peut hésiter a dire: “c’est une
canadienne pure. ” Jespére que ces explications suffiront,
regret, je retire ma vache du concours,
(Signé) D. GEriN, Ptre.

P. 8. Monsieur le Dr Coulombo que je-considére comme un parfait
connaisseur, a bien voulu me permettre de vous transmettre 'affirmation
ci-jointe.

sinon, quoiqu’a

(Signé) D G
Je, soussigné, ayant étudis particuliérement les différentes races de
raches exploitées actuellement dans notre pays, ne crains pas d’affirmer
que la “ Major”, vache actuellement on la possession de M. D. Gérin, curé
de St-Justin, porte toutes les marques distinctives dela “pure canadienne”
et que lek explications données par le propriétaire dans la lettre ci-jointe

sont tout & fait correctes et fondées.
Affirmé solennellement devant le Juge-de-
Paix, soussigné, a St-J ustin, comté de
Maskinongé P. Q., ce douzieme jour de
Jjuillet mil huit cent quatre-vingt quatre.
(Signé)  NORBERT DUCHENY, J. P.

—“QUéBEC, 15 Juillet 1884.

Signé) C. J. CovromBE, M. D,
(=

Cher Monsieur, .
Je erois bien d'aprés co que je connais personnellement des animaux
de’la localité et d’aprés les notes explicatives que vous venez de m’adres-

\ ser, que la vache “La Major” est canagienne ot Je crois que vous devriez
v :

\Paccepter.
| Veuillez me croire &e., &e.

\ (Signé) 1. A. COUTI
. pe L. TacHi, Ber, Sec. 8. 1. L. St-Hyacinthe.

|
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SAINT-JUSTIN, 8 octobre 1884, A
J. oE L. Tacug, Ecr. |

Saint-Hyacinthe,
Mon cher Monsieur, 1

Javais décidé de ne pas envoyer le rapport de I'épreuve que javais
méme mis en oubli. Cette épreuve 'est faite trop tard et dans des circons-
tances trop désavantageuses pour qu’elle pit réussir. Une vache de 18

©  ans vélée en avril, ne peut malgré le meilleur soin, que tarir en juillet et
aolit. I'épreuve faite en juin, la “ Major ” donnait quatorze & quinze livres, ‘
- puisque vers la fin de ce mois ou au commencement de Jjuillet, ayant fait
mettre & part le lait d'une journée, j'en eus 2.5 1bs de beurre. . . ‘
On n'a pas tenu un compte régulier pour la noutriture: c¢'était outre
le paturage, de 1o moulée, trois fois par jour, et un repas de lentille verte

[

le soir. C’était trop et la vache en a souffert, cojmme on a pu le constater ’

.o par la diminution opérée immédiatement.. .... [
(Signé) D. GERrIN, Ptre.

“““““ S

RAPPOT DU COMITE CHARGI DE LEXAMEN DES INSTRUMENTS
EXPOSES A LA CONVENTION.

-~

M. D. M. McPherson, de Lancaster, Ont , a exhibé un moulin & couper
le caillé, un rateau-agitateur et un appareil & refroidir le Iaits Tous ces 7
articles possddent 'des qualités certaines; on les apprécie a premisre vue 1
a cause de la simplicité de leur construction et leur adaptation parfaite au I
but de I'inventeur. Ce comité & cependant eu occasion de s'assurer qu'on
les a employés avec entiore satisfaction. Le rateau-agitateur, qui est trés .
simple et se vend seulement deux dollars, a ¢té tellement ‘apprécié par ; D
M. J. M. Archambault en particulier, que celui-ci nimerait mieus donner D
vingt piastres que de s'en passer. Un membre de ce comité, (M. G. Caron) B
et M. Archambault ont fait usage du moulin & caillé et lo trouvent mainte-
nant indispensable dans leurs fabriques. -

Nous ne pouvons trop recommander ces articles aux fromagers, et nous
croyons que leur usage contribuera a améliorer la qualité de notre fromage.
St-Hyacinthe, 12 novembre 1884.

‘W. H. Lyncy, .
GABRIEL CARON,
Jox, Louty LEMIRR
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L BeAvor, 10 NovEMBRE 1884,
L’HONORABLE MoNsIEUR BOUCHER DE La Bruire,
Président de la Société d'Industrie Laitidre, St-Hyacinthe.

Monsieur le Président,

Ne pouvant me rendre 4 la réunion dela convention de la Société
d'Industrie Laitiére, je me permets de vous transmettre un tableau du
rendement en beurre obtenu du lait fourni a la beurrerie centrifuge de
La Beauce pendant la derniére saison.

Ce tablean démontre encore une fois l'efficacité absolue de Pécrémage
centrifuge et aussi la richesse du lait de nos vaches canadiennes.

Je me félicite de plus en plus, d'avoir le premier au p;iys, suivi les
conseils de M. Barré et fait venir des séparateurs Danois. Sans eux il est
difficile, je crois, de rendre la fabrication du beutre, dans les beurreries
co-opératives, une industrie payante pour le fabricant du moins, :

TABLEAU du rendement en beurre, pendant Iuasm'son de 1884 i la beurrerie
centrifuge de La Beauce.

|
f Lbs de beurre Lbs de lait
oo l par par

| 100 Ibs de lait. 1b. de beurre,

|

| 4
Du 16 au 30 juin——moyenne. ... .................... Vs [ 444 22.59
Du 1 au 15 juillet # SN U 2ide coniiy £S5 Fornia 4:48 29.98
Dulgausl « « SOrree s et TN iR 460 21-%0
Du 1 auljaofit ‘ DT e 4:00 2023
Duligcausl ¢« RN S R 5:00 20-05
Du 1 au 15septembre « ..., PR e SR 520 921
Du 16 au 30 “ A A 520 e 19-20
Du 1aul7octobre « 521 19-18

A

J’ai 'honneur d’étre, monsiéur,
Votre obéissant serviteur,

H.J.J. DUCHESNAY.




JERTIFICAT.

S1-SEBASTIEN, 1ER DECEMBRE 1884.
. La société de fabrication de beurre de St. Sébastien d'Iberville ayant
. décidé d’employer dans son établissement le systéme centrifuge et n’dyant
aucune notion de ce systéme songea i s'assurer les services d’un homme
compétent.

Sur la recommandation d’amis de la. cause, elle finit par contracter
engagement avec M. Saiil Coté de St-Flavien-de-Lotbiniére.

La Société est aujourd’hui heureuse de déclarer quelle n’a pas 6té
décue dans ses espérances. .

Monsieur C6té méritait en tous points la confiance 'qu’elle avait
reposée en lui. La société aime surtoutd mentionner son honnéteté
poussée jusqu’au scrupule et son énergie surmontant tout obstacle.

Sous tous rapports, sa conduite a été digne d’éloges.

(Signé) JuLes Forrin, Président,
MicHEL CAMPBELL
P. 8. PIERRE LECOMTE

Hypo. LAMOUREUX
GEORGES FORTIN

L Directeurs
|

Warwick, 5 novembre 1883.

M. Saun Coré , ayant passé 1'été & faire le fromage pour moi, je
puis le recommander pour un fromager de premiere classe ; propre, actif,
sobre et moral, il ne laisse rien & désirer sur la surveillance d’une bonne
fromagerie.

ISIDORE VILLENEUVE,
Marchand, Warwick.




FROMAGERIE DE LOUISEVILLE.
23 FEVRIER 1885.

RAPPORT DES OPERATIONS DE 1884.

A I'Honorable Commissaire de
v U Agriculture et des Travaux Publics.

MonNsIEUR,

,

Monsieur Gabriel Caron, ex-propriétaire de la fromagerie de Louise-
ville, désirant pousser l'exploitation de I'industrie laitidre dans sa localité
avec tout le progrés possible, a cru devoir vendre sa fabrique 2 un aussi
grand nombre de cultivateurs, fournisseurs de lait qu'il'a pu réunir comme
actionnaires, afin, par ce moyen, de ies intéresser doublement au bon_
fonctionnement de I'établissement’ et arréter toute compétition possible, ce
qui, trop souvent, non-seulement arréte lo progrés des fromageries mais
nuit a leur succes, et queélque fois méme d'une maniére fatale.

La fromageric de Louiseville appartient done maintenant 3 une com-
pagnie formée de trente-six cultivateurs, recrutés dans les diverses parties
de la paroisse.

On y a commencé les opérations le 98 mai. On y a fabriqué du froma-
ge seul jusqu'au mois d'octobre. On a commencé dans ce mois la fabrica-
tion combinée du beurre et du fromage.

Nous avons écrémé le lait avec une machine centrifuge De Laval.

D’aprés ce que m'en dit M. Jos. Painchaud, notre fabricant, cette
machine, bien que délicate A faire opérer, fonctionne & merveille. Non-
seulement elle sépare parfaitement la créme d’avec le lait, elle est de plus
un excellent purificateur. Avec elle on enléve du lait, des impuretés qu'il
est impossible d’éter autrement. :

Notre essai est une mouvelle preuve en faveur de la fabrication
combinée.

Nous sommes de plus en plus convaincus que I'on peut prendre une
certnine quantité de beurre et ensuite (avec un fabricant bien compétent)
livrer un fromage de premisre qualits, :

Ce que je ne saurais trop recommander, c'est une fabrication d’hiver ;
fabrication de beurre et de fromage, car le lait d’automne ot d’hiver est




8¢

trop riche pour ne faire que du fromage : ce serait un gaspillage ; et d’ailleurs
la recette ne serait pas suffisante. :

En faisant du beurre et du fromage pendant la saison d’hiver, les
cultivateurs par ce moyen, ¢tant bien payés, seront pour ainsi dire forcés
de donner un bon soin a leurs vaches. Ces derniéres donneront un revenu
rémunérateur tout en s’améliorant, et elles donneront encore, sgans qu’on
s'en appergoive, d’abondants fumiers de bonne qualité. Voila le grand
reméde pour notre agriculture en souffrance ; voila le grand reméde pour
la presque totalité de nos terres détériorées, appauvries. }

Nous avons fabriqué du beurre et du fromage avec du lait gelé. Les
deux ont été d’excellente qualité.

Bien que la fabrication avec du lait gelé ne soit gusre pratique, nos
essais 1épétés nous ont prouvé que, pour la fabrication d’hiver, s'il arrive
que du lait entregéle en chemin, cela ne peut apporter d’inconvénients,

Voici les chiffres de nos opérations : -

Payé aux
vatrons par 100
1bs. de lait

Lbs de

Lbs de lait fromage

I Lbs beurre |

p— i

lére | Du 28 mai au 14 juin..... 65241 6526
2iéme | Du 14 juin av Ier juillet..|| 119490 12289
itme | Du ler juillet au 22 juillet 19064
4iéme |'Du 23 juillet et le mois aolit i 28204
Sidme | Septembre
Gitme | Octobre

Titme | Du ler novembr
Jjanvier 1885 50533 5 62

Nous avons vendu tout notre beurre 25 cts. p. Ibs,, et un peu a 30 cts.

Sur notre derniére vente, environ 1000 lbs. de fromage complétement
écrémé ont été vendues 5 cts. p. 1bs.

Neuf éléves ont fréquenté la fabrique do- Louiseville, Parmi cos
éléves, je dois nommer M. Aimé Lord, de St-Edouard, comté de Lotbiniére,
qui a passé ici cing mois’pour se perfectionner dans la fabrication du beurre
et du fromage. 1 est certainement un fabricant de premidre classe.

Le tout respectueusement soumis,

J H. LEGRIS,
Sec. de la Cie. de fabrication de !
beurre et de fromage de Louiseville
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RAPPORT SUR LA BEURRERIE-ECOLE DE

NOTRE-DAME DR
LATERRIERE

A I'Honorable Commissaire

de U'Agriculture et s Travauz: Publivs, Québer,

Mons1EUR 1.1 ComMIssAIRE,
J'ai Phonneur de vous soumettre lo

rerie-école de Notre-Dame de
P’année éeoulée.

rapport des travaux de |

a heur-
Laterriére, comts de

(.‘-hiuoutimi, P a pour

Depuis I'établissement de notre b
(ici comme ailleurs) Pantipathie @’
suis heureux de vous dire

eurrerie, nous avons oy
un certain nombre (o

qu’aujourd’hui la confiance renait, ot que les
Préjugés sont complétement disparus, On parle de Paugmentation ot de
P'amélioration des troupeaux, d'une meilleure alimentation, et

Létat déplorable des vaches laitidres de cotte paroisse, I'année dey
niére, n’était guére favorable 3 Texploitation laitidre, car Ig rareté des
fonrrages obligeait un bon nombre de cultivateurs 3 mettre leurs anj-
maux aux piturages au commencement de maj, aprés les avoir mal hi.
vernés, & la paille ; et comme I végétation ne commencs e
juin, ces pauvres hétes véeurent de vieux chaume pendant un mois,

J'ai la satisfaction de Pouvoir constater qu'il y g beaucoup plus de
cultivateurs qui donnent une nourriture suffisante 3 leurs vaches, cette
année, et que la qualité  du Ilait requ était excellente, Ia quantité a
doublé durant I'6té, sans tenir compte du lait que les culti rateurs se pro-
cureront durant I'hiver, triplant ainsi les produits de chaqu

e vache,
Cela prouve que nos cultivateurs com

d.combattro
cultivateurs ; je

n réalité qu'en

dans la DParolsse, et que le héns:
épend de la noutriture et du traitement que re~
que de la quantité et de 1a qualité du lait pro.
portionnellement 4 la nouriture. -

Je ne vetx pas dire que ce progrés ait été général, mais jo préten
qu'il a 6t6 suffisant pour donner un hon exemple & tous leg cultivateuss
pour leur démon trer les avantages ot les bénéfices qu'ils peuvent en ;
‘retiref. '

R
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L'agriculture dans cette localité, comme dans bien d’autres, est
arriérée. Une exploitation laitiére est un puissant levier pour en hiter
l'avancement, et les généreux efforts du Gouvernement en accordant un
octroi & notre beurrerie-école devront nécessairement étre couronnés de
succes.

C'est en doublant les revenus actuels de nos laiteries que nous ang-
menterons, dans des proportions égales, toutes les récoltes de nos champs
Des troupeaux plus productifs donnent des engrais plus riches et plus
abondants! Ceux-ci, 4 leur tour, augmentent les rendements des prairies
et des paturages, auxquels succédent des récoltes de grains plus consi-
dérables sans augmentation de travaux et de dépenses,

En développant notre industrie laitiére, c’est  donc la fortune du cul-
tivateur qui prendra graduellement la place de la géne, du déconragement,
de la miseére et du dépeuplement, par I'émigration de nos campagnes.

Quoique nous soyons encore loin du but que nous nous proposons
d’atteindre, il y alieu de croire que nous avons fait un pas en avant,
d’aprés le témoignage (que vous trouverez annexé A ce rapport) qu's bien
voulu nous donner MM. A. A. Ayer & Cie, de Montréal, qui sont les plus
grands exportateurs de la Puissance, et 4 qui nous avons vendu tous nos
produits de 'année.

Votre départemement o exigé qu'en considération de I'aide accordée
par le gouvernement  cette entreprise, on y admit des éléves, au nombre
de trois & la fois, approuvés par le gouvernement, pour y apprendre la
maniére de fabriquer le beurre.

Aimé Lord est resté trois mois et était devenu un aide précienx lors-
qu'il est parti, se croyant assez capable.

La fabrique a comniencé ses opérations le 2 juin et a 4té fermée le 8
novembre.
Nombre do vacheBuii i wi iiesigisssss
Quantité de lait 160U ....vivi vusiirasriiissnninies naeess 18, 499,299
Quantité de beurre manufacturé.........voeevvunne, ¢ 22,889
Livres de beurre provenant de 100 1bs. de lait.. 432
Livres de lait pour une livrede beurre....c.oooon 2038
Total des recettes provenant des produits....... $4691.19 :
Moyenne quotidienne 'de lait provenant de
chaque vache.,.. . e/ viivniisiinsien sneaneonss IO HO8




En comparant ce rapport avec celui de I’a
tatons que  nous avons doubl
menter encore l'an prochain,

tisfaits et se préparent 3 fourni

nnée derniere, nous cong-
6 nos opérations. Nous espérons les aug-
d’autant plus que’ les cultivateurs sont sa-
r du lait en quantité.

Lé tout respectusement soumis.

y (Signé)  PAUL COUTURE,
' Propriétaire,
OCTAVE COUTURE,

Directeur,
Notre-Dame-de-Laterriére, 8 novembre 1884




TaBLEAU proportionnel du rendement. en beurre du 2 juin au 8 novembre.
: g g

Lbs. de Init | Lbs. de beurre
Semaines Lbg. de lait | Lbs. de beurre

par par
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Du omis « ., 17320
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)& Sl R T 20418 1286 2287

il T S A 278156 1231 22:61
25 4 pu 30 « Shve 2 1264 22:03
Du lau 7 septembre,.., ¥ 26033 1174
Du 8au ﬂ 3 250127 1151
Du 1,5m|21 i Fereiiaeas 21896 080
Dt 22 au 28 4 PR 10313 8B4
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D guniBoctiibneifivionn] o lise 158’ 30418
M 12780 ab 20100

00U 4 i hoda LHE] 10108

LULEUR RS T SR foos | hob e
49 970 2640 ITH T

Moyetiti nps

¢ 1 lyut&md centrifuge o, uno secondo fols, prouvé .lupMth
 Vexcollenco du rendement en quantité et en qualité. -
Lt R : : § Pavn Covrurg, :
Lt Ocrave, Covrugn

‘




A A. AYER & O

ExporTATEURS DE BEURRE ET DE FROMAGE,
Mo~NTREAL, 18 oCT. 1884.

P COUTURE, Ecg. : :
N. D. de Laterrigre,

. Curr MonsiEur,

. En réponse &' Ia demande que vous nous faites an_ sujet du benrre de
votre laiterie, nous avens I'honneur de vous dire que ce bétirre nous a
donné pleine satisfaction ; il a 616 constamment de ld plus belle qualité
pendant toute la saison. Nous sommes d’avis que votre fabrique est lune
des meillenres que nous conuaissions et qu'elle mérite sotus tous les rapports

la faveur ot P'encouragement du public.

Nous comptons fiire un nouvean contrat avec vous, & la prochaine
saison, pour P'achat de votre ‘beurre, et nous serons heureux d'en prendre
une quantité dix fois plus considérable encore au prix le plus élevé du
marché. )

Nous nous rendons facilement compte, maintenant, de la popularité
_méritée dont vous jounissez dans votre district, en constatant votre haute
connaissance des affaires et I parfaite honorabilité de votre maniére d’agir.

Iin vous souhaitant tout le succes possible, :

Nous demeurons :
Vos dévoués ete. \

i
A. A AYER & Cin.




