Technical and Bibliographic Notes / Notes techniques et bibliographiques

The Institute has attempted to obtain the best original copy
available for scanning. Features of this copy which may be
bibliographically unique, which may alter any of the images
in the reproduction, or which may significantly change the
usual method of scanning are checked below.

L'Institut a numérisé le meilleur exemplaire qu'il lui a été
possible de se procurer. Les détails de cet exemplaire qui
sont peut-étre uniques du point de vue bibliographique, qui
peuvent modifier une image reproduite, ou qui peuvent
exiger une modification dans la méthode normale de
numérisation sont indiqués ci-dessous.

Coloured covers /
Couverture de couleur

Covers damaged /
Couverture endommagée

Covers restored and/or laminated /
Couverture restaurée et/ou pelliculée

Cover title missing /
Le titre de couverture manque

Coloured maps /
Cartes géographiques en couleur

Coloured ink (i.e. other than blue or black) /
Encre de couleur (i.e. autre que bleue ou noire)

Coloured plates and/or illustrations /
Planches et/ou illustrations en couleur

Bound with other material /
Relié avec d'autres documents

Only edition available /
Seule édition disponible

Tight binding may cause shadows or distortion
along interior margin / La reliure serrée peut
causer de 'ombre ou de la distorsion le long de la
marge intérieure.

Additional comments /
Commentaires supplémentaires:

Pagination multiple.

Coloured pages / Pages de couleur

Pages damaged / Pages endommagées

Pages restored and/or laminated /
Pages restaurées et/ou pelliculées

Pages discoloured, stained or foxed/
Pages décolorées, tachetées ou piquées

Pages detached / Pages détachées
Showthrough / Transparence

Quality of print varies /
Qualité inégale de l'impression

Includes supplementary materials /
Comprend du matériel supplémentaire

Blank leaves added during restorations may
appear within the text. Whenever possible, these
have been omitted from scanning / Il se peut que
certaines pages blanches ajoutées lors d'une
restauration apparaissent dans le texte, mais,
lorsque cela était possible, ces pages n'ont pas
été numérisées.



L v:{
ﬂQ?YQ"&g:? Nouvelle Série V’%@
, Vol,
%53 %»(*,YJC ULy
AV

JOURNAL OFFICIEL

L La

CHAMBRE D'AGRICULTURE

BAS-CAINADA
Mars. 1861. NO, 7.

Le Sol, c’est 1a Patrie ; améliorer
1"un c’est servir 1’autre.

—.Pe-

MONTREAL /5

? %‘é Imprimé ef Publié par de MONTIGNY & Cie, 15, Rue &, Gabrie, (
e 0 5 %&yﬂ
: Get

ABONNEMENT -
ﬁ\ (@5 VMR BR AMEL DAIE DOAG M




Publié par De MONTIGNY & Cie.,

SOUS LA DIRECTION DE LA CHAMBRE D’AGRICULTURE DU
BAS.CANADA.

AVEC LA COLLABORATION
Des Présidents et Secrétaires de 68 Sociétés d’Agriculture de Comtés,
DU DR. SMALLWOOD, M. D. L. L. D.

Sommaire de ce Numéro.

Page
CHRONIQUE AGRICOLE, Mars 1861—Sucre d'Erable—Couches Chaudes.. 145
INOUTENE SOCIBtE s e v v veveeecasenssessssasssssascsssssssasasssss 148
Des diverses Races de Moutons Anglais—Le Mouton en France.....c... 1«}8
Insectes sur les MOULONS. e aeeeeeseasensscsssassossssasassassnsss 101
Croisement des TRaCeSeseeseascsssrsssscsastsacsaavossseasasnsass 101
Mouches 2 Miele s eoeeeesionoseoscosoesasossssssssessassssssssass 193
CONGEILS e s oeveoseocnsoceasossensasasasscsessscsasssanssssssnse 1048
HorTicULTURE—Tomate, €fCeseeseesonersocsonnnnns tecavascesaes 136
Ecoxomie DoMesTiQquE—Considérations et vecettes sur la fabrication du
du fromage..coeeseseesaasannnes teesssrecsccsenancacnssacase 108
Reméde contre 1es Drillures oo« eveveeevececcesococcsccscssncoaacase 101
NOTES DE MZDECINE VETERINAIRE ccesecceassssosssccsscnsosscse 102
PETITE CHRONIQUE . eecessvasescnsssasccsssossssocssssossssscns 163
VaRiETEs—F¢élix ou le jeune cultivateur...oeeseeensossssosanosesoss 163
OBSERVATIONS METEOROLOGIQUES, Décembre «vvevececessesecsacss. 168
PRIX COURA. TS sevavescassecososvsacsosncsssososcvenceccanns .. 165

el
-

AVIS.

IZ>Toute lettre concernant la rédaction, i’abonnement ou les annonces doit
&tre adressée &4 DEMONTIGNY & Cie., affranchie, sinon elle sera refusée.

(™ Aunonces 10 cents par ligne, (Brevier,) invariablement publiées dans
les deux langues. Adresses d’affaires, 85 par an. On n’a pas droit 4 plus de
deux lignes pour ce prix.

[~ Abonnement UN DOLLAR par an, payable d’avance. Tout abonne-
ment doit dater du ler Septemhre.

{%~On ne souscrit pas pour moins d’'un an.—Pour discontinuer d’¢tre sous-
cripteur il faut donner un mois d’avis avant ’échéance de 1’année d'abonnement.

[Z7Extrait de la loi concernant IAgriculture, 20 Victoria, Chap. 32, Sec-
tion 15 : ¢« 8i les dites Chambres ou aucune d'elles publie un Journal mensael
ate., il sera du devoir des Sociétés d’Agriculture qui reqoivent une part de Vallo-
cation publique de donner avis du temps et du lieu de leurs Exhibitions dans les
Jjournaux ainsi publiés ou adoptés par les dites Chambres respectivement.”



L’AGRICULTEUR. 145

CHRONIQUE AGRICOLE.—MARS 1861.

SUCRE D’ERABLR—COUCHES CHIAUDES.

Pendant la darée du blocus continentale, vers 1813, sous le rigne de
Napoléon ler, le sucre devint si cher en ¥rance que les sucriers fermirent & elé.
La livre coutait de 4 fr. 10 sous 2 5 fr. Sous la puissante impulsion de I'empe-
reur ct Vexcitation des récompenses les plus libérales, le génie industriel crég le
sucre de betterave. Quand nous disons qu’il crée, tout le mornde comprend gue
nous n’avons d’autre pensée que de montrer de la maniere la plus énergique Iim-
mense travail quil fallut accomplir pour en arriver la. Apris beaucoup de
recherches et d’expériences, beaucoup d'efforts et de racrifices, on obtint du jus
extrait de la betterave, un superbe ct excellent sucre, qui, +affiné, fut parfaite-
ment identique a celui de la canne.

Longtemps les Anglais traitirent les Francais de charlatans, prétendant que
leur sucre n'était qu'un mensonge. Aujourd’hui; on ne fait nulle part de diffs-
rence, & 1oeil ni au godt, entre les deux espces de sucre, le sucre de canne et le
suerc de betterave ; et la fabrication de celui-ci, qui szt étendu en Allemagne,
en Russie, en Italie, a pris, en France, unc extension considérable. Voici par
exemple, les résultats de la dernitre campagne :

Durant 1’année qui vient de s’écouler, il y a cu 344 fabriques cn activité ; et
les sucres fabriqués s'élivent & 252,940,524 livres. Sur ce total 14,294,068
livres ont éi¢ exportées: le surplus & ¢té livré i la consommation intéricure.

Ces chiffres sont éloguents et prouvent incontestablement le degré de perfection
cgue l'on a atteint dans la fabrication.

Or, si on est arrivé i de tels résultats aves le jus de la betterave, pourquot
avee 1'ean de I'érable n’aarait-on pas des satisfietions parciiles ?

La question du sucre, &t U'époque ot elle o surgi en France, en‘ouré des cir-
constances Jes plus graves, prit il est vrai, spontanéinent, tous les caracteres d’ane
question nationale ; et ceite considération concourut puissumment & son beureuse
solution, 1n Cavada les mémes causes de stimaulation u'cxistent pas; cest le
seul amour du progres yui doit amener des changements et perfectionnements
dans le travaii Ju suere.  Mais cct amour est-ii dene ~i faible encore que l'on
doive déseapérer de voir de longtemps ces perfectionnements se géncraliser et ca
définitive s'implanter résoliuneut dans le pays?

L'objet est important. Il est certain que duns les parties des Ltats ou elle
s*exploite, 'industrie du sucre d'¢rable fait d'immenses progres.  On en apprécie
bautement les avantages. En premier licy, la saison est pour quelque chose,
saison morte 8'il en fiit; ensuite le peu de temps pendant lequel se fait la fabri-
cation n’est par non plus i dédaigner ; enfin, il est incontestable que l¢ sucre le

plus beau se vend le mieux et le plus cher.
L Agnicwlteny, Vol X115, Mars 1861 No, 7.
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Une qualité parfaite, dans la blanchear comme dans le goit, s’obtient do I'¢-
rable tout aussi bien que de la cannc et dc la betterave, On cite, entr’autres, un
fabricant da Massachusetts, M. Ormsbee, qui, sous ce rapport, se signale d’une
manidre toute particulitre. See produits sont d’une pureté remarquable, trés
blancs, parfaitement olarifis et dépouillés du goit d’érable sicommun dans les
autres fabrications.

De tels succes, d'ailleurs ont ét¢ remarqués chez nous. Nous savons quo parmi
pos notables fabricants il en est qui soignent leur fabrication, qui excitent par deo
généreuses récompenses le ztle et les efforts, Pesprit de rivalité de leurs agents ;
et le rapport du jury des produits agricoles qui ont figuré a ’exposition provinciale
de 1858, donne & cet égard do précicux et incontestables témoignages.

1l est constant quo la ocouleur de ce sucre est d’autant moina foncée qu'on a
apporté plus de soins & Popération. Il peut devenir aussi blane que le sucre de
canne ; et, alors, sa saveur est aussi agréuble, il sucre également bien ; raffiné, si
on poussait jusque-1d le travail, il serait certainement aussi beau que celui qu’on
obtient dans les raffineries d’Europe.

M. Ormsbee, donndnt quelques explications sur ses procédés de fabrication,
place au premier rang des conditions qui sont cssentielles pour obtenir un bon et
beau sucre, la propreté et la diligence,

Les seaux ou augets dans lesquels on recucille la liqueur, doivent étre parfai-
tement mettoyés; ct c’est Id déja ol doivent commencer les soins; car il est clair
que si ces ustensiles sont malpropres ou #ils sont placés dans de telles conditions,
sous les arbres, gu’en méme temps qu'ils recueilleront lz Jiqueur, ils recevront les
eaux de pluic, les feuilles et autres objets étrangers, la réduction ainsi que la cla-
rification seront plus lentes & opérer, plus cotiteuses et plus difficiles,

Les augets devrajent &tre couverts, et la liqueur amenée par un tuyau eorres-

" pondant de 1’arbre A I'auget, sans dizcontinuité.

C’est la méthode qu’observe M. Ormsbee, qui s’explique sur la suite de 1'opé-
ration Jans les termes ¢ue voici :

« Je ramasse la liqueur aussitot qu'il s’en trouve assez pour commencer, et je
1a réduis en sucre aussi vite que possible. Je la verse dans une chauditre en tole
disposée pour que le feu ne Penveloppe pas de ses flammes, mais bien pour que Ja
chaleur se concentre en dessous.

«Au moment ou clle est pour bouillir, je 1a fais filtrer; puis je la replace sur le
feu et je Pécume tout le temps qu’il est nécessaire. Lorsque le sirop est & 'état
convenable, je le retire ; je le laisse reposer toute la muit, et le lendemain je lo
décante aveo soin ; le sédiment est joint A la fonrnée suivante : J’emploie, pour
In clarification, six ccufy pour cent livres de sirop, je fais bouillir encore, filtrer
dans une flanelle épaisae, et rebouillir jusqu’s ce que, versé sur la neige, le sucre
refroidit sans la colarer.”

Nous avons appris que quelques personnes se tzouvaient bien de la subatitution
de ohauditres en fer blanc aux chauditres en tole. Sil’expérience s’en continue
cette année avec succds, nous espérons qu'ii nous sera dooné d’en informer nos
lecteurs, et de mettre chacun & méme d’en apprécier les avantages,
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Nons souhaiterions vivement de voir cet objet de nos productions nationales
prendre franchement dans en fabrication plus d’extension et 4 la fois plus de per-
fectionnement,

C'est ici une question d’économie publique. dont Pintérét est majeur. Et en
effet que l'on jette un coup d'eeil sur cette masse considérable de sucres étrangers
qui sont importés, qui sont aussi, dirons-nous, préférés dans la consommation
générale, n'est-ce pas }A pour la province un capital énorme, dépensé en pure perte
puisqu’il pourrait n'en pas sortir du moment que le sucre indigtne étant de tous
points identique au suere étrang:r, les causes de préférence disparaitraient ?

Nous entrevoyons pour ce mois aussi quelques travaux de jardinage, les semis
sar conches chaudes. Chacua sait quels sont les objets qui généralement donnent
lien & ce travail printanier ; nous nous dispenserons de les énumérer ; mais nous
consacrerons plus loin quelques pages sur la ealture des tomates et des laitues,
Nous nous bornerons ici & quelques renseignements généraux sur ’établissoment
méme des couches, et  I'émission de cette simple observation que c’est par une
culture répandue des plantes potageres que 'on pourra espérer une amélioration
ausort des fortes populations et prévenir la miscre,

Le premier soin auquel on a & s'attacher pour les semis sur couches c’est la pré,
paration mcme du fumier. Le fumier de cheval, de mouton et d’ine, est le plus
chaud et le plusléger. Clest celui.ld, qu’on doit employer pour les couches, I
Dest pas destiné & Pengrais de la couche ; ¢’est un point dont on doit se pénétrer ;
mais uniquement A la fermentation qui doit donner la chaleur.  Aussi les fumierg
gras ct bien consommés sont du plus mauvais effet; ils muanquent de chaleur. Au
contraire, plus le fumier sera lony, plus la fermentation sera efficace; il sera
excellent, par exemple, $’il n’est composé que de paille pas: ‘e sous les chevaux et
imprégnée d’urine.

Quelques jardiniers sont dans l’usage de préparer leur fumier de couche deg
Yautomne. D autres ne le font qu'au moment de ’cruployer, et voici leur méthode .
On étend sur le sol une couche de chaux vive que l'on arrose d’eau ehaude ; onla
recouvie ensuite de la quantité de fumier dont on & besoin. Bien entendu que
ce fumier est dans les conditions (ue nous venons de sgéeifier, c’est-d-dire, qu'il
est frais et long. Sur le tas ainsi préparé on jette une nouvelle quantité d’ean
chaude, La fermentation commence bientét ; et au bout de peu de temps, 15
jours environ, le fumier est bon & employer.

S

Une abondance de matiére inattendue nous oblige & ajourner au prochain nu-
méro nog articlea de biographie et d’industrie agricole.
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NOUVELLE SOCIETE.

Nous apprenons que la Société d’Horticulture de Montréal vient de faira des
changements qui lui permettent d'obtenir l’allocation du gouvernement. Cetto
société dis aujourd’hui prendra le nom de ¢ Société d’Agriculture et d’Horti.
culture.”

Sous cette nouvelle organisation la société recevra la méme allocation que les
Société d'Agriculture du Canada.

La Société d’Horticulture est organisée depuis quinze anndes et dsns cet inter-
valle elle a dépensée $4000. Nous soubaitons i la nouvelle société tout espice
de succis, car clle peut grandement aider la cause de Pagriculture,— Communiqusé,

—_—0

02~ Nous aimerions,i propos de cette société,A attirer attention de nos lecteurs
sur Pannonce de MM. S. J. Lyman et Cie., qui ont été au nombre des patroas de
cette utile société qui viepnent d'importer un des assortiments les plus choisis et
des plus considérables de Graines, de Fleurs, de Jardins ct de Champs.

DES DIVERSES RACES DE MOUTONS ANGLAIS,

LE MELINCS TN TRANCE.

Nous extrayons les paragraphes suivants d'un discoursde M. Charles Ioward sur
Iorigine et les mérites relatifs de diverses races de moutons d’Angleterre, Ce
discours, fait dans une récente réunion du club central des Fermiers, & Londres, a
excit¢ Pintérét et Ia curiosité des auditeurs 5 nous croyons que nos abonnés liront
avec plaisir ce que nous en raporions.

L’ Angleterre est licre avec raison de ses belles races a longues laines. Ona
calculé qulelle vend par an pour $125000,000 de laine fabriquée 5 et telle est
Pimportance que,dans ce pays,les cultivateurs atiachent au perfectionnement de
leurs races, que le célébre Blakwell, etant parvenu par croisement habile a former
une race préciense, lova des béliers aux autres cultivateurs au prix de plus de $630
par saison, ¢t qu'un seul bélier lut rapporta dans une 2nnée jusqu’a pres de $5,000,

SovrH-Dowxs.—Les South-Downs proviennent ues moutons, petits, gris et &
face brune, des pays a cotes et a montagnes de ’Angleterre.  John Elfman est le
premier qui améliora ja race. Il a été suivi et surpass¢ par Jonas Webb, qui a
fait les South-Downs parfaits. Les particularités de ce mouton sont dans la qualité
supérieure de sa viande et de sa laine. Le poids meyen, a I'age de 13 a 15 mois,
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est de 126 livres; et celui de la laine est de 6ivres. 11 est parfaitement adapté aux
lieux accentués, pauvres de piturages. On le considére comme P'élite des moutons.
Les brebis sont trés {¢condes et donnent généralement, & la fois, deux agneaux.

HampsHIRE-Downs.—Ce mouton de valeur a été obtenu de divers croisements
qui ont commencé avec le si¢cle. I présente quelque conformité en laine, conleur
et apparance générale avec le plus petit, mais plus joli Sowtk-Down. 11 est venu
rapidement en faveur. Il est dir et d’une bonne constitution, bon producteur de
lzine. La tonte peut se faire tous les ans, de bonne heure ; elle produit de 6 a 7
livres. Cette race, qui est susceptible de se développer suivant la quantit¢ de nour-
riture, donne aussi une excellente viande, grasse et maigre, pour la boucherie. Les
brebis sont fécondes et bonnes méres. '

LEeicesTER.—Les moutons ainsi désignés ont été originzirement élevés par Blak
well. Clest a cette race que toutes les autres 3 longue laine doivent leur perfection
extérieure et leur plus grande disposition & engraisser. Les chefs caractéristiques du
Leicester sont d’abord cette disposition méme 4 Pengraissement avec. une consome
mation de nourriture comparativement petite, pvis une maturité précoce pour la
laine. La toison donne communément 7 livres; et la carcasse pése 140 livres, &
l'age de 14 & 15 mois. Les brebis sont peu fécondes; on a rarement plus d’agneank
que de meéres.

THE CorswoLp.—Cette race est des plus anciennement établies. Elle était
pesante & Porigine, grossiére, avec une ¢paisse et pesante toison, trés bien adaptée
aux froids cdteaux de Cotswold. Ces moutons sont durs, maintenant, et premettent
de prospérer ,arfaitement dans presque toutes les situations. Ils produisent de bonne
heure une grande quantité de laine et de viande. Le poids moyen, dans un troupeau
.ordinaire préparé pour la boucberie, est denviron 185 livres par mouton de 14 i 15
mois ; et celui de la toison est de 7 livres et demic.

LizncoLrsHrRE.—De méme que la partie ouest dela Grande-Bretagne est esu-
mée pour ses Cotswolds, de méme le nord-est jouit d’'une grande réputation pour la
belle laine et la forte taille des Lincolns qui lui appartiennent spécialément. Ceux-ci
comme les Cotswolds, ont été perfectionnés par un mélange de sang Leicester ; et
ils participent largement des uns et des autres, ayant le corps développé et la belle
apparance des premiers, avec les qualités de chair, ajustement de formes, beauté de
la téte et propension & engraisser des seconds. Iis donnent plus de laine ; et & 3
ans ils pesent quelques fois jusqu’a 96 livres et demie au quartier 5 & 1 an, 71 livres
Le poids de la laine, par piéce, sur un troupeau de moyenne force, est d’environ 8
livres et demie ; celui de la carcasse, a 28 mois, est de 169 livres. Les éleveurs
considérent la viande comme excellente ; elle posséde une plus grande proportion de
maigre que celle des leicester. Les brebis sont fccondes, mais, comme les Cotswolds
st les Leicesters, elles sont mauvaises nourriciéres.

Suropsuires.—Ceux-ci sont des croisements. Leur mérite est dans leur supé.
riorité sur toute autre race de cette contrée. Ils sont d’une robuste constitution,
d’une excellente qualité de viande, et féconds; toutefois, ils n’égalent pas les autres
races.
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OxrorpsHire-Downs—Voila 27 ans que cette race a &té produite par croise-
ments avec les Hampshires, et, alternativement avec les South-Downs et les Cots.
wolds. Les moutons de la race dout il s'agit donnent leurs agneaux dans le mois
de février; et & 13 et 14 mois ils sont assez vieux pour les marchés. Leur poids
moyen est de 140 livres; celui de leur toison est de 7 & 10 livres. Les brebissont
bonnes méres et donnent une grande proportion de laine,

A cette bréve analyse du discours de M. Charles Howard, nous ajouterons quel
ques renseignements que nous possédons sur les procédés “.es éleveurs frangais et fes
résultats qu'ils ont obtenus. Le sujet mérite certainement Pattention que nous lui
donnons. Les moutons soat au nombie des animaux qui joueat un grand role dan$
Pagriculture ; ils fournissent, par la laine et la viande, des produits; et de plus ils
donnent au sol un engrais trés estimé, qui, dans la plupart des pavs, cofite le moins
cher. Clest par Pintroduction des moutons que des lieux déja fertiles ont acquis une
richesse nouvelle, et que dans d'autres, maigres et arides, on a utilisé des terres qui,
saus eux, seraient restées sans rapport.

Des diverses races anglaises quelques unes ont été introduites en France ; on
£’y est occupé de croiser, avec les races indigénes, la race Leicester, notamment.
Cette race ya conservé la nature et le brillant de la laine. Croisés avec les brebis
picardes, flamandes et beauceronnes, les béliers Leicester out produit des métis valaat
sous tous les rapports, mieux que leurs méres, s’engraissant facilement et donnant une
toison trés convenable pour le peigne, pesant jusqu’a 10 livres. Ces races convien-
nent surtout dans les piturages humides et les vallees fertiles des départements
montagneux.

Mais c’est surtout avec le mouton-raérinos, d’impertation espagnole, que les éle-
veurs frangais ont réalisé les plus remarquables résultats.

Le mérinos se reconnait aux caractéres suivants : taille moyenne, loine tassée
trés fine, courte, frisée ot abondante ; téte presque droite, grosse ; membres forts,
fanon souvert prononcé, peau plissée transversalement sur le cou; le bélier est pour-
vu de cornes fortes, épaisses, longues, contournées en spirale sur les ctés de la tétes
profondément sillonnées en travers. Les brebis sont peu fécondes. Le poids du
mouton varic de 50 & 100 livres, la toison pése de 10 & 12 livres.

Cest en 1786 que le premier troupeau apparut en Frauce ; aujourd’bui, le méri-
Bos y est comme naturalisé ; croisé avec la plupart des races indigénes, il a donné
d’excellents métis, et il parait destiné a les remplacer toutes par lui-méme ou par
ses produits.

Ce qui I’a fait rechercher et apprécier sur toutes choses c’est Pexcellence de s
laine. S’engraissant médiocrement, quoique mangeant bien, il n*offrait que peu de
chair sur les os jusqu’en ces derniers temps ou Pon est parvenu a ’améliorer sous tous
tes rapports, de ia maniére la plus satisfaisante.

Nous avons sous les yeux, sur ces intéressants objets, un récent article de M. le
vicomte des Brosses que nous aimerions & consigner ici ; mais son étendue aussi bien

_Que la longueur déjd suffisante de celui-ci nous oblige & I'ajourner au prochais
nemeéro.
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INSECTES SUR LES MOUTONS.

1l y a environ 12 ans, &crit un correspondant du Country Gentleman, j*ai com-
mencé un nouveau troupeau de moutons par 20 tétes, que j'ai achetées et prises
parmi un plus grand nombre dont état éteit des plus pitoyables. J'ai construit
une bergerie avec de simples planches et garni la terre d’un plancher, ménageaat,
pour les besoins de 1a ventilation, sur les cdtés, des ouvertures susceptibles de se
fermer i volonté par des volets reposant sur des couplets. Toutes les nuits et les
jours d’orage, je pris le soin de renfermer mes mout: 15 dans cette bergerie. Le
pésultat que j’en recueillis fut que tous profitérent remarqrablement pendant Phiver,
sans que je leur donnasse ni graiu d’aucune sorte, ni racine, et qu’au printemps on
pe vit plus d'insectes sur aucun d’eux.

Jai constamment pratiqué, depuis, cette méthode ; dans certaincs années, j’ai
biverné jusqu'a 80, mais plus souvent 40 ou 50 moutons ; je v’ai jamais employé de
tourteaux d’huile pour leur nourriture ; et durant tout ce temps je n'ai remarqué
@’insectes ni sur les moutons ni cur les agneaux.

Je pense donc que ce systéme de protection contre le froid et contre les orages
plevieux d’automne, d’hiver et de printemps, avec de bons soins et une nourriture
saine,~ferait sortir d’Amérique, s'ii était généralement observe, les insectes de
toute espéce qui s'attachent sur les moutons.

Une expérience de 12 années est selon moi concluante ; et je ne doute pas que
ceux qui a suivront n’en tirent comme moi d’excellents effets.

(Traduit spécialement pour I’ Agricudtenr.)

CROISEMENT DES RACES.

Nous tirons du Journal &’ Agriculture progressive, Pexccilent article suivant”
qu'¥) a lui-méme emprunté de la Société centrale d’agriculture de Belgique.

L’influence de la race sur la reproduction n’est pas également appréciée par tous
les éleveurs. Des hommes trés-habiles, des observateurs trés-consciencieux soat
arrivés, & cet égard, & des conclusions bien différentes. Les uns procédent comme
si la pureté de la race n’était qu'une condition trés-secondaire, et affirment bien
baut que la forme, les mouvements et ’harmonie des proportions doivent seuls gui-
der.dans le choix des animaux reproducteurs ; d’autres, au contraire, se reposent
tellement sur les propriétés de la race, qu'ils nattachent presque plus d’importance
aux diverses qualités énumérées plus haut, pensant que la ol est le sang, tout est

le mieux.

Ni 'une ni Pautre de ces théories ne peut nous satisfaire, et nous pensous que
tout éleveur duit se garder d’en adopter une d’une maniére exclusive.

L’expérience 2st 1a pour prouver que, lorsqu'une race est fondée et conservée
depuis un assez Jong espace de temps pour acquérir un caractére fixe, efle posséde
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aun de{é étonnant la faculté de transmettre & ses ?roduits ses propriétés distinc-
tives. Les mémes formes, la méme couleur, et, si 'on peut s’exprimer ainsi, jus-
qu’a la méme expression de physionomie se transmettent avec une singuli¢re régu-
larité. Lorsquil y a alors introduction, si limitée qu’elle soit, d’un sang étranger,
il arrive souvent que la race ne se découvre plus qu’a un seul signe dans le produit
tandis que tous les autres manquent. C’est ainsi gue, lorsque Pon croise une jument
ordinaire avec ua cheval de ccurse, les animaux qui en dérivent auront fréquemment
Ia peau souple et soyeuse du cheval de course, mais le croisement ne se manifestera
par aucun autre signe. Un beeuf provenant d’un croisement trés-éloigné d'vae
race remarquable, en aura souvent conservé les particularités les plus importuotes,
quoique, sous tous les autres rapports, il en diflére essentiellement.

Mais en vertu du méme principe suivant lequel le sang peut transmettre les qua-
lités les plus recommandables, il est naturel qwil peut également communiqner les
défants ; il s'ensuit que dans le choix d’un animal reproducteur, aprés avoir reconna
la pureté de la race dont il est issu, s'il posséde & un haut degré tout ce qui carac-
térise le sang auquel il appartient ; enfin, s’il est Pégal, sous le rapport de ces qua-
lités particulicres, des individus des plus remarquables de cette race. Sil se trouve
qu’un animal du plus pur sang laisse cependant a désirer sous le rapport des formes
ou des mouvements, on ne doit pas hésiter A Péearter du choix & faire. Pour nous
résumer enfin, nous dirons que Panimal reproducteur doit provenir directement et
sans aucur croissement de la race que I'on veut propager : qu'il doit étre, en outre,
irréprochable quant aux qualités qui distinguent cette race ; pour continuer ensuite
cette reproductios, il faut choisir, dans les produits obtenus, les animaux les plus
parfaits,

La vigueur, la résistance & la fatizue sont généralement les qualités que élevenr
doit rechercher avant tout ; cependant il ne faut pas perdre de vue que la grice et
la beauté des formes ’emporteront sur tout le reste aux yeux del’amateur. 1l faut
done s'efforcer de réunir a la fois la grice, la beauté et la vigueur.

On s’est demandé souvent ¢’il est rationnel d’accoupler des animaux de la méme
famille, ou méme de la méme race ; on se fondait, pour rejeter cette pratique, sur
ce que I’expérience parait avoir démont-¢ que des unions analogues ont de grands
inconvénients dans I’espéce humaine, et méme que V'instinct seul en ¢loigne 'homme.
Il faut avouer cependant que cet instinct n’existe pas chez les animaux, et qu’il
n’est peut-Gtre pas logique d’appliquer 3 tout le régne animal une observation faite
sur 'espéce humaine sevle. 1I y a plus, c’est que bien des espéces d'insectes, les
abeilles, par exemple, donneraient lieu a constater des faits diamctralement opposes.

Og peut accoupler le coursier anglais avec un autre cheval pur sang, quoiqu'ii

v’y ait qu'un degré de parenté éloizné entre les deux chevaux ; seulement, si Pon
veut former une autre varieté, on doit alors éviter tout mouveau croisement, afin
de £xer le type des qualités remarquables observies dans les animaux que 'on prend
pour former cette vari¢té ; et I'on doit alors avoir le plus grand soin de ne prendre
que les animaux les plus irréprochables et les pluz remarquables sous tous les rap-
ports.
¥ Cette faculté de transmettre aux produits de Paccouplement des particularités
qui distinguent chaque animal, existe a des degrés trés-différents chez les divers in-
dividus, et elle est surtout trés-prononcée chez ceux qui ont la plus grande ressem-
blance avec les animaux dont ils sont issus.
. Telles sont les quelques r¢flexions que nous avons cru devoir présenter sur ce su-
Jet.  Certes, il resterait bien des observations a énumérer, mais nous croyons que
c’est surtout a la pratique de Péleveur, au tact que lui donne une longue expérience
quiil faut se fier en ces matiéres ; ce que nous avons cherché principalement ict,
c’est & prémunir contre telle erreur trop répandue, par suite de laquelle on fait
choix d’un animal trés-imparfait, pourvu que 'on puisse produire en sa faveur une
génealogie splendide. .
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MOUCHES A MIEL.

Un évéque, en France, faisant la visite de son dioctse, alla demander A diner
4 un curé de campagne. Le repas fut splendide. L’¢évique qui savait que les
revenus de cette cure étaient des plus minimes, fit des reproches 2u curé ponr sa
prodigalité. ¢ Que monseigneur veuille bien ne pas étre inquiet ; tout ce qu'il
voit ne prend rien sur le revenu de ma cure, que je donmne tout entier aux pau-
vres.— Mais vous avez donc un patrimoine ?—Non, Monseigneur.—C'est incon-
cevable '—Comment faites-vous donc ?—dJ’ai ici un couvent de jeunes ouvricres
qui ont soin de moi, ¢t uc me laissent manquer de rien.— Tout cela est
trus-singulier, et paraitrait suspeet, M. le curé.—Votre grandeur est priée de ne
ricn préjuger.—de veux connaitre Je wot de 'énigme et voir le couvent,— Apres
diner je vous y conduirai.”

Effectivement, apres le repag,le curé conduisit le prélat dans un enclos couvert
de ruches remplies d’abeilles, et tui dit : « Veila le petit couvent (ui nous a
donnd i dincr ; il me procure tous les ans 180U francs avee lesquels je vis et
regois les personnes qui viennent e voir.”

Depuis ce temps, évéque disait 4 tous les eurds qui sollicitaient de meilleares
cures : ¢ Messicurs, ayez des mouches i miel.” g

Je te dis avee l'éveque du bon euré : aie des ruches @ miel, aic des mouches
& miel. Kilcs ne coutent rien, puisqu’elles vont paitre partout, & de trés-grandes
distances, meme sans causer de dommages nulle part.  Le plus pauvre peut pos-
séder des centaines de ruches, sans autre bien qu'un petit encles qui puisse les
contenir.

Lrapreté de notre climat n’est pas une raison qui doive nous empécher
d'avoir des abeilles, puisiue ccs insectes prospirent en Russic, sous wa climat
encore plus froid que le notre,

—Le rapport des ruches cst considérable, Voici un caleul qua fait notre
concitoyen adoptif, le regretté M. Amury Girod, une des malheurcuses victimes
de nog troubles civils, duns un petit ouvrage sur lagriculture, que je voudrais
voir plus répandu :

—D. Que! est 2 peu pros le produit des abeillles ?

—R. Ti cst considérable quand on observe cxactement tous les soins que j'in-
dique, parce que vous n'en perdez pas.  Je vais ¢tallir un caleal sur cent ruches.
Cent ruchos peuvent vous couter, i 21 franes la pitee, 2100 franes.

Cent ruches f-ront au moins ecnt essaims ; wais il peut s’en perdre, en mourir
Phiver ; m .ons & 60 le nombre des essaims veuus @ bien ; mettons en le prix
4 10 frs. e qui fait GUO francs.

Pour le miel, comme une bonne ruche peut rapporter dix a douze livres de
miel, que Ies plus faibles n'vn donnent que deus livres, ce sera en prenant le ter-
me moyen, six livres par chaque roche, ce qui fait pour les cent zuches 600 G-
vresde miel. Le prix moyen cst depuis 40 jusqua 80 fr. le cent - c’est done
pour le terme moyen 60 fr. le ceut. 360 fr.

———

Tetal...... 1185 fr.

Le revenu serait donc de plus Jde cinquante pour cent, ¢¢ qui, & ce qil me
semble, mcrite qu'on s’cccupe des abeilles.”
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CONSEILS.

Ne séme pas les unes apres les autres des graines de plantes qui ont entr’elfes de
"analogie ; sépare-lesau contraire autant que tu pourras, parce que, 3 Pépoque de
la floraison, ces plantes confondent leurs ¢tamines. Clest ainsi que des espéces se
trouvent 3 la fin tellement dépravées qu'on finit par ne plus les reconnaitre.  Ainsi
tu ne sCmeras pas les uns prés des autres : le mais blanc et le mais jaune, des ci-
trouilles et des melons; tu ne planteras pas noa plus les unes prés des autres des
betteraves champétres et des betteraves a sucre, porte-graines, ete.

Pour obtenir de grosses récoltes, il ne te suffit pas de semer de vastes terrains;
il faut surtout que ta terre soit bicn amendce, biex labeurée et que tu ne Vaies pas
€puisée par une mauvaise culture.

Nos péres, qui ne voulaient que du pain, ne pensaient qu'a produire du blé, une
des plantes les plus ¢puisantes et probablement celle qui a la propricté de salir le
plus de terrain,  Tu réparevas pour ta part, le mal qu'ils ont fait en introduisant de
nouvelles cultures, qui mettront & ta Jisposition de nouvelles substances alimentai-
res, en supprimant la ruineuse jachére et en formant des prairies artificielles.

Ne séme pas trop épais; tu perdrais ane partic de ta semence; tes grains en
seraient moins abondants, Tu devras pourtant semer plus dru dans les terres pau-
vres que dans les terres riches parce que les plantes y viennent moins fortes, cou-
vrent moins le sol et le préservent moins du hale.

Certaines plantes tirent leur nowrriture des premicres couches du sol ; cc sont les
plantes d racines tragantes (tels que le ble, Favoine, orge, Ie seigle). D autves
s’cofongant. vont la chercher a une plus on moins grande profondeur; ce sont les
plantes a racines pivotantes, (tels que les féveroles, le tréfle); Comme les premicres
ne fatiguent que la superiicie, et les dernicres, surtout le fond, it est done convena-
ble que tu les fasses sacceder les unes aux autres, au licu de semer de nouveau des
plantes de méme nature, qui auraient a vivre dans une couche de terre d¢ja privée
d’une grande partie de ses sucs. Régle générale, une plante a racine pivotante doit
succéder & une plante & racines tragantes, et une plante a racines tragautes a une
plante a racine pivotante.

Choisis pour le semer, dans chaque variéts, le arain qui est le plus gros et le mieus
nourrt.  Fais en sorte aussi que ta semence soit bien nette; passc-la pour cela a un
crible fait exprés, pour la purifier des mauvaises graines.

i tu n’as pas de fumier suffisant a ta disposition, enfouis des cultureset particu-
licrement du sarrasin, parce qu'il a Favantage d"étonffer sous ses ¢pais rameau les
plantes parasites.  On Ic =®me alors unc fois plus dru que lorsqu’on veut en faire la
recolte, et cest lorsquiil est en pleine fleur quon Venfouit, en le retournant au
meyen de la charrue. Il ne tarde pas sous terre i se convertir en un terreau ferti-
lisant, qui est d’une grande valeur et qui a peu coité. Une plante quelconque,
enfouie avant sa maturite, restitue a Ia terre plus de maticre fertilisante qu'elie n'en
a regu pendant toute la durce de sa végétation.
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11 est une varicté de sarrasin quon appelle sarrasin de Sibérie. Il est beaucoup
plus robuste que le sarrasin commun et produit aussi beaucoup plus. I craint peu
les gelées et les chaleurs, que son frére redoute tant, En quelques pays d’Europe,
on en obtient deux récoltes pendant fa méme année ; on le séme alors en mars et
en juillet. =i, en Canada, on ne pouvait i faire deux réccltes, on pourrait au
moias Penfouir deux fois,

Si la saison est avancée et si Ia s¢eheresse a dur¢ longtemps, tu sémeras le jour
méme que tu auras labour¢ la terre, atin que ton grain profite du peu d’humidité
dont elle est encore pourvue. Parce que le cultivateur ne s’¢tant pas conformé
cette régle de prudence j’ai vu du grain ne lever qu’un mois aprés avoir €té jeté
en terre.

Veux-tu bien hiverner tes bestiaux et augmenter considérablement la masse de
tes fumiers, cultive les racines et surtout la betterave champétre, la betterave a
sucre et la carotte. Jai vu récolter P’an dernier, 123 minots de betteraves cham-
pétres et de betteraves a sucre et 4D minots de carottes, sur un terrain dont la
superficie n’tait guére de plus de 20 toises.

Pour réussir aussi bien, il faut avoir bien ameublé sa terre, qui doit étre meuble
et profonde, et ne lui avoir pas donné moins de deux labours, Pua Pautomne et Pau-
tre le printemps. On donne a la terre plus de profondeur, si on n’en a pas assez, en
semant sur des billons ou d’os-d’ine deux rangs de carrettes ou de betteraves. Les
raies qui se trouvent entre ics billons donuent beaucoup de facilité¢ pour sarcler et
éclaircir les rangs.

Cn donne avec avantage la carotte crue aux vaches, dont elle rend le lait trés
abondant en beurre. Les cochons, les boeufs d'engrais, les moutons, les chevaux en
sont ¢galement avides.

La carrotte semee a la manicre ordinui-e met plus d’un mois 3 Jever, ce qui est
cause que beaucoup de mauvaises herbes ont le temps de croitre et peuvent I'¢touf-
fer. On obvie & cet inconvenient en accélérant la germination de ses graines.
Pour cela on les enveloppe dans un liage et on lec plonge dans Ueau de smare durant
six jours ; puis on les mele avec du terreau sablonneux qui les entoure d'une espéce
de crofite. Ainsi prepares, on les dépose dans du fumier un peu chaud, pendant
quatre ou eing jours, puis on les stme. Tour peu que le sol soit frais,les graines
lévent en peu de jours.
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HORTICULTURE.

TOMATE.

Plante annuelle, potagére et d'assaisonnement, que l'on nomme aussi, vulgaire-
ment, pomme d’amour, pomme d’or, pomme du Pérou.

Ceste plante est estim¢e comme alimentaire ; la pomme est ronde, ovale, oblon-
gue, cannelée ou unie, ruge ou jaune, sclon les varictés qui sont: grasse rouge sil-
lonnée, 1a plus cultivée, mirissant facilement partout 5 rowge hétive, 2 feuilles
crispées, eultivie pour pritenr ; petite rouge ; cerisc ;3 en poire ; grosse jaunc ;
petite juune.

On séme sur couche ticde, en mars ou avril ; et lorsque le plan est suffisamment
fort on repique en pleine terre légére et au midi, en arrosant souvent pendant les
chaleurs.

Les grandes variétés doivent &tre espacées a trois pieds ; elles mirissent moins
bien que les petites, les tiges ayant atteint 12 a 15 pouces de hauteur, on les pince
lorsque les fruits sont nouds au-dessus du 2¢ ou 3e bouquet pour arréter lz pousse,
ce qui fait que les froits grossissent et mirissent mieux, et qulon peut les avoir
bons i la fin de juin ou au commencement de juillet. On pince aussi les branches
sccondaires au-dessous des fleurs ; Jorsque les fruits ont atteint la moitié de leur
grosseur on culéve les nouveaus bourgeons et Pon supprire quelques feuilles pour
laisser penctrer {air o le soleil.  (Juand les fruits commencent 2 nrir, on ef-
feuille complétement sur les fruits.

Si Pon veut retirer un profit plus ¢tendu que pour 'usage du ménage, on plan-
tera en lignes a bonne exposition et on les palissera sur des fils de fer, ou des cor-
dages tenus par des piciets fichés en terre de distance en distance 5 et de cette
manitre bes fruts marssent micux et plus vite j on peut de méme les repiquer prés
d'un mur et les y palisser. Il est bon d'avancer la cuiture des tomates afin de
pouvoir mettre en place aussitot que Ies gelées ne sont plus a craindre.

On peut aussi, pour hater cette culture, planter en pots dex Pautomne, pour con-
server les pots en serre ou dans un livu o il ne gele pas; on peut ensuite repiquer
sous chassis et sur couche chaude en mars, ou mettre en place en mai.

Un autre mayen de culture cst enseigné comae il suit : On fera au pied d'un
mur une couche de fumicr de cheval, on mettra par-dessus un chassis vitré,  On
stinera les graines sur cette couche et dans du terreau.

Lorsque les tomates serout levées on donnera de IMair chaque fois que le per-
mettra la température avec la précaution de bien garantir du froid peur les nuits.
On ne forcera pas trop la croissance par des arrosements, afin de conserver la place
bien trapue et non cthilée comme il arrive s1 souvent.

A Ia fin de wai ou au commencement de juin on repiquera en place au pied d'un
wur & bonne exposition, et on donnera alors de fréquents arrosements avec du jus
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de fumier mélangé d'eau. Lorsqu'elles seront en fleurs on les soignera pour la
taille comme il est dit plus baut. Pendant les premiers temps il est bon de les re-
couyrir d’un pot renversé afin de les préserver des derniéres gelées.

Les graines sont bonnes de 3 & 4 ans.

LAITUE.

Nous ajouterons sur ce sujet quelques enseignements & ceux qui sont consignés
dans ce journal page 262, 12¢ volume., Nous estimons cette plante, qui, & quel-
qu'usage qu'on la destine, est précieuse. Daus alimentation de Phomme, ses feuilles,
en salade ou a Pétuvée, sont appéritives et rafraichissantes 5 cuites, elle constituent
a Pextéricur d’excellents cataplasines émollients et calmants, qu’on peut appliquer
sur les phlegmons, les furoncles, ete.; et par incision de la tige, on retire un suc
blane, laiteux, trés abondant, qui se coneréte a Pair, devient brun, exhale une odeur
vireuse et ressemble quelque peud opium, bien que moins actif. Ce sue prend nom
de Lactuariuwm ou de Thridaze, selon le mode de préparation.  Les deux prépa-
rations usitces dans la medecine de Phomme, ne le sunt pas en médecine véteéri-
naire.

11 ne nous perait pas que I'on donne i la culture de cette plante, dans les cam-
pagnes surtout, les soins qu'elle réclame ; les feuilles sont presque toujours séches et
diires, tandis qu'elles n’ont de mérite et ne sont agréables qu’autant qu'elles sont
fraiches et tendres, ce qui dépend des arroscments qui ne se font sans doute pas
aussi souvent qu'il conviendrait.

La laitue cultivée fournit une soixantaine de variéiés, qui se distinguent en trois
espéces principales ; les laitues non pommees, les laitues pommcees, et la laitue
romaine.

La laitue non pommée a les feuilles longues, étalées, faisant la rosette ; la laitue
pommée a les feuilles presque rondes, ondulés, builées, et se couvrant les uies les
autres, 4 une certaine époque de la végéuation, de maniére a former une beale plus
ou moins serrée.  [La laitue romaine, qui n'est pas cullivée en Canada, ou qui, dans
tous les cas y est peu connug, a los feuilles longues, concarées, droites; comme
salade, clle est supéricure aux deux autres espéees, et elle leur est préférée en
France, 4 Paris notanuaent.

Chacune de ces e-pices se distingue par '»s varictés d'une nomenclature indéti-
nie, qwil suffit de classer, pour la cultare, en laitue Je priatemps, d'¢té et Qhiver.

Les laitues de printomps se <ément en mars sur couche, dans un bon abri; lors-
que e plan est assez fort, on repique cn plancie ou sur plate-bande dans une terre
douce et fumce, et & 6 ou 7 pouces d'intervalle.

Ci arrosora aussitot apres la plantation, et, easuife, aussi souvent que le deman-
dera la tempcCrature.

Les hitues d'¢té se s¢ment 3 la méme époque, en faisant des semis nouveanx tous
les quinze jours jusqu’en juillet, et en ne négligeant pas les arrosements nécessaires
pour les avoir tendres et douces.

Des personnes sont dans Pusage pour les semis d'¢té, de jeter ¢a etla des graines
dans les petits sentiers réservés entre les planches d’egnons, carottes, navets, écha-

ottes et autres plantes qui ne s’lévent pas trop. Aprés ces semis on ritisse avec
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le petit rateau de fer, et on obtient ainsi d’un terrain qui serait sans doute perdu,
de trés honnes salades qui durent bien une partie de ’année, et cela sans autre
cuiture que celle ordinaire.

Les laitues d’hiver se sément dans la seconde quinzaine d’aodt pour repiquer en
octobre au pied d’un mur et au midi; on les garantit de gelées ct de la neige au
moyen de paillassons ou en les rentrant dans la cave.

Les laitues romaines, appeles aussi chicons, se s¢ment de méme que les lattues
ordinaires & pommer, excepté que, pour les faire blanchir, on les lie comme les
chicorées avec un ou denx liens de paille.

On doit toujours avoir la précaution de ne lier ces laitues que par un temps sec,
lorsque les feuilles ne sont aucunement humides. TUne fois li¢es on s’abstient des
arrosemnents poir ne pas mouiller les feuilles qui pourriraient.

On aura le plus grand soin de choisir pour porte-graines, les laitues les moms
dégéncrées, offrant visiblement tous les caracteres de la variété ; lorsque I'on aura
fait son choix, on marquera chaque laitue d’un baton ou d’une ramille, afin de ne
pas U'arracher pour la consommation.

Aussitdt que Pon appergoit les petites aigrettes et que les feuilles jaunissent, on
arrache les pieds et on les expose pendant quelques jours au soleil, debout contre
un mur, afin d’achever la maturité ; aprés quoi on les épluche ou on les bat, et on
nettoie la graine que I’on met en sacs et en lieu sec, mais surtout a Pabri des souris,
qui en sont trés friandes.

Cette graine est bonne pour 3 et 4 ans; mais pour avoir des plantes qui pomment
bien, on doit doaner la préférence a celle de 2 ans.

Les couches 2 laitues demandent une chaleur peu forte mais continue. T'rop de
chaleur ou trop de froid font ¢galement fondre les plantes.

Elles doivent étre réchauffées au besoin et recouvertes de liticre et de pailtas-
sons ; on donue de Uair aussi souvent que la température le permet.

Lorsque les pomies commencent & se former, on retranche toutes les feuilles
basses qui jaunissent et on presse le terreau contre le pied.

Les semenses donnent de I'buile.

Elles teignent en trés beau jaune avee les alealis; en vert, noir, avec les sels de

fer.

LECONOMIE DOMESTIQUE.

CONSIDERATIONS ET RECETTES SUR LA FABRICATION DU FROMAGE.

La quantite de fromage qui se fabrique annuellement en France est considéra-
ble ; et, cependant, elle est inférieure & la consomnation de ce pays parce que la
Suisse, la Hollande, I’ Angleterre et méme I'Italie, lui envoient une bonne partic
de leurs produits.

Cet objet occupe une place étendue et intéressante dans Pindustrie agricole. Les
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avantages qu'ii donne justuient pleinement Pattention des personnes qui s’y livrent
Tl est reconuu qu: le lait quon emploi a faire du fromage donne un profit double de
celui qu'il rend quand on en fait du beurre. En effet, Pexperience prouve que la
quantitc de 24 livres de lait, qui peut produire 2 livres de beurre, produira au moins
5 livres de fromage plus une Jdemie livre de beurre. Le prix woyen du beurre
nexcéde pas de beaucoup celui du fromage. La conséquence est par conséquent
facile a tirer, et quand nous avens parlé du double, il sera évident pour tous que
nous n‘avons nullement exageré.

Rien n’est plus vari¢ que les modes de préparation du fromiage, et que les espe-
ces qu'on en trouve dans le commerce.  Ainsi, il est des fromages qui sont faits
avec du lait caillé seulement ; ce sont les fromages maigres ; d’autres avec le lait
naturel et méme auquel on a ajouté de la créme : ce sont les fromages gras. Sou-
vent ces trois modes de préparation sont usités dans les mémes lieux, et les produits
se vendent sous les mémes nows ou des noms differents.

La plus grande partie des fromages sont faits avec du lait de vache ; les plus ré-
pandus sont ceux de : Neutchitel, Brie, Marolles, Gérdme, Langres, Hollande,
Gruycre, Gex, Parmesan, Chester, etc. Les fremages préparés avee du lait de
brebis seul, et qui sont en réputation, sont ceux de : Roquefort, Maontpellier, ete. 3
avec le lait de chévre scu/, on estime particulicrement les fromages du Mont ’Or ;
et parmi les fromages faits au moyen du mélange de ces trois espéces de lait, on
recherche ceux de Sassenage, Mont Cénis, etc.

Tracer ici la manicre particuliére de préparer ces différentes sortes de fromages,
ce serait nous engager dans un développement hors de proportion avec les bornes
que nous nous sommes assignées,et ce ne serait pas méme atteindre le but, car, bien
que la qualité du produit provienne principalement du mode de fabrication, il existe
quelques circonstances  _rieures qu’il n’est pas possible de moditier ni méme d’ap-
précier.

Mais nous donnerons, au sujet d’un fromage exclusivement fait de lait de vache,
bon et avantageux, une recette aussi simple dans Pexplication que dans l'exéeution,
et qui est consacrée par Pexperience de gens compétents.

Fromace Sec.—On met sur un feu léger un chaudron contenant du lait pou-
vellement trait, ou du lait de la veille, pourvu qu'il n’ait subi aucune altération.
Supposons que le chaudron contienne neuf litres de lait. On agite doucement le lait
avec une cuiller & pot, afin qu'il prenne partout un égal degré de chaleur ; puis lors-
qu’en trouve, en plongeant le doigt dans le lait, qu'il a acquis la chaleur de celui qui
sort de la mamelle de la vache, on retire le chaudron du fea, on y verse une bonne
cuillerée 2 bouche d’cau de présure de veau et on agite le lait un moment pour faire
le mélange.  On pose un biton en travers dn chaudron pour soutenir un linge blane
dont on couvre le lait; on »"assure, aprés une ou deux minutes, avec la cuiller si le
caillé est bien foriné. Lorsquiil a la consistance du caillc qu’on mange dans ce pays-
¢i, sous le nom de caille doux, on enl¢ve avec la cuiller, d'un ¢6té du chaudron, des
tranches horizontales de caillé, d’un pouce au moins d'épaisseur, quon pose sur le
caillé qui n’a pas ét¢ remué de Pautre cdté du chaudron.  Cette opération doit se
faire fort lentement. Elle a pour but de séparer le petit-lait du caillé. Lorsqu’on
a divisé tout le caillé au moyen <le ces tranches enlevées successivement et posées
dans une autre partie du chaudron, on prend un baton portant & I'un de ses bouts
quelques petites chevilles en bois qui le traversent et qui sont disposées perpendicu-
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lairement entre elles. On passe lentement ce baton dans tous les sens au travers
du caillé, ce qui produit Veflet de séparer les grumeaux. Lorsque, par ce procéde,
on a divisé le caillé de maniere que chaque grumeau soit a peu prés de la grosseur
d'une noisette, on remet le chaudron sur un feu léger et on continue de diviser le
caillé avec le méme biaton. Muis en méme temps on V'agite dans le chaudron en
tournant lentement comme pour faire une créme, afin que le caillé pe s’attache pas
au fond. On retire le chaudron du feu Jorsque le lait a acquis un peu plus de cha-
leur que quand il est tiéde ; on remue quelques moments encore, et puis on laisse
reposer jusqu’a ce que le caillé soit precipité au fond du chaudron.  Alors on pose
les nains & plat sur le petit-lait, de manicre & pousser au fond les grumeaux qui
pourraient {tre restés dans le petit-lait § on saisit avec les mains le caillé qui est au
fond du chaudron; on en fait une espéce de boule qu’on enléve en Pétreignant pour
en faire sortir fe petit-lait. On met cette boule dans une forme perc¢e de trous en
Ia pressant avec la main. On pose dessus une rondelle en bois sur laquelle on met
un poids de trois kilogrammes.  Une minute aprés on Ote le poids et la rondelie,
on renverse le fromage dunsla main, et on le remet dans la forme en sens coutraire
de la premicre fois.  On recouvre avec la rondelle sur laquelle on met les poids, et
on recommence cette opération 6 4 8 fois en augmentant le poids jusqu'a 12 kilo-

grammes.

Ces changements du fromage dans la forme ont pour but son resserrement et
Pécomlement du petit-lait.  Les derniers ne sont pas a aussi court intervalle que les
deux premiers. On laisse le iromage plusiewrs minutes dans la forme sans le changer,
et 4 la fin de la journCe on ne le change que de deux en deux heures,

Le lendemain on sort le fromage de la forme, et on le sale en jetant dessus upe
couche de sel raffiné. On frotte le cOté et le tournant dans un plat plein de scl.
Le lendemain on recommence Iopération, en plagant le fromage sens dessus des-
sous. On continue ainsi pendant ecing jours, on le descend ensuite dans une cave
séche, en le plagant sur une planche. On le retourne tous les deux jours pendant
deux mois au noins, ot on le frotte de vin blane ou d’ean avec un peu d’eau-de-vie.
Aprés ce temps, le {romage peut Ctre bon & 1anger, mais quelquefois il faut Natten-
dre trois mois.  Pour sTassurer de sa qualité on le goiite au moyen dune sonde.

11 est inutile, pour la conservation du fromage, d’cerémer le lait au tiers ou quart ;
la quantité n’en est pas altérée.

T ne faut pas que le Jait d'une tirée soit mélé avec celui d’une autre tirée dan-
le méme vase, jusqu’an moment d'étre mis sur le feu,

Le lait qui a coutract¢ un golit aigre dome du fromage de mauvaise qualite.

Ce qui reste dans le chaudron apres qu'on en a enlevé la masse de caille qui va
étre convertie en fromage, peut Etre mis 4 profit, surtout si f'on a opéré sur une
assez grande quantit¢ du lait.  On place le chaudron sur un feu assez vif, apres v
avoir ajouté tout le petit-lait ¢gounte de la forine 5 on le fait bouillir pendaut ua
certain temps, et on y verse ¢nswite une demi-cuiller¢e de vinaigre par (3 litres
petit-lait 5 il se forme & ka surface we eréiae blanclie qu’on enleve avec une ecu-
moive. Cette créme se met dans une forme 5 elle fait un fromage de qualité mjc-
ricure.  On peut aussi [a manger immédiatencnt.  Eile est fort bonne apres aver

(té sucrée.

Fromace mov.—Cette espice de fromage se fait comme Pautre, Jusyuaprds
lc coupage du caiflc avee fa cuilfer & pot. Quand cctte opération st terminee,
on laisse reposer un mownent, ensuite on I¢ve le petit-lait avec la cuiller. Cela fau,
on prend ic ~aillé avec unc ¢cumoire et on le met dans la forme. On pose fa ron-
delle et une po.'s par-dessus, conme pour Pautre fromage, mais il faut mettre un
poids moins fort, ) wrce que la pate de ce fromage est plus molle. On sale, on
retourne et on frotte ‘e fromage niou comme nous I’ -ns dit pour Pautre fromage.
10 peut se manger beaus ~up plus 10t que celui-ci; il est bon ordinairement au hout
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Pun mois. Ce fromage est excellent, mais il ne se conserve pas longtemps, et on
ne peut en faire que pendant les six mois les moins chauds de Pannée,

MANIRE DE FAIRE L'EAU DE PRESURB.—DPour faire 'eau de présure qui sert
a cailler le lait, on achéte chez un boucher un estomac de jeune veau. On le lave
avec soin, on en retire tout ce qu'il renferme, ainsi que les petites parties de graisse
qui 8’y trouvent’; on le retourne, on lie le gros bout et on sonffle par lé plus petit,
jusqu’a ce g e Yestomac soit gonflé ; alors on lie le bout par lequel ou a soufflé, et
on suspend Pestomac dans la cheminee jusqu’a ce qu’il seit bien sec; alors on le
coupe en morceaux qu'on met dans un pot ov une bouteille en les couvrant d’eau.
Cette eau devient au bout de deux jours bonne 4 employer, comme eau de présure ;
elle doit étre d’une couleur jaunitre. A mesure qu’on en prend, on remet de eau
pour couvrir les morceaux d’estomac. On y met quelques gouttes d’eau-de-vie pour
qu’elle se conserve. On peut ainsi sen servir pendant longtemps.

REMEDE coNTRE LES BRULURES.—On lit dans le Journal des Débats :
La lettre suivante nous a paru devoir offrir quelque intérét 3 nos lecteurs:
% Dreux, le 19 janvier.

% MoxsIEUR LE REDACTEUR,—Voyant angmenter d’'une maniére effrayante le
nombre des maladies sur les personnes, causées par I'abandor des enfants auxquels
on laisse des alumettes chimiques sous la main ou qui sont auprés des foyers ou des
poéles allumés, par 'usage funeste des crinolines, par les rampes des théitres, etc.,
je crois qu’il est de mon devoir de donner une grande publicit¢ & un reméde’efficace
pour combattre et guérir les brilures qui résultent de ces accidentstrop fréquents ;
je veux parler de leaw froide qui a été, qui est et sera toujours Pantagoniste du
feu et des brulures qu’il produit.

“ En conséquence, je vous prie d’insérer ma lettre dans un de vos prochains
numeéros et de citer a appui Ge mon reméde Pobservation svivante :

“ Au mois de février 1832, je fus appelé a une heure dn matin pour donner des
soins & un gargon boulanger qui venait d’étre brilé et renversé par la flamme d'un
four plein de bois sec et chaud qu’il venait d’allumer et qui, suivant I'expression
usitle, tirait la langue.

« Arrivant auprés du brlé, je le vis assis sur une chaise basse en face d’un foyer
de braise et de cendres du four; il soufirait horriblement, il avait la face, la partie
aptérieure de la poitrine et du ventre et les bras couverts de pblicténes provenant
de brillures; je le fis retiver promptement de la chemince, dent le feu augmentait
ses douleurs, et comme 1l souffrait moins je le fis sortir dans la cour ou il y avait une
température de 2 & 3 degrés centigrades au-dessus de zéro ; il souffrait moins encore;
je vis un puits dans la cour, et I'idée me vint alors de lui faire prendre un bain de
Feau du puits que i’on sait étre a 10 et 12 degres centigrades; j’envoyai chercher
une baignoire et je le fis plonger dans I'eau ; lur demandant sil se trouvait mieux, il
me répondit qu’ll ne souffrait plus; ce que voy:mt,,‘;e 12 fis rester dans ce bain, tout
en le faisant refroidir toutes les demi-heures avec 'eau du puits, pendant seize a dix-
huit heures; aprés un bain si prolongé, je le fis retirer, et il me déclara que ses
souffrances étaient passées et je fus trés étonné de ne plus voir ler traces de ses brit-
lures; en effet, il reprit ses travaux quatre a cinq jours aprés sou accident.

“ Te] est, Monsieur le Rédacteur, le reméde que je propose pour combattre les
borribles douleurs des bihlures et leurs funestes conséquences, car la mort en est
souvent le résultat lorsque de grandes surfaces en ont ¢té atteintes ; il est infaillible,
et j’en ai fait souvent Pexpérience, '
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¢ Je désire que la presse parisienne et départementale donne la plus grande publi~
¢ité & ce reméde, qui est & la portée de tout le monde, car 2 défaut de baignoiress
que Pon ne trouve que dans les villes, on peut faire prendre ces bains d’eau froide
dang de grands baquets ou dans des poingons défoncés ; on peut prolonger la durée
de ces bains suivant la gravité des brilures.
 J’ajouterai que le garcon boulanger qui fait le sujet de cette observation existe
encore ; il a'appelle Jean-Frangois Boulmer ; il est igé de cinquante ans.
“ Veuillez, etc.,
« MaiLier, docteur en medecine, membre associé de la Socvété
médicale d’émulation de Paris, etc., etc.

NOTES DE MEDECINE VETERINAIRE.

MALADIES DES CHEVAUX.— Vertigo. Dans un ouvrage récemment publié par
MM. Appleton et Cie., de New-York, et intitulé : The Dlustrated Horse Doc-
Zor, nous trouvons sur cette affection des renseignements précieux, que nos lecteurs
pourront consulter utilement dans Poccasion.

Le vertigo est de deux sortes, tranquille ou furieux ; et, dans P’un et lautre cas,
il est généralement le résultat d'une inflammation au cerveau ou d’une in-
flammation aux entrailles réagissant sur le cerveau, inflammation causée presque
toujours par un excés de nowriture, comme lorsque Pon a oublié de fermer le cof-
fre & avoine et que le cheval a pu s'en approcher ; ou encore lorsqu’ayant négligé
un repas, on cherche & réparer cette faute en surchargeant le repas suivant.

Létat de vertigo se manifeste par le désordre des mouvements et Pexpression
des yeux.

Le cheval qui est attaqué du vertigo tranquille reste immobile dans la position
ou on Pa placé. Quand on le fait marcher ou qu'on le monte, il baisse la téte, sans
que le cavalier puisse la lui faire tenir droite, et léve les jambes plus haut qui
Pordinaire. Il emplit sa bouche de fourrage, qu’il y garde longtemps sans le mi-
cher. Ti chancelle, les jambes sont tremblantes ; il perd tellement P'usage de ses
sens, qu’il semble sans connaissance. Quelquefois il va de coté ou en cercle, sans
qu’on puisse le faire changer de direction ; souvent, en cherchant & s’¢loigner de
1a mangeoire, il brise son licou et tombe sur le derriére. Les coups de fouet et
d’éperon paraissent ne faire sur lui aucune impression.

Certains écrivains prétendent que le travail est le seul reméde qu’on doit oppo-
ser & cette maladie. Voici ce que conseille Pouvrage précité.

Lorsqu’on sapergoit, le matin, que le cheval a trop mangé la nuit par Pun des
faits que nous avons mentionnés, on doit bien se garder de lui donner & boire, parce
que Peau aurait pour effet de faire gonfler le grain dans 'estomac et d’augmenter
encore la maladie. Mais on lui administrera immédiatement une pinte d’huile quel-
conque: Une chopine est la dose que Pon donne dans les cas ordinaires ; mais ici
la maladie est plus qu'ordinaire ; dailleurs, beaucoup de cette buile s’empatera dans
le grain, et peu, moiny que la moitié, arrivera jusqu’a la membrane de P’estomac.
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L’huile doit 8tre préférée a toute médication qui, comme la solution d’aloés
qu'on emploie généralement, réclame une portion d’cau quelconque dans sa prépa-
ration. Cette eau aurait la conséquence dangereuse que nous avons déja signalée,
¢’est-i-dire celle de faire gonfler le grain.

On répete Ia dose de six heures en six heures jusqu'a ce que les effets du trai-
tement soient manifestes. A la troisiéme reprise on ajoute 20 gouttes d’huile de
croton, et & la quatriéme 30 gouttes.

Cependant au plus petit adoucissement dans Pétat de I'animal, et méme au
moindre soupgon d’une amélioration, arréter de suite toute médication. L’aspect
seul du cheval peut servir dindice 4 ce sujet.

8i, par exception, la maladie provenait de la chaleur, on saignerait le cheval au
cou et on lui ferait preadre, le matin a jeun et le soir aprés son dernier repas, une
once de mitre purifié dissoute dans une pinte d’eau.

On reconnait le vertigo furieux aux symptdmes suivants, qui sont les mémes,
quelles que soient les causes différentes de la maladie.

La paupiére de Peeil est relevée ; Peil prend une expression qui n’est pas natu-
relle ; chaleur et sécheresse de Ia bouche ; les mouvements sont vifs et saccadés ;
la respiration est facile, mais rapide et violexte. Toute Papparence est changée.
Las signes d’une prochaine frénésie sont évidents et trés dessinés.

Dans ce cas, dit Pouvrage en question, il n’y a qu’un parti, prompt et énergique
4 prendre, c’est de tuer Panimal. Les symptomes sont si vitement révélés qu'il
0’y a pas un instant 4 perdre, car ’animal devient terrible et se blesse lui-méme
horriblement. 1l brise son licou, frappe avec sa téte tout ce qui se trouve & sa
portée, et tombe souvent comme une masse. Quelquefois cet état de fureur cesse
pour revenir,peu de temps aprés.

Ainsi donc, point de reméde d’aprés cet ouvrage, mais une mort inévitable dont
on doit méme avancer le terme, comme dans les cas d’hydrophobie.

Ce n’est par P’avis de tous ceux qui ont écrit sur ce sujet, et veici ce que nous
apprend un auteur de renom, M. Chaptal,

 Quand le premier accés sera passé, on tirera trois livres de sang de la veine
jugulaire ; on fera avaler & ’animal de Peau dans laquelle on aura fait dissoudre une
once de nitre ; et on lui donnera, il est possible, un lavement émollient. Si la
fréquence et la durée des crises n’y mettent pas obstacle, on renouvellera la potion
et le lavement de quatre heures en quatre heures, et la saignbe tous les jours, en
réduisant cette derniére & deux livres. Soit qu'on ait pu ou non envelopper la téte
avec du linge, il faudra Parroser souvent avec de Peau froide. On aura soin d’atta-
cher le cheval de maniére a ce qu'il ne puisse pas se blesser.”

PETITE CHRONIQUE.

—L’étendue des chemins de fer livrés a la circulation publique, dans les Etats-
Unis, est, en milles, de 31,179,
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—Un haut fonctionnaire russe, qui a pris une part active dans les mesures rela-
tives & I'émancipation des serfs, et qui, aussi, est bien connu pour ses opinions libé-
rales, a recu il y quelques semaines un volumimeux paquet renfermant pour 50,000
roubles de parts danms les Docks de Russie. Uue lettre non signée accompagnait
ce paquet’ invitast instamment le fonctionnaire 3 nccepter sans scrupule ce présent,
qui lui était fait, disait-on, pour ses services au pays, et spécialement a la cause de
Pémancipation. L'empereur a decide qu'il n'y avait aucune raison pour refuser un
présent si délicatement offert.

~—Le journal de Fall River dit que le maire Duffinton, de cette ville, a uae
vache qui lui a donné, durant les douze derniers mois, 5991 pintes de lait; ce qu
fait par jour quelque chose comme 16 pintes et une chopine.

—On rapporte, d’aprés P’ Akhbar, journal &’ Alger, un phénoméne de préecocite
extraordinaire, auquel on a peine 3 croire malgré tout ce que P’on est disposé a
accorder de merveilleux a ces climats favorisés. Il ne s’agit rien moins que d’une
récolte de fruits dans cette saison de Pannée, fruits de plusieurs sortes dont lesarbres
sont chargés : tels que amendiers, péchers, pommiers et poiriers. Ces arbres étaiett
couverts de fleurs 4 la fin de novembre ; et au 30 décembre, ces fleurs, qui sem-
blaient devoir rester improductive, donnaient d’admirables fruits.

~L’Echo Agricole, journal framgais, a publié, en décembre, les pronostics sui-
vants:

“ La constitution de Phiver sera humide, pluvieuse et neigeuse.—Les pluies et les
neiges seront froides et abondantes ; il y aura cependant des sécheresses ou gelées
subites, mais sans durce.

“ Les pluies et les neiges, abondantes au commencement de la saison, seront
excessives & la fm, ce qui causera de trés grandes inondations et méme des déluges
partiels.

“ Le ciel sera généralement nuageux, sombre et n¢buleux, les nuits plus sereincs.

% Les vents, assoupis au commencement de la saison, seront forts et tempetueux
vers la fin. 1l y aura ainsi des tempétes neigeuses et pluvieuses et de grandes gréles
accompagnées de tonnerre. Pendant la saison, il y paraitra des météores enflammes.
Les vents dominants seront le sud-est, sud-ouest et nord-ouest.”

Nous devons reconnaitre que dans quelques points ces pronostics, dent aucun pe
parait ¢tre couleur de rose, se sont mallicureusement trop bica justifics, Ainsi, de:
neiges en abondance, tel a ¢té notre sort; I'année est certes exceptionnelle ; de
longtems on n’a vu la terre couverte d'une coucke aussi €paisse. Les inondations
ont déja caus¢ d’immensesravages en Europe ; les journaux, en effet, ont rapporte
sur ce triste sujet les plus navrants détails. Les tempétes, aussi, ont domné a gemir ;
ef sans quitter notre continent, nous savons quel mal elles ont fait dans plusieurs
endroits de I’ Amérique.

—Le total de la monnaie frapple aux Etats-Unis depuis 1793 au 30 janvier
1860 se monte a $216,229,594.51. Le total des piéces frappées est de 775.-
921,667.

—Xiram Hamilton, de Stockton, Californie, acheta 1l y a trois ans, trois essums
considérables d'abeilles, qu’il paya $500.00. Les profits de ces trois essaims se
montent aujourd’hui & $300,000.

—La statistique annuelle de la viande de boucherie constate que la papulation
de Ia cité de New-York consomme annuellement plus de 100,000,000 de livres de
beeuf seulement, valant au moins $12,000,000.
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--Une correspondance contenue dans le flerald de Montréal dit que M. Blakie
de ia maison Blskie et Alexander, qui a une fabrique d’huile de lin prés de cette
sille, ¢erit @'Trlande, cii il se trouve actuellement avec des échantillons de lin cana-
dien, de la derniére récolte, que partout la qualité de ce produit du Canada a été
admirce, et quil a été reconnu que notre lin surpasse de beau-oup en valeur celui que
Poncultive en Irlande et en Angleterre.

Nous sommes beureux de livrer ce fait a Ia publicite, afin qu'a Pavenir, nos culii-
vateurs donnent plus d’attention 4 la culture d'une plante dont ils pourraient retirer
un grand profit,

—Le Globe de Toronto nous apprend la mort de M. Ebenezer Clemo. L'on sait
que le défunt est I'inventeur du papier de paille, récemment employ¢ dans phuieurs
maprinteries. M. Clemo venait de t-rininer une iachine, a Morristown, Itat de
Jersey, pour la fabrication eur une grande ¢chelle de son nouveau papicr. Mais sa
mort causee par une fieyre typhoide ne lui a pas permis de recueilhir les fruits de
deux années de travaux comsacres a la solution du grand probléme demandant un
papier d'impression 2 bon march¢. Le défunt, natif de Londres, n'etait en Canada
que depuis trois ans.

— Bien que les rapports du département des terres de la Couronne ne soient pas
encare completes, le Jowrnal de Quéhee eroit <avoir que le revenu brut pour V'année
1566 a cte de $1,335,136.30 dont $966.235,1% proviennent de la vente des terres
publignes et $371,901,12 de la forét. Le produit de cette derniére branche du
revenu qui comprend les licences, les droits de coupe et celui des glissoires, une fois
les arrerages pay¢s, devra atteindre le chiffrede $500.000,

Ces statistiques accusent une augmentation wportaute du vevenu de 1360 sur
celai verse dans fe Tresor en 18359,

VARIETEN

Félix ou le Jeune Cultivateur.
i.

tagour diete, Mo Dudac, piopuctaire @ane pobiv tferan dans les environs de
Containebleau, s'étant cgar a fa prowmena e, arrivie dans une petite vallée ou pais-
catt un trouprau de moutons. Lie berzer g les wardait Ctait couchd: sous un hétre
souffu, Cownae ol ne faisait auewn inouvenent, M. Dulac | persant qu'il dormnait ,
Javanca doucrment vers hai pour fe réveidler ¢ i dewander son ehemin,

(L approcha du jeune berger endorwii 3 wnis ce qui ['¢tonna beaucoup , clest
(ui'un livre était ouvert sous la main du berger. Curieux de voir quel ¢tait ce livre,
il se baissa, et il vit que c’¢tait un onvrage lof . les eeuvres de Virgile. Virgile est
un auteur qui a cclebré en beaux vers les crarmes de la_campagne et donné des
preceptes d'agriculture.

Extrémement surpris , M. Dulac ne  voulut pas d'abord déranger ce jeune gar-
¢on ; il s"appuya contre un arbre, et, en attendant qu’il s'éveillat, il le considéra en
silence.

C'était un enfant d’environ seize ans. Ses habits étaieut grossiers, mais d’une
propreté extréme. Les traits de son visage étaient délicats, ses cheveux fins et
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bouclés, ses mains blanches. En ce moment, il paraissait tourmenté pas un songe
pénible : sa poitrine s'agitait convulsivement,et quelques sanglots inarticulés sortaient
de sa bouche. En sagitant il fit un mouvement violent, qui le réveilla. Il ouvrit les
yeux, vit en face de lui M. Dulac qui le regardait, et il se leva aussitdt ; il porta
poliment la main 2 sa casquette et voulut s’¢loigner, M. Dulac le retint.

* Mon enfant, lui dit-il , je viens de voir a coté de vous quelque chose qui m’a
beaucoup surpris, un livre ouvert, et ce livre est Virgle. Est-ce que vous lisez
Virgile ?

— Oui , monsieur , répondit ’enfant d’un air modeste.

— Mais si vous savez le latin, c’est que vous avez requ une éducation trés-soi-
gnée ; et , dans ce cas, comment se fait-il que vous soyez réduit 3 garder les mou-
tons?

L’enfant répondit d’un ton aussi modeste , mais plus ferme :

“ 11 p’est pas impossible qu’un orphelin bien ¢élevé tombe dans la misére: cet or-
phelin, c’est moi.

— Mais, enfin, qui ¢tes-vous, d’cu venez-vous, quel est votre nom, votre famille,
votre pays !

— Je niappelle Félix | je garde les moutons de la ferme voisine , que vous pou-
vez apercevoir en montant jusqu'au sommnet de ce coteau. Je n’airien de plus 2
vous dire.

Cectte rcponse un peu ficre mécontenta M. Dulac, sans le rebuter.

« Je suix, surpris, dit-il , qu'en jeune homme de votre age ait des secrets.

— Et moi , répondit E'¢lix, je suis surpris qu'un inconnu croie avoir des droits a
ma confiance, ”

Cette vé:ponse, quoigue vive, était si juste , que M. Dulac ne s'en offensa pas. Au
contraire , elie redoubla Pintérét que Tui inspirait cet enfant imystérieux.

« Ma curiosite, dit-il est < naturelle. que vous ne poavez vous en facher : Pintérét
g Cinspirent le malheur et Ja jeunesse suilit pour la justifier. Je n’insiste pas; gardez
va-seepcts,

— Munusieur . dit Felix, toucke de ce langage , 1 j'ai mal répondu a vos marques
de Lienveillance, veuillez m'excuser.  Vous avez va eatre mes mains un livre écrit
dans wne lanzue quioa nlenseigne pas anx enfants de lacampagne 3 vous en avez
conclu que "l regu une Cducation sapdricure a I'¢tat ot vous me voyvez. Je n'en
disconviens pas. Ne m'en demanlez pas davantage.... Oh! je vous en supplie
ajouta-il, les Jarmes aux yeux, nabusez pas d'un seeret que vous m'avez surpris
dans moqn sommeil! Je suis un enfant dédai~¢ ot mathevrenx ; mais je gagne ma vie
en me rendwuit utile, et vous la troubleriez, cette vie innocente, 91 vous é¢liez capa-
ble de ne tralur.  Au nom de tout ce que vous avez de plus cher, pronettez-moi
de ne parler de mot & personne.”?

M. Dulac ¢tait vivewent émn. J1y avait dans la voix, dans Iaccent, dans le
regard de Tells, guelgae chose qui annongait Ia sincérite, Finnocence, la candeur ,
et qui in<pirait la confiamece. Il hid promit ce quil lui demandait, et se remit en route
dlaprés ses indicatinns, 2prés lud avoir annonee quiil reviendrait le voir.

Ea eflet, cet enfant lui avait inspiré un véritable intéret, et, pour mieux faire sa
connaissance, il dirigea souvent sa promenade du meéme coté. Il s"attachait a Jui
chaque jour davantage: il <emblait a cet homme bienfaisant que c’¢tait Dien méme
qui lui adressait cet orphelin abandonné de tout le monde, ct qui lui ordonnait d’en
prendre soin. Iélix, de son coté, sans accorder encore sa confiance a M. Dulac,
était sensible a ses bontes. i se fit une douce habitude de s'entrenir avec lui, et,
comme le jeune homme avait un esprit juste et vif et une instruction aussi solide
que vari¢e. M. Dulac trouvait un charme infint & sa conversation. Il résolut de lui
étre utile et de le recucillir dans sa maison. Mais auparavant il voulut prendre des
renseignements sur son compte: il se rendit secrétement a la ferme voisine, dont
Félix gardait les troupeaux.
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Le fermier était absent. Ce fut la fermiére qui répondit aux questions de M. Du-
lac. Elle ne tarissa.t pas sur les louanges de Felix; mais elle ne le connaissait que
depuis six 1nois, ot ne savait sur sen compte que ce q'welleavait vu pendant ce court
espace de temps.

« Monsieur, dit-elle , cet enfant vint , un soir d’hiver, frapper a notre porte. Ik
ne nous dit que ces mots d’uue voix douce : “ Un peu de pain, s’il vous plait, en
travaillant.” Nous lui fimes diverses questions: “ Je ne veux pas mentir, dit-il;
j’aime mieux ne pas répondre.” Dans ce moment, notre plus jeune fiis était malade, .
et nous avions besoin d’un berger. Nous primes ce jeune inconnu. Nous sommes
trés-contents de lui: il est soigneux et intelligent, et il est pieux et doux comme un
ange. Notre jeuae fils sera bientdt guéri,et nous n'aurons plus besoin de Félhix 3
mais il peut rester chez nous aussi longtemps qu'il voudra : tant que nous aurons du
pain a la maison, il y en aura un morceau pour lui.”

Ces paroles naives de la bonne fermi¢re redoublérent lintérét que M. Dulac
¢prouvait pour Félix, et le confirmérent dans la résolution qu’il avait prise d’avoir
soin de lui.

“ Quels sont vos projets pour I'avenir ? lui dit-Il un jour. Vous ne pouvez pas
toujours garder les troupeaux.

~—Vous avez bien raison, monsieur, répondit Felis.  Je voudrais savoir une pro-
fession qui me permit d’habiter la campagpe, et de soutenir mon existance par le
travail de mes mains. Oh! si je pouvais devenir jardinier ...

~—Eh bien, voulez-vous venir chez moi? Je vous traiterai comme mon fils. J’ai
une ferme que je fais valoir; jai aussi un petit jardin que je cultive moi-méme ; je
me ferai un plaisir de vous apprendre le pen de jardinage que je sais, c’est-a~dire
ce qui suffit 2 un babitant de la campagne qui vit d'une maniére modeste, et qui ne
veut avoir recours ni au marché ni a ses voisins pour tout ce que son terrain peut
lui rapporter. Venez: nous travaillerons tout le jour; et le soir, vous donnerez
:“1’ mes epfants quelques l‘egons des )z’mgues francaise et latine.  Leur mere, a qui
Jai parlé de vous, e. ui est charmée de cet airangement, ne fera point de difié-
rence entre vous et eux.

Pendant que M. Dulac parlait ainsi, Félix paraissait profondcment ¢mu. Une
larme brilante, et qui tomba de ses yeus, fut d"abord sa seule réponse. 11 n’avait
pas la force de parler ; il porta en silence la main de M. Dulac i ses lévres. M.
Dulac, ausst ¢mu que lui-méme, Uembrassa avec effusion.  I¢lix alors, en pleurant
et en sanglotant, exprima sa reconnaissauce dans les termes les plus énergiques et
fes plus tendres. Ce qui le chanmait le plus, ¢'ctait de n'eire point & clmfgc a son
bienfaiteur et de I'indemniser d'unc partie des depenses quil ferat pour lui, par les
legons qu'il donnerait a ses cufunt~. AL Dulac avait imaginé cette sorte de com-
pensation pour wenager sa délicatesse.

Dés le lendemain, Félix, aprés avoir fait ses rencrciments et ses adieux a la
bonne fermicre, ¢tait installe chez M. Dulac.

(La swate au prochain onéro.)
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ponccg_ Moyenne d’humidité........co.a.. 732
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: 1Vent le plus violent, le 19e jour du mois.—
Hauteur Maxima, 2 du mois...... 310 g Vitesse moyenne cn n:lil]eﬁ par_heure 42.08.
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Spécialité pour les Graines.

e D I e ——

S J. LYMAN & Co.,
PLACE D’ARMES,
MONTREA L.

Derniérement recu par. les Steamers de la Malle Royale le plus complet Assortiment de
Graines qui sit jamais étS imports en Canada.

Les Produits de ces Graines ont
obtenu les Premiers Prix aux Exhihitions,

0>

.4
500 e Carottes Belges, blanches, Ces carottes sont excellentes pour lo Bétail et
200 ¢ o ‘“ longues rouges, { les Chevaux. Plus sures et plus preductives
200 <« o “  orange, que toat autre récolte. Un fermier des townships
500 <¢ < Amorties, avec une semenoe de $5 a récolté 3800 minots.
200 ¢ Mangel Wurtsel (Collet Vert,) 200  Minota de Pois assortis,.
200 ¢« ¢« (gros jaune,) 20  Minots Poig de Jardin aseortis,
200 ¢ <o ¢ (jsune globuleux,) | 560 ¢¢ Raves assorties,
290 ¢« s« (rouge,) 200 ‘¢ Choux assortis,
500 ¢¢ Navets de Suéde, collet rouge, 20 ¢ Choux fleurs,
300 ¢ e “ y 500 ¢ Grand Oignon rouge,
200 ¢ " Skirving, 100 ¢ Oignon jsune,
350 ¢ s de Norfolk blencs, 100 ¢ Qignon blanc,
800 ¢« «s “ globuleux, - | Oigaon Patate ou Egyptien,
200 ¢ -« d’Aberdeen jaumes, Blé d’Inde en quantité,
200 Be Navets d’Aberdeen rouges, Citrouilles,
100 ‘¢ Ateringham, Jaunes, Panais Flamands.
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GRAINES DE FOIN.

mi:;m.n ROUGE—Flamand, (grand) qui mérit en méme tempa que le Mil.

[ Vermont, un fort et uviyosrevx tré ‘e to dif.
¢ ‘o Canads, un irzfl mediocre bien adapté au Canada.
o €« De 1'Ouest, bon pour Paturcges et pour enrickir le sol.

“ RLANC—Flamand, le meilleur pour Paturage et pour Ornement.
GRAINES DE MIL.
HERBE (a collet rouge) pour terrains humides.
LUCERNE—-Permanente.
HERBES PERPETUELLES pour Gazon, Ete.

GRAINES VEGETALES,

Dans I'Assortimsnt a3 sulvantss méritent atten-

L]
tion,
Gros Chou Fleur,
Choux Frisés, -
Choux Tardifs,
Chou Lenormnand, Extra Grand,
Stadthoider, Extra Grand,
Gros Chou de St. Denis,
. Gros Chou de York,
i Gros Ciron d’Et6,
Chou St. Jean Pommé.
8arriette,
Cresson d’Eaa,
Les FEVES GRIMPANTES DE LIMJ, sins aucunesrivales, devraient étre plantées quand
1a terve est chaude.
FBVES A LA TGRTUE, noires, (excellentes pour imitation de soupe a la tortue).
blauches, (pour ¢té on hiver).
Une grande variétd de Féves naina.
Féves de Windsor,
Féaves écarlates (grimpantes,)
Betteraves rouges,
Batte jaune-do Castelpandsry, ~ -
Bettersve 3 Sucre (Impériale,
Carotte cor ie Printanniére,)
Carotte v suge evautred varigics,
Céler y Blanc,
C .lery Oristallin,
Bl% xd Inde (Tuscorora,)
1€ d’Inde sucré (toujours vert,)
Blé d’Inde Blane,
Bl§ d’In’e du Canads.
Concombre vert, long,
‘Concombre Chnﬁwood acuvelle va-

. riété choisie.
Cornichons,

Chou Brosoli, Pourpre, long,
do Blance,
do Rayé,
Laitue,
Melona,
Xombeo, (utile pour donper de Ia saveur st dn goat,
Gros Panaia Flamand,
do Couronné,.
Pois sucré i feur blanche,
do Prinos Albery,
Pois naina de Bishop,
Pois competiteur fleari.
Poia Champ'os d’Angtetem,
Pois Reine,

Grosse Citrouille sauns
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BALSIFIS 00 PLANTE-HUITRE—~Ls¢s racines sont bowillies comme des carotles, ou &
dem{ bouillies et gratiées fines et mises en petites

boules frites dans du beurre comme des Rustrd
COUBGE HIBBARD—Une des meilleures sortes, resaemblant & la Patate Sucrée. ; *

Courge croche d’Eté, Courge Mammouth du Canada,
o ¢ d'Hiver, Groase Tomate Rouge,
¢« de Valparaiso, Tomate Cerise d'Hiver.
“  QGravée, 1

Nous pouvens fournir sux Floristes @

25 variétés d’Asters choisis, |
<« Camélins,
b ¢ d’Immortelles,
Oeillots choinis,

4 variétés de grosses pensées,
20 ¢ Giroflides, pe
15 <« Ipomea,
12 ¢« Apterrhinum, Mufliers.

Une colleation de 12 variétés de plantes robustes annaelles printamiihu. eae-+ 50 conts
£ variétés de plantes grimpantes .......cocicveranccoceeans e eavessccees 80 €

Un Assortiment complet de Graines de Fleurs.

12 papiers de Plau‘es annuelles............ creleceietarntnaieaa §1 50
. ¢ e 1 00

50 ¢ a¢ R R RN creseen vemeann 2 00
190« “ «“ ceesenaeans N P ceveenas 4 0o

Le tout envoyé franc de port dsns toute partie du Csnada.

Nous avons un nouveau Catalngue de Graines des plus récentes variétésavec les direc-+
tions gour semer.

DES PI.ANTS

De toutes nos Graines de Fleur seront fournis par Assortiment de 100 pour $1 00—Ox re-
oevra aussi des Ordres pour Fieurs de Plates~Bandes, telles que Verbenas, Héliotropes,

Roses, Dahlias, Géraniums, Roses Blanches, Paquereties, Pensées, Mimules, Pctunian,
Fasse-Roses.

JESSEEY NES,

Girofiée Rouge,Girofiée Jaune, Osillets, Phlox Delphinwam, Pied d’ Aloueite, Feuchsias,
8piréas, et toutes les Fleurs perennielles.

FLATAS HULBEESES FOTR PLARTER 1 FRONTEMRL

Nous svons en wain

Un Assortiment Choisi de Fleurs Bulbeuses
telles que les suivantes :

TUREREUSE—Une dea  Fleure les plus ordorantes ; elle devrait dtre plantée en Pois et
légtrement forcée cvant d’étre mise en pleine ferre et apris floraison
arrachée en auicmne.

DYELYTRA SPECTABILIS-—feurit beaucoup, est robuste, une dés Fleurslex plus recom-
maendables pyur Plales-Bandes.
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LILLIUM— Toutes les variétés du Japon sont au nombre des plus belles Fleurs, elles 8°é-
léevent & une hauteur de 4 pieds avec 5 ou 6 fleurs sur chaque tige,
clles sont trés robustes, et peuvent rester en terre durant Phiver.

TIGRIDIES—grandes fleurs, GLAIEUL-—Pnttaomus,

o conehifiora, Gandavensis,

‘. specioss, “ de Counstantinople,

T wehulrii, s Madame Binder,
GLAIBUL—Coronau fulzens, s Sulphureus,
Don Juan, ‘ Pallas,

s Madame Coudre, s Prince Albvert,

« Miss Fanny Rouget, ¢ Paxton,

o Penelope, o Prince de Galles,

e Triomphe d’Enghien, ¢ Ramosus Queen Victoria.

e Rebecea, SCILLE DU PEROU—BIanche,

. Aristote, do Blue,

. Comtesse de Bresson, - do -~ - Agréabdle,

o Edith, . do de Siberie,

. Fioribundus, do a flear d’Hyacinthe.

ANEMONES ET RENONCULES— Doivent élre plantés dans un terrain humide ei sou-
vent argosés, aulrement ils ne flcurissent pas.

DIANTHUS HEDWEGII—Les nouveauzx Oeillets du Japon sont de bélles rarietés d'uue
grande &r » MONS P fourniir les plants ot fes graines.

SPIRGULA PILIFERA, ou nouvel herbe & mousse,(plants et graines.)

BAZELLA TUBEROSA—Vigue de Madére, robuste plante, grimpante en peu de lemps.

Imprimerie De Montigny & Cie. Moutréal.
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La Compagnie
DE

L ASSURANCEMUTUBLLE

Contre le Feu du

Gomté a;l}@__ Montréal
AVIS AUX CULTIVATECRS,

LA COMPAGNIE de L’ASSURANCE MU-
TUELLE contre le fen du COMTE DE MONT-
REAL, continue d’assurer les PROPRIETES
des CULTIVATEURS et autres propriétés
isolées, & une piastre par cent louis, pour
trois ans ; avec un billet de prime de vingt
piagtres pour chaque cent louis d’assurés,
pour étre retiré suivant les pertes et dépenses
dela Compa,gme

Elle n’assure pas dans les villes et les vil-
lages.

Le montant assuré maintenant excéde deux
willions de piastres,

2,000,000 DOLLARS.

S’adresser au Bureau, No. 1, Rue St. Sa-

crement.
P. L. LeTOURNEUX,
Secrétaire-Trésorier.
Montréal, Mars 1859

BOUGHER ATRENSLAY
YARCHANDS & COMMISHION,

I OF PRODCTS 00 CANADA

No. 6, Centies Slip,
ET 42, WATER STREET, NEW-YORK-
Sont les seuls AGENTS pour

VEtat et la Cité de New-York, pour VAGRI- | a

CULTEURet THE FARMERS’
JOURNAL.

GANES O CEAWES BT 0F RS

AGRICULTURAL WAREHOUSE — St.-
Jun’s Hall, Marché Ste.-Anne—Le Soussi-
gué vient maintenant de recevoir ses envois
de GRAINES pour la saison prochaine. L’As-
strfiment est des plus étendu et des plus com-
pet dans toutes les branches. On peut se
trocarer des catalogues en s’adressantala

Salle.
Wm, EVANS.

6—3

Fésrier, 1861.

106 NODVELLES GRAINES. 1861

Les Soussignés ont recu leur Assortiment
d’usage de GRAINES ANGLAISES ET
ETRANGERES, qu'ils offrent en vente & bas
prix au comptant.

Libéralité en faveur des Sociétés d’Agri-
culture.

Leurs Graines se composent en partie de—
OGNONS,

NAVETS,
BETTERAVE CHAMPETRE, (M.-Wartzel,)
BETTERAVE,
CHOUX,
TREFFLE ROUGE ET BLANC,
MILLET (FLEUR ROUGE.)
— AUSSI —
PLATRE,
SELDE ROCHE,
Etc., Ete.

LYMAN CLARE & CIE,
226, Rue St. Paul.

Février 1851, 6--3

Machines Améliorées

POUR

LAVER

Premier Prix _@_gpuis Cing Ans
T. BADENACH & CIE,,

(Batisses du Mechanics’ Tnstitute,)
?ands Rus St Jacgues,
MONTREAIL,

Sont maintenant préts 3 offrir en vente au
Commerce ct aux Familles leurs

MACHINES A LAVER.

(3avr ua plan nouvera et perfestionné,

Ils garantissent qu’elles sont plus faciles d
faire fonctionner et qu'elles lavent plus vite
que tout autre MACHINE maintenaut en
usage.

Prix: 88,00 Cha cune.

Novembre 1860,



IMPRIMERIE a VAPRUR
- De Montigny & Cie., ‘

| Kditeurs de “I'Agricaltenr” et du “Farmers’ Journal,” et Tmprimeurs pour ks principanx |
‘Btablissements d'Bducation. Ils s chargeub aussi de impression de Livres, ef d'0uvrages do

} Commande de toute espéce.
11, Rue Ste, Thérése, Bureau, 18, Rue St, Gabriel,
| MONTREAT.

e

Les Propriétaires de I'Imprimerie
ci-dessus, aprés avoir fait choix
des 1meilleurs ouvriers, ont compleé-
_tement renouvels tous les départe-
ments deleurs Ateliers et fucilité de
o beaucoup 1’impression d’ouvrages
; g == unis et de goit, par I’addition de!

Typpes, Bordures et Ornements,
du style le plus beau et le plus €légant qui soit sorti des principales fonderies. .

Les Editeurs de Livres, Marchands, Hommes d’Affaire et le Public en général, sont in-
vités A venir examiner leur vaste assortiment de TYPES NOUVEAUX, du p[us beau mo-'
déle, formant enseriblela plus grande et la plus riche collection de Caractéres d’Impri-
merie du Canada, toutes les mouveautés y sont sjoutées a mesure qu’elles sortent des
diverses fonderies.

Plusieurs Presses a Cartes et pour Petits
Quvrages, ont été montées, & 1’aide desquel-

A bation générale.

les ils peuvent exécuter avec rapidité toutes: :
commandes dont ils seront honorés, et 3 des: .
prix si réduits qu’ils rencontreront 1’appro-| :

niére & ne pouvoir étre surpasées.

Poliee d'Assnrance, Traites sur Banquo, Dossiers, Facture,
Billets de Concert, Cartes, Menos de Duers, Programmes, P
cards, Pamphlet, Blanes Légany, Certificats de Marchandises,
Blanes d'dccords, Constitution et Réglements, Billets de Ba
¢t Cireulsires, Rorus, Eﬁamﬂu, Affiches, Catalogues. ., i
primés sous e plus bref délai ot aux PLES BAY PRIX,

Carien de tontes los variétes, grandenrs e coulenrs wnies et de fantaisie,
Grandes Paseartes poar les Machands de Campague. imprimées en coulears
e fantaisic on mnics.

! Les wdres de b Campagee jar la Mall on autrement, recerront
Tattentioa la plus immédiate. -

1 Les soussignés sont toujours préts a exécuter
| fout ouvruge de commande en langue frangaise et
. anglaice.

Comme ils ne seservent que de Presses & vapeur,
| ils sont en mesure de remplir toutes les Comman-
des dont on voudra bien les honorer sous le plus
{ bref délai et 2 des prix medérés. :

§ De Montigny & Cie.

‘

Impressions d’Ornement,*

en Or et Coulcors de Fantaisie, faites de ma-' |
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