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AU LECTEUR

- Nous commengons aujourd’hui
Ju publication d’une revue bi-men-
kguclle, destinée & combler, pour nos
concitoyens, une regrettable lacune’
¥ Le Trésor des Familles, * donnera
A chacun, des renscignements uni.
fversels sur les intéréts et les devoirs

:-.de la vie pratique, et le mettra en
mesure de savoir ce qu'il doit faire
dans telle ou telle circonstance. Tl
lui épargnera lennui d'avoir re-
cours nux congeils de celui-ci ou de
celui-1d, ot loi évitera le trouble de
faire des recherches dans des ou-
vrages spéciaux, qu'il est toujours
diflicile_ de se procurer, surtout ala
campagne.

Notre Revue conviendra i {outes
les classes de Ja société: commor-
cants, propriétaires, industricls,
agriculteurs, curds, médecing, no-
taires, avocats, supérieurs de com-
munautés religioused, ménagires,

plres de familles, tuteurs, maitres et
domestiques, patrons et apprentis,
entreprencurs et ouvriers, adminis-
trateurs, instituteurs, amateurs et
fubricants d’articles de fantaisie,
amateurs d’oiseaux de cage et de
volidre, amateurs de chasse, de pé-
che, d'¢équitation, de natation, ete,

Noug publierons des milliers et
milliers de recettes généralement
inconnues iei.

Le Trésor des Familles sera done
pour tous, un guide filéle, un viri-
table trésor qui les metira en état
de faire cux-mémes leurs aftaires,
et pour plusicurs, fabriquer grand
nombre d'articles, en leur donnant
A 'occasion un conseil utile, et leur
dévoilant les seerets de lindustrie.

Ovipr FRECHETTE.

Québec, Jor mai 1883,
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ABANDON (Droit)

1 En Droit civil, ce mot exprime
tantdt I’acte par lequel un débiteur
délaisse ses biens 1 ses créanciers,
lorsqu’il s¢ trouve hors d’état de
payer ses dettes (Voy. Cession de
bhiens).

Tantdt I’action de renoncer A une
chose ou & un droit qui nous appar-
tient dans le hut de se libérer des
charges qui frappent la chose aban-
donndée. Ainsi, lecopropriftaired’un
mur mitoyen, peut se décharger des
frais d’entretien, de réparation ct
de veconstruciion en abandonnant
le droit de mitoyenneté (Voy. Mi-
toyenneté); le propridtaire d'un
fends assujetti A une servitude peut
¢'affranchir de la charge en aban-
donnant le fonds assujetti, au pro-
priétaire du fonds auquel la servi-
tude est due (Voy. Servitudes);
Vhéritier bénéficiaire peut se dé-
charger du paicment des dettes
d’une succossion en abandonnant
tous ies biens de la succossion (Voy.
Suceessions hénéficinires) ; enfin en
matitre de douane on peut, en fai-
gant l’abandon d'une marchandise,
ge dispeunser de payer les droits.
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ABATTEMENT (Médecine)—ALIMENTATION (Hygiine)

Le tiers détenteur d’'unimmeuble
hypothéqué peut se décharger du
paiement en abandonnant ot délais-
sant 'immeuble hypothégué.

11 faut remarquer que dang tous les
cas indiqués ci-dessus, ¢’est 1a chose
et non la personne qui se trouve en-
gagée, autrement l'abandon serait
de nul effet—auszi un débiteur ne se
libére pas par Vabandon de la pro-
priété hypothéquée, parcequ’il y a
une obligation personnelle entre le
débiteur et le créancier.

Eu droit criminel, ’abandon d'un
enfant Agé de moins de deux ans,
par ses parents ot par ceux qui en
ont la charge, est un crime préva
par le droit criminel (Voy. Enfants
exposés et délaissés), et (32-33 Viet.
chap: 20 sec. 26.

’!’téﬁ

Abandon d’animaux—Le fait d'a-
bandonner des animaux sur les
chemins, places publiques ou sur lea
propriétés d'autrui, est puni d'a-
mende en vertu du Code municipal.
—&%l y a dominage causé¢ i la pro-
priété d’autrui par des animaux
abandonnés, ces animaux peuvent
dtre saisis et miz en fourriere, et si
les dommages ne sont pas réparés
et les animaux réclamds aprés avis,
ils sont vendus pour satisfaire aux
dégats. Cette matiere est réglée par
le Code municipal (428 et suiv.)—
On lit 3 Farticle 1055 du Code civil
du B. C. “Le propriétaire d’un
animal est responsable du dom-
mage que l'animal a causé, soit
qu'il fut sous sa garde ott sous celle
de ses domestiques, soit qu’il fut
égaré ou échappé.

ABATTEMENT (Médecine)

11 est caractérisé par la diminu-
tion des forces physiques. la tristes-
se, le découragement. Si labatte-
ment succéde & des ¢motions mo-
vales trds vives, il n’a rieu que db

naturel : il st fréquent chez le:
personnes nerveuses, surtout che:
les hystériques. Lexercice, les dis
tractions, ure alimentation nourris
sante et souvent les hains froid:
sont Jes moyens les plus efticace:
pour y remédier. il survient brus-
quement, sans eause appréciable, ou
bien aprés un refroidissement, lo
respiration de miasmes déléteres.
cte., il peut faire craindre le débul
d’une aflection aigué plus ou moins
grave, surtout dans les temps o re-
gnent des mmaladies  épidémiques
Létat d'abuitement chez les enfant:
est un symptome qu'on ne doit pa:
niégliger. 11 faut. dans ce cas, surveil-
er un enfant avec beaucoup d'ut-
tention et ze tenir prét A lui faire
administrer les soing que sa santé
poeurrait reclamer.
g:*.:

(et Vitérinuirey Chezles animaux
domestiques 'abattement se révele
parlanenchalance des mouvements,
le larmoiement des yeux, la posi-
tion penchée des oreilles, Uindififc.
rence aux excitations Jde la voix ¢t
de la main. I présage presgue tou-
jours la prochaine apparition d'une
maladie. Cet ¢tat gque Pon est dans
la mawvaise habitude de eombattre
par le vin, la biére ou dauntres =ti-
mulants, ne demande, au contraive,
que Pabstinence la plus complite
de toute exeitation ainsi que d'ali-
ments.  Le repos absolu et Vusage
des hoissons les plus simples ot jus
moing nutritives, sont les seuls
moyens que l'on doive cmployer.

ALIMENTATION (Mlygiinc)

Dans les conditions ordinaires do
12 vie, l'alimentation pour qu'elle
soit bhonne doit sc composor de
viande, de pain, de lgnmes en pro-
portions convenables, Un homnne

adulte, de moyenne force, est sufli-
samméent nourrd, $'il eondoinme 52 6

—r——

onces de viande, 21hs, de pain ot
5 & 8§ onces de légumes ou (e
wbstances {éculantes.  Cette rigle
wdmet toutefois de nombreuses ex.
zeptions en raison de UAge, du tem-
perament, des habitudes des indi-
vidug, de leur genre de travail of
les pays quils habitent (Voy,
Régime et Tempérament),  fos
enfants ont besoin d'une alimen.
tatton  plus  considérable que ne
semble le comporter lear age; los
icunes gens dont e corps est dans
Ia période d'aceroissement. los per-
sonnes qui se Hvrent & des travauy
corporels  Tatigants, qui - se
trouvent exposés i action condi-
aue d'un air trés vif, Inomore qui
nourrit. ont ¢xalement besvin dune
alimentation  surabondante,  Ja
viande doit entrer pour «de plus
fortes proportions dans notre ali-
mentation ainsi que dans eelle de
tous les habitants des pays froids,
L'homme qui nunge peu ou point
de viande peut ge porter auszi hien
que celui gui en mange beaucoup,
mais il a moins d’énergic physigue
¢t morale. L'insuflisance de ali-
mentation produit les plus funestes
effets sur Ja santé et méme ser les
fucultes intelleetuelles.
Lalimentation exeessive ou trop
substantielle détermine eomme In
limentation  insuflisante, des trou-
bles  divers  dans Pestomae el
les  intestins, maisz en produisant

ou

dos effets opposés. 8 Vinsuffisanee
de Yalimentatien produit Pamai-
grissement, une alimentation ex-
cessive amene Vohésité, et eatraine
A sa suite lu tendance & Vapople-
xie, aux hemorragivs, et des mala-
dies graves telles que la goutte etla
gravelle. Elle affecte également les
fucultés intellectuclles et morales.
La sobriété est la meilleure sauve-
garde de la santé.

Alimentation des anonwey (Voy.
Fourrages, Tngraizsement vie.




ALIMENTS (Liconomic domestique.)

ALTMENTS

(Econmmic domestique)

En général, on entend par ali-
ments tout corps iqui peut se digérer
dang Vestomae, se convertir en
chvle el en sang, ot servir & Pae-
croizsement ou i la conservation du
cotps.

Congidérés sous le poini de vue
de I'hygiene, les aliments ont des
propri¢tés diftérentes et une puis-
sance  nutritive plus  ow muing
grande suivant leur composition
(Voy. Substances alimentaires). Tl
ne sera question ici que des ali-
ments considérés sous le rapport de
Péconomie domestique : ce sont de
simples conseils adressés aux re-
nagires sur le choix et 'achat desx
aliments.

La viande de boucherie est bonne
en tout temps, mais il ¥ a des
épogues ol elle eat meillenre, ainsi
les mnis ’hiver sont la saison la
plus favorable anx excellentes qua-
lités du Lerutf et du mounton.  Le
pot-an-feu est In lase, I partie es-
senticlle d'un diner de famille, et il
faut v apporter le plus grand =0in
(Voy. Pot-nu-fen) On prend par
ex., pour le pot-au-fen, quatrelivyes
de tranche ou de culotte de hauf’;
la poitrine est peut-¢tre meilteure 4
wmger, mais clle donne un bouil-
Tow plus Heger. On peut ajouter quel-
quelois au pot-nu-feu  une poule,
des pieds ou un jarret de veau;
duns ee¢ cas, cn diminue d'un tiers
ou de moiti¢ la gnantite de bauf.
Les meilleurs potages confectionnds
avee le houillon sont les polages an
riz, au vermicelle, au macavoni, au
tapioca, aux Iégumes nouveaux, et
on peut encore les varier en v ajouw-
tant une purde de caroites, de pois
verts ete. Lie beeul bouilli, guand
il est accompagné (Lune garniture
queleconque, eat un aliment trés hon
el tres sain, mais qui deviendrait
fatigant sion en ueait tous les jours.
On pent done le remplacer deux o

trois fois Ia semaine, soit par une
pitee de (rosbif), soit par une cote
de beeut qu’on fuit rotir, ou hien
par un gigot de mouton, soit roti,
20it braisé;, (Voy. Braize), par un
roti de veau pris de préférence dans
le rognon ou dang la longe. Te filet
de pove frais oftre encore Ja maticre
d’un excellent roti.  Ces difiérents
rotls sont aussi bong froids que
chauds : ce qui reste du diner est
servi le lendemain audéjeuner, froid
ou réchaufid.

Les jours ot T'on ne met pas le pot-
au-fen, il n'y a pas en réserve du
bouillon de la veille pour. avoir un
potage gras, on fait un potage mai-
gre, p. ex, un potage au lait, aux fé-
ves nouvetles, aux poids nouveaux,
au riz, une julienne ete. (voy. Pota-
gt,?.‘?)

11 faul étre fori particalier sur le
choix des viandes. Si-le hwouf est
jeune, ga viande est d'un beau rouge
et tres tendre au teucher, le gras
est plutot blane que jaune; lorsqu’il
est d'une conleur terne. ¢'est bien
rare qu'il soit bon. La ehair du
hauf est toujours molle, guand il a
&t¢ nourrt de pain de hin.

Lard—On reeonnait quele cochion
ost vicux sl la couenne est duve ot
cpaisse. Vous devez taujours pré-
térer Ia couenne minee ;) & la chairy
est donee ot luisante,Je Javd est trais;
i, an contraire, elle est gluante, il
nest pas loin d'étre gt

Mouton—Ta chair doit ctre d'an
heau grain et d'une bonne couleur,
et le gras blane,

Agnean—3i la chair est d'une coun-
leur verte ou jaune, it est vieux tué
et pros de se giater.

Veau—DPréférez celui qui a la
chair blanche, il est le plus sain.

Jumbon — On enfonce un cou-
teau bien aflilé, le long de os du

coutean est gluant et ¢ent manvais,
n'achetez pas,

Lard sec—Si la couenne est mince
et le gras rouge et ferme, que le
maigre qui sc trouve prés de i'os
soit de bonne couleur, il est jeunc
¢t de bonne qualité.

Lapins, Litvres—Si jeunes, ils sont
blanes et leur chair ferme,les orcilles
se déchirent comme du papier gris.
8i vieux, chair nvire et molle. ILe
lapin, il est vieux, sera noir, sa
chair molle ¢t zes oreilles raides. Si
jeune, il est blanc et sa chair ferme.

Dinde—Si jeune, ses paites seront
noires et souples, ses veux brillants.
8i vicille, ses yeux seront abattus,
ses pattes dures et stches

Oie—=i jeune, son bee est jaune
et ses pattes tres souples. 8, au
contraire, elle est vieille, son bec et
ses pattes sont rouges.

Poule—Si vieille, sa créte et ses
pattes sont rudes et dures ; elle est
jeunc si. au contraire, clles sont
donees et souples.

Perdvir—S1 jeunes, elles ont le
bec noir et les pattes jaunes; si
vicilles, leur hee est blane ¢t leurs
pattes bleues,

Canards srowvages o domestiques—
Jeunes. leurs pattes sont donces et
souples ; vieux, ils ont la partie
basse du corps trés dur. Un ca-
nard sauvage a les pattes rouges ot
plus petites que les canards domes-
tiques.

La volaille varie de prix suivant
les saizons, ct il faut profiter des sai-
sons out elle n'est pas chére et ot ce-
pendant clle est trés honne, il en
est de méme des dindons.  On les
fait rotir ou houilliv suivant qu’ils
sont plus ou moing tendres. On
peut encore indiquer la poule au
riz, Ja fricassée de poulets, les pou-
leta santés ; les poulets rotis gar-
nis de eresson. (Voy. Volaille) Les

jumbon, et sien le retirant le cou-
teau ost netl ot sent bon, il est de

bonne qualité. Sioau contyaire le

pigeons, les tourtes ct les canards
sont d'ine rrande ressource, sur-



ALIMENTS (Lconomic domestique)

tout & la campagne : on appréte les
pigeons en compote, aux petits pois,
i la crapaudine ; les canards, aux
navets, aux petites racines, i la
broche, auxolives,—Uneoie grasse,
bien en chair, bien rotie, peut pa-
raitre de temps en temps sur la
table, et la graisse qu'elle donne
en abondance est trds estimée pour
apprcter les légumes ; on prépare
aussi 'oie & la broche, farcie et
rotie A I'anglaise, rdtie et farcie
au marrons et rotie & la cana-
dienne (Voy. Oie) Quant au
gibier, il faut suivre la saison.
N y a des momenta ol le
gibier est i des prix assez moderés,
et dans le choix ainsi que dansla
préparation des mets, Jes perdrix
aux choux, 3 la broche, farcies et
roties, aux choux i la canadiennc,
aux lentilles, les salmis de bécasses
(Voy. Bécasse, Perdrix), le civet de
lidvre, (Voy. Lidvre) les canards
sauvages rotie (Voy. Canards), doi-
vent étre particulidrement indi-
qués.

Le poisson est, en géneral, asses
sain, son usage trop habitudl,
surtout lorsquil est fumd, salé, des-
séehd, a souvent oceasionné le scor-
but, des dartres, des gales. Les
poissons gras pegent sur 'estomac
ct se digérent diflicilement, et peu-
vent cauger des rapporis nidoreux,
comme Panguille, le2 grossea car-
pes grasses efe.—Clest pourguusi on
choisirtn ceux qui ont la chair Ja
plus légére et Ja plus tendre pour
les convalesconts.—I! faut prendre
garde de manger les ceufs de la
truite, de la perche et du brochet,
parcequ’ils causent des vomisse-
ments.—Dans chaque esplee de
poissons tant d’ecau douce que de
mer, les plus gros sont les meil-
leures, leur chair est plus serrée,
plus compacte, et contient des sucs
moins crs et moing vi isqueunx (Voy.
Achigan, Alose. Anchois, Anguille,
Bar, Parbillon, Barbue, Brochet,
Carpe, Crabes,” Doré, Terivisses,

Uoerlony, Bstudgilon, Bdvrglh k-

jons, Herengs, Homards, Huitres,
Maquercaux, Morue, Merlans, Raie,
Rouget, Sardines, Saumon, Soles,
Truite, Turbot).

Comme pour la viande ct le gibier,
il faut étre particulier dans le choix
du poisson.

Morue— Les oules doivent étre
bien rouges; qu'elle svit bien
épaisse prés du cou, Ia chair ferme
et blanche, et les yeux frais. Si clle
est gluante et molle, clle n'est pas
bonne.

Alose—81 bonne, elle est ¢paisse
et blanche; les owies rouges et les
veux brillants; le corps doit étre
ferme. La saison de ce poisson est
dang les mois de mai et juin.

Saumon—S8'il est frais, 1a chair est
d'un beau rouge, les ouies particu-
lidrement, les ¢eailles brillantes et le
tout ensemble trés ferme.

Maquercan—=Sa saison est dans les
mois de mai, juin et juillet ; comme
ce poisson ost trés tendre, il est im-
possible de le congerver aussi long-
temps que les wutres, & moins de le
saler.

Truite—'e poiszon, pour qu'il soit
hon, doit étre cuit aussitot qu'il
été peché. Quand vous les achetez,
faites attention que les ouies soient
rouges et difficiles d ouvrir ; les veux
brillants et le corps ferme, S sai-
gon eat dang les mois de juillet, aoat
et sepltembre,

Homard—Si prig «,lepui\' pey, leg
gerres ont unc forte mot =i vous
mettez votre doigt sur les yenx, Lo
plus pesant est le meilleur. Le
mile ¢st généralement le plus petit
mais sa chair est plus ferme ct le
zouge plus foneé.  L'on peat recon-
naitre la femelle en ce qu'elle a la
queune plus courte et plus étroite que
le male.

Pour les 1égumes, il faul avoir
égard aux saisons etne pas chercher
i dévancer Pépoque ol ils commen-
cent & devenir abondants sur les

fon,

e
g

asperges, des pctits Pois au mois de
maion les payera irds cher et {out
de méme, on s'expose A n'achoter
que des légumes dénués de saver,
Leasubstances 1égumineuses, en gé-
néral, ont toujours 46 considérées
comme donnant un aliment abon-
dant, comme mucilagineuses et in-
crassantes. Elles ont le désavantage
de convenir peu aux estomacs des
mélancoliques, des hystériques, des
personnes délicates et qui font pen
{’exercizes. Elles leur donnent des
indigestions et des coliques ven-
teuses. Les fortes constitutions, coux
qui font des travaux pénibles, Jes
gens de la campagne s'en trouvent
bien, on doit, en général, les faire
cuire heaucoup, les aromatiser et y
méler du vinaigre. (Voy. le nom
de chaque lgume af Uarticle, Asper-
ge, ouw i} est parlé d'une méthode
pour cuire jes iégumes sans altérer
leur saveur ni leur goit.)

Les culy, que Vart culinaire it
transformer en wets si varics, sont
unc resgource précieuse A la ville et
A la campagne. (Voy. (luis.)

Les entremets sucrés et les patis-
series legdres sans Mre des aliments
premicre  néeessité, apporient
néanmoins une agréable  variéte
dans le réginie ordinaire d'un mé
nage. On peut indiquer dabord,
dans les entremets de friture, Jey
beignets de pommas, les croquettes
de riz, Ja eréme frite. les rissoles
aux confiteres ou i la eréy
ordinaites, crépes sans  beurre o
sans graisse, gaufres Dlanches,
brunes, méringues ; ensuite dans les
entremets de Initage: les erémesan

L, CTUPS

J|citron, A la vanille, au café, au cho-

colat, fouettée, aux amandes, i la
portugaise, jaune, au cafié, A 1a cana-
dienne, au thé, ete., les giteaux de
riz, de fécule, de pommes, ele.; les
ceufs au Jait ou 4 la neige ; enlin,
dans les entremets de fruits, les tar-
telettes aux fraises, aux framboiscs,
aux grosgeillea, les tartes aux pom:
ne, aux pm:m aux pruncs, lN

yehes.

¢ Ton vl mltn'gzir diesl

pomimds gy tis gu birre, pepar /
K



ALIMENTS (Economic domestique)—ABATIS (Cuisine frangaise)

(911

———

po—sam—am

Jor encore des gelées et d’une foule
watres  prépurations quion peut
confectionner & peu de frais et dont
on trouvera lgs recettes dans cette
revee. (Voy. aussi, Déjeuner, Diner,
Entremets, ctc.)
t‘*

ALIMENTS (P roit)—En droit, on
entend par aliments, tout ce qui est
nécessaire a la vie; la nourriture, le
vétement, I'habitation, le chauflage,
et méme les frais de maladie—JEt
on appelle obligation alimentaire,
Fobligation de fourhir des aliments.
Chacun est obligé de fournir des
aliments A ges descendants qui sont
dans le besoin, et on nedloit pas dis-
tinguer entre les descendants 1{gi-
times ¢t les descendants naturels,
ear ¢'est une obligation qui résulte
du fait de la procréation—chacun
doit également des aliments A ses
azcendants,  obligation résultant
de la réconnaissance.

L'obligation alimentaire existe
aussi entre ¢pnux, car les conjoints
se doivent sceours et assistance—
chacun des conjuints, est obligé de
fournir des aliments aux ascendants
de lautre conjoint, si ces derniers
sont pauvres, mais cette obligation
cesse Jorsque Paflinité est dissoute.
Toutes cez  dispositions sont réi-
proques.  Maig pour que Pobliga-
tion existe, il faut qu'il ¥ ait pau-
vreté et besoin d'un ¢otd, et qu'il ¥
ait une certaine aisance de Pautre,
car les aliments ne sont accordds
que dang la proportion du besoin
de celui qui les réclame et de la
fortunc de celui qui les doit.

Lorsque celui qui fournit ou qui
regoit des aliments est replacé dans
nn état tel que Pun ne puisse plus
en donner ou gue Tautre n'en ail
plus besoin, en tout on en partie, In
décharge ou réduction peut _a étre
demandée.

N la personne qui doit fournivi
des aliments justific qu'elle ne peu l

pdyer lu pindon  olimntaire. I¢!

tribunal peut ordonner qu'elle rece-

vra dang ea demenre, qu’elle nour-|

rira et entreticndra celul auquel
elle doit des alimenta.

Le tribunal prononce également
si Je pére ou la mére qui,- quoique
capable, ofire de recevoir, nourrir
et entretenir 'enfant & qui il doit
des aliments, doit, dans ce cas, étre
dispens¢ de payer la pension ali-
mentuire,

Pour pouvoir réelamer des ali-
ments, il faut étre dans Vimpossibi-
lité de pourvoir soi-méme A sa sub-
sistance, svit par ses hiens person-
nels, soit par son travail.

Lindividu tombé dans Vindi-
gencee par sa faute n'en a pas moins
le druit de demander des aliments,
mais alors les tribunaux peuvent
n'accorder que le sirict nécessaire.
Si le hesoin ne vient que d’une in-
terrnption momentanée de teavail,
par suite de chomage ou de mala-
die, les aliments sont Qiflicilement
obtenus; il ne faut pas que Pon
staccoutume i se passer de pré-
vovance et & compter sur des res-
SUUTEes Strangeres.

Dans la dette des aliments on
comprend tout ce qui eat néeessaire;
I'étendue des besoins varie selon les
cireonstances Q’ige, de sexe, de san-
té. Q'édueation, de fortune, d'hiabi-
tudes socinles.

Dans certains autres cas particu-
liers il peut ¥ avair obligation
alimentaire. \insi, toute personne
emprisonnée pour dette, qui ne
posstde pas la valeur de cinquante
piaatres, peut forcer son créancier
a4 lui fournir des aliments.

Le donataire qui refuse de fournir
des aliments & son donateur indi-
gent, pett étre puni par la révoca-
tion de la donation. Clest ce qu'on
appelle la révocation de donatioun
pour cause d'ingratitude.

APBATIS (Cuisine fmn;aisé)

On donne cc nom aux extrémités
des volailleg, & 1a téte, aux ailerons
et aux pattes, auxquelles on joint
gsouvent le foie, le gésier ou Pesto-
mac et le col ete.  Ce sont principa-
lement les abatis de dinde qu'on
emploie. Aprés avoir flambé les ai-
lerons, la téte et le cou, foulé les
pattes, nettoyé et coupé en deux ou
trois morceaux le gésicr et le foie, on
pusse ces abatis au heurre; on fait
¢galement revenir dans le beurre 4
onees de lard coupcé en dés. On retire
alors le tout de la casserole, en n’y
laissant que le beurre auquel on me-
le une demi-cuillérée de farine pour
le faire roussir de belle coulcur.
On mouille avee du bouillon on, i
défaut de bouillon, avec de I'eau
tidde, on ajoute un bouquet garni,
(Voy. ce mot) etonremetlesabatis
dans unc casscrole pour les luisser
cuire pendant deux heures. Avant
T'entier achevement de la cuisson,
on ajoute pour garniturc quelques
petita oignons. quelyues carottes
hien tendres coupées en batonnets
ainsi gque des navets ou des pommnies
de terre.

On fait houillir les extrémités des
volailles pour les personnesqui ont
P'estomac faible, et qui sont conva-
lescentes ; le foic et 1o gésier ne Jeur
conviendraient pas, l'un est trop
dur, laulre contient un suec assez
icre.  Ow les cuit légirement pour-
qu'ils soient moins durs.

Abatis de dindon & le bourgeoise)
(cuisine canadienne)—Les abatis de
dinde comprennent les paites, les
ailes, le gdésier et le cou; apris
avoir ¢chaudé le tout et 'avoir
épluché, on le met dans une casse-
role avec un moreenu de beurre, un
bouguet de persil (Voy. Bouquet).
de ciboules, deux clous de girofle,
une gousee d’ail ; on passe le tout

Ir B A ot on Sdule uns Yunne



ABATIS (Cuisine franguise)—AS QUL COURT (Jew de cartes)—ASSATSONNEMEN 3

pincée de farine ; on mouille avec
du bounillon ou du consommé ; on
assaisonne de boun goil ; on ajoute
quelques navets passés 3 lu potle
et roussis de helle vouleur, on init
cuire et on dégraisse.

*
X *

Abatiz de dindon en haricol)—cui-
sine canadienne)—On prépare cet
abatiz comme le précédent; et on le
met cuire comme la dinde en daube.
Quand il est cuit, on faif roussir du
heurre, on y jette desnavets tournés,
et on les retire des quils ont pris
une belle couleur. On met une
cuillerée de farine dans le méme
heurre; on fait un roux, on le
mouille avec le fond de I'abatis; on
le fait bouillir et réduire ; ensuite
on le pasge ; on v remet les navets,
et on les fait cuire dedans;
aprés 'avoir dégraissé; on doity
jeter un petit morceau de suere. On
dresse Pabatis ; on le masque avec
les navets, on sec sert de¢ la zauce
pour arroger le tout et on sert.

Abatis de dindon @ la canadienne
—3i Ia dinde est maigre, il est pre-
férable de la mettre en abatis. Cou-
pez-la en une douzaine de moreeaux
que vous piquez de bardes, ct faites
rotir avee de la farine dJdang le
saindoux ; quand ils sont rotis,
vous jetez de leatt en quantité
suffisante  pour l¢s couvrir d'un
pouce, avec poivre, sel, sarrictte et
persil.

Ayez loujours =uin, lorsque vous
préperes des abatiz, d'y jeter des
rognong de volaille que vous aures
fait bouillir & part, ¢t & grande cau |
vous rizfquez, autrement, de gater
votre meta,

AS QUI COURT (Jeu de cartes)

Ce jeu se joue avec un nombre
indétermind de prrsonnes et un jen
de 32cartes qui conservent leur va-
leur naturelle, le roi étantla plus
forte et Pas la plus fuible. Le don-
neur, ayant meélé et fait couper & s
gauche, donne une carte & chacan
des joueurs et & lui-méme, en com-
wmengant par la droite, et dépose le
falon devant lui. Chagque joueur
ayant regardé sa carte, le premier
i la droite du douneur, 8l a une
rarte faible, demande & Péchanger
contre celle de son voisin de droite,
lequel ne peut s’y refuser ; si ce
second joueur est content de 1'¢-
change, il s'v tient, ce quin‘em-
péche pas I'échangede continuer sur
toute la ligne dany les mémes con-
ditions. On comprend que celui
qui, avant an dewr, p. ex., aurait
cédé a son voisin de gauche contre
un (reiz, doit s’y tenir et refuser
d’échanger avee son voisin de druite,
car il est str de ne pas avoir fa plus
faible carte. tandis qu'en proposant
I'échange, il courrait  le risque
d'avoir un as contre son trols. Au
contraire, quand on a un a3 on
doit toujours propuser Véchange.
ce gqui fait courir cette carie tout
autour de la table.—Tout joueur
est tenu de proposer ou de subir
Péchange au wmoing une fois, 3
moins quil n'ait un el alors,
il abat sa carte. et P'échange con-
tinue jusqu'au doenneur. Sl
arte qui revient i celui-ai par voie
d*échange est un as. il a le droit de
le rejeter et de tirer une ecarte du
talon pour le remplacer.  Cela fait,
chacun abat s cartes ot L carie 1
plus faible paye un jeion ou pluy,
selon les conventions, & chacun des
autres joucurs. Si plusieurs joueurs
ont la plus basse carte, le plug voi-
sin de la droite du donneur cst le
perdant.

ASEATSONNEMENTS,

On donne ce nom aux difiérentes
manitres d'arranger les aliments,
pour en refever te gotit, en addantla
digestion, souvent les rendre plus
savourcux,—Ils sont, pour la plu
part, dépourvus de propriétés nutri.
tives et ne servent qu'd relover le
gout des aliments. Le sl 31, sans
contredit, Passaisonnement par ex-
cellence ; 31 reléve le godt fade el
ingipide des viandes et des légumes;
il excite 'nppétit el favorise la diges-
tion ; mais il faut saveir Pemployer
dans une juste mesure.

On cmploie eneore le poivre, le
vinaigre, la moutarde, le sucre, le
benrre, le persil, le cerfenil, 1o
gnon, la ciboule, Pail (Voy. chacun
de ces articles).

Le poivie blane doit étre préfére
au pwivee asir; Pemplot de Pan
comme de Pautre se borne & pen de
chozse dans une honne cuisine, s ce
nest pour certaines preparations
qui demandent 4 étre fortement
épictes—On  vend
toutes espéees d'épices, daromates,
des eszences, des champignons efe,
qui  réussissent  parfaitement &
rendre Jes mets plug délicuts 5 mais
il ne faut pas douter que ces ali-
ments, ainsi prépards, nedeviennent
incendiaires. Avee tani de subs-
tances agréables au goit, ee nest
pas un grand art de faire des choses
aussi Le weilleur
cuisinier serait, sans contredit, eclui
qui, avee peu de substances saines.
saurait assaisonner de bonsalinents
qui ne seraient jamais dans le cas
daltérer la santé.

1wt des  assaisonnements
devenu Part de procurer des indi-
gestions, surtoutaux personnes dont
la tempérance ot la sobriété ne sont
pas exemplaires.

En flattant le goat, il est facile de
donner un appétit factice. qui en-
fraine & manger plus quil ne faut

aujourd hut
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ASSATSONNEMENTS (C‘u-isinc)——ABCES (J}Ié(ICCiTIC);AIR (Hygene)

——

Ja détérioration du golt, ct cetle
foule do maux que ne redoutent pas
les gens sobres et prudents, qui font
faire Jours assaisonnements avec les
végbleux les plus simples, tels que

" loignon, le cerfeuil, 1a sarrietie, le
persil, Péchilote ¢t antres fines
herbes.

et de telle sorte quon puisse Ja de-
layer avec une cuciller : on y ajoute
du saindoux ¢t quelques oignons de
v blane cuils sous la cendre, et
quand ces substances sont bien mé-
langces, on en compose des cata-
plasmes qu’on appdique sur Pabeds.
On peut encore préparer des cata-
plasmes avee du miel, des jaunes
deufs et du vin qu'on méle engemi-
ble et qu'on fait Louillir pendant
10 minutes.

ABCES (Médecine)

hd
Quand un abeds se forme, il ¥ ;ll
ordinnivement 3 la partie ducorps!
qui en est le sidge, de larougeuravee
inflammaiion et douleur plus ou
moing vive. On combat Vinflamma- [parties charnues, comme le cou,
tion par des émolients, tels que des!'épaude, Ja cuisse, ne doit étre per-
catiplasmes de farine de riz out d‘-‘%f:é gqu'au dernier dégré de maturité;
graines de lin.  Ces moyens, em-lqu contraire, celui des parties ton-
ployés avee persevérance, sont ‘-’“"'!(Iincuscs, comme les genoux, les
caces pour amener la suppuration jarrets, doit étre incisé le plus tot
de Pabeds gqui, assez souvent perce | passible pour empécher que le pus
de lui-téme ; dans le cas contraire,
il faut, sang trop tarder, le fuire
ouvrir par un medecin qui senl peut
juger si le mal est arrive au point
de maturité convenable. Dz gue
I'abeds est ouvert, on panse soitavee
du eérat etendusur un linge de toile,

ABCES (art vétérinaire). Chez
le cheval et les hestiaux, Vabees des

ne s'extravase dans ces parties déli-
cates.  On reconnaitsjue la tumeur
est  mtre lorsquelle s'titve en
pointe, que le poil se hérisseou
tombe, et que la peau blanchit. On
ineise alors la peauavee un bistouri
ou un canif en allant du centre d la
svoil avee de Vonguent de la mdre,: ¢ipeoniérence et dans la partie la
(voy. cet article), soit avee lulltc!piu; basse pour faciiiter D'écounle-
autre anguent preserit par le méde-fipent da pus. Lincision faite, on
ein. On continue le pansement jus=: i raduit dans Ia plaie un phamas-
Uit e» que a tameur goit fondue) gou ohareé dlonguent vésieataire,
et que les bords de la plaie soient ‘
bien dégorgés.  Les abeds les plus
fréquents sont les clous vu furoneles,
les maux daventure, los panaris!
(Voy. ces mots), Lorsque les abeis|
dépendent  d’une naladie qui en
favorise le développement et les en-
tretient, i1 faut d'abord songer a
guéric cette maladic et suivre le
traitement indiqué pur le médecin.

Outre los émolients indiqués ci-
dossus. on peui encore employer
quelques  wmovens  eilicaces  pour
hiter L sappuration des abeds, Par
exemple, on fait mnortir de Foseille
dans un podlon sans addition d’ea.

puiz on recout pav dessus les bords
de la pean. Au houat (de deux jours
on teve Papparveil, et on panse la
plaic comme toute Jes plaies ordi-
naires.  On peat hater la maturite
de Tabeds, en graissant la thmeur
avee du beorre frais ou du snindoux
¢: par 'appiicstion de cataplasiues
¢mollients,

Les oiseaux ¢levés en cage sont
#ijets aux abcds eur la této: pour
les en débarrasser, on braie le hou-
tm au moyen dun fer chaud, ef
ensuite on frotie w plaie de savon
noir ou de cendres mélées dhuile
Q'dlive. Ciis abeds pruvent dtre Te

symptome d’'une maladie plus
grave, il convient alors de purger
d’abord Doiseau avec du suc de
bette qu'on méle & Jeur can (Voy.
Bouton et Maladie des oiseanx).

ATR (Hygidae)

Pour qu'un air soit bon, il faut
qu'il ne soit pas chargé de vapeurs
nuisibles ; la grande humidité de
I'air est trés contraive & la santé ;
en ohstruant les pores de la penu,
clle arréte Ia transpiration ; les hu-
meurs accumulées refluent versla
masse du sang ct se dépose dans
quelques parties du corps: voild
ot viennent les fluxions de toutes
les espiéces, les esquinancies, les
fidvres, les rhumes, les rvhuma.
tismes, cte.

On =it que Pacte de la respira-
tion produit un effet doublement
nuigible, d'abord en diminuant la
quantité du gae vital (Poxygéne),
puis en mélant 4 Pair un gaz as-
phyxiant (Uacide carbonique). On
suit aussi que la combustion des
substances destines au chauffage
et 4 Ficlairage, contribue égale-
ment & la décomposition de Pair,
puisque cette combustion ne s'en-
tretient gquiau moyen de I'oxygene.
De 1ad vient que l'on éprouve un
gene i marqué de la respiration
du:m«l on s¢ irouve dans une en-
ceiute gui ren:erme proportionnel-
ferment un tren grand nombre de
personnes (Voir Chauflage, Eclai-
rage).  Lorsque  cette  action est
passagire, il en résulte sculement
de Yoppression, des boufiées de
chaleur au visage, des étlourdisse-
ments, etc. Mazis quand elle est {x¢-
quemment rennuvelée ot prolongée
pendant  longtemps, la snnté. 8o
frouve  serienscment compromise:
De 13 cette paleur, cetie débilité,
cos aceidents nerveux, ces désordres

de toutss sortes que Pon ohderve si
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AIR (Hygidne)—ALLEES (Horticulture) | .

souvent chez les personnes du
monde qui passent leur vie dans
des appartcments exactement clos,
dansdes réunions nombreuses, dans
des salles de spectacle ote, ol les
inconvenients des veillées prolon-
gdes se joignent aux inconvenients,
st grands déja, de cette espice d’as-
phyxic lente.—Il faut donc entrete-
nir dans les demeures, des courants
d’air qui emportent les portions al-
térées pour leur substituer de nou-
velles masses d’air pur pris a 'ex-
térieur.—Le renouvellement de I'air
est surtout nécessaire dans les ho-
pitaux, les dortoirs des collges,
couvents, séminaires ete, les ate-
Jiers, les salles d’études, les cham-
bres des maladeg, dana Jes écuries,
les ¢tables, les bergeries et aussi
dans les serres ou jurdins d’hiver,
les greniers i foin et autres endroits
.ot sc dégagent des gaz malfaisants,
La propreté des meubles, des ten-
tures, des rideaux, des vétements ;
T'entretien d’un bon tirage dans les
cheminées ; Phabitude de tenirune
ou deux fois par jour, les lenétres
et les portes ouvertes, surtout lors-
“qu'on balaye, afin d’entrainer la
poussidre au dehors, sont les
moyens praticables les plus eflicaces
pour empécher 'air de se corrom-
pre.

Dans les chambres habitées par
. des enfants nouveau-nés, des vieil-
lards, des malades ou des convales-
cents, il ne doit régner qu’une tem-
pirature modérée, la plus égale
possible, sans brusques transitions.
Il nefaut pas, pendant I'hiver, que
la crainte du froid empéche de ro-
nouveler l'air. Il est reconnu qu'un
air froid n'est nuisible aux homnes
et aux animaux que #i le froid est
excessif ; gu'au contrairo un air
- chaud est la cuvse:de beaucoup de
waladies. - [l faut done segarder de
tout fermer au moindre froid, (Voy.
Ventilation).

Quand Tair est vicié au point
d'ttre inrpropre A la regpiration et

quon ne peut le renouveler sufli-
samment, il faut avoir recours au
chlore ou aux fumigations d’acide
chlorbydrique Voy. Chlore Desin-
fection, Fumigations.

On reconnait aisement la trop
grande humidité de lair, lorsqu'on
voit dans un appartement les pla-
fonds se gater, les boiseries se pour-
rir, le pain s¢ moisir, le sel et le
gucre se fondre, le fer et l'acier se
rouiller cte.

On purific encore 'air par les va-
peurs de vinaigre. Cette liqueur
est plus propre & communiquer i
Pair une impression agréable ct
saine, lorsqu'on s'en frotte le visage
et les mains qu'en le faisant braler
sur une pelle rouge : ¢'est une de ces
errcurs populairea dont il est difi-
cile de faire revonir bien des genas.

Il faut s'accoutumer au plein air,
comme 1 un aliment auvssi néces-
saire 3 notre nature que le boire et
le manger. Un air pur sert 3 con-
server et & fortifier notre vie, aussi
bien qu'un air renferm¢ et corrompu
est pour elle Je poison le plus subtil.

On pent en tiver les muximes pra-
tiques suivantes :

Que les personnes habitant Ja ville,
ne laissent pas passer un seul jour
sans sortir de la ville, pour respirer
un air pur Il faut considérer ia
promenade non seulement comnie
un mouvement, mais encore comme
la jouissance de I'aliment le plus
pur, nécessaire surtout i ceux qui
vivent ordinairement renfermdés.
Outre cet avantage, I'on acquiert
encore celui de se familiariser avee
le plein air, el par 13 on se met en
garde contre un des maux les plus
fréquents duns notre sitcle, cotie
sensibilité excessive A tous les chan-
gements de temps. c'est une des
sources les plus fécondes en mala-
dies, et le meillsnr moyen de s'en
garantir est de s'accoutummer au
plein air.

ALLEES (Horticulture,)

Dans le jardin potager, il ne faut
que des allées droites, nssez larges
pour leservice,et des sentiers étroits
pour diviser les currés of les plan-
ches ou plates bandes occupées par
les divers légumes.  Le jurdin fruj-
tier,lorsqu’il est distinct du potager,
veut aussi des allées droites, géne-
ralement plus larges que celles du
potuger ; les arbres fruitiers en py-
ranide ou en plein vent exigent yn
emplacement trés-aéré, pereéd d'al
lées assez spicieuses. Le parterre
admet des allées  étroiies, sojt
droites, soit plus ou moins contour-
nées, dont la largeur varie suivant
son emplacement, le genre defleurs
qu'on y cultive et le nombre de pro-
meneurs qui le fréquentent: en gé-
néral, il faut toujours que deux
personnes au moins puissent y pas-
ser de front. Dans le jardin
paysager, les allCes ont une plus
grunde largeur; elle sont capricieu-
sement  contournées, mais elles
doivent toujours avoir un but ; cha-
cune d'elles doit conduire A un
point de wvue, & une grotie, A un
kiosque ou bereeau, & un point jeté
sur une pidee d'eau, de sorte qu'en
s'engageant sous d'épais ombrages,
dans une allée d'un parc. on soit
assuré d'arriver & un point quon
wapergoit pas au départ, mais qui
donne un but i Ia promenade. Ces
sortes d'allées sont ordinairement
bordées de massits, de fleurs ou de
gazons, Dans les grands jarding,
Jes allées droites sont horddes d'ar-
bres alignés (Voy. Arhres).—Le
sable fin de rivitre, et le sable sili-
ceux tel qu'on le rencontre partout
en abondance, servent A maintenir
la propreté des allées. Les allées
doivent ¢tre bombdées au milicu afin
de faciliter ’écoulement des esux.
(Voy. Jardin, Jardinage, Jardinier.)




ARBORICULTURE

ARBORICULTURE,

PLANTATION D’ARBRES FRUITIERS
ET D'ORNEMENT.

f.a majorité de nos maisons cana-
diennes ge distinguent par leur soli-
dité ot par leur apparence de pro-
preté. D'un autre ¢Otéil faut avouer
que le goot des plantations n'est pas
encore répandu dans nos caimpagnes.
Les arbves dlornement y sont tres
rares ot les arbres fruitiers le sont
davantage. Quant ux plantesgrim-
pantes el aux fleurs elles sont pres-
quineonnues.

Ceprudant comme nos catnpagnes
sembetliraient, & nes jeunes gens
des denx  sexes voulaient dounes
Jeurs loisirs i catte amélioration si
désirable,

Quel charme pour le propri¢iaire
lui-mfmeet pourle pays en général,
si chacune de nos maisonnettas
propr ¢tait cimbragée par quelgues.
unsde nos magnifiques arbres fores-
tiers ; si quebpres plantes grimpan-
tes, telles que fe honblon ou la vigne
du pays, se cramponnaient aux fe-
nétres et aux dalles ; si chague petit
jardin potager avait aussi ses allées
hien entretenaces, bordées de plates-
bandes eonvortes de jolies fleurs,
faciles & cultiver, et quelques arbres
fruitiers  churgds de fleurs ou de
fruits. Comme Jes animaux cox-
mémes sembferaient plus & Paise, si
les hathments élaicnt entourds par
quelyues bozqguets toujours verls,

Cenx «de nos cultivateurs qui se
sont abandonnes & Ja ndgligenee,
ont déja vendu leurs terres, ou dési-
rent fen déharrasser, pour cnsuite
g'expatrier et servir de domestiques
i des élrangers, Leurs enfants sont
ddja dispersés dans les villes, et y
minent généraicment une cheétive
existence.

Ce yqui empeche surtout la planta-
tion d'arhres dans nos campagnes,
cest le fait que tant d'essais sont
tousles jourginfructucux. Lu grande

<)
-

majorité des arbres plantés ne re-
prennent point ; oy, sils donnent
signe de vie pendant quelques mois,
ils semblent arrétés dans leur crois-
sance eb finigsent presque Loujours
par mourir. Cependant on ne peut
nier que certaines personnes réussis-
sent parfaitement dans leurs plan-
tations, ¢t ne perdent presque ja-
mais d'arbres; aucontraive on dirait
que la trangplantation leur a donné
une nouvelle foree qui leur permet
dang quelgues anndeg, datteindre
un développement extraordinaire,
mais qui est presque toujours di
aux soins du planteur.

Nous allons indiquer certaines
régles qui devront agsurer presqu’in-
failliblement le suceds des planta-
tions faites Lapris ces principes.

Jo. Que le sal hien égouid, amen-
bli et enrichi & une profondeur d'au
moins deux pieds, (vois pleds ze
raient encore micux. sur une surface
dnu moins six pieds,
20, Les trous éant faits, déraci-
nez Parbre avee grand soin, afin de
brizer les racines aussi peuw que pos-
sible.  Si Pon serappelle que celles-
¢i courent dans ha terre & une dis-
tance 4 peu prés ln hauteur de
I'arbre, on yverra Pimporiance de
Lien enlever auiant de racines que
pogsible, ot de choisiv de petits
arbres.
Jo. 8ile temps est see et chaud,
empechez Les racines de se desséeher
en transportant Tarbre.  Un bon
moyen est de les (remper dans une
boue un  peu elaire en arra-
chant s puiz de couvrir les racines
avee de la mousse, du foin ou tout
autre article que Pon tient humide.
M est bon, avant de les placer en
terre, de les tremper encore dans
une boue claire, qui peut étre faite
avee du funiier de vache.

4o, Avant de planter, diez avee
un couteau les racines endomma-
wdes dans Parrschementou le trans-

port.

50. Ne placez pas Yarbre plus
avant qu'il ne I'était avant la trans-
plantation.

Go. Itendez soignensement toutes
les racines et souspoudrez du terroir
entre chacune d’elles; puis remplis-
sez le trou de terre bien ameublie.

70. Aulicn de fouler la terre avec
les picds i1 vaut micux arroser A
mesure quon emplit le trou, afin
que la terre se foule d'elle-méme et
quelle pénéire entre toutes les pe-
tites racines. Dang tous les cas il
ne faut jamais laisser le¢ moindre
cspace vide.

8 la plantation se fait ’antomne,
il est hon d’entourer Parbre d’un
fort renchaussage, pour le suppor-
ter contre le vent et 'empéeher aussi
d'étre rongé par les mulots ; dansce
but, il faudrait répéer Popération
tous Jes automnes. Si on se sert
pour ccla d'un bon terroir, qu’on
étendra au printemnps sur toute la
surface des ricines, l'arbre y ga-
gnera énovmément.

Quand Varbre nécessite un tuteur,
il vaut micux le planter avant l'ar-
bre, afin de n’en pas briser les raci-
nes.

Les arbres une fois plantés courent
encore deux grands dangers, que
L'on doit surtout éviter pour réussir,
§i les animaux ont libre acees & la
plantation ils ne manqueront pas
de sy frotter, déraciner Farbre, en
manger les branches et 1'écoree, et
finiront par l¢ faire mourir, Mais
le remede est simple: 8 vous n'a-
vez pas d¢ja une bonne cloture
autour de votre plantation, faites-la
sans retard, et n'yv mcttez jamais
Janimaunyx, pas méme Jes veaux.
Un second moyen c'est dentourer
chaque arbre.

Le scecond danger ¢st Je manque
de enlture. Tl ne fant jamais né-
gliger de cultiver un espace de cing
ou six picds au moins autour de
Parbre, afin de donner i sesra-
cines Yoceasion de s'#endre, s
wourrir, et e empéeher  d'étre




10

ARBORICULTURIE—ABELLLES

dtouflées par 1a tourbe ou les mau-
raises herbes.

En transplantant des arbres tou-
jours verts, (saping, épinettes, ping,
cte., ete., )il n’en fuut jamais couper
les branches du pied; on en dé-
truirait la svmdtric qui fait leur
principale beauté,  Afin de ména-
ger ces branches, il est bon de les
relever et los attacher.

Ou se rappellera que les petits
arbres de 3 & 4 pieds de hanteur
réussizzent beaucoup mieux que leg
gros. De fait, la transplatation de
ceux-ci est toujours risqude, et
meéme gous les eirconstances les plus
favorables, il est rare que lez petits
arbres ne dépassent pas les premiers

apres 3 ou 4 ans.

Avec les précautions qui préce-
dent, le choix de la saizon pour
tranzplanter est de moins d'impor-
tance. . L'automne et le printemps
ont chacun leurs avantages; nous
pouvons ajouter que les arbres plan-
téz avec toutes leurs fleunilles ont
méme réussi tres souvent.

Les végles que T'on vient d'indi-
quer sont {outes approuvies par la
pratique. Elles sont dlailleurs s
sintples que homme le plus inex-
périmenté ne doit pus craindre de
les pratiquer.  Pour celui qut en
néglige auncune, le suiceds des plan-
tationg de nos arbres forestiers ou
fruitices peat étre consideérd comme
assuré, Nous publicrons plus tard
une liste des fruits que Von peut
cultiver avec avantage dans cette
provinee.

Nous ne terminerons pas cet arti-
cle sans attiver particuli¢rement
Pattention de nos jennes cultiva-
teurs, et des personnes de la eam-
pagne en géndral, sur Pimportance
de ce sujet. La plantation darbres
est plus gu'un luxe, ¢est pour notre
pav: une nicessité, En dehors de
la guestion du combustible, le dé-

boisement trop général de nos terresysant attrait & la senle cavridre, on

auxquels il est important de rémé-
dier au plus tot.

Qn ne peatdone micux employer
ses loisirs quien cmbellissant ainsi
sa demeure.  Les chefs de famille
v trouveront leur compte, en don-
nant & leurs propri¢iés un charme
particulier, qui ajoutera a4 leur va-
leur en les rendant attravantes, ct
pour les {étrangers et pour cux-
mémes, et qui attachera leurs en-
fants i la maison paterncile et & la

prafession i nable et st inddépon-!

dante de leur pere. Que les jeunes
gens cux-mémes se fassent un plai-
sir d'gijoliver les alentours de leur
demeure ; qulils v donnent tous
leurs loisirs ; qu'ils cherchent dans
celte satisfaction utile & déployer
leur bon gofit, plutdt que dans
Pachat de beaux habits ou de har-
nachements cotteux ; cenx-el ne
leur procurerient «utre satisfae-
tion que celle de stoger les jeunes
rens le la ville qui, rigle géndrale,
calent bien moius quenx et qui ne
devraient pas leur servir d'exemple.

Que Ia jeune diile cultive avec soin

odyn a1tk : o <oy ‘ e
quelques flears, quelques arhustea, ;o1 abeille est de moyenne gero:

quelques plantes grimpantes. Elle
sentourera ainsl d'une parure de
wohGt etole vérituble beautd que les
habillements et fes ornements les
plus cotiteux ne pourraient junais
remplacer.  Elle aussi, peut done
heaueonp eontribuer 4 embellir ot
rewdre plus désirable Lo séjour de la
campagiie.  Cet attrait nouveau ne
sera pas perdu sur le jeune hom-
me instruit qui cherche une ear-
ricre A embrasser.  Qui peut dive =i
ce charme incontezthle ot pourtant
st rare dans nos campagnes, n'au-
rait pas pour ¢ffet de taire réfiéehir
notre jeunesge instroite surles avan-
tnges véritables que Jui offre agri-
culture praiique.

Renedre le séjour de Ja canpagne
plus agrcable, Cest combler Taome.
sure des avantuges qiolire la ear-
ricre agricole ; ¢’est donner un puis-

sen

déji encombrée ; la seule qui ofiye
a tous les talents bien dirigés, une
gurantic de suects, pourvu que Pon
ait des aptitudes et quo 'on ¥ hietle
seulement In moiti¢ des efforts in-
dispensables pour réussir dans n'i-
porte quetle autre profession. T
est absurde de prétendre gue l'on
ne peut réussir dans Pagriculture
eest 1 plug bhelle In plos noble des
professions ; le eultivateur jouit de
fde la vraie liberté, i est exempt
dex mille =oncis qui, chague jour,
taceablent Thabitant des villes,

ABETLLES

Pinsieurs eapéces diabeilles sont
cn o domesticité. Blabeille
domestique la plus répandue parmi
nous, est P'abeille alicmande ( Abeil-
le neire), cle passa en Amérique
avee les colons qui vinvent v fon-
der les premiers  établissements,

flevies

seur, drun brun foned presque neir.

L abeille javaeou Hadicane. Tesabeil-
les jaunes. importées en Amdrigque
en 1860, s¢ distingnent facilement
des noirves, par trois bandes jaunes
situdes & la base de Pabdowen ol
les feur sont de beaucaup supirien
tes el peuvent réussir dans niinpor-
te quetle partie di pavs, dit My, 1
B, Lamontagne, M. AL, L. LB Jewy
trompe est beauweoup plus longue:
clles travaillent plus tov et finissent
plus tard ;) elles protégent plus facl-
Jement leurs ruches; elles ne sont
pas attaquées par la fausee teigne;
cllea sont moins snjettes & dever du
couvain en hiver; L reine est plus
fecondeet on Ja trouve plue facile
ment ; pendant un tenps de diselte,
elles mnasseront des provisions G-
dis que les noives ne feront rien du
tout, ellea sont plus douces et moins
irritghles; elles butinent sur le tredle

a ewdes invimvdndents (rds greves dduohiors du gacerdied. dui ne woit paziiouge, ce que 18 abeilles nuires ne
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sauraient faire, elles sont plus acti-
ves ot ont au moins deux semaines
d'avance sur les noires.

Avant de se décider d dlever des
abeilles on doit considérer st les
circonstances locales leur ofirent
des ressources suflisantes.—FEle bu-
tinent sur mille fleurs qu'elles ren-
contrent sur leur cours.

Parmi les mille pluntes wellifcres
on recommande particulierement le
trefle alsike, ses tiges plus fines et
plus tendres sont plus nombreusey
que cellex du tréfle ordinaire. Sa
graine est {rés fine, une livreen con-
ient GOO,000 graing ou trois  foig
autant que celle du tuﬂ--mu;_rn Un
arpent donne an moins de 150 & 2(0)
livres. Tl saftit d’en semer 41hs &
Parpent, mais il est préférable dele
meéler an tridle rouge qui le protége
dans sa croissance,

Lapiculteur  devra décorer <on
terrain d’érables jeunes, et avoir un
litcouvert de mignonnetie, qui fleu-
it jusqiaux gelées d’avtomne.—
Le tilleul on bois blane qui fleurit
en juillet, donne avee profusion un
mic! exquis. ¢gal & celui du trefle
blane,

L'ean est absolument nécessaire
aux abeilles 5 elles se plaisent beeu-
coup dans Jes vallées arvosces de
quelques ruisseanx et envivonndées de
prairies.  Les localités couvertes de
plantes aromatigues, Jeur sont tris
favorables, Il importe, aprés avoir
miri toutes les circonstances, de
choisir, pour établiv une rucke, des
essuims jeunes et bien portants, et
de les installer «dans Jde bonnes ru-
ches, dans un emplacement ol rien
e mangue de ce qui peut assurer
leur prospérité, (on parlera plus
loin dea cssaims, ruches, ruchers,
ete., cle))

Los miles ou faux bourdons, con-
sidérés comme une charge pour Ia
ruche, parcequ'ils ne travaitlent pas,
sont sacrifids par fes ouvricres aus.
BitdL quw'ils ont rempli leurs fone-

tions da rdprdducteurs. La durée

de 1a vie des ouvriéres pendant la
helle saison est de six & huit semai-
nes, et de sept & huit mois pen-
dant Thiver. On ne s'apercoit pas
facilement de ce fait, vu la poote
prodigicuse de la reine et Péelosion
constanie des jeunes abeilles. T
géndéral, une colonie se renouvelle
frois ou quatre fois Pété et une ou
deux fois T'hiver. Tl ne faut
pas confondre, dit encore M. La-
montagne, la vie des abeilles avee
la durée d'une ruche ; (quelquefois
de 25 & 30 ans); ces colonies sont
peuplées par une foule de généra-
tions successives.—Pendant les 10
ou 15 premiers jours de leur vie, les
abeilles sortent et font Ia parade,
mais ne vont pas aux champs, elles
travaillent & 'intéricnragle la ruche,
¢laborent la cirve, nourrissent les
larves ¢f font Follice de nourrices;
mais aprds ce temps, celles vont
butiner le miel et amasser le pollen
jusqu'a ce quelles disparaissent A
leur tour.

Nourciture des Abeilles~—Lorsque
Iéléveur d'abeilles se contente de
prendre avee ménagement et dis-
crétion =a part du produit de Jeur
travail, il 2 rarement lieu de se¢ pré-
occuper du sein de les nourrir en
hiver: Jeur approvisionnement en
miel est presque toujours =uflisant ;
il est meme Udésiver quiil en reste
Jo moins possible an printemps,
afin que le miel nouveau ne soit pas
melangd de miel ancien, qui pour-
rait altérer In qualitd (Voy. plus
toin, Miel ). Unmélange de parties
Gaales de micl commun et de suere
I».mt, en quantité proportionndée a
leurs besoins, est Iumeilleurenour-
riture gu'on puisse ofirir aux abeil-
Jes quand leur provision est dpui-
ale, vers lu in de 'hiver. Il taut
avoir soin de ne pas les nourvi
avee des sucres inféricurs.  Le
suere du pays teundre et haché,
veut alteindre le but ],1.)|.‘».§-_
Chague colonio doit  aveir 25

1 80 1bs de miel €ain; les va.

yons dont Jes cellules ne sont pas
fermes & Pautomne, contiennent un
miel malsain, défavorable & Phiver-
nage, il faudra les vider et Jes rem-
placer par des rayons operculés.

Que toutes les colonies soient dé-
postes pendant le mois de novem-
bre ou au commencement de dé-
cembre au plus tard, si la saison
est douce, dans une cave Sseéche
parfaitement obscure. Gardez-y une
température fraiche et constante de
43 4 50 dégrés Fahrenheit.

Pour sapprocher des abeilles et
leur donner sans danger les soins
qu’elles réclament, il faut prendre
quelques précautions. [La couleur
des vétements n'est pag indifiérente
les couleurs tranchées ou ¢elatantes
sont peu du goit des abeilles, clles
provoquent leur irritation ; les véte-
ments gris paraissent étre les plus
convenables pour les approcher ha-
hituellement. Le silence, la dou-
ceur, le calme, Pabsence detloute
brusqueric dans les mouvemonts ne
sauraient ére trop recommandds.
Il ne faut toucher aux ruches ni le
zoir ni le matin ; les heuresles plus
favorables sont de 9 heures du ma-
tin jusqu'a 2 heures aprés-midis 8i
vous parlez fort prés des abeilles
faites attention que votre respiration
ne les atteigne pas.—ILa pigare des
abeilles sans étre précisement dan-
gereuse, est tonjours fort doulou-
reuse. Souvent aiguillon reste
dans la plaie. TI faut, tout d’abord,
avoir soin de l'en extraire et de
presser la plaie pour en faire sortir
le veniny on calme ensuite la dou-
leur en lavané la partic malade avee
Jde lean fraiche, additionnée de
quelques  gouttes  d'aleali  volatil
(Ammoniagueliquide) ; & défaut dal-
»ali, une application de persil pilé
ast un bon moyen J'apaiser la souf-
france.

Lorsquon veut faire voyager les
abeilles, soit pour les installer dans
an peuvesu rucher, soit pour les

transpdriér dans un cndrott ol elles
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trouveront une plus grande qhon-!.\lvmlcq on elle puisse déposer ses; Mais dans ce eas, il w'y a que les

dance de plantes en fleurs, il faut
autant que possible leur éviter les
sceousses,

cwufs.  La
méme ne

dyssenteric par elle-!
causerait paa dans les

Pdispositions  vraiment lucmn]mt1~
hles qui setrouvent abrogées, Quand

tout’ cn confinunt les. essaims une grandemortalité, si ]L‘b il ¥y a doute sur In possibilite de

abeilles (1‘1115 Jeurs ruches: ce qui,abeilles qui en sont atleintes, soy-, mm-lhol deux lois, ot sur I «ues-

geflectue en clouant un tamis au-|taient pour déposer leurs dutocumw tion de s

savoir ]dqll(‘“(‘ doit Mre

de ssus des cadres, aprds avoir enlevéian dehors, comme elles enont I ha-! suivie, il est toujours plus prudent

Ie couvercle.
&tre & Pombre pendant le voyage

Maladics des abeillcs.—Les abeilles!
sont sujettes & plusieurs maladies;
graves, auxquelles il n'est pas tou-
jours possible de remédier: quel-
quefois, ces maladies les frappent
avant qu'clles soient tramsformdées
en insectes parfaits; les larves et
les nymphes meurent dans les al-
véoles abeilles. (Voy. Faux-cou-
vain). Les deux affections les plus
communes chez les abeilles sont
heureusement assez faciles & guérir,
on prend le mal i son début; elles
ne causent de grands ravages que
dans les ruches tenues avee négli-
gence.  Ces deux aftections sont :
1o les antennes jauncs ; 20 la dyssen-
terie, la maladie des antennes jauncs
se developpe sans cause connuc;
les antennes des abeilles et touie Ia
partie antérieure de Jeur tétese gon-
flent on prcnncut une teinte juuna-i:
tre. Des qu'on s’en apergoi, il faut
placer sous la ruche une soucoupe
pleine de bon vin jégérement suerd.
Des baguettes d'osier Hottant & la
surface du liguide ou des eroutes de
pain grillé, permettent aux abeilles
malades d'y venir boire 2 leuraise,
sans risquer de &’y nover. Eu pcu
do jours, la téte et les antennes re-
prennent leur couleur naturelle, ot
Pactivité, un moment suspendue,
des abeilles ouvritres, ne tarde pas
a recotnmencer. La dyssenlerie se
développe le plus souvent permi les
essaims dont les ouvridres ont 6t¢
surchargdes de travail, lorsque, par
une avidité mal entendue, 1’¢levenr
a enlevé hors de gaizon, au commen-
cement du printemps, des rayons
gue les ouvritres s¢ hatent de rem-
placer, pour que lu reinotrouve dcs

Tmalades de Veau légerement salée,

Les colonies doiv ont bitude en bonne santé, mais il n'enjde prendre Favis d*un jurisconsulie.

cat pas ainsi quand elles sont mn-

lades ; les déeetions des abeilles
qui se trouvent dans les parties ¢lé-

vies de I ruche, tombant sur celles;
qui sont au-dessous d'elles, les cou-l

vrent d’un enduit noiritre gui bou-
che, en sedesséchant, lestrachées, ou
ouvertures latérales par lesquelles
ces inseetes respirent
effravante mertalité,  On combat
Ia dyssenterie des abeilles par un
mdélange de vin vicux et de miel parv
parties égales. auguel on ajoute un
peu de sel blane. Plusicurs dléveurs
oftfrent simplement a leurs abeilles

ce qui sutlit pour les guérir ; mais
le mélange de vin, de micel et de sel,
réussit plus surement et plus promp-
tement.

Les insectesles plus nuisiblesaux
abeilles sont leg fausses teignes, los
galléries et certaing papillons,  Ces
ingertes étant plug volumineux que
les abeslles, 11 sufiit, pour leur in-
terdire lentrée des ruches, den
construire la porte seulemnent assez
grande  pour livrer passage aux
abeilles et exclureleurs ennemis,

———

ABROGATION (Dvoit)

I1 faut ge conformer X une loi, tant
qu'elle n'est pas abrogée. [ .11)10gu-
fion so fait par une nouvelle loi
qui la prononce expressément ;
clle a lien aussi par la promuiga-
tion d’une nouvelie loi gui, =ans
abroger expressement la loi précé-
dente, dtablit des  dispositions in-

ABSEXCE (Dveit)

En Droit Civil, Pabsent est eolui

de 14 unelquiayant ew un domicile duns I

Provinee de Québer, et disparu,
sans que Pon ait avceune nouvelle
de em existence.  Cotte abszence
peut donner leu & trois effeis

lo Sy a névessité de pourvair
& Fadministration de ses bicns=. soit
il n'ait pas laisad de procureur,
=01t que son procurcur refuse dngivg
tout intéressE, cotmme un créancier,
ou un héritier prézomptif, peat de-
mander quil lui =olt nonund an cu-
ratour. Le corateur & Pabsent ext
nomnd de la méme manicre qu'nn
tuteur.sur avis du conseil de tunille.
Le curnteur préte serment de fidile-
nient rempliv sez devoirs, fait inven-
taire des biens delabzent. Tlales
pouvoirs d'un administrateur ovdi-
naire ; i ne peut aliener, ni hypo-
théquer, nl engager les biens de
Pabzent. Quand son administra-
tion sera terminde, il devra rendre
compte. La curatelle & 'absent se
termine par le retour de l'nbsent,
ou par g procuration adressée au
curateur o A toute autre personne,
pur la nouvelle de sa wmort, ou en-
fin par Penvoi en possession.

20 Le second effet de Uabgsence
est l'envoi en possessicn provisoire
des biens de 1'abzent A sex hiéritiers
présomptifs,

Lorsqu'nue personne est absente
depuis cing ansg, ou mdéme avant ce

compatibles avee les anciennes.

délai, ¢'i) est établi A 1n satisfaction
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Ju tribunal, qu'il y & de fortes pré-
~ somptions, que ’l’abscx.n: ¢st xx}()x-t-,
" Jes héritiers présomptifs, au jour
Jde son départ, ou de ses dernitres,
pouvelles peuvent faire une re-
quite @ la Cour S_upéri(-uro, de-
mandant  d’étre  mis en posses-
son des biens de  Dnbsent, Le
wibunal, en accordant la deman-
de, peut ordonner la vente duno-
pilier. Le prix en est place ainsi
que fe produit des fruits {chus,
Les envoyes en possession devraient
fuire faire un inventaire des bhiens
avee une évaluation d dire d'experts,
car ils ne sont pas proprictaires ot
ils devreut rendre les biens & Pab-
sent 8791 revient, ou & ses véritables
héritiers, si 'on déeouvre la date
de sa mort et qudt cette Cpoque, les
héritiers de Pabsent sont autres que
les envoyés en possession.  Les en-
voyes en possession proviseire ne
sont que des dépositaires qui ont
Fadminisiration des biens de Pul-
sent,  Tls sont obligés de fournir
cauntion,

4o Si absenee a durd trente ans,
ousil s'est deoulé cent ans depuis
Ianaissance de Pahsent, les hiriders
présomptifs peuvent étre envoyds
en posgession Jdcfinitive. Les eau-
tions sont dichargds, et les euvoves
ne sont plus que de stmples admi-
nisgtrateurs, mais ils peuvent ven-
dre, alicner les bieua, ete.

Néanmoing, s1 Uabsent véparait,
Jes effets du jugement pronongant
ln poszession définitive disparais-
sent.  L'absent yeprend ses biens
comme il les trouve, ou le prix de
ceux qui ot ¢LE aliéné,

Quant au mariage, Uépoux de
Fabsent ne peut jumais contracter
un seeond mariage tant quil wa
pus la preuve dela mort de son
cunjoint.

La communauté entre époux est
dissoute & compter de ta demande
& cette fin parles héritiors présomy-
tifs ou par le conjoiat, aprés le
temips requis pour se fwire envoyer

en possession. La femme, sie'est
le mari qui est absent, peat se faire
donner tous les gaing et avitages
matrimoniaux résultant de la loi

fournissant caution «de rapporter,
au cas (l(? retour de son mari,

Abgent-Demandonr—Tout indivi-
duy non vésidant dans la Provinee
de Quéhee, qui y intente une pour-
suite ou un proces, estienu de four-
nir d la partie adverse, caution pour
In surétd des frais qui penvent vé-
sulter de co proces, pourvue que Ia
partic adverse le demande dans fes
delais voulus parda loi. Mais il ne
#hagit pas d'une absence temporaire,
(Fest ce guon appelle Ta caution
Tant que le cuu-
tionnement n'est pas fourni, le de-
mandeur ne peut procéder sur sa
demande,

judicatum solrl,

Absent - Dfendernr. — Lorsqu’on
poursuit une personne qui est ab-
sente de Ln Provinee Jde Québer, on
peut Fassigner par 1a voie des jour-
Haux.

fSabzence d'unmembre du Sénat
ou d'un Congeiller Législatit, pen-
dunt deux sessions de saite, Tai fait
perdre son stége,

'n conseiller municipal qui est
abzent des séanees du Conseil pen-
dint Wrois mols conséeutitz, perd
¢galement sa charge de conseiller,

ABREVIATIONS

Nous ne citerons que les abrévia-
tions qui sout aujourd’hui le plus géné-
ralement employées :

Ant., Anticnne [dans les Jivres dE-
alise] A ML Do G [Ad Majoren
Dei Gloriam] Pour la plus Gran-
de Gloire de Dicu—Suor les  monuw
ments chrétiens et sur les frontons

ou de rfon contrat de lmlriug(‘, cn:

gdcs Lglises D, M., signific (Deo
!l,'l/ag/m)—-—.‘\ Dieu Grand et D, O, M,,
{(Deo Optime maximo) A Dieu trés
Grand—.\, M., Ante Meridiem, avant-
midi—A. C., (Ante Christum) avant
Notre Scigneur [ésus-Christ—S. A, R,
Son Altesse Royale—AA, RR., Altes-
ses Royales~—A. B. ou B, A,, (Artium
Baccalaureus)  Bachelier - és - arts —~
Adjt, Adjudant—A. G., Adjudant-
iGeneral—A. D, C., Aide-de-Camp—
; Ad Lib., Ad libitum, 4 volonté—Ark,,
| Arkansas—B. B., (Beatus, Beata)Bien-
heurcux, Bienheurcuse—B. C., Bas-
Canada—B. C., British Columbia—
Brig. Gén., Brigadier Général—B. V.,
Bienheurcuse Vierge—B. V. M., Bien-
hearcuse Vierge Marie ; Cal,, Califor-
ma ; Cap., Capitulum, ch, ou chap., cha
pitre—Capt., Capitaine—C. J.. Chief
Justice—C. Q. D., Collect cut Cash on
delivery (collectez ou collection sur
hvraison)—Col., Colonel—C. B., Co-
lombie Britannicque—aussi pour Colo-
rado--C. L., Civil Engincer, Ingénicur
Civil—Conn., Connecticut—Cor.-Sec.,
Corresponding-Sccretary—C. R, Con-
seil de {a Reine—Cr., Créancier—Ct.,
du courant, du meis courant—D. D,
Docteur en Divinite (Thelogie) Del.,
Delaware—D. C., District of Colum-
hia—D. G., (Dei Gratia) par la Grice
de Dieu—D. T., Dakota Territory—
Do, susdit, déji énoncé~—Dr., Docteur
—Fccl., Eeclésiasuque—E. 1., East-
India—Ecr.. Ecuver—Esq.. Esquire
—e¢lC.. et ceetera, et les autres, et le
reste—Exod,, Exodus—E. G. (exem-
pli gratid), par exemple—E., sur la
boussole. sur dautres instruments.
geographiques, les cartes géographi-
ques. indigue le vent I’Est ou la po.
sition de VEst ou du Levant—E., si-
gnific Est—E, S, E., Est-Sud-Est—E.
N. F., Est-Nord-Est—Exc., Excel-
lence—Ex., Exemple—F. R. C. A,
Fellow Royal Canadian Academy—
F. G. A., Fellow of Geographical So-
ciety--Fla., Florica—F. R. C. P., Fel- .
low of the Roval  ollege of Physicians

—F. 8 Feew of the College
of Surgeons—-G. C. B., (Rnight)

Grand Cross of the Bath (chevalier)
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Grande Croix de Yordre du Bain—
G. C. M. G., (Knight) Grand Cross
of St. Michael and St. George (che-
valief) Grande Croix de Vordre de St
Michel et St. George—Gov., Gover-
nor—G. M., Grand Maitre—Gouv,,
Gouverneur—H. M. S., His or Her
Majesty’'s Service or Ship-Hhd., Hogs-
head ; Hon.. Honble, Honorable ; H.
R. H., His or Her Royal Highness
J. N. R. I, Jesus Nazarenus Rex Ju-
daeorum) Jésus de Nazareth Roi des
Juifs ; Ia., Towa; 1bid, ou Ib., 1bi-
dem, dec méme, i Pendroit déja indi-
qué, au méme lieu ; Id, idem, le méme
—Iil., Illinois Imcog.. Incognito—
Ind., Indiana 1. O. U, I owe you
Jam,, Jamaica J J., Justices J. P,
Juge de Paix; Kan.,, Kansas Kt
Knight (chevalier) Ky., Kentucky
L. I, Long Island; Licut. ou Lt
Licutenant ; Licut-Gov.. Lieutepant-
Govemor : Lieut-Gouv,, Licutenant-
Gouverneur ; La., Louisiana ; Mdeou
Mme.,, Madame Mdes Mmes., Mes-
dames ; Mademoiselle, Melles., Mesde-
moiselles ; M., Millier; Mass., Massa-
chusetts ; M. A.ou A, M., {Artium
Magister) Maitre-¢s-arts ; M. D, (Me-
decine Docror) Docteur en Medecine
Major Gén., Major Geméral; M. P.,
Membre du Parlement; M. P. P,
Membre du Parlement Provincial ; K.,
B., Knight of the Bath (chevalier de
Yordre du Bain) K. C. M.G., Knight
Commander of St. Michael and St,
George (Chevalier Commandeur et St.
George) K. G., Knight of the Garter
(Chevalier de la Jarretiére) K. M.,
Knigt of Malta (Chevalier de Maite)
K. P,, Knight of St. atrick (Che-
valier de St. Putrice)Lh. ou I (libra)
livre, avoirdu poids LL. B., [Le-
anm Baccalaurcus] Bachelier en Lois,
le pluriel est désigné parles deux LL;
LL. AA. RR., Lecurs Altesses Ro-
yales ; LL.D., [Legum Doctor] Doc-
teur en Lois; L.L.M., Licensié en
Meédecine, Laval [Universit¢ de] L.
R. C. 8., Licenciate of the Royal
College of Surgeons ; M. Mr. Mons.,
Monsieur ; MM. Messrs  Messicurs ;
Miss., Mississipi; Ms., Missduriy M.

T.. Montana Territory ; Md., Mar.
chand--Mgr. Monscigneur, Mgrs, Mes-
seigneurs ; Md., Maryland ; Menn,,

Menesota;  MS.,  Manuscrit MSS.,
Manuserits; N., Nord; N, E,

Nord-Est; N. Q., Nord-Ouest ; N,
N. E., Nord-Nord-Est  N. N., Nord-
Nord N.. [semet i la place du nom
quand on ne le connait pasj No. Nu-
méro ; N. A, North-America N, B,
Nouveau Brunswick N. B., Nota
Bene, Remarquez bien N. H., New-
Hampshire, N. C., North Carolina
Neb., Nebraska, Nev,, Nevada. N.
F., New Foundland N J., New Jer-
sey N. Y. New-York; N. S, Notre-:
Seigneur ; N, $. P., Notre Saint Pere !
[le pape} N. M., New-Mexico; N. P,
Notaire Public; N. T. C. I, ;\’otrel
Tres Cher Fréres NN.TT. CC. FF,
Nos T'res Chers Fréres; N, P, Natio-
nal Policy (Politique Nationale) Nt,
Negociant. N, O.°T., North-West 1 er-
ritory ; O., Ohio Or., Orgon; Oz, On-

— T
qu'entrainer des diflicultés de preuve,
Conseil—Quand on signe un bitlet
OU UNE Promesse $ous seing privé cop.
tenant engagement d'une seule par.
tic envers Vantre de payer une somme
d’'argent ou une chose susceptible d'g.
tre apprécice, on doit écrire en toutes
lettres et sans aucune abréviation, |y
somic ou ia quantité de la chose,

ABREUVOIR.

Droit.—Les autorités municipales
ont le droit &établir des abrey-
voirs publics, dans la municipalité,
et de passer des riglanents pour

Heur entretien.

On appelle droit dabreureir, 1a
servitude qui permet de faire abrey-
ver ses bestiaux dang les eaux gui

ce; Pa., Pennylvania; P E. 1, Prince
Lidward’s Island ; Phila., Philadeiphie;
P M., Post-Master; T M., Post Meri-
dien. aprés midi; P. O., Post-Oftice;:
ProTem., I'ro Tempore, Temporaire. |
ment; Prox., Proximo; P.S. Post
Seriptum; Ps., Psaulme; Pixt, Pinxit, |
a paint - Q. C., Queen’s Counsel; Q.
M., Quarter Master;  Qr, Quarter ;
R. Rex ou Regina; V. R., Victoria
Regina;  R.AL, Royal Artitlery ; R,
., Roval Iingineers 1 Rec, See., Re-
cording Secretary ;  Sce. Arch., Se-
cretaire-Archiviste © See, Cor., Sceré-
taire-Correspondant.

(Droit) Les abréviations sont dé-
fendues dans les procedures judiciai-
res ; elles donnentlicu A une exceplion
dla forme. Dans les actes notarics,
il faut aussi avoir soin de ne faire ay-
cunc abréviation. Aux termnes de Var-
ticle 46 du Code Civil, rien ne doit
étre €crit par abréviations danps les ré
gistres de I'Etat Civil.

Dans les actes sous Seing privé, les
abréviations employtes doivent n'dtre
que eelles qui sont d'un usage génerai,
D’autres  abreviations e  peuvent

s¢ irouvent sur les fonds Jautrui.
Cette servitude comprend aussi 1o

l(lmit de passage pour arriver 3
I'abreuvoir.

Hyglene.—Les conditions 3 rem-
plir pour 1a salubrité des abreuvoirs
difftrent suivant que Jes abreuveirs
sont situés sur des eaux courantes
ou dormantes.

Abrevvoirs sur Ies caur courantes,
—On doit empécher 3 Ta De salir
les vaux en amenant sur les bords
des maticres aninles ou viégdtales
en putréfaction 5 20 De laisser cou-
lev les caux provenant des manu-
factures, fubrigues, tannevies, e
amderies, ete.; (d'y  conduire des
ruisseaux des fermes on antres.

Abrewvoirs sur les eawr dormantes.
—1o On ne laissera pas entrer dans
les abreuvoirs des animaux gui
pourraient en gator l'eau, tels que
cansards, oies, pores, cte.; 20 On ve
laisgera pus couler, dans les abreu-
voirs, les caux ménageres des mai-
sons voisines, les enux des fumiers,
ete., il faudra y détourner les ruis-
geaux qui pourraient y contluire



AMEUBLEMENT (Economic Domestique)—ANGUTLLE (Péche)

Q.

des caux malpropres ; 3o
tchera les animaux de piétiner
.dans V'abreuvoir, ce qui trouble
Peau ¢t 1a rend malsaine. 4o on 'y
Jaissera pas rouir du chanvre, on
ply savonnera pas, ele., Ho. on de-

On ¢m-

¢ra nettoyer fréquemment Fabreu-:

voir.

Ces diverses précantions seraient
pus sarement ot plus facilement
exdeutiies, si lesabreuvoirs étaicnt &
une distanee telle des habitations
que les animaux domestiques ql'li
aiment 'eau n'en fissent pas leur sé-
jour habituel. T1 foudrait gqu'ils fu..e.-
sent digposés de manidre a recevoir
les caux pluviales.

AMEUBLEMENT
(Fronomie  Domestique)

La premicre condition & abserver,
Jorsquion  s'occupe de Fameuble-
ment d'un apppartement. ¢’est de
considérer =a position de tortune,
afin de ne consacrer & Fachat d'un
mohilier que ce quion peut raisonna-
blement dépenser sang s'imposer de
pinibles  privations sous Jdautres
rapports, En fait dameublement,
tonie dépense inntite ou exagérie
représente un capital qui ne pro-
duit rien et qui diminue dautant
les ressotrees d'une famille. Tne
faut point, quand on est dans une
position medeste de fortune, se laiz-
ser atler au désir de briller par J'é-
talage Jde ces futilités ruineuses qui
najoutent rien au bhien-étre. be
bon sens duecord avee e hon goni,
congeille de choinir des chosesutiles,
commaodes, durables, £t qui ne fas-
sent point disparate entre elles.—
Four entretien de Fatcublenent
et les soing qu'il faut en prendre
(Vov, Menhiles, Antichamloe,Chame-
hre & concher, Cidbinet, Sadon, Salle
Lmanger, Satle de bitlard, Rideaux,

Tapis. Portidres ete,

-~

ANGUILLE (Péche)

La couleur de DPanguille varie,
suivant qu'elle habite des eaux vi-
ves ou slagnantes, du noir au vert
sur le dos et du blane argenté aul
jaunddre sur les flancs et sous e
ventre. La grosscur de ve poisson
est quelquetois assez considérable.
Auw commencement du printemps,
les embouchures des fleuves et des
riviéres qui aboutissent 4 la mer
sont remplies du {rai danguille res-
semblant A des fils extrément tenus :
ce trat, péché avee des paniers ou
des tamis, ¢t déposé dans des vi-
vieres ou des dangs, devient enase
dévéloppant. toute une population
d'anguilles ; tout ce qui n’a pas ¢
peehé remonte le cours des fleuves
¢t va se disperser dans leurs of-
fluents. ot le nom  de moatde
donndé a ee phénomene annuel. A
la tin de 'automne tes anguilles se
réunissent et se laissent dériver
au courant par paguets de 20 on de
30 pour regagner lamer; dans cette
aecasion on dit quielles se celdchent.
Nonobstant ce va-et-vient, il reste
toujours A demenre dans les ctangs,
dans lea pivees deau, et snéme dans
lea caux  courantes, une grande
quantité danguilles.

Partout ce poisson aflectionne les
fonds vaseux; il se pratique sur
iles rives des trous ol il se refugic
pedant le jour. et ve n'est presque
j:nn:iis que la nuit qu'il sort de ees
retraites pour chereber sa proie. Le
jour, it serait inutile de vouleir <en
emparer A la ligne flottante, A moing
que les eaux fortement troublces.
en lui offrant Iabsenee de la lu
misre irop vive et une abondante
nourriture. ne Paieat attivé hors d
ses eachiottes,  Le soir, on peut er
réeolter quelgues unes ala Bgue i
sottenir; mais ¢est surtout ave
des lignes de fonds, quon laisse &
Teau pendant Ia puit, gue Pon peut
ipn-mlrn le plux @unguilles. Le

1ou 2toutau moing, et solidement
montés surun hon cordonnet delin g
une monture fine n'est pagnéeessaire

(& cause de Pobsenrité de la nuit, ot

d’un autre eoté, une simple racine
serait bien vite brjsée oucouple par
Ja foree musculaire ou par les dents
tranchantes de anguiile. Tl faut
relever ces lignes dés Ia pointe du
jour; autrewment les anguilles prises
fernient de tels efforts pour luir Ju
lurnitre que presque toyjours elles
réussiraient 4 brizer les hinnegons.
Les appats qui réussissent le mieux
sont les gros vers de terre, les petits
poissons vivants, goujons, les jeunes
éerévisses dépouillées de leur test.~
On prend encore les anguilles dans
des nasges; mais pour qu’elles v res-
tent captives il faut que les verges
soient trés serrdées et assez rigides
pour ne pas pouveir étre écartées;
autrement Danguille. insérant sa
queue vigourcusc entre deux verges,
ne tarderait pas 4 s'ouvrir une issue.

Lorsquiun pécheur a pris une an-
guille 4 la ligne ou au filet, i1 ne
tient rien encore tant gu'il ne J'a pla-
cée en licu sur et bien fermé. S,
pour la transporter, on n'a pas soin
de la serrer fortement au-dessous
des onles en la pressant entre le
premier  doigt et la pointe du
pouce, elle glisse facilement entre
les doigta, et une foig i terre, elle
regagne lean en rampant avee ra-
plite.

Eitve des Anguillea,—De tous les
poissons, Jes anguiiles sont ceux
quon peut (déver en plus grand
nombre, dans le moindre espace el
dans presquetoutes les caux :ilsufht
de lenr choisir un emplacement va-
seux ou sablonneux ; par exemple,
un petit étang, une mare alinentée
par les caux pluviales, une pidee
dean.  Le bassin choisi, on Tense-
mencee, soit avec de jeunes anguilios,
soit plus simplement encore avee
deo T moatée ou frai d'anguille. Une
ninte de manatée pouvant conteniv de

iimm-fyﬁ.»‘ns duivent otre pros, du Ne

53 W ansailles. Vers la ue ou
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~ ——

6me anndée, elles doivent aveir pres. papier huilé, Tl faut que le feu soilt  Anguille frite (entrée ot déjeuncr)

de 3 pieds de long.

Les anguilles se nourrissent de
vers, d'insectes, de larves de gre-
nouilles, de petits poissons ete. S
Fon désire les faire grossiv promp-

tement, il faudra ajouter a leur:

nourriture naturelle des limagous
derasés, des limaces, des chenilles,
des debris 'animaux de toutes es-
péces.

Angquille (cuisine)—La  chair de
Panguiile est blanche. grasse el dé-
licate : mais clle passe pour étre de
digestion assez difticile. Quand on
achite des anguilles on doit choisir
de préfévence celles qui ont été pe-
chées dans les caux courantes; clles
se reconnaissent facilement a leur
dos noir et A leur ventre blane d'ar-
gent (Voy. ci-dessus). Pour déponil-
ler une anguille on lui attache 1a
téte avec une ficelle qu’on aceroche
i un clou par autre bout ; on fait
une petite incision autour du cou
pour dégager un peu la peau.  Au
moyen d’un torchon bien see. yu'on
tient dans les mninz, on tire 4 sai
en pressant un peu et la peau se
déroule facilement jusqu’d Ja queue.
On vide alors Iunguille par les
ouies, on P'ébarhe avee des cizeaux,
on coupe In tite qui ne doit jamais
¢tre servie, et le hout de la quene,
et on fuit entrer celle-¢i dunz le
corps, Ge manicre & forner une cou-

.

ronne ; on Lowaintient ainsi lide &
Paile d'un moreea de ficelle.

Auguille &t la broche.—Aprés avoir
fait choix Fane bele anguitle et 1'a-
voir déyouillée et vidée, on ) expose
pendaunt deux ou trois minutes a
une braise ardentr on Vessuie, on
la tonrne en couronne, et, pour ka
maintenir ainsi, on passe en travers
des luvelets dlargent ou, & défaut,
des hvochettes de bois. On ln fuit cui-
re L anoitié dans une cuisson prépa-
ree comme pour Panguille & Jn tarta-
re (Vow. cl-apeds); puis on la fixe
sur Ladroche et on Penveloppe dun

Ielair. Lorsque I'anguille est presque
‘cuite & point, on Ote le papicr, afin
iqu'elle prenne une belle couleur;
ton la glace, s'il en est Liesoin, et on
la sert avec une sauce piquante.—
On peut encore mettre & la broche
deux anguilles de moyenne gros-
seur, mais de grosscur dgale, en les
ficelant dos & dos sur un hatelet de
fer, de manieére que la téte de une
s0it accolée & la téte Pautre.

Angquille & la tartare (entrée)—
Aprés Pavoir dépouillée, on la fait
mariner pendant quelques heures
dans un mélange A huile. de sel, de
poivre, d échalotes hachées, auquel
on ajoute un verre de vin blane ou
un peu de vinaigre ; on la dépose
en rond et on la tourne une ou deux
fois dans sa marinade. Lorxque
Fanguille est cuite on la serre avec
une sauce 4 la tartave (Voir cette
gauce) On peut aussi ne pas lais<er
la cuisson <achever dans la iour-
ticre ; dans ece eag, on retire I'an-
guille on la pane et on Ia pose sur
le gril gu'on a fuit chwafier 3 V-
vance.  Languille ainsi préparde
peut étre mangde & L sauce tomale
ou i la maitre d'hotel (Vair cette
sauee) au feu de la =agee tartare,

Avguitic @ de pouliite (entréc).—
Apris Taveir déponillée ot eoupde
par trongons, jetez-la pendant cing
minutes dans de Veaw honillante.
mélangée de qguelques cuillerdes
de vinaigre. Faites fondre un mor-
cean e beurre ; njoutes une eniile-
tée e farine, tournez sans lais<er
roussir 5 moeaillez avee un verre
deau et autant de vin blane
tez olu sel, du polvre, un haongoe
gl (Voy. ce moty de champie
gnonhs (Voy, aussi cet article).  Fai-
tes  cuire Vanguille pendant une
demi-hewre dans cette suuce, gue
vous liez avee un javae d'auf. Ser-
vez.  Cuite, on pent Ja servir dans
unce croute de vol-nu-vent (Voy, ce

linll-

—Lorsqu’elle est grosse, on |a coupe
par moreeaux, puis on Ja met dung
une casgerole, avee du vin blang,
des (ranches d'oipnons, des Mroltes
un petit moveenn de beurre, oy sol,
du poivre, quelques elous de g
rofle ; lorsqu'elle est presyue l.‘lli:ﬁ,
on I retive du feu, on fa pane, lmié
on la laisse refroidir pour Iy fuire
trire ensuite. i U'on désive un piat

s

jun peu plus recherché, on fa fait

cuire comme il est dit, on la retive,
puis on met un morecau de heurre
dans la casrerole ci deux cuillerdes
de furine ; on {ourne. on mowiiie
avee fe Jiquide dans tequel on cuig
Fanguille, ot on ajoute treis jaunes
d'eeuls, puis Panguiile 5 on tourne
de nouvenuw et on laisse vefroidir,
On prend alors chague wmorceauen.
veloppé de suuce, et on le pane. On
puisse nouvean dans la sauce
ot an le pane encore ; entin on fait

ths

de

frive.  On sert sur une suee to-
muate,
Anquille sev e geil (entrée et dis

jeuner).--Dépouillez Nanguiile, cou-
pez-la en trongons on meitez-a en
rond.  Sauter pendant eing minu
tes, dans du beurre, sur nn hon feu:
verzez dang un plat erenx. Ajou-
tez dusel, du poivre, dela nivsende.
du perzil et des fines herbes, de i
ehalote ou de Ia ciboute Lachis,
deux cuillerées dhuibe ;) fuites ma-
riner pendant deux oo irois heoves:
panez, mettez surle grill Serves
anr ane sauee tomate on phgiante
ou avee du beurre manis de persil
I anguille ezt encore trés honne
cen matelotte (Voy. matelotte) ot
Jans un paté chaud. soit seale, svit
tsencide A d'autres poissons,
Aoapille &l rasaelicpe. - On pice
vare Pangnitle, ot on b couge par
morceaux ; on Ly fait cuire dans un
court houitlon, avee un peu de sely
lorsquelle est froide, on 1'tgoutte
ct on la roule daus de lo miede
pain, onla trempe dans deux jaunes

mot),

dowufs, mélés avee du beurre fondu
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ot on répand ce mélange bien égale-
ment ; on lui fait prendre une belle
couleur sur le gril ¢t on ladresse
sur une honne gauce,

ACCTDENTS DOMESTIQUES

Les aceidents dont la maison est
le théatre concernent presgue tou-
jours les enfants, que tear impétuo-
site, leur curiosité et leur inexpi-
rience rendent  plus particulicre-
ment vulnerables.  Nous ferons des
plus usueiz de ces accidents une
éude pratique anssi compléte qne
possible, atin d'éveiller la sollici.
tude et b vigilanee des mtres, ot de
Jez munir de connaissances indis-
persables d Ta bonne et judiciense
administration  des  prensers se-
cours.  ler. Contusions el
sanguines : 2. plaies ef pigares, cou-
Pures o ferasements ;
tion cirébrale s b corps Clrangers
introduit= =ous la peau on dans Jes
cavitez naturelles ; 5. entorses juxa-
tiong ¢f itactures, 6 hralures ete.,
ete. (Voy, ees motz),

bosses

CONnO-

Y
0.

ACUTDENTS
LiN ENFANTS,

CHLZ

Lez enfants =ont entoures de dan-

ers phiveigques, et Tear curiosite na-
tive, leur infatiguble pétuience, leur
esprit perquisiteur les portent au
devant d'eux.  Tout leur est deueil
Moot leur est aquilon 3 une taupi-
nitre st une montagne pour lears
petites jambes 3 sans eesse & da v

cherelie de leur Equilibre ils font
Pexpérience de Pinconvénient d'a-
voir du point fixe éearté “ee que
nous appelong centre de gravité, ”
La chute, quand ils gont petits, leur
ext aussi naturelle que la marche,
et tout aecident de tevreain, tout re-
el de meubles, Jeur ost prétexie s
des faux pas inquidtants ou i des
contacts agressifz. Leur impdtuo-
=ité Jes entraine 5 leur inexpérience
du péril Jes fait tomber étonrdi-
ment,  Avides de monvement, ddé-
sirenux de voir, ils prennent posses
sion, A& leur diépons, de ce petit
monde de Jamaison qui a pour eux
Vattrait de Tineontu; les jeux,
leurs méprizes, leurs petites convoi-
tises, tout leur est occasion pour
mettre leur séearité en péril et lear
NICre en emoi.

Ce sernit cependant une ¢duca-
tion i courte vue gue eelle qui. pour
doigner un enfant les dangers
improballes. fe sdéquestraitloin de
e eamarades, le tiendeait en charte
priviée. lut interdirait toute gaitd,
tout tapage, ot le priverait, par une
vigilance tracazzicre. do cette som-
me de gaults piribienx ou de chites
qui est dans les plans de ladestinée
de tout beady et Jans les nécessitcs
de sonactivitt, Lai épargner les
plus gros de ces aceldents etle liix-
SUTSEUCrTiY cantre ceux gui sond
de seeonde importance, telle est la
mesure d garder. Les enfants qu'on
met S dans une hoite @ coton ™ sui-
vant Uexpression consaerée, ¥ trou-
vent, pour une demi-séeurité proé-
sente, mille chances dnecidents @
venir. ei ce nest pax 1A certaine-
ment o idéad gue Pédueation doive
ze proposer. 1 est pour Jes enfants
des aceidents en grelgue sorte nd
enssatipes ¢ i1 en est Cautres qui sont
gvitables. ce sont ceux-1 que nous
AUTORS el Ve,

Quand un accident <fest produit,
i1 fant bien ge garder dun dmoi qui
¢ eoipmunique a Uenfant. aug-

résulie de I'aceident lui-méme, lui
apprend & trop s’apitoyer sur son
sort el I'éloigne de lanotion, ¢ né-
cessaire hélast de Vindispensabilité
de la doueeur.,

Tl est bon que les méres commen-
cent a habituer les enfants, grice &
une expérience dont tes coups et les
chutes font tous les fraig, & considé-
rer la douleur, non pas comme un
accident extraordinaire, wnais com-
me une choze usuelle, entrant dans
le plande la vie.  A-t-on cette pru-
dence?  Pas le moins dua monde ;
le petit roi de ia création toinbe de
snpetite hautenr, se pigne avee une
épingie, <o heurte & langle d'un
nicuble, s'enzanglante dans une rixe
enfantine : les cris de saonére, ac-
crus de ceux des dumestiques et des
autres cnfznts couvrent les siens,
yuelques pereants quiils soient ; on
2 lamente, on court a 'eau froide,
aw padn kdler, A Varnica 5 on couvre
de baisers tumultueux le petii bles-
s¢, qui ge sent singulicrement inté-
rezsant et qui songe peat-étre déja
malicieusement aux petits profits
de coninfortune.  Les efforts exal-
Ui auxquels on se livre pourle con-
soler T'excitent a criev davantage ;
et puis, le drame fini. onen eomti-
nuera  limpression  en racontant
devant Venfant, et it toutes les vi-
sites qui ge sucetderont, les péripé-
ties les plus minuticuses de cot
ufivens aceident.  Le petit garcon en
retirera le ddésir de poger de nou-
vean, quand Poceagion s'en présen-
tera. la certitude quiil 2 @ prodigieu-
sement souflert et le désir {rés-pu-
Alanime déviter tout aceident de
co genre, Bt voild comme on fait
jes enfoni= douillets, les hommes
nerveux et les soeiétes molles.

mente b perturbation pervewse quid
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ALCOOLISME—AQUARELLE (Art d'agrément)

ALCOOLISME

L'alcoolisme est une maladie
soctale antant quune maladie indi-
viduelle.

Une atteinte des moins douteuses
purtée i Vessor numérique des po-
pulations ; unmoyen actit de yecru-
tement pour le crime, te suicide, la
deébauche, I prostitution ; une par-
ticipation évidente d la production
de ces maladies dusystéme nerveux
qui, de nos jours, semblent sortir
de dessous terre ; le premier rang
dans T'échelle des causes gui (pour
le sexe masculin au moins) pro-
duisent le plus habituellement1'a-
liénation mentale dont le flot monte
tous les jours: Vobtusion du sens
moral public. (qui se fait avee le
gens moral de chacun de nous):
Uabrutissement intellectuel de po-
pulations entiéres ; telle est, dans
son ensemble et dans ses {raits les
plus généranx, Peuvre sociale de
I'alevolisme.

Quant 3 son «uvre individuelle
sur les malheureux qui s'abandon-
nent o cet exees, clle est tout aussi
néfaste.  Le sang aleoolisé impreé-
gne tous les organcs, v muanifeste
sa prézgence par le trouble des fone-
tions qui leur sont dévolues, ety
laisse des traces de son passage réi-
teré par des altérations qui, amo-
vibles dans le principe, ne tardent
pas & devenir irrémeédiables. Ta-
nalyse trouve dans tous les organes
la trace matérielle du poison.

I’ aleoolisme

envigagd  comme
maladie, pése  done  lourdement

gur la vie, la moralité et la raison
humaines. CCest une de ces maia-
dies que nous nous donnuns ¢t que
nous ferions bien de ne pas nouns
donner.  Nen est-il pos assez d'au-
tres que nous subissons par néces-
site, cans aller au devant de celle-ci.

Chez Vivrogne, la langue est rouge.
pointillée, dépourvue de son enve-

loppe protectrice ; 1a muqueuse de
Parridre gorge, rouge, comme de-
pouillée, tralit par cet état son
contact incessant avee un liquide
corrosif ; 1a muqueuse de 'estomac
est épaissie, parsemde de taches
rouges, de petits points noirs qui
sont autant d'hémorragics superii-
cielles ; il existe une gastrite évi-
dente, et qui 2e compligue frigquem-
ment duledrations ; lo ramollisse-
ment ou Uinduration «de la mu-
queuse 5 des altérations, moins pro-
fondes mais analogues, dans guel-
ques parties de Vintestin, indiquent
de Taicool, Lesto-
mac qul en re¢oit le contact indi-
rect par le sang aleoolisé qui Je
nourrit, en subit de plus action
directe et de 1a des Iésoins plus ha-
bituelles ot plus graves.

| . Voo,
UATLION 10

Lefoie -
méme 5t profenddément altérd dans
son volume comme dans sa strue-
ture; ot deux maladies, consistant
F'une dans Ia transformation grais-
seuse de cet organe, Vautre dans
son ratatinement, aboutiszant tou-

N

tex Jdeux & unc entrave plus ou
moins  compléte & Vaccomplisse-

ment de se< importantes fonctinns,
Les autres annexes
digestif ne sont pas
et de la ces troubles dige=tifs habi-
tuels;  perte  dlappdtit, vomisse-
ments du matin, glaireux ou san-
guinolents 5 digestions  lentes et
pénibles, coliques, diarrhées habi-
tuelles cte,, gui se produisent chez
les ivrognes, et de ]a des juunisses
fréquentes et des hydropisgies qui
dépendent de T'état maladif du foie,

de Pappareil
plus épargnde,

Des maladies de rein provoyudées
par le contact de Faleool avee I
tissu délicat de cet organe; des
aflfections organiques du corur et
des pounmions @ un tremblement ha-
bituel des muscles 5 des troubles de
fa sensibilitd, accusds par des dou-
feurs articulaires, des névrealgics,
diverses, des fourmillements dou-
lourcux ;  des paralyvsies ou Jdes

crampes des mngcles 5 une préedis-

position aux aflections du cerveay
(apoplexie, induration, ramollisse-
ment) ; des hallueinations sensori-
elles, du délire, un éiat A’hébétude
ou de démence, la monomanie syj.
cide, homicide on incendinire, cte.,
etew est le tableaw en raccouyei
des eftets véalisds par ce poison,
aussi actit que tont autre, ot dont
les dangers saceroissent de atirait
qui entraine vers lui.

Les enfants eux-mémes nds de
parents ivrognes portent le eachel
[de Ia Aébilitd et de la déerépitude ;
{ils deviennent souvent Epileptigues
et sont plus exposzés aux maladies
du systeme nerveux (Voy, Tvresse).

AQUARELLE
(At dagriment)

Les pavsnges, les portraitz, dans
de petites proportions, lez sednes
d'intéricur, les 2eines champitres,
les fleurs. les sujets wracicux, sont
da domaine de e gentre de peintane
qui suppose I connadssanes proge
lable des principes dudessin, On
ne doit essaver de peindre que lors
aqu'on sait bien faire une vsquisse.
—Le papier dont on se zert le plus
gouvent pour aguarcile est e pe-
pier Watmann ou  Watermann;
mais il v en a d'autres dgalement
hons.  Le  papier,
¢t enticrement, maix légerement,
mouillé, avee une dponge fine, est
tendu sur une planche, et on eolle
les bords au moyen de honne colls
A bouche, Un autre procédé con
siste A tendre le papier sur un cadre
de bois appeld stivators, cequi donne
Pavantage de tenir le papier humi-
de en dessous, of de micux fondre
les tons.  Pour peindre on sesert
de peintures anglaises dites on pain,

apris  aveir

soit _de coulenrs dites oo patille:
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les unes ct les autres sont égale-
ment bonnes; seulement les der-
nitres se délayent micux sous le
pinceatt. Les couleurs les plus
usuelles, et quil est & peu pris in-
dispensable d'avoir toujours i sa
digposition, sont les suivantes:
planc d’argent, jaune de Naples,
ocre jaune, gonmune-gutte, terre d'T-
talie, terre de Sienne naturelle, ver-
millon, brun vouge ou de Venise,
terre de Sienne bralée, carmin, bleu
de Prusse, noir d'ivoire, sépiy, terre
de Cassel, cobalt, outre-mer.

Quand l'ezquisse est nettement
indiquée, on commence par laver,
ea-d. par passer lesfeintes plates.
pour les ciels d'abord, ensuite pour
les horizons ou les lointains, ot ce
nest que graducllement quon doit
charger Ies couleurs et arriver &

“reproduire la vigucur des tons de
Ia nature, ou du modeéle quion a
gous les yeux.

Il faut des tons vaporeux pour
les loiutaing, et 'on obtient ce vé-
sultat par Temploi judicicux des
bleus d'outre-mer et de cobalt. Les
seconda plans doivent tenir le mi-
lieu entre les tons vaporeux e les
tons de vigueur : ces derniers sont
réservés  seuls pour les premiers
plans, et consistent principalement
en tons bruas, tels gue ceux qui
sont donnés par fa sépia et lu terre
de Caszel.  Les tons verts étant
une des parties les plus importan-
tes du paysage, il est bon quelque-
fois, dans le mélange du bleu et du
jaune qui donne ces tons, d'ajouter
un peu de terre de Sienne bralée
qui lea rend tout A la fois plus doux
et plus chauds.  Quant aus pin-
ceaux dont on fait usage co sont des
pinceaux de plumes de diverses
grogseurs, les plus gros servant pour
les teintes plates, les plus fins pour
les détails. Quand on veut peindre
@aprds nature, ce qu'il y a de plus
commode de porter avec soi, ¢'est
we hoite de fer blane, tris-légére

et renfermant sous un petit volume
les couleurs dont on peut avoir be-
soin.

ARBRES NAINS

Arbre migonette—Bien que cette
plante livrée 2 elle-méme goit an-
nuelle et qu'elle se reproduise tous
les ang par le semis de ges graines,
il est facile de la rendre vivace et
sous-ligneuse par le procédé sui-
vant. On stme en é1é quelques
graines de réséda dans un pot de
moyenne dimension, rempli d'un
mélange par parties fgales de bonne
terre dejardin ct terre oude couches
rompues. On ne conserve de ce
semis quun seul pied, et l'oune
laisse se développer sur ce pied,
quune zeule tige. A mesure que
celle-ci sallonge, elle est palisade
par des attaches en il de laine le
long d'un tuteur plante au cen-
tre  du pot. Le sommet de
cetie tige est reiranché avant la
flornizon, ce qui force la plante &
émettre immédiatement an dessous
de la coupure un certain nombre
de pousses latérales, parmi 103
quelles on en conserve cing ow €1x
A mesure que celles-ci gagnent en
hauteur, elles sont maintenues d
égale distance les unes des autres
par un ou deux cercles formdés de
liens d'osier mince replics sur eux-
mémes.  On coupe aussitdt qu'elles
ont fleuri et sans leur laisser passer
graine, lea pousses floriftres dc.s
rameaux qui forment ainsi & la mi-
gnonctte une téte réguliére ; toutes
les pousses qui naissent au (lf‘.'iSf)llS
de la coupure, sont supprimcees.
(¢ systtie constamment suivi,
maintient la mignonette toujours

fag e
en fleurs pendant nombre danndes ;

le trone et la bage des principaux
rameiaux pasgent & I'état presque
ligneux ; ce petit arbre mignonette
peut &tre conservé pendant huit ou
dix ans; lorsqu'on en prend un
soin convenable il devient un véri-
table arbuste. Tl pousse trés bien
dans la serre, ou dans la jardinitre
Qappartement. I1 faut lui donner
Fair de temaps en temps et le tenir
toujours dans la partie la mienx
¢clairée [de la serre ou de V'apparte-
ment. Tl faut aussi veiller & ce gu’il
ne pousse pas plus vigoureusement
dans une direotion que dans une
autre.

Sapin, pin, cédre, ele., en miniature

—Rien d’augsi jolis que ces arbres

c¢n miniature ; on réussit surtout

peur le sapin, le pin, le cédre et le
chéne. - Prenez une tige de cédre
par exemple, lorsqu'elle n'a que
deux ou trois pouces de haut, cou-

pez ia racine principale pourvu

quil ¥ ait des petites racines

pour lui permettre de vivre, et re-
plantez-Ia dans un pot de graie bas.
Il faut quele bout de la racine prin-
cipale repose sur une pierre que vous
aurez disposée pour cette fin. On
met alors dans le pot une terre
glaise et d’alluvion (dontune partie
en motonsde la grosseur ae réves) en
qualité et quantité suffisantes pour
fournir une légere nourviture 4 la
plante.  Juste assez d’ean pour faci-
liter la pousse, peu de chaleur et de
lumiire ; mais il est plus difficile
de réussir que pour Varbre mignon-
nette.
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APOPLEXTE (Médeehic)

APOPLEXIE (Médecine)

De tous les accidents maladifs,
c'est peut-étre celui que reclame
avee le plus d'urgence Fiuterven-

tion du médecin,  Une attague d'a-
poplexic est toujours si grave, les
effets en sont i prompts et si {u-
nestes, quil n'v oa pas liew de lui
appliquer les remedes ovdinaires de
la médecine domestique. Toute-

fois, en attendant larrivée du me-

decin, voici comment on daoit ag
Ou tient le malade dans une posi-
tion assise, si ¢'est possible ; sinon,
on le eomuche horizontalement, Ia
téte nue, et légérement couvert
pour le reste du corps, enayant sain
de desserrer ou denlever tous los
liens, bretelles, jurreticres, colles,
ete., qui pourraient géner la cireula-
tion du sang, ¢t de maintenir un air
frais dans la chambre. Garéchautic
les pieds du malade on moyen de
briques chaudes ou de bouteilies
remplies d'cau bonillante, on pra-
tique des frictions vigourcuses sur
la poitrine et les membres avee du
vinaigre ou de alcond tees chinud,
on applique des sinapismes succes-
sivement auXx jambus, aux enisses,
auvx bras, et & quelques minutes
diintervalie : enfin, on adininistre
des lavements zalés savonneus, vu
vinaigrés.  On ne doit introduire
aucun Haquide dans la bhouche du
malade, ni lui faire respirer aucun
spiritueux, ni aucune poudre qui
provoque Véternuement.

On peut, par de sages pricau-
tiong hygitniques, prévenir les at-
taques d'apoplexie chez ceux qui,
par leur eonstitution ot leur tempe-
rament sanguin, y semblent plus
particulicrement exposés. La gros-
seur de lu téte et Ja bridveté du cou
goni toujours des indices de prédis-
position & l'apoplexie, Fage de 55
A 70 ans est celui pendant lequel se
présente les cas les plus nombreux

de congestion eérébrale, “ Le meil-
leur de tous les préservaiifs contre
Fapoplexie, dit Laneisi, c’'est un ré-
gime de vie roigneusement ordonng,
un heureux calme de ame, gui
puis<e exclure tontes les sensations
violentes. ™ Rien que le conseil
soit plus facile d donner qu'i suivre,
1oz personnes qui entourent un vieil-
lard de 60 A 70 ans, d'un tempéra-
ment apoplectique, peuvent presque
toujours clotgner de Tui les contra-
riétés, les causzes de trouble et d'ir-
ritation ; il depend aussi engrande
partic des personnes parvenues
age ot Tapoplexie est la plus
fréquente d'en diminuer les chan-
ces facheuses par Fusage de hotssons
délavantes, Vexercice modérée ot Ja
sobriétd habituelle.

Pans le langage ordinaire, onadd-
sighe gouz le nom d'apwmplexie que
les
anées dlaceidents aszez graves pour
mettre la vie en danger ; cependant
toutes les fois gue le sang atilue au
cerveat de manivre i produire une
syncope

comifestions i rdbrales weeompas

mceme passagere. iovou
apoplexie s e quion nenime vuls
gaivenent o de sy st une apo-
plexie véelle, avee moins d'intensite
que Vapoplexie proprenent dite,
En cansdiguence. toute persontie su-
jette aux de sang. ande
aquand ceux-ei ne sont que des indie-

"“ul'ﬁ

positions sians gravite, ne devrea né-
gliger sucune des pricautionz qui
peuvent prevenir Finvaston, souvent
wortelle o toujours res dange-
reuse, de Vapoplexie, puisque, Jors-
quielle ne tue pas sur le coup, elle
i trop souvent pour conséquencee ta
pavalysic (Voyv, ce mot). La somino-
lence friauente, les maux de tiote
violents, ln coloraticn vive de la
face, indique une prédizposition
aux coups de sang, faauelle doit
¢tre combuitue par les mmémes proé-
cautions hygiiniques que Papople-
xie. Lorsqu'il survient un simple
coup de sung, & la suite duguel le

malade |'(~pl'l_'ml [‘)1'01!\1\(4;[,10“( CON-

—~— e

naissance, des bains de pied dang
Peau chaude fortement salée ot Fap-
plication de quelques sangsues, soit
i P'anus, soit aux deux edlés de la
tite, derricre les oreilles, sont les
moyens de prévenir le retour 4u
mal ; =t les symplomes =e venouvel-
lent en s"aggravant, on doit consul-
yler 1o meédeein. Quand le malade
Fatteint d'un coup de sang est habi-
tucltement constipé, on peut lui
administrer des Jaxatifs doux, tely
yue sirop de rhinbarbe & i doze de
une once, et le sulfate de magid-
sie ou de soudea la dose dune dde-
mie d uneonce, dans un verre d'ean.
~S1 e coup de sang représente les
caracteres Jdune véritable apople
xie, Jes lavements fortement purga-
tifs, des sinapismes aux mollets et
aux avant-bras, la glaee sur la tée,
12 ou 35 sangsues & Panus en atten-
dant que la sudgnde puisze dre pre
tiquce, sont les mayens & cmployer
gans purte de temps, Vox. elodessus,

Apoplesic (A vt véterinairei—-lLes
animaux sont cgaleient snpets d
Papoplexie, que les vétérinaires de-
signent sonvent sous les noms de
i di sung et Il'luluu./‘/',;uly[: A
frale, Flle est surtout ivéquente ches
les chevaux dont alimentition est
trop substantielle, ainsi gue ches
lex beeuts, les woutons, les pored
soubiis au régime de Fengraisse
llmm.--—L'apop]e,\'ie sannonee par
L rongzens des membranes muguet
sex de la houche, dex nasesux et des
veux, par la plénitwde et lagone
des battements du pouls, par les
souflement, ia nonchalance ot la
pares=e des animaux qui restent
couchds et ne nuaggent plus avee le
méme appétit,  Souvent ces sympr
lomes agiscent avee une telle rapi-
dit¢ que Fanimal est perdu avant
quwon ait e teinps de s'en aperee
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voir. Aussi,

pattre 12 congestion céréhrale I‘ill')
an traitement quelconque qu’a cnlqlu ge trouvent dans des apparte-:

inwuh froids et privis

quil l.mtuppur-

]m\cnu I'invasion
Les saignies, 1

ter tous les 40INs.

dicte,
purgatits sont les mcilleursmoyens

3 employer.

ARROSEMENT DES FLEURS

(Jerdinire dappactemends)

Il ne faat pas trop arroser les
fleurs, pendant Ju saison troide <ur-

tout, ear vous les exposez & déperir.

Une plante qui pousse bien et vuusl

semble en suute, abisorbers, naturel-:
lement, chague jour, heaucoup d'hu-
midité, et demande en conscyue
alwanlam-

‘|(|A

A Mre  arrosce asserz

ment, surtout # vous remarguez

que fa terre
mais apris un certain s L
plante atigne ot demande un per!
de repos,
sez lorsque les
tomhent,
ront plus d'eaw : cessez, wlors,
roser, maiis ayez goinde ne P tan-g

ce que recontiis-

feuilles jouniszentet

vous

ber dans les extre mes, cf ne :Iumn-/.l
Il!"-“l_';iﬁzlil‘t,‘iSil‘ll'.

A vos fleurs que le strict
d'enn pour empécher fes racines de
sécher. Diz quelles commencent
& reprendre leur vigueur, vous re-
marguez la pousse de nouvelles
feuilles ; il Jeur faut, alors, beau-
coup de soleil, arrosez-les legere-
ment et angmentez graduellement,
& mesure que leur foree augmente
Warresez que lorsque le dessus de
la terre est sce.

B vos fleurs sont toujours mouil-
lées, et que la terre neséche jamais,
elle sirira tot ou tard et deviendra
pleine de petits insectes blanes, ¢
pen apres de petits vers blanes, les
fenilles et les tiges memes en de-

cest moins & com-yviendront couvertes et dépériront | Trrigation—On  entend générale-

stche, chaque jour g

Hi(’-

pareequelies w .nlmnl-u-i

ur-
sane,

ceed est surtout le cas pour les fleurs

de soleil. Le

Pimeilleur remede pour I destrue-

Ja cessation du travail et ]Qai tien de eette vermine qui infeste les
Hleurs en pots, est une terre Nogive;
lqui puisse absorher Vean prompie-|

! tent,

| . Y .

| Tt considérer L vie des plan-
Hes un peu comme la udtre, st nous
‘ll wErressons les Jois de la natare,

;nuu-: en subiszans (0t ou tard les
l

teommies  fatiguds malades,

|
.|umvmr

Ou

e repos, nous perdons le gotl du
: manger et L pensée wdéine nous en
futigue,
i Vous deviez, an woins une fols
semaine, donner un hon hassi-
nage aux teuilles, 4l plante clle-
iméme, nu moven d'un arroseir tres
!nu ces baing donneront une appa-
irenee de santé i vos fleurs, leurs
Fpores s'ouvriront, les feuilles seront
Lpropres et vermeilles.—En  plein
a nature elle-méme pren«l soin
plantes. mais dans nos appar-

il

fair,

fieme nt~ il nous faut leur prodiguer

i 1o \(,U\,_

Arrosez vos tenrs lemating et que
Peau  =oit Jde la température du

Prenez-en dope tout le soin posz-
ear rien ne chogque taut les
amatewrs que de volr des fendétres

warnivs de fleurs gui languissent.

ARROSAGE

Arrosage,  qerescinent,  arrosott.—

(MHorticulture  ctel)  Laarrosage ue

doit pas ctre confondu avee Ia dis-
tribution de Pean par nappes aux
praivies et aux champs cultives,
qui porte 1e nom drivvigation. (Vay.

ment par arrosuye la répartition de
Feau sous forme de pluie, avee
Parrosair ou pomme d'arrosoir per-
cée de trous plus ou moins fins.

Les  arrosages sonl particuliére-
ment néeessaires dans la culture

du potager,

Dang arrosement{ i} faut avoir
cgard @ ler @ la nature des plantes ;
jen g ‘néral) les plantes grasses ont
Nhesoin de peu d'ean ; les plantes &
[ihres ~((Iu~ ot lgneuses veulent

Leonsdquences. Quel honheur, ¢ nousides arrosements abondants et répé-
(lq'i
béndficier de guelques jours |

tés 3 entre ces deux extrémes, il est
beaucoup de plantes pour Parrose-
ment desquelles la pratique seule
peut servir de guide ;—2. 4 la aq-
ture du sol ¢ unie Lerre forte et qui re-
tient ean e veut pas étre arrosée
aussi souveni gu’un sol sableux
Vexpositdon  du nord  demande
moins d'cav gque celle dusud ; plus
la terre est couverte de végétaux,
moins elic a besoin d'éwre arrosée,
Dans les terraing riches en principes
caleaires, il vaat micux ne pus ar-
roser du tout que d'arroser trop peu.
=i Pon humeete seulement la sur-
face du ol au licu de la mouiller &
fond, la prempte ¢vaporation de
I'can versée avee trop de parcimo-
nie fait plus de tort aux plantes
cultivées quun pou dhumidité pas-
sagére n'a pu leur faire de bien ;—

3. &l eaisen o an printemps, on ar-
rose le matin et avee moderation

tous Jes  vigisux nouvellement
plantés  yuelque soit le terrain,

doivent étre également arrosés ; en
¢ on narrose que le soir, un peu
avant le coucher du soleil, et, quand
on eraint une nuit troide un peu
avant son lever: si la tempéra-
ture se maintient longtemps séche
et bralante, il fautlaver lesfeuilles
en tes arrosant d'une pluic fine au
moyen de Iarrosoir & pomme ; en
hiver on arrose les plantes des ser-
ves. mais avee moderation afin d¢-
viter la pourriture (Voy. arrose-
nient des feurs) et pour certaines
plantes afin de ne pas intervompre
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ARROSAGE (Horticultwr )—ANDQUILLES (Ouisine)

le sommeil de la végétation }—4. i
la manidre darroser : il faut verser
eau peu i peu, de mani¢re & lui
douner le temps de s'introduire
dans la terre ; I'eau répandue avee
force déchausse la plante ou se ré-
pand inutilement; presque tou-
jours il vaut mieux arroser l¢gere-
ment et d'une manitre générale, et
faire ensuite un second arrosage
plus abondant ; il faut ce garder de
jeter négligemment sur les plantes
ce qui reste au fond de I'arrosoir,
dans la crainte de mettre i nu les
cemences et les racines. On donne
des bassinages, c-a-d des arrosages
peu abondants mais souvent répé-
tés, aux semis qui ne sont pas en-
core levés, et aux trés jeunes plantes
récemment sorties de terre, qui ne
supporteraient pas une mouillure
trop abondante.

Les pompes & la main servent sur-
tout & Parrosage des plates bandes
du parterre et au bassinage. trés-
nécessaire en été, du feuillage des
arbres fruitiers en espalier.

Dans les serres, i'eau distribude
aux plantes doit é&étre & la méme
température que 'atmosphire dela
serre, ou l'on maintiendra dans ce
but un réservoir constamment rein-
pli. L'eau de ce réservoir n'est
employé 1 Tarrosage que quand
elle y a séjournée assez longlemps
pour prendre la température de
la serre. Dans la serre tempérée
et dans la serre chaude, les plantes
doivent étre arrosées plus ou moins,
gelon le dégré d'énergie de leur vé-
gétation. Jes cactus et auires
plantes grasses peuvent étre lais-
sées A sec la plus grande partie de
Vhiver; elles n’en fleurissent que
mieux & la reprise de leur végéta-
tion (Voy. Serres).

Pour activer la croissance de cer-
taines plantes, on emploie souvent
pour Varrosage, au lieu d’ean pure,
divers mélanges fertilisants, ou en-

rais liquides consistant surtout en

guano délayé dans de 'eanddiver-
ges dosses, et en crottin do mouton,
de pigeons dans une faible quan-
tit¢ d'ean.

ANDOUILLES ( Cuisine)

11 faut choisir les boyauxJes plus
charnus du cochon, les nettoyer
avec soin et les faire dégorger pen-
dant 12 heuresdans de Veau fraicho
qu'on renouvelle deux ou trois fois.
On les dgoutte ensuite et on les es-
suio bien. On les met alors dans
une terrine avec assaisonnement
compos¢ de sel, de poivre, d’épices,
d’échalottes et de quelques aroma-
tes, et on les v laisse pendant 3
heurez en &t A 6 heures en hiver.
Les boyvaux étant bhien marinés on
les retire deleur assaisonnement, et
aprés les avolr essuyés, on les par-
tage en longs filets ; on coupe de la
ménie waniere du lard maigre au-
quel on ajoute de la panne hichée
en petits morceaux, du sel, du poi-
vre et cuelques autres épices si vn
désire, et on introduit ce mélange
dans les boyaux qu'on a mis en ré-
serve et qu'on lie par les deux bouts
aquand ils sont remplis. Il ne faut
pas que les boyaux quiservent d’en-
veloppes soient trop tendues, parce-
yuils ereveraient pendant la cuis-
son. Lea andouilles un fois faites
on les place au fond du saloir.

Si Yon veut les employer tout de
suite, on les met dans une marmite
avec de l'eau, du sel, des carotes,
des oignons et un bouquet garni
(Voy. ¢¢ mot). On les fait cuire a
petit feu pendant 4 heures et on les
laisse refroidir duns leur cuisson.
Ensuile on les cistle et on les met
sar le gril.  On peutlesservir sur
une purée de pois verts, de lentilles
ou d'vignons,

S

Si lon veut conserver les andonil-
les, il fnut aprds les avoir Jaissées 24
heures dans le saloir, les suspendre
dans la cheminée pour les fumer en
bralant des cotons de blé d'Inde ete,
On les garde ensuite dans un en-
droit see, et, quand on veut les em-
ployer on les fait cuire, et I'on pro-
ctde comme il a ét6 indiqué ci-des-
sus.

Les andouilles sont extrémement
pesantes; ainsi elles ne conviennent
pas du tout aux estomacs délicats,
encore moins aux convalescents.

Andonille de gibier ou de voladlle,
Elles se préparent de la méie ma.
nicre que les andouilles ordinaires,
avee celte seule différence que les
chairs qui servent A les confection-
ner sont pilées au licu d'étre cou-
pées en filets.

Andouilleties—Elles se font dela
méme manicre que les andouilles,
seutement qu'elles sont plus petites,
et. pour les rendre plus délieates,
on peut y ajouter de la {raise do
veau coupdée en filets, ainsi que
quelyues  trufles ou champignons
{voy. ce mot) hachés avee persil et
ciboulettes, et passcés au beurre.,

ARGENTERIE

(Ffeonomic domestique)

L'argenterie doit otre  soigneuse-
ment entretenue,  Aprés quon s'en
est servi, il faut la laver une premidre
fois dans l'eau bouillante et une sc
conde fois & Peau chaude : on lare
passc ensuite dans unc cau froide et
claire, en la frottant au moyen d'un
morceau de flanelle ou d'unec brosse ;
enfin on l'essuic d’abord avec un linge
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fin, puis avec unc¢ peau de moutonljouiesances plus vives, et comme
(chamois), pour enlever les taches queinous Cerivons pour tout le monde,

le contact des ceufs dépose sur Pargen-
terie, on la fait bouillir pendant quel-
ques minutes dans un mélange d'eau
et de cendres trés fines sans la frotter
ou bien on frotte les partics tachées
avec de la suie delayée dans un peu
Jeau de vie.—Trois ou quatre fois par
mois Iargenterie doit 8tre nettoyée au
planc.  On delaye du blanc d’Espagne
dans dc Peau ou méme dans une pe-
tite quantiié d’eau de vie ; on enduit
légérement I'argenterie de ce mélange,
on Venléve avec une brosse trés douce.
On peut encore, pour nettoyer l'argen-
terie et lui rendre son premier éclat,
faire usage d'un mélange composé de
aéme de tartre, de blanc d'Espagne
et dalum. Ces trois substances doi-
vent &tre pulvérisées, ct Fon prend
mime quantité des deux premidres ct
moitié de cette quantité pour la troi-
séme.  Aprés avoir délaye une por-
tion de c¢c mélange dans une petite
quantit¢é d'cau, on cn frotte largente-
rie au moyen d’un linge doux ou d’une
brosse fine, puis on la passe dans P'ean
pure ct on l'essuie avec un linge bien
sec et mieux avec un morceau de cha-
mois trés souple.

Nos lecteurs trouveront plus loin
des procédés pour argenter.

ADRESSE (Jewr)

Les plaisirs tranquilles que nous
procurent & la campagne la com-
templation et I'étude de 1a belle na-
ture, In mdéditation, les travaux
champétres, et cette solitude meéme
dans Ia quelle I'ime aime souvent i
£0 reposer, sont eans doute remplis
de charmes ; mais 2'ila suffisent 3
certaing caractéres, d'autres plusar-
dents plus impétaenx vondront des

nous ne devons pas mettre la jeu-
nesse en oubli. Les jeunes gens
aiment le bruit, le tumulte, lesjeux
d'adresse, les exercices violents.
Dans cet Age heureux de force et de

vie, Phomme ressent le besoin d'a-;
gir, de faire usage des dons gue la!

nature lui a prodigués. Parlons
donc A noajeunes lecteurs de quel-
ques joux qui leur feront trouver
moins monotones les jours passés
loin de la ville ; mettons-les i mé-
me de construire sur leur terrain
lez jeux qui serviront & varier le
plaisir dans les jours de fcte ete. !

Parmi ces jeux la balangoire Ues-
carpolette et la bascule doivent tenir
un rang distingué. Dés e bas dge,
une planche, mise en travers sur une
poutre ou sur une grosse pierre, cst
déjd un amusement fort attrayant.

Balangoire—La maniere la plus
simple d’¢tablir une balangeive ou
escarpolette, c'est dattacher aussi
solidement que possible les deux
extrémités d'une grosse corde a
deux arbres ou dumoins aux plus
fortes branches de deux acbres pla-
cég sur une maome ligne en regard
et 0 une certaine distance 'une de
I"autre. La corde ainsi attachée
comme un demi-cercle un peu al-
Jongé.  Clest sur cetie partie de Ja
corde qu'on s'asseoit, en saisissant
et tenant fortement la corde a droite
et gauche avec les mains a peu prés
a4 la hauteur de la tite, ot alors on
ge balance soi-méme en imprimant
A la corde un mouvement en avant
ot en arritre par limpulsion des
jambes et de tout le corps ou bien
ce qui est plus agréable, on se fuit
halancer par une antre perconne a
lnquelle on rend ensuite le méme
service. Pour ¢ire plus cominede-
ment et plus solidement assis on
doit fixer sur le milieu de la corde
une planchette couverte d’un cous-
sin,~—deux  jeunes gens monteat
nneore debout sur cotte planche en

+ ,
teaux une nacelle I{gere.

sc tenant face i face, et sans autre
secours que la force de leurs jarrets,
ils g’élévent & une hauteur considé-
rable.

Un luxe industrieux nous offre
des balangoires plus commodes et
dans lesquelles quatre et méme six
Ipersonnes peuvent prendre part &
cet exercice salutaire et amusant.

Voici comment on construit ces
balangoires: on prend deux po-
teaux de vingt & vingt-quatre pieds
¢ hauteur que l'on fixe solidement
en terre dans une forte mnagonnerié,
et Pon place et suspend par quatre
tringles de fer entre ces deux po-
J.es plus
vigonreux joueurs se placent de-
hout sur les traverses ou dos qui
devra &lre solidement fait, tenant
danz leurs mains les tringles ou les
cordes qui supportent la nacelle,
les dames se mettent sur Jes bancs
et les athlites commencent & faire
usage de la force deleurs jarrets,
s'il se trouve 1 une personné com-
plaisante qui veuilie bien d’abord
donner une premicre impulsion.

Lo maniere de fairc mouvoir la
balangoire est facile & apprendre,
clle dépend surtont de Faccord que
Jes deux eonducteurs metient dans
leurs mouvenents, qui doivent étre
coordonnés.  Nous ne pensonsg pas
que des paroles ot des démonstra-
tions  Cerites puissent jamais faire
connaitre guels doivent &tre ces
mouvements. on les apprendra par
la pratique sur la balangoire. Ce-
Lui qui deseend n'a qu’a se teniv pen-
ché  en arritre, celui qui donne
I'impulsion y parvient en g’élevant
un peu sur la pointe des pieds, ot en
donnant une secousse, on laissant
tombeor le poids de son corps snrses
talons ; maiz nous le répitons, ivila
théorie neat rien. et la pratigue sera
tout. I exerciee de l'ezearpoletie
eet tros salutaive 3 les meédecins di-
sent qu’il fortitie les poumons.

Quoique fort gouvent les cordes

Iqui supportent la nacelle soient tout
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simplement attachées & un fort an-
neau de fer, et que cette méthode
ait ¢té suivie pendant longtenips,
I'expérience a fait connaitre gqu'on
apporte un perfectionnement utile |f
dans la machine en remplagant les
cordes par des tringles en fer, as-
semblées en haut et en bas i téte de
compas ; on évite par ce moyen les
soubresauts que les cordes sont su-
jettes A occasioner et les mouve-
ments oscillatoires gue les person-
nes  ddélicates supportent dithicile-
ment ; dailleurs les balangoires
aingi construites durent hien plus
longtemps sans se détériorer et ont
un balancement plusdoux et plus
facile. Cette construction  sera
comprise sur Ie champ par le pre-
wiier vuvrier auquel ot voudra con-
fier ce travail.

.
<

I.'exercice de la balangoire pour ¢tre!
sans danger, doit dtre pratiqué dans
une certaine mesure et avec beaucou; )
dc prudence, Ainsi
garder, pour lutter de prouessc, de s ¢-
lever & une trop grande hauteuar, de se
placer debout sur la planchette quand
on n'est pas fort oun pas habitue, ces
imprudences peuvent avoir pour con-
sequence des chutes fort graves. Ainsi
encore, quand plusicurs personnes
jouent cnsemble, et que celle quon
balance demande que la corde soit ar-
rétée dans sa course, on doit se faire
une loi d'obtemperer asusitor & ses de-
sirs © cn agissant autrement, on pour-
rait s'exposer & &tre la cause d'un ac-
c;dcnt il y aurait de U'imprudence a

¢ livrer a cetexercice aussitot apres
avoir mange.

Mat pE cocaeNeE—Il sTagit de grim-

per au bout d'un mit ou mai, Hn ac-

corde des prix i celui qui [nr\lcncln(umc dautant plus dadresse que les
au bout.—Deux maniéres de grimper fhommes ne sont plus comme autrefois,
paraissent plus stres que toutes les

autres, puis Sqque ¢

il faut bien :o‘

c’est loujours 'une ou

Pautre que Jes vainqueurs ont em-
ployée. La premiére est d’'erbrasser
I'arbre avee les cuisses en passant une
jambe devant et Pautre derridre, de
fagon que ce soit le talon du pied pas-
sé¢ par devant qui presse, ot le dessus
du pied passé par derricre.  La se-
conde, moins usitée, mais cependant
encore honne, consiste & embrasser
Varbre des deux coiés avee les pieds
posés de cette sorte que ¢lest la plante
posce e¢n travers de chaque ¢ote g

opére la pression,  On aviance trés-
vite ¢n grimpant amsi, parce que d

chaque ¢lan on se hausse de presque
toute la longueur des jambes, les pieds
montent i chaque reprise presiue pres
du sicge. Clest a tort que on pre-
tenrd que le corps doit &tre élaigné de
Pohjet auquel on grimpe ; on doit, aun
cantraire, Fapprocher tout-a-fait, parce:
jque, plus on
1“~-

s'en ¢logne, plus on se
Tue.

Le miatde cocagne est dun tres
bon effet dans une fete de village. 11
faul pratiquer tout le long du mat,

une rainure ou coulisse, recouverte

ver il n'effraie pas le gibier et lon
pourtait s’en servir dans certaines
circonstances,

Rien west phus simple que la com-
position d'uin arc: un morccau de
frénc et une corde en font tous les
frais.  Cependant on aurait tort de se
contenter d’un arc aussi simple, tan-
dis quil est trés facile d'en composer
de fort bons, trés Jegers, plus élégants
plus  maniables, deux  forts
theurets,  On emmanche dans une
méme poignde les pointes opposécs, et
on tend Parc ag moven d'une corde de
boyau assez forte pour cet cfict. On
fait des tléches avee des tiges filées du
noiscttier, ou méme simplement avee
des baguettes de fréne ou autre hois
dur : on peut les emplumer par ke bas,
afin d'assurer feur direction. Quant au
ifer dont on lesarme, 1l dépend de Pobjet
auqued on les destine,  Si l'on doit se

avec

Iservirde tleche pourla chasse, (de grice

junais contre nos charmants passer-
caux,insectivores,gais chanteurs de nos
hois et bocages, mais bien contre les

imoinecaux, corneilles ¢t oiseaus nui-

d'une planche bien ajustée, pour sci
jreserver un conduit dans e Guel ony
fait passer une corde qui s'eniile dans!
une pouiie placée au bout du mat. et!
supporte  la

aprés daquetle fes prix sont attaches, |

couronue de umlln"g

Cette corde sert dabord a ¢lever les!
prix lorsque l¢ mat est planté, ot en-

stite a4 baisser un peu le but lorsquil
se tronve tellement €leve que personne
ne peur v oatteindre.—Si pour ce jeu
dadresse on se sert d'un mai ordi-
naire il faut en éloymer ta cords ann
que on ne s'en serve comme ¢Caide.

Du tic i ! Are—1"Are simple dans
sastructure fur longiemps Punigne
arme des et
sang batmitles -

héras o elle 1
1

s

teinte de
N .
dans Drntenant

clle n'est une arme que pour quelues

stribus sauvages o il n'est phh pour
nous qulun jeu jnnncent, mais qui

habitués a le manier dés Venfance.

‘Dans tous

sibies du méme calibre), 1l fant mettre
au bowe, despointes d'acier d'un pouee
cou dir-hnit fignes de longusur @ sion

Jles destine seulement @ tonrher

but,

un
on pent se contenter de charger

e bout de ta fléche avee du fit de ler.

les il faudra que le
fout cn avant soit toujours plus pesant
sue celui empennd, sans quoi b flédhe

tournerait ¢n jan.

Cas

Tout le monde st tirer de Parg,
il n'est cependant pas inutile de dire
|
plomb sur les jambes un peu éeartécs,
farc de lamain pauche,
la corde avec la droite. ¢

e e treur darc doit se tenir da-
il doit tenir
et tendre
tenant la Neche entre le pouce et I'in-
dey presque fermés @ Sl but et
éloigne, il faut viser un peu haut, ¢n
calculant la courbe u projectile.  On
tent indifferemment Pare dans une po-
sitjon vesticals
augmente  de beaucoup sa portee, par
un meuvement du bras gauche o

ou horizontaie, et Fon

Les Tchasseur auraient dit le conser

cn oavant.
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Lz cereeas wolant—Ce jeu exige de
du coup d'mil’ il est fort
amusant. Les frais dc¢ construai.oﬂ
sont peude chose, on courbe un osier
- de. la grosscur d'un petnt dong}, on en
reanit les deux bouts de maniére 4 en

former N cercle de quinze ou dix-huit

* pouces dlouvertire, on le recouvre
" wec du ruban de satin ou tout autre

u de soic ou velours, en ayant
som de mettre la couture en dehors.
Cest ce cerceau qu'on fait voler comme
un volant, 4 Vaide de deux petites ba-
guettes unies et flexibles, grosses a
peu prés comme le petit doigt, ct‘}on-
gues de dix-huit pouces ou denx pieds,

Chaque joueur a deux baguettes,
wne dans chaque main ; il se place
visd-vis Ja personne avec faquelle il
veut jouer ; puis passant ses deux ba-
guettes dans e cercle, i le lance en
ouvrant les bras, le cercle s'éléve, et
celui qui doit le recevoir croise scs
baguettes et les fait passer dans e
cercle qui rctombe, éearte les brasen
sedonnan? un ¢lan en avant, et Je cer-
ceau recommance sa route aérienne,
sa tomber sur les baguecttes du pre-

-mier jouant, qui le relance aussitot, et

ainsi de suite.

On rend da partic plus animdée en
employant  deux cercles, chacun le
sien ; il faut alors mettre beauconp
dattention, parce que le cerceau ar-
rive aussitot qu'on vient d'en lancer
un: il faut aussi veiller @ ce qu'un
passe au-dessus de Pautre sans le ren-
contrer, parce qualors ils tombent
toss deux a terre, ct la partic ust
interrompue.  Lorsqu'il ne fait pas de
vent, et ¢n s’entendant bien, on peut
jouer quatre personnes i la fois au
cercean volant, les joucurs sc plagant
en croix.—Nous croyons que ce juu
prendra faveur.,

Nous parlerons plus loin d'un trés
grand nombre d'autres jeux.

ACCEPTATION (Droit)

1 Aceeptation de la communawté.
—La communauté une fois dis-
soute, la femme, ou ses hériliers,
ont la faculté de 'aceepter, ou d’y
renoncer, toute convention par la-
quelle la femme déclarerait y re-
noncer & Pavance serait nulle. La
femme qui accepte a droit 4 la
moitié de Pactif, et supporle la
moiti¢ du passif, quelque considé-
rable qu’il soit, si clle n'a point fait
inventaire des biens de la commu-
nauté,  Elle devra done faire in-
ventaire. L'acceptation peut étre
expresse, ou tacite, clle est expresse
lorsque la femme prend la qualité
de comnume ; elle est facite lorsque
la femme s'immisce dans les affaires
de la communauté, ou lorsqu'elle
fait un acte qui suppose son inten-
tion d’étre commune, cependant elle
peut faire des actes purement con-
servaloires, sans pour cela étre cen-
sée accepter tacitement la commu-
nauté—Si Ia femme, sans vouloir
encore ni accepter la communauté
ni v renoncer, detournc ou recéle
des biens de la communauté, elle
peut ¢tre forcée de I'aceepter. S
la femnie est mineure, elle ne peut
accepter  la communanté quavee
I'assistance de =on curateur et l'au-
torisation du juge syr avis du con-
seil de Famille,

La femme survivante a trois mois
pour faire inventaire, et & partir de
ce délai, ou & partir dela cloture
de Pinventaire ; s Uinventaire est
clos avant ce  délal, elle a qua-
vante jours pour délibérer. Elle
peut méme faire prolonger ces de-
lais par le tribunal lorsquils sont
imsuflisants.  Pendant ces delais,
¢l ne peut-éire  contrainte do
prendre qualité, et les crcanciers
de la communauté deivent atten-
dre DVexpiration de ces délais avant
d'intenter  des  poursuites contre
clle.

Lorsque la communautd est dis-

soute par la morb de la femme, ses
héritiers ont également droit d’ac-
cepter ou de renoncer—Si ta femme
meurt aprés Ja dissolution dela
communanté, mais avant d’avoir
pris qualité, ses héritiers ont un dé-
lai de trois mois et quarante jours
pour délibérer ; il en est dc méme
si elle mcurt avant d’avoir terminé
linventaire ; ce délaicourta comp-
ter du jour du déces de la femme.
Si clle meurt aprés avoir terminé
Pinventaire, ses héritiers n’ont que
le délai de quarante jours pour dé-
libéror.

La veuve a droit, pendantles trois
mois et quarante jours qui lui sont
accordés pour faire inventaire et
ddliberer, de vivre avec ses domes-
tiques sur les provisions existantes,
et méme emprunter au compte de
la communauté, 4 la charge d’en
ugser modérément euivant sa eon-
dition. (1352)

Si la femme renonce, ceite renon-
ciation doit étre faite par acfe no-
tarié, ou par une déclaration judi-
ciaire. '
2. Aceeplation de  donation—La,
donation entre-vifs ne produitd’ef-
fets et nc le le donateur qu'a comp-
ter de I'acceptation.—L'acceptatfon
est généralement faite dansleméme
acte que la donation, mais il peut
se faire qu’clle soit faite dans un
acte subséquent; dans ce derniey
cas, I'acceptation doit étre faite dans
les mémes formes que la donation.
Si iec donateur n’est pas présent 3 -
cette acceplation, elle n’a d’effet
qu'a compler du jour ontil en prend
connaissance.—Tant que la dona-
tion n'est pas acceptée, ellen’es
quune simple pollicitation, et le
donateur peut la révoquer. Il n'est
pas nécessaire que I'acceptation soit
en termes exprés.—Ainsi la sim-
ple présence du donataire et sa si-
gnature & 'acte peuvent la fairein-
férer,

L’acceptation se présume en cer-
taing cas, ainsi clle se présumedans
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un contrat de mariage tant A 1'é-
gard des époux que des enfants
naitre du mariage.

Toute personne jouissant de ses
droits civils peut, s'il n'y a excep-
tion dans la loi, accepter une dona-
tion. La femme marile, pour ac-
cepter une donation, doit avoir I'au-
torisation de son mari, ou a défaut,
celle d'un juge, sans cettc autorisa-
tion, l'acceptation serait compléte-
ment nulle.

Quant au minecur ot 4 linterdit
pour cause de prodigalité, ils sont
capables ; ils nec sont que restitua-
bles.—Ils peuvent donc accepter,
sauf & faire mettre I'acceptation de
coté pour cause delésion, s'il y
lieu.

Le mineur émancipé quiaceepte
unc donation avee lassistance de
son curateur, ne peut pas faire ré-
silier la donation pour simple Ié-
sion ; car dans ce cas son accepta-
tion est aussi valable quecelie d'un
majeur. Le tuteur pour le mineur
et le curateur pour linterdit, peu-
vent accepter des donations entre-
vifs. Ceux qui adminigtrent ou ré-
presentent les corporations peu-
vent aussi accepter pour elles.

Par une disposition expresse du
code civil, les parents sans méme
ttre nommeés tuteurs peuvent ac-
cepter des donations faites 2 leurs
enfants mineurs.

La prétendue acceptation Q’une
donation, par le notaire devant qui
I'acte est redigé, ou par une autre
personne nen autorisée, n'est pas
valide, cependant cette acceptation
nc rend pas la donation nulle, le
donataire pent toujours accepter
Yégalement la donation plus tard,
tant que le donateur ne I'a pas re-
pudiée, mais la prétendue ratifica-
tion de cette acceptation n’aurait
pas Yeffet de remonter au jour de
I'acte de donation, et ne produirait
d’effet que du jour ofi elle cst faite.

Pour que la donation soit légale, |

il faut que le donnteur soit encorejavoir Pantorisation de son mari, oy,
capable de donner en loile jour de|i défaut, celle do la justice. Les
I'ncceptation.—Ainsi, si P'accepta- imineurs doivent accepter par Pep.
tion n’a pas lieu en méme temps,tremise de leur tuteur sur avis qy
guc Ja donation et gue dans lin-|conscil de famille.  Les créanciers
tervalle, le donateur meurt, ou est{peuvent accepter une succession
interdit, Vacceptation ne peut plusléchue  leur débiteur, dans les Jj.
avoir lieu légalement. mites de leur intérét, lorsque le dé

. . . . . vite re i le P
Lacceptation, & partir du jourou biteur renonce & la succession, dans

elle ost intervenue, donne offet & la un l)u.t fraud ulen:( ; maig celte ac-
donation soit vis-d-vis du donaleur (‘f"l‘w“m} ne profite qu'aux créan-
fnui, déa Jors, ne peus plusse dédire, iers g ucc'npt.ent, e,t non au débi.
soit vis-i-vis des tiers dont los droits | 14T Lc.j; héritiers d’un suecessible
antéricurs sont mmaintenus. En|Peuvent cgalement accepter de son
outre le donataire ne peut plus, en |C]wt'

renongant & la donation, faire ren-; Lhéritier qui ne renonce pas 3
trer 'ohjet donné dans la propriété{une suceession est censé Paceepter.

du donateur. Tl faut, s’il veut Jui L'acceptation  peut-tire
. . S I -t X eSS
rendre cet objet. qu'il Jui fasse dl : I TEpres

. ou tacite—~Elle ¢st expresse, lorsque
son tour un acle de donation, ... presse, orque
L . X I'hdritior prend Ia qualitd dhéritier
ou quelquwautre convention inter- . : -
) . , dans un acte anthentique ou privé,
vienne. Si la donation acceptée, a
¢té faite sous cerliines charges, le
donataire ne peut 'y snustraire en
renoncant A Ja donation, le¢ dona- 1w it droit de fai .
teur a le droit d'exiger que les char- [1%! nl:.[’"‘lul '«':'.ox. ‘\; ,‘”lm qu‘cn
. . . , ” . H H : J VRS e8] $
ges stipulies soient exécutées, si-}5* quaite dhen lcrt Mais c; rcles
. ) p DNELTVE % sur-
non de demander la résolution on'!l u.r]?mu\t C“;, r.]r\'\' 0_”0 » ¢ € sur
révocation de la donation. vel ..'m(,c et d'administration |Tro-
visoires ne sont pas des actes d'ae-
ceplation de  suceession, si l'on n'a
pas pris le titre et Ja Gualité héri-
tier.

Elle est tacite, loraque 'héritier
fait un acte, qui suppose nécessai-
ment son intention d’aceepler, et

Inutile de dire que Paceeptation
de la donation est soumise uux lois
d'enrégistrement, de la méme ma-
nitre gue la donation clle-méme,

L'héritier qui a aceepté une sue-

8. Acceptation. de suceession~Nul cession, ne pent plus v renoneer.
west tenu dlaceepter la suecession Hiaceeptation  est irrévocable, i
qui lui est échue, et il ne peut étre hinoing quielle n'ait ¢ la suite du
forcé & diclarer 8'il aceepte la sue- dol, de L erainte, ou de la vicolenee;
cession o sl v renonce, quidpres tPhéritier ne peut jamais réelamer,
Vexpiration d’un  délai de troislcontre son aceeptation, sous pré-
mois, pour faire inventaire, ot deitexte de lésion seulement, maisil
quarante jours pour déliberer. est autrement, dans le cas oit la sue-

La succession peut étre aceeptie cession se tnn'l\'(.rruit‘- absorbie, on
purement ¢t simplement, ou elle notablement diminuée, par la di-
peut étre acceptée sous héndfice|COUVerte d'un tesl:uncn? inconnu
ainvenlaire ; ¢t dans tous les cps |24 mmoment de Maceeptation,
Pacceptation remonte au jour de
Pouverture de la succession. [L'héri-
_ticr qui aceepte est censé avoir tou-
jours accepté. .

4. Aeceptation de suecession sons hé-
néfice dinventaire-—Le droil de n'e-
cepter une suceession que sous -
néfice d'inventaire appartient d ceux

2 X M » . . . .,
Pour aceepter, il fuut ¢tre majeur{qui sont capables daceepter pures
et capable.—La lemme warice doit!ment et simplement ; cependant,
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“Yorsque celui & qui ‘une Sll?ccs.sion
sl d6férée meurt sans avoir ni ac-
cepté, ni répudié, et queses h'(,,-,,
! fiersnesont pas d’accord sur l'ac-
eplation de cette succession, elte
 doit tire acceptée sous héndfice d’in-

ventnire.

On ne peut accepter que biénéfi-
 dairement, ¢t avec I'autorisation
_duconseil de famille, les succes-
- sons qui sont ¢chues 4 des mincurs
ol 4 des interdits.

Théritier o trois mois pour faire
E"inventairo, A compter du jour de
{Jouverture de la succession ; puis
‘;;y)ur délibérer sur son acceptation
fou sur sa renonciation, un délai
{ dequarante jours, i partir du mo-
Pment ol inventaire a du étre, ou
2 &té fait.  Pendant la durée de ces
?ddlais, il ne peut étre contraint A
Fpendre qualité, et on ne peut Je
hire condamner comme héritier;
il renonce, lorsque les délais sont
expirés, on auparavant, les frais par
i faits 1égitimement jusqu’d cette
fpoque, sont & la charge de la suc-
‘ession.  Aprés expiration des
délais ci-dessus, il peut, en cas
de poursuites dirigées contre lui,
“demander au tribunal un nouveau
dflai.  Dans ce cas, les frais de
putsuites sont A la charge dela
secession si Vhéritier justifie, ou
il n'avait pas en connaissance du
Abels, ou que Jes délais ont Gté in-
suffisants, soit A raison de la situa-
fon des biens, soit & raison
de contestations  survenues. 'l
.M'en justifie pas, les frais restent &
' charge personnclle,

- Lhéritier conserve ceneore, aprés
j;r“l’ix'ation des  délais ci-dessus,
iméme de ceux donndés par le juge,
[l laculté de se porter héritier bé-
Mficiaire, #'il n'a pas fait d'ailleurs
e Chéritier, ou sl n'existe pas
sontre Jui de jugement qui le cou-
J,d,‘mﬂel en qualité d’héritier pur eb
Emple,

i Pour étre admis an bénétice d'in-

-

ventaire, Phéritier doit en faire la
demande par requéte adressée i la
Cour Supéricure siégeant au licu
ol In succession s’cst ouverte. Sur
cetle requéte, jugement est rendu,
ct copie de ce jugement doit étre
enregistrée aw hureau d’enrégistre-
ment du licu de Pouverture de la
succession.  L'héritier doit alors
faire, ¢’il ne Pa d¢ja fait, un inven-
taire par devant notaire, de tous Ies
biens de la succession.

'l omet sciemment et de mau-
vaise foi, de comprendre dang Vin-
ventaire, des biens de la succession,
il est déchu de gon hiénétice.

La majorit¢ des eréanciers de la
guecession peuvent foreer Uhéritier
qui aceepte sous hénéfice d'inven-
taire, de fournir cautionnement.

L'efiet du Lénélice dinventaire
est de donner & héritier les avan-
tages suivants

1. It ne sera tenu des dettes que
jusqu'i concurrence dey biens qu’il
Tecevri,

2. Ses biens personnels ne seront
pas confondus avee ceux de la sue-
cession, et il conservera contre clle,
le droit de riclamer le paiement de
ses eréances. 1 est chargé d'adi-
nistrer les biens deJu succession, ¢t
devra rendre compte de son admi-
nistration aux créanciers et aux
légataires.

ACCEPTATION DES LETTRES
DE CHANGE,

Une lettre de change est un ordre
par lequel une personne demande a
une autre d qui la lettre de change est
adressée, de payer une certaine som-
me d'argent.—Le porteur de la lettre
de change doit la présenter & la per-

sonn¢ & laquelle clle est adressée pour
que celle-ci Paccepte. L'acceptation
cst 'engagement de payer la lettre de
change par la personne & qui elle est
adressée, ou par un tiers qui Paccepte
en certains cas, 4 son defaut ; elle s¢
fait par écrit, généralement, en écri-
vant le mot “ aceepté ” 4 la suite du-
quel, on met son nom. La lettre de
change doit &tre acceptée purement et
simplement ; clle ne peut I'atre sous
condition.

Si la lettre de change est 4 un cer-
tain nombre de jours de vue, il faut
dater Pacceptation pour établir I'épo-
que a laquelle les jours de vueont
commenceé i courir.

L'acceptation comporte 'admission
de la signature du tireur, qui nc peut
ensuile &tre niée par . Vaccepteur, i
Pencontre du porteur de bonne foi.
Lorsque le tiré refuse d'accepter la
lettre de change, on doit faire pro-
tester la lettre pour défaut d’accepta-
tion, ou au moins la faire »oler faute
d’acceptation, pour conserver SOn re-
cours contre les autres parties i la
ettre.

Lacceptation en blanc est quelque
fois usitée dans les opérations com-
merciales, mais ce mode d'accepter
est irrégulier, et il n'est pas prudent
de l'employer.

AMUSEMENTS GYMNASTIQUES.

La gymnastique formait unc des
principales bases de I'éducation chez
les Grees et les Romaing, Ces peu-
ples avaient senti le besoin de for-
mier des hommes sains et robustes
propres & supporter les fatigues de
fa guerre. Dans le moyen dge les
chevaliers ne durent leurs exploits

R Y e

brillanis qu'rux avantages «une
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semblable éducation. Vainement
on a dit que le courage fait la force
nous pensons que ¢'est, au contraire,
Ia foree qui fait le courage, cest le
gentiment de la supériorité qui fait
qu'on attaque avec valour. Les cours
et les chateaux, ditun ancienau-
teur, étaient des écoles ol 1'on ne
discontinuait pas de former des
jeunes athldtes que l'on destinait an
service et A 1a défense de I’Etat.

Il est certain que Iéducation
gyvmnastique, en développant, ¢n
procurant méme les forees physi-
ques, facilite par ccla méme le dé-
veloppement des forces intellectuel-
les.

Les exercices du gymnace, pour-
vu que modérés, sont un moyen de
conserver la santé et dela rétablir
dans le cas de maladie. Ceux gui
ont cherché A déverser surla gym-
nastique sont des hommes faibles,
mal constitués, maltraités parlana-
ture, qui ressemblent au renard
dont parle Lafontaine, qui, ayant
perdu sa queue, voulait persuader
aux autres renards qu'une queue
était un meuble dangereux, une pa-
rure ridicule.—La gymanastique pro-
curera i ceux qui vont pendant Ia
belle saison respirer l’air de licam-
pagne, des plaisirs vifs et variés, des
plaisirs dont les conséquences loin
d’étre pernicicuses, seront, au con-
traire, avantageuses pour la santé ;
et, lorsque l'automne les ramenera
dans les villes, ils seront moins su-
jets aux rhumes, aux catarrhes, et
autres maladies produites par 'hu-
midité de la saison.

Tous les jeux d’action auxquels
se livrent les enfants, garcons et
jounes filles, peuvent ¢tre considé-
rés comme des exercices gymnas-
tiques : tels sont les jeux de barres,
de balle, de ballon, le cercean, la
corde, la balan¢oire ou lescarpo-
lette, le volant etc., mais la gym-
nastique proprement dite, qui prend
aujourd’hui, dans 'éducation de la
jeunesse, la place qui lui est due,

comprend lcnseignement pratique
Q’exercices particuliers propres 2
développer 1a force et la souplegse
du corps. Outre les heureux effols
que ces exercices produisent sur la
santé des jeunes gens et des jeunes
filles, ils leur inspirent dela con-
fiance dans certaines positions dif-
ficiles, ct, en leur donnant la con-
cience de lenrs propres forces, les
aident a sc tirer d’'un danger ou d
porter secours & leurs semblables,

Nous aurons plus loin un article
spécial et détaillé sur le gymmase
(Voy. cc met) nous ne parlerons,
maintenant, que de quelgques amu-
sements.

La corde nouée—On fixera o Ia
poutre d’'unc grange, d’une remise
ou d'un hangar, un fort crochet en
fer auquel on attachera une corde
de la grosscur d'une corde & puits,
noutée de distance en distance, en
‘mettant 4 peu prés un pied d'es-
pace entre chaque noeud ; on ac-
crochera un prix quelcongue en
haut de cette corde et l'on s'exerce-
ra & monter, les hras remplissant le
principal oftice.

La corde wnioe—Cet exercice est le
méme  que le précédent, mais il
offre plus de diflicultés parceque
les jambes ne peuvent nullement
aider A grimper et que les bras sont
geuls chargés de tout le poids du
corpg, on parviendra d’autant plus
aisément ¢quon précipitera le mou-
vement.  On doit ge donner un
premier €lan, sans lequel on s'¢l¢-
verait diiticilement.

L Echelle—\ine échelle ordinaire,
appuyée sur une traverse, pourra
servir 4 plusieurs exercices ; en lui
donnant beaucoup de pente, on cs-
saiera & mwonter jusgu’en haut sans
le secours des maing et on desecen-
dra de la mé&me manidre, ou bien
encore on se sugpendra en dessous
par les bras et on montera ainsi

La Course des sacs.~—On se procure
autant de sacs qu'il y a de person.
nes dans ln société ; on déterming
deux buts, un pour le départ, un
autre pour 'arrivée ; chacun étant
au premier de ces buts et tous sur
la méme ligne, on se met dans un
sac, qui doit &tre noué audessous
des bras, de maniére 3 envelopper
les jambes et & laisser libre le haut
du corps, et, & un signal donné, on
se met en marche pour arriver an
but. Que de rires ne fait pas nai-
tre cette marche bizarre ? Quelques
uns n'ont pas fait deux pas qulils
tombent et ne peuvent plus se rele-
ver 5 d'nutres, pras d’arriver, voient
échappper la victoire. TLes plus
pressés sont les premiers i terre:
celui qui sait se modérer, qui mar-
che lentement en se tenant toujours
en équilibre, est celui qui triomphe.
Laissez courir les imprudents, vous
qui voulez atteindre le but; vous
les rattraperez bien; ilg serent
gisant sur la terre lorsque vous pas-
sercz prés d'cux en guivant votre
marche lente, niais prudente. Ce
jeu amuse dgalement les jeunes
gens et les jeunes filles,

Les cordes. — Nous indignerons
d'abord la manidre de grimper
une corde & nods et d'en descen-
dre. Tl faut saigir la cordele plus
hant possible, les mains ['une av-
dessous de l'autre et réunies; on
¢léve le corps en faisant effort sur
le: bras, les talons réunis et les
jaisbes pendantes ; 1.8 pointes des
pieds s’ouvrant i la rencontre de
chacun des noeuds, sur lesquels on
prend, avec les picds, un point
@appui ; on saisit ensuite la corde
avee les mains A un point plus éé
vé.  Ces ‘mouvements alternatifs
des pieds et des mains déterminent |
Pascension du corps jusquid l'ex-
trémité de la corde. Pendaunt cet
exercice, on doit éviter les seconsses
et les saccades. On descend c}e la
corde & nceuds d’aprds les princt

jusqu’en haut.

pes inverses.
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 La corde lisse, s0it pour monter,
soit pour descendre, offre un pen
plus de difficultés que la corde i
qeuds. 11 faut enlacer la corde
avee Ja jambe droite en Ja fuisant
passer ¢n dchors et de droite A
gauche, ¢t de manitre que ln corde
en contournant Il jambe presse le
mollet ¢t s'appuic sur le cou-de-
pied; on serrc fortement la corde
en plagant la pointe du pied gauche
sur le cou-de-pied droit, pour pren-
dre un point d’appui an moyen du-
quel on puisse saisir avee los mwaing
Ia corde & un point plus haut ; on
éleve de nouveau le corps en fuisant
effort sur les bras ct enlaissant
glisser la corde entre les jambes, et
enfin on serre de nouvean la corde
avec les pieds. Ces mouvements

alternatifs des pieds ct des maius|

déterminent Inscension du
jusquid Pextrémité de la corde.
Pour descendre on laisse glisser Ia
corde entre les pieds, en portant al-
ternativement les mains 'une nu
dessous de I'autre.

corps

Les sauts—On  pent sauter de
bien des manitres: nous windi-
querons due les iimportantes, ¢'est-
d-dire celles qui sont le plus habi-
tuellement pratiquées daus les ex-
ercices gymmastigues, tels sont: Je
saut en largeur ou horizontal, le
saut en profondewr ou vertieal, en-
fin le saut en hautcur.

Suut en largenr ~Tour ie saut en
largeur, A pieds joints et sans dan,
on approche d'abord les pointes des
pieds ] puig on fait une idgere fle-
xion des extrémnitds inférieures, on
jettes les poignets en avant, & la
hauteur ¢t 4 la largeur des ¢paules,
dans Ia direction que le corps doit
parcourir, et on se dresee.  Nous
répétong une scconde fois ot unc
troisidme fois le mame mouvement ;
mais la dernidre fois, on appuie for-
tement sur la pointe des pieds, et,
par un mouvement subit vigonroux
d’extension des bras et des jambes,

on franchit l'espace et on tombe le
plus loin possible, sur Ta pointe des
pieds. Tl iwmporte heaucoup de f16-
chir les jambes au moment ou les
pieds commencent & toucher la
terre, afin d’amortir la secousse
produite par le poids du corps re-
tonibant sur lui-méme.  Cela fuit,
on se redresse sans cffort et on re-
place les bras & lear position natu-
relle. Dans cet exercice, on doit
s'habituer dans le principe, i fran-
chir des espaces peu considérables,
afin de conserver 1’équililne du
corps et d'acqulrir peu & peu la
souplesse.  Des  efforts  exagirés
n‘auraient que de mauvais résultats.

Saut en profondenr—TLe saut en
fprofondeur ¢zt un des exercices les
plus utiles et en méme temps les
plus difliciles, el qui ne serait pas
sans dunger, ¢7il dait fait sans pré-
caution. Tl doit étre d'abord exdécutéd
A des hauteurs peu élévées, trésrap-
prochées et trés gradudes.  En prin-
cipe général, on ne doit sauter
d’unc plus grande hauteur que
gquand on a santé d'une maniére
parfaite  la  distance inféricure.
Voiclt comment cet exercice s'exd-
cute. une fois placé & Ia hauteur
d’o0t vous devez sauter, fermez les
poignets, rapprochez les pointes des
picds et mettez en saillie & une pe-
tite distance, Ensuite fléchissen
sur les extrémités inféricures ¢n
portant en méme tenps les poignets
le plus haut possible.  Exécuies
encore deux foiz le mnéme mouve-
ment, A Ja troisicme fois, les pieds,
en glissant, quittent le point d'ap-
pui; vous parcourez lespace en
élévant les poignets en raison in-
verse de la descente du corps ; pen-
dant le trajet, les jambes sont en
figne droitc uvee le corps pour exé-
cuter un mouvement de flexion au
moment méme ot les pointes des
pieds touchent le sol; & ce mo-
ment, P&évation des poignets est
arrivée A su plus grande hauieur;
vous fléchissez sur toutes les arli-

calations des membres infériears,
pour vous redresser sans secousse.

Saut en kawteur.—Pour le saut en
hauteur, il faut fermer les poignets
et rapprocher les pointes des pieds,
puis fléchir sur les extrémités in-
féricures et jeter les poignets d la
largeur des épaules dans la direc-
tion du trajet qu’on doit parcourir,
Aprés avoir fait deux ou trois fois
ce mouvement, on exécute ce qui o
été déjd indigué pour le saut en
largeur. La force du mouvement
d’extension des jambes sera tou-
jours vite et subitect proportionnée
i la hauteur qui doit étre franchie.
Clest encore un irés bon exercice
et qui peut étre fort utile que de
sauter & 'aide Q’une perdhe, ce qui
permict de franchir des espaces as-
sez considérables. La perche dont
on sc sert doit étre en bois de fréne
bien sain, elle sera arrondie et sa
longueur sera proportionnde A
Yezpace A franchir. Il convient de
s'exercer ’abord A sauter sans élan.
A cet eflet on fixe le bout inféricur
de la perche devant soi, sur le sol,
A une distance qui sera graduelle-
ment augmentée comme les efforts
quon aura & faire. Puis on saisit
la perchie avec deux mains placées
I'une auprds de Pauntre, un pewn au-
dessus de la téte ; on s'incline bien
également sur les deux pieds, en
tirant sux les bras de maniére qu'ils
soient raccourcis quand le corps ar-
rive de I'auire coté de la perche;
on se pousse le plus loin possible
enavant, en appuyant sur la perche,
et on tombe Q& terre d’aprésles prin-
cipes déjd indiquds, c'est-d-dire sur
la. pointe des pieds en fléchissant
les extrémités inférieures. :

Pour sauter en largeur avee élan,
on se place & une certaine distance
de I'espace qui doit étre franchie et
aprés avoir saisi la perche dels
main droite, un peu audessus de la’
téte, 1e pouce en haut, et de lamain

gauche & pew prés A la hauteur de
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1a cuisse, le pouce en bas, on s'é-
lance encourant et en tenant en
avant Vextrémité inféricure dela
perche.  Arrivé A la limite du fossé
ou de 'espace qu'on doit franchir,
on pique I perche en avant; puis
par un mouvement de flexion et
d’extension subit et violent des ex-
trémités inférieures, on doit élever
le corps en faisant effort avee les
maing sur la perche, tourner par la
droite sur la gauche, franchir l'es-
pace, le corps étant & peu prés dans
une position horizontale, et ar-
river 4 terre en fléchissant sur les
articulations des extrémités inté-
rieures. Plus la distance i fran-
chir est grande, plus il faut pren-
dre de longueur de perche, de ma-
ni¢re que le rayon de le perche soit
en raison de la largeur quiily a
a franchir. On doit faire cet exer-
cice en sautant d'abord une petite
distance qui sera augmentée gra-
duellement.

ALOSE (Picke)

Ce poisson habite les parages ma-
ritimes pendant Uhiver, ct, au prin-
temps remonte, pour frayer, les
fleuves et les rivitres dans lesquels
il g'avance quelquefois 2 de gran-
des distances. Le poids de Valose
dépasse rarement 5 1bs; sa chair
est délicate et recherchée dans les
moie d'avril et de mai. Elle foi-
sonne d’arrétes et il faut, par con-
stquent, faire attention en man-
geant.—L'alose ne mordant pas
ordinaircment A la ligne, la péche
de ce poisson ne peut gudre se pra-
quer qu'au moyen de filets, tels que
la senne, le verveux, cte.

Alose (cuisine) L'alose n’est vrai-
ment bonne que lorsquelle a &té
péchée dans les fleuves.  Les aloses
du Saint-Laurent sont particulicre-
ment estimdées.

Alose rilic (cuisine frangaise)—
On choisit une belle alose bien
grasse, et, aprés I'avoir vidée par
les ouies et éeaillée, on 1a foit ma-
riner avec un peu d’huile d’olives,
de sel blane, de persil en branches,
quelques ciboules. Quand elle a
s¢journée environ unec heuredans
cette marinade, et gu'on ’a retour-
née plusieurs fois, il faut Vinsiser
sur le dos, en biais et peun pro-
fondément. On la met alors 4 la
broche ou dans un poelon, on P'ar-
rose de temps en temps avec la ma-
rinade et on la dresse sur une ser-
viette bien blanche, garnie de per-
sil. On peut la servir chaude ou
froide avec une sauce au beurre ou
a l'huile.

Alose au court bouillon (cuisine ca-
nadienne)-—Videz et n'éeaillez point
votre alose, faites-la cuire dans un
court bouillon comme le brochet
(Voy. cc mot), et servez-la de mé-
me.—VYous pouvezr aussi nietire
sous une casserole un morceaun de
beurre manié avec de la farine, un
peu de court houillon passé, et en
faire une savce que vous servirez
dans une sauciére, i coté de votre
alose. Il faut avoir soin de tour-
ner toujours cette sauco tandis
qu'elle est sur le fen.

Alose grillée ow bouillic, a la sauce
blanche (cuisine canadienne)-—Aprds
avoir ¢caillé et vidé votre alose, vous
la fendez un peu sur le dos, etla
faites marinrer avee un peu d'huile
d'olive, sel, poivre, épices fines et
aromates comme persil en branches,
ciboules ot autres fines herbes, met-
tez la sur le gril, arrosez la de temps
en temps avec sa marinade ou faites-

In bouillir dans une eau do sel,

Lorsqu'elle sera cuite, servezla avee
une sauce blanche.

Alose & la purée doseille.—Prépares
et faites In cuiro commecelle A la
gauce blanche. Quand elle sera

‘bien {égouttée, dresséz sur une pu-

rée d'oseille.

ATOCAS ou CANNEBERGE

Hortiewlture,

La canncberge c¢3t un sous-ar-
brissean rampant, A rameaux fili-
formes, & feuilles tres petites, al-
ternes persistantes, croissant en
toufies gazonnantes, dans lamousse
des marais, depuis le Labrador jus-
qu'd la Virginie. Sa corolle mono-
pétale, d’un blanc rose, se purtage
en quaire segments roulés en dehors,
Ses fruits sont des baies d quatre
loges polyspermes, portées sur des
pédoncules asussi délids que des
fils, d'un rouge plus 'ou moing fon-
cé, jaunadires, ou grisitres, ctle
plus souvent piquetées en brun,
persistant sur les tiges jusqu'au ré-
veil de In végétation au printemps
suivant.

Tea canneberges son générale-
ment connus sous le nom d’atocas
en ce pays; les anglais les dési-
gnent par celui de cranberry.

La canneberge de la cullure est
celle qui croit spontanément dans
nos maraig,

Dans la culture on range les can-
neberges en deux catégories dis-
tinctey, savoir: celles qu'on ne peut
cultiver que dans ded torres basses
ct marCeageunses, et celles qu'on

peat cultiver sur les torres ¢lévees.
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A proprement parler, il n'y a aussi

que deux espices de canneberges
dans la culture, savoir : la canne-
berge-cerise, qui appartient i Ja
premidre de ces deux cultures, et la
cannaberge-cloche qui appartient A
1o seconde. IL.es autres espéces as-
gez nombreuses déjd, qu'on désigne
par des noms particuliers, ne sont
que des variétés qui ne sc distin-
gueni des deux types principaux
que par la couleur ou la forme du
fruit, sans ricn changer de ses qua-
lités.

La culture de la canaeberge dans
les terrains maréeageux difiérant
gradement de celle des terres ¢lé-
vhes, je traiteral sépardément de
I'une et de Jautre.

Culture de la canncberge dans les
terraing marécagenz.—JI1 0’y a gudre
de ferme en Canada ot cette cul-
ture ne pourrait &tre pratiquée.
Toutes les terres avoisinant lefleuve
ou quelque rividre, présentent d'or-
dinaire, quelques bas-fonds ot la
canncherge peut croitre avantageu-
sement. Mais méme éloigné du
fleuve ou toute autre riviere, n'y a-
t-il pas sur votre terre, en quelgue
endroit, quelque warais, quelque
gavanne ou petile vallée qui se
couvre d'caun i T'automne, ot sou-
vent pour tout I'hiver, hien que ia
chaleur et DPabsence des pluies
puisse les dossécher pendant I'été.
Voild la meilleure place possible
pour y assecoir votre culfure, pour-
vt que son humidité ne vienne pas
de quelque source trop froide ui
arréte presque toute vigétation, ol

cc marais ou cette savanne qui:

maintenant ne vous rapporte rien,
mais est méme trés nuisible parfois,
peut étre amené, avee un pew de
soin, 4 vous donner des produits
qui ne pourraient égaler en valeur,

4 wmesure  dgale, les arpents les!
mieux cultivés de votre ferme ;)
i

puisque les canneberges, une  fois

bien &tablies, donnent année com-|

mune, de 150 A 200 minots par
arpent, qui A raison de $2 le mi-
not,.vous donuneront $3 & 84, ceque
cerlainement ne pourra vous rap-
porter aucune céréale ni méme au-
cune racine.

La canneberge-cerise ot ses varié-
tés peuvent réussir dans tous les
terrains humides, mais non toute-
fois assez bLas pour sc conserver
inondés une partie de P'été. Les
has-fonds avoisinant le fleuve ot
que recouvrentd'ordinaire les gran-
des marées de mai et d’octobre sont
tout & fait propres a cette culture.
8i Ja plantation peut se faire dans
un endroit qui, laissé A see pendant
I’été, peut, & l'automne, étre inondé
aumoing d'un pied d'eau pour tout
V'hiver, la chose n'en sera que plus
avantageuse.  Car eav met les
plants A Vabri des gels et dégels
de T'autommne et du printemps qui
leur sont toujours plus ou moins
dommagealles.

Ayant donc choisi votre terrain
comme il vient d'étre dit, vous
procédez comme suit & sa prépara-
tion « & la plantation. Si votre
marais ow prairie basse, porte en-
core, cn certains endroits des sou-
ches ou des broussailles, vous en-
levez le tout, avant soin de niveler
le terrain autant que possible, en
rabattant les buttes dans les en-
droits plus bas. 81 votre terrain
n'est pas sullisnamment en pente
pour  permettre 'écoulement des
rpaux apris les pluies, vous le per-
cez de fossés et derigoles pour en
faciliter D'égouttage, car une ean
stagnante sur les plantes, pendant
les chaleurs, et surtout au temps de
la floraison, pourrait leur étre trés
préjudiciable, #1 vofre terrain est
fortement &pris en gazon, surtout

en laiches ou autres herbes grossieé-
res, ot que vous puissiez y passer la
charrue, vous bralez ces herbes si
la chose peut se faire, ot du moins

vous Jes fauchez aussi pros de terre
(ue posgible, puis au moyen d'une

houe ou @’un sarcloir vous opérez
un sarclage qui puisse attaquer les
racines de ces plantes. Recouvrant
ensuite toute la surface de votre
terrain d’une couche de sable
de deux 4 trois pouces, il se trouve
prét & recevoir la plantation. Ce
sable contribuera grandement & en-
tretenir 'humidité du sol, et par Id
méme, & faire périr le gazon de vo-
tre prairie.

Marquant ensuite en lignes régu-
liéres le lieu précis od vous place-
rez chaque table de plants, disons
1 2 pieds ou 2% pieds les uns des
autres en tous sens, vous défoncez
le sol au moyen d'une béche 3
chaque endroit marqué, et vous y
placez, & 3 ou 4 pouces de profon-
deur, 4 4 5 pieds de plants, si vous
les avez tirés d'une pépiniére, ou
une talle de tiges avec ses racines,
si vous les avez tirtes de quel-
ques marais ol elles croissaicnt
spontanément, ayant soin d’ap-
puyer fortement sur le zol antour
des plants afin de ne point laisser
de vides dans leurs racines.

La plantation se fait au prin-
temps, d’avril & juin, si cependant
votre terrain pouvait ¢tre inondé
pendant I'hiver, elle pourrait aussi
sc fairc en octobre ou en novembre.

La plantation ainsi faite avec du
plant de honne qualité, vous ver-
rez, dis cette saison méme, un grand
nombre de pieds se parer de fleurs,
et plusicurs marir méme leurs
fruits. Les tiges desatocas(canne-
berges) {éant portées & prendre ra-
cine deés qu’elles viennent en con-
tact avec le sol, vous veillerez &
empécher, par des sarclages, le d¢-
veloppement du gazon pendant la
premitre et la deuxiéme anndée, et
i la troisiéme, vos plants couvri-
ront alors tout votre terrain d’un
{pais tapis de verdure & U'exclusion
de toute antre herbe; et une fois
en cet état, votre champ ne requer-
ra d’autres soins de vous que cclui
d’aller cueillir les fruits lors de
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leur maturité. . Cette faculté des
tiges de prendre ainsi racine des-

qu'elles s'appuient sur le sol, et de!v

Pemporter bientdot sur les autres
herbes avec lesquelles la canncberge
peut se trouver mélée, a fait dire
aux cultivateurs quelle était un
poison pour le gazon.

La cueillette commence d’ordi-
naire vers la fin de septembre ; elle
se fait au moyen de rateaux en fil
de fer construits exprés pour cette
fin; un homme aidé d’un enfant
peut en cueillir de 30 & 40 minots
dans une journée.

Remarquons ici que quoigue la
canneberge se renconire en bien
des endroits dans le district de
Québec, nous ne 'avons nulle part
trouvé assez dense pour pouvoir
Penlever avec avantage en mottes
pour la transplantation, il vaut
donc beaucoup mieux se procurer
des plants enracinés, des pépinié-
ristes, que d’aller ainsi les chercher
dans les marais, on sera toujours
plus assuré de la reprise.

Que de terrains en Canada, pres-
que sans valeur avjourd’hui, pour-
raient ¢tre utilisés par cette cul-
ture ! II o’y a encore que quelques
années quwon considérait presque
sans valeur les terres maréeageuses
qui avoisinent le Cap Cod, dans le
Massachusetts, et aujourd’hui onm
relire de ces terrains plantés en
mnncbcrges de $800 a 81200 del'a-
cre. 11 n’y est pas rare en effet quwon
ricolte jusqu'a 400 minots dans un
acre, et le plus souvent elles ob-
ticnnent de $3 4 84 du minot sur
les marchés Amérieains.

Pour résumer, dans les cultures
des espiees de cotte catégorie, je
diral done : .

L. Choisissez un terrain humide,
mais ou les sources ne soient pas
trop froides.

2. Egouttez-le de manidre A ce
q%e les caux ne puissent y séjour-
ner trop longtemps pendant 1'été.

enraciné ¢t de bonne qualité- La

mendable.

4. Plantez au printemps, 4 moins
que votre terrain ne puisse 6tre
submergé pendant 'hiver. Plan-
tez profondément, pas moins de
trois pouces, et aussi dru que pos-
sible.

5. Sarclez le gazon jusqu'd ce que
vos plants forment un tapis de ver-
dure qui couvre tout le terrain.

La culture de la canneherge sur les
terres  flévées—T1 est reconnu an-
jourd’hui qu'il n’y a presque pas de
lieu ot 'on ne puisse recueillir d’a-
bondantes récoltes dans Jes jardins
ordinaires.  Observons toutefols
que toutes les esplces ne réussis-
sent pas également dans les terrains
élévés, In cloche est celle destinée
par excellence i cette culture et
qui produit les plus heurcux résul-
tats.

Mais disons que bien quien géné-
ral la canneberge s0it une plante
de terre humide, cependant il n’est
pas rare d'en trouver, dans les en-
droits on elle est commune, qui
croissent spontanément sur des ter-
rains ¢levés-  Ten ai trouvé A In
Baie du Tebvre, en pleine Joraison
dans un champ d’orge, sur une é1é-

vation sablonneuse ne participant
en auncune facon & la nature des ma-
rals.

Les terrains & sous sol compacte ou
glaiseux ct A surface sablonneuse,
quand Dbien mdme ils seraient suscep-
tibles de se dessécher dans les chaleurs
sont les plus propres a cette culture -
ceux ol une glaise blanche domine,
et qui sont susceptibles de se durcir
¢t de sc crevasser pendant les cha-
leurs, ou qui seraient sujets & une se-
cheresse extréme durant 1'été, sont
les moins propres : mais on peut dire
en général que la canncberge peut

réussir dans tons les terrains propres

3. Procurez-vous du plant bien,

ariété Cerise est 11 plus recom-

4 la culture de la pomme de térre.

Ayant préparé votre sol p:ir' des 1a
bours et dés hersages comime pou -
récolte de patates ou ble d’Inde vous -
en recouvrez toute la surface d’unc d
sable, ou de vase de marais pulvéri
d’avance par son exposition i Iair ¢
aux gclécs de deux pouces dépms-.f
seur, " Tirant alors au cordeay desj
lignes réguli¢res 2 15 ou 18 pouces de |
distance, vous plantez vos plants dans.i 1
ces lignes, ne laissant pas plus de six;
A huit pouces de distance entre chaquéc,‘
talle, et mettant trois ou quatre plants.
dms chaque trou. Yous avez soin '
d’enfoncer vos plants de trois pouces.
au moins ¢t de presser fortement la
terre & leur pied. Vous entretenez -
votre terrain net pardes sarclages
au besoin, et dés la mnéme année vous .
pourrez  recueillir quelques fruits,
Aprés deux ou trois ans vos plants
couvriront toute la surface du sol et :
ne requerront plus d'autre soin que
celui daller y cueillir les fruits 4 la
maturité.

Un carré de vingt pieds en tous'
sens en plein rapport dans un jardin,
peut donncr annuellement de 3 4 ¢
minots, ce qui est suflisant pour les -
besoins d'unc famille.

Ayant, dit monsieur 'abbé Proven-
cher, planté 1000 pieds de canneberge,
de la variété Cloche, le 26 mai 1867,
dans wmon jardin 3. Porncuf, quatre
semaines apres, la plupart des pieds
montraient quelques fleurs, et j'ai pu
en recucillir une assez jolie récolte
au commencement d'octobre, malgré
la sécheresse qui a distingué cet été.
Ce succés m'a fort surpris car je ne
reposais (u'une confiance bien mi-
diocre dans tous ce que javais l«

7l d'encourageant sur cette culture, dans

les journaux Américains.,

Le résumé des détails de la culture
de cette espéce peut donc sc traduire.’
dans les régles suivantes : '

. Choisissez un terrain humide et
sablonneux s'il est possible.

2. Procurez-vous des plants dela



