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AVIS.

Nous ne ennsidérons pas comme
Complet le mmmnéro prospectus que
Tous publions aujourd’hui. Nos Vi-
8lettes sont en retard et notre organi-
Disation, quoiquassez bien définie ,
D'est pas encore arrétée dans ses dé-
tails. Le prochain numéro devradonc
mieux réfléchir nos projets d’ameliora-
tion dans le journalisine agsicole.

T.A SEMAINI: AGRICOLE
ORGANE DES CULTIVATEURS.

832 pages pour une piastre.

Le besoin d’un journal agricole nous
aCte représenté sous des formes si frap-
Pantes par des agronomes disiingues

- qQue nous sommes résolus de faire tout
e qui dépendra de nous pour promou-
Voir dans ce sens les intéréts de la
Campagne. Nous ne pensons pas avoir
Mméconnu le sentiment public en sup-
Posant qu'il attendait de nous cette
Houvelle tentative de lui étre utile.

Le journal d'agriculture payant est
éncore A trouver et nous ne nous flat-
tons pas de l'avoir trouvé. L'apathie
8enérale de la campagne pour la lec-
ture a découragé les hommes d'initia-
Uive et aujourd’hui, avec la certitude

€ e réussir que médiocrement aupres

s abonnés, personne ne voudrait

are le risque d’'un matériel d’impri-
Werie pour la publication d'un tel

Journal. Mais du moment que les cir- |

+ fOustances nous permettent de faire
®aucoup plus quun éditeur spécial,
Dous w’hesitons pas  lancer ce nou-
- Yeau journal auquel nous ne deman-
00S qu'une chose : une recette suffi-
sante pour nous empécher d'y perdre
€ argent, mnous réservant comme

fourni une voix, dans l'obinion publi-
que, & cetie classc importante, prépou-
dérante, dont le travail est la base de
la prospérité générale, la classe des
cultivateurs.

Nous aurons donné au public toutes
les garanties possibles de compétence,
quand nous lui aurons dit quoutre le
concours de citoyens distingués en
agronomie et en agriculture la Semaine
Agricole sera en rapporis réguliers avec
la Ferme Modele de I'Ecole d'Agricul-
ture de 'Assomption. Les professeurs
de cette institution alimenteront de
leur collaboration les premiéres colon-
nes de la rédaction et ils signerout
tous les articles originaux écrits par
eux. Du reste, la Semaine Agricole sera
lorgane de cette importante institn-
tions et a ce titre elle se recommande
particuliérement a tous les cuitiva-
teurs et amis de I'Agriculture.

Nouas aurons la responsabilite de
toute la maciere nou eouverte par les
signatures particulieres.

Nous ne désirons pas insister sur
notre programme que le public sera
appelé & juger dans son execution, La
meilleure reclame que nous voulons
faire pour ce journal, ce sera la lectu.
re du journal meéme. )

LaSemaine Agricole seraun intermé-
diaire pour tous les enltivateuvs. Ses
colonnes seront ouvertes au peunle,
Chacun sera admis & faive connaitre
le fruit de ses observations et le vésul-
tat de ses expériences. Ce journal re-
fletera fidelemeat la vie, les mouve-
meuts, laciivite du monde agricole;
et, c'est en le rendant le fidale écho
des mille voix qui s'¢levent.du sein de
la campagne que nous espérons empo-
cher la Semaine de végoter dans les ar-
ridités de la théorie et de la pedagogic
agricole.

L’4me du journal sera la variété.
Nous voulouns que Penfant y ait sa pa-
ge pourrire, comme I'’homme sérieux
sa page pour méditer. La ménagire
y entendra parler de sa cuisine et de
son potager ; la jeune fille aura a tirer
de bons enseignements pour ses fleurs,
voire méme pour sa couture.

L’éleveur aura sous les yeux les vi-
gnettes des animaux -les plus renom-
més et des types les plusen vogue. f.c
moissonneur sera mis au courant de
tous les petits secrets de la pratique ot
des mille inventions de 'industrie. Et
pour donner un aliment aux joyeux
entretiens du soir, nous fournirons

nements publics du domaine de la
chronique.

L’hygiene, l'art vétérinaire, toute
I’économic domestique et rurale y tou-
veront de la place.

Ce n’est done pas seulement d’agri-
culture que nous parlerons. Nous pro-
mettons méme des émotions aux ama-
curs de fenitieton.

Nous voulons que tous les membres
de la famille alent dans le journal un
atirait particulier, que la politique ne
viendra pas troubler. ‘

La Semaine Agricole sera acceptable

d toutes les opinions, pour la bonne -

raison qne la politique en sera stric-
tement bannie jusque dans ses moin-
dres allusions. Ce sera un terrain neu-
tre ot tout le monde pourra se rencon-
trev. .

Nous avons pris des arrangements

tant aux Etats-Unis qu’avee les litho- -

graphes canadiens pour donner wun
choix de vignettes remarquables. et
nous serons en rapport avec tous les

Journaux agricoles de I'étranger. Nous

aurons des correspondants spéciaux
des Etats-Unis de I'Angleterre de la

Fraunce et de la Belgique qui mettrons -

les lecteurs canadiens au fait des dé.
couvertes américaines et européennes

A N ! y
et des publications sur I'Agriculture’

Nous avons pris les mesures pour
avoir de toutes les parties du Canada
des informations promptes, sures et
précises. Lo

Nous aurons des rapporteurs spé-
cianx pour toutes les eRhibitions de
Comtés et partis de labour et par Pen-
tremise de notre journal les demandes
et les besoins particuliers relatifs 4 Pa-
griculture seront portés & la connais-
sance de tout e monde.

Rien ne scra-épargné, en un mot,
pour que ce jourual évite le reproche
que Lon a fail d tous ceux de ce genre :
Ia monotonie. Sous tous les rapports,
nous voulons qu'il soit complet.

Chaque numéro sera de 16 pages

grand format ; et il en paraitra un par -

semaine cequi, & la fin de lannée, for-
mera un_beau volume de 832 pages,
rempli d'cnscignements utiles, que le
pere pourry transmettre & son fils. ‘
Le prix scra [labuleusement réduit
4 la somme 'UNE P1asTRE par année
payable d’avance. -~ Co

DUVERNAY, FRERES
Montréal, 1er Octobre 1869.
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Travaux de la Saison.

Les jours magnifiques qui ont signa-
1é les deux derniéres semaines ont dit
permettre A tous les cultivateurs d’en-
granger le reste de leurs moissons ;
si quelques uns ont éprouvé des re-
tards, occasionnés soit par la trop
grande fraicheur du sol, soit par la
muraison tardive de leurs grains, soit
par le défaut de main-d'‘euvre ou
par d'autres circonstances, comme
dans quelques paroisses éloignées et
basses de la cite nord du fleuve, ils
ont un urgent besoin de fairediligence.
La saison poursuit & grand pas sa
course rapide.

Déji les premiéres gelées qui, le
matin, couvrent le gazon d'un blanc
réseau, déji les feuilles jaunissan-
tes qui se montrent a la cime des
grands arbres, nous avertissent solen-
nellement que nous n’avons point de
temps & perdre. Les jours deviennent
de plus en plus courts, Le nombre
des heures de travail diminue ; celles
que la nuit laisse encore au jour n’en
sont que plus précieuses ; et chaque
heure perdue est une piece d’or jetée
au fond de la mer.—Lorsque le culti-
vateur a dépouillé le sol de ses mois-
sons et mis a.'abri des intempéries
de lair le fruit précieux de ses sueurs
le temps n’est pas encore venu pour
lui de gotterle repos. En rentrant
sous les remises ses wagons et ses
charrettes, il lui faut en sortir ses char-
rues et ses palonniers ; il n’enlive ses
chevaux du timon que pour les repla-
cer dans les traits. Dans un pays com-
me le ndtre ou Ihiver, avec ses ri-
geurs, nous arrive si & bonne heure
.le temps des labours touche celui

des moissons. Et la saison des labours
est ici si courte que pour peu que la
trop grande dureté du sol ou la fré-
quence et la surabondance des pluies
causent des retards aux cultivateurs,
un grand nombre d’entre eux se trou-
vent dans l'impaossibilité de terminer
i lautonne leurs labours, méme les

lus nécessaires, et se voient forcés de
es renvoyer au printemps, sur-chan-
geant ainsi de travaux la saison déja
trop courte et assez pénible des se-
mailles. Il est donc bien imprudent le
laboureur qui néglige les moindres
moments que l'autonne laisse a sa
disposition pour préparer sa terre i
recevoir la semence du printemps.
Pour éviter toute perte de temps, il
devra donc tenir prét d’avance tout
'son matériel de labours, ses charrues,
ses socs ; il devra en avoir plusieurs de
réserve, en cas d'accident— ses palon-
niers (basculs), ses traits, le tout enfin
devra étre dans un bon état, bien fait
ou réparé commodément, proprement,
solidemen!. La propreté et ’ordre uuis
a lintelligence, c'est 'économie, c’est
le profit, c’est I'aisance. Un cultivateur

ul est propre, soigneur, qui a de l'or-
gre, qui est intelligent, perd peu de
temps et peu d’argent et est rarement

malheureux. Il n'est jamaris pris au
dépourvu par les petits accidents qui
surviennent inopinément au milieu
des travaux eten interrompent le
cours ; il est prét 4 remédier au mal
aussitot etses travaux ne seront point
suspendus. Rien n’est précieux comme
la prévoyance pour un cultivateur.
Heureux celui quien connait le prix ;
s'il est pauvre, il ne peut I'étre long-
temps.
DEs_LaBOURS.

Maintenant que le temps est arrivé
pour nous, habitants des campagnes,
de trotter du matin au soir derriére
nos charrues et de retourner toute la
surface de nos champs, c’est I'occasion
propice de faire une petite jasette sur
les labours. Ca fait plaisir de parler de
son ouvrage et de son métier, d’autant
plus qu'on y trouve quelqu'utilité et
plus facilement quelque chose a dire.
Les concours de labours (ui ont lieu
ici et 14, les primes décernées aux plus
habiles, tout nous engage 4 entrepren-
dre cette causerie.

Parmi toutes les opérations des cul-
tivateurs les labours sont, sans contre-
dit, la plus importante. Cette importan-
ce se démontre par-les effets merveil-
leux des labours, qui faisaient dire &
deux grands agronomes Tull et Du-
hamel, que le labourage peut étre con-
sidéré comme la principale et presque la
seule source de fécondité de la terre. En
effet, quand le sol serait parfaitement
amendé et richement fumé, il répon-
drait fort mal aux espérances du cul-
tivateur, s'il n’était retourné, faconné
pour recevoir les semences destinées
a produire les moissons. Pour qu’une
terre soit productive il faut qu’elle su-
bisse linfluence de l'air et des gaz
fertilisants qu’il renferme. On en voit
la preuve dans [a terre que I'on retire
des fonds de fossés ou du sous-sol par
un labour trop peu profond ; elle reste
improductive tant qu'elle n’a pas été
exposée pendant un temps plus ou
moins long au contact de I'air. Or
c'est pour soumettre la surface infeé-
rieure de la couche arable a I'influen-
ce bienfaisante de l'air, de lapluie, de
la neige et dela gelée, quon la re-
tourne par le labour. On rend la terre
plus poreuse, en la divisant ainsi et
l'on expose une plus grande surface au
contact de l'atmosphere. L’air circu-
lant dansles vides laissés entre les
bandes de terre, les gelees pulvérisant
les mottes compactesfacilitent absor-
tion des gaz qui sont des sources de nu-
trition pour les plantes. D'un autre
cOté, la décomposition du gazon ou des
chaumes ou des fumiers enfoncés par
la charrue meéle son active hienfaisan-
te a celle de 'atmosphére, et fournit
une seconde source de fertilité. L'a-
meublissement du sol produit par le
labour permet un développement plus
considérable des racines, des plan-
tes et donne une plus grande vigueur
aux tiges. Ce sont.tous ces effets réu-

nis du labourage qui l'ont fait procla-
mer comme presque la seule source
de fécondité de la terre. .

Si les labours sont une opération sl
importante ils méritent donc wune
grande considération de la part des
cultivateurs, qui doivent s’appliquer
a les pratiquer avec soin, 4 étudier
parfaitement toutes les conditions que
doit réunir leur bonne confection. Car
I'état prospere de l'agriculture d'un
pays ne se rencontre qu’avec la per-
fection des labours.

Dans le prochain numéro, nous en-
trerons dans le mérite de la question
et nous examinerons les conditions

d'un bon guéret.
T. J. A. Marsan.

Professeur & UEcole d’Agriculture de 1'Assomption.

Les beautés de 1’Agriculture.

Les habitants de la campagné
seraient trop heureux s'ils
connajssaient leur bonheur.

(VIRGILE.)

Nous n'avons point résolu la fon-
dation de la Semaine Agricole sans
avoir été pleinement imbu de la né
cessité d'un tel journal, de l'impor-
tance de la mission a laquelle il est
appelé et de I'excellence de la cause
quil servira. Nous avons toujours
compris l'agriculture comme la sour-
ce premiere de ia richesse publique
Dans l'ordre moral, comme dans lor-
dre productif, la campagne occupe 1a
base de l'organisation sociale. C’est
dans la campagne que les doctrines
et les meurs se conservent plus pu-
res ; comme c’est du sol que surgit
la nourriture de I'homme. Ilny a
pas de pays prospére sans agriculture.
L’Angleterre que l'on dit si puissante
et si riche est obligée de faire vivre
d’aumone des millions de seseufants
a ceeur d’année, parcequelle a voulu
substitner 'industrie & lagriculture.
C'est la France qui I'alimente des pro
duits de la laiterie, du poulailler et
méme de la boucherie. Toute pros-
périté qui n’est pas basée sur I'agricul-
ture est incomplete, fausse et éphé
meére. Le proverbe qui dit qu'a coté
d’un pain 1l pousse un homme, sera
toujours le plus vrai.

Cette vérité est bien comprise ; elle
doit I'étre surtout en Canada, qui est
un pays essentiellement agricole. De-
pus quelques années surtout, le pou-
voir public S’est montré frappé de
I'importance qu'il y a de protéger cette
branche. Tous les partis politiques
ont éte d’accord & donner crédit 3
notre gouvernement local pour les
efforts énergiques qu’il a faits dans
ce sens. Il a rendu la législajion plus
efficace; il a perfectionné lorganisa-
tion agricole ; il a voulu donner une
nouvelle vie et de nouveaux éléments
d’intelligence au corps chargé de le
conseiller sur les véritables intéréts
de Pagriculture ; ses lois sur la colo
nisation et 'établissement des terres
ncultes fonctionnent avec satisfaction-
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Il a créé des écoles dagriculture et il
8e propose de creer de nouveaux cen-
tres d’enseignement. Une plus gran-
€ somme de deniers publics a été
affectée pour les progres de lagricul-
tare. Nous voyons tous les partis
Sentendre pour tacher d’imprimer au
8ot de la culture raisonnée un élan
plus vif et plus généreux. Nous avons
voulu suivre 'exemple de ces patrioti-
ques efforts qui nous arrivent de tous
COLes et en travaillant pour lagricul-
ure, nous savons que nous travail-
Ons pour I'intérét général du pays.

a prospérité agricole a toujours été
Teéconnue comme le gage essentiel de
a grandeur d’'un état; et en lancant
¢e journal nous avons vouln nous rap-
Peler les témoignages nombreux que
nous trouvons dans 'histoire. La com-
ilation que nous avons faite des faits
es plus saillants servira i faire com-
brendre que tout homme intelligent
se doit 4 la société agricole et que le
cultivateur doit se déclarer plus fier
et plus honoré de son état quil ne
semble parfois le paraitre.

’lus on remonte vers lorigine des
lations, plus on retrouve lagriculture
en honneur. Les pays les plus re-
lommés pour 'abondance du bié - fu-
rent la Sicile, 'Egypte, et la cote sep-
tentrionale de I'Afrique.

Les laboureurs et les pasteurs étaient
particulierement honorés chez les

gyptiens ; en effet, quelque moyen
que I'on mette en ceuvre pour se pro-
Curer le nécessaire ou le superflu, il
faut toujours que tout revienne aux
ruits de la terre et aux animaux
qu’elle nourrit.
, Liorigine de l'agriculture remonte
alage d’or. Cet art fut connu des
anciens Grecs, Egyptiens et Chal-

Ceéns ; c’est le premier art communi-
qué par le Ciel & I'homme déchu.

braham dont la vie était dévouée

a ses troupeaux et qui était comme
Nous 'apprend l'écriture * riche en

estiaux, en argent et en or,” fut trés
estimé des nations et des souverains
qQuil vigsita.

Une fois par mois les rois de Perse
Se dépouillaient de leurs habits royaux
et allaient dans les champs manger
avec les cultivateurs.

Les empereurs de la Chine passent
un jour de l'année i conduire de

€urs mains la charrue.

L Le soldat en Chine cultive la terre.
€S prétres sont aussi agriculteurs.

a es affaires publiques se font pen-

sall§ la nuit, en Chine, pour que le
Oleil trouve 30,000,000 d’hommes a

Charrue, y compris l'empereur.
et hm'e,‘on tient en grand houneur
tsi. %{1 révere les uvres de King-ting-

Ig thg : poéme du laboureur.
st n Ql_ﬁqe, la société d’Agriculture

Presidée par les agos, fils de 'em-

Teur,

h Une 1o des Japonais dépouille un

ant dont la terre est restée unan
NS cultyre.

Curius Deutatus qui chassa Pyr-
rhus, de I'ltalie, regut trois fois les
honneurs du triomphe. Cela ne l'em-
pécha pas de cultiver de ses propres
mains une métairie voisine de celle
de Caton

Caton, aprés avoir vaqué aux affai-
res publiques, allait travailler avec
ses esclaves, et se nourrissait de leur
nature.

Regulus, commandant les légions
romaines en Afrique demande ins-
tamment au Sénat d'étre rappelé,
parce que la culture de son champ en
souffre.

Dioclétien abandonne le sceptre du
monde pour cultiver une petite terre
de Galone, ¢ Jai plus de plaisir dans
mon petit champ, disait-il, que sur le
trone.

Les papes se sont occupés de tout
temps d’agriculture. Au 8eme siecles,
Zacharie crée trois villages agricoles
qui se trouvent en quelques années
environnés de 53 autres.

Sixte IV pour remedier & la négli-
gence des propriétalres ordonna qu’'un
tiers au moins des terres fussent mis
en culture. S'ils refusaient, le premier
venu avait droit de le faire, en s’adres-
sant d’abord aux tribunaux chargés de
ce soin.

Clément permit la libre exportation
des grains.

Pie V en 1566 enleva les obstacles
qui s'opposaient au transport des
grains & Rome et s'opposa au monpole
des accapareurs.

Sixte Quint consacra un capital de
20,000 écus qu’ils prétait aux agricul-
teurs lesquels payaient en grain.

Clément VIII ordonna la révision
des lois de la culture.

Pie VII assignait aux filles d’agri-
culture des dots.

Il imposa une amende de quatre
paoli par rubio (paoli 12 sous) pour
terrains cultivables laissés incultes
et une prime de huit paoli pour
ceux (ui les cultivaient.

Pie X créa une chaire d’agriculture
dans le gymnase romain, pourvu de
tous les accessoires pour faire étu-
dier Pagriculture aux enfants pauvres.

L’agriculture; d’une punition qu’elle
était d’abord, est devenue en quelque
sorte par la bonté de Dieu la mere et
la nourrice du genre humain. Elle
est en effet la source d’une richesse
stable, un trésor d’une véritable va-
leur ; avec elle une nation n’a plus
besoin de secours étranger.

L’agriculture est essentielle al'exis-
tence méme de la société. Pour un
peuple sauvage, la péche, la chasse,
les fruits et les racines peuvent suffi-
re, mais une population médiocre-
ment dense ne saurait subsister sans
lagriculture.

L’agriculture engage les populations.

i demeurer dans un lieu stable, et
c'est elle qui fonda les premieres villes
dans la Chaldée, la Chine, I'Egypte ou
Pagriculture est de temps mémorial.

-~

L’agriculture donne naissance aux
ville, les villes a la politique ; la poli-
tique aux empires. Les peuples culti
vateurs ont été des peuples puissants.
Les Empires de Babylone d’Assyrie
de la chine ont pris naissance dans
l'agriculture.

L’Egypte en est un exemple pour le
moins aussi frappant, sans parler des
Grecs et des Romains, auxquels on’
peut joindre les Mexicains et les Peé-
ruviens.

Portons nos regards sur l'ancienne
Egypte et sur la terre d’'Israel au
temps de David; le roi Pasteur;
1,000,000 de Juifs sans commerce,
sans manufactures, vivant d’agricul-
ture, tiraient leur existence d’un sol
peu spatieux ; néanmoins ils expor-
taient. Salomon donnait au roi de
Tyr, en échange du Cédre de Liban,
20,000 mesures de froment.

Les Argiens, les Phéniciens se dis-
putent la gloire d’avoir inventé 1’agri-
culture ; les uns attzibuent cette in-
vention a Ceérés d’autres & Bacchus,
Pline en fait honneur a un certain
Buzyges athénien. D'autres lattri-
buent & Philomélus.

Noé s'empresse de cultiver au sortir
de T'arche. '

Isac dans son séjour en Palestine
séme et récolte.

Les Chinois prétendent tenir cet art
de Chian-Vaug, successeeur de Fohi,
leur dieu.

Cest Noé qui, pour avoir porté I'a-
%riculture en Chine, en devint le Fohi.

es Romains attachaient une grande
importance & I'Egypte pour son lotus,
son papyrus et son blé ; elle nourris-
sait Rome et Constantinople.

Que dire du beuf Apis, qui n'était
autre chose que la démonstration du
respect que V'on portait & lagricultu-
re. Ce beeuf était un dieu.

Parce que le blé est le premier
lien de la société, parce que sa culture
et sa préparation exigent des services
mntuels, les aneiens appelaient Cérés
Législatrice. *

L'Egypte publiait & son de trompe
et célébrait les services qu'Osoris avait
rendu au genre humain par la décou-
verte de l'agriculture.

Les Grecs en disaient autant de Cé-
rés; les premiers peuples de I'ltalie
de Saturne; les anciens habitants de
I'Espagne d'Habis; les Peruviens de
Manco Capac ; les Chinois d"Yao.

Dans les préceptes de Ram si res-
pectés aux grandes Indes, il est expres-
sement défendu de tuer les boeufs.

Au Maduré c’est un crime digne de
mort. Cest la méme chose en Syrie.

Dans plusieurs iles frangaies d’A-
mérique on défend sous peine de mort
le meurtre d’'un boeuf.

Les jardins de Midas étaient fort re-
renommés dons l'ahtiquité.

Homere dans sa description des jar-
dins d’Alcinous fait voir le gout des
peuples de I'Asie pour l'agriculture.
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Moise donne des conseils sur la cul-
ture-des arbres.

L’Egypte pour avoir mieux cultivée
fut appelée par les Romains; Grenier
d’Italie. .

Un seigneur de Hagi, chiiteau situé
dans le comté de Kibourg pres de
Venthertous en Suisse, cultivant ses
domaines et labourait lui-njéme.

~En 1779, leurs Altesses Royales, le
Prince de Galles et le prince évéque
d’Osnabruck obtinrent dans les jar-
dins royaux de Kent, un enclos qu'ils
bécherent, ensemencerent, cultive-
rent, sarclerent, coupérent, engrange-
rent, battirent, vannérent. La reine
voulut leur faire comprendre l'inté-
rét-de l'agriculture. Elle leur fit faire
du pain avec leur bled. Un moulin &
bras fit la farine, on la sépara du son,
on étudia la nature du- levain ; puis
on chauffa le four et l'on retirale
pain. '

Les prophetes qui nous ont montré
de si loin les bénddictions et les ri-
chesses de I'Evangile, ne cessent de
nous transporter dans les lieux cham-
pétres et sous le chaume on réside
Pinnocence et la pauvreté ; comme si
Dieu avait choisi spécialement Ja sim-

-plicité de ces asiles calmes et tran-
quilles” pour y accomplir les plus
grands desseins ct y verser tous les
trésors de la magnificence éternelle.

Caton ne trouva pas indigne de fai-
re un traité sur 'agriculture.

Varron employa sa plume sur le
méme sujet. Cicéron donne & l'agri-
culture les plus grands éloges et sem-
ble la regarder cemme la seule occu-
pation convenable & un homme libre.
Columella se glorifie de Ja méme opi-
nion. Virgile voulut chanter lagri-
culture. Guillaume le Conquérant
qui favorisa l'agriculture lui donnaun
grand essor lors de sa conquéte. Tho-
mas Becket aimait a travailler aux
champs avec ses moines.

-On cite les ouvrages de Crescenzio
en Italie, d'Olivier de Serres, en
France, de Hereshach, en Allemagne,
de Herrera, en Espagne, de Fitzher-
bert, en Angleterre, sur I'agriculture,
comme exprimant I'importance qu’on
lui attribue. Duhamel et Buffon don-
nérent un grand éclat.d lagriculture
par leurs ouvrages.

Nous terminons ces remarques par
des citations venant & lappui de notre
these *

MarsHAL—I’agriculture est un sujet
qui, considéré dans toutes ses branches
et dans toute leur étendue, est non
seulement le plus imporlant et le plus
difficile dans ’économie rurale, mais
dans le cercle des arts et des sciences
humaines.

HARTE.—Presque toutes les nations
par une espéce de consentement tacite
s'appliquérent i 'agriculture, et pour-
suivirent plus ou moins cette étude
méme-ai milieu du désordre genéral
qui suivit bientot

pussiEv.—L’aversion pour le travail

pénible de l'agriculture jetait les ca-
diens dans la vie errante des courses
et de la chasse. L’invitation de la vie
des sauvages avait fait trop de proseé-
lytes ; la vie de course, malgré ses
dangers avait pour les créoles un
attrait irrésistible qui nuisit beau-
coup au développement et & la prospé-
périté de la colonie.

—OEUVRES DE KING TING TSI CHING POE-
ME DES LABOUREUR, 1YME wnIvrE.—-Ce
nest point chez le laboureur qu’on en-
tend les soupirs et les larmes. On ne
voit pas sur la table les vins parfumes
des rives du kiang, mais il ne craint
pas le poison dans celui qu’il boit. Le
fumet du gibier de Tartarie, vaut-il la
joie de manger au milieu de ses en-
fants. Chacun de ses jours se ressem-
bla, et la veille ne prend jamais rien
sur le lendemain.

MECREY.—Le beeuf est sacré en Chi-
ne, comme il le fut en Egypte, comme
il I'a été dans tous les pavs, ou lagri-
culure est une religion et la charrue
une chose sainte.

Hacr, Peoresseur DE Cumvie au Cor-
1EGE DE WAsHINGTON, 1827, 4 Ocro-
pre—Il est inutile de remarquer que
sous tous les temps lagriculture pra-
tique a été regardée par les vrais sujets
comme une des occupations les plus
honorables qui puissenl attirer l'at-
tention de 'homme. '
DrocrLEciEn—J'ai plus de plaisir a cul-
tiver mon petit champ que jen éprou-
vais dans mon palais, quand ma pais-
sance s'étendait sur toute la terre.

Hempson—L’agriculture est la mere
nourriciere des arts; la ou lagricul-
ture prospere, les arts fleurissent ; mais
12 ou la terre est inculte les arts ne
fleurissent pas. ,

BeaumanNoir disait au combat de
Trente & Bexporovcr—*8'il n'y avait
pas de laboureurs, ne faudrait il pas
aux nobles défricher et cultiver la ter-
re le blé et endurer la pauvreté.”
L'£CRITURE SAINTE PRENANT SES COMPA-
RAISONS DANS LA CAMPAGNE—“Monta-
gnes préparez-vous a recevoir la paix”
“Les coteaux distilleront la douleur”
“La justice et la fidélité gouverneront
au fond des rochers et autour des col-
lines. Tous les rameaux s’agiteront de
joie devant la face du Seigneur :

Ce sont des hommes de la campagne
qui assistent & la naissance du Cnrist.

Bounikr pE VILLEMERT.-Ol ! innocen-
ce des champsil est donc vrai que
dans votre inculte simplicité, vous
étiez plus propre que tous les plaisirs
somptueux qui embellissent les gran-
des cités, 4 devenir le berceau de cette
religion adorable.

Les champs sont la résidence natuvel-
le de tout ce qui estsaint. Il y a une si
grande conformité entre la beauté des
spectacles qu'ils présentent et la Gou-
ceur de I'esprit de la religion. Tout vy
est si calme, si innocent, si tranquille.
Tout y raconte si éloquemment la
gloire et la puissance de ce grand
Dicu, qni a faitle Ciel et la terre.

Les campagnes furent le théitre
des prédictions du Christ.
L'Escarsor.—La plus belle mine que
je connaisse, c’estdu blé et du vin
avec la nourriture du bétail: qui a
ceci a de T'argent et des mines nous
n'en vivons point.
CHATEAUBRIAND ;: DE LA REPUBLIQUE DES
JESUITES AU Paracuay.—Le grand pro-
bleme étant resolu lagriculture qui
fonde les armes qui conservent se
trouvait réunis.

La culture de la terre demande de.
grands travaux les peuples qui ont
embrassé ce genre de vie ont été obli-
gésde chercher dans leur industrie
les secours dont ils avaient besoin
les recherches ont donné¢ naissance a
une grande quantité d'arts; ces arts
ont produit le commerce, 2 multiplié
et diversipé les intéréts respectifs et
particuliers des diflérents membres de
la société. Clest ainsi que l'agriculture
par ses dépendances a douné lieu 3
I'établissement d'un grand nombre de
lois.

-

Conservation des Légumes.

Nous devons choisir pour larracha-
ge des cavottes, betteraves, navets, &c.,
un temps sec, n'en commencer l'arra-
chage que vers dix heures du matin
et I'interrompre vers trois heures de,
lapres-midi. Les racines doivent étre
étendues sur le sol pendant deux ou
trois heures au moins, afin qu'elles
aient le temps de se bien ressuyer
Nous avons a faire la mdéme recom-
mandation pour les pommes de terre.
Ces précautions prises, on pourra, ol
les remettre de suite en cave, ou cé
qui vaut mieux, les étendre d’abord
pendant une quinzaine de jours sous
un hangar ou dans une grange. Mais
admettons qu'on doive encaver de sui-
te les racines et les pommes de terre.
On commencera par les dégager de
leurs fanes, puis 'on s'arrangera de
facon & établir le mieux possible des
courants d'air parmi les tas. Clest le
seul moyen de prévenir la pourriture
et de reterder la pousse. Voici pour-
quoi :—la pourriture, de méme que 12
germination, est le résultat dune fer-
mentation. Pour qu’il y ait fermenta-
tion, il faut trois choses, de l'air, de
de I'humidité et un certain degré de
chaleur. Supprimez une de ces trois
choses, et la fermentation ne pourra
se fairve. Il est clair que nous ne pow
vons pas supprimer I'humidité dans
nos caves et que nous ne pouvons pas
davantage supprimer l'air. Reste don¢
le degre de chaleur. Nous pouvons
empécher celui-ci de se produire, du
moment (ue nous renouvelons I'air de
la cave avec soin. Par conséquent
nous pouvons prévenir jusqu’a un cer-
tain point et la pourriture et la pousse:

Les tubercules et les racines sont
des &tres vivants, et la preuve c'esh
qu’en les replantant i la fin de I'hivery

4
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ils reprennent racine et donnent des
tiges. Or, tout étre vivant, végétal ou
animal, donne de la chaleur, et cette
chaleur devient d’autant plus  forte
que les racines sont nombreuses, plus
serrees les unes contre les autres et
que lair a plus de peine a circuler
barmi elles. Si done, nous entassons
N0s pommes de- terre ef nos racines
Sans precaution, il se développe dans
dfu_ls les tas une température élevée
qui ne tarde pas & produire de facheux
effets. On dit alors que les produits
S'e_chauﬁ'ent, et l'on est tout surpris de
Yoir ces produits émettre des tiges
Cliolées des le courant de janvier
51’11011 plus tot. L'échauffernent est
q autant plus certain qu’il est d'usage
e fermey soigneusement les ouvertu-
Tes des caves des les premieres gelées
et de ne point les ouvrir méme pen-
dant les Journées ticdes. Maintenant
que nous connaissons les causes du
al, il Sagit de les faire disparaitre,
et le mal disparaitra nécessairement
0 méme temps. '

Prex}ez donc la précaution de placer
des claies ou perches sur des bitches de
'01s, puis d’élever sur les claies en
Yuestion une sorte de cheminée d’appel
alte  grossierement avec trois mor-
tCaux de planches, ou contentez-vous
d'un fagot de gros hois sec (qui permet-
tra la circulation del'air. Enfin, sépa-
rez les claies du mur de la cave avec
de la paille, du foin ou méme de la
paille de cércales. Celafait, versez vos
pommes de terresur. les claies et n'éle-
vez pas trop le tas Lair circulera libre:
Ment parmi letubercules® et, grace a
Son renouvellement continuel, vous
Iaurez rien a craindre. Il va sans dire
4ue vous aurez la précaution, en ou-
tre, @ouvrir les guichets des caves
Pendant les journées tiedes de Phiver,
et que vous 1’y laissercz pas constam:
MWent du foin ou du fumier.

Pour ce qui regarde les carottes, esl
etteraves ct les navets, il est prudent
de les disposer par pelits tas de faible
Cpaisseur et de les cloigner des murs
oujours en vue de maintenir parfaite-
Ment la circuiation de l'air parmi ces
racines. Les caroltes longues convien-
Nent surtout ponr les conserves, parce
qQWon peut les disposer bout & bout
Sur deux longueurs, & la maniére du
ois de corde. : '

Quoi que I'on fasse pourtant, les na-
Vets tendres ou demi-tendres, arrives i
fur complet développement, sont de
ifficile garde dans la cave.

4 Pour ce qui concerne les choux, il
Mporte de ne pas attendre la gelée

g?ul‘ les rentrer ou les conserver
e e manitre quelconque. En cave,
.S Sont sujets & pourrir ; au grenier,
il: Se conservent un peu mieux, mais
alssent encore beaucoup 4 désirer.

De 1a panification ot manidre de faire
le Paln.
L’expérience a justifié les préceptes
suivants pour la bonté du pain :

1. Le grain pur et de bonne qualité
est préférable, quoique plus coliteux
que le mauvais. :

2. Le froment et le seigle nouveaux
ne sont pas sains, surtout lorsque I'an-
née a été humide ;il convient d’atten-
dre, pour les travailler, qu’ils aient au
moins passé lhiver. Cest d'ailleurs
une économie, car le blé et le seigle
nouveaux ne donnent pas autant de
farine que ceux qui sont vieux.

3. Il ne faut pas moudre le seigle et
le froment ensemble, parce que le
grain de seigle étant plus petit que ce-
lui de froment, la monture ne porte
pas également sur I'un et sur 'autre :
il vaut mieux ne méler les farines
qua’pres qu’elles ont été faites séparé-
ment.

4. Lorsque les meules vont trop fort
ou sont serrées, le son devient menu
comme de la farine, et passe avec cel-
le-ci dans le bluteau. Le grain qui con-
tient du son reste humide et moisit
promptement.

5. Lorsque le son est trop gros, et
(qu'on y a laissé trop de farine, il faut
le faire tremper dans de I'eau durant
une nuit, passer cette eau dans un lin-
ge, et Temployer a faire du pain.

6 La farine est meilleure quand elle
est faite depuis un mois.

7. 11 ne faut pas tenir la farine preés
des écuriés, ni d’aucun endroit d’ou
s’exhalent de mauvaises odeurs. Il est
nécessaire que les sacs de farine soient
posés sur des planches, et non sur la
terre. Il est utile aussi de retourner de
temps a4 autre ces sacs, pour mettre
plus & lair le cOté qui est contre la
muraille.

8 Le vieux levain donne un goft
aigre au pain. ~

9. Quand on ne fait pas souvent du
pain, il faut tenir le levain trés-chau-
dement, pour lui conserver sa force,
et le rafraichir tous les jours, cest-d-
dire y ajouter un peu de farine et
d’eau.

10. Pour bien mettre en levain, on
emploie plus de la moité de la farine
dont on veut faire le pain.

11. Toutes les eaux possibles sont
bonnes pour faire le pain ; néanmoins
ou ne doit les verser dans un pétrain
q’a travers un linge. Il estnecessaire
que l'eau soit tiede, mais jamais bouil-
lante, pas méme en hiver. Lorsqu'on
veut faire faire le pain a Peau froide,
comme en été, il faut le pétrir d’avan
tage ; de cette maniére, il est meilleur.

12. 11 faut pétrir toute la pite jus-
qu'a ce qu'elle ne tienne plus aux
mains ; plus on laura pétrie, meilleur
serale pain. Le pétrissage est de la
plus grande utilité : ce n’est que par
son moyen que l'on unit intimement
la farine et l’ean, union absolument

nécessaire pour I'uniformité et la
promptitude de Ja fermentation.
13. Quand la pate est faite, et qu’on
la met lever sous des couverts, il
faut avoir grand soin que ceunz-ci
solent propres ; sans cette précaution,
le pain contracte une mauvaise odeur
et ne léve pas assez. . L e,
14. Les vieux bois qui ont été peints -
sont dangereux pour chauffer le four ;
ils donnent au pain unc mauvaise qua-
lité. . S
15. Lorsque la pite est assez levée,
il faut enfourner sans délai ; autre-
ment la pite fermente trop et s'aigrit.
On doit veiller a ce que le four ne soit -
ni trop chaud, ni pas assez, etque la
chaleur soit ¢galement répandue par-
tout. _ T
16. Les pains trop grands se. défor-
ment et cuisent mal. r Lo
17. On doit laisser ressuer et refroi-
dir le pain avant de le manger, non-
seulement afin quil ne nuise pas, mais
encore pour qu’il dure davantage.
18. Le pain bis est peu nourissant,;
le pain blanc de pure farine nourit da-

{vantage. Celui qui est fait avec du le-

vain se digére tres-aisément ; le pain
que Lon fait, au contraire, sans levain,
est plus difficile & digérer. S
19. La vieille farine fait de mauvais
pain. Le meilleur pain est celur qui
est léger, blane, troué, fait de: honne
farine de froment et. d’un peu.de sei-
gle mélés ensemble, bien levé et . cuit
a propos. Celui qui réunit . toutes ces
qualités se digire trés-aisément et est
trés-nourissant. L I
Manitre ordinaire de faire du pain.”
Ayez un levain, qui est un morgeaun
de pite qu’on a gardé de la derniére
cuisson, et pesant plus. ou..mains, se-
lon la quantité de pain que vous vou-
lez faire ; pour le pain bourgeois, cest
la sixieme partie de la farine .qu'on
peut employer. Mettez, avarnt de vous
coucher, la quantité nécessaire de fa-
rine dans une huche ; rangez-la ‘des
deux cités, mettez le levain:dans le
vide dumilieu, jetez dans ce milieu de
Peau chaude & souffrir aisément la
main, et seulement ce qu'il en faut
pour détremperle levain-; étant - -dé-
layé, formez-en peu a peu, avec un
tiers de la farine, une péte un peu fer

me ; laissez-]a au milieu dela ‘huche,

couvrez-la d'une serviette, renversez
dessus le reste de la farine qui est-aux
deux cités, couvrez la huche. de son
couvercle. En hiver, on couvre le le-
vain de quelque chose d’épais, et quel-
quefois on met un réchaud de feu par-
dessus. : : :
Le lendemain matin, faites chauffer
de l'eau, relevez la farine comime elle
était ’abord ; Otez la serviette et jetez
de I'eau chaude sur le levain :délayez-
le bien, en sorte quil n’y aitpoint de
grumeaux ; formez la pite du reste de-
la farine, observant surtout de rieé pas
mettre trop d’eau ; plusla pate est pé-
trie vite et mollement, plus.le pain est
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léger ; celle du pain de ménage se pe-
_ trit moins et plus lentement, ce qui le
rend plus ferme.

Toute la péte étant faite, on la cou-
vre bien ; dans les grands froids, on
met le feu dessous : on laisse la pate
en cet état une heure ou une heure et
demie, et jusqu’a ce qu’elle soitlevée.
Cependant on chauffe le four, ensuite
on donne 4 la pite la forme du pain
qu'on souhaite, et on le met sur une
table, de maniére que les painsne se
touchent point. -

Le four doit étre chaud également
et & propos : 8'il lest trop, le dessus
du pain brile et le dedans ne cuit pas
et quand il ne l'est pas assez, il ne cuil
point du tout. On connait que le four
est assez chaud, lorsqu’en frottant un

u fort avec un biton le carrgau ou

a volte, il en sort des étincelles. Alors
on Ote les tisons et les charbons : on
range quelque peu de brasier & cOté
de la bouche du four :on le nettoie
avec I'écouvillon, au bout duquel sont
quelques morceaux de vieux linges,
quon mouille dans l'eau claire et
qu’on tord avant de s'en servir.

On bouche le four un peu de temps
pour laisser abattre sa chaleur, puis
on rouvre, eton enfourne promp-
tement le pain ; on garnit le fond des
plus gros pains, et on garde la place
au milieu pour les petits; puis on bou-
che le four. On laisse cuire le pain une
heure, si c’est du pain bourgeois. On
connajt qu'il est cuit, lorsqu’apres en
avoir tiré un, et le frappant du bout
des doigts, il résonne assez ferme. A
I'égard du gros pain on le laisse deux
heures avant de le tirer : plus de temps
le rendrait rouge en dedans et de mau-
vais golit. On ne doit pas renfermer le
pain qu’il ne soit bien refroidi.

DE L'EMPLOI DU RIZ DANS LE PAIN.

Le journal I'Espérance a produit une
note du journal I'Agriculture, dans la-
quelle on signale l'avantage de 'em-
ploi du riz, soit pour la panification,
soit en potage ou en bouillie.

“Aujourd’hui, dit le journal, nous
pouvons signaler des faits et des résul-
tats. Nous avons sous les yeux du pain
dans la confection duquel il est entré
du riz plus d’un quart et qui est trés-
appétissant. Nous avons, de plus, sous
les yeux une lettre qui fournit des ren-
selgnement trés-précieux, et que, pour
cela méme, nous allons reproduire :

“ MONSIEUR,

)

¢ Depuis que j'ai eu "honneur de vous voir
jai fait plusieurs essais qui m’ont demontré
de plus en plus que le riz peut étre employé
trés-avantageusement a la confection du pain;
J'ai pesé une livre de riz cuit et prét & mettre
enpdte; ja1 obtenu un poids de 7 livres. Ces
7 livres augmentent encore quand elles sont
mélées & la farine de froment, ce qui est di
~ probablement & l'action du levain

¢ Deux expériences viennent corroborer ce
zue J'avance. Une persoune a mélé 3 livres
e riz avec 42 livres de farine ; jai pesé le
pain ; nous avons obtenu 70 livres. Une au-
tre a mis 4 livres de riz dans 40 livres de fa-
rine, de méme qualité que la premidre ; elle a

eu 77 livres en pain. Ainsi il y avait une k-
vre de riz de plus que dans le premier essai,
on a_obtenu 7 livres de pain de plus.

“ La farine produit, employée seule, cinq
quarts de pain la livre : ainsi 40 livres|de fari-
ne donnent 50 livres de pain. Si nous ajoulons
4 livres de riz aux 40 livres de farine, nous au-
rons 44 livres defarine et de riz mélés, et nous
obtiendrons 77 livres de pain.

44 livres de farine pure donneraient 55 li-
vres de pain ; il y a donc avec 4 livres de riz,
une différeyce en plus de 22 livres de pain, ce
qui fait, en estimant la livre de pain 3 20 cen-
times, un bénéfice de 4 francs 40 centimes. On
voit par la qu'en employanl le riz le pain dimi-
nue tout de suite en 5 centimes parlivre (en
défalquant le prix d’achat du riz,)

¢ Leriz ne coute guére plus cher que la fa-
rine, et quand il est bien conbiné avec la fa-
rine de froment, il donne un pain plus subs-
tantiel....

¢« 1l faut employer de préférence du riz nou-
veau : il gonfle mieux que le vieux riz cassé.

« 1l va sans dire qu’il faut bien travailler
le pain, le saler et y mettre suffisamment de
levain.

¢« Il suffit de mettre une livre de riz dans
12 ou 13 livres de farine. "

Ces renseignements, et les avantages que
cette lettre signale, sont de nature a éveiller
lattention publique sur I'emploi du riz. Dans
les circonstances actuelles, il ne faut rien né-
gliger de ce qui peut réduire le prix du pain,
tout en conservant au pain une belle apparen-
ce, un bon gout et une grande valeur nutriti-
ve. -
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Révd. M. F. Pilote, Ptre.

Reévd. M. S. Tass8, Ptre.

‘W. Rhodes,

J. E. DeBlois.

L. H, Massue,

J. Browing.

M. H. Cochrane.

W. Somerville.

L. Levesque.

A. Marsan,

Nous apprenons que le Révd. P. Bdurnigal,
0. M. L,doit laisser Montréal pour Platisburgh,
ou il prendra le supériorat de la Communauté.
Ce départ affligera profondément les ciloyens
e Montreéal et surtout ceux du faubourg Que-
bec, auxquels il prodiguait sa bienveillance
comme son éloquence. Comme le Révd. P
part pour raison de santé, nous espérons que
le prompt rétablissement qui doit I'attendre
sur ce nouveau thédtre ou le travail sera moin-
dre, nous le raménera bientét

Le département d’agriculture des Etats-Unis
vient de terminer le relevé et I'évalvation des
principales récoltes pour I'année 1868,

Voici les chiffres de ce releve ;

$569,512,460
319,189,710
28,683,677
142,484,910
26,809,931
29,864,315
84,150,040
40,081,942
351,941 930
225,010.000

Tolal..ceeres vueeenen. e $1,811,668,915

LONG SOMMEIL.—Une frmme du nom de Ann
Murphy a é1é amenée lundi matin & la station
de police centrale, dans un état d'ivresse com-
plet. Apres avoir été placée dans sa cellule,
elle se mit & sommeiller et & onze heures, 1
lendemain elle dormait encore. )

On pense que cette malheureuse avait avalé
une trop forte dose d’opium.

CotlonS wuveeer vevrnnnnennen

L’intendant du Saint-P&re continue & louer
pour huit mois, el A4 préparer les apparte-
ments destinés aux Evéques, dont la cour
de Rome prend l'entretien & sa charge. Il sti-
pule que si le Concile n'a pas lieu, les pro-
priétaires devront se contenter d'une indem-
nité équivalant & trois mois de loyer; que si,
par suite de la cléture du Concile. les appar-’
tements sont évacués avant le délai de huit
mois & partir du Ier octobre, les huit mois de
loyer nen seront pns moins intégralement
payés ; que si, au contraire, 1ls sont occupés
plus longlemps, le loyer, en sera payé mois
par mois passé le 31 mai. Les prélats entre-
tenus recevront, en outre, une indemnité pour
leurs frais de nourriture et de voitures.

AccipENT.—Vendredi, vers midi, M. Tilling-
hast de Providence (Rhode Island) et quatre
dames eurent I'idée de visiler les chutes du
Canada en revenant de Buffalo.

Aprés avoir examiné le point de vue sur la
riveameéricaine,ils voulurent passer sur la rive
opposée. Comme leur voiture tournait la
courbe qui se trouve en face du précipice de-
vant Cliftod Aouse, les clievaux s'emporiérent
et il devint évident que les voyageurs allaient
étre culbutés en bas du talus, au bord dela
riviére. . :

M. Tillinghast et le cocher sautdrent a terre
et en furent quitles pour quelques coutusions.
Le cheval,la voiture,et les quatre dames qu’elle
contenaient furent alors précipités d’une hau-
teur de cinquante pieds. Deux des voyageuses,
mesdames Smith et Bellou furent tuées sur le
coup. Mmes Fisher et Tillinghast sont séri-
eusement blessées, cependant on espdre les
sauver.

FETE A ST. POLYCARPE.—Samedi, le 2 cou-
rani, la paroisse St. Polycarpe était témoin
d’une de ces fétes qui se voient bien rarement.
Sieur Antoine Prieur, 4gé de 84 ans, cultiva-
teur du lieu, et Dame Archange Dénys, dgée
de 80 ans, célébraient la 60me année de leur
mariage.

Sieur Joseph Monpetit, 4gé de 82 ans, et
Dame Geneviéve Prieur, 4gée de 76 ans, sceur
du patriarche, tous deux garcon et fille d’hon-
neur lors de leur mariage en 1809, assistaient
encore au méme titre & celte cPrémonie.

Monsicur et Madame Prieur étaient conduits
4 l'autel par leurs fils, Antoine Prieur, 4gé de
59 ans, cullivateur, et Frangois Xavier Prieur,
Ecr, préfet de la réforme & St. Vincent de
Paul.

Ce couple heureux compte 14 enfunts, 74
petits enfants et 32 arriéres petits enfants.

Les paroissiens s'étaient rendus en foule
pour assister a cette belle fdte. M. Cholel,
curé de la paroisse, dans une instruction ap-
propriée 4 la circonslance, félicita les heureux
époux et leurs enfants et leur souhaita de voir
celébrer lv 65me anniversaire de cetle union
bénie.
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New York, 4—La pluie par torrenis que
hous avons eue depuis samedi a été générale.

n grand nombre de ponts ont é1é emportés
par Peau et en plusieurs endroits I'inondation
a interrompu la marche des trains de chemin
de fer,

Hartford,5.—Les rapports sur les dommages
causés par la tempéte nous arrivent continuel-
lement. Le dommage est considérable dans
toutes les parties de VEtat.

New-York, 6.—Un horrible tremblement de
terre a eu lieu au Perou le 24 aout. Les habi-
lants de Callao et d’autres places le long des
¢dtes du Pacifique s'enfuient dans lintérieur
et tous emportant leurs ohjets les plus pré-
Cleux, croyant le jour arrive de la prophétie
que toute la cote doit étre ensevelie sous les
taux du 24 sept. an 5 d’octobre.

Londres, 2.—La recoite de patates sera au-
dessous de la moyenne. ’

Le Col. Hill a"ét¢ nommé Gouverneur de
Lerreneuve,

R

Expositions et partis de Laoours,

.Le parti de labour, de la Division Montar-
Ville, est définitivement organise.
i Ce concours intéresse dix-sept paroisses qui
orment les riches et populeux comtés du La-
brairie, Chambly et Verchres.
Le parti de Labour aura lieu le 19 octobre,
3t. Hubert, sur la propriété de M. Donnelly
Pres de village de Longueuil.
ngt-et-un prix sont offerts. Les différents
Teprésentants de la Division donnent les huit
Premiers prix.
Hon. C. B. de Boucherville, P.C.E., une
gggrrue en fer et un attelage double. Valeur

Hon. L. Lacoste, S4nateur, une charrue en
fer. Valeur $30.

F. Geoffrion, écr, M. P.  une charrue en fer.
B. Craig, écr., M. P, do  do
A. Pinsonneault, écr. M. P, do

: do
C. Thérien, écr. M. P, do do

- Benoit, écr. M. P. do do
J. B. Jodoin, écr. M. P, do do

_Des invitations seront adressées aux amis
Signalés de I'agriculture, les priant d’honorer
Ce concours de leur présence et d’adresser la
g:role aux cultivateurs presents.  Ceconcours

h Ta un double risultat, montrer par l'exem-
Ple la hise do la bonne cultare, et recevoir
l?‘:'rles hommes distingués qui I’honoreront de

A Dl‘ésqnce, une haute idéee de notre état et

S Conseils qui ne pourront manquer de por-
cl; sl:s blus grands fruits pour l'avenir de la
€ agricole.

Ce‘ﬁ‘:osmor{ AGRICOLE DU COMTE D'HOCHELAGA.—
rain €xposition a eu lieu mardi, sur un ter-
étaiy %ﬂ haut de Jg rue Visitation. Le temps

6au, un peu froid pourtant et bon nom-

cre de spectateurs s'étaient rendus a ce con-
ours,

enLes arlicles exposés, bien .que n’étant pas
¢ nombre aussj considérable, qu'on pouvait
uy Altendre, étajent bien choisis et de qualité
ml"e“em‘e. Il y avait aussi d’excellents échan-
008 d’animaux et on regrettait seulement
AWlls ne fussent pas plus nombreux.
e, Drés que le concours eut été terminé, les
che?bres dela société agricole du comté d Ho-
A oo 24 8 réunirent & I'hotel Jacqu s Cartier,
mg oS heur:s et demie, pour prendre part & un
Agnifique banquet. :
to l“§ de soixante convives se presséreut au-
Ur d’une table servie avec tout l'art culinai-
7° que sait y mettre M. Belivean,
Ap, Lanouette présidait. .
to Pr8s que 'appétit fut satisfait, une série de
asts proposés auxquels on fit les plus

urent
rands honpeurs. ’
CH. Beaubien et M. Benoit, le premier député
Ch Ochelaga et lo second, représentant de
By, ‘illl’lblx, pronongérent d'excellents discours
T Pagriculture et sur 1'utilité des concours

agricoles tels que celui organisé par la société
agricole d’Hochelaga.

Plusieurs autres messieurs prirent la parole,
puis on se sépara A cing et demie.

S —

EXPOSITION DU COMTE DE JACQUES-CARTIER.

Cette exposition a eu lieu le 30 du mois der-
nier au village de Lachine, sur la magnifique
propriété de J. et F. Dawes, Ecuwers, en face
du dépét du chemin de fer. Favorisé par un
temps superbe, les exposants et les visiteurs
s’y étaient ren:lus en trés grand nombre, don-
nant ainsi au conconrs le caractére d’une féte
publique. Et l'exposition elle-méme par le
nombre considérable el la valeur des objets
qui la formaient a été des plus belles et des
mieux réussies; elle surpassait celles des an-
nées précédentes,tous les déparlements étaient
complets, et le tout démontrait un progrés
toujours croissant chez les cultivateurs du
comté. Il y avait parmi les étalons un magni-
fique Clyde, importé par les MM, J. et F.
Dawes, de Lachine. Et la réunion des juments
pouliniéres était trés difficile & surpasser.

Aprés que les juges eurent fait leur rapport,
le secretaire fit la publication des prix. Apres
quoi, le comité, les juges et un grand nombre
de cultivateurs du comté et plusieurs visiteurs
des comtés voisins prirent part & un diner
somptueux préparé —pour la circonstance &
I'Ottawa Hotel, tenu par M. Wilson.

Le diner fut présidé par Alex. Sommerville,
Ecr., Président de la Sociéte.

Voici la liste des prix accordés :

COMPETITION GENERALE.

Elalons de irail.—1er prix, J. et F. Dawes
Lachine, 2nd. George Harlanel St. Laurent,
3me. Benoni Verdon, do. Etalons de 3 ans Ier
prix Léon Valois, Pointe Claire, 2me., G.F Re.
Muir—S8t. Laurent, 3me Heugh Fraser Lachi-
ne,

Juments pouliniéres.—ler prix John Shede-
len, Lachine, 2me J. & F. Dawes do, 3me Fer-
rier Gasmin St. Laurent, 4me. Alexander Som-
merville, Lachine, 5me G & R. Muir St. Lau-
rent, bme. André Hislop.

Pouliches de 2 ans.—ler prix J.& F. Dawes,
Lachine, 2me 1lislop, St. Laurent, 3me Jas.
Hodge, do.

Meilleur paire de chevauz de trail.—1er prix
J. et L. Dawes, Lachine, 2nd John Davis, St.
Laurent, 3me Dos¢ da Legault, Lachine.

Eloffedu pays.—ler prix _Pierre Martin, St.
Laurent, 2nd :'Ilas. Shiells, Lachine, 3me, Esi-
dore Desrosiers, Ste. Geneviéve.

Flanelle.—1er prix Rémi Lecavalier, St. Lau-
rent, 2nd Hogh Fraser, Lachine, 3me Louis
Dagenais, Pointe Claire.

Toile du pays.—ler prix, Ls. Desrosiers,
Ste. Geneviéve ; pas d’autre compétition.

Couvertes en laine.—ler prix, Joseph Mélo-
che, Ste. Geneviéve ; 2nd prix, James Shiells,
Lachine.

Meilleurs chdles.—ler prix,” Guillaume Le-
cavalier, jr., St. Laurent ; 2nd do, Guillaume
Lecavalier, sénior, do.

Meilleurs cowvrepi~ds,—ler prix, Cléophas
Groux, St. Laurent; 2nd do, James Shiells,
Lachine. ) )

Beurre salé.—ler prix, Jas. Shiells, Lachi-
ne ; 2nd do, Guillaume Lecavalier, jr., St.-
Laurent : 3me do, Léon Legault, Pointe Clai-
re; 4me-ao, Rémi Lecavalier, SL. Laurent ;
5the do, Placide Lecavalier, do ; 6me do, Fla-
vien Legault, Pointe-Claire.

Fromage—ler prix, A. Sommerville, La-
chine. :

Taureauz dgés—ler prix, A. Quesnel, La-
chine ; 2me do, Cléop. Groux, do ; 3me do, L.
Desrosiers, Ste. Genevigve.

Tuureaux dgésde deus ans.—ler prix, Fran-
gois Jasmin, St. Laurent ;- 2me do, Guillaume
Lecavalier, do; 5me do, Jan. Cousineau, Ste.-
Geneviéve.

Taureaux dgés d'un an—ler prix, Thomas

Leclere, Lachine ; 2me do, Jean-Bte. Meloche,
Ste. Geneviéve ; Ant. Lerre, St. Laurent.

Vaches.—ler prix, Chs. Léger, Lachine; 2me
do, Thomas Leclére, do; 3me do, C. Groux,
St. Laurent.

Génisses de deux ans.—ler prix, F. X. Hétu,
Lachine ; 2me do, Benjamin Lefebvre, do ;
3me do, Jos. Meloche, Ste. Genevidve.

Génisses d'un an.—ler prix Benj. Lefebvre,
Lachine ; 2me Jean Bte. Lecours, St. Laurent
3me Jos Maloche, St. Genevidve.

Béliers dgés.—ler prix, Toust. Verdon, St.
Laurent ; 2me Louis Cousineau, 3me Oliver
Desforges. .

Béliers d'une fonte.—1er prix Francois Le-
cavalier, St. Laurent, 2me P. Lecavalier ; 3me
X. Chaurette, Ste. Geniéve. .

Béligrs du priniemps.—1er prix Benj. Lefeb-
vre, 2me Pierre Caron.

Brebis dgées.—ler prix Benj Boyer, Si. Lau-
rent, 2me jos. Lecavalier do, 3me Benj Lefeb-
vre, Lachine. ’

Brebis d’une tonte.—ler prix Benj Lefebvre,
Lachine, 2me Ben) Byer, St. Laurent, 3me X
Legault, Pointe Claire.

Verrals audessous de siz mois.—ler prix
Jean Bte Meloche, Ste. Geneviéve, 2me Benoni
Verdon, St. Laurent.

Truies.—ler prix Gervais Cousineau, St.
lLaurem, 2me C. Groy, do, 3me Remn Lecava-
ier. do. .

CLASSE ANGAISE OUVERTE AUX CANADIENS-FRAN-
CAlS.

Taureaux dgés.—ler ;a)rix J T Davis,Lachine
2me George Sunith, do, 3me A. Sommerville,
do.

Taureauz de deur ans.—ler prix A Tait, St
Laurent, 2me John Davis, do. 3me Thomas
Stearland, do, )

Taureauz d'un an.—ler Peter Martin, La-
chine, 2me A. Sommerville, d3, 3me J E. Muir
St. Laurent.

Vaches.—ler prix, J. et F. Dawes, Lachine ;
2me, Hugh Fraser, do; 3me, G. et R. Muir,
St. Laurent. .

Génisses de deur ans.—ler prix, F. X, Hétu,
Lachine; 2me, Benj. Lefebvre, do; 3me, d.
Meloche, Ste. Geneviéve. :

(zénisses d’'un an.—ler prix,B. Lefebvre, La-
chine ; 2me, J. Bte. Lecours,St. Laurent ;.3me,
Jos. Meloche, Ste. Geneviégve.

Béliers dgés.—ler prix, Toussaint Verdon,
St. Laurent; 2me, Ls. Cousineau, do; 3me,
Ohvier Desforges, do.

Béliers d'une tonle.—ter prix, Frs. Lecava-
lier, St. Laurent ; 2me,P. Lecavalier, do; 3me,
X. Chaurette, Ste. Geneviéve. -

Béliers du printemps —1er prix, B. Lefeb-
vre, Lachine; 2me, P, Carron, do.

Brebis dgées—ler prix, Benj. Boyer, St.
Laurent ; 2me, Jos. Lecavalier, do ; 3me, Benj.
Lefebvre, Lachine.

Brebis d'une tonte—ler prix, Benj. Lefeb-
vre, Lachine ; 2me, Benj. Boyer, St. Laurent;
3me, X. Legault, Ste. Claire.

Verrats au-dessous de 6 mois.—ler prix,
Jean Bte. Meloche, Ste. Genevidve; 2me, Be-
noni Verdon, St. Laurent. .

Truies.—ler prix, Gervais Cousineau, St.
l[’;aurgnt ; 2me, C. Groux, do; 3me, R. Lecava~

ier, do. .

La récolte en Bas-Canada.

Nons donnons ci-dessous un rapport com-
plet des moissons dans la Province de Qué-
bec, que nous extrayons du rapport général
que M. Brydges vient de faire publier sur
toutes lesparties du pays que traverse le
Grand Tronc. Ce rapport est extrémemunt
satisfaisant et dépasse méme de beaucoup
les prévisions des plus confiants. ~

Le foin tient le premier rang pour I’abon-
dance ; partout la récolte de ce fourrage -
précieux a dépassé le rendement moyen, et
en bien des endroits la provision de cette
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année est double de celle de l'année der-
niére.

L’avome tient le second rang ; pus vient
le blé qui a trés bien réussi, malgré la quan-
tité relativement petite encore que I'on en a
semée cette année. Il est consolant de re-
marguer que la mouche parait enfin vouloir
nous laisser. C’est un bon augure pour
Yavenir. Le blé en effet est aux autres
céréales ce que l'or estaux autres métaux.
L'orge a bien réussi partout, de méme que
les pois qui n'ont eu que trés peude dom-
mage par la rouille. Le seigle et le saira-
gin ont également la meileure apparence.
- Ce dernier prend beaucoup dans nos campa-

gnes, tant pour sa valeur intrinséque que
. pour la fucilité avec laquelle on lg cultive
dans les terrains les plus ingrats, qu'il’ amé-
- liore en méme temps d’une maniére surpre-
nante. .
Quant a la récolie des patates elle parait
complétement perdue ; les plus heureux
-guront peine & en retirer la moitié de la
quantité ordinaire. La pluie a également fait
beaucoup de tort au blé-d'inde qui aura
grand peine amurir. -

Voicile rapport :

sT. BRUNO.—A l'exception des ratates qui
ont été gitées par les pluies trop fréquente, la
récolte est cette annee an-dessus de la moyen-
ne. Le bié-d'inde a peu donnce grice au froid
qu’il a fait. Le blé, l'avoine ¢l lorg» sont
d'un excellent rendement. 11 n’a pas et seme
de lin ici. Les tubercules en géndral sontl trés
belles.

sT. HILAIRE.—A l'exceptlion du ble, la récolte
est supérieure. L’orge, les pois, 1o scigle et
I'avoine sont au-dessus de la moyenne, Le
blé du printemps a beaucoup soulfert de la
mouche, et les pa‘ates sont tres-gilées.

8T. HYACINTHE.—La récolte est excellenteici
_cette année. Le foin est superbe. Lioge et le
lin sont beaucoup meilleurs que 'année der-
nidreet I'avoine peut donner 35 mts de l'dcre.
La pluie a fail grand dommage aux patates.
Les autres tubercules sont satisfaisantes.

BRITANNIA MILLS.—La récolte dans les parois-
ses voisines est audessus de la moyenne. . Les
patates et le blé-d'inde ont manque si ce n'est
dans les terrains elevés.

sT. LIBOIRE.—Le blé 'orge et l'avoine sont
bons, le foin est abondant et de bonne qualite ;
le blé-d’inde est faible et les patates man-
quent.

vproN.—La récolte en général est superbe,
si ce n’est la patate. Le lin est peu cultive
1ci. .

acrow, Est.—Ici la récolte cst au-dessus de
18 moyenne.

oLp purHAM —Pas de blé d’aulonme,celui du
printemps est au-dessus de la moycnne. L’a-
voine el le sarrasin sont excellents; le ble-
d’inde manque et les patates soul considera-
blement endommagées.

DURHAM.—La récolte de foin est ahondante,
quoiqu’un peu endommagée par ia pluie. Le
blé et 'avoine sontexcellents,l'avoine donnant
en moyenne 4> minots de liicre et le ble 25,
L’avoine de Norvege qui #st malheureusement

eu cultivée ici va donner 60 minots de Uicre.
ies palates s’en vont en pourriture. L'orgeet
le sarrasin et les poids sont buns. Le blé-d’in-
de est faible,

nricaMoND.—Le [oin a donné le dcuble de la
moyenne. Le blédu printemps est bon et
donne 18 mts de Idcre, l'avoine 21 do, I'orge
18 do, les pois 20, le seigle 25 do. - Le sarrasin
est pauvre ; ainsi que le blé d’inde. Les pata-
tes sont bonnes.

wINDSOR.—Pas de blé d’automne ; celui du

intemps est de bonne qualité et abondant.

es autres gra'ns sont excellenls ainsi que le
foin, On se plaint un peu de la patate. ’

ST. HUBERT.—Pas de blé d’automne, celui du
printemps a ét¢ peu semé, et donnera de 15 &
20 mts de I'dcre. L'orge a peu réussi; les
pois sont bons ; 'avoine est excellente ainsi
que le foin qui a doublé la récolie de l'année
derniere.  On se plaint un peu des patates.

BROMPTON FALLS.—Le blé sera d’un bon ren-
dement, maisil en a é1é peu semé. Le foin et
I’'avoine sont au-dessus de la moyenne ; le blé
d’inde a peu réussi, Lesracines sont au-des-
sus de la moyenne, & 'exception des patates
qui sont un peu gétées.

SHERBRUOKE.—Beaucoup de foin ; le blé est
bon et en grande quantite, Les autres grains
sont bons ; les palates commengent & se gdter.
Les autres tubercules sont bons.

WATERVILLE.—Beaucoup de foin et de blé et
engrangeé en bon ordre. L’avoine est au-dessus
de la moyenne.L'orge est bonae,mais ilen & été
peuw seme. Le blé-d’inde est assez bon : le sar-
rasin est excellent. Les patates et les autres
tubercul-s sont abondants, maisles premiéres
sont tres-gitees.

C0ATICOOKE.—L’avoine aété semée en grande
quantité el donnera 50 miuots de I'dcre. Il a
aussi été semé beaucoup de blé qui est de trés
bonne qualité et donnera 25 mts de I'dcre. Peu
d'org», sarrasin trés-abondant, il a été seme
peu de pois. Le blé-d'inde a peu réussi. Les
patates sont abondantes, mais tres-gétées. Les
oignons et autres racines sont bons.

NowToN PoxD.—Beaucoup de foin. Le blé
d'automne a nun peu souffert de la pluie et don-
ue 30 minot de l'dcre. C'est le seul grain semé
icl.

~orToy MiLLS.—Foin abondant. Le blé du
printemps est bon ainsi que I'avoine qui est
néanmoins un peu tardive. Les patates four-
nissent beaucoup. -

1sLAND PONT.— Il 0’y & encore que peu de
terrain e défriche. Tout a é1é seme trop tard
rar suite de 'humidite, la récolte a cependant
bonne apparence malgré que tout soit encore
vert.

sTARK.—La récolte est bonne en générale, &
I'exception du blé d’inde. Les patates sont
bonnes.

sHELBOURNE.—Le foin est excellent, mais le
resle de la récolte ne dépasse pas la moyenne.
C'est & peut prés la méme chose juzqu’d Port-
land.

MoNTREAL.—Le blé est plus abondant que
P'année derniére, et de bonne jualité. ainsi
que l'orge. La récolte de I'avoine surtout dans
les terrains élevés dépasse beaucoup la moyen-
ne. 1l a été semé peu delin. Les oignons les
carroltes et autres tubercules sont excellents,
Les palates sont trés-pauvres, si ce n'est celles
qui ont elé semees tard et les «Garnet Chili.»
Les chous ont presque complélement man-
qué,  Le foin est trés-apondant.

POINTE CLAIRE.—BIé du printemps de bonne
qualité. Lesautres céréales sont audessus de
la moyenne, ainsi que le foin. La récolte des
tubercules sera faible, surtout les patates.

sT. ANNE.—En général la récolte est de beau”
coup supérieure & celle des années d: rnitres,
a 'exception des palates qui sont heaucoup
gialees,

COTEAU LANDING.—Le Dbié, Y'orge et 1'avoine
sont excellents ainsi que le foin. Les patates
sont aussi trés-belles, mais pourissent.

st. nMr—Le blé, l'orge, I'avoine et les pois
semés de bonne heure sont au-dessus de la
moyenne. Le blé-d'inde est assez bon malgre
I'humidité ; le sarrasin est superbe. Les pata-
tes sont abondantes majs courrent lerisque de
pourrir, ’

HEMMINGFORD—De tous cétés les cultivateurs
paraissent excessiVement satisfaits et disent
que la récolte est presque double de l'année
it'ivrniére. Le blé-d’inde seul fait un peu dé-
aut. :

sT. JeAN—Depuis  bien des années la moif
son n’a été aussi belle. Tout, & I'exceptio!
des patates, promet un excellent rendement
Le foin est trés abondant.

LacoLLE—Foin trés abondant, mais un'pé
endommagé par la pluie. Le blé, les pois
'orge sont {rés beaux. L’avoine est abondant®
mais a soufferlun peude larouille. 11 a ¢té pé
seme de graine de lin cétte année. Les pal®
tes sont abondantes, mais on craint beaucod
qu’elles ne pourrissent-

s1. 15t00RE—Le foin est prés du double d
I'année derniére, et a été engrangé en bonn
condition. Le reste de la récolte est trés av
dessus de la moyenne. Le sarrasin est supe®
})e. Le blé-d’idde et les patates font dé
aut. '

cAuGHNAWAGA—Le foin est trés abandant, I
a été seme beaucoup plus de bled cette anné®
que I'année derniére, la qualité en est bonneé
L’avoine et les poix sont abondants ainsi qué
le sarrasin. Le blé-d’inde a peu réussi.
récolte des tubercules promet d’étre excellen|
te, mais on se plaint beaucoup des patates.

g

LACHINE —Les cullivuteurs paraissent tr
satisfaits de la récolte qui est trés au-dessu
de la moyenne. Le blé est d’excellente qualitd
et I'avoine, les pois et I'orge sont trés abon
dants. Les palates sont trés belles, mais elled
pourrissent beaucoup.

sToTTSVILLE—La récolte est excellente ict
el dans les environs. Le foin et le grain sont
tres abondants. Les patates ont une excellen*
te apparence.

LacADIE—BIE, moyen, trés endommagé paf|
la mouche, Les pois sont meilleurs que I'an’
née dernigre, I'avoine et 'orge sont de bonn®
qualite. Le blé-d’inde et les patates manquent-
Le foin est tres bondant.

paxviLLE—De longtemps le blé n’a été qus’
si beau. L’avoine est excellente. L'orge et
les pois sont bons: Le blé-d’inde scul a man
qué avec les patates. Le foin est trés abon
dant.

warwick—Le lin, lechamvre, P'avoine, les
pois, I'orge, le sarrasin et le blé du prio”
lemps promettent partout une abondante ré
colte. Le blé-d’inde et les patates sont man-
qués. Le foin est trés abondant.

ARTHABASKA.—Le foin a donné au moins un
tiers de plus que I'année dernidre, Le ble du
printemps est bon, l'avoine excellente. Les
patates sont belles» mais commencent & pour-
rir ; les autres tubercules ont nne belle appa”
rence.

_DOUCET’'S LANDING—A part les choux et les
patates, la récolte est au-dessus de la moyen-
ne,

METHOT'S MiLL.—Le blé a été semé en petilé
quantité, mais 1l est d’excellente qualité. L'a
voine est superbe. Le reste est trés satisfaisant
4 part les patates.

craIGS RoAD—Le blé du printemps donne
22 minots de 'acre, le seigle 23, I'orge 30, V'a-
voine 45, le sarrasin 55, les patates 70, les oi-
gnons 305, le lin 100 gerbes, et le foin 13
toune. ’

BLACK RIVER—BI6 20, avoine 33, seigle, 20,

pois 18, sarrasin 100, patates 100. Le foin 8
donné 200 bottes de I'dcre. .

BECANCOUR—Sauf les patates et autres tuber-
cules la récolte dépasse beauconp la moyen-
ne.

st. THoMAS—Le blé du printemps et les au-
tres grains sont excellents. Le foin est trés
abondant ainsi que le lin.

POINTE LEvi—La récolte dans tout le voisi-
nage presente les plus belles apparences. Le
foin est d’'une abondance extraordinaire.

cAP ST. IGNACE—Le foin est trés abondant.
la récolte promet beaucoup ; on se plaint un
peu des patates, le lin est tres beau.
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L'ISLET.~La récolte est irés satisfaisante, et
promet de doubler celle de Pannée derniére.
Les patates sont manquees.

ST. JEAN PORT JoLi—Le foin est d’un tiers
g:lus abondant que lannée derniére et a été
Laerange en trés bon ordre. Le blé du prin-

€mps etl’avoine ontcté semés celte année sur

une grande échellzetpromettent beaucoup,l’or-

8¢, le sarrasin, les poic et le lin sont egale-
ent lrés beaux. Les patates sont en grande
ggantxte élne paraisssent pas encore avoir

© altaquées. Les cultivateurs des townships

de Garnea, Casgrain, Lafoutaine, Dionne,

,ournier, paraissent aussi trés satisfails de-

estl)ﬁgrence de la récolte, de méme que ceux
ablis le long du chemin Elgin.
i ST. PascuarL.—Le foin est trés abondant et
: recolte en général est bonue, si I'on excepte
S patates qui sont pauvres.
STE. HELENE.—La moisson est trés belle cet-
te annge,
voiSTE’ ANNE. - Beaucoup de foin. Le blé, I'a-
cellne' 1 orge, les pois et le sarrasin sont d’ex-
ente qualité. ~Les patates manquent. -
’RtmmE DU Loupr.—La récolte promet partout
né Te excessivement rémunératrice cetle an-
ee'f Le ble, I'avoine et 'orge sont trés beaux.
ge dans le meilleur ordre. Les pois et le lin
nllm_t beaucoup superieurs a Yannee derniére,
ais ce dernier produit n'a ét¢ semeé qu'en
getlte quantité. Les patates et autres tuber-
c“}e§ ont aussi vne belle apparence, mais nos
Ultivateurs n'y donneut que peu d’attention.

Distractions et passetemps.
MERVEILLES DE L'AUSTRALIE.—Tout le monde
Salt que la nature, en Australie, se plait & en-
lasser les bizarreries sur les étranges, mais
€8 curiosites de ce pays n’ont jamais élé pre-
Sentées d’une manitre plus frappante que dans
un livre récemment publié par M. de Beauvoir
® que nous avons en ce moment sous les
Yeux. Citons au hasard : '
0 animal moitié canard, moitié fourrure, y
pond et y allaite.
la 1 ramasse une branchgz d’arbrisseau ; on
Jelte & I'equ, elle va droit au fond : c’est une
Sorte d’ehepe.
pieMals si, dans la méme eau, vous jelez une
Tre,elle flotte ; c'est une sorte de pierre ponce.
©S cerises ont le noyau en dehors, les poi-

r .
es :élt la queue attacheée a leur bout le plus

€vy
CeLa femelle Ju casoar pond, le mile couve.

sansom du reste, des oiseaux qui ont des ailes
1S plumes. Vous étes dans un bois ; c’est en

!0 que vous cherchez de I'ombre ; les fuuil- f

S S€ présentent toutes de profil au soleil.
comous donnez trois cigares & un naturel;
sou e il est tout nu, il ne peut les garder que

S l'aisells ou dans sa lignasse crépue.
c‘eesxk{mgaroos, plus heureux, ont une po-
Vré, Ou il y a place pour leurs petits, méme sea

Us ont quat i e servent
U6 de degx?t re pattes, mais ne s
dmannL a la queue, ils s'en servent le plus
syase“}ent lu monde ; dés qu'ils s'arrétent, ils
co Solent dessus, comme un marchand de co-
Sur son haton. : )
the, 1 un mot, I'Australie est le pays des anti-
raif‘fi& M. Grant y serait bavard et y refuse-
es cadeaux qu’on ne Jw offrirait pas. M.
m‘:it.le" Y deviendrait démocrate. M. Johnson
ical, le pere Hyacinthe ultramontain et le
3¢ garibaldien. = Les maris affliges d’épou-
S caridtres n’ont qu'a les y envoyer passer
UYelque mois. Elles en reviendront souples
Mme des gants.........de gendarmes. )
artout autre part, le barometre haut indi-
qi:e le beau temps ; bas, tempéte. En Austra-
» C'est justement le contraire.
isons enfin que, dans ce climat paradoxal,

fs blancs deviennent noirs et les ndgres
lancs, ' :

8 foin est irés abondant et a pu étre engran-.

L’aMour pu JEu.—~Voici un fait aussi horri-
ble qu’incroyable. Le Chingis est tellement
joueur que, lorsqu'il n'a plus dargent, il
continue & jouer néanmoins: il jouera ses
doigts sur une seule chance. Pendant la par-
tie, les joueurs ont auprés d’eux un vase
d’huile de sésame sous lequel ils entretiennent
un peut feu, et entre lsos joueurs se trouve
couchée une hachette fort tranchante. Lors-
que I'un des joueurs gagne, il prend la maip
du perdant, la place sur une pierre et entran-
che un doigl avec la hachette ; aussitol le doigt
tombeé, le perdant plonge la main dans U'huile
chaude, ce qui caulerise la blessure. Mais
I'opération n'empéche pas les joucurs de re-
comnmencer.

INCONVENIENT DE LA GRANDEUR.—Les incon-
vénients de la grandeur! Qui n’a pas brod:
quelques douzaines de phrases sur ce théme ?
Voici dans I'Opinion nalionale une anecdote,
plus ou moins authentijue, qui prouverait yue
les 1étes couronnées connaissent exr professo
tous les petits désagréments du trone.

1l y a queique lemps, & Londres, dans une
soirée royale, la lampe se mit a filer.

La reine se leva et baissa-la lampe.

Stupefaction générale.

Une dame dhonneur manifesta 1'élonne-
ment de 'assemblée, :

—Quoi ! Votre Majesté a daignd...... elle-
méme ?......

—Mon Dieu ! oui, répondit la reine. 8i je
m’élais ecrié : La lampe file ! une de mes da-
mes d’honneur aurait dit au chambellan :—
Mais voyez donc, monsjeur, la lampe lile ! Le
chambellan aurait dit au premier valel de
chambre .—Monsicur,la lampe de la reine file.
Le premier valet de chambre aurait appelé un
domestique, et la lampe tilerait encore. J'ai
mieux aime l'arranger moi-mene.

Nous avous vu pis que cela,en France, Rap-
pelons-nous le vieux-roi Stanislas qui, etant
seul et imypotent, tomba nu jour dans le foyer
de sa cheminée, La garde qui viellait dans
I'antichambre n'osa peint violer la cousigne
en pénéetrant chez le roi, quil et pu relever
avant que les blessures ne fussent devenues
mortelles. On prévient un chambeilan ; Péti-
liquette ful donc observée, mais ¢’en était fait
du rot.

Un rLeav.—Un fléau d'une natlure excep-
tionuelle terrilie en ce moment 'arrondisse-
ment de Saintes, dit le Figaro.

Un petit ruisseau, le Parpaillot, traversant
plusieurs Communes du canton de Gemozac,
élait & see depuis quelques temps.

Le fond de vase était sans doute bourbeux,
car un incendie spontané a éclaté tout a couy,
gagnant les propriétes riveraines et détraisant
glout sur son passage.

On a fail évacuer.les villages voisins; le pays
esl dans la stupeur; si la pluie vient, elle
éleindra le feu, mais le ruisscan changé en
torrent entrainera dans son lit les cendres de
toute une contrée. )

De toute facon. les riverains sont ruinés.

Cest le plus étrange malheur qui se soit vu
depuis longtemps, la terre brile !...

Entendu 'autre jour la caractéristique sui-
vante des habitants de la Grande-Bretagne et
des Etats-Unis:

L’Irlandais n'est en paix—que lorsqu’il se

uerelle. .

L’Anglais n'est satisfait—que lorsqu’il se
plaint.

L’Ecossais n'est chez lui—que lorsqu’il est
a l'étranger.

Quant & I’Américain, il n'est heureux - que
'l est & l'étranger, s’il se plaint et s'il se
querelle.

.-
.

Cétail en... la date échappe, mais cela im-
porte peu. Rosambeau était alors engageé au
thedtre de la Galté. Il v avait aussi au méme
theatre un grand garcon i la mine cavaliere,

u'une existence un peu tapageuse evait con-
duit & jouer les comparses sur le dit thédtre.

T e S e ——

Ce grand garcon m'était pas cependant le
premier venu.

Oun lappelait Florestan tout court au théa-
tre; mais si un gendarme lui et demandé son
passeport ou le moindre papier de famille, il
aurait vu que ce nom «lait précédé, non pas
d’une particule mais d'un titre plus que nobi-
liaire, celui de prince !

Ce comparse n'elait autre que lq prince Flo-
restan de Monaco, dont le pere régnait alors.

Rosambeau, dont les saillies et les farces
n'épargnaient personne, & plus - forte raison
un’ prince-comparze, s'avisa un soir de jouer
un tour de sa facon & IMlorestan. .

Ici jouvre une parenthése pour vous dire
que ma tiche de chroniqueur devient épineuse.
et que je me trouve bien embarassé pour vous
dire en termes...décents en quoi consistait 18
plaisant tour que le comédien joua aa prince.

Mettons des gants. . :

C'était alors la nouveauté des tabatiéres en
carton-pite ligurant ce que... ce que Cam-
brone appela par son nom a Waterloo.

Rosambean s’empressa d’en acheter une.

Le soir venu, il va placer sa tabatiere sur
le plancher, au milieu de la loge danslaquelle
Tlorestan s’habillait au thédtre.

La loge de Rosambeau était mitoyenne.

L’heure de la représentation arrive ; Flores-
tan entre dans sa loge pour endosser son cos- .
tume de comparse. Du premier coup d'eeil 1l
apercoit la tabaticre...

1’illusion ¢était compléte !

Vous dire 1'mdignation, la colére de Flores-
tan, c'est impossible. Il accablait de toutes
les épithetes les plus énergiques 'auteur de ce
qu’il croyait voir sous ses yeux. |

Rosambean, gui 'entendait de sa loge, se
tordait de rire.  Puis, jugeant & propos de se
mountrer, il entre dans la loge de Florestan.

—Eh ! bon Dieu, que t'arrive-t-il ?

~Co quil m'arrive ? regarde.

—Quoi ?

—Ca ! Comprends-tu qu'on se soit permis
une telle... chose dans ma loge.

—1l n’y a pas de quoi tant crier.

—Comment !il n’y a pas de quoi ... -

—Eh oui ! on enleve ca, et tout est dit.

—Que jenleve... moi ?

—Pourquoi pas ? Il n'y a qu’d se baisser et
a prendre. )

Et, joignant 'action 4 la parole,Rosambeau
ramassa sa tabatiere et la mit gravenient dans
sa poche.

Florestan le regarda faire, il était stupéfait.
Puis, tout-d-coup : ’

—Ah !'bon! lit-il en riant aux éclats, ce
n’est pas...c'est-d-dire sapristi que c’est bien
imité. Tu devrais me la donner, jattraperais
quelqu’un & mon tour.

—Non pas, répondit Rosambeau, je la garde.
Achetes-en une.

Toute la soir#e, le lendemain et les jours
suivants Florestan ne cessa de demander &
Rosambeau la famecuse tabatigre.

Rosambeau refusait toujours.

Un soir, Ilorestan voit une tabatiére sem-
blable & celle qu’il ambitionne, sur sa plan-
chette & toilette, parmi les flacons d'odeur,
les pots de pomimade, le blanc et le rovge, en-
fin tous les ingrédicnts du maquillage.

—DBon, dit-il tout joveux, Rosambeau a ou-
bli¢ sa tabalitre, il sera bien adroit 8'il la re-
trouve.

Ce disant, il pose la main dessus......

Helas ! ce n'ctait plus une imitation !

Eve a-t-elle été séduite par une pomme,
par une péche, par une orange?—Il y a déja
longlemps qu’on n'en sail rien.

Le Figaro ne pretend pas décider 1a ques-
tion, mais il récuse la péche pour une joke
raison: On en est au dessert.

—~Comment, mon ami—dit une jolie femme
4 son mari en savourant une péche,—com-
ment le serpent a-t-il séduit notre mére Eve
avec une pomnme et,non avec une péche?

. —Comment? mais mon amie, la raisen en
est simple... le péché n’ctait pas inventé!
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MELANGES.

LE LABOUR.

Le labour est une opération qui a pour but
d’ameublir le sol, de mélanger les différentes
terres dont il est composé, de les exposer &
I’action bienfaisante de I'air, de 'eau et de la
chaleur, de détruire les mauvaises herbes, d’en-
fouir le fumier, et d’enterrer aussi quelquefois
la semence.

Labourer, dans le sens rigoureux du mot,
c'est séparer une bande de terre, la détacher
du sol la renverser de maniére que la partie
inférieure de la couche arable soit amenée &
la surface. Trois choses principales sont & con-
sidérer dans le labour : sa profondeur, la lar-
geur de la bande de terre retournée par la
charrue, et I'époque & laquelle on exécute l'o-
pération.

La profondeur du labour n'est pas une cho-
se indifférente. Les terrains remués profondé-
ment souffrent moins de la sécheresse et de
I'humidité, que ceux qui sont habiluellement
labourés superficiellement. Lorsqu'il pleut,
I'eau descend aussi bas que s'étend la couche
arable, celle-ci absorbe une quantité d'eau

roportionnelle & sa profondeur avant de la
aisser refluer & la surlace ; quand 'a sécheres-
se se fuit seatir, 'humidité contenue dans le
sol se trouvant a4 I'abri du soleil et du vent,
remonte par degrés jusqu'aux racines des plan-
tes. Les terrains labourés profondément offrent
encore d'autres rosultats : les plantes y éten-
dent plus librement leurs racines, elles s’y dé-
veloppent mieux, et sont moins sujettes & ver-
ser; Ie sol, en outre, est moins vite épuisé.
Les labours profonds sont donc trés-avanta-
géux ; mais on ne peut pas loujours y recou-
rir. Indépendamment des cultures qui doi-
vent étre nécessairement superficielles, telles
que Je déchaumage, I'enfouissement du fumier
ot de la semence, il est des circonstances qui
s'onosenté ce qu'on laboure profondément.
8i la nature du terrain est telle, par fois’ qu’il
suffise d’enfoncer la charrue plus avant dans
le sol pour augmenter I'épaisseur de la couche
végélale, d’autres fois, celle-ci repose sur un
tuf pierrenx qu'il serait impossible d’entamer ;
d’autres fois encore, le sous-sol differe entié-
rement de la couche arable ; dans ce cas, si
I'on amenait tout d'un coup une partie consi-
dérable de terre nouvelle & la surface, on cau-
serait, en général, un préjudice notable au sol
_pendant plusieurs années ; il faut alors se con-
tenter d’approfondir par degrés : chaque an-
née, on fait piqner un peu plus avant la char-
rue, et I'on applique immédiatement 18 fumier
a la terre qui n’a point encore été exposée a
Paction de V'air ; ces opérations répétées finis-
“ sent par lui communiquer toutes les qualités
de la couche arable, au point qu'il est impos-
sible de I'en distinguer. En géuéral, les culti-
vateurs labourent trop superficiellement ; dans
un grand nombre de localités on pourrait aug-
menter avec profit I'épaisseur de la couche vé-
gélale pourvu que l'on fumat proportionnel-
lement davantage.

La largeur de la bande de terre que doit
prendre la charrue dépend de la nature du sol

- et de la profondeur du labour. Lorsque le ter-
rain est léger, il importe peu que la bande de
terre soit large ou étroite, cette sorte de terre
parvenant toujours 4 un assez haut degré d'a-
meublissement. Il n’en est pas de méme pour
les sols argileux. Si la bande de terre est min-
ce el large, elle se renversera & plat, et dés
lors I'atmosphére aura moins d'action sur elle,
elle s’ameublira moins, et les instruments au-
ront peu de prise sur des bandes couchées a
plat 'une sur l'autre. Au contraire, en leur
donnant une largeur de 6 pouces sur 4 pouces
d’épaisseur, on les renversera d moitié sous

_ un angle de 45 degrés, elles s'affaisseront peu
4 peu sur elles-mémes. el leurs arrétes seront
facilement déchirées par les instruments. On
prend, en général, des bandes de terre trop

larges, relativement & leur épaisseur ; par ce
moyen, il est vrai, le labour a plus de mine, et
le travail s’expdie plus promptement, mais il
laisse beaucoup & désirer pour la qualité.

Le moment auquel il convient de donner le
labour dépend de I’état du sol et du but qu'on
se propose. Lorsque le terrain est trop sec, le
labour est trés-pénible, et le sol, au lieu de se
diviser en tranches égales, se separe en mottes
de diverses grosseurs, inconvénient médiocre
toutefois, si I'on néglige le surcroit de tirage
qu'éprouvent les attelages et I'augmentation
de la dépense, car ces mottes se déliteront &
la premiére pluie un peu forte, et il suffira,
dans ce cas, d'un coup de herse croisé pour
mettre le sol en bon état d’ameublissement.
Le labour, dans un terrain trop humide, en-
traine de ficheuses conséquences : les bandes
de terre deviennent trés-adhérentes, et, en sé-
chant, elles se durcissent au point de ne pou-
voir plus étre divisées que par les gelées ; les
animaux se fatiguent extrémement a ce travail
nuisible, et les semences des mauvaises herbes
se conservent jusqu’a ce que 'ameublissement
ultérieur du sol leur permette de lever.

Lorsqu’on a principalement en vue I'ameu-
blissement du sol, les labours d’automnes
I’emportent sur tous les autres dans les terres
argilo-calcaires, parce qu’alors la gelée vient

au secours du cultivateur, et pulvérise le sol’

aussi bien que le meilleur des instruments.
Veut-on surtout détruire les mauvaises herbes,
il faut distsnguer : suivant que celles~ci se pro-
pagent par leurs semences, ou par leurs raci-
nes, I'époque la plus favorable pour labourer
n'est pas la méme. Dans le premier cas, il
suffit de labourer au moment ou le sol se lais-
se aisément entamer paries instruments; en
ameublissant simplement la surface, on mettra
les semences en état de germer, et, une fois
levées, on pourra les détruire par une cultu-
ture subséquente. Pour les mauvaises herbes
qui se propagent par leurs racines, il faut sui-
vre un procédé tout particulier, c’est-d-dire,
qu'on aura soin de ne labourer que par la sé-
cheresse ; c’est en brisant fréquemment les jeu-
nes pousses de ces plantes, et en les exposant au
soleil qu'on parvient 4 en débarrasser le sol ;
les labours donnés comme de coutume, c'est-
a-dire par un temps frais ou légérement humi-
de, loin d’extirper les plantes & raciues tragan-
tes, ne feraient que les multiplier davantage.

Les principaux instruments employés & la
culture du sol, sont : la charrue, la herse, le
rouleau, la houe a cheval, le butoir et I'extir-
pateur.

Charrue. La charrue est I'instrument le plus
utile au cultivatenr ; elle se compose des pie-
ces suivantes : {o du sep, partie inférieure et
en méme temps base de la charrue, tantét en
fer, tantot en bois, et garni d’'une lame en fer:
lorsque la charrue est en mouvement, le sep
glisse au fond du sillon ; 20 le soc destiné a
couper horizontalement la bande de terre : il
est en fer aciéré ou en acier, et 'se compose
d’une ou deux ailes et d'une douille ou enso-
chure ; 30 le coulre, espéce de long couteau
placé un peu avant du soc, et dont la fonction
est de couper perpendiculairement la bande
de terre ; 40 le versoir, piece en bois, en fer
ou en fonte, variant de forme dans chaque
pays, selon la charrue qu'on y emploie ; le
versoir est la piece caractéristique de la char-
rue, : il sert & soulever et renverser la bande
de terre détache par le soc et le coutre ; 50
'dge, appelé aussi perche piece en bois au moy-
en de laquelle la charrue, tirée par les ani-
maux, chemine dans le sol ; 60 les élancons,
supports en bois ou en fer, unissant le sep a
'dge : quelques charrues n'ont qu'un seul
étangon ; la plupart en ont deux ; 70 les man-
cherons, servant a tenir la charrue et & la di-
rigre ; 8o l'avani-(rain placé en dehors du
corps de la charrue, et lui servant d’apui.
Toutes les charrues ne sout pas munies de
celte piéce ; celles qui ne 'ont pas, se nom-
ment les araires ; en général, ces dernitres
fatiguent moins les animaux, parce que la li-

gne de tirage est plus directe que dans let
charrues & avant-train ; mais elle exige plus
d’attention de la pprt du laboureur :il faul
aussi que toutes leurs piéces soient construf
tes avec la plus grande exactitude, sous peine
de rendre l'instrument trés-défectueux. Soil
qu'on adopte l'avant-train, ou qu’on préfére
I'araire, la charrue, pour étre bonne, doit rem-
plir les conditions suivantes :

fo Le soc doit étre plat et tranchant ;

20 Le versoir doit renverser la bande de ter
re-sous un angle de 45 degrés, et bien éviter
le fond du sillon ;

3o Il faut que la charrue donne le moins de
tirage possible. .

Les feuilles longues et les tiges du mais for-
ment une trés-bonne nourriture pour le bétail
a cornes, surtout quand elles sont hachées.

RECOLTER LE SARRASIN.

La floraison du sarrasin présentant cette
circonstance que les fleurs se développent pen-
dant longtemps et successivement, il en re-
sulte que les graines n’arrivent pas toutes & la
fois & maturité. On doit saisir, pour le couper,
I'époque ol la plus grande partie de ses grai-
nes sont mures. Si on attendait trop longtemps,
on en perdrait une grande quantité, parce que
les graines tombent trés-facilement. ‘

La desssication des tiges est fort difficile, et:
on est presque toujours forcé de procéder au .
batlage lorsques les plantes sont & moitié sé-
ches, et alors on ne peut conserver la paille. !
Le battage du sarrasin se fait trés-bien ala .
machine & battre. Le grain doit étre étendu
en couche trés-minces sur des greniers, et re-:
mué fréquemment jusqu'a ce qu'il soit bien
sec.

On doit éviter de donner la paille de sarra-
sin au bétes & laine, méme comme litiere, at-
tendu qu'elle leur cause fréquement une ma-
ladie qui se manifeste par une enflure subite
de toutes les parties de la téte.

Les travaux de Septembre et Octobre.

N

RECOLTER LES FEVEROLES.

Larécolte des féveroles se fait rarement
avant le mois de septembre ; il est bon de les
couper avant la maturité compléte des semen-.
ces, parce que la paille est ainsi de meilleure
qualité pour le bétail. C'est une considération
fort importante dans la culture de féverole ;
car cette paille, lorsqu’elle est bien récoltée,
forme uu excellent fourrage pour les chevaux,
les vaches et les moutons. Quand la récolte
est épaisse, le bétail mange presque toutes les
tiges ; si elle était plus claire, il laisse les plus
fortes, et n’y trouve pas moins une nourriture
abondante et peu inferieure en qualité au foin
des prairies naturelles,

Les tiges des féves ont besoin de rester as-
sez longtemps sur la terre pour se dessécher
complétement : lorsqu’on veut faire succéder
du blé & cette recolte, il est ben, lorsqu’orr le
peut, de transporter les feves, aussitot qu’elles
sont coupées, sur un champ ou sur un pré voi-
sin, afin de pouvoir labourer tout de “suite le
terrain.

Les féveroles forment une evcellente nourri-
ture pour tous les bestiaux ; mais, dans la plu-
part des cas, on ne dcit les faire consommer
qu'apres les avoir détrempees dans l'eau, ou
les avoir concassées. Ainsi administrées, elles
augmentent beaucoup le lait des vaches et en-
graissent parfaitement le bétail & cornes. Elles
sont bonnes aussi pour “engraissement des co-
chons, quoique inférieures, sous ce rapport,
aux pois et au mais. Pour les bétes a laines,
c’est une des meilleures provendes qu'on pnisse
leur donner pendant I'hiver. Elles remplacent
parfaitement bien I'avoine pour les chevans,
en les faisant concasser et les mélant avec de
la paille hachée. Les foveroles ont une faculté
nutritive & peu prés double de celle de I'avoi-
ne, C’est-d-dire qu'un minot peut remplacer
presque deux minots d'avoine.
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RECOLTER LA GRAINE DE TREFLE.

¢ éCett‘e année le regain a été si prompt que le
refle & fourni une seconde récolte. Clest sur
une seconde coupe de tréfle qu'on récolte
mieux la graine. Il &1t bon de faire la premie-
re coupe dp bonne heure dans la saison, afin
?é“eﬂ? graine n'arrive pas trop tard & maturi-
o orsqu’on s'apergoit que la plupart des té-
©s sont mures, on fauche, et sile temps est
a8, on laisse le tréfle se sécher en ondains,
en les retournant une fois. Dans les temps plu-
:’é:UX, il est bon de lier le trefle en petites bot-
te‘ ’l qu on‘dres.se pour les faire secher. Au res-
» 12 dessiccation est bien plus prompte, alors,
que quand on le fauche lorsqu'il est en fleur.
‘bat orsqu’on rentre les tétes avec les tiges, on
te;u;snmt le tout au fléau, pour séparer les
ot ont on extrait ensuile la graine a loisir.
Cs ¢e qui se pratique généralement.
touféte dernigre opération est la plus difficile de
tes S, el ne peut s'exécuter que lorsque les té-
o ont été completement desséchées, soit par
soi’:})osmon & un grand soleil sur des draps,
o le[;endant les fortes gelées de Phiver, soit
. mettant dans un four modérément chauf-
dagzt}e derniére méthode n’est pas en usage
o le.pay.s‘ nous ne pouvons en conseiller
cou POP;l quia condition qu'on y aille avec beau-
s P prudence, car elle est fort dangereu-
N parce yue, si le degré de chaleur est un peu
ung hconsnderal_)le, ’les graines ou, au moins,
cults onne partie d’entre elle perdent leur fa-
distingermatlve. Avec un peu d’habitude, on
our gue assez facilement la graine séchée au
it 4 sa nuance terne et tirant nn peu sur le
chg‘:"squq les tétes ont été parfaitement dessé-
faire par} un ou I'autre de ces procédeés, on peu
majs sortir la graine en les battant au fiéau ;
Fray c'est une opération longue et cotteuse. En
em 1cg lossqu’on en a une grande quantite, on
ung Ole pour cela, soit un moulin & bocard, soit
o tm.eme de pierre verticale, comme celles
gr;li Se servent les huilliers pour écraser les
na d::es Oleaglpeuse Jrocédes inconnus en Ca-
trés gl a graine de tréfle étant fort dure et
se I_',Sils.sant.e, ne s’écrase pas, et les capsules
Uisent en poussiere.
ploje reSte, quel gue soit le mode qu'on em-
enti?e pour cette operation, sa facilité dépend
grai "el‘nent de la parfaite dessiccation de la
brg 1€ ; lorsquelle a ét¢ exposée & un soleil
sie“aﬂt, en couche trés-minces, pendant plu-
\lnel: heures, on en extrait davantage dans
te g eure dq ‘travm‘l, soit au ﬂgau,, soit de tou-
chal‘llll‘e maniere, si on la traite encore toute
pa de, que dans six heures, lorsqu’elle n’est
$ compiétement desséches.

thOLTE ET CONSERVATION DES POMMES DE TERRE

On reconnalt que les pommes de terre sont
Mires 4 la dessiccation compléte des feuilles
et des tiges. Jusqu'a cette époque, les tuber-
Cules grossissent et profitent ; ainsi on ne doit
8 devancer, pour I'arrachage, qu'en cas de ri-
8oureuse nécessité, soit parce quelles pour-
Tissent ; soit parce que les feuilles ont été ge-
©es, car, dans ce cas, les tubercules ne profi-
*®nt plus gudre ; soit enfin parce que la saison
Dt trés-avancée, on & lieu de craindre de
Mauvajs temps qui contrariraient la récolte.
elques variétés hatives mitrissent en septem-
> mais pour le plus grand nombre des es-
i ces rustiques, la maturité n'a communément
€U qu'en octobre.
récolte des pommes de terre est une des
on Tations les plus couteuses de leur culture ;
0 ne peut guére ici remplacer le travail des
ns j] est tres-difficile de le faire sans en
T dl'(‘: une trés-grande quantité, et I'économie
l‘:b’lmilrl-,d‘oauvre est beaucoup moins conside-
est ® qu'on le croit, parce que le ramassage
alors beaucoup plus long. Les frais de I'ar-
5 fhage 4 la main varient considérablement,
€lon que 1a terre est plus ou moins meuble
U argileuss ; selon qu'il est fait par un beau
Par un mauvais temps, dans une saison

plus ou moins avancée ; selon que la récolte
est plus ou moins abondante, les tubercules
plus ou moins gros. Il est fort important d’ex-
pédier cette besogne le plus lestement qu’il
est possible, aussitot que les pommes de terre
sont parvenues & leur maturité, pour ne pas
se laisser surprendre par les pluies. Si la terre
est labourée immédiatemont aprés I'arrachage,
on peut retrouver une partie de ces tubercu-
les, en faisant suivre la charrue par un enfant
muni d’un panier, qui les amasse & mesure
que la charrue les découvre.

Lorsqu'on peut loger la récolte de pommes
de terre dans des caves, des celliers, ou d’au-
tres lieux & l’abri de la gelée, c’est le moyen
d’en disposer le plus commodément pour la
consommation ; mais, lorsqu'on a une récolte
un peu considérble, on les conserves en Fran-
ce dans des fosses ou si/os qui entrainent une
assez grande dépense de main-d’eeuvrel mais
ot les pommes de terre se conservent mieux
que dans les celliers. lorsque ces silos ont éte
faits avec soin.

Les silos sont peu connus en Canada. Il
faut au moins que la couche de terre couvrant
les tubercules soit trés-épaisse, sinon ils se-
ront atteints par les gelées ; alors la construc-
tion des silos serait couteuse ; on ne pourrait
donc n’en conséiller 'usage que dans des cir-
constances extraordinaires

RECOLTER LE BLE-D'INDE.

Le mais est ordinairement miir en septem-
bre. Aprés avoir séparé les épis de la tige, on
a coutume de mettre les graines. a nu, en dé-
tachant les feuilles qui les enveloppent, a I'ex-
ception de trois ou quatre qu'on . replie en ar-
ritre, et dont Qn se sert pour lier ensemble
les épis en paquets de 5 4 6 ou en tresse de 5
A 6 pieds et plus de longueur, afin de les faire
sécher, en les suspendant dans un lieu aéré,
alabri dela pluie, et, s'il est possible, des
sourris.

Dans quelques pays, on enléve entiérement
les feuilles de mais an moment de la récolte.
et on entasse les épis dans une cage & claire-
voie élevée sur des piliers de bois, & environ
9 pieds au-dessus du sol, et surmontée d’une
toiture en chaume ou en planches. Cette cage
ne doit pas avoir plus de trois pieds de largeur,
afin que l'air circule facilement dans toute la
masse. On peut lui donner 6 pieds d'élévation
sous les gouttidres, et une longueur indéfinie.
Le pourtour et le fond de la cage sont formés
de lattes espacées entre elles de maniére & ne
pas laissrr passer les es épis. Les gouttieres de
la toiture doivent dépasser les faces extérieu-
res de la age. D’apres une expérience de plu-
sieurs annees, on est assuréque le mais s'y
conserve trés-bien, pourvu qu’il soit récolté
passablement mur. Plusieurs cultivateurs des
townships de I'Est font usage de ce procédé
de désication. .

Les feuilles qui enveloppent I'épi sont em-
ployées & emplir les paillasses des lits ; elles
sont inflniment préférables, pour cet usage, a
la paiile des céréales.

Basse-Cour.
LA POULE ET LE COQ.

IMPORTANCE DE Lacour.—La basse-cour §
toujours tenu un rang relativement considéra-
ble dans les revenus de la ferme; tous ceux
qui ont voulu se priver de son secours s’en sont
repentis. Les prétextes n’ont pas manque au
mauvais vouloir, quand il s’est agi ou de redui-
re le nombre des oiseaux de basse-cour ou d’en
supprimer I'élevage; mais I'expérience et la
comptabilité ont démontré que les produits
quotidiens de la basse-cour forment, & la fin
de 'année, une somme importante, qu'aucun
autre produit ne remplace. La basse-cour est
la eorne d’abondance de la fermidre; le vide
ne s'y fait jamais quand on sait administrer,
¢’est un chapelet qu’on tourne sans cesse dans
les doigts sans en trouver la fin. Il ne suffil
pas dit un proverbe, que le coq gralte, il faut

quela poule ramasse. Le coq, c’est assure-
ment le fermier, le chef de 1’exploitation dont
les travaux assurent I'avenir; 1] Seme et il ré-
coltera ; mais en attendant la moisson que tant
d’évenements peuvent comprometire sa com-
pagne, économe, prévoyante et laborieuse, ra-
masse un peu chaque jour, et, les petits profits
multipliés finissent par peser d'un grand poids
dans la balance ou 'on dépose un & un les
écus destinés & 'acquitement de 'impot et du
fermage.

LA BASSE-COUR EN ANGLETERRE.—Les Anglais
avaient proscrit de leurs fermes presque toutes
les volailles comme bétes voraces et pillardes,
ingouvernables, dévorant Ja semence et la ré-
colte, dépensant plus qu'elles ne rapportent :
les Anglais se sont répentis et se sont toul &
coup livrés avec ardeur a la création de races
énormes qu'ils ont ensuite présentés comme
des types propres & améliorer les petites varié-
tés communes, bonnes pondeuses quand on les
soigne, trés-productives quand on ne les abon-~
donne pas & la misére. . :

Les anciennes races de volailles n’ont pas
trouvé griace devant les emplois ils les ont
grossies, aiourdies. Ils en ont fait des géants .
exigeants, qui ne pillent pas parce qu’ils sont
confinés avec soin, mais dont la nourriture est
ruineuse. Ces oiseaux de basse-cour hauts et
fiers aristocrates, pleins de morgue, donnent
beaugoup de viande, mais aussi beaucoupd’os;
les uns ont de la précocité, mais peu de fécon-
dité ; les autres produisent des ceufs plus nom-
breux, mais les femelles, méres ignorantes, ne
savent point élever leurs petits; on vante
les volailles qui se montrent disciplinées, qui
ne grattent ni le sol du pare, ni les tas de fu-
mier, toujours si riches en victuailles ; mais les
maraudeurs ont leur utilité, car ils récoltent
des masses de nourriture que les autres lais-
sent perdre en dédaignant de les chercher;
presque toutes les races anglaises ont la chair
dure et peu savoureuse ; il en est qui donnent
presque autant de viande que les plus chéti-
ves bétes & laine, mais que la saveur de cette
viande est différente et comme les petits Bu-
lets, quand on les soigne, leur sont supérieurs
sans avoir colté autant !

L Bassecour EN France.—En s'occupant
des volailles, les Anglais ont pris une "fausse
route ; ils ont dépassé le but sans I'atteindre.
La basse-cour ne doit pas élre une succursale
de I'étable ; elle n’éléve pas en vue de la bou-
cherie, ses produits ont une autre destination.
Les Frangais ont visé moins haut, ils ont res-
tés endeca de la perfection désirable et ce-.
pendant, en fin de compte, ils ont agi plus sa-
gement que leurs rivaux. Ils ont des basses-
cours trés-peuplées de variétés excellentes,
mais le plus grand nombre de ces volailles est
inférieur, parcequ’ils les laissent dans I'aban-
don ; les races sont bonnes en général, mais
le mode d’éducation est défectueux, ou plutét
I'état de sauvagerie, I'oubli des soins hygié-
niques les plus simples, nuisent tout a la fois
au développement et au rendement. Les ré-
coltons d’'immenses quantités d’ceufs et ils en.
exportent pour des sommes considérables,
mais ils pourraient accroitre encore beaucoup
la production des ceufs comme la production
de la viande. Nous y trouvons les extrémes
les plus marqués. A coté des chapons de la
Bresse, des poulardes du Maine, des magnifi-
ques volailles de Normandie, de Barbézieux,
combien apporte-t-on encore sur les marchés
de poulets étiques dont la chair n'est pas fai-
te ? Combien de poules qu'on a laissées vieil-
lir par ignorance et dont la viande ne résiste
pas moins au couteau qu'a la dent! Que de
profits manqueés par incurie ou faute de savoir
et qu'elle pauvre alimentation au lieu d'ali-
ments salubres et succulents ! Et ce qui se dit
ici de la France s’applique aussi au Canada.

Les Anglais ont cherché & obtenir plus de
viands3, les Francais se sonl contentés de fai-
re produire & leurs volailles plus d'ceufs : Les
basses-cours renferment un trop grand nom-
bre des pondeuses médiocres qu'il feudrait
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consommer dés qu'on a reconnu en elles ce
défauts ; puis, tout en conservant les plus
précieuses races, sans les altérer par des croi-
sements intempestifs ou onéreux, on pourrait
les améliorer par voie de sélection intelligente
et en obtenir des rendements plus élevés. In
mawvais animal mange aulant qu'un bon.
Cette loi régit toutes nos especes domestiques
et devrait présider également & toutes les con-
binaisons d'économie agricole, depuis le che-
val jusqu’au lapin. Car ce qu'on dit des vo-
lailles peut &tre appliqué avec tout autant de
raison au lapin, negligé généralement, mais
dont la Belgique exporte pour des millions.

HYGIENE.

SOINS A DONNER AUX ENFANTS.

DU BERCEAU.

Le berceau de 'enfant devra étre placé sur
un pied composé de quatre montants, élevés
de manitre a se trouver a la hauteur du lit de
la mére. Ces montants seront écartés par la ba-
se, afin d’avoir plus de solidité. Le pied ne per-
mettra pas de bercer.

Les berceaux d’osier, sembles préférables a
tous les autres : ils sont légers, propres, com-

~ modes, et & bon marché.

Les berceaux rembourrés dans tout leur

ourtour, font du lit de I'enfant, une espéce de
goite parfaitement close ot I'air ne peut péné-
trer ; puis il peut s'introduire facilement dans
les doublures des insectes, quil est presque
impossible d’en dénicher, .

Une jolie housse flottante de couleur, oii plu-
tot blanche, quirecouvre un berccau d’osier
parait parfailement convenable . rien ne sied
mieux a 'enfant que le blanc. symbole comme
lui de l'innocence ; cette couleur repose agrea-
blement l'eeil et la pensée, et renforme une
charmante idée poétique. Est-il rien de plus jo-
Ii qu'une petite figure rose et jofflue apercue

sgule au millieu de tout un entourage blanc s,

'DEs pA1LLASSONS.

On devrait prendre 'habitude de faire cou-
cher les enfants sur des paillassons remplis de
balle d’avoine, ce qui convient parfaitement.

Dans plusieurs campagnes, on les couche
sur de la plume. C'est, de toutes les couches
qu’on peut donner aux enfants, la moins bon-
ne. D'abord la plume est trop douillette et
trop chaude ; puis, étant souvent mouillée,
elle contracte une mauvaise odeur, et il serait
trop colteux de la changer toutes les fois que
cela serait nécessaire. Alors le lit des enfants
loin d'étre exempt de toute mauvaise odeur et

. d’offrir cel aspect de propreté désirable, de-
vient infect ; I'enfant qui y repose contracte
cette odeur, et sa santé peul en étre altcrée.

DE LA LAYETTE.

11 faut 8tre I'ennemi juré des maillots serrés
et attachés avec des épingles. Ces maillots,
" qui sont encore en usage dans presque toutes
les compagnes, commencent a étre abondon-
nés dans les villes et on les met en robe beau-
coup plus jeunes qu'autrefois, ce qui les déli-
vre de cette calamité.

Les femmes qui persistent dans 'usage des
maillots serrés, et ce sont surtout celles de la
campagne, prétendent qu'il leur serait impos-
sible de tenir leurs enfants, et surtout de -les
confier & leurs ainés s'il n’¢taient pas ainsi gar-
rottés. Mais, comme il y a des contrées ol ils
ne le sont pas et o cependant on les tient et
les confie & d’assez jeunes enfants, leur objec-
tion est évidemment dénuée de fondement.

Les maillots serrés causent beaucoup de dif-
formités ; les membres inférieurs des enfants y
sont placés d’une manitre fixe, qui peut étre
contraire 4 leur développement et méme & leur
et méme & leurs formes. De plus, ces mailots
génent la circulation du sang en comprimant
les poumons et le ceeur, Enfin, si on pouvait
consulter ces pauvres petits, assuremeat ils de-

manderaient qu'on leur rendit la liberté de
leurs monvements.

Lorsqu’on aura adopté une maneire simple
et commode d’habiller les enfants dans leur
premier 4ge, il faudra chercherd y convertir les
méres qui n’auraient pas changé leur métho-
de, et, si le bien se fait lentement, ce n’est pas
une raison pour y renoncer.

En général, on couvre trop les enfants. Tant
que les enfants ne marchent pas, 1ls ont besoin
d’¢tre bien vétus; ne pouvant pour ainsi dire
faire avcun exercice, ils'se refroidissent facile-
ment; cependant la circulation du sang étant
chez eux beaucoup plus astive que chez les
adultes on voit rarement un enfant se plaindre
du froid. 11 faut prendre un juste milien, qui
est presque en toute chose le type de la raison.

11 y a plusieurs maniéres d’babiller les en-
fants naissants pour qu'ils conscrvent cette li-
berté de mouvement, cette aisance considérée
comme tros-favorables a leur développement
et & leur bien-étre.

L'usage anglais consiste d'abord dans I'em-
ploi de grandes robes de laine blanche, qui dé-
passent la longueur des enfants un pied et demi
environ ; sur ces robes on en met uneseconde
de la méme grandeur, mais d’une étoffe plus
legtre. Toutes deux sont fendues dans leur
longeur par derriére, et servant & la fois de
langes et de brassitres.

D’abord ces longues et larges robes flottan-
tes se salissert et gb chiffonnent si facilement,
que, pour tenir un enfant propre, il en faut
un grand nombre.

Elles sonf assez couteuses, surtout celles de
flanelle, qui, de plus, deviennent promptement
jaunes et prennent un air sale que rien ne
peut leur enlever.

D'un autre cété, le blanchissage et le repas-
sage doivent en étre fort dispendicux ;

L’ampleur de ces robes les rend dangereu-
ses pour Ie feu ; elles peuvent facilement res-
ter engagees dans les portes en les fermant,
ce qui n'gst pas sans danger. : .

Elles sont donc embarrassantes pour la per-
sonne qui tient l'enfant, et le buste d'un en-
fant est tellement faible & ga naissance, que,
s'il n'a pas besoin d’étre serré, il a au moins
celui d’étre un peu soutenu par ses vétements
comme il I'est par ses langeg, ce quile rend
plus facile & tenir et peut éviter les dangers
qui résulteraient d'un renversement en araic-
re. g .

L’ampleur méme de ces robes cngonce les
enfants en leur remontant jusqu’au nez ;

MANIERE DE VETIR A LA FRANCAISE.

L’habillement d'un enfunt a la francaise se
compose de deux parties : I'une couvre le bus-
te¢ et consiste en une chemise et brassiéres,
et I'autre le reste du corps ; elle est eomposee
de langes de diverses especes et de couches.
Cette seconde partie, qui est la plus exposie
i &tre salie, se change sans déranger Pautre.
Nous commencerons par le vétement eu bus-
te.

Pour qu’un enfant soit bien habillé, ses vé-
tements doivent étre proportionnés & sa taille;
il faudra doncen avoir de plusieurs grandeurs,
e néanmois se résigner a le voir d'abord trop

i l'aise, ensuite trop & 'étroit : sa croissance

est si rapide! Mais ce ne sera pas sans joie
que la maman verra les brassieres devenir trop
petites, preuve incontestable des progres de
sOn nourrisson.

Dans une layette, il faut trois gradeurs pour
les chemises et pour les brassiéres, ainsi par-
tagés : de la naissance & deux mois ; de deux
mois & six mois ; de six mois jusqu'a 'époque
4 Jaquelle on cessera de metire I'enfant en lan-
ges la nuit, ce qui varie selon la. saison ef. le
plus ou moins de propreté qu'on aura pu obte-
nir de Tui.

DES COUCHES.

On est presque généralement dans 1'usage
de faire les couches des enfants avec de vieux
draps, A moins que la nécessité d'une écono-
mie sévere n'y force, il vaudrait mieux emplo-

yer ce linge "4 tout autre usage. La toile des
vieux draps n’est plus blanche ; il est impossi-
ble de lni rendre son premier éclat. Elle est
toujowrs fort serrée, et, quoique usée, trop fer-
me ; elle se lave difficilement. Enfin elle fait dé
vilaines couches et presque toujonrs d’uné
forme qui n'est pas convenable: elles sont trop}
étroites en coupant la toile en deux, ce qu'on
fait habituellement, et il faut leur donner plus
de longueur qu'ellesn’ontde largeur. ,ce qui né
convient pas.

Ldge de trois & quatre mois parait le plus
convenable pour metire les enfants en robe.
Avant cette époque, ils sont bien faibles et sé
souticnnent mal ; .

La premitre condition désirable dans les
vétements est que les enfants y soient & 1'aise
et que leur développement, qui est rapide et
continu, ne soit pas entrave. Il faut donc qué
ces vétements soient larges, et, de plus, faciles
a mettre et & Oter.

11 est convenable de ne pas mettre de che-
mises longues aux enfants dans lcs premiers
temps, et méme tant quils ne sont pas pro-
pres. Comme Jeur chemise de brassiere n'arri-
ve qu'au bas des hanches, on ajoute de petits
jupons proportionnés & la longueur des robes
et bien amples, ayant une coulisse en haut.

COUCHES MISES EN PANTALONS. ,

L’usage des couches mises en pantalons est
fort connu. Cette manitre de garnir 'enfant en
robe est cependant fort commode ; mais ce qui
empéche souvent de l'adopter est la mauvaise
dimension des couches faites avec de la vieille
toile.

Pour placer ainsi les couches, on les plie en
pointe; on pose le biais sous les reins de
I'enfant, on le prend ensuite de chaque coté
pour le réunir et 'attacher sur le bas-ventre;
la pointe qui se trouve entre les jambes se re-
leve en la passant sous la couche, & I’endroit
olt elle est attachée ; puis on en roule les deux
autres pointes autour des jambes, ot elles sont
retenues par les bas, qu'on remonte par-des
sus, ce qui tient chaud ]'enfant.

On met presque généralement une épinglé
pour attacher la couche sur le bas-ventire de
I'enfant, et c’est peut-étre de toutes les places
la plus dangercuse. Pour obvier & ce dangen
on coud sur les couches a la place olt on piqué
Pépingle, deux cordons qui remplacent par
faitement celle-ci.

Lorsque les enfants deviennent plus grands
et vont souvent & terre, comme la couche glis*
se par derrigre et tombe on ajoute, au miliet
du biais un troisicme cordon double,, qu'os
passe dans une petite boucle de ruban, placee
a la robe de dessous, par derriére, ee qui e
péche la couche de tomber,

L’emploi des couches en pantalons ne dis
pensepasde chiercher & rendre les enfants pro-
pres; il suffit de tirer la pointe relevée entré
leurs jambes pour les placer sur un petit vase
ou les engager & sc satisfaire d terre. Aussitot
qu’ils ont fini on remet la couche & sa place:

Lorsque les enfants bavent beaucoup, il
est dangereux de leur laisser la poitrine mouil
lée; pour y obvier, on met ordinairement us
gros mouchoir croisé sur leur poitrine, ou 08,
le passe dans le cordon de leur bonnet, ce qu
est énant et vilain; il vaut mieux y mettre!
des bavettes.

DE L'HYGIENE DES OUVRIERS ET DES HABITANT?
DE LA CAMPAGME.

Les habitants des campagnes, et on doit en”’
tendre par cette dénomination les laboureurs
le vigneron, le moissonneur, le manceuvre, et
sont naturellement dans la condition et les cir*
constances les plus propres & entretenir la san’
té ; aussi n’est-ce gudre que parmi eux qu'l
se rencoutre des centenaires. ,

Cependant il est certaines infirmités qW
naissent de leur profession et qu'ils ne pew
vent pas toujours éviter : I'air ordinairement
pur des campagnes se charge quelquefois d¢
miasmes contagicux ou délétéres ; des mald
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dies €pidémiques se propagent sur une éten-
Cllse considérable : ainsi les coups de soleil et
inflamations du cerveau se rencontrent
patl‘slffequerr_lmeut chez les onvriers occupés &
cher les foins ou & moissonner les blés.
re sguts‘ ceux qui sont destincs & becher la ter-
i~ txouvupt plus exposcs aux suppressions
tif;ns dl‘anspu‘atlon, aux }1‘r1tat10ns et mﬂama-
ting a;’«s boumons, de Vestomac ou des intes-
term‘iu Ors aussi arrivent les fidvres dites in-
ot I'aj entes, principalement dans les vallons
os l{er n'est pas renouvelé et rafx-alclgl, daps
Miors Ux bas ou les caux stagnent, ou les fu-
entass ’croulussent',”ou les feuilles des arbres
état ri?es Se putréiient et d.et.rmseut.' dans 'cet
les av‘v.lr)nort el de décomposition, le bien qu'el-
ne e ;l}t'llp produit 10rsqlw,.verte:?' et en plei-
ex]»af?tdmn' elles chargeaient lair de leurs

‘aldisons salutaires,
exl;% défaut de linge, la malpropr:té, rendent
s Mement communes parmi les habitants

I Campagnes les maladies de la peau.
s ndn:(.[uer la cause de Ja plupart dcs infirmi-
m qzl ilsont & craindre, c’est leur donner le
u¥en de les prévenir.
req:(i) ﬂ‘ﬂ.lure a multiplié¢ dans la campagne les
q\ié 1}11}05 propres & conserver la sante, telles
siin l‘fll‘ pur, les caux fraiches et limpides, les
) ,e\!’ LIS ‘Ui produisent dg}s sucs salutaires,
pre; cellent laitage, etc. Mais l'ignorance et les
I‘enJ(;l-ges ont 1ntroduit mille usages propres &
ire son retour plus difticile.
nem omme de la campagne est on général en-
mo tde la dlgt,(f, (ui est cependant le plus sur
ce Yf‘lll de gudrison ; il ne comprend pas que
tn‘s{} ¢st point ce que Y'on entasse dans les in-
-SUNS qui peut rétablir les forees, mais scule-
H'lem'c‘: que l'estomac peut digérer. 8'il perd
appétit il s'inquidte davantage.

“uis, si sa maladie se prolonge, si les rechu-
se multiplient, il se décourage, s’cnnuie
'Cs sages lenteurs d’un régime qui Peut infail-
hblement rétabli, et se livre aux charlatans.

es remeides les plus absurbes, les plus deres,
s plus incendiaires, les plus degoutants sont
Tecus avee reconnaissance, powrvi quils pa-
Taissent nouveaux et peu cotteux. Alors les
el01es, les sachets, les baumes, ect., sont ‘mis
T usage.. I1 vaudrait beaucoup mieux ne rien

adire du tout que de recourir & de pareils re-
medeg,

teg

prto('isqge les habitants dos campagnes sont
didte e ficvre ou bde n}almse, ils doivent faire
oire gu au moins dmm}uer leurs a]xmeqts,
enla te U'cau pure, que 'on rend plus légere
sous dﬁransvasant souvent, ne pas s'étoutfer
Chamb’s couvertures, ouvrirla fenétre de leurs
commun écarter la foule des parents ct des
rom brel'es qui VL?n.nenL, par leur"haleme, cor-
ors[ e‘encorga .l air malsain qu’ils resplreut.
man que le voisinage le leur permet, qu'ils ne
médgl_{enp pas d appg]er & leur secours des
de Vi:']tns Instruits, qui tous se font un devoir
che Stier et de soiguer le pauvre comine le ri-
Va?l‘tosu;s terminons cet article par les avis sui-
Serlx?jgue les habitants des campagnes s'expo-
du o) oins possible la téte nue aux chaleurs
eil,
d 2(10(\)‘“13 aient soin de ne pas boire de I'cau
alté;éilrce’ trés-froide, lorsquils sey.trouvent
deny, “upal“‘)eurs travanx, mais qu'ils atten-
l‘eaqu S{ll}a ce qu’ ils aient moins chaud ;
Son s ‘l“lef: d'un peu de vinaigre est une hois-
"llen:: Waire et qui les désalterera beaucoup
50 que toute autro liqueur.
tem?une pendant une tmnspira_tion, ils ‘("v'i-
ou sy € se reposer dans‘ des endroits lrop frais
on I des hanes de pierre, car cetle impru-
C€ peut leur causer de violentes coliques

Ememe |y mort.

cgggell§ seront & 1'abri des conps de soleil en
les yorvant sur leur téte des chapeaux de pail-
arges, légers et peu cotiteux.
5'al?stns éviteront les hernies, les douleurs en
of ooenant de lever de trop pesants fardeaux
iminuant leurs efforts dans le travail.

[1s ne doivent jamais, par ostentation, faich
une épruve inutila de leurs forces, comme de
vouloir lever des tonneaux pleins, des charret-
tes, de courir de facon a perdre haleine et au-
tres folies semblables.

60 En modérant leur travail, en continuant
par lexercice de leur corps d’entretenir la
transpiration, ils éviteront les rhumes, les
érésipeles, les coliques et toutes les maladies
du bas-ventre auxiuelles ils sont sujets et qui
ont pour cause la suppression de la sueur cau-
sée par le passage subit du chaud au froid.

Surtout que le dimanche devienne ponr eux
le jour du Seigneur, le jour du repos, repos
qui leur est si nécessaire pour retremper leur
moral et chercher dans les joies et les dou-
ceurs de la famille un délassement & leurs
longs et si pénibles travaux alin de pouvoir
sans danger se livrer & de nouvelles fatigues.

7o Quils prennent une nourriture saine et
évitent de rester des journées enticres sans
manger, et surtout de trop boire, ce qui est
pis encore.

80 Qu'aprés leur travail ils se lavent les
mains dans de eau froide et les essuient avec
un linge trés-sec.

90 Que.de temps en temps ils prennent des
bains de pieds, et méme de gaands bains de
propreté, surtout lorsqu’ils ont le corps encras-
sC. P
A d

Notions utiles.
Moyen de conserver longlemps le blé.

Le grain moisi, qui est aimé au point d'étre
impropre & aucun usage et qu’on prut & peine
moudre dans cet état, recouvre ses. honnes
qualités, en l'immergeant simplement dans
Feau bouillante et en I'y laissant jusqula ce
que I'cau soit refroidie. La quantite de liquide
employé doit étre double de celle du grain que
I'out veut puritier, On enleve les grains qui
surnagent, on fait sécher les autres ct on leur
donne un degre d’amélioration qu'il est diflici-
le de concevoir si 'on n'en fait pas V'essai.

Pour conserver longtemps le bleé, ilfaut le
porter au grenier avec la monue paille; de
celte maniere il n’a pas besoin d’étre retourné
avec la pelle, et se conserve toute l'année sans
contracter d’humidité et sans se rouiller; il
faut sculement avoir soin de l'apporter bien
sec.

Moyen infaillible pour purger les greniers,des
insecles qui, on le sail, sfonl parfois éprou-
rver de si grandes perles aur cullivicurs.

Frottez avec des gousses d'ail la pelle a blé,
ainsi que des douves de tonneanx que vous
mettrez dans des tas de bl¢, et les charangons
ne reparaitront plus.

Maniére de relirer de la récolle des [aines
les plus grands avanlages possibles

I huile du fruit du hétre peut rivaliser avec
celle que fournit Polive. Pour cela, il faut user
de certaines précautions pour soumettre cette
amande au meilleur procédé¢ d’extracttion oléa-
gincuse. Dabord, quand onla rapporte, 1
faut I'ctendre dans un lieu sec et aéré et la re-
muer souvent avec la pelle ; séchée insensible-
ment et & lombre, elie devient meilleure que
si on l'etit exposée au soleil ou mise au four;
elle fournit aussi plus d’huile. On vanne en-
suite pour expulser )}ﬂr‘icols. Les fainos ain§|
préparées sont soumises au pressoir. L’expe-
ricnce a appris qu'il ne faut pas opérer le pi-
lage quand la séve est en mouvement, ni dins
les grandes chaleuys. parce qu’alors l’hgule
est chargée de mucilage; d'un autre coté, si
I'on fait ce travail dans un temps trop froid, il
sort moins d’huile. Il est toujours méme neé-
cossaire de verser un peu d’eau sur la faine
tandis qu'onla broie; pour pouvoir réussir
et tirer les écorces en pite avec l'amande.

Le pilage terminé, si 'on veut une huilg
premiére et excellente, on met la matitre froi-
de dans des pressoirs propres & cette destina-

tion. On chauffe le résidu pour le confler en-
suite & d’autres presses, ce qui fournit une
huile de qualité inférieure. Ceux qui ne tien-
nent pas & la saveur franche niala transpa-
rence, placent de prime-abord toute la pite
dans la chaudiére, ils obtiennent plus d’huile,
mais elle est d'une odeur nauséabonde qui
pourtant se corrige un peu en vieillissant.
Pour faire passer ce gout plus promptement,
ou met une pincée de sel dans une anglaise .
d'huile, on la remue bien, puis on la laisse re-
poser pour tirer au clair et la séparer du de-
ot.

1l est bon de remarquer que les meules, les
otoffes, les presses et tous les ustensiles doi-
vent étre nets, afin qu'il ne soient pas infectés
de vieille crasse et ne fassent point passer
leur mauvais ferment dans I’huile nouvelle.

C'est le méme procédé pour 'huile de pavots

Lorsque I'huile est faite, on la laisse reposée
dans des vases ou tonnes, pendant trois mois
afin de la séparer de son dépot. Si plus tard
on apergoit encore quelques impuretés, on’
réitére la méme opération trois mois aprés,
pour la bien purifier. Dans les temps ou la
qualité du fruit n’est pas parfaite ou quand la
manipulation, n’est pas assez soignée, il faut
laisser reposer plus longtemps, et ne faire le
soutirage qu'd six mois d'intervalle.

Le propriétaire qui n’a qu'une petite quan-
tité d’huile de faine, doit la mettre dans des
cruches bien bouchées et les enterrer 4 sa
cave. Celui qui en a beaucoup, la renfermera
dans des tonnes de bois épais, pour éviter
I'extravasion. Une fois que 'huile est purifiée,
on se gardera de la remuer ou de la décanter,
car elle se conserve micux en restant bien
bouchée et dans un repos parfait.

L’huile de faines bien choisie, exprimée
avec soin et en temps convenable, peut ser-
vir aux aliments un mois apres sa fabrication ;
une seule année donner la méme bonté que
celle de 'huile d’olive ; elfe se congeéle com-
me elle; aprés deux, elle lui est méme supé-
rieure. Bien logée, elle conserve sa qualité au
dela de dix-huit mois; ainsi, on peut sans
crainte s'en approvisionner dans les années
d’abondance, pour ne pas en étre privé quand
la faine ou les autres planles oléagineuses
manquent.

Nola, Il serait bien ulile, sous tous les rap-
ports, d’avoir un moyen pour dégager la faine
ite I'écorce qui 'enveloppe, !'huile en aurait
beaucoup plus de qualité.

Moyen de guérir les béles & cornes, enfiées par
la pdture, ou par le tréfle. /

On leur fait avaler dix & douze gouttes d'am
moniac ou alcali, étendues dans une bouteille -
d'eau ; si, aprés quelques minutes, I'enflure
ne diminue pas, on en fait encore prendre une
demi-dose. . 3

S{ I'on manquait d’ammoniac, on prendrait
de I'eau de chaux ou de la lessive de cendres

Moyen de conserver les abeilles pendant
Uhiver.

Si I'on n'avait quc des ruches bien peuplées
et riches en miel, on pourrait les laisser a lair
en prenant les précautions d’usage, mais il
n’en est pas de méme dos ruchesfaibles, qu'on
sacrifie & I'entrée de Uhiver, faute de pouvoir
les counserver. Cependant, il y a un moyen de
ménager ces ruches, qui ne semblent bonnes
qu'd ¢tre détruites.

Visitez vos ruches au mois de novembre,
marquez celles qui n'ont plus que quelques
livres de miel, étendez ensuite un drap de
grosse toite devant la ruche, enlevez chaque
ruche, placez-la au milieu de ce drap, dont
vous releverez les quatre coins gn les rappro-
chant, puis serrez fortement a l'aide d'une
corde sur la partie supcricure de la ruche,: et
portez-la au grenier, ot vous la suspendrez
pour la préserver de 'humidité et des souris;
mais il faut que ce grenier soit obscur et éloi-
gné de tout bruit. Laissez la ruche ainsi sus-
pendue jusqu’au mois de février, sans vous en
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inquiéter ; il pénétrera assez d’air par la toi-
le pour suffire & l'existance des abeilles qui
restent dans I'inaction position dans laquelle
vous les conserverez tant que dureront les
froids ; elles sontalors engourdies et consom-
ment peu de wiel ; mais, au printemps, vous
les exposerez & 1'air et les nourrirez jusqu’aux
premiéres fleurs. Vous les verrez bientot
prendre une vigueur nouvelle, et I'essaim que
la ruche produirra de bonne heure vous de-
dommagera de vos soins.

Méthode pour fizer les ecsaims d’abeilles.

Les Corses ont un procédé fort singuber
mais qui n’en est pas moins efficace, pour fixer
les essaims d’abeilles. Celui qui garde les ru-
" ches, & I'dpoque ot partent les essaims, tient
sur ces épaules une petite ruche vide dont il &
frotté le bord avec I'écorce de citron. 11 appro-
che de D'essaim I'asperge ave: du jus de ci-
tron dont il a rempli sa bouche, et l'odeur atti
rant les abeilles il suffit qu'une seule entre
dans la petite ruche pour que toutes les autres
la suivent.

Moyen de rétablir la santé d'un cheval.

Mélez trois bottes de chiendent avec des ca-
rottes, et donnez-en chaque jour au cheval ;
vous le verrez revenir a vue d’eil.

Secret pour prendre les oiseauz &la muin.

Faites tremper du blé dans de 'eau-de-vie,
brassez bien le tout, et au bout d'un quart-
d'beure retirez votre blé, que vous laisserez
sécher. |

Parsemez-en dans les endroits ol vous avez
I'habitude de voir des oiseaux et hors de la por
tée des volailles, mais cachez-vous bien de
maniére & ne pas étre apergu ; lorsqu'ils en
auront mangeé, vous les verrez tomber et rou-
ler sur la terre. Vous pourrez alors les pren-
dre comme vous voudrez.

Secrel pour faire venir beaucoup d: pois-
- sons ol I'qn veul pecher.

Prenez du fromage de gruére, broyez-le dans
un mortier avec de I'huile d’olive, mélez-y du
vin peu & peu jusqu'a ce que votre composi-
tion soit en pdte épaisse ; joignez-y de I’eau de
rose ; faites de cette pdte de petites boulettes
comme des pois, que vous jetterez danslen-
droit ot vous voudrez pécher. Si 'eau est clai-
re; on voit venir les poissons, et alors on peut
se mettre pécher tout de suite.

VARIETES AGRICOLES.

. Petites Choses bonnes a savoir.

~—Pour empécher les récoltes de blé de rouil-
ler.—Faire dissoudre dans de I'eau chaude
yuatre onces de vitriol par miuot de blé de
semence puis remplir un bassin d'eau froide en
quantité suffisante pour faire flotter le blé. L'y
laisser deux heures ; puis faire écouler l'eau
lmr un trou daes le fonds du bassin, y laisser
e blé passer la nuit et le semer le lendemuin.

—L’eau de savon est un bon engrais.—On
ne devrait jamais la jeter que dans un champ.
On a réussi en arrosant avee celte eau des
pommiers, qui ne rapportaient pas a les faire
produire,

~—On ne doit jamais laisser dans le méme
parc les vaches et les moutons ; mais les che-
vaux et les moutons vont bien ensemble.

—Les poulaillers doivent étre construits en
pin.—C'est le bois qui chasse mieux la vermi-
ne des volailles.

—Un bon moyen de prendre les rats.—On
laisse deux ou trois jours un sceau rempli d’a-
voine. La troisime journée on ote l'avoine,
on le met & moitié d'eau et on couvre la surfa-
ce de balle d’avoine et de quelques brins de
paille. Les rats tombent dans l'eau et n'cn
sortent plus.

—Pour détruire les fourmis, on expose une
éponge bien séche, que I'on recouvre de sucre.
Les fourmis atlirées par le sucre découvrent

195 trous de I'éponge et s’en font une retraite.
On plonge alors I’éponge dans 1'eau bouillante
el 'on recommence.

—~Quant les pucerons dévorent les chous, il
suffit pour les chasscr de jeter dessus de la
cendre de bois, le matin avant que la rosce
soit disparue.

—Pour qu'un oie ait de la bonne viande,
mélez dans sa nourriture, deux ou trois jours
avant le tuer, du vinaigre el un jour avant de
le tu>r videz lui une cueillerée de vinaigre
dans le gosier. Faites le bouillir deux heures,
s'il est vieux, avant de le faire rotir, et il sera
tendre comme du dinde.

—L’dsage des feuilles séches d’automne est
préférable 4 la paille pour les pailiasses.

—Pour nourrir les chevaux, il vaut mieux
leur donner du blé-d’inde quand il fait froid et
de I'avoine quand ils travaillent plus fort, Le
blé-d’inde réchauffe et I'avoine donne de la
vigueur.

_ —Pour puritier I'eau, on y jette un grain
d’alun que I'on retire ensuite.

Pour dinstinguer sirement les ceufs frais de

ceux qui ne le sont pas.
—On fait dissoudre du sel de cuisine (blanc)
dans un de I'eau pure et lorsque la so-
lution est compléte, on y plonge I'ceuf dont on
veut connaitre l'dge:

Sj I'ceuf eg du jour, il se précipite au fond
du vase;

S’il est de la vcille, il n’en atteint pas le
fond ;

S'il a trois jours, il flotte dans le liquide :

S’il a plus dctrois jours, il vient & la surface,
et la coque ressort d’autant plus que I'ceuf est
plus dgé.

PROVERBES AGRICOLES.

Les champs les plus preés de la ferme sont
les mieux cultivés.

Qui laboure pendant la nuit perd un pain &
chaque sillon.

Si vous labourez mal, vous moissonnerez
plus mal encore.

Qui laboure légérement moissonnera du blé
qui n’aura pas de force.

11 n’y a point de gironné comme celle du la-
bourage.

La terre ne rapporte que lorsqu’elle est ar-
rosée des sueurs du laboureur.

Ne fouille pas les entrailles de la terre pour
y trouver des richessses, la nature en a placées
de plus grandes & sa superficie.

La découverte des arts les plus précieux a
souvent une origine obscure. Le cochon, en
fouillant la terre de son groin, nous enseigne
I'agriculture.

Qui laboure et nourritfile de 'or.

Tant vant ’homme tant vaut la terre.

Mets la main & la charrue avant de tourner |-

les yeux vers la récolte.

Pour labourer il faut autre chose que de
crier ho!

Les pas du paysan font grossir les épis.

Beaucoup d’engrais beaucoup de mauvaises
herbes.

Si tu sarcles peu, tu moissonneras peu.

Aprésun engrais de fumier aigre et pourri
on recueille un grain sain et bon.

Le fumier n’est pas saint, mais o il tombe
il fait mirecle.

Deux bonnes choses : une herse qui fume et
un chariot de fumier qui dégoutte.

I’@il du maitre n’engraisse pas moins le ter-
roir que le cheval.

Le meilleur engrais tombe des souliers du
maitre. .

Tandis que le joug (la charrue) va, que la
quenouille aifle.

Bonne terre a besoin de bon laboureur.

Ii y croit de mauvaises herbes parmi le fro-
ment.

Plus la terre est bonne, plus elle produit de
mauvaises herbes. ‘

La mauvaise herbe croit toujours assez.

Le pays gras fait 'homme paresseux.

Pays rude, peuple rude ; pays gras, peuple
paresseux.

Le champ rend des fruits selon qu'il est cul
tive. .

Celui qui cullive la terre aura du pain pour.
se rassasier.

-1l faut semer pour récolter.

Sémes et nourris, et tu auras de la joie.

L'un laboure et 'autre seme, le troisieme ne
sait qui en jouira.

Celui qui seme en Dieu espere.

L’homme laboure et séme, mais la récolte
vient de Dieu.

Ce qu’'on veut moissonner dans son temps
doit étre semé de bonne heure.

La semence mise en terre de bone heure
manque rarement, mais toujours quand elle ¥
est mise trop tard.

Séme de bonne heure et taille tard, tu auras
du pain et du vin.

11 vaut mieux semer moins et travailler da-
vantage.

Séme en poudre et tu recueilliras beaucoup-

Séme avec la main et point avec le sac.

11 faut courrir pour semer le blé noir et se
courber en semant le fin.

Tranquille et doux propre a semer l'avoine.

Qui peu séme peu recueille.

Ce qu'on épargne sur la semence manque
au temps de la moisson. ’

Il ne faut pas semer toute sa semence dans
le méme champ.

LES COMMANDEMENTS DU CUL-
TIVATEUR.

1. Peu de terre tu laboureras,
Que tu fumeras en alternant.
2. Force bestiaux tu éléveras,
Ils sont la basse de I'amendement.
3. Luzerne et tréfle sémeras.
Et des sainfoins abondamment.
4. Platre ou cendres tu répandras,
Sur ces verdures tres-utilement.
5. De semences tu changeras,
Pour récolter fructueusement.
6. Les bonnes épreuves tu répéteras,
Quittant routine et entétement.
7. Haies et bois tu planteras,
Cest I'utile et ’agrément.
8. Termes et chemins ne défricheras
Pour éviter le piétinement.
9. Tes laines tu perfectionneras,
Pour empocher beaucoup d’argent.
. Chiens malades enfermeras,
Mieux que de les tuer imprudemment.
. Sorciers et devins mépriseras,
Ce sont des coquins assurément,
12. Des maquignons te méfieras,
Ils savent tromper adroitement.

13. Tes possessions tu borneras,
Pour éviter le I'enpiétement
14. Les charlatans ne consulteras,
Crainte de mourir par leur traitement.
15. Braise ou charbon tu n’allumeras,
Pour te chauffer imprudemment.
16. Ktant en sueur, tu ne boiras,

Soit en voyage, soit en fauchant.
17. Ta voiture tu arréteras,
Pour en descendre plus posément.
. Les noyés ne suspendras,
C’est les achever assurément.
. Tes enfants tu vaccineras,
Pour éviter leur enterrement.
. Chicanne et proces tu fuiras,
Car ils causent un grand tourment.
Des arbitres tu appelleras,
Pour juger tes différends.
. Les cabarets ne hanteras,
Mais bois chez toi amicalement.
. Tes enfauts tu instruiras,
Par bons exemples et documents.
. Honnéte homme toujours seras,
Tant en secret qu’ouvertement.
A la religion tu t'attacheras,
Et pour 'avenir et pour le présent.

2
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PARTIE LITTERAIRE.

FEUILLETON DE LA SEMAINE AGRICOLE,

LE PAYS DE IL/OR.

PAR

HENRI CONSCIENCE.

-— .

I

LE BUREAU.

Un matip

du i . .
un jeype mois de mai de 'annde 1849,

&taif soy c;)mmls, assit devz’mt un pupitre,
Commenes (:lmg. le hureau‘ d’'une maison de
Tl a1 peu importante, & Anvers.

ait ha‘ut de taille et blond de cheveurx ;

N v(ﬁ%‘:l‘g z{ralcl}e et fine, avecquelque chose de
un Caract‘ns Pexpression, paraissait indiquer
veus b eere tres-doux, quoique I'éclat de ses
OU dy US accusdt une certaine force d'dme

1 étai?ms une nature enthousiaste. o
Tompait « occupé a écrire ;. cepenQant il inter-
sur oo _0~0uvent son‘t{‘avall pour jeter les yeux
o corilt urnal ouvir, a sa droite sur le pupitre.
chaque ?qu de cette feuille semblait I'attirer
évi n Ois avec une nouvell(; forqe, car c'était
si Sou‘gle;‘nt contre sa volonté qu'il détournait
Xa up 0t son. attention de son ouvrage. Il
et lut g‘dermeye fois le regard sur ce journal
. une voix sourde et émue :

Uy rencontre I'or presque & la sarface
' terre et en si grande abondance, qu'on
U qua se baisser pour ramasser des trésors.
Nl Matelot a trouvé derniérement une pépite
ot Morceau d’or pesant plus de vingt livres
fl‘&nc:,?'e valeur d'au moins vingt-cing mille

°0m[r:1 Soupir s'échappa de la poitrine du

is, et | i
chagriy il leva vers le ciel un regard

Quelqu'un ouvrit Ia porte du bureau. C'était

un j Y

jouii‘lﬂe homme assez solidement bati, aux
Sur . CUges, aux yeux noirs et étincelants;
lap

de 1

00 visage ouvert brillaient la santé et
onne humeyr.,
Onsit",)rnonlqgni, tu seras grondé, dit I'autre.
esle sénr st déja venu au bure au, et il a mani-
—By 'mecomentf}ment de ton absence.
répondit .I cela’ m’imporle peu, mon bpq,
dé jo gis ean d'un ton triomphant. Cest déci-
Colta o, adieu au metier de gratte-papier et
les pluSSbCllre prison ou j'ai si sottement usé les
ais cOm_‘elles années de ma vie. Hourra! Je
el ng x‘“cu- le monde, lxhre’comme un oiseau,
Diey et‘lé)g(f)lf.tl?sant plus d’autre maitre que
st ~Que
Upefait,
© que je veu;
Dapier Dlié] de Sléll‘{

veux-tu dire? demanda son camarade

dire? reprit Jean en tirant un
e o poche. Voici le prospectus d'u-

it ?;’fr‘:‘f [rancaise, la Californienne; elle a
Ploiter | outes sortes d'instruments pour ex-
& o o> Meilleures mines d’or en Californie.

tal Je 1011 Pbeut ramasser avec les mains le mé-
mOncpguu.S précieux, elle recueillera 'or par
Drocédésx avec des outils excellents et des
Naire gy berfectionnés. Peut devenir action-
on th. ! veut. Moyennant deux mille francs,
ient une traversée libre sur un vaiseau

Class: seotcle‘-é, comme passager de seconde
droi 3 oOP recoit deux actions qui donnent
as, o Une double part de l'or recueilli. La-

la S’ncin' Qalnforxlle, onn’a a s'inquiéter de rien.
noun.itete procure & ses membres une bonne
) m:lre et desmaisons de bois confortables.
Verge € passager de troisieme classe, on ne
Coit aque dpuze cents francs ; mais on ne re-
Sentj &0 'S qu'ne seule action. Mon pére a con-
dryj . Sacrifier deux mille francs. Je devien-
&ctionnaire de la Californienne ! Le navire

le Jonas est équipé par la Californienne; dans
quinze jours, 1l partira d’Anvers pour le pays
de l'or. La société envoie encore quatre vais-
seaux en Californie, entre autres un du Havre
de Grdce, avec les outils et les directewrs, qui
doivent déja étre une mer pour recevoir la-bas
les actionnaires.

Victor regarda son camarade avec des yeux
étincelants. Ce qu'il entendait le frappait de
stupeur ; car un sourire d'admiration illuminait
son visage rayonnant.

—Tu pars pour le. pays de l'or! tu vas en
Californie ! murmura-t-il.

—Dans deux semaines.

—Tais, toi, Jean! La soif de l'or t’a-t-elle
pris ainsi tout a coup.

—Oh ! non ; toi-méme, Victor,tu m’as mis
la téte & ’envers en me parlant sans cesse du
pays extraordinaire qu’on vient de découvrir.
Je vois dans ce voyage un Bon moyen d’échap-
per 4 l'étouffante vie de bureau; l'or n’est
qu’un prétexte pour obtenir le consentement
de mon peére......Ah ! ah! demain, je suis libre
demain, je deviens actionnaire dela Califor-
nienne; demain, je retiens ma place sur le
navire le Jonas !

—Que tu es heureux ! dit Victor en soupi-
rant. Mon Dieu, que ne donnerais-je pas pour
pouvoir étre ton compagnon de voyage !

—Tu n’a qu'a vouloir, Victor. L’oncle de
Lucie n’a-t-il pas déclaré vingt fois qu’il te
préterait 'argent nécessaire, si tu osais entre-
prendre un voyage en Californie ?

—Et ma mére, Jean?

—Qui, ta mere...... ; mais tu dois considérer
que les parents sont tous les mémes. Si nous
ne faisions pas un peu d’effort pour sauter hors
du nid, ils nous tiendraient sous leurs ailes,
jusqu’a ce que les cheveux commencent 4 gri-
sonner sur notre téte.........

—Tu ne peux croire, Jean comme la seule
idée d’une pareille résolution fait trembler une
mére. L’oncle de Lucie, 'orsqu’il vient chez
nous, parle beaucoup des voyages lointains
qu’il a [aits en qualité de capitaine de vaisseau.
Ma pauvre mere pilit 2 la moindre allusion.
Elle m’a toujours aimé si tendrement; je ne
peux pas lui enfoncer le poi:nard dans le
coeur.

—Tu dois le savoir, c'est pourtant le seul
moyen de voir s’accomplir le veeu de ton
cceur. Le capitaine est un rude gaillard, il n'a
pas beaucoup d’estime pour I’homme qui use
sa vie courbé sur un pupitre et qui n’a vu
qu'un petit coin du monde. Je gage que, si tu
oses aller en Californie, a son retour ilte don-
nera avec joie la main de sa nigce.

—Il m’a promis son consentement aussitdt
que mes appointements atteindront deux mille
francs.

—OQui? alors tu attendras longtemps. La
révolution, en France, a fait languir le
commerce. Monsieur n’a-t-il pas dit avant-hier
qu'il serait obligé de réduire mos appointe-
ments?

Victor tint les yeux baissés sans rien dire.

—Tu as peut-étre peur du long voyage
demanda l'autre.

—Peur! moi ?...... s'écria Victor sortant de
sa réverie. Depuis six muois, je meurs d’envie
d’entreprendre ce voyage ? Non-seulement la
Californie me fait entrzvoir le moyen d’obtenir
la main de Lucie, mais il v a encore un autre
sentiment également puissant, qui me montre
dans les contrées lointaines I’étoile d’'un meil-
leur avenir. Juge, Jean : ma mére s’est imposé
beaucoup de privations et a diminué son petit
avoir pour pouvoir me donner une bonne édu-
cation. Sa boutique et mes appointements sub-
viennent d peine d notre entretien. L’instant est
pourtant venu oil le fruit de mon travail devrait
rapporter quelque chose pour donner un peu
d’aisance a ses vieux jours, et la récompense
ainsi de son amour et de ses sacrifices. J’aurais
peur d'un voyage en Californie? Qui est-ce
qui soupire plus ardemment que moi aprés
cette terre promisa? Le bien-étre de ma mere
et mon propre bonheur ne sont-ils pas 1 ? Et

n’ai-je pas des raisons pour mépriser tous les

dangers, s'il en existe? Ah!si je pouvais t'ac-
compagner, comme je remercierais Dieu pour
sa bonté méme au milien de Jadversité
et de la souffrance!

—Mais tente encore un effort, Victor. Pense
quautrement tu te condamnes toi-méme a
rester loute ta vie, & palir devant cette éternel
pupitre ; que la jeunesse se passe, lente, triste
et réguliere comme une vieille horloge. La-
liberté, c’est I'espace, voila le bonheur de
I'homme ; voir le monde comtempler. cl)aque
jour de nouvelles merveilles, se _sentir ému &
chaque battement du pouls, voild vivre!l.. Et
alors aprés deux ans d’indépendance, revenir
dans sa patrie avec assez d’or pour enrichir
tous ceux que nous aimons !

—OQui, Qui!sécria Victor comme hors de
lui, jelui demanderai encore ; et s'il le faut
jlimplorerai & genoux son consentement, je la
supplierai par ce qu'elle a de plus cher au
monde...

—Et moi, vois-tu, je chercherai aujourd’hui
le capitaine Morrelo au café, et Ini dirai qu'il
doit t'aider. Laisse-moi faire... La bonne idée!
nous partagerions la-bas, comme ici. le bien
et le mal...

—Tais-toi, Jean, répliqual’aatre d'une voix
étoutée. J’entends monsieur qui vient au bu-
reau..

— Ne lui dis rien de mon départ. Mon pére
pourrait quelquefois changer d’avis avanl de- -
main ; on ne peut pas savoir.

—Non, mais tiens-toi tranquille ; sans cela
monsieur se ficherait.

Les deux commis prirent leurs plumes ; et,
lorsque la porte s’ouvrit, ils penchaient silen-
cieusement la tdte sur le papier, comme g'ils
étaient restés depuis des heures absorhés dans
leur travail.

I1

LE DEPART.

Par une chaude journée du mois de juin,
deux ou trois heures avant la tombée du soir,
une grande foule était réunie au bort de I'Es~
caut, regardant d’un il étonné un beau brick
qui, pavillons déployés et flottant au vent,
mouillait dans le port, prét a appareiller. C'é-
tait le Jonas, équipé par la société francaise la
Californienne : le premier vaisseau qui fit un
voyage direct au pays de l'or, nouvellement
découvert.

Le pont du brick fourmillait déja de passa-
gers qui agitait & tout moment leurs chapeaux
en l'air et faisaient retentir sur les flots leurs
cris de triomphe ; du bord de I'Escaut, on leur
envoyait, de brillants souhaits de bonheur.
(’était comme une kermesse, comme une joyeu-
se féte & laquelle les habitants d’Anvers ne
prenaient pas moins part que les chercheurs
d’or surexcités, quoique les émigrants fussent
pour la plupart des Francais des départements
du Nord, et que tres-peu de Belges se fussent
laissés séduire par le brillant appdt de lg Cali-
fornienne.

Une couple de barques longeaient le quai:
pour prendre les retardataires qui avaient pas-
sé en ville les derniéres heures. On voyait vo-
guer également quelques autres canots sur
le fleuve. Chacun d’eux avait un drapeau
belge au gouvernail, et ceux qui le montaient
envoyaient leurs adieux a la ville d’Avers et &
I'Europe, et faisaient un tel vacarme en en-
trant et ¢un battant des mains, qu’ils avaient
I'ar de gens ivres ou fous.

En ce moment, trois personnes, un bourgeois
avec ses deux fils, sortirent en hdte d’'une rue
aboutissant au quai et se dirigérent vers le
lieu ou se trouvaient les barques.

—Vois, vois, mon pere, dit 'alné des deux
jeunes gens, voila le Jonas qui attend avec im-
patience.

—Que Dieu le protége ! dit en soupirant le
bourgeois, .

—Mais allez-vous vous attrister maintenant, -
mon pére ? dit le jeune homme en riant. Que
sont deux années dans la vie d'un homme ?
J’en ai usé au moins six devant un stupide pu-
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pitrg. Pas d’inquiétude ! au contraire, soyez
content et ayez confiance. Je rewicndrai avec
des monceaux d'or, avec des trésors, et ce sera
mon orgueil d’avoir procurd i mon peére et & mon
frere une vie douce et paisible. Ainsi, ne soyez
pas inquiet : vous n'aurez jumais de raisons de
regrettez ce voyage... Mais ol reste donc Vic-
tor ? Aurait-il mal aux jambes, maintenant (que
I’heure décisive est arrivee ? -

—Sa mere et lui ont tant de choses a se di-
re! murmura le vieux bourgeois.

—Vois, Jean, ils vienuent la-bas, remarqua
le frére. Cette panvre Lucie Morrelo, elle mar-
che la téte haute et parait contente ; mais. la
servante du capitaine m'a dit que, depuis huit
jours, elle ne fait que pleurer lorsqu'elle cst
seule.

—Tant micux, - mon f{rore.

—Comment cela ? »

—~Certainement, ¢’est une preave qu'elle ai-
me sincerement mon ami Victor. Cela me ré-

. jouit pour lui. ) -

Les porsonnes dont arrivée avail ¢ié annon-
cée par le frore de Jean se montrerent bientot
au coin de la rue. Cétait une dame deéja vieiile,
qui marchait en parlant i cote dun jeune
homme et lui pressait la main avee une ten-
dresse inquitte, pendant que lul dirigeait vers
le Jonas, pavoise comme aux jonrs de fites,
des yeux ot brillait une joyeuse exitation.

Derriere eux venait un homme avec -des
joues tannées et de larges favoris, qui donnait
le bras & une tres-jeune tille au visage char-
mant et dclicat, et selforeait de Jui faire com-
prendre, en riant et ¢n plaizautant, quunyvoy-
age en mer n'étail pas plus dangerenx quune
petite excursion a Bruxelles par le chemin de
fer. )

—YVictor, Vietor. dépéche-oi ' on Tove déja
Iancre la-bas ! s’éeria Jean, qui se tenait de-
bout dans une barque. On nous annonee qu'il
'y a plus de temyps & perdre,

Lorsque la veuve regarda, du hord de 'Es-
caut, le faible esquif qui allut dans quelgoes
minutes lui enlever, pour lowjours pewt-cire,
son fils bien-aimé, les larmes tomberent sur
ses joues et elle le pressa en sanglottant dans
ses bras. Ce tendre embrassement émut pro-
fondément Victor, et il s'eflorca de consoler et
et de tranquiliser ca more allligée par de dou-
ces paroles, et en lui promettant plus d'aisan-
ce et de bonheur pour ses vienx jours,

11 fut resté longtemps encore sur le coepr de
sa mere, sourd a Pappel de son ami ; mais Ie
vieux capitaine, oncle de Lucie, arracha de
ses bras en se mogquant de cel exeéds d'atten-
drissement. Jean, de son cote, criait plus fort
que jamais que la barque ne pouvait attendre
plus longtemps.

_ Victor prit les deux mains de la jeune Lucic
dans les siennes et péuctra par un long regard
jusqu’au fond de son cawr; ses yeux deman-
daient ; < M'atlendras-tu ? Ne m’oublicras-tu
pas ? ” La demaude et la réponse devaient éte
toutes les deux tres-Cmouvantes, car un torrent
de larmes roula sur le visage de la jeune fille,
1e visage du jeune homme sfillumina d'une
foie extréme.

Le marin prit Victor par I bras et I'cntraina
vers la barque. Le jeuns homme, ¢mu, embras-
sa encore sa mere et murwura i son oreille les
plus ardentes paroles d’amour.

—Eh bien, puisque Dicu l'a permis, dit-elle
en sanglottan:, va, mon fils; je prierai pour toi
tous les jours. toutes les heures. Ne moublie
pas! n'oublie pas ta méere!

Victor descendit dans le canot; les rames
plongérent dans le fleuve.. En ce moment, on
vit accourir de loin un jeune homme qui agitait
ses bras au-dessus de sa téte, avee des gestes
inquiets, et qui criait :

—Attendez un peu, pour 'amour de Dieu!Je
suis Donat Kwik; j'ai pay¢ mon passage; il
faut que jaille aussi au pays de I'or !

—~Ce jeune homme paraissait étre un paysan;
la longue redingote hleu qui lui pendait jus-
qu'aux talons, son visage rouge ct boufl,
son air naif et franec, et surtout ses grandes

mains et ses membres robustes et trapus, indi-
quaient qu'il avait quitté. les travaux des
champs pour courir également apres la for-
tune.

Son premier pas ne fut cependant point heu-
reux. Dans sa crainte que le canot ne partit
sans lui, il sauta avee une précipitation aveu-
gle sur le bord du léger esquif et culbuta dans
I'eau la téte la premiére.

Un matelot le saisit par les cheveux ; un se-
cond, aidé de Jean, e tira dans la barque, au
milicu des éelats “de rire et des applaudisse-
ments des bourgeois réunis sur le quai.

Le paysan regarda autour de lul avec em-
barras, se frotta la téte, rejetta une gorgee
d'ean et murmura toul stupéfait :

—~Gamarades, il y a, pardieu ! trop desel dans
soupe ! Vous n'aviez pas hesoin non plus
d'arracher la moiti¢ de mes cheveux @ je nage
comme une anguille...

Mais, comme le cannt bondit tour & coup
sous la vive impulsion des.rames, Donat Kwik
tomba en arritre sur un banc et se crampon-
pa avee frayeur au bord de 'embarcation.

Cet incident avait & peine détourné du quai
Fattention de Victor. Pendant que la barque
s'eloignait avee rapidite du rivage, il tenait
le regard dirigeé vers lendroit - ol sa mére et
Lucie lui faisaient toutes sortes de gestes en-
courageants, comme -si elles eussent cru, les
dmes aimantes, qu'il c¢tait encore plus malheu-
reux qu'elles.

Joan ¢tait debont sur un bane. It jeta & son
pere ol a son [rere un dernier adicu relentis-
sinl, agita son chapeau et poussa un hourra
triomyhaut quon entendit jusque pres des mai-
sous du gqual. .

Ces cris de joie fivent un singulier effet sur
Donat Kwik. Il sauta debout, selanca au cou
dujoyveux jeune homme et lo pressa dans ses
bras avee tant de foree, que Jean sentit eau

Ancailler sa poitrine. 1 éloigna avee une sorte
e colere le grossier compagnon de voyage, et

s'éeria

—Ah ca!lmon gaillard, étes-vous fou ou
eris ?

—Jo crois, en cfiet, que jai un petit coup
dans le cerveau, répondit 'autre. Iy ade la
bonne biere & Anvers, de la forte bhicre...

—Ne voyez-vous pis que vous ume mouillez
ot que vous abirez mes vetements ?

—Pardicu ! javais  oublié le bain froid!
Bab! camarade, nous pourrons acheter la-has
autant {labits que nous voudrous. De Por
par broucttes !

—De quel pays ¢les-vous ? A votre langage,
on dirait que vous venez de Malines? demanda
Jean,

—Vous I'avez presque devind, Je suis Donat
Kwik, un fils de paysan de Natten-Hacsdonck,
aun deld do Ruyr)hmnn]e, daus le petit Brabant,
dit T'autre en bredouillant trés-vite. Ma tante
est morte ; j'ai hérite, mais pas assez, & mon
wott. Joe vais chercher de I'or. A mon retour,

Jeme marie avee Heélene, la fille du notaire,”

ou avee Trine, la tille du bourgmestre, ou avee
In demoiselle du chiteau. de ramasserai tant
d'or, tant, taut, que je powrrai acheter tout le
village !

(A CoNTINUER.)
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MARCEHES-
Montréal, 9 octobre 1869.
MARCHES AUX GRAINS ET PROVISIONS.

Ou se plaint, en campagne, du prix delorge
ot les cultivateurs preferent ne pas vendre.
Neéanmoins, les Haut-Canadicns; prévoyant
(que ni aux Etats-Unis, ni en Angleterre, il
n’y aura un hesoin assez urgent d’orge pour
faire élever les prix, s'empressent de vendre
co qu'ils ont. Nous craignons que le Bas-
Canada Jaisse la navigation se fermer, apros
cquoi it lui «era plus dilticile que jamais'davoir
de bons prix.

Au Marché Bonsecours les prix de détail
étaient comme suit :

MARCHE BONSECOURS.
Corrigé expressément pour la Semaine Agricold

par le Clerc du Marché,
Montréal, 9 octobre.
s D 8D
FARINE—De BIé ¥ quin............. 13 3 @ 13 6/
d’Avoine mts......ceve... 15 0 @ 16 0
Blé-’Inde . 0o@10 6
Sarrasin o@ 1 0
GRAINS—BIé ¢ minot.. . 0 0@ 00
Pois oo 43D 48
Orge: . . 3 6@ 39
Avoine 40 lb.. 23w 246
Sarrasin # minot 2 9@ 380
Lin . 7T 6@ 80
Mil 9 0@10 0
R Blé-d’Inde B .4 6@ 50
LEGUMES—Patates, poche. . . 39@ 490
Feves minot........... 0 0@ 0 0
Oignons # tresse.......... 0 5@ 0 8
LAITERI Sufs frais ¢ doz........ 01l @ 1 0
Beurre frais # 1b. .. . 132 186
Beurre salé .. L 010@ 10
DIVERS—Sucre d’érable ¥ 1b........ 0 5@ 0 6
Miel_ —_—eee. 0 6@ 0 T
Saindoux ciiees 0@ 011
Lard frais ¢ 1001b........ 52 6 @ 55 ¢
Beeuf . .3 0@4 0
Liovres ¢ couple. .. .1 0@ 13
VoLAILLES—Dindes # couple. W 0@12 0
Dindes jeunes...... 50@ 60
Qies 5 0@ 6 U;
Canards 3 0@ 4 0
Poules 2 6@ 3 0
Poulets .. 1 8@ 2 6
GIBIERS—Canards sauvages. 20@ 2 6
Pleuviers ¢ couple 0V 6@ 0 T
Geassines —-—.. ... 1 0@ 1 3]
0qs de bruyéres.......... 3 0@ 3 0
. 01w@ 10
3 0@ 4 6
5 0@ 6 U
B6Casses. .. .ovuiiuen... 11w 138

Mais les prix du grain en forte quantité sonh
moindres, puisque Ies commercants en gros né
vendent par cargaisons qu'aux taux suivants ¢

Pors ¢ 60 Ibs.—Une vente de pllisieurs charges d!

ﬁl)mrs de 86 & 8Gic par 66 1bs, et de 73} a4 79¢ par O
S B
BLE-D’INDE # minots de 56 hs.—Pas de transa¢}
tions.
OA.VOINE ¥ mts de 32 Bs.—Nominale de 38 #
10c.

ORGE ¥ 48 hs.—Nominale, de 60 & 70c.

MARCHES AUX ANIMAUX.

Les animaux sont (rds rares, ainsi que les
moutons. Quant aux cochons, on n'vse e
aborder.

Animaux vivants, Ire qualité $7.25 1 38
“ “ 2eetde “ 6. 7
Vaches 4 lait......... IRRTINN.
Moutons ..... .$
Agneaux .
Cochons....

MARCHES MONETAIRES.
reenpacks achetés de 76
Vendus 76}
Pour argeut achetés de 77
Change sur New-York vendu 7¢4 & 00
Traites d’or, } &} d’esct
t_){)Billets. de la Banque du Haut-Canada achetss §

Argent acheté de 15 4 00; vendu de 13
Change sterling 9} a 93
Or ouverta 1304, termé a 1304
L. MARCHAND & FILS,
Courtlers, coin des rues St. Jacqué®
et 8t. Francois-Xavier.

BOIS DE CORDE.

Le port, un instant dégarni de bditeauss
vient d’en recevoir une grande quantité.
Bois B. C.

Bois H. C. |

Ml ...
Epinette

MARCHES AUX FOURRURES.

Les peaux de buffle sont trds chéres cot!d
année et elles seront chéres tout 1'hiver.

Montréal, Oct. 9.
Castor. .1.2) & 1.50 par
Rat musqué :

d’Automne.. 10c 4 1
d’Hiver...15¢ la pié
de Printemps 12¢ ¢ ¢
Béte puante. ...15¢ &
Loutre..... ..6.00 a 84

Peau Renard rouge 1.25!
a 1.50.

Marte. ......... 1254 1.55
Vison Labrad.10.00 4 12.00
Qurs.......... +.2.00 9 3.00
Loup-cervier...1.00 & 125
Loup . ......2.00 4 8.00

On s’abonne au No. 16, Rue St, Vlncen,k



