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LECONS D’ AGRICULTURE.
ALIMENTATION DES VACHES LAITIBRES —(Sutle).

Foin.—Je w'aime pas le foin pour le bétail. Ce que j’en-
tends par 13, c’est que cet aliment est coiiteux comparé avee
d'autres nourritures. Cependant, il est utile, et tous ne
peuvent récolter assez de paille pour nourrir leurs animaus.
Les chevaux cxigent du foin, et je suppose que nous devons
contiouer A en faire chaque ét6, bien qu'il me faille avouer
que je regrette le temps qu'on lui consacre, temps qui, dans
mon_opinion, serait bicn micux employé 3 biner du blé-
d‘!nﬁC, des betteraves ct des pavets, sur les sols 16gers, et &
faire des jachtres sur les sols pesants. Je ne m'arrétersi
pas pour prouver que le tréfle, coupé lorsqu'il est en pleine

oraison, et bion préparé, aveo toutes ses feuilles sur 1a tige

et nou 3 terre), est le mcilleur de tous les foins. Le tableau
utvant le démontro assez:

YOIN 1B 1RFEFLE f par 100 1bs. ! DIGRSTIBLE ! par 2000 Ibs.

Albuminoides . ........ 15 3 10 7 214 1bs.
P vl hah L owme | e
Gras .cove tvacane cnes 32 2 42 s
1008
"-—p;):.\':;mn—:_/um: e T T T
PRAIREE
Albuminodes . ........ 917 54 108
Cirbohydrates.. ... .... i1 6 .
FOC . o avve oons oot . 219} 410 820 ¢
GriS...cone vecsoenan . 25 10 20
948 ¢

Il cst & peine néeessaire de dire que la grande quantité
d’albumineides digestibles contenuc dans le tréfle excdde de
beauvoup en valeur les trois livres et demie extra de carbo-
hydrates digestibles contenues daus le foin de prairie. Ré-
cllement, si vous allez au foud de la question, vous trouverez
yue le foin de prairie est un aliment fort ordinaire, de fait,
comparé avee du tréfle véritablement bien préparé, il lui est
tout-d-fait inférieur, cn dépit des diverses herbes qu'il ¢oo
tient.  On compose un aliment tout aussi bon que le foin do
prairic en mdélant unc tonne de tréfle avee unc tonne de
paille d’avoine :

; PAILLE D'AVOINE, ! DIQESTIALE | par 2000 lbs.
— {
Allmminodes......o coovvn el : 14 28 lbs
Carbobydrates ........ ceeetsanises .
Fibre dure.oooveicoiiel ot } 40 l‘ 802
L6 . 7 14 «
I 844 ©
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S8i, maintenant, 'on ajoute ces aliments aux albuminoides,
&c., sontenues dans unc tonne de trdfle, nous avons:

2144 28= 2421lbs d'albuminoides,qui divisées par =131
844 + 752 = 1596 lbs de carbohydrates, ™  © “ 2=708
424 14= 56 lbs de gras, “ « “« 2= 28

compusition qui nc différe pas beaucvup de celle du ton de
prairie.

Albuminotdes o.....oeeers il ceieiis cririiiaeieaieens ceeees 108

Carbohydrates... c...oev covviet ceies i crrerernine 82

Grase .eeeeen..o. et eeeeeiereeritrarress aesvetans srieesasiaanan 20
948

On voit done que le mélange est décidément le plus profi-
table des deux aliments. Ceei posé, nous allons done, si
vous le voulez, donner A chacune de nos vaches cing livres de
foin de tréfle et cing livres de bouac paille d’avoine—coupée
lorsqu’elle est & peine mfire—par jour, en sus de la ration de
blé-d'inde, de pois et de graine de lin. Commucot complate-
rons-nous la ration ? car, jusque 13, nous n’avons que quinze
livres, et cela n’emplira pas le ventre d’une vache. Il faut
faire attcntion, car trop de nourriture azotée nc convient pas
2 des bites si délicates.  Les racines et les chioux combleront
le vide et fourniroai de ’eau—assez pour les bétes & 'en-
grais, mais non pour les vaches—et o'importe quelle autre
matidre ayant beaucoup de volume, la paille, les pesas, ete.,
qu'on peut avoir A bor marché peuvent servir,

Remarquez que lorsqu'on donue de la graine de lin, le son
est du superflu. Je ne orois pas que le son dovne un béné-
fico quelconque, si on le paye 816 et plus la tonne, excepté
pour la bouetle de son obligatoire dounée aux chevaux, tous
les samedis soir—s'ils mangent cette bouette, ils doivent res-
ter & I’écurie le dimanche, car elle les rend susceptible de
prendre du froid. (1)

Ayant déterminé la quantité ct la qualité de nourriture 2
donuer & nos vaches, voyons maintenant daus quelle condi-
tion il faut la mettre devant elles. Il est rare qu'on retire
du bénéfice de la cuisson de la vourriture pour le bétail :
ccla est un axidme. Cepeadant, on trouvera du profit A faire
bouillir une chaudiérée d'cau une fois par jour, pour les
vaches laitidres, si le prix de leurs produits est raisonnable-
ment élevé. Ma propre méthode a toujours été de verser de
grandes quantités d’cau sur la graine de lin (concassée) de
la laisser tremper pendant une demi-heure, et ensuite de ré-
duire cette soupe claire en une bouillic épaisse aves des pois
ct du blé-d'inde et autunt de paille hachée, de balle, cte.,
qu'elle voudra en absorber, de manidre a cc que chaque
vache puisse reeevoir environ un minat de ee mélunge chaque
jour. Si vous donncz la nourriture dans le seul but d’ob-
tenir du lait, plus les aliments seront aqueux ou liquides,
mieux co sera, pourvu toujours qu’on donoe assez de nourri-
ture séche pour tenir les animaux cn bonne santé--ce que
vous indiqueront votre jugement ct 1'état des déjections.

Mais comme nous auronvs, en rigle générale, 3 faire
moudre notre graine de lin avee les autres grains, je crains
qu'il ne soit nécessaire de mettre le tout ensemble dans unc
cuve ot de verser Yean bouillante deesus lentement, brassant
jusqu'a cc que tout soit bien malé, ot ajoutant ensuite la
paille huchée, oto. Il serait désirable qu'il y cut sur chuque
fefme un petit instrument pour concasser la graine de lin,

(1) Je répdte, pour In douzidme foie, gue, a ¢ une moyenno de
quinre chevaux dans mes Ceuries en Aagleterre, jo n'ai jamais, pen.
dant onze ans, cu besoin des services d’'un médecin vétérinaire, grace
3 lemploi de Ia bouelte de sou, une fois par semaine. A.R.J. F

instrument qui ne devrait pas cofiter plus de $12.  On pour
rait (3'il ne s'agissait que de coneasser) cn préparer un minot
en une demi-heure, ce qui suffirait & vingt vaches pour deux
jours et demi. Oun court un risque 3 envoyer la graine de
lin au moulin; c'est, du moins, ce que me dit mensicur Jas.
Drummond.

Maintenant, pour parler franchemeat, cst-ce que cela ne
parait pas un moyen de nourrir les vaches laitidres plus
ratioonel que celui qui consiste 3 leur donner autant de foin
qu’clles peuvent en manger ? Arrétons-nous & considérer pour
un moment combien lo lait ¢st un produit complexe. Il con
ties* ~omme nous l'avons vu, tous les éléments du corps, ct
la Louriiture donnée pour sa production, devrait aussi conte
pir ces éléments. De plus, lorsqu’on ne donne que du foin,
est-ce qu’on ne voit pas souvent les animaux ecn tirer un tiers
sous icurs pieds ?

Et, ne vous laissez pas mettre dans une muuvaise voie par
des chavlatans qui vous recomwmauderons de ne donuer la
nourriturc que deux fois par jour. Que la nature soit en
cela votre guide. Les vaches aux piturages font au moins
cing repas dans les vingt-quatre heures; donnez aux vétres
4l moius trois repas par jour, comme suit, par exemple :

Le matin......... cersenraernenns. Tation mélée.
Le midie.oniniinnciiannennn. s.... paille et foin de tréfle.
Lie S0iFu.iieiuienniriiennnininennen racines, choux, ete.,

avee un pew de paille dans leur ratelier lorsque vous les quit
toz pour la nuit. Si on a préparé le soir la ration mélée,
elle ne sera pas refroidie lo matin, sion I'a recouverte de
vicux hahits, sacs, ete. Nc donnez jamais des racines ou des
choux froids aux animaux lorsqu'lls ont 'estomac vide—sur-
toul aux vaches pleines.

Reudus & cc point, voyons ce que nous a rapportd votre
mise. Il y alelait 3 tant de la pinte. Je no puis dire ce
que cela donnera, attendu qu’on ne peut établir ni la quan-
tité ni le prix—et il y a unc chose qu'on oublie générale.
went, savoir: le fumicr. M. Horsfull, un de nos graods pro-
ducteurs de lait de Londres, a publi¢ il y a quelques années
un rapport des résultats obtenus er nourrissant scs vaches
laitiéres pendant cent quatre-vingt-dix jours. L nourriture
¢était composée comme suit :

TFoin de prairie.....c.cceeees eiiiiiee 56 lbs.
Tourteau ..c.ceeee vevieeenenrre vae veee. 30 %
Germes de dréehe o.veenvennnininennns w 9«
11 NPT PRN g «
Moulée de foves..o.vnenriiereaes vevennns g «
Racines. .coeevuvieniivnieninenee vveenens 204 «
Paille d’avoine............. veeeeereennans b0 «
Paille de féves ..o vveemveererarennnenn, 12 @
379

Cela donne soizante-trois livres par jour pour chague ani-
mal, ct cofitait, en Angleterre, il y a environ vingt-cinq ans,
$311.00 ou vingt-sept ccatins par jour pour chaque vache!
Les six vaches ont donuné, en cent quatre-vingt-dix jours,
seize milles pintes de lait, qui & quatre centins la pinte,
valeat $f40.00, laissant de profit la belle balance de $329.00,
soit 855,V par vache, & part du famier. .

Des échantillons de ce fumier furcat cuvoyés au Dr Way
pour &tre analysés. D'aprés lui, les six vaches ont produit pen-
dant les cent quatre-vingt-dix jours, les montants suivants:

lbs. ots.  Valeur.
AZOtBe qerirevee ceocarnninnns 414 18 $74.62
Acide phespLorique......... 393 10 39.30
Potasst. s eearrecrancaaerennes 98D 6 35.10

$143.92
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Ce qui donne unc somme additionnelle de $24.82 par
vache, ou, en tout, pour fairc un compte rond, $80.00 par
téte!

Jai caleulé les prix non pas d'nprés la cote des engrais de
commerce sur le marohé, mais de 10 07g & 16 0y au-dessous,
¢tant fortement porté A croire que tous les savants sont en-
clins & exngérer In valeur de ces engrais. Quand 3 la quantité
des éléments, il ne peut y avoir aucun doute; mais, comme il
«st reconnu par tour le monde que le fumier prend un certain
temps pour devenir utile aux réeultes auxquelles on Iap-
pliyjue, et _que pendant ce temps beaucoup de ses ingrédients
sulubles disparaissent par le lavage, cte., je erois qu'on com-
met une grande crreur lorsqu'on parle de fumicr valant 82.50
la toone. . Que I'on doive considéres le fumier comme fuisant
partic du profit, cula (st correet, surtout lorsqu'il s'agit de
bétes A I’engrais. mais en cela,il faut éviter d’aller trop loin—
voir ¢ Ville sur le fumier des animaux,” passim

En Aopgleterre, on s'accordait A reconnaitre au fumier
d’unc vache nourric au foin une valeur d'environ $1.50 par
tonne, ct comme chaque vache en produit généralement en-
viron 10 tonnes pendant les six mois d'hivernement, la valeur
en serait de 815 00. Comme de raison, les animaux rece-
vant unc riche nourriture, comme ceux de M Horsfall, pro-
duisent uo fumicr de meilleure qualité que celui-ly, et les
jeunes boeufs A l'engrais en donoent encore de meilleur;
mais il faut faire unc déduction pour le Canada A cruse du
plus bas prix des grains, ete., et je crois que 81.50 par tonne
cst tout-3-fait assez pour n'importe quel fumier dans ce pays-ci.

Vous devrez toujours avoir soin que vos vaches aient unc
abondance d’eau, en hiver comme cn 6t Cela a beaucoup
plus d'influence que la plupart des wens ne se I'imaginent sur
la quantité de laiv produite. M. Horsfall 2 constaté que les
vaéLcs, lorsqu'elles donuent deux gallons de lait par jour,
boiveat quatre gallons d’cau de plus que les animaux & V'en-
grais du méme poids ; et partant de I3, il faisait la déduction
que les vaches éliminaient par les poumons et par la peau au.
dessus de deux gallons d'eau par jour de plus que les auni-
maux A Pengrais du méme poids, puisqu'il n'y avait qu’un
gallon et trois pintes d'eau contenus dans le lait, tandis que
la vache buvait quatre gallons d'cau de plus! ILie fumier
des vaches laitidres et des animanx A Pengrais conlenait cn-
viton le méme montant d’humidité, ce qui fait qu'on ne
peut lc mettre en ligne de compte pour l'eau absorbée en
plus.

Ne mettez jamais, en aucun temps, un trop grand nombre
d’animaux sur vos paturages. L’économie exige que tout
producteur de lsit retire le plus grand rapport possible en
produit de chaque nore de paturage, et on ne peut arriver
3 cela qu'en mettant sut un paturage tous les animaux qu'il
peut nourrir, mais pas plus  Divisez, si la choss est possible,
votre paturage ea trois partics, afin que les vaches puissent
changer au moins tous les quinze jours. La clétureen ronce
artificielle, ou fil de fer & burbes, est maintenant si peu coft-
teuse, que vous verrez en l'adoptant que vous pouvez garder
au moins 12 par cent do plus de bétail sur un nombre d'acres
donn6, sans parler du bien meilleur 6tat dans lequel se
mainticndra votre troupeau.

(Traduit de Panglais.)
A. R, JennEr Fuosz.

‘VTaches Canadionnes.

Je suis des plus heureux d'étre aujourd’hui en mesure,
aprds avoir préconisé la vache canadienne, de donner des ron-
scignements au scjet de cette dernidre. Et, je lo fais avec
&'uucant plus de plaisir, que ln plus grande partie des gens ne
connaissent quo trés-peu oc dont est capable cette vache qui,

bien que dégénérée, donne encore des produits assez satis-
faisants.

Les chiffres sont trds.6loquents, me dit-on, et si j'allais
, vous dire, sans preuve, qu'une vache canadienne a donné trois
tcents livres de beurre, vous ne me croiriez pas ; cependunt,
c'est bien la vérité.

Le Journal qui, parmi ses abonnés, compte des admirateurs
des races dtrangdres, u publié déjd nombre d'articles,
démontrant & 'évidence que 'avenir du pays était dans la cul-
ture en vue de la plus grande production de lait. Toujours
dans ces articles, il @ recommandé la vache canadicune ou sa
parente. Je me rappelle méme qu'une fois, il nous a cité le
fait qu'une vache importée avait 6té obligée d'emprunter le
lait d'une vache canadicone pour faire téter son vean !
Gommic de raison nous avons des vaches étrangdres qui nous
donnent beaucoup, mais, comme je le disais dans un article
précédent, ** ces vaches cofitent des prix fabuleux ct ne sont
pas, toutes proportions gardées, meilleures que nos cana-
diennes. "'

J'entends déja les murmures d’un certain nombre, mais en
face des faits, il faut se rendre 3 V'évidence, et admettre que,
quelque beau que soit notre troupeau ayrshire, nos vaches
canadicnnes soat quelques chose.

Aipsi, dans le mois de mars dernier, j’allais 4 la campagne
A la demande de la dircction du ¢ journal d’agriculture, ”
donner unc série de conférences agricoles dans les paroisses
de I'lle d Orléans. Je moccupai beaucoup de la production
du beurre et je ne fus pas du tout étonné lorsqu'on me dit
qu'avec dos soins ordwnaires on produisait trois cents livres
par vache.

Monsicur le curé Hallé ayant besoin de vaches s'en fut
chez ses voisins qui lui en vendirent deux. Il les garda pro-
prement, les soigna et arriva au résultat suivant, seconde
année <

Avril 174 1bs Beurre

Mai 68% ¢ “ A Pétable
Juin 8% &« «

Juillet 828 « o« l

Aolit 5% “ au phtarage
Septembre 52% ¢« )

Octobre 52} w7

Novembre 503 ¢ “ A l'étable
Décembre  38% ¢ «

Janvier 321 ¢ *

Wévrier 22% ¢ - au paturage
Mars 124 ¢ I

Etccla, remarquez le bien, c’est aux soios ordinaires, c’est-
A-dire, Phiver % de foin et % de paille et pour les deux, sept
livres de grain mouluy, soit pour I'année entiére, 124 mioots,
parcc qu'clles ont 1'été comme hiver, leur petite ration de
moulée. Il obtint dooce ainsi 294 lbs de beurre par vache.
Inutile de dirc que ses vaches étaient & I'herbe I'6t6, et non
pas  la terre. De plus, son lait éorémé lui servit @ engrais
ser des porcs. Rendu & Québee, voulant savoir au juste de
quelle quantité de lait pur il se servait pour la cuisine, je lui
posai Ja question et voici ce qu'il me répondit :

St Pierre I. O. 3 avril 1884.
Mr E Roy
Monsicur

I ne m'est pas facile de donner au juste 12 dépense de lait
pur ; jo orois qu'elle peut s'élever & un pét par jour. Ily a
des jours ou elle cst beaucoup plus forte, d’autres moins,

J*ai I'honneur d'étre e

Ainsi, il se servait de quatre livrcs de lait pur par jour,

soit 1460 Ilbs pour P'année. Ses vaches bien soignées lui
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donnaient en moyenne une livre de beurre par vingt livres de
lait, soit pour les 1460 1bs de lait, 73 lbs de beurre; clles lui
ont donc donné en réalité 661 lbs de beurre, ce qui fait 3303
lbs de bewrre powr chaque varhe. It remarquez bien que
ces vaches n'ont arrété de donner du kit que trois sewaines
avant le valige Ces chiffres ne <nnt pas fantaisistes, ils <ont
oxacts. Il est bien facile de voir par 13 que nous pouvons
faire quelque chose avee nos vaches puisqu'en comptant le
benrre & 20 cents, prix que on obticnt toujours pour de bon
beurre, M Hallé a réalisé 866.10 par vache par aonée, sans
compter ce que lui ont donné le lait éerémé et le petit lait.
j’admets que toutes les vaches canadiennes ne sout pas prétes
4 donner cette méme quantité de beurre, mais en fajsant uo
bon chaix, et surtout en soignant bien notre bétail, nous y
arriverons.

La gravure ci dessous représcate trés bien une toute petite
vache canadicune, la propriété de Monsicur I'abbé D Gérin,
Curé de St Justin, comté de Maskinongé. M’étant rendu
dans cette paroisse pour y donner une conférence dans les
premicers jours de juin, il m'a été donné non.sculement d’exa.
miner ce bel animal mais aussi de I'admirer. Figurcz-vous,
amis lecteurs, une vache de couleur noire, parfaite de formes,
du poids d'environ 650 ou 700 lbs.. obligeant dela traire
trois fois par jour, ¢t donnant encore, walgré son grand Adge,
cinquante-cinq livres de lait par jour. Peodunt que j'étais
chez lui, monsicur lo curé a refusé pour sa vacho, qui compte
treize printewps, la jolic eomme de soixanto-dix piustres.
L’agriculture compte en M. Gérin un de ses amis les plus
sincdros ; aussi il faut voir les progrés qui sc sont opérés dans
sa paroisse depuis quelque tewps. Les fromageries qui,
Panuée dernidre ue recevaient que 7,000 b de lait,en regoivent
maintenant 19,000 lbs. La vache de M. Gérin va prendre
part au concours orzanisé par la ¢ Société d'lodustrie Laitidre
de la Provinee de Québee; " je lui souhaite grand suceds et
force honncur : clle les mérite.

126lan est maintenant donné ; ga prendra encere un pen
de temps, mais, nos vaches finiront par étre appréeides. 1 est
bien malheurcux que, dans notre province, nous n'ayons pas
cinquante hommes des connaissances et du mérite de MM les
curés Gérin et Hallé  Dans dix ans, avee ces hommes désio-
téressés qui raisonnent si bien leurs opérations agricoles, 14
face du pays serait complétement métamorphosée.

Vine voix fuible ermme la micune ne peut valoir grand
chose ; muis au nom de nos plus chers intéréts, au nom de
I'agriculture que jaime autunt qu'ils la savent bien faire, je
dis & ccs deux dignes prétres : merei.  D. C. ByiLe Rov.

NOS GRAVURES.

Scratch. --Beeuf ayant les sept huitidmes de sang durbam,
Premier prix 4 Chicago. Prypriété des fitees Imbuden,
Preuve de la grande aptitude du taurcau durham 3 trans-
mettre les traits distinctifs de sa race.

La Mujor.—Vache canadicnnc, propriété du révérend mes-
sire Geérin, curé de Saint Justin, dunue civguante-cing livres
de lait par jour.

Ratelier modéle paur les moutons.

Semoir Union,

Machine @ creuser les fussés.

FABRICATION DU FROMAGE CANADIEN.

Conference par M. Misnet Archambault, donnee devant o Sociéte
d&'Indastrie Ladicre de la Province de Quebec, é
St. Hyacinthe, lors e sa réunion du
14 noreminre, 1883
(Ertrait dv dewxiémes ""}'MN de ta Snet"té & ndusty ic Laddidre de
la Province de Québec.)
L fubrication du fromage, grilce & ses avantages, cst deve-
nue la plus importante des industries de la campagoe

Pour tous ccux qui prennent A coour les intéréts du oulti.
vateur, ce scra une cause de satisfaction bien légitime que
d’avoir contribué en quelque chose & Vamdlioration de ectte
industrie, parce que le moindro conseil pratiquo capable de
donner quelque profit sera utile en raison méme du grand
nombro d'établisscments de ce genre que l'on voit dang la
province ct qui augmenteront eocore.  C'est cctte raison sut-
tout qui n’a engagé A acecpter la tache de vous fuire part des
résultats d’'une expérience de dix anndes dans la fubrication
du fromage.

Dans Pétablissement d'unc fromageric 1'on doit se guider
sur la quantité de lait que 1'on peut recevoir, pour se pour-
voir des instruments néeessaires.

Tne fromagerie qui recevra cing mille livres de lait devra
dtre pourvue de deux bassivs d'une capacité de 3,000 livres,
d’une bouilloire convenable avee ses tuyaux, de deux presses
de dix meules, afin de pouvoir laisser le fromage de 40 & 48
heures sous les presses, d’un ézouttoir de quatorze pieds par
quatre, d’unc vingtaine de moules de 15 pouces. Avce les
autres accessoires néeessaires, couteaux A caillé, instruments
pour I'épreuve du lait, présure, couleurs, coton ct boites.

Dans le choix des instruments, ije crois devoir vous con-
seiller de ne pas vous servir des bassins dits self-heaters, ou
encore de ceux chauffés 2 la vapeur séche, La guisson du
fromage dang ces appareils n'est jamais aussi égale que dans
les bassins ot c'est 'eau chauffée par les tuyaux & vapeur qui
dopre la chaleur au lait. Dans les sinks ou égouttoirs, il faut
aussi éviter de se servir de ceux qui n’ont pus de fond sous
les claies, Quand vient Pautomne et dans certaines cir-
constances qui seront mentionnées plus loin, I'on est souvent
obligé de se servir d’cau chaude pour tenir le caillé & une
température suffisante dans 'égouttoir; ce qui devient im.
possible avee I'égouttoir ouvert, qui expose en outre le caillé
aux courants d’air.

L'on s sert, depuis quelque temps, dans certaines fabrigues,
de méeanismes spéciauz pour brasser lc caillé. J’ai appris
que le bussin rond de Wire, avee agitateur mécanique, a
donué satisfaction chez M. Gabriel Caron, 4 Louiseville,

Les chambres a séeher de la fromageric devront étre faites
de manidre que l'on puisse y garder, dans les temps froids
comme dans les temps chauds, la température constante de 70
4 75 dezrés qui convient au fromage.

La prewiére opération du fabricant cst la réception du lait
et le pesage avant de le faire passer dans les bassins.  Le fro-
mager desra tuujours remarquer le laiv a i'arrivée, quand les
canistres servnt déchargées des voitures, quand s les ouvre
pour constater si le lait ne désage pas de mauvaise odeur,
Iagiter un peu dugs la canistre pour voir 8'il est trop liquide
ou trop €pais, enfin avoir I'wil et le nez en éveil pour décou-
vrir les fruudes vu Jes négligences des patrons,

Le fabricant devra aussi avoir toujours ses instruments
sous la main; le lactoscope et le lactomdtre ainsi qu’unc
quantité suffisante de tubes gradués ou orémométres et de
petites fioles ou burettes, afin de montrer, si la malhonnéteté
veille, que le gardien naturel des patrons veille aussi A .ce
qu'il ne se commette pas de fraude. Je me suis servi avee
avantage, pendant 1'été dernier, du papicr de tournesol ou
papier blew, pour tronver le degré d'acidité du lait ; quand on
est h: Litué A ee papier, il peut 8tre d’un grand secours,

Le lait avant de passer de la canistre A peser dans le bassin,
devra toujours Stre coulé soigneusement A travers un bon
couloir de coton double ou triple ; ce couloir est généralement
fixé sur deux triugles que I'on place en travers du bassin. Le
dalot qui conduit le luit de l1 canistre au bassin ne doit pas
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dtre fermé ou couvert surplus d’'un ou deux pieds prds de
son embouchure, Il y a plus de difficulté pour laver ce dalot
quand il est fermé que quand il est ouvert. Jo ferai remar-
quer ioi que toute parcelle de vieux Init que P'on laisse s"atta-
cher aux vaisseaux par négligence est un ferment actif quine
manquera jamais de pousser le lait vers sa décomposition.
line grande partic des difficultés qu'éprouvent les fabricants
et auxquelles on ne trouve aucune cause apparcntc, pro
viennent le plus souvent de ces maoques de propreté chez les
patrons ou chez le fabricant,

in passant, je conseillerai & tous les intéressés en aénéral,
de toujours laver les vaisseaux avee une lessive 1Sgére de
cendre ordinaire ou de soda A laver (communy,  Cette lessive
a pour propriété de dissoudre les parties grasses du lait qui
adhérent le plus aux vaisseaux; s 1'on fuit ce lavage aveo
soin tous les jours, il suffit de bien peu de cette lessive. i
est bop de so rappeler que quand on fait sécher les vaissenuz,
V'ouverture doit toujours 8tre retournée en haut pour faciliter
I évaporation du liquide qui a servi 3 les laver.,

agiter rapidement, muis autant que possible, on doit toujours
procéder sans trop de hite, cette remarque sapplique A
toutes les phases de la cnisson du caillé.

MISE EN PHESURE.

1l est difficile de fixer d'une magidro précise la quantité dv
présure & employer, parce que la foree de Ja présure varie

“suivant la quantité d’eau dans laquelie on la met trempe,.

Voici comment je préparais la présure : pour une quantité
de cing mille livres (5000) de lait habitucllement rigue 2 )a
fabrique, il faut prendre dix (10) présures salées, les fendre,
les secouer et enlever A 1'eau les saletés dont elles sont cou-
vertes. On met ces présures tremper ou macérer dans un pot
de grés bien verni de six gallons, Versez cing galloos et demi
d’eau (5%), ajoutez une pinto de sel et remuez les peaus trois
on quatre fois par jour pendant trois jours, la présure est
alors bonne & employer.

Quelques fabricants ont coutume, quand la présure est de-

Aprés le coulage du lait le fabricant devra appliquer la
vapeur & ses bassing pour élever la température du lait au
poivt propre 2 la mise en présure. On doit mettre la couleur
dans le lait quand on commence & chauffer, pour que cette
couleur soit bien mélée au lait, quand on y mettra la pré
sure.

La quantité est trés variable: 1on doit s¢ guider sur la
demande da commergant. La couleur orange jaune cst la
plus commune. M. Scott nous disait I'an dernier que le fro
mage blane est en demande pour coviron un quart surle
marché,

Pour la mise en présure, la température 3 dvoner au lait
varie contraircment 3 la températurc extéricure, c’est-d dire
que le lait doit, pour recevoir la présure, étre d'autant plus
chaud que le temps est plus froid.

Les points extrdmes sont, deus les chaleurs 80 degrés F.
ct dans les temps froids 86 degrés F.; et 'on devra varier
entre ces deux points suivant la température du dehors. Mais
il faut observer que la force de coagulation de la présure
augmentant avee la chaleur, 'on doit mettre moins de pré
sure A 86 qu’d 80, pour opérer lo caillement dans le tempy
régulier.

En cheuffant le lait, il faudra Pagiter avec soin, afin que la
chaleur soit répandu également dans toutes les partics du
bassin; I'on comprend que I'agitation devra 8tre en propor-
tion de I'échauffement du lait. Si I'on chauffe fort, il faut

venue bonne A dtre employée, de remettre daos la jurre au-
tant d'ean qu'ils ont pris de présure, ecn ajoutant en méme
temps une poignée de scl. Mais ceei ne doit se faire que quand
les peaux sont encore davs la jarre. Quand on les en a enle.
vées, il ne fant plus remettre d’cau. Dans tous les cas il faug
de toute néeessité ne jamais garder les peaux dans 'eau plug
de six jours, il faut méme les jeter avant ce temps dés qu'elles
prennent cette teinte blanchfitre qui est le premier sigoe de
décomposition ; cela arrive souvent dans les chaleurs au bout
do 3% & quatre jours.

Quand on a le soin de frotter les peaux tous les jours, on
peut les jeter le 4c jour, parce que le principe qui constitue
la vertu de la présurc est tout dissous dans I'eau. Comme
on I'a déjA dit, la présure par clleméme n'a aucune mauvaise
odeur ; si elle en prend, c'est que les peaux étaicnt mauvaises
ou qu'on les a laissées se giter. De bounes présures doivent
pouvoir se garder quatre jours sans aucun danger. Autant
que possible il faut avoir soin que les peaux soient toujours
noyées dans le liquide, il faut aussi colever toutes les par-
celles de chair ou de peau qui vienneot 3 la surface de I'can
dans la jarre.

Quand il y a doute sur la qualité de la présure quon a
préparée, il faut invariablement la rejeter, parce que toute sa
décomposition ou toute ra pourriture se frouve & passer dans
le fromage si vous Pemwployez. *

La seule régle valuble & appliquer.pour la quantité de pré-
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sure est celle ci - Mettre de la présure en quantité suffisante
pour amcuer les promiors indices de congulation ou cafle-
meat au bout de dix-huit & vingt winutes aprés la mise en
présure, ¢t vendre le caillé prét A &tre coupé vingt minutes
aprds les premicrs indiocs de caillcment. cn tout, entre It
mise en présure et le coupage : QUARANTE MINUTES environ,

Apris avoir versé la présure, il faut agiter lo hit avee le
rutean ; ce proeédé u pour but d'empécher la eréme de won
ter & ln surface du lait; cessez de broscer ou d’agiter le lae
au bout de 3 ou 4 minutes, couvrez le bassin nvee une nappe
ou up drap fixé sur dev tringles libres. espncées de cing 3 six
pouces qui servent i le tenir ou dessus du bassin,  Le couvert
de | égouttoir peut servir pour cctte opération. L'est pour em
pécher lo refroidissement de la surface du lait que Von doit le
ocouvrir. Pour que la présurc agisse avee une force égale, il
faut que la chaleur soit également répartic dans tout le
bassin.

La misc en présure demande les soina les plus attentifs,
parce qu’elle est un des points les plus importants de la fa.
brication,

La grande difficulté dans la fabrication du fromage gras,
¢'est Passimilation parfaite ou, & proprement parler, Pempri-
sonnement de la eréme dans le caséum.  Si la e :qulation
est trop lente, la créme ira scperdre & la surface du lait pour
aller enrichir le bassin au petit lait, ¢'est ricn autre chose que
uu beurre et du plus beau beurre, parce que ki premiére
eréme qui monte est toujours la meilleure. D'un autre cité si
le caillement s'opire trop rapidement, le cuillé ainsi obtenu
sera beaucoup plus massé, le fromage sera beaucoup plus seo
et pour ainsi dire britlé, et par conséquent le rendement pro-
portionnel sera moindre,

Je dois dire ici que, dans le vieux lait, la créme étant plus
séparée que daps le luit frais, on a toujours plus de difficultés
3 faire emprisonuer la crdme par la coagulation. I en reste
toujours plus daos le petit Jait, ot voild ce qui explique que
'on prend plus de livres de lait pour faire umne livre de fro-
mage quand on ne fabrique que tous les deux jours,

Comme dernidre remarque au sujet de la présure, je rap-
pellerai que tous les fabricants qui connaissent leur métier
condamnent, de la maniére la plus absolue, la prépuration de
la présure au petit lait. La dernidre méthode de fabrication
du fromage, sw tont dans les grandes chaleurs. a pour point
principal d’éviter Facidité dans le petit lait ; c'est pour cette
raison qu'il vous sera conseillé plus tard d’enlever le petit lait
du bassin avant qu'il ait pris Vacidité apparente: si.done
vous préparez votre présure au petit lait, vous agirez en ¢on-
tradiction direste avec cotic méthode, cn jetant dans votre
lait frais, oe petit lait aveo ses ferments d'acidité d'autant
plus dangereux que le petit lnit nura vieilli. Une autre raison
trés forte qui condamne In présure au petit hit, ¢'est quo si
une journée vous avez du lait en mauvais état, ce qui peut
arriver méme sans qu’on s'en apergoive de suite, vous allez
justement, par le petit lait, faire passer dans les nouveaux
bassins, tous les fermenta dangercux de ec mauvais lait.

Il o’cxiste ancuno raison qui puisse empécher de se servir
d’cau de puits ou de rividre quand elle est bien filtrée. A ma
connaissance, cet 6té, un fubricunt, bien qu'il connilt tous les
dangers de )4 présure au petit fait, o'avait pas voulu préparer
sa présure & Peau, parce qu'il trouvait trop dure Peaun de son
puits, la scule qu'il clit A sa disposition. Je I'cogageai forte-
ment 3 abandonner sa dangereuse méthode pour celle de I'eau;;
ce qu'il fit, et depuis ce fubricant m'a déelaré qu'il avait 6té
on ne peut plus satisfait des résultats obtenus par la présure
4 Peau. Ainsi plus de présure au petit lait et vous évitercz
des difficuités inexplicables. Il est inutile d'ajouter quo l'em-
ploi des extraits de présure de premidre jualité ot d'une
force constante est préférable & toute autre  Si un fubricant
obtient do mauvais résultats avee la présure qu'il prépare, jo

lui conseillo de ne pas hésiter & acheter de Vextrait de pré.
eure. L’on peut perdre en une seule journée aveo de la
mauvaise présure, c¢ yue leilrail coitera en plus pour
tout I'été. .

COUPAGE DU CAILLE.

11 est temps de procéder au coupage quand lo caillé fend
devant le duigt, Je coupage doit se faire avee beaucoup de
soins. Jo 1ae permettrai de oiter & ce propos M. Le Senéchal,
un grand fabricant de fromage cn Lurope : ** Cette opéru-
“ tion, ditil, fort simple en ellemdme demande d éire con-
* duite avee besucoup de prudence, oar si on agissait brusque.
* ment on ferait passer la plus grande partie du benrre duus
“ le petit lait.” II ajoute qu’'une division mal conduite peut
faire perdre jusqu'a oinq livres de fromage par deux cent
vingt ¢ing livres de lait,

Lo premier coupage doit se faire avee le couteau perpen
diculaire dans le sens de 1a longueur du bassin  Hutre lo pre-
mier et le second coupage, il convient de laisser écouler dix A
quinze minules pour que la présure puisse compléter son
cffet. On procdde au second coupage avee le couteaw perpen-
dienlaire en travers du bassin, quand le petit lait commence
A noyer le caillé, ot de suite aprés on coupe avee le coutcan
horizontal Quuod le coupage est terminé, on applique de
suite la vopeur pour commencer la cuisson du caillé. Il est
trés rare que je monte la vapeur & plus de 2 ou 8 livres de
pression. Cette pression est suffi-ante pour aller aussi vite
que V'on veut dans les ciroonstances ordinuires. L'on don
conﬂmencer par agiter trds légtrement pour ne pas briser la
caillé,

Quand lo lait cst rendu & 90 degrés, dans le bassia, il con-
viont d’arrdter la vapeur pendant 7 ou & minutes, pour que
Ieau ne deviennc pas plus chaude sousle bassin que le lait
dans le bassin,

Lo temps du chauffage doit 8tre réglé sur la température
de la mise en présurc; dans un bassin de (3000) trois mille
livres, i le coupage est fait & 80 degrés de chaleur, ’on devra
prendre caviron vingt (20) ou vingt-cing (25) minutes
pour faire monter le lait 4 50. Si au contraire le coupage est
fait & 85 ou 86, un quart d’heure ou vingt minutes suffiront.
Aprds Parrét & 90, on remet Ia vapeur pour monter la eaillé
jusqu’d 98; rendu & ce point on arréte complétement la va-
peur. Si I'gitation du caillé a 6t6 faite avec soin, la tempé.
rature du lait ne devra pas monter, worés que la vapeur est
arrdtée, plus haut que 100 ou 101, point extréme qui ne doit
pas &tre dépassé; nac plus grande chaleur aurait le fiicheux
effet de trop durcir le caillé. Ce danger sera toujours évité si
I'on a le sotn de chauffer tranquillement le caillé jusqu’a co
que les cubes de caillé soient assez durcis pour ne pas se
prendre en masse ou eu pain.

Aprés cela, on uttend le point ot I'on doit enlever le petit
lait. Dans les grandes chaleurs d'6t . cette opération se fera
environ un quart d hen.e aprés g-.c Yon aura arrdté la va-
peur 4 98. Dans lex tuups froids, Pon attendra que le petit
lait ait perdu son gofii sucré pour prendre geft d'eau ou plu-
16t pour devenir sans gofit. Enlever le potit lait doit se faire
plus vite dans les temps chauds, parce que les dangers de
dommuge par I'acidité du lait sont plas prochains en raison
mdme de Vélévation de la température,

£GOUTTAGE ET SALAISON.

Jo laisse dans lo bassin assex do putit lait pour que le
oaillé puisse 8’y brasser. Iei encore il faut emp@oher lo caillé
de se prendre en masse. On doit ensuite tirer le eaillé du
bassin, quand le caillé appliqué surle fer chaud donne des
fils d'environ une ligne et demic. Pour nc pus rester on dega,
ni aller au deld de ce poiat, il faut répérer I'épreuve du fer

chaud plusicurs fois et guctter le mowment couvenable. Le
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catlté, au moment od I'on doit le faire passer dans 'éguvuttoir
doit &tre au moins & 980, On transporte le 0aillé dans I'ézout.
turr ausst rapidement que possible, pour empécher le refrot
dissement qui serait trds dommageable. On brisc toutes les
mottes aussi fin que possible.

A cc moment de Ia fabrication, il est d’unc extréme im-
portance d'éviter les courants d'air.  C'est pour cette raison
yu cn commengant cette lecture, j'ai condamné P'usage des
cuouttoirs avee fond ouvert sous les claies.

Dans les temps froids, il devient néeessaire quelquefois de
temr le caillé & une température élevée au moyen d'eaun
chaude, parce que, lissé A lui méme, I'air le refroidirait trop
brusquencat.

Le caillé est ordinairement assez see pour 8tre salé apréa
dix minutes de s€jour daos I'égouttoir. La quantité de sel &
cwployer peut varier de deux livres ct demic & deux livres et
trois quarts par mille livres de lait ou % de livre environ par
cent livres.

La salaison du caillé étant faite, I’on couvre le bassin avee
le drap dont j'ui déjd parlé. Clest alors que commence ce
travail de fermentation qui doit donner au eaillé les qualités
propres du fromage, et cela sous I'action de la présure, C'est
cette fermentation qui, suivant que vous la conduirez bien on
mal, donnera un produit d’une digestion facile et par suite
capable d’obtenir de bons prix sur le marché ou un produit
qui ne pourra que nuire A votre réputation comme fabricant.
De temps A& autre, pendaot la ferinentation, l'on doit briser
les mottes de caillé pour empéoher le fromage de prendre en
pain, en ayant toujours soin d’aller vite et ensuite de couvrir
le caillé avee le drap. Il y a trois indications qui font savoir
au fabricant quand il est temps de procéder A I'emmoulage du
caillé, A ce moment une poignée de oaillé pressée entre les
deux mains laissera tomber des gouttes de liquide blan-
chitre; appliqué sur le fer chaud, le eaillé devra dégager une
odeur franche de fromage qui brale et noo de beurre qui
grille, et devra s’étirer cu fils de § de pouce au moins et de
pas plus d’un pouce; si les fils sont plus courts, c’est le signe
que la fermentation n'est pas assez avancée; s’ils sont plus
longs, ccla indique que vous avez laissé trop d’acidité sc dé-
velopper dans le fromage.

Pour I'épreuve du fer chaud, je me scrs depuis quelques
anuées, avee ln plus compléte satisfaction, d’un globe de
lampe cn fonte dont j'ai fait faire le modéle et que je me ferai
un plaisir de procurer A ccux qui m’en demanderont.

MISE EN PRESSE.

Le caillé ne devrait jamais &tre mis dans les moules a une
température plus basse que 80. Aprés avoir mis le caillé
dans Jes moules, en ayant soin d’éviter les plis du coton, on le
laisse s'affaisser de lui-m@me pendant un quart d’heure ou
vingt minutes; il cst ensuite prét & dtre mis sous la presse.
11 fuut d’abord presser graducllement et saus sc héter, si I'on
veut donner unc belle forme au fromage. Il faut que le
caillé ait tout le temps néeessaire pour se placer dans les
moules, sous I'action de la presse. D’ordinaire, I'on ne le
laisee gudre plus de vingt-quatre heures sous la presse  Je
sui, d'opivion cependant que Pon gagnerait quelque chose 4
Py laisser de quarante 3 quarante huit heures.

Je dois ici placer unc remarque : j'ai I'habitude de toujours
peser mon fromage vere, c'est-d.dire sortant de la presse.
J'engage tout ie monde & faire la mdme chose; je considére
que c’est un des moyens les plus efficaces de se rendre compte
de 1a fabrication. Vous pourrcz ainsi voir tous les jours si
vous obtenez des résultats semblables. Quand ily a des diffé-
rences notables dans le rendemeat, cela vous met cn éveil ot
v s force & en chercher la cause. Cela vous avertira souvent

qu '}y a des frandes pratiquées ou de Ja négligence chez les,

patrons, ct vous fera souvent découvrir des fautes ds votre
propre fabrication,

De plus, en pesant le fromage sortant de la presse, vous
pouvez parfuitement vous rendre compte des pertes que on
subit en vendant le fromage & 20, 30 ou 40 jours.

La deroidre opération qui vous reste & faire est le transport
des mecules dans les chambres & séeher. Ces chambres dé-
vraient d.re consiruites de telle fagon que I'on puisse y garder,
dans les temps chauds comme dans les temps froids, une tem-
péraiure constante de 70 & 75. Duns un appartement plus
froid le fromage serait exposé A moisir, comme cela est arrivé
3 ma connaissance, ¢t duns un appartement plus chaud, la fer-
weotation serait trop rapide ct le fromage bien gras coulerait.

GRAISSAGE.

e premicr graissage du fromage doit se faire aussitét que
la face de la meule est devenue assez séche pour 8tre rude au
toucher, ce qui arrive aprds umnc vingtaine de minutes de
séjour dans la chambye & séeher. e graissage se fait d’ordi-
naire avec le beurre de petit-lait. Los meules doiveat 8tre
tournées dés le lendemain de leur arrivée au sécheir et en-
suite tous les jours jusqu’d la vente. On recommande, dans
certains endroits, de mettre le fromage dans les boites, sens
les couvrir, aprds trois ou quatre jours, Jc ne puis rica dire
cncore de cette méthode, parce que je ne l'ai essayée que cos
dernidres semaines, mais il semble que la mise en boite du
fromage doive lempécher de souffrir des changemecats de
température ou des courants d'air qui arrivent si fréquemment
dans les chambres & sécher, installées dans le haut de froma.
geries. Je me fais un devoir de consciller & coux qui
auroot 3 biitir des nouvelles fromageries, de mettre leur cham.
bre & sécher dans le bas de la fromagerie. Ce conseil est
d’autant plus désintéressé que j'ai moi-mémne ma chambre 2
sécher dans le haut de mon établissement.  Sans que cela y
paraisse, on peut gagaer, dans le cours d'un été, dix et vingt
fois les frais d'unc installation comme je viens de vous lin-
diquer.

VENTE

Pour la vente du fromage, je pense que ¢’est une mauvaise
tactique d’attendro les hasards du marché, ¢t de se laisser
allécher par Pespérance d’un léger profit. L’on peut tout
autant y perdre qu'y gagoer.  Pour les cultivateurs, le profit
gertain qui leur est offert vaut mieux que celui qui peut ar-
river ou ne pas arriver. A ce sujet, je suis d’avis que l'on
doit vendre aussitdt que le fromage peut 8tre livré. Pesez
votre fromage vert, tenez compte des pertes qui arrivent
quand on retarde la vente, et vous vous convainorez que j'ai
raison.

Une fabrique qui produira un article de premidre qualité et
qui en fera la livraison honnéte,obtiendra toujours des commer-
gauts les meilleurs prix du marché.

Je viens de parler de livraison honndte; j'entends par ees
paroles que 'on doit uon-sculement donner le trait sur la
pesée, mais méme déolarer invariablemeat au commergant
les défauts que le fromage peut avoir. Il faut faire toujours
en sorte que les factures soiont intégralement payées.

ACCIDENTS DE FABRICATION

Avant deo terminer cette conférence, je dois dire un mot des
accidents qui peuvent arriver 3 la fabrication et qui sont dus
A des causes innombrables,

Mr. Schatzmao, dirccteur d'unc station laitidre en Suisse, dit
qu'on lui a fait part d’au moins quarante causes qui peuvent
produire le gonflement du fromage. Toutes les causes propres
au luit ¢t qui peuvent influer sur la qualité du fromage, occa-
sionnent des diffioultés dans la fabrication.
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En justice pour les patrons, le fabricant doit toujours &tre
sévdre sur les mesures & prendre pour éviter les aceidents, car
il n'en arrive pas sans qu'il y ait pertc, soit dans le rendement,
soit dans la qualité du fromage.

Je conscille aux directeurs de fromageries de faire des rogle-
ments rigourcux pour lu livraison du lait. Autant que pos-
sible le patron ne devra pas livrer, et le fromager ne devra pas
recevoirle lait de vaches qui présentent des symptdmes de ma-
ladies,ou qui sont de fait malades,on auxquelles on fait prendre
des remédes. Aprésle vélage le lait n’est bon A livrer que
quand il peut bouillir sxns tourner. De méme il faudra r.fuser

!

“eau, que Pon doit tenir A environ 98, I1 faudra faire passer
le caillé dans 1'érouttoir un peu plus tt que d'habitude, c'est
A-dire quand il donnera, sur le globe de fonte, des fils de
longueur d'une ligne au plus.  On met de Vean chaude sous
la claie de I'ézouttoir et I’on remue le caillé avee les mains
afin de P'adrer autant que possible.  Salez un peu plus vite,
il faudra veiller A ec que le fromage ne prenne pas trop d’aci.

. dité ou, cc qui revient au méme, le mettre sous presse un peu

, plus 16t et fuire cnsuite comme d’ordinaire quand il est sows

{ la presse.  En deux mots, les accidents étant oceasionnés par

Pacidité qui hiite la décomposition du lait ct produit des gaz

SCRATCH, REBUT AUX SEPT HUITIEMES DURHAM.

le lait de vaches qui sont prds de tarir et qu’on ne trait plus 'a I'iatéricur du caillé, il faut laver A P'eau pour enlever Paci-
qu'unc fois par jour ; le hait des vaches qui sont cn chaleur, ' dité et douner de Pair ou arer pour laisser les gaz s’échapper.
celui des vaches qui ont fait une longue route. Ce sont 13 ! Done laver et aérer voild les deux remdes qui vous sauveront
des cuuses d'accidents qui dépendent des patrons. Quand aux 'bien des dommages.
défauts dans les soins de propreté ils peuvent étre autant le fait | A ceux qui n'ont pas d'égouttoir avee un fond en zinc, je
du fromager jue des patrons. ! eonseillerais de laisser le fromage dans le bassin aprés en avoir
Les résultats amenés par toutes ces diverses causes sont!enlevé Peau, L'cau qui a servi A le chauffer conserverait sa
de deux surtes. développement rapide d’acidits dans le petit- | température et Pon pourrait tout aussi bien Paérer que dans
lait et caillé flottant.” Aussitst qu'un fromager peut prévoir ! I'égouttoir, bien que 'ézouttage ne puisse pas Gtre aussi com-
que de semblables accidents vont arriver il doit 8tre bien sur ss | plet ; mais ce dernier défaut aura des conséquences moins gra-
gardes pour faire la cuisson du caillé trds-rapidement. Il devra | ves, que celles produites par un refroidissement subit dans I'é-
ensuite enlover le petit-lait et le remplacer par de I'cau en ! gouttoir sans fond. L’6gouttage pourra méme se faire aussi
quantité suffisante pour que le caillé nage dans leau. Il |bien, si Pon a le soin de construire une claie spéeiale que l'on
faudra agiter soigneusement et longuement le caillé dans cette | adapte dans le fond du bassin;
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Voild, messiours, ma méthode de fabrication. Si clle differe ‘|
de celle suivie par d'nutreg, je serais heurcux qu'on la pra-
tiquit pendant quelques jours pour se rendre compte de sa
valeur. Je puis dire que chacun de ces points I, je I'ai ap.
pris & mes dépens, comme tout lc monde, peodant dix années
de pratique constante,

J. M. ARCHAMBAULT.

Soins 4 donner au lait.

De tous les produits de Ia ferme, le hait est le plus délicat
que je connnisse ; eependant, bien peu de personnes Jui donne
les soins dont il aurait besoin. La propreté est presqu'unc |

qu'au piturage clles aient assez d herbe pour engraisser tout
cu donnant autanl de luit quielles le pervent faire,

Qavdez votre lait & une température aussi égale que pos-
sible; que la tempdrature daos la laiterie soit & 45° ou 48°
ce qui mettra le lait & 55 ou 58° telle est la meilleure tem.
pérature pour faire ¢rémer.

Que tous ies vaisseaux soient parfzitement lavés, et qu'ils
ne gardent plus aueunc odeur. Ceux qui envoicat le lait 3 la

’ s
Avfhd
864

“fromagerie doivent voir A ce que leurs canistres soient par-

faitement lavées 4 'eau bouillante, bicn cssuyées et exposées
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LA MAJOR. VACHE CANADIENNE.

vertu, et un sir moyen d'augmenter la valeur de nos produits. !
Alnsi, le lait est si délicat, qu'il prendra le gofit de la fumée
de tabac si vous fumez dans la laiterie.

11 est ndcessaire que les vaches avant d'dtre traites, aient le |

Moyen d’évaluer les récoltes sur pied.
Je retrouve dans mes notes, le résultat d'un essai que j'ai
fait d’unc méthode sfire pour caleuler le rendement d'une
véeolte de céréales encore sur pied. Je ne me rappelle plus

3 - . . . . .'. 3 M H H
pis lavé & I'cau tidde. L. pis ainsi lavé sera plus tendre,l» lnit  dans lequel de nos échanges j'ai trouvé I'indication de cctte
s¢ traira micux, ct vous ne craindrez pas qu'aucune saleté ,m6thode, mais je puis la recommander, apiés essai, comme
tombe dans votre vaisscau ct communique un mauvais gofit , permettant de se rendre un compte satisfaisant de ce que

au lait,

Traitez vos vaches avee douceur, que les cafants les aiment |
¢t que votre chien ne sc fatigue pas pour les aller chercher. |
Quand vos vackes sont traites, remuez un peu le lait, et |
wissez découvert lo vaisseau dans lequel il est contenu, afin |
que I'odeur animale, l'odeur de vache puisse s'évader.

Donnez & vos vaches une nourriture propre ct abondante ;

sera le produit d’un fore de bi6 :

Pour faire cette estimation. il n'y a qu'a faire un cadre de
bois de trois pieds ou une verge carrée.  On place ce cadre
sur une partie quelconque du champ, on coupe tous les 6pis
renfermés dans les limites du cadre, et on les ézrdne. Inutile
de dire qu'il faut que le grain soit mtr owd pen prés.  Voioi
un petit taleau qui montre le rapport de la récolte en pro-
portion du produit des épis compris dans Ie cadre:
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Le ecaleul est fait pour le minot de 60 lbs. Il serait a
souhaiter que tous les cultivateurs qui liront ce tableau fus.
sent en éiat de compter huit onces par verge carrée. Mal-
heurcusement il n’y en aura pent-étre pas un seul qui les
comptera, tandis que la majorité dans notre province comp-
tera méme moins de deux onces.

Quoiqu'il en soit, Ja méthode peut avoir son utilité pra-
tique, et cest A ce titre que j'en fais part & nos lecleurs.

J. C. Cuapals.

———

LA VIE DES CHAMPS.

Il y a un travers général qui devient un péril pourla
sociétd : c’est cctte tendance irréfléchie des gens de la cam-
pagne 3 décerter les champs pour la ville.

Nous désirons les prémunir contre oct engonemeot funeste.
Si la culture de la terre est pénible, si Iexistence du village
semble moins belle que celle de la ville, elle a aussi ses avan-
tages et ses agréments.

A la campngne, il 0’y # ni g8ne, ni contrainte; la nourri-
ture y cst frugale et abondante, mais simple; la santé y est
florissante; on se connait tous; on s'intérease les uos aux
autres; on échange des services ; les f8tes ct les amusements
sont rustiques, mais empreint d unc franche gaieté. Oun u'y
gagne pas de grosses sommes, mais on dépense peu, on y fait
des économies.

A la ville, au contraire, le bien 8tre est plus apparent que
réel, car le luxe éblouissant qu'on y coudoie n’est pas 3 la
portée de l'ouvrier. Les dépenses y sont nécessairement plus
élevées qu'ad la campagne; les chomages y sont fréquents;
P'ouvrage est parfois rare A causc de l'encombremeat et de la
concurrence; la gloe et la misére on torturcot un grand
nembre.  Quelques-uns, it est vrai, parviennent 3 la fortune,
mais ce sont des ouvriers exceptionncls, hors ligne. A coté
d'eux, combien u'y cn a-t-il pas qui végtent dans indigence,
abrutis par un travail incessant!

Les grandes villes attirent les ouvriers comme la chandelle
attire les moucherons: qu'ils se défient de cette attraction.....

{Le Travailleur.)

CERCLES AGRICOLES.
(Bxtrait du Courrier du Canada.)

La politiquc agricole doit certainement attirer en premitre
ligne lattention de tous ccux qui aiment leur province ct s
préoccupent de son avenir. Tout le monde admet que
Pagriculture est la base la plus solide de la prospérité publique,
ct 1'élément le plus siir de la richesse natiopale. Il cst donc
de toute évidence qu’il faut eocourager ’art agricole, et
s'efforcer de le faire progresser par les moyens les plus
efficaces.

La création et V'encoursgement des oercles agricoles nous
parait Stre un de ces moyens. On no saurait croire quels
progrds peut véaliser une associstion de cultivateurs bico dis-
posés, sous Ja dircotion 2otive du curé. Des paroisses ont é1é

transformées, au point de vue agricole, par des cercles de cc
geure.

Le Courrier de Saint-Hyacinthe a publié sur ce sujet, il
¥ a quelques jours, un trés-bon article que nous reproduisons
avee plaisir:

Nous recommandions, i} y a quelques jours, I'établissement
de cercles agricoles dans chaque localité comme le mode le
plus efficaco et le plus sir pour aider au développement et au
progrés de I'agriculture dans notre pays. L’art agricole chez
vous vient, cn effet, d’entrer dans unc nouvelle phase par
I'établisscment des beurreries et des fromagerics; et, comme
toutes les nouvelles situations, celle qui est faite aujourd'hu
3 In classe si nombreuse ct 81 intéressante des agriculteurs a
besoin d'étre soumise a I'étude, d’étre examinée froidement ot
avec les lumidres de I'expéricace et du savoir, pour que par
tout on puisse bénéficier des avantages qu'clle offre, sans souf
frir des inconvénients qu'elle peut trafner d sa suite.

Le gouvernement fédéral a compris ce besoin ; ct, 4 sa der-
nidre session il a déjd opéré certaines réformes, certaines am¢-
liorations, dans son département de P'agriculture. La presse
du pays n'a eu qu’une voix zlors pour acclamer la conduite du
gouvernement, sa politique nouvelle ct les députés qui avaient
pris I'initiative de cc mouvement généreux ct patriotique sc
sont gagné toute la confiance ¢t la rcconnaissance de leurs
constituants et de leurs compatriotes.

Mais les réformes qui sont aujourd’hui suegérées nc peu-
vent avoir d’effets, il ne faut pas 'oublier, qu'en autant que
la classe qu'e}les intéressent se mettra en position d'en béné
ficier, d'cn aider la mise cn opération. Toute politique, en
cffet, méme la plus sage et la plus efficace, nc pourra jamais
faire accomplir un pas A 'agriculture dans la voic des amélio-
rations et du progrds, si les agriculteurs ne sc mettent pas
vaillamment a I'euvre et ne font pas tout en leur pouvoir
pour faciliter ¢t aider le travail de cette politique.

Que ceux dono qui, aujourd’hui, ne veulent pas demeurer
rétrogrades, dans la voie nouvelle o nous sommes cntrés, se
conoertent, qu'ils sc groupent, qu'ils étudient Ja situation qui
leur est faite et qu'ils voient sagement A en retirer les béng.
fices et & en écartc. les obstacles.

Encore une fois, 3 notre point de vae, le moyen le plus
simple et le plius efficace d'atteindre cc but, c’est la création
des cercles agricoles.  Quc n9s lecteurs nous en veulent, s’ils
le jugent & propos, de reventr cocore 3 la charge A ce stjet ;
mais, en agissant ainsi, nous croyons favoriser leurs intéréts
¢t recommander une cause gui cst digne de lattention de
quiconque veut la prospérité ct la richesse de la classe des
cultivateurs en ce pays.

Et puis, cette idée des cercles agricoles en cst une qui a
déja prouvé son cfficacité et qui a eu des applications nom-
breuses parmi nos populations rurales.

Si, en effet, on consulte le rapport général du commissaire
de Pagriculture pour I'aonée 1882.83, on y voit que depuis
1877, il a été fondé dans différents comtés de la province de
Québee 46 cercles agricoles, dont les opérations ont cu les
résultats les plus avantageux jusqu’aujourd'hui et promettent
pour I'avenir des suceés encore plus considérables.

A Peeuvse done; ct, ce que quelques localités ont déja ac-
compli, chaque paroisse peut 'opérer avec de Pentente ¢t un
peu de dévouement et de sacrifices.

REFORMES AGRICOLES.

Monsieur le rédacteur,—Si on se donne la peine de consalter
Popinion publique, on finira par admettre qu"il existe de fortes
préventions contre nos sociétés d'agriculture, quant & leur fonc-
tionnement et & leur dégré d'efficacité. Congidérant donc, qu'il y
a opportunité,pour les cercles agricoles & 8» cencentrer ensemble,
daus lo but d'introduire certaines réformes dans notre organisa:
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ton agricole, néceasitécs par les circonstances, les besoins des
temps et les progrés toujours croissunts de notre agriculture, aux.
quels il importe uvant tout d’initier nos cultivateurs, nous avons
uouvé urgent de formuler des résolutions & cet effet, qui de-
vraient servir comme signe de ralliement sous lequel nous invi.
tons tous les cercles agricoles de la province & venir se ranger,
S'il est des réformes & opérer, des nbus & réprimer daus les dif-
trents rouages de notre administration agricole, comme il en
existe suns aucun doute, il appartient aux cercles agricoles de les
siznnler, de les exposer & nu, de les soumettre & la_critique judi-
ueuse et impartiale de personnes compétentes. Pendant long.
temps, trop longtemps peut étre, nous sommes demeurés sous
Fimpiession, que nos suciétés d'agriculture devaient suppléer &
tous nos besoing, satisfaire & toutes nos exigzences, & toutes nos
tendances vers le progrés agricole; et qu'elles seules étaient des
tines par leur essence et leur caractére officiel & remédier & tous
n03 maux et pourvoir amplement aux aspirations de la clusse
agricole, qui avait fim par les considérer comme le complément
et le couronnement de 'wuvre agricole ; mais ce préjugé, cummue
bien d'autres, a fini pac succuraber, s’évanvuic suus le coup de la
science, et & 'beure yu'il est, il seralt difficile, voire méme im.
possible, sans heurter, froisser ses propres convictions, de lui
accorder droit de cité. En effet, il est reconnu, constatd a I'évi-
dence, par les personnes exemptes de préjugés, et les mienx ren.
seignées, qu'on rencontre chez la glasse agricole, que bien que
nos sociétés d'agriculture, par les exhibitions de comté, aient
réussi @ créer un certain esprit d’émulation parmi uos cultiva.
teurs, en arboraat I'dtendard du progrés; bien. disje, qu'clles
aient ét€ les premiéres & iuspirer, inculquer & ceux-ui cet amour
du progrés, cet enthousiasme entrainant pour lui faire produire,
enfanter de grandes ccuvres; il n'en est pas moins vrai de dire,
que nos sociétés d'agriculture n'ont fait que g’acheminer lente-
ment vera le but proposé; qu’elles n'ont pas atteint la fin pour
laquelle elles avaient été crées, ni répondu uux espérances
u'elles avaient fait concevoir, aux aspirations gqu'clles avaient
ait naitre, et qu'enfin elles n'ont produit qu'une partie des buns
résultats qu'on en de-sit attendre. Sans 8tre pasiisan avoud de
I'abolition de nos eahibitions de comté (car en Cannda on a un
respect tout & fait religieux pour tout ce qui touche i 'antiquité)
malgré notre répugnance & reconnaitre 4 ces dernidres leur utilité,
leur efficacité absolue, nous ne pouvons nous défendre d’une cer
taine vénération pour ces reliques d'une époque plus reculée, et
e conséquence nous nous opposons forteraent & ce qu'on fasse
muin basse su= ces institutions, qui ont contribué pour une bonne
part i nmener l'ordre de choses que nous contemplons aujour-
d’hw,en inaugurant la voie du progrds et en cherchant & signaler,
rehausser 16 mérite par Ia distribution de primes d’encouragement.
Nous admirons une fois de plns, ’esprit qui a présidé A la création
de ces institutions, mais ce que nous leur contestons, c'est la
forme sous laquelle elles existent, leur efficacité incontestable et
leur peu de compatibilité avec les besoins actuels de notre agri.
cusiture.  Si on considere les sommes immenses sacrifiées chague
aunée pour le maintien de ces sociétés, et qu'en méme temps on
fasse un rapprochement des resultats obtenus avec les sommes
dépensées, on finit par se convaincre que la somme de bien opérée
west pas en rapport avec les sacrifices faits si généreusement de
la part du gouvernement et n'est pas de nature it le récompenser
de l'octroi libéral qu'il lui a fullu accorder au risque quelquefois
méme de grever la province.

Nul ne saurait contester que nos exhibitions ont donné nais.
sance & une foule de difficultés, de déceptions, de déhoires qu
feruient plus que contrebalancer tous les avantages r‘ui auraient
pu en résulter. Pour n'en citer qu'un exemple: on s'est efforcer
d'introduire dans notre pays, il va sans dive avec beaucoonp de
frais, des rac>s étrangdres d'animaux, dont on cherche 4 se dé-
faire aujourd'hui; en voulant substituer celles-ci & nos races indi-
génes, on a fait disparaitre deux bonnes races d'animaux, nos
chevaux et nos vaches laitiéres,qui s'accommodaient bien de notre
régime, etaicnt appropriées & nos besoins; s'il y a eu progrds ce
n'est pas sous ce rapport Id ; je crois qu'on a plutét rétrogradé,
et on est revenu au point d'olt nous &lions partis aprés avor fait
beancoap de dépenses.

Je n'ai jamais oul dire qu'aucun cultivateur fit revenu plus
savant, plus instruit de nos exhibitions; il a peutétre paru en-
chanté de tout ce qu'il lui & passé sons les yeux ; il a pu admirer,
comparer l'excellence, 1a beauté des produits, sans pouvoir en
apprécier le mérite; a'est-il jamais posé la gnestion, comment

on avait pn oblenir ces produits, ou a-t-on cherché & lui commu-
uiquer les connaissances nécessaires pour obtenir des produits
semblables, Nommezmoi uu cultivateur fabricant de muuvais
beurre, qui aprés avoir visité une exposition, s’est mis a fabriquer
de suite d’excellent beurre comme par enchantement, sans avoir
les connaisannces requises. Si jamais cultivateur n’est revenu
d’une exposition doud d’une plus grande dose de science; je puis
vous en nommer un geand nombre, qui en sont revenus dégoités,
tout A fait désenchantés.

Les cercles agricoles ne seraient-ils pas de nature & suppléer &
ce qui mangue & nos sociétés d'agriculture et & produire des effets
plus immédiats et plus accentuds, surtout s'ils avaient des moyeus
d’action plus étendus, et pouvnient disposer d'ane pariie des
ressources que le gouvernement dépense avec taut de libémlité
en faveur des sociétés d'agriculture. Nos cercles agricoles existent
i peine depuis quelques années, et tous sont émerveillés de leur
bon fonctionnement; et les succds déji obtenus en présagent
d’autres plus marqués dans un avenir peu éloigné. Sous le suuflle
d’une méme inspiration, au contact d'une méme idée, ces asso-
ciafivns ont surgi comme spontsnément du sol, au puint que
chaque woin de la province & voulu compter la sienne, et &
I'heure qu'il est, on en compterait au de-it de quarante, qui n’at-
tendent pour croitre. grandir, se développer, que I'sppui d'un
gouvernement protecteur. Si nous ne voulons pas que ces #sso-
cintions s'énervent, s'étiolent, mais qu'elles fleurissent pour le
plus grand bien de l'agricolture, il leur faut plus qu'un appui
tacite et moral, un moteur plus puissaut que Vunique désir, la
scule satisfaction de servir sa_propre cause, ses propres intététs :
il leur faut, comme & toutes les institutions yui scot destinées &
promouvoir le bien pablic, un aide matériel, qui tombe sousla
perception des sens, sous une forme tangible. 1i serait facile, par
exemple, du doter nos cercles agricoles d'une certaine somme
qu'on pourrait retrancher sur 1'octroi annuel fait en faveur des
sociétés d’agricultares, qui devraient tenic les expositions 4 des
dates plus éloignées ou alternativement. De cette fugon ou pour
rait économiser une certaine somme, qui semit repartic entre les
divers cercles agricoles, et leur permettrait de développer leurs
opérations, ne fot-ce que la minime somme de vingt-cing piastres ,
ce serait In preave Ia plus convaincante que notre gouvernement
désire Pavancement réel de I'agriculture En contraignant nos
sociétés d’agricultures & tenir leurs expositions i des intervalles
moins rapprochés, nous pourrions avoir des cxpasilions régionales
ou de districts, qui auraient sur nos populations tout I'effet ma
gique et enchanteur des foires orientales.

8. M.

Résolufions soumises @ Texamen dn cercle agricole No. | de
Suint-Jacques U Achigan, .. sanctionnées par la pluralité des voiz.

Notre cercle agricole, considérant que les expositions de comtd
u'ont pas produit tout le bien qu'on en devait attendre, croit qu'il
cst & propos d'introduire quelques changements dans les régle-
ments qui régissent ces expositions, de manidre & rendre leur
action plus efficace, ot leurs cffets plus immdédiats, et & en consé-
quence décrété les résolutions suivantes :

10. Que nos expositions, au lieu d’avoir lica comme c'est I'or-
dinnire, annuellement, devruient &tre tenues & des époques plus
éloignées. Qu'on devrait remplacer les exhibitions de comté par
des exhibitions de paroisse sous le contrdle des cercles agricoles
qui seraient destinées & produire de meilleurs résultats. Qu'une
allo:ation proportionnée az nombre d'exposants fournis par chaque
paroisse, fut accordée dans ce but, et tous les cing ans_ou hien &
chaque deeade les exhibitions de paroisse devraient faire place
aux expositions générales de comté ou do district oi les compéti-
teurs pourraient rivaliserdans I'exhibition de leurs produits agri-
coles.

20. Que nos cercles agricoles par les relations fréquentes ct
directes qu'ils entreticnnent avec ln classe agricole sont des insti-
tutions qui méritent de recevoir une impulsion directe du gouver-
nement et ont en conséquence droit & une part 1égitime des fa-
veurs de co dernier. Qu’une certaine somme devrait 8tre retranchée
sur Poctroi dd aux sociétés d'agriculture pour en doter nos
cersles agricoles. .

30. Que nos cercles agricoles bicn dirigés sont susceptibles de
produire les meilleurs résultats, surtout si I'on sait leur donner
un caractire semi-officiel en les subventionndntiavec les deniers
publics. Notre gouverncment fait prenve de beaucoup de solii-
citude envers le caltivatear, s'intitulo son ami, son plus grand
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protecteur; I'ami le plus sincére etle plus dévoué ne mérite jamais
plus ce titre que lorsqu’il nous ouvre sa bourse, ‘

to, Que chagque cerdde agncole devnnt recevorr un ottror an
nuel, nvee ]cquel il pourrait accorder des primes d'encouragement,
faire I'uchat de reproducteurs et faire l'acquisition d'instruments
perfectionnés, tels que machines i drainer et sutres, qui sont hors
de la portée de la bourse d'un particulier.

$o Que chaque cercle serait tenu de souscrire un montant égal
it Ia somme octroyée par le gouvernement, ou bien que Ia somme
octroyée serait dgale au montant souserit par les membres du cercle.

Go. Que chaque cercle agricole serait tenu de fuire un rapport
minutienx de 'emploi de I'nrgent qui lui a été confié,

7o Qu'il serait trés désiable que tous nus cercles agricoles
adoptassent des résolutions concournnt daus le sens de celles ¢
dessus mentionnées ; ou bien qu'ils fissent conuaitre publiquement
lear adhésion & ceiles que nous venons d’énoncer. Plus tard ou
pourrait choisir des déléguis, qui sernient chargés de faive de
justes représentations aux autorités compétentes sur la question
en litige, et par ce moyen s'assurer I'exéeution de réformes qui
sont devenues une nécessité urgente pow la classe agnicole.

a———

RATELIER MODELE POUR LES MOUTONS.

Monsicur Eugdne Casgrain, membre du Conseil d'agricul-
turc de la province de Québee, cst bien connu de tous nos
lectcurs comme un des meilleurs éleveurs de moutons de la
provinee Aprds bien des essais, il cst parvenu a faire un
ratelier pour les moutons, que I'on peut appeler 4 juste titre
un ratelier mnddle Monsicur (Yasgrain, qui n"aime rien tant
que rendre serviee & la classe agricole, n’a pas patenté son

RATELIER MODELE POUR LES MOUTONS. .

ratelier, et a cu Vobligeance de m'en fournir une photogra.
phic qui me permet de le faire connditre aujourd’hui aux
lecteurs du journal,

Comme on le voit par la gravure cijointe, le ratelier de
monsicar Casgrain est circulaire, et se compose de deux ran.
gées de barrcaux, d'un bassin pour vecevoir le fourrage, et
d'un cfne an milicu du bassin qui permet au fourrage de se
distribuer égolement et régulidrement tout autour du ratelier.

Entrons un pen daos le détail de cet utile'zppareil. Disons
d'abord qu'il 2 un diamédtre de 53 picds et unc hauteur de
-4 pieds et 9 ponces. La rangée de barreaux extérieurs co

contient 22 ¢t permet conséquemment I'accds de 21 moutons
au ratelier. Ces barreaux ont 13 pouces de diamétre, sont
ronds et fixés de manidre A tourner facilement dans les trous
qui les retiennent ca haut et en bas. Il y a 7 pouces d’inter.
valle entre ces barreaux extéricurs et la rangée de barrcaux
intéricurs qui sont au nombre de 33. espacés de 4 pouces, ct
qui ont un pouce carré de grosscur. Ko dedans de cette ran.
gée dc barrcaux intéricurs 8'6ldve un cbne en bois ayant
3 pieds 9 pouces de diamdtre 3 sa base et une haateur de
3 pieds. Ce clne, avee Ia garniture qui retient les deux ran.
oées de barreaux au sommet du ratclier, garniture qui a une
inclinaison de 45 degrés, forment le bassin qui regoit le four-
rage. Une plinthe de trois pouces de largeur s'applique au
haut et au bas du ratelicr, autour de la rangée extérieure de
barreaux et finit le tout.

Voici les avantages de ce ratelier. Sa forme cireulaire fait
que chaque mouton a sa place sans nuire 3 son voisin. En
cffet, 8'ils sont rapprochés de la téte, ils vont en s'¢loignant ré.
gulidrement jusqu'd ’arridre-train, de méme que lesraies d'une
roue, quisont beaucoup plus éloignées nécessairement 3 1'ex
trémité qui se trouve dans les jantes qu'd celle qui est daas
le moycu. Cette disposition fait que les agnelles et les brebis
pleines ne sont pas exposées A se blesser en se choquant les
uaes sur les autres. Lia mobilité des barreaux extéricurs cm-
p che les moutons de se frotter le cou, habitude A laquelle ils
sont sujets et qui fait qu'ils se dépouillent de leur laine A cet
endroit. Si les brebis passent un peu pressées le long de ces
barreaux, la mobilité de ces derniers les empéche de blesser
les brebis. Si T'on a soin de mettre le ratelier au dessous et
vis-3 vis d'une trappe qui permet d'y jeter le foin d’en haut,
il nc tombe aucunoe saleté dans la laine des moutons, qui reste
ainsi parfaitement nette. Siau licu du fourrage, on denne
des racines aux moutons, le bas du ratelier, qui est garni
d'une plinthe de 3 pouces, tel que dit plus haut, est juste-
ment disposé pour recevoir ocs racines. Les barrcaux inté-
rieurs sont agsez rapprochés pour empScher les moutons de
sortir le fourrage et de le piétiner. La distance de 4 pouces
ne leur permet que d'arracher le fourrage par bouchée.

Monsieur Casgrain peut fournir ce ratelier pour 8 piastres,
livré & la station de chemin de fer de L'Islet.

Monsicur Casgrain a exposé ce ratelier A 'exposition’ pro-
vinciale de 1882, & Montréal, ol il a fait I'admiration des
connaisseurs et a 6té honoré d'un prix cxtra,

J'ai vu ce ratclier en opération pendant quatre ou cinq
hivers conséeutifs, et j'at ét€ 2 méme de. constater que toutes
les qualités que je lui attribuc dans le présent artiole, s'y
trouvent réunics.

J. C. Cuarals.

LES VOLAILLES.
DU CHOIX DES RAOCES.

Quelle race doit-on garder ?

Il est tout A fait impossible de répondre & cette question
avaunt de savoir quel est votre but.

Inatile de dire qu'il ne s'agit icl que des races pures; ear
lorsqu’on se proposc de fonder une basse cour ou d'améliorer
celle que I'on a déj, il ne faut pas trop regarder aux dépenses,
et o'est de I'économie. Lies races perfectionnées sont comme
le grain de semeoce, elles ne sont jamais ni trop bonaes ni trop
bc'ﬁcs; c’est de la semence que dépend la réeolte.

Quelle que soit la qualité que vous cherchiez dans vos vo-
lailles, il faut considérer qu'il y a quelques variétés chez les-
quelles cette qualité a été développée spéeialement et 3 un
degré plus considérable que cheg les poules commuanes.

11 faut d'abord savoir si vous désirez soit les coufs, la gros-
seur, la qualité de la viande, Ia précocité, la rusticité ou autre
chose ; il y a au moins une race chez qui 'unc de ces qualités
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est le caractire distinctif, et d'est celle qui répondra A votre
but que vous devrez choisir.

Lorsque les dépenses sont unc objection, vous pouvez ob-
tenir un joli résultat en oroisant un coq de bonne race aveo
vos plus belles poules. 11 n'y a pas de doute que plusicurs
races ont 616 formées par des croisements raisonnés; mais il
est difficile pour celui qui n'est pas amateur et qui n'a pas
beaucoup de temps & consacrer A I'élevage des volailles, de
waintenir les descendants dans la méme valeur.

Nous sommes convaincu que les races pures, si I'on 2 soin
d'introduire de temps en temps du sang d’unc autre famille,
sout les meilleures,

Les priucipales peuvent 8tre classées comme suit, co éoumé-
rant aussi prés que possible leurs qualités distinctives : comme
pondeuses: les Hambourg, les Minorca, les Andalouses, les
Houdavs, les Brahmas, les Leghorns, les Espagnoles, les Po.
Jonaises, les Dominiques, les Games, Jes Plymouth. Rocks, les
Cochins et les La Fléche ; pour ln qualité de Ja viande: les
La Fleche, les Dorkings, les Créve cocurs, les Brahmas, les
Plymouth Rocks ct les Games, qui n'ont pas de supéricures;
pour la grrosseur et la pesantcur: les Brahmas, les Cochins,
les Dorkings, les Créve-coours, les La Flache, les Malais, et
les Plymouth Rocks; pour la rusticité: les Houdans, les
Brahmas, les Domioiques, les Plymouth Roclks, les Cochins,
les Leghorns et les Games ; comme couvcuses ct méres: les
horhings, les Dominiques, les Plymouth Rocks, les Brahmas
ct les Games, qui n'ont pas d'égales ct dont le courage pour
défendre leurs petits est étonnant.

Nous pouvons ajouter que les Brahmas, les Houdans, les
Dominiques ¢t les Plymouth Rocks réunissent toutes ces
qualités 2 uo degré remarquable, excepté les Houdans, quine
couvent pas bico. Nous pourrions aussi y ajouter les Games
wolailles de combats), »i leur nature belliqueuse ne les ren-
dait pas, malgré leur beauté, insupportables pour les gens
paizibles et pacifiques. Quand il ny a pas moyen d'avoir ane
cuisinidre, une fille de chambre, et unc bonne d'enfant, on
cogage une bonne-a-toul-faire.

Supposons que votre terrain ne vous permette pas de garder
plus d'une race et que ce roit pour les ccufs seulement, gardez
les poules qui ne couvent pas: les Houdans, les Espagooles,
les Leghorns. Il faut bien comprendre, lorsque I'on dic
qu'clles ne couvent pas, qu'il y a des cxeeptions; ces races
sont trop occupécs A nous fournir d’ceufs et les joies maternelles
ont peu d’attraits pour clles.

Si vous désires avoir des ceufs et beaucoup de poulets pour
la table, gardes les Bralmas ou les Plymouth Rocks. Si
vous avez assez d'espace pour garder deux races, choisisscz
parmi les premidres et les deux dernidres.—(Courrier du
Canada.) L. P. VaLLEE.

CONCOURS POMOLOGIQUE EN FRANCE.

L’association pomologique de P’Quest, France, ticadra du
3 au 12 octobre prochain, an concours pomologique dont
plusicurs classes scront ouvertes auw monde enticr. M. E.
Forticr, vice-président de Vassociation, a bien voulu nous
adresser le programme du concours qai s¢ ticndra 3 Rouen 3
la date susdite.

Comme il y aura, ¢cn méme temps que ¢ce concours, un
congrés pomologique, il serait d’'un grand intérét que nos
20ciétés d’horticulture fussent en état de faire A ce concours
unc exposition de nos fruits canadicns. dans les classes qui
nous sont ouvertes, et que jindique ici aveo les récompenses
offertes aux concurrents dans ces catégories.

1RE SEOTION.

2= CATEGORIE.~Pommes ¢l Powes de Pressoir de toutes
aulres provenances (réeoltées cn France ou d I'étranger):

1 Prix —Médaille d'or. 3* Prix.—Médaille d’argent.
2e de vermeil, | 4¢ — — de bronze.
3« CATEGORIE.—Pommes ¢t Powres (pour le pressoin prove-
nant de semis. —Tous exposants
1er Prix.—DMédaille d’or offerte par la Sooiété centrale d'Hor-
ticulture de la Scine-Inféricure.— 2¢ Prix, Mdéduille
d'argent.

2)E SECTION.

3¢ CeTRGORIE.—Culies de toules aulies provenances.
1er Prix, Médaille d'or. —2e Prix, Médaille d’argent.
3¢ Pris, Médaille de bronze.
4¢ CaTEaoRIE.—Polrés de loutes provenances
ler Prix, Médaille de vermeil.—2¢ Prix, Médaille d'argent.
3¢ Prix, Médaille de bronze. *
JME SECTION.
Ire CATEGORIE.—C(ldres ide toutes provenances) en bouteilles.
ter Priz.—Médaille d’or 3e Prix,—M¢daille d'argent.
de vermeil, | 4¢ — de bronze.
2e¢ CaTEGORIE.—Cidres (de toutes provepances) de fit ou
cn boutcilles faits avec une scule variété de pommes.
ler Prix.—M¢édaille d’or 3¢ Priz.—Médaille d'argent.
2¢ de vermeil. | 4¢ de bronze.

NOTA.—Les éliantillons de CGudres et de Puirés de fut vu en
bouteilles doivent &tre composés de cing bouteilles au moins, et
dtre accompagnés d'una note indiquant les variétés de fruits em-
ployds, les procédés de fabrication, I'époque du pressage, etc.

4MPE SEGTION.
Eaux pr-Vie pe CIDRE oU DE PoIRrE.
ler Prix.—Médaille d'or. 3¢ Pris. - Médaille d'argent.
2e de vermcil. | 4e de broze.

NUOTA.—Indiques, si possibie, les vanetes entrees dans la fabni-
waton dit widre el du puire, et la propoitivn deau-de-ie eatraite
par hectrolitre de cidre ou de poiré.

S5ME SECTION.

PouumEs sECHEES POUR BUISSUNS (toutes provenances.)
ler Prix, Médaille d'or offerte par M. Caubert—32¢ Prix,
Médaille d'argent.—3e Prix, Médaille de bronze.

NOTA—Indiquer les vanélés employées el les procédés de fa-
nrication.

Le fait que F'association pomologique a cru devoir se mettre
en rapport avee nous, au sujet de ce concours, montre tout

2¢ —

MACHINE A CREUSER LES FOSSES.

Pintérét que Fon porte & P'étranger, & nos productions frui-
tidres et aux travaux de nos arboriculteurs.

Déjd I'un de nos horticulteurs les plus distingués, M. Chs.
Gibb, a cu lhonneur de voir ses notes sur les fruits russes,
utilisées par un grand arborioulteur frangais, M. Baltet, dans
un ouvrage publié cette année, sur la cultare fraitidre, et il
ne ticnt qu’a nous de nous faire connaitre sous un jour favo-
rablo, cn ce qui concerne notre horticulture ct notre arbori-
cultare fraitiére.
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Que nos spéeialistes sc mottent done A I'euvre, quo les
Gibb, les Dupwis, les Fisk, les Liacombe, les Evans, s¢ donneat
la muin ot profitent de 1’exposition de la Société d’horticul-
ture de Montréal, qui aure lieu en scptembrs prochain, pour
préparer un exhibit de nos fruits, digoo d'aller figurer a co
concours fraugais auquel nous sommes iovités de participer.

Les personnes qui désireraient avoir de plus amples détails
3 ce gujet, pourront s'adresser A Monsieur E. FoRrTikr,
Vice-PRESIDENT DE L'ASSOCIATION POMOLOGIQUE DE
L'ouEsT, A Rouen. France J C Cuarais.

La Chenille 2 tente.

J'aime 3 vous mcttre cn garde contre un inseote que vous
connaisseg tous, et qui menace de nous cnvahir complétement,
c'est la rlisio campa. ("est uno chenille tréds facile A recun-
paitre en cc qu'clle a sur le dos une rangée de points faits en
forme de virgule dont la pointe est en bas,

Cette chenille a trop bon appétit pour que nous la faissions

faire. Elle s'attaque 4 la feuille de tous les arbres fruitiers | 4

ct méme aux arbres forestiers, surtout Pérable. On serappelle
encore que Vile aux pins en face de Ste Anne ln Pérade con-
tenait il y a quelque vingt ans la plus belle suorerie qu'il fut
possible de désirer. Les clisios arrivérent, et adieu sucrerie,
clles dévastérent tout.

Le moyen de la combattre est assez difficile en ce que cette
chenille produit trois fois par année et la bagatelle de cing
cents ooufs chague fois.

Ccependant,entourer le pied d’un arbre aveo un linge imbibé
d’huile de charbon ou de coal tar les empéchiera de monter.
Mais s'il arrive que des branches des arbres reposent sur la
clbture, il n'y a pas d"autre moyen que de la tuer, Trois que
j'al mises dans une bouteille ont mangé une feuille d'érable
de grandeur srdinaire ca moins de trois jours

Pour plus de détails sur cet insccte nuisible, mes lecteurs
pourront voir 3 la page 120 du IV volume du journal, un
article trds-bien fait par M. J. C, Chapais.

D. C. Eyire Rov.

Pourquoi les hirondelles rasent 1a terre.

On sajt gu'il est d’'usage de considérer comme un signe de
pluic prochaine, I'attitude des hirondelles rasant la terre. Le
motif, assez géncéralement ignozé, est cependant d’une extréme
simplicité : ﬁ)rs uc la pluie est imminente, Patmosphdre est
chargée d’humidité, il en résulte que tous les corps trés lézers,
poussiéres ou insectes, éprouvent par lc fait de ectte humidité
une augmentation de poids qui les fuit retomber dans les
couches d'air voisines de la terre ; ¢'est 13 que I'birondelle les
rencontre en grande quantité, d’ott cette habitude de raser le
sol & I’approchic do la pluic. (Le Poussin.)

BIBLIOGRAPHIE.

0On lhe Russian apglc: imporled bg U. 8. Department of agricul-
ture in 1870, By Charles Gibb, Abbotsford, Canada,

Tel cst Ie titre d'une jolie brochure de 67 pages, ornée de
11 pravures et d'une petite carte indiquant litinéraire saivi
par le professeur Budd ¢t monsicur Charles Gibb, lors de
leur voyage sn Russie, il y a deux ans, Bica que cette bro.
chure soit anglaise, je crois dovoir 1a signaler A Y'attention de
pos arboricultcurs canadicos, comme.devant leur 8tre d'une
grande utilité. ‘

Les lectcurs du journal savent que M. @ibb, dontIa
science ct les travaux cn arboriculture sont bien oonnus, a
fuit uo voyage en Russic, pour y rechercher les variétés de
fruits rasses qui eeraicot les plus propres & notre climat. fl
a continug, & son retour de Russie, ses travaux anx Ktats.
Unis, ol une grande importation d’arbres froitiers russes a

6t6 foite par lo département d’agrioulturo, et o'est lo réaultat
de ces dernidres rechorohes que M. Gibb nous communique
dans la présente brochuro. Il ost & espéror que los éorits de
M. @ibb, sur Parboriculture, scront traduits on francgais pour
le bénéficc de nos aroorioulteurs canadicns-frangais qui ne
sont pus familiers aves la langue anglaise.

En attendant que octte trgduction soit fuite, je vais par-
courir rapidement la brochure pour y relover le nom do va-
riété de pommes do Russic qui auraient le plus de chances
do nous convenir, d’aprda les indications de M. Gibb.

Notons d'abord, au commencemeant de la brochure, ur oata-
logue dans.lequel se trouve une traduction oxacte en angiais,
de noms russes des fruits dont il est question dans le corps
du travail. O'est déj) beaungoup de savoir oc que signifiele
nom plus ou moins étrange d*un fruit, car souvent ccla suffit
pour donuer une bonue idée soit de la forme, soit de la cou-
leur, soit do la qualité de ce fruit.

Et maiotenant, voyons simploment les noms des variétés
uo lo Dr Regel, directeur des jardins botaniques impériaux
3 Saint-Pétersbourg, a orn pouvoir recommander & M. Gibb.
Cesont:

Early Champagne, Borsdorf Revel, Juicy White, Heid-
orn’s Strealied, Red Summer Catvule, Arabian, Anisctle,
Yellow Arcadian, Curly Spiced, Arcade, Cut Apple, Stoup-
ka, Cut Wine, White Cut, Tuus, Yellow Arcadian, Muscatel,
Anthony, Mushroom, Prolific, White, 0'Porto, Charlamoff,
Novgorod Streaked, Saccharine, Browny, Early Prolific,
Revel Pear, Charlottenthaler, Sugar Barbel, St. Peter's,
Browny Pine Apple, Moscow Pear, Blackwood, Cross
Apple.

Nous devons surtout rechercher les bonnes variétés -de
pommes do garde, car ce sont oelles dont nous avons le moins
d’appropriées & notre climat. Nul doute que, graced M. Gibb,
avant longtemps notre province 8'enrichira de bons fruits de
garde nous venant de Russie.

d. C. Cuarars,

CORRESPONDANCE.
JOMENT MALADE,

Monsieur,—J'a1 une jument qui a eu la gourme, voild dJeux mois,
uno bien maussise gourme. LElle ena bien jetd et clle a pris du
micux, mais cela n'est pas encore p.assé, slle tonsso cucore et en jette
encore, Quand elle arréte den jeter, clle rile cta de Ia mistre &
souffier, comme un cheval quia ic souffle. Ellea uue toux sdche.
Jo crains que cela lui reste.

Vueillez avoir la bonto de w'enseigner quel remdde lut farre, st vous
en cunpaissez quelgu’un, par Suire journnl au prochain numéro, 38
vous serez bien obligé.

UN DE v08 LECTEURS.

Repoxse.—Cette junent sonfire d un catharre chronique, et cette
maladie est difficilo A guéric. Nous crrignons méme qu'elle soit affec-
tée du curnage, maladie incurable. L'écoulement des narines pourra
disparaitre en injeclant dans les nasenux 12 solution suivante :

Prenes, Sulpbate de zinc, 1 once.

Sulphate de cuivre, § oace.
Eau, 2 piates.

Laissez dissoudre ct injuctez tous 1c3 jours dans les naseaux & peu
prés un verre A vin. Peut.dtre que l'application de I8 préparation
suivante sur la gorge ferait disparaitre 1a toux.

Prenez : Poudre de Gantharide, 4 oace.

Saindoux, 2 onces,
Milez et friclionnez bien 1a gorge unc ou deux fois.
Nous rccommandons fortement d’envoyer cette jument nu piturage.
Dz J. A. Courone, M. V.

Verrues au pis des vaches.

Man frur,—1! 3 o de mes amis ici qui ont de bonnes vaches lai-
titres etils veulent les conserver en aussi boune santé que possivle,
mais aujourd’bui quelques uns ont des animaux qui ont des verrues
au pis et cet inconvénient leur fait &prouver da tronbdle & traire les
vaches,
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2«08 un casil y a eu uno petito perte de sang lorsqu'on 4 pressé
sur la verruc.

Maiutenant auriez-vuus la vonté do m enseigner le meilleur ren.tdo
pour guériv les vercues? Et si vous connaissez quelques maladies
qui puucraient apparaftre par des signes comme ceux I vous nous
donneriez un ben coup de main en nous les indiguant

Nayant pas dévous mon temps A I'élevage des animuux jo ue puis
vous donner plas de ditnils wais je ferai profiter tous ceux qui le
voudront de vos bons conseils

L. B.T, Saint-Ours, P Q.

Reronge, —Nuns cunseilluns le traitement swivaut pour les vaches
qui ont des verrues au pis: # Il faut enlever avec le couteau et au

bout d'une couple de jours, lorsque la suppuration est établie, appli-’

quer tous les jours, durant une semaine la pommade suivante :
Arsénic, 1 partie.
Saindoux, 4 parties.
1! est rare que ces excroissances résistent \ ce trailement.”

ECHO DES CERCLES.

Cercle agricole de Sawnt-Gervais. Bellechasse.—Un uous pric de
reproduire I'extrait suivant du Journal de Québec .

M. Chapais est un de nus meilleurs conférenciers agricoles.

Mardi deruier, (23 mars) il se rendait, sur 'invitation du révé-
reud messire Gingras et de M. Faucher de Saiut-Maurice, M.P.P.,
faire une conférence devaut le cercle agricole de Saint-Gervais
de Bellechasse.

M. Chapais s'est bien acquitté de sa mission. Cet érudit, ce
:lpclx.ialislc qut nous fait hunneur, o ¢& applaudi par un auditvire

“élite. .
Voici quel était le titre de cette conférence :

La culture en rapport avee Uindustric laiticre.

Nous ne pouvons donner une meilleure idée de ce qu'a été la
conférence qu'en citant ici le résumé par lequel le conférencier a
terming son travail.

“ Maintenant, messieurs, je vais résumer les conclusions aux.
quelles nous sommes arrivés dans P"examen des différents points
qui nous ont occupés. J'espére et je crois vous zvoir démontré
que :

1o L'¢levage pour la boucherie, &tant donué notre climat, le
mauvais état de nos terres, notre pauvre systéme de culture ct le
prix de la viande de boucherie, au lieu d'étre pour nous un moyen
de régénérer notre agriculture, est une cause de ruine.

“ 20 La culture en rupport avec l'industrie laitiére est la seule
voie de régénération de notre agriculture qui nous soit ouverte,

“ 30 Hl faut donc, de toute nécessité, adopter un systéme de
culture, spécialement eu rapport avec la production du iait,

“ 40 Le bétail qu'il nous faut pour ce systéme de culture, est
celui de race cana‘}iienue, qu'on peut ameliorer par un croisement
avec le ¢ jersey.”

“50 1l faut donner & nos vaches le mejlleur soin possible si
sous voulons qu'elles nous donnent tout ce qu'clles peavent

onner.

“ 6o Il faut apporter une grande attention & avoir du lait sain
et manipuld avée la plus grande propreté.

70 Il ge faunt, pour le présent du mojns, fairc le beurre 4 Ia
lniterie, qu'en antant qu'il est impossible d’avoir une fabrique
pour faire convertir le lait eu beurre ou en fromage.

80 L'établissement qui semble donner le %us de profit ac-
tucllement, est celui des fabriques combivées de beurre et de fro-
mage,

%90 I ne faut établir de fabriques qu'en autant qu'on & un
bon local, un bon matériel, un bon fabricant, une bonne associa-
tion !’i,e patrons et un bon nombre de vaches, pas moins de deux
cent.

Aprés avoir fait ce résumé, monsicur Chapaia est entré dans
quelques considérations sur le réle que sont npgc]és & jouer les
cercles agricoles. dans I'ceuvre de régénération de potre agrical-
tare. 11 aengagé les cituyens de Sawnt-Gervais & assister régu.
Yidrement aox réunions de lear cercle, & y discuter les questions
T 5 concernent Uagricolture & mesure gue les circonstances les
metient au jour, & se former ane bibliothéque agricole, et 4 g'a-
bonner aux journaux d'agriculture.

Il a démontrd que l'amélivrntion de I'agricnlture est le seul
moyet: de retenir au puys nos jeunes gens, qui émigront & I'étran.
gor . c'est aussi lo seul moyen de conserver & la religion et & la
patrie de bous citoyens.

“ Voild, & dit Je conferens ¢ #n lecmingut, pourquoi on 8 mis
en téte des réglemerts de votre cercle agricole pour devise, les
mots : Religion et Patris”

Le gouvernement fait Lien de retenir aiusi, asux services des
cultivateurs, un agronome distingué comme 'est M, Char.. . Ses
é&tudes et son truvail ne tendent qu'd reuseigner nos hubits.ts, les
maitres du sol, sur 'impurtance et la valeur de leur mission. Dans
leurs sillons, ils trouveront un secret que les philosophes et les
puissances cherchent depuis des siécles.

—I1ls auront la vraie libestd tout en restant honnéte homme
et bon chrétien.

Cercle agricole de Sante-Claire, comté de Dorchester-—J'ai
I'honneur de vuus transmetire le rapport anauel du eocrétaire du
cercle agricole de Sainte-Claire, puur 'uunée 1883, Le cercle
ngir;icole de la paroisse de Sainte-Cluire, 8'est formé le 30 Octobre
1882.

les membres sont maintenant au nombre de 65. Ils se sont
réunis plusieurs fois dans le cours de I’aunée 1883, dans les inté-
réts de la cause agricole, M. le curé de la paroise, X.le Dr
Lesuge et M. Lippens ont fait des lectures sur divers sujets agrico-
les qui ont été fort goltés par les membres.

Le cercle afait venir de chez M. Evaus puur prés de trus
cents piastresde divers grains de semence. Bien que tous ceux qui
ont chargé le cercle agricole de faire cette commaude n’sieut pas
t s également bien réussi, tous ont témoigné cependant leur
sutisfuction, attribuant le moiudre succés relatif & la température
exceptionnellement défavorable du printemps.

Grace aux efforts du cercle agricole, Ie numbre des membres
de la société d’agriculture de In paroisse de Sainte-Claire s’cat
notablement accru. En 1883, il n'y avait que 12 membres de la
socidté d'agriculture, en 1883, il y en a eu trente.

Nous ue pouvons pas dire précisément que I'exposition ait étd
un bien grand succés pour la paroisse, mais elle a eu sa part légi-
time dans les prix accordés: $180.U0 ont &té distribuées parmi
les membres de ln paroisse. Pour les bétes & cornes de toutes
les classes, la paroisse a murché a la téte du comté. Pour les
autres espéces d'animsux, elle a regu sa légitime part de prix.

Malheureuscment on n'a pris part & Pexposition des produits
de fermes, de Pindustrie domestique que dans une faible propor-
tion. Nul w’a concouru pour les fermes.

Nous espérons qu’une autre année, il y aura dans Sainte-Claire
des coucurrents de toutes les classes. Dans I'assemblée du 25
novembre dernier il y a eu élection des officiers du cercle agri
cole. M. le président Jos. Fournier, major de milice, ayant de-
mandé d’étre déchargé de la présidence, M. J. Bte Fortier, mar-
chand,a été unanimement élu président,et M. P. Edouvard Marquis,
vice-président, pour 1'année 1584. Le comiié de régie est formé
des membres suivants. MM. Cyrille Gagnou, Dems Bernard,
Edouard Leclerc, Frangois Chabot et Ferdinand Labonté.

Aprés l'élection, M. le curé de la paroisse a donné aux
membres un état comparatif des résultats de la dernitre exposi-
tion agricole afin d’encourager les membres & continuer dans la
voiﬁi du progrés ot I'on a commencé & marcher depuis quelques
années.

Dans cet état comparatif, il résulte que sur $86.00 accordées
pour les bétes & cornes, il a ét¢ accordé $48 pour Sainte-Claire,
ct 38 pour toutes les paroisses.

Pour les chevaux, sur $46, la paroisse de Sainte-Claire a8 requ
$26.50 ct les autres $19.560. Aprés avoir fait connaitre les résul-
tats de l'exposition, il a donné une lecture fort goiitée sur le soin
& donner aux sarbres frustiers, ct particuhiérement sue la mamere
de lus planter et d'en pratiquer Ia taille, en vue de Ia santd des
sujets et de leur apparence. J. E. LERoy Secrétaire-Trésorier
C. A. Sainte-Claire. .

Cercle agricole No. 1 de Saint-Jacques de U Achigan—Monsicur
le rédacleur,—Je vous transmets aujourd’hui le second rapport des
opérations dc notre cercle poar I'sanée courante. Quoigue des
snccés éclatants n’sient pas signalé 'avéoement de notre cercle,
et quoique nous ayoms eté quelquefois frusirée dans nos espé-
fances, noos pousons condiator gue fee efforts que nouvs myons
faits pour stimuler le progrés de I'agriculture dans notre localité,
n'ont pas été vaias et ont suffi pour engager quelques membres &
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faire des améliorations notables et & rompre avec I'ancienne rou-
tine. Ce qui fait le plus défaut parmi la classe d=s cultivateurs,
c'est le manque de connaissances agricoles et Pesprit d'initintive,
qui ont &6 les principales causes que notie agriculture est restée
stationnaire ; mais & Pheure qu'il est, 1a véaction semble se faire,
et lindiftérence qu’on semblait autrefois professer pour tout ce
qui touchuit & Uagriculture, o fint place & un désie insatinble de
s instruire et & une condescendunve teés prononcée pour ln conds-
tion du cultivateur. Cest pour acquérir cette science agricole
dont nous avess hesoin et en faire Unpplication duns les diffe-
1entes opérations d'une culture rationuelle que des cercles agri-
coles, & I'instigation de persunues celailes, intluentes et dévouees
i la cause agricole, se sunt furmeés spontanément sur les differents
poin* de la province, et pur lews efforts et leur but cusmmun,
cheichent & imprimer & Pagriculiure une action plus ferme et une
marche plus assurée.  Cette avidité de s'iustruwe et cet esprit
d’émulantion, qui doivent &tre un des traits dominants de nos
cereles, n'ont cessé de réguer paimi tuus, et tous les membres
semblent témoigner un vit intérdt & faire partie de notre cercle.
Nos s¢ances ont lieu régulierement et le plus grand nombre se
fait un devoir d'y assister.  Au commencement de cette année, il
s'est proauit un incident, qu a cu pour effet de priver les membres
de lu véception du Juurnal &' Agucultiue.  Uun nous dira pent-étre
qu'il nous était fucile de payer tiente centins, et recevoir te jour-
nal comme autrefois; c'est ce que nous n’avons pas fait, et en
cela nous n*avons point uzi par mesquinerie, comme on poureait
le croire de prime abord.  Lorque je regus la circulaire de M. le
secrétaire me faisaut connaitre les nouvelles conditions d'abonne-
ment au Journal d'Agriculture, je croyais que M. Seunéeal, qui
avait le contrat de la publication, aurait la bienveillance de nous
expédier le premier numéro du journal, daus lequel il était tenu
de nous faive part du changement survenu ; mais M. Senéeal w'a
pas paru g'inquiéter de nous, et nous lui avous rendu la pa-
reille. (1) line autre raison encore, ¢’est lorsque je requs la circu.
laire de M. le scerétuire, les membres de notve cercle venaient de
verser leur contribution annuelle au fond du cercle, et que le fait
de prélever une deuxiéme contribution pour solder 'ahonnement
au journal aurait 8té mal accueilli; aujourd’hui que Pannée est
demi écoulée, nous ne voulons pas payer en cutier & M. Senécal,
ce qu'il n'w qu'd demi gagné.  Mais i Pavenir nous nous propo-
suns de parer & ces inconvenients; nous ferons en sorte d'mnclure
duns la souscription annuelle le prix d'abvunement au journal,
pour w'avoir pus affaire & Buptiste ¢t & Jacyues tout 4 1a fois.
Depuis, nous avons eu la visite de M. Barré, qui & bien voulu
se rendie spontanément dans notre parvisse et cela duns le but de
nous fuire purt des connaissances et de Pexpérience qu'il a ac-
quises, daus Ia fabriestion du beurre, d’aprés le systéme centri-
fuge M. Barré, qui voulut bien se donner la peine d’adresser In
puarvle publiquement & Pissuc de Poflice, a été bien accueilli de
son nuditoire, au milieu duquel on pouvait remarquer les cultiva-
teurs les mieux posés dans la société; ils ont paru bien goiter
les observasions de M. Barté, sur U'importance qu’il y a pour eux
de fubriquer de bou beurre en méme temps que la néeessité de ge
créer un marché constant et propre & recevoir I'écoulement des
rroduits de lu laiterie. M. Barré, dans une visite qu'il lit le méme
jour uu cercle réuni en séance, fit une courte dissertation sur les
moyens & prendre pour fubriquer d’excellent beurre taut a
la tubrique qu'a domicile et par ce woyen s'assurer la vente
prompie de ce produit. Lorsque nous saurons fabriqué d’excel-
lent beurre, il nous sera facile de nous créer un débouché pour
cet witizle; si nos produits sout exclus des marchés européens
aujourd' hui, cela est du i leur mauvaise qualite, leur défaut d um-
formité et leur expédition trop tardive, qui fait que nos beurres
arrivent sur le marché, trop vieux, gités et corrompus. C'est ce
que nous & démontré avec heaucoup de vivacité, M. Barré dans
son court mais instructif entresien.

S. M. 8. C. C. No. 1 de Suint-Jacques.

(1) Nous devons dire, ici, que M. Senéeal n’est pas coupable
de Poubli qu on lui reproche & Fégard du cercle No. 1 de Samnt-
Jueques.  Le numéro de junvier du Juurnal d Agriculinre u ete
envoyé A4 tous ceux qui le recevaient auparavant, membres des
cercles on autres.  Sculement, nuus avons ete o méme de consta-
tey rque plusieurs des liasses de journaux ansi envoyeés en janvier
ont bt renvoyées non onvertes, par NM. les maitres de postes de
eortaing endroits qui, en eela, ont pris, & tort, une_initiative re-
grettable qui n’est pus dans leurs attributions. (X¢d.)

GRANDE EXPOSITION

DE LA PUISSANCE

1884-MONTREAL-1884

DU 5 AU 13 SEPTEMBRE

$25.000 DE PRIMES

AGRICOLE ET INDUSTRIELLE.

Des terrains spacicux ct de magnifiques bitiments pour
exposition de bestiaux, articles manufacturés, instruments
aratoires et machines cu activité.

Grande exposition internationale de chicns.

L’exposition sera tenue ouverte du vendredi, 5 septembre,
au samedi, 13 septembre 1884, et depuis 10 heures du matin
chague jour.

Une réduction de taux est efferte par toutes les compa-
gnies de chemin de fer et de navigation.

Pour toute information s'adresser aux soussignds,

S. C. STEvVENSON,
. Gro. LECLARE,

76 rue Saint-Gabriel.

Taureaux Ayrshire
A VENDRE

aux Sociétés d'agriculture et aux fermiers désirant améliorer la race
de leurs bites-i-cornes, nussi des jeuues taures, Ces deruters ont été
cengendrés par la meilleure race danimaux,qu ont pris plusieurs prix
¢n Canada et notamment les premiers prix anx expositions du cente-
anaire de Philadelphie et de Snint-Jean, N. B ’

S'adreser A

} Scerétaires conjoints.

Wa RODDEN, Plaptagenet, Ont,

ABEILLES.

Ruclies ) cradres, extracteurs & miel, extracteurs 3
cire perfectionnes, sections d uue livre, etc,

Adressez :
J. B, LAMONTAGNE,
Boite 964, Montréal.

COCHONS A VENDRE.

Cachons pure race 3 deux mois, $5.00 A trois mois, $7.50, livrables
a Montréal,  Escompte aux ¢leveurs.
GODFROI BEAUDET,
Coteau dn Lac, comté Soulanges.

LA PROCHAINE EXPOSITION

Le Jonwrnal d Agricelture illustré aura un représentant
spéeial & Ia prochaine exposition provinciale. La personne
chargée de représenter le Journal d’agriculture sera en me-
surc de fournir aux oultivateurs ct aux éleveurs les informa-
tions dont ils auront besoin.
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