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Industrie laitiére.—Questions importantes.

M. Eo. A. Barsarn, Ecr., DIRECTEUR DE 1) AGRICULTTRE,
Quissc.

XMonsicur,—Ayant I'intention d'engager des capitaux dans 'ex-
- Ploitation lailiére et connaissant votre graude compétence en ces
matiéres, je viens vous demander lus renseignements suivants :
En répondant & ces questions vous obligerez grandement
Vatre serviteur, J. Barriste Lecours,
. Saint-Laurent, prés Montréal.
Q.1 Lequel est le plus profitable et convient le micux a Iz pro-
: vince de Québec,la fabrieation combinée du beurre ct du fromage
oa la fubrication simple de I'an ou de'V'autre produit?
R. 1. Imipossible de répondre 2 cette question, qui dépend
des cours du marché. Mais celui qui posside une fabrigue
| tombinée est toujours dans la weilleare position, puisqu’il

est 2 méme de régler sa production selon les cours du marché
ct faire, toujours, cc qui donne le plus d'argent, pour une
quantité de lait donuée.

Q. 2. Quel procédé sait-on dans la province de Québec pour la
fabriu;tion du fromage de lait Ecrémé, le procédé Cheddar cuun
autre ?

R. 2. Le procédé Cheddar, géuéralcment.

Q. 3. En fabrique-t-on (du fromage écrémé) de plusicurs
variétés ?

R.3. Oui; mais la variété cst surtont dins la qualité et le
savoir ; ou plut6i, le manque de savoir du fabricant.

Q. 4. Le fromage de lait écrémé Cheddar est-il aussi bon que le
fromage gras fabriqué par le méme procédé ?

R. 4. Evidemment non—toutes choses égales d'ailleurs.—
Mais, M. Painchaud, M. Skaife, M. Jocelyn et plusicurs
autres cxcellents fabricants produisent généralement un fro-
mage éerémé qui, &tant parfaitement fait, vaut autant et plus
sur les marchés qu'un grand nombre de fromages qui n'ont
pas 6té éorémés sciemment. Qu'on n'vublic point qu'un trés
grand nombre de fabricants, faute de connaissances, laissent
perdre une partie considérable de la er8me, dans le petit lait,
dont ils font du savon, quand de meilleurs fabricants cussent
pu cn faire du beurre,

Q. 5. Par la forwe, 'apparence extéricore, le fromage écrémé
canadien pet-il étre reconnu du fromage gras?

R. E. Noo.

Q. 6. Y atil en Angleterre un marché considérable pour la fro
mage de lait écrémé canadien?

R. 6. Qaj, s'il cst bicn fait,

Q 7. Quelle quantité de fromage de lait écrémé canadien peut-on
exporter par an?

R. 7. Avjourd'hui,sous forme de fromage soi-disant gras,on
cxporte au moins 40.000.000 lbs. de fromage qui ne vant pas
plus que nos meiileurs fromages particllement écrémés. Ap-
vée moycnne, on pourrait en cxportcr tout autant sinon da-
vantage, pourva qu'il soit bon, c'est a-dire parfaitement fait.

Q. 8. Que pensez-vous du systéme Centrifoge?

R. 8. G'est, de beaucoup, le meillcur.
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Q. 9. Ot peut-on se procurer de bons fabricants de beurre ou e
fromage ?

R. 9. 02 ? Je ne saurais pas en indiquer vingt sur les quel-
ques centaines qui fubriquent dans notre province,

De I, la néee-sité abrolue d'une école d'industrie laitidre
de premicr ordre, et de. dipldmes donnés & tous venants.
aprés des cxamens, théoriques et pratiques, hoonbtes et
sérieux. Faute de bons fabricants de beurre et de fromage,
notre provimce perd chaque année plusicurs mulions de
piastres. Noms I'avons déja dit, et nous le répétons. Nous
perdons, presque de gaicté de coour, plusteurs millions de
Piastres chaque année, dass Ja province de Québec, par le
mauvais cmploi du lait que nous produisons.

Une cxcellente école de beurre et de fromage aves ferme
cxpérimentale annexe. od la pratique la plus économique ct
les procédés scientifiquas les plus certains seraient enseignés
nc devrait pas nous cofiter plus de 86000 par année. Dans
deux ans, cette école pourrait réformer la pratique d'au
moins deex cents fabricants de beurre et de fromage actuel-
lement pratiyuarts,ct former en sus cinquante nouveaux éldves
par année,

Nous sommes prét 3 le prouver, devant une cnquéte de
la l¢gi-luturc ou autrement. A d'autres,donc, la responsabisité
d'unc perte anouclle aussi cffrayante et aussi ruincuse pour
notre agriculcure, si clle devait se continuer eacore plusieurs
anndes.

Ep. A. BarNarp.

NOTES DE VOYAGE.

Pour continuer la rédaction de mes notes suivant Pordre
dans lequel je les ai prises au cours de won itinéraire, je vais
maintenant franchir le Saiut Laurent. au lac Saint-Frangois,
ct coinmeneer cctle quatridme séric de notes par celles qui
concerncot le comté de Beauharnois, pour continuer ensuite
cn parcourant Chateauguay, Huntingdon, Napierville et La-
prairie.

Beaunarxo1s.—Ce comté peut étre rangé parmi les com-
tés industriels aussi blen gu'agricoles, par celui qui commence
3 le visiter cn passant, comme je I'ai fait, par Valleyfield. En
cffet, cette jolic petite ville est le ceatre de plusieurs manu-
factures qui donnent du travail 2 plusicurs centaines d'ou-
vricrs, et en méme temps, la cawpagac envirounante est une
des belles régions agricoles du pays. Aussi, tont y a-til une
apparence de prospérité. La ville est dominée par la flche
@légante ct élancée d'un_magnifique temple ¢€levé tout der-
nidrement 3 la gloire de Dicu, et dont I'érection fait honneur
au zdle ¢t au remarquable talent administratif da digne caré
dec I'endroxiz. Un beau couvent, tout neuf aussi, sert de pen-
dant 3 Péglise.

Saint Louis de Gonzugue cst une autre belle paroissé du
méme comté, ct lors de mon pas<age, j’ai vu qu'on y com-
mengait les fondations d'uo colldge pour remplacer I'ancien
qui cxiste 1A sous la dircction des révérends pdres viateurs,

Partout dans le comté de Beauharaois, les édifices roli-
girux et scolires indiquent d’abord que les cultivatcurs sont
riches et ensuite qu'ils ont z6lés pour la religion et I'éduca
tion. Or des cultivateurs riches doivent nécessaircment leur
richesse A 1a bonoe culture, et si avec ccla ils sont moraux ct
instruits, ils n'ont ricn A envier A personne,

L’agriculture prospdre daos Beauharnois, ¢t un agricul-
teur cn parcourt avee plaisir les campagnes. La culture est
variée ct bien faite, généralement. On Soccupe d'élevage ct
aussi d'indestrie laitidre et le comé compte quatre fubriques
de fromage et une de beurrs, .

CeATEAUAUAY.—Entre Beauharnois et Chatcauguay, il
'y a gudre de traosition Méme aspeot, m@mo prospérité,

agriculture aussi prospdre et méme plus A tout prendre, ct
en outre, pour ce comté, I'avantuge d'Gtre traversé par un
chemin de fer.

L'industric laitidre prend beancoup de développement dans
ce comté, et compte plusicurs fabriques tant de beurre que
de fromage. L'horticulture est en honnen: ioi, ainsi que 1'ar-
boriculture fruitiére.

I'¢levage 8’y pratique judicicusement et on peut dire que
toutes les branches de l'agriculture sont exploitées d’'un ma-
nidre intelligente et avec profit. Il rdgnc dans tout le comté
cct air d"aisance qui indique que la terre répond bice aux
soins que lui donnent ses propriétaires.

HonTingDON.—Sans conteste, ce comté est Yun des plus
beaux au point de vue agricole, de tous ceux que j'ai visités.
Huntingdon méme et Hemmingford y sont le centre de deux
sociéiés d'agriculture des plus florissantes. Ces deux localités
sont traversées par un chemin de fer qui y active le trafic et
I'écoulement des multiples produits agricoles de cette région.
Pour avoir unc idée juste de la richesse de cc comté, il faut,
comme je I'ai fait, traverser la_campagae de Sainte-Martine
3 Huntingdon et surtout dc Hemmingford & Covey Hill.
Terres fertiles, des micus cultivées, et des micux tenues sous
tous les rapports, clftures pour une grande partie en pierre
arrangées avec la plus grande symétrie, houblonnidres
qui offrent un coup d'ceil tout nouveau pour Ihabitant
de la partic est de la provioee, vergers immenses regorgeant
de fruits de toutes sortes, bétail amélioré et dans la meilleure
condition possible, telles sont les spleudeurs agricoles du
comté de Huntingdon. Chague caltivateur est logé comme
un scigneur, ct a des attelages qui ne dépareraient aucune-
ment les écuries des plus riches sportmen. Le voisinage de la
république voisine active le commerce et I'industric et donne
de Pouvrage et de I'argent & tout le monde, voire méme aux
numb:cux douaniers qui ont A exercer leurs facultés pour
décourrir les smugglers comme on les appelle 13, les contre-
bandiers, qui, méme 3 leur barbe, s'cn donnent & coour joie.

L'industric laitidre est ici dans son domaine. Une quaran-
taine de fubriques se livrent & la fabrication du fromage, ct
cette industric y prend de Fextension de jour en jour ainsi
gue cclle de la fabrication du beurre par les beurreries.

Eufio, le comté de Huntingdon peut certainement servir de
modele 3 bien des comtés aussi bien favorisés que lui, mais
od V'agriculture suit ses traces de bicn loin.

NAPIERVILLE. — Aucun agriculteur un peu ronseigné
w’entend Dommer oc comté sans, tout de suite, penser aux
beaux chevaus qu'il produit. Hn effet, le comt§ de Napier-
ville s¢ livre depuis longtemps A 'élevage des chevaux, sur-
tout des chevaux de trait pesants, et il a pris le premier
rang dans cette branche. Quiconque a visité assidfiment nos
expositions provinciales a 616 3 méme dadmiver les beanx
chevaux venant de cette région.

Quoiqu’on s’adonne de préférence 3 1'élevage des chevaex,
on ne néglige pas les autres animaux de la ferme. J’ai vu en
traversaot ¢c comté de beaux spécimens de la race bovine,
surtout des durhams, et de superbes troupeaux de moutons.

Il «c fait, dans ce comté, beaucoup de beurre de bonoe
qualité. L’agriculture participe I3 aussi de Ja prospérité des
comtés voisins ct fait qu'on peut dire que toute la pointe qui
comprend la région bornée & 1 est par les limites des comtés
de Napierville ¢t de Laprairie, au nord par le fleuve Saint-
Laurent, au sud et & P'ouest par la ligne proviuciale, est une
des parties les plus riches et les micux caltivées de la pro-
vince.

Lapeamie.—Le comté de Laprairic marche un peu en
arnidre de ses voisins sous tous les rapports, Cependant, on
voit qu’il s'y fait des cfforls pour marcher i leur soite. On
séme ici unc ubondance de graines fourragdres, mais malheo-

reusement A venir jusan'd il o'y a pas longtemps, on visait
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trop A la culture du foin pour lo marché. Aujourd’hui on
cormence & recopnaitre Perreur commise en ce sens, ct on se
livre & I'élevage du bétail en vuo de la luiterie.

J'ui remarqué qu’on tient ]a beaucoup en cstime la vache
cavadienne. Oun Ja préfdrn aux autres races et certaing culti-
vateurs qui s'étaicnt payé de beaux troupeaux d’ayrshires
sont revenus cependant A la vache canadienue, plus frugale et
moins exigeante, comparativement au rendement qu'elle
donne,

Il n’y a cacore qu'unc beurreric ct une fromugerie daus ce
comté.

J. C. Cuapals.

Posirion py JULTIVATEUR.

Nous donnons cijoint un extrait d’un discours trds remar-
quable prouoncé par lhon. D. MecLellan, président de la
chambre d’agriculture du Nouveau-Brunswick, lors de la ré-
union annpuelle dec cette chambre, & Frédericton, le 18 dé-
cembre 1884, L’orateur, dans cette partie de son discours
que Dous citons établit clairement quelle est la position des
cultivateurs comparée & celle des autres classes de la soci6té.
La traduction est du Monteur Acadien.

Depuis vingt ans il y acu ue progras marqué daes la cul-
ture générale cn cette provioce, mais le champ ouvert aux
améliorations cst encore vaste. L réseltat peut 8tre lent
mais il est sir.  J'ai dit que les cultivateurs étaient indépen-
daots; je pourrais dire que c'est la classe Ja plus indépen-
dante de notre société. Si nous jetons un coup d'eil sur les
vitles et les villages, nous cntendons partout des cris de dé-
tresze, une dépression financidre accable les commergants;
les artisans ¢t les journaliers souffrent du maoque d’ouvrage,
de 1a rarcté de I'argent, ct do la pauvreté. Les cultivateurs
nc manquent de rien : quelle autre preuve voulons-nous qu'ils
constituent 1a seule classe prospdre parmi nous?

Un écrivain amérieain affirme que dans Pespace de vingt-
cing aos pas plus de deux hommes d’affaires de New-York
sur cent ont acquis assez de moyens pour se retiter du com-
merce. -

Un autre éerivain cite le fait que deux directears de banque
dc Boston, aprds de soigneuses recherches, ont constaté que
sur mille marchands qui avaient fait affaires dans quarante
ans, rien que Six avaient échappé i la banqueroute et r’étaient
pas morts pauvres. Quclle est la position relative du culti-
vatcur? Persoanc assurément v'osera prétendre qu'il existe,
parwi les cultivateurs, Ia dixiéme partic de la misére et de la
pauvreté qui régac parmi les journaliers, les artisans et les
cowmmergants des villes, ni nier que la masse de ceux qui s'a-
donnent avee diligence & la culture n'arrivent au succds. Sec-
lon 1noi, le fermier est plus & P'aise daus les temps de pénuric
que ne l'est artisan dans les anoées d’abondance. Il s peut
que le cultivateur nc mette pas d’argent de c6té tous les ans,
mais il faut s rappeler qu'il améliore ct augmente le bien-qui
plus.tard lui fournira des conforts et des jonissances que bien
des citadins p'atteignent jamais.

Si je touche A cette question, ce n’est pas que jo désire don-
ner & entendre que les cultivatears de cette province sont mé-
contents de leur sort; c'est plutét pour montrer aux masses,
dans les villes, qu'on n'aurait pas raison de crier A Ia disctte,
comme c'est st général avjourd'hui, si les travaillants mon-
traient plus de 3ispositions 4 cmbrasser un état qui ne peat
manquer de douncera l'industricux, a I’économe et an persévé-
rant, un foyer oi rico du nécessaire ne mangue.

On pourrait demander: Oa et comment obtenir de la terre
propre &-fa-culturc? I! y a dans la proviuce plusieurs comtés
ol s¢ trouvent d’immenscs étendues de terres publigues tras

avantageuses au défricherent et qu'on peut obtenir soit sous
le Lubor Act soit sous I'actc des octrois gratuits.

11 se peut que co que je viens de dire ne soit pas nouveau,
wais je penSe que o'eat une de ces vicilles histoires qu'il est
bon de répéter.

On cntend dire que duns bien des cas od il avait 6t6 ou.
vert do uouveaux étublisseents, la perspective est devenue si
sombre que les colons, découragés, ont 6té obligés par néces-
sité de partir et de retourncr dans les villes, Jo crois que si
aous pouvions découvrir le fond des choses, nous en viendrions
3 la conclusion que la difficulté était dus au choix de terrains
arides ou & un maoque d'énergie et de patience de la part des
colons, peut-dtre aux doux A la fois,

CoNSoMMATION DEs RECOLTES SUR LA FERME.—Il me
semble que jusqu'ici mos fermicrs se sont montrés trop
disposés 4 vendre une partic du produit de leurs fermes,
comme le foin. lavoive, les plantes, cto., et c'est pourquoi
leurs terres se sont appauvrics. Vous conviendrez avec moi
que-la conclusion A laquelle en sont avrivés les agronomes les
plus pratiques est qu'ou obtieat le plus graod profit de la
ferme en y faisant consommer presque tout ce qu'clle produit.
A la réunion des cultivateurs tenue & Newport, —ct dont les pro-
cédés sont publiés daus le rapport du Mainesur I’Agriculture,
1883,~M. Coldbrook, de¢ Brumswick, a prétcadu qu'une
tonne de foie enlevée A ka ferme emportait avee elle pour $6
d’engrais, il ajoute que vendre son foin, c'est vendre sa terre
par lambeaux. M. J. B. Shaw 2 avancé la méme chose et il
a ajouté que si on voukit muintenir la fertilité du sol, il fal-
lait s"adonner & I'élevage du bétail et consommer son foin sur
la ferme.

Dans son témoignage devant la commissicn agricole d'On-
tario, M. Parkinson dit que si le fermier veut maiotenir la
qualité de sa terre il lui faut y faire consommer ses récoltes.
11 dit que dans son voistnage to « ceux qui récoltent des navets
et consomment lears grains et leur foin réussissent bien.

Les intéréts agricoles du Canada
(De «« UBtendard.”)

Nous rccommandons 3 l'attention toute spéciale de nos
lecteurs le’xtrait intéressant qui snit d'an article du London
Times:

Le 39 janvier 1884, la Chambre des Commuues de Ia puis-
sance du Canada a nommé un comité choisi pour étudier
quels seraicnt les woyens les plus cfficaces d’encouragement et
de développement des intéréts agricoles du Canada, et ce
comité. aprds des séances nombreuses et aprds s'étre cnquis
par correspondunces et autrement, vient de publier un rapport
cousidérable contenant 255 pages.

Ce document est un exposé trds important de la situation
présente et des besoins futurs de I'agriculture et des ressources
do notre colonic. Un résumé du principal contenu de ce
documeat ne pent wanquer d'dtre utile. .

La premire question examinée par lo comité fut celle de
I'6tablissement d’une ferme modele par le gouvernement, et
sur ce point Yon chercha & conoaitresi un pareil établissement
rencontrerait lc désir général De plus de 344 réponses aux
circulaires envoyées, pas moins de 278 ont été favorables, et
sculement 64 ont 6t contraires.

Plusicurs des réponses favorables non sculement approu-
vaient Ja sugzestion d'unc fermo modele, mais suggéraient
I'établissement de fermes-succursales dang chaque provinee.
Cest pourquoi, le comité voulut slenquéric de. tout ce-qui
avait 6té fait dans d’autres pays en cc sens. Des rapports
trés intéressants farent cavoyés, relatifs aux fermes-modéles

d’Allemagne, dé France. da Japon ct d’ailleurs,
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Le professeur Brown, du collge agricole d’Ontario, a aussi
adressé un long rapport sur les besoins agricoles du Canada,
et dans lequol il exprime 'opinion qu'Ontario peut réelamer
le sccond rang au point de vue dela production étenduc ct
bon marché des céréules.parce que les pays de 'ouest peuvent
produire 3 meilleur marché et maintenir lu qualité de leurs
produits micux que des pays plus anciens  Ce nouveau point
de vue ) envisager dans la question agricole du Canada, &
savoir: que la produc..vn des eéréales cofite meilleur marché
sur les terres de ouest et est dispendicuse 3 I'est,—peut dtre
constaté par la pratique duns Ontario, ct cette pratique doit
correspondre avee cette expérience. Il continuc:

s+ Cette position n'implique pas qu'Ontario doive se livrer
exclusivement & lu culture du blé, oa qu'ellc doive ubandonaer
la variété duns la culture. Je crois au contraire, qu'elle doit

durant les dix dernidres années, le Canada a ¢réé un com-
merce oonsidérable de pommes dec notre pays. Il n’est pas
rare-qu'un seul navire en transporte 5,000 barils.

Durant I'année terminée avec 1883, lo Canada a aussi
exporté 57,672.959 livres de fromages et 6,330,173 livres de
beurre. Plusienrs téwoios sffirment que, comme nous con-
sommons a-.nucllement 200,000,000 livres de beurro,la valeur
du beurre et du fromage canadiens sur le marché pourrait
{tre considérablement augmecuntée, si on presait soin qu'ils
fussent de premidre qualité.

De fuit, toute I'enquéte prouve que I'agriculture canadicnae,
de m8me que 'agrienlture d'BEurope, souffre beaucoup de la
erise générale, mais qu'il y a beaucoup d’espoir pour P'avenir,
si I'on y peut donner unc qualité d'cxecllence aus produits ct
les y muintenir.

apporter plus d’attention que jamais 3 la culture des autres
produits.

En augmentant Ja fertilité des plus vicilles terres, par un
meilicur systéme agricole ct par un plus grand nombre de bes-
tiaux, Untario peat, autant que jamais, produire un blé de
premidre qualité cn méme tewps que les produits qui foat les
délices de Ia table en hiver ct cn 6t6.

Aprés avoir publié d’autres cxtraits et les conclusions du
rapport, le Times continue:

Ce volume conticnt un cxposé de tout I'enscmble agricole
du Canada, aussi complet, peut 8tre, qu'il est possible de le
faire. * Pour ce qui concerne les fromages et les fruits de la
ferme, les oultivateurs anglais y verront avee intérét les efforts
généraux faits pour ne produire que ce qu'il y a de mieux.
Grand nombre de personues seront 6tonnées d’apprendre que,

COTTAGE COUTANT DE 8800 A $1,000.

NOS GRAVURES.

Peiw cottage pour une place d’cau, cottant de $800 &
81,000 —Les trois gravures qui donnent les détails de ce
cattage, trouvent leur cxplication dans I'article qui en con-
tient Ja description dans le présent numéro. Elles sont tirées
du Leffel's House Plaus.

Clbtures .cn fil de fer a barbes et en fil de fer et laltes.—
Vair pour explication de ces denx gravures JFarticle sur les
clotures en fil de fer qui les accompagne.

Muclune a mouwdre le cailé—Ccet appareil patenté par
M. McPherson a 616 cxposé & la dernidre convention de Ja
société d’industric laitidre, & Saint-Hyacinthe, et soumis 3
Pexamen d'un comité qui en a fait un rapport trés favoroblc.
Voir dans le présent numéro I'article sur les machines per-
fectionnées pour travailler le lait.
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Diagramme d'un tronc d'arbre préparé pour le drai.
nage.—Voir Partiole sur le drainage qui accompagne cette
gravure,

Houlin @ mouture avec aplatisseur de Vessot.— Cet ap-
pareil ost déerit dans un article qui porte ce titre  La des-
oription est du fabricant lui-m8me. Nous avons vu fonotion
ner l'appareil & P'exposition provinciale, & Montréal, ’au-
tomne dernier. Il semble bien travailler, mais nous ne
pouvons le recommander sur cette simple dounée, biea gu'il
nous paraisse devoir donuer satisfuction

L’ENSILAGE DOUX.
Pai Georyge Fry, F. L. 8.
LR PRINCIPE.

Peu de temps aprds qu'unc herbe verte cst coupée, elle
commence 4 subir une altération chimique, qu'clle soit mise
ou pon dans un silo. Cette altération est produite par des par-
ticules organiques microscopiques vivantes appelées ferments

PREMIER ETAGE.

on bacteries. La fermentation varie suivant les circonstances ;
cile pent étre de la natare de celle que subit le foin en se
fanant ; elle peut &tre aussi ou lactique (ferment du lait sur)
ou aleoolique (vincuse ou spiritucuse), et celle-ci peut en se
prolongeant devenir acide (le ferment qui produit le vinaigre),
ou putride, sans parler d’autres fermentations moins impor-
tantes qu'il est inutile de mentionner ioi,

Les germes qui causent ces fermentations sont en perma-
nence dans P'atmosphére, et il est impossible de les empécher
de se maler au fourrage vert dans le silo, Il leur faut la
orégence de 'oxygane A Pétat libre pour acauérir une vita-
lité active, et cette présence estégalement impossible & éviter,
Pair s'introduisant toujours plus ou moins aves le fourrage
dans le silo. En changeant les conditions, on peut cependant
favoriser une de ces fermeatations & Pexclusion (presque
compldte) des autres,

Dans 1a production de F'ensilage sur on prend des moyens,
tel que le coupage, le foulage, le piétinement, la rentrée
rapide la couverture, pour exolare et les germes ot lair

autant que possible ; mais, cette cxolusion ne peut jamais
étre_parfaite, de sorte que, bien q.ie par cc moyea on puisse
diminuer la fermentation, on ne peut l'empécher, (sous ces
conditions, d'est la fermentation lactique qui est surtous pro-
duite) La fermentation, unec fois commencée continue ct
g'étend  indéfiniment (clle n’a plus besoin d'oxygene 3 I'état.
libre pour continuer) jusqud ce qu'clle soit arrétée par le
moycn suivant (entr'autres) : —Une température ddépassant
A peu prés 122 o Fahrenheit.

Or, il arrive que, lorsqu'un moulon de foin est monté avec
du fourrage lézdrement humide (ce qu'un homme pratique
appellerait en bon ordre), la fermentation que subit le foin
en se funant élave la température au-dessus de 122 © Yahren.
heit Conséquemment, si I'on peut produire cctte fermenta-
tion dans le silo, nous aurons 'avantage: premidrement, d'une
fermentation qui ne produit pas d'acidité, ni d’autres résul-
tats désagréables, et secondement nous obtieadrons une tem.
pérature suffisante pour détruire, non sculement le ferment
da foin lui-m8me, mais encore tout autre ferment qui pour-.
rait 8’y trouver 4 un moindre degré.

Il 0’y a aucune difficult¢ a mottre ceoi en pratique, ot par

SECOND ETAGE.

cc moyen on obtient un eusilage virtucllement dépourvu
d'acidité, résultat qu'on ne peut obtenir d’une manidre pra-
tique, antrement.

LE SILO.

Le silo peut 8tre de n'importe quelle forme, pourva que la
couverture puisse suivre de prds l'epsilage 4 mesure que
celui ci s'affaisse. Il faut qu'il soit hermétiquement fermé
4 air et & I'cau, et qu'il n’ait oi drain ni issue.d’sucune
espdce pour laisser échapper Phumidité 3 1a base. Sigoy
pratique une porte pour le vider aves plus de facilité, il faut
prendre grand soin de la tenir hermétiquement fermée. . Un
bor plan consiste & 12 clore au moyen d'une magonnerie, ou
do faire unc porte double, le cadre de la porte extéricure
étant de six on huit pouces plus large et plas haut que celui
de la porte iutérieure, de manidre & oe que lorsque Pespace
entre les denx portes ¢st rempli aveo du sable ou de la terre,
toutes les fentes qu'il pourrait ¥ avoir. entre la magonuerie,dn
silo et le cadre de la porte intéricure soient bien couvertes, N
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I.A RECOLTE. .

On peut faire de Pensilage doux avee n’importe quel four-
rage dont on peut faire de bon foin, savoir, toutes les eéréales,
les herbes fourragdres et les tréfles, Je n'zi pus encore essayé
les lentilles, mais je ne doute pus de réussir & les garder en
silo, Le meilleur tewps pour faucher la récolte est cclui od
clle est en pleine floraison. La quantité d’humidité contenue
dans le fourrage ne doit pas dépasser 75 par cent, et peut
avee avancage dtre beaueoup moindre, soit 50 par cent.  Un
bon moyen de s'assurer qu’il ne contient pas plus d’humidité
qu'il n'en fuut consiste A prendre une poignée du fourrage et
A la presser ou la tordre. 11 ne doit pasy avoir assez d’hu-
widité pour qu'clle sorte par suite de cette opération. On
demundera peut-gtre, * supposé que la saison soit pluvieuse ct
I'herbe succulente, comment pourrait-on diminuer la quantité
d’humidité? ” Daos uoe ssison pluvieuse, il fiut laisser
Pherbe plus longtemps sur pied, afin que les tiges soient plus
dures et plus séches; de cette fagon, quand méme il y aurair
un peu d’humidité 3 {'estéricur, cela n'offre pas d'inconvé-
nicut. Si 'herbe est succulente et Ie temps beau, on peut la
faucher et la luisser sécher pendant quelques heures au soleil
et A Pair— disons faucher le maun et rentrer Vaprds-midi.
Duns la pratique il y a peu de difficulté sous ce rapport. Il
sera beaucoup plus facile d'obtenir de lensilage avee 75 par
cent d’ humidité que du foin en contenant méme woins que
15 par cent. "Tous les fourrages sont ensilés-sans &tre huchés.

REMPLISSAGE DU SILO.

Le point important, est de biea commencer et avee le genre
de fermentation voulu. Le meilleur moyen d'y arriver, d'aprés
mon expérirnce, consiste A choisir un besu jour, et & fuucher
le matin une quantité du fourrage A ensiler suffisante vour
recouvrir le fond du silo de l'6paissear d'un pied cnviron.
(Lorsque le fourrage A ensiler est du tréfle. des lentilles ou
autre fourrage pesant, il sera bon, si la chose est praticble,
dc commencer par mettre dans le silo unc ou deux charretées
d’herbe.)  Liissez cette herbe séeher A 1'air ct au soleil jus-
quid ce qu'el'c prenoe d'une manidre pereeptible la douce
senteur particulidre au foin ; clle peut se trouver daos cet
état le méme soir, mais peut étre aussi sculement le lende-

main.  Alors, entrez-la et $tendezla légzdrement sur le fond
du silo.  Sur cette herbe ajoutez, en I'étesdant légdrement et

ézalement, une certaine quantité de fourrage (soit séché pen-
dant quelques heures au soleil, soit fauché ct catre inmédia.
tement) jusqua ce jue le tout préseute une épaisseur d'envi-
ron trois picds. La jouroée suivunte, fauchez et catrezen
cncore immédiatement 4u silo une quantié suffisante pour
former une nouvelle couche de trois picds environ. Le lende
main il faudra gassurer du degré de chsleur qui, pris du
fond du silo, devra étre d’au moins 90 o Fahreoheit. St tel
est le cas, entrez une nouvelle couche de trois pieds ; sinon
attendez unc journée pour ajouter cette nouvelle quantité. Le
jour suivant, on constatera dan: le couches i iéricures une
augmentation de Ja chaleur, qui decra dtre d’»a moins 100
Fahrenheit—si elle atteint 120 < Fahrenheit, ¢ga sera :ant
mieux,

Jia fermentation sera alors cn boone voie, et 1a rapidité
avee laquelle on pourra remplir le silo dépendra beaucoup de
la 'fnatiére ct de la condition du fourrage. 1l faut s’en rap-
fotter un peu 3 son jugernent pour éviter une trop forte
¢ompression des couches inféricures de fourrage avant qu'clies
aiént atteint le degré voula de chaleur, savoir 122 o Fahren-
heit ou plus.  Dans tous les cas, il vaut mieux remplir le
silo trop lentement que trop vite. Il faut bien se mettre dans
la t8te deux principes : .

1.—La compression des couches inféricures se produit sans
qu'il y ait unc grande masse de fourrage au-dessus, du mo-

ment qu'elles atteignent 122 o Fahrenheit ou plus, de cha.
leur, lo fourrage s’amollissant par la chaleur. ‘

2.—L'infection des couches supéricurcs vient d'en bas, ct
Pactivité de la fermentation est beaucoup awgmentéo si l'air
parvicut & pénétrer dans le fourrage au commencement de la
fermentation. Aves un fourrage volumincux comme le seigle
vert ou toute autre céréale (surtout lorsqu'elles sont prétes ou
commencent A fleurir) les germes d’en bas et Fair d’cn haut
péndtreront facilement uae couche de sept ou huit pieds ; au
contraire, avee un fourrage pesant ct sereé tel que le trifle,
unc couche de pas plus de deux pieds opposera une résistance
concidérable a ces deux influences. Oa peut sans danger
emplir un'silo de quinze pieds de profondeur avee du seigle
vert en quatre jours, tandis qu'il en faudrait au moins le
double pour I'emplir avee du tréfle.

Une fois le silo plein, on peut y ujouter de nouveau four-
rage tous les deus ou trois jours pour combler le vide produit
par 'affaissement, suivant le besoin. Tl est bon, dans tous
les cas, d’empécher en mettant uue nouvelle couche de four-
rage, que la chaleur et la vapeur s'échappent 3 la surfuce (i
toutefois on s'cn apergoit). Graduellement, on s’apereevra que
la chaleur est plus grande sur les c6tés quau centre, & cause
de la grande pression que subit c¢ de.nier. Dans ce cas, le
fourrage devra &tre foulé sur les bords, pour que I'affaisse-
ment sc produise aussi 6galement que possible. Lorsque le
fourrage n'cufonce plus que tréds peu, en trois ou quatre jours,
on peut l¢ piétiner avee soio, remplir le silo avee de nouveau
fourrage, qui doit &tre bien foulé afin d’en faire entrer le plus
possible, ct enfin couvrir finalement le silo et le charger de
poids. -

Huy ajanas de danger que la chaleur devienne trop
forte dans aucune partic du stlo. Les bacterics, qui sont la
cause du dévetoppement de la chaleur, commencent d &tre
Jdétrmtes du moment que la chaleur s'éiéve au-dessus de
122 o Fahrenheit, de sorte que la chaleur se régle par clle.
méme. Dans aucun cas je n'ai trouvé unc température plus
haute que 150 o Fahrenheit, et je considére comme absolu.
ment impossible que dans ua silo virtucllement tout-d-furt
formé 3 lair, on puisse constater du dommuge eausé par
un cxeds de chaleur. Je crains toujours beaucoup plus de
n’avoir pas assez de chaleur que d’en avoir trop.

Il arrivera souvent qu'il s’écoulera un mois entre le com-
mencement et Ja fin de Pemplissage d’un silo ; pendant ce
tewps il nest pas besoin de couverture, et il est racile de
remplir le vide causé par I'affaisscment dans plusicurs silos.
par temps perdu. saps nuire aux autres travaux de la ferme
On peut mettre dans le méme silo des couches de diverses
espdees de fourrage suns rien pour les séparer.

Lorsqu'on désirc commencer un nouveau silo aprds en avoir
particllement rempli un premier un moyen tout simple con
siste & jeter pour commencer environ unc charge de fourrage
chaud en fermentation du premier silo daus le second, et & le
couvrir immédiatement avee du fourrage fuuché et amené
tout de suite au silo—n'en mettant qu'une petite quantité
disons, pas plus que deus ou trois pieds d'épaisseur, suivant
la nature du fourrage.

"OUVERTURE.

J’empioie: pour couverture des lattes larges de deux:pouces,
coupées un poucc ou deux plus courtes que la largeur du
silo, et placées les unes prés des autres sur le fourrage. Je ne
mets aucune couverture tant que ‘le silo n'est paz compléte-
ment rempli, quand méme le remplissage prendrait un.moi>
ou plus. On pout se dispenser- des lattes, mais alors il so méle
un peu de sable:ou de terre parmi-lo couche supéricure d'en
silage—oe qui v’offrc-p. ~un grand-inconvéniont.
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COMPRESSION.

Il ne faut que peu de compression ; tout ce qui est exigé
o'eft Vexclusion do P'air. On compreadra facilement que
lorsque du fourrago vort a 6t exposé pendant des heures of
des journées cntidres 4 une températuro dépassant 122 degrds
Fuhrenheit, il 0’a pas besoin d’une grande compression pour
former uoe masse compacte. Ce que je préfdre pour opérer
cette compression o'est une couche de sable ou de terre sdche
d’environ un pied d'épais jetée sur les lattes qui forment la
couverturc. Cela sert non sculement ) presser P'ensilago,
mais onoore & exclure I'air et & conserver la chaleur d’une
maniéro efficace. Il faut y voir de temps A autre, et bien la
fouler sur les cotés du silo & mesure que le fourrage s'affuisse.

TUBE VERIFIOATEUR.

Afio de constater le degré de la température du contenu du
silo & différentes profondeurs, je fabrique un tube vérificateur
comme suit :

A l'un des bouts d’un morceau de tuyau 3 gaz ordinaire,
d’un pouce de diamétre 2 Pintérieur, je soude ume pointe
d’acier, et 4 Pautre bout qui reste ouvert, je visse une virole
cn fer & laquelle sont soudés deux courtes branches en fer de
6 & 8 pouces de long. Vers le bout portaat la pointe @ envi-
ron un pied de cette deraidre] je perce plusicurs petits trous
d'coviron un huitidwme de pouce de diuwmdtre. J'introduis en-
suite uue petite boulette de laine duns le fond du tube prés
de la pointe. Lorsqu: je veux m’assurer de la température a
ane profondeur quelconque, je fais péoétrer le tube vérifica-
teur & cette profondeur dansle fourrage. Lorsqu'il y est depui-
environ 10 minutes, j'attache 3 une ficelle un thermométre
(gradué sur le tube depuis 22° jusqua 2122 Fahrenheit, et
je le laisse glisser dans Iintéricur du tube sar la laine qui cst
au fond. Au bout de quelques minutes je le retire vivement
et je note la température. Les braoches ou poignées placées a
Pextrémité supéricure du tube sont trés comnodes pour
retirer ce dernier, car lorsquil est entré dans six pieds densi-
lage compucte, il n’est pas uisé A retirer, ct souveat i faut
recourir & unc chafee et un levier. Pour quelqu'un d’entendu
il me semble qu'une barre de fer de six pieds de long est teut
A fuit sufisante. Liorsque cette barre de fer est retirée, si la
partic qui se trouvait dans la couche la plus basse est telle-
meat chaude qu'on pe puisse y mettre la main, ¢t que la barre
devienne graduellement plus froide ca remontant vers son vx-
trémité supéricure, 'opération du remplissage se fait d'une
aniére satisfaisante. Si le fond cst trés chaud, et qu'il y ait
ensuite unc couche froide, et enfin, préds du somwmct, une
couche plus chaude, c’est un signe qu'on 2 rempli trop ra-
pidement, et il faut alors attendre un jour ou deux avant de
continuer 3 remettre du fourrage.

Quiconque lira ces recommandations, sera porté a conclure
que’la production de P'ensilage doux est uee chose disEeile et
compliquée, mais, pourtant, tel n'est pas le cas dans la pra-
tique, La condition et les qualités des divers fourrages va-
rient tant, quil est difficile de donuer des instructions pré.
cises; tout ce que je puis faire,c'est de m'cfforcer d’inculquer 3
celui qui pratique I'cosilage los principes qui doivent le guider
ct do lui fournir de plas les quelques renseignements qu’une
courte expéricnoe me permet de lui donnmer. Quiconque es-
saiera dé mettre mes idées cn pratique, est certain d’un suc
c¢s particl sinon complet, et dans tous les cas, il 0’y aura
jamais de fourrage de perdu.

Les détails suivants sur le remplissage que je fais actuelle-
went de mon premicr silo de .cette année, aveo du seigle vert
et-de tréfle incarnrt (farouche) pourront 8tre de quelqu’uti-
lité. pour- ceux qui se proposent de faire do.lensilage :

Mai 12 entré 3 charges de sciglo & moitié fané.
“ 13 3 « « & s6ché pendant 6 ou 6 heures.
S U L L ¢ fauchd et entrd imnédiatepent
1% o« 7 o« 4 Siloreanpli jusqu'en haut.
1 lﬁ ‘e "' € ..
& l7 N4 (; .a Lo (13
. lg ‘e 5 Y3 N9 3
1 « 2 “ow .
. 22 .t 1 ‘. 6 te
N 23 i 2 o . “
w26 v 1 -* tréfle incarnat.
“w -:“' N3 1 . « 113 [1%
ot 28 o 1 ¢ Y3 [ .
‘. 29 o 5 . aa € 3
N 30 3 l Ke [\ . ol
Juin 2+ 3 ¢ « s
I g ¢« 4 ‘e . & «“

I,'opération n’cst pascompldtement terminée.

Le silo 2 12 picas de lonz, 12 de large et 15 de profondeur.
Du 21 au 29 mai, nous avons eu beaucoup d’autre ouvrage, -
t nous avons ¢n conséquence consacré trés peu de temps aux
silos.

Le 20 mai, nous avons commencé & remplir ua second silo,
ctle 30 un troisidme.

« Les charges contenaient tout ce qu'un cheval pouvait
fucilement transporter, sur une charrette a échelles, disons,
environ deux mille livres chaoune.

Je puis dire en terminaot que j'ai uoe ferme confiance que
daus. quelques anrées la production de Fensilage doux, non
seviemunt prendra la place de celle de Vensilage sur, mais en.
core remplacera en grande partie le foin, changement qui, vu
notre climat variable, dimiouera cousidérablement les inquié-
tudes ct les pertes du cultivateur anglais. (Mark Lune Erpress)
(Traduit de Uanglais).

FROMAGE DE CAMEMBERT.
AU REDACTEUR DU * JOURNAL D'AGRICULTURE.”

Monsieur.—Quelques-uns de vos lecteurs apprendront
cut 8tre avee int#+8t, qu'a Ia suite d’essaia de fabrication du
?romgo ci-dessus nommé, j'al constatd, aprds uvoir suivi les
instructions données par M Granville Baker, dans sa lecture
faite devaut la conférence d'industric laitidre, & Gloucester,
Angleterre, et publi€es dans- le numéro de juillet - dernier de
votre journal, que ce fromage est facile & fubriquer et ost
agréable au gofit, nutritif et profitable. J'ai éerémé le fait du
soir le lendemain matin, et mis toute la ordme et la moiti¢ du
lait écrémé dans le lait du matin, J'ai porté le tout & une
température de 86° F. J'y ai ajouté une caillerée & soupe de
présure pour chaque cinq gallons de lait, et je 1’ai laissé en
repos. J'ai Jaiss6 ce lait A la cave pendant quatre ou cing
heures, jusqu'a ce que le caillé fAt assez ferme pour pouvoir
passer le doigt deasus mans qu'il y adhére. A ve moment, j'ai
transvasé le caillé dans des moules sans fonds en ferblane
perforé, de 4% pouces de diamdtre sur 6 pouces de hauteur,
placés sur des fenilles de ferblane perforé afin de permettre
an petit lait de s'écouler. J'ai tourné les fromages soir ot
matin, pendunt deux jours et jo les ai ensuite sortis des
moules, je les ai salés et je les ai placés sur des claies dans un
coin noir de la cave pour les faire séoher. Je lesai tournés
encore soir ¢t watin, et ad bout-dé quelques jotrs, ils se sont
couverts dase moigi#stire blanche,’qai an bout d'une autre
journée est detenue janne. Bientdt apréds, ils ont commencs
A sécher et 4 miirid, et au cout de trois gemaines je les ai
coupés et les ni troavéd bons. Quelyues ‘semrinés aprds, ils
étaient cxcellents, C'edt un procédé'simple, quirexige 1'eraploi

-Qétrds peu:de lait, et yai-peit Btré mis ¢ pratique par
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n'importe quelle personne tepant unc laiterie si clle vput
suivre ces instructions. On peut convertir tout le lait d'une
vache ou seulement la moitié, ou le lit de 100 vaches en
fromnge de cette espdce, suivant que le besoin ou les circons:
tances le demandent. Plusicurs personnes ont commencé'd
faire de ce fromage pour P'usage domestique, et dans ma fa
mille, nous v'en avons pas mangé d’autre depuis le mois
d'aofits Bien A vous,
T. C. Tegr.ann, Lachute Mills.

Reéglements pour les fromageries.

On nous demande soutvent quels sont les réglements a
mettre en force lors de I'établissement d’une fromagerie.

En parcourant la provinee, je me suis occupé de cette
question tout particulidrement, et j'en suis arrivé 2, la con.
clusion que les meilleurs rédalements en foree sont ceux que
J'ai trouvés dans une fabrique du comté d’Argenteuil, régle
ments qui sont d'ailleurs suivis dans ur grand nombre de
fabriques.

OBLIGATICNS DU PROPRIETAIRE,

Le propriftaire s'engage A faive le fromage ct 3 en prendre
soin, & fournir tout ce qu'il faut pounr la fabrication et 'em-
paquetage, moyennant deus ceatins par livre, et garanti ung
livre de fromage par dix livres de lait. il y a un sarplus,
on le divise entre les patrons.

RBGLEMENTS.

1. 11 est de lintérét des patrons de n’épargner aucunc
peine et de ne néglizer aucune précaution pour faire arriver
le lait 4 la fabrique dans la meilleure condition possible, et le
fabricant u le méme intérét A fabriquer avee ce lait du fro-
mage de premidre classe.

2. Le lait sera liveé 3 la fabrique, le matin de chaque jour.
excepté le dimanche, et pos plus tard qu’a huit heures, A par-
tir du commencement, et sans interruption, jusquwau dernier
jour d’octobre.

3. Chacun aura le privildge d’augmenter, une fois la saison
commencée, le nombre de vaches dont il apportera Je lait,
mais pour aucune raison on une devra cusuite diminuer ce
nombre, jusqud la fin de la saison, 3 moins qu'il ne soit
chirement démontré que la diminution est amenée par la
faute du fabricant.

4. Lo fabricant ne recevra jamais, & la fabrique, du lait
qu'il aurait raison de croire préjudiciable aux intérits géné-
raux des patrons.

5. Tout patron apportant le lait de plus de cing vaches,
devra avoir deux canistres, de mavidre 3 ce que lo lait du
motin et celui du soir soient strictement séparés dans chaque
canistre, pendant le transport 3 la fabrique.

6. Chaque patron ne fournira que du lait pur, doux et non
écrémé, ct le conlera aveo soin avant de le vider dansle
canistre servant au transport ; et s'il en garde pour son usage,
¢a sera du lait pris parmi le lait m8lé de toutes les vaches ijo-
distinctement,

7. Le lait du soir devra &tre bien exposé a Pair aprésla
traite; il devra &tre brassé ct transvidé pendant dix ou
quinze minutes, ce qui aura Peffet voulu, et pendant ce temps
le cavistre devrait &tre placé dans Peau froide. afin que
le lait soit aéré et refroidi en méme temps. 1) fant déeou-
vrir le canistre et le placer & Pombre davs un cndroit frais,
propre ct éloigné de toutes mauvaises senteurs, jusqu'av
matin.

8. QOu fera avee soin 'épreuve du lait 4 différents inter-
valles pendant la saison, et le résultat de cette épreuve sera
soumis A Pinspeotion de tout patron qui le désirera.

9 Chaque patron peut emporter de la fabriquo sa part de

petit lait, proportionnelle au montant de lait livré la veille,
Cette part proportionnelle de potit lait sera fixée par le fabri-
cant.

10, Il est recommanduble de se servir, pour traire les
vaches, de chaudidres en ferblane, qu'il faut laver ct ébouil.
lanter avee soin, ninsi que les canistres servant au transport ;
il faut avoir bien soin des couverts et des soudures des oa-
nistres et les tenir libres de toutes acoumulations.

11 Tout patron qui sciemment écréme, méle avee de
Peau, adultdre le lait, garde celui de la fin de la traite, ou
diminue la qualité du lait de quelque maniére, sera poursuivi
pour la plus haute pénalité que la loi impose, et perdra tous
les intéréts qu'il aura dans la fabrique & 1'époque o il com-
mettra ce délit ; ces intér8ts perdus devront &tre distribués
aux autres patrons co proportion de leurs intéréts dansla
fabrique. .

12. Un agent sera nommé par les patrons pour Ja vente
régulidre de tout le fromage & certaing intervalles durant la
saiton, Les dividendes scront calonlés par le propriétaire apras
la vente du fromage de chaque mois et les patrons rccevront
immédiatement leur part de profita.

13. Chaque patron qui aura une charge de fromage lors
de la vente, sera notifié par 'agent ou le fabricant, d’avoir 3
la transporter sans faute au licu de la livraison.

14. Lc fabricant aura le privildge d'éerémer le réscrvoir au
petit lait pour se procurer I'huile 3 graisser le fromage.

15. Tout patron qui aura unc plainte quelconque a formu.
ler contre la‘fabrique, devra la filer immédiatement par éerit
a la fabrique, pour qu’on y fasse droit.

16. T'out patron apportant son lait & la fabrique s’engage
A suivre ces réglements.

Ces rdglements peuvent, varier un peu, suivant les localités,
mais ce sont ceux le plusgénéralement suivie. Il y a cepen.
dant quelques fabriques qui regoivent lé lait soir et matin,
et lon discute beauconp la question de savoir si cette pra-
tique est préférable & celle qui consiste A ne le recevoir qu'une
fois. La chose a été discutée & la dernidre convention de la
société d’industric laitidre, mais sans qu'on coit arrivé & une
conclusion. On prétend qu'cn ne recevant le lait qu'une fois
par jour, on ne retire pas autant de fromage du lait que par
Tautre systéme.

En bas de Trois-Rividres, dans 'est de la provinee, il 0’y a
aucun danger pour les fabricants A s'engager A livrer 1 Ib. de
fromage par 9% Ibs. de lait, car, j’ai constaté que la moyenne
est de 9 lbs. et une trds petite fraction de lait pour une livre
de fromage, dans cette région-la.

On ne saurait trop insister sur le fait que la fabrique doit
se dégager catidrement de toute relation commerciale avee
les patrons pour la vente du fromage. Clest |2 une des sources
les plus communes de difficultés,

J. C. CHAPAL.

Valeur comparative des Ecrémeuses Centrifuges.

Dans un concours ouvert par la Société royale d’agriculture,
qui vient davoir licu cn Auvgleterre entre Ics diverses
éerémeucses centrifuges maintenant en usage, la centrifuge de
Laval a remporté le premier prix.

Les deux principales qualités qui 'ont fait mettre au pre-
mier rasg sout celles.ci: D'abord, dams la Laval, ‘la créme
o'cst pas ciselee comme dans la Danoise, c'est-d-dire qu'elle
ne subit pas cette friotion qui brise les globules da beurre.
Ensuite, le.lait ne vient pas, ea catrant, frapper la erdme,
mais tombo parmi le lait éerémé, et la cr8me se trouve ainsi
A contenir beaucoup moins d'air que n'cn contient celle abtenue
au moyen de la centrifuge Danorse.

Comme les éerémeuses centrifuges commencent 3: s'intro-
duire duns notre province, nous oroyons rendre service # coux
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qui songent & se proourer de ces appareils en leur donnant les
raisons qui ont fait placer la Laval au premier rang.

Un autre avantage que présente & nos yeux la Lavui, o’est
que ses dimensions rolativement restreintes permettent de s'en
servir pour étublic la richesse de la ordme du lait de chaque
vache en particulier, détail trds iinportant lorsqu'il s'agic de
choisir les vaches au point de vue de la fabrication du beutre,

Comme dans les concours antéricurs, la Laval n’a pas 6t6
mise au premicr rang, on pourrait tre porté & croirc que ces
concours ne sont pas toujours la preuve du mérite. Pour
combattre cctte idée, quant A ce qui est du présent concours,
ous devons dire que la centrifuge Laval qui a remporté e
premier prix est pourvae de plusicurs améliorations qui la
rendent diffdrente des premiéres ceutrifuges Liaval mises en
vente.

Machiines perfectionnées pour travailler le 1ait.

A la dernidre couvention de la société d’industric laitidre
tenue 3 Saint-Hygacinthe, co novembre 1884, M. D. M.
McPherson, propriétaire de la Allan Grove Cheese Combi-
nation, de Laucaster, Qatario, 2 cxposé trois machines nou-
velles pour faciliter le travail du lait dang les fabriques.
Voici la description d2 ces trois appareils :

Le Refrigérateur ct couloir patenté dec McPherson réduit
la température du lait chaud de vingt A quarante degrés; il
coalera parfaitement et en méme temps aérera complétcment
le luit, ce qui est unc des choses les plus importantes pour
conserver le lait doux et pur pour la livraison & la fromageric ou
aux familles des villes.et il sert en m&me temps A mettre le lait
dans les canistres. Tout sc fait par une scule opération, sans
travail ni attention. Les laitiers des villes sont invités i en
faire l'essai.

M. McPherson s'offre 4 envoyer un échantillon de chacun
de ces appareils pour essai, partout ol on en fera la demande
qui doit 8tre adressée : M. D. M. McPreRrsoN, PROPRIA-
TAIRE DE LA “ ALLAN Grove Curesk COMRINATION.
L:ANoASTER, ONTARIO, J. C. Crapars.

—

GRAINES FOURRAGERES.

Nous avons toujours cncouragé les cultivateurs & semer
des graines fourragdres en abondance. Nous le leur recom-
maodons cette année plus que jamais, les prix des graines
étant trés modérés. On peut espérer avoir la graine de trifle
pour cnviron 11 ceotins la livre ou 85.28 le minot, et le
mil pour $2.00 le minot en gros Il y a beaucoup de grainesd
vendre cette aonée et il est & peu préds certain, silon en
oroit le Journalof Commerce que le marché restora bas dans
cette ligoe.

D'uo autre c6té Jes cultivateurs devront 8tre trés prudents
en achetant leurs graines. Ilarrive malheurcusement trop
souvent depuis gueclques années que les graines fourragdres
mises cn vente sont mdlées d'une grande quantité de graines
de mauvaises herbes. C’est ainsi que la marguerite, la ¢ .
rorée et autres pestes ont 6t€ importées dans des endroits o+
'on u'en avait jamais va.  Pour cclui dont F'ewil est tant soiy
peu expérimenté il est facile de reconnaitre l2 présence des
graines étrangdres daus les graines de mil et do trdfle.

Une chose que nous recommandons aux cultivateurs o'est
de ne jamais retourner acheter de la graine chez un graiuetier
qui a vendu de la graine sule. J. C. Cuarals. .

LY¥S CERCLES AGRICOLES
(Du Nouvelliste.)
Nous avons remarqué—dans la Gazetle des Campagnes

MACHINE A MOUDRE LE

Machine 3 moudre le caillé patentée de MePherson, |
(McPherson’s Patent Curd Mill.) C'est une machine prenant
le premier rang sur toutes les autres, légére, rapide, et faisant
un ouvrage saus réplique; elle se recommande d’elle-m8meo
aux fromagers.

Le rateau 3 lait et caillé patenté de MoPherson, (McPher
son’s Patent Curd and Milk Stirrer).C’est un ustensile trés

CAILLE DE MCPHRRSON.,

-un éerit fort bien inspiré sur l'importance des ceroles ugri-
coles dans notre pr+s.

Cet écrit vient justement aprés une conférence de M. ’abbé
Montminy, curé de St-Agapit, conférence qui a été fort ro
marquée dans le temps et qui traitait de la nécessité de for-
mer partout des ceroles agricoles.

Notre confrére de la Gazette partage absolument I'opinion

utile dans la fabrication du fromage, pour brasser le lait de M. le ouré de St-Agapit : il faut & tout prix encourager
dans la cuve A fromage et le lait caills pendant la cuisson. Il les cercles agricoles et leur donuer les moyens de se sustenter.
augmentera.la quantité du lait caill§ de un & trois pour cent: Nous le disons hautement, 1'institution des cercles agricoles
et le rendra de meilleure qualité. Des centaines de piastres doitrecevoir 'encouragement ctl'appui de tous les cultivateurs,
ont ét6 épargnées par son cmploi duns une seule fromagerie. ! 5'ils ont le sentiment de leur valeur et &'ils comprennent bien
La convention de la société d’industric laitidre a nommé | leurs véritables intéréts.
uo comité chargé de lui faire un rapport sur le mérite res-'  Comme tutles:les ceuvres de bien, ces -cercles agricoles ont
pectif de chacun de ces appareils. Ce rapport a été favorabie leurs enne s et leurs détracteurs. Parmi les gens qu'on
et plusieurs fabricants de fromage présentsa laconvention ont ; devrait crowre plus éclairés, on trouve -de ces esprits forts qui

déelaré g'8tre servi en particulier de la machine A moudre le
caill§ et du ratean, aveo beaucoup d'avantage.

.{ia gravure ci-jointe représcote la machine 3 moudre le
caillé.

ont mille raisons pour s'opposer 4 ’établissemoot des ceroles
agrioolns. Pour se singulariser, ils- refusent de se rendre aun
sentiment général, bldmant orgueilleusement tout ce que font
ces gusociations, toutes lears teutatives de perfcotionnement
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aguicole, et ils les proclament inatiles parce qu'elle ng pro-
duisent pas immédiatement les avantages qui, en toutes choses,
ne peuvent résulter que de la persévérance et du temps.

Entre ccs extrémes se place le bon sens du oultivateur; il
saisira avee avidité tout ce qu'il y a d'avenir duns les réunions
des cercles agricoles, dont I'un des principaux bienfaits est de
resserrer les liens d’estime ¢t d’affection mutuelles entre les
cultivateurs d’une méme paroisse.

Notre confrére exprime, en terminant, un veeu auquel nous
nrous associons volontiers :

Nous verrons avee infiniment de plaisir le Gouvernement
de 12 Province de Québee. mnéme celui de la Puissance du
Canada, aider 3 V'établissement ¢t au maiutien des cercles
agricoles par les moyens quisont A leur disposition, et avee
cet appui les cercles agricoles ne tardcraient pas 2 se former
en grand nombre et A rendre au pays des serviees dont on ne
peut aujourd’hui 1cesurer ni I'étendue ni Pimportance. On ne
peut en douter, les cereles agricoles augmenteraient indéfini-
ment notre force de production, partant ndtre richesse et
notre bien-étre. C’est donc un devoir pour les hommes in-
fluents et pour les amis des véritables intérérs du pays de les
recommander et de les organiser.

I’ELEVAGE DES OIES.
(Brtrait du Pussin)

Plusicurs fois nous avons énaméré les divers avantages de
I'élevage des oics et nous I'avons recommandé A tous les
¢leveurs qui ont 2 leur disposition un parcours enherbé, de
bonne ou mauvaise herbe, peu importe ; nous ne pouvons done
que répéter ce que nous avons déja dit, A savoir que cet éle-
vage est trds rémunérateur.

Il court,—il est vrai.—3 son sujet, plus d’unc errcur.  On
dit, par cxemple, que la ficute de loie briile les herbages;
nous avons rectifi¢ nagudre encore cctte idée fausse : Ia ficnte
de loic est cn cffet un engrais puissant,—mais nous poun-
vons le certifier d'aprds notre expérience personnelie,— clle
n'a aucnac action * britlante™; cest le séjour de l'oie sur
un¢ méme place qui détruit I'herbe, c'est accumulation de
Ia fiente qui empiche les plaotes de pousser. It suffit done
d'empécher que les oiscaux resuat trop longtemps sur le
wéme carsé de terrain,—ect, ponr ce, nous employons des
cltures mobiles que nous dépiagons fréquemment, dis que
Pherbe cesse de fourair une nourriture sufisante.

Cette fagon d'agir st trés profitable sux oics;—clles lui
doivent une bonne alimentation fraiche, et pendant qu'elles
1a consomment, Vendroit qu'elles habiizientla veille s'assainit;
I'herbe y repousse avec vigucur ct plusserrée que jamais, ~ si
bien qu'en somme, loin de bidler, la fiente "oie fertilise.

* 5

Ceci établi, nous donnerons quelques indications spéciales
an sujet de cet élevage; pour Vincubation d'abord.  Les ofes
cn liberté recherchent clles-mémes toutes les brindilles de
bois, toutes les feuilles sdches afin d'en confectionner leurs
nids; mais, pour celles qui sont teaues dans les parquets mo.
biles, on fera bien de mettre A leur disposition des roseaux
sces, des débris de bois qui se trouvent sous les fagots ou des
fétus brisés ramassées sous les tas de bottes de paille.

On ¢ritera de laisser deus oies faire leurs nids prés I'an
de 'autre, car elles ont Pamorr de I'incobation si prononcé
quclles cherchent 3 prendre les ccufs de leur voisine.

L’incubation des ceufs d'oie est de trente jours; quand
cette incubation est faite par I'oic méme ct non par une poule
ou une dinde, il faut surveiller Je jour de Féclosion ; comme
toujours, les ceufs les plus frais écloscat les premiers, et cela
quclquefois le vingt-neuvidme jour; zlors, la meére voyant
courir scs petits, se ldve pour les accompagner sur le pré et

ahandonne les autres coufs; & ce momwent patiemment guclts,
on doit prendre les ccufs restants et les confier a {une poule
oud une dinde couveuse afin de terminer Vinoubatiou; les
oisons qui en eortiroat ensuite seront placés le soir sous 'oje,
qui les uceeptera volontiers.

Quelques personnes agissent autrement; clles veillent | ¢
closion ct elles retirent les oisons aussit6t quils oaissent,
mais ce moyen w'est pas tonjours praticable A cause de la mé-
chanceté des oies, qui ne laissent approcher personne de leur
nid. En outre, en voulant défendre la couvée, elles écrasent
les wufs,

En tous cas, lorsque Pon a réussi A s'emparer des oisons,
on les place dans un pavier garni d'une étoffe en laine, dé
posé dans uue pidee 3 température chaude et régulicre. Et
de méme que précédemnment, le soir, quand Péclosion est ter-
miné, on reporte les petits oisons prds de leur mere.

*
b3

Les oisons sont trds frileux, ils redoutent la pluie; da
qu'ellc mepace il est prudent de placer toute la couvée sous
un abri ; A cause de cette sensibilité au froid il convient aussi
de ne laisser sortir les jeunes qu'au sixitme jour et par le
beau temps

La voracité des oisons est extraordinaire; il faut done les
nourrir copicusement pour leur former un trds bon estomac;
ds le jeune Sue, cing distributions par jour sont néceszaires.,

Daas les premiers tewps on leur donne des wufls ouits
mollets que 1on triture avee de la farine d'orge ou de sarm-
sin; A cette pitée on ajoute de la chicorée sauvage bachée
avee de jeunes pousses dlortie.  On fait en sorte que cette
patde soit sdche.

Par intervalles, on leur distribuc aussi. sans les hicher,
ou du cerfeuil monté, ou de la sanvé, ou du cresson, ou des
montées de laitue, de romaine laissées eatidres.

Dansla criote de Phuwnidité qui est trés préjudiciable
aux oisous, on nc leur donncra pas A boire dans une éeuelle
ol ils iraient s mouiller inutilement cn salissant la boisson.
11 est préférable de mettre prés d’cux un grand vase siphoide
dont on renouvcllera Feau deux fois par jour.

Enfio, lc terrain d'é.cvage des oisons, autant que possible,
doit &tre uni. car lorsquils tombent, ils roulent ct restent
surle dos.  Clest I3 un inconveénient auquel il est bon d'at.
tacher une certaioe surveillance, surtout quand ce sont des
poules qui conduisent les oisons, car en grattant clles font
tomber les petits; ccux-ci ne peuvent se¢ relever; on auna
donc grand soio, quand on ics verra danscette pasition criti-
que, daller 3 lewr sccours afin qu'ils puiscent suivre leur
mdre.

*

=,
=X

Ces détails et Pénumération de ces précantions nombreuses
feront peat-étre croire 3 quelques persosnes que Iélevage des
oics est fort difficile; c’cst une crainte illusoire.  Certes, les
oisons sont délicats et dids le premicr fge. ils demandent
beaucoup de soins, mais dis quils ont attcint trois mois, ils
devicnnent les animaux les plus rostiques de la bassc-cour,
nc redoutant ni le froid. ni la chaleur, ni I'humidité, ct I'c
leveur tire de leurs aufs, de lears plumes, de leur viande, un
profit qui compense amplement—et au deli, — les minutieuses
surveillances de la période d’incubation et de croissance.

Er Lruoine

LES CLOTURES EN FIL DE FER.

L'usage da fil dc fer 2 barbes doat I'appellation frangaice
cst ronce arlificicile, pour les clbtures, devient de plus co
plus général. J'ai trouvé des cl6tures de ec genre dans toutes

les partics de la province, et presque partont aussi j'ai-eoten-




Mans 1885.

LE JOURNAL D'AGRICULTURE [LLUSTRE.

43

du parler des accidents causés par cette clSture, accidents
qui, quelquefois, sont désastreux, comme par exemple lors-
qu'ils consistent en la perte d’un cheval de prix, ete.

Ces acoidents se répétent si souvent qu'on s'est demandé
si I'usage de la ronce artificielle ne doit pas 8tre compldte
meat abondooné. D'un nutre ¢dté, son emploi est s commede,
et dans certaines régions, si économique, qu'on a cherché des
moyens de I'crmployer tout cn lni Gtant son ¢5té daugereus.
Parmi les moyens qu'on a sugg#rés, j'en ai vu mettre ea pra-
tique un dont par hasard j'ai, depuis, trouvé une excellente
description avee gravure dans le Prairie Farmer. Pour I'a-
vantage de ceux qui ont de la ronce artificielle, j'ai fuit co-

pier cette gravare que voioi, et dont la simple inspection suffit |

pour la comprendre. Voici quel est le moyen en question :

CLOTURE A BARBES AMELIOREE.

Vous prenez une latte de la looguenr dont vous disposer,
d’un pouce d'épaisseur ct de deax pouces de largeur, et vous
Iz suspendez aprés le fil supéricur de votre clbture an moyen
de crampes semblables & celles avec laquelle vous avez clouée
sotre fil aux piquets. Lorsque toute la elGture a 616 ainsi
garnice de ces lattes eur son fil supéricur, elle présente une
bande visible pour tout animal qui en approche ct supplée a

Iinconvénient provenant du fait que sous certains jeux de)

lumi2re, les animaux ne voient pas le fil scul, surtoat sfls
sont tant soit peu excités. On dit bica qu’noe fors que P'ani.
mal s’est piqué sur le fil il n°y retoume plas, mais A ecla je
réponds qu'll arrive fréquemment que cest la premidre fois
qu’il y touche que animal se blesse, souvent 3 mort.

J?ai vu en plusicurs codroits, ct en re autresie long du che-
min de fer Intercolonial, un nouveau genre de cl6ture dont
des échantilioas étaient aussi cxpo-€s & Montréal, & Pexposi-
tion provinciale, ainst que la machine qui sert A ia faire.
Cest une cl6ure en fil de fer et en latte. Son nom tel que

de la seie.” La gravare ci-jointe donne une idée exacte de ce
geore de clure.

Si P'on désire une clgture ornementale pour jardio, cte., on
préparc & peu de frais les lattes en conséquence.  Si on veut
y aller économiquement on peut se cootenter de six fils for-
mant trois brins. La clfture est tissée en longueurs de B
perches (821 pieds) et roulée d"une manidre compacte pour
le transport. On pose la cldture en la clouant aux piguets
avie des crampes, de Ja mmne manitre que la cléture &
barbes, Elle se pose plus rapidement ct 3 meillecur marché
que n'importe quelle autre cljture connue. OQn peut espacer
, les piquets de 8, 10 et méme 16 pieds. 11 faut enfoncer les
piquets des coins A 3 pieds et bien les étayer. Il faut tendre
Ia clbture autant que possible, afia de la raidir ct Vempécher
de toucher 3 terre.

Elle est visible pour tous les animaux, et n’ayant pas de
barbes ct étant trds flexible, aucun animal ne peut se blesser
en venant ¢n contact avee elle. Un cheval qui rae ne peut ni
, se faire mal ui la briscr, co la frappant. Elle se préted toutes
. les contractions ou dilatations occasionnées par le froid et la
chaleur. Comme clSture portative, elle préscote de grands
avantages. On 0'a qu'3 arracher les crampes et i rouler la
cléture qui est alors facile & transporter et 3 poser 12 ol clle
est de nouveau nécessaire.

On dit beaucoup de bien de'ce genre de clSture partout od
on I'a ecmployée. Lille 2 bonne apparence et dure loagtemps,les
 Iattes sc «échant rapidement aprésla pluie ct v'ayant point
de recoios ot puisse se loger d'une maniére permancate I'hu-
midité.

J. C. Cuarars.

Moulin & Mouture avec Aplatisseur, de Vessot.

Ceite nouvelle machine, consistant ¢n une combinaison de
1ocules & concasser ct & moudrele graio, avee appareil A apla-
tir Javome. est représentée dans unc des gravures du présent
numéro.

11 est reconnu que le grain concassé est plus nourrissant et
i par cons&quent plus économique que le grain natarel ; le tra-
vail de la mastication st ainyi préparé ct aucun grain ne lui
échappe.

L'avoine dosnée 3 manger non concassée s'avale souvent
sans wastication, surtout chez Jes bétes un pen 4.0, ce qui
rend la nourriture de bien peu de valeur pour Fasimal. Mais

- Pt MRt s o

CLOTURE EN PIL DE PER ET LATTES.

patenté cst Everest Wire-bound Fence, ¢t voici ce que dit ls
circulaire par laquelle cette ¢lture est présentée au publie :

“En faisant nolre cldture pour les usages ordinaires
(Standard Fenctng) nouscmployons dix fils d'acier galvanisé,
da No 12, qui sont disposés par paires, formant cing brins
horizontsux entre lesquels les lattes sont solidement fixées.
Les lattes pour laclotare ordinaire (Standard pickets) ont
4picds de long, 13 poucede large ct § pouce d'épais. Lles-
pee ordinaire entre les lattes cst de deux ou trois pouces.
0Oa peut changer au goBit I'espace entre les lattes  Pour les
champs et les chemins de fer, on-cmploie les lattes au sortir

quand le grain est concarsé, il peat étre donné A manger avee
la eertitude qu’il rendra service,

11 2 6t€ constaté par plusicars cssais que I'économie obtenue,
cn employaut I'avotne aplatic ¢t la paille hachée pour la nour-
riture des chevaux, est réelle.

Le moulin Vessot fait de Ja mouture-pour les bestiaux, et
il pent moudre trds fin,

Cette machine est d’une construction simplesct solide. Les
meules de 'aplatisseur sont montées sur un fort biti en fonte.
Tous les ussicax sont en -acier, et -les coussinets, en métal-de
premidre qualité;. Llaplatisseur cousiste en deux_souleanx
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étroits ; I'un 1 8 pouces de diamdtre, tandis que P'autrg cn a
14. Ces rouleaus sont po'is, & part quelques rainures sur le
plus petit, lesquelles permettent & ccrtaines graines de s'en
gager plus facilement entre les deux cylindres. L'écartement
de ceux-ci pent btre réglé A volonté par une vis, ce qui per-
met d’écraser suivant le degré de finesse désiré. I} requiert
un tiers moins de force que les meules.

Lcs meules du moulin Vessot sont d’un métal aussi dur
que Pacier trempé.

Toutes deux 6tant de la méme forme et de la méme propor-
tion, et ayant deux faces rayounces, on peut mettre 'une A la
place de P'autre ou changer de ¢Gté les parties sujettes & 1I'n-
sure.

1’installation du moutin est chiase aisée. Oa peut généra-
lement appliquer la courroie sans Ia détacher.

MOULIN A MOUTURE AVEC APLATISSEUR DE VESSOT.

Un moteur de deax chevaux permet de moudre de 83 12
minots & I'heure, et d’aglatir de 12 116 minots dans le méme
espace de temps.— A Vaide de la vapeur, d'unc foree hydrau-
lique, on du vent, ou d'une foree équivalant 3 celle de quatre
3 six chevauzx, on peat moudre de 15 a 23 minots & 'beure.
Le poids de 12 machine est de $1.0 ibs et le prix de 375.00. I
a rémporté le ler prix A P'exposition provinciale, 2 Montréal
en 1834, Comme nous n’avons pas essayé ctte machine,
wous nc pouvons la recownmander sous notre garantic person-
nclle, mais elle nous sen.ble appelée A rendredes services.

DRAINAGE.
Un ancicn coltivateur de  Sainte-Famille, Ile d'Orléans. a
fait sur sa terre cing milles de drainage cn tout.  Uoe partic

DIAGRAMME D'UN BILLOT FENDU ET PREPARE
POUGR LE DRAINAGE.

de ce drainage est en pierre, mais Iz plus grande partie esten
bais préparé de 1a manidre suivaute. Des billots de huit pouces

de grosseur au petit bout sont fendus en deux, 2 la scie, puis
creusés sur toute leur longueur, aves une herminette, de ma.
nidre 3 y pratiquer une rigole et leur donner I'spparence de la
aravure cijointe. Lorsque le billot cst un pou gros on peut
colever, en le fendant, une planche au milieu, ¢2 qui est unc
économie. Le morceau de bois aiusi préparé, on le place dans
le fossé, la rigole en bas, et reposant sur une planche d'un
pouce d'épaisseur, que le plus souvent, comme nous venoos
de le voir, on obtient cn sciant le billot, g'il est de bonoe
grosseur. Il serait & souhaiter que lexemple de ce cultiva.
teur ft suivi par tous ccux qui ont quelques parties de lear
terre difficiles & égoutter par les moyens ordinaires, qui sont
d'zilleurs toujours moins cfficaces qu’un drainage bien fuir.

APICULTURE.
CONVENTION APICOLK-

Voici le discours prononcé par M. Benoit, président de la con.
vention apicole tenue 3 Montréal, e mardi 27 janvier dernier.

Messieurs, mesdames,

Hier encore, cetie convention apicole que J'ai 'honnear de
présider n'était qu'unc pensée, qu'un projet, maiscette idée a
arandi, Sest dévelorpée et présente, aujourd’ buoi,"un fait accompli.

Appréciant la belle :ission qui vous est dévolae, vous vous étes
empressés de répondre & la voix qui vous appelait. Unis dans
une méme peasée, vous venez offnr spontanément le puissant
concours de votre intelligence et de votre expérience afin de pro-
mouvoir, perfectionner un art aussi précieux que délicat, ausn
distingué qu'agréable et locratif.  Messieurs, soyez les bienvenus.

Et vous, mesdames, qui de I'abeille possédez tontes les qualités,
plus les charmes, 'espnt et a vertu, merci de bien voaloir encor-
tager nos travanx naissants et rehaunsser par votre graciense
présence I’éclat de notre assemblée.

Votre appni est pour nous un gage de succés.

L'apicaltare, messieurs, fait partie de 'étade de Ia nature, qui,
aprés celle de la religion, est la plus intéressante, la plua belleet
la plus noble & laqaelic I'bomme puisse se livrer.

Bieu crée la fleur belle, odorante, et dépose dans son calice
unc poudre mystériense que I'ceil voit, mais que la raison cepen
dant ne saurait expliquer.

Et cette fleur, qui charme la voe par ses riches conleurs, dont
les parfums exquis enivrent I'odorat, se fane, tombe ¢t périt.

Disparaitra-t-clle avec son précienx trésor 2

Non, mesdames. Pris de ce lys, Ia divine sagesse a placé no
insecte admirable. Sans lui dérober rien de son odeur, sans soait
ler sa pazure virginale, P’abeille viendra chague jour se reposer
dans son calice pour en coeillic ce doux nectar dont Ie goiit sens
flatté, extraire cetie cire pure que le culte divin fera bnller s
I'autel de Celui qui a toat fait sortir do ndant pour sa gloire et le
borheur de 'homme.

J/Ecriture sainte nous montre I'abeille travaillant, tantot &
Fétat sauvage, tantt & celai de domesticité. Jacob fait offrir
des rayons de miel & son fils Joseph. Samson en décourre dans
la carcasse d'un lion. Mille ans aprés, les Tynens font de ce pro-
dait un objet de commerce.

L'histoire profane nous apprend que 'apicaltuore était trés coo-
sidérée chez les peoples de f'anﬁqnité. Les Romains iz regar
daient comme une science imporiante d'économie et loi attr
buaient une origine des plus nobles. Poar eux, le miel, “c'étal
une rosée céleste, une transpiration de l'airon des nstres, qu
sépuraient.” Le chantre de Mantaue noos a consetsé le souveaix
de cetle crojance par ces mols : aeii mell's celestin dona, Cest
ce doux présent des cieux que Flore et Cérds recevaient €2
offrande & différentes dates de 'année.

A Rome nous devons P'introduction des lois relatives aux droits
de propridté des abeilles. Ces lois ont formd Ia base de catte
législation d’age cn age jusyn'a notre époque.

Le vespect des Francs pour les abeilles était tel qu'a 12 ot
d'un de ses mnembres, Ia loi obligeait 1a famillede déposer, e
signe de deail, ua cripe sur chaque ruche qu'elle possédait. Far
droit d'hérédité, cet usage mortuaire subsiste encoredans certain
localités de notre mére-patrie. Laloi enfantale préjoge. Un

chiffon noir doit conjurer Ia destruction de I'essaim.
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Ls mythologie nous rappelle que Saturne étuit adouué 4 la
cruelle manie de dévorer ses enfauts.  Cybele, sa feme, pour le
soustraire & cette férocitd, enferina son tils Jupiter duus les pro-
fondeurs du mont Idu, appelé Dictys, entoura son berceau des Co
rybantes, ses prétres, et leor ordonna de fuire trés grands bruits,
Les cymbules bruyantes remplissent 'airde leurs sons discordants.
Les clameurs unies & 'nirain couvrent les cris de 'enfant, 'abeille
le nourrit de son miel le plus pur, le plus fortitant. Le futur ro
de I'olympe est sauvé  Pour éterniser ce bienfiut, la superstition
paienne décern s au peuple des abeilles le glorieux titre de *‘nour.
ricier du jeune roi du ciel” Kt les fates de cette déesse se dis-
tinguaient surtout par un charivari dont les bassins de cuivre
composaient 'importante et majestueuse musique.

La pratique bizarre, qui s’est conservée jusqu'a nos jours, d'ap.
Eler et de vouloir arréter par le son de la fonte ou du ferblans

fuite de I'essaim en cherche d'une nouvelle habitation, n'est.elle
pas 11 continuation de cette partie bruyante du programme de la
tete de Cybéle? Et, comme le fait si justement rewarquer un
poéte illustre du 183me sidcle : “il est bien étrange qu'un usage
wutile, ridicule, fondé sur upe trudition aussi absurde et aussi
puérile, se soit conservé fidélement jusqu'a nos jours, et que nos
fermiers fassent encore tous les jours, sans le savoir, les honneurs
do berceau de Jupiter. ™

Les philosophes et les savauts, les poétes et les naturalistes ont
tour & tour étudid, commenté, chanté et analysé les lois, les
maurs el les travaux de ce petit peuple merveilleux & qui Rome
et Aihéues devaient lu conservation de leur dieu le plus puissant.

Pappus, géométre élébre des tewps anciens, a prouvé que la
fizore de I'alvéole des abeilles avait le double mérite d’occuper le
moins de place possible dans un espace donné, tout en contenaunt
une plus grande étendue daos le méme contour. Deux conditions
essentielles 4 ce probléme, 'un des plus beaux ct des plus difficiles
de la géométrie.

Les dispositions de celte construction sont s1 parfaitement cal-
colées qu'elles ont raon du génie des matbématiciens.

Keenig, quiavaitanalysé les infiniment petits pour lui permettre
de résoudre le probléme de Pappus, ne put, malgeé sa science et
un travai! opiniatre, arriver & un résultat différent de celui de nos
inscctes.

Buffon, étonué autant qu'efirayé des merveilles d'architecture
et de géométric, qui renferme la cellule de I"abeille, et pour sau-
ver la dignité intellectuelle de 'homme, en rapporte les causes i
des lois mécaniques.

Si pous passons des froids caleuls de Ia géowétrde aux accents
de la poésie, nous voyons I'immortel Virgile leur consacrer ses
pics beaux vers.

Dans son entbousiasme, il lai tarde de célébrer la police, les
lois et V'industric de ces essaims, objets de son admiration :

Mécéne daigue eucor | sourire & mes abeilles.

Dans ces petits objets | que de grandes merveilles !
S'écrie-til, ct plus loin il ajoute :

Chez clle les sujets § unisseat leurs fortunes

Les enfants sunt communs, [ les richesses communes :

Elle bitit des murs, | obéit & des lois,

Et prévoit aux temps chauds { les besoins des temps froids.

L’une sen va des fleurs | dépouiller le calice ;

L’autre, d’un suc brillant | et des plears du narusse,

Pétrit les fondements | de ses murs réguliers,

Et dun rempart de cire | entoure ses foyers ;

L'satre forme un miel pur | d'une essence choisie,

Et comble ses celliers | de sa douce ambroisie ;

L’autre &léve i FEtat | des enfanis précieux :

Cellesci tour & tour | vout observer les cieux;

Plosieurs {ont seatinelle, | et veillext & la porte ;

Plusicars vont recevoir | les fardeanx qu’on apporte:

D’autres livrent la guerre | au frélon dévoraut :

Tout s'crapresse ; partout | coule un miel odorant.

Heureuse société, qui ne requiert pas d’amender sa coustilution
pour se bitir un toit. Plus hearcuse encore de poursuivre et de
templir une destinée dont le mobile premier est resié une énizme
pour Forgueilleuse raison de I'hemme.

Par sey grands problémes & résondre, I'immense exploitation
doat ¢lle est susceptible, 'apicaliare tombe non seulement dans le
domaine de Ia science mais aussi dans celoi de V'indastrie.

Le pays, messieurs, malgré un malaise qui ne peut dtre que
passager, traverso cependant une époque mémorable.

L'industrie s"appugant sur des dounées scientifiques asauce rapi-

uemeut ges conquétes. Et ce travail se fuit principalement dans
'agriculture o, de toute part, Ia routine céde le pas au progrés.

Avec le réveil de Ia nature, déja ln société de sylviculture ¢chéme
safite Pursessoms, la fordt se reboise ¢t les cotesux se cou-
ronnent de ces bois toujours verts.

L’'association d'horticulture, parée de ses fleurs, riche de ses
plautes ¢t de ses fruits, vient (gmque année, déployer dans ses
cxpositions, une munificence qui fuit notre orgueil et 'admiration
de P'étranger.

Les beurrenes et les fromageries avec des commencements bien
modestes révolutionnent nésnmoms notre systéme agricole et
gément sur leur passage I’abondance et Ia prospénite.

Et & catte heure, qui est la sienne, I'apiculture canadienne se
présente, jeune encore, muis pleine de confiance, remplie d'espé-
rance. Concentrant ses forces, réunissunt ses mewmbres dispersés,
isolés, dans une association d’oir sortira Punité de pensée, Yunité
J’action, elle s'affirme et vient prendre place dans ce grand tour-
noi progressif.

Diriger ses mewmbres dans leurs travaux, les éclairer dansieurs
doutes, les encourager dans leurs reckerches, stimuler une noble
émaulation, étudier, apprendre, savoir, tel est le but quese propose
ls société que vous Gtes appelés a compléter en lui dornant la
force et 'autorité.

Pour cet art s'ouvre une ére nouvelle.

De semblables associations existent d8ja ¢n grand nombre aue
Etats-Unis. Le Haut-Canads posséde {a sienne. Seul, le Bas.
Cauzda fait exception.

A nous, messieurs, de combler cette lacuns.
demande.

Les promoteurs de ce mouvement, auxquels je suis heureux et
fier d'adresser publiquement les plus sincéres felicitations pour le
dévouement, le zéle et le désintéressément qu'ils n’ont cessé de
déployer dans cette organisation, ont eu, & part I'intérét général,
moius le désir de voaduire quelques privilégiés & la fortune que
d"atteindre I'économie domestique de I'kumble famille afin de lui
permettre d'ameliorer son sort et alnsi de attacher & son foger.

Et quel est en efiet le cultivateur, qui n'a pas son petit coin de
terre ou il ne puisse établir quelques ruches dont le produit orne-
ra sa table champétre ?

Quel est 'enfany, qui, au sortir de I'école, ne préférera pas le
miel avec sa savenr et son aréme & ce sirop uoir dont Fapre force
cst si préjudiciable au jeune age.

Llenfaut en sulisfaisaut son appétit épurera son gout-

Et le pére, par Fintroduction dans sa famille, de I'usage de ce
produit qu'il aura cultivé, lui procurera une nourritare saine,
agréable, distinguée et allezera son budget d'un comple de moins
& solder chezle marchand.

Eu ¢&zard & ses propriétés hygiéniques, le miel devrait jouer,
dans uotre ant culinaire, un réle bien plos important. Car, s'd
faut en croire up vieil écrivain  ¢“le miel éguise 'appétit, guént
les maladies des yeux, enrichit le sang, active ct entretient
ta chaleur animale et prolonge la vieillesse.” Cette derniére con-
sidération serait, a clle scule, plus que suffisante pour nous auto-
riser 'expérience d’'une recette st merveilleuse. &oili sans doute
pourquol les Romaius en faisaient une telle consommation gu'ils le
mélaicnt méme & lear vin.  Moins crédules, nous nous contentons
de weltre de Pesu dans le ndtre. A peu de frais cependant nous
pourrions faire couler sur nos tables ce divinnectar, jadis le délice
des dicux. L'hydromel est une liqueur bienfaisante ; I'ivresse
qu’il procure est, dit-on, sussi agréable qu’clle dure pen.

Le Bas-Canada peat produire des millions de livres de miel de
plus qu'il w'en est actuellement récolté. Les montazaes, les foréts,
les coteaux, les champs, les vergers, les jarding, {a patare tout
entiére nous offre la matidre premiére. Nous avons & nolre
disposition des ouvridres actives, intelligentes, créées uniquement
daus le but de la recueillic et de la travailler. .

Laisserions-nous périr ainsi chaque année un i riche, un si pre-
cieux trésor. Indiflérents, Iaisseriol ¥nous cmporter plus long-
temps par le vent un don que la Providence nous offre 8i géné-
reusement, ctdont Vexploitation peut devenir pour les uns une
source de richesse, pour les autres un moyen d'aisance, pour tous
un objet de plaisir ¢t de récréation.

Chaque apiculteur doit donc se faire un devoir de travailler a
faciliter, & encourager et & populariser autour d¢ lui 1"art apicole.
Initions avant tout Penfant aux secrets de 1a ruche. Que le pére
y conduise son fils afin de grefier sur sa jeune imagination des
legone d’économic, de prévorvance, d'amour du travail et de dé-
vouciwent & la chose publique, quisont 1a base des lois et des

La nationalité le
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maeurs de cette monurchie tempérée et dont l'observance teule
forme les bons citoyens, les vrais patriotes.

Rien ne saurait étre plus avantageux pour activer et avancer
cette wuvre importaute qu’un journal apicole.

Ce serait I'écho qui atteindrait simuttanément chaque lecteur,
chaque ussocid. Dans ses puges se discuteraient les questions et
les problémes du jour, s’aunonceraient les expériences et les nou-
velles découvertes.

Ce serait la grande vois, qui répandmit uu loin apicultere
canudienne, ln fernit counnaitre & I'univers ¢t qui, en retour, nous
appurterait le fruit des travaux et de I'expérience de la fraternité.
Car, comme le dit M. Bertrand, rédacteur du bulletin d'apiculture
de la Suisse Romande: Personne ne devrait oublier que Ven.
semble des connaissances que nous possédons en commun aujour-
d’hui est le résultat des études, des expériences, des découvertes
d'un grund nombre d*apiculteurs et de savants de tous les pays, et
que, dans notre art, chacun peut enrichir le trésor commun, soit
en divulguant des observations nouvelles, soit en controlaut celles
qui n’ont pas encore étd suffisumment vérifies ou confirmées par
Pexpérience.

Notre science, toute moderne, marche 4 grands pas, mais il
reste encore bien des problémes & résoudre et des progrs a réali.
ser.

Muis si, d'un ¢6té, une propagande en fuveur de la culture de
I'abeille est désirable, de I'autre, nous ne saurions trop nous pré-
munic contre I'abus qui, de lui-méme, sedresse avec les consé-
quences. Emporté par l'enthousiusme, sans vocation, sans expé-
rience, sans boussole, sans pilote, le commengant se lance surune
mer inconunue. Sou sort cst facile & prévoir. Le moindre veat
qui 'ussaillera lui sera fatal.  L’apiculture &tant une science, un
art et ua2 industrie, pour 8’y livrer et surtout pour réussir, il faut,
avant tout, avoir les dispositions et les talents requis. Pour cette
spécialité, comme pour tous les autres états ou professions, il est
nécessaire de s’y préparer par l'étude et un travail continu.  Les
grands suceés qu'enregistrent les Jones, les Harrison, les Hethe-
rington sont dus & des plans heurensement combinés, plus heureu.
sement exécotis.

C'est & . étude, & la méditation, & un travail constant que
Langstroth, Mechring, Root et Hubert doivent, entrautres, des
noms derenus célébres, des découvertes inappréciables et le per-
fectionnement qu'ils ont apporté & leur art.

Nous pouvons donc résumer, sans aiainte, Ia science et Vindus-
trie apiccie par ces trois mots : étudier, apprendre, savoir, et cou-
ronner le tout par cet aduge:

in melle dulcedo ¢l cupia.

Nous avons devant nous, messieurs, unc grande ot belle causca
promouvoir. Poussés par un patriotisme aussi désin‘éressé qu'é-
clairé, ouvrons toutes larges les portes de cette insdustrie & notre
jeunesse  Arrachons nos jeunes gens & 'aimospbére malsaine de
uos villes ot ils s'Ctiolent, ot ils consument une force, une vi-
gueur, une intellizence, des talents qui, bien utihsés, bien dirigés,
contribuerment lacgement a la pruspenté et & la gloire du pagys.
Chis d'activon dans cetie novie pensée, nous ajouteruns des flots
de micl aux riviéres de lait qui conleat déja, et nous ferons da
Cauada une autre terre promise.

Cest 12 mon vauy, le vétre, celui de tout vrai Canadien.

Patit cottage pour une place d’ean, valant de
8§800 4 81

La faculté d'aller passcr une certaine partic de I'année on
au meias les mois les plus chauds, sur ua rivage rafraichi par
la brise, ol I'on.peut jouir & tout instant de la vue de la mer
ct de sa bicnfaisante influcnce, est géonbralement regardé
comme un privildze réservé sculement aux classes trés riches.
Pour cc qui est de 1a vic dans les hotels des places d'eaus,
clle est trés coliteuse et pen agréable. Quelques semaines et
méme quelques jours sculement de cette vic Epuisent vite et
la boursc et la paticnce. 11 cst bien plus agréable 3y vivre
frugalcment ct simplement dans une maison dont on st soi-
méme propriéiaire. De cette maniére on est plus chez soi, on

a plus de liberté et do comfort. Comme de raison, Iérection
d’unc maison peu cofitcuss n’est pas tout; cependant, il ya
beaucoup de gens qui pourraient arranger leurs affaires de wa.
nidre 4 s¢ permettre 3 cux-mémes ou au moins A leur fawmiile,
la jouissance de la vic 3 la campagne o juillet 3 septembre,
s'ils n’avaicnt pas & encourir les dépenses d’unc manidre de
vivre coliteuse, les comptes d’htel exhorbitants, et des frais
excessifs do toilette. Nous démontrons par les plaus ci-joiuts
comment on peut se bitir uoe maison, tel que mentionné plus
baut, cofitant de $300 A 81,000. Kt, c'est un placement
qu’on peut convertir cn argeni aussi facilement que n'importe
qcl autre, sans plus de risque, ct avee les mémes chaoce de
roiit.

° Comue cc collage ne doit &tre habité que I'ét, il faut né.
cessairement (pour rester dans les liwites de la somme fixée
le bitir aussi économiquement que possible, toat en faisant
faire de bon ouvrage. Le plan, comme on peut le voir, est
staple et absolument carré, sans angles ni recoins, car la
moindre chose de ce genre ajoute au prix de vevient. QOa ob-
tient un joli effct cn prolongeant la déclivité du toit, saus dé-
viation, jusqu'au-dessus de la galerie devant ct sur le c5té.
On peut ajouter, en arridre de la maison, une galerie décou-
verte rejoignant les degrés ct le perron de la porte de cté, i
on le désire, au prix d’uae trés faible dépense additionnclle.
Les wurs extéricurs sculentot sont enduits ea crépi grossier
3 I'intériear, catre le colombage, sur des lattes métalliques,
ct finalement revétus d'une couchie de couleur viive péle dé-
layé & P'eau. ‘Toutes les cloisoos intéricures sont en bois blanc
ou ecn pin cmbouveté ou baguctté. et terminées au plafond par
une moulure de deux pouces. Les portes, les fendtres et les
appui-chaises sont aussi en bois blanc ou en pin. Oa met une
couche de shellae sur toute Ia menuiseric.

Les plafonds ne sont pas enduits et laissent voir les poutres.
Les planchers sont doubles avee du papier-feutre cotre les
doubles, ct ils sont peinturés cn coulenr sombre. Le plan com-
porte un escalier pour la cave, de sorte que si le cottage est
sur un terrain en pente, on peut mettre la cuisine et la
chambre de la scrvante en bas ¢t se servir de Ia chambre in-
diquéc comme la cuisioe dans le plan, comme de salle 3 dioer.
Si on a besoin d'un poéle dans quelqu'une des chambres qui
n'ont pas accds i la cheminée, on peut y donoer aceds au
moyen de morceaux de tuyaux de drainage, tel qu'indiqué
dans le plan.

Unc charpente comme ceile commuoément appelée char-
pente 3 claire-voie suffit si elle est bien clouée ¢t bien che
villée. Les piliers sont en briques bien assises sur des picrres
plates. Si le cotfage occupe une position semblatle 3 celle in
diquéc dans le dessio, sedétachant bica sar Ia mer et le firma
ment, Iarctitecte conseille de peiaturer de la manidre sui-
vaote : Pour le toit, rouge d'amiaante, il coiite moios cher ct
résiste micux i la température que le rouge vénitien plus
communément cmployé. Les bandes de bardeaux, le toit
du porche et les extrémités de la galerie peavent 8tre en brun
doré, ct le corps de la maison co jaune olive, avee olive foncé
pour les garniturcs. Peintarez Uextéricur des portes et les
Jalousics (s'il y en a) ca vert foncsé —deux bonues couches en
tout suffiront. Le devis n’implique que la premidre couche
Il faut bien remarquer que le cofit varicra un pea suivant les
localités, et qu'on peat faire de ce collage uac demeure per-
mancate en wettant quelques cents piastres de plus. On peut
ainsi faire une maison propre et commode, moins commune ¢t
plus architecturale que beaucoup de maisons qui colitent densx
ou trois fois plus, comme on en bitit trop souvent 2 la ville et
3 la campagne.

Au premier étage, sur le plan, 1 est Ia cuisine, 2 la salle 3
diner, 3 lesalon, 4 le passage, 3, 5 la galerie couverte, 6, 6, 6,6
des armoires. Au second Stage, 1, 2 et 3 sont des chambres
4 coucher, 4, 4 passage, 6.5, 5, 5 des garde-robes.
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Ce plan avee su description est emprunté au volume
intitulé Leffel’s Ifouse Pluns dont nous avons déjd. parlé avan.
tazcuseinent dans le jouroal,

¢ Bulletin Forestier.”

Le CoNGRES FORESTIER AMERICAIN a entrepris la publica-
tion d'un bulletin bi-mensuel.

Nous cngageons beaucoup toutes les personnes qui sont
membres de association forestiére de la provitee de Québee,
ainsi que toutes celles qui prennent quelqu'nti&L A Ia ques
tion forestidre, et qui comprennent 1'avglais, de souserire & ce
bulletin, gui les tiendra au courant de tont ce qui concerne
les fordts des Ktats-Unis et du Canada.

Toute personne qui enverra £1.00 recevra le bulletin dont
chaque numéro se compose de 24 pages. En donvant $2.00
on se trouve membre du Congras et souscripteur du bulletin,
0o doit dans les deux cas cavoyer P'argent A Mr, B. B.
Fernow, 13 Burling Stip, New York. -

AVIS A NOS CORRESPONDANTS.

Nous avons dé€ji plusicurs fois averti nos correspondants
quc nous nc puuvons publier de correspondance qui nous ar-
rive sans nom responsable. On peutsigner, sionPaime inicux,
d'un nom de plume, pour }a publication, mais cela p’empiche
pas de donner son nom propre, afin que la rédaction ait un
nom responsable & qui elle puisse $'adressee pour le cas ol des
explications seraient néeessaires, comme la chose arrive pour
unc correspondance que nous publions dans le présent numéro.

CORRESPONDANCE.
L'AGRICULTURE PROGRESSIVE PAYE T-ELLE?

Nous publions la lettre anonyme suivante, & cause de la
sincérité apparente de notre correspondant. Cependant, 3
I'avenir, il nous faudra un nom responsable, non pas pour le
publicr, mais comme garantie de bonne foi. Il 0y a aucune
objection A <igner son article d'uo num de plume, mais il faut
3jouter, au bas, le nom et P'adresse du correspondant .

Derniérement votre journil publiait une séric de suﬁgcsuons
pour l'amélioration de nos terres. Vous émettiez V'opinion
3u'cllcs pouvaient donuer un rendement double de celui qu'elles
onnent actuellement et vous avicz raison ; mais a quoi cela ser-
viraivil ? Estce que cette augmentation ds prodaits donnerait
w nombre plus grand de consommateurs? Croyez-vous, Mons:cur
le Rédacteur, que les cultivateurs soient bien pressés de faire de
grandes améliorations lorsqu'ils peuvent d peine avoir les prix
msizuifiants de cing & six piasires par cent bottes de fom, vmngta
vingt-cing centins par minot de palates; quinze & vingt centing
par minot de choux de Siam et ainsi da reste. Que serait-ce done
finos terres produisaient le double de ce qu'clles donnent main.
tenant? Evidemment les prix seraient alors si_bas, qu'une fois
les droits de péage et du marché payés, le cultivateur aumait &
Peine assez pour acheter une livre de thé pour sa famille.

Nos Jégislatenrs ont beau faire de longs discouss et nos jour-
taux de belles phrases, c’est peine perdue, Que Pagriculleur soit
eacouragé par la vente de sés prodaits, je ne dis pas 4 des prix
&levés mais misonnables, et de suite vous verrez nos terres chan
ger d'aspect.  Voild ce que tous les coltivateurs disent et vous
conviendrez sans peine qu'ils ont raison.

Songez, Monsicur le Rédacteur, qu'il faut soixaunte vosages
d’engrais par arpeat, et que chaque voyage se vend vingt centins,
ce qui demande une somme de $1200. que de plus 3l fuut le
charroyer, ce qui prend un temps considérable ct entraine I'usure
ct entretien des vonures, harnais, chevaux, cte.; que de plus il
faut fossoyer et cldturer cet arpent, qui dans les bonnes années
donneru au plus trois cents bottes de foin qui aurc=t une valeur
collective de 515.00 & $18.00, suivant les pnx actuels. Diminuez
encore de cette somme ce que codtera la main.d'auvre, 'entre-
tien des faucheuses et des rateaux mécaniques et sutres intraments
dispendicux de la ferme ; sjoutez encore & cela qu'il faut perdre
un jour, quelquefois deux pour verdre un voyage de foin ¢t vous
me direz ensuite ou est e J)roﬁt. et 51 vous croyez encore qu'il soit
& propos de faire de grandes améliorations sur nos terres.

En résumé nos terres nc donnent pus ce qu'elles pourrnient
donner ; tant s’en faut, mais elles produisent encore trop pour la
wonsommation.

Ux acricerrees

Répunse.—EconoxiE DoMESTIQUE.— Notre correspondant
admet quon peut faciiement doubler nos récoltes, mais il
dernsnde si ecla pous donncra un plus grand pombre de con-
somu:ateurs 2 Nous répondons : oul, indubitablement, si ces
consommateurs ont 'économic domestique voulue.

Donuez 3 une famille le double des récoltes d’aujourd'hui
ct vous lui permettrez de faire vivre le double de persouael,
cela ost évident. Et que ce personnel, hommes, femmes ct
enfants, cmptoient tous les loisirs au travail, s¢us une bonne
dircction €conomique, ces famiiles produiront, co sus de s
nourriture, Phabillerient presque complet de la fomille. Puis,
cnfin. que 'on bannisse le luxe extravagant et ridicule qui ra-
vage notre agriculture aujourd'hui, et les produits, en sus
des besoins, donneront une honnéte aisance A au moins deux
familles, 13 ot uoc famille est cmbarrassée par le systéme
actucl. Voild pour les consommateurs, qai au lieu de prendre
la route de Pexil, resterent au pays

LA vESTE DU ro15.—8'il y 3 une crreur économique plas
grande qu'uue autre, c'est bies la vente du foin en nature
cing et six piastres les 1,500 Ibs. quand le beurre de fubrique
vaut cn moyeonc 23 cents la 1b. en gros, ct le fromage, de
10 & 12 ceats.

Notre correspondant ignore-t-il qu’une vache canadienne
bicne nourrie donne jusqu'd trois cent cinquante lbs. de
beurre ca douzc mois, ou entre G000 ct 7000 1bs. de Jait
dans I'anoée, ce qui représeate, cn beurre ou fromage de $60
2 $70 par année |

Uoe telle vache mange de bon foin mdlé 2 95, (deux pour
cent) de son poids vivaut, soit environ quinze A seize Jbs. par
jour pour sa ration d'entreticn, ¢-a-d, pour la conscrver cn
bon ¢tat. Si Von ajoute, 3 la ration d'entreticn, trois Ibs.
de grain moulu et que le tout soit donoé aprds avoir trempé
treote heures, daos ['can froide wéwme, si I'on ne peut se pro-
curer 'can chaude, une bonne vache, dans une étable sdche,
chaude et bien éclairéc donoera certaisement le produit ci-
haut indiqué. Done, il faudra pendant Pannée P'équivalent
de 350 2 100 bottcs de foin soit, & 85 le cent, dans Ia grange
du cultivateur, au plus $20.00. Plus, 1000 lbs. de mouléc
dont, pour cent. 121 1bs. de graine de lin, 37} ©;, de pois et
80 ~;4 avoine A $1.30 le cent livres, prix actuel, au plus,

: ] 815 00
$35 00

On peut done, avee $35 dec déperses, produire $70 de
revenu—sans compter le famier qui, pour chaque vache ainsi
soignée, doit représcnter pour uue valeur annuelle de $12 2
fa condition de conserver tout cc famicr, liguide et solide, ct
de n’co ricn perdre.

Dono, tous les cultivateurs qui font comme notre corres-
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pondunt n’ont qu'd s'en prendre A cux-mames si leur foiv® pro-
duit si peu.

Fomier & 20c 1.4 canrae.—Notre correspondant paye Ie
fumicr 20c 1a charge. Renda chez i, et employé, le méme
voyage Jui colite probablement soixante cents, et peut-Gtre
plus. Pourquoi done ne pas fuire ce fumier chez lui? Ici, &
Québec, d'od signe notre correspondant, on me veed le Jait,
pas trop riche, &8 32¢ les 10 Ibs. pendant sept mois ¢t 240,
pendant cing mois. A ce prix, notre correspondant ferait

avec chacune de ses vaches, donnant G000 lbs. de lait pur

année, $105 en hiver et $72 en €t§, en tout $177 par année,
par vache, au lieu de $60 & $70, ct le fumier Jui resterait.

Notre correspondant a yrouvé, c'est clair, que le foin ne
paye plus ponr la vente de vature. Il ya dix ansquele
journal P'afirme. Donce, nous sommes d'accord.

Mais, s'en suit.il que Pagriculture bicn dirigée ne paye
pas ? La réponse cst bien cluire: aucue état ne paye micux
en Canada, toutes choses égales d'ailleurs, que Vagriculture.
Cela se prouve tous les jours, et dans toutes les paroisses du
pays.

Ep. A. Bar~NaRD.

Ecuries humides.

Nous publioos la présente correspondance qui ne porte
aucun nom ou indication quelconque qui nous permette de
nous mecttre en relation avec son auteur autrement que par
Pentremise du journal. Nous prions ce correspondant timide
de vouloir bico lire I'avis que nous avons mis eo téte du pré.
scat numéro du Journal.

Monsicur le rédacteur,—Seriez-vous assez bon de donuer par
votre journal les moyens & prendre pour empécher les écuries
d’étre humides ct par conséquent malsmnes. La mienne, cons-
truite & grands frais I'année derniére, posséde ce défaut i un tel
degré, que I'eau tombe presque continucilement du plafond par
gouttelettes; et il en est de méme de deux autres écuries cons-
truites en méme temps dans ma localité el trés hien finics.

J'ai fuit mettre un ventilateur,mais je dois avouer qu'il est sou-
vent fermé et je crois 3u’il est difficile qu'il en soit autrement
pendant les jours froids de nos hivers. Le plafond est en madriers
de pin cmbouvetés. J'ui 'houncur d'étre,

Uy aBONNE

(Re£p. Nous nous ferions un plaisir de répondre 3 notre
correspondant, mais pour le faire, il nous faudrait certains
renseignements que nous sommies dans Pimpossidilité de de-
mander, n’ayant ni le nom, pi I'adresse de ¢ Un abonné.”
S'il veut bien s¢ mettre en communication avec nous, peut-
étre pourrons-nous le satisfaire. Il nous faudrit savoir si
son curle cst dans un endroit bas et humide, si clle cst bien
éclairée, st son ventilateur fonctionne bien ct surtout s'il le
laisse fonctionner suffisamment pour laisser échapper la va-
peur produite par des animaux tenus dans une éeuric’ chaunde.

ECHO DES CERCLES.

Cercle agricole de Saint- Paulin.—A une réunion du cercle, le 7
février demicr, nprés la lecture des procdédés des deux séances
précédentes, le revérend M. Béliveau, prétre, curé de Sainte-Ur-
sule, fut introduit et donna unc conférence trés utile ct agréable
sur les méthodes de culture écossaises. _Aprés Ia conférence, des
remerciments furent volés au révérend M. Béliveau pour son en-
tretien utile ct intéressant. Et le cercle s'ajourna.

J. M. BatEeug, Sec. C. A. St-P.

A VENDRE

Ua Taurcau de la fameuse race * SHORTHORN ™ pur

sang, 4gé de neuf mois.
P. N. RITCHIE,

Suinte-Aunc Ja Pérade,
Québeo.
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l]? AUX ELEVEURS ET AUX SOCIETES
C D'AGRICULTURE.

A VENDRE

Quelques tétes de Ayrshires de race pure, méles ct femelles,

provenant du troupcau du soussigné, si appréci¢ pour scs -

qualités laitidres, ¢t qui comme tel a oblenu deux fois le ler
priz aux Expositions de ln Puissance, & Ottawa.

Pour plus amples ioformations, s'adresser 3

JAMES DRUMMOND,

Petite Céte, Montréal.

A VENDRE

BETAIL AYRSHIRE,
coctioNs BERksHiRE,

voLaILLEs PLysmourn Rock
S'adresser 3
M LUUIS BEAUBIEN,

16. rue Saint-Jacques, Montréal. -

B VU



