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Fermes Expérimentales et Champs de domonstrations.

Oa_appelle * Fermes Expérimentales™ des entreprises
agricoles dont le but est de chercher d'une manidre scienti-
fique et compldte la solution de problémes qui sont de nature
3 rendre service aux cultivateurs les plus intelligents du pays.
Par contre, les “champs de démonstrations,” comparative-

ment raes méme en Europe, sont dirigés par des hommes
trds cowpétents dont le devoir est de démontrer, A V'évidence,
par des cultures que chacun peut visiter et appréoier de ses
yeux, le moyen de faire produire & la terre, avec certitude et
profits indiscutables, des récoltos beaucoup plus abondantes
que celles qu'obticnnent les cultivateurs en général, dans de
pareilles circonstances. Il va sans dire que, pour &tre com-
plétes, ces démonstrations doiveat s'appliquer & Yensemble
des sujets qui intéressent le plus les cultivateurs, C'est, pour
Pagriculture, Penseignement de choses devenu, dans ces der-
nicrs temps et A bon droit, si général ct si populairo dans les
¢eoles les micux administrées du monde.

Les ¢ Fermes ou Stations Expérimentales,” oréées d’abord
par dc savants ct riches agrondmes curopéens, datent de cin-
quante ans coviron. Leur utilité est maintenant si bien
établie qu’clies se multiplient rapidement, un peu partout.
I’ Allemagne, par exemple, les compte par centaines, et dans
plusicuts pays d’Europe il 0’y a plus gudre de gouvernement
régional, et méme de société d'agrieuiture on d’horticulture
tant £oit peu importante, qui ne mainticanc A son compte une
Station expérimentale.  Elles se sont implantées aux Btats-
Unis depuis une vingtaine dannées environ, aves un cntrain
admirable. Le gouvernement fédéral a la sicone 3 Washington,
ct il o’y a plus gudre d'Etat qui n’en possdde unc ou plusicurs,

On_ constate par les documents officicls que la dépense
Washington pour lo maintien de la Station Expérimentalo ot
pour la distribution de semences ct de plantes est denviroo
cinq ceot mille piastres (8500,000) par année, (1) sans comp-

{1y Voir rapport officicl ** Agricultural and Experimental Farms."”
Ottawa, 1886, page 63.
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ter les distributions d’imprimds, par millions, rapports, bro-
chures, feuillets, ete., dont le cofit total peut paraitre fabu-
leux, A part ces dépenses anauolles, le méme gouvernement
a fhit, en 1861, unc appropriation de territoire public, au
profit de I'cuscignemient agricole ot des etations agronomiques,
de oeuf millions (9,000,000) d'aores do terro, lesquels ont
déjd produit neuf millions de piastres, bien qu'une partio seu-
lement du territoire ainsi ootroy6 ait été mis cn vente jus-
qu'ici (1), L’institution chargée do I'enseignement agricole
en Californie dispose A cctte fin d'unc dotation d’entretien de
$600 000 caviron cn sus de scs propriétés : colldge, fermes,
jardine, stations agronomiques, cte. (2). Le colldge de Pagri-
culturec d’Iowa est encove plus richement doté.  Le cofit de
ses propriétés, colldge, ferme, cte., o cxeédé un million de
piastres, Sa dotation d’entreticn, pour la scule partic prove-
nant de Doctroi de terre en su faveur, s'éléve 2 cnviron
§700,000, sans compter ses autres sources de revenus (3). I
cn ¢st de wéwe, dans une plus ou moins forte proportion, de
ehacun des Itats de 1’Unioo.

Par le Hatou B11L, loi qui vient d'8tre sanotionnée aux
Etats.Unis, chacun des Ftats rceevra 3 Pavenir quinze mille
piastres annuellement de plus que par le passé pour le main-
tien d’une Station Expérimentale locale.

Voild done des sommes énormes cmployées chaque année
dans chacun des Etats-Unis. Bt cependant, nous n’avons
encore rien fait, officicllement, dans notre provinee en cette
matidre, bico que Pimportance de la province de Québeo et
ses besoins agricoles dépassent de beaucoup non sculement
ccux de chacun des Etats séparément mais méme ceux de
plusicurs Etats réunis !

Le Colldge d'agriculturc provincial d'Ontario, & Guelph, a
été eréé en 1873, 1in 1880, il avait d¢ja absorbé un capital.
pour achat de propriété, constructions, ete., de $225,889 46.
Lr’exeédant de dépenses sur les revenus a 616, en 1881, de
856324 ; en 1882, de §51,050; en 1883, de 855,801 ; en
1884, de $90,291.00. Sur ces montants un tiers cnviron est
imputable au compte : capital.

Un point qu'il importe de signaler, c'est le montant de sa-
erifices que le gouvernement d’Ontario s'impose chaque année
uniquement pour le maiotien de la “ Ferme Expérimentale”
en rapport avee le College d’agriculture de Guelph. Lies
comptes publics indiquent de ce chef ¢

‘* FERME EXPERIMENTALE D'ONTARIO, A GUELPH :

Dépenses  pour  lenseignement
au Collige, en su3 des revenus
obtenus pour pensions, ete.

Dépenses payées pour le maiutien
de Ia Ferme d'Bxpérimentation
en gus deg revenus par les pro-
duits de la ferme:

Ea 1881, - 813,477 59
“ 1882 — 17,-8142

En 1881,—§14,986.85
¢1g82 — 18,315 95
“ 1883,— 18,797..7 « 1883,— 24,603.21
« 1884,— 19,760.56 « 1884, — 18,018,44
L moyenue annuclle des dépenses du Colldge d’agriculture
d’Ontario ont 6té dans ces quatre années :

Pour maintenir 6tablissement, par année......... $36,335.47
Pour nméliorations, portées au compte : capital ««  27,031.66

—

1) Moyenuc annuelle des dépenses totales. ... 863,367.13

Le gouverncment f6déral du Canada a commencé en 1856
la oréation d'une Station Expérimentale & Ottawa. Dans la
premidre année les dépenses dachat de propriété, de com-
mencement  dlinstallation; ete., se sont élevées A prés de

{3) Voirid, page 6.
2) W, page g

(3) I, page 20

14) ldem, puge 5.

$100,000.00. Cette Station promet ddjd une utilité incon.
testable, mais il faudra plusicurs anndes d’expdricnce, et de
grandes mises do fonds, avant que son truvail soit organisé ct
tout 3 fait frustucus.

Voil ce que P'on fait ailleurs on vue du meillenr coseigne-
ment agricole A douncr, QOr, peut-on nier quo, dans la pro-
vinee de Québee, Pagriculture est cocore en grande souffrance
et qu’elle aussi & un besoin pressant d'cnseignoment ? Ioi, les
canadicns-frangais ont ¢té abandonnds & cux-mémes, cn ma-
tidres agricoles, peu de temps aprds la oréation de la Colonic,
Iis ont dfi, peodant des sidoles, et tout récemment, lutter de
toutes leurs forcee pour leur maintica comme nationalité dis-
tinote. Or, on le sait, oes luttes sont, toujours ct partout,
des plus préjudiciables aux progrés do Iagriculture. Au
contraire, les pays ci-haut cités posstdeat au milicu d’eux les
cultivateurs et agrondmnes les plus distingués du monde.  Lies
colonies anglaises d’Amérique, par exemple, se sont toujours
recrutées en Kurope, ct par miIYicrs chaque anuée, des popu-
lations les plus avancées en agriculture. Notre état d’infério-
rité relative cn cette matidre est dove tout naturcl.  Aussi Ie
besoin d’un enscignement essenticllement s@ir ¢t pratique, plu-
tot que trds savant ou théorique, est-il devenu depuis long.
temps indispensable.  Voild des faits que tout homme éelairé
et de bonne foi doit admettre. Drailleurs, les recersements
officicls du Canuda démontrent que, malg:$ la richesse indis-
cutable du territoire qu’occupent nos anciennes paroisses, les
produits rt la population agricoles y sont, cn général, ca dé-
croissanco régulidre ct annuclle. ¥n somme, notre provinee
occupe, absolument, le bas de I'échelle comme rendement du
sol, dans la Confédération cavadicnne.

Cependant, depuis une vingtaine d’années surtout, il faut
Padmettre, des efforts séricux oot 6t6 faits pour corayer le
mal dont souffre, & un si haut point, notre agriculture provin-
ciale. Le Conscil d’agriculture, surtout lors de sa création,
gest beaucoup cooupé de enseigacment sgricole. Clest en
1869, Pannée qui suivit sa créativn, quil me chargea de
diriger ** La Semaine agricole qui deviat Yorgane du Con-
seil. Quelques mois aprds il ajouta & ma tache, déjd rude,
cclle de donner des conférencey agricoles dans nos campagnes.
Je dus accepter ces charges aveo crainte ¢t tremblement., Dés
les premiers jours, et afin d’appuyer mes consetls sur des de-
monstrations oculaires indisoutables, j’6tablis & Varcones,
prés de Montréal, & mes frais, malheurcusement, une Ferme
de démonstrations aussi compléte que mes moyens fort res-
treints, et mes cspérances pouvaicot le permcttre.

('est, incontestablement, des conférences et des articles du
Journal, appuyés par le travail de © démonstrations ™ A Va-
rennes, que date le mouvement vers Vindustrie luitidre, puis
la création des fromagcries; enfin, plus tard, celle des beurre-
ries. Aujourd'hui ces industrics ont fait tant de progrds que
nous dévangons méme lu province d'Qutario dans la produc-
tion des beurres de fabrigue.  Quant 3 nos fromagerics, elles
g'awdliorent au point que le professcur d'industric Jaitidre &
Guelph, M. Robertson, Fautorité canadicone par cxcellence
cn ces matidres, a aflirmé réecument que le fromage améri-
cain qui s'cst vendu le plus cher, en Angleterre, I'an dernicr,
3 cause de ses qualités exeeptionnelles, a 6té produit daes lu
partie frangaise de la province de Québce.

La 1879, Ihonorable M. Joly, alors premicr-ministre, créait
le Jouraal d'agriculturc anglais ct m'honorait encore de sa
direction. C'était la preuve que Pon était satisfuit de la ré-
daction du Jowrnal frangais. L'honorable M. Joly recon-
naissait le fuit qu'ua journal unglais officicl devait &tre 3 la
hautcur des besoius des cultivateurs les plus avancds dans
P Amérique du Nord, puisque nous pogsédons, dans les MM.
Cwcbrane, Gibb, James Drummond, Thos. Irvine, Dawes,
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Reburn et tant d’autres, des agrondmes, cto., dont les noms
sont connus au loin. ¥t afin de me donuer Vocoasion d'arriver
au niveau des meilleures pratiques agricoles, ot d’6tudier en
méme temps les problomes scientifiques les plus utiles & notre
agrievlture provineiale, I'Qrdre cn Conseil qui mo chargeait
de octte tdohe partioulicrement ardue me déchargeait de tout
autre travail au département d’agriculture. Le m8me O, en
(. w'encourageait 3 continucr les ¢ Essais ¢t Démonstra-
tions " fuits jusque 13, afin de continuer au Journal le eachet
des meillewes pratiques.  Malheurcusement, ces bonnes pa-
roles w'sjoutaient rien 3 mes ressouroes péouniaires ot ces
*¢ 1dssais ct démonstrations * colitent trds cher, comme Yon a pu
g'en convainore par les ohiffres oités au commencement de o¢
travail.

Pour nc pas 8tre trop long, je rdsumerai, en quelques mots
sculement, 1'éuumération des principaux probldmes et dé-
monstrations que le Journal ’agriculture iliustré sest donné
la tacho do résoudre, tant d la fermo expérimentale do Va-
rennes qu'd Trois-Rividres :

1. Amédliorations des terres, do tout genre, telles qu'elles se
rencontrent dans notre provinee, en vue de oréer de meilleures
prairies et paturages ; des fourrages verts, comme complément
de nos ptures ; unc alimenptation riche, abondante et écono-
mique, Phiver; par 13, 'augmentation géndrale de nos re-
venus ;

2. la transformation économiquo de nos constructions
turales, en vue d’'un bétail plus nombreux et micux hiverné,
répondant aux besoins de I'industrio laitidre, la plus produc-
tive jusqu .ci dans notre provineo ;

3. L'obtention de I’eau pure, en abondance ct méme ré-
chaufféc au besoin, dans nos 6tables, nécessité qui se fait seo-
tir trés souvent dans la partie frangaise surtout de la province

4. La préparation économique de nos gros fourrages, ete.,
pour V'alimentation économique des bestiaux ;

5. Augmenter les fumiers, si nécessaires A nos terres épui.
sécs; arréter surtout les pertes énormes qui s'en font, au
montant de la moitié et souvent méme des trois quarts de ce
que pourraient;utiliser les cultivateurs ;

6. Démontrer, par des cssais comparatifs complets, que la
racc des bestiaux de souche frangaise, - formant encore la
grande masse des bestiaux que possédent nos cultivatcurs,—
est une des meilleures, sinon la meilleuro, en vue de I'indus-
tric laitidre.

7. L/amélioration de nos ohemins, d’hiver ct d’4t, qui
sont malheurcusement une source de nombreux accidents, ct
de pertes inestimables;

8. La vulgarisation des modes économiques dans la pro-
duction des meilleurs beurres et fromages, de manidre 2
rendre ces améliorations possibles et acceptables, dans les con-
ditions les plus modestes de ressources et de savoir ;

9. L'étude ct Vessai des engrais commerciaux dits  En-
grais chimiques ™ et des divers engrais que peuvent utiliser
aveo profit les onltivateurs;

10. La oréation, dans diverses conditions de sol et de cli-
mat, de vergers, de booages, ete.; abris, suorerics, combus.
tible. De plus, Ia culture de divers fruits, d'une utilité hy-
giduique incontestable chez Ia masse de nos cultivateurs,

Voild,—pour ne pas s'arréter aux détails,—les principales
questions que pous tenions 3 résoudre. Ce premicr pro-
#rammo nous semble assez complet, d'utilité vraiment provin-
cialo ct digne, cc nous semble, des ©* Fermes Expérimentales”
et des “champs de démonstrations " les micux soutenus du
publio. Il ne nous appartient gure d'apprécier les résultats
d'un travail publio et officicl que nous avons continué aveo
persévérance depuis bient6t vingt ans, & nos propres frais,
¢t sans aide publie quelconque, mais plutét, que F'on nous
permette de le dive, au milieu de découragements sans fin et
saus nombre. Nous préférons laisser cette tache aux lecteurs

assidus des vingt-deux volumes des journaux officiels d’agyi-
culture dont nous avons cu la dircotion.

Lors do ln dernidre oxposition provinciale & Québeo, dos
juges trds compétents, complétement étrangers les uns aux
autres, venus pour les une de In Sudde et du Danemack, un
autre des Etats-Unis, puis enfin, le¢ professour Brown, du
Collégge dagrioulture de Guelph, ont fait les plus grands
éloges do PExhibit dela Fermo Expérimentalo en rapport
aveo uos journaux d’agricultine. O, cct Fixhibit portait sur
la plupart des problémes ci-haut mentionnés, savoir :

1. L’ecnsilage ct les silos, comme préparation & la nourri-
ture économique d'hiver ¢t d’6t6;

2. Moddle de grange, étables, glacidre, cto, ;

3. Aménagemeont des eaux, tant chaude que froide, et
. préparation des gros fourrages, haohés et rendus plus diges-
tibles par lour saturation et ramolissement au moyen d’eau
chaude ;

5. Cave A fumier ct pontage des plus économiques, emps-
chant toute perte de fumier, tant liquide que solide ;

6 Eohantillon do 22 t8tes, représentant lo troupeau de
quarante tétes de bétail canadien amélioré en vue do I'indus.
trie Initidre,

7. Exposition des machines cn usage sur la Ferme Expéri-
meutale pour la confection du beurre ct du fromage, los-
quoelles ont servi de modéles 3 Québeo dauns la production des
meilleurs produits de la laiterie.

Voila ce dont le public en général a pu juger lors de I'ex-
position provinsiale & Quéheo, Yautomne dernier. Quant aux
autres points mentionnds plus haut comme formant partic de
notre prograwme, des milliers de personnes qui ont visité soi-
gncusement nos cxploitations do Varennes et des Trois-
Rividres, témoignent do V'utilité qu'elles en ont retirée.

Cc qui préedde ost un résumé des  Essais et Démontras-
tions ” que nous avons ¢bauchés en rapport aves Penscigne-
ment donné dans les journaux d’agriculture officicls de cette
province. En ddfinitive, co n’est 1, pour la province qu'un
trés modeste commencement, ¢t cependant, nous y avons
épuisé, absolument, routes nos ressources. On nous permettra,
on terminant, d’exprimer 1'espoir que ces ébauches wauront
nas 6té sans utilitd et qu'elles pourront 8tro dévcloppées
et soutenues A 1’avenir par lo public, puisque pareil travail cst
uniquement dans Pintérét général do Pagrioulture et de la
provinoe, qu'il cofite trds cher et no saurait donner de béné-
fice direot aux partieulicrs qui oseraient les entreprendre. Ce
que nous cn avous dit, surtont les chiffres que ncus avons
cités, démontrent 3 I'évidence le grand intérét que Yon porte
cn divers pays & ces questions ¢t des moyens dont on dispose
pour les faire réussir.

Ep. A. BARNARD.

Do vrais P.rcherons!

Cest avec un extréme plai-ir que nous apprenons I'arrivée
prochaine (vers le 15 mai courant) de magnifiques chevaux
Percherons—étalons, cte., cte., venant dircetement 3 nous, et
régulidrement caregistrés dans les registres d'affiliation (géné-
alogic) frangaise. En dchors de ceux qui passent A la Qua-
rantaine de Québes, mais en route pour les Etats-Unis, nous
pouvons dire qu'il n'est pas venu de Percherou véritable dans
la province, jusqu'ici, Le vrai Percheron est un cheval de
grosscur moycnne de 1200 4 1500 Ibs., capable do faire
jusqu’a douze milles A Pheure sur un bon chemin, ct admi-
rable dans sus aptitades A tous les besoins des meilleurs
cuitivateurs,

Outre les Percherons, on nous promet quelques beaux che
vaux Normands, de carosse et méme des chevaux arabes.

Ces_importations sont faites sous la direction de I’hon, M.
Beaubien auquel revient le mérite de les avoir provoquées
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lors de son dornier voyage en Jiurope. Nous cspérons que
les sociétés d’agriculture ct les cultivateurs en général ne
maAnqueront pas une aussi bonoo occasion de s'enrichir et en-
richir leurs paroisses respeotives par 1'élevage de chevaux
provenant de octte importation uniquoe jusqu'isi. On s'attend
que ces chevaux arriverout & Montréal vers lo 15 courant
Pour plus amples informations, s'adresser dircetement A 'hon,
M. Beaubien, 30, rue St. Jacques, Montréal. (Voir I'annonce.)

Raglos pour la fabrication du fromago.

{Par le professewr Robertson, du Colloge d’agriculture
de Guelph, Outario.)

1. Faites tous les cfforts possibles pour enseigner A vos pa-
trons 4 produire du lait de premidre qualité avee grand profit.

2. Dunnez & chacun d'eux un exemplaire des “ Détals qui
méritent  d'attirer I'attention des patrons de fabriques de
fromage.”

3. Inspeetez aveo soin les bidons au lit, surtout les joints
de Vintéricur des couverts, une fois par semaioe ; toute sub-
stance sale qui prend une couleur jaundtre si on la mouille
avee du lait, met en danger la saveur et les qualités de con
servation du fromage.

4. lusistez pour qu'on coule avee soin l¢ lait immédiate
ment aprés la traite.

B. Envoycz deux ou trois fois dans I'année chaque & pa-
tron, une note lui recommandant de bien aérer tout le lait,

6. Hatez.vous de visiter la ferme, les phturages, I'étable,
la cour ot Pon trait les vaches, 'endroit o 'on garde le lait,
et la plate-forme au )ait de chaque patron dont le lait a été
trouvé mauvais, aprés qu'on I'a averti do sa mauvaise qua-
lité; on découvrira presque toujours que la cause de cette mau-
vaise qualité du lait est un détail de si peu d'importance ¢n
géuéral qu'il aura éehappé 3 I'attention du patron,

7. Loreque le petit lait est renvoyé dans les bidons A lait,
exigez des propriétaires qu'ils les vident aussitot qu'ils les re-
goivent, et qu'ils ne fasseot pas consommer le peurt lait prés
de la plate-forme au lait, de la cour out l'on trait les vaches,
ou de toute autre place ol l'on garde le lait.

8. Ezamincz avce soiv V'intéricur et V'extéricur de Pouver-
ture qui fait communiquer Ja chaudiére & peser avee le dalot
par o le Jait s’éconle ; aussitét aprés quon s’en est servi, re-
gardez attentivement dans le dalot pour voir 'il ne 8’y trouve
pas quelques traces de la substance jaune dont il est question
au No. 3.

9. Faites cet cxamen tous les jours.

10. Ayez toujours en horreur I'emploi d'un couloir, linge,
écope, seau ou thermométre qui est gras au toucher ou qui a
tout un magasin de saletés amassé dans les coins.

11. Levez les réservoivs (pans) des cuves i lait (vals) pour
les nettoyer A fond une fois tous les quinze jours,

12. 84° ou £6° Falr. sout une bonue température pour
faire calfler le lait lorsqu'il est cn bonne condiuon.

13. Du hit trop avancé ou acide peut &tre mis A cailler,
avee avantsge, & une température ’élevant jusqu'd 96° sui
vaut qu'il est plus ou woins vicur  Voir No. 26.

14. Attendez que le lait ait wté asscz chauffé avant d'y
ajouter la présure.

15. 8i le kit arrive trop doux A la fabrique, chauffez-le
tout de suite 4 94° ct brassez-le fréquemment,

16. Suivant qu'il sera plus ou moins doux laissez-le gra-
ducllement refroidrir jusqu'a 88° daus Pespace de 2 4 4
heures.

17. X1 est trds nuisible de mdler du petit Jait aigri an lait
p-ur qu'il soit plus vite prét ct on ne doit jamais ave s recours
4 ce moyen.

18. On peut méler du vicux lait presque sur au gofit, mais

il faut éviter de so sexvir pour cela do lnit congulé et 6paissi.

19. Lorsque I'on so sert do oouleur, on doit diluer I'extrait
d'annato (ou rocou) dans In proportion deun gallon d’eau
pour ce qu’il faut pour colorer unc cuvée (vat) de luit, ct le
bien brasser en I'y mettant.

20. I! est indispensable do se servir d'extrait ou de poudre
de présure dont la force est connue,

21, Lo quantité & employer dépend de Pétat dans lequel
se trouve lo lait.

22, Ce qu'il faut do présuro pour unc cuvée de lait.doit
tre dilué dans au moins un gallon de liquide avant d'6tre
mblé au lait.

23. Lc premicr indice d’action de le présure sur lo lait est
la coagulation de cc dernier en eaillé.

24, Il faut plus de présure pour coaguler lo lait de vaches
frafchement vélées que pour coaguler celui de vaches vélées
depuis quelque temps.

25. Plus grande sera la quantité de présure employée, plus
il restera d’humidité dans le fromage, toutes choses égales
d'ailleurs.

26, Plus il reste d’humidité dans ' fromage, plus vite
cclui-ci mArira, exposé aux médmes conditions atmosphériques
ou dc température qu'un autre fromage moins humide,

27. Pour le fromage de printemps, il faut mettre assez de
présure pour que le lait s coagule de manidre & pouvair dtre
coupé au bout de 15 & 20 mioutes, 4 une température de 86°,

28. Pour le fromage d'6t6 et d’automne, on devra g'arran-
ger pour faire le coupage au bout de 46 minutes, lorsque le
lait est en bon état,

29. Le second indice d'action de la présure sur le lait est
d’cffectuer la séparation des particules de caillé d'avec la par-
tie liquide du lait,

30. L’él¢vation de la température jusqu'a 98° Fuhr., pro-
duit une action favorable qui aide & 'sotion de la présure.

31. Lorsque le lait est trop avancé ou acide, on doit aug-
wenter la quantité de présure d'une manidre suffisante pour
opérer la séparation du caillé d'avee la partie liquide du lait
(cooking) avant qu'on puisse s’apercevoir & I'odorat du déve-
loppement de Vacide lactique, ou déeouvrir sa présence au
moyen du fer chaud. Voir No, 13.

32. Uunc stricte attention apportée d Vitem précédent em.
péehera la production de ee quon appelle “ un eaillé spon-
gicux,” et de fromages qui coulent.

33. Ce qu'il faut de présure pour une euvée de lait doit
dtre dilué dans au moias un gullon de liquide avant d’8tre
mélé au lait. (Répétition du No. 22.)

34. 1l faut bicu la méler au lat, en brassant vigourcuse-
ment, sans quoi la coagulation sera trés imparfaite,

35. D’aprés les résultuts obtenus 4 la suite d'essais récents,
on recommande de laisser le caillé devenir passablement
ferme avant de commencer le coupago, excepté dans le cas od
il sc forme rapidement.

36. Cette manidre d'agir laissc plus d’humidité dans le
fromage, et donne un meilleur rendement. Voir aussi No. 26,

37. On sc sert d'abord du couteau horizontal, sur le long
de la cuve, ct ensuite du couteau perpendiculaire, sur le tra-
vers, afin que le petit lait soit eéparé de manidre & recouvrir
A demi le caillé.

38. Les lames des couteaux doivent &tre assez rapprochées
pour que trois coupages soicnt suffisants, excepté lorsque le
caillé se forme rapidement, car dans ce cas il faut qu'il soit
coupé cxceptioonellement fin,

39. Il faut faire mouvoir les couteaux assez vite pour dé-
rauger le moins possible le caillé en poussant,

40. Lorsque la coagulation est compldte, on devra couper
le 0aillé plus fin en automne que pendant les mois d'6t6.

41, On doit commencer & brasser douceent et lentement
immédiatement aprés que lo coupage est terminé.
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42. On doit enlevé aves 1a main toute parcelle de eaillé
qui serait adhérento nux ¢btés ou au fond de la ouve.

43 On ne doit appliquer la chaleur que quinze minutes
aprds qu'on a commenes & brasser.

44, La chaleur s'applique au moyen d’cau chaude pour
éviter do braler le caillé, .

45. On doit 6lover graduclloment la ohaleur jusqu's 98°
Fahr, dans la proportion de un degré tcutes les quatre ou
cing minutes.

46. Au cas ou le 0aillé so forme rapidement on devra lais
set de ebt6 Jes régles posées dans les Nos, 43 ct 45.

47. On devra prendre soin que les particules de caillé
soient assez sdches, avant que lo développement de V'acido lae-
tique soit perceptible, pour qu'clles se divisent & un léger
attouchement, aprds avoir ¢t6 pressées dans la masin.

48, On doit continuer & brasser jusqu'd ce quo le eaillé
soit sufissmmeat ¢ ferme ” ou * seo.”

49. On doit maintenir la température & 98° juzqu’d ce
qu’on ait enlevé le petit lait.

50. On doit enlever le petit Iait lorsque l'essui au fer chaud
donne de beaux fils de } & § de pouce de long,

61. Si P'acide st perceptible, par I'épreuve du fer chaud,
avant quo lo caillé soit suffisamment ferme, on devra retirer
immédiatement le petit lait ct continuer A brasser jusqud ce
qu’on ait obtenu le dégré de fermeté voulu,

53. Dansles deux cas, le caillé seo doit 8tre maintenu & une
température plus haute que 92° Fahr,

53. La présence d'une trop grande quantité d’humidité
dans le caillé, pendant que Uacide se développe, produit un
fromage & texture molle et pateuse.

4. Si on laisse tomber la température au-dessous de 94°,
le développement de I'acide se trouve retardé, et il reste un
cxeds d’humidité dans le caillé pendant son développement.

55. La présence de oct excés d’humidité dans le caillé, &
cette période de la confeotion, produit un fromage A texture
liche et pateuse, ressemblant & du suif, suivant le degré
dacide qu'on a lissé développer. (M8me chose que le
No. 53.;

56. Une claie (rack) placée dans la cuve semble tre le
mcilleur en méme temps que le plus simple moyen de conser-
ver le caillé chaud sans danger de la briler,

57. lmmédiatement uprds que le petit lait est enlevé, il
fuut brasser le caillé & la main jusqu'a ce que toute Phumi-
dité qui cn est sortic soit éeoulée.

58 Aprés que le caillé est assez sec et ferme, mais pas
avaot, ou peut le laisser prendre en masse.

59 T faut le tourner fréquemment, ct le tasser fortemeat,
Jusqud ee quiil y ait quatre ou cing couches de caillé
d'épaisseur.

60, A cette période de la confection, il ne faut pas jaisser
le petit lait se réunir en petites flaques, & la surfuce du caillé.

61. Le tassement énergique de quatre ou cing couches de
caillé d'épaisseur, et I'action de Jes retourner fréquemment,
cmpécheat V'extéricur des morceaux enchevétrés de se refroi-
'iiyuzt de prendre une couleur plus foneée que le reste du
caillg,

62. Pour ce qui concerne le coupage et la salaison, on s'as-
sure de P'état du caillé, plus facilement par les sens que par
tout autre moyen. On se rapporte géuéralement pour s'assurer
de Pétat du caillé au témoignage du toucher, de l'odorat, du
goilt, et de la vue.

63. Le degré de changement voulu s’est produit losque le
caills est modlleux, velout§ ct graisseuz ; quiil a la senteur
du beurre frais fait avee de la crdme sure, qu'il a un gofit
plutdt aromatique que sur, et que sa texture floconnouse et
fevilletée devient filamenteuse et fbreuse.

64. Lorsquo le caill§ est spongicux ou trds poreux, il faut

le laisser devonir plus acide avant d'avelter Pacidulation par
le coupage ct la salaison.

65, Si le caill6 est trop humido ct trop 1own, il faut lo cou-
per ou lo moudre, un peu plus tot, et le brasser ensuite quel-
que temps avant d'y ajouter lo sel.

66. Dans ces deux oag, il devra aussi 8tre bien aéré en le
brassant avant qu'il soit salé,

67. Il cst généralement avantagoux de brasser le caill§
perdant dix minutes, apréds qu’il est coupé ou moulu, avant
de le saler,

68. D’'aprés le résultut des expériences faites en 1886 par
PAgsociation d’industrie laitiére dc Fouest d’Ontario le scl
canadicn est meilleur pour la fabrication du fromage que lo
sel anglaie,

69. Une livre et trois quarts de sel pur par 1,000 livres de
fait est la quantité maximum 3 omployer pour le fromage
d’avril et du commencement de mai.

76 De deux livres A deux livres et trois quarts do scl par
1,000 livres de lait, sont les quantités moyeoncs & employer
dans 1'6t6 pour le caillé bicn asséohé, et de trois livres 4 3%
livres sont né:essaires ca octobre et novembre.

71. Lorsqu'on a mis plus de présurc que d’habitude ou
lorsque le catllé cst humide, il faut augmenter la quantité de
sel en praportion.

72, Le sel jouc lo rdle important d’asséeher le caillé et le
fromage ¢t de retarder sa maturité,

73. On doit wouler ct mettre en presse le eaillé entre vingt
ct quaraste cinq minutes aprés que lo sel y a 6t6 mélé.

74. Tout délai apporté 3 cette période de la confection, ou
le refroidissement du caillé détruit la saveur aromatique qu'il
doit avoir et donne au fromage le gofit amer du petit lait
blane saumatre.

75. Immédiatement aprds I'application du sel, les morceaux
de caillé deviennent rudes et greumleux 3 la surface ; puis au
bout de 15 & 25 minutes cette méme surface rude devient
roclleuse et le sel facilite la sortie du petit lait.

76. La pression sur le fromage en moules doit &tre conti-
nue, légdre au commencement, puis augmenter graducllement.

77. Le couvert ne doit pas 8tre trop juste et on doit se
servir de ceroles de canevas pour la presse,

78. On doit apporter un soin particulier 4 ne se servir
que d’cau chaude pure lorsqu’on tours le fromage pour
mettre les bandages, avant que I'éeorce soit compldtement
formée.

79, De l'eau graisseuse péoétrera certainement dans le
corps du fromage ct y laissera une mauvaise saveur.

80. Le moulin 4 oouper le caill§ doit 8tre parfaitement net-
toyé tous les jours. La négligence de ce détail fait qu'on dé-
pose dans le fromage des germes de mauvaise saveur.,

81. Les égouttoirs (sinks) & oaill§ doivent Stre munis de
claics dont les barres sont taillécs en biscau des deux c6tés.

82. Les claics doivent &tre nettoyées et grattées des deux
cBtés tous les jours et sortics pour dtre adrées pendant la
auit.

83 Une toile d'égouttoir (sink) qui devient ohargde de
substance jaune doit &tre immédiatement briléo.

84. Il est bon de faire tremper la toile de temps en tomps
Jans une forte solution de soude. (s0da).

85. Le balai 3 caill§ est un grand disséminateur de germes
le mauvaise saveur. QOn garde plus facilement propre une
brosse en orie.

86. Les moules ct les tables de presse doivent 8tre rincés &
I'eau chaude tous les jours, et frottés sur les deux cbtés deux
fois par semaine,

87. Tous les fromages doivent 8tre retournés dans les
moules le matin pour donner plus de fiai A la forme ot au
corps de la meule.

88. Les liuges mis pour presser doivent &tre laissées sur le

. . ' |
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fromage pendant quinze jours, ou jusquid quelques jours
avant cclui de Vexpédition,

89. On ne doit pus porter un fromage dans la chambre &
séolior avant qu'il est une boune forme ct des ardtes ré.
gulidros.

90. On doit tourner le fromage sur les tablettes une fois
par jour jusqu'd ce qu'il ait au moins trois scmaines.

91, Il faut balayer souvent le plancher de la chambre & sé-
cher, nettoyor parfaitement les tablettes aprés chaque expé-
dition, ct entretenir Pair pur au moyen d’'un bon systdme
de ventilation.

92. Ln waturité du fromage s'obtient par la fermentation
qui g'opdre dans de bounnes conditions par uve température
chaude jusqu's 70° ct dans de mauvaises conditions par une
températuro froide au-dessous de GO°.

93, Une tewpérature de 70° & 75° Iahr, est néoessaire
pour mfrir le fromage de printemps.

94, Une température do 65° & 70° Iahr. est la meilleure
pour mener 3 maturité le fromage d'6t6 et d'automne. Elle
doit 8tre maintonuc constumment dans ccs limites,

en boite, graissez-les et appliquez les feuilles de bois (scale
hoard<) pendant que la graisse n'est pas encore figéo.

103. Marquez lo poids de ohaquo fromage en chiffres dis-
tinots & Vintérieur de la bofto.

104, Mettcz doux feuilles do bois & chaque bout de la
mcule dans la boito.

105. Le rebord de la boite doit Gtre de niveau aveo la
meunle, et le couvert doit fermer & juste.

106. La bande du couvert de la boite doit avoir au moins
un quart de pouce d’6pais pour donner plus de force de ¢ésis-
tance & la bofte.

107. Insistez pour que ceux qui transportent le fromage
n'aient que des voitures propres pour porter le fromage aux
stations,

108. Voyez & ce que les tuyaux de la chaudidre & vapeur
soicnt nettoyds toutes les scmaines.

109. Finissez complétement tout l'ovvrage de chaque
Jour, le jour méme, ¢t de la maniere la plus parfuite
possible.

110. Quo tout soit serupuleuseinent propre dansla fabrique

COLTIVATEUR A VAFEUR DE POWLER.

95. On dont constamment meintenir dans iz chambre 3
sécher une température de 65° 1 70°,

96. Lureque la ohambre & sécher est chauffée par v poble,
Parrangement tout simple qui suit facilitera le moyen de
maintenir une température égale par touto la chambre, ct
d'économiser le combustible.

97. Une cnveloppe de fer-blane est placte de manidre a
entourer le poéle & une distance de huit pouaes.

98, Cette enveloppe cst soulevée de huit pouces au-dessus
du plancher et monte de 83 12 pouces au-dessus du posle
suivant la groseeur de ce’dernier.

99. Une petito corde attachée & cctte enveloppe et passuut
dans une poulic fixée au plafond permettra de la lever chaque
fois que Por voudra faire du feu,

100, L‘air entre le podle ct I'enveloppe s'échauffant monte
aussitdt ; Vair A'en bas plus froid se trouve attiré, et un cou-
rant continu d’air chaud §'établit le long de la partie supé-
ricure de la chambre cn s'éloignant du poéle, et Gtablit cn
conséquence un courant d’air froid, & la surfuce du plancher,
qui se dirige vers le poéle.

101. Quand on cnldve les linges mis pour le pressage, ap-
pliquez sur I'enveloppo du fromage de !+ graisse chaude, (noa
bouillante) pure, et de bon gotit,

102. Tmmédiatement avant de mottro les fromages d’6té

¢t aux alentours,

111. Gardez un compte correet ct détaillé de la fabrication
de chaque jour

112. Examinez souvent si votre fabrique est conduite
d’aprés les prineipes qui viennent, d’8tre exposés.

( Traduit de Panglais.)

Machines agricoles & vapeour.

Le mardy, 14 juin, 1887, a été un beau jour pour I’agri-
cu ture & Scholer prés de Leeds. Lies messicurs Fowler y ont
fai. wme cxposition d'appareils pour faire Iu sarclage, des
fossec, du drainage, du labour et du hersage & la vapeur, et
ont mis ccs appareils en opération devant de nombreux
spectateurs cxperts venus cxprds des deux hémisphdres et
de plusicurs pays du continent.

M. Greig a scrvi do cicrone A ses hbtes pour leur faire
visiter las dix ou douze acres de terre, situés au milicu de Ia
ville, qui sont couverts des nombreuses machines d’une foo-
deric ¢t mavufacture de fer des plus considérables, ou des
pidees de fonte variant do 30 lbs. 2 30 tonnes, des soudures
pratiquées sous la pression des marteaux Nasmyth, des forges,
des tours, des boutiques dc montage, de charpenticrs, des

magasing, concourcnt tous dans la manufacture d'cngios, de



S

Mar 1888. LE JOURNAL D’AGRICULTURE ILLUSTRE. 71

pompes, de chemins de fer, de locomotives, et d'instruments Elle 6tait & 1a t8te des concurrents dans le dernier gﬂmd
agricoles & vapeur. On nous conduialt.cnsulw sur ua grand | concours d.e.labour & vapeur tenu 8 New-Oastle en 1864, et
champ d’argile grossidre et pesante, situé d Scholes, & une |leur oxposition @e Pannée dernidro, 3 chds, cst une magni-
distance de dix milles environ, ol des couples d'engins variant | fique démonstration de I'énorme progrds fait par octte compa-
en foree de 16 A 4 chevaux-vapeur—des ofibles de_transmis- [gnio depuis cette époque. Nouﬁ donnons deux gravures d'ap-
sion,—6taient en plein fonotionnement, avee grand pouvoir, | parcil de labour & vapeur qulils ont cxposé d Liceds, une

tournant ix sillons, sur unc lorgeur de 14 pieds de terrain, charrue 3 un soul sillon profond ot une charrue A sept

Ala fois, faisant un sillon de 26 4 30 pouces de profondeur '

d’une fois, sur une lavgeur proportionnelle, ou deux sillons
de 12 A 14 pouces do profondeur d’un seul coup, tonant uno
charrue A drains, faisant fonctionner un bouleverseur 3 rou-
leau et herse combinés, & I suite les uns des autres, ohan.
geant unc pitee de terre mal labourée en wn terrain parfaite-
ment amcubli, fuisant fonctionoer aussi unc ocombinaison
spéeinle de oharrues destindes A la culture do la vigae, ct per-
mettaot de cultiver & la fois deux cspaces de six 3 sept pieds
cutre les rangs de vignos de hauteur ordinaire. e travail a
exeité en certaing cas I'étonnement des speotateurs, les a satis-
fait quant 3 quelques opérations, & 6t6 admiré quant & plu-
sicurs autres, et a 6t une cause de jouissance pour fous,

S'il n'y avait qu'une question de difficulté A vainere, quelque
grande qu’elle puisse Gtre, le pouvoir & vapeur s'est wontré
capable de la surmonter. Qo n’avait jamais va auparavaot

sillons, appropriées aux plus vastes opérations de oulture—
soit 30 ou 50 aores par jour. —(Eng. Agric. Gazetts,)
(Traduit de langlais)

NOS GRAVURES.

Machines powr culture  la vapeur.—Ces gravure ropré-
sentent unc oharrue ¢t un oultivateur dont 1'usage cst expli-
qué dans un arlicle du présent numéro sur la oulturc & la
vapeur.

lerse & disques de Clark.—Voir lo petit cntrefilet sous co
titre, page 74.

Jardiniéres.—Voir Partiole sous co titre daus le présent
numéro.

Tondeusc Excelsior.—Cette gravare accompagae 'artivle
du présent numéro sur la eréation et I'entreticn des pelouses.

CHARRUE A VAPEUR DE FOWLER.

une chose telle quo d’ouvrir une tranchée de 30 pouces, dang
les plus mauvaises conditions de terrains, aveo une vitesse
d’environ deux milles & 'heure; et il semble que dang les sols
profonds d’alluvion, sur lesquels la culture de la betterave 2
sucre est la plus profitable, un défoncement de ce genre une
fois I'année est désirable.

On peut classer comme suit les divers instruments fabri-
qués & la manufacture d’instruments agricoles & vapeur :
Bngins cultivateurs & vapeur aveo méeanisme pour répondre
aux cxigences de tous les sols ct de toutes les oultures; en-
gins de tirage, engins pour roulage sur chemins ordinaires, ct
locomotives et waggons poux le transport sur chewins ordi-
naires; machines pour battro, faucher, et construire des che-
mins ; cnging fizes et demi fixes de tous genres, simples ou
composés, de 6 A 70 ohevauxz.vapeur; eogins pour lumidre
€lectrique  pourvac du nouvel appareil & détente automa-
tique patenté de Hartwell ; appareils et engins pour mines de
charhon, poulies, eto.; engins ct ruachines & air comprimé de
tout genre; appareil pour chemins de fer portatifs, locomo-
tives, matériel roulant, pour les sucreries, les miues et le ser-
vice militaire; cables en fil d’acier, cto., cto,

Entre les années 1857 ct 1887 cette compagnic manufac-
turidre o regu quelques cenlaines de prix, médailles d'or et
d’argent, coupes, diplémes, prix en argents fort dispu.és.

Rdteaw i pelowse.—~Voir Particle sur les pelouses que nous
venons d’indiquer.

Croation ot entretion des pelouses.

A plusicurs veprises déji, nous avons, durant les aunées
dornidres, d@ donner souvent, par lettres privées, des infor-
mations 3 plusicurs correspondants nous demandant des ren-
seignements sur la oréation et V'entreticn des pelouses. Der-
aidrement encore, nous avons ddt répéter, & deux nouveaux
lecteurs du Journal, ce que nous avons souvent dit privément
sur ce sujet. Pour éviter ces fréquentes répétitions nous
avons prig le partl de résumer en un article du Journal ce
qu'il importe de connaitre pour faire et entretenir une
pelouse,

Et, d’'abord, QU'EST-CE QUE O'EST QU'UNE PELOUSE 7
C'est une piéee de terre prise en gazon, ou pour &tre micux
compris de ceux qui ne sauraicnt pasau juste ce que c’est
qve du gazon, o'est un terrain couvert d’une herbe courte,
épaisse et douce. Rien n'sjoute plus 3 la b auté d'une pro-
priété qu'une belle pitee d’herbe verte, bien entreteaue,dans le
voisinage d’unc maison. Prencz unc maison d'apparence ordi-
naive, mettez-1d sur un lot dont le terrain st nu, sang herbe
¢t sans arbres. Elle a Pair panvre et triste. olettez autour de
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la wdwe maison quelques arbres d'orncment, un joli jardin,
ot surtout une bello pelouse, et vous avez tout de suite un
endroit charmant, que Fail regarde aveo plaisir, et qui 2 1'as-
peot Q'une résidenoe ayant deux fois plus de valeur que la pre-
midre. Et, de fait, mettez-la en vente ct clle trouvera dix ache-
teurs coatre I'autre ua.

Voyons done comment il fuut s’y prendre pour fuire une
bonue et belle pelouse :

PREPARATION DU TERRAIN, —Cette préparation consiste
3 enlever du terrain tout ce qui pourrait faire obstacle A la
oroissunce de I'herbe. Clest dire qu'il faut en enlever les
pierres, les débris de toute esplee, en aplanir les bosses ct les
aspérités. C'est l'opération du nivellement. Ce vivellement
ne consiste pas sculement & nettoyer et aplanir le terrain, mais
encore d Uamender en mdme temps, ¢'est-&-dire & ajouter an
sol ce qui peut lui manquer pour que 'herbe y eroisse vite et
bien. Ainsi, si le sol consiste en gravier ou ¢n sable roug., on
en glaise dure sortic de la cave cu’on # ereusée pour la mai-
son, il faut bien 6tendre ces terres mortes et pauvres, les re-
eouvrir d'une bonne couche de glaise, si d'est du sable, de sable
si c'est de la glaise, ct méler le tout enscmble par un labour
puis un tour de bouleverseur.  Eufin, il faut en faire ce qu’on
pourrait appeler le meilleur sol de prairie. L3 od Yon aura
cenlevé de la pierre ou de la terre, il faudra aller 3 au moins
six pouces au-dessous de la surface plane dans P'enldvement
des terres ou des pierres, pour ajouter dans ces endroits siz
pouces de bonne terre arable, afin que toute la terre de la pe-
louse soit & peu prés d'une méme composition et d'une égale
fertilité.

La premidre chose & considérer aprés le nivellement, ¢’est
le drainage. Si le sol n’a pas de pente naturelle pour s'égzout-
ter il faudra y pratiquer des drains et dgoutter le terrain
d’unc maniére compidte. C'est une des premidres conditions
de suceds,

OPERATION' DE L'ENSEMENGEMENT.—On devra de préfé-
rence commencer les travauxg néeessaires pour la eréation de
lu pelouse a I'automue. Une fois le nivellement et ¢ drainage
faits, il faudra engraisser le terrain,  Lengrais le plus con-
venable sur un terrain ordinaire est le fumier pourri. On en
wettra une bonne quaetité en partant du principe que plus
on cn mettra tout de suite, plus longtemps la pelouse durera
en bon état, et moins elle exigera de nouvelles applications d’cn-
grais, Cinguante tomberées ordinaires de fumier pourri par ar-
pent feraitune excellente fumure. On peut se contenter 3 moins,
¢t réussir encore passublement, mais il vaut micux engrais-er
libéralemnent tout de suite. Une fois l'engrais étendu sur le
sol, on donne tout de suited Pautomuve un labour profond,
o}, si on peut le faire, oz passe avee uame charrue ordinaire
qu'on fuit suivre dans le méme sillon par une fouilleuse ou
charrae & défoncer. (’est I3 le meilleur labour A donner au
terrain qu'on veus mettre ca pelouse. Ko faisant ainsi le
labour & 1’automne, on donne au terrain l¢ temps de se désa-
gréger et de se fouler pendant Uhiver. Awu printemps, on
passe le bouleverseur, puis un roulesu pesant et le terrain est
prét a recevoir la semence.

Crxoix Drs GRAINES.—Quclles sont les herbes qui con-
vicnnent le micux pour la pelonse. Si vous demandez cela
aux grainectiers, presque tous vous répondront qu'ils ont un
mélange tout préparé de graines d'herbes 3 pelouses (lawn
grassj qui est ce qu'on peut employer de micux. Ces mé-
langes ont le désavantage d'étre veadus beaucoup plus cher
que ue valent généralement les herbes qui les composeat. On
fuit payer non sculement la graine mais cucore Popération du
meicage.  Ainsi, une maison offre un mélange qui est le meil-
leur possible. Il 2 besoin de I'stre, car il cofite $5.00 le minot
de 20 lbs. soit 25 centins la livre. Comme il en faut 4 minots
pour un arpent ou une pinte pour un espace de 21 x 15 pieds
cela fait tout de suite une dépenoc de 820.00, ricu que pour

la graine.  Or, on peut noheter des graines qu’on mélera co.
suite et qui cofiteront prds de la woitié moins que ces mé-
langes hors de prix et qui donneront d'aussi bons résultats,
Voici un ohoix de graines qui est recommand$ par la majo-
tité de ceux qui font autorit6 cn matidre de pelouses, cto. Lics
quantités indiqudes sont pour un arpent.

Minots. lbs,
Paturin des prés (Poa pratensisy Kenturkey blue

grass or JUne grass.....cocescirieesessirearensess 1§ 20
Agrostis commune (Aqrostis vulgaris) Red Top,
frane-foin .u.evviereiinnieiiniiiiines s ceeiennne 15 20
Ivraie vivace de Pacey (Lolium perenney Pacey's
Perennial Ray Grass....ooocceivviiiiiens o one 15 32
Total vvviiirieniiiiiiciiiicec i & T2

Nous donnons les noms latins, anglais et vulgaives frangais
de chaque herbe paroe qu'clles sont connues sous quelques-uns
dv ces divers noms dans différents catalogues de grainetiers,
Nous voild done aves 4 minots do graines qui cofitent :

20 1bs. $3.00
20 ¢ 2.00
32 ¢ 320

Ou total pour 4 minots formant 72 lbs............. $8.20

Paturin des prés, 15 centins
Agrostis commune, 10«
TIvraie vivace de Pacey, 10 ¢ o “

par 1b. soit pour
Y {3

ou & peu prés 12 ceatins la livre pour tout le mélange,

Quelques personnes trouveront peut-dtre que la quantité
de graine indiquée est trop forte. Et pourtant, il faut cela
pour obtenir unc herbe courte, dpaisse et douce en méme
temps, lorsque la tondeusc est passée dessus.

On séme la graine & la volée, puis on l'enterre avee une
herse légére, et P'on roule cnsuite avee un rouleau trés pesant.

Eroque pu sEMIB.—Le commencement de mai poar Uest
de la province, la fin d’avril pour Vouest, soot le meilleur
temps. On peut cependant scmer plus tard, mais daws cc
cas, il est bon de semer avee la grainc d’herbes un peu
®’avoine, qui, croissant vite, servira 3 ombrager I'herbe pen-
dant Ja sécheresse de I’ét6, On séme aussi aveo suceds en
septembre, mais Ja meilleure saison est lo printemps.

Quelques personnes ajoutent au wmélange de graine indiqué
plus haut quelques onces de trafie blanc.

Une pelouse semée dans les conditions que nous venons
1'indiquer devra fournir un beau gazon 100 jours aprds Ven-
semencement. Il va sans dire que partout ol nous parlons
de labour et de hersage pour les grandes pelouses, il faudra
prendre la bache et le riteau pour les petites.

ENTRETIEN DE LA PELOUSE —S'il faut apporter beaucoup
de soin & I'établissement de la pelouse, il n’en faut pas moins
apporter & son entreticn. Il importe,en premier lieu d’empdcher
Cherbe de wdrir, et méme de vieillic quelque peu, sur la
pelouse.  On arrive & celd en tondant la pelouse tous les huit
ou dix jours, c’est-d-dire chaque fois que I'herbe atteint 3 on
4 pouces de longueur. lia premidre année, la pelouse n’aura
pas besoin d'Stre tondue avant septembre, et clle ne deman-
dera & DI'étre que deux fois au plus avant I'hiver. L'année
suivante, dans les wmois du printemps on la tondra tous les
buit jours, mais pendant la sécheresse ¢t les grandes chaleurs
de juillet et aoit, on ne devra tondre que tous les 15 jours ou
3 semaines, pour empécher le gazoun d étre brilé par le soleil,
On tond I'herbe avee une faulx ordinzire, mais ¢'est un tra-
vail long, pénible ct difficile 3 bica faire. Pour celui qui a quel-
ques moyens ¢t une pelouse un peu considérable 1l vaut micux
consacrer quelques piastres & ’achat d'une tondeuse & pelouse
{Lawn mower) qui coupe F'herbe & une hauteur égale, avee
une régularité sutomatique. La gravure ci jointe représente
une des meilleures tondeuses quon trouve dans le commerce
ct connue sous le nom de Excelsior. Elle collte, le plus petit
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modale, tondant 10 pouces de large & la fois, $12.00, A Mont-
réal, ¢t travaillo trds bien, Lorsque la pelouse est tondue

souvent, I'herbe coupée est courte, et peut rester sans incon-
vénient sur le champ. Il n’en est pas ainsi si Vherbe 2 5 ou
6 pouces de long; alors il faut Penlever aveo un rétcau. Mais
il faut bien se garder de se servir d'un rfiteau ordinaire, dont
les dents sont le pire cnnemi du gazon. Ilsc vend des 1rd-
teauz @ pelouses fort commode dont nous donnons ci-joint le
modale. Ils servent av.si d colever les feuilles qui tombent des

arbres sur la pelouse & I'automne, les parties grossidres du
fumier qu'on met en couverture A 'automoo, ct qu'on enldve
au printemps,

Les mauvaises herbes tendent toujours & envahir la pelouse
et il faut lour faire une guerre continuelle. Cela néeessite un
sarclage assez fréquent, surtout pour les chardons, les pis-
senlits, ¢t autres plantes semblables qu'il faut enlever une A
une en les coupant A 2 ou 3 pouces sous terre, Mais, si la
pelouse est négligée quelque peu, et devient absoluuient en-
vahie par les mauvaises herbes, il 0’y a pas d’autre moyen que
de la Jabourer et de la refaire cnsuite.

Les vers blanes font souvant des plaques sur la pelouse en
mangeant 'herbe au printemps. Aussitét qu'on constate
leurs ravages, on perce & l'endroit o) V'herbe est coupée un
trou de six pouces de profondeur, et si la plaque dénudée est
grande on en fait plusieurs & six pouces de distance les uns
des autres, ct 'on verse dans ocs trous de la chaux caustique
délayée. Do atteint ainsi sQirement le ver.  Au bout de quel-
ques jours on passe un riteau 3 dents de fer, sur lequel on
appuic pesamment, sur les plaques, et on y sdme de la graine
en abondance, puis on foule avee le dos de la pelle aprds avoir
semé quelques poignées de bon terrcau par dessus la graine.

Pour les fourmiliéres qui s'installent quelquefois sur la
pelouse, voici comment on les détruit. On pratique un trou
d'un pouce do diamdtre et de 6 2 8 pouces de profondeur
dans le milieu de Ja fourmilidre et on y verse de I'acide earbo-
lique dilué dans la proportion de uae livre d’acide pour un

pot d'cau. Un demiard du mélange pour une fournnlidre
moycnne est suffisant.

Si la mousse s'cmpare de la pelouse, passez le ritean, tel
quo dit plus haut, puis seniez do la chaux éteinte en poudre
wéléo aveo do la bonane terro, sur les plaques, et ensuite met-
tez-y de la graine do nouveau, ct roulez.

A V'automno, il est bon de mettre aprés les premidres geldes
une couverture do fumier d’caviron doux pouces surla pe-
louse. Au printemps, dds que I'herbe oherche & pousser. on
enldve, aveo le riteau A pelouse, les parties les plus grossidres
du fumier puis un passo un rouleau pesant pour affermir les
racines qui auraisat pu étre soulevéo par la gelée.

Aveo ces soing, la pelouse pourra durer bello de longues
anrées.

Les gens riches qui ticnnent & fairo les choses 3 Ja perfee-
tion et & avoir un instrument fait exprds pour chaque opéra-
tion trouvent pour I'entretien des pelouses des wstruments
perfectionnés qui permettent de tenir les pelouses dans un
ordre parfait, Ce sont des roulcaux en fer, pesants et dont
ob augmente la pesanteur en ajoutant des poids faits exprés
pour cet objet, des tondeuses avce boftes qui ramassent
Iherbe & mesure qu'elle est coupée, des cisailles pour tailler
I'herbe sur le bord des allées de la pelouse, une tondcuse ex-
prés pour tondre les bordures de pelouse, des appareils spé-
ciaux pour arroser la pelouse en temps de sécheresse.  Mais
aveo ur peu d'intelligence et de travail, on peut se donner le
luxe d'une belle pelouse, sans avoir tous ces cofiteux ap-
pareils.

Il nous reste & parler d¢ L’'EMBBLLISSEMENT DE LA PE-
LousE. Une pelouse un peu étendue n'offrant A I'ewil que de
la verdure présente un aspect un peu monotone. On en varie
la monotonie cn y plantaot ¢a et 12 quelques arbres d’oracment,
des arbustes floriféres, et cn faisant des dessins en fleurs au
milieu de I'herbe verte. Toutes les ficurs annuelles ou vivaces
ordinaires convienncnt pour ces dessing, Quant aux arbres
voici une liste de ccux qui conviennent et résistent dans ln
province de Québeo, ainsi que des arbustes ou arbrisseaux qui
peuveat 8tre massés entre les grands arbres ¢t les dessins de
fleurs. .

ARBRES A FEUILLES OADUQUES.

Bouleaux. Négondo.
Erables. QOrmes.
Fréuce. Peupliers,
Haétre. Sorbiers,
Marronnier. Tilleuls

ARBRES CONIFBRES.
Epincttes. Sapius.
Méleze, Thuya &' acident.
Pius.

ARBRISSEAUX DANS I'ORDRE DE LEUR PLORAISON.

Daphaé mézéreon,
Chévrefeuille grimpant.
Lilas de Perse.

Lilas blane,

Mahonie 3 feuilles de houx.
Pruaier 4 feuilles trilobées.
Spirée A feuilles de prunier,
Cornouiller sanguin.
Deutzie 3 ramcaux gréles,
Dierville des bois.

Dierville du Japon.
Epine-Vinette.

Seringa des jardins,
Symphorine A grappes.
Symphorine & petites fleurs.
Trodne commua.
Viorne-obier stérile.

Spirée de Billard.
Hydrangée & grandes fleurs.
Baguenaudior arborescent,

Il y a en outre une foule d’urbres exotiques qui se font a
notre climat et fournissent de beaux orncmements pour nos
pelouses. Les limites de cet article ne nous permettent pas
d'indiquer la manidre dont il faut grouper les fleurs, les ar-
bustes et los arbres sur vae pelouse. Conteatons-nous de dire
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qu’il faut éviter la profusion, ln confusion ¢t les contrastes
choquants. ‘Toute personne d'un peu de go@t évitera ces
trois écucils de Pornementation des pelouses.

Une grande pelouse est souvent traversée par unc ou plu-
sicurs ALLEES qui conduisent soit & la maison, soit & un
kiosque, Tl faut éviter de donner un aspect de raideur au
paysage en ne pratiquant que des allées droitee,  Une courbe
gracieuse dans une allée plait & I'wil et permet do varier Yor-
nanentation. Ce sont 13 des détails & étudier au point de vue
de chaque propriété en particulier.

Nous espérons que ces quelques conseils sur la création ct
Pentretien des pelouses scront trouvés une réponse suffisante
cta peu prés complite aux questions qu'on nous n posées
dernidrement, et pourront &tre utiles & tous nos lecteurs.

J. C. Cuarats,

Herse & disques de Clark.
Cette herse comparde A I'ancienae herse A disques est une
grande amélioration.  Blle péndtre beaucoup plus facilement
Ie »0l, et néeessite beaucoup moins de tirage.

AERSE A DISQUES DE CLARK.

Fabrication du Cidre.

Au _ois de novembre dernier, nous avons éerit, en réponse
aux questions d’'un correspondant, uo article sur la fabrica-
tion du cidre au Canada. I honorable M. Ls. Beaubien,
ayant pris connuissance de cet article, a cu I'obligeance de
nous communiguer un travail sur Ia fabrication de cet execl-
lent breuvage, fait par M. A. Delauville, 2iné, professeur de
la soci6té d’horticulture ct de I'[nstitut agricole de Beauvais,
ct duns lequel certains principes posés, différents de quelques
uns de ccux que nous avens pous-mémes émir, permettent de
faire le cidre beaucoup plus économiquement que par notre
méthode, N

Voulant mettre immédiatement 3 profit, pour nos lecteurs,
les notes que nous avons prizes du travail de M. Delauville,
nous indiquons tout de suite, bien que la chose puisse pa-
raitre un peu hors de saison, les améliorations qu'on peut ap-
porter 4 notre méthode de fabrication du cidre, en suivant
les indications que nous allons mentionner.

Nous allons repasser chacun des points de notre aiticle de
novembre et indiquer, au fur et & mesure qu'elles s¢ préscate-
ront, les différences que nous avons notées, et que nous peo-
song &tre propres A modifier avantagcuscment notre manidre
de faire.

Choix des fruits—Aucune différence notable 2 rewarquer.

Cucllette.—Rien A changer.

Eerasement.—M. Delauwille insiste pour que les pommes
soient divisées de manidre A ce que la pulpe soit parfaitement
décehirée, ce qui néeessite un écraseur ou concasseur travail-
lant bien.

Traitement des pommes écrasées.—C'est daps ce traite-
et que se trouve la grande différence entre notre méthode
ct cclle de M. Delauville. Ce dersicr met complétement de
¢bté lo pressage ot procdde par livivialion, ¢e qu'on pourrait
appeler diffusion. Voici comment il indique sa méthode :

“La macération doit avoir une durée de quarante-huit
heures environ, subdivisée ainsi qu'il suit :

“ Jille sera de dix heures, la pomme étant abandonnde i
clle-méme. L'cau que I'on y ajoutera ensuite, et qui devra
servir & Ia macération sera répartie, savoir :

“ Le premier tiers restera environ douze heures sur e
marc. Muis le cidre soutiré aprds ce laps de temps sera versé
unc deuxitme fois sur le méme mare; c'estd-dire que le pre
micr tiers d’eau servira & la macération pendant vingt-quatre
heures mais en deux fois différentes.

¢ Le scecond ticrs de l'eau séjourncra sculement douze
heures, ct le troisidme tiers également.

 Chacun des trois dernicrs soutirages devra &tre versé
uniformément, et par parties égales, dans les tonneaux, afin Qe
donner au cidre uuc homogénéité aussi parfuit que possitle,
D’un fot A Vautre, la différence dans le ligquide obtenu doit
étre presqu'inscasible, si I'on a opéré aves toute I'attention
voulue. (1}

* Nous recommandons avco instance de remuer ct d’aérer
les fruits en macération dans les cuves, si 'on veut donner
au cidre une belle eouleur et unc qualité exceptionnelle.”

M. Delauville vout quion n’emploie que de i'eau douce,
c'ost-d-dire qui dis.out bien le savon et cuit bien les 16zumes.
Si I'on n’a que de I'cau dure on devra y ajouter gros comme
un pois de seda 3 pite par pinte d’cau. Pour huit gallons de
pommes, il met huit gallons d’eau ct obtient par sa méthode
de lixiviation, aveo ce mélange, six gallons d"un bon cidre de
méoage.

La température de air au moment od Von fait macérer les
pommes et celle de I'eau employée pour la liziviation, ne sont
pas chose & négliger. Les pommes cddent d’autant micux
leur jus 3 Peau, que la température de l'eau et de Pair n’est
pas trop froide. L’appartement od I'on fait macérer doit tre
A une température no devant pas s'éearter de 59° 3 77° Fah,
[’cau devra étre au moins 2 68° et au plusa 95° [zl ; au del3,
le chauffage de 'eau serait nuisible ct 1’eau bouillante, 3 140°
par cxemple, empécherait fatalement la fermentation, en
cuisant le fruit, ct 'on n’obtiendralt que du vinaigre au licu
de cidre. M. Delauville chauffe son ecau cn mettant ua pot
d'cau chaude par dix pots d’cau froide.

Pressage.~Xl n'en cst pas question, commeo nous Vavons
dit plus haut. C'est le temps de constater ici, que la pulpe
qui, d’aprés notre méthode, est excellente pour les volailles,
les cochons, &c., ne vaut ricn pour I'alimentation des animaux,
traitée par la méthode Velauville. On peut Pemployer comme
engrais ct clle cst surtout bonne, appliqués en couverture,
autour des jeunes pommiers. (o en met une couche de oing a
<ix pouces d’épaisscur au picd do Farbre, sur une circonfé-
rence d'caviron six pieds.

Traitement du jus.—La méthode Delauville néeessite pour
la macération du fruit des cuves disposées absolument comme
les cuves cmployées pour couler la lessive dans nos campa-
enes, Aprds avoir placé chaque cuve sur une sorte de trépied
assez haut pour faciliter 1'écoulement du jus, on bouche un
trou qu'on a pratiqué au bas de la cuve avce un bouchon ou
cheville fermant le trou bien 3 juste et on met des branches
arrangées eu treillis au fond de la cuve. Ces branches servent
A tawmiser le jus, qu'on retire lorsque le temps de Ia macéra-
tion cst ¢eoulé, cu cnlevant la cheville ou bouchon.

M. Delauville consciile le suorage du jus pour améliorer la
qualité ct la quantits du cidre. Voioi comment il s’exprime a
oc sujet:

“ Lie sucrage du cidre cst aussi unc cxcellente opération
qui contribue & bonifier la liqueur.”

(1) Ceci ne applique, comme de raison, qu'an cas ol Yon fit
plusienrs tonneaux de cidee & 1a fois. Sil'on w'en firit qu'un tonnean,
tout le jus irn dans le méme tonueau, J.CC,
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“ Do plus, clle réalisc cn mdme temps une grande eonomic
dans Uachat des pommes, surtout dans les années ol il y a
disctte de fruita.” )

¢« Depuis que nous avons mis ca pratique cette méthode,
nous vons pu constater les résultats les plus satisfaisants.”

« Bxaminons waintenant les proportions les plus conve-
nables de suere & ajouter d notre cidre.”

¢ Nous admcttons que pour chaque heatolitre (22 gallons)
d’cau supplémentaire A la quantité ordinaire, il faut joindre
quatre kilogrammes (8% livres) de suore non raffiné >’ (soit une
une livre de suerc brun ou cassonade pour dix pintes d'cau
ajoutée A l'eau indiquée plus haut au paragraphe du traite-
ment des pommes éerasses.)

“ On pourra méme doubler la quantité d'eau que 'on mé-
lange habituellement avee les pommes, A la condition toute-
fois que chaque hectolitre d’eau recevra les quatre kilos de
sucre indiqués plus haut, si le cidre doit &tre cousommé dans
Pannée.”

« Notre procédé nous fait économiser deux heetolitres de
pommes, auzquelles nous substituons deux hectolitres d’can
recevant 8§ kilogrammes de sucre, Finalemeat, pour huit hee-
tolitres de pommes, nous mettons dix hectolitres d’eau au
licu de huit, Sculement nous suerons les deux derniers hee-
tolitres dans la proportion mentionnde ci-dessus.”

Pour ceux qui ne font pas le cidre par 22 gallons, mais en
bien plus petite quantité on peut dire quc si I'on ne sucre pas
on wmct autant de mesures d’cau que de mesures de pomines,
et que si l'on sucre on peut mettre un quart de plus d’can
que de pommes, pourvu que ce quart d’can de plus soit sueré
dans la proportion de 1 1b. de sucre brun par 2 gallons ¢t 3
pintes d’cau.

Futailles et leur préparaiion—Rien de particulicr 2
noter.

Soufrage,—Ricn 3 changer.

Fermentation.—M. Delauville demande pour la cave od
fermente lo cidre une température ni plus haute que 64° i
plus basse que §3° Kah., I recommande de bien aérer le
local une fois ia fermentation établic et de remuer le cidre en
introduisant par la bonde des tonneausz. une petite poignte
de verges ou baguettes aveo lesquelles on agitera violemment
le liquide.

Collage.—Ricu & ohanger & cctte opération.

Souterage. — Lu méthode de M. Delauville différe ici un
peu de la nitre.  Voyons plutot, .

“ Lorsque la fermeontation est terminde, lo dépst, avant de
s¢ préeipiter, vient momentanément surnager ra surface du
cidre; on dit alors : La cape est montée. C’est le moment
préeis de soutirer le cidre, afin que jamais il ne repose ct ne
vive sur lalie. En négligeant cctte précaution, on s'expose
3 voir le cidre s™aigrir ou contracter la maladie.”

Conservation du cidre.—Aux moycns que nous avons in-
diqués pour conserver le cidre, M. Delauville ajoute eclui qui
consiste & ne pas mettre le robinet ou la chantepleure (cham-
plure) au bas du tonvecau mais aw milicu. De ectte manidre
on Crite de remuer la masse du liquide & chaque tirage que
T'on opdre, ce qui a licu incontestablement lorsque le robinct
et placé & la partic inféricure. On ue le met 12 qu'a liostant
oii e tonncau est 3 pen prés A moiti¢ vide,

Mise en bouteilles,—Your la mise en bouteilles, M. Delau-
ville conseille comme 1'époque 1a plus fuvorable & cctte opéra-
tion le mois davril.  Choisir cctte époque c'est agir prudem.
ment. Le cidre est meilleur, moins chargé de gaz. Il se
coosurve des années entidres.  II conscille encore de tremper
les bouchons dans l'alcool avant de s'en servir et de ne pas
ooucher les bouteilles sur le ¢6t6, comme cela se pratique ha-
bitucllement, mais de les mettre Ia téte en bas debowt swr le
bouchon.

Voild les différences qui esistent cutre la méthode de M.

Delauville ct cclle que nous avons préconisée pour la fabrica-
tion du cidre. Nous les avons indiquées parce que nous
oroyons ln méthode Delauville plus commode et plus avanta-
geuse que la nGtre.

J. C. CuaraAls.

La note suivante sur les 0IDRES 0ONGELES, que nous em-
pruntons au *¢ Priz courant™ rendra plus complets les ren-
scignements que nous avons donnés sur la fabrication ct la
conservation du cidre dans notre province ol il arrive assez
souvent que le cidre géle par accideot & I'automne. Certaines
personnes regardent le oidre gel6 comme mauvais, Blles
verrent en lisant cette note qu'il n'en est ricn :

M. Lechartier « lu A I’ Académic des seiences un important
travail sur la congélation des cidres.

Deux questions distinctes sont traitées ct résolues dans
cette étude :

1. En appliquant la congélation aux cidres, on peut ex-
traire A I'état de glaoe pure unc partic de I'cau qu’il contient
ct obtenir ainsi une véritable concentration de liqueur.

Lies cidres l6gers et de saveur agréable, traités de cette ma-
uidre, s¢ rapprochent beaucoup par leur couleur foncée, leur
foree et leur saveur, des meilleurs crus de la Normandie. Les
résultats annoucés par M. Lechartier ont 6t6 confirmés par
deux sérics do dégustations cffectuées dans les concours de
I’Association pomologique de I'Ouest, & Versailles et au
Havre. On obtient ainsi des résultats tout différents de ccux
que pourrait produire une addition de sucre qui ne peut avoir
pour cffet que d’¢lever le titre en alcool; par la congélation
on concentre tous les principes provenant de la powme, en
ménie temps que la saveur et Parome...

L'opération nc présente aucuno difficulté. Aprds un re-
froidissemcnt sufissmment prolongé, on laisse éeouler le
liquide non congelé pour le séparer des oristaux de glace. Au
début, on recucille un liquide dont la densité est bien supé-
ricure A celle du primitif. Cette densité ne varie pas pendant
tout le temps que la température de la masse reste inféricure
a 32 degrés. Lorsque la glace commence & cotrer 3 fusion,
la densité de la liqueur diminue jusqu'd devenir égale A celle
de I'cau pure. En prolongeant I'action du froid sur le cidre,
en rulentissant le réchauffement du mélange et la fusion par-
tielle de In glace, on peut obtenir & volonté des boissons de
densité et de richesses variables, tout en séparant des cristaux
de glace pure qui par Icur fusion donnent uue cau incolore ne
contenant que 3 millidmes de leur volumo d'aleool.

Avee les oidres de densité comprise entre 1008 et 1012 ot
dosant 4,5 3 5,6 pour 100 d'aleool, on obticnt des liqueurs
de densité 1017 3 1015, dosant 7 3 8 pour 100 d’aleool ct
contenant cocore de 2 & 2% onces d’estrait sec par pinte.

2. Il a 6t6 rcconnu par des expérionoes cffectuées sur des
mofits ct des cidres contenant depuis 1 pour 100 jusqua 6 75
pour 100 d’aleool qu'unc congélation poursuivie & 0 degré I
pendant 212 heures ne détruit pas les ferments quils con-
ticanent. (n obscrve tout d’abord un ralentissement dans la
fermentation, mais lapplication du froid dans les conditions
précédentes est impuissante A donuer A uoc liqueur suerée
contcnunt du ferment la propriété de sc conserver sans trans-
formation ultéricure lorsqu'elle cst ensuite conservée 3 1a tew-
pérature ordinaire.

Notes sur la vigne, les framboises, les fraises et
les prunes.

(Lurs @ la ronvention horticole de Québee, le 2 fferier
IR8Y, par M. 1. C. Chapais.)
MONSIEUR LE PRESIDENT, MESSIEURS,

Bien que mes notes soient rédigées cn frangais, j'ai eru
devoir, par couttoisic pour nos smis_anglais de Montréal qui
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ont bien voulu venir nous renvontrer ioi, les traduire ct les
lire en anglais. J'espdre que pas un de mes amis qui parlent
frangais ne m'en voudra pour en agir ainsi:

Ce west que le 30 janvier au soir que j'ai regu de M.
Dunlop, secrétaire de la société d’horticulture de Montréal,
unc lettre datée du 26, m" invitant A faire part A la présente
convention des quelques connaissances que je puis avoir dans
la culture de la vigae en pleinair.  Inutile de vous dire que,
A si court délai, il m’a 6t6 impossible de préparer autre
chose que les quelques notes que je vais vous lire

Pour ce qui est de la vigne, je I'ai cultivée peadant cing
ans, & Varennes, quinze milles en bas de Montréal, avee bon
suceds.  Les variétés avee lesquelles j'ai réussi sont 1o Hart-
ford Frolific, le Champion, le Concord et I'Isabella. Je suis
convaineu, d’aprés mes essais de culture, que la méthode qui
convient le micux pour la taille de la vizne dans notre pro-
vince, consiste & la cultiver de manidre A avoir 3 I'automne
de Ja trolsiéme année une plante n’ayant qu'une scule souche
portant deux branches latérales de cing pieds de longueur
chacune. On enlove de ces deux branches latérales, & lau-
tomne, tout le bois de l'année, afin d'y lajsser eroitre, au prin-
temps suivant, eing tiges sur chacune d'elles, Ces tiges sont
celles qui portent I fruit, On les enldve ainst chague automoe,
pour faire place & de nouvelles au printemps. Le prinecipe
consiste d faire porter A la vigne sou fruit aussi prés de terre
que possible, afin de fuire bénéficier les grappes de la radia.
tion de la lumiére et de la chaleur du soleil sar le sol. En
laissant sur chacune des tiges A fruits de deux 3 quatre
wrappes suivant la force de la vigne, on peut obtenir woe tren-
taine de livres de raisins sur chague vigne.

J’ai teoté la culture de la vigne, 3 Saint-Denis, comté de
Kamouraska, quatre-vingt-dix milles en bas de Québec, mais
saps suceds. Je crois que plus bas que Saint-Roch des Aul-
naies, 70 milles en bas de Québcee. il est inutile de tenter cette
culture. Mr. Eugdne Casgrain. président de la société d'hor
ticulture du comté de L’'Islet, a cultivé la vigae, chez lui, d
I Islet, 18 milles plus haut que Saint-Roch des Aulaaies,
avee suceds, d’aprés mes conseils, pour cc qui est de la ma-
mére de la tailler mentionnée plus haut. 1l ale plaisir de
voir <8 raisins parvenir 4 maturité presque tous les ans. Je
regrette que M. Casgrain ait ét¢ empdché par la maladie de
remplir la promesse qu'il avait faite de faire part & 12 con-
verition de sa méthode de culture de la vigoe. Avant de
laisser ec sujet de la vigoe, je dirai que s culture ne sera
toujours en bas de Québec qu'une culturc d'amatcur dont le
suceds n'est assuré qu'au prix de beaucoup de soin, et que les
seules variétés qui y peuvent mfirir leur fruit sont le Hart.
ford ¢t le Champion.

Je veux vous parler aujourd’hui, monsicur le président ct
messieurs, spéeialement de deux petits fruits qui sc caltivent
depuis longtemps cn bas de Québee, ct résiste parfaitement
aux rigueurs du climat de cette région. §'ai compris qu'en
venant ici pour tenir sa convention, la société d'horticulture
de Montréal 2 pour but de discuter avec nous quels sont les
fruits qui conviconcnt le micux & Ic partie Est de la proviace.
Je concours donc dans les vues de 1a société en vous parlant
des deux petits fruits en question que je voudrais voir micux
connuy, convaineu que je suis de leur valeur pour les régions
les plus froides de notre province. Ces petits fraits sout la
framnboise blanche orarnge et 1a fraisc blanche des Alpes qui
sont cultivées toutcs deux dans les aocicns jardins depuis
au deli de cent ans,

Pour c¢ qui cst de la framboise blanche orange, j'ai cu
Poccasion den parler daes un article que j'ai publié, Pan
dernier, dans le Jowrnal d'agricwlture illustré. Permet-
tez-mot de le citer, vu qu’il cantiezt tout ce que j'ai A dire 3
ceaujet:

« Nous avons ici, 3 90 miiles cn bas de Québee, par 47°

degrés de latitude, une framboise blanche de la variéts
“ Orange " (?) qui se cultive, de temps immémorinl, sans cou-
verture d’aucune cspice en hiver, ct qui v’a jamais souffert
du froid, bien que nous ayons souvent des frords de—30° Fah.
Cette {ramboise cst mdme si rustique qu'elle prend des allures
sauvages et qu'il arrive d'en trouver des plantes sur le site
d'anciens vergers qui sont tout  fait A I'état de nature, depuis
de longucs années. Le fruit bicn cultivé est gros, trés suoré,
d’uue belle couleur orange, et 'un des meilleurs, ca qualité,
que nous ayons rencontrés, La plante produit beaucoup et
donoe une succession de fruits depuis le 15 juillet, jusqu'en
septembre, sans interraption, Comme cette framboise (lo
fruit) est trds tendre, cllo ne conviendrait pour le marché que
prds des villes, mais dans cc oas, clle serait cxtraordinaire-
ment payante, va I'abondance et I'ezoclleace de son fruit.”

La fraise blanchic des Alpes cst pour pous sous le rapport
des fraises e qwest la framboise blanche orange sous le rap-
port des framboises. Comme elle, elle a sans doute 6t im-
portée par nos anctres, les celens frangais,et toujours cultivée
depuis duns nos jarding. Tlle est anstique, et résiste aux plus
grands froids sans couverture, et donue unc abondante récolte
d’cxeellents fruits malaré les plus maavais traitemicats. Son
fruit est un peu au dessous de la moyetne pour la grosseur ;
mais, par contre, ¢st produit vu grande quantité. II est trés
sueré et d'une saveur riche et extizordinairerment parfumé,
De fait cette saveur est telletwent distincte que les fruits des
weilleures fraises américaines de jardin, paraisseat fudes, si
on les compare avee elle. La fraise blanche des Alpes possdde
une autre qualité préeicuse, celle d’étre ce qu’on appelle co
frangais * remontante,” c¢’est-d-dire de donner du fruit pen-
dant toute la suison depuis la fin de juin jusqu'a la fin de
septembre,

En résumé, la framboi-e blanche orange et la fraise blanche
des Alpes, bien qu’elles ne soicat peut-tre pas profitables
au point de vue du marché, ce que je nc suis pas prés & ad-
mettre, sont tellement rustiques ct bicn adaptées au climat
de la partie est de Ia province de Québee, qu'on peut co re-
commander la culture 1 o0 les variétés américaines ne réus-
sissent pas. Leurs fruits savourcuz sont précieux pour nos
horticulteurs 2 la table desyuels ils fournissent au woyen
d'unc culture facile chaque année une réeolte assurée qui
leur permet d'apporter un changement hygiénique & leur
didte journalidre.

Je ne veux pas terminer sans vous dirc un mot de nos
pruncs bleues et blanches d'Orléans. D'autres vous ¢en ont
parlé ou vous co parleront micux que je ve saurais le faire,
Je veux cependant vous dire que c'est de toutes les cultures
fruitidres celle qui est la plus payante pour nous. Je suis
tomb¢, cctte aonée, cn possession d'un vieux verger de
prunicrs planté depuis plus de quarante ans, daus lequel les
arbres sont trop serrés, mal taillés, n’ont jamais regu aucun
soin et qui ccpendant m'a rapporté, bira qu'il ne couvre pas
plus d’un cinquidme darpent en superficie, la jolic vomme do
vingt-deux piastres. Si un verger aussi pauvre que cclui-ly a
donné un aussi beau revenu, quel profit ne devra-t-it pas
dooner un verger, du méme fruit, bien entretenu.

Me voiet arrivé, monsicur le président ct messicurs, au
bout de mes notes. Elles sont tras courtes et fort succinctes,
par suite du peu de temps que j'ai eu A ma disposition. Je
serai cependant satinfait, si clles vous ont iatéressé. Le but
auquel Je tends est le mime que le vtre, celui d'inculquer 3
nos cultivateurs canadiens le gofit de I'horticulture et spéciale-
meat de Uarboriculture fruitidre, certain que je suis qu'elle
sera pour cux umc source de jouissance, de bien-Stre ct do

profit.
J. C. Cuarais,
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JARDINIERES.

On peut se servir de jardinidres pour mettre ou exposer des
fleurs coupées, pour contcnir des vases en métal remplis de
terre dans laquelle croissent des plantes, ou pour mettre quel-
ques pots de plantes pendant qu'elles sont en fleurs.  On les
met sur les galeries ou les pelouses.  Tout ce qui peut servir
A rclever 'agrément et la beauté des fleurs, ¢t & multiplier
les moyens de les faire ressortir, mérite d'attirer Vattention, et
les gravures suivantes sont destindes & montrer quelques-uns
de ces différents moyens :

Les deux gravures ci-jointes représentent deux formes diffé-
rentes de jardinidres rustiques.  La gravure 1 est un trépicd
qui supporte une corbeille circulaire remplie de fleurs coupées,
ou de terre o les fleurs croissent. Pour les fleurs coupées on

e
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.
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met dans la corbeille une casscrole en métal remplic de sable
humide. Si l'on fait croitre les fleurs dans la corbeille, on
pourra y ricttre des plantes annuelles, telles que des phlox de
Drummound, ou autres plantes qui ne viennent pas bier
grandes ct qui fleurissent beaucoup.  La gravure 2 cosistc
cn unc jardinitre rustique ct solide surmontée d un vase rus-
tique carré pour contenir les flecurs ; on la fabrique cn clouant
sur des boites carrées des rotins de bois revétus de lew
écorce, fendus ct varlopés de manidre A ce qu'ils restent avee
un peu moins de la moiti¢ de leur partic convexe 3 Fexté-
ricur. Cette jardinidre figurc bicn dans un endroit un peu
reculé de la pelouse.  Silon a soin de faire tremper le bois
de cette jardinidre dans I'huile de charbon, cela contribucera 3
conserver leur couleur et les rendra aussi durables que sil:
étaient cn cddre.

La gravure 3 représente uoc jardinidre plus pesante ot

Fig. 4.

micux finic, le panier en fonte pouvant contenir soit des
plantes croissant permancmment dans de la terre conteouc
par le pavier, soit des plantes en fleurs qu'on y met tempo

On voit dans lo gravure 4 un panier en fil de fer soutenu
par un picd aussi cn fil de f~r entrelacé, ct dout la jolie struc-
turc, bico finic ¢t propre peut oroer la galerie, ou, 8'il u’cst
pas bien grand, peat scrvir & déeorer une table de centre on
une partic quelconque d'un appartement, L'apparence déli-
cate du dessin en fil de fer se marie bien aveo les formes
légdres ct gracicuses de certaines fleurs cn pavicules ou ¢n
grappes liches, accompagnée de plantes rampantes tombant
sur les ¢btds de la corbeille. Des plantes massives & feuilles
larges ct épaisses seraient déplacées dans une telle jardinidre.
La gravure § indique un bon moyen de réunir ensemble
plusicurs pots dc fleurs de manidre 3 ec qu'ils produisent
l'effet d'une scule masse pleine, sans comporter P'apparence
lourde d’une grosse bofte on d'une grande cuve. Elle “repré

sente une masse d'hyacinthes au centre, avee des plantes 4 in-
florescence moins scrrée, tout autour.  Une maniére simple
et jolic dc les arranger consiste & placer trois ou quatre pots
sur une plancke large juste assez grande pour les recevoir, &
les y attacher cnsemble avec une corde ou un fil de fer ct 2

Fig. 6.

les couvri'r cnsuite avee de grands morceaux de grosse écorce
enlevée d’un arbre et retenuc en place avee du 6l de fer. On
place le tout sur un support quelconque qu'en jugera con-

rairement dans de la mousse.

venable.
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La cloche en verre employée en guise de serre d’apparte-
ment (wardian case) que représente la gravare 6 peut bien
8tre classée parmi les jardinidres. MKlle offre I'avantage de
rester plusieurs scmaines sans qu'on la dérange ou qu’on en
ait soin, la poussidre n’y ayant pas accds, et V'arrosement
n’ayant pas besoin d'étre souvent remouvels. Elle convient
parfaitement aux fougeres ct autres plantes qui demandent &
atre ainsi renfermées, et elle constitue un bel ornement pour

Vintérieur, Country Gentleman.
(Traduit de Uanglais.)

CORRESPONDANCE.
GRAINE DE TRRFLE,
Réponse a S. P. St Tite.

Semcz en bonne terre quelques livres de tréfle d’excellente

graine que je vous conscille de faire venir de chez M. William
Evans, Montréal. Semez conviron quatre livres & I'arpent 13
ol vous voulez faire la graine. Kssayez quatre espdces diffé-
rentes : le blane, le rouge ordinaire, le rouge Rawdon, I'al-
syke.
d Vous pouvez semer le tréfle aprés le grain enterré et
avant le dernier coup de herse dans une terre bien ameublic
et asscz riche, aussitét que possible au printemps. Cependant
il vaudra peut-8tre mieux semer pas plus tard que le premier
septembre, aprés lo grain engrangé et apréds plusicurs her-
sages du chaume. Empéchez les animaux d’aller sur les
jeunes tréfles I'année de leur ensemencement.

L’année suivante, lnissex pousser votre tréfle jusque vers le
10 juin, puis vous y mettres les moutons pendant quelques
jours afin de Vemp@cher de fleurir trop top. Vous pouvez
ainsi le faire brouter,—non raser,—jusque vers le 20 juin.
Puis laissez mfirir le foin complétement avant de faucher.
Faites séeber sur le champ comme pour le foin, Entrez bien
sec. Battez cn hiver, repassant deux fois le foin dans le moulin
i battre. Secouez le foin battu aves précaution et conservez
les balles pour I'ensemencement. Mettez-les dans un endroit
sce, & P’abri des souris. Scmez les balles. Elles sont remplies
de graines et dans les meilicures conditions pour la levée.
Semez plutdt fort que elsir. L'expérience vous indiquera
bient6t quelle quantité de balles il faut semer. Rappelez-
vous qu'un bon friche doit étre aussi bien pris en herbe
qu'une bonne prairie et qu'il faut par conséquent aussi bico
préparer la terre pour cn faire un péturage que pour en faire
une excellente prairie.

Ep A. BARNARD.

Société d’agriculture du comté de Témiscouata.

A une assemblée des directeurs de la société d'agriculture du
comté de Témiscouataz tenue au Palais de Justice, & 1'Tste Verte,
le 26 janvier 1888, suivant avis douné en conformité avec la loi,
a laquelle asgemblée sont présents :

Elie Mailloux, écr., président; Ferd. Chamberland, vice-pré-
gident.

Directemis : MM. Damase Caron, George Lebel, Sotére Choui-
nard, William Marquis, Joachim St. Pierre, Alphé Cété, Napo-
léon Rioux, Edmond Petitgrew, Pierre Desmoudl.)

L. N. Gauvreau, secrétaire-trésorier.

Napoléon Rioux, écr., propose, secondé par Damase Caron,
écr., que le programme des opérations de cette suciété pour 'an-
née 1888 soit le suivant :

1. Distribution de la prime de tréfle sux membres de cette
suciété pour la moitié du montant de leur souscription.

2. Souscription au Journal d'agriculture.

3. Concours d'animaux, produits agricoles, manufactures do-
mestiques, défrichements de terres, d'instruments d’agriculture.

4. Concours pour les meilleurs silos et les plus économiques.

5. Concours de labour.

6. Ach_ats &’ animaux.

Souscription d'hui au Ler aoit, $1—et aprés cette date, $2.

L. N. Gauvreav.

Dépenses des directeurs aux expositions.

Nous attirons l'attention de qui de droit sur les plaintes
qui suivent :

Il est bien malheureux que les dépenses des sociétés d’agricul-
ture soient aujourd’hui si extraordinaires,ce qui fait que nos expo-
sitions sont pauvres en prix, ce qui éloigne les concurrents de
faire des achats pour améliorer Jeurs troupeaux parce que les prix
aux expositions ne les dédommagent que peu.

Aujourd’hui les assemblées des directeurs sont payées, ce qui
nous fait une dépense d'environ trente piastres de plus par année.
Ceci doit &tre contre le réglement passé au conseiq d’agriculture,
en 1886. Llarticle II, & la page 15, dit :

‘ Aucune somme ne sera affectée an paiement des services ou
des dépenses des officiers sus-mentionnés dans 1'exécution de leurs
devoirs ordinaires, 4 I'exception du secrétaire-trésorier pour ses
services comme tel.”

Je vous prie de dire votre opinion §'ils ont droit 4 ce paiement.

(Uette question est du ressort du Conseil d’agriculture et
nous préférons ne pas intervenir—Rgp.

Pour conduire le juge dans les concours des fermes, il y a quel-
ques directeurs qui veulent se faire allouer jusqu'a trois” piastres
par jour, et pour le charroyage des graines, on charge aussi des
nrix énormes, ce qui nous fait des dépenses extraordinaires.

Ce ne sont plus des places d’houneur, ce sont des places trds
payantes. Il devrait étre passé un rdglement au Conseil d'agri-
culture de cette province que nulle personne n'aura le droit de se
faire allouer plus d’'une piastre par jour pour conduire le juge
dans les concours des fermes, et pas plus d'une piastre par 1000
livres pour le charroyage des graines. Bt vu que les poches restent
aux directeurs gratis, tel paiement serait suffisant pour tout homme
raisonnable. Cela nous ferait une belle économie dans nos
sociétés et nous assurerait, pour nous, concurrents, de plus belles
et de plus riches expositions, et de plus grandes améliorations
dans nos troupeaux.

Je suis en faveur de I'économie dans les sociétés et su
celle de ce comtg,
sacrifices.

J'ai entendu murmurer depuis quelques années, et & bon droit,
au sujet des dépenses des sociétés, et nous croyons qu’il serait
temps qu'on y porta reméde, Hivatge Girovarp,

Sainte-Victoire, comté Richelieu, P. Q.

rtout pour
parce que les concurrents out fait de grands

Cette correspondance ne nous a ét6 tra
réccmment bien qu'elle semble éerite de

déjp.—RED.

nsmise que tout
puis assez longtemps

Vius canadiens.
Les questions qui suiveut sont importantes

Depuis quelques années, beaucoup de personnes s'occupent de
la fabrication de vins canadiens, avec des raisins sauvages, des
cassis et autres meuus fruits, Quoique, sous plusieurs rapports,
ces vins ne soient pas comparables aux meilleurs vins étrangers,
beaucoup de personnes les préférent 4 cause de leur pureté et des
principes toniques qu'ils contiennent.

Pour les malades, ces vins sont excellents et seraient beaucoup
moins dispendieux que les vins frangais.

La fabrication de vins de fruits est une industrie naissante dans
la province de Québec, et si notre gouvernement protégesit les
cultivateurs en enlevant 'impot sur ce produit de la ferme, on en
verrait beaucoup qui 8'y livreraient avec succds et y trouveraient
une nouvelle source de revenus.

Qu'on aide au cultivateur ; qu’on lui donne tontes les chances
possibles de tirer parti de sa terre, car de sa prospérité depend
celle de la province toute entiére.

Yous plairait-il, Monsieur le rédacteur, par Pentremise de votre
estimable Journal, de me faire connaitre les personnes qui 8’ occu-
pent de la chose, afin de s’unir et de travailler conjointement pour
obtenir un amendement & I’acte des licences. Voulez-vous étre
assez bon pour me donner votre opinion § ce sujet ? J'ai d&ja
'appui de plusieurs personnes influentes et avec votre bienveillant
concours j’ai bonne confiance au suceés.

Agréez, Monsieur le rédacteur, mes sincdres remerciements et
'assurance de ma parfaite considération. H. B

A notre avis il est facile de faire de bons ving ordinaires au
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Canada soit aveo les fruits du pays propres d In vivifica-
tion, soit surtout avco les raisins scos importés. Ces raising
ne &6 vendant en gros que de 53 7 oents la livre, un gatlon
de bon vin ordinaire fuil wvec connaissance du métier, no
revieudrait qu'a cnviron 30¢ du gallon. Parel vin importd
ue; peut guére so vendre moins de $1.60 le gallon. Notre
correspondant ferait done mieux de ae pas demander plus de
protection. Tl nous semble que lu protection est déjd énorme
Nous prions M. Chapuis qui a fait une étude pratique de
la question, de préparer un article sur le sujet pour un pro.
chain numéro. Ep. A. B,

Condre--Sable et terre noire.

Mo cher Monsieur,—Sericzvous ussez hon de 1épondre sur e
Journal & ayricullure aux questions suivantes :

1 La cendre de charbon de terre peut-elle servir d’engais & la
terre? si oui, dans quel sol estil piéférable de Uemployer ?

2. La cendre de bois doit-elle ctre dleinte avant de la déposer
s Ja terre que Pou veut ensemencer immédiatement?

3. Un 3ol sablonneux s'umélioretil si Pon y dépose une
couche de lerre noire #

Espaant que vous vous rendrez & mu demande, j'ui 'honneur
d'étre ete., cle, J N. P, Riu.

(1) La cendre de charbon de terre n’a pas de valeur ap
préciable comme engrais.  Xllc constitue un bon amendement
pour les terres pesantes argileuses, en ce sens qu'clie sert &
les délier ct les rend plus faciles & ameublir.  Elle est excel-
lente aussi et surtout pour servir de couverture sous les frai-
siees, e framboisiers, les groscilliers,  Iinfin, elle trouve trds
bien sa place duns les allées de jardin ou de pelouses, o8, si
Ton en met deux ou trois pouces d’épaisseur, clle cmpéohe les
wmauvaises herbes de croitre.

(2) 11 v'est pas néeessairo d’éteindre la cendro de bois
vive, avant do la mettre sur Ja terre.  On peut la semer sur
Ie labour, & la volée, puis I'enterrer A la herse, avant de semer
le grain, afin d’empéoher ce dervier de venir en contact direct
aveo clle,

(3) Nous ne saurjons vous consciller comme payant Pem-
plot de la terre noire en amcndement sur aucun sol.  Les
frais de trapsport nc sont pas compeusés par les résultats obte
nus qui sont problématiques.  Par centre, la terre noire bien
sdche constitue un cxcellent absorbant dans les euries et
$tables, pour retenir les engrais liquides, ct 3 ce titre, A
woins quil ne faille aller la chercher loin, clle est d’un cwiploi
avantageus et rémundrateur. (1) J. C. Cnarals.

Les animaux payent-ils ?

Nous avons donné, dans le dernier nuwéro du Journal, les
questions soulevées par M. Mousseau, avee promesse d'y ré-
pondre aun plus 8t. 1l importe de remettre ccs questions
sous les ycux de nos lecteurs :

Je me rappelle avoir lu, il y a plusicurs aunées, duns un rapport
de la chambre, que M. Cochrane ¢meltait I'idée smvante s ¢ qu'il
v’y avait pas de profits & élever des animaux sur un terram valaut
plus que $50.00 Facre.”  Connme le terrain & Berthier vaut de

11, Cepeadant, cur les terres sablonneuses, ou sur 103 tetres glaises,
on peat sonvent employer avee avantage de bonnes terees noiees tees
tichies, U ln condition toujours qu elies soient d'avance parfaiteiment
dess chiées, afin qu'elles soient debarassees de Facide huunque quicn
wallifie Ia valenur reclle.  Je couseiile des essas en petit, d'abord ¢n
couverture des prairics, Vautoniae, {environ 40 charge ) Varpent) puis
‘gilement en couverlure sur les patatez, bié-d'inde, foves, cte, davs
les miflong en sus du fumier,

Nous devons admettre que Yopiniont dounée par M. Chapais est
partagee par un bon nombre dautoritéz.  Mais d'un antre colé cenx
qui ot Pavantage de pusséder sur leurs proprictes des depots de
terres hoires tres riches et bien ¢goutés eu reticent génerulement
grand prolit dans les cus que je vicos de weationner.

Lv. A. Bannano,

$80.00 4 $100.00 I'arpent, en géuéral, je me pormettrai do vous
demander votre pinion dans le Jowrnal d ayricullure sur ce sujet,
purce que vous rendriez service & plusicurs d'entre nous.  J’eu.
tends souvent dire & des persunnes compétentes que les animunux
payeut. D'autres prétendent que le fuin paye mieux. Afin d'avorr
vue réponse raisounée avee chiffres, il faut que je vous domne
quetanes détails,  D'abord, nos terres sont de terre grise.  Com-
munémeut varlant, sans engrais nous faisons en moyenne 160
bottes de foin & Uurpent ; d’un autre ¢4te, si y’engraisse une picee
de terre et la mets en pawaies, pais I'année suivante en graing avee
tréfle et mil, je suis certain d'avoir pour plusicurs anuées de suite
300 hottes & Vnrpout. Comme vous voyez, lu différence est
¢norme. Je vous pose cette question pour ma paroisse, paree que
le terrain change généralement d'une paroigse & I'autre, de plus,
je veux «que vous fassiez vos calenls avee un bétail ordinaire.
uicore uae tois, une réponse obligera infiniment votre serviteur,
A, Mousarav.

Nous le répétons: M. Mousscau souldve JA un des pro-
blémes les plus importants pour notre agriculture provineiale
ca général, et nous V'ea remercions de tout coeur.

Répondons maintenant :—Il est évident que M. Cochrane
{aisait alors allusion aux animaux de boucherie scuicment. En-
core,son affirmation demande-i-¢clle des commentaires. Ko cffet,
tel terrain valant $50 produit souvent autant de nourriture,
2 aussi bon warché que tel autre, situé fort différemment, ct
qui, ¢ cause de sa situation, sc vend $100, Cette valeur
des propriétés est douc purcment spéculalive et unon pas
basée sur les rendemeats économiques. Laissons doue I
Popinion de M. Ccehrane pour ce qu'elle vaut. Puis le profit
A tirer, tant de terres 3 $30 qu'd $100 de Yarpent. dépendrra
d'abord du cultivateur, puis ensuite des marchés. Tant vaut
Phomme, tant vaut lg terre, quel que soit son prix de
veote |

Distinguons encore, en watidre d'élevage. La viande de
boucherie produite paye t-clle les éleveurs de cette provinee ?
Nous pensons que non.  D'ailleurs, il est admis que la vour-
riture nécessaire & Ja production d'une livre de bwuf en-
graissé, mais cn vie, produirait aussi bien 2 lbs. do fromage
ou # de lb. de beurre, plus au moius ua tiers de lb. de viande
de pore maigre—Il3 ol 'on ne fait que du beurre.~—Il faut
donc entrer foresment daus Vindustrie laitidre, tant que le
booul’ gras ne paiera pas micux qu'aujourd’hui. Prouvons-le :

1 ib. d¢ boouf sur pied vaut de 33¢ 3 He au plus.

2 lbs. de fromage & 10c¢ = 20c, soit 300 <}, de plus que le
boouf, ou § 1b. de beurre A 22¢=1630, plus % lb. de lard A
6c = 2¢, soit 250 7, de plus que le beeuf.

Quant au foin vendu, cornparé a Pélevage des animauy, il y a
uue chose que bien des cultivateurs ne veulent pas com-
prendre. C'est que, en vendant le foin ou le grain, ils vendent
cn néme temps la fertilité de leur terre.  Au prix actuct des
engrais, on évalue généralement que la fertilité vendue daos
une tonne de foin ne pourrait pas s'acheter, en moycane, pour
moins de $6 & 87.  Le compte doit donc s'établir ainsi :

Cr. 1 arpent produit 1 tonae dc foin, vendu. ...... £10.00

Dr. moins valeur fertilisante du foin transformé

cn beurre ¢t perdu par la vente en nature.......  6.00

Priz total obtenu par tonne de foin vendu et cxporté. §4.00
Davs la vente du grain, c'est cacore pire pour la terre.
Malhicurcusement, ce n'cst pas ainst que Pon raisonne ¢t

calcule, généralement, dans notre provinee surtout,

It malheurcusement, cncore, cc n'est pas un cultivateur
sur cent qui ménage scs fumicrs de mavidre 3 ce qu'ils valent
$6 par tonne dc foin consommé. Kt eependant ¢'i nous plait
d¢ jeter notre argent d I'cau, en y laissant aller nos jus de
lumier, cto,, cto., il n'cn cst pas woins vrai que cette rivhesse
existait pour nous, et que, par ignorance ou aégligence, nous
I'avons laiss¢ perdre.

Il faut queles terres de Berthier soit naturcllement bien
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tiches pour produire 150 bottes de foin, année moyenne, sans
aucun cagrais,

Les ter: s de ln BanYeue des Trois-Rivitres, de Yama-
chiche, cto,,— parm:i les plus fertiles de la province,—ne pro-
duisent pas une tonne. cn moycenne, A moins d'dtre engraissées
de temps & autre ; 100 bottes est plus prés de la moycone du
foin dans ces terres, quand elles ne sont pas engraissées, Mais
la moyenne des terres engraissées cst cortainement de 300
bottes, comme le dit M. Mousseau, et cela pendant environ
10 annédes, au moios, pourve que ces prairics ne soient pas
pacagées ni 'automne ni le printemps, Le fumicr aura done
doublé et méme (riplé la récolte en foin, Et si ce foin 6tait
tout consommé, et tout l'engrais wénagé, ces mémes terres
finiraient par produire I'équivalent de 500 bottes de tréfle
pur arpent, en deux et mdme trois coupes. Et, en continuant
A transformer les produits de ces terres cn beurre, on leuue.
rait A ses cnfants, dans les terres riches de Berthier, un
héritage dont chaque arpent donncrait autant de revenus nets
que $300 au moins, places & la buanque, on daus tout autre
placement plus ou moius sitr !

Mais on objectera & M. Mousseau ce que l'on uous a
objecté bien souvent : 1, Que c'est beaucoup d'ouvrage;
2. que les enfants ne veulent plus rester “a la queue des
vaches; " 3. que “ Pon a honte de manier le fumier,” cte.,
ete., cte.  Que répondre ? si ce n’est comme suit : Eh bien !
mes bons amis, puisque e travail intelligent, bien que ma-
nuel, vous répugne, vendez la fertilité de vos terres aux améri-
cains, puis vous cuverrez vos enfunts faire fortune aux Etats-
Unis (???) ;—ou bien faites-en des commergants, des indus-
tricls, des hommes de profession, si vous voulez, Mais alors,
de deux choses I'unc : ou bien ils respecteront forcément le
travail, et ils travailleront non pas comme des chrétiens, mais
comme des csclaves, ou bien ils creveront quelque part, de
vice et de misdre ! It tout cela, pour avoir méconnu la no-
blesse de Pétat du cultivateur, et les bénéfices de tout genre
quil rapporte quand il est intelligent ¢t honnéte, aussi bien
que laboricux.

Nous invitons sur cc sujet important I'avis et l'expéricnce
de nos lecteurs les plus assidus et des amis du véritable
progrds. Notre réponse ne fait qu'efleurer quelques.uns des
problémes soulevés par la question de D Mousseau. Nous
attendrons done 12 dessus de nouvelles questions avee plaisir.

Ep. A. Bar~arp.

Graines fourrageres.

MM. Senéeal et fils nous transmettent la correspondance
qui suit :

Riviére du Loup (en bas), 27 février, 1888,
Mossizur E. SENECAL,

Je suis allé, 1'été dernier, dans nos parcicses d’en bas et j'a.
trouvé les pitturages trés panvres ct les bestinux trés magres. A
cette occasion, je leur ai demandé quelle en était In cause.  Ils
m’ont répondu que la graine de tréfle est trop chére. Je leuran dit
que je pensais pouvoir les protéger. Si je pouvais réussir & acheter
1a graine bonmirché, jela Jeur laisserais au prix coitant. Monsieur.
pourriez-vous me dire ot m’'adresser, ¢t me donner les noms des
espéces qui_conviennent le micux pour des terrains pauvres, et s
quantité qu'il faut mettre par acre.

En ce faisant vous m’obligerez beaucoup et vous rendrez ser-
vice & beaticoup de cultivateurs.

Votre obissant serviteur, P.B.

REronse.—M. Wm Evaas, grainetier de  Moatréal, vend
géoéralement d’excellentes graines fourragéres au prix du
marché de gros ou de détail, selon la quantité demaunddée.

i nous cst impossible d'aviser le correspondant en question
sur espéce de graines A semer sur des terrains pauvres, sans
savoir s'ils sont sablonneux, ou glaisenx, ou rocheuz, élevés

ou inondds, eto,, cte. Do mdme, pour la quantité & mettre
par arpent. Ilcst malhcurcux de constater ainei V'6tay dé.
plorable de notre agriculture dans tant de localités, en méme
temps que lo maoque complet de connaissance, apparemment,
sur des questions ¢lémentaires.

Nous nc disons pas cela par voic de reproche, mais dans
I'espoir que I'on finira par ouvrir les yeux sur I'état véritable
de Pagriculture dans nombre d’endroits en cette province,

kb, A. B,

SILOS.

Un correspondant d’en bas vous demande la description
d’un silo économique, suffisant pour l'alimentation de 10
vaches. Nous avons répondu tout réocmment 3 cette question
dans deux articles différents, Quant A la construction du
silo, nos lecteurs se rappelleront que nous en avons parlé
trds souvent, surtout dans les deux dernidres anuées ¢ Le silo
le plus économique A notre avis est fait de madrier de 3
pouces sur ncuf, placés debout de 2 pieds en 2 pieds et lam.
brissés, en dedans et en dehors, avee des planches communes,
solidement clouées, le vide étant rempli aves du tan, du bran
de scie ou de la terre.

Nous prions nos lecteurs de bien vouloir conserver la file
de leur Journal, et &'y référer sur ces questions déja traitées
plusicurs fois, Si, lectwr ¢ foile, ils ont besoin d'explieations,
nous nous ferons toujours un plaisir de les leur donner.

Moutons Southdowns.

Un correspondant désire savoir o0 il peut se procurer des
moutons southdowns. Jec n'en connais aucuncment de bonne
qualité dans la province sinon chez M. Mark Dawes, Sainte-
Apnc, Bout de I'lsle. Son troupeau provient de celui du
colldge de Guelph, ¢t quoique pas vombreuz a toujours t6
bien soigné. M. McNish, Lyon, Ont., co a de beaux, on dit,
mais je ne les ai jamais vus.  Au colldge de Guelph, M. le
correspondant trouvera des hampshire-downs, qui feront micux
son affaire que les southdowns. Ils sont plus rustiques et
viennent 4 maturité plus vite que ces derniers.

ArtHUR R. JENNER Fuysr.

PARTIE NON OFFICIELLE.

SILK RIBBONS !

Thoze of owr ludy readers who would like 10 have au clegant, large
package of extra fine, Assorted Ribbong (by mail), in different widtbs
and all the latest fashionable shades; adapted for Bonnet Strings,
Neckwear, Scarfs, Trimming for Hats and Dresses, Bows, Fancy
Work, &c., can get an astonisbing big bargain, owiug to the recent
failure of a large wholesale Ribbon Manufacturing Co., by sending
only 25 cents (stamps), to the address we give telow.

As a special offer, this house will give doublr the amount of any
other firm in Awerica if you will send the names and P. O. address of
ten newly warried ladies when ordering and mention the name of this
paper  No picces less than one yard in lengih. Satisfaction is
guaranteed, or money cheerfully refunded. Three packages for
GO cents.  Address, Loxpox Rimson Ackycy, Jrrsey City, N. J.

ON A BESOIN

de 3 bons fromagers pour le Mauitoba,
salaire requis, expérience acquise
S. M. BARRI, Wianipeg, Man,

S'adresser mentionnant

A VENDRE

Cecions BErRsiune,
S'adresser A

BETau Avn<ums,
Rock,

Voraniss Pryxovtn

M. LOUIS BEAUBIEN,
30, rue Saint-Jacques, Montréal.



