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A V'Honorable Commissaire de I Agriculture et de la Colonisation,

e Québec.
Monsigur Lk CoMMISSAIRE,

La direction de la Société d’Industrie Laitidre de la province de Quédbec

a Phonneur de vous faire le rapport qui suit de ses opérations pendant I'année
~1895, et de'sa convention annuelle, tenue & Waterloo, les 8, 4 et 6 décembre
dernier.

. - Ke Secrétaire-Trésorier de la Société & Industrie Laitisre .
} . . de la provinee de Québec,

E. CASTEL.

. Baint-Hyacinthe, c6 7 Janvier 1896,
. :




Officiers et Directeurs de la Société d’Industrie Laitiére’

POUR 1896. '

; P;emdent honoraire : 1’ HONORARLE P. B. pe LABRURRE, Québec.
Président : 1/assht T. MoNTMINY, St-Georges de Beauce.
Vice-président : M. 8. A. Fisuur, Knowlton.
Secrétaire-trésorier : M. Emiie (CasrEs, St-Hyacinthe.

; et
I)IRI‘ICTEUiRS 3

DISTRICT . NOMS | nﬁsmnNcE

MM. D. O. BourBEA U : o
J. p& L. TAcHE, .- b e signe
Rosrt NEss » el sectic
Bedford. . : : H, 8. Foster ‘ , finej
(;har]evolx et Saguenny i Lol 3
Chicontimi Jos. GIRARD, A de la
LT Bnomwn.. San St Hug\m ] ]
Tberville. Micngn MONAT. . ; .. . Mount Joh
Jolietfe SAM, CHAGNON. ¢ o4+ 4 .St-Paul 1}
Kamonraska ... J. C. Cuarats St-Denis
Montmagny Gapnisr DuMONT. . . . 4
Montréal . Avrexis CHIOOINE,
Ottawa v J.A.VAILLANCOURT. .
QUEDEE L uviaenrinnncer Ep. A. BARNARD L’Ange Gardlen, Mtey.
Richelieu, ...~ oL La Baie du Feth
Rimouski Ons. PREFONTAINE . . . Jule Verte. .
St-Francois. ... J. A. CAMIRAND.. .,..Sberbrooke
St-Hyadinthe M. MacDoxaLp, MPP. Acton Vale.
Ste-Adble.
: L‘Anﬁ D. Girix. . . . St-Justin.
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LEGISLA’I"IO‘N

) " X
AUTORISANT LA OREATION D'UNE SOCIETE 'SOUS LE NOM

(" ; DE “BOCIETE D'INDUSTRIE LAITIERE DE LA PROVINCE
i DE QUEBEC,”

(8. R/ Q, 1749 & 1755 et cédule.)

AN AN AN A A A AP AANANAA A

i T749. Le lieutenant-gouverneur en conseil peut autoriser In formation,

;“ pour la province, d’une association, ayant pour but d’encourager 'améliora-
g tion de Pindustrie du beurrd et du fromage et toutes les choses qui se ratta-
. chent & cette industrie, sous le nom de “Bociété d’Industrie Laitidre de la
| provinee de Québec.”—45 Vict., chap. 66, sec. 1. §

17850, La société doit se composer d’au moins cinquante persontres, qui
|- signent une déchrati0}1 suivant la formule de la cédule annexde A'la présente
. otion ; et chaq; bre souscrit et paie une somme annuelle, d’au moins

7 une piastre, au fondy de Ia sociéts. ',

: ¢ . Le commisaaire\de I'agriculture ot do Iaeolonisation est d'office membre
1 de la société.—45 V., c. 66, . 2, et 50 V., c. 7,812,

 St-Jean.

X781, Telle déclaration est faite en double, Pune t#evant 8tre derite et
n. ,  signée sur les premibres pages d’un livre, qui est tenu par la soeibté pout
te. enregistrer les minutes de ses délibérations pendant la premidre annde de son -
i i existence, et I'autre.devant 8tre immédiatement tr ise au ire de
Pagriculture et de-la colonisation, qui fait publier, aussitbt que possible aprés

e o 8a ‘A ption, avis de la for n de telle .société,‘dgns la gazette officiello de
. Québec,—45 V., c. 66, . 8,66V, c 7,812 - ; -

toy. . : ;
‘;:;r:a 3 : - 1782, A compter de la publication, dans la gazette officielle de Québec,
oy «de I'avis de la formation de Ia société, elle devient corps politique et corpo-

ration, pour les fins de Ia présente ‘section, et peut posséder des biens-fonds A

pour une valeur n’excédant pas vingt mille piastres,—45 V., c. 16, 5. 4,
©17B8. T sociéts s le pouvoir de faire des rdglements pour prescrire le
‘mode d’admission des nouveanx memibres, régler Pdlection des officiers, et en
général, 'administration do ses affaires ot propriétés—45 V., c. 66, s 5,

1783c. La société, dans I but dobtenir uno diffusion plus, prompte o




te des meillenres méthodes & suivre pour la production du lait, la ‘]» ;
et en général Uavancement de Vindustrie °
ns régionales, dans lesquelles L1 - secry

plus complé
fabrication - des produits laitiers,
lnitidre, peut subdiviser la province ‘en divisio

des syndicats ¢6mposés des propriétaires de fabriques de beurre et de fromage :  distr

of autros Gtablissements laitiers, peuvent 6tre tablis,, - \ g dom
La formation et le fonctionnement de. ces ayndicats sont régis par 1¢s .

roglements passés par la gociété et approuvés par le lieutenant-gouverneur = A 'a

. en conseil ; et tels syndicats sont sous la direction et la surveillance de la | expi

société. - | BOUS

A ces syndicats, le lieutenant-gouverneur en conseil peut accorder, & g amdl

méme le fonds consolidé du revenu, une subvention égale’d la moitié des i tonite

dépenses encourues pour le gervice d’inspection et d’enseignement organisé | 45V

dans le syndicat, y compris le traitement d’inspecteurs,

Jeurs frais de voyage
ot autres dépenses en relation directe avee tel service. !

« 1758b. Les inspecteurs, y compris,I'inspecteur général, sont nommés
r en conseil, et doivent 8tre des pérsonnes expéri- e

par le lieutenant-gonyerneu -

. mentées et tre munies do certificats de compétence du burean d’examinateurs la sec
mentionné en Particle 1763d. L) dus d
Leurs devoirs sont de surveiller la production et 1a fourniture du lait, de Qu

ainsi que 1a fabrication du beurre et du fromage, dans les établissements ainsl | annue
organisés dans tels syndicats, et ce, conformément aux rdglements faits parla: - mem]

dite sociéts, et approuvés par le lientenant-gouverneur e conseil. tifs ; -

de la

——

"« 1758c, Le salaire de Tinspeeteur génélrul est payé par la société, - % -
Ses devoirs sont déterminés par les™ fits passés par la dite société
ot approuvés par le lieutenant-gouverneur en conseil.

« 3758d. Un bureau d’examinateurs peut &tre Stabli par la société, dans
le but d’examiner lés candidats A 1a charge ’inspecteur ; 1o fonctionnement
de ce bureau est régi par réglements passés & cette fin par la société et appron-
vés par le lieutenant-gouverneur en conseil, :

« 1788¢. 11 est loisible an lieutenant-gouverneur en conseil, &’accorder
A 18 société une somme additionnelle de mille piastres, pour les dépenses
nécessaires A 1a direction et giiFveillance des syndicats, ainsi’ qu'au maintien
of au fonctionnement du bureau d’ex teurs ci-dessus é.” :

2754. La société tient une assemblée ‘annuelle & tel lieu et A telle époque,
qui ont été choisis par le bureau de direction, outre celles qui peuvent 8tre

prescrites et détermindes par ges rogl t
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A cette assemblée annuelle, elle élit un> président, un vice-présiden’t et un
secrétaire-trésorier, et'ello fait anssi Pélection d’un directeur pour chacun des
distriots judiciaires de cette province, choisis parmi les membres de la société
domiciliés dans tels districts;,—45 V., 66,8 7T ’

+ 1788, Les officiers et les ditectotirs de la socidt rédigent et présentent

A I'assemblée annuelle, un rapport détaillé de leurs opérations durant Pannde

‘expirée, indiquant les noms de tous les membres de la société, le montant
souserit; o payé par chacun d’eux, les ioms des fabriques, des inventions, des
améliorations et dés produits qui méritent d’8tre signalés an public, et donnent
toutes les in’formmioi?s qu’ils croient utiles'dans Pintérét de Vindustrio laitidre.
46 V., c. 66,58 | L 1 :
. —
f ' - CUEDULE
MENTIONNEE EN IARTIOLE 1750
. Nous soussignés, convenons de nous former en une socité en vertu de
la séction treizidme du chnpitreiseptiéme du titre quatridme des Statuts refon-

_ dus de la proviice de Québec, conéérnant la “Bociétd laitidre de la provinee

de Québec,) et nous promettons respectivement par-les: présentes, de payer
pro resp, 8 P! ves, de pay

annuellement au trésorier de la société, tant que nous centinuerons & tre

membres do la dite société, Ia somme inscrite en regard demos noms respec-

tifs ; -t nous i)rox_nettons de-plus de nous conformer aux statuts et réglements
de la dite société. . o ; )




52 VICT., 1889, CHAP. 22, QUEBEC, ‘ ibitk
3 tres.
ACTE POURVOYANT A LA FORMATION DE SOCIETSS AGRICOLES ET LAITIRRES,
(Sanctionné le'21 mars 1889.)+ mod
SA MAJESTE, par et de Pavis et du Lonsentement de la Légxslature ;)ﬂici
de Québec, décrdte ce qui suit ;. i
1. La section suivante est ‘ajoutée aprés la section treizidme du chapitre dist
septidme du titre quatridme des Statuts refondus de la province de Québec: - ml:t;‘
et lie
BECTION XIV
DFS SOCTETAS AGRIGOLES ET LAITIRRES, : : p,éuf
distr
% 1758q. Le licutenant-gouverneur en conseil peut autoriser, dans cha- d::;:;
que district judiciaire de 1a province, la formation d’une société ayant pour socid
objet le développement de P'agriculture, Yamélioration de la fabrication du
beurre et du fromage, I'inspectiou des.fromageries et beurreries et de tout ce - .
qui 'y rapporte, sous le nom de Société agricole et laitidre du district de. .., ; un pi
« 1758b. La société doit se composer d’au moins vingt-cing personnes ;2]81:
qui signent une déclaration conforme & la cédule de cette section.
Chaque membre de la société doit souscrire et payer annuellement une ]
somme d’une piastre an moins au fonds de la société: annug
écoul

17585¢, Le commissaire de lagriculture et de la colomsatlon est ex-officio : ’
membre de la société. : : mont
le noy
rensel
¢ et lait

175%d. La déclaration doit 8tre faite en double, I'un écnt et nigné sar -
les premidres pages d’un livre A 8tre tenu par la société afin &’y consigner les
pro«ybs-verbmx de ses délibérations, et 'autre doit 8tre immédiatement tmu- :
mis au commissaire de 'agriculture et delacolonisation, qui est tenu de ﬂn
publier, aussitdt que possible aprés I'avoir regu, un ayis de formation. d ;
société dans la gazett/e officielle de Québec. .

1758¢, A partir de la publication, dans la glzme oﬂielelle de Qn
de Pavis de formation de 1a soclété, cette dernidre devient un corps poli
et une corporauop, pour les ﬁm de ln pxéwnte loi, ponvun,t
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immeubles jusqu’d concurrence d’une valeur n’excédant pas c¢ing mille pias-
tres.

X758/. La société a le pouvoir de faire des réglements portant sur le
mode d’admission des nouveaux membres, I'élection et la nomination de ses
officiers et employds, ainsi que sur Iadministration générale de ses affaires et
1a gestion de ses biens en vue d’arriver 4 ses fins, :

17588¢. La iyremiére réunion de la société doit se tenir au chef lieu du
district le deuxidme mercredi du mois suivant celui dans lequel I'avis de for-
mation de la société est publié dans la gazette offitielle de Québec,

17585, La société est tenue d’avoir une assemblée annuelle aux temps
et lieu fixés par le bureau des directeurs.

1785; A cotte assemblée annuelle les membres de la société, qui sont
présents, doivent élire trois directeurs pour chacun des comtés constituant le
district judiciaire pour lequel la société est formée, choisis parmi les membres

domiciliés en ces comtés, lesquels constituent le bureau. des directeurs de la
sociétd.

1758j. Le bureau des directeurs est tenu @’élire, parmi ses membres,
un président, un vice-président, et de un gecrétaire-trésorier ainsi que

tels autres officiers et employés qu’il Jjuge nécessaires pour parvenir aux fins
de la société.

L7865k, Les directeurs sont tenus de préparer et présenter, i 'assemblée
annuelle de la société, un rapport détaillé de leurs opérations durant 'année
deoulée, s ! ;

Ce rapport doit indiquer les noms de tous les membres de la société, le
montant souscrit et acquitté entre les mains du secrétaire-trésorier, lo nom et
le nombre des fabriques qui se trouvent dans leur district; et fournir tels autres

 renseignements jugds utiles et favorables aux intéréts de Findustrie agricole

et laitidre, 5 ; .
Un triplicata de ce rapport doit 8tre transmis an commissaire de 'agri-

culturé de la province; et un autre & Ia société d'industrie laitidre do la pro-
vince de Québec,” ;

2. Cetacte deviendra en vigueur lo jour de sa sanction,

e —




OEDULE e tion ¢

. : deve
MENTIONNEE A 1'ARTIOLE 17556. ‘ nikbrs
oy 4 i L corps
Nous, soussignés, convenons de nous constituer en société sous 'opéra-

. A x < ; . : beurr
tion des dispositiony/ de la section quatorzitme du chapitre septidme du titre o
quatridme des Statuts refondus de la province de Québec, relative aux socié- i e],
tés agricoles et laitidres, et nous nous engageons par les présentes A payer e

; el : ‘
respectivement et annuellement au secrétaire-trésorier, tant que nous serons bu::
membres de la société, les sommes inscrites vis-i-vis nos noms, et nous nous . o dn
engageons de plus 4 nous conformer aux réglements de cette société. l’agri‘

|
&
NOMS $ cts.

pour
: mage,
Y tion.

y 4 ¥

J

1 b
; elle a
notan
des rd
§€8 me
de sa

el : DS TR e S e tion d

SECTION III 5

i . les huj

CONCERNANT LES SOCI&TES ET BTABLISSEMENTS DE FABRICATION DE Ancha
BEURRE OU DE FROMAGE, OU DES DEUX COMBINHS. dle)uxc'

(8. R. P. de Q., Art. 5477 5483.) deux j

i : . réglen

§ 1.—De la formation de la société.

5477. Lorsque, dans: quelqué partie que ce soit de la province, cing .
personnes ou plus ont signé une déclaration, exprimant qu'elles se sont for-
mées en société, pour fabriquer le fromage ou le beurre, ou 'un et 'autre,
suivant le cas, dans un certain endroit qui doit 8tre désigné pour 8tre leur
principale place d’affaires, et qu’elles ont déposé cette déclaration entre les
mains du protonotaire de la cour supérieure du district od la société a Finten.
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5482, Chaque tel livre ot les réglements sont constamment ouverts 4

tion de sttablir, ces personnes, et toutes celles qui peuvent, dans la suite,
devenir membres de cette société, leurs héritiers, exéeuteurs, curateurs, admis
nistrateurs, successeurs et ayant cause respectifs, forment par 1A méme, un
corps politique et une corporation sous le nom de “sdciété de fabrication de
beurre (ou) de fromage (ou un et Uautre, suivant le cas,) de; (nom de Uendroit
et lé numéro de la manufacture, tel que mentionné dans la déclaration.)”’

Un certificat est délivré par le protonotaire & toute telle compagnie, cons-
tatant qu'elle a fait cette déclaration, lequel certificat doit 8tre enregistré au
bureau d’enregistrement de 'endroit ot se trouve le sidge principal des affai-
res de la compagnie, et 8tre aussi transmis, sans délai, an commissaire de
Pagriculture et de la colonisation. 45 V.,c 6658050V, 07,s 12

5478, La déclaration yui doit 8tre faite, en vertu de la préseiite section,
pour constituer en corporation une société de fabrication de beurre et de fro-
mage, doit tre dans la forme mentionnée dans la cédule de Ia présente sec-
tion. 45V, c. 65, 5. 9.

§ 2.—Des pouvoirs et devoirs généravx de la société.

5479, Toute société, ainsi formde, jouit, pour les fing pour lesquelles
elle a été créde, de tous les pouvoirs inhérents aux corporations ordinaires, et
notamment de ceux dé sé choisir parmi ses membres des officiers, de passer
des rdglements non contraires aux lois de la province, pour fixer le nombre de
ses membres, le montant des actions et 1e mode de les prélever, pour la régie
de sa discipline intérieure, pour la conduite de ses procédds et I'administra-
tion de ses affaires en général. 46 V., c. 15, s, 2.

3480. La premidre blée des acti ires de la société a lieu dans
les huit jours aprés le dépdt de la déclaration mentionnde dans Particle 5477,
aprbs qu'un avis spéeial, & cette fin, a 6t donné aux actionnaires par au moins
deux des actionnaires de la compagnie, fequel avis doit 8tre signifié au moing
deux jours avant I'assemblée, dans le but d’dlire los officiers et sanctionner les

, Téglemengs de la sociét.

Les blées général lles suivantes, ot les assemblées spéciales

- de la société sont statuées par réglement. 45 V., o, 65, s, 8.

5481, Un livre est par chaque société pour y entrer les souscrip-
tions d’actions et un autre pour y inscrire en détail toutes -ses transactions.
45 V., c. 65, 5. 4.

spection des membres de la sociéts. 45 V., c. 65, 8. 5. : :
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5488. Dans le cours du mois dedécembre de chaque année, il est trans-
mis au commissaire de I'agriculture et dé la colonisation, par chaque société
formée en vertu de la présente section, un état de ses opérations pour 'année.
45 V. c. 65,8 7, et 50V, c. T, 8. 12,

; \

CEDULE
D'APRES L’ART‘ICLE 5478.

Nous soussignés,
convenons de nous former en une société en vertu du pnragraphc premier de
la section troisidme du chapitre quatrléme du titre onzidéme des statuts refon-
dus de la province de Québec, qui sera appelée “ La société de. fabrication de
h&irre (ou).de fromage (ou) de beurre et de fromage de la paroisse de
comté de et nous
promettons de nous conformer en tout'sux statuts et roglementa de la société.

! (Signatures.) 45 V., c. 65, cédule.

49 VICT,, CHAP. XIL, OTTAWA.

ACTE A I'EFFET DE PROHIBER LA FABRICATION ET VENTE DE
CERTAINS SUBSTITUTS DU BEURRE.

(Sanctionné le 2 Juin.). s 7

/

Considérant que l'usage de certains substituts du beurre,\n-devant fabn-f‘

qués et mis en venté au Canada, est nuisible & la santé, et qu'il est & propos
d’en interdire la tabrication et la vente: A ces causes, Sa Majesté, par et avec

Pavis et le consentement duSénat et de la Chambre des Communes du Ca,lmda,’

déordte ce qui suit :

1. Nulle oléomarganne, butterine ou autre matidre substxtuée au belme," i
fabriquée avee toute substance animale, autre que le lait, ne sera fabriquée en -
Canada on n’y sera vendue, et quiconque enfreindra les dispositions du pré-
sent acte en quelque manitre que ce soit, encourra une amende n'excédant

pas quatre cents pmstm ot & défaut de paiement sera passible d’em;)mo:me-
ment pendant douze mois an plus et trois mois au moins.

.

ACTE |

8
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,il est trang- : 52 VICT., CHAP. XLIII, 1889, OTTAWA.,
aque société . -
Giir Iannte ACTE A I/EFYET DE PREVENIR LA PRAUDE DANS LA FOURNITURE DU LAIT AUX FROMA-

GERIES, PEURRERIES OU MANUFACTURES DB LAIT ONDENSE. (1)
(Sanctionné le 2 Maj 1889).

SA MAJESTE, par et avec I'avis et le consentement du Sénat et de:la
Chambre des Communes du Canada, déerdte co qui suit :—

1. Personne ne vendra, ne fournira ou n’enverra, 4 une fromagerie, beur-

: i rerie ou manufacture de lait cendensé ou & son propriétaire ou gérant, ou
e premier de

it b > un fabricant de bourre, de fromage ou de lait condensé pour 8tre fabriqué, du
’bri' ation do lait dilué on en aucune manidre falifié, ou du lait dont de Ia crbme a été enle-
¢ d . . o
; do vée ou du lait communément appelé lait derémé,
e
et nous

2. Aucune personne qui fournira, enverra, vendra ou apportera i une
fromagerie, beurrerie ou manufacture de lait condensé, ou A gon propriétaire
skdulé. * ou gérant, ou au fabricant de fromage, de beurre ou de lait condensé, du lait
T pour &tre fabriqué en beurre, en fromage ou en lait condensé, ne retiendra

{aucune portion de cette partie du lait connue sous-le nom @’égotits ou dernier
Iait. !

de la société.

3. Personne ne devra, sciemment, vendre, fournir, apporter ou envoyer
B 4 une fromagerie, beurrerie ou manufacture de lait condensé, ou & son pro-
priétaire ou gérant, du lait altérs ou'partiellement sur.

4. Aucune personne ne vendra, n'onverra ou n’apportera & une froma-
gerie, beurrerie ou manufactire de lait condensé, ou A son propriétaire ou
‘gérant, ou an fabricant de beurre, de fromage ou de lait condensé, du lait

devant fabri-

est & propos pris ou trait d’une vache qu’elle savait étre malade au moment oit 1o Iit en &
, par et avec été pris ou trait. ;
s du Canada, . ’ : y
8. Toute personne qui, par elleméme ou par toute autre personne i sa
§6 au beurre, bonnqissance, violera quelqu’une des dispositions des: précédents articles du
fabriquée en - . brésent acte, encourra et paiera pour chaque infraction, sur conviction devant
fons du’ pré- \un juge ou des juges de Paix, une amende de cinquante piastres au plus et de

R _ cing - plastres au moins, ainei que les frais de la poursiite, et, & défaut du
‘emprisomne- paiement do Pamende et des frais, sera passiblo de Pemprisonnement avec ou

iv{hﬂnu d'Ontario out déeldre vitrA vires yie Wégisiation sur o méme atizre semblable &
%lste dans nios statuts provinciaux. Iacte fédéralh €46 passé A 1a suite de cetle déclsion judiciaire, ef
8 au sujet de fraudes dans Ia fonrniture  lait, devront, comme mesure de prudence, etre
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sans travaux foreés pendant un terme n’excédant pag six mois, & moins que pourvi
la dite amende et les frais ne soient plus t0t payés. somma

8. La personne pour laquelle du lait est vendu, envoyé, fourni ou apporté . 1
A une fromagerie, beurrerie ou manufacture de lait condensé, pour quelqu’une ou la .
des fins susdites, sera primd facie responsable de l’mfraetmn aux dispositions . Contrai
du présent acte. | : %

7. Pour établir la culpabilité d’'une personne accusée d’avoir violé quel- payabls
quune des dispositions des articles un ou deux du présent acte, il *suffira, taire, a
comme preuve primd facie devant servir de base & une conviction, de démen- été eny
trer que le lait ainsi envoyé, vendu, fourni ou apporté & une manufacture tion & ¢
comme susdit pour 8tre fabriqué en beurre, fromage ou lait condensé, est moitié,
réellement infirieure en qualité au lait pur, peurva que 16 épreuve soit faite au leurs in
moyen d’un lactomdtre ou d’un crémomatre ou de tout autre instrument pro-

pre A faire cette dpreuve, et qu'elle soit faite par.une personne compétente ;

toutefois, une conviction pourra 8trb établie sur toute autre preuve légale \

“COX
suffisante. : PN

i L
8. Dans toute plainte.ou dénonciation déposée ou portée en vertu dn «

premier ou du second article du présént acte, et dans toute condamnation
prononcdée sur une telle plainte ou dénonciation, le lait dont on se sera plaint 1
pourra dtre désigné comme lait altéré, sang qu’il soit nécessaire de spécifier la vinee de
euuse de son altération ; et en conséquence il suffira de faire preuve de I'une 2.1

“ des causes ou de I'un des modes'd’altération mentionnés dans les deux articles beurre e

susdits pour qu’il y/ ait liea A condamnation ; et dans toute plainte, dénoncia- 3 1
tion ou condamnation sous lempire du présent acte; Vinfraction’ potirra 8tre - annuelle
déclarée et sera réputée avoir été commise au sens de I’ Acte des convictions 4.1
sommaires, dans FendPoit ot le lait dont on se sera plaing devait &tre converti présiden
en produit manufacturd, bien que Paltération ait puen 8tre effectuée allleurs. @’incorp
société ;

9. 11 v’y aura pas d’appel d’une conviction en vertu du présept acte, ];u;tli};]
excepté A un juge d’une cour supérieure, de comté, de’circuit ou de district, oy
ou au président ou juge de la cour des sessions de la paix, ayant juridiction 1& annuelle
+ ol la conviction a été obtenue ; et le dit appel sera porté, avis de Vappel - droit de
donné par éerit, Pobligation souscrite ou le dépot fait dans les dix jours aprd . Vannde ¢
la date de la conviction, et cet appel sera entendu, instruit, jugé et déeidé, cong oy

sans Pintervention d’un jury, au jour et & Pendroit que la cour ou le juge saisi - tion aurs
fixera dans les trente jours qui suivront la date de la conviction, & moins que
1a cour o le juge ne proroge au-deld de trente jours époque fixée pour P'a
dition et la décision ; et sous tous les sutres rapports ponr lesquels iln’es pu
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- R

pourva dans le présent alcte, les procédures

établies par U Acte des convictions
sommaires, en tant qu'elles sont a pplicables,

seront appliqudes,
20. Toute personne accusée d%
P

nfractionall présent acte, ainsi que le mari
ou la femme de cotte personne,

sera admise 4 témoigner et pourra y 8tre

31. Toute amende imposée en vertu du présent acte sera, une fois percue,
payable une moitié au dénonciateur ou plaignant, et Tautre moitis au proprié-
taire, au trésorier ou an président de la manufacture, i laquelle du lait aura
été envoyé, vendu ou fourni pour quelqu'un des objets susdits en contraven-
tion & quelqu’une des dispositions du. présent acte pour &tre, cette dernidre
moitié, distribuée entre les patrons de la manufacture proportionnellement 3
leurs intéréts respectifs dans sa production.

“CONSTITUTION DE LA SOCIETE DINDUSTRIE LAITIRRE
(Incorporée par 8. R. Q., 1749 4 1755 et cédule.)

1. La société prend le nom de “Bocié

té d’Industrie Laitidre de la Prd.
vince de Québee.” :

4. Les affaires'de la 'société seront gérdes par un président, un vice:
président, un secrétaire-trésorier, et par des directeurs nommds suivant Pacte
@incorporation, qui tous ensemble formeront lo burean de direction do la
80CIété ; ce bureau de direction rendra compte des opérations de la société i
Passemblée générale annuelle de Ta société, 3 :

+ 6. L’élection des officiers ot directeurs se fora & Passemblée générale
annuelle dont la date sera fixde par le bareau de direction ; et, pour avoir -
droit, de voter ¥ indife dlection, il faudra avoir payé sa contribution pour
Pannée courante, j | ‘

. 6. Lorsqu’il sera proposé plus d’un candidat & la méme charge, la vota-
le secrdtaire comptera les votes, of le prési-
réuni la majorité des suffrages.

en office jusqu’s I'élection et seront ré-

7. Les officiers dlus resteront




8. Lo président présiderales assemblées générales et les séances du, bureau

de direction, i :

9. Le président sera membre eu-dfficio de tous les comités du bureau de
direction. i L

10. Le secrétaire-trésorier sera le dépositaire des sommes d'argent ‘et
autres valeurs appartenant 3 la société'; il tiendra les minutes des assemblées
de 1a sociétd et de celles du bureau de direction dans un rogistre’ spéeial; et
cos minutes seront signées par le président ou, A son défaut, par le vice-
président et par le secrétaire-trésorier ; il tiendra en outre des livres de compte
dans lesfuels il entrera toutes les opsrations monétaires de/la société, régulis-
rement et sans retard. A Ia fin de Pannde fiscale de 1a société, il présentera
au bureau de direction un état de ses comptes pour apprﬁ»&ﬁon.

11. Les vacances qui surviendront parmi les oﬁicie:? ou les directeurs
seront remplies temporairement par le bureau de directionl, qui pourra aussi .
nommer des directeurs pour les districts judiciaires qui ne eraient pas encore
représentés. :

12. Lo bureau de direction, pour plus d’efficacité, pourra s'assuror les
services d’aviseurs spécialistes. .

REGLEMENTS DE LA SOCIETE D'INDUSTRIE LAITIERE

1. Les assemblées annuelles ou géﬂémles gle la société;db‘mémé que os . .
assemblées du’ burean de direction weront cortvoqudes, pariavis Sorit donnd - |
par le secrétaire-trésorier, A chacun des mombids de la socidts ‘o il bureau -
de direction ; Idvis ‘pour’ les assemblées dé la: sq'qlété dovara” 8tro donné au
moins un mois d’a¥hnce. e S :

2. Sur demandede trois directeurs ou officiers’ de’la socidté, le président
pourra Yonvoquet” des assemblées générales ou du ‘burcan de direction ; la.
convoeation se fera comme ci-dessus, .

8. Le/quorum du bureau de direction sera de trois membres A part le
président ou le.vice-président. ‘ : g

4. Lo burenu de direction pourra nommer parmi ses membres un comité
d’audition des comptes et tous comités qu'il jugera _nécessaires.

5. L'ordre du jour des asspmblées gétidrales et spéciates sera déterminé
par le bureau de direction. . S o

6. Aucune question ne devra 8tre | ige pour di jon & moins
qu’elle ne soit écrite et déposée devant le secrétaire-trésorier. G

7. Le secrétaire-trésorier sera tenu de donner un cautionnement au mo

tant de $400, sujet & Papprobation du burean de direction.

£
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SYNDICATS DE FROMAGERIES ET DE BEURRER‘IES‘

RBGLEMENTS ADOPTS PAR LA S00IfTH D'INDUSTRIE LAITIRRE ET/APPROUVAS PAR
LE LIBUTENANT-GOUVERNEUR EN CONSBIL,

Copie du rapport d’un comité de I honorable conseil exéeutif, en date du 28 jan-
vier 1891, approuvé par le Licutenant-Gouverneur le 24 janvier 1891,

No. 75. Sur Papprobation de certains réglements de la Société d’Indus-
trie Laitidre,— ;

I’Honorable commissaire de V'agriculture ot de la colonisation, dans
un mémoire en date du, vingt-trois janvier courant (1891), recommande que
les réglements de la Bociétd ’Industrie Laitidre de la Province de Québec,
dont copie est annexée au mémoire susdit, sofent approuvés. :

Certifié, !
(8igné) GUSTAVE GRENIER,
Greffier du conseil exécutif.

REGLEMENTS DE LA 800TfiTh D’INDUSTRIE LAITIRRE.

Attendu que, par une loi passée & Ia dernidre session-de la 1égislature de
Québec, la Bociété d’Industrie Laitidre de la Province de Québec a été auto-
risée & créer des divisions régionales ol les propriétaires de beurreries, de
fromageries et autres établissements laitiers, peuvent se constituer en syndicats,
en vue d’obtenir une diffusion plus prompte ‘et plus compldte des meilleures
méthodes & guivre pour la production du lait, la fabrication des produits lai-
tiers et, en général, Pavancement de Vindustrie laitidre ;

Attendu que la dite société a été chargée par la méme loi :

1. D’établir des réglements, pqu{ régir la formation et le fonctionnement
de ces syndicats ; it

2, De diriger et de surveiller les syndicats.

3. D’établir des réglements pour définir les devoirs de Pinspecteur géné-

7l et des inspectenrs qui auront & surveiller Ia production du lait et la fabri-
_-cation du beurre et du fromage dans les établissoments syndiqués ;

4. De nommer un bureau d’examinateurs dans le but d’examiner les *
candidats & la charge d'inspecteurs et d’établir les réglements qui régiront
le fonctionnement de ce burean ; : : -

. Attendu de plus qu'il estaccordé & chaque syndicat une subvention éga-
dépenses encourues pour lo service d'inspection et densei- .

v




gnement organisé dans le syndicat, y compris'le traitement de I'inspecteur,
sos frais de voyage et autres dépenses en relation directe avec tel service,
mais ne devant pas dépasser ($260) deux cent cmqunnte piastres pour cha-
que syndicat ;

Attendu qu'il a été de plus aecorJe A7 1a société, outre sa subvention ot
autres octrois ordinaires, une somme de ($1,000) mille piastres, pour les dé-

penses nécessaires & la direction et surveillance des syndicats, 'ainsi. qu'au

maintien et au fonctionnement du bureau d’examinateurs ci-dessus mention-
né : .

La dite société tablit comme suit le ‘programme de la formation et du
fonctionnement des syndicats, de leur direction et surveillance, du fouetion-
nement du bureau d’examinateurs et des devoirs des inspectenrs :

I #

1
DIVISION DE LA PROVINOCE,

La province sera divisée comme suit, pour les fins de la nouvelle organi-

sation :
a. Syndicats de fromageries ou de fromageries et de beurreries :

No. de la division. ' Comtés compris dans la division.

. .Gaspé, Bonaventure, Matane, Rimouski et T'émiscouata.
. .Kamouraska, I'Islet, Montmagny et Bellechasse.
.Dorchester, Liévis et Beauce.
.. Lotbinidre, Mégantic et Atthabaska,
+veeses .. Nicolet et Yamaska.
.Drammond; Richmond et Wolfe.
. .8herbrooke, Stanstead et Compton.*
....Bt-Hyacinthe, Bagot et Richelieu. .

9......... Rouville, Iberville et 8t-Jean.
10..0004. .. .Shefford, Brome et Missisquoi. ;
11...v.+....Verchdres, Chambly, Laprairie et Napierville,
12......... . Beauharnois et Oh&teanguay
18.....+... Huntingdon,
14.. ... .. .. .Baguenay, Lac St-Jean, Chicoutimi o (:hﬂrlavo:x.
15....... ... Portneuf, Québec et Montmorency, '
16..........Trois-Rivibres, Chiamplain, St-Maurice ot Maskinongé,
17... .44 «Montealm, Joliette, Berthier et 1 Assomption. :

18
19
20
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No. de la division, Comtés compris dans la division.—Suite.

M. .Hochelaga, J.-Cartier, Laval, Terrebonne, Deux-Montagnes.

19......... . Argenteuil, Ottawa et Pontiac,
20..........Vaudreuil ét Soulanges.

b. Syndicat de beurreries.

Comme une délimitation de territoire serait un emp8chement & Ia for-
mation de Syndicats de beurreries, A cause du petit nombre de ces établisse-
ments dans la province, liberté potirra leur 8tre accordde par la société de
’organiser suivant les rdglements ci-aprds ; et les comtés réunis dans lesquels

un syndicat aura été form4 constitueront une division territoriale pour toutes
les fins des présents réglements. :

II
DIRECTION ET SURVEILLANCE DES SYNDICATS.

1. La société dirigera le fonctionnement des syndicats :

a. Aumoyen d'un bulletin semi-hebdomadaire ou mensuel publié pen-
dant. 1a saison de fabrication et dont le numéro prospectus sera incessamment
publié et distribué aux membres anciens et nouveaux de la'société et au pu-
blic intéressé & I'industrie laitidre ; ce bulletin contiendra essentiellement des
instructions et conseils aux cultivateurs producteurs de lait et patrons de fa-
briques, aux inspecteurs et aux fabricants, se rapportant plus spéeialement &
la période de la saison qui suivra la publication de chaque numéro ; il con-
tiendra aussi des renseignements généraux relatifs  'industrio laitidre ;

b, Au nioyen de la fabrique-4cole de 1a société dont le travail se fera.en
vue de la nouvelle organisation.

2. La société exercera la surveillance des syndicats :

@. Au moyen de 'inspecteur général et desi pecteurs de syndicats, dont
les devoirs et fonotions sont définis plus loin ;

b. Au moyen-de ses officiers ordinaires pour toutes les communieations
publiques ou privées qu'elle aura 4 faire aux représentants dessyndicats ou’
aux représentants des fabriques syndiqudes. :

8. La société n’entend avoir aucun contrdle sur la régie intérieure ot les
arrangements financiers des syndicats ; il suffira que ceux-ci se conforment
sux présents réglements pour 8tré vonsidérds comme ayant accepté la direc-

. tion et la surveillance de la sociéts,

~ 4. La direction et 1a surveillance de la looiﬁé, p’Ciemront en vue d’as-
surer epécialement dans les Wmtgmdiqm i o
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a. Une attention constante A I'épreuve du lait des patrons afin d’obténir #’enten
@eux du lait de la meilleure qualité possible, non-éerémé, non additionné partie (
d’eau ni autrement altéré ; : 6.
b. Une attention scrupuleuse. la tenue générale des fabriqnes et aux dieat d
soins de propreté ; 7
¢. La bonue qualité et I'uniformité des produits fabriqués ; se joind
d. Une comptabilité uniforme et suffisante pour assurer lexactitude et ticle sui
lintégrité du rapport des opjrations de 'année que chagque fabrique devra 8.
fournir & la société. briques
\ 1 e
‘ midre d
ORGANISATION ET FONCTIONNEMENT DES SYNDIOATS. : dents,9 ul
syndica

- 1. Un syndicat se constituera par I'association de beurreries, de froma- v :
geries ou d’autres ' établissements laftiers an nombre de pas moins de quinze cielles o
(15) et de pas plus de trente (30) ; il aura pour but de répandre dans la divi- : 10“
sion ot il se formera les meilleures msthodes A suivre pour la production du zor ThA

. lait ot 1a fabrication des produits laitiers ; il pourra en outreavoir pour but -
d’adopter et mettre A exécution toutes mesures propresi protéger lesintérdts Hon, {fr
“des patrons et des propriétaires se reliant 4 I'avancement général de Iindus- respond;
trie laitidre ; les propriétaires ou les représentants des fabriques syndiquées ote,, ote,
g’engageront pour cette fin & supporter en commun, dans une proportion lais- 11

sée A leur discrétion, les frais de I'engagement d’un ou de plusieurs inspec- Bour lo
teurs expérimentés qui surveilleront 1a production et la fourniture du lait woltig 4
ainsi que sa fabrication en beurre ou en fromage dans les établi ts syn- ]p °‘"Y“ _(
diqués. L’inspecteur sera sous 1a direction de la société. d’industrie laitidre N i
dans les conditions énumérées plus loin et se conformera aux présents rogle- mpport ‘
ments. . el

2. Autant que possible les syndicats se formeront dbs le commencement :Xm: i
de 1a saison de la fabrication.. . i t‘ls_ L

8. Le syndicat s'organisera par la signature en double par les propriétai- legzent
ros ou les représentants des fabriques qui désirent se sygdiquer, d'une déclara- ]s:c; 5
tion dont la société fournira des formules imprimées ; un doubleén sera trans- (i“::inl]::

s dtd L (]

mis sans délai au secrétaire de la qui accusera récep :
_ 4, Tl pourra se constituer dans chaque division territoriale des syndicats
composés soit exclusivement de fromageries ou de beurreries, soit de beﬁrrs-
ries et de fromageries, ; = S
5. &1l ne se rencontre pas dans une division, un nombre suffisant de fa-
briques dont les représentants désivent se syndiquer, ces fabriques pourront.
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g'entendre avec celles d’une division voisine pour former un syndicat ou faire
partie d’un syndicat existant. il

6. Toute fabrique aura le droit de démander son admission dans l¢/syn-
dicat desa division. ; \ ! /

7. Tout syndicat aura le droit d’empécher une fabrique de sa division, de
se joindre au syndicat d’une division voisine, sauf dans le cas prévu par ar-
ticle suivant,

8. Pour des raisons spéciales, la socidts pourra permettre & certaines fa-
briques d’ynie division de se joindre au syndicat d’une division voisine, pour-
vu que cetbe permission n’entrave pas la formation d’un syndicat dans la pre-
midre division,

9. Les représentants des fabriques syndiqudes se nommeront un prési-
dent, un vice-président ot un secrétaire-trésorier, qui seront les officiers du
syndicat et dont I'adresse sera donnde 4 la 80ciété ; les communications offi-
cielles g'échangeront toutes par Pentremise du secrétaire-trésorier.

10. Le syndicat rendra un compte exact et certifié par son secrétaire-tré-
sorier, & la fin de la saison, du traitement payé & som inspecteur, de ses frais
de voyage et des autrey dépenses en relation directe avec lo service d’inspec-
tion, (frais de voitures, chemin de fer ou bateaux, frais de pension, de cor-
respondance et de papeterie, achats d’instruments 3 I'usage de Pinspecteur,
ete., ete.,)

11. Comme Ia contribution du gouvernement est donnée spéeialement
pour le service d’inspection, cette contribution ne dépassera, en aucun cas, In
moitié du chiffre réel des seules dépenses qui viennent d’8tre mentionnées,
pourvu que cette moitié n’excdde pas denx cent cinquante piastres, ($250) ;et
le paienient n’en sera effoctué qu’d la fin de la saison de fabrication, aprds
rapport fait A In société par le syndicat, comme il est dit A Particle précédent.

12. Les propriétaires ou les représentants de chaque fabrique paieront
une souscription & la société @’industrie laitidre ou & Passociation laitidre du

district ot le syndicat est formé, afin que les fabricants ou les directeurs se

tiennent au coutant du travail de la société ; de plus, ils transmettront & la
80ciété un rapport complet et cortifié des opérations de leur fabrique suivant
la formule officielle adoptée par la société ; co rapport ne sera rendu public
que si les intéressés lo permettent.

IV i
| DE L'INSPROTRUR GRNERAL BT DES INSPECTEURS DE SYNDICATS,

1, Linspecteur général et los inspecteurs de syndicats sont nomm spar
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le lieutenant-gouverneur en conseil, mais aucun d’eux ne sera nommé sans
avoir au préalable subi devant le bureau d’examinateurs de la société un exa-
men suffisant pour établir ses aptitudes. T/inspecteur général sera payé par
la société et les autres inspecteurs par les syndicats. . W

9. Tes fonctions des inspecteurs se rapportant exclusivement & Pensei-
gnement des meilleures méthodes 3 suivre pour la production etla fourniture
du lait, la fabrication des produits laitiers, 1a bonne tenue des fabriques et la
comptabilité, ces officiers &viteront avec soin de #interposer, soit entre fabri-
ques voisines, soit entre vendeurs et acheteurs, soit entre ‘patrons et proprié-
taires dans toutes les difficultés auxquelles leurs fonctions les laissent étran-
gers. Sous peine de démission immédiate, ils doivent &tre de la discrétion la
plus absolue et ne communiquer qu'd 1a société ou aux officiers et employés
des fabriques les renseignements recueillis dans Pexercice de leurs fonctions,

§ 1. DE L'INSPECTEUR GENERAL.

1. L’inspecteur général est le représentant de la société auprds des pro-
priétaires, des fabricants et des représentants des établissements syndiqués ;
{outes les instructions qu'il donnera avec Iapprobation de la société seront
respectées. :

2. L’inspecteur général avant I'ouverture de la saison ou méme pendant
1a saison, #'il le juge convenable, ou #'il en regoit Yordre de la société, réunira
les inspecteurs des syndicats, par groupes, A la fabrique-école de la société ou
dans une autre fabrique, pendant quelques jours, pour les mettre au courant
de leurs devoirs et des procédés de fabrication & recommander.

8. Apres louverture de la saison, V'inspecteur général se tiendra en rap-
port avec les inspecteurs de syndicats, en allant & plusieurs reprises passer
deux ou trois jours alternativement avec chacun d’eux, pour ¢'assurer de Vef-
ficacité de leurs services, de leur observation des instructions regues et de la
bonne tenue générale des fabriques qu'ils gurveillent. Dans ces visites, 'ins-
pecteur général ne sera pas autant astreint & visiter des fabriques en particu-
lier qu’d suivre les inspecteurs & leur ouvrage ordinaire,

4, L’inspecteur général prétera son concours au fonctionnement de la
fabrique-6cole qui recevra ea visite & tour rble avec les syndicats.

5. L’inspecteur général tiendra en double un carnet spécial ol il notera
au jour le jour toutes les observations quil fera sur lo travail de chacun des
inspecteurs et sur la tenue générale de ses fabriques ; ces notes seront régu-
lidrement communiquées & la société & temps pour VYimpression de chaque
nitméro du bulletin dans lequel tout ce qui peut Stre d’intérdt public sera in-
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——
8éré ; V'inspecteur général tiendra aussi,
ses de voyages et autres dépenses,

6. L’inspecteur général avec le consentement de la société pourra visfter
les établissements moddles de cette province ou d’Ontario, pour étudier et ré-
pandre les nouveaux procédés qui seront acquis 3 la pratique courante des fy-
briques. ‘

7. Alafindela saison, I'inspecteur général préparera un rapport com-
plet de ses travaux et résumera toutes les observations recueillies ; ce rapport
sera en deux parties, 'une contenant ce qui est d’i

intérdt public, Pautre con-
tenant des notes privées sur le travail de chacun des inspecteurs,

au jour le jour, compte deses dépen-

§ 2. DEs INSPECTEURS DE SYNDICATS,

1, Les inspecteurs de syndicats sont les employés des syndicats et pour
toutes les affaires de régie intérieure, (traitement, rdglementation des dépen-
ses, ete., ) ils sont sous le contrdle de leurs officiers.

2. Pour lexercico de ses fonctions, V'inspecteur de syndicat est sous la
direction de la société et il se conformera

strictement aux instructions regues
de ses officiers ou de Iinspecteur général.
8. Le traitement de Pinspecteur,
ses sont payés par le syndicat.
4. L’inspecteur est tenu d’
V'inspecteur général,

5. Aprds Ia réunion convoquée par I'i
re de la saison, Iinspecteur de syndicat ré
briques qui s'ouvriront les premibdres, ot i
us de Pinspecteur général,

6. Pour se renseigner au plus 10t sur les capacités
pecteur fera une visite aussi rapide que possible de tous
il a 1a surveillance ; cettd tournde faite, il donnera @’abord ses soins aux fa-
bricants les plus faibles, en passant une journde avee chacan d’eux ; il visi-
tera ensuite ceux qu'il aura Jugés plus capables. - :

7. Aprds 8'8tre ainsi bien mis an courant de la situation, et avoir

11 t aidé ch de ses co et avis, i
ses visites de manidre A se créer une route ré

gulidre de fubrrique 4
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9. A moins que les distances, les. communications ou d’autres circonstan-
ces ne le lui permettent pas, I'inspecteur sera chaque matin dans une fabrique
pour y recevoir le lait avee le fabricant et en faire 'épreuve pour tous les pa-
trons ; il notera le résultat de chaque épreuve sur un carnet spécial qui sera
conservé et remis A la société d 1a fin de la saison ; I'inspecteur m\m\toujours
avee lui dans ses voyages de bons instruments d’épreuve que le syndicat lui
fournira,

10. L’épreuve du lait, sa livraison en bon état, la fabrication, la tenue
générale des fabriques, la comptabilité recevront'attention constante del’ins-
pecteur, afin que rien, dans ces opérations de chaque fabrique, ne soit négligé
ou ne reste en arridre. 3

11. L’inspecteur recevra de la société un carnet spécial ol entreront les
observations faites au cours de son inspection ; il en adressera un résumé
chaque semaine & Vinspecteur général ou A tout autre officier qui lui sera dé-
signé par la société. Ce cahier serh remis A la société 3 la fin de la saison:

12. Linspecteur notera au jour le jour, toutes ses dépenses de voyage ;
il en donnera le détail chaque semaine au secrétaire-trésorier du syndicat ; il
ajoutera la liste des fabriques visitées et il indiquera la route probable qu’il
suivra la semaine suivante, afin quele secrétaire-trésorier puisse communiquer
avee lui au besoin.

18. Sous peine de renvoi immédiat, 'inspecteur ne communiquera i per-
sonne, si ce n’est A Pinspecteur général ou au'secrétaire de la société, ses ob-
servations sur les fabriques et le travail des employés ; il pourra cependant,
sur demande du propriétaire, du fabricant ou du président des directeurs d'une
fabrique, communiquer  ces personnes la teneur des notes qui concernent
leur fabrique. 5

14 Dans tous les cas ot il y aura lieu de faire des observations, soit aux
patrons pour la fourniture du lait, soit au fabricant pour son travail, soit au
propriétaire pour son installation, V'inspecteur ¢'adressera d’abord privément
A 1a personne en défaut, par lettre ou autrement ; cen’est qu’aprds avoir cons-
taté négligence grave ou mauvaise volonté évidente; que V'inspecteur pré-
viendra celui ou cenx qui ont & souffrir du mauvais état de choses constaté.
Dans los cas trés-graves, I'inspecteur s’aidera des conseils de linspecteur gé-
néral ou des officiers de la société.

15. L’inspecteur doit se pénétrer de I'importance de la discrétion Ia plus
parfaite, non-seulement pour les cas qui préctdent, mais dans tous los détails
de ses devoirs ; une infraction grave & cette régle pourra &tre punie par le
robrait du certificat de compétence accordé par le bureau des ‘examinatenrs.
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DU BUREAU D’EXAMINATEURS,

1. Le bureau d’examinateurs se composera de trois membres et d’un se-
crétaire nommé par le bureau de direction, nommé 3 'époquedela convention
annuelle ou vers ce temps-1a. «

2. Ce bureau établira et publiera immédiatement le programme des exa-
mens & subir par les aspirants 4 la charge d’inspecteurs pour avoirdroit au cer-
tificat d’aptitudes ; il annoncera en méme temps la date et le lieu des exa-
mens et il indiquera les recommandations & fournir ainsi que les formalités &
remplir pour y 8tre admis,

3. A ceux qui subiront un examen suffisant, les examinateurs délivreront
le certificat d’aptitudes ; ce certificat pourra énoncer le degré de suceds obte-
nu (assez bien, hien, ou trds-bien), et il sera provisoire ou définitif ; le certifi-
cat provisoire ne vaudra que pour une année et le porteur pourra 8tre appelé
A subir un nouvel examen, soit sur toutes les matidres du programme ou sur
certaines matidres spécialement réservées.

4. Le bureau d’examinateurs fera sans délai i 'honorable commissaire de
Pagriculture et de la colonisation un rapport détaillé du résultat des examens,
contenant spécialement les noms des aspirants et de ceux qui auront regu le
certificat, aveo le degré de succds obtenu.

5. Le certificat d’aptitude méme définitif pourra 8tre retird par le bureau
de direction de la société & tout inspecteur qui se sera rendu coupable d’in-
fraction grave aux réglements ou qui, pour d’autres raisons graves, aura été
jugé inapte & remplir ses fonctions.

- 6. Bile nombre d’aspirants n’était pas suffisant pour justifier la tenue
@’examens en plus d’un ‘endroit, la société pourra payer, A méme les fonds
affectés aux fins des syndicats, la moitié des frais de passage des candidats
les plus éloignés pour ge rendre au lien des examens.

56 VICTORIA, CHAP. 87. Ottawa.

ACTE A L’EFFET DE PRAVENIR LA FABRICATION BT LA VENTE D’ IMITATION DE FROMAGE,
ET DE POURVOIR A LA MARQUE DES PRODUITS DE LA LAITERIE.

[Sanctionné le 1er avril 1898.]

SA Majesté, par et avec Vavis et le consentement du8énat et de la Gﬁlmbm
;ies Communes du Canada, décrdte co qui suit — - - :




1. Le présent acte pourra 8tre cité sous le titre : Acte des produits'de la
laiterie, 1898, ;

2. Persoune ne fabriquera, ni sciemment n’achdters, vendra, offrira ou ex:
posera en vente, ou n’aura en sa possession dansle but de le vendre, ducun
fromage fait avec du lait écrémé auquel on aura gjouté quelque matidre gras-
se étrangdre & ce lait.

2. Tout individu qui, par lui-méme ou par I'intermédiaire de qui que ce
soit A sa connaissance, enfréindra les dispositions duprésent article, sera pas-
sible pour chaque infraction, sur conviction devant un ou des juges de paix,
d’une amende de vingt-cing piastres & cing cents piastres, ainsi que des fryis
de poursuites, et, & défaut de paiement de Pamende et des frais, il sera pasei-
ble d’un emprisonnement de six mois au plus, avec ou gans travaux foreds &
moins que ’'amende et les frais ne soient plus t0t payés. :

8. Tersonne ne“vendra, n’offrira ou exposera en vente, ou n’aura en sa
possession dans le but de vendre, aucun fromage fait avec du lait communé-
ment appelé “ lait éerémé, ” ou du lait dont la créme aura été enlevée, ou du

Tait auquel on aura ajouté du lait éerémé, A moins que les mots * fromage de,

lait écrémé ” ne soient étampés ou marqués d’une manidre lisible sur le cOté
de chaque fromage,et aussi sur Uextérieur de chaque boite ou colis le conte-

nant, en lettres de pas moinsdetrois quarts de poucedehauteur et trois quarts .

de pouce de largeur. .

2. Personne, dans lintention de tromper ou de frander, n’enldvera ni

n’effacera, oblitdrera ou changera en aucune manibdre, les mots * fromage de
lait éerémé ” sur du fromage de ce genre, ni sur aucune bofite ou colis le con-
teénant, :

8. Tout individn qui, par lui-méme ou par.I'intermédiaire de qui que ce
goit & sa connaissance, enfreindra quelqu’une des dispositions du présent arti-
cle, sera passible pour chaque infraction, sur conviction devant un ou des ju-
ges de paix, d’une amende de deux pisstres & cing pisstres pour chaque fro-
mage, bofte ou colis ainsi vendu, offert ou exposé en vente, ou gardé dans le

but de le vendre, ainsi que les frais de poursuite, et & défaut de I’amende et
des frais, il sera passible d’un empri t de trois mois au plus, avec ou

sans travaux foreds, & moins que les frais ne soient plus tot payés.

4. Personne n’appliquera aucun des mots  Canadien,” “ Canadian ”
ou ¢ Canada, ”” comme indication, marque ou étampe descriptive Sur sucun
‘fromage, ni sur aucune bofte ou aucun colis contenant du fromage ou
beurre, 4 moins que ce fromage ou ce beurre n'ait été fabrigué‘en Canada.
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2. Pergonne, sciemment, ne vendra, n’offrira ou exposera en vente, oun’au-
ra en sa possession dans le but de le vendre, aucun fromage ou beurre sur le-
quel, ou sur la bofte etle colis le contenant, Pun des mots Cangdien, ” “Ca-
nadian ” ou ¢ Canada, ” sera appliqué comme indication, marque on étampe
descriptive, '3 moins que ce fromage ou ce beurre n’ait été fabriqué en
Canada. ! !

3. Tout individu qui, par lni-m&me ou par Vintermédiaire de qui que ce
80t & sa connaissance, enfreindra quelqu’une des dispesitions du présent arti-
cle, sera passible pour chaque infraction, sur conviction devantun ou des
juges de paix, d’une amende de cinq piastres 4 vingi-cing. piastres pour cha-
que fromage, bofte ou colis vendu offert ou exposé en vente, ou gardé dans
le-but de le vendre, ainsi que des frais de poursuites, et, 4 défautde paiement
de Pamende ot des frais, il sera passible d’un empri t de trois mois
au plus, avec ou sans travaux forcds, 4 moins que 'amende ‘et los frais ne soient
plus tdt payés. ;

8. Personne ne vendra, noffrira ou exposera en vente, ou n’aura
en sa possession dans lo but de le vendre, aucun fromage ou beurre
provenant d’un’ pays étranger, & moins que le nom du pays de provenancede
ce fromage ou beurre ne soit étampé ou marqué d’une manidre lisible sur
Pextérieur de chaque bolte ou colis le contenant, en lettres de pas moins de
trois huitidme de pouce de hauteur et d’un quart de pouce de largeur.

2. Tout individu qui, par lui-méme ou par Vintermédiaire de qui que ce
soit & sa connaissance, enfreindra quelqu’une des dispositions du présent ar-
ticle, sera passible pour chaque infraction, sur conviction devantun ou des
juges de paix, d’une amende de deux piastres A cing piastres pour chaque
fromage,ou chaque boite ou colis de beurre ainsi vendu, offert ou exposé en
vente, ou gardé dans le but de le vendre, ainsi que des frais de poursuite, et,
4 défaut de paiement de I'amende ot des frais, il sera passible d’un emprison-
nement, de trois mois aun plus, avec ou sans travaux foreds, & moins que Va-
mende et les frais ne soiént plus tot payés.

v 8. La personne pour laquelle du fromage ou du beurre sera fabriqué, fait,
vendu, offert ou exposd en vente, ou gardé dans le but de le vendre, en con-
travention aux dispositions des articles préeddenta du présent acte, sera prima

Jacie responsable de toute infraction aux dispositions du présent acte,

. Dans toute plaints, dénonclation ou condamnstion en verta du pré.
 8ent acte, lo motif de Ia plainte pourra 8tre déclaré et sera réputé g'8tre pro-
- duit, ou sens de V'decte des convictions sommaires, & Pendroit od lo fromage ou

&




le beurre qui fera:objet de la plainte aura été fabriqué, fait, vendu,: offert ou
. exposé en vente, ou gardé dans le but de le vendre. .

8, Il W' y. aura appel d’aucune condamnation pmnoncée en vertu du pré- l

sent acte, excepté & une cour supéneure, de comté, de’ ciréuit ou de distriet,
ou & la cour des sessions de la paix, ayant juridiction dans la localité ou la
condamnation aura été obtenue ; et cet appel devra 8tre interjeté, I'avis de
l’appel donné par écrit, le cautionnement souscrit ou'le dépdt fait dans les dix.
jours qui suivront la condamnation ; et cet appel sdraenteridu, jugé et déeidé,
sans l'intervention du jury, i la date et & Pendroit que la cour oy le juge qui
en sera saisi désignera, sous trente jours de la condampation, & moins que la
cour oule juge proroge le délai fixé pour Paudition et-décision an deld de ces
trente jours ; et sous tous autrés rapports -non préwus au présont acte, la pro-
cédure prescrite par I’ A cte des convictions sommaires 8’applique autant que pos-

sible,
i

9. Toute personne chargée de veiller & I’ exéoution du présent acte pourra

entrer sur la propriété de toute personne soupgonnée d’infraction aux dispo-

_ sitions du présent acte, et mspecter tout fromage ou beutre .qu elle y trouve-

ta ; et toute personne ainsi soupgonnée qui entravera ou ‘refuserd de permet-

tre cotte inspection sera passible, sur conviction du. fait, d’une amende de

_ vingt-cing piastres. & cing cent pinstres, ainsi que des frais de poursulte, et &

( défaut de pmement de Pamende ot des frais, elle sera passible d’un efprison-

nement de six mois au plus, avecou sans travaux fomés, Amoins que Pamende
ot les frais nesoient plas tOt payés.

10. Toute amende imposée par le présent acte sera, aprés recouvrement,
payable moitié au dénoncisteur ou demandeur, et moitié 4 Sa Majesté.

11, Le Gouverneur en conseil pourra établir les rbglements. qu’il jugera
nécessaires pour assurer exdcution efficace du présent acte; o los rbglements
ainsi établis entreront” en vigueur A compter de la date de leur pnbhoat\on
dans In Gazette du Canada, ou'd compter de tde autre date qui sera fixde
dans une proclamation lancée & eet effet.

v
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Brownsburg. . +«Moroy Kilborn

Carillon.....,..

lauriers

Geo. Campbell
Hugh MeKinnon
John Hay
Robert McKinnon

ARTH ABASKA.

Arthabaskaville +«David Dumond
Dams Vve Pellerin
««» +Arthur Leblatic
Ste Elizabeth d'Auteuil.Joseph Boisvert
Edouard Desfossés
8t Norbe't.... ... .....Alfred Ouellette’
Napoléon Tousighant

8t Patrick’s Hill,,.....
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Tsidore Legault dit Des-

sznw..........'...u . Biodear

PAROISSEOU B. DE P. NOMS

ARTHABASKA—Buite-

8t Valire de Bulstrode.. . Bergeron et Trudel
Joseph Trudel
Pierre Leclero et fils
Joa. Lupien
Walker's Cutting. .. .. .. Adolphe 8t Leurent (2)
i Georges Blancheite (2)
Rivitse.sioire..,.0v0v.es Leclero et frire
Staafold ......v000e .y .Calixte Dion
Brluotﬁeet Beaudet
‘ortin’

Victoriaville ,,

+«+D. 0. Bourbeau e
G. 8t Pierge
Warwick 8t Albert.....Albert Lainesse 4
A M. Méthot
David Guillemette
.Jules Lupien
Dominique Babineau
Alfred Bergeron
Anselme Caron
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Acton Vale........., ..M. MoDonald, M. P, P,
Rév. L. L. Boivin

8t André dActon ,.,..Léopold Lemire
8te Ohristine........,..Rév. J. Tourigny
Jos. Dufault
Camille Chalut
Naud et Julien
. Delphis Chiooine
J

“ Bt Médard...

8t Ephrem d'Upton....
Upton ', :

Elie Bylvestro :
Révd. J. U. Charbounean




PAnoiss ov B. b P,

BAGOT—Suite.

8t Hugues... . .ivov0v 0. Emery Lalontaine
Louis Poulin
Joseph Gaumond
D. Léveaque
8t Liboire. ........,...Jos6ph Lemonde
8 mon Touchette
Bt Nozaire.......... ., Aurel Leclers
Euehariste Lafrance
++s4Ps B, Roy
Alphense Morin
+evafor. B. Grenier
* ‘Angustin Lemeude
8t Simon..............Norcisse Tétrean
+ Hector L'Henrenx
Azarie Deslauriers
8t Théodore d'Acton. . .. Isidore Jodoin
Joseph Bousquet
J. H. Houle
Joseph Beauregard
Moise Roy

Nous.

Bt Ple.coiicons

Ste Reoalie.........

BEAUCE.

St Méthode d'Adstock..Rév. M. J. Valin
8t Martin.............Thomy Mahen
East Broughton. .......Pierre Gagnon
Vital Champagne
4+ ++Joseph Boldue
Jos, Maheu
Bts Anges.............. Henri Giguére
“Edmond Grégoire
+er++0mer Lacombe
Edonard Goibous
cevensssanness Vital Lessard,
Bernard Mercier

Jersey Mills,

8te Evariste Forsyth, ,.,Jos. Lachance et Blais

Theodore Lehoux
Jos. 0. Nadeau
8t Elzéar .., ...........Appollinaire Drouin
Cléophas Gagnon.
Riehard Lessard
P. Gagnon
8t Ephrem de Tring. . ..Octave Koy
~ Georg sBilodean
Alfred Dugal
Gédéon Breton
Rév. Th Montminy
. Evariste Poulin
oseph Poulin
Joseph Paquet

Panosse ov B, o P, ‘ 'Noas.
BBAUCB--Buite,

St.Goorges.. . ..ovvennnes B. Poulin
Absalon Poulin
8t Honowé de Bheuley. . Loms Fortier
. Nadean et Boutin
8t Come de Kennebec. ..J oseph Bolduc
8¢ Frangois . ...........Charles Bolduo
- Philias Veilleux
Pierre Bolduo
Joseph Bureau
Norbert Plante
F.X. Plante
++veass Vital Roy
John Gosselin
Ephrem Tardif
Joseph Taschereau
Vital Chiche ;
Clotaire Lessard
+vvsss Fenlinand Pepin
Louis Faucher
Henri Havard
Louis Maicoux
Marooux et Jolicceur

St Frédérie...... ..

8t Joseph.......

Ste Marie. .....

Rév.J.T. A Chaperon

Gédéon Gendron
Onésime Turmel’
Joseph Faucher’
Alfred Faucher
Fortunat Pepin

8t Victor dé Tring, . . . .Marcellin’ Rodrigue
Alexis Bouoher

StSemuel..............Gilbert Dallaire
Alphonss Couture

+Rév. L. R Morrissette

8t Pierre Broughton., . ,.Arthur Mercier

Alfred Gagné
BEAUHARNOIS
Beauharnois ...
Landreville. ... .
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...B, Poulin Buckland.
Absalon Poulin

.+ sLoms Fortier
Nadeau et Boutin
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BELLECHASSE

«Maximin Provost
Beaumont . Vallidre

Bt Cajétan d"Armagh . . .Olivier Leclere
Philibert Langlois
Isabelle Protais
Bt Charles .............Onésime Mereier

Philias Veilleux J. B. Paquet
Piurre Bolduce Wilfrid Couture
Joseph Burean Bt Gervais ..........0 D P. Tanguay
+«Norbert Plante Rév. C, Richard
F.’X. Plante Bt Michél..... Alphonse Furoy
.+, Vital Roy Bt Raphael (Kst) , . «Joseph Langlois
John Gosselin Joachim Gauthier
Ephrem ’::xf Severin Cing-Mars
Joseph T rean
ViwlClobe BERTHIER.

Clotaire Lessard Berthier ( jonction) ....J. F. Fernet <
.. Ferdinand Pepin Hormidas Brunette
Louis Faucher Uctavien Tellier
Henri Havard ‘lsle du Pads........,Thomas Sylvestre

Louis  Marcoux moraie. ..., seescesenid, Forland
Marooux et Jolicceur Dosithés Bonin

Rév.J. T.A OChaperon
Gédévn Gendron
Ounésime Turmel’

valtrie ...ouins.0. . Alexis Mousseau
Bt Barthélémi. ... ... 1. X. Mayer

U, Léou;

Joseph Faucher’ Joseph g:f,,n

Alfred Faucher W. Plante

Fortunat Pepin Arthur 8t-Pierre
,««Marcellin' Rodrigue Kdouard Trudel

L T
; .Alpho:“nc% . Cuthbert............Vve Anl:i'nle ellnbert
+«Rév. L. R, Ulrie Courchén
++Arthur Mercier Jm‘l’:im Glégo:re

Alfred Gagné Zénon ...........,.. Kustache 8t Pierre
EﬁBBI:OIS BONAVENTURE
..H. Roy ;
it ttle Cascapblia. ... ..:ndAndc‘eryr

. + Andu

Tl v v]i)::: / Alexis de Matapédiar.Rév. J. K, Pelletior
+Jérémie Brossean ; Doy

1a 5. Hhavd Jean 1'Evangeliste, .Jean Gauthier

b‘:" ot Allard Philippe Morin

Hy 11‘«:9 BROME

o ;‘m Eaclide Phanenf
«. Leduc . st
.Rév. Aug. Martel y Tilher

3 Porionin € Augutin j
+oJ. Po'rien, fla d' Augus

Vistor Pilon  ~

Paroisse ou B. px P. Nowe.

BROME—Suite,

Buttonisiiies . iiiaenna Wy A Martindale
8t Kt'enue de Bolton .. Ludger Bachaut

b CHAMBLY
Bou-Lerville. . .. Rev. M. J. A. Primeau
Chambly ..., Vapoléon Raymond
Lougueil , ... T. Millette (Cercle agric)
8t Bruno....... Napoléon Paquin
e CHAMPLAIN
Batiscan.. .........4%. P. Laconroitre
Pierre Lapointe
Champlain. ........... Jos. C, Félix
Gustave Pintal
Jueques Doutigny
charmé

N. D. du Mout Carmel,.Luc Duy
Oscar L, xd
Joseph Cos-ette
Philippe Réaule
Ste Thecle ........,.s.Charles Audy
8te Anne Lapérade.....Ackillée Baribault
N. E. Clément
J. H. Gendron
J. A, Foley
Michel Loranger
& Alphonse Latour
g Onésime Ricard
Joseph Godin
. C.B. Douville
8te Flore ..............Uldaric Leblane
Hilaire Lupien
Benjamin Lavergne
Narcisse Beaubjen -
Ste Genevitve de Batis.
OBl . vy vssopees sy, Bmest Jacob

- Eujtine Mawsicotte
8t Jacques des Piles, .. Edmond Doucet
86 Lue .oiuvvtyvoncrsdos O, Beaudoin

Ant. Laprise

8t Narcisse ...,....,...lsidore Derouin
o J. F, Cossette

0 Coasette
Bthmr............mhhl
3.7, Trudel




Paroissk ov B. pE P, Noms.

CHAMPLAIN—Suite.

Nt Prosper... : JHenri | acourciére

8t Ubald . .Alfred Trudel et Uie (2)
8t Séverm, ... ...T. Veillet

Naro. Bordeleau
Majorique Borde'ean
Epiphane Mongrain

0. Trude), (ls de Michel
Jos. L, Jacob

Jacoblet Paquin
Marchand et Massieotte
J. A. Lambert

Jacob et Lacowreciire

CHARLEVOIX |
Alfred Gugnen
Charles Marte}
Joseph Fortin
Thomas Potvin ‘h 1s Nap)
Léandre Gobeil
Wilfrid Simard
G. W. Gauthier, dit La-
rouche
Ernest Tremblsy
Henri 00té
+esvesdo8. Bouchard
Jos. A Tremblay
seesassserissiJoseph Bouchard
Jules Brudet
Philippe Dufonr
Rév.M. Leclerc
Odilon Pilotte
oo e.Chs. Tremblay
Loy Trefflé Bergeron
Thos. Bouchard
+++v:dean Perren

£4 Stanislos ...........

8t Tite.

Daie 8t Paul.

8t Fidéle
8t Hilarion

#t Urbain, .
8t Placide

8t Siméon . . eoooRvd, Mo M, P. Hudon

OHATEAUGUAY

y.'pw-m-

»Howiok........:.‘....wtﬂw -

= L'Anse St Jean....... .o

Pagoisse ov B. e P,

CHATEAUGUAY—8uite-

Ormstown.. ..oceees.er Oy Collumi
C. Mac Dopald
“A. 8. Lloyd
John Gibson
E. Hooker
John MeUregor
.. Trefllé Léouger
Alexandre Bourgerie
Wilfrid La
.- Rufus J, Patbusude
+«o Emile Bestidin
Narcisse Beandin
Rév. A W Bers.
J. P. Browa M. P.
J. P, Brown
E. Gamelin

Riverfield
Ruivilre des Féves.

Stockwetl. . ,,
Ruseeltown , .

8t Chrysostome.. ..

Ste Mastine

£ J. b. Batrington
Bte Philombne. . ....... .Delphia Lacoste

8t Urbein....

Bagotville ...
Chicoutimi

ie. nen-y.u.
Eugine Guay of oie
rin Desgagué
Edouard Harvey
N, D, de Laterritre. .. .. Louis Aubin
: »

Panoiss

8t Alph

Ste Aun

8t Charle
8t Cyriac

. 8t Dowiy

Bacré Co

8t Fulger
Grande B

Chartierv

East Clift

La Patrie
Martinvil
Moes Riv
Paquettey

Perryboro
Randboro
Ste Edwid

8t Malo d



JGUAY—Buite-
s 0s Colluni
C. Mac Donald
“A. 8. Lloyd
John Gibson
E. Hooker
.+ John MeUregor
.+ Trefflé Léouyes
Alexandre Bourgerie
Wiltrid Lavigueur
«.Rufus J, Patbnaude
.« Emile Beandin
Narcisse Beaudin
~Rév. A, W Boers
J.P. Brown M. P.
J. P. Brown
E. Gamslin
1. MoGowan
Joseph Poirier
Louis J, Primean
J. b. Barrington
+Delphis Lacoste
F.P. Lal
3. . Duns
Joseph Lafebvre
Joseph Primesn
.J. A, Defuyette
1srael Sabourin
Arthur Barette

OUTIMI

v.Firmin Paradis
Elie Tromblay

«Dr. Z. B. Beauchamp
Méridé Fortin
Fre. Brassard

Panorsse ov B. pi P, Noue,

CHICOUTIMI—Suite.

8t Alphonse ........... P, Tremblay, fils de Sta-
nislus
Jos. Buteau
Révd. M. Sirois
Wilfrid Coté
Thos. Tremblay
B8 AUDE. . ooioiviiinis Henri Coté
Louis Boucher
Ernest Gravel
2«1 Allec. Larouche
++ Lazare Vaillancourt
++Chs. J. B, Fortin
Jean Girard
Nerée Bergeron
Pageal Bergeron
Jos Brassard  °
D. Brassard
«+++Charles Lapoiute
v+ Jos, Horvey
Jules Gauthier

COMPTON
Chartierville. ... ...,...Onésimeé Tremblay
East Clifton. ...... +vv0. K 8, Lussier

Sacré Ceeur, .
St Fulgence
Grande Baie, .

Gould ,.........
La Patrie, .
Martinville

Ste Edwidge .
Louis Ladouceur

8t Malo d’Auckland . ,, +Joseph Lemieux
Joseph Roy
Pucifique Bresult
Eugine Beloin

8t Romain. ., . .

W terville , . ,

DEUX MONTAGNES
| Conuta,...,.....

! Kingae m..........mv.o B Caron

Parotssk ov B. vE P. Nowms,
DEUX MONTAGNES—Suite.
Oka ;. +«Raphael Charest
8t Benoln o +++ Samuel Fauteux
Joseph Lacelle
Bt Canut .ooevuining,ns Ferdivand Rochon
Joseph Cyr
Eugéne Brunet
8t Bustache: ... ..v,. 0. M. Paquette
Kmile Laurin
8t Hermas............, B Beauchamp, M. P. P,
H. Vagé
Eugéne Constantin
Fétix Constantin
8¢ Placide , Alphonse Dubreuil
8te Scholastique . .. .., J. R D Li
: DORCHESTER
Frampton .....,.
o, West.
St Augelme .. .....,...,
Joseph Baillargeon
8te Claire. ..., - +.Georges Richard
Williem Laflamme
J. A, Cayouette
- Joseph Roy
Ste Hénédine. ..., .., Gabriel Dumont
Arthar Morin

Octave Martinean

Joseph Guillemette
Ferdinand Thibault
Ste Justine...........,Philiss Tanguay
Charles Morin
Fortunat Chabot
8t Léon de Staudon. . ,.Emile Blauchette
Ste Germaine ., +« Placide Larochelle
8te Marguerite. ...., ., Jean Boutin
David Cloutier °
: Joseph Moore
86 Odilon..ose.c.s.. o, Louis P/ Doyon ,
Linitre Mahenx
8t Pmptr ..... ++«Joseph Samson
DRUMMOND,
Drummondrille . ... ..8amuel Johns
J. L, Gq-unn
lina-y !‘nneh vm....a‘ P, lahhn
ﬂl&r




Parotsse ov B. & P.

DRUMMON D——8uite.
Kingsey Falls ... ....R. W. Leith
L'Avenir..............Ephrem Charpentier
: Magloire Fleurant
Adhémar Allard |
8¢ (ynlle de Wendover.. Napoléon lhynwnd
Paul Valois
Albert Jannelle
Emile Généreux
Albéric,Mélangon
8t Geruniu de GranthamEdousrd Gagné
Olivier Lemaire
8¢t Guillaume d'Uptou..J. B. Vigneault
Moise Héroux
Wilfrid Théronx
South Darhem..... ...Rév. Isidow Béland
Fulgenve Préfontaine
Henri CHté
David Hyde
Ulverton ........ ..J. A, Dunkerley
Wickham Ouest.. ... . ..Alphérie Vino nt
: GASPE.
Cap Chatte. ...es.....Georges Roy
Grande Riviore.........Rév. T. C, Duret
HOCHELAGA.

Cote 8t Lambert .

Mile End ,......

Pointe aux Trembles, . . . Alfred Ladoncenr
Félix Gingras

Biviém(';deu Prairies 8t-
oseph, . . Dely. Adam

HUNTINGDON.

Auderson's Corner .....J0s. Andersm

Athelstan. ... ooo.0s4 008, Stewart

Casaville ... 0., J J. Me Gibbon
A. N. Castagnes

Dewitville ... vuv0 00 oo M, Mo Naughton
M. Connell

Ste Agnds....... J B. Wales
D. E. Deuncen

% Q. Meade.
Dundee:..;.% 000 i00nnn. Do J. Fracer
Franklin Cintre RN
}lelsnu.....ﬂ..........ﬂ Walker
Henry Hughes
. Herdmnn. vaisseess Gy Van Camp
. A Mac Kay
‘Hunﬁngdm.......,..Mmme
Jas, Walsh'

¥

Ste Mélanie. ..

Paroissk ou B. p& P, Nowms.

HUNTINGDON-—8uite.
Huntingdon ...........A 0. Connor

Kensington

++0o P H, Molutosh
J. 8, MacFatlune
John Smaill
La Guerre . ¢vs..00uv0vu N, 3. Barker
J. L. Mobouald
M. Finn
oo N. Wylie
»of . A, Plawond:m
«Farghar et Oliver

Port Lewis.....,
Powersoourt
Roskburn, ..
8t Auioet. ..

8te Barbe. ..,
Trout River.

IBERVILLE.

++04+. Fromagerio de Hentyville
Oliva L'Euyer
++vo Mich | Monat
<ovsJules Ménard |
André 8a'efrangre
St Alexandre...........A, Labreoque
Narcisso Brault (fils)
++:08iu8 Aichambault
Godfroy T ssier
Ste Sabine «Rév. A, V. Roy
St Sébastien Pierre Brault (fils)
Sabrevois ., eeveialid Roy

JACQUES CARTIER.
Isle Bizacd .., .....c...Napo'don Boivin

Ste Brigide ... ...

+ Ambroise Pilon et Frire

. JOLIBTTE.
Ste Elisabeth , .. ..;...Wilfrid Gingras
: A, H, Besulien
H. Dudemaine
Louis Tradel
- Octavien Guilbault
St Félix de Valois.. .. ,.Georges Asselin
mphann!
8t Jean de Mathn ,.....Josoph Clerniont
..Ju. Clément

Panorsss

8t Thome

Kamoura
8t Alexa;
Ste Anne

8t Andié
8t Denis
erie,

Ste Hélén
8t Pasch
St Philip
Chambox

Hébertvil

Roberval

8t Cyrille
8t Félicie
8t Jérdme



'I\'Ols.
YON-—Buite.

. 0. Connor
. 8. Feeny
V..H, Walker
. Lounan
ss. We'ch
. H. Mclutosh

. 8. MacFatlane
ohn Smaill

+ 3. Barker

- L. Mobouald
L. Finy

. Wylie

. A, Plamond:m
arghar et Oliver
amiel Aubin

. M. Leehy

. Daoust

eter Paul

[LLE.

romagerie de Henryville
liva L'Eeuyer

Lich +1 Monst

ales Méuard |
ndré Sa'efranqre

- Labrecque

isso Brault (fils)
sins Archambault
odfroy T' ssier

év. A, V. Roy
ierre Brault (fils)
d.Roy

JARTIER.

apo'éon Boivin

rgel Lauzon

douard Legault

. B, M. loche

mbroise Pilon et Frire

I'TE.

Filfrid Gingras

[. Dudemaine

ouis Trudel

ctavien Guilbault
Asselin

l’niuomu ov B.pe P. Noms.

JOLIETTE—Buite.

8t Thomas de Joliette . . Maxime Coutu
Alfred Goyette

EKAMOURASKA.
Kamouraska .. .........Cyriss Oueilet
W. Lebel
8t Alexandre . .........Alexis Bélanger
Ste Anne de la PocatiéreCollige Ste Anue
Fois, Gendron (fils)
Joseph Boucher

8t André.........00 . .. C.AIR. Desjarding MPP
8t Denis dela Bouteil-
erie..... «J. C. Chapais
Chailes Bouchard
Joseph Dionne

veas s oss Liic Bélanger
«»+Jd. B. 8t Pierre
8t Philippe de Nery. . ..Thomas Leolsire

LAC BT JEAN.
Chambord . .............Octave Lefrangols
P. H. Dumais
Hébertville............J. Klisée Hudon

Gonzague Girard
Servule Tremb ay
R+ bert Lemay
Clovis Lemoy
++ . Euloge Ménard
Rév. M. Lizotte
Arthor W. Tremblay
Andrew Scott -
Kdonard Niquette
8t Cynlle de NormandinChs. Peltier

Roberval ,...... oo

Chs. Simard

Joseph Gagnon

Rév. M. Vallée

M. Coté et Elie é

Qotave Hudon g
wreverss Adélard Perron

John Cummins

F. C0td ot Lavoie -
+evsevs . Andeé Bouchard
Joseph Girrd, M. P. P.

LA PRAIRIE.

Bt Gédéon, ..., .

’BtAnbeKl't...

Pagoisse ov B. pg P.. Nowms.

L’ASSOMPTJON.
La Chewaye (8t Lin)...E. Desmarais
8t Chatles.... +.......Frangois Allard
L’Assomption .........I. J. A. Marsan
Alfred Longpré
Joseph Chevalier

Ecole d'agrionlture
8t Paul 'Ermite. . ... .. .Samue! Chagnon
8t Roch I'Achigan - J. Gareau
8t Sulpice.............8iméon Gigudre

J. Arthur Chicoine

LAVAL.
8¢ Vincentds Paul.....Augustin Allaire
Camille Elie Paré
Hou, Jos. H. Bellerose
Eudore Charbonneau
F. X, Bastien
Edmond Malepsrt
+++0+J< Roch Conyrette
. Euelide Coté
J. L. Allard
Ste Rose..vvusssiees st Isaie Ouimet
Toussaint Dion
Jeseph Hurtubise
0. E. Dallaire

LEVIS,

Lévis...uiovernensness Carrier Luind & Cie
8t Etienne Lauzon Chis. Turgeon
Ubald Plante
8t Rnlmsld.........‘..ll Georg, Bt Hilaire
8t Henri,.......o
8t Joseph de Lévis.. ... Theophile Ruel
St Lambert,
8t Nioolas.:

Ste Dorothée......

Euagiune Vézina
Alphonse Filteau

L’ISLET.

L’Anse b Gilles......., Enstache Ménard
J. Alp. Langelier
qumllmvier

seavessasds B. Daigle
Bntbdbmibtl’im

8t Cyrille....vs 0000000 . Athanase Morip
Déeiré Morcier
8 wm......-......hugdrm

8t Jun Pmloﬂ.......w Vlllhluurt




PAROISSE OU B, DE P,

L'ISLET—Suite.

8t Jean Port Joli. .., ... métrius Lord

St Roch des Aulnaies. , Joseph Emile Pelletier
M. Aug, Pelletier
Frangois Castonguay
Dolard Gendron |

Lotbiniére ,.,.. .. .....Liger Pépin
Joseph Beaudet
Arthur Beaudet
Eugéne Perron

LOTBINIERE,,

St Agapit......ou. ... Frangls Reger
Jos, Paquet
Jos. Olivier
Ste Agathe.............Octave Boulanger
8t Edouard... «+Hyppolite Lerd
Ste Emmélie. ..........J. J. Beandet
Evariste Lauzé
Philémon Bernard
St Fluvien, . Saul Coté
D.U. Bernard
Louis Bibeau
Fulbert Garneau
8t Jean des Chaillons. . Frangis Hamel
8t Gilles.usavausnss Rév, 8, Garon
Nazaire Demers
St Narcisse ............Ondsime Farlant
“Didace Kirouao
8te Philomine., ,.......L, P. Bourret
Ernest Lauzé
8t Louis..........00ys Adélard Plaisance
8t Patrice Beaurivage. .. Francis Broussean
8t 8¢vérin, +Samuel Laliberté
evvsoSiméon Maheux

MASKINONGH,

Maskinongé (Pont de). . .J. G. Héroux
Edelmar Voizard
F. Dionne
« o dso)h Jolette
) H. M, Maigret
St Justin,..i.iiniis oo Pleme Burl |
Rév. M. D. Gérin
Dr. €. J, Coulombe -
8t Léon .......iuieis 0 Roy, Bolsvett et Caron
Geo, Caron

Nanoy...ceuees
8t Didace, .....

8t Paulin,.....
Ste Ursule, ...,

PARoIssE ov 8. DE P,

MATANE.

«« Rév. G. M. Frére
«+ « Elie Beaupré

MEGANTIC.
Leeds,covviivenniiianidi @y Comu.ings
8t Ferdinand d’Halifax . Lonis Gilbert

Osoar Gilbert

Saul Martinean

Zoel Lumbert

Evariste Beaupré
Sacré ceeur'de Marde. ., .J. 0, Hébert

Louis Chiteanneuf

J. E. Belanger
Somerset ,........000.. Nupoléon Proulx

MISSISQUOI.
Abbotts Corner. ,,...... k. H. Spoor
Emilien Larceque

+ +«Napoléou Girard
Arthur MacFarlane

Causapscal, . ,
Amqui ..,....

Cowansville ...,
Kast Dunhom., .,

Faroham , ,...,
- oHév. P, A, 8t Piene
N. D. de Stanbridge. . . .Ovils 1 b
J. B. Brault

MONTOALM,
Rawdon ¢vevearivsssses Edwatd Lane
Magloire Barrotte
Bt Alexis .. 0v0uiiieressO. Magnan, M.P.P,
8t Esprit . «++oRaymon t Lesage
8t Jaoques + « o « Alfred Goyette
Bte Murie Saloné. ... ..J. Emest Gaudet

MONTMAGNY.

Cap 8t Ignace... . su. . od. Kloi Jalbert
Samuel Dugal
Louis Gagné
G, 8. Dugal
+ Joseph Gilbert
Isleaux Grues. .........Charles Panl Roy

tilly ...
Vioolet ...,

Montmagny 8t ThomasFrs. Joseph Proulx
Kdmond Réwi



NOMS,

\NE.

v, G. M. Frére
lie Beaupré

NTIC.

« G. Cumnings
ouis Gilbert
soar Qilbert
aul Martinean
oel Lumbert
variste Beaupré
0. Hébert
ouis Chiteanneuf
. E. Belanger
upoléon Proulx

YUOL

. H. 8poar
milien Larcoque
apoléou Girard
rthur MacFarlane
- M. Harvey

G. Wales
 Z. Gingias
v, P, A, 8t Piere
rils ! 'ourtemanche
B. Brault

ALM.

tward Lane
agloire Barrette
Magnan, M.P.P.
ymon | Lesage
red Goyette
Ernest Gaudet

GNY,
Eloi Jalbert

eph Gilbert
arles Paul Roy

AROISSE 0U B. pE P, Noms.

MONTMAGNY—Suite.

tPnul................l‘.ugéne Gourgue
t Pierre ..............0ctave Guimond

MONTMORENCY.
'Ange Gardien.......,Ed. A. Barnard
Bte Anne do Beaupré. . ..Cyrinus Marguis .
Bt Ferréol....... Rév. G, A. Lemieux
Bt Frangois, I. O....... Narcisse Roberge

BtJoachim............ JIsidore L'Heureux
Célestin Fortin
David Fortin

Hugh Brown

Autoine Thoma;sin
Jos Noé Pépin

Rév. Jos. G. Mo Crea
St Piere 1 0. «Liména Gauthier

8t Tite des Cajs +soLiudger Leblond

MONTREAL.
241 rue 8t Paul. . JChs, Langlois

(Marché Ste Avne. . J. A, Vaillancourt
John l{. Scott

2144 Panet. ., Joseph Michaud
B5, 67, 60 Willinm Street¥. &, Dor'on
88 William street.. ... ., Walter E. Hannan
031 Dorchester strect ,.Hon, W. Owens

66 Mo Gill strect.......Jas. Alexander

3 8¢ Elisabeth street.,.J. A, Harel

#80 8t Dominique Firmin Legau t

90 Sanguinet, .. «.Isa’e Renauit

$ rue Dupeé. .........,W. T. Wilkinson

NAPIERVILLE.

apierville 8t Cyprien. . A, ', Tas:é
it Michel . . +« oo Henri Loy
t Rémi, +.Chs. Huguet Latour

NICOLET,
Béoancourt. ... ..., ..Gabpard C0té
Bentilly + . Kusbbe Houle

Onésime Fournier
Nicolet s+saseinnsens.. Napoléon Desfossds

mm(mmv
" Narcis

Rév. J. C. D. Lealerc. ..

P4rotssk ou B. p& P, ¢

Noxs,
NICOLET—Suite.

8t Célestin, o vovas,vuy . Lyrille Vigheault

Phil. Duguay
Ludger Piché
Autoine Hebert
Georges Ellison

Ste Gertrude. .. .......Henri Piché

St Grégoire .,

Henri Mailhot
Noe Morvissette
Eusébe Houle
+ssseessas,Géldéon Honle
Napoléon Ricard
Edmond Thibodeaw
Luo Forest
Hub rt Dufresne
Olivier Hébert
Luo Héon
A. E. Desautels
Lug ' hibeaudean

8¢ Léonard d", Aston.. ... Joe. Hébert

Ste Mouique. ,

Ste Perpétue,

Ernest Doucet
Rév. M. Dauth
o s.vsve.Chs, Milot
B. A. Pothier
J. B. Beauchemin
J. B. Duval
Napoléon Raymond
Juoseph Descoteanx
Syndicat de Ste Monique
Alfred Therrien
J. B. Nourri
Ernest Provencher
wievsssesiLmoGirard

8t Pierre les Beoquets, . Ferd. Cing Mars

Ste Sophie da

Alfred Naud
Noe Mercure
{ Ambroise Tousignant
Lévrard. .. Damasy Dubue
Georges Barabé

Bt Sylvére ..... .....,.H. Sylvestre

Angers . O,

Nestor Parent
OTTAWA.

..........ﬂ.émauglm Boileau
Josaphat Meilleur

Boﬂuu ,Jmph Danis

Bucl




\

Panotssz ov B, v P. Nous.

OTTAW A—SBuite.
Montpellier ..
Papiveanville
Poltimore. ..

8t Andsé Avellin.....J. E. D, Gargan
Jos. B. Edn. Major
¥.de vard Prévost

PONTIAC.

Calumet Island ....... Rév. G. A, Picotte.....

PORTNEUF.
Allen’s ‘Mills .,
Cap Santé. . ..

Alfred Després
Félix J. Leolere
Gabriel Hame}
Alfred Trudel et Cie
E-urenils..............Joseph Augé \
Donat Dussault
Grondines .............L. Archambault
Emile Hamelin
Deschambaalt, ... ... ... Uldério Benoit
* F. X. Paquin
Lachevrotiere . . .. ......Gédéon Laganitre
Pointe ‘aux Trembles. .Joseph Angers
Philias Hardy
G A. Larue
Siméon Gingras
Poiré...c.ooveevnrsr, coAubert Bédard
Georges Bidard
Julien Hudon
Octave Noud
+«Ambroise Bussitres
-J ohn Bavard
Hubert Perron
Azarias Gignae
Albert Naud

Pont Rouge......

Bt Augtistin. o oo« <000 o od . E. Moisan
FPhydime Rochette
BOIAIT, o2 veneeans e s s Nool Massé
8t Basile .01 e0r s v - - 050Ph Détome
% Rév. L. A. Gauthier

Paroisse ov B. ve P, Nowms.

PORTNEUF—Suite.

8t Casimir......

StGilbert. ., ouuvernsnn
Kugéne Gauthier
T.onis Lesage
F. C. Paré
J. Armand Plamondon
F, X. Pronlx
++Maxime Hurdy
Alfred Thibault

QUEBEC VILLE

DrJ. A Couture
«Rév. F. C. Gagnon

8t Raymond ......

St Ubalde. .

Rue des jardins,
Séminaire......
P. 0. B. 1040.
111 Bt Pierve. .
56 Cote Ste Gen»vibve Chu Mertureux

QUEBEC COMTE

Petite Rivitre.... .....80cieté de fabrication ¢
beurre

Beauport. ..., «Julis Grenier

Charlesbourg. H. A. Jor, Giroux

Ste Foye.oouvuunisasJos. Blais

RICHELIEU.

Ste Annede Sorel. ,....Léonidas Latraverse:
8t Joseph do Sorel. . ... .Théophile Beauchemin
8t Lonisde Bonsecours. . Ant. 8t Martin
0di. Vadeboncoeur
-Rév. J. Bewndry
- Jos, Casavant
. Albert Courchesne
8t Ours.csu.vseis 000 v oo Frangois Robillard
Amédée Bonier
Edouard Durocher
Adélard Gaudette

8t Marel..

s ¢usessns s s Pierre Prosper Duffanlt
P. Lataille A
Stml...Ml ‘D. deGrandpré
RIDHMOND,
Bmpunhlll.....,...hll Pellerin




NEUF--Suite.
+veslsdras Néron
C. Th. Lachance
Jos, Perron

Kugéne Gauthier
.+« . .Jionis Lesage
F.C. Paré
J. Armand Plamondon
F, X. Pronlx
Maxime Hardy
Alfred "Thibault

BEC VILLE

DrJ. A. Couture
«Rév. F. C. Gagnon
James Geggie

L. Jos Belieau

bve . .Chs Mertureux

BEC COMTE

.« ++.Bocieté de fabrication de

beurre
Julis Grenier
H. A. Joe, Giroux
.. Jos. Blais

JHELIEU.

«++sLéonidas Latraverse*
Théophile Beauchemin
ars. . Ant, 8t Martin
0di. Vadebonooeur
Rév, J. Bevudry
- Jos. Casavant

. Albert Courchesne
.+« +« Francois Robillard
Amédée Bonier
Edouard Durocher
Adélard Gaudette

JHMOND.
.+ + ++ 2081 Pellerin

J. Léo. Cayonette
J. K. Beauchemin
McCallum :

AROISSE OU B, pE P, Noms.
RICHMOND—Suite.
mville....iounie ., ... Louis Lafrance
4. T. Stackwell
odden . ...... IR R Gilbert Stalker
W, Stalker

+tevaAlfred Pard
ve oo cdames Dunbar
J. A. MecLeod
«H. W. Armstrong
H, L. Burt
vevesH. W, Palmer
««++» Napoléon Lemire
J. B. Martel
Frs. Dubreuil
+Ernest Ledoux
+««Joe Ledoux
William Houle
t Georges de Windsor. . Adélard Marvotte
Aime P, M rissette
Pierie. Kirvuac
Alfred N, Pinard
Joseph Lépine
Ozana Thibeault
Louis Lapointe
Bt Francois Xavier . ... Pierre Labbé

RIMOUSKI.

«evveescduguste Burng
Johnny Roy
. Adélard Blais
edar Hall.............Rév. P. Brillant
Fabie: vvvaie oo Alired Belzil
s Kugéne Boucher
. Fdovard Jean
Fromagerie de 8t Fabien
+++s v Herménégilde Gagnon
+1esssd. Choninard
Achille Rioux
David Riou¢
vod. 0., Massé
Rév. K. P, Choninard, ..
+Charles A, Bégin
Désird :
Rév. Prooureur du Sémi-
naire

oru .,
elboro ...

elbourne ., . v.vue.. .

ichmond ...,
toke Centre. .

it Cyr....,
it Cyr Crossing. .

Jean'de Dieu,..,

Samuel Coté
««sA. A, Nicole

Panoisse ov B. px 1 Nowns.
ROUVILLE—Suite.
L'Ange Gardien, .,.....Napoléon Pratte
Elie Bourbeau
Napoléou Paquette
Joseph Lacoste
Magentu .,...... . Henti Bonneville
Marieville .. .... K. X. Marcoux
Joseph Archambault
Joseph Daudelin
Pauline........... 4. P. Rochelean
N. D, de Richelien. Ménard
Rougemont Station . Emile M. Dion
C. E. Btandish
Napoléon Birtz
A. Roy
Ste Anglle......,..:...Jos. Beauregard
A. Tétreault

8t Césaire. ............. Henti Normandin
isidore 8¢ Pierr.
Hormid s Langevin
Frédéric Viayuar|
J. H. Vadnais
Louis Brodeur
Hormidas I'rovost
Simon Sénéeal

8t Jean Baptiste. ... ... Oscar Chagaon
L. Beauregard »

8¢ Mathiss, ......... ... Ephrem Cardinal

ST-HYACINTHE,

La Présentation .. ......M. A, Piché
Joseph 8t Pierre

8t Damase....... «+enslia fromagerisdu Pont
La fromagerie de Corbin
Francie Racicot

8t Denis, vy 000 4vev v v s Lévis Phaneuf
Hoimidas Larue

8t Hilaire,..,..........Albert Dumler

St.Hyacinthe.......... Rév. M. Tétreault
Rév. C. P. Choquotte
Emile Castel

Btfudgl.........;-.y.‘.‘l’l"ﬁﬂ' :
e “Xavier Larivits




@

PArotsgE ov B. pg P, Noms,
ST-HYACINTHE—SuitQ.

St-Judes.... ..., Aldéric Dupré
Ste Madeleine, .. «Jos ph Richer Lafliche

ST. JEAN.

Cerele agricole Ste Mar-
gnerite
St Blais'............... Delphis Bragsard
+t Jean d’Iberville Hinry Roy
8t George Henryville .. .0 iva Lécuyer
8t Valeutin..........,.J. G. Bouchard
Alfrcd Nolin

8T. MAURICE.

Pointe du Lac,.,.......J0s. Ant. Garcean

8t Barnabé, vvves. idonard Paguin
Arthur Milot
Pierre Corriveault
Alphonse Gronier |
Thowus Lacerte
Philippe Gélinas
Honoré Lamothe

8% Elie de Caxtor.......Isaie Dechéne
Ludger Rivard

8t Etienne des Grs.. ... Napoléon Ringuette
Maurjorique Milette

Paul Pelletier
Alfred Ferron
seessTélesphore Pellerin
Albert Corriv. sult
Zacharie Lamy
Naupoléon 5t Lonis
Yauachiche .., .. ..,..J. Fortunat Coté
Hercule Bourrassa
Arihur Duchéne
Thomas Munier

BHEFFORD.

Bonﬁmn......-.....)mph Desmarais
J. B. Roberge
Alex

Paroisse ov B. pr P, Nowms.
SHEFFORD—Suite.
Granby................Chas, E. Booth
Henri Allard
Edmond 8nlois
Geo. C. Boyd
++ Willinm 8¢ Frangois
..J. H. Rochelean
M. H. Robert
«r oo o Azario COLE
« Pelletier et Vincelette
«+«Dvnis Casanbon
Roxton Fally, ..........Chs. Brisebois
Louis Brazean *
E. Larooque
Joseph Brun
8t Joachim ... +ossNipoléon COté .
Savages Mills +.Henry Purdy
South Ely .............Hirem Darby
Modeste Choinidre
West Ely. A, J, Darby
Sheflord 8t Valérien. ...J. B. Dépot
ey Arthur Marsan
Louis do Grandpré
Maxime Robert
Rvd F. P. O0t6 *
Bhefford Vale .......... Punly et Portér
Edward Doonan
C. Desmarais
South Granby........,.James Duncan
South Roxton..........Chs. Reynolds , '
Ste Anne de Btukely,,.J. C mpbell
Henri Poutois
W. Stanley Pardy
Joseph Véronean
Hippolyte Bombardisr
Napolion Salois
> Joseph Racicot
Waterloo........4\ ...y Gédéon Bouls
W. H. Bridge
H. W, Boire "
i James Hamilton
D. ;

Warden .ooovererininads A, Lowis
¢ Joseph Doonan

Lawrenceville ..
Maweoek ...,...

Ste Cécile. ..

14

Valcourt Ely...,.

West Shefford .........Jos. Duquette
8. Lawrence

SHERBROOKE,

Asoot, Corner..., ..., ., Willid Duplin’
Sherbrooke. ., +Pierre

Rév. P, Venant Chavest:
Guil, R

Panoiss:

Coteau d
Cotean &
Pont Ché
Riviére E
8t Clet .

8t Domi

Les Céir

8t Polye
8t Téleap

Fraservill
L'Isle Ver



Noxs. Paroisse ov B. pe P. Nous,
RD— Suite. SOULANGES.
Chas, E. Booth Cotean du Lac .........Emeric Sauvé
Henri Allard Coteau Station, «.Jules Gauthier
Edmond 8alois Pont Chiiteau . . J. A. Bourbounais
Geo. C. Boyd Rividre Beaulette. .. ... Louis Mé hot
Willinm 8¢ Frangois Bt Clet ousinse ««J. B, Marleau
J. H. Rocheleau 8t Dominique..........Jules 8éuin
M. H. Robert Em. Léouyer
Azarie COté Les Célres +++s s Samuel Leronx
Pelletier ot Vinceleite Hector Constant

Dvnis Casaubon Rév. M. T. Chagnon

Chs. Brisebois 8t Polyoarpe.ces.....J. H. Leclair
Louis Brazean J. H. Garean
E. Larosque 8t Télesphore . . J. L. Chénier
Joseph Brun > Télesphore Chénier
Nipoléon Coté . Louis Charlebois
Henry Purdy Rév. M, Reid
Hiram Darby
odeste Cholnibre STANSTEAD.
A. J. Darby Baruston ...e.c0000e00.d. B. Hal
. B. Dépbt Barnston' South +++Geo, K. Bearles
Arthur Marsan Baldwin Mills « L. E. Button
Louis de Grandpré Cassville. ., . Thompson
Maxime Robert Coaticook. , «+Edouard Morais
Rvd F. P. Coté * Adélard Trudeau
Purdy et Portér L. Lévesque
Edward Doonan Dixville .cviv00evss s . Remick et Grady
. Desmarais R. E. Scott
ames Duncan
s, Reynolds
« C mpbell
lenri Pontols
V. Stanley Purdy
oseph Véronean
lippolyte Bombardicr
Vapoléon Salois
oseph Racicot
lédéon Boulé
V. H. Bridge
1. W, Boire 8te Hirmenégilde .
ames Hamilton Smithe Mills.+ses. 00 W, Taylor
). Daigneau Hébert Gay
+ A, Lewis Stanstead. ...\ ee00 4. P. W, Baldwin
Doonan Ways Mills ....0000 0.0 D0 Li Taylor

os. Duquette F. L. Brown
. Lawrence

i TEMISCOUATA.

Fraserville ..u00000s0elRév, M, Ed, Poirier
L'Isle Vlru...........,ﬂh. Préfontaine

J. Jules Bélanger
év. B, Venant mmm- Isidore Dumont
uil, RHaven - Alfved Paradis

Ste Thérlse de BlainvilleRév, M. Labonté

Paroisse ov B. b P Nowus,

TEMISCOUATA—Suite.

Old Lake Road..........F. Soucy

N. D. du Lac.. is Gagoon

Trois I'istoles .......,..Jos. Bellesisles
Rév. D, Vézina

8t Arsboe .......\.. .. Jos. Fournier
Napoléon Bérubé
Théophile April et cie

8t Eloi ,
Ste Epiphane
8t Modeste. ;. J Bte Thériault

TERREBONNE.

Piedmont 81 Bauveur. . .Grégoire Béhngsr
Edmond Brosseau
Etie Desrochers
Albert Lessard

+«.Bruno Dazé

++«Kdmond Longpré
Dr. W. Grignon

Ste Agsthe,...........Ré7 8. A. Morean

8te Anne des Plaines. .. Théodule Corbeil (fils)

8t Janvier........... «.Joseph Desroches
Xavier Sauriol

Terrebonne ..
8te Adele....

J. P, Nantel

Eugéne Taillon

Will. H. 8-ott
Joseph Laplante
Arthur Lemay
Wilfrid Dupuis

8t Hippolyte..........Napoléon Régimbal

8te Lucie de Doncaster. .Israél Thouin

' Bte Marguerits.........Rév. A.'G. Moresu

J. B. Waddel
Che. 1), Tyles
Antoine Desjardins
J. D. Léclair

A. E. Garth

7 TROIS-RIVINRES.

'Tr.is-Rivitres .......,.Philippede Bellefeuille
3. A Milot g

% C. Bellemare
Banlieue de Trois-Rivitres Hormidss Duval

-



Paroisse ov B, pE P, i Nowms,

TROIS-RIVIERES—Suite,
Banliene de Tmil-Rivihw,Embe Girard
Albert Bellemare
VAUDREVIL,
Y244 0. Roger
‘W. H. Hodgson
<++Azilda Daoust :
Eustache Pelodeau
L. Edmond Cardinal
+++A, Catanach
«+vd. Engine Séguin
Emmanuel Chevrier
Ste Justine de Newton.,Ferdinand Beésner
Napoléon Deonste
asssesvnPoter Monahan
Delphis Legault
Rév. F. X. Sauriol
John MeManus
8t Rédempteur. ........Geo. Valois
Séguin ,,,, + «Rosario Séguin
Vaudreuil, ...,.. ....,Amédée Castongray
Rév.J. 0, Godin
Chs, B. Brosseau
Basile Charlebois
Honoré Robillard
Muise Boyer

Ste Marthe ,

Arthur Wathier
VERCHERES.

Beleeil...yuuus oouyus Hertel Broussoan
+Regis Pelletier
«+0Ovila Bonin
Joseph André Giard
Clément lLaviolette
Ste Julie .vvuvenineees RéV S, C Daigneault
Vertume Phaneuf
Bt Mare ....o00uei0us. Alexis Chicoine
S Jos. Fontaive
Bte Théodosie ..........Bruno Larose
Varennes, ,

Fecteau Mills ., ,,

: Albert Lavigne

Ham Nord, ..., .......Jos Lehouillier
Jor, Cloutier
Napoléon Patry

PaRo1ssk ov B. nx P, Noms

‘WOLFE—Buite.

Garthby ...,..........Achills Richer |
A. A, Jacques
8t Adrien..............Albert Levasseur 8t-Michel
8t Adolphe de Dudswell.J oseph Nadean
Weedon ........ ««..Joseph Fontaine
Jérémie Fisetto |
Henri Coté gy i
Viotor Coté T
Weedon Centre.........Pierre J, Després
Nerbert Rondean
Wotton.............. . Lucien Doré

YAMASKA.
Chétillon ....,.,. -Ovide Lépine
La Boie dn Febvre +«Thomas Lafond

Ferdinand Valiée
Thomas Bellisle

&t Thomas

8t Zéphyri

Ed. Z. Duguay
J. N. Duguay
J. H, Lefebvre
J. Louis | emire
Jd Achille Bélisle
Frangois Demers
Herman Lefebvre
Elie Proulx
Ché. Dronin
Uldério Lévesque
Nazaire Lemire
C.'B. Jutras
Eusébe Provlx
Nestor Geotfroy
Théodore Proutx

Yamaska ,

Ally. Armand
8t David ..\ 00iininiiDs Larividre
i Fabien Vanasse

Chs, Cyr
Léopold Joyal
Jacob Pary
Odilon Mélangon
; Moise Deblois
St Elphige.............

Roméo Hamel
Sth-ngdadnlu......l.q.nlhdml
Elie Dubaime

Jos, Marcotte
Adolphe Duhaime

4.0, Dohaime
Btlﬁobol..............'l'hnubaltmy :




Nowms
~Buite.

thille Richer
A, Jacques
bert Levasseur
seph Nadean
seph Fontaine
rémie Fisetto |
nri Coté

stor Coté

rre J . Després
thert Rondean
cien Doré

KA.

de Lépine
mas Lafond
dinand Vallée
mas Bellisle
Z. Duguay
(. Duguay

[ Lefebvre
ouis | emire
chille Bélisle
1gols Demers
nan Lefebvre
Proulx
Drouin

rio Lévesque
ire Lemire
 Jutras

be Provlx

1 Geolfroy
lore Proulx
 Parent .
iquette

Paroisse ou B. g P. Nowms.

YAMASKA —Suite.

8t-Michel,......... +«+.Moise Verville
Em. Cartier

8§t Thomas Pierreville. . .J oseph Fortiu
Napoléon Verville

§ '8t Pie ¢ Deguire..... Edmond Dauplaise

Edouard Desfossés
Edmond Desfosaés
Félix Desfossén
Joseph Desfossés
+««Evariste Boisvert
Cyprien Jutras
Hennan Lefebvre-
D.J. Parent
Alexandre S8imoneau
Adolph. H. Parent
Joseph Letendre
Walter Parenteau
Zoél Smith
Yamaska ,..0.........Narcisse Parentean
R. P. Parentean
Narcisse Théroux

Parorsse ov B. pr P,

ONTARIO.

Ottawa ... Léon Gérin

8t Anne de ott - Joseph Blais
Joseph Strasbourg
J. N. Bricault
Cha. 8. Bennett

+«Rodolphe Coté
soovoiRév. M, D, 8t Cyr

NOUVEAU BRUNSWICK.

Bouctouche .., .........Onésime Kirousc
Rév.J, F. H. Michaud

Lorette ..ouverves.n. ., Kmile Dubois -

Eel River .. ves......s.A. Boucher

ETATS-UNIS.

Lordburg (8. D.). ......Alwa Landry
Blooming Grove (N.Y). .Carl, Zettermann

FRANOE.

8t Brielm‘.............L'nbbéAignel
Lisienx, Calvados ...,,.Edmond Groult
Ouilly le Vicomte, Calv..C. Morioe
Ecole de Grignon...,.. R. Lezé

Lefaivre P, 0, ...
Vankleek Hill,
New Dublin,
Stoney Point,
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RECAPITULATION ET TOTAUX PAR COMTE

Argenteuil . Missisquoi
Arthabaska Montcalm
Montmagny
Montmorency
Montréal
Napierville
Nicolet

Charlevoix

Chateauguay

Chicoutimi, vovvsvuvun i
Compton

Deux Montagnes

Dorchester

Hochelaga

Huntingdon
1berville ,
Jacques Cartier oo Phonneur

Joliette. ... vuiveuuyanis i Terrebonne tout le te

Kamouraska Trois-Rividres dwm'on,’
Vaudreuil S tantes nig
Laprairie sk depuis pl
L’ Assomption ! iae prel}dre 1
cultivater
ou ces ob
mais gi v
de la cha
poudres,
premier
N’he¢
| tions est
| éorit.




RAPPORT “IN EXTENSO”

DE LA

QUATORZIEME CONVENTION ANNUELLE

Société. @Industrie Laitiore do Ta Provinee de (uébec

TENUE A WATERLOO LES 3, 4 ET 5 DECEMBRE 1895.

APAAPAAAAAN

Le mardi 8 décembre 1895, & deux heures et demie p.m., leé Réwérend
M. T. Montminy, prés dent de la société, déclare la convention ouverte.

Monsigur LE Priisipent.—Messieurs, en ouvrant la quatorzidme conven-
tion de la Bociété d’industrielaitidre, j’ai uneinvitationspéciale A adresser aux
déléguds qui assistent pour la premidre fois 4 nos travaux. Ceux qui les sui-
vent habituellement en connaissent I'importance, & savent : que chacun est invi-
té & y prendre part, soit en posant des questions aux conférenciers, soit en sou-
mettant & Passemblée ses doutes ou ses difficultés ; et que nous sommes
toujours heureux de laisser toute la latitude possible A ceux qui‘nous font
Phonneur de se rendre & notre invitation. ~Autrefois, on nous a reproché que
tout le temps de la convention se passait en lectures ou en conférences ; ceux,
disait-on, qui avaient des renseignements 4 demander sur des choses impor-
tantes n’avaient pas le temps de parler ; c’est pour faire droit A ces plaintes que
depuis plusienrs années, et cette année encore, nous invitons spécialement &
prendre part & la discussion ceux qui n’ont jamais assisté & nos conventions,
cultivateurs aussi bien que fabricants de beurre ou de fromage. Ces questions,
ou ces objections, sontun moyen excellent de donner de 'entrain 4 nosséances ;
mais si vive qu’on la désire, 1a discussion doit toujours demeurer dansles bornes
de la charité. 8i au cours de la di ion' le feu ¢ait de prendre aux
poudres, rappelez vous que nous avons iciun aqueduc et que les pompiers au
premier signal accourraient pour calmer Penthousiasme,

N’hésitez donc pas & questionner, vous y 8tes invités ; une boite A ques-
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Nous allons commencor 108 travaux par la nomination des comités,
Monsieur Chapais me fait remarquer qu'il y a dans I’assistande heaucoup

denoe concitoyens de langue anglaise ; ot comme il a été annoncé qu’une partie

de notre convention ge tiendrait en anglais, ces Messieurs aimerontsans doute

4 connaitre notre manidre de procéder ; Monsieur Barnard voudra bien leur

fournir dans leuy langue quelques explications A cet égard, }

M. Barnard : (en anglais) Messiours, vous 8tes tous invités 4 prendre
part aux discussiong qui suivent vous 8tes de plug priés de
préparer des questi
balenient oy par id issi avoir une diseussion
i La nomination des comités

NOMINATION DES COMITES.
Monsieur Barnard Propose, secondé par M, Chapais, et Ia convention
décide & Punanimité ;
Que MM, W, H. Walker, Robert N 88, et D. O, Bourbeay fassent partie
du comitti\(l’equmen des échantillons @’ensilage ; ‘
Et que le comité @examen des machines et matériel de laiterie, présentds

ila convention, soit e MM, Alexis Chicoine, Peteranfa.rlnne et
Elie Bourbeay,

M. J. Chapais ; Monsienr 1o Président, Jusqu’d ce jour nous avon
procédé directement, daps nos séances publiques, aux élections de nosofficiers
et directeurs ; jai oy Poccasion d’assister 3 différentes conventions analogues
aux Etats-Unis ou dg
ces élections ge font
“ Comité de nomination
6té suggéré que nouy
quence, j’ai Phonneur

leur district, par le choix d’un comité en Mesure, comme peuvent P'8tre nog
officiers et directeurs, de hien connaitre les hommes qui peuvent lo misux gor.
vir lesintérdts dela 50¢iétd,  8i vous n’aves pasd’objections & 1a Proposition de
M. Chapais, si elle doit, 8tre adopté x de vous soumettre quel-

q1es noms, qui seloy moj auraj indiquée dans ce comité de
nomination,
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M. le docteur G'rignon : TLes candidats désignés par ce“comité seront-ils

ommés définitivement ? !

M. Barnard : oui, sauf ratification par la convention du choix du comits.
Dans les associations que je connais et aux conventions olt j'ai assistd, et j'en
i vu un certain nombre, ce systéme a toujours donné entidre satisfaction.

La motion est adoptée sans opposition,
M. Barnard, secondé par le Révérend abbé Charest, propose que le comité
fle nomination soit composé de MM, Chapais, Robert Ness, J. de I.. Tah et

. D. Guay (Chicoutimi). Adopts.

e
ion des comitds,

"assistance heaucoup
nnones qu'une partie
 aimerontsans doute
d voudra bien leur

8 invités 4 prendre
es de plus priés de
'@ aux orateurs ver-
voir une discussion
nation des comitds

RAPPORT DE M. ELIE BOURBEAU.

\ assistant-inspecteur général des syndicats.

A Messieurs les Membres du bureau de directicn dela Société d’industrie

aitidre de la Province de Québec.
ESSIRURS,

J’ai 'honneur de vous soumettre mon deuxidme rapport annuel comme
hasistant inspecteur général des syndicats de beurreries et de fromageries.

J’al commencé A voyager & travers les syndicats le onze mai et j’ai fait

na dernidre visite le onze octobre. Comme Pannée dernidre, M. Macfarlane
B décidd de ne pas diviser la province, de sorte que j’ai voyagé dans tous les
istriots od il y avait des syndicats. Je dois vous dire immddiatement que je
In’ai pas trouvé autant d’amélioration que je I'avais espéré Pan dernier, Hn
onsultant mes notes de I'an dernier et mdme les rapports de mes prédéces-
Beurs, je remarque que ce sont presque toujours les mémes défauts .que nous
avons 4 vous dénoncer, Sang doute, nous ne sommes pas sans faire de réels
progrés dans la fabrication du beurre et du fromage ; nos fabricants, en régle
géndrale, travaillent mieux et ont plus de savoir-faire qu'ils n’en avaient il
y & quelques années. D’od vient done que les progrds sont lents et qued’an-
née en annde nous avons encore les mémes reproches faire ? Ilya différentes

auses A cot état de choses ; une surtout me parait grave et je crois devoir de
nouveau attirer votre attention sur le fait que nous avons dans la province
beaucoup trop de petites fabriques. Il me semble vous entendre dire : mais nous
savons cela comme vous ; jadmets que la plainte ait été formuldo souvent,
rop souvent déj, et si j’ose Ia faire ontendre de nou veau, c’est que je considdre
qu'il y & urgence A trouver un remdde A Ia situation ; les intéréts de notre
industrie laitidre sont en jeu. I’encombrement du marché, dont les mauvais
effets so sont fait sentir cet 6té, rend cette plaie @’autant plus dangereuse ; ’est ta
fpourquoi je yous adjure, Messieurs, de prendre au plus vite les mesures néces- Lt

» et la convention

beau fassent partie

 laiterie, présentds
eter Macfarlane ef

) jour nous avong
ons de nosofficiers
entions analogues
J’ai remarqué que
que l'on appelle
la Socidts, Tl g
nidre ; en congd-
nvention,

pais et ajoute :
avantages, entre
t des intérdts de
uvent 1'8tre nog
ant le misux ger-
a proposition de
 Soumettre quel-
A8 o6 comité de
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ftre ; sans quoi, le fromage de la province de Qué-

smres pour la faire disparal
bec, dont la réputation est & peine 4tablie dans quelques districts d’ Angleterre,

serait certainement un des premiers rejeté du marché. N’oublions pas Bristol
et ses préjugés contre le ¢ Trench cheese ” ! N’oublions pas non plus quec'est
en livrant au marché anglais un article inférieur plus ou moins adultéré, que

1s des Etats-Unis ont petdu leur clientdle, et si nous voulons conser-

nos voisi
ver la ntre, cessons de faire de ce (romage, qui est plutdt un discrédit qu’une
il dans cette nombreuse assemblée

recommandation pour nous. Peut-8tre y a-t-i
quelques propriétaires de petites fabriques ; ils.savent ce que nous entendons
par petites fabriques : il ne g'agit point ici de ces fabriques nouvelles, créées
dans des districts nouveaux, pour venir en aide & Qintéressants colons ; non,
nous entendons, par petites fabriques, celles qui sont érigées surtout dans le
but de nuire & quelque bonne fabrique existante et qui n’ont chance de réussir
qu'en ruinant quelqu’un, et qui, en d’autres termes, d’une bonne fabrigue en font
deux mauvaises. Uette division desarrondissements 4tant reconnue comme une
mauvaise chose, nuisible A P'intérét général, pourquoi ne pas chercher le rembdde
dans le contraire du mal ; cest sla division, d’ott vient le mal ; le salut
doit 8tre dans Punion. Que deux ou trois petites fabriques s’entendent pour
wen faire qu'une. Avec un peu de bonne volonté, la chose n’est pas si diffi-
cile qu’on le croit généralement ; nos voisins d’Ontario Pont pratiquée avant
nous ; et aujourd’hui ils se félicitent d’avoir de grandes fabriques bien outil:
1ées et pourvues de bons fabricants ; c’est & cela qu'ils attribuent & bon droif
la supériorité de leur fromage, ou, tout au moins, du prix de leur fromage.

Mais, me direz-vous, il est possible de faire de bon fromageavec une petite
ncore faut-il nécessairement

quantité de lait ; sans doute : mais pour cela, el
de bon lait et une honne installation.

trois conditions,savoir : un bon fabricant,
Or croyez-vous sincdrement que ces trois conditions se rencontrent ordinaire
ment dans les  petites fabriques ” ? 8i telle &tait votre prétention, je me ve
rais obligé aprbs avoir fait deux étés de suite le tour de la province de vous
contredire. Bon fabricant dit bon salaire ; une petite fabrique ne peut pa
payer un bon salaire ; elle ne peut pas non plus avoir un outillage convens
ble, sans qioi les frais mangeraient tous les rovenus ; mais dans ces condi
tions, peut-on avoir de bon lait ; oui sans doute, on a de bon lait dans quelqued
petites fabriques, mais on est bien plus exposé que dans les grandes fabrique
a en avoir de mauvais ; la raison en est que, n’ayant pour subsister que 1
strict nécessaire de patrons, on ose rarement refuser une canistre de mauvai
lait ; une canistre de mauvais lait dans un grand bassin, nous autres from
gers, nous n’aimons déjd pas cela ; mais une car istre de mauvais lait dans u
petit bassin, il y a assurément de quoi tout géter etrendre impossible 1a fabri
cation d’un bon  article marchand, Ce n’est pas tout : ces petites fabrique
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si rapprochées les unes des autres, sont aussi la cause qu’il sg regoit dans notre
province beaucoup trop de mauvais lait aux fromageries, car pour une d’elles,
oli 'on a le courage de refuser tout mauvais lait, on en trouve dix qui né se
font aucun scrupule de le recevoir.

"Aussi nest-il pas étonnant que, dans de telles conditions, nous ayons
encore sur les marchés une assez forte quantité de mauvais fromage, surtout
de fromage ¢ off flavor ”’,

A ce propos, je vous signalerai encore en passant une autre cause dedétec-

_tuosité dans notre fromage ; c’est la négligence de nos fabricants dans la tenue

des bassins & petit-lait. Pour ne vous citer qu’un cas : j’ai été appelé cet été
A visiter une fromageriedont le fabricant venait desubir, A troisventes suc-
cepsives, une retenue de 1} centin par Ib. pour défaut dans I’arome.

"R’Ol‘l venaitle mal? Principalement dece que le bassin & petit-lait n’avait
pas 6té lavé depuis plusieurs années, & en juger du moins au nez et & 'eil.
J’ai fait-nettoyer ce bassin & fond et le fabricant n’a pas perdu un sou depuis,
Je ne saurais trop insister sur ce point ; car siles patrons d’une fromagerie
remportent chez eux du petit-lait pourri dans leurs canistres et qu’un geul
d’entre eux oublie delaver comme il faut cette canistre, avantla traite du soir,
(ce qui arrive plus souvent que dé raison), il est tout & fait impossible que ce
patron fournisse ce jour-ld de bon lait et par conséqnent impossible pour le
fabricant de faire de bon fromage. (Vest pourquoi nous recommandons si
instamment aux fabricants de ne recevoir que du bon lait ; de tenir tous leurs
ustensiles en bon ordre et dans le plus grand ‘état de propreté et surtout de ne
pas oublier de laver leur bassin & petit-lait an moins deux fois par semaine.
En agissant de la sorte, on peut-tre assuré que la quantité de fromage « off
tlavor ” va diminuer considérablement. : :

Dans mes visites & travers les syndicats, avec les inspecteurs locaux, j’ai
visité 288 fabriques que je classe comme suit : premidre classe, 131 ; deuxidme
classe, 180 ; et troisidme classe, 27. Dans ces fabriques, j'ai examiné 24222
meules de fromage, dont 10417 de premidre qualité ; 11665, de deuxidme ; et
2141, de troisitme qualité.. Commele chiffre de fromage inférieur atteint une
proportion considérable, je crois né ire de vous d A ce sujet quelques
explications ; cette proportion parait en effot plus forte que celle des années
antérieures e tvpici pourquoi : en premier lieu, j’ai cru devoir classer de deuxid-
me qualité les fromages craqués, méme quandils étaient bons Al'intérieur; en
second lieu, nous avions cette année dix nouveaux syndicats, et il est difficile

- pour un inspecteur de premidre année d’arriver du premier coup A des résultats

parfaits ; enfin, cette proportion aencore été augmentée parle fait que, durant
mes ;isites du mois d’aofit, y’ai trouvé dans les fabriques le fromage du mois

o
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;
de juillet tout éntier.ot méme en*
de juin ; beaucoup de ces fromages avaient été fabri

qués dans de bonnes con.
ditions,

coup & 8tre conservés aussi longtemps ‘dank
général, peu approprides & Ia garde prolongée du fromage.
les chiffres que Jeviens de donner, on sera peut-tre tenté de croire

pecteurs ne répondent Pas A ce que Ia Sociéts devait en attendre §
loin de 13, ma pensée’

résultats admirables,

Montréal ont obtenu respectivement, avec 22 ot 94 fabriques, 95 et 94 points

sur 100, comme moyenne, Cest une jolie mo enne. D’autres ont §té moins
Y J Y

heureux, me direz-vous, j'en conviens } Mais ce sont, pour Ia plupart, des ing-

pecteurs qui comptent dans lours syndicats des petites fabriques en assez, grand
nombre ; ces petites fabriques en sont

des syndicats ; voici comment :

Sous prétexte qu’elles feront partie d’un syn-
dicat, elles n’hésitent point & er

ngager de jeunies fabricants sang expétience,
leur apprendre leur métier ; vous
ger d’un inspecteur yue de lui demander, en

cing ou six visites, espacées d’un mois, de transformer un apprenti en un expert,
capable de lui faire honneur dans une

eue cette annde & Montréal, Plusieurs ge sont dtonnés de voir ) ce

tte exposi-
a réputation de certains inspecteurs; avec les

explications queje'viens de vous donner, Jlespére, Messieurs, que vous cesserez

de vous en dtonner.

: Le tout respoctueusement soumis,

ELIE BOURBEAT,
Assistant Inspecteur Général

—

de qualité,” J’ai exaniiné de ce fromage
meules dans la méme fabrique. ' Vous com

sidérablement 1a proportion des fromages de deuxidme qualitd durant la der-
nidre saison, . !
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M. le Président : 8i vous avez des objections ou quelque demande d lui
faire, Monsienr Bourbeau est A votre disposition, !

M. Barnard :—J'ai compris qu'il y avait du. fromage qui était inférieur,
au point d’avoir 4 subir un coupage d’un centin et quart par 1b.

M. E. Bourbeau : J’ai vu du fromage qui valait encore moins que cela.
1] nous arrive tontes les saisons de rencontrer du fromage, 'qui vaut d’un cen-
tin et demi & deux centins la livre de moins que le fromage de premidre qua-
lité ; je ne me base passur le prix moyen du marché, mais sur celui du fromage
de premidre qualité ; ma comparaison est, faite entre ce qu’il ¥ a de mieux et
ce qu'il y a de pire. .

M. Barnard :—8ur, le marché de Montréal ?

M. Bourbeau : Oui sur le marché de Montréal.

M. Barnard :—Pensez-vous que le'marché de Montréal nous donne de
notre fromage un prix égal A s valeur suivait les cours du marché ?

M. Bourbeau :—1I1 ost trds difficile de se prononcer 13-dessus, et d’8tre
affirmatif, parce que, rdgle générale, chacun garde ces petits secréts 14.. Pour
moi, je crois réellement qu’on ne fait pas toute la différence qu'on devrait
faire entre le bon et le mauvais fromage, et mainte et mainte fois, en réponse
i mes remarques sur le fromage, il m’a été dit : « Nous vendons au prix des
autres.” Ilm’a méme été montré des rapports, qui certifiaierit que du fromage,
classé par moi comme inférieur, avait été considéré comme bon et accepté; et
ce fromage valait certainement un centin et demi Ia livre de moins que le
fromage ordinaire, - . :

M. Barnard —(en anglais) La question est importante ; elle a trait 3
la différence de prix, faite entre le bon et le mauvais fromage. - Dans son rap-
port, Mr. Bourbeau estime que cette différence serait en certains cas d’'un
centin et quart. Comme cette question nous intéresse tous, M. Bourbeau
aura la complaisance de répondre dans les deux langues, ot je souhaite que la
discussion se fasse en anglais comme en frangais, i

Rod, M. Montminy :—Je pense qu’un desmeilleurs moyens; propres 4 faire
améliorer notre fromage, serait de faire une différence sérieuse dans les prix.
8i Pacheteur aujourd’hui donne huit centins pour le mautais fromage, il cher-
che & acheter le bon au méme prix ; et les fabricantsne sontnullement encou-
ragés & améliorer leur fabrication ; si au traire il payait dansune fabrique -
huit centing pour du mauvais fromage, et dix centins & Ia fabrique voisine pour
du bon, sans aucun doute, celui qui aurait fait. du mauvais fromage g’efforce-

“rait d’en faire de meilleur, Mais jo pense que si P'on paie un prix dans un

district, tout le- monde y passe. Il ¥ 8 done avantage A ce que les fabricants ’
d’un district s'entendent sur ce point, - : ! ] :

*
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M. Barnard :—(en ‘anglais)’ Jai trop souvent entendu parler de cette
difficulté que nous avons i obtenir le véritable prix de notre meillenr fromﬂge,
tandis que nous obtenons beaucoup plus aisément 1a valeur du fromage
ordinaire, et qu’en général, la différence Ioyenne entre le bon fromage et celui
quil faut vendre A tout prix, serait seulement d’un quart de centin.

Mon ami M. Guay vous dira, demain la différence obtienue dans: le
district de Chicoutimi. (Yest bien loin, Chicoutimi ; mais encore y-a-t-il
pour nous quelque chose & apprendre de ce district si éloigné. Je pense que
vous serez surpris d’apprendre qu’ils vendent leur fromage & de bons prix,
qu’ils Pexportent directement en Angleterre et qu'ils font une diffsrence consi-
dérable, jusqu’d un centin ot demi, entre le bon et lo manvais fromage, . Mr.:
Bourbeau pourra, j’espbre, faire un peu de lumidre sur cette question,

M. E. Bourbeau :—Je viens de dire que les commergants ne font pas la
différence qui devrait 8tre faite entro le bon et le mauvais fromage ; et j'ajou-
terai, en réponse & M. Barnard, qu’un agent m’a dit un jour avoir des ordres
de Montréal, de la maison qu’il représentait, de ne jamais dépasser la limite
d’un quart de centin, comme différeric, entré le bon et le mauvais fromage,
Oest, me disait-il, ce qui se pratiquait dans sa maison ; Je ne sais si d’antres
font la méme chose.

M. D. 0. Bourbean :—D’aprds mon expérience de la vente du fromage,
dans le comté on je rdside : Arthabaska, les acheteurs ne fout_ pas une plus
grande différence entre le bon et le mauvais fromage, que celle qui vient d’8tre
mentionnée. Il devrait y avoir plus de différence que cela dans le prix, entre
les différentes qualités de fromage. Si I'on considdre le prix du meilleur
fromage dans la province d’Ontario, qui a 6t au moins d*un demi centin plus
6levé que celui payé ici pendant Ia dernidre saison, pour le meilleur fromage
de la province de Québee, on doitselon moi en venir A cette conclusion : qu’en
ne faisant qu'un quart de centin de différence entre le bon et le mauvais
fromage dans nos campagnes de la province de Québec, tant qu'ils peuvent
négocier de cette fagon 13 et y faire leur profit, les acheteurs ne so soucient
gudre des conséquences ; ils paient toujours notre bon fromage moins que le
bon fromage d’Ontario ; et il est éyident pour nous qu’ils nous paient notre
bon fromage au-dessous de sa valeur, tandis qu'ils paient largement Ia valeur.
du fromage inférieur. vl )

M. Charles Thibault —Je demanderai, M. le Président, la permission de

A

poser une question : jaile double avantage d'tre avocat pratiquant et culti-
vateur, et comme avocat, je recois souvent ‘des plaintes des fabricants de

fromage et des patrons de froma eries ; on me dit: N’avez-vous un moyen
8 P 8 : pas yen
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et nous offre tant pour notre fromage ; on le pdse et on I'enveie & Montréal ;
rendu 13, il ne pdse plus autant ; commantse fait-il qu’il pbsamoins & Montréal -
que chez nous ? nous sommes volss & tous coups; et si nous n’acceptons pas
Pargent.qu’on nousenvoie pour notre fromage, ce sont des procds et des misdres
sans fin. 7 N’avez-vous pas un moyen de réglementer cela ?

M. E. Bourbean :—A propos de la pesée, on a généralement justice.
Mais le seul moyen pratique d’éviter toutes difficultds, c’est de vendre le
fromage “ livré & la fabrique. ” Autrement, quand arrivent les difficultés,
si le commergant trouve des défauts dans la pesée ou autrement, il dit an
vendeur : “Vous aurez tant pour votre fromage ”’. 8i celui-ci n’accepte pas,
on ajoute : ‘“ Bi vous voulez, venez chercher votre fromage; c'est tout ce que
nous pouvohs vous donner ”, :

M. Chapais —C’est ce que nous faifons depuis neuf ans, dans notre
fabrique ; le fromage est vendu * lived A la fabrique” ; et nous sommes trds
satisfaits du systd me. !

M. E. Castel :—Je crois que les fabricants, qui sont venus se plaindre &
Mr. Thibault. ne doivent pas faire partie du syndicat de fromageries No 2
du comté de Shefford, et par conséquent ne jouissent pas des avantages
attachés au systdme de livraison & la fabrique. M. Parmelee, le secitaire de
de ce syndicat, n’est pas ici en co moment pour nous renseigner, mais je crois,
@’aprds le rapport que j’ai entre les mains, que ce mode de vendre le fromage
“ sujet & Vinspection A la fabrique ” est de rdgle générale dans les vingt et
quelques fabriques du sypdicat num’iro deux du Comté de Bhefford, et y
donne entidre satisfaction. Les quelques fabriques, qui restent encore i syn-
diquer dans les comtés de Shefford et Brome, doivent, me dit;on, se joindre
bientdt & catte partie du District. Quantd Uautre partie, le fromage est vendu
4 la Chambre de commerce de Cowansville et je crois que les membres de cotte
chambre ont du prendre des mesures pour s'assurer aussi linspection A la
fabrique.

M. Poulin :—J’ai suivi avec beaucoup d’intérét le rapport que vient de
nous lire M. Bourbeau ; et j'ai ern comprendre que tout son’ travail comme
inspecteur ne consiste qu’A examiner la qualité du fromage et A en trouver les
éfauts. Je crois que si les inspecteurs s'employaient & faire fabriquer ou &
fabriquer eux m8mes le fromage dans les fabriques, au lieu' de passer lour
temps & le percer pour en trouver les défants, &'ils s’appliquaient en un mot &
faire fabriquer de bon fromage, les fabriques en profiteraient beaucoup plus
et notre produit aussi ; ¢'est élémentaire, co serait plus naturel et ce serait co
qui servirait le mieux Pindustrie laitidre, Depuis un grand nombre d’anndes,
1a Société d’Industrie laitidre a fait des progrdsimmenses et celaen enseignant
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A faire le fromage et le bon fromage surtout ; mgis je erois qu'elle a manqué
A st mission depuis quelque temps, parcequ'elle ne s'est pas attachée i détruire
le mal dans saracine, T.es inspecteurs signalen les défauts da fromage quand
il est fait, mais ils devrajent s'appliquer A faire faire de bon fromage.  Dans
nos cantons, on fait dubon et-du mauvais frow, et qu’elle ena ét4 la raison ?
Cétait le méme homme qui le fabriquait, etil graitait tout sonlait de Ip méme
maniére, Pourquoi, dans un bassin, lg fromuge était-il bon ; et dans Pautre,
mauvais ? Il a &t4 constats plus tard que c'était du A 1a présure, Le role de

brication du fromage et lg role lo plus important de tous.
Nous avons eu de Ia mauvaise présure. Bt dans les neut dixidmes des cas,
lorsque le fromage est mauvais, c’est dfi A la présure. La mauvaise présure
fera cailler votre lait aussi bien que la bonne, Ce fromage, fait avec de la
mauvaise présure, aura sa consistance pendant neuf ou dix Jours et finalement
il tombera. Vous golitez alors votre fromage ; il est manvais-an gofiter.
L'inspecteur pourra croire que c'est du au petit-lait, en dehors de la fabrique,
quand il inspectera lo tromage ; mais, dans plus d’un cas, on a trouvé que
¢’était-du A la mauvaise présure. Pour arriverd avoir le contréle de la présure,
aucune bouteille de présure ne devrait sortir du magasin, pour entrer dans
une fabrique, sans avoir préalablement pegu Vapprobation de la Société d’Tn-
dustrie Laitidre. ou dy Gouvernément, Jo arois que, par ce moyen, vous

assureriez une augmentation dans la qualité du fromage. O'est la suggestion
que je me permets de faire, ‘

M. E. Bourbeay —Ie Monsieur, qui vient de parler, ne me parait pas au
fait des travaux de la Bocigtd @industrie laitidre. Il ne sait pas ce qui se
passe dans les fabriques sous le contrdle de la Socidts ; et #'il sen informait,
il apprendrait que nous avons cette annde 88 syndicats, Ala tate desquels sont
placés 88 inspecteurs, sous la surveillance de Finspecteur gédnéral ot de son
assistant ; le rapport que vous venez d’entendre est celui de P'assistant-ing-
becteur général. Vai pour mission de surveiller les .inspecteurs locaux.
Nous avons 88 indpecteirs locaux, chargés de recevoir le lait, d’en faire
Vépreuve ot de faire lo fromage. Si vous prenez la peine de fouilletor les
rapports de la Socidté, vous ¥ trouverez, Monsieur Poulin, queles inspecteurs
sont tenus de faire e fromage avec le fabricant ; et cela m’arrive souvent.

M. Poulin :—Ma suggestion est que la Bociété d’industrie laitidre dovrait
avoir le controle de 1z présure et nommer un inspecteur spéeial, afin que la
présure n’arrive entre les mains du fabricant qu'aprds avoir té: reconnue
bonne, Je n’accuse Ppersonne de n’avoir pas fait son devoir. L'inspectour
lui-méme n’a pag counaissance de ce qui se passe ot no connait pas la qualité
de la présure. Il n'est Pas un chimiste non plus, Mais ce que-je ddsire, et

hssin en fo

petit-lait,
Je croi
anc, cela s
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¢ veux 8tre bien compris, jo suggire que
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ar un hommeé nommé 4 cette fin 6t que
tre les mains du fromager sans avoit &
ouvernement, |
M. D. 0. Bourbeau :—M. lo Prdsident, il est toujours agréable d’entondre

los suggestions comme celle qui vient d’atre formulde, M.
jue chez lui le défaut s'est trouvé dans Ia
ussi qu'il se trouve des défauts dans lo by
enue dans la fromagerio et méme dana le lait quelquefois. Il ¥ a des défauts
partout ; nous en sommes tous remplis de défauts, exc pté peut-8tre Monsieur
assistant-inspecteur général. Lui; je ne lui en conn is pas beancoup; je me
plais & lo vanter, peut-Atre parcequ’il pory Inon nom. En tout cas, jo puis lui

8

da Bociété* d'industrie laitidre, ou le
son controle ; qu’élle 8oit inspectée
Pas une bouteille de présure n’arrive
egu Iapprobation de la Socidté ou du

. Poulin, constate
présure.  Qa arrive, cela. Tl arrive
Bssin au petit-lait, et des défauts de

ndre ce témoignage, quil est venu danfs fios comtds pour voir ce que fai-
Bient nos inspectenrs ; of Je erois qu'il s’¢st Apergu de ce qui se faisait, ] ya
u, et pourrait dire, si nos inspecteurs ont §t§ négligents ou bien surveillent
ps différentes fabriques sous leur contrdle, $'tl8 ont bien fait leur devoir. J’ai
u M, Bourheau A I'muvre, ot je 'ai vu faive du tromage lui-mame, malgrd
Vil ne flit pas obligé, et jamais il n’y a eu de meilleur fromage de fuit-chez
ous que lorsqu'il I'a fait lni-méme,

M. J. de L. Tuché :—Cdmme

propridtaire de beurreries, jai remarqué.
ince ont toujolurs le soin de mettre le lait
avant de le distribuer aux patrons, tandis
qu’un bassin en bois pour

ettré le petit-lait.  Pour quelle raison les beutberies so servent-elles d'un
pssin en for blanc,

tandis que les fromageries en oht uii en bois ?
M. E, Bourbeau :—Ilme sorait difficile d’
pez moi j’ai un bassin en for blang, Q
petit-lait, on en prendra plus de soin.
Je crois.qu'il est trds difficile de bien tenir un bassin en bois. B

n fop.
anc, cela se lave trds bien ; ot Jje remarque dans les meilleures fabriques 76}15\'
ovinee que les bassing sont en for blane, ce qui devrait &tre général,
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envoyer chez lui, parceque depuis qu 0
upé fortement, J 'y suis allé ; j'ai examiné son fromage et luiai dit de suite
e c’était du & son bassin, Nous sommes allés le voir ot je vous assure que
1'était pas beau et Que ¢a ne sentait pas bon, I Y avait an fond quatre
ces de lait pourri, depuis je ne sais combien do temps.  J’étais arrivé tard
je ne lui ai donné que quelques conseils ; jo lui ai fait nettoyer son bassin,




et il n’a pas perdu un sou depuis. Le bassin au petit-lait; on ne s'en cecupe
pas généralement assez. Les cultivateurs surtout devraient y voir et s’assurer
qu’il est nettoyé souvent. Mais ils doivent auss1 avoir soin de leurs canistres ;
n’étant pas bien lavées, les canistres deviennent empoisonndes et le lait arrive
A la fromagerie en manvaise condition.

M. D. 0. Bourbeau :—J'ai oublié pour répondre & Mons. Poulin de lui
dire, aussi bien qu’d Passemblée, de quelle manidre nous procédons chez-nous
pour nous procurer de bonne présure, de bons cotons, de bons bois pour faire
les boftes, de bonne couleur et de bon sel. Nous avons formé notre syndicat,
et & nos réunions du mois de mars nous avons invité les propriétaires de
fabriques 4 se réunir ; et ainsi'réunis nous avons, en méme temps que nos ing-
pecteurs pour la surveillance des fabriques pendant la saison dernidre, engags
une personne compétente pour faire Pachat' en gros de toutes les fournitures
nécessaires aux fabriquesdu syndicat. Une fois chargée de cette commission,
cette personne a acheté pour toutes les fabriques ; uu lieu d’acheter le sel par
dix quarts ou vingt quarts, elle I'n acheté par quatre et cing cents quarts, et
I’a payé quatre, cing et six cents moins cher. = Le coton, ainsi que la préaure,
dtant achetés aussi en grande quantité, ont été payés ‘beaucoup moins cher.
Corime I'acheteur est une personne compétente, il peut juger de la qualité de
la marchandise, et le syndicat peut 8tre certain d’avoir de bon coton; de hon
sel, de bonne présure, de bonne couleur, et du bois pour fabriguer de bonnes
boftes. Nous avons obtenu tout cela pour nos deux syndicats, et en. avons
bénéficié tous également. Pur suite, toutes les fournitures nécessaires § In
fabrication du fromage se sont trouvées tre de boune qualité, eofiter beau-
coup moing cher aux membres du syndicat, et nous avons ainsi obtenu une
meilleure qualité dans notre fromage, et une qualité plus aniforme.

Mr. Walker (en anglais) i—J’aimerais A poser une question & Monsieur
I'Inspecteur ; depuis trois ans que jal introduit dans ma fabrique, le systbme
du paiement du lait suivant sa richesse, nos patrons prennent plus de soin de
leur lait; il.y & beaucoup moins de gaz dans le petit-lait. Tls s’efforcent
‘@empécher la créme de monter dans le lait du soir, en ayant soin de le brasser
comme il faut. Ne croyez-vous pas que cette méthode a du bon ?

M. E. Bourbeau :—Je le crois ; si le lnit était mieux soignd, les fabri-
cants auraient beaucoup moins do mal. Si les patrons voulaient se laisser |
convaincre de cela, ils prendraient plus de soin de leur lait. Nous savons
que dans quelques districts, ce surcroit de soins a amélioré Ia qualité d
mage, én méme temqs que le mode de paiement augmentait la quan
gras et rendait le lait'plus riché, Ce sont 1A deux grands avantages. ' .
Un inconnu ;—Ne serait-il pas bon que la Société d’Industrie laitidre
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“lait suivant sa riche

b%

ddoptdt quelque mesure pour rendre général dans toute la “province le 8ys-
téme Babcock d'épreuve du lait ?

M. B. Bourbeau :—Nous én avons parlé 4 I'Keole de laiterie, Chaque
dléve y apprend A faire I'épreuve du lait d’aprds le procédé Babeock ; et nous
recommandons le paiement du lait suivant sa richesse. Mais, naturellethent,
hous ne conseillons & aucun fabricant de I'introduiré dans sa fabrique contre
I volonté de ses patrous. Je penss que ce sont lés patrons qui ont le plus dé
préjugés contrd le systdmie ; les tabricants, en général, adopteraiént volon
tiers si les patrons voulaient y donséntin Je ne sais pus pourquot lés cultiva:
teurs 8’y opposent, car il est juste et donne justicé & tous.

M, P, MacFurtine (en unglais) :—L’an dernier, trente:quatre fabriques‘
piydient le lait d’aprés cette mdthode ; cette aunde, il y én & au woing ia
doublé ; ¢t P'avenir ous promet beanconp de progrés sons ce rapport, de sorte
qu'il n’y a sucune raison de presser trop les choses.

Mr. Walker .—Dessyndicats out refusé de payer le lait suivant sa richesse ;
des réunions se sont tenues et des rapports ont été faits contre ce systbme. Bi
nous pouvions seulement introduire dans chacun de nos syndicats, nous
serions en bonne voie d’en rendre Iusage général. Mais, tant que Pentente
he sera pas générale, tant qu’on ne sera pas d’accord pour le bien de tous, il
sera difficile d’en rendre Yapplication universelle.

M. E. Bourbeaw :—Je viens de répondge i la question concernant
le paiement du lait suivant sa richessé ; j'en reviens aux petites fabri-
ques,  Vous allez peut-tre penser que je suis I'ennemi des petites fabriques ;
’est vrai. Dans eos petites fabriques, on trouve des hommes qui ne- savent
pas méme distinguer le bon lait du mauvais etnepeuvent pas, par conséquent,
appliquer le systéme de payer le lait suivant sa richesse, ne sachant pas faire
I'épreuve, - La quantité de fromage qu'on y fabrique ne permet pas an pro-
priétaire de payer un homme compétent. Et on ne doit pas sattendre A ce
que Pinspecteur fasse ce travail, car, avant tout, il est chargé de veiller A la
fabrication du fromage et non au mode de paiement du lait. I1 faudrait done

"que le syndicat engagedt un homme pour faire Pépreuve et la répartition.

Car, si on surcharge Pinspecteur, il en arrivera 4 ne plus vouloir s'oceuper
que de I'éprenve du lait et A ne plus g’occuper de la fabrication.

M, D, 0. Bourbeau -—J'ai étudié cette question depuis quelques années
et je me suis apergu que, pour rendre justice aux patrons, il ast impossible de
le faire en payant le lait aux cent livres, Pour rendre justice, il faut payer lo
, invariabl t, A chaque répartition, nous trou.
vons quily a du lait qui vaut dix & quinze cents de moins que d’autre lait
duneslu méme répartition, parce qu'il y a du lait de quatre et demi pour
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tent ‘de gras, et d’autre de ‘trois et quart et de trois et demi pour' cent
de gras. Plug Ia différence est grande dans s richesse, plus elle ost grande
aussi quand le paiement v'effectue, Ainsi, q1e ceux qui ont & coeur de’ faire
progresser Uindustrie lgitisre dans leurs divisions, que ceux qui veulent g
Justice pour leurs voising comme pour eux-mémes, enfin, que ceux qui sont
honnétes et réspectdbles; que les cultivateurs qui veulent bien teniy ledr lait,
fournir A leurg viichies les meilleﬂrnpgitura@s et la meilleure nourriture, exigent
done le paiement dy Iait suivant sa richesse ! Si cela ne se fait pas dans loups
fabriques, ils se trouvent fournir de Pargent aux Ppatrons négligents.
M. Trudel :(—A Propos du petit-lait, ne serait.il pas mie
bouillir le petit-lait avant de le mettre dans le bagsin ?
M. E. Bourbeau :—Jo crois ‘que cel
en parler par expérience,
M. Trudel ;—Ne pourrait-on pas envoyer le lait dans une
le faire bouillir au moyen d’un injecteur ¢
M. Win. R Haven ~~Mais il
en contact direct aveo le lait, car vous le feriez cuire,
M. E. Bourbeau *—Dans ce casly, ce ne serait pas praticable, Pour ma
part, je n’ai jamais fait bouillir de petit-lait, .
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RAPPORT DR M. PETER MACFARLANE,

Inspecteur-général des syndicats,

——

A Messieurs les Président et Directeurs de la Saciété @Industris laitidre

de la Province de Québec, i
Magssigurs,

J’ai 'honneur do voug soumettre mon quatridme rapport annuel comme
inspectonr-général d syndicats pour la saison 1895,

J’ai commexwéz%wn travail le premier maj dernier en tenant, dans les
comtés de Chicoutim} ot du Lae St-Jean, une deole volante de fromagerie
dans quatre localitds, denx au Lac St-Jean ot deux dans Chicoutimi ; j’ai ey
en tout plus de quatre-vingts fabricants et apprentis comme élovos, Mais,
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chain, de sorte que je recommande, A tous ceux qui d:‘,sii-er'nient y aller cet
hiver, de faire leur démande de borine heure. L

Le nombre des syndicats a augmentd trés sensiblement cette annéde ; nous
¢n avonseudix de plus que I'année précédente ; 8i nous continuions du méme
train, un an ou deux, la plus grande partie de' la proyince de Québec serait
couverte de syndicats, ce qui d’ailleurs est fortemant & dsirer. Nous avions,
Pannée dernidre, 8 syndicats de beurreries ot 85 de fromageries, ce qui repré-
sente environ 780 fabriques inspectées, ou seulement environ la moitié de
celles de la province. Nous avons donc encore A pousser A la roue, Jjusqu'dce
que le char du progrds arriveaux confins les plus reculés de la province, pour
¥y porter le bénéfice de I'inspection.

J’ai visité en tout 860 fabriques, dont quelques-unes deux fois. J’ai exa-’
miné 80,201 fromages et 1,407 tinettes de beurre. J'ai trouvé 5,984 mauvais
fromages, ou environ # de la totalité, tandis que je n’ai trouvé que 14 tinettes
de mauvais beurre.  Pourquoi donc avons-nous tant de. fromage de mauvaise
qualité ? Sans doute, cela tient beaucoup & la négligence ; le fromage se ven-
dait si mal cet été que beaucoup de patrons se disaient : cela ne vaut pas la
peine de se donner bien du mal avec lo lait, & ce prix-1d; en sorte qu'ils
waéraient pas leur lait; de plus, & ¢ause de la sécheresse prolongée, les
malheureuses vaches ont eu 4 boire de Peau qui ne convenait point du tout
et & manger les mauvaises herbes qui leur tombaient sous la dent.

Nous avons done eu Ia un concours de circonstances qui ont abouti au
méme résultat, Ils ne sont pas encore trds nombreux les patrons, qui mettent
A profit les conseils qu’on a donnés de semer des fourrages verts pour les
vaches; cette saison leur aura donné une bonne lecon, et il est A souhaiter que
beaucoup ne I'oublient pas Pannde prochaine. .

Pour qu'un fromager puisse faire de bon fromage, il lui faut de bon lait,
exempt de toute mauvaise odeur ; ce lait, il n’y 4 que des vaches ayant de
bonne ean et de bonne nourriture qui puissent le donner. Ilya I3 un but fort
désirable A atteindre ; unissons tous nos efforts, patrons, fabricants et inspec-
teurs pour y arriver. et

Les exportations de fromage en 'aunde 1895 sont fort peu différentes de
celles de I'année dernidre ; tandis que, dans nos exportations de beurre, nous
avons une augmentation sensible, non pas encore tout ce que nous pourrions
souhaiter : pas m8me la moitié de co qu'elles étaient il y & quinze ans; mais

nous y arriverons, La qualité de nos envois de beurre accuse une améliora-

tion marquée, tandis que jo craindrais d’en dire aut nt de notre fromage. Le
total des ventes en argent pour le beurre ot le. fromage est inférieur 4 la
moyenne des trois dernidres anndes ; en fait, le prix du fromage n’avait pas
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e

été aussi bas depuis dix'ans ; Ia seule année, ayant donnd d’aussi bas prix, a été
celle de 1879, qui méme a donné une mo

oygnne d’un centin au moins plus
basse. Il y a cependant encore de Pavenir pour le fromage ; malgré led has
prix actuels, si I'on considre le prix des autres aliments, le fromage est bon
marché et la consommation est bonne, de sorte que I'on peut espérer de meil-
leurs prix pour P'annde prochaine. Le beurre a commencé bien mal, mais a
beaucoup mieux fini. Une certaifie quantité de notre bon beurre a été expé-
diée fraiche en Angleterre, et le peuple des Tles Britanniques sait maintenant
que nous sommes capables de faire de bon beurre : mais, cest une cote diffi-
cile & remonter que de triompher d’un préjugé ; je ne crois pas que le mot
préjugé soit trop fort. Beaucoup &’ Anglais pensaient et pensent encore que
notre beurre n’était pas bon pour la table ; mais ne nous déeourageons paset
continuons & travailler jusqu’a ce qu'ils sachent bien que nous pouvons faire
Qaussi bon beurre que n’importe qui, A Pexposition de Montréal, Mr.
Perlee a été trds satisfait de Pamélioration de la qualité. de notre benrre
depuis I'exposition de Chicago.

En ce qui concerne notre exhibit de fromage A la méme exposition de
Montréal, nous avions sans doute Qaussi bon fromage qu'il y en avait 3
Pexposition colombienne ; mais nous en avions de plus mauvais et de beau-

coup plus mauvais, Le concours avait lieu entre nos syndicats et la compa-

gnie d’exposition avait mis pour régle que lo fromage devrait 8tre fait entre le
premier et le 15 d’aofit, de sorte quau moment de 'exposition un grand
nombre de fromages avaient six semaines d’Age. Tout le monde sait ici que
la plupart des fabriques de la province ne sont pas faites pour conserver le
fromage aussi lougtemps, si bien qu’il soit fabriqud, Dans les autres
classes, le fromage pouvait se faire Jusqu’au 25 aofit. Pourquoi ces deux
poids et ces deux mesures dans des concours voisins ; j’aimerais mieux que
tous fussent traitésde méme. Nos inspecteurs, étant contraints de faire repré-
senter tout leursyndicat, ont envoyé tout leur fromage, et comme conséquerice,
nous avons eu beaucoup de fromage off flavor”. Tl n’y avait aucune date
de fixée pour la fabrication du beurre ; pourquoi ne pas traiter les fromagers
de la méme manidre, Donnezleur done la_chance d’envoyer leur meilleur
produit ; ou bien fixez un jour de fabrication unique, et lo méme, pour tous.
Mais, ce sont 13 ‘des choses & régler plutdt avec la compagnie d'exposition
qu’avee cette convention. !

Nous avons e, cette année, environ 100 fabriques payant le lait suivant
#a richesse établie par le procéds Babeock ; c'est un progrés marqué depuis

Pannée dernidre. Lecomté de Shefford est en téte des autres comtés aveo
environ 25 fabriques, ayant ad pté cette méthod de paiement. Conti ng
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4 la recommander jusqu’ice qu’elle soit devenue la régle générale et que tous
les honnétes gens aient la satisfaction de voir ce progré®pccompli.

J’attends de nos inspecteurs locaux leurs rapports particuliers, pour en
joindre 16 ¥ésumé A notre rapport annuel ; mais jusqu’ici, j'en ai requ fort peu;
je pense que les délinquants vont faire en sorte de se mettre en régle et de me
les transmettre. Bi les secrétaires de fabriques n’envoient pas leur rapport
de fabrique A leur inspecteur, celui-ci ne peut m’envoyer le sien, et moi-méme
Jje suis contriint de donner un rapport beaucoup moins complet que je n’aime-
rais & le faire, .

Le tout respectueusement soumis,

PETER M ACFARLANE, !
; Inspecteur-général.
St-Hyacinthe, 8 décembre 1895,

Mr. Robert Wherry :—(en anglais) J’aimerais que Mr. Macfarlane nous
dise si le systtme de paiement du lait suivant sa richesse, d’aprés le procédé
Babeok, est aujourd’hui admis sans discussion. Je ‘pose cette qilostinn parce
que la Professeur Dean, aprés avoir pratiqué ce systdme durant une année
entidre, dit qu'il n’est pas juste ; d’un autre cdté, 1¢ Professeur Van Slyke, de
Geneva, N. Y., recommande ce systdme ; puis une autre autorité de I’Ohio,
John Gould est venu, cet été, nous dire qu’il n’est pas exact. Dans mon
comté, je n’ai pu, jusqu’A ce jour, dire aux fabricants que ce systéme était bon,
parce que je n’ai pas 6té & méme, jusqu’d e jour, de leur donner aucun fait
sérieux & Pappui de la théorie ; que cette méthode était la vraie méthode de
faire 'épreuve du lait. Jesuis parfaitement satistait qu’elle est exacte et juste
pour le paiement du lait dans les beurreries.; mais pour les fromageries, c’est
tout différent. Je pose cette question pour trancher le différent, parce que
pas un des hommes de science ne me denne une réponse satisfaisante, et je ne
puis admettre que la question soit tranchée, avant d’avoir une solution mieux
définie.

My. P. Macfarlane :—La méthode du Professeur Dean (1) est tout A fait
curieuse. Au pourcentage de gras du lait, donné par le Babeok, il ajoute deux
dixiémes pourcentdegras. Il estaisé de voirque le patron quia trois pour cent
de gras, et auquel on ajoute deux dixidmes pour cent, est plus favorablement
traité que celui qui aurait cing pour gent ‘et augmel on Wajoutersit que deux’
dixidmes. Cette méthode me parait favoriser 'homme qui & du lait pauvre
au détriment de celui qui a du lsit riche. Dans des cas aussi extrémes, jesais

(1) Mr. connue de la théorie du Prof, Dean, n'est pas entré dans de
grands détails. Nos lecteurs trouveront, & 1a fin de notre rdppott, un résumé de cette importante question a ce
jour. E.C. \ £ % ¥ % £
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trop peu. Depuis vingt ans que nous faisons du fromage dans cette Pprovince,

ayé le lait pauvre comme le riche. Est-co done pleine justice
pour du lait pauvre, qui donne moins de rendement, le mame
Prix que nous payons pour du lait riche qui donne un meilleyr rendement, un
ou deux centins de plus. " Avecla nouvelle méthode, le lajt riche peut 8tre
payé un peu trop cher, i
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donner le résultat d’une expdrience faite par un homme
fort opposs au paiement du lajt suivant sa richesse, Ce systdme n’était pas
Juste, disait-il ; il ne valait rien, parde qu'il Pouvait prendre du Jajt pauvre et
en faire autant de fromage qu’avec dy lait riche, 11 parlait ainsi aux patrons
de la“fabrique dont i avait charge, et leur monta Pesprit contre 1g nouvelle
méthode. I glla trouver le Propriétaire, (qui me reprendra, si je ne sujs pas
exact) et obtint la permission de faire une expérience, ce qu'il fit comme
suit : T1 prit 2,664 1 de lait, donnant aqy Babeok 4.1

0 pour cent de matidre une Ib, de
grasse. J'admets qu'il ait fait une bonne} épreuve, malgrd ses Préjugés contre plus mou,
le systéme, car jo erois qu'il a fait Pexpirience honnétement. D’augre part, il A expulser
prit 1,946 1 de lai¢ qui ne donnait que 8.01 pour cent, de gras. Fy avec ces fromage at
deux bassing, il fit qu’ fromage,  Jo passai i la fabrique pour examiner le fro- une Ib. de
mage ; il vint me trouver pour sonder le fromage, « Voici, lui dis-je, un My, P
fromage qui me parait' un petit peu ‘trop ferme, trop sec, mais attendons de Init du dist
Pavoir sond4,” En voild un autre, ajoutaije, qui me parafit trdg mou,” Mr, W
C'est vrai, dit-il, ce f‘roma_ge West pas trds sec, Lo Premier est un fromage mais il y
de lait riche et Je fromage mou est un fromage de lait pauvre. Tl avait éyi. cent,  Cloty
demment voulu fafre autant de fromage avec lo Iai bauvre qu’avec le lajt Yontie tois

riche. Mais quel fut-le réspltat? Avec le lait riche, il ne fallut que 8.96 i offot nokk |
de lait pour faire yne livre de fromage A Ia sortie du moule ; tandig qu’avee le plus gea
le lait pauvre, il en fallu 933 . Aussi, le fabricant fut-il si pen satisfait cation d’an
que, le lendemain, i1 prenait le train of Ppassait 1a frontidre, ne pouvant sup- i

porter les résultats de Pexpérience, i ; ;

des fabrioa
tion du frox

Voici, & mon avis, une des meilleures preuves i I’

appui de la valeur do 1
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méthode : ce fabriggnt habile essayantde combattre notre.théorie et obligé
de s’avouer vaineu ; #'il avait soutenu la méthode, il efit; déja fait une forte
preuve j mais travaillant contre elle, son insuccds. est encore une meilleure
preuve. Aussi les patrons de cette fabrique, qui'depuis deux ans sont payés
d’aprés ln richesse de leur lait, ont-ils demandé & continuer. Voiei d’ailleurs
comment ils en sont venus A ce systdme : il y a deux ans, au mois d’aofit, ils
crurent que 'un d’entre eux mouillait son lait et le poursuivirent ; cela leur
a cofité 1200 & 1500 dollars, le délinquant étant mort Pautre Jjour avant Ia fin
du procts. Il ne faudrait plus que nous ayons engcore des procds de ce genre ;
aucun desamis de I'industrie laitidre, ici présents, ne souhaite de voir los patrons
plaider. Le moyen de supprimer les comptes d’avocat, ¢’est de payer le lait
suivant la richesse. _ '

M. Wherry :—J’ai une question de plus i poser par rapport A la richesse
comparative du lait dans la province d’Ontario.et de Québec. Ilest plus riche
dans la provinee de Québec : particulidrement, si vous prenes pour exemple
le district de Bedford, je sais qu’il Y. & presque un pour cent de différence,
mais il me semble qu'il n’y a pas équivalent de cotte différence dans le ren-
dement du fromage. Ceci je puis le prouver. Le fromage d’Ontaiio est
ferme et solide de corps ; c’est un vrai fromage moddle. De Iy, 1a difficulté
il faut que notre fromage soit aussi forme et aussi solide que celui d’Ontario,
0u nous ne pourrons obtenir les prix d’Ontario.  §'ils ont trois et demi pour
cent de gras dans leur lait dans Ontario ot quenous en ayons quatre ot demi
dans le ndtre, il faut que nous expulsions un pour cent plus d’humidité,
une Ib, de plus d’humidité, parceque la Ib, de gras de plus rend le fromage
plus mou, autant que le forait une 1b. d’humidité de plus. Nous avonsdone
A expulser une 1b. humidité de plus que dans Ontario pour rendre notre
fromage aussi ferme, de sorte que nous ne gagnons pas grand chose A avoir
une Ib. de plus de gras.

Mr. P. Macfarlane —M. Wherry n’exagdre-t-il pas un peu en donnant au
lnit du distriet de Bedford un pour cent do plus de gras qu’a celui d’Ontario ?

My, Wherry —Peut-8tre, cette ditférence n’y est-ell;/ pas tout entidre ;

pas entidrement
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mais il y a plus d’un demi pour cent, entre un demi ef trois quarts pour
cent, Cette question est importante ; ot Jaimerais & voir régler une
bonne fois cette question de la richesse du ait' et du proeédé Babeock ; si en
effet nous voulons aller au fond, nous n’y trouvons rien.  C'ést A mon sens
lo plus grand gaspillage de temps du pays, et le plus gros obstacle & Ia fabri-
.cation d’un bou fromage, parceque cela prend tout le temps desinspecteurs et
des fabricants, qui suivant moi devraient donfior plus de soins A Ia fabrica-

ot b tion du fromage et 4 la réception du lait.
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Mr. P. MacFarlhne :—Je crois que le district de
pourcentage de gras dans son lait qu’Ontario,
4 Mr. Wherry .—I1 & méme un peu mieux.,

B&uharnois 4 le méme

Mr. MacFarlane :—Oui, peuts8tre un quart poiir ¢ent
chose ; les Cantons ont peut-8tre un demi pour cent de n
mais dans Champlain, nous passons cela,
Québee plus riche que celui d’Ontario,
Jjusqu’a cing pour cent de gras
Mr. Wherry .—Je dis qu
tomté de Brome est trds
Celle d’Ontario est aux en
pas mal quatreé pour éent,

Mr. Foster :—Une des plus grandes difficuitds c'est d'avoir des hommes
capables de faire épreuve et de prendre de bons échantillons, ¢'est & dire
d’avoir une exacte représentation de Pensemble du lait. Nous n’avons pas

tun homme sur douze capable de faire I'épreuve avec la méthodetelle que nous
l'avons actuellement.

; C'est bien peu de
nieux qu’Ontario
Je trouve en général lo lajt de
Dans quelques sections nous avons
; mais ailleurs la moyenne est bien au dessous;
e la- moyenne de mon liit ¢ette iinnée dans le
prés d’un pour tent supérieure A célle d’Ontario,
virons de trois pour cent tandis guelamienne dépasse

]

Mr. MacFarlane :—J’avoue que la prise. d’
points les plus importants pour une bonne
d’ayoir un véritable échantillon, si [

«Mr. Wherry :—Mais si vous br
gras se sont rassemblds & la surfac
également.

Mr. MacFarlane :—8i le lait a été
bien peu de crdme, .

un bon échantillon est un des
dpreuve et qu'il est impossible
on n’a pas bien soin de brasser le lait.

assez le luit de'la veille, los globules de
€ et vous ne pouvez plus les redistribuer

bien brassé durant la veillée, il monte

Myr. Wherry :—Mais vous n’aurez Pas un échantillon parfait,

Mr. MacFarlane :—Si un patron apporte du laitavee dela créme dessus,
je lui dirai tout simplement : “ Vous ne prenez pas soin de votro lait ; voyes
A ce que la créme ne monte Ppas dessus ; car votre lait ne donne pas, dans oce
cas-ld, une épreuve qui vous rende Jjustice”. Voily qui appuierait la méthaode
Babcock et qui forcerait les gens A prendre soin de lour lait, ; ,

Mr. Wherry :—Jallais dire un mot do ce que Mr. Foster viont de men.
tionner, je connais des fabriques qui font Pépreuve Babcook et paient le lait
suivant la richesse et qui ont employé cotte machine comme up instrument
de malhonnétaté, Ils Pont employée pour conserver leg patrons ; si les patrong
disent ; ¢ Votpe éprouve est basse, je vais aller & la fabrique voisine, ” on fait
une autre épreuve le.lendemain, et elle est aussi bonne que toute autre, Le
lait doit 8tre manipulé par des gens honndtes, par des gens capables de faire

.
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I'épreuve suivant des méthodes adoptdes par desex perts. 8ivous permettez aux
inspecteurs de voir A I'épreuve du lait, ¢’est trop de travail ; il vous faudrait
alors d’autres hommes capables poursurveiller le fromage, car il est impossible
de faire bien les deux choses A la fois. Or il importe que la réception du lait
et la fabrication du fromage soient surveillées, car c’est la qualité du fromage
qui commande les bons prix ? |

My. MacFarlane :—En ce qui concerne la forte proportion de fromage
inférieur, j’ai erw qu'il était nécessaire de rechercher quelle en était la cause.
Pour ma part, au cours de mon travail, j’ai rencontré de la part des patrons
beaucoup de négligence A prendre soin de leur lait. Je pourrais citer, cas sur
cas, oll les patrons ne font pas ce que les inspecteurs leur recommandent,

Myr. Wilking :—(en anglais) Il y a énormement d’occasions ot le petit-
lait est gardé en plein soleil durant le Jjour, dans les canistres en fer blane, qui
servent au transport du lait, et cela jusqu’an moment méme de la traite du
soir. Il faut de toute nécessité trouver un moyen de nous débarrasser de
cette sorte de lait, et d’empécher que de pareil lait, refusé par un bon fabri-
cant, soit accepté & la fabrique voisine, ou autrement, nous aurons toujours
de mauvais fromage.

Mr. Plamondon —Dans mes visites, je remarque que la grande diffi-
culté vient des patrons. Aux fabriques, ot on laisse le lait sur dans les
canistres, j'ai trouvé une mauvaise odeur régnant aux alentours, une mau-
vaige odeur dans l¢ fromage et un drainage défectueux. J'ai souvent fait
remarquer & ces gens que tout le mal provenait de ce qu’on laissait du petit-
lait dans les canistres beaucoup trop longtemps ; qu’en le laissant ainsi toute
la nuit dans les canistres, il était impossible qu'il fit bon le lendemain ; peut-
atre aussi en certains cas ne soigne-t-on pas bien les vaches. Jo remarquerais
toutes ces choses, et aussitdt vues je les signalerais au patron avec pridre d’y
mettre ordre, ou i non, de cesser d’envoyer son lait; ceci atténuerait toujours
les difficultés. : ! :

Un inconnu —J’ai vu bien des fabricants incapables de faire V'éprenve
au Babeock, incapables de prendre un échantillon et ' pécher la crdme
de monter. : |

My, Wilking :—J’ai remarqué, et M.. Bourbeau je crois, me soutiendra,
qu’une des causes qui rendent le fromngg inférieur, c'est quon y laisse trop
@’humidité,  J’ai connu certain tabricant qui ne pouvait arriver A faire un
fromage ferme, Kt pourquoi ? parcequ’il avait deux rivaux, un de chaque
cbté, & moine d’un mille de distance. Trois fabriques sur trois milles de parcours !
Les deux fabricants de chaque bout faisaient un bon fromage, ferme, solide,
pren;nt la quantit voulue de lait, peut-8tre un pen plus, pour faire un fromage




ferme. - Celui du miliey prefait peut-tre une demi livre de moing de Iait par
livre de fromage, et 'le vendait au méme prix que log deux autres, Mr,
Bourbean a visité cette fabrique avec moi 5 le fromage valait au moins un
centin et demi et peut-8tre deux centins de moins la livre que celuj des voi-
8ins ; mais il ge vendait le méme prix et les patr
gent pour leur lait, Tant que nous n’arrivero,
dans les prix du bon et du mauvais fromage,
uniforme de premidre qualité dan le pays,
gens-1y chassent le centin,

M. Plamondon :—Je crois que les vendeurs ont
cher le fait que nous n’obtenons pas le plus haut prix pour notre bon fromage,
J’ai eu, récemment, une conversation avee un acheteur, Je lui demandais
#il ne trouvait pas d’aussi bon fromage dans Québec que dans Ontario, ¢ Oui,
me dit-il, et méme de meilleur,” « Pourquoi done, repris:je, ne le payez-vous
pas aussi cher 2 « (Pest, gjouta-t-il, que nous Pbouvons Pavoir pour un demi.
centin de moins, Vous avez beau vouloir onze centing pour votre fromage ;
8i votre voisin vend le sien dix centins, et que le votre porte la méme marque;

il vous faudra le vendre dix centing,” « Mais, lui fis-je observer, vous ne
payez pas suivant la valeur ; vous né travaillez pas dans Pintérat de la pro-
vince de Québec,” « Non, slirement, dit-il ;

3 nous achetons naturellement plus
volontiers du fromage de Québec, parce que nous en faisons plus d’argent,

Pachetant un demi centin de moins.  Pourquoi done Québee accepte-t-il un
prix inférieur ? Parce que les gens ne g’entendent pas. B'ils voulaient geyle-

ment g'entendre, faire un bon fromage et en exiger un bon prix, ils Pobtien-
draient sirement.”

10U n’aurons jamais un fromage
Au lieu de chasger lo dollar, ces

quelque peu A se repro-

Mr. Wherry :—est vra, je pense
manque d’organisation pour la vente,
nisation pour la vente, comme les
ment, vous auriez de bons prix.
en toute saison et c’est’ celui aveo
Dans quelques districts de Québec, je ne croig pas qu'i
tout dans les prix ; on Y a le mém,
mage. Dans certaines sections, la différence qu'on fait dans le fromage est
trés petite, tandis qu’on devrait faire, au moins, un centin et plus. 8i Ontario
obtient un demi centin de plus que Québec, nul doute qil ne le doiye 4 son
organisation. Adoptez le systéme d’Ontario, de New-York et des Etats en
général et vous réuse'u'e; sfirement & avoir de meillours prix,

M. Castel Tit le Rapport de M, Geo, W. Ferguson, inspecteur du syndi-
cat de fromageries No. 2 du comté de Shefford ;

que la difficulté vient de votre
Bi vous aviez une bonne orga-
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RAPPORT DE M. GEO. W. FERGUSON,

InsPECTEUR DU SyNDICAT DE FROWAGERIES No. 2,

Du Comté de Shefford.

C'est avec plaisir que je présente, comme inspecteur, mon troisidme rap-
port annuel. Mon travail a commencé lo premier mai, et ma saison sest
achevée le 81 octobre, période de 6 mois, pendant laquelle jai visité les
fabriques et fait Pépreuve du lait 156 jours, faisant en outre 146 courtes
visites. Le syndicat était composé de 21 fabriques de fromage et de deux
beurreries, et chaque fabrique a eu en moyenne 10 visites ; le nombre total
des échantillons de lait éprouvé s'élevant i 8,000. 18 fabriques de fromage,
A part les beurreries, paient leurs patrons d’aprds la richesse du lait établie
par le procédé Babeock, et le systdme a été trouvé si satisfaisant qu’une pro-
position, pour retourner ‘au vieux systdme, trouverait peu de partisans, si
méme elle en trouvait. I’adoption du systbme Babeok a eu deux bons résul-
tats : en premier lieu, elle a compldtement fait disparaitre jusqu’au soupgon
d’écrémage ou de mouillage, et chaque patron est convaineu qu'il est payd
pour ce qu’il apporte & la fabrique, ni plus ni moins ; en second lieu, le sys-
téme'Babeok a stimulé et encouragé les patrons & produire du lait aussi riche
que possible, eten conséquence, la qualité du lait a 6t6 généralement améliorde,
permettant aux fabricants de prodaire plus, et de meilleur fromage, avec une
quantité donnée de lait. Cette dernidre saison, je n’ai en que quatre lettres
A écrire d des patrons fourni t du lait au-dessous de la normale, et aver-
tissement ayant été suffisant, aucune amende n’a été imposée. Quoique . la
saison ait 6té trds difficultueuse, les fabricants ont réussi malgré tout & faire
une belle qualité de fromage, qui a obtenu le plus haut prix du marché. Le
marché, je regrette de lo dire, a été décourageant et peu profitable, presque
Jusqu’d la fin de'la saison, ot pourtant ily a eu une petite hausse, trop long-
temps différée pour faire grand bien. Les fabriques appartenant au syndicat,
ont tenu fidsl t Pengagement de vendre le fromage “sujet o Vinspection a
la. fabrigue * et Vexpérience des fabriques du dehors qui ont vendu “sujet &
Vinspection & Montréal” a 6t assez cruelle .pour confirmer les fabricants de
Bhefford dans I'opinion qu’ils ont choisi 1a meilloure part, et adopté le planle
plus sage et le plus pratique de vendre leurs produits. Les fabriques ont
produit 660 tonnes de fromage, et les deux beurreries 78 tonnes de beurre,
comparées avec les 810 tonnes de fromage ot les 71 tonnes de beurre produites
Pannde dernidre, résultat asses satisfaisant, si Pon considdre Vété exception-
nellement sec, ot la pauvreté des phturages due A cette sécheresse, Co serait

i
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un acte d’injustice, si'j’omettais de louer le zdle, Ia fidélité ot Phabileté des
fabricants, qui, sans exception, ont remarquablement réussi. En méme temps
Jje mentionnerai que les fabricants de Shefford ont 8agné un des trois prix

offerts par la compagnie de I'exposition de Montréal, pour le meilleur syndicat
de la province, en présence de la plus vive concur

rence. En terminant, ’aime

témoigné uniformément
A faire, de P'accomplissement de mon
1 \

4 reconnaitre Pamabilité et Vhospitalité que mPont
fabricants et patrons ; elles ont dervi
devoir, un véritable plaisir.

Le tout respectueuserment soumis,

Gro. W, Frreuson,
Inspecteur.

AAAAAAAAS

RAPPORT DE M. J. D, LECLAIR,
Surintendant de ' Eeole de Laiterie de St-Hyacinthe.
Monsizur L Pnéslpnm,
Mzessigurs, !

L’Ecole de Laiterie de Bt-Hyacinthe est toujours heureuse de rendre
compte 4 vos conventions de 8es travaux de 'annde, ‘année dernidre, I'en-
couragement qu'elle a regu de toutes les parties de la provi
considérable que celui des anndes passées, Le nombre d
8€s cours et requ 'enseignement théorique et pratique s'est ¢lové, annde der-
nidre, A 812; dont 59 pour la fabrication du beurre ot 268 pour Ia fabrication
du fromage. Il faut gjouter, en outre, plus de 80 demandes. d’admis-

. sion, qui n'ont Pu recevoir satisfaction, Il faut ajouter encore que, vers
le milieu de la saison dernidre, il a été considérd nécessaire, en vne
de donner plus de satisf: tion, d’augmenter de six éldves la capacité de cha-
cun des cours. Ft malgré tout cela, vous voyez, il est encore resté 80 agpi-
rants qui auraient désiré recevoir Pinstruction & I'Ecole et n’ont pu y trouver
place. Ce que voyant, la Société d’Industrie Laitibre & déeidé de faire des
agrandissements A son Eeole actuelle, afin de pouvoir répondre & toutes les
demandes, et de hiter, en ce qui concerne notre industrie, le travail du pro-
grés dans la province de Québec, Cette annde, la Bociété a fait des dépenses
Assez considérables. Elle a élargi, agrandi sa batisse, son Hoeole, lui a-donné
toute une disposition nouvelle, et los élaves Y trouveront certainement plus
de comfort. , Bt j'espdre que eette annde, les éldves qui feront des demandes,
quelqu’en soit le nompre, pourront 8tre tous admis, oRa (
Nous nous appliquons, dans nos cours, A faire connaftre A nos éldves
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toutes les améliorations survenues dans la fabrication dubeurre et du fro-
mage. Nous faisons en sorte qu'ils suivent, autant qu’iliest possible, les pro-
grés de In science dans cette direction-li. Mais nous trouvons que si les
fabricants répondent généralement A cet enseignement, en vue de -progresser
dans la fabrication du beurre et du fromage, tous les intéressés n’y mettent
pas une égale bonne volonté. Le fabricant aura beau prendre tous les moyens
d’améliorer sa fabrique, d’améliorer ses ‘machines, la qualité des matériaux
qu'il emploie ; il restera toujours dans ine condition d’infériorité, sous le rap-
port de In production ou de la qualité du produit, si le cultivateur, qui lni
livre la matidre premidre, ne marche pasavec lui dans la voie du progrés, et ne

. cherche pas & lui rendre la fabrication plus facile, en donnant tous les soins

requis 4 son lait et en n’apportant & la fabrique que du lait de bonne qualité
et en bonne condition.

Ladirection de I’Ecole deLaiterie,d’accord aveclaSociété d’Ind ustrie laitidre
ajugé i propos d’insister beaucoup sur la production et la qualité du lait. Jemen-
tionne le fait ici, afin d’attirer votre attention sur ce sujet-1, que je considdre
comme trés important ; et aussi, pour vous faire remarquer ce que nous pouvons
faire dans la fabrication du fromage et du beurre, en fait de progrds. Il nous
sera tout-d-fait impossible d’arriver au plus haut point, si le cultivateur ne
fait pas, de son cOté, tout ce qu’il doit faire pour livrer au fabricant la matidre
premidre en ausei bon état §us possible. Nous avons donc inaagurd une série
de cours & co sujet. Ces couls sont excessivement importants, et, avec Porga-
nisation des syndicats, je ¢rois que cette instruction peut 8tré répandue assez
facilemept et assez rapid t dans toutes les parties de la province de Québec,
Pour que 'amélioration soit tout-A-fait marquée én trds peu d’années, les fabri-
cants qui viennent & I'école passer quelques journées, quelques semaines
pour s'instruire, devraient 8tre parfaitement convaincus de la nécessité
qui 'impose & eux de bien apprendre ce qu'ils ont A faire, et aussi ce
que le cultivateur doit faire pour améliorer la qualité du lait, mais encore
du devoir impérieux qui lour incombe de partager avec le cultivateur toutes
leurs connaissances, dds qu'ils sont de retour dans leur fabrique. ("estlosenl
moyen pour eux d’assurer 'amélioration de leurs produits, je crois, et dans ce
travail-, il seront aidés b pparlesi locaux et géuéraux. Je
crois que’cest le moyen darriver sliremént: & douner A nos produits, sur les
marchés trangers, la réputation et la place que nous souhaitons qu'ils
obtiennent. : / - :

Monsieur I’ Assistant-Commissaire fédéral de Vindustrie laitidre, qui est
chargé de ces cours-ld, donne aussi des renseignements qui sont de nature &
abaisser le prix de revient du lait ; les cultivateurs doivent se convainere qu'il

‘
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ne faut rien moing que tous nds efforts dans cette direction-13, pour réussir
dans la lutte que nows faison,

S pour nous emparer du marehs anglais. Ils
doivent savoir que la victoiresestera 3 qui produira une livre de beurre oude
fromage au meilleur marchg, Bile cultivateur 'imagine qu’aujourd’huj it
0’y a plus de bénéfice: nj de profits A garder fles vaches, il 10 doit pas
se laisser aller 3 des pratiques qui le dicourageraiont. Il faut qu'il se rende
parfaitement compte de ce que i cofite la production d’un cent livres dé lait,
et qu'ensuite il cherche 3 abaisser ce cofit Jjusqua ses dernidres limites. Toutes
les nations, qui se fon concurrence sur le marché anglais, ne pourront résister
qu’a condition de produire un cent livres de lait an plus bas prix possible, et

Je crois que le cultivateur, nne fois convainca de cette vérité, dirigera tous ses
une aussi belle marge de profit que

efforts de ce cdté, et a en

sore, chez nous,
partout ailleurs,

L’année dernidre, J'avais Poceasion de donner quelques
dire quelque chose, sur log qualités que doit avoir l beurre
JPai fait quelques' remarques sur. Ig manidre
Danemark, ot j'ai promis A l’ussemb}ée un rapport sur la possibilitd, pour nous,
de faire du beurre-en hiver, et sur certaines expdriences que je devais faire,
pour m’assurer si réellement cos méthodes, qui sont suivies en pays étran-
ger, pouvaient 8tre suivies exactement et avec avantage par nous ici. Immé.
diatement aprds ma promesse, je puis dire, puisque les cours étaient ouverts
cette époque-1i, nous avons fait des essais A trois on quatre reprises différentes,
devant nos éldve b sur les deux procsdds de travailler le beurre : Je trouvais
un peu défectueuse Ia mithode danoise ; leur beurre m’avait sembld grais-
seux, et cet état kraisseux de lour bey rre m'avait paru pouvoir tre évité
chez nous, en ddnnant un autre travai & notre beurre, J'ai fait des expé-
riences dans ce sens-1d ; je les ai faites au co ut de chaque cours
autant que possible, afin que le beurre phit 8tre asses avaned vers la fin dn
cours. pour qué les dldves Jjugeassent de la différence, gil y en avait. Ay
Danemark, le travail se fait A plusieurs reprisés, . On met une quantité de gel
assez considérable ; aprds le dernier travail, une assez forte quantité de san- \
mure doit en 8tre expulse, afin que le beurre reste doux, comme lo demande
le marché anglais. Jo me suis demands, si nous ne pouvions drriverau mérge
résultat par un'autre Mmoyen. A cet effet, au liey do ne’travailler 1¢ beurre
qu’aprds y avoir ajoutd une forte quantité de sel, je P'ai @’abord un peu tra. !
vaillé, trds peu, do manidre 3 en expulser d’abord une petite quantité d’ean,
au sortir de la baratte ; aptds Pavoir ainsi purgs d'eau, j'ai ajoutd an beurre
la quantité de el ndcessaire, mais justo suffisante pour lo rendre doux comme
le désire le consommatenr anglais ; ot 'ai trouvé dans tous les cas, & la fin de
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chaque cours, au jugement de tous les éldves, que le beurre qui avait été

@’abord salé & forte dose et travaillé & plusieurs reprises, était toujours un peu
plus graisseux que 'autre et qu'il commencait & perdre de 'sa saveur dans les
dix jours suivants.  Tandis que le beurre, travaillé de I'sutre manidre, gar-
dait toujours sa saveur, ne possédait pas plus d’eau et avait beaucoup plus de
couleur, Jesuis heureux de vous faire savoir le résultat de ces expdriences
et de remplir la promesse que j'ai faite A 'assemblée I'année dernidre,

&, pour réussir
1 anglais,  Ils
de beurre oude
Caujourd’hui it
il ne doit pas
- qu'il se rende
t livres de lait,
imnites, Toutes
urront résister
ix possible, et
rigera tous ses

de profit que

I’Ecole de Laiterie regrette, Messiours, qu’d eause des travaux entrepris
cette année, et qui ont duré beaucoup plus longtemps qu’il n’était prévu,
nous n’ayions pas d’autres travaux et d’autres expériences 4 vous soumettre,
qu’il efit ét6 trds avantageux de faire connaftre A cette assemblée ainsi que
nous nous étions proposé de le faire, (’est un contretemps que nous n’avons
pu éviter; mais jespdre, Messicurs, qu’a la fin de la saison prochaine nous
pourrons vous donner un rapport plus détaillé et mettre & votre disposition

. ' . ; . - . 5
onseils, ou de un bon nombre d’échantillons de beurre, qui pourront vous fixer sur la valeur

R gy
exportation. de te] ou tel pxocédt.a suivi (!ﬁng la fabrication. . = =
 lo beurre au Je vous remercie, Messieurs, do votre attention, et je suis & votre disposi-
t6, pour nous, tion pour répondre aux questions que vous pourriez ayeir 4 me poser.

M. D. 0. Bourbeau :—11 arrive parfois que les acheteurs de Montséal se
plaignent que notre beurre soit marbré ; cela arrive surtout dans les divisions
ot Pon n'a pas fait de beurre depuis longtemps. Sans doute, il y a 13 un
manque d’expérience et je serais trds heurenx de savoir de vous ce qu’il faut
faire pour prévenir ce défaut-1a.

M. Leclair :-—La premibdre chose que je pourrai vous dire sur ce sujet,
c'est de vous donner les moyens de faire le beurre, de manidre A ne point avoir
de taches blanches ; et je crois qu'il est trds facile de les éviter. Je crois
que les taches blanches sont généralement causdes par des petits grains
de créme qui n’ont point été' transformés en beurre, la créme ayant

- devais faire,
) pays étran-
8 icl. Immé-
ent ouverts 3
s différentes,
: je trouvais
emblé grais-
ir 8tre évité
it des expé.
haque cours

ors la fin du séché dans le bassin, soit A la surface, soit sur le pourtour, ou encore dang
avait, Ay I’écrémeuse méme. Il arrive parfois que la centrifuge manque de lait, ce qui
antité de sel fait que la ordme se dessdche et se met en petits grains qui durcissent dans
tité de sau- Pintérieur de la machine, et qui subissent action du barattage et du malaxage
le demande sans se transformer en beurre. Ce sont ces petits grains-lA qui forment les
‘er au méme taches blanches. 1)y a aussi d'autres taches blanches qui sont causées par
er le beurre du caillé : des petits grains plus ou moins gros qui se présentent sous la sonde
un peu tra- quand on I'enfonce dans le beurre. Ces morceaux de caillé se déposent dans
ntité d’ean, le fond de Ia baratte et restent dans le beurre. Le meilleur moyen & prendre
$ au beurre " pour que ces morceaux de caillé ne restent pas dans le beurre, c’est de laisser
X comme celui-ci flotter d’abord sur le lait de beurre lui-m8me, puis de soutirer le lait

)
i 3

A1 fin de
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de beurre et de le remplater par une quantité d’eau suffisante pour y faire
surnager le beurre en grains, afin que ces morceaux de caillé puissent 8tre
entrainés par le soutirage du lnit de beurre et de Peau. i

Il y & bien aussi une autre cause, sur laquelle je ne saurais me prononcer :

on attribue parfois les marbrures & une décomposition de I matidre grasse.
Jeci est plutdt du domaitie des hommes de sciende que de celui des praticiens :
ce sefait A eux denous éelairer sur ce point-la. \

M. Chagnon :—Le beurre que vous prétendez le meilleur, n’a-t-il éts
malaxé qu’une seule fois ? ’

M, Leclair :—Oui, malaxé une seule fois, M. Chagnon,

M. Chagnon :—Vous prétendez done que le beurre, malaxé seulement
une fois, est meilleur ? \

M. Leclair :—Je dis qu’en principe, le beurre est d’autant meilleur qu’il
est moins graisseux, et je dis anssi que plus vous travaillez le beurre, plus il
sera graisseux, malgré toutes les préeautions que vous pourrez prendre. Par
conséquent, #'il est possible d’avoir un bon beurre, ou le sel soit parfaitement
bien mélangd, qui soit débarassé de tout son lait de bearre ot de son exeds
@’eau avee un seul malaxage, je ne vois Ppas pourquoi I'on en donnerait deux
et pourquoi Pon ne g'arréterait pad) quand on a obtenu cp résultat.

M. Ch;i;non :—Mais si vous mettez votre beurre plus sec, vous diminuez
le rendement en lui dtant du poids. )

M. Leclair :—Vous perdez de l'eau, cest vrai, et Peau a sa valeur sur lo
marché de Montréal, parce qu'on Iy paie bien. Mais én Angleterre, on
ne paie pas l'eau. Pour Pexportation, notre beurre doit 8tre d’abord un
beurre sec et doux. Je crois que ceux qui ont été & méme d’examiner les
dchantillons de beurre danois et suddois, qui nous ont été envoyés & Montréal,
ont pu se convaincre que ces échantillons étaient secs, aussi secs que le beurre
peut se mettre. (’était du beurre @exportation.  (Pétait donc, sous ce rap-
port an moins, un modsle' de beurre, tet que nous devons fajre le ndtre pour
Vexportation. 11 n’est pas nécessaire de le mettre aussi sec pour le marché
de Montréal, puisque ce niarché n’est Pas aussi exigeant ; les consommateurs
¥ acceptent une certaine quantité d’eau, ;

M. Chapais :—Quelle proportion deau doit contenir un bon beurre ?

M. Leclair :—Le bon beurre doit contenir tout au plus 14 pour cent
@’ean. : - :

Mr. Wilkins (en anglais) :—J’aimerais & poser une question 4 M. Leelair,
en ce qui concerne le salage du beurre, Peut-on saler le beurre autrement

qu'avec du sel en grain? Peut-on le saler avec de la saumure ? Loquel des
deux est préférable ? 1 :
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M. Leclair (en anglais) :—Cela dépend de votre clientdle, dont il faut
suivre en cela les exigences. i ;

M. D. 0. Bourbeau :—Vous avez dit, Monsieur Leclair, que les marbrures
sont causédes par de la créme desséchée dans la machine ?

M. Leclair :—Oui, Monsieur,

M. D. 0. Bourbeau :—Cette créme peut aussi sécher, je suppose, dans le
bassin, faute d’avoir été suffisamment brassée ?

M. Leclair :—Oui, Monsieur.

M. D. 0. Bourbeau :—Combien de fois par jour la crdme doit-elle 8tre
brassée ?

M. Leclair :—La créme, surtout aprés la séparation, doit 8tre brassdé
assez souvent, pour faire disparaitre autant que possible toute cette écume'qui
vientd la surface ; mais il faut la laisser en repos au moins cing ou six heures,
aprés que le brassage a été bien fait, pour que la maturation se fasse bien.
Quand Pécume (broue) a presqu’entidrement disparu, alors il est trds peu &
craindre que le dessbchement cdwse ces mauvais effets dont nous parlons.

M. D. 0. Bourbeau :—A propos de la maturation de la créme, il y a des
ferments sur le marché pour aider la maturation, n’est-ce pas ?

M. Leclair :—Oui, Monsieur.

“~M.D. 0. Bourbeau :—O0d peut-on se procurer ces ferments-ly? Quelle
quantité & mettre par gallon de créme ou par cent livres de crime? A quelle
époque faut-il passer ces ferments dans la créme ?

M. Leclair:—Il y a plusieurs sortes de ferments, dont nous pouvonsnous
servir avec avantage, Quand le lait n’est pas d’une bien bonne qualité, quand
il n’est plus de nature & produire seul un beurre de.bon arome, on se sert de
¢e que nous appelons  ferment de culture pure,” qu’on se procure dans les
Iaboratoires, ou de ferment, qu’on peut préparer soi-méme avec du lait trds
savoureux. Dans les deux cas, le lait choisi pour servir do mére doit prove-
nir de vaches dans un état dessanté parfait et dans le meilleur temps de leur
période de lacjpion. Ces deux sortes de ferments doivent 8tre préparés avec

beaucoup de soin, parce qu’ici, comme dans la culture générale, c’est du choix®
de la semence que dépend la récolte. Les ferments de culture purese vendent

des résultats de l'une que de D'sutre, sans toutetois avoir rigoureusement
comparé les produits de ces cultures, La proportion moyenne A ajouter A la
créme est d’environ b pour cent ; cette quantité est déterminée par la qualité
Pour propager les ¢ ferments de culture pure,” vous
pasteurisez une certaine quantité de Iait écrémé, en lo chauffant 4 175° Farh,
et mt;i(;menant cette température pendant une quinzaine de minutes, Aussi




Promptement que possible, Yous abaissez I température A 88 oy 90, vous

sarde o
ajoutez le ferment do culture pure dans la proportion indiquée par la direction |em0nt!<
qui accompagne Penvoi, et vous mettez ce mélange dans up endroit chaud un;'e "ll)‘
bour que la ‘température reste 1a méme pendant 20 on 24 heuges. Vous lo L reM
conservez ensuite dans un lieu trag frais pour que le travail de fermentation Sy
he se continue pag, » cu loce

Pour préparer 1a deuxidme ‘sorte de ferment, vous mettez & crémer lo marbru
lait que vous avez choisj ; aprds dix ou douze heures, vous soutires le petit- avecle
lait et vous le' chauffes 4 88 ou 90' degrds Farh, ot lo maintenez & cette M.
température pendant une vingtaine d’heuros, Quand le cailld est bien for- S
mé, vous le divisez augsi finement que Ppossible et il est prét & dtre employs, Ll L)
Laquantité pour cent est 4 peu prés la méme que pour les ferments de culturs limpart
pure, ) de ces 1

M. Wm. R Haven =~Vous avez parlé tout & Pheure des beurres suddois Taché s
et danois comme étant des beurres 8ecs et trds onctueux. Oy signale que les point de
danois malaxent Jusqu’a trois fois 1o beurre, A quoi attribuez-vous Ia con- obtenu
texture si parfaite de leur beurre, si vous prétendez qa’on peut obtenir un arien d
beurre ouctueux en ne le malaxant qu'une seule fois ? . méme 1

M. Leclair :—(’est parce qu’au Dancmark, ayant Pavantage do mettro constate

leur beurre sur 1o marché plus tot que nous, ils ne le barattent Pas A la méme duzeel &
température que nous, ils beuvent le baratter 4 une température plus dlovde ';'f":t(’l:,

ue nous, | dir

2 M. R Haven :—Mais, en général, le beurre est malaxé deux fois ? _ “Mgh'
M. Leelair +~=Oui, j'ai vu Presque partout, en Europe, travailler le beurre s ;‘;]

un grand nombre de fois 3 J'ai.vu méme Je travailler six fois pour obtenir un o de.

beurre sec, Mais Je crois qu’il n’est Pas nécessaire de le travailler autant que wille

cela; cela dépend de Ip température et de la. facilite qu’on a de le débarasser 1 !
du Tait'de beurre et do Peau. o o . M.
M. R Haven ‘~Quelle diff§rence fhites-vous entre lo beurre du Danemark quiung

et celui d’ici ? i .M
g M. Leclere :—A on Juger par les échantillons que j'ai examings, Jje dois centxém'
dire que je n’ai rencontré ay Danemark aucun beurre gy &0t plus fin, plug va des :
savoureux qu'en Canada. Nous Pouvons entreprendre de lutter contre les Bkt
beurres danois et je n’ai aucan doute que nous ne réussissions trdg bien, i, o6t Iy
naturellement, nous avons du bon lait et que nous le travaillions bien, 4 86 tin
. i < W de couts
M: Chagnon +—Pouvez-vous me dire 3 quoi I'on attribue les Dpetits mor- L

ceaux de caillé dont vous' avez parlé ? i
5 i ; ; travaille
M. Leclair :—8i vous Inissez trop fermenter votre créme, par exe ple, expédié
¢t que co soit une cr¥me claire, qui* ‘

contienne du lait, vous devez ppéndre
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sarde de ne pas le laisser cailler ; toute la matidre grasse a une tendance
remonter & la surface, en raison de sa faible densité, le ‘lni'f, en-dessous étant
une masse de caillé, il sera trds difficile que vous n’ayez pas de caillé dans
votre beurre.

M. Taché :—Je erois avoir remarqué déjd, dans les conversations que j’ai
cu Poceasion” d’avoir avee M. Leclair, que M. Leclair| hésite A dire que les
marbrures peuvent 8tre causées par ce que le beurre n’a pas été assez travaillé
avee le sel. .

M. Leclair :—Jo n’ai pas hésité A dire cela A M. Bourbeau : je lui ai dit
coque je pensais tre la cause des marbrures. La différence est celle-ci : jo
eais qu'un-certain nombre de personnes semblent attribuer cos marbrures &
l'imparfait mélangedu-sel. Je ne crois pas que ce soit 14 1a principale cause
de ces marbrures ; jo ne partage pas entidrement la méme opinion que M.
Taché sur ce point, et voici pourquoi : Si nous examinons les choses & leur
point de départ, nous voyons que, tout A coup, le fabricant est surpris d’avoir
obtenu un beurre marbré; il fait un retour sur son ouvrage et voit qu’il o’y

arien de changé ; cest le méme sel dont il s'est servi ; il 'a mélangé de la
méme manidre, en un mot, ¢’est le mbme travail manuel, et cependant, il
constate un défaut qui n’existait pas. Pouvons-nous prétendre que lemélange
du sel a été bien fait jusqu’d cette date et qu'il ne Pest plus? (’est certaine-
ment, de tous les procédés de fabrication celui qui varie le moins, et ’on peut
dire qu’un bon fabricant’ ou méme un fabricant ordinaire ne pdche pas de ce
cbté-la. Il me parait done plus rationnel de chercher ailleurs la cause de ces
marbrures, \

M. Taché -—Vous_ avez dit tantdt que les marbrures dépendent sur-
tout de ce qu’on laisse Ia crdme durcir sur lo bassin. Voulez-vous me dire
quelle proportion du total peut représenter cette créme durcie sur le bassin ?

M. Leclair :—Cela représente trds peu. Ca ne doit pas représenter plus
qu'un dixidme, : :

M. Taché :—Qla ne peut pas représenter un dixidme, et pas méme un
centidbme,  8i c’est la cause des marbrures, comment expliquez-vous que j'aie
vu des marbrures qui oceupajent 75 pour cent de la surface du beurre, lo
Jaune occupant A peu prbs 25 pour cent? Et je dis plus que cela, je dis qu’il
est impossible que la créme séchée ait 4t 1p, cause des marbrures. J’avais de 80
135 tinettes de beurre qui était marbré. Le beurre avait 6t6 fabriqué comme
de coutume, En découvrant cela, j'ai dit & M. Dufour de trayailler ce beurre de -
nouveau, et que ce défant devait dépendre du mélange imparfait du gel. Il I'n

travaillé de nonvean. Le beurre a repris sa couleur uniforme.  Aprds I'avoir
expédié & Montréal, j'ai été trouver M. Ayer, ot jo lui ai montré ce lot de
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+beurre,  Je lui ai demandé; « Que pensez-vous de ce beurre-lA?” Il ma
répondu aprds Vavoir examind : “ Jaj trag rarement vu de plus beau beurre
que cela.” Done, Ia cause des marbrures provenait évidemment du mélange
du sel et non du cailld, il n'y en avait pas. Tl n'y avait pas de crdme non
plus, desséchée dans la machine. M. Dafoqr est un excellent fabricant de
beurre ; ¢est votre ancien aide de PEcole, et cetautomne il g obtenu plusieurs
Prix pour son beurre, ' :

M. R Haven :—No Ceroyez-vous pas que les variatio,
ont une influence sur Ia fabrication da bearre ?

M. Leclair :—Mon opinion IA-dessus, cest que, si la tempdrature change
subitement, le travail de Mmaturation ne ge fyit Pas aussi bien, ni augsi

également, ot quand il y a trhvail inégal dans la formentation de 1a orbme, il
Y 8 certaines partios de la crdme qui

marbrures, Mais, Je crois que no

13 de la température

¢ quand il y 4 changement subit, brusqie
dans la température ot que le changement est tel que le beurre offre de Ia

résistance au travail, je dis qu'il est encore possible de prévenir oette diffieulté
en donnant 4 Pean do lavage une tempidrature convenable et qu’on ne doit
jamais se laisser contrbler par la température, ,

M. Taché i~—Admettez-vous que la répartition plus ou mojns parfaite dy
sel dans le beurre au moment du travail, puisse produire le marbrage !

M. Leclair :—L’imparfait mélange da sel peut causer une différence de

nuance de couleur, mais pas de marbrares. Je n’ai Pas eu cette expérience.ly.
J'ai travaillé le beurro mainte et mainte foi j

raison d’assigner comme cause des ma
M. Taché :=D’aprés votre répons
maturation de la crdme qui aurait causé ces marbrures-13,

M. B Haven :—8i lo sel que Pon met dans le beurre n’est pas du chlorure
de sodium pup, il peut y avoir altération dans Is couleur du beurre,

M. Salefranque Kt ces points blanes pourraient bien venir du sel imbibg
de crdme. o . ‘

M. Leclair :—8i on fait le
ne peut pas se faire,

M. Tach; :—Jaj ici des auteurs qui traitent
et Gosta Grotenfelt, - Oes messiours nous disent que les marbrures sont pro-.
duites par Pimparfait mélange du gel, exclusivement par cela, Les petits
points blancs sont produits par Peffot de 1a erbme sdchéo sur le bassin ; onles

rbrares, lo mélange imparfait du sel,
e, il semblerait que ¢'est simplement Ia

travail quand 16 beurro est froid, le mélange
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M, Camirand :—Ne pensez-vous' pas que ces mémes marbr
aussi causdes parce que le beurre est trop froid quand vous-le travaillez ?
M, Taché —Certainement ; ¢’est principalement dans les temps froids

que ce défaut se rencontre:
M. B Huven :—Je crois me rappeler que dans certaines raffineries, on
acides qui peuvent altérer le sel. Tl est certain que

raffine lo sel au moyen d’
) L )
il serait bon de s'assurer que

le sol altéré doit changer la couleur du beurre et
le sel dont on se sert dans le beurre est un sel pur.

' En Bretagne, od on trouve du beurre si excellent, et danslequel onn’a
jamais trouvé do marbrures, les fabricants emploient pu t et simpl 1t
le sel marin, pris A son état naturel aprésavoir 4té 1avé : le chlorure de sodium

plll'.

M. Chicoine: J'ai toujours mieux réussi moi, en ne travaillant mon
beurre qu’une seule fois, Je n'ai jamais rencontré de marbrures causées par
1te pas le beurre le temps nécessaire

le sel, excepté dans les cas oli on ne travai
et en temps utile. Quand il y a des marbrures, ¢a dépend absolument 'du
travail du beurre.

Rev. M. Charest —Voulez-vous dire, quand vous parlez du travail, le
travail qui se produit par Peffet du sel sir le beurre, ou simplement le travail
manuel ? :

M. Chicoine :—Je parle du travail manuel,

M, D. 0. Bourbeau :—Je crois aussi quo c'est dans lo travail ‘manuel.
TLorsqu’on est obligé demettre de la glace, ou de l'ean ‘A la glace, sur lebeurre,
et que le fabricant n’s pas soin de reprendre jmmédiatement le barattage,
laissant ainsi certaine partie du beurre en contact prolongé avec Veau glacée,

au lieu de faire pénétrer cette ean glacée dans la masse de beurre par le barat-
tage, ne peut-il pas arriver que la différence de température occasionne une

déeolaration du beurre ?
L séance est ajournée 4 7.80 p. m.
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DU MARDI SOIR, 8 DECEMBRE 1895,
Le Becrétaire, M, Castel,

—

donne lecture : @’un i

TérkeraMyE py L'HoNorapLg I, Beauvstex gy pg MM. M. MacDoxatp gy
Jos, GiIrarp, M, P, Prs.
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E. Castel, 8, 8, L'L;
Waterloo,

Retenus & Québeo par Ia discussion [

(u budget do I
&vee vous demain aprés-midi,

Bon suceds 3 Ia convention,
{Signé) Ls. Beaubien,
| M. MacDonnId,
i Jos. Girard,
Et d'une
Lerree pr M. 8. A. Fisugg,
Vice-Président de la Sociéts,

griculture, serong

Montréal, décembre 2, 1895.

Ciété d’Industrie laitidre de mon incapacité
A Ia convention de Waterloo. Comme vous le savez, depuis plusieurs
mois ma santé g 4t mauvaise, i i
maing du doctenp 3 Montréal, peut me per-
Mettre de courir 1o risque de 1a fatj ¢ suites nécessaires
de pareilles réunions, partienlis lans la condition ot Je
suis, 11 m’ordonne d’alley trés prochainement, dans le Midi, passer un moig
environ et me dit qu'une pareille réunjon déferait certainement les progris
récemment accomplis dans ma santé et m? pécherait probabl t de partir
avant plusieurs semaineg, 11 est important que je fagse immédiatement, co-
. Yoyage dans le Midi,'do sorte que je ne me sens Pas’ autorigd § me soustraire
8uX preseriptions du docteur,
Je n'ai pas besoin de vous expliquer,
Pindustrie laitidre, mon désappointement q
vention. Comme Jeg directours et vous losa

siez dans les Cantons de UEst, et o’est on conséquence du bienveillant aceneil o
fait & mon invitation que vous 8tes aujourd’hu; dans notre distriot. (Vest ..
Pbourquoi je regrette plus spécialement encore de n’stre Pas 14 pour vous
souhaiter Ia bienvenue €} nider A recovoir I 8ociétd, ‘Je 8ai8, toutefois, qu’aux

non plus qu’y meg c0-ass0ciés de
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mains de M. Parmelee et des citoyens de Waterloo, vous serez bien traités et
je suis sfir que la convention sera un succés. 7

Jespbre que Passemblée ne se séparera pas sans empokter une bonne idée
de notre district et de notre population, et que votre yisite parmi nous éveillera
encore plus d’intérdt pour notre industrie et sera le point de départ de rap-
ports encore plus intimes entre les différentes parties de potre chdre et splen-

dide province,
Veuillez exprimer 4 tous et 4 chacun mon profond désappointement joint’

4 mes plus sincéres hons souhaits.
Votre bien dévoud,

Syoney Fisnen.

M. Louis Bouchard, maire de Wateiloo, lit :

1’ADRESSE DES CITOYENS DE WATERLOO

A Messieurs les délégués de I’ Association d’Industrie Laitidre de la Pro-
vinee de Québec,
MEsSIEURS,

La convention qui vas'ouvrirdans un instant feradpoque dans les aunalés
de la ville de Waterloo par le bien qu’elle va produire, nous n’en doutons pas,
chez ses habitants et ceux des localités environnantes. ;

I’association que vous représentez, Messieurs, a dgjd, avec le concours et -
’encouragement de nos gouvernants, fait beaucoup pour I'avancement .de la
classe agricole dans cette province ; et nous espérons que ses succés dans cette
voie iront toujours s’accentuant, car nous. comprenons qu'en travaillant &
développer les ressources de cette classe, la plus nombreuse de notre popula-
tion, vous travaillez pour l'avancement, le progrés et le bien-gtre de la pro-
vince de Québec en général. i

Nul doute que, grice au zdle des hommes éclairés qui sont & sa téte, d en-
couragement de notre clexgé, & 'aide de nos hommes publics, au concours
généreux de tous les amis de la classe agricole, votre assaciation, comme elle
en a, du reste, déjd donnd des preuves tangibles, est appelée & rendre meilleur
le sort de 1a population de nos campagnes.

Messieurs, nous sommieg flattés au plus haut degré de Phonneur que vous
avez fait & notre petite yillql en la choissisant, cetfe annde, pour y tenir vos

. comices, et noys vous en sommes souverainement reconnaissants. D’autre

part, Messieurs, nous nous permettons de vous féliciter de votre choix : parce
que Waterloo est un des centres importants des Cantons de 'Est, et que, au




point de vue de votre asgociation, les Cantons de I’
trés importante, pour ne
Votre choix, Messieurs, tout en méritant notre
tude, témoigne de I'e sprit de discernement ot d
les agissements de votre association.

Messieurs, enima qualité de mire.de Ia ville de Waterloo, je vous sou-

haite 1a plus cordiale bienvenue, et j’espbre que Phospitalité que vous y reee-

vrez laigsera un bon souvenir dans Vo8 curs, et nous vaudra Phonneur et le

plaisir de vous revoir au milieu de nous, travaillant encore et toujours pour
la prospdrits et le bonheur de notre brave population agricole,

ist constituent une section
pas dire Ia plus importante de la province de Québec.

plus vive et plus sincdre grati-
¢ sagesse de ceux qui dirigent

Louts ‘Boucrarn,

; ’ maire de la ville de Waterloo.
Waterloo, P. Q., 8 décembre 1895,

REPONSE DU PRESIDENT

Moxsteur 1e Marrg, Mussigugs, S

.
Véritablement, vous nous me tez dans la confusion en nous exprimant

de tels sentiments, car nous étions loin de nous attendre A recevoir ici une
aussi brillante démonstration et une aussi cordiale réception,
ment pas comment vous exprimer dignement notre reconnai
bonnes et sympathiques paroles de bienvenue que nous venons d’entendre.
Sans mériter tous les - éloges que vous nous décernez, nous pouyons, cepen-
dant, vous dire que nous savons apprécier les encour: ;

agements et les sympa-
thies des gens de cour comme vous, Messieurs. Vous avez voulu mettre &

notre disposition, pour y tenir nos séances, cette grande et confortable salle
de votre conseil de ville. Plus que cela, vous avez aussi poussé la générosité

jusqu'd mettre A notre disposition I’  Hotel du Canada,” ot \nous recevons
une si généreuse hospitalitd. ¢

Messieurs, veuillez accepter ex

Jene sais vrai:
ssance pour les

pression de notre vive reconnaissance H
veuillez &tre auprds de vos colldgues, Messieurs les conseillers do cette jolie
et prospére petite Ville.de Waterloo, ainsi qu’auprds de tous vos concitoyens,
les interprdtes de notre plus profonde gratitude.
Nous sommes 'toujours heureux de rencontrer partout ol nous passons,
les sympathies des gens! intelligents, je dis intelligents, parce qu'en effot les
hommes, tels que vous, qui veulent le bien-tre du pays et travaillent A rendre
plus abondantes et plus fructueuses les sources de progrds dans notre province,
ont bien le droit d’tre’appelés ainsi, Kt nul doute que yos bonnes pavoles
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ne soient pour nous, pendant longtemps, un véritable encouragement 4 pour-
suivre notre but : le but de nos travaux et 'euvre que noud avons entreprise.
Certainement, qu’avec I'encouragement de la partie la iplus intelligente de la
population de notre pays, et avec le secours généreux de nos gouvernements,
nul 'doute, dis:je, qu'avant peu d’années nous ne puissions réstaurer dans
notre cher pays la prospérité et le bien-8tre ; nul doute que nous ne puis-
sions enrayer I'émigration ; nul doute aussi ‘que nous ne puissions ramener
chez le cultivateur, ruind par la routine et les habitudes disastreuses, le
bonheur et aisance. ‘

Monsieur le maire, encore une fois, nous vous remercions en toute sines-
rité de la réception véritablement royale que vous nous faites ; nous emporte-
rons dans nos. paroisses un beau souvenir de cette partie du pays, si avancée,
peuplée de gens si entreprenants, que nous appelons “ les Cantons de I Est”.
Nous sommes heureux, Messieurs, d’avoir accepté linvitation réitérée de celui
qui vous représentait, avec tant de zdle dans notre Société : M. Fisher, notre
Vice:Président ; et si nous n’avons pu venir avant aujourd’hui, c’est que
d’autres engagements nous liaient. Nous sommes heureux, aujourd’hui, de
recevoir votre bonne et franche hospitalité. Je lo répbte, nous emporterons
avec nous un bon et agréable souvenir de notre passage dans votre entrepre-
nante petite Ville de Waterloo, et j’espére, M. le Maire, que si le Bon Dieu
nous donne la vie, nous accorde encore quelques années d’existence, il nous
fera aussi la grce de revenir dans ce beau pays, et pour ce soir, je vous dirai
donc en terminant, non pas “ Adieu”’, mais “ Au revoir ”.

AAAANA A~ AN

DISCOURS DE M. I’ABBE MGNTMINY,
Président de la Société d’Industrie Laitidre.

Messigurs, ;

Malgré le souvenir que comporte pour des frangais le nom de Waterloo,
la So¢iété d’Industrie Laitidre de la Province de Québee, bien que composée
pour la plus grande partie de membres frangais, n’a pas craint de choisir, pour
théfitre de sa convention, un autre Waterloo. Qu’aurait-elle & y craindre, en
effet, puisqu’elle vient ici r trer dans les diens de langue anglaise de
ce district, non des adversaires, mais des alliés qui luttent avec elle, dans une
mérhe guerre patriotique, dont le but généreux est de faire de la province de
Québec, un pays riche et prospare pour tous les canadiens qui Phabitent, Sur
ce nolulveau champ de bataille, ok nous nous sommes donné rendez-vous, nous
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T

porterons, pendant les deux jours de notre rencontre, de rudes coups & nos

adversaires, Ces adversaires, ce sont la routine, Ia mauvaise culture, la négli-
genee & observer les rdgles de la production économique des aliments néces:
saires & la vie, et, plus spécial t, les~défauts qui, dans la fabrication du
beurre et du fromage, peuvent nous empécher de‘retirer de cette industrie
laitidre, que nous représentons ici aujourd’hui, le bénéfice qu’elle comporte.

Afin de rencontrer ces ennemis' avec avantage, il est bon, d’abord, dé
faire une reconnaissance sur le champ oit doit se livrer la bataille, pour bien
en connaitre tous les accidents. Nous allons done la faire ensemble, en jetant
un regard sur notre position, au point de vue de I'industrie laitidre, depuis
Pannée dernidre.

Dans notre dernidre convention, A St-Joseph de la Beauce, une des con-
clusions de nos délibérations fut que nous devions nous attacher, pendant le

cours de I'année, alors en perspective, & faire prévaloir, parmi la nombreuse -
classe de cultivateurs, qui se livrent & Vindustrie laitidre, trois idées princi- »

pales : 7

La premidre était que, pour mettre la province de Québec A la hauteur
de la position exigée d’elle par le marché anglais, quant & ses produits laitiers,
il faut travailler & enrégimenter le plus grand nombre possible de fabriques
de beurre et de fromage dans les syndicats existants, ou dans d’autres A crder
12 ol il n’en existe pas encore.

La seconde était de tAcher de porter, dans Vesprit des agriculteurs produc-
teurs de lait, la conviction que les petites fabriques recevant peu de lait, ne
pouvant, conséquemment, faire des profits suffisants pour permettre une bonne
installation, le paiement d’un bon fabricant et la fabrication des produits de
premidre classe, sont le pire obstacle & la production uniforme, par toute la
province, de beurre et de fromage de premidre qualité, et doivent cesser dese
faire entre elles et de faire aux bonnes fabriques une opposition ruineuse et
déplorable & tous les points de vue.

La troisidme était de faire ressortir, auprds du plus grand nombre pos-
sible de cultivateurs de la province, les grands avantages & retirer pour eux
de I'étude et de la mise en pratique des renseignements précieux contenus
dans le rapport du voyage fait, 'an dernier, en Angleterre, au Danemark et

en France par Messieurs Gigault, assistant-commissaire de I'agriculture de -

notre province, et Leclair, directeur technique de notre école d’Industrie Lai-
tidre de St-Hyacinthe.

Le bureau de direction de notre société a sagement décidé que, pour faire
prévaloir ces trois idées avec plus d’efficacité, il n’y avait pas de meillear
moyen que celui de tenir, dans chacun des principaux districts de la province,

triet.
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des comices de lniterie organisés par le directeur de la société dans son dis-
triet. Cette décision de nos directeurs a regu sa compldte application.

Nos deux gouvernements local et fidéral ont prété un généreux con-
cours cette wuvre: le premier, en fournissant 4 la société la somme nécessaire
pour rencontrer les dépenses A faire et le concours de ses conférehciers offi-
ciels : le dernier, en permettant A I'assistant:commissaire de PIndustrie Lai-
tidre de la Pui , M. J.C. Chapais, de se mettre compldtement au service
de la société pour I'aider & conduire & bonne fin ces comices. Dix-neuf ont
6té tenus dans autant de districts et ils ont eu pour résultat immédiat la for-
mation. de trente-huit syndicats contre vingt-huit que nous avions Pannée
dernidre. Je ne fais qu'indiquer ces chiffres parce que je vois sur notre pro-
gramme yu’un des conférenciers de notre convention doit nous en parler en
détail. Cependant, je mentionnerai Ie fait que, dans ces comices, on a attirs
Pattention des cultivateurs de la province sur le mouvement qui s’est fait, &
notre dernidre convention, pour organiser tine société des bons chemins, asso-
ciation dont j'avais alors démontré en quelques mots la nécessité, dans mon
discours d'ouverture. Je suis heureux de pouvoir méme constater que quel-
ques-uns des arguments donnés en faveur d'une telle association par les ora-
teurs de ces comices ont été reproduits dans certains journaux agricoles
d’Ontario et dos Etats-Unis. Evidemment, ces journaux nous croient déjh
avancés dans le bon chemin, tandis que, malheureusement, nous sommes
encore dans 'ornidre sous ce rapport. Ily va maintenant de notre honneur
de leur prouver que nous ne nous payons pas seulement de bons arguments,
mais que nous sommes aussi des gens d’action, en profitant de cette conven-
tion, pour nous organiser en association des bons chemins,

Une autre question, qui a été discutée daus notre dernidre convention,
est celle du danger d'encomb#ement du marché an fromage, facile & pré-
voir dds cette époque, et de la nécessité en résultant de com mancer sérieu-
sement & nous occuper plus spécialement de la fabrication du beurre d’expor-
tation et des moyens A prendre pour pouvoir exporter ce produit, de premidre
classe, et en boy état del conservation, sur le marché anglais. - Notre société
réunie en convegﬁon, aprds avoir étudié cette question & fond, a appuyé de
toutes ses forces une requéte des fabricants de beurre de la province, aux
gouvernements fédéral et local, demandant : au premier, Porganisation d’'un
service de réfrigérateurs sur les voies ferrées et les lignes de steamers ocda-
niques, pour assurer:la conservation parfaite du beurre pendant son transport
en Angleterrg; et audernier, Poctroi d’an bonus pour le beugre ainsiexporté ;
afin d’em, :I}:er les cultivateurs expéditeurs de faire des pettes en attendant
que leur beurre ait pris un bon nom sur le marché anglais, Cette méme
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requédte a été aussi fortement appuyée de régolutions passées par les comices
de laiterie dont je vous ai parlé il y a quelques instants.. Sans m’étendre bien

longuement sur ce sujet, jo suis heureux de pouvoir vous dire que ces'

démarches n’ont pas été vaines et que d’aprds les résultats obtenus, griice & la
générosité de nos gouvernémets, nous pouvons espsrer prendre sur le mar-

ché anglais une place aussi avantageuse pour notre beurre que celle que nous

occupons pour le fromage. .

Vous pourrez vous étonner peut-tre, quelques-uns d’entre vous, de voir
que j'ose parler de la belle place que nous occupons 13-bas pour notre fromage,
en face du bas prix auquel sest tenu ce produit pendant tout’ I'été dernier.
Il n’y a pourtant pas lieu de s'étonner de pareille audace. On ne peut nier,
il est vrai, que nous ayons fait peu d’argent avec notre fromage, durant la
dernidre saison, mais nous ne sommes ‘pas plas mal en cela, que nos voisins
d’Ontario et des Etats-Unis. :

Nous avons subi le sort commun, Et, ce sort, il vautautant le dire, nous
avons contribué ‘4 le faire mauvais, dans une grande mesure. Nous avions
dit, et, quand je dis nous, je parle de notre société, par sa direction, par son
école, par ses comices, que si nous alliods continuer & ouvrir trop de petites
fabriques faisant presqu’infailliblement toujours du mauvais fromage, nous
nuirions 4 la réputation de notre fromage en Angleterre, tout comme les
Etats-Unis ont fait pour le leur en fabriquant du fromage adultéré, du Jilled
cheese. ;.

Nous avions dit qu’il fallait cesser de vendre notre fromage trop jeune,
trop vert, ce qui le rend sujet A se ghter avant d’8tre rendu sur le marché
européen. . 5 .

Nous avions dit qu’il fallait n’employer que des fabricants de premitre
classe, afin de n’avoir que du fromage de premidre classe & exporter.

Nous avions dit que toutes nos fabriques devraient faire partie des syndi-
cats, 2

A Tobjection contre les petites fabriques, on a répondu en en ouvrant
cette année environ trois cents qui n’avaient, la plupart d’entre elles, aucune
bonne raison d’exister.

A Pobjection contre le fromage vert, on a répondu en vendant encore,
dans certains endroits, du fromage de cing & huit jours de fabrication,

A TP'objection contre les fabticants non compétents; on a répondu, dans
certaines fabriques, en engageant des fabricants de troisidme ordre, argiant
que, puisqu’on payait un inspecteur de syndieat, le devoir de cet inspecteur
était de montrer leur métier A ces mauvais fabricants. | . :

Enfin, dans certains districts 61 Pon fait du progrds en arridre, au lieu
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de s¢ former en syndicat, on a laiss$ tomber ceux qui existaient. Je ne cons-
tate pas, en disant cela, un mal gindral, Dieu merci ;*non ! Mais ce sont 14
des faits trop nombreux, malheureusemont, pour qu'on'puisse les traiter d’ex-
ceptionnels, et qui ont .contribué pour beancoup i rendre la position plus
mauvaise encore qu’elle n’était portde & 'dtre par I'état du marché cette année.
Or, en faee de ce que font toujours certaines personnes de ne jamais vouloir
accepter les conseils, désintéresséa et basés sur I'expérience, de cenx qui sont
A notre téte, en inddstrie laitidre, je dirai franchement que la crise actuelle
que nous venons de traverser a été un mal pour un bien. Je sl(\s loin de me
réjouir du mal qui arrive A mes semblables, mon caractdre de prétve me défend
plus qu'a tout autre d’avoir un tel sentiment. Mais je dis qué les petites
fabriques qui, ayant du fromage inférieir cette année, Pont vendu & des prix
tellement réduits, qu’elles ont dfi fermer leurs portes avant la fin de la saison,
aprés avoir causé la ruine de leur propriétaire, n’ont eu que-le soft qu’elles se
sont volontairement préparé elles-mémes.

Je dis que ceux des marchands d’appareils de laiterie qui, pour placer
leurs appareils ont vendu & temps et & contre-temps, & force de sollicitations,
leurs marchandises & des, gens qu’ils savaient se mettre en opposition & des
fabriques existant- dans des endroits ot il 1’y avait place que pour une, ont
mérité ce qui leur arrive. Par suite de la crjse de la dernidre saisen, ils n’ont
pu recouvrer le prix de ces appareils que lofirs clients sont incapables de leur
payer, et ils ont couru de propos délibéré Au-devant de ces pertes.

Le résultat final sera que, 'an profhain, nous aurons moins de petites
fabriques, partant moins de mauvais frgmage, un marché moins encombré au
printemps par suitede la grande diminytion de la fabrication du fromage d’au-
tomne, tant au Canada qu’aux Etate{Unis. Conséquemment, la saison pro-
chaine commencera sous de meilleurs fauspices et la legon, bien que fort dure,
nous aura été au moins profitable.

Aprds le voyage de Messieurs Gigault et Leclair au Danemark et la-
publication de leur rapport, nous avoys constaté, d’aprds leurs renseigne-
ments, que notre éeole d’Industrie laitidré\laissait & désirer sur certains points,
ce qui est facile & comprendre, puisque nou étions & nos débuts, lorsque nous
I'avens organisée. Notre bureau de direction a done eruque 'une des choses
les plus importantes, s'imposant A son attention cette année, était de remédier
A ce-qui’ fmwt défant dans cette institution qui a déy\ fait tant de bien dans
notre province. Il g’est dong entendu, A cet eﬂ'et, avec:'Honorable Commis-
saire de Pagriculture, monsieur Beaubien, qui, comprenant toute 'importance
dela questmn, a fait voter Ia somme,nécessaire pour les-améliorations  faire.
Le résultat est qn’k Pheure actuelle, notre école . d’Industrle laitidre ost sur




un bien meilleur pied .et est A mbme de recevoir un plus grand nombre
@éldves. Cela va nous mbttre i méme Q’éviter la triste nécessité dans laquelle
nous avons été de refuser, I’hiver dernier, Pentrée A quatre-vingt-huit éldves,
aprés pourtant en avoir regu trois cent douze, Les cours seront aussi com-
Plets cette année, en ce sens qu'il sera donné des fconférences spéeiales pour Ia
conduite des engins de fabriques. Les autorité) de I'école se sont, en outre,
assurd leg services d’'un danois comme Jwsistant pour la fabrication du beurre.

Puisque je suis & parler de Péceole, je vais vous faire part de certains
changements apportés dans 1a direction. Vous n'ates peut-6tre pas tous an
?urant, Messieurs, du fait que notre école d’Industrie laitidre n’eat en mesure
(Fexister que grice A la libéralité dont font preuve A son égard les gouverne-

ments fédéral et local. Chacun de ces gouvernements lui accorde chaque

anpée de généreux subsides, En face de cet état de choses, il était du devoir
du burean de direction de la sociéts do mettre les départements d’agriculture
@'Ottaws et de Québec, en position de se rendre facilement compte de la
manidre dont la société fait usage de ses subsides, (Pest pour cela que, cette
année, on a réorganisé le comitd de Péeole, ou platdt, on I'a remplacé par un
bureau de trois administrateurs : dont 'un MonsieurMilton McDonald,d’ Acton,
député local pour le comté de Bagot, h été nommé¢ par le département do
Pagriculture de Québec ; dont un autre Monsieur J. C. Chapais, assistant-
o issaire de Pindustrie laitidre pour la Puissance, a été nommé par le
département dagriculture d’Ottawa ; et dont le troisidme Monsieur J. de L.
Taché a été nommé par le bureau do direction de notre sociétd. *Nous devons
savoir gré aux deux gouvernements @’avoir eu la délicatesse de choisir leurs
deux administrateurs parmi les directeurs de la société, circonstance qui rend
Padministration beaucoup plus efficace, étant donné que les trois administra-
teurs ge trouvent parfaitement au courant de Ia besogne qui leur incombe,
Gréice  toutes ces améliorations que je viens de vous mentionner, notre école
@’Industrie laitidre qui est toujours sous Ia haute direction du Commissaire
de Pindustrie laitidre de la Puj Monsi f Robertson, se

trouve & méme derendre au public encore plus de services A 'avenir qu’elle ne
I'a fait par le passé.

J’ai insisté, en touchant aux différents sujets traités dans mon discours
sur le fait que nous avons regu de nos gouvernements Paide et l’éncourage—
ment, dont nous avons besoin pour poursuivre P'cuvre, que sest imposé la
société d'Industrie laitidre de notre province, la régénération de Pagriculture,
Je ne veux pas reprendre mon sidge sanis mentionner 'un des moyens les plus
puissants de régénération agricole, qui aient ét6 mis non seulement 4 notre por-
tée, mais & celle des oultivateursde Ia provinee de Québec, par notre 2816 Com-
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missaire de P'agriculture provincial, dans le cours de la présente annde, {Je
veux parler de la publication du * Manuel d’ Agriculture”; de Monsieur Ed.
A. Barnard, “ Le livre des cercles agricoles”. Je nel crains pas d’affirmer
qu'il 'y & pas un seul agronome dans notre province aussi capable que Mon-
sieur Barnard, qui a été, depuis au moins vingt-cing ans, le champion du pro-
grés agricole dans la province de Québec. Parcourez les ‘iournnux agricoles
de cette période, ouvrez les rapports du département de agriculture, et les
rapports de nos différentes associations agricoles, interrogez par toute la pro-
vince les cultivateurs et partout vous lirez, partout vous entendrez dire que
Monsieur Barnard, bien longtemps avant que nos 1égislateurs eussent com-
mencé & faire, avec la largeur d’idée qu’ils déploient depuis quelques anndes,
de la politique agricole, avait proné ces idées, en avait fait son programme 3
lui, simple cultivateur, et sefforgait d’inculquer ces mdmes idées A ses com-
patriotes. Les conférencesagricoles, industrie laitidre, 'industrie botteravidpe,
I'ensilage, la réhabilitation de la race bovine canadienne, 'un des premiers il a
mis la main & tout cela, 'un des premiers il g'est fait 'avoeat de toutes ces
causes. Aussi, aujourd’hui, on peut dire que son livre est le couronnement
de sa vie de labeurs, dépensée A lutter contre la routine et A faire valoir les
saines idées agricoles parmi nos cultivateurs,
Comme tous les expérimentateurs, il a du avoir des insuceds, comme tous
les hommes convaincus qui poursuivent un but dont la grandeur aceapare
toute leur intelligence, il a pu, en marchant vers ce but, heurter ceux qui se
trouvaient dans son chemin, allant moins vite que lui, venant quelquefois en
sens inverse, ou souvent n’allant pas du tout.” Ce sont 14 choses inévitables.
Mais, en face du bien qu'il a fait & la classe agricole, les insuccds, les hourts
doivent 8tre oubliés pour ne laisser voir que le résultat si beau, sinoble auquel
il a, non pas lui seul, mais 'un des premiers et des plus efficacement concouru.
Je résultat n'est rien autre que le grand mouvement de progrés constant,
continu auquel participe anjourd’hui notre province qui, de 'aven méme de
nos voising d’Ontario, depuis si longtemps disposés & se idérer
nos supérieurs, s’avance rapidement dans la carridre de la prospérité des
nations, luttant avantageusement avec elles et montrant qu’elle a tout sutant
de moyéns qu’elles d’obtenir le prix dans la lutte. Nous avons un pays &
climat trds varié qui empéche qu’on puisse y suivre des rdgles de culture uni-
formes pour toutes les régions qui le composent. A cause de cela, les livres
@agriculture publiés dans les autres pays sont souvent, sous bien des rapports,
plus dangereux qu’utiles. A ce point de vue, nous avions besoin d’un livre
A nous, fait pour nous, par un des ndtres, connaissant bien notré pays, notre
climat, ses exigences, et les modes de culture qui conviennent. Ce livre, nous
'avons. Merci et honneur & son auteur ! Merci et reconnaissance A son pro-
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pagateur.  Ce livee; avec Je mannel “La fabrication du fromage Cheddar ”
et le “ Journal d’agriculture ” pourrait 8tre, pour nos cultivateurs, le com-
mencement d’une bibliothéque agricole. = .
Je.vous ai entretenu longtemps, Méssieurs, nous ne nous rencontrons
qu’une fois I'an, et, comme on aime toujours & causer longuement avec de
bons amis qu'on voit rarement, je me suis un peu oublié. - Je répare mon
oubli en vous laissant A vos importants travaux, pour lesquels je vous souhaite
tout le suceds qu’ils méritent. :

CONFERENCE DE M. ED. A. BARNARD

Comment augmenter les profits de notre Agriculture.

AMELIORONS NOTRE PRODUCTION

L’inidustrie laitidre au Canada traverse actuellement une des crises los plus.

sérienses qu’elle ait eu & rencontrer depuis son établissement. A un bon
nombre de patrons se sont retirés des fabriques, et beaucoup de cos dernidres,
surtout les plus pauvres et les moins Hien montées, auront A se transformer
compldtement ou A disparaitre. C'est un malheur, sans doute, pour les pro-
priétaires de ces fabriques qui subiront des pertes sérieuses, mais ce malheur
aura certainement son bon c0té puisqu’il nous facilitera dans un avenir pro-
chain, j'espére, la production du beurre et du fromage de meilleure qualité,
lesquels se vendront bientdt plus cher, tout en nous créant une réputation
enviable et une demande plus régulidre pour les produits de cette province.
Or, Messieurs, vendre plus cher un méme produit, sans sugmenter les frais de
production, c’est déji un avantage des plus désirables. Mais se faire un nom,
une marque reetférchée, & cause ‘des produits uniformes et de premier choix,
c’est un moyen exepllent de rencontrer sans crainte la compétition terrible
qui nous est fai ce\moment sur le marché @’ Angleterve, le seul marché
considérable s quel hous puissions compter d’ici & longtemps.

LES AVERTISSEMENTS DU PASSf

A notre dernidre réunion lle de la B A 4 nos ré
précédentes, nous avions: été, bien avertis que la production, en si grande
quantité, d’un fromage et d’un beurre de qualité inférieure, ne pouvait pas
manquer de nous eréer t0t ou tard des difficultés considérables. Eh bien,
Messieurs, ces difficultés, cette baisse absolument ruineuse dans le prix de nos
produits n’a pas tardé, et j'estime & environ deux millions de piastres ($2,000,-

000)
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000) ce que nous, les patrons de fromageries dans cette province, avons perdu
dans le cours de la dernidre saison de fabrication. Vous. surprendrai-je, Mes-
sieuts, en prétendant que ce fromage trop vert, ce fromage fait en vue d’un
trop grand fendement’ (sans goccuper de ce que serait sa qualité au moment
de sa consommation en Angleterre), ce mauvais fromage a dégoQité les ache-
teurs, a diminué grandement la demande ; et la surgbondance sur le marché
dé cette qualité inférieure a.causé la baisse dont nous avons tant souffert ? En
conséquence, nous, les patrons des fromageries de la province de Québec, nous
avons perdu, pour notre part, je le répdte, environ deux millions de piastres !
Nous faisons-nous une ‘idée juste de ce que représente cette somme ? (Yest
environ la moitié de ce que nous cofite touté Padministration annuelle de la
province, la justice, P’éducation, les aliénés, la législation, les travaux publics,
ete,, ete., enfin, tout ce que le gouvernement dépense pour la bonne adminis-
tration de la provinee, Et cette année, les patrons de fromagerie, A eux seuls,
ont perdu la moitié d’dne pareille somme; sur un seal de nos produits agri-
coles | Dans Pespoit que ces bons avis produiront leurs fruits, au moins pour
Pavenir, laissez-moi vous rappeler ici ce que nous disait sur ce sujet, 'an
dernier, un ami aussi dévoué qu’éclairé, M. Saiil C6té :

“Je dis qu’acheteurs et inspecteurs ne sont Jamais assez séybres, parce
que je parle en ce moment au point de vue de Pintérat général de P'industrie
laitidre. Est-ce un moyen de favoriser industrie laitibre que de faire passer
sur lo marché étranger un article qui devra nécessairement déprécier notre
fabrication ? Kst-ce prendre I'intér8t des cultivateurs et travailler pour Pamé-
lioration de notre industrie que de faire quelques piastres de plus cette annde
pour en perdre le double I'année prochaine ? Bt ¢’est pourtant 13 le résultat
inévitable de ce systdme des acheteurs et méme de certains inspecteurs de
fermer les yeux sur le. défaut d’un article, lorsqu’on sait que cet article est do
nature 4 nous dépréeier & Iétranger .

COMMENT DIMINUER LES FRAIS DE PRODUCTION

Je vais maintenant m’appliquer A démontrer que nous pouvons produire
le lait & bien meilleur marché que par le passé et que, si nous le voulons yeai-
ment, notre agriculture toute entidre peut devenir bien plus profitable. Jele
fais avec d’autant plus d’assurance que, dans cette réunion, je me vois en face
@un auditoire d’élite : les représentants de Pagriculture intelligente, progres-
sive, venus par centaines de toutes les parties de la province, afin de se charger,
leur retour dans leurs paroisses respectives, de porter & tous la bonne nouvelle,
bonne nouvelle que jespire vous donner aujourd’hui et que je résume
comnlxg suit : Tout cultivateur qui le voudra 3 Pavenir, mais sincbrement,
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énergiquement, est dés A présent en mesure de doubler pro(‘luﬂnunent
ses réeoltes, sans augmentation notable de ses frais actuels de culture!” Bt #'il
continue dans cette voie, dans peu d’années, il arrivera A tripler et probable-
ment A quadrupler ses récoltes. Ne vous récriez pas trop, Messieurs ; je
n’hésite pas A le répéter : si nous le voulons, nous, les cultivateurs de la pro-
vince de Québec, nous somntes maintenant en mesure de doubler bientdt la
somme de nos produits agricoles, et méme. de les tripler dans un avenir pro-
chain. Je n’ai pas besoin de vous dire que si nous arrivons jamais & pareil
résultat, ce sera la richesse pour nous, au lieu de la trop grande géne qui jus-
qu'ici, au moins depuis quarante ans, a été le partage du trds grand nombre
de nos cultivateurs. J’affirmais ce fait,—que nous pouvons, si nous le vou-
lons, doubler et tripler nos revenus nets,—devant messieurs les missionnaires
agricoles, tant prétres et religieux que laiques, réunis & Oka en juillet dernier,
et j’en donnais les moyens en détail, dans une conférence qui, formant la deux-
idme partie de ce travail, sera également publiée dans notre prochain rapport
annuel. Le lendemain, monsieur 'abbé Dauth, curé de St-Léonard de Nicolet,
nous faisait part, trés modestement, des résultats qu'il avait obtenus lui-méme,
aprds trois anndes de culture dans sa nouvelle paroisse, et cela avec des frais
d’amélioration trds modiques, que chacun de nous peut imiter, 8'il le veut.
Afin qu'il n’y ait aucune erreur possible, je vais citer & peu prés ses paroles :

“Déja, aprds trois années d’amélioration, je récolte autant, sur ma petite
terre de 16} arpents, que I'on récolte généralement sur une propriété de 40 et
50 arpents. Le secret de mon succds ‘est dans la culture des plantes sarclées
et la restitution continuelle des engrais.

Arrivé A St-Léonard, pendant I'été de 1891, j'ai récolté & I'automne, 75
minots de navets, 18 minots d’avoine, 8 minots de blé, 8 petits voyages de
foin, et je n’ai pas eu suffisamment de pAturage pour ma vache et mon cheval.

« A Pautomne, j’ai mis par arpent environ 8 minots de chaux vive sur
ma prairie et sur le pAturage. J’ai fait faire un bon labour d’automne sur le
reste et j’y ai étendu environ 12 minots de chaux par arpent. A printemps,
j’ai donné, A la prairie et au blé, semé avec graines de mil et trifle, 300 livres
d’engrais Victor par arpent, et j’ai semé des pois, des lentilles et de 'avoine
sur le reste du labour.

“ J’ai continué ce systéme depuis, labourant Pautomne la vieille prairie
et le pAturage, chaulant, et mettant aw printemps 300 Ibs d’engrais Victor
sur ma prairie neuve et sur le grain semé avec mil et tréfle.

“ Mes récoltes et mes revenus ont augmenté beaucoup, d’année en année,
L’année dernidre, en 1894, j'ai récolté 1800 & 2000 bottes d’excellent foin, en
deux récoltes ; 101 minots d’orge parfaitement nette et & grosse mesure ; 600
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minots de betteraves pour mes vaches ; 125 minots d'autres racines ; 2,700

choux moelliers ; 70 minots de patates ; 2} minots de blé d’Inde ; § de minots

de fdves ; 46 gallons de cidre ; 11 gallons de vin de raisin ; 18 gtﬁlmm de vin

de rhubarbe ; 56 1bs de miel ; 40 Ibs de tabae,

Mes cinq vaches m’ont donné en argent, beurre et fromage vendus, $207.00

Avec le petit lait, mes pAturages de trdfle et un peu de grain, j’ai
engraissé dix ‘cochons, que j’ai vendus

$468.00

J’ai donc touché A Pautomne quatre cent soixante et huit piastres en
argent, sans compter ce qui me restait de la récolte de Pannée, Je ne compte
pas non plus le lait, les Iégumes du jardin, les volailles, les coufs et les autres
petites jouissances apportées au preshytdre, comme fruits additionnels de nos
travaux. ”

Voild, MM., ce qu’un trds modeste, mais trés zélé curé a pu faire lui-
méme, sur 16} arpents de terre, sans négliger le bien des Ames dans sa
paroisse !

Le printemps dernier, M. Dauth m’écrivait que ses habitants avaient
acheté trois chars pleins dengrais Victor, d’un seul coup, sans’coffipter la
cendre et la chaux qu'ils employaient en grande quantité.  Voila encore, MM.,
le fruit.d’un bon exemple ! .

Je vous le demande maintenant, M. Dauth sest-il contenté de doubler et
de tripler ses récoltes en trois ans? J’en ai fait le calcul dvec soin ; en évaluant
les deux récoltes de 1891 et de 1894, cette dernidre est d’au moins quinze fois
plus considérable que la premidre !

Propuorron ﬁGONOMIQUE DU LAIT

Je vous parlerai tout & I'heure de Ia fertilisation de la terre. Je ne dirai
rien aujourd’hui des soins que le bétail exige, si ce n’est qu’il faut en été de
Teau pure et une nourriture abondante, des-abris contre les ardeurs du soleil §
en hiver, de la chaleur, de 1a lumidre, de I'air pur ; et en toutes saisons, de la
douceur toujours, une propreté scrupuleuse et beaucoup de régularité dans
tous les soins & donner. Quant aux soins du lait et A la propreté en toutes
choses, laissez-moi vous répéter les excellont ils que nous donnait, I'an

dernier encore, notre z614 et habile directeur de I’dcole provinciale de lajﬁeﬁ,_
M. Damién Leclair : .

“ MM, les cultivateurs, c’est vous qui produisez et fournissez la matidre
premidre ; et malgré toute leur habileté et leur bon vouloir, les fabricants
seront toujours sous votre dépendance en ce qui regarde la qualité du beurre




et du fromage produits.  En définitive, vous 8tes les plus intéressés en eet

matidre. Los fruis de fabrication, commission et vente ne changeront gubre,

ot toute augmentation dans les prix de vente serait A votre seul bénéfice,

11 est donc de votre intérét de produire et de fournir un lait savoureux ot

bien conservé, ” : ; \
Nourriture fooNomIque pu Bftarn

Je passe maintenant A la question fort complexe de la nourriture & donner
au bétail, de manidre & produire en quantité du lait riche qui nous cofitera le
moins cher possible. L’an dernier, au sujet de P'engraissement des pores, je
vous ai donné les principes qui forment la base de I'alimentation du bétail en
général.  Je ne reviendrai done plus Ia-dessus, mais jo vous engage fortement
& revoir ces principes que vous trouverez dans Pexcellent rapport de notre
société pour 'annde dernidre, qui vous a été adressé tout récemment par notro .
trés actif et trbs dévoud secrétaire. Laissez-moi dire on passant que ce
rapport lui fait honneur. Vous rappelant ce que j'y disais P'an dernier et ce
qui & 6 publié sir ces principes de 'alimentation rationnelle du bétail dans
le Journal @ Agriculture, il me suffira, je crois, de vous indiquer quelques
modbles de rations, qui vons permettront den préparer de méme nature, tout
en employant les divers fourrages et autres aliments dont vous disposez. Les
rations, une fois prépardes, dans la proportion que jindique, .doivent &tre
données selon I'appétit de Panimal, plutdt qu'd mesure fixe. Cependant, on
constatera en général que les quantités mentionnées dans'les tableaux suivants
'approchent beaucoup de ce que les animaux consomment en moyenne, dans
la pratique. : .

Rartons ficoNomiques pour LE Bfram ,

X

Pour Pintelligence des rations éeonomiques que je vais donner, je vous
prie de remarquer les rbgles suivantes qui s'appliquent 4 chacune @elles : —
Plus Panimal donne de produits, plus sa ration doit tre riche en principes
constitutifs de ces produits). * ; !

Le poids de matidres sdches dans la nourtiture peut varier de 2 p. . &
4 p. c., du poids de 'animal vivant. ;

/- Oes rations sont calculées pour une température moyenne de 55° Fahr,
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RATIONS LCONOMIQUES POUR LE BETAIL

PAR 1000 ths pE PoIds vIF.

TABLEAU I,

ALIMENTS.

=

REMARQUES,

RATION THEORIQUE.

LA PAILLE

dére RaTION PRATI-
Quk. .

Paille d'avoine. ... .| 10.00)
Balle d'avoine. , . ,..| 10.00
Betteraves fourrgéres| 80.00)

DOIT RTRR D'EXOBLLENTE QUALITH,

" Cette ration est parfaito dans ses pro-
O/portious, s+iue et appétissante, I.es bette- -
[raves peuvent 8tre remp acées par I'équi-
valent eu d'autres raciues, eto. Mais la

Torar,,....[50.00(21,14

2 paille doit dtre légorement salée,

26 RATION IRATIQUE.
Paille et balle d'avoi-

DO eiyayaovia 25,00/ 21,42
Tréfle rouge ensil 10 00 2.08! 0.64

Cotte ration est aussi bonne, et beau-
wug moll;l coliteuse.  L'oxeédent de
remplacera ce qui manque en sucre,

16{1# tréfle ensilé ne np?éulm l?nq 2% livres
de foin, - Cette ration est donc frés éoovio-

o v MoraL..... (85.00(28.560 9.44|

mique.

8¢ RATION PRATIQUE.

% paille et % balle|
AVoine. ,..... .| 20.00f 17.14
 Poin ve mil.........| 5,00/ 4.28

Cotte ration aura besoin d'étre hachée
et mouillée d'uvance, Klle codte plus
0.70/cher e Ia 2de. 1l vaudrait mieux ensiler
o.11[le mil. 11y aurait ainsi économie de moi- '
__[tié du foin, et 1a ration sersit préferée 18r

ToraL,.....|26.10/21.42

0 30‘|Bl rnimux.

48 RATION PRATIQUE.

Foin de tréfle-...,...| b

Paille w'avoine ..., ..| 20.00( 17,14 6.84)
00}, 4.25) 1.90

On remrrquera que l.‘}m. sans balle

‘et aussi riche i Rurait écono-
0.20/misé ir'mm du trifle en Vensilant et la

Torar.,.....[25.00(21.39 8.74

0.07/ration eut ét6 bien prétérée jar les ani-
021 '

s
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RATIONS ECONONIQUES POUR LE BETAIL,. Ec.

TABLEAU II.

ALIMENTS.

Dtgegt'bla

I

]
|
%
i
|
;
H
:
{
H

Ration théorique.
Entretien., ..,
10 livres de lait

Total......|

REMARQUES.

1dre RATION PRATI-

% paille, % balle d’a-
voine... ..

Foin de mil. e

Tréfle rouge ensilé..,

Total,..,..

Isilage, % mil et % trbfln
senterait qu’environ 8 l.lvm

LA PAILLE
DOIT RTRE D'EXCELLENTE QUALITE.

Cette ration serait encore plus économi-
gh‘phn complite si elle était com;

livres de paille et de 80 livres d'en-

% ui ne repré-

e foin.

2¢ RATION PRATIQUE.|
1% pallls- % balle d'n-

t
Betteraves & v

cel

Cetto ration est pauvre en graisse, e

lait en sera plus pauvre. Les 12 livres
foin -un(enlt)

dﬂnnﬂ pl\u de 40 livresd ex-
ilent ensil: mettant pas de

« foln en silo, on ?eo l’équwnknt de 20 m

livres d’ensilage, ~

Total, ..

3¢ RATION PRATIQUE,
% paille, % balle d'a-
Volne......
an de mil
’l‘ourteau de ooton i
Total, ..

l

la

C tte ration dem étm hachée,
ouillée d’avance, Elle ne mdmn pas .

lautant de hlt. bien que rlns ooﬁmm que
remiére.

8i le foin 6té ensilé, on lll-
eu 40 uruQ d'ensilage nsses riche eln
pout

4e RATION PRATIQUE.
Paille d’ayoine,
E de mais

0.15)
0."
0.20

| 0,16]V1us éoonomi

Total, ., ...155,06

Oette ration m mimnt moddle ; %

¥ Jes animaiy, e
ubu‘f tml:lntgr::' Cest In

hmmmmummxnmp:w:

—

” 20 LIVRES DE LAIT.
oo

W=

30 LIVRES DE LAIT.

]
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BETAIL.

ALIMENTS.

%.
%
3
s
s
:

g
3
A
g
3
b

20 LIVRES DE LAIT.

Entretien .........
20 livres de lait. ..

REMARQUES. &

:*PAXLLB BIEN CONBKﬁ\'lH]

Total......
RATION PRATIQUE |

Cette ration est modéle et produira

15.00| 18.85

Paille d'avoine
*| 20.00 5.74
+s| 20.00] 4.16]

plus de 20 livres de lait, ou 'animal en-
graissera. 11 suffirait de 12 livies de
paille an lieu de 15. Sans ensilage de
mil et de trifle, il faudrait du tourtean
de coton, ou d’autres farines. ¥

76.00(27.75 12.

30 LIVEES DE LAIT.

BATION PRATIQUE
Puille d'avoine. .
Ensilage de mais,

R e
o tnfle i,
Tourteau de coton®. ,.

Cette ration. est asolument modéle,
Elle est wmsvlébe sl'exoédent de protéine
remplagant la graisse. Klle est aussi
la plus compléte.

*Colitant en viron 4 cents,

| % RATION DE PRA-
2 TIQUE, %

Entretion'..........,.
40 livres de lait... , .

Total, ...

Cette ration est également mioddle.

il
Tburlagl:ndswton

0.86] 2
0.39(*Colitant environ 6 sents

i tion
8% livees de tourteau de coton suffi-
raient., Ici le foin est nécessaire, comme
varioé dans Ia nourriture. Un p 'a‘?:
8,

mes racines, comme le panail
1 o éounmiqn:.;t utile.
7 3

Total...,...

Poin @l
= i

Son
Avoine terseniiaane

Total.....,|
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e g

LieuMminevses

Etant donné la trop grandg étendue de terre que le cultivateur exploite,
il lui faudra produire des récoltes étouffantes de leur nature, et les plus riches
possible en matidres nutritives. Les légnmineuses, telles que tréfle, lentilles,
vesces, féveroles (horse beans), fdves naines ou haricots, les grandes espéces
de pois etc., répondent parfaitement A ces deux qualités. Les pois et les foves
peuvent méme 8tre cultivés par rangs et sarclés & la houe & cheval, avée le
. Plus grand profit. On ne saurait donc donner A ces cultures trop d’importance,
et c’est le point le plus saillant de cette conférence. (Peat 13 surtout la bonne
nouvelle que je prie chacun de mes auditeurs’ de bien vouloir saisir, puis de
porter chacun chez soi, bien déterminé A la répandre au loin et A la faire
JSructfier au centuple. Bt si ces Tgumineuses, que jespére vous voir cultiver
bientdt aussi en grand que possible, sont, mises dans le silo avee les soins
convenables, vous saurez admettre bientdt que nos vaches ainsi nourries peu-
vent donner économiqgemeng autant de lait 'hiver que 1'4té.
¥ , i

ALIMENTATION LATIONNELLE.

' En terminant cette partie de mon sujet qui a trait & la préparation intel-
‘ligente et raisonnée des rations & donner au betail, laissez moi répéter ici
avec Jules Crevat, le praticien ravant couronné par la société des agriculteurs
de France, que celui qui sait compenser ges rations de manidre & ne donner
aucun élément nutritif eh excds, arrivera A nourrir également bien trois bétes,
14 ol soh voisin, moins instruit de ces détails; n’en pourra nourrir que deux.
Et Ia raison en est que ce dernier, pour donner la quantité voulue de certaing
éléments indispensables, en donnera beaucoup d’autres en surabondance ;
surabondance non seulement inutile, mais nuisible, Une comparaison vous
fera mieux saisir les points difficiles & comprendre en cette matidre.

Supposons que trois bucherons se rencontrent dans un chantier. . Celuj
qui habite n’a plus pour toutes provisions que.deux livres de foves, Un autre
a pour tout partage deux livres de beau lard gras, et enfin le troisibme a 3 e
de pain sec. N’est-ce pas que chacun de cos hommes ne saurait faire bombance
et travailler d’action sur ses propres provisions? Mais voild qu’aprés consul-
tation, il est décidé de mettre le tout en commun. TLe premier prépare ses
féves avec le lard du second, le troisidme fournit le pain, et voild que, par.

P'usage raisonné des matidres alimentaires nécessaires, chacun, aprés avoir bien

mangé, fait une excellente journée de travail,

Il en sera absolument de mémie, MM., pour la nourriture de notre bétdil,.

et la paille, qui est & elle seule une i maigre pitance, fera une excellente base
i o ok : s P o . - %
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- : s | .
d’alimentation, pourvu qu’on y n}éle une partie de bon ensilage de tréfle, ou
de lentille et d’avoine en vert.
!
| )
LES PLANTES SAROLEES

Les plantes sarclées forntent la base de toute culture améliorante et de
toute culture vraiment profitable. Elles permettent d’ameubliv profondément,
et de nettoyer le mieux possible, le sol par toute la série de travaux prépara-
toires néceséaires & leur plein succds. Ellewexigent absolument des sarclages
soignés et nombreux, qui permettent de détruire les mauvaises herbes, &
mesure que celles-ci paraissent, et avant qu’elles ne prennent hauteur et force.
Elles donnent toujours des récoltes bien plus considérables et plus précienses
que celles qué on obtiendrait par les m8mes cultures sans sarclage. Enfin,
par les soins qu’elles exigent, elles permettent d’obtenir, dans tout 1& reste de
la rotationr-dont elles forment Ia base, et sans travaux plug considérables, des
récoltes plus fortes ef plus nettes, et par conséquent plus économiques. Or,
produire avec toute I'économie possible, voild 'unique moyen de résister A la
concurrence si forte, que nous avons A subir sur tous les grands marchés du
monde, ol arrivent nos principaux produits.

N\

COMMENT TRIPLER NOS RECOLTES

(’est en multiplant les cultures sarclées, bien faites, et en fertilisant le
sol par les engrais de commerce aussi bien que par les fumiers de ferme, que
les agronomes des pays les plus renommés par leur agriculture sont arrivés &
tripler et & quadrupler la moyenne des récoltes de leurs pays, et cela, aprds
des gidcles de cultures épuisantes. ‘Il en sera certainement de m&me dans
notre province, du jour ot nos cultivateurs donneront la place et les soins
voulus aux plantes sarclées en plein champ et aux engrais de commerce,
comme complément des fumiers de ferme. :

LES DEFAUTS DE NOTRE AGRICULTURE

Nos terres sont, en général, mal égouttées ; elles sontd peine ameublies ;
'ameublissement que Pon se contente de donner presque partout, dans les
torres éloignées des villes, n’atteint gudre plus de quatre 4 cing pouces de la
surface. La presque totalité de ces terresw’a jamais subi une seule culture
sarclée, ou toute autre culture vraiment'nettoyante ; aussi les mauvaises
herbes de tout genre 'emparent-elles partout de nos terres. Enfin, au moins
les trois quarts de nos terres cultivées n'ont jamais 6t engraissées convens-
blem:gt, pas méme une seule fois, peut-8tre, depuis leur premier défrichement.

\
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Pendant que nous discutons sur le meilleur mode de conservation du fumigr,
il g’en perd.encore presque partout, une proportion trds notable & travers nos
planchers d’étables. Kt sur les fumiers qui sortent de I'table, une partie
considérable ne prend-elle point le chemin du raisseau, le plus directement
possible ! Qui dira que ces fautes sont exagérées par moi et que notre agrical:
ture n’en souffre pas ? : ;

- LE GRAND, L'UNIQUE REMRDE !

FﬂiSOI\lE des cultures sarclées, dans la mesure de nos moyens ; employons
sans’crainte les engrais spéciaux qui leur conviennent ; faisons cette amélio- .
ration avec courage et énergie, en y mettant toute Péconomie néeossaire.
Soignons nos animaux avec intelligence, sans laisser perdre une partie quel-
conque de leurg/fumiers, et bientdt les cultivateurs qui auront suivi ces conseils
verront les pigees, ainsi améliordes par les cultures sarclées, produire des
récoltes doubles\ et triples de ce qu’elles étaient auparavant, et cela pen-
dant plusieurs 3gnées conséeutives et sans aucuns trais additionnels, en
dehors de P'achat d"wm-peti d’engrais \le commerce. On peut dong affirmer
sans crainte que les cultures sarclées intéressent au plus hant point tous les
cultivateurs de cette province, qu'ils soient riches ou pauvres,—Dans ce qui
va suivre, nous adapterons ces conseils aux besoins des cultivateéurs pauvres.
Et & ceux-ci, nous dirons : Faites des cultures sarclées, dans la mesure de vos
moyens ; ménagez scrupuleusement les diverses matidres fortilisantes\dont
vous disposez ; faites suivre la culture sarclée par autant de récoltes fourra-
gores que vous le pourrez profitablement ; élovez des animaux de choix et
‘soignez ceux-ci convenablement ; vendez au plus t0t les animaux qui ne sont
pas profitables ; et que ceux que vous garderez soient vraiment bons ; faites
‘un grand effort pour acheter un peu de chaux et de phosphate, engrais qui &
eux seuls doubleront votre récolte, pourvu que vos travaux soient bien faits
et vos semences nettes ; économisez en toute chose, de manidre & trouver les
moyens d’améliorer votre terre petit & petit ; faites chaque chose dans son
temps et le mieux possible; et dans pen d’anndes, vous aurez pris le dessus,
et vous serez en chemin de devenir bient0t des cultivateurs & Iaise,

. QUATRE QUESTIONS A RESOUDRE ™

Voici quatre questions que tout cultivateur intelligent doit se poser sans
retard, qu'il soit riche ou pauvre, et qu'il.doit résoudre au plus tot, selon ses
forces, ses ressources, ’étendue et les besoins de sa terre ; 1. Quelles cultures
sarclées puis;je faire ? 2. Dans quelles proportions chaque année? 8. Com-
ment engraisserai-je la pidce ainsi nettoyée ? 4. Quelles récoltes me seront les -
plus profitables sur ces terres, dici & ce que je les nettoie de nouveau ?
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QUELLES CULTURES SARCLEES UN CULTIVATEUR PAUVRE DOIT-IL FAIRE ?

Lorsqu'’il #'agit/de Palimentation économique des hommes et des animaux
domestiques, la Providence nous offre dans certaines plantes trés rustiques,
des ressources particulidrement favorables. ' Ainsi les/diverses espbces de fdves
naines, et de gourgahes ; diverses espbees de pois plus ou moins rustiques ;
enfin les varités de blé-d’inde, qui conviennent le mieux au sol et au climat
ol Ton se trouve, sont des plantes faciles & cultiver par rangs sarclés, qui
demandent begucoup moins d’engrais que les plantes racines et qui nous
donnent des réﬁltes trés utiles & I'alimentation de la'famille et des animaux,
tout en nettoyant parfaitement nos terres, pouvu que 'on donne & ces cultures
les 80ins nécessaires.

QUELQUES CULTURES SARCLEES COMPARfES

Une récolte de foyes naines hitives, cultivées & deux pieds d’espace entre
les rangs, dans une terre bien préparde, peut donner 45 minots i Parpent. La
récolte complbte, foves et tiges, pdsers en moyenne 4,000 livres. Elle donnera
des produits alimentaires évalués & $30.95. Les engrais enlevés an sol par
cette récolte, évalués au prix du commerce, cofiteraiont $4.63, mais lazote
enlevé & P'air par cette léguminense et laissé au sol, vaut $25.60. En culti-
vant des fves, et en remettant au sol la potasse, acide phosphorique et la
chaux qu’elles enldvent, le cultivateur a enrichi sa terre par l'azote de air
pour un montant d’environ $21.00, tous frais payés, ¥

Une récolte moyenne de betteraves de 15 tonnes, et leurs fouilles, pesant
74 tonnes, soit 45,000 livres en tout, donnera des produits alimentaires éva-
lués & $82.20. Mais elle enldvera & la terre des engrais au montant de $25.87
sans rien lui rapporter, cette plante n’ayant pas le pouvoir d'utiliser 'azote
de L'air. Cette comparaison fait voir combien la réeolte do foves est plus
profitable, toutes- choses égales d’ailleurs, que ne sont les botteraves fourra-
gores, Et il en sera de méme de toutes les plantes 1égumineuses, lesquelles
ont le pouvoir d’enrichir beaucoup la terre.

De plus, chacin sait combien la fove est rustique, facile 4 cultiver, levant
avec vigueur en quelques jours et couvrant bientdt toute la terre ; tandis que
les betteraves et la plupart des racines fourragdres mettent beaucoup de temps
4 lever, et sont exposées aux déghts de plus d’insectes que la fdve. Elles sont
aussi plus faciles & étouffer par les mauvaises herbes. T.es racines demandent
aussi plus de sarclages et de démariages, olt la main est indispensable pour

* La science ne nous a pas encore donné la valeur exacte de I'azote apporté par la yhnu‘uu sol, et
tout pris dans I'atmosphére. Tout nous porte & croire, cependant, que notre estimation est & peu prés
exacte, %
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une partie des travaux qu’elles exigent. On peut donc affirmer sans crainte
d’erreur qu'un homme seul, muni d'une bonne semeuse et d’une houe' &
cheval, sarclera et nettoiera convenablement dix arpents de fdves, de pois ou
de blé-d’inde, cultivés par rangs, plus facilement qu'il n’entretiendrait conye-
nablement un seul arpent de betteraves fourragbres, ou méme de navefs,
racines beaucoup plus faciles & cultiver que ne le sont les carottes, les
panais, etc.
NOS PRINCIPALES RECOLTES COMPAREES

11 estbon de faire remarquer que la valeur alimentaire de la r&colt’e ne
dépend nullement de la quantité de minots et de livres enlevés & la terre,
mais exclusivement de la quantité et de la valeur comparative des matidres
digestibles que contiennent ces récoltes. Afin de prouver ce fait A Pévidence,
nous donnons dans le tableau suivant (No. 4, p. 102) la valeur comparative de
nos diverses régoltes, en évaluant le sucre qu’elles contiennent  } centin lalivre,
la protéine digestible & 2} centins et la graisse digestible & 8 centins. Ces
proportions sont celles que les homrhes de I'art admettent comme point de
comparaison pour ces valeurs, en supposant que le bon foin de mil vaut $9.45
la tonne, tel qu'on Pestime au tablean. La quantité d’azote, enlevée A I'air par
les 1égumineuses, est ici estimée au double de ce que contient la récolte, &
cause des racines qui restent dans la terre et qui sont évaludes au tableau,
d’une manidre générale, & un prix égal & celui de la récolte elle-méme. Enfin,
le m&me tableau donne la quantité de matidres fortilisantes enlevées 4 la terre,
et leur valeur, si 'on devait les acheter aux prix courants. Ce tableau est
d’une trbs grande importance, et mérite d’8tre étudié & fond. b

X LES POIS, LES FEVES ET LE BLG-D'INDE

Pour les raisons données plus haut, il nous parait évident que ce sont
les pois, lesvféves et le blé-d'inde que le cultivateur pauvre doit choisir de
préférence pour ses cultures sarclées. Il pourra ainsi, il le veut, nettoyer
convenablement chaque année une partie notable de ses terres labourées. De
plus, 'il sait choisir des semences bien nettes, il peut espérer voir disparaitre
rapidement, en grande partie du moins, les mauvaises plantes*qui ont jusqu’ici
infesté sa terre, et &touffé une partie trds notable de ses semences et de ses
récoltes, i !

ENSILAGE ET PLANTES RACINES 0OMPAREES

Les plantes racines ont une valeur toute spécisle) qui n’est pas mentionnde
au tableau, parce qu’elle ne peut pas s'estimer en poids ou en argent. Clest
le bien-dtre que les animaux éprouvent lorsqu’ils en sont nourris; et la
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quantité de/fourrages grossiers, tels que pailles, etc., qu/ils peuvent utiliser en
consommant beaucoup de légumes. Mais n’oublions pas que la plupart de
nog cultivateurs, méme ceux qui sont & V'aise, ne sont pas encore en mesure
de faire de grands champs de 1égumes racings, et qu’il leur sera par conss-
quent, presqu’impossible de nettoyer ainsi, en cultures sarclées, une partie
suffisante de leurs terres. Or, sans cultures sarclées suffisantes, impossible de
nettoyer ses terres et d’en obtenir les meilleurs profits. N’oublions pas non
plus que les légumineuses mises en silo auront les m8mes avantages que les
plantes racines, dans P'alimentation du bétail, et que ces 1égumineuses et le
mais-fourrage pour ensilage permettent de nettoyer, chaque année, un¢ pro-
portion suffisante de la terre.

COMBIEN DE CULTURES SARCLEES FAUT-IL FAIRE CHAQUE ANNfE

11 est difficile de répondre d’une manidre exacte & cette question, puisque
les cultures sarclées no peuvent 8tre profitables que dans les ‘terres bien
égouttées, bien ameublies, suffisamment engraissées, libres d’obstacles trop
considérables et trop nombreux, tels que roches, souches, touffes de brous-
sailles, etc., etc. Mais on peut dire sans crainte que plus un cultivateur
pauvre pourra cultiver convenablement de pois, de fdves et de mais, par rangs
sarclés et suffisamment engraissés, — moins il cultivera de grain sur grain
sans sarclage ;—plus il récoltera de trdfle, de vesces ou lentilles pour fourrages
verts, etc,, plus il tivera de bénéfiees de ses animaux, et plus vite il arrivera,
lui et sa famille, & une honnéte aisance.

RECOLTES POSSIBLES SUR 60 ARPENTS DE TERRE

Le tableau qui suit (No. 5, p. 104) fait voir quelles récoltes on obtiendra
bientdt en suivant & lalettre les principeg énoncésplushant. Tl est probable que
'on n’obtiendra point, dés les premidres anndes, les quantités mentionnédes an
tablean, mais on s’en approchera suffisamment pour constater une améliora-
tion trds notable sur Pancien systdme et s’encourager & continuer la rotation
commencée, Il faudra aussi ne pas entreprendre plus de cultures sarclées
qu’on n’en peut faire parfait t, car essentiel est de bien préparer la terre
aux cultures sarclées, et de donner & celles-ci les soins nécessaires pour en
obtenir des récoltes bien nettes et tout & fait profitables.

ROTATION NETTOYANTE TRES PROFITABLE

Pour qu’une rotation soit nettoyante, il faut ramener les cultures sarclées
sur les mémes })iéees, asgez souvent pour détruire le plus possible les mau-
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vaises herbes, de manitre & ce que les plantes que 'oni cultive aient tout le
bénéfice de ameublissement et de Pengraissement du sol. II faut aussisemer
- entre deux récoltes de grains non sarclées, une ou plusieurs récoltes étouf:
fantes, comme les pois, les lentilles, le tréfle rouge, ete. Le cultivateur qui,
aprés mfire réflexion, adoptera un systdme de rotation dans lequel les cultures
nettoyantes et étouffantes seront en nombre suffisant pour avoir des récoltes
bien nettes, sera étonné des profits qu’il en retirera dds les premidres années ;
profits qui s’angmenteront d’année en année, pouryu que I'on donne, en méme

temps, A la terre les engmis/qg lui sont indisperisables pour produire de

eres

qui peuvent lui manquer, i

1 1a différenice de matii
2 son plein

au sol

pleines récoltes.

QUELLES RECOLTES DOIVIENT SUIVB_E LES CULTURES SARCLEES !

Aprés une premidre culture sarclée, nious conseillons une réeolte do grain,
comme l'orgg,par exemple, dans laquelle on sémerait du grand trofle rouge.
L’orge vient parfaitement dans une terre bien ameublie et bien engraissée.
Cette récolte, occupant le terrain peu longtemps, le tréfle y vient avec force,
surtout si la terre a été chaulée Pautomne précédent. Le trdfle n'étant pas
péturé le premier antomne, les premidres neiges &'y arréteront et emp8cheront
les mauvais effets de la gelée. I’annéde suivante, on pourra faire deux récoltes
de tréfle, pourvu qu'on le coupe dds Pouverture des fleurs. En donnant 3
cette terre 800 livres de phosphate, cofitant environ $8.00, et environ autant
de cendres, on aura Pannée suivante, sans autre engrais, de 50 & 60 minots de
blé-d’inde canadien, et environ 4,000 livres de tiges valant autant de foin ordi-
naire. L’année suivante, la terre étant trés nette, peut donner une excellente
réeolte de grain, dans lequel on sbmerait en abondance les graines de prairies
et de pAturages, lesquels peuvent occuper plusieurs années de la rotation, si
Ton a grand de terre & nettoyer ;—puis enfin on reldverait la prairie et lo
pAturage pour une récolte de grain ou de pois, ou d’avoine et lentille, selon les
besoins du cultivateur. On auraibginsi suivi une rotation ordinaire de 8 3 12
années, et plus, selon la fertilité de sa terre.

« Mais pour qui youdrait obtenir les meilleurs rendements, dans une terre
bien nettoyée, nous conseillons une rotation basée sur celle que nous donnons -
au tableau No. 6. On aurait ainsi, dans douze ans, trois récoltes sarclées,
suivies d’autant de récoltes de grains ou de fourrages, puis trois récoltes
étouffantes. Une terre ordinaire, de 60 arpents d it au-deld de 200
minots de patates, 678 minots de grains différents, et du fourrage pour entre-
tenir parfaitement au moins 20 bétes A cornes. Enfin, on devrait pouvoir *
engraisser de 10 & 20 porcs aveo le lait éerémé, les grains ‘et les fourrages -
ainsilr:epltés chaque année | Ne serait-ce pas 1d PAge d’or de notre agrieul-
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ture? Or, tout cect est trds certainemont possible. C’est méme comparative-
ment facile pour qui le voudrait avec fermeté, travail et persévérance.

IMPORTANCE DU DECHAUMAGE

Dans' la terre & mettre en culture sarclée I'aunée suivante, il faudra
déchaumer aussitdt que la récolte aura été enlevée du champ. Si I'on atten-
dait longtemps avant de faire ce travail, la terre se durcirait, et il faudrait
peut-étre attendre longtemps la pluie, pour permettre aux herses d’entrer en
terre d’un pouce ou deux; afin de détruire les mauvaises herbes dans co champ

et pour faire germer sans retard les graines qui auraient mfiri et seraiont tom- '

bées sur la terre. Ces hersages devraient 8tre répébgs en travers du champ,
aprds sept ou huit jours d’intervalle, et le tout devrait 8tre suivi d’un bon
Iabour d’automne, aussi profond que la terre le permettra. En rdgle générale,
un bon chaulage, d’environ vingt minots de chaux par arpent, le tout bien
mélangé par petits tas avec de la terre, puis étendu avant les gelées d’automne,
préparera parfaitement la terre pour les travaux du printemps sur cultures
sarclées,

]}

DEUXIEME PARTIE
COMMENT NOURRIR LA TERRE AVEC ﬁGONOMIE

Me voild arrivé & la partie 1a plus difficile et 1a plus ingrate de mon sigjet.
Il me faut, dans lintér8t du cultivateur, le presser de faire des déboursés,
dans le but d’améliorer certainement et économiquement ses récoltes.

RICHERSE INITIALE DE KOS TERRES i

Nous ne sommes plus au_temps ol nos ancétres profitaient des premiers
chemins de glace pour porter & la rividre les trop gros tas de fumiers
amassés aux portes des étables et éouries, ('était alors, parait-l, P'usage le
plus général que l'on faisait des fumiers. Les jeunes gens qui m’entendent n’y
croiront peut-8tre pas; mais je me rappelle bien des années, ol le blé sur blé
sans engrais procurait 'abondance dans nos familles canadiennes. J'étais
alors enfant. Plus tard, quand je commengai & cultiver, je me rappelle parfai-
tement un incident assez amusant, qui-fera juger de Pétendue des préjugés
contre 'emploi du fumier dans certaines terres.

PREJUGES CONTRE LE FUMIER

Dans les magnifiques terres de la banlieue des Trois-Rividres, le bl avait
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cessé de donner comme autrefois, Mon vieil oncle Bazile Doucet,colonel de milice,
et 'un des braves de 1812, était de ceux qui vendaient beaucoup de blé et qui
avaient pris habitude, assez générale dans ce tempe-la, d’acheter pour les fites
de Thiver une barnqne de bonne vieille J(nmuque Le blé vint & manquer
souvent ;. ..mais la Jamaique ne manquait pas. i} J en juge par la gaieté de
68 temps l:l elle avait au moing Veffet de diminuer les chagrins. Don, il
arriva qu’un bon printemps, Poncle Bazile dit & ma mdre : J’ai semé encore
trente minots de blé. 8ile bon Dieu veut, j’en aurai bien quatre cents minots

. .mais, dans tous les cas, j'en aurai toujours soixante minots. Ma mbre,
qui g'inquiétait des nombreuses mauvaises récoltes devenues trop fréquentes,
n’aimait gudre le badinage, et fit part de ses craintes au pbre Bazile. Le blé
vint trés mal cette année-ld. L’hiver arrivé et le blé battu, on n’en trouva
que dix-huit minots. C’était ruineux, carles dettes s'accumulaient petit &
petit, et 'oncle Bazile de se plaindre. Ma mére rappela alors le mauvais
badinage du printemps précédent. J’intervins pour recommander de ne
plus porter le fumier sur la glace, comme-je Pavais vu faire de mes yeux,
L'oncle, se tournant alors vivement de mon ¢Oté, me dit : “ Tiens, toi, laisse-
moi tranquille. Tu as conseillé 4 ton cousin Léon, 'annde dernidre, d’étendre
le fumier sur une terre 4 pois, au lieu de le porter sur la glace, comme d’habi.
tude. Bans me consulter il I'a fait, et c’tannée il a poussé rien’ que des char-
drons (chardons). Laisse-moi tranquille, te dis-je, avec ton fumier ! ” Vous
pouvez juger par 1& mé@me du peu de fruit qiie portaient mes premidres confé-
rences, Aussi étaient-elles excessivement gratuites | Il y a bien quarante ans
de cela, et Dieu merei, les choses ont bien changé depuis.

LES FUMIERS PERDUS OU GASPILLES

Aujourd’hui chacun de nous sait combien le fumier augmente les
réeoltes, . .surtout quand les graines de chardon ne sont pas trop abondantes
dans la terre | Mais combien de cultivateurs semblent encore ignorer que,
par les lavages autour des étables, écuries, porcheries, etc., et 1a perte 4
travers les pontages, le plus grand nombre Iaissent dcouler ainsi au ruissean
—sinon sur la glace des rividres,—la pattie la plus soluble et la plus précieuse
des fumiers ? En employant de laterre sdche derridre los animaux, surtout de la
terre de savane desséchée d’avance, ou & son défaut, des ‘tourbes également
séchées d’avance et prises dans un relevé de prairie ou dé pAturage rapproché
des étables: en un mot, en empbehant les urines de se perdre; en empéchant
une fermentation excessive desfumiers aolides, nous augmenterons beaucoup
Pefficacité des fumiers. Quand ngns aurons pris toutes ces précantions,—que
I’'on ne saurait trop r illeurs cultivateurs sdmettront qu'il




leur faudrait au moins. trois ou quatre fois la quantité de fumier dont ils” dis-
posent, en vue de maintenir suffisamment la fertilité de leurs terresen.culture,
Examinons, en effet, ce que nous perdons en continuan& A cultiver des terres
appauvries.

NOUVEAU SYSTEME DE CULTURE

En commengant cet entretien, j’ai promis de parler d’un nouveau systéme
de culture, par lequel il nous est maintenant donné de produire, & pen de
frais, de bien meéilleures récoltes que par le passé. Dans tous les pays bien
organisés, les gouvernements et les sociétés savantes font,—depuis un bon

nombre d’années déji,— de grands efforts pour diminuer le plus' possible le

cofit de production des denrées alimentaires, Ils y ont employé, chacun,
plusienrs savants praticiens, aidés des chimistes agricoles les plus distingués.
Il nous a done été démontré, & 'évidence, par des centaines et des milliers de
cultures diverses, dans différents pays et dans toutes les variétés de sole ot de
circonstances, que les mauvaises récoltes dépendent, en grande partie du
moins, de I'épuisement du sol. Ces démonstrations oculaires,—qu’ont suivi
avec grande attention des milliers d’intéressés, dans différents pays d’Europe
et &’ Amérique,—ont prouvé A I'évidence que 'absence de 'une ot de Pautre
de quatre matidres fertilisantes distinctes, réduisent les récoltes, dans des pro-
portions tout & fait- étonnantes,—je pourrais dire alarmantes., Ces quatre
matidres si précieuses sont, heureurement, & la portée de tous les cultivateurs.
Ce sont la chaux, 1a potasse, le phosphate ou plutdt 'acide. phosphorique, et
enfin Pazote qui, & lui seul, forme environ les 4 de Iair atmosphérique que
nous respirons. Dans sa divine Sagesse, 1a Providence a mis, presque partout
dans le sol arable, et en abondance, tous les autres §léments dont se nourrissent
les plantes.  Elle a de plus créé en quantités inépuisables et mis, un peu par-
tout, mais A la portée du cultivateur, les quatre éléments indispensables aux
plantes et qui ne se trouvent point dans les terres épuisées, ou naturellement
pauvres. A nous donc,—cultivateurs, jardiniers, arboriculteurs ou fleuristes,
—d'étudier avec soin les lois providentielles, qui régissent toutes les cultures ;
puis de donner au sol les soins,—surtout la nourriture,—dont il a un besoin
absolu. f {
DEMONSTRATION OOULAIRE

Tattire votre attention toute particulidre sur les gravures qui suivent.
Voyons d’abord comment on est arrivé i doubler, & quadrupler méme, les
récoltes de pommes dq terre, la nourriture par excellence des populations
pauvres,

Vous voyez dans la figure No. 2, une récolte ordinaire, beaucoup meilleure
méme que la moyenne dans nos vieilles paroisses. Ces deux gravures, ne
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Poublions pas, sont la reproduction fiddle de plantes cultivées dans une méme
pidce, d’une manidre identique, si ce nlest que, dans une partie du champ (No 1),
la récolte de patatesa suivi une récolte de lupins, 1égumineuse & racines trds
profondes, - La terre tant trés 1égbre, et le sous-sol gec ot poreux, la séche-

resse a privé d’humidité une partiede la récolte, représentée par la plante A
gauche, figure No, 2. '

o
,LABOURS TRES PROFONDS POUR LES PATATES

Afin d’agsurer au sol plus d’humidité, et plus d’aliments A la plante, tout
ce champ avait ét6 labourd & une profondeur tout & fait inconnue dans' cette
province, & seize pouces. Il est maintenant prouvé, hors de tout doute, que
les labours trés profonds, surtout dans les terres légéres, et toutes terres par-
faitement égouttées, augmenteront la récolte de patates d’une manidre extra-
ordinaire, par le fait que los patates ne peuvent se développer compldtement
que dans un sol profondément ameubli, I
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EFrETS DES LEGUMINEUSES SUR LES POMMES DE TERRE.

Dans la partie du champ (No 1), qui avait produit année précédente des
légumineuses, les racines de pomrhes de terre ont pénétré dans le sous-sol
A une grande profondeur (4 .40 pouces), grice aux petits cangux

creusés par les racines pivotantes et fortes du
lupin, (figure No.8). Celles du trdfle rouge
eussent fait la m&me chose partout ot celui-ci

aurait préeédé immédiatement la patate. A °

cette profondeur, les racines de pommes de
terre ont obtenu en abondance I'humidité
dont la surface était privée. De 1\ une ré-
colte de 880 minots. par arpent, foit quatre
fois autant 'que la moyenne, dans nos terres
appauvries. - On trouvera dans le ¢ Journal
@’agriculture,” (numéro d’aoflit 1895), tous
les détails de cette trds intéressante et sur-
tout trds profitable démonstration. A cha-
cun de nous, de répéter cette expérience au
plus tot, soit dans nos jardins, soit dans nos
champs, pour notre profit d’abo:i)ﬂt sur-

tout pour le bien qu’en pguvept6t doivent
‘retirer les cultivateurs qui nous entourent. Il y a don%eurs enseigne-

ments bien distincts: 1o. la nécessité de donner A la ponfme de terre un sol pro-
fondément ameubli, contenant tous les éléments de fertilité nécessaires : 2o. de
faire céfte culture plutdt lasuite d’une bonne récolte de 1égumineuses, & racines
fortes et profondes, lesquelles assureront aux patates une nouvelle source de
nourriture, enfouie dans les profondeurs du sol, et surtout I’humidité- indis-
pensable, laquelle manque le plus souvent dams les terres sbches et 1égbres
qui, autrement, conviennent bien & ces cultures, et leur assurent un gofit et
une qualité vraiment supérieures. Des recherches également intelligentes et
soignées nous permettent de combattre, maintenant, avec une trés grande
efficacité, les diverses maladies de la patate qui, pendant plusieurs années, ont
rendu sa culture des plus incertaines. Voild, Messieurs, quelgtes-uns des
heureux effets de la science appliqué & P'agriculture, en ce qui regarde cette
partie trbs importante de nos moissons. ; .

Voyons. maintenant, dans la figure No, 4, Peffet produit en donnant Ala
plante une quantité plus ou moins grande d’azote, et une fumure compldte
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Xig. 4.—EFrRTS DE I AZ0TE SUR LES GRAMINGES (6RAINS; MIL, B10.)

5 > ]
b 3 z
/L Engrais phosphaté II. Engrais phospt II1. Engrais phosph 1V, Engrais phosphaté
f et potassique et potassique et potassique €t potassique

¥ pas d’azote. plus % gr. azote. plus 1 gr. azote, plus 1% gt azote.

Kt cependant, 1a récolte est de quatre i cij

Pazote, Pacide phosphorique, la potasse et la chaux n’ont pas fait défant. Au
liou de 7 & 8 minots d’avoine par arpent, que représente la récolte & gauche
du tableau, ou de I'équivalent: que Pon obtiendrait en d’autres grains ou
racines, 'emploi judicieux des engrais de commerce donne de 28 & 85 minots

de blé par arpent, année moyenne, ou un méme équivalent d’augmentation
pour les autres graminées ou racines. s

fois plus considérable; 1y od

CE QUE COUTE DE PLUS JUNE EXCELLEN%E RECOLTE

Jai dit que cette énorme différence de production pouvait g'obtenir avee
une dépense comparativement minime. En voici la preuve : vous admettez,
Messieurs, que tout cultivateur doit pourvoir d’abord A ses frais généraux.
Il lni faut évid t pour com un terrain défriché ; il faut




ensuite qu'il Pégoutte, le laboure, le herse et le rigole. Il lai faut encore
des bAtiments de ferme, des animaux de travail, des instruments ara-
toires, etc. 11 lui faudra, cofite que cofite, fournir la semence et la déposer en
terre. _Puis il cloturern ses champs, afin de préserver la récolte future contre
les incursions des animaux. Enfin,'il a souci de ses intéréts, il lui faudra
d’avance préparer convenablement sa terre, en faisant disparaitre, le plus possi-
ble, les plantes adventices (les mauvaises herbes), qui sont les pires ennemis du
cultivateur. Voild, pour les frais généraux ; que sa terre soit riche ou pauvre

et quelle que soit 1g récolte | | Jajoute que, cela étant fait et bien fait, lo

laboureur doit, #'il est logique, pourvoir surtout & la fertilisation du sol. COar
il est absolument impossible, sans un miracle de la Providence, d’obtenir des
récoltes abondantes dans un terrain dépetirvu de fertilité ; tout comme il est
impossible, sang miracle, de nourrir une famille sans aliments convenables, en
quantité nécessaire. N’est-ce pas, Messieurs, que pareilles vérités #'imposent,
ou pour me setvir d’une expression‘ bien connue : qu'elles crévent les yeur !
Que faut-il donc penser de I'état presgye génbral de nos terres, dont une bonne
paitie est cultivée depuis un sidcle et plus, et dont les 7)10 probablement
n’ont encore regu, de la main de ’homme, aucun engrais quelconque. Est-il
done surprenant que la moyenne de nos récoltes it diminué de moitié, et
méme des deux tiers? NPest-ce pas, Messieurs, qu’il est grand temps de pour-
vair, colite que cofite, & I'amélioration de notre agriculture sous ce rapport ?
Gar un pareil appauvrissement graduel et systématique du sol est un mal vrai-
ment national, qu’il importe de faire disparaitre au plus tdt, puisque nous en
avons les moyens. v

Mais avant de caleuler ce que la fertilisation du sol exige, tablissons”

d’une manidre précise, combien nos récoltes souffrent par le manque d’acide
phosphorique, de potasse ou d’azote. Pour cels, examinons avec soin les
figures 4,5,6,et 7, copiées de photographies prises sur nature. La figure 4, plus
haut, nous montre Peffet de_P'azote sur les gramiuées. Vous le voyez: sans
azote, point de récolte profttable. Cela est surabondamment prouvé par des
expériences répétées cent fois dans les différents pays ci-haut cités. Or,il est
4galement prouvé/que les plantes racines de tous genres ont un besoin absolu
Q’azote, aussi bien que de chaux, d’acide phosphorique et de potasse, et que
les récoltes sont absolument nulles, du moment que I'un ou Pautre de ces
quatre engrais fait défaut. Nous en avons la preuve, pour P'acide phospho-
rique, dans la figure No. 5. : !

La figure 6 montre combien I'acide phosphorique est nécessaire, phisque
la potasse et Pazote données en quantités suffisantes ne produisent que trds
peu d’effet&i 'acide phosphorique manque. :

Le
fois que
manquer
quantité

Voi
on const;
Et cepen
quelle d
potasse, |
ete. D'
encore, 8
Ia terre,
potasse.
bons effe
seront d
quelles j’

15




faut encore
iments ara-
r déposer en
1ture contre
1 Ini faudra
e plus possi-
 ennemis du
he ou pauvre

bien fait, lo

du sol. Car
’obtenir des
comme il est
-venables, en
s 8’imposent;
nt les yeur !
nt une bonne
robablement
ique,  Eastl
le moitié, et
mps de pour-
ce rapport
un mal vrai-
que nous en

, établissons
nque d’acide
ivec. soin les
igure 4, plug
voyez: sans
uvé par des
8. Or,il est
»esoin absolu
tasge, et que
autre de cos
ide phospho-

aire, puisque
ent que trbs

Fig. 5.—ErrETs DE L’ ACIDE PHOSPHORIUE,

1 I mr’
Sans engrais phosphaté, Fumé avec une partie d'acide phosphorique
sous forme de superphosphate,

en automne. au printemps,

Le m8me résultat sera produit sur toutes les espdces de récoltes, chaque
fois que I'acide phosphorique fera défaut. Le cultivateur ne devrait done pas
mangquer, & Pavenir, de donner de Pacide phosphorique & toutes ses ferres on
quantité suffisante. :

Voici maintenant pour la potasse, figures No.6 ¢t 7. Dans ces gravures,
on constate que les plantes ont bien moins souffert que dans les figures 4 et 5.
Et , faute de potasse, Ia récolte n’est que d'un tiers environ de co
qu’elle devrait 8tre. Les terfes fortes contiennent toujours plus ou moins de
potasse, facile 4 dissoudre, selon 1a force de la plante, 1a nature de la saison,
ete. D'aillours, méme dang nos ‘terres sablonneuses, la potasse sa retrouve
encore, én plus ou moins grande quantité, surtout par le fait qu’en défrichant
Ia terre, on & dfi brller les fortts, et laisser dans lo sol une forte provision de
potasse. Il faut cependant w'assurer, par de petits essais ‘comparatifs, des
bons effets de 1a potasse sur nos diverses récoltes, Ces essais distinots nous
seront des plus utiles, pour chacune des quatre matidres fertilisantes, sur log. -
quellﬁ J'ai attiré votre attention, et nous ne saurions trop les recommander

. 5




aux cultivateurs intelligents. Ils se feront ainsi grand bien 4 eux-mémes, et
ils seront en mesure d’en faire, immensément, & tous ceux qui les entourent.
.

Fig. 6.—EFFETS DE LA POTASSE SUR LES GRAMINGES,

Terre franche. Terre sableuse.

I. Sans engrais potas- IL. Fumée avec ) gr. IIL Sans engrais po- IV, Fumée avec 3§ gr.
sique. de potasse. tassique. de potasse,

Fig. T.—EFFETS DE LA POTASSE SUR LES GRAMINAES.

Terre franche. Terre sableuse.

oo .

1. Sans engrais potas- II. Fumée avec 3 gr. III. Sans engrais po- IV, Fumée avec 3 gr moment
sique. ~+ de potasse. tassique. v de potasse, abondan




x-mémes, et Voiei, enfin, deux gravures, figures 8 et 9, qui donnent un enseignement
8 entourent.

des plus précieux et fort peu connu Jjusqu’iei,

Fig. 8.—EFFETS DE I'A70TE SUR LES LEBGUMINEUSES.

e avec 3 gr.
otasse.

I. Engrais phosph I1. Engrais phosph “IIL. Engrais phospha. IV, Engrais phospha-
et potassique et potassique téetp iq téetp i
plus plus plus
O gr, azote, 24 gr. azote. 1 gr. azote,

plus
134 gr. azote.

\ L’AZOTE DES LEGUMINEUSES

Vous aves remarqué tout A I'heure, nest-co pas, combien Pazope edtindis-
pensable aux gramindes, comme sussi & toutes les péees de plantes-racines.
Or, s’agit-il de l4gumineuses : pois, féves, lentilles, tréfle, et de tant d’autres
espdees d’excellents fourrages i gousses, il n’en est plus de méme. Du
moment que cos plantes pourront germer et lever avec force ; qu'elles geront
abondamment pourvues des engrais minéraux : acide phosphorique, potasse
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et chaux, toutes les espbces de 1égumineuses prendront dans Pair tout Vazote
dont elles ont besoin pour se développer parfaitement. Elles laisseront méme,
aprés la récolte dans leurs racines et dans la terre qui les a nourries, un sur-
plus considérable d’azote, A 1a disposition des graminées et des racines qui les
suivront dans la culture. Or, Messieurs, des quatre éléments de fertilité
indispensables dont je viens de vous™ entretenir, ’azote est,"de beaucoup,
Pengrais le plus cofiteux, ¢'il faut le produire sur la ferme ou Pacheter dans le
commerce. . De plus, la plupart des plantes demandent qu'on leur en donne
en quantité considérable. Qulest-ce A dire, sinon que la divine Providence a
eu, dds la création du monde, le soin de pourvoir aux besoins les plus pres:
sants du cultivateur, en nous mettant en mesure de capter I'azote atmosphé-
rique par I'entremise des légumineuses, aidées des engrais minéraux dont la
nature est amplement pourvue, bien que le sol arable en manque tropsouvent.

Flig. 9.—EFFETS DE LAZOTE SUR LES LEGUMINEUSES: -

»

L Enguh phmphw i Engmn phmplmé 111 El\grm phocpha lV. Engnis phonpha»
q 1é et potassique téet pounique
plus : plul plus.
o gr. azote, % gr. azote. 1 gr. azote, 1% gr. uou.
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plus,—vous I'admettez—puisque tout ceci a existé de tout temps 1" Tei encore,
Messieurs; 'homme doit reconnaitre son néant. I en est’ds’¢e fait comme
de bien d’autres dans la Création. Pour n’en citer qu'un exemple : I'dlec-
tricité a existé de tout temps. Depuis quand delaire-t-elle vos rues et vos
maisons ! Ft cette force, cette puissance, 'avez-vous éomplétement maitrisée ?
Vous a-t-elle dit son dernier mot? Au contraire, nous commengons & peine A
la connaitre !} :

Il en est ainsi, Messieurs, de la chimie agricole. Elle n’existait pas, pour
ainsi dire, au commencenient du sidele. . Depuis, elle a permis aux savants
de décomposer 1és aliments, afin d’en peser ot d’en &tablir exactement la
valeur. Puis, on a analysé les divers engrais ; on en a mesuré la qualité et la
quantité ; on nous a dit comment les choisir et dans quelle proportion les
appliquer. Enfin, et tout récemment, la chimie agricole a pu compléter cette
belle page de son muvre, en nous montrant comment capter, avec agsurance,
Pazote atmosphérique ; et comment il se transforme en nitrate, cette nourri-
ture par excellence des plantes.

LES EXPERIENCES DE LAWES ET GILBERT.

11 importe que tout cultivateur intelligent soit bien renseignd sur les
résultats obtenus en Angleterre, depuis cinquante anndes conséeutives, par
deux agronomes aussi distinguds que savants, Sir John B, Lawes et Sir Henry
Gilbert. Ces expériences consécutives, sur les mémes terrains, faites avec le
plus grand soin, ont démontré +1'évidence ce que les cultivateurs perdent, en
ne rendant pas A la terre les éléments de fertilité; dont elle a besoin pour pro-
duire de bonnes récoltes. Ces expérimentatours ont commencé par choisir
des champs trds fertiles, et ils les ont subdivisés en plusieurs parcelles, dansles-
quelles ils ont fait leurs diverses cultures comparatives, Pendant 50 ans, ils
ont cultivé blé sur blé, orge sur orge, plantes-racines sur plantes-racines : sans
aucun engrais ; avec 82,000 livres environ du meilleur fumier par acte par
année ; avec superphosphate, ¢’est-d-dire acide phosphorique, et chaux ; avec
superphosphate, potasse, soude et magnésie ; enfin, avec ces divers engrais
minéraux réunis, et certaines quantités données d’azote,

En outre dés cultures successives, le méme genre d’études démonstra-
tives a 6té poursuivi, avec les mémes soins, pour les rotations,

Le temps me manque, dans cette conférence, pour tirer tout le parti possible
des précienses legons qui découlent de ces longs et intéressants travaux. Voici
un résumé sommaire des résultats obtenus.  Vous y trouverez un enseigne-
ment des plus utiles an sujet du meilleur mode de fertilisation de nos récoltes.
Remarquons d’abord que toutes les pidces de terre sur lesquelles los essais ont




&t4 faits étaient parfaitement amenblies et nettoyées. La différence entre elles '

foutes consistait uniquement dans la qualité et la quantité de matidres fortili-

santes données & chacune d’elles.’ Il va sans dire que les résultats ont varié, = démontr
&’une manidre méme extraordinaire, selon les saisons et selon- les engrais. 1 pour obi
Ainsi, dans la culture du blé, la ‘réeolte a varié de 4} minots par acré sans ' W infinimer
engrais & 22 minots avec des engrais complets, dans la plus mauvaise année. les tables
AAinsi, dans la méme saison et le méme champ, les engrais complets ont quin- o ;

tuplé la récolte des mauvaises annndes.  Dans la meilleure année, on a obtenu 3‘ RECOL
17} minots de blé par acre, sans aucan ‘engrais, et 66¢ minots avec engrais

complets. Iciencore, &cﬁ'gt des engrais a été e tripler et plus la récolte dans

les bonnes années.

AAAAANIETNINS

RECOTES CONTINUES DE BLE PENDANT 40 ANS. (1852-1891).

TABLEAU: VL. : L Sans aucun e

Avec fumier ¢

S o ’ Hn{la :
DESORIPTION DKS ENGRAIS. | elle 2 i

(JUANTITES A VAORE (136 ARPENT). '
1863,

o

Grain nettoyd.
Sans ancun engrais . vvevnse Vo bhinsh tirAebanshdannvmahinansbobsanmneviryal (1T

Avia temaieeals B, BAM e {ruio:‘...............m?.}
mier rme, o == huphnrlqno... cae
' Potasss 2

i

Salierviannnnes RR0IF

| Sans aicim en
" Gt : i Avec funiier d
(S phate. . 400 Ihs : T Avec'engrals
Aveo engrais minéunx{s“;‘f %m % ::} SOUI8 L, L unbucovaanel ik 1 L
«  Wmagnésie 100 ¢ ) o o ; .
| WASE s smmonincans]
égulant 43 e, azote ...
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o elles i ] Des résultats & pen pros identiques & cenx du bld, ont été obtenus aves
. Torge, avec les plantes-racines, et dans la rotation. Beulement, il a été

&arié, ] démontré que, par la rotation des récoltes, il fallait b p moins d’engrais

grais, 3 pour obtenir les meilleurs résultats, et que lek cultyres sarclées facilitaiont

sane ; infiniment les opérations né ires au nettoi t du gol, comme Pindiquent

whsdr L les tableaux qui suivent :

quin- .

btenu RECOLTES CONTINUES 1’ORGE PENDANT 40 ANS. (1852-1891).
5 1 - ¢

ngrais

odans | | - . TABLEAU VI

. e
DESCRIPTION DES ENGRAIS, meilleures p:lreu “Esg
E 7 Al nées, 5
39‘1)_ 2 QUANTITES A L'ACRE (136 D'ARPENT), SRRCSL, ““’““l;n | E" 'g 5 cLa

Mi- | Mi- -
CRAIN NETTOVE o s tm.i":‘"
6%1 7%l 18y
485
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8HE . L. %40
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“

de. . 100 e 22%
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of et 200

nt v
= et 275 [ba. nn‘nte de soude| 5 e
Egalant 45 Tbs. azote . .
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. Ty

120 % s
4o

Azote . -,
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i { Potasese . . Mq .

« 300 Y
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TABLEAU IX. g entidrem
& ; ceux qui,
TABLEAU COMPARATIF i sujet des

DES QUANTITES MOYENNES DE MATIERE SECHE PRODUITES PAR ACRE que, d’an
\

dans les cullures en rotation et dans les cultures continues, ! 3 a?btenu
; . offots, av

de 1852 & 1883 — 33 ans. » ‘ oo’

SAxE ENGRAIS. AvEC Suuxmoernn:/ AvEc ENcRAlS réco'lt,es (s
i SEULEMENF, COMPLET. " contientie
DESCRIPTION DES . : 1 re

RECOLTES. Récoltes | Enplus | Récoltes | Enmplis. || Récoltes % tous les f

L onti :
en ro- | conti- e ro- | conti-
[0 R. |C. R |C
tation.| nues. tation.| nues. nues, || #° p“.r “
pourraien

v : Racines..| 298 | 286 |.....| 8] 1681 | od5| 686 /... sous la m
Choux de Siam.. | peuilies)’) 49| 49 176 | 142 84)...0 985 | 8451 1 2 -

Yy 277 | 285 |....v 1807 | 1087

Ces t

ne cofiter
: : L seuls eng

Totalysessees 2180 bk 4 minéraux
| f on pourra

B d'sutomne. .. | G- 3500 (1 L i R L o = ] Comme je
Totals:.viseo| 3664 o eer | fom0 | 2087 ... 3980 Pacide ph
; : nant, g'en

T : . 8ans erain
! 984 | 807 |,...) 640 | 265 i se1 | 668 ... s
Feverolen . <. vs | 8| w22 il ome 799 | 088 |0. dire que ji

656 .| 1618 | 780 | 820 |....| 2694 | 1380 | 1254 ..;}7f i gllgrai!, d
A - . 4 ! onnaient
queleongu

Grain..... L. 1204 | 1138
‘”Eem-«-----'-ip.nu... 1062

On voit par ce tableau, qu’s part les choux de Siam, sans aucun engrais,
dont la récolte est & peu prés nulls, les récoltes de la rotation sont, au moius,
de moitié plus considérables que les récoles continues, sur un méme champ, et
cela, & égalité de soin et d’engrais. Cependant, V'orge traitée avec engrais
complet, chaque année, dans ley récoltes continues, a donné davantage. On
explique ce fait par Pavidité de I'orge p récoltes en rota
recevant Vengrais en une seule fois, dans Ia 1 e o

'
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entidremont raison A& mon bon ami, M. le curé de St-Léonard, contre tous
ceux qui, tout dernidrement encore, doufaient hautemént de sa véracité, au
sujet des effots des engrais de commerce. Bir John B. Lawes démontre en effet
que, d’annde en annde depuis 50 ans, et auesi bien maintenant qu’autrefois, il
a obtenu et il obient encore, aprds 50 anndes de culture, 4 peu prds les mdmes
offots, avec les engrais de commierce quavec une abondance des meilleurs
fiimiers, Kt ¢'il y & une différence, elle est, lo plus souvent, en faveur des
récoltes obtenues avec les engrais de commerce, pourvuy, toujours, que la terre
contientie suffisamment d’humus,

11 ressort donc de ces démonstrations que le cultivateur doit ménager
tous les fumiers et en tirer le plus de profit qu'il peut, mais cela fait, ¢'il veut
ne pas récolter le seulement tiers ou le quart de.ce que ses terres non fumdes
pourraient lui donner, il lui faudra de la chiaux, de la cendre ou de la potasse,
sous Ia meilleure forme économique, et enfin, de I'acide phosphorique.

LES ENGRAIS MINARAUX

Ces trois matidres minérales, Pacide phosphorique, I potas;e et la chaux
ne colitent pas cher. Pour le trdfle et toutes los légumineuses, ce sont les
seuls engrais indispensables. De plus, en ajoutant un pen. de ces engrais
minéraux 4 ses fumiers de ferme, on en doublera certainement Pefficacité, et
on pourra ainsi famer convenablement beaucoup plus de terre chaque année.
Comme je viens de le dire, ces matidres mindrales:: la chaux, la potasse et
T'acide phosphorique & I'état soluble ne cofitent pas cher. On peut, mainte-
nant, g'en procurer en abondance dans la province, et si nous les employons
sans crainte, nous verrons partout doubler et tripler nos récoltes, Il va sans
dire que je parle des terres plus ou moins épuisées; qui ne donnent plus, sans
engrais, des récoltes compldtes, D’ailleurs; ces belles terres d’autrefois, qui
donnaient en quantité, le blé, 'orge, les pois, T'avoine, ete., ot cela sans engrais
quelconque, sont devenues infiniment rares dans chacune dgg vieillos paroisses
de la province !

CONCLUSION

Mais, Messieurs, je vous ai retenu bien trop longtemps, Mon intention
wétait pas de vous donner ici, tout un cours d'agriculture, mais de vous

Jai voulu surtout vous intéresser vivement i cette grande uestion sociale,—
Pamélioration de 'agriculture dans notre. S ;

montrer les moyens & prénjre pour rendre notie agriculture plus profitable, ’




société d’industrie laitidre ; lorsqu’elles ont fait valoir toute 'importance que
pouvait prendre, dans cette province, cetté nouvelle industrie, on s’est réerié
bien haut, surtout 4 la mention des quelques millions de piastres que nous
avions Pespoir de procurer sinsi A I'agriculture et au commerce. L’avenir
nous & donné raison. Nous avons obtehu ainsi des produits doubles et triples
de ce que nous avions espéré. Mais voici maintenant que nous soulevons un
tout autre probldme, lequel est intimement 1i au succés de 'industrie laitidre.
Il n’y a pas six mois, plusieurs personnes marquantes, et des mieux intention-
nées, nous assuraient que cette méme industrie était, & peu prés, notre unique
planche de salut en matidre agricole. Mais elles se trompaient grandement.

L'EXPORTATION DES VIANDES FRAICHES
/

Voici que tout & coup s’ouvre pour nomj —et pour nous surtout, de la
province de Québec,—des horizons nouveaux, des espérances de progrés agri-
coles, industriels et commerciaux de la plus haute portée Puisque I’ Austra-
lie,—comme le signalaient, les premiers dans cette province, tout récemment
encore, deux journaux de Québec,— puisque I’ Australie a trouvé moyen d’ex-
porter avec profit en Angleterre,— travers les eaux gi chaudes de 'Equateur

et des Tropiques,—a une distance quatre et cinq fois plus grande du marchs .

anglais que nous ne le sommes nous-mémes, de porter, disje, & I'état frais,
non seulement les produits de P'industrie laitidre, mais encore ses agneaux,
ses yviandes fraiches de tout genre, mdme ces lapins, dont la merveilleuse
fécondité menacait de ruine prochaine tous les produits de ses champs.
Puisque I’Australic a fait, devant nos y;ux ébahis, une démonstration qui
procure annuellement & son agriculture des profit-nets de plusieurs millions
de louis sterling,—pourquoi le Canada, surtout la province et le port de Qué-
bec, n’en feraient-ils pas autant ? Pourquoi pas, en effet ? puisque nous jouis-
sons d’avantages incomparablement supérieurs A ceux des Colonies Australes ?

LE BESOIN DE REFRIGHRANTS

Cette annéde, nous avons eu le bonheur d’une récolte abondante, Qu’a-
vons-nous vu ? Des quantités énormes de produits alimentaires de la meil-
leure qualité, qui se sont vendues & vil prix, qui se sont méme perdues, faute
de réfrigérants modernes pour les emmagasiner et les conserver. Kt ce qui
est arrivé cette année west répété presque chaque fois que la Providence a
béni nos travaux agricoles. Et pendant que nos cultivateurs perdent ainsi,

" faute d’un marché profitable, une partie notable de leurs revenus; que se
passe-t-il dans des pays avec lesquels nous t t; que
la vapeur nous permet d’uttemdre en quelques jours )
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La, Messieurs, des millions d’hommes, de femmes et d’enfants sont abso-
lument privés de ces mémes aliments qui se vendent ici & vil prix ou qui se
perdent. Et pourquoi? parce que ces mmes produits sont trop rares et se
vendent & des prix inabordables pour leurs faibles ressources. Et, savez-vous
ce qu'il en coflitera pour conserver A la perfection, pour expédier et vendre
sur les marchés d’Europe nos excellentes viandes et tous nos produits simi-
laires ? Environ 1} centin par livre ! Pensez-vous que 'ouvrier anglais se
nourrita plus longtemps de pain et de fromage seulement, payant ¢e dernier
15 dentins la livre, quand nous pourrons lui oftrir nos meilleures viandes A
10 ou 12 centins ? A ces prix, n'est-ce pas que la marge de profit que je
viens d’indiquer nous permettra de multiplier bien des fois notre production
sans encombre ? N’est-ce pas, Messieurs, qu'alors le. cultivateur n’aura plus
raison de se plaindre, qu'il ne saurait pas vendre avec profit les produits de
ses champs, transformés en beurre, en fromage, en viande de toute' espdce ;
en volailles grasses, en ceufs fraig, etc., etc. ?

Encore une fois, puisque I’ Australie a pu affréter d’énormes vaisseaux &
vapeur, en grand nombre et chaque annde, et les transformer en réfrigérants
parfaits, pour une traversée de 40 jours en moyenne, n’ai-je pas raison de dire
que ces mémes industries nous donnent les plus belles promesses d’avenir, 4
nous surtout du port de Québec, dont les eanx refroidies par les glaces du
nowd faciliteront infiniment ces mémes transports ?

.

L'ficoNOMIR DOMESTIQUE ET SON ENSEIGNEMENT

J’ai dit un mot tout & I'heure de quelques industries domestiques : dela
production du beurre, des volailles, des cufs, ete., lesquelles gagneront beau-
coup, infiniment méme, au nouvel état de ch proposé. Laissez-moi men-
tionner ici, en passant, une création de date toute récente, mais qui nous '
promet, dans un avenir prochain, une transformation des plus heureuses pour
notre agriculture. Il s’agit, Messieurs, de I'éducation, pratique et compldte
de la classe la plus importante, la plus respectée, la plus admirée méme des
habitants de la campagne : des jeunes filles, les futures éducatrices des enfants
de nos villes et de nos campagnes, les méres de familles chrétiennes de nos
classes rurales !

Saluons ici, Messieurs, avec respect et reconnaissance, 'muvre admirable
des réyérendes Dames Ursulines de Roberval. Souhaitons qu’elles aient bien-
tot de nombreuses imitatrices, et que, dans un avenir prochain, lé plus grand
nombre des maisons d’éducation de nos campagnes enseignent A leurs éldves,
comme elles le font aujourd’hui, comment devenir des membres utiles i la
société, et aussi, comment se préparer A faire le bonheur et la fortune de ceux




avec lesquels elles sont appeldes A vivre. Ai:je besoin de demander si ‘nous
souhaitons & ce nouveau et parfait systéme d’éducation un succds complet ?

COMMENT 8'EMPARER DU SOL

En terminant cet entretien, permettez que je répdte & mon tour un con-
seil patriotique d’une haute portée et qui nous a été donné A maintes reprises :
¢ Canadiens, emparez-vous du sol !” Oui, emparons-nous du sol, mais avec
courage, intelligence et conviction. Faisons ici, ce que font les clases diri-
gentes dans tous les pays bien organisés. Ayons, en propre, aussitdt que
nous le pourrons, au moins un petit coin de terre, auquel nous donnerons nos
loisirs ; auquel nous demanderons la santé, la force et toutes les plug pures
jouissances. Oui, emparons-nous du sol !

COMMENT PERFECTIONNER NOTRE ORGANISATION- AGRICOLE

Qu'une éducation parfaite, adapée A nos ressources et & nos besoins,
permette & nos fils de faire refleurir Pagriculture. Que nos campagnes,
appauvries par une émigration alarmante et générale, se repeuplent d’une
génération mieux instruite, faisant de Pagriculture une industrie et un art
parfaitement rémunérateurs. Que nos campagnes s'organisent de mieux en
mieux : par leurs cercles agricoles ; par leurs syndicats de cultivateurs ; par
leurs représentants parfaitement préparés, & la suite de fortes études, & pro-
mouvoir toujours, et & défendre au besoin, les intéréis si précienx de I'agri-
culture et de la colonisation. Que des comices agricoles, ol se réuniront
annuellement les plus belles intelligences, les plus beaux dévouements de
tout un district, s'organisent,d I'avenir, d’'une manidre permanente ; afin
que les besoins si grands et si importants de I'agricnlture et de la colonisa-
tion soient étudiés A fond, en vue de trouver bientdt les meilleurs moyens d’y
pourvoir, ; :

SOYONS, 0U OULTIVATEURS, OU AMIS DU QULTIVATEUR

Pour finir, j’affirme que la prospérité de la province exige qne nous
soyons, ou cultivateurs, ou amis dévouds et convaincus de I'agriculture !
Notre avenir national dépendra, Messieurs, — aisje besoin de I'affirmer ? —du
plus ou moins de solidité et de prospérité que nous aurons donné, tous
ensemble, & notre agriculture ; du plus ou moins d’intelligence, d'éducation
que nos populations rurales sauront ajouter au travail persévérant, opinidtre,
de la téte et des bras; du plus on moins de sage économie, apportée dans la
direction journalidre de nos affaires domestiques, rurales et nationales.
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LES HROS, NOS ANORTRES, IMITONS-LES |

N’oublions pas ce qu'ont été nos pbres : des travailleurs dmérites, des
chrétiens convaineus, de véritables héros. N'oublions pas'non plus, qu'ils
sont venus de France, chargés d’une mission providentielle, nous ne pouvouns
pas en douter. Ils avaient & porter la bonne, la grande nouvelle & tout un
continent nouveau. 8t nous voulons 8tre les dignes fils de nos péres, accep-
tons couragensement, noblement, la magnifique tdche qui nous incombe,—le
‘gesta Dei per Francos,—en Amérique, sinon dans une Nouvelle France.

NO8 MISSIONNAIRES AGRICOLES

En terminaut, je crois devoir m’adresser, tout particulidrement & vous,
Messieurs les missionnaires agricoles, qui avez été choisis par NN. SS. les
Evéques de Ia province civile de Québec, et tout spéeialement chargés d’une
mission providentielle, par les temps difficiles que nous traversons. NN. S8,
dans leur admirable mandement collectif, daté du jour de I'Epiphanie (1894),
vous ont appeld & développer, dans la mesure de vos forces, une @uvre do
charité publiqué-dont le besoin est d’une utgence extréme. Vous aves entre-
pris de faire connaitre et aimer les enseignements de la pratique et de la science -
en agriculture. En favorisant de votre micux la création du haut enseigne-
ment agricole dans cette province ; en mettant cet enseignement i la portée
de tous les cultivateurs, pat vos conférences dains nos campagnes,vous arrive-
rez bientdt, j'en ai la certitude, aux résultats les plus encourageants. Comme
conséquence finale de votre dévouement ot de votre travail ardu, vous aurez
la satisfaction bien grande d’avoir continué, en la développant, 'muvre essen-
tiellement patriotique du clergé dans cette province, depuis Porigine de la
colonie.  La Providence redira sans doute et bien haut vos louanges, par la
fertilité rendne A nos terres épuisdes, par la richesse sociale amsi créde, par
les bons exemples de tous genres.que votre prédication ne saurait manquer
de produire parmi nos populations rurales, lesquelles maintiendront long-
temps, je I'espbre, la vieille et noble réputation acquise par nos ancétres de
cultivateurs-gentilhommes. ~ Ainsi, vous aurez bientdt fermé la bouche aux

* trop nombreux détracteurs de notre Foi en Amérique, & tous ceux qui attri-
buent & Penseignement religienx, que l'on nous donne, notre mangue de con-
nai ot nos i s passés en agriculture,

Je termine donc par un souhait qui part du ceeur 1 Que Dieu bénisse
vos travaux et les nOtres ! :

La séance est ajournée au lendemain,
¥




SEANCE DE MERCREDI MATIN, 4 DECEMBRE.

M. le président ouvre la séance A 9 heures a. m,

M. J. C. Chapais annonce qu'jl va donner lecture du rapport du comité
de nomination et invite les membres de la société A faire, aprés chaque nom;
les remarques. ou objections qu'ils pourraient avoir & faire, ou & manifester
leur approbation :

RAPPORT DU COMITE DE NOMINATION.

‘WarerLoo, 8 décembre 1895,

Les soussignds, membres du comité de nomination de cette convention,
ont Phonneur de proposer les personnes suivantes 4 la décision de cette conven-
tion, comme officiers et directeurs de la société pour la prochaine annde (1896) :

Président honoraire : 1’Hoxorarte P. B. pe LaBruirg, Québec.
Président :—1’ A s T. MonTMINY, St-Georges de Beauce,
Vice-président :—M. 8. A. Fisiter, Knowlton.
Secrétaire-trésorier :—M. EnmiLe Caster, St-Hyacinthe,

DIRECTEURS :
DISTRICT NOMS : RESIDENCE
MM. D.‘0. BourBEAv.. ... . Victoriaville,
J:pE L. Tacn.. ... Scott Junction,
Rosert NEss i
H. 8. Foster....,..

Charlevoix et Saguenay. o Chicoutimi.
Chicoutimi. , Jos. Girarp, M.P.P: .8t-Gédéon, Lac St-Jean.
L. T."Brobeur

MicugL Monar Mount Johnson.

Sau, CuaaNon Bt-Paul I’Ermite.

J. C. Cuarazs..... .. .Bt-Denis en bas.
Montmagny GasrIEL DuMont. . . . .Ste-Hénédine.
Montréal Awgxis CHrcorye 8t-Mare.
Ottawa ... J. A, VarLLaNcourt. . Montréal.

; Ep. A. Barvar.. .. I/ Ange-Gardien, Mtcy.
Richelieu.. J. L. Lenirg La Baie du Febvre,
Rimouski ‘ Ouns, PREFONTAINE. , . .Isle Verte. ’
" J.A. Camnanp. ... Bherbrooke,
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DIRECTEURS.—Suite.

DISTRICT NOMS ' RESIDENCE
Bt-Hyacinthe......,.... M. Macoonazn, M.P.P. Acton Vale,
Terrebonne .. . .. o Dr W. Griaxon Bte-Adble,
Trois-Rividres.. ... .,,. L’Assk D. Gény, .. .St-Justin,

(Signé) J.-C. CHAPAIS,
ROB. NESS,
J.D. GUAY,
J.oE L. TACHE.
Adopté & Punanimitd.

MAAAAAANAANAANAAAAAAS

DISCUSSION ET ADOPTION DES V@GEUX PRESENTAS PAR M. ED. A, BARNARD,

M. Barnard :—Avant de vous donner, Messieurs, lecture des voux que
J'al préparés comme corollaire des principes que je vous exposais hier soir,
et eomme justification de ce long exposé scientifique, permettez-moi de vous
dire un mot du role de ; ;

LA BCIENCE DANS LA CULTURE DU SOL.

De tout temps, parmi los diverses nations qui se sont le plus distinguées,
de grands patriotes ont vécu & la campagne. Ils se sont occupds i rechercher
d’abord, puis & vulgariser, les principes qui régissent Pagriculture. (Yest
ainsi que des classiques, grecs et latins, aprds avoir joui par eux-mémes de
tout ce qui fait le charme de la vie des champs, ont laissé en héritage aux
générations futures lenrs Ziglogues et leurs Géorgiques,

Puis, quand les barbares eurent couvert de ruines I'Europe toute entidre, -
de modestes moines, aussi savants que rudes travailleurs, se sanctifidrent, en
appliquant & Part de cultiver la terre, des connaissances enfouies dans Poubli
des sibeles. Choisissant de préférence les endroits les plus inhospitaliers,
méme les plus inaccessibles, les moines du moyen Age défrichdrent lentement
et & grande peine une partie notable de PEurope. Dans la Ppratique constante
des. vertus les plus sublimes, ils firent reyivre les sciences perdues, et, entro
autres, celles du drainage, de I'endiguement des mers, de Pirrigation, de la
mise en culture des sables mouvants, enfin los grandes découvertes agricoles
des temps pagsés. C'est ninsi que, d’époque en époque, l’g‘grignlture a toujours
cu ses chercheurs et ses savants, parmi les praticiens les plus distinguds, -

i LA CHIMIE AGRIGOLE . : .
Puil; ne parler que des p@p&s’@bdem@ e, entre autres, de 'application

&
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de la chimie & agriculture, il nous a été proposé nagudre un systdme compldy,
tement inconnu il y a cinquante ans, par lequel nous sommes maintenant en
mesure de produire, & peu de frais, sur des terres apparemment épuisdes, les plus
riches moissons A la suite de légumineuses fertilisées exclusivement par des
engrais minéraux. ' \

La chimie agricole, cette science toute nouvelle, fait de jour en jour des
progrés vraiment merveilleux. Elle ouvre méme, au monde entier,—en
dehors del’agriculture,—des horizons absolument nouveaux. Je crois pouvoir
citer, & Pappui de cette affirmation, la trds intéressante HEtude que Mgr.
Laflamme, recteur de I'Université Laval, vient de publier sur le grand
savant, le modeste chrétien, dont la mort récente a causé un deuil général dans
tout 'univers civilisé. J’ai nommé Pasteur.

Avez-vous remarqué, MM., quelles furent les premidres assises de cette
réputation extraordinaire, vraiment universelle, que le grand savant du sidcle
#'est acquise, A si justes titres ?— D’abord, il se livre & I'étude de la chimie,
avec une ardeur compldte et une précision des plus consciencieuses. Il cherche,
avant tout, 'exacte vérité, C’est ainsi qu’il se distingue des nombreux savants
qui Pentourent. Bientdt, le gouvernement francais Iui confie une mission
agricole, ot il lui faudra descendre du’ cabinet de chimie, abandonner
pendant plusieurs anndes la vie parisienne, les chaires universitaires et leurs
savants professeurs, ses amis, afin de mener une vie toute nouvelle, au milien
des champs, A la recherche de 'un des secrets sans nombre de la nature. Ses
amis g'effrayent. Il va faire fausse route, disent-ils ; il s’expose i s'égarer
complétement, dans la recherche d’un vulgaire probléme de’ pratique agri-
cole. Cette modeste mission, ainsi méprisée des savants, consistait en effet
dans la recherche des causes de la maladie dw vers & soie, et du traitement &
donner dans ces cultures en péril.

Pasteur se livre A cette étude, avec passion, en plein champ pendant des
années entidres, —sous le seul regard de Dieu.— Et quel fut le résultat de ce
travail sans tréve ? Pasteur découvre enfin, non seulement la cause de la
maladie du ver A soie ‘et son traitement, mais comme conséquence immé-
diate de ses recherches, il découvre également le germe de vie dans les
ferments de tous genreés : du pain, du vin, de la bidre, du cidre, etc. Bientdt,
au moyen de ses diverses cultures, il fait voir au microscope,—il fait pour
ainsi dire toucher du doigt,—le germe des maladies les plus terribles et les
plus intraitables : le charbon, la rage, ete. Presque aussitOt aprés, il met en
pleine lumidre, — aux yeux de tout un monde d’incroyants ou de sceptiques,
dit savants, — les éléments de vie que le Créateur de toutes choses a donnés
au monde, dds I'origine dola création, afin de combattre. et mitiger, mnon
détruire, ces m8mes maladies.
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N’est-ce pas vous dire, MM., tombien les secrets de la nature, ou pour
parler-plus exactement,—les lois providentielles —sont intimement lides &
'agriculture? (Vest dire, également, combien la science agricole est digne
d’occuper les plus belles intelligences, les natures les mieux doudes !

Un mot, maintenant, de

LA SCIENCE AGRICOLE DANS LA PROVINCE DE QUEBEC '

Il est indubitable que le clergé frangais, prétres et religieux, ainsi que les
laiques instruits qui accompagndrent nos ancétres en ce pays, furent, pour le
plus grand nombre, des hommes fort versés dans Vart de cultiver la terre. Et
pour préuve, je citerai les admirables vergers des cdtes de Beaupré, des
paroisses au sud du fleuve, de I'Ile d’Orléans, ete., dont plusieurs donnent
encore de bons rendements, aprds plus d’un sidele de traitements plus ou
moins empiriques. On sait également que les jardins autour des presbytéres,
des monastbres, des manoirs seigneuriaux, et autres, donndrent en abondance,
jusqu’d Pépoque de la cession, toutes les primeurs alors connues en France.
J’ai retrouvé, dans maintes paroisses, des vignes de Chasselas, plantées du
temps des Frangais, et donnant encore de trés beaux fruits. Or, le Chasselas
est de culture difficile ; il demande des soins particuliers, méme dans les envi-
rons de Paris.

On sait également jusqu'd quel point agriculture était prospére,—
malgré les guerres sans tréve, avec les sauvages d’abord, puisavec leurs allids,
les blancs des colonies anglaises. — Et la preuve de. cette prospérité est consi-
gnée dans 'augmentation vraiment prodigieuse de cette poignée de héros,
piochant hardiment des deux mains, mais avec un fusil chargé sur le dos !

Malheureusement pour notre.agriculture,’ les communications avee la
France savante cessdrent presque entidrement A I'dpoque de la cession du

Janada.  Pour comble de malheur, les laiques instruits les plus en vue,—
jusque 13 les chefs de la nation, —retourndrent en France. Un grand nombre
de prétres frangais les suivirent.—Ce fut au point que les vaillants. curés, qui
ne nous abandonndrent pas, avaient jusqu’d deux paroisses  desservir. Et de
plus, ils faisaient également les fouct;mﬁ de magistrats, de notaires, au
besoin de médecins et de maftres d’école. Ils gvaient surtout & aider, 3
consoler, et & encourager les cultivateurs, presque entidrement ruinés par de
longs et trés pénibles services militaires ; par tous les maux qui accompa:
gnent et qui suivent unie guerre sans merci ; menacés surtout par un avenir
des plus sombres pour leurs coours de catholiques et de frangais. — Pendant
trois quarts de sidcle, il fallut lutter soi-méme, de toutes ses forces ; se saigner,
toujours et partout. — Il fallut encore former et diriger des lutteurs instruits ;

Aol h




afin de sauvegarder et do conserver ce que nous avons de plus cher au
monde : —notre religion, notre langue, nos lois chrétiennes,

Sous ces circonstances, MM., est-il surprenant que la science de 'agricul-
ture ait été négligée, je dirai méme oubliée, pendant toute cette époque, par
nos classes dirigeantes ?— Tl est de fait que, pendant plus d'un sidcle, Pagri-
culture a ét6 compldtement abandonnée aux hommes du métier. (’est au
point, quil y a cinquante ans, quand j'entrai au collbge, je constatai que les
dleves étaient bientdt classés selon leurs talents et leurs aptitudes. Or, les
moins bien douds étaient toujours ainsi notés ;—pardonnez, si je cite les
expressions admises parmi les dloves :— « Oh ! celui-ci est trop béte pour
¢ faire un homme instruit ; il devrait se faire habitant 1” —clest dire jusqu’a
quel point la seience en agriculture n’$tait pas admise, —Quant & ce que peut
Pagriculture pour la province de Québee, voici ce que des hommes instruits,

vivant & la campagne, m’ont dit bien trop souvent, A la suite des conférences

agricoles, auxquelles ils venaient de me faire I’honneur d’assister : “ Vous
*“ montrez sans doute, monsieur, beaucopp de zdle ; mais vous'semblez oublier
que Co

“ NOTRE PROVINCE N’EST PAS UN PAYS AGRICOLE” !

Notre province n’est pas un pays agricole ? — Mais on ignorait done que

tout ce qui crolt en Ecosse, en Belgique, dans le nord de la France, —les
pays agricoles les plus prospbres de I'Burope, — eroft ici avee une abondance
aussi grande ;—mais plus rapidement, et & moins de frais |— Dieu merci,
MM., ces préjugds ont complétement disparu, ou A pen prds, depuis 1872, quand
IIndustrie Laitidre ouvrit un nouveau champ d’activité & des milliers de
jeunes gens instruits : nos confSrenciers agricoles ; nos inspecteurs et profes-
seurs de beurrerie et de fromagerie ; nos propriétaires et fabricants des 1500
fabriques de beurre et de fromage, eréées depuis dans la province. Allezmain-
tenant dire A certains cultivateurs de progrds que notre agriculture ne saurait
8tre profitable. Vous verrez co qu'ils vous répondront. — Cette annde méme,
dans les environs immédiats de Québec, sur une terre réputée épuisée jusqu’d
ces anndées dernidres, un homme de progrés a produit une récolte de blé; sur
un champ considérable, comme on n’en récolte gudre de plus beau, n’importe
out, . Cet-homme de progrds, cet amateur,— je pourrais dire cet artiste en
agriculture,—vous le counaisses tous, (Yest le député & la chambre d’as-
semblée pour Québec Centre : Monsiour Victor Chateauvert. Honneur 4 lui !
— Mais il n’est, pas le seul, parmi les citoyens les plus distinguss de cette
provinee, qii donnent leurs loisirs & Pagriculture, en méme temps qu’ils 8'as-
surent. les jouissances sans nombre de la vie des champs. — J’en pourrais
nommer plusieurs, qui sont des mieux respectés et admirés parmi les cultiva-
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teurs, et dont les cultures sont déjA citées comme des moddles d’économie et
de grands rendements,

Dieu merci, MM., nos hommes les plus marquants se sont enfin donné la
main, dans ces anndes dernidres, pour favoriser 'agriculture et la colonisation
dans la mesure de leurs forces. NN. 88, les Evéques des diverses provinces
ecclésiastiques du pays ont bien voulu se joindre au mouvement, Is ont dotd
la province de Québec de missionnaires agricoles, dont le travail consciencieux
et patriotique fait déjd un bien incalculable, Plisieurs centaines de cercles
agricoles ont ét6 créés. Autrefois notre population agricole n’aimait gudre
A entendre parler d’agriculture. En général, elle ne lisait aucun journal du
métier.— Aujourd’hui, la plupart des familles lisent le Jjournal officiel d’agri-
calture et en adoptent avec confiance les données. Comparé au passé, il y a
de fait, dans les esprits, un mouvement immense en faveur de Pagriculture,
et j’en Vois une preuve nouvelle dans cette réunion si distingude.

Jontinuons ainsi, MM., la main dans la main ; et faisons méme davan-
tage : favorisons Pagriculture de toutes nos forces. Que dans toutes les classes
instruites, on se livre de plus en plus A Pétude ot & la pratique des choses
rurales. Que P'on s’enrdle au plus tdt dans nos socidtés provinciales d’indus-
trie laitiére, de pomologie, dans la nouvelle société pour Pamélioration des

chemins publics,—vous admettrez, n’est-ce pas, MM., que cette dernidre venue
1’est pas de trop—, bientdt nous verrons nos vieilles paroisses se repeupler ;
les mémes terres, qui suffisent A peine au soutien d’une pauvre famille, finiront
par en faire vivre plusieurs, dans une modeste aisance. (Vest alors que les
fils et les filles de cultivateurs,—au lieu de ddserter la campagne, pour se
faire domestiques ou journaliers et, trop souvent, de véritables esclaves dans
les centres industriels,— feront refleurir Pagriculture dans les anciennes
paroisses ou se porteront avec courage et énergie vers nos nouveaux centres
de colonisation. (Vest alors, Messienrs, quela véritable force nationale résidera
surtout dans la possession et Pexploitation intelligente du sol, assutant ainsi
au plus grand nombre la stabilité, en méme temps qu’une noble et parfaite
indépendance. (Applaudissements). ;

Voici maintenant, Messicurs, les voux que j’ai & vous soumettre,

1er Voeu.—Vu le fait que la plupart de nos terres sont loin de produire
tout ce qu’elles pourraient donner, avec profit, si Pon,suivait un meilleur
systdme de culture ;

Vu que I'on ne prend pas partout des moyens suffisants pour détraire lo
plus possible les mauvaises herbes et pour fertiliser convenablement le sol 3

Vu que trop souvent la couche arable n’est pas suffisamment approfon-
die, de manidre & diminuer davantage les mauvais effots d’une sécheresse
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prolongée ou d’une surabondance de pluies ; et aussi, de manidre A tirer meil-
leur parti des engrais qui s’enfoncent dans le sous-sol et finissent par 8’y
perdre ;

Vu que nos terres imperméables seraient infiniment plus profitables et
plus faciles & cultiver, si on y adoptdit un systéme économique de drainage
du sous-sol, & une profondeur suffisante 3

La société d’industrie laitidre exprime le veeu que tous les amis de Iagri-
culture en cette province, et particulidrement les missionnaires agricoles, les
directeurs de nos écoles d’agriculture, les conférenciers, les journalistes, ete.,
fassent tous leurs efforts pour assurer le plus promptement possible des pro-
gres notables en ces matidres, d’autant plus pressantes qu’elles sont de nature
A rendre notre agriculture beducoup plus profitable,

s

2me Veen.—Vu l'effet que Pépuisement du sol, par la calture trop fré-
quente et trop prolongée du grain, sur grain, et du foin, le tout vendu en
nature, a rendu nos terres ‘plus ou moiu‘ﬂ infertiles ;

Vu que les fumiers de ferme, tels qu'on les produit et conserve presque
généralement ne sauraient pas suffire seuls 3 ramener la fertilité du sol,
surtout dans ces trop nombreuses pidces de terre, qui n’ont été que peu ou
point engraissées depuis leur défrichement ;

Vu que toutes les autorités en pareille matidre nous recommandent
Pemploi de quatre matitres fertilisantes, qui jusqu’ici ont fait trop souvent
défaut, — soit dans leur ensemble, soit séparément— dans nos terres ;

La société d’industrie laitidre recommande & tous les intéressés le choix
entre les deux moyens suivants, qui leur permettra d’engraisser suffisamment
leurs terres pour en obtenir les récoltos les plus profitables :

Le premier moyen suggéré est d’ucheter du tourteau de coton, de lin, ou
tout aufre farineux de nature A compléter les rations du bétail, de manidre A
obtenir de meilleur lait ¢t en plus grande 'quantité, & nourrir un plus grand
nombre de vaches avec plus d’économie et de profit, et aussi & avoir plus et
de meilleurs famiers ; !

Et si ce premier moyen ne suffit pas pour famer toutes les terres en cul-
ture qui ont besoin d’engrais, la société recommande de plus d’employer la
chaux, la potasse et 'acide phosphorique, et de ’en servir soit conjointement
avec une moindre quantité de fumier sur les grains et 1égumes, soit réunis
et employés directement pour la production de légumi , telles que trdfles,
pois, foves (haricots), ete., vesces, lentilles, lupin, ete., ete., lesquelles légumi-
heuses ne manqueront pas de produire des fourrages excellents, trds riches en
azote, et laisseront dans les terres, par leurs racines, outre les quatre matidres
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fertilisantes indispensables, une guantité considérable 'de matidres végétales
qui se transformeront bientdt en humus.

3me Veew.—Vu le fait que le meilleur moyen de produire économique-

ment du beurre et du fromage de choix consiste dans I'établissement de
grandes fabriques bien construites, bien outillées et bien dirigées, et dans le
transport du lait par contrat ; e

La société d’industrie laitidre, représentée par les membres ici présents,
est d’avis qu’il importe de prendre au plus tot les moyens d’encourager de
prétérence, et d’une manidre. qui donnera des garanties pour l'avenir, les
grandes fabriques ainsi montdes et dirigées.

M. J. C. Chapais, secondé pargM. Sam. Chagnon, propose 'adoption A
Punaninité des trois veux qui précident.—Adopté sans opposition. -

4me Voeu.— M. Barnard :—Vu le fait que 'amélioration des chemins est
de nature A rendre des services signalés au patrons de industrie laitidre et &
Pagriculture en général, le gouvernement de la province de Quiébec est ins-
tamment prié d’amender le code municipal de manidre & donner A la société
@’industrie laitidre, et & ses déléguds, ds-qualité, le méme pouvoir de faire exé-
cuter la loi qu’a tout individu qui poursuit en son propre nom.

Messieurs, ce veeu demande quelques explications. Il a été proposé 'an
dernier, et beaucoup d’efforts ont déjd été faits en vue de sa réalisation. Il
#'agit de trouver quarante personnes qui se formeront én socisté, pour deman-
der au gouvernement un acte d’incorporation, avee pouvoir d’exiger des
municipalités, comme pourrait le faire un individu, que les chemins soient
partout et toujours tenus en bon ordre. Pouren arriver A fonder cette 80ciété,
il faiut faire quelques dépenses, et nous avons besoin pour cela de I'aide de
ceux qui ont & coeur les intérdts de Pagriculture. Il faut aussi des gens °
dévouds, des directeurs actifs. Vous pourriez me dire : * Nos directeuts sont
déjh surchargés . Je ne leur demande qu’une chose, ¢est de faire tout ce
quils pourront’’. Car si nous ne trouvons pas parmi nous quelqu’un qui
d'intéresse au projet, expérience du passé me fait craindre que nous wen
trouvions pas au dehors. Tout ce que je demande, c’est que nous soyons
autorisés par la loi & faire ce que nous pouvous faire. »

Laloi devrait permettre A la société nouvelle de poursuivre, par un de
ses directeurs, toute municipalité qui aurait des chemins en manvais état.:

M. LJ. A. Marsan :—Evidemment, a société commencera par deman-
der Pamélioration- des chemins ;. mais pour rendre ses pouvairs plus effectifs,
il faut qu’il y ait antre chose de fait. :

Rvd. M. V. Charest :—Doissje comprendre que la société d’industrie
laitidre elle-m&me se constituerait en société d’amélioration des chemi , 0u 81
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C'est une sociéte nouvelle, indépendante de la société d’industrie latiere, qui
demanderait I'incorporation ?

M. Chapais :—Une société indépendante.

M. Marsan :—Je voulais tout & I'heure demander & M. Barnard de nous
expliquer quel sera le fonctionnement de cette société. \

M. Barnard :—Je suis d’autant plus heureux de cette question de M.
Marsan, que j’avais Pintention de demander A P’assemblée la permission de
lui en expliquer le fonctionnement.

Ayant déja, en 1878, commencé la formation d’une société semblable,
nous avions rédigé notre constitution. e fonctionnement de la société des
bons chemins serait A peu prds le méme : lorsque Pexistence d’un chemin
dangereux, dans une municipalité, Iui serait signalée, ce qui pourrait 8tre fait
par Pinstituteur, Vinspecteur des chemins, ou méme le curd, la société averti-
rait la municipalité du fait que son chemin est en trds manvais état, et quessi,
dans les dix jours de I'avis, le chemin n’est pas réparé, la socidté poursuivra
pour obtenir la réparation du chemin, ,

Rvd. M. Charest .—N'y aurait-il pas un grave inconvénient & établir
ainsi une société avec pouvoir d’agir dans toute la Province de Québec, sur
une simple information individuelle dans chaque paroisse. Comment voulez-
vous faire avertir en temps opportun un maire, ou un secrétaire-trésorier, que
tel ou tel endroit du chemin dans la paroisse est dans un mauvais état ?
Avant que pareil avis arrive au maire, si le chemin était réellement dange-
reux, il s'écoulerait plus de temps qu’il n’est nécessaire pour que deux ou trois
individus y perdent la vie.

M. Barnard :—Naturellement, nous n’dtons pas le privildge A chacun
dans sa paroisse respective de demander la réparation d’un endroit dangereux
dans le chemin. Nous demandons pour la société le mbme privildge que
chaque individu possdde en pareille circonstance. Actuellement, personne
wétant chargé spécialement de voir & ce que les municipalités tiennent leurs
chemins en bon ordre, personne n’ayant mission spéciale de les forcer A les
réparer, les chemins restent généralement en mauvais état. Lorsque la
société des bons chemins aura obtenu ses pouvoirs, son secrétaire, aprds Pavis
mentionné plus haut de dix jours, pourra poursuivre ensuite. I y aurait
quelqu’un de responsable des frais du procds, ce serait une garantio que la
procédure ne serait pas simplement vexatoire, mais qu'il y aurait des témoins
en état de prouver que le chemin était mauvaig et dangereux. La municipa~
lité sera avertie par la société que tel ou tel endroit de son chemin est mau-
vais, qu’une voiture y a 6té brisée, ou qu'une personne y a été blessde, et que
si son chemin ou son pont,—si 'accident est d an mauvais état d'un pont,
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—n’est pas répard dans les dix jours, la socidté poursuivra. Les avis sont
imprimés, il 0’y a qu’a remplir les blancs, et pour chaque avis, le secrétaire
regoit une piastre, plus ou moins, A titre d’indemnitd,

M. Chagnon :—Est-ce que cette fagon de procéder ne pourrait pas entrads
fer quelque procds, dans le cas ol un propristaire refuserait de réparer son
chemin ? Nous avons eu dans l¢ conté de Joliette uu cas semblable. Plu:
Bieurs dedidents étaient arrivés dans un trou situd sur la partié du ¢heniin
& Ia chargo de M. Yo Doeteur Porest: wa nomms Morder oy dtait presque
tué. Il a poursuivi et deux ou trois témoins ont déelars que c’dtait dans
dans le méme trou, ot d’autres personnes étaient tombées le jour méme de
son accident. Le Docteur Forest a produit sept ou huit témoins en cour, a
prouvé que ¢’était dans le chemin de M. I'avoeat Faribault 6t que son chemin
était en bon état.  Ce procds a cofité $700 ou $800, ot M, Mercier a finale.
ment perdu.

M. Barnard :—M., Mercier devait poursuivre la municipalité, et non pas
un particulier, parce que les municipalités sont responsablesde leurs chemins,
A ussi leur ferions-nous connaitre nos pouvoirs, car tout ce que nous voulons,
c’est simplement les avertir que nous sommos en mosure de faire respecter
la loi. :

M. Marsan :—Dans nos districts, on arriverait tros difficilement & obte-
nir de bons résultats en prenant des moyens de ce genre. Toutes ces nomi-
nations ou formations de sociétés n’opéreraient pas la gudrison du mal dans
sa racine. (Yest le principe des lois ou rdglements, se rapportant aux che-
mins, qui est mauvais. Nos chemins sont marécageux, fangeux, et il n'y a
presque pas de possibilité de tenir les chemins en boune condition en toute
saison, et il serait inutile et peut-8tre injuste de poursuivre les gens. Il fau-
drait -donc arriver & Pamélioration des chemins, par d’autres moyens, des
moyens pratiques, 16gaux. I est assez difficile d’obtenir en tout temps de
beaux chemins durs, et je erains quece vsu ne soit pas suffisant pour y arriver,
11 faut des lois municipales ; des lois coercitives ne réussiraient Pas ou réus-
siraient trds difficilement & amener de bons résultats, On sait qu’il faut des
beaux chemins, mais on sait' aussi que : qui dit beaux chemins dit taxes,
Et les gens no venlent pas entendre parler de. taxes, Pour réussir A:
leur faire payer des taxes, pour permettre aux minicipalités de faire le .
travaux dans le but d’améliorer les ohemiilsfnéeégai}'él,{il faudrait d’abord .
convaincre los gens qu'ils en retireraient des bénéfiods appréciables; ‘que
ce serait pour eux une économie considérable: dans les attelages, .dany -
la nourriture de leurs chevaux, dans Pentretien do leurs -voitu¥es, “eto:
Et cet&% couviction-ld, vous sures du mal & la faire’ pdnétrer dang B




138

masse du peuple. Ceux qui croient aux avantages que procurent les bons
chemins sont le petit nombre ; et ce n’est pas la masse du peuple qui les re:
connait. {1 faudra précher encore longtenips avant d'obtenir ce résuitat.
Cette question se débat, depuis ui grand nombre d’années aux Etats-Unis,
Certaing Etats ont passé des lois en vue d’améliorer les chemins, mais
d’autres Kfits refusent d’imiter cet exemple. Fn France, n’a-t-on pas mis des
sidcles W"ul' en arriver & Yamélioration si générale qui fait aujourd’hui Pad-
miration des étrangers ? Et combien cela a-t-il cofité ?

a question des taxes est épineuse. On sait que 1’économie résultant du
bon édtat des chemins est de beaucoup supérieure au cofit de leur confection
et de leur entretien. Vous trouvez des cultivateurs qui le comprennent ; ceux
qui aiment le progrés voient le mal, et le remdde A apporter A I'état de choses
actuel, mais comme je I'ai dit, ce n’est pas la majorité qui pense ainsi.

Messieurs, je ne vous sors pas de la difficulté évidemment, mais je vous
signale toutes les difficultés qu’on aura pour obtenir partout des bons che-
mins. Le moyen qu'on suggbre pourra ans doute faire quelque bien, parce
que I'exemple petit & petit finira par convainere, mais pour le moment adop-
ter des mesures coercitives serait & mon sens une démarche prématurée. Peut-
8tre serait-il bon, si 'on en avait les moyens, d’encourager les conseils muni-
cipaux, ou les particuliers qui amélioreraient leurs chemins. A St-Jacques
" Acchigan, les gens se sont associés et ont macadamisé leurs chemins A frais
communs, Ce serait un excellent exemple & suivre, mais hélas, 1[ ne g’'est
gudre étendu et le progrds ne va pas vite.

M. Castel :—Croyez-vous, M. Marsan, que la création d’une soexeté des
bons chemins n’aura pas le méme résultat que la création de la société d’Indus-
trie Laitidre? Depuis qu’elle a été formde, ily a quinze ans, lasociété d’Indus-
trie Laititre a fait du chemin : des progrdd se sont accomplis sous la poussée
qu’elle a donné & cette source de nos revenus. Elle a groupé des hommes qui
avaient & ceeur le progres de cette industrie. Ces hommes une fois entrés dans
1a société ont travaillé avec ardeur A la cause commune, Ne peut-on espérer
de trouver encore des associés aussi' dévoués pour I'wuvre des bons chemins ?

M. Chapais :—Je crois, M. le Président; que nous devons travailler de
toutes nos forces & 'organisation d’une société des bons chemins. Nousavons
Pexemple des Etats-Unis.  Plusieurs états de 'Union ont dépensé des millions
pour améliorer leurs chemins: quel en a été le résultat? La valeur de la
propriété immobilidre, le long de ces hons chemins, a augmenté de trois cent
pour cent, Nous avons aussi 'exemple d’Ontario ; une société semblable a
été formée il y a trois ans et a ddjd obtenu d’excellents résultats. 8inous réuss

sissons & former la s0¢iété et 4 obtenir du Gouvernement I'incarporation, aves
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les pouvoirs que nous nous proposons de demander, nous aurons le droit
Q’aller partout, de précher Pamélioration des chemins et d’implanter dans
Pesprit des cultivateurs cette idée d’améliover nos chemins. Nous aurons des
gens dans chaque municipalité qui s'intéresseront A la cause, qui donneront
I’élan, et devenus officiers municipaux pourront aider & Pexéeution de la loi,
d’abord en tenant leurs propres chemins en hon ordre, en donnant Pexemple,
et ensuite par leur influence comme officiers municipaux ; de cette manidre,
nous avancerons. 8i nous n’entreprenons rien, si nous en restons ot nous
sommes, nous resterons certainement en arridre.

M. Marsan :—I serait donc désirable de choisir des personnes capables
de promouvoir ce projet.

M. Barnard :—Mon but, en formulant co veeu, était d’amenerune discus-
sion sur le sujet, aprés avoir posé le principe que le soin de travailler & une
cause semblable devait 8tre confié A une société, et non pas & des individus,
Si une société se forme, on travaille @’accord, et Vefficacité du travail se
mesure au talent et 4 la bonne administration des associds, Un homme seul
est parfaitement incapable d’obtenir aucun hon résultat dans une entreprise
de ce genre. (’est pourquoi Je dis : fondons au plus vite la société des
Bons Chemins.

M. J. A. Camirand —(Sherbrooke) La questions des chemins est réelle-
ment un® question importante, m&me pour lindustrie laitidre, Nous n’arrive-
rons jamais & avoir de bons chemins, tant que la loi qui régit actuellement
nos chemins ne sera pas changée. Un proverbe dit : ¢ Vaffaire de tout le
monde n’est Paffaire de personne.” 11 faut que le nombre de ceux qui s’oc-
cupent de cette question soit limité. La législation actuelle des chemins dans
1108 paroisses canadiennes est‘encore inférioure & cello qui les régit dans les
Cantons de I’Est.  Dans les paroisses canadiennes, chacun a son frontesu st
chaque individu fait son chemin & sa fagon. De sorte qu’un bout de chemin
se trouve fait d’une fagon par un Propriétaire et d’une autre fagon par son
voisin, J’ai parcouru, lannée dernidre, une partie de la paroisse de la Baie
du Febyre. J’ai voyagé 1A dans les chemins les plus abominables que jaie
vus de ma vie. Avec un pen de travail, d’entente ot d’intelligence pour faire
ce travail, on aurait pu avoir dans cette belle paroisse de trds beaux chemins,
qui auraient cofité beaucoup moins cher que les chemins pitoyables que i’y ai

- vus. Ceux qui demeurent ou qui ont eu l'occasion de voyager dans.les Can-

tons de I'Est ont pu voir le travail si aisément accompli aujourd’hui par les
machines & chemins. Plusieurs mdme d’entre vous ont df voir ces machines
i Peuvre et le travail quelles font. Co travail ne cofite pas le quart de ce
que cofite le travail fait de la_manidre ordinaire dans les chemins, et il fait




des chemins comme on ne peut jamais en avoir, cn les faisant soit A la pelle,
soit au pic. Il est impoasible de riussir anssi bien & la main gu’avec ces ma-
chines,

Dans certaines municipalités, on en est rendu, en se servant de ces ma-
chines pour les réparations et la confection des chemins, au point qu'au lien
de payer une piastre par individu pour le travail A faire dans les chemins, on
ne paie plus que vingt centins et qu'on a des chemins magnifiques. Je me
suis promend dans les chemins du canton de Hatley et j’ai été trbs surpris
de voir excellente condition des chemins et la manidre parfaite dont s’égout-
tent les fossés de chaque cdté. Réellement ces chemins me représentaient
exactement T'aspect d’une piste & trotter les chevaux.

Dans le canton que j’hubite, & Orford, on a adopté, il y a quatre ans, le
systéme de faire nos chemins avec les machines. Et nos chemins sont telle-
ment changés aujourd’hui que les journaux méme nous ont décerné des com-
pliments. Ils nous ont rendu le témoignage que nous avons “aujourd’hui les
plus beaux chemins des environs. Cela est dt purement et simplement A1'u-
sage des machines & chemin. Notre machine nous a cofité $250 ; je pense
qu’'aujourd’hui on pourrait s’en procurer une pour $225. Pour mettre la ma-
chine en ceuvre, il faut six bons chevaux, des chevaux de 1200 A 1800 livres ;
un homme intelligent, doué d’une certaine expérience, pour la mener, deux
hommes pour conduire les chevaux, et un ou deux hommes pour enlever les
pierres qu’elle arrache sur son passage. Dans ces conditions, je me mettraid
Pwuvre sur un mille de chemin ; sur un autre mille de chemin dans
le méme état, vous mettrez 50 hommes avec des pics et des pelles, et
le soir je puis vous garantir qu'avec la machine, le nombre d’hommes
et de chevaux que je viens de mentionner, jaurai fait plus d’ouvrage,
mon travail sera infiniment mieux fait, mon chémin beaucoup mieux formé,
arrondi ou autrement, de la manidre que vous voudrez, jaurai, disje, fait
quatre fois plus d’ouvrage que les cinquante hommes sur ’autre mille de
chemin. La machine produit sur le chemin l'effet que produit le rasoir
sur votre figure. On dit que sur un terrain pierreux, il est impossible de
travailler avec ces machines, c’est une erreur. J’ai honneur 1’8tre maire
de ma municipalité et ¢’est moi qui ai fait acheter 1a machine dont nous nous
servons actuellement. Je dois vous avouer que j'ai failli me faire pendre
quand j’ai proposé cette acquisition & la municipalité. On m’a fait toutes sor-
tes d’objections. On m’a dit que j'allais ruiner la paroisse. J’aieu done &
faire toutes les démarches nécessaires pour me procurer des fonds de manidre
A ne pas surcharger les contribuables. TL’Hon. M. Beaubien nous a accordé
$300 A partager entre la municipalité d’Orford et celle de Magog. Le che-

min, que je me proposais d’améliorer, a un parcours de sept & hait milles dans
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notre municipalité et le surplus est dans le canton de Magog. Il avait été
décidé de voter $200 pour faire arranger le chemin et de louer la machine du
canton de Ifatley pour la somme de $50. J'ai demandé & mon conseil

me permettre d’acheter une machine : “Donnez-moi, lear aije dit, les $50
que vous payeriez & Hatley ; je vais les imputer sur le’ prix de la machine,
et nous paierons la balance plus tard.  Aprs longue discussion, ils ont fina-
lement conclu en me lnissant faire. J’ai payé les $30 sur la machine, et I'ai
mise A I'euvre sur le chemin. C’était un chemin embarrassé de bois de tou-
tes espbees, jusqu’s Pendroit olt passaient les roues de voitures. [l y avait
dans le chemin des arbres de ** repoussis,” de quatre, cinq et six pouces de
diamdtre. J’ai fait enlever tout cela sur une largeur de vingt pieds de cha-
que ¢dté du passage des voitures, ¢’est-d-dire, sur une largeur de 4) pieds; j'ai
construit 19 ponceaux dans les quatre ou cing milles de chemin améliorés. Tout
cola avec Pargent du Gouvernement, j’en ai méme laissé un peu A la muni-
cipalité ; et j’ai fdit le plus beau chemin que vous puissiez voir. Ce que nous
avons fait, tout le monde peut le faire : il n’y a rien d’extraordinaire & cela.
Tout ce qu’il faut, c'est un peu de bonne volonté de la part des gens, et un
homme dans chaque municipalité qui prenne la chose en main et s’en occupe
activement, Mais il faut se mettre & I'cenvre : si vous attendez que vos tra-
vaux se fassent seuls, vous n’aurez jamais de chemins, Chez nous, ¢’est moi
qui me suis mis & la tdte du mouvement, avec la ferme .détermination de me-
ner la chose & bonne fin, et nous avons des chemins.

Maintenant, tous les chemins ne peuvent pas se faire de cette fagon-1d :
par exemple, les chemins principaux qui regoivent tout le trafic des autres
chemins. Ces chemins-ld & force d’y passer souvent avec de lourdes charges
finissent toujours par devenir mauvais. Il est done préférable de les maca-
damiser, (est encore ce que nous avons fait chez nous, Quand la question
du macadam est venue, co fut une grande bataille. Mais il ne manquait pas
de pierre dans le canton d’Orford, et j’ai dit aux cultivateurs de charroyer
prds du chemin Ja pierre qu’ils avaient sur leurs fermes. Quand le temps fut
arrivé, on prit un bout.de chemin de trois milles ; nous fimes chaque année
200 4 500 pieds de macadam, et I'année dermére 800 pleds, et maintenant
nous avons & peu prés un mille et demi de chémin que: je puis citer comme
exemple & n’importe quelle partie de la Province de Québec, et m&me du pays
entier. Nous avions 'avantage, il est vrai, d’avoir un peu de gravier. Nous
avons fait ce que nous appelons le * Telford macadam,” ce qui est aussi bon
que n'importe quel macadam de premlére classe. Nous commonqons par poser
on dessous une couche de grosses pierres ; ensnite un lit de pxerrea plus peti-
tes ; et sur le dessus, de la pierre coneassée, de grosseur & passer dans un an-
neau de deux pouces A peu prés, et nous mottons ensuite du gravier 1d-dessus.




isé le chemin, avait déjd cofits cher ¥ la
municipalité, en désagréments sinon en argent. Le conseil avait été pour-
suivi une dixaine de fois. On me demande
lité de faire partout des chemins comme notre grand chemin de communica-
tion. Nous avons Pintention de les faire partout de la méme manidre 5 Imais!
naturellement,  mesure ue nos ressources le permettront, Car ce que jai
fait chez nous, je dois vous dire que je Pai accompli avee une somme infé-
rieure méme A celle quon a dépensée inutilement dans los chemins pendant
les 25 anndes qui ont précédd Pachat de la machine. Autrefois on faisait les
réparations dang les chemins en Cuvoyant des hommes réparer los mauvais
endroits : ces gens-1d faisaient 1o pique-nique : ils se rendaiont ) endroit indi-
qué et remplissaient le trou avee de la boue prise duns le fossé.  Avee la ma-
chine, ¢’est tout autre chose ¢ on so rend au travail & 7 ou 8 heures du matin.

M. le Dr Grignon :—Pouvez-vous travailler dans les cdtes avec votre
machine ?

M. Camirand : - Partout ot il yaung couche suftisante de terre sur Ie roc,

M. le Dr Grignon :— Dans le tuf aussi ?

M. Camirand :—Oui, dans le tuf.

Dr Grignon :—Je suppose qu'il faut labourer le chemin avant ?

M. Camirand =—Non, pas du tout : nous n’avons jamais labourd dans
notre municipalité, :

Dr. Grignon :—11 faut sans doute Oter les roches ¥
nerait-elle dans un terrain rocheux ?

Cet endroit, ol nous avons macadan

maintenant dans notre municipa-

I machine fonection-

M. Camivand :—Oui, elle travaille dans le terrain rocheux ;
de terrain si dur qu'elle ne puisse y travailler.
roches qu’il faut enlever, J’ai vu Ia machine er
me un seau sans &tre nullement dérangée,

A Tavenir, notre municipalité .mettra les taxes
parle des taxes de chemin, Actuellement les taxes d
soit en ouvrage, soit en argent. MaisA Pavenir, on les @xigora toutes en argent,
et le printemps nous mettrons notre machine & Peoouvre, Tes gens n’auront

plus & g'occiper des chemins, - La municipalité fera les travaux d’un bout &

Pautre. TLes chemins seront dorénavant entretenus par la manicipalité et non
par les particuliers,

Nous avons aussi adopté un autre systdme pour les routes, (1) La muni-

il n’y a pas
Il 0’y a que les plus grosses
nlever des roches grosses com-

payables en argent : j
e chemin sont payables

.

(I) Llarticle 763 du Code municipal de la P
municipaux locaux ou de comté sont des chemins d
dont le tracé général est sur le travers des lots ("
devant ou derridre. Tous les autres chemins municipaux sont des routes.” E.C.

rovince de Québec se lit ainsi: * Tous les r.jhemini
de front ou des routes. Les clieming de front sont ceux
un rang et qui ne conduisent pas d'un rang i un autre,
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cipalité s'est aussi emparde de toutes les routes, et les trdvanx sdar 1os routes
se font aussi & frais communs comme la restant. L'ancienne facon, dont se
faisaient los travaux dans les routes, comportait des injustices assez graves
vis-d-vis certains particuliers. Par exemple, un homme qui demeurait & cing
ou six milles d’une route, dont il se servait peut-8tre une fois par annde, était
obligé d’y faire dos travaux considérables, pour tout le monde qui 8’en servait
sang contribuer du tout' & Ventretien. Quand les routes seront entretenues par
la municipalité, en moins de cing ans les routes seront aussi helles que los
chemins principaux. Si le Gouvernement passait une loi rendant ce systdme
obligatoire dans toute la province, vous trouveriez vos chemins si beaux au
bout de quelques anndes que vous en seriez surpris,

M. Barnard ;—Je mettrai done ma proposition aux voix.

M. Chapais, secondé par M. Taché, propose Padoption de la motion de
M. Barnard ; elle est votée sans opposition.

M. Marsan :—Je soumets 4 'assemblée le veou suivant :

Voeu de M. Marsan :—Attendu que la facult$ laissde par la loi aux con-
seils municipaux de subdiviser et répartir les travaux publics de la muuicipa-
lité, entre les contribuables, ou les rangs ou concessions, ou parties de rangs ou
concessions de ces municipalités, est une cause d’'inconvénients nombreux

résultant du manque de justice dans les répartitionssusdites, de la plus grande
depense que ce systdme entraine, de limperfection et du manque d’unitor-
mité des travaux exdcutés et par suite du mauvais entretien des dits cours
d’ean, chemins, routes, ponts, etc., la®mociété d’industrie laitidre exprime
le vau que le gouvernement et la législature veuillent bien amender le code
municipal, de manidre & mettre A la charge de la municipalité toute entidre
les travaux de voirie & exécuter dans les limites de la municipalité.”

M. Castel annonce qu'il vient de compléter Ia liste des 40 souscripteurs, °
nécessaire pour obtenir I'ineorporation de la société des bons chemins.

M. le Président :—Je remarque, d’aprds les explications données par M.
Camirand, qu'il en cofite A peu prés douze piastres par jour pour conduire la
machine ; jo youdrais savoir combien cette dépense représente d’arpents par
jour de chemin mis en bonne condition.

M, Camirand ;—Nous considérons que nous pouvons arranger un demi-
mille par jour, :

M. le Président :—Dans los roches ?

M. Camirand ;—Oui, w’importe ob. NatureMement ol il n'y a pas de
roches, dans des paroisses commo Yamasks, on peut faire un mille par jour,
Pour faire un beau chemin, avec cette machine, il faut Oter los pierres qui se
trouvent dans le bord du fossé, ear vous savez que la machine travaille avec




un couteau, et il faut Oter les grosses pierres qut se trouvent sur le passage
du couteau. Il y a quelquefois des pierres de 300 livres. Il est vrai que j'ai
vu la machine arracher des arbres de six pouces de diambdtre, mais on com-
prend que la niaching n’a pas été faite pour-arracher lesarbres. La pr emidre,
&hosé fmte, ¢'est-d-dire le conseil ayant décidé 'endroit o Pon doit tmvmllel‘;
on avertit les inspectedrs de division que le travail commancsradansléur divi:
sion. Ils enldvent toutes les pierres de chaguee3té du chemin, et dibarrds:
sent les fossés comme il faut, atin que la machine puisse travailler efficace-
ment. On peut, par exemple, enlever & Pavance toutes les pierres de la grosseur
d’un sean. Il faut que la machine marche lentement, mais sfirement : il ne
faut pas qu'elle arrdte, il faut qu'elle marche tout le temps, régulidrement,
sans d-coups, pour faire un bon travail, et un travail économique. Il ne faut
pas oublier que les dépenses montent A douze piastres par jour. Cette machine
peut aussi servir A faire les fossés sur les fermos; et de moilleurs fossés que
Yon ne peut les faire 4 la pelle. La machine taille les bords da fossé ) volonté
en talus, ei biseau, Moi-m3me, j'ai aved la machine, aprds avoir labours, fait
un fossé d’un bout 4 autre de la terre. Je n’ai jamais vu un aussi beau fossé.
On passe dedans avec la faucheuse, avec un ritean & cheval, comme ¢il n’y
avait rien du tout, tant les bords sont bien taillés.

M. H. 8. Foster :—(en anglais)—Il me semble que cette association ne
pourrait rien faire de mieux que de recom der au gouver t d’achet
un certain nombre de ces machines pour les céder aux municipalités & prix-
colitant. ~Introduisez-les et elles seront bientdt en usage psrtout 8ile gou-
vernement adopte cette mesure, elle amdnera plus rapidement qu aucune autre
la mise géuérale en usage de ces machines.

M. Robert Ness :—(en anglais)—Jesuis heureux d’entendre tout ce que M.
Camirand vient de nous dire & propos de ces machines A chemins. Chacune
des paroisses de notre comté possdde sa hine, et il me semble que nous
devrions étre capables de nous suffire 4 nous-mémes sans recourir au gouver-
nement en cette matidre. Je crois que chaque municipalité de cette province
a les moyens d’acheter une de oces machines et de s'en assurer la contrdla
absolu ; de cette manidre, les machmes seront mieux soignées ot &urel'ont
plus Iongtemps

M. Foster :—(en anglais)—Tout ce que je demande ; ¢'est que le gouver-

t mette ces machines & la disposition des municipalités A prix-cofitant.

En achetant ces machinés en gros, le gouvernement peut les acheter 4 meil-
leur makché qu'une municipalité isolde. . 5

M. Ness.—(en anglals)—-Le gouvernement a déja pas mal de- besogne ot

nous devrions le laisser en paix, sans insister sur ce sujet. : 8
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Une machine cofite cent cinquante piastres. Dans notre paroisse, nous
avons adopté le systtme généralement suivi dans les comtés francais, ¢est
A dire que, dans notre paroisse, chaque propriétaire entretient le chemin
au front de sa propriété ; mais nous tenons assez bien & Iapplication de Ia
loi ; si quelqu’un néglige I'entretien de son chemin, nous le contraignons de
faire ses travaux, Le conseil a adopté le systdme ; il & achetd une machine &
nos frais ; elle n’est pas-si difficile & mettre en opération que‘le premier venu
ne puisse la faire fonctionner avantageusement. Il ne faut que deux hommes
capables de la conduire. Chaque cultivateur fournit son atte'age. Comment
les attelages sout-ils fournis dans votre municipaligé, Monsieur Camirand ?

M. Camirand :—(en anglais)}—Nous avons essayé d’employer les attela-
ges de tout le monde,; mais nous avons reconnu que e¢'était une perte de
temps; certains attelages refusent de marcher avec d’autres ; ce sont des allées
et venues et des pertes de temps considérabled. Aussi sommes-nous immédia-
tement venus & la conclusion qu’il fallait en rester 13, louer trois bons attela-
ges- travaillant bien ensemble, engager des hommes connaissant bien cet
ouvrage, faire 'ouvrage nous-mémes et le bien faire.

M. Ness :—(en anglais)—Mais les cultivateurs ont généralement nombro
Q’attelages qui ne font rien, et qui pourraient aussi bien faire cet ouvrage,
Nous faisons trois milles de chemin par jour avec notre machine, ou tout au
moins deux milles ; et nous employons nos propres attelages, qui autrement
ne feraient rien & 'curie que de manger ; mais nous avons des hommes
capables pour les conduire. Ainsi le travail se fait sans que noussoyons obli-
gés de bourse délier ; cela est de mon gofit et du gofit de tout le monde.

M. Barnard :—(en anglais)—Vous avez dans votre district, M. Ness, de
trds nombreux attelages de bons chevaux de gros trait ; chez M. Camirand
on trouve beaucoup de trotteurs, mais peu de Clydes.

M. Ness :—(en anglais)—C’est vrai ; nous avons des Clydes.

M. Plamondon :—(en anglais)—Je suis passé souvent par le village de
M. Ness et j’y ai remarqué environ quatre milles du meilleur chemin que j’aie
vu de ma vie ; on dirait un plancher de bois ; et pourtant on y suit le systéme
par lequel chacun voit au chemin, au front de sa propriété.

M. Camirand (en anglais) :—Naturellement, quand je parle de ne faire
qu’un demi mille de chemin par jour, je parle d’un chemin qui n’a jamais té
travaillé. 8i vous n’aviez qu’ entretenir le chemin, ce ne serait pas beaucoup
d’un demi-mille ; la difficulté est de commencer un bon chemin sur un mau-
vais, Avse le systdme d’entretien actuel des chemins, on a souvent des
fossés dangereux. La machine fait d’excellents fossés ; elle fait la route dix-
huit p«;\sl’ces plus hante au milieu que dans les fossds. Dans I'hiver, il est

s




dangereux d’avoir des fossés de deux pieds et plus de profondeur, dafis |
lesquels on est exposé & tomber avec chevaux et voitures, et & courir de grands
dangers. }

M. Barnard :—M. Castel ayant réuni les 40 souscriptions nécessaires A
la fondation de la nouvelle Société des Bons Chemins, je propose, pour éviter »
toute perte de temps, de nommer de suite un bureau de direction provisoire.
Et je crois que nous aurons un bon président dans la personne de M. Cami-
rand. Nous avons deux amis qui ’oceupent beaucoup de la question dans le
Rvd. M. Charest, et le Rvd. M. Richard. Ces deux messieurs et MM. Ness,
Guay (Chicoutimi), Dr Grignon et Barnard, formeraient ce bureau provisoire,
avec M. Dallaire comme secrétaire. Les promoteurs du bill seraient MM.
MacDonald et Girard, deux de nos amis trds actifs, qui sont aussi deux des
ditecteurs de notre Société d’Industrie laitidre,

La résolution est adoptde & Punanimité,

S5me Veen.—Vu le fait que la formation de sociétés coopératives A res-
ponsabilité illimitée rendrait des services signalés & I'agriculture en lui permet-
tant, en particulier : 1o de perfectionner nos fabriques existantes de beurre et
de fromage ou d’en construire de plus parfaites ; 20 d’acheter, ou de se procu-
rer aux meilleures conditions tout ce dont les cultivateurs ont besoin pour
eux-mémes ou pour leurs cultures ; :

La société d’industrie laitidre exprime le veeu que les 1ois fédérales régis-
sant les sociétés coopératives soient amenddes, #'il le faut, afin de permettre
aux cultivateurs de s’organiser en pareilles sociétés, de manidre 4 profiter le
plus largement possible des avantages nombreux que peuvent procurer de
pareilles sociétés.—Adopté.

6me Voeu.—Vu le-fait que les steamors transatlantiques qui sont pour:
vus du meilleur systdme de refrigérants permettent de transporter avec profit,
outre le beurre, les produits périssables, tels que fruits, viandes fraiches,
gibiers, etc, depuis les pays tropicaux jusqu'en Angleterre ;

La société d’industrie laitidre exprime-le veu que le gouvernement fédé-
ral prenne au plus t0t les mayens de doter le Canada d’un systdme qui fait
actuellement la richesse de I’ Australie et d’autres pays,bien pluséloignés que
nous du marché anglais.— .

Messieurs, vous serez peut-8tre surpris d'apprendre que des colonies
anglaises, cinq fois plus éloignées que nous des marchés anglais, des colonies
qui ont A traverser 'équateur et les tropiques, et qui sont beaucoup moins
riches que le Canada, ont trouvé le moyen d’expédier de la viande en Angle- .
terre, voire méme des lapins.) Leurs champs étaient ravagés par les lapins et

des sommes énormes avaient été vainement dépensées pour s’en débarrasser.
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C'est alors ‘quon congut I'idée d'établir un systéme e réfrigératenrs pour
permettre d’en expédier 1a viande sur le marché anglais ; ce qui se fait depuis
quelques anndes avec avantage, Ces colonies expédient aussi de la viande
de mouton en Angleterre. Nous qui sommos plus rapprochés qu’elles, qui
allons bientdt traverser I'Océan on six jours, nous ne pourrions faire ce que
les colonies australiennes ont fait ? Je ne puis P'admettre et jo suggbre en
conséquence, Messieurs, que la Société prenne les devants dans cette entreprise
pour montrer aux pays étrangers que nous n’avons pas seulement du beurre
et du fromage & envoyer en Angloterre, mais nussi d’autres produits : de la
viande par exemple. Ily a place pour nos viandes en Europe, surtout en
Angleterre, Ici Pouvrier mange de la viande tous les jours ; 1d-bas, Pouvrier
est contraint de g'en passer, sauf une fois peut-8tre par semaine, parce qu’elle
cofite trop cher. Et si l'on a pu transporter de la viande de lapin en bonne
condition en traversant les tropiques, pourquoi nous, qui n’avons qu’une
courte traversée en eaux froides, ne pourrions-nous pas transporter un bhon
quart de lard frais, ou de bonne viande de mouton et de beouf.
Le sixidme veeu est adopté, = :

Yme Veen.—Vu le fait que la société d’industric laitibre a rendu Tan
dernier et peut rendre, d’année en annde, dos services signalés & ses membres
ot au public agricole en général, en organisant avec soin des comices de
district, dans lesquels des conférenciers habiles, tant locaux qu’étrangers,
seront chargds de promouvoir les intéréts les plus pressants de I'agriculture

et de faire connaltre ee qui peut le mieux la faire progresser {
; qui p

La société exprime le veeu que ces comices de district soient A Pavenir
organisés d’une manidre régulidre par les directeurs de cette socidts, et que
ceux-ci solent chargds de s’assurer le bienveillant concours du gouvernement,
de cette province, du clergs et, en général, de tous les amis de Pagriculture,
en vue d’assurer le succds complet de ces comices.

M. Chapais demande que adoption de ce voen soit ajournée jusqu’s la
fin de sa conférence sur : :

LES COMICES DE LAITERIE Dlii 1895

CONFRRENCE DE M. J. C. CHAPAIS

Messieurs, les comices de laiterie, tenus sous les auspices de natre sociéts,
durant Phiver de 1895, seront aujourd’hui le sujet de mon entretien aveo
vous. TLe but de ces comices était, comme vous le savez, de discuter et de
travailler 4 faire prévaloir, dansJ'intérét de lindastrie laitidre, qui est devenue
V'industrie nationale de la province de Qudbec, les ‘principes suivants, savoir :




Que les Patroxs doivent tous prendre le soin voulu de leur lait, c’est-i- |

dire le couler proprement, I'aérer dans une atmosphbresaine et le refroidir ; tout
lait sur ou & mauvaise odeur devrait étre impitoyablement refusé.

Que les FabricaNTsse réservent le droit, si on leur impose la respon-

sabilité de leur travail, de refuser tout lait impropre A la fabrication d’un bon

article, susceptible de nous faire honneur sur le marché anglais ; qu'ils 'en-
gagent & fabriquer au point de vue plus de la qualité, que d’un excds de poids
sur le rendement moyen des fabriques ; que les mémes fabricants, tout en
acceptant la responsabilité de leur'propre fabrication, déclinent celles qui ont
une autre origine, et demandent que lenr fromage soit accepté & leur fabrique,
afin de limiter leur responsabilité au temps ot ils ont le contrdle du fromage.

Que les DirEcTEURS DES FABRIQUES passent des rdglements autorisant le
fabricant et lui faisant méme un devoir de refuser tout lait sur, malsain ou &
mauvaise odeur; et ne le tiennent responsable que pour ses propres fautes per-
sonnelles, durant le temps ol le fromage est sous son controle dans la fabrique ;
qu’ils ne vendent jamais de fromug% vert et résistent méme aux offres des
acheteurs préts & en prendre livraison trop jeune ; et qu'ils'cherchent dans la
livraison du fromage & la fabrique un remdde A tous les inconvénients qui
résultent du systéme actuel, consistant & vendre toujours du fromage de pre-
mibre qualité, sujet & inspection & Montréal ; les patrons ont moins souffert,
il est vrai, de ce systdme que les pauvres fabricants, qui supportent seuls
jusqu'ici le coupage, comme si le fromage ne pouvait 8tre endommags que
par eux dans la fabricatiou. Le soi-disant prétexte de ménager la réputation
du fabricant n’est qu’une source de ruine pour celui-ci, qui, censé aux yeux
des patrons ne fabriquer qu’un article de premidre qualité, ne peut sans se
compromettre lui-méme .} leurs yeux demander la visite d’un expert pour
changer sa méthode défectueuse, et continue souvent toute une saison A faire
du fromage inf(erieuride ce “French” ou “Joseph,” qui fait tort & notre réputa-
tion ‘et finira par nods fermer le marché, le jour o viendra I’encombrement.
Dans ce systéme, le g{)ricunt régle le coupage avec le marchand seul, ot les
patrons ignorent trop souvent que leur fabricu;nt a fait un mauvais fromage ;
si le fromage était acheté & lu fabrique, suivant sa qualité, il y aurait 13 un
élément de progrds pour le fabricant, que les patrons, tout en le tenant ros-
ponsable de sa fabrication, pourraient contraindre A faire mieux ou A se ren-
renseigner. ;

Que les AcuBTRURS soient priés de considérer sérieusement la part qu'ils
peuvent et doivent mé&me, dans leur propre intérét, et dans celui de notre
industrie provinciale, prendre & Pamélioration de nos produits laitiers ; ils ne
devraient jamais prendre livraison du fromage avant qu’il ne soit suffisam-
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ment fait & la fabrique ; qu’ils Pachdtent dds qu’ils pourront, s'ils croient avoir
avantage, mais qu'ils n’en prennent livraison et n’en autorisent Uexpddition
qu’du temps voulu ; qu’ils montrent aussi un peu plus de considération pour
le bon fromage et fassent une plus grande diffirencg entre celui-ci ot les
qualités inférieures ; le fait de payer le mdme prix ou A peu prds le méme
prix pour un fromage humide est une prime qui encourage trop souvent les
fabricants & travailler an rendement et A faire ainsi un article compromettant
pour 'avenir de notre industric et pour leur propre ‘commerce,

Que les Synproars soient encouragés comme étant le -plus sfir moyen
d’arriver promptement & uniformité dans la meilleure qualité ; leur action
Jjusquici a été fort entravée par le manque de distinction dans la qualité,
reproché ci-dessus aux acheteurs, les fabricants refusant souvent de suivre les
conseils de Vinspecteur. sous le prétexte qu'en faisant un article inférieur ils
le vendent aussi bien que le bon fromage et ont un meilleur rendement ;

Enfin, en ce qui concerne le commerce du BeurrE, qu'il serait & désirer
qu'il soit placé sur le marchd anglais dans de meilleures conditions ; qu’il soit
en conséquence pourvu A 'existence de compartiments réfrigérants dans les
‘steamers et que des expéditions régulidres de beurre frais soiént faites, de
semaine en semaine, pour que notre beurre arrive au consommateur anglais
dans toute sa fraicheur, la défaveur qu'il rencontre encore sur ce marché
venant surtout de ce que le beurre n’était jusqu’d présent exporté qu’aprés
avoir passé 'été dans les entrepdts de Montréal, et n’arrivait ainsi au consom-
mateur aprés plusieurs mois, que dans un état plus ou moins passé, qui le
mettait dans 'impossibilité d’obtenir le prix des beurres de table ‘et le reld-
guait au rang et au prix des beurres de cuisine.

On a aussi profité des comices pour faire, an profit des cultivateurs y
assistant, une étude détaillée du rapport du voyage de MMrs Gigault et Leclair
en Angleterre, au Danemark et en France, au point de vue du développement
de nos relations avec les marchés étrangers, pour nos produits de la ferme.

Ces comices ont été tenus at nombre de 19, dans les endroits suivants :
Granby, Lachute, Bt-Jérbme de Terrebonne, Ste Martine, Vaudreuil, Belail,
Rimouski, Ste Anne Lapocatidre, Roberval, 8t-Jérome du Lac St-Jean, Chi-
coutimi, St-Jean d'Iberville, Sorel, Joliette, Trois-Rividres, Nicolet, Artha-
baska, Richmond, Sherbrooke. Les conférenciers qui y ont pris part sont les
réyérends messieurs COté, Seers ot Reid, Messieurs 8. A, Fisher, C. Tylee,
O.- Dallaire, Dr Coulombe, Peter MacFarlane, Dr Grignon, Elie Bourbeau,
Emile Castel et J. €. Chapais, et en outre nombre d’orateurs locaux, prétres,
députés, directeurs de la société d’industrie laitidre, ete.

Le premier comice a été tenu dans votre district, le district de Bed-
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ford, A Granby, Quant A ce district, je suis sfir que ce qui concerne la bonne
administration des syndicats ne sera pas négligd, car la surveillance en est con-
fide & desamisdévouds. Lis premier syndicat a ét6 form$ en 1891 par M. Foster,
C’est lui quia battu la marche, et Texemple qu’il a donné a eu son bon effet,
Ce syndicat compte aujourd’hui trente-sept confrdres. C'est vous dire qu'il
a donné un hon exemple et que cet exemple a étd bien suivi. Les progrds
ont été remarquables. Nous avons vu ce district remporter des premiers prix
A nos expositions et se montrer l'égal, quant aux produits, d’Ontario. = M.
Fisher a aussi travaillé . énormement on vue de Pamélioration de industrie
laitidre dans ce district. Notre société le compte comme son Vice-Président,
et les progrds de I'industrie laitidre dans ce district sont dus en grande par-
tie aux efforts constants et aux travaux intelligents de ces deux amis infa-
tigables de Iagriculture et de Iindustrie laitidre.

Deuxidme comice. - MM. le Dr Christie ¢t Owens y ont chaleureusement
félicitd la société d’industrie laitidre sur Peouvre qu’elle a entreprise en tenant
ce comice. Ce comice a 6té tenu & Lachute, Ce district est sous les soins
dun des meilleurs inspecteurs de syndicats que nous ayions. -

Une des réunions les plus importantes que nous ayions eues est celle que
nous avons tenue & 8t-Jérdme, dans le comté de Terrebonhe. L’assemblde .
avait été organisée par notre vaillant ami, M. le Docteur Grignon, qui I'a
présidde lni-méme.  Nous avons vu I3 & peu prés tous les. prétres du district
venus pour prendre part'd nos travaux. Nous avons eu aussi un grand nom-
bre d’assistants aux séances : pas moins de 400 personnes y ont assisté. L'inté-
r8t qu’on porte & Pindustrie laitidre dans ce district nous a fores & donner
des séances supplémentaires. Je dois dire, pour rendre justice A qui de droit,
que si, dans ce district, nous avons rencontrd tant d’enthousiasme et d’inté-
rét, c’est grice aux eftorts constants de M. le Dr. Grignon, qui s'est toujours
dévougd A notre cause, au’ détriment méme de ses propres intéréts. M. Jos.
Girouard, député du comté des Deux-Montagnes aux Communes, a proposé
des remerci ts au gouver t de Québee, pour avoir organisé des
comices de ce genre.

A Ste-Martine, dans Chateauguay, le comice était dirigd -par M. Ness.
Les suceds de notre ‘comice dans co district est en grande partie du & lin-
fluence de M. Ness, qui est un de nos directeurs, Il nous a dit, lui méme, que
la nombreuse assemblée que nous avons- eue 13, se composait de canadiens-
frangais qui, dans ce district, n’assistent généralement pas aux réunions agri-
coles, parce qu'elles se font en anglais. .

Notre visite suivante a. 6té dans le comté de Vaudreuil. Nous avons en
1a un témoignage précieux de la part de MM. les députés des comtés de Sou-
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langes et Vaudrenil, Dans certains endroits, trés rarés du reste, et chez
certaines gens encore plus rares, on est porté 4 croire qu’on fait de la
politique avec Pindustrie laitidre. MM. les députés nous ont dit A Passemblée
de Vaudreuil que ces préjugds étaient absolument faux j que si nos travaux
pouvaient s’appeler une politique, ¢’était bien Ia politique de Pagriculture, et
que lapolitique que nous faisions 13 pouvait 8tre endossée par les deux partis.

De 14, nous nous sommes rendus & Belwil. Dans ce district, on vend le
lait & Montréal, et malheureusement on se livre trop au commerce du foin.
Cepen dant, nous y avons trouvé les vendeurs de lait bien disposés & nous
entendre. Les vendeurs delaitd la ville commencent & s’'apercevoir que ce génre
de commerce n’est plus aussi rémunérateur qu'autrefois; et les vendeurs de
foin constatent qu’ils ont & peu prés ruiné leurs terres. Ils sont disposés &
se livrer & notre industrie.

Nous sommes partis de 14 pour nous rendre dans I'Est de la province :
dans le district de Rimouski. = Nous avons regu 1 I'hospitalité de la part du
Collége de Rimouski, Les messicurs du séminaire ont bien voulu mettre
leur salle & notre disposition pour y tenir nos assemblées, Ce district, malgré *
qu'il soit bien éloigné, a eu I'avantage de posséder une des premidres fabriques
qui aient existé. Elle a été établie en 1884 A St-Fabien: Quand je lai visitée,

J’ai trouvé qu’elle était une des fabriques-modales do la province. L’exemple

a été donné dans cet endroit par le Rvd. M. Audet. Ld. on avait grand
besoin de syndicats. Aprds nos réunions, on nous a demandé*de bien vouloir
travailler et de faire tous nos efforts pour en organiser, ce que nous avons fait
avec suceds, réussissant A en établir un. Ce district est un des meilleurs pour
P'industrie laititre, et c'est la seule industrie qui puisse rapporter de I'argent
aux cultivateurs. . C’est un pays assez montagneux qui permet de joindre &
Pindustrie laitidre I'élevage des moutons d’une manidre profitable. Puis les
cultivateurs ont d’i mmense ressources pour produire abondamment la nourri-
tare des vaches laitidres, De précieux engrais qu'ils possédent en abondance
sont le capelan et le varech. Ces engrais sont excellents, voici leur com-
position comparde & celle du fumier ; ils contiennent par cent livres :

CaPrLAN. VaRkcH, FumMikr.
vRmote. L E D gy 0.48
Acide phosphorique.. . . 1.70 0.26 0.32
Potasse .o viviihrivins 0.40 0.62 0.43
Les cultivateurs du district de Rimonski ont 'avantage de pouvoir culti-
ver avec ces engrais la pomme de terre. (patate), qui fait avantageusement
partie de 'alimentation & donner & la vache lpitidre, J' >espdre que leur atten-
tion sera attirée 1A-dessus, quand ils liront le rapport de la Société.




De Rimouski, nous sommes venus & Ste-Anne de lu Pocatidre, ‘dans
‘Kamouraska. LA encore nous avons eu le privilbge d’avoir la salle du College
pour tenir notre convention. Mgr Bégin avait bien voulu 8y rendre et com-
mencer la journée par une messe pontificale, & laquelle assistaient presque
tous les cultivateurs des environs. Nous avons eu & la séance du.soir uge
assistance de 700 3 800 personnes. Nous avons constaté que dans ce district
il 0’y avait pas de syndicats et il g'en est formé vin aprds notre passage.

Dans les districts de Kamouraska et Rimouski, nous avons remarqué avee
plaisir un point important pour le progrés de I'industrie laitidre, (Pest lo
grand nombre de vaches canadiennes qu'on y trouve. Eu faisant mention
de cette excellente petite vache, Je tiens & dire qu’en certains quartiers, on a
prétendu que javais dit an comice de Ste-Anne Lapocatidre que la vache
canadienne n’est bonne que pour les cultivateurs pauvres, qui n’ont pas le
moyen de garder d’autres vaches ; et que ceux, qui ont le moyen d’en garder
Q’autres, font mieux de mettre de ¢té la vache canadienne. Le grand nombre
de fermiers, qui m’ont entendu me faire Pavocat de la vache canadienne dans
toutes mes conférences, n’ont pas bcsoilfquc Je leur dise que je nic absolument
avoir tenu un pareil langage.

Nous avons visité ensuite le district du Tac St-Jean et de Chicoutimi.
Chaque fois que je m’y rends, ¢’est toujours avec le plus grand plaisir, parce
que je sais que je fais la visite d’un de nos districts les plus avancds; ot notre
société a Pavantage de posséder 13 deux de ses membres les plus éminents ;
MM. Guay et Girard. Vraiment, tous ceux qui sont allés visiter le district du
Lac St-Jean en 1880 (quand je patle du Lac St-Jean, je parle aussi de la
région de Chicoutimi), sont étonnds des progrés immenses qui y ont été faits,
Nous avons tenu des assembldes & Roberval et Chambord, mais le clou de
notre visite dans la région a été la réunion que nous avons eue & Chicoutimi,
parce que nous avons eu 14 une réunion d’un caractdre tout particulior. Elle
a été tenue dans la ville méme, sous la présidence de notre directeur, M. J, D.
Guay, maire de la ville, devant une assistance do 800 personnes, composée de
cultivateurs de toute la région, d’un grand nombre de membres distingués
du clergé et des éldves du colldge; dans la salle du colldge. Nous avons yu
13 un tel enthousiasme et les travaux ont 6té tellement considérables que je
ne crains de blesser personne, je suis certain de dire la vérité, en disant que
cette région du Lac St-Jean et de Chicoutimi st certainement I'une des plus
avancées dans le progrds ot des plus prospéres de la province de Québeec.

Ily a 14 quatre syndicats des plus prospbres. Messieurs Guay et Girard

s'appliquent & parcourir la région de paroisse en paroisse pour organiser des
assemblées et assister aux réunions des cercles agricoles. Le travail dans ce
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district est tellement précis, tellement détaillé, que si vous demandez 4 M,
Girard ou & M. Guay les profits qui se réalisent dans chacune des fabriques,
ils vous en donneront les détails. (’est un exemple que je propose A tous les
districts de la province. |

De 13, nous avons été dans un district o I'on vend depuis longtemps
beancoup de foin, celui composé de Napierville, Therville ot St-Tean, La,
nous trouvons qu’il y a tellement d’obstacles et de difficultés & vaincre qu’on
ne pourra y arriver avant plusieurs années. I on s'est habitué A ne faire que
du foin pour le vendre, at on a de la répugnance A entreprendre autre chose,
Et pourtant, &i 'on en vient & considérer 'la valeur obtenue par le foin vendu
en comparaison de ce qu’on enldve de fertilité A la torre par cefte vente, on
voit combien le systdme conduit vite & Pépuisement du sol. En effet, dans
une tonne de foin nous avons 81 livres d’azote, 8.20 d’acide phosphorique,
26.40 de potasse. Quand vous vendez une tonne de foin vous enlevez donc
A I terre 63 livres de substances fertilisantes qui, au prix caleulé de ce que
cofitent ces engrais dans le commerce, forment une valeur de $6.85. Leculti-
vateur quise livre & Pindustrie laitidre, en faisant manger la tonne de foin 4 ses
vaches au lieu de la vendre, produit avec 80 livref de fromage qui n’enldvent
A la terre que 8.60 Ihs. d’azote, 0.90 d’acide phosphorique et 0.20 de potasse,
soit une valeur de 57 centins. Vous voyez de suite la différence, Tout culti.
vateur qui vend une tonne de foin, #'il veut &tre logique et faire une culture
qai n’appauvrisse pas sa terre, est obligé de lui rendre pour $6.35 d’engrais
pour chaque tonne de foin qu'il lui enldve, tandis que’ celui qui se livre &
I'industrie laitidre n’a que pour 57 centins d’engrais & rendre & sa terre. Los
résidus du fromage et du beurre restent sur la terre of permettent aux culti-
vateurs de faire & bien moins de frais la restitution quil faut toujours faire &
la terre,

De 13, nous sommes allés & Sorel. Nous avons eu 1y peu d’assistants, &
oause d’une tempbte qui sévissait lo jour de la réunion, Ce district a fait un
pas en arridre cette annde. Il y avait un syndicat d’établi, il n’y en a plus,

Nous sommes partis de Sorel pour aller & Joliette ; en passant & Berthier,
nous sommes allés visiter la fabrique de sucre de botteraves. Nousavonsvu 1y
des monceaux de pulpe de betterave qui n’ont pas ét4 charroyés par les culti-
vateurs. On u’en a charroyé qu'une bien petite proportion. Cette pulpe con-
tient pourtant beaucoup d’éléments nutritifs, elle est composde de :

Protéine.......... v 3,08
Buole . e e 81D

fessres e sy

2




e
CeHquse................,,..... 2.08
Cendres. . ..., .. v LR

Une tonne de pulpe a une valeur de $1.08 pour Palimentation, et-somn
résidi en fumier vaut $0.54. Cette pulpe offre un moyen trds avantageux
d'alimentation pour les animaux, surtout les vaches laitidres ; c’est une nour-
riture huniide et riche, et les cultivateurs qui s’en sont déjd servi pour la
nourriture de leurs vaches en hiver en ont été bien récompensés. ILy a de
cette pulpe pour répondre aux. besoins d’un trés grand nombre de cultivaten rs,
car on ne saurait utiliser tout dang 1
rapproché de la fabrique,

A Joliette, nous avons trouvé, malheureusement aussi, un syndicat qui
nie g'est pas reconstitud cette annde, mais nos assemblées n'en ont pas moins
6té suivies avec un grand intérét, Mon attention a été attirde sur le fait que..
siles progrds de lindustrie laitidre dtalent en quelque sorte étoufFss dans
cette région, c’était dfl & une autre culture, une autre industrie. Kt de fait,
les cultivateurs me parlaient de tabge plutbt que d'industric laitidre, Crost
un distriet ot I'on cultive beaucoup de tabac, J'ai du' m'efforcer de faire
comprendre qu’en cultivant le tabac on appauvrit énormément les terres ot
J'espére avoir démontré la nécessité, dans la plapart des cas, de consacrer '
quelques années A remettre aux terres ce que leur a enlevé cotte calture,
‘La culture du tabac est une de celles qui enlévent 3 la terre le-plus de matidres
fartilisantes, de richesse, Tn effet, les plantes qui fournissent 100 livres de
tabac enldvent & la terre ce qui suit : 66.75 parties ’azote, 8.68 d'acide
phosphorique, 85.41 de potasse, 68.94 de chaux, en tout 229.78 parties,
Comme vous le voyez, vous trouveresz bien peu de plantes qui‘enldvent A la
terre autant de matidres riches, fertilisantes. Pour faire Ia culture du tabac
avec avantage, il faut que les plantes qui le précddent soient des plantes qui
Wexigent pas de potasse, ou le moins possible, et il faut ensuite faire suivre,
dans la rotation, le tabac par_des 1égumineuses, telles que le trdfle, parce
qu'elles ont Pavantage de puiser de Iazote dans Patmosphére.

Partout ol Von a fait 1a culture du tabac, on a appauvri, ruiné la terre.
Voyez dans les Etats-Unis ce que sont devenues les terres ot 'on s'est lived A
ce commerce ? Que sont devenus celles de Ia Virginie par exemple ? La terre
ne produit plus ; on a tellement appauvri le sol par la culture constanto du
tabac qu’on ne peut plus, malgré tous les efforts quon fait, en obtenir de
revenus quelconques. .

A Trois-Rividres, nons avons ea 'honneur et Pavantage inappréciables
@’entendre de la bouche do Mgr Lafldche une de ces allocutions, si touchantes,
si sympathiques, que tous coux qui ont entendu ce bon pére de Iagriculture :

es environs, du moins dans un rayon
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connaissent. Il a pourtant 75 ans d’'Age, mais il :;’avim’s hésité & venir nous
écouter et plus que cela, il a eu la condescendance de nous donner ses sages
conseils. Bt il ¢'y connait en matitre d’agriculture. Ses avis sont de ceux
qui vout tout droit A la racine du mal. Il nous a donné un traité d’économie
domestique. 1l nous a montré combien chez nos cultivateurs, si la femme le
voulait, elle pourrait épargner de piastres et de centaines de piastres, si elle
dtait & la hauteur du travail, que font le mari et les garcons au dehors, en se
livrant comme autrefois aux ouvrages du’ métier, & la confection de la toile,
de la flanelle; des étoffes, ete., ete. Il a condamné le systéme suivi de nos
jours, presque en général, dans notre province, de ne plus faire de trayail A
la maison, et d’enseigner aux jeunes filles 3 pianoter et & turluter plutt
qu'd filer et & tisser..... Ces industries pratiquées au foyer domestique
empéchent le cultivateur de prendre son argent, le produit de sa culture, pour
aller le porter dans lés magasins. Nous Iavons entendu développer cette
théorie en homme qui ¢’y connait. Puisque jen suis sur ce sujét de I'écono-
mie domestique, je vais réparer un oubli que j’ai fait en parlant de notre visite
4 Roberval, je voulais vous dire un mot de 1’école ménagdre, qu’y tiennent
les dames Ursulines, et dans laquelle les jeunes filles apprennent les travaux
domestiques. L, la bonue seur, qui est chargée de surveiller les cultures do
la ferme du couvent, et qui &'y entend asséz pour avoir mérité une des
médaiiles d’argent de lordre du mérite agricole, nous a posé une longue
liste do questions. Et M. Peter Macfarlane, qui n’a pas ordinairement de
relations suivies avec les dames religieuses, a dt par un petit tour, que je lui
ai joud, répondre A ses questions. Nous avons visité I'école ménagbre. Nous
avous vu Iy un spectacle touchant et consolant A la fois. Un grand nombre
de jeunes filles, depuis I'dge de six ans jusqu’d vingt ans, apprenant : d’abord &
lire, & derire et & compter ; puis et surtout, & carder la laine, A filer la filasse:
de lin, A tisser la flanelle et la toile; on nous a fait voir 13 les plas beaunx pro-
duits domestiques qu’on puisse imaginer, sortant des mains habiles de ces
Jjeunes ménagdres. . . . On y enseigne aussi 'art culinaire, préparer la cuisine
et faire les travaux de laiterie. Tout 4tait, dans cetto maison, dans Pordre le
plus parfait. Nous avons ét§ émerveillds. Nous en avons vu de ces Jjeunes
ménagdres, qui faisaient le béurre d’une manidre irréprochable. Quil est &
souhaiter, Messieurs, que le nombrg.de ces excellentes mai augmente dans
notre province, pour former nos femmes et nos filles, non pas A faire des
Jjoueuses de piano et des brodeuses, mais de vraies femmes de ménage qui
savent pratiquer toutes les industries domestiques avec science, habileté et
économie, ,

Nous avons ensuite visité Nicolet. Lors de cette visite, il nous a été
communiqué des chiffres démontrant les grands succds que savent rempor-
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ter, dans ce comté-13, les cultivateurs qui veulent bien tenir leurs vaches I'hiver
comme I'été.  Bur une petite liste de dix cultivateurs de la paroisse de Saint-
Guillaume, et du produit qU’ils ont retiré de leurs vaches, je vois que du 10
avril au 14 février ‘de I'annde suivante, un peu moins de 10 mois, ils ont fait
de $59.42 4 $41.22 de profit par vache. $

Or, Messieurs, quand on rencontre dans un district un grand nombre de
cultivateurs, qui ont des trou peaux de vachesassez bien tenues,
des produits comme ceux que je viens de citer,
une région prospire,

pour donner
on sent de suite qu’on est dans

A 8t-Guillaume, ces vaches-IA sont trés nombrouses ; et le fabricant a eu *

une idée qui me parait trds ingdnieuse : c’est colle de faire un livre pour enre-
gistrer toutes les génisses ou vaches venant d’excellentes laitidres. Créant
ainsi un registre local des vaches
meilleures laitidres,

A notre comice de Nicolet, nous avons eu 'honneur de voir Mgr Gravel
parmi les assistants et de 'entendre noug faire une belle allocution sur le beau
rble que joue le cultivateur dans le monde.

A Arthabaska, o nous devions tenir le prochain comice, il g’est formé
cette annde un syndicat nouveau, M. Bourbeau, un de nos directeurs, fait
dans ce district un travail intelligent et profitable pour tout le monde. ILa
formation de ce nouveau syndicat est due 4 ses efforts,

Tl y a dans ce syndicat une innovation qui est recommandable pour tous
les syndicats. Elle consisté & se syndiquer pour acheter tout ce qui- est néces-
saire aux fabriques du district en fait de présure, coton, sel, boites, couleur,
en une seule fois, et des effots de premidre qualité, au prix du gros, les livrant
aux prix du gros, plus les frais de transport, aux tabricants, Ceci.est un bon
exemple que je cite parce que c’est & suivre, Le méme systdme st shivi au

Lac St-Jean et a permis de réaliser assoz d’économie pour payer le salaire de
Pinspecteur du syndicat.

District de Richmond. Notre attention a 6té attirée dans ce district-13,
et de fait dans presque tous les districts des Cantons de IEst, (et jo regois
de nombreuses correspondances i ce sujet), sur’ cette maladie des animaux,
qui se manifeste surtout dans les Jjambes, qui deviennent trop faibles ; on
Pappelle ostéomalacie. 11 manque de la chaux et du phosphate dans ces ter-
rains. ' On recommande, pour remédier & cela, de donner de la poudre d’os
aux vaches dans leur nourriture, ainsi que du sel. Il est done tout indiqué
aussi, pour le cultivateur de ce district, d’employer beaucoup de chaux, d’acide
Pphosphorique sur son sol. Je conseille partout de donner du sel aux vaches,
ce qui a pour effet d’augmentgr assez notablement, de 14 & 17 pour cent, la
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quantité du lait, et aussi de rendre le lait moins prompt!d surir ; la créme est
aussi plus facile A baratter. Les cultivateurs devraient donner du sel 4 leurs
vaches, tous les jours, méme en été au piturage.

A Bherbrooke, nous avons eu I'avantage de visiter une belle fabrique de
beurre. J’ai eu beaucoup de plaisir & constater la bonne tenue, la bonne

administration et le profit avec lesquels on 'exploite. Elle est sous le con-
trdle d’un de nos directeurs, M. Camirand. Nous avons aussi eu P'occasion
de visiter un établissement, olt ’on se livre A une indnstrie qui intéresse beau-
coup notre société, ‘surtout depuis un an, C’est D'établissement de MM.
Hovey frdres, ol l'on fait 'empaquotage, la salaison du lard et surtout o
Lon fabrique du lard fumé (bacon). On y prépare aussi d’excellent jambon.
Tl est dehon auguré pour nos cultivateurs de voir des établissements de ce
genre dans notre province. Nous avons beaucoup insisté sur!I'importance
pour les cultivateurs de s’aceuper des produits de 'industrie laitidre dans tous
les détails. L’engraissement des porcs se fait avantageusement en se servant
du lait qu'on rapporte des fromageries ot des beurreries. Il suffit de leur
donner en sus un bon piturage de trdfle en été, beaucoup de légumes cuits
avec du grain moulu, en antomne, et sil'on 4 soin de se procurer des grandes
races de pores telles que les Yorkshires amSliords et les Tamworths, on fait
A bon march$ de la viande qui est trds recherchie pour la fabrication du
bacon. ('a été la dernidre visite faite pour tenir nos comices.

Comme résultat, voici ce que nous constatons avoir obtenu : an lien de
28 syndicats que nous avions I'an dernier, nous en avons eu 88 cette annde,
ot 6 nous avions eu cing inspecteurs de plus, nous aurions eu cing syndicats
de plus aussi. Mais comme nous n’avions pas plus d’inspecteurs cette année
il nous a fallu renoncer & I'dtablissement de ces cinq derniers. Parmi ceux
que nous avons, il nous a m3me fallu accepter des inspecteurs qui n’avaient
regu que des dipldmes temporaires, et par conséquent, qui ne possédaient pas
toutes les quaiitds requises. Mais nous n’avons pas eu i nous repentir de
Pavoir fait, car ils ont généralement rendu service.

Puisque je suis A parler d’inspecteurs, j’aimerais & dire un mot en passant
aux inspecteurs. M. Poulin nous disait hier que les inspecteurs, au lieu de
passer leur temps A percer le fromage pour y trouyer des défauts, devraient
plutdt s'appliquer A faire du bon fromage et & en faire fabriquer. Nos inspec-
teurs visitent les fabriques pour voir comment les choses 8’y passent. Ils
‘doivent veiller 4 ce que les fabricants recoivent bien le lait, ceci est un des
points les plus importants dans la fabrication ; vous aurez beau ayoir de bon
sel, de bonne présure, de bonne couleur, otc., si vous ne recevez pas de bon
lait des patrons,.et rien que du bon lait, il vous sera impossible d’obtenir un
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produit de bonne qualité, Quand I'inspecteur visite une fabrique, on doit 16
trouver sur la plateforme de réception, pour y juger le lait ‘quand il arrive.
En enlevant le couvert d’un canistre, les inspecteurs, A Vodeur du lait, s’aper-
qoivent 8'il doit 8tre regu ou non. Ils doiventinsister sur ce point, de manidre
A foreer les fabricants & ne recevoir que:da bon lait. Les inspecteurs done
doivent bien connaftre le lait : quand je dis que les inspecteurs doivent bien
connaftre le lait, cela ne consiste pas seulement 3 s'apercevoir si du lait est
sur, mais encore & Btre capable de dire si le lait est trop avancé ou non, vieux
ou jeune, sale ou propre; c’est tout cela qu'ils doivent savoir. Il arrive des
cas, et de nombreux cas ot 'on se‘trouve en présence de mauvais lait, et ot
P'on ne peut retracer la cause du mal. Il est arrivé dans une fabrique qu’un
cultivateur apportait du mauvais lait. Le lait 6tait propre, bien tenu ; les
vaches, en bon tat et traites avec précaution ; cependant le lait était mau?
vais. Il se produisait dans la fabrication, A cette fabrique, toutes sortes d’ac-
cidents : des journées, le lait ne voulait pas cailler ; d’autres journées, le lait
Stait amer ; d’autres journdes encore, il argivait du lait rouge dans le canistre,
et cela s’est produit surtout cotte année. On wa pas toujours été capable de
déeouvrir la cause de ces‘acciden ts, parce qu'on n'était pas assez instruit. Ces
accidents peuvent 8tre occasionnés quelquefois par Pean, dont g’abreuventiles
vaches, mais aussi par d’autres causes que celles que.j’ai déjd mentionnées.
Les herbes qu’il y a dans les champs produisent ces effets-1a dans le.lait, T
y & certaines herbes qui ont une trds mauvaise influence sur le lait. Tl y 8
par exemple, cette petite fléur jaune assez commune dans les champs, que 'on
nomme renoncule ficre ; quand les vaches en mangent, elle produit Phé maté-
masic, ou pissement desang. Dans ce cas-13, on arrive i la fabrique avec du lait
rouge. Voild une cause qui peut paraitre un peu insignifiante et cependant
quil est important de conpaitre. Une quantité d’autres plantes qui pous-
sent dans nos prairies et nos pAturages ont la m3me influence sur le lait.
Peut-8tre, dans certains cas, apporte-t-on de la mauvaise volontd 3 rémé-
dier & ces choses .. Dans les confrences que jo donne, je demande toujours.
@établir un syst¥me que le fabricant pourrait adopter pour rémédiera cet 4tat
de choses, On devra comprendre que c’est pour le bien de tous qu'on le
demarde. Le fabricant doit poser des questions & ses patrons, afin de savoir
de quoi les vaches se nourrissent, de quelle eau elles s’abrenvent, sl patron
a telle ou telle plante qui pousse sur sa terre, ete. Il doit dire & sos “patrons
que c'est afin de ‘trouver la cause de léur mauvais luit et afin de leur suggé-
rer les moyens & prendre pour éviter les pertes causées par le mativais lait;
et que ce n’est pas pour leur faire payer Pamende, mais pour léur rendre servi-
ce qu'il leur pose ces questions, Qu’il fasse cela et il obtiendra, je n’en doute,

pas, une confession houndte et entidre des patrons, -
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Je viens de dire que les syndicats, grice & nos coﬁ]iccs, ont augmentd
en nombre, de 28 4 88. Nous avons d’autres bouns résultats de ces comices &
constater. :

L’année dernidre nous étions 1057 membres dans notre société. Notre
nombre a augmenté. Nous sommes cette année 1451, soit presque 40 pour
cent d’augmentation, ou 395 membres pour cette année. C’est autant de bons

" cultivateurs que nous sommes allés chercher pour enrdler dans notre Société.

Nous avons rencontré dans nos comices prds de 8,000 auditeurs, que nous
n’aurions jamais rencontrés, parce que nous avons été les trouver chez cux,
causer avec eux bouche A oreillg.

Nous avons rencontré plus de 500 fabricants, et c’est grce A nos
efforts directs avec eux, que nous avons réussi & organiser un bon nombre de
syndicats nouveaux.

L’Ecole de 8t-Hyacinthe a donné il y a deux ans 'instruction A 214 éle-
ves, 'année dernidre & 268, et cette annde A 812, aprds en avoir refusé 80
faute d’espace, soit 124 applications de plus que I'annde dernidre. Cet incon-
vénient d’avoir & en refuser a disparu, 'Ecole a été agrandie grfce & la géné-
rosité de notre gouvernement local, et nous serons en état d’admettre tous les
aspirants 4 la saison prochaine.

Je termine en vous donnant un état dans lequel sont les différentes divi-
sions de syndicat de cette année pour vous montrer qu'il y a encore beaucoup
d’ouvrage A faire pour arriver A la perfection.

* Division No 1: 21 beurreries et 9 fromageries. Vu sa grande étendue,
cette division qui n’a qu’un syndicat devrait en avoir deux.

Division No 2 : 28 beurreries et 29 fromageries, il devrait y avoir, outre
un syndicat de fromageries déjA établi, un syndicat de beurreries,

Division No 8 : 15 beurreries et 71 fromageries. Il y a place pour deux
syndicats, en sus des deux existants déja.

Division No 4 : 104 fabriques et deux syndicats. Il n'y en a pas assez,
il en faudrait en établir encore deux.

Division No b : 87 fabriques, il devrait y avoir un syndicat en sus des
deux existants.

Division No 6 :—Cette division pourrait encore supporter un syndioat.
Elle a 78 fabriques.

Division No 7 :—Deux syndicats. C’est A-peu-prés ce qui lui convient,

Division No 8 :—62 fabriques, un seul syndicat. Dans cette région-l3, il
y & un syndicat qui est tombé I'année dernidre, il faudrait le relever et en
former un nouveau, ‘ .
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Diwision No 9 :—Un seul s ndicat, il en faudrait deux, vu quil y a ld
60 fabriques. 4

Division No 10 :—La mieux organisée de la province A tous les points
de vue,

Division No 11 :—Peut avoir un ‘syndicat de plas que celui qu’elle a.

Division No 18 :—Deux syndicats des plus prospbres de la Province de
Québec.

Division No 14 :—District trds-bien organisé,

Division No 15 :—A besoin d’un syndicat de plus,

Divi:ion No 16 -—1I1 y a 13 trois syndicats, il en faudrait encore un. I| y
a 12 118 fabriques.

Division No 17.:—105 fabriques. L, il y a un syndicat de formé 3il en
{audrait un antre, au moins,

Division No 18 ;—55 fabriques. Un seul syndicat, il en faudrait encore un,

Division No 19 :—47 fabriques. Il pourrait y avoir un nouvean syndicat

Division No 20 :—14 beurreries, 27 fromagoeries; il y existe un syndicat
combing ; c’est A peine suffisant.

Voici I'dtat des choses, Messieurs ; Jje crois que nous avons lieu: de
nous féliciter de Peouvre de nos comices. Je crois que notre Société a en
raison de les organiser, et nous devons tous nos remerciements au Gouverne-
ment de Québec, qui a contribué généreusement an succds de P'wuvre, ainsi
qu’d un grand nombre de députés, et & ’Hon. M. Beaubien, qui ont bien
voulu mettre leur influence & notre disposition.

Comme corollaire de entretien que je vais maintenant terminer, Mes-
sieurs, jo veux vous faire part de la résolution.passée & unanimité dans tous
les comices, d part deux, ot il y entuno voix dissidente, Il est proposé et résolu :

“Que le comice de laiterie approuve unanimement la requéte des fabricants
de beurre ot sollicite : du Gouvernemont ‘fédéral, I'établissement de refrigd-
rants sur les steamers ; et du Gouvernement local, l'octroi d’une prime &
Pexportation du beurre frais.” ‘

A Roberval, 8t-Jérome et Chicoutimi, le proviso suivant a té ajoutd &
la résolution : “ pourvu que cette prime ne nuise pas aux octrois accordés &
’encouragement des fromageries nouvelles dans 1ds districts de colonisation.”

AAARAAAAAAAARAAAAAA
SEANCE DU MERCREDI 4 DECEMBRE APRES-MIDI

—

M. Barnard donne de nouveau lectare du septidme v (voir page 147),
Ce vau est adopté unanimement.
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8me voeu.—En vue de parfaire son wuvre, qui prénd de nouveaux déve-
loppements d’année en annde, la société d'industrie laitidre fait appel & toutes
les bonnes volontés dans le pays, sans acception de personnes ni de partis.
Afin d’arriver & son but, qui est exclusivement d’intérdt public, il lui faut des
ressources de plus en plus considérables. Elle invite 'donc respectueusement;
tous et chacun des amis de Pagriculture dans cette province 4 lui donner
son obole, soit une fois pour toutes, en devenant membre 3 vie de la société,
soit en payant anunuellement la souseription de membre qui est d’'une piastre.

9me veu.—Que le bureau exéeutif de la société de Iindustrie laitidre
soit chargé de la réalisation de ces divers vasux, dans la mesure de ses forces.

Ces veeux sont adoptés sans opposition.

CONFERENCE DE M. J. DE L. TACHL
NOTES SUR LA FABRICATION DU-BEURRE.

Les remarques que je me propose de vous faire se rapportent. & la cons-
truction et & la conduite des beurreries ; mais & un point de vue spécial, celui
de la fabrication de beurre de bonne qualité.

Je laisse de cOté la question d’éoon.omie’dnns Padministration et celle des

bons rendements.
REMARQUE GfNfRALE

De I’étude des autorités récentes, en matidre de laiterie, il ressort un fait
principal : ¢'est que, dans la fabrication du beurre, comme dans une foule
@’autres indugtries, les microbes ou les ferments jouent le rble essentiel. :

Ces agents sont des ouvriers infiniment petits, qui existent partout ; les
uns sont favorables 4 la production de bon beurre ; les autres lui sont trds
nuisibles. A

- Par des recherches savantes, appuyées de longues ‘observations, on est
arrivé & établir qu’d certaines températures e dans certaines conditions, ce
sont les bons ferments qui travaillent, et A certaines autres températures ot
dans certaines autres conditions, les mauvais ferments prennent le dessus et
nuisent & la qualité des produits. La science a méme donné 4 notre métier
ces bons ferments, que Pon peut acheter dans le ce, ou préparer soi=
méme, avec la certitude des procédéssciontifiques. Vs

Il faut donc ordonmer linstallation d’une beurrerie et lo travail qui
devra &'y faire, de manidre A y entrotenir los bons forments ; et co sont les
oonditings néeessaires pour cette fin que j'étudierai dans cette conférence,

1 ) i
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LA FABRIQUE

A notre point de vue spécial, on doit estimer la valeur d’une beurrerie
non par la somme d’argent dépensée pour la construction, mais plutdt par le
le site, le drainage, la 'proximité de bonne eau en abondance, la division des
appartements, et certaines qualités de construction. ;

SITE ET DRAINAGE

11 faut toujours éviter de se placer dans un endroit difficile & égoutter,

et il faut autant que possible porter les eaux d’égolit & une certaine distance:

\\ de la beurrerie, avec des canaux de bois ou de grds qui pourront se laver faci-

\lement & grande ean. N’installez jamais des canaux fermés, qui #'ouvrent

dans la beurrerie, méme protégés par des siphons. Une dalle ouverte, qui va

porter les égofit sdehors en passant droit & travers les murs, vaut bien mieux.
Ne mettez pas les dalles prds des cloisons.

Les eaux de lavage de la beurrerig contiennent toujours du lait qui ira
pourrir dansles fossés. Cette corruption est de toutes la plus désastreuse
pour la beurrerie ; éloignons-la donc le mieux possible.

11 est important d’avoir le puits de la beurrerie 4 une distance respectable
des égofits ou des fossés, ol les eaux de la beurrerie peuvent atteindre et

séjourner. i
PROXIMITE DE L'EAU

Une bonne source d’eau ou un bon puits sont essentiels A la beurrerie.
Entre une source d’eau & 556 ou 60 ° et un puits de bonne eau & 45°, je
crois qu'il faut donner la préférence au puits, au moins le temps des chaleurs.

Le puits et 1a source ont, chacun leur roble spécial ; de 'eau courante dans
une beurrerie, si on la fait circuler sous les bassins; permet de tenir la crdme

A une température régulidre. IL'eau de source de plus convient génétale-

ment mieux pour faire la vapeur.

Mais A température égale et & pureté égale, Pean d’un bon puits vaut
peut-8tre mieux que Peaun de source pour le lavage du beurre, parcequ’elle est
moins chargée d’oxygéne ou d’air ; I'air est Uennemi mortel du beurre. 8i
cependant la source vient des couches profondes de la terre, et si son eau est
recueillie dans des tuyaux fermés, elle vaut bien le puits dans ce cas, toutes
antres conditions égales.

Un puits, nettoyé au printemps, et vidé ou renouvelé souvent par I'usage,
fournit généralement de P’ean trbs pure. Les microbes ou bactéries dange-

reux se développent difficilement & une température de 454 50 © ; et le renou-
vellement journalier de 'eau empéche dans ces’conditions leur multiplication,
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et la création d’un foyer d’infection. Plus profond sera le puits, plus exempte
sera 'ean de microbes et de ferments.

I’eau de puits bien froide est encore spécialement utile, nécessaire pour
terminer le barattage ou faire le lavage du beurre & basse témpdrature.

DIVISION DE LA BATISSE

I1 faut établir son plan'de beurrerie, de fagon & avoir pour traiter sa créme
une chambre isolée, bien aérée et éloignée de toutes les odeurs de vapeur,
d’huile, de lait chauffé. Cette condition importante n’existe que dans hien peu
de beurreries. :

Il faut aussi une chambre propre, facilement refroidie 1'été, réchauffée
Ihiver, pour baratter et travailler le beurre, !

La glaciére doit 8tre grande, pour faire une provision de glace considé-
rable. Une beurrerie ordinaire de cotte province devrait avoir au moins 60
tonnes de glace pour la provision, ou environ 2500 pieds cubes d’espacé occupé
par la glice. En tenant compte des vides dans le paquetage de la glace, un
pied cube d’espace dans une glacidre donne de 50 & 55 Ibs de glace.

Le refroidissement intense et rapide de la cr¥me, & la sortie des centrifu-
ges, pendant 1'été, esf.un des points les plus négligds de notre fabrication ;
mais sans glace, il n’dst pas praticable, Nous ¥ reviendrons.

Le reste d’une division, bien ou mal taite, ne peut avoir beaucoup d’in-
flence sur la fabrication, i

[ ! CONSTRUCTION

La beurrerie doit 8tre établie sur un solage ou sur un bon pilotis rentouré
et doit avoir des murs suffisamment épais, pour 8tre chauffée facilement Ihiver
et pour étre préservée contre la chalear du dehors '4té. T.a distance entre
les planchers doit 8tre d’au moins dix pieds net. Les planchers doivent 8tre
bien étanches, embouvetés, posés avec de Ia peinture dans les joints pour
empécher les infiltrations dans la cave, huilés 4 deux ou trois couches avec de
Phuile bouillante pour empécher Pabsorption du lait dans le bois. La venti.
lation doit 8tre trds active, parce qu’une température humide et chaude con-
vient admirablement an développement des microbes et des ferments dange-
reux,

OUTILLAGE

I1 n'est presque pas d'outillage de beurreria dans cette province, si pauvre

.qu'il eoit, avec lequel on ne puisse fabriquer des produits de premidre qualité ;

mais certains défauts d’entretien ou d’installation peuvent influer défavora-
blement & ce point de vue. Un engin irrégulier qu une chandidre insuffisante
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pourront produire des variations dans la marche desséparateurs et de la erdme
défectueuse. Par un trop grand retard dans l’ecrémuge, on peut faire dom-
mage au lait dans les canistres des patrons, qui attendent 3 la porte de la
beurrerie, souvent en plein soleil. .

Le chauffage du lait pour I'écremage doit se faire avec soin plutdt,sur
des surfaces chauffées par I'eau ou la vapeur qu’avec un courant de vapeur
vive lancé dans le lait. Je vois cette dernidre méthode employée par de
trés bons fabricants et condamuée absolument par d’autres. Je ne serais pas
tiché de voir des expériences spéciales faites par notre école & ce sujet.

Une baratte mal tenue, ou de bois infecté de vieille date pour la méme
raison, doit 8tre mise de c6té. Les bassine  la erdme doivent 8tre construits
de fagon A pauvoir refroidir la créme rapidement ou au moits I'y tenir froide
aprés qu’elle a &6 refroidie. *Tout doit &tre installé de manidre A rendre les
lavages faciles. Lavages ou nettoyages faciles veut dire que tout, sans excep-
tion, puisse 8tre atteint par la vapeur, eau et la lavette. Il taut donc con-
damner absolument I'usage de longs tuyaux fermés pour la circulation du
lait, mais surtout de la créme.

Avant de laisser la question de I'outillage, j’ajoute que le refroidisseur &
eréme n’existe pas dans neuf beurrerigs sur dix ; et je commence & m’ accuser
tout le premier.

Les inventeurs pourront s’exercer A en bitir, mais il ne faut pas oubher
que cet appareil doit étre commode et facile & laver.

FOURNITURES

Avant decommencer Uouvrage, il faut 8tre pourvu de bonnes fournitures.

On se procure assez facilement de bon sel ; achetez-le en barils, qui valent
bien mieux que les sacs. N’employez jamais de sel douteux dans le beurre.

Il ne faut pas oublier Y'usage du papier parchemin, adopté dans ces
derniéres anndes pour le dessus, le dessous et le cOté de la tinette. Nos
tinettes et boites sont bien loin d’étre étanches ; et le parchemin placé sur le
beurre dessus, dessous et sur les cotés, protdge le beurre contre Iair. Ce
papier absorbé la saumure, 8’en imprdgne et emp&che I'accds des microbes exté-
rieurs. Il protdge aussi le beurre contre le gofit de bois, que peuvent quel-
quefois donner les tinettes ou boftes mal trempées. Ayons aussi des ferblancs
taillés propremeut de largeur égale, non rouillés, et servons-nous de clous ét:-
més qui ne laissent pae une trace noirfitre sur le bois.

Maintenant reste la plus importante de toutes les fournitures : la glace,

Nous paraissons condamnés, d'ici & de longues années encore A produire
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surtout du beurre d’été. Vous me pardc de vous t ici un pas-

e

sage d’u
versité (

" D
“ gnés d
“ 3 d’auf
“ exemp
“ souver

“ N
“ res no
 cher ;
“ deux
“ telle q

“ A
“ avec le
¢ obligés
“ qui va
“ ventif
« dans d
“ arrivai
“ sa frai
¢ tout ce

Et e

“ N(
¢ de ces |

Etj
tirer une

11 vi
1a glace q
ou de la {
le livrer e

Je re
suis convi
livres de |
actuelle, f
considéral
pour obte
profit qua



delacrdme
faire dom-
porte de la

 plutdt, sur
 de vapeur
yée par de
e serais pas
sujet.

ir la méme
e construits
tenir froide
A rendre les
sans excep-
t done con-
culation du

oidisseur &
 m'accuser

pas oublier

fournitures.
, qui valent

le beurre.
é dans ces
wette.  Nos
placé sur le
e lair, Ce
srobes exté-
uvent quel-
es ferblancs
e clous éta-

¢ 1 glace,
A produire
ici un pas-

sage d’un ‘ouvrage suédois du Prof. Grotenfelt, publid par M. Woll, de I'uni-
versité du Wisconsin :

“ Dans mon opinion, la glace est le secret de ce que nous, Suédois, éloi-
“ gnés des marchés du monde, nous pouvons faire une concurrence heureuse
“ & d’autres pays, qui sont dans des conditions meillenres que nous. Par
“ exemple, au Danemark la glace est chbre, de qualité médiocre, et il arrive
“ souvent qu'on ne peut pas I'obtenir en quantité suffisante.”

* Nos conditions sont absolument différentes ;nos nombreux lacs et rivid-
“ res nous donnent de la glace en abondance. Te charroyage n’en cofite pas
“ cher;; et la qualité ne laisse rien ) souhaiter, La glace de lac, de plus de
¢ deux pieds d’épaisseur, peut btre obtenue ici tous les hivers et d’une pureté
¢ telle qu’elle ne laisse aucun dépdt ou résidu en fondant.

“ Au Danemark, mais surtout en France et en Irlande, les trois pays qui
“ avec les Suédois, sont fournisseurs du marché anglais, les cultivateurs sont
“ obligés généralement de ne refroidir lenr lait quavec de Peau, méthode
¢ qui vaut sans doute mieux que ne pas refroidir, mais qui n’est pas un pré-
“ ventif certain contre les bactéries. J’ai souvent eu 'oceasion au Danemark,
¢ dans des beurreries coopératives, d’observer que méme au moment ol il
“ arrivait A Ia beurrerie, le lait était quelque peu sur, ou au moins avait perdu
“ sa fraicheur ; et que le beurre mis dans les tinettes était mou et insipide, et
¢ tout cela provenait d’un défaut de refroidissement.”

Et cot auteur ajoute:

“ Nos patrons de beurreries et nos laitiers peuvent tirer une legon utile
¢ de ces faits.” :

Et j'ajoute pour ma part, que nous aussi, comme los Buédois, nous pouvons
tirer une utile legon de ces faits.

1l viendra peut-8tre un temps, olt nous aurons si bien compris P'utilité de
Ia glace que non seulement la beurrerie, mais chaque patron de la beurmerie
ou de la fromagerie, aura sa provision de glace pour refroidir son lait, afin de
le livrer en parfait état & la fabrique. 5 .

Je reviendrai sur Pemploi de la glace tantdt, mais Jajoute de suite: jo
suis convaincu que la dépense pendant la fabrication de cing cents & mille
livres de glace par jour, de plus que ce que nous en dépensons 4 'heure
actuelle, fournirait, outre une augmentation ‘de rendement, une amélioration
considérable dans la qualité ; ce serait un placement de 104 25 cents par jour
pour obtenir pour le propriétaire un profit double et pour les patrons un
profit quatre ou cing fois plus considérable,




FABRICATION

Nous allous maintenant entrer dans le travail de la fabrication du beurre,

Réception du lait.—Sans une matidre premibdre parfaite, il est impossible
de fabriquer des produits parfaits ; il faut donc commencer la fabrication du
beurre chez le cultivatenr, Te lait doit atre trait de vaches en borme santé,
dans des vaisseaux propres, et dans un endroit o I'atmosphére n’est pas
empestée. Celui qui trait la vache doit avoir les ' mains propres avant la
traite, et non pas seulement aprés.  Le lait doit 8tre could dans des couloirs
qui seront ébouillantés aprés chaque traite ; il doit ensuite 8tre non seulement
aéré, mais refroidi, !

Les canistres doivent 8tre tenues aussi proprement que les vaisseanx pour
la fabrication du beurre A la maison ; il faut signaler ici la négligence coupable
des fabricants qui ne lavent pas journellement leur bassin au petit-Tait, (qui
doit 8tre de ferblanc).—Quand il faut recommander Ia propreté au public, on
doit la pratiquer soi-méme.

Nos beurreries ont sur les fromageries 'avantage de mettre e lait écrémé
dans des bassins de ferblanc, au lieu de tonnes ou de bacs en bois,

Autant que possible, le patron doit éviter de Iaisser séjourner lelait derémé
dans la canistre aprds le retour de Ia fabrique, afin ‘d’empécher le développe-
ment de ferments dangereux pour le lait nouveau, qui y sera mis ensuite,
La traite du matin doit Btre refroidie avant d’8tre versée dans celle

du soir, parce que celle-ci, méme refroidie, s'est peuplée de férments pendant

lanuit, et que la réchauffer par le lait du matin donnerait un regain d’acti-
vité & la multiplication de ces ferments,

A la beurrerie, lefabricant doit exercer un soin tout particulier A Ia récep-
tion du lait ; et j’espdre que, d’ici & quelques annédes, nous constaterons un chan-
gement complet' sous ce rapport. Sur les quatorze ou quinze cents.chefs de
fabrique de cette province, il n’y en a peut-8tre pas vingt-cing qui soient aussi

 sévbres pour punir la mauvaise tenue du lait que pour punir Péerémage ou

P'addition'd’enu ; et je n’ai aucune hésitation & dire que nos fabriques ont
perdu bien plus d’argent en recevant du lait malpropre, qu’en se faisant voler
par les quelques malhonnétes patrons que Pon rencontre de temps A autre.

Pourquoi done Atre si sévdre pour de pauyres malheureux qui s’oublient,

quand nous sommes si faciles pour tant de citoyens moddles, qui sont malpro-

pres?

La loi punit la négligence dans la tenue du lait de méme que la fraude ;
mais il y aurait probablement quelque chose 4 amender dansle statut fédéral,
pour rendre ses dispositions inatfaquables sous ce rapport devant les tribu-
naux, /
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pas prier nos gouvernements de
nommer, et mettre 4 la disposition de notre société, des inspecteurs de lait qui
seraient exclusivement chargés d’aller mettre & Pordre les patrons négligents,
que nos inspecteurs de syndicats ou nos fabricants nd Peuvent pas ou n’osent
Pas poursuivre aprés les avoir avertis,

J’ai été un peu long sur ce chapitre, mais je ne veux pas, 'abandonner
sans vous donner des exemples, que je trouve stupéfiants, de-ce que peuvent
produire les négligences dans la tenue du lait, — Dans Louvrage suédois que
Je vous ai cité tantdt, on trouve les exemples suivants, entre plusicurs autres :

1.—Dans 1 c.¢c., ou un quinzitme de pouce cube, dulait d’une étable bien
propre, examiné au microscope immédiatement aprés la traite, on avait compté
106 bactéries ; une demi-heure aprds, dans le méme volume de lait, on en
comptait 980 ; une heure ot demie aprés, on en comptait 8655, soit 86 fois
plus. La canistre avait été couverte d’une toile parfaitement propre, et
était restée i I'étable,

20.—Daus une étable mal propre, on a trouvé qu’un

quinzidme de pouce
delait,examiné trois quarts d’ heure ap

rés la traite, contenait 670,000 bactéries.
80.—Dans des expériences faites 4 Rautti, Suisse, le 14 novembre
1895 sur du lait fraichement trait, qui contenait 9300 bactéries dans un quin-
zibme de pouce cube, on a constaté ce qui suit : le lait fut divisé en trois
parties et conservé A trois températures différentes :

Gardé a Gardé A Gardé a
59°F. 77 2F: 95 °F.
AUGMENTATION AUGMENTATloﬂ AUGMENTATION
8 heures aprds. . ., 1. fois 2. fois 4. fois
g » S ek, BB 18. « 1990, «
B & P ireesait B K 10T 6 8764, «
24 ¢ A T 163, « 62097, « 5876, « -

Ce tableau démontre le mal énorme,

que peat produire Ia tenue du lait, &
la température des nuits chaudes de 1'6t6, 76 & 77°.—Comme régle, nous

devrions_ chercher & obtenir que le lait apporté A la beurrerie ne soit pas i
une température plus élevée que 60 °, surtout en ét4.

Le lundi matin et le lendemain des fdtes, le lait apporté provient souvent
de trois traites ; de plus, Pécrémage doit durer plus longtemps que d’ordi-
naire & cause de la quantité de lait, Le fabricant devrait faire mettre, dans
chaque canistre de lait, un morceau de glace, non seulement pour empécher

mais pour empécher les dommages & la créme, g :

Je termine par une femarque qui a ¢t faite par les acheteurs de fromage
cet été: c’est que nombre de i‘abricantq ont eu A payer des pertés pour la
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fabrication, qui n’avaient pour toute cause que le mauvait état du lait regn par

eux A leur fabrique.

ficREMAGE

1l arrive souvent I'été que ’on n’ait pas & chauffer le lait, mais le réchauf-
tage se fera A certaines saisons ; et il impdrte, dans mon opinion, de ne pas se
servir d’éjecteur ou d’autre appareil ol le chauffage se produit par la vapeur
vive, par crainté de donner un goftt de chaufté au lait : le systome du “ bain-
marie ”, ¢’est & dire celui d’eau chaude entre deux bassins, est le meilleur.

La crdme, autant que possible, doit 8tre prise &paisse pour plusieurs
raisons : ‘ :
10. parce que le développement des ferments est plus lent dans 1a créme
dpaisse que dans la erdme claire. :

20. parce que P'on ne sera pas exposé A avoir du lait caillé dans Ia crbme.

80. parce que pour le barattage A basse température, il faut avoir de la
crbme épaisse,

La rdgle & suivre c¢'est que la erbme méme la plus claire doit btre assez
&paisse pour qu’il ne s'en sépare pas de lait écrémé.

1l y a moins d’inconvénient A prendre de la crdme un peu plus claire
Pautomne, parce qu’on est forcé de pousser la maturation. La proportion de
crbme péut varier sans inconvénient : 1'été, de douze A quinze pour cent ; et
de quinze & dix-huit pour cent I'hiver, en observant que le volume de créme
doit 8tre en proportion du gras qu'elle contient, comme3} est 4 1, et pas plus.

11 faut éviter de laisser tomber la crdme, des tuyanx d’éerémage dans la
chaudidre, parce qu'il 'y forme. une écume qui se dureit A Dair, se dessdche ef
devient difficile & mélerid-la eréme ; il vaut mieux la laisser couler sur une
petite dalle inclinée jusqu’au fond de la chaudidre. On recommande aussi,
ce que je wai ni pratiqud ni éssayé, de faire couler la créme sur une dalle ou
un entonnoir de ferblanc perforé, ou sur une passe & couloir. o

Ces précautions ne doivent pas 8tre négligées, si l'on veut avoir de la
créme uniformé, facile & brasser, facile & conduire et facile & baratter.

REFROIDISSEMENT DE EA CREME

Ce que j'ai dit tantdt, au sujet du développement des ferments dange-
reux, dans le lait, ¥applique aussi & la crdme ; dans la pratique, on écréme &
des températures généralement supérieures & 70° ; on peut dire que sans
refroidissement immédiat, la crdme est en danger certain et prochain.de se
détériorer ; do 13, une des raisons du refroidissement ; mais il on est une
autre aussi. L’on a constaté par la pratique que P'arome du beurre sera d’au~
tant meilleur quela fermentation de la créme, ou sa maturation ou mfirissage,
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sesera produite 4 plus basse température, ce qui revient 3 dire qu’a basse tem-
pérature les forments qui donnent un bon arome sont seuls A se multiplier.

Autres raisons encore, qu’il est bon de ne pas perdre de vue ; les beurres
canadiens passent pour avoir plus de corps, plus de solidits que la plupart des
beurres étrangers, américains ou autres, on peut méme dire danois, d’aprds la
citation que je vous ai faite tant0t, et ce que M. Leclair vous en a dit hier. 11
est donc de notre intérat d’assurer cetto qualité & tons nos beurres, et il n’est

pas de moyen plus certain de Pobtenir que le refroidissement immé diat et
intense de la crdme,

Voici les raisons théoriques, que I'on en donne : Le beurre fond 4 une
température d’environ 98 ©; réeiproquement, le beurre fondy se solidifie en
descendant & moins de 93°. T.e gras, élaboré dans le corpsde 1a vache 3 envi-
ron 98 © degrés, existe done fondu dans lo lait que L'on est & traire. Par suite
d’un phénoméne physique, ces globules de gras, trds finement divisés dans le
lait, restent fondus, méme quand celui-ci descend & des températures t rés
inférieures & 93°; on appelle cela Pétat de surfusion,

Deux causes amdneront 1a solidification des globules de gras surfondus:
une commotion produite dans le lait, par exemple le barattage, ou un refroi-
dissement relativement bas, Mais, on a observé que le degré de solidité ou
de corps de la matidre grasse, ainsi figde, est en raison directe de Tintensité
du refroidissement qui produit cette solidification ou qui Paccompagne. Vons ,
savez par exemple que du beurre baratté 3 55 © a plus de corps que #'il était
baratté & 65 °. Pour la méme raison, du beurre provenant de créme,’ qui
aura été refroidie & 45 ° et barattée & 55° » aura plus de corps que si le barat-
tagea lieu & 55 © sans lo refroidissement préalable & 45 ©,

Autre raison encore : les globules parfaitement ronds dans le lait ou la
créme changent de forme en se figeant ; ils deviennent d’autant plus anguleux
ou en forme de cristaux qu’ils se figent A une température plus basse. Ia
forme cristalline permet un égouttage plus facile, et le beurre ost d’autant
moins graisseux ou mou qu'il est plus sec, Barattage chaund de créme, non
refroidie, donne du beurre pris en pain et surchargé d’eau, de lait de beurre
ot méme de caséine congulée ot divisée dans la masse, Barattage froid de
crdme, refroidie A trds basse température, donne du beurre en beaux grains ou
crlstaux se lavant facilement ot se débarassant bien de la caséine et de Pean
por le malaxage, - ;

Refroidir la crdme facilite done le travail du beurre et éloigne le danger
de trop le travailler.

il ;ﬂt 4 peine besoin d’ajouter, qu’en hiver, quand le lait arrive gelé oud
i 2 o
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peu prés, il nest plus question de limportance de refroidir la eréme au méme
degré qu’en été.

"Nous avons généralement trop négligé le refroidissement de la créme en
4té, Pratiquons-le dong et je suis convaincu que nous ferons un pas encore

dans la bonne voie.
MATURATION DE LA CREME

16t4, on recommande de garder la créme 4 45°, pendant au moins deux
heures, et mieux jusqu’d quatre heures. Mais la maturation ne fait que com-
mencer, il faut conduire le travail des ferments. I176té, il n’y a, pour ainsi
dire, qu’d les retenir; P'automne et Ihiver il faut, au contraire, les pousser.
La science est venue  notre secours ; et Ton vend maintenant, dans le com-
merce, de bons ferments choieis, isolés des mauvais, et qui servent i ense-
menser la créme pour héter le mirissage. On peut méme, avec du lait choisi,
s6 préparer un excellent levain. M. TLeclair en a dit un mot hier, et comme
il y a 13 tout un sujet de conférence,' je mettrai, dans notre rapport, quelques
notes en supplément & cette conférence. Il est certain que P’usage des fer-
ments, achetés ou préparés & la fabrique, deviendra universel ; pour I'été, on *
ne peut pas g'en servir sans le secours de la glace, parce que la erbme travail-
lerait trop vite et inégalement & des températures diverses ; mais I'automne,
I'usage des ferments devient impérieux ; nos nuits sont ‘trop frafches et quand,
au temps dex mauvais chemins, on ne regoit le lait' que tous les deux
jours, il faut de toute nécessité employer les ferments.

Quel est le moyen de suivre la créme et do voir si elle va trop lentement
ou trop vite. J’avoue de suite la difficultd de donneravec les mots des rbgles
A ce sujet. Disons cependant que la crdme doit dans le mfrissage 8tre traitée
au double point de vue : :

1° De l'avoir & son point de perfection pourl'arome du beurre,

90 De I'avoir 4 son point de perfection pour un barattage efficace et
facile. Et ces deux résultats g'obstiennent par des ferments différents.

Te meilleur signe extérieur que la crbme est bonne A baratter, c'est l'état
@épaisseur gélatineuse, homogdne on uniforme.” §'il y a des grumeaux de
lait caillé dans la créme, c'est qu'elle est trop avancée. D’aprés nos observa-
tions, 1'ét6 on doit conduire la créme de fagon A ce que les premiers signes
d’épaississement ne se produisent que vers 1e soir ; & ce moment-13, 'écume
qui existe toujours un peu sur la crdme &'y méle dans e brassage ; et alors on
met dans les bassins assez de glace pour que lo lendemain la crdme soit 4 la
température du barattage, de 52 & 54 © 14té, Pendant la journde, on brasse

souvent 1a crdme, au moment ol elle devient gélatineuse : aprds cels, les
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Danois recommandent de 'y plas toucher,
que est bien exacte,
L’acidité de la crdme et 1

. s . ! . .
mais je me demande si cette prati-

arome de la crdme sont deux choses diffron-
tes ; vous pouvez obtenir une créme dventde qui ne soit Pas assez acide ;
mais d’un autre cdté, une crdme assez acide a géndralement assez d’arome.
8i le beurre est évents (off flavor), plat et sans vie, effectuez le mlrissage & plus
basse température aun moyen de ferments. §'il est trop doux, et si la créme
ne'se baratte pas bien, vous pouvez avec précaution mfirir 3 une température
plus élevée ; mais je crois qu’avec le lait que nos beurreries regoivent I'été, il
est bien difficile de faire du beurre trop doux. IL’automne et Phiver, il faut
mifirir & une plus haute température, toujours avecles forments,

De toute la fabrication du beurre, ¢’est la fermentation de Ia créme qui a
6t6 la partie la moins étudide et la moins comprise dans le passé, si j'en juge
1 @ pourrais vous nommer des fabricants qui
#'imaginaient qu’une fois la erdme rendue dans le bassin avec une provision
@’eau, 4 n’importe quelle température, il n’y avait plus & &’en occuper.
notre école de laiterie a fait faire un pas énorme 2 bien des hommes du
métier, parce que 'on y connaft ot que P'on y pratique trds bien ce point du
mirissage de la créme. Jo crois qu’il faut surtout exercer le nez, pour se
rendre maftre de cette partie du métier, Il y a des fabricants qui ne seront
jamais fameux, faute de nez, Cet article, bien utile d’ailleurs, est aussi essen-
tiel au fabricant qu’au chien de chasse,

11 existe des appareils et des préparations pour se rendre compte du degré
Q’acidité de la créme.. Cos appareils rendront de grands services, quand on
aura déterming par la pratique les rdgles & suivre pour leur emploi.

Au lieu de donner des rbgles fixes il vaut mieux laisser & Lexpérience de
chacun de trouver quelles sont les conditions qui conviennent le mieux & 1a
fabrique et au lait qu’il ¥ regoit. Il faut noter los conditions dans lesquelles'
est fabriqué le meilleur beurre, et ticher de répéter ces conditions de jour en
Jjour, '
BARATTAGE

Tout ce que j’ai dit an sujet du refroidissement de la crdme s'applique
au barattage. On a du beurre d’autant plus beau qu’on baratte plus froid ; le
barattage se fait d’autant plus facilement que la crdme a été bien refroidie en
sortant des centrifuges. Baratter & 50 et 52 © est pratiqué maintenant par
plusieurs fabricants moddles; c’est & recommander en été, et c’eat possible
avec de la créme &paisse, bien refroidie et bion miirie, .

Lhiver, on est forcé de baratter plus chaud de 60 4 65 © 4 cause dela tem-
pérature extérieure,




T beurre doit-il 8tre lavé? Je crois que oui, parce que laver est unmoyen
slir et facile do ddbarrasser le beurre de son petit-lait ; cependant un bon
nombre d’atteurs et de praticiens recommandent de ne pas laver, surtout quand
le beurre doit 8tre consommé bien frais.

Mais nous avons des fabricants'qui exagdre nt le lavage, en laissant trem-
per le beurre dans Yeau pendant des heures entid res sous le prétexte de em-
pécher de refroidir.—Ceci est mal. Deux lav ages rapides est tout ce qu'on
doit se permettre ; un seul lavage suffit dans presque tous les cas ; il suffit
toujours avec de lacréme bien refroidie, bien mirie et barattée & basse tempé-
rature. Soyez bien sfir de la qualité de votre eau.

Ledleaux dures et les eaux sulfureuses,-mais limpides toutes deux, ne
paraissent pas tre dangereuses.

TRAVAIL DU BEURRE

Te beurre doit 8tre travaill§ le plus tot possible aprds le barattage ; il |

faut sujourd’hui éviter de lo laisser séjourner long temps dans la baratte. Les
acheteurs trouvent quelquefois une odeur de bois au beurre, et je ne serais
pas surpris que ce 'défaut provint de la coutume de certains fabricants, de
laisser lo beurre dans la baratte pendant tout le temps de Péorémage. Si le
fabricant n’est pas assez matinal pour terminer son beurre avant I’écrémage,
il faut au moins assembler et lo saler, pour le finir aprds I'écrbmage terminé. ,

Vaut-il mieux ne travailler le beurre' qu’une fois, ou le travailler deux
fois ?

La réponse est facile, M. Leclair I'a dit hier. 8i vous pouvez en un seul
travail faire du beurre bien sec et sans marbrures, ne le travaillez qu’une fois.

Le plus tot il sera & P'abri, le mieux ce sera. Mais vous pouvez éprouver
des difficultés & malaxer parfaitement en un seul travail sans arrét ; &l vous
n’avez pas une chambre bien fraiche pour 14t$, il ous serait inutile de persis-
ter A travailler da beurre devenu trop chaud et par conséquent trop mou ;
Peau n’en sort plus. Suspendez plutdt le travail, et laissez raffermir votre
beurre dans une armoire ou une auge  glace. -

Jo suis convaincu, maintenant, que quand on a une chambre fraiche, il
suffit de prolonger un peu lo travail pour.avoir un beurre sec, non marbré, et
par conséquent qu'un travail dans cette condition doit toujours suffire.

Pour faire disparaitre ces marbrures dont nous avons parlé hier, il faut
1'été prolonger un peu le travail, ou laisser raffermirle beurre pour le repren-
dre une deuxidme fois ; un intervalle de deux ou trois heures rend les mar-
brures trds visibles, et on travaille avec bien plus de sfireté & les faire dispa-
raitre. IL’automne, il suffit de travailler le beurre, soit un peu' plus long-
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temps, soit A une température un peu plus élevée. Ces imarbrures paraissent
8tre une décoloration de la matidre grasse produite par un excds de sel A cer-
tains endroits dans la masse. Cette décoloration se produit par lits ou veines ;
de 13, les noms de marbrures ou de veinages.

Les marbrures sont plus fréquentes 'automne, parce que lé beurre est
généralement plus sec et plus troid, et parce qu’en conséquence le sel se dissout
plug difficilement. y

Il arrive aussi que le fabricant mette le sel aprds avoir trop asséché son
beurre. Il est bon de répandre le sel au moyen d’un petit sas ; cela vaut
mieux que la main. Quant &la proportion de sel & mettre, suivez la demande
de vos acheteurs, mais pour I'exportation du beurre frais, il faut diminuer
1a dose qu’on employait autrefois ; 8 & 4 p. c. suffisent. On demande quelque-
fois méme moins pour le marché anglais. Mais encore une fois, consultez vos
acheteurs et faites ce qu’ils vous diront.

Il importe de rappeler ici aux fabricants que la dose de sel, prise sur la
balance, n’établit pas la proportion de sel qui restera dans le beurre. C’est le
degré d’assdchement du beurre. au moment olt on y met le sel, qui rdgle cette
proportion, Du beurre humide demande plus de sel, du beurre sec en
demande moins. .

De quoi dépendent les diverses taches du beurre ? Les marbrures sont
toujours causées par le sel. Je viens de I'expliquer. Les taches plus ou moins
grandes, par flaques, ont la méme. cause. Les petits points proviennent
presque toujours de crdme séchée, durcie et décolorée par I'air sur la surface
du bassin ; il faut donc corriger cela en surveillant I'écrémage, én coulant la
créme méme, pour Pobtenir uniforme ; en la brassant trds souvent jusqu’a
ce quelle ait commencé 4 épaissir, et en la coulant de nouveau avant de la
mettre dans la baratte. On dit aussi que les petits points blancs peuvent &tre .
produits par du eaillé qui se dépose au fond du bassin & crdme, quand celle-ci
est prise trop claire ou qu’elle a trop mfri.

D’ou vient le godt de fromage au beurre ? Quelquefois de mauvais lait,
quelquefois de crdme trop claire ou trop wvieillie ('automne surtout) ; quel-
quefois d’un lavage ou d’un travail insuffisant qui laissent trop de petit-lait
dans le beurre. - Le refroidissement intense de la crdme et le mfirissage &
basse température corrigeront assurément ce défaut, si 'on observe les pré-
cautions requuiaes pour le lavage et le travail,

La question’de la proportion d’eau & laisser dans le beurre est bien
importante. Comme I'a dit M. Leclair, I’eau dans le beure se vend cher sur
le marché.de Montréal, vingt cents la livre ; mais je crois que notre “bonne
fabric{tion pour le marché de Montréal ne diftdre pas de la fabrication pour
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le marché anglais, an point de nous intéresser & laisser dans le beurre trop
@’eau. Du beurre qui contient beaucoup d’eau perd jusqu'd deux et trois
livres par tinette en quinze jours, et ce beurre n’est plus du beurre fin au bout
de ce temps ; il vaut autant donner le travail requis, car vous pourrez ainsi
sauver souvent une demi-livre sur le trait qu’il est d’habitude de mettre, sans
courir le risque de perdre la livre,

Notre école s’occupera probablement de cette question avec le concours
permanent de laiterie que le gouvernement de Québec veut établir.

Un conseil en passant. Les fabricants sont responsables de leur ouvrage ;
pourquoi done un grand nombre d’entre eux ne se font-ils pas une rdgle
stricte d’examiner le beurre une fois terminé.” Chaque jour il fandrait sonder
I'onvrage de la veille ; puis examinerle m3me beurre, daas les m3mes tinettes,
5 ou 6 jours aprds pour ‘étudier et apprendre & connaitre les changements qui
s'opbrent ou les accidents qui se produisent. Il est bien désagréable pour le
propriétaire de la beurrerie de reprendre le fabricant et de lui faire payer le
dommage quand il y en a. Mais, le;fabricant qui ne se surveille pas lui-méme,
en sondant son ouvrage, est bien coupable, et m8me bien imprudent au point
de vue de son propre intérét. Ne mettez donc pas les ferblancs de suite sur
les tinettes ; attendez jusqu’d la veille du départ du beurre, les ferblancs ne
rouilleront pas: les clous ne tacheront pas la tinette, 8'ils ne sont pas étamds ;
et pour examiner lebeurre, vous ne serez pasarrdté pu.r le trouble de déclouer
les couvercles.

EMBALLAGES

La question des emballages a une importance moindre qu’on ne I’a cru
dans le passé, quant & I'espdce. Si 'on n’a pas de demande spéciale des ache-
teurs, je crois qu’il faut employer la tinette canadienne ordinaire, de bonne
qualité. Mais Pexportation commence & demander des boites.

PREPARATION DES EMBALLAGES

La bofte est de date plus récente que la tinette, et nos fabricants ne lui
ont peut-8tre pas donné tous les soins nécessaires.

La bofte, si possible, doit 8tre trempée comme la tinette ; ¢ ‘est une habl-
tude A recommander, que de laisser tremper les tinettes ou boites pendant 2
ou 8 jours, afin que les sucs du bois qui sont solubles dans 'ean aient le temps
de g’y dissoudre ; mais il convient, je crois, de terminer cette préparation par
un passage A la vapeur. Une table, & travers laquelle on fait passer des bouts
de tuyaux, attelés sur un conduit principal communiquant avec la chaudidre
A vapeur, est un excellent appareil pour I'ébouillantage des boites ou tinettes.
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On tourne la bofte ou la tinette sei s dessus dessous, la ’gucule portant A plat
sur la table, et on y fait arriver la vapeur pendant 4 ou 5 minutes. Aussitdt
la vapeur fermSe, on frotte rapidement Uintérieur de la bofte ou tinette avec
une bouillie claire de sel et d’eau ; pendant que le-boig est encore trds chaud,
on 'emplit d’eau ou d’une légbre saumure froide ; et 8 ou 4 minutes aprés,
le bois aura absorbé ce nouveau liquide, aprés avoir rendu, par Paction du
passage A la vapeur, celui qui aura servi & dissoudre ses sucs.

On a recommandé dans ces derniers temps les poudres antiseptiques ;
mais leur addition au sel, pour la salaison du beurre, doit &tre évitée ; leur
emploi dans la bouillie pour frotter les tinettes ou pour humecter Pextérieur
du parchemin serait, en toute probabilité, plus utile. i la boite ne peut pas
tenir Peau, il faut la ploriger dans un bain d’eau ou de saumure, quitte dans '
ce dernier cas A laver Pextérieur, du sel qui 8’y déposerait. Cette dernidre
méthode présente des inconvénients pour 'apparence.

11 faut aujourd’hui employer du papier parchemin dans tousles emballa-
ges, boites ou tinettes ; le plus épais et le meilleur sera bien pays. On recom-
mande de bien tremper les parchemins quand ils sout en place. On peut les
humecter suffisamment  Iintérieur, au moyen d’une éponge ou d’un appareil A
pulvérisation. Les acheteurs aiment beaucoup que le beurre soit humide A
la surface et non pas collé au papier ; cette petite saumure sert évidemment
A empécher I'action du bois sur le beurre,

M. Chagnon :—M. Taché pou rra-t-il me dire si leau gazeuse est dange-
reuse pour le beurre ? J’ai chez moi un puits artésien, d’od 'ean jaillit & un
pied au-dessus du sol et sort rapidement ; c’est une source, et je crois que
I’eau est poussée de la terre par le gaz.

M. Taché :—Elle ne produit pas de gaz ?

M. Barnard :—Est-ce qu’elle bouillonne ?

_ M. Chagnon :—Elle ne bouillonne pas du tout ; mais on met le feu au
dessus du puits quand on veut. On dirait qu’elle a un gofit de gaz.
-
. Taché :—Wst-ce qu’elle a un gofit de souffre ?

M. Chagnon :—Non, il est plutdt salin.

M. Taché :—8i c’est de Ieau minérale, je n’aimerais pas & Pemployer
pour le beurre; mais Peau sulfureuse peut &tre employée. Il suffit de la
laisser une demi-heure dans le bassin avant de s’en servir,

M. Chagnon :—J’ai bien réussi avec cette eau-1y cette annde ; du moins
je crols avoir bien réussi. .

M. Taché :—M. Ayer me fait remarquer qu'il croit que lasaumure, faite
avec de l'eau dure, n’aurait aucun inconvénient. Il croit aussi qu'il serait .
préférable de laver le beurre avec de la saumure au lieu d’eau simple, la sau--
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mure ayant la propriété, & température dgale, de dureir le beurre plus que
Teau.

Prof. Shutt :—(en anglais) Je comprends que cette discussion roule sur
In question de savoir #'il est & propos d’employer pourles usages de la laiterie
de Peau minérale, c.-4-d. de lean ' & peu prés saline et qui en méme temps
dégage beaucoup de gaz, du gaz qu'vneallumette enflamme. Les différentes
sortes d’eaux minérales dégagent différentes espbces de gaz. Ily aleau,
appelée sulfureuse, qui émet une odeur qui rappelle beaucoup celle des ceufs
pourris.  Cette sorte d’eau est une bonne eau médicinale, mais ce n'est pas
de Pean bonne pour la laiterie. Je suistout A fait convaincu que I'usaged’une
eau fortement sulfureuge ne vous donnerait pas de bons produits, et je pourrai
en dire autant des autres eaux niinérales. La meilleure eau est celle de source,
quand elle n’est pas contaminée par le drainage des maisons ou des étables. J’in-
giste sur cette questiorrde Ieau et je suis heureux d’8tre arrivé au cours decette
discussion. Depuis 6 ou 7 ans, j’examine 'eau employée par les cultivateurs
dans leurs laiteries et j'en suis venu & la conclusion que la plupart des gens
emploient de Pean qui ne devrait pas 8tre employée & cette fin, de l'eau, qui
trds souvent n’est pas bonne & boire pour le bétail, de I'eau qu'il vaudrait
mieux appliquer aux couches chaudes, de 'eau enfin qui slrement détériore
ces fins produits, le beurre et le fromage. Le simple fait de laver les vaisseaux
avec de ean impure amdnera une fermentation susceptible de détériorer un

bon produit. - Il est aussi essentiel sur une ferme d’avoir de bonne eau pour:

la laiterie que pour I'usage des vaches. Autant que possible, je recommande
de ne pas employet d’ean minérale.” Naturellement, & moins de voir 'eau
ollemame et de connaitre son caractdre propre, je ne puis rien dire de plus
précis ; mais je présume I'eau en question saline et sulfureuse.

Dr. Grignon : — Conseilleriez-vous d’habiter une fromagerie ou une
beurrerie ? Conseilleriez-vous la plantation des arbres autour des beurreries ?

M. Taché :—I1 n’est pas recommandable d’habiter les fromageries ni les
beurreries. . :

M. Chapais : — Les plantations autour des beurreries sont trds recomman-
dables. Les arbres, quand ils auront atteint une hauteur suffisante pour
donner de ombrage, auront un excellent effet, parce que les arbres purifient
Pair et qu'ils absorbent aussi une partie des engrais qui abondent auprés des
beurreries ou fromageries ; & ce double point de vue, la plantation dans ces
conditions serait une excellente chose. e

M. Castel :—11 est d’usage de distribier chaque année, & notre conven-
tion, leurs diplomes encadrés aux nouveaux inspecteurs des syndicats, Malheu-
reusement, cette annde, les diplomes ne sont point arrivés; néanmoins, pour
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rendre justice & ceux qui se sont donns la peine de priparer leurs examens,
et qui ont eu le bonheur de réussir, nous allons publier leurs noms iei, afin de
les enregistrer dans notre rapport annuel.

DISTRIBUTION DES DIPLOMES D’INSPECTEURS

Inspecteurs de Fromageries
g

MM. J. G. Wares, East Dunham, avec la note trés bien.
C. M. Harvey, East Dunham, ¥ “ L
Cus. WiLkiNg; Mansonville, £ L)
H. W. Pamer, Richmond, . « bien.
Cus. SraNpIsh, Rougemont, “
Arr. GaaNox, Baie St-Paul, &
SaMueL AuBiN, St-Anicet, ¥

a

Inspecteurs de Beurreries

MM. Gasrier. Hesry, Québec, - avee la note trés bien,
Geo. Dancoss, Isle aux Grues, « “ 4

AAAANAAAAAAANAAAAAS

CONFERENCE DE M. O. E. DALAIRE.

LA LOI DU TRAVAIL

Le premier homme a di se soumettre & cette loi du travail. Dieu I'adit:
“Tu travailleras & la sueur de ton front”. 8i nous revenons quelquefois sur
nos décisions, il n'en est |pas ainsi de Dieu, quant 4 la condition de notre
humanité. Il faut travaifler,.et celui qui accepte de bon ceeur la tdche de
chaque jour, fatigue infiniment moins que les'autres. 11 y a dans le ceeur de
’homme une satisfaction intérieure, qui est déjd une prdcieuse récompense de
son travail utile,

11 est plus important que jamais de nous rappeler la 1oi du travail, parce
qu'an grand nombre sont continuellement déous dans leurs espérances :
ceux-1y croient quavec de Idtude, ‘de Pamélioration, du perfectionnement
dans Poutillage, dans le systéme de culture, ete., ete., les hommes seront A la
fin, assez ingénieux pour se soustraire d la loi du travail. Non, la fin de chacun
de nous arrivera avant que ce probldme soit résolu. Pourquoi done étudier ?
pourquoi perfectionner 2 Parce que Ia loi du travail nous Y pousse.  Celui
qui ne ggrfeotionnerait pas, par exemble, la qnaligé de son fromage, s’expose-
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rait A ne pasle vendre: ainsi de suite. Done, celui qui n’étudie pus,l qui
n’améliore pas, qui ne veut pas travailler enfin, se met dans. Vimpossibilité
mbme de subvenir A ses propres besoins ; il devient & charge et & lni-méme et
aux autres.

Il faut plus que janpis, et il faudra davantage, A P'avenir, respecter la
loi du travail, parce qué la population augmente, et que‘lﬁ condurrence i
soutenir, entre nous et contre les pays étrangers, est et sera 1)1\1.1 vive encore.
N’est-ce pas que cela est] bien désolant pour un pnresseuk ? N’est-ce pas qué
cela est désespérant pour celui qui se croit né pour jouir en ce bas monde ?
Les piastres et les centins que nous recevons pour prix de nos labeurs tie sont
que des d-comptes ; Dieu, qui'a imposé 1a loi du travail, a tout simplement
voulu avoir un motif de nous rendre heureux. Le bonheur d’un éternel repos
sera peun de chose pour ceux qui sont fatiguds de ne rien faire, ot en effet,
Notre-Seigneur a déclaré que les paressenx rendent leur félicité impassible.
T/ennui sera peut-8tre le ver rongeur des réprouvés. Travaillons donc afin
quau tenips de la moisson, nous rééoltions des fruits abondants.

Me rendant, un jour, i la salle ol devait avoir lien une conférence agri-
cole, j’ai entendu plusieurs cultivateurs qui en engageaient un autre'd se ren-
dre aussi A la conférence ; « Des conférences, dit-il, pourquoi ? Je ne suis' pas
payé par le gouvernement, moi, et je vais vous en fairg une en deux mots :

«Pravaillez done, bande de paresseux ! Avez-vous besdin qu’on vous dise de
faire vos rigoles, d’arranger vos chemins, de soigner vos vaches, d’avoir soin
du fumier, de. ... ; travaillez-donc ; ¢’est vous aitres qui 8tes la cause que
ces gens-1A vienhent nous précher ! !! J’ai ramassé de I'argent, moi, et ¢’est
en travaillant et en ménageant mon butin que j'ai arrivé, et puis mes enfants
sont accoutumés @ faire pareil ! Tout de méme, je vas y aller pour voir ce
qu'il va dire, le monsieur !”

Ayant eu connaissance de cela, je me suis appliqué & parler de choses
que lon s’explique difficilement dans.la pratique ; le moindre conseil fait tant
de bien souvent, et le manque de connaissance fait tant de mal ‘aux gens de
bonne volonté. ~ A la fin, notre homme, plein d’énergie et d’intelligence, se
love :© “ Monsietr, dit:l, j’ai eu peur de perdre mon temps en venant ici,
(le.temps, c'est de Uargent, pour un homme actif), mais je suis content d’8tre
venu, j’ai appris des chosds qui vont bien me servir, merci, Monsieur ; tichez
de revenir souvent dans notre paroisse, ¢a ferait du bien, allez !!”

T’agriculture :actuelle demande plus de travail que jamais pour 8tre
rémunératrice, et disons le, bien souvent on travaille de moins en moins.

On ne fait’ plus le beurre A la maison, on 1’y travaille plus la laine et le
lin, et souvent on n'a le courage ni de couler le lait, ni de bien laver les
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canistres. On n’a pas de couloir-aérateur, parce que ¢a fait un vaissean de
plus & laver I On prendra bien le temps de lire un ou plusieurs romans dan
gereux, les nouvelles de meurtres, de suicides, de divorces, de prostitutions,
de la cour de recorder, des procés honteux, des scbnes dégradantes, ete.,
ete.; on n’a pas le temps de se tricoter desbas, d’ailleurs, on n’a pas de laine ;
encore moins de lire le journal d’agriculture qui arrive & la maison déji
déchiré ! Ol est.en tout cela, la loi du travail ? ;

Un beaun jardin potager serait si favorable A la santé sous tous les rap-
ports ! mais c’est de I'ouvrage. Depuis longtemps, on parle de silos ; le bon
sens dit que c’est une bonne chose, mais c'est de 'ouvrage ! La culture des
légumes est devenue indispensable si on veut produire du lait et du lard A
bon marché : C’est vrai, mais ¢’est de Pouvrage ! Les chemins sont en géné-
ral, dans un état affreux : c’est vrai; tout le morde g’en plaint, méme ceux
qui ne les arrangent pas, parce qu'ils craignent d’8tre seuls ; mais c’est de
Pouvrage, tout ¢a ! Sans doute, mais illne faudrait pas croire que tout le
monde a peur de travailler, oh ! non ! les bons exemples sont nombreux,
trés nombreux méme. Seulement il faut combattre les idées pouvant laisser
croire qu’un bon jour,.le travail ne sera qu’un passe-temps ; non, le travail
est non seulement utile, mais de toute nécessité et la condition de 'existence
humaine tant au physique qu’au moral. @ue sont les maurs sans le travail
consciencieux ? L'oisiveté engendre Porgyeil, Ia vanité, 1é luxe, la prodigalité,
la gourmandise, la désobéissance, le libeftinage, enfin tout ce qui peut dégra-
der un 8tre créé A Pimage de Dien, quj est infiniment actif.

Tout ce qui précdde n’est pas noupeau, mais cen’est pas tout de lesavoir.

" Je comprends qu'il est découraggant de travailler sans succds ; alors, étu-
dions dayantage ; suivant le bon exerhple de ceux qui réussissent, tichons de
surprendre leur secret ; nous serons|peut-8tre étounds de découvrir que le
travail constant est la clef de toute I'dffaire.

Voyez I'euvre de la société d’indstrie laitidre, depuis quelques années ;
voyez 'organisation de 554 paroisses en\cercles agricoles ; voyez 60,000 abon-
nés aux journaux d’agriculture, voyez mwy écoles d’agriculture se remplir
d’éldves, voyez toutes les amdliorations actuelles dans le bétail, dans les terres,
ete., ete. Tout cela, sous Pimpulsion de nos gouvernemants, ¢’est de 'ou-
vrage. ¢

- Et dire qu’il y en a qui #'en vont aux Etats-Unis, parce qu'ils eroient
qu'il n’y a pas d’ouvrage au pays !

: N\o{; ﬁlfes vont 13 ﬁ'availfery au métier et elles ne veulent pas garder de
moutons ici, c’est de I'ouvrage. Travaillons donc tous ensemble & faire de
notre race un peuple vigoureux et actif et qui eait, si nous en sommes dignes,
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quelles sont les vues de la Providence & notre égard. Dans tous les cas, il
n’est rien de comparable A ces grandes familles vivant sous un méme clocher,
que Pon nomme une paroisse canadienne.. A 'ceuvre done, grands et petits,
et la main dans la main, souvenons-nous toujours que “I'union fait la force.”

Aun cours dela conférence de'M. Dallaire, sont entrés dans la salle ITio-
norable L. Beaubien, commissaire de I'agriculture, et MM, Jos. Girard, M.P.
P. M.; McDonald M. P. P., etc.

M. le président :—Nous constatons chaque jour le dévouement sans bornes
de I’Honorable commissaire de P'agriculture de la province de Québec i la
cause agricole. Il nous en donneune preuve évidente en venant aujourd’hui,
en pleine session de la chambre et malgré ses occupations nombreuses, nous
honorer de sa présence. Nous lui montrerons toute notre reconnaissance en
le priant d’abord de vouloir bien nous adresser la parole immédiatement et
nous lui prouverons encore notre reconnaissance en mettant en pratique chez
nous les précieux conseils qu'il voudra bien nous donner.

L’hon. M. Beaubien.—prend la! parole en francais et tient son auditoire
sous le charme durant une courte demi-heure. Le ministre, ayant de nouveau
parlé A la séance anglaise de la soirde, a désiré résumer et fondre en une seule
ses deux allocutions. Nos lecteurs trouveront ce résumé plus loin.

CONFERENCE DE M. D. 0. BOURBEAU

SYNDICATS DE BEURRERIES ET FROMAGERIES
Monsieur le Président, Messieurs,

Appeld & vous fournir quelques renseignements sur la formation des
syndicats et leur utilité, permettez-moi de vous dire d’abord Pextréme satis;
faction que j’éprouve & constater que, pendant la saison dernidre, trente-huit
syndicats étaient en opération dans la province de Québec.

Trente-huit différentes divisions, se liguant pour tenter de perfectionner
nos produits laitiers et y arriver le plus sfirement possible par le choix
d’hommes compétents pour inspecter les diverses fabriques de la division,
réformer ce qui ¢’y trouve de défectueux, et achever le perfectionnement de
ce qui est déji bien, c’est un progrés qui doit réjouir tous ceux qui #'inté-
ressent & la grande cuvre de P'industrie laitidre ! Espérons que ce progrés
ira grandissant, et qu’avant longtemps, chaque comté se fera un devoir d’avoir
son syndicat. . .
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C’est alors que nous verrons notre beurre et notré fromage tenirun haut
rang, sur les différents marchés ot nous 'exportons.

I’inspecteur est I'Ame du succds dans une division, puisque, sous sa sur-
veillance sévbre et vigilante, fabricants et patrons seront abligés de remplir
strictement leurs devoirs : les uns, en donnant & la fabrieation tout le soin
voulu ; les autres, en ne fournissant pour la fabrication que du,lait de bonne
qualité, .

Et pour que Pinspecteur soit lui-m&me astreint & remplir ses obligations,
notre gociété d’industrie laitidre nomme un inspecteur général, et un sous-
inspecteur, qui ont le contrdle des ingpecteurs locanx ; de sorte que la moin-
dre négligence de la part de cenx-ci est signalde, et que remdde y est apports
de suite. Le salaire des inspecteurs est parfois peu élevé; aussi quelques-uns
82 livrent-ils & d’autres entroprises, pour augmenter leurs revenus ; comme le
conflit entre 'intért personnel et le devoir pourrait nuire au progrds dans
le syndicat ainsi inspecté, il serait & ddsirer que les inspecteurs soient rému-
nérés de manidre A ce que toute entreprise leur soitinterdite. Dans ces condi-
tions, la surveillance de I'inspecteur général et de son assistant obligera les
inspecteurs locaux & remplir strictement leurs obligations, .

Jusqu'd présent, d’une manidre gnérale, nous sommos satisfaits des
services rendus 4 l'industrie laitidre par les ingpecteurs locaux ; je: suis sfir
que leurs services seront mieux appréciés encore, avec le temps, quand on
aura pu juger davantage de ce qu’ils sont appelés A faire,

Pour former un syndicat, il n’y a qn’a g'adrosser au secrétaire dela sociétd,
M. Emile Castel; il se fera toujours un plaisir de fournir les documents conte-
nant les régles A suivre pour le former. Et comme J'espre qu'avant long-
temps, nous verrons surgir plusieufs nouveaux syndicats, J'engage ceux qui
auraient la bonng intention d’en &tablir & se héter, afin de pouvoir engager
leur inspecteur, an moins pour la fin de mars,

Voici quelques-uns des avantages qu’ils en retireront.

lo.—IL’inspecteur visitera les différentes fabriques, et s’assarera si quel-
ques réparations ne seraient pas urgentes dans la btisse comme dans Ioutil-
luge.

20.—Pendant une semaine, il réunira les fabricants dans une fabrique
déja en opération, et leur donnera los instructions nécessaires pour l'unifor-
mité de la fabrication.

80.—Il réunira aussi les propriétaires de chaque fabrique, afin de désigner
une’ personne compétente pour 'achat des fournitures qui entrent dans la
fabrication, telles que : coton, sel, présure, couleur, boftes, tinettes, etc. ..,
TL’achat en gros pour tout le syndicat de ces effots, par une méme personne,




—e

sers une grande économie ; la grande quantité qu'il achdtera lui fera obtenir un faliv
deg prix plusréduits, et assurera, je ne crains pas de ledire, une épargne pour “ gitent
chaque fabrique d’au moins' 15 pour cent sur le prix, avee une qualité supé- atsint h;
rieure et uniforme dans les fournitures. Si Iinspecteur est tenu de réunir les -~ vent, qu
fabricants, pour leur fournir les conseils utiles et indispensables & la. boune q“,m’l P
fabrication, is devrait aussi se faire un devoir de réunir les patrons, pour leur viitaodu
donner les régles A suivre, afin que le lait qu’ils apportent Ala fabrique soit lavage d
dans un état parfait. ’ le mm‘\b\
8i tout ce travail est accompli avant qu’une seule fabrique se mette en ' mainten
opération, ce sera certainement une grande épargne de temps, et un moyen syndict
d’assurer -un produit de meilleure qualité, si chacun met A profit- les bons ~
conseils donnés. L
(Yest un fait bien établi et bien connu de la clasge intelligente, de tous der ?n ‘\
ceux qui s’occupent du progrds matériel de notre pays et de notre province Lin
particulidrement, de tous ceux enfin qui ont & cceur I'avancement de nos on f‘f‘“‘(’a
industries, et principalement de notrq industrie laititre, c’est un fait, dis-je, lc.lmt qu
que les fabricants de beurre et de fromage qui, peu soucieux de g'instraire, loi, et le
demeurent stationnaires, au lieu de chercher & améliorer leurs procédés de ral'e.ment
fabrication, vont infailliblement en rétrogradant. famille, ¢
Ils auront beau, pour se douniier une contenance, critiquer haineusement, BUT Auky
ceux qui suivent le progrds et ceux qui I'enseignent, le public se convaincra 3 Lin,
bient6t qu'ils sont arriérds, que d’autres ont des fromageries mieux tepues cultivate
que les leuts, fabriquent des produits de meilleure qualité, et seront certai- sonpseun
nement plus riches 4 la fin. - mlson:m
Le méme défaut se rencoutre malheureusement chez quelques cultiva- Liin
teurs : un esprit malveillant les porte & déprécier ceux qui ont A cwur de se ane %e: fal
perfectionner ;/%oit par insouciance, soit par paresse, soit par ignorance, ils sur l St
veulent ¢p eille routine, c.-d-d. continuer A cultiver une terre amai- dont il ea
grie par la continuit§ pendant de longues aunées des mémes cultures, sans ]nit{\Je.m.
songer jamais A rendre au sol un peu de la richesse qu'ils lui enlévent. frortr:bs g
Le nombre des routiniers diminue heur ent, depuis établi t L‘,‘;ﬂ
des cercles agticoles dans nos paroissos, oil mos cultivateurs intelligents aipREdG
échangent mutuellement leurs iddes, et les résultats de nouvelles expériences,
en g’inspirant des connaissances de nos savants conférenciers. Penil
nant rare
Notre beau journal d’agriculture est sussi une source féconde, olt ils vont deh ok
puiser de bons conseils, en vue d’une culture perfectionuée. " ek ek
Mais des routiniers, il y en a toujours eu et il y en aura toujours. . ¢ dubilail)
Veut-on établir un syndicat dans un comté, ol l'on sent le besoin de/” fort d ésa) 1
procédés nouveaux et scientifiques, on ne manquera pas, Messieurs, d’entendre Tait qui ei
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un fabricant, ou des cultivateurs, se' révolter contre ce qu’ils appellent un
““attentat & leur liberté”. Le fabricant s’oppose au syndicat, parce qu'il
craint la visite de Pinspecteur, et los patrons parce qu'ils eraignent assez sou-
vent, qu'on mette & jour certaines fraudes, comme le mouillage ou Péerémago
qu'én fait subir aw lait, ou certaines fautes contre la propreté du lait ou des
vaisseaux ; défaut de coulage, d’aération et de refroidissement du lait,-
lavage défectueux des vaisseaux, Veuillez croire, Monsieur le Président, que
le nombre de ces fabricants malpropres, ou de ces patrons malhonnétes, est
mainténant bien minime ; mais qu'il ne s’en trouve que deux ou trois par
syndicat, quun seul m8me, et ¢’est encore trop.

T:’inspccmnr rend service en forgant les patrons peu honnétes & s'amen-
der etd devenir seripuleusement honnates,

j"inspecteur, en présence d’un cas frauduleux, éerit de suite an patron
en faute, Pavertissant charitablement. Si, aprds que cu patron a été averti,
le Tait qu'il fournit & la fabrique ne s'am liore pas, il est poursuivi suivant la
loi, et le témoignage de l'inspecteur est accablant contre lo prévenu : mais
rarement on.on vient 13, car le patron ayant & ceur de ne pas déshonorer sa
famille, en laissant publier les fraudes quil a commises, remet Pargent volé
aux autres patrons, avant que la justice s'empare de sa mauvaise-affaire,

Linspecteur peut aussi maintenir la bonne renommée, d’un honnte
cultivateur, qui fournissant dn lait pur, mais pauvre en matidre grasse, sorait
soupgonné de fraude, alors que ses vaches seules sont coupables pour une
raison ou pour une autre,

Linspecteur trouve ces choses, plus facilement ot avec plus de préeision
que le fabricant, ayant acquis par des études spiciales plus de connaissances
sur P'épreuve du lait, et ayant & sa disposition les instrumonts nécossaires:
dont il sait se servir, ;

Je me permettrai en passant une remarque sur 'ean destinée aux vaches
laitibres et je signalerai un défaut qui déprécie souvent la qualité de notre
fromage. ;

L’eau destinée aux vaches, dtant pour beaucoup dans la qualité ot la
saveur du lait, devrait toujours 8tre aussi pure que possible,

Pendantles grandes chaleurs 4’6t ou une sécheresse prolongde, I'eau deve-
nant rare particulidrement dans la plaine, certains cultivateurs pour éviter
des charroyages d’eau, crousent la partie la plus basse de leur terre, afin que
les vaches y viennent s’abreuver. Cotte eau stagnante, chauffée par Pardeur
du soleil, brouillée parle piétinement des animaux, prend une odeur et un golit
fort désagréables, les vaches forcées de ¢’abreuver dans ces marais donnent un
lait qui en vieillissant prend le gofit ot I'odeur de cette eau bourbeuse, gofit




quil est impossible de faire disparaitre-et qui se communique au fromage ; ce
qui le fait juger de qualité inféricure par les acheteurs, qui sans connaitre la
source du mal, déclarent que le fromage cst « off flavor” et savent que plus
il vieillira, plus il sera mauvais.

Le prix de vente étant moins dlevé, le fabricant qni n’a pas su reconnaf-
tre la mauvaise qualité du lait, qui est d’ailleurs presqu'imperceptible & I'état
frais lors de la réception du lait refroidi, est fores de perdre une pattie de son
salaire pour rembourser aux patrons la perte occasionnde par le coupage sur
le prix de vente. Il serait important que chaque form> fit visitde de temps
A autre ; alors, les cultivateurs soucieux de leurs intéréts ot les fabricants ne
souftriraient plus par la faute des négligents.

Ce serait peut-8tre trop exiger de I'inspecteur, A cause de 'ouvrage con-
sidérable quil a déjd pourla surveillance des fabriques et I'inspection du
lait. Mais je ne vois pas pourquoi chaque syndicat n’aurait pas un assistant-
inzpecteur payé par les patrons. N

Cet assistant aurait moins de responsabilité et son salaire par conséquent,
serait moindre. Réparti d’ailleurs sur tous les patrons, ce ne serait pres-
quequ'une bagatelle pour chacun d’eux. L'inspecteur a souvent trop de fabri-
ques A visiter et ne peut pas donner & chacune tout le temps voulu pour
certaing détails qui ne manquent pas d’importance. y

L’assistant le remplacerait dans ces détails, il surveillerait tous les travaux,
forait observer Pextréme propreté dans la fabrique, comme au dehors : le
réservoir au petit-lait, les égofits, lesboites & fromage, le transport du {romage
de la fabrique au batean, ou au chemin de fer, gassurant que chaque voiture

est pourvue d’une toile imperméable, protégeant le fromage contre les ardeurs
du soleil, 1a poussidre, ou la pluie ; il visiterait les pAturages, les sources ou
les puits fournissant eau aux animaux. Il pourrait, en passant, jeter un
coup 'l sur les canistres, faisant en sorte que personne ne se froisse de ses
visites. Les plus parfaits d’entre les patrons n’ayant point besoin de ces visi-
tes, sachant toujours remplir leur devoir A la lettre, auraient cependant inté-
18t A laisser inspecter leur terre, leurs sources, ainsi que leurs canistres, afin
d’exiger que les m8mes visites se fissent chez les patrons négligents.

Toutes ces choses ne peuvent 8tre obtenus que’ par I'entremise d'un
syndicat. ; .

Je puis gjouter que sour rendre justice & tous les patrons, pour que tous
regoivent la valeur réelle du lait apporté A la fromagerie, il estimpossible de le

faire autrement que par le paiement du lait selon sarichesse. Dansune demes
fabriques syndiquées, ol le lait est payé suivant sa richesse, il est constaté
que lo prix du lait par cent livres baisse de dix'A quinze centing, du lait le
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les exportateurs ont trouvé, dit-on, beaucoup
les fabricants ont dfi subir des pertes énormes,
uns y serait méme passé. -Avec I'aide de Iinspec-
pertes auraient §t$ certainement moindres, leur
en des causes de défauts dans le fromage.

La réputation du fromage et du beurre denotre
et les patrons en auraient retiré des profits pour l'av

A Pexposition colombienne de Chicago, nous nous sommes acquis une
bonne renommée ; pourquoi ne pas travailler A la conserver, & 'augmenter ?
Le meilleur moyen n’est-il pas P'établissement des syndicats, qui amdnera
Puniformité de la bonne fabrication, qualité recherchée par les exportateurs ?

Certains syndicats établis depuis quelques années, aprds avoir améliord
la qualité des produits laitiers, ont paru perdre de leur ardeur primitive, et
ont méme perdu du prestige ; on a constaté malheureusement qu'il § avait
de la faute de Vinspecteur, qui ne trouvant pas lo salaire suffisant,, mettait
trop de fers au feu, et négligeait la surveillance des fabriques sous son con-
trdle. - Ceci est un grand malheur, que Pinspecteur général a déja A signaler,

De nouveaux syndicats, établis au printemps dernier,
P’excellence de leur tromage, qu’ils ont bien profité des ensei

par Pinspecteur, et que ce dernier a fait tout son possible,
plir.son devoir. :

province y aurait gagné,
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Puissions-nous avoir des syndicats dans tous les comtds
pour rehausser le niveau de nos produits laitiers,
pouvoir les vendre & des prix égaux A ceux dela p

Pour arriver & ce résultat, il faudra de Ia
engagés dans V'industrie laitidre un redoubleme
un accord plus intime entre les patrons,
ce qui nous assurera le suceds.

Il nous faudrait en outre organiser des m
centres ruraux, pour réunir les acheteurs et les

de notre province
et nous mettre en état de
rovince d’Ontario.

part de tous ceux qui gont
nt de surveillance ot de zdle,
les fabricants et les inspecteurs, Voily

archés dans nos principaux

vendeurs, & une date fixée
. d’avance, & 'exemble des boards &’Ontario, et de coux déja établis dans notre

province, Une conférence sur ce dernier sujet doit vous &tre donnde par un '
conférencier plus habile et plus compétent que moi.

Veuillez, M. le Président ot Messieurs, agréer mes plus sincdres remer-
cieman;i pour votre bienveillante attention, et oroire & la satisfaction que
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-

j'aurais & contribuer, dans les limites de mes forees, au développement 'de

Pindustrie laititre dans notre chére et belle province.

¥
DISCOURS DE M. M. McDONALD M.P.P

Messieurs, notre digne Président vient de vous dire qu’il me donne la
parole. Je ne sais ¢'il m’appelle maintenant : comme cultivateur, pour vous
donner une conférence agricole ; ou comme directeur de notre société, pour
rendze compte de ma conduite en cette qualité/ et vous donner les raisons,
pou:huluellcs je n’étais pas présent jusqu'ici au milien de vous A cette con-
vention. Appelé & Québec, comme vous le savez tous, par mes devoirs
parlementaires, dans Pintérét des cultivateurs qui m'ont confié le mandat
de les y représenter, je 0’y suis pas resté inactif. J’ai pensé moi aussi A la
convention, en travaillant avec meés colldgues - MM. \Savaria et Girard &
vous assurer la présence ici, aujourd’hui, de I'Honorable commissaire de I'agri-

culture. J’avais pensé ne pas me rendre & Québec cette semaine, ayant d’au-

tres occupations et I'intention de me rendre iti avec vous ; mais en exami-

nant les ordres du jour, j'y ai vu inscrite pour cette semaine la discussion du
budget de Pagriculture ; alors je me suis rendu & Québec pour mettre mes
faibles talents au service de la cause agricole devant la chambre. Et jai le
plaisir de vous annoncer qu’d la séance d’avant-hier soir, j’ai été appelé &
défendre 1a demande de la sogiété d’industrie laitidre en faveur du projet
& exportation du beurre ; je savais que plusieurs membres dé la chambre
n’étaient pas favorables & ce projet ; j’y ai donc mis tout mon zdle.  Aussi
est-ce avec plaisir que je vous annonce qu’un crédit de quinze mille piastres a
4té mis A la disposition de I'Honorable commissaire de 'agriculture, comme
prime & exportation du beurre. N

1Honorable commiissaire de Pagriculture & si bien plaidé la cause des
cercles agricoles en demandant un octroi pour la saison prochaine, que pas
\in seul député ne g'ést levé pour protester. Vous savez que les cultivateurs
de la province de Québec sont Lobjet de toute la sollicitude de notre commis-
saire. La société d’industrie laitibre est pour ainsi dire 1a mdre des cercles
agricoles ; mais I’ Honorable commissaire en est bien le pbre -nourricier, Et
n’est-ce pas lecas de ledire en cette occasion, puisqu'il a demandé et obtenu la
jolie somme de quarante mille piastres ($40,000) pour aider les cercles agri-
coles.. Tous les cercles agricoles & I’avenir pourront ‘compter sur un octroi
de cinquante cents par mernbre, avec un maximum de $75 par cercle ; dest
un encouragement considérable. Un cercle agricole, qui regoit $756 du gou-
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vernement, en plus des souscriptions nombreuses de ses membres, peut
mettre & la disposition de ses membres une foule de-choses, en fait de jour-
naux, publications, échantillons, graines, ete, etc., pour améliorer la position,
du cultivateur. Les plus petits cercles pourront toujours compter sur une
allocation de 50 cents par membre, et de plus les membres des cercles rece-

vront gratis le Journal @’agriculture. Nous insistons auprés deI’Honorable
eommissaire pour que le journal paraisse denx fois par mois. Nous lui avons
gratis & tous les membres de la société, d’'indus-
il n’a pas encore dit oui ; mais si la convention passg des réso-
& cet effet et les lui transmet, nous sommes presque sfirs dg réussir.

aussi demandé de I'envoyer
trie laitidre ;
lutions

Messieurs, je ne’suis pas venu ici pour vous faire une contérence.. Je suis
cultivateur comme la plupart d’entre vous et J’ai besoin de m’instruire, c’est
pour cela que j’assiste- & la convention avec vous. Je dois dire A ceux qui
assistent 4 notre convention que les travaux de la société sont appréciés de
nos gouvernements, qui sont bien disposés & nous aide;;. Mais j'engage tous
ceux ici présents, & seconder les efforts que le gouvernement fait pour encou-
rager Pagriculture, en se faisant les apdtres de nos maximes auprds des culti-
vateurs qui ne sont pas associés, pour les encourager A 8’enr0ler dans la société.
La souscription n’est que d'une piastre par année et donne droit au Journal
@’agriculture, au rapport de la convention, etc., qui est un véritable traité
d’agriculture pour tout cul&xnteur soucieux de se perfectionner dans son art.

Maintenant, Messieurs, quant au projet d’exportation de notre beurre, il
comporte des avantages considérables pour les cultivatours et le pays. Tous
ceux qui 'ont étudié reconnaissent que c’est un projet trbs important ; car il
est maintenant admis que la production du fromage est devenue assez consi-"
dérable, et que nous ne devons plus 'augmenter. Sur'un marché de 25 mil- -
lions de piastres, nous sommes parvenus & mettre pour notre part 18 millions
de fromage cheddar en Angleterre. Nous avons 13, pour le beurre, un marché
de plus de 60 millions, et nous 'y envoyons encore que pour un million.
Pour nous aider & rendre notre beurre, absolument propre & P'exportation et
le fabriquer au gofit du consommateur anglais, M. le Professeur Robertson a
mis & notre disposition un fabricant danois. - Vous savez que le beurre danois
est le plus beau beurre et le beurre qui se vend le plus cher. TLe professeur
Robertson a fait venir deux barils du beurre danois pour la derniy€’exposi-
tion de Montréal et les a mis 4 cbté de notre beurre; on a trouvé que notre
beurre était aussi beau. x $

Vous entendrez ce soir M. A A. Ayer, qui vous parlera de P'avenir de
notre commerce de beurre en Angleterre. Si notre beurre’s une si bonne
véputation sur le marché anglais, Messieuts, c’est dfi en partie & la maison
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Ayer, qui 8'est efforcée durant la saison dernidre de I'y introduire et de I’y
faire connaitre.

A Une chose que nous devrions aussi nous efforcer d’établir, ce sont les
syndicats locaux pour la vente de notre fromage et de notre beurre. Nous

avons écidé dans le district de Bt Hyacinthe d’établir un marché local. Nous -

avons Pintention de suivre le bon exemple que nous donnent les cantons de
1’Est sous ce rapport. Nous voulons former & St-Hyacinthe un grand marché
A fromage, A instar des “ cheese boards”, comme votre district en possdde
un & Cowansville, L, toutes les fromageries du distriet sont représentdes ;
13 les acheteurs se réunissent ; et tout le fromage y est vendu. Clest un avan-
tage immense pour toute une région. Nous aurons 1A peut-8tre 200 4 250
fabriques représentées ; nous appellerons Id tous les acheteurs du Dominion
et de la Province ; et nul doute que nous ne réussissions, comme on a réussi
dans Ontario, & Cowansville et ailleurs, avec ce systéme.

.

DISCOURS DE M. JOS. GIRARD M. P. P. (Lac S1-JEAN).

Messieurs, jo dois vous avertir qu'en acceptant linvitation qu’on

me fait de vous adresser la parole, mon jntention n’éest point de
vous faire un discours, et ce, pour plusieurs raisons. D’abord comme notre
président, qui vient de m’annoncer, a eu soin de vous le dire, je viens
du Lac St-Jean, vous voyez donc que je suis loin des grands centres, . et
par conséquent je n'ai rien & vous apprendre de nouveau. 8i je suis venu
ici, ce rest pas pour vous faire connaitre du nouveau, msis bien pour
en apprendre moi-méme. Par mon mandat, je suis obligéde voir aux inté-
réts de ceux quijont bien voulu me choigir pour les représenter, et &
Québec, et ici A la convention. Kt c’est & ce titre que je suis ici ce soir. A
I'heure qu’il est, jo considdre que c'est un devoir & peu prds de conscience,
pour les hommes publics, de remplir leurs obligations en tout et partoyt, jus-
qu’au bout. * La province de Québec, & 'heure actuelle, surtout la population
agricole, ressemble & une ruche d’abeilles, otl tout le monde travaille, chacun
dans sa sphdre d’action, chacun dans son rle respectif. Kt dans,cette ruche,
Messieurs, je voudrais 8tre, non pas le plus gros bourdon, méis bien la plus
petite abeille, et faire ma petite part de travail suivant mes capacités.

Dans notre région, 1i-bas, nous n’avons pu réussir & organiser un syndi-
cat de fromageries qu’il y a deux ans geulement. Nous avions essayé plusieurs
fois auparavant, mais nous avions toujours échoud, Il y a deux ans nous
avofis réussi & former un syndicat de fromageries, et aussi un syndicat de
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vente pour deux comtés, la-bas, & deux cents milles de Québec. Ce n’est pas
une organisation encore parfaite, loin de 1), mais ¢’est ce que nous avons cru
pouvoir faire de mieux dans les circonstances. Parmi les membres du syndi-
cat, il a été nomm¢ des agents véndeurs ayant ordre de vendre au meilleur
prix possible. Afin de ne pas rendreles ventes trop onéreuses,'le fromage
se vend chez nous par télégramme : nous offrons aux -acheteurs la quantité
que nous avonsien mains, leur demandant les prix qu'ils peuvent payer, et
nous vendons au plus haut enchérisseur,~qui doit prendre’ livraison, c-d-d.
accepter poids et qualité, & la gare che#nous. Nous sommes trés contents de
cette fagon,de vendre notre fromage. ‘Cotte année, le fromage ¢’est vendu un
peu moins bien que les années passées, mais nous avons toujours pu obtenir
le prix le plus élevé le jour ol nous vendions.

Comme nous sommes & une grande distance des grands centres, et pour
rendre notre association ‘dussi utile que possible, les dlrectcurs, qui ont ’habi-
tude d’acheter les fouputures pour la fabrication du beurre et du fromage,
avaient convoqué tous mos fournisseurs & venir au printemps dernier & V'as-
semblée de notre ﬁyndxent ol tous les membres étaient présents, avec
Vintention de faire éh commun & cette assemblée I'achat de toutes les
fournitures nécessaires pour la saison. Quelques-uns sont venus, d’autres
ont envoyé des prix par lettres ; bref, nous avions les soumissions deé cinq
ou six différentes maisons. Aussi avons-nous réussi A obtenir une différence
moyenne sur le cofit de ces fournitures de dix-huit pour cent en notre favedr.
Pour les achats que nous.avions, faits en premier lieu de Montréal, nous avions
an’ payer le fret sur une distance de 380 milles ; notis pouvons maintenant
acheter, lived chez nous. Ceste négociation nous & donné, comme résultat
final, une économie de $392.05, épargnées aux 28 fabriques appartenn t ‘au
syndicat qui fonctionnait dans, notre région 'année dernidre. Les dépenses *
de notre syndicat, 8’8levint au total pour salaire de Iinspecteur et autres frais,
4 $500.00, 1a part des fabriques, soit $250, a été acquittée sur cette économie
et nous sommes restés avec $142.05 de profitnet. Ceci prouve la raison du
proverbe : L'ubion fait la force. Et 'avantage de ce systbme, c "est, comme
vous I'a dit M. D."0. Bourbeau, que du m8me coup nous assurons 1unifor-
mité dans toutes les fabriques : nous avons méme prégure, méme sel, méme
couleur, méme coton, mémes boftes. Avec un inspec r qui surveille de
prés toutes ses fabriques, tous ses fabricants, nous arrivofls & avoir un produit,
un fromage plus uniforme. Ceci est un avantage incontestable pour nos
produits. En face de la né\!ewté oll nous sommes aujourd’hui, pour résister
Ala con:tmnce, d’améliorer nos produits, ce fait est de la plus haute i nnpor-

" tance.

Voila, Messieurs, les détails que j'avais & vous fourmrpour vous prouver
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que chez nous, quoique bien éloignés des marchés, nous travaillons aussi
pour que les produits, que nous avons & mettre sur le marché, tout en étant
de meilleure qualité, plus soignds, nous cofite le meilleur marché possible
pour le cultivateur que pour le fabricant. Le systdme nous' a paru satisfai-
sant cette année, et je ne doute pas qu’il soit suivi avec autant de profit Fan-
née prochaine. )

Je dois vous dire que j’ai été trds heureux d’entendre ceux qui m’ont
précédé parler des efforts dans le but d’améliorer nos chemins, et d’apprendre
de 'Honorable ¢ommissaire de I'agricultare, ce qu'il m’avait caché jusqu’s ce
jour, tout I'intérét qu'il porte & cette grande question. '

J’ai remarqué avec plaisir la-sérieuse attention, avec laquelle cette nom-
brouse assemblée suit les travaux de la convention. C’est une preuve que
partout les cultivateurs comprennent 1'importance qu’il y a pour lé peuple
de la province de Québec A s'appliquer plus que jamais aux travaux d’agri-
cultpre, & s'occuper des produits de la ferme. " i

Simple cultivateur moi-méme, ét non certes le plus riche de ma paroisse, -

j’ai laissé ‘les mancherons de ma charrue pour venir m’asseoir A Québec
4 c0té des hommes publics, afin de travailler avec eux au profit des
cultivateurs, et surveiller de prés les intéréts de la classe agricole. Les
intéréts de la classe agricole, c’est.un point sur lequel je ne manque jamais
d’attirer I'attention de nps hommes publics, chaque fois que 'occasi 5’91)
présente, parce que je considére que travailler dans 'intérét des cultivateurs,
\est travailler dans Pintérdt du pays, de notre province. = Aussi, -Jorsque -je
les vois en aussi grand nombre s’occuper de I'agriculture et surveiller les inté-
réts de la classe agricole, cela me fait beaucoup %o plaisir. Mais ¢’est surtout.
lorsque je vois de bons vieux pdres de famille, & barbe grise, laisser leur
ouvrage, leurs travaux pour venir ici recevoir des enseignements, qui leur
aideront & obtenir le succbs, que je ressens une véritable joie. Car c’est dans
Pétude sérieuse que le cultivateur trouvera le suceds, et quand la classe agri-
cole sera prospére, la province, et le pays le seront aussi.

CONFERENCE DE M. J. D, GUAY

(Par suite d’un malentendu regrettable, la conférence de M. Guay ne peut
8tre dounde ici ; nous espérons ndanmoins pouvoir Pinclure dans le présent
rapport),

Rod. M: a)usinedu, supérieur dw séminaire de Ste-Thérdse :—Mes-

sieurs, en enténdant Messieurs Bourbeau, Girard et Guay vous entretenir des
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bienfaits de association et de I'union, de cette union qui fait la force, je
me suis mis & penser combien il pefait désirable qu'il existdt entre nos
différentes associations agricoles un lie’g'n, qui unifierait leur action, et par 13
méme ferait la force de ‘notre mouvgment poar le progrés de 'agriculture
dans cette province ; et comme la géeiété d’industrie laitidre est sans contredit
la plus en vue, et qu'elle travaillé efficacement depuis longtemps au progrés
agricole il appartiendrait je crois, Messieurs, & votre société de provoquer
cette union. C’est pourquoi j’émets le veeu suivant :

Veeu du Rud. M. Cousineau :— hie la société d’industrie laitidre prie
respectueusement Messieurs les Missionnaifes agricoles de bien vouloir convo-
quer & chacune de leurs réunions annuelles'une délégation du comité exécutif
de chacune des associations suivantes : société d’industrie laitidre, syndicats
des cultivateurs, société' des &leveurs canadiens, société d’agriculture du
Camada central, société d’horticulture et de pomologie, société des bons che-
mins, de manidre 4 concerter d’accord avec ces déléguds un mode d’action
commun en vue d’assurer, par les voies & la fois les plus sfires et les plus
rapides, I'amélioration du sort de la classse agricole.”

Ce vmu est adopté & Punanimité,

M. J.de L. Taché :—1I1 est probable, Messieurs, que cette annde lo gouver-
nement édictera des mesures pour obliger les fabricants i marquer leur fro-
mage. Nous avons djd proposé I'an dernier fue la société fasse enregistrer
une marque spéciale pour le fromage et le beurre, et en contrdle P'emploi.
Comme il est & peu prds certain que I'été prochain, il y aura en force une loi
imposant la marqué du fromage et fu beurre, je crois bon de proposer & cette
convention de réitérer: la résolution adoptée & St-J. oseph de Beauce sur la
marque de commerce pour le fromage et le beurre. (Voir treizivme rapport
page 172). gt

Adopté & Punanimité. P

SEANCE DU MERCREDI SOIR, 4 DECEMBRE 1895

M. Castel, (en anglais) :—Notre digne Président, craignantde ne pouvoir
parler en anglais sussi couramment qu'il le désiverait, prie M. H. 8. Foster
de vouloir bien prendre la présidence de cette séance et croit que toute Pas-
semblée sera heureuse de voir M. Foster Laccepter. (Applaudissements).

- M. H. 8. Foster, (en anglais). :—Je me sens trop flatté de 'honneur que
vous me faites de m’appeler & la présidence de cette séance et je I'accepte
avec plaisir; car il me semble que cette assemblée est une des plus importantes
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qui se soient tenues jusqu’d ce jour dans le district de Bedford. Comme
I’heure s'avance, jé demanderai sans plus tarder A M. Wm. Greig, M. P. P.,
de bien vouloir vous adresser la parole, avant la conférence. du professeur
Robertson.

DISCOURS DE M. GREIG

M. Wm Greig, M. P. P., (en anglais ) :—Monsieur le Président, Mes-
sieurs, cette invitation de vous dire quelques mots me prend & l'improviste;
je ne vous dirai pas comme mes collégues, MM. MacDonald et Girard, que
j’ai eu Phonneur d’amener ici aujourd’hui I'Honorable ministre de 'agricul-
ture. Mais je puis vous dire que vers dix heures hier soir, notre excellent
ministre de Pagriculture venait me trouver & mon sidge & la chambre et ine
demandait de venir avec lui A& cette convention de la société d’industrie
laitidre, A Waterloo ; il insista un peu et je me décidai. Je suis venu et je
suis satisfait de voir une assemblée aussi nombreuse.

Je crois devoir vous faire quelques remarques relativement & nos beur-
reries et & nos fromageries. J’ai entendu cet aprds-midi beaucoup de choses
et je crois pouvoir dire que le grand but & atteindre, gest d’arriver 4 trouver
quelque moyen de conduire nos fermes et nos fabriques avec profit, et 4 faire
une meilleure qualité de beurre et de fromage. Je n’ai point la prétention
de vous donner la solution du probléme, mais je crois que nous devons faire
quelques efforts en ce sens. Le systéme de la province d’Ontario est quelque
peu ditférent du nOtre et il fonctionne avec succés. De grosses fabriques
emploient un homme & fabriquerle fromage et lui donnent un intérét dans
Paffaire ; il doit moyennantun cettain pourcentage faire le fromage et se char-

ger du transport du lait. Dans différentes parties d’Ontario, me dit-on, (et-

le professeur Robertson doit 8tre en mesure de confirmer ce que je dis, peut-
stre méme de donmner quelques détails complémentaires) la fabrication du
tromage et le charroyage du lait se font pour deux centins par 1b. de fromage.
Voici le neeud de la question : deux patrons sont éloignés dela fabrique, I'un
de cinq milles, Pgutre d’un demi mille. Tls paient le méme prix pour le char-
m'yage et ce systdmé les met sur le m8me pied, au point de vue de la fabrica-
tion du beurre et du fromage, et cela écarte I'idée des petites fabriques. On
admet que les grosses fabriques produisent une meilleure qualité de beurre et
de fromage. I faut que nous en venions 13 dans la province de Québec et
je suis heureux d’apprendre que tel est I'enseignement de cette société. Je
regrette extrémement, sous ce rapport des beurreries et fromageries, que
notre Honorable ministre de agriculture ait cru bon d’encourager tant de
e 1 :
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monde & en ouvrir et n'ait pas plutdt pris des mesures pour-en restreindre le
nombre & une ou deux seulement par paroisse, dans des endroits ol nous en
voyons aujourd’hui,5 ou 6 par paroisse. (’efit ét6 un grand avantage pour
nous tous. Un de ces Messieurs faisait la remarque cet aprds-midi qu’un
homme avait & peine fini d’ériger une fabrique, qu’un autre venait et disait :
“il va faire de 'argent,” et s’empressait de bitir de 'autre cté du chemin.
Et les voild tous deux 4 I'wuvre ! Ce genre de fabriques est incapable de
faire du fromage de bonne qualité et nous en supportons tous les conseqheu-
ces. Ce fromage 1Efuleur g'en va sur le marché, 8’y vend plus qu'il ne vaut
et le bon fromage‘soufire & cause du mauvais.

8i le temps pouvait promptement venir, olt nous aurons plus de fromage
de meilleure qualité, nous vendrions de meilleurs prix et tout le monde en
profiterait.

Vous me permettrez bien de dire quelques mots sur Pattitude de 1’Ho-
norable ministre dans la question des bons chemins. Je suis trds favorable
aux bons chemins ; et je crois, puisque l'industrie laitidre souffre, qu'il est de
son intérét que nous ayons de bons chemins, Dans ma paroisse, il y a trois
ans, nous avons acheté une machine & chemins. Il y eut alors bien de 'oppo-
sition & son sujet ; elle avait des partisans et aussi des adversaires. Aujour-
@’hui je puis affirmer, et je crois que les municipalités avoisinantes corrobo-
reraient mon témoignage, que tout le monde en est trds }atisfnit et que par-
tout out elle est employée, elle donne la plus entidre satisthction. Aujdturd’hui

nous ne voudrions pas nous en passer, coutt-elle di:tjois ce qu’elle nous a

coité.  Elle a contribué 4 'amélioration de nos chemingplus qu’aucune chose
qu’on ait essayée dans notre partie du pays ; je crois que ce serait une excellente
chose que d'introduire cette machine & chemins dans toutes les parties du pays,
spéeialement 13 ol il y a des fabriques de beurre et de fromage. Quand les

@chemins sont devenus mauvais, on ne peut les réparer plus vite ni & meilleur
marché qu’avec cétte machine; :

Mon intention n’est pas de vous retenir plus longtemps ; d’autant plus
que c’est le Professeur Robertson qui doit me succéder et qu’il est & méme de
vous donner mille fois plus de renseignements que moi. Je crois savoir qu’il
a quelque chose de nouveau & vous soumettre, quelque chose qui, & mon avis,
doit nous intéresser tous beaucoup et j’espdre que nous ullons tous donner &
ce projet beaucoup d’attention et d’encouragement.

J ¢ vous remercie, Messieurs, de votre bxenvexllante attentxon.
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CONFERENCE DU PROFESSEUR ROBERTSON

Commissaire fédéral de Vindustrie laitiére

MOoNSIEUR LE Pm&)r{mm, MESSIEURS,

Ce n’est, ,pﬂ}; sans crainte, mais ¢’est avec beaucoup de plaisir que je viens

p@ier—dtf\;ant cette convention des Moyens de tiver le meilleur parti des res-

_sources au point de vue alimentaive de cette merveilleuse provinee de Québec.
Vous pouvez ne pas savoir qu’a 'exception de la Colombie britannique, ot il
y a tant de terre, que le bon Dieu, dit-on, fut obligé de la mettre sur plufieurs
étages le long des montagnes pour pouvoir la placer toute, votre province est’
la plus grande de toutes les provinces du Canada.

Sous beaucoup d’autres rapports, votre province est prodigieuse en vérité.
Elle est pleine de bonnes choses ; et de toutes ces bonnes choses, qu'il ye
dans cette immense et belle province, je n’en connais pas une qui ne puisse
encore 8tre améliorée par Imtdhgence, Pindustrie, ’habileté, le travail, la
patience et la justice des hommes et 'des femmes qui Phabitent. ~Votre sol et
vos pAturages sont excellants tous deux ; mais on peut les rendre plus produc-
tifs ; vous pouvez aussi améliorer vos grains et vos fourrages ; vous pouvez
encore augmenter la quantité et la qualité de vos racines fourragdres et de
vos fruits ; vous pouvez retirer plus d’argent et de comfort de vos arbres ; et
avec vosfleurs vous pouvez rendre votre provinee plus agréable & habiter, Avec
vos porcs et vos volailles, votre bétail et vos moutons, vous pouvez nourrir
et vétir mieux vos familles et leur fournir de quoi vivre plus confortablement
et plus utilement. Avec vos chevaux et vos vaches, vous pouvez accroitre
vos richesses,et augmenter leur capacité & vous servir, de manidre A mieux
remplir votre'place et & vous rendre utile & la société par 'amélioration de
votre province. \Vous pouvez améliorer votre terre, la rendre plus belle et
en augmenter la valeur, grice A la patience, la persévérance, labonne volonté
intelligente et les habitudes frugales de vos hommes et de vos femmes, et &
leur capacité & tirer parti de toutes ces ressources.

81, depuis le sol que vous foulez aux pieds jusqu’d vos almab)es femmes,
vos ressources sont merveilleuses, il vous faut 8tre vous-m&mes un peuple
merveilleux pour en tirer le meilleur parti. TLe moyen de tirer le meilleur
parti de ces ressources, voil le probldme méme de la vie. Tirer le meilleur
parti du sol, du climat, des plantes, des animaux, tirer le meilleur parti de
vous-mémes, ces tAches sont dignes de vos meilleurs talents.

LES AMBLIORATIONS POSSIBLES

Plus je connais par mes fréquents voyages les ressources tout & fait illimi-
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tées de la Puissance au point de vue de Pagriculture lucrative, plus jadmire
la province de Québec. TLe peuple de la province de Québec a parfois un
certain penchant § supposer ou d laisser croire qu'il suppose, que si quelqu’un
parle en trés bons termes des ressources de la Colombie britannique, au point
de vue de la production des fruits, c’est qu’il aime moins qu’auparavant les
fruits de Québee. Mais seul, un homme qui connait le Canada, d’un ocdan A
Pautre, peut appréeier Quéhec dsa plus haute et juste valeur. A ussi tout en ayant
quelque chose & faire avee toutes les provinces de la confédération, je reviens
chaque annde A la province de Québec, sans que diminue ancunement mon
admiration pour les ressources de cetto belle province. Toutefois, de toutes
ces bonnes choses que Québec possdde, je n’en connais pas une quine puisse 8tre
améliorée dans son état actuel par lintelligence et' 'industrie, Phabileté, la
patience et la justice des hommes et des femmes ; et c’est juste dans la mesure
ol ello peut stimuler la culture ot Pexercice de ces choses, que votre société
d’industrie laitidre devient une dos préeieuses ressources productives de Qué-
bec. On croit parfois que les sources de richesse sont toutes des choses maté-
rielles qu'on peut mesurer, peser, acheter et vendre, Il n’en est pas tout A
fait ainsi, Tout en considérant le sol, ean, le climat ot les matériaux do
constructiou comme des sources naturelles de richesse, ces choses ne peuvent
8tre mises sous forme utilisable de richesso que par application d’un travail
intelligent. * Autant votre association provoque le peuple de la province de
Québec & exercer ses efforts dans de bonnes directions, autant le met-elle 3
méme de rendre les ressources de la province utilisables pour le bien-tre du
peuple.  De méme que le soleil a une certaine action, de méme la bienveil-
lante énergie de cette association a-t-elle éveillé les cultivateurs d’un bout 3
Pautre de cette province et leur en a fait transformer les ressources en monnaie
courante. De mdme que la matidre inerte est vivifide et glorifide par le
contact de la vie de la planto et Papplication des “rayons de eoleil,” do méme
les grandes masses de la population sont éveilldes et élovées par ces rayops de
soleil humanisés, qui trouvent leur expression dans des organisations et des
conventions comme les votres, Naturellement quelques-uns ne voient rien de
bon dans ces choses. e sont ceux qui ne font jamais d’affaires de rayons de
soleil, et il suffira pour répondre & leur inerédulité de rappeler que la présence
@’un aveugle n’abolit pas la beauté des fleurs, ni n'empéche les doux rayons
du soleil d’enrichir la terre de ces bonnes choses et de beaucoup d’autres,

LA MESURE DU PROGRRS

" Certains cherchent & mesurer le progrés accompli dans le développement
des ressources de notre pays en consultant les statistiques des livres bleus




pour voir quel est le chiffre de notre population. 8i Paccroissement de la

population est une bonne mesure des progrés d’un pays, la Chine est le pays

le plus avancé du monde. ~ Autant que je puis le savoir, elle a de tous les
peuples sous le soleil, le plus fort accroissement annuel de population avec

le moins d’émigration ; mais ce n’est pas 13 nécessairement un progrés
ou une preuve de progrés. La mesure n’est done pas tant : Combien 8tes-

vous?” que “ A quoi chacun de vous est-il bon ?”  Puisque le nombre seul

west pas une bonne mesure du progrés que nous pouvons taire, quelle régle

appliquerons-nous un pays pour en mesurer le progrés?-Comment le considé-

rerons-nous pour voir s'il y fait bon vivre et ¢'il 'améliore d’année enannée ?
Fssayons de le juger par les chances qu’on y a d’avoir du pain et du beurre ?

Il y a bien peu de gens au Canada qui n’y vivent pas de leur propre choix ;
de sorte qu'il faut qu'il y ait pour eux ici des choses plus plaisantes qu'ailleurs
qui les induisent & y demeurer. Quelles sont ces choses ? Je les prends sur-
tout pour une chance de gaguer aisément sa vie, de gagner son pain et son
beurre, et en abondance. Par pain et beurre, j'entends tout ce qui nous est
néeessaire.  Voild comment la plupart d’entre nous avons jugé le pays, autre-
ment nous ne serions pas ici ; nous serions allés ailleurs. Quelqu’un dit que
¢'est une bien petite mesure 4 appliquer aux attractions et anx chances d’un
pays. Elle peut ne pas exprimer un idéal trs haut ni trds noble, mais n’est-
ce pas la rdgle journalidre de vie, qui fait agir aujourd’hui la plupart des
gens ? Je préférerais 8tre I'auteur du jugement plutdt que du moyen de
mesure ; mais je n’ai aucune sympathie pour la plainte impertinente de cer-
taines personnalités littéraires, soit-disant savantes, qui prétendent que nous
laissons fout envahir et absorber par le matérialisme. Je sais beaucoup d’hom-
mes, profondément absorbés & avancer les intéréts matériels du pays, qui par
ce moyen s'en vont atteindre leur idéal d’une honnéte et noble vie. Un hon-
néte homme, avec un idéal de vie élevé, ne préférerait-il pas creuser des
fossds, pelleter du charbon, scier du bois, casser des caillous, et plus sirement
encore cuire le pain, faire le beurre ; et ainsi, jouir du plaisir de réaliser son
idéal élevé d’une vie honndte, donnant au monde plus de valeur en travail
qu'il n’en regoit en moyens de subsistance, plutdt que d’embrasser le métier
de valet pour échapper au travail et devenir ainsi un parasite, recevant plus
qu'il ne donne. S’employer i augmenter le bien-8tre matériel d’un pays n’est
pas une sordide, mais bien une sublime besogne.

LES RAYONS DE SOLEIL DANS LA PRODUCTION DES ALIMENTS

Voici dans ma main un peu de pain et de lait. Qu’est-ce que le pain ?
Vous pouvez le peser et le mesurer ; vous pouvez le sentir et le gofiter ;
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mais d’ou vient-il ? Un savant pourra le nommer “ manne ” ; je dis,” moi,
que c’est quelque chose venu des cieux, de Iinvisible, car quatre vingt dix-
huit parties pour eent du pain ont leur origine dans 'atmosphbre et nen pas
dans le sol.  (est del’air et des rayons de soleil amalgamds ensemble.

En disant quelques mots du blé, il est peut-8tre bon de mentionner que
de petites choses, insignifiantes en elles-mémes, entretiennent la vie du monde
civilisé. Il faut entre 20100 et 25000 grains de blé pour faire un pain de
deux Ibs. Pris isolément les grains de blé ne sont pas grand chose ; collec-
tivement, ils sont le pain des nations. Un enfant, qui absorbe un bol de lait
et de pain, avale 3500 grains do blé. Le bl peut faire de bonne farine, de
bon pain ; et néanmoins, son grain sems pourrait ne pas pousser. Quand le blg
est vieux de quatre ou cinq ans, il y a des chances pour qu'il ne pousse pas.
L’histoire de grains de blé, ayant demeuré des milliers d’années dans la main
d’une momie égyptienne et poussant ensuite, n’est qu’une légende, Les grai-
nes, qui ont une enveloppe huil2use peuvent conserver leurs facultds germi-
natives pendant des anndes ; mais ce n’est pas le cas du blé. Un grain de
blé vivant est plus qu'un moyen de subsistance, c’est une vie latente, une
animation suspendue. Les vibrations des rayons du soleil sont tellement rapi-
des qu’on ne peut les saisir, et pourtant quelle douce et effective puigsance ls
renferment ! Je pourrais dire & un-grain de blé : ¢ réveille-toi” et Péera-
ser dans mon effort pour le faire obsir. Mais si les rayons du soleil, disent
de leur voix si douce et & la fois si puissante, au grain de blé : “réveille-toi” ;
celui-ci g’éveille et vit, fait quelque chose. Voild le gentil soleil ! Une maison
en feu, c’est du soleil furieux, en coldre, emporté, sans frein. Aussi longtemps
qu’un grain de blé demeure dans le grenier, parfaitement satisfait, éminemment
respectacle et impassible, il n’a pas ‘le moindre roman ; mais A peine est-il
déposé dans le champ, hersé et enterré dans le sol humide ; & peine a-t-il étd
pénétré de part en part par les rayons du soleil, qu’il resseméles aspirations
du rothan de la vie. .

LE ROLE DES RAYONS DE SOLEIL DANS NOS* ALIMENTS

Ainsi en est-il avec les-enfants qu’on lance dans le monde. Jo voudrais
que chaque enfant soit biey convaincu qu'il peut prétendre i tout en ce
monde. Je w'aime pas qu'un gargon, qu'il ait seize ou soixante ans,
s'imagine que la vie n’a pour lui en réserve ni roman, ni noble générosité ;
car aussitdt qu'il le croit, il devient un égoiste et par conséquent une brute.
Mais #'il g'enterre généreusement dans la tombe du renoncement pour le
bien public, il peut. avoir son roman et vivre une belle vie utile comme
le gn}‘in de blé, Noue n’aimons pas les tdches malpropres, surtout si




elles nous salissent les mains.  Vous pouvez dire : “ Il est si bean d’avoir
des mains douces et de porter en tout temps une chemise blanche et de beaux
vétements.,” (Vest une iddée accréditée que plus vile et plus dure est la vie
de ceux qui ont la paume de la main dure et calleuse et le dos de la main
brani par le soleil.  Cette notion ést entitrement fausse. Un jeune homme
laborieux, qui se salit les mains par un travail pénible et se les lave eyfsuite,
fait plus pour les recommander ainsi que lui, que le gargon aux maing blan-
ches qui se les salit en acceptant de 'argent, pour lequel il ne donne rien en
retour. Chacune des parties de la plante de blé servira pour la pmel;‘qine
réeolte, ou & défaut de cela, pour quelque chose d’intermédiaire entre elle ‘et
une plus haute forme de vie. Il y a la paille et la balle qui servent
A Talimentation de la vache, et qui ainsi permettent & Uenfant d’avoir du lait
avec son pain. I’homme consomme directernent les parties du blé les plus
fines ; et la vache et le mouton mangent les plus grossidres ponr les élaborer
en quelque chose de plus fin.  Le soleil enroule de P'énergie dans la plante,
comme j’en enroule moi-rdme dansana montre en la remontant.” Le soleil
enroule son énergie dans les feuilles et sa force se fixe dans la tige ; la vache
les mange toutes deux et dégage les rayons de soleil qui 8’y sont condensés ;
le soleil péndtre la vache et la réchauffe. La chaleur animale est le rayon de
soleil emmaganisé dans la plante et dégagé plus tard. Laplante de blé nous
dit : “ Entrez dans Pattaire’des rayons de soleil, peut-8tre avez-vous plus que
‘ma tige la capacité et le pouvoir-de rendre au monde les rayons de soleil plus
utiles, plus réconfortants et plus facilement transmissibles.” Le pain et le
beurre sont des rayons de soleil matérialisés ; mangds, ils devraient se trans-
former en rayons de soleil humanisés, de manidre A devenir une bénédiction
pour le monde ; et si la transformation en quelque chose d’animé de rayons
de soleil ne vous paie pas toujours er argent comptant, elle vous paiera en
plus riche monnaie, en bonheur. Cent livres de farine font 186 livres de
pain ; et puisgue le pain- est un facteursi important de la santé et du benheur
«du peuple, ne vaut-il pas mieux exiger des jeunes filles qu’elles sachent faire de
bon pain, sain et appétissant, avant de permettre aux garons.de les rechercher
en mariage, que de leur demander de savoir jouer seize morceaux de piano
pour les juger bonnes & marier (rires et applaudissements). Quelquefois, le
pain semble peser deux tonnes aprés qu’on I'a manggé.

MISE EN VALEUR DES RESSOURCES NATURELLES

11 est admis par tout le monde que le moyen le plus siir d’augmenter Ia
richesse d’un pays et de développer sa prospérité, est pour un peuple de
mettre en valeur ses ressources naturelles par un travail intelligent et indus-
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trieux. Les ressources naturelle:
sont surtout de celles que 1
de tous les pays peuvent &

s de la province de Québec et du Canada
‘agriculture peut mettre en
tre classifides ainsi ;

Premitrement, celles qui sont inépuisables, telle
Papprovisionnement d’ean 5 je di&tingne la fertilité
la premidre est une ressource qu'on peut épuiser;

Deuxidmement, les ressources épuisables
que les mines de charbon, les puits de g
de minéraux, qui une fois épuisés ne peuvent se rétablir,

Puis, nous avons des ressources, qui s'épuisent et qu’on peut restaurer,
mais qui sont sujettes 3 détérioration, comme Palpprovisionnement de poisson
de nos lacs et cours d’eau ; Papprovisionnement d’ean dans nos rividres, car
les pouvoirs d’eau peuvent 8tre diminué

s par le déboisement des montagnes,
et Pirrégularité du drainage et des pluies, qui en sont la conséquence,

Enfin, il y a des ressources qui sont épuisables et susceptibles en méme
temps de restauration, avec augmentation et amélioration par 'usage. Parmi
ces dernidres, sont les ressources de la fertilité du sol, des matériaux de cons-
truction, du travail disponible et des avantages de I'éducafion de la part du
peuple. .. Tout ceci quoique épuisable peut pourtant dtre améliord et aug-
menté par P'usage.

Pour en venir & vous montrer les ressources que le Canada possdde pour
la production des produits alimentaires périssables, laissez-moi un instant me
servir de. ce tableau, qui vous fera voir que pour la production de ces bons
produits alimentaires, susceptibles de donner aux fermiers canadiens une

belle et bonne chance vis-d-vis de leurs coneurrents des autres Pays, nous
avons d’excellentes ressources :

raleur. Les ressources

s que le sol, le climat et
du sol, du sol lui-mbme i

quon he peut restaurer, telles
az naturel ot les approvisionnements

Approvisionnement d’ea

} Plantes. . . 1
u

Matériaux de construction, . .
Travail disponible f 8:‘{' lité.
Marchés,....

Animaux domestiques I

Cours des produitg Profits

eervesnPrix do J
Comme sol, le Canada n’a pas de supérieur pan
population fait de V'agriculture son moyen d’

sol n’est pas toujours une source ou une assura
qui vit dessus,

mi tous les pays, dont la
existence ; mais la fertilité du
nce de richesse pour le peuple
pour bien expliquer ce que je
ta du Nil vit sur le sol le plus

t classd parmi les plus pauvres
des peuples qui vivent de Ia culture du sol. Méme avec la fertilité de la terre

a@’Egypte, le peuple y demeu.re pauvre, principalement parcequ’il ne sait pas




mettre \ profit d’autres ressources “disponibles, surtout peut-dtre celles d’un

travail intelligent appliqué & sa profession.
LE CLIMAT DU CANADA EST FAVORABLE A L’ AGRICULTURE

Nous avons en Canada un climat qui est admirablement adapté & la cul-
ture de trés grandes quantités de plantes, appropriées A la production écono-
mique des produits du bétail. | Jo ne connais aucun pays qui soit supérieur
au Canada sous ce rapport.  D’autres pays peuvent produire des plantes que
nous ne pouvons cultiver avec suceds, mais je n’en connais aucun qui, sous
con climat et avee son sol, produise des plantes, qui rendent & 'acre de plus
fortes quantités de produits du bétail, avec une plus forte marge de profit
pour les fermiers qui les cultivent. I’approvisionnement d’eau ne fait défaut
presque nulle part dans toutes les parties de la Puissance. Ces ressources
nous permettent de cultiver économiquement les plantes fourragbres, et avec
le sureroit de ressources, venant da la proximité et du bon marché des thaté-
riaux de construction, elles nous mettent A méme d’ajouter avec profit & la
culture des fourrages Palimentation du Dbétail. Je ne ferai que mentionner
en passant que les provinces, A Test du Lac Huron, sont peut-8tre mieux
partugées que celles de la prairie, en ce quelles ont sous la main une abon-
dance de matériaux de construction pour la protection du bétail, durant la
péribde de Pannée ol il faut le mettre & Pabri dans une étable comfortable.
Nous avons aussi une ressource dans la main d’cuvre disponible, dont la

qualité s’améliore Qannde en année ; mais qui a encore besoin de beaucoup

Q’amdlioration.
LA MAIN D’GEUVRE DU CULTIVATE UR CANADIEN

et fait certainement remarquer par sa diligence et beaucoup de persévé-
rance et d’opinidtreté dans les difficultés ; mais elle w’a commencé que bien
réeemment, dans la plupart des parties du pays, 4 assumer ce caractbre qui
permet & la population de produire des produits comestibles fins, Qelle-ci
woccupait en grand de la production des grains, des fourrages, et des produits
bruts, avec une main d’cuvre inférieure sous le rapport de expérience néces-
saire A la bonne production économique de beaux produits comestiblus. Vous
me permettrez, Messieurs, de prendre un exemple pour faire bien saisir aux
membres de la convention la manidre dont jenvisage la chose. Je ne pense
pas me dénigrer fnoi-méme en disant que Phabileté manuelle, dont je dispose,
west pas d’une qualité exceptionnelle sous le rapport des travaux de la
forge. Je brilerais certainement beaucoup de charbon, gaspiflerais du fer et

forgerais des fers mal faits. Je Noffre pas une “main d’ceuvre de bonne
g .
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qualité” pour ce genre de travail ; mais ceci ne veut pas dire que je ne puisse
pas faire autre chose trés bien. Les cultivateurs dans le passé ont eu beau-
coup d’habileté pour le genre de travaux qu’ils avaient A faire, mais cette
habileté de main ne convient plus pour celui qu’ils ont actuellement et qu'ils
auront dans I'avenir .

La main d’euvre était de telle sorte que le pr
était comparativement peu élevé en dgard A leur prix de vente, principalement
parce que dans la production des articles que nous exportions, nous pouvions
économiser la main d’ceuvre en utilisant sur une grande échelle le cheval
comme force motrice et les machines, De la sorte, nous avions diminué en
ce qui concerne la main d’ceuvre le prix de revient de nos produits,

J’en arrive maintenant & un point qui touche directement Pexportation
des produits comestibles de premidre qualité. Quelque bonne que soit la
manidre dont le cultivateur fasse son travail et quelqu'excellente que soit la
qualité des produits qu’il ait & vendre, les profits aprds tout ne dépendront
que de deux choses, savoir : le prix de revient & la ferme de ces produits, et
leur priz de vente sur les marchds ow ils s’exportent. Je pense que les culti-
vateurs du Canada sont en train d’abaisser le priz de revient de leurs produits
autant qu'ils le peuvent faire ; je pense que nos cultivatears, par I'emploi des
meilleures méthodes, appliquent autant d’économie et d’habileté A la fagon de
leurs produits qu’aucuns cultivateurs au monde. - Je sais cependant qu’il ya
encore une perte considérable des profits possibles, peur les cultivateurs du
Canada et anssi pour les intermédiaires qui trafiquent des produits de la
ferme, dans les obstructions, les obstacles et les difficultds qui se dressent
entre le producteur et le consommateur dans I’échange des marchandises, qui
se dressent entre le cofi¢ du produit au fermier et le priz payé par le dernier .
acheteur consommateur, difficultés ou obstacles qui diminuent 3 I'excds le
profit ou le salaire du producteur et en mame {emps augmentent sa;
sité le prix d’achat pour le consommateur,

iz de revient des produits

ns néces-

LOI DE L'OFFRE ET DE LA DEMANDE
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donner au. prodideteur un revenu suftisant de son travail & de son capital.
D'autre part; la demande elle-méme dépend de deux choses ; elle d«z’)p&':ndy A
mon avis, beaticoup de Vexcellefce de la qualité et aussi du bon marché rela-
tif ou du bas prix. Si chacun, § Ottawa, pouvait se procurer pour 20 cts la
douzaine, des wufs strietement frais, tout le monde en consommerait au lieu
Qacheter d’autres ceuts A 15 ou 16 cts la doz., et la ‘demande augmenterait
tellement qu’il n’y aurait pas & craindre d’encombrer le marché & ce prix.
Lexcellence de la qualité augmenterait la consommation par chique téte de

consommateur actuel ; et le bon marché entrainerait le commun des gens A -

manger ce que les riches seuls peuvent se payer actuellement. Et 14, je crois,
il y a matidre & reflexion pour un bon nombre de cultivateurs canadiens : ne
pourraient-ils amener la classe nombreuse des consommateurs de denrées
alimentaires de prix, en Angleterre, & préférer nos produits de premidre qua-
lité, et ainsi obtenir, pour une partie de nos produits d’exportation, des prix
plus rapprochés de ceux payés par les cansses riches pour des produits vérita-
blement recherchés. La production répondra aux prix ou aux profits. Clest
ainsi qu’aussitdt que les prix s'élévent, on voit immédiatement augmenter la
production. Laissez-moi vous en donner un exemple : les classes élevées de
consommateurs de bouf en Angleterre paient souvent plus d’un shilling la 1b.
pour les meilleurs morceaux, huit pences pour les seconds, ¢t 4 pences pour
lgs troisibmes morceaux de leur baeuf. Ils paient souvent méme plus que
cela, mais autant que je puis en juger, ces chiffres sont de bonnes.moyennes
pour la toute premidre qualité de basuf. Cela donne pour les quartiers une
moyenne de 17 cts la livre., déduction faite de la perte en poids par le détail
des moreeaux. En caleulant le cofit réel du détaillage du beeuf, et en allounnt
une bonne marge de profit, je trouve qu'un détaillant pourrait vendre du
beeuf et se faire un revenu raisonnable, #'il réalisait un centin et demi net par
1b., déduction faite de la perfe A subir par le détaillage. C’est une bonne
affaire. J’ai alloué presque cent pour cent de plus yue le cofit actuel des
salaires et du loyer. Tel que ce commerce est fait actuellement en Angle-
terre, il en cofite un peu moins de deux centins par 1b de beeuf abattu, pour
payer tous les frais du transport de Montréal du bétail vivant, abattu et
refroidi & son arrivée de I'autre c0té, et vendu & commission. Le cofit réel
Pan dernier, calculd sur le poids net de viande d’animaux transportés vivants,
a été plutdt inférienr A deux centins‘la Ib., de Montréal en Angleterre.
Allouant au détailleur ce que j'appelle une large marge de profit pour ses
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services dans cette branche de commerce, et comptant les frais de transport,
P'abattage, etc., au prix payé I'an dernier, les frais totaux pour tfansporter le
bétail vivant de Montréal en Angleterre, et 1a viande de ce bétail au consom-
mateur seraient de 34 cts la 1b. Si vous déduisez ces 8} cts des 17 centins,
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prix moyen payé ar les meilleuves classes de cousomr‘nat&ra anglais, il reste
133 cts par livre qu’A mon point de vue, les cultivateurs des provinces de
Québec 6t d’Ontario devraient pouvoir réaliser pour leur meilleure qualitd
de beeuf.

LES SOURCES PREMIERES DES ALIMENTS

Personne ne peut rien créer. La vache peut transformer en lait 'herbe
ou le foin, I'ensilage de blé d’inde, le grain ou les racines. La vache peut
améliorer ou dégrader la nourriture. Le lait contient A peu prés tous les
matériaux dont,nous sommes faits ; aussi est-ce A peu prés un aliment com-
plet.” 8i je mets du sucre dans du lait, il fond ; il est alors en solution. Si
J’y mets du poivre, il conserve sa forme propre et il est en suspension. Dans
le lait, il y a des globules gras qui sont en suspension ; il sont si petits qu’on
peut A peine les voir ; mais quand le lait est mis & crémer, ils viehnent 3 la
sunface et forment la créfhe. Dans une goutte de lait, il y a des millions de
ces globules gras, et ce sont eux qui font le benrre. Plus nous pouvons en
recueillir et plus nous pouvons faire de beurre avec les,' ait. ‘

Le tableau suivant montre la comppsition du corps humain, du poids
nmoyen de 148 Ibs. : ' ’

LBS.  POUR CENT.

60.9
17.8
15.
Hydrate de carbone......,..
Cendrés

Totaux....,. 148.0 - 100.0

L’eau est le véhicule le plus souvent employé par la nature pour trans-
porter des particules de matidre d’une place & une autre. Leg albuminoides,
que:Ton appelle parfois ¢ protéine ”, “protéides ?, “ou composés azotés ”,
sont ceux qui contiennent environ 16 pour cent d’azote. Ils tirent lour nom
d'albuminoides, d’un albuminoide type, qui nous est bien connu sous le nom
@’albumine, et qui est le principe constitutif du blane d’ceuf. I’albumine est
aussi un des corps constituants du lait. Les albuminoides des aliments en
sont la partie “qui forme la chair”, et bien qu'ils puissent servir pour la pro-
duction de Ia chaleur, leur fonction principale est de nourrir et réparer les

le tr Uy
fansporter le
il au consom-
o8 17 centins,

-les nerfs, la peau et les autres parties du corps yui renferment de
Pazote. Dansl'accomplissement ‘des fonctions vitales, quelques parties d’albu-
minoides sont élimindes de 1a peau, des nerfs, et des mauscles; et entrainées dans
le systéme d’égouts du corps. Il nous faut prendre quelque chose pour rem-
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placer ce qui est éliminé, ou autrement nous nous userions. Ilnous faut dene
prendre dans notre nourriture une quantité suffisante d’albuminoides iﬁ'bur
maintenir sans diminution les albuminoides de notre corps.

Tl y a aussi dans le corps humain des graisses pour le chaufage et le
graissage. Indépendamment des composés qui- constituent le corps vivint,
tout organisme vivant doit consommer du combustible pour maintenir sa
chaleur. 3

COMP@SITION CENTESIMALE DES PRINCIPES NUTRITIFS
AZOTE CARBONE OXYGENE HYDROGENE

.0 53.0 24.0
0 76.5 11.5
Amidon. .0 44 .4 49.9
Sucre. .. .0 42.0 51.0.

Albuminoides.. ...covveueeenns 1
Graisse.. soveeerredlinnenanns

Hydrates de carhone{

Les albuminoides, graisses et hydrates de carbone viennent de quatre
sources ou éléments. Seuls des troisales albuminoides contiennent de I'azote.
Les quatre-cinquidmes de atmosphdre peuvent 8tre considérés comme étant
de Tazote. Les albuminoides en contiennent 16 pour cent, et #'il nous est
possible de cultiver des plantes, qui prennent leur azote dans atmosphare et
le rendent assimilable pour les vaches et le bétail, ainsi nous mettons i profit
Pazote de I'atmosphdre, d’abord par 1a plante, puis par la vache et d’autre
bétail, et enfin pour usage de 'homme.

Il y a presque toujours une telle abondance de matitres minérales dans
les aliments usuels, que je puis passer outre sans plus de remarques.

Les usages de la nourriture peuvent 8tre classés comme suit :

10.—Former les fluides et tissus du corps ; =

20.—Réparer les pertes ;

86.—Servir de combustible ;

40.—8’emmagasiner dans le corps pour emploi ultérieur.

Tes sources de tous les éléments nutritifs ou principes nourrissants des
aliments sont indiqués dans le tableau suivant :

: Nourriture des plantes.. gﬂ::;‘“' g Semences, Plantes, Animaux., g;m:ritm..
¥

En fait, la production de la nourriture et toute la série des
agricoles ne sont que la conversion de quelque force naturelle d’'une forme &

une autre. !
Te tableau suivant montre la quantité de principes nutritifs qui peuvi

&tre obtenus & I'acre.
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QUANTITHS DE PRINCIPES NUTRITIFS A L' ACRE
F HYDRATES DE
ALBUMINOIDES CARBONE GRAISSE

Blé d’inde (9000 Ibs de matitre séche)  1bs 873 7371 288
Féves & cheval (12 tonnes, vertes) 653 1814 167
Tétes de ‘soleil (74 tonnes) 332 273 729
Foin mélé, (2,tonnes) 271 2888 . 97
Racines (carottes ou betteraves (20 tonnes) 430 4320 68

q

Un objet poursuivi dans Palimentation du bétail est 1a transformation de
ces principes nutritifs brute, en substances alimentaires plus fines, convenables
A Palimentation de ’homme. Un homme intelligent ach&te.des vaches A lait
et leur donne & manger des tiges de blé d’inde ; la vache marige ces tigos, et
lui, pourra manger.de la crdme, Le sol, les plantes et les animaux sont tous des
machines & transformer, et le but poursuivi est une abondance de nourriture
et de service pour I’humanité.

Aprés avoir pourvu 4 la nourriture des animaux domestiques, requis
pour transformer les fourrages bruts en produits plus fins, les récoltes de cing
acres en culture intensive pourraient fournir 3 cing personnes leur entretien
en une abondance de bonne nourriture.

Lo tableau suivant fait voir la composition de quelques aliments ordi-
naires,

COMPOSITION CENTESIMALE DE QUELQUE#&IMENTS USUELS

HYDRATES DU '
EAU ALBUMINOIDES  CARBONE 'GRAISSE.  CENDRIS

10.0 15.0 69.0 5.0 1.0
124 7.4 79.4
15.0 22.9 57.8
. 15.1 55.0
Porc gras ceeenees 10,0
Patates (pommes de terre).. 75.5
Beeuf, plutdt maigre....... 66.7
Tatbove iciviai, Lov o M BT0
Pain de blé. ...... vee 82,7
Bourhi ooy veuiain - 12,0
Fromage .....cocvivinin.. 850 25.
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. carbone et les graisses des aliments sont connus sous le nom de * producteurs

de chaleur.” Ce sont amidon, le sucre, les gommes et la. cellulose, qu’on extrait
des légumes, des céréales, des fruits, etc., et la graisse que nous obtenons de
la viande, sous forme de graisse ; du lait, sous forme de beurre ; des céréales ..
ou d’autres plantes, sous forme d’huiles.
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LES RATIONS ALIMENTAIRES BIEN £QUILIBREES SONT SAINES

Le mot * relation nutritive ” sert & désigner la proportion qui existe
entre les albuminoides, ou “éléments producteurs de viande’’ d’une ration, et
la somme des autres principes nutvitifs. Le pouvoir calorifique de la graisse
dans les alimerts est deux fois ot quart aussi grand que celui des hydrates de
carbone, tels que 'amidon et le sucre et aussi deux fois et quart plus grand
que celui des albuminoides. Il importe & la santé et au bien—8tre de la race
que les éléments * producteurs de viande” et les éléments ¢ producteurs de
chaleur ” de nos aliments soient dans une proportion convenable les uns anx
autres. Dans Palimentation des peuples les mieux nourris de I'Europe, la
proportion est d’environ une partie d’éléments producteurs de viande ¥
contre quatre & six d’éléments “ producteurs de chaleur.” Dans le régime
des Amdricains, la relation est généralement de 1 & 6} ou méme de14 8
>u 9. Sivous comparez le riz au gruau d’avoine, vous verrez que la diffé-
rence entre les deux & té d’une gragnde importance pour les races. Si quel-
qu’un faif usage d’une ration bien équilibréde, il sera, sauf accident ou maladie,
un &tre bien conditionnd et énergique.

Dans notre travail expérimental sur I'alimentation du "bitail, nous trou-
vons que la vigueur, la santé et la satisfaction apparente des animaux, aussi

bien que leur capacité & donner du profit, sont en grande partie déterminées
par la relation que ces deux classes d’éléments nutritifs ont entre elles, sans
préjudice des qualités de palatabilité et de digestibilité des aliments consom-
més. Je pense que le méme principe s'appliquerait avec justice et profit au
peuple dans Pachat et la préparation de ses aliments.

L'USAGE £CONOMIQUE DES ALIMENTS.

La proportion du déchet dans certains aliments est énorme. Dans le
beeuf, les os constitient un déchet ou une perte de 10 3 12 pour cent ; dans
fe mouton, de 18 pour tept ; dans le poulet, de quarante pour cent et plus ;
dans Ueeut, de 14 pour cen, par I'écale. Trois Ibs et demie de patates (pommes
de terre) renferment en priNcipes nutritifs Péquivalent de ce que contient une
1b de riz, et il y a & peu prds autant de principes nutritifs dans une pinte de
lait, que dans trois quarts de 1b de beeuf, dans cing onces de farine de blé ou
de gruau d’avoine. La valeur nutritive de ces trois quantités n’est peut-tre
pas rigoureusement la méme, car c'est ve que P'on digdre et non ce que I'on
mange qui soutient le corps ; mais puisqu’une pinte de lait (cofitant 5 cents)
trois quarts de 1bs e bewuf (cofitant 10 cents) et cing onces de farine ou de
gruau (cofitant 1 centin) contiennent & peu prés les mémes prineipes nutritifs,
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aliments et leur préparation, poyr les rendre A la fois plus agréables et plus
digestibles dans la plus large mestire,

J’aifiguré dans le second tableau (p. 208), par des lignes de différentes lon-
gueurs, les principes nutritifs contenus dans 25 ets. valant de quelques aliments
usuels. Les lignes noires représentent les calories, ou la valeur comme énergie
ou comme calorique de I'aliment. Une calorie est une unité représentant la
quantité de chaleur nécessaire pour dlever de quatre degrés Farh. la tempé-
rature d'une livre d’eau. Lenombre de calories requis par un homme occupé
& de gros travaux est d’environ 8,500 par jour. Dans 25 centins de basuf &
15 centins la livre, la valeur nutritive est dgale & 1,620 calories. La valeur
nutritive de 25 centins d’eufs, & 15 centins la douzaine, est de 1,860 calories.
La valeur nutritive de 25 centins de fromage A 15 centins la livre est de 8,455
calories, de sorte que la livre de fromage est & pen pres Péquivalent de deux
livres et quart du meilleurbeuf que vous puissiez acheter pour les besoins
delatable. Voild comment le régime du pain et du fromage fournit & ouvrier
anglais une ration bien dquilibrée, au plus bas prix possible. Et voild pourquoi,
malgré que le marché puisse temporairement mal payer le fromage, une large
production de fromage sera encore pour I’avenir une opération sfire, parce
que le fromage, comparé aux autres aliments, est un aliment bon marché.
Les gens, qui sont obligés d’acheter avec économie, achdtent les aliments
qu’ils préférent et qui en méme temps renferment la plus grande quantité
d’éléments nutritifs pour leur prix.

TABLEAU I *

ELEMENTS NUTRITIFS CONTENUS DANS 25 CTS. ALBU-  HYDRATES el ]
VALANT DE MINOIDES DECARBONK ~ CRAISSE  CALORIES,

Beeuf (aloyau), 15 cts. la livre. .2 . 1,620
Eufs, 15 cts. la doz. .. .. .. ‘ ¢ 0 1,860
Lait, 5 cts. la pinte...... i ‘ . . 4,062 -

Fromage, 15 cts. la livre. - i 3,455
Beurre, 25 cts. la livre. .. e K § 3,615
Lait éerémé, 8 cts. la pinte. 3,495
Gruau d’avoine v 15,370
Fdves, 5 cts. la livre . b 8,075
Farine de blé d’inde, 8 cts. lalivre. . 13,705
Farine de blé, 8 cts, la livre 13,705
Pain de blé, b cts. la livre, ....... 6,400
Patates, 1 centin la livre,.,....,.. 8,000
Riz, 6cts.lalivee, .., ......u 6,795
Sucre, 5 ots. la livre. . Vi 9,100
Modgle de ration journalidre pourun . .
homme & un travail modérs. . . ¢ .90 .30 3,455

i Pour une partie des renseignements contenues dans les tableaux I ot 11, l'auteur est redevable an

oy Ll
Farmers' bulletin No, 23, par W. 0. Atwater, "Ph. D., publié par le Département de I'Agriculture des
Etas-Unis, Washington, D, O, . vF e
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TABLEATU II.
SUBSTANCES nutriuives contenues dans 25 cents de produits.

Albuminoides. Carbo-hydrates. Matiéres grasses,

Beeuf, aloyau,
15 cents la 1b.

“Oeufs,

15 cents la douz.

TLait,

b cents la pinte.

Fromage,
15 cents la 1b.

Beurre,
25 cents la 1b.

Lait éorémé,

3 cents la pinte.
Tarine d'avoine,

3 cents la Ib,
]\—Huricum«,

5 cents 1a Ib.
Farine de mais,

8 cents la Ib.

Farine de blé,

8 cents la Ib.

Pain de ble,
5 cents la Ib.
Pommes de terre,
1 cent la Ib.

Riz,
G cents Ia 1b.

Sucre,
5 cents la lb,

Ration moyenne, par jour pour
homme se livrant & un travail
modéré.

Jai «
le moyen
acheter, p
pour un d
de la valer
$500.00 p:
En Allem:
pour le mi
tions de vi
riture.

La fer
I’humanité
nourrie, ju
forte pour
de vie.

Aum
femme ém:
étouffé 4’8
A Paccomp
civilisation
tions, qu’ol
n’en est que
plir, autant
tandis que
nistration f
impardonn
dana Iacco
dans des co
ration, réal
claires, plus
noblesse sa
“ Quiconqu
plus grand,
fortes et co

A lalu
inverse du
ait une. trd

27



209

J’ai observé le régime de quelques personnes du Canada, qui wont pas
le moyen d’acheter avec extravagance ni sans caleul, et je trouve qu’on peut
acheter, pour 25 centins, beaucoup plus d’aliment nutritifs, que n’en achdtent
pour un dollarun grand nombre de ccs pauvres gens, qui ne connaissent rien
de la valeur nutritive des aliments. En Angleterre, 'ouvrier habile qui gagne
$600.00 par an, paie environ 51 pour cent de son salaire pour sa_nourriture.
En Allemagne, le méme artisan ou ouvrier paie 55 pour cent de son salaire
pour le méme motif, et au Massachusetts, des hommes dans les mémes condi-
tions de vie dépensent environ 63 pour cent de leur salaire pour leur nour-
riture.

LES DROITS DE LA FEMME
-

La femme est ot a toujours été essentiellement la mére nourricidre de
Ihumanité. Quand, grice A son habileté et & ses efforts, la sociétd est bien
nourrie, jusque parmi ses classes les plus pauvres, elle est ainsi rendue plus
forte pour résister A toute la tension qu'exerce sur elle notre genre actuel
de vie. v

Au milieu des clameurs et des revendications nouvelles en faveur de la
femme émancipée pour de nouveaux emplois, on peut encore entendre le cri
Stouffé d’tres & demi-nourris, demandant que la femme soit mieux préparée
A P'accomplissement de la téche, qui lui incombe dans notre état actuel de
civilisation. Iy 1A une sorte de travail beaucoup plus dur que ces occupa-
tions, qu’on déclare fashionables et distingudes ; mais #'il est dura accomplir, il
n’en est que plus digne d’8tre bien fait. Autant ce travail est plus dur 4 accom-
plir, autant il est plus dur et plus noble de bien servir que de bien paraitre ; et
tandis que les ‘exigences de lu vie sociale, les activités intellectuelles, Padmi-
nistration financidre et les gofits artistiques augmentent incessamment, il est
impardonuable que la main de la mre nourricidre du peuple se néglige
dans I’accomplissement de sa tAche, Quand les gargons et les filles grandiront
dans des corps bien nourris, la torche de vie, passant de génération en géné-
ration, réalisera les plus hautes espérances, par une vie et une lumidre plus
claires, plus bienveiﬂlpntes, moins égoistess, rehaussées i chaque pas par la
noblesse sanctifie du renoncement de soi-méme ot du service intelligent,
“ Quiconque veut 8tre grand, soit votre serviteur, et quiconque yeut 8tre lo
plus grand, soit le serviteur de tous”. Voild comment ces forces silencieuses,
fortes et constantes peuvent 8tre asservios pour le bien et non pour la mal.

A la lumidre de Phistoire, lo progrés des nations est souvent en raison
inverse du chiffre de lours ressources extérieures, et bien qu'en Canada, il y
ait une2~ 7trés grande augmentation de la richesse matérielle et des moyens
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disponibles pour Pacquérir, il W’y en a que plus de danger d’8tre tentd de
perdre de vue Iidéal d’une nationalité utile. '

Dans des conditions corame les notres, il est encore vrai que la plupart
des hommes et des femmes devraient et doivent travailler. I’homme riche
West pas plus dispensd, par sa richesse, d’activité et d’efforts personnels, que
le pauvre par le défaut d’embarras matériels. La richesse représente une
accumulation d’énergie ; d’out il suit qu’un homme riche avec des avantages
personnels, qui a de plus le eontrdle d’une fortune, est sous une double obli-
gation de faire plus dans la vie, qu'un pauvre homme responsable seulement
de son énergie personnelle. La simplicité de vie conduit A une vie noble,

Ayons un régime plus simple et plus sain pour les gargons et les filles du
Canada, et soyous sirs que le pain et le lait nous méneront non seulement
vers une santé plus parfaite, mais aussi vers une meilleure vie et un travail

plus sérieux et plus effectif.
. Le tableau suivant montre le nombre total d’animaux qui sont dispo-
nibles pour l’ulimeu%ltion et d’oli I'approvisionnement peut 8tre tiré :

LE BETAIL DU GLOBE

BEEUFS MOUTONS PORCS

Dans le monde entier ... 298,873,657 534,848,924 102,172,224
Dans le Royaume-Uni.....ooevens 11,207,654 31,774,824 3,278,030
Dans le Canada 5o 4,060,662 2,518,977 1,702,785
Dans I’ Australasie. ieeeses 12,682,018 116,153,977 1,026,014
Dans les Etats-Unis, veee...  D2,378,283 42,278,668 46,094,807

Ce tableau a été dressé pour faire voir d’olt la Grande-Bretagne pourrait
tirer I'approvisionnement de viande de fine qualité, dont elle a besoin. Clest
¥ Australasie, plus que tout autre pays, dont nous avons le plus & redouter la con-
currence pour le beurre et le fromage. Le nombre des bétes & cornes y a été
augmentd dans ces huit dernibres années, plus que celui de tout notre bétail.
1ls ont augments, en 8 ans, de plus de 4 millions de bétes & cornes, et ce seront
bientdt nos plus redoutables concurrents dans la production du beurre et du
fromage. Aux Etats-Unis, il y & aussi de grands troupeaux de bétdil, de
moutons et de porcs. Je vous fais remarquer également, qu’il n’}za pas A
gétonner de voir les Australiens s'emparer du marché anglais au mouton
conservé et gelé, cur ils possddent des troupeaux de moutons incomparable-
ment plus nombreux que ceux du reste du monde.

LE MARCH ALIMENTAIRE DE L’ ANGLETERRE

Si on les considbre, @’aprds les statistiques de leurs marchés, los Anglais
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sont de grands mangeurs.  (Yest 1A leur caractdre distinetif, et ils parlent de
leur nourriture plus qu’aucun peuple,avec lequel je sois jamais venu en contact.
Ils ne parlent pas que de’ leur nourriture ; mais cncore est-il qu’ils parlent
beaucoup de ce qu’ils mangent. Le peuple anglais #'est conquis une p'ace
remarquable dans la civilisation, . Dans notre petit cercle social, nous faisons
deux classes, de ceux qui sont assis & la table et de coux qui y servent, et nous
pensons & part nous, que ceux qui sont assis A Ia table sont mieux que ceux
qui font le service. Lios producteurs de toutes les nations civilisées recherchent
aujourd’hui le privildge de fournir la table de la Grande-Bretagne. N’allez
pas croire & propos du Canada, que nous sommes un petit peuple sans impor-
tance. Les peuples des Etats-Unis, de France, d’Allemagne, d’Autriche,
d'Ttalie, d’Espagne, du Danemark et de tous les autres pays font le service
de la table de la Grande-Bretagne et se disputent Phonneur de le faire. Nous
faisons partie de cet empire, de la table duquel les peuples de la terre se
disputent le service. Nous devrions plutdt faire meilleure figure que les
autres dans la maison de notre mdre-patrie. Nous ne 'avons pas fait dans le
passé, mais j'espdre que dans un avenir rapproché, nous saurons faire con-
naitre & cette mre, qu'il serait plus sage, plus sfir et plus profitable pour elle,
de tirer du beurre pur du Oanada que de P’oléomargarine de Hollande ou
d’ailleurs ; que ce serait une meilleure politique de tirer ses fruits, sa farine
et sa viande des limites de son propre empire plutdt que de mettre les autres
nations en position de dire : “8i nous ne pouvone vous faire trembler, nous
pouvons du moins vous affamer”. Le Canada devrait dire & la Grande-
Bretagne : “Vous trouveriez votre profit approvisionner vos marchés de
beurre du Canada, de fromage du Canada ; et c’est aujourd’hui, pour nous,
un avantage, de montrer que nous pouvons fournir toutes ces choses en abon-
dance et d’excellente qualité,et de nous emparer de ce marché, Je le dis,”
parce que c'est, aujourd’hui, le temps de &’assurer quelque avantage, ne
serait-ce qu'une prétérence, de la part des consommateurs, en faveur des pro-
duits coloniaux, sur ceux de I'étranger.

Les importations de la Grande-Bretagne, en beaux produits comestibles,
pour Pannde 1894, apparaissent dans le tableau suivant :

IMPORTATIONS ANGLAISES, 1894
VALEUR

Animaux vivants (pour la boucherie)....... $§ 44,287,455.00
Vigndegbattoe ... oo v il iviiieiin i 110,594,951. 00

¢ cevesnsss 65,489,268.00
Margarine.. AR D 14,818,075. 00
Fromage.,.......... e ; 26,644,708.00
Lard........ i 8 18,424,292, 00




Lait (condensé et conservé). .............. 5,252,277.00
anaille 2,340,246, 00

18,426,118.00
Fruits (pommes, prunes, poires et rmsme) 12,459,544.00

Total............ $318,686,934.00

Ces dix articles de la facture de I’ Angleterre, pour denrées comestibles
importées, dépassent $313,000,000.00. Avant de quitter ce sujet, laissez-moi
vous faire remarquer que, si le Canada envoie A ' Angleterre une grosse part
du fromage gn’elle consomme, son compte de fromage est un des moius
importants et il nous faut, de quelque manidre et bientdt, prendre une part plus
large dans ses gros comptes. En fait de beurre, nous ne lui avons fourni en
1894 que $438,000 sur $65,500,000. Nous pourrions aussi prendre notre part
du compte “ lait condensé .

La difficulté & introduire ce produit en Angleterre est que le lait con-
densé est un peu, sous certain rapport, comme les médecines brévetées, qui se
vendent en proportion de la réclame qui leur est faite. . Quand la compagnie
de la Nouvelle-Ecosse chorchait & introduire son article il y a quelques aunées,
elle n’eut aucun succds, commercialement parlant, car les frais de réclame
étaient si considérables que le montant des ventes était insuffisant pour y faire
face. il était possible d’établir quelques dépdts en Grande-Bretagne, ot ce
produit pourrait &tre mis ‘devant le public sans interruption, & petits frais de
publicité, excellence en serait vite reconnue, comme I'a été celle de notre
fromage, et ainsi, nous nous asrurerions une bonne demande pour le lait
condensé du Canada.

CONSOMMATION ALIMENTAIRE PAR TRTE EN ANGLETERRE

La consommation du beeuf est estimée 4 65§ livres par téte de la popu-
lation. Le tableau suivant fera ressortir le point que je désire vous soumettre.
C’est la consommation estimée par téte de population dans le Royaume-Uni,
pour 'année 1892 :

LBS, CONSOM- LBS, IMPORTEES LHS, PAR TETE—
MEESPAR TETE PAR TETE  PRODUITS DOMEST.

Beeuf . b R SRS ‘ . 50.3
V[outon t i ; 22.9
Viande de pore . aan - 28. . 14.3
Autres viandes.. ‘s " .

Beurre.....'...,.. \ s 6.5
Fromage.......... o ; 8.0

Les prix que nous pouvons obtenir ici, pour notre fromage, sont en grande
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partie déterminés par la production des laiteries 4’ Angleterre et d’Ecosse, ot
'on estime qu’il se fabrique 8 livres de fromage pour 5} livres du fromage
importé d’ailleurs.
La Grande-Bretagne tire ses provisions de produits Iaitiers des pays
ci-aprés.
IMPORTATIONS ANGLAISES DE BEURRE BT DE FROMAGE PoUR 1894
BEURRE FROMAGE

Quantité—Quin-  Quantité—Quin-
taux (112 Ihs) taux (112 Ibs)

Totaux.,..... oo 2,327,474 2,266,145

De Canada 20,887 1,142,104
Etats-Unis .. o 29,996 672,347
Danemark .. 1,102,493
Australasie 292,097 54,375

424,645 52,969
266,306
2 il e 165,157 298,693
Allemagne. . .. o - 187,755
Autres pays . ... 135,999 45,6567
: VALEUR VALEUR

De Canada....,,. v § $ 438,589 $13,086,204
Etats-Unis I 612,942 7,827,571
Danemark .. 28,440,576
Australasie.............. 6,959,221 669,225
France..., 11,445,753 794,897
Bobde. v, iioen st ... 6,880,891
Hollaude,. . . vvivrseeannrnnnss 4,048,828 , 8,702,730
Allemagne................... 8,421,072
AUtI8 PATE U oiin e es ve des 3,241,896 564,081

... $65,480,263  $26,644,708

Le Canada occupe un bon rang parmi les fournisseurs de fromage de la
Grande-Bretagne. Il lui fournit actuellement plus de 80 pour cent de la
quantité de fromage qu’elle importe. Ce résultat a §té amen$ principalement,
par lexcellente qualité du fromage et aussi par les moyens mis en usage pour
que le fromage canadien et sa qualité soient reconnus sous leur propre nom,
d’un bout A Pautre du chemin qui méne de la fabrique & Ia table du consom-
mateur. Le commerce canadien du beurre ost en augmentation et les expé-

* ditions de beurre, frais fait, de beurrerie, en compartiments trigorifiques

durant I'année courante, lui ont valu une meilleure réputation que celle qu’il
avait pu obtenir jusqu’d ce jour. Un trds grand commerco de ce produit
parait assuré dans un ayenir prochain.
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Ce petit pays du Danemark, qui est loin d’8tre aussi grand que Québee,
et qui, certainement, n’a pas une population aussi intelligente, envoie presque
la moitié du beurre que I'Angleterre achbte, et ceci est le résultat de moins
de 20 années d’efforts de la part des Danois. Ily a 24 ans, ils ¢ n’étaient pas
de la partie ”, mais leur attention bientdt se portait de ce cOté, et de nos jours,
ils ont un revenu magnifique de plus de $30,000,000.00 par an pour le beurre
qu'ils envoient en Angleterre, et ils ont augmenté d’une manidre effrayante
leurs exportations de viande abattue. Ils sont, aujourd’hui, au nombre des
peuples les plus riches d'Europe.

I’ Australacic elle-méme est venue sur le marchd anglais et y envoie du
beurre en quantités appréciables. On nous dit parfois :  “ Vous 8tes trop
éloignés ”.  Mais nous ne sommes pas & moitié aussi éloigndés que I'Austra-
lasie, et le beurre australasien arrive avec un arome doux et frais, sur le mar-
ché anglais. La distance n’est pas une difficulté insurmontable. La Fratice
envoie plus de beurre que I'’Australasie ; mais la Sudde en envoie moins,
I’ Allemagne aussi. ; 1

PREFARENCES ACCORDEBES A CERTAINES MARQUES

I’ Angleterre achdte de quiconque lui envoie, au plus bas prix possible,
1a meilleure marque de ce dont elle a besoin. 1l y a sous ce rapport une par-
ticularité que je veux mentionner: les Anglais sont grands partisans dans les
vieux pays de la respectabilité des marques, en ce qui concerne les produits
comestibles qu’ils achbtent et consomment. I’acheteur anglais n’achdtera pas
indifféremment de deux pays différents au méme prix un bon produit comestible,
A moins que ce produit ne porte une marque également respectable. L'acheteur
en Angleterre se guide beaucoup sur les marques des produits; il a pris I’habi-
tude d’acheter de cette manidre ; j’entrai un jour dansun magasin en Angleterre
et trouvai que le meilleur fromage canadien 8’y vendait 4 12 centins la livre, tan-
dis que le meilleur Cheddar écossais se vendait au méme comptoir pour 20 cen-
tins lalivre, et pourtantle fromage canadien était supérieur en.qualité, en arome,
apparence et propriétés nutritives. Ceci se passait il y a 14 ans, alors que la
réputation du fromage canadien n’était pas aussi bonne qu’elle Pest aujour-
@’hui.  Vous pouvez aujourd’hui voir le fromage canadien offert sous son
propre nom et il n’a sous ce rapport & souffrir d’aucun rabais, mais il n’en est
pas ainsi pour d’autres produits comme par exemple le bout et les autres
viandes. Ta viande qui se vend le mieux dans les boutiques de détail est
marquée “best scotch”. Je ne sache point qu'elle soit élevée ni engraissée
sur des fermes d’Ecosse ; probablement une assez grande quantité en est
élevée et engraissée aussi loin 4 Pouest que Calgary, dans notre propre Nord-
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FRAIS DE TRANSPORT

Avant de passer au point suivant, laissez-moi vous rappeler Popinion qui
a prévalu dans Pesprit d’'un grand nombre de nos gens, que la distance des
marchés était le grand obstacle au suceds et & I'admission sur los marchds
anglais ; et aussi, que ce qui absorbait la plus grande part des profits était le
fait du grand éloignement du marché, Jai fait une dtude approfondic de
cette question et je ne vois pas qu'il ¥ ait entre la distance et le prix de trans-
port aucune relation spéciale. Ceux d’entro vous qui ont tudié la question
politique dans le sens le plus large du miot, se rappellent la remarque faite
Jadis & propos du cultivateur anglais, qu’il serait toujours safisamment protégé
par le fait que ses concurrents auraient 3 payer le fret sur les marchandises
qu’ils exporteraient de ‘étranger. Actuellement, les frais de transport sur
nos beaux produits comestibles ne sont qu'une trds faible proportion de leur
valeur pour le cultivateur dans notre pays. Je vais me baser sur le prix que
le cultivateur réalise ici, et non pas sur le prix que les consommateurs paient
de Pautre cdté de I’Atlantique. Le cofit actuel du fret sur le fromage expéd:é
@Ontario ct de Québec, d’olt sortent Ia plupart de nos expéditions, n’excdde
pas 5 & 6 pour cent de la valeur du fromage, au prix de vente A la fabrique.
Je dis le cofit total des frais d’expédition entre les'stations les plus rappro-
chées ‘de la fabrique, dans les provirfees d’Ontario’et de Québec; et les ports
de Londres, Liverpool, Bristol, Glasgow. Je doute fort que les cultivatenrs
ou producteurs de lait @’Angleterre ou d’Ecosse puissent transporter leur
fromage sur le marché, avee une différence de plus de 10u 2 pour cent en leur
faveur. Je n’ai_pas sous la main le détail des prix de transport en Angle-
terre, mais j'ai suffisamment de renseignements-pour démontrer que le cofit
moyen du fret y est d'environ 8 pour cent de Ia valeur.du fromage, tandis
que notre fromage il est d’environ 5 pour cent de sa valear, Sous ce rapport,
les cultivateurs canadiens ne sont dounc pas beaticoup plus maltraitis que
leurs concurrents anglais ou écossais.

Les frais moyens de trausport de notre beurre de crbmerie, avant Pusage
des réfrigérateurs, n’excédaient Pas 2} pour cent pour nods, et avec les réfri.
glrateurs, n’excéderaient pas 4 pour cent sur la valeur du produit, A la station
Q’expédition, d’Ontario on de Québec, jusqu'en Angleterre. Je ne parle pas
des frais de commission ; je parle seulement des frais et prix de transport.

Les frais moyens de transport pour le bitail vivant, des stations d'Ontario
ct.de Québec, au port de débarquement en Grande-Bretagne, se sont élevés
de 25 & 80 pour cent de lear valeur au point d'expédition. &e grand obstacle,




qui nous a empéchés d’atteindre la meilleure classe de consommateurs et les
prix élevés qu'elle paie en Grande-Bretagne, n’est pas la distance, mais la
détérioration de la qualité durant le transport. La détérioration de la qualité
n’est pas un facteur nécessaire de la distance et de la longueur de temps ; il
en a été ainsi avee nous, et c’est la raison pour laquelle nous avons été empé-
chés d’obtenir des prix relativement plus élevés, et aussi pour laquelle la
meilleure classe d’acheteurs n’est pas devenue notre cliente régulidre.

QUALITE DU BEURRE

Je mentionnerai maintenant quelles sont les qualités essentielles du beurre,
pour lequel le consommateur anglais est disposé 4 payer les plus hauts prix.
Il n’est pas exact de dire que la valeur du beurre dépend de la quantité de
matidre grasse qu’il contient, gar on rencontre du beurre qui ne vaut pas 8
centins la livre et qui contient tout autant de matidre grasse qu’un autre
beurre valant 23 centins. C’est ce que nous appelons arome, qui détermine
la valeur ; ce ne sont pas les propriétés nutritives, mais bien les propriétés
agréables qui fixent la valeur du beurre ; ainsi, ’'arome est la plus importante
qualité du beurre, ’'arome du beurre canadien, frais fait, est supérieur & 'arome
du beurre danois, également frais fait ; je ne dis pas simplement égal. Nous
avens été modestes ‘en tant que peuple et n’avons rien dit, tandis que los
Danois ont amené les journaux anglais & célébrer leur beurpe, et & faire une
question de mode d’en agir ainsi. Nous avons aussi souffert, patce que
Parome de notre beurre n’était pas tout & fait aussi bon, lorqu'il arrivait sur
le marché anglais que lorsqu’il était frais fait. Le beurre danois atteint le
consommateur anglais sans aucune détérioration, de telle sorte qu’il est tout
aussi bon quand il arrive en Angleterre que lorsqu’il est dans la beurrerie
danoise. 8inous pouvons faire:ce qu’ils font, ¢’est-d-dire, transporter le beurre
de Pendroit ol il est fait & celui on il doit 8tre mangé, sans I'endommager
daris le transport, nous pouvons les battre sous le rapport des prix obtenug,
Je n’ai pas besoin de parler du corps du beurre canadien, il est au premier
rang, comme solidité, de tous les beurres qui figurent sir le marché anglais ;
il est un peu trop jaune én couleur pour le gofit des consommateurs anglais ;
ils paieraient plus“pour un beurre coloré légdrement ; ¢'est pourquoi nous
devons le fairg d’une nuance, aussi peu que possible différente de celle du lard,
De plus, les fabricants canadiens ont mis trop. de sel dans leur beurre pour le
peuple anglais, qui aime un beurre comparativement doux et frais, ¢’est-d-dire
sans sel. » Un demi-once de sel par livre de beurre suflit dans la plupart des
cas ; et le sel doit 8tre d’un grain fin et d’une qualité pure. Deux choses
sont condamnables dans le sel de laiterie : la premidre, un grain grossier et
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insoluble ; la seconde, un alliage calcaire qui a pour effet de donner au beurre
une saveur de chaux.

J’emploierais le sel canadien de la meilleure qualité ; il est aussi bon que
les meilleurs que j’aie vus ailleurs, et meilleur que ceux que j’ai vus dans la
plupart des pays de I’empire.

NcESSITE D'UN EMBALLAGE i‘ROPHE ET DE BON GOUT

Sous quelques autres rapports, notre beurre a besoin d’amélioration. Le
beurre n’acquiert aucun meilleur arome, pour étre emballé joliment, mais les
Anglais se P'imaginent, et ils paient pour ce qu'ils s'imaginent eux-mémes, et
110n°pas pour ee que vous ou moi nous imaginons. Je connais une jolie petite
fille de dix ans environ, qui va A Pécole ; Je suppose que si elle portait un
costume de mauvais gofit, qu'elle ne se fiit pas lavé le visage ou qu'elle efit
les cheveux tout défaits, elle ne serait pas pour cela moins bonne petite fille

f’lbi:s—q‘u’e}Lc marche & mes ¢dtés convenablement mise, les cheveux bien
‘eignés et le visage brillant de la flear d’une douce propreté ; et pourtant, je
n’aimerais pas autant Iavoir & mes cdtés dans le premier cas que dans le
second. ' De méme le boutiquier anglais, qui n’aime pas & tenir sa boutique
avec prétention et sans gofit, et qui recherche une belle qualité, de beurre,
’aime pas que ses clients puissent voir chez lui un lot de beurre d’un aspect
‘“dans les bas prix”. Il dit: ‘Ce beurre mal emballé ne convient qu'aux
boutiques de bas étage ” ; et ce beurre se vend forcément & bas prix. Ayons
donc des emballages propres et de bel aspect. Ayons un emballage capable
aussi de garder le beurre sans endommager sa qualité. Les boftes carrds con-
tenant 56 livres se paient 16 centins, et se doublent de papier parchemin pour
1} centin par bofte au plus ; ainsi emball4, le bearre g'empile sans perte de
place dans les compartimeuts réfrigérants des bateaux. ;

LA CONSERVATION DU BEURRE

Pour que vous puissiez suivre mes arguments et en reconnaftre le bien
fondé, aussi clairement que je suis capable de les mettre devant vous, retour-
! nons un instant aux procédés de fabrication du beurre. Quand un fabricant
commence & transformer son lait en beurre, il y met ce qu’il appeile un fer-
ment ou un levain, ou il expose son lait ou sa crbme A Iair pour y laisser
tomber des choses, qui mettront en train la fermentation, L’atmosphdre est
remplie de toutes sortes de choses qui causent 1a fermentation ; ¢’est un lovain
ou ferment, qui fait surir la crdéme douce et qui, 4 la longue, la fera méme
pourrir.  Or, quand la créme est barattée, et que le beurre est retiré do la
bamtﬁe,2 un petit nombre de ces petits germes de vie y demeurent et conti-
8 ¢ )




218

nuent & y travailler, y provoquent des changements et gitent le beurre. Ainsi
done, vous avez i combattre ce levain de fermentation ; si vous avez un moyen
d’arréter la fermentation, vous pouvez conserver le beurre sans changement.
La fermentation -ne fait aucun progrés au point de congélation de I'eau, de
sorte que si vous pouvez maintenir la température & 32 © Fahr., vous arrdtes
la fermentation, et le levain de fermentation ne fera aucun mal. 8i vous
taites une livre de beurre avec tous les soins voulus, que vous le laissiez de
cOté 2 jours, pour permettre & la fermentation de se mettre en train et de
développer lentement I'arome du beurré, et que vous le mettiez alors A la
température de 32° Fahr., le gardant dans un emballage bien fermé et un
endroit sombre, vous pourrez le conserver de 3 & 6 mois; et il n’aura,pas
changé autant dans ce laps de temps, qu’il Vaurait fait en trois heures A une
température de 75 degrés dans votre garde-manger. Il n’est done pas difficile
de transporter sfirement le beurre, si I'on peut arréter la fermentation. Le
beurre de juin peut &tre gardé A 32° dans un endroit sombre et dans un
emballage bien fermé, sans qu’on puisse dire au mois de janvier, par aucune
différence d’arome, ¢'il est vieux de ' jours ou de 6 mois; c¢’est ce que les
Australiens ont fait, en expédiant leur beurre d’une distance de 9,000 milles
et en Poffrant plus frais aux consommateurs que le beurre expédié de 30 milles.
dans un jour chaud, en Angleterre. Je rapporte ces choses comme un exemple
A imiter pour nous. Nous devrions faire quelque chose pour mettre notre
beurre devant le consommateur anglais dans sa meilleure condition, tel est le
point essentiel de la question. Si vous y arrives, vous pourrez capter ses
faveurs et ses prix. Une chose de plus & faire, c’est de mettre votre beurre
sur le marché anglais, sous son propre nom, de maniére que le consommateur
sache d’ott il vient, et puisse en redemander ; de la sorte, nous établirons avee
lui des rapports commercigux constants.

SURETE DES MOYENS DE TRANSPORT POUR LE BEURRE

il est important de mettre notre beurre sur le marché anglais dans sa
meilleure condition, il nous faut done prendre des précautions pour le con-
server dans cet état, aussi bien avant que durant le transport. Quelles pré-
cautions ont été prises dans la plupart des beurreries ? Il y a généralement
une soi-disant chambre froide ; mais je n’ai jamais trouvé une beurrerie o la
température descetfit comme moyenne plus bas que 40° Fahr,, sauf une
seule exception, la beurrerie de Renfrew. Quarrive-t-il 2 Le beurre est mis
dans ce magasin ou cellier & 45, et le fabricant dit : “Je n’ai pas besoin
de vendre”, ot il continue & faire du beurre ; “je le garderai jusqu’d ce que
la fabrication du mois entier soit préte & vendre”; et les prix montent, mais
Parome du beurre monte aussi (rires). En ma qualité d’Ecossais, le symbole
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de mes tentatives commereiales est d’obtenir le plus dlargent que je puis pour
ce que j'ai & vendre. (’est une chose toute différente de la vente régulidre
de semaine en semaine, ou du refus de vente, de semaine en semaine, en gart
dant le beurre ot il se gitera en attendant. Je ne dis pas: “vendez chaque
semaine ; mais bien, vendez quand vous pouvez ; et ‘en attendant, gardez
votre beurre de manidre & ce qu'il ne se glite pas”. Siune beurrerie n’a pas
les moyens d’avoir un magasin réfrigérant, owt le beurre puisse dtre gardé A
une température de 82° Fahr.,, qu'elle expédie chaque semaine, dans un
entrepdt olt le beurre pourra 8tre gardé convenablement; et ¢'il faut le garder
en attendant un meilleur marché, ou pour quelque autre raison, qu'on I'y
garde sans détérioration possible. Je ne crois pas qu’il soit avantageux i une
beurrerie, aujourd’hui, d’avoir une grande construction & cette fin, parce que
les installations frigorifiques convenables cofitent assez cher ; et si les beurre-
ries ne peuvent refroidir elles-mémes ot garder froid leur beurre, il vaudra
mieux pour elles I'envoyer dans quelque entrepdt spéeial. Ceci exige de plus
des arrangements avec les chemins de fer, pour transporter le beurre, chaque
semaine, dans ces entrepdts frigorifiques centraux.

L’année dernidre, pour relier les fabriques A ces entrepdts frigorifiques,
nous avons arrangé un service sur les chemjfis de fer, qui mettaient un char
réfrigérant une fois par semaine A la dispofition du public pour le transport
du beurre. Les beurreries de Québec ont profité de ce char assez largement,
de sorte que la. garantie du gouvernemefit, sur quelques unes de ces routes,

west pas devenue exigible. Mais daps la province d'Ontario, ces chars ont

été employés excessivement peu, et en réalité, le beurre a été gardé jusqu’d co
que Parome ffit partiellement ghté, tandis que ces chars réfrigérants voya-
geaint vides la plupart du temps. Nous offrimes les mdmes avantages, 'an
dernier, pour Pexpédition du beurre de laiterie que pour celle du beurre de
crbmerie, et le beurre de laiterie s'est également mieux vendu 13 ow les expé-
ditions furent faites promptement. Mettons-nous bien ceci dans la tdte, que
le beurre commence & changer de condition, au bout de trois jours #'il est
gardé & une température de plus de 82° Fahr, ; mais que, si Pon peut le
garder A cette température, il se conservera, raisonnablement longtemps. Nous
nous proposons de continuer le service des réfrigérants cotte annde, et j'espire
que les fabricants et les marchands canadiens veilleront & ce que leur beurre
soit mis en place sfire, avant qu'il ne commence A se ghter, et ceci nous assu-
rera une bonne réputation au lieu d’une mauvaise, et nous trouverons 'entrée
du marché anglais plus facile et plus profitable pour nous, -

FLUCTUATIONS DU MARCH# :

Ceci m’améne A un autre point de mon sujet. Je veux essayer de faire
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- PRICE
ressortir 'importance du marché pour un homme qui a du beurre & vendre. PER
Qu’est-ce qu’un marché ?  C’est une place ot 8’échangent les denrdes. Jadis "‘éVL;
on y échangeait des fourrures pour des couvertures et du lard, ete. Aujour-
@’hui, griice A Pusage d’un intermédiaire, appelée monnaie, nous n’échangeons SHILLIN
plus de fourrures pour des couvertures ou du lard ; les moyens sont différents, 145 /_
mais la fin est absolument la méme qu’auparavant. Ainsi, lorsqu’un homme
a une tinette de beurre A échanger pour quelqu’autre chose, il doit connaftre
deux choses : que le beurre a une valeur intrinsdque comme aliment, qui ne 14-0/-
change pas beaucoup, et qu’il a une valeur d’échange, ou commerciale, qui !
varie souvent et beaucoup. Une tinette de beurre de juin a la méme valeur
intrinsbque comme aliment, qu’une tinette de beurre de juillet, 8'il est bien 135/-
fait ; #'il ne I'est pas, il ne gagne pas en valeur, quoiqu’il devienne continuel- H
lement de plus en plus fort. Or, si la valeur intrinsdque du beurre bien con- 130/
servé demeure la méme, sa valeur commerciale varie tout le temps. Je puis e
obtenir $10.00 pour une tinette aujourd’hui, pour laquelle j'aurais obtenu
$8.00 ou $12.00 il y a deux mois, et c’est 13 le point ol le flair de 'habile
commercant apparait; nous n’en avoris pas encore trop jusqu'ici dans ce pays ;
je ne prends pas seulement le record d’une année pour appuyer ma théorie,
car les fluctuations, 'an dernier, ont été & peu prds les mémes que celles des 120 /_
10 derniéres années. Je prends d’abord le meilleur beurre. 'Le beurre de 7
Normandie (France) dépasse de beaucoup le beurre danois. .Nous avons, en
Canada, toutes les conditions voulues pour faire le beurre exactement sem- 15 /_
blable au beurre normand. L’arome et le corps de notre beurre ressemblent Y
plus & ceux de ce beurre qu’A ceux d’aucun autre bearre que j’aie vu. J’aiun .
tableau ici (voyez page suivante) pour faire ressortir les prix comparatifs du ”0/-
beurre en Angleterre en 1894. La ligne supérieure représente les prix obte- i
nus durant les ditférents mois de 'année, pour le beurre de Normandie et de
Bretagne (France). La ligne inférieure fait voir les prix obtenus par les
meilleurs beurres du Danemark, de la Sudde et du Holstein pendant les
mémes mois de 'année; vous remarquerez que le prix est plus élevé d’octobre 5

: ) 100/-
A4 mars, que de mars A octobre. Ce que ce tableau fait ressortir s’est répété 7
annuellement pendant ces 15 dernidres années ; ce n’est pas un simple acci-
dent momentané, si le prix du beurre a été plus élevé de novembre 1894 & 95/_
mars 1895, que’ pendant les autres mois. C’est pourquoi je recommande v
depuis 8 ou 9 ans aux fabricants de beurre canadien la nécessité, nompas de
spéculer sur le beurre, mais de se procurer des installations frigorifiques, pour 9 0/-
conserver le beurre fait en juin, juillet ou aofit, au moins jusqu’en octobre ou 1
en novembre, mais de manidre A ne pas en ghter la qualité et & pouvoir le i
mettre sur le marché, au moment ol les cours sont le plus élevés. Le prix 85/'
moyen annuel du beurre, chargé & Copenhague, pour les 15 dernidres années,

125/-
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varie de 135 shillings par gnintal (112 hs) en 1880, & 93 shillings en 1894,
soit de 29 centins environ par livre en 1880, A 20 centins par livre en 1894,

Prenez les prix des 9 ou 10 dernidres anndes, et de novembre & mars
vous verrez qu'ils sont d’environ 6 centins par livre au-dessus des prix du
reste de Pannde.  Cela ne semblet-il pas indiquer que nous devrions essayer
de vendre notre beurre, au moment ol il a une haute valeur commerciale, ou
en d’autres termes, quand il se vend & un haut prix la livre. Ceci me parait
aussi clair que la lumidre du soleil.  Pourquoi vendrais:jo ce que j'ai, lorsque
sa valeur est an plus bus ? Il va de soi que je n’en ai pas envie et ne le ferai
pas, si je puis 'emp@cher.

Mais revenons ‘au beurre danois, il parait éprouver un mouvement uni-
forme en hausse, d’octobre A mars ; et alors, les prix déclinent de nouveau.
Ceci signifie que notre beurre d’été, de juin, juillet et aofit, devrait/ 8tre mis
en sfireté dans des réfrigérants et envoyé en Angleterre au moig{d’octobre,
quand la demande s'améliore et que le prix cst comparativement élevé pour
cette qualité de beurre, \

APPAREILS FRIGORIFIQUES SUR LES STEAMERS

Pour en arriver'13, il nous faut quelque part des appareils frigorifiques
accessibles aux beurreries. Ilya, maintenant, 8 grands entrep0ts & Montréal,
ou du moins ils existeront été prochain, ol 'on pourra. emmagasiner les
denrées, & une température de 122 Fahr, et au-dessus, & des prix trds raison-
nables. I’an dernier, pour encourager les fabricants & emmagasiner dans ces
conditions, le beurre qu'ils devaient garder, le gouvernement promit de payer
la moiti¢ des frais. Cet arrangement pourra se continuer cette année. De
plus, il y avait sur lescchemins de fer et sur les bateaux, un service frigori-
fique ; il y sera considérablement amélioré. I’an dernier, nous avions sur
les bateaux des installations réfrigérantes pour garder le beurre aprds son
chargement, ¢’étaient des compartiments isolés et ils ont donnd satisfaction.

Vétait comme la maison de billots dans les défrichements ; cela fait trds bien,
jusqu’d ce que les gens soient préts pour quelque chose de plus grand et de
meilleur. Si un colon bitissait tout d’abord un chiteau dans les bois, il n’y
resterait pas longtemps ; nous avons commencé d’une manidre simple et
sans frais, et il n’y a pas eu d’insuccds, mais aujourd’hui le temps est venu de
mettre des compartiments frigorifiques sur les steamers ; nous espérons que,
sur une ligne au moins de steamers, il y aura des installations frigorifiques
pour lo transport des viandes abattues, du fromage et des fruits, & des tempé-
ratures convenables, de manidre A ce qu'ils puissent. 8tre débarqués sur les «
marchés anglais sans aucun dommage. Une chose encore & prendre en consi-
dération : supposons notre beurre débarqué en Angleterre dans les meilleures
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conditions possibles, il faut encore qu’il se fasse connaitre dans sa nouvelle
condition et sous son propre nom, d’une manidre ou d’une autre. Le beurre
canadien a, lA-bas, une manvaise réputation ; ot il n'est pas aisé de gudrir de
l'attention du peuple anglais,
s maintenant un beurre d'une
lui que nous lui avons fournj dans le passs.

ce mal ; il faut done nécessairement, attirer
P'étd prochain, sur le fajt que nous lui donnon
qualité toute diffsrente de co

UNE HONNRTE Sl’l:,‘(‘ULATION N'EST pAS CONDAMNABLE

II'n’est pas rare de voir des gens, qui n’embrassent pas dans son ensemble
cette question, parler et dipe : que celui-1y est nécessairement un spdeulateur,
qui achdte-du beurre et le garde, depuis juin Jusqu’a octobre ; ot 8'imaginer
qu'en lui jetant cette dpithdte & la figure, ils Pont entidrement décontenancé.
Je ne me ferai point Papologiste des spéculateurs ; mais un homme, qui achdte
du beurre, simplement par spéeulation, prouve au moins par ses achats sa
confiance dans I'avenir du march¢ ; de sorte qu'un homme, qui achdte de son
propre et bon argent, du beurre en Juin, pour lo garder jusqu’en octobre, a
confance dans le marché et devient pour ce marché non Pas un mauvais, mais
un bon facteur, Prenez, par exemple, le commerce du fromage ; leg fabriques
ne travaillent, en moyenne, que 53 mois par annde!” et lo consommateur, en
Angleterre, mange du fromage 12 mois par an. Bi<des achetours canadisng
expédiaient tout le fromage en 5} mois, ils feraient la baisse 5 en fait, le fro-
mage pourrait devenir invendable, Une spéeulation 1égitime et honnéte est
un bon facteur dauns la vie commerciale; et quand j6 vois un cultivateur s'ima-
giner qu’un spéeulateur g toujours une influence néfaste sur ses affaires, il me
faut différer d’opinion avee luj, Je suis favorable aux méthodes nouvelles de
venir en aide aux cultivateurs, pour mettre lours produits sur le marché de 1g
meilleure fagon possible ; ot jo uw’hésiterais pas & balayer tout intermédiaire,
qui se mettrait en travers pour empécher le producteur d’avoir s
time de ce que paie lo consommateur (applaudissements),
wavez pas d’intermédiaire entre le producteur et le consommateur, il leur sery
impossible de se rejoindre, L’acheteur, qui facilite 1a transaction, a droit A
sa part de profit ; & ce point de vue, continuons de mottre notre beurre sur le
marché anglais, par Vintérmédiaire de nos vrais agents commerciaux, nous
efforgant de le transporter sirement, sans endommager, pour donner des
chances aux marchands qui y mettent leur courage, leur habilets et leur capi-

8 (app]audissements).

part 1égi-
Mais si vous

CONGRLATION OU REFROIDISSEMENT DU BEURRE

il se ghite & mesure qu’il

Tout le monde dit: i vous gelez le beeuf,
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dégble ; quand vous gelez le beeuf, les cellules qui contiennent 18 protoplasme
éclatent, et quand il dégble, le jus s’en échappe et il se ghte. Bi le beurre
est conservé assez froid potr que la saumure y gle, il gouvrira par expan-
gion de la saumure et laissera pénétrer I'air, mais pour en arriver 13 il faut
que la saumure gdle ; 4 moins que la saumure ne gle, le beurre est seulement
refroidi, mais non congelé. Le refroidissement n'ouvre pas le grain pour
laisser pénétrer V'air ; par conséquent, le beurre n’est pas plus sujet A se glter
ensuite que #'il n’avait pas été refroidi.

MOYEN D’AMELIORER LE COMMERCE DES (BUFS

Au cas ol je ne pourrais y revenir, laissez-moi en passant, faire une
remarque par rapport aux eufs. Les cufs canadiens n’occupent pas en
Angleterre, une trds bonne place, comparés aux eufs de France ou méme aux
ceufs d’Autriche ou de quelques autres pays limitrophes. Le plus grand
obstacle au succeés de notre commerce d’ufs, est, & mon avis, que les mar-
chands @’ceufs, autant que j'ai pu'm’en rendre compte par mon enquéte,
ramassent les ceufs peut-8tre une fois ou deux par gemaine, de toutes sortes
do clients, de toutes sortes d’endroits. La voiture d’ceufs apporte quelques
wufs frais sortant du nid, quelques cufs sortant des maisons de ferme, et
quélques ceufs sortant des magasits, ot ils sont restés exposés A la chaleur du
goleil, dans une fenétre, 10 jours ou plus. TLes Anglais ee plaignent que sur
120 eufs, il y en a 100 frais et 20 vieux, ni pourris ni gAtés, mais simplement,
vieux: Ceci entraine pour tout le lot, une diminution de prix et moins de
satisfaction. Le résultat est le méme que si, envoyant 100 tinettes de beurre
de crémerie de premidre qualité, un’ marchand de beurre y ajoutait 20 tinettes
d'assez bon beurre de lpiterie dans le méme genre d’emballage, et qu'il les
entremdlét A tout lelot. Il n’ya dans le lot aucun mauvais beurre ; mais ce
mélange de 20 tinettes de beurre ordinaire et irrégulier, avec le beurre de
crémerie de premidre qualité ferait badsser le prix de tout le lot (marques
d’attention). ;

Cle serait un excellent moyen d’encourager le commerce des ceufs, si 'on
pouvait persuader & nos marchands de ramasser une quantité d'eufs directe-
ment sux fermes, deux fois par semaine, et de les marquer comme frais pon-
dus. S ceci se faisait et que les ceufs fussent mis dans des magasins réfrigé-
rants, et envoyés et expédiés airisi, ils arriveraient en Angleterre, aussi frais
que #'ils n’nvaient'que quatre jours. La difficulté est (’empécher le mélange

des ceufs qui sont un peu vieux avee les coufs frais pondus. .Je pense que les
comparativement bas, qu’obtiennent les cnltivateurs canadiens, comparés |

prix, 1
aavec les prix payés pour les meilleures qualités de produits en Grande-Bre-
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A ce moment du discours du Professeur Robertson, I'honorable Louis
Beaubien annonce qu'il est obligé de partir par le train @’Halifax, et le prési-
dent lui demande d’adresser la parole & P'assemblée avant son départ.

Pour ne pas interrompre ici 1a lecture de la conférence du Professeur
Robertson, nous renvoyons 4 la fin du rapport la publication du discours de
I’honorable Louis Beaubien.

A la suite du discours de 'honorable M. Beaubien, le Professeur
Robertson continue sa conférence.

Prof. Robertson :~Je vous exposerai, maintenant, le projet actuelle-
ment & Iétude, en vue de donner & notre commerce de viandes abattues,
beeuf et mouton, une place sur le marché anglais aussi bonne que celle con-
quise par notre fromage, ,

Puisque I'Honorable commissaire de Pagriculture espdre que le peuple
de Québec accomplira de si grandes choses, il faut que le peuple de Québec
soit un trds grand peuple ; et je pense que si le peuple de Québec doit 8tre,
comme j’espdre qu'il le sera, tout ce que Ton nous promet pour lui, tous les
autres peuples du Dominion participeront aux avantages du progrds accom-
pli. Tes intéréts de 'dlevage du bétail dans la province de Québec, et ceux
du Dominion sont inséparablement lids avec toutes les méthodes et procédds
de culture, requis pour maintenir la fertilité du sol, assurer la rotation des

récoltes et faire des profits. Si nos affiires de bétail manquent, nos fermes

s'appauvrissent, nos récoltes de fourrages ot de grains communs deviennent
invendables. A titre de sauvegarde,

nous devons voir 4 mettre nos affaires

de bétail dans une position telle, qu’elles aient pour nous toute Iutilitd possible,

La Grande-Bretagne tire son énorme approvisionnement de bétail et de

viande de bwuf principalement des Etats-Unis et du Canada, comme le montre
le tableau suivant ;

VALEUR DES IMPORTATIONS ANGLAISES DE BGUF POUR 1894

) o ki SANS AUTRE
VIVANT FRAIS SALE CONSERV.
RVE DESIGNATION

De Canada..... § 6,652,849 §......... $ 20,070 § 89,508 $ 8426
Etate-Unis.. 82,914,561 18,184,840 1,619,349 2,088418 804,157
Australagio. . ,,.,.,.... 2,189,099 20,109 996,309 158,618
Autres pays. 858,638 282,675 8,838 835,772 1,682,761

Toraux. .. $40,820,548 20,506,614 $1,668,361 $8,959,997 $1,008,857
29 ' ; : A
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NOMBRES ET QUANTITES DES IMPORTATIONS ANGLAISES DE BE®UF BN 1894 '
|

SANS AUTRE
DESIGNATION

Nombres Quintaux Quintaux Quintaux Quintaux

VIVANT FRAIS SALE CONSERVE

De Canada. ... . 82,328 2,720 8,672 671"

Etats-Unis.. . 881,982 1,175,588 235,120 205,485 84,815
Australasie. . 804,613 8,375 70,602 10,569
Autres pays. 24,053 1,087 11,067 144,202

Toravx... 475,440 2,104,104 242311 290,826 189,767

Notre part de ce commerce a 6té plus forte en 1895 que celle indiquée
sur ce tableau. Pour le cas, o quelques-uns d’entre vous, désireux de
comparer ces chiffres avec ceux publiés dans I'annuaire statistique canadien,
trouveraient une différence entre eux, je dois dire que les chiffres de ce tableau
sont empruntés aux statistiques anglaises, dans lesquelles 'années finit au 81
décembre, tandis que la nétre finit au 80 juin. D’aprés ce tablean, le Canada
n’aurait pas envoyé de beeuf frais. Je pense que nous en avons exporté. une
faible qunnmé durant Pannée, mais les rapports anglais n’en montrent pomt.
Je ne dirai rien du beouf salé, ni du beuf conservé, parce que je ne crois pas
que nous en envoyions jamais en quant\té appréciable du Canada., Il nous
faudra nous borner & I'exportation, soit du bétail vivant, soit de la viande
fraiche, ou plus probablement, pour encore plusieurs années, d’une quantité

. des deux, En proposant un plan pour Pouverture d'un commerce de viande
abattue, on n’a rien projeté qui puisse méme tendre & faire tort au commerce
de bétail vivant. Mais si les Canadiens avaient un double débouché pour le
bétail et 1a viande, les exportateurs de bétail vivant en Angleterre ne s'en
trouveraient que mieux d'avoir deux marchés A leur portée, au lieu d’un seul.
Je ne crois pas que les exportateurs de bétail vivant du Canada puissent 8tre
supprimés du coup, par aucun’plan nouveau, & I'état de projet ou de mise en
opération. Je me bornerai & quelques remarques sur le compte de nos con-
currents possibles pour les exportations de bétail vivant.

EXPRDITIONS DR BRTAIL VIVANT D’AUSTRALIE

Il v’y a pas de danger que I’ Australie nous fasse jamais une concurrence
heureuse pour Vexportation du bétail vivant. Un chargement de béml
eut lien li-bas pour I Angleterre, en 1894 ; voici les détails :—1I1 fut fait par

le steamer “ Bouthern Cross”. Le cofit réel du fret s'est élevé & environ
$30.00 par tbte. Le cofit total, en y comprenant lo frot, 'assurance, lo four-

rage et lo service, s'est Slevé A $68.,00 par téte. Les booufs furent vendu
$88.00, co qui lnisse seulement $20.00 pnr t&te, au pntt d'embarqmmew.
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Dans un envoi de moutons d’Australie par le méme staamer,

i i $2.50 par téte ; et le fret avec le fourrage, le service et I’
SIGNATION $6.00 par téte.

Q“i“m‘é’:]l IMPORTATIONS ANGLAISES DE MOUTONS

34,8156 Le tablean suivant montre 1a valeur des moutons et agneaux et la valeur
112’383 de la viande de mouton, importés en Angleterre en 1894,
i :

le fret seul monta
assurance atteignit

s ¢ 3 VIANDES CONSERVEES,
189,767 Clomavx  mmem | Cowe  AVTamommaoy
i $1,149,085 $ $ 12760 § 21511
indiquée 1,678,236 37,395 1,266,745
reux de 891,862 ., Cavie
anadien, Rép. Argentine, 621,945 4,666,426
>tableau Australie 18,495,009 887,696 485,950
it au 81 Autres pays.. ., 2,726,584 11,957 621,712
’gz"“d“ ‘ Toravx...., $8,016,805 $21,127,304. §949,808 $2,845,918
orté, une .

nt point.

.

Le tableau ci-dessous montre le nombre de moutons et d’agneaux et la

erois pas quantité d’autres produits importés en Angleterre, en 1894.
Il nous

MOUTONS ET VIANDE MOuTON :
» viande AGNEAUX FRAICHE  consgrve  AUTRESSORTES

quantité Nombres Quintaux Quintanx Quintaux
o viande 185,622 ; 1,258 2,820
ttabs 198,189 8,626 68,394
: Danemark . , ., 65,439 i
 pour- le Rép. Argentine. | 178,446 585,729 .......

) ne g'en Australasie . . . 1,489,602 106,619 48,965
I'un seul. Autres pays. ... 11,952 246,714 1,425. 85,708
sent 8tre ;

e e ’ Toraux..... 484,697 12,295,066 112,928 150,382
nos con-

En jetant un coup d'mikeur les importations de la Grande-Brotagne; nous *
trouvous qu’en fait de moutons et d’agneanx, le Canada, en 1894, en a expé-
dié 185,622 t8tes. Le nombre en .a considérablement augmenté Ian dernier,
et cela a eu pour résultat de iter la plainte que les moutons du Canada
e sont atteints de la gale. 8i nos moutons et nos agneaux pouvaient étre expé-
16 Bitell. dids comme viande abattue, en Angleterre, jo pense que cela vaudrait beau
it par coup mieux. Il en cofiterait moins comme frais de transport et on aurait de
_environ -  plus gros profits an port d’embarquement, A oo tableau; j'sjontersi une
1o four- | remarque: c'est que, de toutes les viandes que le consommateur )
it vendin la principale source de production est la producti
quement. . Jusqud. ces derniers temps, le mouton de In
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Era

Angleterre, gelé. On soutient que par la congélation, on endommags la
texture ou la saveur de la viande. Avez les arrangements que je propose de
faire, pour V'installation ‘de compartiments frigorifiques, je ne vois pas pour-
quoi notre mouton canadien n’arriverait pas sur les marchés anglais et n’y
prendrait pas une place trés voising de celle occupée par le mouton écossais.
Cette tentative nous a réussi avec le fromage, et je ne vois pas poarquoi nous
ne ferions pas de méme avec le mouton.

PRODUITS DU PORC

Le tableau qui suit montre la valeur des quantités importées en Angles
terre en 1894,

PORC FRAIS PORC SALE BACON JAMBON

DeCanada./...... $........ § 49,898 § 2,657,206 § 619,812,
Etats-Unis 44,676 1, 15" 806 24 737 028 12,805, 5"’
Danemark... ... 24 718 891,265 10 656 005

],540,173 9,432 307,574
i 9,485 965,011
Autres pays. ... 514,962 20,153 118,761

Toravx..... $2,124,524 $1,633,089 $39,341,684 $13,489,563

Les importations de produits du porc sont énormes et augmentent con-
tinuellement. Le tableau ci-dessous montre les quantités importées en 1894.

PORC FRAIS  PORC SALE BACON . JAMBON

Quintaux Quintaux Quintaiix Quintaux
i 7,702 954,448 50,576
Etats-Unis...... 4,389 150,186 2,661,208 1,075,270
Danemark. 2 015 61,860 766,828 1,785
Hollande. ... 188696 1985 256888 ...
: 1,791 mWea L
Autres pays. . 2,045 10,923 2,163

Toravx..... 180,388 225,019 8,689,604 1,129,784

Le Canada n’exporte pas de porc frais, mais il exporte un peu de porc
salé, et une quantité considérable de bacon et de jambon, Avant de quitter
ce tableau, j’'aime & vous dire qu’n.u mois de septembre dernier, les paqueteurs
de pore, dans le Wiltshire, ot sont les plus fortes maisons de ce genre en

Angleterre, puyment 9% centins la livre, poids vif, pour les pores de 150 4 160,

livres. Je sais bien que ce n’est pas juste de choisir les hauts prix, pour un
article de choix,'d’un ¢ommerce trds limité, et d’essayer de los appliquer au
commerce du pays en général ; mais il me semble qw'il y & place pour Iou-
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Plan pour Pouverture d'wn commeree de viandes abattues avee I'Angleterre

Pour donner de la stabilité aux produits de la ferme et ainsi assurer la
prospérité de tout le pays, il est nécessaire que toutes les denrées alimentaires
périssables des fermes canadiennes obtiennent, sur les marchds d’ Angleterre,
une place relativement aussi bonna que celle conquise par le fromage cana-
dien et notre beurre de crdmerie. Une action Jjudicieuse et énergique de la
part du gouvernement, peut accompl’r pour le heut, le mouton, le pore, la
volaille et les autres articles d’alimentation, autant qu’il a 6t fait pour le fro-
mage et le beurre. 11 est de la plus grande importance et des plus’désirable

que quelque chose soit fait particalibrement en faveur du bauf, de Pagneau,
et de la volaille.

DCROISSANCE DU NOMBRE DE TRTES DE BETAIL BXPORTE D'ONTARIO ET DE QUABEG

I1'y a eu depuis 1890, une décroissance marquée dans le nombre de tétes
de bétail exporté d’Ontario et de Québec. Le tableau suivant montre les
quantités exportées du Canada en Angleterre,

ANNEE BATAIL MOUTON
1890 122,182 43,780
1891 118,947 82,157
1892 98,755 15,982
1893% 80,899 1,780
1894 82,217 121,304
1895 96,546 © 255,508

Les chiffres de 1890 4 1894 inclusivement sont donnéds pour des périodes
annuelles expirant le 80 juin ; les chiffres, pour 1895, sont pris de ceux publiés
par la Gazette de Montréal, compilés d’aprés les statistiques des expéditions
hebdomadaires pendant la saison de vavigation, Des 96,664 tates de bétail

exportées en 1895, on dit que plus de 40,000 sont venues du Manitoba et des
Territoires du Nord-Ouest.

AVANTAGES DE L'INTERMEDIAIRE DU GOUVERNEMENT POUR OUVRIR OB COMMERCE

Ce serait, pour tous ceux engagés dans le commerce du bétail, et pour:

)

les intérdts agricoles en général,'un bénéfice considérable que I'ouverture

e J

* Pour dix mois seulement.
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d’un commerce, pour lequel le bétail serait abattu en Canada, et la viande

débitée et envoyée directement aux consommateurs en Grande-Bretagne.. Il

y a de nombreuses difficultés de transport et de commerce & surmonter, que

ne pourraient surmonter avec succds aucune entreprise privée, ni aucune com-

pagnie par action. Cette affaire importe, d’une maniére urgente et nécessaire,

au bien-8tre du cultivateur canadien ; et le gouvernement étant seul & pouvoir
écarter ou surmonter les obstacles & son établissement et & son succds, sans

dépenser une large somme d’argent, 8'il doit en &tre dépensé, il semble plus

convenable et plusavantageux que 'entreprise soit faite par le gouvernement.

Que ce commerce ne puisse 8tre inauguré en Canada par une entreprise pri-

vée, est démontré A I'évidence par les désavantages énormes, auxquels n’ont

pas su échapper les grands expéditeurs et paqueteurs des Etats-Unis, soute-:
nus par des millions de dollars. Le fait, pour cette entreprise, d’tre contrd-
1ée par le gouvernement, lui assurerait dans le Royaume-Uni une réputation

et un crédit qu’aucun individu ou qu’aucune société par actions ne pourraient
jamais obtenir. Le prestige d’une administration gouver tale puissante,
joint & la réputation d’un gouverrdement, quiA aidé avec tant de succts &
placer, de la meilleure fagon possible, le fromage et le beurre canadiens sur le
marché anglais, triompherait de toute hostilité active de la part des bouchers
détaillants en Angleterre, sans aucune lutte commerciale et sans aucun risque.
Le gouvernement serait en position de choisir la fleur du bétail & Montréal,
et préviendrait ainsi, chez le consommateur anglais, tout sentiment. de crainte
qui pourrait lui faire considérer le marché de viandes abattues du Canada,
comme une affaire de brocantage, pour disposer siirement de la viande du
bétail inférieur, trop maigre pour 8tre exporté vif.

BATAIL ENFIRVRE, ET VIANDE ENDOMMAGHE

Quand le bétail canadien est exporté vif par chemin de fer, et ensuite
par bateau, il arrive en Angleterre dans un état fidvreux, il a trds mauvaise
apparence et est A peu pros dans son pire état pour 8tre abattu comme viande
de boucherie. Ces deux conditions mettent les acheteurs anglais, & méme de
faire baisser les prix. Laviande de bétail canadien, expédié et traité de cétte
manidre, n’atteint pas le teur dans une condition 4 lui assurer la
réputation de bonne qualité, qu’elle obtiendrait, si les consommateurs staient
A méme d’acheter, dans sa meilleure condition, une viande provenant’ d’aussi
bon bétail que celui engraissé en Canada. /

NOUS N'AVONS PAS LE CHOIX DU MARCHS EN GRANDE-BRETAGNE

Préeédemment, quand le bétail canadien pou;ait 8tre dirigé sur linté-
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* .un désastre irréparable. Un-double moyen d’

rieur de I’ Angleterre, il pouvait 8tre mis au pacage, et nourri d’herbes et de
fourrages succulents, pendant quelques semaines, sur les fermes anglaises ou
" écossaises ; il gagnait énormément en poids, et recouvrait promptement sa
qualité. Ce choix, dans le débouché du bétail canadien, permettait d’en
obtenir dos prix relativement plus élevés et donnait dgalement au prix, et A
la demande qui nous manque maintenant, beaucoup de fermeté, Les expé-
diteurs canadiens, une fois leur bétail rendu au port de débarquement dans
le Royaume-Uni, n’ont plus d’autre alternative que de vendre immédiate-
ment, ou dans la quinzaine, & quelque prix que ce soit. S'ils ga dent leur
bétail, ne serait-ce qu’une quinzaine, le prix de P'alimentation devient une
ddpense considérable et I'arrivée de nouvelles expéditions par les steamers
subséquents donne aux acheteurs un argument de plus, dont ils savent
lus fe marchd et abaisser les prix.

tirer bon parti, pour décou rager encore p

OBSTACLES AUX RELATIONS COMMERCIALES DIRECTES

En fait, une quantité considérable deviande de bétail, engraissé en Canada, *
watteint pas le consommateur anglais sous le nom de beuf canadien. De
fausses représentations,qui se perpétuent dans la pratique, agissent directement
et continuellement au détriment des cultivateurs canadiens, et empéchent les
Canadiens d’établir, entre le consommateur et le producteur canadien, des
relations commerciules sous leur propre nom, qui seules pourraient assurer
une demande satisfaisante et non interrompue,

LES PROFITS DES INTERMEDIAIRES SONT TROP CONSIDERABLES

Les acheteurs de bétail aux ports de débarqueraent et les bouchers de
détail en Gra.xide-Bretagne ont plus que leur part du prix définitif qui ‘est
payé ‘par le consommateur pour la viande du bétail cadadien. Les profits
énormes qu'ils réalisent et qui sortent surtout de la poche des fermiers cana-
diens ne sont gudre moins que des extorsions.

‘ DANGERS DES RESTRICTIONS

Avec les restrictions sur Pimportation de bétail vivant, imposdes par le
gouvernement impérial, on pourrait en venir aisément 4 mettre les affaires
dans une condition, & ¢auser aux intérts des dleveurs de bétail, en Canada,
atteindre le consommateur, avec

la viande canadienne, est lo seul qui puisee assurer un débouchd siir et élag-

tique au nombre toujours croissant de bétail, qui g’éldve et g'engraisse au
Canada. : :




PETIT BETAIL

Actuellement, il n’y a aucun débouché ouvert pour I'exportation du
bétail de petite taille, qui g'éldve et s’engraisse le plus communément dans la
P y 4 P
provipce de Québec.

IL N’Y A PAS EU DE SERVICE FRIGORIFIQUE AVANT 1895

1l ’était expédié du Canada aucune viande abattue jusqu’ici, parce qu’il
n’y avait aucun service de réfrigérants, ni dans les entrepdts de Montréal, ni
sur les steamers océaniques, de nature A assurer la conservation de nos den-
rées alimentaires périsssables, jusqu’a ce que le gouvernement s'en soit occupé
pendant la dernidre saison. On peut attendre pour I'exportation de la viande
abattue et des autres produits alimentaires périssables en Angleterre, plus de
succds encore d’un service de réfrigérants, qu'on en a eu de celui qui a mis
sur les marchés anglais le beurre des crémeries canadiennes.

L'ACTION DU GOUVERNEMENT EMPRCHERA TOUTE OBJECTION DE SENTIMENT

La question de sentiment pour Vacheteur anglais est un facteur puissant
et & longue portée, en ce qu’il détermine la manidre dont il achte, et les prix
qu'il paie pour les articles d’alimentation qu’il achdte. Le nom de “beeuf
gelé” et les histoires lancées snr les abominations des abattoirs, etc., ont eu
une influence énorme pour empécher les meilleures classes de clients d’acheter
ou de laisser savoir qu’ils achdtent, rien autre chose que la meilleure viande
anglaise ou écossaise. Si Pon pouvait avoir, dans des boutiques ou dépots,
en Angleterre, sous le nom “ canadien ”, et sous la surveillance du gouverne-
ment canadien, A titre de lecon de choses, pour un an, du beuf aussi bon et 3 *
aussi bon marché que le meilleur beeuf anglais ou écossais, la meilleure classe
d’acheteurs ou de consommateurs, dans chacune des grandes villes, ot ce beeuf
serait placé, pourrait 8tre amenée & donner la préférence & P'article canadien.
Ce beeuf pourrait se vendre & des prix beaucoup plus bas que le prix-courant,
pour la meilleure qualité de beeuf anglais ou écossais ; et & ces prix, on pour-
rait créer une demande constamment croissante qui assurerait aux cultiva-
teurs canadiens la possibilité d’obtenir des prix relativement plus élevés que
ceux qu'ils ont regus péndant ces quelques dernidres anndes.

SEULES LES VIANDES REFROIDIES ARRIVENT EN BONNE CONDITION

Le premier objet A atteindre serait de metire le beuf canadien et les
autres viandes, A la portée du consommateur anglais dans leur meilleure con-
dition, sous leur propre nom, et de manidre A faire de la meilleure classe
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d’acheteurs, nos clients réguliers. " Pour leg expéditions de bouf et d’autres
viandes du Canada, il est nécessaire qu'elles ne soient que refroidies, la dis-
tance et le temps requis pour le transport ne sont que juste suffisants pour
pérmettre au beuf et aux autres viandes de ge mortifier convenablement,
pour le moment ol elles seront rendues aux magasing ou aux entrepdts de
détail, dans le Royaume-Uni. Les viandes devraient 8tre marquées “ heeuf
canadien’’; “mouton canadien”, ¢ agneau canadien”, ¢ volailles canadiennes” s
quand la qualité et la réputation des viandes canadiennes, sous leur propre
nom, seront reconnues et établies, les expéditeurs canadiens pourront conti-
nuer en concurrence avec les producteurs et les vendeurs de viandes de tous
les autres pays, sur un pied d’égalité et avec une bonne chance de s’assurer
les meilleurs clients, particulidrement g'ils peuvent offrir une meilleure valeur
ou meilleure viande, et cela au méme prix par livre.

ACHAT RECOMMANDE DE 500 TRTES DE BfTALL PAR SEMAINE

Pour permettre la réalisation de ce projet, et & titre de legons de choses
aux producteurs et aux expéditeurs d’animaux ot de viandes du Canada, Jai
Phonneur de recommander qu'un crédit soit votd : pour P'schat d’environ
500 ttes de bétail, par semaine, au port de Montréal, pendant la saison de
navigation ; pour Fenvoi de la viande sbattue de ce bétail, comme bouf
canadien, en Angleterre et sa distribution au moyen de dépdts de détail 3
Bristol, Birmingham, Glasgow, Liverpool, London, Manchester et autres
villes, de manidre 4 assurer la reconnaissance de sa bonne qualité,

PREPARATION DU BEUF A MONTREAL

Des arrangements peuvent 4tre pris pour Vabattage du bétail aux abat-

toirs de Montréal, la viande devrait atre couverte d’enveloppes manifeste-
ment canadiennes, d’apparence attrayante; elle devrait 8tre refroidie dans des
chambres frigorifiques, transportée dans des compartiments frigorifiqiies 4
bord des steamers océaniques, débarquée duns des entrepdts réfrigérants ay
port de débarquement, et distribude dans les villes ci-dessus mentionnédes,

ENTENTE AVEC LES MARCHANDS

' La distribution par les boutiques ou dépots de détail, dans les villes du
Royaume-Uni, pourrait trds probablement se faire dans les meilloures condi-
tions, en s’entendant avec les marchands de bonne réputation, auxquels on
fournirait régulidrement une certaine quantité de viande par semaine ; ceci
éviterait la néoessité d'engager un grand nombre d’hommes comme employés
wlasibs, !




LES PRIX DE DETAIL SERAIENT FIXES

Les prix auxquels les différents morceaux de viande seraient vendus aux
consommateurs seront fixés par le commissaire, désigné pour surveiller ce
commerce au nom du gouvernement canadien. Ces prix seront annoncés
largement et effectivement dans les différentes villes, et inscrits sur un tableau
spéeial dans les magasins.

LE PRIX DE VENTE AUX MARCHANDS SERA RfGLE PAR LE PRIX DE DETAIL

Laviandeserait fournie aux marchands des différentes villes, aveclesquels
on se serait entendu, 4 un prix par livre pour tous les quartiers, qu'on fixe-
rait de temps & autre. Ce prix serait basé sur les taux, auxquels les mar-
chands seraient autorisés A vendre les divers morceaux de beeuf, et varierait
avec ces prix de détail ; le profit de ces marchands proviendrait de la marge
entre les sommes réalisées par la vente de détail, aux prix qu’ils auraient été
autorisés et qu’ils auraient consenti (} demander pour les différents morceaux,
et 1a somme qu'ils auraient payée eux-mémes pour la viande regue du gouver-
nement, chaque semaine.

PAIEMENT PAR LES MARCHANDS

T.es marchands de ces diftérentes villes, avec lesquels il y aurait entente,
seraient requis de payer la viande chaque semaine, et le paiement pourrait
goffectuer sous la forme de chdques ou de dépdts au crédit du Receveur
général. Il ne serait point nécessaire d’acheter un nombre de tétes de bétail
arrbté d’avance ; on ne devrait point obliger le commissaire en charge i ache-
ter 500 tites ou tout autre nombre de bétail chaque semaine ; le nombre &
acheter et & abattre pourrait 8tre réglé de temps & autre, suivant I'activité de
1a demande et le suceds de la distribution par les dépdts de détail en Angle-

terre,
APERGU DU PRIX-COUTANT MAXIMUM AU GOUVERNEMENT

Le prix-cofitant réel au gouvernement pour Tadministration de toutes
ces affaires dépendrait naturellement des prix qui auront cours au Canada,
pour le bétail, durant la saison 1896. 8i les prix, au Canada, étaient relati-
vement bas, comparés avec ceux des années précédentes (ce qui serait trés
malheureux), toute l'entreprise pourrait vraisemblablement se faire, sans
aucuns frais ou pertes pour le gouvernement, et mdme donner du profit; mais
au cas ot les prix du bétail canadien en Canada seraient relativement plus
&levés en 1896 que dans les anndes précédentes (ce qui serait une bonne chose
pour le pays), une somme qui ne dépasserait pas $80,000 pourrait 8tre requise,
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pour faire face aux dé

penses qui sont indvitables pour Pouverture d’une

pareille affaire, aux abattoirs, & bord des steamers, au dépdt central, au port
d¢ débarquement, et aux dépdts ou boutiques de détail pour la-distribution
du beeuf et des autres viandes en Angleterre,

IL BUFFIRAIT D'UN AN

Le gouvernement n’aurait pas besoin de s'occuper de Pentreprise pen-
dant plus d’un an ; au bout de ce temps, elle serait, sans aucun doute, conti-
nuée par des particuliers,

NOMINATION D’INSPECTEURS POUR LA VIANDE

La viande expédiée sous le contrdle du gouvernement, en 1896, sera ins-
Les marchands des différentes villes, qui disposeraient de
la viande, deviendraient promptement familiers avec la qualité et los noms des
différentes catégories, si plus d’une

pectée et classée.

midreannde, le gouvernement P

tion, & Montréal, Q

catégorie devait 8tre établie. Aprésla pre-

ourrait nommer des inspecteurs pour exporta-

uébec, Toronto, ‘Winnipeg, Calgary et dans toute autre place
ot les affaires Pexigeraient ; et le marchand des différentes villes du Royaume-
Uni serait alors en position d’acheter, par cible ou autrement, un nombre
donné de quartiers de beuf, dont la qualité aurait été surveillée par des ins-
pecteurs, officiers du gouvernement, (e plan préviendrait la nécessité d’en-
voyer le bosuf ou la viande en consignation, et ouvrirait une bonne demande,
sur une base siire, & partir du moment oy le gouvernement ab@indonnerait de
faire luiméme les expéditions.

AUTRES PRODUITS ALIMENTAIRES PRRISSABLES

On pourrait également faire une petite tentative pour Pexpédition de

‘“ moutons canadiens refroidis
“ volaille canadienne refroidie ”’

, @’ “agneaux canadiens refroidis ”, et de
, d’ufs frais pondus, de fruits, par la méme

agence commerciale. Ce commerce de viandes abattues entrainerait I'établis-

sement d’industries annexes,
cuirs, la fabrication de la colle,

telles que la, fonte du suif; le tannage des
et autres. Les entrepits frigorifiques destinds

au fromage cofiteraient beaucoup moins cher, #'ils étaient rattachés au service
frigorifique des viandes. Le commerce du Canada en fromage atteint aujour-
d’hui des proportions qu'il ne serait pas prudent de dépasser, si ce n’est pour
naturelle, qu'il faudrait proportionner & Paugmentation | .

une augmentation
annuelle de la dem:

Pendant les mois de juillet, ao
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conditions, par suite de ce que le fromage a été surchauff§ dans les chars, sur
le chemin de fer; ou A bord des steamers. 1y aun besoin urgent d’un ser-
vice frigorifique, & bord des steamers, pour la protection de notre commerce
de fromage. Nous avons, aujourd’hui, sur les marchés anglais, une conour-
rence pour le fromage, beaucoup plus active que celle d'il y a quelgues anndes,
et pour garder notre position, il faut savoir profiter de tous les moyens écono-
miques pour la conservation de la bonne qualité de nos produits durant le
transport. v

Un service frigorifique pour le fromage devrait pouvoir 8tre obtenu &
bord des steamers, presque sans dépense pour le gouvernement, si on Je
rattache aux installations frigorifiques pour le transport des viandes abattues.

LE COMMERCE DU BEURRE ET DE LA VIANDE SE DE VELOPPERONT SIMULTAN{MENT

La fabrication du beurre dans les crdmeries, pendant I'iiver, peut 8tre
augmentée trés considérablement ; et Pengaissement du bétail et des pores
pour la boucherie peut &tre adjoint Pindustrie laitidre ’hiver, avec un trds
grand profit pour les cultivateurs ; et ces deux branches de 'agriculture
peuvent recevoir avantageusement une extension simultande.

EXPORTATION PENDANT TOUTE 1'ANNEE

Aprds la cloture de la navigation au port de Montréal; les exportations
de bétail cessent pratiquement, au Canada, chaque année. Ceci amdne un
grand abaissement des prix du bétail gras, jusqu’s Pouverture de la naviga-
tion, au printemps de P'année suivante. Une fois ce commerce ouvert, une
bonne demande d’exportation pour la viande canadienne abattue pourrait se
maintenir pendant toute ’année. !

BfiNFICES POUR LES PROVINCES MARITIMES

Précédemment, le défaut d’un débouché extérieur d’exportation pour
lo bétail et le beeuf amenait Uexportation, des provinces de 'ouest sur les
provinces maritimes, du surplus de la production du beuf. TLes fermiers de
ces dernidres localités ont été, par suite, privés de leur bénéfice sur leur bétail
engraissé. Une demande régulidre et profitable, telle que celle que créera
Pinauguration du commerce de viande abattue du Oanada, prendrait pour
I Angleterre tout le surplus du bétail engraissé dans les provinces de I'Ouest
et de Québec, et laisserait les marchés des Provinces maritimes relativement
faibles et disponibles pour les fermiers qui vivent dans leur voisinage.

PLAN PROPOB_ﬁ POUR ASSURER DES AVANTAGES DURABLES

Tes propositions faites en ce qui concerne le commerce de détail ontpour
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but d’éviter une trds sériense cl;ject‘on, et d'assurer un arrangement commer-
cial qui donnerait des bénéfices permanents. Tl serait tout A fait impossible
d’administrer une affaire du gouvernement en Angleterre, si le soin ayant
charge des boutiques de détail était confié A des hommes salarids,qui recevraient
Pargent et le verseraient au crédit du gouvernement. Ceci ouvrirait la ported de
trés graves abus, et il serait ainsi presque impossible de bien administrer. Je ne
recommanderais point au gouvernement de se fourrer les doigts dans une
pareille affaire, mais si les marchands, avee qui on s’entendra, prennent la
viande en gros et regoivent T'argent des ventes, il n’y aurait aucun risque de
perte ou de mauvaise administration. Chaque marchand ferait la vente de
semaine en semaine, et & défaut de paiement d’une semaine, il ne lui serait
plus délivré de viande ; ceci simplifierait lo systdme et le rendrait tout & fait
slir.  Un autre but & atteindre et lo plus important est celui-ci : si le gouver-
ment engage des hommes salariés, quand il quittera Iaffaire, elle s'en ira en

pidces, au moins en ce qui concerne les rapports directs avec les consommateurs.

Nous n’aurions pas ainsi bAti une fondation, sur laqueile on pourrait asseoir
la superstructure d’un commerce permanent. Ces marchands de détail, avec

lesquels il y aurait & faire des arrangemements, devraient atre de bonne répu-

tation, d’habileté et de moyens, connaissant leur affaire. Aprds la premidre
anndée, le gouvernement n’aurait plus i employer qu'un inspecteur & Montréal,

pour classer la viande, de sorte que chaque expéditeur pourrait faire abattre
son bétail A Montréal, & ses propres frais, sous Pinspection du gouvernement,

I1 pourrait alors offrir en vente 100 quartiers ou plus, sur cette inspection,

classés No. 1, No. 2, ou No. 8, suivant Ia qualité, J’espdre que ces mar-

chands, qui auront commencé & vendre en Angleterre, au compte du'gouver-

nement, continueront d’acheter de la viande directement du Canada, comme

maintenant s'achdtent le fromage et lo beurre. Voild comment cette propo-.
sition, je pense, atteindra ses deux objets. Le plan doit 8tre soumis au parle-

ment, #'il est accepté et approuvé, les arrangements seront faits pour la vente

des viandes cansdiennes refroidies, sous leur propre nom, par des dépbts dans

un grand nombre de grandes villes en Angleterre. Te plan prévoit pour un

an seulement 'ouverture de ce commerce par le gouvernement ; ot les agences

commerciales en Angleterre seront choisies et administrées, de telle sorte

que des hommes, ayant des capitaux et la connaissance des affaires 13-bas,

continueront ce commerce des viandes abattues du Canada, pour leur propre
compte, Aubout de Ia premibdre annde, il sera nécessaire que le gouverne-
ment nomme des inspecteurs de viande, de sorte que la viande destinde 3
Pexportation, dans chacun des abattoirs du Canada, puisse 8tre classée snivant
la qualité établie pendant P'année courante, sous I'empire des arrangements

)
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faits avec le gouvernement. Ceci mettra les acheteurs, en Angleterre, A
méme d’acheter des viandes canadicnnes de certains types de qualité recon-
nus, comme ils achbtent maintenant le beurre et le fromage canadiens. Ceei
mettra fin A la ficheuse pratique de consigner nos produits alimentaires péris-
sables, qui a cours actucllement avec le bétail et le mouton. Bien que ce
soit 1A une nouvelle entreprise de la part du gouvernement canadien, la
manidre dont cette affaire sera administrée n’est pas nouvelle: comme entre-
prise gouvernementale. En 1886, du fromage et du beurre furent achetds par
le gouvernement de la province d’Ontario et vendus en petits paquets 3 ex-
position coloniale et indienne, pour y faire connaitre 'excellence du fromage
¢t du beurre canadiens. Un travail d’une nature & peu prés semblable a été
entrepris par le gouvernement fédéral, dans I'établissement de stations de
laiteric et dans P'administration de la partie financidre de cette entreprise
pour le compte des cultivateurs, jusqu’d ce que les débouchds fussent ouverts
et que les cultivatours eussent acquis les connaissances suffisantes pour conti-
nuer eux-mémes Vaffaire avec succs. Un travail analogue a été fait par le
gouvernement de la Grande-Bretagne aux Indes, pour établir et développer
1A-bas le commerce de thé, qui est maintenant d’une grande importance pour
les cultivateurs de cet empire. Dans ce cas, le gouvernement acheta de petites
fermes, se procura du plant, loua des hommes qui cultivaient le thé et le por-
taient au marché, jusqu’ ce que les avantages et la possibilité de cette bran-
che de culture eussent été démontrés. En méme temps que I'ouverture d’un
commerce de bétail, tel que beeuts, moutons, pores et volailles, quelque chose
pourrait 8tre fait pour améliorer le commerce, la collection et, la vente des
ceufs et des fruits canadiens. Nul doute qu’d c0té de cette importante indus-
trie, nous voyions grandir d’autres industries moindres, telles que la fonte
du suif, le tannage des cuirs, la fabrication de la colle et des engrais. Tel
pourrait 8tre le moyen, par lequel, aujourd’hui, il semble le plus & désirer que
le gouvernement donne son puissant secours pour le développement des res-
sources de la province de Québec dans Vindustrie laitidre. Tes autres pro-
vinces moissonneront une part égale de bénéfices de cette entreprise. Tel est
le plan qui niderait au peuple de cette province A tirer meilleur parti de ses
ressources maturelles ; il aiderait cette province d’une fagon particulidre, et en
fournissant un marché aux produits de Québec, il aiderait toutes les pro-
vinces. Vous ne serez point aidés aux dépens des autres provinces plus
qu'elles ne le seront aux vOtres ; mais votre bon exemple les incitera A deve-
nir vos émules. Glorifiez-vous de votre prospérité réciproque, continuez 3
dire : “Nous sommes heureux de prospérer, nous sommes encore plus heu-
reux de fuire partie d'un pays également prospdre, plus prospére méme sous
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certains rapports et dans certaines parties que nous ne le sommes nous-
mémes ”.  Ainsi nous rendrons notre pays dignes de nous-mémes, tout en
nous rendant nous-mémes dignes de ses abondantes ressources,

ANAAAAAAAAANNAAAAAS

CONFERENCE DE M. A. A. AYER

MoNsIEUR LE Priisipent, MEsstEuRs,
8i je puis vous ramener des sphéres élevdes, of v
tant I'édloquent discours du Professe

J'essaierai de vous dire quelques mo
votre programme,

ous 8tes montéds en écou-
ur Robertson, au terre  terre de la vie,
ts sur le sujet qui m’a été assigné par
PRIX ET QUANTITH

Nous vivons, il me semble, dans un temps, ol tout tend & la faille ou &
la valeur. L’amant de la nature court vers les
gloire des petites fleurs.  Tes femmes, dit-on, aiment les éléphants et les dia-
mants ; et 'homme qui va au concours agricole de son comté veut voir, le
plus gros animal ou le plus beau quarteron de beurre. De sorte qu'il me

i té et priz, ou taille

grosses montagnes ou fait sa

semble que l'idée dominante de cette assemblée est quanti
et valeur.

8i, aprds tous les bons avis que vous avez regus,
comment obtenir la quantité, ce serait en vain que j'essaierais de vous ren.
seigner. Je me demande #il vous est Jjamais arrivé de remarquer combien
de temps se gaspille & courir de-ci, de-13, afin d’obtenir un Prix pour sed pro-
duits, Comment réussirons-nous A concilier les grosses quantités avee les
bons prix ? Je ne connais aucun grand chemin qui méne au suceds, et n’ai
Jamais entendu parler d’aucun, Le seul chemin qui méne de ce cdté s'appelle
““bon sens ” et “ travail opinifitre”, La plupart des gens s'imaginent qu'ils
ont le *“bon sens ” et beaucoup aussi croient “ travailler dur”.

Comment ferons-nous pour appliquer ce travail, de manidre & en retirer
un suces raisonnable ? Plusieurs disent que la carridre agricole ne paie pas,
et que la meilleure chose & faire pour les jeunes gensmest d'aller A la ville et
de se mettre dans les affaires. Je suppose que vous savez ot vous devriez
Papprendre & vos enfants, que 99 pour cent des hommes qui ge mettent dans
les affaires n’y réussissent pas. Environ un sur mille des chercheurs d’or et 1in
sur cent des hommes d’affaires font fortune. TLa culture est certainement une
carridre plus prospdre qu’aucune autre, L'Honorable M. Beaubien faisait
tant0t allusion au proverbe anglais : “ Lot well enough alone”. Je crojs
qu’il y & un dicton ou proverbe frangais : ¢ Linissez faire”. Ces denx petits
mots en disent long et traduits en anglais pourraient se lire de manidre

vous ne savez pas encore

v
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signifier :  *Ne vous donnez pas tant de trouble pour cela”. Il y a des
quantités de gens qui agissent de la sorte, qui “laissent faire” ; il y a des
quantités de gens d’aftaives, 95 pour cent de ceux qui faillissent qui ont
“laissé faire”. Les affaires se tont seules ; elles prennent goin d’elles-mé&mes,
mais ne prennent pas soin d’eux. . Iy a auesi des cultivateurs, et je regrette
de le constater, qui laissent faire les veaux, laissent faire les pores, laissent
faire les vaches, laissent faire le lait, et naturellement, tout ce laisser-faire ne

méne A rien de bon.

Taissez-moi, en passant, vous demander, aujourd’hui que la neige est
tofbée, combien de cultivateurs avaient leurs traincaux préparés ? combien
ont leur bois abattu dans les bois ? combien ont réparé leurs charrettes et les
ont mi‘ws on bon ordre? combien ont repeint leurs instruments et leurs outils
ot les ont mis A Pabri ponr la saison prochaine ? ou plutdt combien y en a-t-il
qui laissent faire, qui attendent, poury toucher, que le temps soit venu: de
s'en servir.

Tl y aun autre proverbe ; son auteur doit 8tre quelque cultivateur par-
tisan du laisser-faire : On ne peut penser & deux choses A la fois”. Est-ce
exact? Jesuppose que vous ne pouvez penser A deux choses dans la millidme
partie d’une seconde ; mais ne pouvez-vous penser 4 deux choses en une
seconde, et vous pouvez siirement penser & bien des choses en dix secondes.
Vous envoyez vos gargone et vos filles & Pécole et ils y apprennent la lecture,
Pderiture, e caleul, la grammaire, Phistoire et la géographie ; et ils étudient
toutes ces choses le méme jour. Il y a 13 une legon pratique pour la: vie
Q’aftaires, c’est qu'on leur apprend A faire plus d’une chose & la fois. Le cul-
tivateur qui ne peut penser & ses vaches, A ses veaux, A ses pores et A ses
chevaux,  ses instruments, & chacun de ces détails & la fois, ne peut diriger
sa ferme avec suceds. Si je ne connaissais chaque lot de beurre, et si mon
associé ne connaissait en détail chaque lot de fromage ; si nous ne les exami-
nions pas avee soin, et si nous e trouvions pas celui de nos clients auquel
chacun de ces lots peut convenir, ou sur quel marché nous devrons I'envoyer ;
nous serions tout simplement dans Pimpossibilité de faire notre commerce
avec profit. :

Je crois comp: @e que quelques gens ¢'imaginent que ce gerait une
vraie bénédiction, si ces misérables marchands de beurre et de fromage étaient
balayés de ce monde. Il enverraient bien leurs produits en Angleterre eux-

mémes. Pourquoi n’essayez-vous pas ! D’autres cultivateurs lont essayé et .
quo Y P!

n’ont pas réussi ? mais vous pourriez sans doute faire mieux. Comment vous
y prendriez-vous ? 'Vous enverriez quelqu’un pour disposer des produits, et

sauriez-vous sur quel marché les placer ? Sauriez-vous oll envoyer votre |
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représentant ! I’enverriez-vous: 4 Londres, & Southampton, & Plymouth, A
Bristol ou & Cardiff; ou I'enverriez-vous 4 Liverpool, & Birminghum, & Hull,
4 Dundee, & Edimbourg ou & Glasgow'?  Votre homme pourrait-il faire l1a
besogne d’une centaine d’hommes ? Chaque place demande sa sorte de pro-
duits ; il faudra que votre homme sache ot placer le fromage mou, ot le fro-
mage plein, ol le fromage coloré, oit le petit et olt le gros fromage, et ot telle ;
ou telle saveur ? Etes-vous maintenant aussi sir de savoir le dernier mot du
métier ? Y avez-vous consacré toute votre vie ? Croyez-vous qu’il soit pos-
sible pour un seul homme d’avoir assez d’expérience pour suffire & tous ces
détails et envoyer justement chaque fromage & Ia place qui lui convient ? Iy
ai passé 30 ans, et je ne suis pas toujours slir de ne pas m’y tromper ; si quel-
qu’un ici g'imagine pouvoir y réussir, qu'il Pessaie !

Non, non, messieurs ; il n’en est pas ainsi ; et le seul grand chemin qui
méne au suceds, c’est le travail régulier, le travail appliqué, le travail opinidtre,
le travail persévérant, que ce soit sur la ferme ou & laville. Prenez un homme
qui ait de I'enthousiasme pour son métier, un cultivateur passionné pour son
art, un qui puisse penser & plus d’une chose 3 la fois ; voild ’homme capable
de faire de la culture un suceds. Vous pouvez réussir dans la culture aussi
bien que dans toute autre branche, si vous veillez & votre affaire, mais non
pas si vous “ laissez faire ”,

Pourquoi vous dire toutes ces choses ? parce que vous venez d’entendre
bien des théories, et que je veux vous faire réfléchir, de manidre & co que vous
mettiez ces idées en pratique. Avez-vous jamais vu un enfant aimer le tra-
vail? Vous ne demandez pas & un enfant d’aimer lo travail ; mais si un
homme arrive jusqu’d IAge de 50 ans sans aimer lo travail, il y a sfirement
quelque chose de ‘travers en lui, ou chez son pére, avant lui, Je voyais
T'autre jour, dans les journaux, que les cultivateurs dans 'Ouest avaient'
adopté la journde de huit heures. Tls ont pensé que la journée de huit heures
dtait assez longue au temps de la moisson, mais voici comment ils Pont com-
prise : 8 heures avant diner et 8 heures aprds, Kt mioi, Messieurs, je vous
dirai que je ne connais pas de position qui ne demande, & certains moments, 8
heures de travail avant diner et 8 heures aprés, et parfois plus que cela, J’ai

. travaillé moi-m8me’ bien souvent 16 heures par jour, et je crois avoir, en

moyenne, travaillé autant d’heures que n'importe quel cultivateur. Pensez
vous que le ministre de Iagriculture, qui parle avee tant d’enthousiasme ici
ce soir, aurait pu, de son département, faire lo succds qu'il en a fait, #'il 0’y
avait mis par jour un grand nombre d’heures de travail acharné.

Ceci dit & propos de travail et @’application, je voudrais vous dire quel-
ques mg;s des réfrigérateurs. * Vous en avez entendu parler et vous en avez

.




vu, et vous savez qu’il y en a de bons et de mauvais. Il y a des glacidres
dont le bois est humide et le-plancher sale, qui ne méritent aucunement le
nom de glacidres, et olt le beurre, depuis qu’il y entre jusqu’a ce qu’il en sorte,
devient de jour en jour plus mauvais. Je ne connaisrien qui donne au beurre
plus de mauvais arome qu'une glacidre humide et moisie. Au lieu que la
température y soit au-dessous de 82 © Farh,, je I'y ai vue souvent & 50 ou
60°. Cela ne vaut méme pas une de nos vieilles caves. Congelez votre
beurre, ou ne vous en mélez pas.

En ce qui concerne les tinettes, j’ai recommandé pour Pexportation une
tinette canadienne de 70 livres. Je ne suis lié par aucune des opinions que j’ai
exprimées il y a dix ans, ni m&me par celles que jexprimais I'an dernier. La
demande, aujourd’hui, est pour la boite de 56 livres. ~Je conseille donc sim-
plement aux beurreries, qui songent A se procurer des tinettes pour I'an pro-
chain, d’attendre quelque peu, disons un mois ou deux. Apparemment, les
boltes seront & I'ordre du jour.

Mais quelque soit le mode d’emballage employé, le papier parchemin est
absolument essentiel pour le marché anglais, et n’oubliez pas, quelque soit
Pemballage, de le passer & la vapeur, et de mouiller le papier avant de le
mettre en place, afin d’éviter la moisissure. !

Vous savez le succts obtenu cette année par nos exportations de beurre
et quelle part en est due au bonus offert par le gouvernement de cette pro-
vince.  Je suis en faveur de ce bonus, et j’espbre que cette année, il ne sera
donné qu’aux’beurres de juin et de juillet, car une fois la fabrication de ces
deux mois exportée, le reste de notre fabrication de la saison se vendra bien
tout seul.

Le commerce local & Montréal, & I'heure actuelle (décembre 1895) est
sain, parce que nous n’y avons pas de grosses quantités de beurre, du coms
mencement {le la saison, comme nous en avions 'an dernietr.

On denjande souvent : combien le Canada consomme-t-il de beurre ? Les
statistiques da I'an dernier montrent que la cité de Montréal, elle seule, a
consommé 8,000 paquéts par semaine, de 50 livres chacun en moyenne,
Au premier mai, Pan dernier, Montréal avait en stock quelques 5,000 tinettes
de trop, le résultat fut que le beurre se vendit'd un trds bas prix. 8i,aulien
d’avoir 5,000 tinettes de trop, nous en avions eu 7,500 de moins, je n’ai aucun
doute que 12 prix du beurre n’efit été cinq centins plus haut qu'il n’était. Il
est difficile de dire si nous avons, aujourd’hui, trop de beurre ou non, pour la
consommation locale en Canada, mais je me risque & prédire que, si nous pou-
vons exporter 5,000 tinettes de plus, la balance, soit 50,000 tinettes requises
par la cité de Montréal A elle seule, augmenterait de valeur d’au moins $50,000.
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Je n’ai cité que Montréal, mais cela vous suffira pour vous démontrer quelle
est 'importance de notre consommation locale. Je la crois plus grande que
quelques-uns ne se le sont imaginé,

~ Jaimerais & sortir un peu de mon sujet et A traiter un ou deux autres
points. On a parlé de charroyer le lait aux fabriques. En rigle générale,
c’est I'usage en cette province, que chaque cultivateur apporte son propre
lait & la fabrique. Avez-vous jamais calculd ce qu'il en cofite pour charroyer
lelait ? Prenons une distance de 5 milles, avec 12 cultivateurs et 20 vaches
€n moyenne par cultivateur ; avee le systdme actuel, vous employez au moins
24 heures de temps d’homme pour charroyer tout ce lait, tandis qu’un
homme devrait faire toute la besogne en 6 heures, Suis-je dans Ierrenr quand
J'estime que les fabriques de fromage emploient, en moyenne, 150 heures par
Jour pour le charroyage de leur lait ? Est<ce 14 de Péconomie ? Pour moi,
Cest un gaspillage énorme de travail ; il devrait y avoir A cette saison quel-
que travail & faire, représentant un salaire plus élevé que celui réalisd par le
temps ainsi gaspillé & charroyer le lait. J’estime que chaque cultivateur
devrait pouvoir faire charroyer éon lait an prix de 15 centins par jour, ou d’un
centin par vache. 8'il se rencontre un cultivateur prét & faire co travail, &
raison de 15 centins par jour, il faut quil y ait chez lui quelque chose de
travers.

Les petites fabriques font, au commerce des produits laitiers, un tort
incalculable ; je suis en faveur des grandes fabriques, parce qu’elles sont en
état de payer, comme il faut, un bon fabricant et qu’elles peuvent faire un
meilleur article que les petites, parce qu’elles sont une économie’pour le culti-
vateur, et parce que le fromage qui en sort a une plus grande valeur, Une
petite fabrique fait un petit nombre de fromages inférieurs qui ne tournent
pas bien ; les Anglais s'en dégofitent et ¢’est nous qui en souffrons, !

Un autre point encore : ne faites point de’ fromage de foin (1). Vous
wen faites que quelques mille menles, mais en méme temps, vous tournez le
marché contre vous ; il vaut beancoup mieux convertir ce lait en beurre, De
108 jours, il faudrait pour chaque 5 ou 10 fabriques de fromage, une beurrerie
A cette fin. La concurrence est vive 3 beurre et fromage viennent du bout du
monde ; ¢’est pourquoi-vous ne devez pas chercher & forcer vos fromages sur
le marché en mauvaise.saison, " e

1Ly a encore place en cette province pour amélioration de P'appa.-
rence extérieure du fromage. Bien des fabriques ont encore de vieux moules
A Pancienne mode, qui devraient &tre mis de cbts 3 il faut, pour faire un fro-

—

< (1) Le commerce en Canada nomme tromage de foin, le fromage fait au début de la saison, alors
Jue les vaches' sont encore & Iétablo.
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mage de bonne fagon, & bords bien tournés, des nouveaux grands moules de
14} pouces de diamdtre. J

Je ne crois pas que nous ayions, & I’avenir, d’aussi grandes variations
dans les prix du fromage ni du beurre que par le passé ; griice au progrés
dans Vart de la fabrication, aussi bien qu’s Pinstallation des réfrigérateurs
pour la conservation du beurre et du fromage, la fabrication de geptembre ne
donnera pas beaucoup plus d’argent que celle de juin. Je ne vois pas aujour-
@’hui d’autre moyen pour le cultivateur, de faire de I'argent avec le beurre
ou le fromage, que de garder de meilleures vaches, de les nourrir mieux, de
produire plus de lait, de faire plus de fromage ou plus de beurre, et de conti-
nuer & marcher dans. ce seul chemin du roi qui conduise au succds, et qu'on
appelle : “bon sens ” et * travail opiniitre .

DISCOURS DU PROFESSEUR FRANK T. SHUTT

L
Monsieur LE PriisipENT, MESSIEURS,

Mon collégue le commissaire fédéral de la laiterig a signalé 'homme
comme 6tant parfois un trds féroce animal, mais il y a des exceptions, et vous

avez en moi un vivant exemple 'un homme plein de mansuétude. Je ne
vous parlerai pas longtemps ; je pense que vous 8tes demeurés assez long-
temps ici ce soir ; et en conséquence, sur la suggestion de votre président, je
ne commencerai pas ce soir la conférence qui m’a été assignée par votre secré-
taire. Vous me permettrez cependant, puisque je suis debout, de vous dire
en quelques minutes qu’en ma qualité de membre de I'état-major des fermes
expérimentales, je suis trés-heureux de mettre & profit cette occasion de vous
rencontrer, vous qui 8tes nos co-opérateurs en agriculture. Il n’est pas
possible pour nous d’assister A toutes ces conventions ; mais toutes les fois
que je le puis, ai toujours beaucoup de plaisir & parler.et & me rencontrer
avee vous, qui poursuivez le méme but que nous, quoique probablement par
des voies diverses ; nous avons en vue le méme objet : un plus grand succs
de Pagriculture, Si je regarde en arridre les 7 ou 8 dernidres années passées
de mon travail, sous les auspices du gouvernement, je puis dire que je suis
convaincu que je ne pourrais indiquer aucun des travaux, entrepris par le
gouvernement, comme étant de plus d’importance ou de plus de valeur pour
Pagriculture en général que cotte diffusion des connaissances au moyen de
vos associations et de vos conventions. Je crois que ¢’est une bonne chose
pour nous tous d’8tre ici aujourd’hui, d’y faire ce que nous y faisons ; cest
bon pour vous comme pour nous ; cela nous donne la chance d’apprendre &
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connaitre les besoine du pays, et & vous, d’obtenir des renseignements, sur les
résultats de nos expériences dans les fermes expérimentales.

Je puis confirmer ce qui a été dit concernant les ressources de cette pro-
vinee ; je vous parlerai demain des moyens par lesquéls vous pouvez protéger
.quelques-unes de ces ressources et plus spécialement les ressources de la ferti-
lité de vos terres. Je puis dire ici que, d’apris co que je vois et apprends,—
et je ne le dis point pour vous flatter ni pour gagner vos suffrages—je crois
que vous avez, dans les cantons de I'Est et dans plusieurs des parties de la
province de Québec, des conditions particulidrement favorables & Pentreprise
et au suceds de I'industrie laitidre. Nous savons qu’il faut un sol et un climat
favorables pour faire, financidrement parlant, de bonne agriculture. Vous les
avez iel. Ici, vous possédez une abondance @’eau des plus pure; ici, vous
avez des nuits frafches pendant la saison d’6té ; ici, vous pouvez cultiver
d’abondantes récoltes. de fourrages.

Un observateur attentif remarquera que certaines parties de la puissance
sont particulidrement adaptées A certains genres de culture : ainsi, nous avons
des districts pour la culture des fruits ; ’autres districts, pour la culture des
grains ; d’autres enfin, spécialement appropriés A Iindustrie laitidre. Ioi,
comme je viens de le dire, vous avez des récoltes et des conditions de sol et
de climat particulibrement favorables aux travaux de l'industrie laitidre. Iei,
vous n’dtes point exposés A des saisons d’extrdme froid, chaleur ou séche-
resse; vous pouvez cultiver d’excellents fourrages 3 des prix trés raisonnables.
Ce qui nous manque aujourd’hui, peut-8tre plus que toute autre chose, c¢’est
le savoir ; et nous sommes venus ici pour vous donner des renseignements ot
des avis, que vous pourrez mettre i profit dans votre industrie laitidre. Nous
avons besoin d’8tré mieux renseignés au sujet de nos travaux ; c’est un fait
bien reconnu aujourd’hui que dans tous les genres d’affaires, ceux-1j seulement.
peuvent réussir qui ont fait un sérieux apprentissage et qui ont consacrs
plusieurs années de travaux ardus, travaux intellectuels et travaux corporels,
pour acquérir des connaissances suffisantes dans lear genre d’occupation.  Si
nous pouvions lire les signes des temps, nous verrions que I'agriculture, en
tant que science, fait des progrds partout. Nous suivons les traces de ceux
des vieux pays, quand nous offrons des renseignements bien définis et quand
nous appliquons de meilleures méthodes dans nos travaux. Le cultivateur
qui veut réussir ne méprise plus désormais les connaissances scientifiques que
donnent Ja chimie et 1a botanique. Nous mnous rendons compte, dis-je, qu’il
¥ apour nous 4 apprendre dans ces sciences quelque chose, que nous pourrons
appliquer & notre travail et qui nous donners un profit journalier. J'espbre
avoir P'oceasion de revenir sur ce sujet ; I’heure est maintenant trop avancée

pour abuser plus longtemps de votre bienveillante attention. ,
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SEANCE DU JEUDI, 5 DECEMBRE, AVANT-MIDI

M. Wm. Rhaven :—Je désire ce matin soumettre & Messieurs les profes-
seurs qui sont présents, une question au sujet de eau. Dans son rapport,
M. Taché a exprimé une opinion aw sujet de ean sulfureuse ¢t gazeuse. etM.
Bourbeau en a exprimé une autre. Dans la fabrication du beurre, il faut
pour bien réussir, que 'ean destinée au lavage soit excessivement pure. Ily
a des eaux assimilables, et des eaux non-assimilables, Ieau assimilable est
sans conteste I'eau distillée ; I’eau des rividres et des lacs ainsi que leau de
pluie sont les plus propres au service de la laiterie : ce sont les eaux employées
pour le lavage du betirre. Les autres eaux, comme les eaux de source et de
puits, les eaux stagnantes ne peuvent pas 8tre prises pour laver le beurre. Il
y a auesi des eaux sulfureuses et gazeuses, provenant généralement des sources,

La vache doit boire aussi de I'eau pure, et elle a un instinct tout partici-
lier pour faire le choix™de I'eau dont elle s’abreuve. Ainsi, dans le pare, au
piturage, la vache ira boire de I'eau de la mare au lieu d’aller boire celle du
ruisseau. IL’eau de la mare est certainement pure, parce que la vache ne se
trompe pas. Il est bien reconnu que Iean de mare, aprds y avoir séjourné
quelque temps et s'8tre chargée de microbes, pourrit, puis redevient pure, par-
faitement assimilable. Vous ne verrez jamais la vache boire de I'eau cou-
rante, que lorsqu’elle y est forcée par la soif, un besoin impérieux.

Les eaux non-assimilables sont lgs eaux calcaires, sorties récemment de la
source. I’eau salée, 'eau de chaux sont des eaux minérales ; 'eau chargde
de soufre ou les eaux gazeuses peuvent s’employer, #'il y a besoin de mouiller
le lait ou bien pour la production du lait ; mais il faut autant que possible
g’en tenir aux eaux assimilables. Bi on mettait de eau non-assimilable dans
le lait, on aurait “ de visu” la preuve qu’il y a de ’eau dans le lait. Je crois
qu'il serait bon d’avoir 'opinion de messieurs les professeurs, sur 'emploi de
ces différentes eaux dans la fabrication du beurre.

M. Barnard explique en anglais les paroles de M. R’Haven.

Professeur Shutt :—En ce qui concerne la question de I'eau, je puis dire,
comme point de départ, que I'ean qui tombe des nuages est I'ean la plus pure
qu'on puisse trouver dans la nature, pourva qu’elle soit recueillie dans un
vaisseau propre et dans des lieux, ot 'atmosphére est exempte de fumée ou
de toute autre matidre contaminante, comme il arrive A la campagne. ' L’eau
absolument pure est inconnue dans la nature. IL’eau de pluie tombée A la
campagne est pratiquement pure ; cette eau tombant sur le ol serait d’abord
pure, exempte de contamination ; mais si vous la laissez stagnante, en un lien
ouvert, comme dans un étang, exposée aux intempéries et aux infiltrations
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du drainage, ce ne serait pas, § mon avis, un moyen de Pamé
eau était placée de maniére A recevoir lo drainage de;
la grange ou des étables, elle serait contamin
introduite dans I’eay tendra 3 la détériorer ou
confesse n'avoir jamais entendu parler 4’
dans les termes employés par M. R'ITa
facile de découvrir leur Présence, si elleg dtaient ajoutées ay lait. T/eqq peut
8tre pure on contaminée avec des matidres corrompues, mais on ne doit jamaig
Pemployer pour ajouter au lait, Ceci ne touche point § Ia question de puri.
fication, qui se produit quand leau filtre & travers le sol, Lo 80l a ainsi
une grande action purificatrice, mais Ieau, courant dans un canal la su
du sol, est sujette plutds 4 ge corrompre qu’a se purifier,

M. Barnard (en anglais) :—I question posée par M. R’Haven ge rap
porte & I'ean qui se ramasse dang les champs et Jeg p:itumgcs. La difficulté
serait que cette eau, venue i travers champs, § 1a strface dy 801, serait plus
ou moins contaminde et serait ensuite conservée trois oy quatre semaineg Jjus-
qu’d la pluie Prochaine, aussi longtemps que le trou, o elle g’est amassse,
serait suffisant pour la, conserver, de pluie en pluie. Durant cette longueyr
de temps, I'eau regoit des matidres contaminantes, T question est de Bavoip
8i ces matidres contaminantes peuvent atre expnlsées par la fermentation 3 je
comprends que telle est Pexplication de M. R’Haven qui prétend que leay
redevient pure et parfaitement agréable, TLe Professour et M, R’Haven gont
@’accord pour dire que P'eau tomhée dy ciel est pure ; qu'apre
4 travers champs et qu’elle 'est g §
endommagde ; et que, par suite de la chaleyr de I'été, des insectes qui y pul.
lulent, et des animaux qui la troublent avee leurs pieds, I fermentatioy
s'ensuit et que I'eau est contaminde. TLa question est de savoir si, ay bout
d’un certain temps, cette fermentation cessant, I'ean est susceptible de rede.
venir bonne,

M. J. de L. Taché (en anglais) : mes remarques préeé.
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(’anc source A Pair libre ; mais si T'ean de source est prise & la source méme
et conduite A la fabrique dans des tuyaux, je suppose qu'elle nc contient pas
beaucoup d’oxygbne. Je m’appuie, A cet égard, sur une des meilleures auto-
rités actuelles : Gosta Grotenfeldt, dans son traité d'industrie laitidre.
Grotenfeldt est un des hommes les plus pratiques et les plus savants qui aient
jamais dcrit sur ces matidres ; il dit : « Duclos a montré par de nombreuses
expériences que le beurre doit 8tre protégé contre Vinfluence de Pair (oxy-
gine) et de la lumidre. Des précautions en ce sens devraient, dit-il, 8tre
prises jusque dans la baratte, ¢’est-d-dire, en lavant le beurre avec de l'eau
pauvre en oxygine. L’eau de puits ou de source devrait toujours 8tre
employde pour le lavage & Pexclusion de I'eau de pluie ou de lac. Duclos
considdre que cette dernidre est dommageable tout & la fois A cause de ses
fortes proportions d’oxygdne et de la présence probable de nombreux micro-
organismes 7. Voild, en ce qui coneerne l'oxygbne ; maintenant, il y a autre
chose, et cela g'accorde parfaitement avee ce que dit le Professour Shutt :
que le sol a une action purificatrice qui rend 'eau des puits les plus profonds,
la plus convenable pour les usages de la laiterie ; ce fait est corroboré par
Pobservation de deux inspecteurs qui ont mentionné que I'eau profonde est
exempte de contamination, méme lorsque cette eau provient de licux conta-
minés. Nous devrions done prendre de I'eau de puits profonds ; plus le puits
sera profond, meilleure sera I'eau, sous le rapport au moins de I'exemption de
tous germes de contamination. -

Professeur Shutt :—Encore un mot sur la question. J’aime A entendre
discuter ce sujet parce que depuis longtemps j'y- attache beaucoup d’inté-
8t Je pense que M. Taché a tout A fait raison en ce qu'il dit concernant
Paction de oxygtne sur le beurre ; mais j'ajouterai qu'il y a encore beaucoup
plus de danger dans l'emploi d’eaux, contaminées par des matidres organiques
ot contenant des quantités de ces micro-organismes, connus sous le nom de
bactéries. Je connais quelque chose de la qualité de I'eau employée sur nos
fermes et dans nos lpiteries; et je ne puis en général en parler en bons termes.
La question que nous avons & discuter sous ce rapport est la contamination
due aux matidres de drainage des cours d’étables ou des champs, contamina-
tion qu’on peut prévenir. Nous devons veiller & ce que l'eau soit exempte
de matidres organiques d’origine animale, et & tout prix votre eau devrait
toujours 8tre exempte de drainage organique, parce que I'ean, dans ce cas,
est un milieu trds favorable au développement des germes qui causent la fer-
mentation, et créent dans le lait, le beurre et le fromage, de mauvais aromes.
Ces petites plantes microscopiques, microbes ou bactéries, causent aussi beau-
coup de maladies ; et ces germes de maladie trouvent A se développer dans
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‘riche.  Voili Ia premidre question, et voici Ia seconde :

—_———
Peau qui contient des matidres ‘excrémentielleg Qanimaux,
donc afin que vous compreniez bien la néoessit
ment d’eau, A une distance suffisante, pour rend
tion de cette nature. Je ne voudrais pds reco
ver P'eau en des lieux découverts dang les cham
ouvririez la porte & la contamination,
mieux d’avoir une source profonde ; voug auriez ainsi de Peay froide et, en
outre, elle serait pure, si la source était située & une distance suffisante des
cours d’étable ou d’autres lieux, dont le voisinage pourrait Ia contaminer,
M. J. de L. Taché (en anglais) :—Je faisais
beurre fin ; j'ai dit que des précautions devraient &
germes I'entrée de. 1a fabrique ; jai

drainage et que des précautions devraient 8tre prises contre toute chance .de
contamination,

J’insisterai
é d’avoir votre approvisionne-
re impossible toute contamina-
mmander la méthode de conser-

Ps ; en agissant ainsi, vous
Dans la majorité des- cas, il serait

Professeur Robertson :~—Je pourrais ajouter un mot,
vation du beurre, ce n’est pas assez de le gardeg froid. Lair et Ia lumidre
ont une action aussi bien sur la couleur que sur I'arome, L’oxygdne de Vean
tendrait & rendre le beurre plus jaune et Ini donnerait un arome un peu plus
fort.  On ne peut se soustraire & cette action de Poxygine dans le travail du
beurre sur la table, i Je beurre est travaillg une heure de plus que d’habic
tude, ce qui lui donne un arome plus fort, il ne ge conservera pas aussi long-
temps. I est clair qu’il ne suffit pas de conserver le heurre 3 une tempéra-
ture fraiche, il faut le conserver dans un endroit sombre, od Iair ne Ppuisse
pas Patteindre, (est ainsi qu’on reconnat Pavantage de lo conserver enve-
loppé dans un Ppapier spécial.

M. Augé (en anglais) :—J’ai une couple de questions 4 poser.

qu'il existe en certaing endroits—et jo ne doute Pas quo ce ne soit par igno-
rance—beaucoup d’opposition an Paiement du lait suivant g richesse, établie
par le Babcock, Je puis citer un cas o le lait d’un certain patron fut trouvé
plus riche & Pépreuve en juin et juillet, qu’il ne le fut en octobre, et je deman-
derai aux Professeurs, qui ont étudis 1a chose, de nous expliquer si un pareil
fait peut se produire sans falsification du lait, Quelques patrons de cette
localité furent convaineus que cette homme avait falsifig son lait. Son lait,
avec les mémes vaches, 4tait plus riche en juin ot Juillet qu'en octobre, ot
tout le monde sait, naturellement, que le lait d’automne est toujours le plus

Qu'arriverait-il sj
un patron, éloigné de la fabrique, prenant son lait de la traite dy Boir sans lo
brasser le matin, enlevait de la crdme, et une partie du lait derémé pour ges

jeunes pores et ges veaux, et remplagait le tont par de l'ean, puis prenait lo
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lait du matin et le mélangeait avec le lait ainsi falsifié ? Y aurait-il: gain
pour lui et perte pour les autres patrons? Cette fraude pourrait-elle 8tre
découverte par ’épreuve dn Babeock ?

Professeur Shutt :—Monsieur le Président, je me proposais de traiter du
procédé d’épreuve Babcock, daus la conférence que j'ai été prié de préparer
par votre secrétaire, sur la chimie du lait et de ses produits, et je ne sais pas si
je ne devrais pas plutdt traiter cette question ici que de la remettre & tantOt.
Je u’ai rien de spécialement préparé comme conférence, mais j'avais l'inten-
tion de passer en revue les principes constitutifs du lait et de traiter de
I'épreuve au Babcock. J’ai ici un tableau pour illustrer mes remarques sur
ce point et je vous inviterai & Jes discuter au fur et & mesure. Je crois qu'il
vaut mieux en rester 1A pour le moment.

M. Barnard (en anglais) :— Avant de passer & un autre sujet, j'aimerais
A avoir Popinion du Professeur Robertson sur cette question. Je comprends
qu'un de nos inspecteurs généraux a rencontré la méme difficulté, il pourrait
expliquer dans quelle circonstance, at peut-tre le Professeur Robertson powr-
rait de suite donner la solution.

M. Elie Bourbeau (en anglais) :—Dans ma propre fabrique, j’ai remarqué
le fait déjd mentionné par M. Augé. En juin, j’ai fait 'épreuve du lait d’un
certain patron, et son lait marquait 5.40 pour cent ; en octobre, il ne mar-
quait plus que 4.80. J’ai pensé que le fait pouvait 8tre attribué A la séche-
resse de la saison. Naturellement, ces chiftres n’étaient pas la moyenne ;
mais je les ai rencontrés dans un cas. J’ai remarqué dans ma propre fabrique
cette annde, par des épreuves répétées plusieurs fois, que le lait paraissait plus
riche en juin et en juillet qu’en octobre.

Professeur Robertson :—La proportion de matidre grasse dans le lait
d’une vache varie beaucoup, de temps A autre, sous des conditions en appa-

rence les mémes. J’ai rencontré une différence de 1} pour cent dans la
matidre grasse du lait de la méme vache, A deux jours de distance, dans la
méme étable, et avec la méme nourriture. Nous avons enregistré environ
20,000 épreuves en deux années consécutives, et je ne suis plus aussi slir de
mon fait sur la question du standard de matidre grasse pour le lait, que je
I'étais avant d’avoir fait ces épreuves.

Les conditions de climat et d’alimentation, cette année, ont donné une
meilleure qualité de lait en juin et juillet qu'd I'ordinaire. Une meilleure
alimentation des vaches, maintenant I'abondance du lait vers 'automue, a
réduit 1a différence de pourcentage en matidre grasse, qu’on rencontrait dans
les années précédentes, entre lo lait d’automne et le lait d’été, Les vaches
donnent habituellement beaucoup de lait en juillet, et trds peu, en octobre,
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W de sorte que la proportion de matidre grasse est généralement plus forte vers

it-i] %“iu la fin de 1a saison, Bien que Io Pbourcentage de matiare grasse dans le lait

elle Btre varie beaucoup, Ia quantité de matiyre Rrasse, si 'on prend 1a moyenne du -
lait d’une vache pendant une semaine, semble avoir une relation & peu prés 4

raiter du constante avec le total deg autres solides du laig, J "admets que, dans le paie-

P"‘SP““’E‘ ment des patrons suivant la richesse du lait, il n’est Pas juste de 8upposer que

sais pas si celui, qui envoie du lait & 4} pour cent le mardi et ) 4 pour cent le vendredi,
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'aimerais ment sont proportionnds 3 Iy matidre grasse, ont ét¢ enlevés par cette fraude,
omprends 11 est done aussi malhonndte d’enlever du petit-lait ot de lo remplacer par de
| pourrait Peau, que d’enlever de la créme ot de he rien mettre § Iy place. L’instry-
801 pouer- ment de Babeock sey] n’indiquerait Pas cette fraudo, mais son emploi, uni 3
celui du lactomdtre, ln fora découvrir, T| et done & Propos d’employer Jo
remarqué lactomdtre comme une Protection contre Jo danger d’8tre trompds par des
 lait d’un gens, qui youdraient avoir quelque chose pour rien, ce qui au hout du compte
1 ne mar- ne paie jamais. Jo guig s@r que tout homme, au courant des affuires ot qui
1 séche- conduit des fabriques, dira la méme chose, J’ai conduit moi-méme des
noyenne ; fabriques ; nous avions 700 patrons, J'gi oy l’occusion, plusieurs foie, de
» fabrique croire que plusieurs deg patrons fraudaie
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4 environ est la meilleure politique pour un homme, auesi bien au point de vue do gg
si slir de bourse qu's celui de gn conscience, I eg fabriques, qui voudront voir dispa-
it, que je raitre ces risques de fraude, n'auront qu'd’ faire usage du Babeock et du °
lactomdtre ; elles aideront ainsi beaucoup 4 l'amélioration de la qualité du Jait,
onné une Je puis ajouter encore que la qualitd du lait varie beaucoup, mais que si un
meilleure homme ne fraude Pas gon lait, la matidre 8rasso est une juste mesure de sa
itomue, a valeur.  8i vous avez affaire & un frandeur, lo Babeock et le lactomatre vous
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o8 vaches M. Patton (en anglais)
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méthode d’épreuve donnant justice aux patrons, quand la richesse du lait
est sujette & changer de 1} pour cent en deux jours ? Serait-il équitable de
payer les patrons, sur une épreuve faite seulement une, fois tous les quinze
jours ?

Professeur Robertson :—Je n’ai que deux ou trois exemples sur 20,000
épreuves d’une aussi grande variation. Une épreuve composée, faite une fois
par quinzaine, ne comprend pas seulement un échantillon de lait pris une fois
dans la quinzaine, mais un échantillon du lait regu chaque matin pendant
toute la quinzaine. Cette méthode est sfire. Nos fabricants de fromage et
de beurre, qui ont été hostiles & cette méthode dans le passé, s'uniront, je
crois, pour adopter Pépreuve composée. La seule chose 3 craindre est la
négligence, le manque de soin, Pincompétence et le manque d’adresse des
fabricants de beurre et de fromage L’épreuve composée faite avec soin est
une bonne épreuve ; mais elle requiert quelque habileté de main ; c'est
pourquoi nous avons pris un soin particulier, & Pécole de laiterie Saint- Hya-
cinthe, d’insister sur tous ces détails, dans la crainte que par manque de soin
les fabricants ne gitent I'application dPune bonne chose.

M. J.de L. Taché (en anglais) :—M. Wherry a fait hier allusion & la
divergence d’opinion qui existe entre le Professeur Robertson et lo Professeur
Dean, sur la question du paiement du lait d’aprds I'épreuve Babcook, auriez-
vous la complaisance de nous donner le fin mot de la discussion sur ce point ?

Professeur. Robertson :—Voici le fin mot de la discussion.

M. Wherry (en anglais) :—La question 4tait relative i la dlvergence
d’opinion entre les Professeurs Dean et Van Slyke.

Professeur Robertson : — En Pabsence du Professeur Dean, j'aimerais
mieux ne pas mentionner son nom, &'l n’y allait de la défense et du maintien
d’un principe. Le Professeur Dean et moi sommes de bons amis ; il était un
de mes éldves quand j’étais professeur 4 Guelph. Il vint & Guelph et y passa
tous ses examens ave¢ beaucoup de succds; en général, il g'est montré an
éldve brillant et studieux ; il remporta les honneurs et s’appliqua beaucoup
aprds que je quittai Guelph pour Ottawa. M. Dean a passé quelque temps
avec le Professeur Van Slyke dans I'état de New-York, et & son retour il
devint mon successeur & Guelphi. Vous voild maintenant au courant de nos
rapports personnels,

La difficulté que nous avions, parmi nos cultivateurs principalement,
était que noud payions le lait par le poids, au lieu de le payer suivant la qu~
lité. Le poids et la qualité vous donnent la valeur du lait, non pas le poids
seul, mais le poids par la qualité. Nous demandons encore & peser le lait ;
mais une fois pesé, nous modifions le résultat par la qualité, et ainsi nous
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avons la valeur, Une quantité donnée de lait fera une certaine quantité de
fromage.: Ie Professeur Van Slyke, dans ses travaux, en arrive 3 peu prés 4
cette conclucion ; quo Ia quantité de fromage & obteniy d’une quantité donnée
de lait est Presque toujours en rapport exact avee la quantité de matidre grasse
contenue dans le lait, Moy travail,—qui est loin d’8tie aussi exact que celui
du Professeur Vay Blyke, qui s'est poursuivi pendant 2 ans dang un labora-
toire,—n’est pas tout & fait d’accord lo sien, La quantité de fromage obtenue
de différents laits, dans notre travail, ne fut Pas toujours dans la méme
Proportion avee Ig quantité de matidre grasse. - Plus le lait était riche on
matidre grasse, mojng nous avions de poids. de fromage A maturité, pour

chaque livre do matidre grasse, (ost pourquoi le Professeur Dean prétend
que la quantité de matid

Lait, parce quon n’est, Pas capable d’obtenir une
de la méme quantité de mati
ger le mode @’évaluation du lait,

par la qualité, et maintenant le Professeur Dean et d’autres, qui partagent
son opinion, ne paraissent pas satisfaits de ce Pprogrés, “parce que, disent-ils
en substance, cette méthode estime I Iajt @’aprés la quantité de fromage,
sans tenir compte de gq qualité ; et vous n’dtes Pas plus justifiés, disent-jls
encore, 4 estimer lo fromage par la quantité, sans égard j Ia qualité, que vous
ne 'dtes d’estimer lo Jait par la quantité ou le poids seulement, sang égard A
&a richesse, 1] faut considérer la qualité du fromage fait. Au cours dé notre
travail expérimental, il Y a8 ang, nous times environ 800 fromages, ot nous
avons trouvé une différence dans Ia qualité aussi bien que dans Ia quantité
bar 100 livres des différents laits. ... 8i vous prenez la quantité du fromage
par la qualité dy fromage de différents laits, alors la matidre grasse sera une
Jjuste mesure de la valeur du lait pour la fabrication dy fromage. Ce n’est
Pas une mesure pour Ia quantité du fromage, mais pour la valeur du. fromage,
Nous demandong seulement & chunger la base d’évaluation pour la mettre 3
son vrai point, savoir : lo poids du lait modifié Par sa qualitd et le poids du
fromage fabriqué modifié par sa qualitd 7, !
M. Patton (én anglais) :—Mais gi I,
rence de valeur, qu’arrive--il ? Bl pai
augmentation de valenr, ost-il Jjuste qu
leur peine ?

Professeur Robertson +—C'est une injustice existante,

M. Patton (en anglais) :—Jugqu’y rectification de cette manidre d’agir,
est-il juste d’éprouver lo Jait par sa richesse seule ? Aujourd’hui le Journal
(Hoard’s Dairyman) auquel vous avez collaboré si longtemps, affirme que la

achoteur ne reconnaft pas cette diffé-
e le méme prix sans égard pour cette
e les patrons ne régoivent rien pour
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seule et juste épreuve qu’on puisse faire devrait dtre faite 3 I'étable, et qu’aprds
une longue expérience aux Etats-Unis de Pépreuve Babeock, Pderivain
est eonvaineu que la seule manidre de faire justement I'épreuve serait d’avoir
quelqu’un de nommé spécialement dans ce bat, par Ia raison qu'il est impos-
sible de trouver parmi les fromagers un seul fabricant capable de faire une
bonue épreuve.  Pensez-vous done que dans une population mixte, dans uné
petite fabrique, il soit prudent de risquer nos intéréts en de pareilles mains,
par Pépreuve au Babeock ?

Professeur Robertson :—Ia premidre question posée se référe A un ache-
teur qui refuse de reconnaitre I qualité du fromage ; dans ce cas, lea patrons
devraient-ils 8tre payds suivant la qualité du lait qu'ils ont fourni ? 'Si A et
B envoient du lait & une fabrique et que le lait de A soit meilleur en qualité,
soit plus riche en matidre grasse que celui de B, A devrait-il recevoir plus
que B par 100 livres de lait? Dans tous les cas, le lait de A, étant plus riche,
aide & In fabrication d’une qualité de fromage meilleare qu’elle ne le serait
autrement. La manidre, dont les acheleurs procédent, ne consiste pas A faire
monter le mauvais fromage ; elle tend totjours A rabaisser le meillour fromage
aux prix pour lequel ils peuvent acheter lo fromage commun. Tel est leur
mode de procéder ; je ne les en blime pas ; ce n’est pas une mauvaise chose
de reconnaitre ce fait en passsant ; tout en discutant beaucoup de points rela-
tifs & la fabrication du beurre et du fromage et au paiement du, lait suivant
sa richesse, nous devrions, avec toute la déférence duc & la capacité, comme
hommes d’affaires, de ces acheteurs, nous devrions, dis-je, discuter & notre
point de vue si nous ne pourrions trouver de meilleures méthodes de vendre
notre fromage, parce que, comme je le disais hier soir, je n’hésite pas A dire,
que les acheteurs ont retiré d’excellents profits, du temps, de I'argent et des
capacités qu'ils ont mis 3 la manipulation et A la distribution de nos produits.
Par exemple, il y a une trop grande marge de profits entre le prix du fromage
A 1a fabrique ici, et le prix de vente au détail en Angleterre, de la meilleure
qualité de notre fromage. Nous devrions trouver quelque moyen de la
réduire et de divertir au profit des patrons une partie de cet argent qui g'en
va aux marchands, principal t aux marchands anglais. .. .

Alors, les acheteurs paieraient suivant la qualité, et les patrons et les
fabricaits y auraient leur part. Notre idéal devrait 8tre de donner & chacun
Ia pleine valeur de ce qu’il fournit ; Paffaire devrait payer au’ fabricant et &
Pacheteur une somme raisonnable pour les services 1endus. Quelqu’un dit :
“ le marché est de 9 centins, c'est Ia moyenne—je ne dis pas qu’elle est plus
haute ou plus basse aujourd’hui—; si telle est la moyenne, je dis qu'il y a des
lots de fromage qui valent 9} centins, tandis que d’autres peuvent 8tre chers
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Je voudrais voir cotte
carrément par log vendeurs, non pour supprimer los achet
traire, pour leur donuer une chance de faire plug d’argent e
la qualité an moment de I'achat, ‘ .

M. Patton :—] Y a donc une injustice; nous devrions nous_ efforcer (e
la faire disparaitre, ot do plus nous efforeey de rendre nos fabricants capables
de faire Pépreave dy Babcock.,

Professeur Robertson ‘—Pour en venjp maintenant, } Ia difficulté de trou-
ver des gens capables de faire Pépreuve, une dpreuve scientifique ne saurait
peut-8tre se fuire aux fabriques ; mais nog fabricants ep Canada regoivent
tout Paide possiple pour bien ¢ i e dans tous geg détails, car
en vérité ils regoivent plug ricants de beurre ot de fro-
mage du monde entiep, 1ls regoivent plus d’aide dy dehors et ils ont plus
d’autoritds, auxquelles recourir avee confiance, Nog fabricants de beurre e
de fromage sont capables de faj reuves de lait Dratiques et
sfires. Nous avonsg assez d’hommes compétents, dosorte que les fabriques elles.
mémes sont 3 blimer qui emploient dog hommeg incompétents,
du lait est une partie
conduite des fahrig

compétents pour Pépreuve du lait, de manidpe 3 donner bonne Justice cou-
rante & leurs patrons, sans trop d’Seart,

 Bi jai besoin d’obteniy du_département du
renseignement sur g valeur comparative des chos
dans lequel il me donne des différences on poids j
gramme.  Quand je fais dy commerce, qui egt pl
cherche pas leg différences Jusqu artie du 8ramme, majgy jo
m’en tiens aux différonces Pratiques, Jo pense qu’il -devrait oy 8tre aingi
avee Pépreuve dy lait, et yue le fabricant en général est capable de fairs uie
bonne épreuve courante, qui rendra Justice aux patrons,

M. Patton (en anglais) :—Considérant
la production dy lait et 1a quantité qu’ils portent aux fabriques, n'ést:ce pag
un danger de bager le Paiement de co lajt SUr une machine, lajysée entidre.
ment aux maing des fabricants 7 N "est-ce pas donner A coux-ci une change
de frauder, gils sont malhonndtes ? N "est ce pag leur donner une chauce,
faisant, ces épreuves—autant que je puis le BAYOIr ; j
tion est foudde oy non—de fayoriser I'up au détriment de P
©88, par exemple, d’uy patron, qui mécontent de Pépreuve, dirait i % Jen.
verrai encore mon lait une autre semaine, mais on méme temps, si cela conti.
nue, je verrai ot Je pourrai trouver une meilleure épreave, ot nous riglerons »,
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Ceci est arrivé A ma connaissance. Cela ne met-il pas dans la main d’un
malhonnéte homme un instrument pour commettre une fraude au lieu d’un
. pour la combattre ? Cela ne donue-t-il pas au fabricant une machine avec
) laquelle, sans aucune fraude de la part du patron, il pourra favoriser 'un
au détriment de 'autre ?

Professeur Robertson :—Cela le met en possession, en effet, d’une chance
de faire tort & certains patrons, &'l le désire ; mais non sans que le patron ait
quelques moyens de 'en empécher. Dans mon récent voyage de I'Ouest, j’ai
jeté un coup d'eil sur le développement minier du pays. J’y ai remarqué
que, dans les grandes mines, les propritaires du minerai 'envoient aux fonde-
ries et que les fondeurs emploient un chimiste pour P'essayer. La quantité d’or
et d’argent qu'ils recueillent est trds faible en prcportion de la quantité de
minerai qu’ils envoient et ils sont payés suivant le rapport de Pessayeur, con-
formément au certificat qu’il fournit. Si le fondeur emploie un chimiste
malhonnéte, il donnera des certificats classant le minerai au-dessous de sa qua-
lité, et #'il peut induire le vendeur du yminerai A accepter ces certificats sans
contrdle, il peut acheter le minerai pour la moitié de sa valeur. Mais le
mineur peut employer un essayeur indépendant et vérifier si son essai corres-
pond avee celui porté dans les certificats, et alors il peut dire : “Je ne vous
vendrai plus, jusqu’d ce que j’aie de meilleurs eseais ”. Maintenant, un ins-
trument “Babeock, pour éprouver un nombre d’échantillons suffisant pour
exercor le contrdle dont je parle, se vend douze piastres. L’instituteur de
toute paroisse ou canton, ou toute autre personne, pourrait acheter un instru-
ment et, en allant passer deux jours & Pécole de laiterie, apprendre & s'en ser-
vir. Une fabrique ou plusieurs pourraient 'employer comine essayeur de lait
indépendant, de sorte que tout cultivateur pourrait pour 25 centins faire faire

Pépreuve de son lait. 8i un patron a des doutes sur Pexactitude de I'épreuve
de son lait, quil prenne des échantillons de son lait qu’il connait et aille
demander Vopinion de l'essayeur. Il ne serait peut-8tre pas posssible de
baser 13-dessus une action en justice, mais ce serait se donner une forte posi-
tion pour confronter un fromager suspect, que d’avoir cette épreuve honnéte.
Alors aussi, le fromager saura qu'il ne peut pas tromper, et il se surveillera
de peur de commettre des erreurs, Ce serait une pratique trds sage. Cela
vaudrait mieux que d’avoir un employé officiel ; ils sont difficiles & controler.
Vous ferez mieux d’essayer de ce systdtme dans quelques localités et alors
vous pourrez en faire application sur une plus vaste échelle.
M. Rob. Wherry :—Je puis répéter la remarque que j'ai faite l'autre
jour ; elle était ainsi congue : * que dans certains cas, et je pense que la ques-
tion avait été posée, les inspectcuss voyagent pour éprouver le lait de maniére
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i
de voir : 'le lait d’Ontario n’est pas

ici, & cet égard, ma manidre

plus riche que celuj de Québec ot cepen-
dant les cultivateurs @’Ontario retirent plus, de leur fromage, bien que leur
lait soit moins riche, Et nous aurions, nous autreg ingpecteurs, passer tout
notre temps 3 faire Pépreuve du lait en vue de la répartition et ;
faire autre chose. Jaj fa;

aux fabricants deg principes de Ia tabrication,

comme il y avait de Popposition parmi nos geng
par le procédé Babeock, jo n’aimais Pas A le r
mérite ne fit reconnu,
tant de discussions 3 p

Cétait 13 un des points, et
au sujet du Ppaiement du lait
eécommander avant que son

et voici ce que je voudrais
ropos de la matidre grasse

ne se vend pas d’aprds la richesse du lait, majg sous la sonde de Pacheteyy ?
Ce sont 13 les points dont j’aimerais § avoir un

e solution bien claire, 8i la
méthode est; bonne, j'ai besoin d’8tre & méme do répondre aux questions que
e posent les patrons et les fabrj J?ai quelquefois
6t dans embarras 3 cet égard,

8avoir : A quoi ont about;
du lait, puisque le fromage

Professeur Robertson :—Je ne crois pas
Pinspecteur de cons e d

lait & la fabrique, Bi le lait est éprouvé, comme il devrait toujours |
Pépreuve composée, le seul homme qui puis
“sfire est celui qui a pris les échantillons jour
Vious divisez la responsabilité. Je pense
devrait 8tre entidrement config an fabricant
rie, tandis que les inspecteurs 'efforceraient de Ppoursuivre leur téche, d’amg-
liorer la qualité du lait. et celle du fromage, en log surveillant spéeialement,
En ce qui concerne Pestimation des acheteurs, pormettes.mo; d’insister
Sur un point que je voudrais voir bien eompris, ] pe taut pas vous enfyir
avec lidée que, parce qu'il plait aux acheteurs d’évaluer les choses & leur
fagon, les acheteurs de fromage ici ne peuvent pas se tromper dans leurs con-
clusions, Indépendamment de cela, je voudrais faire ressortir,—c’est un point
importnnt,—que tout en admettant que la richesse du lajt: 80it un moyen de

"8tre, par
s faire I'épreuve d’une manidre
naliers pour Pépreuve composée.
donce que le travail de I'dpreuve
dela fromagerie ou de Ia beurre-

pauvre et en faire de hon
sont également o pétents dans les deux cag,
avec le lait riche en matidre grasse qu’avec dy
e dire, en toute franchige, que si les vendeurs
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de la province de Québec n’obtiennent pas pour leur fromsge d’aussi hauts
prix que ceux obtenus par les vendeurs d'Ontario, ce n’est pas parce que le
lait riche ne peut, ni ne devrait, &tre converti en fromage de meilleure qualité,
mais parce que vos fromagers ne savent pas encore s’y prendre.

M. Patton :—Voila le point : ils ne savent pas 8’y prendre.

Professeur Robertson :—Retournons en arridre, il y a 5 ou 6 ans; alors
le fromage de la province de Québec se vendait un centin de moins par livre
que celui d’Ontario ; et pourtant le lait de Québec était alors, tout autant
qu’aujourd’hui, plus riche que celui d’Ontario. Aujourd’hui, vous atteignez
presque les prix d’Ontario. Les gens d’Ontario m’ont reproché de flatter le
peuple de Québec, quand je disais que le peuple de cette province pouvait
faire et ferait bient0t de meilleur fromage qu’eux. 8i vous continuez d’amé-
liorer la qualité, vous atteindrez bient0t de meilleurs prix.

Permettez-moi d’ajeuter encore une chose & cet égard. L’inspection sys-
tématique des fabriques, de telle sorte que tous vos fabricants aient un fro-
mage d’apparence uniformément belle, donnera & votre fromage encore plus
de valeur. C’est co que nous avons fhit dans certaines parties du travail
officiel de notre département, dans des districts nouveaux ot les gens n’avaient
aucune expérience  Ainsi, nous avons obtenu exactement le méme poids, par
boite de fromage, de chaque fabrique de districts entidrement nouveaux ; et
ce fromage obtint le plus haut prix de tout le plus beau fromage. C’est par
P’amélioration de tous ces petits détails que les prix ’amélioreront. Je crois
que vous avez la meilleure qualité de lait, et je crois que vous en aurez la
pleine valeur ; mais ne vous arr8tez pas avant d’en arriver 14. Vous pouvez

y atteindre ; si vous n’y atteignez pas, c’est qu’il y a en vous quelque chose *

de travers. Vos hommes acquidrent de ’habileté d’année en année et ils
continueront A s'améliorer. I’école de laiterie de St-Hyacinthe et les inspec-
teurs vous y aident et vous vous rapprochez du but lentement, mais sfirement.
Donnez le plein prix 4 vos fabricants ; mais en méme temps, exigez des ache-
teurs le plein prix pour votre fromage.

M. Hodge (en anglais) :—En ce qui concerne le bon fromage, j'ai une
question & poser. Il y a quelque temps, nous recevions un lot de fromage
d’une fabrique, qui habituellement nous envoyait du fromage de premidre
qualité. Quand le fromage arrivait en magasin, sous le rapport de 'appa-
rence, ¢’était du fromage ausei net, aussi beau et aussi bien fait gu’aucun fro-
mage venant d’aucun district ’'Ontario. Mais la saison dernibre, nous décou-
vrimes tout A coup un. changement considérable dans 'arome du fromage.
Quand cela se produisit, j’écrivis au fabricant pour lui dire que j’étais contrarié
de trouver, que son fromage était off flavor et avait un arome particulier que
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© ne pouvais définir, lui demandant de m’en expliquer la cause, 1 vint &
Montréal aussitot et vit le fromage, il nous dit qu’il ne l'avait pas 8ol

sant que le tout & tait en hon ordre comme d’habitude, Nous all&mes voir Je
fromage, et cet homme resta cloud, sur le plancher de notre magasin, avec
des larmes dang les yeux. J'dtais contrarig pour lui, et lui demandaj g'i] avait
quelque explication 3 nous donner de ce défaut,” T] répondit : non. I n’avait
aucune raison & donner. Jo lui dis : je ne connais pas moi-méme cette
raison, je ne puis vous en donner aucune, Mais quelques semaines plus tard,
Je voyageais dans 1a campagne aux environs de ga fabrique : j’irai lo voir, me
dis-je, ot j pensais que c’était une véritable affliction pour un homnie chargg
de famille, Je Passais en voiture dans cet endroit comme je Pavaig fait

rique, jo remarquai sur la berge de
1¢, quelque chose qui attira mon
que je ne suis point un chimiste, que je n'ai
mais seulement g charrue, Jo remarquai qu'il y
d’eau, courant dans la glaise bleue ; ot 3 une petite
distance de 13, sur le coteau, je vis du bétail au pacage. Il y avait une brdcho
dans la clbture, et le bétail venait du coteay au bas fonds, piétiner dans cette

eau, et déposer ses excréments sur ses bords. e bétajl descendait 1A pour
&'y abreuver. Je m’en allai A i pelai le propriétaire par son
nom; je lui dis : Combien Y et

ndé, pen-

attention. Je dois vous dire
Jjamais fréquents le colldge,
avait une quantité énorme

Il appela ses gargons et
leur expliqua le fait, Jo leur dis de chasser Jo bétail de cet endroit infectd ot
de Pabreuver de quelqu’autre manidre ;

3 ils le firent, ot cet homme n’a pas eu
un seul mauvaig fromage depuis, Jo Pourrais citer un autre cag ¢ Quelques
acheteurs parmi noug rencontrent quelquefois du fi

rouiile. J'en ai parlé plusieurs, j'en aj parlé A t
& découvrir quelle en &tajt la cause. D’aucuns Pont attribug 4 des matidres
végétales, Xautres & d’autros causes. La fabrique, 4 laquelle je fais allusion,
nous envoya son fromage cet 6té, comme elle 1o faisait depuis plusieurs annges,
Ce n’est que I'année dernidre que nous découviimes ce défaut et que nous en
écrivimes au fabricant, TLe défaut était tel, en un certain €a8, que nous ne
pouvions accepter le fromage, et nous désirions trouver quelqu’un qui en
counft plus long que nous, sur ce sujet. X. . vint 3 Montréal et vit le fio.

mage ; il n'avait poing déconvert ces taches de rouille dans cette abrique ; il
en avait trouvd ¢ et 13, mais n'avait point remarqud des taches de' rouille
domme nous lui en montrimes & Montréal. Sans le dire & personne nous

tdchémes de découvrir Ia cause dumal. X... yinta Montréal il y quinze
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Jours, et nous informa qu’il était allé A cette fabrique et avait retracé le cours
de I'eau, depuis la rivibre ol les animaux 'abreuvaient, jusqu’a la source
mére, et il nous dit qu'd Vendroit olt 'eau tombait dans la rividre, il avait
déeouvert de chaque cbté du ruisseau, une trace de rouille, qu’il avait suivie.
Jjusqu'aux endroits ol il y avait des abreuvoirs ; il y avait de la rouille depms
le commencement jusqu’d la fin de ce petit cours d’eau. Tl y avait ¢h et 1&
de petits abreuvoirs, ot 'eau était stagnante, et dans le fond de ces abreu-
voirs, on trouvait des écailles de rouille rouge, ce qui démontre qu’il y avait
dans P'eau quelque chose qui affectait le fromage et son arome,

RESUME DU DISCOURS DE I’HON. Ls. BEAUBIEN, *

Commissaire de U Agriculture et de la Colonisation,

MoxsIEUR LE PRESIDENT, MESSIEURS,

Cest toujours avec plaisir que jassiste A votre réunion annielle. Je
sens que je suis au centre d’un grand mouvement, au milienu d’hommes qui
se sont réunis pour faire le bien de toute la province.

Dans la position que j’ai I'honneur d’occuper, je me plais & recon-
naitre que c’est en mettant & exécution bon nombre de vos suggestions
que nous avons pu arriver aux résultats satisfaisants que nous constatons
partout. Vous 8tes I'avant-garde dévouée, veillant sur la cause commune
pour éviter les écueils, tracer la bonne route, conduire au suceds, (’est &
Pavant-garde que 'on place* les meilleurs soldats. A vous, le conseil de la

nation, quand il #’agit de notre grande industrie laitidre, notre grande expor- -

tation, de faire les études nécessaires, de connaitre dans la fabrication le
dernier secret, I'amélioration la plus récente. Vous avez ici Poccasion de
faire généreusement’ don du résultat de vos labeurs et de vous créer des titres
4 la reconnaissance et A I'estime de tous.

Tout ce qui est dit ici est recueilli avec soin pour 8tre répandu par tout
le pays, soit par le journal d’agriculture, soit par votre rapport annuel.

Le nouveau progrds A tenter encore cette annde est l’expédmon du beurre
-A D'état frais sur le marché européen. Je suis bien aise de pouvoir vous dire
que j’ai réussi & seconder vos vues et que la prime d’un centin parlivre sera
accordée pour une plus gmnde qunntité de beurre encore aux beurreries qui,
chaque semaine ou au moins chaque quinzaine, feront une expédition en se
conformunt aux réglements,

% Nous donnons ici le résum des deux discours, frangais et auglais, prononcés par I'honorable L.
Beaubien (voir pages 180 et 225).
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Pour arriver 3 ce résultat nous avons eu bien des difficultés A vaincre,
bien de I’opposition de 1a part de plusieurs, méme de vogs colldgues dans votre
industrie. Malheureusement, quelques-
vieilles méthodes et ont une horreur p
8i elles entrafnent quelque sacrifice,

Mais sans me décourager, j'ai songé que ce sont presque toujours les
®uvres les plus difficiles & créer qui conduisent aux meilleurs résultats. Ainsi
ce n’est pas sans peine que nous avons répandu par Ia province ces ciriq conts
cercles agricoles, par lesquels un changement si prompt et sitangible g’est fait
partout dans notre agriculture, On les redoutait ; ils devaient 8tre des engins
de guerre pour battre en bréche et faire crouler les organisations agricoles
déja existantes, Nous avons persévéré et no
aujourd’hui. . Il en sera de méme pour notre nouvelle entreprise de Pexpor-
tation du beurre, Quand la réussite, que j'attends avec forme espoir, sera
notre partage, tous n’auront plus pour elle que des éloges,

Cette idée d'imiter ce qui se fait en Australie, en accordant une prime &

Pexportation dd beurre, m’a 4t4 présentée par vous et jo vous en félicite.

C’est ainsi que vous devez toujours dtudier, vous rendant bien compte de ce

qui se fait ailleurs, et essayant au pays co qui réussit 13. Dang cette heure

d’activité universello par tout le monde, celui qui n’avance pas recule, tant les
autres vont vite, Voici I’ Australie, placée 4 plus du double de distance dua
marché européen, qui vend mieux que nous son beurro 4 Liverpool ou &

Londres. (’est qu'en Australie, Pon ne g'est Pas contenté de travailler pour

tirer parti des magnifiques territoires confids 3 la culture ot aux grands pitu-
rages, mais on a de plus étudié le marché, on I'a préparé, on I's fait. Apres
avoir accordé en prime quatre fois ce que nous allons donner, on a largement
annoncé le beurre australien, on 1'a présenté solennellament & toute P Angle-
terre : il arrivait 1A revéty d’un caractre officiel.. Bien entendy qu’aprés une
inspection stricte avant Pexpédition, le gouvernement accordant ls prime
dtait sfir de la qualité. Kt Particle, venant pourtant des chauds continents
antipoddens, 3 cause méme de toutes les précautions prises, de tous les soins,
de tous les eéncouragements donnés, fut parfaitement regu et s'écouls rapide-
ment, ; ‘

Pour arriver i ce résultat, le gouvernement australien ne lésina
8i 1a prime fut considérable; une grande industrie fut créde,

- En esssayant douvrir aingsi de nouvesux débouchds aux produits de
notre industrie laitidre, vous 8tes, Messieurs, réellement dans votre rfle,
Vous 8tes les guides, les éclairenrs, Derridre vous, on marchera au suceds,

Dans ces tentativos nouvelles, le gouvernement fédéral nous aide puis-

uns sont déterminds & g'en tenir aux
rofonde pour les pméliorations, surtout

Pas, mais




samment. Si nous produisons P'article, lui se charge de le tenir en bon ordre
jusqu’au moment de la vente au consommateur. Des réfrigérants sont établis :
dans les centres, o se fait Pexportation ; sur les vaisseaux, qui font la traver-
sée ; ot dans les villes, ol nos produits doivent nécessairement sjourner quelque
temps.

Ces réfrigérants seront perfectionnés cette annde, et sur mer et sur terre.

L'industrie individuelle a ét6 réveillée par cette tentative du gouverne-
ment. Des compagnies pour construire des réfrigérants se forment & Mont-
réal et & Québec. On ne craindra plus les dommages causés par Pexposition
& Pair, surtout par les jours de chaleur. Les produits seront constamment
maintenus & la température désirable.

Que je vous fasse remarquer qu’en travaillant A conserver notre beurre,
nous avons en méme temps inauguré toute une industrie nouvelle, et une
grande : la conservation en entrepdt réfrigérateur d’une proportion consi-
dérable d& nos produits agricoles.

On ne sera plus contraint de disposer de ces produits, au moment ot ils
seront exposés & 8tre détériorés par la température, ou aw momeut od le
marché fera défaut. Non, on pourra attendre sans grande perte, le moment
favorable & I’écoulement.

A P'automne ou au moment voulu, le réfrigérateur g’ouvrira pour rece-
voir, outre le fromage et le beurre, nos fruits, nos légumes, notre lard, notre
beeuf, notre mouton en quartiers. Tout cels, amené au degrs de congélation
voulu, sera conservé en parfait ordre, toujours prét & Stre expédié,

Bientdt, gréce A ces réfrigérants, nous verrons cesser I'expédition de nos
beeyfs vivants, pour en faire abattage sitot leur arrivée de 'autre cbté.

Nous conserverons pour wous cette industrie de Pabattage dont bénéficie
V" Angleterre aujourd’hui. Les déchets seront livrés ici aux fabriques, pendant
que, les viandes, proprement prépardes et conservées, seront transportées en

bien plus grande quantité et & bien meilleur marchd. N
Nous verrons se multiplier les abattoirs en méme temps que les réfri-
.gérants. :

Le professeur Robertson vous dira tantbt ce que va faire le gouverne-
ment fédéral pour aider A cette industrie nouvelle. 8'il veut bien me permettre
une légbre indiscrétion, comme il doit vous parler en anglais, je vous dirai,
moi, dans votre langue, un peu de sa manidre de procéder. Il se propose de
faire abattre, chaque semaine, & Montréal, un nombre assez considérable de
tétes, d’en bien préparer la viande, de la couvrir d’une enveloppe de toile, de
la consigner au réfrigérateur ot il lui donnera le degré de refroidissement:
voulu (je ne dis pas ici congélation, et pour cause ; le professeur vous expli-
quera cela).
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Confiées. aux réfrigérants 3 bord
suite & leur arrivée, seront dirigées sur
de ces dépots ne po

des transatlantiques, ces viandes, de
des dépots spéeiaux. Les propriétaires
urront vendre que de co baouf canadien,

Voild une excellente précaution, car aujourd’hui, le bon beuf canadien
st vendu comme du heeyf anglais ou écossais, Rt le bauf inférieur, qu'il
vienne des fermos anglaises ou deossaises oy Qailleurs, est vendy comms beuf
canadien,

Le beeuf, expédig par le professeur, sera done tenu et vendu séparément
par lui ou ses représentants. Or, comme il sera nécessairement choisi avec
soin, il ne manquera pas de faire parler do lui, de donner bon nom A Particle,

Voila enfin ce que fera pour notre industrie agricole, I'établissement deg
réfrigérateurs et Pexdeution des projets de M, Robertson. 1 Y a peut-8tre
quelque risque & courir, il y a les annonces j fuire, mais il y & aussi une grande
industrie & favoriser, et pour parvenir & ce but, on prend

chemin le plus sfir, Vous avez va comme Pessai que noug ayons tenté 1’été
P! q

dernier a bien réussi, comme notre premidre expédition de beurre a commencg
4 nous faire connaftre dy marché anglais. Il en sers do méme I'été prochain,
Le beurre et le bauf canadien auront bientdt bonne réputation,

Notre beurre va augmenter en valeur 4 cause do tout ce travail, Dpg
lors beaucoup de fromageries seront converties en beurreries, Ef lo nombre de
fromageries diminuant, et la quantité de fromage prodaite diminuant pareille-
ment, nous serons moing €Xposés & voir le marchd anglais encombrs sous nog
exportations, ILe fromage aussi au gmentera en valeur, (Vest gingi qu’en
aidant & Pexportation dy beurre, nous avons ét¢ au secours des fromagers,

Jusqu’y présent, nous avons cru devoir aider 3 Ia eréation de nouvelles
fromageries, et marchant dans le sentier tracé par d’autres, nous 4Vons eru en
cela aider & notre agriculture, Mais nous n’avons pas été longtemps & nous
apercevoir que nous faisions 1y fausse route, que tous les efforts que nous
avions portés sur la fabrication, i1 fallait, pour sauver l’industrie, les porter sur
Péeoulement, V'exportation,

Que I'on ne demande done Plus d’octrois pour les fromagories. Nous e
pouvons aider & I'industrie laitidre qu’en facilitant Pexportation,

On nous dira peut-gtre ; « Mais, voici que baisse le prix du beurre ot du
“fromage et vous Poussez toujours A industrie laitisy - Il ne faut pas mettre

“tous les coufs dans lo méme panier, Pourquoi ne donnez-vous pas plus
“d’attention anx autres produits de la ferme”

A cela je réponds qu'au milieu de toutes
beurre et le fromage qui constituent le revenu
quils ont déjd 6t& vendus & des taux plus ré

nos contrariétés, c’est encore le
Je plus clair de la forme, ‘A dmis
munérateurs ; maig méme aux




prix inférieurs auxquels ils sont descendus, quel est le produit de nos fermes
qui nous ait rapporté plus ou méme autant? Sont-ce nos récoltes de 1égumes,
de grains ? Ces articles se donnent. I’élevage des chevaux, des animaux
de boucherie ?  Nullement. |

L’industrie laitidre est encore ce qu’il y a de mieux, méme aux bas prix
que nous avons eus. M. Ayer avait parfaitemont raison I'autre jour, lorsqu'il
me disait : ‘' Whatever happens, you . must not stop the flow of milk”,
Quoiqu'il arrive, n’arrétez pas la production du lait. En effet, toute notre
agriculture dans la province devrait 8tre faite au point de vue de la produc-
tion du lait. Nous n’avons rien autre chose qui vaille, devant nous, mainte-
nant. Nous sommes trop submergés par les produits de notre grand Ouest.

Aver du lait en abondance, outre le fromage et le beurre, il y a encore
I'élevage conduit avec soin pour refaire et améliorer les troupeaux, il yala
production non du lard, mais du fumé (bacon). - M. Ayer a raison ; laissez
couler le lait.

Pour cela, il faut des pAturages et des fourrages verts. Si je pouvais
parler & toute la province, & tous nos agriculteurs réunis, je leur dirais :
* Pour ces années-ci, au moins, cessez de vous appele cultivateurs et devenez
pasteurs, et je puis vous garantir la réussite”. Quand votre troupeau sera
bien traité, grassement nourri, vos dettes, si vous en avez, seront bientdt
payées ; les jours prospéres luiront pour vous ”,

LE PATURAGE

Y a-t-il un champ plus maltraité, plus abandonnd que celui-la ? Clest
pourtant celui qui, avec le moindre travail, vous rapportera le plus. Mais
songez & lui, qu'il soit bien ‘tabli, ensemencs avec des graines variées et
propres au piturage. Rappelez-vous done, vous qui ne semez que du mil et
du trbfle rouge, que ce dernier ne peut résister 4 la dent de 'animal et que sa
durde n’est que de deux ans en plein rapport. Rappelez-vous que le trifle
blanc, au contraire, est essentiellement une plante de piturage, il vous durera
toujours. Entretenez vos pAturages, sarclez-les, engraissez-les, répandez-y des
phosphates, de la chaux, du plitre ou des cendres. Epandez au rateau, tous
les mois, le fumier des bétes. Fauchez, au moins deux fois par été, herbe
qui n’a pas 6té broutée. Elle repoussera plus succulente et tout le piturage
sera également & la disposition des troupeaux,

FOURRAGES VERTS

Pour suppléer aux piturages, pour vous aider durant I’hiver, ils vous sont
indispensables, Chaque ferme devrait avoir son champ en porportion du
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travers, ou bouleversé avec Jo cultivateur au printemps. Semé avee do bonnes
semences et tenu bien sarclé tout Iété,  Plitrez mdme et vous verrez I'effet
du plétre,

Aussitdt que le piturage commence 3 faire défaut, vite la faulx et la

charrette, et donnez & vos bétes au pAturage tout co qelles pourront. consom-

men de ces fourrages verts, Les paturages, sous des bétes bien nourries, n’en
seront que meilleurs. Et votre troupeau, ayant en abondance ce qu'il lui faut
pendant 'étd, entrera en bon ordre en hivernement,

Votre champ de fourrages verts devra, 8tre as8ez étendu pour vous four-
nir la provision nécessaire pour 'hiver. Celle-ci sera conservée en la confiant

au #ilo, ou en la mettant en quintaux, ou en la mettant par lits dans les pailles
ou les foing engrangds,

Vous avez ainsi du lait et 'été et Phiver, et les t8tes,
plus garder ‘comme Iaitidres, ne seront pas lentes & dov.
cherie,

Voild le systdme bien simple et connu de tout le monde,
par un trop petit nombre malheureusement ; sytéme qui nous
rapidement, 4 1a prospérité tout en nous imposant moins de
mais un peu plus de réflexion, un peu plus de travail de inte

que vous ne voudrez
enir propres & Ia bou-

mais pratiqué
mdnerait droit,
travail manuel,
lligence,

LE Funf (bacon)

MM. Laing, de Montréal, nous répdtent tous
trouver ce dont ils ont hesoin dans la province, Ils importent d’Ontario,
Lron gobstine chez nous a toujours faire du gros lard, qui n’est bon que pour
le saloir, qui rapporte le moins. o ne serait Pas plus difficile d’¢lever et
Pousser jusqu’d huit mois de Jeunes pores, de bonne race yorkshire ou tam-
worth, et pourvu que vous vous entendiez quelques voising ensemble pour
charger un wagon de chemin de fer, vous pourriez les diriger avec profit sur
le marché qui vous est ouvert,.

Votre champ de fourrages verts vous permettra aussi de faire du beurre
en hiver pourvu que vous 8yez la précaution ,de fuire en sorte que quelques-
unes de vos vaches au moins, si pas toutes comme ce devrait, valent 3
Pautomne,  Vous ne serez jamais embarrassé do ce beurre d’hiver. Ep
février, la beurrerio de Ste Foye le vendait bien vingt-sept cents dans la ville

de'Québec, Un plus grand nombre L'entre vous devraient courir 1a’chance
d’une pareille aubaine, . y
Vous vous rappelez Pexpérience des denx MM. Houle, de Nicolet, dont
je voussni d4jd parlé.  Leur petit troupeau au systéme du beurre d’été Teur
4

les jours qu'ils ne peuvent
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rapportait deux cent cinquante piastres par an ; & celui du beurre d’hiver,
cinq cents piastres, mdme nombre de vaches, et ils avaient porter le lait &
huit ou neuf milles. )
Vos vaches bien nourries P'hiver vous donneront un fumier plus riche
outre Pargent sonnant du beurre d’hiver. Plus de fumier, plus de récoltes |
Notre dernidre expédition de beurre frais en Angleterre, comme vous le
savez maintenant nous a donné entidre satisfaction et a donné aussi bon nom

‘A ce produit.

La premidre cargaison ne s’est pas rendue & destination, le vaisseau ayant
fait naufrage en route, mais a '6té tout de méme réalisée et a rapporté autant
que les autres.

Cet esdhi nous a beaucoup encouragé, aussi 'administration augmentera-
t-elle de beaucoup la somme consacrée A cet objet.

LE SOIN DU LAIT

Je saute rapidement d’un sujet & Pautre, je ne veux pas vous retenir
longtemps.
. J’ai tous les ans & voyager beaucoup par la province, soit pour la coloni-
sation, soit pour les assemblées agricoles. Je me fais toujours un devoir de
visiter les fabriques qui se trouvent sur mon\passage. Bien des fois, jai
entendu le fabricant se plaindre de Pétat du lait qui lui était apporté. Du
lait pas aéré, tout imprégné de l'odeur de Panimal, laissant au fond des
vaisseaux un dépdt de saletés, etc, ete. Kt pourtant on exige de ce fabricant
un article de premidre classe ! Le cultivateur, qui ne prend pas le soin néces-
saire de son lait, non seulement se fait du tort & lui-m8me, mais il en fait &
tous ses voisins. A quoi sert 4 ces derniers d’8tre propres dans la manipula-
tion de leur lait, si ’autres font tout le contraire. J’espbre donc que vous
donnerez sur ce point des ordres précis A tous les inspecteurs des beurreries
et fromageries. .

Trop DE FABRIQUES ; LA SOCIETE DES BONS CHEMINS.

Nous nous sommes demandé bien des fois comment nous pourrions
remédier & ce mal dont souffre tant Pindustrie laitidre : la trop grande multi-
plication des fabriques. .

11 est plus facile de faire un bon article dans une grande fabrique que
dans une petite, et de méme cet article dans la grande fabrique se fera  meil-
leur marché. Il n’est pas nécessaire pour moi d’insister sur cet énoncé. Du
moment que 'on est bien outill4, il faut employer tous ses outils le plue de
temps possible. Les laisser chmer est se soumettre volontairement A une perte
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@’argent, or dans une petite fabrique ils choment nécessairement, vu le man-

que de lait,

Ces petites fabriques ont surgi parceque chacun a vouly en avoir une &
8a porte, ne refléchissant pas qw'en allant un pey plus Ipin porter son lait, il
s’assurerait par 1y un plus grand rendement, les grandes fabriques étant plus
sirement les meilleures. On gest fait une compétition ruineuse. . Dans cor.
taines Pparoisses, on compte jusqu’ neuf, dix, et douze betirreries et fromage-
ries. (Yest absurde autant que regrettable, tandis que dans Ontario la ten-
dance ‘est tout autre 3 on fond les petites en de grandes et centrales fabriques,

Tous les bons fabricants nous disent que, ¢'ils avajent plus de lait, ils
pourraient fabriquer un meilleur produit,

Lés bons conseils, que nous pouwons donner,
1nous ne pouvons pourtant que bien conbeiller, Te
duelle rend difficile toute intervention,m
gens s'obtinent A 8’y prendre.de fagon & perdre leur argent, que pouvons-noug y
faire ? Ils ont bien la liberté de se ruiner. Quand on me demande un remdde,

Je réponds que Jje n’en ai pas encore, que 'administration ne peut gudre inter-
venir,

Vous pouvez étre stirs que lors,
ne sérai pas lent 3 Pappliquer, )

Mais vous pouvez contribuer beaucoup & alléger le mal, en vous empres-
sant de faire partie de Ia 80¢iété des bons chemins, ;

Que partout, dans nos campagnes, nous ayons de bons cheming macada-
misés, surtout les routes principales, conduisant aux beurreries et aux froma-
geries, et lo cultivateur, pour se rendre 4 une grande et florissante fabrique
centrale, n’aura pas objection allonger le parcours,

Au Danemark, dans beaucoup de localités,
Phiver, doit préparer sa part de pierre concassée, I municipalité vient ensuite
qui arrondit le chemin, fait leg ponts et fossés, et place 1a pierre. Pourquoi ne
ferions-nous pas 1a méme chose, an moins pour les routes laitidres, Que leg
intéressés dans une fabrique se donnent I main. Je forai ce que je pourrai
pour aider de mon c¢bté. T.e gouvernement ponrrait ge Pprocurer deux ou troig
machines 4 chetning, et les mettre 4 tour de rle au service des associations
comme celle que vous venez de former, ou des municipalités les demandant,

Les bons

agissent bien lentement, Rt
respect de la liberté indivi.
me dans le but de rendre service. Siles

que j'aurai trouvé semblable remdde, je

chaque cultivateur, durant

fabriques : que celles-ci recevant plus de lait auront moins de difficultds 3
produire un bon article,

J’applaudis done bien cordialement & la formation de votre société des
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bons chemins, je vous souhaite tout le suceds possible et jespbre que vous
aurez bientdt partout des imitateurs dans la province.

Les bons chemins, voild done un des moyens de remédier au mal, dont
vous vous plaignez tous, la trop grande multiplication des fabriques. Sivous
pouvez trouver d’autres remédes pratiques et sages, vous pouves btre slirs que
vous trouverez en moi tout I'appui que vous pouvez en attendre. Je connais
le mal, le tort qu'il fait & notre plus grande industrie agricole.

Je vous laisse, Messieurs, pour retourner 3 mes devoirs & Québee. Une
bonne partie de mon budget vous est consacrée, Nous travaillons ehsemble
A la seule chose qui, en ce moment, fasse la prospérité de notre agriculture.
Que les prix montent ou baissent, soyons persévérants ! Notre beurre et notre
fromage seront encore longtemps notre principal produit. Quoiqu’il arrive :
Do not stop the flow of milk”, comme le dit M. Ayer.

M. le président, on me permettra de proposer qu’il soit voté des remer-
ciements aux messieurs du clergé, qui sont ici en aussi grand nombre aujour-
@’hui.  Tls marchent ainsi sur les traces de mos év8ques, que nous avons vu
présider nos grands comices agricoles. membres de notre clergé, nous le
constatons avec consolation, poussent de toutesleurs forces les fils de nos culti-
vateurs 4 la carridre agricole, 1a seule qui ne sers jamais encombrée, la seule
qui toujours nourrira ses enfants. Pouvons nous en dire autant des autres ?

Des missionnaires et des conférenciers agricoles vont maintenant vous
dire ce que moi-méme je vous annonce avec grand plaisir : que nos écoles
d’agriculture, améliorées de toutes les manidres, sont & la disposition de nos
jeunes gens. Vous voyez par les procédés de vos réunions, par les améliora-
tions qu’on vous y propose, comme Pinstruction en agriculture. est nécessaire
aujourd’hui, comme il faut que la'téte travaille autant que les bras,

Dans noséeoles, vos gargons trouveront la pratique intelligente tout A
coté de la bonne théorie. Qu'ils répondent & notre appel, et vous et éux ver-
rez les heureux résultats couronner les bonnes études.

M. Foster :—Le Professeur Shutt va nous parler maintenant de la chimie
du lait et de ses produits. Cette aprds-midi nous reprendrons la discussion
des questions qui regardent la fabrication du fromage et lo paiement du lait
suivant sa richesse, si on le désire, mais nous traiterons plus particulidrement
de la vente des produits laitiers.
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CONFERENCE DU PROFESSEUR FRANK'T. SHUTT

Chimiste des fermes expérimentales.

LA CHIMIE DU LAIT ET DE SES PRODUITS

Le sujet qui m’a été assigné est la “ chimie dy lait ot de ses produits ”,
Comme point de départ, i'ai un mot ou deux 4 vous dire au sujet de la signi-
fication du tableau que j’ai ici pour illustrer mes remarques. Je pense que
nous nous comprendrons mieux, si vous me permettez de substituer le mot
“ composition” au mot chimie”,

La chimie est cette branche spéciale d’études, qui s'occupe de la com-
Pposition de la matidre, de toute matidre, ou solide, ou fluide, ou gazeuse, et de

plus étudie les lois et conditions qui régissent la transformation de ces diffs-
rentes sortes de matidres,

Vous savez que Punivers tout entier est formé-de certaines matitres §l¢-
mentaires fondamentales, que nous appelons éléments, et que ces substances,
telles qu’on les trouve dans Punivers, sont simples dans leur nature—n’étant
composées que d’un simple 8lément—, ou & état de combinaison,—le composd
en résultant, formé de deux ou trois de ces éléments, existant d’aprés cer-
taines lois. (Yest le travail du chimiste de reconnattre 1a nature et la com-
position de toutes choses et en outre d’étudier les lois qui régissent les
transformations de ces différentes elasses de matériaux, sous influence de
Patmosphéreou de la vie dos plantes et des animaux.

Nous devons ne pas perdre de vue que la somme totale de matidre ne
change jamais. TLies éléments changent continuellement de Place et passent
du rdgne végétal au régne animal, pour revenir au sol par I'atmosphare,
Ainsi donc, la matidre est continuellement transformée, apparaissant en diffé.
rents temps, en différents lieux ; mais la somme totale en est toujours In
méme. De sorte que le cultivateur et celui qui fait de 'industrie Initidre ne
sont que des agents plus ou moing habiles, présidant & ces changements,

changements que les lois de 1a nature opérent dans la composition de la
matidre, dans les différentes choses, avec lesquelles 1o cultivateur a affaire,
La chimie est donc en rapport direct avec Pagriculture ; ‘elle nous aide 3 clas-
sifier nos connaissances en agriculture et en industrie laitidre.

« Il est impossible d’approfondir la pratique de V'industrie laitidre, & moing
d’apprendre A connaftre la composition des substances que nous manipulons
tous les jours. Nousavons liey de nous féliciter que cette question de chimie,
que nos cultivateurs praticiens, il y a quelques années A peine, considéraient
quelque peu comme un art d’agrément, soit aujourd’hui considérée par nos




meilleurs esprits comme une partie essentielle de 'éducation de ceux qui
fabriquent des produits laitiers et qui ont embrassé la carridre agricole. Et
Cest pour cette raison que nous avons établi dans notre pays des écoles d’agri-
culture, ot sont étudiés les éléments de la chimie, la composition de la matidre
et les lois qui régissent’ les différents changements, qui ont lieu dans la
matidre. Le profit, en agriculture ét en industric laitiére, dépend beaucoup
de Phabileté, avec laquelle nous pouvons contrdler les différents agents, par
lesquels la matidre est transtormée. C’est la vache qui produit le lait’ le
mouton, la laine ; et lo pore, le lard ; et ainsi de suite. T’homme dirige ces
changements ; il veille & ce que ces animaux regoivent une nourriture appro-
priée comme qualité et comme quantité et quils la fransforment. L’homme
ne crée rien ; los animaux ne crdent rien ; les plantes ne créent rien ; tous ne
font que transformer par leurs fonctions vitales, cette nourriture en différentes
cortes de substances que nous vendons pour en retiver un profit.

Je ne vous ferai pas descendre dans les profondeurs de la chimie. Notre
univers est composé d’environ 70 de cgs substances élémentaires fondamen-
tales que nous nommons éléments. Nous ne nous arr8terons pas & considérer
leurs mille et une combinaisons ; nous nous bornerons & considérer ce qui
intéresse plus particnlitrement le cultivateur et celui qui fait de Vindustrie
laitidre. A ce point de vue, nous n’aurons  en considérer qu'un tout petit

nombre. Les éléments, qui entrent dans la composition des produits laitiers,
ne sont qu’au nombre de 13 ; et parmi ‘eux, quelques-uns sont plus importants
que d’autres.

Ces éléments sont le carbone, Poxygtne, Phydrogbne, I'azote (connus
sous le nom de matidres organiques) et la chaux, la magnésie, la potasse, la
soude, le fer, le mangandse, le phosphore, la gilice et le soufre (connus sous
le nom d’éléments inorganiques).- L’amidon, le sucre, la fibre et Phuile ou
graisse ne contiennent seulement que les trois premiers ¢léments ; les albumi-
noides ou protéine contiennent en outre I'élément azote. L’eau est composée
doxygtne et d’hydrogéne. Les cendres ou parties minérales du lait, de la
matidre végétale, des os, ete., etc.°sont composées des éléments inorganiques
ci-dessus énumérés. ;

Ces principes sont essentiels & connaitre pour pouvoir suivre avec intelli-
gence une discussion quelconque, et dans le but de nous renseigner sur ce qui
ge fait ici et dans les vieux pays. En ce qui concerne cette question de len-
seignement supérieur en agriculture, je puis dire que nous ne faisons que
suivre les traces de ces agronomes européens, qui dans ce dernier quart de
sidele ont compris et reconhnu la valeur des travaux scientifiques appliqués &
la pratique. Nous ne faisons qu’emboiter le pas & ceux’ qui en ont vu les
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avantages, qui ont mis en pratique ce qu'ils ont appris et ontobtenu d’excel-
lents résultats. Cette éducation n’est pas seulement un moyen d’intéresser
108 esprits, mais c’est encore quelque chose quia mis dans nos poches ‘plus
et mieux que ce quc nous en attendions, De sorte que j’insiste sur les avan-
tages et I'absolue nécessité d’Studier ces choses, plus encord au point de vue
deonomique qu’au point de vue scientifique.  De plus, étude de Ia chimie,
en tant gu’elle g'applique aux choses que I'on traite dans Pindustrie Iaitidre,
nous met & méme de profiter des publications, bulletins et rapports de nos
stations expérimentales et de beaucoup d’articles qui paraissent de nos Jjours
dans la presse canadienne.

COMPOSITION CENTASIMALE DES PRODUITS LAITIERS

FROMAGE PETIT-LAIT BEURRE DE ;::'II.{KE E(lf:ll;;lh

] 30. 93. 156.0 90.4 90.3
Albuminoides .. " 28. b ¢.5 8.2 3.6
Matidre grasse. .. ! 34. : 82.4 0
Sucre de lait.. ... ) 2 5. 5

Cendres......... 0.7 *0. 6 %01

0

Maintenant pour entamer mon sujet, nous allons considérer, par rapport
an lait et & ses.produits : Peau, la caséine ou cailld (matidres albuminoides),
la matidre grasse, le sucre de lait et les cendres, cing principes constitutifs,

avec lesquels tous, ou du moins avec la plupart desquels vous 8tes plus ou
moins familiers,

EAU

Commengons par 'eau. Nous avons déjd dit quelque chose de I
mais son importance demande yne plus longue discussion. L'eau est le véhi-
cule universel dans la plante, 'gnimal et le sol, pour la distribution et Ia trans-
mission de la matidre en solutfon. Toutes les substances, & quelque degré,
sont solubles dans I'eau, et ¢’est par eau que les principes nutrilifs en solu.
tion sont charriés A travers les ‘plantes, dans les canaux destinds & cet
usage. Il en est de méme avec les animaux, dont la nourriture est distribude
aux diverses parties du corps par le sang. Les matidres digérées sont portées
1 ol elles sont requises pour la nutrition de la plante ou de I'animal, Ni
T'un ni Pautre ne pourrait croftre, sans le secours do cette fonction. Les
Dlantes tirent du sol certains éléments de leur nourriture ; et d’autres, de
'atmosphére. Elles ne peuvent absorber la matidre, ni la convertir en leurs

% Les différences qu'on rencontre dans le fromage et le beurre, entre le montant total des principes

itutifs et 100, pond au ge de sel commnn ajouté dans les 1rocédés de fubrication,

eau ;
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tissus, sans que cette matidre ou nourriture ait été préalablement dissoute.
Te sucre et lo sel sont d’excellents exemples de substance solubles ; le granit
et le minerai serviront d’exemples d’articles ineolubles. Done, la nourriture
des plantes, pour &tre disponible dans le sol, doit 8tre soluble dans l'ean. Ta
fonction essentielle et la plus importante de I'eau du sol est done de dissoudre
la nourriture azotée et la matidre minérale du sol, qui sont nécessaires A Vali-
mentation et au développement des plantes. Il en est dans Péconomie
animale comme dans Péconomie végétale. 11 faut de Peau aux animaux
pour accomplir les fonctions de la digestion et de Passimilation. La valeur
de la nourriture, pour les fonctions quelle a & remplir dans P'animal, se
mesure: 1o & sa composition, ¢t 20 & sa digestibilité. Les principes consti
tutifs auront beau &tre présents; 'ils ne sont A4 Détat digestible, ils ne
seront d’aucune utilité pour I'animal. Pour une raison analogue, les matitres
insolubles dans le sol ne sont d’aucune utilité aux plantes. L’eau- dans un
aliment,—un aliment succulent par exemple,— est un grand facteur de la
digestibilité de cet aliment. i :

Tees principaux usages de la nourriture dans le corps.des animaux sont
de fournir la chaleur et d’édifier la charpente de Panimal. L’amidon,le sucre
et la graisse, par leur combustion dans le corps, développent la chaleur. et la
force musculaire (le pouvoir de travailler) ; les albuminoides fournissent Ia
viande, le lait et la laine et réparent les.pertes de 'usure continuelle des
tissus. L’approvisionnement d’eau est done un facteur important par rapport
A 1a digestion des aliments; car ainsi que je Iai dit précédemment, la valeur
&’un aliment ne dépend pas seulement de sa composition, mais encore de son
plus ou moins de digestibilité, - La pureté de eau du puits sur la ferme est
donc d'une importance vitale, non seulement comme nous le disions hier, en
ce qui concerne 1a santé des animaux, mais encore en ce qu’elle ddtermine la
qualité des produits laitiers. Dans ces 8 dernidres années, nous avons exa-
miné de nombreux échantillons d’eau pour des cultivateurs ; et aujourd’hui, je
vois que la Société des Beurreries d’Ontario a compris que cette question est
@’une importance si grande pour Pindustrie laitidre, qu'elle a exprimé le désir
de me voir entreprendre, sur une beaucoup. plus grande échelle que préoé-'
demment, 'examen des échantillons d’eau recueillis dans toute la province
d'Ontario. Elle est pleinement convaincue que la qualité de ’eau a un grand

effet sur la qualité et 1a salubrité des produits laitiers du pays et sur la condi-

tion prospere des vaches ; et en conséquence, elle croit bon d’avoir quelques
renseignements  ce sujet, de telle sorte qu’'une action concertée puisse &tre
prise concernant Papprovisionnement d’eau des maisons de ferme, des froma-
geries et des beurreries. Et, pendant que jen suis sur ce sujet, jo puis dire

que le vice-président de la Société des Beurreries m’a envoyé, A ses propres
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frais,-de nombreux échantillons d’eau provenant des puits des cultivateurs,
fournisseurs de lait, dans les environs de Hamilton. Je pense moi-méme que
'examen par experts de 'approvisionnement d’eau est au moins d’une impor-
tance égale & I'épreuve du lait et & la visite des fabriques. J’espbre que le
gouvernement trouvera un moyen d’empécher les cultivateurs et laitiers, qui
ont leur puits dans les cours d’étables ou antres endroits dangereux, d’en-
voyer leur lait aux fabriques de fromage et de beurre. Les hommes, qui
envoient aux fabriques de mauvais lait infectd, commettent une injustice
I'égard de leurs voisins qui envoient de bon lait sain. Beaucoup de maladies
dans les familles de cultivateurs et parmi le bétail proviennent de la consom-
mation d’eau contaminée, Pendant Pannée dernidre, j’ai analysé prds de 100
échantillons d’eau A Ottawa, et c’est un fait trds significatif que de constater
qu'il n’y en avait qu’un hien petit nombre qui fussent propres A la consom-
mation. Par 13, vous pouvezjuger de la nature de I'eau sur vos fermes, Ces
échantillons ne venaient point d’une seule province ; ce triste état de choses
est, je le crains, fort étendu.

M. J. C. Draper :—J’aimerais & poser une question au, Professeur Shutt.
Quelle différence peut-il'y avoir, quant & la profondeur de la source ? Cela
fait-il une différence que la gource soit profonde ou & fleur de terre, si elle sort
bouillonnante et fraiche dela terre ou du roc ?

Professeur Shutt :~—FEn général, plus la so (rce st profonde, plus Peau
en est pure, parce que l'eau se purifie en filtrayt & travers le sol. Les condi-
tions environnantes d’un puits ont néanmoins un effet marqué sur la qualité
de l'eau. Quant & Papparence de I'eau, elle /peut &tre tout A fait trompeuse ;
il est rare qu’elle donne une juste idée de la/ qualité. J’ai yu des échantillons,
tout & fait. clairs et incolores, qui & Panalyse se montraient abondamment
chargés de débris et de saletés organiqued.  Ainsi, il n’est pas toujours vrai
que eau incolore soit pure, mais il y a ndanmoins probabilité que I'eau est
bonne, quand elle sort de la source en bouilonnant, comme I’a dit M. Draper.

M. Draper :—Est-elle dangereuse & boie ou & employer pour les usages
de la laiterie, quand elle est amenée dans des tuyaux de plonib, sur une
distance d’environ 4 perches ? Cela affecte-il I'gau ?

Professeur Shutt :—Cela dépend de la nature de I'eau. Le plomb en
contact avec 'ean est certainement vénéneux, mais la plupart des eaux con-
tiennent une forte proportion d’acide carbonique, qui A la longue forme une
incrustation blanche A V'intérieur des tuyaux ; aprds quoi, I'eau n’a plus d’ac-
tion gur le plomb du tuyau. Sans connaitre la nature de I'ean dont vous
parlez, je puis dire que trds probablement on n’aurait.& craindre ancun mau-
vais effet de son usage.
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Pour en revenir & mon sujet, nous voyons que le lait — le lait normal an
sortir du pis de la vache — contient environ 874 livres d’eaun sur 100. Nous
ferone remarquer, dds le début, que les laits naturels varient beaucoup dans
leurs différents éléments constitutifs. Le lait n’est pas un fluide d’une com-
position constante. Nous avons cependant des moyens chimiques et autres,
par lesquels nous pouvons découvrir le mouillage (addition d’eau). Nous
avons U'épreuve Babcock, la détermination des solides totaux du lait, et la
densité, qui toutes concourent d nous faire reconnaitre si un lait est falsifié

ou non.
ALBUMINOIDES

Venons en maintenant au second élément constitutif ; vous en avez
entendu parler hier soir: les albuminoides. Vous vous rappellerez que les
albuminoides sont parmi les plus importants des principes nutritifs et qu'ils
sont caractérisés par le fait qu’ils contiennent de Yazote. L'azote est le nom
@’un 6lément qui existe & Vétat gazeux dans I’atmosphére. L’atmosphbre
que nous respirons est composée d’azote et d’oxygdne ; quatre parties d’azote
et une partie d’oxygdne, en chifires ronds. L’azote tel qu’il existe dans Pair
est un gaz incolore ; de plus, il est insipide et invisible. Telles sont quelques-
unes des qualités de azote, tel qu’on le rencontre dans I'atmosphére. On le
rencontre aussi dans la nature dans beaucoup d’autres combinaisons. Nous
trouvons Iazote en combinaison avec des éléments divers, comme dans le
blanc d’euf, le maigre de viande, le gluten du blé, ete. La chimie de Tazote
est dtroitement mélée A toute la chimie agricole. Nous trouvons qu’il faut
nécessairement de I’azote, sous une forme ou sous une autre, pour le maintien
de la vie des plantes ou des animaux. Sans azote, et sans azote sous la forme
ou la combinaison convenable, la vie animale et végétale ne peut prospérer ni
se développer. Il n’est pas possible aux animaux d’assimiler et d’incorporer
A leurs tissus Vazote de Pair; il le leur faut donner sous forme d’albuminoides
— forme qui est d’abord &laborée par les plantes. Les albuminoides sont
done caractérisés par la présence de cet élément, 'azote. Quand vous enten-
drez ce mot : albuminoides, vous vous rappellerez qu'il signifie matidre orga-
nique, élaborée par les fonctions vitales des plantes ou des animaux. Quand
appliquer ce nom d’albuminoide? Le blanc d’euf est connu sous le nom d'al-
bumine, et le blanc d’ceuf est considéré comme le type des albuminoides, car
dans sa composition, il est similaire au caillé du lait, au gluten du blé, auque)
nous avons donné le nom d’albuminoides.. Comme l'albumine est le type de
cette classe de corps, tous les corps contenant de 'azote dans cette méme pro-
portion sont appelés albuminoides.

Un autre exemple : Voici de la viande—la partie maigre, qui est fournie ‘
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dans I'animal par la conversion de la nouriture qu’il assimile,—an lui dovne
également le nom d’albuminoide ; animal ne la crée pas, elle est simplement
chez lui le résultat de la transformation de sa nourriture ; elle est donnée
aux animaux sous forme de matidre végétale, et alors les fonctions vitales de
Panimal la transforment en muscles, ou en albuminoides du lait.

Le caillé ou caséine représente les albuminoides du lait, c’est-d-dire la
prineipale partie qu’on sépare pour la fabrication du fromage. Vous com-
prenez que dans cette fabrication, on sépare principalement la matidre azotée,
quoique en méme temps la matidre grasse soit incorporée avec le caillé.

J’aimerais & vous faire faire un pas de plus dans cette question. Les
albuminoides du lait ne sont pas de composition simple ; ils sont probable-
ment trés complexes ; en tous cas, nous pouvons les diviser en deux classes
distinetes : une classe qu’on peut séparer par I'action de la présure et qui est
connue sous le nom de caillé ou de caséine ; et une certaine petite fraction,
qui reste en solution, et qui, dans la fabrication du fromage, s’échappe dans
le petit-lait. -Vous remarquerez donc que tout 'azote n’est pas employé dans
la fabrication du fromage ; une certaine portion reste en solution dans le
petit-lait. Divisons les albuminoides du lait en deux classes ; la premibre, qui

. est coagulée par la présure, et la seconde, cette portion qui demeure en solu-

tion dans le petit-lait et qu’on a nommée albumine. Nous disons que le pous-
centage moyen des albuminoides totaux dans le lait est d’environ 8} pour
cent ou 8} livres sur 100 livres de lait. LA-dessus, 2} livres environ repré-
sentent le caillé ou caséine, ou la partie que la présure coagule ; le surplus
est de I’albumine qui reste en solution dans le petit-lait.

MATIERE GRASSE

Le principe constitutif ‘du lait que nous avons A considérer maintenant
est la matidre grasse ; de méme que P’albumine, la matidre grasse n’est pas
une substance simple, c’est un composé de différentes subtances combindes,
c’est ce que les chimistes appellent un sel, en donnant & ce mot, sel, son sens
technique, et non pas son sens populaire. Le beurre a des relations trds
étroites avec la glycérine, c’est en fait une combinaison de certains acides
orgamques avec la glycérine.

Je puis dire en passant que le chimiste, sn.chn.nt la composition de la
matidre grasse, est capable de découvrir la présence de I'oléomargarine. Sans
la chimie, vous auriez vu 1’oléomargarine escamoter sur les marchés la place
dubeurre. Quand jétais & Chicago en 1898, on consommait beaucoup d’oléo-
margarine ; je m’informai auprds des experts, et ils me dirent qu’il était tout
A fait impossible de découvrir, par une simple inspection, la différence entre




i |
I'oléomargarine bien faite et le beurre pur, Mais le chimiste n’a que bien
peu de difficultés & la découvrir pour 1w raison que, bien que 'oléomargarine
sdit similaire en apparence, ses propriétés sont différentes de celles du beurre
pur. Nous avons la un exemple de la manidre dont la chimie protdge Vindus-
trie laitidre.

Le tableau suivant prouvera Iexactitude de mon assertion : que la
matidre grasse est une véritable mesure de la valeur du lait pour la fabrication
du fromage. Une étude attentive des chiffres qu’il renferme montre que le
caillé augmente avec la matidre grasse dans le lait, et que la quantité de fro-
mage fait avec le lait riche est plus grande que celle fait avee le lait pauvre.

RELATION DE LA MATIERE GRASSE AVEC LA CASEINE ET LE RENDEMENT DU LAIT
EN FROMAGE
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Peut-8tre a-t-opjsuffisamment parlé ici des propriétés de la matidre grasse..
Néanmoins, dai 4 s quartiers, on dit avec insistance que la matidre
grasee n’est, pa ble mesure de la valeur du lait, quand celui-ci est
transformé en fromag®. 8i nous employons le lait 4 la fibrication du beurre,
la matidre grasse est directement une mesure absolue de la valeur du lait,
dans ce cas. Je crois qu'il en est de méme pour la fabrication du fromage ;
le tableau que je mets sous vos yeux démontre que le pourcentage de caséine
augmente avec la matidre grasse dans le lait. L’estimation de la matidre
grasse est donc une matidre trés importante, aussi bien dans la fromagerie
que dans la beurrerie. Nousavons établi exactitude et la sécurité de I'épreuve
Bakcock pour cette fin. Au début, il était nécessaire d’éprouver chaque jour
le lait de chaque patron, mais depuis, griice & Pemploi d’une petite qnantité
de bichromate de potase, nous n’avons A faire 'épreuve composée qu’'unc fois

par semaine,
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par semaine, De pareils résultats sont tout ce qu’on pouvait désirer sous le
rapport de Vexactitude. Par ce moyen, le cofit'de P'épreuve du lait a été de
beaucoup diminué, et on a réalisé une grande épargne de temps. Il faut
prendre grand soin de ne pas laisser cailler les échantillons. J'ai gardé des
échanttillons composés 6 4 8 semaines ; et au bout de ce temps, ils ont douné
Jle méme montant de matidre grasse au Babcock, qu’ils avaient montré au
début de Pépreave. On peut faire varier dans une certaine limite la propor-
tion de bichromate, sans produire aucune cause d’erreur; mais un point
important dans la conservation des échantillons est le suivant : chaque fois
#qu'un nouvel échantillon est pris, la bouteille devrait étre renversée plusieurs
fois, lentement et avec soin, et non pas secouée violemment de manidre & la
baratter — car la matidre grasse alors monte en globules, et le surplus du lait
sera pauvre,—mais de manidre A réincorporer compldtement la créme montée.
11 fatt done veiller & ne pas baratter le lait en le secouant violemment. Bi
la créme s'attache aux cdtés de la bouteille, placez la bouteille dans I’eau
chaude, et agitez de nouveau lentement ; I'échantillon, retiré de la bouteille,
représentera ensuite vraiment le lait qu'elle contient. Vous aurez alors des
résultats certains sur lesquels baser la répartition A faire & vos patrons.

Le Professeur Shutt explique ici les chiffres du tableau.

Nous remarquons un pourcentage moyen de 3.8 de matidre grasse dans
le lait. Le lait varie beaucoup dans les différentes races, et méme dans une
certainé mesure, de jour en jour, chez le méme animal. . Nous avons trouvé
du lait ne contenant pas plus de 2 pour cent de matibre grasse et j'en ai ahat
lysé qui & donné jusqu’d 7 ou 8 pour cent dans notre laboratoire. Mais ces
deux cas sont des exceptions ; en moyenne, pour le lait canadien, nous pou-
vons admettre une richesse de 8.8 pour dent de matidre grasse.

SUCRE DE LAIT

Le sucre qu'on trouve dans le lait est connu sous le nom de sucre de lait.

1l n’existe pas dans le lait, comme la matidre grasse, en petits globules, qui
flottent & travers la masse du lait; mais comme les albuminoides, il est en
solution. Le sucre de lait n’est pas aussi sueré que le sucre de canne ordi-
naire ; mais chimiquement, il a d’étroites relations avec le sucre de canne.
Quand nous employons le lait comme aliment, l& principale fonction du sucre
de lait, dans le systbme, est de produire la chaleur ; il passe aisément dans le
“sang, parce qu'il est & P'état soluble, et il brfile dans nos poumons au con-
?tact" de Poxygbne de I'air, développant la chaleur, qui est nécessaire au main-
tien de la vie. Il est tout aussi nécessaire d’avoir des matériaux pour main-
tenir la chaleur animale, qu’il Vest d’avoir de la nourriture pour édifier les




os et la viande. La proportion de sucre de lait st d’environ 4.8 pour cent.
Nous pouvons done considérer le sucre de lait comme étant un des principes
qui contribuent dans de grandes proportioiis A fixer la valeur alimentaire du
lait. Jusqu’d présent, il n’est pris en considération dans aucune de nos
méthodes commerciales de traiter le lait, mais ¢’cst un important facteur de
la valeur du petit-lait et du lait éerémé dans Ialimentation des animaux.

®

CENDRES 0U MATIERES MINERALES

Arrivons maintenant aux principes minéraux ou cendres. Les cendres
du lait ne sont point sujettes A beaucoup de variations ; en général, nous en
trouvons de 7 A 8.dixidmes de livre dans 100 livres de lait, Que sont
donc ces matidres minérales, d'olt viennent-elle ? La plus importante est le
phosphate de chaux, une substance, qui entre dans la composition des os de
tous les animaux. Ce phosphate de chaux, contenu dans la matidre minérale
du lait, n’est pas eréé par la vache, mais est extrait de la nourriture que nous
lui donnons.  Et olt done les récoltes le prennent-glles ? Du sol. De sorte
que la provenance du phosphate de chaux dans le lait, est le sol. - Tl est tou-
jours bon de retracer les choses jusqu’ leur origine, cela nous aide beaucoup
dans les méthodes rationnelles de conduire nos travaux. Quand nous com-
prenons bien que nous enlevons A notre terre, par le moyen de nos récoltes,
tant de phosphate de chaux, nous savons qu'il est absolument nécessaire de
restituér ce phosphate de chaux pour maintenir la fertilité de notre sol. 8i
nous n’y pensons pas, nous perdons de vue I'origine des choses, et comme
conséquence, nous ne pouvons conduire notre affaire ni systématiquement, ni
économiquement, Il est nécessaire au cultivateur deé savoir d’odt viennent
les choses et ot elles vont ; et c’est le manque de savoir, qui explique pour-
quoi nous avons tant de terres épuisées, car j'en ai remarqué plusieurs en
venant ici. Les champs sont nivelés, bien défrichés, et le sol A premidre vue
parait éminemment adapté A la culture et 4 Pindustrie laitidre ; mais vous le
savez tous, dans bien des cas, les rendements ne donnent aucun profit.

Je parlais 4 un voyageur, qui a vécu longtemps dans les cantons ; il me
dit que la difficulté était que nombre de terres dans ces environs ont
été épuisées par la culture du foin, d’année en annéde, et que les gens n’ont
pos compris qu’ils enlevaient les matériaux du sol, les vendant au dehors sans
jamais les remplacer. Nous avons donc, en apprenant Porigine des choses,

fait un grand pas vers la guémon du mal : le mauvais ‘systdme de culture. |
Nous suivrons tous ces principes constitutifs dans les produite du lait, et en

premier lieu dans le fromage.
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FROMAGE

Le Professeurattire de nouveau
Quand on ajoute au lait de la pré
lation, la matidre grasse est égalemer

Pattention sur le tableau (voir page 276)
sure, le caillé se sépare; et dans la coagu-
it entrainde.  Le fromage consiste done

principalement dans les matidres grasse et albuminoide du lait. La nature
du lait et le procédé de fabrieation influent beaucoup sur la composition du

fromage. J’ai inserit sur ce tableau

ce que je considdre comme la composi-

tion moyenne du fromage que nous exportons, ¢’est-d-dire un fromage conte-

nant 28 livres d’albuminoides et 84

livres de matidre grasse par 100 livres,

Vous avez entendu dire hier soir que ces albuminoides étafent les éléments
principaux de la nourriture, qui servaient A former les muscles de la chair de
ceux qui les consomment. Le fromage est donc un aliment puissant, plus

puissant méme que le maigre de beeuf :
le fromage. 11 contient également les éléments qui concourent 3 l‘é(liﬁcati(}n'

de la charpente,

) qui contient beaucoup plus d’ean que

L’élément qui vient ensuite sur lo tableau est Ia matibre grasse : dans un
bon échantillon de fromage, nous trouvons énviron 85 livres sur cent de
matidre grasse. Quand la présure est ajoutée au lait, le caillé se précipite ot
entraine avec lui les globules.de matidre grasse, qui flottent dans le lait. Le

caillé était en solution et la matidre

grasse en suspension ; la séparation par

ce moyen chimique du caillé, dans son état normal, entratne avec lui presque

tous les globules de matidre grasse,
pratiquement séparée. Le résultat

de sorte que toute la matidre grasse est
est un mélange de caillé et de matidre

grasse, qui, avec une certaine quantité d’ean, et aprods avoir 6té pressé et avoir
subi les différentes phases de la maturation, est connu sous le nom de fromage.
Ainsi le fromage est un produit du lait éminemment plus nutritif que le lait

lui-mé&me, sa composition comprenan

t tous les principes les plus importants

du lait ; c’est pour ainei dire du lait & Pétat concentré, Il y a environ 80

pour cent d’eau dans le fromage, je

parle de la quantité que nous trouvons

dans le fromage & maturité. La différence, entre le total de la caséine, de la

matidre grasse et de I'ean et 100, représente pratiquement lo sel ajouté pen-
dant la fabrication du fromage, Il ¥ & néanmoins une petite quantité de

. cendres, provenant du lait transformé en fromage.

PETIT-LAIT

Nous considérerons maintenant la composition ‘du petit-lait. Le fromage

ot le petit-lait représentent ensemble le total du lait 3 ce qui neva pas dans le
fromage, ’en va dans le petit-lait. Ai-je parlé de la présence du sucre de'lait

dans le fromage ? Le fromage est fai

t de trois choses : albuminoides, matidre

A3
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grasse, et eau ; conséquemment, tous les autres principes, et particulibrement
le sucre de lait, se retrouveront dans le petit-lait. Parlons en premier lieu
des albuminoides dans le petit-lait. J’ai parlé d'une certaine portion connue
sous le nom d’albumine, qui n’est pas coagulée par la présure ; on la retrouve
dans le petit-lait, en conséquence, le petit-lait contient une certaine quantité
de matidre azotée, qui sert & la formation des parties charnues des animaux.
Naturellement, le pourcentage d’eau dans le petit-lait est beaucoup plus
grand que dans le lait, car nous avons pris la plus grande partie des solides.

Nous trouvons qu'il y a en moyenne 93 & 94 pour cent d’eau, laissant 6
A 7 pour cent de solides. La proportion de sucre de lait dans le petit-lait est
un peu plus forte gue dans le lait, car il ne reste que bien peu desucre dg lait
dans le fromage. Vous vous rappelez que j'ai dit au début que le sucre de
lait fournissait la chaleur dans I'animal ; dans le petit-lait, nous avons un
aliment répondant A ce but, mais si nous voulons en faire un aliment bien
équilibré, il nous faut y ajouter quelque matitre riche en azote, quelque chose
analogue comme composition aux matériaux que nous _avons empruntés an
lait pour en faire du fromage. Nous pouvons les y ajouter sous une forme
plus économique et alors faire un profit sur le fromage. ' Les aliments con-
centrés, comme la farine ou le tourteau de graine de lin, nous fourniront les
principes disparus.

BEURRE

Dans le beurre, nous avons environ 83 A 84 pour cent de matidre grasse;
le reste consiste en eau, en sel et en une faible quantité de caillé, Le gouver-
nement, en Angleterre, admet dans le beurre 20 pour cent de matibres, antres
que la matidre grasse ; mais que I'eau, le sel, 1o caillé forment plus de 20 pour
cent, et le beurre est condamné comme falsifié. La quantité de matibres
minérales, en dehors du sel, W’est que d’un dixidme de livre, et le caillé ne
dépasse certainement pas 1} livre sur 100. Lebut poursuivre dans la fabri
cation du beurre fin est d’éearter autant que pussible du produit, tout ce qui
n’est pas matidre grasse ; en fait, le beurre devrait 8tre exempt de caillé et de
tout. ce qui n’est pas matidre grasse. ;

Y

LAIT DE BEURRE

Nous'Trouvons dans le lait de/beurre un pourcentage d’eau plus élevé,
que dans le lait. Il contient environ 90 pour cent d’eau. Le lait de beurre
a une plus grande valeur alimentaire que le petit-lait, pour la raison qu'il
contient tous les albuminoides. J’ai dit que dans la fabtication du beurre,
nous ne Kv;ons, prendre rien autre chose que la matidre grasse, lo reste doit

atre laissé Gane le lait de beurre. Dans la fabrication du fromage, nous pre-
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pons la matidre grasse et le caillé. Le fromage a des propridtds alimentaires
supérieures, parce qu'il contient les albuminoides. Nous trouvons  peu prés
Ja méme proportion de caillé dans le lait de beurre, que nous trouvons dans le

| ait frais. Généralement, deux-dixidmes de livre pour cent environ de matidre

grasse restent dans le lait de beurre. Les cendres ou matidres minérales sont
i peu prés dans la méme proportion que dans le lait, soit sept-dixidmes de
livre.
LArT fiorfinf

T.e principal objet de la fabrication du beurre est de retirer du lait antant
de matidre grasse que possible. Dans le lait éerémé, si la séparation de la
crme a té bien faite, nous nq devrions pas trouver plus de deux-dixidmes
pour cent de matidre grasse ; tont le surplus devrait 8tre dans la créme. Les
albuminoides seront naturellement en plus forte proportion que dans le lait,
parce que 100 livres de lait 4crémé représentent plus de 100 livres de lait nor-
mal. De sorte que le lait écrémé, sous le rapport des matidres azotdes, a plus
de valeur comme aliment que le lait pur. Cela peut vous paraitre étrange &
premidre vue, mais la réflexion vous prouvera que 1a chose est exacte. Dans
son emploi comme article d’alimentation, il nous faut compléter le lait écrémé
par une certaine quantité d’huile ou de graisse, car les animaux en ont besoin
dans leur nourriture. I est donc nécessaire, quand nous employons le lait
4erémé ou le petit-lait, de voir & ce que ces §léments gras soient fournis sous.
une forme ou une autre. 1y a plusienrs manidres de les fournir, par l’emploi\:
woit de la farine de graine de lin, soit de la farine de blé d’Inde, soit de la
farine de graine de coton, . Le but est d’obtenir ces éléments gras sous la
forme A la fois 1a plus économique et la plus avantageuse pour Panimal,

COMPﬁABAISON DU LAIT fOREME ET DU PETIT-LAIT

Nous allons examiner maintenant, si vous le voulez, quelle est la diffé-
rence comme valeur alimentaire entre le petit-lait et le lait écrémé. Elle consiste
principalement, 8'ils sont frais tous les deux, en ce que le lait écrémé contient
les albuminioides. Ce sont des principes précieux et nutritifs. Il en faut aux
animatix une certaine quantité pour 8tre au mieux de leur condition. Lelait

b ¢crémé est done plus nutritif que lo petit-lait, parce qu'il renferme le- caillé

du Jait. - Sous le rapport de leurs autres &léments constitutifs, le lait écrémé
et lo petit-lait sont similaires. Le petit-lait peut contenir un peu plus de

| matibre grasse que le lait écrémé, mais seulement un peu. En ce qui concerne

le sucre de lait, le petit-lait en contient & peu prés la méme quantité que le

| lait dorémé ; 1a seule chose qui nous reste 4 retenir est done que le lait éerémé

a une plus grande valeur alimentaire parce quil contient les albuminoides.
36 . . oy '
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Jaimerais A ramener un instant votre attention sur les expériences, aux-
quelles il a été fait allusion, et qui ont 4t4 faites par le Docteur Van Slyke,
en ce qui concerne la matidre grasse dans 1a fabrication du fromage. - (Voyez
tableau, page 276).

(o tableau vous représente : non pas des cas isolés ; non pas des échan-
tillons de lait de troupesux choisis ; mais les moyennes de grosses quantités
de lait, pendant plusieurs mois de temps. 11 vous montre les résultats de la
fabrication en fromage de laits de différentes qualitée. L’exactitude de ces
chiffres est corroborée par les faits ; les expériences se poursuivaient en méme
temps & la fabrique.

Nous voyons que du lait, de la richesse de 8.35 pour cent, contient envi-
ron 2.20 pour cent de caséine. Ne pas confondre avec le mot albuminoides ;
la caséine est cette partie des albuminoides, qui passe dans le fromage. Les
chiffes qui précédent ne donnent point la relation de la Tnatidre grasse aux
albuminoides totaux, mais la relation de la matidre grasse & cette partie des
albuminoides, qui est coagulée par la présure,

Dans du lait de 885 pour cent de matidre grasse, nous avons 2 20 pour
cent de casine ; en d’autres termes, cela signifie qu'il y avait dans ce lait,
0.66 livre de caséine par livre de matidre grasse. Dans 100 livres de ce lait, Ia
perte de matidre grasse a été de 0.32 livre; soit 9.55 hs pour cent de la matitre
grasse totale, perdues dans le petit lait. Mais cela n’a que peu d’importance
au point de vue de la question qui’nous occupe en ce moment, La colonne
suivante montre que 1007livres de ce lait contenant 8.85 pour cent de matitre Les
grasse ont fourni 9.14 livres de fromage. La quantité de fromage vert, obtenu bonne eau

~par chaque livre de matidre grasse du lait était, donc de 2.78 livres. e fourniture

- Examinons thaintenant le lait entre 8.5 et 4.0 pour cent de matidre grasse. ‘ premidre ¢
11 contieht encore 0.66 livre de caséine par livre de matidre grasse, ¢est-d-dire Les p
que la caséine a dgugmenté avec la matidre grasse. De méme que la matiérﬁy les suivan
grasse a augments, de mbme la caséine a augmenté. Cette expérience a été 1o.—
faite dans le laboratoire et est corroborde par les rapports de la fromagerie, préeure ;
Dans ce cas, nous trouvons qfie 100 livres de lait ont fourni 10.04 livres de 20.~—
fromage ; plus le lait est riche, plus nous avons de fromage. fromage ¢

“Le professeur-continue ses comparaisons sur le tableau. Quand le lait ; 80,—
est plus riche, y a-t-ii plus de pntiéré grasse perdue dans le lait ? Lesnombres BB d'acide ;
inscrits sont pratiquement les mémes, De sorte que la perte de matidre grasse 40—
n’est pas plus considérable avec le lait riche qu’avec le lait pauvre. Bt quand | lait est 80

‘\on considdre le pourcentage de matidre grasse perdue, on s’apergoit qu'il est. 50.~
plutot plus faible que plus grand, & mesure que le lait devient plus riche Cels | Tels
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e

répond A Pobjection. qu'il y & plus de gras perdu -avee du lait riche qu’avec
du lait pauvre. La quantité de fromage, faite par chaque livre de gras avec
o lait riche et avec le lait pauvre, est pratiquement la fh8me. C’est un point
trds important. ¢
Tl n’est point nécessaire de vous signaler tous les détails de ce tableau ;
quand vous I'étudierez, vous y verrez que le pourcentage de la matidre grasse
est une véritable mesure de la valeur du lait, au point de vue de la produc-
tion du fromage, et que par conséquent le lait dans les fromageries devrait
4tre payé suivant I'épreuve au Babcock. g
Nous croyons “avoir ainsi répondu aux objections contre I'épreuve
Babeock, et de plus avoir démontré qu'une bonne vache beurridre est une
bonne vache fromagére. Il ne parait pas y avoir de vache, qui donne peu de
. caillé, quand son lait est riche en matidre grasse. A mesure que le Jait g’en-
richit en matitre grasse, il Senrichit également en principes constitutifs de la
caséine, :
AAAAANAAANARNANNINNS

SEANCE DU JEUDI, 6 DEOEMBRI}, APRES-MIDI
Conférence de M. Robert Wherry

(Traduite de Panglais)

&
MonsiEUR LE PRESIDENT, MESSIRURS,

Tes conditions essentielles & la fabrication du bon fromage sont : de
bonne eau, un site et une fabrique de premidre classe, des ustensiles et des
fournitures de premier choix, un fabricant de premier ordre, et du lait de
premidre qualité.

Les points les plus importants pour 1a fabrication du bon fromage sont
les suivants :

10.—Amener le lait au point voulu de fermentation pour la mise en
présure ; L 7

90.—Couper, brasser et cuire lo caillé, de manidre & ne laisser dans le
fromage que juste la quantité requise d’humidité ;
80.—Donner, au moment de soutirer le petit-lait, la quantité convensable
d’acide ; : .

_ 40.—Brasser le caillé & Ia main, ni trop, ni trop peu, aprés que le petit-
lait est soutiré ; :

50.—Enfin, passer le caillé au moulin au bon moment.

Tels sont les premiers principes de I'art de fabriquer le bon fromage ; ils




‘984
et

sont lids A tant de détails, que je ne puis seulement qu’effleurer les plus
importants. De ces ¢inq points, celui qui consiste & donner au lait le'degré

requis de fermentation,—l&'maturité convenable — est le plus important et ne,

peut &tre traité avec succds que par les plus habiles fahricants. C’est ui qui
contribue le plus & donner au fromage cet arome fin, cette odeur. on saveur
tant admirée de nos experts en fromage; il joue également un rdle trds
important en donnant au fromage une texture douce et soyeuse, qu’on ren-
contre dans nos meilleurs fromages. Le moyen le plus sfir d’amener cette
fermentation bactériologique & son véritable point, est d’employer ce que
nous appelons un ferment ou levain, qu'on prépare dymme suit :

Mettez de cOté 80 livres du lait le plus pur que irqus receviez ; aérez-le
bien pour y introduire les ferments de l’mmosphére;—y'ée qui implique que
Paération aura lieu dans une atmosphdre saine et pfire—, et gardez-le & unc
température qui lui donners, pour étre employé le lendemain matin, Pacidité
voulue, cet arome pur et sur de ferment-mdre. . En introduisant ce ferment
ou levain dans votre bassin de lait, voug détruisez 'effet de quantité de mau-
vaises odeurs, qui penventy exister, et vous mettez en mouvement la for-
mentation bactériologique requise, qui donne cet arome magnifiqug que vous
pouvez suivre tout le jour, A travers les procédés de fabrication, cet arome
particulidrement plaisant au palais de 'homme, qui a souvent été ‘attribud par
erreur A Pean, A I'herbe, et & d’antres causes. La préparation et emploi de
ce ferment ne peuvent Stre confiés qu’aux mains expérimentées et habiles.
§i votre lait est bien avancé quand il arrive, ne mottez pas votre ferment
avant-d’6tre prét & emprdsurer; si votre lait, en arrivant, est trés doux,
mettez le forment dds que vous avez regu la premidre canistre de lait, ot
chauffez jusqu’a 90°. En faisant usage du ferment avee discernement, vous
’aurez jamais Pennui de Iaisser le caillé trop longtemps dans le petit-lait, et
vous accomplirez votre travail chaque jour A peu prbs dans le:méme temps,
que la température soit chaude ou froide. Si la température est chaude,
employez une plus faible quantité de ferment ; ai elle est froide, mettez-cn
davantage. Les fromages, que j'si faits en employant un ferment vif, ont été
déclards les meillents par tous les experts qui les ont jugés

Te lait est un produit influencé par les eirconstances de climat et de

“ nature ; il demande & 8tre traité suivant ses conditions particulidres et les
différences delocalité. Cette différence de traitement consiste & mitrir le lait

plus ou moins, & employer plus ou moins de présure, j/couper le caillé plus |

fini ou plus gros, A brasser de manidre & chasser plus ou moins d’humidité, H
donner plus ou moins d’acide au moment du soutirage du petit-lait, & brasser

ensuite A la main plus ou moing, A le laisser plus ou moins de temps en blocs, 1
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. et & employer plus ou moins de sel. Par tine application habile des moyens

actuellement en usage, et la modification du traitement ci-dessus indiqué, on
peut arriver & des résultats raisonnablement uniformes dans toutes les loca-
lités® Par exemple, si le lait d'un district donne, avec les moyens ordinaires,
un fromage trop ferme, trop sec, liégeuz, il faut mArir le lait davangage, cou-
per plus, gros, brasser moins dans le petit-lait, chauffer & une température
plus basse, brasser moins & la main aprs le soutirage du petit-lait, passer au
moulin plus tot, et employer moins de sel. D’un autre cdté, si avec les pro-
cbdés ordinaires, le fromage est mou, riche, piteux ou boueux, emprésurez le
lait plus tot, coupez le caillé plus mou et plus fin, brassez pour chasser plus
d’hamidité dans le petit-lait, chauffez & une température plus haute, donnez
plus d’acide, asséchez davantage par le brassage 4 la main, 'laissez en blovs un

. peu plus longtemps et employez plus de sel. Ces régles devraient égalemont

4tré appliquées pour arriver i produire une qualité uniforme dans le méme
district, d’année en année, et anx diffsrentes saisons de I'année, de manidre &
assurer Puniformité dans la production du fromage de tout le Canada.

M. Flamondon (en anglais) -—J'aimerais & savoir pourquoi, au mois de
juillet, il se perd tant de matitre grasse sous la presse.

M. Wherry (en anglais) :—Dans mon expérience, ces portes ont varié
avec la saison ; on est assuré d’avoir perte de matibre grasse, quand on laisse
le caillé trop longtemps en blocs. J'en ai fait Pexpérience & ma satisfaction ;
jen ai gardé une fois en automne toute la nuit. La quantité de matidre
grasse, qui sortait le lendemain de la presse, Stait surprenante. Dans le dis-
trict dont j'ai charge, nous devons brasser notre caill§ pour V'assécher parfaite-
mént, par le fait qu’il contient une forte proportion de matidre grasse. Nous *
avons & le brasser trds sec, et toutes les fois que nous devons le conserver plus
longtemps en blocs, nous sommes exposéa A perdre toujours trop de matidre
grasse. J’ai eu plus d’ennui pour remédier A cela dans le district de Bedford,
que je n’en avais jamais eu dans les parties Ouest ou Hst d’Ontario.

M. Plamondon :—Quelle est 1a cause du caillé flottaht ?

M. Wherry :—Le lait puant, rien de plus ; c'est du lait pourri. Il m’est
arrivé le cas suivant : unghomme reportait ches lui une charge de son, il en
mélangea avec une forte §ropoﬂ,ion de petit-lait, et le donna A ses vaches ; le

lendemain matin; mon cafllé flottuit. :
M. Doonan (en anglais) :—Pour en revenir A la perte de matidre grasse,
ne pensez-vous pas que, si le caillé était brassé davantage dans le petit-lait—
car quand il est assez raffermi dans le petit-lait, il demande moins do brassage
aprds le soutirage—, vous auriez moins de perte de matidre grasse !
M. Wherry :—1I1y anrait perte, si vous le brassez trop fort ; en général,

il y a danger de perte.

J
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M. Doonan :—Je ne parle pas de le brasser trop fort, mais seulement, de
le brasser aprés quil est arrivé A une certaine condition, de manidre & en
expulser 'humidité. ]

M. Wherry :—Je n’aime pas A trop brasser dans le petit-lait, pas plus
qu’A brasser insuffisamment. Il y a une ligne de démarcation bien tranchée
entre les deux cas. Nous avons eu plus d’ennui avec les pertes de matidre
grasse dans ces comtés-ci, la saison dernidre, que dans aucune des six années
antérieures que j'ai passées dans le district.

M. Harvey :—Pensez-vous que la cliisson & haute température ait une
tendance A oceasionner des pertes de matidre grasse dans le fromage ?

M. Wherry :—Je n’aimerais pas & élever la terpérature. ‘Nous avons
cuit jusqu’d 102 et 108 © Farh, Je n’aimerais pas & allef+plus loin. Je Pai fait

J une fois et j'ai cru remarquer que cela nuisait A 'arome, de.cuire trop. J’ai
entendu pj‘-lcr, Pannée dernidre, de cuire A 108, 109 et 110 ©; je I'ai essayé
et je crois que cela Sgdommageait Parome du fromage.

" CONFERENCE DE ‘M. Gro. HODGE
(Traduit de Panglais.)

LA FABRICATION ET LE COMMERCE DE NOTRE FROMAGE[CANADIEN.
Monsieur le Président, Messsieurs,
Tout en sentant parfaitement que je suis incapable de me présenter A

vous comme orateur, et d¢ rendre pleine justice & ce sujet, qui m’a été confié,

je vous remercie néanmoins, et de votre invitation, et d’avoir inscrit mon nom
sur le programme de cette convention. Je me borne A espérer que je pour-
rai dire ici quelqpe mot qui sera utile & quelqu’un, et si la chose arrive,
je serai pleinement convaincu que ce fut une bonne chose, au moins pour
celui-13, que j'aie été appeld A parler aujourd’hui, )

Nous avons tous une place A remplir en cette vie, et j'aime A dire que
tout e qui vant la peine d’8tre fait mérite d’tre bien fait. J'ai Pintention
d’8tre simple et pratique dans mes remarques, et de ne traiter du sujet qui
m’a été confié que les seuls points, avec lasquels je suis familier.

Pour qu’nn artisan puisse produire une bonne pidce de son métier, il est

nécessaire qu'il soit pourvu des ustensiles nécessaires A son travail, mais si ce
méme artisan ne met ni cour ni cervelle A son travail sur cette pidce en cours
d’exécution, il est plus que probable qu’on y découvrira quelques défauts,
quand elle sera finie et'soumise A Vinspection. ¢ ‘ 5

En ce qui concerne la fabrication du fromage, nous considérerons d’abord
le fromager comme un artisan, ’est lui qui fabrique.la pidce, et il est absolu-
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ment nécessaire quil voie d’abord A ce que tous les uftensiles nécessaires
soient en ordre ; nous entendons par 1, qu’il doit veiller A ce que sa fabrique
«oit construite de manidre & donner toutes les garanties sous le rapport de la
propreté. ,On dit: “La propreté est sceur de la piété”. Vraiment une
fabrique de fromage devrait atre aussi propre que la cuisine et dépendances
d’une bonne cuisinidre consciencieuse, désirense de mettre devant ceux dont
clle est chargde de préparer la nourritare, des “aliments accommodés
avee tout le respect dfi & 1a propreté. Tout en disant plus haut, que le_fro-
mager est un artisan, nous maintenons également qu’il est un cuisinier, une
sorte d’artisan-cuisinier si, vous voulez, ne prépare-t-il, pas: des aliments que
vous et moi et des centaines et des milliers de nos semblables au-deld des mers
auront & consommer ?

Tout fromager sait— ou du moins devrait savoir—exactement quels
ustensiles il lui faut pour faire son travail ; aussi, ne-nous dtendrons-nous pas
sur ce point. y - .

En ce qui concerne Particle avec lequel le fromage doit 8tre fait, laissez-
moi vous dire que, si aucun boulanger ne peut faire de bon pain avec de la
farine sure et gitée, aucun fromager ne peut faire de bon fromage de lait sur
ou ghté. Sfircment aussi, il ne peut faire de fromage avec de T'ean, quoique
par malheur quelques patrons de fromageries semblent’ penser que leur fro-
mager pourra traitei"d la perfection du lait sur ou du lait gité. Quelques-
uns méme vont jusqu’d penser—ils ne croient pas le penser + que leur fabri-
cant est un homme & fel point merveilleux, qu’il peut faire du fromage avec
de l'ean ; aussi, apprenous-nous de temps A autre qu'un homme a ajouté un
peu de ce liquide & son lait. De tels hommes devraient 8tre punis et punis
sévbrement, je ne puis le dire asseahaut ict. Je ne suis pas sfir de ce que la
loi édicte sur ce point, mais je pense qu’ils devraient tomber sous Paction de
la loi sur les falsifications d’aliments ; et &'l en est ainsi, il y & un chitiment
pour un pareil délit. o

11 nous arrive souvent de rencontrer des fromagers qui, par crainte de
perdre un patron, regoivent de mauvais lait,” parce qu'ils ont peur de blesser
le patron, gdi apporte de pareil Nait, mais il vaut mieux perdre un patron,
fit-ce méme le plus gros de la fabrique, que de perdre sa propre réputation
d’honnéte homme comme fromager, en gétant le lait des patrons honnétes ot
consciencieux, et en jetant le discrédit sur le renom de la fabrique qu’on
représente.” ; :

11 né sera peut-8tre pas déplacé de mentionner ici que lorsqu’un patron
laisse une fabrique et désire porter son lait & une autre, il devrait avoir &
éxpliquer #a conduite au fromager de 1a fabrique ol il désire porter son lait.

i
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8i la cause, pour laquelle il désire changer, est qu'on I'a trouvé en défaut avec
son lait, il sera prudent pour le fromager d’étre sur ses gardes, et de le sur-
veiller étroitement en faisant souvent I'épreuve de son lait.

Un mot en passant & propos de lait gelé. Il y a quelques jours, je ren-

contrais un homme qui, depuis nombre d’années, est un fromager de premier ;

ordre, et a travaillé pour la méme fabrique pendant longtemps, sans qu’on
ait eu un reproche A faire A son fromage. Cet automne, ses patrons désiraient
faire du fromage aussi longtemps que possible, et ils ont continué d’appor-
ter leur lait pour la fabrication du fromage. Un matin, quand le lait
arriva A la fabrique, le fabricant le trouva gelé, et refusa, fort & propos,
de le recevoir ; lés patrons se fAchdrent et coururent chez les directeurs,
Ces messieurs décidbrent que le fromager était leur serviteur et que dans ces
circonstances, il devait faire juste ce qu'ils désiraient, et ils Pinformérent
d’avoir A faire du fromage avec ce lait gelé, ou de donner sa démission, Ils
leur déclara avec calme qu’il n’essaierait pas de faire du fromage avec du lait
gelé, et en ce qui concernait sa démission comme fromager de cette fabrique,
il leur donna & entendre qu’il ne ferait jamais plus de {romage pour eux en
aucune circonstance. Il eut raison ; il est tout probable que les gens qui
auront le plus A le regretter seront les patrons, car les bons fromagers comme
celui dont je parle n’ont jamais besoin de quémander une place. On @ tou-
jours besoin d’un homme comme celui dont, je parle. J’ai quelques mots A
“’re maintenant sur quelques petites choses A éviter par les fromagers.
lo. Remplissage du fromage.—Quelques fromagers semblent penser que
#'il leur reste quelques livres de caillé, d’un jour & P'autre, tout ce qu'ils ont &
faire est de le placer dans le centre d’une meule le lendemain, Ces fromagers
espdrent sfirement que Pacheteur ne découvrira pas plus d’un fromage dans
un lot ainsi rempli. Ces fromagers penvent avoir raison ; V'acheteur peut ne
pas découvrir le tour, mais soyez-en sfir, quelqu’un, sinon de ce cbté de
I’ Atlantique, du moins de I'autre, le découvrira. Tl peut arriver que la per-
sonne, qui coupera le fromage, soit la premidre & s’apercevoir de la chose,
. mais 1a chose une fois découverte, cela ne prend pas grand temps pour décou-
vrir le coupable. Un tromager, capable d’un pareil tour, se fait tort & lpi-
méme, fait tort & sa fabrique et A ses patrons, et donne au fromage canadien
une mauvaise réputation dans cette petite fle d’outre-mer, la seule place ol
nos marchandises penvent trouver un marché. Ne gitez jamais un bon caillé

par l’gddition d’un vieux ; mieux vaut mettre de c6té compldtement le cailld
qui pourrait vous rester, pour en faire de temps  autre un petit fromage |

pour lequel vous trouverez sisément un marché parmi vos patrons ou les

marchands de votre localité. Je vous conseille d’avoir un moule & Stilton ]
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90. Fromages jumeaux.— Les exportateurs ici, et les importateurs en
Grande-Bretagne de fromage canadien n’ont aucunement besoin de fro-
mages jumeaux, pas plus qu'ils ne demandent de fromages plats’; en un mot,
un fromage, pesant en moyenne de 70 & 75 livres, est le fromage qui convient
le mieux & notre commerce, mais quand un exportateur trouve une boite ren-
fermant deux jumeaux, il faut qu’il les mette hors du'lot, et quil les vende
pour ce qu’il en peut trouver. Les fromagers connaissent la chose, et j'ai
rencontrd certains cas, olt 'on g'est livré A un travail fort ingénieux, pour arri-
ver A faire passer ces jumeaux pour un seul fromage ; j’ai rencontrd des boites
ol Pon avait mis ensemble deux petits fromages avec un second bandage
pardessus. Il m’est arrivé méme dernidrement de trouver une boite conte-
nant deux fromages, et nous découvrimes par hasard qu'un fromage avait été
creusé, et le dessus de 'autre arrondi, de manidre & s’ajuster parfaitement sur
lo premier ; les deux fromages avaient été graissés sur les cOtés et un autre
bandage passé par-dessus. Ce fromage fut retourné au vendeur de la fabrique,
de manidre & lui faire savoir que Phomme, qui avait fait un pareil travail,
n'était rien moine quun génie. Si vous avez des fromages jumeadx, vendez-
Jes & 1a maison, ou si vous les envoyez aux exportateurs, marquez-les distine-
tement et résighez-vous & accepter le prix qu'un acheteur pourra vous en
payer.

Faites votre fromage de taille uniforme ; aucun commergant n’acceptera
comme premidre qualité un lot de fromage ol les poids varient de 80, 40, 50
jusqu’d 70 et 75 livres, Le plus grand soin devrait 8tre pris pour éviter que
lo fromage ne dépasse 1a boite. Dans la plupart des cas, ceci endommage le
fromage ; il n’est pas rare de voir des fromages, ainsi emboltés, avec des bords
brisés, et naturellement, lorsque ceci arrive, il est nécessaire de' faire une récla-
mation qui est un désagrément pour les deux parties.

TInspecteurs.—Je suis @’opinion qu'on devrait adopter quelque plan pour
protéger les inspecteurs compétents, et en méme temps épurer ceux qui ne le
sont pas. Les acheteurs de fromage entendentsouvent cette remarque : “L'ins-
pecteur est venu 3 ma fabrique et a déclaré mon flomage de premidre qualité”’.
Nous avons vu cette année un fromager qui nous a dit : ¢ Monsieur X, ...

_ l'inspecteur, est venu A ma fabrique et m’a donné un certificat constatant que
mon fromage était non-seulement de 1dre qualité, mais ** extra ”, tandis que
moi, sans le moindre doute, je le considérais comme un des plus pauvres lots
?ui aient 6t4 envoyés & ma maison cette année. Nous refusimes d’accepter

o fromage avant d’avoir ét4 mis en possession du précieux certificat, marqué
extra 13re qualité, Nous n’efimes, je n'si pas besoin de le dire, jamais ce cer-
ti‘ﬁ?t pour la bonne raison qu'il n’avait jamais ét6 donné. Un sutre cas, qui
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est A la connaissance de la plus haute autorité que nous ayons en fait de fro-
mage dans la province de Québec— je parle de M. Macfarlane, qui a un peu
plus de six pieds—: Un certain individu, connu de plusieurs ici vendit son
fromage A un acheteur local qui ne demeure pas & 100 milles d’ici. TLe ven-
deur de cette fabrique informa V'acheteur que M. Macfarlane avait vu le fro-
mage et 'avait classé comme premibre'qualité. L’acheteur envoya le fromage
A Montréal et le paya; le fromage arrivé & Montréal fut trouvé défectueux
sous beaucoup de rapports, étant ouvert, passé, trop avancé, mou et phteux ;
quelques-uns dans le lot étaient réellement puants. Nous communiquimes
avec M. Macfarlane, et lui demandimes son rapport qui, & réception, était par-
faitement conforme & celui dernier énoncé. Néanmoins le vendeur avait
déclard sans rougir que M. Macfarlane avait classé son fromage comme lére
qualité. Je suggdrerais done qu'il fiit fait quelque chose ou adopté quelque
plan, par lequel chaque inspecteur, examinant du fromage dans une fabrique,
donnerait un certificat établissant combien de fromages il a examinés, de telle
date A telle date, lors de sa visite, et chaque fromage ainsi examiné serait
marqué visiblement. Alors &l survenait quelques difficultés, ce serait une
affaire aisée que d’en voir le bout. .

Naturellement, il faudra qu’il soit bien compris que lorsqu’un inspecteur
examine un lot de fromage et le trouve de premidre qualité, aucun fabricant
ne serait justifié de garder ce fromage dans sa fabrique, jusqu’a ce qu'il
devienne fort, trop avancé ou autrement, défectueux, sous le simple prétexte
quun inspecteur a donné un certificat constatant que le fromage était de
premibdre qualité au moment de I'inspection.

Pesonné ne peut servir deux inaitres & la fois et dans mon opinion, un
inspecteur de fromageries a tout ce qu'il peut faire de voir & son ouvrage
comme inspecteur, et ’a pas le droit d’agir comme acheteur de fromage pour
aucune maison. Je sais un cas, cette saison, ol un inspecteur représentant
une certaine gection ou un certain comté, a passé la plus grande partie d’une
gemaine & Montréal, surveillant la vente et D'inspection d’nn lot de fromage
fait dans différentes fabriques, et qu'il avait acheté pour une certaine maison,
quand il sursit dfi 8tre & son poste pour aider ses fabriques & produire une
qualité de fromage d’une valeur telle, que personne ne soit obligé d’aller &
Montréal pour g'occuper de la vente, du moins en ce qui concerne la qualité.
Naturellement, un représentant d’uneou de plusieurs fabriques peut parfaite-
ment accompagner le fromage, mais je maintiens que ce devoir devrait étre
confié, non pas A Vinspecteur, mais & quelqu’un spécialement nommé A cet
égard, comme il arrive dans des cas nombreux. Je puis affirmer que Jje suis
sir qu’il 0’y a pas une maison 4 Montréal qui ait & se plaindre présentement
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@’un inspecteur, quand il agit en qualité d’acheteur ou de vendeur, maisily a
tant de choses qu’un bon inspecteur peut faire dans son comt$, ou son district
qu'il peut en trouver suffisamment pour le tenir tout & fait occupé dans ses
1e fro- fabriques depuis le jour ot elles commencent A travailler au printemps, jus- v
omage qu’au jour 0\} leurs portes se ferment en autorne.

ctueux “ Vous sdvez tous combien il a 6t parlé du French cheese. Quelques gens
iteux ; en Angleterre ont méme 6té jusqu’d dire qu’ils ne voulaient pas du tout du
ufimes French cheese. Pourquoi? je ne saurais le dire. Ilyena Q’autres qui ne
it par- disent rien du French cheese ; ils demandent du fromage de premidre qua-
© avait 1ité ”, et exigent de la “ premidre qualité”, peu leur importe qu’il soit fait par
e lore un Anglais, un Irlandais, un Ecossais ou un Frangais. En fait, si un Célestial
uelque de 1a Chine avait fait le fromage et qu'il fit de premidre qualité, ils ne deman-
brique, deraient jamais quelle était Porigine de celui qui a fait le fromage. Je puis
le telle dire en passant, que je sais quelques fabriques en plein ceeur de la province
' serait de Québec, ot il se parle & peine un mot qui ne soit pas frangais, qui font
it une du fromage qui est envoyé en Grande-Bretagne ; il ¢’y vend avec du fro-
mage d’Ontario, et donne tout autant de satisfaction que le fromage fait dans
aucun district d’Ontario. Comme preuve de ce que je dis, juffirme que

yecteur 3 .
' depuis plusieurs années, nous avons eu donstamment pour ces fromages des

bricant
e qu'il
rétexte Je puis dire néanmoins que, dans quelques-uns de nos soi-disant districts
tait de frangais, ily a trop de petites fabriques, et je prétends que c’est 13 une des
raisons, pour lesquelles il se fait, dans ces districts, une grande quantité de
pauvre fromage. Je connais, et beaucoup d’entre vous connaissent comme
moi, des districts ol on rencontre 3, 4, 5 fabriques les unes sur les autres,
dont tous les patrons ensemble, portant leur lait & la m&me place, n’arrive-
raient & faire qu'une fabrique passable. J "espdre que le jour n’est pas loin ol
nous verrons quantité de ces petites fabriques, fermées définitivement, car
partout ol cet état de choses existe, ¢’est une cause d’embarras pour les fabri- \‘
naison, cants, les acheteurs, et tous les intéressés. :
re ung Avec votre permission, je ferai encore en passant une autre remarque
aller & aux fromagers. Il fut un temps ol un acheteur, visitant une fabriqué, était
Jualité, regu par un homme dans la personne du fromager, oll en BOMMEs-NOUS
arfaite- aujourd’hui ? Dans un grand nombre de fabriques de cette province, un
it Btre gamin §'engage comme aide ou second ; aprés qu'il a travaillé une saison
S A cet | comme assistant, il cherche une position de fromager pour prendre seul charge
je suis d'une fabrique. (’est une erreur, jo prétends qu’un homme n’est pas capable
de prendre charge d’une fabrique 3 moins qu'il n’ait travaillé de 8 & 5 ans
comme assistant ou apprenti, et je voudrais que ce délai tit rendu obligatoire.
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Dans toutes les autres branches d’affaires, ot nne bonne main d’eeuvre et une
certaine habileté sont requises, un long apprentissage est nécessaire, pourquoi
ne le serait-il pas pour la fabrication du fromage ?

Ayez des boites de la taille de vos fromages, faitcs avec les meilleurs
matériaux, et bien faites, avec des couvercles qui aillent bien. Un grand
nombre de boftes arrivent & Montréal tout en pidces, tout simplement parce
que les couvercles vont mal.

Ne manquez point de mettre des feuillets de bois sur le dessus et dansle
fond de vos boftes. Il ne suffit pas d’avoir des couverts en coton sur le fro-
mage, quoique A mon avis ces couverts de coton que 'on trouve maintenant
dans le commerce, de taille A ’ajuster sur le fromage, soient une bonne chose.

Veillez & ce que le fromage, quand on le pése, ne soit pas pesé trop juste;
le fromage est prompt & perdre du poids. Veillez également 4 ce que les
poids soient marqués sur la bofte, lisiblement et & 1a place voulue.

8i vous avez un jour de fabrication qui soit de qualité inférieure—si vous
en avez, vous le savez—marquez-le d’une croix au-dessous du poids, la marque
sera vue slirement, car les acheteurs prennent le poids de votre fromage avant
de Pexpédier.

M. Hodge, en terminant, fait quelques remarques sur le classement du
fromage par les acheteurs, et sur la vente du fromage en Angleterre. Il
g'éléve enfin fortement contre la fabrication du fromage de foin.

M. Foster—(au fauteuil) invite le Professeur Shutt & répondre aux ques-
tions qu’on aurait & lui poser, relativement & sa conférence et au tablean
expliqué par lui.

M. P. Macfarlane (en anglais) :—Quelle est la meilleure chose & donner
aux pores et aux veaux avec le petit-lait ? La plupart de nos cultivateurs
font faire du fromage en été avec leur lait, il est important de savoir quel est
le meilleur aliment & donner avec le petit-lait.

Professeur Shutt (en anglais) :—Le petit-lait, comme je I'ai fait remar-

quer ce matin, est un aliment pauvre en graisse et en albuminoides — prin-
cipe constituant des aliments riches en azote—, il faut done veiller & le com-
pléter par des matériaux qui contiennent de la graisse et des albuminoides.
Je conseillerais les graing de différentes sortes, et particulidrement le pain ou
tourteau de graine de lin, et la farine de blé d’Inde. Cherchez & compléter par
ces moyens les principes constituants nécessaires pour faire une ration bien
équilibrée. Les fourrages grossiers ne répondent pas 4 cette fin ; il faut done
recourir & un aliment concentré de 'espdee que je viens de mentionner. La
farine de graine de lin est uix\aliment fortement concentré ; elle contient une
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forte proportion de graisse et en méme temps une forte proportion d’albumi-
noides, et par conséquent, fournira les aliments qui manquent au petit-lait.
La farine de blé d’Inde est riche en graisse et fournira ce qu'il en manque
dans le petit-lait. En ce qui concerne le tréfle, ¢’est un aliment qui est aussi
particulidrement riche en albuminoides ; le foin de tréfle, poids pour poids, a
plus de valeur que 1e mil, parce qu'il fourfut en grande quantité ces albumi-
noides dont j’ai parlé.

M. Barnard (en anglms) :—Tandis que le Professeur Shutt traitc cette
question d’alimentation, j'aimerais & lui demander quelques explications sur
ce que I'usage de la paille, combinde avec I'ensilage ou avec la meilieure qua-
lité de tréfle, et d’autres rations alimentaires puissantes, aurait de recomman-
dable. La paille seule est un pauvre aliment, mais quelquefois elle peut &tre
trds utile avec des aliments riches. J’aimerais & avoir Popinion du Profes-
seur et savoir #'il recommanderait 'usage de la paille avec des rations d’ensi-
lage, avec du fourrage de pois ou de trbfle contenant une forte proportion
Qazote.

Professeur Shutt (en anglais) :—Je présume qu’il #'agit de I'alimentation
du bétail ?

M. Barnard (en anglais) :—Oui.

Professeur Shutt (en anglais) :—En fait d’aliments, il nous faut recon-
naitre d’abord qu’ils n’ont pas tous la méme valeur, puls bien comprendre la
capacité digestive de Tanimal que nous avons & noumr, parce que la diges-
tion de la nourriture dépend de la nature de 'animal qui la consomme. Par
exemple, les ruminants, la vache et le mouton, peuvent tirer de la paille ce
que des pores ne pourraient en obtenir. - Les différentes sortes d’animaux
requidrent différentes sortes de nourriture parce que leurs organes et leur
fluide digestifs sont différents. Parlant de paille pour le bétail, il y'a paille
et paille ; nous avons fait expérience de couper le foin 4 différentes périodes
de sa végétation, et nous avons trouvé qu'il croit en valeur jusqu’d un certain
point, & partir duquel il commence & se détériorer, et plus le foin, & partir de
ce moment, demeure en cette condition, plus il e’appauvrit ; non-seulement, il
est moins digestible, mais il est aussi plus pauvre en principes alimentaires
les plus précieux. On peut en dire autant de la paille ; dans les premiers
temps de sa végétation, elle contient d’abord une quantité considérable d’al-
buminoides, mais quand elle sdche, elle devient dure et perd ses bonnes qua-
lités jusqu’s un certain point. A mesure que le grain arrive 4 pleine matu-
rité, la paille devient plus pauvre comme aliment ; la paille est moissonnée
quand le grain est mir’; on la cultive pour le grain, et la valeur qu’il peut y
avoir dans la paille n’est qu’une considération secondaire. La paille, qui est
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coupée avant que le grain soit & parfaite maturité, a une valeur alimentaive
plus grande que celle coupée plus tard. La paille d’avoire a plus de valeur
que la paille de blé.  Je considére qu’une certaine quantité de bonne paille
devrait faire partie de toute ration ; il est possible que, si on la donne avec des

aliments plus nutritifs, on en obtienne de meilleurs résultats que si on la’

donne seule.

Les vaches peuvent tirer de la paille beaucoup de nourriture ; de plus,
le bétail requiert une nourriture volumineuse par suite de la conformation et
de la capacité de ses organes digestifs. Il faut, dans I'estomac de la vache,
une quantité suffisante d’aliments pour qu’elle puisse les bien digérer, pour que
la fonction digestive s’accomplisse régulidrement. Il ne serait pas possible
@’entretenir des vaches en bonne santé avec économie, en ne leur donnant
que des aliments concentrés ; leur digestion serait troublée’; il faut en quelque
sorte quelque chose pour les saofiler. Le foin, la paille, I'ensilage et tous les
fourrages grossiers conviennent A cette fin. Il faut veiller, tout en ayant la
proportion voulue d’albummmdes et de matidre grasse, & ce que ces aliments
concentrés soient me]angés avec les fourrages volumineux, qui en eux-memeq
peuvent ne pas donner beaucoup de nourriture, mais qui facilitent le travail
des sucs gastriques. L’état mécanique de la nourriture a beaucoup A faire
avee sa digestibilité ; c’est pourquoi, 'on recommande de hacher la nourriture
et de mélanger parfaitement les rations de grain avec les fourrages hachés,
Ainsi, nous savons qu\e P'avoine est par-dessus tout ’aliment concentré qui
convient au cheval, ceci a été reconnu maintes fois ; les albuminoides n’y sont
pas en plus forte proportion que dans le blé; leur valeur pour I'alimentation
du cheval parait plutdt résider dans le fait que 'avoine moulue ne fait pas,
dans Pestomac-du cheval, une pAte collante comme le ferait le blé moulu. 1l
y a done plus de chance pour Paction favorable du fluide digestif
L’avoine aussi se mélange plus intimement et plus compldtement avec la
salive dans la bouche du cheval.

Fn réponse A la question de M. Barnard, le bétail peut tirer de la paille

. beaucoup de nourriture, et en méme temps la paille peut contribuer beau-
coup A mettre la nourriture dans I'état convenable pour que les fluides diges-
tifs agissent dessus de la fagon la plus compléte.

M. Joseph Ward (en anglais) :—Pour revenir & 1'épreuve Babcock, je
remarque sur le tableau du Professeur, dans I'avant-dernidre colonne, que le
lait le plus pauvre en matitre grasse donne 9,14 livres de fromage, et que
le lait le plus riche en matidre grasse donne 13,62 livres, ce qui fait presque
moitié plus. Je comprends que ces épreuves ont été faites dans IKtatsde
New-York ; si elles avaient té Yaites dans ce pays, nos méthodes actuelles
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coraient défectueuses, car il n’y.a iei qu'une fraction de différence. La ques-
tion est de savoir quelle est la richesse moyenne de notre lait, ici dans le Bas-
Canada. .

Professeur Shutt (en anglais) .—Je n’ai avec moi aucun chiffre se rap-
portant & ce sujet. Les chiffres sur ce tableau proviennent de I'Etat de New-
York, mais ils représentent, & mon avis, la qualité moyenne de notre lait.
Dans certaines sections ol le produit est bien surveill, la qualité augmentera ;
je pense que 3.50 pour cent de matidre grasse représenterait la moyenne de
notre lait. ' :

M. Patton (en anglais) :—Dans le comté de Chateauguay, 4.05 pour cent
serait la moyenne de nos vaches aujourd’hui.

M. Chapais (en anglais) :—J’ai vu, dans le rapport de la société d’indus:
trie laitidre d’Ontario, que pendant 10 ans la quantité de lait, nécessaire pour
faire une livre de fromage, a 6té de 10.44 livres. Notre société d’industrie
lnitidre de Québec, par des moyennes prises dans Tes syndicats, a démontré
quil suffisait de 9.55 livres de lait pour faire une livre de fromage. Je pense
que cc sont les seuls chiffres que nous ayions jusqu’ici sur la richesse du lait
dans Ontario et Québec. Dans la partie frangaise du pays, en bas de Québec,
nous avons eu, pendant 5 ans, 10§ livres de fromage par 100 livres de lait,
soit 9.19 livres dg lait par livre de fromage. g

M. Taché (en anglais) :—P¥ndant 8 ans, dans la section de Beauce, 3
fabriques réunies donnent une moyenne, Q’aprds 8,000 épreuves, pendant ces
3 ans, de 4.10 pour cent, réprésentant entre 4.50 & 4.60 liyres de beurre fait.
Ceci- est pour tout I'espace de temps compris dans la moyenne des épreuves,
entre le 15 mai et le 10 novembre de chaque année.

M. Wherry (en anglais) :—La moyenne des épreuves que j'ai faites cette
année dans le comté de Brome, est de 410 pour cent, le lait pris & la
fabrique.

MM, Wilkins et Woodward ayant demandé communication du rapport
du secrétaire sur les prix du concours des syndicats & I’Exposition de Mont-

réal,

M. Barnard répond que ce rapport a été référé & un comité spécipg, et

que ce comifé étudie la question et n’est pas prét & faire son rapport. C'est
aux directeurs de la société & décider #'ils ont ou non & faire un rapport.

La réclamation de M. Woodward a trait au syndiéat du comté de Stan-
stead, qui d’aprs lui, aurait drc@i]au premier prix dans ce concours, et, néan-
moins, n’aurait regu aucune récompense.

M. Foster représente que la question agté référée A un comité d’enquéte,
que les détails de Vaffaire seront pris en considération, et que des explica-




tions satistaisantes seront donndes et publides. Les parties intéressées seront
libres de se présenter devant le comitd et de fournir leurs explications. ™

M. Taché (en anglais) :—Le Professeur Robertson pourrait-il nous fournir
le résultat de.quelques expériences entreprises & la ferme expérimentale, pour
établir une comparaison entre le beurre salé et le beurre non salé ? J’en avais
vu 2 ou 8 échantillons dans une boite, lors de ma visite & la ferme.

Professeur Robertson (en anglais) :—Les expériences se faisaient sur la
conservation du beurre ; elles ne sont pas encore achevées ; nous avons tou-
jours le beurre qui doit 8tre examiné encore une fois ; jusqu’ici, Pexpérience
démontre que le/beurre pourrait trds bien se conserver avec trés peu de sel, si
on le gardait d’une fagon convenable.

On me remet une question relative au blé d’Inde gelé pour ensilage ; on
demande si le blé d’Inde gelé dans les champs, avant d’8tre ensilé, perd beau-
coup de sasubstance. La congélation dans le champ arréte la végétation, et
la récolte cesse de profiter ; si la congélation a lieu aprds que le blé d’Inde a
terminé sa croissance, il ne perd rien ;‘quand il est mis dans le silo, il est
aussi nourrissant que 8'il avait 6té pris '} la fin de sa végétation.

M. Foster (en anglais) :—J’ai également une question i poser. J'ai
remarqué dans les journaux qu’il y a eu beaucoup d’agitation au Parlement,
au sujet de Pindustrie laitidre et par rapport A la durée de la lactation chez
nos vaches, je pense que le sujet est important et que la Convention devrait
exprimer son opinion & cet égard. M. Bernatchez a attiré attention sur le
fait que les vaches ont besoin de se reposer.

Professeur Robertson (en anglais) : — Prié de vous dire mon opinion
sur la durée de la“période de lactation de la vache, je répdterai mes recom-
mandations antérieures basées sur mon observation et mon expérience. “On
ne garde point de vaches pour des motifs d’agrément, on les garde pour
les faire travailler, La vache, dans la province de Québec, devrait travailler
‘en moyenne 10 mois par annde, et elle devrait avoir 2 mois pour se préparer
au vélage. L’arome du lait n’est pas trés bon dans les 2 mois qui précédent
le vélage, les vaches n’ont pas besoin de plus de repos que cela. i on peut
les traire 2 mois avant de leur donner un repos, elles n'en sont pas pires pour
cela, mais ce vieux lait n’est bon A 8tre employé ni pour la table, ni pour la
fabrication du beurre, de sorte que je n’aime pas A recommander de prolonger
la'période de lactation au-deld de 10 mois. On trouvera également avanta-
geux que les vaches ne vélent pas toutes & la méme saison de I'année. 8i
vous désirez des veaux pour le mois de septembre, vous ticherez de faire
véler vos vaches & cetté saison, et quelques-unes d’entre elles véleront en dif-

férents temps de 'année.. Dans le cours ordinaire des choses, elles vélent -
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ordingirement au printemps, mais si on veut les faire véler en septembre, elles
vélent en tout temps de lannée. Vous aurez plus de profit, et vous obtien-
drez plus de beurre ou de fromage, de meilleure qualité, ‘en faisant véler quel-
ques vaches dans toutes les saisons. Faites du fromage 5 mois ou 5 mois
et demi, et du beurre lo reste du temps, alors les vaches vous donneront un
profit suffisarit. N\.Une vache ne s'use pas & travailler fort ; lajvache qui passe
tout I'hiver au rekms ne remporte généralement aucun prix ; la vache qu’on
trait tout Phiver st en bon état. Ce sont celles qui ne font rien l’l;iver,‘

quon est obligé de lever par la queue au printemps, de sorte quil n’est pas\
Jucratif de les laisser reposer trop longtemps & vos dépens. \

MARQUE DU FROMAGE

J’aimerais 4 dire quelques mots sur la marque du tromage. La question
a 6t6 discutée longuement et avec begucoup Qanimation & Ottawa, lors de la
dernidre sossion du Parlement. Un bill a été présenté, en vertu duquel le
nom du mois de la fabrication du fromage devrait 8tre marqué sur le fro-
mage. Je ne suis point partisan de cette mesure, parce que e n’est point une
bonne chose de, faire une bonne chose & contre temps. En mars-et avril
derniers, quelques acheteurs et moi, qui surveillions le marché, étions con-
vaincus que les prix de I'été seraient trds bas. Sile bill avait été voté, ren-
dant obligatoire la marque du fromage, et que les prix eussent baissé comme
ils Pont fait, le peuple aurait dit: Voyez ce que la législature a fait, elle a
fait tomber le prix du fromagg.”. (Pest pourquoi, dans mon rapport au
ministre de Pagriculture, je wormélusy « Je ne suis point partisan de Iinscrip-
tion du mois de fabrication sur le fromage cette année, cela peut faire du mal ;
ce projet devrait 8tre misde ¢0té pour un an”.

En ce qui concerne l'inscription du mois de fabrication sur le fromage,
je n’y vois aucun avantage autre qu'un renseignement, mais pour le besoin
du commerce, je préforerais metttre un chiffre plutdt pour désigner la date
que le nom du mois, de sorte que personne-ne soit en position de faire baisser
les prix en vertu de préjugés existants, de la manidre & laquelle M. Hodge a
fait allusion dans son admirable discours. Les acheteurs de fromage sont
toujours prétd’ﬁ_ employer tous leurs efforts et tous leurs arguments, pour tirer
le plus de profit de I'homme qui leur vend. - Maintenant, gi votre fromage
est marqué * juin ”’ ou juillet””, et que V'acheteur de fromage vienne vous
dive : % Co sont 13 de beaiix fromages, .mais il y & en Angleterre un préjugé
contre le fromage fait en juin ou en juillet, et je ne puis vous donner, cette
année, autant que #'ils n’étaient pas marquds. Lesacheteurs de fromage sont
assez suslétils' pour employer cet'argument, si lo fromage était marqué *jain”’
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ou “juillet . Les achetears cherchent A faire baisser, et vous, vendeurs, cher-
chez A faire monter les prix. Ties acheteurs canadiens pourraient aussi se
trouver A la merci des acheteurs anglais ; ils sont les intermédiaires entre ces
derniers et vous. L’acheteur anglais dit : ¢ J’ai besoin de 5,000 boftes de
fromage, premidre qualité, livrables en novembre” ; et cet Anglais ne 8'in-
quidte pas de la marque extérieure; il veut vendre le fromage d’aprés sa
qualité, et n’aime pas & voir marqué sur ce fromage : “juin” ou “juillet”.
(est done une question ‘de savoir si ce serait un avantage d’avoir ces mots :
¢ juin "’ ou “juillet” marqués sur votre fromage. Un chiffre ne souléve pas
de préjugés ; aussi recommanderais-je aux fabrieants d’employer une marque
ou un chiffre particuliers, A titre de renseignement, mais je ne chercherais
pas & soulever les préjugés du peuple. Alors les consommateurs n’auraient
aucune arme contre nous. Nous avons reussi & établir un bon commerce de
fromage en Angleterre sous le nom de “ Canadian”; ¢’est le seul nom coté
sur les marchés A’ Angleterre d notre avantage. Je pense.que nous devrions
faire marquer ce mot * Canadian ” sur tous nos fromages exportés en Angle-
terre ou ailleurs. Je suis également favorable A la marque sur chaque fro-
mage d’un numéro de fabrique enregistré. Nous aurions, grice & cette
marque, quelque chose de plus que la concurrence entre le Canada et les
Etats-Unis, le Canada et 1’Australie, et d’autres pays, nous auric:ps entre
nous-mémes, en Angleterre, une rivalité trds saine; j’aimerais A ‘voir une
rivalité amicale #'établir entre Brockville et St-Hyacinthe, Perth et Cowans-
ville, Belleville et London, Listowell et Ingersoll, de fagon & ce que les fabri-
cants-de chaque localité s’efforgassent de rendra leur fromage le meilleur des
canadiens. J’ai entendu mentionner ici qu’il sé fait dans cette province du
fromage qui, lors de sa vente en Angleterre, se vend comme I'égal des
meilleures qualités anglaises ou des meilleures d’Ontario ou d’autres parties
du Canada, et que ce fromage provient exclusivement des districts frangais.
(Pest trés bien, mais permettez-moi de vous demander si les fabriques, ol ce
fromage a été fait, obtiennent en Angleterre les prix des meillleurs Ligtowells.
(Cles ditricts frangais obtiennent-ils pour leur fromage les prix de Listowell ?

Une voix inconnue :—1Ils obtiennent les prix de Brockville.

Professeur Robertson (en anglais) :—Ce ne serait pas une mauvaise chose
pour les exportateurs qui expédient le fromage, et ¢'en serait une bonne pdtr
les fabriques, & le fromage de qualité vraiment supérieure était reconnu
comme tel et payé en conséquence, quelque fiit son lieu d’origine ; aussi,
suisje favorable & D'enregistrement pour chaque fabrique de ses propres
marques et de son numéro, de telle sorte qu’aucune autre fabrique ne puisse
se servir de cette marque ou de ce numéro. Par exemple, si la marque de la
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fabrique est 1005, aucune autre fabrique de la Puissance ne pourra employer
ce numéro. Dans le rapport annuel du Commissaire de Pindustrie laitidre,

un numéro serait assigné & chaque fabrique. L’acheteur, en Angleterre, pour-

rait savoir de cette fagon que son fromage préféré porte le numéro 1005, ce

qui assurerait A cette fabrique une oxcellente réputation et une bonne

demande. Chaque fabrique devrait avoir son propre numéro, et il devrait

stre prohibé d’employer une marque autre que celle qw'on aurait enregistrée

en son propre nom. Nous devrions done avoir le mot “Canadian ”. pour

indiquer le type général de qualité ; puis nous devrions faciliter aux localités

ou aux provinces 'enregistrement d’'une autre partie de la marque. En pre-
midre ligne sergit le mot Canadian” ; puis, au-dessous pourrait 8tre inserit
le nom de la fabrique ; et au centre, le numéro enregistré 1005 ou tout autre
numéro. . Par exemple, tous les numéros jusqu’d 2000 pourraient 8tre as-
signés & Ontario ; de 2000 A 4000, & Québec ; attribuant A chaque district un
certain nombre de numéros, et en réservant quelques-uns pour les mnou-
velles fabriques. De la sorte, 'acheteur anglais serait capable de dire ol le
fromage qu'il achdte a 6té fait; cela donnerait 3 chaque fabrique la chance de
voir son-produit connu sous son propre numéro par les consommateurs, et de
plus, assurerait une demande trds vive en faveur du fromage des meilleures
fabriques. .

Je ddsire de plus vous dire que nous avons, dans la cité de Montréal, un
inspecteur officiel de fromage; ily Stait P6té dernier, et ses services n’ont pas
4té souvent requis, mais ils pourront Pétre davantage & Vavenir. J’aime A
vous faire connaitre quelques-unes e ses fonctions et \esﬁr?yices qu'il pour-
rait rendre. Je pense que sa présencé et son TPexecice de ses fonctions sont es-
sentiellement en faveur des producteurs et des acheteurs de fromage. Il a été
dit deux ou trois fois durant cette convention que le fromage pouvait, avoir
certains défauts’; je n’ai jamais va moiméme un fromage absolument sang
défaut, et je ne m’attends I;as 4 en voir de sitdt ; il y a nécessairement quel-
que défaut quelque part. Un fromage sera toujours ou un petit peu trop
ferme, ou un petit peu trop mou, au gofit de quelqu’un. Vous vous rappelez
que M. Ayer, dans son discours, en faisant ressortir limportance des acheteurs
dans le commerce du fromage, dissit : ¢ Comment saurez-vous ol envoyer
le fromage ferme, et-out le fromage mou, ete,”? Quand vos fromages sont
envoyés & Pentreplt, si vous avez un fromage ferme, 'acheteur peut dire :
Voild du fromage ferme, il ne conviendra pas A mon client qui veut du fro-
mage mou. -Mais ¢’était son affaire, avant d’acheter votre fromage, de 'savoir
#il conviendrait ou non & son client.

Un autre point est celui-ci : Quand un acheteur, vous rendant un grand
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service, vous a acheté n’importe quoi, au plein prix du marché, il "emporte &
Montréal, et 13, si le fromage et le marché sont tous deux satisfaisants pour
lui, il le regoit sans observation ; mais si 'un ou l'attre ne sont plus aussi
satisfaisants, il ne le regoit qu’en coupant le prix. Le fabricant pourra donc
avoir & soutffrir d’un coupage, bien qye son fromage soit de premidre qualité
pour quelqu’autre marehé. C'est done Taffaire de I'acheteur que de voir,
avant de Pacheter ou en I'achetant, si votre fromage est de la qualité dont il
abesoin. Si un fromage a une surface craquée, c’est un fromage inférieur
sur tous les marchdés ; ¢'il a de gros yeux, il est inférieur sur tous les marchés;
#il n’a pas bonne fagon, il est inférieur sur tous les marchés ; #'il a des défauts
distinetifs, car il y a des défauts distinctifs sur tous les fromages, Pacheteur
pourra en prendre livraison ou non. Nous voulons que Pinspecteur, & Mont-
réal. soit revétu d’une autorité suffisante, si le fromiage dont on se plaint est
un bon fromage, répondant au type canadien de fromage, pour forcer I’ache-
teur A le prendre au prix convenu, qu'il soit ou non au gofit particulier de son
client. Il n’y a pas moyen de forcer un acheteur d’acheter, 8'il ne le veut
pas; mais #'il achdte, et par 13 mdmg¢ empéche les autres d’acheter, il faut
qu'il soit obligé de remplir ses engagements. Il faut nous protéger contre le
danger d’obtenir moins que nous ne devrions. L’inspecteur est placé & Mont-
réal pour rendre justice & tout le monde ; son role est de mettre le commerce
sur une meilleure base, et de rendre les acheteurs plus soigneux. J’aimerais
qu on sfit que, 'an proehmn, Pinspecteur sera 1A pour veiller & ce que le tréso-
rier de chaque fabrique regoive le prix; moyennant lequel le verideur a vendu.
Tout ce que notre département a fait, et s¢ propose de faire, n’a rien qui puisse
nuire aux intéréts d’aucune des parties en cause, an détriment de notre com-
merce de fromage. Patrons, fabricants ou acheteurs, aucun ne peut faire
tort & aucun autre des trois, sans faire tort au commerce fout entier. L’ins-
pecteur fera son devoir, il ne fera pas tort & I'acheteur, et il aidera le froma-
ger. Quand celui-ci fera un beau fromage, il ne‘perdra plus une partie de ses
gages, parce que son h‘omnge était un petit peu trop ferme ou un petit peu trop
mou, ou d’un certain arome, ou d’une certaine texture, qui ne convenait pgs
A un acheteur particulier. De la sorte, les patrons seront encouragés ; ces
hommes feront de leur mieux pour développer la richesse-d’un pays, ot les
lois sont justes et équitables et la justice bien administrée. Le role de I'ins-
pecteur sera de donner justice aux trois classes et de rendre plus prospbre
notre industrie laitidre. 5

M. Foster (en anglais) :—Ne pensez-vous pas, Professeur, que cette ques-
tion de I’enregistrement des idifférentes fabriques est excessivement impor-
tante ? Ne pensez-vous qu’il est fort A désirer que les différentes provinces
fassent des lois en ce sens ?
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tson (en anglais) :—Je suis sous 'impression qu’une loi
A la prochaine session du Parlement, do sorte que

Professeur Ruheq
bureaun central &

sera. passée en ce schs
chaque fabrique aura le droit d’enregistrer un numéro, a
Ottawa, et obtiendra Pautorisation de s'en servir avec défense A quiconque
de Vemployer. Chacun placera ses propres marchandises sous sa propre
marque.

Une bonne chose serait d’
commerce et d’y vendre vos produits.
de commerce et vendez vos marchandises
meilleures fabriques seront vite distinguées ;
leur méthode, et toute V'affaire sera placée sur une base sfire.

Stablir, autant que possible, des chambres de
§i vous organisez de bonnes chambres
A des prix fixés publiquement, vos
les autres fabriques suivront

DISCOURS DE M. A. W. GRANT
(T'raduit de Vanglais.)

MoONSIEUR LE PRESIDENT, MESSIEURS,

Ta fondation et le succes de Pindustrie laitidre, comme ceux de toute

autre ihdustrie, reposent sur I’honndteté et I'habileté, avec ]eequelles elle est
conduite. Nous ne pouvons faire’par acte du Parlement que les hommes
soient honnétes ; nous savons également que tout le monde est égoiste et le
¢ora toujours, & un degré plus ou moins prononcé, Cette industrie progresse
comme toutes les autres par la survivance des plus capables. Quand le lion
et Pagneau seront couchés ensemble ; Yagneau sera au-dedans du lion.

M. Grant discute ensuite la déclaration du Professeur Robertson sur le
s de M. Hodge, son attitude envers les acheteurs de fromage, et quel-
de diriger le commerce, en ce’quelles sont desti-
les exportateurs de

discou
ques-unes de ses méthodes
nées 3 troubler la confiance actuellement existante entre
fromage et les fabricants ; et il continue ainsi :

Ce qui, par-deisus tout, est ddsirable, ¢est 14 confiance ; c'est le manque
de confiance et non pas le manque d’argent qui améne les crises et les pani-
ques commerciales, et pour ma part, je n'essaierai jamais de susciter aucun
gentiment, d’olt pourrait naitre un manque de confiance entre Pacheteur et le
Je 1Pai jamais entendu parler d’aucune poursuite judiciaire entre

vendeur.
huit ans que je suis ‘dans les affaires & Mont-

exportateurs et fabricants depuis
réal.

En ce qui concerne l'inspecter du Gouvernement & Montréal, bien que
je n’aie aucun désir de me mettre en évidence, je puis cependant, pour justi-
fier la position que je prends, dire qu'il m’est passé entre les mains pendant
cette dernidre saison, plus de 200,000 boites de fromage, et en outre 4 ou




5,000 tinettes de beurre, et qu’un seul cependant de mes clients a demandé
que son fromage soit inspectd par Toflicier du Gouvernement. C'est, & mon
avis, une bonne preuve que ceux qui ont fait affaire avee moj ont &té satis-
faits de mon jugement, et Je puis pour ma part affirmer, et je le dis fibrement,
que je suis dans les affaires depuis 15 ans, exportant du fromage ét du beurre
de New-York et de Montréal, et que je n’ai jamais été poursuivi par aucun
fabricant, ni qui que ce soit ot que je n’ai jamais moi-méme poursuivi per-
sonne.  Peut-8tre aije été souvent dans mon tort ; mais ceux avec qui je
faisais affaire ont été indulgents pour moi comme je I’ai été pour eux ; aussi,
n'avons-nous nullement besoin de détruire, par de aimp]ei paroles, la con-
fiance qui existe entre acheteurs et vendeurs ; et si nous considérons qu'il se
vend annuellement en Canada, de 12 A 14 millions de piastres de beurre et de
fromage, il est réellement remarquable qu’une pareille somme d’argent passe
de main en main sans aucune difficulté pratique.
Maintenant, en ce qui concerne la manidre dont une certaine partie de
cette industrie devrait dtre conduite, mon opinion est que chaque fabricant
de fromage et de beurre dans cette Ruissance devrait 8tre astreint i passer un
examen et obtenir un diplome, avant de manufacturer 1’un ou lautre de ces
articles. Le fabricant devrait avoir la faculté de refuser tout méchant lait 5
il devrait aussi avoir Pautorité de torcer chacun des patrons, qui apporte du
lait & la fabrique, & lui envoyer un échantillon de eau qui sert 4 abreuver ses
vaches, et devrait lui-méme &tre contraint, par acte du Parlement, Q’envoyer
chaque mois ces échantillons au chimiste du Gouvernement pour les faire
analyser. De plus, si le fromager avait le pouvoir de refuser tout lait qu’il
considére comme impropre aux usages de la fabrication, le patron ne devrait
pas pouvoir porter ce lait refusé 3 la fabrique voisine ; coci mettrait fin an
sentiment d’antagonisme entre patrons et fabricants. Que se passe-t-il dans le
cas de livraison aux fabriques de lait dans des canistres sales ? Le patron dit:
“Voici votre lait, prenez-le”. Ce cultivateur a 20 ou 30 vaches probable-
ment. Le fabricant remarque :  Mais votre lait est mauvais”; et le patron
de répondre invariablement : ¢« (Pest bien, mais prenez-le et faites-en co que
vous pourrez, sinon je le conduis 4 la fabrique voisine””,  (Yest done sur le
fabricant que tombe la responsabilité ; il a bean faire de son mieux ; le résul-
tat est un mauvais fromage ou un mauvais beurre. Et, généralement, comme
le fabricant garantit de faire un article de premidre qualité sans\incune res-
triction quant & I qualité du lait, c’est le plus souvent le fabricant qui gubit la
perte, et qui, au bout de'la saison, par suite des coupages sur les prix, se trouve
avoir travaillé une partie de année pour rien, ou méme A perte. Ma sympa-
thie, je dois le dire, est toute entidre pour le fabricant. i :
Si un fabricant, par dépit ou autre mauvais sentiment, refusait de rece-
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voir de bon lait d’aucun des patrous de sa fabrique, et que ceci fiit bien établi,
son diplome devrait 8tre annulé, ou lui-méme suspendu pour un temps donné,

Je suis parfaitement d’accord avec le Professeur Robertson que le fro-
mage devrait 8tre payé suivant sa qualité.

Iei M. Grant demande au Professeur Robertson comment le fromage de
ITle du Prince Edouard fut vendu, il y a deux ans, et le Professeur Robertson
répond qu’il fut tout acheté au méme prix. M. Grant réplique qu'il & vu le
fromage, et que la qualité variait sirement d’au moins } ct. par livre dans
plusieurs lots. M. Grant continue en disant qu'il est éxtrémement difficile de
payer toujours suivant la qualité, parce que, pour une raison ou pour une
autre, il arrive que la meilleure fabrique fait parfois un article inférieur, et que
i cette fabrique regoit moins pour ce fromage que ses'voisins ou réeiproque-
ment, cela crée de la discorde et du malaise. Par-suite Pacheteur doit, faire
en pareilles circonstances du mieux qu’il peut sous ce rapport. En essayant
de plaire & tout le monde, les acheteurs sont sfirs ‘de ne plaire & personne ;
aingi, par exemple, si je devais daus un certain district acheter le fromage de
20 fabriques, ‘et que la premidre fabrique accepte 9 cents, que la deuxiéme
demande et que je lui donne une fraction de plus, et ainsi de suite, de
fabrique en fabrique ; sur le moment, chacun est pleinement satisfait de
savoir qu’il a battu la dernitre fabrique, mais quand au bout du compte la
vérité tout entidre se connaitra, le seul homme qui sera parfaitement satisfait
sera celui des 20 qui seul aura vendu le plus haut prix ; or il y a tout & parier
que quelques-unes des meilleures fabriques auront venda de } & § centin par
livre de moins, et il est mdme possible que la plus pauvre des fabriques ait
reu le plus haut prix. Vous voyez done qu’en essayant de plaire & tout le
monde, je n’en aurais satisfait qu'un seul, et que jaurais beaucoup de mal

plus tard & acheter le fromage des autres.

Professeur Robertson (en anglais) :—Il y a trois assertions dans ce que
vient de dire M. Girant que j'aimerais A redresser.

Tout d’abord, il y a ett beaucoup de confiance de la part des vendeurs en
ceux qui regoivent le fromage & Montréal ; je n'ai aucun désir de détruire en
quoi que ce sqit cette confiance, mais I'expérience de quelques-uns de ces
vendeurs les a conduits A avoir moins de confiance et & désirer la nomination
d’un inspecteur. présence d'un inspecteur est ce qu'il y a de mieux pour
inspirer la confiahce ; sa‘présence assurera toute justice, et le sentiment de
confiance sera augmenté,

En second lieuy, on m’a rappelé que je suis en faveur des producteurs,
paree qu'ils sont les plus nombreux ; j’ai dit, et je le répdte ici, que j suis en
faveur de la justice% pour ce qui est & ma connaissance, je sais que le pro-




ducteur est le seal & avoir souffert jusqu’ici,  On a dit encore que je recom-
mandais la vente du fromage une fois tous les mois, et que je ne vendais pas
une fois par mois le fromage sous mon contrble. Vous m’avez entendu parler
de la vente du beurre dans les mémes termes que de la vente du frmnage,
parce qu'en ces matitres je ne change pas d’opinion. Hier, J'ai dit : “ Mettes
le beurre en lieu siir, aussitdt qu’il est fait ; ne le gardez pas dans une cave
ponrle giter et le vendre en cet tat. Jai dit aux gens de Brockville et A tout
le monde que je gardais le fromage de I'Tle du Prince-Edouard, parce que
J'avais confiance au fromage cette année. J'ai parlé ainsi au mois d’aofit, et
je le répéte aujourd’hui.  J’ai aidé ainsi A maintenir le marché. Je voudrais
mettre ce commerce sur une base plus sfire, en vue d’un profit régulier, et
par de meilleures méthodes commerciales, du commencement Jjusqu’a la fin,

Je suis heureux de voir que la confiance peut 8tre aintenue et que
Pinspecteur peut contribuer A la maintenir. Comme je Vai dit & Montréal,
Iinspecteur sera 1A pour faire justice entre tous les intéressés dans ce com-
meree.

M. Foster (en anglais) propose la résolution suivante, qui est secondde
par M. J. de L. Taché :

Résolution.—I1 est résolu que :

Considérant les pertes considérables oceasionnées, et les sérieux obstacles
mis au progrés et & la prospérité des cultivateurs de la province de Québec,
par le manque de facilités et de moyens convenables de réfrigération pour le
transport et la distribution des produit alimentaires périssables, sous leur
propre nom “ Canadian ” et au mieux de leur condition, en ce qui regarde la
conservation de leur qualité, jusqu’au moment ot ils atteignent les consom-
mateurs en Angleterre ; . o

La Société d’Industrie laitidre de la Province de Québec, réunie en assem-
blée annuelle, désire : d

Exprimer ici la satisfaction qu’elle a éprouvée de 'action des Gouverne-
meuts fédéral et provincial, en établissant un service réfrigérant pour le
beurre sur les chemins de fer et les steamers, et en facilitant Pexportation du
beurre de crémerie A I'état frais ;

Attirer de nouveau I'attention du Gouvernement fédéral sur la nécessité
de continuer & améliorer le service des réfrigérateurs sur les steamers pour les
produits de Pindustrie laitidre ;

De plus, aprés avoir appris par le discours du Commissaire fédéral de
Pindustrie laitidre, que I'Honorable Ministre de P Agriculture étudie les
moyens d’ouvrirun commerce de viandes abattues avec’ Angleterre, exprimer
la conviction que toute démarche.du Gouvernement, qui aura pour résultat
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de placer sur les marchés anglais, sous leur propre nom et au mieux de leur
condition, le beeuf, le mouton, la volaille et autres produits alimentaires péris-
sables canadiens, conférerait aux cultivateurs de la Province de Québec un

bénéfice considérable, qu'on ne saurait estimer ; ouvrirait un débouché bien
nécessaire aux produits du bétail, & des prix qui assureraient un profit aux
cultivateurs ; et serait hautement avantageuse 3 Pensemble des intér8ts agri-

coles ;

Enfin adresser au gouvernement fédéral ses plus ardentes et respectueuses
pridres, pour qu’il soit pourvu aux moyens de donner aux cultivateurs, sous
ce rapport, toute V'assistunce dont ils ont besoin ;

Et qu'une copie de la résolution ci-dessus soit transmise & I"Honorable
Ministre de I’agriculture de la Puissance ?,

Cette résolution est adoptée & 'unanimité. 3

M. Foster (en anglais) :—J’ai beaucoup de plaisir & prier de vous adresser
la parole, M. Parmelee, qui a toujours 6té si anxieux de promouvoir les inté-
1ots laitiers de ce district et quia contribué plus que qui que ce soit & les

développer.
M. Parmelee (en anglais) :—

MonsIEUR LE PRESIDENT, MESSIEURS,

Tl est vraiment un peu tard. maintenant pour vous faire un discours, au
oll vous commencez i ressentir la fatigue d’une longue apros-midi
Vous btes vraiment trop bon pour moi, Monsieur le Président,
dans vos paroles. Ce que jai fait pour Pindustrie laitidre, je Pai fait par le
sentiment que j'avais des intéréts communs avec le peuple de ce district, et
je ne vois pas que je mérite aucun remerciement particulier. En commen-
cant, bien que je n’aie pas I'honneur d’8tre connu du Professeur Shutt, je
désire qu’il me soit permis de lui présenter mes remerciements pour les excel-
lentes explications qu'il & donndes sur I’épreuve Babcock. Depuis 8 ans, nous
nous servons de Pépreuve Babcock. 90 fabriques du syndicat de Shefford
ont payé le lait suivant sa richesse, établie par le Babcock, et j'ai été heureux
d’entendre le Professeur Shutt confirmer notre propre jugement et nous mon-
trer que notre pratique &tait bonne.  Mais, Messieurs, ce n’est pas 13 ce que
javais particulidrement idde de traiter ici; mon but. était de vous parler
plutdt de 1a vente du fromage. '

Il n’y a peut-tre pas & proprement parler de querelle entre vendeurs et
- acheteurs, mais 1'intérét de 'acheteur est de payer le plus bas prix possible,
ot celui du vendeur d’obtenir le plus haut prix possible. Il est difficile pour
les fabricants de vendre le fromage en certaines circonstances, spécialement
1orsqu’i;g sont éloignée des grands centres et ne sont pas en position d’avoir

moment
de séance.
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sur le marché des renseignements complets,
faire des histoires, et la vente"du fromage dans ces conditions est vraiment
difficile, et trés souvent malgré les meilleures intentions, les meilleurs hommes
des différentes fabriques peuvent 8tre trompés et faire parfois de mauvaiseg
ventes sans quil y ait de leur faute. Cecj probablement ne peut 8tre empg-
ché ; et c’est un mal 3 endurer ; mais la question a un autre aspect. Ilyq
un autre moyen pour- les vendeurs @’améliorer leur position. T,es représen-
tants des fabriques n’ont aucune querelle avec les acheteurs ; mais ils veulent
Jjustice. Toin de moi la pensée d’accuser de mauvaise foi les acheteurs, majs
Jjusqu'a ces deux ou trois dernidres années, la pratique générale dans In pro-
vince de Québec a été de vendre le fromage livrable & Montréal.
teurs viennent et disent au représentant des fabriques : ¢ Nous vous donne-
rons tant pour votre fromage”. TLes vendeurs acceptent et le fromage est
expédié. Les vendeurs sont entidrement de bonne foi ; plus tard, les ache-
teurs prétendent que le fromage a des défauts et ils le coupent d’} de/centin,
de §, quelquefois de %, et méme de § de centin. Cette pratique est mauvaise
en elle-méme, 11 est possible que le fromage ne soit pas toujours d’une qua-
lité égale au prix pour lequel il a été vendu ;. mais la vraie place pour établir
la qualité du fromage, c’est la fabrique, ot acheteur et vendeur sont en face
Pun de Pautre. 8'ils concluent un marché dans ces conditions, que le marché
s’exdeute | autrement, ce n’est plus un marthé, mais un malentendu et deg
difficultés. L’intér6t des acheteurs et des vendeurs est en grande partie le
méme. Les exportateurs, qui expédient notre fromage dans les vieux pays,
ont droit 4 une juste rémunération, mais rien de plus. 8iPon pouvait éliminer
du commerce du fromage ’§lément spéculateur, ce serait une yraie bénédic-
tion & mon avis. Les acheteurs ont eu en 1894 une année agsez maigre ; le
fait est que le marché anglais était encombré, et en 1895, le fromage gest
trainé sur le marché. Nous avons perdu plus d’argent en 1895 que les bons
prix de 1894 ne nous en avaient donné ; c’est pourquoi, si nous pouvions
mettre le fromage sur une base réguliére,
lidrement le marché anglais, sans 'y

Les acheteurs sont sujets A lenr

Les ache-

de manidre & ce qu'il atteigne régu-
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je la considdre comme particulidreme Les fabri-
cants s'engagent par contrat produire une bonne qualité de fromage, et
bien que tous n’arrivent Pas au plus haut degré de qualité, ils font du fromage
et le vendent. I’achéteur sachant qu'en achetant livrable a Montréal, il
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ne vaut réellement ; le fromage part pour Montréal, et bien qu’il soit bon, le
fabricant apprend un peu plus tard, & sa grande surprise, quil a été coupé.
Dans ce systbme, il arrrive assez souvent que de bons fabricants perdent tout
leur salaire péniblement gagné, et que leur réputation de fromager soit com-
promise par-dessus le marché. Je sais que le systéme de vente A la fabrique
ferait disparaitre tous ces inconvénients ; que le vendeur donnerait ce qu'il a
promis ; que I'acheteur donnerait également ce qu'il & promis, et que tout le
commerce du fromage serait sur un meilleur pied. Dans cette dernidre saison,
il y a eu dans toute la province de Québee de terribles coupages, excepté dans
quelques localités ot un systéme différent avait 6t adopté. Je pense qu'il
est possible d’adopter, d’une fagon géndrale, le systtme que nous avons icl
cest-A-dire celui de livrer & la fabrique. Dans notre syndicat, il y & trois ans,
les membres 8’éngagérent & ne pas vendre jusqu'y ce que leur fromage ait 6t
inspecté et la qualité acceptée b la fabrique; et depuis trois ans que nous
vendons de cette manidre, nous avons toujours trouvé les acheteurs aussi
désireux qu’auparavant d’acheter notre fromage, au plus haut prix du mar-
¢hé. Tls nous envoient des gens compétents pour juger le fromage aux
fabriques, au lieu d’avoir & faire des coupages & Montréal et de susciter, chez
les vendeurs, des sentiments de méfiance A Pégard des maisons de Montréal.
Nos affaires se sont faites aussi tranquillement que possible, et nous avons
obtenu d’aussi bons prix que d’autres localités, sans avoir & souffrir des ennuis
et des pertes occasionnés par la pratique du coupage. Notre systdme me

/ paralt donc le meilleur ; Cest Vintérdt de Iacheteur aussi bien que celui du

. vendeur, de mener son affaire @aprds de bons principes commerciaux, et ce
n’est pas un bon principe commercial que de promettre un certain prix et
d’en payer un plus bas. Avecun pareil systdme, I'acheteur sans serupule fait
beaucoup de mal ; les fabricants infortunés sont éerasés entre les maisons de
Montréal et leur contrat avec leurs patrons. Jaffirme maintenant que notre
systéme pourrait 8tre adopté dans toute la province de Québec. Il y a autre
chose ; si ce systdme était généralement adopté, il fournirait de l'emploi &
ceux qui ont appris leur métier et qui savent ce que c'est que du bon fromage.
Aprds avoir essayé ce gystéme, comme nous Pavons fait dans ce district, je
suis sfir que personne ne voudrait en revenir A la vieille méthode de vendre
le fromage livrable & Montréal, et se soumettre au coupage tel qu'il a été
pratiqué Pannée dernibdre.

M. Foster (en anglais) :—Je désire dive un mot de I'organisation des
chambres de commerce pour la vente des produits laitiers.

Nous avons eu V'occasion d’essayer ce gystéme dans Bedford, et je suis
convaincu que ¢’est une chose qui mérite d’attirer Pattention de la province




de Québec en géndral, parce que cest réellement le seul moyen de mettre en
lumidre nos marchandises et d’en faire reconnaitre la qualité sur le marché
que de les vendre A Pencan A la chambre de commerce. Je crois qu’il est
assurément de Pintérét de chaque district d’6tablir une chambre de commerce
et de vendre le fromage A la chambre ; il peut y avoir des objections & ce
systtme, mais les principaux hommes d’affaires, au moins des cnvirons de
Montréal, sont favorablement disposés & Padopter, si les chambres de com-
merce s'tablissent sur un bon principe ; mais veillez & vous organiser de
manidre que votre marchandise soit vendue et que le fait soit connu du public.
Un district saura ce qui se fait dans Vautre, et il apprendra pourquoi il ne
peut obtenir autant. Tel est le principal but que nous devons poursuivre
aujourd’hui ; il nous faut améliorer la qualité de nos produits. Il n’y a aucun
moyen d’y arriver avec plus d’efficacité que celui que je propose. A ceux
qui ont du fromage A vendre, je dirai qu’ils devraient le mettre sur une grande
échelle d’uniformité d’un bout A Pautre ; annoncé, et vendu par une chambre
de commerce, cela lui assurera le premier rang et attirera sur lui 'attention
du consommateur, ce qui est un des points les plus importants A considérer.

J’aimerais & voir discuter cette question de Porganisation des chambres
de commerce.

M. Barnard (en anglais) :—J’simerais beaucoup, sur cette question, A
entendre M. Chapais, qui représente une section fort éloignée de Quebec,—
130 milles plus bas que Québec—, ol les fabriques sont établies depuis iong-
temps, et oil I'on eut quelques difficultés & obtenir justice pour le fromage,
nous dire quel est le systdme suivi dans ce district ?

M. Chapais (en anglais) :—Dans cette section, nous avons une grande
fabrique et nous avons pensé que nous pourrions vendre mieux de la
manidre suivante : nous faisons savoir que nous avons du fromage & vendre ;
P'acheteur vient & la fabrique, sonde le fromage, le pdse, I'accepte sur place et
le paie sur livraison A la station du chemin de fer. Depuis 1886, nous agis-
sons ainsi et n’avons pas été coupés une seule fois dans nos ventes depuis ce
temps. -
M. Dallaire (en anglais) :—On fait, je crois, la méme chose & Chicoutimi,
maintenant ?

M. Taché (en anglais) :—A cause du préjudice considérable causé au
fromage par la mauvaise qualité du lait porté aux fabriques, il est recom-
mandé aux cultivateurs d’apporter le lait en parfait ordre aux fabriques.
Mais il semble que, dans la pratique générale, le plus grand préjudice est
causé au lait par Vinfection des vaisseaux qui servent A son transport. Il
parait qu’on emploie généralement, dans des fromageries, par toute la pro-
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vince, des bassins de bhois pour la conservation du petit-lait. Iy a 1A une
cause d’infection ; ces bassins demeurent depuis le printemps jusqu'd 1’au-
tomne, toute I’entidre saison, sans &tre nettoyés.  Comment peut-on alors
recommander aux cultivateurs d’8tre propres et soigneux de leur lait, et de
prendre toutes les précautions voulues pour le livrer en bon état, si le petit-
lait qui doit leur dtre retourné est régulidrement versé dans d’infectes bassing
de bois, et si cette réunion ne proteste pas hautement contre I'usage de pareils
bassins de bois 7 Que penseriez si I'on tolérait que les cultivateurs traient
leurs vaches et gardent leur lait dans des seaux deé bois ? "emploi des vais-
seaux de bois est totalement prohibé A la ferme, pourquoi n’en est-il pas de
méme & la fabrique ?  Je soumets done & assemblée la résolution suivante :

“ Considérant I'immense dommage fait & la qualité du fromage par

“Temploi des bassing de bois pour la eonservation du petit-lait,

¢ La Société d’Industrie laitidre recommande instamment aux proprié-
““ taires de fabriques de fromage de cette province, de remplacer leurs bassins
““de bois par des bassins de fer blane pour la conservation du petit-lait.

M. Jos. Ward (en anglais) :—Je voudrais dire un mot d’une question qui
a 6té soulevée 'an dernier. Nous avons deux associations intéressées dans
Pindustrie laitidre : Passociation des marchands de beurre et de fromage,
qui achdtent les produits laitiers & Montréal, et la société d’industrie laitidre
dela province de Québec, qui surveille la fabrication du beurre et du fromage.
Elles devraient avoir des rapports entre elles ; les maisons de Montréal devraient
avoir un mot A dire en ce qui concerne les inpecteurs de fabrique. Les ins-
pecteurs enseignent aux fabriques A faire du fromage pour les acheteurs de
Montréal ; il faut beaucoup d’habitude pour juger le fromage ainsi que Pont
montré le Professeur ‘Robertson et M. Ayer; ily adu fromage fermo qui
plalt & certains clients, il ¥y a du fromage mou qui convient d’autres ; il
serait important que les vendeurs puissent renseigner les inspecteurs sous ce
rapport, et naturellement, cela suppose qu’ils pourraient communiquer avec
eux. Ceci, 4 mon avis, donnerait plus tard de bons résultats.

M. Barnard (en anglais) —Nous sommes préts 4 rencontrer la chambre

. de Montréal aussi souvent qu’elle le désirera.

M. Ward (en anglais) :—Je crois que les inspecteurs devraient aller A
Montréal pour se renseigner ; I'acheteur devrait connaitre ses clients et I'ins-
pecteur les connaitre également. Je pense que les inspecteurs pourraient
recevoir quelques renseignements utiles des commergants de Montréal. Nous
Sommes en concurrence avec d’autres pays, et au lieu de nous battre entre
nous, nous devrions nous unir. 3

M. Barnard (en anglais) :—Nous n’avons aucun ressentiment contre les
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acheteurs de nos marchandises. Ce serait une ruine que de combattre ceux
avec qui nous faisons affaire. Le Professeur Robertson est ici notre lte ;
nous P'avons invité A venir nous donner des renseignements, et il nous a
fourni les meilleurs renseignements pcssibles. Lors de la dérnidre exposition
de Montréal, la société d’industrie laitidre a pris Pinitiative de faire proposer,
a la chambre des mgrchands de beurre et de fromage de Montréal, une réu-
nion olt les acheteursid I'occasion du concours de fromage et de beurre des
syndicats, auraient pu donner aux inspecteurs de ces syndicats tous les ren-
scignements désirables. Cette invitation, portée & la chambre de commerce

par M. Vaillancourt, a été déelinée par Passociation des nmro&mxds de beurre ,

et de fromage. M. Ward désire que les inspecteurs, emp]o és de la sociétd
d’industrie lmtlére, aillent trouver les commergants, mais ceux-ci ne paraissent
pas désirer nous’ rongentrer.  Les inspecteurs sont placés sous la surveillance
de la société d’industrie laitidre, qui ale contrdle de leur conduite. Nous
serions heureux qu'ils puissent rectieillir toutes les informations que désire le
commerce ; c’est & quoi, dans notre école de laiterie, nous travaillons de notre
mieux. Nous n’avons pas la prétention de tout savoir, nous sommes préts A
autoriser les officiers et inspecteurs & se mettre en rapport avec les marchands
de Montréal, mais ceci devrait avoir lieu par la filidre de la société. Je fais
cette déclaration, de manidre & assurer & 'avenir, dans I'intérdt général, de
plus fréquents rapports entre les deux associations.

M. Foster (en anglais) au fauteuil :—Je propose un vote de remercie-
ments en faveur des Professeurs Robertson et Shutt, de tous ceux qui ont
présenté des travaux & la convention, et de ceux qui ont pris part aux débats,
ainsi qu’en faveur des citoyens de \Vaterloo pour la bonne réception qu’ils
nous ont préparée, et en général pour la manidre aimable avec laquelle la
société d’industrie laitidre a été regue & Waterloo.

. La proposition est secondée par M. Castel, secrétaire, et unanimement
approuvée par tous les assistants.

AAAAAAAAAAAAA

RAPPORT DES'AUDITEURS

M. Taché, au nom du comité d’aundition, fait rapport que les livres du
seerétalre-trwoner ont été trouvés en bon ordre, et les dépenses justifides pn.r
des pidces comptables (voir état des recettes et dépenses, page 811).
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RAPPORT DU COMITE

CHARGE DE L’EXAMEN DES J’ECHANT[LLONS D'ENSILAGE

M. D. 0. Bourbeau présente le rapport du comité d’examen des échan-
tillons d’ensilage. Deux échantillons seulement ont été soumis au comits,
Pun par M. David Inglis, de West Bolton ; Pautre, par M. L. Tassé, de
Saint- Athanase d’Iberville,

L’échantillon de M. Inglis, fait de blé d’Inde, a 6té trouvé en bon état
de conservation et classé premier. L'ensilage de M. Tassé est composé de
blé d’Inde, de tdverolles et de tétes de soleil. Cest un essaj intéressant du
mélange indiqué par le.Professeur Robertson. Le comité remarque que les
foverolles sont en faible proportion. Une lettre de M. Tassé accompagnant
Penvoi explique que les foverolles ont t6 détruites en grande partie par les
insectes. Cet ensilage parait n’avoir pas suffisamment formentd pour se con-
servé doux ; il est légdrement acide.

Un autre échantillon de blé d’Inde, envoy‘é par M. J. D. Guay, de Chi-
coutimi, est arrivé trop tard pour &tre examind par le comité.

SARRAAAAAAAANAA

Recettes et Dépenses de la Société
(ANNEE 1895).

RECETTES APPLICABLES A L'EXERCICE
1896

$1,823.00

228.85

78.67

2,000.00

$3,620.02

SyNproaTs—Octroi supplémehtajre, 1894......, o . $1,285.81
“

# “ ... 8 600,00
Ko A8 sy v 2,750.00 $8,850.00

EcoLe—Octroi suppléméntnire, 180,00 o vuiiisaviny i 18460
epe ! PR, e SOV 2,000.00

i L
$2000.00 $8970,00
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DEPENSES

SocifTE —Impressions . ...vvvviiiiii i

Papeterie et Divers

Voyages de la Direction..... v & v

Dépenses de convention

Secrétaire-trésorier.
«

Syxpicats—Solde, Exercice 1894
' Exercice 1895, Salaires
“ “  Voyages ......

EcoLe—Solde, Exercice 1894

..o $166.50  $920.82

13.85  637.51

s e 42.90  836.17

276.62

705.00

195.00

506.85  814.58

240.70

$788.60 $8,626.40
$284.84

$2,850.73

§789.17

Réparations et améliorations. ..... $ 818.72
Dépenses annuelles..............  1,679.84 $1,998.06

RECAPITULATION

80CIRTH

Recettes...... . $8,120.02
Remboursement par les Syndicats
A la Bociété d’avances faites.. . 950.47

$1862.61 $8475.19

SYNDICATS ECOLE
$4,585.81  $2,764.70

950.47 (1)

TOTAUX . evvrvnnne $4,570.49
Dépenses....vevvernn.. R— 4,415.00

$3,684.84  $2,764.70
318557  2,787.28

Balance—Surplus ......... v 155.49

Surplus total.

Déflcitwvwnnns o T ———

En caisse. coovvvrieieceen

sbmaocn,

(1) Voir treiziéme rapport de la Bociété (note de la page 180).

499.27 Déficit 22,68
155.49

tablea
de rés
dans ¢
L
difficil
dans q
pas fo
sible d

L
veau i
ments

“
“ paier
“laitis
“tienn
““gociéi
“vant

syndice
syndice
portera

3 fabric

que; (1

-+ Le
*
%

4



120.82
137,51
136.17
76.62
105.00
195.00
14.58
40.70

126.40

350.73

198.06

15.19

0

Tableau synoptique des Rapports des lnspecteuré des Syndieats

Les membres de la société d’industrie laitidre trouveront d’autre part le
tableau, dans lequel Finspecteur général des syndicats s’efforce chaque année
de résumer le travail de chacun des inspecteurdocuux et les résultats obtenus
dans chaque syndicat.

La création de nouveaux syndicats en assez grand nombre a rendu
difficile la tAche de Pinsgecteur général ; dans les nouveaux syndicats et méme
dans quelques anciens, les rapports de I'inspecteur et des fabriques ne sont
pas fournis, ou le sont d’une manidre tellement incompldte, qu'il est impos-
sible de les utiliser pour la confection du tableau d’autre part.

Les inspecteurs des syndicats et les secrétaires des fabriques sont de nou-
veau instamment priés de ne pas perdre de vue Particle 12, II1, des rdgle-
ments, des syndicats, qui est ainsi congu :

“I1I, art. 12.—Les propriétaires ou les représentants de chaque fabrique
“paieront une souscription A la société d’industrie laitidre ou A I'association
“laitidre du district ot le syndicat est formé, afin que les fabricants se
“tiennent au courant du travail de la société ; de plus ils transmettront & la
“société un rapport complet et' certifi§ des opérations de leur fabrique sui-
“vant la formule officielle adoptée par la société ; ce rapport ne sera rendu
“ public que si les intéressés le permettent .

Comme on le voit, il y a 1 une obligation formelle pour les représen-
tants des fabriques syndiquédes ; la société d’industrie laitidre lour rappelle
une fois pour toutes que Poctroi de $250.00, accordé par le Gouvernement aux
syndicats, n’est payable que sur un certificat de la société, constatant que le
syndicat s’est conformé 4 toutes ses obligations ; et elle espdre que cet avis
portera ses fruits & Pavenir. "

" ANANANAAANAAAAAA

Le lait a ét6 payé suivant sa richesse, établie par le procédé Babeok, dans :
(1) 6 fabriques : (2) 1 fabrjque; (8) 9 fabriques ; (4) 2 fabriques ; (5) 5 fabri-
ques ; (6) 1 fabrique; (7) 10 fabriques; (8) 11 fabriques; (9) 10 fabriques ;
(10) 2 fabriques ; (11) 2 fabriques ; (12) 20 fabriques ; (18) 9 fabriques ; (14)
8 fabriques ; (15) 8 fabriques ; (16) 1 fabrique ; (17) 1 fabrique ; (18) 1 fabri-
que; (19) 1 fabrique. Total, 99 fabriques. ;

Le prix de fabrication a varié dans les fabriques de ce syndicat :

% De 1 4 1} centin par livre de fromage.

** Ds 1 ﬁ lg “ ‘ “

40




TABLEAU SYNOPTIQUE DES RAPPOR

NOMBRE DE

NOMS
DES INSPECTEURS.

J EPREUVES
ALT,

Numéros d’ordre.
fait raj pert.

Fabriques.

FROMAGERIKS.

Du Syndicat.

Numéros d’ordre,

Lettres éerites.

De la Division.
Courtes visites.

Lactodensi-
Nombre de fabriques ayant

Journées d'inspection.
Amendes imposées.

|Dancosse, Geo.
2 Ro\, Chas P
3 |Allard, J. N
8 Wi ﬂkmsou
4 8t Pierre, Germa
./ Wilkins, Chas.,
otluer, B.A.
Parent, Wm
.\Proulx, Théod.
. Désautels, A, E. .. ceeadilias
|Parent, J, lu 2725
|+ev.o.Palmer, W, H | 1333
7 |Woodward, A. W, | 18569
.....‘() rin, Aug..‘ NS,

8 ‘I’lnmondnn, J.A

9 |Standish, Ch. L
10 |Marsan, Arth.,

Ferguso .» Geo, \V

Wherry, Rob..
.. Macfarlane, Arth. ,

1JIletl? Lacoste, D.
12 |Lloyd, A. 8,

13 [Ferguson, A. N
Bennet, Chs. 8.,

s

Somam oo
T T T oy

=]

Paradis, Firmin...... e

Tremblay, Pierre.
Hudou'
Gagnon, Alf.
Trudel, F. X.
+.[Aubin, Sam,

28
Pamnt AHI . . [ EXXRER
Gareau, J.E. D,.........1., 8476
Ros®, Job.evveveeeesn. (19) 1267

BEURRERI1ES.

Henry, Gab..... - (8)
Desrochers, Gal




RAPPORTS DES INSPECTEURS.

TOTAUX DE | MOYENNES.

LAIT ARGENT RECU |
DU BASBIN PAR PRIX DU

Numéros d’ordre.
fait raj port.
ar 1b. de
fromage ou de beurre.

Y ACHES.
fabriqueés.
Argent regu.
Prix de Fabrication.
Lait par vache.

Numéros d’ordre,

Nombre de fabrigues ayant

Fromage et Beurre
Fromage ou lwur.re-
par 106 1bs. de lait.
Lbs. de lait
Lactodensi-
métre.

o | 100 Ibs. de lait.

1bs. $
3020466 B 130664 24488.87

1488113 usi'}i'iomsa.w ©ean0.76110.25(,. 1. . ... '05.37(15.68/71
1980010, 199834 4 4 102.32(15.98

© BN O o0

12660083 1263330 3% "12860/9.60(16.1" |31 4405 " |i17 /47[i8 18
1310886]  130828| 9911, 3a : 128195 [147.98).....|75

o N LA Y Y

o 5. .s' 90T
9869858| " '903487|" 64081.58) 1. 7 15 [i09:3
3337148 'B'éi'ﬁifu 18817872 46{10.5"|31.8(8.71 ""|i17 5116

48883

aoo00s0 } (B 48885 . : JJsr.1leas | 95.50
591569
142987|
F 1220874

B 55404 9441.818.5k4
56/F 427980

10726482
11457305 {
{

5749637 F454693

"'4808021 """ 144618 084|"9.67(30.7(4.01 "
8.0[4

|B1816404) " "B1880| "8048. [246914.96(21 1121¢0 " ol4 00 1| 82.09
F 5615144 518528 1628/9.22/10.8 66.70[10
9809880| ~ 082108| 72650.62 9.52[10.5 |,.../8.85 " [151.35

7477246)  847720| 58055.27|..... 14,20 8 o8 faees
7965857 850051 61821.83), . . senenel 92,




TN VADd YAy iuav g ges

WRgN]) 90 SOALLY ¥ 8) SUeq 8 19 WRUMOL 0D SOnDNIRR 89D ST




e

<%

1 ¢
1
T
T
I
1
|4
e
1
I
1
T-
g
FEE
e
1
e
1
1
I
T
T

+* wordny dq@eug "
R R
** INISEVAS] PUO]
X[no1J PIv[IPY “sof

nown(] PraABQ
*39([eR0 PV

» ”
SNy 9p SR[BA AT

» »
oumBuLy, op UIH-IS

»
+oee s aTaQION A8

+© ** pIoFpuUS]E 9P SOTAF
TYPIMITM OP UIOQUATH-0IT

**o[nof ouojwy
***auBiae [eoy
‘nue|Eg SmEny”

PR ydssog**
**o[uOH HAqIV " "
QIAQAPRT ¥ FPBL’ "
*+ fnpeanq oydpopy**

MU0 ITABY *
++s e oxnoN POV

aupareg w0y
-+ +-uma-| sroydiseug **

SHATVIITAION

9p *PINIO[D-AE

& ”
* aqdoisuyd-ig
yousIeA| Op HOIV-IS
ueg np SUTY-AF

STLITVAIJINAK

Mg —VASVAVHLIYV

o
L o g
o

el

-

*saLIRLINOY

Ot W

© Ol o UG

‘gaptafomoy = &

* *nealo o7l b
**agoore | seIgd” ¥.
+*~4souap) unTydaz * "

‘VASVEVHLEV

‘T8I0%,

“SEYIVIETEd08d

TINHLNADEV

*uog 3 ssoy "soy ] wonwIneminy

»
30 O[TATID
~a109

SPITIVAIOINAN

OGO 9) S9UADL ¥ 9) Sume 9 10 URUMOL 8) SOUUMGR S8p BT




O i L MR E
+~anbimog oqufy”***
*efuqury aI0poIYL”

** *aouelorr] sulty - ” ”
- sowuroe ydasop: * ** YILsioq op ASLIBAT-IS

T IeEI I8

» 5
30qauuay op SWYI I8

»
i - +-safuy-sjureg
* S3EUUOLOY P 4191008 *plo) e3mLIdaRy «
esveesotaqoy i * =
oug) emag ¥ uBITH-H

srmAy
»

#
*qHON Yoojspy

STAIVIEINIOHd SRLIIVAIDINAN

g —HOAVHE

-

R R R

-

ZIQ et

o et

‘m

#0L

B35 oqd{OpE - aponIIG 5P SAVA-IS
SHAIVLIIIEdOAd STLITVLIJINAN

g —VIASVAVHIEV

“2j1mg—93q9N{Y P DWIA0IJ B[ P 2uimag 3p 33 S5eWoxg 3p sanbuqe sop asry :




&

**aueywY op U 3P "10*

suvyy-g
(Suria) ydesop-3g

e I B T RO

*»
©
o0

i

Tt vt et red e et

“maouelg ALy
+~anbmog oquky’ -+
*akwqey aw0posqy, "
+eresanenn g oquoqey ydesopett

S o e e e T - B R T R B R R e R R R

s s
amﬁahwvﬁmﬂu.»ﬂéw

3




o -

-

I
1
I
'
1
-
I
1
-
1
-
-
=
A

“jody ydesop-

° monn(y Msyary”

i
PAVUFRY SIpUBX]Y!

** unog g0 ** E
iy ..w.Eo:l.— uv Anlc.rum

* ‘puspag anguy
sonhoe p s1ne

SIBUIYANE(] MOUCE "

wiopneag ydesop*

** JIqION-Ig
UL SIP [PYIINIS

* *(ess102

-ed) n&.qﬂa um TeuqeD-Ig

uoSurmey wyapy

(988 01

“»l) nopuuig op _En_.c 8

"aagofaug) wowo e
**epiounIg-JoTAT|O"
B o o

*14nogry spdin -

**[9puag, pasnopy”*

91D ¥ sTmo) “‘nwenoy”

**oIIwIIqOY "wop

% ”
*+*Aunapyrvg g

I

. »
" * “OUITAR] 9] BUIOJUY-IE

ransealdg svmory, - -

**-Zanag, uaLAwOQ"*
‘jeunig seprantypg -

Mﬁaﬁﬁmm

»

5
sy
SELITVAIDINAK

e R R e

R e e R

S §
.nuz *H ydesop** .Sua.?:; op Ausqupg’
‘SIONYVHA VAT

*79K) 3 wiopneag N
oK) B (g N' &

A o e
pulen payry * *wojylinorg ap auserg.

SEAIVIATEIONd SFLIIVAIDINAR

MMS—HON VAT

771 $—"93q3N{) 3p 0ouIA0I] B[ Sp 2FemOIT 3P 33 dLmayg 3p senbuqe, sop a3sr




. op s ) 5
*9K) § T30 AL -Yong op
uopnseg uogrodey

THSSVHOATIAG

=seeres e patqrooys

***3890() RIS 3H0g
SINAVAIIND 8P *91)" **** ** * * *"PUOMTOTY-MON
uBi qoour "pay

HINLNTAVNOG

931394091y PrAR
****j0dy ydosop*
** monn( sy e
°* SIEA( UHpARS” tert et JIqIONIg
"' ISUQRY sIpuszaly SIUTeg 9P PYIIN-IS

utnog ggwor-ce a»
*“puspag Jagyy ouw op ydssop-1g

soamban & armar o




Db o 5 0 S

”
**SjuamIaInOqy S

“1PpRay, pagiv
"I9(I0A olgeL, "

* *urwiSuoyy omy -
**neaepsog anbuoleyy:

SPULE-PaIV”
**3939880)) stodtrerg”
sedusieg urmeluag-
"933098807) IR0 "
0oIa(] SI0pIS]*
[P, ST
*3deqON J8I80)°
* *9139880)) SWIXBIY "
asudeT sutoguy*
Tt roumuwy opupl]
* mwag003(y aprydogy »
: * QUMER-18
SAAIVIITEIONd STLIIVAIDINAKW K STAIVIFTHIONA STLITVLIJINAOK

IS —NIVIdWVHD é g —HANOdd
"27mS——"03GN{) 3p 3doUIA01J ®[ 3p JeWOI] Ip 30 21mMag Ip sonbuqey sap a3sry

m




™~
-
o

|

B R R T e e R IR R S e e

*00) SIWIO)) 8,UB[TY " *
aosdwoy, ugop: *
‘uosndiog 3 uossoydovyy-
aosjapuy jaqoy”* * ”
205210 ugop+* “JOURIBEF-S L,
**v** uosufiay y wostoydowyy -+ -afuyrp wmosmIQ

AVADAVHLVHO

** SI[NAA(Y OJSLIBAT " * ?o:%m.amv =3u==ﬂvm
ano] sopegy”

***+afummoly 5p wonwoLIqE 9p PIeT0g

uowsRd oy
1queay, saza,.éu_so xue off,| % T8

" *-£eumyy junogy %E 18

»

“uozafiog ydoso:*
PIBYoNOg sumoy
*uoseBtog ALy, "
*Av]quasy], seprey)*

“Aujqumesy, srxopy* »
*sjuLImS[nOqy s

‘XIOATTIVHO

SR Sh R RS T

R R R )

bl R R R e I B FTE D R e e

**eRPMooT eprAg” - .gda nv .N. a8
.dﬁ_im LT R

QU e eren e nas e oudiopyag
Synoq magdoy -,
“ xueg ﬁ!ﬁi&é!iﬁﬂlbd
¥ 93398507 “sog- 7

E<Hm54m0

L trereeksesiranane ssessens youoR I.:.»Bﬂ!vcviﬂun.ﬁ :

txnmﬁsﬁﬁ.sna_ oy ke it
ST SR e =




‘ oy - S8

I °**"°q "q | ‘duoyonsag urarefuag - -

i ey g
aeulg asteSuvay

5
s R by
"sogsddes], ‘g ] y° " o0, woraouny,

SEINDVILNOW-XNHA

~
[l B R R e e I e ey

-t
el

auremO,] ‘S0
800118 10 UORBROss Y
***T8 % tvmoo) samw
Krsurear) sppiazefmug: -
*xnatmoy uwogjoduy:*

omruImOf “p*
*00 Sutmiovmueyy senuory

T et o G108 et

‘epjeuussslg § prvumoyy”
114a339nbeg ep -ary: -+

STLIVIATEION SELITVAIOINAK g J ' ssmvameaona SELTIVAIDINGR

2HnS—NOLINO0D Py —AVADAVALVHD
"91ng—"qU{) 9p duUIACIT B[ 3p a8emozg 3p 32 a1mag 3p sanbuqey sop agsry




Juomngy _e._.wﬂuc. .
“aaninor) ydasop
Hwﬂ..n«hﬂz Lo e
" SIPROIST [YsIy urweyoys ov ‘arsmmeg
H9%4 2p 29108 mimegayy ovy ‘mmusn-ig
“19puy swvmoyy,- -

i St L R T ORI M S

I
I-
T-
I
I
T-

. qeowm( -y g~ ofupry
Haunag op ory-- ”
Suonisg op sjewog- - ” ”»
mojg nmunnmﬁi..sﬂ_ﬁu& .uuv.u-éﬂaﬂw.sw

sl ttn ol o L0 I S TOOGO R

ey -y
NPy AstSuvary




S
_u@é..asdﬁ_asaﬂ

HTIIAGHIT

**oULAI] SomwEp”
“sIeuLIvy Jo quip*

i “9TR) 3§ WOSSUIY
** L10308 9soony) pue zo33ng “quion”
= plog 3 -
**0)) % uosteydouyy*

PN 1"

*TIPT0) unely*

* "srooy alioepy

“30AT|Q ¥ teynbivg-

-

0 s ruostoydovy "W 'q”
“ - uosngiag ¥ uossaydoepy - *

[

=]

STUIVIAINION . SELITVAIDINAK STAIVIFIAIONd SFLUIVAIDJINAK

‘ROUHNILNAH nny —gaISTHOI0d

21mg—'33qan{) 3p duIA0Ig e[ 3p 2FewoI] 3p 39 2LmMag 3p sonbuqeg sap asvy




.
s

"
Mg g

o ”»
Isuy “IBPIIY 3p astoIqUIyg
*énssasedesninnce upangp

.. i
*** zondupoy ssuondyy-1g ,
*+*4oy soBiogy-+e - .
** *hoy eawpsup - - ~3eqp duy up BqIoN 9
** "afeaoy sy "HjUDJY Sop euny-syg

wrgoso pag
*or el asguouap-alg

- :
*°** woznw jaszp ** sagAImIn-ag
I s30qdssp; -esL,] 9p Juog up suny-arg

HALLIVO-STAdOV e

o
-

|

Ll B R I )

sesaBa(y arpy~

919 “yuusg axarg -

-

alon i adlallofioda o0, B OB I LR BT AR IRCR




gy s S 1 6 S “ RO M
Iy 10j0r4 +e e S 7&55&5 .?HIO.’!-B.R&M\\

*uouSuyy lenmegy- - w_ﬁ:ooaqﬁ. w_u Hu g i s J “ .ﬁih
TS DY siobuntg - ovuoyowy op saprviag géos

G L8 "'t rpeof,

-

. “+eve e uniepy ydosogese
i g-18 **++ *sururs) eqdjopy~+++++-

* “Inaunpy of sauboe p3g

** asopIsy4g
Junisuo)-1§
PRV 9qgsng” - oura[apRRy o[ op %aai

HIFIVEd VL

”»
“18 T mp eulguy -1y
STUIVIATION - STIITVIIDINAW

-
I
I
1
z
1
T
T
1
I
I
T
I
I
1
T
I
I
1
I
T
I
4

=]

STAIVLIAINIONd SEIITVAIOINAW

3~:®I|7<nmh LS.OV'1 RS —HLLATTOL
“ong—- uoa.u:Q P dupAOI] B[ Sp 38em0L] S 0 LMy Ip senbriqe, sop asry




HquUTg
" °* *omos0e i) wea p-1g

”

uoznwy Sp wusp-g
TA""** uoznwy op sumeny-0g

-4-”-4-4-4;-4-<~.-<-u-4—--4m

“**aBuy esoy-aig
o ”

oD 980y -2

oty

”»

L
N
™

4

idmg-1g
*"MPUYS oLpoy »”
sdarsgosuoaqt “sop+++ - mSroy, op woH4s

..‘—omeu,.b»_:.....vmna : v
3 oy é...g.ﬂxédﬁ.\“
...§sE.<.§é:a.nzh

T ersuenawT op sspvygg VIASVHOONVY

TR O3 o o OY et e

**oUnooseIy ap uueg4g

AuSyyuedey
19101,

A
s sgrneudidr v




Il B I T S e e §

I
I
T-
g
I

e
T

)

Steescsammmg sopee G o
* *maonopery aydiopy '+ * »
upsn -8

“PIBAIG d0jop ¢ »
&ﬁd—m._aa susma)* *98uoapyse uv amu!&.«w

**ONR weupy
v-& PIBRODT ‘24 A
*Tuere) ug0spy-duoy npy i wo aEE_—d 18
[mariag puep S
**pre|y ydasop:- - *rsIxapy-1g
** J0[LY weHpy* . ~o[[1asstnoy
USROG HUSR e +wee -+ norermungy
STAIVIAIAION STLITVLIIINAW

YONONIMSVIU

L tterereeessaconss s unmaon preogqt e st
. ***1opefiag eimufingee s

STUIVIFIEA08T

1S —SIAGT

SELITVAIDINAN

SN:%’ 23q9n{) °p supA01g ] 3p Jumag 9p 3 5eworg 3p sonbugey S9p ASVT




. . “ienreraan
THvg “soyy,- - i oL

» by ”
3name-3g sdfaq- -uospoxy op awwswry-aig
"a1In3q 8p 39 efemouy op 81" e (170 VR

T CH WM e ;
..z?%u.gugaﬁ?

Ll o B T T e

~

. FINOTR 9P woeonqey ep sremog--

-
-

g g+

"UOLIUIY 3§ 3910+
**LuB1a9g prodogy-

T Isyoussorg uropnsag-

w~un~~~:—:mm—w—<~;’-¢~~~~m—v -

* Amapg 1i0q20)*




St
WYL f9g

o83 18
°°* snme-mg

A% op 9pfug-aig
“qadnsag op uuy-a3g

* 8Ina38ANN0 3p JEOTpULY
Tret et omneyy atoydsoey,t “"I9yony neatey)

AONTIOWLNOW

+ nwsuSeq ~x-sg-- :
[ ostug qdesopepng np ary “stodumarg-ag
“Tennor) umyday -+ »
.Sm&ﬂﬂg b . b ”

“"Tiflog) sanboup* *pug up swiany ‘atrer -1g
Loy saBioany “S91LID) Xn® O], ['9p MPUY-3g

B S~ AR S
10 % 91001\ “ydoayy, - “Auragnopg

B Rl R o T T TP s

1
TON Iwrpuig:* * AuSewyuoyy
uommy) “ydez- " »
ko L i b »
* g P *eovuS-g dny
“Zaypjewlag sumpy e B Ol TR ¢

ANODVIINON
St pmog
“IPNTY ISTIF -+ +*omopeg orrepy-arg
e

***"uopAawy op suusimp-0ly
STAIVIIINIOAd STLITVAIDINAW

° "mvouomIgy pragq -
STAIVIFINdONd SELITVIIOINAK

IMMS—DILNVOIIN

RS —IWIVOLNOW
o il ——— o T R

9715 —33qN{) 3p duUIA0Ig B[ 3P a8eworg 3p 12 aumag Sp senbuqe,q ssp sysry

[ R I S S e PP

m




"9UL] B8puy b 2 32405 sugparg--
“KenSngy uowp[Iy g - . *** Lapuey “s0pe -~
** H9q9H anroSaum- A 2Fus:
LU0 apudy - e 18 :
‘Juareg sauigy--- - »
Mmo udasop--++ sipusg sop oniSug-yge
““TeA®T 5p 2jeSuy-nyg
o *33q091N
“eYauey
© 2100 predsey
*wvaSuey ooy v
PITSSIG . vomany - ymooawsng ap spAnEy B

‘LATODIN: WIVOLNOW
298 "t pmog,

STY ¥ Imoyey “syy- »».
UBMOD VT Prmpy -e-e-e *olieS v op rmoy- g
1829 "maogy %

S ”»
BUIMIT gatrep “uoydnrusyg ap NVUITJ 1
‘ Mapanog <) -y ”»
“asayous qdaso p a8ueyory PYI-18
** "2339880¢] amaang
“qse[Snoq ap sutafemo g L
Kaore og apqdogyy,- - “oMrazarduy

<
" JMeg parap- - =
"93puqueg op. soenfyg -

Tt s

..
...ﬁo.obﬁmsfsaﬁs op safloan4g
wumpp 3 nospI - ¢ s » '
R ooy s =
um..oa_..vldm nwﬂun.....l..auok. PurILY g
200ds g ooy £ »
“00SW 0]y “soy, *77 39 pusmuy g
*rofpuquug op gy

T

o

ATIIAGAIIVN

—

WIYoso p-1g
‘- swobusigag
oy

" eInme oy

-
ool il B R SR

***[vAwT op opBug-aig
**“audneag op euuy-ag




S e b 8 S b
(mon o 104w ayqussodury) -+ *** progygory
JPmne) np ofp

99Y)) PlRYSYEM
¢ *-5AnNg SMO7]

* *38vy vojordmay,
1PPY pue Jjogug

=

*Bwapoquyy, o0
msjuopwy o “H° " /
“JoruImog 3 PIUOH " A[IIusy) op prenopy-g
STAIVIITHJOWd SZLITVAIDINAON

07) 98394 azowIO] "
* T AL SoEug)T
STAIV.LITAIOAd mﬂ.H.—Md\mﬂv-Zn—E

“PNF—Y MVLIO Mg —IATOOIN

2715 —'33qINT 3p durA01g [ 3p 25emoI] 3P 12 ALImAg Ip sanbuqeg sop a1sry

e B I T (e e PP S

[ R R e e e I I T T R I I [T e RS

m
B




BUIZOA M C* »
U *N ‘Ouanmag op -ar)*

*I9189a T, sppeury *+

“*amapy o s ; 7 :
s o e - e L “soqugory
- ; “H'"TomH 9p wonsotouny,
wrpiey-oSay,

suSpoR uyo 5
e D =  ‘srep-bug) puwnrprog -+ -+ :
. “(mou of zr04% 9[qissoduy) * == Tt oImozaRy goprer e o
Seetsendetcatissiasan., L T T S R Joum e np oy crcnies R Eﬁ.....ﬂsvooﬂl-nwuﬂm&n

soxg wosdmony,* *
Suonswry sowrep:
*** suiBpoy "L A"




w:mﬂ e_- u.:sao 18
“pasoInoyy < g ‘pay

*treet rBueag unsey e “pavssa] op 3u.~ 18

afedery op ydesop-ig
lArysnowity ‘arewmiag-1s
1T PReEDIS

aBuda ap eravig Mg
INRA-18

I® % Xnony prasqg
E:aﬂ 9P WORBOLIqE} AP PIPLIOY
e ¥ anbsaaoy eunany
*ouIALINAG AP o1y
uousey -puuapy”
790 ¥ I1Z(og pagLY=" e~
¢ .Ec&ai«_:o op 99m0g" *
I 3 awwrey 4&33.....

» o
" uqe Iy
- oo osemug g
. ”»
*o1g np )-8
Enﬂ ydssop j1ouag-1g
»
WO 9p eRFuy-21g
PRy g
)-9a0%g np °q -*N.
“TTUHep juol
uoyonIy, ¥ uos.LIE[" " 3
* 13nequyy, serstaugg”
............ sereetee o ronmy wiop

TISOOWIY
"TEIOL,

¥ anto ‘anofaiy
8 mdry ‘mBay -
aqogy sige

eqmmey dey-
"ENEYON y*
usuareg aydiopy*
L s
“*TpIvd payy
**souByw] sop

*** wogdiyg

STYIVIIINIONd SHLIIVAIDINAW

&i@'@ /O?HJHM

Mu&\“mr.uwnﬂwﬂmw Sp dursorg B[ 9p WM&EOHW Omu uv 21X

LR B g

R . e B
*“aepom(y prenopy*
*urswIIn-)g auarg
°*oussYOIN0g Haqry*

** e3300uu[w] smoy
‘NATTTEOTY

‘1830L

" SOR arpnurely*‘ Amqseymag 30 W)y
***qaduog Iy ‘¢

218500 sonmpe -
DEIIND

*+~a8uso] smnory-+
‘umbsug soduesy
**pEpeg Mequy

. 1 Toepen’ 2
= Eu.;. Maquy

9ueg 93 up aRuumayg *u1y°
a1Issuy esioIqmy *

q op udaso 4
“S{INAINOY S9p g pag

SEAIVLIAIMIONT SELIIVAIDINAK

.mxxmnlmbmz,ﬁﬁom

nag ap musvrﬁﬂm S3p ST




**9ymodur smo: -+

** *emdory ydesop
*Lespayy pousy-
10 % ouSzjuoumrey ‘paupog: - .s&azm 6 gy
OMORY "4y "+ #4442 222+ e uomuony
TN q M

ursesuey sepum off
" "8t~ adopy L T
“piufianeag “sop*** **-yonuogy op aleday-jy
*nTaUmOSUL] SISUwAT o &

-

"ANOWHOIY

: ”»
* “-ustpren-afuy g

& Hey 1 E:S%nem% AN
:..AE.ESQ:;%;.. .uz;e:uﬁ

ATIIANO0Y
st im0,

‘I® 3 stamey aqury
.uwdﬁc.c 2p uorIEILIqE] 9p ‘dog

*eestrress e sesesonginoinog yaqry- +¢

I® % Xnony prasg adedey op ydesop-ig
E.::ﬁ 9P UONITILIQE AP 9IPTOF" w:_bimaoﬁum ‘arewiag-g
_d ¥ anbsaao oumaryg e e veeeeeen ***[euqen-18




e R R e I

sl
e .uﬂuuﬂ:’ o
smdng addygg-
"t suyuyy sewmpe

‘AVHISNVIS

..4m>=nm‘<.a......... uﬂxaonvnoﬁuam
uofoq smary, 5
SIeunoqInog S0 -
* “nossoydonyy |y ‘7

+*+azoydsapprag

”
** oBeqnp edreokjog-ag
IOOOT T “pr e annnin odrmkiogg
XnoIay [enuregy »
“*uopg puowmexy »
| sIoqeeyy) Jatang-auniiA ssfurmog ep sopg
| yumsung fogjapoy” - *-saSuvmog ep qdasop-gg
*Tusapely g cp *t" Py
***3oknog, 7 Asemyeer )
SANIVIFINIONG STLITVAIOINAK

csresesecoana.

g " s
seeessesbesr gy noproy

e oymoduy sepreggee
‘Aeng anqary “pagy*e*
*+* -anyd 91047 *() *pay

AVNIONDVE

** *pIvugy surojuy.
* ‘weuSusy SUmOTL,
“WEAAOOY J “SOp *oc* »”
0By duy++ -+ 10jei00q,p nug 48
»+7** Aoy y** yuouraSnoy op PIN-1g
STAIVIIIZdoNd SELITVAIDINAN

‘STONVINO0S RS —ATIIANOY
27mg—'23qan{) op durAcIg B[ SP S1Imdg 3p 32 a8emoig sp senbuqe sop sysry




“9%001q3,Yg 9p 3mod o] suwp a0d 939 ® mojdmroyy onb mauo red 3895, -
g 0L

op ouaSemory umby,p sswoyy-4g
SR Y g o
* *30qvy) nogjodeyy QUL FUVF-2IE

-4-”-,

**uropo p seuboup: -+
“*juoq up auadwmoxrg: -
900) op oueSwwory

****afia up pyam0g”
et
“Savy pawg up -qus op -vog- - -
“euIa1g -8 TaSpury

B R R S N e

R E IR R i)

"HHINIDVXH-IS

...... ®10L,

yong v omeeee
*-urappg o -

*nosdwoyy, -xopy+ -+

O e
Ll B R T I R R e oy




T cererenes

**usydeuoyy 3939g" " * squE-1g
“ereececee nONY QALY * puudty op auPPER 9

TrEtTesmeseseeesionse oAy IUOBQTT et e e b ee s armzET g

* ‘Iousag ‘piag-*
** TuoSSIUO °§ prsuoq

TINHTIAOVA

R A7

. * uojwryn ydasop ”
°* “eareurutag- aBe[1A "Aurvig osay L -29g
Ineag, smory* -+ * »
“nwanUOqIRY)) Iy »s
+"** ‘jopaey Faqv suioowy ap aydog-a1g
**** ‘neassorg o*
nojdumay saqry
uoydmayy ugoy
* ‘1adueppg anoduy: “Inaanegg
1R ¥ jjauSoruosse)q Tup ojuenBiep-oyg
"ttty powsye b
B
*emgI P 3
= IorAmepag
S3p* suuy-21g

100 ® pLefy
*qmemp) g N
***emnsy) uopmg: - -

»
* equudy-mg
moSse) maN
°** Isswouo(y

oy, [avisy - *

SAAIV LATHIOU SALITVAIDINAK

4

uLoffeg ssoqdsafag, &
“SmoT-3g dey ueSinomeng an Adugrog-1g
-+ *suuren qy-e - 5

+oq30meT gionogy*+-+
umbeg prenopy -+
*A00T PHAILM "t
***a11000] sutogg--++
MEIALIO0) amserge e "
"0y I0YUY° * “nvsunen opoquureg-1g
“sSseInog o[noragy - - -
-+ wemon g+ T
9K) ¥ Jwo0leT 7 »
TIPMUmAY SEWOY," * SYOTORANX P ouuy-a3g
‘swssopdngy sonatjo
“oyieyaly awoydsapg,
..¢.Eﬂga ;aﬁﬁ .lv—..i up .BA—

HOTINVIN-LS

“res0g,

Pavssug sqdjag
aBemosy op Jworpusy

”
“SIG PIVPO g “[*** *II0WT op pasunieg-sg
STAIVIFIIdoda SALITVAIIINAN

HNNOIATIAL 'NVHELLS -
27ng—23q3n0y

oP duraoid e[ 9p sSemorg 3p 32 aunag op senbuqe,g sop a3srT




¢ ¥ eurTjuoy Smoy
uoLwyy) 7 7°ND00AFUO)) ov AU -AF

»
BORY °p WIMBR-IS

.. e
++++-10fowmo) op orepyg

ik »
“°1S0A01 XT[9" " 'SoUUAIE) Op SUWY-23F

STATHOTHA

siope salioon e
[ousond) uorode)y-* Hu«aanz Jurey ST,
. .hunwgeﬂo SIPIUWY “[IA [MAPUTA 3p Y1




O

By OVt Q1 e O e e O ot et

i ”
*** [eamo) ap upmydozg

TIIEAL " " o[ ASUBL] 9P SPWOYLS

wISTme X P PUITH IS

ReRUAINS Yooy “oFu([1) VYTSEEX PPIRAS
o

tA g uoydp,p smneimp g

> ”»
" LIl g -8 W P ‘FIJ8

-

*'1® @ ug ydesop
“**e1uw] preppy

sutguy g

STAIVIFTRION SELIIVAIDINAK

NS —VASVIAVA

.

m

-

e B g T R T T F o e B o T R SRR A St T S

SEAIVIIINdONT

HATOM

SELTIVAIDINOK

2721$—"23q3n{) 9p 0duIA0L] ¥ 3p 25emOI Ip 32 24INIY 3p senbuqe, sap asry




*trt SoudBjuO-Xna(

......L............-...gfmg

...... S-- smarop
*** rIepaey-sanboup

ncuwns_unm

10789I0(

“BYLNOO

NOILLVINLIAVOHEM

¥+ fenbug -y (514094 up oreg Smoyy-4g
Ay powy “aBuiiI A ofuAemey

VIASVAVX
168 """ rpesog,

SHAIVT O [GUPIUTY 0P oY)"* =2 erecesaciaas




—

b R TP L LS S DI

208 ............:..........w............. w&Enymvﬁ,—auc»P—QEcz
LO%T ................................mwmhwwdao@wvﬂs.uuou@aoz

e

Reteresssisdiiiieeein gusumgx

reresaesiensees i ol gng
“evsessessgatonoro

..............:..?:w.mm:-d»P
R T T INPEN *eUU0qaLIS],
.................da&ﬁoommem.vr—w
Prerreeseres goumMRNg

X o ....M:wmh.»uw
.........Qﬂmuﬁmg»ﬁml&m
treecesesscopusisUEg

ceceen ..........%.dnwz.wam
“*oqanoy
"+ Tysnowry

*SFLROD

5 - S o < * ‘puouryont
checenaa netjeyory
tedecrisann .............EWB@
T ........:..wﬁwshavnﬂ

S« G¥ O

“*+ > 301001\
...........Qabhon&dz
........hoﬂacﬂﬂwﬂog

teesreiaiig

st st ey

&
8
P
9
6
9
g
€
8
9
L

o

w37 apng -~ NOILVIALIIVOE

B .&.wa,yr.uuﬂmsa 3p 3dmprolq e[ 9p 33uios] 9P 32 2N 3p. senbpiqe,y sap AsrT




TABLE ALPHABETIOUR
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beurreries et de fromageries ; 311, rap-
portdu comité sur les échantillons dlen-
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lait ; 56, sur les soins du lait ; g7, sur
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des abattues ; 249, influence de air et
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