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OPTIONS
MANUMTURERS LIFE

S'il sarvit & cette erVOd( il pent : (a) remotire sa police et rece-

voir (1o) de 'argent, (20) nne assarance pay \v Hu, unt nmnte ou

‘ (b) retenir = police et prendre ses y héndfices, (40) en argent, (Jo) un
| surplus de bonus, (60) une u'nt viagére

S'il meart durant ce terme ses bénéficiaires v coivent la valeur

marquée i la face de la police.  Ces options, aiusi que i¢ +3 bon Cfices

avantageux garantis par la police, font de ce plan 1o des plus avan-

Lageux qui aient encore {té olTerts.

Siege Prineipal : TORONTO.
GEO. GOODERHAM, GEO. AMSTERLING, ). F. JUNKIN,

Président. Seordtaire Gérant Géndral
Bong avents dumsndés pertous, ou la Cie nest pas rej csentée
Succursale 1 200 rue St-Tacques, Montréal

J). 7. LACIHANCE,
Surint. Départ. Frangais

Maison fondée en 1552

| f‘ tH, :& x\) ‘[l A\Y\ Ha Il E E

(Suceessear de A. Lavallée)

<A

Lportateur d'Instruments de musigue de toute espéce.-—Répara
tions de tontes sortes exéeutées A trés bref délai.

'lo'nuun en stock des Instruments pour Orchestre et Fanfare &
deg prix trés réduits.  Violons i uits & ordre.

35, COTE ST-LAMBERT, 35

MONTREAI

Livre pour F.omagene et Beurrerie

Format': § x 17 pouces, de 100 pages, $1.00 .—150 pages, $1 61
200 pages, $2.00.

Livret poar remattrs au vendenr, sous forme de re
le cent,
Livres de comptes poul Municipalilés scolaires, avee ep-idle

imprimé

Livres de cotisation, avec en-i8te imprimé.
Livre de Recensement des Hnfants, avec en- 1M~ im prime
Registre d’Inscription et d’Appei

i Fte., Bte.
} J. B. ROLLAND & VILS,
5 6 4 14, rue Baint-Vincent, Montréal
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ALMANACH

DES

CERCLES AGRICOLES

DE LA

PROVINCE DE QUEBEC

POUR L ANNEE
18098

INQUIEME ANNE!

O labeur trois fois <aint quo cclui de 1a terve

Travail citiant ¢t moralisateur

O, dans son wuvee auguste et pleine Ao myatdye,
¢ lahourenr a Dien pour collatoreateyr,

foregistréy, conformément & I'acte du parlement du Canada, en Uannée mil
huit cent quatresvingt.diz-gept, par J. B. Rovnaxe & Fres, an bureau du
ministre de Vagricuiture, & Ottawa,

L U —

MONTREAL
J. B. ROLLAND & FILS, LIBRAIRES-EDITEURS
6 A 14, RUE SAINT-VINCENT
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1813 T

Pour luttw contre la concurrenee croissante qui a
provoqué la baisse rapide de la plupart des produits du
sol, le cultivateur sérieux ne peut plus se contenter des
méthodes transmises par la tradition. Bonnes autrefois,
ces méthodes ne peuvent plus suffire désormais ; il doit

‘lp]’hqll'l a mettre en ceuvre les }‘l'()t((](‘ ]IOU\'(‘:\"X
mis A la disposition de I'agriculture par la science mo-
derne, et contrélés par de nombreuses et fructuenses
ap pln ations que 1'dlmanach des Cercles Agricoles s'ef-
force de lui mdulun dans chacune de ses éditions, ot qu'il
trouvera encore des plus profitables, dans la présente.

Les EpiTEURS.

Comput ecclésiastique pour 1868,

Nombre d'or (cycle ou révolution de dix-neul ans pour
accorder l'année lunaire avec I'année £0laire) ... vnevvenens 18
BEpaete (nombre de onze jours qu- le «nlmi a en p!uk sar

P'année lunaire)....... . Navsnavissonsrsitace cavenss VWAL
Cycle solaire (rl est dr‘ 28 ank) sevesspsnss bnassadnisebpes LA
Indiction romaine (période de 11 2inze ans emplu) 2 dans

les bulles du Saint-Sigge) ........ o, SR hreatenstes B

Leottre dominicale (mlquant T rluiﬂuclm furant tcute
1'annAe) seses cacese S
Lettre du Martyrologe

5 . B
= Fétes mobiles,

Septuagésime ..., ..., 6 Ivmvr"‘»»m\ c0te..coone 2onvsee 29 MBI

Log Cendres. .c.c. sesorsece ?i favrier 1 Sainte- Tnmt( aivd mend o IRUTE

Dim. de la Passion ... 27 mars | Féte-Dieu ....... » sonwe OUMIR

« des Rameaux..... 3 avril |ler dim. de I'Avent.,... 27 nov.
PAQUES.cesvuisnssaee 10 avril |Dimanches aprés la Pen-
Rogations. ... 16, l7 et 18 mai Y o) T RN SR T 25
Ascension .,..ovev ¢oes 19 mai

QuatresTemps

PHDLETIDPS «sovsvososes sasess soravsess sossrennnees 168 2y & 0L - Himrargs
B8 cuoirens e R Rl B v I T
Automne. .. vvesesi sessns wnens w oeee-e 108 21, 23 61 24 septembre.

VD oo ovurereerns socvesins sevans suenee e 168 14, 16 ¢4 17 dbcombes.
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JETEETTE—

Commencement des quatre Saisons.

Le PrixTemps, le 20 mars, & 9 h. 12 m. du matin. (Equinoze,)
c'est-d-dire que les jours et les nuits sont d’une égale durée.

L’Etk, le 21 juin, & 5 h. 4 m. du matin,

L’Avronn~g, le 22 septembre, & 7 h, 39 m. du soir. (Equinowe,)
c'est-d-dire que les jours et les nuits sont d’une égale durée.

L'Hiver, le 2| décembre, & 2 h. 4 m, du soir.
Fétes religieuses d’obligation. ..

Tous les dimanches de I'année. |Le ler novembre, la Toussaint,
Le ler janvier, la Circoncision. |Le 8 dée., 'Immaculée Concept.
Le 6 janvier, I'Epiphanie. Le 25 décembra, Noél. (dim )

Le 19 mai, I'Ascension.

Fétes légales. (Jours non juridiques).

Tous les dimanches de I'année, |L~ 19 mai, I’Ascension.
Le ler janvier, la Circoncision. |Le 24 mai, Féle de la Reine,

Le 6 janvier, I'Epiphanie. Le ler novembre, la Toussaint,
Le 23 février, les Cendres. Le 8 dée., I'lmmaculée Concepl.
Le 8 avril, Vendredi saint. Le 25 décembre, Noél. (dim,)

Le 11 avril, Lundi de Paques.

Célébration solennelle du Mariage.

Cette année, on pourra célébrer la solennité des Noces du 7 jan-
vier au 22 février inclusivement, et du 18 avril au 26 novembre
aussi inclusivement.

Eres de ’'année 1898,

De la création (4932 suivant les Bénédictins) i vesnanas . 6861
De la période JUlienne... siueeuees uees sesrvnans srosesian seesanses senns . 6611
De la naissance de Jésus-Christ (dre chrétienne), 25 déc. ... 1898
De la fondation de Rome, selon Varron, 21 avril c..cuesvuiienans 2651
4 ¢ de Québec, 3 Juillet ciceeeee srserses sovese sossesees 290
“ “ de Montréal, 17 mai.....s cveeesis sencennes sossnsans 296
De la découverte de I'’Amérique, par Christophe Colomb, 11
1R 00L0DIO. 10seseise sosessios svsose 506 $50500000.05. 84400n oanes el SOROSH 406
Dz la découverte du Canada, par Jacques Cartier, 16 juillet 364
De la cession du Canada, & I’Angleterre, 9 février........ veadver 135
De la république des Etats-Unis, 4 juillet ..........cce vuriinens 122

De la république frangaise, 4 seplembre.iees covevisns cevverene 28
De la Puissance du Canada, 1er juillel wueeeiess convesss voeees 31
Du rdgne de 8. 8. Léon XIII, 20 fEVIieruuee couriesesss sniasens 20
“ de la reine Victoria I, 20 jui.uiee. veeee coeees sssennes 61

e
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Obs~zrvations météorologiques, ete.
En 1896.—Premiére gelée d’automne, 22 septembre.
“

nei

14 novembre.
Oommencement de 'hiver, 22 décembre.

En 1897, —Premiére traverse en voiture sur la glace, de Longuenil &
Hochelaga, 14 janvier.

“
“

le 17 awvril.

“

le 30 avril.

‘“«
“

La glace du St-Laurent part, vis-i-vis la ville, le 6 avril.
Arrivée des premiers vapeurs, Longueuil et Hochelaga,

Lrrivée du premier steamer d’outre-mer, le “ Monlezuma”,

Premiére gelée d’automne, 3 octobre,
Premiére tempéte de neige, le Y novembre,

Nota.—Pour le détail des années précédentes, voir nos Almanachs

des années derniéres,

BAROMETRE PERPETUEL.

Le tableau ci-dessous, préparé pour le climat de la Grande-Bretagne
par le célébre astronome Herschel, a été modifié par des hommes com-
pétents, de maniére & convenir au climat du Canada.

Si la nouvelle Lune,
la pleine,

le ler quartier, ou EN fir. EN HIVER.
le dernier
arrivent :
Entre minuit et Forte gelée, & moins
2 h. du matin....[Beau .....vs vevs o0u|{ que le vent ne vienne

‘o
o
“

2et4
4el6
6el8

8 et 10

10 et midi
Entre midi et 2h. p.m..

“ 2et4 oo
€« ‘etc “

“« “

6et8 o

“
“

8etl0
10 et minuit ...,

oo ]BEAN sossvs

Frais,fréquentes ondées
Pluie ...
Vent et pluie ..vvaaue

D R N

Variable seco00 oot 000

Fréquentes ondées,...

Trés pluvieux,...eue.
VAUADI® o000 seonss
Beau, si le vent est
B, saviiinevny
Pluie, g'il est sud ou
8..0

“

sesess v
“ o

BOAR sssseeNesasainn

{ du sud oude louest.
Neige et tempdte.
€« “

Tempéte.
Neige, si le vent est &
l’est ou & 'ouest.
Neige, si le vent est &
Pouest.
Neige ou froid.
Beau et doux,
Beau.
Beau et gelée, sile vent
est N. ou N.-E.
Pluie ou neige, #'il est
sud ou sud-ouest.
“ “ “

Beau et froid.

N. B.—Les

changements de la lune s’effectueront p!

ions de ce tableau seront d’autant plus correctes que les
lus prés de midi ou-de minuit.

Le tableau de 1'6té est plus exact que celui de I'hiver,

Lhogb e Ll gk
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Jeames de précepte avec abstinence,

1° Tou> les mercredis, vendredis et samedis des Quatre-Temps de
Tannée;

2¢ Les jours de Vigile de la PEnTrobTE, (28 mai) ; de la solennité des
Apotres SS. Preree BT PAvL, (2 juillet); de 1a solennité de I' AssompTIoN,
(28 aoiit) ; de la Toussaint, (31 octobre), et de Nokr, (24 décembre) ;

3° Le mercredi des Crnpres et les trois jours suivants, 24, 25 et
26 février;

4 Tous les mercredis, vendredis et samedis des cinq premidres ge-
maines du caréme ;

5° Le dimanche des RAMEAUX et les six autres ‘jours de la SeMAINE
SAINTE;

6° Tous les mercredis”et vendredis de 1’ vent,

N. B.—Tous les jours du caréme sont jelines de précepte,
cependant, les lundis, mardis et jeudis des cinq premidres semaines du
caréme, il n'y a point d’abstinence totale, mais seulement partielle ;
cest-d-dire qu'en ces jours, on peut faire un seul repas en gras
(le midi), et il n'est pas permis de faire usage de poisson i ce repas.
Bi l'on use de viande, ou ne peut manger de poisson au méme repas,
mais on peut renoncer & la viande et manger du poisson, ete. Les
ceufs ne sont défendus ni avec la viande ni avec le poisson.

Eclipses durant 'année 1898,

Il y aura, cette année, trois éclipses du soleil et trois éclipses
de la lune,

Le 7 janvier, éclipse partielle de la lune, visible en Canada.

Le 21 janvier, éclipse totale du soleil, invisible en Canada.

Le 3 juillet, éclipse partielle du soleil, invisible en Canada,

Le 12 décembre, éclipse partielle du soleil, invisible en Canada.

Le 27 décembre, éclipse totale de la lune, visible en Canada,
commengant de 5 h, 57 m, du soir & 7h. 27 m. du soir.

Apparence des Plandtes pour 1898.
Vénus sera étoile du matin jusqu’au 15 février, et étoile du soir
jusqu’aun ler décembre ; éloile du matin le reste de I'année,
lars sera éloile du matin durant toute I'année,
Jupiter sera étoile du matin jusqu'au 25 mars, et éloile du soir
Jjusqu’au 13 octobre ; étoile du matin le reste de l'année.
Salurne sera étoile du matin jusqu’au 29 mars, et étoile du soir
jusgu’au 6 décembre, et éloile du matin le reste de I'année.
ercure sera étoile du matin vers le 29 janvier, 28 mai et 21
septembre, et étoile du soir vers le 10 avril, 8 aolt et 3 décembre.

Explication des signes et abréviations.
La colonne cn. désigne la couleur des ornements de I'Eglise
pour chaque jour; le signe t les jours ol on peut dire des messes
avec des ornements noirs; et le signe * les dimanches ol i
vépres on prend la couleur du jour suivant.
N.L., Nouvelle Lune, P. Q., Premier Quartier.
P. L., Pleine Lune.  D. Q., Dernier Quartier.
H. M., Heure, Minute. Q. Tps., Quatre-Temps.

v




JANVIER

00NSAORE A L'ENFANT JESUS,

Lesjourscroissent de 1 h. 5 minutes.

31 JOURS

SIGNE DU VERSEAU.

5 P. L. le 7, & 5h, 30m. du mat. l 8 N.L.le 21, & 2h, 30m. du soir*
D.

Q. le 14, & 10h. 50m. du soir.

P. Q. le 28, & 9h. 38m, du soir-

l::::agnee oL FETES RELIGIRUSES. L:(v)?'&u. l';.“(;.

| BoM|E M. M.
Sam, | 1| b |Circoncision, doub. 2 cl. (d'oblig.) |7 47(4 21| 2 1
DIM. | 2| r*|Octave de St Etienne, doub. 7474 223 6
Lundi | 3| b |Octave de St Jean, doub. T 474 23| 4 9
Mardi | 4| r [Octavedes S8. [nnocents,doub. 7464 24/ 5 8
Mere. | 5| b |Vigile de I’Epiphanie,semid. 7 46|4 25/ 6 4
Jeudi | 6/ b [EPIPHANIE, 1re cl. (d'obligation), |7 46/4 26| 6 53
Vend. | 7| b [Del’Octave, semid. 7 45/4 28|Lever
Sam. | 8/ b |De I'Octave, semid. 7 4514 29| 5 16
DIM. | 9/ b |Du dim. dans I'Octave, semid, 7 44/4 30| 6 22
Lundi (10| b [De I'Octave, semid. 7 44/4 31| 7 32
Mardi [11{ b |Del’Octave, semid. 7 43/4 32| 8 43
Mere. (12| b |De I'Octave, semid. 7 424 33| 9 51
Jeudi (13 b [Octave de 'Epiphanie, doub. 7 42/4 3411 2
Vend. |14/ b (St Hilaire, Ev. et Doct., doub. 7 42|4 35/matin
Sam. (15| b |St Paul, Ermite, doub. 7 40/4 37/ 0 20
DIM. (16| b (2 Ep. S. Nou pr Jisvs, donb. 2 ¢l. |7 40/4 38| 1 37
Lundi |[17| b [St Antoine, abbé, doub, 7 3914 39| 2 65
Mardi |18 b |Chaire de St Pierre & Rome, d. m. 7 3904 41| 4 12
Mere. |19| r}|St Canut, M., semid. 7 38/4 42| 5 25
Jeudi (20| r [S8. Fabien et Sébast,, MM., doub. |7 374 43| 6 24
Vend, (21| r |Ste Agnds, V.M., doub. 7 36/4 45| T 12
Sam. (22| r} |SS. Vincent et Anastase, MM.,semid.|7 354 46/couch
DIM. (23| b [3Ep. Ste Famug, J M.J., doub, 2e cl.|7 34|4 47| 6 52
Lundi |24/ r |8t Timothée, Ev. et M., doub. 7 334 49| 8 11
Mardi (25| b |Conversion de St Paul, d. m. 7 324 51| 9 23
Merc. (26| r (St Polycarpe, E. M., doub. 7 32/4 52|10 35
Jeudi (27| b |St Jean-Chrysostéme, E. D., doub, |7 32/4 53|11 45
Vend. |28| bt |St Raymond de Penn., C., semid. 7 31/4 54/matin
Sam. |29 b |St Francois de Sales, E. D., doub. 7 31/4 56| 0 52
DIM. (30| vr*|4 Ep. Du Dim., semid. 7 30/4 58| 1 58
Lundi [31] b [St Pierre Nolasque, C., double. 7 28(56 0 2 59

Durant ce mois dénué de verdure,

Qu’on ne voit rien que gelée et froidure,

Herbes et fleurs au ventre de la terre

Jusqu'au printemps se contiennent en serre.

Ainsi la mort, ce janvier de nos corps,
Ensevelit les faibles et les forts

Jusques au jour que le Seigneur viendra

Et lors chacun vie et corps reprendra.

ot a3 oot SO T Sk RN h_m:}ﬁi.k:'s
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JANVIER

Bonne et heurcuse année! L’Almanach des cercles agricoles
adresse ses meilleurs souhaits & ses nombreux amis pour I'année
1898. Courage el confiance, amis ! soyons avant tout de bens et
fervents catholiques, travaillens sans reldche, profitons du temps
qui nous est donné et que Dieu daigne bénir nos travaux,

COMPTABILITE,

Le but légilime de toute exploitation agricole est le profit; il
faut donc, parmi tous les produits que I'on peut retirer de la ferme,
choisir ceux qui donnent le plus de profit, c’est-d-dire ceux dont
le prix de vente est le plus élevé au-dessus du prix de revient. Il
importe donc de bien établir celui-ci, de savoir exactement ce que
cotte chaque culture. Pour cela, il faut avoir une comptabilité
réguliére. Celle-ci devra, non seulement donner le compte recelles
et le compte dépenses en général, mais établir le compte pour
chaque culture en particulier.

Il ne faut pas s’effrayer de ce travail; il eet & la portée de tout

- cultivateur soigneux, et voulan. y consacrer un peu de temps
chaque jour. C’est un petit travail qui demande de la régularité,
car tout retard dans une in-cription, non seulement donne un
supplément de (ravail pcv e lendemain, mais expose & des
erreurs ou omissions, ¢t cetlo erreur peut en amener d’autres.

Pour bien se mettre en 'esprit ce qu'est une comptabilité ainsi
tenue, il suffit de considérer chaque culture comme un particulier
avec lequel on est en affaires courantes. Lorsque vous failes
affaire avec un marchand, vous inscriiez sur votre livre chaque
fois qu’une transaction intervient avec lui ; par exemple, s’il vous
achdte quelques voyages de fumier pour on jirdin, vous inscrivez
a son compte : :

Vendu & M. X... 8 voyages de fumier & 25 cents...... seene $2.00

Vous lui achetez queiques minols de grains, vous inscrivez :

Regu de M. X... 6 mincts de blé & 80 cents...cuvues vvvinene $4.80

Pour vctre culture de blé, vous inscrivez d- méme :

Vendu & la pigce de blé 30 voyages de fumier & 25 cents. $7.50

A la récolle, au conlraire, vous inscrivez :

Regu de la pidce de blé 30 minots de blé & $0.80 le minot. $24.00

Et ainsi de suite. »

Outre chaque culture, le bétail, les volailles, doivent avoir leur
compte particulier.

Les altelages eux aussi, beeufs ou chevaux, doivent avoir leur
compte bien tenu, On en regoit en effet les journées de (ravail, le
fumier preduit, ou on leur vend la nourriture, I’entretien des har-
nais, les ferrures, etc.

Chaque cu'ture ayant son compte ainsi ouvert, on y note toutes
les dépenses.

Les recettes seront constituées par la vente des grains, de la
paille, ou des autres produits.




FEVRIER 28 JOURS
CONS. AUX D. DE LA 8. VIERGE. SIGNE DES POISSONS.

Les jours eroissent de 1 heure 33 minutes.

P.L.le 6, & 1h. 29m, du mat. N. L.le 20, & 2h. 46m. du mat. R
D.Q.1e 13, & 7Th. 40m. du mat.

P. Q. le 27, & 6h. 19m. du soir.

Jours de !

! SOLEIL. |LUNE
f Ja semaine| ™ FATES RELIGIEUSES. Lev. Oou|L. C.
i e H. M.[H, M.|H, M. ‘18
! Mardi | 1| r |St Ignace, E, M., doub. 7276 1| 3 56
Merc. | 2| b |PumiFioaTioN DE LA B. V. M., d. 2¢L.|7 2656 2| 4 49
Jeudi | 3| b |Epousaillesdela B.V.M.,d.m.(du 23j.)|7 256 3| 5 33
Vend. | 4| b [St André Corsini, E. et C., doub. 7236 56 12
Sam. | 5| r [Ste Agathe, V. M., doub. 72256 6 643
DIM. | 6|vi*|Sepruacksive, 8., 2 cl. (sol. de la Pur.)|7 20/6 8|Lever
Lundi | 7/ b St Romuald, abbé, double. 7196 9| 6 32
Mardi | 8| r |Priére de Notre-Seigneur, d. m. 7 185 11| 7 45
Merc. | 9| b [StCyrille ' Alexandrie, E. et D., doub.|7 175 13| 8 52
Jeudi |10/ b [Ste Scholastique, V., doub, 7 16/5 14|10 9
Vend. (11| b S8, Sept Fondateurs des Servites, d. (7 14/5 16/11 26
Sam. |12 b [N.-D. de Lourdes, d. m. 7 13|56 17/matin
DIM. |13|vl* Sexacfsiue, semid., 2 cl. 7 11/5 18{ 0 43
Lundi |14} b |St I1defonse, E, C., doub. 7 915191 58
Mardi |15 r |De la Passion de N.-S., d, m. 7 8{56 20 3 11
Merc. [16|vlt|De la Férie (bt St Joseph). 7 6522 412
Jeudi (17 bt Du SS. Sacrement, semid, T 46245 3
Vend. |18| r (St Siméon, E. M., doub. 7 3/5 25| 5 44
Sam. (19| bt|De 'Immaculée Conception, semid. (7 15 27| 6 14
DIM. |20 vl |QuiNnquaGfsing, semid. 2 cl. 7 0,5 28jcouch
Lundi [21|vIf|De la Férie (b} SS. Anges). 6 695 30| 7 4 '
Mardi |22| b Chaire de St Pierre & Antioche, d. m. /6 57|56 31| 8 10
Mere. |23| vl |Lks Cexprs. (1) (6 556 33 9 23
Jeudi (24| r |St Mathias, Ap., doub. 2 el. 6 535 34/10 35
Vend. |25/ r |De la Couronne d'Epines, d. m. 6 51/5 35[11 42
Sam. (26| b |St Pierre Damien, E. et D., d., (du 23)/6 496 37|matin
DIM. (27| v1 {lgr pv CarfimE, semid. 1 cl. 6 475 39| 0 46 a3
Lundi (28| vIt|Dela Férie (b} SS. Anges.) 6 465 39| 1 45
Espoir du bien rend 'homme diligent
A réparer le clos de sa chevance,
Qui chiche n’est de peine ni d’argent
Pour empécher des bétes la nuisance.
Mais que n’a-t-il pareille prévoyance
A bien remplir gon fime de remparts ?
Vu que Satan et toute sa puissance
Incessamment 1'assault de toutes parts.
(1) Jetine tous les jours du Caréme.
I




FEVRIER

TRIAGE ET ESSAI DES SEMENCES.

Les gros grains sont les meilleurs.—Pour les grains il n'y a pas
a hésiter & choisir les plus gros, car, sur ce point, toutes les expé-
riences ont donné les mémes résultats : aax grains les plus gros,
que l'on peut facilement obtenir au moyen du triage, corres-

sndent les plus gros embryons, les talles les plus nombreuses,
@ poids de grain et de pailles récoltés le plus fort, donc, 12 rende-
ment maximum et le plus rémunérateur & 'arpent, comparative-
ment & une culture faile avec des petits grains dans les mémes
conditions, car la dépense nécessitée par le triage est compensée
par l'excédant obtenu. Cela n’est vrai, cependant, que si le
nombre de grains semés est le méme et non & égalilé de poids.
Si on sdme un nombre do gros grains moindre que celui des
petils, on peut, dans certains cas, obtenir une récolte plus forte,
mais on ne peut en élre certain d’avance.

On doit done, pour fixer la quantité & semer & ['arpent, chercher
& metire antant de gros grains que si on employait les petits ou
un échantillon mélangé.

Essai des semences.—I1 est trds facile, en quelques jours, de
s'assurer de la facultdé germinative d’une graine, Il suffit de
remplir une ou plusieurs peliles terrines de bonne terre ou de
terreau et d'y semer soit cinquante ou 100 graines de la semence
qu’on veut expérimenter, d’arroser légérement ces terrines avee
de l'eau tidde et de les placer dans un endroit chaud dont la
température est comprise entre 54 et 114 degrés Fahr, Cing & dix
jours suffisent ordinairement pour voir apparailre les germes,
Alors on compte ces derniers el on délermine aisément la faculté
germinative des graines expérimentées,

LA FEMME DANS LA FERME,

En Normandie, un vieux proverbe dit : ¢ Tant vaut I’homme»
tant vaul la terre.” Il est parfaitement vrai. Mais il y en 2 un autre
qui ne 'est pas moins: * Tant vaut la fomme, tant vaut la ferme.”

La femme est I'dme de la ferme,

8i la femme est intelligente, laboricuse, économe, la ferme
marchera toujours.

Si elle est incapable, dépensidre, paresseuse, la ferme sombrera,

Chaque jour, nous voyons des cultivateurs peu capables, d’autres
toujours ahsents de chez eux, d’autres encore qui aiment &
s'amuser ; s'ils ont la chance d'avoir pour femme une bonne
ménagere, ils réussiront quand méme.

8i, au contraire, le fermicr est intelligent, aclif, vigilant, mais si
la femme est incapable ou paresseuss,il se ruinera quoi qu'il fasse.

Pourquoi ?

C'est qu'il faut, dans l'intérieur d'unesferme, une surveillance
perpétuelle de chaque moment, une surveillance que '’homme ne
peut exercer ou qu'il exerce incompldtement.




MARS 31 JOURS
CONSACRE A SAINT JOSEPH, SIGNE DU BRLIER.

Les jours croissentde 1 heure 48 minutes.
P.L.le 7,4 4h. 34m. du soir. , @ N. L.le2l,a 3h,43m, du sofr.
D. Q. le 14, & 2h.53m. du soir. | @€ P. Q. le 29, & 2h. 46m. du sair.

Jours de SOLEIL,
A aamainel FETES RELIGIEUSES. Lev, Cou.

L 4
2
Q=

.M.
44
42
40
39
37
36
34
3l
29

.M,

42
43
44
45
47

Mardi
Merc.
Jeudi

vlf|De la Férie (rf SS, Apotres).
vIt|Q. Tps. De la Férie (b St Joseph).
vit|De la Férie (bt T. S. Sacrement).

r (. Tps. Ste Lance et SS, Clous, d.m.
vit|(. Tps. De la Férie (bt Imm. Concep.)
vi*

b

b

b

rf

r

b
vl

2¢ Du Carfwme, semid. 2 cl.
St Thomas d’Aquin, C. D., doub.
St Jean de Dieu, Conf,, doub.
Ste Francoise, Ve, doub.
S8, 40 Martyrs, semid.
Du St Suaire, d. m.
St Grégoire, P. et D., doub.
3e Du Caréume, s. 2 cl. (Sol. 8t Jos,).
De la Férie (b} SS. Anges).
vlt|De la Férie (rf SS. Apbtres).
vlf|De la Férie (bt 8. Joseph).
b |St Patrice, E. et C., doub. maj.
r |Des Cing Plaies de N.-S., d. maj.
b |St JOSEPH, pat. de 'Egl. C.,d. 1 ¢l
vi¥*4e Du CArEnE, 8. 2 cl. (Sol. de 'Ann.),
b [St Benoit, abbé, doub. maj.
b (St Gabriel Archange, d. m. (du 20).
b |St Turibe, E. et C., doub.
b ISt Cyrille de Jérusalem, E.D.,(du 18).
b |ANNoNcIATION, Ire cl. (non d’oblig.)
r |Précieux Sang de N. 8., d. m. (hier)
vl |Passion, 1 cl. semid. (1)
lp‘
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59
57
55
536
52/6

50"6
478

St Jean Capistran, C., semid,

St Jean Damascéne, C.D., d. (du 27).
vit|De la Férie.

v'{|De la Férie,

Le laboureur choisit le meilleur grain
Quand veut jeter en terre la semence ;4
D’ordure aussi n'y laisse un tant seul brin,
Sachant de quoi Tui sert 1a diligence.
Aussi faut-il que 1’homme ait la prudence
D’aviser bien fiux ceuvres qu’il fera,

Car quand viendra le jour de récompense
Il cueillera ce que semé aura.

(1) Pas d'offices votifs pendant la quinzaine de Paques.
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MARS

METF.ODE POUR AVOIR DES PATATES DE TRES BONNE HEURE,

Cette méthode consiste & planter les tubercules avec les jels.
Elle demande certaines précautions el, avant tout, les jets doivent
8tre & point, c’est-d-dire avoir de 1§ 4 2} pouces; trop longs, la
plantation est difficile ; étiolés, ils pourrissent en partie et les pa-
tates sortent irrégulidrement, ce qui géne les travaux si nécessaires
du binage et du bultage.

Voici comment on procdle. Trois semaines ou un mois avant
la plantation, en un lieu & 'abri de la gelée, mais pas trop chaud,
on répand, dans des caisses ou paniers, une couche de balles d'a-
voine ou de sable & I'épaisseur de 2 pouces. Sur cette couche, on
place les tubercules les uns contre les autres, le sommet en haut :
nous appelons sommet la partie ot les yeux, qui forraeront les tiges
ou jets, se trouvent réunis sur ces tubercules ; on étend une nouvells
couche d’'une des malidres indiquées, puis une seconde rangée de
patates, que 'on recouvre d’'un troisieme lit, pareil aux deux pre-
miers. Les tubercules projettent leurs racines dans ces balles
d’avoine ou sable, et, lorsqu’ils sont enlevés pour la plantation en
plein air, ils emportent entre leurs fibres ce qui leur a servi de
couche, de manidre que les racines se conservent et que les plantes
conlinuent trés activement leur végélation. On sail que les jets
se forment en méme temps que les racines. Il est inulile sans
doute de rappeler qu'il faut manier ces patates avec prudence
avant et pendant la plantation, les porter sur le terrain avec les
caisses ou paniers dans lesquels on les a fait germer, les enlever
une & une avec ce qui adhére & leurs racines et les déposer, sans
blesser leurs jets, dans les trous faits & la béche.

En se conformant aux rdgles qui précddent et, de plus, en faisant
germer ies patates en mars, dans une place chaude, serre, biche
ou cuisine, on pourrail planter en plein air, contre abri et au sud,
des la seconde moitié d’avril ou au commencement de mai.

Dans ces hdtives plantations, on couvre les tubercules de 3
pouces de terre. G.de W,

CHARADE N° 5

Chez le peuple romain, aux beaux jours de sa gloire,

On a vu mon premier, de pompe environné,

Servir souvent & rendre, aprés une victoire,

Les honneurs du triomphe au héros décerné,

D'un bon ceeur mon dernier annonce la présence ;

Et de crainte, lecteur, que tu ne cherches mal,

Apprends que, dans les champs, mon tout, prenant naissance,
Est le mels favori d'un stupide animal,

Pour réponse & la charade No. 5, voir I’Alman. des Familles.

: a . - )
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30 JOURS

SIGNE DU TAUREAU.

P.Q.1e28, & 9h. 10m. du mat,

s P.L.le 6, & 4h. 25m. du mat, I 8 N.L. le 20, & 5h. 26m. du mat.
r,

Jours de
la semaine

SOLEIL.
FETES RELIGIEUSES. Lev. Oou.

Vend.
Sam.
DIM.
Lundi
Mardi
Merc.
Jeudi
Vend.
Sam.
DIM.

00 - Ok W -

crooelr~lijocSocoooocooorooop o

Notre-Dame de Pitié, doub. maj.
St Francois de Paule, Coof., doub,
RamrAUX, 1 cl. semid.

De la Férie,

De la Férie,

De la Férie,

Jeup! SAINT, 1 cl.

VENDREDI SAINT, 1 cl.

SamEDI SamNT, 1 cl.

PAQUES, doub. 1 cl.

De I'Octave,

'De I'Octave, } doub. 1 cl.
Del'Octave,
De I'Octave,
De I'Octave,
De I'Octave,
| Pdq. QuasiMono, doub.

St Isidore, E. et D., doub, (du 4).

St Léon le Grand, P. et D. (du 11).
De la Férie (b St Joseph).

St Anselme, E. et D., doub.

S8. Soter et Caius, PP, et MM., semid.
St Georges, M., semid.

2 Pdq. St Fidéle, M., doub,

Sr Maro, Ev,, d. 2 ¢l. (proc. vl.)

S8, Clet et Marcellin, PP, et MM, .
N.-D. du Bon Consgeil, doub. maj.

St Paul de la Croix, Conf, doub.

St Pierre, M., doub.

Ste Catherine de Sienne, V., doub,

#huaaaauauamuuuuaaauo-ao«oauocoluo-_ll

Ot O O

semid,
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22
23
24
26
27
29
30
31
32
33
34
36
317
38
40
42
43
44
45
47
48
49
50
51
53
54
56
57
58
59
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Quand les troupeaunx en leurs sombres séjours
Ont demeuré tandis que 1’hiver dure,
Printemps revient avecque les beaux jours
Qui monts et vaux enrichit de pasture.

Ainsi, aprés que I'ignorance obscure

A détenu notre fime prisonnidre

Christ, vrai soleil, par sa s lendeur trés pure
Chassant la nuict, nous fait voir la lumidre.

ry A
§ V. .
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AVRIL

COUCHES FROIDES.

Les jardiniers et maraichers doivent nécessairement se s rvir de
couches chaudes pour toutes les primeurs destinées au marché, mais
il n'en est pas de méme des cultivateurs ordinaires qui n’ont pas
besoin de plants aussi hatifs. Il leur suffira, 12 plus souvent,de semer
d@s les premiers beaux jours de chaleur, sur terre grasse et meuble,
dans une couche froide entourée d’un cadre de bois et qu'ils recou-
vriront de coton huilé, de paillassons ou de planches, la nuit ou
les jours de froid.

On sdme assez souvent, & la maison, dans des caisses placées sur
les tablettes des fenétres, les graines de céleri, de tabac, de choux
hétifs, de poireaux et méme d’oignons. Dds que les jeunes plantes
seront assez fortes pour supporter la transplantation, on les
repiquera dans les couches froides, en les espacant convenable-
ment, afin de leur donner de 'avance et de la force pour I'époque
ol la terre sera préle & les recevoir.

8i la couche chaude demande pour son succds des soins minu-
tieux, il n’en est pas de méme de la couche froide qu'il suffira
d’arroser au besoin et de couvrir le soir 8'il y a danger de gelée.
Aussi tous les cultivateurs ont intéréi & faire une ou plusieurs
couches froides, afin d'y semer ou d’y transplanter toutes les
primeurs du jardin aussi bien 2ue les légumes et autres plants
qui demandent & étre transplantés en pleine terre.

POUR FORCER LA CROISSANCE DE LA RHUBARBE AU PRINTEMPS.

Un moyen facile, c'est de renverser, au-dessus d’un pied vigou-
reux de rhubarbe, un tonneau défoncé & un bout, et de I’entourer
de fumier frais de cheval, autour et sur le dessus. Le fond du
tonneau doit avoir é1é percé de quelques trous pour faciliter le
dégagement des gaz et de I'excds de chaleur,

A Vexposilion.—Un jeune dude trés bien mis, ayant & la main
une canne & pommeau d’or, s'avance dans le dépariement réservé
aux bestiaux, et, voulant s’amuser aux dépens d'un pauvre et
rustique cultivateur, lui demande d'un petit air fin :

“Monsieur, 8tes-vous par hasard un des juges dans le départe-
ment des cochons ? .

—Ben oui, répondit lentement le cultivateur, approchez et je
vais vous examiner tout de suite.”

Le jeune homme s’est perdu dans la foule, et on ne I'ajplus revu.

Deux fermiers conversant un jour sur les belles apparences ds
la saison, I'un dit & ’autre : ¢ 8i ces pluies chaudes-la continuent
seulement pendant quinze jours, tout va sortir de terre,” i

—Ah! que me diles-vous 1a, repril son camarade, moi qui ai
ma belle-mére au cimetidre. ‘

s SRS L i Y




31 JOURS
CONSACRE A MARIE, SIGNE DES GEMEAUX,

Los jours eroigsent de 1 heure 17 minutes.

P. L. le 5,4 1h. 39m. du mat. | @ N. L. le19, 2 8h. 4m. du soir.
D.Q.1212,d 4h. 41m. du mat, l P.Q.le28, a 0h. 19m. du mat,

| !
1 somaine rétes REGIRUSSS. 10 "GouL. O,

|H. M.|H. M [H, M.
3 Pdq.SS.PriLiPPEETJACQUES,ap,2 cl. 4 547 215
St Athanase, E. D., doub, |4 637 2 35
Inv. pE LA Ste Croix, d. 2 cl. |4 5l|7 2 58
Ste Monique, Ve, doub, ‘4 507 318
St Pie, V., P, O., doub. 4 497 3 44
St Jean dev. la Porte Latine, d. m, |4 47\7 7|Lever
St Stanislas, E. et M., doub. 4 457 9 42
4 Pdg. App. de St Michel, arch., d. m. 4 437 9|10 46
St Grégoire de Naz., E.D,, d. |4 42/7 10/11 39
St Antonin, E. 0., doub. 14 41|7
St Frangois Hiéronymo, C., doub. |4 40|7
S8S. Nérée, ete., MM., semid. |4 897
B. Jean-Bte. de 1a Salle, Conf., doub. |4 377
Patron, de St Jos.,d. 2 cl. (du 3e dim )/4 36,7
5 Pdq. St Isidore le laboureur, C., d./4 35/7
Rog. St Ubalde, E. et C., gemid. 34
Rog. St Paschal, Conf., doub. 337
Rog. Vig. St Venant, M, doub.
ASCENSION, d. 1re. cl. (d'oblig.)

DIM.
Lundi
Mardi
Mere.
Jeudi

1
2
3
4
b
6
T
8
9

r
b
r
b
b
r
2
b
b
b
b
rt
b
b
b
b

-

o oo -2
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4

4

4 32;7

4 31i7
St Bernardin, C., semid. 4 307
St Jean Nepomucéne, M., doub. 4 297
Da Dimanche dans I'Octave, semid, |4 28|7
De 1'Octave, semid. 4 27\7
N.-D. de Bonsecours, d. m, 4 277
St Grégoire VII, P. et C., doub. 4 26(7
Octave de 1’ Ascension, doub. 4 257
4 247
4 237
4 227
4 217
4 2007

Jooo

Ste Marie Mad., de Pazzi, V., semid.
Jedine. De 1a Vigile.

PENTECOTE, doub, 1re. cl.

De I'Octave

De I'Octave } doub. 1re cl.

De belles fleurs et plaisante verdure

Le Créateur, sur tous mois, m'a paré

Pour délecter I’humaine créature

Afin qu’il soit d’elle mieux honoré ;

O homme ingrat de tels biens décoré |

D’otr vient qu’a Dieu n’en fais reconnaissance,
Sans étre aussi prompt et demesurb

A t'esgayer en toute intempérance.

24
23
22
21
20
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PRAIRIES ET PATURAGES AU PRINTEMPS,

Aussildt que la terre sera assez ressuyée pour admetire le poids
d’un attelage, on herss vigoureusem=nt les prairies et les paturages
avec une herse dont les dents & bords tranchants coupant et
tranchent 2 gazon.

Aprés le hrsage on fera passer immédiatement un rouleau Lrés
psant, afin d'enfoncar en terre les racines mises plus ou moins &
n'1 par 'opération précédente,

8'il g6 trouve des endroits dénudés on peu frurnis d’herbages, on
v séme, avant de herser, des graines de mil et de tréfle si c’est une
prairie, et s'il s’agit d’'un piturage, des graines de trdfles hatifs,
rougas, blancs et jaunes, de pdlurin, de dactyle pelotonné,
d’agrostis, etc.

Dés 11 reprise de la végétation, il est bon d’y épandre environ
trois minots de p'dtre par arpent,

Les prairies bian égoutlées qui auront recu em couverture, I'au-
tomne précédent, deux cents livres de phosphate basique Thomas,
feront merveille celte année,

ENGRAIS CHIMIQUES A APPLIQUER AU PRINTEMPS,

1° Superphosphate de chaux avant I'ensemencement. 2° Ni-
{rate da soude ou sulfate d’ammoniaque en couverture, quelque
temps aprés 1:s semailles et aussi apros la levée des plantes.

LA VIE DE FAMILLE.

Si le bonhear existe encore quelque part sur la terre, il est dans
la vie de famille, dans 'amitié franch2 et cordiale de ses parents,
dans les joi~s simples que 'on gonita sous I'eil de son pére, de sa
mbre, au milieu de ses enfan's, de ses [r8res el de s2s sceurs,

La vie d- famille, elle est si belle, que, suivant une parole divine,
elle est aimée de Disu et des hommes, elle est si bonne, que Dieu
lui-méme lui emprunte ses plus louchantes comparaisons; il nous
dime comme un pére, comme une mére aime ses enfants,

Malheureusement, celte vie de famille périt parmi nous, On ne
se plait plus gudre chez goi. Le pére n'aime plus & se trouver au
milieu de ses enfants, et le jeune homme a hdte d'8trearrivéd dix-
huil ou vingl ans pour s'échapper de la maison paternelle. Il ne
se croit heureux el libre que lorsqu'i! 'a quittée.

Il est un jour surtout, dans la semaine, propre & entretenir cette
vie de famille, c'est le jour du dimanche. Il semble fait exprés
pour les joies de la famille, avec son repos, sa liberté de coeur et

ca priére en commun, sous 'eil du pére et de la grande famille
shrétienne.
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JUIN 30 JOURS
CONS, AUSACRE CBUR DEJESUS. SIGNE DE L'EOREVISSE,

Legjours croissent de 17 minutes du ler au 20, et déeroissent de 4 minutes
du 23 au 80,

P. L.12 3,4 8h. 1Tm. du eoir. N.L.le18,4 | 1h 26m, du mat,
D. Q. le 10,4 1h. 9m. du soir. P. Q. le 26, 4 12h. Om. du goir.

s de’l { {
1'12:2.?:& oL,/ FETES RELIGIRUSES. L::T‘E(l,‘:)'u,"le“:)._
|

B M H MJH. M.
Merc. | 1 v |4 Thps. Jeine. De 'Octave, ) 4207 34/ 1 42
Jeudi | 2 r Del'Octave. & i |4 307 36 2 12
Vend. | 3 r |4 Tps. Jerine. De YOctage. { *™% 14 197 37| 2 50
Sem. | 4| r |4 Tps. Juine. De I'Octave. 4 197 37 Lever
DIM. 5. b |1 Peni. STE TRINITE, d. 2e el. 4187 88 9 27
Lundi | 8/ b |8t Norbert, E. et C, doub. 4 18/7 3810 13
Mardi | 7| b N.-D. de Grice, d. m, (du ler juin). |4 177 39/10 48
Merc. | 8vit De la Férie (bt St Joseph). 4 1717 4011 15
Jeudi | 9 b FETE-DIKU, Ire cl., (non d'oblig.) 4 177 40/{L1 35
Vend. 10 b De I'Octave, semid. 4 177 4111 56
Sam. 11 r St Barnabé, Ap., doub maj. [duS.8,/4 177 42/matin
DIM. 12/ b 12 Penl. St Jeande S.F,,C.,d,(S.et Pr.4 167 42 0 18
Lundi {13/ b St Antoine de Padoue, (., donb, 4 167 43 0 37
MRrdi (14| b (St Basile, E. et D., doub. 4 16!7 43 0 57
Mere. |15/ b (De 1'Octave, semid. (4 167 44| | 25
Jeudi 16/ b Octave de la Féte.Dien, doub. (4 167 44 1 57

Vend. '17' b Sacreé-Coeur pr Jisus, doub. lre ¢l. 4 167 44! 2 37
Sam. 18 bj'De I'lmm. Conception, semid,  [C.)4 167 45{ 3 22
DIM. |19 b 3Pent.Steduliennede F,V. d, (S0l.8./4 167 46 couch
Lundi |20 vt St Silvére, P.M., s. (b} S8, Anges). 4 16/7 46| 9 11
Mardi '21' b St Louis de Gonzague, C,, doub, 4 167 46) 9 40
Merc, |22 bi{St Paulin, E. C., s (b} St Joseph), (4 167 47/10 5
Jeudi (23 vif Vig. de St J,-Baptiste (bt T, S. Sacr.)i4 17,7 4710 26
Vend, 24 b ST JEAN-BAPTISTE, d. 1re cl. (4 17|7 47/10 42
Sam. 26 b 'St Guillaume, abhé, doub. 4 187 4711 7
DIM. (26, r |4 Pent. SS Jeanet Paul, MM, d.(b,Sol./4 18/7 47|11 24
Landi (27 b}De I'Octave, semid. [StJ.-B.)j4 18(7 46/l1 44
Mardi (28| bt Vig. St Léon, P, et C,, semid, ‘4 197 46/matin
, Mere, 29 r |88, Pmre wr PAvL,d. 1 cl.(non d'ob.).(4 19(7 40| 0 8

Jeudi (30| r 'Commémoration de St Paul, d. m. |4 20(7 46| 0 42

! i |

|

Cet animal utile en toute sorte

u’'on tond ainsi sans qu’il bée ou murmure,
Pour soi sa peau ni sa laine ne porte
Que pour servir anx humains de véture,
Augs) est-il vrai miroir et figure
De Jésue-Christ, agneau trés pur et monde,
Sug n's pour goi vétu notre nature

ais pour porter tous les péehés du monde.




SPRAYAGE DES POMMES DE TERRE AVEC LA BOUILLIE BORDELAISE,

On préserve les pommes de terre de la moladie et de la mouche
i patate en arrosant les jeunes plantesavec la bouillie bordelaise
contenant un peu de vert-de-Paris, une premiére fois du ler au
20 juin, ia seconde fois vers la fin du mois et encore une fois en
juillet si cela est nécessaire, On emyploie pour celte opération un
bon pulvérisatear.

Pour un champ de pommes de terre ne dépassant pas 5 arpents,
on achdtera un pulvérisateur avec réservoir en forme de havre-
sac que I'on s%attache sur le dos avec des bretalles. On g'en pro-
cure acluellement & un prix modéré, environ $6.00.

DESTRUCTION DES CHENILLES DU CHOU,

Voici une receite de bouillie bordelaise qui s’applique aux
choux au moment ou les chenilles commencent & exercer leurs
_ravages,
DN 1 soes s cconontin spsshssse sesenesv. smosasese 100 DABILS,
Sulfite de cuoivre , wevesnsierasanninis, | NG ADN
Chaux éteinte ...... 13 “
MOIASSL sevsvones covsrases sessessross consssses $ "

Cette bhovillie détruit rapidement les chenilles et le légume
méme u’en souffre pas. On I'applique au moyen d'un pulvérisateur.

PROCEDE FIN-DE-SIECLE POUR »* (UIRE LES INSECTES DANS LE S0L.

Comme on le sail, 'industr.v électrique fournil maintenant en
grande quantilé et & assez bas prix un nouveau produit appelé
carbure de caleium qui sert de matidre premiére pour la préparas
tion do fameux gaz ﬂ'éclniruge nomm¢ acélyléne. Pour fabriquer
ce gaz il suffit de meltre dans l'eau quelques morceaux de carbure
de calcium, et le gaz se dégage, tandis que le calcinm devient de
la chaux.

Or, c'est ce gaz acétyléne que 1'on emploie maintenant comme
insecticide remarquable pour tuer dans le sol les vers gris, les vers
hlancs et tant d’autres insectes qui grouillent dans le sol 4 la
recherche des racines de nos plantes cultivées,

Voici comment nous conseillons d'utiliser cel insecticide : Avez
un bAton faites, dans e sol de votre jardin, des trous d'un & deux
pieds de profondeur, et distants de trois pieds lrs uns des autres;
au fond de chaque trou, introduisez un ou deux morceaux de car-
bure de calcium, el rebouchez soigneusement le trou en tassant
la terre au-dessus. Voici ce qui ne tardera pas i arrviver : grice &
"humidité naturelle du sol, le carbure de calcium se décomposera
lentement, en dégageant du gaz acéiyléne qui asphytiera tous les
insectes du sol, et, en in de compte, il ne restera plus au fond du
trou qu'un peu de chaux qui ne fera aucun mal aux plantes,... au
contraire,—H.-N.
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JUILLET 31 JOURS

CONSACRE AU PRECILUX SANG, SIGNE DU LION.
Lee jours déoroissent de 58 minutes.
P. L. le 3,i 4h. 17Tm. du mat, N. L.le 18,4 2h. 52m.du mat.
D.Q.le 9, i I 1h. 48m. du soir. | C P. Q. le 25,2 8h.45m. du soir,

Jours de| | SOLEIL. | LUNN

Ja semaine, °" ; FRTES RELIGIEUSES. GLev. OonlL. O.
|

0 OM|H. M H M,

20(7 46} 1 27
217 46 2 23

i |

b |0ct. 8t Jean-Baptiste, doub.

b |Jedne. Visir, pE LA B.V.Marm, d. 2 ¢l |
r |5 Penl. Préc. Sang, d.2¢l.(Sol. 8S.Ap.[4 227 46/Lever
rfDe I'Octave deg SS, ApOtres, semid, 237 45| 8 45

Vend. 4
+
4
4
b |S8. Cyrille et Méthode, CC. PP,d. |4 237 45 9 16
4
K
4
4

Sam.
DIM.
Lundi
Mardi
Mere.
Jeudi

r |Octave des S8, Pierre et Paul, d. 24/7 44
b (St Michel des Seints, Conf. doub. 4T 44

Vend. bt |Ste Elisabeth de P., reine, semid. 25)7 44

Sam, r |83, Zénon et ses C., MM., doub,

DIM. vr |6 Penl. Du Dimanche, semid. (1)

Lundi |11 r} |St Pie, P, M., 8. (bt SS. Anges).

Mardi b |St Jean Gualbert, abbé, d.

Mere. |13| rt |St Anaclet, P. M., semid.

Jeudi St Bonaventure, E. D, d.

€ 00 =T O TV O D e

26,7 44
267 42
27)17
27
28i'l
207
80(7
317
327

| b
Vend. b [St Henri, eonf., semid.
b

4
1
4
1
4
4
Sam. N. D. du Mont-Oarmel, d. m. ¢
DIM. vr#7 Penl! Du Dimanche, semid. 4
Lundi b {St Camille de Lellis, C., doub, 4 331
Mardi St Vincent de Paul, C., doub. 4 347
Mere. St Jérome Emilien, O, doub. 4 35/7
4
+
1
3
4
4
4
4
+
4
4

b

b
Jendi bf |Du T. 8. Sacrement, semid. 35!7
Vend, 122) b Ste Marie Madeleine, doub. 37'1
S8am, 23| r |Vig. St Apollinaire, E. M , doub. 38(7
DIM. |124/vr*8 Pent, Du Dimanche, semid. 397
Lundi |25| r |St Jacques le Moj., Ap., d. 2 cl. (2) 10/7
Mardi (26| b St ANNE, pat. de laP.deQ., d.1cl (4 41|7 30
Mere, |27/ bt |De I'Octave de Ste Anne, semid. 42/7 30
Jeudi |28 rf S8, Nazaire, etc., M., semid. 43|7 28
Vend, (29 bt/Ste Marthe, V., semid. 4407
SBam. (30| b}|De I'Octave de Ste Anue, semid. 4517 26 1 9
DIM. (31| b |9 Pent. Stignace, C., d.(Sol. S. Anve}

48i7 25| 2 23
Les prés flenris ont leur temps et saison
Pour faire voir leur beauté toute exquise ;
Mais quand ce vient au temps de fenaison,
Le faucher lors sa faulx tortue aiguise,
Etnel'a pas plue tbt en travers mise,
?n‘on voit eoudain périr cette beanté.
eunes et vieux, ce miroir vous avise
De méditer votre fragilité,
(1) Dang les provinces de e, Montr ox les diocéses
Ao Montséal ot de Valteyheld). Ded. dov s ﬂ.’:rm e gy 4
£ (2) A Montréal, St-Jucques, titulaize de la cathédrale, d. 1 ¢l. aveo oot
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JUILLET

CLASSIFICATION COMMERCIALE DES FOINS,
Adoplée par I' Associalion Nalionale du foin des Etals-Unis.

Foin de mil de choiz.—Milne contenant pas plus d'un vingtidme
d’autres graminées, fané dans de bonnes conditions, sain, bien
pressé et de couleur naturelle vive.

Foin de mil No 1.—Mil ne contenant pas plus d'un cinquidme
d’autres graminées de prairies, fané dans de bonnes conditions,
sain, bien pressé et de bonne couleur,

Fuin de mil No 2.—Mil non suffisamment bon pcur étre classé
No 1, ne contenant pas plus d’un tiers d’autres graminées de
prairies, de belle couleur, sain et bien pressé.

Foin de mil No 3.—Mil non suflisamment bon pour les Nos
précédents, <ain et bien pressé,

Foin mélé de tréfle No 1.—Composé de mil et de tréfle, le mil y
entrant pour au moins la moitié, de bonne couleur, sain et
bien pressé. :

Foin mélé de tréfle No 2.—Composé de mil et de trdfle, le mil y
entrant pour au moins un tiers, de bonne qualité et bien pressé.

Foin de tréfle No |.—Tréfle ..oyen, ne contenant pas plus d'un
vingtidme d’autres herbes, bien fané, sain et bien pressé.

Foin de iréfle No 2.—Treéfle, sain, bien pressé, non suffisamment
bon pour le No 1.

Foin non classé.—Cette classe renferme tout foin fané dans de
mauvaises condilions, de couleur non uniforme, plus ou moins
altéré, battu, ou en mauvais état.

Si on tirait des champs tout ce qu'ils peuvent donner, on vivrait
a 'aise et & meilleur marché,

X..., un journaliste bien connu sur les boule ards était, depuis
le commencement de l'année, littéralement traqué par ses nom-
breux créanciers,

Comment se débarrasser d’eux ? Une inspiration de génie germa
dans son cerveau de boh&me : il se rendit en province et expédia
lui-mé&me une dépéche annongant sa mort aux journaux parisiens.

Les journaux rendirent hommage & son esprit, quelques amis
versérent un pleur sur sa jeunesse...... les fournisseurs passérent
leurs créances au compte profits et pertes.

Mais voild qu’avant-hier I'on de ces derniers--et pas le plus
commode—rencontra le bohéme en plein boulevard. — Tiens !
g'écria le créancier stupéfait, je vous croyais au cimelidre, vous !

—Vous ne vous é&tes pas trompé ! répondit X... dun air
lugubre... j'y suis en effet depuis un mois ; seulement, comme il
faisait trés beau ce matin, le gardien m’a permis de sortir... maisj'ai
promis de rentrer d six heures... j'ai bien I'honneur de vous saluer.

X... disparut comme un fant0me, et son créancier n'est pas
encore revenu de sa stupéfaction,
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AOUT 31 JOURS

» CONS. AU S. COEUR DE MARIE. SIGNE DE LA VIERGE.

Lesjoursdéeroissent de 1 heure 35 minutes.
P.L.le 1,4 11h. 34m. du soir. P. Q.le 24,4 3h, 3Tm. du mat.
D.Q. le8,a lh. 18m. du soir. P. 1,.1e30 & 7h, 56m, du soir.
N.L.le16, a 56h.39m. du soir.

l:::n:ﬁfe OL. FRTES RELIGIEUSES, L::?I(I)I;u. ["‘.Wg:
H OM[H M[H M.

Lundi | 1| b |St Pierre-és-Liens, d. m, 4 487 24|Lever
Mardi | 2| b |Octave de Ste Anne, doub, 4 50(7 22| 7 40
Mere. | 3| rf|Invention de St Etienne, semid. 4 517 2118 0
Jeudi | 4| b |St Dominique, C., doub. maj. 4 53|7 20| 8 27
Vend. | 5| b |N.-D. des Neiges, d. m. 4 53|7 19| 8 47
Sam. | 6| b |Transfigur.de N.S.,d. m. 4 5671719 7
DIM. |17 b |10 Pent. St Oajelan, conf,, doub, |4 567 16( 9 30
Lundi | 8| rf |88, Cyriaque, ete., MM., semid. 4 57/7 1410 0
Mardi | 9| b |Vig. St Alp. M. de Lig.,E. D, (du 2)./4 587 12(10 35
. Merc. |10 r |St Laurent, M., 2 cl. 4 597 11{11 16
Jeudi |[11| r |Ste Philoméne, V. M., doub. 5 17 9|matin
Vend. (12| b |Ste Claire, V.,doub. 6 27 80 4
Sam. (13|vlf|Messe de la Vigile de I’ Assomption. |5 3|7 7) 0 58
DIM. |14| r* (11 Pent. Du Dimanche, semid. 6 4/71 5/ 1 56
Lundi {15] b |ASSOMPTION, 1 cl. 5 b5(7 3/ 259
- Mardi {16| b |St Hyacinthe, C., doub. 5 67 24 3
Mere, (17| r |Octave de St Laurent, d. 6 77 1/couch
Jeudi (18| b [St Roch, C. doub. 6 8659 715
Vend. |19] bt [De I'Octave semid. 5 96 57/ 7 39
Sam. |20 b |Jeine. St Bernard, A. D. donb. 5 11/6 55 7 56
DIM. (21| b {12 Pent. St Joachim, (Sol.del’Assom.)|5 126 54| 8 17
Lundi |22| b |Octave de I’Assomption, d. 5 136 52| 8 44
Mardi (23| b |Vig. St Philippe Bénili, C., doub. (5 14/6 50/ 9 17
Merc. |24/ r [St Barthélemy, Ap., d. 2 cl. 5 16/6 48/10 3
Jendi (25| b |St Louis, roi, C., doub. 5 18(6 46|10 57
Vend. (26| rf |St Zéphyrin,P.M. 8. (rf Pas. de N.-S,)|5 19/6 45/matin
Sam. |27/ b |St Joseph de Cal., conf., doub. 5 206 43 0 5
DIM. (28] b |13 Penl. S. Ceeur de Marie, doub. maj.[5 21{6 41| 1 20
Lundi |29| r |Décollation de St Jean-B., d. m. 5 226 40| 2 41
Mardi (30| b [Ste Rose de Lima, V., doub. 5 236 38 4 3
Merc. (31 b |St Raymound Nonnat, C,, doub, 5 24/6 36iLever

Comme en ce mois le laboureur regoit

De son labeur heureuse récompense,

Et le profit abondant apergoit

D’avoir remis en Dieu son espérance;
Ainsi faut-il %u’en forte patience
L’homme fidéle attende son loyer,

Loyer non d, que Dieu, par sa clémence
Lui saura bien en son temps octroyer.




METTONS NOS GRAINS EN MOYETTES.

On ne pourrait trop insister auprds des cultivateurs pour qu’ils
ne manquent jamais de metire leur blé en moyeltes ; c’est le
procédé le plus parfait & tous les points de vue. Il permet
de couper le blé trés sur le vert (d'ou pas d’égrenage, grain
plus beau, plus lourd, échaudage diminué, etc.) et de réali-
ser, pour ainsi dire en une seule fois, les travaux préparatoires
4 la rentrée en grange. C’est la un point trés important. Quel
ennui et quel temps perdu lorsqu’il faut, chaque jour, examiner
avec anxiété le temps pour savoir s'il convient de faire retourner
les javelles ou les andains afin de les faire ressuyer d’une pluie
recente | Avec les moyettes, rien & craindre jusqu'a ce que la
malurité parfaile :oit obtenue.

REGLES POUR UN BON LABOUR,

lo Tailler des sillons bien droils ; — 20 Leur conserver les
mémes proportions de largeur et de profondeur, sur toute leur
longueur ; — 30 Les presser également les uns sur les autres ; —
40 Tourner toute la terre du sillon, de maniére a en exposer le plus
a l'air ; — 50 Faire en sorte que I'herbe, 8’1l y en a, soit toute enter-
rée sous le sillon et qu'il n’en paraisse aucune partie & la surface.

CULTIVONS LE CELERI,

8'il existe un reméde contre les maladies occasionnées par les
impurelés du sang et le systdme nerveux deébile, c’est le céleri
plein blanc doré, preserit ('une fagcon générale par les médecins.
C’est peut-étre le reméde le plus remarquable que les recherches
scientifiques ont pu produire.

Le professeur Edward E. Phelps, docleur en médecine et en
droit du college de Dartmouth, a été le premier & ordonner le
céleri plein blanc doré qui gueérit radicalement dispepsie, bile,
maladie de foie, névralgis, rhumatismes, toutes maladies ner-
veuses et des reins,

Pour ce dernier point surtout (maladie des reins) le céleri blanc
a réussi maintes fois, 1& ol tout autrs remeéde a failli.

En tout cas, le reméde ne cotite pas cher,

C'est par le travail des bras, I»s vertus du coceur, la pridre de
I'dme, que viendront s’asseoir sous le toil du cultivaleur, qu'il
soit riche, qu'il soit pauvre, la paix, la joie, la forte santé, la calme
conscience, le tranquille bonheur, les douceurs de la famille, tous
¢2s biens qui sont 'apanage et la récompense du cultivateur hen-
néte, 'honneur pur de sa modeste et nobls profession, et qu’il sera
heurcux de (ransmetire & ses enfants commeun glorieux héritage !

Ne faites rien, ne dites rien, n’écrivez rien d'oll puisse naitre de
la rancune ou de I'amerlume,




SEPTEMBRE

VA
CONSACRE A SAINT MICHEL,

s jours décroissent de 1 heure 42 minutes.

30 JOURS

SIGNE DE LA BALANCE,

Le
D.Q. le 7, & bh. 56m. du mat. P. Q. 1222, i 9h. 45m, du mat.
N.L Ig

.1e 15,4 Th. 15m.dn mat.

P.L.le 29, a 6hi 16m. du mat,

l:mag; ClL. FETES RELIGIEUSES, Li:f"‘él;u ‘l"“g’

H M.|H M|H M
Jeudi | 1| b (St Augustin, E. D., doub,(du 28a00it)|5 266 34| 6 50
Vend. | 2| bt St Etienne, roi, C., semid. 5 28{6 32| 7 9
Sam. 3} bt | De I'Imm. Conception, semid. 5 29(6 30 7 34
DIM. 4 vr |14 Penl. Du Dimanche, semid, (1) |5 30|6 28| 8 |
Lundi | 6 b} St Laurent Justinien, K. C., semid. (6 31|6 27| 8 34
Mardi | 6/vrf|De la Férie (rf SS, Apotres). 5 32(6 24| 9 13
Mere. | 7 vri|De la Férie (b} St Joseph). 5 33|6 23| 9 58
Jeudi | 8 b [NamivirEpeLa B. V. M., 2 cl. 5 356 21|10 5t
Vend. | 9| b |St Pierre Claver, C., doub, 5 366 19|11 47
Sam. (10| b |St Nicolas Tolentin, C., d. 5 37/6 17matin
DIM. [11| b {15P.StN.de Marie d.m.(S.delaNat.)(2)|5 39/6 16| 0 47
Lundi {12 bt De I’Octave, semid 5 396 14| 1 51
Mardi |13\ bt [Del'Octave, semid, 5 40|6 12| 2 57
Mere. |14| r |Exaltation de la Ste Croix, d. m. 5 42/6 10/ 4 6
Jeudi |15 b |Octave de la Nativité, doub. 543(6 7|5 17
Vend. 16| r}|SS. Corneille et Cyp , MM., semid. |5 44/6 6|couch
Sam, (17| b |Stigm. de St Francois, doub. 5 45(6 4 6 2
DIM. {18/ b 116 Pent. N.-D. des 7 Douleurs, d. m (5 46/6 2| 6 48
Lundi {19 r |SS. Janvier, etc., MM, d. 5 48/6 0| 7 21
Mardi |20 r |Vig S8, Eustache, etc, MM,, d. 5 49|56 57| 8 2
Merc. (21| r [(). Tps. Jeine. St Mathieu, Ap., 2 ¢l |6 50|6 56| 8 53
Jeudi |22| b |St Thomas de Vil, E. C,, d. 5 51|6 54| 5 56
Vend, |23 rf|Q. Tps. Jeiine. St Lin, P. M., semid. |5 52|5 52/11 6
Sam. (24| b |(). Tps. Jeiine. N.-D.de 1a Merci, d. m.|5 54|56 50 matin
DIM. (25 vr|17 Penl. Du Dimanche, semid. 5 56|56 48| 0 24
Lundi {26/rf |SS. Cyp. etJustine, MM.,s. (bt SS.A,)|5 565 46| 1 4l
Mardi (27| rf |SS. Come et Damien, MM., semid. |5 57|56 46( 3 2
Merc. |28 rf|St Wenceslas M. semid. 5 69(56 43| 4 22
Jeudi (29| b |St MicHEL, et tous les S8, Ang., 2 ¢l.|6 0|5 40| 5 32
Vend. 30; b -lSt Jérdme, C. D., doub. 6 2|5 38|Lever

“Yee vin, créé pour ' homme rendre fort
Et lui donner au ceeur joie et liesse,
Apporte enfin faiblesse et déconfort

Aux gaudisseurs qui d’ivrogner n’ont cesse ;

Car pour loyer, lorsque vient la vieillesse.

Excés les ceint de misére et tourment.
O vous, humains ! apprenez, en jeunesse,
D’user des biens du Seigneur saintement,

(1) Dans les diocéses de Montréal et de Valleyfield, solennité anticipée de la

Nativité de la Bainte Vierge.

field, 8. N. de Marie, féte patronale, d. 1 cl. avec oct. (orn. bl.)

(2) Dans les diocéses de Montréal et de Valley~
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SEPTEMBRE

CHAULAGE DU SOL.

Quand chauler.—On peut pratiquer les chaulages du sol en
automne ou au printemps, mais I'époque la plus propice est 'uu-
tomne, surtout dans notre province,

Quantilé de chaux par arpenl.—La quantité de chaux & em-
ployer doit suffire pour une période d’environ 4 & 5 ans, et virie
d’ailleurs avec la nature du sol et les conditions de culture, les
terres fortes pouvant en recevoir una dose beaucoup plus forte
que les lerres légeres, surlout si ces dernidres ne sonl pas riches
en humus.

Dans une terre forte, on emploie avantageusement 10 & 20 mi-
nots par arpent ; dans les terres légéres, mais suffisamment riches
en humus, on se contentera de 5 & 10 minots.

Comment chauler.—La chaux est deposée sur le champ & chau-
ler, dans Petat ou elle vient du four, en petits tas de 2 & 4 minols
placés & des intervales réguliers, et qus I’on recouvre de quelques
pelletées de terre.

Dans la sui‘e, on veille & remplir, au moyen d'un peu de terre,
les crevasses qui apparaissent, La chaux s'hydrate, c'est-d-dire
absorbe I"humidité de I'air el tombe en poussiére. Au bout de huit
a dix jours, mais parfois seulement de quelques semaines, selon le
temps qu'il fait, elle est * délités ” (&teinte et réduite en poussiére) ;
en lemps de sécheresse, ou quan i on veut aller plus vile, on peut
hdter le délitement en arrosant légérement les tas de chaux avec
de l'eau : 100 Ibs de chaux pure absorbent 30 lbs d'eau pour
donner environ 130 1bs de chavx d¢litée, fine et séche au toucher.

Le délitement étant ac:ompli, on mélange la terre do recouvre-
ment & la chaux et I'on recueille les moties dures, non fusées ou
mal cuiles, que 'on accumule en tas pour les faire éteindre aussi,
avant de les répandre sur le sol,

L’épandage de la chaux bien divisée en poudre doit ensuite
“avoir lieu le plus promptement possible,” L’épunlage s’eff:clus
a la pelle, par un temps sec, sans vent, et aussi uniformément que
possible. 1i faut éviter de la repandre sur le sol humide. Oa l'in-
corpore ensuite & la terre le plus vite possible, sinon elle “ s car-
bonale & I'air (elle oabsorbe I'acide carbonique de l'air, et cela
beaucoup plus rapidement que dans le sol ; il peut d’ailleurs sur-
venir de la pluie, qui, en mouillant la chaux, la réduirait en pdte,
favoriserait l'action de I'acide carbonique el diminuerait 1'effica-
cité du chaulage. On enterre la chaux par des hersages, par deux
ou trois trails croicés d’extirpateur, ou, ce qui vaul mieux, par
un léger labour de 4 & 5 pouers de profondeur, car il importe de
soustraire la chaux & 'action de 'air.

Isidore.—Dites donc, papa, pourquoi cette expression : langue
maternelle ?

Papa.—Parce que ta maman & toujours la parole,

-

PO




OCTOBRE

CONS. AUX ANGES GARDIENS,

Les jours décroissent de 1 heure 44 minutes.

31 JOURS

SIGNE DU SCORPION,

D. Q.le 7,4 1h. 10m, du mat, I P. Q.le 21 & 4h. 14m. du soir.

N.L.le 14,4 Th. 43m. du soir.

L. le 28, & 7h. 23m. du soir,

Jours de
la semaine

| |
| SOLEIL
) |
OL. FRTES RELIGIEUSES, Lev. Cou
|

W00 ~T O Ol WD -

{St Rémi, E. C. doub. 6

I‘18 Pent. N.-D. du St Rosaire, d. 2 cl. 6

b |SS. Anges Gardiens, doub, maj. (lner)6
b St Francois d’Ass., C., doub. maj. 46
rf |SS. Placide, ete., MM s. (rf88. Apot,) 6
b St Bruno, C., doub.

H I'IH. M.

35
45
B 5
7 5
8\5
956

bt St Mare, P. C simp. (r} Pass. N. 5)6 116

b Ste Brlgme, Ve, (ioub,
b >I9P Mat.dela8.V.,d.m. (\ deStMlch ), 6
b} |St Francois de Borgia, C., 8. \6
vr]-’De la Férie (rt SS. Apblres)
vrt De la Férie (b} St Joseph).

bt St Edouard, conf., semid.

r (St Calixte, P. M., doub.

‘Ste Therése . [ doub.
b 20 Pent. Pureté de I Ste Vierge, d.

b~1- Ste Hedwidge, Ve., semid.

r |8t Luc, Evang., 2 cl.

b |St Pierre d’Alcantara, C., doub,

b St Jean de Canti, C., doub.

r [SS. Ursule, ete., VV. et MM., doub.
bt |De I’Imm. Conception, semid.

b |21 Pent. T.S. Rédempteur, double maj.
b bt Raphaél, archange, d. m.

rt | S8, Chrys. etDane,MM s.(rf 88.Apot.) 6
rf |St Evariste, P. et M., s. (bf St Jos.) 6
vit| Vig. SS. Simon et Jude (b} St Sacr.) 6
r [SS. Simon kT JUDE, Ap., 2 cl. 6
bt |De I'Tmm. Conception, semid, 6
b [22P. Pat.delaSteV.,d.m.(du dim prée.) 6
vlf|Jetine. Vig.de la Toussaint (b18S.Ang ) 6

Acao:oao:aama:mo}a:cs‘az‘a

6125

37
35
33

Le laboureur, nprés son labourage

Durant ce mois aux champs travaille, sue,
Et pour 'espoir du fruit de son ouvrage,
Tant nuit que Jour est aprés sa charrue.
Voild grand cas ! que I’homme ainsi se tue
Pour ce corps vil et prend la peine en gré !

Mais quand pour I'dme il faut qu'il ¢'évertue,

11 ne voudrait avancer d'un degré.
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OCTOBRE

ENGRAIS POTASSIQUES A L'AUTOMNE,

Clest & cette époque de l'année que nous devons employer les
engrais de potasse dans celles de nos terres qui en ont besoin. Ces
engrais (cendres de bois, muriate de potasse, etc.) sont de diffusion
lente dans le sol, et il faut lear donner le temps de se combiner
inlimement aux parlicules terreuses et de se metlre dans I'élat
qu’exigent les cultures sarclées ou autres que nous ferons l'an
prochain. Les agronomes ont constaté que ces engrais appliqués
peu de temps avant les semailles ou la plantation, au lieu de pro-
duire un bon effet sur les cultures, leur sont plutdt nuisibles. Les
sels de potasse. surtout le muriate de potasse (chlorure de potas-
sium,) appliqués récemment, arrélent la germination des graines,
et nuisent au rendement et & la qualité des patates. Pour que
ces engrais si utiles agissent aussi favorablement que possible sur
les récoltes, il faut les enfouir dans le sol au moins six mois & V'a-
vance. Pour les patates on conseille méme d’appliquer I'engrais
de potasse avant la récolte précédente, par exemple a une céréale.

PHOSPHATE BASIQUE THOMAS.

Un excellent engrais phosphaté c'est le phosphale basique
Thomas qu’on appelle aussi scories de déphosphoration. C'est un
sous-produit de I'industrie de l'acier qui contient environ 15 & 20
pour cent d’acide phosphorique dont la plus grande partie, quoique
non soluble dans I'eau, est cependant direclement assimilable par
les racines des plantes, Cet engrais d’acide phosphorique contient
une forte proportion de chaux plus ou moins libre, ¢’est-i-dire qu'il
est eflicace en méme temps par la chaux qu’il renferme, Contraire-
ment au superphosphate de chaux, on emploie le phosphate basique
Thomas & 'automne, sur toulss les terres el en vue des cultures
de I'année suivante, Sur les prairies cel engrais fail merveille,
Il faut en appliguer au moins 200 lbs par arpent.

LA PRIERE EN FAMILLE,

Je ne sais rien de plus beau, de plus touchant que la priére en
commun, ou I'on voil le pére, la mere, les enfants, les domestiques,
réunis & la fin de la journée, au pied du crucifix, s’humiliant de
leurs fautes devant leur Pére céleste, le remerciant de ses bienfaits
et lui demandant ses bénédictions pour 'avenir., Ce spectacle est
digne des anges. MGR GAUME.

——

LOGOGRIPHE N° 3

Avec six pieds, je suis un des melts les plus sains ;
Avec trois, je deviens ce que cache une fille ;
Avec cing, un garant de la foi des humains.

Pour réponse au logogriphe No 3, voir I'dlman. des Familles.
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NOVEMBRE

CONS. AUX AMES DU PURG.

N. L.le 13, d 7h.26m. du mat,

Les jours décroissent de 1 heure 17 minates.
D. Q. le 5, & 9h. 33m. du soir. | g P.Q. le 20,4 6h.10m. du mat.

30 JOURS

SIGNE DU SAGITTAIRE.

P.L.le 27,4 11h. 45m. du mat.

l:::::s?:e oL FETES RELIGIEUSES. Li(;':%l;u' tuvg

H M |H M|H M
Mardi | 1| b [TOUSSAINT, 1 cl. (d'obligation). |6 44/4 44| 6 33
Merc. | 2| n |Trfpassis,doub. 6 464 42 727
Jeudi | 3| bt |De I'Octave, semid. 6 484 40 8 23
Vend. | 4| b |St Charles Borr., E. C., doub. 6 494 39 9 2%
Sam. | 5| bt |Del'Octave, semid. 6 51{4 37|10 28
DIM. | 6| b |23 Pent. Du Dimanche, semid. 6 62‘| 36/11 33
Lundi | 7|b} [De 'Octave, semid. 6 544 34|matin
Mardi | 8| b |Octave de la Toussaint, doub. 6 554 32/ 0 39
Mere. | 9| b |Dédic. dela Basilique de Latran, d. m.|6 56 4 31 1 49
Jeudi (10| b |St André Avellin, C. d. 6 574 29| 2 53
Vend. |11 b [St Martin, E. et C., doub. 6584 28 4 T
Sam. (12| rf (St Martin, P. M., semid. 7 04 27 5 25
DIM. [13|vr*24 Pent. Du Dimanche, semid. (1) T 14 26 6 42
Lundi |14| r St Josaphat, E. M., doub, 7 34 26/couch
Mardi (15| b |Ste Gertrude, V., doub. 7 6l4 25/ 5 37
Mere. |16| b (St Stanislas de Kostka, C., doub, |7 6/4 24| 6 46
Jeudi (17|bf St Grégoire Thaum., E. O., semid. |7 74 23{ 8 |
Vend. (18| b |Déd. des B. de SS. Pierreet Paul,d. m.|7 84 22 9 20
Sam, (19| b |Ste Elisabeth de Hongrie, Ve, doub. (7 11/4 21{10 39
DIM, |20| b |25 Pent. StFélix de Valois., C., doub.|7 12/4 20[11 58
Lundi (21| b (Présentation de }a B, V.M., d. m. 7 13/4 19/matin
Mardi (22| r |Ste Cécile, V. M., doub. 714418 1 9
Mere. (23| r |St Clément, P. M., doub. 7 16/4 18| ? 20
Jeudi (24| b |St Jean de la Croix, C, d. 7174 v o 33
Vend. (25| r (Ste Catherine, V. M., doub. 7 184 16[ 4 44
Sam. (26| b |St Sylvestre, abbé, doub. 7194 15 5 51
DIM. (27| vl |1er DiMANCEE DE L'AVENT, semid, 1 ¢l.|7 214 15 6 56
Lundi |28|v]f|De la Férie (b} SS. Anges). 7 224 14|Lever
Mardi (29|vl}|Messe de la Vigile (rf SS. Apbtres). |7 234 13 5 18
Merc. (30| r [Jewne. St AxprE, Apdtre, 2 cl. 7 25; 12/ 6 15

Comme en ce mois on voit la feuille morte

Et la beauté de l'esté délectable

Prendre le deuil que 1’hiver nous apporte,

Semblablement la vigueur tant aimable
Des jeunes gens est caduque et muable.

Apprenez donc par cette vanité
A n'aimer tout ce monde misérable,
Cherchant au ciel votre félicité.

(1) Dans les diocdses de Montréal et de Valleyfield, anniversaire de la dédi-
cace de toutes les églises consacrées, d. de 1re cl. avec oct. (orn. bl




CONSERVATION DU CELERI POUR L'USAGE DE LA FAMILLE,

Voici deux bonnes méthodes : Prenez une caisse de bois large,
mais peu haute. Percez quelques trous d’un pouce sur les colés,
4 quatre pouces au-dessus du fond. Mettez au fond de la caisse
une couche de sable ou de terre, et placez-y les plantes de céleris
debout et arrangées avec soin, tout en jetant encore du sabl2 ou
de le. terre vers les racines, el continuez ainsi jusqu'a ce que la
caisse soit remplie. Il faut arroser le sol autant que cela est né-
cessaire, en versant de l'eau par les trous des colés de la caisse.
Le feuillage doit rester sec.

On peut aussi, d’'une semblable manitre, conserver le céleri et
le blanchir en méme temps, eu le plagant dans un tonneau (quart)
contenant au fond un lit de terre. On peut y rentrer les plantes
ayant de la terre adhérente aux racines. On les y met debout ser-
rées les unes contre les autres, on les arrose comme dans le cas

* de la conservation en caisse, el on les garde ainsi dans I'obscurité.

Le céleri blanchi peut aussi se conserver longlemps en 'em-
ballant serré et debout dans de la mousse 4 l'intérieur d'une boite.

On peut ainsi en conserver une granie quantité dans un petil
espace,

NOVEMBRE.

Novembre étend sur nos campagnes

Son manteaun chargé de frimas,

Et sur le flane de nos monlagnes,

L'orme blanchit sous le verglas.

Soyez sérieuses, jeunes filles,

Ce mois vous dit ol vous courez;

Regarlez ces verles charmilles,

Elles passent... vous passerez !

A grains serrés tombe la neige,

Au loin sifll2 le vent du nord ;

Voyez li-has, un long cortége

Chemine vers le champ de mort :

Virillards, qui marchez vers la tombe,

Courbés sur vos batons ferrés,

Recueillez-vous ; la feuille tombe,

Le gazon meurt el vous mourrez.,
FAUuCHER DE SAINT-MAURICE.

Un humble paysan qui sert Dieu est cerlainement fort au-dessus
du philosophe superbe qui, se négligeant lui-méme, considére le
cours des astres,—(Imit. de J.-C.)

Réponse au logogriphe No | de I'Almanach des Familles :
Dinde, Inde.




DECEMBRE 31 JOURS

0. A MARIE OONG. SANS PREOHE SIGNE DU OAPRICORNE.
Les jours décroissent de 20 minutes du ler au 20, et croissent de 5 minutes
du 21 au 81.

D.Q.le 5, & 5h. 11m. du soir. P.Q.1e19,a 10h.27m. du mat.
N. L.le 12, & 6h. 48m. du soir. I P.L.le 27,4 6h. 45m. du mat,

Jours de
lasemaine

SOLEILL.

oL, FETES RELIGIEUSES. Lev, Oou

M

26
28
28
29
30
31
32
33
35
3b
36
37

M. (H,
12

12
12
11
11
11
11
11
11
11
11
11
11
11
12
12
12
12
13
13
13
14
156
156
16
17
18
18
19
20
20

Jeudi
Vend.
Sam,
DIM.
Lundi
Mardi
Merc.
Jeudi
Vend.
Sam,
DIM.
Lundi
Mardi
Mere.
.Yelldi

De la Férie (b} T. S. Sacrement).
Jeune. Ste Bibiane, V. M., semid.
b St Frangois-Xavier, C., d. m.
2 Avent. Du Dimanche, semid. 2 cl.
St Pierre Chrys. E. D) , doub. (hier)
St Nicolas, E. C., doub.
Jeine. Vig. 8t Ambroise, E. D., doub.
L'IMM.-CONCEPT., d. lre cl. (dobl.)
Jeilne. De I'Octave, semid.
Trangl.de 1a8. M. de L., d. m.
3 Avenrt. Du Dimanche, semid.
bt |De I'Octave, semid.

r |Ste Lucie, V. M., doub.
vit 8 Tps.Jeine.Oct.,s.(Messe de 1a Férie),
b |Octave de I'lmm.-Conception, d.

rt |Q. Tps. Jedne. St Eusébe, E, M., 8
vit|Q. Tps. Jeune. De la Férie.
vi*4 Avent. Du Dimanche, semid.

b |Expect, de la Ste V., d. m. (hier),
vl | Messe Vig. de St Thomas.

r |Jeine. St THoMaAs, Ap., 2 cl.
vlt|De la Férie.
vlf|Jeiine. De la Férie.

vl [Jefine. Vigile de Noél.

b (NOEL, 1re cl.

r [Sr Erienng, M., 2 cl.

b |Sr JeaNn, Apbtre et Evang., 2 cl.
vl |SS. InNoceNTS, MM., 2 cl,

r |St Thomas de Cantorbéry, E. M., d.

DO bt ot ot ok ot ot ok ot ot ot
SO XW~TAHONE W =~ OW-~TD O & OB

B
—

T T T T T ~T T T oT T of oT ~T =T oF ~T =T T ~F =T =F ~F ~F ~J ~J ~F =T ~F ~F =T 7

B 0O B
L

B DO BO RO B
DO W0=TH O

b [Du Dim, dans I'Octave, semid.
b ISt Sylvestre, P. C., doub.

Comme 1’ hiver qui en moi se produit
Fait que le feu & 1’'homme est délectable
Et que d’esté les ébats plus ne suit,
Cherchant retraite et séjour agréable.
Aussi vieillesse & 1’hiver co:rnrrurable

Rend ’homme coi, car chagrin le saisit
Et des plaisirs de sa jeunesse aimable
Son souvenir fuyant se dessaisit.
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DECEMBRE

LA PRODUCTION DES CEUFS EN HIVER.

La production des ceufs en hiver ressemble sous plusieurs points
a la production du lait en hiver. Les poules aussi bien que les
vaches doivent étre entretenues sur la ferme duraut douze mois de
'année ; nous ne voyons pas pourquoi elles cesseraient de donner
du profit pendant prés de sept mois. 1! est vrai qu’il en coiite plus
pour avoir des ceufs en hiver qu’en été ; mais, d'un autre coté, ils
se vendent aussi beaucoup mieux. 1l y a donc de I'argent & gagner
en faisant pondre ses pou{)es en celte saison. Pour y arriver il faut
tenir ses poules chaudement ¢t l+s nourrir convenablement.

AU COIN DU FEU.

Au coin du feu qu'il fait bon étre assise
Quand vient le soir,

Lorsqu’au dehors souffle une froide bise.

Au coin du feu qu'il fait bon &tre assise,
Qu'il fait bon voir

Dans I'dtre gai la biiche qui pétills ...

Comme on est bien pour causer en famille,

Pour travailler... ou pour réver un peu,
Au coin du feu !

Au coin du feu, le voyageur loquace
Fait ses récits ;

11 vous enléve et vous suivez sa trace:

Déserts briilants et montagnes de glaca
Vous sont décrils ;

Dans les foréts ol rugit la panthére,

Il a passé, dit-il, 'allure fiere ;

Tigre et lion pour lui ne sont qu'un jeu
Au coin «u feu !

Au coin du feu la vieilless: frileuse
Viens s'assoupir...

Et la jeunesse éveillée el rieuse,

Prés du foyer & la clarté joyeuse,
Vient s= blotlir,

Prés de l'aieul qui, paisible, sommeille,

On cause, on rit, on prolonge la veille ;

C’est & regret que I'on se dit adien
Au coin du feu !

Au coin du feu la solitude est chére
A la douleur...

La paix du soir, en sa douceur austére,

De I'dme en deuil fait monter la pridre,
Flamme /u coeur,

Qui vers le ciel s'élance sur les ailes

De notre amour, de nos regrets fidéles ;

Ah ! pour les morts comme on parle aw bon Dieu
Au coin du feu | A. GEuiNg,
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PROVINCE DE QUEBEC.

LISTE DES PRINCIPAUX OFFICIERS DU DEPARTEMENT DE L'AGRICULTURE,

L’uown. P, G, M. Diicritng, Commissaire.

G. A. GreavrT, Assistant-Commissaire.

8. SyLvESTRE, Secrétaire du departement.

Ep. A. Barnanp, Secrétaire du Conseil d’Agriculture et Direc-

teur du Journal d'Agricullure.

A. M. F. p'Escaamsavrt, Comptable.

J. ArT. PaQuET, Assistant-Complable.

Oct, DEMErs, Registraire,

J. B. C. HEserrT, Clere.

J. E. Lectere, Clerce.

P. Pramoxbon, Clerc.

Evrzéar Gauveeau, Clerce,

H. NacanT, Assistant-Rédacteur du Journal d'Agricullure.
0. E. Davairg, Conférencier agricole.

Qct. QueLLETTE, Commis & la branche des Cercles agricoles.

CONSEIL D'AGRICULTURE,

Président : Sin H. G. JoLy DE LOTBINIERE.
Vice-Président : A. Dueuis.
Secrélaire : Ep. A. BARNARD.

Membres du Conseil :

Sin H. G. JeLy pE LoTsinikrg, agronome, Lotbinidre.

N. Garneau, M. P, P, agronome, Sainte-Foye.

Avcuste Dupuis, arboriculteur-fruitier, Village-des-Aulnaies,
Henrr Bourassa, M. P., avocat et agronome, Montebello.
C. E. Dusorp, manufacturier et aviculleur, Beauport.
RoserT NEss, agronome, Howick,

C. H. ParuELEE, M. P., journaliste, Walerloo.

B. T. Dicarig, agronome, Notre-Dume de Grace.

0. E, Tausot, M, P., agronome, St-Michel, Bellechasse.
W. 8. WaLkEr, agriculteur, Huntingdon.

AnpRrew J. Dawzs, agronome, Lachine.

N. BEr~NATCHEZ, cultivateur, Montmagny.

Hormispas PiLon, médecin, Vaudreuil.

Hormispas HotTe, agronome, St-Martin, Laval,

J. C McCorkirr, M. P. P,, avocat, Cowansville.

C. N. PLoquin, agronome et apiculteur, Saint-Hyacinthe.
W. GrieNoN, médecin, Sainte-Adgle,

J. C. DrAPER, agronome, Sutton.

J. E. Pourior, avocat, Fraserville,

FiLix Gouiw, agriculteur, St-Thomas de Pierreville.

Luc Boiuy, agriculteur, Chambord.

Réponse & I’énigme No 9 de I'dimanach des Familles : La Nuil.
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CONSEIL DES ARTS ET MANUFACTURRE DE MA PROVINCE DR QUEBED,

L'hon. I, G, M, Déchine, commissaire de U'Agricullure; 1'hon,
J. E. Robidoux, secritaire provineial ; 'hon. B. de la Brudre,
surintendant de Ulnstruction publique ; L. 1. Boivin, président ;
J. C. Wilson, vice-président ; MM. G. E. Tanguay, D. Lainé,
Eugéne E. Taché, J. F. Peachy, Rév. J. C. K. Lafizmme, T. Nor-
mand, Paul Payan, G. Boivin, V. Koy, J. McFarlane, I'hon. J. D
Rolland, F J, Hart, A. G. Lomag, W. McMaster, S. (., Stevenson,
,secrélaire (bureau, 76 rue St-Gabriel, Montréal)

INSTITUTIONS! RECONNUES OFFICIELLEMENT
PAR LE DEPARTEMENT DE L'AGRICULTURE DE LA PROVINCE DE QUEBEC.

EcoLe p’AgricuLTure ok 1'Assomprion.—Directeur : Rév. J. B.
Jobin, ptre,

Ecorg D'AGRICULTURE DE STE-ANNE DB LArocATIRRE.~Directeur ;
Rév, Jos. Richard, ptre,

Fenne-Ecore pe Norue-Dave nu Lac, A Oka, comié des Deux-
Montagnes, sous la direction des RIi. PP, Trappistes.

EcoLe p’AcnricuLTore pE Compron (Cantons de I'Bst).—S"adresser
au directeur, M. J, Lemoyne, Complon.

EcotE MENAGERE PODR LES JEUNES FILLES, dirigée par les Rév
Dames Ursulines, & Roberval, Lac St-Jean

EcoLe pE LarTeRIE & St-Hvacinthe.—Secrétaire : B, Castal,

LABURATOIRE OFFICIEL DE LA PROVINGE DE QUEBEC, & St-Hyacinthe,
—Directeur : le Rév, C, P, Choquette, ptre.

Ecore vértriname McGiin, a Montréal.—Doyen : M. D. Me-
I dl'hl’n'., R.C. H.

EcoLe vETERINAIRE Lavar, & Montréal.—Directeur : M. V. T.
Daubigony, M, V

S0CIETE D'INDUSTRIE LAITIERE DE LA ProviNce pE QUEBE: —
Secretaire, H, Castel, St-Hyacinthe,

SOCIETE D'HOKTICULTURE DE MONTREAL. — Secrétaire : W,
Ormiston Roy, Montréal.

SO0CIETE DR POMOLOGIE ET D'ARBORICULTURE DE LA PROVINGE DI
JUEBEC,~—Secrétaire : W. W, Dunlop, Outremoant

SOCIETE D'HORTICULTURE DE QUEBEC.~-Secrétaire : R, Campbell,

S0CIETE D'HORTICULTURE DU COMTE DE L'ISLET., — Secrélair
A. G. Verrcault, St-Jean-Port-Joli,

Soc ETE D'HORTICULTURE DU GOMTE DE Browme, — Secrétaire
J. Reymond Ball, Knowlton,

SOCIETE D' HORTICULTURE DU coMTE DE Missisquor.—Sec.-Trés
David Westover, Frelighsburg,

SbaiRTE D'HORTICULTURE DU COMTE DE Sunerronp,—Sec.-Trés
I. A, Tomkins, Granby.

SOCIETE D'HORTICULTURE D'ABBOTSFORD (Clé Rouville),—Sec.-
Crés. : A, M, Fisk.

Ne reculez pas devant la prine : on peut souvent faire
plus qu'on se 'imagine,

beaucoup
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SOC'ETES D'AGRICUL1URE,

En 1897, il y avait 64 sociétés d’agriculture comprenant 13,293
“membres,

CERCLES AGRICOLES,

Vers la fin de P'année 1897, la province possédait 503 cercles
agricoles, comptant 42,968 membres.

FERME EXPERIMENTALE DE LA PUISSANCE,

FiRME EXPERIMENTALE CENTRALE, & Ollawa,—Directgur : M. W,
Saunders,

SYNDICAT AGRICOLE

SynpicaT pis CULTIVATEURS DE LA ProviNcE DE QUEBEC.~——
Bureau : 23, rue St-Louis, Quebec,
LiSTE DES OFFICIERS DE LA SOCIETE GENERALE DE COLONISATION ET DR
RAPATRIEMENT DE LA PROVINCE DE QUEBEC,

Membres du Conseil Exéculif :
Président : 'hon, J. D. RoLraxp.
Vice-Présidents : B. A. T. b MonTtieyy et G, A, DRoOLET,
Directeurs : E, L. vE BELLEFEUILLE, Josern BRUNET, L. E. Brav-
cHAMP, M. MARQUETTE, R. BELLEMARE, ALPRONSE RACINE.
Dr T. A. Brisson, agent général.
L. E, CarureL, secrélaire.

Le bon Calino raconte 4 sa femme qu'il a failli étre victime
d’un accident de chasse,

—Figure-toi que le coup de fusil est passé & vingl centimdtres
au-dessus de ma éte. Eh! je 'ai échappé belle ! Un peu plus
bas, et c'est peut-8tre un mort qui te parlerait & ce moment ¢

ENIGME N* 10

Mon destin est des plus bizarres :
D'abhord, sans 'avoir merité,
Ja tombe dans des mains barbares
Qui me jettent au feu qu’elles ont apprété;
Loreque cetie épreuve est finie,
On me tralne en un lien des mortels respecté,
Pour faire la cérémonie
De transmettre mon nom a la postérité :
Apres ce vain honneur, garrotiée et pendue,
Je me trouve exposée aux injures du (emps,
On m’agite & tous les instants,
Bt j'ai peu ds repos que je ne sois fendue,

Pour réponse & I'énigme No 10, voir I"Almanach agricole.
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RESTEZ AUX CHAMPS.
. v i.
# Amis des chimps, amis de la nalure, ‘
@ Gardez-vous bien d+ quitier vos vallons i
= Riches des dons que le sol vous precure, |
= Insoucieux du terme ou nous allons, 5
@ Continuez votre douce existenca, b

=i Unis, heurcux, sans trouble et sans soulfrance,
& Laissez aux fous, habitants des cilés, i
= Tristes plaisirs et charmes empruntés, i
o Utilement passaat votre jeunesse, }
= Reposez-vous en paix Jdans la vieillesse ;

= Bt pleins d’espoir, quand vient 'h-ure, partez. i

UNE SOCIETE D'AGRICULTURE EN 1789.

Il y a plus de cent ans, en 1789, ful fondée, & Québee, la premidre

Societé d’Agriculture du Cinada, sous le haut palronage de lord g
Dorchester. Parmi la liste de ses directeurs, nous voyons MM. A. i

J. Duchesnay, Rupré, Charles Delanaudiére, Rév, M, Bédard, G. i
H. Taschereau, J. M. de Salaberry, ete., ete, f
Le secrétaire, M. linlay, adressa aussildl & messieurs les curés
des paroisses une circulaire faisant appel & leur zéle bien connu !
pour les prier de coopérer a '@avre de Pamélioration de V'agricul-
ture, el de travailler & prévenir (a diselle affligeanle el ruineuse L
lont le pays étail alors accablé. La circulaire se terminait ainsi : ',
“ La Société se propose de voug envoyer de bonne heure au !
printemps un peu de plusienrs especes de grains qu’elle attend
d’'Europe par les premiers vaisseaux et qu’elle croit, par des expé il
riences déji faites, parfaitement adaptées an sol ol @ notre climat™ B
Huen Finuay, Recrétaire.
Québec, le 8 mars 1789.”

Malheureusement les grains de semences annonces arrivérent

op tard pour cette année-li ; ils consistaient en semences d’'avoine,
l'orge, de chanvre, elc,

La Sociéte, ayant résolu de faire faire par ses membres I'essai
es meilleurs procédés & adopter pour prévenir la carie du blé et
¢ l'avoine (appelés alors blé noir, aveine noire), publia & ce su-
jet les diverses méthodes adop:ées alors en Angleterre, en Pensyl.

anie el en France, dont I'une avait eu “ I'honneur d'étre expéri-

ientée en 1755 A Trianon, sous les yeux de Louis XV,” Dans ces
liverses méthodes il s’agit, en somme, d'un trempage du grain de
wemence dans un lait de chaux, on nne saumure, ou une lessive
cendres vives de bois [ranc, puis de faire sécher le grain avec
la chaux en poudre ou autrement, C'est le chaulage du grain
jue nous avons remplacé, de nos jours, par !e suifatage (trempage
tans une solution de suifate de cuivre)
L& rapport officiel de la Société contient également des lettres

de cultivateurs sur 'effet du platre dans diverses cullures. On y




——

constate déjl P'excellent effet du pldtre sur les prairies et surtout
sur le tréfle.

Le sieur Kobert Morris, de Philadelph’e, ¢ rlifié pir son notaire
comme étant de < bon ciractére et de bonne réputation,” écril,
en février 1789, ¢ que le pldtre appliqué directement sur uns cul-
ture de b'é n'y produil pas d’effet, mais, dit-il, quand on le séme
sur la terre ou croit I'herbe, qu'on laboure cetle terre et y séme
du blé, il produit un effeL élonnant.” Grdce au progrds de la
science agricole, nos cultivateurs ne s'étonnent plus aulant des
effels du pldtre dans ce cas-la, car ils savent aujourd’hui que le
platre favorise la croissance des légumineuses (surtout du iréfle)
et que celles-ci, en enrichissant le sol en azote, y produisent uns
végélation vigoureuse du blé

Pour étudier les effets comparés du pldtre de Paris et du plitre
que 'on commencait & extraire de la bhaie de Fundy (Nouvelle-
Ecosse) sur la culture d’orge et de tréfle, un cultivateur établit, en
1785, un véritable champ d’expériences composé de 3 parcelles, le
No 3 servant de parcelle-témoin

Nous ne nous élendrons pas davantage sur les expériences rela
tées dans le rapport de notre premidre sociélé d’agriculiure, rap-
port retiré de l'oubli par les soins de M. Firmin Proalx quil'a
réimprimé en 1882, Mais nous aimons & constates que nos aizux
comprenaient déjd la nécessité d’améliorer leurs cultures et de
marcher avec le progres agricole de leur époque. C'est un bon
exemple & suivre.

LES RAVAGES DE L'IVROGNERIE.

Le professeur Pellmann de ’Université de Bonn, en Allemagns¢
c'est liveé & de curieuses recherches sur I¢s ravages de I'alcoolisme
héréditaire dans une famille dont il a reconstitué Ueffrayante his-
toire., Une femm2, nomm©>e Ada Jurke, née en 1740, mourul au
commencement de ce sidele, al :oolique, aprés avoir vécu en voleuss
el vagabonde; sa postérité compte 834 individus. On a pu recons-
tituer Jexistence de 709 d’entre cux, et voici les résultats qu’a
obtenus le prof:sgaur Pelimann : 106 étaient nés en dehors du
mariage, 142 mendiants, 64 pensionnaires des dépdts de mendicité,
181 femmes mendrent une vie scandaleuse et 75 individus de celts
intéressante famille furent condamnés pour crime, 7 d'entre eux
pour meurtres. En soixante-quinze ans, cetle famille d’alcooliques
a coité a I'Elat, en secours d'indigants, entretien dans les prison
et en dommages causés, une somm : évaluée & plus de un millior
da piastres,

ENIGME N° 11

Par les fiers chevaliers jadis mis en avant,
Je leur sauvais mainte taloche,
Kt j'aide encore assez souvent
Leurs humbles descendants qui m'ont mis dans la poche.

Pour réponse & 'énigme No 11, voir ’Almanach agricole.
I d




OHEMINS PUBLICS.
CHOIX DES MACHINES A CHEMINS,
(G. Henry)

Lorsqu’on choisit une machine & chemins, il y a plusieurs points
qu'il ne faut pas oublier :

1° Une machine lourde, avec des bandages de roues étroits et
une lame courte, leudra moins & dévier sous la poussée transver-
sale de la lame qu’une machine légére, lorsque le terrain sera
dur et compact.

2° Une machine lourde, & bandages de roues étroits, demandera
un plus fort tirage dans les terrains légers qu'une machine légére
4 bandages de roues larges, la longueur de la lame étant la méme
dans les deux cas.

Il résulte de ces deux observations que, dans les terrains durs
et compacls, il fandra employer une machine lourde, & courle
lame et & bandages de roues plutdt étroits, tandis que, dans les
terrains légers, il faudra employer une machine légére, & lame
longue et & bandages de roues larges.

n effet, quand le terrain est dur, la machine légdre et la lame
longue, cetle dernidre pénétre difficilement dans le sol, la machine
se souléve et dévie, et, dans les terrains légers, il n’est pas besoin,
pour que la lame péndtre dans le sol, que la machine soit lourde
et, si la lame est longue, on pourra travailler le chemin sur une
plus grande largeur a chaque passage.

Ce sont-la des considérations générales, mais il y a encore quel-
ues conditions particulidres qui peuvent beaucoup modifier le
onctionnement de ces machines:

1° Elles doivent étre construites de telle manidre que la lame
passe, autant que possible, & I'aplomb du centre de gravité afin
de profiter de tout le poids de la machine pour enfoncer la lame
dans le sol.

2° L’attache latérale de I2 lame doit se faire le plus prés possi-
ble du centre de gravité pour diminuer la tendance & la déviation
latérale. Sila lame est attachée transversalement trop & I'arridre,
Pur exemple, tout l'effort latéral agira & I'arridre, tandis que si

"attache se fait prés du centre de gravité, I'effort latéral ne pourra
déplacer I'arridre ou l'avant de la machine, sans la déplacer en-
tidrement et la résistance de cette dernidre & cel effort sera bien
augmentée, \

3° La traction des chevaux sur la lame doit étre aussi directe
que possible. Supposons, en effet, que le point d’altache des che-
vaux & la voiture soit trés bas et que la lame soit accrochée au haut
d’une grande cheville verticale, I'avant-train aura une tendance &
se soulever, modifiant les condilions de stabilité de la machine en
marche. La résistance des pidces aux efforts transversaux est du
reste moins considérable que celle aux efforts longitudinaux.

ko La lame doit &tre aussi indépendante ?ue ible de la vei-
ture, c'est-d-dire n’dtre en rapport avec celle-ci que par le plus
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pelit nombre possible de points, Les altaches devraient éire des
organes souples, autant que possible.

5° (Yest un avantage d'avoir une lame qu’il est possible d’in-
cliner plus ou moins herizontalement par rapport au sol, d’avant
en arriére et d'un coté de la machine & l'autre.

6° 11 doit &tre possible au conducteur de mouvoir la lame en
tous sens pendant la marche, sans trop d’effort, rapidement et
sans étre obligé d’arréter la machine ou de changer de place pour
opérer une modification ou I'autre dans la position de la lame.

7° Tous les organes doivent étre simples et résistants,

LE MOYEN DE FAIRE FORTUNE.

Le richissime baron de Rothschild, pére, avail fait afficher sur
les murs de sa banque les curieuses maximes suivantes :

—Examinez strieusement les détails de vos affaires.

—Soyez prompt en toutes choses.

—Réfléchissez bien, puis décidez-vous promptement.

—0QOsez aller de I'avant.

—Supportez patiemment les ennuisz,

—Luttez bravement dans la vie,

—Tenez I'intégrité comme sacrée.

~—Ne mentez jamais en affaires.

—Ne faites pas de connaissances inutiles.

—N'essayez jamais de paraltre plus que vous n’éles.

—Payez vos delles promptement.

—8achez sacrifier de 1'argent & propos.

—Fuyez les liqueurs fortes,

—Employvz bien votre temps.

—Ne comptez pas sur la chance.

—S8oyez poli avec tout le monde.

—Ne vous découragez jamais.

—Puis, travaillez ardemment, et vous serez certain du succes

Un domestique dépose une lampe sur la table d’un salon, et le
verre tout aussitdt se casse. Mouvement d'impatience de la
maitresse de la maison :

—C(’est de votre faute, vous ne faites jamais attention.

—Oh! répond tranquillement le domestique, madame sait bien
que les verres de lampe, ¢a casse toujours la premidre fois,

La sciéne se passe dans le cabinet de consultation du docteur
R... I'un de nos spécialistes les plus célébres.

Un individu, haut de six pieds et de largeur & I'avenant, se pré-
sente

—Quelle est votre affection ? lui demande le médecin,

—J'ai perdu 'appétit, répond le client d'une voix qui fait trem-
bler les vitres.

—Matin ! réplique le docteur en considérant le colosse: je plains
celui qii 'a trouvé. 8'il n’est pas trés riche, c’est un homme
ruiné dans quinza jours !
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CONSTRUCTION DES CHEMINS.
CHEMINS DE GRAVIER.—(Campbell )

Drainage.—Le drainage parfait de I'infrastructure du chamin
d’abord, et, en second lieu, de la surfice sont lesdeux points les
plus imporiants de la construction des chemins, et on ne saurait
y porter trop d’attention,

Le drainage de l'infrastructure des chemins se fait au moyen da
tuyaux en terre placés a une profondeur de 3 pieds et plus en
dessous de la surface du chemin el dans le sens d2 sa longueur,
En général des tuyaux de 2§ a 4 pouces suffisent, Les joints
entre les tuyaux doivent étre bien fails et la pente doit en 8tre
suffisante. Des joinls ouverls et une pente insuffisante font que la
vase s'accumule dans les drains et en empéche le fonclionnement.

Le drainage de surfaca se fait au moyen de fossés paralléles au
chemin et situés de chaque cdté de lui, et ayant une capacité suffi-
sante pour égoutter & la fois la surfice du chemin et les terrains
avoisinants.

I faut que I’eau puisse s'ézouler librement soit des fossés, soit
des drains, vers un ruisseau ou une riviére, Un drain ou un fossé
sans sortie est absolument inutile,

Arrondissement du chemin.—La surfaca utile du chemin doit
étre proportionnée au trafic ¢t pas trop grande, pas trop élevée
dans le milieu et arrondie bien réguligrement. Elle doil 8tre assez
élevée pour ne pas 8tre inondée par les cours d’eau voisins, et la
pente doit en étre suffisante pour écouler de suile dans les fossés
'ean qu’elle regoit de la pluie. On doit donner une pente trans-
versale, & partir du centre, d'environ un pouce & un pouce et
demi par pied, c'est-d-dire qu'un chemin de 26 pields de largevr
devra étre de 13 & 20 pouces plus haut au centre que sur les colés,
En méme temps la surface du chemin sera arrondie.

Qualilé du gravier & employer.—Le gravier sera de préférence
anguleux, propre et d'une dimension uniforme., Le gravier de
carriére contient généra'ement trop de matigres terreuses et, quand
ces dernidres sont en exces, le gravier devient impropre & la
construction des chemins. Le gravier de lac est peut-élre un peu
trop arrondi et ne contient pas toujours assez de maliéres ter-
reuses pour former une surface compacte et résistante, mais il est
généralement préférable, pour les chemins, au gravier de carridre.
Uue couche de gravier de carridre recouverte de gravier de
ruisseau est une bonne combinaison,

Toules les grosses perres doivent &tre enlevées du gravier,
parce qu'elles ont une tendance & remonter i la surface du chemin,
ot elles finissent par rouler ou former des saillies dangereuses,

Maniére d’élendre le gravier.—Le gravier doit 8lre étendu bien
uniformément sur la surface de Pinfrastructure & I'épaissear de
six ou huit pouces et sur la largeur voulue, puis roulé avec un lourd
rouleau, Il faut rouler par un temps pluvieux, car il est impossible
de consolider la terre et le gravier secs. Plus le rouleau est lourd
mieux cela vaut; mais si on ne peut se procurer un lourd rou-




i s P

leau, il vaut mieux se servir d’un léger que de ne pas en employer

du tout. L~ rouleau doit étre passé sur la surface du chemin jus-

| qu'au moment ol la surface devient assez dure pour n'étre plus

l enlamée par les roues d’une voiture portant une charge ordinaire.
La surface dn chemin doit éltre maintenue dure et unie pour

| qu'elle puisse écoul r I'eau et résister & I'usage.

i Enlretien des chemins de graviers.—Pour cela il faut se servir
d’une machine & chemins avec laquelle on gratle la surface du che-
min pour en enlever toute la boue et metire & nu la couchs
de gravier, surloul aux endroits ol les voilures passent le plus
souvent. Aux endroits ol la machine ne peul atteindre, il faut se
servir du pic. Cela fait, on applique une nouvelle couche de gravier,

| et on roule soigneusement. Il est trés important de s’assurer en
méme lemps que les droins ne sont pas bouch¢s et que leur issue

] est bien dégagée,

1
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IMPORTANCE DES BONS CHEMINS,

On a calculé que le transporl d'un minot de blé sur une route
coitait plus aux cultivateurs que le transport d'une tonne par
chemin de fer; que les mauvais chemins leur cofitaient au moins
$15.00 par cheval ¢t par an, que de bons chemins de lerre écono-
misaient la moitié des frais de transport sur (e mauvaises routes,
et les bons chemins permanents plus des trois-quaris des mémes
frais. (Gilmore.)

FORCE NECESSAIRE POUR TIRER UNE CHARGE SUR DIFFERENTES
RoUTES.—(Wall.)

‘ T Y AT e e
3T =g
2o [c23
o |2%7 |lirage sur des chemins ayant
=2 |2T2 .| differentes pentes, comparé
g E= o E| au tirage sur chemin plan.
$e4l255%
2358|8985
=] cols [~
PSR ~T
O =ct|m.2O. & =
BS8|3aS (0|36 ogheyhsy
= &
Lbs. | Piels.
Chemins de terre...| 200 89% | L3 L7 2.0] 23] 27
« degravier,| 1433 | 6.47 | 1 |L5| L9 24| 29| 3.3
Macadam. .cesveseeen..| 65 29 % 1120] 3.1 4.1} 5.1] 6.1
Telford....ee. cesvenss | 46 209 | 1|25 3.91 5.4] 6.8! 8.2
Sur un chemin de
planches..couu....| 41 18 % 1126 43 59| 7.5 9.1
Suruneroutepavée| 12§ | 04 7 | 1 IB.IA TL7) 1711 22.3| 27.5
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FORCE NECESSAIRE POUR TIRER UNE CHARGE D'UNE TONNE SUR UN
CHENMIN DE NIVEAU.—(McConnell,)

Nature du chemin. Force de traction par tonne.

BOr LALIS coese soscssess soren 8 Ibs.
Sur un pavage hien fait..... ceeeeressseasee s 83 «

Sur chemin macadamisé ..ccveiee s onesaeness 44 & 67 «
*  Sur une grande route séche et dure.......o.... 68 «
Sur une route boueuse ........... 88
Sur un chemin argileux dur et compact..... 119 «
Sur un chemin de gravier.......coves sevenis cons 150 «
Sur un chemin sablonneux et gravel ux.... UG ¢
Sur un chemin ordinaire de s« coad ordre...... ...... 237 »
1 Sur une grande route nouvellem«nt rechargée de
BPAVIOR s 0000 ssavee ersesn sonese SoR04DESSTH SIROIRS o 320 «
Sur un chemin sablonneux 6l NON 18856u.00see conseses 457 «

Un cheval produil son plus gr.md travail mécumque en tirant
une charge & raison de 2} milles & I’heure avec une force de trac-
tion de 150 1bs.

CHARGES QUE PEUT TIRER UN CHEVAL,

Pendant 8 heures par jour, & raison de 2} milles & I'heur? avec
une force de traction de 150 Ibs :

Sur une route dure horizontale.. PO . 3 tonnes.
Sur un mauvais chemin en terram a< cxden\é ...... | @
Sur rails.. SRS IAA TR A - o 6. ¥

SUT UN CANAL voverssrn reesrs reres svenss sverss srerse sessrenes 60 90 4
En élevant des fardeaux au moyen d'une corde

passant sur une pouli®....e esseimieesissens 110
En portant la charge sur £0n (08 .cevsees vevs vavenne 300 ibs.

TRAVAIL QU'UN CHEVAL EST CAPABLE DE DONNER A DIFFERENTES
VITESSES SUR UN GRAND CHEMIV.

Lﬂ'ct uule par jour el en
lonnes tirées & un mille de

Vilesse par heure/Durée du travail

en milles. en heures. distance,
2% ,’ 11 14 tonnes.
3 i 8 | l‘l "
3} | 6 lo “
4 i g
5 2 Ty 1P
6 6 “"
7 ]‘ 5 “"
8 1} i
9 U 4 “
10 3.8 .
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THAVAIL EXECUTE AVEC DEUX CHEVAUX ET UNE CHARRUE EN UN JOUR
ET KN ACRES ET DIXiEMES D'ACRE. (Waring.)

i
i

[
Largeur des sillon: {Largeur des sillons
en pouces. Acres. en pouces. Acres.
5 0 | 12 24
6 1.3 | 14 2.8
7 1.4 16 3.2
8 1.6 ‘ 18 3.6
9 1.8 ! 20 40
10 2.0 | 22 4.4
11 22 i

EFFETS DE LA LARGEUR DES ROUES DE VOITURES,

L'effel de bandages de roues, étroits cu larges, est bien illustré
par les résultats suivants d'expériences soigneusement faites par
la Studebaker Wugon Co,, West Bend, Ind, U.S. Dans les
essaisindiqués a la d uxidme colonne, on a substitué des bandages
de 1} poucn n da: bandages do 4 pouces (A"r of Pa |894

Largeur des bandages.

|
|
!Banlages de(Bandages de

B B e Mo S 50 e e e

4 pouces. 14 pouce.
Lbs. Lbs.
Poids de la voiture et de la charge..... 4345 4235
Tirage pour pamr la voiture sur un
pavé de bois.. 350 300
Tirage pour mouvonr la charge sur un
BRI REE DIORD osv 600040000 s00nnres neasie antss 100 75
Effort pour pamr la charge cur un boo
chemin sablonneux, dur......... 700 725
Tirage pour mouvoir la voiture sur un
bon chemin sablonneux, dur......... 275 300
Effort pour partir la charge sur un bon
chemin horizontal de gravier ........ 600 650
Tirage pour mouvoir la voiture sur un
bon chemin horizontal de gravier... 175 175
Effort pour partir la churga sur un
chemin boueux ...... vouuees 800 900
Tirage pour !a mouvmr sur l» méme
RRMBSEVIN caovoviar Sasbasoren soongonassn sherasess 550 500




QUANTITE MOYRNNE DE PIERRES NECESSAIRES PAR AN POUR REPARER ET
ENTRETENIR UN CHEMIN Di 20 PIEDS DE LARGEUR SUR UNE
Loneueur DE 10 rieps.  (Herschel,)

n pieds cubes, En verges cubes.

Bfmnes pierres et traficimj mlnm veene 15820 = 0,55 - 0,74
“ “  moyen.. .. 104 15= .37 55
“ “ “  léger... 5410= .18
Pierres de qualité moyenn(' et trah'
important.......eeeee s sasvsisansias 20 0 40 == 14
Pierres de quallle moyenne et trafic
TROYBR visesspinsssnes sansaross 15420 = .55 -
Pierres de qualité moye;mo et trafic
BRI Gt iane sanars shasinein sisesiing mmrssses SO0 15w - BF
Pierres de troisidme classe et trafic
BDOIIADE 2o 0ssis sson st sessrsias assrarsss 09 B-S == - 92
Pierres de troisieme classe et trafic
MOYEN seses: sesess sossnsane ssssssene 204 = .74
Pierres de lroxsxcme classe et trafic
BBBOP 0100 consonssrorasesion sessavasnsmsseses 10 8 20 == .

PLrs PETITE QUANTITE DE FUMIER NECESSAIRE pour remplacer
log éléments enlevés au sol par arpent des différentes récoltes
ci-dessous. (McConnell.)

Bléiccccoss seennsvaneens S tONNES  NAVELS..iaves cossss o sovees 1O lONNEGE
Orgeaeees “ Choux de Siam...,.eeeee 10 %
AVOIN@.ceeses sosssssse Betteraves fourragéres. 20

Foin e prairie...... Pommes d2 terrea. .. 10

Trefle rouge. coooerees 12 CROUK wsosossons cwsnsssinres’ 4O

POVOE csvseses sennears 10 Carottes wiveeeeses wavesens 10

QUANTITE ET QUALITE DU FUMIER PRODUIT PAR LES DIFFERENTS ANI-
MAUX DE LA FERME, (Wool Handbhook for farmers and
Dairymen.)

Les differentes sories d’animaux de la ferme produisent & peu
prés les quantités suivantes de fumier sclide et liquide par année:

Fumier solide. Purin.
EIRPHREI st vait s iviisuns citupavaraosne sanssaves. LU 108 3000 1bs.
Savs ehssanses. . SUDDD.
Moutons ... Sods B ishane 760 «
POIPEIA 0 chw suss 0 sos5 4650506500 65450 449 40 $HENID 1800 ¢

Puisqu’une grande parue des (léjecllons sont perdues lorsqus les

animaux sont en dehors de I'élable, la quantité recueillie au tas

de fumier n'atteint jamais ces chiffres,

| e AN N @
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 Les quantités d'urine fournies par les animaux de la ferme par
24 heures sont en moyenne ce qui suit, d’aprés Wilckens :

l

|
R IR sisiie seisss srasss siviod sacsorvetin oesse sisssisns 10 B 20 SDD,
EHMIVEIEE 500050 050605 ssoaes s00s . “aspasse shvins oosinsne IR 27 48
DRUMIBNE sinsuase ussusiasse sossissnion 5 SEPIRSEINS R 2 «
Porcs..... A B RN BRI S B

‘ Pour calculer la capacilé des citernes & purin, on pourra ad-

meltre 6000 lbs, soit environ 720 gallons d’urine par 1000 1bs de
i poids vif et par an pour les vaches,
|

QUANTITE DE SEMENCES A EMPLOYER A L'ARPENT. (WARING).

Quantité Quantité
Désignation. de semences. Désignation. de semences.

Bl6 ... v cevvienennne 1} @ 2 mis, Blé-d'Inde d balais. 14 1} mts.

Orge..... 1442} « Pommesdeterre,.. 54 10 ¢
l AVOINE, vrves cossocece B4 ¢ Mil isssees srcens soneec 1282 24 qls,

Seigle....eeee. o 1 42 « Moularde.ceees seeeee 8820 ¢
| Sarrasin... oo oo .. $2 13« Navels plats......... 2& 3 Ibs.
| Millet.soeors ool & 1§« Trafle rouge, ... 10 d 16
i Blé-d'Inde............ $ & 1 ¢ Tréfle blanc......... Ja 4 ¢«
1; N i viinisin] A 2. 0 BlOS Grant sorsesins 10415 «
! PoiS ..ocvvveniennnvennn. 24 834 ¢ Orchard grass.....20430 «
B Chanvre.. coeevsosensl & 14 ¢« Caroltes weeeieeseses 44 8 @
Ji T i R I &% % PanEBicunvemen OB § - 9
|

Lorsqu'on plante en rang :
I Blé-d'Inde & balais.1 & 1} mls. Oignon=. ......eesee 4@ 5 lbs,

’ " FBVES verecree vrererree 1§ A2 4 CATOIES wrrrs suvenrwe 28 2 ©
B bsevins eoiosiths IFA2 ¢ PADAI Gswsiionenn B8 B 9
Betteraves. viueeee 44 6

NOMBRE DE PLANTS A L'ACRE,
Distances Nombrede plants Distances Nombrede plants

entre les plants, d l'acre.  entrelesplants. & l'acre.
i 3 x3 pouces. 696,960 4 x 2 pieds. 5,445
4 x4 " 392,040 ..X 3 w 3,630
il R, o 174,240 4 Xk 2722
i 9 x9 i 77,440 4y x 4} « 2,151
i 1 x| pieds, 43,560 5x | 8,711
i exif « 19,360 > x 2 * 4,356
{ X1 a 21,780 5 x 3 & 2,904
| 2 X2 iy 10,890 5 x 4 “ 2,178
il 2§x?2% 6,90 5 x 5 o 1,742
Pzl « 14,520 53 x 5§ 1,417
3 x?2 '" 7,260 6. % .0 ¥ 1,210
B Ry . v 4840 63 x 6} 1,031
3 x3 + 3,555 10 x10- « 435

4 x| i 10,890 13 X185  u 193
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INDUSTRIE LAITIERE.

SUGGESTIONS AUX PATRONS DES FABRIQUES DE BEURRE ET DE FROMAGE,
(Par D, W, Curlis,
secrétaire de 1'association d=s laitiers du Wisconsin).
I.—SoINs DU LAIT.

1, Tout le lait fourni aux fabriques doit étre de premiére classe.
Cent livres de mauvais lait peuvent endommager 10,000 Ibs de
bon lait,

2. La loi devrait 8tre trés stricte pour I’écrémage ou I'addition
d’eau, Une amende de $10 & $100 devrait éire imposée pour
chaque faute reconnue,

3. Quand une vache vient de véler, le Jait ne doit pas étre porté
a la fabrique avant la dixidme traite.

4. Aérez votre lait par tous les moyens possibles, puis refroi-
dissez-le,

5, L’eau slagnante, les corps d’animaux morts, etc., dans l¢s
pdturages ou les cours de la ferme, gdtent le lait. Mettez toujours
votre lait pour la nuit dans un endroit ou I'air est pur.

6. Trayez avec les mains propres, et ne les mouillez jamais avec
du lait, c¢’est une mauvaise habitude.

7. Voyez a ce que le pis de la vache soit propre et débarrassé
de boue et de poussidres avant la traite.

8. Ne mélez jamais le lait du matin & celui du soir. Cela fait
souvent cailler les deux laits.

9. De petites canistres (10 & 15 gallons) sont préférables aux
grandes, le lait 8’y conserve mieux,

10. 11 faut avoir des canistres spéciales pour le lait écrémé el le
petit-lait,

11, Si vous vous servez pour eux de la méme canistre que pour
le lait, arrivé chez vous il faut les vider, les rincer & I'eau tidde,
ies ébouillant:r soigneusement et les exposer au soleil dans un
air pur.

12. Exigez que les fabricants tiennent propres leurs bassins &
petit-lait ou & lait écrémé,

13. Le lait devrait toujours étre payé d’aprés sa richesse en
gras, déterminée par le babcock.

14, Employez le babcock pour déterminer la valeur de vos
vaches Débarrassez-vous des mauvaises el metlez des bonnes &
leur place. Chaque patron devrait savoir d’une facon certaine si -
toutes ses vaches le payent. Il n’y a pas de meilleur moyen pour
connaitre cela que I'emploi du babcock. Les éyreuves au babcock
sont peu coliteuses et les renseignements qu’elles fonrnissent sont
de la plus grande valeur.

15, Il faut toujours se rappeler que le lait pur ne peut étre
obtenu qu’avec des vaches en bonne santé, des aliments sains, de
I'eau et de l'air purs, et la plus scrupuleuse propreté en tout. Les
bénéfices de chaque patron dépendent des soins que chacun des
autres patrons donnent & leur lait. [l faudrait donc s’entendre
pour suivre un rdglement basé sur I'expérience de ce qui
regarde l'industrie laititre. On ne peut espérer de réellement
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bons prix pour le beurre el le fromage que si tout le lait apporté
4 la fabrique est de premidre classe. Se souvenir coatinuelle-
ment de cela,

Au Restaurant.—Un Gascon et un Marseillais ont devant eux
un plat de champignons.

—C’est ¢ga qu'ils appellent des champignons & Paris... C'est gros
comme rien l... Ch#z nous, ils vi®nnent énormes, presque aussi
gros que 'arbre au pied duquel ils poussent,

—Et chez nous done, riposte le Marseillais, ce sont les arbres
qui poussent au pied des champignons !

Entre officiers :

—Quand six colonels sont réunis et qu'aucun d’eux ne parle,
quel est le supérieur ?

—(C’est le silence, puisqu’il est général.

Propriélaire el localaire.

Le propriélaire.—Vous occupez un appartement de 800 francs,
—OQOui. Il est méme un peu délabré,

~—J’ai 'intention de le mettre & neuf,

—Ah!

— A neuf cents francs

La femme d’un employé de télégraphe vient de lni faire une

scéne inlerminable de reproches et d'injures : celui-ci n'a pas
soufflé mot.

—Eh bien ! qu’est-ce que tu as & répondre ? lui demande-t-elle,
furieuse de son silence,

Le mari, aprés un moment de réflexion :

—J'ai & répondre que si tu avais télégraphié toul ¢a pour Moat-
réal, la dépéche t'aurait couté $125.15.

Dans toute entreprise, il faut s'abandonner & Dieu comme si le
succes ne devait venir que de Lui, et, néanmoins, travailler comme
si toul le succeés ne dépendait que de nous,

Le Seigneur a donné des lois & 'a matiére,

Et ces lois nul ne peut les transgresser en vain;
Et la création gravite (oul entiére

Dans le cercle tracé par le Maitre divin.

pNe vous amusez pas d discourir quand il faut courir, ni &
deviser des difficultés quand il les faut dévider.,

—

CHARADE N° 6

Tu dois & mon premier les enfants de ton fils ;
A bien des gens en vain mon second fut promis ;
Mon tout est la terreur des vaisseaux ennemis,

Pour réponse & la charade No 6, voir I'Almanach agricole.
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ANIMAUX DE LA FERME.

CLASSIFICATION DES ALIMENTS DES VACHES LAITIBRES,

Aliments grossiers. Aliments concentrés,

—

"~

<o
-
o

riches

en protéine. Moyen-
Diges-

tibilité de 85 & 95 ;°

en protéine,

Moyennement riches
Digestibilité

de 80 a 90 ;%

en hydrates de car-

tibilité de 50 & 65;°
bone.

nement riches en

hydrates de carbone.
tibilité de 80 & 90 °

Riches en hydrates
Riches en hydrates
de carbone. Diges-

Digestibilité de 55a

de carbone, Diges-
65 1°.

Pauvres en protéine.
Riches en hydrates
de carbone.

Moyennement
Pauvres en protéine.
Pauvres en protéine.

iRiches

|

|
|
1
|
|

Ble.
Seigle.

Carottes.
Pommes de

Tréfle.
Vesces.

Foin,

Pailles et cé- de

Moulée -

réales,
Bléd’'Inde
fourrage.

Pois el faves
récollés com-
me fourrage.

Lerre,

Navets,

Betteraves,

Avoine,
Blé-d'Inde,

feves, de
pois, de
graine de

lin, et de
coton.

Tiges de Blé-I1Son,
d’Inde et

ensilage.

Celte classification donne une idée approximative de la richesse
relative, en protéine et hydrates de carbone, des différents aliments
des vaches laititres. Elle est utile lorsque, dans une ration, il
faut substituer plusieurs aliments les uns aux autres,

Forte famille.—L’employé du recensement.—Quelle est la force

(le nombre) de voltre famii.e ? -
L' habitant.—Si nous nous tenions tous ensemble, moi et mes six

enfants, nous renverserions le village tout entier.

Consommalion du blé dans le monde enlier.—Le monde con-
somme, par an, environ 2,500,000,000 de minots de blé,

Un avocat plaide contre un dentiste qui a fourni & I'un de ses
clients un rdtelier de mauvaise qualité :

“ Messieurs, dit-il, je serai bref et plailerai ma cause en deux
mots, . On devait nous meltre pour trente piastres de dents; on
nous a mis dedans pour trente piastres.




VALEUR GOMPARATIVE DES DIFFERENTS ALIMENTS DES VACHES
LAITIERES.

Le tableau ci-dessous donne la valeur comparatlive des
différents aliments des vaches laitieres, Pour les grains et moulées
on a piis le son de blé comme base de ccmparaison et, pour les
oins, on a pris le foin de mil.

Aliments. Alimeants,

Son de bl ccoears wanene| 1 000 |Moulée de coton..eiw seses ; 2.560
essesenes sssasessaser] 0.018 |Moulée de lineeesess sosoesss:| 2.208
Blé-d’'Inde moulu avec| 0021 |Foin de mil .ccuuesiesesn veeene| 1.000
I€PiSaueess vesens seeene sennse| 0.018 |Foin de tréfle rouge.. ......| 2.233
Millet ..... .1 0.022 |Tiges de blé-d’'Inde sé-
Avoine.... - ] 0.012 | ChEe8uises sesves sosess soases| 0.688
BI85 ocos vos o ve wessens | 0.047 |Paille de blé-1'Inde........| 0.765
Seigle ... veeens e ivenisenes | 0,024 [Foin de prairies élevées...| 1.029
Gru de blé...... ..cosssseens| 0.800 |Foins de prairies mélés....| 1.000

Pour se servir de ce tableau, voici comme il faut procéder :
Supposons que !2 son de blé colte $11. la tonne dans une localité ;
pour avoir la valeur relative, par minot pour les grains, et par
tonne pour le gru, les moulées, il suffira de multiplier les chiffres
du tableau se rapportant & 'aliment dont on veut avoir la valeur
relative par 11. 5

Ainsi, si le son vaut $11, la valeur alimenlaire ralative du minot
de blé sera $11. x 0.025 = 274 c. 8i le son valait $9., la valeur
relative du minot de blé serait de 22} c. et la valeur relative de la
tonne de moulée de colon serait de 9 x 2,560 = $23.04, Le calcul
se ferait de m&me pour les aulres aliments. Il en est encore de
méme pour les foins, Supposons que le foin de mil vaille $6. la
;o&nnbalors le foin detréfle rouge, par exemple, vaudra 2.233 x 6=

.40,

Ces chiffres reprégentent la valeur de la protéine contenue dans
ces divers aliments par rapport & la valeur de celle du son ou du
foin de mil, et pour le calcul de ces chiffres on n’a pas tenu compte
de la valeur des hydrates de carbone, parce que la protéine vaut
toujours beaucoup plus cher qu’eux et que c’est elle, pour ainsi
dire, qui détermine la valeur des aliments.

Pour avoir la valeur du son, étant donnée la valeur du minot de
I'un d~s grains mentionnés au tableau, il faut faire le calcul inverse.
Supposons que le blé vaille 60 ¢, le minot, alors le son vaudra
o827 X $0.60 = $25.02. 8i la moulée de coton vaut $20., 1» son
vaudra 5%y x 20 = $7.80. On procédera de la méme minidre
pour le foin.




RATIONS PRATIQUES POUR VACHES LAITIBRES,

Ces rations ont é16 employées par 16 lailiers américains pro-
Juisant 325 1hs et plus de beurre, par vache et piran. Cw=s
rations sont calealées pour 100) lbst de poids vil. — Extrait
du bulletin No 38 de la ferme expérimentala du Wisconsin,

Pour avoir l¢ poids d’aliments & préparer pour une vache ou un
troupean, il faudra multiplier les chiflres des rations par le nombre
de :'n:lw res 'Eua pese la vach? ou e troupeau.

. Colorado —30 |bs d'ensilage, 10 Ibs de foin de luzerne, 10 lbs
de foin de L o.l* 5 lbs dsson de blé, 21bs de moulée de blé-
1'Ind>,

2. Connecticul —~35 1bs d’ensilage de blé-d’Inde, 10 Ibs d2 foin,
3 Ibs de son de blé, 3 Ibs d2 moulée et de balles de hlé-d’Inds, 2
bs de moulée de colon, 2 Ibs de moulée de glutsn de (‘hiu,{o

3. lllinois.—T% 1bs de foin do tréfle, 74 Ibs de foin de mil, 12
Ibs d+ moulée et de balles e blé-d'Tude, 8 Ibs de son, 13 ib. de
moulée de gra'ne de lio, 1} 1b, d ) mouléa de coton.

4. New-Jersey —24 I's d’cnsilage de blé.d’Inde, 8 Ibs de mouiée
je blé-d’Inde, 2 Ibs de son d2 bh'é, 4 |bs d’avoine, 2 1bs de moulée
oléagineuse,

5. New-York.—20 Ibs de foin, 2 1bs de son de blé, 2 Ibs de mous
162 da colon, 2 Ibs de blé-d'Inde en houillie

6, New-York.—12 Ibs de foin de mil, 1 1b de son de blé, 1 1b
de gru, 2 Ibe de moulée de blé-d’Inde, 2 Ibs de mouliée de coton,
10 Ibs de lail écréms.

7. New-York,—~A42 1bs d'ensilage de blé-d’'Inde, 24 Ibs de foin de
iréfle, 2} lbs de foin de mil, 8 ibs de moulée e* de balles de blé-
d’ lml" 14 |bs de dréches siches,

8. (,arolmc' du Nord.—30 1bs d’enstlage d: bié-d’Inde, 8 Ibs de
blé-d’Inde fourrage sec, 3 1bs de moulée de blé-d'Inde, 1 1b, de
moulée de coton,

9. Pennsylvanie.—~24 1bs de blé-d'Inde fourrage sec, 3. 1 1bs de
son de blé, 5, 1 1bs de moulée de blé-d'Tnde, 3 lbs de moulée de
coton, 2 1bs d» moulée oléagineuse

10, Pennsylvanie.—10 ibs de blé-d'Tnde fourrage sec, 6 lbs de
foin, 34 1bs de son de ble, 14 Ib. de moulée de coton, 13ib. de moulée
Ul"ﬁ;!ln”ll e, 24 Ibs d» moulée d2 ble-d'Inde,

Texas.—30 1bs d'ensilage de blé-d'Inde, HQ Ibs de foin de
"‘""th: 1.3 |b. de moulée de blé«lI'lade, 2.6 lbs de moulée de
coton, 2,2 1bs de graines de cotonnier, 1.3 1b, de son de blé.

IS "Ver monl.—30 Ibg d'ensiiage de blé-d’ Inde, 10 lbs de foin,
42 bs de moulée d3 blé-d'Inde, 4.2 1bs d2 son de blé, & 1bs de
moulée de graine de lin.

13. Virginie occidentale, —48 1bs :l'ensnage de blé-d’'Inde, 2} 1bs
de moulée et de balles de blé-d’Inde, 2§ 1bs de blé moulu, 2§ 1bs
d’avoine et 23 1bs de moulée d'orge.

14, Wisconsin.—26 ibs d’ensilage de blé-d'lnde, 10 Ibs de foin
de tréfle, 5 Ibs de foin d= mil, 8 1bs de gru da blé, 14 1b. de mou-
lée oléugineuse.

15. Wisconsin.—50 lbs d'ensilage de blé-d’Inde, 5 1bs d’avoine,




5 1bs de blé-d’Inde fourrage ] in de tréfle, | Ib, d
millet, 2.7 ibs de moulée de coton, 1.3 Ib. de moulée cléagineuse,
6 Ibs de son de blé.

16. Onlario.- | 1 S g 3 I 74 1bs de foin d¢
T

trdf nols, o

1bs de gon de bl

Un Yankee, « \vait 4 un cheval & un Indien, fut par lui
raduit d juge 1 1ite I'Indien de fourbe, et aflirme
que I¢ . | | vail point de
preuve ( ontraire, et uge perplexe allait mettre les plaideurs
hors aé « , lorsqu lien, Otant manteau, el en couvran
rapideme 2 téte de Panim Paisque cet homme assure avoi
élevé ce cheval, dit-il, en s'adressan! a ommandez-lu
dire duquel de
point parait
L'Indien décou
de I'eil droit,
preuve si ingéni
'l‘l l":;ll '."r‘-

Une récenle statistiq ime | o1 ournaux pub iés
annueilement al ) ( ),000,000,—~Un math¢
maticien, qu W ment I 1CO1 3 & sa disposition
pour nous donn ) ée plus forl ‘ ymbre, a calcu
qu'une surface ) ( rrés pourrait étre o
verle avel I ) ) (

Dans le c¢ U une aine devrait imprimer ces millions d
journaux dan ) ) ) pour chacun, 333 ans lui
seralvnt necessaires pour nj 8¢ | ombre entier, soit
1 ’th ,000,000, Ces journaux ent 3 leg uns sur les aulré

ninutes par jour
]

irnal, le tem 8mj par la | lation da monde
' . . an v estimé a ‘-IHA,“U('
STATIONERY
I'Archevéne de Rouen avait invité Malherbe & dlner, afin d
le faire assister & un sermon que Sa Grandeur devait précher &
vépres. Le poéle s'assoupit au sortir de table, el comme le prélat
insistait pour 'amener au non
— Lais w:, laissez, Monseigns ur, dit Malh:rbe, je dormirai trés
bien sans cela

- “Vous n'avez jamais ouvert la bouche dans nos assemblées,
disait un membre de la Chambre des Communes & 'un de ses
colldgues —Pardor -moi, lui répondil celai-ci, vos discours m'y

ont fnt souvent hml»» I
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COMPOSITION DES MATIERES ALIMENTAIRES
En éléments digestibles et matiére séche. (D’aprés les tableaux
du Département d'agriculture de Washington),

IOO LIVRES CONTIENNENT :

|Eléments dige-tibles,
o ., !
PP ni
NOMS DES ALIMENTS. 50 o (B | o
D = — - &
=9 Q@ |PosS| 2
o e¥e| @
£ & 8| <&
Fourrages verts : lbs. | 1bs. | lbs, | lbs,
Herbe fraiche de pédturage............| 18.0 | 2,50 9.9 . 40
Mals fOUrrREO. sesess sesssssessensersoss. | 20. T | 1.10(12. 08 .37
Seigle ¢ . 23.4 | 2.05|14.11 44
AVOING “  seceies sensorens .| 37.8 | 2.69/22.66| 1.04
Agroslis vulgaire, en ﬂeur easavennss | S8 1 | %06 21524 . 58
Dactyle pelotonné, “ ... 27.0 | L9115, 91 .58
Féluque des prés, “  .cceiveeen 30.1 | 1.49/16.78 .42
Mil (16016 068 PréS)eeeeee oo | 38.4 | 2,28 23.71| .77
PRIrIn AB8 DIS o coenres susersssnioeser 34,9 | 3.01 19.83| .83
Millet ou Moha de Hongrie.. ......... 28.9 | 1.9215.63 .36
Trdfle POUGR - eoeorcre sooserssssosserves o] 202 | 3.07 | 14. 82 .69
Tréfle incarnat eeeeees vorssnnen s o 19,31 2.16| 9.31 .44
Luzerne...... bsesenes sessas sesene | 28.2 | 3.89(11.20 .41
Pois & vache, fourrage vert .. 16.4 | 1.68| 8.08 20
Soja, 28.5]| 2.79({11.82| .63
Mais ensilé ........ os 89580000000nssn o00es 209! .656(11.79] .65
Mais fourrage fané au champ. ......| 57.& | 2.48 33.38| 1. 15
Mais, tiges sBches ..ueeesiseninnnnnn| 99.5 | 1,98 33.16( .57

Foins :

Daclyle pelotonné.. ...eeuee cevsse sires 90.1| 4.78 41.99| 1.40
Agrostis vulgaire....cceesvennes ernenes | 911 | 4.82/46.837 ,95
Mil (Fléole des prés). 86.8 | 2.8943.72| 1.43
Paturin des prés ......... wuueee we| 78.8 | 4.76/37.33] 1,95
Millet ou Moha de Hengrie .. ......... 92.3 | 4.50 51.67| 1.34
Fétuque des prés...c. ceeesses -ernnnene| 80.0 [ 4.20|43.34) 1.73
Foin ma!é (sans tréfle) ...ccoe veeneenn| 87. 1 | 4.22143.26( 1.33
Foin mélé (graminées et tréfle)...... \ 87.1 | 6.16/42.71| 1.46
Foin de chaume (rowen)..ooee vovveee. | 83,4 | 7.19 1 41.20) 1. 43
Titfls FOURE wevem serssennes svernnnnnens| 84. T | 6.5835.35| 1,66
Tréfle alsique........ . 90.3 [ 8.15 41.70| 1.36 .

90.3 [11.46(41.82] 1.48
Tréfle incarnal .. | 91.4110.4938. 13| 1.29
LI Seiiss ssrins siresssssssinesionnes | 90,0 1008197881 528
POois & YROO.coues covs.00oe sesesreessesees] 89:8 |10. 70138 A0} 1,51
BOM 450008 divonioss nssine sossvnnsen smonasee] 88:T 1 10, 78138, 72 1,58

Tréfle blanc ....eeees




NOMS DES ALIMENTS,

A BRI ROEEREN 200003006 000500500 o sove 000000
- Racines et tubercules :

e POmmes de terre ... weser seveeq sesner
o Belteraves & SuGCre. ...... ccene ssccceene
oy Betteraves fourragdres...... wewee.

BRI s csiiess at oo s ss0ssta susane soens

Choux de Siam (Rutabagas) .........
Caroltes

O BERARNNNN SRR RNNRT SRR BN RS

% Grains el g;iines $

; ‘; mo SRROE RN LN SRR RERRRY FRRRN

i sAVOING eveasers sosessssse eones sanses sosses

;“v < sei". TERRRNNNN PONNNNINE SN INE PR RNNS BessRtRE

>y FRERNNNNT IRNNNN SLRNNNNNs IRRIINNNE SeRRRIINs
‘ Pois sesonss wesosene

 Févorole (fave & cheval)...... wuue.e.
DRI I o o sbibnosaoss oo sibsse
Produits industriels :
Moulée de gluten w.eeee veeens sonenees
Germes de malt ...veens s ouees ‘
de brasserie (humide).
Drdche de brasserie (séche) ...
Son de 8eigle wuuwe ceress sensee 1o
Son de blé ..eeeee.
Gru de blé...... veeeer o soresnne
Gm d‘ '.m'in ALl T T T T
Tourieau de lin (ancien procédé&...
Tourteau de lin (nouveaun procédé)
. Moulée de coton décortiqué.. ........
Lait el ses sous-produits :

. .

b ODLOL vuecesane sonees soer o sanare seee

Lait 60rémé (par 16 ropos)..... v
Lait écremé (par la centrifuge)......

.t u‘t “ mm AR LA L L L L L L L T
. Petit-lait, ,

9.25

10. 23
6. 80
20.10
23.00
17.20

25. 49
18. 72
4.00
14. 73
11. 45
12.01
12.79
17. 34

27,89
37. 01

3.48
3,13
2. 94
3.87

7.92 | 66. 69
8.69 | 64. 83

9.1269. 73

28.76 |

84

- Pailles : lbs, | ibs. | Ibs, | Ibs,
v ; Bléuuu ARRRRNNRI RN R RNNE SR sane Meens 90 -‘ . 80 37- 9‘ . ‘8
P DI L34 s o600 siaissons srestnsisves sonsae] Tt 9 LJT4142.71 .35
* Avoine R LR L L L T T T T N T I ) 90.8 l 58 ‘l' 63 '0 7‘
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MALADIES LES PLUS COMMUNES DES ANI-
MAUX DE LA FERME.

Par W. C. Clark, M. D. C., Beaver Dam. Wis.

1.—CHEVAUX,

Généralilés.—La manidre ordinaire d’administrer des remddes
aux chevaux est sous forme de breuvage. La bouteille dont on
se sert pour cela doit étre propre, solide et bien uni», On tient la
téte du cheval suffisamment haute pour empécher I'animal de re-
jeter le liquide e sa bouche. SiI'animal refuse d’avaler, cha-
touillez-lui le palais avec les doigts ou le goulot de la bouteille :
ne lui pincez pas, ne lui frotlez pas ou ne lui serrez pas la gorge,
ne lui tirez pas la langue non plus. Ces derniers moyens ne
I'aident pas & avaler et peuvent lui faire du mal. 8i le cheval
tousse ou si par accident la bouteille s'est cassée dans la bouche
du cheval, baissez-lui la tdte de svite. N'essayez jamais d= luj
administrer le liquide par le nez, vous vous exposeriez a |I'étouffer,
Les substances irritantes, comme la lérébenthine, doivent étre
administrees mélangées & des liquides doux, comme I’huile, le lait.

Les injections d’eau chaude sont souvent employées avec avan-
tage dans bien des dérangements d'intestins, Un trés hon irriga-
teur peut 8tre fabriqué avec environ 30 pouces de tuyau de
caoulchoux de | pouce et un entonnoir ordinaire en fer-blane.
Fixez 1'entonnoir & une des extrémités du tuyan; huilez I'autre
extrémité et introduisez-la dans le reclum sur une longueur
d’environ 12 & 18 pouces ; élevez 'entonnoir an-dessus du dos de
'animal et versez-y l'eau chaude; elle s'écoulera d’elle-méme,
par son propre poids, dans 'intestin.

L’eau de savon et 'ean salée peuvent 8tre injectées de la méme
maniére & raison d'un gallon et méme plus toutes les heures.

Coliques spasmodiques.—Causes,—Une mauvaise alimentation
est la canse la plus commune, par exemple : mauvais aliments,
donnés en quantités mal calculées & intervalles irréguliers ;
absorption d’'une trop grande quantité d’eau froide lorsque le che-
val a trés chaud; lui donner & manger lorsqu’il est épuisé el sans
attendre qu'il se repose un peu. Les vers intestinaux et des
corps étrangers dans les intestins causent aussi cette maladie.

Symplémes —Le cheval pirait mal a I'aise ; il avance et recule
dans sa stalle, il tourne la téle de coté vers le flanc, remue la
queue, frappe du pied,se couche et se roule ; au houl de quelque
temps le spasme se calme et 'animal devient tranquille ; puis les
coliques reprennent avec plus de force. Au fur el & mesure que
la maladie s’aggrave I'animal devient plus violent et les intervalles
entre les acceés deviennent pius courts.

Traitement.—Celte maladie demande & 8lre soignée énergique-
ment et de suite si on ne veut pas voir le cheval mourir en
quelques heures, Donnez un breuvage contenant une once de
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laudanum, une cuiller & table de soda & péte, salpétre doux, une
once, le tout dans une pinte d’eau. On renouvelle la dose au
bout d'une demi-heure s'il n'y a pas d’amélioration. Donnez
toujour en méme temps, et d’heure en heure, des injections d'eau
de savon, Couvrez 'animal d’une bonne couverture chaude et
frottez-lui vigoureusement le ventre. Si I'animal faiblit, appliquez-
lui de la pdte de moutarde sur le ventre et donnez une chopine
d’huile de lin brute et 4 dr. de chloral hydrate dissouts dans une
chopine d’eau chaunde

Coliques gazeuses.—(Causes.—Ce sont les mémes causes que pour
les coliques spasmodiques, Lo mal eslL moins grave dans le début,
mais il s’accroit graduellement au fur et & mesure que les intestins
se distendent par les gaz. La maladie ne se manifeste pas par
accés comme dans les cas de coliques spasmodiques, mais la
douleur est continue. Le ventre se gonfle rapidement et 1 cheval
meurt étouflé ou par la rupture des intestins, si on ne le soigne
pas de suite,

Traitement.—11 esl généralement nécessaire de percer le ventre
de I'animal avec un trocart, Cette opération demande une certaine
connaissance de 'anatomie du cheval et il vaut mieux avoir recours
4 un vétérinaire lorsqu’il (evient nécessaire. Donnez & I'intérieur
deux onces d’hyposulfite de soude,4 dr. d’extrait fluide de gin-

embre, 4 dr. d’huile de térébenthine et une chopine d’eau.

enouvelez la dose au bout d'une demi-heure s'il n'y a pas
d’amélioration. Donnez des injections de savon et d’eau chaude
& intervalles rapprochés,

Pneumonie.—Fiévre des poumons.—Causes.—La principale
cause est 'exposition d'un cheval & un courant d’air froid lorsque
I'animal est fatigué et couvert de sueur,

Symptomes.—La maladie commence ordinairement par un
frisson suivi de fidvre. Les oreilles et les pattes sont froides, le
pouls s’accélére, la respiration devient embarrassée, I'animal reste
couché quoi qu’on fasse et ne mange plus.

Trailement.—Placez-le dans une stalle bien ventilée, bien
propre, avec une bonne litigre. Couvrez-le d'une bonne couver-
ture, frottez-lui les jambes et enveloppez-les, Pendant les frissons
donnez-lui de bonnes doses de stimulants comme du whisky, de
1'alcool, du gingembre, etc., & des intervalles rapprochés. Si la
respiration ne s'est pas améliorée au bout de quelques heures,
appliquez de la moutarde sur les cotes en arriére des omoplates.

ornez des aliments nourrissants et facilement digestibles.
Donnez une dose d’une once de nitrate de potasse daus l'eau
ue vous faites boire & I'animal trois fois par jour. Quand les
rissons ne reviennent plus, mettez continuellement & la disposi-
tion du malade un seau d'eau fraiche.

Azolurie ou Eau noire.—~Cetle maladie est commune parmi les
animaux de furme et provient d'une nourriture trop azotée et du
manque d’exercice. ULhs

Symplomes.—L'animal est attelé aprés étre resté quelques
jours & I'étable fortement nourri ; il parait en aussi bonne santé
que de coutume, Aprés avoir fail de 4 & six ou huit milles, il
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parait se fatiguer ¢t transpirer fortement. Bientot il parait boiter
d’une patte de derridre, Si on persiste & vouloir le faire avancer, ses
jambes se paralysent el il tombe sur le sol incapable de se lever.
S’il wrine, I'urine est noire. couleur café. C’est a ce signe surtout
qu’on reconnait la maladie. Les muscles des hanches se gonflent
el se durcissent, et ’animal esl pris de convulsions et fait des
efforts pour se lever,

Traitement.—Dételez I'animal aussitdt que les premiers symp-
tdmes apparaissent et conduisez-le a I'écurie la plus voisine.
Prenez une couverlure de laine, trempez-la dans de '’eau bien
chaude, tor.ez-la, étendez-la sur ses hanches, puis recouvrez-la
avec une couverture séche, Aussitot qu’elle se refroidit, réchauffez-
la dans 'eau chaude et continuez ce reméde jusqu'a ce que le
mil diminue. Donnez-lui intérieurement une once de laudanum
dans une chopine d’huile de lin brute, el réitérez ce reméde
au bout d’une heure si 'amélioration n’est pas suffisante. Essayez
de faire uriner I'animal., Donnez des injections d’eau de savon
chaude a des intervalles de temps assez rapprochés.

Gourmes.—Celle maladie est contagieuse, car elle est due & un
virus spécial. Peu de chevaux y échappent. Presque toujours elle
est bénigne et se guérit d’elle-méme sans accident.

Traitemenl. — 11 est presque toujours inutile de chercher &
enrayer la maladie; dans tous les cas il faut placer le cheval dans
une écurie saine et lui donner une nourriture convenable consis-
tant surtout en boueltes, Appliquez-lui sur la gorge des cata-
plasmes chauds pour hdter la suppuration. Ne donnez jamais de
purgations ni de remédes allaiblissants. En fait, le véritable traite-
ment de celte maladie consiste & faire ouvrir abcds et & en favo-
riser I’écoulement.

Lorsque la maladie affecte une forme maligne ou se complique,
faites venir un vélérinaire.

Enlorse ou foulure.~Trailement.—Le repos sur une bonne
litidre, Si le siége du mal est en dessous du genou et que le
temps est chaud, baignez la partie malade trois fois par jour,
pendant une heure chaque fois, dans de I'eau froide, puis massez
fortement. Si le sidge du mal se trouve au-dessus du genou ou
si le temps est froid, employez de I'eau chaude,

Aprds le bain, employez chaque fois un stimulant, comme de
'esprit de camphre, de I'arnica, ete.

Si I'animal continue & boiter quand l'inflammation a disparu,
employez le liniment suivant:dissolution d’'ammoniaque et d’esprit
de térébenthine, 4 onces ; huile de lin, 8 onces ; mélez el appliquez
deux fois par jour en frictionnant.

Blessure au sabot.—Dans tous les cas, amincissez la corne
autour du sidge du mal et ménagez une sortie libre aux humeurs
qui 8’y forment. Cautérisez la blessure avec de P'acide carbolique &
95 % «t appliquez un cataplasme, Changez-le deux fois par jour et
soignez la blessure avec la lotion suivante : sulfate de zinc, une
once ; sucrd de plomb, une once ; acide carbolique, 4 dr.; eaun,
une chopine.
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11.—=VacHEs.

Fiévre de lait.—C’est une maladie dont les vaches sont soudaine-
ment atteintes aprés le vélage, surtout si elles sont trop grasses.

Symplémes.—Assoupissement, mouvement difficile des paties
de derridre, téle et cornes chaudes ; I'animal s’affaiblit rapidement
et ne peut bientdt plus se lever, il porte sa téte en arridre sur le
flanc ou l'incline sur le sol, il est constipé et perd la sensibilité.

Traitement.—Donner une dose de sels purgatifs ; appliquer un
sinapisme de moutarde le long de la colonne vertébrale, recouvrir
I'animal d’une couverture et le tenir au chaud., Donnez-lui des
injections d’¢au de savon tidle, et faites lui prendre aussi a l'inté-
rieur toutes les trois heures : whisky, 4 pinte ; extrait liquide de
belladone, 4 once ; noix vomique en poudre, 2 dr.

Prévention.—Pour prévenir cetle maladie, ne pas nourrir les
vaches trop fortement quelque temps avant la mise bas, el leur
donner beaucoup d’exercice. Pour une vache trop grasse qui y est
exposée, il n'y a rien de mieux, quand la chose esL possible, que
de la meltre, aussitdt qu’elle est tarie, dars un pdlurage pauvre
ou elle sera forcée de beaucoup marcher pour se procurer sa nour-
riture. On pourra, surtout si ell= esi constipée, lui donner un pur-
gatif composé de § 1b, de sel A’Epsom dans de 'eau chaude, vingt-
quatre heures avant qu’elle ne véle.

Avorlement.~L’avortement a plusieurs causes qui sont les chutes,
les coups, les courses lorsque les vaches sont poursuivies par les
chiens, par exemple, une pression trop forte sur le ventre lorsque
les vaches rentrent précipitamment dans une étable dont la porte
est trop étroite, Pexcitation nerveuse, la peur, des odeurs trop fortes,
'exposition prolongée & la pluie et au mauvais temps, une mau-
vaise alimentation qui améne le dérangement des autres organes;
des fidvres, des maladies intérieures qui causent la mort du feetus,
I'emploi d’aliments avariés et en particulier de ceux qui sonl mei-
sis ou qui ont subi la fermentation acide, parce qu'ils peuvent
tuer le feetus; I'emploi de racines gelées, d’eau trop froide, I'em-
ploi d’'un aliment trop riche avant la mise bas.

Il y a encore 'avortement contagicux, qui peut atteindre toutes
les vaches d'une méme étable. Cet avortement provient d’'un mau-
vais germe introduit dans le sang des vaches et qui peut se trans-
mettre d'un animal & 'autre, Aussi faut-il faire bien attention a
cela quand on introduit une nouvel'e vache dans une étable.

Dans le cas d’avortement contagieux, il faut désinfecter 1’étable
el séparer des autres les vaches qui en sont atteintes. Leur faire,
dans l'utérus, des injections d’acide carbolique dilué (un d’acide
carbolique pour cinquarte d’eau.) 11 faut aussi laver les organes
exlérieurs avec la méme solution. Le feetus ainsi que Loutes les
maltidres rejelées par elles doivent étre briilés ou mélangés & de
la chaux et enterrés profondément. Ne pas conduire au taureau
avant un certain laps de temps les vaches qui ont avorté de cette
fagon.

qSi touies les mesures de désinfection possibles ne sont pas
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prises de suile, toules les vaches du troupeau seront exposées
aux atteintes de cetle maladie.

Pour arréter I'écoulement dans le cas d’avortemsant, il faut em-
ployer d-s calmants. Le laudanum, & raison de 1 once, deux fois
& une heure d’intervalle, est excellent.

1l suffit d’indiquer les causes des avortemenis pour moalrer
qu'on peut presque toujours éviter cetle maladie si les vaches sont
soignées comme ells doivent I'étre, et I'atiention des cullivateurs
doit 8ire attirée sur ce sujet important, Une vache qui a avorté
une fois avortera encore, et la plupart du temps elle n’est plus
bonne que pour la boucherie; les suiles de cette maladie sont, du
reste, tres dangereuses ; elles aménent souvent la mort de I'animal.

Inflammation du pis.—Cetle maladie prend des caracléres bien
différents suivant les cas. Dans tous les cas, si on n'y porte reméde
de suile, on s’expose & une foule de désagréments.

Causes.—Les causes sont une alimentation irrégulidre, une
nourriture trop forte, 'exposition au froid des vaches fraich s vé-
lées, des coups sur le pis, une course exagérée lorsque le pis est
plein, la retention du lait, elc.

Sympldmes.—Cette maladie atteint rarement le pis entier, Géné-
ralement, il s2 gonfle, devient bralant, dur, la partie enflammée
rougit souvent, le lait ressemble quelquefois & du lait cail é,
d’autres fois & du petit-lait, il est souvent visqueux, mélangé de
sang el d’humeurs. Parfois, on sent dans diverses parties du pis
des durillons. Lorsque le cas est grave, il est accompagné de fidvre
et d’autres troubles constitutionnels.

Traitement.—Quand le temps est chaud, on peut commencer
par baigner le pis malade dans de 'eau chaude p2ndant une heure
ou deux.

Il faudra essayer d2 traire la vache, et si le lait ne sort pas,
re:ourir & I'emploi d'un petit tube d’argent que I'on introduira
dans le trayon; I'emploi de ce tube aménera souvent I’écoulement
du lait et le dégagement du pis. Lorsque les trayons sont engor-
gés, on peut aussi y injecter une dissolution d’une cuil'dre a (thé de
soda & pdte dans une pinte ou une demi-pinte d’eau chaule, puis
traire eusuite doucement,

On peut employer, avec avantage & l'extérieur, le mélange :
exlrait liquide de belladone, | once, el de glycérine, 2 onces, avec
lequel on frictionnera légérement la partie malade du pis trois
fois par jour. On fera prendre & la vache une purgation composée
de sel d’Epsom | lb. gingembre | once el eau une chopine. On
pourra aussi, si 'animal est fiévreux, employer avec avanlage
'intérieur des sels alcalins comme le soda & pdte.

Si l'atteinte n’est pas trop forte on pourra venir & bout de la ma-
ladie simplement en baignent le pis dans de I'eau chaude, en
trayant la vache fréquemment et en massant le pis avec le pouce
el un peu de graisse.

Lorsque l'inflammation provient d'un coup sur le pis, on peut
maintenir sur la partie malade un cataplisme bien chaud de
farine de lin et traire fréquemment, puis le frictionner avec l'on-
guent dont nous venons de parler plus haut si l'inflammatioa est
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forte, Si le pis est trés gonflé, il est bon de le soulenir avec un
linge que I'on passe sous le pis et qu’on lie sur !e dos de I'animal.

Lorsque le trayon suppure, que le lait est mélangé de pus, qu’iiy
a des durillons, on peut avec avantage faire prendre a I’animal
chaque jour une once d’hyposulfile de soude jusqu'a ce que toul
danger soit disparu, On emploie en méme temps, & I'extérieur sur
le pis, un mélange de qualre onces de glycérine avec un dragme
d'iodure de polassium dissouls dans le moins d'eau possible. Ce
remdde esl excellent pour ramollir les parties durcies du pis et
combatire les abces. Pour I'employer, on commencera par baigner
le pis dans de I'eau chaude pendant an quari d’heure aun noins,
on en frictionnera ensuite les parties dures du pis, doucement,
meis ceprndant avec une pression suffisante pour faire entrer cet
onguent dans les pores de la peauv.

Il faut toujours fuire digparaitre en méme temps les causcs de la
maladie, et, en particulier, si le mal vient d’une nourriture trop
substantielle, commencer par supprimer les tourteaux oléagineux
el les graines, employer des bouettes chaudes de son de blé. Dans
tous les cas, il faudra faire en sorte que l2 pis ne regoive pas de
courant d’air el ne soil pas exposé au froid. Si la maladie est
combattue trop tard, il est souvent impossible de ramener & leur
état normal les parties durcies du pis.

Obstruction des lrayons.—Il se forme quelquefois de petites
tumeurs, & l'intérieur du pis, le long du canal par lequel le
iait sorl. Ordinairement ces boutons crévent sans causer d’autre
trouble. Mais parfois le canal se réirécit el la traite devient diffi-
cile. On peut employer, pour traire la vache penidanl ce temps,
un pelit tube en argent que I'on introduit dans le trayon atteint
et qui laiss= couler le lait. Si la maladie se prolonge, il faut avoir
recours & un vélérinaire qui, par 'emploi d’'une sond= spéciale,
pourra 1élargir facilement le canal de maniére & permettre la
traite,

Variole des vaches.—Une des maladies les plus ennuyeuses est
la variole. Cette maladie est une figvre éruptive qui peul se
transmettre d’'un animal a I'autre, aux chevaux, a 'homme. Une
éruption da boutons purulents apparait sur le pis et les trayons,
et les vaches se laissent traire difficilement, parcs que les trayons
deviennent douloureux par suite de l'inflammation produile et
des boutons. La maladie se termine par une gale qui finit par
tomber. On peut, dans ce cas, recourir, pour la traite, & un tube
en argent que l'on introduit dans le trayon. La maladie se com-
munique rapidement d'une vache & l'autre, surtout par I’intermé-
diaire de celui qui fait la traite,

Lorsque cette maladie apparail sur une vache, il faut I'isoler, et
celui qui la soigne ne doit pas toucher aux sutres vaches, 8ila
maladie apparait pendant Ihiver, lorsque toutes les vaches sont &
Pétable, il faudra désinfecter I'étable. On donnera & la vache
malade, chaque jour, une dcse d'une once d’hyposulfile de soude
qu’'on mélangera aux autres aliments. On pourra, par mesure de
ptécaution, en donner la méme dose aux autres vaches du trou-
peau, et si cetle médecine ne les préserve pas de la maladie, elle la
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rendra au moins plus légére. Cette maladie dure de 20 a 30 jours
et, si la vache atteint ce terme au chaud et & I'abri de la pluie,
aucune complication ne sera généralement a craindre. La maladie
doit suivre son cours, L'importance pendant cette maladie est de
traire & fond deux fois par jour les vaches qui en sont atleintes, car
sans cela elles pourraient perdre un ou plusieurs trayons. Le lail
des vaches atleintes de la variole ne doit pas étre mélangé A celui
des autres vach:s, ni vendu en ville ou dans les beurreries ou fro-
mageries, car il peut &lre infecté de germ+s qui peuvent communi-
quer la maladie & '’homme. Le mieux est de le donner aux porcs.

Indigestion.—Lorsque la nourriture n’est pas digérée, elle reste
généralement dans le troisitme estomac dont elle provogue I'in-
flammation de la muqueuse, La nourriture, par suite de la chaleur
de cette inflammation, se durcit dans les replis de cet estomac,
causanl de sérieux désordres au systéme nerveux.

La rumination cesse {’abord, la vacize parait beaucoup souffrir,
puis elle s'assoupil ou devient furieuse par suite d’un: congestion
de poumons résultant de I'indigestion,

Une alimentation excessive d’herbe humide, d’herbes (irgs
fibreuses, de Ltiges de blé-1'Inde malpropres ou d’autres aliments
indigestes est la cause de cette maladie,

Il faut, dans ce cas, donner une forle purgation et des bouettes
légeres avec des stimulants.  Deux livres de sel d’Epsom ou de
Glauber dissoutes dans deux bonnes pintes d’eau chaude est un
bon pargatif. Une bonne dose de mélasse aide beaucoup. Aprds
cela on donnera de fortes injections d’eau de savon. Aprés avoir
donné la purgation, on fera prendre & 'animal deux onces de car-
bonate d'lammoniaque toules les trois heures, puis en abondance
des bouettes iégéres de farine de graine de lin.

Si I'animal devient furieux, il faudra ’attacher solidement pour
qu'il ne puisse arriver aucun accident,

Apres la guérison, on lui fail reprendre progressivemenl son
alimentation ordinaire, et, pendant la convalescence, des boueltes
de son, de farine de graine de lin avec de la gentiaue et du
gingembre sont avantageuses,

Méléorisalion.—Cetle maladie se proluit lorsque les vaches
mangent un excés d’herbes trés succulentes, comme le tréfle.
Une fermentation se produit dans Pestomac ; il 8’y dégage du gaz
acide carbonique qui gonfle fortement I'animal el peut finir par
I'étouffer rapidement.

Le reméde est de perforer la panse de 'animal avec un instru-
ment cononu sous le nom de “trocarl” et, si on n’en a pas i sa
digposition, avec un couteau a longue et étroite lame. On permet
ainsi aux gaz de 8’échapper et on empéche la suffocation. On
enfonce l'instrument en un point également distant de la pointe
de la hanche, de la derniere cote et Jdes reins ; c¢’est le centre du
triangle formé par ces trois points. On tiendra le trocart verticale-
ment en Ienfongant, pour éviter d’atleindre certains organes
vilaux essentiels, comme les rognons et les muscles des lombes,
Lorsqu’on se sert d’un trocart, il reste dans 'ouverture vun tube
par lequel les gaz s'échappent facilement. On peut injecter dans
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la panse, au moyen de ce tube, une pinte d'une solution de car-
bonate d’ammoniaque ou d'une solution de deux onces d’hyposul-
fite de soude dans une chopine d’eau, Ces solutions arrétent
immédiatement la fermentation, On peut aussi administrer
charbon de bois pulverisé, 3 onces ; huile de lin crue, 3 demiards.
Peréldant la convalescence, il faudra donner une alimentation trés
légére,

Suffocation,—Cel accident a lieu lorsqu’une pomme de terre, un
navet ou un corps quelconque reste dans le gosier ou I'esophage
d'une vache. Pour I'éviter, il ne faut donner i ces animaux que
des racines coupées.

Dans le cas ou il s2 produit, il faut eszayer d’enfoncer dans
I'estomac, au moyen «d’un bdton bien uni, d'un manche de fouet,
par exemple, le corps qui produit la suffocation. La chose n'est

as toujours facile et il faut éviter, pendant celte opération, de
glesser le gosier de 'animal. Si le corps étranger n'est pas arrété
trop profondément, on peut essayer de le retirer avec la main,
Il est toujours préférable, lorsque la chose est possible, d’avoir
recours & un vetérinaire,

Tuberculose.—Cette maladie est une des plus dangereuses el
| des plus communes parmi les vaches, Lorsqu’un animal en est
| atteint, il faut 'abattre de suile el ne pas meltre la viande en
| vente, car la maladie est excessivement contagieuse pour I’homme.

Elle se transmet d’'une vache a 'autre.

Cette maladie, qui est incurable, consiste dans la désorgani-
salion de c-rtains organes ¢l en particulier des poumons, du foie,
des rognons, sous l'influence de germes tiés virulents,

Les symptdmes de cette maladie sonl trés variables suivant les
parlies atteintes, mais il y a en général de Ja fidvre et perte
d’activité ; la peau devient rude, la respiration est nauséabonde,
les pattes de derriere deviennent raides et faibles, I'animal a une
toux seéche, donne du lait clair et b eu, les glandes de la gorge se
gonflent, les yeux sont enfoncés dans leur orbite el deviennent
brillants de fievre. L’animal s’amaigrit progressivement el son
appétit est irrégulier,

Si ce sont les intestins qui sont attaqués, la diarrhée est forle et
continuelle, Souvent un animal, atteint de cette maladie, ne pré-
sente presque aucun symptome dans le début. Le développement
de celte maladie est favorisé par tout ce qui tend & diminuer la
sant® de l'animal, comme la réunion d'ua trop grand nombre
d'animaux dans une étable trop petite, mal ventilée, mal éclairée,
humide, les prédispositions héréditaires, le manque d’exercice,
une alimentation mal comprise,

Pour empdcher cette maladie d’entrer dans une étable, cette
étable doit étre spacieuse, bien aérée, bien éclairée, séche, et n'y
conserver que des animaux vigoureux et en parfait état de santé ;
I'alimentation doit étre saine et pas trop forcée; aucune personne
atteinte de consomption ne doit s’approcher des animaux.

Les animaux suspects doivent étre isolés et examinés par un
médecin, puis abattus immédiatement s'ils sont atteints de la ma-

o
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ladie ; leur corps doit étre brilé ou enterré profondément aprés
avoir 16 recouvert de chaux.

Lorsque, dans un troupeau, un animal en est atteint, il faut faire
venir un vétérinaire pour faire subir I'épreuve de la tuberculine
i tout le troupeau, L’étable doit élre ensuite sérieusement désin-
fectée,

La tuberculose des vaches est exactement la méme maladie que
la consomption des hommes, auxquels elle peut se communiquer,
soit par contact avec les animaux malades, soil par la respira-
tion de l'air de I'étable ¢l se trouvent ces animaux, soil par la
consommation de leur lait, spécialoment par les enfants, soit par
la consommation de leur viande, La question est donc excessive-
ment sérieuse, car celle maladie est trés répandue el on ne asurait
trop prendre de précautions contre la contamination.

En particulier, le lait d’'une vache ou d’un troupeau atteint de
tuberculose ne doit jamais étre ni consommé par les habitants de
la ferme, ni porté dans une fabi'que, ni vendu dans les villes, car
c’est un poison trés dangereux puisqu'il contient toujours de nom-
breux germes de la maladie.

[11.—MouToNS,

Gale des moulons.—Cetle maladic est due & des parasites qui
infestent la peau de 'animal.

Symplomes.—Démangeaisons intenses, de petits boutons rouges
apparaissent, s’ouvrent et laissent écouler un liquide ressemblant
a de I'eau; la gale se forme, el la laine tombe par places. On peut
avec un verre grossissant distinguer les parasites qui sont la cause
de cetts maladie,

Trailement.—Failes bouillir une livre de tabac dans cinq gallons
d’eau jusqu'a ce que toute la force du tabac soil passée dans I'eav.
Filtrez et ajoutez une livre de soufre par cinq gallons ¢’eau em-
Lloyée. Faites prendre aux moutons alteints de celle maladiz un

ain dans ce liquide. Le bain doil durer cinq minutes, Il faut
gratter vigoureusement I'animal de maniére a faire pénélrer la
solution dans la peau et & ouvrir les boutons et les gales, Placez
ensuite le mouton sur un rack et pressez la Loison pour en faire
sortir le liquide que vous pourrez recucillic pour vous en servir
contre les tiques.

Clavelée.—Séparez les animaux sains de ceux qui sont malades
et ne les envoyez pas dans les pdturages ni dans les bergeries
contaminés. Neltoyez soigneusement les pattes atteintes en enen-
levant la pourriture et les corps étrangers. Faites passer les brabis
alteintes dans une auge contenant uve livre de vitriol bleu fpar
trois gallons d’eau. Envoyez le troupeau contaminé dans des
paturages élevés el secs si possible.

Ver dans la téle.—Ce ver est la larve d'un taon qui dépose ses
ceufs dans les narines du mouton. 1l reste 14 durant I'hiver et an
printemps, ne lui faisant souvent aucun mal, mais causant quel-
quefois beaucour d'irritation de la membrane du nez avec un
écoulement purulen et rendant 'animal stupide.
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Trailement.—~Injectez dans les narines une solution de tabac
ou un mélange de térébenthine et d’huile d’olive par parties égales
pour tuer la larve et amener son expulsion, et placez en méme
temps I'animal dans une chambre chaude. On peut encore I’ex-
poser & la fumée du soufre pendant 15 minules, aussi fort qu’il
peut la supporter et répélant ce reméde une fois par jour pendant
3 ou 4 jours,

1V.—Ponrgs.

Choléra du pore.—~C’est une maladie con'agieuse particuliére
aux pores.

Symptdomes.—La période d’incubation de la maladie dure de
trois & quinze jours. Frissons, nez chaud et sec, perte de 'appeétit,
I’animal reste couché sous sa litidre, ses yeux sont enfoncés, il ne
marche que difficilement.

Chaleur et sensibilité de la peau, avec plaques rouges el taches
noires ; la respiration devient difficile ; I’animal tousse fortement. Le
ventre est sensible; & la constipation succéde une diarrhée fétide,

Prévenlion.—Si cette maladie se déclare dans une porcherie,
tuez et enterrez de suile les animaux atteints. Désinfectez tout ce
qui les a touchés en employant une solution d’une demi-once de
sublimé corrosif dans quatre gallons d’eau.

Brilez toute la paille et la litidre qui a servi & ces animaux.
Placez ceux qui ne sont pas atteints dans une étable propre et
saine. 8i vous le pouvez, partagez les porcs en petils lots que vous
isolerez les uns des autres.

Mettez & la disposition des porcs du charbon de bois ou du noir
animal et ajoutez i I'’eau que vous leur donnez & boire dix gouttes
d’acide carbolique par chaque 150 lbs de poids vif.

Prenez chaque jour la température de chacun des animaux en
insérant la boule du thermometre dans le rectum et éloignez tous
ceux dont la température atteint 103 et au-dessus.

Tuez de suite tous ceux chez lesquels les symptdmes de la ma-
ladie se manifestent.

Il n'y a guére de remédes et la meilleure manidre d’éviter la
maladie est de soigner convenablement les porcs dans des étables
saines et projres,

Les germes de la maladie peuvent se transmetire par le vent,
ar les oiseaux, par les vétements el les souliers de ceux qui ont
a charge des porcs et qui s'approchent d’animaux contaminés.

Vers inleslinauz.—C’est une des maladies les plus communes
des pores.

Sympldmes.—La toux est généralement le premier symptéme
observe ; les animaux ont un appétit vorace, leur viande n'est pas
ferme et ils accusent des signes de mauvaise santé. Si on examine
leurs déjections on y découvre facilement des vers ou leurs ceufs,

Trailemenl.—Donnez une cuillerée & thé d’esprit de térébenthine
ar chaque 150 Ibs de poids vif d’animal, en le mélangeant & du
ait ou & de 'huile. Mettez du sel ordinaire constamment & leur

disposition. Donnez-leur des aliments substantiels et facilement
digestibles.
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DESINFECTANTS ET DESINFECTION.
LISTE DE DESINFECTANTS.

(Sternberg.)

Les agents les plus puissants pour la destruction des matiéres
contaminées contenant des spores infeclieux sont les suivants :

1. Le feu.—Destruction compléte par la combustion.

2. La vapeur sous pression (221° F.) pendant 10 minutes.

3. L’eau bouillante pendant une demi-heure.

4. La formaline (solution & 5 ojo ou & I'étal gazeux.)

5. Le chlorure de chaux. (Il doit contenir au moins 25 pour
cent de chlore utilisable.) Solution & 4 ojo.

gi. Le bi-chlorure de mercure (sublimé carrosif). Solution de
17500.

’Pour la destruction des maliéres contaminées par des micro-
organismes mais sans spores, on emploiera les moyens suivants :

1. Feu,—Destruction compléte par combustion.

2. Eau bouillante pendant 10 minutes.

3. La chalsur sdche (230° F.) pendant deux heures.

4, La formaline en solution a 4 0jo ou sous forme d= gaz,

5. La chlorure de chaux. Une solution & 2 0j0.

6. Une solution de soda chloruré. Elle doil conlenir au moins
3 0jo de chlore utilisable. Solution & 10 ¢0.

. Bi-chiorure de mercure. Solution 132000,

8. Acide carbolique. Solution & 5 ojo.

9, Sulfate de cuivre. Solution & 5 oj0.

10. Chlorure de zinc. Solution & 10 0p0.

11, L’acide sulfureux. (Il faut briler de 3 & 4 1bs de soufre par
1000 pieds cubes dair.) L’exposition pendant 12 heures & une
atmosphére contenant au moins 4 volumes de ce gaz sur cent, en
présence de I'humidité,

REGLES DE DESINFECTION DES ETABLES ET ECURIES DANS LE CAS DE
MALADIES CONTAGIEUSKS. (Trumboner.)

1. Enlevez toute la litiére, le foin, les balayures et brillez-les.

2. Transport-z teut le fumier sur une terre ou les animaux ne
peuvent avoir acces et enterrez-les.

3. Lavez soigneusement les auges, les créches, les racks & foin
et toutes les boiserles avec de l'eau chaude dans laquelle vous
aurez fait dissoudre deux onces d’acide carbolique par gallon.

4, Passez & la chaux tout l'intérieur de la bdlisse, aprés avoir
ajouté au lait de chaux une livre de chlorure de chaux par quatre
gallons d’eau. On emploiera assez de chaux fraichement faite
dans le lait de chaux, pour que les parties passées & la chaux
restent blanches. 1l faudra spécialement passer & la chaux les
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cOlés et le fond des slalles, les augrs, les créches, les rdleliers &
foin (& l'intérieur et & 1'extérieur),

5. Toutes les boiseries pourries doivent étre enlevées, brilées
et remplacées par des neuves.

6. Tous les seaux, les fourches, les pelles, les balais et autres
outils employés dans I’étable seront lavés et couverts de la méme
solution.

7. Tous les dallots et les drains seront netloyés soigneusement
et désinfectés par une solution de chlorure de chaux & raison de
une livre de chlorure de chaux par 4 gallons d’eau.

En cas d'épidémie de morve, tous les harnais, les timons, les
brancards des voitures, etc, doivent étre lavés avee soin avec de
I'eau chaude et du savon, puis huilés avec de 1'huile contenant
une partie d’acide carbolique pour 10 d’huile, Avant d’étre huilés,
les harnais doivent étre pendus en plein air pendant une semaine.

Dans un café,

—Gargon, esl-ce que ce sont ]a vraiment des cigares de la
Havane ?

—Dame ! monsieur, autant que la chose est possible avec l'in-
surrection actuelle.

GAMME DE LA VERTU.

Do—minez toutes vos impressions ;
Ré—sistez sans cesse & vos passions;
Mi—litez contre vos inclinations ;
Fa—cilitz & tous vos relations;
Sol—licitez pour tous le pardon ;
La—pidez la nature sans compassion ;
Si—gnalez-vous dans ’abnégation ;
Do—cile & Jésus, vous aurez tous ses dons,

Un monsieur, décoré le 14 juillet dernier, va demander & la
mairie un extrait de son acte de naissance. On le |ui donne, il
le lit attentivement, puis, s’adressant avec un sourire a I'em-
ployé :

—Ne pourriez-vous pas ajouler : chevalier de la Légion d'hon-
neur ?

—Gargon, changez l'eau de cette carafe; elle est affrensement
trouble.

—Oh ! non, Monsieur, I'eau n’est pas trouble, c'est la carafe qui
est sale.

J’approuverais que la coutume s’introduisit de faire une féte de
'anniversaire du mariage, afin que mari et femme, confessés et
communiés, recommandassent & Dieu, ce jour-la, avec plus de
ferveur le bonheur de leur ménage, renouvelant le propos de le
sanctifier, et reprenant haleine en Notre-Seigneur, pour porter les
charges de leur vocation. (S. Frangois DE SALES).
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VOLAILLES.

L'AGE DES POULES ET DES COQS,

C'est toujours une question assez difficile que de se rendre
compte de I'dge des coqs et des poules, quand on ne les a pas vus
naitre dans sa propre basse-cour.

Le journal !I'Elevage nous donne, i ce sujet, d'utiles indications
pratiques,

La connaissance de I'dge des coqs et des poules se déduit trés
bien de I'observation de I'éperon et des plumes des oiseaux.

Jusqu'd I’dge de 4 mois et demi, le poulet ne montre pas d’éperon
ou torse; & la place ol doit apparaitre cel organe, existe une
écaille plus grande que les autres. Sous cette écaille, de 4 mois
el demi & 5 mois, se form= une légére prolubérance. A sept mois,
I'éperon mesure environ une ligne de long ;& un an, il a cinq lignes
et il est tout & fiit droil, A deux ans, il a de 8 4 9 lignes et il se
recourbe en bas ou en haut, A trois ans,ila 124 13 lignes et il
est arqué, la pointe étant le plus souvent en haut, A quatre ans,
la longueur de I'éperon atteint de 16 a 18 lignes, el de 20 4 22
lignes a cinq ans.

Quant aux indications des plumes, elles sont précieuses en
raisonde celte circonstance qu'elles permetlentde contréler celles
fournies par 'examen des ergots.

A sa naissance le poussin est couvert d'un duvet jaundtre et fin
qui persiste jusqu’an dixiémse jour environ. Du dixiéme jour & cing
semaines, il est couvert de petiles plumes, miis sans les régimes
primaires. A six semaines, la premiére grande régime, l'une des
dix que "on appelle primaires et qui s'attachent & I'extrémilé de -
I'aile, apparait.—La deuxidme la suit & dix ou douze jours d’inter-
valle, el (e méme pour les autres, en marchant de dedans en
dehors. La dernigre, siluée tout a fiit & l'extrémité de laile,
apparait done environ quatre mois aprés la premiére, c'est-d-dire
quant le poulet a environ 5 mois et demi,

LES POULES ET LA PRODUCTION DES OEUFS.

Toul le monde sait I'imporlance du commerce des ceufs et
quelle source de richesse il offre aux cultivateurs. Toute tentative
faite pour ameéliorer cetle branche de nos produits doit &tre
accueillie avec faveur. Voici comment il faut procider pour
arriver & augmenter du double ou du moins d’un tiers la producs
tion des ceufs. Chaque année, toules les poules qui ont dépassé
I'4ge de trois ou quatre ans doivent prendre le chemin de la
marmite on du marché, C'est un point essentiel, et il faut &tre
impitoyable si l'on veut arriver & un bon résultat économique.
La poule de deux & trois ans donne le maximum de la production.
Vers la quatridme année, elle pon:l moins, mais les ceufs sont plus
gros ; puis la production va en déclinant chaque année. La poule
de cing ans colte autant & nourrir que celle de trois ans et produit
moins, Il n’y a donc pas lieu d’hésiter, d’autant plus que les
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jeunes poules, avec les soins convenables, pondent & l'arridre-
saison et en hiver, époque ou la valeur des ceufs est double, triple
de celle de I'été.

Jamais une vieille poule ne pond I'hiver.

Avec des poules de un, deux et trois ans, bien soignées, bien
nourries, on est presque assuré d'avoir toute I'année des eeufs frais.
A ce systdme, on gagnera, en outre, de ne plus manger de volailles
coriaces, car la poule de trois ans est encore trés boune,

08 POUR LES VOLAILLES,

Un fait bien établi, ¢'est que si 'on veutl garder des volailles
pour la rroduction des ceufs en hiver, il est nécessaire de leur
donner des os crus ou verls coupés en petils fragments, Lorsque
les poules sont en liberté, au printemps et en éLé, elles trouvent
dans les champs et prés des batiments de la ferme tout ce qui est
nécessaire a la formation des ceufs, du gravier, de la chaux, des
insectes, des grains, etc. En hiver, il faul donc leur procurer des
aliments analogues.

Les os verls sont riches en protéine ou aliment azoté, Si les os
onl de plus un peu de viande adhérente, ils n’en seront que plus
nourrissants,

Mais les os sont formés principalement de phosphate de chaux,
substance des plus précieuses pour la nourriture des volailles et la
formation des ceufs. Les fragments d’os remplacent avantageuse-
ment le gravier recherché par les poules pour faciliter la digestion
de leur nourriture. Ils valent micux aussi que les écailles d’huftres
puisqu’ils contiennent, outre la chaux, de I'acide phosphorique.

En résumé, les os verts constituent un aliment azoté, un aliment
phosphaté, contiennent de la chaux pour I'écaille de I'eeuf, ne
colitent & peu préds rien et conviennent & toutes les races de
volailles jeunes on vieilles,

On peut donc affirmer que, pour la nourritura des volailles et
pour la production des ceufs, il n’y a pas de meilleur aliment que
les os verts broyés ou plutdt coupés en petits morceaux, et il faut
ne jamais manquer de les introduire dans les rations données aux
volailles, surtout lorsqu’on a en vue la production des ceufs &
I’époque on ils se vendent au plus haut prix du marché, ¢’est-a-dire
au milieu de I’hiver.

NOURRITUR!. DES POULES,

Il y a deux choses & considérer dans le rationnement des animaux
de basse-cour: lo la quantité & donner; 20 la qualité d-s aliments,
Les poules lrop grasses pondent moins ; aussi dans un élevage
libre, il convient de ne pas donner au-dela du nécessaire, et ce né-
cessaire est estimé en moyenne & 2 onces de grains par téte et
par jour, en deux repas; les grandes races demandent 3 onces.
Cetlte nourriture sera donnée le matin, une hewre aprés le
lever, sous forme de pdtée de farines diverses, avec son ou poms-
mes de terre ; le soir, en grains. Il convient encore, pour évi-
ter des bousculades, pour laisser plus de latitude aux peliles

il
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mangeuses, d’éparpiller la nourriture et, mieux encore, de’ la
placer dans des augettes longues, éloignées les unes des autres,

Quant & la qualité de la nourriture, tous les grains disposent &
la ponte, mais il faut varier le plus possible la nourriture : blé,
sarrasin et avoine par liers, par exemple.

On y ajoute de la verdure, si l¢s poul2s n’en ont pas a leur dis-
position : salade, choux, oseill2, épinards, tréfle, luzerne, et pour
éviter le gaspil'age, il convient de présenter c:tte nourriture en
petiles bottes suspendues i la portéa des animaux.

NOURRITURE DES CANARDS.

Les jeunes canards mangent beaucoup. Bien des éleveurs leur
font de cinq & six distributions d’aliments par jour ; d’autres, il
esl vrai, limitent leurs rations & trois ou quatre par viogt-quatre
heures.

Quand les canelons ont atteint dix jours, ces repas, dont I'un
esl donné de bonne heure dans la matinée, doivent élre assez
plantureux,

Il est amusant de voir aller les canetons & I'eau dés qu’ils ont
pris un repas et s’y trémousser avec gaieté. Quand ils en sortent,
ils dorment un peu ; mais en se réveillant ils pensent de suite &
satisfaire leur gloutonnerie.

Lorsqu'ils ont quatre semaines, beaucoup de personnes les a -
mettent dans Ja basse-cour pour prendre leurs repas avec les
autres volailles, mais & mon avis mieux vaut, pour toute chose,
leur faire mener une vie séparée. A cet 4ge d'un mois on leur
donne de I'avoine, des pommes de terre cuites et écrasées, du son
humecté, des déchets de moulin.

Quand ils ont trois mois et qu’ils sont dits croisés, c’est-d-dire
quand les extrémités de leurs ailes se croisent sur le dos, on peut
leur offrir beaucoup moins de nourrilure, parce qu’ils trouvent
tout seuls un- foule de choses & manger au dehors.

D’ailleurs, le moment est venu de les tuer ou de les vendre.
On ne garde, aprés la treizidme semaine, que ceux qui sont des-
tinés & la ponte ou & la reproduction, parce que la chair perdrait
de sa tendreté passé ce délai.

Apres la seconde semaine, il est bon de méler un peu de soufre,
chaque deux jours, aux uliments des canmetons: environ une
cuillerée & dessert bien pleine aux repas de la journée ol le sou-
fre leur est offert.

Oette substance les aident & prendre leurs plumes et accélére
leur croissance.

Toutefois, une quinzaine avant de les tuer on supprime le sou-
fre, pour éliminer de leur chair la saveur déplaisante qu’il lui fait
contracter., On doit avoir soin, aussi, d’offrir aux canards un peu
de nourriture animale jusqu’au jour ol ils la trouvent eux-mémes
hors de leur basse-cour.

Rien n'est & négliger sur la ferme ; pas plus le poulailler qus le
reste. Une basse-cour bien élablie et dirigée avec soin el intel-
ligence est, pour le cultivateur, & la fois une source de confort et
de profit.
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LE VINGTIEME SIECLE.

Quand commencera le vinglidme sidcle ?

En 1900 ou en 1901 ? La question semble toute simple au pre-
mier examen, puis on s'y embrouille. Voici la solution qui a été
donnée récemment & 'Académie des sciences. L'Académie a
décidé que le vingtieme siécle commengait en 1901 et non en 1900,
malgré les documents d’aprds lesquels Geethe, Louis XIV et
Victor Hugo exprimaient I'avis que le 20e sidcle commencerait
en 1900. Du reste, monsieur Bertrand a fait remarquer qu'il n'y
avait pas eu d’année zéro et que par conséquent on a débuté par
'année 1. Donc le prochain sidcle commencera en 1901 le ler
janvier,

PHILOSOPHIE :
Par leur meilleur cdté, sachons prendre les choses ;
Vous vous plaignez de voir les rosiers épineux ;
Moi, je me réjouis et rends grice aux cieux
Que les épines aient des roses. ALPHONSE KARR.

AU MARCHE AUX CHEVAUX

Un maquignon, sur le point de conclure une bonne affaire,
appelle son garcon:—Il s’agit de faire courir le cheval en ques-
tion. Une fois monté sur I'animal, le gar¢on, ne sachant quelle
affaire traite son maitre, lui demande :—Dites-donge, patron, est-ce
pour vendre ou pour acheter, qu'il faut que je fasse trotter.

&ncres Adrien Maurin

MAISON FONDEE EN 1790.

Gve TOIRAY-MAURIN

Gendre et successeur.

Encres de toutes sortes
pour l'écriture.

Premiéres récompenses aux Ex-
positions Universelles de
1867 a 1889.

Demandez-les a votre Libraire.
J. B. ROLLAND & FILS, 6 & 14, rue Saint-Vincent, Montréal,
(Seuls agents pour le Canada.)
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. ARBRES ET PLANTES.

LE TILLEUL.

Il y a peu d’arbres qui fournissent autant de produils aussi
variés que les tilleuls, Il y en a de nombreuses variétés parmi
lesquelles le tilleul & petites feuilles est le plus important.

11 y a beaucoup de tilleuls dans la province, aussi n’est-il pas
inutile de faire connaitre les nombreux avantages que présente
cet arbre,

Le bois de tilleul est impropre & la construction; par contre,
en raison de sa blancheur et de sa légéreté, il est souvent em-
ployé par les ébénistes pour les parties inférieures des meubles,

Comme ce bois est peu sujet & la vermoulure, il est trés propre
aux travaux duo tour. Les sculpteurs recherchent ce bois & cause
de son homogénéité et de la facilité ave: laquelle il se laisse
ébaucher dans tous les sens.

Le charbon du tilleul sert & la fabrication de 11 poudre; il est
aussi trés fréquemment employé pour les desseins dits ¢ au fusain,”

Les feuilles de tilleul constituent un fourrage verl trds goité
dd bétail et qui forme une précieuse ressource dans les années
sdches. La relation nutritive de ces feuilles est trés voisine de
celle du foin.

Dans quelques contrées, la sdve du tilleul, fortement sucrée, sert
4 préparer, par fermentation, une liqueur vineuse assez agréable.

Le nectar des feuilles de cet arbre et la matidre visqueuse et
sucrée exsudée par les feuilles sont fortrecherchés par les abeilles,
et le miel de tilleul est justement apprécié des amateurs. Mais ce
qui fait surtout la valeur des fleurs de tilleul c'est leur emploi en
médecine,

Ces fleurs, qui se montrent en juin et juillet, dégagent une odeur
trés agréable qu’elles conservent gar la dessiccation ; elles sont
anlispasmodiques au premier chef et sont employées avec
succds en infusion & la dose d’une forte pincée par chopine
d’eau bouillante. On laisse infuser dix minutes. Cette infu-
sion s'emploie contre les fidvres légdres, les maux de téle,
I'énervement, les vapeurs, les bouffées de chaleur et les indiges-
tions, C(’est dans tous ces cas le meilleur rem&de pour les jeunes
bébés. L'infusion de tilleul est méme souvent consommée & la
maniére du thé. Aromatisée avec un peu de rhum ou de cognac
elle est en effet d’'un goit trés agréable et éminemment digestive,

La fleur de tilleul se vend chez les pharmaciens 60 & 75 cents
la livre et plus. Si vous achetez des fleurs de tilleul, recommande
M. Radin, prenez garde qu’on ne vous vende sous ce nom la
grande bractée qui supportent les fleurs, Cette braclée n'a pas
celte odeur suave en laquelle résident les qualités du tilleul et
dues & une huile aromatique.

Quand, dans les beaux jours de I'année, vous réverez sous I'om-
brage des tilleuls et que vous vous plairez & respirer le suave par-
fum de leurs fleurs odoriférantes, rappelez-vous les vertus bienfai-
santes de cet arbre qui vient, heureusement, dans nos campagnes,

e
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fournir des mélicaments simples, peu colleux et préférables aux
drogues des officines.

LES ARBRES FRUITIERS D'APPARTEMENT.

On cultive en Europe les arbres fruitiers en potiches, en vases
de Chine et méme en simples pots de terre ; les arbres, non seu-
lement viennenl & merveille, mais encore donnent de jolis et
excellents fruits. On a des péchers, des abricotiers, des cerisiers
de salon de prés de 2 pds de haut, dont les fruits viennent se
cueillir & la hauteur des lévres.

L’arbre est dans une jardiniére ; on sent le parfum de ses fleurs,
et deux mois aprés, on cueille les fruits savoureux. M. Th, Rivers,
qui est le principal promoteur de ce genre de culture, croit que
ces arbres senl destinés & occuper la premiére place dans nos
desserls,

L’arbre est si petit, bien que chargé de fruits, qu'on pourra
Rlacer prés de chaque convive un pécher, un abricotier, & peine

aul d'un pied et porlant une moyenne de trois & cinq fruits.

Servir le fruit sur I'arbre constitue évidemment une idée sédui-
sante qui serait trés-appréciée chez nous. EL puis les amateurs
verront chaque jour se développer le fruil sous leurs yeux, et ce
genre de culture ne sera pas sans amuser et intéresser les mem-

res de la famille. Il suffit, pour obtenir ces arbres fruitiers nains,
de planter en pot un jeune arbre fruitier, en le débarrassant de
ses grosses racines; c’est par le chevelu que se fait la nourriture
et, dans un pot méme réduit, il y a assez de terre pour fournir au
développement du petit arbre. M. Ingram a obtenu jusqu’a six
grappes de raisin sur des vignes cultivées en pot et dgées & peine
de dix-huit mois. La nouvelle culture se définit en trois mots :
vite, bien et facile.

TAILLE DES ARBUSTES A FLEURS,

Beaucoup de personnes coupent et taillent leurs arbustes en
formes réguligres, s'imaginant qu'un contour régulier ajoute a
leur aspect et & leur beauté, Tandis que la symétrie et la régu-
larité des formes conviennent & un arbuste, encore faut-il que cette
qualité ne =oit pas obtenue au détriment de sa vigueur et de sa
grdce naturelle.

Chaque espéce (’arbuste présente un aspect el un feuillage
caractéristiques que nous devons lui conserver autant que possi-
ble. 1! est nécessaire de faire un élagage judicieux, pour mainte-
nir la santé et la vigueur, mais quant & tailler toule espgce d’ar-
bustes d’'une manigére uniforme, ce serait méconnaitre leur beauté
naturelle, pour ne pas dire plus. Les Weigélias, Deutzias, Forsy-
thias, et les Syringas, fleurissent sur le bois de 'année précédente ;
par conséquent, ces buissons ne doivent pas étre taillés en hiver
ou au printemps, mais il faut le faire au mois de juillet, aprés
qu'ils ont fini de fleurir; en raccourcissant alors ou en enlevant
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le vieux bois, on provoque la croissance du jeune bois, lequel
fleurira la saison suivante.

Les Spiraeas, Lilas, Althaeas et Chévrefeuilles peuvent é&tre
taillés en automne ou d2 bonns heure au printemps, mais il ne
faut en raccourcir les branches que pour leur conserver une bonne
forme. Le vieux bois doit étre élagué de temps & autre, et les
gourmands et rejetons seront enlevés dés leur apparition. La meil-
leure époque, cependan!, pour la taille de tous les arbuses, est
celle qui suit leur floraison. L’ ¢ Hydrangea paniculata grandi-
flora ” doit &tre taillé fortement et elagué de bonne heure au
printemps ”’

Rosiers.—Les variétés « Hybride perpétuel'e ” et ¢ Roses Mous-
seuses ' doivent étre taillées en automne ou de bonne heure au
printemps, avant la reprise de la vég tation.

Les variétés ¢ Persian " et ¢ Harrison jaune,” si belles et si
rustiques, demandent a étre taillées avec soin en juillet ou en aoit,
Oa enléve le bois faible et on raccourcit seulem=nt de quelques
pouces; en les taillant trop court on les empécherait de fleurir,

PROBLEME NON ENCORE RESOLU.

Les terres grélées sont empoisonnées et perdent leur fertilité
pour un temps assez long ; c’est un fait d’observation admis par
tous les habitants des campagnes ; on n’en a jamais donné, que
nous sachions, une explication scientifique,

CULTIVONS L'OSIER, EN 1898,

L’industrie de la vannerie (art de fabriquer des paniers, cor”
beilles, mannes, avec les brins de 1'osier) et la culture de l'osier
méritent d’étre développées dans la province

L’osier, qui appartient & un groupe d’arbustes du genre saule,
réussit trés bien ici et, si on le cultivait avec les quelques soins
peu nombreux qu’il réclame, on pourrait ea tirer des profils
notables en I'utilisant, pendant la morte saison, & la fabrication
des paniers de toutes espdces que jusqu'a présent nous imporions
4 grands frais,

Déji les révérends Pdres Trappistes d’Oka emploient 1'osier et
en fabriquent des mannes ou des paniers trés légers et en méme
trmps tres solides.

On propage l'osier par plangons (fortes boutures) d'un pied de
longueur,

L’osier aime les terrains bas & sol profond, frais, bien ameubli,
les bords de I'eau courante, mais il craint les eaux stagnantes et
ne réussit pas dans les climats trop chauds.

Les diverses espdces de saules les plus généralement cultivés
en vue de I'emploi industriel de leurs branches ou rejets flexibles
sont : le saule rampant, réservé pour la vannerie superfine, les
saules hélice, pourpre, amandier, ondulé, utilisés pour la vannerie
fine ; les saule osier, des vanniers, Daphné rouge, qui servent &
confectionner la vannerie moyenne. Les saules penlendriqueé,
marceau, fragile, de Smith, sont employés avec les précédents &
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la grosse vannerie. Les cuveliers ou fabricants de tonneaux, ate.,
se servent des saules marceau, amandier, fragile, hélice.

Les tonneliers, les vignerons et les jardiniers utilisent les saules
osier, pourpre, rouge et hélice.

En Evrope cette culture est trés développée. Au Canada, elle
ne demande qu'd I'dlre. Avis aux cultivateurs de progrés qui
désirent augmenter les revenus de la ferme,

DE LA FECONDATION DES PLANTES PAR LES ABEILLES,

On peut affirmer, sans aucune exagération, que les abeilles
doublent la production fruiliére, agricole et méme vinicole.

Tout le monde sait que pour qu’il y ait fécondation d’une fleur
ol formation du fruit, il faut que I'anthére des étamines s’ouvre
et que le pollen, ou poussitre fécondante qu’elle contient, se
répande sur les stigmates du pistil ; mais pour que cetle opéra-
tion mystérieuse ait lieu, il faut des conditions atmosphériques
favorables, une température douce, un beau soleil. 8'il fait froid,
la végétation souflre et s’arréte, et I'anthére ne s'ouvre pas. 8i le
pollen est mouillg, il se coagule et la diffusion ne se fait pas; c’est
alors qu'intervient le réle merveilleux el providentiel des abeilles.

Dés les premidres chaleurs printaniéres, la reine commence sa
ponte, une agitation extraordinaire se manifeste dans la ruche, les
abeil'es s’échappent dans toules les directions et s’en vont & la
recherche, non pas du miel, dont elles se préoccupent peu alors,
mais du pollen dont elles ont besoin pour la nourriture du couvain.
8i, par suite du refroidissement de la température, la capsule qui
contient le pollen ne s’ouvre pas, elles la déchirent avec leurs
mandibules ; si le temps est pluvieux, bien que le pollen seit
mouillé, en se roulant dans le calice des fleurs pour le recueillir,
elles en aménent toujours le contact avec le pistil.

Tout s’enchalne dans la nature. Les fleurs fournissent le pollen
et e miel aux abeilles, et les abzilles changent les fleurs en fruits.

Elles sont donc de merveilleux agents de la fécondation des
plantes, non pas seulement pour les arbres fruitiers, mais pour
les céréales, blé, orge, avoine, les plantes dont on veut récolter la
graine (tréfle, ete.), ainsi que pour la vigne,

Conclusion : L'élevage des abeilles s'impose & la campagne.

CULTURE DU CRESSON DE FONTAINE DANS DES BAQUETS.

Nous recommandons aux amateurs de cresson de fontaine la
méthode suivante de culture qui est trés simple et qui donne de
trés bons résultals :

Un baquet quelconque, un tonneau scié en deux, par exemple,
fournit les bassins, Plagons-les dans un endroit ombragé de
préférence. Remplissons-les d’eau propre. A la surface de celle
eav, mettons une claie en osier ou une grille en fil de fer galva-
nisé (dans ce dernier cas, il faut qu'elle soit accrochée au bord du
bassin). Nous n'aurons plus qu'a nous procurer des rameaux de
cresson et & les déposer sur la claie ou sur la grille. Quinze jours
ou trois semaines aprds, les racines et les tiges se seront dévelop-
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pées. Nos bassins seront couverts de verdure, nous pourrons lui
demander déja quelques tendres tiges de cresson,

Il n’est pas nécessaire de renouveler 'eau, mais, bien entendu,
il faut entretenir les bassins aussi pleins que possib'e. On a ainsi
de beaun et vigoureux cresson de fontaine depuis mai jusqu'en
octobre.

On recommande de mettre dans I'eau un peu d’engrais chi-
miques salubles pour favoriser le développement du cresson.

Les engrais qui ont donné le meilleur résultat sont le sulfate
d’ammoniaque et le sulfate de fer mélangés (un peu de sulfate
d’ammoniaque, une pincée, et moins encore de sulfate de fer
(couperose verte) par gallon d’eau.)

Il est bon de renouveler la dose tous les vingl jours,

Ces engrais doivent étre bien pulvérisés et épandusa la surface
de I'eau, ou bien on les fail dissoudre dans un vase quelconque
contenant de I'eau el 'on verse ensuite la dissolution dans les
bassins.

Un pagillon blanc, la Piéride du cresson (Pieris rapa,) dépose
ses ceufs sur Jes feuilles de cette plante, et, au bout d’'une dizaine
de jours, ils donnent naissance & des petites chenilles vertes qu'il
faut s'empresser de détruire, Un arrosage au jus de tabac ou au
savon en a généralement raison. 1l y a bien aussi I'Altise (Allica
Oleracea) ; mais, en immergeant le cresson de temps en temps, on
se débarrasce de cel insecte.

Commenl enlever la mauvaise odeur d'une chambre nouvellement
peinte. Mettez au milieu de la chambre un vase plein de charbon
allumé, et jetez dessus deux ou trois poignées de grains de genidvre;
fermez, bouchez la cheminée et les fentes de la porte. On peut
ouvrir la porte 24 heures aprés, La fumée de genidvre a cet
avantage de ne rien détériorer dans la chambre, ni les tapisseries
ni les meubles.

Plumes Métalliques de

Blanzy Poure & (Cie

Universellement reconnues comme supérieures aux autres, pour
tous les genres d'écriture,
Demandez ces Plumes 4 votre Libraire, et faites-en l'essai.

J. B. ROLLAND & FILS, Montréal,
(Seuls agents pour le Canada.)
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A LA CUISINE

SOUPE AUX TOMATES,

Ebouillantez des tomales, pelez-les, coupez-les en morceaux, el
faites cuire avec sel, poivre et un morceau de beurre jusqu'a ce
w’elles soient bien cuites, Délayez une ou deux cuillerées a thé
e corn-starch d.uns de 'eau et versez sur les tomates bouillantes,
ajoulez ensuite la grosseur d’une noisette de soda & pite.
# Faites bouillir du lait & part, et, au moment de servir, versez-1e
sur les tomales sans laisser bouillir.

POTAGE BRETON,

Mettre dans la casserole un bon morceau de beurre ; quandila
fini de chanter, avant qu’il ne roussisse, y mettre & prendre cou-
lear quelques tranches d’oignons et deux ou trois beaux panais
que l'on coupe en tranches fines ; ajouter lo quantité d’eau néces-
saire pour le potage et laisser bouillir pendant deux heures; un
quart d’heure avant de servir, on ajoute dans la soupe, qu'on a eu
soin de passer (dans une passoire), un bol de lait bouilli,

Avant de jeter le potage dans la soupiére,on fait une liaison
avec un jaune d'ceaf et 'on serl immédiatement. Ce potage bien
fait, et avec heaucoup de panais, a un goit trés fin.

COTES DE VEAU A LA MODE,

Coupez, du quartier de devant, dix & douze morceaux des cotes,
_que vous poudrerez de farine, avec poivre et sel ; faites les rotir
dans du saindoux ; cela fait, ajoutez-y quatre carolles et quatre
oignons tranchés, trois pincécs de persil, une petite branche de
sariette, un peu de téles d- clous, trois chopines d’eau ct faites
bouillir le tout en le brassant souvent,

TRANCHES DE VEAUX AUX CEUFS.

Coupez vos tranches, baltez-les beaucoup ; battezsix ceuls, jetez
vos tranches dedans avec poivre el sel; mettez le tout dans du
saindoux bouillant et faites cuire lentement.

GIGOT DE MOUTON ROTI.

Prenez un gigot dont vous avez coupé le manche, meti¢z-le au

four avec un peu de beurre et un peu d'eau dans la léche-frite ;

- quand il est aux trois quarts cuit, metlez poivre et sel ; relirez-
le du four pendant quelque temps pour que le sel pénétre dans la
viande. Avant de servir, remettez du poivre et du sel, Ceux qui
aiment l'ail en emploient une gousse ou deux avant d’enfourner

le gigot.
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ENTREE AU VEAU. 1‘ ,
it

Hachez le veau (cuit d’avance), ajoutez-y un osuf avec sel et I
poivre. Faites une sauce blanche comme suit : prenez un morceau
de beurre de la grosseur d'un ceuf, ajoutez deux cuillerées & table
de farine, mélangez-les bien ; jelez dessus une demi tasse de lait
bouilli ; laissez épaissir un peu en chauffant dans une casserole
(sauce-pan) et versez cette sauce sur la viande hachée, et mélan-

gez. Beurrez une terrine et mettez-y celte préparation, couvrez 44
et faites cuire au bain-marie pendant une heure. Retirez alors i
et couvrez de petits pois verts. ‘ .‘H

¢ |

CROQUETTES. i

Voici une bonne manidre d’utiliser les restes de beeuf qui ont
servi & la soupe, ou autres restes de viande : Détachez la viande
des os ; ajoutez, si vous en avez, (lu veau froid ou du steak froid,
un peu de porc frais, trois ou quatre cuillerées & soupe de mie de
pain; assaisonnez de poivre et de sel, puis hachez le tout bien fin,
{iites-en des boulettes et roulez-les dans un ceuf battu el dans la
farine. Faites rotlir ensuite dans du beurre ou du saindoux bien

chaud.

CUISSON DES PATATES,

Les patates sont formées principalement d’une multitude de
petites cellules remplies d’amidon (fécule, empois). Sous I'ine
fluence d’un certain degré de chaleur maintenue quelque temps,
les cellules éclatent, se déchirent. Si on retire rapidement de 1'eau
bouillante, dans laquelle on I'a fait cuire, une patate bien déve-
loppée et parfaite, elle sera séche el farineuse, Mais si on la laisse
cuire trop longlemps, elle absorbera de I'eau dans ses cellules
déchirées, sera mouillée en dedans et perdra sa saveur. [l en est

¢ de méme avec les palates cuites au four, Des qu’elles sont
amollies, on doit les fendre pour laisser échapper la vapeur ; si on

ne prend pas cetle précaution, I'humidité sera absorbée par la
focule mise en liberté et on aura une patate d’un goit pdileux.

CROQUETTES DE POMMES DE TERRE.

Epluchez 4 Ibs de pommes de terre, lavez-les, metlez-les au feu
avec de I’eau froide et un peu de sel ; faites-les bouillir, égoutiez-
les. Passez-les au tamis pendant qu’elles sont chaudes, Ajoutez
quatre jaunes d’ceufs, un bon morceau de beurre, un peu de
persil, poivre el <el.

Travaillez pendant quelque temps, formez-en des boules ;
tournez-les dans le blanc des ceufs un peu batfu en neige et dans -
du biscuit rapé. Jetez-les ensuite dans du saindoux bouillant et
laissez-les jusqu'a ce qu'el'es prennent couleur, égoultez-les et
servez chaud.
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CHOUCROUTE.
Commenl on la prépare.

Prenez 10 choux blancs gque vous épluchez et coupez en deux et
que vous coupez en lranches aussi minces que possible. (On peu
aussi emrloyer des machines spéciales pour cet usage). Les choux
élant taillés, metlez du sel dans un tonneau de grandeur propor-
tionnée, mettez sur ce sel un lit de choux, puis une couche de sel
el ainsi de suite jusqu'a ce que le tonneau soit plein. (Il faut 1 Ib.
de sel pour 25 |bs de choux). Recouvrez les choux d'un linge
blace ; remettez le couvercle du tonneau par-dessus et placez sur
¢e couvercle un poids de 50 & 60 lhs. Quinze jours aprés, Otez le
linge que vous lavez & I'eau claire ; renversez le tonneau pour que
le jus produit par la pression s’écoule ; faites dissoudre 2 lbs de
sel dans 1 gallon d’eau, versez cette saumure sur les choux ;
remettez le linge, le couvercle el le poids, Quirze jours aprés, la
choucroute est propre & la consommation.

Quelques personnes mettent encore, en faisant les lits, des baies
de geniévre : pour 50 Ibs d= choux, 3} onces de baies,

TOMATES FARCIES,

Prenez des tomates rondes de moyenne grandeur, enlevez le
rond de dessus, dlez-en les semences et mettez du sel & l'intérieur,
Vous les remplissez avec de la farce composée de mie de pain,
poivre et sel, oignon et persil et deux jaunes d’eeufs; on peut y
ajouler si on veut de la viande de saucisse et du jambon hachse
fin, Mettez-les pendant un quart d’heure dans un four trés-chaud.

CONSERVES DE TOMATES.

Ebouillantez les tomates et pelez-les. Placez-les dans un chau-
dron émaillé, faites-les bouillir tranquillement pendant une demi-
heure, et versez-les, bouillantes, dans des jarres chauffées d’avance
et que vous fermerez hermétiquement.

PAIN DE SAVOIE

Battez quatre ceufs, séparant les blancs d’avec les jaunes ; ajou-
tez deux tasses de sucre, une tasse de lait, trois quarts de tasse
de beurre défait en créme, trois tasses de farine, trois cuillerées &
thé de poudre & pdle mélée avec la farine, et quelques gouttes
d’essence au goit, Metlez cette pite dans un moule et faites cuire
au fourneau a chaleur modérée.

JANOISES,
Prenez trois eufs et leur pesanteur de sucre blanc, et autant de

| beurre; battez bien le tout, meltez-y de la farine, avec vn4 cuil-

~ lerée & thé de poudre & ypdte pour assécher cette pdle; ensuite.
I'ayant étendue, coupez avec un verre et failes cuire sur une téle.




GATEAU DE FARINE DE BLE-D'INDE.

Baltez un ceuf, ajoutez-y une tasse de sucre, un petit morceau
de beurre, une chopine d’eau froide, deux tasses de farine de blé-
d’Inde, une tasse de farine de blé (fleur), une cuillerée & thé de
créme de tartre, une cuillerée & thé de soda, un peu de sel. Faites

) cuire au fourncau a chaleur modérée.

EXCELLENTS PETITS PAINS AU GINGEMBRE.

Mettez une cuillerée & thé de soda dans une tasse & thé, versez- |
y trois cuillerées & soupe d’eau bouillante, ajoutez quatre cuille-
rées & soupe de beurre fondu, ou de graisse, remplissez la tasse ‘
de mélasse, ajoutez sel et gingembre au goit ; failes un mélange i
aussi mou que possible avec de la farina, roulez et coupez avec i
un verre ; faites cuire au fourneav,

SOLFERINO,

Une demi-tasse de beurre défait en créme, une tasse de sucre
blane, trois blancs d’ceufs battus en neige, une demi-ltasse de lait,
deux tasses de farine, trois cuillerées & thé de poudre & pdte.
Faites cuire au fourneau.

BISCUITS A L'ANGLAISE,

Prenez quatre blancs et quatre jaunes d’ceufs que vous batlez
séparément ; ajoutez, aprds les avoir remélés ensemble, deux lasses
de sucre, une demi-tasse de beurre défait en créme, une tasse de
lait, trois tasses de farine, deux grandes cuillerées de poudre &
pdte, une poignée de raisins de Corinthe; mélez bien le tout el
faites cuire dans des petits moules en fer-blanc.

BISCUITS AU GINGEMBRE.

Une pinte de mélasse mélée avec une demi-livre de beurre fondu,
un pot de farine préparée, une forte cuillerée a table de gingem- :
) bre. Faites cuire dans des moules. ‘A

POUDING AUX POMMES,

Quatre ceufs ; les jaunes battus avec une {asse de sucre, trois-
quarts d’une tasse de lait, un morceau de beurre de la gros-
seur d'un ceuf; deux tasses de farine, trois cuillerées & thé de
poudre & pdte mélée avec la farine. Mellez cette préparation sur |
des pommes cuites d’avance, Faites cuire au fourneau. Battez les |
blancs d’ceufs avec une demi-tasse de sucre, de I’essence au gout, 4
mettez sur le pouding cuit, et faites dover au fourneau.
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VIN DE RAISINS SECS,

lo Se procurer un quart de vin vide de 40 gallons, le défoncer
& une extrémilé, le placer debout, l'ouverture en haut, sur une
caisse retournée ou un support quelconque, & hauteur convenable
pour le soutirage, et dans une chambre ou il est possible de main-
Lenir une tempéralure constante d’au moins 65° F.

20 Percer un trou vers l2 bas 4 deux ou trois pouces du fond et
boucher ce trou avec un long bouchon de bois. C'est par ce
trou qu’'on soutirera le vin une fois fini, en y introiuisant, & la
place du bouchon de bois, une chantepleure en bois, munie & son
exirémité d'une allonge en forme de tube en fer-blan: d’environ
10 pouces de long, fermé & une de ses extrémilés et percé de petits
trovs. Le vin filtrera dans la chantepleure par c-s petits trous et
les marcs du raisin ne vieniront pas la boucher. On n’introduit
la ehantepleure avee son allonge en fer-blanc qu'au moment de
soutirer le vin, parce que le fer-blanc introduit de suite pourrait
8tre rong- par le vin et lui communiquer un mauvais goit,

3o Remplir le quart d'eaun jus 'w’a six pouces du bord. L'eau
doit étre @ la température de 80° a 85°, C’est la une condition
essentielle de réussite. On en chauffe une pactie avant de 'ajouter
pour amener le tout & celte température.

40 Ajouter 25 a 30 Ibs de sucre hlanc, et le faire fondre entidre-
ment en agitant 'eau avec un biton. 8ion ne fait jas fondre le
sucre de suite, il se forme un sirop épais qui reste au fond du
quart et ne se dissout qu'a la longue et la fermentation dure plus
longtemps, Tout le sucre sera transformé en alcool pendant la
fermentation et, celle-ci terminée, il n’en restera plus dans le
liquide. Le bul de ce sucre est donc de donner de la force au
vin et non de le sucrer,

50 Une fois le sucre fondu, ajouter 70 1bs & 75 1bs de raisins secs
de Corinthe, Ces raisins doivent s’acheter non travaillés, non net-
toyés et non dépouillés de leur sucre. Lorsqu’on les écrase entre
les doigts, ils doivent coller fortement & ceux-ci, et tassés ils doi-
ver . se prendre en molttes solides,

bo Ajouter dans le quart une cuillerée & table de tanin a vin.
Ce tanin est facultatif, maisil donne plus de corps au vin et le
vin qui en regoit s’éclaircit plus vite,

7o Brasser fortement le toul, employer comme couvercle mo.
bile le fond enlevé et abandonner le quarl a la fermentation.
Celle-ci commence au bout d’un jour ou deux et dure de quinze
jours & trois semaines, Pendant sa durée, le liquide bout, le
raisin monte & la surface, et, si on I'’enfonce dans le mot, il
g'y forme une forta couche de mousse a la surface.
Pendant la fermentation il n'y a rien & faire si ce n’est de
brasser chaque jour le quart avec un bdlon, une fois le matin
et une fois le soir en, enfongant le raisin dans le mout. Pen-
dant cette période il faut surtout faire attention & ce que la
température de la chambre ne s’abaisse pas trop. Pendant
I’é16 la chose est facile: il fait toujours assez chaud ; mais
pendant I’hiver, si la température du liquide se refroidit, la f r-
mealtation s’arréle et il est difficile de la faire reprendre : elle se
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fait lentement, dure indéfiniment et on obtient un liquide aigre |
sucré, fort désagréable, qui ne s'éclaircit jamais, Pour em- ' {
pécher le liquide de se refroidir, on peut envelopper le quart de :
paille longue que I'on maintient autour d2 lui avec de vieux
sacs ou des couvertures cloués en haut el en bas, tout autour. Sur
le couvercle on place une autre couverture. La chaleurquiss dé-
gage, pendant la fermentation, mainiiendra une température suffi- :
sante dans le quart ainsi enveloppé si la salle ol il se trouve ne se ,
refroidil pas trop, surtout la nuit. A
80 Pendant les dix premiers jours, la fermentation est trés
active el toute la masse e raisins monte a la surface du moit o
elle forme une couche épaisse. Au bout de quelque temps, ce
chapeau de raisins s’enfonce petil & pelit et la fermentation dimi-
nue. Pendant les 8 & 10 derniers jours elle est faible. Finale-
ment, aprés 15 jours & (rois semaines, tout 12 raisin tombe tout a
conp au fond et le bouillonnement cesse : ¢’est le moment d’in-
troduire & la place du bouchon de bois la chantepleure en bois
munie de son allonge et de soutirer le vin. Avec un peu d’habi-
tude on met rapidement la chantepleure en place sans perdre de I f
vin. ,
90 Le quarl Jans lequel on soutire le vin doit étre d’environ i
35 gallons. 1l doit avoir été lavé et soufré fortement. Pour
soufrer un tonneau, on fait briler une méche de soufre & 1'inté-
rieur. Il faut employer au moins l'équivalent d’une forle cville- i
rée & thé de soufre en poudre pour un tonneau de 30 & 35 gallons. it
Si la méche de soufre introduite dans le tonneau s’éteint, c’est que ;
celui-ci est rempli degaz acide carbonique et 1l fant le laver, sur- i
tout laérer fortement, avant de le soufrer. Le tonneau bien aéré, 1

bien soufré ensuite, puis mis en place dans une cave fraiche et |
muni de sa chantepleure en bois, on y deséend le vin et on achdve l
de le remplir avec de I'eau si on n'a pas assez de vin pour cela. ;

On ferme la bonde et on abandonne le vin & lui-méme,
100 Le vin ainsi tiré est un claret qui n'a pas trés bon goit
dans le début, mais qui, a la longue, change complétement de !
v goit, ¢éclaircit et forme un bon petit vin blanc d’environ 10 & {
12 degrés de force, c'est-d-dire contenant & peu prés 10 &
12 gallons d’alcool par 100 gallons de vin. On le boit en le
tirant au tonneau. Mis en bouteilles, il s’améliors encore beau-
H coup & la longue. La qualité du raisin influe beaucoup sur la

qualité du vin. ‘

11o Si on veut en faire du vin sucré, il faut attendre qu'il se soit
clarifié ; on le soutire alors dans un autre tonneau bien propre et
bien soufré et on y ajoute la quantité de sirop, de couleur néces-
saire, ainsi que les ingrédients pour lui donner le gott de porto.
8i, au contraire, on veul lui donner du piquant, il faut y ajouter
au début de la fermentalion un peu d’acide tartrique.

120 Ne jamais essayer de sucrer un vin de suite, en le faisant,
parce qu'un modit trop sucré fermente mal; la fermentation s'y
prolonge indéfiniment et on obtient & la longue un produit aigre
sucré.

Le vin de raisins secs, fait par le procédé que nous venons d'in-




diquer, est trés économique, et, bu avec moitié eau aux repas, forme
une boisson trés hygiénique.

Les raisins de Corinthe]cotitent actuellement 7 c. la livre et le
sucre blanc granulé 4} c.; on voit donc que les 35 gallons de
vin reviendront & $6.03 soit 17%; c. le gallon, soit environ 3 c. la
bouteille,

Le matériel nécessaire se compose d'un quart de 40 gallons
défoncé par un bout et, & la cave, d'un ou deux autres quarts de
35 gallons, puis de 3 chantepleures en bois. On peut se procurer
de bons quarts vides de brandy ou de porto pour 75 ¢, & $1.00.
N’employer pour fabriquer le vin que des quarts de premidre
qualité propres et en bon état.

Pour faire un quart de vin, le travail nécessaire, tout compté,
ne dépasse pas 4 heures et consiste surtout en lavage de quarts
el transvasement du vin,

PIQUETTE POUR LES TRAVAILLEURS PENDANT L'ETE.

Prendre un tonneau de 35 gallons environ, pour une famille de 6
4 8 personnes, le laver et le rincer convenablement, le soufrer, y
meltre une chantepleure en bois; le mettre en place dans une cave
fraiche, y introduire par le trou de bonde 40 & 50 1bs de raisins
secs de Corinthe, non travaillés el bien onctueux, puis 4 ou 5 lbs
de sucre ; le remplir compldtement d’eau pure, recouvrir le trou
de bonde avec un morceau de toile plié en quatre sur lequel on
place du sable qui le maintient en place.

Une fermentation lente s’établit, et, au bout de quinze jours,
on peut commencer a tirer la piquette et & en boire.

Chaque fois que I'on tire une bouteille ou un pot de piquette,
on remplace le liquide enlevé par de I'eau pure que 1’on rajoute
par la bonde, de maniére & maintenir le quart toujours compléte-
ment plein, C'est 13 la condition principale de succes.

On tire ainsi, chaque jour, ce qui est nécessaire pour 'usage de
la maison et on rajoute une égale quantité d’eau. Lorsqu’on a bu,
au bout d’un certain temps, une quantité de piquette égale & la
contenance du quarl, el qu’elle commence & perdre de la force, on
rajoute 5 & 10 Ibs de sucre et on continue & en boire comme par le
passé, Au bout d’un autre laps de temps, lorsque la piquette s'af-
faiblit encore, on rajoute encore du sucre. Le méme raisin peut
servir tout un été en rajoutant ainsi de temps & autre du sucre.

Lorsque, malgré le sucre rajouté, la piquette ne prend plus de
force et reste claire, c’est que le raisin est épuisé. On vide le quart,
on le nettoie et on recommence de la nouvelle piquette.

Cette piquelte cofite environ § c. & 1 cent la bouteille, soit 3 4 6
centins le gallon. C’est une boisson trés hygiénique et trés agréa-
ble pour les travailleurs,

Lorsque la cave est chaude et pour une petite famille, il faut
employer un pelit tonneau, sans cela la piquette serait trop forte.
Pour une nombreuse famille et dans une cave fraiche, il faut un
trés grand quart ou plusieurs quaris pour que la piquette soit

ontinuellement assez forte, On ne peul réussir cette piquetle si
Cn place le quart dans un endroit trop chaud ou trop froid ; il faut
One température modérée.
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OONSERVES DE FRUITS EN JARRES.

La mise des fruits en censerve (canning, en anglais) constitue
un grand progrds sur la vieille méthode de conserver les fruils au
moyen du sucre ajouté en quantité égale, poids pour poids.
Ce nouveau procédé conserve aux fruils une saveur pYus fraiche,
plus naturelle, et est plus simple et plus économique. Teous les
fruits peuvent étre mis en conserve avec ou sans sucre, car ici, la
petite quantité de sucre qu’on peut leur ajouter n'intervient pas
dans leur conservation,

N'employez que des fruits de choix, bien frais et sains. C'est
une fausse économie de vouloir conserver des fruits qui com-
mencent & se giter, méme s'ils ne colitent presque rien, car ils ne
tarderont pas 4 fermenter aprés leur mise en conserve, et vous y
perdrez non seulement les fruits, le sucre, et vos peines, mais
souvent aussi les jarres.

Pour tous les gros fruits, aprés leur avoir donné les premiers
soins de préparation, on doit les mettre immédiatement dans de
’eau froide afin de prévenir leur décoloration; on les fait ensuite
bouillir dans de I'eau claire jusqu'a ce qu'ils deviennent tendres,
puis on les cuit dans le sirop de sucre, suivant les indications
données dans les recettes spéciales ci-dessous.

Les petits fruits gardent plus facilement leurs formes si on les
sucre une ou deux heures avant la cuisson, Un quart de cuillerée
a thé d’alun ajouté & chaque livre de sucre durcit le fruit et lui
donne son éclat,

Il faut employer des jarres en verre & large ouverture, se
fermant avec un bouchon ou couvercle en verre ou émaillé, On
doit les chauffer complélement avant de-les remplir ; il faut les
remplir rapidement au moyen d’un entonnoir i large tube, tourner
le manche d’une cuillére d’argent & l'intérieur de la jarre pour
briser les bulles d’air qui peuvent s’y trouver, et visser le bouchon
ou couvercle le plus vite possible. Pendant le remplissage on
place la jirre sur une serviette pliée pour éviter qu'elle ne se brise,
Aprés avoir bouché les jarres, on les place pour la nuit dans un
endroit chau 1 de la cuisine, Dans la mnatinée suivante, on resserre
encore les bouchons ou couvercles, car le verre se contracte en
refroidissant, on enléve les jarres et on les place dans un endroit
frais mais non froil, sec et obscur.

Une semaine plus tard, examinez avec soin chaque jarre sans
lui donner de chocs ou la remuer plus qu'il n’est nécessaire. 8'il
n'y a pas de bulles de gaz et si le liquide s’est bien rassemblé,
vous pouvez étre sir que les fruits se conserveront. Dans le cas
contraire, ouvrez la jarre immédiatement afin d’éviter une explo-
sion ; le contenu devra &tre recuit et utilisé de suite, car il ne ss
conservera jamais d'une manidre satisfaisante, si vous vouliez le
remetire en jarre,

N’employez que le meilleur sucre blanc granulé. Les conserves
de fruits faites avec du sucre de qualité inférieure ne sont jamais
claires, et elles sont sujttes & fermenter,
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Le jus en excds qui sort des petits fruils tels que fraises, fram-
boises et prunes, peut étre passé (filtré) et bouilli pour gelée.

La meilleure chaudiére & employer est une chaudiére émaillée,
(porcelaine, granit ou agate, comme on dit actuellement dans le
commerce), plutdt large que profonde, Celles en cuivre rouge ou
jaune (laiton) doivent étre parfaitement nettoyées avec du sel et
du vinaigre, et méme, avec cette précaution, elles sont encore
dangereuses & cause du vert-de-gris qui s’y forme sous l'action
des acides,

La chaudidre doit pouvoir étre chaufféee sur un feu vif et
régulier, de maniére & ce que son contenu bouille rapidement, ce
qui conserve au fruit sa saveur et sa couleur.

En prenant les précautions indiquées, el en ne cuisant pas
lrolg de fruits & la fois, on ne perdra pas umne jarre sur cent.

ous donnons ci-aprés quelques exemples de conserves.

CONSERVES DE FRAISES.

Pour chaque livre de fraises employer une demi-livre de sucre,
Placer les fruits dans une chaudigre émaillée, couvrez-les avec du
sucre, et laisser reposer une ou deux heures. Placer alors la
chavdiére sur un feu modéré et chaulffer, puis mettre immédiate-
ment en jarre suivant les recommandations indiquées ci-dessus.

CONSERVES DE GADELLES.

Egrapper les gadelles, et pzser § lb. de sucre pour chaque livre
de fruit. Recouvrir les gadelles avec le sucre, les laisser reposer
deux heures, les mettre alors dans une chauditre émaillée (en
agate ou porcelaine) et chauffer de maniere & atteindre rapidement
le point d’ébullition. Ne pas remuer ni mélanger la masse.
Ecumer et mettre en jarre,

CONSERVES DE GADELLES ET FRAMBOISES.

Pour chaque pinte de grosses framboises rouges, employer un
demiard de jus de gadelles et une demi-livre de sucre. Mettre les
framboises (débarrassées des queues, feuilles, etc.) dans une
chaudidre émaillée, ajouter le jus et le sucre, chauffer jusqu'a
atleindre le point d’ébullition, et mettre en jarre.

CONSERVES DE FRAMBOISES.

Choisir de grosses framboises rouges, les éplucher avec soin et
les placer dans de petites jarres de verre en mellant une couche
de fruit et les saupoudrant de sucre, puis continuant jusqu'a ce

u'elles soient remplies, la quantité de sucre ainsi employée est
’environ deux grosses cuillerées & soupe de sucre pour chaque
chopine de fruit,

Ensuite on chauffe les jarres pleines “au bain-marie” de la
manidére suivante :
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Dans le fond d'un chaudron & lessive, ou autre, mettre un pen
de foin ou de paille (ou mieux un double-fond en fer-blane percé
de (rous et élevé d'un demi-pouce au-dessus du vrai fond), placer
les jarres sur la paille (ou sur le double-fond) et verser de l'eaun
froide dans e chaudron jusqu'aux deux tiers de la hauteur des
jarres, Counvrir le chaudron avee le couvercle et placer le Ltout sur
un feu modéréd, Quand 'eau qui entoure les jarres est en ¢bujli-
tion, on commence i relirer les jarres, mais en n'en prenant
qu'une & la fois : si les fruits se sont tassés au fond, Jaissant un
espace vide, on remplit ce vide avec le contenu d'une autre jarre.
Visser 12 bouchon immédiatement el laisser refroidir lentement

PREPARATION DES FRUITS GLACES OU
CRISTALLISES.

Py

La méthode repose sur ce principe : Extraire le jus du fruit et
le remplacer par du sirep de suere, qui durcit le fruit et lui con-
serve sa forme naturelle.

Les fruits doivent étre de méme grosseur, de matarité uniforms,
enfin posséder les qualités requises dans la préparation des coa-
serves,

Les péches, les poires el autres fruits semblables sont pelés et
coupés en deux; les prunes, les cerises, etc,, sont débarrassées
de leurs noyaux,

Aprés avoir appréié les fruits, on les place dans une corbeilla,
panier, on vase dont le fond est perforé, el on les plonge ainsi dans
de'l'ean bovillante pour diluer et en extraire lo jus. Clest & l2
point important, et 1l faut beauconp d'habileté peur réussir, Sion
laisse les fruits trop longtemps dans I'ean bouillante, ils sent trop
cuits et deviennent mous; si, au contraire, on les en retlire trop
10, le jus n’est pas sullisamment sorti el cela les empéche de pou-
voir absorber le sucre en quantité suflisante, Aprds les avoir re-
tirés et laissé refroidir, on peut encore les assortir, les classer au
poirt de vue de la consistance

Le sirop se fait avec du sucre blanc et de I'ean, Plus les fruits
sontemous, plus le sirop doit éire épais,

Les fruits sont placés dans des terrines, on les recouvre de sirop

" oL on les abandonne & eux-mémes pendant environ une semaine.
O'est une période critique, car la fermentation ne tarde pas d se
faire, et, & un certain moment, il faut 'arréter en chauffant les
fruits avec le sirop jusqu'an point d’ébullition, Cette opération
du chauflage doit se répéler autant de fois qu'il en sera nécessaire,
pendant environ six semaines,

Alers, on retire les fruits du sirop, on les lave dans de I'eau
claire, puis il ne resté plus qu'a les « glacer ou les cristalliser,”

Pour cela, on les plonge dans un sirop épais, et on 1és fail dur-
cir rapidement en plein air, 8'il s'agit de les ¢ glacer ”, mais, pour
les ¢ cristalliser,” on les laisse durcir lentement,

Les fruits sont alors préts & &:re emballés, 1is se conserveront ‘

L1
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sous tous les climats,




CONSEILS DHYGIENE. :
. # L'air pur élant indispensable & la santé, il faut que les mai-
sons et les appartements soient aérés plusieurs fois par ; mais
surtout les salles des malades, des vieillards, des orphslins, les
‘classes, les ouvroirs, les ateliers, elc,, enfin partout ot il y a agglos
 miration, 3 S8
“ Ne dormez pas dans un lieu ol les chassis sont ouveris &
' moins d'une chaleur exc2ssive, et alors faites en sorte que l'air ne
. tombe pas directement sur vous.
% Ne gardez pas sur vous d’hebits humides, que vos bas soient
toujours bien secs et que vos souliers aient des semelles épaisses.
“ Ne faites pas les lits sans avoir aéré les couvertures, Ne failes
. pas sécher de linge dans les appirtements oll vous vous tenez et
gf encore moi 18 dans les chambres & coucher,
B “ Ne souffrez pas de viandes ni de légumes gdtés dans vos maie 1

. sons. Ne laissez pas de linga sale dans les chambres & coucher,
“ Lavez souvent les planchers, mais ne séjournez pas dans les
i appartemen's que I’on vi:nt de laver.

“ Blanchissez les murs.

“ Prenez de I'exercice au grand air tous les jours, si c’est pos-
sible. Les enfants surtout ont besoin de beaucoup d’exercice en
plein air, )

“ Ceux qui sont habitués aux flanelles ne doivent les dter que
1’é1¢ et encore avec beaucoup de précaution,

“ Nettoyez votra bouche et vos dents tous les jours, Une excel-
lunte poudre est la poudre camphrée. Quelques gorgées d’eau le
matin ont un trds bon effet. Rien ne détache un rhume comme de
boire de I'eau trés-chaude & jeun.

Vo e

DESINFECTION DES FOSSES D'AISANCES, : »
L'odeur qui se dégage d’une fosse d'aisance est due soit & de Jﬂ

I'hydroglne sulfuré, soit 4 de ammoniaque. On évite parfaite-
ment le dégagement d’hydrogéne sulfuré en versant dans la fosse
du sulfate de protoxyde de fer (coupe rose verte), & la dose de 2 &
4 1bs par verge cube ; le sulfate de fer doit 8tre préalablement dis-
sous, Le dégagement d’ammmoniaque est plus difficile & éviter ; on
conseille, en général, le sulfate de chaux qui fixe 'ammoniaque &
I'état de sulfate ; mais l'action esl incompldte. Le ¢ Journal
. d'Agriculture pratique " conseille de verser dans‘les fosses du

‘§uperphosphate, qui opére sur 'ammoniaqu> par son sulfate de
. chaux et surtout par son acide phosphoriqua libre. Qiand les
+ ‘vidanges sont élendues sur les prairies ou sur les fumiers, la dé-
+ panse peut élre considérée comnie nulle.

EXCELLENT MOYEN DE SE PURIFIER LE SANG AU PRINTEMPS,

" On prend une ou deux botles de cresson, & laquelle on joindra
quelques feuilles d’oseille et de laitue, Hachez ou pelez le toul;
prpsses dns uns mousseline pour en exiraire le suc, ol buye les

(o
hE




— 83

3 ou 4 cuillerées ainsi obtenues. Au boul de trois ou quatre

semiin’s de ce régim=, les impuretés du sang auront disparu ; et
vous serez frais et rose au possible.

EMPLOI DE LA GRAINE DE LIN CONTRE LES CORPS INTRODUITS
DANS L'CEIL,

Les accidents qui résultent de I'introduction d’une poussidre
dans I'eil peuvent éire trés graves; il faut pouvoir y remédier
aussitot. Pour cela, on ecarte du globe de I'eil la paupiére infé-
rieure et on laisse tomber, dans la cavité ainsi obtenue, une graina
de lin. On ferme I'eil. La graine se colle d’abord au globe ; bien-
1ot elle se recouvre d’'un mucilage épais qui lui permet de glisser
aisément en tout sens, enfin, au bout d’'un temps plus ou moins
long, elle sort toute gluante par le coin interne,

A-i-elle agi en neltoyant I'mil ? Son mucilage a-t-il simplement
contribué a dégager la poussidre? Ce qui est cerlain, ¢’est que la
douleur a disparu presque aussitot aprés I'introduction de la graine.
Le remé 13 est donc parfail et facile & trouver,

PJUR LES BRULURES.

Versez un blanc d’ceuf sur la brilure. Cela empéchera I'inflam-
mation et, en préservant la bralure du contact de I'air, calmera
la douleur qui accompagne les ac:ideats de ce genre.

TRAITEMENT DES BLESSURES,

Un médecin recommande le procédé suivant, fort simple, pour
le traitement des blessures fraiches. Il consiste & les recouvrir
d'une couche de ceudres propres obtenues en incinérant un peu
de colon ou de loile, et & entourer la blessure d'un bandage.
La c:ndre se méle au sang et forme avec lui une crotite protectrice
a l'abri de laquelle la cicatrisation se fait rapidement et dans de
bonnes conditions.

Dans le cas ou la blessure serait souillée, on aura soin de laver
la plaie avant d’appliquer le traitement.

L'EAU POTABLE.

Voulez-vous savoir si une eau destinée aux usages domestiquas
ne contient pas des matieres organiques, employez le moyen sui-
vant, trés simple, trds siir et d'une application facile : Prenez une
bouteille propre en verre blanc, remplissez-la aux trois quarits de
I’eau & essayer et failes-y dissoudre une petite cuillerée de sucre
bien blanc et trés propre. La bouteille est ensuite bouchée hermé-
tiquement et tenus pendant 24 heures dans un endroit chaud.
Lorsque, aprés ca temps, I'eau est devenus floconneuse ou laiteuse,
elle est impropre & servir de boisson. Mais, si elle reste complé-
tement pure, ¢’est une preuve qu’elle ne contient aucune substanca
polluante ,ai pourrait avoir réellement une influence nuisible, Ce
n’est pas difficile,
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RECETTES UTILES,

L'EAU DE CHAUX A LA MAISON.

C’est une des substances les plus utiles dans une maison, et il
est bon d’en avoir toujours sous la main.

On la prépare en mettant 7 lbs de chaux en pierre (vive) dans
une jarre de grés ou un sceau non peint, et en versant dessus,
“ trés lentement ” (pour ne pas I'éteindre trop rapidement), deux
gallons d’eau chaude. On mélange bien, on laisse déposer, et
alors on mélange encore deux ou trois fois en 24 heures.

On met alors en bouteille la partie claire du liquide, en la ver-
sant ou la puisant avec soin pour ne pas la brouiller.

Ses usages.—10 Une cuillerée & thé d’eau de chaux dans une
tasse de lail est un reméle pour les maladies d’été desenfants, et,
lorsque la diarrhée est causée par l'acidité de I'estomac, c’est un
excellent reméde ; 'eau de chaux améliore la saveur du lait,

20 Une petite quanlité versée dans le lait un peu avancé em-
péche celui-ci de cailler, quand on le chauffe,

3o Une petite quantité mélangée & la crdme ou au lait, aprés
une journée ou une nuit chaude, I'empéche de tourner quand on
s’en sert pour le thé ou le café.

4o Pour nettoyer les biberons ou tout aulre vaisseau qui a con-
tenu du lait, I'ean de chaux est ce qu’il y a de mieux, parce
qu'elle adoucit et purifie sans laisser aucune odeur désagréable.

50 Un mélange d’eau de chaux et d’huile douce est précieux en
cas de brilure ; plongez un morceau de linge dans le mélange et
appliquez-le le plus vite possible sur la brilure : il a un pouvoir
calmant et curatif considérable.

LA VASELINE A LA FERME.

Pour Pentretien et le graissage des cuirs, on emploie avec avan-
tage la vaseline, graisse spéciale retirée des résidus de la distilla-
tion du pétrole ; elle assouplit rapidement et remet & neuf les
cuirs devenus secs et cassants, Ce produit ne se mélangeant pas
a ’eau assure I'imperméabilité ; ses qualités précieuses sont mises
a profit pour I'entretien des harnais, capotes, tabliers en cuir, elc.
On l'emploie également pour préserver les mélaux de I'oxydation,
pour le graissage des essieux a Phuile. Le grand point de cetle
précieuse découverte c¢’est que son bon marché la met & la porlée
ds toutes les bourses,

MASTIC A GREFFER.

Voici la formule du mastic que recommande un arboriculteur
francais, M. Baltet :
1o D’abord faire fondre ensemble : résine, 2} Ibs, poix blanche,
13 Ib.;
}20 En méme temps, faire fondre & part : suif,  1b. ;
30 Verser le suif fondu, bien liquide, sur le premier mélange,
en ayant soin d’agiter forliement ;
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4o Ajouter ensuite 1 b, d’ocre rouge en la laissant tomber par
petites portions et en remuant longtemps le mélange,

COLLE POUR PORCELAINE ET VERRE,

Mélez ensemble,par parties égales,de 1'eau pure et de ’eau-de-vie
ordinaire. Dans ce mélange, délayez 2 onces d’amidon et 3 onces
de craie finement pulvérisée ; ajoutez 1 once de colle forte,

Metltez sur le feu, et quand le mélange est en ébullition, ajoulez
1 once de térébenthine de Venise, agitez jusqu'a ce que les subsg«
tances soient parfaitement incorporées,

MOYEN DE RAFRAICHIR LES OBJETS EN CUIR DE TOUTE NATURE,
Pour rafraichir les objets en cuir tels que coussins, serviettes

d’écolier ou & musique, et méme les bottines et les botles, on se
trouvera bien de les frotler avec un chiffon trempé dans le lait,

Par ce moyen, les objets sont maintenus longtemps en bon état.

DURCISSEMENT DU PLATRE.

On se plaint souvent dans les campagnes, surtout & la fin d'un
temps pluvieux, de la décomposition et de la chute des pldtres
qui enduisent les murs. L’art de donner aux plitres la dureté
persistante n’est pas pratiqué partout, tant ¢’en faut,

Pour donner au pldtre la dureté et la solidité désirable, on méle
4 I'eau dans laquelle on le délaie une certaine quantité d’acide
sulfurique (huile de vitriol). On y réussit aussi en y ajoutant, au
moment de I'appliquer, 12 p. ¢. de chaux éteinte.

L'HOMIDITE DES MURS.

Lorsqu’on fait construire un mur qui est susceptible d'étre en”
vahi par I'humidité, il faut le faire enduire de bon ciment; il est
plus facile de le préserver ainsi de I’humidité que de chasser celle-
ci lorsqu’elle a commencé & paraitre,

TACHES DE FRUITS.

L’eau bouillante eniéve la plupart des taches de fruits ; versez
I'’!eau bouillante sur la tache, comme au travers d’'une passoire,
afin de ne pas mouiller plus d’étoffe qu’il n'est nécessaire,

POUR RAVIVER LA COULEUR DES ETOFFES NOIRES.

Prendre 2 onces de hois de campéche coupé en pelits morceaux’
les enfermer dans un petit sac en toile c'aire et les faire bouillir
dans une chaudiér2 en cuivre, avec une quantité d’eau suffisante
pour que I'immersion de I'étoffe & raviver soit compléte,

Celte étoffe doit d’abord étre lavée & 1'eau chaude, puis plongse
humide dans la chaudiére, ot il faut la laisser bouillir une demi-
heure. On retire 1'étoffe, on met dans 12 bain de } & } d’once de
sulfale de fer (couperose verte), on agite pour dissoudre le sel,
puis on replonge 1'étoffe, on laisse en ore pendant une demi-heure,
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on la retire, on laisse refroidir et on !a rince & I’eau claire et froide.
La teinte noire a repris toute sa pureté.

COMMENT EMPECHER LE LAIT DE BRULER DANS LES CASS¢EROLES,

Ayez soin, avant de verser votre lait, de passer de I'eau froide
dans votre casserole et volre lait ne brilera jamais.

—(Comme c'est simple! me direz-vcus.

—Qui, mais il fallait le savoir. Maintenant je vous dirai aussi
que, pour enlever les taches produites par le lait briilé dans les
casseroles émaillées, vous faites bouillir de la cendre de hois, ce
qui les remet propres et nettes.

CHAUSSURES DE CUIR.

Voulez-vous maintenant un procédé tout & fait enfantin pour
rendre brillantes el comme vernies, les chaussures de cuir ?

Versez sur une brosse quelques gouttes de pétrole el frotlez
vigoureust ment les souliers qui doivent avoir éié cirés au préala-
ble, il deviendront luisants comme glace.

RECETTE SIMPLE POUR BLANCHIR LE LINGE JAUNI,

Pour enlever la teinte jaundtre du linge, il suffit de le laisser

tremper pendant un enuit (plus si ce temps ne suffit pas) dans du
lait de beurre,

ELOIGNEMENT DES MITES,

Voici un moyen fort simple et & la portée de tous de combattre
cet ennemi : il suffit d’envelopper aussi exactement que possible
les objets & préserver dans de vieux journaux. L’odeur d’encre
d’imprimerie répugne aux mites qui vont chercher d’autres proies.
Ces mémes journaux, aprés ce service d’été, pourront servir pen-
dant I'hiver & doubler les couvertures trop minces et & chasser la
froideur : le papier, on le sait, c’est la *“ fourrure du pauvre,” Qui
donc dirait que les journaux ne sont bons & rien ?

MARINGOUINS,

Voici un procédé pour chasser les maringouins d’une salle, On
prend un petit morceau de camphre et on le place sur une plaque
de métal que I'on chauffe en ayant soin de ne pas le laisser prendre
feu (on peut se servir pour cela du poéle). Il se volatilise rapide-
ment, les vapeurs emplissent Ja chambre el les moustiques I'aban-
donnent. Il est vrai qu’il faut un gott spécial pour ne pas I'aban-
donner aussi ; nous donnons cetle recette pour les personnes qui
préferent cette odeur & la piqare des moustiques et pour celles qui
ont le nez suffisamment blindé,

Les terres couvertes de végétation perdent moins d’azote par les
eaux de drainage que celles qui restent nues.
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DUREE GERMINATIVE DES GRAINES DE PLANTES POTAGERES.

Ans. Ans.
Artichaut, ccceseeees sesssvose 6 Mdche commune. ...... ...
LASDPErges eeireeranie sesrnnes . 5 Mais .eoeeeis sasene P
REBIRORRYO . covessooe sossnssss 6 DRClOUR csinssiss sosnssserusson
RN -5 o665 ainon sosnin T Moutarde blanche .........

BERNERLD 5s0 2 -0 ssiosesonsosensh OO D BV cisssissis sernrssssioniria.

5

2

5

4

b

Céleri .. REIO 8 OUIBDON. sesssesses
Cerfeuil. . e, 11T | Oseille ... 1
Chicorée ... 10 Panais ... 2
- SAUVARL. .srseens 8 Porsil cocecesees sorvsoses sonens 3
Choux et raves .coeeeseeen 5 Pissenlit cooeen seeses 2
Concombre cultivé, ...... 10 Poirean ........eosse 3
Citrouille «le Touraine...4 ou 5 PO oserssnsn aons 3
Cresson de fontain€...... =~ 9 RIS assasaniiine esons Srenee b (B
Epinards. «..coovmverrannn 5 Raiponse «ceeeeess sene swnas o
BIBYOB sssrvonsi s sisossensarvove 6 Rhubarbe, ...... sovg hasaksnsi TR
TRRRICOLS covvouoen sossus svoss . 3 Salsifis et scorsonére...... 2
RRIEIN0 soisioon sssnenion covoss 5 TErRGONG. soesecssss sasspnasr . = B
4

Lentille, ...... § | Tomats .ciivisisia

TRTTT T

MOYEN DE HATER LA GERMINATION DES GRAINES,

Quand on veut hdter la germination des graines & écorce dure,
cornée, il est fort utile de les plonger pendant quelque temps dans
un mélange d’eau et d'alcool.

Pour les petites graines, il suffit de les laisser quelques minutes
dans l'eau.

DISTANCES AUXQUELLES IL FAUT PLANTER LES DIFFERENTS LEGUMES
DANS LES JARDINS.—(BOILEY).

ASDErges.cee.. v ... Rangs espacés de 3 i 4 pieds, et pieds distants
de | & 2 pieds dans les rangs.
Féves en touffes.....Rangs espacés de 24 3 pieds et touffes dis~
tantes de 1 pied dans les rangs.
“ A rames.......3 & 4 pieds dans les deux sens,
Betleraves hatives..En lignes espacées de 12 & 18 povces,
% tardives. “ de 24 3 pieds.
RPOLIOE ceosvsvir ssosss ¥ 4 dela 2 «
Choux-fleur. ... w02 X 2 8 2 x 3 pieds.
Gllerl oovorvose sevsevees En rangs espacés de 3 & 4 pieds et pieds dis-
tants de 6 & 9 pouces dans les rangs.
Blé-d’'Inde doux......En rangs espaces de 3 & 3% pieds ¢t pieds
* espacés de 9 pouces i 2 pieds dans les rangs.
Concombres., ........4 & 5 pieds dans les deux sens.
Laitue.. .... w1 x 13 ou 2 pieds.

MelonS.. ouesss cseennne 5 & 6 pieds dans les deux sens.
Melons d’eant ...eeeen T2 8 ¢ o s




0ignons. cveeseereeen En hgnes espacées de 14 & 20 pouces.

Panais.....co. wsasseee “ (e 18 poucas & 3 pieds,

BRI oinsins wramashee ..Les pois hd'ifs se sdmenl en rangs doulle:,
distants de 6 & 9 pouces ; les 'tarlifs en
rangs simples espacés ds 2 & 3 piels.

Pommes de terre....10 x 18 pouces & 24 x 3 pieds.

Citrouilles wevee ueen 8 & 10 pieds dans les deux sens, ¢
Radis ....ccoe crnnnnnas En lignes espacées de 10 & 18 pouces.

Rhubarbe ...... .o 2 4 4 pieds x 4 piels.

Salsifis ........ ..En lignes distantes de 1} a 2 jigds. |

COUrges wiseieee soee w3 d 4 pieds x 4 pieds.
TOomAaLeS veeeerisieenend X 4 & 5 pieds,
Navets .oovveee woesees En rangs espacés de 13 & 2} piels. A
Choux hdtifs .. ....16 x 28 pouces & 18 x 30 pouces.
«  tardifs,,. «....2 x 3 pieds & 24 x 34 pieds.

QUANTITE DE SEMENCE NECESSAIRE PAR ARPENT POUR LES DIFFERENTS
LEGUMES DU JARDIN,—(BoILEY),

ASPOIZes ueeesess srsses sessssssssennn 4 a5 1bs ou 1 once pour 20 pieds
de ligne,

Féves naines en 1ignes. ............ 13 minot.

FBVes & rames weeeeees soreeesnseeeens 10 & 12 quarts.

Belteraves. ... .0 & 6 livres.

Sarrasin. ceeeesee veee «.. | minot.

Choux pour lran~planler. ........ 1 1b,

Caroltes en lignes . veeevees seseeeen 3 @ 4 lbs.

Choux-fleur e sereees o s00s ..l once de semence pour [000
plants,

CAIETT vovees conssnsars sooissese w1 once de semence pour 2000
plants.

Blé d'Inde en billons...... wueeeene8 @ 10 quarts.

Concombres.eue s veoes v 1D2,
Cresson d’eau en lignes............2 & 3 lbs, /
i de _)ardm en llgnea s & 3 108, /

LAilue .eeeeees seeessses sennes wosenee. 1 ONCE de semence pour 1000

plants
G s sisis sisiss sansssssssonsssnt 8.9 1D
Molons 4’681 . seseeese. ssoses sosee a o 1bs.

o |

(ignons en hgnes st issssind & 0
“ Plantés civieeseeserens senns 6 a1? minots,
Panais en lignes .. wnd 26 1bs,
PO sososaisecences o 000 el B
Pommes de terre... .7 m
CHPODILLES o vovsseoses sosessass orsnvocced
8
4
3

inots (semence coupée).

a b lbs.
Radis en lignes...ccooeevenenennenns8 @ 10 1bs,
RIRREEEAE <s00500s coss sosssanss ssnseesard & 6 1b8,
Tomates i transplanl.er esssssesons 0 1b,
Navets en hgnes......... sgeseoperes i 0. 3. 10K
“ 218 VOl wivverisens senenesnsd & 4 1bS,
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PLOMBAGE DU SOL DU JARDIN APRES L'ENSEMENCEMENT.

Comme on le sait, le plombage consiste & affermir la surface
du sol qui vient d’étre ensemencé, pour mettre les graines en
contactavec les particules terreuses el favoriser la germination.

Les bons jardiniers maraichers exécutent le plombage du sul
au moyen de deux planchettes fixées aux pieds par des courroies
et retenues contre les talons par une corde que 'on tient dans
chaque main, ainsi qu'on peut le voir dans la gravure ci-jointe
@ Muni de ces planchettes (pattes de loup), le jardinier marche

PLOMBAGE DU SOL.

sur le sol ensemencé, en soulevant bien la planche & chaque pas
et sans la laisser trainer sur le sol. Ces planchettes ou * pattes
de loup ” ont 2 & 2% pieds de longueur et 1 & 135 pied de lar-
geur. Le travail est trés rapide, parfait, et le sol plombé ainsi
devient aussi uni qu'une table.

A défaut de p'anchettes ou pattes de loup, on se sert du dos de
la béche ou de la pelle, mais dans ce cas, le plombags est plus
fatigant, plus lent, et moins régulier.
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La plombage s’exécute par un temps sec. C'est une opération
des plus utiles dans un terrain léger. Dans les terres fortes, e
plombage peut éire avantageusement remplacé par 'emploi d’une

" mince couche de terreau sab'é, répandu sur le sol et affermi par
un léger arrosage.

CULTIVONS LA CHICOREE A CAFE BN 1898,

La chicorée a café ou * chicorée & grosse racine ™’ provient de la
chicorée sauvage dont la racine est gréle el fibreuse, tandis que
celle de la chicorée cultivée est grosse, charoue, quoique tendre.

CHICOREE A CAFE, RACE DE MAGDEBOURG.

On la cultive pour sa racine qui, aprds avoir é1é torréfiée et
moulue, est employée & la place du café et méme dans la fabri-
cation de certains chocolats,

Depuis ces dernidres années, sa culture, déjd ancienne en Eu-
rope, a pris de gundes proportions aux Etats-Unis et est prati-

quée avec succes au Canada,
On cultive la chicorée & café de la méme manidre et & peu prés
dans les mémes conditions que la bet'erave & sucre. Elle demande

’
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une terre profonde et saine, terre franche, calcarense ou marneuse
si possib'e. On emploie 5 1bs de snino. environ, par arpent. On. ~
la sdme en rangs espacés de 18 & 20 pouceset on éclaircit plug”
tard, dans le rang, 4 6 pouces d'intervalle entre les plants, Les =
binages et sarclages doivent 8tre faits avec soin, La récolte de .
racines de chicorée est en moyenne, aux Etats-Unis, de six tonnes = |
par arpent ; 'an dernier les cultivateurs ont pu retirer $9.00 par
{onne.
Quant au feuil'age, il forme un excellent aliment pour les
vaches laitidres, lorsqu’on leur en donne avec modération.

-
%4

PROTECTION DES PLANTES DE TOMATES CONTRE LA GELEE.

En prenant un peu de soin extra, on peat prolonger de deux ou
trois semaines la saison de muturation des tomates. Dds que vous
vous apercevez que les gelées vonl survenir, couvrez dans la soirée
vos plantes de lomates avec une loile ou une vieille couverture.

TOMATES PROTEGEES CONTRE LA GELKE. |
Dans ce but, plantez en terre, dans le centre de la planche de l‘
tomates, des bdtons espacés de 4 pieds, et,sur la téte de ces batons, |
fixez avec des clous une longue perche, Placez la toile par-
dessus, en laissant les deux cdlés s’étendre jusque sur le sol, ol
vous les attachez pour empécher le vent de les soulever. Ne*
laissez pas d’ouverture par ol la gelée puisse pénétrer. Si ce |
travail est bien fait, les tomates pourront supporter une assez
grosse gelée. o A1

On pourrait également se servir de cette proteclion au pr
temps, ce qui permettrait de planter un peu plus tot,

Champagne des lempérants. Le champagne est une excellents
boisson, mais ayant le double désavantage de monter facilement =
a la téte... et de colter cher, Voici un moyen de fabriquer sois
méme une boisson effervescente analogue. Dans un vase de terre
contenant 2 gallons d’eau on met: | citron coupé en tranches avee |
'écorce; un verre de vinaigre, 2 Ibs de sucre ; une pincée de
tilleul, une pincée desureau, un peu de muscade, On laisse trois |
Jours en remuant chaque jour, aprés quoi on décante et on met
en bouteille & bidre, & bouchon fermant hermétiquement. Celte
boisson, trds agréable, fermente au bout de que'ques jours et
mousse comme du champagne. 8isa couleur ne vous tape pas .
de I'eil, vous pouvez colorer avec un peu de sirop rouge. d

’ - gy



"/, RBNDEMENT MOYEN A L'ARPENT DES DIFFERENTES RECOLTES
s DU JARDIN,—(BoILEY).

B8 sasses sesassess eees UN arbre de 20 & 30 ans peul rapporter

en moyenne de 25 & 40 minols par
: deux années.
ves verles ou battues.75 & 120 minots,

L R 400 & 700 minots.

BLES severennsenenssensns 400 & 700 minots,
a8 Blé-d'Inde .....cco0 cevnnnne 50 & 75 minots égrainé,
" Concombres ......... «..e. Environ 150,000 fruits & I'arpent.
I+ Gadelles ......... .100 minots.

" Groseilles .........ceeeeee 100 minots.
RERERISING oooeeeres sonenecnenend & O tONNES,
Oigaons pour semence ..300 & 800 minots ; 600 min>ts est une
T trés bonne récolte,
I Panais ...... cooeeeeeseensennea 500 & 800 minots,
| Pois verts non écossés...100 & 150 minots.
| Pommos de terre .........100 & 300 minots.

LE LAIT CHAMPAGNISE,

™ Praises, ......... e 75 & 250.eL méme 300 minots.
" Framboises el mures.... 50 & 100 minots.

15 TOMALes ......e0 eoereeseeess8 & 16 tonnes.

-_, BRIEE S evoneess sovoce sosose 600 & 1000 minots.

i

)

- M, Cossius vient de faire breveter un procédé pour la stériliza-
tion de tous les liquides fermentescibles par I'oxygdéne comprimé,
| Pour stériliser les liquides, tels que vin, lait, bidre, liqueurs, etc.,
(il suffit de soumettre ces lijuides en vase clos & un courant
l“,‘ad'oxygéne gazeux et de J)rororllonner le volume de gaz & faire
intervenir, a la quantité de liquide & stériliser. Tous les liquides
‘ainsi stérilisés se conserveront indéfiniment,
~ 1l applique ce procédé au lait qui, d’aprds lui, pourrait alors se v
conserver indéfiniment & I'état frais ; si le résultat réponi aux
‘espérances de l'inventeur, la découverte serait d'autant plus pré-
_que, jusqu'a présent, la conservalion du lait pur est un
probléme fort imparfailement réselu,
. En tous cas, le procédé permet de préparer une boisson essen-
llement hygiénique et agréable, le lait champagnisé.
- Le lait & champagniser doit, avant tout, subir un écrémage
. pour éviter lss grumeaux qui se forment dans le tiragé ou la mise
. en bouteilles, On mélange ensuite le sirop nécessaire et les
~ parfums gluo I'on désire, puis le tout est introduit dans le vase
p8, Ceci fait, on pratique la stérilisation & 1'aide d'un courant
oxyrino gazeux, puis la champagnisation par l'intreduction
: m‘e vase

clos du volume d'acide carbonique nécessaire pour y
pper la tension voulue,

. BExcessivement rafraichissante, hygiénique et d’un goiit exquis,
~ Ja boisson ainsi préparée joindrait & tous ces avantages celui de
ver pour ainsi dire indéfiniment. ;
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L’alcoolisme est, aprés I’ b
le plus grand ’ﬂuu d'm

C'était un dimanche matin, chez le perruquier chic du village.
Dans ce village-, il y a deux perruquiers, deux concurrenis
qui se regardent, terribles, quand ils se croisent dans la rusl'e
qui va de Jogny au clos des Beeufs,
Le premier, I'ancien, fiddle aux traditions, crachait jadis, dit-on,
e 7 pour faire sa mousse, sur la figure des clients & barbifier. Sur ses
vieux jours, il a sacrifié, bien malgré lui, & 'affadissement des
maeeurs ; il crache encore, mais sur le savon.

L'autre arrive droit de Paris; il repasse ses rasoirs sur un cuir,
et a besoin, pour raser un client, d'eau de pompe, de blaireau,
de serviette, etc.

“ Décadence !... et sensualisme !... "’ tonne l'ancien.

“ Progres l...... "’ crie le second.

J'étais donc, dimanche matin, chez le second, et jo faisais de
la monnaie, des petites pidces, & I'usage des innombrables qué-
teuses, disposées savamment par le brave curé au cours de la
grand’'messe, quan i, subitement, un client frappa un grand coup
sur la table : “ Tiens..... voild Ploplo ! ™

B
.

Vous ne connaissez pas Ploplo ? "
Je le regrette pour vous. Figurez-vous un beau grand gars,
une belle téte frisée, noire, p'antée sur un cou de taureau, et le
reste & 'avenant. Phidias se serait retourns i sa vue, et I'aurait
choisi comme modale pour son Jupiter olympien !
Ploplo est bicheron de son état, et ivrogne de profession ; et on
. L dit dans le pays : ¢ Le curé qui convertira Ploplo, eh bien! ¢& =
sera un curé & mitrer le soir méme ! "
Alors, vous comprenez, 'affaire me tenta : évéque & 33 ans l....
EL j'entrepris de convertir Ploplo.
as facile, le gaillard ! Il avait surtout une maniére de demander
‘‘du trrripoli pour se nettoyer le fusil ! " qui coupait court & bien
des espérances.
“Bonjour, Ploplo !......
~—Bonjour, Monsieur le curé !
—Et elle va cette santé....w ?

—Qa irait quasiment mieux si m’offriez seulement...... :
— ... Parfaitement, je te vois venir; tu devrais étre honteux,
Ploplo !......
=Ah ¢a...... c'est-y que vous voulez m'escrachi (1)....c..a 22
—Non...... mais j'aimerais tant t'aider & sortir de 1d...... Ta

(1) Patois du Nord de la France : me mépriser.

45




i fournaise de Paris, je suis allé seul dire au revoir, adieu peut-8ire,
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de argent de cOlé...... tu ferais un hon
t...... 10 @8 une dme.,....

~Bah !...... vous voulez enzore me suborner ! ”

L B

Un jour, pourtant, nous avons failli conclure I'affaire.
- ('6tait un lendemain de haute ivresse et d'accident. Lui, Ploplo,
le meilleur des bicherons de toute I'Argonne, avait bélement
laissé flamber son charbon dans la coupe. 11 perdait, cette nuit-la,
avec I'amende, plus de deux cents francs...... et criail par tout le

village qu’il était indigne de la confiance du pays, et qu'il allait

rendre ses galons de charbonnier !

Les heures de malheur sont aussi les heures de conversion.

J'ai pris Ploplo & part, j lui ai parlé de sa mére, qu'il faisait
mourir de tristesse, de son nom, de son avenir, de son dme. J'ai
cherché dans cette conscience la corde qui pouvait vibrer encore ;
el Ploplo a pleuré ; et je me suis méme demandé ol il pouvait
avoir pris celte eau-la, lui qui se vantait de n'en avoir jamais
avalée !

“ Voyons, Ploplo, combien bois-tu de vin par jour ?......

—Par jour...?

—(Qui, en moyenne ?

—Douze litres.”

Et comme je faisais un haut-le-corps : ¢« C'est vite avalé, douze
litres de vin, observa-t-il, & cause de la pente! ..... D’ailleurs,
vous savez, c'esl pas pour me défendre. Tenez, détaillons : deux,
le malin, par rapport & la fumée ; alors, c’est du blanc, comme

qui dirait du petit-lait ; quatre & midi pour faire couler; deux au
" casse-crolite ; trois 13 soir, pour la poussiére ; et un en se cou-

chant, pour la digestion et la consolation.

—8i lu te bornais & cing ou ¢ix, on aurait peut-8ire des chances
d'arriver & une solution.....

—8ix ! L...... tuez-moi tout de suite ..... s'écrie-t-il en reculant
sa chaise...... Six litres d'un malheureux picola !

—Mais il y a d’'autres bicherons ! l......

—8'agit pas des autres !...... Voyons, Monsieur le curé, soyons
raisonnable...... mettons dix !......

+ ==(C'est trop l......”

Et, brusquement, Ploplo s'est levé, indigné..... je ne valais
mieux que les autres, et je décourageais toules les bonnes volontés,
€L c'est comme ¢a qu'on perdait la religion l......

Pourtant, au miliea de I'escalier, le blicheron s'est arrété,

« Monsieur le curé ?...... y allez-vous pour neuf... ? ? ?

~C'est encore trop !

—Alors, allez vous...... promener ! ” (je traduis).

C'est ce que j'ai fait.

Le dernier soir de mes vacances, avant de rentrer dans la

Yoy gk

" B4, rejetant le lourd rdteau ds hétre sur ses épaules, il partait
~ " an bois, droit comme un Hercule sous le soleil de feu.

, Bel
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pux choses aimées, aux bois qui me prétdrent leur ombre ; au
sentier qui m2 tendit ses fleurs; aux grands champs silencienx
qui me donnérent leur apaisement, leur solitude et leur poésie ;
& tous ces paysages qui semblent, & crtaines heures, ne plus
consentir & votre départ, el avoir une dme, qui s'attachs a notre
dme et la force d’aimer.

Tout & coup, mon chien—~le vieux Tom—s'arréte, et, dans la
nuit, hurle & la mort, lugubrement,

Je m'approche, et, au milieu des obzcurités flottaintes que
secouent les peupliers sur le chemin, j'apergois quelque chose
comme une forme humaine barrant toute la route,

C’était Ploplo qui dormait & poings fermés,

Le souffle du chien sur sa figure le réveille un peu :

* Charriez-moi au moins dans le fossé, higaie-t-il entre deux
hoquets !...... vous savez......” & cause des voitures?"

Mais, dutalusd’herbe, U je le traine & grand’peins, il s'affale
dans la vase, au milieu des )oseaux et du cresson.

Et en voyant cel homme, créé & I"image de Dieu, s'allonger en
plaisantant dans la boue tiéde encore de la chaleur du jour, ja
pensais & la phrase célébre de I'abbé Roux :—Le soleil vient de
ge coucher dans l'or et la pourpre ; la lune resplendit & 1'horizon,
ies é10il8s rayonnent autour d'elle; I'oiseau fatigué se repose sur
la branche ; le papillon replie ses ailes sous le calice d'vne fla~
Pinsecte murmure dans I'herbe; et, la-haut, baigné de la lu
mouraunte du jour, le rossignol éclate...... Et tout est chant et pov«
sie, el ) ridre ¢t amour, a'legresse et transport......

Ou es! I'homme ?

L’homm3?...... 1l est 1a, lourdement endormi dauns le fossé, et
qui éructe son vin sous forme de paroles ignobles !......

PigrRE L'ERMITE.
(La Croir, de Paris.)

DEUX MENAGES.

Je jouissais, raconts un pere de famille, d'une certaine aisance
d I'époque on j'entrai en ménage. Et cependant, qualques annéz2s
aprés, nous ne pouvions plus parvenir & la fin d3 décembre sans
faire des dettes.

Pras de chez nous, demeurait un maitre ouvrier & peu prds de
notre 4ge, marié comme nous et ami intim? de la maison. En
somme il ne travaillait pas plus que moi-méme ; il avait des
revenus moins considérables que las miens; et cependant je
savais qu'il metlait de co0'¢, chaque année, de soixante i cent
piastres,

Nous alldm-s lui rendre vigite, et je lui demandai son secret.
“ Nous retranchons beaucoup sur notre dépense de ménage, me
répondit sa f:mme. Nous mangeons lant que nous avons faim
mais rien de coditeux, qui flatte le palais. Nous prenons peu de

café, car il est cher, nousn'ajoutons & notre ordinaire un second ;

plat que le d'manche,”
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- Rentrés ches nous, nous décidimes tout de suite d’en faire au.
at O'%lait merveil’e de voir les petites dconomies qui se réali-
& ainsi ot quiyte succédant les’ unes aux autres, faisaient

uinh @rosse somma, Bt pourtant nous n'atteignimes pas encore

la An'de Paondesans faire un léger emprunt.

* Galte fois, dit ma femme, je ne sais plus comment s’y prend
notte voisin.” '

Nous'alldmes eacora ie visit2r et nous parlinies de ménage ;
nous fTmes notre petite conlussion une seconde fois.

“ Eh bien, voici! dit la femme de 'ouvrier. L’économie sur
la nourriture, c’est bien ; mais il fant autre chose encore. Les
journées sont courles, on tiche de n’en rien perdre, On se ieve
de grand matin, on mang? 4 heure fixe ; on ne jase pas heaucoup
apreés les repas, on lit peu le journal. C'est incroyable tout ce
gu'an peut faire entre deux nuits, lorsqu’on se dit sérieusement :

2 08 veux plus perdre une minute, Puis, chaque chose est tenue
bien & sa place; on prend soin que rien ne se détériore ni ne
g'égare ; on a U'eeil sur tout,"”

Nous saludmes la bonne conseillére et nous partimes. Nous
.. voild plem d’une nobie émulation, travailiant & qui mieux mieux,
4 rangeant toules choses avee le plus grand soin, & tel point qu'on
7 efit pu trouver dans I'obscurité une aiguille ou une épingle.

“atte fois, nous mimes les deux bouls ensemble, mais un acci-

. survenu par-ci, uns autre misére par-13, nous n'ettmes pus
uncore la satisfaction de faire d+s économies,

En toute simpiicité, nous alldmes rexdre compt: de I'année &
RO8 voisins,

“ Saus doute, lour dis-je, vousépargnez encore plusque nous?”

— “ Eh uon ! répliqua la femme, mais voici le dernier mot du
mystare : ceque nous gagnons d'un cdté,nous avons soin de ne pas
le perdre de P'uutre. La premiére année de mon mariags, jo sortais
le soir pour aller bavarder avec une amie ; mon mari atlait se dis-
traire au-café. De temps en temps, on invitait des connaissances
4 diner. A présent, nous restons chez nous. Vous pensez peut-
&lre que c'est ennuyeux ? Eh bhien, nous pouvous vous assurer
qu'aucune compagnie ne nous a jamais causé plus de joie ni pro-
curé de plus franc rire que celle da nos enfants,

Puis, au lieu de nous remp'ir la téte de toutes los folies qu'on
trouve dans les romans, nous faisons lire tout haut, par notreainé,
quelques livres de religion, des exemples édiflants, des histoires
vraies et morales; 1’818, apris avoir assistd tous ensemble aux
offices, l¢ dimanche, nous allons faire une promenade au bois.
Chaque soir nous récitons la priére en commun. 3

Et tout cela est cent fois plus amusant qus de s'occuper de toi-
lettes, de visiles, de spectacles et de choses semblables, qui vous
laissent le eceur vide aussi bien 1\.\'\ la bourse,”

Rentrés au logis, nous avions la formule compldte et nous nous
hitdmes de la marquer sur notre journal de famille avec la réso-
lution bien arr8lée de la mettre en pratique : Sobriété, travail, .
ordre, vie de famille, religion, L’année ne s’était pas écoulée ‘que
nos économies dépassaient celles du cher voisin.
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La Machine a Moudre amélioréc
de Vessot (Brevetoo

Notre moulmg Potit Champion
i l“*d'P des cultivateurs 1 i1
pouvoirs & chevins 1" takios

Nos grosses moulanges pon
ins, capacite de 2 4 40
Foujours garai

Elévateur empochour |
mande ; 8’y adapte onl

Nouveau casseur ameliore

hlé-d'inde on ¢ D
ttalogne usi
Notre ' ¢rochet sous sol
]lt"il' LI i 1rnm ou
8 p..l}.‘m i
Demandez ndo Wl
chet sous

S. VHSSOT & CIE,

Joliette, P. Que., Canada.

Magasin de Graines de Verre!

Imporiation directe et spéciale de yrraine v urand choi
choisics expressément pour le climat de la parti lu Ganada

Graines de fleurs, Graines de légumes pour
1a table, Graines de légunmes pour ie
bhetail. Plantes d’appartement,

, Plantes vivaces.
Arbres fruitiers. 3,000 pommicrs niere classe,
dgés de 4 ans, an bas prix de 18 1o cond,
8i vous vous occupez d’agriculture, d horlicuiture ou d'apicnl-
ture, demandez mon catalogue de 1898. lresse :

JACQUES VERRET.
Charlesbourg, Quaé. ,




b
o ——— . e

1J B- DORE dt Flnﬁ

MANUFAQTURE 4,

Laprairie, P. Q.

et BUREAD @
’ - ’55 796 RUE CRAIG
| # e £ MONTREAL

EY
FABR!CANTS DE
Prosses a Foin, Moulins a Baiire. Herses a2 Ressorts,
Hersos 2 .ouinttes, Semoirs. Machines @ Chemir £to.

e Bt ‘ L SWAGASIN, 12
Cobriits 1 PATITES DK CHARS®  Teléiinae: fRPRRRY. 05

e e A SR ) VTS S ATH ) 43

(O LANGLO!S & ”Z‘ﬁ'

| L ’- B e e e e AR
|
| BRURRY TN
| EU¥: xu IM l \ ”‘ l\\”\
| FROMAGE i A i /l daL |
O0HONS i e
| Sundoux, do. & e Provisions {,- 'Ef..l“lr.'.!'.'n'
‘ oo

. - BURBAUX ET MAGASIN -
'No 241, RUE SAINT - PAUL

(olu de I rue St Vincend

ENTRk'“U’ .:
| No_ 161 RUE BANGUINEY - -
| Vu 428 RUE TLAGAUCHETIE l\F‘
i Vs B WONTREA!:

PR R P s s e

PR AU ey a0

!.Mh-z.’ém Al







