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AGRICULTURE GENERALE

———

CHAMBRES DE MAURATION

Avis

Un bon nombre de fabricants se méprennent
sur le but du gouvernement en accordant des
primes pour ’amélioration des chambres de matu-
ration des fromageries.

Le but du gouvernement en accordant ces pri-
mes est de répandre et faire connaitre dans la pro-
vince un systéme spécial de chambre de matura-
tion qui présente de nombreux avantages et permet
d’y tenir latempérature intérieure a 60° méme
par les plus fortes chaleurs,

Les chambres construites exactement d’aprés
les plans qu’il donne et qui regoivent une prime
doivent pouvoir servir de modéle.

Le gouvernement n’accorde donc de prime que
pour les chambres construites exactement d’aprés
les plans qu’il préconise et pas pour d’autres
genres de chambres de maturation,

Ceux qui ne comprennent pas exactement le
bulletin relatif 4 ces chambres peuvent avoir, en
g'adreseant au département de I Agriculture 3
Québec, tous les renseignements complémentaires
qu’ils désirent.

CHAULAGE

Manieére de procéder

Les terrains de la province de Québec ont, en
général, besoin de chaux, cela est un fait bien
reconnu maintenant, et bon nombre de cultiva-
teurs se mettent 4 chauler leurs terres. I.a meil-
leure maniére de procéder i cette opération con-
siste & former sur le champ de petits tas de chaux
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vive, placés en quinconce et & une distance un
peu plus petite qu’'une double portée de pelle.
Ceci fait, on éteint la chaux dans chaque tas avec
de l'eau. Lorsqu’elle est éteinte et réduite en
poudre, on la mélange 4 une fois son volume de
terre et on la répand d’une manidre bien uni-
forme & la surface du sol que on herse ensui-
te. Le chaulage doit se faire ’automne. Ne
pas enterrer la chaux & la charrue, il faut, au
contraire, la laisser autant que possible i la sur-
face du sol parce qu’elle a toujours une tendance i
descendre dans le sous-sol. Le sol doit étre la-
bouré avant le chaulage.

Au lien d’éteindre la chaux sur le champ, on
peut ’éteindre 4 la ferme, immédiatement avant
de la charroyer. Il ne reste plus alors qu’a la
mélanger 4 son volume de terre et & ’étendre,
opération qui peut se faire de suite pendant qu’une
ou deux voitures sont occupées au charroyage.
La chaux vive pése environ 95 lbs par pied cube
et la chaux éteinte de 62 & 72 lbs par pied cube.

PRODUCTIVITE DE LA TERRE

1o L’aération.—Pour étre productive, la terre
végétale doit étre aérée dans toutes ses parties et
particulidrement oxygénée, ¢’est-a-dire qu’il faut y
donner un accés facile a 1’ ozygéne, agent, par excel-
lence, de tous les phénomenes vitaux: germination,
respiration, décomposition des engrais, nitrifica-
tion. Dans la terre cultivée, fourmille tout un
monde de microbes dont les fonctions spéciales sont
vraiment surprenantes. Ainsi, sur les racines des
légumineuses, on remarque - des protubérances
remplies de matiéres azotées qui &'y accumulent
gous Pinfluence de bactéries de différentes formes.
Ces microbes fixent 1’azote de l’air qui est utilisé
par la légumineuse, et cet azote, ainsi fixé, peut
dés lors entrer dans le cycle de la vie végétale et
animale.

De méme, la nitrification des matiéres organiques
et de I’ammoniaque est produite par des microbes
spécifiques dont les uns paraissent avoir pour
fonction de transformer les matiéres organiques
azotées en ammoniaque, les autres de faire passer
celle-ci & ’état de nitrate. A cOté de ces bactéries,
il y en a qui produisent une action inverse; les
bactéries dénitrifiantes qui réduisent les nitrates du
gol pour les 1amener & I’état de nitrites défavorables
a la végétation. L’action des microbes nitrifiants
glr ces matidres organiques azotées est accompagnée

d’un dégagement gazeux qui fait retour & lat-
mosphére.

L’air confiné au sein des terres cultivées s’ap-
pauvrit donc en oxygeéne, qu’il faut donc y renou-
veler ; c¢’est une condition indispensable de la
fertilisation du sol. C’est 14 une des raisons de
P’utilité des labours et de toutes les fagons cultu-
rales, qui ont essentiellement pour objet I’ouver-
ture de la terre arable aux influences bienfaisantes
de ’atmosphére.

20 La fraicheur.—La terre, pour étre fertile, doit
étre fraiche, c’est-a-dire contenir de 10 a 15%
d’eau, afin de faciliter la dissolution des matiéres
alimentaires des plantes, leur absorption et leur
migration au travers de la plante. L’eau, comme
Pair, intervient dans tous les phénomeénes de la
vie.

30 La chaleur.—Ia chaleur met les plantes en
état de vivre. Elle concourt également 4 la germi-
nation, 4 la nutrition, & la décomposition des
engrais, & la nitrification. En fagonnant une
terre, on I’aére et on la réchauffe en méme temps.
Mais c¢’est encore une question de mesure, la terre
pour étre fertile doit pouvoir se maintenir ni trop
froide ni trop chaude (de 10 4 15 degrés Centigr).
Pour végéter d’une manidre normale, les plantes
doivent avoir leurs racines plongées dans un milieu
moins chaud que celui de leurs parties aériennes.

. La chaleur et 1’évaporation entrainent le mouve-

ment de la séve.

40 La perméabilité.—La terre, pour étre produc-
tive, doit étre perméable, c’est-a-dire faciliter le
renouvellement de D’air, de I’eau, de la chaleur,
agents sans lesquels aucun acte de la végétation
gouterraine n’est possible. La perméabilité du
terrain est utile directement & 1’élongation des
racines et indirectement & la germination, & la
respiration des racines, & la décomposition des
engrais, 4 la nitrification. Plus la couche terreuse
exploitée par les racines est épaisse, plus les
plantes agricoles y trouvent de principes alimen-
taires et moins leur croissance est entravée par les
funestes effets de la sécheresse et de 1’humidité.
C’est pour maintenir et accroitre la perméabilité
des terres arables, que le cultivateur les laboure
fréquemment et de plus en plus profondément.

50 La témacité,—La terre doit &tre meuble,
perméable et cependant suffisamment tenace, pour
permettre aux racines des plantes de 8’y fixer
golidement, de maniére & pouvoir soutenir et
maintenir la plante entiére debout et bien droite
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contre I'action des vents et autres causes qui pour-
raient la renverser, la déraciner.

60 La richesse.—La terre doit étre pourvue dans
toutes ses parties de matidres organiques et miné-
rales nutritives en quantités beaucoup plus consi-
dérables que celles que les plantes cultivées
peuvent enlever par leur récolte ; car les racines
des plantes, quelque ramifiées qu’élles soient, ne
peuvent aller partout et absorber la totalité des
matiéres alimentaires que la terre contient.

70 L’activité.—La terre doit favoriser par ses
différentes propriétés physiques et chimiques, Ia
décomposition graduelle des matidres alimentaires
tenues en réserve, des engrais, des fumiers incor-
porés dans sa masse, de manidre & renouveler
constamment et promptement Iapprovisionne-
ment des particules terreuses en principes minéraux
assimilables, qu’elles doivent tenir i la disposition
des racines des plantes agricoles.

80 La conservation.—Par 13, il faut entendre la
faculté désignée sous le nom de pouvoir absorbant,
qui fait que la terre végétale retient les produits
de la décomposition des engraig, afin de les tenir
toujours préts pour les besoins nutritifs des plantes,
et sans que les eaux de pluie qui les traversent
puissent les laver et les dissoudre entidrement,

*“L’étude des exigences des plantes agricoles
dans lenr vie souterraine démontre, de la manidre
la plus claire. que les qualités d’une terre parfaite
sont donc d’étre : perméable aux agents atmos-
phériques, oxygénée, fraiche et chaude sans exces,
meuble et cependant tenace, riche en engrais
organiques et minéraux, active dans la décom-
position des engrais, et conservatrice des produits

alimentaires de cette décomposition.” ¢ Journal
d’ Agriculture Pratique.”’ A. MASURE.

COMMENT RENDRE, SANS AUCUNE DEPENSE,
LA FERTILITE A UNE TERRE RUINEE

Monsieur le directeur,—Permettez-moi de faire
connaitre 4 tous les cultivateurs qui lisent votre
intéressant [journal, la manidre économique et
sre dont je me sers pour rendre la fertilité 3 une
terre appauvrie et ruinée.

Qu’il soit bien compris que je ne veux pas par
1A contredire les divers systdmes de rotation, re-
commandés dans ce but par les journaux et les
traités d’agriculture ; mais je dois vous avouer,
qu’aprés les avoir appliqués sans dépenses, il me
paraissaient plutdt propres a conserver la fertilité
de la terre, qu'a I'y ramener. Au reste, le seul

but que je me propoge dans ces remarques est de
faire connaitre aux cultivateurs comment je ferti-
lise une pidce de terre avec économie au moyen
de la prairie et du pacage.

Je pose en principe que dans une terre pauvre,
le pacage sur une prairie, doit tovjours se faire
dés la premidre année. La raison c’est qu’une
terre pauvre ne peut pas donner deux ou trois
bonnes récoltes de foin et ensuite un bon pacage.
De plus, les jeunes herbes ayant toujours plus de
vigueur que les vieilles, le pacage sur une jeune
prairie sera toujours meilleur que sur une vieille,
Maintenant voici ce que je fais pour rendre la fer-
tilité & une pidce de terre, sans aucune dépense,

lo. Je la laboure & ’automne avee soin.

20. Au printemps suivant je la sdme en graing,
le plus clair possible, et en foin mettant ordinai-
rement 2 minots d’avoine, 4 livres de trafle et 15
livres de mil & Parpent.  Plus on met de tréfle et
mieux c’est.

30. L’année suivante je
est couvert de tréfle.

40. A Pautomne, si le tréfle est encore bien vi-
goureux je pacage ce terrain encore un an. Mais
8i le tréfle est mort je le laboure de nouveau, et
I'année suivante, je le sdme encore comme je I’ai
dit plus haut, bien clair en grain, fort en trafle et,
comme & P'ordinaire, en mil. Je fais la méme
chose pour les prairies. De cette fagon, j’ai ra-
mené en peu de temps, et sans frais, la fertilité
dans des terraing ruinés, tout en y ayant tous les
ans de bonnes récoltes tant en foin, qu’en graing,
et de bons paturages.

Je prie, tous les cultivateurs qui liront cet écrit
et qui ont des terres ruinées, de vouloir bien es-
sayer mon systdme et de faire connaitre dans
votre journal, le résultat de leurs essais,

Damiex Pirow, Cult.

pacage ce terrain qui

HUMUS ET ENGRAIS

Role de Uhumus—Role des différents engrais— Com-
ment connaitre les besoins du sol— Examen de la
végétation—Faire parler la plante.

Le role de I'humus est d’une importance
capitale, qui n’est plus A& démontrer, Il ne
renferme aucun des quatre élément indispensableg
i la vie des plantes (azote assimilable, acide
phosphorique, potasse et chaux), et cependant,
8a présence est absolument nécessaire dang tous
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les sols pour conserver l'eau et distribuer aux
plantes, malgré la sécheresse, la fraicheur dont
elles ont besoin ; pour absorber, grice 4 sa porosité,
les gaz, principalement I’ammoniaque, dont il
empéche la déperdition ; enfin, pour maintenir le
gol dans un état d’ameublissement favorable & la
culture.

L’humus ne formant pas la nourriture des
plantes, occupons-nous des engrais, qui doivent
étre choisis et préparés d’apres les besoins.

Qu’est-ce qu'une plante? (’est, comme 1’ani-
mal, un étre vivant, et les conditions de son exis-
tence ont beaucoup d’analogie avec celles de la
vie des animaux.

Le sol n’est pas seulement la maison d’habita-
tion des plantes (et, soit dit en passant, cette
habitation, de méme que celle des animaux, doit
étre saine, aérée et propre), c’est aussi leur garde-
manger. Or, des quatorze éléments dont sont
formés les végétaux, dix leur seront fournis en
quantité suffisante par ’atmosphére et les réserves
du sol. Pour les quatre derniers éléments (azote,
acide phosphorique, potasse et chaux), il n’en est
pas de méme. En terre calcaire, la chaux est en
exces ; il ne reste, par conséquent, qu’a §’occuper
de apport de ’azote, de 1'acide phosphorique et
de la potasge.

Comment agissent ces éléments sur les céréales ?

Le role de Pazote est de déterminer une végéta-
tion vigoureuse et verte, mais qui manque de
consistance ; l’acide phosphorique produit la
partie ligneuse des plantes et leur donne la raideur
. nécessaire pour les empécher de verser ; la potasse
sert de véhicule aux autres matiéres fertilisantes
et les fait passer de la tige dans I’épi pour produire
la graine. :

Maintenant, que faire pour reconnaitre les
begoins du sol ?

En dehors de P’analyse chimique qui, de 1’avis
des hommes les plus compétents, n’est pas un
guide infaillible, puisque ges conclusions doivent
étre vérifiées par des expériences, deux moyens
sont 4 notre disposition ; ’examen de la végétation
" et les eesais culturaux.

Un blé qui donne peu de paille, mais beaucoup
de grain bien nourri, indique un sol riche en acide
phosphorique ; un autre blé qui pousse abon-
damment en paille et ne produit que peu de grain,
annonce, au contraire, une terre riche en azote et
pauvre en acide phosphorique ; une céréale
d’automne prend-elle au printemps une teinte
jaunitre, on est presque certain que le sol manque

d’azote assimilable et 'on a tout intérét a faire
usage du nitrate de soude ; un sol calcaire, ol les
prairies artificielles restent chétives, est pauvre en
potasse. &

Ces indications sont précieuses, mais elles ne
suffisent pas au cultivateur soucieux de ses
véritables intéréts. Il doit avoir recours a la
méthode expérimentale, qui consiste & ¢ faire
parler la plante.”’—B. Courtois.

PETITES NOTES

Nous devons travailler 4 augmenter la qualité et
la quantité des fourrages de fagon 4 nourrir mieux
un plus grand nombre d’animaux.

*

Xk
Vendez vos mauvaises vaches pour les remplacer
par de bonnes vaches laitidres. Prenez des
renseignements avant d’acheter. Vous devez

préférer une vache enregistrée, mais il ne faut pas
oublier que parmi ces dernieres il peut 8’en trouver
qui n’ont aucune valeur.

¥

Ce n’est pas tout d’acheter une bonne vache, il
faut la bien nourrir et la traiter avec douceur.
Sans une bonne alimentation la meilleure vache
devient mauvaise.

5

Dang un article bien fait ‘‘0’ American Cultivator,”
du 19 aotit dernier, constate les progrés que fait
Pagriculture au Canada. Il voit avec alarme
I’accroissement de notre production agricole et de
nos exportations en Angleterre. Il invite les
cultivateurs américains 4 nous imiter et 4 améliorer
la qualité de leurs produits ’ils ne veulent pas
étre supplantés par nous sur le marché anglais.

¥ %

Si un champ déchaumé est infesté par le
chienden$, loseille sauvage et autres plantes
vivaces 4 racines tracantes, il faut enlever ces
mauvaises plantes 4 I'aide du rateau & main ou &
cheval, suivant la dimension du champ, les réunir

en tas et les brfiler.

s

Pour leur lit les porcs doivent toujours avoir de
la litiere séche.
* ¥
N’oubliez pas de chauler cet automne vos.

champs qui ont besoin de chaux.
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On doit soigner les veaux trois fois par jour et
ne pas leur donner trop de lait 4 la fois. On doit
chauffer le lait 4 90° Fahr. en placant le vaisseau
qui contient le lait dans de I’eau chaude et non
en mettant de I’eau chaude dans le lait. Se ser-
vir d’un thermomatre pour constater le degré de
température.

¥

C’est dans Passociation du fumier de ferme aux
matiéres minérales et dans la pratique des engrais
verts, que ’on est certain de rencontrer le moyen
le plus sar et le plus économique d’accroftre la
fertilité de la terre.

*

I’ introduction dans le sol d’une quantité nota-
ble de matiéres organiques est le moyen le plus
certain d’assurer ’action des engrais minéraux et
de communiquer & la terre les propriétés physi-
ques et chimiques essentielles 4 sa fécondité.

¥

Les engrais azotés et le nitrate de soude, en par-
ticalier, ne donnent leur plein effet que si le sol
offre, en méme temps, & la plante les quantités
d’acide phosphorique et de potasse assimilables
dont celle-ci a besoin.

* s

Les scories de déphosphoration apportent preés
de la moitié de leur poids de chaux trés assimila-
ble, ce qui explique comment leur introduction
dans le sol peut remplacer le chaulage ou le mar-
nage, avec cet avantage de fournir, en méme temps,
de I'acide phosphorique & des sortes de terres qui
souvent en manquent.

St le sol n’est pas riche en chaux, le chaulage
est nécessaire pour la culture du tréfle et des légu-
mineuses.

*¥x

On remarque que des ceufs enveloppés dans du
papier nouvellement imprimé et y séjournant
quelque temps, prennent le gott d’encre d’impri-
merie. Le voisinage des oignons est trés nuisible
au bon gotit des ceufs.  On doit les placer dans de
la chaux ou du charbon pilé, pour les conserver
sans golt.

*

On pense que nos exportations de beurre vont

plus que tripler cette année.

¥

A T'age de sept mois un porc devrait peser 160
livres et étre bon pour le bacon. Les pommes de
terres cuites sont une excellente nourriture pour
les pores.

On doit faire la plus grande attention aux
odeurs dont les ceufs sont environnés, les pores de
la coquille laissent pénétrer trés aisément les
odeurs fortes.

*Fx

Il y a quelques années, une femme de la cam-
pagne apporta au marché un petit panier d’ceufs
frais de sa ferme ; dans le méme panier étaient
quelques roses, et du thym. Ces ceufs furent cuits
a la coque et, lorsqu’on les mangea, on s’'apercut
qu’ils avaient un gott exquis de fleurs, d’herbes
fines et de senteurs de hois. (’était le résultat
du voisinage odorant qu’ils avaient eu. Une
journée avait suffi pour les parfumer.

#

Toutes les opérations qui auront pour résultat,
tant avantla semaille qu’au cours de la végétation,
de détruire les plantes étrangdres a la récolte qu’on
se propose, feront bénéficier d’antant cette récolte
des matériaux nutritifs du sol et des engrais.

s

Commencez dés maintenant & préparer votre
plan de campagne pour an prochain. Il y a des
fumures spéciales 4 faire cet automne pour
certaines plantes que vous voulez cultiver I’an
prochain. Il doit y avoir aussi des chaulages et
des amendements a faire.

ANIMAUX DE LA FERME

MEDECINE VETERINAIRE

Consultations

Mes vaches ont des verrues crevassées au pis.
Pouvez-vous me donner un reméde ?

Mes petits cochons ralent quand ils mangent, et
étouffent presque ; je ne sais si c’est de la gorge
ou du nez qu’ils souffrent. Ils ont été trés beaux
jusqu’d I'age de 3 semaines, Indiquez le reméde.

HIvrAtRE Dumas.

Verrues: Le traitement des verrues par Pacide -
azotique produit un excellent résultat. Il suffit
de 2 ou 3 applications pour les faire disparaitre,
mais, dans votre cas, je vous conseille d’ employer
'huile de cade chauffé & une température de 40°,

Paeumo enterite contagieuse: Il est probable
que vos jeunes porcs souffrent de cetle maladie,
qui, comme son nom l'indique, est contagieuse,
on la connait dans les campagnes sous le nom de
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mal-rouge. Il n’existe pas de traitement efficace
4 cette maladie, si ce n’est I'inoculation pré-
ventive, qui ne se pratique pas ici au Canada. Je
vous conseille, dans ce cas, de désinfecter votre
porcherie tous les 2 ou 3 jours, de séparer les
malades et de les isoler de ceux qui ne le sont
as.
5 Dr. Jorx D. Ducring, V. M.

ECOLE VETERINAIRE FRANCAISE DE
IMONTREAL.

Fondée en 1886.

En vertu des nouveaux arrangements interve-
nus entre le gouvernement et I’école vétérinaire
frangaise de Montréal, cette dernidre se recom-
mande tout spécialement au choix des jeunes gens
qui se destinent 4 la pratique de art vétérinaire.
Le nombre des bourses disponibles pour les léves
de la Province de Québec a été doublé. Le
boursier a le droit de suivre gratuitement les
cours sauf & payer $2 pour sa carte d’entrée et son
immatriculation ; un hépital spécial a été adjoint
a P’école, pour permettre aux éléves de initier a
tous les détails de la pratique de leur art. L’im-
pulsion donnée a I’élevage des animaux de la ferme
en cette province augmente de plus en plus les
perspectives d’avenir de nos médecing vétéri-
naires, et nos écoles spéciales devraient recevoir
un plus grand nombre d’éléves que par le passé.
Les cours commencent le 27 septembre 1899 & 10
heures du matin, dans la bétiese universitaire de
Montréal, rue St-Denis.

Les demandes d’admission devront &tre adres-
sées immédiatement au directeur V. T. Daubigny
8 Montréal, rue Craig 380, ol & Mr. Sylvestre
secrétaire du Ministére de 1’ Agriculture & Québec.

LA NUTRITION DES ANIMAUX

Maticres nécessaires a I’ alimentation— Elles existent en
proportions variables dans les aliments— Né-
‘cessité de conmaitre la composition
des maticres alimentaires.

1/expérience agricole a prouvé qu’il fallait un
poids minimum d’azote, d’acide phosphorique, de
potasse et de chaux, pour qu’umépi de blé pit se
former. Elle a montré de méme que le dévelop-
pement des animaux ne pouvait se faire complate<

ment que si on leur fournissait des quantités dé-
terminées de matiéres albuminoides (substances
azotées), d’amidon, de matidres grasses et de subs-
tances minérales. Ces matiéres, nous ne pouvons
pas les donner en nature comme nous avons donné
du nitrate de soude ou du phosphate de chaux &
la plante. Elles existent en proportions variables
dans les fourrages, le grain, les tubercules et les
racines qui servent 4 la nourriture des animaux,
d’ou la nécessité de connaitre la composition des
matiéres alimentaires et les circonstances qui mo-
difient cette composition.

Il faut done savoir quelles sont les quantités de-
substances fondamentales nécessaires par jour et
donner des rations qui correspondent & I’état d’en-
tretien, de travail, d’engraissement ou de lactation
de animal. Le but de I’alimentation rationnelle-
est d’obtenir, avec le minimum de frais, le rende-
ment le plus élevé.

Un animal, maintenu 4 jeun, continue & exhaler-
de I'acide carbonique par la respiration et & émet-
tre de 'urine qui renferme une quantité variable
de matiéres azotées, la principale étant I'urée.
I’animal dépense constamment, soit pour entre-
tenir et réparer ses tissus, soit pour effectuer un
travail, soit enfin pour conserver constante la tem-
pérature de son corps. Cette dépense doit é&tre:
couverte par une recette correspondante, et ¢’est
aux aliments qu’il appartient de fournir aux dé-
penses du corps.

Parmi les aliments on comprend :

L’ eau, dont le corps renferme 50 a 60 p.c. ;

Les matieres sucrées, qui ne figurent dans 1’orga-
nisme que par une faible fraction, mais qui sont
une des sources principales du travail musculaire;

L oxygene, qui circule dans le sang sans faire
partie du corps, mais qui est 1’agent indispensa-
ble de la respiration et par suite, de la production
d’énergie.

Nous considérons comme aliments :

La maticre organique azotée et surtout les albumi-
noides ; les hydrates de carbone, sucres, amidon,
gommes, ligneuw, etc., la substance grasse, les maticres
minérales, I eau, I oxygene.

L’eau et les sels servent presque uniquement 3
la formation et & ’entretien des tissus ; les hydra-
tes de carbone et 1’oxygéne sont employés, en ma-
jeure partie, a la production d’énergie ; enfin, les
albuminoides et la graisse servent, tout 4 la fois,
comme sgource d’énergie et créateurs de tissus.
L’eau et 'oxygéne peuvent étre absorbés en na-
ture ; les quatres autres substances : albumino'ides’
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hydrate de carbone, graisse et matitres minérales,
figurent & I’état de mélange dans le fourrage, les
racines, en un mot, dans les substances alimen-
taires.
B Il est rare qu'une substance nutritive puisse
constituer 4 elle seule un aliment complet et ren-
fermer tous les éléments nécessaires & I’entretien
du corps et 4 la production de I’énergie. Il est
donc utile de connaitre la composition des subs-
tances nutritives employées pratiquement.

On les considére comme formées des principes
suivants :

lo. Matiéres organiques azotées ou albuminoi-
des. (proteine)

20. Matiéres grasses.

30. Hydrates de carbone (sucre amidon)

40. Ligneux.

50. Matiéres minérales ou cendres

P. PETIT.

Croisement de volailles.—Je posséde quelques
volailles de la race Leghorn. Comme cette volaille
n’est pas trés forte en viande, de quel reproducteur
me gervirai-je pour leur donner de la corpulence.

Réponse 8. v. p. dans les colonnes de votre
journal. —ALVAREZ BERNARD, Cap Santé, Québec.

Réponse.—Le meilleur moyen que vous ayez de
donner de la corpulence a vos Leghorns est
d’acheter un coq et trois poules Plymouth Rock
grises pour compléter votre basse-cour.

Par ce moyen vous obtiendrez des Plymouth
Rock pures et des volailles croisées qui auront
plus de corpulence que les Leghorns et que vous
pourrez recroiger,soit avec les Leghorns pures, soit
avec les Plymouth Rock suivant les résultats que
vous voudrez obtenir.

Les porcs et le tréfle.—Dans le Country Gentle-
man, du 31 ao@it dernier, M. John H. Jamieson,
cultivateur de I’Oliio, conseille de donner du
grain aux porcs qui sont dans les pAturages de
tréfle. Il prétend que sans grain, un cochon ne
peut engraisser et qu’avec le grain et le trifle,
Iengraissement des porcs est rémunérateur. Si
on ne leur donne que du grain, I’engraissement
cesse de donner des bénéfices.

Paturage pour porcs.—Pois, aveine et lentille.—
Navette.—Mr. J. A. Macdonald, de Hermanville,
Ile du Prince-Edouard, écrit dans le Country
Ge ntleman un article dans lequel il recommande

=N —

aux cultivateurs d’avoir pour les porcs un péatu-
rage de pois, avoine et lentilles ou de navette.

Un champ de pois, avoine et lentilles semé le
24 mai a été prét pour les cochons le ler juillet
¢’est-a-dire au bout un mois et six jours. Mr,
Macdonald prétend que ce champ va lui épargner
des aliments achetés pour $40 par acre.

Il a semé aussi de la navette le 24 mai dernier
et ce champ était presque prét a étre pituré le ler
juillet. Mais il croit que la lentille, comme pétu-
rage pour les porcs, est préferable i la navette.

oD

CHOIX DES RACES DE VOLAILLE

5. —Classe américaine : sous-race, Plymouth-
rock jaune.

Dans la classe américaine, nous avons cru
devoir adopter la sous-race Plymouth-rock,
parce que, selon nous, les sujets qu’elle four-
nit sont ceux qui conviennent le mieux au cul-
tivateur, sous tous rapports.

Elle se divise en trois variétés: la grise
“ (Barred Plymouth-rock) ; » la blanche
“ (White Plymouth-rock) * et la jaune ou cou-
leur chamois ‘‘ (Buff Plymouth-rock).”

Ces trois variétés sont semblables pour la
forme et pour la grosseur; elles ne différent
entre elles que par la couleur du plumage.

Nous allons prendre la variété jaune comme
type et comme modele, parce qu’elle est la
meilleure sous tous rapports.

Afin de justifier notre choix, faisons une pe-
tite étude de cette sous-race et de ses différen-
tes variétés.

La Plymouth-rock (variété grise) a été obte-
nue au moyen d'un croisement judicieux de la
Java noire avec la Dominique. Elle est la
plus ancienne variété de cette sous-race, et cel-
le reconnue sur ce continent comme la plus
avantageuse. Klle profite rapidement, et les
poules, avec une nourriture convenable et de
bons soins ordinaires, pondent bien en hiver.
Leurs oeufs sont de trés bonne qualité, gros et
de couleur jaune, offrant cependant quelques
différences, en plus ou en moins, selon les diffé-
rentes familles. Cette sous-race est bonne pon-
deuse, elle donne en moyenne cent vingt oeufs
par année, d'aprés le rapport qui en a été fait
par la Ferme Agronomique d'Ottawa. En choi-
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sissant bien les sujets et en les soignant comme
il convient, en vue de la ponte, on peut obtenir
encore mieux; car nous en avons obtenu nous-
méme cent cinquante, trés remarquables par
leur poids (2 1-4 onces) et leur qualité. Les
poulets qui en proviennent sont robustes et
vigoureux et les poulettes commencent & pon-
dre de bonne heure. Les poules, outre qu’elles
sont de bonnes pondeuses, sont aussi bonnes
couveuses et bonnes meéres. Les jeunes cogs
se développent mieux, en chair, avec les mémes
soins, que ceux de toutes les autres races et
sous-races élevées a4 la Ferme Agronomique
d'Ottawa. Aprés le premier mois ou les six
premiéres semaines, les jeunes cogs, soignés
convenablement et un peu forcés, devront aug-
menter en chair dans la proportion d’une li-
vre et quart par mois. Avec un peu de peine,
le cultivateur devrait pouvoir apporter au
marché de jeunes coqs Plymouth-rocks, qui, a
I’age de cing mois, auront atteint le poids de
dix livres le couple, ou cinq livres chacun.
A leur age adulte, deux ans, les coqs de cette
sous-race pesent neuf livres et demie chacun ;
les poules sept livres et demie, au témoignage
du “Standard American Perfect.”

En somme, c’est une excellente race pour le
cultivateur qui veut une volaille réunissant
toutes les quatlités, produisant & la fois de la
chair et des oeufs. Quel progrés on constate-
rait dans le poids et la qualité des poulets et
des volailles vendus sur nos marchés, de méme
que pour la quantité, la grosseur et la bon-
ne qualité des oeufs, si les cultivateurs éle-
vaient des Plymouth-rocks, au lien des pro-
duits inférieurs que l'on voit généralement
dans nos basses-cours.

C'est aussi 'avis de M. A. G. Gilbert, régis-
seur du département des volailles & la Ferme
Agronomique Centrale d’Ottawa, a qui nous
empruntons une certaine partie des traits ca-
ractéristiques de cette sous-race de vo.ailles.

Ajoutons qu'une race de bétail quelconque
est d’autant mieux adaptée A un pays qu’elle
y est acclimatée depuis plus longtemps. ('est
justement le cas pour ia Plymoath-rock issue
de la Java et de la Dominique, toutes deus
trés fortes et rustiques; car, outre I’avantage
de ce croisement judicieux, elle a regu des soins
assidus de la part de nos vois'ns de 1'Union

Américaine, de sorte que tout (oncourt Al

rendre particulitrement converable A nos
climats. Ce croisement a été fait par M. D. A.
Upham, de Wilsonville, dans I’Etat du Con-
necticut, qui en exposa des produits pour la
premiére fois en 1867.

“Quoique la Plymouth-rock n’atteigne pas
la taille des races asiatiques (Brahma, Co-
chinchinoise, Langshan), elle est assez grosse
pour &tre élevée avec profit, pour fournir nos
marchés de bonne viande, en méme temps qu'-
elle est assez prolifique pour donner un bon
nombre d’oeufs durant I’année.” (1)

Cependant, depuis ces dernidres années, M.
Gilbert donne la préférence & la Plymouth-
rock blanche, variété de formation plus ré-
cente que la grise. La Plymouth-rock blanche
a été obtenue au moyen de la variété grise et
de la Java blanche. Voici les motifs qui au-
raient amené M. Gilbert a changer d’avis.
D’abord la blanche parait un peu plus grosse
et conséquemment plus recherchée pour ia ta-
ble ; en outre, les tuyaux des jeunes plumes
sont beaucoup moins apparents. Ensuite, elle
est moins abatardie par une reproduction con-
tinue, sans infusion de sang nouveau. (’est
tout le contraire pour la grise—en général—-
qui est en conséquence i peu prés ruinde. ‘A
tous les points de vue, dit M. Gilbert, j’estime
la Plymouth-rock blanche préférable i la gri-
se. Elle a de plus I'avantage d'étre une varié-
té plus nouvelle d’une méme race, et d’stre
ainsi moins dégénérée par reproduction entre
proches.”

A nos yeus cette variété vaut mieux que la
grise comme changement, transition d'une va-
riété & une autre, parce qu'elle est plus nou-
velle; voila tout. Elle a le grave défaut d’e-
tre d'une couleur qui a de grands incon-
vénients, lesquels seront discutés par nous en
leur temps. Nous lui préférons de beaucoup
la dernidre variété, la jaune qui est plus ré-
cente. ;

La Plymouth-rock jaune, qui a été formée
avec la variété blanche et la ‘“Rhode Island
Red,” participe des qualités des deux premig-
res et leur est supérieure sous plusieurs rap-
ports, entre autres sous celui de la rusticité.
La couleur de son plumage indique la richesse
de ses oeufs, surtout sous le rapport de la vi-
gueur des poussins A leur naissance.

_ (1) Farmer’s Bulletin No. 41.
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De plus, son plumage étant entidrement jau-
ne, les racines (chicot), des jeunes plumes ne
sont pas visibles, de sorte que la peau qui est
jaune aussi, a une trds belle apparence et plus
de valeur pour le marché. En outre, ses pat-

~tes et son bec, jaunes également, produisent un

excellent effet et en font une des plus helles
volailles. Ainsi, joignant les qualités utiles &
la beauté, il est trés difficile, sinon impossible,
de trouver mieux pour satisfaire toutes les exi-
gences.

Cette variété, la plus nouvelle, a été obte-
nue, il y a une dizaine d’années, par le Dr Al-
drich, de la Nouvelle-Angleterre.

* %
6.—Races préférables pour le cultivateur

Pour éviter au cultivateur des recherches lon-
gues et souvent infructueuses, nous avons fait
choix, dans chaque classe, sous-races et varié-
tés, en vue des profits & réaliser.

Dans la classe asiatique, Ia meilleure race
pour la quantité et la qualité de sa chair, en
méme temps que pour une production raison-
nable d’oeufs trés riches, est la Brahma, va-
riété foncée. (Dark Brahma).

Dans la classe de la Méditerranée, les meil-
leures races sont: la Livourne, variété brune,
a grande créte (Single Comb Brown Leghorn),
et la Minorque, variété noire (Black Minorca).
Parmi la classe américaine, c'est la sous-race
Plymouth-rock, variété jaune ou couleur cha-
mois (Buff Plymouth-rock).

(Ici se termine I’étude sur le choix des races
de volailles).

*

Choix des races, des sujets et des cufs pour
Uincubation

“On fait souvent erreur en choisissant une
race qui ne répond pas aux fins que l'on se
propose. 81 la production des oeufs est
le point que l'on vise, on ge méprendra
gravement en choisissant une race qui n'est
pas réputée bonne pondeuse. Si, au con-
traire, la viande est 1'objet en vue, on
commettra une erreur dispendieuse en ne pré-
férant pas des volailles trds pesantes. TLes
poules petites, actives, nerveuses, ne peuvent
entrer en comparaison, pour la production de
la viande, avec les grosses et lympathiques ra-
ces asiatiques. Mais si I'on recherche la pro-

duction simultanée des oeufs et de la viande,
on devra donner la préférence i une race de
moyenne grosseur.

“Quoique celle-ci n’atteigne pas la taille des
races asiatiques, elle acquiert néanmoing assez
de poids pour une exploitation avantageuse,
pendant que ses aptitudes & la production des
oeufs justifieront I’espérance d'une bonne re-
cette annuelle. Les Wyandottes et les Ply-
mouth-rocks nous en offrent un échantillon
des plus probants. Bien que quelques - unes
de ces poules aient été trés remarquables sous
le rapport de la poste, le plus grand nombre
donnent un rendement bien inférieur & celui
des races méditerranéennes. Les volailles is-
sues de ces dernitres sont toutes éminemment
prolifiques et, en échange de quelques soins et
nourriture  convenables, donnent quantité
d’oeufs.

“Outre le choix de la race, celui de V'indivi-
du, de méme que celui des oeufs pour l'incuba-
tion, donne aussi lieu & de fréquentes mépri-
ses.

“La plupart des cultivateurs ne prennent
gudre la peine d'étudier d’avance les qualités
respectives de leurs poules comme pondeuses,
et le printemps, lorsqu’il s’agit de choisir les
oeufs a faire couver, ils collectionnent des
oeufs provenant indistinctement de bonnes et
médiocres pondeuses; ce qui offre naturelle-
ment de grands désavantages.

“Quand la chose est possible, on ne doit
employer pour I'incubation que des oeufs de
poules reconnues pour leur fécondité. Quoi-
qu'il soit trds difficile sinon impossible, dans
bien des cas, de tenir note, pour chaque poule,
de la production des oeufs, 1'éleveur peut tou-

- jours cependant faire un choix qui aura pour

résultat d’améliorer considérablement sa bas-
se-cour.

“Pour bien réussir dans la production des
oeufs avec les races de la Méditerranée, il faut
que les volailles soient d'une forte constitu-
tion, soutenue par une alimentation convena-
ble & l'entretien d'une bonne santé. Forte
constitution et bonne santé signifient un ap-
pareil digestif puissant, capable d’absorber et
d’assimiler de fortes rations. FEn d’autre ter-
mes, il faut des volailles tellement robustes
qu’on puisse les forcer sans inconvénient. Sous
ce rapport, on compare la poule & une machi-
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ne. Bi cette machine est assez forte pour fone-
tionner continuellement dans la pleine mesure
de sa capacité, les profits seront beaucoup plus
élevés que si elle ne peut servir qu'une partie
de 1'année.

“Dans’ toute la vie de la volaille, il n'y a
probablement pas d'époque qui indique mieux
sa vigueur que celle de la mue. Les poulbs qui
muent en peu de temps, sans cesser presque
de pondre, ont en général une forte constitu-
tion et une vigoureuse santé; elles fourniront
une grande quantité d’oeufs, si on les soigne
convenablement. Au contraire, celles dont la
mue est lente, n'ont pas les forces nécessaires
pour s'assimiler une riche nourriture, ce qui
les rend par suite incapables de pondre abon-
damment.

“Si I'on a a choisirdesvolailles dans un autre
temps que celui de la mue, leur conformation
générale nous guidera dans le choix des meil-
leures pondeuses; la forme d'une poule indi-
que ses qualités.

“Un corps long, fortement charpenté, doit
obtenir la préférence sur une charpente courte
et dont le contour ne forme pas un demi-cer-
cle. Une volaille forte et vigoureuse a généra-
lement le corps long, une poitrine profonde,
avec les formes en dessous longues et parfai-
tement droites. (1)”

Nous dirons done, au risque de nous répéter,
qu'une bonne pondeuse doit paraitre trapue,
avec son corps long, gros, large et profond,
appuyé sur des pattes fortes et courtes. Sa
poitrine ample et son arriére-train rapproché
de terre lui donnent une apparence caractéris-
tique. En un mot, la honne pondeuse a les
organes servant a la ponte trés développés,
tandis que les autres organes le sont fort peu;
voila ce qui lui donne cet aspect ramassé au
contraire des volailles élevées pour la table
ou comme objet de luxe.

C’est & l'obtention de pondeuses de cet ex-
cellent type que conduiront les croisements et
métissages indiqués au chapitre quatriéme,

Une autre particularité qui sert a distinguer
les poules bonnes pondeuses, c'est la grandeur
et I'éclat de la tache blanche du pourtour des
oreilles. “La préparation  la ponte, dit Ma-
riot-Didieux, se manifeste au pourtour des
oreilles par une tache blanche.

(1) Farmer’s B, 41, pages 12 et 13, s

“Cette tache s'étend sur les caroncules ou
barbillons, et elle semble avoir la plus grande
analogie avec la matidrc calcaire ou crétacée
de la coquille de I'oeuf, et se développer en
méme femps.

“Ce signe extérieur de la grande étendue des
taches blanches des oreilles est le caractére le
plus certain de leur grande fécondité.”

Maintenant, quant au choix des oeufs pour
I'incubation, on doit faire les mémes remar-
ques que ci-dessus. Si donc on veut élever des
pondeuses, on devra choisir des oeufs prove-
nant de poules qui répondent & la description
que nous venons de faire. Il faut méme faire
un choix parmi les meilleures. La couleur de
Pécaille indiquant la richesse de I'oeuf, il con-
vient de choisir ceux de couleur jaune foncé oun
jaune brun (chocolat au lait); ils sont de
beaucoup préférables. Si I'on a un autre ob-
jet en vue, alors on se procurera des oeufs de
poules qui rencontrent le but désiré.

ARBORICULTURE
ET HORTICULTURE

RECOLTE ET SEMIS DE GRAINES D’ARBRES
FORESTIERS

Le printemps dernier, j’ai publié dans les co-
lonnes du JoURNAL D’ AGRICULTURE, (voir No du
8 mai, 1899, page 495) un article sur les Semis et
bouturage d’ arbres forestiers devant se faire au prin-
temps, et je le terminais en disant : ‘‘ L’automne
prochain, si le bon Dieu me préte vie, je donnerai
un autre article sur les semis de graines d’arbres
qui mrissent 4 Pautomne.” Je viens aujour-
d’hui remplir ma promesse, renvoyant mes lec-
teurs 4 ce précédent article pour ce qui concerne
les raisons devant nous engager i reboiser, soit
par la plantation, soit par le semis, les régions
dépourvues de bois.

Arbres qui murissent leurs graines a I’automne.
—Je vais d’abord commencer par donner une
liste des arbres forestiers utiles pour le reboise-
ment, qui mrissent leurs graines & 'automne :

Bouleauz, 4 feuilles de peuplier (nom vulgaire :
bouleau rouge) ; & papier, (n. v: 4 canot) ; élan-
cé, (n. v : bouleau blane, merisier blanc) ; meri-
sier, (n.'v : merisier rouge) ; noir, (n. v: noir).

Caryers, amer, (n. v: noyer dur) ; blane, (n.

et
=3
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vV : noyer tendre) ; tamenteux, (n.v :
blanc). .

Chénes, blane, (n. v : blanc) ; étoilé, (n. v:
gris) ; rouge, (n. v : rouge).

Epinettes, blanche, (n. v : petite épinette) ;
- moire. (n. v: jaune, grosse épinette).

Erable & sucre.

Frénes, A fenilles de sureau, (n. v: noir, gras) ;
d’Amérique, (n. v: blanc) ; pubescent, (n. v:
rouge).

Hétre commun.,

Méleze d’ Amérique, (n. v :
marac).

Noyer cendré, (n. v : tendre).

Pins, blanc du Canada, (n. v : blane, du Lord) ;
des rochers, (n. v: gris, cyprds); doux, (n. v:
jaune) ; rouge, (n. v: résineux).

Pruche du Canada.

Sapins, baumier, (n. v : blanc) ; d’ Amérique,
(n. v : rouge).

Thuya d’Occident (n. v: cddre blanc).

Tilleul & Amérique, (n. v : bois blanc).

Epoque de la récolte des graines.—-Dans la pro-
vince de Québec, les arbres qui mfirissent leurs
graines a ’automne se classent comme suit :

Mirissant leurs graines en octobre : Les caryers,
le chéne blanc, I’érable & sucre, le hétre, le noyer
cendré, le tilleul. Les graines de ces arbres peu-
vent se récolter du 10 au 25 octobre.

Miirissant leurs graines en novembre : Les bou-
leaux, les épinettes, les frénes, le mélize, la
pruche, les sapins. Les graines de ces arbres
doivent se récolter 4 la fin de novembre.

Miirissant leurs graines & U automne de U année qui
suit leur floraison: Les chénes étoilé et rouge, les
pins. Il ne faut cueillir ces graines qu’a ’autom-
ne de la seconde année que ’arbre les porte.

Choix de la semence.—Il faut apporter un grand
soin au choix des graines d’arbres que ’on veut
semer. Elles doivent étre prises sur des arbres en
parfait état de croissance. Les arbres trop jeunes
ne donnent jamais de fortes graines, non plus que
les vieux arbres. Il n’y a que les arbres sains,
vigoureux, croissant dans un sol et & une exposi-
tion qui leur conviennent, qui produisent de
bonnes graines et qui les marissent bien. Il im-
porte donc de les choisir soi-méme quand on le
peut, car, bien souvent, les graines du commerce
sont prises sur n’importe quels arbres, et il est
bon de savoir que ce sont les arbres chétifs, mala-
des ou défectueux sous quelque rapport qui pro-

noyer

épinette-rouge-ta-

duisent le plus de graines, mais ausei le plus de
pauvres graines.

' Maniére de faire la récolte.—Voici quelques dé-
tails qui aideront 4 faire la récolte des graines de
chaque essence au temps et de la manidre voulue.

Bouleaus : Leurs graines sont contenues dans des
cones formés d’écailles qui deviennent ternes
quand les graines sont mures. On cueille les
cones 4 ¢s moment-13, on les met sécher, puis on
les enferme dans un sac et on les bat avec une
canne, ce qui fait sortir la graine.

Caryers : Les noix de caryers commencent 3
tomber dés qu’elles sont mures. Il ne faut pas
prendre pour la semence les premidres qui tom-
bent : elles sont généralement mauvaises et pi-
quées des vers. Il vaut mieux attendre la chute
générale, et alors, on gaule les arbres avec des
perches et on ramasse la noix a terre. Il en est
de méme pour les chénes et les noyers.

Epinettes : La graine de ces arbres est contenue
dans des cOnes appelés vulgairement cocottes, de
méme que celles du méléze, de la pruche, des
ping, des sapins et du thuya, d’ol vient & ces
arbres leur nom de coniféres. (est du milieu a
la fin de novembre que ces cones doivent &tre
cueillis. On les met dans des sacs qu’on étend
sur des tablettes ou qu’on suspend prés du podle.
De temps & autre on humecte les cones dans les
sacs, on les brasse en les secouant, et les graines
tombent au fond. Une fois la graine obtenue, il
favt lui enlever ses ailes, car les graines des coni-
féres sont portées sur une espsce d’écaille ou pelli-
cule qu'on appelle une aile. Pour ce faire, on
met les graines dans des sacs qu’on place sur un
lit mince de paille et on les bat au fléau. Tout
ce qui vient d’étre dit s’applique aux graines de
tous les coniféres.

Erable : Les graines d’érable a sucre doivent étre
récoltées & la main, aussitot qu’elles sont mures,
vers le 15 octobre, par un temps sec, exempt de
pluie depuis quelques jours. Si I'on n’est pas
prét 4 les semer immédiatement, il faut les éten-
dre en couche mince, & Pabri de 'humidité, pour
les empécher de chauffer, si toutefois I’on se pro-
pose de les semer le méme automne,.

Frénes : La graine de fréne marit au commence-
ment de novembre. Elle prend alors un aspect
blanc-bleuatre. Elle est fortement attachée 3
Parbre, ce qui fait qu’on a tout le temps néces-
saire pour la cueillir. Il faut la récolter & la main
et I’empécher de chauffer, comme il a été dit pour
I’érable.
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Hétre: On abat les fafnes ou graines de hétre
vers le milieu d’octobre. Elles commencent bien
& tomber d’elles-mémes, mais les premidres qui
tombent ainsi, sont généralement stériles. On
enléve leur enveloppe en les secouant et les bras-
sant aprés qu’on les a ramassées bien séches. Si
'on ne séme pas tout de euite, il faut bien les sur-
veiller, car elles s'échauffent et rancissent trés
vite.

Tilleul.—On cueille les graines de tilleul en oc-
tobre, 4 la main, et on les séme immédiatement,
ginon, on les conserve facilement, dans un endroit
gec, pour en disposer ensuite, comme il est dit
plus loin,

Epoque du semis des graines récoltées "automne.
—La meillenre époque pour semer les graines qui
ont €té indiquées plus haut comme mfirissant en
en octobre, est]’automne, aussitot aprés leur cueil-
lette. Mais, il y a & craindre, surtout pour ce qui
concerne leg graines de caryer, de chéne, de hétre
et de noyer, les ravages des écureuils et des mulots
qui sont fort friands des amandes que contiennent
ces graines.

Quant 4 celles qui mrissent en novembre seu-
lement, hien qu’il soit également désirable et pré-
férable de les semer & ’automne, il arrive souvent
que la saison trop avancée et les gelées nous en
empéchent, alors, il faut remettre la chose au
printemps, en prenant un soin spécial des graines
que 'on est ainsi obligé de garder pendant
Phiver.

Soin des graines qu’on garde pendant P’hiver.—
La plupart de ces graines se conservent stratifiées.
Les noix de caryers et de noyers, les faines, les
glands se stratifient en les alternant par lits, entre
des couches de sable humide, et en les mainte-
nant dans cet état en un endroit sombre et froid,
et mieux encore i l'extérieur, récouverts d’une
épaisse couverture de feuilles, paille, etc.

Les graines qu'on appelle tendres, telles que
celles des coniféres, et des arbres 4 feuillage caduc
autre que celles mentionnées plus haut, se conser-
vent aussi stratifiées de la méme maniére, mais
gardées dans une cave fraiche, et non froide, &
Pabri de la gelée.

Durée de lafaculté germinative des graines.—J’ai
dit, plus haut, qu’il vaut mieux semer immédia-
tement 4 I’automne, toutes les graines des arbres
qui murissent dans cette saison. La chose est
d’autant plus 4 conseiller que beaucoup de ces
graines perdent trés vite leur faculté de germer si

de soin, tandis que d’autres, telles que celles de
fréne et de tilleul ne germent qu’au second prin-
temps aprés qu’elles sont semées, si I'on ne les
géme qu’au printemps.

Pour renseigner, d’ailleurs, les personnes qui,
pour une raison ou pour une autre, seraient dans
Poccasion de garder un peu longtemps des graines
d’arbres, ja vais indiquer ici la durée de la faculté
germinative de ces graines.

Graines qui ne restent bonnes que jusqu’ au printemps
qui suit lewr récolte : Bouleaux, chénes, érables,
hétres, sapins.

Graines qui restent bonnes jusqu’d deux ow trois
ans: Frénes, tilleul.

Graines qui sont bonnes pendant une période de
trois a six ans: Epinettes, méléze, pins.

Ceci suppose que ces graines sont gardées dans
le meilleur état possible et je ne saurais conseiller
4 personne de se servir de vieille graine pour leurs
semis de graines d’arbres forestiers.

Ensemencement.—our ce qui est de la prépara-
tion du terrain pour semer les graines, je ne pour-
rais que répéter ici ce que j'en disais dans mon ar-
ticle du printemps dernier, mentionné au com-
mencement de celui-ci., J'y renvoie donc le lec-
teur. Il en est de méme pour I’ensemencement
au sujet duquel je ne ferai qu’ajouter ce qui suit :
Les graines de bouleau ne doivent étre recouverts
que trés légérement. Celles d’épinette, d’érable,
de fréne, de hétre, de méléze, de pin, de pruche,
de sapin, de thuya, de tilleul doivent étre recou-
vertes de un demi & trois quarts de pouce ;
celles du hétre d’un pouce ; celles des caryers,
des chénes et des noyers doivent étre recouvertes
de un pouce et demie & deux pouces et demie,
guivant leur grosseur.

Semis sur place,—On conseille généralement de
semer sur place les graines des caryers, chénes et
noyers, i cause de la difficulté que I’on éprouve
transplanter les plantes qui en proviennent. En
effet, ces petits arbres du moment qu’ils commen-
cent 4 croitre, se mettent & pivoter et ont déja,
dés I’age de deux ans un assez long pivot que ’on
brise presqu’infailliblement en les transplantant,
ce qui les empéche de reprendre. Cependant,
Pon arrive & transplanter ces petits arbres facile-
ment en suivant la méthode que voici : On sdme
les glands et les noix en lignes comme les autres
graines. Lorsque le plant a un an, on coupe avec
une béche bien tranchante le pivot & environ huit
pouces audessous de la surface, en enfongant sim-

elles sont gardées avec un tant soit peu manque- plement la béche trés-obliquement sous le plant,

Th m s
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lorsque la séve est arrétée & I’automne ou au prin-
temps. Cette opération force le petit arbre 2
émettre des racines latérales abondantes et cheve-
lues. Un an aprés I’amputation, on transplante
finalement sur place, et Darbre ainsi traité re-
prend surement.

En terminant cet article, je dirai & ceux qui ai-
meraient & avoir des renseignements plus com-
plets de feuilleter le Guide Illustré du Sylviculteur
Canadien que j’ai publié en 1883 et qui contient
beaucoup de renseignements sur le sujet que je
viens de traiter. J. C. CHAPAI.

——————

LE FICUS ELASTICA (Euphorbiacées)
(Indes Orientales.)

Il nous suffira de dire que cet arbre est commu-
nément appelé “ Plante & Caoutchouc’’ pour que
tout le monde sache & quoi nous avons i faire sous
ce titre.

Aux Indes, o il croit 4 1’état sauvage, il forme
des arbres de 40 & 45 pieds et plus de hauteur,
portant une énorme couronne trés ramifiée soute-
nue par un tronc cylindrique trés volumineux.

Dans nos serres, quand il est planté en pleine
terre dans des conditions favorables, il devient co-
losse dans son genre et peut atteindre 30 3 35 pieds
de hauteur.

Ce ne sont pas 13, évidemment, les plantes que
nous désirons. Ce qu’il nous faut, ce sont des
de 20 2 80 pouces de hauteur, 3 tige non arbres
mifiéeraet garnie de feuilles de la base au gommet.
Tel, le Ficus constitue une potée superbe dont le
brillant feuillage, toujours d’un beau vert foncé
luisant, le range parmi les espéces les plus orne-
mentales de nos salons et ralles 4 manger.

I1 n’est pas resté vert, I'horticulture en a obtenu
une variété 4 feuilles panachées de jaune en taches
plus ou moins grandes. Toutefois, cette modifi-
cation dans la couleur ne s’est pas produite sans
nuire 4 leur développement, car elles sont plus ré-
duites que chez I’espéce commune ou verte.

Cette plante n’est pas difficile A cultiver, puisque
le Nord lui convient comme le Midi et qu’elle ne
réclaroe pas en hiver une trés forte chaleur. On
peut dire pourtant qu'elle est assez capricieuse,
car beaucoup de personnes ne parviennent jamais
a Délever : quelques mois aprés Pavoir introduite
chez elles, elle souffre visiblement, et ses feuilles
commencent 4 jaunir et 4 tomber ; les plantes n’en
conservent que quelques unes au sommet et aprés

étre restées sonffreteuses pendant un an ou deux,
succombent 4 la maladie. Il est vrai que quand
un Ficus est malade, dans les appartements, il est
bien rare que I’on puisse 'y guérir.

Peu de chose, verrons-nous dans un instant, suffit
pour le contrarier dans sa croissance, voire méwme,
le faire mourir. Beaucoup de prudence, donc,
dans les soins généraux et vous réussirez sire-
ment.

N’achetez jamais de Ficus sur les marchés éta-
blis en plein air quand le temps est voisin de la
gelée. Cette espéce est trés sensible aux brusques
changements de température et pourrait s’en res-
sentir fortement aprés avoir élu domicile dans vos
appartements. En effet, ces plantes, qui ont sé-
journé pendant un jour ou deux & extérieur sor-
taient bien souvent des erres chauffées 4 57° ou 59°
Farnth. (14° ou 15° centig.) Elles gouffrent,
mais le mal qui les tuera plus tard reste caché et
et les plantes ne paraissent nullement souffrir. Ce
n’est qu’une dizaine de jours aprés que vous vous
en apercevrez : quelques taches d’un brun mélé de
jaune, apparaitront i la face supérieure des feuilles.
Elles iront en augmentant et le feuillage tombera.
Encore quelques semaines et vous n’aurez plus de
Ficus.

Une fois installé chez vous, que faut il faire ?

lo. Un peu d’eaun de temps en temps pour main-
tenir la terre fraiche, non mouillée, en été :

20. Un air renouvelé aussi souvent que possible
et un feuillage constamment dépouryu de poussiére;

30. Une température nocturne de 43 & 45 Faren.
(6 & 7 centig.) en hiver. Si Iles plantes
se trouvent sur un appui de fenétre pendant de
fortes gelées, évitez qu'un courant froid ne vienne
furtivement, par une fente du chassis, frapper le
pot. Pendant que vous vous plairiez & dire que
tout est pour le mieux, il ne manquerait pas de
tuer votre plante. Méfiez-vous done, calfeutrez
vos fenétres ou reculez les potées vers Pintérieur,
car la bise guette vos plantes ; Enfin, 40. Un rem-
potage de temps a autre, :

Faite usage d’un mélange de terre de bruydres
et de terreau de fumier par parties égales ; c’est
celui qui semble le mieux lui convenir. Il faut,
en outre, que les pots soient trés bien drainés,

Rempotez chaque fois que les racines sont trop
a Vétroit dans le pot, dans la dernidre quinzaine
de Mai. Abstenez-vous d’enlever une grand:
partie de la vieille terre en dérangeant trop les ra-
cines ; i vous le faisiez, beaucoup de feuilles so
détacheraient dela tige. Introduisez la terre dan,
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tous les sene, appuyez suffisamment et arrosez co-
pieusement. Il suffira, aprés cette opération, de
ne pas renouveler 'air de I’appartement pendant
quelques jours, pour que les plantes n’aient plus
a redouter d’accident.

Deux ou trois arrosements & 4 & 5 semaines
d’intervalle pendant 1'été, & 1’eau additionnée de
bouse de vache, contribueront pour beaucoup a
assurer une végétation luxuriante.

Pour maintenir les feuilles de la base au sommet
d’une tige non ramifiée, supprimez a 1'aide d’un
instrument bien tranchant tous les yeux qui-feraient
mine de se développer ; au surplus, tournez les
plantes de temps en temps afin que toutes les par-
ties regoivent la méme somme de lumidre.

Quand le tronc se dégarnit, créez une boule en
lui enlevant I’extrémité ; vous forcerez ainsi les
yeux qui avoisinent le sommet & se développer.

G. pE WAMPE.

R —

Potasse et arbres fruitiers.—I1 est reconnu que la
potasse est 1’engrais le plus utile pour les arbres
fruitiers. Il faut Penfouir assez profondément
dans le sol. On peut fournir ces engrais au moyen
des cendres de bois.

Maturation des tomates.—Lorsque la fraicheur
des nuits et les pluies continuelles Otent 1 es-
poir d’une maturité normale, on arrache les
pieds de tomates dont les fruits ont atteint une
bonne grosseur et on couche horizontalement sous
chassis les pieds, tiges et fruits de tomates que I’on
étend sur un lit de paille seche. De cette fagon,
les fruits parviennent & compléte maturité et
acquidrent la finesse de golt des fruits mfris
naturellement.

Conservation des betteraves.—Quand on n’a
qu’une petite quantité de betteraves a conserver,
on les place dans des caves ou celliers, en prenant
les mémes précautions que pour les pommes de
terre. Il faut leur couper le collet.

Consérvation des pommes de terre.—Nous em-
pruntons & M. A. Desmoulins, les conseils qui
guivent sur la conservation des pommes de terre.
Les pommes de terre ne doivent étre récoltées qu’a
compléte maturité. L’arrachage des tubercules
doit étre fait, le plus possible, spar un temps sec,
et Dopération ne doit étre commencée qu’aprés
Pévaporation de la rosée. Il faut, en un moty

éviter la pluie, le brouillard et la rosée, afin de
prévenir la pourriture des tubercules. Au fur et
a mesure de l'arrachage, on jette les pommes de
terre sur le sol, oi on doit les laisser quelques
heures pour qu’elles se ressuient bien. Aprés
cela, on les ramasse, on les rentre gous un hangar
et on ne les met en cave ou en silos qu’au bout
d’une quinzaine de jours. (’est une bonne pré-
caution pour assurer leur conservation ultérieure.
On doit également, au préalable, les tirer soigneu-
sement, et éliminer toutes les tubercules qui ne
gont pas parfaitement sains.

Pour conserver les produits végétaux, il faut,
ou supprimer entiérement ’air, qui est un agent
de fermentation, ou empécher la chaleur de se
produire dans le tas, puisque la chaleur est une
deuxiéme cause d’altération. Supprimer 1air
n’est pas possible : on y parvient trés incompléte-
ment en ensablant les produits, ¢’est-a-dire en
formant des couches alternatives de sable et de
tubercules. Mais ce moyen ne peut étre appliqué
dans les opérations de grande culture; ou n’en
finirait pas g’il fallait ensabler de grandes quantités
de pommes de terre ou de racines; il faudrait
d’ailleurs trop de place.

I1 vaut donc mieux aérer les produits, y établir
des courants d’air et empécher, par 13, que la tem-
pérature ne s’éléve et ne les gite.

Généralement, la conservation des pommes de
terre se fait trés mal ; on se contente de mettre a
terre et contre les murs de la cave quelques
poignées de paille, de former un encadrement avec

quelques planches et de déposer les tubercules en
tas.

Cette maniére de faire laisse beaucoup a desirer ;
Paération du tas ne 8’y fait pas ou trés insuffisam-
ment ; la température g’éléve et la pourriture des
tubercules ou une germination anticipée en sont la
suite forcée.

Pour faciliter 1’aération, il sera indispensable
de ménager dans le tas des cheminées d’appel,
formées tout simplement par un fagot de gros bois,
autour duquel on entasse les tubercules. Dans le
méme but, on devra déposer ces derniers sur des
claies, afin qu’ils ne reposent pas directement sur
le sol. Les ventilateurs de la cave devront étre
ouverts de temps a autre, pour que le tas g’adre
le plus possible.

Conservation des poireaux frais.—On les butte
jusqu’aux trois quarts de leur hauteur dans du
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sable, en les disposant cote 3 cote dans une cave
ou un cellier.

On peut encore les placer, pressés les uns contre
les autres, dans une tranchée oblique faite 3 la
béche. Recouvrir d’une petite couche de terre.

Conservation des oignons frais.—On récolte les
oignons seulement au moment ol les feuilles
aériennes se desséchent. On les enldve de terre et,
si le temps est beau, on les laisse sur le sol pendant
deux ou trois jours. On les rentre alors dans les
greniers en réunissant les quenes en paquets ou en
les tressant. Les paquets doivent étre suspendus
au plafond.

On peut encore couper les feuilles séches (mais
sans enlever la pelure) et étaler les oignons sur
Paire dans le grenier.

Quand on en a une grande quantité, on les dis-
pose en meules, mais en ayant soin d’y ménager
des cheminées d’appel, pour permettre la libre
circulation et empécher 1’échauffement de la
masse.

Les oignons résistent trés bien 3 la gelée, mais
il faut les laisser dégeler doucement, sans quoi ils
se détruisent et pourrissent. Cependant, si le
froid est trés considérable, il est bien de recouvrir
le tas d’une épaisse couche de paille.

Conservation du céleri.—On conserve le céleri en
feuilles de la méme manidre que les poireaux.

Conservation des aulx.—Aprés leur arrachage, on
les laisse pendant deux ou trois jours sur le sol.
On les conserve ensuite tels quels dans le grenier

ou la cuisine, soit dans des corbeilles, soit en
paquets.

Conservation des carottes.—On les dispose en tas
dans la cave, mais de cette manidre elles 8’ altdrent
rapidement par suite de I'échauffement de Ila
masge. Il vaut mieux les placer avec plus de
soin dans la cave. ‘‘On les y dispose & la ma-
niére du bois de corde, sur deux rangs, les collets
en dehors et I'extrémité des racines en dedans,
en ayant soin de ne pas les adosser aux murs.
Chaque fois que la température n’est pas trop
basse, on débouche les ouvertures de la cave, afin
d’aérer.” A. DEsMOULINS,

FUMURE DES ARBRES FRUITIERS

Aliments que doit contenir le sol pour les fruits.—
Azote, acide phosphorique, potasse. — Fumure avec
Jumier, muriate de potasse et superphosphate.—
Utilité des cendres de bois.—Culture & deua étages.
Fumure qu’elle requiert.—Culture des légumes dans
les vergers.—Tréfle. -
Dans une conférence donnée par le professeur
Craig nous trouvons les observations suivantes :
Les cultivateurs de fruits, de méme que I'agri-
culteur, doivent regarder le sol comme une ban-
que sur laquelle ils tirent de différentes manidres
selon les différentes récoltes qu’ils cultivent.
D’aprés des analyses faites par le professeur
Roberts, de I'Université de Cornell, les fruits
d’un 4cre de pommiers puisent dans le sol en vingt
ans, 498 livres d’azote, 38 livres d’acide phospho-
rique et 728 livres de potasse. La valeur totale
de tous ces ingrédients serait de $507.45. La
fumure des vergers est donc bien nécessaire.
Comme engrais, on peut employer pour chaque
acre de verger :

Fumier d’étable...... 10 & 15 tonnes.
Muriate de potasse.. ..300 & 500 livres.
Superphosphate...... 125 & 250 livres.

Si les arbres font beaucoup de bois, mais pas
assez de fruits, il faut diminuer la fumure azotée
et augmenter celle du muriate de potasse. Sile
cultivateur a des cendres de bois, il peut employer
vingt tonnes de fumier d’étable la premiére an-
née et 40 & 60 minots de cendres de bois ’année
suivante. Si le feuillage est sain et si les arbres
font assez de bois, on diminue la quantité de fu-
mier pour augmenter celle des cendres. Le fu-
mier et les cendres fournissent assez d’acide phos-
phorique.

Si vous cultivez le verger, récoltez des légumes
plutot que des céréales, parce que cette culture
nécessite de fréquents binages et conserve mieux
Phumidité du sol. 8i, outre la récolte de fruits,
vous faites une autre récolte engraissez abondam-
ment afin que les arbres fruitiers ne manquent
pas d’alimentation.

Le tréfle doit étre cultivé de temps & autre dans
les vergers.
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SECTION RESERVEE A s SOCIETE
D'INDUSTRIE LAITIERE

LE MARCHE AU BEURRE ET AU FROMAGE

A TD'heure ot nous écrivons ces lignes, les
quotations du marché & Montréal atteignent
des chiffres, auxquels depuis quelques années,
nos cultivateurs canadiens n étaient plus ac-
coutumés. Jouissons en paix de cette hausse ;
mais ne nous en exagérons pas l'importance, et
n'en escomptons pas trop la durée. Nous
avons sous les yeux la circulaire commerciale
hebdomadaire de W. Weddell & Co., datée a
Londres (Angleterre) du 11 aott dernier ;
nous y trouvons, sinon toutes les raisons de
cette hausse considérable du prix de nos den-
rées, du moins les plus faciles & saisir. Le
mois de Juillet en Angleterre (et dans tous les
pays laitiers de 'Europe) a été chaud, sec et
trés peu favorable & la production du lait, et par
suite du beurre et du fromage. Les seuls dis-
tricts du Royaume-Uni ot la fabrication at-
teint la moyenne sont le Cheshire, le nord-
onest de ’Angleterre, et 1'ouest de 1'Ecosse ;
partout ailleurs, la production est faible; les
Cheddars et les Gloucesters arrivent i peine
& la moitié de la moyenne. C’est le moment
de se rappeler que la production domestique du
fromage joue en Angleterre un role beaucoup
plus important que nous ne le supposons géné-
ralement; ainsi, la moyenne des importations
de fromage dans le Royaume-Uni étant de
113,251 tonnes pour la période de 1893-1897,
celle de la fabrication domestique s’éléve pour
la méme période au chiffre de 139,444 tonnes ;
la production la plus forte étant celle de 1894
avec 150,611 tonnes, et la plus faible celle de
1896 avec 130,000 tonnes seulement ; ce der-
nier chiffre a été dépassé par les importations
de la saison suivante (1897) qui se sont éle-
vées cette année-la au maximum de la période
considérée (130,150 tonnes).

La méme circulaire constate 1'augmentation
considérable des arrivées de bewrre canadien et
en conclut qu’a I’avenir le"Canada sera un facteur
important avec lequel le"marché devra compter.

DES FRAUDES EN LAITERIE

On donne le nom de ‘““fraude,” dans le com-
merce, & tout agissement du vendeur, fait dans
le but et susceptible de tromper ’acheteur sur
la valeur de la marchandise.

Au point de vue pénal, la “fraude” est con-
sommée par I'accomplissement de tout acte
tendant & ce but et 4 la mise en vente de la
marchandise sur laquelle il s'est exercé, lors
méme qu'il n’y aurait pas eu vente, et par con-
séquent de préjudice causé & quelque acheteur
déterminé.

Au point de vue civil, au contraire, le pré-
judice causé a I'acheteur est la seule base de la
poursuite et de la condamnation, indépendam-
ment de toute intention de nuire. KEt lorsque
cette derniére fait défaut, il n'y a pas réelle-
ment ‘‘fraude,” mais simplement ‘‘erreur’ ma-
térielle ou d’appréciation, faute plus ou moins
excusable ou reprochable ; et la condamnation
qui intervient alors, uniquement pécuniaire,
a le caractére non d'une ‘‘peine’ mais d’une
“réparation.”

La valeur d'un lot de marchandises étant
fixée par sa quantité et sa qualité, la fraude
peut s'exercer sur l'un ou l'autre de ces fac-
teurs. La vente & faux poids, & fausse me-
sure ou a faux comptes s'attaque au premier.
La fraude qui atteint le second est désignée
gsous le nom de falsification; habituellement
assez prudente pour procéder par simple adul-
tération, elle s'enhardit quelquefois jusqu’a
la substitution compléte, intégrale d'un pro-
duit & un autre.

Dans leur application & I'industrie laitidre,
telle qu’elle se pratique actuellement au Ca-
nada, et spécialement dans la province de Qué-
bec, ces notions devraient étre quelque peu mo-
difiées, puisque, d'une part, patrons et pro-
priétaires de fabriques ou fabricants ne se
trouvent pas précisément, en général, dans la
situation respective de vendeur et d’acheteur,
et que, d'autre part, la quantité et souvent la
qualité du lait livré sont en fait déterminées
non par les patrons mais par le propriétaire
ou son représentant. Mais les difficultés léga-
les qui auraient pu résulter de la premitre de
ces particularités ont été éludées par l'acte 52
Viet. Chap. XLIII 1889 Ottawa; quant & la
seconde, elle n'a point encore jusqu'ici attiré

“1 attention des législateurs, bien qu’il puisse
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résulter des agissements irréguliers des fabri-
cants, de sérieux inconvénients sur lesquels je
me propose d'insister particulidrement.

Fraude par les patrons

Les patrons doivent vendre ou fournir, ap-
porter a la fabrique exclusivement du lait na-
turel, (c’est-a-dire tel qu'il résulte de la traite,
“égonts compris,”” de vaches en bonne santé
et condition, soumises & un régime normal) et
en bon état de conservation. Cette définition
se déduit de l'acte précité et exelut le mouilla-
ge, l’écrémage, etc.

Du mouillage ou addition d’eau

Dans le cas ot le lait est payé au poids, le
mouillage constitue un vol proprement dit,
bien évident et bien volontaire, obérant Ia
conscience et relevant des tribunavx, au dé-
triment du propriétaire &'il achdte le lait,
cas aujourd’hui assez rare, ou des co-patrons,
dans les groupements co-opératifs.

Dans les fabriques o le lait est emplové
d’aprds sa teneur en gras, le mouillage ne lais-
se pas que d’¢tre préjudiciable au fabricant par
le trouble qu'il peut apporter dans la fabrica-
tion; mais il est si peu profitable au fraudeur,
qu'il ne peut gudre 8tre suscité que par Ila
malveillance ou la stupide vanité d’apporcer a
la fabrique une plus grosse contribution. Et
ce n'est point, il faut le remarquer en passant,
le moindre mérite du systéme de paiement au
gras que de rendre la fraude & peu prés im-
productive et par conséquent presque inutile.

Je sais que beaucoup vont se récrier i la lec-
ture de cet ‘4 peu prés” de ce ‘“‘presque,™ per-
suadés qu'il n'y a aucun bénéfice & retirer du
mouillage dans ces conditions; c est une er-
reur, et je la releve sans crainte d’encourager
qui que ce soit & le pratiquer, pour éclairer la
conscience de ceux qui en seraient tentés par
rancune, fanfaronnade ou simple fantaisie.

Supposons un patron qui produit 60 livres
de lait et qui en apporte 200 lbs par suite de
’addition de 40 lbs d’eau, dans une beurrerie qui
reoit 8,000 lbs et ol 'on caleule 1'écrémage &
15 p.-c. Que recevra-t-il de lait écrémé? 200
Ibs woins 80 lbs, le tout ne renfermant que 1.40 de
'eau ajoutée & ces 160 lbs de lait, soit 1 li-
vre. Il regoit donc en réalité 169 livres de
lait écrémé, tandis qu'il n'a apporté que 160 de
lait entier. Il bénéficie donc de 33 lbs de lait

écrémé au préjudice de ses co-patrons qui, mince
dédommagement, se partagent en retour 39 lbs
d’eau qu’il leur abandonne généreusement.

Relativement au fabricant, le mouillage a
pour inconvénient: dans les beurreries, de pro-
longer 'écrémage, de dépenser par conséquent
en pure perte une certaine sommme de force
motrice et de main d’oeuvre; de donner une
créme claire, exigeant un .barattage plus long,
ce qui entraine plus de perte, une température
plus basse, ce qui cause un supplément de dé-
penses; dans les unes et les autres bien sou-
vent, de compromettre la qualité du produit
fabriqué, beurre ou fromage, par la mauvaise
condition de I'eau frauduleusement ajoutée,
avec toutes ses impuretés, tous ses microbes;
car on ne saurait raisonnablement supposer
que le fraudeur prenne le soin de l'assainir au
préalable: ce qui est au préjudice du fabri-
cant, qui peut y perdre sa réputation d’habi-
leté, de tous les patrons, et du fraudeur lui-
méme qui supportent la différence de prix ré-
sultant d’une qualité inférieure, enfin du pays
tout entier dont le renom de bonne fabrication
se trouve compromis vis-d-vis des acheteurs
et consommateurs étrangers.

La composition du lait est & la fois si com-
plexe et si variable que longtemps tout ce
qu'on en connut fut qu’il contenait des subs-
tances propres a faire le fromage et le beurre.
On ne dut pas tarder & s’apercevoir que sa va-
leur nutritive est en proportion de ces subs-
tances; et, lorsque le fromage, le beurre, le
lait lui-méme devinrent des objeta d’échange,
qu'il en est de méme de sa valeur commerciale.
Mais les moyens manquaient de déterminer
cette proportion méme approximativement

Peu & peu, lesprogrés de la science fournirent
avec des notions plus exactes, des procédés
d'une précision suffisante, puis parfaite, mais
si longs & exéeuter qu'un produit aussi altéra-
ble que le lait avait da etre transformé ou
consommé avant que leurs résultats puissent
gtre déduits, et que ces résultats n’avaient
qu'un intérét pour ainsi dire rétrospectif.

Il n'en est plus de méme aujourd’hui; et il
est si aisé de mettre en évidence l'addition
d’eau pour qu’elle soit assez copieuse pour sa-
tisfaire les exigences d’une cupidité méme mo-
dérée, que c'est en méme temps une impru-
dente effronterie et une imprudence dangereuse
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que de se livrer a cette fraude. Les aérometres
et spécialement le lacto-densimdtre la dénon-
cent en quelques instants et méme la mesurent
avec une remarquable approximation, lors-
qu'ils sont maniés avec attention et compéten-
ce, et lorsque, chose qui malheureusement n’ar-
rive pas toujours, ils sont construits et gra-
dués avec soin ainsi que le thermométre, leur
accessoire obligé. La détermination du gras
par le procédé Babecock ou autre analogue,
permet de la confirmer rapidement et d’en pré-
ciser le taux, tout en comportant les mémes
réserves relativement & la graduation des fioles
et pipettes. Elle-méme peut étre contrdlée par
celle des solides totaux, ou du sucre de lait,
ou d’un des éléments quelconques du lait, puis-
que la dilution opérée par le mouillage est né-
cessairement la méme pour tous.

Et ces méthodes sont sfires et absolument
dignes de confiance, et les conclusions qu’on en
peut tirer mathématiques, si I'on prend comme
terme de comparaison un échantillon de la mé-
me provenance, recueilli avec toutes garanties
de pureté, de sincérité et d’authenticité, dans
un délai assez bref pour qu'on ne puisse rai-
sonnablement lui attribuer aucun changement
sensible dans la composition, en 1'absence de
toutes causes déterminables; délai variable avec
I'importance du troupeau, mais qui ne saarait,
en aucun cas, excéder un petit nombre de jours,
et qui, dans le cas le plus urgent, celui d’'une
vache isolée, peut sans inconvénient et d'un
avis unanime s’élever & 24 heures.

H. PIHIER.
(A suivre.)

ECONOMIE DOMESTIQUE

LES INDUSTRIES DE LA FERME

Fabrication du cidre

IMauvaise éthode

Il y a quelques années, me trouvant dans
une ugine qui fonctionnait 4 8 ou 10 lieues au
gsud de Montréal, je fus témoin d’une fabrica-
tion, ou plutdt d’une fin de fabrication de ci-
dre. Quelques employés de l'usine avaient
acheté & bon compte un lot assez considérable

de pommes, dans l'intention d’en tirer la li-
queur classique de Normandie.

Comme on le voit, il ne s'agissait pas d'une
fabrication régulitre, se reproduisant annuelle-
ment, mais d'une entreprise accidentelle, dont
'idée avait été suggérée particulidrement par
le bas prix auquel on pouvait alors se procu-
rer des pommes propres & faire le cidre.

Je n’avais pas mon mot & dire dans la cho-
se, mais ces pommes, dont je vis un reste, me
parurent trés appropriées & Pobjet en vue, et
analogues A celles qui sont employées pour le
méme objet dans le nord-ouest et le centre de la
France. Pourtant, le résultat fut détestable.
Ceux qui avaient entrepris cette fabrication
n’avaient jamais fait ou vu faire de cidre, ne
possédaient aucune notion précise sur ce tra-
vail, et croyaient apparemment qu’il suffi-
sait d’écraser les pommes telles qu’elles ve-
naient du verger, d’en extraire le jus par la
pression, de mettre celui-ci dans des tonneaux
et de l'abandonner & la grace du bon Dieu.
Plus tard, on voulut me faire gotiter ce soi-
disant cidre qui était totalement inbuvable.

Méthode rationnelle

Il y a un plus grand nombre d’années, me
trouvant également dans une usine, dans le dé-
partement de I’Aisne, & quelques lieues est de
St. Quentin, France, je fus aussi témoin d'une
fabrication de cidre, et méme j’y mis la main,
comme assistant, bien entendu, car si, théori-
quement, je possédais quelques notions sur
cette industrie, je ne l'avais jamais pratiquée.
A la vérité, étant trés jeune, j'en avais bien vu
faire en différentes circonstances, et j'avais
donné mon coup de main chaque fois, comme
la généralité des gamins qui aiment & se méler
des choses qui ne les regardent pas, mais alors
je ne m’étais pas rendu compte des roueries du
métier. Kt en toutes choses, la pratique est
encore toujours le plus stir des atouts.

Donec dans cette localité, 3 Homblidres, je de-
meurais chez des gens qui, chaque année, com-
me beanconp d’autres, récoltaient ou ache-
taient des pommes pour faire leur provision de
cidre. Ayant du temps disponible et les pom-
mes étant arrivées, je saisis l'occasion et je
m'offris comme aide manipulateur volontaire,
ce qui fut accepté de bonne grce. Le “chef”
de fabrication était un bon vieux papa qui,
pendant toute sa vie, avait fait du cidre cha-
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que année a l'automne, s’engageant pour les
particuliers qui n’avaient pas le loisir de le
faire eux-mémes, ou qui préféraient s'en rap-
porter i son expérience reconnue.

Je tournai donc un moulin pour écraser les
pommes et la vis de la presse pour extraire le
jus de la pulpe, deux opérations purement mé-
caniques a la vérité, et qui ne demandent pas
de grandes précautions, sinon qu il faut veiller
a ce que la pulpe ne soit ni trop grosse ni trop
fine, et que 1'on ne doit pas presser & tour de
bras, mais graduellement de maniére & ce que
le jus coule avec régularité et sans violence.
Mais j'appris de mon vieux maitre deux prin-
cipes fondamentaux de la bonne fabrication du
cidre, ainsi que leur raison d'stre que j'expli-
querai plus tard.

lo. Lorsque la pomme est mare sur l'arbre,
elle n’est pas encore propre a faire du cidre.
Pour qu’elle acquidre toute sa richesse, il faut
lui laisser achever de mfrir en tas, dans un
hangard ou une grange. Mais il ne faut ja-
mais dépasser la limite et attendre qu’elles de-
viennent ‘‘blettes,” car alors, elles perdent
graduellement ce qu’elles ont gagné. Cette se-
conde maturité prend cinq ou six semaines.

20. La pulpe sortant du moulin n'est pas
propre a &tre pressée tout de suite. On la lais-
se macérer de 12 4 24 heures dans des cuves en
la retournant toutes les heures, afin de déve-
lopper la couleur et le ferment et de la rendre
plus propre & donner son jus.

L’écrasage, le pressurage et la mise du jus
en tonneaux durérent deux journées et mon
“‘chef” me fit encore beaucoup d'observations
sur la clarification, la fermentation et les dif-
férentes manipulations du cidre en cave, ce
dont je parlerai plus tard.

Je ne me rappelle pas bien quelle quantité
de cidre nous fimes, il y en avait un bon nom-
bre de tonneaux allignés dans la cave. Mais
ce dont je me souviens fort bien, c’est
que le premier “‘cidre doux' que je dégustai,
environ un mois apres, me parut délicieux; il
avait une saveur douce et suerée et un piquant
qui chatouillait agréablement le nez, ce qui me
plaisait beaucoup. De plus, sa teinte légére-
‘ment ambrée le rendait agréable a l'oeil. Je
me souviens surtout du plaisir que j'éprouvais
a faire alors un gofiter avec du pain et du fro-
mage de Marolles arrosé de ce cidre. Du restey

on me fit aussi déguster des cidres des fabrica-
tions précédentes conservés en f0t ou en cru-
chons ou bouteilles ; ile étaient irréprochables,
un entr'autres, datant, me dit-on, de cinq ans,
qui pouvait rivaliser avec le meilleur cham-

pagne.
**x

Voila du cidre comme il faudrait en faire
au Canada, et vraiment, ce n'est pas plus dif-
ficile que d’en faire du mauvais. Il suffirait de
procéder comme mon vieux maitre de la-
bas. C'est ce que je vais tacher d’expliquer
pour lutilité de ceux qui récoltent beaucoup
de pommes dont ils ne savent parfois que faire
ou de ceux qui, n'en récoltant pas, trouveront
bon d’en acheter pour les travailler.

Les pommes

Il n'est pas nécessaire d’avoir recours & des
arguments bien nombreux pour démontrer que
’espece et la qualité des pommes influent par-
ticulitrement sur la qualité et la valeur du pro-
duit. Il en est de méme dans toutes les indus-
tries. On aurait beau avoir une expérience
consommée, et travailler d’apres les méthodes
les plus perfectionnées, si I’on n’a & sa disposi-
tion qu’une matitre premitre médiocre ou mau-
vaise, il serait par trop présomptueux de pré-
tendre obtenir un article de premier ordre,
quels que soient les soins qu’on apporte & I’exé-
cution.

Quelle que soit 'époque de la maturité natu-
relle, les pommes & cidre, qui sont généra-
lement d’un petit volume, se divisent en trois
grandes classes, les pommes “‘sfires’’ ou “aci-
des,” les pommes ‘“‘douces et les pommes
“ameres’ et ‘‘dcres au goft.”

Les pommes ‘‘acides” donnent beaucoup de
jus qui contient peu de sucre et une forte pro-

portion de pectine ou substance mucilagineuse:
le cidre qui en provient est sans force, peu
agréable et se noircit presque toujours.

Ces pommes ‘‘ améres ’’ et ‘‘ acres >’ donnent
ment un cidre clair, agréable lorsqu’il est ré-
cemment préparé, mais il est fade, sans vi-
gueur, et ne se conserve pas.

Ces pommes ‘‘amdres’” et ‘‘dcres” donnent
un jus épais, riche en sucre; le cidre qui en
provient a de la force, de la couleur et il se
conserve assez longtemps.
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Lorsque les pommes sont mfres sur l'ar-
bre, on fait alors la récolte, mais elles n’ont
pas encore atteint le maximum de leur richesse
en sucre qui doit donner au cidre la force né-
cessaire. Pour qu’elles acquiérent cette riches-
se, elles doivent subir une seconde maturation
en tas, dans un hangard, ou une grange, pen-
dant cinq ou six semaines. Mais il faut bien
ge garder de dépasser la maturité compléte, car
au-dela, elles deviennent ‘‘blettes,” ce qui est
le commencement de la pourriture; elles per-
dent graduellement leur richesse acquise et la
quantité de jus qu'elles rendent diminue d'un
quart et plus.

Richesse des pommes en sucre, pour cent, aux
différentes périodes de maturité :

Pommes venant de l’arbre......
Maturité complete.... ... .....n 10 & 18
Pommes trop mfres ou blettes 7 a 12

Ces chiffres sont grandement significatifs et
suffisent amplement & expliquer la cause de la
déconvenue, de la déception de beaucoup de
personnes qui ont voulu faire du cidre sans te-
nir compte du grand principe de la maturité
compléte des pommes.

Les pommes étant mares & point, on proce-
de sans retard a l'écrasage en écartant avec
soin celles qui sont gatées. La figure 1 repré-
sente un moulin & couteaux et a cylindres.

Fig. 1.—Moulin & écraser les pommes

K, trémie recevant les pommes; le fond est
£ormé d'une grille H, entre les barreaux de la-
quelle passent les couteaux F, portés par le
«¢ylindre C, ma par la manivellt D. A, grande

roue dentée sur I’axe de C; elle sert & donner
le mouvement, par les deux petites roues den-

tées B, & deux cylindres cannelés L, M, qui
tournent en sens contraire, de I'extérieur a
I'intérieur par le haut. Ces deux -cylindres
sont montés de manidre & pouvoir étre rappro-
chés ou éloignés pour obtenir une pulpe plus
ou moins fine.

Les couteaux F, hachent grossiérement Iles
pommes dont les morceaux tombent entre les
cylyndre L. M, qui les saisissent et les broient.
La pulpe tombe en dessous dans une auge ou
un cuvier.

Il y a d’autres systémes plus ou moins com-
modes. On pourrait aussi employer avanta-
geusement la rdpe, dans le genre de celle que
j'al décrite en parlant de la fécule (Journal du
8 mars 1899, page 390), mais il faudrait des
lames 2 dents écartées pour ne pas déchirer
les pepins qui, dans ce cas, communiqueraient
au cidre un gofit particulier qui ne lui convient,
pas du tout.

OCT. CUISSET.

(A suivre.)

CUISINE

Sauce Roux blanc,.—Pétrir un morceau de beurre
avec une ou deux cuillerées de farine et de sel.
Mettre au feu et tourner vivement, puis mouiller
avec du bouillon ou de I’eau avant que le mélange
roussisse.

Sauce blanche.—Aciduler ou vinaigrer un roux
blanc et lier avec un ou deux jaunes d’ceufs, Les
cornichons, la citrouille et le persil hachés s’asso-
cient parfaitement & la sauce blanche.

Mayonnaise.—Délayer quatre jaunes d’ ceufs crus.
Vereer, goutte & goutte, une cuillerée de honne
huile d’olive ; puis, alternativement, et dans la
méme mesure, du vinaigre et de 1'huile d’olive,
jusqu’a ce que la mayonnaise soit assez vinaigrée.
Saler, poivrer et ajouter 2 ou 3 gouttes d’eaun pour
empécher la sauce de tourner, puis mettre dans la
cave jusqu’au moment de servir. Pendant toute
la durée de I’opération, qui est fort longue, tour-
ner toujours dans le méme gens avec une cuiller
en bois. Cette sauce, bien préparée, doit étre trés
épaisse.

iSam:e a la creme.—C’est un roux blanc au lait ou
wa créme, assaisonné de poix de muscade rapée.
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Choux blancs.—Couper en deux verticalement,
puis en lanidres trés fines, blanchir, égoutter, étu-
ver avec une sauce i la créme.

Choux-fleurs.—Défaire en petites branches ou les
laisser entiers. Blanchir. Servir avec un roux
blanc acidulé ou avec une sauce i la créme.

Poireaux, oignons, celeris et haricots verts.—
Couper en petits morceaux, étuver dans du beurre
roussi, mouiller d’un peu d’eau ou de bouillon et
poivrer. Lier au moment de servir. Les poireaux
se cuisent aussi entiers comme les asperges. Dans
ce cas. on les sert avec une sauce blanche.

Sauce tomate.—La sauce tomata est d’une grande
ressource dang un ménage ; il faut en faire une
ample provision.

Vers le mois d’aolit, ou au commencement de
geptembre, au moment ol les tomates sont abon-
dantes, on en cueille une provision. On les essuie
avec soin, on en enléve les queues et on rompt les
tomates en plusieurs morceaux. On les met
ensuite dans un chaudron, surun feu clair. On re-
mue d’abord, pour éviter qu’elles ne bralent avant
d’étre écrasées et liquides ; et on les laisse sur le
feu jusqu’a ce qu’elles soient assez cuites pour
qu’on puisse les écraser facilement ; alors, pour
en séparer la peau et les pépins, on passe le jus et
la pulpe dans un tamis de crin en pressant avec un
pilon & purée. On en remplit des bocaux que les
marchands vendent spécialement pour les con-
gerves. Lorsqu’on met dans les bocaux, il faut
avoir soin de remuer la conserve dans le fond du
chaudron, par ce que la pulpe se dépose, et qu’il
faut la distribuer également dans tous les bocaux.
On procéde ensuite comme pour le jus de groseilles,
¢’est-a-dire, on bouche et on fait cuire au bain-
marie.

ORPHELINAT AGRICOLE

Avantages de ces Institution. Santé des enfants

Le bulletin de la Société des Agriculteurs de
France nous donne les renseignements suivants
gur orphelinat Kérars-Kerbot, France.

Nous citons en premiére ligne la double fonda-
tion de M. le marquis de Gourello, qui est le mo-
dele du genre, parce que les deux établissements
ge complétent I'un l'autre. A Kérars, les orphe-

lins de Vart scolaire, & Kerbot, les travailleurs
agricoles ; & Kérars, les Sceurs de Saint-Vincent
de Paul sont de vraies méres pour les pupilles ; a
Kerbot, les Freres de Saint-Francgois Régis font
office de péres pour les orphelins.

Kérars, c’est asile rural par excellence. Sa
position dans une solitude riante, & quelques pas
dela mer, & 300 verges de la résidence du géné-
reux chatelain, son aménagement complet, I’es-
prit familial qui régne parmi les 60 pupilles, la
force et le succes de leurs études, une piété franche
et éclairée, une alimentation saine, l’initiation
progressive des orphelins aux petits métiers agri-
coles ; Pensemble de ces qualités font de Kérars
le modéle de V’asile rural. En 1898, M. I'inspec-
teur d’Académie a publiquement reconnu que
Pasile de Kérars occupait le premier rang dans
I’enseignemeut libre du Morhiban ?

A 200 metres de Kérars, émergent derriére une
sapinidre les bAtiments et la tourelle de Kerbot,
C’est 13 Dorphelinat agricole proprement dit.
Comme & la Moere, le pupille n’est admis a Ker-
bot qu’aprés I’ age scolaire et il y demeure jusqu’a
18 ans au moins,aprds unsérieux apprentissage thé-
orique et pratique sur toutes les matires agricoles,
en particulier rur la viticulture et le jardinage.

Les Fréres et leur bienfaiteur ne négligent rien
pour que, plus tard, leurs éldves ne désertent
point les champs pour les chantiers des villes. Le
bon esprit de Kerbot est comme le complément de
celui qui régne 4 Kérars. Au point de vue intel-
lectuel, ’éducation de Kérars-Kerbot dépasse de
beaucoup celle que 'on donne aux enfants du
pays ; au point de vue physique, les orpheling
arrivés 14 pales et anémiés, se fortifient en peu de
temps et acquiérent par la suite une constitution
robuste.—Bulletin de la Sociéte des Agriculteurs de
France.

TRAVAUX ET RAPPORTS

QUELQRES CONSIDERATIONS SUR L’ETAT
ACTUEL DE NOTRE AGRICULTURE

(Suite)
RAYONS D’ESPERANCE
On congoit aisément que si les cultivateurs, dans
les conditions actuelles de notre industrie laitiére,
parvenaient & augmenter la production annuelle
de leurs vaches laitidres, tout en abaissant sensi-
blement le cott par 100 lbs du lait, il en résulte-
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rait une amélioration notable dans I’état actuel de
notre agriculture. Il est de fait qu’avec la produc-
tion du lait & meilleur marché et la fabrication pour
D exportation de produits de qualité supérieure, I'in-
dustrie laitiére serait a courte échéance une source
de richesses pour notre province et le pays en
gbnéral ; et 'on aurait la perspective d’une ére de
prospérité comme on n’en n’a jamais eue.

Les grandes lignes de la production économique
du lait sans étre tout A fait distinctes de celles indi-
quées précédemment au sujet de I'industrie laitiére
en général demandent & étre spécialisées ; on peut
les exposer comme suit : 1o Choix et soins rigou-
reux du bétail laitier.

90. Une alimentation généreuse et rationnelle.

30. Soins minutieux des fumiers produits.

4. Amélioration des piturages et du systéme
d’alimentation durant 1’été.

50. Systéme de culture approprié i cette indus-
trie et comprenant des grains et des fourrages
riches en protéine tel que tréfle, pois, luzerne,
fourrages verts, etc. :

60. Utilisation profitable des sous-produits de
la laitrie.

Au point de vue de I'abaissement du cott du
lait, chacun de ces points a une grande importance
relative ; car il est certain que l'on n’arrivera
jamais & 'apogée du succes en industrie laitiere tant
que V'on ne verra se généraliser, parmi nos culti-
wateurs, la culture des fourrages verts comme sup-
plément aux piturages durant I’époque des gran-
des chaleurs, la culture des racines et des plantes
garclées en général, 'adoption d’un systéme de
.culture en vue d’abaisser le prix de revient des
récoltes engrangées tout en les augmentant en qua-
lité et en quantité et surtout tout en maintenant
4 un haut degré la fertilité du sol et cela au moyen
de la fabrication d’une quantité considérable d’en-
grais conservés a Pabri des pluies, du soleil, des
vents ou de toute autre cause pouvant nuire i sa
bonne congervation. Cependant, les deux facteurs
a considérer comme de supréme importance dans
la production économique du lait sont sans nul
doute ‘“le choix et les soins rigoureux du bétail
laitier”’ et ‘‘ son alimentation rationnelle,”” et 1’on
peut assurer que ce sont 1a deux conditions sine-
quanon du succés. Comme le dit si bien Jules
Crevat : ‘“ La culture et la production animale
“gont deux spéeulations bien distinctes. Faites
< produire & vos terres les récdltes qui vous don-
¢« peront le plus de bénéfices nets, et rationnez vos

4 gnimaux également de maniére & obtenir le plus’

‘s de bénéfice. Ilne faut pas qu’un fourrage qui vous
““a donné un beaw, bénéfice net par sa culture aille vous
¢ donner wne perte par sa consommation par le bétail.
¢t Que d’économies on pourrait faire, que de béné-
““fices on pourrait réaliser, si on savait mieux
‘‘ composer une bonne ration économique pour ses
“ animaux ! C’est faute de connaitre les principes
““d’une bonne alimentation rationnelle que quel-
¢ ques agriculteurs ont considéré le bétail comme
““un mal nécessaire, I’expérience générale prouve
‘““au contraire, que les agricolteurs qui réussissent
‘‘]le mieux sont presque toujours ceux qui entre-
‘“ tiennent bien un nombreux bétail.”’

Dr L. O. BoURNIVAL.

SYNDICAT DES CULTIVATEURS DE LA
PROVINCE DE QUEBEC

Bureaw : 46 rue Dalhousie, Québec.

Président : Sa Grandeur Mgr L. N. Bégin.

Secrétaire : Ferd. Audet, N. P.

Trésorier : P. G. Lafrance, caissier de la Banque
Nationale

Administrateur Général : M. ’abbé J. Marquis,
Ptre, agent de colonieation.

Cultivateurs, cercles agricoles et sociétés d’agri-
culture, nous pouvons toujours vous procurer des
animaux reproducteurs de toutes les races: che-
vaux, bestiaux, moutons, cochons, volailles.

Veuillez nous prévenir d’avance de la race et de
la quantité d’animaux reproducteurs dont vous
aurez besoin, afin que nous puissions obtenir de
I’éleveur ce que vous désirez avoir.

Tous céux qui ont des animaux enregistrés sont
priés de vouloir bien les indiquer au syndicat.

Veuillez nous transmettre vos commandes pour
les engrais chimiques et les instruments aratoires
dont vous avez besoin.

Le Syndicat vend pour les cultivateurs les pro-
duits de leur ferme et achéte pour eux tout ce
dont ils ont besoin.

Toutes les difficultés ou différends entre les
membres sont réglés sans retard et tous les ren-
seignements dont ils ont besoin leur sont com-
muniqués. '



LE JOURNAL D’AGRICULTURE ET D’HORTICULTURE

119

CONCOURS DE VACHES LAITIERES.

Registre tenu par la Société d’Agriculture du Comté de Richelieu.

0
. : £
s £ NOM ADRESSE Nom de | 5 Date d N N TR : g Z m
8 ! omdela | & @ ate du : om et race| Nom et race 50 @
Race. = Poids. Total. (33 g
2 8 |pE VEXPOSANT, POSTALE. vache. |< 4 E | velage. i du pére. | de la mére. welizgdr &
Q8 o Matin. | Soir. G
~
1899 1bs. Ibs. 1bs. |lb. oz.
Nap. Latraverse St Aimé Noirette 8 | Canadien |Noire Juin 2 800 Canadien | Canadienne | 21 25% 46}
Félix Brouillard do Caillette |11 | Ayrshire |Caille | Janvier 11 900 Ayrshire Ayrshire 21} 233 44%
Olivier Ferrier do Rougette | 8 Croisée do Juin 1 800 Inconnue Inconnue 23 20 43
Maxime Langlade|St-Joseph de Sorel 7 Croisée | Caille Mai 20 700 Inconnue | Inconnue 19 213 40%
Athan. Cournoyer do 6 do Rouge Juin 4 600 do do 19 203 393
Wil. Peloquin do 5 do do Mai 15 700 do do 18 194 373
Jos. Leclaire do Brunette | 3 | Canadien | Noir do 8 500 Canadien | Canadienne | 17 183 354
Alex. Gauthier do 6 Croisée |Net B do 10 800 Inconnue Inconnue 163 18 34%
Evariste St-Martin do 6 do Rouge, do 1 | 700 do do 16 17 33
Narec. Cournoyer |St-Pierre de Sorel Charlotte | 7 Croi-ée |Caille Mai 1 900 Inconnue Inconnue 21 233 443
J. B. Courncyer do La Caille | 8 do do do 9 800 do do 17 18 35
Narciese Pelletie do LaRouge |10 do Rouge] do 10 | 900 do do 153 17 323
N. Larochelle do la Nowre | 9 do Noir do 12 | 800 do do 15 173 323
Oliy. Champagne do Rougette |10 do Rouge do 19 | 900 do do 103 17 325
Albert Belhumeur | St-Marc de Rich. Jeanne 6 Croisée |Rouge Mai 1 | 800 Durham | Canadienne | 23}} 254 494
Adélard Lariviére do LaFine 8 Ret B do 24 650 Ayrshire do 224 20 4245
Alex. Cartier do Divine 4 do do b 600 Durham Jersey 2145 2045 41y
L. Proulx St-Ours Christine (s2g0)| 9 | Ayrshire |Ret B Juin 1 | 900 [Sir Runger 3836|Blanchette 347 273 29 56%
Pierre Sansoucy do Caillette | 9 roisée do Mai 15 | 900 | Inconnue Inconnue | 243 253 503
Xavier Proulx do FdeStOurs8o63| 4 | Ayrshire |Bet B do 15 900 |Sir Neron 6341 | Christine 528 | 25 21 46
L. H. Morin do Rougette | 8 | Croisée do do 20 | 900 Inconnue | Inconnue | 21 23} 44%
Ls. Morin fils do Moussette | 8 do do do 20 | 900 do do 2.} 203 42%
Jos. Peloquin Ste-Victoire Caillette |10 | Croisée |Ret B Mai 21 | 1000 Inconnue | Inconnue 2% 21 50%
Mag. Houle do Brunette | 7 do do do 18 | 800 do do 22 23 45
Dieud. LaVallée do Rougette | 8 do do # do 9 900 do do 19 22% 414
, *
| , ” ﬂ |
| | |
| | | | |
_ | |
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“Champion Fruit Evaporateur”

L’ Evaporisateur de fruits

Tricottense d¢ Pamille, | SteSfesSieteliShaiatiesie

La plus simple—La meilleure

* Le Champion’’ séche
toutes sortes de fruits et

marché,—Ecrivezs pour ren-

T s oo s NN
seignements, m

d‘el;lé:gumes. Produit une h .
te
le'sépfr:xv:nd:t & por| Prix $8.00 Mentionnez ce journal. | 1Dans vos correspondances
tatif. .
' avec les Annonceurs, priére

s Crmerientens| ATRSHIRES de Ia ferme des RAPIDLS : o

e Champion es de mentionner ce journal.
SESN SN wen- A VENDRE
g ® poeie de 2 :

U d rté d dre, A

esloriags pluiie s v, Sedrerd | R R IITI,
Demsndez nos Cataloguss PASAS AT AT AN ae S e e’

THE G. H. GRIMM MF'G CO. ROBERT HUNTER, Rapides de Lachine Que

84 Wellington Bt.,, MONTRRAL, Que. W.W.OGILVIE, Propriétaire. Www
Il n'y a pas d’hésitation possiblel!

C’est LA PATRIE qui est le meilleur
journal & nouvelles du pays

. . .

Vous trouverez dans LA PATRIE tout ce que vous pouvez lire d’inté-
ressant. Informations politiques ou agricoles, nouvelles locales, dépé-
ches télégraphiques, tout est de la dernidre actualité.

LA PATRIE a des services d’informations établis dams toutes
les parties du Canada et des Etats-Unis. Elle a méme comme corres-
pondant & Paris 'un des publicistes les mieux vus dans le monde
politique et littéraire, Ses propriétaires, ses rédacteurs sont des hommes

de progrés qui comprennent lés besoins du momént et qui 8’appliquent & faire un journal bien renseigné,
complet, intéressant, alerte et absolument moderne.

Abonnez-vous a LA PATRIE!

(est le journal par excellence du peuple, des classes agricoles et laborieuses. De toutes les garettes
du pays, LA PATRIE est la seule & encourager la littérature nationale et & publier des Romans Canadiens.

Son prochain Feuilleton ' BATAILLES D'AMES” -

par PHAMPHILE LEMAY, l'auteur de ‘ Picounol le Maudit,”” de ‘‘ L’Affaire Sougraine”’ et de tant
d’autres ceuvres remarquables, aura un retentissement énorme. Qu’on se le dise ! | - C’est donc le temps
de g’abonner & ¢ LA PATRIE”’. 8i vous ne pouvez lire un journal quotidien, recevez sans retard

“TE CULTIVATRUR?”

I’édition hebdomadaire de ‘ LA PATRIE”. ¢ LE CULTIVATEUR’ publie une fois la semaine tout ce
que ‘“LA PATRIE” donne d’intéressant chaque jour : nouvelles, dépéches télégraphiques, informations
politiques ou agricoles, articles, feuilletons, etc., sans compter toute matidre nouvelle qui concerne sa clien-
tole. * LE CULTIVATEUR ” publiera le prochain roman inédit de M. Pamphile Lemay ‘“ BATAILLES
D’AMES.”” Abonnez-vous & ‘“ LA PATRIE ”’ ou au ‘‘ CULTIVATEUR.”

Prix de I’ Abonnement : ‘“ LA PATRIE”’ $3 par année : ¢ LE CULTIVATEUR, $1 par année. Adresse :

LA PATRIE, 77, 79 et 81 Rue Saint-Jacques, MONTREAL.

N’oubliez pas que le prochain feuilleton ‘“ BATAILLES D’AMES ” sera la sensation de l’année.
Tout le monde voudra lire cette ceuvre d’un intérét si poignant et si dramatique. Abonnez-vous immédia-
tement & ¢* LA PATRIE ”’ ou au ‘‘ CULTIVATEUR.”




dire ce qu’il vous faudra.

BRANCHES

Quebeo, 263 St-Joseph Street,
St-John, N.B.

L’outillage d’une fabrique de Beurre et de Fromage

est d’une gi grande importance pour le ‘rropriétairo ou le fermier qui y fournit le lait et qui dépendent sur les

sroﬁts qui en proviennent, qu’un gran \

e toutes sortes, tant qu’a la nouveauté et la qualité. Nous avons outillé tant de fabriques durant les der-

nidres années, que tout ce %u nousnlsvons besoin est la quantité de vaches qui fourniront le lait pour yous
on seulement

tiller des machines les plus modernes, y compris "Engin, la bouilloire, les tuyaux & vapeur, enfin tout,
jusqu’au plus petit article qui soit nécessaire dans une fabrique moderne de beurre ou de fromage et la livrer
avec les machines en mouvement, sous une garantie que l’outillage complet fera juste ce qu’on lui
prétend. Cela vous paiera de nous égrire ou de venir nous voir pour un estimé.

Montreal, 145 St-James Street,

soin et un bon jugement sont demandés pour le choix des machines

cela, mais nous entreprendrons de construire la fabrique, 'ou-

CARRIER, LAINE & CO.,

LEVIS, P.Q.

Y T e TR

: Une nouvelle et splendide étendue de
# terres boisées, dont une partie gratis et
8 l'autre se vendant de 20 & 50 c. 1’acre, est
H atteinte par le Pacifique Canadien de Stuxr-
H geon Falls, Cache Bay, Verner, Warren,

Le plus grand troupeau de bétes & cor-
nes (courtes) et de Cochons Yokshires, du

¥ $ Desbarats et Echo Bay. Ces terres sont type anglais le plus grand :“ Canadsa. 300
> cochons de tous les Ages & vendre 4 des

f_ § avantageusement situées. 3 prix trds modérés, ainsi que 20 taureaux

: Ecrivez L. 0. ARMSTRONG, c Canadiens, aussi un grand nombre de jeu-

. nes vaches servies par le céldbre taureau
: Colonization Agent, « GOLDEN FAME ” (Imp.). Les prix sont
# Canadian Pacific Railway, Montreal. faits d’aprée s qualité.

Pour bestiaux, adressez-vous & W. D,
FLATT, 378 rue Hess, Hamilton Sud,
Ont., et pour les cochons, adressez-vous &
D. C. FLATT, Millgrove, Ont.

Eleveurs de Volailles

Obtenez de bons prix pour
vos Oeufs pendant I'autom-
ne et ’hiver en nourrissant
avecdes

0s fraichement conpés

Le meilleur Coupe-Os connu
est celui fabriqué par

The Malleable Iron Co

19 Mill St., Montreal,
Demandez nos circulaires

LE COLLEGE COMMERCIAL ET
DE STENOGRAPHIE DE
NIMMO & HARRISSON

Coin des rues Yonge et College, Toronto,
Donne une éducation pratique; prix trés modérés,
bien équippés, instruction individuelle, Prospectus
et calendrier avec atlas gratis,

e

BARILS A POMMES, Grandeur réguliére,
fabriqués avec des machines perfectionnées, Avant de
gw;e.r vos commandes, venez ou &crivez a A. N,

AXTON, Jonneleric & Vapeur, 20 rue King.,
Montréal.

LA COUVERTURE EN MICA

Servez-vous de la

PEINTURE
- NICA -

Pour réparer les
toits.

Les couvertures en
Bardeau et en
Fer blanc
font double durée
Par £0D ngage,

SUPPLANTE RAPIDEMENT LE BARDEAU
Vendue en rouleau de 4o pieds de long, sur 32 pouces de large, $2.25 y compris les clous; donnant
une couverture légére, durable et a bon marché, adaptée A toutes sortes de batisses, surtout A celles 2 toit

plat, et peut étre posée par n'imporse qui.
HAMILTON MICA ROOFING CO., Office, 101 Rebecca St., HAMILTON, Ont,

A b

Servez-vous de la

CODVERTURE
- NICA -

Pour vos bitisses.
Moins cher que le
bardeau.

A Pépreuve du Feu
et de Peau.

ROOFING

STEEPORFLAT
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Dans vos correspondances avec les Annonceurs,
_priere de mentionner ce Journal.
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