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Incomparable!

La plus forte vente au Canada de tous les

=== SCOTCH WHISKIES ==

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ.-'J.E PRIX COURANT "
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LES GHOGOLATS °
ET CACAOS DE

Sont:

Les Plus RICHES

Les Plus HYGIEN
Les Plus NUTRIT

BRISTOL, ANGL.

_es Plus POPULA

Les Plus SAVOUREUX

QUES
FS
RES.

/@ RIEN D'EXQUIS COMME

LE GHOCOLAT AU LAIT

DE FRY

A la Créme,
Aux Pralines,
En Tablettes,
En Pastilles,
En Cigarettes,
Etc., Etc.

Le Chocolat de fFry

DONNE  INVARIABLEMENT SATISFACTION AU CONSOM-
MATEUR FT SANNO\ICE AINSI PAR SA PROPRE VALEUR.

CE SONT DES PRODUITS D’UNE VENTE ASSUREE EN TOUT TEMPS

REF’RESENTANTS AU TANADA:

- @=—— D. MASSON & CIE,

MONTREAL.

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT"
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Que NOUS Ssommes en
affaires depuis 75 ans,
mais nous sommes
aussi “UP TO DATE”

que les plus jeunes.

Mathewson s Jons

Epiciers en Gros

BUREAUX : 202 Rue McGill, ,
ENTREPOT: 39 a 41 Ruelle Longueuil, Montreal.

TRADE MARK

\ []

La plus ancienne des
Maisons d’Epiceries en
-omm  Qros de Montreal.—

Importateurs de Theés, GCafés, Epices,
Fruits Secs, etc. Propriétaires des
-‘marques Quaker de Saumon et Qua-
ker de Poudre a Pate.

B. P. 2360.

e ———————————— —
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~ Le remede a I'ancienne mode pour_ Rhumes et
Toux, Soulage Instantanément.

<
Canadian made Licorice eanaéan made Ucorice
* Al{ rugglsts. - rmlm
P e ttung
) | NAoMAL Liconice Ca
: Montreal.

Cachets de Réglisse M. & R.
Boulettes de Réglisse “Acme.”
Pastilles de Réglisse N. L. Co.

Canadian made Licorice
BRAND
All Druggists.

XXXXX

P antocluny
NanoNAL Liconice Ca.

Montreal.

AT

Demandez une Boite a 5 cents de N. L. Co.'s

SOFT MINTS

Une Confiserie délicieuse a la Menthe et a la Régliss Molle,

CGanadian made Licorice

Canadian made Licorice
S BRAND g

All Druggists. All Druggists.

ponuDclung
NanomaL Liconice Ca

Montreal.

panufoctuny

Montreal.

Les articles nommés ci-dessus sont vendus par tous les
principaux pharmaciens et confiseurs, et sont tels _
qu’annoncés dans les principales villes
| commerclales du Canada.

:.I XXX J‘:
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“Extra Standard”
LES MEILLEURS SUR LE MARGHE
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YL N'Y A QUUN SEUL MOYEN [

d'obtenir la confiance et la clientéle du détaillant, c'est de
lui vendre la meilleure classe de conserves qu'il est possible
de se procurer. Vous pouvez payer un peu moins pour une
qualité inférieure, mais une économie de quelques dollars
ne compensera pas le manque de confiance et la perte de

clientéle, qui résulteront d'une telle maniére de faire.

Les' Conserves de Fruits
et de Legumes

MARQUE FARMER

sont faites au moyen de fruits et de légumes sains, mirs, en bon

état, cultivés sur le sol riche, fertile de la section jardiniére du
comté de Prince Edward, Ontario, et mis en conserves par
les méthodes les plus propres et les plus modernes. Leur
pureté est appuyée de notre garantie personnelle et attestée

'

par les ordres continuellement renouvelés de clients satisfaits.

FARMERS’ CANNING CO, lelted'

BLOOMFIELD, ONT.

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT"
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/OHN HOPE &CO0,
MONTREAL.

Seuls Agents au Canada de:

MM. John de Kuyper & Son.................. ROTTERDAM oo cnerstrusvienssazase Gin de Hottande
“ Martell & Co....ccceo veevneeeeereee e COGNAC ctuutveveeines veeeeevinens Cognacs.
‘“ Jules Robin & Co.....ccevvnenen veeeees S — eeeees Cognacs.
‘“ Cockburn, Smithes & Co.. ............... OPORTO .vveveeecerrnnvvvene seraes Vins de Port.
M. M. Misa..ccoooceieveeiniiieeee e e, XERES DE LA FRONTERA...Sherries.
“ 8. Darthez.....cccccooceveviiiiveeens reneenn, REUS (TARRAGONE)......... Ports Tarragone.
MM. Barton & Guestier............... ccc..... BORDEAUX cveeeuvvs ceevuvereverens Clarels, Sauternes
el Huile d' Olive.
‘“ Rodel & Fils Freres .....c.ccoueee...... et isunnna s shleasan Sardines, Pois el Conserves.
“ Deinhard & Co.....cooovverneevees cvenne, COBLRNT, cvsvnsosmnnsrosaveses Hocks et Moselles.
‘““ C. Marey & Liger-Belair......ccccceces NUITS cccvviens viinanninasovensanns Bourgognes.
‘“ E. & J. Burke, Limited........ . eeneenies DUBLIN & LIVERPOOL......... Guinness's Stout, Bass's Ale,
Whiskies Irlandais et Rhum de la Jamaique.
“ C. G. Hibbert & Co.....cee evvevrr uvnne LONDEER: cxevsessmssossniassunsisn Bass's Ale.

‘" Bulloch, Lade & Co., Limited. ......GLASGOW....cccv coeuvernunn.o.. Whiskies Ecossais.

‘“ Cantrell & Cochrane, Limited........ BELFAST ET DUBLIN.....c.... Ginger Ale, Club Soda, etc.
“ Field, Son & Co..coceovevvrevnnrvereee s LONDRES......... eeeeraeeeenneen Sloe Gin, Orange Billers,
Rhum de la Jamaique.
Booth & Co’s. (LONDRES).......cccverus cuvivenes Old Tom et Dry Gin.

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT"”
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| Margue Brunsiick, Sans Eqle

Les Epiciers ont trouvé par expérience

que le Meilleur Poisson en conserve pro-

vient du siege de l'Industrie dans le Nou-
veau-Brunswick.

Ils oﬁt aussi trouvé que la MARQUE
BRUNSWICK est toujours la premiére—
qu'on peut toujours s'y fier.

Cette marque renommée vous assure

que vous obtenez absolument ce qu'il y a

de meilleur.

Empaquetée au Canada avec
le plus grand som par .

CON NORS BROS,, LIHITED

Black’s Harbour, N. B.

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT"
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PLACE D'ORIGINE DE

| L Gréme-Evaporés “Ganada First. |

MANUFAGTURE SANITAIRE MODERNE.
Auimer Gondensed MILk 60., Limisea.

AYLMER, ONTARIO.

LA GREME EVAPOREE (von sucrée)
LE LAIT GONDENSE (sucre)

wwae GANADA FIRS |

ONT RECU LA PLUS HAUTE RECOMPENSE

UNE MEDAILLE DOR

gl | i L'EXPOSITION d6 HALIFAX e 1908. | (g
Sk VOTRE FOURNISSEUR LES TIENT. .o
GHAQUE BOITE GARANTIE.

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT"
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Le Soda a Pate

“COW BRAND”

est devenu une nécessité presque indispefisable pour chaque
famille du Canada.

Cela s'est produit uniquement grace
au mérite supérieur de la marchandise, 2 sa force sans
égale et 4 la confiance que peut leur occorder le consom-
mateur. Une réputation comme celle-1a signifie de I'argent

et des ventes faciles pour tous les épiciers qui tiennent le
Soda a Pate “COW BRAND”.

TOUS LES MARCHANDS DE GROS DU CANADA LE
VENDENT. DEMANDEZ-LE A VOTRE FOURNISSEUR.

CHURCH & DWIGHT,

* Manufacturlers

.’ MONTREAL

\

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT"
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I ZLe Sucre entre pour un fort ’ -~
percentage dans le .commerce

’ de tous les épiciers: — ‘
Le Sucre Granulé a toujours une de-
mande active. Il est de votre intérét
\ de fournir & vos clients le MEILLEUR,
" c'est-a-dire le sucre bien connu m |
2 | =
le modele type d'excellence et de |
purete. |
‘ Le Sucre Granulé de Redpath repré- '
_\ | sente la perfection dans le Raffinage ‘
’ du Sucre. Sa vente par l'épicier ga- ‘
rantit satisfaction au consommateur.
- Tous les épiciers en gros le tiennent. _
_ FABRIQUE PAR ‘

[ T A STGAR BRI O, |

MONTREAL

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT”
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g Fruits frais et pur Sucre de Canne Granulé employés uniquement par :!
E. D. SMITH ¢

Confitures, Gelées, Conse‘:'a\:l:ssecsle Fruits et Marmelades %

| FRUIT FARMS, - Winona, Ont. <

. . [2
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EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT?”
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ENREGISTREE

Négociants en

Gros
Farine, - - Grains, -- Moulées.
Lard, Saindoux,  Viandes Fumées.

Poissons Sales: HARENGS, MORUE, SAUMON, ETC.

Exportateurs: Beurre, Fromage, Sucre d’Erable.

s EPICERIES:

Raisins Valence, Malaga, Raisins de Co-
rinthe, Figues, Amandes Tarragone,
Avelines, Noix Grenoble, Etc.
Conserves Alimentaires,

Thés, Cafeés, ﬂ Sucre, Etc.; Etc.

CAOR ACD ACD CACD ACD AGD ACH A ACD

118-150 RUE St-PAuL, QUEBEC

J. B. RENAUD & CIE;

+» EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT"”
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La Jauce Universelle ! !

Fournisseurs de
Sa Majesté
le Roi.

| e
ea & Ferrin
La Sauce Worcestershire Authentique

et Veritable.
oy,

)*"En 1857 "-.3

Yo

ez

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT "
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Publishing Co.)
25, Rue S-Int-Glbrlol -

LA OOMPAGNIB DB PI.XBLIGATIONS GOMMERGIALES

MONTREAL
TELEPHONE BELL MAIN 2847

PRIXGOURANT

( THE PRICE CURRENT )
REVUE HEBDOMADAIRE

Commetce, f,lrtname, Fudugtrie, Aggurance, Propriete S]mmohﬂim, ¢Ete.

t oot ddiréd

renouvelé  le souscripteur ne nous donne

recevolr de tels avis.

montant est fait payable au pair A Montréal.
g ONTREAL tT BANLIEUE - $2.80 " L;o;alih&mnmdlm ns de poste, doivent 8tro-faits payables & I'ordre de
ABORREMENT CANADA tT ETATS-UNIS - 2,00 PARAR Nous nous ferons un plaiair do répondm A toutes d des do r g ta.
UNION POSTALE - - Frs 20.00 toutes suit:

pas -vh contraire au moins quinze jours avant I'expiration, et cet avis ne peut étre
donné que par écrit directement & nos bureaux, nos agents n'étant pas autorisée A

Une année commencée est due en entler, et i1 ne rera pas donué suite A un crdre
de discontinuer tant que les arrérages no sont pas ;-yh\

Nous n mrtmm de chdques en mlrmunt d

t que le

qu'en

CULTURE ET PREPARATION DU
CAFE

—_—

C'elte ctude sur le café est traduite du
“Tra and Coffee Trade Journal” qui nous
a ohhigeamment permis de reproduire les
rynettes qui accompagnent le texte.

Café du Mexique

le café a ét6 introduit des Antilles au
Mexique, vers la tin du dix-septidme gidcle
et il fut cultivé d@bord & Cordoba ou
prés de cette ville qui se trouve mainte-
nant sur le ¢chemin de fer Mexican et
Veracruz, & deux cents milles de la ville
de Mexico et & soixante milles de Vera-
cruz, & une hauteur de 2,500 pleds au-
dessus du niveau de la mer, au milieu de
la region tropicale la plus productive de
¢ pays.

Ce n'est qu'en 1818 que la plante fut
cutivée, quand Don Juan A. Gormez, le
bienfaiteur de Cordoba, démontra que le
Mrvique avait réellement le sol et le cli-
mat essentiels A la cultume du café,

I+ caféler qui est le plus cultivé au
Mixique, est une sous vartété du Mocha
' wifea Arabica); c'est une plante tou-
Joirs verte qul est plutét de la nature
't 1 arbrisseau, lequel & 1'état de cul-

* ‘atteint une hauteur de 5 & 7 pleds,
*"- espéee de caféler croft & une hau-

. de 1,000 & 5,000 pieds au-dessus du
tvvden de la mer, au sud du 22e degré
atitude Nord, od la température ne

- vuisse pas au-dessous de 550 F.; ce

_ I'ulant le climat le plus favorable serait

:i ol la température ne descend pas
“ lrssous de 600 et ne s'éleve pas au-
©~18 de 800 -3 l'ombre; quant & 1'hu-
1€, 1] devrait y avoir de 75 & 150
“rs de plule pendant l'année et la
ute devrait &tre arrosée pendant la
~on séche, sl elle en a besoin.
-“speéce myrte, est considérée comme
‘nde en qualité; sa culture est aussi
> &endue et elle est trés semblable au
©wut de Java et se distingue de la va-
4 Mocha par la feuille qui est plus
< et la corolle qui est plus petite.
le plante est plus robuste gue l'espace
""cha et supporte une température plus

11 n’est pas accepté d’abonnement pour moins qu'une année compléte.

élevée; c'est celle qul est le plus cultivée
dans le district de Cordoba; elle vient
bien, 4 une altitude de 500 & 3,000 pleds
au-dessus du niveau de la mer.

Conditions du sol et du climat

Comme le caféier a une longue racine,
il vient mieux dans un terrain ol le sol
est profond et le meilleur sol du Mexique
est un sol bien drainé, glaiseux, d'une
composition montagneuse vierge ou d'une
nature volcanique, riche en humus. Un
sol rocallleux, ol la terre est profonde
entre les roches, convient trés bien et
exige moins d'engrais, car les roches
ajoutent continuellement au sol, par l'ac-
tion décomposante de l'air, des plules et
d'autres forces naturelles.

le climat qui convient le mieux au
café, est celui des régions montagneuses,
dont la température varie de 550 a 86~
F., le meilleur café est cultivé a4 des hau-
teurs qui varient de 2,200 4 4,500 pieds
au-dessus du niveau de la mer dans les
sections au sud de Veracruz; mais dans
les endroits situés au-dessus du 2le
degré de latitude nord, limite nord de la
zone caféidre du cdté du Golfe, le climat
étant plus frais, la plante demande des

tudes moindres, qui varient de 600 2
% pleds.

Toutefois, la plante est cultivée par
quelques planteurs & & nl¥gaux beau-
coup plus bas et méme A quelques milles
du bord de la mer. Un cHmat extréme-
ment humide n'est pas favorable au ca-
féier. Cette plante me vient pas bien
quand elle est exposée aux intempéries.
Si on ne peut pas obtenir des conditions
convenables, en ce qui concerne le soleil
et les vents, l'exposition peut presque
toujours étre modifiée par des ceintures
d’arbres formant abri.

Du coté du Pacifique, les vents du sud
qui régnent 12 doivent étre évités, aux
basses altitudes, et 1A Te café&ler peut &tre
planté & des hauteurs beaucoup plus
grandes, car la ramification qui part de
Jalisco et qul rejoint la montagne To-
lisca et le plc Popocatepeft brise les vents

I.E PRIX COURANT, Moantréal.

froids du Nord et abrite les régions si-
tuées en dessous. Quant & l'exposition
directe au soleil, quand il est désirable
de profiter de la chaleur aux grandes al-
titudes, il est toujours commode d'arran-
ger autant que possible une exposition au
Sud; mais 1a on il y a peu d'élévation et
ol la température est élevée, une telle
exposition nuirait & la plante, auquel cas,
ii vaut mieux avoir une exposition a
I'Est. Généralement, l'action des plules
modifie la température sous les Tropi-
ques, et & des hauteurs comprises entre
2,000 et 4,500 pleds au-dessus du miveau
de la mer, les nuages se nréunissent le
long des montagnes presque chaque jour
avant que les rayons du solell de midi
ne produisent leur forte influence dans
ces localités. Du coté du Golfe, les ar-
bres qui sont exposés 4 I'Est, de manidre
que le solell les frappe le matin, viennent
mieux et produlsent davantage.

Les caféiers du Mexique se propagent
prigcipalement par semences et de jeunes
plants sont souvent obtenus dang des cou-
ches ou pris sur les arbres cultivés. Deux
livres de café donnent de 800 & 1,000 pous-
ses.

L'endroit 4 planter est préparé pen-
dant la saison séche, laquelle au Mexi-
que commence au mois de novembre; com-
me dans ce pays, presque toutes les terres
A café ne sont pas plates, on a coutume
de diviser la terre en blocs ayant généra-
lement 100 metres de chaque Oté6 (un
carré de 328 pieds de coté est égal A
2,47 acres), ces blocs sont séparés par des
routes de 4 maétres (13,13 pds) de lar-
geur.

Les jeunes arbres sont plantés au com-
mencement de la saison pluvieuse, daux
mois de juin et julllet. On emploie des
arbres formant abri, mais lorsque les ca-

féiers commencent & produire, les plants -

d'abri sont généralement enlevés com-
plétement et taillés. Le planteur mexi-

¢ain pratique te sarclage:-cette opération -

a lieu 2 intervalles de trols ou quatre
mois en se servant du machete, de la
houe ou d'un graftoir tiré par une mule.

C’est un objet de discussion parmi beau-

.Pour vos Entétes do Lettres, de Comptes, Billets, demandes & votre lx?pﬂmoqr les papiers *‘ Burmess Bond,” * Windsor Mills Special "’ ou

:‘ Bilver Btream.”
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coup de TDlanteurs mexicains sif l'arbre
dolt é&tre 6tété et talllé, car un grand
nombre d'arbres ont prospéré splendide-
ment et ont donné un bon rendement
quand on enlevait simplement les sur-
geons, en maintenant chacyn d'eux a l'a-
brl du contact des autres arbres
Un systéme d'6tétage sulvi consiste .2
enlever leg deux branches du sommet par
une taille inclinée A l'extérieur, tout prés
de la tige, puls A enlever le sommet par
une coupe oblique, de telle sorte que les
souches ressemblent 4 une croix.

Dans les districts ayant les facteurs
nécessaires pour en faire des districts de
premler ordre, la plante commence a
fleurir dix-huit ou vingt mois aprés avolir
été transplantée et aprds la troisidme ou
quatriéme année de sa culture. Dans
les districts moins fertiles, la plante me
fleurit pas avant la deuxidme année qui
sult sa transplantation. vans les districts
trés médiocres, elle ne fleurit pas avant
la troisidme annde. Dans les districts
bas, d'une altitude inférieure & 1,200 pieds
au-dessus du niveau de la mer, le ca-
féler commence a fleurir au mols de
janvier et la saison de floraison dure
jusqu’au mois de mars. Dans les endroits
d'une altitude moyenne, le caféier com-
mence, dés le mois de février, A se cou-
vrir de petites fleurs blanches et vers le
mois de juilleet, la féve verte apparait.

Dans les districts d'une altitude de
4,000 & 4,500 pieds, I'arbre fleurit toujours
aussi tard qu'en juin et juilllet. Dans
les endroits de moindre altitude, le fruit
ccmmence & mAarir vers le mols de sep-
tembre et, vers la fin d'octobre, toutes leg
bales sont mares; mais dans les sections
dune altitude moyenne, la cuelllette
cocmmence d’habitude en novembre et
dure jusqua la fin de février et mars
Quand les baies ont une couleur rouge
foncé ou presque rouge noir, on les
cueille séparément 4 la ‘main eet on les
fait tomber dans un petit sac carré d’en-
viron 18 pouces, suspendu au cou du
cueilleur; quand les sacs sont remplis,
on les vide dans des paniers contenant
de 50 & 76 livres, placés A Intervalleg sur
le chemin des oueilleurs. La manidre la
plus rapide et la plus profitable pour faire
la récolte consiste & étendre des draps
au-dessous des arbres et A secouer ces
arbres pour en falre tomber les bajes.
Quand le temps est humide, les baies ne
devrailent pas étre cueillies trop mdres.
La récolte est généralement faite par des
femmes et des enfants qui sont payés
3 raison de 25 cents par panier, chaque
panier produisant de 10 & 15 livres de
café nettoyé. Un bon ouvrier peut cueil-
lir environ trois boisseaux de bales par
jour et cette quantité donne environ 30
livres de café sec.

Renderﬁent des caféiers Mexicaing

Le rendement d’'un arbre cultivé dans

— wme Tocalité convenable est de 2 & 4

onces de café vendable pendant ’année;

.
v

LE PRIX COURANT

la seconde récolte donne un rendement
deux fols plus fort et la troisidme ré-
colte, alors que l'arbre a son plein ren-
dement, est le double de celle de l'année
nréoédente et fournit jusqud 114 livre
Bien entendu, cecl est une moyenne rai-
sonnable et, dahs beaucoup des districts
feriiles, les rapports officiels lpdlquent
3 4 5 livres par arbre comme étant de
bons rendements. Quatre ans aprés que
le plant a été transplanté, le rendement
est encore élevé.

Le rendement en café dépend princi-
palement du sol et de 1la culture; dans la
zone chaude, le long des sections basses,
I'arbre est apte & devenir trés prolifique,
mais le produit (la fave) doit nécessai-
rement &tre léger et mince et la plante
viet peu de temps. Une moyenne d’une li-
vre par arbre est un des bons rendements.

L’'arbre, dans quelques districts, vit
vingt ans aprés avoir atteint sa période
de bon rendement; il se maintient dans
un état vigoureux et produit méme en
quantité; mais des planteurs expérimen-
tés affirment qu’'apras la vingt-cinquidme
année, la plante commence & montrer des
symptdmes de décadence, son rendement
décroissant graduellement chaque année
et cessant compldtement vers la trentidme
année. Des arbres plantés & une distance
moyenne les uns des autres, dans un sol
d'une belle qualité, étant I'objet de boms
soins & partir de 1'époque de la planta-
tion et lorsqu'ils proviennent de graines,
donnent un bon rendement & 1'Age de
trente ans. La longévité du caféier mexi.
cain dépend aussi beaucoup du dévelop-
pement de la racine principale et, en con-
séquence, de la profondeur A laguelle elle
peut pénétrer et de la fertilité du sol.

Préparation ‘du café pour le marché

La vieille méthode de préparation” dm
café pour le marché est toujours en vo-
gue chez les Indigdnes. Le Truit cuefulf
pendant le jour, est placé sur des nattes
minces, sans l'empiler, car cela produi-
rait la fermentation de la pulpe dont
I'humidité détruirait la couleur brillam-
te de la bale et la noircirait. Le jour
suivant, quand la brume a dispamu et
que le goleil est dans toute sa force, le
conteru des nattes est vidé dans la cour
de séchage. La cour devrait &tre pavée
en plerre, couverte d'une couche de mor

tier (chaux et sable), avec une certaine—

inclinaison, de telle sorte que-1'eau puisse
s"écouler rapidement et que la cour ne soit
pas humide, quand le café y est placé
pour y sécher. Pendant que les baies
sont dans Ja cour de séchage, on les re-
tourne deux ou trois fols, de maniere A
ce que les rayons de soleil donnent sur

toute leur surface. Quand fe temps ne

permet pas le séchage en plein air, on
emploie une grande salle de séchage.
bien ventilée avec un sol pavé. L'opéra-
tlon civdessus est continuée pendant plu-
sleurs jours jusqu'd ce que la bale eoit
parfaitement sdche; viennent ensuite le

battage du grain au fléau et son ! yage
aux pleds, pour le débarrasser des «sce
sdches. Le dernier nettoyage de .. haj.
est accompli par les indigenes q. Pie
cent ces bales dans un grand morij -
fait en terré ou creusé dacs une pid o
de bois; les bales sont.battues et 1rige:
avec un immense maillet. Aprés que le:
cosses ont été battues complétem 1t o
les sépare de la balle, en les versant d'un
panfer maintetu sur 1'épaule dar- uxe
natte placée sur le sol, la balle étam
chassée, 4 mesure qu'elle tombe sur les
vans, par une ventilation forte et rapide
produite par un éventail en palmes tis
s8ée, mQ par l'autre main du nettoyeur.
Le systdme cl-dessus suffit aux person-
nes ayant un capital limité, aux petites
plantations et aux places inaccessibles
aux machineries. Ce procédé ne donne
pas de résultats tréds satisfaisants, car l1a
fdve peut étre endommagée et I'opéra:
tion est lente et dispendieuse. Le plan
teur serait justifié d’acheter une machi-
nerle fonctionmant & la main, si ces moy-
eng et 1'étendue de sa plantation ne lui
permettent pas une exploitation sur une
échelle plus grande. Unc petite décorti-
queuse et un séparateur, capables de ma
nipuler chaque jour de 1,600 a 2000 li-
vres, peuvent &tre achetés aux Etats
Unis pour $250, avec un colt additionn¢!
de $250 (argent mexicain), pour fret et
droits d'entrée.

Pour mettre le café sur le marché. les
feves sont oclassififes en ‘‘caracol.llo’.
premiere et stconmde classes, et mises
dans des sacs de 150 A 200 livres, les sacs
les plus légers contenant les meillvure:
qualités; toutefols, les bons planteurs
emmagasinent leur café non décortiqué
(café en pergamino), aprés i'avoir tri¢
parfaitdment.

Beaucoup de personmes se figrent qu¢
tout le Mexique convient a la cultur v
café: c'est une erreur. La partie Nori
de la République, située en dehors !+:
tropiques, est tempérée et produit i~
végétation propre A cette zone; la partie
Sud, située entre les latitudes 14° 3¢ «!
20° 30’ peut étre appelée, & juste ©'"
le pays chaud, le pays producteur !¢
café, en général.

Tous les endroits de la zone torride '+
conviennent pas au développement du
féier. On peut cultiver avec profit ™
café A une altitude de 800 & 900 ma’
(environ 2,700 pieds), mais au deld
1,000 matres, le caféler ne produit .-
assez pour justifier sa culture. Le ¢
vient bien & Orizaba, mais pas plus I
en s'avancant vers la ville de Mexi
qui est & 182 milles au Nond-Ouest, ¢! 1
une altitude de 7,500 pleds. Le clin.’
des régions productrices de café est -
néralement agréable, n'est ni trop cha .
nl trop frais. Les nuits y sont partic
lidrement agréables et rafratchissant
ce qui est dQ peutdtre A la format -
particutidre de ce pays et & l'échan:
constant de couramts d’air provenant <
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On Demande

La Farine

‘WPARCE QUE—Vos clients savent que la farine médiocre ne fera pas de bon pain, de
bonnes tartes ni de bonne pAtisserie.

Exactement pourquoi, nous ne le savons pas, car nous ne produisons pas de farine
médiocre. Mais la farine FIVE ROSES en fera, puisqu’elle est le meilleur pro-
duit du meilleur blé dur et le dessus du panier.

PARCE QUE—Vos clients savent que le pain fait avec la farine FIVE ROSES se main-
tient frais et humide plus longtemps que celui fait avec toute autre farine ;
qu’une demi-livie de FIVE ROSES fait plus d’usage, donnant des résultats
meilleurs avec moins de peine qu’une livre de fanne médiocre, de quelque mar-
que qu’elle soit.

PARCE QUE—Nous, qui faisons la FIVE ROSES avons acquis la réputation, et nous la
maintenons, de mettre dans nos produits une bonne qualité qui y reste. Nous
savons comment empaqueter et expédier, de telle sorte que la bonne qualité

= d’origine de FIVE ROSES reste daus le sac ou le baril, aussi longtemps que la
farine.

PARCE QUE—Vous ne perdez jamais un client de FIVE ROSES sauf par une forte
réduction de prix et le client ainsi perdu n’est pas votre client du tout; c’est
celui de tout le monde et ce m’est pas le genre de client qui vous paye un profit
raisonnable. Ce n’est pas un client qui recherche la quallté.

Nous vous disons tout cela, parce que vous étes NOTRE meilleur vendeur et que
vous-parlez 4 des personnes que nous ne pouvons jamais voir ; elles croient ce que
vous dites et FIVE ROSES le leur fera croire. VOTRE succés est le NOTRE ;
si vous ne Téussissez pas, nous ne réussissons pas. Mais vous REUSSIREZ.
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Five Roses

LAKE OF THE WOODS MILLING COMPANY Ltd.

Montreal Ottawa - Toronto London  .Quebec Winnipeg
B EN ECRIVANT AUX ANNONGEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT
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golfe du Mexique, des océans Atlantique
et Pacifique. Dans ce pays, la produc-
tion du café est, comme celle d'autres
récoltes aux Btats-Unis, sujette 4 la eal-
son, au sol et & la culture. .

Valeurs commerciales du café du Mexi-
que

Quand on considere les valeurs com-
merclales des divers cafés produite par
le Mexique, on ne peut mieux faire que
de rappeler ce qui a été¢ déjA publié dans
“Tea & Coffee Trade Journal”, par M.
D. K. Young, qui a placé les principaux
cafés mexicains dans l'ordre de leur

- mérite, ainsi qu'll suit:

Uruapan, Michoacan, Colima, Oaxaca
Coatepec, Chiapas, Triunfo, Tapachula,
Slerra, Huatusco, Orizaba, Cordova, Ta-
basco, Tampico, Coatzacoalas.

Le premier sur la liste, le café Urua-
pan, est considéré, par conséguent, com-
me étant le mellleur que l'univers pro-
duise; mais comme cette distinction est
aussi reconnue par les producteurs de
Bogota, Guatémala, la Jamaique, Puerto
Rico, Java et autres pays, la question du
metlluer café produit dans {'univers est
grandement une question d'opiniom per-
sonnelle. Toutefols, on prétend que I'em-
pereur d'Allemagne prend le produit en-
tier d'une plantation de Uruapam, au prix
d'environ un dollar la livre, prix que,
jusqu’a preuve du contraire, nous consi-
dérePons comme le plus haut qui ait été
payé pour n'importe quel café au monde.
Uruapan est situé sur le versant Ouest
des Cordilléres, directement & 1'Ouest de
la ville’de Mexico.

Colima, qui vient ensuite, est directe-
ment A& I'Est de Uruapam et c'est A la
fols une ville et un état. Le café que cet
état produit se rapproche le plus, comma
qualité, de celui de 1'état volsin, le Mi-
choacan.

Au Sud, est 1'é¢tat de Guerrero, ol on
récolte un peu de café sur les Silerras,
café dénommé Sierras; mais on apporte
moins de soin & la culture de cette va-
riété, qui est inférieure comme qualité a
la variété Colima.

Touchant 1'état de Guerrero, est celui
de Oaxaca et 13, on trouve la culture du
café & son plus haut dévelopepment. Les
plantations sont l'objet des plus grands
solns. et Ja meilleure machinerie est em-
ployée pour le décorticage, le triage ot
la séparation. Le café Oaxaca est excel-
lent tant comme apparence, vert et roti,
que comme qualité de tasse.
~Au'Sud de Oaxaca est Chiapas et dans
la.partie Sud de Chiapas est Tapachula. Le
produit de cet état et de la ville, se rap-
proche davantage du café de Guatémala
“que de tout autre café mexicain. Comme
Guatémala touche Chiapas au Sud, on
pouvait g'attendre & cela. Les terrains
Blevés de Chiapas, notamment dans le
chatnon Tambala de la Sterra Madre,
produieent un café quié occupe le plus
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haut rang parmi les cafés de I’Amérique
Centrale.

Tous ces cafés cultivés dans les états
de la cOte Ouest sont de qualité excellen-
te pour les-mélanges ou pour étre em-
ployés seuls; ils wont lisses, d’'un ardome
riche, d'une force considérable et sans
caractdre exagéné d’aucune sorte. Iis
conviennent plus au goQt de la moyenne
des consommateurs sous ce rapport. Un
mélange de ces cafée du versant Ouest
avec un fin Bogota est considéré par beau-
coup de personnes comme la perfection,
la douceur du café mexicain contrepa-
lancant le godt plus prononcé du Bogota.
Ils ont un aréme neutre sans qu'on pufs-
se dénoter aucune amertume, aucune aci-
dité, ni aucune Acreté. Om ne peut pas
les confondre avec les cafés d'Orio et o2
sont absolument de bons et honnétes ca-
fés. Hs se mélangent bien avec les Ja-
vas, les Bogotas, les Maracaibos, les Me-
ridas ou les Caracas. Il y & peu de ca-
tés qui solent aussi satisfaleants quand
on les emploje seuls, sans mélange.

Nous tournant vers le versant Est,
nous trouvons que les cafés Coatepec
viennent en téte de la liste. Ils sont plus
acldes que: les cafés de la cote Ouest,
mals ont umr arome excellent et lorsqu’ils
sont mélangés A des cafés doux, tels que
le Bourbon Santos, ils sont tras satisfal-
sants. A Boston, on estime hautement
les cafés Coatepec. En réalité aucun
café ne semble trop acide pour Boston.

Les caféss de Huatusco et d’'Orizaba
sont attrayants. Ils ne sont pas aussi
acides que les Coatepecs ni aussi doux
que les cafés de la cote Ouest. Ils sont
bons, qu'ils soient seuls ou qu’ils forment
la base d’'un mélange avec du café ayant
moins d'acidité. Huatusco est au Nord
et Orizaba au Sud de Cordova, d’od est
originaire le café mexicain, et les cafés
Cordova sont toujours en grande partie
#échés dans le “patio” (mon lavés) et
sont supérieurs aux Macaraibos, & I'ex-
ception des Meridas. Ils sont trop neu-
tres pour former la base d’'un mélange,
mais peuvent &tre employés avec avan-

tage pour contrebalancer le godt d’autres
cafés.

Les cafés Tabasco, Tampico et Coatza-
coalcos sont a la fois bons et mauvais, et
il faut prendre plus de soin dans leur sé-
lection que dans celle d’autres cafés
mexicains. Quelques-uns sont trds bons,
d’autres ressemblent au café d'Orio:
quelques-uns sont plats, chaque lot doit
étre jugé a la tasse sur son propre mé-
rite. Ces cafés sont cultivés sur un ter-
rain beaucoup plus bas que les autres
fins cafés mexicains et on ne peut pas les
juger d'aprés leur apparence verte, car

quelques-uns, trés doux en apparence;

ne donnent pas satisfaction dans la tasse.
Les cafés Coatzacoalcos sont cultivés le
long de la rividre Coatzacoalcos et de
ses tributaires. Beaucoup de compagnies
américaines ont pris de grandes étendues
de terrain en cette contrée et ont lancé

leur stock sur le marché de la muidre
la plus extravagante, & des prix fanaj
sistes.

Pendant longtemps, les cafés mexi«ains
ont souffert d'un sérieux préjudice, A cay.
se de son exportauon en sacs de peay.
ce qui devalit ruiner le café et lul donner
une odeur caractéristique de peau. On
raconte une histoire d'un rotisseur qui
désirait contrebalancer cet arome en mé.
langeant dix sacs de café expédié dans
des peaux avec cent sacs d'autres cafés:
Il gita le tout. Malintenant que les Mexi.
calns expédient leurs cafés en sacs de
burlap, ces cafés gagnent en popularité
Autrefols trds peu de catés étalent lavés,
mais & présent, ils le sont presque tous.
Les féves petites et brisées qui sortent
des séparateurs sont vendues aux indi
génes, tandis que les belles et grosses
féves sont gardées pour l’exportation

La récolte des cafés mexicains est, d'en-
viron 500,000 quintaux et est un facteur
considérable dans I'approvisionnement
visible de I'univers. Ces cafés sont expé
diés en Europe et aux Etats-Unis; ils ar-
rivent dans ce dernier pays par voie de
New York, de la Nouvelle-Orléans et de
San-Francisco.

I1 n'y a pas d’endroit au monde qui of
fre de meilleures perspectives aux plan:
teurs de café que la péninsule Tehuante:
pec, le long de la ligne du chemin de fer
Tehuantepec. On prétend que ce café
peut 8tre produit et expédié & New-York.
4 raison de 5% cents la livre. Les frais
de transport & New-York sont seulement
de 50 cents par cent livres et ce café rap-
porte environ 3 & 4 cents par livre de
plus que le produit brésilien. D’aprés l¢
rapport de la Fazenda Dumont, prés de
Rebeira Breto, dans les districts de San
tos, la plus grande plantation de café au
monde, le coQt de production du café San.
tos est de 5% cents par livre, rendu .
New-York, sans payer aucun intérét sur
le placement. A ce prix, personne ne fait
de profit. Ainsi donc, si le cofit du caié
brésilien était ramené au codt de la pro-
duction, le Mexicain obtiendrait encor+
81% & 9% cents par livre pour son pro-
duit, et cela lui donnerait un profit.

[ ] L ]
Le café de Costa Rica

Les jours glorieux de la culture
café & Costa Rica sont apparemment te™
minés, & cause des récoltes énormes !
Brésil; mais le planteur de Costa Ri :
tient toujours bon et continue a fix:
les prix fantaisistes qiu sont payés a I’
tranger pour son produit. C’est & cau-
de I'arome natif de ce café et de sa qu
lité spéciale de tasse; c'est aussi di av
soins— extrémesg apportés & la fermemnt
tion, au lavage, au séchage et aux autr
préparations pour le marché étranger.

Les plantations de café de ce pays son’
situées principalement sur les coOteass
qui avolisinent le Pacifique, sur les pla:
teaux éleyés du ocentre et forment !'lc
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SEL WINDSOR

CELUI QUI SE VEND LE MIEUX.

Le SEL. WINDSOR se vend le mieux parce que c'est le meilleur
Sel au Canada.
Tous ceux qui I'ont essayé—a la maison ou en crémerie—savent cela.

Tous ceux qui l'ont vendu savent que le SEL WINDSOR est le
favori du public.

Le Sel de Table Windsor

est du Sel pur—rien que du sel—il ne “s’agglutine” jamais, parce
que chaque grain est un cristal parfait, complet en lui-méme. Il est

\

exempt de toute trace d’amertume.

Le Sel Windsor pour le Beurre

est employé depuis des années par les fabricants de beurre de tout le
Canada ayant remporté des récompenses. Il se dissout facilement—
salant le beurre uniformément—Ilui donnant un gofit délicieux.

Le Sel Windsor pour le Fromage

a une force uniforme—il se dissout lentement—reste
dans le caillé. Il donne cette richesse ferme, douce,
qu'il n’est possible d'obtenir qu'dvec du sel pur, de
pleine saveur. Le marchand en gros ou 1'épicier qui
essaient de vendre du sel ne porta;t pas cette marque
de commerce cherchent A remonter le courant. .

B8<==> Pour échantillons et prix, écrivez a

CANADIAN SALT COMPANY, Ltd.
WINDSOR, - Ont.

~ EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT "
) @ - }
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dustrie la plus importante du pays. 14, -

dans un ét6 perpétuel, au milleu du pay-
sage le plus mervellleux, entouré par les
plcs des Andes couvertes de verdure, avec
—leur comtraste toujours varié de lumidre
et d'ombte, avec un climat tempéré, dont
la température varle de 60 A T0 degrés
F.'tout le long de 'année, le planteur, dé-
taché des choses de ce bag monde, trouve
une certaine compensation, dans la eanté
doht 11 jouit et dans son entourage abso-
lument idéal, & la baisse que les prix énor-
mes payés il y a douze ans ont guble.
Beaucoup des propriétésles plus consi-
dérables et des “peneficlos” pour le net-
toyage et le séchage du café, sont entre
. les mains d'étrangers; malis & Costa Rlica,
les petites propriétés forment la ragle
générale et i1 n'est peutétre pas d'autre
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sont sdches et tombent, laissant la petite
bale déja formée,

. Les pépinidres de jeunes plants de café
eont plantées ann:xellement, (des couches
de semences &tant obtenues au mayen de
baies de café choisies parmi celles pro-
duites par des plantes jeunes et d'une vi-
gueur particulidre. Ces bales, aprésqu’on
a enlevé leur enveloppe extérieure, sont
séchées lentement A l'ombre avec tout

“leur sirop naturel adhérent et on fait

ensyite un autre triage & la main. Les
arbres des pépinidres, quand ils sont 4gés
d'un an, sont extralts avec un cube de
terre -qui adhere aux petites racines et
transpldntés au mois de mal, quand la
salson des pluies est commencée.

La taille du plant de café est faite avec
beaucoup de soln, chaque année au molis

province de Heredla,  quelque 1,200 pieds
plus bas, 2 livres par acre d’un café quj
n'est pas d’aussi bonne qualité, forment 3
peu prés une récolte moyenne.
" La province de Gartago, avec ses Vi-(es
plantations sur les cdteaux qui se trou.
vent prés de I’Atlantique, produit du caf¢
de belle qualité comme en produfsent 7ga.
lement les portions plus élevées de 3
province de San-José. La province e
Alajuela 'produit aussi son café dans les
négiong les plus élevées. I} semble, «n
régle générale, que plug la plantation est
élevde, plus la récolte est faible et plus
fine est la qualité; tandis que dans les
terrains bas, d'abomdgnws récoltes (e
qualité inférieure et de bales plus peti-
tes sont obtenues.

Les petites plantations sont, pour la

Machinerie & décortiquer et cuves de fermentation

: (Gravure reproduite du Tea and Coffee Trade Journal, de
- New-York.)

pays au monde ol la propriété soit plus
divisée, ce qui explique sans doute pour-
qual .cette république’ est & 1'abri des ré-
volutions qui affligent le reste de 'Amé
rique Centrale: les propriétaires sont en
“ génsral deg Conservateurs.
L'a culture des plantations ou “Cafe-
tales” se falt aans les grandes propriétés
d’'une maniére trés intensive et la ferti-
1ité du sol est aldée de toutes les manidres
possibles, les plantations, alors qu'elles
sont en fleurs, dés les premi@res pluies de

—1a daison, présentent un aspect trés beau;

elles ressemblent & un immense champ de
neige, au milieu de 1'ét¢, avec l'atmosphe-
re fortement chargée du parfum délicat
deés fleurs. Aprés trols ou quatre jours,
les fleurs commeencent & se faner et,-a
la fin d'une semaige & peu -pras, elles

de mars, immédiatement aprés la cueil-
lette, et les nouvelles pousses superflues
sont enlevées en juillet et aoQt; chaque
arbre de la plantation étant traité indi-
viduellement dans les deux cas. Envi-
ron 1,000 plants de café par “manzana”
(1% acre) sont plantés en rangs distants
d'environ trois verges lese uns des autres.

Les plantations de café de Costa Rica
se trouvent situées & une altitude variant
de 4,500 pleds—limite de la culture du

plupart, ombragées de plantaing qui ser
vent au double but de fournir de 'ombr
au café et un aliment nutritif aux plan
teurs. Dans les grandes propriétés, -
“Inga” appelé dans le pays “cujinicuin”
arbre légumineux, est cultivé pour so:
ombre et pour briser la force du vent
" cet arbre, en forme de paraplule, fourni’
non-seulement une ombre idéale, mai
{ertilise le sol, grice aux déchets qui tom
bent de son feuillage abondant; en outr-

café—jusqu’a environ 3,000 pleds. Le dis- = cette plantd a une action -bactérienn:

trict de Tres Rios produit la plus belle
qualité et est, au point de vue du café de
Costa Rica, ce que le district de Vuelta
Abajo est au tabac & Cuba; mals 1%
livre de café nettoyé par arbre est une
quantité considérée dans ce district com-
me une bonne nrécolte; tandis que dans la

par les nodules de sa racine.

Bien qu’'un botaniste éminent du gou-
vernement de Washington en ait condam
né l'usage dans les plantations de café
mnotre expérience pratique nous a prouvé
que l'ombre faisait beaucoup de bien, de
blen des manidres, tout au molns en ce
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o Marquss ™ Signal” et “Gem”

Sont des MARQUES de confiance qui méritent I'attention des
marchands, car les marchandises qui portent ces MARQUES sont
appréciées des consommateurs pour leur qualité et leur prix. Elles
laissent également des profits substantiels aux détailleurs. Deman-
dez nos prix pour .

Thé du Japon
Thé de Ceylan Noir
Thé de Ceylan Vert
Vinaigre, Marinades
Catsup, Café, Savon

“Signal ”
et
“Gem”

v

Marchands, examinez votre stock et écrivez-nous, car nous vou-
lons faire des affaires avec voas dans les lignes ci-dessus et
dans tous les articles du commerce d’EPICERIE, VINS ET
LIQUEURS. Dans cette derniére ligne, vous ne pouvez, en fait
de SCOTCH WHISKY, mieux faire que de mettre en stock le

Célébre SCOTCH WHISKY de

HENRY SIMPSON & CO,,

les Pourvoyeurs de la Chambre des Lords,

Et le FAMEUX BRANDY de

J. COURARD & FILS.

Il n’y a sur le marché-canadien aucune valeur meilleure pour le
prix que ces DEUX MARQUES DE LIQUEURS REPUTEES,
dont nous avons '’AGENCE EXCLUSIVE POUR LE CANADA.

Hudén & (O'rsali,

EPICERIES, VINS ET LIQUEURS

| 259, rue Jaint-Paul.  Montréal.
k .

%

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CIT’EZ “LE PRIX COURANT"”
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qui concerne cette petite partie de la pla
néte. Les arbres fournissant de 1'ombre
sont talllés chaque année et, lorsque cela
est nécessalre, on les coupe et on les re-
plante afin d’assurer un heureux mélan-
ge de rayons de solell et d'ombre aux
plants de café situés au-dessous d'eux.

Les districts producteurs de café de
Costa Rica, Tries Rlios, San José, Here-
dia et Alajuela sont traversés par un che-
min de fer qui les relle aux ports de I'A-
tlantique; ce chemin de fer dirigé par la
United Frult Company, de Boston, fait
un excellent service.

Ies ouvriers de la ferme ou ‘“peons”,
blen qu'ils ne solent pas trds nombreux,
sont d'excellents travallleurs; {ls bdchent
et font des tranchées sous les chauds
rayons du solell, de six heures du matin
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au jaune et, vers le mois de décembre,
elles prennent la teinte rouge qui indi-
que que la récolte est préte pour la cuell-
lette. Toutes les bales doivent étre cuell-
lies pendant qu'elles consefvent Teur
nuance cramoisie et leur sirop, car sl on’
les laissait assez longtemps pour qu'elles
sdchent sur l'arbre, nonseulement l'ar-
bre lul-méme serait endommagé, mais il
seralt impossible de produire dans les
“beneficlios” la qualité qul rend fameux
le café de Costa Rica. Ce'st une époque
ol le planteur est anxieux, et les famil-
les qui s'adressent & ces plantations pour
alder A la récolte sont accueillies avec
joie et logées sur la propriété. Heureu-
scment la récolte ne mfrit pas d'un seul
coup; la maturité commence dans les ré-
gions inférieures et finit par les réglons

les plus modernes de leur espdce dan-, «
monde entier, et, se rendant comp: !
I'importance vitale qu'il y a 3 main-
la qualiité supérieure de ce café, les i

" teurs ‘ne refusenf jarhalg d’essayer

machine, quelle que so0it sa proven.: .
fait dont les manufacturiers améri. .
et anglais profitetnt en inventant
ddment de nouveaux perfectionnem: -
le procédé employé pour converti
café mQr en la bale polie, préte .
I'exportation, est intéressant et'.dcli
les grandes propriétés outre qu'elles

‘nutentionnent leur propre récolte, u. !

tent aussi du café mfr ax peetits ;.
ducteurs, en leur donnant généralen. -
un reguy provisoire pour tant de “don!i .
hectolitres” au prix courant, qui est ..

terminé plus tard durant la récolt. .

Cuv

Séchage du café sur les * patios”

HEREDIA fuv it

W Srrinverray 0®

(Gravure reproduite du Tea snd Coffee Trade Journal, de

Jusqud deux heures de l'aprés-midi; ils
ont une demi-heure pour déjeuner, d’'une
maniére que ne peut rivaliser aucun tra-
vailleur européen ou autre. Au mois de
mal, pendant les premidres pluies, le sol,
couvert de débris de feuilles, est béché A
partir du centre de la rangée jusqu’aux
racines des arbres, en prenant soin de
former un systéme de tranchées, qui em-
péchera que les fortes pluies n'emportelit
avec elles le terrain. Ensuite on empé-
che leg mauvaises herbes de pousser en
faisant usage d'un long coutean appelé

“machete”, jusqu'a ce que la récolte soit

presque mfre. Alors on béche le sol
pour dégager les racines et ramener la
terre jusqu’au centre de la rangée. En
novembre les bales commencent & pren-
dre leur couleur vert foncé et tournent

New-York.)

plus frafches qui se trouvent aux limites
des plantations.

Les plantations, pendant la wrécolte,
offrent ume grande activité: hommes,
femmes, enfants dépouillent les arbres
de leurs fruits, tout en ne cessant pas.de
bavarder entre eux, avec des bébés et de
jeunes enfants placés prds d'eux dans de
vieux paniers, ou n'importe ol sur le sol.
tandis que les surveillants s'efforcent,
souvent en vain, de les empécher, dans
leur hite & remplir leurs mesures, de bri-
ser les- branches qui- doivent fournir ta
prochaine récolte.

Les ‘“beneficios” ou établissements de
séchage et de nettoyage du café de Costa
Rica, o0 les améliorations dues & des
progrés constants sont le mot d’ordre,
constituent probablement les installations

vers la fin de la récolte par une ma)
rité des acheteurs aprés qu'ils ont re
par cablogramme les résultats des
miéres ventes. Bien que cet arrahe
ment ne soit pas trés commercial, il a to
jours 46té, a4 cause de la concurrence a
tive, profitable aux petits producteu
Deux “doubles hectolitres”, la mesure '
gale, remplacant |'ancien “Fanego” esp
gnol, donnent environ cent quinze livr
de café sec, suivant la localité. Le cal
est livré (2 partir du mois de décemMh-
jusqu’au mois de février) aiix “beneficin®
en charreettes tratnées par des boéufs ¢’
aprés mesurage dans une boite en boi-
contenant un double hectolitre il est ve:
sé dans une cuve en cimeat, d'od. puw’
la pesanteur de l'eau, il est entrainé dan
la machine & décortiquer qui tourne 2



LE PRIX COURANT . 26

Spratt’s Patent Ltd., o

M.n-factnrlen d’Allments pour les Chlens, Etc.

24 & 25, Fenchurch St., London,

B. C.

LES BISCUITS
SPRATTS PATENT POUR
LES CHIENS.

CREYHOUND . Spraus Palemi Lt Copyrt

~Sont les Meilleurs et les Moins Chers

Les Bisounits Spratt's Patent pour les Chiens maintiennent le chien en bonne forme et

en excellentes conditions.
Les Biscuits Spratt’s Patent pour les Chiens sont donnés comme nourriture exclusive
. aux chiens dans les principales expositions du Canada, de "Amérique, de la Grande-
Bretagne, de la France, de I’Allemagne, etc.
Les Biscuits Spratt's Patent pour les Chiens sont employés par les principaux pro
priétaires de chenils et éleveurs du monde entier.
Les Biscuits Spratt’'s Patent pour les Chiens sont vendus par les principaux épiciers
marchands d’articles de sport, pharmaciens, etc.
Nous manufacturons aussi des aliments préparés pour CHIENS, CHATS, LAPINS, VOLAILLE,
PIGEONS, GIBIER OISEAUX, POISSONS. -

Ecrivez pour obtenir le catalogue ‘‘Dog Culture,” qui contient des conseils pra-

tiques surla nourriture, le logement et les soins a donner
aux chiens, ainsi qu'aux chats.

F. HUGHES & CO., AGENTS,

SUCCURSALE CANADIENNE

13 STE-THERESE - MONTREAL. QUE.

EN ECRAVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT"”
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une grande vitesse; 1'écorce extérieure st
entrainée dans un canal séparé et con-
dulte & un vaste réservolr situé a quel-

queurs plus petits s'emparent des bales eervoir epécial. La distribution ..« 4y
de' moindre grosseur qui peuvent avoir férentes qualités de café par les anauy
échappé aux premidres machines; de 1a est accomplie entidrement d'une nanere

Mise en tas du café sur les * patios”

(Gravure reproduite du Tea and Coffee Trade Journal, de
New-York:)

automatique par la pesanteur de 1eau.
partout ol cela est-possible, afin d'éviter
la machinerie et les élévateurs.

les baieg sont envoyées par des canaux
cimentés dans des cuves de fermentation
en maconnerie, tandis que le café qui a

que distance du “beneficio”; elle est em-
ployée plus tard comme engrals. Pen-
dant que les bales décortiquées passent

Epreuve du degr& de slcclté du caf€

(Gravure reproduite du Tea £nd Coffee Trade Journal. de
New-York.)

dans dlrférents séparateurs cylindriques déja séché sur les arbres flotte séparé- Le café décortiqué ayant 6&té la -~
animés d'un mouvement de révolution et ment et est entrainé dans une décorti- dans des cuves de fermentation pent !
de différentes- dimensions, des décorti- queuse spéciale qut le délivre dans un ré- quarante & soixante heures suivant
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Les

Qui ont subi victorieusement I'épreuve du temps au Canada.

Nous avons l'avantage de représenter au Canada les plus fortes maisons dans le com.
merce des Vins, des Spiritueux et des Epiceries—les maisons dont les marques sont réputées dans
le monde entier et dont les produits sent strictement maintenus a la hauteur de leur réputation
acquise. Nous avons le choix et la qualité. Nos prix méritent l'attention des bons acheteurs,
de méme que nos marques dans nos différentes lignes commandent celle des bons gourmets. -

Examinez notre liste, faites votre choix, envoyez-nous vos ordres :

PH. RICHARD & CIE, - Cognac, Brandy.
MITCHELL BROS,, Glasgow, Whisky Ecossais.
MITCHELL & CO,, LTD,, Belfast, . Whisky Irlandals.
J P. WISER & SONS, Prescott, Whisky Canadien.
POLLEN & ZOON, Rotterdam, Gins et Liqueurs,
G. PIMS & CO., London, Old Tom Gin.
BLANDY BROS,, Madére, Vins de Madére.
REAL CAMPANHIA VINICOLA, Portugal, Ving de Port.
MOTTA & VAZ, Portugal, Ving de Port.
DIEZ HERMANOS, Jerez de la Frontera, Vins Sherry.
GARRETT & CIE, Malaga, Vins Malaga.
FENECK, ARTELLS & CIE, Tarragone, Vins de Messe.
VIGNEAU & CAMBOURS, Bordkaux, Clarets et Sauternes.
MORIN, PERE & FILS, Beaune, Vins de Bourgogne.
FREDERICK KROTE, Coblenz, Vins du Rhin.
A. SARRAZIN & V. JAVILLIERS, Dijon, Vin Tonique Bacchus.
KUNKELMAN & CIE, Reims, Champagne Piper Heidsieck.
UNION CHAMPENOISE, Reims, Champagne “Cardinal"”.
UNION CHAMPENOISE, : Reims, Champagne “Duc d’Origny”.
FLI FERRERO RICARDO, - . Turin, Vermouth ltalien,
CAZALIS & PRATT, Marseille, Vermouth Frangais.
P. GARNIER, Enghlen les Bains, Liqueurs Frangaises.
Lager “High Life”,
FRED. MILLER BREWING CO., Milwaukee, { Exiralt de Malt.
Bidre “Bass Ale".
DAUKES & co, Londres, Porter “Guinness Stout”.
SOURCE LA SANITAS, Vichy, Eau de Vichy.
SOURCE LA REGENTE, Vichy, ' Eau de Vichy.
DUFFY & coO., Rochester, Apple Juice and Grape Juice.
SOCIETE NOUVELLE DE
ROQUEFORT, Roquefort, Fromage Roquefort.
ELANC & FILS, ’ Valence sur Rhone, Pites Alimentaires.
H E. BOULLE & CIE, Marseille, Huile d’Olive. ’
Savon Castille “La Mouche”.
FELIX TOURAf‘SE' Marseille, ~ Savon Castille “La Vertu”.
SOCIETE ANONYME “LE SOLEIL", Malines, Conserves Alimentaires.
F LECOURT, Paris, Champignons.
CLEMENT OBIER, Pérlguiux, Patés de Fole Gras.

Pour toutes informations, cotations, etc., écrivez, téléphonez ou télégraphiez a nos frais.

Laporte, Martin & Cie., Limitée.
.~ EPIGERIES, VINS ET LIQUEURS EN GROS. -
562 1 668, Rue St-Pau, MONTREAL.

‘EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT"
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qualité (l'altitude de la plantation déter-
minant son climat) pour la fermentation
de la lourde couche de sirop qui adhare
a la bale, celle-cl est poussée par de l’eau

une forte déclivité; 1 le sirop est com-
plétement enlevé et les bales vertes, A
moitié mares et Imparfaites, sont pous-
gbes en avant et séparées, laissant la mell-
leure qualité de chaque cuve propre et
8éparée. De 1d le café est répandu sur
les “patios” en ciment ou cours, pour y
sécher. L'appareil de scchage A chaleur
artificielle est en grand usage 2 Costa
Rica, mals on l'emplole principalement
comme appateil auxiliaire. Ie café dé-
cortiqué est exposé au soleil et & lalr
dans leg “patios” pendant environ deux
semalines; on le remue constamment pour
donner une chaleur et une ventilation
uniformes, le jour, on le met en-tas et
on le couvre avec des biAches chaque aprés_
midi, dés qu'il est séché partiellement.
Avec une machine & sécher il faut envi-
ron quarante-huit heures pour une bonne
charge de café, malis le café séché au so-
lell est considéré généralement comme
ayant plus d'arome et comme perdant
moins de ses huiles essentielles que le
café séché A la chaleur artificlelle. Le
point exact auquel le café est as-
gez sec, est délicat A détermimer; une
demi-heure de trop, ou une demi-heure
de moins fait une différence dans la cou-
leur, l'arome et la valeur marchande.
Une époque critique pour le propriétaire
du “beneficio” est celle ol les “patios”
sont pleins ou presque pleins de café: une
averse arrivant avant qu'il n’ait le temps
de l'entasser et de le mettre & couvert
est désastreuse: elle blanchit la baie et
cause une perte sérieuse de poids, une di.
minution d'arome. Dans les montagnes,
pendant les mois de décembre et janvier,
les nuages qui passent constamment me:
nacent d'une pluie srudaine. Une couple
d’acres ou davantage -de “patios”, pleins
de café, méme avec un “peon’” 3 tous les
points possi..es, demande une heure de
travail pour‘ qu'on y meette le café en tas
et qu'on le protege avec des bAches. Ce
détall cause, vers le mois de février, le
gros souci du planteur. Il s'efforce
constamment de deviner & temps, les
intentions malveillantes ou autres des
nuages qui se produisent, chassés par les
vents forts de la saison soit-disant séche.

Les opérations subséquentes, de ['é-
pluchage du café sec, qui consistent a
enlever le “parchemin” et la “peau argea-
tée" et & polir et classifier par la machi-
nerie, ne sont pas moins compliquées, et
le dernler procédé auquel la baie est
soumise est appelé ‘“hand picking”; -Jes

femmes et des jeunes filles assises an- -

tour de longues tables prennent chaque
baie tachée, brisée ou ayant toute antre
imperfection, qui peut avoir échappé aux
opérations' précédentes. Le caf$ est
maintenant prét a 8&tre pesé dans des
sacs contenant cent trente livres chacun

a

LE PRIX COURANT

et llvré A la station de chemin de fer
la plus rapprochée pour 8tre expédié A
Port Limon, sur la cOte de I'Atlantique,
ol le café est chargé A bord des steam-

de fer, sans qu'll sublsse de dommage et
généralement ‘sans délal.

Le planteur de caté de Costa Rica vit
rarement sur sa propriété, sauf pen-
dant la saison des récoltes; il réside gs-
néralement dans les villes voisines et
dépend de son “mandador” ou contre-
maftre, pour exécuter les instructions
données durant ses visites hebdomadal-
res dinspection. =

Avant que le Bnésil n'ait inondé les
marchés, le planteur de Cosat Rica fai-
sait généralement un voyage de vacan-
ce en Europe ou aux Etats-Unis aprie
T'exportation de sa récolte. Aujourdhui
il surveille personnellement sa propriéts
el, bien qu'll ne devienne pas riche aussi
rapidement qu'autrefois, il est, en som-
me, trés prospére, en bonne santé et
heureux; il réalise de 15 A 25 p. c. par
an sur son capital, avec une tranquillité
qui n'est pas troublée par les machina-
tions extravagantes de la finance du
Nord, au climat froid.

* s

Cafés de I'Amérique Centrale

La culture du café, dans 1'Amérique
Centrale, a été6 entreprise, pour la pre-
miere fois, & Costa Rica, vers le milieu
du siécle dernier; dans le Guatémala,
quelque dix années plus tard, et dans le
Salvador, le Nicaragua et le Honduras,
quelques temps apres. OCette culture est
aujourd’hul l'industrie la plus importan-
te de ces pays. Approximativement, 100,
000 tonnes de café sont exportées annuel-
lement des cing républiques, et le princi-
pal revenu de ces pays est dérivé du droit
d'exportation. Le Guatémala vient en
téte, comme quantité produite; il donne
de 700,000 & 800,000 quintaux; vient en-
suite le Salvador, avec 500,000 & 600,000
quintaux; puils Costa-Rica, avec 300,000 ;
le Nicaragua, avec 200,000 et, enfin, Hon-
duras, avec 5,000 quintaux seulement. Le
district de Soconuzco appartient, & vrail
dire, ainsi que ceux de I’Amérique Cen-
trale qui I'avoisinent, au district produc-
teur de café du Guatémala, et il produit
environ 120,000 quintaux par an.

Le café cultivé & Costa Rica, pris dans
son ensemble, a la renommée d’étre le

meilleur de l'Amérique Centrale, mais.

celul cultivé dans le district de Coban,
dans le Guatémala, et dans le district de
Matagalpa, dans le Nicaragua, 1'égale,
s'll ne le surpasse pas, en qualité.

perfectionnée y étant seule em;. ../ A
Costa-Rica, il n'y a pag de Plaatations
qui donne plus de 5,000 quintan\ tandjs
qu‘'a Guatémala, une- plantgtion

$ produj

————eclalre-dans un-canal-long’et-large, ayant— —ers-directement des-wagons~decfiemin~ ~gant molgs que cétte quantité . ..

. consi-
dérée comme une petite proprict. et les
plus grandes “fincas” donnent . 15y

& 20,000 quintaux. Les petitex r. ol
fournies par les “fincas” ordin.i.ies ge
Costa-Rica ne justifient pas leur :.tioya.
ge sur place; c'est ce qui a produit |v sys

tdme distinct de celul d’autres pay«. pour
la vente du café, aussitdt qu'il est en.pa.

queté et quand il est encore en cirse
_aux établissements ou “beneficins’ i
les facilités pour le nettoyage sont bien
supérieures & celles que possédent 1< -
tites plantations. Dans beaucoup . pir

ties du Salvador, du Nicaragua et (u 1! n
duras, l'approvisionnement d'eau n-.
pas assez abondant pour traiter le 1+
de la méme manilre, et le sol n'est pus
a.asgl profond et amssi riche que ¢l d»
Costa Rica et de Guatémala;
café de ces contrées m'est pas e
d'une qualité aussi bonne.

Le café dénommé “arabe” est celui qui
est cultivé le plus généralement et qui
donne les meilleurs résultats. I café
“bourbon” a été introduit récemment et
est cultivé principalement dans les plan-
tations basses. Le café ‘“‘Maragogype”
cst la derni@re variété qu'il faille essayer
et, bien qu’on soit encore & 1'époque des
expériences pour cette variété, ellr sem-
ble gagner rapidement en faveur. Ia
féve est beaucoup plus grosse que 2
des autres variétés, ce qui est un ldsa
vantage, parce qu'elle doit étre traite
séparément des baies plus petites. ou hien
il faut une machinerie séparée;. mus.
d’'autre part, sa grosseur attire beaucoup
l'attention et ses prix égalent ceny des
meilleurs cafés arabes.

La terre choisie pour une plantation
de café est osl]_e qui se trouve au pisl 1o
chafnes de montagnes, ainsi que cellvs 1=
trres plus élevées s’abaissant en coteaus
jusqu’aux cotes de la mer, ol le drainaze
est bon et le sol profondetriche. Conitne -
titude, ces terrains sont situésa un. a
tudede 1,500 & 5,000 pieds. Le cafév=" 11"
quefois planté A de plus grandes al' " o=
mais 12 uniquement.on il est bien prote-
gé contre la gelée, qui a une inflivn~
néfaste sur la plante. Om plante il
le café & des altitudes inférieures a ! "
pleds, mals, bien que la croissance - -L’:
bre soit luxuriante, la quantité du - afv
produit et sa qualité sont au-desso:- ‘e
la moyenme et ne lui donnent a: ¢
valeur commerciale,

Pour former unp-pléntation, on
mence par transplanter les plantes p-'¢

Al 2

zencral

- La -supériorité- du-eafé de- Costa-Rica— —nant des pé&piniéres, pour lesquelir= ot

est attribuée a I'altitude A laguelle il
[ousse—a environ 4,000 pieds au-dessus
du niveau de la mer et 3 la récolte rela-
tivement faible qui permet d’employer
plus de temps et de donner plus de soins
a4 sa préparation, la machinerie la plus

se sert en général de gralnes bien i
sies, bien que quelques planteurs ; "
tent des surgeons pris au pied d'ai’ ¢
producteurs; ils donnent en effet ! i3
de latitude dans le choix des plant: -l
doivent &tre transplantés. Les pépinic. =3
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oo *"S‘Cotch*WhiskyJ- Begg & Co.

OUS avons obtenu 1’Agence exclusive de cette marque renommée de Scotch Whisky

m mfiri en fQts et mis en bouteilles longtemps avant d’étre livré i la consommation,

les marchands peuvent le recommander en toute confiance i leur clientéle. {Une
commande d'essai convaincra les acheteurs de la supériorité de cette marque.

COGNAC ” SCOTCH WHISKY
J. Sorin & Cie Graig Dhu Blend
(Jnalité toujours égale et irréprochable.

Marques : V.S.0.P.
Carte Rouge.

Un Scotch Idéal a prix abordables.
Jugez des prix:

. Calisso

Carte Bleue. Quarts, ordinaires ................ $6.50

En Bouteilles, Flasks et Demi-Flasks et Quarts; Imperial « coo v ovssvuwsmuns 9.50

en Fats. 24 Flasl&s ........................ 7.60

Nous sommes les seuls Agents de cette 48 L Flasks.....................s 8.50 )
Marque au Canada. Rien de mieux pour le prix sur le Marché.
CHAMPAGNE RHUM
Bellon & Cie Saint-Paul

Vin Mousseux, Pétillant, des Meilleurs Pur Rhum de la Distillation de la Canne a

Crus et & des Prix Populaites Sucre. Longtemps vieilli en Fats

.. avant la mise en houteilles
(Quarts, $12.00 oy Quarts, $11.50
{Pints,  13.00 CaiBsers oo i Il’ints, 12.00

(" : Une valeur exceptionnelle comme prix et
est un des Vins de Champagne que les qualité.

])L-t;‘ullallts peuvent vendre avec le plus de Une des meilleures liqueurs pour la saison
profit et qui plaira-leur clientele. ) froide.

Carte Blanche

SIROP “NECTAROL”

Contre Toux, Rhume, OJogueluche, Brxromnchite, Hto., BEtc.

DEMANDEEZE NOS FPRIX TRES RBEDUITS

A. ROBITAILLE & ClE

"EPICIERS EN GROS
3I54~356 RUE ST-PAUL, - MONTREAL

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT "
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sont Installées & différents points sur la
suparflgle choisiy pour (la plangation,
atin de diminuer le plus possible le tra-
“vail dé 1a transplantation 6t Ja manipu-
lation des jeunes plants. Les pépinidres
doivent étre pourvues d'un bon ombrage,
I'ombrage naturel étant préférable, parce
qu'll conserve le mieux 1'humidité du sol
et de I'air. Mais 1& o) on ne peut pas
g'en procurer, un abri artificiel est fourni
généralement en construisant une char-
pente et en la couvrant de branchages et
de feullles. Ce systdme a le défaut d’ex-
clure la lumidre du solell en trop grande
quantité et d'obstruer la libre circulation
de l'air, deux choses indispensables A la
bonne crolssance des jeunes arbres.
Pendant qu’on plante et qu'on cultive
les jeunes arbres provenant des pépinia-

LE PRIX COURANT -

la éhaleur est moins forte et Il'air plus
sec. Les plantations situées A 2,000 pleds
ou moins d'altitude ont tellement d’om-

vierges, tandis que celles situées & 5,000
pleds sont entidrement dépourvues d’om-
bre. Il est vral qud de basses altitudes,
lc caféler produit plug abondamment d’a-
bord, M ol il y a peu d’'ombre; cela est
dd 4 l'action plus forte des rayons du
solell et de l'air, mals la vie de la plante
¢t beaucoup abrégee et le rendement
diminue graduellement, pour arriver A
étre nul. D'autre part, quand il y a trop
d'ombre, les arbres croissent plus rapi-
dement, & causeé de la plus grande humi-
dieté de I'air et du sol, mals la quant{té
produite est faible et la récolte est lente
4 marir. Les arbres cholsis pour former

ont une hauteur de 18 & 24 pou -

fent

le moment de la transplantation (.

opération est généralement fait. ;..

“brage qu'elles ressemblent A des foris la salson des plules et-E momens ey

journée ol la chaleur du solei.
moindre. L'avenir de la plantar.in
pend tellement de la transplantation
le plus grand soin doit étre exer.: |
la manjipulation des plants.

Les plantations exigent un ..

plusieurs fols pendant 1'ann’-.
débarrasser des mauvaises herl. .
cela est fait chaque fols que lautn
vail de la plantation le permet. |
nfer sarclage qui a lieu

pova

exacter

lant

LA
&
que
lans

age
o~
o
ra
der
nent

mnTla cerizes commercent A mirr
rend plus factle, pour les cueilleurs. ‘a

résolte des fruitstrop mars qui sont
bés et qui peuvent échapper de la 1

rfes le terrain choisi pour la plantation
doit étre débarrassé de tout ce qui 1'en-
combre. 1A ou il y a des arbres dannant
de I'ombre, ce qui pousse en dessous doit
étre enlevé et les arbres dont on n'a pas
besoin pour fournir un abri doivent é&tre
abattus; mais, s’il n'y a pas une ombre
naturelle suffisante, on a coutume de
fournir des abris temporaires, en plan-
tant des palmiers-bananiers entre les
rangs destinés aux jeunes caféieq.,
et en disposant en méme temps de jeunes
arbres donmant de l'ombre 3 environ 12
verges les uns des autres, pour fournir
un abri permanent. Il faut naturelle-
ment plus d’'ombre sur les plantations
situées 4 de basses altitudes, od I'effet
du soleil est plus fort que pour les plan-
tations situées & des altitudes é&levées, ol

Jeunes plants de café en fleurs

(Gravure reproduite du Tea and Cofree Trade Journal, de
New-York.)

ombrage sont de nombreuses sortes; ils
varient suivant les localités. Ceux _gui _
épuisent le moins le sol et rendent au
moins une parjie de ce qu'ils lui ont em-
prunté, en laissant tomber fréguemment
leurs feuilles qui, en se décomposant, for-
ment engrals, sont préférés.

Quand le terrain est nettoyé et que les
arbres & ombre ont &té plantés, le sol
doit étre préparé. D’habitude, des mor-
ceaux de terre, séparés les uns des au-
tres de trols ou quatre verges, et conte-
nant un peu plus gqu'une verge cube, sont
travaillés avec un soin spécial, pour les
apréter & recevoir les jeunes plants, quand
ceux-ci auront atteint la croissance con-
venable,

Douze ou quinze mois aprds que les.jeu.
nes plants ont été¢ plantés et guani il:

des cueilleurs. Comme les pla’
sont d'habitude -établies sur un '

. accidenté, ol le travail doit étre '’
“mac!. "t

la main, en se servant du

pour couper les mauvaises herbes " =

tom-
nain

Jon

la houe pour retourner le sol. 'LPS sl

sont entassés entre les cafélers et -
verts de terre, pou héter leur pourr
on fait des monticules entre les :

qui deviennent des dépots dhumi’ -~
empéchent que la surface du sol™m -~

entrdlnée par les pluies fortes.
Les caféiers, alnsi que les arbre:
vant 4 donner de lombre, sont '
chaque année, auscitbt aprés que !
colte est faite et avant la saison
plules. Toutes les brgnches morte
improductives sont coupées et les

tone qui poussent A la base des &'’

U
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*‘tesﬂonﬁtﬁre's;“l;es Gelées, -
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Les Marmelades | -

D’'UPTON

Les fruits Canadiens ne le cédent 4 aucun autre
quelle que soit la partie du monde dans laquelle
il est récolté. Le sucre raffiné au Canada,
provenant de la canne a sucre brute a un type
plus élevé de qualité que tout autre. ...

Notre nom sur Iétiquette est la sauvegarde de
I’Epicier. Pendant toutes les années que nous
avons été en affaires, nous avons garanti chaque
beuteille de nos produits—nous faisons la méme
chose aujourd’hui—et nous la ferons toujours ..

Sont faites par des Canadiens, pour les Canadiens.

VOUS ETES PROTECE

conserve ne le fait et, en

lignes Canadiennes.

valeur—vos clients obtiennent une valeur hon-

pression sur vos clients,

quand vous tenez nos lignes. VOUS obtenez la

néte pour leur argent. VOTRE profit est bon
et sfir, parce que les marchandises se VEN-
DENT. Bien plus, vous obtenez satisfaction
parce que les marchandises ' UPTON font im-

comme aucune autre
votre qualité de Cana-

dien, vous établissez votre commerce sur des

Quand vous demandez a votre marchand de gros des Confitures des
Gelées ou des Marmelades d'UPTON, méfiez-vous de la phrase
“C’est tout aussi bon” ; insistez et vous pouvez obtenir l'article réel.

Upton Company, Limited, Hamilton; : Ont.

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE

PRIX COURANT "
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alns{ qu'au sommet, sont coupés pour
conserver aux arbres une grandeur com-
mode pour la cuelllette; d'habitude, on
les laisse croitre jusqu'd ume hauteur de

‘Le caféfer—commence A porter des
fruits quand il est 4gé de trols ans, mais
il n'a pas sa pleine production avant cing
ans, alors que le rendement général par
arbre est de 11-2 A deux dvres. Dams la
district Coban du Guatémala, ]la produc-
tion moyenne par arbre est de une & une
livre et demie, tandis que dans le Costa-
Cuca, le plus riche et le plus productif
des districts de toute I'Amérique Cen-
trale, et celul ol se trouvent les plus
grandes plantations, le rendement moyen
est d'environ trols livres.

La cuelllette commence aussitdt que

Entrée d'un “Finca”, sor les hauts plateaux du Guatémala.

(Gravure reproduite du Tea and Coffee Trade Journal, de '
New-York.)

les bajes commencent & rougir, les bales
mfres étant cueillies et les bales vertes
laissées sur l'arbre. Les bales ne mdris-
sent pas également, parce qu'elles pro-
viennent de différentes fleurs — lea ar-
bres fleurissant trols ou quatre fols pen-
dant l'année et chaque fleur produisant
du fruit—et cela nécessite qu'on parcou-
re les plantations plusieurs foils avant de
cueillir tout le café. La cueillette natu-
rellement est faite A la main par des In-
diens, des familles entieres travaillant
ensemble: hommes ,femmes et enfants.
Au moment de 1a récolte, beaucoup d'em-
ployés supplémentaires sont nécessaires;
on se procure leurs eervices d'année en
année, quelquefols au moyen de contrats
avec les ouvriers eux<mémes, ou blen
evec Ies chefg de leurs villages, quelque-
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fols en avancant de l'argent pendaat une
année, argent pour lequel ces ouvriers
sont obligés, par la loi, de travalller plus
tard. La récolte d'une amnée dépend

—grandement du soin avec lequek la-cuell

lette a &t8 falte l'année- précédente ;
aussi, les cuellleurs dolvent étre surveil-
l¢és, afin qu'ils n'enfdvent pas les feuilles
des arbres et qu'lls ne hrisent pas 1es
branches par manque de eoln. 2
Ohaque aprdésmidi, les cuellleurs rap
portent ce qu'ils ont nécolté pendant le’
jour aux ‘*pllas‘" ou cuves situées dans
la manufacture, ol ce produit est régu et
mesuré en boftes contenant assez de
bates pour donner 26 livres de café aprde
le nettoyage, et des tickets sont remis
aux cueflleure qui peuvent les racheter
le jour de la pafe. Sur quelquessunes des

grandes plantations, les cuves de récep-
tion sont situées A des points commodes
et transportées A la manufacture. Les
boites de bailes sont vidées dans le “pi-
la” et sont mélangées A de l'eau; alors,
les bonnes bales tombent au fond, et les
mauvaises, ainsi que celles qui sont trop
légeres, viennent 2 la surface et sont en-
levées.

Quand la cueillette de la journée a été
toute recue, les machines A décortiquer
sont mises en mouvement, et les bales
passent A travers ces machines, transpor-
tées 3 traverg des cuves par un fort cou-
rant d’eau, provenant directement des
‘“pllas” et se dirigeant vers les machines.
Les décortigueuses, dont chaque planta-
tlon possdde un nombre assez grand pour
nettoyer chaque goir le café cuellll pen-

dant la journée, consistent en «.:
leux ondulés, towrnant dans des . il
pes et arrangés de manidre A en' \vr o
la cerise, par pressiom, 1a pulpe mo v qu
entoure la f3ve proprement dife: . my
chines font passer la fdve, san: !'éfrg
ser, renfermée dane ea gousse, :cssem.
blamt & du parchemin et, en méme temps,
elles séparent la pulpe du café.

0
Tou-

Fu quit

tant la machine, la pulpe est ¢mjportee
par l'eau A des dépbdts, ol elle vst laissie
pour y, pourrif; on s'en sert alors comme
engrals. Le café passe dans des cuves
ol on 1y tafsse fermenter, afin d cnle

ver la gomme gluamte qui adheére aux
gousses, ce qui prend. d'babltude d¢ 364
50 heures, wlvam 1"altitude de |

a plan-
tation.

Aprds que la fermentation a détachs 2
gomme des faves, cellesci sont li /s,
Divergs procédés sont employés p:” v
la: on agite le.café parfaltement (. "~}
cuve, tandis que de l'eau frafche :

ve; on pompe les fdves a traver-
pompe centrifuge spéciale; on lav: os

Jf2ves dans un tambour a révolutio 02

elles cont agitées par de la mach  "i&
et on fait passer le café a trav. e
longs camaux, avec une grande qu ¢
d'eau, tout en agitant avec des pa - '3

_ A mesure que le café passe. Cett '~ U

nidre méthode est généralement -
ployée & Costa-Rica et est 1a plus -~ "+
faisamte, car, non seulement elle la ¢

café, mais elle sépare égailmnent le 0
café du mauvais.
L'eau emplopée pour le lavage ¢

le café A travers des tuyaux dans le - ¥
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Essences Culinaires de Jonas
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tlo”, ou cour de séchage, ol l'eau est
drainée et le café lalssé seul. Les “pa-
tlos" sont des enclos nivelés, pavés en
ciment, peints en nolr, pour absorber da-

——vantage_la_chaleur du solell, et leur gran-

deur dépend de 1a production de la plan-
tation. Ils sont divisés en parties com-
modes, pour faciliter la distribution du
café A mesure qu'il arrive apréds avolr été
lavé, et aussl pour obtenir plusieurs pha-
ses de séchage. e café mouillé est éta-
1¢ sur la surface unie du “patio” et dea
hommes s'occupent A le remuer avec des
rteaux, pour l'exposer autant et aussl
uniformément que possible, & Taction du
solell et de alr. Le solr, ou lorsque la
plule menace, on met le café en tas, sous
des abris aménagés tout autour des “pa-
tlos" et cuverts, pour provéger le café
de I'humidité. Le café est laissé sur les
“patios” jusqu'd ce que la bale devienne
dure et que la gousse soit sdche et cas
samte et prenne une couleur paille claire
Dans certaines localités, un prompt sé-
chage est pratiqué et 13, les féves sont
seulement étendues sur ume épaisseur de
un pouce ou deux sur les “patios’” et sont
prétes A Otre enlevées au bout de cing
a4 huit jours, tandis que, dans d'autres
places, particulidrement & Costa-Rica, les
mellleurs résultats sont obtenus par ur
séchage lent, et suivamt que les facilités
le permettent, le café est parfois laissé
dehors pendant six semaines; on Il'étale
sur une épalsseur d'un pied ou davanta
ge. On prétend, en faveur gu prooédé de
séchage lent, que la couleu rdu café est
bien mellleure que celle obtenue par un
séchage rapide.

Les premieres expéditions de la salson
sont généralement faites quand le cafe
a atteint cette phase et le nettoyage dout
étre fait A l'arrivée 2 destination. La on
la production d'une plantation est trop

faible pour justifier 1'installation d'une .

machinerie 2 nettoyer, la récolte entiére
est quelque fols expédiée en gousses ;
mais derniérement des ‘“beneficios” ont
été construits dans de petites villes aya it
une situation commode tant pour la plan-
tation qu'au point de vue des facilités
d'exportation, et beaucoup de petites
plantations y font nettoyer leurs récol
tes. On prétend que l'expédition du café
en gousses offre l'avantage que, lorsqu'il
est nettoyé A 1'endroit de destination, la
couleur et l'apparence sont bien mellleu-

res et comme conséquence, le café rap-

porte un prix meilleur; mais d'autre part.
c'est une question de savoir si les frais
d’expédition plus élevés et le coat plus
grand de la main-d'oeuvre en Burope e*

cecl.

Le café sec qui doit étre nettoyé, cst
emmagasiné dans des coffres reliés di
rectement 4 la machinerie de nettoyage
par des élévateurs A courroies; il passe

aux Etats-Unis, ne contrebalancen tpas

N
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d'abord A la décortiqueuse, machine faite
pour erlever les gousses par frottement,
et les gousses brisées et toute la pous-
sidére et la malpropreté sont expulsées

_au_moyen_d'une soufflerie; le café seul

passe dans la machine A polir on {l et
de nouveau soumis A une frictlon qul
donne A sa surface un poll brillant. Er-
suite on le transporte & un géparateur.
qui ce compose d'un cylindre en broche
A l'intér'eur duquel se trouve un> divi-
slon en epirale, qui fait mouvolr les faves
en avant A partir de l'extrémité par la-
quelle elles y sont entrées, & mesure que
le c¢ylindre est en mouvement. La toile
métallique formant Je cylindre, a des
malillts de grandeurs graduées dont les
plus petites se trouvent a 1'extrémité par
laquelle le café entre, il s'ensuit que les
faves les plus petites et les faves brisées
tombent hors du cylindre 2 mesure que
celui-cl tourne; les faves de 1a troisidme
catégorie tombent dans la division sui-
vante, celles de la premidre qualité, res-
tent dans le cylindre jysqua la fin.

Le séparateur délivre les faves dans
des sacs préts A les recevoir et si le café
d'a que quelques imperfections ou ne pré-
sente que quelques bales décolorées, il
est alors prét A &tre expédié: maks dans
la plupart des “bebeficios”, on le trans-
porte du séparateur aux tables de triage
ol des femmes l'examinent avec soin, en-
levant les taleg déformée:, brisées ou
décolorées.  Aprés la mise en €acs, le

pesage et le marquage. le café est prét
A étre expédié.

La plupart des plantations sont situées
4 quelque distance des chemins de fer
et le pays est coupé par des ravins pro-
fonds, dans beaucoup de localités, Je
sorte que le café doit &tre chargé A dos
de mulets, deux sacs sur chaque animal,
pour le transporter 4 la gare de chemin
de fer. Dans los districts moins acci
dentés, des charrettes attelées de boeufs.
transportant environ dix sics. eont
employées. les chemins de fer délivrent
le café aux entrepdts établis dans les
ports par les agences d'expédition od on
le garde jusqu'a ce que le temps de l'ex-
pédier soit venu. Le district de Sonus-
co dans le Mexique peut étre considérs
comme un des districts de I'Amérique
Centrale qui reszemble le plus a ceux du
Guatémala pour les conditions et la quat
lité du café qu'il produit.

les districts du Guatémala nommés
dans lordre de leur production, sont les
sulvant::  Costa Rica, Costa Grande.
Barberera, Tumbador, Coban, Costa de
Cucho, Chicacao, Xolhuitz, Pochuta, Ma-
lacatan, San Marcos, Chuva, Penam, Tur-
go, Escuintla, San Vicente, Pacaya, An-
tigua, Moran, Amatitlam, Sumatan, Pal
mar, Zuntil et Motagua. Le district de
Coban, sur le versant de I'Atlantique pro
duit le meilleur café qui soit cultivé au
Guatémala; ce café vaut celul de tou!
autre district de 1I'Amérique Centrale.

tandis que le district de Costa «
le versant du Pacifique. est l¢
et le plus.productif de toute cetre -

Les districts producteurs de . |
Salvador sont situés prds des v: 0
vantes et tirent leur nom de ce.
Santa Ara. Ahuachapan, Juyi . 3,
Salvador, Santa Tecla. Santiaga .
et San Miguel; c'est le district 4 <,
Ana qui e:t le plus productif. .. ‘'
tatlons de Salvador sont situéi .
altitude de 2,000 et 400 pieds: m -
café est inférleur comme qual'té
du Guatémala.

Les districts du Nicaraguna ~or: \
de Matagalpa ol le3 plus fines qu. -
de café sont cultivées: de Jinoteus s
Pueblos et Los Altos; ces deux d o=
districts sont situés prés de la cupal
de la république, Managua.

L'altitude des plantations et la qud!

té du café, sauf pour Matagalfa >0
peu prés les mémes que dans le -t
de Salvador.

A Costa Riva, le café n'est culin. e
dans le district qui se trouve prés . S
José qui est la capitale de cet ¢t
prds des petites villes qui sont dar~ <«
voisinage immédiat. L'altitude de. =
tations est plus uniforme que dans "o
autre district de 1"Amérique Centra«

La production du Honduras re pro
vient que de petites plantations » 1
sur le versant des montagnes. & (i 1%
distance de Amalapa; la qualité I
rezsemble A celle du café de Salval~

La maison A. Robitaille et Cie ro ™
A ses clients qu'elle a toujours en ~ o
des thés Japon “Crown” dont elle vien’
précisément de mecevolr umne ione s
cargaison de belle qualité pour -
cotés. .

Elle offre également des raisins -
nouvelle récolte pour livraison imin
ou a l'arrivée.

L'intéTét des marchands est
mander des prix et des échantillon~:
de placer leurs commardes.

Les huitres sont un aliment sai
recherché et trés apprécié de la ' !
gére. Elle en fait d'excellents pe’ -
de délicieux patés ,etc. Malheur us ™
la ménagere n'est pas touojurs =i -
la qualité des huftres qu'elle a.hér '~
ont pu passer sur la glace, séjourn
1 eau, perdre. de leur gotit et de ¢ %
_veur particulidres et, sous ce rapp v
n'‘est pas toujours sans raison qu-
montre méfiante. .

Si on pouvait trouver un moyen - -
présenter des huftres sans écailles 1.
chiquetses, ayant toute leur frai
toute leur saveur naturelles, non go’
artificiellemment par absorption d* s
de glace fondante, souvent ma!p’
on lui rendrait service et en méme!
on rendrait service au commerca!
vendrait des huftres en plus granl
tité.

Ce moyen a 6té trouvé par M. Jo - T
O’Connor, qui vend ses huftres son-
quets ecellés, donc, A Vabri de toute- -
impuretés, et bientdt on ne vendra °
dams le commerce de détail que le-
trés “Sealphipt”, nom adopté par
venteur de la nouvelle méthode.

Voir I'annonce d'autre part.
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Saucisse de Porc.

C’est maintenant le moment de I'année pour placer votre commande de ’
saucisses. Nos ventes de cet article augmentent journellement; nous
enregistrons des ordres pour I'expédition, chaque semaine.

Vous pouvez avoir confiance en la qualité, car nous n’employons que les {
meilleures viandes et les meilleures épices, qui sont mélangées parfaite-
ment, faisant ainsi la meilleure saucisse sur le marché. ’ '

Viandes Fumées.

L’excellence de nos jambons et de nos lards fumés (Bacon) est une preuve 1
qu'ils conviennent au public; tous les soins sont pris pour obtenir les
meilleurs résultats et une préparation a laquelle on peut se fier, de telle
sorte que nos jambons et notre lard fumé ont toujours la méme qualité
uniforme.

Saindoux. | . (

dicton ; “Un bon article se vend toujours bien.” Envoyez-nous un ordre
a titre d’échantillon, soit pour notre saindoux pur, soit pour notre saindoux
composé que votre client demande toujours, ou bien donnez un ordre pour
les deux.

( Yoyez notre liste de prix dans ce numéro. )

{
Nos ventes de saindoux augmentent rapidement et cela confirme le vieux
(
/

The Lamg Packing & Provision Gumpany, Ltd

L Rue Mill, MONTREAL. |
I — z,f&

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT"
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LE VENTRE D'UN TRANSATLAN.
TIQUE
Ces troupeaux d'animaux, ces mon-
ceaux de, victuallles, ces calsses de fruits,

LE PRIX COURANT

ce que nos lecteurs peuvent certainement
imaginer.

La Compagnie allemande nous a donné,
pour toute réponee, une image tréds sug-
gestive, qui montre, alignés par catégo

et ces bolles de conserves, toutes ces cho-
ses servent de nourriture au Gargantua
maritime. :

L.es transatlantiques modernes ont été,
4 juste titre, qualifiés de villes flottan-
tes. On peut dire qu’'ils entratnent avec
eux de vrals caravansérails. Dans !'in-
térieur de leurs vastes flancs métalli-
ques, ilg hospitalisent des hotels tout en-
tlers; une série de spacieuses auberges
se meut avec eux sur l'océan, emportant
avec elles tous les raffinements du luxe,
du confort et de l'hygiene.'

L'approvisionnement, que réclament,
pour une seule traversée, le personnel, 1'é-
quipage et les passagers, constitue dans
son ensemble une importante question.
Ce n'est pas une petite affaire, en effet,

rles et parqués, sur un qual imaginafre

fmmense, tous les étres et toutes les cho-
ses qui doivent prendre place dans le
“Deutschland”, pour contribuer @a la
nourriture de sa population. Ce dessin
en dit plus long que de trdsc éloquentes
explications; 11 rendrait certainement
Pantagruel réveur, et la contemplation
de tant de victuailles assemblées le rem-
plirait d'allégresse.

A la Compagnie Transatlantique, on
nous a fait, d’'aprés les statistiques offi-
clelles des “stewarts” et maitres d’hotels,
la nomenclature des vivres de toutes
espéces dont il faut ravitailler la Pro-
vence”, avant chacun de ses départs.
Nbus avons appris—non sans surprise—
qu'on embarqualt 15 boeufs, 13 moutons,

que d'héberger une population de 2,800
étres humains et souvent davantage, pen-
dant une semaine, au milieu de l'océan.
Les marchands de comestibles, les halles,
les marchés sont plutdt rares & travers
T'Atlantique, et 11 est difticile d'aller cher-
cher chez le boutiquier d'en face ce qul
a été oub!ié au départ.

I1 faut donc tout prévoir, avant de quit-
ter le port, et ne pas compter sur les pos-
slbilités de se ravitailler en route. Il est
indispensable méme de tenir compte des
aléas possibles et d’emporter des victuall.
les supnlémentaires, en prévision d'une
traversée qu'un £événement gquelconque,

~————accident ou avarie, pourrait

au-deld du temps normal du voyage.
Nous avons, au sujet de l'approvision-
nement d'un transatlantique, demandé
des renseignements 4 la Compagnie
“Hambourg-America” et & la “Compagnie
Générale Transatlantique”. Les chiffres
quil nous ont été fournis dépassent tout

poissons fumés, des harengs sa:r.
monceaux de boites de sardines i

Inventorions les légumes frais jom
mes de terre, navets, carottes, oi:nops
choux-fleurs, haricots, etc.—: il

des

. huile

el

"20,000 kilogrammes. De quol char.ir de

25 2 30 de ces lourdes charrettes .
raichers parisiens, que nous voiou. Je
soir, descendre lentement les Champs
Elysées, se dirigeant vers les 1alles
avec des monceaux de légumes magnifi
quement rangés. Les légumes que ricla

me le ventre d'un paquebot suffiraient A
I'alimentation de plusieurs grandes villes
de province; car volcl encore 2.0t arti.
chauts, 500 choux, 250 bottes de poireauy.
4,000 salades de toutes sortes, et. pour
les assaisonner et aussi, sans doute. pour

servir & d'autres usages, mous trouons
dans les magasins du bord 132 gallons de
vinaigre et 66 gallons d’huile & manger

Ce n'est pas tout. Continuons notre
inventaire et notons, au passage. S\.\ob

Le ventre d’'un Transatiantique moderne

b veaux, 3 porcs, 100 lapins, plus de 2,000
piéces de volailles, représentées par 240
poulets, 400 pigeons, 250 canards, 40
dindes, 30 oies, etc. Une véritable basse-
cour de ferme modele! .

A cette énumération il convient d'a-
Jouter: 2,360 pidces diverses de gibier,
200 rognons, 150 langues de boeuf, 350
carrés e cOtelettes, 240 gigots, 52 tétes
de veau, 260 pieds de mouton, 300 pieds
de porcs, 50 jambonneaux et—attention
gourmets!—12 barils de foie gras truffé.
Toutes ces bonnes choses sont conservées
dans des chambres frigorifiques, admi-
rablement agencées. Si nous ajoutons

et 500 kilogrammes de charcuteries di-
verses, nous aurons un tonnage de 18,000
kilogrammes pour les viandes embar-
quées.

N’oublons pas, maintenant, 3,000 kilos
de poissons frais, les crevettes fraiches,
160 homards, 400 douzaines d’hultres, des

livres de légumes secs; 5,500 livre- d¢
pites, macaroni, etc.; 2,500 oeufs
livres de beurre; 4,000 livres d-
doux; 3,675 boites de conmserves, .- "
livres de fromages divers.

Les desserts n'ont pas été oubliéx i ou
tez plutdt I'énumération de ces clatt™
ries; elle vous apprendra qu'on ‘in!
d'embarquer, pour &tre consommé: - i
tre le Havre et New-York: 6,000 oratiz+s

toann

<ain

"

4,000 poires, 4,000 pommes.—l.es ! i
d’Eve ne manqueront de rien pend:' ' la
traversée!—34,100 livres de fruits -~%
et confits, 200 pots de confitures ... T’

ges, 100 pots de miel et de marme’ -i"*

ceci, il faut ajouter encor ins
centaines de caisses de gAiteaux
friandises, ainsi que des boftes de "'+
de café et de chocolats.

Malis arrétons-nous ici. Nous ne
vons entrer davantage dans les d~-m,..=
de cet inventaire; cela nous meér-"all
trop loin. Qu'il nous suffise de iiré

ol

=
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GILMOUR
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LLa Seule Boite a 10c.

La boite jaune originelle et le paquet le plus grand sur le marché.
Nous avons vendu 500,000 boites pendant les dix derniers mois, ce -
qui surpasse toutes les ventes antérieures pour une période sem-
blabe. Le public l'achete parce que le prix est populaire. Les
épiciers le vendent parce que le profit est plus fort que sur toute
autre ligne. Donnez un ordre a votre marchand de gros.
S’il ne peut pas vous en fournir, nous vous en
fournirons.

The Gilmour Company

o i i |

Bureaux: 2 Manufacture :
934 rue De Montigny Montreal 604-6-8, Avenue Papineau

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT *
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aprés cette statistique rapide, que, s'll ~

6tait possible d’entasser tous les produits
nécessaires 2 la nourriture des habitants
de la ville flottante, et de les réunir aux
4,600 flacons, litres et bouteilles de vins,

LE PRIX COURANT

LE COMMERCE DES PIPES DE
BRUYERE

Par J. Praag, dans “Cigar & Tobacco

Ditres et Ifqueurs diversés, pris dans les
caves du paquebot on obtiendrait un cube
de 120 pleds de cOté et de 180 pleds de
hauteur. Cette masse de victuailles
fournirait un véritable monument, une
pyramide gigantesque haute comme le
Panthéon,

Il y aurait beaucoup A dire sur les cul-
sines, véritables laboratoires dans les-
quels se travalllent, se faconnent et s'ac-
commodent toutes les victuallles dont I
vient d'dtre question; il y aurait aussi
une description intéressante & faire des
diverses salles & manger ol les passagers
prennent leurs repas; il y auralt beau
coup d'explications & donner sur le par-
sonnel de toutes les professions a.'a-
ché aux culsines et aux salles & nfinger.
11 faut nous contenter, dans cet artic’e,
de constater, en terminant, que nous
avions ralson de dire que les paquebots
modernes ont un appétit pantagruélique
et que les soins, que réclame le ventre
du transatlantique, demandent une atten.
tion toute particulidre.

Will Darvillé.
(l.e De Dion-Bouton.)

Augmerter la clientéle, augmenter en
méme temps les ventes au comptant sont
deux questions que tous les marchands
envisagemt 2 chaque instant. Augmentar
les affaires et réduire les pertes, tel es’t
le probldme A résoudre par tous les dé-
tafllants.

Bst-ce possible, est<ce facile?

Sans hésiter nous répondrons oul. Car,
il faudrait peu connaftre la nature hu-
maine pour douter que l'appit d'une pri-
me qui ne lul colte rlen, ne dirigera pas
la ménagere chez le marchand qui :a
Inl offre. On l'a vu d'allleurs & 1'époque
ol florissait la néfaste industrie des tim-
bres de commerce qu'une loi a da faire
cesser, =

C'était 12 une imposition onéreuse pour
le commerce, mals le systdme de primes
en usage aujour’hui et créé, par la British
Canadian Crockery Co., Limited, de To
ronto, n'offre au marchand qui ladopte
que des avantages. Aujourd’hui, de Ha-
lifax & Vancouver des milllers de mar-
chiands donment comme primes des Ser-
vices & Diner fournis par cette compa-
gnle dans des conditions extrémement
avantageuses.

Ce systéme est simple, pratique, i1 at-
tire la cllentdle et diminue les ventesa
crédit pour augmenter les ventes an
comptant.

La British Canadian Crockery Co.. Li-
mited, se fera un plaisir d'expliquer son
systdme 81 simple & ceux qui luj en feront
la demande.

———— Volet-arrivée la--orison—ot—tes—mar

World ", Londrel._érr}g.
Comme nos lecteurs le savent bien, Il
y a maintenant prés de deux ans que la
gréve des ouvriers en pipes de bruyére,
qul avait duré six mols, est terminée.
Les personnes les plus qualifiées pour
juger la question admettent cependant
que cette grdve a été une bénédiction et
qu'aujourd’hui I'industrie est dans une
condition beaucoup plus satisfalsante
qu'elle ne I'était avant la gréve. Pendant
de nombreuses années avant cet événe-
ment, le commerce avait été dans un état
de dépression et les prix diminuaient
continuellement. Le consommateur ob-
tenait, pour ses achats, une valeur hors
de proportion avec celle de la main-d’'oeu-
vre habile et du coQt de la production de
I'article fini. 11 ne faut pas aller loin
pour trouver l'explication de ce fait. Il
est d0 4 un approvisionnement excessif
de marchandises et au taux élevé des sa-
laires payés aux ouvrlers. I n'était pas
rare de volr une différence de sa
laires de 50 p.c. entre les diverses ma-
nufactures et il se donnait beaucoup de
contrats en sous-main. Cela eut pour
effet que le prix de la main-d’oeuvre di-
minua graduellement jusqu'a ce que I'iné-
vitable arrivat et quela grave contre tous
les manufacturiers s'ensuiivt, quelles que
fussent les conditions faites aux ouvriers.
Pendant cetté période d'inactivité for-
cée des manufacturiers, les stocks accu-
mulés durent &tre mis sur le marché, le-
quel se trouva par la suite compldtement
dépourvu de marchandises. La gréve se
termina parce que les réclamations des
ouvriers furent satisfaites presque com-
plétement et, quand un nouveau tarif fut
établi, les prix des pipes en bruyere du-
rent étre haussés en conformité avec les
nouvelles conditions imposées, et les prix
augmentés furent payés aussitét par les
consommateurs.
Malis un autre facteur des plus impor-
tants dans l'augmentation des prix fut

Ja rareté croissante de la matidre pre-

miére. Depuls des années les Améri-
LB
cains achetaient leurs fournegux de pi-
pes & Saint-Claude et ils les munissaient
de tuyaux dans leur propre pays. La
gréve de Saint-Claude les forca 2 manu-
facturer eux-mémes les fournaux de pi-
pes, et les Américains se mirent sur le
marché pour la fourniture de la matidre
premiére. Cette matidre premidre, ils
I'achetérent en quantités énormes. Sur
un total d’environ 55,000 balles par an,

- — g e

chiffre presque prohibitif et a 1.\
un syndicat pour réglementer la .
ture du bols. .

A la suite de la grdve, les man . 1,
rlers de pipes en bruy@re recurci: ..
commandes de toutes les parties du
I'Australie, 1a Nouvelle-Zélande. I+ « .1,
da et la Colonie duf:‘np réclamaient 1o«
des marchandises; tandis que le nu:
domestique était prét & acheter tour. - 1.«
pipes qu'il pouvait obtenir. Cepeiid i
2 cause des achats américains de ni.i
premi2re, la fourniture était en di-.. .
de la normale et ceci permit aux .o,
facturiers d’obtenir facilement
augmentés qu'ils cotalent. l.a crie. 1
nancidre en Amérique, qui se prodii-v
en qgtobre dernfer, aura proba'.. . -
pour effet que la plus grande jarti: i
bois acheté avec une telle avidité re<t.
pendant au moins un certain temps <i1-
étre travaillé et sans pouvoir I'¢tre

Ces faits tels qu’indiqués expliquent '«
prix élevés de l'article fini dans le 1. 4
et, en ce moment, ces prix se maintun
nent malgré une fourniture quelque juu
considérable de mati®re premitre Jdu.
I'absence de la demande américain. ot
au fait qu'on a profité des hauts ;
payés pour le bois. Les prix ne dun
nuent pas, parce qu'un vide si grand -
fait dans le stock de pipes du fair -~
manufacturiers qui se sont trouvés - -
travail pendant la greve, et il s'écoal i
probablement des années avant qu. o
vide ne soit comblé et que les stoc!

les oy

* s'accumulent encore une fois.

Pour l'avenir, les perspectives sem!’ "
étre que les prix actuels seront mnia '
nus. Le syndicat, en réglementar’ .
fourniture du bois et en donnant a '
que manufacturier exactement la -
tité jugée bonne pour lui, empéche v
combrement du marché et maintiv:®
haut niveau des prix. Il n'est pa<
teux que les pipes continueront & -
plus chéresqu'auparavant, parce qu a
que ol les manufacturiers de Saint(
de auront accumulé ume quantité =’
sante de matiére premidre pour obvi-
la nécessité d'absorber chaque bhalle
arrive cotée au prix le plus élevé. 1\
ricain accapareur pourra réapp.!
en scéne et, avec son grand appétit
minuer I'approvisionnement disponi! "’
maintenir ainsi des prix élevés. F-

moment., "’Amérique souffre toujour< -

effets de la dernidre crise monétair
les dépdts de ses banques sont rég' -
une considération convenable de leur -

pre situation; mals un pays aussi ¢ |

que I'Amérique, avec ses millions d"
tants, n’a pas diminué sa consomma’
et les 15,000 balles seront bientdt al:

chands de 1a campagne vendent quanti-
té de remeédes pour la toux. La maison
A. Robitaille et Cie leur offre un remede
efficace contre la Toux, le Rhume, 'a
Coqueluche, la Bronchite, etg,.. Cest le
.sirop “Nectarol”, vengd'd ulr prix trés
réduit qui laissera de gros bénéfices aux
détaillants. G m

G :

- commandes déjd recues.
importateurs fournissant le marché de-
Saint-Claude, & élever leurs prix A un -

ils s'assurérent l'achat de prés de 15,000
balles et les manufactyriers de Saint-

- Claude ne purent pas se procurer de bois

en quantité suffisante pour exécuter les
Cela forca lgy

bées; les acheteurs américains peu:
de nouveau étre sur le marché avec
plus grande voracité.

L’approvisionnement de bois n'est >

considérable et la production norn
provenant de toutes les sources—Co -~
Algérie et Calabre—ne s’éldve qu'a 60.

—
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Une annonce, quelle qu'elle soit, qui

ne represente pas en toute vérité

larticle annoncé, mérite de manquer son but, “et
~c'est ce qui arrive d’habitude.”

Le Thé de Ceylan “SALADA” a toujours été
annonce comme étant d'une qualité et dune valeur
incomparables.

La vente énorme ainsi créée est une preuve
évidente et concluante que ce quon prétend au
sujet de sa supériorité est ‘“plein de vérité” et au-
dessus de toute contradiction.

RAPPELEZ VOUS

que “SALADA” est le seul thé au monde qui soit
vendu avec la garantie absolue que si, a un moment
quelconque, un marchand trouve quil est inven-
dable ou qu'il ne donne pas satisfaction a un point
de vue quelconque, il peut nous le renvoyer en tout
ou en partie, et ngus le rachéterons au plein prix
de facture par livre, nous paierons aussi tous les
- frais de fret encourus pour le retour.

O y a-t-il une firme ayant le
| coupage do fairo la méme offr
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Un Faiseur d' Argent

Vous intéressera.

Les marchandises dont nous cotons les prix ci-dessous vous rapportent des dividendes

. des que vous les déballez. La maison TALBOT FRERES, Bordeaux, France,

a depuis longtemps la réputation d’étre une des premiéres maisons frangaises de conserves.

Vous pouvez compter en tout temps sur ses lignes. Ces marchandises attirent et conser-

vent la clientele. La marge de profit est des plus satisfaisantes. Recherchez toujours le

nom de TALBOT FRERES sur la boite-échantillon de Légumes Importés, qui vous
est offerte par le voyageur, et vous serez en sécurité.

Ces prix sont assez frappants pour attirer l’'attention:

Pates Alimentaires Haricots Verts.
Fra.nt;aises. Extra Fins, caisses 100 boites de
11b. . $16.00
Boites de 25 lbs. ;“dins caisses 100 bo!bbe:lde ldlb1 b . :;:gg
.. < . oyens, caisses 100 boites de
PAQUETSDE 11b Extra Fins, caisses 2 doz. Jarres en
Assorties . . . : . 8c, verre, la doz. . . . 350
Lettres et Chiffres . . . . 8c Fm{ﬁ?ﬁzz doz., ]srres en. ‘'ver- 3.00
Nouilles .. . . . B8 '
Spaghetti . : ‘ . . 8c. Champlg nons.
Macaroni . . . .. 8c ler choix, caisses 100 boites de 1 1b. 23.00
Vermicelle . . . . . 8c. Hotel, caisses 100 boites de 11b. . 18.00
Alphabets o . o . . 8c. Pois vOrtS.
EN VRAC- Sur-Extra-Fins, caisses 100 boites
Macaroni . . . . . e dellb. . 16.50
: . - Extra Fins, caisses 100 boibea de
Nouilles . . . . . Te 11b. 14.50
Vermicelle . . . . . Te. Fins, caisses 100 boit,es del lb . 12.50
Spaghetti . . . . . e Mi-Fins, caisses 100 boites de 1 1b. 10.50
Coudes -+« . 17 || Fonds d’Artichauts.
Caisses 100 boites de 1 lb. . . 25.00
Asperges Entiéres & :
POrE ) Féves de Lima (Flageolets Fins)
Boites 1} lb., caisses 4} doz., la doz. $3.25 Oaisses 100 boites de 11b. . . 1400
Boites 2 lbs., caisses 4} doz., la doz. 3.75 '
Boites 3 Ibs., caisses 2143 doz., ladoz. 6.00 Chgnx de Bruxelles.
Jarres en verre, caisses 2 doz., la doz. 5.00 Caisses 100 boftes de 11b. . . 1500
Macédoines de Légumes.
e ’
Pointes d Asperges. ler choix. caisses 100 boites de1 1b. 12.00
Extra, caisses, 2 doz. _]mrea en ver-
Caisses, 100 boites de 1 1b, 2 20.00 re, la doz. . 3.76

Conditions: F. O. B.,, Montréal, Net 30 jours.

HUDON, HEBERT & CIE,

LIMITEE.

Agents Canadiens.
MONTREAL.

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ C LE -PRIX COURANT"
- : i
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| ALEX. CAIRNS & SONS, PAISLEY, ECOSSE

FABRICANTS D’UNE HAUTE CLASSE DE

bonfitures, Gelées e Marmelodes

Pendant I'automne et 'hiver, ces lignes sont constamment en demande.
scs sont empaquetées par une des maisons les plus importantes du monde.

Ces marchandi-
Ventes rapides

et clients satisfaits ; voila ce que vous obtenez en en poussant la vente.

CONFITURES

Bocaux en verre de 1 1b., Fermeture
Patentée.

Caisses 2 doz.

Plam.......................... $1 90
Blackberry...... ............ 210
Damson ....................... 210
Gooseberry ~................. 190
Apricot.... ................... 210
Assorted...................... 210
Red Currant.. ............... 210
Strawberry .................. 2 20
Greengage.................... 210

Raspberry & Red Currant..2 20
Black Currant.............. 2 30
Raspberry....................
Strawberry, caisses 12 hoites
& 71080 oo s s e 10 50
Raspberry, caisses 12 bottes de

7hbs.. 10 00
Assot;ﬁed, caisses 12 boites de
70bs o

GELEES

Pots de Porcelaine de 1 1b.

Caisses 4 doz.

Apple..........cooviiiiiinennn. $2 00
Gooseberry.................... 2 00
PIODY coviv oo o5 aiie s 6 s 5.6 ¢ 190
BRAMBLE ............. ..... 210
DAMSON ..... ....coocvninnn. 2 20

Bocaux Patentés en Verre
de 11b.

Caisses 2 doz.

Black Currant...............

MARMELADES

Bocaux en Verre de 1 1b., Fermeture
Patentée.

Caisses 2 doz.
Scotch Orange............... $1 70

Home-made Orange. ........ 2 20
Tangerine Orange.......... 2 30
Apricot........................ 2 30
Fig and Lemon ............. 2 40
Ginger................. ....... 2 40
Ginger and Pineapple ..... 2 40
Green Fig. ................... 2 40
Green Fig and Ginger ..... 2 40
Pineapple ...... .............. 2 40

Scotch Orange, jarres en verre
de 2 1bs., 2 duz. 4 la caisse....

Scotch Orange, pots de 2 lbs,,
2doz.dlacaisse..............

Scotch Orange, en boites de 7
Ibs, 12 boites 4 la caisse. ..... 7 80

3 00

Pure Gelée de Pieds de Veau.— Bocaux carrés en verre de 1 b, fermeture hermétique patentée, Orange,
Citron, Vanille et Ordingize. ...........ooiirn ittt citt e ciieae cteian s it e s
Pure Gelée de Pieds de Veau.— Bocaux carrés en verre de 2 lbs., fermeture hermétique patentée, Orange,
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balles par an environ; il faut prendre
soin de ne pas arracher les racines trop
brutalement, mais au contraire, de pren-
dre beaucoup de précautions pour extral-
re du sol une racine sur deux, afin de

permettre aux jeunes racines de s'éten-
dre. l.e gouvernement italilen a donné
des ordres formels A ce sujet A ses Ins-
pecteurs des foréts.

En somme, il est peu probable, que les
prix des plpes en bruyére baissent et on
n'a pu trouver de bois convenable pour
remplacer la bruydre. Les manufactu-
rlers n'ont pas ralson de se plaindie de
I'6tat actuel des choses, parce que, bien
qu'ils ne puissent pas se procurer autant
de bois qu'ils le voudralent et qu'ils
payent 30 & 35 p.c. de plus pour la quan-
tité qu’'ils peuvent obtenir, ils sont au
moins débarrassés de la concurrence ex-
cessive qu'ils se falsalent auparavant.
Les prix demandés aux malisons de gros
sont payés immeédiatement et tant que
cet état de choses existera et qu'll n'y
aura [.as de surplus de marchandise, les
prix ne pourront pas baisser. Les com-
pagnies fabriquant la vulcanite ont pu-
blié un avis 4 l'effet qu'une augmenta-
-tion de 15 p.c. sur le prix des tuyaux en
vulcanite & bon marché entrera en Vi-
gueur au ler avril, et les tuyaux de_p!-
pes en corne ont augmenté de prix trés
rapidement. On verra que s'il ne se pro-
duit pas de conditions absolument impre-
vues, les prix élevés actuels des pipes en
bruyére ne diminueront pas d’'une ma-
niére appréciable, pour les raisons que
nous avons indiquées.

Ceci est intéressant et vaut d'étre |u

La “Salada’ Tea Company déclare que
ses ventes en 1907 ont dépassé celles de
1906 de 22 p. c., et cette malson n'a été
fond&e qu'il y a 16 ans. Cela doit stre-
ment avoir un grand intérét pour tous
les buveurs de thé du Canada, car ce fait
en dit plus que des volumes au sujet de
l'appréciation du public et de sa con-
flance dans le Thé de Ceylan “"Salada’,
le meilleur, et d'une qualité toujours uni-
forme, qui est conservé avec toute sa
fraicheur native et son aréme en paquets
de plomb scellés uniquement. La deman-
de est maintenant équivalente au 1-5 de
la consommation totale du Canada.

Les marchands qui font le commerce
des vins et spiritueux ont toutintérét a
ne mettre en stock que d'excellentes li-
queurs dont l'origine est bien conmue et
las pureté incontestable et qui, malgré
tout, sont & des prix attrayants pour le
consommateur et profitables pour le mar-
chand.

Ceux qui veulent mettre en stock de
t»ellles marchandlises n on't qu ‘a sa.nprovL

de Scobch Whisky Gra.ig Dhu Blend éga-
lement, de Cognac J. Sorin & Cle, de
Champagne Bellin & Cie et de Rhum St-
- Paul. Nous prions nos lecteurs, pour
plus de détalls, de se reporter A la page
d'annonce d'autre part de la maison A.
Robitaille et Cle, 354 et 356 rue St-Paul,
Montréal.
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CE QU'ON TROUVE DANS LE
PETROLE

Grace A I'imprécision du langage cou-

_rant, qui parl2 tout aussi bien d'une lam-_

pe A ‘pétrole que d'une automobile & pt-
trole, quoique 1'ure brile ord.nairement
de I'hulle de pétrole et l'autre de l'essen-
e de pétrole; on a une tendance A croire
que c'est une substance unique que nous
fournissent les exploitations pétroliféres
de Pensylvantie, du Caucase ou d'allleurs.
En réalité, il y a pétrole et pétrole :
huiles, essences diverses, sous-produits
et résidus, gralsses, etc. Dune maniédre
générale, on n'utilize jamals le pétrole,
I'huile minérale originelle, telle qu'ell«
sort de la terre: elle a besoin de subir
des traitements divers; et ceux-<i{ ont
pour but, non pas seulement de la puri-
fier et de la raffiner, d'enlever les im-
puretés qu'elle peut contenir; mais en-
core, et 'op pourrait dire surtout, de sé-
pater |l huile en une muititude de ma-
tidres, auxquelles tous avons trouvé des
ul.lisations variées.

Nous n'avons pas l'ambition d indiqu-r
par le menu les traltements auxquels on
soumet 1huile minérale, quand élle sort
de terre, pour lui faire subir 1'épuration,
le raffinage et l'espece de subdivision
dont nous venons de dire un mot: nos
lecteurs ne nous sulvraient sans -doute
pas dans ces explicatiors techniques.
Aussj b.en, les procédés employés, pour
s: ressembler grossiérement, sont trés
différents, trés nombreux et complexes,
en dépit de leur apparenie simplicité.
I' faut méme varier les méthodes suivant
le pétrole que l'on traite; car I'huile mi-
nérale de telle région est le plus souvent
tout autrement composée que celle dune
autre région, méme voisine, et bien que.
pour le vulgaire, cela ne semble toujours
étre qu'une huile minérale brute. On
commencera bien, d'ordinaire, par laisser
reposer cette huile dans des bassins, pour
que les matiéres solides et leau qu'elle
renferme se déposent et s'en séparent
grice 4 la simple décantation; mais il
faudra ensuite recourir & des filtrations
successives, A& des distillations partielles,
et conduites savamment, que l'on prolon-
ge plus ou moins suivant la composition
de 1T'huile traitée, et aussi le produit que
l'on désire obtenir. Enfin, on traite les
produits distillés, tanté6t au moment mé-
me ol on les distille, tantét beamcoun
plus tard ,avec des acides comme l'acide
sulfurique, ou des alcalis, parfois avec
ies deux, ou d'autres substarces chimi-
ques; on recourt également au refroidis-

"sement brusque, 4 la filtration, 4 la com-

pétrcle est vraiment fort difficile, préci-
sément parce que 1'emploi de ces diver-
ses méthod>s variera du tout au tout,
pour une modification en apparence mi-
nime de la composition du pétrole brut
que l'on aura a traiter. Pour ce qui est
de la distillation, en principe, elle repose

aur le méme phénomadne que 1o\
de l'alcool du vin: on éldve i
température du pstrole brut, er
taine substarce, qui se vaporis
ment, va_se séparer des autres

fluence de cette &lévation d.
tare: 1l suffit ensuite de la refio.
la volr se conderser, et on peut

lir alors. En fait, les choses
moins simples, et, dars la distill;.
se trouve en présence de difficu;t. -
tiples.

On comprend bien du reste
précaytions minutieuses doivent ¢
s¢s, pour soumettre A cette élévat..
température, indispensable a la -
tion, un produit aussi aisément :::
mable que le pétrole brut; et su:'o
essences et benzines qu'il renfern
core. Ce sont cellescl quon 1
d'abord, parce qu'elles se vaporis :
facilement (c'est méme ce qui <o -
leur danger dems les emplois ol

‘En continuant la dist.llation, on

férentes huill.s a braler; puis ¢
des hulles & gralsser, contenart .- .

qu'on en séparera, cires qui sont p
palement ce quon m;)pell‘s&frm:.:
Pour obtenir celle<ci, on recount
réfrlgéi"alion, et aussi & une fort
pression; de certaires huiles don: !

enlevé toutes les portions vapor.-
on tirera également la vaselin..

On le voit, voici déjd bon nom
matiéres diverses, d'usage varié u
tirons du pétrole brat. Mais «n -
autrement stupéfait si nous pas-i:
revue tous les produits que nous o
sent les pétrcles, avec les emplois
brables auxquels nous les app.
dans les industries ou dans la vi
dignne. Ce sont par exempl: -
de pétrole, qui serveni a dissoudn
outchouc ou les grailsses; la gazo
est employée aussi bien dars s
teurs que pour certaines lampes !
traiter des graines oléagineis. -
laines ; certains naphtes. qui sciv
la préparation des vernis ou de-
ments imperméables; la benzin:
'est pas utilisée seulement par 't
turfers, mais encore par les peint:
imprimeurs, ete. Pour I'huile & bri
L'y en a pas une, mais_foute un
té. qu'on distingue suivant leur p.-
moins grande facilité A s'enflamm:
qui répondent A des Lesoins div. rs |
les huiles de graissage, on en comj’
types non mons nombreux, et I'on «\
de plus de la paraffire une huie
utile. On sait A& quoi sert généru.
la vaseline: entretien des métaux. -

pharmaceutijues; pour la paraffir.
: - ~laa X

de certaines bongies. 'l
jusqu'au traif

brication
piers imperméables,
des étoff s, au glacage du linge. & ©»
brication des allumettes, a la prépar
des parfums extraits des fleurs. etc
Nous pourrions ajouter que le U
ment du pétrole brut laisse une sort
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poix, qui sert au pavage et A d'autres
emplois aralogues A ceux de l'asphalte.
Mais nous en avons assez dit pour laisser
pressentir au lecteur combien nous nous

_trouverions démunis, si les gisements de

pétrole venalent A s'épulger!
(Le Journal de la Jeunesse).

LE TREPANG

Si les raffinements culinaires sont un
indice de la civillsation avancée, il fau-
drait placei\Jes Ch]kois au premier rang
de I'humaniNg, _¢penulle cuisine du mon-
de ne peut rivaliser avec la leur pour
l'excentricité des matidres alimentaires
qui y sont employées. Nlds d’hirondelles.
aflerons de fpequins, ocufs de canards

°® conservés durant plusieurs années, petits

chiens engraissés, polssons arrivés & un
état de décomposition inquiétante, cons-
tituent les suprémes délices d'un -€légant
gourmet du Céleste Empire. Mais de
tous ces mets étranges le plus apprécié,
le plus rare, payé parfois au poid delor,
c'est le trépang, ou limace de mer.

Le trépang, ou “holothuria edulis”, ap-
partient a la famille des holothuries,
sortes de vers répandus dans toutes les
mers du globe. Dans nos régions, 'ho-
loturie comr‘nuno ou “concombre de mer”,
présente la forme d'un cylindre allongé
et vermiforme, mesurant une longueur de
qeulques centimétres. L'espéce du Pa-
cifique, qui fournit le trépang, rappelle
au contraire par son aspect la limace de
nos jardins. '

Il existe quatre variétés principales de
ces holothuries, désigntées dans lesom-
merce oriental sous le terme gén(ﬁ de
“sea slug” (limace de mer), ou de *'bech-
di-mar” (corruption du mot francais loche
de mer).. Ce sont le "ut fish”, le “pink
fish” ou trépang rose, le trépang rouge
et le noir.

De ces quatre variétés, les deux plus
estimées, le tit et le pink, se trettvent
‘dans les baies de I'Archipel Malais et des
fles de la Mélanaisie.

Des milliers de jonques sont équipées
tous les ans pour la péche du trépang.
Les pécheurs malais apportent 2 cette
péche une patience et une dextérité re-
manrquables. Penchés sur l'avant de
leurs embarcations, ils tiennent a la
main de longs bambous, terminés par un
crochet acéré. Leurs yeux, exercés 2a
cette péche, distinguent A4 une distance
qui souvent n'est pas moindre de 30 me-
tres, les holothuries qui rampent gur les
rochers sous-marins ou les coraux. Le
pécheur lance son harpon de cette énor-
me distance, et il manque rarement sa
prole. "
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" Mals ces eaux sont infestées de grandes
pleuvres fort dangereux et qul pagfois.
sabsissant le plongeur avec feurs longs
tentacules, le retiennent sous l'eau et le

“Sur ces entrefaits, un canot ¢1. .
nu porter quelques visiteurs sur | .
profital pour aller visiter un des ; ..
les plus proches, ol nous fomes - .,

nolert avant de le dévarer.  ___ avec politesse, £t-mdme-avec comimirs
Quand 11 s'agit de préparer 'holothurie—par le pa‘ron ou le capitaine du ba-. .

pour son transport sur les marchés et
pour sa conservation, les pécheurs malals
ou chingls la font bouillir dans l'eau et
-X‘nplat“ent avec des plerres. Ensuite on
I'étend sur des cordes de bambou, pour
la faire sécher, d'abord au soleil, puls a
la fumée. Ainsl préparées ,on I°s en-
ferme dans des sacs, et on en charge des
jonques, qui vont les vendre dans les
ports du Céleste Empire. Cette péche
se falt aux mois d'avril et de maf.

Ie célébre navigateur Dumont d'Ur-
yllle nofis a donné dans son journal de
voyagegy une pittoresque description de
cette péche au trépang, qui se pratique
aujourd’hul méme d'une facon identique.
Son navire était alors amcré dans ia bale
Rafles, sur les cotes de la Nouvelle-Gui-
née, dont il explorait les rives.

“Souvent dans mes courses, dit-l, j'a-
vais remarqué sur divers points, de pe-
tits murs construits en plerres séches, et
affectant la forme de plusieurs demi-cer-
cles accolés legs uns aux autres. Vaine-
ment j'avals cherché & me rendre compte
de l'usage auquel étalent destinées ces
petites constructions, lorsque les pé-
cheurs malais arrivérent. A peine leurs
bateaux étalent-ils ancrés, qu'ils se ha-
t.érent de descendre dans lile plusieurs
grandes chaudidres en fonte affectant la
forme d'une demi-sphére, dont le diame-
tre atteignait souvent la longueur d'un
metre; il les placdrent sur les petits murs
en pierre dont j'al parlé et qui leur ser-
vent de foyers. Prés de ces fourneaux
improvisés, ils élevérent ensuite des han-
gars en bambous, composés de quatre
fortgs piquets fichés en terre, supportant
une tolture qui recouvrait des claies des-
tinées probablement A faire sécher le
poisson lorsque le temps est A l'orage.
Pendant leur séjour sur cette rade, ces
pécheurs, servis par un temps favorable,
ne firent aucun usage de ces hangars,
qu'ils avalent mis en état, je présume,
par mesure de précaution.

“Cette foule d’hommeg trawvaillant avec
activité a établir leurs laboratoires, avait
donné A cette partie de la baie un-aspect
inaccoutumé qui ne pouvait tarder d'at-

" tirer vers ce point les sauvages habitants
de la Grande-Terre. Bientédt, en effet, ils
accoururent de tous cOtés; presque tous
atteignirent la petite fle, soit A la nage,
soit en traversant A gué la nappe d’cau
peu pmton(f@?;ul la-sépare de la Grande-

il nous fit parcourir son petit n.:ire
dont nous plmes examiner tous I - .
talls. La cardne nous parut soliden.
établie, les formes méme ne manqui.:
pas d'élégance; mals le plus grani ..
sordre semblalt régner dams tarr niio.
au-dessug d'une espadce de pont form. ;.
des bambous et des clales en jon. .
voyait au miHeu des cabines, re.wm
blant & des cages A poules, une infi::
de paquets, des sacs de riz, des coffres
etc. En dessous se trouvaient la cu. 2
eau, la soute du trépamg et le logemen
des matelots.

“Chacun de ces bateaux est muni de
deux gouvciralls (un de chaque cot
Q.1 se soulévent A volonté lorsque ': lLa
teau touche le fond. Ces navires \ont
ordinairement 4 la voile; ils sont munis
de deux maAts eans haubans qui peuient
4 volonté se rabattre sur le pont au
moyen d'une charni®re. Leurs ancres
sont toutes en bois, car le fer n'entre que
bien rarement dans les constructions ma
laises. Leurs cdbles sont en rotin ou ¢n
gomoton. L'équipage se compose dv
trente-sept hommes environ. Le nombre
des embarcations est de six pour chaque
bateau. Au moment de nos visites. ¢lles
étalent toutes occupées A la péche et
quelques hommes A peu prés nus plon
geaient pour aller chercher le trépang
au fond de l'eau. Le patron de lI'em!ur
cation seul se tenait debout et ne plon:
geait pas. Un soleil ardent dardait ses
rayons sur leurs tétes sans les incon:
moder; il n'y a pas d’Européen qui s
se tenir plus d'un. mois a faire un par+il
métier. 11 était prés de midi, et notre
capitaine malais nous assurait que cért
le moment le plus favorable pour la -
che. Nous apercevions, en effet, fac::
ment chacun des plongeurs ,revenun!
chaque fois A la surface de l'eau, en '
nant au moins un poisson et sou\:nt
deux a chaque main. Il paraft que j %
le soleil est élevé au-dessus de 1'horison
mieux ils peuvent distinguer leur p:: v
et la saisir facilement. Les plonge =
paraissaient A4 peine A {a  Surface |« IT
rejeter dans le canot le poisson qu’ -
avaient saisi, et ils replongeaient im'
diatement. Lorsque ces embarcati: -~
étajient suffisamment chargées, e. -~
étaient remplacées par des canots vi: -
et conduites a la plage de I'fle. Je su
I'une d’elles pour assister a la cuix-

Pour s’emparer de ces monstres culi-
nafres, quand lesseaux sont peu profon-
des, c'est-Adire quand elles n'ont que
quatre a cinq brasses, on se contente
d'envoyer des plongeurs, qui les saisis-
sent & la main, et peuvent de cette ma-
nidre en rammaser cinq ou six a la fols.

Terre. Je n'apercus gu'une seule pirogue en
écorce d'arbre mal assemblée, et qui avait
donné passage A trols de ces visiteurs.
Lorsque la nuit arriva, les Malais avaient
terminé tous leurs appréls; quelques-
uns d'entre eux seulemenf restdrent ala
garde des objets déposés A terre, tous
les autres regagndrent leur bateau...

du trépang qu'elle apportait. I

“Les trépangs ou ‘holothuries de
bate Rafles, avaient A peu prés cinq 2 - -
pouces de long sur deux pouces de
métre. C'est une masse charnue aff
tant la forme d’un cylindre aplati
dans laquelle on ne distingue a l'e\’
rieur aucun organe. Ce mollusque cc.
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sur le fond de la mer, et comme il n'est
susceptible de prendre qu'un mouvement
trés lent, les Malals le saisissent facile-
ment; le premier,mérite du bon pécheur
c'est de savolr parfaitement® plonger et

LE PRIX COURANT

chaudiéres sur les bateaux qui e prépa-
rérent A appareiller; 4 huit heures du
solr, i1s avaient hissé leurs voiles et {ls
sortajent de la bale”.

___On _peut se faire une idée de 1l'impor-

d"avolr un oell exercé pour Te distinguer
sur le fond de I'eau. Pour le conserver,
les pécheurs le jettent encore vivant dans
une chaudiére d'eau de mer boulillante,
ol ils le remuent constamment au moyen
d'une longue perche de bols qu'lls ap-
puient sur une fourche fichée en terre
afin de faire levier. Le trépang rend en
abondance l'eau qu'il contient: au bout
de deux minutes environ, on le retire de
la chaudidre. Un homme armé d'un lar-
ge couteau l'ouvre pour en extraire les
Intesting, puils il le rejette dans une se-
conde chaudlére o0 on le chauffe de nou-
veau avec une trés petite quantité d'eau
et de I'écorce de “mimosa”. 1] se forme
dans la deuxidme chaudidre de la fumée
en abondance produlte par 1'écorce qui
se consume. Le but de cette dernidre
opération semble devoir étre de fumer
I'animal, afin d'assurer sa conservation.
Enfin, en sortant de 14, le trépang est
placé sur des clales et exposé au solell
afin de se sécher. Il ne reste plus en-
suite qu'a lI'embarquer.

“I1 était deux heures de Il'aprés-midi
lorsque les plongeurs cessdrent de pé-
cher et vinrent a terre; bientét ma tente
en fut entourée. Au milieu d'eux je pus
reconnaftre le capitaine du prao que
J'avais visité dans la journée; il s’appro-
cha de moi et examina avec beaucoup
d’attention tous les instruments de phy-
sique qui se trouvaient A I'observatoire,
et dont il cherchait & com rendre 1'usa-
ge. Il m'offrit ensuite du trépang pré-
paré en m'engageant a y godter. Je trou-
val & ce poisson préparé un godit se rap
prochant beaucoup de celui du homard:
nes homnu-s} le trouvérent fort bon, et
ils acceptdrent avec reconnaissance 1'of-
fre du capitaine. Pour mol, j'éprouvai
une répugnance invincible méme 2
godlter.

“Le trépang se vend sur les marchés
de Chine; d'aprés les renseignements
qu'a pu nous domher notre capitaine ma-
lais. le prix de cette denrée serait quinze
roupies ($6.40 environ) le pikoul ou
les cent vingt-cing livres. 11 estimait
son chargement A environ $600.00 :
il suffit de trois mois pour le fafre. De
tout temps, les pécheurs malais ont ex-
ploité exclusivement ce commerce, et il
sera toujours difficile aux Européens
d'élever 2 cet égard une concurrence, A
cause de I'économie que les Malais peu-
vent apporter dans leurs armements,
grice A la sobriété excessive de ces hom-

le

tance et de 1'étendue de la )éche des ho-
lothuries, par le nombre des bateaux
qu'elle attire dans les mers de cette par-
tie de 1'Orient. Le capitaine Kings as-
sure que deux cents vaisseaux quittent
chaque année Batavia pour se livrer A
la pdche des Limaces de mer.

Quoique les diverses espdces d'holo-
thuries fournissant le trépang soient ré-
pandues dans toutes les régions du Paci-
fique occidental, depuis les fles Kerma-
dec jusqu'aux Fidjl, c’est, comme nous
I'avons dit au voisinage de la Nouvelle-
Guinée, et principalement autour des
fles Salomon, que se rencontrent les va-
riétés les plus estimées. L.e trépang qu'on
récolte dans cette région est coté A un
prix trés élevé sur les marchés chinois.
ol on le paie jusqu'a $700 la tonne an-
glaise de moins. Malis on_trouve aussi
une trés belle variété d'holothuries au-
tour des fles Adaman et sur les rivages
orfentaux du golfe de Bengale. l.a pé&-
che de ces régions est si productive. que
le gouvernement anglais a cru devoir en
faire un monopole de I'Etat. Ce trépang
indien. préparé avec grand soin, se pale
deux ou trois fois plus cher que celui de
la Malaisie.

3

Quelle est- la valeur culinaire !, 1,2
pang? Pour les palais européen- . ..
fort médiocre. Ce mets na ..
rien de’ répugnant par son ap;o.onee
Une fols‘cul}. un plat de trépang -

sente & nous comme une gelée fort .y
imprégnée de phosphore qu'appricint 3
un haut degré les gourmets chin:. -
censent que c'est & la présence 1
corps que le trépang doit ses pro,ri.
fortifiantes et toniques. En somm.
&tre ont-ils raison. Nos médecins n.odiy
nes ne recommandent-ils pas les alin.nt.
phosphatés.

RIRI

Miss Clif
(Le Journal de la Jeune~w

Deux articles intéressants pow
merce d:épicerie sont la poudre a ;i
“Prince Arthur” et la mine “Fi
pour poéles et fournaises.

La maison A. Robita''le et Cic -
un plaisir de donmer les prix anv o
chands qui lzs 1" demanderont.

S1 vous APPROUVEL

la ligne de conduite du ‘“PRIX COU-
RANT ", abonnez-vous.

Faites-le connaitre 2 vos amis, amenez
les & s’abonner.

Parlez-en & vos fournisseurs afin qu'ils
se rendent compte de I'efficacité de sa
publicité.

Nos lecteurs conraissent depuis long-
temps la marque "Sterling”. Les mar-
chands qui ont vendu et vendent continu-
ellement les confitures, les gelées, les
marinades, etc... de cette marque n'ont
strement pas eu 4 se plaindre des résul-
tats de ces ventes qui se traduisent par
bons profits pour eux et satisfaction ab-
solue pour la clientéle.

On peut &tre absolument certain |
le nom de “Sterling”, adopté con -
marque par la T. A. Lytle Co.. sap o
bien aux marchandises qu'elle conv
car comme qualité, le marchand ne -1
rait en trouver mellleures.

La vente sans cesse croissante des
duits portant cette marque pi

mieux que tous les discours po-~-

mes qui ne manquent ni d'intelligence ni
d’activite.

“I1 était prés de quatre heures lorsque
les Malais termin2rent leurs opérations.
En moins d'une demi-heure, ils eurent
embarqué leur récolte, les hangars fu-
rent démontés et rapportés, ainsi que les

La T. A. Lytle Co., Limited, de Toron-

to, propriétaire de la marque *“Sterling”.
a. comme on peut s’en rendre compte
d'aprds la vignette ci-contre, un établis-
sement des plus importants pour la pré-
paration de ses divers produits alimen-
taires dogt on trouvera-fla liste sur une
page d'annonce de ce méme numéro.

que ces produits sont de plus en pi
préciées du public. '
1l est de I'intérét du marchand ‘!

tisfaire la clientdle en lui donnai’
-qu’elle demande, c'est-2-dire des pro.
purs comme ceux de la marque &
ling ".
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~ Plum Puddings
“FINE OLD ENGLISH”

POUR NOEL

WAGSTAFFE

en bols de porcelaine, empaquetés une douzaine a la caisse.
Deux grandeurs a détailler 2 §0 et 75 cents.

Nos Ceélébres

Mincemeat et Plum Puddings

sont maintenant préts pour livraison. Donnez vos ordres de bonne heure.

Nos Confitures, (elées et Fruits
Cachetés de la Nouvelle Saison

nt maintenant entre les mains des marchands de gros, de I’Atlantique au Paciffque.

le nom de WAGSTAFFE sur l'étiquette est une sre garantie
e de Qualité. |

VWAGSTAFFE LIMITED

FABRICANTS DE PURES CONSERVES DE FRUITS

HAMILTON = - = CANADA

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT"



50 _ LE PRIX COURANT

LA I

Une occasion unique de vous pro-
curer des Vins de Bordeaux des caves
de la célebre maison

T. DARRIET & CIE,

BORDEAUX, FRANCE.

80 Caisses No 101, Qrts. contenant: 3 bouteilles St-Estéphe.

3 bouteilles Médoc. 3 bouteilles Graves.

3 bouteljles St-Julien, La caisse . . . . . .. $4.00
48 Caisses No 102, Pts. contenant 3 bouteilles St-Estéphe.

6 bouteilles Médoc. 3 bouteilles” Graves.

6 bouteilles St-Julien. Lacaisse . . . . . .. $5.00
48 Caisses No 103, Qrts. contenant: 3 bouteilles Pauillac.

3 boutellles St Julien, 3 bouteilles Sauternes.

3 bouteilles Margaux. Lacaisse . . . . . .. $75)
48 Caicses No 104. Pts. contenant: 6 bouteilles Pauillac.

6 bouteilles St-Julien. 3 bouteilles Sauternes.

6 touteilles Margaux. Lacaisse . . . . . . . $85v
49 Caisscs No 105, Qrts, contenant: 3 bouteilles Larose.

3 bouteilles Margaux. 3 bouteilles Grand 8Sauternes.

3 bouteilles Léoville. La caisse. . . . . .. $11.00
2, Caisses No 106, Pts. contenant: 6 bouteilles Larose,

6 bouteilles Margaux. 6 bouteilles Grand Sauternes.

6 bouteilles Lé&oville, La caisse . . . . . . $12.00

CONDITIONS: 3% 30 JOURS - \

Ces vins sont authentiques suivant les crus, et Ta qualité est supérieure aux autres marques
offertes 4 des prix plus élévés. Certificats d'origine fournis sur demande. Essayez-en
quelques caisses, c’est un bargain.

L. @haput, Rils & Cfe,

NEGOCIANTS EN VINS ET LIQUEURS

2, 4, 6 et 8 rue DeBresoles, - MONTREAL

/

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT"
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B Le meilleur Article est toujours celui qui'ie‘st"“
- le Moins Chor.'

EAU DE VICHY SAINT-LOUIS
MARQUE TREFLE ROUGE oo

L’Eau la plus délicieuse,
L’'Eau naturelle la plus gazeuse,
Supérieure a toutes autres.

Un Reméde Sur pour

DEBANGEMENTS D'’ESTOMAC,
GOUTTE,
GBAYELLE,
DIABETE, ETC.

Dans le cas ol vous ne pourriez pas vous procurer cette eau
chez votre fournisseur, Ecrivez-nous directement et nous exécuterons

votre ordre, en PAYANT LES FRAIS D'AVANCE.

Un verre & vin avant ou apres les repas aide la digestion.

— - - EN VENTE PARTOUT

_ A CHOPINES PINTES |
CHEZ TOUS LES EPICIERS CHEZ TOUS LES PHARMACIENS DANS TOUS LES BARS

e ! 11 S ! \ [
L. CHAPUT, FILS & GIE, "'cs.” MONTRE/
SEULS AGENTS POUR LE CANADA

Bchantillons envoyés gratis sur demande.

EN ECRIVANT AUX ANNON_OEURé, CITEZ “LE PRIX COURANT"
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L'AMBRE, SA RECOLTE ET 8ES
EMPLOIS

Le mot d’Ambre évellle 1a double idée

d'un parfum et d'une substance absolu-
ment inodore utilisée pour la fabrication
des bouts de pipe et de certains bijoux.
Il y.a ld- une confusion fAcheuse, mals
explicable, s1 l'on consid@re que ces deux
gortes d'ambre ou plutdt ces deux corps,
sl différents qu'lls ne devraient pas por
ter le méme nom, se trouvent l'une ct
I'autre dans la mer.

L'ambre gris, parfum et médicament, est
d'origine animale

L'ambre gris est une substance sollde
qui exhale une odeur analogue & celle du
musc. La chaleur de la main le ramollit
et 11 fond comme la cire. Il est composé
pour les quatre cinqui2mes d'une matiére
grasse appelée “ambréine” qul se con-
vortit en ‘“aclde ambréique” sous l'action
de l'acide azotique.

L'ambréine est une substance d'un
blanc éclatant, insoluble dang l'eau, solu-
ble dans l'alcool et 1'éther, cristallisant
en alguilles fusibles & 662° F. et qui pr-
sente de l'analogie avec la cholestérine.

Les parfumeurs emploient I'ambre gris
pour aromatiser diverses préparations,
telles que deg hulles, des pommades, des
savons, etc. I.es médecins 'utilisent par.
{ois comme antispasmodique.

On trouve l'ambre gris en masses plus
ou moins volumineuses qui flottent 3 la
surface de certaines mers, surtout sur les
cdtes de Madagascar, des Molugques, du
Japon et ge Coromandel. On a fait beau-
coup d'hypothdses sur son origine; on le
regarde aujourd’hui comme une sorte de
concrétion morbide formée dans les in-
testins ou dans l'estomac d'une espéce
de cachalot.

L'ambre jaune est une résine d’origine
végétale

L’ambre jaune, appelé auss!i ‘“succin”
et “karabé” est une résine fusible, dure,
cassante, demi-opaque ou presque trans-
parente, d'une couleur qui varie du jaune
pile au rouge hyacinthe.

Insoluble dams l'eau, l'ambre fjaune
fond entre 536° et 554° F, en exhalant una
odeur aromatique particulidre. Soumis a
la distillation seche, 11 donne une huile
volatile quli, traitée par l'acide azotique,
se transforme en un musc artificiel. C'est
A encore une cause de confusion avec
l'ambre gris; mails ce n’est pas son em-
ploi ordinaire, comme nous le verrons,

« LE PRIX COURANT

rejettent surles plages forme cet ambre,
que tout le monde connaft.

Au bord de la mer, apras chaque tem-
péte, les vagues apportent de nombreux

“morceaux qué lés riverains pachent eans.

grands efforts. Mals, lo plus souvent,
des hommes revétus de vétements de cuir,
s'avancent dansla mer le plus loin qu'ils
peuvent sans &tre submergés. Avec un
instrument spécial, ils creusent le sol
pour mettre en liberté l'ambre enterré
sous le sable. D’autres emplolent sim-
plement une* “trouble”, qu'ils tratnent.
Lorsque leur trouble devient difficlle a
manler, ils la reldvent et regagnent le
rivage,

Pendant qu'ils se réchauffent auprés
de grands feux allumés et que la couche
de glace qul les enveloppe se fond ainsf,
les femmes recherchent dans le tas de
sable, de varech ou d'dlgues de la trou-
ble, les morceaux d'ambre qui peuvent s'y
trouver.

A lintérieur du pays, on exploite I'am-

bre par le lavage des ‘“Blauerde” ou allu-
vions bleues. De grands puits sont creu-
sés dans le sol et la terre ramenée A la
surface est lavée et criblée. Le procédé
est simple et n'offre aucun danger. On
obtient ainsi par an plus de 11,000 livres
d’ambre.
« les morceaux Ttecueillis sont divisés
d’'aprés leur grosseur et leur couleur; et
l'on obtient ainsl des produits & peu
prés identiques dont 12 prix de vente vari>
de 7 fr. 50 & 250 francs le kilogramme
($0.68 & $22,72 1a livre).

Parfois le morceau est énorme. Le
fait est cependant assez rare, et l'on note
la bonne fortune d'un pécheur ayant ra-
mené un jour, un petit bloc d’ambre
pesant plusieurs kilos et qui fut acheté
par le muséede Koenigsberg pour 32,500
francs ($6,500).

Utilisation de I'ambre. jaune pour 1a fa-
brication de la tabletterie et des
bijoux

L'industrie moderne travaille 'ambre
jaune principalement & Dresde, Koenigs-
berg, Catane, Constantinople; on en fait
des boftes, des tabatidres, des becs de
pipe, des chapelets, des colliers, des bra-
celets et toute espdce de bijoux, originaux
et parfois délicieux, qui sont la parure

préférée de toutes les femmes du Nord.-

Une qualité d’ambre est particulidre-
ment rare et sert & la fabrication d'orne-
ments, de bagues ou de colliers d’un
grand prix, c'est l'ambre bleu opalin,
I'ambre des chants populaires scandina-
ves, celul dont la possession rend les hé-

La récolte de I'ambre jaune dans la
Baltique

L'ambre jaune provient presque exclu-
slvement,de la mer Baltique, entre Me-
mel et Koenigsberg. De vastes foréts de
pins ont été englouties 1a & 1'époque ter-
tiaire et la mésine fossile que les vagues

cheveux rutllanbs

Mais ce n'est pas, on le comprend, ce-
lui qui se rencontre le plus souvent dans
le commerce. On distingue en effet sept
autres espéces d’'ambre jaune ou succin,
savoir: 1’ “ambre luisant”, dit couleur
de “kumst”, d’un jaune pale et mat, quel-
quefois veind et tacheté de blanc; c'est

[

surtout celul qu'on travallle pour !'isage

des fumeurs; I’ "amm baster” qup

jaune citron, non transparent: on «n fajt '
des colliers, des boutons de man: hettes,

—oter 1" Ambre onleur d'os”,"d"in Wane
mat; il est recherché en Russic pour 1.

sage des fumeurs; 1’ “ambre coulear ¢a

gate”, remarquable par la variéti de ses

taches; on en fait des parures nher

chées en Allemagne et en Russle; I'am-

bre impur” dit “schlaubig”, d'un jaune

verdAtre, et contenant beaucoup de frag.

ments organiques amorphes; 1" ambre

nuageux”, d'un jaune clalr inégal, qu'on

rend facilement transparent; on en fait

des colliers; enfin I’ “ambre transparent”,

qui offre de nombreuses variétés, depuis

le aune trés pile (eisbernstein) jusquau

jaune foncé et méme rouge,

L'ambre jaune dans I'antiquité

L'ambre jaune fut employé dds l'antl-
quité la plus reculée A orner les murs. les
bijoux et les meubles. Les Héhreux
nous ont laissé une quantité considérable
d'objets faits ou rehaussés de ce corps.
I.es Romains en faisalent des vases et
des statuettes. On oconnaft les “Electri-
na vasa” enchdssés dang de !'argent ot
I’ “Electrina patera” avec des médaillons
et I'histoire d’Alexandre. Au musie de
Berlin se trouvent des boucles en ambre
antique avec des figureg de Gorgones.

Légendes et superstitions attachées a
I'ambre

De tout temps on a attribué a l'amhre
des vertus thérapeutiques ou merveilleu
ses. Pline nous apprend qu'on en faisalt
des amulettes pour lese enfants. I3
Chinols, les Arabes voyalent en sa pos
pessfon l'invulnérabilité en temps de
guerre ou l'immunité contre certaines
maladies.

De nos jours, des Ames crédules = fl:
gurent que les bébés porteurs de col’i-TS
d’ambre ont une dentition plus fari'» la
transformation de coloration que -ubit
I'ambre, lorsque 1'on en porte sur li eau

un morceau, a accrédité le dicton qae
“l'ambre soutire au corps ses germ:- ‘¢
maladie”; i1 n'est pas rare de rencon'm¢r

surtout dans les pays du Nord, des "I
rices portant deg rangées d'ambre |- =ant
quelquefois plusieurs livres

I1 est un fait moins contestable ' ‘ot
aussl curieux: c'est que l'ambre .::n®

est la premiére substance qu'on a " "¢
e'6lectriser, c'estd-dire acquérir p ° ©
frottement la propriéts d'attirer les S
1égers. Ce fut, dit-on, Thales qui @ =T
vrit, 600 ans avant Jésus-Christ, | G

tient tant Jui aussl du prodlge

(A Traverg le Mon’

Il y a, aujourd’hul, autant de cha~:®s
que Jamais de faire de I'argent au n ve"
d’une publicité judicleuse—comme c ¢S
tion de fait, il y en a davantage.
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[Le mot “Sterling” signifie plus que “qualité excellente.”
A T'origine, on lécrlvalt “Easterling” nom populane autre-
fols, de commercants allemands en An«*letelre dont l'ar-

gent était de la plus pure

qualite, et ce que ce mot signifiait
alors pour l'argent, il le signifie mazn-
tenant quant on I'applique aux

k

Produits Alimentaires

Voici une liste de nos produits vendus par les épiciers entre-
prenarts, de I’Atlantique au Pacifique.

Pickles sous verre,
Marque * Stcrllng
Chow-Chow sous verre,
Marque *'Sterling."
Pickles doux sous verre,
Marque “'Sterling."

Catsup,
Marque *‘Sterling.”
Sauces,
Marque “‘Sterling.”
Condiment
du Sud-Africain,
Marque ' Sterling
Condiment Canadien,
Marque *‘Sterling "'
Extraits Aromutiqucs
Marque “'Sterling."
Confltures et Gelées,
Marque * Stcrllng "
Marmelade,
R, Marque *‘Sterling."
33 Choucroute,
3 Marque ' Sterllng &
Amer ''Bobs,’ Céleri,
4 Orange, Juck Canuck.
Vins de fruits non fer-
mentés.

Vins phosphatés non fer-

medien T. COMPANY
Plclflcs 'nélnng,és envrac THE A LYT L E

(bulk. LIMITED .
Chow. Chow LR Manufasturiors—de-le-plus-pure—qualité,—su-Osnada,d

v MARINADES BT CONDIMBENTS

Minge Mcas {1 senunoe MANUFACTURE ET Bureau: STERLING ROAD, TORONTO
Cg\?li:uertsgtc. :lu?agc pour Statlons de Salalson,—STERLING ROAD, TORONTO, HoLtanD LanDING, ECOSSE
g gateaux. STOUFFVILLE, STREETSVILLE, ONTARID
o . . S — _ —

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT "
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“FAITS
lNDENlABLES

EXTRAIT DU

BULLETIN DU GOUVERNEMENT DU DOMINION

SUR LE

LAIT CONDENSE .

3 Janvier 1908

VOIR LE BULLETIN DU DEPARTEMENT DU REVENU pE L'INTERIEUR,
. No 144, Page 11.

Les chiffres suivants indiquent les moyennes obtenues par 'analyse d’un certain
> nombre d’échantillons. Ils peuvent donc étre acceptés en toute confiance comme
chiffres typiques pour les Marques Diverses.

LAIT CONDENSE, Sucré.

Corps 8olides Gras Butyreux

ﬁﬂﬂﬂﬂ@@@@@@@@@@@@@@@@m

LAIT REINDEE 72.68 8.6l
LAIT CLOVER R} "a"l“" Truro - { 71.78 7.9l
Eagle . - 68.50 8.00
Gold Seal - - . - - - - 69.12 7.33
Silver Cow - - - - - - - T0.34 7.64
Nestle’'s - . - - " - - 68.35 7.87
Pheasant - . . - . - - 68.29 5.10
Challenge . - -  68.90 7.37
'CREME STERILISEE, non sucrée.
CREME JERSEY, Iarque Truro = 27.96 8.06
St. Charles - - . 27.06 7.10
Peerless . - - - . . - 26.98 6.50
Carnation - . - - - - - 24.94 6.93

La valeur du Lait Condensé et de la Créme Stérilisée est déterminée par la
quantité de Gras Butyreux et de Corps Solides qui y sont contenus.

Le Bulletin du Gouvernement démontre __
clairement I'uniformité remarquable du B
LAIT REINDEER et dela CREME JERSEY |

'
4

&

Le Lait Reindeer et la Créme Jersey sont
manufacturés par

eImmﬁondensetLMﬂkﬁo-,limite

TRURO, N. E. et HUNTINGDON, P.Q.
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EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT"
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Ancun stock d’épicerie de premier ordre n’est
complet sans ces articles—chacun d’eux est un

Modele-"T'ype.

Gélatine

Macaroni,

Vermicelle et Pates

de GODOU

faits de blé Russe.

Parfaitement
Pure

de COX

GRIFFIN'S

Raisins épépinés,
Asperges Blanches et
Vertes, Pruneaux de

Griffin, Fruits Secs
Raisins sans pépin ie
Griffin.

CONSERVES

“THISTLE”

Savon “ Shell ”

COURET

Huile Pure a 67

ﬁé&f’&hﬂf—}l—ﬁﬁp% &{;Q—Agenw,

Haddies et Harengs

Le Meilleur Empaquetage

MONTREAL.
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COMMENT ON MANGE AVEC 8ES
YEUX

On ne 6e figure pas, communément,

TImportance que nous attachons & 'ap--

parence extérieure de mos aliments; et
cette habitude, qu'on pourrait peut-&tre
appeler une manie et une erreur, a trans-
formé véritablement les pratiques du
commerce des comestibles.

Allez faire un tour au marché, au mo-
ment ol leg affaires battent leur plein,
et sulvez les acheteurs de fruits. Les
voicl en face des pommes: presque tous,
sinon tous, vont choisir instinctivement
les fruits blen vernis et brillants, et lais-
geront de cOté6 des pommes ternes, de
teinte moins engageante, qui peuvent
pourtant étre blen medlleures de goQt. A
cOté d’'une pomme 2 la jolle teinte rouge,
en volcli une-autre verditre, peu attray-
ante pour l'oell: la clientdle se précipite-
ra sur la premilre, au risque de la trou-
ver ensuite fade, sans Jus. L'erreur
est d'autant plus grande que, bien sou-
vent, le marchand, pour flatter cette ma-
nie de son client, aura trempé ses pom-
mes dams de l'eau, puis des aura frottées
vigoureusement d'un chiffon, pour leur
faire prendre le vernis et le brillant qul
attirent 1'oeil, et donneront par avance
des {llusions & l'estomac.

La maitresse de maison va vouloir des
oranges blen jaunes, si nous sommes
dans la saison de ce fruit, parce que ce-
la fera blel sur la table; et pourtant, ces
oranges, qui ont sl belle couleur et si
belle apparence, ne sont point mdres, et
seront A& peu prés immangeables par sui-
te de leur acidité. Naturellement, les
cultivateurs et producteurs d'oranges
veulent satisfaire les golts dépravés de
leur clientdle, assurés qu'ils sont de ven-
dre blen mieux des fruits moins bons,
pourvu qu'ils aient laspect voulu. Et
c'est une des causes pour lesquelles on
trouve maintenant si difficilement de
bonnes oranges,—qul ne présenteraient
pas le méme aspect agréable & l'oeil.

Les gens du métier me g'y trompent
point, mals leur seule pnréoccupation est
de blen vendre. Et méme dans les con-
cours et expositions horticoles et agri-
coles, le jury attache de I'importance
bien plus & l'apparence qu'a la réalité, et
donne, dans les classements, un nombr:
de points fort élevé au bel aspect des
fruits, aussi bien qu'a la belle coloration
du beurre. Et volla pourquoil {1 existe
tant de fabricants de colorants pour le
beurre, qui font généralement fortume
dans ce curieux commerce.

Le consommateur parisien a une pro-
pension toute particulidre pour tes moules

LE PRIX COURANT

tenté de considérer avec mépris les pe-
tites espdces, qui font moing d'effet.

Les noix se vendent d'autant plus cher
qu'elles ont meilleure apparence, et 1'on
se donne la peine de polir soigneuse
ment leur coquille, ¢ar on ést bien sOr
qu'une augmentation du prix de vente
palera, et au-dell, la peine prise. Nous
pourrions citer ies amandes & coques
dures, qui se vendent bien plus cher que
les amandes sdches & coque molle: et
pourtant celles<| peuvent se briser beau-
ocup plus alsément, mals ies autres ont
meilleur aspect. Aux Etats-Uais, ol l'on
mange beaucoup de pistaches, il y a des
usines ol l'on e'occupe uniquement de
“parer” ces fruits, de les nettoyer, de
leur donner plus belle apparence: l'ache-
teur payera tout ce travail. Pour le riz,
nous trouvons une preuve blen typique
du désir qu's 1 nsommateur d'acheter
des choses qumtten& ses yeux. Des
milliong et des millions ont é&é dépensés
pour monter des usines, et aux Etats-
Unis, et dans les autres pays produc-
teurs de riz, afin, tout uniment, de polir
mécaniquement les gralns, et de leur
donmer cette belle apparence qui attire
I'acheteur; et celuici, en présence d'un
riz Lrilant, est convaincu qu'il achdte
une denrée de qualité exceptionmnelle.

Ce qu'll y a de plus curieux et de plus
amusant, c'est que 1'appréciation différe
swvant les pays, sulvant les réglons, et
que ce que trouvent attrayant tels con-
sommateurs, ceux d'une autre ville le
considéreront comme désagréable a i'oetl,
et par conséquent comme devant peu ea-
tisfaire l'estomac. C'est ainsi qu'A Samn
Francisco les gourmets ne weulent voir
sur leur table que des oeufs8 & coquille
bien blanche, tandis que les gens de Bos-
ton raffolent des ouefs & coquille brume
et les payent blen plus cher que les oeufs
blancs.— Journal de la Jeunesse).

LE COMMERCE DES OIGNONS A
FLEURS EN HOLLANDE

Il ne s'agit pas seulement des classi-
ques tulipes auxquelles on associe volon-
tiers le nom de la Hollande, mais aussi
des oignons de jacinthes, de jonquilles,
de narcisses, d'anémones, et de toutes les
plantes bulbeuses en général: c'est 12 le
commerce le plus original des Pays-Bas,
commerce d’'autant plus intéressant que
la Hollande en a presque le monopole.

Cette industrie horticole si spéciale,
qui fournit & peu prés le monde entier,
occupe une superficie énorme d'environ
3,500 hectares (6,177 acres). On la trouve
dans la partie méridionale de la Hollande,

e e B T

énormes, alors que tous ceux qud conmais-
sent les pays de production de cet excel-
lent coquillage, savent bien que la petite
moule est plus fine de gofit. C'est la mé-
me raison qui fait qu'on g'est mig & cul-
tiver les grosses fraises, et que l'on sera

curage des canaux, et de fumier de . . }eo

L’humidité est continuelle dans ces ! rreg” *

ol l'eau affleure, et 1l faut drainer .ffi-
samment pour qu’ell nuise pa- aux
bulbes. Dans cette région, il exist. une

société de Bulbiculturs, et son pré-Tlont

possdde une bibliothdque unique ¢n son

genre, depuls les gravures et les ¢:iica.
tures du dix-septidme sidcle jusqiaux
documents les plus sérieux sur la culture

et le commerce des oignons A fleurs.
Nous rappellerons d'un mot que la bul-
biculture s’est introduite en Hollande 3
la fin du seizidme sidcle, avec des bulbes
de tulipes et de jacinthes sauvages prove-
nant d'Orient. Les Hollandais se mirent
aussitot & perfectionner la tulipe; peu A
peu, on en arriva A spéculer sur les tu
lipes, et certains oignons, comme les va
riétés Vice-Rol ou Semper Augustus, se
vendirent 8000 francs. Pour les jacinthes,
ce fut seulement un sidcle plus tard qu'el-
les donndrent lieu & une passion analo-
gue; malis leurs oignons furent bien loin
d’atteindre des prix aussl exorbitants, et
la somme la plus élevée qu'on ait pa)ée
pour un bulbe de jacinthe de la variété
“Passe non plus ultra”, a été de 3500
frs ($700). Le commence des oignons s'est
étrangement démocratisé aujourd'hui. et
les jacinthes les plus rares se vendent
de 16 & 25 francs le cent pris chez I'hor-
ticulteur. Les prix ordinaires sont de &
2 11 francs pour les narcisses. Il est
vral que la bulbiculture se fait maint:
nant sur une trés grande échelle, surtout
depuis le milieu du dix-neuviéme siccle
il existe une Bourse des bulbes de flrurs
et nous connaissons trois journaux qui
s'occupent de ce commerce; le béncfice
qu'on en tire provient de l'importanc:
des transactions, et non plus des prix «\
ceptionnels qu'atteint tel ou tel oixnon
I1 y a un nombre considérable d'exporta
teurs vendant A I'étranger, qui se livr n!
eux-mémes 2 la culture; malis il exisie
aussi une foule de petits cultivateurs
produisent telle ou telle variété pour '+ 1
dre ensuitg leurs produits & ces expor'

‘teurs.

C'est & la fin d'avril et dans les ;-
miers jours de mal qu'il faut voir ‘b
campagne du Harlem: c’est le momen' !+
la fidraison. Et comme chaque cli:
porte une culture particulieére, ce - !
d’'immenses nappes de couleurs ‘ar..os
qui émalllent la campagne. D'une ai. -~
A une autre, les nuances des divers ' '
rés changent complétement; car c'es!
principe que jamais le méme genr:
bulbes n'est cultivé deux années de *
dans un terrain: on respecte le gr
principe de I'alternance des cultures
plus souvent les fleurs mé&mes ne se *

aux environ Harlem inci __dent gudre, et les horticulteurs cou; =~

dann\oe polder qui était jadis la mer de
Harlem. On rencontre 12 un terrain sa-
blonneux qui est tréds favorable A ces
plantes, & condition cependant que le
sol soit amendé et modifié au moyen de
terre de bruyeére, de vases provenant du

et jettent les hampes, pour ne pas ép'
le tubercule; c’est & peine si quel:
horticulteurs font des expéditions

fleurs en Amngleterre. Dans le pays °
me, elles n'ont aucune valeur, il y ¢
trop!
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Une chose decidement interessante
pour les marchands de tabac,
c’est le succes actuel
du Tabac
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A FUMER ET A CHIQUER

Les sacs en toile couleur Cramoisie du tabac
“Great West” sont déja reconnus par les fumeurs
de pipe comme contenant un excellent tabac
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C'est d'aoftit A octobre qu'on livre les
tubercules aux acheteurs; dans le cou-
rant d'une année, la Hollande, ou du
molns la réglon qui s'occupe de cette in-
dustrie, en expédie sur I'étranger pras da
12,000,000 do kilos (26,400,000 livrcq
de quol charger au molns 2,000
wagons de cheming de fer et former
quelque 1560 trains. les princl-
paux cllents des cultivateurs de bulbes
hollandals sont 1'Angleterre et les BEtats-
Unis, mals cette exportation se fait su-
tous les pays, méme sur 1'Australie on
1'Argentine, le Japon ou la Chine. Du
neste, les Hollandais ne sont pas sans
faire appel aux oignons provenant de3
eutres pays, pour renouveler leurs pépl
nidres, et de France notamment {ls {m-
portent des jacinthes dites de Comstanti-
nople ou Marselllaises, et aussi quelques
varlétés de narcisses que leur fournis-
sent les spécialistes du Midl de la France.

L. Viator.
(Journal de la Jeunesse).

C’'EST UN FAIT ACQUIS
que dans la vie pratique des affaires,
les annonces Insérées dans un
journal de la partie, rapportent.
Faltes un essal dans le “ Prix Courant”

bon

et vous serez satisfait.
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LE JUTE OU CHANVRE DU BENGALE

Parm} les plantes textiles dont les né-

cessités de l'industrie ont développé-puls--—

samment la culture, ¥l faut mettre au
premier rang le jute ou chanvre du Ben-
gale. Si l'on considdre que le jute sert
A fabriquer des tolles d'emballage, -des
cordages, dea tapis, des velours, des pe-
luches, des passementeries, des tentures,
des stores, etc., et méme du vélours, on
comprendra sans pelne l'extension que
sa culture a pu prendre. Il faut ajouter,
A cela que, 8f c'est un textile de qualité
inférieure, il a I'avantage d'étre trés bon
marché.

Importance croissante de son exploita-
tion

En 1828 le Bengale, qui a le monopole,
ou A peu prés, de la production de cette
fibre, en exportait 18 tonnes; en 1888 il
en exporta 411,193; en ces dernidres am-
nées |l'exportation a atteint prés d'un
million de tonnes provenant de cultures
qui s'étendent sur une surface dépassant
850,000 hectares.

La valeur du jute brut exporté de 1'In-
de en 1902-1903 a &té officiellement esti-
mée A 189 millions 150,000 framcs, mais 2
ce chiffre 1l faut ajouter le prix de 225
millions 196,000 sacs de jute connus sous
le nom de “gunmnies” et de 491 millions

\

884,000 mdtres de tolles de jute de tonte
sorte.

Ces deux nouveaux éléments repr. .y
tatent. 153 milliong 338,000 francs; ce qu
porte la valeur totale d'exportation
342 millions 488,000 francs pour ce &y
textile.

Ce m'est pas tout : l'Inde utiliso sur
place une grosse partie de sa récolte, nit
pour confectionner des gunnies, soit pour
faire de ta tolle.

Oes produits de I'tndustrie ocale son’
également exportés et donment lieu A un
chiffre d'affalres se rapprochant de ce.ui
atteint par les exportations de fibre de
jute A 1"état brut.

Origine et habitat du jute

La fibre du jute est tirée de l'écorce
de plantes appartenant au ‘“corchorus”,
principalement le ‘‘ corchorus olitoi.us”
et le ‘“corchorus capsularis’; ga tige qu
peut atteindre 4 meétres, est droite, rami-
fiée surtout dans sa partle supéricure.

Ces deux sortes de jute se ressemblent
beaucoup; elles se distinguent par leurs
fruits qui, chez le corchorus olitorius.
sont de forme allongée, tandis qu'ils sont
presque sphériques chez e corchorus
capsularis. “

‘Blles sont cultivées sur une grand:
échelle dans 1'Asie méridionale, surtout
aux Indes anglaises, dams le Bengale ..
dans 1'Assam.

Le Secret du
Succes pour la
Patisserie.
De meilleurs
Résultats

41— —et plus
économique
qu; la Farine
ordinaire.

La
plus demandée
A la Ville
comme a la
Caxﬁpag-ne
est
celle-ci.
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la Qualité ﬁ ¢
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A\ est reconnu depuis si longtemps comme /eader en qualité, qu’aujourd’hui
\' 1'épicier et le consommateur le corsidérent tcus les deux ccmme le thé
\ modéle.
NN
&\" L'épicier a trouvé que le Thé Blue Ribbn lui rapporte constan. ment 20,
: /j 4 357 de profit, et que ses clients en sont toujours satisfaits. C’est une

bonne pirogosition pour lui.

Nous ne nous sommes jamais écartés le moirdrement, dans la question de
qualité, cu type élevé que rous avons établi pour nous-mémes au début.

Voild le secret de notre succés et de la satisfaction universelle des épiciers
qui vendent le 1hé Blue Ribbon.

O cn sont vos Stocksy?

The Blue Ribbon Tea Co., Ltd.

260, rue St=-Paul, Montreal
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~ Bn Indo-Chime, ol les plantations de
jute n‘ont pas encore pris l'extension
qu'elles devraient avolr, on s'est surtout
attaché, jusqu'd pnésent, A cultiver le

—~__ooYchorus —capsularie - qui- paraft- dtre-

également 1espdce wsurtout ocultivée en
Chine, au Japon et en Malalsie.

1

Conditions de végétation et méthode de
culture

Les corchorus ge plaisent surtout dans
les climats chauds et humides. Presque
tous les terrains leur conviennent pourvu
qu'ils solent frals; mals les wmellleurs
sont ceux de nature argilosableuse. Sur
les bancs d'alluvion la plante croit ave:
une 'grande ﬂgu&'ﬁ-“nade donne alor
une fibre plus grossidre et par consé-
quent de moindre valeur.

Le sol destiné au jute doit étre ameu
bl profondément A environ 30 centima-
tres; les facone préparatoires doivent
8tre exécutées de telle sorte que 'ense-
mencement puis:ze avoir llex au début .e
la saison des plules.

Le semis se fait & la volée au moment
ol le terrain est trés humide, soit a la
gulte des pluies, soit 4 la suite d'irriga
tions.

La quantité de semence & employer par
hectare varie entre 15 et 20 kilogrammes.

11 est souvent nécessaire d'éclaireir le
jute aprés la levée, mais pour obtenir
une fibre fine 11 faut cependant que les
plants solent assez serrés: quinze centi-
madtres environ. Les sarclages sont rare-
ment nécessaires si ce m'est tout 4 fait
au début. La végétation du -jute est en
etfet si active qu'elle s'oppose au déve-
loppement de la plupart des mauvaises
herbes.

La récolte a lieu environ trois mois
aprés l'ensemencement, au début de 'i
floraison. Coupé plus tard au moment de
la fructification, le jute fournit une fibre
plus grossidre.

Préparation de la fibre

Le jute est coupé A quelques centime-
tres audessus du sol. Les tiges aban-
données pendant quelques jours sur le
6ol, pour étre débarrassées de leurs feuil-
les, puis triées par grosseur et longueur,
sont mises & rouir en eau dormante.

Cette opération, qui dure une quin-
_.zalne de jours, est terminée lorsque 1'é-
corce se détache sans difficulté. Les
bottillons sont alors retirés de l'eau ot
fes écorces sont séparées des fibres ala
main. On obtient alnsl des especes de
fanidres auxquelles sont encore malés

LE PRIX COURANT

ALTERATIONS ET CONSERVATIONS
DES GRAINS

- Tous - ies —agriculteurs -et -grainetiers
sont les premiers A déplorer les altéra-
tions fréquentes que subissent les four-
rages ou les gralng dans les granges,
dans les greniers ou les silos. Lorsqu'ils
sont avariés, ile présemtent un aspect
anormal, surtout au point de wvue de la
oouleur, et nrépandent une mauvaise
odeur. Les gralnetiers classent empiri-

quement ces altérations sous des termes -

divers: les gralne sentent le renferms,
1'échauffé, le moisi, ou ils ont une odeur
de magasin, de sac, de gremler, de ba-
teau.

Aprés de longues et nombreuses re-
cherches, M. le vétérinaire en premier,
Brocq-Rousseu, vient de démontrer que:
" lo L'altération des grains et des four-
rages qualifiés de moisi est due au déve-
loppement 4 leur gurface d'un champi-
gnon du genre Streptothrix;

20 Certaines mesures prophylactiques
font susceptibles d'étre opposées d'une
maniére efficace 4 son développement;

30 Un traitement curatif permet de
faire disparaftre complétement l'altéris
tion, en particulier l'odeur et le golt qut
rendent les grains molsis inconsomma-
bles.

Ceg travaux ont fait le sujet d'une
thdse présentée par l'auteur devant la
Faculté des sciences pour l'obtention da
grax%’le docteur 8s sclences, ey M. Bon-
nler,"le savamt professeur de botamique
A la Faculté des sciences de Paris, dans
un compte rendu élogieux & la Soclété
Nationale d'Agriculture en a montré 1'in-
térét sclentifique et économique. Noaus
ne saurions mieux faire que d'en donner
une rapide analyse & nos lecteurs.

Les grains ou les fourrages molsis sont
inutilisables. -

L'odeur et le golt persistent méme
dans la farine qui en provient. La plu-
part des animaux domestiques se refu-
sent & les consommer; si, pressés par ‘-
besoin de - nourriture ils se résignent 2
les ingérer, ce n'est qu'en quantité trés
faible. D’autre part, ces allments avs
riés sont susceptibles de produire des
troubles digestifs ou nerveux d'origina
-toxique qui révélent parfois la physiono-
mie et l'allure de véritables enzooties.

Pour donner une idée de i'importance
économique de la question, il suffit d’'en-
visager la production de l'avoine dans
quelques régions. La Bretagne récolt2
tous les ans de 2 & 3 millions de quin-
taux d'avoine qui est généralement mol-
sle. Cet état de choses tient A ce que

les Bretons laissent pendant un temps  Sous {influence de Jtumidité et °

des debris de matire étrangére.Ons'en
débarrasse en lavant A grande eau les

lanidres méunies en bottes. Enfin, on

procdde au séchage de la fibre en l'ex-
sant tout simplement au soleil.—(A Tra-

vens le Monde).

tréds long leurs avolnes en javelles sur
le sol. Blen que ces avoines sofent tres

. rlches en principes nutritifs elleg subis-

sent de ce fait une dépréciation commer-
clale de-1 & 2 francs par quintal. C'est
donc une perte de plusieurs millions de

francs que chague année subit la Rre
tagne.

D’apréds M. Brocq-Rouseeu, les gralns
moisis peuvent dégager leur odeur sans

“présenter ~ d'altérations  microscopiques

visibles & 1'oell nu. Cette odeur est d'au-
tant plus accusée que le grain est flus
altéré, elle est parfols perceptible A pin-
sleurs mdtres de distance. Due vraisem
blablement & des corps volatils, ello d:s
parait par la chaleur. Les paysans bre
tons {'avalent remarqué depuis fort long
temps: blen que leurs avolnes soicent
molsies, c'est cependant avec ia farin:
d’avoine qu'ils confectionnent leurs ex
cellentes et légendaires galettes. Eiles
seralent immangeables &’ils ne leur en
levaient l'odeur de moisi.

Dans ce but, {ls passent les avoines
destinées A cet usage dans leurs fours :
grice & une température esuffisamment
€élevée, les grains dliminent complétement
leur mauvaise odeur et la farine reste
d’'excellente qualité.

Le champignon se développe a ia sur-
face du grain ou des fourages, il est par-
ticulidrement abondant sur ceux-i (ce'r.
tient & leur grande temeur en eau qut
favorise le développement du parasite).

En raison de sa ocouleur blanche. .¢
parasite est d’autant plus visiBle que le
grain est plus foncé. Sur un grain da-
volne moire qui commence A moisir, on
remarque avec un peu d'attention une
trés fine poussidre blanche, localisic en
petits points. A un degré d'altération
plus avancée, ces points deviennent con-
fluents jusqu'd former des plaques o1
des taches gris blanchétre. Quelque fois
le graln n'est plus reconnalssable il s’
aplati, déformé, ridé ou crevassé. 1o b
et le seigle dont les téguments son! peu
résistants eubissent des altération- pro-
fondes; l'orge et l'avolne sont pli- T
sistants A {('envahissement du «hamp!
guon.

En examinant de nombreux e i1l
lons de grains moisis, M. Broog R <xs

a pu isoler l'agent spécifique et '™
duire avec lui et a volonté l'od =i~ de
moiei. Il a désigné le champigno: =13

le nom de Sterptothrix Dassonvi ' '7
I'honneur de son comnfrére, M. le ¥~ 7"
naire militaire -Dassonville. Le p-~ *'*
dans les conditions naturelles ef
chaque année un cycle évolutif.

Si nous le prenonms au gomen!
existe dans leg granges sur les °
moisies, on le trouve sous la form- "’
rulée (les spores constituent la ¢
et I'organe de résistance des cl:
goons). Ces pailles sont données . %
animaux qui les refusent et passen:
la litidre.

lées aux déjections, les spores v
et forment des trainées blanchdtres
souvent remanquées dans les fumic™
'automnpe, ceux-ci sont répandus s
terres et méalisent un véritable ens®:
cement du champignon. Pendant I'l
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eur effet instantanément. Elles sont extrémement efficaces contre les maux de téte et toutes les maladies nerveuses. Les
Poudres Nervines chassent I'Insomnie et la Névralgie et assurent un rommeil tacile et doux et apairent les nerfs,

. licvreux. Tous les marchands de gros vendent ces Préparations.

"La Cie J.L. Mathieu, Prop. SherbrooKke, Que.
N - ' %
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POUDRES NERVINES

}———DeMATHIEU .} |
Pourtousles Maus e Rre of Nevraige
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La Vente toujours Croissante
“SIROP  MATHIEU”

(AU QOUDRON ET A L'HUILE DE FOIE DE MORUVE)

a nécessité la construction de ce

et deS “PO\.ldreS NerVineS Mathieu,, nouvel élablissement.
L'UNIQUE ET SUR MOYEN

-|_':u'1gm"enter vos affaires d’'une maniére durable et permanente, c’est de toujours satisfaire vos clients en vendant le meilleur.
Voila I'idée-victorieuse— celle qui assure le succeés. Pour y arrivér, il n'y a rien comme les

i Poudres_ Nervines Mathieu” et le
“Sirop Mathieu” oo ol om0

LE “SIROP MATHIEU "™ (AuOoudron et a ]l Huile de Foie de Morue.)

_Cette combinaison si parfaite rend au systéme affaibli les forces qui-lui sont nécessaires surtout durant cette eaison si
I''opice au rhume, aux refroidissements, etc. Le meilleur remeéde pour chasser tout rhume. Etant un tonique sans égal, il
renouvelle les forces et débarrasse le systéme de toutes les impuretés qui s’y trouvent.

LES “POUDRES NERVINES MATHIEU"

Bien qu’elles ne contiennent ni opium, ni morphine, ni chloral, ni aucun autre narcotique dangereux, elles produisent

Le *‘Sirop Mathieu” et les **Poudres Nervines Mathieu” pris en combinaison sont des plus efficaces contre les Rhumes

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT"
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les epores résistent au froid, puls se dé-
veloppent au printemps grice aux pluies
et & la température. Au moment de I
moisson, les gerbes sont couchées sur !«
sol-pendant un-temps parfois trds tong.
8’11 pleut pendant cette période,les padl-
les et les grtilns acquerront un degré
d*humidité trés favorable au dévelo‘;‘
ment du parasite. Les fourrages moisls
sent donc quand ils présentent un ex-
cds d’humidité, soit qu'ils alent ét6 mouil

LE PRIX COURANT

degrés. L'échauffement de la masse se
fait lentement et A& une température
molins élevée, puisque les grains qui sor-
tent de l'appareil n'atteignent que 60 d--

grés. Le streptothrix est détruit;et, 2 -

la suite du traitement, les grains gont dé-
barrassés de leur odeur de moisi, de leur
excds d’humidité et de tous les micro-

orgphismes qu'ils portajemt; enfin grace-

ayx frottements réciproques, iis ont re-
pris leur aspect brillant.

1és pendant 1a récolte ou emmagasinés Le prix de revient du traltement est

dans des endroits humides ou des gre-
nlers mal clos.

C'est 12 un fait blen connu des culti-
vateurs qui font tous leurs efforts pour
rentrer leul™ récoltes pendant les jour-
nées edches.

Pour assurer la conservation des
grains, il faut réaliser les deux conditions
suivantes:

lo Limiter autant que possible 1a con-
tamination naturelle par le str thrix;

20 Mettre le grain dans les ®onditions
ies plus défavorables au développement
du champignon.

Il gerait avantageux pour tous les agr-
culteurs que la durée du eéjour des ger-
bes sur le sol soit réduite au minimum.
L'usage des pailles et des fourrages moi-
gls devrait &tre absolument proscrit.
Nous avons vu que le passage dans les
litidres de ces fourrages avariés était la
grande cause d'infection du sol; il se

rait donc préférable de braler ces four- -

rages pour assurer la destruction du
parasite.

L'habitude de secouer les litidres, dis-
eémine les spores partout et le mélange
des grains molsis aux grains sains, ef-
fectud par petites quantités pour en per-
mettre Ja vente, assure d'une facon c=r-
taine la contamination de ceux-i.

La sicheresse et la Jumidre retardant
ou empéchant la croissance du champi-
gnoi, les fermiers doivent abandonner
leu!s grenfers bas, humides et sombres,
ol les grains s'altérent si facilement.
Toutes ces indications constituent,silo
peut dire, un traitement prophylactique
ou préventif, mals elles sont impuissan
tes sl les grains sont rentrés humides ou
méme s'ils ont commencé & moisir.

MM. Brocgq-Rousseu et Dassonville, ont
réalisé théoriquement et pratiquement le
probléme en imaginant un appareil qul
débarrasse les grains & la fois du para-
site et de 1'exces d’humidité.

Les corps volatils auxquels est due l'o
deur de molsi sont entrainés par un co»-
rant d'air chaud et le champignon est
tué A des températures assez basses.

L'appareil se compos ed'un cylindre
mobile autour de son axe, divisé en clol
sons par des lames de tble perforée ¢

mninime: pour un appareil permettant do
traiter 60 quintaux de grains par journée
de dix heures, les dépenses sont les sui-
vantes:

Chauffage du calorifdre . . 6 fr. 60
Main-d'oeuvre (un homme) 2

- Total . 7 fr. 60

Le prix de revient du traitement du
quintal de grains oscille donc entre 0 fr
15 et 0 fr. 20. Le quintal de blé valant
en moyenne 22 A 24 francs, on voit qu'un
traitement 4 si bas prix serait & coup
sQr trés rémunérateur pour qul wvoudrait
I'entreprendre.

Cet appaeil, ainsli que l'ont démontrs
les inventeurs, peut en outre servir pour
détruire le charancon a tous ses éta; de
déveloryp_ament\(oeufs, larves et insect-
parfait), et ce n'est pas 1A un de ses
moindres avantages.

Cet insecte s'attaque A tous les grains
cause des déghts considérables dans les
magasing d'approvisionnement. Sa fécon-
dité et sa pullulation sont prodigieuses.

Si l'on en croit M. Audouin, un seul
couple peut produire par an 6,000 indiv:-
dus. Bory de Vincent va plus loin et ad-
met qu'une femelle, dans le cours d'une
année, peut produire 23,600 individus.
l:a présence du charancon-dans un-gnre-
nfer est un vrai fléau, aussi de nombreux
moyens de destruction ont été¢ préconi-
sés; beaucoup d'entre eux sont sans
grande valeur, d'autres sont- inapplica
bles pratiquement, M. Brocq-Rousseu «
déterminé expérimentalement la temp4-
rature minima nécessaire pour tuer les
charancons. Il est arrivé aux conclu-
slons suivantes:

Le charancon adulte soumis A une tem-
pérature de 48 degrés pendant dix mi-
nutes est tué. >

Une température de 60 degrés prolon-
gée pendant quinze minutes suffit & dé-
truire les oeufs et les larves contenus
dans les grains, et ceux-<i conservent
néanmoins touteg leurs propriétés nutr.
tives et leur pouvoir germinatif.

L'appareil d'assainissement des grains
molsis est facile & adapter a la destruc-
tion du charancon.

* mentation alcoolique compléte i .

destinfes A4 brasser continuellement .es
grains. - Un ventilateur envoie a travers
un calorifére de l'air qui s'échauffe et
péndtre ensuite dans Yappareil & une v,
tesse de 11 metres 2 la seconde et & une
tempéra‘ure comprise entre 180 et 203

En quelques minutes, les insectes sont
tués ou étouffés par l'air chaud, il suffit
de maintenir les grains 4 une tempéra-
ture constante de 60 degrés pendant quin-
ze minutes pour assurer la destruction
des oeufs et des larves.

L'auteur a traité lul-méme, en .oy
1904, plusieurs litres de blé charanconné
par ce procédé; depuis cette ¢poque,
c'est-Adire depuis blentdt trois an- les

grains sont indemnes de tout parac'te

Un lot de grains avariés a été conserve
depuig ee temps A titre de témoin ¢! no
constitue plus aujourd’hui quun residu
farineux abondamt provenant de la deésa
grégation des grains par l'insecte.

Dans le but de retirer du blé traité s
charangons morts, on ajoute au systéme
ie dispositif suivant:

Dans l'axe du cylindre est placée une
gouttidre métallique couverte d'une grille
en forme de toit et A malilles suffisam-
ment larges pour lais:zer passer les cha
rangons, mais assez étroite pour retenr
le blé. Tout le contenu de l'appareil vivnt
se déverser sur cette grille pendant I'e
pération, les charancons sont recueill’s
dans cette gouttidre et le blé se trcuv»
alnsi débarrascé des cadavres de ces n-
sectes. A défaut de ce dispositif, on poat
purifier les grains par tous les procédss
habituels de séparation, tarares, tri-urs,
secoueurs, etc.

&
LE CONGRES DE GENEVE POUR LA
REPRESSION DES FRAUDES
ALIMENTAIRES

Définition des produits purs

Comme mnous l'avions annoncé, «@ ex
primant. l'espoir que le Canada y s-iall
représenté, le Congrés pour la Repres
slon des fraudes alimentaires a ¢1 iU
en septembre, 4 Geneéve.

Nous avons méservé pour cc¢ U
spécial Ma reproduction des deéfin s
adoptées par ce Congres pensant .. s
intéresseraient nos lecteurs:

Ving.—"On doit comprendre > .- ¢
nom général de vin, le produ.t '

1N

plete du raisin frais ou du jus de "0
frais.”

“A seul droit A la dfnominat o "
cru d'un pays ou d'une région v\ l
en provient exclusivement.”

Ving mousseux.—"Le vin mou=<- '
turel est celui dont la mousse rv-. %\
clusivement de 1a fermentation
que. Ce terme générique désic
vins rouges et blancs de n'impo:’
pays.”

“A seul droit A la dénominati
cru d'un pays ou d'une région -
mousseux qui en provient exclus:
et qui a été¢ manutentionné dans <
gion ou dans ce pays.”

Vins gazéifiés.—"Le vin dont
vescence est produite méme pd

___ment-par-1intreduction—direete do — ———

d'acide carbonique s’appelle vin &
oil vin mousseux gazéifié."”

Vins de liqueur.—“On appelle V.
liqueur, les vins prépanés par I
procédés suivants ou qui résulte:’
coupage de ces différents vins.”
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Nous vous donnons la
meilleure valetur, quel-
que soit le prix du balai
que vous commandiez ;
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de tout, c'est notre . . .
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“-MOPS”

Articles divers
pour Epiciers,
Pharmaciens ou
Marchands de
Tabac,

Ecrivez et demandez nos prix.

H. W. Nelson & Co.

Limited

TORONTO




LE PRIX COURANT 65

u:unnﬂuﬂuaﬁuﬂuﬂn*unnuﬂn*n

{
1
|

- —L‘az'ssez-nous vous coter —
des prjx pour le

~SA—VQN
TOILETTE

Grande variété de marques de savon de haute

qualité, absolument pur:

Savon ‘“Mother’s Choice Soap”

Savon des Anges,

Savon a la Glycérine,

Savon a la Glycérine, Forme Ovale,

Savon a la Glycérine « Grand,” Rouge,

Savon a I'Acide Carbolique, Transparent,

Savon a I'Acide Carbolique, pour Chirurgiens. |

. . o\
Grice a leur excellente qualité, ces savons se vendent bien; c'est

'espéce qui retient la clientéle.

Savon Francais - IMontréal

Fabricants de Poudre de Coiletee.
. Pagnuelo, Gérant,

lmummn + 1653 rue NotresDame €st. .
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lo Ving secs et suralcooliséa.
20 Vins demi-ddux mésultant de la fer-
mentation partielle, cellecl étant arrétée
naturellement ou par addition d'alcool.

30 Vins doux mésultant de —l'addition —

d'alcools A la vendange ou au modt.

40 Vins cuits alcoolisés.

Pour 1a préparation de ces divers vins,
le raisin peut dtre plus ou molng passe-
rille.” .

La pruposition sulvante est egalement
adoptée:

“Lorsqu'un pays a défini I'un des pro-

établl des rdglements pour protéger le-
dit produit contre ('lmitation [rauduleu-
es qul pourrait en é&tre falte par ses ra-
tionaux, les autreg pays devront sur un
autre territoire accorder & ce produit
une prctection identique.”
Alcools.—"L'alcool ordinaire est le pro-
duit de la distillation avec rectification
d'un liguide fermenté quel qu'il soit.”

Eaux-de-vie et Rhums.—“Le cognac ou
eau-de-vie des Charentes est le produit
de 1a distillation des vins naturels nécol-
tés et distillés dans les limites adminis-
tratives de la Charente et de la Charen-
te-Inférieure, suivant les procédés cha-
rentals.”

“L'armagnac ou eau-de-vie d'Armagnac
est le produit de la distillation des vins
récoltés et distillés dans le pays d'Arma-
gnac ctulv*ant les procédés usités dans ce
pays.”

“Le kirsch ou eau-de-vie de cerises est
le produit exclusif de la fermentation a!
coolique et de la distillation des cerises
et merises.”

“les eaux-de-vie de prunes, mirabelles,
quetschs, etc., sont les produits de la
fermentation alcoolique et de la distilla-
tion desdits fruits.”

“Le genievre est le produit de la dis
tillation simple en présence de bales de
geniévre, du molt fermenté des céré:
aies.”

“Les rhums et tafias sont les produits
alcooliques obtenus par la fermentation
el la distillation du jus de canne A sucre
(vesou cru ou cuit) ou des mélasses, si-
rops, vinasses, produits par la fermenta-
tion et la distillation du jus de canne A
sucre. Leur teneur en non-alcool est des
plus variables.”

. Vinaigres.—"Les vinaigres sont les
produits de la fermentation acétique des
liquides alcoolisés, ou des produits de la
distillation du bois, aprés rectification.”

“Le vinaigre de vin est le produit ex:
clusif de la fermentation acétique du
vin.”

“Les vinaigres de biere, malt, cidre,
doivent provenir exclusivement de la fer-
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1a proporm extralt avec ou
sans addition d'eau.” )

Le “cldre pur jus” est délini “le pro-
duit de la fermentation de pommes fraf-
ches obtépu B:iﬁh"i_ﬁdlﬂon- d'eau.” -

Poiré.—Le poiré est défini “le produit
de la fermentation du jus de pommes
frafches extralt avec ou sans addition
d'ean.”

Le “poiré pur jus” est défini ‘le pro-
duit de la fermentation de poires fral-
ches obtenw sane addition 'eau.”

Le ‘“cldre mousseux et le poiré mous-

dutits 4o son sol-ou de sa fabrication—et— g —sont qernls produtts par ta fer—Lhutle d'oitveestPhuttevxrte—tr—
mentation en bouteille du cidre et du’

poiré.”

Le ‘“cidre gazeux” et le “poiré gazeux”
sont définis ‘“obtenus par !'introduction
directe de l'acide carbonique.”

Le Congrés estime n'avoir pas & dé-
finir les “cldres saccharoszfs ou éduléo-
rés"”, l'examen de ces produits pouvant
8tre réservé lors de la discussion des
manipulations.

Bidre.—La définition proposée: “La
biére est 1a boisson obtenue par fermen-
tation alcoolique d'un mott fabriqué avec
du houblon, du malt d'orge, de la levure
et de l'eau”, est adoptée.

Liqueurs.—“Les liqueurs sont des eaux-
de-vie aromatisées, soit par macération
de substances végétales, soit par distil-
lation, en présence de ces mémes subs-
tances, solt par addition du produit dela
distillation de ces substances en présen-
ce de 1'alcool ou de I'eau, soit par l'em-
p.ol combiné de ces divers procédés.”

‘“‘Bdulcorées ou non, au moyen de su-
cre, de glucose, de sucre de raisin ou de
miel et colorées ou mon au moyen de
substances {noffensives.”

Lait.—"“Le lait est le produit intégra’
de 1a traite totale et ininterrompue d’une
femelle laitidre bien portante, blen nour-
rie et non surmenée. Il doit &tre recueil-
1l proprement et ne pas contenir de co-
lostrum.”

“La dénomination “de lait tout court”
ne s'applique qu’au lait de vache.”

Beurre.—“Le beurre est le mélange de
matidres grasses exclusivement obtenu
par le barattage avec ou sans acidifica-
tion par voie biologique du 1lait, de la
créme issue du lait, ou d'un mélange de
Tune et 1'autre substance.”

Fromage.—“Le fromage est le produit
de la maturation du coagulum obtenu par
1"empressurage ou 1'acidification du lait
pur entier ou de la cré@me qui en provient
ou du lait pur écrémé partiellement ou
totalement et n'ayant subi aucume addi-
tion autre que celle des produits qui en-
trent normalement dans sa fabrication,

mentation des liquides dont ils porteat
le nom.”

“Le vinalgre sera toujours vendu sous

une dénomination Indiquant le¢ produit’

ayamnt servi & sa fabrication.”

Cldre.—"Le cldre est le produit du jus
de pommes fratches, ces dernidres dans

-, clal, Torsqu'il o°a sub! aucunc

Tong, mis & 'abrl des causes 4.

crafion
ni décomposition;

3o L'oeufs conservé est un ..uf gy
a évé, pendant un temps plus . moins .
“ratfon
spontanée, par Vemploi de difféi i pro
cédés, mon mocifs, de conservar .

Huiles et graisses comestibles. la
différence entre les huiles et u1.
mentaires consiste dans le fai:
premidres sont fluldes et que | - wvon
des, sont concrétes, & la tempéiaiure de
15 degrés centigrades (59 degrv~ ¥

s~es ali

e ‘ps

fruit de 1'olivier.”

“L'huile de nolx est I'huile entrate o
T'amande du fruit du noyer.’

“L’huile de mnolsette est I'huil.
du fruit du nolsetier.”

“L’'huile d’amande douce est 1hui v «x
traite de l'amande du fruit d. "aman
dfer.”

“Les huiles de noyau sont le~ huiles

ertmites de fruits autres que cetn e
t'amandfer.”

“L'huile d’ arachidw est 1'huile «\rraite
des grains d'arachides.”

“L'huile de coton est l'huile entraiie
des plantes & coton.”

“L'huile de colza est l'huile cyviraif
des gralns du pavot noir, dit ovilote’

“L’huile de sésame est 'huile +\rrai:
des grains de sésame.”

“L’huile de lin' est l'huile exti.
graines de lin.”

“L'huile de coprah est I'huile o\t
des graines de coprah.”

“Le nom de margarine doit ¢tio vosr

catran

e des

vé A toutes les graisses comesiili: - QU
se rapprochent, par leur coulvu vV
consistance, leur odeur ou leur =.ioi”
du beurre, mais dont la graisse 1+ p©

vient pas du lait ou n'en pror . p
exclusivement.”

“La gralsse de coco est la .t
grasse, non artificiellement color N
traite de l'amande du fruit du co "

Conserves alimentaires.— los « %
ves alimentaires sont des prod: - dl
mentaires qui, grice & un traiten. = ° M
proprié ou sous 'action de certain: -
tances, peuvent conserver pen-i. 1"
temps plus ou moins long, suivai !n-'u
thode employée, leurs principales ar
tés et &tre ainst soustraites a v~ 7
modifications qui les rendent in:
a la consommation.”

“Les principaux procédés de - !
tion sont: le salage, le saumuraz:
mage, la dessiccation, la méfriger. %"
chauffage, la pasteurication et !:
sation en vase clos (procédé App

“Les conserves alimentaires n« vent
contenir aucune substance altéré: * . 4l

éplces. colorants pour fromages etx:"
Oeufs.—10 L'oeuf frals est celul qui,
n'ayant été soumis 4 aucun procédé de
conservation, ne décdle au mirage au-
cune déperdition, aucune trace d'altéra-
tion, ni de décomposition; ,
20 L'oeuf proprement dit est commer-

minuémﬂe destinée a déterminex R
commerciale ou alimentaire du p !
Viande, charcuterle, salaisons. 0%
appelle viande fraiche toutes-les | %
comestibles des animaux propres . -t
mentation de Uhomme, abattus 0. I8
récemment, n'ayant eubl aucune P&
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‘La Gomme | La Qualité
y | "Compte
a Macher

de Britten Demandez-la par son

nom & votre mar-

EST SANS RIVALE. | | fes I;:’;i.o::

M. le :
Marchand

Avez-vous jamais «“ REVE "

a cette sorte de chose?
EH! BIEN, il y a mieux.
Nous avons UN SYSTEME
D'AFFAIRES RAPPOR- T
TANT REELLEMENT DE - S
L'ARGENT .COMPTANT, : a
qui a derriére lui huit ans de
succés solide et qui est un
“REEL” FAISEUR D’AR- , Q 7 N
GENT. Les marchands, de v AL ' g R H
Halifax 2 Vancoiiver, s’en
scrvent 3 leur satisfaction et
pour leur profit.

Pourquol pas vous ?
Envoyez-nous une carte-postale
" s serons heureux de vous fournir ’

~ renscignements sur ce systdme
't Trapporte beaucoup d'argent.

| LCRIVEZ |MMEDIATEMED NS
THE BRITISH CANADIAN CROCKERY CO.
<5 RUE ME‘I..IN_DA - USMTE? - - - TORONTO
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ration destinée A prolonger la conservar
tion, autre que la slmple réfrigération.”
“los viandes congelées sont considé-
rées comme viand's de conserves.'
""" Viandes hachées, assalsonnées, ven-
‘dues comme sau:issons, saucisses, cer-

velas, chair a saucisse.—"Les viandes hi» *

chéos,  assaisonnées, venduds cgm'mo
sanc.sson, saucisses. cervelas ou chair
A sauncisse, doivent étre ‘prépnrét’s exclu-
givement avee de la viande et du gras
d pore, de la viande de boeuf et de veau,
recennue propre A la consommation, et

supiricure & celle des élémenls qug ‘183
constituent.” J

Andouilles et andouillettes.—" l}:! an-
douilles et  anoduillettes doivent b&tre
préparées avee de la viande ot du gras
de pore et des boyaux de porc.”

Boudins.—"l.es boudins sont des pré
parations & bas» de sang de porc, de
veau. de boeuf, de mouton et de gras de
pore ™

Patés de foie de porc.—"On appelle pa-
tés de fole de porce des préuarations fal
tes aveoc de la viande et du gras de pore,
du foie de ponc et de veau, des oeufs et
du lait: leur humidité ne doit pas dépas-
ser 60 p. c. et l'on ne peut y ajouter plus
de 10 p e, exprimés en amidon, de- ma-
teres féculantes.”

Fromage de téte.—"Le f{romage de
téte est une préparation formée avec de
lu téte d - pore et de veaun.’

Galantines, patés de foie, terrines et
purées.— Les galantines, patés de foie.
terrines ot purées sont des préparations
de la viande et du gras de
pore, de veau, de volailles, des oeufs et
du lafi. et auxjguelles on peut ajouter au
maximum 5 p. c. de féculents exprimes

amidon.”

“Les patés d- foie gras sont des pré
parations faites avec de la viande et du
gras de pore, des foles doles et de ca-
nards. des oeufs et du lait. Leur humi-
dité 1€ oit pas dépassur 30 p. c. et leur
teneur en féculents plus de 3 p. c. ex-
primés en amidon.”

Salaisons.—"l.es salaisons consistent
en viandes de boucherie et de charcute-
Jle salées exclusivement au sel commer-
cialement pur, avec unc proportion va-
nable de salpétre pur et de sucre.”

Saindoux.—"le saindoux est le produit
«-» la fusion des parties grasses du pore,
sans addition quelconque.  L'humidité
1.'en olt pas dépasser 1 p. c¢.”

faltes avec

en

Pates de cacao.—"Les pites de cacao

sont des produits obtenus par le broy-.

‘age des féves de cacao torréfiées, décor-
tiquées, dépouillérs de leur coque et dé-

_harmsaemu.si_csmmlﬁ.emﬂu_qug po$-_ fahrication

sible de leurs germes et pousses.
“Suivamt les usages auxquels on les
destine, on peut ajouter ou retrancher 2
ces produits une proportion variable de
beurre de cacao.”
“Le parfum qui leur est donné doit
provenir d’aromatées non nuisibles.”

“pur et de pite d> Tacaq pur est réservée

LE PRIX COURANT

Cacdo en poudre—"Le ©acao #n Pou--) pe doif pas étre appliquée au giu:

dre est de la plAte de cacao rédune en
poudre.”
“La dénomination de poudre de cacao

A celle correspondant A [a définition‘de
1a plte de cacao.”

“Devront &tre qualiﬁées de cagaos 60
lubilisés, les poudres ¢ phbes ayant -
bi une manipulation chhnlque et connues
sous le nom de cacao soluble ou solubi-
lisé. Blles ne pourront pas étre quali-
fiées de pures.”

———ne—duotvent—pas—contenir_une humidité _ Chocolats-en—pate-et-en—poudre—-

chocolat en 'pate et en poudm est une
-p(ﬁe de cacao nicrée proportion
4¢ pite Yie ¢acao ne dblt ms btre mé-
rieure 232 piec. |

Chocolug au lait, 3 la noluttc °V x!e
‘fantal:le.——'Les choeolats au lait, A W
noisette ou de fantaisie, sont des mélan-
ges de pAte de cacao, de sucre et de Jait,
ou de tout awtre prodult indiqué, e’ tout
en proportion variable. Aucun agent an-
tiseptique conservateur du lait ne sera
toléré."”

Couverture.—"La couverture est un
mélange de pate de cacao et de sucre en
proportion yariable. Toute-addition d'aus
tres matidres devra é&tre mentionnée
d une fagon visiple.” . r~

Bonbons de chocolat.—'"Toute compo-
sition de confiserie enrobée de couver-
ture pure portera seule le nom de bon-
bon de chocolat.” -

Beurre de cacao.—'"Le beurre de car
cao est la matidre grasse extraite de la
pate de cacao sdlubilisée ou non.”

Confiserie.—"Le Congrds prenant acte
du rapport présenté par M. Franchomme,
président du Syndicat des Confiseurs
francais, constate que, d'aprés la décla-
ration des intéressés eux-mémes, il n'est
pas possible d'établir la définition pré-
cice des différents produits de la confi-
serie, et passe A 1'ordre du jour.”

Confitures.—"La confiure pure est o
produit qui résulte de la cuisson des
fruits, des jus de fruits avec du sucre de
canne ou de betterave.”

,_¢ * .‘.,

Sucres.—"“Le sucre raffiné commer-

aien]ent pur doit contenir au moins 99.5

c. de saccharose.”

“Le sucre blamc cristallisé doit conte-
nir au mojns 98.5 p. ¢. de saccharose.”

“Le sucre de bas tittage roux ou exo-

- tique doit contenir au moins 60 p. c. de
saccharose.”

_Glucose. sucre de raisin.—"Lé glucose
ou sucre de fécule, est le produit de trans-
formation de 'amidon des céréales par de
I'eau acidulég; .toutes les matidres amy-
lacées peuvent étre admises pourr cette

Les glucoses sont livrés 2 la consom
matjon sons deux faormes distinctes:

a) A I'état solidé sous le nom de ‘glu-
cose massé ou concret.”

b) A ('état de sirop sous le nom de
“glucose cristal.”

“La dénomination de sucre de raisin

~

_ férentes,

50 Pros

venant d'autres matiéres que . ap
“Le2 sucre de raisin est live: 3 " s
sommatlon al'étatsolideou a 1"+ "y

T de, qu ‘I solt (‘otn:posl‘ de 1:111(«.~ I

3o ou de Téwalose .ou du mélanc. J e
deux sortes de sucre.” 4

Scho Intervertl—"lp suere 1
-est, llp’ groduit dé transformation q <
cre de canne ou de betterave «n
tange de dextrose et de levulos:

. Sucres candis. — “La dénomiator
"cand-l" (ou maillettes) doft dtr. riwer

vmvert)

ms

sivement au «<ucre ohifiry par
crlq{amsgtlon U Tepos en un teiips re
laﬂvemem consldé(*able et avec il
w@mw& "

ﬂ;es camdh roukpamé sohtcnnen
soft pnr ta mdg en  oeuvre de cucres
bruts cdlorés par eux-memvc
ine culsson spéciale.”

L'addition - de ecolorants antificic’v am
candis roux-paflle n'est enregistiie qui
titre de voeu.

Miel.—"Le miel est la substan. aqn-
jes -abeillés produisent en transforman’
des sucs sucrés recueillis sur les vig?
taux et qu'elles emmaygaslnvm dans e

o' par

) rayons.’!

8irops.—"Les sirops pur suere sont dv
cirops. formésspar des golutions dv suer
cristallisable (saccharose) soit dan-i+at
pure, soit dans les infusions /v 'ales
soit dans des solutions aquen<es 1 2
cooliques, de substances acides o1 pa”
fumées, extraites de végétaux

“Il est entendu toutefois qu+
n'intervient que comme dissolvar! sV
dans le sirop du punch.”

“Les sirops de raisin sont des Tl
formés de solutions aromatiséi~ «: ‘v
de sucre de raisin, dans l'eaun -

L’assemblée prend acte du ‘veen 'l
vant:

“L°s sirops peuvent &tre (oo - PV
des colorants non nuisibles et
ou non (acides orgamiques n.! i
bles)."”

Cafés.—"Le café est la graine  -iF
compldtement débarrassée de .
du caféier (cofea arabica et co™  I'%
rica) et autres cafélers genre « ' . ¢
non privée de sa caféine.”

Cafés terréfiés.—"Le café tor: = &
celui qui, par Yaction de la ¢
pris une coloration brune et on
veloppé 1'ardme caractéristique

aleon

Café moulu.—"Le café torréf ok
doit A&tre composé exclusiven L
~ grains de café torréfiés.”

Café boisson.—"Ne pourra &1r. i

de café (boisson) que le liquid:
avec de l'eau bouillante et de '
M. Heilbronn, délégué du Bre me

" e voeu suivant:

“Le café mis en vente doit ¢
gné par 1¢/nom du pays doriz B
‘cas de mélange de plusteurs qua. '
Findication de chacun® e
devra étre exigée, ainsi quela pre~ "'
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“Votre Profit |

Clest pour votre profit que vous étes dans les
affaires et non pour échanger simplement votre

argent. Par conséquent, votre intérét

Est de Vendre

les marchandises éprouvées par le temps et ap-
prouvees par la clientele. Ces marchandises la
n'ont jamais besoin d’étre sacrifiées.

Le Sirop de Table
MARQUE “CROWN?”

est clair, limpide, d'une belle couleur dorée, d’'une
saveur exquise. C’est I'Extrait le plus pur du
Blé d’Inde choisi le plus délicat.

C’est pour cela que la clientele a confiance
dans la Marque “Crown” et la préfere a toute
autre. Cest pour cela quele marchand, sir de -
son profit, la tient en magasin.

—_—

Faites votre Approvisionnement. Tous les Marchands de Gros
la vendent. Voyez les Prix dans la Liste des Prix.

[dwardsburgh Starch 0.

Bureau: Manufacture:

(64, rue St-Jacques, MONTREAL. ~~ CARDINAL, Ont.

¢
3/

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT " .
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dans laquelle chacune fait partie du mé-
lange."”

Le Congrés prend acte.

Succédanés du café.—"La chicorée est

la racine de-la chicorée dite -sauvage;

(clcorium intylus) convenablement net-
toyée, touraillée, torréfiée, concassbe,
tamisée et enrobée ou mom.”

“Les produits similaires de la chico-
rée sont essentlellement des produits
d'origine végétale, destinés A 8tre em-
ployés seuls ou mélangés entre eux. Il3

‘ sont toméfiés comme le café et donnent

LE PRIX COURANT

ces provenant. de la tige do diverses
plantes du genre cynnamomum, de la fa-
mille des laurinées.

La cannelle de Chine est produite par

fe-'‘cynnamomum cassia-Blume",-elle 3t —

beaucoup plus épaisse et est présen
en tuyaux plus courts, )

Le Congrés décide de ne pas définir
plus amplement les autres épices et d'a-
jouter que Vénumération qui vient d'dtre
indiquée n'est pas limitative.

Le Congras discute ensuite’ 1a question
de savolr el le santal doit étre considé-

~de-tevure alcooltque dé bidre ou e graip,
d’eau potable et de eel.”

“81 le pain est fabriqué avec u:. autre
farine que la farinede froment o, un mé-
Mng@' de’farlm?faim‘é qtie éellr du fro-
aent, 11 devra porter le nom de %1 ou doc
farines qui entrent dans sa composition.”

“Bst réservé toutefols Tusage (ool des
pays dems lesquels le mot pain s aplique
ordinairement aussi bien au pain Je fro
ment qu'au pain d'une autre farire -

“Le paln obtend par un mélange e fa-
rine de froment & de farine de svigle

par infusion & I'eau chaude, des liquides ré—eomme—une—épice—Oette—proposition—porte e tom de pain de fromen:

PTus ou molns colorés, plus ou moins em-
pyreumatiques.”

Thé.—"Le thé est la feuille d'un arbus
tc originaire de Chine, Camelia théa ou
théa chinensis. Il est livré & la consom-
mation sous différents aspeots suivant
8a provenance ou €a préparation.”

Maté.—"Le maté est le produit consti-
tué par les feuilleg et les tiges desséchées
et grillées de I'llex paraguayensis.”

Moutarde.—"La moutarde est le pro-
duit obtenu par le broyage des graines
de mowta:rdég noires, (brassica nigra)
brunes, (brassica uncea) et blanches
(sinapls alba) ou de leur mélange.”

Les moutardes en poudre sont définies, .

les farines des graines ci-dessus blutées
ou non.

Les moutardes en pAtes sont définles
composées de ces farines et addition-
nées de verjus, vin blanc, vinaigre, ou
d'un mélange de ces liquides, avec de
{'eau et du sel.

Epices.—"On désigne sous® le nom gs-
nérique d'épices, des substances végs-
tales, d'origine indigéne ou exotique, aro-
matiques ou dune saveur chaude, pi-

. quante, employées pour rehausser le goQt

des aliments ou y ajouter les principes
stimulants qui y sont contenus.”

“D'importance commerciale variable
avec les coutumes de chaque pays, les
épices sont trés nombreuses et doivent
étre définies chacume -en particulier.”

Sur la proposition de M. B. Tairoff,
lassemtilée décide de définir seulement
les principales épices:

Poivre.—"Le polvre est ll&'l bale dessé-
chée du pipper nigrum, cultivée géné-
ralementr dans les Indes et en Extréme-
Orient.”

“Le polvre est vendu commercialement
sous les noms de peivre noir et de poivre
blanc,_Le “poivre noir” est constitué par
las baie desséchée du pipper nigrum, cueil-
lie avant maturité et desséchée, dont la
zone externe devient alors rugueuse at
prend une teinte noirtre. Le poivre
noir en poudre ne doit &tre composé que

de baies de poivre noir broyées, pud véri-

est adoptée A la majorité. Le Congrds
adopte la nrésolution suivante, présentée
par M, Gautler:

“Les épices mélangées ne peuvent dtre
composées que d'épices simples sans pou-
dres inertes ou nocives.”

Farines.—Le Congrds adopte sans di»
cussion les définitions suivantes:

“La dénomination de farine sans autre
qualificatif désigne exclusivement le pro-
duit de la mouture de 1'amande du grain
de froment nettoyé et industriellement
pur.”

“Le produit de la mouture des autres
graines, cénréales, légumineuses, net-
toyées et industriellement pures, sera dé-
elgné par le mot “farine” suivi du quali-
ficatif indiquant l'espdce de graines de
céréales ou de légumineuses entrant en
composition, soit A 1'état isolé, soit & 1'é-
tat de meélange.

“Devra 8tre considérée comme pure, la
farine qui renfermera accidentellement :
a) une trés petite quantité de farine de
céréales poussant avec le blé.”

En ce qui concerne le seigle, une quam-
tité légdrement plus forte pourra é&tre
admise, mais seulement si 1'on peut éta-
blir que les blés ayant servi 4 la produc-
tion de la farine dont 1l s'agit provien-
nent de régions spéciales qui fournissent
des blés renfermant toujours une cer-
taine quantité de ceigle qui ne peut étre
éliminée par ('emploi des appareils de
nettoyage les plus -perfectionnés.

Quant A la proportion de cette farine
étrangére, indépendante de la volonté du
meunier, on ne sauvrait la fixer & priori,
elle varie avec le pays. et avec les am-
nées.

b) Une petite quantité de sable tres
fin, provenant de fragments plerreux
échappés au nettoyage des grains et com-
prise 1a plupart du temps entre 15 et 300
grammes par quintafl,

Semoule.—"Les semoules sont obtenues
par les mémes procédés que les farines.
Elles n'en différent que par la grosseur
des' grains.”

Le mot “semoule” employé sans épi-

“Les parties constituamtes du pain sont
les mémes que c%l']es de la farin:. avee
cette différence toutefols que si quel
ques-unes sont restées sans changoment,
d'autres ont é&prouvé des modificat.ons
variables et mémes profondes.”

Pates alimentaires.—“On entend par
“pAtes alimentalires’ sans autre qualifi
cation, des pates non fermentées obte
nues par pétrissage de semoules ou fa
rines de {roment avec de l'eau sans ad
dition d’'aucun colorant.”

“Les pAtes alimentaires obtenues aver
d'autres semoules ou farines doivent en
porter 1'indication.”

“Sous le nom de “pAtes aux oenfs on
entend des pites alimentaires dans lafa
brication desquelles, on fait intervenir
au minimum trols oeufs par kilcg
une coloration reconnue inoffensive pa
I'nisage qui devra &tre déclarée.”

Tapioca et fécules exotiques.— O en
tend par “taploca” le produit obtetu par
la culsson partielle d'une fécule d.aée
dans l'eau.”

“Le taploca de “manioc” ou tuapioca
“exotique” est préparé avec la féc: v de
manfco.”

“Le tapioca “indigdne” est prépar: «\e
la fécule de pommes de terre.”

“Le sagou est constitué par la f-c1

extraite de certains végétaux ana i
au palmier.”
“Le salep est constitué par la ni. o

féculante extraite de plusieurs e- ;- v
d’orchis.”

“L'arrow-root est constitué¢ par 't m1
tiere féculante des rhizones du "ma: .01
arundinacea’’ et de quelques plante- .4
logues.”

Patisserie.—"Les patisseries fraf "=
sont des produits constitués par -
lange de farines ou de féculants a-- -
2 du lait, de la créme, des oceufs «
que, du beurre, de la graisse animua "
végétale, du sucre, des amande: .
fruits et des aromates.”

MM. Richard et Franchomme foi'
réserves, en ce qui concerne les !

s€es, sans addition "d'aucune matidre.
“Le polvre blanc est formé par la baie
parvenue a4 maturité du pipper nigrum
dont la partie externe a &té enlevée par
les producteurs, au moyen d'une opéra-
tlon de décortication appropriée.”
Cannelle.—Les cannelles gont des écor-

thate, s'applique exclusivement 2 la se-
moule de froment.

Pain et produits de la boulangerie. —
“Le mot “pain” sans autre qualificatif
est réservé exclusivement au produit ob-
tenu de la pate, faite avec un mélange de
farine de froment, de levain de pate, ou

déposent la déclaration ci-dessous q. -
adoptée:

“L'inustrie de la pAttéserie et
biscuiterie comme celle de 1a conf:-
produisent des articles qui ne ded
contenir dans leut composition que
matidres comestibles de bonne qual:.

1 1
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"Un Nettoyeur Qui Se Vend

est un article que chaque Epicier entreprenant devrait avoir particulitre-
ment soin de tenir en.stock—s'il veut plaire & ses clients ct s'assurer un
profit substantiel.

EATS DIRT

le nettoyeur le plus efficace sur le marché, a conquis son entrée dans chaque ménage bien tenu du pays.
La variété des usages auxquels on peut I'employer a créé une demande énorme pour elle.
Ne feriez-vous pas mieux d’en vendre?

Si votre Marchand de Gros ne veut pas vous en fournir, envoyez-nous une commande et nous vous I'expédierons
directement de notre magasin de Montréal.

EWAHSELT

'"ETABLIE EN 1862

Indépendante de toute Combine!

La politique “ Vivre et LaissenVivre,” semble avoir été entiérement mise de
c6té dans. l'industrie des conserves, pour le moment. Des conditions inusitées,
I'hiver dernier, ont produit un vif esprit de compétition, avec de bas prix formant
apparemment le but principal de gens ne se souciant pas de la valeur réelle.
Nous croyons au maintien de la qualité, et aucune réduction quelle qu’elle
soit ne nous fera baisser notre type de qualité. D’aprés nous, 'annonce con-
tinuelle du bon marché n’est pas le seul moyen de gagner la clientéle et, en
proclamant l'excellence supérieure de la mdrque Essex, nous avons en vue
I'année prochaine aussi bien que celle-ci. .

—

La manufacture Essex est complétement moderne, trés compléte et remplit
toutes les exigences d’'unme industrie de conserves de haute classe. Quoi que .
nous fassions, nous le faisons a la perfection et, comme nous agissons entierement
pour nous-mémes et que nous sommes indépendants de toute combine, nous ]
sommes 3 méme de servir les meilleurs intéréts du commierce et d’assurer sa
coopération cordiale et sa bienveillance.

———*‘Phe—Essereanmngﬂ—PreserwnchoﬂLtdﬁ —

28 RUE WEeELLINGTON E. - ToRrRoNTOo, CAN,

"IANUFACOTUREH A ESSHX, ONT.
(Lne Ooxmte 1l plus au Sud du Oanada.)

Y —— =
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Vous ne courez

|

VARANASAAS -
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pas de Risque

Si vous tenez les conserves des Canadian Canners.
Vous n'avez pas besoin de vous demander si “elle aimera
ces marchandises, si elle reviendra au magasin.”

Les MARQUES des
CANADIAN CANNERS
.6tablissent les affaires.

Les clientes sont promptes & reconnaitre que vous
leur donnez ce qu'il y a de meilleur. Nos fruits et nos
légumes ont une saveur et un goQt délicats qui indiquent
un stock de choix, des méthodes d’empaquetage propres
et salubres. Ce sont des aliments qui font honneur aux

plus fines tables du pays.

Commandez & votre fournisseur ;
LesMARQUES:—*“Canada First,” (Aylmer) “Little Chief,” “Log
Cabin,” “Horseshoe” (Bowlby,) “Auto” (Canadian Canners,)
“Kent,” “Lynnvalley” (Simcoe,) *“ Maple Leaf" (Delhi,) “Lion’
(Boulter,) ‘“Thistle” (Brighton,) “Grand River” ‘(Lalor,)
“White Rose” (Lakeport.) '

Canadian Canners, Limited
HAMILTON, CANADA

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT "
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‘A la Hauteur!

Conserves de Fruits et

de Legumes

NMARQUE
. OLD
HOMESTEAD

Valeur splendide dans chaque botte—valeur dont vos clients
vous attribueront le renom. Notre empaquetage de 1908 est fait,
comme d’habitude, de fruits et légumes du meilleur choix que l'on
puisse se procurer, et notre manufacture n'a rien perdu de ses
splendides qualités sanitaires et mécaniques.

Spécifiez la -

MARQUE OLD HOMESTEAD

et votre commerce est assuré!

—_——— ‘.’.— —— —

THE OLD HUMESTEAI] GANNING 00,

=’ICTON Ontario

EN ECRlVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT"”
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“Les macarons sont composés d'aman-
des, de sucre brut ou raffiné, de blanc
d’'oeufs avec ou sans miel.”

“les massepains ont la méme compo
altlon que Tes macarond: 'amande, e su-
cre brut ou raffiné avec ou sans miel,
blanc d'ocuf ou oeufs entiers, avec addi-
tion, soit de farine, soit de fruits sous
toutes formes.”

Pains d'épices, mélange de farine (cel-
gle ou froment), de mélasse ou de miel
avec ou sans jaune d'oeufs.

Eaux minérales naturelles.—"Umne eau

LE PRIX COURANT

M. Perrot donne alors lecture de ce
voeu pnésenté par lui, au nom de la sec-
tion de droguerie, et arrété en séamce de
sectlon.

“Dans le but de coordotiner les efforts -

et d'arriver A ('¢laboration d'un trayail
utile; 1a section spéciale des-drogues des-
tinées A 1'usage pharmaceutique émet le
voeu suivant:

10 Que le bureau de la Croix-Blanche,
étant donné le tréds grand nombre des
produits & examiner, établisse immédiate-
ment une liste des matidres premidres

nus geront dénommés “essences arit
clelles de fruits’

Le prochain Congrés aura lieu - my,
ou juin 1909 A Parls. "

LES FERMES A GRENOUILLES AUX
ETATS-UNIS >

Les Francals seralent-ls sur !¢ jaoint
de perdre une de leurs plus antiqu: ~ré
putations, celle d'étre les premiers amy
teurs de grenouilles du monde «euter

celle qui est mise & son lleu d'origine,
tolle qu'elle sort du sol dans les nécl-
plents mémes dans lesquels elle est U-
vrée au conscmmateur.”

“Les travaux de captage d'une eau ne
doivent, en aucun cas, modifier la com-
position de cette eau, la canalisation
étanche, 1'élévation mécanique, l'appro-
visionnement dans un nré:ervoir hermé-
tiquement clos, établi sur les sources 1
faible débit ne modifient pas le caracte-
re naturel de l'eau.”

“Toute manipulation devra étre visible-
ment indiquée sur 1'étiquette fixée sur le
récipent contenant 1'eau livrée au con-
sommateur.”

“L'eau minérale est 1'eau naturelle non
contaminée et proposée 4 la consomma-
tion thérapeutique ou hyglénique spé-
ciale.”

Le Congrés adopte, en outre, le voeu
que les eaux minérales naturelles solent
reconnues officielfement.

“Une eau artificiellement minéralisée;
la nature artificielle de cette eau sera
indiquée.”

Limonades gazeuses.—''Les limonades
gazeuses sont des eaux gazéifiées addi-
tionnées de sucre, aromatisées, pouvant
étre acidulées ou colorées ocu contenir
des substances produisant la mousse par
agitation, le tout d'une mamidre inoffen-
sive.”

Glace.—Sur la proposition du groupe
de 1'Alimentation du canton de Genéve,
le Congrés examine tout d'abord la ques-
tion de savoir, si la glace constitue ou
non, un aliment.

A T'unanimité, il estime qu'il en est
ainsi.

Toutefois, il admet qu'il n'y a pas lieu
de discuter actuellement les définitions
praposées par la délégation suisse: celles-
ci seront, en effet, mises A leur place au
prochain Congreéas. ' )

Produits pharmaceutiques.—M. Perrot
expose, tout d’'abord, qu'il y a eu un ma-
lentendu & la section de Pharmacie. Tl
est, en effet, impossible de définir les
médicaments employés en pharmacie, car

ou prodults chimiques, dont la définition
sera discutée et votée au prochain Con-
grés. .

20 Que le travail de la section soit
strictement limité aux matidres premie-
res et produits chimiques de la drogue-
rie, & l'exclusion des médicaments com-
posés, dont la préparation et la vente
sont régies dans chaque pays par leslois
€t réglements sur l'exercice de la phar-
macie.

30 Que dans l'élaboration de-la liste
demandée ci-dessus, il soit tenu compte
des travaux déjA considérables présen-
Tés par la délégation francaise, en faisant
figurer ces produits dans cette liste
méme,

40 Que pour éviter le retour de tout
malentendu, il soit fait la plus grande pu-
blicité, auprés des groupements intéres-
sés des diverses nations appelées 4 co-
opérer & l'oeuvre de la Société Univer-
selle de la Croix-Blanche.”

M. Perrot propose, en outre, de modi-
fier le titre du présent Congrés et des
congrés a venir, en remplacant le titre
actuel, par le titre suivant:

“Congreés international pour la répres-
sion des fraudes concernant les dennrées
alimentaires, les produits chimiques et
les matiéres premidres de la droguerie.”

Huiles essentielles.—M. Pillet propose
€n outre au Oon.g'rés de définir les huiles
essertielles et les essences de fruits:

Aprés une discussion 2 laguelle pren-
nent part notamment, MM. Perrot, Pil-
leta, Schwarz ,Perrier et Gaatier, l'as-
semblée décide d'accepter les définitions
proposées par M. Pillet, amendées par
M. Gautier: :

“Huiles essentielles: Les huiles essen-
tielles, sont le produit exclusif de l'ex-
traction des principes aromatiques conte-
nus dams les substances d'origine wvégé-
tales dont elles portent le nom.”

“Bssences de fruits: Les produits dits
essences de fruits sont exolusivement
compoés de substances tirées des végé
taux dont ils portent le nom, dissous ou
non dans 1'alcool.”

Jusqu'icl, en Amgleterre et dans tous les
pays de langue anglaise, I'humble lLatra
clen é6tait comsidéré comme notre em-
bléme national; A tel point que, de lan-
tre cOté de la Manche, 1'6pithdte de
“Frogeaters” (mangeurs de grenouilles)
ou plus simplement de *“‘Froggies” igre-
nouillards) est presque inséparable, dan,
toutes les caricatures populaires. d.: no-
tre qualité de Framcals. Et c'est précise
ment d’'Angleterre que nous arrive
nouvelle, bien inattendue, que nous na-
vons plus seuls droit & ces titres glo-
rieux, et que nous sommes désormals
distancés dans ce goQt gastronomiqu. p1-
les citoyens des Etats-Unis.

Voici en effet, sur ce sujet, lI'amusant
et intéressant article que vient dv pu-

‘ blier la revue anglaise “Wide Worll M

gazine”,
Il est généralement admis, écrit Mrs3
Laura Starr, l'auteur de l'article. que s

Francais furent le premier peupl: qu!
surmonta le préjugé qui s'attache aux
grenouilles considérées comme un oije’
de consommation culinaire. Cepe:
i} est établt qu'ils ne sulvirent pas
Texemple donné par les Romain: «' '
ressont d'un passage d'un podme d- LA

clen que les gourmets de son époqu i)
préciaient fort une “fricassée” dv wre
nouilles,

Toutefols, durant plusieurs siéci -
Framcais furent les seuls A tirer par !
la chair délicate de ces batraciens. n &=
peu 2 peu, le golt s’en propagea et \i*-
magne et en d’autres pays de I'Eurc; i
finit par gagner les Btats-Unis, ou. "
rapidement, les grenouilles sont deve -
un- des mets les plus recherchés.

Le préjugé qul a si longtemps o -
contre les gremouilles peut éviden.: '
se rattacher 4 la mépugnance inst:i ="
que nous imspirent tous les repti’ -
aussi & ce que longbemps ces inoffen- .. -
bestioles constituérent un des princ ¥
éléments de la témébreuse cuisine
sorcidres qui g'en servaient dans !
drication de leurs philtres et de ren
empiriques. Ce sont 14 choses du t

J.—MNMM—H’W‘ de £ S —=

chaque nation posséde déja une pharma-
copée: la tdche du Congres doit donc se
limiter, selon lui, A la définition des dro-
gues d'origine végétale. Dans ces condi-
tions, et étant donné que seule, la délé:
gation francaise a préparé un rapport, le
Congrds ne peut qu'émettre un voeu.

“Quand il y aura un mélange de plu-
sieurs substamces végétales, ‘I1'essence
de fruits” sera dite “composée” et pren-
dra le nom du produit dominant.”

' “Lonsque dans la préparation intervien-
dront méme partiellement des produits
chimiques artificiels, les produits obte-

d’“amcun pays du monde” qui n'app’:
comme il }e mérite, un beau plat de ¢
ses de grenouilles frites.

Quelle réhabilitation pour notre
sol-disant national, que cette phras:
te par une plume anglaise!

Qui le croirait? Des 1650, les gren:
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Voicile moment favorable pour faire vos achats de Thés de la Nou-

velle Récolte, de Conserves de Légumes, de Fruits ct de Pois-
sons, ainsi que de F'ruits Secs.

THE

F Y ToustesthdsJ npbn“"‘“(“un—PU“ﬂer“—‘%nng—HywonL—-

“Ceylan vert et noir,” *“ Pekoe Soochong ", “Formosa Oolong,”
“ English Breakfast Congoos,” de la nouvelle récolte, sont
maintenant arrivés et nous en avons un immense assortiment

pour répondre a tous les besoins du commerce.

9 Comme toujours nous sommes en mesure de recommander
les Thés “ Noir et Japon” des marques “ Princesse ” et *“ Vic-
toria ” comme offrant strictement les meilleures valeurs pour
le prix. p

9 Nous payons le fret sur tous lots de 200 lbs. de Thés
assortis ou non.

CONSERVES =~ |

LEGUMES,

_.
FRUITS,
e |

POISSONS.
S

9 Achetez vos conserves de Légumes, Iruits et DPoissons;
nous en avons un immense stock de toutes les mmarques popu-
laires. 9§ Nos prix sont corrects et commandent l'attention.
du commerce de détail. 9 Notre assortiment de Fruits et de
Légumes de la fameuse ““ Marque Soleil ” est au complet et
est de qualité vraiment supérieure. § Ce sont des produits
que nous recommandons tout particulicrement comme don-
nant satisfaction.

PR-U-I Ts 9 Nous venons de recevoir par SS. JAcoNA la premicre car-

gaison de Fruits Secs de la nouvelle récolte. Nous attendons

SE cs EscaLoNA.

prochainement la balance de notre importation par SS.

S——

Ralsiné de Valence, Raisins de Corinthe, Raisins Sul-

10

tana, Figues de Table (layer), Prunes, Dattes, Rai-
'~ sins de table Malaga, Ecorces confltes, Noix (Tar-
ragone, Mayette, Marbot, Crowns, Noisettes, etec.)

€ Ces marchandises sont de fort belle qualité ; elles ont été achetées
avantageusement et, malgré la hausse de certains de ces produits sur les-

marchés primaires, nous fprons bénéﬁcxer les prompts acheteurs de prix
spéciaux. B

—_ e . — . e . _— - S 5 —

Pour toutes informations, cotations, ete., écrivez, wléphonez ou télégraphlez a4 nos frals.

LAPORTE’ MARTIN & CIE’ Ltée. Epicerles, Vins et Liquéurs en Gros.

MONTRBAL.
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jes firent leur apparition dans la culsine
anglaise. Thomas Muffet, un honora. @. péidiées vivantes dans des calsses grilla
gastronome de cette époque, écrivait gra-  gées.
vement: “Vraiment trés bonnes, confites. Dansg les locumés de 1I'Amérique on les
on hulle, eau salée et vinaigre, et man-  grenoullles abondent A 1'8tat sauvage ou
gbées avec sauce de fines herbes, olgnon¢ les capture de diverses facons, au moyen
et échalotes, elles forment un aliment (e filets ou de lignes amorcées avec des
convenant aux gens jeunes et de tempé-  vens, des insectes ou méme simplement
rament ardent, mais sont de moindre pro-  des morceaux de flanelle rouge. Ces
fit aux vleilards et aux personnes fleg:  bestioles sont, du reste, tréds avides, de¢
matiques.” . vorant Indifféremment de petits pols-
La capture des grenoullles pour lemar  gons, de menus reptiles et méme deo jen-
ché n'était gudre autrefols entrepris2  pes serpents, et leur voracité est telle

rées la nait A Ta lueur des3 torches ct ex-

——aux—Etats-Ynts—que—par de—jeunes—ville-——qu'elles se lalssent attirer méme par des

geols ou des gamins désireux de gagner
un peu d'argent de poche, ‘mals da ae-
mande pour ce gibler aquatique a pris
depuls quelques années, un sl grand dé-
veloppement que, d'aprés le rapport de
ja Commission officlelle des Pécheries, 1a
récolte de ces batraciens constitue, dams
quinze des Btats de 1'Unlon, une indus-
trie d'une réelle importance économique.

Comme la chasse sans restriction des
grenouilles menacait, malgré la remar
quable fécondité de ces batraciens, da-
mener leur compldte destruction, des
gens entreprenants se sont avises, dans
diverses parties du pays, de propager ar-
tificlellement ces intéressantes bestioles.

M. Richard Steeg, de¢ West Beverley,
en Callfornie, a 6t un des premiers inl-
tateurs de cetle curleuse industrie. Sa
“froggery” (grenouillére) ou ferme A
grenouilles, la plus ancienne de cet Etat,
est organisée de la facon la plus intéres-
sante. M. Steeg a trois étangs, entretenus
avec une propreté minutieuse et entourés
de murailles en maconnerie. Il a intro-
duit dans ces étangs des grenouilles des
meilleures espéces du Colorado et de I
Floride, qu'il a judicieusement croisées
avec la variété californienne.

Du reste, les bestioles vivent compléte-
ment a 1état naturel, cherchant elles-
mémes leur nourriture et n'éprouvanc
d'autre contrainte que celle de ne pou-
voir quitter leur enclos. On fes capture
sans difficulté, pour les besoins couramts,
au ‘moyen de petits filets ou d’'aveneaux’
mrfols. lonsqu'on tient 4 en avoir ae
grandes quantités A la fois, on ouvre les
vannes et.on abaisse le niveau du réser-
voir. La production annuelle de ce..e
ferme a grenouilles s'é¢leverait & plus de
cent mille de ces batractens.

D'autre part, deux dames californien-
nes se livrent depuis plusieurs années,
avec un trés grand succes, a4 l‘élevag-:
intensif des grencuilles, mais elles entou-
rent leur exploitation d'un centain mys-
tére et se refusent & dévoiler les procé
dés qu'elles emploient.

Une des fermes & gre‘nouivllles les plus
importantes des Btats-Unis est celle dc
M. J. F. Sauvé, dans le bassin de la ri-
nt, en Ontario. Elle existe de-

fragments d'étoffe de couleur.

Aussi dans la pleine saison des gre-
nouflles, les rives des marals de New
Jersey (volsins de New-York) sont en-
vahles par des hordes de gamins des rues

gne amorcée de laine rouge. Les peuwns
négres se servent simplement de batons
pour abattre 1°3 bestioles des qu'elle;
se montrent 4 la surface.

Un sport des plus amusan's consiste
4 chasser durant la nuit avec des lanter
nes; la lumiére attire et éblouit les gre-
nouilles qu'on capture ainsi facilement
en grandes quantités.

Dans lé=~bassin du Saint-Francois, en
Missouri et Arkansas, ol le commerce
des batraciems comestibles est trés flo-
rissant, on ‘les chasse avec des lances,
des crocs. de lorgues lignes A noeuds
coulants et méme des armes 2 feu. En
d'antres régions, on les harponne a l'aide
de longs tridents dentelés: pour cela,
deux hommes montent, durant la nulit,
une barque munie a l'avant dun puis-
sant réflecteur, ¢t tandis que l'un rame
lentement, l'autre accroche prestement
les innocentes bétes A mesure qucifes
apparaissent dans le rayon lumineux.

Mrs. Starr ajoue qu'une belle paire de
grenouilles américaines pése jusqu'a une
demi-livre; c'est un poids qu'atteignent
rarement nos modestes grenouilles fraa-
" caises.

Pour conclure, l'auteur affirme que la
consommation des grenouilles est dix
fois plus considérable aux EtatsU-nis
quen France. Nous le croyons volon-
tiers puisque, d'aprés les chiffres offi-
ciels qu'on nous cite, le mouvement com
mercial créé par la vente de ces batra-
ciens s'éléverait annuellement 4 750,.00
francs'

Nous laissons aux amateurs de statis-
tique le plaisir de rechercher ce quune
paretlle somme peut représenter de pai-
res de cuiszes de grenouilles.

Miss Chief.

(Le Journal de la Jeunesse).

Le vendeur qui gagne le salaire le plus
élevé est celui qul rapporte le plus. Ne
vous encombrez pas d'un vendeur qui ne
gagne Jamais un bon salaire; il ne rap
porte rlen.

quantités considérables des
ciens. ‘Les grenouilles, c.e-
vées dans de vastes étangs, sont captu-

qui n'ont pour arme de péche quune li--

OSIERS ET VANNIERS

—

L'industrie de la vannerie ¢ rolg
blement upe des plus antiqucs dy mmﬂ
et bien avant dé savoir model®T™ W torre
et cuire l'argile, les hommes -~ i:zone
rent & former avec des brins de i le oy
de bols flexible les ustensiles rulimen-
taires nécessaires 3 leurs besoin- Tou
comme la hutte de branches tressi s pre.

céda la maison de briques ou de poerres,
la corbeille fut le précurseur du 1ase
~Deés les p.us lointaines origines . l'his

toire, nous retrouvons des manifesiations
de cet art modeste. l.es Egyptiens 'a

valent porté & un haut degré de pirfic
tion, et les Babylonfens naviguaient sur
des paniers de roseaux tressés et rwcou-
verts d'argile. Le fameux Cheva! de
Trole lui-méme n'aurait &té quun g

gantesque mannequin d'osfer. L.« mot
vannier, du reste, vient du mot ran, qui
est,, comme on gait, une sorte de corbeille

plate, en forme de coquille peu profonde—

et employée de toute antiquité pour le
nettoyage des grains: les anciens vigne
rons se servaient de ces corbeielles pour
leur récolte et le van était devenu un
des atiributs consacrés a Bacchus En
Asie. encore aujourdhui, aussi bien ¢n
Chine qu'au Japon, les vanniers sont au
premier rang des artisans: ce sont enx
qui fournissent aussi bien Jes nattes ¢m-
ployées a tant d'usages que les innombra
bles objets nécessaires a la vie courante.
corbeilles et paniers, fauteuils et (ivans
chaises 4 porteurs, palanquins, et

Mals méme en Europe moderns 'n van
nerie tient une place importante. queiqie
sauf de rares exceptions et pour v b
jets tout a fait spéciaux, eile soit e

une industrie primitive et le plus ~ouvent
pratiquée par des artisans d’humh’ o0
dition. Elle constitue en effet nn: s
principales professions exerc(es |
nomades, plus ou moins bohémiri- %
errent dans leurs maisons roulan: -
toutes les routes de 1'Europe et &'
camper prés des villages ol ils v nn!
offrir leurs sérvices pour tresser « ﬂ.“
commoder paniers ou hottes. M.
vannerie a aussi des centres fixex
duction.. En France, c'est la reg "_“
Vosges qui a eu pendant longi- i
monopcle de cette industrie, qui - I
puis répandue dans d'autres
ments, principalement dans 'A!-_
elle occupe de nombreux artisans .
L'osier, qui forme l'élément DI +-
sinon exclusif, de la vannerie en !
est fourni par plusieurs espaces d-
aux branches souples et flexibles
Dans notre pays, la culture de
est surtout développée dans les
de I'Aisne, de la Marne et de I'0 ot
aussi dans le bassin de la Garonnt :
une culture assez importante pui-
occupe une dizaing de mille hect
fournit un produit annuel d'une
de plus de 3 millions de francs ¢
production nationale me suffit cep-

pro

"
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Lt Meileure Farine an Nonde "c” Boulangers

est produite par la parfaite union d’'une mouture habile et d'un
beau Blé. Cet idéal est complétement réalisé dans la

AINE * THAEE STARG”

Elle ne contient pas autre chose que du Blé dur du Manitoba,
absolument du meilleur choix. Le Blé lui-méme est converti en
farine par les meuniers les plus habiles et de la maniére la plus
scientifique, dans la minoterie la plus perfectionnée du monde.
Avec la “FARINE THREE STARS” vous pouvez faire le
Pain et la Pitisserie les plus sains et ayant le meilleur gofit—
vous pouvez vous y fier absolument et étre sfir de l'augmen-
; tation des profits. ‘

Western Canada Flour Mills Co.,

LIMITED

Moulins a Winnipeg, Goderich et Brandon.

.BUREAU DE MONTREAL : Batisse du Board of Trade.

e

J

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT"
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pas aux besoins de motre industrie, qui
est obligée d‘importer d°Allemagne et de
Belgique, et depuis quelques années de
la République Argentine, une quantité
assez considérable d'osier.

Les oserales sont en général plantéea
sur des terrains bas et humides, dont le
sol, factlement’ arrosé, -doit oependant
otro gras et profond. Certaines espdces
d'oslers cependant s'accommodent d'em-
placements élevés, sur les croupes des
collines, mals leurg produits sont peu
propres A la vannerie et ne servent guére
qu'd faire les “llens” employés pour le

LE PRIX COURANT

étale les brins pour les “blanchir”. Ce
tferme n'est pas trads exact, car T'osler,
d'un blanc laiteux, aussitdt apras le dé
corticage et la cuisson, prend au contraire

de la couleur sous l'influence de l'air et —

de la lumidre; les bonnes espdoes acquie-
rent cette teinte 1égérement dorée qui ca-
ractérise la vannerie fine; dtautres prén-
nent une cou'eur brune, plus ou moins ac.
centuée. Ajoutons enfin que souvent,
pour divers usages, les oslerg sont arti-
ficlellement teints.

Quoi qu'il en soit, aprés gquelques se-

maines d'exposition 3 l'air, l'osier est-d6— —nertele-fréne-estassoctd A 1057t asl

palissage de la vigne ou des arbres frui-
tiers ou les objets de grosse vanmerie
On sait que l'osler jouit de la propriété
de pouvolr séjourner longtemps dans
l'eau £ans pourrir, ce qul permet de l'em-
ployer & la fabrication d'engins de péche,
tels que nasses, casiers & homards, etc.
Une oseraie bien entretenue est d’une
durée presque indéfinie, en tout cag dé-
passant parfois un siécle. Ce n'est que
lorsque les souches atteignent des dimen-
slons énormes qu'on se décide & les arra-
cher et & les remplacer par de nouveaux
plants. Ceux-cl sont du reste d'une sim-
plicité élémentaire et consistent en boutu.
res dites “plancons”, formées d'un brin
d'osier, affilé_en biseau & son extrémité
inférieure et tout bonnement enfoncé dans
la terre.

les vanniers distinguent plusteurs es-
peces d'osiers, caractérisés par la couleur
de leur écorce, les rouges, les bruns, les
jaunes, les dorés, etc., et dont les emplois
sont différents selon leur degré de flexi-
bilité, leur finesse, leur longueur.

C'est généralement au mois de décem-
bre que se fait la récolte. Les brins sont
coupés, au moyen d'une serpe bien tran-
chante, au ras méme de la souche sur la-

. guelle ils prennent naissance. Les ou-

=3

vriers s'appliquent A les trier par lon-
gueur et grosseur, écartant tous les brins
mal formés et qui sont mis de coté; puis
on les réunit en bottes et on les range
sous des hangars ol ils doivent séjour-
ner un ou deux mois avant d'étre tra-
vaillés.

Cest au printemps que l'osier regoit
sa premiére préparation. Dans les villa-
ges de vanniers des Vosges et des bords
du Rhin, il est d’abord confié aux fem-
mes qui se chargent de la délicate beso-
gne de décorticage. Il s'agit en effet d'en.
lever, sans entamer ou gercer le bois, 1'6
corce qul est encore pleine de sdve et se
détache en longues et minces lanidres.
Durant cette opération l'air est impré-
gné de 1'cre senteur spéciale & l'osier et
produite par la liqueur visqueuse qui re-
pose sous l'écorce.

“Aussitot dépouillés, les bring sont plon-
gés dans l'eau de larges marmites ol on
les fait bouillir & feu doux durant qthel-
ques heures, afin que le bois conserve
toute son indispensable flexibilité,

Apréds ébullition, on porte les bottes
dans les champs od on les défait et on

finitivement préparé pour les divers usa-
ges auxquels il est destiné. C'est au van.
nijer de décider maintenant e'il sera cor-
beille, bourriche ou fauteuil.

Suivons sommairement les diverses opé-
rations que va subir le brin d'osler. 11
passe d'abord entre les mains du fendeur,
Cet ouvrier est armé d'une sorte de petit
stylet spécial, fait en corne et & peu prés
de la grosseur du pouce; il en introduit
la pointe acérée & la base du brin qu'il
fend d'un mouvement rapide dans toute
sa longueur, le partageant ainsi en deux
parties égales. ILe cOté plat du brin
ainsi fendu est destiné a former !'inté-
rieur de l'oguvre future, tandis que le
coté arrondl se trouvera 4 l'extérieur. On
a soin, pendant cette opération, comme
dans les suivantes, d'entretenir les brins
humides de facon & pouvoir les manier et
les courber sans crainte de les rompre.

Maintenant on passe au tressage, dont
les divers procédés reposent sur des tra-
ditiong archiséculaires. Entre les mains
de I'habile ouvrier, les brins flexjbles vi-
brent les uns dans J'air A chaque mouve-
ment de ses mains, tandis que les autres
se courbent, se recourbent, s'enlacent avec
une rapidité que l'oeil a peine & suivre.
I1 faut une grande dextérité dans ce mé
tier dont les produits, quelque compli-
qués qu'ils paraissent au profane, n'at-
teignent jamals qu'une valeur bien mini-
me. En général chaque ouvrier se can-
tonne dans une spécialité limitée et l;a,r‘
fois, durant de longs mais, il n'exécute
du matin au soir ue le méme modale,

La vannerie est du reste une industrie
purement manuelle, et il ne semble pas
que le génle inventif de notre époque ait
réussi & suppléer par un mécannisme quel-
conque le travail de la main de I'homme;
méme dans les ateliers qui produisent
par quantités considérableg des objets de
grande consommation, telles que manet-
tes de chemins de fer, vastes paniers
pour le transport des denrées, tout est
exécutdé 2 la main, depuis la fente des
bois jusqu’au tressage de l'osier.

Toute cette fabrication de paniers in-
dustriels' constitue ce gqu'on appelle la
grosse vannerie, & laquelle se joint la con-
fection des hottes, des engins de péche
et de tous les obpets exigeant une grande
force de nrésistance. La vannerie fine
comprend, comme le terme 1'indique, les
panjers de toutes sortes, les corbeflles,

-les malles et mille ustensiles de i.iaisie

Depuis quelques années, est .- e
joindre 3 ces deux catégories ': \anpe
rie d’ameublement dont nos artisans ont
emprunté 1'ldée & 1a Chlne et a1 Japorr
qui, jusqu'ad une 'épaque Técente en oy
rent le monopole; mos vannlers fuhriquen
maintenant courammemt des faateni's
des chaises, des tables, des gufrites o
bains de mer et nombre de meubles (e
destination variée apréciables pour leyr
légarets et leur solidité.

Dang presque tous les objets ¢ vap.

s0

ce bois, blanc mals solide et d'une grande
résistance, qui sert & former la structure
la carcasse sur lajquelle vient o
l'osier.

Le bois de fréne recoit un traitement
assez semblable & celul de l'osier. com
me celui-ci, i1 est préalablement bheuilli
dans l'eau, afin de lul conserver une cer
taine souplesse et permettre de le courber
sans le rompre, i1 est fendu et divisé en
lattes par les mémes procédés.

En eomme la vannerie nous apparait.
en ce sidcle de progrés et de découvertes
constantes, comme une industrie d'un au.
tre 'B,ge ayant pour ainsi dire atteint du
premier coup un degré de perfection que
I'ingéniosité humaine paraft incapable de
dépasser,

noser

Miss Chief
(Le Journal de la Jeunesse.)

CULTURE ET EXPLOITATION DU
HENEQUEN OU SISAL

Au Mexique, et, plus particuliérement.
au Yucatan, on donne indifféreniment
les noms de “Henequen” o1 42 -l
a la fibre que l'on extrair des fomlles

charnues d'une certaine espéce d° aga:
ve,” qui pousse A 1'état sauvage dan~ ces
régions.

L'agave est cette belle plante. - Ia

famille des Amaryllidées, que nou~ aj-
pelons improprement ‘“alo2s”. et dout un
certain nombre d’espdces, importée< du
Mexique, se sont si bien naturalisées de
puis quatre sidcles, sur tout le pou:'tour
de la Méditerranée, que 1'on ne peut cu®
re se figurer ce que serafent les ' =d
ges de cette zone s'ils en étaient d- our
vus, aussi bien que du cactus nop:: 'fi-
guler de Barbarie), qui a la méni ot
gine.

On concoit que si tous les agaves " I
nissent des fibres ,ces fibres ne sqn’
chez toutes les espdces, de qualité =
Les plus appréciées, de beaucoup. st
marchés, sont celles que l'on tir .-
I’ “agave riglda”, et particuliéreme:’ '
sa variété “sisalana”, ce qui est tout
plement le nom botanique de la -
qui fournit la fibre dite “henequen
“sisal”.

Ce sont les Anglals qui ont rép!
de préférence, la variété appelée
lana”, parce que, en outre des quai” '

supérieures de sa fibre, elle est dérc.
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Farine la plus Pure, la plus Fine, Créme et
Beurre Sucrés voila ce qui fait que tous

les Canadiens-mangent les Biscuits Mooney.
L'empaquetage a fermeture hermétique, a I'épreuve de la moisissure, vous
les fournit ainsi qu'a vos clients, tels qu'ils sortent du four—croustillants,
alléchants, savoureux. '

INSISTEZ POUR AVOIR LES BISCUITS
DE MOONEY

1> 1 S>> 1< <>, US> <S> <S> <S> <><>><°><<><>><<><<><<><<>

=F-0-R-C-E
B “Woila lldéee.”

Le public pense 4 “FOREE™ d'abord, parceque c’est le pre-
mier aliment qui ait été présenté sous forme de flocons. Tout le
monde connalit cet aliment, en mange, demande & en acheter.
Une forte pubtieité-tient vos clients en relations avec
“FOREET Sa qualité fait le reste et nous vous don-
nons un profit convenable. '

THE H-0. MILLS

HAMILTON, - - CANADA
L
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vue d'épines. Or, c'est 14 une trés avan-
tageuse particularité au point de vue
de la culture et de l'exploitation.

En effet, les feuilles munles d'aiguil-
lons des autres variétés ou espédces d'a-

~gaves sont un danger pour les‘ouvriers;

leur enldvement, indispensable au mo-
ment de la récolte, exige un travail sup-
plémentaire; — enfin, elles obligent le
cultivateur A espacer davantage les plan-
tes, afin que celles-cl ne se blessent pas

LE PRIX COURANT

les localités peu fertiles de 1a cote occi-
dentale d’Afrique, les régions du méme
genre & Madagascar et particullérement
du sud de cette fle, la Nouvelle-Galédonie
tout entidre, les Antilles, et, d'une ma-
nidre générale, les régions &imjlatres des
autres partles du gldbe,

Méthodes de culture

Le henequen ne commence & produire

broussailler et de brdler les

hes et

les plantes extirpées du sol.

Le terrain une fols préparé. : mporte
de I'enclore pour éviter l'intru-ion des
animaux sojt sauvages, soit doni<tiqyes
81 ‘le sol ‘est copvert_de plerrés. an jour.
ra e servir de celles-cl, comme on I fajg
au Yucatan, ppur élever les murs secs
Ou blen;l'on pourra utiliser les cactus

épineux ou les agaves munis d'ai.cu:llons
qui affectionnent les mémes terriins que
le “sisal”.

réciproquement  sous  l'influence des  qy'a ]a geptidme année A partir de la
vents. mise en terre des plantes. Cette longue
Il y a trente-cin ﬂns_ﬂlﬂmn—ﬂm—m—aueme—lemmnt-&n—héaiter—he plan~

culture du henequen a commencé A se
développer au Yucatan dans des propor-
tions extraordinalires.

Puis, en raison du succes et des pro-
fits que ces cultures ont obtenus au Yu-
catan. elles ont 6té introduites successi-
vement dans les terres peu fertiles de
Cuba, de Bahamas, de la Floride, etc, au
grand bénéfice des planteurs qui ont eu
I'idée d'exploiter ce végétal sl peu exi-
geant sous le rapport de la qualité du
sol, de I'irrigation et de la température,
pourvu toutefois que I'humidité “atmos-
phérique” soit suffisante pour permettre,
d'une manidre générale, la croissance des
agaves.

Terrains de prédilection

Cela tient 2 ce que cette plante em-
prunte trés peu au sol et se nourrit pres-
que exclusivement au moyen de ses
feuilles. L'air salin parait lul &tre fa.
vorable: c'est dans le volslnqge de la
mer qu'elle pousse avec le plus de vi-
gueur.

L.e henequen nen: croitie bien entendun,
dans les bonnes terres basses, chaudes et
humides., mais. dans ce cas, ses fibres
sont inférieures en quantité et en qua-
lité. 11 v a donc intérét & lui préférer,
dans ces conditions, des cultures plus ré-
munératrices et surtout 2 production
plus rapide.

Car — c'est un point sur lequel il im-
porte d'appeler l'attention, — la culture
du henequen n'est pas d la portée des
petites bourses, “entreprise seule”. En
dehors de la longue attente du produit,
I'exploitation des feuilles exige des ma-
chines colteuses. Toutefois, le colon
établi dans le voisinage d'une ‘‘grande
exploitation” de cette plante, jpourra tou-
jours lui consacrer les terrains peu ferti-
les .en former des clotures et des abris.
Le jour ol ces plantes pourront étre ex-
ploitées il aura la facilité de céder sa ré-
colte aux planteurs plus fortunés qui
auront fait les. frais d'achat du matériel
d’extraction des fibres. Ce sera, pour le
petit colon, une véritable récolte déro-
bée.

Les possessions francaises on la cul-
ture du henequen serait susceptible de
donner les meilleurs résultats, “surtout
dans le voisinage de la mer,” sont la
Corse, I'Algérie, la Tunisie, le Sénégal,

teurs, s’'ills n'avaient l'assurance qu'une
fols les plantes mises en place définiti-
ve, les frais de culture sont 4 peu prés
nuls. C'est donc, tout simplement, un
capital qui dort, mais qui, & un moment
donné, produira des revenus tres appré-
ciables. . :

L.e henequen beut se multiplier, soit
au moyen de graines, soit au moyen de
drageons. _

Ie premier mode de multiplication
n'est pas 4 recommander, pour trois ral-
sons: en premier lleu, il est difficile de
se procurer de bonnes graines; — en se-
cond lieu, il faut attendre longtemps
pour obtenir de jeunes plantes suscepti-
bles d'étre mises en place; — enfin, il
n'est pas sdr qu'au moyen des graines
on obtiendra toutes les qualités des va-
riétés les plus estimées.

On emplole donc de préférence les dra-
geons ou oeflletons qui se développent a
la base des plants forts. Ces drageons
peuvent &tre utilisés dés qu'ils ont at-
teint de 25 4 30 centimétres de hauteur.

Avant de roettre ces drageons en pépi-
niére. on enldve deux ou trois feuilles de
la base, on coupe les racines au ras du
renflement de cette base. et on expose
les plantes ainsi préparées a l'air, A
I'abri de 1'humidité. le renflement tour-
né vers le soleil. pendant quinze jours ou
trois semaines, afin d'obtenir la cicatri-
sation complete des plaies.

Lorsque les plantes ainsi préparées
sont mises en pépinidre, il se produit
chez elles un développement rapide et
vieoureux des racines nouvelles. Elles
<'accroissent, d'ailleurs, treés lentement.
Il faut deux ans et plus pour qu’'elles
atteienent les dimensions suffisantes
nermettant leur mise en placedéfiniti-
ve c'est-A-dire de 50 & 60 centimdtres de
hauteur. -

I.a pé~inidre, tenue constamment a
I'abri des mauvaises herbes. doit &étre
établie dans un endroit irrigable, car un
neu d'eau .de temns A autres, aide au dé-
velopnement des jeunes sujets. '

Lorsque le moment de la plantation
définitive est arrivé, la préparation du
sol n'exige pas de grandes dépenses,
narce que les terrains peu fertiles que
I'on consacre A cette culture ne permet-
tent pas le dévelonpement de vémétaux
vigoureux. Ce sont surtout des brous-
sailles qui Toccupent: 11 suffit de dé

[y

: n Y
v nenacment moycn

Cifg ans aprés la mise en place on

pourra procéder A& la premiére récolte
des feuilles, & ralson de 12 & 24 par pied
Chaque feuille pesant environ cinq i
vres, et le 'pou;'centage de fibres ctant
de 3,63 pour 100, une plantation de 0.
000 pieds donnera, & partir de ce mo

ment, une production moyenne de 1%
500 livres de fibres qui au prix de 25
frs. des 100 kilos, représentent un revenu
brut de 200,000 frs. ($40.000). Or
que ce revenu devienne régulier. il suf
fit de remplacer, chaque année. A peu de
frais, les plants morts ou
L'appauvrissement ne commence
qu'au bout de quinze as, et n'est pas si-
multané pour toute une plantation

pour

appauvris
gudre

Paul Comhes

(A travers le monude

Voila le moment on il faut sou-r
on ne l'a fait déja, A passer en rov !
marchandises de tablettes pour -
cer les vides.

Dans Jles articles de nettoyaws 1o
bliez pas de mettre “La Favorit 1
n:ine & podles qui ne tache pas - 1t -
et qui donne un lustre splendil
rable aux poéles, fournaises et 1 »

Ie cirdge “Coon" est encore un '
aui, comme le précédent, est un . !
la ménageére, car il conserve le « .
quel il donne un brillant parfait

La “Protectorine” comme g'a - !
harnals n'a pas son égale, elle i- '
et conserve le cuir qu'elle ren:d
méable & I'eau.

Voila trois articles que les ¢pi
les marchands généraux de la ca - =@
devraient tous avoir sur leurs t.

Plus grand sera le nombre de gers qu!

sauront qu'un homme est en affa ~'s et

qui auront connaissance du genre art!

cles qu'il vend, mieux marchero” S¢S
affaires. La publicité est le moyen '¢ plus
court et le mellleur de fournir cet' - '
formationh au public. La publicité 7ans
les journaux constitue la meilleure bl
cité, parce qu'elle communique ¢’
formations a plus de gens, & un ~oU
moindre que n'importe quel autre
"de publizits. C'est 1a un falt quur Pev

d'observation &tablira incontestabler <t
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Lait Condensé Créme Evaporée

“Marque Eagle” L a i t C on d ens é “Marque Peerless”
“ “Marque Eagle” |
D

BORDEN

i T
@w\%p SANS EGAL

L'Original Non suocrée

Creme Evaporée

“Marque Peerless”

W BORDEN|

SUPREME POUR LA PURETE

ARTICLES LEADERS POUR LA QUALITE

Les Marques de Borden:

Lait Condensé ‘ Marque Eagle”

Lait Condensé ‘‘ Marque Gold Seal "
Lait Condensé ‘“ Marque Challenge
Créme Evaporisée ‘‘ Marque Peerless "’

sont des articles faits du lait le plus riche, parfaitement inspect?et prépar’é par les experts en
lait les plns compétents de I’Amérique, au moyen de la machinerie la plus moderne et dans
(}_es conditions hygiéniques absolument parfaites. Il ne peut rien y avoir de plus pur, de plus
propre et de meilleur que les Produits Lactés de Borden.

Le prestige pour la vente des Marques de Borden assure une augmentation ‘d’affaires
an Marchand de Gros et au Marchand de Détail.

Les Marques de Bordon sont préparées a Tlllsonburg, Ont., par

Borden's Condensed Milk Co. | Wit t1am H. DUNN

Leaders pour la Qualité

Bureaux et Salles de Vente &

GREATEURS DU LAIT GONDENSE  Etablis en 1857 TORONTO, MONTREAL et ST. JOHN, N.B.

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX CQURANT "
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‘WHERE

Cette manufacture est construite entidrement en béton armé.
sont l'exemple le plus parfait au monde de la construction monolithique.

Les bdtisses dont elle se compose

On a donné a cette manufacture des dimensions trés grandes afin de pouvoir fournir 4 la demande
pour les Cigarettes Sweet Caporal.

CONFITURES D'OSEILLE

L'oseille dont il s'agit n'a de commun
avec celle de nos climats que de posséder
des feuilles et des parties de fleurs ayant
une saveur acide; mais ce ne sont point
ces parties de la plante qui sont mises
en confitures, quoique cela aurait peut-
étre, pour quelques consommateurs, un
certain agrément, comme la confiture de
gingembre dont les Anglais sont si
friands. )

Loseille de Guinée (Hibiscus Sabda-
riffa), plus conuue aux Antilles sous les
noms de Roselle et de Sorrel, est une
malvacée annuelle, & port de cotonnier
herbacé, trés commune dans toute 1'Afri-

que intertropicale o elle est plus ou

moins cultivée pour les calices charnus,
de couleur rouge vif, qui enveloppent le
fruit proprement dit; ces calices, et par-
fois mémes les feuilles, constituent un
succédané de l'oseille ou, plus générale-
ment, sont séchés par les indigénes pour
servir & la préparation de leur
cous.

11 existe un certain nombre de variétés
dont une A calice jaune. Les tiges oht
une certaine valeur textile et sont ex-
ploitées, paraft-il, dans 1'Inde pour la
fabrication de cordages analogues A ceux
de jute. -

Mais l'emploi le plus intéressant de
cette plante consiste dans 1'utilisation

cous-

de ses calices pour le séchage et la fa-
brication de confitures, de gelées et de
pickles. Cette industrie a pris une pla-
ce importante en Australie; deés 1892, au
Queensland, deux fabriques préparaient
exclusivement ces produits.

Depuis deux ans., la station expéri-
mentale des Iles Hawai s'occupe active-
ment de développer la culture de cette
plante dans l'archipel.

Cette plante est assez répandue dans
les jardins de Floride et de Californie.
mais ne paraft y jouir que d'une rusti-
cité relative; aussi s'occupe-t-on de créer
des variétés précoces a calices plus épais.
L'époque la plus favorable pour le semis
dans le sud de la Floride a été détermi-
née vers le 15 mai; les expériences ont
montré que les plantes profitent beau-
coup des engrais et des arrosages. Pour
prolonger la fructiniecation, la récolte
doit s'opérer successivement A partir du
milieu de novembre; elle peut alors se
poursuivre jusqu'a la fin de février.

On estime que la roselle sera particu-
lidrement appréciée aux Etats-Unis pour
la préparation des sauces, ol elle rem-
placera avantageusement les airelles
cultivées, mais rien ne s'oppose 2 ce
qu'elle soit traitée industriellement pour
les confitures et gelées.

On peut ainsi tirer un excellent parti
du séchaque & l'air ou dans des é&vapo-
rateurs; les fruits ainsi traités se con-

servent facilement deux ou trois an- ’
se prétent mieux A l'exportation ~i'

marché de ILondres.
Au moment d'utiliser cds frun-

pour les tartes ou les confitures -

de les mouiller pour leur faire
dre la consistance charnue di~
frais.

Attendons-nous donc a voir It
de roselle séchés nous étre
d'Amérique. et les confitures d'o-

roselle. puisque c'est tout un. no - "

pronées par les fabricants et

mateurs anglais.—(L‘Epicier)

BEURRE BARATTE ET BEL"
CENTRIFUGE

Au Comice agricole qui s'est ™
Marsda-Jaille. France, M. Mariou
a émis, sar la fabrication du In
op:nion qui re va pas manque’
ver, dans le monde de lindt

,beurre. ure certaire smction VI

a fait une déclaration radicale ¢
contradiction avec les idées U
sur la fabrication du beurre:

“L'antique baratte, chére A no-
meres, produit du beurre ben -
que les éorémenses ou essoren-
beurre baratté possdde ce f.n
noicette qui est la marque dun !x
re et surtout se conserve bon I
longtemps.

RE
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“Procurez-vous les meilleurs”’
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CHOIX DANS UN GRAND NOMBRE DE GENRES.

: Che Carter-@rume €ompany, Cimmited.

| Mentionnez ¢¢ Journat ———Coronto-¢t-Montréal, ——
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i La demande pour Bovril

augmente. Voyez a ce que vos stocks soient complets, de maniére a
ne pas perdre de ventes dans la meilleure saison.

GO

Nous avons maintenant deux nouvelles pancartes prétes, dont
I'une représente exactement un membre de la Police Montée du
Nord-Ouest. Une carte postale adressée a

BOVRIL Ltd.,2? RVE ST-PIERRE, + MONTREAL

vous procurera, express payé d'avance, un lot de cartes d’étalage attrayantes
pour votre magasin

4 -
1$000000000000000000000000000000006000000000000000000000000000000000000000000000000000¢

‘ ‘ ’ ) La Mine parexcellence pour les poéles.
I Elle donne un lustre permanent,
' Ne tache pas les mains.
’_4__—-_ =
—aAlS
A LCPREVVE o LEAU

2 [POUR HARNAIS it CHAUSSURES

PROTECTORINE

\ WATERPROOF - HARNESS—
DRES SING

MANUFACTY ARD BY
T Uncee Sam Dressivo Co
d i €

ONTREAL gng LANORAL

00000000

el s sl ad e s daadd e g gl o 2 2 J

OO

CIRAGE COON

PROTECTORINE

'Hfilileure graisse pour harnais, assouplit
“erve le cuir en le mettant 4 1’épreuve de

La meilleure combinaison de cirage a.chaus-
sures, conserve le cuir et lui donne un lustre

o ,, ’.*lm_ parfait.

EN VENTE CHEZ: s M

A bltallle & Cle. 854 rue St. Paul, 2 % 5 = a
L edeFerronnerte L¢ et bl - N\ 0
e Létang, Limitée, e R AN W s
289 rue St. Paul, Montréal.

Uncle Sam Dressing Co. " Lanoraie. P. Q.

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT"

et
Bolvin, Grenler & Cle., Québec.

Si votre fournisseur de gros ne I'a pas, adressez-
vous directement A
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“Pour que le beurre acquidre ce déli-
cleux golt «le\blnsotte. pour qu'il se con-
serve longtemps, i1 faut que la créme
monte sur le lait dans le milieu ol elle a
pris naissance. La fermentation doit
4tre naturelle, rlen ne vaut {'action dela
nature. Led écrémefuses facilitent le
travall de la ménagdre, mais elles enle-
vent au beurre la finesse et la dunée.”

LE SUCRE

Production du sucre dans le monde

D'aprds la “Revue Sclentifique”, cette
production est évaluée aux chiffres sui-
vants (en tonnes) pendant les cinq der-
niéres campagnes:

1907-1908 13,891,077 t(mnes
1906-1907 13.498.063
1905,1906 15,969,736  “
1904-1905 9613,262 “
1903-1904 10,323,631  “

Ainsi la production de la campagne
1907-1908 est inférieure A celle de la pré-
cédente de 606,991 tonnes,set c'est ce qul
justifie la hausse constatée depuls quel-
que temps dans le cours des sucres.

Les quantités de sucre extraites de la
camne ont &té de 6,898,977 tonnes en 1907-
1908 contre 7,354,250 tonmes pendant la
campgane pnrécédente. En 1907-1908,
I'Burope a produit 6,552,000 tonnes de
sucre de betteraves au lieu de 6,710,880
en 1906-1907, et les Etats-Unis en ont
fourni durant ces deux années 430,000 et
430,000 tonmes.

Les droits sur les sucres

On annonce officlellement a Berlin
que, dans quelques jours, un nouvel
échange de vues relatif 4 la question des
droits sur les sucres aura Meu & Parls
entre les plénipotentiaires d’'Allemagne,
d’Autriche-Hongrie et de France, et que
la reprise des mégociations est due A 1'-
nitiative de la France.

Les plénipotentiaires allemands qui se
rendent 3 Paris n'ont, en attendant, recu
aucune instruction précise.

La question de savoir si une conféren-
ce, comme celle de Bruxelles ('an der-
nier, sera de nouveau convoquée, dépeni
des conversations préliminaires qui vont
s'engager 4 Paris et des dispositions qua
montrera la France & accorder de nou-
velles concessions.

Les raffineries Anglaises

On écrit de Greenock que les raffine-
ries de sucre ont, & 1'exception d'une d'en-
tre elles, suspendu leurs travaux par sul-
te de la cherté ducharbon et du bas prix
du sucre brut qui ne laisse aucun profit.
Le travail sera repris quand arriveront
les nouvkaux sucres de betteraves.

Le sucre en Mandchourie

La culture de la betterave sucridre
mble étre appelée A un avenir floris-
t dans les pays emsanglantég par la
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guerre russo-japonal
tiennent jusqu’a 30 p. ¢. de sucre, alors
que le rendement mn'est que de 14 A 16
p. c. dans la Russie d’'Euraope. Le géné-
ral chinois Liu-Chun qui possidde d'im?

~ menses propriétés prés de Kuan-Sheém

projette la création d'une fabrique de wu-
cre pouvant produire environ un million
de pouds par an. Le marché chinois
pourrait ainsi &tre affranchi de la dépen-
dance européenne. Si les expériences ac-
tuellement entreprises venajent A étre
couronnées de succds, 1a production des
pays—européens—aurait A aflronter uae
concurrence redoutable.

Les sucres en Russie

Volel quelques détails sur la production
et la circulation des sucres russes en
1905-1906 :

L'Allemagne en a acheté 26500,000 ki-
los et la Perse 6§ millions.

Le nombre des fabriques russes, quil

“¢tait de 231 en 1895-1896, montait & 268

en 1899-1900, & 278 en 1901-1902, & 279 en
1905-1906.

L'étendue cultivée en betteraves étalit
de 320,000 hectares en 1895-1896.

Ie mendement en sucre par hectare
était de 1,920 kilos en 1895-1896; de 1,620
en 1898-1899; de 1,932 en 1901-1902; de
1.714 en 1905-1906.

Il a été produit 672 milllons de kilos
en 1895-1896, 850 millilons en 1899-1900;
1,300 millions en 1903-1904 et 1,010 mil-
llons en 1905-1906.

La quantité dont le versement a éte
autorisé sur le marché {ntérieur a pro-
gressivement grandi de 400 mdillions en
1895-1896, & 640 en 1900-1901 et 2 865 en
1905-1906.

Le cartel des raffineries Autrichiennes

Le cartel des raffineries autrichiennes,
signé le 24 septembre 1906 et appliqué A
partir du ler octobre de la m&me année,
vient d'étre prolongé jusqu'au 30 septem-
bre 1909. Le contingent total reste fixé
A 3 millions 690,000 quintaux métriques:
1 million 785,000 quintaux pour le groupe
de la Bohéme, 1,550,000 quintaux pour le
groupe de la Moravie, de la Silésie et de
la Basse-Autriche, 190,000 quintaux pour
la raffinerie Przeworsk. La fourniture
des 250,000 quintaux vendus annuelle-
nrent en Hongrle est confiée aux fabri-
ques moraviennes. On sait qu'il a &té
impossible de compléter l'action du car
tel des raffineurs par 1'adhésion des fa-
briques de sucre brut.

Les droits sur les sucres en Anéleterre

Le droit sur les sucres avait été sup-
primé en 1874. Il fut rétabH le 19 avril
1901 au taux, pour les sucres au-dessus
do 98 degrés, de 4 sh. 2 par cwt. T
rapporte § millions 700,000. M. Asquith
ne le supprime pas compldtement: u le
réduit seulement 2 1 sh. 10 d. \

plantes con- .

La méduction a pris date du ! on
ce qui concerne les sucres, «: |y jer
juillet en ce qui concerne les rolyjrs
sucnés.

La perte pour le budget angluis «s1 iy
1Eééf3.w0;60mti‘§t“)l.‘ Y\?('S’Cu\ ot dzmeh -
le “Sidde” exprime d'ailleurs le recret que
la suppression ne soit pas total . (ar
taxe augmentera le nombre des articles
du tarif des douanes puisqu'ell <appi.
que forcément aux prodults qui contivn
nent du sucre.

La “Gazette de Londres” annonce que

—le-rol;-sur-Lavis—du-oconsell—privi —n—whoi——

Tes droits d'entrée sur les sucres d-

pro-

venance danoise, russe, espagnole ¢t ar
gentine. La suppression commeie ra =
ler septembre.

LA PERDRIX

La perdrix est I'un des giblers A plumes
les plus estimés; aussi, tout ce qui s°
rattache A l'étude de ce précieux vola
tile ne peut qu'intéresser ceux qui aiment
sa chair délicate et savoureuse, ¢! il sont
nombreux.

Les Anciens ne connaissaient guérequela
perdrix rouge. Athénée qui vivait dutemps
de Pline. Celuici s'étonne d'avoir vu en
Italle, des perdrix qui n'avaient pas le
bec rouge de fla perdrix de la Grice
Pline, lul-méme, désigne la perdrix erise
sous le nom d'"avis nova”, ce qui fixe "
date probable de son apparition A ur?
époque assez rapprochée du temps on i
vivait.  Concentrée sur quelque poi’
tgnoné de TOrient, peut-8tre sur les onls
de la mer Noire, cette variété de jnniv'x
toujous en quéte de climats tempi-i< o1
de champs cultivés, ses milleux de prbi
lection, s'est avancée, pas A pas. it
re 1a charrue, dans la direction &4 "0O¢
cident. L’homme ouvrait un sil'on o
quand venait 'heure de la moisso:
trouvait que le champ comptait de~ 1.7 €
jusqu'alors inconnus, les perdriv o'«
venues pour chercher dans les w't"eF
ur. aliment et dans les tiges ha'”
flexibles, un abri pour leurs am«’
fut ainsi qu'elles gagndrent les 1 'nv
de la Hauteltalle, o0 T'agricultur. "
trés florissante du temps de Pline ~ ~
mépandirent dans le reste de I'E

La “perdrix”_avait ébé consacr’
les amciens, 4 Jupiter et & Lator:
était inconnue en France avant U
et ce fut René, roi de Naples. q = ™
porta de V'fle de Chio, en Prover

Cet olseau, dont les variétés fr
breuses sont répandues ans le mo
tier a le conps ramassé, la téte
bec court un peu voubé, les ailes -
et, dam$ notre pays, revatu de ph’
néralement grises et rousses. Ses”
et ses habitudes sont des plus !
sanbes & observer.

En effet, tandis que la plupart '
ces d'olseaux vivent a létat iso'
chez eux la famille se disperse -
temps aprds la gortle du nid des .

‘e

s

1

-
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A SCINCE LR PROCLAME HAUTENENT |
(’EST LE REMEDE SOUVERAIN

— FRUIT du GENIE TRANSOENDANT D'UN-DES- BEAUX
ORNEMENTS de la FACULTE MEDICALE CANADIENNE

SIROP

»DR.J OLAMBERT

-

recoit I'approbation unanime de tout le public et personne
n’hésite & le prescrire dans tous les cas de

Rhume, Bronchite, Catarrhe
et la Consomption au deéebut.

Tous savent, pour I'avoir bien des fois constaté, que ce sirop n'est pas une
panacée universelle, mais tout simplement le produit de vingt années de
recherches de la part du Dr J.-O. LAMBERT, un remede qui non seule-
ment guérit les maladies des voies Respiratoires, i e e

mais prévient la Consomption

et, ce qui plus est, stimule, renforce, tonifie tout le systéme et I'aguerrit contre les
rigueurs de notre climat canadien. A l’encontre des autres remeédes qui ont un effet —
déprimant lorsqu’ils ont agi,de SIROP DU . Dr J.. O. LAMBERT infuse comme une
nouvelle vie dans la machine humaine, donne comme un regain de vigueur, un je ne
sais quoi qui ouvre des horizons nouveaux et qui ddnne la joie supréme de vivre,

CEST UN REMEDE, MAIS CEST AUSSI UN TONIQUE.
En vente partout & 35c la bouteille.

AVIS.—Prenez garde aux imitations qui ne se vendent que sous le titre de Goudron et

Huile de Foie de Morue et qui n’en contiennent pas du tout.
\/\.

|
EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT "
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sujets, les perdrix sont douées d'un cer-
tain instinct sacial. Elles vivent en com-
pagnie, dont les individus se séparent
revement, se réunissent aussitot qu'ilsle
peuvent, ot dds qu'upe circonstance quel-
conque les a sépanrés, s'appellent par un
crl, que l'on compare avec justesse au
bruit de la scie sur une planche.

Aussitot que les grands frolds com-
| mencent A passer, c'est-d-dire vers le
mols de février, commence la saison des
unions, et avec elle la période de guerre.

C'est alors que les compagnies de per-
drix se désunissent, que les lui
culidres g'engagent, et qu'd coups
bec, d'alles et d'oncles, les miles con-
quidrent leurs femelles avec lesquelles
i}s s'en vont vivre solitaires jusque vers
le milieu d'avril. Ensuite ils confection-
nent un mid grossidrement tressé avec
de 1a paille ou avec des brindilles de bols
ou d'herbes séches.

l La nature bénit ces amours, car, nou-
velle mare Gigogne, la mére perdrix dé-
pose dans le nid de quinze 2 vingt<ing
ceufs, gros comme ceux des pigeons, de
nuance gris verddtre, que, durant vingt-
et-un jours, elle couve avec la plus tou
chante sollicitude. Quand au madle, il se
contente de regarder, mais il accompagne
@a femelle d&s qu'elle se 12ve, pour aller
chercher sa nourriture.

Lorsque les oeufs sont éclus, et & peine
les jeunes perdreaux sont-ls sortis de

— leur coquille, ils passent une journée et
demie sous la chaude protection de leur
mére, comme pour habituer peu 4 peu
leuns organes délicats aux influences d-
l'atmosphére, que les jeunes oiseaux sor-
tent du nid et se mettent & courir a a
recherche de leur noutrriture.

Le pore se décide alors & sortir de son
apparente insensibilité; il appelle la ni-
chée, il semble reconnaitre chacun de
ses enfants qui répondent & ses cris, leur
montre et leur prépare la nourriture que
ceux-ci absorbent en un tour de bec. C'est
surtout en grattant la terre pour y dé-
couvrir les vermisseaux, les petits insec-
tes que la perdrix et son cogq entretien-
nent leur famille; mais, quand {'un d'eux
a découvert un nid de fourmis, cest par
un cri de trijpmphe qu'il rassemble sa fa-
mille et que les jeunes perdreaux picorent
avec rage, avec goinfrerie, pour dire

; juste, des chrysalides ou oeufs de four-

mis, qui paraissent pour eux un supreé-
me négal. Si le mdlle et la femelle dé-
ploient la plus active wollicitude pour
nodrrir leurs petits, s’ils s‘oublient eux-
mémes quand les vivres sont rares, ils
montrent un égal dévouement pour dé-
féndre leur progéniture contre ses trop
nombreux ennemis.

. Lorsque les pouillards, nom donné aux
jeunes perdreaux, sont assez développés
pour accompagner la mére, ils la sul-

- vent cahincaha; mals la petite smala ne

glé&olvgne jamais beaucoup des environs

n ndd. La mre ne les perd pas des

{ ' yeux; au moindre bruit suspect, elle
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s'arréte, appelle ces rejetons; tous ac-
courent et se blotissent sous l'alle ma-
ternelle. S'ils ne sont pas assez
agiles de leurs pattes, la mere, avec
un dévouement admirable, a recours A
toutes les ruses que son instinct peut lul
suggérer, pour s'échapper elleméme dans
I'intérét de ses enfants, afin de ne pas
les laisser orphelins. La perdrix c'est 'a
mére par exeellence.

Le bon La Fontaine a bien décrit cette
sceéne.

Le pouillard, c'est-ddire le petit dela

perdreau. C'est pendant le mois de sep-
tembre que fles pordreaux sont A point
pour étre savourés. Au commencement
de l'automne, les jeunes perdreaux sont
presque aussi gros que pére et meére.
Leur aile d'abord pointue A l'extrémits,
tend A s'arrondir, 'a premidre queue est
tombée, la seconde est formée. La muan-
ce blanche jaunitre du plumage de 'a
premiére jeunesse se trouve renforcée
par quelques touffes de plumes grises ;
les perdreaux sont ‘“maillés”,
1'expression consacnrée.

Un peu plus tard apparaissent sur la
téte quelques plumes rtousses qui com-:
mencent 4 rougir la partie comprise en-
tre l'oell et l'oreille; c'est alors que l'on
dit les perdreaux “poussés au rouge’.

Enfin, au commencement d'octobre, un
trgot s'est montré A la patte des males ;
sur leur estomac comme sur celui des
femelles, mais moins marqué sur celles-
ci, s'est dessiné un demi cercle, en forme
de fer A cheval, de plumes plus foncses
que le fond; A distance on ne distingue
plus les jeunes sujets des
I'exipression proverbiale:

suivant

vieux ,dou

“A la Saint-Rémy
Tous les perdreaux sont perdrix.”

Cependant le chasseur expérimenté re-
connait facilement une jeune perdrix
d'une vieille, & la derniére plume de l'aile
qui se termine en pointe au lieu d'étre
arrondie; 4 la couleur des pattes qui sont
jaunes tandis que chez les vieilles elles
sont presque noires.

Sous le nom de perdrix on comprend
plusicurs espéces doiseaux du genre gal-
linacé, qui tous appartiennent a la fa-
mille des "“phasianidés”. Mais les per-
drix, proprement dites, (“Perdrix’’) dont
le type est la perdrix grise avec ses nom-
breuses variétés, comprennent cinq es-
peces répandues en Burope. ’

1o La perdrix grise (“Perdrix Cinerea”) ;
20 la perdrix rouge (‘‘Perdrix rubra”);
30 la bartavelle (“"Perdrix Vertevelle”);
40 la perdrix blanche ("Perdrix Gam-
bra"); 50 le Francolin (“Francolines Vul-

garis”).

La “Perdrix grise” qui aime les grandes
plaines cultivées, habite de préférence
I'Europe centrale. Plus petite que la per-
drix rouge, la chair de la perdrix grise
est fine et juteuse, bien des gourmets la
mettent au-dessus de celle du faisant.

11 ne s'agit, bien entendu, qn
mal jeune, que du perdreaun; . ,
tienne A l'espdce grise ou
rouge. Ce n'est que dans les iy < pre-
suivent sa nalssance qu'il pos-c..
ses qualités gastronomiques

La perdrix grise est plus don
A-dire moins batailleuse que .
elle se laisse apprivoiser quanl .
pas tourmentée. Elle possdde i
plus haut degré l'esprit social ' e
elle quon rencontre en Vo' 0
“Compagnie”. Cependant Olina

TSI

irix—prendlorequil-a-grosstle-nom-de—que—dans—quetques—i |cs-dv41—\h—---w——

née, les habitants sont arrive. . o
volser les perdrix rouges quii~ ¢
sent en troupeau.
L.a “Perdrix rouge”
des yeux et les pattes rouges. .
ge est d'un brun rougedtre a o
supérieure du corps; la gorge o~
che, entourée d'un collier dv o+ e
roires; le poitrail et la part.e iv
du corps sont recouveris de plam -
gris perle unl; sur les cotés, a o
chés par les ailes, une séric des
portent de larges taches noires. (. b
en diminuant vers la partic .1
du corps. Ainsi bariolé, cel ) TSI
un de nos plus beaux gibicps o -
chasseurs recherchent le plu- on
La “Perdiix douge' fait =sou
terre, dans un buisson dans e
d'herbes au pied d'un recher ot
se compose que de queiques be. s
bes. La femelle pond de douz
oedfs: elle couve et s‘cecupy
]l élevage des poi

a le b

couvée el d-
méle la quittant des le comie e
i1 ponte.

lLe caractére, qui
raftre d'une fagon certaine la 1o
male est la callosité que ce doin
séde au tarse: ses couleuls s
plus vives, son chahit est un 1! -
dur et sec.

Les perdrix rouges ne
comme les =

permet b

prene
teujours le vol
compagnie; elles partent le p-
une A une ou deux ensemble ¢! o
directions opposées, on ne sl
en chasse, trop battre le teria®
en a trouvé. Lorsquellcs se 1
le bord dun précipice ou le sous#
coteau, elies plongent dans le V:
une rapidité vertigineus: et e
trés difficiles & tirer.

La perdrix rouge ne voyage pis
la perdrix grise, ele passe dun -
A l'autre, mais reste toujours i
méme “t2nement’. La perdrix '
perche quelquefois, diton. K
tionne les collines séches ¢t abin:
ronces, les bruyeéres, les lieux «
d'herbes' aromatiques, dont el '
nourriture et dont les puissai’
teurs donnent a sa.chair un fui
noncé; cependant, ces oiseaux
branchent pas, ils se contenten’
placer sur le sommet d'une roche
tre objet, car la conformation d¢
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Notee For dans le Consommateur Canadien est Confirmée

Nous avons empaqueté et expédié plus de marinades, dans les
45derniers jours, que nous n'en avons vendu l'année dernicre,
et nous sommes encore en arriére de 4,000 caisses. Cela ne
vous prouve-t-il pas que le consommateur canadien aide I'in-
dustrie domestique, quand les marchandises ont de la qualité ?
Nous empaquetons des marchandises aussi belles que celles
empaquetées par les maisons de réputation interpationale,
et 3 un prix qui conviendra a la bourse de votre client, quelle
< que soit sa situation dans la vie. N'en doutez pas, mais
essayez-en une petite quantité si vous ne l'avez pas déja fait,
et soyez convaincu que des centaines de détaillants I'ont été

I'année dernié¢re. Cela est prouvé par nos ventes.

Empaquetées par

e Lea Pickling and Preserving Co.

Limited

SIMCOE - (ONTARIO

——

2 Représentants pour ’Ouest : Mason & Hickey, Winnipeg ;
Wilson & Mclntosh, Vancouver.

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT”
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pattes ne leur permet pas d'entourer uneé
pranc¢he. .

La perdrix rouge est plus sauvage,
plus indépendante que la grise, cepen-
dant Tournefont dit en avolr wvu des
compagnies, prés~de Grasse, qu'on con-
dujsait A la campagne comme des trou-
peaux d'oles, elle reste plus que sa con-
géndre sur son quant-d-sol, elle préfére
aussi l'lsolement, est moins familidre,
s'approche moins des fermes et des ha-
bitations. Peut-8tre aussi parce qu'elle
alme mons les cultures et que les régions
vierges du trayail humain lui offrent plus

d'avantages et d¢ tranquillité.

C'est aussi ce qui rend sa chasse plus
pénible et plus difficile que celle de 12
perdrix rouge.

Les perdrix rouges constituent, en ef-
fet, presque tout le gibier & plumme du
Midi. La perdrix grise ne descenr pas
jusqu'au bassin de la Méditerranée, du
molns en général, car on la trouve dans
quelques quartiers priviléglés,

Eu outre de la perdrix grise et de la
rouge, on distingue la Bartavelle, ou per-
drix grecque que l'on trouve principade-
ment en Turquie, en Suisse et en Fran-
ce, dans les Pyrénées; elle est plus
grosse que la perdrix rouge; son pluma-
ge est plus cendré; elle porte un collier
noir en sautoir descendant sur les cotés
du cou.

A lautomne, la batarvelle fréquente
les bois touffus de pins, les bosquets im-
pénétrables, ol sa capture est difficile;
elle aime les plateaux rocailleux et in-
cultes.

I.e Francolin appartient égalemeat a
la méme famille, mails on donne souvent
ce nom A des oiseaux différents. En
Europe, on ne le trouve guére qu'en It
lile, en Espagne, en Gréce et jusqu'en
Chine dans le Nord de 1I'Afrdgque et au
Sénégal, il habite surtout les régions
désertiques et arides, il est abondant.
Il est de forte taille pour son espeéce ;
celui de Naples est plus gros qu'une poule
ordinaire.

Le Francolin a un éperon a chaque
jambe, tandis que la perdrix méile n'a
quun tubercule calleux au lieu d'épe-
ron.

La Perdrix blanche, connue également
sous le nom d'arbenne ou perdrix de
roche, a le plumage blanc et la queue
noire, elle porte un collier roux marqué
de taches blanches; elle habite particu-
lidrement les Alpes et les régions mon-
tagneuses de la Méditerranée.

On prépare ces diverses variétés d'oi-
seaux d'une infinité de manidres: depuis
la vulgaire perdrix aux choux jusqu'au
perdreau truffé, en passant par le per-
dreau roti au naturel, grillé, sauté, en

filets, en salmis ou en nacelle, en que-

nelles, entier en entrée, en chartreuse,
en hachis, en pain chaud, en pain 2 la
gelée, en galantine, en chaufroid, en pa-
téetc. Mais aprés avoir été enveloppé
d'une barde de lard et simplement roti
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A la broche environ 20 minutes 4 bon

~ feu, car un perdreau trop cuit n'a pas

de saveur, c'est le mode d'apprécier et

‘manger le jeune perdreau, le mleux ap-
précié des gourmets. Cest g;.qsl que ‘le

—podte- gastronome —Charles ‘- Mounsele-le

préférait.

Lorsque montent des bois les broulllards

TRANSATLANTIQUES POUR BETES
- ALCORNES

Tout le monde sait que, a In} (g
grands bateaux A vapeur modl .. g

tiques naviguant entre I'Europ. ot Jes
Etats-Unis, on embarque toujo. . gy
moment du départ, des volailles. 1. < moy.

.

_-DarMculierement A bord- des—transatian——-

[de ros¢e, tons et aussi des boeufs, qui sont desy

Marchant A petits pas dans les champs Nés A @étre sacrifiés au cours dv 4 tra
[endormis, ‘ersée pour satisfaire I'appétit i« pas

La perdrix, se drapant dans la sole ar- fagers. La viande frafche est ainsi as
[doisée 6urée quotidiennement. Maintenant quo

De sh robe, poursuit Tes vers et Jes four-  1¢S MACHINGS & BIATE 8¢ SONT EUrang ment
- [mis ; perfectionnées, on pourrait emporter de

Plongeant au loin ses yeux ronds et
[clairs, la rusée
Fait le plus doux espoir des succuleats
[salmis.
S: quelqu'un vous parlait—langue mala-
[visée!—
oh! qu’'il re soit jamais de
[vos amis !
Fuyez 1a mode périgour-
[dine;,—
Que la truffe y soit rare et discréte, —
[en sourdine '
Elle doit étre 12 comme un simple éperon.
Gourmets! servez sa chair aux pieds ro-
[ses, rotie

Une barde de lard voilant sa modestie,
lsestomac arrosé des larmes du citron.

De choux...

(Uest un sot! ...

En effet, il est préfirable de ne pas
truffer le perdreau qui doit étre mangs$
chaud, surtout roti. Mais il peut-étre
avantageusement truffé quand il doit étre
consommé froid. Dans ce cas: on doit le
servir & un déjeuner, un luneh, A un sou-
per ou a une halte de chasse. Dans un

* diner on doit, de préférence, le eervir

chaud. le perdreau ne doit étre que
légérement »morlii'ié, car sa chair se cor-
ronmpt promptement. Au point de vue
hygiénique, la chair du jeune perdreau
est trés réparatrice et constitue un ali-
ment savoureux, délicat ¢t d'une diges-
tion facile. Cependant, si l'on en croit
Hippocrate, l'indigestion de perdrix se-
rait la pire de toutes, A condition toute
fols d'en manger avec exces et surtout
si ce gibier est dans un état de décom-
position. Il faut s'assurer que le crou-
pion de la perdrix soit fermé, ce qui est
le signe de sa fraicheur, mais si la peau
se pele avec le doigt et parait verdatre,
il doit étre rejeté.

Le bouillon que l'on prépare avec les
vieilles perdrix est fort restaurant. JJ
convient surtout aux personnes épuisées
et aux convalescents.

F. Barthélemy.
(Le .Cordon bleu).

Le vendeur qui gagne le salaire |e plus
€levé est celui qui rapporte le plus. Ne
vous encombrez pas d'un vendeur qui ne
gagne jamais un bon salaire; il ne rap
porte rien.’

la viande débitée que l'on conserverant
dans des chambres frigorifiques; mais la
viande frigorifiée inspire peu d» con
fiance & bien des palais, et l'on resont
ainsi le probléme de la boucherie a bhord
des grands navires A passagers.

On s'est dit que, puisque les bestiany
pouvalent supporter, sans trop en pitir,
le séjour A la mer durant des journces,
on aurait sans doute la possibilité dame
ner eu Europe, pour les revendre A :¢tat
vivant, une partie des immenses trou
peaux qui vivent et s'engraissent i lon
compte dans les pAturages de I'Amerique
du Nord ou de I'Amérique du Sud. 1l est
vral qu'ici aussi on a recours a4 la conser-

vation par le froid pour importer en Fu-
rope des quartiers de boeufs ou de mou
tons abattus sur les rives du Rio v la
Plata ou sur territoire yankee, «' '

ports anglais, plus heureux que !l o
tres, voient arriver des montagne~ -
mouton ou de boeuf congelé, venan' jur
fois d'Australie méme: si bien que I mo
deste consommateur anglais, poun: une
somme trés minime, peut se
d'excellents biftecks et d'excellent:~ o
teleettes, au grand avantage de sa =t~
les gens trés délicats affirment que &
viande frigorifiée ne vaut pas la v. 1 i~
fraiche: a coup sir, elle est trés ~« '
elle est en état de conservation ah-
et beaucoup de personnes en mang: © 'l
Angleterre qui s'en doutent forr !
Comme on voulait, néanmoins, trou.-~ i
écouler aupres de tous les acheteu:~ |-~
sibles les boeufs, par exemple, qu- '
vent fournir les éleyeyrs du No:
Monde, ceux-i, aidés de commer¢an’
dacieux,Tnt créé un trafic tout 1
original qui a pour objeet le transpe * ¢
ces animaux vivants a travers !'A
tique, pour les amener ainsi jusqu-e 7
les marchés de la Grande-Bretagn:
les met ensuite quelques jours au °
rage, pour les laisser se reposer et.:
faire de la traversée et de ses fati-
car leur viande serait mauvaise si o
tuait aussitdt; puis on les sacrifie d .
pétit dds hommes. C’est bien alors ' 1
viande fraiche a laquelle on ne peut ! .«
‘aucun reproche.

Mais, naturellement, i1 faut instaile = <
navires pour transporter ces pass:-
d'un genre particulier, car ils ne son!
moins difficiles, & leur point de

prov iren

i
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Haddock F\mo

Hareng Fumé

Morue Verte
Tareng Labradar
Saumon Salé Morue D¢ésossée

Anguille Salée

Morue Etuvdée
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[Taddock Frais Morue Fraiche Saumon Flétant
Hareng Frais Doré Maquerean  Fperlan
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que_les humains. 1l estnécessalre de tout
disposer pour aérer au mieux les entre-
ponts on ils dolvent vivre durant une
dizaine de jours, la bonne aération étant
la condition essentielle de leur santé, et

ils se vengeralent, en mourant ou ey arri:

vant malades, des mauvalses conditions
hygiéniques qu’on leur ferait subir. La
propreié la plus effective s'impose égale-
ment A& bord de ces transatlantiques a
besiuaux, les animaux réclament de la
bonne eau et des soins minutieux pendant
tout le voyage. ISt comme ce commerce

2 bon marché qu'il assure aux habitants
de la Grande-Bretagne; il existe mainte-
nant toute une flotte de,ces steamers 3
bestiaux, disposés tout d'abord pour le
mieux de leur précieuse cargaison, et
consacrant aussi certaines parties de leur
coque, ol 1! serait méme malaisé d'ins-
taller des animaux, 8 des cabines dans
lesquelles prennent passage ccux qul ne
cralgunent pas le voisinage de‘\(gtto car-
gaison vivante, et qui préférent mettre
quelques jours de plus A traverser 1'0-
céan en payant sensiblement moins cher
leur passage. (}én.ém]ement. ces bateaux
spéciaux mettent une douzaine de jours
A aller de New-York & Hull; ils ne mar-
chent guére qu'd une allure de 12 noeuds,
car les grandes vitesses content cher, et
il faut que les frais de transport solent
aussi bas que possibie pour qfxe les bes-
tiaux puissent ¢¢ vendre bon marché en
attcignant l'Angleterre

Nous pouvons prendre comme type din
de ces bateaux ie “Toronto”, de la Wilson
Line, qui posséde bel et bien deux héli-
wes, tout comme les meilleurs transatlan-
tiques actuels, mais dont les machines
ne représentent pas une puissance de plus
de 6,000 chevaux-vapeur. [l peut porter
4 son bord un millier au moins de tétes
de bétail, notamment sur son pont prin-
cipal, qui est admirablement ventiié
pour le bien-étre des passagers 4 quatre
pattes; par le beau temps, on laisse ou-
verts tous les panneaux, toutes les portes

ou fenétres qui sont disposées dans cette

éiable flottante, et alors, avec le bon air
maiin, le pont 4 bestiaux, comme on l'ap-
pele, n'a peur ainsi dire aucune odeur.
Ma heureusement, en hiver, et quand la
mer est mauvaise, ce qui ne se produit
que trop souvent dans cetie traversée, les
choses se passent autrement, et non seule-
ment les malheureuses bétes souffrent de
la privation relative d'air, mais encore
le roulis et le tangage les jettent A terre
ou contre les cloisons, beaucoup ont des
jambes cassées ou souffrent affreusement
du mal de mer, et il arrive fréquemment
que, sur une cargaison de 500 moutons
embarqués aux [tats-Unis, il n'en par-
vient que 200 A peine dans le port de des-

tination, le reste ayant da étre jeté a la
mer. Bt cependant les gardeurs de bes-

tiaux qui accompagnent le convoi pren-
nent toutes les précautions possibles pour
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assurer la bonne santé des bétes et leur
épargner des accidents; c'est que chaque
héte représente une valeur, surtout s'il
s'aglit de boeufs, et une mortalité comme

_celle que nous venons de citer entraine
une—perte —énorme—pour —le propriétaire

du troupeau. Ces pauvres bétes sont,
du reste, d'une patience admirable; elles
se contentent de jeter des regards plain-
tifs autour d'elles et aussi de pousser par-
fois de longs beuglements, quand elles
sont par trop secouées ou que, ainsi que
cela arrive 1'été, la chaleur les fatigue.

versée que, avant de s'ehbarquer dans le
port américain, ils ont dd faire en che-
min de fer un voyage de parfols une se-
maine pour venir des paAturages de
I'ouest.

Nous aurions voulu donner guelques dé-
tails sur leur embarquement, qui n'est
ras toujours aisé, et qui donne lieu par-
fois 4 de véritables paniques parmi toute
une série de bétes du troupeau, refusant
A l'envi de passer sur le navire par la
porte spéciale ménagée dans ce but dans
les flancs du bateau; et quand on a af-
faire & un animal par trop réfractaire,
on le saisit sous le ventre au moyen d'une
double sangle fort solide; €t on l'enléve
en l'air 4 l'aide d’une grue qui le dépose
quelque peu stupéfait sur le pont du
bateau.

nfin, il serait curieux de jeter un
coup d'oeil sur les gardeurs de bestiaux
qui sont & bord pour nourrir, soigner et
eafin débarquef les animaux, a qui in-
combe aussi la difficile besogne de l'em-
barquement au départ. lLes uns sont des
“cattle-men’ proprement dits, dont le mé.
tier normal est de garder le bétail dans
les paturages et d'accompagner les ani
maux qu'on expédie en Europe, pour re-
venir ensuite dans le Nouveau-Monde et
repartir lientét pour un autre voyage:
ils sont pittoresques dans leur costume
spécial, avec leur ceinture de cuir, dans
laquelie est passée une petite ha%
qui leur sert 3 tou sortes d'usages. ils
ont avec eux des es qu'ils traitent du
hagt de leur grandeur, et que l'on appelle
d “stiffs”, ce qui peut se traduire a
pqu prés par les “engourdis'\. Ce sont
des gens désireux de retourner en Euro-
e sans payer passage, qui reviennent
sur le ol de la 'mére-patrie soit aprés
avoir amassé un petit pécule, soit parce
qu'ils sont découragés de la lutte; ils font
les grosses ognes et sont censés tou-
cher quelques dollars, en dehors du pas-
sage gratuit; du reste, le plus généra-
lement, ils ont dd payer eux-mémes ces
quelques dollars, les abandonmer a ceux
qui font métier 3 New-York de procurer
passagé sur ces steamers A bestiaux; ils
sont contents de voyager gratuitement.

e transatlantique A bestiaux arrive
enfin dans le port européen, les stiffs
gagnent comme ils le peuvent leur des-
tination finale. les animaux sont envoyés

- tre chargement qui viendra '

a4 la boucherie aprds que.qu.
bombance dans un vert pitu: o

“cattlemen” retournent cherc! oy

ater 4

bon compte les cuisines britan: .5«
Daniel . e

(Journal de la Jeunesse.) (

—_—

L'INTELLIGENCE DES ABEILLES

M. Gaston Bonnier, qui conruir - .q

tout ce qui concerne la vie des oo

me, grace A l'alimentation excellente et sont d'autant plus fatigués par la tra-  Sciences sur ce qu'il appelle avoo i~

leur intelligence collective, qu. @ o o
I'abellle isolée ne peut rien p.
me. Lorsqu'une abeille “ch ..
chargée. de reconnalitre tout «
veau, trouve quelque cho:¢ L 0
quable, une substance utile
par exemple, elle rﬁqynvm i
ment A la colonie, et si on
avec une poudre colorée, on S
quelques mirutes aprés, rever u./
butineuses pour leur indique: % .
favorable. La chercheuse na -
preuve d'initiative individuell:. .
chargée de chercher, elle chercho
ordre. Mals, lorsque les butinen-.~ -
déex par elle organisent un Vi’
entre la substance A récolter «t vt
Uintelligence collective de
se manifeste aussitot. Cest i~
l'on met ‘du micl dans des 1o -
qui ne :ont pas visitées par - .
car elles ne renferment
ment de nectar, 1 s cherchens
reconraitre le miel et attiroio:
tineuses sur les roses.
Suivant la quantitd de
récolter, suivant la distanc on -
cette substance, c¢'est un n.m!
miné” de butineuses qui sera o :
ce travail. Il ne faut pas cro:
découverte par les chercheust s J
ré de sainfoin ncouvellemert i - =
faire précipiter
toutes les butineuses de L

A oo et

LU M e

Lassoe o

pis

sih o

sur ces plante -
res.

~il n'en viendra que le nombre @

Si ce petit champ de sainfoin «-* = -
pieds de la ruche, il y vienira
douvridres disponibles pour «!
récolte du nectar sur ces plar:

si la méme surface de sainfo Imsr—==— _
a une distance plus grand -, a 1.

par exemple, toutes les autres ¢

de récolte restant les mémes.

un plus grand rombre de butit.

volues 2 la Técolte de ce'te me:

tité de plantes melliféres.

Si lon note avec soin les !
que prennent les diverses buf'
sortir de la ruche, et si l'on v
en détail la récolte des abeilli -
diver:es plantes d'a'entour. o ¢
que les ouvriéres se distribue:”
tionnellement a la fois au not
plantes d'une méms espdce el &
(hesse mellifére. On les voil
répartir, sulvant les cas. entre .



LE PRIX COURANT 91

i) |

ol e |

mauvais temps
approche d’une
facon certaine.
Etes-vous ap-
- provisionne de

SEL?

VERRET, STEWART & G0

- ~— LIMITED

MONTREAL

A A ]




2 -

et les feullles des arbres, lorsque ces
dernidres exsudent ce liquide sucré ap-
pelé “miellat” que les abeilles vont y rc-/
cueillir,

M. G. Bonnier c¢ite, & cet égard, des
observations personnelles tout a fait ca-
ractéristiques,

“Au printemps, en Normamdie, ditl,
jai vu les abeilles abandonner la plupart
des fleurettes des bols, dont les corolles
fournissent encore du nectar sucré, pour
aller sur les stipules nectarifdres des

encore fleuries.  Au mols d'aolt, dans
la réglon des Landes, aux environs de
Captienx, jai fait des remarques suivies
au sujet de cette distribution. A celte
époque de l'année, la plupart des espe-
ces de bruydres sont en fleurs dans cette
contrée, mais, le matin, de 9 heures 2
11 heures seulement, les clairieres sem-
blent toutes jaunes, par suite de la
floraison d'un élianthéme. petite plante
qui, dans cette région, est trés mellifére.
A partir de 11 heures, toutes les fleurs
éphémeres de T'hélianthéme sont fanées,
les pétales tombent et clles ne renfer-
ment plus que trés peu de rectar. I
lendemain matin, sur les mémes plantes,
d'autres fleurs s'épanouiront et se fane-
ront dans le méme temps. Or, cette flo-
raison simultanée des hruyéres qui de-
meurent nectariféres pendant toute la
journée et des hélianthémes dont la r¢-
colte ne peut étre que matinale, persiste
dans les Landes pendant plusieurs se-
maines successives.  Mals le nectar de
T'hélianthéme donne du miel supéricur a
colui des bruyeres, les abeilles en sont
plus friandes; de puis, la récolte du i
quide sucré des hélianthémes est plus
expéditive que celle des bruyeres. lors-
que les deux plantes sont a la fois en
fleurs, les abeilles préférent done les
premidres aux sccondes. On remarque,
el offet, q'n(\ lar distribution du travail se
régle admirablement dans le but de faire
récolter aux butineuses le meilleur nec-
tar disponible dans le moins de temps
l.e matin, jusqu'a environ 9

heures. j'ai constaté que les bruyéres
élajent couvertes d'abeilles, puis le nom-
bre des butineuses diminue sur ces fleurs
A mesure que sépanouissaient en masse
les fleurs jaunes des hélianthémes. Avamt
10 heures, il n'y avait presque plus de
_butineuses sur les bruyeres avoisinantes;
elles avaient abandonnhé cette espéce
pour aller récolter le nectar des fleurs
d'hélianthémes. Vers 11 heures, 4 me-
sure que ces derniéres se fanalent, on
voyait des butineuses reparafitre sur les
flenrs de bruyéres et bieutot reprendre
la récolte du liquide sucré sur ces fleurs

comme auparavant.”

possible.

M. G. Bonnier cite un autre exemple
analogue.

“La phacélie est une plante de 1'Amé-
rique du Sud que certains apiculteurs
considérent comme trés mellifére et cul-
tivent autour des ruchers afin que les

N\

(’\
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abellles viennent y puiser le liquide su-
cré qui se trouve au fond des corolles.
Lorsque les phacélies sont en fleurs =t
qu'il n'y a pas A leur portée des plantes
plus avantageusks, on voit, en effet, les
“abellles chercher le nectar des fleurs de
phacélie, mais elles éprouvent quelques
difflcultés pour l'atteindre, car elles sont
génées dans leurs mouvements par les
longues étamines de la plante qui sont
dressées au-dessus des corolles.Un champ
de phacélies est en fleurs et couvert d'a-

fleurissent. Le surlendemain, les buti-
neuses ont abandonné les fleurs de pha-
célies, qui sont cependant restées trés
rectariféres pour aller sur les grappes
hlanches des acacias, ol le nectar est
plus abondant et surtout plus facile a
récolter.”

LES FLAMANTS ET LEURS NIDS

Le petitThemin de fer qui relie Tunis
A la Goulette longe, sur presque tout son
parcours, le bord occidental du vaste lac
aux eaux profondes qui s'étend entre
la ville et la mer et est séparé de cette
derniére par une mince fleche de sable-
que coupe un étroit goulet. La voie est
posée sur le sable blanc du rivage, dont
les rails suivent les courbes molles, si
bien que du wagon il semble qu'on glisse
doucement sur cette petite mer intérieu-
re que rident & peine de légéres vagues.
Et soudain, & un détour de la voie, on
voit surgir de la surface miroitante une
longue ligne d'animaux bizarres, aux sil-
houettes fantastiques dont le soleil fait
scintiller comme des joyaux le plumage
de rose argenté zébré de flamboyantes
bandes de pourpre. Rangés en un vaste
croissant d'une régularité parfaite, les
étranges oiseaux, dont le corps tout en-
tier surgit de l'eau, s'avancent lentement
vers le flot comme une troupe de pé-
cheurs tendant un filet & marée basse, et,
c'est A peine, habitués & ce spectacle, si,
au passage du train haletant ,ils tour-
nent en de bizarres contorsions leurs té-
tes longuement emmanchées vers les
voyageurs penchés aux’ portieres. Par-
fois, selon le caprice du mécanicien, un
coup strident de sifflet retentit et aussi-
tot les paisibles pécheurs s'émeuvent;
avec des cris rauques les Tongs cous se
dressent, les ailes de rubis battent l'air
tandis qlie les .pattes puissantes éclabous-
sent 1'eau en gerbes de diamants, et, vé-
ritable éblouissement de lumiére, la trou-
pe s'enléve, se forme en un majestueux
triangle qui monte lentement dans 1'azur
radieux du ciel africain.

Ce sont les flamants de Tunis, proté-
gés par les réglements contre les chas-
seurs et dont la vue est une des joies
des nombreux touristes qui visitent la
capitale de la Régence. C'est du reste
un spectacle devenu assez rare en nos
régions tempérées et, en dehors de la
Tunisie, on ne rencontre plus guére de

flamants que dans les marais . '\ply
lousie, en Sardaigne et sur qu.. e |a
gunes du sud de I'Italie. En i vanche
ils sont répandus dans toutes |\ 1/icions

__chaudes du globe aussi_bien ciudhizpte

et aux Indes qu'en Amérique

L'imagination la plus fantaivioto o
vait Figuler dans son “Tableau d. i \a.
ture,” ne pourrait enfanter riin dius
bizarre que 1é corps de cet oiscan i
jambes interminables supportant un y-
ftt corps; un cou & Il'avenant. un lee
et comme cassé vers le milieu. inventd
probablement pour le désespoir dv ceux
qui seralent tentés de le décrire . des
ailes médiocres, une queue courte tels
sont les traits distinctifs de cette singu
liecre physionomie, que complétent s
pieds largement palmés, un pouce court
élevé, et une splendide couleur rose jas
sant au rouge vif sur le dos et ~ur lex
ailes.

C'est de ces admirables nuances que
leur est venu leur nom dans
toutes les langues: pour nous, “flatant
dérivé de “flammant, flambant™ Tornic
moins gracieux que celui sous lequel les
désignaient les Grecs et qu'ont Aot
nos savants: ‘“‘phénicoptére”,
“ailes de feu”.

Les anciens n'appréciaient pas ~cule
ment les flamants pour leur beauts s

presqie

cestadire

estimaient comme un délectable =ihur,
. leur chair cependant huileuse et it

gnée d'un désagréable godt de o~
Mais leur langue épaisse et charni. it
surtout recherchée et considérde oot
un mets exquis; d’apreés certains autit-
I'empereur Héliogabale l'appréciait .t
point qu'il voulait en avoir en tout - =
de sorte qu'un corps de troupe «'aif N
clusivement chargé d'immoler des '
coptéres 2 ses caprices gastronos [l'-

Dans notre bréve description « - U
mants, nous avons omis de dire . i
ordre, selon le terme zoologiqur
tinenent ces curieux oiseaux. ("
fait bizarre, les savants ne sont @ - ‘%
core arrivés, 4 notre époque, d -
tre d'accord sur cette grave q. .0
Sont-ce des palmipédes ou des '
siers?

Les naturalistes francais les .
en général parmi les premiers « "
récemment, dans “La Nature,” M ‘7
cel Blot écrivait:

“Ces oiseaux appartiennent, cou’ ‘[f:‘
sait, au grand sous-ordre des I.
rostres, qui rentrent eux-méme-
I'ordre des Palmipedes, cote & co’
les Longipennes (albatros, mouett:
les Totipalmes (frégates, fous. = " '"
rans) et les Brachypteres (greb
gouins, manchots). C'est, trés
trompés _évidemmyent (par l'as;+’
jambes, qui présentent, en effet, u:
allongé et gréle, que quelques
ont cru devoir les ranger avec les !
siers; leur bec trés épais, courbé -

lieu comme si'l avait ét6 tordu, est P

po

—teuities—dans-les champs-de—vesees no beilles. I.e lendemain, les faux accacias {-que_large, brusquemeni—omrhi—
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La demande continue du commerce pour la Créme évaporée de haute qualité, faite aux
manufacturiers qui pourraient exécuter les ordres, nous a conduits a acheter un terrain et a vy
¢lever une usine de condensation & Chesterville, Ont.

La nous empaquetons la CREME EVAPOREE MARQUE “IMPERIAL" que nous

sommes préts maintenant a fournir au commerce.

Notre établissement est des plus modernes sous tog les rapports, tannis que notre four-
mture de lait est parfaite, ce qni nous permet de manufacturer le produit le plus fin,

Raisons pour lesquelles il vous sera profitable
de mettre en stock la Créme Evaporée “Imperial”

1.—Notre établissement de condensation est situé a Chesterville, dans le plus beau district
d'industrie laitiére d’Ontario, ce qui nous assure une fourniture constante, hiver et ¢té, de lait
pur, riche, provenant de fermiers qui sont des experts en laiterie et qui ont pour spécialité
I'tlevage des vaches laitiéres. '

2.—Notre établissement est muni de toute la machiunerie la plus nouvelle, faite pour étre
cmployée dans une manufacture de lait condensé, ce qui signifie que le lait ne subit pas le con-
tuct des mains humaines, du commencement jusqu'a la fur;et ceci assure une Propreté Parfaite.

3.—Notre Créme Evaporée “ Imperial " est mise dans une boite en fer-blanc absolument
sans soudure, le couvercle étant agrafé au lieu d'étre soudé.  C'est la une nuovation dans
“industrie du Lait Condensé et de la Créme Evaporée, et fait que nous pouvons dire que nous
wvons la boite en fer-blanc la plus sanitaire parmi tous les manufacturiers qui offrent main-
tcnant leurs marchandises au commerce. -

+.—La Créme Evaporée “ Imperial ” est mise dans la hoite en fer-blanc réguliere de 14 oz.,
11 porte une étiquette attrayante. o

5—NOUS POUVONS EXECUTER VOS ORDRES PROMPTEMENT.

Nous fournirons avec plaisir d’autres renseignements, des prix, etc.

THECANNDIANCONDENSING .| 5" E wing & Sons,

CHESTERVILLE, ONT. MONTREAL ot TORONTO.

- EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT"
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sur les coOtés de ces lamelles cornées, fo-
liacées, qui ne laissent pas de doute sur
leur place dars la classification: malgrs
toutes les différences, ils sont & rappro-
cher des cygnes comme de leurs plus
proches voisins". - e

Mais presque au méme moment, le pro-
fesseur allemand Matschie déclarait dans
la “Woche”: “Relchenow a démontré en
1877 que les flamants sont voisinsg des
ibis et des hérons. C(Ce sont des Echas-
sfers, malgré leur extraordinaire bec et
leurs pieds palmés”. -
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s'applique & un oiseau incomplet, placé
par conséquent dans des conditions spé-
ciales, n'infirme en rien 1'observation
précédente.

Le flamant construit un nid aussi ori-
T coneiste en un
cOne tronqué, haut d'environ 60 centi
metres, et falt de vase séchée au soleil.
(C'est dans la cavité peu profonde, ména-
gée au sommet de ce monticule, que la
femelle dépose deux oeufg, allongés et
dun blanc mat. Pour couver, elle g'ac-
croupit sur ce trébne d'un nouveau genre,

tes et peu profondes, entour:.

viers et séparées par des mu . gy

au travers desquelles se f.i -
d'une facon irrégulidre des af:
de roches coraillines. Les rood ho. -
‘tarddrent pas A& montrer que - .. 1o

toire était visité par les flum. < ripy
lidrement chaque année, ce ot e
toujours le méme emplacement «\act qu
leur servait A chacune de cv~ visf .
Huit groupes de nids, de vériti oo,
lages, existalent en effet dans
d'up mille, et chacun d'eux avait v i

n o ravon

Palmipddes ou Gehasslers, Tes flamants en—tatssant parfols pendre une jambe au

habitent le bord des lacs et des étangs,
et plus rarement les rivages de la mer
ou des fleuves. nourrissent de
vers, de mollusques, d'oeufs de poissons,
qu'ils saisissent de la manilre suivante:
lIs font prendre A leur cou et & leur téte
une position telle, que la mandibule su-
périeure de leur bec se trouve en des-
sous; remuant alors la vase en tout sens,
ils v trouvent facilement leur subsistan-
ce. lls se servent aussi de leurs pleds,
pour fouler le limon, et mettre & décou-
vert les petits animaux nécessaires  leur
alimentation. Ils aiment la société et
vivent en troupes soumises & une stricte
discipline. Lorsqu'ils péchent, ils s'ali-
gnent, comme des soldats, en files régu-
liéres, et posent une sentinelle chargée
de signaler le danger. Survient-il quel-
que cause d'alarme, la vedette fait enten-
dre un cri buyant, analogue au son d'une
trompette, et toute la bande s'envole aus-
sitot dans un ordre parfait.

Ils se

lL.es flamants sont trés défiants, mais
A I'égard de I'homme seulemegt; la vue
des animaux n'a pas le privilége de les
mettre en fuite. Lorsqu'on connafit ce
fait, on peut parfaitement l'exploiter
pour faire un grand carnage de ces beaux
oiseaux. En se dissimulant adroitement
dans la peau d'un cheval du d'un boeuf,
on peut s'en approcher et les fusiller a
coup sir. Tant qu'ils n'ont pas apercu
le chasseur, ils ne s'effrayent pas du
bruit de l'arme et se laissent tuer stupi-
dement, sans changer de place, bien qu'ils
voient tomber leurs camarades 2
cotés.

Quelques auteurs ont prétendu que le
flamant se sert de son cou comme d'une
troisidme jambe, et qu'il marche en ap-
puvant sa téte sur le sol. Ce qui a sans
doute donné lieu A cette supposition,
c'est le mouvement que lui impose sa
maniére toute particulidre de pécher,
mouvement que nous avons décrit plus
haut, et qui a pu causer I'illusion de cer-
tains observateurs. On raconte, il est
vrai, qu'un flamant élevé en captivité,
et 'privé accidentellement d'un de ses
membres, remédia lui-méme A son infir-
mité en marchant sur une jambe et s'ai-
dant de son bec comme d'une béquille;
ce que voyant, son maftre lui fit adapter
une jambe de bois, dont il se servit avec
le plus grand succds. Mais ce récit, qui

leurs

dehors. Les petits peuvent courir peu de
t~mps aprds leur nalssance, mais {le ne
sont capables de voler que plus tard,
alors qu'ils sont revétus de toutes leurs
plumes; et ce n'est que vers l'dge de
deux ams qu'ils 3o parent gdes brillantes
couleurs des adultes.

Pendant longtemps on n'a eu que des
rotions trds vagues sur les nids des fla-
mants et sur la facon dont ces olreanx
é'dvent leurs petits. Leur observation
¢tait rendue assez difficlle, par le fait
que dans nos pays d'Europe ou des ri-
vages de la Méditerranée ils n'apparais-
fent que pour quelques mois et qu'ils n'y
richent que rarement. On pensait qu'a
I'spoque de la ponte, ils redescendaient
vers le centre ou le sud de I'Afrique ot
c'est 13, en effet, que plusieurs naturalis-:
tes purent observer leurs nids. Labat et
Dampler, qui les étudierent 1>s premiers
sur  place, écrivalent: “Les flamants
construisert leurs n'ds dans des marais:
ils razsemtlent la vase avec leurs pattes
et e cons'ruis>nt de petites éminences,
qui parassent autant d'flots élevés d'un
pled et demi au-dessus de la surface de
I'eau. Ces flots sont coniques. et portent
d leur sommet une excavation, qui consz-
litue le véritable nid.”

Mais, tout récemment, le Musée d'his-
toire naturelle de New-York confia a deux
de ses savants profess-urs, MM. Wheel-
er et Chapman, la mission d'aller étudier
les grardes colonigs de flamants qui ha-
bitent les fles Bahamas, et les risultats
de c-tte mizsion ont fourni les plus cu-
rieux et les plus pracieux renseigne-
ments sur les moeurs de ces magnifiques
0.seaux en tout point semblables A ceux
d® I'Ancien Cortinent.

Voici, d’'aprés M. Marcel Blot, le résu-
mé de ces remarquables travaux.

“Pendant I'hiver, les o'seaux vivent
principalement sur la céte occidentale de
I'fle; mais, en mai, ils se réunissent dan;
quelque lagune A l'intérieur de 1fle An-
dros, on ils élevent leurs jeunes. Ces
établissements sont peu nombreux et
leurs gisements assez mal connus. M.
Chapmam, aprés avoir laissé son schoon-
er 4 I'ancre prés de la cote de I'fle, put
atteindre sans difficulté Q'une de ces
“rookeries”. Elle était constituée par un
territoire peu élevé au-dessus du niveau
de la mer, occupé par des lagunes étroi-

demment occupé pendant une ol w
son. Le plus vaste de ces vi'lic-
M. Chapman, situé sur une
marne plus haute que l'eam avesiiar:
seulement de quelques pouces avatune
centaine de ‘'métres de longuenr sur e
trentaine de largeur; sur ceth
cie assez restreinte, il pouvait ot
a peu preés 2,000 nids.

“A quelque distance de cet c¢ulrar
milieu des palétuviers, 1's
trouvérent une bande de flamiu'~ qu
g'occupaient A préparer un nouvent v
lage de nids pour l'année. Malh:wrvense
ment l'arrivée de l'homme les « [
et ils abandonnerent tout A fait Leur
vail, de telle sorte qu'on ne put i~ o

Latr e 8

AXRATIRLOIN b )

server A l'ouvre. Néanmoins lo~ divess
états d'avancement des nids ain=1 1
36s permirent de se rendre comp' dans

1

une certaine mesure, des proccles
construction. De plus, M. Chajpmun
transporter un certain nombre vide
bord de son yacht et parvint a fv- rone
ner au Musée de New-York. don’ '~ =’
a présent une des plus intéres~u o ”
riosités. Des spécimens des anin.: v ot
mémes permirert de donner lav
voulue ifces reconstitutions, qui - 7°
des grands charmes des mus -

les pays ol l'on trouve de Vare. @ geels
les doter.”

1,
wdl

Mis- !

(Jourral de la Jeunesse).

UN ALIMENT IGNORE AU CONGRES
DE GENEVE

I Dr Emil> Fischer, de I
réat en 1912, du prix Nobtel. po. !
mie, affirme que la houille est
I! vient d'en faire des extraits «
re-t-il, ont la méme valeur nut:.
les biftecks et les oeufs.

Au premier abord, il sembie
blable que la marchandise dn
nier puisse, pour nous, s¢ transi
comestible.

La chimie prétend le contral’
en quelque sorte:

L'étre humain pour sa nutritic
l'eau, de l'oxygene, des matiére-
noides azotées et des graisses ¢
corps A base de carbone. Or
extraire du charbon les é€lémen’-
pondants & ccux qui corstituent
tidres demandées par 1'économie 1 ¥
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Amandes Ecalées
Valence et Jordan
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taisins de Table
de ’'Espagne Ensoleillee.

L

—Vous—pouvezdonner—a—vos

|
0000000000000800000000
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RAISINS DE VALENCE

Il est tout aussi facile pour vous et infi-

niment plus satisfaisant pour votre
client d'obtenir la qualit¢ absolument
la plus fine de Raisins de Valence.
Vous étes assuré de cela, ainsi que

I

clients la saveur la plus riche,
la peau Ta plus tendre et la
qualité la plus fine, si vous
insistez pour avoir l'empa-
quetage ¢le

Jose Segalerva
Malaga, Espagne
ROSE & LAFLAMME,

LIMITED
MONTREAL ET TORONTO

Vendez
ces
articles

e~ yine. a ”
Simplement Délicieux
Volla le verdict invariablement rendu.
Agents Rose & Laflamme, Limited
Montrédl et Toronto
¢ ‘9........'.......O.Q.........O...'......

000000000000 000000000000000000000000000000000000000000000
00000000000000000000000000000000000000000000000000000000

ooooooooooooooqooooooo#

d’un empaquetage umniforme; si, en don-
nant un ordre, vous spécifiez la

MARQUE “BEAVER”

Qualité “ Fancy' Spéciale

* \
00000000000000000080000000000000000000000
i

Cette marque a la renommeée d'étre de

»
la plus haute qualité qu'on puisse o

; ®

obtenir. ®

s

H

Empaquetés par Agents Canadlens: :
Mahiques Domenech & Co.  Rose & Laflamme, Limited o
Denia, Espagne Montréal et Toronto H

o
000000000000000000000000000000000000000000

C’est encore le Meilleur

Demandez a votre
. Marchand de Gros le

‘ S|r0p de Jus de Canne

Absclument Pur

“Whlle Star”

Il est toujours uniforme
comme saveur et couleur

Un essai prouvera ce que
nous disons, a savoir que
c’'est le meilleur sirop de

j,us de canne\qui ,Qi't ja-
mais été xendu au Canada.

EN BARILS

Agents: ROSE & LAFLAMME, Lit-

MONTREAL

o
000000000
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humain pour son alimentation, soit :
T'hydrogéne, 1¢ carbone, 1'azote et l'oxy-
goéne. Le tout était de les rendre assimi-
lables dans l'organisme humain.

("est ce quont fait le professeur Fis-

LE PRIX COURANT

d'un volilier extraordinaire, pour accom-
plir un pareil haut fait; dans certaines
conditions, cette traversée exigera au
moins 190 jours. Avec un vent favorable
et un bateau peu ordinaire, on peut ne

cher et avee lui M. Lillenfeld, chimiste mettre que 75-ou méme-70-jours-pour

autrichien. Ce dernler est parvenu a fa-
briquer, avec du goudron, de l'albumine
sous

valcur nutritive est considérable.

De son coté, M. Fischer est arrivé A
extraire du goudron, un sucre artificiel,
cest-d-lire un €élément hydrocarburé,

l.os deux découvertes ge completent
I'une l'autre, unissant les éléments né-
cessaires au fonctionnement du conps hu-
main qul peut, avec plua de justesse que
jamais, étre ainsl comparé & une machine
mise. en mouvement par la combustion
de la houllle,

LA VITESSE ET LA LENTEUR DES
BATEAUX A VOILES

De plus en plus on tend, Jans les
transports maritimesd renoncer aux voi-
liers; et si cette transformation ne se
fait encore que bien timidement pour les
bateaux de péche, cependant, l'automo-
bilisme aldant, on voit se multiplier les
chalutiers & vapeur. Assurément il sem-
ble for avantageux de faire appel A cette
force en apparence gratuite que nous
donne la nature, et qu'on nomme le vent.
Mais celui-ci nous fait payer sous une
autre forme ses services: il est essentiel-
lement capricieux, et, aprés avoir soufflé
aujourd’hui de fagcon a arracher les voi-
les, demain il cessera peut-étre complé-
tement, laissant “la toile” pendre lamen-
tablement le long des mats, et le bateau
demeurer presque immobile durant des
jours et des jours. Lorsque le vollier
est bien construit, et surtout lorsqu'il a
la chance de rencontrer un vent favora-
ble et durable, il arrive parfois & accom-
plir des prodiges de vitesse; mais cette
vitesse sera toujours inférieure A celle
d'un steamer, méme de puissance modes-
te, qui. en outre, assurera avec une régu-
larité précieuse le service qu'on attend
de lvi.

L'irrégularité et l'incertitude, voild ce
qui caractérise la navigation a voiles; et
nous pouvons a ce propos nous permettre
une comparaison facile, en relevant la
durée de certaines traversées faites, dans
des conditions différentes, par tel ou tel
voilier. -

De Sydney en Kurope, voici par exem-
ple un voilier allemand, le navire-école
de la grande Compagnie de navigation
Norddeutscher Lloydflqui ne met pas plus
de 78 jours pour fa cette trés longue
traversée et atteindre le cap Lizard: il
est vrai que le moindre vapeur ne met-
trait pas plus d'une cinquantaine de
jours pour ce méme parcours. Mais c'est
encore une chapce, et il faut disposer

la forme d'une poudre brundtre
ayant le gofit de blanc d'oeuf, et dont g

aller d'Iquique A la coOte d'Angleterre ;
malis il arrive que l'on est parfois retenu
en mer 150 jours et plus, autrement dit
5 24 6 moils. Deux vollliers, partant le
méme jour de Hambourg pour Honolulu,
pourront atteindre leur destination, 1'un
en moins de ..0 jours, l'autre aprés 190
~jours de mer!
partent de la cote anglaise pour la cote
ouest des Etats-Unis: on en voit parfois
qui entrent dans un port américain au
bout d'une soixantaine de jours seule-
ment, comme ces remarquables voiliers
qu'on appelle le “Potosi,” le “Pampa,”
qui ont d'alileurs des proportions énor-
mes; et pendant ce temps, d'autres voi-
liers auront encore 120 ou 130 jours et
autant de nuits & rouler sur l'eau, et 2
essuyer tous les mauvais temps qu'ils
rencontreront, avant que d'atteindre le
but de leur traversée.

."En somme, il n'est point exagéré de
dire qu'un voilier peut mettre dans telle
traversée, le triple du temps au moins de
celui qu'il lui aura fallu pour effectuer,
dans d'autres circonstances, le méme.
voyage. Il n'y a donc pas A s'étonner si
quelquefois on attend longtemps avant
de considérer comme perdu un voilier
dont on sera demeuré sans nouvelles de-
'puis des mois. Il ne faut pas s'étonner
non plus sl 'on préfére de plus en plus
le vapeur au navire a volles, et si l'on
dote d'une machine & vapeur auxiliaire
et d'une hélice les grands voiliers que

Constamiment-des—voiliers—

(*ﬁ———-
LE NORD-OUEST CANADIEN. A

I'on construit maintenant. a1
soient plus uniquement le jou * iy
et qu'ils pulssent sortir, griace . Loy ;.
chine, de la région des calmes i 1y yvoj
le les laisserait attendre 'arriv.. dy ey
parfois- pendant des semainess 11" fayr
bien s'imaginer du reste que I 'y nar
ché apparent de la navigation . vailes
est largemeut compensé par I quijaze
nombreux, nécessaire & la mano mre
(Journal de la Jennisae

1tls ne

Rapport de Brevets

MM. MARION M
e brevets, Montréal, Canada. et \Washing
ton, E.U.. fournissent la liste suivante de
brevets Canadiens et Américains récem
ment obtenus par leur entremise
Tout renselgnement A ce sujet sera
fourni gratls en e'adressant au bureau
d'affaires plus haut mentlonné
Nos CANADA
jp114,791—Iver Rodder, Stavanuer Nor
vége. Outil pour ouvrir les hol-
tes de conserves, bidons ecte
114,795—NM. Berglund & Lindencrona.
Stockholm, Suéde. Attelage aun—-
tomatique de chars.
114,804—Salomon Frank. Francfortsur
le-Mein, AHemagne. Wihrication
de fils de métal, tubes. ou toute
structure métallique.
114,815—Max Muller, Altdam. Allemagne
Procédé de production dv fils
galons, passementeries lusirés
etc.,, par la viscose.
114,842—Joseph Ed. Hétu, L Assomption
Qué. Lotion pour la pean

Nos ETATS-UNIS
899,617—MM. Renfors & Lindgren Kaja
na, Russie. Griffe pour fixer
des armes a feu sur des sup
ports. A
900,834—Capt. Euchariste Degacn’ Li-
moilou, Qué. Sonde. '
901,715—Joseph Nap. Lapreés, Montreéal

Qué. Ecran réflecteur pour jho

tographies.

moins,

I'une des maniéres suivantes :
J Fendant trois ans.
e

preéfére, il peut. remplacer cela par du bét
avec des constructions pour les abriter

avec le pére ou la mére.

personne résidant avec le pére ou la mére.

résidence sur la dite ferme.

sous-agent ou & I'ins

de son intention de ce faire.

Renseignements : Les immij
gration, & nipeg, ou dans tout

pour obtenir les terres qui leur conviennent.

Réglements concernant les Homesteads

Toute section de nombre pair des terres du Dominion, dans I'Ouest du Canada, excepte ~ ' 2.
non réservée pour les homesteads ou réservée pour fournir des lots & bois Your les colons ot dunis
tout autre but, pourra étre prise comme homestead par tout chef de famille ! !
maéle 4gé de plus de dix-huit ans, jusqu'a une étendue de un quart de section de 160 acres. pii-

Entrée : L'entrée doit 8tre faite personnellement, au bureau local des Terres, pour le ¢«
ol se trouve le terrain & prendre. $10.00 seront chargés pour cette eatrée.

Devoirs du Colon : Un colon auquel on accorde une entrée pour un homestead, cst 0% "
gar I'Acte des Terres du Dominion et ses amendements, de remplir les conditions 8’y rappor” "
e

(1) Résider au moins six mois sur le homestead et la mise en culture de celui-ci, chaquea: "+,
n colon mette quinze acres en culture ;m. < -
Vingt tétes de bétail étant sa propriete -
seront acceptées au lieu de la culture.
(2) Si le pére (ou la mére, au cas ou le pére serait mort) ou toute personne

faire une entrée de homestead, d'apres la teneur de cet acte, réside sur une ferme dansle -
nage du terrain pris comme homestead par la dite personne, les conditions de cet acte, Qu:\:
lieu deé résidence avant d'obtenir la patente, peuvent 8tre satisfaites par toute personne re-

La coutume est d'exiger (hu'u
all.

(3) Si le colon a sa résidence permanente sur la ferme qu'il posséde dans le voisinage ¢+ "
homestead, les conditions de cet Acte, quant & la résidence, peuvent étre satisfaites par ¢

(3) 8i le colon a ra résidence permanente sur la ferme qu'il posséde dans le voisinage -
homestead, lee conditions de cet Acte, quant a la résidence, peuvent étre satisfaites parle -

La Demande de Lettres Patentes devra étre faite au bout de trois ans a l'agent lo
teur des homesteads. Avant de demander des lettres patentes. I.-'
devra donner un avis de six mois, par écrit, au Commissaite des Terres du Dominion, &0

ts nouvellement arr{vés recevront au bureau de l‘.l
urean des Terres du Dominion, dans 1'Quest du Canacis
renseignements concernant les terres libres ou, des officiers en charge, avis et assistance gra

i W. W. CORY, Député Ministre do I'Intéric

ou par tout in.v

-

ui est 8ligible j-r

y

EN ECRIVANT AUX ANNONGCEURS, CITEZ “LE PRIX COQURANT”



LE PRIX COURANT

97

Souvenez-vous qu'il y a un
Certificat dans chaque boite
de ‘

Levure Jersey Cream,

__et que dix de ces certificats

vous procureront une boite
GRATUITE chez tout ¢épi-

cier de gros du Canada,—

Levure Jersey Cream,

la meilleure au monde.

J. A. TAYLOR

Agent, Montréal.

Quand elles demandent du Sel,

presque toutes les ménageéres du

Canada ont la plus grande satis-

faction, si elles obtiennent le

Sel Winds_Or

avec cette marque de
commerce sur le sac.
Le vendez-V ous et
leur donnez-vous satis-

faction ?

The Canadian Salt Co.,

Limited
Windsor, Ont.

Non Egalées pour la Qualite

et Productrices d’un Profit Permanent.

Conserves
UAKER

The BLOOMFIELD PACKING CO.

- BLOOMFIELD,

- - Ont,

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT"
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| REVUE DES MARCHES
|

A
o

kay (com.), 11-2; Rio de Janviro 1. & P

plus active que la semaine précédente,
mals, cependant, les ordres d'approvision-
nement arrivent lentement et nous
approchons a4 gramds pas de 1‘époque
ol le fleuve sera pris par les glaces et
ol la navigation devra fermer.

Les marchandises d'importation d'au-
tomne arrivent et sont distribuées par le
commerce de gros. Cette semaine est
arrivé le “Jacona” apportant le compl¥-
ment des fruits de la Méditerrannée.

Les collectiors se sont amélionées et
on voit peu de retardataires dans le pale-
ment de leurs comptes.

FINANCES

La Gazette du Canada annonce le
paiement de dividendes trimestriels par
les banques sulvantes, & la date du ler
décembre, aux taux ci-apreés:

Banque d'Hochelaga, 2 pour cent.

Union Bank of Canada, 13 pour cent.

Banque d'Ottawa, 2% pour cent.

Merchamts Bank of Canada, 2 p. c.

Banque de Toronto, 2% pour cent.

Canadian Bank of Commerce, 2 p. C

L ] [ ] L ]

La Banque Union de Halifax palera le
30 novembre, un dividende trimestriel de
2 p. c. & ses actionnaires.

* L ] L ] L]

Les élections pour la Présidence aux
Btats-Unis ont donné les résultats espé-
rés par les capitalistes et les hommes
d'affaires; aussi, biem que la bourse de
New-York ait 4 1'avance escompté ie ré
sultat, la hausse n'en a pas moins con-
tinué au lendemain du vote.

La bourse de Montréal a suivi 1I'impul-
slon d0 marché de New-York et c'est en
hausse que s'est terminée la wsemaine
sous revue, la plupart des valeurs sont
en gain; celles qui ont baissé forment
I'exception.

I1 est difficile de dire sl les hauts cours
vont s> maintenir, toutefois un nuage se
lave A l'horizon; les relations entre I'Al-
lemagne et la France sont actuellement
tendues et il pourrait en résulter quelque
perturbation sur les marchés financiers.

Voici les différences survenues depuis
notre derniére revue:

Gains.—Can. Pac. Ry, 3-8; Soo, 1; Ha-
lifax Blectric Transit, 1; Montreal Street
(ancien), 578 ; Montreal Street (nou-
veau), 7; Winnipeg Street Ry. 4; Mac-

Lignes de 1a Malle Royale.
Partant de la jetée 47, North River, New: York.
De New-York aux Bermudes.
Le BERMUDIAN, 5550 tonnes, & 11 hrs
a.m., 4, 14 et 25 Novembre.
De New-York aux Indes Oceidentales.
S8t-Thomas, Ste-Oroix, St-Kitts, Antigua,
la Guadeloupe, 8t-Domingue, ‘la Martinique,
Ste-Luoie, 1a Barbade et Demerara.
Steamer Parima, & 2 p.m. 31 Octobre.
La Ligne du St-Laurent
Le steamer en fer & double hélice, le CAM-
PANA, de 1,700 tonnes, doit partirde 'Montréal,
gour son dernier voyage de la saison, Lundi le
Novembrotl p.m. pour le Bassin de Gas
Percé, Grande Riviére, Summersi o,
Chnrlolt.ctown ot Plcbou.
On peut se arer des uckeu dans tous
108 principaux bureaux de tickets
Pour fret, passago et assurance, s'adresser
& A. E. Outerbridge & Co., 29 Broadway, New-
York. Arthur Ahern, Beor‘uln Québec.
J. Q. BROOK & CO., AenTs,
211, Rue des Commissaires, Mentréal.

RAILWAY
SYSTEM

GRAND TRUN

JOUR D'ACTIONS DE GRACES
9 Novembre 1908
Toronto ..... $10.00

Québec....... 90
Sherbrooke.. $3.80 Hamilton.. ..$10.65
Ottawa ... ... $388 lLondon ..... $12.98
Détroit ...... $1470 Port Huron .$14.60
Et tous les autres points en Canada, aussi
Massena Springs, N..Y.. et les gares ~
intermédiaires et retour au

Prix d'un
BILLET PE EREMIERE SIMPLE
Date du départ, les 6, 7, 8, 9 Novembre.

Limite du retour, 10 Nov¢mbre 1908

TRAINS SPECIAUX POUR COLF

Le train qnmalt Montréal 4 12.11a m., et
6.10 p.m. r Laprairie. Aussi le train
quittant Lunmirle 41255a.m., et 6.55 p.m.,

ur Montréal seront discontinués entro St-

mbert et Laprairie aprés le samedi 31
octobre.

Le train quittant Montréal A 1.30 p.m..
Rour Pointe Claire et quittant Pointe Claire

2.15 p.m., pour Montréal sera discontinué
aprés vendredi 30 octobre.

TAUX REDUITS

EN VIGUEUR JUSQU'AU 31 OCTOBRE
1908 INCLUSIVEMENT

Billets de seconde classe pour colons, de
Montréal &

7o SATTE, “PoRtLaND : $52.70

SAN FRANCISCO, iNgELES $54.00
 MEXICO CITY, MEX. : -

$59.50

Prix bas pour plus'eurs autres endroits.

Bmsn.du Billets en Ville

128 rue Saint-Jar~ques, Tél., Main 460 et 461,
ou & la Gare Bonaventure.

0000000000000 00000000000000

QUEBEC STEAMSHIP GO0.| 5 oo oot ferm. 4: bom ton &

~ COMMERCE LIMITEE. (prét.), 458; Dom. Textile (con, 12

La semaine sous revue a été un peu Now-York, Bermudes ot Indes Dom. Textile (préf.), 1: Lake of the
Ooocidentales.

Woods (com.), 1-2; Lake of the Woods
(préf.), 1; Laurentide Pulp (prifr 14
Montreal Cotton, 7; Penmans (com) 2}
Shawinigan W. & P, 1; Detroit 2. i
nois (préf.), 18; Toronto Ry. 1-1. Riche
lieu & Ont., 4.3-8; Intern. Coal. 1. Nova
Scotia Steel (com.), 1-2; Ogilvie (com ).
7 34.

Pertes.—Mexican L. & P.
Montreal L. H. & P, 11-2; Lake of the
Woods (préf.), 1-4; Mackay (pref) 14

Nous donnons la cote de la derniére
transaction pour chacune des valeurs ci-
aprés:

(com . 2.

Chemins de fer

Can. Pac. Rallway . . B IR 15
Duluth S. S. & A. Ry. (com) A 1)
Duluth S. S. & A. Ry. (préf) . 2%
Minn. St. Paul & Soo (com.) (ex-

div.) . 124
Mipn. St. Paul & Soo (préf) D K T L

Tramways

Detroit United Railway . 17
Halifax Electric Transit . . 104

Hamilton Electric Rallway . 92
Havama Electric Ry. (com.) . 3t
Havana Blectric (préf.) . . . L
Illinpls Traction (préf.) . . bR
Montreal Street Railway . Jus
Montreal Street (nouveau) 1%
Ohio Traction . . . . . }:'f«
Sao Paulo (com.) . . Vi
Sad>-Paulo (prét) . . . . . . 127
St. John Railway . . . . . . . 100
Toledo Railyays . . . . A

Toronto Railways . i
Tri-City (com.) . . . . ~_f&
Tri-City (pr&f.) . S : [k
Trinidal Raflway . L
Twin City Rapid Tranalt (conH 1
Twin City Rapid Transit \préfi §0
West India Electric (com.) . 65%
Winnipeg Electric Street Rallway
(com.) . !
Winnipeg Electrlc Ry (préf.x 116

Télégraphes, etc.

Bell Telephone . . . . . ‘-3_‘-'-‘
Mackay (com.) . . . . i
Mackay (préf.)

Montreal Telegraph . R ') Bt
Divers
Can. North West Land . . - 1©

Mexican Light & Power (com.!
Mexican L. & P. (préf.), (ex-diyv.
Montreal L. H. & P. . o
Montreal Loan and Mor'tgage :
Richelieu & Ontarfo Nav. . . ok
Rio de Janeiro L. & P. . . . A
Windsor Hotel. . . . . . . 119

Valeurs industrielles

Asbestos . '00
AutoRySlg'nal.....-

, =

(3]
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Packers (com.) . . . . . . 69
T Pickers tprét.) . . . . - . 18
Canadian Converters. . . . . . 45
Canadian General Electric. . . . 100%
pom Coal (com.) .- 62
Dom. Coal (préf.) . . . . . . . . 100
— Dom. lron & Steel (com.) 17%
pom lron & Steel (préf) 63%
pom Textile (com.) . . 41%
pom Textlle (préf.) . . . . . . 86
International Coal (com.) . . . . 63
I. P. Cement. . . T 122
Lake of the Woods (com) 9414
loke of the Woods (préf.) . 1161,
Laurentide Pulp” (com.) 99%
Laurentide Pulp (préf.) . . . . . 1121,
Magdalen Islands (com.) 31y
Vagdalen Istands—( S 5|
Marconi Wireless. . . . . . $1.69
Montreal Coal i s e 60
Montreal Cotton . 112
Montreal Steel Works (com.) . . 71

Montreal Steel Works (préf.) . . 95

Nova Scotia Steel (com.) . . . . 48 %
Nova Scotia Steel (préf.). 115
Og Iviv Flour Mflls (com.) . 111
Ogilvie Flour Mills (m’éf) . 120
Penmans (com.) . . . . 40%
- Penmans (prét.) . . . . . 80
Shawinigan W. & P. . . . . . .. 179
Bons et obligations

Bell Telephone. . . . . . . . 98Y%
Cable . . .

Canadian Converters v o ow o 88
Detroit United . I ER
Dominion Textile, D. . . . . . 8b
Dominion Textile, C. . . . . . .
Dominion Textile, B. . . . . . 87

Domirnion Textile, A. . . . . . . 84
Dominion Textile (tractlona) 106
Dominion Coal . ¢ = 92
Dominfon Cotton. . . . . . . 97
Dominion Iron & Steel . . . . . 76
Halifax Traction e .. Y
Havana Electric . . . . . . 86
Intercolonfal Coal . . . . . 96
Keewatin Mills . . . . . . 100%
Lake of the Wooks. . . . . . . 1051
Laurentide Pulp . . . . . . 112
Magda en Islands . . .. W
\lenican Bleetrie 1., & P e oe o 84
Mexican Electric Light Co, 86%
Montr; Al L. H. & P. . . e R 97
Mour 0 Steel Works . . . . . . 100
Montrea] Street Raflway. . . . . 100
Montrea] Warehousing . 92%
Ny ScofTa~Steel 1061
Nova Siotia Cons. 101
Oeivie B 1061%
Montresl Street Rallway 100
Price Bros. . 103
Rio '~ Janeiro L. & P. . . . . . . 87%
Sao Paulo ., . . . . . . ... " 97
St John Railw ... . 103%
“'-“ India Blectric . . .. . . 86
Windsor Hotel. . . 9314
‘»g Electric SLreet Ry 1021%

_| REVUE GENERALE

EPICERIE =

‘ommerce d'épiceries est assez ac-
- ordres de la campagne sont trés
*ux et les épiicers de la ville ache-
“nlement davantage.

les changements de prix, on les
4 aux paragraphes suivants: vins
hpagne, légumes secs, farines et
iw’  alimentaires, fruits secs, lards et

Jf"'.""‘h saindoux, tinettes en bois, fi-
e le coton.

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT "
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Tiake of the Woods Milling Co., Litd

FABRICANTS D&

Farine *“FIVE ROSES”
Meunerie a@ Keewatin, -
Capaocité 4000 barils par jour.

Meunerie & Portage-Laprairie
Capacité 1500 barils par jour. -

Capacité Totale 5500 BARILS PARJOUR

BUREAUX,
MONTREAL, TORONTO, WINNIPEQ.

99

SUCRES ,
_La_demande pour les sucres ést trds

bonne; les prix sont sans changement:
Nous cotons:

Extra granulé . sac 100 1bs. ....4.66

Exera granulé . . . . . baril ....4.60

Extra_granulé , 1-2 barll ....4.76

Extra gra.nulé balle § x 20 ....4.60

[~ KEEWATIN, PORTAGE-LAPRAIRIE.

Les personnes répondant aux annon-
ceurs voudront bien mentionner qu'elles
ont vu leur annonce dans “LE PRIX
COURANT.”

Iln'y arien qui donme une sa-
tistaction a! oonstante qu'un

TELEPHONE

dans un Bureau ou uno Rddd
C'est nn ale at wujonrl prét.
11 étend votre p d utili
1] augmente votre confort.
11 double votre capacité d'affaires.

LA COMPAGNIE CANADIBNNE
DU =

TELEPHONE BELL.

@

Lacaille, Gendreau & Cie

Sucoesseurs de Chs. Lacallle & Cle

EPICIERS EN GROS

Importateurs de Mélasses, S8irops,
Fruits Secs, Thés, Vins, Liqueurs,
Sucres, Etc., Etc.

Spécialité de Vins de Mease de Sicile ¢4
de Tarragone.

329 Rue 8t-Paul et 14 Rue St-Dizier
MONTREAL

Réduit les Inflammations de Jointu-
res et Gonflements, les Meurtrissu-
res, les Molettes ; Guérit prompte-
ment les Tumeura Fistules ou tout
mal insalubre ; emplol agréable ; ne
forme pas clcavirlce‘ lsot'ls le bandage
et n'enléve pas le poil, et vous pouvez
vous servir du cheval. $2.00 par bou-
teille, express payé d'avance. Bro-
~chure 7-]) gratuite.

ABSORBINE Jr. pour le genre

humlun. $1.00 la bouteille, Guérit Varices, Vari-
cocéle, Hydrocéle, Goitre, Loupes, Efforts, Meur-

trissures, arréte Douleur et Inflammation.

W.F. YOUNC, P.D.F. 208 RUE MONMOUTH,
SPRINCFIELD, MAsSS.,

AGENTS CANADIENS: LYMAD,. SONS & Co., MONTREAL

Extra ground . . . . barll ....5.00
Extra ground . . . bte 60 1be. ....6.20
Extra ground. . 1-2 bte 26 ibs. ....6.40
Ne: 1 Yellow . . . ... baril ....4.20
No 1 Yellow, sac 100 {bs. net ....4.16
No 2 Yellow . . . barll ....4.80
No 3 Yellow . . barll ....4.40
Pcwdered . . . . . . .. barll ....4.80
Powdered . , . bte 60 lbs. ....6.00
Parls Lumps . . . . . . bte ....54b
Parls Lumps . . 1-2 bte 60 1bs. ....5.66
Paris Lumps . . 1-4 bte 26 1bs. ....6.76
Parls Lumps, bte 6 lbs., bte ....0.88
Sucreg bruts cristallisés . . 0.00 4.50
Sucres bruts non cristallisés 0.00 4.00

MELASSES

Pour la saison la demande est plutdt
tranquille; on ne voit pas d'ordres pour
lots de quelque importance. Les prix

sont bien tenus.
Le gal.
0.36 0.37 0.39
0.384 0.393 0.41}
0.393 0.403 0.42%

0.39 0.40 0.42
0.413 0.423 0.44)

Barbade choix, tonne .

Barbade, tierce et qrt.

Barbade . . demi qrt.

Barbade fancy (slrop)
tonne . .

Barbade lancy (slrop)
quart . .

Barbade tancy (slrorp)
1-2 quart . . 0.423 0.433 0.464
Les prix eentendem lare colonae,

pour territoire ouvert; 2e colonne, pour

territoire combiné; 3e colonne, pour
Montréal et ses environs.
SIROPS DE TABLE
Nous cotona:
Quarts . . ib. 0.03%
1-2 quarts . tb. 0.08§
1-4 quarts . . ib. 0.084
Seaux de 38 1.2 Ibe. le seau 1.75

Seaux de 25 1bs. 1
Canistres 2 1bs., 2 0z. A 1w cse, ceo 2
Canistres 6 lbs., 1 0z. A la cee, cae 3.76
: 2
: 2

Canistres 10|be 40z. A la ome, coe 206
Canistres 20 1bs., 1 0z. A la cee, coe 2.60
GLUCOSE

Nous cotons par 100 livres,
Enba:rlla.....a.ﬁﬁ
En quarts . . . 8.80
En demi-quarts 8.96

THES

Il y a assez d'activité dans les thés du
Japon et les thés verts de Chine; pour
les thés des autres provenances la de-
mande est moins forte, mais néanmoins
satisfaisante.

VINS DE CHAMPAGNE

les prix des vins de champagne de la
marque Moét & Chandon ont été avancés.
On cote maintenant A la calsse:

White seal, quarts . $30.50
White seal, pints. 32.50
Imperial brut, quarts. 39.00
Imperial brut, pints. 41.00

EPICES PURES, GRAINES ET S8EL

Bonne demande pour la saison; aucun
changement de prix cette semaine.

Nous cotons:

Allspice, moulu . . . .1i1b. 012 0.17
Anis . . . " 011 0.12
Canary Seed C e e e 0,044 0.08
Cannelle, moulue - . . . “ 0.15 0.18
Cannelle en mattes . . . “ 0.14 0.20
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Clous de girofle moulus . “ 000 0.18 Riz décortiqués an Canada; ) On cote les amandes de Tari._uue
Clous de girofle entlers . = 018 022 Quelits B, sulvant quantité velles de 1T LT RIS 1 L .
Crdme de tartre . . , . . 0.20 0.24 et gmbgﬂage 100 1bs. 8.16 3.35 Les pommes évaporées sont ! e ayy
Gingembre moulu . . . . " 016 018 Qualits CC, sulvant _quanti- prix de 7 &4 7 1-2¢ la Ib.

Gingembre en racine . . . " 021 023 18 et emballage, 100 1bs. 3.06 3.25 Les ralsins de Valence soni ,ius fer.
Graine de o . . & 0.083 0.04  [ndia Bright (sac de 260 lbs) 8.40 850  mes. :

-~ Graloe.de_chanze ..~ 008 010 Faiater v 8,55 868 « —Dattes ot Figues -
Macis moulu . . . . . . “ 0.70 0.76 Polished Patm . 0.00 8.75 ) N
Mixed Spices moulues . . “ 017 032  Mandarm Patna . . . 416 425 Dattes en vrac . . . . . Ib. ey eog
Mtxed Spices non moulues “ 0.14 “0.18  Imperiat Glacé Patna . 4460 40 Dsttes en pqta. de 1 3b. Ib. busj ews
Muscade bianchie . . . . “ 025 040  Japan glace ', " 4% 440 [Fisues, Smytue. bte d gants,

Muscade non blanchie . . * 080 0.60  Crystal Japan C 166 475 16 oz, 10 1bs., 6 cour. . 1b. 01+ 1
Muscade moulue . . . . . “ 046 0.560 Snow Japan . ‘.80 "90 Fig‘u“ Smyme' bte 10 ibs,

Pimento (Jamalque) . ... * 0073 0.19  japan Ice Drips 490 6.00 4 cour . . Ib. 0w e
Piments (clous tonds) . . “ 010 013 77 ' ' Flgug;mSmyme be 10 "ﬁ, Y09y 010
porTe tiae wond - - - 0-%3 018  FARINES ET PATES ALIMENTAIRES Ficues, Smyme, bte 33 Ibs, ,
Polivre noir rond . . . 0.10 0.13 Le taploca pearl a été avancé de 1-2¢ 6 cour. . . PR | YRR B (N
Polvre noir movln . . . “ 0.13 0.16 par 1b.; nous le cotons de 5 & 5 1-2¢c 1a 1b.  Figues, Sm)rne bte de 14

Poivre de Cayenne pur . “ 0.20 0.26 Nous cotons: tbs, 9 cour. . . . . . 1b. 013 ol
Whole Pickle 8Spice . . “ 018 0.16 Farine patente hongroise, qt. 6.30 6.60 F‘lm Smyroe, bte de 1 1b. 010 0(1]‘4
Bel fin, quart, 8 Ibs. . .. . 000 230  Farine patente hongroie,6ac 325 840 puiieo O €208 - L iy Tat ot
Sel fin, quart, 61bs. . . . . 000 280 Farine patente . . 1-2 sac 0.00 1.80 Figues en mattes de 33 Ibs. 120 12
Sel fin, quart, 7 lbe. . . . . 0.00 2.75 Farine patente . . 14 sac 0.90 0.95 Pruneaux . .
Sel fin, 1-4 sac, 66 1bs. . . 0.00\ 040  Farine patente, 24% lbs. . . 0.87§ 0.90  Pruneaux Californile 20/30 . 011} v1?
Bel fin, sac, 2 cwte . . . , 0001135  Farine patente . . . 14 ibs. 050 062} Pruneaux Californle 30/40 . 0.0 0.10
Sel fin en quart de 280 lbe.: Farine patente . .1 rlbs 0.26 0.28 Pruneaux Californie 40/60 . 008} .09

Ordinary fine . 000 170 Farine forte . . . . .. 000 610  Pruneaux Californie 60/60 . 008 00

Fine . 0.00 200 Far patente & pAtisserie, qrt- 6.76 6.85  Prumeaux Californle 60/70 . 0.07) 08}

Dairy . . 000 -210  Farine patente A pAtisserle, Pruneaux Californie 70/80 . 0.07 007)

Cheeso . . 0.00 2.20 ~-1-2 qrt. 0.00 3.16  Pruneaux Californie 80/90 , 0.06} (07
Sel gros, 3ac L. 0.65 0.70 Farine stralght rollers, qrt. 6.15° 6.30 Pruneaux Californte 90/100 . 006} (064

Farine straight rollers, sac 2.45 2.66 Pruneaux Californie 100/120 0.054 0.08}
ORGE Farine d'avolne granulée,

Nous cotons: sae . . . . . . . 275 29 Ralsins de Corinthe . m'sy
Orge mondé (pot), sac . . 250 2.69 Farine d'avoine Standard, sac 2.76 2.90 Corinthe Amallias . . . . . 0.06¢ 0.0
O'rgg mondé (;’&) barll . . 625 560 Farine d'avoine fine . . sac 275 290  Corinthe Fillatras . . 0.063 3'".3’
Orge mondé (pot), 1b. 000 0033 Farine d'avoine roulée, barll 670 6.90  Corinthe Vostizzas s
Orge perlé (pearl), sac . . 376 390  Farine d'avoime roulée, sac . 2.65 275  Corinthe nettoyés . . . . . 0064, 004
Orge perlé (pearic, 1b. 0.00 0.04p Farine d'avolne roulée, po- Corinthe nettoyés, 60 pqts de -

ANAIGR chette de 6 livres . . . . 0.23 0.27 11b, & la bolte . . . 007 0.0Y
INAIGRE Farine de sarrasin . . sac 000 290  Corinthe nettoyés aux E. ., L

Nous cotons, prix nets: Farine de blé-d’'Inde ord., sac 1.80 1.90 paquet de 1 1b. .o 007 04T
Bollman, cruches paillées, 4 Farine de bMd'Inde (gol.d Ralsins de Malaga bte. bte.

gall. imp. . . . cruche 0.00 220 dust) . . 250 2.60 3 couronmes . . . . . . bte 2.5 275
Domestique, triple, cruches Farine do b dTnde (gold 4 couronnes . . . . . . bte 3ve 3w

paillées, 4 gal. imp. cruche 120 1.30 dust) . . . baril 6.30 6.50 6 couronnes . . . . . . bte 400 423
72 gralns . . le gall. 0.123 0.14 _ Banner, Saxon ot Qumker Oats, 6 couronnes . . . . . . bte 475 #25
88 gralns o« .. e g‘&l.l. 0.14 0.16 caisse o« 400 4.10 8 couronnes . . . . . . hte 5'75 6 00
118 grains (proof) . le gall. 0.20 0.22 douzaine 2.60 3 couronnes . §bte 07 100

LEGUMES SECS Vermicelle, macaroni et spa.gheb 4 couronnesg . 3 bte 080 11
, ti canadiens, en vrac, boites 6 couronnes 3 bte 1.1 1

Les pols fendus et le blé d'Inde cassé de 6 et 10 1bs, la 1b. . . 0.043 0063 g ) fle 140 1%
sont A prix plus faciles. baril, de 75 1bs., la1b. . . 0.04 008} COm’gnms . ] ";? tis 008

Les feves blanches canadiennes sont vVermicelle, macaroni, spaghetti, “pépd“enMa atel: "99" 1b. 0ne 003y
également & prix plus aisés. pites assorties: alphabet, chif- uscatels, cour. i

Les pols & soupe sont un peu plus fer- fres, animaux, nouilles, coudes, Ralsing 8ultana. Ihe ol
mes. importés en vrac, ta Ib. . 007 0073 Sultans, qaulité, choix 010 t15 )
" Nous cotons: En paquets de 1 Ib, la 1b. 0.08 0.11j Sultanas de Californie foncés ... (%
Fdves de Lima . . . la tb. 0.08 0083 Tapioca pearl, la 1b.. . . . 0.05 0.05} Raisins de Valence . "3-“
Faves blanches importées, Taploca seed . . . . la Ib. 0.05 0.05§ Valence fine off Stalk (1908) .0i i

minot . - 176 185  Taploca flake, la 1b. . . . 0.074 0.08  Valence fine oft Stalk, 1-4
Foves blanches Importées, Ib 003 0033 Sagou . . lalb. 004 0.2 boite . . 000 000
Faves blanches, Can., minot 190 2.00 FRUITS SECS Valence Seﬂected (1908) ¢ . ol e
Faves blanches, Cam. . . ig 0.3(4) ggg ——_ i Valence Layenrs (1908) 0 0" wied
Faves brunes . . . . 1b. 0.043 0. rés bonne demande pour les marchan- i . .
Pols :erts No 1 . . la ib. 0:033 0.04 dises ddlspo(;nibles en dehors des livrai- Epe;;:;mpa? (;allll:orntl:ncy 010 11
Pois & soupe No 1, jaunes sons des odrres pris pour marchandises ! : - a0l

’ le minot 130 135 A arriver. pris po Epépinés, pag. 1 Ob, chox 0.t 19
Pols & soupe No 1, jaues, Noix et Amandes . "?~

moins d’'un minot . . 1b. 0.00 0.023 Amandes Aberranes . . . . 01" 'l
Pois fendus. .sac 2.70 0.00 Amandes Tarragone. . . L
Pols fendus . . . .. ... 1b. 0.03% 0.033 FAR'NE’ lAﬂn, GRMN, ﬁlmﬁldes Valence écalées g'l‘b ' ‘1'""
Blé-d'Inde & soupe, cassé, sac 3.00 0.00 velines . . v B
Blé-d'Inde A soupe, cassé, 1b. 0.00 0.03} YIANDES FUMEES go}x Grenoble Mayette . . . 0 15

olx Marbot . . : L e

Nous cotona: | ET Nofz de Bordeaux bosées . 021 7

o Noix du Brésfl . . .

Riz importés. PRDVISIUNS GENE“AlEsl Noix de coco rapée en seavu .0
Riz Patna, eacs de 112 AINSI QUE. gollxx Pécan polies, larges . glr ;

224 iba., sulvant qualit&, 1b. 0.043 0.05 oix Pécan polies, Jumbo . . 22
Riz Patna sags do 56 Ibs., sk FOIN ET AVOINE, Noix Pécan cassées . 1 Ib. 0. "1‘

suivant qualité . . Ib. 0.04§ 0.059 — Pean:ts .. Otb n;'
Riz Caroline .. 010 0113 . ruits Gvaporéa g '

— —  Riz moulw . . T~ . 004 0.06 Geo' - T&nguay, Abricota odb. 0. 12
Riz souffié (pufted) calsse de Basse-Ville, -  QUEBEC. | Nectarines . RTINS

86 paquets de 2 pintes . . 0.00 2.0 Péches . . . . R | B SR



Pores . .+ o« 4 o+ o+ . 0103 018
Pommes tranchées évapo-
rées . btes de 6§01bs. 0.07 0.07)
Pelures de fruits . 1.
Citron . 1b. 0.09 0.10
Orange . . . . . lIb. 010 0.113
TChonelle T T T 016017

CONSERVES ALIMENTAIRES

Conserves de Légumes

Ties bonne demande pour livraisons

immediates.  Pas de changement de prix.
Par doz.

Groupe Groupe

No2 Noi
—AZperges entidres tmportées
Boites de 13 1Ib. . . 7. 825 3.40
Boites de 2 1bs. . . 3.7 38.90
ojtes de 3’ lbs. . . . 6.00 6.25
Asperges sous verre, 142
f.acons .« . . 3850 6.60
A-perzes sous verre, impor-
tees, flacons . . . . 850 9.00
Asporges (Pointes), 2 1bs. . 295 3.00
Bahed Beans, sans sauce, 1 1b. 0.00 0.50
Bake | Beans, sans sauce, 21bs 0.00 0.80
Baked Beans, sans sauce, 31bs 0.00 1.00
kel Beans, avec sauce,1 1b 0.00 0.50
Lahe ] Beans, avec sauce, 2 1bs 0.00 0.80
Iake ]l Beans, avec sauce .
3 lbs. 0.00 1.00
B tteraves tranchées Simcoe,
2 1bs. 0.95 0.00
Detteraves tranchées Simcoe,
3 Ibs. 1256 0.00
Lietteraves entidres Simcoe,
-2 lbs. 0.95 0.00
I "eraves entidres, Rose Bud,
3 ibs. 1.26 0.00
I treraves entidres, Rose Bud,
: 2 Jbs. 115 0.00
I'“tivraves entidres, Rose Bud,
3 lbs. 1.40 0.00
1L Tude . 2 1bs. 0.85 0.90
I 1lnde en épls . . gal. 450 0.00
Ciottes imp. bofte 0.083 0.11
Carottes | . 21bs 09 1.00
Cacortes 0, 3 lbs. 1.06 1.10
U~ p Simeoe . . . gal. doz. 0.00 4.75
Comes 0 L . bofte 0.17 0.18
Ulpgnons hotel . . bofte 0.18 0.19
Cianignons  cholx bofte 0.204 0.21
¢ - mipignons, ler cholx. bte 0.213 0.22
“'imnignons de Paris . bte 0.214 0.2
'‘mipignons extra choix, bte 0.24 0.25
ey o000 .. 3 1bs. 0.90 0.95
v fleurs | . 2 1bs. 1.45 160
hevfieurs L, L 3 lbs. 185 1.90
‘©\ de Bruxelles imp. 0.15 0.16
'(_ oaes - 3 1bs. 1.10 1.15
(o ivies Lo L gal 360 3.55
{_' <5 (Pumpkins) . 3 lbs. 0.80 0.85
P‘.' ey (Pumpkins) . gall. 275 2.80
};‘-. ads L, 2 1bs. 125 1.30
i ’,”'15 : . 3 1bs. 1.80 1.85
g :‘ls S . gall. 5,00 5.05
o wds imp. . . .. bte 0.11 0.12
& Qplden Wax Midget, -
P Lito - . . . 210bs. 0.00 1.25
' Golden Wax . 2 lbs. 0.85 0.90
}- (-‘nlden Wax 3 1bs. 1.35 1.40
s (iolden Wax . gallon 4.00 4.05
P ~\'0rtes . . . . 21bs. 0.85 0.90
Fo o Vertes . . . . 3 1bs. 1.35 1.40
i ~ Refugee Midget “Auto” 0.00 1.25
o Crystal Wax . 2 lbs. 0.95 1.00
}‘.. < Red Kidney 2 1bs. 0.95 1.00
!.' >de Lima . . . 2 1ba. 1.25 1.30
w “I*ts importés . . bte 0.134 0.15
‘ 'sSverts fmportés, bte 0.13 0.17
‘0ine de légumes, bte 0.10 0.16
‘oine de légumes sous
v o flacon . 024 033
g “_a'k's en seau . . gall. 0.45 0.65
. T+ o . .. 31bs. 095 1.00
T . 3dbs. 0.00 250
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Il en cofite quelque chose de
s’'assurer un nouveau olient,

et quand un client vous quitte pour une

raison quelconque, c'est une perto réclle

. diun Soruln m(_)n!:_\’n‘t.
Les LIVRETS
a COUPONS
ALLISON.

sont aussi populaitcs

auprés den clients

d'un magasin qu'au-
\l

du magnsin, Ils fono-
tionnent & 'avantage
des deux partics et,
en réduisant les frois-
sements, vous permet-
tent de vous aseurer
de nouveaux clients
et de conserver les
anciens.

VOICI LE PLAN : §unbomme

crédit de £10,00 et si vous le pensez bom pour ce cré-
dit, donnez-lui un livret a coupons Allison de $10.00
et faites-lui signer le regu ou note qui est sur la cou-
verture du livret, que vous déchirez et gardez. Char-
gez lui $10.00, sucune difficulté. #'il achite pour
une valeur de dix cents, déchirez un coupon de dix

cents et ainsi de suite jusqu & ce que le livret soit
épuisd. Il paie alors les $10.00 et obtient un autre
livret. Pas de carnet ds banque, pas d'inscriptions
en compte, pas de temps perdu, pas d'erreurs, pas

de discussions. Les livrets A Coupons Allison sont
reconous partout comme les meilleurs. En vente
partout dana le commerce de gros. Maoufacturés

ALLISON COUPON CO., INDIANAPOLIS, Ind.

Le mérite est une grande chose; mals
de deux magasins de mérite égal, celul
qui fait la meilleure publicité fera le
plus d'affaires. [Washington Star].

Dans mes annonces
j'appuie beaucoup sur
I’excellence du

Biou? Salé-Claek

(Corned Beef)

et je m’efforce de faire
connaitre davantage le

HACHIS CLARK

(Clark’s Mince Meat)

Ce sont 1a deux bonnes
lignes et elles auront
autant de demande
que les autres “CON-
SERVES CLARK".

Wmn. CLARK, Manufacturior

MONTREAL

101
Panals . . . . . 21bs. 0.95 1.00
Panals" . . . . . 81bs. 105 110
Petits pols imp., mi-fins, bte 0.094 0.12
Petits pols imp,, fins . . bte 0.11 0.14
Petits pols imp., ext. fins,bte 0.123 0.16
Petits pols Imp., surfins .bte 0.14§ 0.18

~_Pols No 1, extra fine, sifted,
T T, 10T 112y

Pols No 1, extra fins sifted,

2 lbs. 1.37§ 1.423}
Pols No 3, Early June, 2 ibs " 0.823 0.87}
Pois No 2, Sweet Wrinkle,

2 1bs. 0.92) 0.97}

Pols No 4, Standard . 2 lbs. 0.773 0.823
Pols No ¢ . . . . gallon 3.72} 8.77}
Succotash . . . . . 27bs. 1.16 1.20
tes . . . . 1gallon 310 8.16

.. . . . . 21bs. 085 0.90
Tomates . ¢ 3 Ibs. 0.95 1.00
Truffes, 1-8 bofte . 600 6.40

Conserves de fruits

Bonne demande, meilleure méme que
pour les conserves de légumes. Les prix
sont sans modification.

Nous cotons:
Par doz.
Groupe Groupe
No2 Nol
Abricots de Californle,
212 lbs. 0.00 3.50
Ananas coupés en dés 141b. 0.00 1.60
Anamas entiers importés,
212 lbs. 1.80 2.26
Anamas entlers imponrtés,
11-2 1bs. 1.40 145
Ananas tranchég (emp.
Can.) . . . . . 21lbs. 190 1.95
Anapas ripés (emp. Can.)
2 lbs. 190 1.95
Ananas ripés (emp. Can.)
21-2 1bs. 2.40 2.46
Bluets Standard . 2 1bs. 0.85 0.90
Bluets Standard . . gall. 0.00 4.50
Cerises noires sans noyau,
2 1bs. 1.90 1.95
Cerises noires avec moyau,
2 1bs. 150 1.55
Cerises rouges sang noyau,
21bs. 190 1.95
Cerises blanches sans noy.
2 lbs. 2.00 205
Cerises blanches avec moy.
2 lbs. 1.60 1.65
Cerises rouges avec noyau,
2 lbs. 150 1565
Cerises rouges sans noyau,
gall. 8.00 0.00
Cerises rouges avec noyau,
gall. 660 0.00
Fraises sirop épais . 2 lbs. 1.90 1.956
Fraises (confitures) . 2 lbs. 2.156 2.20
Fraises Standard . . . gall. 7.00 7.05
Fraises Solid Pack . gall. 9.75 9.80
Fraises Américaines . 1 1b. 0.00 1.60
Framboises, heavy syrup
2 lbs. 190 195
Framboises preserved, 2 1ba. 2.15 2.20
Framboises (solid pack) gal. 9.76 9.80
Framboises Standard . gall. 7.00 7.0
Gadelles rouges (sold pack),
— gall. 7.00 0.00

Gadelles Touges (Standard)gal. 6.00
Gadelles rouges, heavy
syrup . . . 2 1bs.
Gadelles rmouges, Preserved,
2 (bs.
Gadelles moirea (Solid Pack)
galll,
Gadelles mnoires, heavy syrup,
2 1bs.
Gadelles noires, preserved,
2 1bs.
Gadelles noires, "Standanrd,
gall.
Groseilles, heavy syrup
2 1bs.

1.9
2.16
8.00
1.90
2.16
6.26
2.10

CRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT " -
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Grosellles, preserved, 2 lbs.

LE PRIX COURANT

Grosellice, :ﬂm :.l?k ’ &n g'gg g% RER oD épm;' T — Maquereaux de Callfornle,
Lawton Berries, heavy eyTup, ) Prunes Egg, sirop épals, ' ' Ro‘yu:n:o aﬁ-;u::ﬁt?::‘ e(:"l" T4 245
2 lbs. 1.90 1. 214 lbs. 180 1.86 Rux
Lawton Berries, preserved, . 19  Prunes Egg, sirop épaig it Sa:%l;:;g.fré.nm' ges, i4'bt2,te 017 018
———————2-1bs.—2:16—2:20 < 2.00 2.06 .
Lawton Berries, Standards s SEralios Trangal&as, T2 blos oo
gallon 7.50 17.56 Ratsdn.s Ni 1.45 ' : _
Mores. provurves 2 ibe. 216 326 B e, Al 350 355 Sandloes Norvars (1 b a0 100 110
Maree. Dandmd . . gallon 100 708 Hibatos Praversal < 2 be. 115 TB]  Sertice Propeso il @) cio 110 148k
Mores, solid pack . g:}ﬂ’:n 100 705  Rhubarbe Presorved . 3 1bs. Z40 e e e
’ . n 9. uba . ’ i : g s e 9o 10
g}}:es en jarres, 1 gal. . gal. 0.00 1.49} rbe . . . gall. 3.25 3.30 Sardines canadlenmes . ﬁ;ﬁ g' b
es en jarres, 2 gal. . gal. 0.00 1.46} Conserves de viandes Sardines Portugaises (3 s
' Péches jaunes, bte plal;——lgwwmne demande pour la salson; 8 il R cse 15.00 1600
Pl faos: . ai b:b igg i;so prix sans changement. :‘;"’fiurxre Cob:?es. ¥ra- !
&6 0 % 3 ) be T
f,ggg“ jaunes . . 2% lbs. 2.60 2.65 Prix & la doz de boftes ~Saumon rouge [Sooke;ﬂ:].te 0.00" 150
4 es jaumes . . . 3 lbs. 38.00 3.06 Amér.  Canad. Horse Shoe et Clover Leaf
éches  jaunes entidres, Corned Beef . . 11lb. 180 160 166 bolte haute ,1 Ib. doz. 0.00 2
3 Ibs. 2.25 2.30 &?rned Boef . . 2ibs. 330 270 280 Saumon rouge [Sockeye] o
Péches pelées, ple . . gall. 6.00 6.05 Cormed Beef . . 6 Ibs. 10.50 850 875  Horse Shoe et Clover Leat
Paches blanchies . . 2 'ibs 180 185  Corned Beef .. 14 Ibs. 24.00 2000 20.80 bofte plate, 1b . . . . doz. 0.00 ?
Péohes blanches . . 234bs. 250 £.56 astbeet . . . 11b. ... 160 155 Saumon rouge [Sookeye] o
8ches blanches . . 3 Ibe. 2 Roastbeef . . . 2 lbs. Horse Sh
Paches Pi 16 2.80 Read 2.70 2.80 oe et Clover Leat
e, non pebées, Reeady Lunch Beef, 1 Ib. 165 1.60 bofte plate, 128 . . . doz. 000 12?
Péach 3 1bs. 140 145 Gea y Lanch Beet, 2 1b. 290 3.00 Saumon rouge (Rivers' Inlet) N
es Ple, non peiées, gal. 426 430  Gonova ggumge. 21]%. 180 1.85 s‘botte haute, 1 0b. . . doz. 0.00 185
8 ; ’ ’ .
mm(le'lfj?mm gasort.ls. gall. Cambridge Si%x‘;;lgo t;sdb ‘;‘?g ?gg :na,lmeon quq.énm ., ol
- p.c.) Cambridge Sausage, 21bs ... 300 3.1 e R SO doz. 0.00 170
ires Flenfish Beauty, Englisn Brawn, 1 1o, ... 145 150 s, L 065
2 1. English B S ika aoh 5 . 0z. 095 100
Poires Flemish Beauty, 66 110 o e boout 21;'“1?;- St 2 g:g:f; Humpback, 1 Ib. doz 00 110
215 lbe. 195 200 Lang. de boeuf, 2 lbs. 9.80 8. A SO R
Poires Flemish Beauty, Lang. de boeuf, 24 1bs lggg il cestﬂbEEperlnns] Auxene
o et Doty g G S 3 W 8 b Sa b il L
: . 1.90 am b. . . i ; 4 !
Folees (Barilo), . 3igibe. 215 280 Lunch Ham, 2 Ibs. . . 000 310 820 Smatd i omkes 18]
ott) . . 3lbs. 230 g3  Lunch Tongues, 1 00 330 3. . '
Poires (plo polées) . Eall. 400 40p  Lunch Tongues, 2 nl):. 4.00 330 3.40 s:;:;e.lub ...... doz. 095 108
Poires Ple. 10 . . 826 6.60 6.76 prats, 3 btes, cse 100 bts. 800 830
, non pelées 3 ibs. 1.25 130  Mince Meat, en sea Sprats
Poireg Plo. non pelées, gall. 350 a6  Mince vy R B le. 0.073 0.09 . § btes, cse 100 bts. 1000 1104
‘Polres, sirop clair, “Globe”, . et an eau, imp. 0.16 0.00 POISSONS SALES, FUMES, ETC.
2 1bs. 125 0.00 chons désos Bonne demand On ' 1
Pol: . o i e. a recu de
res, sirop clair, “Globg”, . Plség ,,,, 11b. 0.00 145 150 grosse morue en barils de 225 Ibs
Pommes Stand 3 1bs. 1.85 0.00 eds de co- Nous cotons:
P andard . 3 lbs. 0.96 1.00 chons désos- Haren
Pommes Standard . . gall. 2560 2.65 8és . . ... 2 ibs. 000 260 o ngs Labrador, quart . . 000 6.50
ommes Preserved . . gal. 3.95 400  Slced Smoked T 60 2.70 rengs Labrador, 3 quart 0.00 3.00
Pommes Preserved . 3 Ibs. 1.40 1.45 beef . . 11b Hacengs unies’ (putite), e U8, B0
Prunes Damson, sirop clair, Sliced Smok.ed ; . 376 335 3.45 gg!;lr: vg;n(;.ses?\i .1 .. . b onntang
2 1bs. 0. beef . . 0 L
_ Prunes Dameon, sirap olair, 0.95 1.00 ‘SHeed Smoked 4 Ib. 0.00 2.25 2.30 N——— Npa.r quart, 1b. 0.00 003}
: 3 bs. 1. beet . 21,
Piilies’ DS, ko Hoils. 36 1.40 ; - 1b. 000 150 188 g&avx:éme molndre, 1b. 0.60 004
p 2 Ibs. 110 1.16 onserves de poissons M Ak e, cse 100 lbs 0.00 600
runes Damson, sirop &pais, A-part le saumon qui se vend bien, les Morue séchée, pqt 1 ot 2 Ibs 0.0nd
914 1bs. 1.5 atres cpnserves de Holsss . les orue effilochée, en paq. doz 0.0v 099
1.80 p ns sont t S
Prunes Damson, sirop épais, : quilles. ran- aumon Labrador No 1, §qrt. (o0 830
3 1bs. 1.85 190 Nous cotons: Truite Labrador No 1, 3 qrt. 000 600
Prunes Damson, Standard, ' A ;
B gallon 2.85 2.90 n‘ﬁms AEAMS (miven) (- SHRRE ET GANBONS
runes Lombard, sirop clair, Caviar o ~1 . . doz. 1.60 4.50 Les hauts prix des lards salés ont con-
Pru . 2 1bs. 0.95 1.00 Caviar . . . . . -8 1b. doz. 3.50 3.76 sidérablement ralenti la demandc dail
nes Lombard, siuropzclai-r. Caviar . . . i-; }g goz' 1233 7.00 :ieéli’m la marchandise fait pour ain~i dire
lbs. 1. s -2 1b. doz. 13.00 13.50 aut po io de< mar
Prunes Lomband, sirop épais, 19018 (Cflanv;xa: ..... l1 lllt)) pax. i Sl 28] e pour une grande perte B 5
2 lbs. 115 1.20 Crabes séchés . . doz. 0.95 110 Les jambons et les lards fumes ont
prunes Dombard,suog,:pr;:, 1.80 Cmvett:séc[lgélfrﬁnl;s]'  dom. 850 360 un;; CEXBES [ERTUEILE Bl s
. L 1.85 ous cot; .
Prunes Lombard, sirop :p?ls' Cr:g!ettel:. .(Sh.rlmpg) .11b. 166 1.75 LardBOXI:Z:icalng
1bs. 190 1.
Prunes Lombard, Standard, 19 Cr'::’ot:: "séchés »21bs. 3.26 8.50 Lard Jones 19/35 morceaux . . "
Bt gallon 300 3.05 =il e};adad o5 T 13 1b. 276 2.90 Ilj-a'rd Woodlawn 34/45 morceaux ‘"'
s nes de Californie, 231bs. 0.00 275 Harengs ' marinés, im doz. 1.00 1.25 ard Monarch 16/30 morceaux . '
runes Greengage, sirop clair, Hamxs marinés, imp. “ 1.20 1.39 Lard Swift 30/40 morceaux . T
Prunes G 2 lbs. 135 140 Hareng: M:(xl o, b ' 148 180 Iigrg Morrls 40/50 morceaux . . 1 7
reengage, sirop clair, Hareicd i Dp%rt‘zd ¢ 145 160 Lard Armour 30/40 morceau . "
Prunes G 8 1bs. 180 185  Harengs Cax?adl ° 100- La o Lard IA:MOur 60/60 morceaux . [\
reengage, sirop €pals, Homards,\ bte sl , 0.95 1.00 rd Riverside 46/60 morceaux . '
S 2 1bs. 150 155  Homards, e giate 1 (BRE foe T L AEdR T Ganad s
reengage, sirop épais, Homarda, (b h:.utel-lz ig . 240 286 Heavy Short Cut Mess . barils -
Prunes Green 2% Ibs. 1.80 185  Huftres .. .. bofte 1 Ib. “ 450 4.60 . Heavy Short Cut Mess . tierces o7
gage,ehro%ép;sjg, Hultres . Sotte 2 lb' . %?{g ;25 Heavy Short Cut Mess, 1-2 baril 1223
Prumnes -Greengage Standard, 2.00 2.06 g::::::ux g}ano;:llens. 1.10 l.lg Sellc:;ed HERLY Bhotl it Bone(m anque)
gallon 400 406 ux de Oalifornle, Short, Cut, Back (Family Pork) :
6plobes, btes ovales . doz. 240 2.45 st S Pork): g0

1



Short Cut Back, 1-2 barils . . . 13.75
Heavy Clear, brls. . . . . . . . 25.60
Light Clear,brls . . . . . . . . (manque)
Heavy Flank . . .. . (manque)
Clear Fat Backs . . baril 27.00
_Viandes fumées
Lard fumé, désossé . . . lb. 0.163 0.17}

Lard fumé, non désossé . lb. 0.16 0.17
Jambons, 25 1bs et au-dessus 0.123 0.133

Jambons, 18 & 25 ibs. . . 0.13% 0.143
Jambons, 13 & 18 1bs. . . . 0.14 0.15
Jambons, 10 4 13 dbs. . . 0.14 0.16

SAINDOUX

Les saindoux purs sont tranquilles et
plus faibles; ils sont cotés au seau de

LE PRIX COURANT

CHOCOLAT“ E"BB "

$275 2 $2.80.
Les saindoux composés ont une deman-
de simplement passable.

Nous cotons:
Pur. . . . . . en seaux 275 280
Pur. . . . . .en tinettes 0.13} 0.133
Canistres de 10 1bs. . . .lb. 0.14 0.14}
Canistres de 5 lbs. . . lb. 0.14} 0.143
Canistres de 3 lbs. . . .lb. 0.143 0.143
Composé . . . en eeaux .... 2.10
Chaudiéres de 20 dbs. . . . .... 2.00
Camistres de 10 dbs. . . . @b. .... 0.10%
Canistres de 5 dbs. . . . Ub. .... 0.10}
Canistres de 3 Tbs. . . . db. .... 0.11
Tierces .. .db. .... 0.0
I2quarts . . . . .1b ... 010}
Tinettes, 60 ibs. . . . . lb. 0.10%

FROMAGES CANADIENS

On vend les petits fromages de 20 li
vres environ, de 13 & 13 1-2¢. la livre, solt
d une avance de lc. par livre.

e fromage d'Oka se vend, & la caisse,

22. la livre et, en gquantite molndre, 23c
la livre,

FROMAGES IMPORTES

On cote le fromage de Gruyere:

Cuveau de 4 fromages de 27 Ibs. et cu-
.\f_-uul (l]f-b'l fromages de 80 lbs., 24 1-2 A
“lcla b,

Fromage entler de 27 Ibs. ou de 80 Ibs.,
412227 1-2¢ 1a 1b.

En quantité molndre 30c. la Ib.
nlbe fromage de Roquefort e vend de
=4 2 32 la livre et le limbourg de 19 A

2o¢ la 1
PRODUITS CHIMIQUES ET DROGUES
Nous cotons:

Acide borique, bris. de 336 lbs, Ib. 0.08
“  quantité moindre, 1b. 0.10

Alun, barile de 336 Ibs . . . Ib. (IRF]
Alun, barlls de 112 lbs . . . Ib. 0.02
Alun, quantfté moindre . . . Ib. 0.03
Blane de céruse, brls de 336 lbs.

100 Ibs, . . . . . .« . 050
Blane de céruse, quantité moin-

dre . . . . 21bs. 0.01

Bols de campéche . . . 1b. 0.02) 0.08
Bo‘rba:x en cristaux, brls de 836

; <« . . lb. 0.04§
8 . . . . . . . . .1Ib. 0.044
0rax en cristaux, quantité

moindre . |, ib. 0.06

Porax en poudre, brls 112 Ibs. Ib. 0.05
’0rax en cristaux, brls de 112

Boties & mltegua.ntlbé moindre 1b. 0.06

..... ib. 0.08% 0.04
Camomille . @ w s e s ; H).‘ 0.40
Campache (Extrait de):
P»Q'ﬂes de121bs. . . . 1b. 0.07% 0.07%
24 1bs, pqt. de 1 1b. *  0.08 0.083
24 1bs, pqt. de 3 Ib. “  0.09 0.09%
24 1bs, pt. de 3 1b. “ 011 0.11}
24 1bs,, les 3 gran-
.. deurs assortles . “ 0.09 0.09)
(‘_‘ tphre (enoz) . . . “ 080 0.90
a'honate d'ammoniaque, bls
N2 1bs. ., « « . .1b. 012
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Carbonate d’ammonlaque, quan-
tité moindre . . . . . Ib. 0.18
Cire blanche pure . b. 0.45 0.60
Couperose, bls 87) lbs . . . ib. 0.01

Couperose, quantité molndre, Ib.. 0.03

:h;al'ohu par lleo n.mw?un. Pour rn:ul-
a pAtisserie avec la farine préps-
rée de Brodie & Harvie, fl t de
suivre les direotions imprimées sur
chaque paquet.

10 ot 12 Rue Bleury, MONTREAL

260600000000
Cahiers tieien v ontiqun.

Série ** Jacques-Cartier,” en six cahiers :

No. 1 -Btude des quatre principes fonda-
merntaux.

No. 2—Btude des premiers principes, let-
tres de I'Alphabet.

No. 3—Etude des Boucles et des Capitals.

No. 4—Btude des Majuscules et des Chif-
fres.

No. 5—Ecriture Commerciale.

Wo. 6—Bcriture Commerciale Fine.

s‘”'L‘,._Pf-E’"' Dunton & Scriboer’' en

cinq cahiers :

Nosa. 1 et 2—Premicrs principes de I'écri-
ture avec tracés. Nos. 11,5, 215, 3—Pre.
miers principes de I'écriture sans tracés.
Nos. 4 et 5—Bcriture Crmmerciale.

Ces cahiers se vendent partout, au prix
de 6 centins chacun,

00000600

Robinsons
v Barley

POUR LES ENFANTS

Le Barley Robinson, recom-
mandé par le célébre DR H. Py
CHEVASSE, est supérieura tout autre
aliment. Pendant leschaleursde 'été
on ne craint pas les maladies d'en-
fants quand Robinson’s Barley
est~donné aux enfants. . . . . .

FRANK MAGOR & CO.

403 Rue St-Paul MONTREAL.

Renm Sueréd § Gomme arabique . vy « .+ . Ib. 0.18
= B — j? ~~Houblonm p T e 02 0 ———
DES EPICIERS lll:l:gio de Madras . . . ib. 0.60
POUR TOUS LES sls commun . . . . . . dos. 0.35
Besoi de.la Cuisine "”‘mt' TR T {5, oo 8';':
' Te rre, sac s. sac 0.
esouls e a UISII]B Réelne blanche . . . .- 0.4 0.043
Tablettes de !4 1> Résine G, brl. 280 lbs. . . . 6.26 6.50
_ Résine G, moins d'un brl, Ib. 0.00 0.023
FABRIQUE PAR Salpdtre en cristaux, ble 112
JOHNP. MOTT & CO., || 5% i s rios ™ "
U8 Salpétre on nrhﬁnu"_qmulvé
HAL'FAX. N. 8. molpdre . 4 . 5 . 1b. 0.06
TAETRIOR Mot _ g:} ggpsom. a:aécs 2?4 bs. . 1b. 0.01%
A , ‘Epsom, qté moindre . . 1b. 0.02
\ » Agent, MONTREAL /) Soa b pite; 112 Ibs. . . . 000 186 -
Soda 2 laver:
Sacs 224 1bs, 100 1bs. . . . 0.76 0.80
’ v 1-2 sace 112 1b, 100 1b. . . 0.80 0.86
LA FARINE PREPAREE| Quarts 835 1b. 100 1b. . . 0.85 080
el bige Flony Barils 112 b, barll . . . . 0.95 1.00
Ralsl Soude caustique, drume 760 1bs. Ib. 0.023
DE BRODIE & HARVIE Soude caustique en morceaux,
g t;‘l 50 ltt!)s‘ . . keg 160 1.60
oude caustique en morceaux,
St pmioo N s fAcive prddinds doe keges 100 Jbs. . . . keg 2.60 2.66
te pa o, légére, o ot re- Soufre en bAtons, brls 836 ibs 1b. 0.02

Soufre en bAtons, qt4 moindre 1b. 0.08
Boufre moulu, sacs 112 1bs. 1.66 1.70

Soufre moulu, qt4 moindre . . 1b. 0.08
Tourteau de lin moulu, 100

Ibs. . . . . . . . . 170 180
Vitriol, bris. .« . .. 0.053 0.083
Vitriol, quantit§ moindre . . 1b. 0.07%

BOUGIES ET CIERGES
Nous cotons: -

B Paraffine, 6alalb. . .. 0
B. Paraffine, 124 1alb. . . 0
R. Stéarine, 14 0z. 6et 12 . . 0 :
B. Stéarine, 16 0z. 6 et 18. . 0.14 0.15
Clerges approuvés . . . lb. 0
Clerges non approuvés . 1b. 0

PLATS EN BOIS

Nous cotons:
Ovale3 de § 1b.,, crate . . . 0.835 0.40
Ovales de 1 1b.,, crate . . . 0.36 0.49
Ovales de 2 lbs, crate . = . 0.46 0.47%
Ovales de 3 lbs, crate . . . 0.65 0.674
Ovales de b lbs., crate 0.66 0.69

TINETTES EN BOIS

Les tinettes & beurre en épinette blan-
che ont été avancés de 1c par pléce.
Tinettes & beurre, 70 lbs, pidce. . 0.28
Tinettes 4 beurre, 50 lbs, pléce. . 0.24
Tinettes en épinette, & beurre, 30

lbs., piéce. . . . . . . . 021
Tinettes en ¢pinette blanche,
20 1bs., piece . . . . . . . .. 0.19

Tinettes & beurre, 10 lbs, pidce. . 0..15
EPINGLES A LINGE
Epingles ordinaires.

Boltes de & grosses . . . . la bte 0.65
Epingles A& ressort.
Boites de 2 grosses . . . . la bte 0.99
BALAIS
Nous cotons:
Avec manches ordinaires. La doz.
4 cordes . A E G 2.86 3.2
3 cordes ‘ : 230 2560
2cordes . . . . . . 000 190
Avec manches Bambou.
38 cordes 2.26 2.66
4 cordes ¢ . 2.70 2.90
A long manche . . . . 260 2.75
D'enfants, 3 cordes . . 1.26 140
D'enfants, 2 cordes . . 1.00 1.20
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D'enfants, 1 corde . . . . .
Manches de faubert (mop) .

0.85 0.90
1.40
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HUILE DE COTON
Nous la cotons:

'8

. gal. 0.80

Le blé est plus ferme, les mar ués eur
péens sétant rapprochés des p:ix de no
tre marché, on a pu traiter q ques af
faires.

L'avoine est plus ferme, il \ 4 moins
'd'offres de la province d'Ontariv, Jes af.

FICELLE DE COTON Au baril 5 0.90
Le prix du cAble coton a 6t6 baiss¢ Molns d'un barll . . . gal. 0.90 1.00
de 1c. VASELINE
“Nous cotons: e Nous cotons: = T
Ficelle 4 brins . . . . Ub. 0.203 0.213 No 1, la grosse . . . . .$ 6.72,esc.b p.»
Ficelle 3 bring . . . . . 1b 0.18 0.19 No 2, la grosse . . . . . 14.40, esc. 6 p.c
Cable. .. .. .. ..lb. 019 020 Nol,ladoz. .. . . .. 0.60, net.
Cordes A linge, 40 pde . doz. .... 1.0 No 2, 1a doz. . 1.25, net.
Cordes a linge, 60 pds . doz. 1.85
Cordes A linge, 60 pds . doz. 1.85 HUILE DE PETROLE
Coton & chandelle . . . 1b. 0.22 Nous catons:
MECHES DE LAMPES ET BRULEURS Pratt's Astral Oil . le gal. 0.21}
o Standard Acme . . le gal. 0.19
e Nous Stiver Star . Te gal. 0.I73
Méches No 2 Ib. 020
Maches No 1 . tb. 0.14 .
Madches No 0 . . . . . 1ib. 0.12
BrQleurs No 2 . . . . . . . doz. 0.80 GRAINS ET FARINES
Braleurs No 1 . doz. 0.60
Broleurs No 0 . doz. 060 Les derniers avis télégraphiques co

SAVON DE CASTILLE

Le savon de Marsellle (ou Castille) ee
vend: le blanc de 7 1-2¢c. A 8c. et le mar-
bré rouge de 8c. & 9c.

GRAISSE A ROUES

On cote:
la grosse . . . . .. . . $6.00
Calsse de 4 doz. . . la doz. 0.5?)
Quantité moindre . . la doz. 0.60
Gralsse au mica: doz.:
Botes de 1 1b. . . . . . . 090 095
Boftes de 3 Ibs. . . . . . . 240 2560

HUILE D'OLIVE
Les prix de 'huile d'olive de la marque
Loubon ont été avancés pour les chopl-
nes et les 1-2 chopines.

Nous cotons:
Pintes 0.00 290
Chopines 0.00 1.40
1-2 chopines 0.00 0.75

HUILE DE CASTOR ~

Nous cotons:
Grosse. Doz.
Boutellles de 1 0z. . . . . $3.60 0.85
Boutellles de 2 0z. . . . . 5.00 0.45
Bouteillesa de 3 0z. . . . . 6.00 0.66
Boutellles de 4 0z. . . . . 1.25 0.65
Bouteilles de 4 chopine ' . 11.50 1.19
Boutellles de 1 chopine . . 17.50 1.60
Boutellles de 1 pint 29.50 2.75
Estagnon,Ib. . . . . ... 0.07% 0.08}
Quart, 1b. . . . . 0.00 0.08
Moins d'un quart, gaill. 0.00 1.00

HUILE DE FOIE DE MORUE

Nous cotons I'huile de fole de morue
de $0.90 A $1.10 de gallon, s‘udvant quan-
uté.

tent comme euit les marchés d’'Burope:
Londres:—
Ble en transit:
fre.
Blé du printemps:

Manitoba No 1 du Nord ' . 0 8
Manitoba No 2 du Nord . . 0 s
Manitoba No 3 du Nord . 0s

Mais en transit: tranquile et ache-
teurs réservéa.
Liverpool:—
Blé disponible: soutenu.

ferme et moins d'of-

(=]
(=" =Ty =W

Manitoba No 1 du Nord. . . 8 8 0id
Bl¢ dur d'hiver No 2 . .78 74
Blé d'hiver de 1'Ouest . . Ts 8id
Futur blé: ferme.

Décembre . T8 93d
Mars s s s e ws 18 TH
Futur mais: tranquille.

Décembre . . . .78 6id
Janvier ® .58 5id

Mais disponible: soutenu.

Américain mélangé, nouv. . 7s 54
Paris:—

Blé: tranquille.

Novembre 22.60
Mars-juin 23.60
Farine: tranquille.

Novembre 23.40
Mars-juin 23.60

Marché de Chicago

En raison des élections aux Btats-Unis,
les marchés aux grains de ce pays ont
été fermés, mardi.

Marché de Montréal

Il y a un peu plus d'activité que la se-
maine derniere sur le marché des grains.

falres sont passables.

Les prix du blé-d’'Inde sont (1) ¢evis
pour faciliter les transzactions. 1 sucra-
sin, le marché est trop fortemnt appro.
visloncé pour les besolns, 1'o\portation
est difficlle par suite des tas prix e
Canada. En seigle, il ne se tra.t. gure
d'affaires qu'avec les distillciiis. les
pois No 2 sont tranquilles et il ne se fan

rlen en orge. ————

Il y & une bonne demande pour s fa
rines de blé dont les prix restent fermes
sans changement.

Les prixx du grd du Manitoba sont un
peu plus facile et, pour les autr: s issyes,
il n'y a pas de changement; la dcmande
€e maintient ¢trés bonne.

Les farines d'avoine roulée sont tran-
quilles et sans oha.ngemer\m d- pr.

Grains

B¢ du Nord No1l (nouveau) 111 112
Bl du Nord No 2 (nouveau) 144 11n
Blé du Nord No 3 (mouveau) 1.05 104

Bl¢ (feed) . . . . o on 000
Avoine Man. No 2 . . . . 0o 0yjl
Avoine Man. No 3 . . . . uvur 0.4
Avoine Man. (feed No 1) . . owm o4l
Avoine Man. (feed No 2) . . uvto ngl
Avoine Qué. et Ont. No 2 . 044 il
Avoine Qué. et Ont. No 3 . 042 i3}
Avoine Qué. et Ont. No 4 . 042 42}
Orge . . .. .. .« . 48 Ibs. 05N 0l
Seigle . . . . . . . 08T 0Ny
Pois No 2, ondinaires . . . 0ui 04k
Sarrasinn . . . . . 48 lbs. 00 -'Tl§
Bléd'Inde No 2, jaune . . . 0\ 0N
Blé-d'Inde bon, saln . . . . 07y v\
Farines
Patente d'hiver . . . sacs 0.00 630
Patente du printemps . sacs 0.00 6.00

Stralght rollers . . baril 475 600
Forte & boulanger. sacs 0.00 559
Farine de bléd'Inde .. sac 0.0 205
Farine A pAtisserle . . sac 0.00 240

Farines d’avoine

Avoine rouleé . sac 90 Ibs. 0. 24"
Avoine roulée baril 00 ot

en 8acs
2200
SN
22 (1)
26.00
KR RLY

Issues de blé

Son Manitoba, au char, ton 21.00
Grd Manitoba, au char, ton 24
Son d’'Ontario, au char, ton 21.00
Gra d’Ontario, au char, ton 25.00
Moulée ... . au char 28.00

Pour

Obtenir -Satisfaction “avec les Thés.
. *

Points nécessaires d considérer dans I’achat des Thés en Vrac (Bulk):

Premiérement—La Qualité qui raménera le client pour en acheter encore.

Deuxiément—Des Prix assez bas pour vous permettre de lutter contre des thés inférieurs et de faire tout de méme un beau profi!
Un ordre placé dans notre maison produira ces résultats. Vous ne courezauncun risque en ordonnant notre fameux Thé en pajut!s

Des diplomes nous ont été accordés aux Expositions de Toronto et d’Ottawa. Ce thé se vend de lni-méme.
enveloppe scellée, garanti dans chaque paquet.

Commandez une boite de 60 ou 100 livres. Nous payons le fret.

MINTO BROS.,, - -

TORONTO, ONT.

Argent réel dans uue

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT”



FROMAGE
Marché anglals

MM. Marples, Jones & Co. nous écri-
vent de Liverpool, & 1a date du 23 oct.
—_908
Les prix plus bas ont attiné un peu plus
latt-ntion sur le fromage canadien, mals
'ensemble de la demande porte toujours
sur le fromage de fabrication domesti-
que. qui se vend de 64/0 & 66/0 par 120.
livres. Les conditions exceptionnelle-
ment favorables, cet automne, ont eu
peur résultat une produciton qui a fait
record; étant données les penpectives ad-
verses de ]'industrie, cela semble devoir

LE PRIX COURANT

(o o 4 2 2 % % % % 2 2 9 )

L.J. GLA DU, meokrative

No. 28, Place Jacques-Cartler

Chooolat, Réglisses, Gommes!
Bisouits, marque Viau Froéres.
Venez!—Ecrivez !'—ou téléphonez Maln 5389

Ll o 2 2 2 5 U = 2 % % 5 =

CHEVALIER, POULIOT & CIE

maintenir les bmgm

dant quelque temps.
Nous cotons:

Canadien, choix, blanc
Canadien, choix, coloré .

. 68/0 & 59/0
. 68/0 a 59/0

March§ d'Ontario

Brockville, 29 octobre—Offert 615 bol-
tes blance et 950 coloré. Vendu le blanc
2 12 1-4c. et le coloré a4 121-8c.

Beileville, 29 octobre—Offert 1,836 bofi-
tes blanc et 310 coloré. Vendu 290 boites
blanc 2 12 5-16c.; 1,271 boftes blamc et
180 coloré A 12 1.4c. et le reste & 123c.

Vankleek Hill, 29 octobre—Offert 1,995

Propriétaires de la 66

Correspondance sollicitée.

CONGO”

Marchandises Garanties

fameuse marque

Ecrivez-nous &

boites. Vendu le blanc & 12 3-8c. et le co-
lord 2 12 1-2¢.

Kingston, 29 octobre—Offert 90 boftes
bi)unc et 520 coloré. Ventes A 12 1-8c. et
171 4c.

Winchester, 29 octobre—Offert 252 bot-
les. Pas de ventes.

Ottawa, 30 octobre—Offert 341 boftes
blanc et 431 coloré. Vepdu presque 12
loat 2 12 1-8¢. pour le blanc et 12 6-16¢.
pour le coloré.

Perth, 30 octobre—Offert 600 boftes
Manc et 100 coloré. Prix généraux, 123ic.
pour le blanc et 12 1-2c. pour de coloré.

Brantford, 30 octobre—Offert 1,255
luites coloré. Vendu 940 boites a 123c.

Pour Coussins,

JOLIETTE, P. Q.
Oceillers et

PLUME =

Achetez de 1a plume p:ssée 4 la vapeur,

urifiée et exempte de tout ‘microbe et
infection. Nous en vendons de toutes
sortes : Duvet, Plume d'Oie, de Ca-
nard, de Volaille, de Pigeon et d’0Oi-
seaux. Liste de Prix sur Demande.

P. POULIN & CIE,

39, Marché Bonsecours, Montréal, Can,

london, 31 octobre—Offert 630 boites
wloré. Pag de ventes,

Campbellford, 3 novembre—Offert 575
bol'vs. Vendu 280 boftes & 12 1-4c. et 20

a 122 16¢.

Marché de Québec

_ Unwansville, 31 octobre—Offert 104
toiv s Vendu 89 boftes 2 12c. et 15 A

L34 8

| Y'ilyacithe, 31 octobre—Vendu 233
M- 012 1-2¢.

Marché de Montréal

e marché est tranquille et un peu
']" - ‘vrme. On a pay$ dundd, au qual,
' et nous croyons qu'on palerait
a:v r'hui le méme prix A la campagne.
O ilique bien des prix de 12 148c. et
deie de 12 3-8¢. payés ces jours-cl, mals
v+ dit pas qu'on enlevait de 1 & 2 lbs.
wi holte sur la pesée pour compenser
‘¢ anque de maturité du fromage.

Nous cotons pour fromage blanc:

Omtario , .. . 012 0124
Uantons de I'Bst . . 0.00 0.113
Québec

0.113 O.Ili

148 exportations pour la eemaine fi-
1 le 31 oct.,, ont été comme suit:
-18—56,668 boltes.
i7—47.471 boftes.

106—71,058 boites.

- 1er maj au 31 oct., elles ont &té:
1118—1,587,128 boftes.
“7—1,824,317 boftes.

1.

50 DES PLUS HAUTES RECOMPENSES

En Europe et en Amérique

Les CAGAOS ot GHOCOLATS

Purs, de Haut Grade

Walter_lli’;l_(er & C'os.

Leur Cacao pour le Dé-

Jeuner, est absolument
pur, délicieux, nutritif et
cotte moins de 1 ocent par
tasse. ‘
Leur Chocolat Premium
No. 1, Enveloppes
Bleues, Etiquettes Jau-
nes, est le meilleur chocolat
nature sur le marché, pour
I'usage de la famille.

Leur Chocolat Cara-
oas au sucre est le plus fin
chocolat & manger qui soit
au monde. 4

Un livre de recettes de choix, en Francals,
sera envoyé A toute personne qui en fera la
demande,

Walter Baker & €o., Ltd.
Btablis en 1780
DORCHESTER, MASS.

Succursale, 86 rue 8tPlerre,
. MONTREAL

"06—2,050,579 boftes.

EN .ECRIVANT
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BEURRE
Marché anglals

MM. Marples, Jones & Co nous écri-
vent de Liverpool, A 1a date du 23 oct.
1908. .

H s'est fait de bonnes affaires dans-les
meflleures qualités de beurre. La cote
officielle du beurre danols, & 'ouverture
du marché, cst plus élevée de 1 kroner,
et ce prix sera probablement payé géné-
ralement ; aussi nous nous attendons 2
une autre bonne semaine.  les qualités
inférieures continuent A étre négligées.

Nous cotons:

Ladles des Etats . . 86,04 90/n
Sibérie, crémerie, cholx . .108/0 A 11v/)
Irlande, crémerie, choix. .118/0 a4 120/0

Canada, crémerte, choix . .118/0 .4 120/0

Australle, choix . . (manque)
Nouvelle-Zélande, choix (manque)
Argentine, choix . (manque) -

Danois, crémerie en.barll's
choix et surchoix .129/0 a 132/0

Marchés de Québec
Cowamsville, 31 octobre—Qffert 6576
boites. Verdu 264 boftes A 26c¢.; 100 A
25 7-8¢.; 25 tubs de 30 livres & 26 1-4c. s
St-Hyacingfie, 31 octobre—Vendu 424
boites de €6 1-2c. 4 26 6-8c.

Marché de Montraal

I.e marché local est actif et i] y a eu
er. outre, -une demande assez forte pour
Ontario et les Provinces de 1'Quest; trols
chars de beurre ont 616 expsdiés dans cet-
te direction. On vend aux éplciers les
beurres de crémerie, de 27 a 27 1-2¢. ;
les beurres de ferm:, tréds rares, de 21 A
24c., suivant qualité et les rouleaux qui
ccmmencent & arriver de 24 A 25¢.

On paie aux producteurs pour beurres
de crémerie, dé 26 1-2 4 26 3-4c., les ar-
rivages n'étart pas importants, le mar-
ché est ferme.

Les exportations pour la semalne fi-
nissant le 31 oct., ont été€ comme suit:

1908— 484 paquets,
1907 5 paquets.
1906—1,686 paquets.

Du premier mal au 31 octobre, elles

ont été: '
1908— 92,656 paquets.
1907— 66,766 paquets,
1906—359,936 paquets.

OEUFS
Marché a‘nglalt
MM. Marples, Jones¥& Co. nous écri-
vent de ldiverpool, 4 1a date du 23 oct.
1908. =
Les prix sont fermes.
Nous cotons:
Oecufs d'Irlande . - 10/9 a 12/6
Oeufs du Continent . . . . 8/6 &4 9/6
Marché de Montréal

e marché est plus ferme, les prix des
oeufs No 1 et choisis ont été avancés de
lc.; la demande est bonne.

Nous cotons:

Oeufs No 1 . 0.22

‘Oeufs choisis . 0.26

Oeufs frais 0.30

LEGUMES

Aubergines . . la doz. 0.00 2.50
Bettcraves le sac 0.00 0.75 =
Carottes nouvelles . le sac 0.00 050
Celéri . . 1b. 0.256 1.00
Champignons . . . 0.0¢ 0.75

AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT"



106

LE PRIX COURANT

MM. J. C. Houghton & Co. nous écri-
vent de Liverpool, 4 la date du 22 oct.
1908.

Un changement frappant et qui a recu
le meilleur accuell s'est produit pendant
la semaine au sujet des pommes en ba-
ril. Il y a une amélioration marquée de
la qualité et de la condition, et une de-
mande particuliérement active s'est pro-
duite. Les prix sont, en conséquence
plus élevés et les résultats sont en gé-
néral trés satisfaisants. Les arrivages
de Newtowns de Californie sont assez

forts et les valeurs légdrement plus
basses.
PRIX A L'ENOAN
Pommes Vendredi Lundi Mercred
16 Oct 19 Oct 21 Oot
s.d:s.d. s.d.8d. ed. sad.
Cnnmdlennea——Bsrll
Baldwin. ..... 20 189 140 190
RIng .oooisveus o 150 230 170 240
Greening ...... e 80 143 80 176
........ . 160 200
King l‘;ippin & 120 178
Boow: ... o 80 196 90 160
G. Russett.... ° 156 206
Ben Davies... ** 116 1:‘1)6
Americaines— baril
King .. “ 140 193 150 210
N. Spy ........ ‘ 170
Baldwin ..... “ 100 169 100 169 120 176
Greening .... ** 60 120 86 119 80 156
Californian — bte
Newtown Pip-
in (4 tierces) * 80 89 70 80 73 80
SO(HLlorcos)" 50 59 50 56 53 60
Nouv.-Ecosse —Baril
Ring orivivans A 136 2086
Blnnheim
Pippln ...... “ 170 186

Les commercants de Montréal padent
aux bouchers :Boeufs No 1, 10c; No 2,
9¢; No 3, 8c. Veau No 1, 13c No 2, 1ic;
mouftone 40c.; cheval, $2.00.

Choux-fleurs la doz. 050 1.00 FOIN PRESSE ET FOURRAGES Le froid et les frets d'hiver
Choux . . la doz. 0.25 ggg Marché de Montréal Ne tardez pas & donner vos comman.
8011(!)111171'03 i le p&niel; ggg 0.40 Le marché est bien approvisionné; {1y des de produits susceptibles de souffrir
I'GE!SOI‘;!-.1 .doz. IJJQQSS 035 0.4 a peu d'offres en foin de qualités supé- du transport par les temps froids et. en
.*‘F?gm“ TETR ey e B0 D rieures, ce qui-maintient fermes lea prix - MAme temps, exemptez:vous. de_payer les .
ves verles e J“ " 0.00 2.6 de ces qualités. Dans les qualités infs- frets d’hiver sur les vins, les eaun niine
Navels © g)a.n ler 0.00 0.75 rleures, au contraire, 1e marché est plus rales, les bidres et porters, les vinaigres,
08 BOUVORH ¢ v 30 890 000 400 Jacie les marinades, les médecines patentées
Olgnons d'Bspagne, “l‘ €09 0'00 1'00 Les exportations cette semaine et la etc. Envoyez vos ordres A la maison La-
8}8'“0“8 fouges .. . i o S:ng 000 250  Ccemaine dernidre ont ét6 assez considé-  porte, Martin & Cie, Ltée. Montréal. qui
Pgnlel(lmg POUOR 5 ?lgusac 0.00 100  rables et ont été satisfalsantes au point  vous assure prompte livralson et des jrix
P;l,ta.t;e o A1, Ts e : : de vue des résultats pour les exporta- corrects.
90 lbs. . . - 086 0.90 tJelrl‘lr:.:u's cotons sur ralls & Montréal par ’
Patates (en gros) 1e eac e oon tonne, en lots de char: ‘Les marchands qui aiment a profiter
—_m—( S V1U—udY d WM ui. ¢
Patates sucrées . l(; panfer 0.00 200  Foin pressé No 1. . . . 1200 1250 temps A autre, e ,mi%ugll:” ‘11,.‘%—”"“1.
Persil . 1a doz. 010 0.26  Foin pressé No2 extra .. 1100 1180  pg™gevront salsir avec empressem m
Piment . . le panfer 0.00 050  Foln pressé No 2, ord. . . 10.00 10.60 celle qui leur est offerte actucllmen
Poireaux . . . la doz. pqt. 0.00 0.10 Foin melangé de trafie . 900 950 par la maison L. Chaput, Fils ¢t Cie
Radis . .lalb. 015 020  Tréfle pur 7.60  8.00 Oette maison a pu acquérir dans des
Raifort . . . . ... laib. 000 0.8  FPallle davoine . . . . .. 560 6.00  onditions de prix difficiles A rencontrer
alad . . . . . 025 0.60 { 3] de vins des met
g&ladg de noston . da doz. 0.00 1.?)0 VOLAILLES ET GIBIER ?:um;aotc(rl:s,wtgmc\gnzsce garantie, de la
Salade de Waterloo . la bte 0.00 1.40 On commence 4 recevoir des volailles maison renommée de T. Darriet et Cie.
Salsifis . . la doz. de pqts. 0.00 0.40 mortes. Nous les cotons comme suit &4 Bordeaux.
Tomates . . . . . le panier 0.00 0.35 la livre: dindes, de 12 A 13c.; poules et Pour plus de détails, voir l'unnonce
Tomate de Californie, le crate 1.76 2.00  poulets mélangés, de 8 A 9c.; canards,de  d'autre part.
10 2 1l1c. et oles, de 9 & 10c.
Le chevreuil se vend, béte entidre, 2 )
’ 6c. da iivre. La maison William Carrier & Fils (En:
FRUITS VERTS — ey registrés), de Québec, offre & ses clients,
Ananas . . le crate 0.00 4.0 ANIMAUX DE BOUCHERIE Une Variclh emoriie de farines, of o
ci pourront faire deur choix. Outre les
Atocas . . . le quart 7.00 7.50 Nous cotons: farines, cette maison a un stock de grains
Bananes . . le régime 1.25 1.75 i i ; s idée
Citrons nouveaux . la boite 3.00 3.75 Vilvants de toute espéce. Pour se fa'ire une 1dé
oy iy " 1a bofte 000 0'06 Boeuf . Jdes 100 1bs. 2.00 4.00 du stock de 1a maison William Carrier
Oranges Jamaique . le qrt. 375 400 Agneaux . . . . . . la pléce 6.00 7.00  nos lecteurs n'ont qu'ad se reporterdlan:
Oran‘g Mort dg o %té SE0 400 Porcs . . les 100 1bs. 0.00 6.50 monce de cette maison, dans une autre
Oranges Jamaique . la bte 250 2.75 Abattus DhER de ce OUMETG,
Pamplemousse . . la boite -5.50\ 6.00 E(;)i;su.x' Coe e :‘g 83(5) 8%5
...... | i .40 iR a6 . E . oW
Pommes ... 'io'quart 150 400 Pores . . .. les'100 Ibs. 005 007 _Le sirop de table de la marqu (rovt
Raisin Malaga . . le baril 500 6.00 —_— P Lo oo reteren ot
Raisin Tokay le crate 250 3.00 PEAUX VERTES SGLl airon: Ceet, tm aCihe il e Tede
Demande assez bonne et prix sans pag sur les tablettes du marchand «
—— changement. tous les épiciers savent que c'esf 1o i~

ment des marchandises qui donne des

profits, C'est donc ce sirop. nmnm |mu-
par la Bdwardsburg Starch Co. Lin tes
que vous devez tenir en magasin

“ Kitchener Strong Bakers”
“ Moss Rose "

QU ANCE BROS.

MEUNIERS

DELIXI ONTARIO - - - CANADA
MARQUES POPULAIRES.
Marques :
“Manitoba Best Bakers” “May Dew"”

FARINE DE SARRASIN DE CHOIX, FARINE DE SEIGLE

par un systéme de mouture au rouleau.

ECRIVEZ AU SUJET DES PRIX. -

‘ Ladies Favorite ”
“ Cook’'s Friend.”

’

COLD. STORAGE

Cireulation d'air froid et sec, Ventilation

Coin des rues des Swars Grises et Wllllam, Hontréal.

0. M. GOULD, GanaxT.

—

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT "
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LES RECLAMATIONS ADRESSEES
AUX FOURNISSEURS

—

Quand un marchand constate, & la ré-
~—~coption-de-ses-marchandises, qu'une er-
reur a 6té¢ commise dans l'expédition et
que cette erreur est suffisamment im-
portants pour qu'il en informe son four-

4 50 eene pays une réputation de mauvaise fol, de
nissear, 11 ¢ ! :

s réclamation.

Il v a pour cela plusteurs ralsons: la
premidre est que, passé un certain délal,
i est impossible 3 un marchand de gros

Wm~d ‘affaires de

retracer cette erreur. 11 est arrivé
maintg_jois que des réclamations présen-
thes plusieurs semaines et méme plu
sienrs mols aprés l'arrivée des marchan-
dises et qui étalent sans doute justifia-
bes n'ont pu 8tre admises faute de pou-
voir en controler la sincérité. La secon-
dv dalson est que, parfois, le marchand
de gros pourrait avolr un recours contre
un tiers, si la méclamation lui était pré-
seitée dans un délaj maisonnable. Clest
\ priver de ce recours si on lui pré-
sente trop tardivement la réclamation,
car il n'est pas un seul marchand de
gros qui irait réclamer le rajustement
dune erreur auprés d'un manufacturier
o1 d'un agent de manufactures des se-
maines ou des mols aprés la livraison.
En affaires, Yordre, la mégularité sont
d s qualités essentielles. Le manchand
qni les posséde inspire confiance et mé-
rte erédit. Celui qui, par des nréclama-
intempestives ou trop tandives,
pronve qu'il n‘a ni ordre mi régle dans
s affaires, se fait du tort au point de

tiers

Vi du crédit et se voit souvent retirer
I+ confiance que son fournisseur avait
placte en dud,

LE TRAITE FRANCO-CANADIEN

Tout récemment nods avons émig des
4o~ au sujet de la ratification du trai-

- tranco-Canadien du 19 septembre 1907
pet o Sénat frarcais.

l.t "Réforme Economique”, profitant de
. teninée des Chambres francalses pu-
"I, sous la signature de M. P. Sinceny,
tucle dans lequel il mésume, au point
‘i francais, les raisons qui doivent
foo rejeter le traité franco-canadien
7T . Sénat.

t+ article, on le remarquera, n'est pas
"1 .« pour les négociatteurs Canadiens.
Ne .. léclarors, pour notre parnt, que nous
* C.oyons pas, & nos ministres qui ont

©ooci le traité, 1'ame aussi noire qu'on
Vel :_uie-n le dire. Il est vrai qu'il leur

“Ificile de plaider ignorance; cepen-

" tvile est slrement leur faute. Nous

- r+fusons absolument A croire 2 leur
t-alse fol, car ni YHon. Fielding, ni
Brodeur ne sauralent étre accu-
duplicite.

»iurrait étre bien naif, en effet, con-
«n! les conventions anciennes pas-

n

1
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sées entre la Grande-Bretagne et ia Suis-
€€, pour supposer que le pays qui devra

107

Une parellle accusation ne se serait
sans doute pas fait jour si, des amis par

-quel-est—te-représentant du-Canada, -qui -
‘ozerait les céler, sachant qu~ son silence

souffrir de ces conventions puisse long-
temps les ignorer. Dans ces conditions.

trop maladroits de nos deux ministres
négociateurs, ne s'étatent avisés, pour les

les négociateurg framcais. Cecl 8'est im-
primé au Canada. Comment veut-on

qu'en France, maintenant qu'on y sait
que 1a Suisse joulrait gratuitement de -

DAQOUST, LALONDE

& CIE —

attacherait & son nom et A celui de son

duplicité?

Manufacturiers de Chaussures, Agents

) pour les Claques Jacques-Cartier, ont
'honneur de prévenir leurs clients qu'ils
ont déménagé au No 49 CARRE VICTO-
RIA, dans le local autrefois occupé par
MM. Ames-Holden Ltd.

/

DAOUST, LALONDE
& CIE

49 CARRE VICTORIA, MONTREAL

Je n’ai jamais eu froid aux
pieds, depuis que je porte les
Souliers en Feutre Berlin.
Ce sont des chaussures en
feutre de la plus hhute qua-
lité, faites de}:e pure.
Pas de clous Mux talons;
ceux-ci sont fixés par un
procédé patenté, et la garan-
tie des plus anciens Fabri-
cauts de Chaussures en Fentre, en Amérique, soutient la veute des

Souliers en Feutre Berlin.
En vente chez tousles Marchands de Chaussures

BERLIN FELT BO

OT CO.umireo BERLIN.ONT,

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT "
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certains avantages qu'on falt payer A la
France, comment veut-on qu'on ne croit
pas A cette duplicits?

Volci, J'anticle de la “Réforme Bcono-

e Sénat va avoir 4 se prononcer, pro-
chainement, sur la question de savolir s'il
y a lleu de ratifier le traité franco-cana-
dien, approuvé sl A la (bgdre par ‘la
Chambre des députés.

Nons ne saurions trop le népéter :
dans cette affaire, la France a jous un
role de dupe. Elle s'est laissée prendre
a4 un pldge tendu 2 sa bonne fol par les
négociateurs canadiens. Ccux-ci ee sont
bien gardés,en effet,de rappeler que tou-
tes les “faveurs” qui pourralent étre fal-
tes, notamment aux soleries francaises,
&talent, en vertu d'un traité antérieur,
accordées de pleln droit aux eoleries
suisses.

Les mnégociateurs francais n'auraient
pas da ignorer un fait aussi important :
c'est entendu. Mais leur role de dupe,
en loccurrence, est en_somme plus ho-
norable que celul de leurs advenrsaires
qui “savaient ce qu'ils faisaient” et qui
ont tromp? sciemment les régociateurs
francais. Le Canada se lavera difficile-
ment de cette entorse donnée 4 la loyauté
en affaires. Les nombreux adversaires
du traité auront beaua jeu au Sénat pour
demander qu'on refuse 1'approbation d'un
traité dont la “Réforme Economique” a,
des la premidre heure, dénoncé les sti-
pulations si dommageatles & nos intéréts.

¥ #* =

Nous ne sommes assunément pas les
seyls A penser de la sorte. Le journal
ministériel 1**Action” reprend, une 4 une,
toutes les objections que nous avons pré
centbes contre le traité franco-canadten,
et s'y aszocie avec une vigueur qui ne
saurait mangquer de produire ure vive
impression sur l'esprit de ceux de nos
sénateurs qui seraient encore indécis sur
I'attitude & prendre.

L'"Action” dit, notamment, au sujet de
l'article 8:

L'article 8 dispoze que, pour bénéficier
des avantages tarifaires stipulés, Tes pro-
duits framcais devront étre transportés
sans transbordement d'un port de la
France ou d'un port- du territoire jouis-
sant du tarif préférentiel ou du tarif in-
termédiaire, dans un port maritime ou
fluvial du Canada. i

A-t-on blen mesuré les conséquences
d'une pareille disposition? En vertu de
ce texte, il nous sera interdit désormais
dutiliscr des lignes francgaises transat-
lantiques qui font le service du Havre 4
New-York. Les négoclants seront tenus
de s'adresser 2 la seulg ligne directe qui
relie'le Canada 2 la France, c'est-adire &
une ligre canadienne.

Non moins judicieusement, notre con-
frére fait ressortir la dureté du -traite-
ment réservé & nos commis voyageurs:

Désormais les produits passihles de
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droits et semnt de modéﬁes ou d écha.n
tillons, introduits par les voyageums ou
représentants de commerce seront admls
moyennant versement des droits, lesquels

—serort remboureés—aprés néexportation:

Cet avantage est évidemment appnré-
ciable. Mais ce m'est pas 12 ce qui inté-
ressalt particuli®drement les voyageurs de
commerce, et ce qu'il oonvenait avant
tout d'obtenir, c'était le droit pour eux
d'exercer librement leur profession. Les
voyageurs de commerce sont soumis, d'a-
prés la loi canadienne, pour chaque ville
ou chaque centre qu'ils visitent, & une
taxe municipale variant de 250 & 600 fr.,
sous peine de confiscation de leurs
¢échantillons et de contrainte par corps.
L'agent général ou le représentant de
malisons de vins, liqueurs et spiritueux,
par exemple, vendant sur de simples
échantillons, paye une paterfte annuelle
de 1,800 fr. par chaque maison quil re-
présente et dans chaque province ou i
fait de la représentation. S'il a un ma-
gasin, la licence est de 2,850 fr. Enfin,
l'agent général représentant une Société
établit pour cette Société la présomption
d'un siége dans ce pays et la taxe impo-
sée A 1'agent varie “entre 1-8 et 1 p. c. du
capital versé par ces Compagnies. (1)

La conséquence pratique de ces dispo-
sitions est qu'il n'y a pas d'agent com-
mercial frangais au Canada.

BEnfin, dernier détail qui prouve que,
décidément, la loyauté en affaires au Ca-
nada est égale 4 la profonde {gnorance
économique de certains de nos mégociar
teuns:

La convention stipule enfin, en son ar-
ticle 17, que la France et le Canada ee
concédent mréciproguement le rgime dela
nation la plus favorisée pour la protec-
tion des marques de fabrique et de com-
merce, des brevets d'invention, des noms
commerciaux, des desssins et modeles
industriels. Si la France donne aux com-
mercants canadiens appelés A traiter des
affaires avec le commercant francais, la
garantie de son Code de commerce et de
ses lois de protection pour la propriété
commerciale et industrielle, rien de tel
n'est assuré aux commercants francais
au Canada. “Le Canada n'a poi-nt. de
Code de commerce, ni de Tribunaux de
commerce’’. La province de Québec, qui
est cependant la mieux organisée, est en-
core sous le négime des édits de Colbert.
“Aucune législation ne régle les faillites”:
faire faillite s'appelle faire cession de
ses biens et n'entraine aucune samction
pénale. Am contraire, ceux qui, de la dé-
confiture commerciale, ont rappornté quel-

(1) I y aurait des nréserves de détail
a faire sur ce paragraphe; mais il n'en

reste pas moins vral que certaines caté- .

gories de voyageurs de commerce sont
soumis au paiement d'une licence. Ce
que _notre confrére semble ignorer, c'est
que le gouvernement f&déral me peut rien
pour l'abolition de ces licences imposées
soit par les provinces, soit par les villes.

que mntage rpassent pour &i:v s hom.
mes fins en affaires. “Il n'c\..:
aucune obligation légale de ...,
vres de commerce”. (2)

v oeafin

des Y

~C'est-d-dire-qu'on-a-obtenu d+ 11 Pry——

ce quelque chose de trds séricny ot quey
échange on lul a concédé quelguc chose

d’illusoire.
¢ & e

Il faut, du reste, que la dup. i1 dun
le Canada a fait preuye dans tou .« cenre
affaire solt blen évifente, pour i des
journaux canadiens en solent 1 iyt. )
reconnaftre que certaines cliios Iy
traité sont inadmissibles pour uon.

Nous lisons, en effet, dans i Pr

Courant”, revue hebdomadaire puhiée A
Montréal:

Nous nous étonnons que le S nut fran-
cals n'ait pas vote d'emhHlée la conven
tion passée entre les représentir '~ Jdu

de tn

(BRI 2

Canada et de 1a France. Notre hi'
voir ratifier au plus tot et les -
portés en France pour sa sanc'ion b
semblent-ils pas indiquer quan Cunale
nous avons le sentiment que ¢t con
vention ‘“nous serait trés avantasoise’
et qu'en France, on craint plutor de pas-
ser un “traité désavantageux’.

Le “Prix Couramt” dit encor

Nous demandons aux autres pua - quis
nous appliquent leur tarif moninoam ¢
nous nous refusons A fleur dounc: notre
tarif minimum pour le réserver uniqu-
ment A leur plus redoutable riva. i
I'industrie et le commerce: 1A
—5u'y a4l donc de surprenant i - 17
avant d'accepter définitivement nr. ¢
vention, ceux qui ont la sauves: oo
intéréts de I'industrie de leur
pésent morement les avanta:
désavantages.

Rappelant le traité Suisse qu
ré les négociateurs frangais. .
Courant” formule cette judicic~
que: “La France est-elle blami
pas vouloir tirer les marrons d
les autres?” et conclut: .

La France offre, avec ses i" " ;
d'-habi:tanis. un vaste dvéqu-h '
produits.. 11 vaut la peine que o
sions quelque effort pour déve
tre commerce avec ce pays. S '’
obstacles 4 la ratification de 1+ + '*
tion francocanadienne et que ¢ '~
cles viennent directement ou ir
ment de notre cOté, il est ne€c =-
les écarter du chemin.

En attendant, nous estimon;
nat a un devoir & remplir:
tification.

L'“Action” est du méfme .

(2) Cette dernidre phrase nesi =~
solument exacte, un amendemen: .
au Code Criminel punit le con T
débiteur de plus de mille pll'*_ ".'.,_
étant insolvable, n'a pas pendan’ * ‘°
née des cing annbes immédiaten:
témieures & gon insolvabilité tei”
vres... nécessaires pour faire ¢
ou ex.phqruer ses opérations.
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Lt Ko LA “MOP " TARBOX 8¢ TORDANT
‘ P AUTOMATIQUEMENT, —eet 8i bicn
sur connue qu'll semblerait pres-
laquelle  que superfiu do donner des
jamais ne coxplications & son sujet; mais
~secouche—do-cralnte_de-loubiler, per..
le soleil.  'uottez nous de dire que cha.
‘ Tm **Mop™ est munie d'un
lingo trico’é et faconné par
det machinos spécinles qui
produisent un tissu sansrival
our les **Mops"—/éger, élas-
que, souple, facilo A tordro
ol uhsorbnnt I'eau comme une
éponge.sansexirémitdalachos
uf font des éclabous-uresau-
dessus do la suifaces du plan.
cher. (ce tissus gont tcnus
cn stock régulier en plus des
“Meps” ¢t vendus & un prix
8i fui‘)ln qu'on sn aghéte beau-
coup pour remp'acer lo pre-
miertissu. (Mest!» unc carac-
téristiqgue de la Mor TARBOX : lavente ncs'arrélo pasa la
premiére vente.

LE SUPPORT DE DESSUS D OREILLER TARBOX

I 'apparecce correcte
est la prewmidre — la
toute premitre consi-
dération quand ils -
kit de Dessus d'Oroil-
lers. Ce suppoit ne
diforme pas, mais fait
reasortir cot effet em-
pes du linge frainsor-
U de la buanderie,
donne la satisfaction

u aucunautre moyen
de manipu ation ne
[c-ut donner,

e SunportTarbox est
unc déception puis-
Tl'll donne su Des-us
d'Oreiller 'apparence

L’Epoussetoir ‘“Ideal”’

- T TS pest pas une fantaisio passagire,-un-expé-—
HOW TO FREE G dient ou une bagatelle—c’est un appareil
y m{canique, oconstruit scientifique-
HIGH HAHJS / ment, qui produit des résultats efficaccs.
OF DUST-WEBS

—qui prévoit et empéche les ennuis futurs
causés par la poussiére, en enolevant la
poussiére ocachée. A:jourd'hui la pous
siére est épaisse sur les linteaux, les dessus
de portes, les cadres et les moulures ; ello
ecra transportée sur les meubles par lcs
courantsd’airnaturels. Invisible aujour- \ ;
d'hui,visible demain. Sans se baisser Mnnlbre d épous-
ni grimper, toute la pousiére peut dtre "CveT "D plancher.
éliminée avec le *“‘ldeal.” La forme-~celle
de Ja main et du poignet—accomplit cela.
M. le Marchand.—Nous annoncons cet
article pour étre détaillé A 50c. complet ; il
peut étre vendu :
F ire Section,................ 3sc.
. f2e Manche & extension. 150,

Complet ..... ... B0e.

L ]

|
L
[

S

\ous sommes heureux de constater que notre étiquette est reconnue
comme garantie de la qualité de la marchandise et dans ces conditions
nous sollicitons votre patronage par l'entremise des marchands de gros.

Pour vous, il y a 507 de profit—un bon article et un bon profit,

lLes maisons de gros suivantes, de Montréal, ont cette marchandise
en stock :

Vi
{ \
'
[N
s

A==

Daly & Morin, Austin & Laverty ::(;-‘-I-r éo;renl‘}:;n;é;\;ﬁ:
L H.Hebert & Cie, Ltée, David Madore, Manibre do fizer plis, ne se voit pas et
Lewis Bros., Ltd. A.Prud’homme & Fils, I'Epounsette. ne dépassc pas la cou-

chette. Fait pour couchettes en bois ct en métal en 2 grades, Nos 1 ev 2.

TARBOX BROS., Manufacturiers

TORONTO, ONT.
Dépot en Angleterre, 2 Hope Chambers, - LIVERPOOL

Insistez pour avoir 1e Couperet a Fromage “ Perfection”

N'acceptez aucune autre Imitation

Le moins cher 4 tout prix, dure dix ans de plus que tout antre. Constructiun
la plus simple. Fonctionnement le plus simple. Le Couperet le plus exact
qui existe. D’un haut fini. Tous les épiciers en gros entreprenants le tien-
nent ou peuvent l'obtenir a bret délai

Prix, $17.50

Fixez la marque du prix en face de la marque du
poids total. Chaque R:ﬂ;quele levier est levé, vous
mesurez une valeur de Ac de fromage. G’cs\‘, tout,

Manufacturé uniquement par

The American Computing Company of Canada.

Hamllton, - - Ontario.

‘.
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A moins qu'l lui soit démontnré qu'elle se
trompe:

Il est indispensable qu'avant le vote
définitif, le Parlement soit bien fixé sur
la question de savoir si les avantages qui

" nous sont accordss constituent réellement

pour la France une situation privilégide
ou bien si d'autres pays tels que la Suis-
se, par exemple, e peuvent étre appelés
A en bénéficler en vertu de traités ants-
rieurs.

Il importe également que le Sénat se
rende un compte exact de {'influence
que peut avoir sur notre industrie le fait
d'accorder le tarif minimum A un grand
nombre de produits ouvrés canadiens,
sans se préoccuper de notre situation
économique visd-vis des Etats-Unis.

D'autre part, il faut tenir le plus grand
compte des protestations légitimes de
notre agriculture.

Le devoir du Sénat est de \s'e préoccu-
per enfin de la situation économique in-
térieure du Canada, des usages commer
claux en vigueur dans ce pays et de faire
donner toutes les garantles nécessaires
ceux de nos nationaux qui désirent en-
tretenir des relations commerciales avec
l¢ Canada.

Ce que préférerait 1" *Action”, ce serait

la prolongation du ‘‘modus vivendi” ac-

tuel.
* L ] L ]

Cette prolongation, qui est le molins
que nous puissions exiger, nous paraft
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d'autant plus s'imposer que le Parlement
est A la veille de se prononcer sur les mo-
difications que la Commission des doua-
nes propose d'apporter 4 nos tarifs. Il
est méfiie_absurde d'avolr Ja posaibilits

“de ntégocler “avec le Canada alors qué

nous $tions sur le point de remaniér nos
tarifs. Allons plus loin: n'y auraitdl pas
quelque déloyauté de notre part 4 conceé-
der au Canada des tarifs que ¥ Parle-
ment est A la veille de modifier.

Malis, djt-on, 8l le Canada se fAche et
rompt avec nous?

Ce sera trds regréttable assurément,
mats nous avons quelque idée que le Ca-
nada y regardera A deux fols avant e
gs'engager avec nous dans une guerre de
tarifs qui entralnerait pour lui des con-
séquences désastreuses,

1 faudrait, pourtant, qu'on se décidat
4 admettre que nous avons, tout autant
que leg autres nations, le droit de défen-
dre notre marché métropolitain et notre
marché colonial. Nous ne contestons pas

pareil droit & nos concurrents; qu'on
veuille bien respecter le nbtre.
P. Sinceny.

Thés, fruits secs

Il y a avantage a4 acheter quand l'as-
sortiment est au complet. La maison La-
porte, Martin & Cie, Ltée, Montréal, vient
de recevoir la balance de son importa-
tion de thés et de fruits secs. Les prix
sont: en faveur de l'acheteur. C'est le
moment de faire vos achats.

L'ENREGISTREMENT DES' RAISONS
COMMERCIALES

Le Board of Trade de Montréu! a tont
nécemment appelé l'attention des ima

—ressés wur-les-exigences des Tois do 13

Provinces, en vue de l'enregistrement deg
Compagnies par actions, des Sociétésen
nom collectif, etc.

~b& Compagnies par actions, toites les
Sociétiés commerciales ou industriell s,
de méme que toute personme faisant af-
faires sous une rafson sociale ¢t toute
personne mariée faisant affaires. doit
remettre au Protonotaire de la Cour Su-
périeure dans chaque district ou 1ls font
affaires et au Régistrateur de chaque com-
té dans lequel ils font affaires, une d¢-
claration écrite d’aprés des formules an-
nexées au Statut.

La pénalit pour d¥éfaut denregistre
ment est de $400 pour les Compagnies
par actione et de $200 dams tous | s au
tres cas. La moitié de I'amende e:t re
mise au dénonclateur et l'autre moiti
appartient 4 ia Couronne.

Il y a eu dans ces derniers temps un
certain nombre de poursuites; des dé
noncilateurs sont & J'oeuvre pour se pro-
curer facilement de Il'argent ¢t nous
mettons en garde ceux de mnos lecteurs
qui ne serafent pas en regle avee la loi

Les déclarations & faire étant quelque
peu techniques, i serait bon de recow

J/

THE CANADIAN

Railway Accident Insurance Company

OTTAWA, - - CANADA,
CAPITAL AUTORISE - $500,000;OO
CAPITAL SOUSCRIT - 250,000.00

Emet plus de polices d’assurance contre les Accidents aux Personnes et la Maladie que toute autre Compagnie.
85~ Taux cotés sur toutes les classes de:

Polices d’'Assurance contre les Accidents aux Personnes et 1a Maladie,
Polices de Garantie aux Manufacturiers, aux Employeurs,
Polices de Garantie aux Entrepreneurs,
_ Polices de Garantie contre les Accidents d’ascenseurs,
Polices de Garantie contre les Accidents causés par les attelages, et
Polices Collectives d’Ouvriers.

—

Bureau a Montreal! } Edifice de Ia Banque d’Ottawa, 222, rue St-Jacques

ERNEST PI'TT, Gérant Provincial,
R. C. SCOTE Agent pour la Cité,

J.A. PELLETIER & G. H. BISSET. Agents spéclaux,

rir aux services d'un aviseur légal.

TELEPHONE MﬂIN 1886

FRANK GLASS, Edifice de la Banque d’Hochelaga,
J. B. MORISSETTE, 82, rue St-PIerre. , I
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“Quelques LIGNES SPECIALES -

Devant arriver le ler NOVEMBRE

La marque la

plus connue de 2o~ [larengs Labrador de Choix © %% Sariws.
Morue Verte No. 1 et No. 2.

Nouveaux Raisins de Valence, Recolte 1908.—‘Marque Paris'’  arriver par le second
steamer direct ‘‘Jacona”, attendu 3 Montréal le 15 Novembre.
Raisins de Corinthe, Tapioca, Sago, par le prochain steamer.

Ligne compléte de Thés.—Ne donnez pas d’ordre avant de vous étes procuré nos prix.
Oignons Rouges de Choix—Se gardant I’hiver.
Nous tenons en grandes quantités : Farine, Fourrage, Grains, Provisions, etc.

PROMPTES EXPEDITIONS.—-TAUX DE FRET BAS.

C. 0. Genest & Fils, Epiciers en Gros.

SHERBROOKE, P. Q.

fo ol

M M 0 0T 0 0T 0 0 0 0 0 e 0 0 0 e

Epiciers des Townships de IEst
$10 PAR MOIS

Voila une faible estimation de ce
que vous pouvez considérer comme

AJOUTE A VYOS PROFITS

si vous achetez chez nous vos articles d’épicérie. Faites le calcul vous-mémes, et vous verrez qu'en achetant
chez nous—situés comme nous le sommes au milieu de vous—vous économiserez $10 2 $25 de fret.
Pourquoi ? demandez-vous immédiatement. Parce qne, étant marchands en gros, nous pouvons faire des
achats tout aussi bien que d’autres fournisseurs des grandes cités, et nous pouvons offrir des articles d'épicerie
4 un chiffre qui nous'permet de vous coter exactement le méme prix que la maison de Montréal ou de
Québec, mais le fret en moins!
. Nous avons tout ce qu’il vous faut —ce qu’il y a de meilleur absolument. En ce moment, nous expé-
‘ions des conserves : saumon, fruits secs, confiserie et autres lignes d’automne. =

.

Arrangez un ordre d’essai et envoyez-le aujourd'hui.
Nous garantissons de vous satisfaire.

Il o’y a pas de paison pour que vous.n'obteniez pas ees $10.

T. AL  BOURQUE & CO., Reg.

BPICIBRS BN GROS

SHERBROOKD, - - QURE.

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT"

e
§
g
Conserves—*‘Log Cabin’’, ‘““Simcce”’, ‘‘Boulter’s”’. :
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GEO. GONTHIER

EXPERT COMPTABLE ET AUDITEUR
Chambres 205 &4 209 EDIFICE WILSON
11 0117 Cote de la Place d’Armes, - MONTREAL.

~ Twr. Beww, MaIN 2701 T

BANQUE DE MONTREAL

(FONDEE EN 1x17)

CONSTITUEE PAR ACTE DU PARLEMENT

Capital tout payé ................ $14,400,000.00
Fonds de Réserve................. 11,000,000.00

Profits non Partagés............ . 903,530.20

SIEGE BOCIAL, MONTREAL.
BURBAU DES DIRECTEURS
Le 2'rts Hon. Lord Btrathcona and
Mount Royal, G.0.M.G., Président Honoralre

Hon. 8ir George A. Drummond, K.C.M.G..C V 0O,
Président

James Ross
Hon. Robt. Mackay
Bir W. C. Macdonald

E. 8. Clouston, Vice-Président
A. T. Paterson
R. B. Angus, Eor
E. B. Greenshields C. R. Hosmer
8ir T G. Bhaughnessy, K.C.V.0., David Mcrrice
B. 8. Olouston—Gérant Général,
A. Macnider, Insp. chef ot Surint. des Succursajes.
H. V. Meredi’h, Asst. Gérant-Général et Géranta Mont-
réal.

C Bweony, Surintendant des succursales de la
COolomble Anglalse.
W. B. Stavert, Surintendant des succursales des
Provinces Maritimes.
F. J. Tunter, Tnepectenr N. O. et Succurssles C. B.
E. P. Winnow, Iospecteur, Buccursales Ontario

D. R. (larke, Inspecteur Succursales Provinces
Maritimes et Terre-Neuve

SUCCURSALES:
130 Succursales au Canada.

Grande-Bretagne, Londres, Banque de Montréal —
47 Threadneedle St., E. C., F. W. Taylor, Gérant.
Etats-Unis, New York -31 Pine St., R. Y. Hebden
W. A. Bog et J. T. Molincux, Agenta.
Chicago, Banque de Montréal -J-A_Greata, Gér
Spokane, Wash., Bank of Montreal
Terre-Neuve: St. John's, Bank of Montreal
Birchy Cove, Baiedes Isles, Bank of Montreal
Mexico, D F.—T. S. C. Saunders, Gérant

p—

Ricbmond and Drummond
Fire Insurance Company.

! by

| Siege Social: Fondée

| Ricnnosp, Qut. EN 18709
l $260,000

| Capital . - -

Déposé au geuvernemen! du Canada 60.000

HON. WILLIAM MITCHELL, Président.

ALEX. AMES, Vice-Président.

J. (. McCAIG, Gérant. 8. C. FOWLER. Secrétaire
J. A. BOTHWELL, Inspecteur,

JUDSON Q. L“.E, Agent Résident,
Edifice Guardian Building, 160 St Jacques
MONTREAL,  --- ---. Que.

On damﬁmle ;Ieu agents dans
les districts non représentés.
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UN SIECLE DE COMMERCE ENTRE
LA FRANCE ET LE ROYAUME-
UNI

“La direcflon deg” affalres commercia- -

le 8 et Industrielles au ministdre du com-
merce et de l'industrie, dans sa paru-
cipation A l'exposition franco-britanntquo
de Londres, s'est attaché A présencer
sous une forme 4 la fols claire et vivante
le mouvement des échanges entre la
Grande-Bretagne et la France pendant leg
cent derniéres années.

A cet effet, sous le titre: “Un wmidcie
de commerce entre la France et le Royau-
me-U'ni", la direction a exposé, dans lc
groupe des chambres de commerce, ving®™
cinq tableaux graphiques établis d’aprds
les statistiques douanieres officielles les
plus complétes.

L'exposition de la direction des affai-
res commerciales et industrielles est
comp!étée de la plus heurguse manidre:
lo par deux grands tableaux statistiques
imagés représentant l'un ‘‘quelques-uns
de nos produits agricoles”, I'autre “quel-
ques-uns de nos objets fabriqués dont la
vente, dans le Royaume-Uni, est suscep-
tible d'étre développée”, 20 par une carte
de la France, dressée par régions qui com-
mercent avec l'Angleterre, avec 1'indica-
tion des produits exportés par chacune
de ces régions.

Un travall aussi intéressant et qui falt
le plus grand honneur & l'esprit de ceux
qul l'ont concu, ne devait pas disparaitre
avec l'exposition franco-anglalise,

Aussi M. Chaptal, le distingué direc-
teur des affaires commerciales et indus-
trielles, a-t-il réuni dans un document
qui paraftra incessamment, et qui sera
mis A la disposition de toutes les associa-
tions économiques de France et d’Angle-
terre, la reproduction dese tableaux gra-
phiques exposés 4 Londres et les statis
tiques qui ont servi A les établir.

Nous avons pu avoir communication
des premiéres épreuves de ce document
qui a également pour titre: “Un sidcle de
commerce entre la France et le Royaume-
Uni”.

Mais ce titre ne correspond pas exacte-
ment 4 la période d'histoire économique

étudié par la direction des affaires com-
merciales et industrielles et c’est 3 l'an-

née 1686 que remonte la premidre statis-
tique, le titre I de cet ouvrage est en
effet intitulé:

I. Commerce de la France avec la Gran-
de-Bretagne de 1686 a 1786

Pendant ce premier sidcle on constate
des variations déconcertantes dans les
chiffres des transactions commerciales
entre les deux pays. Les importations
anglaises sont trds supérieures aux ex-
portations francaises, qui n'accusent de

‘.
)

Bangue o' Hoehelaga

‘Avis est par les présentes don-
né qu'un dividende de deux pour
cent (27), égal au faux de huit
pour cent (87/) par année sur lc

‘Capital payé de cette Institution,

a €té déclaré pour le trimestre

" finissant le 30 novembre pro-

chain et sera payable, au Bureau-
Chef de 1a Banque en cette Ville

“et.2 ses Succursales, le et apres

le premier jour de décembre pro-
chain, aux actionnaires inscrits
au registre le 16 novembre.

L’Assemblée générale annu-
elle des actionnaires aura lieu au
Bureau-Chef de cette Banque, a
Montréal, mercredi le 16 décem
bre prochain, 2 midi.

Par ordre du Conseil de Direction,

M. J. A. PRENDERGAST,

Gérant-Général.

Une sorte de broulllard plane sur les
phrases longues, embroulllées. Employez
les mots comme g'lls 8taient de I'argent
—suffisamment, mals pas plus. Chaque
mot a sa valeur spécifique.

LA BANQUE NATIONALE

FONDKE EN 1860

Caplital - - _‘I,BO0.000.00
Réserve - - - 900,000.00

Nous payons I'intérét aux dép?eants

4 FOIS L’AN
NOS 48 BUREAUX

Nous acceptons des dépdts de $1.00
et plus

L'intérét compte du joyr du dépdt.

Nous avons des correspondants par It
monde entier et nos *“ Travellers
Cheques ” sont payables au pair par tou-.

Notre bureau de Paris,

RUE BOUDREAU
7. SQUARE DE L’'OPERA

offredesavantagesexceptionnelsau
commerce et au public voyageur.

Les virements de fonds, les collections.
les paiements, les crédits commerciaux ¢i
les placements sont eﬂ'ectgés en Europe.
aux Etats-Unis et au Canada, aux plus
bas taux.

’

supériorité qu'en 1686 et 1756.

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT "



i.a mellleure année de cette période
et celle de 1686, elle donn aux:

inportations anglaises en
I'rance . $3,596,200
tyvportations  francaises en

Angleterre «———wv—————4;668,800
1I. Commerce de la France avec la Gran.
de-Bretagne de 1787 a 1907

v.ec le chapitre II nous pénétrons
lans le détall des graphiques exposés A
l.owlres Il embrasse la période qul s'é
tnl de 1787 & 1907. Les calculs, d'a-
pres les statistiques francalses, établis-
sent ainsi la situation: :

1787

1907

Importat. du Roy-

anme - Unl en

France
Sanort,

$9,888,100 $172,523,000
de Fran- ¢

ce dans le Roy-

aume-Unf . . . .$6,840,100 $274,987,400

A l'importation le chiffre d’affaires de
147 est le plus élevé de tout le sidcle;
1! ¢~t sensiblement €gal 4 celui fourni
par I'année 1871 qui jusqu'alors était la
noas importante dans 1'échelle du com-
meree d'importation du Royaume-Uni en
itunce, et représente un chiffre d'affai-
1o~ de $167,765,359.

A l'exportation l'année 1907 est éga-
lement la plus prospére; elle surpasse de
pasieurs millions 'année 1866 qui occu-
ymt e premler rang dans le commerce
Lexportauon de la_ France dans le Royau-
me1'nji et dont I'importance était repré-
“ut« par un chiffre d’affaires de $230,-
L1 uT0,

l'année 1857 est, au contraire, 1la
Toins importante et nos envois dans la
Grinle-Bretagne n'atteignent que $77,-
e

.1 conclusion de cette deuxidme partie

‘ravail de M. Chapsal est donc tout
¢« “iveur de l'année 1907 et avec le cha-
»'r 111 nous pénétronsg dans le détail
des

I. Exportations de France dans le Roy-
aU/ne-Uni, divisées en objets d’alimen-
tation, en matiéres nécessaires 3 I'in-

dustrie et en objets fabriqués, de 1787
a 1907,

% 1787 A 1877, on ne peut établir 36-

P ient la part des objets d’alimenta-

)

<
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P. A. GAGNON

COMPTABLE LICENCIE
(Chartered Acocountant)

Chambre 801 Edifice New-York Life
11-Place 4' MONTREAL;

.y

Bell Main 4918

LA “FONCIERE”

COMPAGNIE D'ASSURANCE
CONTRE L'INCENDIE

Capital Autorisé $1,000,000

Bureau principal,
No 10, BOULEVARD ST-LAURENT

8 TARIF INDEPENDANT
J. H. L. MARCIL, Directeur Gérant.

se I‘a Providence”
ASSURANOE CONTRE LE FEV

Bureau Principal: 52, rue St-Jacques,
MONTREAL.

SPECIALITES* Risques Commercisux 4 20 p.c. de
réduction— Pourquoi tous les marchands ne
profiteraient-ils pas de ce grand avantage!- La Cie
n's sucune réclamation non payée— On demande
des Agents— S'adresser &

L A PICARD, Gérant.

“Prodults naturels .

Arthur W, WiLks J. Wilfrid MicHAUD

WILKS & MICHAUD

Comptables, Auditeurs, Commissaires pour
toutes les Provinoes
Réglement d'affaires de Faillites

601 BATISSE BANQUE DES MARCHANDS

Téléphones {BELL MAIN 6500

MARCHANDS 849 MONTREAL

Travailleurs sérieux demandés diine un
bon territoire pour vendre des polices or-
dinaires. -

Les Hommes qui Peuvent remplir la premitre
condition trouveront les deux autres fournies par a
UNION MUTUAL. Les polices ont été changées récem-
ment pour 8tre conformes aux lois revisées.

Chaque chore A 1a hauteur des temps.

UNION MUTUAL LIFE INSURANCE CoO.
Fred E. Richards, Président. PORTLAND, "'MAINE,
Pour agencesdansla division Ouest, 1a Province de Qué
bec et Ontario Est, s'adresser &4 W. I, JOSE PH, gérant
151 rue St~Jaocques, Montréal. HENRY H .MORIN
Agent principal pour le Canada, 151 8t-Jacques Montréal

iL- R. MONTBRIAN’D. ;

5 Architecte eb Mesureur,

3
[ . Nof0rue Bbﬁ:‘.‘:}

ASSURAN OH INDUSTRIBLLE

Notre Nouvean Centrat & Salaire et & Commission pour agents, offre une occacion
splendide pour un petit nombre supplé mentaire d’hommes stables,
énergiques et habitués 4 gagner un salaire substantiel,
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tion et celle des matidres nécessaires a
I'industrie; ces deux rubriques sont con-
fondues sous la dénomination de *Pro-
duits naturels”.

Nous vendions & I'Angleterre en 1787:

Objets manufacturés. 1,405,420
Nos .ventes, pour les mémes articles st
produits ont atteint en 1907:
Produits naturels. Objets d'a-
limentatdon . . . . . . . .
Produits naturels.
pour Il'industrie.
Objets fabriqués .

$ 47,910,000

Matiéres =
50,293,800

176,783,600

Si, depuis 1880, nous recherchons pour
chacune de ces trols catégories 'année
la plus favorable et I'année la plus faible,
nous constatons:

Année la plus forte

Objets d'alimentation 1882: $ 71,441,118
Matidres pour !'in-

dustrie. 1907: 50,293,800
Objets- tabriqués . 1907: 176,783,600

Année la plus faible

Objets d'alimentation 1907: § 46,320,000
Matiéres pour li'n-

dustrie . . . . . . 1882: 25,052,179
Objets fabriqués . 1887: 83,483,187

D'on il faut conclure que seuls les ob-
jets d'alimentation n'ont pas progressé.

IV. Importations de la France et des
principaux pays étrangers dans le Roy-
aume-Uni de 1897 a 1907.—Importations
du Royaume.Uni et des principaux
pays étrangers en France de 1897 a
1907. )

Parmi les nations importatrices dans

~le Royaume-Uni la France occupe le se-

cond rang. La premiére place appartient
aux Etats-Unis L.'Allemagne prend le
troisidme rang; viennent ensuite, dans
I'ordre de leur importance, les Pays-Bas
la Russie, la Belgique, la République Ar-
gentine, le Danemark, I'Espagne, la Sué-
de, la Norvége.

Dans l'ordre des nations qui importent
en [France les plus grandes quantités de
marchandises, le Royaume-Uni tient le
premier rang; aprés lui, viennent sui-
vant leur importance, les Etats-Unis,
I’Allemagne, la Belgique, la République
Argentine, la Russie, 1'Italie, I'Espagne,
la_Sulsse et I'Autriche-Hongrle.

L T ———————

L

o e Tt e, b D T

THE UNION LIFE ASSURANCE COrPANY. -

Bureau Principal-TORONTO—H. PoLLMAN Evans, Président. Bureaux dans 34 Districts
entre Halifax et Vancouver. La seule Compagnie dont on puisse obtenir la Police de
Banque d’Epargne, la Police Industrielle la plus libérale.

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT"”
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En 1897, I'Espagne occupait le cinqui@-
me rang.

Ces renseignements dont on ne saurait
méconnaitre la valeur sont complétés
par des statistiques consacrées au com-
merce deg principales colonles francaises

~et des pays de protectorat avee Je Royau-

me-Unl de 1881 & 1906, alnsl qu'aux trans
actlons commerciales des colonies anglal.
ges avec la France pour ia méme période.

s -

Spratt's Patent, Ltd. ,Londres, Angl.

Nous appelons l'attention de nos lec-
teurs sur l'annonce d'autre part de la
Spratt's Patent; Ltd., manufacturiers d'a-
liments pour les chleas,—A—lLondres, An-
gleterre,

Cette maison représ ntée aun Canada
par F. Hughes & Co., 13 rue Ste-Thérdse,
Montréal, distribue gratuitement des bro-
chures ayant pour titres: Spratt's Dog
Culture (avec un chapitre sur ks chats),
Dog Diseases, The Common Sense of Ca-
nary and Cage Bird Keeping et The Com-
mon Sense of Chicken and Poultry R ar-
ing.

Au mols d¢ novembre 1907, I'énergi-
qQue gérant des ventes de la Compagnie,
M. S. P. Lethbridge a visité le Canada
et il a réussi d'une fagon remarquable A
introduire un grand nombre de nouveaux
moddles de paquets d'allments pour les
chiens en méme temps qu'il faisait de
fortes ventes de graines dolseaux ot d'a
liment pour perroquets, absolument nou-
veaux siar notre marché.

[.e volume d'affaires A date en 1908
comparé A celui de l'année préetd nte
montre une augmentation considérable.

Au mols d'aott dernier, M. Wingrove.
directeur-gérant de la Compagnie.a fait un
court passage A4 Montréal et durant son
wijour a fait une inspection compléte du
s'ork en entrepot, a visité tas moulins
Ogilvie et bon nomblre d'autres maisons
qui sont en relations d'affaires aver
Spratt's Patent. Limited.

Avant son d&part, M. Wingrove a ex:
primé son entidre satisfaction des pro-
grés accomplis par la succursale Cana-
dienne.

Nous félicitons MM. F. Hughes & Co
de leur nomination en qualité d'agents
de la suecursale Canadienne d'une Com-
pagnte aussi puissante et aussi entrepre-
naunte que la Spratt's Patent, Limited,

Un stock important et bien assortides
différents produits de cette Compagnie
est en magasin au No 13 rue Ste-Thérése
et en entrepdt au Terminal Warehouse

~1 ‘" Prospére et Progressive.”
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L'ASSURANCE MONT-RoyAL

Compagnie Indépendante (incendie)

Bureaux : 1720 rue Notre-Dame
Coln St-Frangois-Xarvier, MONTREAL
RopoLPHEE FORGET, Président.
J. E. OLAMENT. Jr., Gérant-Général

——Assurancoe———

CONTRE : VOLEURS

BRIS de GLACES
COMMERCIAL BURCLARY & PLATE C.ASS INSuRANGE Co.
Batisse New York Life, Phone, Main 2367

ISIDORE CREPEAU, Gérant,

Sun Life Assurance Gompany
of Canada

Bureau Principal, - MONTREAL

L'homme habilo & prendre des assurantes et
qui veut conduire son affaire d'une maniére
strictement honnéte et honorable, a une excel-
lente oocasion de le aire dans cette Compagnie
Ecrivez au Surin-

LA CAPTURE ET LE COMMERCE Dts
POULPES EN TUNISIE

L.a pieuvre, la pieuvre hideuse, .
tentacules effrayantes, prend le nop,
poulpe pour devenir comestible. [.c.

“—cheurs  de mnos c6tes n'enfont- pas row-
jours fi, frouvent méme savoureu:.
supérieure & celle de l'anguille la !
de ses tentacules quand elles sont cou,
et assalsonnées de facon convenable \', ’
la consommation qui s'en fait sur
cotes est lnéignlflante en compara.
de celle qui se fait en Tunisie,

I.e poulpe est I'objet d'une péche a. . -
sur tout le litoral de la Régence; dan- .
sud, il devient, non-seulement une
rée alimentaire pour les indigénex, mui-
encore un article d'exportation. Sfi\
Djerba et Zarzis sont les centres prin .
raux de ceste industrie, qui s‘exerc i
peu prés sur tous les points habités u
golfe de Gabés.

Comment on capture les poulpes. Filets:
gargoulettes; appats naturels

tendant des Agenoces & Montréal.

LA GANADA LIFE A PAYE

en 1905, aux détenteurs de polices ou
a leurs représentants g $

$3.272,000

contre des paiements similaires de

$4,964,000

faits par les vingt-et-une autres com-
pagnies Canadiennes.

.
.

o\

The Phsnix(fﬁgﬁ}‘aﬁ&csé Company

OF BROOKLYN
TOTAL DE L'ACTIF - - $7,112,413.30

Robert Hampson & Son, Agents,

90 rue R-Sacrement, Montwéal

le “Bulletin de 1'Office du Gourein:
ment tunisien” a publié récemment i
cette péche des renseignements qui .
montrent l'importance et que nous
sumons icl.

Les poulpes peuvent se prendre daus
les filets ordinaires, mais on les j« i
généralement par des procédés specinnn
Sur les plages basses, on trace d'verni'-
cheming creux, de plusieurs centai.es I
métres de langueur, dont les bords so:*
formés de pierres simplement posies
unes auprés des autres sur le ~o o1
de petits pleux disposés en ligne v
méme facon. La pleuvre vient sabr.i
dans ces retraites pour guetter sa pro-
on l'y salsit 4 marée basse, sans qu:
ait méme l'air de songer & fuir, o 1"
qu'elle est, le plus souvent, & se e
de quelque victime tombée par sur.
dans le fatal enlacement de ses hris

Sur d'autres points, aux Kerken: i
surtout 2 Djerba, les pierres som® g
placfes par de longues files de i~ o
large col, dits gargoulettes, placésa
sur le fond. Si les eaux sont trop h:’

—————C—

——'BQUITABL,

X9 d'Assurance Mutuelle
7 —Gontre 16 Feu. —

Une des plus Fortes Compagnies locales ayant plus d’argent
d‘lspo\mb]e en mains pour le total d’assurance qu’elle porte,
c'est-d-dire que son surplus de réserve est le plus élevé.

Bureaus 160, rue SteJacques, M@ﬂ‘nﬂﬂ"@@ﬂo

S. T. WILL'ETT, Président

F. GAUTHIER, Gérant

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURAN’"



on wfache les vases d des cordes, et on
«~ .oule. Les pieuvres affectionnent
rout particujlérement cdes abris, qui leur
[oiin.ssent une carapace refusée par la
eles y logent facilement leur

orps membraneux, laissant & peine sor-

“tir leurs bras Toujours préts g s'emparer
4o ear vietime.  La poterie est percée a
<1 lase et parfols sur sa panse de petits
trous par lesquels on provoque, en le pi-
quant, la sortie de I'animal. Il n'y a pas
reins de 10,000 piéges de cette nature,
tendus autour de Djerba.

atlleurs, 2 la Goulette notamment, on
sre'wl le pouipe femelle 4 une pierre
fixvve dans l'eau, ou bien en le tenant a
hout de bras, au moyen d'une corde. On
veit acrs accourir de toutes parts les
pealpes males, qui s’approchent de l'ap-
se lalssent harponner 2 1'aide d'un
crochet.

l.a péche des poulpes est surtout prati-
qu'e d'octobre @ avril. On en capture,
~ur les cOtes tunisiennes, des quantités
tariant annuellement de 100 A 250 tonnes.
Uvtte indication porte sur les poulpes 2
"itat sec; or la dessiccation réduit l'ani-
iral au tiers de son volume.

[

dégorgement

Pal e
simple

Préparation des poulpes;
et dessiccation

vis=itot aprés la péche, le poulpe est
hattn jolemment et pendant un temps
rativement long; ce travail a pour but
de o tuer, ce qui n'est pas une facile
vesngne. car il a la vie dure, et aussi
luao'lir les chairs pour les rendre co-
me~ithieg,
Dans une trds intéressante étude sur
< »hes du golfe de Gabes, M. le lieu-
"uwant de valsseau Servonnet décrit ainsi
"« lizarre opération: “Tout d'abord,
i“vapuchonne” les poulpes, c'est-a-
qu'on leur enléve une membrane
» 1'ils ont sur la téte; puis, les sai-
~a'r par le haut du corps, on les frap-
o conreusement contre terre.  Ce bat-
ta¢e rminé, on les malaxe en leur im-
" rau un mouvement de va-et-vient, en
“a+ irmps qu'on les comprime violem-
-ur le sol pour leur faire dégorger la

=
(AR L,\h)

™)

DD -

Chapitre 68, est une Compagnie essentiellement Canadienne-Frangaise, organisée sur des
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ALEX. DESMARTEAU
CONPTABLE, AUDITEUR

SPECIALITE:—
Liquidation de Faillites
— ——Compromis eflfectuéa —

64 4 60, rue Notre-Dame Est, - MONTREAL.

CoMPAQNIE 0'ASSURANO: MUTUELLE DU COMMEROE
CONTRE L'INCENDIE
Bureaw Principal : 151 rue GIROUARD, St-Hyaciathe
Actif dépassant @120,000.00

Cefte Compagnie n'assume que des rirques com-
mer iaux dans les villages, et opire sur des bases
strictement mutnelles. Cest pourquoi tous les
msrchands et commercants de cgtte Province
doivent bénéficicr de ses nyantages.

T A. ST GERMAIN, Sec.-Gérant

L'argent consacré A la publicité, lors.
qu'il est judicieusement dépensé, consti.
tue un placement et non pas une dé.

pense.

POURQUOI

DOIT-ON S'’ASSURER DANS

La Sauvegarde

Jlo PARCE Ses taux sont aussiavant
QUE eux que ceux de n'importe
quelle compagnie.
20 PARCE Sespolices sont pluslibérales
QUE que celles de n'importe quel-
le compagnie.
30 PARCE Ses garanties sont anpérieu-
QUB res a generalité de colles
3; autres compagnies.
40 PARCE La aazes'sc et] cxgériencc de
QUE sadirectionfont une garantie
de succes pour les années
utures. i
850 PARCE Par dessus tout, elle est une
QUE compagn e canadienne fran-

ise ot que ses capitaux res-

tent dans la province de Qué-
bec pourle hénéficedes ndtres
T "

Siége soczial: 7 PLACE D'ARMES,

MONTRBRL.

50 @@@@@@@@@@@
‘]La Prévoyance
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plus grande partie de I'eau qu’ils contien-

nent; on les dessdche enfin compldtement

en les suspendant 3 une corde au soleil.

Il est inutile de les saler, car I'évapora-

tion de l'eau de mer, dont ils sont encore
imprégrés-a-ia- fin-des—opérations précé————
dentes, laisse dans leur chalir assez de sel

pour en assurer la conservation.”

Exportation des poulpes desséchés; nour-
riture du caréme Grec

Lorsque la dessiccation est achevée,
le poulpe est prét pour l'exportation; il !
Jeut ainsi ce conserver une année entiére
et plus.

On l'expédie surtout en Gréce, dans les
Cyclades, aux Sporades et er’ Créte. Vol-
¢l pourquoi:

La religion grecque impose aux fiddles
deux sévéres carémes: l'un, le caréme
nascal de 46 jours; l'autre, le petit ca-
réme de la Vierge, de 15 jours, pendant
lesquels l'usage de tout aliment gras, du
poisson, ou plus généralement de tout
animal “ayant du sang”, est rigoureuse-
ment interdit. Il n'y a donc guere d'au-
tre ressource, pour les classes peu aisées,
que les poulpes. I, poulpe sec s'y vend
en détail, 2 francs les 1,250 grammes.

Quelques chiffres

[.'exportation des poulpes a donné en
ces dernidres années les chiffres suli-
-

vants:

1904: 100,333 kilos d'une valeur de
85.283 francs ($17,036.60);

1905: 121,054 kilos dune valeur de
102,896 francs ($20,579.20);

1905: 137819 kilos d'une valeur de
117,146 francs ($23,429.25).

A la fin de février 1908, le chiffre

«'exportation pour la campagne 1907-
1908, dépassait 100,000 kilos. Ajoutons
que la moitié au moins deés produits de
cette péche est consommée sur place ou
vendue aux caravanes venant aboutir a
Gabes, a Zarzis ou aux Bibans.
Evidemment ces chiffres ne sont pas
considérables et ils pésent peu dans la
balance commerciale de la Tunisie. Mais
il faut considérer surtout que ce commer-

clerrerrrerrereree®

@ OMPAGNIE d’assurance de Garantie et contre les @

Accidents, constituée en corporation par une loi

spéciale de la Législature de Québec, V Edouard VII,

bases scientifiques, avec un capital de $200,000.00 Elle offre une sécurité ahsolue 4 tous
Elle fait des contrats d’assurance contre la Maladie, les Accidents, les bris de

égards.

employés.

Bureau Principal:

J. C. GAGNE:

glaces, pour couvrir la responsabil}é_d‘es Patrons, ainsi que pour garantir la fidélité des @

71A rue St-Jacques,. - - -

MONTREAL.

Gérant Général.

@@@f@@@@@@@@@@@@@@@@@@@
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THB Imperial Live Stock Corporation,

Fonds Garantl, $100,000. Assuran-
cc contre la mortalité du Bétail et des
Chevaux. Mortalité Générale. Poulina-
ge. Btalons, Castration, Bétall. Mort
_Accidentelle. Nous _payons le_montant-
assuré quclle que solt la nature de la
mort.

Bureau:

Chambres 6 et 7, Edifice New York Life,
MONTREAL.

£4r Nous demandons des agents.
[ B 2 S % % 9 ¥ [ ]

Enfermez vos soucls de bureau dans
votre place d'affaires pendant la nult.' 1l
pourrait arriver que le lendemain matin
lls alent dleparu.

WESTERN

ASSURANCE CO.

INCORPORER EN 1851
AOTIF, au-delade - - $83,284,180.06
REVENU pour 1907, au-delh de 3,299,884.94
Bureau Principal: TORONTO, Ont.
Hon. Gxo. A. Cox, Président.
W. R. Brock, Vice-Président.
W. B. MEIKLE, Gérant-Général.
C. C. FOSTER, Becrétaire.
Buccursale de Montréal:
189 rue Saint-Jasques.
RoBT. BIOKERDIKE, Gérant

COMPAGNIE D'ASSURANCE
(CONTRE L'INCENDIE)

MANITOBA

Polices garanties par la Liverpool & London &
Clobe Insurance Company.

Pour Agences, s'adresser au Bureau-Chef :
12 rue St.Jacques, Montréal.

E. 8. CLOUSTON, Ecr., Président.

J. GARDNER THOMPSON
Directeur-Gérant.

J. W. BINNIE, Secrétaire

La Cle d'Ass_umnoe sur la Vie

“ METROPOLITAN "

Incorporée-par 1'état de New-York.)
ACTIF : $198,320,468.23

Le nombre des Polices 9,620,009 en vi-
gueur, est plus élevé que celui de toute au-
tre compagnie sur le continent d' Amérique.

En 1907 la ** Metrorolitan " a fait, en Ca-
nada, des opérations d'assurance, au chiffre
de $16,220,000 répartis en 93,114 polices
d'assirance.

Les Contrats d'assurance de la Compagnie
sont rédigés et écrits en langue francaise et
en langue anglaise. :

La Compagnie &, dans la provincede Qué-
‘tl);sc. un aervtce‘d'au“molm;l agents cana-

ens, experts & ex uer les avantages de
I'ASSURANCE S RqLA VIR. . e
5 D&Plg son dépot I;?;e a;x G:‘uvg‘r:emegt

u Canada, pour pro rles Assurés,est de
plus de $4,500,000.

LE PRIX COURANT

ce fait vivre une population pauvre, dont
il est & peu prés la seule ressource et que
cette centaine de mille francs représente
le soulagemnt de bien des misdres.

=——tr—v——=

_ (A Travers le Monde).

» §

Par les temps humides, i1 est utile de
tonifier e systdme. L'huile médicinale
Sasso est un tonique parfait, c'est aussi
un calmant et un remede efficace dams
un grand nombre d'affections. Pour ren-
selgnements au sujet de ('huile médici-
nale Sasso, s'adresser au Museo Commer-
ciale Italiano, 43 Tue St-Antoine, Mont-
réal.

M. E. D. Smith, Winona, Ontario, n'em-
ploie dans la mamufacture de ses confi-
tures et gelées que les fruits mécoltés
dans ses propres vergers. Ces fruits sont
I'objet de soins méticuleux et soumis A
un traitement ol toutes les précautions
sont prises pour que le procédé de ma-
nufacture soit conforme & tous les dési-
derata de la propreté la plus minutieuse.
Voila pourquoi, les analystes du gouver
nement ont trouév par l'analyse et ont
déclaré que les produits de la marque E.
D. S. avaient une pureté de 100 p. c. Ce
sont ces produits-1d que les épiclers sou-
cleux des Iintéréts de leurs clients de
vralent tenir en stock.

La Maison Hudon, Hébert & Cie, Ltée,
fermera ses bureaux et magasins, le
lundi, 9 novembre, jour & Actions de
Graces. .

Si vous tenez les préparations de pois-
sons de la marque Brunswick, vous de-
vez btre satisfait de vos ventes de pois-
sons. C'est un encouragement pour vous’
4 n'en jamais manquer, car ce sont des
produits qui se vendent toute 1'année.
Demandez-les A votre fournisseur.

Achetez vos conserves?

La maison Laporte, Martin & Cie, Ltée,
Montréal, a en magasin un assortiment
complet de conserves domestiques et im-
portées des marques populaires de légu-
mes. fruits et poissons. Les conserves
de la marque “Soleil” sont trés deman-
dées. Mettez-les en stock, elles sont de
bonne vente.

Personnel

—Aprés une absence d'une douzaine de
jours passée 2 la chasse sur les bords du
Lac Chapleau, M. Armand Chaput, de la
maison L. Chaput, Fils & Cie, est de re-
tour 4 Montréal depuis samedi dernfer.

M. Armand Chaput nous dit que la
température sous bois était idéale ; mal-
heureusement les feux de foréts faisaient
rage et la fumée obscurcissait 1'air.
Une forte pluie est venue heureusement
mettre fin & lincendie de la fordt-qui a
causé des déglits irréparables.

31 vous APPROUVEL

la ligne de conduite du ‘“PRIX COU-
RANT ", abonnez-vous.

Faites-le connalitre & vos amis, amenez-
les A s'abonner.

Parlez-en 2 vos fournisseurs afin qu'ils

se rendent compte de I'efficacité de sa
publicité,

EmiL,e JOSEPH, L.L.B.

AVOCAT

210 REW YORK LIFE BLDG

e - - P YRS

;1, i;l-co d’Armes, .

Tel. Bell, Maine#1787.

LA BANQUE PROVINCIALE ou CANADA

8ldge Central; 7 & 9, Place d’Armes, Montréal, Can,

Capital Autorisé . - - . $2.000.000.00
Oapital Versé - - - . $1,000.000.00
Réserve ot Surplus - - - . $246,000.0

Consell d’Administration:

Président: M. H. LAPORTE. de Laporte, Martin & e
Administrateur Crédit Foncier Franco-Canadicu
Vice-Président : M. 8. CARSLEY, de B. Carsley & (.,

Grand Mnfuln Départemental ;
Honorable L. BEAUBIEN, Ex-Ministre del'Agncul ure

Monsieur ROD FORGET, M.P., Président de Is
“Richelieun & Ont. Nav. Coy": '
Monsieur G. M. BOSWORTII, Vice-Président ' Caradian

acific Iway Co."
Monsieur ALPHO&SB RACINE, de la Maison A Racine
& Cle, Marchands en gros, Montréal.

TANCREDE BIENVENU, Directeur-Gérant
A. 8. HAMELIN, Auditeur-Général ; J. . I.
FORGET, Inspecteur; ALEX. BOYER, Secre
taire.

Censeurs: )
Président: Hon. Bir ALEX. LACOSTE,
Ex-Juge en Chef de la Cour d'Appel.
Vice-Président : Dooteur B. P. LACHAPELLF,
Administrateur du Orédit Fonder Franco-Canadien
ir LOMER GOUIN, Premier Ministre Provin il v
province de Québec.
Département d’Epargne

Emission de certificats de dépdts spéciaux & un tauy 1t
rét s'dlevant graduellement jusqu'd 3'g p. c.l'ar =uvaut
termes. Intérét de 3 p. c, sur dépOts payables d denar le.

32 SUCCURSALES DANS LA PROVINCE DE QUEBEC

Correspondants a I'Etranger:
Etats-Unis : New-York, Boston, Buffalo, (‘hi ago.
Angleterre, France, Allecmagne, Au‘riche, Itahe

LA BANQUE MOLSON

Incorporée en 1855

BUREAU PRINGIPAL, MONTREAL
Capital payé - - - $8,874.000
Fonds de Réserve, - $8,874,000

JaMes ELLIOT, Gérant Général.

A. D. DURNFORD, Inspecteur en Chef et ~ur
intendant des Succursales.

Succursales dans la Province de Québe:

ARTHABABKA

CHICOUTIMI

DRUMMONDVILLE

FRABERVILLE et RIVIERE DU Lot
KNOWLTON [S1a X
LAcHINE Locks

MONTREAL—
RUE ST-JACQUES—
RUE STE-CATHERINE—
MAISONNEUVE—
MARKET AND HARBOUR—
ST-HENRI— “

QUtBEC
RICHMOND
SoREL
ST. CESAIRE
STE-FLAVIR STATION
h ST-OURS, QUE.
STE. THERESE DE BLAINVILLE
VICTORIAVILLE
‘W ATERLOO
67 Succursales dans'tout le Canada.
Agences & Londres, Paris, Berlin ¢
toutes les principales villes du monde.
Emission de Lettres de Crédit pour Ie
meroe et lettres circulaires pour voyageu:

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ #LE PRIX COURANT "

MONTREAL.



LE PRIX COURQNT

117

i HOME INSUBANCE. CO., e v vom.

Actif, - - $21,239,052.88

ELDRIDGE G. SNow, Président.

Actlf, - - $13,600,000,00.
O. F. BERTHIAUME,
Agts. péci . Gérant Canadien 8.R. G
J. H. PELLERIN, SIpSCistx H. M. BLACKBURN, Toronto.  RoME0 POIRIER, } Agta:Bpsciavia;
L, e
-~

SUN-FIRE OFFICE,

———— DE'LONDRES, ANGLETERRE

FONDER A. D. 1710.

BRITISH AMERICA

ASSURANCE CO,

DE TORONTO, ONT.
Fondée en 1833

Actif, - - 82,32,483.99
Hon. Gro. A. Cox, Président.

. CHAs. CHARLEBOIS, Agt. Spécial.

INSURANCE CO'Y,,

DE HARTFORD, CONN.

ATN

INCORPORKER HN 1819

Aotlt - - $16,815,296,87.

Jos. CHEVALIER, ) ,
R. Bln'muvur..} Agts Bpéciaux.
L. PERRIN,

Wu. B, OLARK, Président.

BUREAU A MONTREAL POUR LES
COMPAGNIES CI-DESSUS

83, RUE NOTRE-DAME, Ouest,

EVANS & JOHNSO N, Agents Généraux.  TEL BELL, MAINT7I

—

- Dominion Mutual Fire Tns., €o.

(SYSTEME MUTUEL ET PRIME FIXE)
Polices acceptées en Garantie Collatérale

DIRECTEURS:

A. F. SAVARIA, Industriel, Président. - Waterloo
J. B. MORISSETTE, Courtier, Vice-Prés. - Québec
Hon. ERNEST F.de VARENNES, N.P. - Waterloo
B.A. CHARLEBOIS. . - - - . . . . Waterloo
THEO. MEUNIER, Dlrectear-Gérant - Montréal

——
Rureau-Chet : Coln St-Jacques et Boulevard St-Lauren t, Montréal

LA COMPAGNIE D’ASSURANCE

“FEDERAL LIFE”

Bureau Principal: HAMILTON, Can.

Capital et Actif - = - - 8,870,472.74
Assurances en force en 1907 - - 18,965,117.93
Payé aux Porteurs de Polices en 1907 . .. 287,268.17

Contrats d’Assurance les plus désirables
DAVID DEXTER, Président es Directear-Gérans. R

H. RUSSEL POPHAM, Gérant, Distriot de Montréal

CANADA-FEU

Assurances en Force: $10,000,000.00
TAUX TRES BAS PROMPTS REGLEMENTS
A. P. SIMAR, Gérant R. DUFRESNE, Président.

Buresu Chef: No 9, RUE ST-LAURENT, MONTREAL

LONDON & LANCASHIRE LIFE
ASSURANCE COMPANY.

DE LONDRES, ANGLETERRE,
BUREAU CHEF AU CANADA.
164 Rue St-Jacques, - - MONTREAL.

Une des plus fortes Compagnies Anglaises faisant
_affaires d’assuranoe sur la Vie au Canada.—
Plusieurs Di-tricts non représentés. On demande des agents.

LA JAGQUES-CARTIER

Compagnle d’Assurance Mutuelle
contre I'Incendie.

Bureau: 118 St-Jacques, - MONTREAL
Primes fixes ot systdme mutuel.
Taux ralsonnables, séourité absolue.
Réclamations justifibées promptement payées

On Demande des Agents.

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT"”
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Dans la liste qul sult, sont comprises uniquement les marques spéclales de marchandises dont les malsons, indiquées
en caractéres noirs, ont l'agence ou la représentation directe au Canada, ou que ces maisons manufacturent ellesméme:
Les prix indiqués le sont d'aprds les deorniers renselgnements {ournls par les agents myrésentant.s ou ,ma.nntacturien

_eux-mémes, . A e —r——— = e ma
WALTER BAKER & CO, LTD, Marque “Gold Seal' (4 doz.) 5.00 1.26 Une é&toile, 24 flasks . . . . 1o,
. Lalb, | Marque “Challenge” (4 doz.) 4.00 1.00 V. 0,, 12.quarts . Co e e 120
r No 1, bte 12 lbs, Créme Condensée. V. 8'0. P, 12 quarts .. . . lio
Chr?;(:)l:tdol’ 1‘/‘m?b Zt % 1eb " 033 | Marque “Peerless” . , . . 470 120 Cognac Ve Darvilly & Cie.
Chocolat 2 la Vanille, bte de 6 l1bs. 0.47 BOVRIL, LIMITED 12 Quarts . . $7.26 . . 24 pints 2%
German Sweet, bofte de 6 lbs. . . 0.28 " 24flasks . . . . . . . . . A\
Breakfast Cocoa, bte de 15, %, ‘4. Bout, 1 oz. . doz. 2.00 The
1ethBIlbs . . .. 041 Bout., 2 oz. . doz. 3.50 T
Cracked Cocoa, bte de % 1b. bte de Bout., 4 oz . doz. 6.50 Blue R:':’“t" Tlea Co.
12 1bs., Ex. sac de 6 1bs. . . . . 034 P ontrea
Chocolat sucré, Caracas, bte de 6 1bs  0.35 Bout,, 8 oz. . doz. 1125
Soluble Cocoa (Soda chaud ou Bout., 16 oz. . doz. 18.60 __Gms Détas!
frold), boftes de 1 1b. . . . . . . 0.3% Fluid Beef de Johnston: Yellow Label, 1¢ . . . 0.20 025
Caracas Tablets, 100 paquets la bte | Bout., 16 oz. . doz. 10.00 | Yellow Label, 1-:2's . . . . . 0.21 02
6 noués ensemble . . . . . . . . 3.00 Cordial au Fluid Beef de Johnston Green Label, 1's and 1-2's . 024 o2
Chocolat sucré, Auto, bte de 6 Ibs. Grandes bouteilles . . . . . doz. 11.25 Blue Label, 1's and 1-2's . . 025 02l
Ex. 3 lbs. . . 0.35 Cordial Bovril: Red Label, 1's, 4%, 3's et §'s. 030 040
Ces prix sont F. 0. n Monmm Grandes bouteilles . . . . . doz. 11.25 &?{i}telllaabel, 1's and 1-2's . . 035 05
bel, 1's and 1-2's . 0.42 0.6
BORDEN'S COﬂDENSED MILK CO. BRODIE & HARVIE Purple Label, 1-2's and 1-4's . 055 050
Wm. H. Dunn, Agent, Montréal 3 Montréal Embossed, 1-2's and 14's . . 070 1
‘ Farines préparées de Brodie. la doz
i . Red XXX . pgts de 6 lbs. . . . . 3.00 L. CHAPUT, FILS & CIE,
Red XXX . pqts de 3lbs. . . . . 155 ' Montréal
Superb . . . pqts de 6 1bs. . . . . 2.80 Champagne Louis Roederer. Lacse
Superb . . . pqtsde 31lbs. . . .. 140 | Grand Vin sec . . . . . qts 2800
Crescent . . . pqtsde 61lbs. . . .. 260 | Grand vin sec . . . . . . pts 300
Crescent . . . pqtsde 31bs.. ... 135 | Vin extra sec . .. . . . .qts 2840
D. C- BROSSEAU CIE, Vin extra sec . . . . . . pts 30
Montré:I & LTEE —Brut spécial Cuvée . . . . . gts 3.0
> > Brut spécial Cuvée . . . . . pts 320n
Cognac F. Geoffroy & Fils Lacse Champagne Duc de Montlouis.  Lacse
Lait Condensé. Lacse Ladoz | Une étolle, 12 quarts . . . . 9.00 | Cuvée Réservée qts 10.00
Marque “Eagle” (4doz.). . 6.00 150 Une ¢toile, 24 pints . . . .’ 10.00 | Cuvée Réservée pts 11 w0

ooocecelececetelacacetatere e elein eteluzauinlec e ntoduzucnindaz e dutacu et u u et et ul et el el ated e e utnd0 0 n n0u 0 e n s e n u u ta n u 0 0 6 u 000 0 u 000 0 0 0000 m)
émmmmmmmmmmmmmmmmmmm

Au Commerce:

SAVEZ-VOUS POURQUOI LE

THE DE CeEYLAN

:
E
:
:
:
A UNE EXCELLENCE INVARIABLE? %
§
:
§
:

C'est parce que: Les Conditions Climatériques & Ceylan sont
uniformes; Le sol volcanique de Ceylan ne dégénére pas;
La culture du Thé de Ceylan est une science exacte. Et
petit & petit, on peut se fier aux procédés mécaniques de

préparation du Thé de Ceylan, ~pour donner des résultats
uniformes.

aiaelatacaiuiata eiotatncacncuta e ncnlncuucadnn iataca nlatutncatetnca n atacn e nlecelniatezelecete e ng
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Carte Nolre .

qts 1250

Carte Noire . . . . . pts 13.50
Carte D'Or. . . . ... ... qts 14.00
Carte D'OF 4 o 4+ ooaa wo .. Pta 156,00

Cognac Boulestin & Cle. La cse

1 cse 5cses

3 Diamonds. qts 10.60 10.25
Koo e e e e e e e pts 12.00 11.75
Fluted. . . . . ... .. qts 12.00 11.76
o e pts 13.00 12.75
A 24 flasks 13.00 12.75
'3 2 S . qts 15.00 14.75
V.S$.0.P.. ... .. qts  20.00 19.60
V.V.S. 0. P . qts 28.00 27.50
1n6. . . . . . qts 45.00 00.00

Cognac Dervos & Cie. ﬁa cse

1cse 5cses

S Py s G qts 8.00 7.76
e S pts 9.00 8.75
L S flasks 9.00 8.75

Cognac M. Durand & Cie. Lacse
2 . qts 5.60
k.. L L. . pts 6.50
16 flasks . 6.50
24 flasks . . . . . . .. 6.00
32 flasks . . . . . 6.75
8 flasks . . « « ¢ W o s o5 o s 7.00
*xk 14 bouteilles . . . . 7.00

Cognac Gonzales, Staub & Cie. Lacse

Quarts. . . . . ... ... T .. 9.00
L 10.00
Mflasks . . . ... oL L L L, 10.00
iSflasks . . . . ... ... L. 10.00

P = —
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Koo von o 5 w6 e e ww s qts 11.50
.15 A T qts 14.00
V8.0 « o = v s v v qts 16.60
NB QP e o-gta . 18.26
Cognac V. Pinot & Cle Lacse
ok L. L L L qts 6.26
L2 & S pts 17.26
16 flasks . . . . . . .. ... .. 1.26
24 flasks . . . . . . .. ... .. 7.26
32 flasks : . = v i e i v e e 7.60
48 11asks . . v i . . W v 6w s e @ 7.76
¥k 1 bouteille 7.76
V.O. . . o i s et e e e qts 7.26
V.O. . . ... ... ..... pts 8.26
Rhums '
Liom . . . . . . . . . . . .. qts 9.00
Lion . .. ... ... ..... pts 10.00
Tom & Topsy . . . . . . . . qts 7.50
Tom & Topsy . . . . . . .. pts 8.60
Sambo . . . . . . . . . ... qts 17.50
Sambo . . . . . . . .. ... pts 8.26
Sambo, 1 bouteilles . . . . . . . . 9.256
TIger . . . « ¢ v v o v o o v 4 s qts 8.00
Tiger . . . . . . . . ... ... pts 9.60
Thé Noir Ceylan “Owl” Lalb
No 6. 1 1b. 30 Ibs. par pqt. . . . . 24c
No 5. % 1b. 30 1bs. par pat. . . . . 24¢
No 10. 1 Ib. et % 1b. 30 lbs. par cse 27¢
No 15. 1 1b. et 1% 1b. 30 lbs. par cse 32c
No 30. 1 1b. et % 1b. 30 1bs. par cse 40c.]
Thé Vert Ceylan “Owl” Lalb
No 5. 1 1b. 50 lbs. par cse . 24c
No 10. 1 1b. 30 lbs. par cse . 26¢

. Alnslie Special Liqueur .

119

Thé Mélangé “Owl"
No 6. 1 1b. 30 Ibs. par cse . .
No 5. 14 1b. 30 lbs. par cse ..

Vin Tonique Dubonnet. ~Lacse
12 litres : 10.00

Whisky &cossals J. Alnslie & Co. La cse
1cse 5cses

7.00 6.76

7.76 17.60

9.60

9.00
10.26
13.60

9.60
10.60
12.60
13.00
13.00
16.00
16.00 ....
11.00 10.76

24c
26¢

.............

Ogilvie. . . . . . . ..
Ogilvie .

Ogilvie . .
Alnslie . .
Ainslie . . . . .
Alnslie . .

Alnslie . . .
Alnslie .

qts

. 24 flasks
‘ . Imp. qts
. . Yellow label
Ord. flask
. Imp. qts
. White label
o . Special
Ainslie . . . . Extra Speclal
Ainslie . Clynelish (smoky)
Alnslie Liqueur . . . . . .
Ainslie All Malt Liqueur . .
Big Ben

WILLIAM CLARK
Montréal

Conserves
Compressed Corned Beef . . .
Compressed Corned Beef . . .
Compressed Corned- Beef . . .
Compressed Corned Beef . . . 14s
Ready Lunch Beef . . 1s $1.55
Geneva Sausage . . . 1s 1.80
Cambridge Sauszage . 1s 1.75
English Brawn . . . 18 145
Boneless Pigs Feet . 18 1.46

La doz
18 1.50
2.70
8.5(
20.00
2.90
3.25
3.09
2.60
2.60

23

28
28

-

lots de char.

) ¥ »

G —

Conserves ~ Canada Pride ;

Reconnues dans le Dominion comme insurpassables
pour leur qualité, leur saveur et le dessin de I’étiquette.
Empaquetées par la NAPANEE CANNING CO. d’aprés
les méthodes les plus modernes. Prix spéciaux pour
B<e> Expeédition directe des usines.

William Galbraith & JSon.

80 et 82, rue Jt-Pierre, Montréal.

Lalb

Agents pour Montréal

=¢t [Est.=—=
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SHced Smoked Beef . s 1.60 18 2.60
Roast Beef . . . . . 18 150 28 2.70
Pork and Beans, sauce tomate 18 0.60
Pork and Beans, sauce tomate 28 0.80

“Pork and Beans, sauce tomate 38 1.00 |

Pork and Beans Plain. . . . 18 0.60
Pork and Beans Plain. . . . 28 0.80
©  Pork and Beans Plain. . . . 3s 1.00

Pork and Beans, Chill sauce . 18 0.60
Pork and Beans, Chili sauce’. 28 0.83
Pork and Beans, Chill sauce . 3s 1.00

Veal and Ham patés . . . . 38 110
Ox Tongue (whale) . . . . . 1}s 8.00
Ox Tongue (whole) . . . . . 28 8.50
Ox Tongue (whole) . . . . . 243 9.50
Lunch Tongue . . . . 18 3.30 2 8 6.60
Launch Tongue . . . . . . .. 18 2.75

Jellled Veal . . . . .

Potted Meats La doz.

Ham, Tongue, Beef and Veal,
is 0.50 3s 1.00

Tongue, Ham and Veal . . . . 38 1.00

Soupes La doz.

Mulligatawney, Chicken, Oxtall
Kidney, Tomato, Vegetable
Julienne, Mock Turtle, Con-
sommé, Pea, Bean, Purée, pints 1.00

Mince Meat Ditto quarts 2.00

(Tins fermées hermétiquement). La doz.
1s $1.00 2s 1.95 3s 2.90 4s 3.90 5s 4.90
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J. M. DOUGLAS & CO.

Montréal
Lalb

Bleus a laver.

:A 10 1bs, 50 pqts

NPT RA de 4 carrés. 15¢
§ ‘JE é‘) “Sapphire”,

¥ V 0 A boites de 14 1bs,
M pats de % Ib.,

' O
%ﬂf i : 124¢

“Union”, boites

de 14 lbs, pqts
de 3 et 11D, 10c.
Bourgognes Blancs, F. Chauvenet.
qts. pts.
Chablis Supérieur . 7.25 8.2

Bourgognes Mousseux, F. Chauvenet.
“White Cap”, Ultra Sec . . . 22.00 24.00
“Pink Cap”, Vin des Dames . 22.00 24.00
“Red Cap”, Extra Sec . . . . 22.00 24.00

Bourgognes Rouges, F. Chauvenet.

Clos de Vougeot . . . . . . 27.60 28.50
Chambertin . . . . . . . . . 18.60 19.560
Romanée . . . . . . .. . . 18.60 19.50
Corton (Clos du Rol) . 16.60 16.650
Nults : o v s n v 5 o oo o s 13.00 14.00
Volnay .. . « : « o o o . 12.50 13.60
Pommard ... . . ... .... 11.60 12.50
Beaune . @ w8 s . 10.00 11.00
Moulin & Vent, vieux Macon. 9.00 10.00
Beaujolais . . . . ... .. .. 7.00 8.00

Macon (Choix) . . . . . . . 6.60 7.50

4Blueol";--boites-

Champagne Lemay & Cle Ladoz
Quarts . . . . . . . ... . 1200
PInts . - « < = « 5« ¢ s w0 s o s 700
Halt PInts < 2 w5« 5 o o o 5 % 9 0 400

~—Cognac Otard, Dupuy & Co.  Lacse
Speclal . o 5 v o o e w0 qts 9.0
K o o e s se e e wite s e s s qts 1200
kL e e qts 1400
Sy o R R qts 1600
VoB.OP & cs ¢ s 5o 5 s qts 1700
Au gallon depuis . . . . . . . . f00

Madére, Rutherford & Browne.
Augallon . .. ... .... de 2.50 2 1000

Gin Burnett. La cse
londonDry . . ... ........ 7.50
Old Tom . . . .. L e e s wE 7.50

Sparkling Saumur, Ackerman-

Laurance. qts. pts
Dry Royal . . . .. ... .. 15.75 1670
1-2 pts., paniers 1 doz. 4

paniers au paquet. . . . . 1800

Vin Tonique. Lacse
Red Heart . . . . . . . . . . .. KLY}

Whiskey Ecossais, John Dewar &

Sons. Lacse
Specfal . . . . ... ... .. qts. 925
Blue Label . . . . . . . .. qts. 9.75
Special Liqueur, White Label qts. 12.50
Extra Special Liqueur . . qts. 1650

Liqueurs Peter Heering . Lacse
Cherry Brapndy . . . . . . . 1300

Oporto. De La Force, Son

& Co . Lacse
Antique. . . . . . . ... . R.00

(11 .
En avant avec les Jumeaux?”’

“En avant avec les Jumeaunx':

Vendes Ia

Poudre a Laver
"GOLD DUST”

Elle donnera satisfaction 4 vos clients et
vous procurera des profits satisfaisants.

. . . \ . . .
Une demi-caisse gratuite pour chaque commande de cinq caisses assorties de
Savon et de Poudre a4 Laver ** Gold Dust.”

THE N. K. FAIRBANK CO., MONTREAL

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT"
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Trocadero........0.00I Lacse 4 doz de 8 0z. . . 95

Roval Palace . . . . . . . 1650 ; Camistres de 2 ibs. 2 doz. A la cse 2.40 4 doz de 12 oz. . . 1.10 .
Augallon . . . . . . 25021600 | Canistres de b6 lbs. 1 doz. & la cse 2.75 2 doz de 12 oz. . . 1.46
Canistres de 10 1bs. 3 doz. A la cse 2.6 4 doz de 16 oz. . . 1.65
-~ —The EDWARDSBURG STARCH-CO., Ltd |- rgnigtres de 20 Tbs. 1 doz. A la cse 2.60 | 2d0z de 16 oz. . . 170
Montréal ; : 1 doz de 2} lbs.. . 4.10 ]
Empois de buanderie Lalb N. K. FAIRBANK COMPANY 1 doz de 6 lbs.. . 7.30
\o 1 Blanc ou Bleu, cartons 4 1bs. 0.07 doz de 16 oz. La cse
No 1 Blanc ou Bleu, cartons 3 lbs. 0.07 - Montréal doz de 12 oz. V. . 4.55
No 1 Blane, barils et petits barils 0.06} Prix du Saindoux doz de 6 oz.
Canada Laundry (cse de 40 lbs.) 0.06 Composé, Marque
Silver Gloss, btes & coulisses, 6 lbs. 0.08 BOAR'S HEAD. Lessive en Poudre.

- Silver Gloss, canistres de 6 1bs. . 0.08 Tierces . . . . 0.10 ‘ La cse
Kegs Silver Gloss gros cristaux . 0.07 Demi quarts . 0.10% o /4 calese
Edwandsburg's Silver Gloss, paquets ; Tinettes 60 bs. 0.103 3 don b o b

chromos de 11b. . . . . . 008 | geaux en bois, 20 dbs. . . . . . . 2.10 6 caleses ou plus . . 8.40
Benson's Satine, cartons de 1 1b. 0.08 Chaudidres, 20 1bs. . . . . . . . 2.00 Soda “Maglc”  Lacse
Canada White Gloss, pqts de 1 1b. 0.06) | Cafsses, 3ibs. . . . . . . . ib. 0.11 Soiia
Brnson’s Enamel, par boite de 20 Calsses, 6 Ibs. . . . . . . b, 0.vf s B 2.76

et 40 paquets . . . . . 1.50 et 3.00 Caisses, 10 1bs 1b. 0.10 = fipgia do LI - - B

Empois de cuisine o Sl TS GG - :'?2
Renson's Celebrated prepared Corn, : E. W. GILLETT CO,, LTD. Notiakeas VDTS S ok ST

Boftes de 20 et 40 1bs. . . . 0.073 ' 6 calsses . . ... . -
Canada Pure Corp Starch, boltes de EERIAte; Otk No § catese 30 PUia de 11b... } 215

20 et 40 dbs. . . _. . . . 0.06} Levain Royal. 60 pats de % Ib. . 260

Empois de riz “Edwardsburg” e Boltes 36 paquets & L B 2‘%
No 1 blane, étiquette chromo, car- bc . . . la botte 110 | NO 6 calsse 100 pats de 10 oz. . . . Y
tonsde 11b. . . . . ... 010 Gillett's Cream Yeast. G AR '
Sirop fin de table “Edwardsburg” Boites 36 paquets 2 6¢
Quarts . . e . . . ., _.1b. 0.03% La boite . . . . . 110 THE B. HOUDE CO.
2 Quarts . . . . . . 1b. 0.033% Poudre a Pate “Magic” La doz Québec
Y Quarts . . . ., . .1lb 0.033 6 doz. de 6¢c. . . . . . 0.40
Seaux de 381-2 ibs. . . . le seau 1.76 4 doz de 4 0z. . . . 0.60 Les plus grands manufacturiers de ta-
Seaux de 25 lbs. . . . . le seau 1.25 4 doz de 6 0z. . . . 0.75 | bacs coupés en Canada. Manufacturiers

Le Nom de ** DU SAULT ”? Signifie: |

‘des Biscuits et des Sucreries de Haute Classe

OUS pouvez toujours compter sur la qualité des Biscuits et des Sucreries portant »
ce nom, comme étant de la PLUS HAUTEQUALITE. Pourquoi? - Parce qu’on
ne se sert que des ingrédients les plus purs et les meilleurs. La main d’'ceuvre la plus
habile est seule employée, ainsi que la machinerie absolument la plus moderne ; la
manufacture est aérée bien et proprement.

~ La qualité ET LE PRIX ont valu aux 400 variétés de Du Sault d'étre placées a
la téte du marché, place que d’autres manufacturiers ont vainement essayé d’obtenir.

C'est le moment de donner vos ordres et nous sommes ceux qui pouvons vous
fournir des lignes ordinaires et de fantaisie pour le commerce d’automne et de Noél.

DU SAULT & CIE, Limitee

Agents: Ottawa: Ferdinand Roberge, 131 rue Water; Québec: Latu\l(igpc, Chouinard.
& Cie; Sherbrooke: V. Archambault; Toronto, Green & Co.~-

(s

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT "
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de tabac coupés pour fumer, chiquer, 3 | Lord Stanley, Tins % 1b. . . . . . 1.05 Tabac haché. Lalh
clgarettes, ainsi que tabacs & Priser. Meerschaum . . . . . .10e 0.82 Great West (Sac) . . . . . . 18 0
Prix et informations sur demande. Athlete Mixture, 'I‘lnB 14 et 14 ib. 1.35 :
= - L o\, e 2120 095 L , .
gml G‘;ldN b Cacollns " 126 0.95 ™ JOHNSTON'S FLUID BEEF
IMPERIAL TOBACCO COMPANY OF eal ol No ar c : <
Duke's Mixture (Cut Plug) . . . . 082 | 9 o7 Jare . per doz. 3
CANADA, Limited Virginity . . . . . 12519 o2 Hne . . . . . “ ” =h
01d Virginia, pqts 1,6 et 1 ib. . . . 072 P
Le 1000 40z tihne . . . . . 445
Clganeltes: ; Duke's Mixture (Grapulated), 2 on o . . . &, ® g
Richmond Stralght Cut . . . .12.00 1-10s. Bags 6 db. carton . . . . . 0.85
Sweet Caporal . . . . . . . . ggg Ball Dushiam. Ea oneeCr
Athlete . . . . . . .. 0% 1-10 bags, b 1b. carton . . . . . . 1.25
Old Judge . . . -+ - 850116 bags, 6 Ib. carton . . . . . . 1.25 Montréal
New ILight (tout tabac) . . . . .850 Extraits Culinaires. La doz
. . 859
Subllosn Cigarros (tout tabac) - - 5 | IMPERIAL TOBACCO CO. OF CANADA, | 1 oz Plates. Triple concentré . . 7
odGold . . . . . . . . . .68 Limited, Montreal. fz: 1;:"09- Tl:‘:]:;ﬂ :Ozg::;;étré . llf;‘_'
g R I T 2 oz. rées. D B
orinco Sixt " 8.15 (Emplire Branch). : 4 oz. Carrées. Triple concentré . 300
Sweel Sixteen - - ot 8 oz. Carnées. Triple concentré . 6.1
Dardanelles ordinaires . . . . .12.25 Tabacs a chiquer. Lalb .
lles. bouts en lidge ou en 16 oz. Carrées. Triple concentré .1270
il 8 5o | Black Wateh . . . . . . 116 038 | 33 o; Rondes. Quintessences . . . 21)
aIEet ¢ < o o oo 1290 gk Wateh . . . . . . 68 036 ) i
Mogul Magnum, bouts en papler. .1600 [ p 5 T T T T T o 108 0.38 4 oz. C:hm.égue::tmm. Bou -
Murad (turques) bouts en papler .12.00 Currency . . . . . . . 108 038 ons coe e e e
Moguls, bouts en papler ouenliege.12.00 | oW " T T T T T ot 128 040 8 oz. Carrées. Quintessences. Bou- )
Yildiz (turques) . . . . . . . .16.00 old Fox . . . . . . .12 044 chons éméri . . . . . . R
Yildiz Magnums, bouts en papler, Pay Roll . . . . . . .74 086 2 oz. Rondes. Golden Star. Double
en lidgge ouenor . . . ... . .. 20.00 . o Force . . . . . . . .0%
abacs umer. --
Tabacs a clgarettes, lalb 2 oz. Plates. Soluble . o 07
0
Purltan et B. C. No 1 . . . .1/12s 1.00 | Empire . . . . . bs et10s 036 | 2oz Anmchor . . ........ tor
Sweet Caporal 1/13s 1.15 Rosebud . . . . . . . 68 045 4 0z. Anchor . . . . . . . . .10
T ' Ivy . . . . . . . . . 18 050 8oz Anchor . . . . . . . .3m
llinkeFx \coUpas: lalb | Shamrock . . . . . . . 68 045 | 16 0z Anchor . . . . . . . .87
Od Chum . . . . . . . .10s0.82 | Starlight . . . . . . . 78 050 10z Londom . . . . . . . .05
4

) P S e
Yous Courez de Gros Risques § | Regardez
avec les Preservatifs. cette

Vous n’aurez qu'd vous blAmer si,
quelque jour, les autorités chargées de ' 1y
I'inspection des aliments se présentent VIgnette ‘;
et condamunent votre stock d’aliments
préservés artificiellement. Les aver-
tissements n'ont pas manqué contre Les Huitres Sealshipt sont lavées sur unc
'usage des préservatifs. table perforée, mises dans une caisse émaillée
. . blanc, scellée, dans de 1a glace contenue dans un

es 57 Varlétés Helnz Transporteur d’Huitres Sealshipt.
Les Huitres Sealshlpt ne viennent pas en contact
. . . avec la glace, 1’eau ou I'air Quand onlesouvre.
Purs ProdUItS Allmentall’es __ellessont fraiches, fermes, propres et naturelles.

Aucun préservatif n’est employé.

Les Huitres en Tinettes sont plongées dans I'eau otl

elles se gonflent au dela de leur grosseur, dans
des tinettes en bois malpropres.

o

ne contienncnt ni drogue, ni préservatif
chimique d’aucune sorte. La garantie
de pureté absolue placée sur chaque
paquet de marchandises Heinz vous

protége aussi bien que le consommateur, Les Huitres en Tinettes sont conservées dans de-
‘ Préservatifs,”” déchirées par la glace; on le>
Tout ce qui porte le nom de retire en lambeaux et dans un état malsain.

’

HEINZ est d'une vente sure.

Les Hultres Sealshipt sont tenues par

H. J. HEINZ GOMPANY JOS. T. 0’CONNOR

! Plttshurg “New York : & ——Marchand-d' Haitres, Poissons, Etc.
23, Marché St-Antoine, - Montréal.

“Chicago ~ London

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT"”



20z.London . . .. ..... .. 0.6
Fxtraits & la livre de . . . $1.00 & 3.00
Extraits au gallon de . . . $6.00 & 24.00
Mémes prix pour Extraits de tous
fruits.
Moutarde Frangaise. La Grosse

2 doz 2 la calsse.

1200} A . 7.560
Medium . . . . .. ..., 10.00
LArge . « v v v v e e e e e 12.00
Small . . . . .. .. ... .. -~ 1.20
Tumblers . . . . . . . .. ... 10.80
EggCups « » « 5 5w s 5 s 5 & & i 12.00
No. 67Jars . . . . . ... .. 12,00
2 doz. A la calsse.
MUBS & v ¢ 6w 3 o % 8 s & s 12.00
Nugget Tumblers . . . . . . . . 12.00
Athenian Tumblers . . . . . . . . 12.00
Goblets . . . . .. ... .. ... 12.00
1 doz. 2 la calsse.
No.64Jars . . . .. . ... ... 16.00
No.65Jars . . ... ... ... 18.00
No.66Jars . . . ... ... ... 21.00
No.68 Jars . . . . . .vw s s 16.00
NO: 69 JATH « & o = - 5 . e s e 21.00
Vernis & chaussures. La doz
1 doz. & la caisse.
Marque Froment . . . . . . . . 0.76

Marque Jonas . . . . . .. ... 0.76
Verpis Militaire a I'épreuve de 'eau 2.00

LE PRIX COURANT 123
LAPORTE, MARTIN & CIE, LIMITEE. Claret Vigneau & Cambours. |
St-Estdphe . . . . . . . . . 450 6.50 |
Montréal
otré StJullen . . ......... 5.00 6.00 .-
Apéritlf “Bacchus” ' L8cse | Pontet Canet~— v vv-rvvr—050— 850
B Litres. . ........... 10.00 | Chateau Maucamps . . . . . . 10.00 11.00 -
Blére Bass qts. pts. splits M%‘;t::.cR:;“!:::h;rd : 17'0(:_‘18'22 |
Daukes & Cle . 240 165 1.25 ' y . !
8.0, . vv v v o Qts 128 22.60 25.00 -
Bourgogne Blanc qts...pts. | 20 ans Flues . . . . Qts 128 00.00 16.00 ‘
Morin, Pére & Fils, Chablis 1898 7.60 8.60 | Medecinal . . . . . . . . Qts 128 14.50
Bourgogne Rouge. Morln' Pére V. S. O P.v « i v o QQB 128 12.26
‘& Fils qts. pts. Special Reserve . Qts 12s 11.00
Macon . . . ...... 1898. 5.00 600 | V-8.0............ Qts 12s 10.60
Pommard . . . . . . . 1898. 7.00 800 | V-O. . . ... .. .. .. Qts 128 9.00
Beaune . . . . . ... .. 1898.6.60 7.60 Cognac. J. M. Boutin & Co.
Nuits . - o « =« 5 . & 1895. 8.60 9.50 | Alligator Bramd . . . . . Qts 128 8.00
Champagne qts. pts. splits *::9"“ Chs Couturier. Qts 128 7.60
5% e . 8 128 1.
Plper-Hfldslck. '?eg S . gggg g(z)gg gigg Cognac F. Marion.
. B" e 30.00 32,00 3400 | TRX e Qts 128 6.00
E t lomt e : : Cognac Parville & Cie.
geompto 10/ % ok L Qts 128 6.00
Champagne Duc D'Origny. Cognac Vallin Fréres.
Cuvée Réservée . . . 17.00 18.00 19.00 [ *k . . . . . . . . . . Qts 128 4.50
Champagne C. A. Cardinal & Co. Toutes ces marques de Cognac
Extra Dry . 12.60 13.50 14.50 En calsse de 24 § Bout. ($1.00 de plus
BEn caisse de 24 Flasks (par calsse
Claret P. Vernot & Cle. qts. pts. Bn calsse de 48 3 Bout.  ($2.00 de plus
St-Julien . . . . . . . . .. 2.76 3.26 En calsse de 48 3 Flasks (par caisse
Mécdlaret V. Pradel & Cle. , Cognac en Fats. Gall.
DL+ v e sz b eman 5 325 | Richard . . . ... ... . 3.40 6.00
Claret Chiteau Berges. Couturfer . . . . ... ... 3.80 4.00
Claret . . . : « w5 = & + « . 360 4.00 | Marion . . . . .. ... .. 3.40 3.76

MELASSE ET SIROPS

MELASSE MARQUE GINGERBREAD

(EN BOITES DE FER-BLANC)
10’s,
1, 2, 3, 5 gallons.
SIROP GOLDEN SLING
(EN BOITES DE FER-BLANC) —
10’s,

Seaux de 2's, 3's, b’s

Seaux de 2's, 3's, 5's,
1

20’s

20’s,

ESSIVE PHENIX

Nettoie: Linge et Soieries
Métaux, Glaces et Marbres,

Argenterie, Bijoux, Us.tensllea de ménage

SANS ABIMER LES MAINS

LA

, 2, 3, 5 gallons.

. “LEMEILLEUR QU'IL Y AIT”

Agents:

C. E. Paradls, . Québeo
C. DeCarteret, . - Kingston
Jas. K. Mcintosh, . pttnwa
Geo. Musson & Co., Toronto

1. W, Blckle & @reening, Hamilton

G. H. Glllesple, London

Carman Escett cot. Winnipeg
R. G. Bedlington & Co., Calgary
Teos & Peorse, Edmonton

»
Wiison & Mcintesh, Vancouver

C. Leonard Grant, P. K. Island

DOMINION MOLASSES CO., Ltd.

- EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT"”

Halifax, -  Nouvelle-Ecosse

en Nickel, Cuivre ou Fer-blanc, Vitres
et Glacgs, Meubles laqués ou
vernis, Peintures d’apparte-
ments, Bains, Etc., Etc.

MAXIMUM DE PROPRETE — ECONOMIE DE FATICUE
DE TEMPS ET D'ARGENT.

En vente chez : Epiciers, Quincailliers,
Bazars, Grands Magasins, Etc., Etc,

Envol franco d’un“ohantlllon contre 10 ots.

haiepour 0 A CHOUILLOU & CIE,
14, Place Royate, - Montréal.

.‘+....................._......
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Eau de Vichy. Lacse
L.a Régente . . . . Qts 608 7.60
qts. pts. splits

Sanltas ; 8.00 9.50 7.50
Gin Old John Brand. Lacse
ROUg®e: « w 5 & © s & w o » s 168 9.76
Verte « . o v 2 5w s wo s 128 6.25
Violette . . 248 4.50

Gin Pollen & Zoon

Cruchons en Verre. § gal. 248 11.00 12.00
Cruchons en Verre. } gal. 128 9.560 10.00
Cruchons en Verre. § gal. 128 16.00 16.60
Lager Miller Bris
Biére High Life Brls 10 doz . . . 13.00
Bidre Buffet Brls 10 doz . . 12.60
Extrait Malt Brlg 8 doz. . . . 2.00 15.60
Vivo Temperance Brls 10 doz . . . 12.50
Liq. Frangaises P. Garnier qts. pts.
Liqueur d'or . . . . . . . . 19.00 20.00
Marasquin . . . . ... ... 11.00 13.60
Blidah. Llq. de mandarines . 19.00 20.00
Menthe verte, 1 litre . . . . 15.50
Menthe blanche, 3-4 ditre . . 12.50
Pousse Café . . 12,60
Abricotine . . . . . . 19.00 20.00
Monastine . . . . . .. ... 20.00 22.00
Curacao rouge sec . . 12.60
Curacao blanc trés sec . . . 16.00
Fine orange. Cruchons . 25.00 30.00
Fineanis . . . . . . . . .. 25.00 30.00
Assorties, 48 x 1-4 bou. . . 21.00

LE PRIX COURANT
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Verdi & Cle . . Qts 128 30
Vermouth Lacse
F. Ricardo (Italien) Qts 125 6.

Cazalis & Pratt (F-rang';alé) Qts 123 6.

Oporto Lacse
Garcia Hijos . . . . . ... Qts 128 8.50
Manuel Tosta . . . . . . . Qts 128 6.69

! Ventura & Co. . . . . . . Qts 128 4.50
Verdi & Co. . .. . . . . Qts 125850
Rizat & Co . . . . . . . " Qts 128 2.60

Porter Guinness’ qts: pts. splits
Daukes & Cie . .Stout 2.40 166 1.26

Rhums qts. pts. !/ pts
J. W. Turner . . . . 750 8.00 9.00
Mendoza & Cie . . . 5.00
StJean . . . . . . . 12.50

Sauternes qts. pts.
L.econte & Morel . 2.76 3.26

Vigneau & Cambours
Sauternes . . . . . . . . .. 3.60 4.50
Graves . . . . . . . . . .. 4.00 5.00
Barsac « « o« s s s v ow 5 @ s 4.50 5.60
Haut Sauternes . 5.00 6.00

Vins Sherry Lacse

Diez Hermanos
Cordon Azul . . Qts 128 18.00
Cordon Rojo . . Qts 128 14.00
Cordon Verde . .Qts 12s 10.0~0
Favorito . . Qts 128 12.50
" Au gallon, pAle et sec de $1.50 a 5.00
José Gomez . . . . . . . . Qts 12s 8.50
Juanito & Co. . . . . . .. Qts 128 6.60
Sanchez Hermanos . . . . Qts 128 4.50 |

Scotch Whiskey Mitchell Lacse
" Grey Beard Stone Jars . . . 4g 1300
Grey Beard Stone Jars . . 68 1000
Finest O1d . . . . . . .. Qts 12812.50
White Star Liquor . . . . . Qts 128 100
Extra Special Liquor Flagoon 12s 9.0
Special Reserve . . . . . Qts 128 9.00
Special Reserve 3 bout. . Pts 24s 1o v
Speclal Reserve Imp. Flasks Pts 245 11 77
Heather Dew . . . . . ... Qts 128 800
Mullmore . . . . . . . . . Qts 128 6.0
Glen Ogle . . . . . . .. Qts 128 8.00
Robert Dale & Co. . . Qts 128 500

Irish Whiskey. Mitchell & Co. Lacse
Special Irish. White Label.

Imp. Ov. Flasks . . . . . . qts 13.00
Special Irish. White Label.

Ord. . . . q‘S 1050
Special Irlsh Blue Label

Ord. . . . qts  9.00
Special Irlsh Blue Label

Imp. Ov. Flasks . qts 11.2
Cruiskeen Lawn. Ord. . . qts &.50
Cruiskeen Lawn. Imp. Ov. . qts 1240
Cruiskeen Lawn. Stone Jars . . 4s 13.00
Cruiskeen Lawn. Stone Jars . . 6s 10.00
OldIrish . . . . .. .. ... Qts 6.50

Extrait de Viande “Vita” Lacse
Bout. 1 oz. caisse de 2 doz. .. .. 3.lI°
Bout. 2 o0z., caisse de 1 doz. .. .. 30"
Bout. 4 oz, caisse de 1 doz. .. .. 40
Bout. 20 oz., calsse de 3 doz. .. .. 4.5
Bout. 20 oz., caisse de 1 doz. .. .. 910

Huile d’Olive Minerva
Minerva Brand Qts 125 6.75

Johm Mackay Lﬂmnﬂ:@@ﬂ

IBB@\wmmwn[ll]@o ®nt.

ORGE PERLE,

PATURE II’ORGE PURE.

Agents: H.C. BOSSE & CO.,

Boite Postale, 917 . -

Gruau d’Avoine Granulé
Gruau d’Avoine Standard Wheatlets
Gruau d’Avoine Pearl
Farine Graham

Aliment Arabe pour Chevaux Orge Mondé
Gruau de Blé d’Inde Gold Dust Orge Perlé

MoCann-Enox Milling Co., Limited

TORONTO -

Montreal & Québec.

MONTREAL, Qué.

CANADA

LE MOULIN A CEREALES LE PLUS COMPLET ET LE PLUS MODERNE DU CANADA.

Nos Produits Parlent.
Blé Granulé

Farine de Blé d’

Agents:

EN ECRIVANT AUX ANNONCEU-RS, CITEZ “LE PRIX COURANT”

MONTREAL,—J. Alex. Gordon & Co.

Avoine Roulée Marque PEERLESS
Flaked Wheat Marque PEERLESS

Gruan de Blé d'Inde de Famille Pois Cassés
inde Blanche

—>

Aliments Eareka pour Bétail
Toutes sortes d’alimenta pour
Animanx.

QUEBEC—Albert Dunn.




Minerva Brand . Pts 24s 6.50
\linerva Brand . % Pts 24s 4.25
Légumes “Solell” Lacse

Pois Sur Extra Fins, cse de 100 tins 16.00

Pois Extra Fins, cse de 100 Tins . 14.50
Pois Trés Fins, cse de 100 Tins . 13.00
Pois Fins, cse'de 100 Tins . . . . 11.60

TPois Mi-Fins,¢se de 100 Ting .. .- 10.00
Pois Moyens, cse de 100 Tins . . .
Haricots Extra Fins, cse de 100 Tins 12.50
Haricots Fins, cse de 100 Tins . . 10.50
Harlcots Moyens, cse de 100 Tins . 8.50
Haricots Coupés, cse de 100 Ting . 8.00
Macédoines No 1, Extra, cse de
100 Tins
Macédolnes No 2, BExtra, cse de -
100 Tins . . . . . . . 10.00
Carottes Tournées, cse de 100 Tins 10.0
Carottes Coupées, cse de 100 Tins 17.50
Asperges Géantes No 1, cse de 650
Thhe . . . . . . . . 2200
Fonds d'Artichauts, cse de 100 Tins 33.50
Fiagéolets Extra Fins, cse de 100
Tins e e e .. .. .1350
Epinards en Purée, cse de 100 Tins 9.00
Tomates en Purée, cse de 100 Tins 9.50
Soupe Cerfeuil et Pois, cse de 100
Tins . . . . . . . . .
Soupe Printanidre, cse de 100 Tins
Soupe Julienne, cse de 100 Tins . .
FRANK MAGOR & CO.
Montréal
Robinson’s Patent Barley ou Groats.

La doz
$2.26
1.3
Lalh

12.00

10.09
9.0C
8.50

Tins de 1 1b. .
Tirsde g 1b. . . . o
Colman’s Rice Starch
No 1. London:—
En paquets, bleus ou blancs ou
assortis, de 4 A 6 1bs. . . . . . 0.06]

9.50

LB PRIX COURANT

BEn boltes de carton {llustrées: —

Boftes de 4 Ibs. net . . . . . . . 0.08)%
Boftes de 1 lb, gros . . . . . . . 0.08%
Boftes de 1-2 1b,, gros . . . . . . 0.09
Boftes de 1-4 Ibs. gros . . ... . . 0.10
Buff Starch pour dentelles, ete.
Boites en carton, 1b.,, gros . . . . 0.09%

En calsses de 56 Ibs. chaque; cses gratis.
Moutarde “Colman” ou “Keen”

La doz.

D. S F.tings §1b. . . 140

D. S. F. ting 3 1b. . . 2.5

D. S F.tings 11b. . . 5.00

F. D. tins 31b. . . . 085

F. D. tins §1b. . . . 145

La jarre

Durham Jarres, 4 lbs. . . . . . 0.75
Durham Jarres, 1 1b. . . . 0.25

’
o = AT
‘ G

v E 5
EEN &Dg

LOXFOR

Keen's Oxford Blue. Lalb.

Lots, 1-4 de 1b. ou 3 onces . .. 0.16
Lots de 10 boites, ou caisse . . . 0.15

125
Thé
Mélagama
MINTO BROS,,
55 Front St. E.,
Toronto, Ont.
Gros. Détail.
b Noir, -vert, mé¢langé, 33, . . 0.70__
Noir, vert, mélangé, 1s. . . 065 0.80
Noir, vert, mélangé, 3s. . . 0.44 0.60
Nolr, vert, mélangé, 1 1b., §s. 0.40° 0.60
Noir, vert, mélangé, is. . . 0.38 0.50
Noir, vert, mélangé, 1 1b, 4s. 0.35 0.50
Noir, vert, mélangé, 31s. . . 0.00 0.32
Nolr, vert, mélangé, 3s. . . 0.25 0.30
Noir, vert, mélangé, 1 1b. . 0.24 0.39

Nous empaquetong les Japons de tou-
tes qualités, aux mémes prix. Nous ein-
paquetons en caisses de 60 et 100 lbs.
Prix Nlvrés.

JOHN P. MOTT & CO.

J. A. Taylor, Agent, Montréal
Chocolats et Cacaos Mott. La Ib.
Elite is 0.32
Prepared Cocoa. 0.30
Breakfast Cocoa. 0.40
No 1 Chocolate. 0.32
Breakfast Choc.. 0.28

Diamond Chocolate . . . . . . . . 0.24
Navy Chocolate . . . . . . . . .. 0.2y
Cocoa Nibbs . . . . .. ... ... 0.33
Cocoa Shells . . . . . .. . ... 0.)5
Confectlonery Chocolate . . 0.20 & 0.31
Plain Chocolate Liquors . . 0.21 & 0.35
Vanilla Stick . . la gr. 1.00

est un probléme pour la

sont restreints.
Vous pouvez aider ¢la

moins.

en a vos clientes.

un plus gros profit que VOUS ne

“JOINDRE LES DECX BOUTS”

ménageéres en ce temps ou les moyens

tient le porte-feuille” en lui parlant de

Shredded Wheat

Il contient plus de nourriture réelle
que le beefsteak ou les ceufs, se digeére
plus facilement et coite beaucoup
Deux Biscuits (chauffés au
four) avee du lait, un peu de fruit et
une tasse de café, fourniront toute la
Nourriture nécessaire pour une demi-
journée de  travail, moyennant une
dépense de einq ou six cents.
Essayez-le vous-méme, puis parlez-

Aucun autre éplcier ne fait, sur Shredded Wheat,
“manigance,” pas de primes, pas de boniments. pas de

subornation. La méme et ancienne manidre de pro-
céder—Une Affaire Franche avec un Marchand Franec.

THE CANADIAN SHREDDED WHEAT CO0., Ltd.
—_ NIAGARA FALLS, ONT. ’
b e e

plupart des

femme qui

faites — pas de |

Les Célebres Marques

de Farine

"LAUREL"

——&

"CROWN"

Sont Fabriquées

par la

SLAFORTH MILLING G0,

SEAFORTH, ONT.

Dans votre intérét, mettez-vous en
rapport avec nous.

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT"
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A. ROBITAILLE & C Montréal Boftes de 3 ib., 4 doz. & la calsse . 0.86 | Castil Marbré, 122 laz bofte . . . . 2.0
Boites de % 1b., 4 doz. & la calsse . 0.60 | Fedora, 100 & la bofte . . . . . . . 48
Cognac “8orin” Tinede61bs. . . . . . ... ... 0.10 ghne Rose Glycerine, 3 & la boite 3
......... . lycerine, 12 A 1la bofte . . . . . 21
g;ﬁff; t::;ugee ................ ! RUBE @& LARANME, Glycerine, Oval cake, 12 & la blote 2.10
V.8 0. P. Cartedor . . . . .. 11.00 Montréal Glycerine, red *large”, 12 & la bte. 6.1
24 flasks, avec verre . . . ... . . 967 er's Lime Juice Cordial | Carbolle Transparent, 12 & la bte. {1:
48 14 flasks, avec verre . . . . . . 12.0 Batger' " Ladoz | Carbolic Transparent, 12'4 Ta bolte 5.1
’ ger's L¥mon 8quash oz ‘
Au gallon . . . . . . 4002 425 | pooo 4oz A 1.95 | Surgeons Carbolic, 36 & la boite . 80"
=~ le” Lacs Y s e e ST T Brown Windsor, 1 Gro. A la bofte . ].0n
Cognacs “J. Mourler & Cle BIER0 ] ASHOSER, LGOS B SR AR o ¢ ' Brown Windsor, 1 Gro. & la bofte . 1%«
QUAats . . . . e e 7.00 | Brown Windsor, 1 Gro. & la bolte. 1.
24 1% bouteilles . ... . .. . ... g-gg Cold Cream, 12 & fa bofte . . . . 2
48 1% boutellles . . . . . . . .. s ¥ Cold Cream, 12 2 la bolte . . . . . 2.40
24 A ke . 8.00 THES DE CEYLAN ums, 3 Ala bofte . . . . . .. 360
48 % flasks . . . . . . ..o 9.00 “SALADA." Blue ed Castil, 3 & la bolte . 30
24  flasks, avec verre . . . . 850 Gros. Détan, | $1n 1 42Tabolte . . ... .. 2.0
48 1% flasks, avec verre . . . . 9.50 o ; . swé so‘;.lo White Rose (la 12 & la bofte. 5.
" Etiquette Brune, 1's et §'s .$0. . Old Brown Windsor, 2.0
Cognac “Mont 8t-Louls” Lacse | o0 oite Verte, I's et 3's . 0.27 0.35 | Tammany, 100 au panier
Quarts . . . . .o . e e e 6.00 Etiquette Bleue, 1's, §'s, 3's et
YT U 7.25 P8 . 030 0.40 SODA
48 1% flagks . . . . . . . . ... 8.50 | Etiquette Rouge, 1's et 3's . 0.36 0.50 Cow: Brand
Champagne “Bellon & Cie qts. pts. Etiquette Donrée, 3's . . . . 0,44 0.60 w
Carte Blanche . . . . . . . 12.00 13.00 LA CIE DES SAVONS FRANCAIS Callsse,ati(())opaquets de 1
Rhum St-Paut . . . . . ... 11.60 ’50 Montréal ombées. 20 Danucta,
Rhum StPaul . . . . ... L Savons ) La Grosse 1-2 1b., $3.00.
Scotch Wh‘lky “Cralg Dhu Blend” Savons des Anges, 32ala bon'e . ssoo : Ca‘lsse. 30 pth. 11h. et
Lacse | Mother's Delight, 3 & 1a boite . . 8.00 60 pqts. 1-21b, $3.00.
Quarts ord. . . . . . . ... ... §.50 | Sweet Clover, 3 & la bofte . . . 3.60 | Calese de paquets de 5c. contenant 30
Quarts Imperfal . . . . . . . . . 950 | White Rose, 3 couleurs, 3 & la bte 3.00 * paquets, $3.00.
Ak 750 | White Rose, 1 grosse, & 1a bodte . 2.60 .
i’; % gﬁ'ﬁ ........... 850 | White Rose, 1 doz., & la boite . . 2.60 Magic Brand. Rapcse
. Olive & Cucumber, 12 A la bofte . 3.60 | No 1, calsse 60 pqts. de 1 ib. . . $2.75
Begtah “R. W, Thomlan & Co% Olive & Cucumber, emall, 122 labte 3.00 | No 2, calsse 120 pats. de 12 Ib. . 275
Ben Cruachan . . . . . . . .. qts. 9.00 | Stanley (Hotel Bize), 12 & la bte 2.10 | No 3, calsses 30 pqts. de 1 1b. . . 275
Ben Cruachan . . . . . . 24 pts. 10.00 | Alma Mater, 12 4 la bofte-. . . . . 2.10 | No 3, calsses 60 pqts. de 3 lb. . . 275
Castll Red & Red Mottled, 12 a la No 5, Magic Soda, cses 100 pqts. de 10 0z
Poudre 2 Pite “Prince Arthur” Ladoz bofte . . . . . . . . ... .. 209 | 1 calese . . . . . . . . . 28
Bottes de 1 lb, 2 doz. & la calsse . 1.50 | Castil Blanc, 12 &2 la boite . . . . . 200 | Gcalsses . . . . . . . . . . 97

wve vevem, || BANANES
» SAéSO ‘@ Ficul) e plies) ity Jeute commelide) 1oz,

mis convenablement en crate. Notre spécia-
lité tout le long de 'année.

ONEGLIA, Rividre du Levante, ITALIE

Cette Huile est le Tonique Parfalt pour la
mauvaise saison.

Agréable a prendre, il est d’une prompte et facile
assimilation ; c'est un calmant en méme temps qu'un
reméde incomparable dans les affections suivantes :

Maladies de I'Estomac et des Intes-
tins, Constipation; Maladies nerveu-
ses, Débilité générale, Défaut de
Nutrition, Epuisement, Rachitisme,
Scrofule, Affections des Bronches et
Tuberculose sous toutes ses formes.

Il n’a pas d'égal comme tonique pour les conva-
lescents, les anémiques, les neurasthéniques, les
enfants débiles, les femmes affaiblies, etc.

Tous les Epiciers et Marchands Généraux devraient
1’avoir en stock. Demandez nos Prix.

' Exactement ce que demande votre clientéle-

Nous avons aussi maintenant les meil-
leures lignes dans les articles suivants:
Pommes, marque Anchor, les plus belles pommes

. d’hiver.

Atocas (Cranberries).

Raisins Almeria Keg, se gardant longtemps.
Citrons de Messine, grosseur 300.

Qignons d’Espagne, demi-caisse. secs et sains.
Patates sucrées. !
Ananas, Grape Fruit, etc. |

-Ecrivez, télégraphiez ou téléphonez pour
vos commandes.

LES PRIX SONT CORRECTS.

JOseph Brown & Sons

29 et 31, Place d’Youville, - [lontréal

Museo Gommerciale Italiano

IMPORTATEURS

43, rue St-Antoine, - - - -  MONTREAL.

¢ N EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE ‘PRIX COURANT "
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ARTHUR P.TIPPET & Co Montréal
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Assorties

Lime Julce “Stowers” Lacse | Verres de 1 1b., 2doz.Alacse, doz. 1.76
Lime Julce Cordial, 2 doz. . . pts. 4.00 En eeaux de 6,7, 14 et 301bs,
Lime Juice Cordial, 1 doz. . . qta. 8.50 | Fralses, Cassis . .« . .1b 012
Double Refl. lime juice . . . . . . 360 | Frambolses . . . . . . . . . lb. 0.12
l4mon SYTUP . . . . . . . . . 0. . 4.00 | Paches, Prunes, Gadelles Rouges,
Groseilles . . . . . . . .. ib. 0.09

.JOHN TAYLOR & CO. Toronta

Savon- Eclipse.
Savon Eclipse

.....

4.00 3.85

1 cse 5 cses 10 cses

3.76

THE UNCLE 8AM DRESSING CO.

Lanorale, P. Q.
Vernis “Uncle Sam”

Bout. 6 oz., No 1
Bout. 4 0z, No1 .
Rout. 4 0z., No 2

Rout. 4 oz. (bout. nue) . .
No 1, Extra, Brl de 40 gala., gal. .
No 1, Extra, Can. de 1 & § gals. .
Graisse ‘‘Protectorine”
(Pour harnails et chaussures).
Boite 8 oz.

Vernis Chocolat, No
Mine “Favorite”, No 8, ..
Mine “Favorite”, No 4, doz. . i
Mine “Favorite”, No 12, doz. . . .

T. UPTON & CO,,

Hamilton

Confitures garanties pures
Frambolses, Fraises, Cassis, verres

Verres, 12 oz., 2 doz. & 1a cse, doz. 1.00
Verres, 16 oz., 2 doz. A la ose, doz. 1.40
Doz. | Pint Sealers, 1 doz. & 1a cse, doz. 2.00
1.80 | Tins, 2 1bs., 2 doz. 4 la cse, 1b. 0.07
1.25 | Seaux en bols, 7 1bs.,, 6 eeaux par
0.90 crate .. . 1b. 0.07
0.75 | Seaux en fer- blmnc, 8 seaux par
1.60 crate . . . . ib. 0.07
1.756 | Seaux en ter-blamc. 7 Jbs 9 geaux
| par crate . . : . ib. 0.07
| Seaux en bois, 80 lbs . 1b. 0.06
Pure Marmelade de Grape—Frult
1.25
0.75 Garantle pure.
Verres, 16 0z., 2 doz. & la cse,doz. 1.40
0.75 Pure sauce d’Atocas
1.75 | Verres, 10 oz, 2 doz. parcse, doz. 1.60
0.70 | En seaux de 5, 7, 14t 3801bs, 1b. 0.09
0'45 Pur miel clarifié .
: Verres, 12 oz, 2 doz. par cse, doz. 1.40

en crates 6 désiré.

Pure Marmelade d’oranges
Garamntie pure.

Confitures composées

, Figues, Blfueis Abri-
12 oz., 2 doz. par

—‘Pmpaquetées en-caisses assorties ou -

127
Seaux en fer blanc, 7 lbs., 9 seaux
parcrate . . . . .. .. 1b. 0.07
Seaux en bois, 7 1bs., 6 seaux par
crate . . . . Jb. 0.07
Seaux €n bois 14 ]bs . db. 0.07
Seaux en bois, 30 1bs. . . . . 1b. 0.063

—crateg st-deésiré

Gelées composées

Framboises, Fraises, Cassis, Ga-
delles rouges, Ananas, verres, 12

Empaquetées en calsses asmrtles ou

0z,2doz. Alacse . . ... doz. 1.00
Tins, 2 1bs., 2 doz. & la cse . 1b. 0.07}
i Seaux en bols, 7 lbs, six seaux
par crate . . 1b. 0.07
Seaux en bols. 14 lbs. . 1b. 0.07
Seaux en bols, 30 1bs. . 1b. 0.06%
Empaquetées en calsses assorties ou
crates si désiré.
Apple butter
& | Seaux en bols, 7 Ibs., 6 seaux par

nufacture a
Windsor,

les points

falte.

Termes :
1 p. c., 10 jours.

crate 1b. 0.07
Seaux en bols, 14 w]bs . . . . 1b. 007
Seaux en bois, 80 1bs. . . . . . lb. 0.063

Fret payé d'avance sur § calsses ou da-
vantage expédiées directement de la mar

Owen Sound, Collingwood,
Gravenhurst, Ottawa. Montréal, et A toua
intermdédiaires en Ontarlo.
Pour tous les autres endroits, une alloca-
tion de fret de 25 cents par cwt. sera

30 jours net, escompte de

de 1 1b., 2 doz. par cse . doz. 1.90 caisse . . . . doz. 1.00 .

Péches, Prunes, Gadelles Rouges, Tins, 2 Ibs., 2 doz. par cse . 1b. 0.07% W. F. YOUNG
Groseilles, verres de 1 1b., 2 doz. Seaux en ferblanc, § Ibs., 8 seaux Absorbine . . . per doz. 18.00
par calgse . . . . . . . . doz. 1.60 ‘ par crate . 1b. 0.07 | Absorbine, Jr. . per doz. 9.00

x******’******
PARCE QUE
LES FRUITS ET LEGUMES

10808080
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MARQUE QUEEN

sont toujours d'une Qualité .uniforme,
Toujours d'une Apparence nette,
Toujours & aussi bon marché,

TOUJOURS EN DEMANDE

Donnez a votre Fournisseur un ordre 3
titre d’essai, et vous ne le regretterez

—/D

 BELLEVILLE CANNING CO.

| BELLEVILLE, OAT.
B e el s offs s 3o offs ffs o o s B

JOUR
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TELEPHONES :
H. A. PRICE,
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GARE BONAVENTURE UNION

A. A. G.des Pas;s.
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D’ACTIONS DE GRACES
9 Novembre 1908

Billets aller et retour au prix d’un aller de lére classe
bon au départ les 6, 7, 8, Oet au retour jusqu’'au 10

HORAIRE

St-Hyacinthe,

Drummondville,
Québec,

Lévis,
Riviére du Loup.

EXPRESS MARITIME

St-Hyacinthe, Tévis, Québec, Riv. du
Loup, Campbellton; Moncton, St. John,
Halifax et Sydney.

Le samedi ce train ne va que jusqu'a Ste-Flavie.

St-Lambert, St-Hyacinthe, Drummond-
ville, St-Léonard et Nicolet.

BUREAU DES BILLETS .
141 RUE ST-JACQUES

BELL MAIN 615, MARCHANDS 202.

GEO. STRUBBE,
Agt. des billets,

EN ECRIVANT AUX ANNONCEURS, CITEZ “LE PRIX COURANT "
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L'ACIDE PRUSSIQUE DANS LES
VEGETAUX

Le manloc amer

= -

La présence d'acide prussique ou cyan-
hydrique dans les haricots de “tertaines
proverances exotiques a donné’ leu & des
poursuites et interdictions d'importations,
qui appellent l'attention sur les végé-
taux pouvant renfermer, en proportions
dangereuses, cet aclde sl toxique.

Ces végétaux sont peu nombreux car,
8l l'acide prussique se trouve dans beau-
coup de plantes, surtout dans les aman-
des de certalng fruits (amandes améres,
noyaux de cerises, etc.), la quantité qui
en peut étre alnsl consommée ne peut
avoir une action nocive. Il n'en est, mal.
heureusement pas de méme en ce qui
concerne non seulement certaines sortes
de haricots, mals encore une variété de
manioc assez répandue, le manioc amer.

I1 convient d'abord de remarquer, en
ce qui concerne cette” plante que, non
geulement le manioc amer est seul toxi-
que, mais encore quun traitement eol-
gneusement fait de sa racine le rend par-
faitement inoffensif; ensuite il est tou-
jours possible de vérifier, par des moyens
chimiques précis, l'absence des produits
cyanés dangereux dans la farine de ma-
nioc mise en vente par le commerce.

Ces produits n'existent pas tout formés
dans le tubercule, mais ils sont le résultat
du dédoublement d'un glucoside qui, rous
I'influence de la dlastase dont il est ac-
compagné A l'intérieur des cellules fi-
breuses de la racine, met en liberté de
I'acide cyanhydrique. Ce dédoublement
paraft, du reste, s'effectuer d'aprés un
mécanisme analogue & celul qui agit sur
les amandes améres ou plutét sur leur
glucoside, I'amygdaline, sous !l'influence
d'une diastase, 1'¢émulsine, ou des acides
étendus, et qui le dissocie en glucose,
aldéhyde benzoique et acide cyanhydri-
que. On comprend deés llors qu'en ¢H-
minant ou en détruisant le glucoside
dangereux, on rend impossible la mise en
liberté de l'acide cyanhydrique.

Cependant, comme les traitements Jes
micux faits -peuvent quelquefois étre par-

. tlellement inefficaces, il est toujours pru-
dent de vérifier si, dans une farine de
manioc, i1 ne subsiste pas quelques pro-
duits cyanés,

Pour cela, d:ux ordres de prcoédés, chi-
miques peuvent étre employés.

Si I'on ne veut en faire qu'un simple
essal qualitatif, c'estd-dire déceler I'a-
cide cyanhydrique s'il existe, sans cher-
cher A en effectuer le dosage, on peut se
borner & employer le papier picro-sodé
de Guignard.

Pour I'obtenir, on trempe du papier bu-
vard dans une solution agqueuse d’acide
plerique au centidme, on le laisse sécher,
puis on le trempe dans une solution de
carbonate de soude au dixiéme, et on

LE PRIX COURANT

lalsse encore sécher. Les fournisseurs de
produits chimiques vendent d’ailleurs ce
papier tout préparé. Quand on en ex-
pose une bande & des vapeurs contenant
méme @ I'état de traces, de l'acide cyan-

lore par suite de la formation d’acide
isopurpurique. La coloration se. mani-
feste avec d'autant plus de rapidité que
la teneur en acide cyanhydrigque est plus
grande. Dans la pratique, on pulvérise
finement la racine de manioc & examiner,
ou, g'il g'agit de farine, on la tamise pour
en séparer les grumeaux, et on en intro-
duit dix 4 quinze grammes, avec 4 peu
prés la méme quantité d'eau, dans un bal-
lon en verre, que l'on ferme au moyen
d'un bouchon de lidge, & la partie infé-
rieure duquel on fixe la bande de papier-
réactif. Le procédé est assez sensi.le
pour déceler, au bout de vingtquatre
heures d'exposition, la présence de :’aci-
de cyanhydrique & la dose de deux pour
cent mille (2/100,000). On peut donc
dire que, grace au papier sensible, il est
possible de savoir avec certitude si una2
farine de manioc est ou n'est pas toxi-
que

Cependant, trop de confiance pourrait
étre une faute, dans certains cas, et il
est sage de se souvenir que, pour don-
ner les indications que l'on attend de
lui, le papier picrosodé doit avolr été
bien préparé d'abord, n'avoir subi ensui-
te aucune altération. Il est donc pru.
dent de ne pas s'en servir avec une con-
viction aveugle, mals de se dire tou-
jours que, dans leg cas ol il ne fournit
aucune réaction colorée, il faut, pour é&tre
bien sOr de l'absence de tout produit
toxique dans le manioc, &tre d'abord bien
certain de la parfaite qualité du papler
réactif employé.

A ce titre, il convient donc de ne pas
s'en tenir & une indication négative, et
dans les cas o la couleur du papler picro-
sodé ne subit aucun virdge, faire contré-
ler l'expérience par un chimiste et lui en
demander confirmation. - Ceci doit né-
cessairement étre dit, et dit avec quelque
insistance, car un excds de précaution
n'est jamais nuisible, et trop de pruden-
ce vaut mieux, en matiere aussi déli-
cate. que trop de confiance en soi.

Quand le papier réactif donne une in-
dication positive et met<en évidence la
présence de produits cyanés, il est par-
fois utile d’effectuer le dosage de ceux-
ci. Pour cela, le concounrs d’un chimiste
expérimenté est indispensable, '

Divers procédés de laboratoire peuvent
étre employ¢és. L’'un met en présence une
solution d'icde de 9,047 contenant, par
litre, 16 grammes d’iodure de potassium,
dix centimeétres cubes de la solution cyan-
hydrique A& titrer et dix centimeétres cubes
d’une solution de borate de soude & 3 %:
on verse I'iode goutte & goutte jusqu'a
apparition d’une couleur jaune, ‘et, p ce
moment, on effectue le dosage par les mé-
thodes de calcul ordinaires. La méthode

d’argent & 3,148 par litre, dont un (..
timeétre cube correspond & un milligr.m
me d'acide cyanhydrique; on place dun.
un matras dix centimétres cubes de 4

~ " hydrique ou des produits cyanés, 11 sé co-— —solution—cyanhydrique-&-titrer-addition.

née de dix centimdtres cubes d'une solu-
tion aqueuse de borate de soude a 3 *.
on y verse goutte & goutte la solution
argerntique jusqu'd apparition d’un louch
persistant; & ce moment, on arréte I'op
ration et on calcule la teneur en ac:le
cyanhydrique par les prooédés usue:
Dang l'emploi de la méthode de Liecbis.
il est escentiel d'éviter la présence .
l’'amoniaque: pour cela, il est commod.
de distiller en °présence d’acide borique

Il est inutile de continuer ici I'énn
mération des méthodes qui peuvent étre
employées pour le dosage des produ:ts
cyanés dans le manioc. Les chimiste.
compétents les connaissent et n’ont nu.
besoin qu'on les décrive. Quant aux
commercgants, il leur suffira certainement
de savoir qu'elles existent et dornent.
entre des mains expérimentées, des ¢
sultats parfaits.

Le point important & retenir est celui-
cl: Les farines de manioc vendues dans
le commerce doivent d4tre strictemen:
exemptes de produits toxiques. Les ache
teurs ont le devoir impérieux de l'exiger
et les vendeurs l'obligation stricte ‘e
s'en assurer au moyen de recherches chi-
miques précises.

11 est indispensable et juste d'ajouter
qu'il est sans exemple jusqua ce jour
qu'il ait été vendu en France des furi
nes de manioc contenant la moindre tra-
ce de produits cyanés. C’est une con:
tatation qui est toute & 'honneur des n¢-
gociants fmportateurs, et qui doit les
encourager a persévérer dans la déon
ston qu'ils semblent avoir prise de fair
controled avec soin la mnon-toxicité v
leurs maniocs avant de les mettre €l

vente.
(L'Epicier:

MM. C. O. Genest & Fils, é|pici(_-f‘~ vn
gros, Sherbrooke, Qué., ont en main: il
assortiment de marchandises tout 10"
vellement arrivées des lieux de pro!n”
tion et ils en attendemt de nouvelle- int
les premiers steamers.

Parmi les denidres regues soOr!
harengs Labrador de choix en
et demi-barils, ainsi que de la n.
verte No 1 et No 2. Pour les provi- 7
er générat, la maison C. O. Genest & Ry
est des mieux placées pour co'v' 7
prix bas au commerce de détail.

De méme pour les fruits secs, t - I
tateins de Valence, de Corinthe. '~
le tapioca, le sagou et tous autres 4"

Leiiils

_ d'importation, cette maison impor!a

rectement, elle est en mesure de = "7
des prix qui donmneront toute sa -
tion A sa clientdle.

Dans la ligne des thés dont el -
fait une spécjalité, les marchands
priés de ne pas passer leurs ordre:
de s'étre adressés a {a maison C. G

)t

G-

nest & Fils, dont on’ trouvera l'an” ¢

sur une autfre page.

Jos

~de Liebig-emplole-une solution de nitrute
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UAillfam Carrier & TFils,

(Enrégistrés,)

NEGOCIANTS EN GROS.
Farines, Grains et Foin.

SPECIALITE:

Farines fortes a Boulanger.

Essayez notre *“ Blue Bakers’ et notre “ F” farines qui sont garanties
aussi bonnes que n’importe quelles autres farines fortes au CANADA et que
nous vendons 3oc par quart meilleur marché.

FARINES PATENTES.

Nous avons un assortiment de Patentes du Manitoba et d’Ontario des plus
complets, telles que:

Five Roses, Estey,
Stockwell,

Nous avons ces différentes marques en quarts, demi-quarts et en poches.

GRAINS.

Nous avons un stock complet d’Avoines du Manitoba, d’Ontario et de la
Province et aussi de I’Avoine ALBERTA, Blé d’Inde, Pois & Soupe, Féves,
Gruau, Blé a engrais et Monlées de toutes sortes. =

Royal Household,
Crescent, Royal.

Nous nous ferons un plaisir de vous donner nos cotations sur demande.

Correspondance sollicitée.

Uilliam Carvier & Fils,
CQoin des rues Dalhousie et St. Paul, Quebec..

852 Telepbones 1678
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130

LE PRIX COURANT

4

— ——FERRONNERIE ——-

MW

[ B o o 2 % 2 0 Y2 2 o o o 2 o o o

NAVIGATION ET BATEAUX 8SOUS-
MARINS

Nous sommes en train, grice aux ad-
mirables progrés de la sclence et de
I'industrie, de faire la conquéte de divers
éléments. On possdéde maintenant des
ballons qui peuvent réellement se diriger,
quand les conditions atmosphériques ne
sont pas trop défavorables; et d’'autre
part, voici un certain temps déja qu'on a
combiné et qu'on fait couramment navi-
guer de petits bateaux susceptibles de
nous promener sous l'eau, sans que nous
courrions, le plus ordinairement, des
dangers vraiment redoutables. Ces sous-
marins se multiplient de jour en jour
dans les flottes des différents pays; car
c'est au point de vue militaire pour cet
armement offensif que la réalité des cho-
ses impose A tous les pays, qu'on les
emploie surtout. Aussi bien, on ne voit
pas jusqu'a présent les services qu'ils
sont susceptibles de rendre dans les arts
de la paix. Quoi qu'il en soit, il est in-
téressant de savoir comment ils fonction-
nent, sur quels principes on s'est basé
pour combiner ces curieux petits navires,
qui s'enfoncent sous I'eau 2 volonté; com-
ment ilg se dirigent, et aussi comment
les équipages qul les montent peuvent
se mettre a l'abri des périls qui les en-
tourent.
. 8i, au contraire de ce qu'on a dit par-
fois, ce n'est point la France qui a pos-
8édé les premiers sous-marins suscepti-
bles de jouer un ré6le militaire, c'est bien
nous qui, pour l'instant tout au moins,
possédons le plus grand nombre de ces
bateaux. La marine francaise doit en comp-
ter une quarantaine actuellement a flot, et
elle en a une cinquantaine en construc-
tion. Pour la Grande-Bretagne, les chif-
fres correspondants sont de 25 et de 15;
la Russie s'appréte & en ajouter 15 aux 13
qu'elle possédait déja; les Etats-Unis en
ont 8 et s'en font coustruire 4 autres:
PItalie en posséde 2 et en a 4 sur chan-
tier; le Japon en a armé b, et on parle
de deux nouveaux qui seront prochaine-
ment lancés; enfin I'Allemagne a fait met-
tre tout récemment 2 I'eau le premier de
sa flottille. La valeur militaire de ces

"engins offensifs a été fort discutée: et

il faut avouer que, s'ils ont fait leurs
preuves en temps de paix, en cours de
manoeuvres, au point de vue de la facili-
té avec laquelle on peut les amener in-
apergus ‘presque le long des flancs d’un
cuirassé, on ne les a point expérimentés

pratiquement dans une guerre navale. Et
c'est pour cela que tant de pays ont hé-
sité plus que nous A en falre construire
un grand nombre.

On doit pressentir toutes les difficul-
tds qu'il fallait vaincre, pour combiner
un navire capable de s’enfoncer sous
I'eau et de se déplacer complétement im-
mergé, sans que son équipage fat exposé
A I'asphyxie; puis de revenir & volonté a
la surface et de se remettre ainsi en com-
munication avec le monde extérieur; de
savoir on {l allait une fols au milieu de
cette eau qui se laisse sl mal pénétrer
par la lumiére du jour; de ne jamalis étre
exposé A descendre trop bas, en un point
ol une couche d'eau trop épalsse aurait
aplati par son poids les coques les plus
résistantes; de se propulser, c'est-d-dire
de disposer d'un moteur assurant le mou-
vement d'une hélice, alors que la coque
devenait une sorte de boite fermée flot-
tant entre deux eaux.

Il va sans dire qu’il fallait abandonner
les anciennes traditions, et qu'on ne pou-
vait donner A& une coque destinée A se
submerger entiérement la disposition
d'une caréne de bateau appelée 2 tou-
jours demeurer en grande partie hors de
I'eau. Et c'est ainsi qu'on a adopté ces
formes en cigare plus ou molns allongé;
on en revient toutefols partiellement,
pour la construction de submersibles de
plus grandes dimensions, qui peuvent na-
viguer en surface et effectuer, dans ces
conditions, des parcours considérables,
tout comme les navires classiques. De
toute maniére, la coque doit se fermer de
la fagon la plus complete et la plus étan-
che, pour empécher l'’envahissement de
I'eau de se produire. On sait, par des ac-
cidents retentissants, et 'on pouvait aisé-
ment prévoir;quelles catastrophes étalent
le résultat inévitable ou A peu prés d'une
fermeture imparfaite, au moment .de la
plongée en pleine eau. La simple immer-
sion compléte n’était pas aussi facile
qu’'on pouvalit le croire d’abord. On avait
songé au procédé le moins compliqué, qui
aurait consisté, une fois la coque fermée,
a charger suffisamment le bateau p'our
le faire s’enfoncer: A rendre, comme on
dit en physique, la coque plus _pesante
que l'eau qu'elle déplace. Il suffisait
d’ailleurs pour cela de laisser entrer de
I'eau dans des réservoirs spéciaux aupa-
ravant vides. C'était 1a méthode a la-
quelle avait eu recours, d2s 1660, un mé-
caniclen anglais, Day, qui avait blen pu
genfoncer sous I'eau dans la bale de Yar-

[ B S~ B S = 2 % J
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mouth, mais qui ne reparut jamals: ses
pompes n'avalent pas été assez puissan
tes pour rejeter l'’eau qui chargeait son
bateau; il s’en était méme introduit d'au
tre par des joints de la coque qui n'¢
talent évidlemment pas étanches, et il
avait succombé avec son appareil comm
cercueil. Bien plus récemment, ° (nous
verrons combien d’inventeurs ont tra
valllé cette question avant d'arriver i
un résultat pratique), M. Goubet avait
combiné un petit sous-marin qui s’enfon
calt par disparition au moyen d'un le st
d'eau. 11 se trouvait au milieu de 'eau.
ayvant & peu prds méme densité qu'ell:
et, par suite, il était sensiblement n
équilibre dans la masse liquide. Mais
un équilibre de cette nature n'est pas
trés stable, si blen que le bateau se ha-
lance constamment une fois qu'on le met
en marche, tantét s’enfongant un pen
plus, tantdt au contraire tendant d rv
monter. Et il pourrait bien piquer du
nez tout a fait, comme on dit dans l¢
langage maritime, ou bien se retourncr.
etc., tous exercices qui ne sont pas sans
présenter des désagréments et des dan-
gers pour ceux qui sont enfermés dans le
sous-marin,

Aujourd’hul, les choses se passent tout
différemment, et l'enfoncement, la <
cente du sous-marin au sein de la ma<<"
d’eau n’est pas obtenu uniquement p.r
son alourdissement. On fait bien entr:r
un certain poids, un lest d’eau, dans ‘l-<
compartiments établis pour cela. n '~
seulement de maniére que la coque ‘1"
ge peu; elle conserve par suite un
de flottabilité, qui la rappellerait & 1a < I
face, si le fonctionnement de ses ni! "
nes s’arrétait, comme un bouchon e
aurait forcé avec la main 2 s'onl’-»'.Hr
gous l'eau. Cet excés de flottabilits 1" -t
pas sans doute considérable, car eely 1
rait le gros inconvénient de nécessit:
effort énorme pour forcer cette co” '
descendre sous l'eau; mals il est, en 117
cipe, suffisant pour que la partie ~"'
rieure du sous-marin vienne émerger ‘
de l'eau en découvrant le panneau }1'-
sorte, I’équipage a toujours 2 sa di-
tion une porte qui peut s’ouvrir h'w
I'eau pour le mettre en communic
avec l'air extérieur. Les acciden'
se sont produits n’infirment pas ¢°
cipe général, et d'ailleurs, il lmpor"-
marins montant un sous-marim qut =
brusquement de remonter d'une 1'.. .
deur assez considérable, de ne '0'
précipiter trop vite a l'alr extéric’
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AU COMMERCE :—

Nous avons beaudoup de plaisir a informer nos clients et le
commerce en général que notre anoien secrétaire-trésorier, M. J. E.
Alain, qui est aveo nous depuis les douze dernieres années, a 6té
nommé ¢¢GERANT et SECRETAIRH'' de la compagnie et, gréace a cette no-
mination, nous ne doutons pas que notre commerce et la manufaoture de
nos marchandises ne s'améliorent dans 1'intérét mutuel de nos oclients

aotuels et des olients nouveaux que nous aurons l'honneur d'insorire

sur nos livres.

Nous remercions sincérement nos nombreux clients des nom-

breuses faveurs qu'ils nous ont accordées dans le passé et nous con-

tinuons &4 solliciter leurs faveurs, ainsi que celles du commerce en
général. ‘ :

THE VIGTORIAVILLE FURNITURE COMPANY.
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——Quand-—lo- bateau-a6t6 suffisamment

lesté, et que la portion supérieure de sa
caréne commence d'affleurer l'eau, c'est
2 ses machines propulsives qu'on.deman-

____de I'enfoncement complet et A la profon-

deur requise. Kn effet, l'extérieur de
cette coque est muni de chaque, cOté de
plusieurs gouvernalls horizontaux, qui
forment comme des ailerons sur les flancs
du bateau; et, sl on les incline convena-
blement, alors que I'hélice tourne et que
le petit navire est par suite poussé en
avant, il ne peut pas manquer de suivre
un chemin oblique dans la masse d’'eau:
c'est-d-dire qu'll s'enfonce le long d'un
plan plus ou moins incliné, d’aprés I'obli-
quité qu'on a donnée aux gouvernails.
Cer derniers agissent, au milieu de la
masse d’eau, exactement comme le ferait
un gouvernail vertical ordinaire sur un
bateau classique, pour luil imprimer dans
sa marche une inclinaison & droite ou a
gauche. Sous la poussée du propulseur,
la descente se continuera tant que les
gouvernails du sous-marin continueront
d'étre inclinés. Si on les met dans la
position inverse, si on les reléve vers la
surface de 1'eau, le bateau va se déplacer
sur un plan incliné vers en haut: autre-
ment dit, il tendra peu & peu & remonter
2 la surface, et d'autant plus vite que
I'inclinalson donnée aux gouvernails sera
plus grande.

I1 faut du reste encore que l'équilibre
du bateau soit bien assurée dans sa mar-
che, tout comme celui d'un ballon diri-
geaeble que pousse également une héli-
ce: il est essentiel que, sous la résistance
qué lui oppose l'eau ol il plonge comple-
tement, il ne se livre pas & des balance-
ments, & un tangage d’autant plus dan-
gereux qu'il peut amener le bateau 4 des-
cendre plus bas qu'on ne le voudrait. Un
autre danger provient dg ce que l'eau ne
présente qu'une transparence bien rela-
tive, surtout I'eau de mer; et a quelques
meétres devant sol le comandmant ne
verra plus rien qu'un mur impénétrable.
Et cependant il est nécessaire de savoir
A peu prés on l'on va, pour ne pas venir
se heurter A des récifs, & des bancs, & des
ressauts du fond, qu’indiquent les cartes
marines, mais qu'on n'évitera que si I'on
sait la direction que l'on suit. D'autre
part, au point de vue militaire, comme le
but est toujours d’attaquer un bateau en-
nemi, de placer sous sa coque une tor-
pille qu'on fera détoner en s'éloignant,
il est essentiel de pouvoir s'approcher
de ce bateau qui, lui, flotte & la surface
de l'eau. Il faut donc constamment voir
cc qui se passe & cette surface, constater
les déplacements du cuirassé qu'on pré-
tend torpiller.

Nous devons ajouter que la propulsion
méme n’était pas chose commode & assu-

—rer.. 1l ne fallait pas songer A emplover,

dans une coque complétement ferméQ et
immergée, un de ces moteurs & vapeur
ou A pétrole, qui donnent toujours des
gaz de combustion, des gaz toxiques qu'il
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faut évacuer 2 la surface. Semblable mo-

teur pouvait servir peut-8tre tant qu’on
ne plongeait pas, mals il fallait disposer
d'une force motrice utilisable au moment
ol l'on ferme tout & bord et ot I'oa s'en-
fonce sous l'eau. Encore cette substitu-
tion doit-elle se faire pour ainsi dire spon-
tanément; car le plus souvent le sous-
marin qui veut attaquer et se cacher bien
vite aux observations de l'ennemi, est
obligé de disparaitre sous l'eau en quel-
ques minutes. Il y aurait encore & dire
(sl toutes ces explications n’étaient pas
un peu techniques pour nos lecteurs),
que le moteur doit avoir une grande puis-
sance, alors qu'on dispose de si peu de
place dans ces coques de sous-marins:
c'est qu'en effet, la navigation en pleine
eau oppose au déplacement d'une coque
autrement pius de résistance que n'en
rencontre un navire ordinaire qui ne
plonge dans cette eau que partiellement.
On pressent cela rien qu'a la vague qui
se forme & l'avant d’'un sous-marin, a I'a-
gitation de 'eau, méme quand il navigue
avec son petit pont supérieur encore en
dehors de 'eau. Et nous ne parlons point
des conditions difficiles de la vie de 1'é-
quipage dans un bateau si réduit, car
nous allons voir comment tous les hom-
mes du bord doivent demeurer immo-
biles a4 la place qui leur est assignée, de
peur de troubler I'équilibre, au moins
dans les sous-marins de petites dimen-
slons dont on s’est contenté jusqu'icl.

En présence de toutes ces difficultés,
cn ne s'étonnera pas de savoir que des
efforts prolongés et acharnés ont été né-
cessaires, pour qu'il fat possible d’arriver
d un résultat pratique. Et encore n’est-
ce qu'd l'électricité que l'on est redeva-
ble du sous-marin moderne.

-,

Nous avons cité plus haut une tenta-
tive faite en 1660; mais déja en 1620 un
mécanicien et savant hollandais, Van
Debbrel, avait fait descendre un bateau
sous I'eau. En 1624, un Jésuite, le Pere
Mersenne, trouva la forme en cigare
comme la meilleure & adopter pour des
navires de ce genre, et c'est cette forme

qui a définitivement prévalu. A la suite
d'essais successifs, on vit 1I'’Américain
Bushnell, en 1773, combiner (o)) -

marin qui renfermait en germe les prin-
cipales dispositions que I'on a adoptées
par la suite: 3 commencer par ce plomb
de sécurité que I'on—détache de la quille,
et dont on a tant parlé lors de 'accident
du “Farfadet”. Dans le bateau de Bush-
nell, il n'y avait qu’un homme, ce qui ren-
dait la manoeuvre étrangement compli-
quée. L’illustre Fulton construisit aussi
un sous-marin, qu’il appela le “Nautilus,”
nom que Jules Verne devait rendre en-
core bien plus célébre, mais que d’autres
inventeurs avaient repris avant lui. Ful-
ton avait parfaitement réussi & demeurer
plusieurs heures sous I'eau avec son équi-
page, et nous ajouterons que beaucoup
d’autres sous-marins obtinrent ce résul-
tat. Le plus difficile est de bien se diri-

ger et de naviguer dans de bonnes cou .

ditions. Passant sur toutes les inven
tions intermédiaires, nous rappelleron-
que deux officiers de la marine francai-.
Bourgeols et Brun, construigirent ver
1860 un “plongeur”, ol ils avaient profit¢
des efforts antérieurs & eux, mais qu
manquait encore de stabilité. Le plus c.
labre des sous-marins fut le “David”, d.
la guerre de sécession, torpilleur sou-
marin inventé et utilisé par les Conféde
rés du Sud, et qui fit sauter.le bateau
amiral le “Housatonic”, qui bloquait 1.
port de Charleston: avant d'arriver & ««
résultat, il avait du reste coulé troi-
fols en noyant chaque fois son équipag:
On sait avec quelle rage les Américains
du Nord et les Américains du Sud =«
sont battus durant la guerre doit il s'a
git: et le génie mécannique des uns et
des autres s’était employé & créer des
combinaisons ou des apparejls aussi in
génieux, c'est-d-dire aussi destructifs que
possible. Le sous-marin était du nombre.
on s'était également servi de la torpille
sous une forme quelque peu primitive

C'est seulement depuis une vingtaine
d'années que des progrés trés remar
quables ont été réalisés dans la construc
tion de ces petits navires, notamment
grice aux recherches du Suédois Norden-
felt, dont le sous-marin est muni d'héli-
ces verticales assurant I'enfoncement,
une fois que le bateau a été convenable
ment lesté; les propulseurs sont action
nés A la surface par une machine a va-
peur, et en plongée on se passe d'élec
tricité, en utilisant de la vapeur mise en
réserve. Un peu plus tard, on vit appa
raitre le "Goubet”, d’origine francaise.
puis ce fut le *“Gymnote” de Gustave
76d6, le nom de cet ingénieur ayant ét¢
ultérieurement donné 3 un de nos sou-
marins. Ce “Gustave-Zédé” date de 18
on a imité plus ou moins ses disposition-
dans les divers sous-marins qui ont ét¢
construits pour notre flotte jusqua ¢ -
derniers temps. Pour les submersib!:-
appartenant aux autres pays, ils dériven’
plutét du type “Holland”, qui a 6té in
giné aux Etats-Unis, et perfectionné !
rant une série d’années. Nous verre:-

que tous les pays tendent maintenant dv

"gleus en plus 3 adopter une sorte de ti:

néral, comme cela se passe fnévital'
ment en ces matidres, ol les secrets i
peuvent étre éternellement gardés.

D’ailleurs nous ajouterons que, en Fra
ce particulidrement, des expériences
poursuivent, des concours ont 16
verts en vue de susciter des types I
veaux de bateaux sous-marins; parmi '
inventions récentes, nous signaler
méme un sous-marin od la naviga!
sous l'eau se fait uniquement 2 1"
d'un moteur a pétrole. On donne 2
nouveaux sous-marins de plus gral
dimensions.

’ Nous en avons assez dit pour !
comprendre combien est délicate l1a !
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—noeuvre d'un sous-marin, et quelles pré-

cautions son commandant et son équi-
page doivent prendre pour ne point pétir
d'un accident. Mais nous pouvons en
quelques mots indiquer les cohditions de

—sécurité qu’il faut observer dans cette

navigation si spéclale.

A I'heure actuelle, c'est le plus souvent
au port, dans un abri particulier, que le
sous-marin attend d'étre utilisé; car, jus-
qu'd présent, les petits bateaux de ce
genre que 'on construisait n’étalent point
faits pour tenir la mer au large; c'é-
talent, pour employer une désignation et
une distinction qui semblent quelque peu
enfantines, des sous-marins et non des
submersibles. On tend, au contraire,
maintenant en France 2 recourir surtout
A ces derniers. On entend plutdt par sub-
mersibles des bateaux qui sont construits
dans de telles proportions et avec des for-
mes telles qu'ils peuvent naviguer en sur-
face méme par mauvais temps: il est es-
sentiel pour cela que, dans sa position
complétement émergée, le bateau s'éleve
assez notablement au-dessus de l'eau, en
présentant les avantages de navigabilité
qui sont caractéristiques des navires or-
dinaires non destinés & plonger. Les spé-
cialistes ont une expression pittoresque
pour expliquer la qualité que d(_)lt pré-
senter un bateau qui tient la mer par
mauvais temps: @ disent qu'il est marine~
Et on reconnait de plus en plus que les
submersibles doivent é&tre marins. Or,
les sous-marins proprement dits, avec
leur petite taille, ne sont pas marins: en
ce sens que, leur pont effleure pres-
que la surface de l'eau; celleci pour-
ralt pénétrer facilement par le capot,
I'ouverture d’entrée de la coque, et cer-
tains accidents se sont produits par suite
de ce fait. Avec le submersible, le sous-
marin de dimensions plus grandes, dont
le pont est notablemen* élevé, on peut
¢t surtout l'on pourra se livrer 4 de vé
ritables vovages au larg2, wenit la mer
en surveillant I'bori.oa et sucprenire
I'’ennemi loin.d2:4 ede€s. On se figure
qu'il ne serait point {my.ossibl: d'azir de
méme avec un sous-maariy, en prenant la
précaution de fermer toutes les ouver-
tures; mais, une fois ces ouvertures clo-
gses, on est obligé de recourir au moteur
électrique pour assurer la marche et les
accumulateurs qu'on emploie dans ce but
se déchargent assez rapidement; d’autre
part, I'é6quipage vit dans un milieu o1
l'air respirable lui est fourni par des ré-
servoirs qui se -videront assez vite, et
qu'on n'aura pas la possibilité de remplir
de nouveau si l'on est loin du port. La
vie des hommes serait du reste intenable,
si elle se poursuivait longtemps dans ces
conditions, lors méme Ju'on disposerait
de réserves suffisantes d’air, de courant
et d’approvisionnements. Au surplus, le
bateau serait un peu le jouet des flots et
I'on n’arriverait qu'assez mal a le diri-
ger, 6tant données les difficultés que 1'on
aurait d’observer a surface de la mer et

»
)
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d'éviter les chances de collisions ou
d’'échouement pendant un trés long par-
cours.

~En tout état de cause, il arrive un mo-
ment od submersible et sous-marin doi-

plus étre visibles, ce qui est leur raison
d'étre. Il ne peut é&tre alors guestion
pour les hommes de demeurer sur le
pont, pas plus que de laisser ouverte la
moindre des ouvertures qui assuraient
l'accés de l'air extérieur dans la coque,
ou I'évacuation du moteur au dehors. On
commence donc par arréter ce moteur,
qu'il soit & pétrole ou & vapeur, comme
c'est le cas fréquent, et 'on embraye sur
I'hélice le moteur électrique: nous ver-
rons l'avantage qu'il y a & posséder ces
deux espéces de moteurs. A l'avant du
pont, est une sorte de tourelle métalli-
que blindée, qu'on nomme généralement
le kiosque; c'est par 12 que l'on descend
dans le sous-marin, et c'est 12 aussi le
poste ol commandant et timonier peu-
vent se tenir en observation, regardant
par les hublots qui sont ménagés tout au-
tour de cette tourelle. Le dome qui était

ouvert en haut du kiosque va étre fermé ,

hermétiquement: on sait quelles consé-
quences terribles a eues une fermeture
défectueuse ou trop tardive & bord du
“Lutin”. C'est & ce moment seulement
que l'on doit prendre les mesures pour la
plongée, tout cela se suivant & court in-
tervalle, si l'attaque doit se faire rapi-
dement, si I'on veut se masquer bien
vite A la vigie de I'’ennemi. On ouvre donc
les prises d’eau, et le lest liquide enva-
hit les compartiments & ce ménagés.
I.'opération doit ‘étre surveillée de trés
rrés par le commandant, effectuée ma-
thématiquement par 1'équipage, car il ne
faut pas alourdir exagérément le bateau:
il suffit que son kiosque continue seul
4 paraitre au-dessus de l'eau, ce qui si-

. gnifie que le sous-marin garde un peu

de flottabilité pour assurer son émersion
en cas d'arrét du moteur, ou d’autre dan-
ger nécessitant la remontée A l'air libre.
C'est assez funébre que "d’entendre le
bruit de I'eau qui pénétre dans les com-
partiments et qui semble envahir tout
¢! menacer de submersion définitive; et
ceux qui ne sont pas habitués A la plan-
gée se sentent pris d'une inquiétude que
maitrisent seuls le respect humain, et
aussi le calme des marins t{abltués a ces
promenades sous l'’eau. Tant que cela.
sera possible, on demeurera avec le kios-
que hors de I'eau, car de la sorte on peut
surveiller directement la mer comme A
bord d'un navire ordinalre, et rien ne vaut
cela. La respiration se fait dans ¢év¢
bonnes conditions, gridce aux réservoira
d'air comprimé. Des précautions sont
prises pour que les accumulateurs no
laissent pas échapper des fumées acides
dans cet atmosphére confinée, et anssi
pour que l'essence du moteur (si l'on
dispose d’'un moteur de ce genre pour la
marche 3 air libre) ne se répande pas a

I'intérieur des chambres, de manidre :
former un mélange explosif. < *

Il ne reste plus au timonier qu'a donne-
tne certaine inclinaison aux gouverna. .
herizontoux, inclinaison qui lui “est inli

__vent g‘enfoncgr“g,]'ggwngmn_wwqueﬁ_Dat_lﬁ_ﬁomm&ldut-vaanf: la-pro-— ==

fondeur & laquelle il estime bon que l'on
descende sous l'eau. Cela fait, le ba
teau descend peu & peu sous l'impulsion
de I'élice, et I'on remettra les gouver
nafls dans une position horizontale pour
se maintenir & la profondeur voulue,
quand on l'aura atteinte. On a trois
procédés pour se diriger alors. D'abord
le compas, c'est-d-dire la boussole, qui
permet de maintenir constamment l'axe
du bateau dans une direction que !l'on
aura reconnue comme utile avant la plon-
gée compléte; on se sert aussi du gyros-
cope, instrument analogue & certaines
touples que I'on vend dans les magasins
de jouets, et qui a la particularité de con:
tinuer A tourner toujours dans le plan
ol il a été lancé, en dépit des déplace:
ments du support sur lequel il sera posé
Ici, le bateau on il est installé pourrait
obliquer & droite ol A gauche, le gyros-
cope n'en continuerait pas moins 2 in
diquer la direction sur laquelle il a été
orienté au début: c’est dire qu'on a le
moyen matériel de constater immeédia-
tement si le petit bateau s’'écarte de la -
voie droite. Enfin, ce qu'il y a de plus
utile pour le sous-marin ou submersible.
c'est le périscope, qu'on a appelé pitto-
resquement l'oeil du sous-marin, et qui
a cet avantage de pouvoir projeter a
bonne distance de lui, au-dessus de la
surface de la couche d’eau sous laquelle
{l navigue.

Tandis que le bateau avance, le com
mandant, tout en surveillant le fonction
nement général des appareils, en s~
surant notamment que l'on ne descend
pas ou que l'on ne remonte pas de fi
con imperceptible, au milieu du ronfl+
ment de la machine électrique qui action
ne I'hélice, a l'oeil au périscope. C'e-!
un tube métallique de diameétre asx<’
modeste, mais de plusieurs matres (-

“long; il sort de la coque verticaleme!!

et l'on doit s’arranger de maniére qu
dépasse la surface de l'eau de 20 ou -
centimeétres. Par sa partie inférieure
périscope vient présenter & Lpeil du co!
mandant une sorte d’oculaire qui lui p
met d’examiner un miroir incliné ou '
prisme de cristal monté au bas de I
pareil. Le fonctionnement de cet ap:
reil est basé en effet sur I’emploi de o
roirs & 46 degrés, que connaissent b’
ceux qui ont fait un peu de physiu’
Tout ce qui se trouve a la surface dv
mer et en avant de l'ouverture du I»
scope, vient se reproduire sur le mir
supérieur; puis les images ainsi form:
descendent pour ainsi dire dans li
rieur du tube, et se refldtent sur le :
roir inférieur, pour arriver ensuit: N
I'oell du commandant. C’est comme -
voyait directement I’horizon en avant
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chemin qu'il parcourt sous I'eau. Il peut
du reste observer tout aussi bien sur
les cOtés ou derridre, en faisant tourner
le-tube et les miroirs, de fagcon que l'ou-
verture de l'espéce de petite lanterne

dirigée vers telle ou telle parth de I'ho-
rizon.

Au surplus, 81 le tubedu périscope—Des ne peuvent chasser suffisamment vite—

est parfaitement imperceptible & une
distance méme fort réduite, il faut bien
vous figurer que le dome du kiosque ne
serait pas visible 2 quelques centaines
de métres pour les observateurs les plus
exercés. Aussi, brusquement, le com-
mandant pressera-t-il tel ou tel bouton,
agira sur telle manette, pour faire émer-
ger le sous-marin et avolr 1a vue directe
de la mer par les hublots du kiosque: il
jugera ainsi exactement de la route qu'il
‘a falte, malgré tout, légérement, & I'a-
veuglette. Pour cette remontée, il aura
pu donner l'ordre d'incliner les gouver-
nalls vers la surface de l'eau, ou com-
mander aux mécaniciens qui dirigent le
moteur électrique de stopper les machi-
nes et la flottabilité du sous-marin le
fera remonter automatiquement. Quand
le commandant se sera repéré avec cer-
titude, il ordonnera une nouvelle manoeu-
vre de descente, qui s'effectuera avec la
plus grande simplicité et la plus grande
rapidité, sans que personne pour ainsi
dire ait bougé de sa place, les 12 hom-
mes environ de I'équipage gardant géné-
ralement le silence au milieu d'une tem-
pérature quelque peu étouffante de 25
degrés, et sentant que le moment de
I'attaque approche

Il y a beaucoup de chances pour que
celle-ci se fasse sans que le minuscule
navire ait 6té apercgu, sans que les vigies
afent reconnu son périscope ou le haut
du dome au moment ol le sous-marin
émergeait pour prendre sa direction défi-
nitive. Aussi bien, il est malaisé d'at-
teindre avec I'artillerie un but si mobile

.~ LE PRIX COURANT

actuelle, il ne faut pas commettre la moin-
dre imprudence & leur bord; il ne faut
pas que leur apparell présente le plus
petit défaut, le plus léger raté, si 'on ne
veut pas que des catastrophes redouta-

det”, le capot n'est pas hermétiquement
fermé, I'eau envahit la ‘coque, les” pom-

cette eau; et le bateau, par trop alourdi,
est mis dans I'ilmpossibilité de regagner
la surface de I'eau. Parmi ses sous-ma-
rins, la Grande-Bretagne en posséde qui
portent comme désignation la lettre A
et un numéro: l'un d'eux, le Al, est venu
se heurter sous l'eau a4 la coque d'un
grand navire qu'il n’avait pas apercu;
et le kiosque, démoli partiellement, a lais-
g8é pénétrer l'eau 4 flots. Pour I'A 8 on
marchait en surface & bonne vitesse, et
naturellement capot ouvert: il s'est pro-
duit une de ces oscillations longitudina-
les, auxquelles nous avons fait allusion,
le imut du kiosque s’est trouvé amené
brusquement au niveau de l'eau, et celle-
cl a envahi la coque. En pareil cas, on
est perdu si 'on n'arrive pas 2 faire re-
prendre son horizontalité au bateau
avant qu'une quantité trop considérable
de liquide soit venue le surcharger, et le
faire enfoncer définitivement. Lorsqu’un
choc a causé une plongée brusque sans
voie d'eau, on a du moins la ressource,
si rien n'a été dérangé a I'intérieur du
petit bateau par le choc méme, de déta-
cher les plombs de s(Qreté: c'est comme
quand on jette du lest de la,nacelle d'un
ballon, et le sous-marin remonte brusque-
ment.

L'important-est d'éviter solgneusement
tout ce qui peut amener le petit bateau
A couler; car, pour réduites que soient
encore les dimensions de ces sous-marins
de 30 & 40 métres de long que l'on em-
ploie un peu dans toutes les flottes, il
est trés difficile ensuite de les retirer
du fond de l'eau: on en a ew des preuves,

et sl petit; et quant a le frapper sl;?_mme pour des accidents survenus par

I'eau, il n'y faut pas songer, car le
telas liquide forme un cuirassement pré-
cleux. En tout cas, le sous-n‘mrin n'a pas
besoin de venir toucher le navire qu'il
veut torpiller: les torpilles qu'il porte,
le plus souvent A l'intérieur de sa coque,
sont des engins automobiles, auxquels il
suffit de donner limpulsion premiére.
Mais nombreux sont les exemples, dans
les manoeuvres, (seul domaing qui jus-
qu'a présent ait permis de faire des ob-
servations en la matiére) ol un sous-
marin a pu passer sous la coque méme
du grand navire qu'il faisait le simula-
cre de détruire.
Cela ne signifie pas qu'il ne faille un
- grand courage pour s'enfermer dans ces
sous-marins, et se lancer ainsi & la pour-
suite de I'ennemi, au mu.eu des risques
que fait courir la navigation sous l'eau:
des accidents retentissants, 51—1 peu dans
toutes les flottes, ont monfré que si les
sous-marins méritent confiance a I'heure

. des profondeurs assez faibles.

Nous n'allons pas passer en revue les
sous-marins ou submersibles des diver-

ses puissances; ils se ressemblent beau-
coup. Partout on a renoncé a ne plus em-
ployer que l'électricité comme agent mo-

teur, en surface aussi bien qu'en plongée,

ce qu'on avait fait primitivement. Et dans

le premier cas, quand on peut laisser le

capot ouvert, on utilise une mmachine a

vapeur ou un moteur & pétrole, en lui
faisant actionner au besoin une machine
génératrice d'électricité qui recharge les
accumulateurs dont on dispose pour la
marche sous 'eau.

Mais nous signalerons une transforma-
tion importante qui se prépare dans la
flotte des nouveaux sous-marins francals,
et qui sera sans doute suivie par les au-
tres pays. Ce sont bien maintenant de
vrais submersibles dont on va enrichir
notre marine: non seulement ils auront
une tenue a le mer particulidrement

~

bonne, un pont relativement fort él¢..
au-dessus de l'eau pour la marche .
surface; non seulement ils seront be::
coup plus longs que nos plus grands sou-
marins -actuels; malis ils auront a bord

" qui termine le périscope par en haut soit — bles se produisent: A bord=dw “Mafn‘mumm;g!mnu:nﬁbr’l'équi!”" =

page: postes de couchage, cuisines,
tout cela parce qu'ils sont destinés i
faire-de—-vrals voyages,-& s&'dloigner -dus
cOtes, & parcourir préds de 3000 milles
marins sans refaire leurs approvision
nements. Ajoutons que leurs machines
leur donneront une aure de 15 milles ¢n
surfgce et encore de 10 milles sous I'eau.
tandis que les sous-marins actuels ne
peuvent jamais marcher plus de 5 millex
a4 l'heure.
Daniel Bellet

(Journal de la Jeunesse.)

AUTQUR DE KIMBERLEY, LA VILLE
DU DIAMANT

Les environs de Kimberley sont la terre
bénie des prospecteurs; partout ils y sont
2 la recherche du diamant; leurs mai-
sonnettes en boftes carnées de fer blunc
qul ont contenu du pétrole poussert com
me des champignons dans la campagae¢

A mesure qu'on approche de Kimberley
les mines apparaissent, lsolées\d'abmtl
puis de plus en plus nombreuses: leurs
constructions ne sont pas aussi impor
tantes que celles des mines d'or; mcins
de cheminées et de fumée surtout.

Muni d'une lettre d’introduction. je m-
présente & la Compagnie “De Beers” cu
je recois les permis de visiter le “Con
pound”, c'est-a-dire le lieu spécial on sont
cantonnés et vivent les ouvriers no '~
des mines; la “Wesselton Mine” on )¢
verrai dynamiter, monter et laver la te:m
diamantifére; enfin le *“Pulsator” de 1
“De Beers” ou les machines qui lave’
les résidus de la terre fortunée, la [u
meuse ‘‘terre bleue’.

Je dols visiter le Compound le dim.
che, les mines le lundi, et comme « - °
samedi, j'al tout loisir de visiter la = -
Elle me parait bien primitive et baii.
la hate, sans aucun souci d'éléganc: -
nombre des beaux immeubles est -
treint, la plupart des maisons son’
tole ondulée et ne contiennent que
boutiques; une seule rue, la “Dut --
Pan Rbad", l'artdre principale de g
berley, a quelques beaux magasins

La grande place du marché es!
animée; on y vend des chevaux ¢’
anes aux enchéres. Quelques “tren
stationnent; ils sont attelés de qu:
boeufs; ces voitures étaient, il n'y
bien longtemps, les seuls moyens d¢
munication du pays; elles dispara.
petit & petit devart les empidteme:
la voie ferrée.

Le quartier qul se trouve entre i -
nument assez maussade, consacreé
derni®re guerre anglo-boer et le cen’”
la ville paraft &tre le plus pauvre; i
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composé surtout_de maisons saleg et dé-
labrées. 1l possdde nne église en fer fré-
quentée par les nagres.

Comme la ville est déserte en cet aprés-
midi de saiedi, et que les boutiques sont _
fermées, je prends le tramway pour
Alexandersfontein; il passe devant le fa-
meux monument et, plus loin, devant le
champ de courses.

Alexandersfontein se compose d'un bel
hotel, d'un grand parc, d'un jardin avec
lawn-tennis, lac et canards, autruches,’
carrousel, tir et photographe, tout ce qu'il
faut pour amuser jeunes et vieux. Mals
fl n'y a pas foule; quelques promeneurs
paraissent perdus dans les vastes terrains,
Autant ces genres d'établissements sont
gais lorsqu'lls sont remplis de monde,
autant ils sont tristes lorsqu’ils sont vi-
des.

Le soir, les rues sont trés animées ;
tout Kimberley se promene, les boutiques
sont ouvertes et remplies d'acheteurs ;
¢ est le moment ol les mineurs font les
emplettes de la semalne.

L'Armée du Salut est installée sur la
place du marché et chante; elle posséde,
en face de mon hotel, une belle maison
et un chantier ol elle donne du travail
aux pauvres. Il y a aussi des prédica-
teurs Isolés comme en Angleterre. Je
vols, dans le groupe des auditeurs, beau-
coup de jeunes filles et d'enfants, géné-
ralement trés jolis, avec des yeux magni-
fiques. leur peau est brune, de toutes
auances. Ces enfants sont issus d’Euro
péens et de négresses.

Ayant visité la veille le quartier pau-
vre, habité par des Malals et des négres,
je me dirige le lendemain du coOté des
" guartiers riches. J'y trouve de larges et
belles avenues, bordées de maisons pro-
pres et confortables, chacune entourée
dun jardin bien soigné. Les églises sont
nombreuses et la synagogue est belle. Je
passe devant l'école catholique, ou tous
les enfants, sans distinction de confes
sion, sont admis et qui est, peut-étre, le
plus beau batiment de Kimberley.

Un square qui est la propriété de la
Compagnie “De Beers”’, est orné d'un
monument & la mémoire des quatre-vingt-
quatre officiers et hommes du corps de
police du Cap, morts pendant la guerre.
Devant le socle, se trouve un canon: ila
été pris aux Boers A Dronfield, le 17 fé-
vrier 1900. e

BEn continuant mon chemin, j'arrive 2
un immense trou béant, c'est la “ Kim-
berley Mine”, qui est maintenant exploi-
tée par des galeries souterraines. Tout
prés se trouve le quartier des bureamx
d'agents de change et des Compagnies
de mines, entre autres, celui de la Com-
pagnie “De Beers”...

Suivant des indications recues, je
prends- le: tramway pour, Beaconsfield,
ville minuscule, inais qui possdde cepen-
dant son hétel de ville et j'arrive devant
le Compound.

LE PRIX COURAND ——

Je suis arrété 1A par un gardien auquel
je montre mon permis et qui me dirige
du bon coté. 11 a sang doute téléphoné,
car, au moment ol je m'approche de la
__porte dentrée, celleci s'ouvre; jexhibe
encore mon permis et le gandien m'ac-
compagne & une porte intérieure.. Je
constate ainsi que le “Compound” est
non seulement fermé solgneusement, mais
encore ceinturé d'un double mur, qui clo-
ture un large chemin de ronde.

La deuxi&me porte ouvre sur une cour
immense, remplie de ndgres et entounée
de bAtiments en tdle, ol couchent lés
roirs dans des chambres divisées en
trente niches.

Au secrétariat, ol je suis conduit, un
employé se substitue & mon premier
guide. La mine étant exploitée en gale-
ries souterraines, il me montre d'abord
le puits par lequel les hommes sont des
cendus et remontés, toujours 24 A la fols,
dans chaque cens. Il y a 1,100 hommes
par équipe et il faut deux heures et de-
mie pour les monter ou.les descendre.
Chaque corvée est de huit heures par jour
pour les mineurs sous terre et de onzo
A douze heures pour ceux qui travaillent
a ciel ouvert. Le dimanche, quelques
hommes seulement sont employés 4 net-
toyer ¢t 4 néparer les machines.

Chaque homme porte un bracelet de
cuir sur lequel est fixée une plaque en
culvre avec un numéro; on lui remet un
carton, divisé en douze parties, pour deux
semalnes. Lomsque sa tAche dans la
mine e¢st finle, un contremaitre marque
sur le carton la valeur du travall qui varie
de 3 4 8 shillings, suivant 'hablleté de
louvrler, la moyenne est de & 4 6 shil
lings. Quand l'ouvrier remonte, le chiffre
marqué sur son carton est inscrit sur une
grande feuille, et tous les deuxiémes sa-
medis de chaque mois, le montant lui en
est payé.

Nous falsons maintenant le tour de la

. grande cour ol se tiennent, en ce mo-

1ent, la presque totalité des 4,000 ndgres
employés 4 la mine. Toutes les peuplades
d'Afrique y sont représentées; mais la
majorité est formée par les Basutos du
Cap et u Transvaal. Un certain gombre
d'entre eux s'occupent & hacher du menu
bois pour leur cuisine; une place est ré&
servée & cette besogne,-afin qu'ils n'abl-
ment pas le sol partout. Plus loin est une
place avec des fontaines et des appareils
4 douche, ol les négres se débarbouillent
et, comme icl, ils sont entre hommes, ils
n'ont nulle géne pour leur toilette. Au-
cune femme n'est admise dans le “com
pound”; il y en avait, au début, mais de
fréquentes querelles ont forcé la Compar
gnie & prendre cette mesure.

De petits groupes sont formés autour
de joueurs et de prestidigitateurs; un
grand cercle entoure des damseurs, qui
jouent en méme temps sur de petites
flates dont ils réglent le son avec goin.
Une grosse caisse les accompagne. Queb
L 4

" rents; mais ele leur fournit, au prix «.q

. tiomn;

ques ndgres apprennent A monter i
cyclette.

Une quantité de cuisines sont en .
air. La Compagnie ne mnourrit pas

ouvriers; leurs golts son{ trop di+ .

tant, ce dont ils ont besoin. La bou !

. the, seule, est ouverte cet aprés-midi. . -

magasins sont fermés. On y vend de 1t
ce que les hommes peuvent désirer, au-.,
blen vétements, chaussures que pro.
sions, etc. Lorsqu'un acheteur veut q:.
que chose qui n’est pas en magasin, o
le lul procure. Afin de ne pas faire .-
tort aux commercgants de Kimberley, 1.1t
est acheté chez eux et revendu au prin
cofitant. .

Comme bolsson, on ne vend que du L n
gembre et du lalt dont 1,800 boutelll
sont bues par jour. Afin de sti‘multr 11
consommation du lait, qui est recounn
parfaitement hyglénique pour ceux g
travaillent dans les mines, la Compag:i
le cdde A moitié prix de ce qu'il lui «on
te. Les magasins vendent aussi du tala
et des cigares. Le jour bimensuel i
paiement les magasins vendent en mao:
enne pour 10,000 francs ($2,000) de m.r-
chandiseas.

Je trawverse (’hopital; la salle doper:
tions et la pharmacie du “compound™ =on!
d'une propreté exemplaire. 11 y a actn
fement environ soixante hommes en 11
tement, qui se divisent en deux cat =
ries, ceux qui ont eu un accident de 11
vail et ceux qui sont malades. Les v -
sures faites par la terre diamantii'v
sont trés dangereuse; elle contient
substances qui les enveniment invaria:
ment lorsque les soing les plus minut .
ne sont pas donnés de suite. Tous .~
hommes sont assurés contre les a-ct
dents par la Compagnie.

La maladie la plus fréquente ¢
pneumonie; les négres en sont vietin
s'ils n'ont pas soin de changer de -
de vétements, en sotrant en suemr '
galeries trés chaudes & l'air frais «:
hors. Ils ont, eux-mémes, un éx¢
reméde pour le cas de refroidisscin
légers, un thé appelé6 “Bush thé".
souvent guérl des blancs.

Des mineurs heureux trouvent p.
des diamants et les délivrent a la
il leur est alors payé 5 cen'-
carat; il en est qui, de ce fait, ont - 1
$400.

La Compagaje place & la Caissc
pargne les gnomies que les om
lui remettent chaque lundi qui st~
samedi, jour de paiement. Beauco:
volent de l'argent chez eux. lls n°
vent gudre dépenser que l'argent dv
achats au magasin; mais beaucon
perdent en jouant entre eux: la Ce
gnie ne peut empécher.

Les contrats sont faits peur siy’
souvent prolongés volontairement
l'ouvrier d'un ou deux mo