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ACRILOTRTTRE,

DE LA NATURE DES TERRES.

En agriculture on divise généralement les terres en qua-
tre especes bien distinctes qu’on Jd¢signe sous le nom de
silice (sable, ) alumine ( glaise ou argile, ) caleaire (cclle
qui contient de la craie, de la chaux ou du plitre ) et Au-
mus ( terre franche, terreau, terre végitale ou ferre noire.)
La connaissance du fonds de terres qulil cultive est plus
importante au cultivateur qu’on ne le croit communément.

10. De la silice.  Ce mot est dérive du latin silex (cail-
lou,) parce que cetle espece de terre est forince de debris
de cailloux, c'est-a-dire de graviers vt de sables de divers
degrés de finesse.  La silice se laisse aisément pludtrer
par fa chaleur et par Peau. Les vigélaux ne peuvent
germer sur ce sol & moins qu'il ne soit constamment cntie-
tenu humide.  Le sable pur ne convient conc pas au cul-
tivateur, son infertilit¢ rendrait tous ses cfforts inutiles.

20, De Pulumine. Cette terre qui n'est auwe chose
que la terre glaise ext appelce alumine parce que dans son
etat de purete elle est la base de Palun.  Jille est imper-
méable & I'eau que pourtant elle retient fortement quand
clle en estimprégnée et qu'elle ne perd que par une lente
évaporation.  Son poids spécifique est moindre que celui

ety silice. Cest pourquoi lorsqu’on appelic ferres légéres
les terres sablonncuses ct ferves forfes ou lonrdes les terres
thiseuses, on entend senlement que les premieres, & causce
de leur sécheresse habituclle, sont plus fuciles & travailier
¢t que les secondes, &tant habituellement imbibées d’eau,
sont moins traitables. JL.es semences se développent vo-
lontiers dans une terre glajseuse, mais sa compacite ne
permet pas au chevelu des racines de s’y ¢tendre convena-
blement et pendant la séeheresse cette teng se gerce, e
trevasse, brise unc partie des racines, les met a mi, les
23_'[1050 A toute Pardenr de Patmosphere et les fait p&rir.
;;olnlzlz:ll[l‘lterzltl(:v1er.1t;l‘r.‘.llo rem'plit les g.cr;;urlcs, :)ix ,(_:lic est
a1 iow o sr .1'm.',' a clle noie luﬁs racines \AesscchL}c's qui,
ot souvent- ):éd.}'lt.':r, sont l){Cl]!Ot frappées de moisissure
diiseuse nu]' ‘ lA]T&wn.t" J}xnm tou’ie I'url't‘, alunnuneuse ou

30, J)el la(‘/sit nn'xuvu.lse porte Pagriculture. o
COn)lnunéme,:']e (.:cl‘c{nrc. La terre quwon ‘cmplom ici
iece. Ello é.tp({m 'fulr,(:\lcs rolll‘:S npi)arl‘lcnt i (',(-ttc.C-:—
e o, “olideb -( ue au reane :nn{nnl. Scus forme con-

s , comme dans la craie, clle admet difliciles
ment Peau et la laisse évap  Lbs promptement.  1hue
midité o rend (.- U8 ¢ cvapore! l.!.(..a promptement. Y ;
oli W pesante 5 clle retient la chaleur plus que by
SIS et moins que le sable.  La terre calcaire pure st la,
plus infertile de toutes les c:-)écc; d; tcrr;‘ y Jorsqu'clle est
gns mélange s cenn ]‘ speces ae b i "’_ . ..‘q' i s

3 cependant elle fertilise les sols aux queis

o8 lassucio o . ) )
acie en proportions convenables.  Llle devient un

amendement précieux pour les terres fatiguées, quand elio
cst meélée avee une matitre végélale, fibreuse et hy-
mide.

42. De Phumus. Elle est formée de dgbris d’animaux
et de vegétaux dansun ¢tat de décomposition plus ou
moins avancée.  Elle forme la couche la plus extiéricure
du globe et entre dans des proportions trts variables dans
la formation des diverses terres.  Lille est spongicuse et
trés légere, s’¢chaufle facilement ct absorbe promptement
Peau que pourtant clle retient peu, ce qui fait gu’elle donne
peu de stabilité aux plantes. ’ '

Ainsi done le sable, la glaise et la terre calcaire purs.
sont incapables de fournir unc bonne végétlation par exces
PVinfertilitz, tandis que la terre végétale peche par exces
contraire. Mais de la combinaison de ces qualre especes
de terre resulte le véritable sol arable. Grice aux boule-,
versemens qui a diverses époques éloigntes ont éte opérés,
par les eanx sur notre globe, le nature nous ofire ordinaire-
ment i ln surface ce mélange plus ou moins heureux:. On
peut parvenir & Pimiter artiiciellement ; pour cela nous
devons apprécier les diverses qualités de chacune des es-
peces de terre et savoir duns quelles proportions ces qua-
lre terres réunics constituent un m¢lange convenable. On
a recours généralement & cette composition artificiclle du
sol en Lurope, owa la vérité elle est plus pratiquable
quici, & causc du plus grand nombre de bras livrés a Ia=
Toute fois, malgré la cherté comparative do
re en ce pays, queclques-uns de nos concito-
d’heureux résultats des essais qu’ils ont
Souvenons-nous (Ue nNous Avons sous
ponr bonificr notre fonds et

griculture.
la main d’cuv
yeus ont ohtenu
faits ecn ce genre.
la main les matiéres premicres 3
imiter les procédés de la nature. 1l wy a plus de mavvai-
ses ferres ost devenu un axiome de Pautre cdté de Yalanti-
que, ctil est a espérer quwil le deviendm également ici.
L’avantage quon rctire de cette espece d’amendement est
permanent, au liew que celui gu’on obtient par le moyen du
fumier est passager et ordinarement plus colQteux. ’Il as-
sure pour toujours la fertilité et donuc une valeur décuple
non seulement aux ferres, mais cncore a leurs divers pro-
duits.

Pour micux metire nos lecteurs en état de bien connai-
we Ja nature des sols qu’ils cultiyent, chose essentielle
pour pratiquer IPamenderuent que nous conseillons, nous
proposons les méthodes suivantes qil sont fort faciles. 10.

; : !
L substance sablonneuse ‘1.1”ad.met gu’un (';uan de son
poids d’eau, la calcaire moitié, la terre vegétale un tiers
ot la glaiseuse Jeux fojs et demie; 20, ]eur pésanteur spex
cifique les place dans Pordre suivant @ terre végétule, cal-
caire, glaiseux et sablonneuse. ' '

Pur les définitions que 1nous avons données des diverses

ar les dé 5 . i
cuptees de terre, on 2 pu voir que les unes sont trop l¢-
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geres, les autres trop compactes ; les unes trop riches, les précieux.  L'éducation des oies est surtout une
es au-rspéceulation dans les endroits qul avoisinent les tividres, log

autres trop pauvres ;  les unea relenant trop Peau, |
tres pas assez, &e. Llamendement que nous proposons
consiste & corriger les unes par les autres.  Ainsi par ex-
emple volre terre est-elle sablonneuse ou caleaire, pour tui
donner le degré de ténacité qui lui manque et pour lui
folre rctenir convenablement Peau, miles-y de la terre
glaise. La gliise clle-m&me recevra de ces substances le
deyrd de porositt et de division g¢ui lui manque pour rece-
voit et couserver les bienfesans eflets de la chaleur.
.Comme nous I"avons dit plus haut, presque tous les sols
par la prévoyante bonté de Dieu a notre égard sont for-
mész, dans des proportions (rés variables, des quatre es-
ptces de terres que nous avons mentionnées ; mais la juste
- proportion est rare.  Cowmme il est important de bien con-
naitre cetle proportion, soit lorsqu’on veut faire Pacquisi-
tion un sol, soit lorsqiCon veat Pamender, il est néces-
saire de pouvoir faire I'analyse de ce sol.  Pour cela on a
couvtume d’enseigner des procédés chimiques quisont bien

bonng

tangs, les marais.  Tolles mangent beaucoup d’herbe,
leur suflit pendant I'été: elles e sont pas non plus difliciley
sur le choix et on assure mdine que leur chair est meitleure
rrand elles paissent les pluntes aromatiques des terreing
maigres, incuites ct arides.

Si 'on veut avoir des petits 4 bonne heure, on met cou-
cher les oies dans un licu chaud; on leur donne dy b3
d’inde, de Porge, du sarvasin et surtout de Pavoine ; on
leur abandonne de la paille pour construire leurs nids dang

quelque retraite saine, obscure et ¢loignée du bruit. Lois.

qu’unc oie couve, on tient d sa portée un baguet d’eau, dy
grain, des patates cuiies ou du son meélé avec de Pavoine,
Lioie pond de dix a vingt ceufs : comune elle pond tous les
deux jours, eile termine cette opération duns un mois,
Quand elle est bien nourrice, elle fait plusicurs pontes e
dant P66,

Chaque oie couve de douze ¥ quinze ceufs: Pincubasiog

les plus surs, mais done Papplication n'est pas a la portée
de toutle monde. Comme nous Gcrivons pour tout le
monde et plus encore pour les ignorans que pourles gens
iustruits, nous nous bornerous au moyen d’analyse suivant
remarquable par sa simplicité.

Prenez daus toute la profondeur de la couche laboura-
ble du chanip dont vous voulez connaltre Ja nature une
quantite quelconque de terre @ une livre suffit. Aprisa-
voir fait sécher cette terre, plongez-la dans un vase plein
dear, ou cile sera delayée, agitée doucement i diverses
reprises.  Aprés un léger repos, enlevez la substance qui
surnage ct présente en abondance des débris de véglélaux:
elle sera mise de ¢dté pour la considérer plus tard.,  Sur
le mélange restant jetez de Pacide muriatique, (on en
trouve chez les apothicaires ) afin dopérer une cflerves-
cence propre ' attaquer la substance caleaire et  la dis-
soudre ; il faut remucr cacore et continuer a verser de Pa-
cide jusqu’a ce que le houillonnament cesse et que la dis-
solution calcaire soit complite. Aprés un moment de re-
pos, décantex dans un autre vase toute Peau, pour qu’il
hie reste plus que les substances glaiscuse et sablonneuse.
Voous les séparerez & leur tour lvne de Pautre par Paddi-
tion d’une noavelle dose deau que vous remuercz ¢t dé-
tanteres casuite dans un autre vasze pendant queile tient
la glaisc en suspension.  Le sable demeure au fond avee
{o’mesj les pierres de diverses grossiurs, le sablon,
Llopiration termince, vous pescrez de nouveau, ct ce qui
mabguera auw peids réuni des substances veuétale, glui-
tcuse et sallonneuse, stchbes apres le iravail, vous indj-
quera la proportion de substance caleair dissoute.

Un so! ricke cst celui dans lo quel la substance sablon-

euse catre pour 2 parties, la glaize pour 6, le caleaire et

7 1

la ierre végciuie chacun pour 1 : cn tout 10 porties.

t=]
sel bon, waticre sublonncuse 8 parties, glaiscuse 3,

RTINS syrey by B4 " H
caicaire 24, inatiere végdiale 14 ¢ en tout 10 parties,
T o R s ~ . .
Un sol wédisere, matitre sablonneuse 4 partics, glai-

~

seuse I, caleaiie 5, matidre végélale quelques aidmes : en

tout 10 partica.

00060
BASSE COUR.
O1ES.

Cet oiszau est un des plus utiles de tous ceux (ue nous
élavons 1 s chair, sa graisse et son duvet son également

dure 27 a 30 jours, ce qui dépend de la chaleur de la sal-

son et du local ou le nid est situé. Lors de Péclosion, op
doit veiller & ce que les premicrs-nés soient, & mesure
qu'ils sortent de leur coquille, retirés du nid, paree que
pour eux la mere abandonnerait les dernicrs vrufs, qui
quelquelois n’éclosent que deux ou trois jours apres ey
premiers. Il faut tenir les petits chaudement jusqua ce
qwon les rende aux soins maternels, ce qui doit se faire
aussitOt que tous les culs féconds sont éclos.

Il ne faut pas exposer les petils au froid ni au grand so»

La nourriture qu’on leur donne est un composé dorge
moulu avec un guart de son et du lait : au licu d’orge on
méle aussiau sun oud de fa croute de pain bouillic, de
Pherbe & mille-feuitles (herbe a dinde.) Les jeunes oies
aiment & manger souvent, i sec baiguer, A courir sur
Pherbe 5 il fuut veiller & ce que ces choses ne leur man-
quent pas @ lear ¢ducation en sera plus fucile et feur ac-
croissement plus rapide.  Lors de la mue il faut les tenir
«haudement. :

Pour bien engraisser lus oies, on les nourrit peadant uz
mois ou cing suinaines avee des grains bouillis et détrem-

&c.j

1Pds dans un peu de lait.  Les déchets de puin et les pata-
jtes réduites cn patée qui ne soit pas liguide sont aussi fres
avantageux pour leur procurer un engraissement rapide,
qu’il est bon, dans tous les cas, de tormincer par dc l'a-
{vaine non moulue et non cuite, qui donnc a leur graisse
plus de consistance et de valour. Lloie sera dautant
mdeux et d’autant plus prowmpteinent engraissCe qulcllo
mangera 4 discrétion toules les trois heures, qu’clle fera
moins d’exercice, qu'elle aura moins de distraction et qu'on
fui donnera wioins deau : il faut done Pentermer, la laiss
ser sortir pour paitre sculement trois Leures par jour, la
placer dans un ticu sombre, sain, tranquiile et propre et
jne la luisser boire que peu et rarcinent. Cet cngraissement
(ajoute wu tiers au poids de oiscau. On peut ¢valuerd
50 livres au plus la guantité de grain nécessaire & Pengras
sentent complet de Poie, lorsqu’on wa pas d’autre nourrt
ture A lui fournir.

On plume les oies aux mois de juillet et d*aott: cha:
cune de ces deux moissons donuc 4 onces environ de phw-
nes, ce qui fait pour chaque oie une demi-livre par année
iCetie pluine se vend de 49 a 50 sols la livee, 1 est by

leih 5 3] faut aussi leur faire éviter le voisinage des bestiaux,
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de renfermer pendant denx jours les oies qui viennent|cles importés du dehors, is
- sont encore unejles gens en place, dont Pappitit augmente partout en man-

getre plumées.  Lies plumes a éerire

puis de grands droits, ( quand

roduction précicuse de Poie.  Iilles valent beaucoup lors-{geant, Pont plus eu aszex de ce rey cnu,) de payer une pe-

selles ont C1€ hollanddes. A
8{ dte Economie, &c. quelque chose de cette opére
on. .
! Il v a une plante plus redoutable encore, pour Poie et
Jes autres volailles, que ’la cigue  { improprement appelée
ici carotle & moren, ) c’est la jusquiame, (encore impro-
- . 1 Y .
rement appelée tubac du dzrz()lc: )A Cet%e piante qgui les
empoisonne en peu de temps, doit &tre soigneasement ex-
firpée des lieux qui sont & la portée des oiseanx de basse-

Nous dirons ci-aprds, sous|tite tax
- pius ¢levée;

¢ sur les terres, maisons, granges. ensuite une taxe
tellement qu’d 1a fin on a 66 trouver d'uttres
moyens pour rassassicr les gens en place.  On a vy met-
tre des tuxes surJeau que boit le peuple, sur les portes par
lesquelles ii entre,  sur les fendtyes a travers lesquelles lo
soleil Péclaire, sur le blé, les pois qu'il cuitive, sur le pain
q’il mange et le sel qui Passaisonne et sur le malt qn'il fa-
brique de Porge qulil a cultivé. 'l en est 13 aujourd’hui,
c’est pour avoir toujours négligs de faire comprendre an
s mevy e d

cour. L'oic est sujette a quelques mala(%ics, dont les
plus dangereuses sont la dzzirr.')(:e ct le vertige. La pre-
miére se guérit en mettant Panimal aux alimens sces cten
lui fesant boire un peu de vin dans le quel on a fait infuser
dos feuilles ou du bois de cassis. I.a seconde maladie pro-
venant de I'aflluence du sang au cerveau f{ajt quclgu.eim.s
périrl’animal en peu d’instans. Tl fuut, pour remédier a

gouvernenont que 'l vient de Dien il est 13 pour le peuple
et non celui-ci pour étre Pesciave et la béte de somme do
Padministration. Bais cela me menerait trop loin ef mémo
2 la politique, qui n’a pas de bon aceueil i espérer du
Glancur.  Suffit done de dire que le mult en Angleterre,
ctant tax¢ et non pas Porge, cetie loi de taxation (émorn-
lise assex les mallcurs pour mitler Porge au inali. Pour-

cetaccident, lui tiver du sang, avee In pointe d’un canif’
ou d’une forte aiguilie, d’unc veine placée sous la pean

quoi les faisenrs de malt ne succowbicraient-ils pas aux
tentations du diable, quand les faiseurs deloiy, les princes,

qui s“pare ses ongles.,

Llvie doit ¢tre séparde des autres oizcaux de la basse-
cour, excepté des canards avee les quels elle vit en bonne
intelligence.  Un mdle suflit & dix femelles.

00000~

DE TPORC POUR DRETRUINE LES

PUCERQNS.

UTILITE DU TFUMIER

La présence des pucerons indique ordinairement quel-
que maladie de la plante, principalement aux racines atta-
qufes par les inscctes.  ¥n metiant au picd des plantes
attaquées du fumicr de pore, on parvient, dit-on, a sc

gouverncurs, juges, marguiliiors ot baillifs ¥ succombent,
voir méme brasseurs des villes, (qui pourtant sont
d'aussi honnéles gons gue des conscillers au meing, ne
peuvent pas tous ni toujours y résistey. Je vous on mien-
irerai plus bus un exemple que jai de bonne vource.
Comme, Dicu aidant, nous serous pent-&tre en pea d'an-
nées agsez favori=Cs pour payer aussi en Canada uno faxe
sur le malt, c’est autant douvrage et de tewnps de aagné,
que de montrer comment Cobbets enseigne d découviir co
tour.  Prencz une poignée du muk, qui nlest pas encore
moulu ct jetez-la dans vne terrine deau i':'(:id'c. Mélc;':-!o
un peu avee Pean, cest-a-dire gue le tout soit humecté et

nesy

débarrasser des animaux qui périssent promptenient.

ocnae

c.
oz oy &
c-"'aﬁ:.":; 1]

)

Ee livret e Joan Loarear.

“
¢

Conlinuaiton du Mu. 8.

Avant de parler de Pusaze des diffirens ustensiios pour
brasser il faet dive vn mot e I guahite des matdrisux dont
on fait b higre, e Ja dréche Gt ) du houblon ot de lecu.
La premitre est de différentes qualitix selon que Porge est
Plus eu meins bon.  S*j est bhan, il est piein de ficer ot le
gmin éerase facilement sons Ia dent 3 Pécaille est minee
¢thien remplic, S st dur, it ne vaut pss grand clioge.
Les brasscurg distinguent ordinairament irois sortes de
malt, Ie pale mall, e malt Lrum ot le mall ambré.  TNonus
1CN0US octuperons que des denx premidres sortes. Lo
diférence de ceg especes consiste dans leur coulenr qui
provient des degres do
Gtion.  La chogze a lnquelle it faut sartont fire atiention

ip

158

chaleur cmplovés dans leur dessi

couvert d'eau ; tout ce gui tombe au {ond ne vaut rien. 8i
le malt est meulu il w’y 2 pas moyen de le découvrir.
Clest peurquoi chacun doit moudre son malt chex lni. Dog
(ue Porge est changé en malt il y a encore une grande va- -
Mg dans celui-ci. Un minot de malt produit ¢ un orgo
pesant ct beau vaudra micux que la méme quanriié pr({d(wfro
Fun orge mince cticger. e poids hxligue la qualité et
comme un minot de blé du poids de G2 iv. vaut plotér 7
livies gu'un minet de 52 liv, ne vaut 5 I_lvres de -mc.'m’: un
winnt de malt de 45 liv. vaut plutdt 10 Jivres, qi’un minot
de 35 liv. n'en vaut 6. Avec la dréche done comme avee
toute antre chose le bon marché est souvent une déeep-
tion. s on ne [l pas attention & la qualiic : &'l v a do
: ity le poids ne serl pas & examiner, parce-

"oree avee le malt, as i .
e colui-lh est plus pesant gue colui-ci. Camrme en An-

{t

o e Sar C £
gloterre on ne se sert généralement e de Perge pour faire
oo -

ne parle gue de ce grain @ inais on peut
1a :
nme au nord do fa France, et

asta

fa bicre, Cohbett
en [rire avee de IPavoing eo
neen Allemasnect en Mroce, momo

avee du froment conu :
{uant a la

avee du zeigle conne sous le nom despiote.
; e £ P . (rf ¢ 1 q dvmyrvrn saer e et
hicre de froment Jenwm gofité ot je la trouve cxcellente,

IS
o

cestla quantitg do flewr quiil contient. Lorge était-il
Mauvais, nunce, cendurel solt pour ne pas aveir Cté mir
Y0 pour aucune aatre raison—il ne {cra pas de si bon malt,

cest-a-dire §| ne germera pas on dd tems o une portion o
*r toujours que do Porge. Dxans les pays ol Pon fiit lv}
fommerce (g h ' |
vige : ca
les bong

mail, les honuttes gons v mélent sonvent ¢
Fony est assex heurcux, apres avoir Inissd faire
-

. oy BOUVernemens au conmmencement, apres nl_mxr’
Paye @uhorg . } e drotts sur Jes nrii- !
avord par exemple que petits droits sur ics arii-|

de

moina forfe gue celie d'():"g@, mais plas agrénble, 1\1;;;;.?
: Cobbett. Le Joudlon est aussi
de difidrentes quah On en 4y <}'ii mon g:‘:i(h‘, pour
#., on cn A ponr douze sols 5 mais fe pric se Nx;_:ge' sur
walitd. Le houblon sert a converver la l:lt-;'erc! a tui don-
z;cz' un gotit agréahle. Le Imn.hlon pour ftre fort wlest pas
toniours bon. I doit otre dune cm_ﬂcur vive, propre,
ans feuille ni restes de branches parmi. Tie houblen pro-

=

ARSI
ienons-noas en a Yiltham
R tos,
5
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duit un fruit en cbnes allongés dont les &Gceailles ont & h\aur quatre, ga rvaudl‘a mieux, car le ‘l'(?fl‘_mdl{s‘ser'ne‘nt sera plyg
base chacune une poussiére jaune ayaat une saveur amerelri}pldc. Vous ‘ (I:‘opin‘x%nc(?l/;. .1.)‘.'1! lt{ltxiw ”, \01{@ ?haudlé,-e
particuli2re, qui forme la partie active du houblon dans In d,'eaU, que vous Fu(,s .gl.ll T ?;@JH <1~) vous Versez agse,
biere. Si lors de la récolie on y mele beaucoup de ('guxl— d’eau dans la cm.e-matl‘t‘le pour bien _Imbfer el :ﬁparer la
les et de bouts de branches, on augmente le poids, mais laymalt. CFlte cme-matwrc? comme i vient dere i,
biére sertii mauvaise, avis 8 celui qui veut en ac_heter—.——s’xl cm’ntxen‘f. GO mallons c:He.qa 'un.-]i)_eu ‘plus, llurge en hay
¥ en a trop toute la higre peut &tre gitée. Voici les signes|quau fond et pas tout‘:t I'a}l Q,l profonde qude {e Y est large,
d’un bon houblon ¢ point de couleur brune, ce n’est que dujAu milien du {ox}(.l se trouve Ull)] trou‘ o 2 Pouces g
houblon gité sur le champ qui P’a ; sa couleur est entre le (IlAame(re, pour retirer lﬁ meutt'. , aflS]Ct}'f.lou 'mel(ez un
vertet le jaune ; frotté entre les doigts il est visqueux ; biiton plus ]leg que la ;nu andeur de la cuve d:e deuy
odeur vive et agréable. Voici un autre moyen d‘e decou-pieds. Le biton qui a deux pouc.es‘ au bout. d’en gy
vrir la bonne qualité du houblon: dcrasez-le f.of-tement diminue vers le bout d’en haut J.uaqu a4 huit Pouces
dans la paume de la main 3 s'il est de bonne qualité, vousjdu fond..\ I bom;he .enﬁn' le t;,o’u )'COH.IH'IC un boy-
appercevrez une substance huileuse ou résm‘euse, accom- chon delicge.  Sur le trou, :n]ant &y [‘7:1051 rd}m? choge
pagnée d’une odeur des plus vives. Par le frettement il se|vous placex un paquet de bouleau mince, de ruytres o
produira _une certaine quantité de poussitre d'un beau[de bonue paille, & peu prés de la _moitié de ["épaisey
1 on y trouve jd’un bon balui de bouleau. Il est bien attachd auxX extre.
wités.  Vous faites cela pour empécher les grains de sop.

Jaune. En ouvrant une montre de houblo

une grande quantité de graincc de la couleur d'un beau ! : g de .
vort olive.  Lorsque ces graines sont petites, ridées et l:{'lorsqxle vous faites passcr le mout.  Le bout aminej du
leurs enveloppes sans saveur aromatique, le houblon a été[baton passe dz}ps le trou a travers ce paquet et le houygh,
cueilli trop (ot ; si sa couleur est d’un bran sombre, il PPade cette manitre. Il fuut ensuite quelque Arhose.pour
¢t€é trop tard. Le houblon trop vieux perd des ies pre-’cn}pc(;hm' ce paquet d’8tre soulevé avec le hiton DA cet
micres années un cinquidme de sa force et plus en ruison cllet fuites un collier de plom'b a votre baton, et fuites at-
de son 4ge. Cobbertt cependant prétend le contraire, tention que son ouverture soit assez lu\:ge pour y pouveir
quoiqu’en disent les bons brasseurs.  Si le houblon est Lon atsément remuer lc: baton. Ce collier ptsera trois oy qua-
une livre suffira pour un minot de malt ; mais tout dépend tre livres. B’lms s vous avez quelque autre chose qui
de lespace de temps quion veut garder la bitre et de la puisse vous epargner cette dépense,' employez-la ; seule-
saison danslaquelle on la fait. La bitre qui doit &tre long- |ment faites attention & ce quelle soit assez pesante pour
temps conservée, ou qui est faite par une saison chaude, emptcher le bouleau de remuer.  V Ous Cles a cetle heure
doit avoir une bonne livre ot méme un peu plus par minot prét a brasser. No\?s prcndx;ons deux minots de malt pour
de malt ; pendant que dans les circonstances conlraires la{obtenir notre quantité de b((‘:‘rc. Dans la' cuve-matiere
mOitié peut souvent suflire, vous versez assez d’eau bouillante _pour Dien b?'a.s:.s-cr et

Leau doit-ttre douce ; celle des rividres etdes ruisseaux sépnrer le malt.  Ceei est un des points les plus délicats ;
est la meilleure.  Yeau de pluie qui vient de {omber estlil s’agit de connaitre le degré de c"/m[cur que doit avoir
bonne aussi; mais Peau des citernes, des étangs rend la!l’eau avant d'y metire le malt. Ele doit étre de cenf
bicre fade, et I’eau dure des puits ne vaut rien du tout :!soiranie dvz degrés du thermombtre. Oui, me dites-vous,
elle n’extrait pas assez les parties sucrées du malt ni Pa-{un thermomdtro 5 cen'est que chez les messieurs Gu'on
mer du houblon ; elle empéche la fermentation, ce quijvoit de ces choses-la; ncus n'en avons pits et st nous en
prouve qu’elle ne vaut rien a cet effot. avions, Dieu sait si nous saurions nous en servir plus que

Cobbett a bien raison de dire qil y a denx classes|les messicurs qui assez souvent n'ont de ces bagatelles que
d’hommes qui devraient toujours brasser leur bicre : les pour la parade, sans savoir au Juste & quoi cela sert, com-
cullivateurs, les artisuns et journslicrs—pl{it & Dieu queniment elles sont faites, ni pourquoi cela est de méme. Clest
Canada !es habitans et los gens de métier voulussent Ja tgal 5 neus allons done nous passer du thermoniitre et
faire ! Cela fait donc qu’on doit également faire une dif-| fuire comire de trés bons brasseurs ont fait on Augleterre
férence entre la brasserie des uns cteelle des autres. Sup-idepuis plus d'un sicele.  Ces gens-1a reconnaissent le de-
posous donc quil sagit de brasser 18 gallons d’aile et 36!gré de chuleur néceessaire en se regardant dans Peau de la
gallons de petite bicre, -pour remplir trois barils de J8 gal-|cuve comme dans un miroir ; $ils peuvent voir cluirement
lons chacun., Les ustensiles doivent donc ¢tie en propor-icf distinctement leur fuce, Peau est assez refroidie—avant
tion de cette quantité. Dubord il faudra une chauditre de quils puissent se voir de méimne il v’y mettent pas de malt,
cuivre de la contenance de 40 gallons au moins, car qm)i—[ Enfin nous Py avons mis et jl s'agit de Te bien brasser (t’gu'.-s
qu’on n’ait que 36 gallons de petite bicre, il faut de la Penu,  Pour ce fulre vous avez un baton un peu plus épais
place pour le houblon et la liquear qui 9’évapore. Vient;qu'un nanche & balai avec deux ou trois batons un peu
ensuite une cuve-matidre de 60 gallons 5 car le malt s’y imoins forts 4 une distance de trois oy quatre pouces 'un de
trouve avec Ieuy ; troisiemement une cuve basse qu’on|autre of passant de chague coté du premicr béton. Ces
place sous la cuve matiére, pour en recevoir la liqueur re-! petits batons de travers riimassent le malt et le séparents
tirée des grains ; quatriemement une cuve-guilloire de la|Done le malt se trouve & sa place et doit continuer dans
contenance de 30 gallons pour ¥ faire fermenter Ja bigre. | cet ¢lat pendant un quirt 'henre. En attendant vous
La cuve-matidre comme nous le verrons tantot pourra ser-javez vempli et {hit bouillir votre chaudiere ; et au bout de
vir de cuve guilloire 3 la petite bicre.  Ouwe cely jls fau~ivolre quart dYieure Veus yoanetter assez Ceav hou lante
dra quelques rafraichissoirs, pour lesquels les cuviers apour vos 18 gallons de bitve. Muis vous devrez peut-éfre
lessive ordinaires pourront servir convenahlement. Llleslavoir en tout vos 30 pallons d’cau : cur Jo grain it en res
pourront &tre de la profondeur d'un pied ; st vous en m'ez.:'tcuir aumoeins 10 gallons, et il vaut nricis avoir trop de

}




LE GLANEUR.

)

~

Je

o~

e ©
mout que trop pett.  Lorsque la quanli'té convenable d'cau
gy trouve, brassez encore le malt. Cquvrcz la cuve mu~
titre de poches ou de quclq'tfe chose qui fera la méme af-
fuire, et laissez ulors lq matiere reposer pendant deux heu-
res, aprés quoi vous faites passer le mout.  Maintenant
rappelez-vous gue la cuve-maticre sc trouve sur fabourets,
chevalets ou autre chose qui vous permettra de placer des-
sous la cuve basse dont il a été question plus haut, pour
recevoir le mout 2 mesure (u'on le fait passer par le trou
sus-mentionné.  Deés qu’elie cst bien placée vous faites
partir le moQit en enlevant le bdton, qui bouche ce trou.
Mais ce baton, dont 6 & 8 pouces se tronvent dans le trou
doit étre enlevé peu 4 peu ; on laisse aller le mout douce-
ment afin de retenir le sédiment ou ce qui reste au fond ;
de sorte quil est quelqueflois nécessaire de fenir le béxton
en haut aw point que vous voulez q'il soit soulevé et on
vous voulez Parréter pour le moment. In prenant un
morgeau de {rénc ou de noisctier quiest un ou deux picds
plus large que n’est votre cuve-matidre en haut, vous le
fendez, I'attachez bien des deux bouts et le placez sur la
cuve. Vous ouvrez la fente au milieu et v mettez le grand
biton de la cuve-matiére ; et lorsque vous le soulevez, ce
bout fendu le retiendra a telle hauteur qu'il vous plaira.
Apris avoir enlevé Je mout de I forte biére vous mettey,
de Pean'dans Ia cuve matidre pour Ia petite bicre. Mais
suivons Cobbhett et voyons ce quil y aa [aire avec la pre-
miére pour la mettre en baril et encaver. Aprés cela on
parlera de la petite biere. A mesure que votre mout des-
cend dans Ja cuve basse, vous le mettex dans la cuve-
guilloire awt il reste jusqu’a ce que votre chauditre puisse
lerecevoir,  Des quelle est vide, vous y mettez le mout
et aprés cela une livre et demie de bon houblon, bien frot-
(et séparé en 'y mettant. Vous faites ensuite bouillir le
tout pendant une bonne heure brusquement, sans couver-
gle': une heure et demie ne font pas de mal. Cela fait,
tleignez votre fou ot mettez Jn liqueur dans les rafraichis-
SIS mais sans le houblon, que vous aurez retiré en pas-
sant la liqueur & travers un couloir—nn petit panier de
drap ou d’osier vaut le micux. Vos rafraichissoirs se
rouvent dans unc bonne place en deduns ou en dehors de
Peditice, comme cela vous arrange le mieux. Quelques
bitons placés sur un des rafraichissoirs recoivent le panier
0"_("0“'10il‘a dans lequel vous versez le houblon et tout ce
0 retiendra celuj-l4. De cette maniere vous procédez
®an rafraichissoir a Pautre.  Si votre liquenr est plus pro-
fonde dans 1'un que dans Pauire, vous changerez vos (ra-
Yax de sorte a distribuer Ja liqueur de maniére qu'elle re-
froidisse également dans chacun.

'La liqueur parvient d un autre degré dans la cuve~guil-j
Le point le plus important;

lire, ol elle doit fermenter.
[ans cette opération clest de connaitre le degré convena-
ble de chaleyy que _doit avoir la liqueur, Jorsqu’on veut
Welle fermente.  Soixante dix degrés, voila le degré

tonvenable ; mais ne voild-t-il pas encore Ihistoire Ju;

thermometre 1 Joh 1u; : !
1etre ! Ehbien! dans cette occasion tout Je monde .

s ) ’ . ' JPR. e 1 > orollt ¢ 1

Plongez un doigt dans lajavant de vous en servir dépend de votre golit ; mais uno

Justement chaude, doucement 1iéde,  bitre faite de m(‘-,x“ne peut se conser\;erb.bxen l(mgien]w,p;s.
) 1 ’ H o . aly/ e} »Y \l

voila ce qu’il faut. Un pen d’expé- Lorsque votre baril est vide, bOll‘L,[_lC/‘ € bien pour que Pair

it ) n’y pénetre pas, autrement il moisira et ne vaudra plus rien

ale thermomptye dans la main.
Queur : s elle egt
Pomt de chaloyr-
Tlfin\ce ¢lon est bientot parfait en cela. Des que la quueurl
f:;td u, degré de chaleur ou & peu preés de méme (ear elle;

JToidira en Jq transvasant ),
lire.  E1q con

oo
v ]

peu plus grand, dont on a 616 la téte fait

R trés bien, guoi-
qu'aucun vase, cuve,

' baril de cette capacité, étant pro-
{:ond €n raison de sa largeur puisse serrir. La liqueur y
ctant vous y ajouterez environ une demi-pinte de bonne lo-
vure, aprés Pavoir d’abord mélée dans un vase de la con-
tenance d’un gallon avec la liqueuret une poignée de fleur
de froment ou de seigle.  Aprés que vous Pauces jetée
dansla cuve-guilloire, vous agitez bien toute la masse avec
une grande cuiller de bois, jusqu'a ce que la liqueur et ja.
levure soient bien incorporées. Couvrez ensuite votre
cuve-guillvire d’une ou de deux peches ou de guelque chose
qui fera la méme chose.

Nous sommes a In fin parvenus au dernier degré, la
tonne ou le buril. Cependant voyons d’abord ou nous
metlrons la cuve-guilloire.  L’endroit ne dojt ¢tre ni trop
froid ni trop chaud. Lir ne devrait Y avoir qu’une cha-
leur de 55 degrés. Eu été VPendroit doit-gtre frais et
chaud en hiver. Sl fait un temps bien froid, on mettra
quelques couvertes ou poches autour de cette cuve pen-
dant que Ia bitre y fermentera. En 6 ou 8 heures Vécume
montera sur la liqueur, et continuera de monter plus ou

moins vite pendant 48 heures. Mais le temps de la fer--
mentation dépend de plusicurs circonstarces, de sorte
qu’on nc peut pas exactement Passigner. On fait mieux
doter Pécume, qui en effet est de la levure, au bout de
24 heures avec un écumoir ordinaire ot on lu met dans un
vaisscau ; au bout de 12 heures on 'enléve cncore et ainsi
de suite jusqu’a ce que la fermentation cesse et ne soultve
plus de levure.  Alors la hidre est faite et si elle (la biére
forte ou T'ale ) est tout a fait refroidie, mettez-la en baril
moyennant un entonnoir.  Si elle n’est pas froide elle au-
ra un golt rance et désagréable. Quand au baril il faut

qu’il soit sain et doux. Le baril bombé est moins avan-
tageux que celui qui est tout rond, car avec le premier il
reste toujours un vide qui, admettant Pair, rend la bicre
fade. 1} faut surtout pour ces sortes de barils une atten~
tion toute particulicre pour les metire 3 plomb, pendant
que Pceil le moins exercé découvre sur le champ si Pautre
espece de baril Pest ou ne I'est pas. Le baril doit étre
placé sur un chantier avec des jambes d’un pied de lgng.
Vous descendrez votre bidre en seaux, que vous videz
dans Pentonnoir.  Penchez le baril un peu sur un coté si
vous l'emplissez ; car la bitre fermentera encore ici et du
levain sortira par le trou du hondon ct peut dans cette posi-

mettez-la dans la cuve-guil-jveauw, ) A, o .
tient 30 gallons et un vieux tonncau un'l'cau chaude, metlez-y des pierres ou une chaine avee

tion du haril descendre d'un ¢6té dans un vaisseau qu’on
a placé dessous. Cette seconde I}armeutz\:iorf peut durer
quclques jours. Ion mettant la biere en baril gardez un
gallon ou deux pour remplir le vide produit par }u levure.
Snfin lorsque la fermentation a entierement cessé, mettez
Ia tonne ou le baril & plomb, mettez-v une poignée de hou-
blon frais, achevez de remplir enticrement le baril, met-
tez-y le bondon entouré d’un morgeau de linge grossier 3
faites-le entrer & force de coups de marteau et meltez des-
sus un sac rempli de sable, de sorte qu’il couvre parﬁ.n‘te-
ment le bondon,  Le temps que vous laisserez la bicre

pour y mettre la biére. Avant de vous cn servir de nou-
" versez le fond et remnez-le plusicurs f{ois avec de
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’eau, roulez-le tout jusqu’a ce que le baril soit entierement

propre. _
Retournons maintenant 3 la pefite bicre. Rappelez-

vous que plus haut on I’a abandonnce quand on a eu tiré
Je moiit de P’ale :on a seulement rempli la chauditre d’eau
qu’il faut faire Dbouillir. Dés que votre molt dale sera
sorti, le grand béton de la cuve-matiere replacé pour bien
boucher le fond—vous mettrez 38 gallons'd’cau bouillante
dans la cuve-matiére, vous brasserez bien les grains, com-
me vous laurez fait pour la forte biere, vous couvrirez de
nouveau la cuve matidre, et laisserez le tout reposer pen-
dant une hzure au licu de deux que vous avez laissé pour
Pale. Vous procéderez a mettre votre petite biere com-
me Pautre dans la cuve basse, la cuve-guilloire. Vous
la laissez refroidir et vers ce tems votre chaudiere est vide
encore. - Vous y mettez donc votre petite biere avec le
houblon dont vous vous &tes d’abord servi.plus une demie
Tivre de Aoublon frais et cette liqueur vous la ferez bouil-
lir vivement pendant une heure. Pendant ce temps Vvous
aurez sorti les grains etle sédiment dela cuve-matiere,
le paquet de bouleau sera aussi enlevé et le tout bien net-
toyé. Replacez alors votre paquet de branches de bou-
leau, posez le grand baton dans le trou, meltez deux ou
trois bAtons sur la.cuve, votre panier dessus et aprés avoir
éteint votre feu, versez la petite bidre dansla cuve-maticre
a travers le panier que vous savez. Otezle panier, jetcz
le houblon sur le tas de fumier et laissez refroidirla petite
biere dans la cuve—matigre. Pour la faire ensuite fer-
menter il faudra plus de levure en proportion: pour 36
gallons de petite biere il en faudra trois demi pintes.
Vous continuez vos proc¢dés comme avec la bie-e forte,
seulement elle ne doit pas &tre toute @ fait froide lorsque vous
la mettez dansla tunne, mais un peu chaude, autrement
clle ne fermentera pas du tout; car elle ne le fait déja ni
tant ni si longtemps que I’autre bigre.  On peut la mettre
plutét dans un baril, ordinairement un jour aprés qu’elie
est faitc.  Vous allez ensuite nettoyer vos ustensiles com-
me il faut, ne perdre ni Jes grands ni les petits ; car pour
en avoir d’autre on perd du femps & les faire ct le temps est
précicux.

Voyons mailenant ce que cofileront ces ustensiles. La
chauwdiére neuve £6 10 ou 144 liv. la cuve maticre new-
ve 30s. ou 36 liv. la cuve-guilloire non pas ncuve Ds.
4d. ou 6 liv. la basse cuve et trois refraichissoirs non pas
neufs 20s. ou 24 liv. en tout £9 5 ou 210 liv.
reil tenu en ordre peut durer 100 ans. Cependant vous
me direz c’est une grande dépense, par le temps qui court,
Pargént est rare, les revenus publies diminuent, les dépen-
ses augmentent, les ministres I"or'f:ﬁ-"enlever Purgent qui se
trouve duns le coflre, tout, tout, il restera ras comme une
souris d'église, encore 1’y a-t-il pas assez pour engraisser
tous ces messieurs ¢ui nous mangent , il y manque des
dix-milliers de louis et qui doit les payer si ce n’est nous
autres, peut-ire par des taxes sur les pories et fenétres
comme tu as dit plus haut que cela se pratique dans heu-
reuse Europe et dans un pareil temps tu parles, Jean Paul,
de dépenser 210 liv. pour faire la biere! Jean Pau

Lh oui, mes amis, je sais tout ccla, mais je dis_encore,

faites la dépense et si tu nele peux pas toi seul, Michel,

mets-toi avec neuf ou dix voisins si tu veux; ccla fera

o1 1 ) o . !
21 liv. par famille 5 ¢’ést encore quelque chose, je sais,
mais enfin faites-le. 'V

Cet appa-.

11—

vendre vos grains et acheter
sa mauvaise drogue ; vous aurcz une bonne hoisson nour-
rissante au licu d’une boisson malsaine et fort chére. I
v a beaucoup de choses & faire en faisant la biere, mais
la plus grande partie n’exigent qu’une minute chacune,
dans une journée vous pouvez faire tout ce que j’ai dé-
taillé plus haut ; les femmes peuvent le faire, car iln’ya
pas d’ouvrage dur. Dailicurs la femme n’est jamais si
aimable que quand elle est utile ; et quant a la beauld, il
faut que je vous dise qu'un homme peut bien s’amoura-
cher d’une fille & la promenade; mais st Ia fille, au moins
une fille canadienne, qui ne croit pas qu’une Dame ou ung
Lady doit avoir honte d’étre femme et femme de ménage
surtout, une fille canadienne donc sait que pour que son
amour soit solide et constant il n’y a pas de grimoire
comme celui ol Pamant la voit fravailler. Essayez donc
une brasserie dans une paroisse ; celui qui a le plus de
courage, le plus d’intelligence, le plus d’honneur, le plus
de patriotisme le fera ct je me flatte qu’il n’accusera pas
ce pauvre insulaire de Jean Paul de lui avoir donné un

mauvais conseil.
SSORBNOESE

U COURS ABREGE DE LEGONS DE CHIMIE.

d'un marchand pour

EXTRAIT D
Lecon troisiéme.

p. Qulest-ce que Vaftraction ?
R. TDans un sens générique, Pattraction est ce prin-

cipe inhérent des corps, par lequel ils sont tous plus ou
moins portés & s’approcher les uns des autres, eta deve-
nir en contact. Lous les corps sont plus ou moins douds
de ce principe. Mais, comme cotte attraction a licu de
préférence entre certains corps, on est forc¢ de reconnal-
tre la Joi de la force centriptte, ctla loi de la force centri-
fuge ; c’est-a-dire, cette force attractive par laquelle cer
tains corps sont portés vers un centre comnmun, et tendent
a y demcurer cnsemble, ou cclte force répulsive parJa-
quelle certains corps sont portés a s’écarier, pour aller
s'unir 2 d’autres qui en sont ¢loignés, et cc, souvent
méme indépendamment de leur gravité spteifique ; comme,
pour la force contripte, la propension qu’a la terre, ainsi
'quune goutte de liquide, & prendre et a conserver une
forme globuleuse qui résulte de Patiraction mutuelle et ré-
ciproque qu'ont entr’clies ses différentes parties constitu-
antes qui tendent 4 se concentrer vers le centre 5 ct, pour
la force centrifuge, la répulsion de deux corps également
saturés du principe glectrique, &e. &e.

o. Iin combien d’espices divisez-vous Vaftraction ?
On divise Pattraction, 1. en attraction collective;
90, cn attraction de gravitation ; 3°. en attraction d agré-
.gation j 4°. en atiraction de cohésion; 50. cn attraclion
'de composition 3 6°. ¢n attraction capilaire ; 7°. en al-
traction électrique 5 8°. en attraction magnétique.

p. Qu'est-ce chacune de ces attractions ?

r. 19, I attraction collective est celle par laquelle
tous les corps sont portés & s’unir vers un centre comme la
force centripcte.

20, Lattraction de gravitation regarde le poids,
celie par laguclic les corps sont portés g’approcher,

]
ie

ct ost
cha-

ous ne dépendrez plus du caprice;lcun par sa gravité spécifique.
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attraction d’agrégation regarde le rapprochement
ls intégrantes des corps, et signifie leur ajuste-
les autres, sans aucun changement de

Pripgjcf’;lttraction de cohésion regarde \l’adhércnqe des
articules intégrantes des corps, et optre et maintient
Jeur contact actael, par leur cohéston ensemble.

59, 1.jattraction de compositon, qu’on .appt.:llq autre-
ment JPattraction ou Paffinité,- regarde Punion intime des
articules constituantes des corps, par aflinité, et e'st celle
ar Jaquelle s’operent tous les _changegnqnls qui résultent
les compositions et décompositions chimiques.
_ 6, Lattraction capilaire regarde les liquides, et est
celle par laquelle s’opere 1:3111‘ (lxﬁu,s:on‘ au moyen des po-
res, de petits tubes et du tissu des ctoﬂcs.’ o

w0, Latiraction électrique regarde Pélectricité, et est
celle par laquelle s’opere le rapp.ro‘f:hemeut de certaines
gubstances, d’une consistence diff¢rente, au moyen du
fluide électrique accumulé par la chaleur et par la friction
gur le verre, Pambre et les substances résineuses.

est celle par laquelle sopére le rapprochement des subs-
tances métalliques au maoyen du fluide magnétique accu-

mulé dans Fune d’elles.

Une barre de fer devient magnétisCe en Pexposant dans
une positiun perpendiculairc cur la terre, ct comme’elle a
alors deux poles, .
vient le pole nord, ¢t le bout d’en bas devient le pole

sud,

le nord et le sud, le bout d’en haut de-j

p. Qu'est-ce que Iaflinité ?
r. Leaffinité, qu’on appelle encore I’attraction de com-,

position, est le principe par lequel s’opcere 'union <nlime,
des particules constituantes des corps, et produit tous les:
changements que Pon observe dans la dccomposition ct,

N

dans la_composition nouvelle des substances soumises a,
Panalyse. |

p. Quolle différence y a-t-il entre Pattraction de compo-;
sion, ou P'allinite, et attraction dPagrégation et de cohc-

que; 60, Vaffinité quiescents ; 7°. Paffinité divel-
lente. '

p. Qu’est-ce quest chacune deo ces affinités ?

R. 1°. Llaffinilé simple est celle par Paction de la=
quelle Jes particules constituantes d’un corps composé sont
unies chimiquement, sans occasionner la séparation ou la
décomnposition d’aucune autre substance, comme le dé-
montre Punion d’un alkali avee un acide, ou celle de la
perlasse avee Phuile, formant le savon, ou encore celle de
Pammoniaque avec Phuile d’olive, formant le liniment vo-
latil des médecins.

90, Llaffinilé élective simple est celle en vertu de la-
quelle les particules constituantes d’un corps composé,
nouvellement formé, sont unies chimiquement a exclu-
sion d’une ou de plusieurs autres substances qui se trouvent
déplacées de leur ¢tat d’union préalable, comme on le
voit en jetant un peu d’acide sulphurique sur du carbonate
de chaux (blanc d’Espagne ) d’ot résulte la formation du
sulphate de chaux (platie de Paris) a Pexclusion de Pa-

g0, Llattraction magnétique regarde le magnétisme, et;clde carbonique qui se dégage de la chaux, aveclaquelle il

otait combing, et s’envole en forme de gaz, l'acide sul-
phurique ayant une plus grande aflinité pour la chaux que
n’en a Pacide carbonique. Ainsi Pacide sulphuriqee fait

élection de la chaux 2 Pexclusion de l'acide carboni-

que.
30, Llaffinilé éleclive compléze, ou double, cxerce son
influence entre les particules de deux corps au mioins, cont-
posés chacun d’une base aikaline ou mdétallique et d’un
acide, mis cn contact pour operer Péchange de leurs bases
respectives et la formation de nouveaux composés, possC-
dant chacun une nature et des propri¢iés bien difiérentes
de celles quils possédaient dans leur état d’union préula-
ble, comme on le voit dans la famense opération du mire-
culum chimicum, qui consiste & méler une dissolution do
carbonate de potasse ( perlasse) avee du muriate de chaux,

ce qui produit la conversion instantannée de deux liquides

|diaphanes en une matiére picrreusc solide, y ayant eu un
échange de bases, et la {ormation du muriate de potasse

s’ ' . .
fou' let du carbonate de chaux ( le marbre)-

r. Lattraction de composition, ou PafMnité, differe dc|
Pattraction d’agrégation ct de coliGsion, cn ce quelle agit
sur des particules dissemblubles, et donne des composés hé-|
térogénes, chacun bien diffiérent des substances ¢lémen-
taires qui le constituent ce qu’il est; tandisque attraction;
Qagrégation produit le simple rapprochewment des particu-,
les intégrantes des corps, et exerce s2 force sur des par-

(tances, qui paraissent n’ay

‘,’
e

40, Lraffinité inlerméde est celle par laquelle deux subs-
oir pas daflinité sensible en-

telles, sont dispostes a s’unir chimiquement, par Pinter-

"méde on par I'intervention d’unc {roisieme ; ainsi, un atka-~

i cst 'intermtde d’une union chimique entre Vhuile et
au, d’out vientla théorie du savon, de la lessive, du
e, des creusages, &e. &e.

ticules semblables que Pattraction de cohésion tient unies 12V@ des creusasy
50, Llafinilé réciproque est celle au moyen de laquelle

entr'elles, et donne des corps d’unc nature homogeéne; cest-
i-dire que c’est Patiraction de cotnposition, ou Paflinité,
qui unit et constitue ensemble les particules
d,’llﬂ corps composC d’Cléments hétérogenes, ( .
Pattraction de cohésion qui unit enir'elies les particules si-
milaires d’un corps homogene.

position est le synonyme de Vaflinilé chimique, nown par le- car, en
procedé double,

forces opposées ; savoir,
ique deux a deux, les substan
los arts et des faire demeurer il ICpos e

quel nous la désignerons dans la suite.
-p. Comment divisez-vous Vaflinité ? .

R. Comme Pattraction, Patlinité est un nom génér
quisert & plusicurs vues,
sciences, ct d’apres ses eflets divers, el '
ea.plusieurs espéces ; savoir, 1. Paffinilé propremc
dite; 29, Paffinité élective simple; 3° Paffineté élccz'.ivc‘

dans la pratique ¢

compléze 5 49, Vaffinité infermeéde ; 50, Vafinlé réeiproy

deux substances sont ¢galement dizsp
dissimilaires'et & se combiner chimi
¢t que clestlvoit dans Punion d’un al

Ainsi, Pattraction de com-lqui s m

le est subdivisée pelle quiescentes;

nent, que C
veau et dificrent,

osées 4 se rapprocher
quement cnsemble, comue on lo
kali avec un acide.

GO. ot TO. Llaffinité quiescenle et divellenle sont celles
anifestent dans Pexemple de I'aflinit¢ complexe 3
en examinant les phénomenes qui ont lieu dans c¢
on reconnait quil y a, en action, deux
10. cclic qui tend & tenr unies,
ces qui y sont soumises, ct a les
t que pour cetle raison, on ap-
920, celle qui tend ales géparer et a faire
‘elles se combinent chimiquement dans un ordrc': nou-
ct qu’on appelie diveilente, ot il suit

que la décomposition dui corps ne saurait aveir licu
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qu’autant que Vaffinité quiescente est vaincue par Paflinité
divellente. -

p. Quelles sont les différentes lois qui gouvernent ’af-
finite ? _

r. L’afinité avant été reconnuc constante etinvariable
dans ses eflets, Fowrcroy a établi dix lois qui offrent trés
exactement Pensemble de tous les phénoméenes chimiques,
et gue I’on peut considérer comme les axiomes fondamen-
taux de la chimie. Elles sont au nombre de dix; sa-
voir :—

1°. L'affinité n’a licu qu’entre les substances de na-
ture diflérente ou hétérogene.

90, IL’affinité n’a lieu qu’entre les particules extrémes
des substances.

30, Leaffinité peut avoir lieu entre plusicurs substan-
ces.

L’alliage du bismuth avec le plomb, du cuivre avec I'é¢-
tain, et généralement tous les métaux, prouvent la vérité
de cette loi.  Les combinaisons des acides avec les bases

o

granite, le quariz, et la plipart des minéraux pier-
reux.

N. B. Quand un corps est formé de deux substances,
on 'appelle composé binaire; quand il Pest de trois, com.
posé lernaire, de quatre, composé quaternaire, &c.

p. Quels sont les moyens de rompre Paffinité ou ’ad.
hésion qui existe entre les particules des corps ?

r. La loi desaflinités dont nous venons de patler, tend
sans cesse a rapprocher les particules des corps, et i les
maintenir dans leur état d’union. Les efforts du chiniiste
se bornent presque toujours & vaincre cette force attrac.
tive, et les moyens qu’il emploic se réduisent, 19. a diviser
les corps, par des opérations mécaniques, 2°. & €loigner
les particules, les unes des autres, parle secours des dis+
solvants ; 30. & présenter aux divers ingrédiens constitu-
ants des corps des substances qui ont plus d’aflinité pour
eux qu'ils n’en ont eux-mémes entr’eux; 4°. par la dila.
tation, au moyen du calorique.

p. Qu’est-ce que vous appelez dissolvant ?

r. On appelle dissolvant, ou menstrue (menstruum) lo

alkalines peuvent encore servir d’exemple.

40, Pour que deux subsiances se combinent chimique-
ment il faut gue I'une au moins soit liquide ou finide.

59, Lorsque Paffinité a licu entre plusicurs substances,
leur température change dans Pinstant de leur union.

6°. Deux ou plusieurs substances qui sc sont unics par
affinité ent’elles, forment un compost de natures et de
propriétés différentes de celles qui les caractérisent dans
leur ¢tat de séparation.

6°. La force de Paffinité se mesure par le degré de re-
sistance, ou de difficult¢, gue ona & vaincre pour dépla-
cer et séparer les particules des composants.

80. 11y a, entre tous les corps physiques, un degr¢ d’af-
finité bica difTérent.

90, Iraffinité est en raison inverse de la saturation des
corps, les uns par les autres.

10°. Il y a, entre les corps qui peuvent se décomposer
d’abord, une afiinit¢ prédisposante qui détermine la dé-
composition.

p. Quelle diffirence faites-vous entre le composé et le
mélange, ct entre Pamas et Vagrégé ?

Rr. Le composé oftre toujours, danssa composiiion, un
produit de particules hétérogenes et trés différentes de cha-
cunc des maticres qui le constituent, et résulte du change-
ment essentiel qwopere Paffinité chimique entre les parti-
cules de substances dissemblables, comme le démontrent
tous les oxydes, tous les acides, tous les sels, &c.

Le mélange présente toujours, dans sa consistance, la
réunion de certaines substances hétérogtnes, sans aucun
changewment essentiel dans leur nature, leurs diverses pro-
pri¢tés demeurant les mémes, comme on le voit dans le
pain, dans lequel on reconnait le gott du sel, de la fécule,
&e. et encore dans la poudre & tirer, et géndralement dans
toutes les poudres pharmaceutiques.

L’amas est une collection de particules intégrantes qui
n’ont aucune union entrelles, et qui sont toujours mobiles
et indépendantes les unes des autres, comme nous le pré-
sente un tas de pierres, de grains, de bois, &ec.

Llagrezé est un corps homogene qui résulte de 'attrac-
tion d’agrégation et de cohésion qui agissent entre les par-
ticules de substances semblables, simples ou composées ;
la premiére opere leur rapprochement et la seconde les fait
cohérer ensemble, comme on le voit dans le cilorile, o

!tic

liquide dans lequel disparaissent les particules solubles d’un
corps solide ; de sorte que la dissolution est la division et
la disparition d’une substance solide dans un liquide, maiy

lsans aucunc altération dans la nature et les proprietés de

la substance dissoute, comme on le voit par la dissolution
des sels dans I’eau, &c. _
La dissolution est d’autant plus prompte, que les par-
ules -intégrantes de la substance 4 dissoudre présente
plus de surface & Paction du dissolvant, d’ott il suit quil
faut triturer, broyer, diviser et diluter le corps que Jon
Iveut dissoudre, afin de rompre laflinité ¢t présenter plus
de surface. . '

. HOOWMORLL )
INDUSTRIELLE ET DOMESTIQUE.

HISTOIRE DES INVENTIONS 1T DECOUVERTES
DErVUIS L’ERE CHRETIENNE,
sutle,
Quatorzitme sitcle.

Ce fut vers le milieu de la premiere automne du qua-
torzitme siccle que le médecin Arnpand sommit le are de |
raisin & Paction d>un feu ardent qui en fit évaporer I’can,
n’y laissant ainzi que la partic spiritucuse.  On Paccusa
presque de sorcelleric & Montpellier, o il avait fait cette
premitre expérience, ot il n’Cchappa au chitiment que par
la fuite. Nommée d’abord eaun-de-fer, puis cau-de-mort,
Peau-de-vie a survécu i ses persteuteurs comme. Ja dé-
couverte de Galilée qui, ainsi que lui, soullrit pourla
science dans un sitele encore plus éelairé.

L’invention des luneties est due, disent les uns, aun
Florentin nomme Salvino 3 selon d’autres, nous les de-
vons 4 un Pisan nommé Spina. Quoi qu’il en soit, on
s'en servait au quatorzitme sieécle, et ce fut certaincment
1ne des plus utiles inventions.

Lces chandelles de suif furent, dans Teur principe, ut
vhjet de luxe, connne Pest de nos jours la bougie diaphane.
\vant 1300 on ne s'éclairait quavee des éclats de bois

{
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dans les chaumitres; on avait Phuile pour les sa-} ¢ Et. dans le commerce que de variations encore !
ons. ' Autrefois if allait & peine d’un bout de province i Pautre ;
Le regne de Charles vI nous a donn¢ les chapeaux. [aujourd’hui il va d’un bout de PEurope a Pautre.
Avant ce prince, on portait t_les bonnets, dqs wortiers, | Et dans 'agriculture ! Nos agriculteurs savaient autre-
des chaperons. I.c roi, l.cs princes, les clxc‘vah'e;rs, avaient!lois labourer, fumer, semer, recueillir, ¢’était tout ; aujour-
seuls le droit de sc servir du mortier, qui n ¢tait autre!d’hul ils savent mille secrets, ils saventtous les secrets de
chose qu’un bonnet de velours galonné. Le simple bonnet, la nature...
ui et de laine, servait de coiffure au clergé, aux gra-[ * Que de variations, surtout dans les usages de la vie !
Jduss et au peuple. Le chaperon, espéce de capuchon|Nos ancétres étaient si simples, si grossiers I'nous sommes
i avait un bourrelet sur le haut et une queue pendante, (si polis, si raffinés ! ‘
e meltait sur le bonnet ou le morticr. Du temps de| *“Tout ce que I’homme fait, il le défait ct le refait sans
Charles vi, on commenca & porter le chapean & Ja campa-|cesse. L’homme est sans cesse chzlngeant : c’est que
ne 3 on le porta_en temps de pluie sous Charles vi, eten|I’homme, considéré dans ses ceuvres, tend sans cesse 2 la
toul temps sous Louis x1. Louis X1 reprit le morticr, |perfection.”
iis Frangois 1¢7 le quitta et porta toujours un chapeuu. Terminons ce chapitre et le quatorziéme siécle par une
On dit que l'origine des chapeaux vient d’kispagne, et|note exacte et authentique du prix de divers objets 4 cette
qu'on doit cet usage a Tnslz}n Sulazar, qui ¢tait de Bis-{¢poque. Cette appréciation sert plus qu'on ne le croit &
caye, et qui fut archevéque a Sens. fixer les idées sur les meceurs d’un peuple ; elle fait mieux
On a long-temps répcté que les cartes avaient été in-|{comprendre son histoire.
ventées pour distraire le malheureux Charles vi; il est| Jenc parleici que pour la Irance.
vrai que ce motil' lear fit prendre faveur, et que la chambre livr. sous. den.
des comptes de ce prince vota une somme considérable iPrix d’un cheval . . . . 15 « G
pour le jeu de cartes apporté en France aprés sa démence; d’un beeuf . . . . . 9 & o«
mais elles dataient d&ja de quelques centaines d’années. d’un veau . . . . 1 12«
Sous le régne suivant, un peintre nommé Jacquemin d’un mouton . . . . ¢ 9«
Gringoneur ¢n inventa de particulitres a la Irance. G'un pore . . . . 9 &«
Argine, nom de la dame de tréfle, est Panagramme de d'unc poule . . . . &« B
Regina : ¢’était la reine Marie d’Anjou, femme de Char- d'un singe . . . . 4 &
les vit ;- Rachel, la dame de carrcau, ¢tait Agnes Sorel ; d'un perroquet . . . Lo 20«
la dame de pique, sous le nom de Pallas, désignait Jeanne d’une livre de cire . . . 2 8§ ¢«
P"Are, ete.  Les quatre valets ont des noms historiques. d'une chandelle de suif . . L T
lar le cceur on entendait la bravoure; par le pijue et le d’une chemise de lin . . « 10 ¢
carreau, les armes ; par le tréfle, le fourrage indispensable d’une pairc de gants blancs communs « w4
au cavalier ; I'as est le symbole des finances, au moins id. de gants de chicn “ 4«
aussi nécessaires. 2l de gants de chevrotin « 6 o«
La mode, si puissante en France, y a tout changé de- d’une livre de laine . . A T
puis quelques siccles ; clle a respecté les cartes. .. Dais d’une aune de drap . . . «“ 40 ¢«
passens du jeu aux afiaires, d’un seticr de froment . . . % 15 ¢
Les lettres de change sont dues aux Juifs, et ce sont les de seigle . . . “w 7k
I’!ahens et les négocians ’Amsterdam qui cn ont €tabli d’avoine . . .o b«
Iusage en France.  Bannis de ce royaume sous Philippe- de feves . . . “ 12 ¢
le-Long, les Juifss se réfugisrent en Lombardie, y donner- de pois . . .13 ¢
ent aux négocians des lettres sur ceux a qui ils avalent d*une charretée de foin . . 2 8 «
c?nﬁl: leurs effets en partant, et ces lettres furent acquit- d'un millier de cerisiers . . . 6«
tées.  On suivit depuis cct exemple. d’un ceut de prunicrs . . « 8 o«
La plus ancienue erdonnance qui fasse mention de Zd. de poiriers . . A
véritibles lettres de change, c’est-i-dire de lettres tirces id. de pommiers . . € 12
de place en place, est 1’édit donné par Louis Xt au mois d'une gerbe de rosiers . . .o 20 ::
de mars 1462 ; mais on s’en servait long-tewps avant d’un cont d'ognons de lis . . “ 6
cetle ordonnance. d'un cent de pommes . . ! ::
“Que de progros! s'éerie avec eathousiasme un con- d'un cent d'@ufs . . . y :3‘ f
feimporair de Charles vir, que de progets dansles sciences, d’une livre de beurre . . . . §
dans les lettros, of cotmbion nous sonnnes au-dessus de nos d'une livre de ﬁ'_()magc . : :: « 2
anctizes | Bais pour ne parler que de l'industrie et des 1d. de pain . : T w o« r}
s, autrefois la musique ne connaissait que des unissons ; id. de sel : ’ ) w4 "
?;;.Lm;;d'hui elle ne fait cntend.rc que des. agcords ; autre- '{g' :]lc gﬁ:\c;?e T T s 14: «
u6 SUPU’C peignait que sur hots, 'auJourd'hm on ne peint ?, dl: x'ita' y ' ) T « g
s ordr;?rr? ; autrefois les ar(:.lntect'es ne vogxl:ncnt .qu? 2.:]- d:,: QUJC-I‘C . . ] ] « 3 “
Phat "esdglecs,‘ que des colonnes ; 11% ne veulent aujour- " 3 J'amandes - . e w18
"iquesq o es (.)r?nves et des plll(')rs. Pans les a.-tslx‘m.:ca- ;i] dr: fonos s2chos . ] « « 10
fﬂ“-onu’( .reu.)lz‘a Ol.l e filf{Onnmt la m'a(xcre que ud cent L I. r;ﬁsins oo ) o« « 10
1% aujourdhui on lu fugonne deo mille. id. e
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, livr. sous dein. FOONGHIEE BURALEL
Prix d'une marmito . . . . ¢ o« 9
d’unc pinte de vin rouge . Lo 3
zd. de hicre . . . “ ¢ 2
d’un {lscon d’ean de rose . . 10 «
Journée d’un moissonneur . . L 2 6
Aunde d'yn valet de ferme. . . L7 e
ddn herger . . . 3 16 o«
d'une chambritre . . .o 30 L
d'une nourrice . “ 50 “

Tevenu annuel des enfans de France 12,600 hiv.

00000

Mr. L ToITECR,.

vous envoyer la recette peur fuire du cafc
n vous Penvoyant maintenant, je
me soers moi-miéme de ce cafe depuis
(que non seulement tout le monde le
e lo fuis boire a qui passe chez moi
aux heures du repas, afin de convaincere mes )'oisilxs de
Pavantage en tout genre quils peuvent tirer de la cultwre
de cotte racine—mais encore que dds personnes, qul, se
gervant de thé, s plaignaient régulicrement du mal d’es-
tomae, wlont assurd, que depuis quielles font usage du ca-
(¢ de betterave, eiles ne scutivent plus. Lluillewrs, ¢t ce
n'est pas la moindre de ses qualites, it faut moins de sucre
et il parait, & moi au moins, Gue e susre d’¢rable y aun
meilleur godit.  La rceetfe au reste est dlaprds celle que
donna dans le temps c8 gravd agriculteur M. le sCoateur
comie Ifrangois de WNenfehatenu.  La voici @

le

J'ai promis de
avece la betlerave.
vous observe que j¢
phusicurs semaincs,
trouve bon—et que )

un peu des betteraves crues ;
on tes coupa cnsuile par polits morgeaux carrds, gros au
plus comm des dds a jouer. On les pose sur des claies
ot an los fait sécher au tour aprds que le pain en est retiré
et d deus ¢ trois reprizes diflirentes.  Quand ces mor-
coemis sont bien sces, sans éire vodtis ni brinés, on les v0-

On lave bien et on rac

O
[

1.2¢erit rélatit 2 la manafaeture du siere d*Erable qui da
Glanerr a pass¢ dans la JAfinerve m’a parn digne de Pat-
fention de tous les amis du pays, dont Pauleur acru mé-
riter, surtout e indiguant les sources auxquelles un pep-
ple peut puiser les viritables richesses, unc prospérite du-
rable, une liberté solide. lles ne peuvent dire en efiut
gue le fiuit de Pindustrie, du rravail, ct de Péconomic;
compagees insé_mrzv\bles_,ds‘s.boxmcs meeurs, de toutes ley
verius publigues et privees.

11 est possible que Paunteur tire parti de quelgnes sugges.
tions dans Dintérét de nos enliivateurs, classe d'honmes
des plus respectables que Pon puisse rencontrer dans ay-
cun pays; et il me semble que par cette raison les cousi-
dérations qui suivent peuvent devenir ut.les.

Tl est évident que le vice radical de ex-
ploiter le sol se trouve dans la culture presquiexclusive,
devenue routinidre, desptees de céréales que le cii:
repousse dans certaines partics de Ja provinee et uendride-
ment dans des terreins qui e sont pas suflisamment pré-
pards pour que les grains, le bled surtout prissent croitie
avec vigueur el donuer d*abondantes 1¢eoltes,

La conséynence immcdiate ost dabord un défieit tous
jowrs considgrable, souvent méme une perte totale comme
Pont ¢prouvé Pannde dernicre les habitans dun grand nom-
bre de paroisses dans toute Potendue de la provinee, sur-
tout de la partie inféricure du district de Québee.

Ce vice a pris naissance 4 Pépogue méme de 1'¢tablis-
sement du pays. Lo scl vierge alers nlexigeail point d'en-
grais comme” celul dfun pays cultive depuis des sitcles,
Toit venaient les colons.  Les travaex du déivichementet
aumtres néeessaires quand on ouvre des teires nouvelles,
cufiirent aus=i pour absorber tout le temps que I'en donne
ailleurs i la priparacion de la terre pour cn enireteniv on
Jui rendre ta {Ccondite.

Teh ses soins Claicut.alors et ont continud  d'Ctre inutiles
pendant bica longlemps, ot les reoltes sufiizaiont copet-
laut pour meitre le cuitivatcur en €tat de subvenivanx be-
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{it comme le caf? dans une potle destinée a cot usag
On les rotit jusa’d co quils aient une coulend brune
pru foncée 5 on prend ga ¢ ne pas les bril on
verse sue une table et on les luisse se refroidir et s"aliermir.,
Alors on los met dans le moulin
dinaire, puis onse sert de cette poudre seule comme du
cald ordinaire, goit en ve
chausse, ce quicestla

Louillir dans ta cafetidre commme du cafd,
méme quantité @ an peu phis v’y kit point de mal, mais il
ne faut pas quo la décoction soit trop forte. fa ligueur
au'on e tire est tids fimpide, a une ceuleur superbe de
eaft et est bien supérieure @ fout co (pifon A tentC jusqu’a
présent pour fmiter le catt dans co pavs. e estsuriout
(ros claire ot dune coudour superbe. On sent bien que ce
west pas du vériteble calé ; mais en faizant un hon culd A

iy i

vde d

O e
or ;

Pordinaire, en le tirant au clair ef en ndlant detx tiern de

firneur de boterave ot un tiers de cafg en ligueur, on aura
de L2 peine & sapercevorr de ce
In disvingte. Comine ceite liqueur est tres ealuble, trés
acréable ot pas cofiteusce di tout,
eut bien de <len serviveu lieu du ibe gui ost tout e con-
dangercus a i santé, zans force. désa-
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4 Lot par criie raison «
a caft, onles mout a \"or-|teu‘.iun quiil wa
rsant Pean bouillante dessus a I:xi
meilleure manicre, soit en la faizantiauires objets de cu
On en met laitions pris, perdu de vie tous fes chjets
Husqu'a Pitde des

potit goit de caramel qui

nos bons habitans ferai-

10,

soins de sa fam
i Pdevait ¢

lov

{ini par coneentrer prespuen

céndration jusquia ces dernivres

Lo résultat ezt que dans nos compugnes on neglie

i are et par la méme, & quelques execps

dréconomie il

— Clestode

ilie, d’acaudriv bien vite de Uaiswnee.

¢ Pobjet de ewture o pliss ;:roﬁ{n‘.,x!(’,
eniv prineipalement cotut de sonat
cimier,
aiing e

¢ lea

o 1.‘01
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generaiion en e
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avauliaoes (;u'rsn [431] |‘.c:.1t tier

dire gue pendant gue le sol s7pupnt araduel cienty Ia
beopniisrance des movens de lui rendre T i¢eonditd, cone

lie dune

me de

ressources de Pespiee dlindostrie Gut we
laguelte dle ne pewt
souvenirs méine $¢0

Lo

maniere paime o la enllure et =ans
prospirer, sest afluiblic; que Jos
sont ehneds,

Aussi le enltivoteur eanadien s’o(:r.‘npc—t-i‘, & peine ¢
Péducation des anitears, quil w'a presque su’le put

grand nembre, de vaches surtout, dont il ne tire (ué lq

Te

parti le plus micdicere.—Il wlimagine pas n.omce gulil I
soit possibie den avolr davantage parceqnl ne velt pad

conument it pourrait Jes nourrir,
- M '
| Observonus maintenont que Uattention exclusi® quil
1 . . . . -
.donne au bled eat la véritable cause qu'il nen pd coite [
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une quantité suflisante pour subvenir aux besoins de sa fa-
mille, parceque d’un cité les engrais lui manquent faute
d'avoir un assez grand nombre d’animaux, de l'autre
parcequ’il ne cultive pas les plantes au moyen des quelles
1l pourait'les nourrir, et en trer le profit qu’on en tire ail-
lews. 1 ignore Pusuge qu'on peut fiuire de ces plantes
pour cet ohj-t : quelgues-unes delles meme lui sont abso

lument inconnnes.  Mulheureusement ce sout les seules
qui pruvent fournir un zlunent substantiel et capable de
neettre les bestiaus en état de soutenir Pépreuve de notre
rude clim ., 1 est dés lors forcé d épargner beaucoup sui
la nourriture qu'il leur donne, qui péclie en weéme temps
par la qualité.

Le cultivateur ne connait gutre méme les soins néces-
saires aux animaux pendint nos hivers rigoureux, ceux
quils vequitrent surtout quand ils sont jeunes, plus gue
ceux qui sont essentiels pour la couservation de leur santé.
Trop souvent il les voit languir sans pouvoeir cu deviner la
cause, et exfin périr de maladies qu'il aurait pu facilcnent
prévenirv et dont il ignore le remede.

Clest ainsi qu’aprés avoir perdu la plus grande partie.
des prefits de la culture il est encore privé de ceux qui;
tiennent a Pécouvoruie rurale, guwenfin pour lut la source,
des | remiers comme des scconds finit par s¢ tarir. i

- Le mal a jeté des racines profondes, clies se sont ¢ten-:
dues comme clest Pordinaiie 3 propoertion Gu teunps qu’onl
Son doveloppement n’a point trouve

!

Va laissé végner.
dobsacles dans les lumiires des eultivateurs du pays pres=-
Gu'absolument privés d’éducation ¢lémentaire Jusquia ces,
dg:‘nii‘res années, méme jusqu'a Pannde mil-J;uit-cem-f
viagt-quatre de tous moyen d’établic des ceoles, clt dans
les exemples, ou les legons de persannes d*éducation par-’
i lesquels il s%en treuvent 3 peine qui s'occupent méme
comme d'un arty ou d'une science, ou laszent leur état de
PPagriculture.

Jraimerais a veir Pauleur de L production qui ra’a fourni
le sujet de ces observations, comme tous ceux qui sont a
portée d’exercer guelqu’influence dans nos campagnes (lun'é
ner leur attention aux causes de Pétt dimperfection dans
lequel se trouve notre agricuiture : mettre dans leurs efiorts)

amélicration s'¢tait gracuellement-opéiée dans le paye.
Je dais ajouter que I'usage de jouindie au bled quand on le
met en terre cemme quelques autres grains des seluences
araminées pour entretenir cu réteblir les paturages quoi-
il ne se soit introduit que depuis moins de trente wns
chez nos cultivateurs a depuis quelques années fait des
progres rapides et qu'en peut espérer de le voir Lientot
s'¢tendre dans toute la province. li en scrait m.éme gé-
1éral comme Leaucoup d’autres Cgalement avan'ogeux si
i’on savait plus communément lire dans ros c.mpognes.

Laissant de c6té quelques autres faits analogucs je duis
dire qu’tl ge trouve déja dans le district de Québee un as-
sez bon nombre de cultivateurs canadiens, qui commence
4 refouler le torrent des vieilles routines.  On voit quel-
ques-uns hiverner jusgu'a de vingt 4 trente vaches ¢t dont
il xavent tirer parti.  Que ne feraient-ils pas, §'ils pouvai-
ent lire ? ¢i 'on pouvait par cette raison faire impriver
uelgues-uns des ouvrages qwon peut qualifier d’élémen-
taives, dans lesquels ils apprendraicut & connaitre un peu
wicux grelques uns des soins qu’elics exigent et la nourri-
ture qui leur convicnt, pour augmenter la quantité de leur
lait comme pour entretenir leur santé, pour cn améliorer
la race déja fort bonne en clle méme, et devenue peut-
¢tre meillevre que toute autre pour notre climat.  Neglige-
raient-ils plus longtemps les plantes, parmi lesquelles on
doit placer au premiier rang les bettes ¢ue lon ne culiice
gufre ici que comme un cbjet de jardinage, ct les navets,
auxquel’es on doit ajouter les carcttes, quand le terrain et
susceptible de la culture de ceite plante en grand 7 cufin
entre quelques autres la rave de Suéde qui croit presquo
partout, cotnme la pomme de terre ou patate. Ne profi-
teraicnt-ils pas de cos moyens de doubler de suite ¢t bicn-
10t de déeupler leurs profits

Je dois dire a ce sujet que j'al cetle annie méme treuvé
dans le district de Montréal un cultiviteur canadien dont
L1 conduite, sussi bien que celles de quelques autres dans
des endroits différens, wmerite d’Cue citée comme pouvant
servir de modcle 2 ceux qui sont capables de qudlqgue
cowmrage, de constance ¢t d’émnulation.

Celui dont il est question Labite une (e paroisses ot ’un

o

pour faire connaitre & leurs habitans les movens d'wmelio- o gricvement souffert de la mauvaize récolte. Il a cep n-
rer leur condition et Jeur persaader de les employer, la dant hiverne trente vaches ef engraissé dix a douze cc-

cobstance el Pactivite qui seules pourraient assurer leur chons. Hest vral que sa terre a cette année comme los

Bicees.

Je souhaiterais aussi qwen appuyant surles errcurs de
netre mode de culture ils s’attachassent a7 faire voir com-
bien Pabsence d’é¢dueation sus-ite d®obstacles ala guérison
de cette plaic funcste, et duit ['habitade des boissons for-
s de Ja provinee, vice goi marche
hie qu'cile er.

ta

i
artic

tes dans quelyues p
tovjours de pair avece Vignerance, et Paje
fante, rend la cure encere plus diffivile, :

Jene dois pas laisser ce suict sans fulve connaltre qucl-
ques circonsiances capables de leur fournir d s motifs den-
trer avec zole dans cette carridre,  Ou peut assurer que
dans plosicurs endroits de la province, des tentatives de
cette nature ont enfin ¢ts couronnées dos plus heudrenx
succzs.  Clest ainsi Gi'on a pu propager fa culture des
Patates, ecu pommes de terie, negliode peudant lun%!.empvt;
Contre fuquelle on avait alors suosiles mbmes prejoges
GWaujourd’hiui conire cclie de: bettes ot des navets, el
Quelgues autres plantes seldables.

On a pu voir aussi dans les journaunx comment cette

i
ail

v

d

précédentes produit plus que calles de beaucorp de ecix
qui Penvironnent 3 mais ¢’est parcequ’il la travaille avee
plus de soin, quantité de fumicrs qu'il peut y 1épandre, e
frouvent en proportion avee le nombre des animaux qu'il
hiverne, il a de m:iéme le moyen de la fertiliser.  Ses ani-
manx sont wienX nourriy, plus forts par cctle raizon ct
parcequ’ils sout mieux soignces, plus capables de fut'gue
dans le privtemps surtout,

L.es profis qui résultent de ce mode d'exploitation suffi-
sent toujours aux avances nécessaires pour faire fuire leg
fravanx duns le temps et Ja saizon la plus converable. Fa-
Cn il est dans Paisance, et ¢léve une famille respectable 4
laquelle it donne des legons de travail, d’industiie comma

o8 Ve dont clle profitey des exemples qu’elle imite et
i produirent pous elle comme pour lui des fiuits de hon-

3

heur.

Je eruis dm: aussi que sous e vapport de Péduention il
0 otrouve eGues rares excentione i 1 :
i drouve queiGues Tures exceptions, - Jo duis indiguer fa
plus fiappante que Je connzisse ¢t la plus honorable pour
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bouillir une pinte d*huiie de lin, une demi-livee de suif dg

habitans de la paroisse I Yamachiche ont fait leur coursimouton, six onces de cire blanche et quatre once de ré.
détade dans un de nos colleges, et qu’ils ont ensuite repris|sine.  Cetle composition slappliqgue chaude (de manitre
la charrue. Ce sont non seulement des cultivateurs aisés,|cependant a ne pas brtder le cuir) sur les bottes et souliers
mais des hommes vertueux. On me dit aussi qu'ils ontjneuts. On Pétend partout avec une brosse ct elle n'ole
conservé cette simplicité de meeurs, cct ¢loignement desjricn a la souplesse du cuir en séchant.  Les pecheus
sofits de luxe, qui, pernicieux pour toutes les classes, sont]restent trs longtemps dans P'eau avec des hottes ainsi pré-
infailliblement ruineux pour le cultivateury parées, sans qu'elles prennent Phumidité. Jours des con: ug:
Ajouions a 'honneur de cette paroisse quelle fourntt 0000
a-t- i inol & trente 6leves au college de .
;}.‘1 t‘ oLn’ dg aullou_r ldc t"mat.l qlgléttanttcd olugb ;alx oisse AP Afoyen de donner prompiement whiskey et aur lgueurs
) e - " 4 S £ rolsse et ce- R s . B 3
ico e gfe contraste entre a , e cette | de toulc espéce les qwahles quelles acquiirent cn
lui de tant d’autres sous ce rapport siciliissant
JOy ? a dit que Vusage ; boissans enivranies . |
Eunfio Pon m’a dit que Pusage des boisso ' ¢ 41 On dit qu’en versant dans le whiskey ou autres liqueurs
considérablement diminué chez ses habitans depuis quel- elleme \ . Y N X
annces. Ce sont 1a de nobles exemple yuisent-ils nouvellement obtenues quelques gouttes d"ammoniaqug
Jes. o { s exet 53 sent-ils | o . = o\
(”l?zsi(mitge} a ales press | liquide, on leur donne les qualités qu'elles acquitrent en
39 s! PR e . . .
etr es , . ) ) . ”s vieillissant. L’efiet de Pammoniaque serait de neutraliser
Je croirais ne m’acquitter de mon devoir de citoyen qu’aiyy yeide qut . - §
it . . - o , un acide qu'on appelle acide acétique.  Un autre moyen
demi si je gardais le silence sur un fuit qui jette quelqu’om- ‘ns facil . . )
N X . D hon moins facile de donner au whiskey ct a toutes les
bre dans cc tableau. La fabrique, m’a-t-on dit, ne fait{): cyeurs quelles qu’ . At o 2
A . . N ’ AT Y iqueurs quelles qu'elles sotent, qui viennent d ¢tre pré-
rien pour V'éducation et Pon n'apomnt la d’¢eole de pavoisse.} e s lites . ;S Pt
! . g . ' - parces, les quahités de celles qui sont confectionnés depuis
Je souhaite que ces renseignemens ne soient pas exacts.|) y ) . -
S ° ISBEIES : ongiemps, ¢’est de plonger les vases qui les contiennent
Qiis le sont, ¢’est assez davoir indigud cette lncune pour| o f . ’
! £ % . . ' dans un bain de glace et de les y laisser pendant 36 on 48
fournir un puissant motif'a ces respectables habitans de Ja'oiree.  Le froid am T .o o
reures,  Le froid agit en accélérant la combinaison in-

le pays. Onm’apprends que quatre des plus respectables

remplir le plutdt quil lew 22’02(}"’”"’ le.—Ad nerve time de leurs élemens et, par ce procédé si simple, on

- . ) . yarvient 4 lewr communiquer toutes les qualités ol os

Joyen simple de rendre U'eau de puils poluble et propre Lont ordinairement redevablos & la ViLi;l(;liqu’1°° dont elles
aux usages domestigues. - B @ L VICTTEESE.

On sait que Ueau de la plupart des puits n’est pas pota-
ble, que Jes l6gumes y cuisent mal ou n’y cuisent pas du
tout, ce qui est @ 4 la présence d'un sel calcaire appelé . y

Toe Lo . o) 4 S{cur doit se ¢ O oo’ 3
sulfite de chaux. Pour détruire cette propriété malfesante mf}?logfn,ﬁ f.e tn}r(]*, 1Ie ]e;}n}n dqul s¢ demander gu ont
de I'caun de puits, il suffit dajouier quarante Luit grains de! . s I.Lw_"] ons de fm“. oln “llb"ell.’ tont':'s polmqnc:?"
potasse par seat d’cau.  A;10s cette addition qui a pour avec Un}{OUlﬂﬂl,qul a promis de ne se point méler de poli-

. , o . . - k tique. sl n’est-c § SOUs : - i 2
but de decomposer le sel calcaire, les légumes cuzeat] | o ' jl n'est (le pas sous leu{r r:tppont polmq'ue que
parfuitement dans cette eau, qui peut aussi servir zul,’]nao”g,p”' ;n OHS,IWCU ici de ces résolutions adopiées par
blanchiment du linge.,  Cette potasse ajoutée a l'eau del /‘,m,'." e c: ‘Omm‘.meb,’. et nous mhnet!ops qu’il
puits n'est pas malfesante, elle la rend plus légire ct plus 3 appartient [;na a celte feuille d'en discuter le mérite oule
il = émérite. Nous Ote s . . 1% N
facile 2 digérer. 1l est probable que le sel de potasse ; {rxﬁulc. ?.‘,ua ne prétendons parler que de Pinfluence
'eau alcaline qu'on retire de la cendre et la cendre elle-|, c_' c;J\on }a\ou sur n‘olre‘ ceonomie dnmt.'anue. Or
méme auraient la méme propri¢té. La qualité de ces O,Ua” prétendons que cette influence va ¢tre immense et
eaux quion appelle ici ewur dures, est regardée Commc'(}:le }e xadmoir les plus !)eurcux rézultits.  Une section

[ . — icele 2 V) ) waldors S el H .
tellement nuisible en plusieurs pays d’Europe gu'on les y!(éouu ue L{ A popu]g.tan f‘o.lsl(](.mnt €CS TCRONHIOnS
. . mme contraires aux droits d je . en ce qu-
corsige par un des moyensque nous indiquons ci-devsus. | aljos 1C COLLTraires aux roits du sujet anglais, en ce qu

b elies affecteat les revenus de la province sans le controle

I.es ResoLuTioNns DE Lorp JounN RuSSELL.

opoco le la léaislatur . \ 5
SUCRE DU DAYS. de la législature locale, a entrepris d'arréter, autant qu'il
est en elle, les sources de ce revenu, en s’abstenant de

Une leitre Jdes Trois-Pistoles - . . CS
e t:.o‘]l S Qi -1 I;SQi .o'.., adressée au Canadien, faire usage des prodnits importis, qui sont ceux qui paient
’c ﬁ'ﬂppn.'n\ q«\(‘)X gest faitcette annde dans le scul comtédes droits.  Que cette mesure, considérée sous un rapport
de Rimouski 180,000 livres de sucre d’érable. En do . . . e, sidérée sous :

Suv : . »nnant;politique, soit o : ,

- termn : % . ) pportune ou inopporiunc, ¢’est encore une
pour terme moyen de ce uil ’en est fuif, dans chag A e . ) ! ; :
comté seu'emont, | :,r.‘,,\ lo L » chaque Lquestion hors de notre domaine. Il ne nous appartient de
o scwement, la moitic de ce ¢ ifive, on a 3,5600,0€0 Iu considérer ici quautant quelle va accroitre notre bien
Ivres 3 cc Paprds le chifite d . Lavion donpela . g : 3 -
o s 3 ccqui daprés le xl‘x.mu_ de notre popitintion donne: étre domestique, en nous fesant consommer de preéference

livies pour la consommaticn de chaque individu Nous!des nroduis 1 P > gommer de preieren
croyons que c’est beaue s anil al. - INGUS|ces produins manuiaciures en ce pays, en nous fesant reje-

yons que c’est beaucoup plus qulil ne peut s’en dépen-iter des produits qui colitent bien cher ¢t qui i
ser dans e pays, Vit (e le the n’est en usage que chez bienlneu 5 procuils g (itent bien cher ¢t qui valent bien
peu de cultivateurs. Il est probable (‘]Ur\r’qil Pon V““‘“itiil' 3 ]en' .\lc.t.ant parmi nous l'esprit d’entreprise, unc

. . ~ = SIS e ouanle or B G . . g - .
cuitiver d*une manicre plis prxrticn.x!iére‘cettc branche d*in-| ee e« f“” ation, en ff)u!:cwﬁmt notre industrie, &c. Sous
dustrie, bien lvin d’etre obiigd d’user e d’in-lce rapport qui pe se réjouirait avee rous de cette mesure ?

! ) fuin d’¢tre obiigd d’user du sucre d'impor-1Qui  oserait li bl h ce :

S serait li blimer 7 Autant vaudrait-il blamer la

t .tion, ou pourrait exporter du surre d°Crul
H K $ [S) . . S e . ’
> Ou | ¢ ! 001066 rable menagdre qui fhit elle-m&me son pain plutdt que de I'a-
= g Y] -chear ) -
cheterchez le houlanger, quand clle y trouve son profit.

T 3 nae il A " alin. A Iatnye . ..

, ue: pécheurs ala N?ul\«lc-:i-, Angieterre savent rendrejll est donc risible d’entendre des gens qui discnt encoura-
eurs chaussures impermdéables par le procédé suivant qu'ils gor Pusage des productions du pe = ot reclam Ui

connaissent, dit-on, depuis plus de cent ans Cn fait age Ces productions du pays ct réciamer les bien-

> i, depuis p at ans. -On fait fits de Pindustrie; s'élover contre les nor-consommualours
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o les traiter en ennemis nés de l’ir}dustr_ic. Qes gens la
Jl-ils considéré comime un enneni de lindustrie Pimmor™
(el Napolcon, quand’ll défendait Pentrée en France des
Joduits manufacturés en Angleterre " Les gens sel.lsés
ne le consid¢raient-ils pas au contraire comune I'ami le
Jus ardent de Pindusirie frangaise ? -

Non, de quelque opinion ou nuance politique que ’on
soit, o ne peut disconvenir que les (L}mell{?es résolutior}s, si
fe plan de nun-consommelion propose df’-la, dans plusieurs
assemblées  populaires est un peu géncralement suivi,
aaront Petfet de donner la plus forte umpulsion possible i
nationale. De quelque nuance politique
w¢ on soit, & moins d’étre un enragé on un fou, on ne
peut encore que désirer cet l}eux'ellx rcsullut‘. Dire que
la mesure de non-consommation est le produit d’une téte
jelec, parce qu'elic ne peut avoir de résultdt, clest sc
monirer aussi ignorant de Phistoire que de ce qui se passe
autour de nous.  En efltt, jetons les yeux sur nos volsins.
Les Américains sont certainement un des peuples les plus
industricux qui cxistent ; cependant ils ont ¢tédans Pétat
ol OUS SONUNES, les mémes accusations ont pesé sur eux
et des procédes semblables a ceux qui vont &tre adoptés i
Pégard de cc pays ont amené leur industrie a Pétat ol elle
est. C'éwient d’enragés non-consommeleurs ; Vhistoire
des caisses de the a la mer seule est suflisante pour le
prouver.  Mais il n’est pas nécessaire de passer la fron-
titre pour avoir des preuves de nos avancés. Il ne faut
que jeter les yeux autour de nous pour s’apercevoir com-
bien depuis quelques anunées Popposition d’une partie de
notre population au gouvernement a mis en Vegue nos
tissus quoique encore grossiers, nos liqueurs fermentées et
distillces quoique inférieures.  L’¢tat des revenus de la
douane en est encore une jolie preuve. A présent done
que des partisans politiques se font un devoir et un hon-
veur de ne consommer, autant que possible, que des pro-
duits du pays, qu’on se propose méme de s'associer pour
cela, Pindustrie va faire de bien autres progrés.  “ On a
weusé ci-devant, disait quelqu’un, le Ministere anglais de
vouloir décourager I'élablissement de manufactures en ce
pays. . .. les résolutions de Lord John vont le laver glo-
rieusement de ce reproche, Pun des plus injuricux pour
un peuple civilisé : pareillement on a accusé le peuple de
C,e pays de manquer d’industrie, les résolutions de Lord
Julin vont encore avoir Veflet de faire sentir la fausscté
de cet avance.

Derniérement quelques Messieurs, partisans de la non-
‘mwo’zlmation, voulaient s’habiller avec des tissus fa-
briqués en ce pays ; mais le soleil de juin les avertit bien-

notre industrie

. b

:O‘ que le drap gris ne serait pas trds conforluble pour la
belle saison, pendant quils observaient qu'il leur serait
mlpossxb}g de paraitre bien avantageusement avec noure
grosse toiie.  Une de nos bonnes ménageres vint les tirer

Pembarras . > .
mbarras en leur disant quelle leur ferait un tissu €nig

i;)'li?[p(il; ln-{"“'icur a cette étofle import‘éo qu’on ap;:elle

bl:mcheuuué) et ¢lle a tenu ’purole. Ce drill est d‘u‘n.c

‘d’ﬂmled: ]_C,lu?ame, La méme personnc doit en fuu,c

ehies ‘,.”l_‘*,:“'else's couleurs.  Des émules ont promis Gu

S‘»‘maie;n‘“ul’)t DicuxX cncore. Des cultivateurs qui ne

semé up :}“ un quart de minot de graine de lin en ont
nombre detm,l. minot cette année et gurd'ent un plus grand

s o fnoutons. On Qarle aussi d’ctablir de nouv.vl-

“ufuctures.  Nous citons ces exemples entre mille

comme preuves de ce que nous avons dit au commence-
ment de cet article : “ Que les résolutions de Lord John'
Russell vont influer Q’une maniére aussi favorable qu’im-
mense sur notre économie domestique ;7 car il faut ob-
server que lec whiskey importé par exemple coiite 6 chelins
pendant que celui qui est manufacturé ici en colte au plus

::’:, la toile dont nous avons purlé ne coite que 1 chehins

8 pence PPaune pendant que le drill importe cotite le double

et dure moitié moins ; notre drap gris coiite de + a4 D

chelins Paune, ce qui n’est pas le quart du prix quon
donne pour du drap importé qui ne vaut pas 4 beaucoup
pres autant.

Nous étant informé des procédés qu'on avoit employés
pour blanchir la toile dont nous avons parlé dans Particle
préctdent, nous avons appris qu'on se contentait de la
mouiller et de 'exposer uu soleil en cet ¢tat. On ré-
pete cette opération pendant plusicurs jours.  H parait
que ce procédé est suivi en ollande pourle blanchiment
des toiles. Kn Franceet en Angleterre on fait bouillir
les écheveaux de fil de lin avec des cendres tamisées.
Quelques fois aussi, aprés que cette opération est terminée
et quon a fait sécher le fil, cn le fait bouillir avee du
charbon en poudre, pendant une heure, dans une quantité
sufisante d’eau.

MEL L NS ES,

JuUiIN.

Tuin, en latin Junius, était le quatridme mois de 'annce
institu¢e par Romulus. Pour expliquer 'etymologic du
nom, on suppose que ce mois €tait consacré A Juntus
Lrutus, fondateur de la liberté romaine.

Ansone, poéte latin, personnifie de cette manicre le mois
de juin : ¢ Juin s’avance dépouillé de tout vétement ; du
doigt il montre une horloge solaire, pour indiquer que le
solcil commence a descendre. 1l porte une torche ardente
¢t flamboyante, pour marquer la chaleur de la saison qui
donne la méturité aux fruits de la terre.  Enfin on voit i
ses pieds une corbeille remplie des plus beaux fiuits qui
viennent au printemps dans les pays chauds.”

00000

LA SEMAINE-SAINTE A JERUSALERM.
De Péglise du Saint-Sépulcre, 30 mars 1831 (*).
* * #* # * * ¥ *
Mercredi-saint.—Ce matin, trois heures, et pendant
que les téntbres g'élendaient encore sur Jérusalem, jo
cuis allé avec les Ptres latins & Gethséinani, dans la
rotte ou Jésus-Christ, s’offrant en holocauste & son pere,
cclon les paroles de l’Ecritux:e, versa une sueur de sang.
T.es gardiens de la porte Saint ]:Juennc, avaient regu ordre
de nous ouvrir avant I*heure accoutumec. Cet(fa grotte,
voisine de P’église souterraine consacrée 2 la Vler.gc,. et
assez vaste renferme trois autels 1 au-dessus du principal

autel, ont lit Pinscription suivante : Hic est locus ubt sudor

sintéret, est tiré du 4e volume de

#) Ce morceau, rempli d ¢
e MM, Michaud et Poujoulat.

la Correspondance d' Orient,
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séeut gulle sanguinis decurrentis in lerram.—;
Cresl 7i¢ le lew ot la sucwr du Christ devind comme des,
goult:s de sang qui découlent jusquw’d levre.  Depuis wois,
heures et demic jusqu’a sept heures, huit messes basses
ont 616 dites dans Ja grotte saiute 3 puis on a chanté prime,
tierue ot sexte, b eept heures, on a celéhre lu'grand’m.esse.i
Ce sont les religicux cxpagnols qui, d’apres une anciennoy
cotitume, {ont les honneurs de cette solennité. A])l‘.(\:ﬁ la
gran:Pmesse, on a répété en cheeur les litanies de la Vlel‘ge,;
i vingt pas de son sépulere, a peu de distance du rqcher1
sur legnel, dit-on, Blarie laissa tomber son écharpe Pazur
en montant wu ciel.  JPdtais doncement ému en entendant,
eas litanies, oit la mntre du Christ est appelée éleile du
maiin, porle di ciel, rose mysligue, arche d'alliance. Si;
la teree a gardé quelque chose de la pius pure des filles,
d"Adam, sl est resté autour du tombeau de hlarie ce quiy
sirvit asteur de tous les tombraux dici-bas, ce phle et)
dernicr rayon de vie qu’on appelle une ombre, Pombre de
Blarie errante parmi los oliviers de Gethsémani, a di shar-
réter avee jeic dans la grolle ou se célébraient  ses
grandeurs et sa gloire. )

Pendant Poflice des Latins, une foule de pélerins grees
ct arménicns, hommes, fommes et enfuns, sortant par la
porte de Sainte-Titicnne, descendaient & pas rapides dans
Ja vallée de Josaplat, et se rendaient & I'tglise de la
Vierse, qui venait de s’ouvrir.  Lorsque, de la vallée, je
regardais les hadji grees ou arméniens avee leurs vetemens)
noirz, descendre des montagnes de Jérusalem, il we. sem-!
Llait voir de nombreux tronpeaux de chévres suspendues
aux flancs des rochers.  Plusizurs marchands des bazurs
avaicnt suivi les pélerins 3 on vendait & Gethsémant du
pain, des confitures ot des ghteux, et ¢’est avee ces provis
sions que chacun a {ait son repas du matin.

Je suis revenu 3 dérusalem avec un jeunc religicux qui
a Voulu me faire passer par le licu ot & ésus-Christ tomba,
lorsqn’on Pentrainait, les mains lices derri¢re le dos, a Ia
maison de Caiphe @ le licu de la chute est au bord du
Cédron, prés d’un pont j=té sur le torrent ;- il voa la une
petite roche, de forme plate, qui présente des accidens de
configuration qu'on prend pour Pempreinte des pieds, des

Jactus est

mains et des yeux du Seuveur.  Feco gl predi, glimani.
gli occki, me disait e Lon pere, d'an air de tristesse et de

respecet, do vedele com gli wvoslei cechi, ojoutait-ily et Je
pieux cénobite convrait de ges baisers Idssacrées emprein-
tes. Lies souverains pontifes, avertis des dégradations
continuelles que la picté des chrétions fuisait subir & ces
vestiges, ont déiendu, sous peine d’excommunication, qu’-
on délachit du roe la moindie parcelie. Blais les Grees
et les Arméniens, qui xe soucicut fort peu des menaces de
Rome, ont dégradé i tel point ces capreintes révérées,
qu'il e parait difficile d'y reconnaltre avgjourd’hui des
veusx, des pieds et des mains. A cOté de cetle voche esl
un ¢troit espace de terrain, planté de six ohiviers jounes
encore, Gui a ¢18 acheté depuis peu par les Arncnicns ;
le musulman quii'a vendi, spéentant sur le voisinage de
la voche sacrCe et sur ladevotion des acquéreurs, a exigd
mille piastres peur un coin de terre qui W’en vaul pas
cinquarie. Comme sutour de Jérusalem il n’est pas un
endroil qui ne soit conzacré par les traces du Christ ou
des prophtes, la propricté du moindre temain peut {aire lu
fortune d'un musubman,
A trois lieures ap

sa
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rés-mnidi, on

LJértmic et lea Psaumes de David m’ont paras snb]

pupitres & la porte du saint tombeaw, et les religicus g
Saint-Sauveur, dont la pidté a pristout a coup un ::;u'uczbre
plus grave et plus reeneilli, ontchanté Poffice des ténihyes,
Je ne sawais vous dire combien les Lamoentations ¢e
imes et
touchuns, ainst répétés entre le Golgniha et le mont Sioy
au milieu des ruines de la Jérusalem nouvelle § jamais m-:
cent wa retenti plus avant dans mon e, jainais pocsig
n’a plus fortement G¢hranié mon imagination. L voix de
Jérémie est une voix connue h JGusalem; lorsgu’elle sa
fait cntendre, il scmbic que tout pleare, que tout gémi,
en traversant des vallons solitaires, I nuit, quand le vent

LY

'soupire, n’avez-vous jamaig, comme { voure insu, prig

Poreilie 2 des voix méluncoligues perdues dans los i,
exprimant des douleurs infinies?  Ainsi, Jéerute ley
chants lugubres de Jérémie, qui réveillent toutes les doy-
feurs de Jerusalem.  Les plaintes du prophtte &’ Anatha
peuvent maintenant encore slappliquer 4 la viile sninte
cherchiez autour de Ia fitle de Sion, et voyer si eile u gurld
quelque chose de sa Leautd dlantrefiis 3 veuve ef soumise
au tibut, Ia fille de Juda n’est-elle peint tmaitée encore
comme une vigne quon vendange T Quelqu’on est-il veny
pour la consoler et pour essuyer les larmies qui ruirsellent
sur son visage?
Les lamentations qui, pour le dire cn parsant, laissont
Lien loin derricre clles Pelegie grecque et Pelégie remsine,
funt place 2 d'autres plaintes, 0 dfautres sonpirs g clest
David qui pleure et qui mandit =es ennenviz il est comme
un Ciranger @ ses lrercg, un Inconnu anx cuiins de v
tndre ; ses ennemis lui ont donnd du fiel ponr nourriue
et du vinaigre pour boisson 5 e proph¢ie-roi prie Hhen que
leurs yeux sfobscurcissent, que leurs demeures deviennent
désertes, evque personne n'habite sous lewrs tentes, Qe
de riches couleurs ! gue de pumpeuses images ! guand
David annonce son fils Salomon Ja splendeur Tuture &
sonrigne. Lo nouvenu rai deserndin comuie b phiie sur
une teison, comme et gui tomhe goutte & poutte sur i
terre: la justice sc lévern sous son réopre avee une thon
dance de paix aui durera antant gue I fones e fiouent
eroltra jusqulau scinnet des montagnes, ot les habituns des
¢ités floariront comme Pherbe des champe,
David chante les choses du ciel ¢ due la
mode infini, qui varie sanus cesse, of {eujours avee &8
nouveaux trésors d harmenic 5 i est surtont sublime ipatd
1 parle du Seignetr il §eive  au-dessus
Fliowere ctde son Jupiter ! Leila lvee d Homie ext @i
Iyre du roi-prophite, ce quest un faille écio d une e
le pont arai
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VOIX Ui résonne; ce fera, 8 vots voules,
de Salmwonde qui vent imiter e tonnerre du Tout-Puissats
cutre la muse de Pantique Oivmpe ot la muse de Sien, )
trouve les distanees quiseparent Phomme de Tien, b tere
du ciel.  Aprés avoir chanté Uaflice ¢t rdéejtd i voix basse
Poraison qui le termine, les religicux, snivant Ju coutino
de la ehrétientd, ont fait quelyue brait en frappant sur les
livres, les banes et les pupitves ) les enluans catholigues
vépandus autour dusaint tombeau, ont luit entemdre A lewr
tour des eastagneties ot d'antres instrumens cn bols; ks
commissaires murnlmans les ont chasses de Péalize, et
petite troupe a parcowru e quariier du Snint-Hepuiore ave
ses instrumens retentissans, arréiant a la porte de chiagt
maison catholigne.

Jeudi-saint.—En autel est dressé 3 la porto du sa!
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comme au dimanche dc]s Palmes 3 on n fiispo::(? avee cux un voyageur francais ; mais le maitre de céri-
(out autour, sur plusleur? ra llgi,N(AlC“g{’fflll‘(_lj ('r'hnmh_'*lxcrs enjrisnies a décl‘z}x"é quil ¢taitindispensable que ie fusse vétu
argent qui supportent geb‘(fl!m%tb,.t‘ c | ‘-“L-(; (..(:r hn.xl })()m;r-.'siu‘ur.e guh;e . cl‘:ns pe‘n'dis;)nsé a changer ainsi de cosa
d'épaisseur; devant Paute (‘\ ctendu m.l .m_‘-‘,f" ‘11!-?1-‘5"; cesitume, et I;(Jllllirt‘l‘.(‘; @ ete portée parunprétie. 1 fhaut cue
fleurs ct des flambeaux cn ai'.f‘:mmc couronnent ]c. Saint- v;m's g;zc_luc'/: que Fhonneur qu'on m’a proposé, ot réserve
Sépulere. . Oo a eu soin de fermer la porie de église,! dordinaire aux consuls qui se trouvent de passuge & J éru-

i ' o
pour gue

tombeaty

la cérémonic n2 fat point troubliée par la {ouleisa'ein, dans I semaine sainte.
des [)&]erins. Neanmoins un assez grand nombre del  La procession a fuil deux fols le tour du saint tombean
. e A xrer e Qg . vy b cecel 3. LA . ‘. N '\..n\ i
Grecs et de musulmans avaient obienn Ja permission d_c.hlon‘ rerétant I hymne sainte, consucrée au mysttre do
wer, ol s¢ sont toug groupls antour du tombeau, LGS‘.;l’lf,il(',hf‘.l‘lb‘tle; elle s’est avancde ensuite du 06 de de
mleries appartenant anx Arménicns ont €lé envalies par perre de ' Onelion et du Calvaire 5 elle est revenus au
Jes femmes de cette nation, qui ont piss¢ la nuit dans le saint tombeau en pussant par la chapelle de fa Madeleine.
eyle. afin de pouvolr axsixter lat b(,l(_.’ltllltl(. latine.  Sur{Apres.un quart Cheure. dadoration le celcéhrunt est entrd
ous  les piliers voisins, des Grees s’ Ctaient suspendus dans le Sépulere pour y déposer e culice renferniant los
comme des hnages ou des tableaux attachés dune muraitle;especes sacramentelles. Puis on a dépouilld les autels
plusieurs Grees avaient aussi escalade les grilles de leurjappartenant aux Latiny, et quclques religicux sont venus
anctuaire qui fuit face au tombeau.  Une douzaine deipsabmodier les vépres & la perte du tomibeau 5 dans e

i ~ A . . oo . ca ’ -
musulmans armcs de fouets et de liltons, vedlaient aujversets que jai entendu jai remarqué ces pardes @ < &
maintien de Pordre. “vous craignez Dicu et si vous marchez dans ses voies,

A nenf heures, la messe soleanclle a commencé,  T.es!® vouz jouirez des fruits de vos travaux el vous seres
ernemens (ui ont servi a lacéliehration des saints mystéres (¢ heurcuxy volre femme sera dans vetre meison coniwme
wont frappe  par lewr magnilicence ; les vares sacrésy® une vigne {Ceeonde, b vos enfuns comme des rejetons
siwient en or et d’un fort beau travail,  Les ornemens ot dolivier autour devotre tuble.”  “—ue moen exif est
les vases sont margues des armes du Portugall  Je one @ leng ! murmurait le eénobite en deuil s 30 demeurd
erais point quiaucun pontife de Pantique sraél ait janais{ avee les hubitans de Cédar 5 mon fe a et¢ lung-temps
pars devant I'autel du Scigneur avece des vétemens plus @ comme uue Grangcre.”

éclatans que le panvre Péve quioa célebré anjourd’hui le]  Quand celte demicre cérémenic a €& terminde,. los
serifice x€lon la loi nouvelle,  La fete de ce jour est musulmans chargés de la police, etles janissaires du cou-
Fanniversaire de cette institution eucharistique, pur laquellel vent de Suint Sauveur, ent e ol froppé pendont plus
le Sauveur, pour purler le fangage de IPlglise, consentit & d’une heure pour faire évacuer Poglise 5 le plus gand
devenir pour tous lus homumes une hostic vivante jusquti,nombire a ¢& renvoyd, plusicurs chrétiens grees el armid-
I consommation des siveles. Dicu me garde de toucher niens et quelgues Tures, ont cchappd & Pail des gardicns
iceque de tels mystdres ont de sueré ! Aais 3 ne voir en se cachant derricre des piliers ou des antels, on dans de
iei que les choses qui fappent In raison, ‘ces divines alle-!petites chapelles obscures. A midi, la porle-de Pglise a
gories nous révilent une des veritds les plus tristes 3 clest CGie fermée L ne se rouvrir e demain soir. Aldnsi, e
quil faut des sacrifices jei-lag, 31 ot des exXpiations et voiia enfermé avee les religicux ot avee deux ou trois
(lt:_s explations a chaqgue seieily & chague hewre pour tant dejconts catholiques hommes, femmes, enfans, réprndus plle-
ermes qui scudleat la terrey ety ce qui_est doulourcux a;mile duns le sanctuaire. . ’ .
penser, ce n'est point Panimal immonde, mais Pagneauj A\ deux heures apres midi on a (:f)l:l}llcxlcé In céremonie
pur et sans souillure qui doit verser son sang sur Paate).  jdn lavement des pieds. Le Pure viceire en aube, aceom-

Les pires et les frires Lating ont communié tous cu-pagné d'un diaere, s'est rendu i la porte du feinbeau: un

semble, Les premicrs avee je surplis et Vélole sacerdotale,!frere portait un plat &’argent rempli de servicties de .Iu}
les seconds avee I sinmyde 1obe brune et le corden Hlane. ¢lézamment brodees 5 un autre phat dargent Clait destiné
tmine de fommes @ recevoir chaque servietie apres gu'dles avratont seimt A
Tessuicment des picds. Foeau peir fa cérémonic a &é
: dans un  grand vaze d'argent de forme ronde,

Quelques casholigues arabes ¢t une viry
ontaussi participe & 'Tucharistio ; le 1¢ste des catholiques
de Jérusalem 2 communié co malin, au lever du jour, dans versce
kochanelle du couvent de Snint-Sauveur.  Ces pauvresimarqud des armes du Portngal s les deuxs autres plats
Arabes se sont anprechés de la table sainte avee un re~!d argent porient les arnres d'fspogne. Douze religicux
cieillenient et wie componciion aitendrissante, qui wlont uvaient (¢ appeles au uvenent des pieds ; Ie maitre de
rppelé tout ce que nos missionuaires d Amérinue yacon- céiemonics a pronencd devant le céichrant leonom de
Wil des sauvages enfuns des solitudes, devenus lewrsidouze {itres, en ajoutant quelques paroles d'invitation, Le
freves en Jesus-Christ, Apres la messe, on o fuit une céléhiant, & genoux, et dans Tatittude Ta plus hunslile,
procession dans I'(ulise du Szfzn\-‘.\'«fpnlcrc"a\'(-c' beaticomp comnre autrefois le Chiist sur le mont Siony s'eil nits &
e porupe et de nugeste. Les religicux marehaicnt denx laver et d essuyer les picds des dewse disc iples. A nesure
2 deux, tenant un flambeau 4 lu wain s wix fi0res reveiesquiil avait essuyd le pied d'un apdtre, iy iaiait wvee le
wune chappe de soic rouge, portaient un dais celatant 3 penee un sine de eroix et e balsait respecteuscment 5 to
W pritre sTavancait dermiire le coléhrant; portant une {idre recevait ensuite un cruciiix. ‘J’m‘ vu un religicux
;fil’ét‘e]d’oimbrcihz) ae sole pailletéa d'ory desiinee R rem~ fomdre en ]:11':11}@:?' ]]ﬁ(‘.!}(!:)l.lit Gue le I’tu‘i'vzcnfw‘z Lmu]ltcm !()):';
@acerle dais dans les pasenoes trop Giroils Inelaues reids o1l semiblait lu dire comine jadis smnt iare a son
instang milx;t(d}‘.lf ‘(\ P.'.l.'-s‘!"l‘("’ U(}?:, Lf-.l.‘-).“h]'u. . .("U.k .l.‘.“ (;L !(';:l:lr,-.{ ;ll Quoi. Séioncuir ! cest veus qui me lavercz les
COnorn. 1 lu precession, on wa fait Thopneni de maire @ fdor SEsros @ 0

?’.’g_“ a moj pour porter 'ombrelle sasréo ) tous €G3 DOIS ;,11.:!5.’ Tu niihe luvabs pedes. ) o
r’f]"g!eux te faisaicnt d’avance une jeie de veir marcherp Jo cuin ontré dans le saint {embeav, pour voir comment.

t
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sont placés les restes eucharistiques. Les saintes especes,
comme je vous Pai dit plus haut, sont renfernées dans un
calice en or, recouvert d’un voile et ce calice est au fond
a’un tabernacle portatif, en argent, de deux pieds de hau-
teur et d’un pied et demi de lorgeur, pos¢ sur le marbre du
tombeau.  C'est 'Espagne qui a donné ce tabernacle
d'argent. L'intérieur du stpulcre est illuminé par une
centaine de flambeaux ; au-dessus du marbre du sepulere
j7ai remarqué un petit antel d’argent orné de pierreries, qui
est aussi un présent de la nation espagnole. Les religieux
vont deux & deux passer une heure dans le Saint-Sépul-
chre pour adorer 1'Eucharistie.

L'intervalle de chaque cérémonie latine est rempli par
les courses et les jeux des petits enfans, par les conversa-
tions ou les promenades des hommes ; les femmes rient
et causent entre elles comme dans un harem ou dans une
réunion champétre ; on mange, on boit, on fume autour
du divin tombeau. A voir le mélange bruyant des Greces,
des Arméniens, catholiques et des Musulmans étendus sur
le pavé, au pied des aitels, a I'entrée des chapelles, on
croirait que des caravanes de différentes nations sont ven-
ues se reposer dans ce temple comme dans un khan. Le
voisinage de la chapelle de Sainte-El¢léne, la chapelle de
la Division des Vétemens, et tout I'espace qui s’étend
jusqu'a la chapelle de la Madeleine, offrent en ce moment
I’aspect d’un bazar ; on y boit la ligueur de moka comme
dans les cafés de la ville, et Jose a peine ’éerire, la fumée
de la cuisine orientale se méle 3 la fumée de Pencensoir...

A trois heures et deuwie, les religieux placés comme
hier a la porte du tombeau, ont chanté D'oflice des téné-
bres. Je me suis placé au milieu d’eux, et jai prété
Poreille aux poétiques accens de Jérémie et de David. I
me semble que la voix d’un cénobite est faite mieux qu’au-
cune autre voix humaine pour répéter les Psaumes et les
Lamentations ; ces hommes avec leur téte rasée et leur
barbe noire, avec leurs pieds nus chaussés par des san-
dales, et leur robe de laine brune serrée d’un cordon blanc
qui retombe en plusicurs nceuds, sont & mes ycux les
hommes du deuil et -des pensées austeres ; il y a dans
leur voix, dans leur physionomie et leur costume, une
tristesse el une gravité imposante qui conviennent a la
muse de Siloé et du mont Sioa. Vous qui avez vu la terre,
qui avez respiré Pair de Jérusalem, ne croyez-vous pas
que le chant suivant doive émouvoir le cceur, quand on
Pentend si prés de la grotte ou pleurait Jérémie, le poéte
des grandes douleurs.

¢ Le Seigneur a tendu son arc et n’a rien épargn¢ de ce
¢ qui était beau sous la tente de la fille de Sion; cette
¢ tente, il I'a renversée comme un jardin qu’on d&truit;
il a démoli son tabernacle et liveé a Poubli les fétes et
“¢]es jours du sabbat. Les vieillards de la fille de Sion se
¢ sont assis sur la terre et se sont tus; ils ont couvert
¢ leur téte de cendres ¢t se sont revétus de cilice, et les
“ vierges de Jérusalem ont baiss¢ leur front.  Ceux qui
¢ passaient par le chemin ont sifllé et secoué la téte a I'as-
“pect de Jérusalem: Esi-ce-ld, disaient-ils, ceile wille
¢ d’une beauté si parfaite el qui élait la jote de loule lu
i ferre 7 Je ne vous cite que quelques paroles de cette
touchante lamentation qu’on a redite aujourd’hui, et qui
est, a mon avis, la plus belle élégic qu'on puisse trouver
dans aucune littérature du monde.

Jeudi-Saint. @ minuit.—Je vous écris en ce moment y
fa lueur des cierges du saint tombeau; je v'ai jamais ¢y
Jans ma vie une heure plus grave et plus solennelle que
I'heure présente.  Une nuit dans Péglise du Saint-8épul.
cre devait étre pour moi une nuit sans sommeil. Je vaig
de chapelle en chapelle, d’autel en autel; je vais du ton.
beau au calvaire, du calvaire a la prison du Christ i soq
tombeau, et le bruit seul de mes pas trouble le silence de
la basilique. Les gardicns musulmans dorment sur len
estrade, voisine de la porte du temple, tous les chrétiens
enfermés dans P'église reposent du sommeil le plus profond;
les uns sont couchés sur des bancs ou des caisses, d’autres
sur les marches des autels, sur des nattes ou des tapis ay
milicu de la grande nef’; la chapelle de la Mudeleine est
remplic de femmes ¢tendues sur des nattes, enveloppées
dans leurs longs voiles blancs ou vétues d’un simple cale.
con ;les enfans a la mamelle dorment sur le sein de leurs
méres : chacun garde Iattitude ou le sommeil Pa surpris,
ce qui forme un spectacle des plus bizarres.

"Tous les religieux reposent dans lenr couvent du Saint.
Sépulcre, excepté les deux qui sont prosternés au pied de
la divine Eucharistie dans le tombeau.  Voici la premitre
fois que je me trouve dans Péglise de la Résurrection sans
entendre du tumulte ; ce n’est qu'aux heures de la nuit
que la prigre peut espérer de n’étre point troublée au pied
du divin sépulcre.—En promenant mes pas dans le temple
au milieu des ténebres ¢d et 13 traversées par les faibles
et tremblantes clartés de quelques lampes, seul et aban-
donué a de religieuses réveries, parfois je m’arréic, prétant
oreille & des voix inconnues qui seinblent me parler 5 mes
genoux fléchissent comme si 'esprit de Dieu souttait sur
moi, et, debout dans P‘orubre, entre le Golgctha et le
Saint-Tombeau, j’éprouve quelque chose qui ressemble i
de la terreur.

Vendredi-Saint.—A trois heures du matin, tout le
monde était déja réveillé 5 les hommes reprenaicnt leur
turban et leur ceinture, les feinmes leur voile ou leur fe-
redgé ; chaque famille rangte autour d’un vase de terre
rempli de fcu, se réchauffait en attendant le jour; le nec-
tar arabe ¢gayait ce réveil ; chaque groupe avait son nar
guillé qui passait de main en main comme une coupe duns
un banguet. Les causeries avaient recommence, les cn-
fans étaient revenus a leurs jeux, le bruit profane avait
succédé au religieux silence de la nuit.  Des que les ray-
ons du matin, partis du dome, sont venus nous éclairer, Je
suis sorti de la chapelle de la Vierge pour fatre une prome-
nade dansle reste de ’église ; mes veux n’ont point re-
contré sans tristesse les ordures de la nuit, dans les cha-
pelles, au pied des autels, & ¢o6té méme du Saint-Sepul-
cre : un voyageur ne peut guere s’accoutumer a de sem-
blables profanations.

a conlinucer.
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