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AVI'S aux Membres des Sociétés d’Agriculture.

A l'avenir, les listes des souscripteurs aux Sociétés d’A-
griculture ayant droit gratuitement au Journal d’Agriculture
ne seront changées que deux fols paranpée, savoir: au ler mai
ct au ler Janvier. Nous distribuerons d’avance aux Secré-
taires des diverses sociétés des blanes de listes sur lesquelles
seront inscrits les noms des membres des sociétés qui arivont
payé leur souscription pour I'année courante. Ceux-1 seuls
aunront droit gratuitement au Journal d’Agriculture dont les
noms se trouveront sur ces listes. Ceux qui ticopent 3
recevoir le Journal devront done payer leur souseription ponr
Pannée courante avant le premier mai prochain.

L) Emigration, In Colonisation, et Manitoba.

_ Dersidrement, nous avons eu Poceasion de voyager, & plu-
sicurs reprises, sur les chemins de for qui débonchent anx
Etats-Unis. Il n’y a pas moyen de nier que des milliers de
compatriotes nous quittent. Une computation exacte porte-

rait probablement de vingt 3 vingt-cing mille les oanadiens
frangais qui cette année chercheront leur existence chez nos
voisins. Sur ce nombre, peu probablement auraient le cou-
rage nécessaire 3 celui qui veut s¢ eréer un avenir prospire
par les rudes travaux de la colonisation dans la forét. Kspé-
rous cependant Qu'il se fera bientdt dans notre pays une
véritable croisade au profit des mouvements de colonisation

comme ceux que dirige avec tant dardeur et do suceds lo,

grand patriote de St, Jérome.

En attendant, nous eroyons devoir attirer I'attention de
nos lecteurs sur le mouvement de colonisation vers Manitoba
que vient d'organiser le Révérend Pére Lacombe O. M. I,
avee 'approbation de Mgr. Tach6, Archevéque de St. Bonifaco.

Pour ceux qui ne peuvent plus vivre sur leurs terres,
surtout pour ces bons pires d'une nombreuse fumille qui
sentent I'imnpossibilité d'établir leurs fils 3 la campagae, fauta
de moyeus, ct qui cepeadant possédent, tout bicn compté, des
propriétds ct un ruulant qui rapporteraient su deld de mille
piastres en argen’, nous dirons sans crainte: Vous &tes et vous
voulez demeurer hous canadiens; vos moyens vous permettent &
peine do faire vivre toute votre famillo dans nos vieilles
paroisses; vos gargons refusent do se faire colons et do
défricher une terre en bois debout of veulent partir. Eh
bien, il se présente ¢n ce moment une ressource. Vous pouves
encore établir tous vos grands gargons, autour de vous, sur
des terres qu'il suffira dc labourer et d’cusemencer pouc
obtenir des récoltes de blé comme nos ancitres ep avaient
autrefois. Vendez votre petito terre; suivez lo Pdre Lacombe
et ses agents; partez avee votre famille entiére, vos meilleurs
chevaux, vos instruments d’agriculture les plus cofitcux, une
ou deux bonnes vaches et quelques beaux moutons. Ne crai-
guez point de dire adieu 3 votre paroisse natale. Vous
trouverez dans une autre partic du Canada, votre pays, des
prétres canadiens dévoués, des compatriotes, des protecteurs;
travaillez ardemment pendaet quelques anndes, ¢t avant
longtemps vous aurez limmense satisfaction de voir les
familles de vos enfants prospérer autour de vous, 3 la seule coo-
dition de rester honnétes et industricux ;~—Vous aurez l-bas,
corme iol, des paroisses, mais que vous aurez vous-mdmes
créées, dans une province saur, od presque tous les anciens
habitants sont descendants de canadiensfrangais.—Allons,
courage; prence une grande résolution.—Dans peu d’années,
I'abondance vous sourira, et dans vos vieux jours, vous vous
sentireg forts et heureux, de la force et du bonbeur qui sont
lo partage des bons chrétiens ct des grands patriotes.

Des départs réguliers s'organisent 3 Montréal, le premier
de ces départs aura licu Je 13 avril prochain. Un agent du
gouvernement ot un bon canadien-frangals accompagneront les
voyageurs jusqu'd lenr destiation finale. K Les passages se
feront A des conditions trds-favorables.

Mais en voild assew de notre part. En vue du mouvement
vers les Etats-Unis que nous déplorons, nous avons cra devoir
attirer I'attention de nos concitoygns sur les avantages supé.
ricurs de la ocolonisation, dans nos foréts d'abord; puis &

- -

J U PO U YU St P T LI U o S S L STLCL P R 2]



18

LE JOURNAL D’AGRICULTURE ILLUSTRI@.

Mars 1886

Manitoba, pour ceux qui refusent d’aller g'établir dans les
bois.

A chacun de consulter 13-dessus ses meilleurs aviseurs, & la
tdte desquels nous mottons tout d'abord lo clergé de notre
province, et, d’accepter courageusemont les avis dictés par la
conscience, la prudence, et le patriotisme.

Nouveaux procédés pour fairo le beurre
et lo fromago.

I2air est plein de nouveautés. On pensait avoir trouvé le
nec plus ultra dans Y'éerémeur centrifuge, mais voild que
retentit uoe voix bien plus forte cncore, et cette fois clle
vient du ¢té de I"Allemagne : il ne gagirait de rien moibs,
cette fois, que d'annuler tout travail manuel dansla fabrica-
tion du beurre et du fromage, ces articles étant soumis aux
influences de la baguette magique de quelque magicien dont
la puissance les fera venir d'cux-mémes & P'état parfait dans
leur véhicule, tandis que leurs vieux tourmenteurs,—je ne
dirai pas dormiront, car la fermiére ne dort jamais, mais re-
porteront toute leur activité vers d’autres objets non moins
importants qui concerncnt le bien-étre de la famille.

Nous savons tous que si I'on met une quantité quelconque
de créme dans un linge, qu'on l'enveloppe convenablement, et
que si 'on enterre le paquet, aw bout de 20 ou 30 heures,
lorsqu'on le déterrera, on trouvera que toute la partie liquide
a disparu dans la terre. En lavant la matiére solide qui
reste, pour cn détacher la caséine, on recucille un beurre
remarquable par la pureté et par le bon gofit. Le poids de
terre qui reste attaché au linge humide est V'agent actif dans
cette transfurmation : transformation, douce, lente, insensible
comme toutes celles que produit la nature.

De m8me si nous taisons coaguler (cailler) le lait soit au
moyen d'une substance acide comme la présure, le wvi-
naigre, etc, ou bien en l'abandonnant 3 lui-méme pour
ameber Ja formation de V'acide lactique, nous retrouverons
une masse solide nageant dans le petit lait; si cette masse
est presséo convenablement, elle forme le fromage.

Ces fuits ont 6t observés par une dame allemande qui,
poussant ses investigations plus loin, en est arrivée par
induction 3 inventer une machine au moyen de laquelle le
beurre et le fromage sc font presque entidrement d’cux-
mémeg, Dans la fabrication du beurre, la créme est mise
dans des sacs de toile bien propres, entourés de deux ou trois
doubles de cavevas brut. Aucupne pression n'est exereée
pe.:dant les douze premitres heures. Aprés eela, on produit
une pression allant graduellement en augmentant jusqua la
fin du secornd jour, Alors on ouvre le sac et ['on trouve le
beurre pur débarrassé de tout lait de beurre, La fabrication
du fromage se conduit d'aprés le méme systéme, maisla
pression définitive doit étre plus intense.

La plus parfaite propreté doit régner ici comme, du reste,
dans toutes les opérations qui ont rapport & la laiterie.

L'inventeur de cette méthode, aprés avoir soumis son pro-
¢6dé A I'exumen de MM. Luss, Brandt et MNawrocki, de
Balin, croit pouvoir s’attribuer le droit de constater que ce
procédé donae 10 O7q de plus en beurre, et 20 4 25 0pp en
fromage, sur les procédés ordinaires, soit :

Lait par livre de fromage.
Méthode ordinaire, Méthode do Licman..

Janvier 1878 moyenne du mois.  lbs. 14,7 10,34
Mars Y3 (1 1 &« 13’2 «10,

Avril ¢ w w 13,2 9,24
Mai u H « “ 18,75 9,46

Lait par livre de beurre.

Janvier 1878 moyenne du mois, lbs. 39, 28
Mars ¢ “ “ “ 35,75 28
Avril “« « te « 35,75 26
Llai [{4 11 « te 36 25

Le Dr. Petri a analysé le beurre et le lait de beurre, ct

son expérience vient confirmer le résultat pratique du pro-
cédé Lieman,

ANALYSB DU LAIT DE BEURRE.
Ancions procédés.  Proeédé I:_ioman.
Bal. . iciireeenriore cooreanes ) ]

Albumine......cceeneerannen 2.50 3,75
Suere do lait..eieseueeenens 1,30 2,60
Graisse. eusvereeecssoneans 1,75 1,03
Acide lactiques.iineannans 0,25 0,30
Condres..euenenseenercn o 0,44 0,44

100,00 100,00

BEURRE:
. Ancions procédés. Procédé Licman,

BT} SRR 5,0 0
Matidre grassieeeesessee. 82,17 88,91
Albuming.....ceoeeeeeeen. 1,72 0,48
Sucre de lait......ce....... 0,47 0,30
Cendres vovee covruenrernanne 0,62 0,55

100,00 100,00

Si nous considérons que le fabricant de beurre doit tendre
4 ¢loigner la présence de 'albumine et de I'acide lactique
dans le heurre comme deus causes immédiates de détériora-
tion, et A retenir dans le beurre le plus possible de la matidre
grasse, nous pouvons voir que le procédé Licman remplit au
plus haut point les conditions pour arriver au but proposé.
Il'y a aussi diminution dans la quantité d’eau reteoue, sa
place étant occupée par la matidre grasse, mais le grand point
pratique, c'est surtout I'élimination d'un ‘cxtra de 1,24 Oy
d’albumine ; et c’est justement la substance qui joue les plus
mauvais tours aux fabricants de beurre : clle fait prendre au
beurre le gofit du fromage, et comme toutes les substances
azotées, clle provoque sa détérioration. En cela, le procédé
Licman vaut autant que la vieille méthode du Devonshire
qui consistc 3 chauffer le lait aprés un certain nombre
d’heures de repos & partir de la traite. Je pourrais aussi
bien donner ce dernier procédé que je voudrais voir essayer,
étant convaineu qu'il donne moins de trouble, vequiert
moins d'ustensiles, et produit un beurre qui est supéricur ea
arbme ct en toutes autres qualités.

Les vaisscaux servant A traiter le lait dans le procédé du
Devonshire doivent dtre faits avee le plus fort fer-blanc. Ils
conticancnt deux gallons ct demi 3 trois gallons, et le haut est
beaucoup plus grand que le fond, soit dans la proportion
de 32 2. Le lait versé dans ces vaisseaux est placé, en 6té,
dans l'endroit le plus frais possible o il doit rester sans étre
remué jusqu'd ce que la eréme soit levée. En hiver, il faudra
tout au plus 36 heures ; moins si la température pent dtre
maintenue & coviron 500 F., et en 6té, on doit prendre le
plus grand soin pour qu'il ne se produise pas la moindre
aoidification ; on peut compter sur une moyenne de scize
heures. Si le lait se coagule, adicu toute espérance de beurre,
A présent, noug voild prét pour faire chauffer le lait: on fe
chauffe sur le pocle dans ce pays, mais il serait préférable de
le chauffer au &ain-marie. Placez avec précaution les
vaisseaux saus les remuer sur le haut du poéle qui doit dtre
modérément chauffé pour commencer, et élevez graduellement
la chaleur. Un cercle parait bientdt se former sur la créme;
ce cercle, qui sera de la méme grandeur que le fond du
vaisseau, doit dtre observé avec soin. En peu de temps il
grossit et s'épaissit, et lorsque le lait approche du point
d’ébullition toute la créme présentera unc apparence rugueuse
et boursouffiée ; la couleur devient orange-brun plus ou moins,
suivant la richesse du ldit, et le vaisseau est enlevé avec pré-
caution et est reporté & la laiteric pour étre refroidi. Sile
cercle se rompt, ce qui a liew quand la température dépasse
210° F. la eréme se mélera avee le lait, et la fournde est
perduc en grande partie. On doit avoir bien soin de ne
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chauffer le potle que graducllement, sans quoi le beurre
aurait unc odeur de coup de feu. Si ces rdgles sont scrupuleu.
sement obseredes je garantis un plein suceds

Quand elle est refroidie, la eréme est enlevée ct elle forme
un ghteau presque solide, vraiment délicicux quand il est
mangé avee de lu tarte aux pommes (trds-peu de clous de
giroflc dans un sachet de wmousseline, et pas d'éeorce de
citron s'il vous plait I} ou bien avee tout autre arrangement
de fruits frais on de conserves; mais sa consistance huileuse
le rend impropre pour lo thé et le eaf6.  Combien faudrait-il
de temps pour battre cette erdme et obtenir le beurre? Je
Iai quelquefois fait en 45 sccondes et je n'ai jamais mis 3
minutes. Voici comment se fait V'opération: on met la
eréme dans un vaisseau et on la bat avec la main en tournant,
ou bien 8'il y 2 inconvénient de le faire avee la main, avec une
cuiller ou une spatule de bois. Le beurre s forme en_petits
grains, & peine y a-t-l quelque lait de beurre, et ce qu'il y en
a sera supéricur méme au lait frais ordinaire. Mecttez le
grain de beurre, quand i} est bien venu, dans do I'eau fratche
ct lavez aves soin ct finissez Jo beurre comme on le fait
généralement.

I.a cause pour laqueile ce beurre se conserve plus long-
temps que celui qui est fabriqué par tout autre procédé me
scmble étre celle-ci. Comme lalbumine est la principale
cause de détérioration du beurre et d'nutre part, comme cette
substages est coagulée d la température de 1'ébullition (212 F.
le grand ennemi 3 combattre est tué par la température 3
laquelle nous portons notre lait; de plus, va 1'état granulé
dans lequcl nous obtenons le beurre, le lavage & Veau froide
¢limine aisément de la masse toute albumine coagulée, et le
beurre reste presque pur, ne contenant plus qu'un peu d’cau,
toute (ou presque toute) la matidre grasse et le sucre de lait,
avec ne quantité trés-minime de cendres (subsiances miné-
rales) l'acide lactique n'existant plus, puisqu'il a ét6 entidre-
ment éliming, ne peut plus exercer son influence destructive
sur le beurre; c'est un simple capuz mortuum désormais
incapable de nuire.

Lcs particules odorantes que nous voyons flotter dans les
caux de lavage sont de I'albumine coagulée qui, dans les
autres procédés, ne peut étre éliminée entidrement.

En ce qui concerne la qualité du beurre fabriqué par le
procédé de Devonshire je ne puis dire qu’une chose, Cest
que, dirigeant un collége dans les Cantons de I'Est. je
fus plus d'une fois blamé pour donner un beurre trop beau
aux étudiants, car disait-on on aurait pu vendre ce beurre 3
un prix élevé et donner du beurre ordinaire aux éeoliers.
Vateat quantum,

J'avais toujours fabriqué mon beurre d'aprds le prooédé
de Devonshire. ArTHor R. JENNER FUsT.

Une seconde réunion des fromagers de St. Iyacinthe 3
cu lew le deux mars courant. Nous remettons au mois
davril la publication du rapport. Le Président aidé d'un
comité fut chargé de s'entendre avee Phonorable Commissaire
de I'Agriculture afin do faire incorporer P’association aux
conditions les plus avantageuses,

Ere nouvolle en cremerie.

La nouvelle méthode de recueillir la créme pour erémeries,
au lieu du lait, laquelle a 6t¢ essayée sur différents points
davs le Towa ot ailleurs pendant les quelques mois passés,
parait trisbien fonctionner. A Emmettsburgh, Towa, la
créme du lait de 400 vaches a 6t6 recueillic pendant quelque
temps de cette manidre, et sur uno plus petite échelle, lu méme
cxpérience a ét6 faite sur d’autres points, et dans tous les
cas, autant que nous avons ét6 & méme de le constater, la
méthode donne des résultats trds satisfaisants. Voici comment
la chose so pratique : La crémeric 6tant montée de tous les

appareils voulus.  Ce qui n'exigo pas
un capital de plus de cinq d six cents
piastres. Chacun des patrons est pour-
vu d'un nombre suffisant de ohuudidres
hautes de 22 pouccs et larges de 8 3
9 pouoes au haut, le fond étant d'un
pouce do moins. Une vitre longue de
six pouces environ et large d’un pouce,
est placée dans le ¢6té de la chaudidre
do manidre 3 laisser voir clairement
P'épaisseur de 1a erdme. Cette vitre est
gradude par pouces ct par dixidmes de
g= pouce. Les ohaudidres étant toutes
> des mémes dimensions, il suffit de
donner erédit & chacun pour la quantité
de créme fournic et chaque mois le beurre fabriqué étant
pesé et vendu on 6tablit ce (1\1'1 revient 3 chaoun des patrons,
Lo lit ayant 6t6 coulé dans les chaudidres, elles sont places
dans la glaco ou descendues dans un puits d'eau trds-froide
ol ¢lles sont submergées compldtement. Ordinairement touto
la créme est levée au bout de douze heures, mais si l'eau n’est
pas suffisamment froide il faudra attendre 24 heures avant
d'éerémer. Dans I'un et dans U'antre cas, un agent dela
fabrique j 1ste chez chaque patron, il éeréme lui-méme Ic lait
et donne crédit 3 chaoun pour le nombre de pouces ct do
lignes de lait fourni. . .

Les avantages de cette méthode sont &i apparents qu'il eag
quelque peu étonnant gue les patrons des crémeries dépendant
du voisinage pour la créme, ne l'aient pas adoptée plus 10t

Eu premier licu, elle épargne une somme considérable do -
travail et fait gviter les inconvénlents que rencontrs le trans.
port du lait de différents points 4 la orémerie dans une condi-
tion favorable pour fuire un beurre de bonne qualité. La
réduction de volume de la matiére & transporter, par cette
méthode, rend facile la colleotion de la eréme dans le voisi-
nage, I'espdce de battage partiel que le lait subit pendant lo
transport n’existe plus pur 'emplol des réservoirs réfrigérants,
ln eréme est A peine troublée pendant le transport 3 Ia cro-
merie ou fubrique. Il ¥ a plus, la lait éerémé reste 3 la
waison pour servir aux ussges domestiques ou bion pour
nourrir {es veaux ct les pores.

Lorsque lo systtme sera bien ocompris, il n'y a pas de
doute sur son adoption par les ordmeries qui dépendent du
voisinage pour leur approvisionnement de lait; et il est
presque certain qu’un plus grand nombre de crémeries
cotreront en opérations et qu'il se fora moine de beurre par
les femmes et les filles des cuitivateurs. Le grand avantage
d'un systdme tel que celui-oi, cest que, avew das facilités
supéricures ct une connaigsance compléte de tout ce qui est
nécessaire pour produire de bon beurre, on fabrique un beurre
d’'un ardme et d’une gualité supéricure A celui qui sofabrique
dans les maisons. Non pas que le beurre fabriqué dans la
ferme avec intelligence, propreté et soin ne puisse étre doux,
doré, avoir un gofit de noisette et dtre tout & fait do qualité
supéricure; mais un tel beurre fait & la maison est une
cxception & la régle. - e

Mais admettant m2me que tout le beurre fait par des
individus dans n'importe quel point donné du voisinage
trouverait son écoulement dans les magasins ou épiceries, quil
serait doux, il est do toutes gortes de couleurs, depuis lo blane
jusqud V'orange fonc. Lo beurre de diﬂ‘érent:es sortes, em-
paqueté aveo confusion dans de grandes tinettes obtient
toujours le plus bas prix du marché. D’autro part, si toute
la créme dont provient cc beurre était envoyée et travaillée
dans une fabrique suivant les méthodes et procédés qui sont
erployés & présent daus les établissemenits do premidre classe
de cc genre, clle y donnerait un article supériour en qualité &
eauss do som wdme ddlicioux auast biem que de {'uniformité
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de sa couleur. Cet article obtiendrait rapidement orédit
commo étant do yualité supéricure et il rapporterait aux
cultivateurs int6ressés bien plus d’argent qu’ils n'en pour-
raient obtenir par d’autres arrangements,

Nous croyons que cec nouveau systéme est desting 3
amener une révolution radicalo dans la fabrication du beurre.
11 délivrera la femme du cultivateur d'un lourd fardeau et
rapportera plus d'argent & la ferme.

I’écrémage du Init.
Monsieur le Rédacteur,

Depuis que |'étabhssement de manufactures de Beurre est devenu
nécessaire & I'avancement de Pagriculture ot au bien-tre de la
classe agricole, il est trésamportant de comuaitre le meilleur
systéme applicable & leur foncuonunement, ct surtout le meilleur
procédé pour obtenir la sréme du lait.

Afin de rendre justico au sujet autaut que wmes connaissances le
permettront, et ne pas fatiguer mes lecteurs, je le diviserai en
cing parties. Je traiterai : lo. L'écrémage du lait; 20. L'odeur
nnimale; 30, Mérites particuliers des vaisseaux platset profonds;
40. Résultats obtenusavee différents systémes ; 5o, Systéme écono-
rm(\ue applicable & cette province. )

I y & de nos jours tant de procédés nouveaux et différents, tant
d'opinions oppusées et de notions contradictoires, qu'un jeune
manufacturier est embarrassé sur le choix qu'il doit faire, Je
ferai douc un exposé des différents systémes anjourd’hui en usage,
cen démontrant leurs qualités et leurs défauts et j'espdre qu'en
adoptant lea qualités des uns et en évitant les défauts des autres, je
pourraiarriver & donner 1'idée d'un systéme Geonomique et efficace,

Je baserai mes observations premiérement suc les principes

géndraux réglant la séparation de la créme du lait, ensuite sur
Popinion des hommes pratiques les micux informés, et enfin sur
les résuliats obtenus dans telles et telles conditions avee tels ct
tels systémes:
Le prcmier fait qu'il faut noter dans la séparation de 1a eréme du
lait, c’est que le poids (ou gravité spécifique) de la créme est
moindre que celui dulmit dans lequel elle est mélangée. n moyenue
la gravité spéeitique du lmt, est de 10.30, celle de la créme est
de 9.85. Cette différence de poids améne la £réme 4 la surface.

La crdme n'est autre chose qu'une multitude de globules de
gras, d'une grosseur plus ou moins variée, dispersés dans tout le
volume du lait. Les plus gros globules montent les premiers, les
autres en raison de lear petitesse, arrivent plus lentement, et
Panalyse du luit écrémé démontre que la huitidme partie de ces
globules restent dispersés, mélanges dans les autres parties du
lait et w'arrivent presque jamais & sa surface. Que le temps soit
court ou long, la créme monte sur le lait jusqu’s la coagulation
de ce dernier. La meillenre partic monte la premidre, ce qui
vient ensuite diminue en couleur et en saveur jusqu'a ce qu’on
wobtienne plus qu'une matiére pile insipide, qui nous fait perdre
en qualité ce qu'on gagne en quantité. Si 'on écréme du lait
toutes les douze heures pendant quarante-huit heures et qu'on ba.
ratte chaque éerémage séparément, on aura le résultut smivant : Le
produit du premier excellera par la couleur et lasaveur ; lesautres
seront supéricurs par leurs qualités de conservatton. Dans les
localités ont Ia saveur est recherchee, il n'est dune pas désirable de
crémer trop longtemps.  La créme que I'on peut retirer pendant
quarante-huit heures, avec une épaisseur de lait de quatre pouces,
4 une fempérature de G0 dogrés fakr. est tout ce qu'on peut
utiliser avantageusement.

Un autre fait qu'il ne faut pas perdre de vue, !c’est que de
méme que le lait qui les entoure, les globules de gras sont
susceptibles de contraction et d'expansion par I'action du froid et
de Ja chaleur. Le froid les contracte, diminue leur volume et
augmente leur poids, la chaleur les dilate et les grossit,

a dilatation des globules de gras, er la chaleur les rend plus
1ggers, par conséquent, augmente la” différence de gravité spéci.
fique (ou de poids) entre cux et les autres parties du luit, ce qui
explique pourquoi et comment il se fait que le lait eréme plus vite
A une température élevée qu's une température basse. La créme
monte plus vite & 160 degrés qu'a 60° Sion en doute gu'on en
fasse lexpérience et l'on s'en convaincra. Comme il serait
dangercux de faire crémer le Init & une température élevée par
rapport i sa conservation, il faut chercher un autre moyen.

[I)J’eau dont le lait'est aux trois quarts composé, est un meilleur
conducteur_de chaleur que la créme, par conséquent reszent les
effots de la dilatation et de I contraction plus vite_que les glo-

bules do gras. Que Ia température soit basso ou dlevée, descen-
dante ou ascendante, la créme est plus lente & ressentir 'action
du froid et de la chaleur quo le Init,

Si ln température est ascendante, la dilatation active du lait, et
tardive de la créme améne ces deux constituants & peu prés au
méme degré de gravit§ spécifique ou de pesanteur, ce qui fait
gue le laut créme a1 lentement et difficilement & une” températuce
ascendante.

Si au contraire In température est descendaute, la contraction
active du lait ct tardive des globules de gras, produiv un effet
opposé, clle augmente la difference de gravité spécifique entre
cux et le lait, ¢t par ce moyen facilite leur ascension & sn suvfuce,

La plupart des fubricants de beurre émettent 'opinion erronée
que pour faire crémer le lait il faut une température basse ot
stationnaire, Clest tout le contraire dit le professeur Arnold,
plus le lait est vefroidi, plus les globules de gras se contractent,
s'amoindrissent, plus leur pesanteur se mrproche de celle des
autres parties du lait, ¢t plus celui-ci par Vaugmentation de sa
deusité offre d"obstruction & leur ascension 4 8a surface.

Voild donc un fait parfaitement établi que pour faire crémer lo
Init, il faut une température descendante, que plus on étend,
prolonge cetie température descendante, plus les résultats sont
satislaisants. Du moment que la température du lait devient
stationnaire 1'écrémage cesse ou se continue trés-lentement.

Une troisidme considération qu'il ne faut pas oublier c'est
I'épaisseur, mais comme de 1'épaisseur dépend la température, la
question devient compliquée. .

Appliqués & Pécrémage du lait, ces deux agents deviennent
corrélatifs et ne peuvent étre considérés séparément. Le lait ne
créme pas mieux i une telle épaisseur qu'a une telle autre, ni d
une telle température qu'a une telle autre sous toutes les cir-
constunces,

Si on place deux vaisseaux de lait, de méme quantité, qualité
et épnisseur, d'une température &gale de 80° degrés, dans une
chambre ayant une température de 50° degrés, et qu'on fasse
refroidir un de ces deux vaisseaux § 50° avant que de le laisser
crémer, la créme du premicer ou celui quia ét¢ refroidi montera
plus lentement et difficilement que celle du vaisseau qui ne I'aura
pas été, parce qu'il n'aura pas regu le bénéfice d’uuc température
descendante.

Si le vaisseau en premier lieu refroidi, tenu & une tempéiature
de 500 jusqu'a ce que Pécrémage ail en apparence cessé, est
ensuite réchauffé dans le méme licy, ou si sans le réchauffer il est
placé & une température plus basse que cinquante degrés, V'éeré-
mage ge continuera par la production d'une température descen-
dante, Ou obtiendra le méme résultat en plagant la quantité de
lait qui n'aura pas été refroidi dans un vaissean moins profond &°
une température plus élevée 65° degrés.

Le lait placé dans des vaisseaux profonds ne créme pas aussi
bien & une température élevée qu'a une température basse, de
méme qu’il faut une température élevée pour les vaisseaux plats.
Il faut savoir adapter I'épaisseur & la température.  Le lait créme
parfuitement & une température de 65° si son épaisseur ne dépasse
pas deux pouces et demi. Placé dans des vaissenux profonds, il
créme aussi parfaitement & une température de 50°. 13n raison de
son épaisseur, il conserve sa chaleur plus longtemps, sa tempéra-
sure baisse graduellement, les globules de gras ont le temps
d'arriver 4 la surface du’ lait avade le refroidissement de ce
dernier & la température stationnaire de 1'air ou de Veau qui
’entoure.

Estil mieux d’accélérer 'écrémage du lait ou de le prolonger?
Lrexpérience prouve qu'on obtient une plus grande quantité de
créme, et une meilleure qualité en le prolongeant. .

En refroidissant vite, l¢ 1ait arrive presque aussitdt a 1a tempéra.
ture de I'air ou de Yeau, D'écrémage cesse ou sc continue trés-
difficilement, ensuite on conserve ['odeur animale dans le laitet Ia
créme ce qui a 'cffet de faire perdre au beurre ses qualités de
conservation. .

L’air froid doitil étre préféré & I'eau froide pour Pécrémage .
du lait? Oui! . .

Quand le lait devient plus froid que I'aic qui I'entoure, ce qui
arrive en employant des vaisseaux plats avec de I'eaun et de la
glace, il absorbe, toutes les vapeurs et irmpuretés que cet air con-
tient. Quand Vair est plus froid que le lait c'est tout le con-
traire, Vair devient le récipient, et absorbe les impuretés du lait,
odeur animale, ete. Il est_évident qu'une grande différence de
qualité se manifestera dansle beurre, si I'écrémage a l'effet do
purifier le lait_par I’air, ou I'air par le lait. . M. B.
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Anglyses de betteraves i sucre provenant dela
récolte de 1879.
Cetto année je w'ai fait quo quatre opGrations sur fes betteraves
A sucre réeoltées en Canada:
ler Essai.~Six betteraves m'ont été envoyées par le Départe-
ment de I'Agriculture; clles avaient:

Poids moyen....co.ceevnene . 21bs,
Sucre pour 100 de jus....... 10
Pureté. ..... eeeaes R 80

20 Essai.—Six Dbetteraves que j'ai récoltées moi-méme sur une
culture soignée d'aprds les rdgles reconnucs les meilleures. Cette
premiére annlyse st nes betteraves o 618 faite quinze jours avant
I’nrmclmge définitif':

Poids moyen......... ... 18 onces.
Sucre pour 100 de jus..... 11.20
Pureté...covieennn... . 82

3¢. Tasai.—Six betteraves de méme provensnce et analysées
aprés I'arrachage définitif:

Poids moyen...... ..... 16 onces.
Sucre pour 100 de jus..... 12.30-
Puretée ............. ... 82

4c, Essai.—Deux hetteraves récoltées par M. Fabien Lozeau,
cultivateur & Varennes (Cap St. Michel). Ces betteravesavaient
&té cultivées pour fourrage tandis que les miennes I'avajent été
uniquement en vue d'expériences de culture de betteraves pour
sucre,

Poids moyen....cveenns 3 livres.
Sucre pour 100 de jus ....
Purcté....... eeerieanne 97

La récolte de M Lozeau, rapportée & 1'arpent, aurait dopné 30
tonnes de betteraves et In mienne 22 tonnes. D’aprés 1a richesse
coustatée, la récolte de M. Lozeau aurait contenu & 'arpeat 5400
livres de sucre et ln inienne §412 livres. Mais mes betteraves pour
un fabricant de sucre auraient valu au moins $5 la toune, tandis
que les autres n'aurnient pas valu plus’ de $3. Bt encore & ces

rix comparatifs, le fabricant aurait gogné plus d'argent avec roes
etteraves qu’avee celles de N, Lozesu, et j'aurnis & $5, regu
pour mon arpent $110, tandis que lui n'aurait retiré que $90. 1l
est vrai (\ue mes frais de culture suraient ét¢ un peu plus élevés ;
soit au plus $10 en chiffres ronds.

Ceci n’est pas dit pour déprécier Vessai de M. Lozeau qui est
un cultivateur soigneux et infellizent et que j’ai pu apprécier,
étant son plus proche voisin.  Si j’avais fait Pessai dans le méme
but_que luj, je waurais pas cherché & réduire le volume de mes
racines, mais je les aurais mises 3 distance convenable pour
obtenir la plus grosse récolte possible.

Les betteraves envoyées par le Département étaient aussi
passablement volumineuses et la racine avait beaucoup sorti de
terre, circonstance qui s'explique par Pexamen de I'échantillon
de terre qui accompagnait les betteraves pour indiquer 13 qualité
du 3ol dans lequel elles avaient ét€ cultivées : une terre compacte,
teq{l'ce, qui demande surfout 4 &tre amendée et beaucoup tra-
vaillée.

Au reste, on peut dire que partout ol 'on cultive la betterave
& sucre, I'année 1879 & 618 trds-médiocre au point dv vue de la
qualité des racines, & cause des circonstances climatériques défa-
vorables, et que les mémes cauges ont eu les mames effets ici, en
France, en Belgique, en Allemagne, ete. Ainsi, avec les soins
spéciaux que j'ai apportés dans mon essai de cullure, je suis
presque persuadé qu'en 1878, j'aurais obtenu uue richesse en
sucre de 14 et plus au lieu de 12.30.

Les betteraves essayées sont originaircs de I'espéce dite
Allemande acclimatée de 1a maison Simon-Legrand, France, dont
Ia graine & été imporiée en 1875, et qui a &t6 reproduite avec le
Flus grand soin chaque anuée pour conserver ¢t acclimater

'espéce en Canada. Je réserve un choix de begux sujets pour
porte-granes.

Cap St. Michel (Varennes), 5 déc. 1879,

Ocx. Co1sser, Chimiste.

Fabrication du Cidre,

La fabrication du cidre comprend quatre phases principales:
I, La réduction des pommes en pulpe ;

II. L'extraction du jus au moyen de la presse;

III. La mise en ferinentation;

1V, La conservation du cidre.

I.—~REDUCTION DES POMMES EN PULPE.

La réduction des pommes en pulpe se fuit de deux manidres,
par I’éerasement dans une auge, au moyen du pilon, ou par
I'écrasement au moyen d’un moulin,

Le mode le plus simple, et celui qui donne les meilleurs
jus est le mode primitif: 1'écrasement dans une auge au
moyen d'un pilon. L'auge cst ereusée dans une pi¢co de bois
de 20 & 22 pouces carrés ; oi place les pommes dansle creux
ct on les écrase au moyen de lourds pilons en bois dur. Ii
n’est pas nécessaire je crois, de déerire l'opération, sa sim-
plicité la fait comprendre d'clle-méme. La bonne qualité du
jus obtenu par ce procédé provicot de ce que les pépins ne
sont pas éerasés, Lorsque les pépins sont éorasés, ils intro-
duisent dans le jus une huile cssentielle, aromatique, qui nuit
A Iz qualité du cidre. Mais le travail par ce procédé est long
ct pénible, et auges ct pilons ont 6té remplacés par des moulins
de différentes formes,

L’un des ustensiles les plus avantageux quel'on puisse em-
ployer est le moulin 4 noix, ainsi appelé parce que les parties
essenticlles actives sont deux esplees de noizx en fonte dont
les” dents, engrenant les unes dans les autres, saisissent les
pommes et les éerasent. Lo dessin ci-joint (fig. 1) représente

PlLs;

il

(Fig. 1.) Moulin ) pomuwes,

ce moulin. Lies noix A ont six dents de 2 pouces de hauteur ;
Pune d’elle est entrainée par I'autre qui st montée sur le
méme axe qu'unc roue dentée, B, de 2 pieds de diamétre.
Cette roue regoit le mouvement d'un pignon de 10 pouces de
diamatre porté sur I'axe du volant G, que l'on fait tourner
au moyen d’une manivelle, F. Le volant sert & régulariser la
vitesse. Lie tout est monté sur un fort bati, H H, et les noix
sont couvertes par une trémie, M, qui regoit les pommes.

Les parties essenticlles, noix, roues dentées, volant, sont
construites en fonte, mais il serait possible de les faire en
bois, et alors, le premicr charron ayant quelque intelligence
pourrait construire le moulin A trés-bas prix. Il y a plus,
'emploi du bois serait préférable & celui du fer, surtout pour
les noix, qui sont immédiatement en contact avec le jus des
pommes, celui-ci étant facilement altéré par le fer, tandis que
cela n'arrive pas avec le bois.

Avee ce moulin bien constrait, un homme peut écraser
jusqu'd 25 et 30 minots de pommes 3 'heure.

Les pommes sont done écrasées an pilon ou au moulin, et
la pulpe est misc en tas ou dans des cuves; clles sont réduites
cn fragments de la grosseur d’une noisctte, au plus, La pulpo
reste & macérer pendant dix ou douze heures dans les cuves;
pendant cc temps, on la retourne de temps 4 autre enla
mélant, afin de contrarier le commencement de fermentation

qui pourrait se produire, Cette macération a pour but de
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donner plus de couleur au cidre; cn effot, la pulpe ne tarde
pns & prendre une teinte rougedtre qui se communiquera au
jus lui mdme ; clle a aussi pour but de fuciliter la séparation
du jus lors de I'expression et de développer les ferments.

IX—ExTRACTION DU 3US,

Comme 1'auge et le pilon ont 646 les premiers instruments
pour réduire les pommwes cu pulpe, les presses A levier ont 6té
les ustensiles primitifs pour I'extraction du jus de la pulpe.
Mais & mesure que les connaissances méeaniques se sont ré-
pandues, les méthodes rudimentaires ont fait place & des ap-
parcils perfectionnés, tant pour P’extraction du jus que pour
la réduction des fruits en pulpe: aux presses A leviers ont
succéd¢ les presses A vis, et celles-ci ont méme €t6 supplantées
dans certaines localités, par les presses hydrauliques.

La presse & levier est aussi simple dans sa construotion ct
son fonctionnement que I'auge et le pilon, ct une longuo des-
cription ne sera pas non plus néeessaire pour en faire com-
prendre le manicment.

J'ai vu, étant cofant, un de mes voisivs, qui n’6tait ni mé-
canicien, ni charpentier, ni charron, en inventer une qui
fonctionnait trds-bien. Cette année-ld, il était surveou une
abondance extraordinaire de pommes dans la contrée, 3 tel
point que les fruits de choix se vendaient pour 1 équivalent
de 40 3 50 cents le sue (caviron 4 minots). Tous les arbres
des vergers rompaient sous le poids énorme d'une réeolte
inouie. Mon voisin s'était fait marchand de pommes, ct on
6tait tellement ewbarrassé partout de cette surabondanee,
qu'on venait en foule de trois & quatre licues & la ronde sol-
liciter ses faveurs pour 'achat des fruits sur arbres; c'était
A qui obtiendrait un sourire de ses ldvres, une bonne parole
de sa bouche, faisant espérer In délivrance. Il acheta tant de
pommes qu'il fut embarrassé Jui-méme. Cependant, comme
il était homme de ressouree, il se tira d’affaire. Il fit faire un
choix judicieux des plus belles pommes de conserve que plus
tard il vendit A un bon priz. Avec les autres, sans choix ni
méthode, il entreprit de faire du cidre et du vinaigre, et c'est
A cc propos qu'il inventa ln machine en question. Llle se
composait d'un long biti formé de deux fortes pidees de bois
reliées par des traverses; &'uno de sesextrémités se troavait
un plateau & rebord muni de gouttidres. Lo bout du c6té du

lateau était muni d’une téte devant recevoir 1'extrémité du
evier pour lui servir de point d’appui. Au milicu du plateau
était un cadre dont les parois étaient criblées de trous pour
I’écoulement du jus; ce cadre recevait la pulpe fraiche ot
était fermé par un couvercle en fort madricer, sur lequel on
mettait d’autres morceaux de bois. Le levier, longue pitee de
bois solide, ayant son point d’appui dags la téte, reposait sur
le couvercle du cadre exhaussé. A 'autre extrémité se trouvait
une espéce do treuil relié avee le bout du levier par une corde.
En coroulant cette corde autour du treuil, on rapprochait le
levier du béti et 'on produisait une pression graduée,

Ce moyen, quoique imparfuit, peut suffire, 3 la rigucur.
Mais pour fabriquer le cidre méthodiquement et extraire
convenablement le jus des pommes, il faut absolument se
pourvoir d’unc presse A vis ou méme, si la chose était assez
importante, je conscillerais I'emploi de la presse hydraulique.
La presse 3 levier ne peut &étre tolérée qu's défaut d’autres
moyens.

Avee la presse généralement cu:ployée en Normandie, on
met la pulpe dans des sacs ou des serviettes do forte toile.
La couche de pulpe, que l'on égalise, a une épaisscur de 16
A 20 lignes. L'ouverture du sac est relevée sur lui-méme. Si
I'on emploic des serviettos, on les pose dans un cadre de deux
A trois pouces de hauteur, on cmplit ce cadre do pulpe sur
laquelle on reldve les bords de la servictte. Les charges sont
placées los unes sur les autres, sur le plateau de Ia presse, A,
(fig. 3),en les séparant par des olaies en osier, des paillassons,

ou des toiles en orins. Celles-ci, qui sont les plus chéres, sont,
récllement les plus économiques, & cause de leur durée. La
charge étant gompldte, on presse graducllement avecla vis B.

: On trouve actuelle-
ment dang le commerce,
en Amérique, un moulin
ctune presse & cidre dont
je donne ici le dessin
(fig.3). Quoiquejo n'aie
pas vu fonctionner ces
appareils, je serais porté
4 croire qu'ils peuvent
rendre des services aux
fabricants de cidre, par
suite de Ia simplicité de
leur fonctionnement et
du peu d’espace qu'ils
occupent. Un des grands
avantages de la  presse
serait la suppression des
sacs et des claies.

En travaillant avee uno
bonne presse, on peut re-
;.t,tlrer Jjusqu'a 70 dc'Jus
{Fig. 2) Presse « pereussivn de Resuton, poUr cent en poids, d'une

premiére pression. Le
minot de pommes pesant 35 livres devrait rendre 3 gallons
de ce qu’on appelle le gros cidre, ou 9 gallons par quart de
pommes. Ce gros cidre st susceptible d'une longue conser-
vation. Les tourteaux sont broyés
de nouveau en ajoutant une quan.
tit6 d'eau; on laisse macérer 12
heures, ot I'on presse: on obtlent
) ! ainsi le petit cidre, ou boisson,
f qui est consommé dans les habita-
; tions, l'autre étant livré au com-
merce. Avec des presses pew
perfictionnées, la premdre pres-
sion ne donne souvent que 40
pour 100 de jus; On fuit une
premidre repression aves 25
pour 100 du poids des pom-
mes, en eau, ct les deux liquides obtenus sont mélés pour
former le cidre du commerce ; enfin, on ajoute de nouveau 303
40 pour ceat d'eay, ct, toujours aprés douze heures de macéra-
tion, on obtient le petit cidre. Dans ces conditions, le rende-

ment p%ll‘ 10(()i quarts ou 10,000 livres environ, serait :

idre de premidre pression, 500
@ I:,)econde preseion, 300 { 800 gallons,
Petit cidre....uvuirerrenne voe ve vane 450 «

Le gros cidre pur (premidre pression), peut se conserver
trés-longtemps ; mélangé au cidre moyen, ou mitoyen, commo
on l'appelle, il peut se conserver deux, trois, quatre ans, ot
plus, si les pommes sont de bonne qualité. Enfin, !» petit
cidro devra 8tre consommé pendant le courant de I'année.

Les pommes de bonne qualité, contenant 113 pour 100 de
sucre, les trois pressions étant-précédées de macérations,
devraient donner une quantité totale de jus égale en poids A
celle des pommes employées et contenant 113 pour 100 de
sucre, la pulpe étant sensée épuisée par les trois opérations,

Le sucre ‘rausformé en alcool pav la fermentation, donne
théoriquement 51.11 d'alcool pour 100. Tous les jus réunis
et fermentés auraient -done une richesse c¢n aleool de prés de
6 pour 100. Le cidre le plus fort en cuntient jusqu'a 9 pour
100, ct le moins fort, cnviron 4.

Avant de passer au § 1I1, je vais présenter quelques ob-
servations au sujet des pommes & employer,

|
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L’état des pommes le plus favorable pour la fubrication du
cidre st une maturité parfaite, sans détérioration. Toute
pomnme qui aurait une tondance & Ia pourriture serait nuisible
&l qualité du cidre. Si vous voulez fabriquer un cidre
agréable et do facile conservation, employez tous les moyens
possibles pour réussir. J’ai vu dos cultivateurs qui réalisaient
de gros beudfices aves leur cidre scul, et pour lesquels le
verger, le moulin, la presse et la cave constituaient une vé-
ritable fortune, parce qu'ils étaient actifs et soigneux. Mais
2 cbté de coux-13, j'ai vu végéter dans des fermes aussi bonnes,
des cultivateurs qui nc savaient pas mettre ordre 3 leurs
affaires. Quoique la Normandie soit un pays fortuné pour ses
belles pommes ct son bon cidre, la terre do Normandie ne
dispense ses faveurs qu'a ceux qui savent la violenter. Quelle
que soit la z6ne que ’homme habite, il n’échappera pas d la
scotence qu’a encourue notre premier pére, Adam, ct jusqu’d
Pextinction de Ia race humaine, la torre ne donnera ses fruits
qu'au prix des sucurs de notre front,

Le jus extrait des pommes est, en sortant des presses, im-
propre A la consommation : ¢'est un liquide de saveur fade et
plate. Pour le convertir en cidre et cn faire une boisson
agréable et salubre, il faut qu'il fermente.

Les pommes vertes conticnnent 4 3 5 pour cent de suore.
Colles qui sont arrivées & leur maturité parfuite en conticonent
Jjusqu'd 112 pour 100, mais au-deld dela maturité, les pommes
cn se détériorant perdent une partie du sucre acquis et
descendent 4 7 pour 100, puis le suero se détruit pro-
gressivement & mesure que les pommes avancent.

On ne peut pas mélanger les pommes de saisons différentes
pour faire le cidre mais il faut toujours traiter séparément les
fruits de chaque saison.

On considére ici comme maturité, non pas I'époque de la
cucillette des pommes, mais I'époque o elYes ont acquis leur
degré de maturité parfiite en magasin,

III.—FERMENTATION DU Jus DE POMMES.

Le jus de pommes est placé dans ]a cave, dans des tonneaux
plus ou moins grands, Ces tonncaux ne sont pas fermés 3 la
bonde, op se contente de placer sur l¢ trou un linge mouillé.
Pour que la fermentation aleoolique puisse avoir licu, il faut
en effot assurer le renouvellement de I'air sur la surface du
liquide. La températurc Ja plus favorable pour assurer la
fermentation est celle de 47° a 60° Fahrenheit ; 4 la tem-
pérature de 95° la fermentation n’aurait pas licu, et il en
serait de méme si-la température descendait 3 20°. QOn doit
chercher A éviter les variations dans la température, ct n’ouvrir
les caves qu'avec précaution, de maniére A nc pas faire
monter ou baisser la température intéricure. Il sera néeessaire
d’avoir un bon thermemétre dans la cave od la fermentation
a lieu, afin de pouvoir contrjler la températuro.

Le jus ne tarde pas & bouillir, c’est-d-dire & éprouver la
fermentation alcoolique qui dure communément deux ou trois
mois. Le cidre se clarific par suite du dépst spontané des
substances lourdes qui constitueront la lie, ot de I'uscension
de matidres l6géres qui viennent former une écume (chapeau)
4 la surface.

A Jersey, o P'on fabrique le mieux le cidre, on fait arriver
le jus dans de larges cuves placées dans des celliers dont la
température est uniformément maintenue de 55° & 60° F.
A cause de la grande surfacs exposée & Vaction de V'air, la
fermentation ne tarde pas 3 so développer; des matidres se
précipitent, - d'autres viennem s'accumuler A la surface du
liquide o2 clles forment une espdee de chapeau. Au bout de
42 0 jours, une semaine tout su plus, cette fermentation
tumultueuse est achevée; on emidve le chapeau et on fait
passer le liquide dans des futuilles bien nettoyées et bien
soufrées od unc fermentation lente continue. On laisse
toujours um vide dans les futailles, et lorsque le dégageinent

de Pacide carbonique est tel qu'une bougic allumée introduite

par la bonde dans le vide s'éteint, on s¢ hfito de faire passer
la liqueur dans uno seconde futaille qui a 6t6 soufrée comne
la premidre. Sil se produit encore assez d'acide carbonique
pour éteindre Ia bougie, on procéde d un second trangvasement,
et ginsi de suite jusqu'd co qu'aucun déizapement de gaz n'ait
plus Jicu, o'est-d-dire jusqu'd cc quo la fermentation soit
achevée,

Le cidro ainsi préparé se conserve parfaitement pendant
plusicurs années. ?l supporto facilement le transport par mer,
ct possdde unc saveur piquanto et agréablo.

Lorsque la fermentation alcoolique cst achevée, lo cidre
n'est pas encore bon & boire: le bouquel n'est pas assez dé-
veloppé. C’est pendant la période de repos qui succéde & Ia

fermentation qu'il se forme une combinaison des huiles es- |

sentielles de la pomme aveo I'aleool, ot o'est Id ce qui constitue
le bouquet.

Dans les années froides et pluvieuses, le jus des pommes
est peu chargé de suere et ne donne qu'un cidre plat et peu
agréable qui reste souvent trouble. On remédie 3 cet incon-
vénient cn y ajoutant du sirop de pommes ou des betteraves
A sucre cuites qu’on ajoute aux pommes lorsde la trituration,
Si le cidre bout mal, il faut y ajouter le principe sueré qui
lui manque.

Généralement, le cidre d’ét6 eat buvable; au bout de quatre
ou six mois; celui d’automne, du sixiéme au dixidme, et celui
d'hiver, du dixidme au quinzitme.

Lorsque I'on consomme le cidre en fat, la vidange se pro-
longe tellement que le cidre sfirit ct donne une liqueur mal-
saine qui expose ceux qui le boivent & de violentes coliques,
On peut parer & cet inconvénient en mettant wne coucho
d’huile d'olive d'une ligne d'épaisseur surle cidre pourl'isoler
da contact de 'air.

On soufro les flts en faisant broler dans lintérieur une
méche soufrée,

IV.—CONSERVATION DU CIDRE.

Lorsque le cidre doit &tre conservé pendant plusicurs
années, les grands tonneaux sont préférables en ce qu'ils sont
moins exposés aux variations de température. Les petits ton-
neaux conviennent micux pour la consommation journalidre.

il g'agit de mettre le cidre en bouteilles de manidro 3 e
conserver mousseuy, on décante une seule fois le jus de
pommes avant la premiére apparence d’6bullition, dans un
tonneau soufré ; au bout de 6 & 7 jours, avant que la moindre
fermentation se déelare, on met dans dcs bouteilles ou des
cruches de grés.  On bouche, on ficelle le bouchon, et on le
goudronne ; On garde les bouteilles dans une cave bien fratche,
et dds le second mois, on peut servir cette liqueur commo lo
Champagne mousseux.

ExrrLor pEs RESIDUS.

Les tourtcauz qui résultent du pressage  pommes sont
mis dans des fosses et employés pendant hiv  pour la nour-
riture des pores.

Cap St. Michel, 4 mars, 1880, Oor. Cuisser.

Destruction des Fordts—Reboisement.
Monsicur le Rédacteur,

J’ai 'honneur de vous transmettre cijoint e pie du rapport

forestier de la Société d'Horticulture de'Etat d’Tows et vous
pourriez peut-8tre publier, pour I'information du publio, la
liste des prix accordés par cetto société & coux qui s'occupent
de créer lu fordt, comme nous créons les vergers dans notre
Province.

Sans considération pour I'avenir, nons nous empreesons, au
Canada, de détruire la for8t pour y 'établir aussitft que
possible le désert qui doit donner libre carridre aux gmuds
vents destructeurs ot contraires 4 la vég6tation, Dans

-
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comme dans les autres Etats des prairies de 'Ouest, on erée,
on produit la forft, On fait venir de loin ces chauds rési-
neux dont la Providence a doté les pays froids pour les pré-
server dus vents glacials et former abri aux demeurcs de
I'homme ct des animaux. On fait venir de loin les plants
do frénes, cte. enfin toutes les essenoes forestidres qulici on
saorific sans pitié. On les fait venir par la poste, par 'express,
des pépinidres ol on les a élevds, de Ja graine, ct on les cultive
en rangs, comne on cultive le blé.d'Inde ici. Du train que
nous y allons dans la Province de Québee, nous n'aurons
bicnt6t qu'un vaste désert. Qui songe A préscrver les bois?
Ou les considére comme des ennemis et le colon n'a rien tant
& ceur quo de mettre sa maison dans un cspace nu od Dien
merei, il n’s plus un arbre & renverser. Le soleil de 1'ét6
promédnera ses rayons briilants tout autour; rien pour tew-
pérer son ardeur, rien pour chasser l'affreux essaim do
mouches de maison. Il faut tout fermer, tout mettre au

Vacho Ayrshire~—Premier prix & I'Exporition de Ja Société Royale d’Angleterre & Kilburn, —

surcroit de travail. Chaque propriété pourrs, avant qu'il
soit bien longtemps, avoir ainsi sa partic boisée qui sera
toujours 1a plus payante sur la ferme, si elle est bien ménagée,
comme cela a 6té maintes et maintes fois prouvé par l'expé-

ricnce.
Leanoxzville, 14 Fév, 1880,

Liste des prix offerts nar Ia Société A’Hortienlture de
1'lowa, pour encourager les plantations forestidres.

Les prix suivants sont offerts pour encousager le reboisement
foresticr Le nombre des arbres en vie doit dtre constaté entre le 15
geptembre et le 10 octobre 1880, snivant les rigles gu voni suivre*

Pour le plus grand nombre d’arbres en bosquet, la valeur intrin-
stque des especes étant considérée, trois prix $40, 25, 10.

Pour I plus grand nombre de conifdres arbres toujours verts en
plantation ou en bordure; trois prix 520, 15, 10. .

Pour le plus grand nombre de frémes (ash tree); troig prix $20,
15, 10.

Pour lo plus grand nombre d'arbres portant des noix y compris Jle
chéne; trois prix $20, 15, 10.

Pourle plus grand nombre de merisiers sauvages, d’ormes, d'érables
& fevilles de fréne (box eldery et de bouleau (birch) ; trais prix $20,
15, 10

Pour le plus grand nombre de cotonniers (cottontwood), de tilleuls
(basswoody, de saules (willow), d érables (maple) et autreg espéces de
bois tendre ; trois prix $20, 18, 10,

WintiaM LAFRANCE.

noir, oar tout brlle, oui, comme cn hiver tout gdlera. La
ncige mdme ne voudra pas s’arréter devant cette demcure
dang le désert, Puis, vien pour Yornemontation, ce luxe i
bon marché qu'avec un neu do travail ot do gofit, peut so
douner lo cultivateur; rien pour charmer lwil, ricn mis 1)
pour s'attirer un souvenir de reconunissance de sa chére
génération futuro, Non: lo cultivateur no so souvient hélas
que trop qu'il s’cst battu contre la fordt, et chaque arbre lui
semblo encors un ennemi.  Voild ol nous co sommes.

Mais il est temps que l'opinion publique se fasse, mnn-
tenant que dans notre province, on cat obligé, pour aller
chercher le combustible, de s’¢loigner A uue si grande distance
de nos vieilles paroieses. Qu’on donne asile, dans les end:zoits
rocheux surtout, o la culture ne saurait 8tre rémunérative,
qu'on donne asile & tous ces petits arbres que lon peut so
procurer 3 8i peu de frais dans le bois, et dont tous les ans on
peut planter des centaines sams que cela cofite un grand

-t Brm————
.
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losLes personnes qui entrent en compétition pour les prix doivent
désigaer Ja classe pour laquelle ils concourent, soit pour le plus grand
nombrejd arbres de bois tendre, ou do conifires (evergreens, larch, ete.)
Une plantation peut consister en une simple variété énumérée, oua en
un certain nombre d'egpéces mentionnées.

20 Des plantations additionnelles doivent &tre faites pour chaque
entrée séparée pour les prix. En d'autres termes, une personne
primée dans une classo n'est pas attitréo pour conmcouric sur les
mémes arbres dans d’'autres classes.

30 Les plantations en compétition pour les primes doivent étre
faites avec des boutures ou des plants, sauf dans les exceptions qui
suivent: Pour les saules ct autres cgpices de bois tendre se repro-
duisant rapidement par boutures, on doit employer de fortes bout ures.
Dang Ie cas des arbres portant des noix, lo chataignier blanc, (white
walnut), le chatmignier noic (black walnut), le chdne, ils penvent
étre reproduits par 1a semence dans Ia place ob ils demeurcat., Les
plantations de fréne d'érable,” de werisier noir {ash, maple, olack
cherry) et autres arbres forestiers, peuvent &tre reproduits par Ja
semence quand ils ‘doivent demeurer en place, mais ils ne peuvent
concourir pour les primes que quangd ils ont deux ang révolus,

40 Tous lcs arbres, semences ou boutures doivent étre plantég dans
un ordre permanent de plantation, ou en bouture, pendant le printemps
1880, excepté les parties qui ont manqué Vannée précédente ct qui
peuvent ctre replantées en 1880.  Les plantations ne peuveut étre
faites & une distance de plus de quatre pieds dans tous les seas, et
quand on compte les arbres, on doit en trouver au moios deux mille
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par arpent. Les plantations en compétition seront sur uno méme ferme,
mais il n'est pas nécessaire qu'elles soient contigues. L.

50 Le compétiteur doit faire compter ses arbres par deux témoing
désintéressts, entro lo 15 septembre ot lo 10 octobre, no comptant
que ceux qui sunt en vie & cette époque.  Aprds avoir compté les
arbres comme il vient d'¢tre dit, le compétiteur en fern 1a déclaration
par devantun juge de paix ou un notaire public aiusi qu'il suit :

ASSOCIATION
Dos 6loveurs américains do bétail & courtes-cornes.
Les intéréts du Canada et des Etats-Unis pour ce qui con-
cerne les bétes 3. cornes sont tellement dépendants les uns des
autres, spéeinlewent sous le rapport do 1'élevage et de I'amé-

[ lioration du bétail, que tout ce qui se fait ehez nos voising

A. Nombte total des arbres sur un termjn permanent, plantés au | est ghservé avee intérét par nog éleveurs de ce c6té de la
printemps 1880 et actucllement en vie, ou bicn, si Pon o 40 replantery | Jione, L Assemblée de I'association des éleveurs américaing

1o constater. 3. Nom etunombre de chinque espicee plantés. G, Comment
D. Comment ils ont {16 cultivés £ Lo prix de la |

ils ont Gt plantés
plantation, G. La hauteur moyenne de chaque espee d'arbres.

Les personnes qui ont compté les arbres doivent déposer leur attesta-
tion sur In déclaration afin de la certifier  Le fonctionnaire qui regoit
Ia déclaration doit certifier 'identité et 'honorabilitt du concurrent
et des personnes qui ont crmpté les arbres. .

Go Les primes seront distzibuces lors de la réunion do la Société,
'année prochaine, dans la ville Des Moines, le troisitme jeudi du mois
de janvier 1881,

C. L. \Warrong LPrésident, J. L. Bubp Secrétaire,

o 3 .
de bétail A courtes-cornes tenue dernidrement ) Chicago, o

présenté un intérét plus quordinaire par l'importance des
questions qui y ont ét6 discutées. Nous sommes heureux de
voir qu’a cette assemblée, lo Canada et particulidrement la
Province de Québee 6tait bieu représenté, L’Hon. David
Christic, cx-président du sénat de la Puissance présida 3
I’ Assemblée, et on y remarquait la présence de 1'Hon. M. H.
Cochrane, de Compton; J. M. Browning Eer. ex-Présidect,
T. G Leclerc, scorétaire, et M. D. McEachrane, Chirurgicn

\/w ' ./
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Génisse Courteg-cornes—Premier prix A Kilbuarn,

Vétérinaire, chargé de consultations, du Conseil d'Agri-
culture. .

Nous remarquons aveo plaisir que 'Hon. M. Cochrane a
¢té élu I'un des Viee-Présidents, et J. M. Browaing, Ler.
I'un des Directeurs de I'Association.

Dans les discussions on s'occupa principalement des
démarches 3 faire pour amener le Congrds & débarrasser les
Btats-Unis de la Pleuro-Pncumonie, suivant la suggestion
qu’en avait faite le Président dans sa remarquable allosution
que nous reproduisons en partie. Il y cut parmi les membres

réscots, une discussion animée, dans le cours de laquelle

I. McEachrane fut plusicurs fois pri¢ de donner des infor-
mations et des explications touchant la maladie, son histoire
en Amérique, ses ravages ct autres particularités qui aidérent
beaucoup I'assemblée & en arriver 4 des conclusions, relative-
ment A la position & prendre sous les circonstances actuelles.

ALLoCUTION DU PRESIDENT.

11 est & votre connaissance, que lors dela derniére assemblée
de IAssociution; il a été déeidé que l'assemblée suivante
serait tenue 4 Nashyille, Tennessee; mais en conséquence de
la prédominence de ce fléau terrible, la fivre jaune, et les
instantes représentations dont elle a 6t§ la cause, de la part
de plusicurs membres de 1'association, Vassemblée fut remise

3 plus tard.  La mdme diffioults s'ost présentée cette annde ;

-

gous ces circonstances, on jugea bon de consulter les Diree-
teurs de lassociation sur ce qu'il y avait & fire. Iis
répondirent unanimement en désignant Chicago comme lien
de la réunion, et certainement que, puisqu'une sage prudence
rendait un changement de place nécessaire, on nei pouvait
choisir un endroit plus convenable que cette grande cté, d'un
aceds facile & toutes les parties du continent, étant le plus
important marché A bétail du monde. et aussi la plus grande
ville d'un des Etats de I"Amérique, produisant le plus de
bétail, Etat qui n'est surpassé par aucun sutre pour sa
fertilité ct la beauté de son bétail A courtes-cornes.

La derniére fois que nous nous sommes réunis, la tempéte
de l'adversité sévissait sur tout le contingnt, et s'attaguatt &
toutes les branches du commerce et de Dindustric. Les
6leveurs de bétail & courtes-cornes.furent cxposés A toute la
force do son souffic. Les prix tombérent plus bas qu'ils ne
I'avaient jamais fuit auparavant. En Aungleterre, I'an
dernier, Ja moyenne des 64 ventes qui y ont cu lieu a 6té do
£57,5,9; 56 de ces ventes comprenaient 99 pour cent db
toutes les ventes, et donnérent une moycnne de £37.0.7,
Mille trente-et-un animaux rapportérent, une moyenne do
moins de £30. Un scul animal, Ja Baronne d’Oxford 5¢me,
tapporta 2660 guinées en plus que le produit particulier do
61 des 64 ventes rupportées. Ces chiffres sont tirés du
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Mark; Lane Express. Nos moyennes en Amériquo n’ont
gudre 616 meilleures. Maintenaut la tempéte est passée ct
nous avons déjd cu 'avant-courcur des temps prosperes. Une
vente de bétail A courtes cornes faite dernidrement 3 Chicago
a produit une moyenne meilleure que celle des deux dernidres
années en Amérique, et bien supéricure d celle de Pannée
dernitre en Angleterre. L legon de adversité devra étre
mise A profit.

Les hommes de la présente zénération, ne se laisscront
vraisemblublement plus tenter par les spéeulations et ne seront
plus portés A donner des prix excessifs. Une autre impor-
ante legon nous enscigne & ne pas avoir une confiance aveugle
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dans uoe simple  généalogie, de n’'importe quelle famille ou
tribu, sans s'occuper suffisamment des qualités individuelles,
L génénlogie est trds-importante, vu qu'elle donne un degré
de certitude raisonnable quant A la transwission de certaines
qualités précicuscs par lea parents A leur progéniture; mais
comment peut-on s'attendre qu'un animal transmetto des
qualités que Jui-méme n'a pas, wais qui, suivant la tradition,
peuvent avoir 6t6 le trait caractéristique d’un oun de plusicurs
de ses ancétres éloignés.  Le vicil adage ¢ le semblable pro-
duit le scmblable” est généralement vrai; le principe de la
généalogie u cet adage pour base, ct soyez assurés, Messicurs,
que le jour est arrivé, od la présentation d'une longuc
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généalogic ” ne tiendra pas licu de qualités distinctes
manquant 3 'apimal. Les deux ensemble, généalogic et
qualités individuelles, mais ni T'un i Fautre seu), satisferont
les achetcurs A I'avenir. Les demandes pour de bons animaux,
ayant une bonoe généalogic, augmenteront d'année en année.
Les demandes pour une qualité supérieure de beouf pour
exporter sur le tmarehé anglais forceront les éleveurs et ceux
qui engraissent & ’avoir que des animaux supéricurs et de
bonne origine, attendu qu'il n'y awra aucun profit & élever ou
3 exporter des animaux inféricurs. Avee toute la déférence
due aux opinions et aux assertions de nos amis éleveurs de
Herefords, il n'y a pas de race de bétail qui, pour la croissance
rapide, et 'aptitude & produire avee profit du becuf vraiment
de premidre qualité, puisse lutter avee le bétail A courtes-
corues. Un des traits distinctifs de I’Agriculture américaine
dans I'avenir, sera la ligne de démarcation qui s'établit entre
les deux industrics de’I'élevage et del’engraissement du bétail
pour cn faire de la viande. Les terres de I'Est, et cel’ sde
I'Oucst jusqu'au Missouri, ont trop de valeur pour perme.tre
au cultivateur d'é.ever du bétail pour la production de la
viande avec profit. On ne peut élever avee profit du bauf

ur Ja production de¢ Ja viande sur des terres qui valent de
850 & 8100 I'acre. Duns des circonstances ordinaires, un
animal no peut Otre prés pour le marché avaut I'dge de trois

ans, ct pendant cette période il cofitera plus quil ne
rapportera sur le marché. Cela est bien compris en Angle
terre.  Lies cultivatears apgluis et €cossais achdtent aux
grandes exhibitions le bétail élevé dans le pays de Galles ct
duns les Highlands d'Ecosse, ot on peut les élever 3 bon
warché, ct ensuite l'engraissent.  Ils savent bien que tout le
profit de Pengraissement 3, I'étable ne consiste pas sculement
davs la production d'unc quantité ct d'une qualité extra de
viande, mais aussi dans la grande quantité de fumicr devache
produit et dans la culture du sol pour y récolter des racines
qui au temps voulu, permettent de retirer de fortes récoltes
de grain sur chaque acre, dans Jes moissons suivantes.

Les cultivateurs des Itlinois, de I'Indiana et de I'Onio, qui
engraissent le bétail, font leurs affaires sur le principe quiil
est plus profitable d'acheter le bétail pour I'engraisser que de
Pélever. Ils savent qu’ils nc peuvent pas entrer en com-
pétition avee les éleveurs qui vivent sur.les terres 3 bon -
warché du Kansas, du Nebraska ¢t du Colorado, ct en consé-
quence, ils s’approvisionnent aux grands marchés & bétail de
Kansas City, St. Louis ¢t Chicago, o, chrque jour du mois
d'octobre et de novembre, ils peuvent acheter tout le bétail
dont ils ont besoin pour Vengraissement. Ii y a quelques
années, ii était difficile de s¢ procurer tous les jeuneg becufs
de bonne race dont on avait besoin, clest pourquoi on était
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obligé d’avoir recours A la race maigre ot mal douée du Texas,
descendant de V'ancien bétail andalou, une race qui no donne
aucun profit par I'engraissement, ct apportant souvent avec
clle, comme en 1868, la fidvre du Texas, fiéau qui a sévi dans
de grands disiricts, dans notre pays. Heurcusement que
depuis une dizaioe d'années, clle a 6t6 remplacée par une
meilleure race de bétail.  Grfce A la . ar?e propagation des
courtes-corncs dans les troupcaux de I’ «, les bousbestiaux
devienpent plus nowbreux dannée en .nnée, et seront
bientét en nombre suffisant pour les demandes. . Ceci est un
fait trds-encourageant pour les éleveurs de Courtes-cornes.
Plusicurs des troupeaux de 'Ouest ont besoin de 60 3 100
taureaux, qui, comwme de raison, doivent &tre remplacés par
d’autzes tous les trois avs.

Si vous voulez me permettre d’empiéter un peu sur votre
temps, je vous citeral, d'un rapport fait par le Professcur
Brown, du Collége Agricole d’Ontario & Guelph, le réeit d'une
cxpérience faite au Collége, I'an dernier, en engraissant des
jeunes animaux Courtescornes. Le professcar Brown dit:
“ Durant 'hiver dernier, notre ¢eole a fait deux expériences
cn engraissant de jeunes animaux: lo. Avec quatre jeunes
boeufs, élevés par nous, readus aux quatre-cinquitmes d'un
engraissement de premier choix el ayant les neufdixiémes
de Ia race Courtes-cornes, 20. Avee six jeunes becufs, achetés
A demi-gras ct ayant les deux-tiers de la race Courtes-cornes.
Tous les animaus furent mis A I'étable le 8 de décembre,
et en sortirent le 6 de mars, soit 87 jours, dizons trais meis,
tous ayant en moyenne 35 mois et 15 jours, 4 la date de
leur sortic. La nourriturc consistait en 90 ibs. de pavets de
Saéde réduits en pulpe, 12 lbs de paille coupbe de toute
espiee, et 12 Ibs. de blé-d'inde concassé, par jour, donnde de
deux fagous, les navels ct la paille, mis en tas par couches
alternes, de manidre & fermenter Jégerement, ct le bléd’inde
mélé ensuite avee, an moment du repas; et d'autres navets en
pulpe sortant de la machine. Les quatre animaux, pesaient
en moyeone, & leur entrée & I'étable, 1512 ibs, ct 1764 en
sortant, gagnant ainsi 252 1bs. en 87 jours, soit 2 % Ibs. par
jour, ou 16 par cent de leur poids. Les six booufs, 3 leur entrée
a Pétable, pesaient en moycane, 1260 1bs. et 1492 ibs. 2 leur
sortie, gagnant ainsi 232 Ibs. en 87 jours, soit 2 4 lbs. par
jour, ou 18% par centde leur poids.

“Alinsi nous pouvons établir le compte suivant, d'aprés les
prix courants du marché, le soin, ie fumier, pour faire un
compts correct:

ler EXEMPLE.

Cotit de 12 paille 3 $5.00 la tonne...ce.eveennnnnnn.. $2.61

Cofic du blé-d'inde & 50c. par 56 Ibs................ 8.70

Valeur de I'animal entrant 2 'étable 1512 2 53 ¢. 82.16

$93.47
1754 Ibs. vendues 3 6 centins,.... ......... ceerrene 105.24
Balance du profit,-c..eeecenneceneerannns cennens $ 1177

2¢me ExXEXPLE.
Cofit de la nourriture comme ci-dessus 81131
Valeur de I'animal entrant A I'étable 1260 Ibs & 33c. 47.25

858.58
1482 Ibs. vendues & 5} centSiciee ovveneesirennnnanas 78.33

Balance du profit.........ccvee cesreeces crvrarennns $19.77
Ou unc différence do $8.00 par téte en faveur des animaux
demi-gras. .
*Il'y aici matidre & de magnifiques comparaisons et A une
tras-bille discussion. Laissex-moi tirerles conclusions. Savoir:
que des animaox de bonne race, presqus toat-d-fait gras,

‘gagnent 3% par cent de plus, avec la mbme nourriture

que d’auttes qui ne sont pas aussi purs, ot qui pesaient anssi

6 par cent do moins, en entrant en compétition; qu'en pro-
portion du poids, les animaux demi-gras donnent 58 par cent
de plus de profit que les autres; que, d'aprds le poids, les
animaux demi-gras donndrent une augmentation de 2% par
cent de plus que ceux presque gras; que, en proportion du
poids, les animaux demi-gras mangérent 18 par cent de plus
de nourriture, quo les autres; que, comme profit, saus égard
au fumier, les animaux presque gras donndrent au moins 9
par cent, et les demigras 40 par cent de profit sur le coflit
originaire, soit une différeuce do 31 pour cent en faveur des
plus maigres. Saos doute qu'il y a quelque chose pour et
contre chacune de ces conclusions, qu’il est bon de faire
remarquer.  Le traitement antéricur du bétail élevé par nous,
était plus favorable. Le changement d'codroit et deo nourri-
ture était contre les autres. Leur infériorité comme race
pouvait étre contre eux.

“ Remarquez combien de nourriture produisant de la graisse,
de la chaleur, et de la chair a 6té requise pour produire une
quantité donnée de boeuf.  Un animal en 87 jours a mangé
des ¢léments productifs de chair, de graisse et de chaleur au

montant suivant:
Navets.  Paille. Bl6-d'Tade. Total.
5741bs.  1411bs. 831 lbs. 1846 lbs.

“ Dans le cas de ces animaux, dono les 18461bs. de subs-
tances formant de la graisse, de la chaleur et de la chair,
contenues dans les trois espdees de nourriture semblent avoir
€t€ requises pour faire 236 1bs. des m@mes choses probable-
ment, chez 'animal. Ceci donne 1 1b. de viande pour 7 de
graisse. Il y a donc, avee de bons soins, une bonne nourri-
ture et un bon animal, un grand profit & faire du hoeuf,

On pourra remarquer, d’aprds l'exposé fuit plus haut, que
le profit aurait été beaucoup plus grand, si tous les animaux
avaient €t6 €levés 12 ol 1ls auraient pu 8tre produits, 3 I'ge
convenable avee moins de dépense.

J'ai fait allusion & la grande augmentatica du commerce
du beuf avec I'Angleterre.  Aprds avoir commencé en petit,
il a pris de grandes proportions. En 1876 le total de nos
exportations des Etats-Unis était:

Bétail vivant...e.en..n... .. eeresenresesenans $1,110,703.
Boufsal€ eeeiciee cnnannn reserarersasesaresoenen . 3,186,304,
Moutons........ oo voneane veoreees srcersesmenaneecns 171,101.

$1.468,108.

Ces chiffres indiquent le total complet des exportations des
Etats-Uais dans tous les pays.

En 1877, les exportations de bétail vivant, de moutons, de
ba:ué‘i(;rais et de becof sal¢, des Etats-Unis en Angleterre
ont été:

Bétail vivant...eeeesenceiionneeeen oo o vevenen & 546,829.
Bouf salf ..covenveieeenncerniorennieenceeneanns .. 1,200,000.
MOULODS. .. entienracaesenereracmnnmnenmnnicssseanas 22,578.
Boouf frai8iieee cocerernmieenesaeaceecanniens .. 4,552,523,
Moutons frais...ceeces cenes creraeeeticnrtteeennnns 36 480.
U t0tal Beiecereencnrenerererencenoaonenesenares 6,358.410.

pour la Grande-Bretagne seulement, contre......84,552,523,
pour tous les pays étrangers, durunt la précédente anpge
soit une augmentation dans les items nommés de 81,989,332:

En 1878, les exportations des Etats.Unis 3 I3 Grande-
Bretagne sont:

Bétail vivant...eeieenearonnns ceoveseran taussnes $ 2,408,843,
Moutons...uue cevevesecrenencs ceeensrenennrereces 109.777.
POrCS.ccuiiiceainies ceveaecnrarcavossesrennes 69,395,
Jambons et Baton..eeeerreeerennireeecavennnnns 38,241,651,
Boeaf salé......ccceneennnias ceseens corenactnes . 2,118,992,
Beeuf frais......eeeeees eesresassncen sconn repeees 4,906,152,
[ Mouton fis..cceieseieiiree cereeeecnteene 8.272
Saindoux........ cetesertiesattaranitsenassrancsar 10,175 475,
Viandes cn Conserves.cecceseerecesane eeveesees 4,284 519,

62,305,963,




C e e e e e o o —

» Ve e A

P L L O P N P

e _——__

28 LE JOURNAL D’AGRICULTURE ILLUSTRE.

Mars 1880

Ainsi, le total des exportations de viandes, de bétail, de
moutons ¢t de pores, & la Grande-Bretagoe scule, en 1878, se
montait & presqu’autant que les exportations totales & tous les
pays Gtrangers, en 1877, tandis que le total des exportations
dans ces classes aux pays étrangers, se moutait 3 la valeur de
§104,272,552; donuant unc augmentation de $46.983,794
sur I'année préeédente. ou plus que le double des exporta-
tions de 1871), qui se montaient A $19 592,834, Je n%ai pu
me procurer les statistiques du commerce pour ectte année,
mais il a 66 constaté que les exportations de bétail vivant
cette année, ont atteint le ¢hiffre de $11,487,754. I est done
évident, que les demandes sont en proportion des envois, de
sorte que les ¢leveurs de Courtes-cornes, ont une bonne
raison de croire que leur commerce prospérera.  Jies exporta-
tions de bétail vivant, pour la consommation du Canada, sont
aussi trds-encourageantes, ¥n 1878, en bétail, moutons et
pores, clles se sout montées & §1,937,365, et_cn 18792
§3,342,006, unc augmentation de 81,404,741,

Achat do bétail de race Devon pour la Province

de Quecbac.

Nous sommes trdsheurcus d’apprendre que M. Ivan
Wotherspon s'est décidé A introduire la race Devon dans cette

rovince. Il a acheté pour sa ferme A Ste. Anne, de M. George
iadd, de Guelph, Ontario, les animaux de prix dont les
nows suivent :

« Teeumseh,” un magnifique taureau, dgé de dix-huit mois
qui a remporté le premier prix dauns sa classe 4 I'lExhibition
de la Puissanee & Ottawa,

“ Flora Nelson,” qui a remporté le second prix 3 Ottawa,

Chacun d'cux a 6été exhibé daus le troupeau qui a rem-
porté le prix & lx méme eshibition.

Les vaches sont pleines ct ont ¢té servies par des taureaux
importés, Devon pur sang.

11 est bien connu que les Devons sont une race de prix. et
nous n'avons aucun doute Gu'ils réussissent bien dans cette
Province. Ils sont rustiques, de croissance rapide, font
d"excellent beenf, et ne sont égalés par aucun comme animaus
de travail,  Ils fournissent des morceaux supéricurs pour le
boucher. ISu portant attention aux dispositions laitidres, on
peut cn faire une bonne race pour le lait. Nous souhaitons du
succds & M. Wotherspon dims sa nouvelle entreprise.

DEPARTEMENT I)é%S U%ISEAUX DE BASSE.-

Diryge par le Dr. Andres, Beaver Hall, Montreal.
Regles pour 1a saison.

J. K. Filch, I'un des principaux éleveurs de volailles des
EtateTlnis, dit A ce sujet- Certaines races favorites de vo
lailles ont souffert par swite de ce qu'elles avaient 61€ Glevées
dans le but de leur faire acquérir une plus forte taille. La
plus grande puissance de production en poids que puissent
atteindre les Brahmas clairs est de G & S 1bs. pour les poules,
et dc 9 211 lbs. pour les coqs, ct les Plymouth Rocks, de
5 A 7 pour les poules, ct de’7 2 9 pour les coqs; ct I'on ne
pent leur faire dépasser ces chiffres sans qu'il co résulte un
préjudice pour leurs qualités spéeiales. Lies races plus petites,
telles que les l.eghorns, les espéees de combat (ganes), les
Hambourgs, resteront forcées avee détérioration & un degré
proportivnnel plus prononcé encore que les grandes races. On
doit sc tenir ¢n garde contre unc augmentation excessive de
poids chez les races asiatiques, ct contre toute perte de poids
chez les petites races, si le but qu'on sc propose est la pius
grande production possible.

Le froid hiver cst cncore sur nous et cest la saison de
veiller A ce que toutes les feates et les trous qui se trouvent
dans les murs ct les planchers de vos poulaillers soient par-

fuitement Huathds. Tenez les voluilles bien chaudes et donnez-
leur une bonne lumidre: cela est essentiel ct absolument
néeessaire A leur santé et & lear bien-atre pendant la froide
saison.

Lcs boites A poussidre seront arrangées de telle fagon que
Ie soleil luise dessus et les réchauffe, ct que les oiscaux ne
puissent les salic avez leurs déjections. Procurezleur du
gravier, des os cassés, des éeailles d'huitres concassées ou du
vicux mortier exempt de poils. Mettez des balles de grains,
de la paille on du foin coupés court sur le plancher. ct semez
du grain sur ces matidres, Cela les induira & gratter et leur
fera prendre I':xcreiee néeessaire pour stimuler toutes les
fonctions physiques, et amener par suite une grande activité
dans la production des ceufs.

Mettez-les & 'abri de Iz vermine (les poux, ete.) en tenant
les poulaillers parfaitement propres, et employant des subs-
tances désinfectantes connues, telles que I’acide carbalique,
le carbonate de chaus, le soufre, et autres. Blanchissez bien
les murs au lait de chaux, et lavez souveat les perchoirs avee
de la kérosine,

Nous avons essayé d'inculquer 2 nos lecteurs ce principe :
ce qui mérite d'étre fait doit &tre bien fait. * La temporisa-
tion cst une voleuse de temps.” N'attendez pas que vosvoising
aient fait des cssais sur P’éleve des volailles, mais lancez-vous
carrément vous-méme et de votre propre volonté. Ayez de
bonnes volailles dds le principe et étudiez leurs mocurs avee
persévérance. 11 en cofitera infinimeant plus, il est vroi, que
s vous commenciez ave:z des sujets dégénérds et communs,
mais vous serez Jargement payé & la fin. Clest une amdre
disgrice que de voir combien les cultivateurs de cette Pro-
vince sont en retard sur ceux des Iitats-Unis et des autres
provinces de lu Paissance en fait de élive des volailles,

Allez sur nos marchés et voyez ces infimes carcasses, A moitié
nourrics ¢t misérablement appareillées: dans bien des circon-
stances, nul ne pourrait dire si ces volailles ont été éorgées
ct plemées pour le marché, ou bien si elles sont mortes par
suite des privations ou du manque de soins. Nous croyons
qu'il y aurait place pour une grande amélioration A ce sujet,
ct nous avoos plus d’une fois attiré I'attention sur la néeessité
d un inspecteur pour les volailles, comme il y en a un pour le
beenf. 11 est grandement temps pour nos lecteurs de se per- -
suader de ce fait, qu'il y 2 de Pargent & gagner avee les vo-
lailles, pourva que leur élevage soit convenablement conduit.
Nous arons cntendu faire Ia remarque qu'il 0’y avait pas de
marché cn ce pays pour les volailles, et que les prix offerts
dans cette Province n'étaicat pas sufficamment rénumérateurs.
Nous répondons i cette ~bjection que les prix sont en rapport
avec la valeur des articles mis cn vente. Les marchands de
volilles, qui achdtent pour revendre sur le marché, n'iront
pas dooner des prix éicvés pour de petits poulets qui nont
peine que la pean et les s, Ils w'offrent un bon prix que
quand le couple pdsc S A 9 livres; plus les volailles sont
pesantes, plus le prix est élevé, st clles sont proprement ar-
rangées. Un marchand nous disaitque les poulets apportés pac
les cultivateurs sont généralement st petits et si mal arrangés
que, souvent méme quand ils soat plus gras, ils ne peuvent
obtenir, A cause deleur peu dapparence, que la moitié du prix
obtenu par ceux qui sont proprement arrangés par cux-mémes,
marchands ; ct cependant, étant cuits, les premiers ont un
gofit aussi déhicat que les scconds.

Nous sommes parfaitement d’accord avee un journal amé-
ricain qui dit: ** Au point de vue pécuniaire, 'élevage des
valailles rapporte un large profit & I'éleveur, en dchors de ses
dépenses. Il ne faut pas étre bicn versé dans les sciences
mathématiques pour évaluer le prix de revient de dix on
douze douzaines d'eeufs ct la valeur d'un minot de grain.
Nous savons que sur la ferme un ininot de grain constitue la
nourriture d'unc poule pendant um an, ¢t nous savons aussi
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que cc minot de grain ne cofite au cultivateur que cingquante
A soisante cents, tout au plus. Nous savons galement que
quelques-unes de nos variétés amcliorées, avee les prétentions
les plus modestes, donneront quelque chose comme dix dou-
zaines d’ccufs par poule et par an,—avee des soins convenables,
bien entendu. Au prix de douze cents ct demi 1a douzaine,
cela liisserait au cultivateur un profit net de soixante-ot-
uinze cents, sans tenir compte de la valeur de prés d'un
minot du meilleur engrais, annucllement, par chaque poule,
et sans tenir compte ¢zalement de sa valeur propre ct ce celle
de ses poulets.”

Généralement, les cultivatcurs sont lents & changer de voies
ct 2 Ccouter des suggestions opportunes, ¢t encore plus lents
A abundonner les vicux usages; ils ne sont que trop disposds
A suivre la mme routine que cclle qu'ont suivie leurs ancétres

Les Chapons.

Le “chapon est un poulet mile chez lequel on a supprimé
les organes de la génération par la castration, dans le but
d’obtenir une chair plus délicate pour la table.

Tous les oiscaus placés sous la protection de I'homime ¢t
amenés par lui 3 I'état de dowesticité out perdu ca grande
partic leur aspeet priwmitif ct leurs meurs se sont transformées.
Ceux qui ont été Je plus longtemps sous les lois de I'homme
ont acquis la plus grande variété dans la taille ct le plus de
splendeur dans le plumage.

De tous les oiseaux, le coq a été le premier que Mhowmme
ait retiré des foréts pour se I'attacher.,

L'époque o le coq a 6té réduit A I'état de domesticité en

depuis des sitoles, et ils mainticonent ces vieilles dans les
goins et I'élevage des animaux domestiques. Aucune classe
d’hommes, pourtant, n'a de meilleures chances de sueeds pour
¢élever de bonues volailles, ayant A sa disposition des vastes
champs, des prairies grasses et de riches vergers pour les lnisser
courir ct ramasser les larves, les inscetes et les vers qui in-
festent la végétation ct les fruits de la ferme.

I ne manque pas d’habitations ot Pon tient des volailles
I qui rapportent aux propri6taives des centaines de piastres en
junc saison. Il est vrai que tous les teneurs de poules nont
: pas le bonheur de faire d'aussi grands bénéfices avee quelques
oiscaux, mais il y a toujours une large marge pour les vrais
amateurs pour faire de bons profits, méme en commengant sur
une petite éehelle. Tenez ce qu'il y a de micux et donnez-en
avis, et vous ncmanquerez pas d’arriver aux meilleurs résultats,

BEurope n'est pas bien définic. On dit que les premiers cogs
qui furent introduits en Qccident venaient dela Perse : il est
positif qu’i) était connu dans ce dernier pays au temps de ses
premicrs rois.  Depuis, il a é1¢ grandement amélioré, mais il
est susceptible d'Gtre amélioré plus encore.

I1 existe une grande différence entre Ia chair et les os du
cof sauvageet du coq domestique. Chezle sauvage, ces parties
sont fonedes, tandis que chez le second, elles sont blunches,
"Toutes les nations ont concourn catre elles pour obtenir des
coqs de grande taille et pour arriver 3 la plus grande beauté
de plumage. mais il est élabli que le Chapon Indien est ce
quil y a de micusx, qu'il porte le plumage le plus brillant et
le plus attrayant, et qu'il donne une chair plus agréable au
goiit ct d'un fumet plus délicat que celle du coq ordinaire.
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La viande d'un chapon do dix-huit mois et méme plus est
aussi délicicuse et aussi tendre que celle des poulets du prin
temps. Il acquiert une taille plus forte et un poids plus dlevé
que le coq ordinaire. Ceux qui ont voyagé dans les contrées
ol la castration des coqs est en usage, ont supposé que les
grands ct magnifiques oisecaux qu'ils voyaient appartenaient
2 une race distinete, ne pouvant croire que la suppression de
leurs organes générateurs pouvait &tre la cause d'une aussi
magnifique amélioration.

La castration des cogs est pratiquée sur une grande échelle
en France ct aux Etats-Unis, avee un plein suceds, ct elle
peut devenir une grando source de profits pour nos éleveurs
ct nos cultivateurs. Nous donncrons dans notre prochain
numéro la méthode & suivre pour cette opération,

Notre gravare donne une idée de la-différence qu'il y a
entre un coq ordinaire et un chapon, les deux étant de méme
race et adultes.

PETITES NOTES,
Le systeme Guenon.
Pendant les 32 années dernidres nous avons cu plusicurs

“oceasions de faire I'essai du systéme Guenon pour le choix des

vaches A lait pur I'6cusson laitier qui consiste dans une double
bande de poils, poussant de bas en haut, entre les cuisses au
licu de suivre la dircction ordinaire de haut en has, Le
systdme tel qu'exposé par son auteur, mous semble inutile-
ment compliqué. Cependant nous ne voudrions jamais
acheter une vache sans faire un examen attentif de la gran-
deur et de ja hauteur de I'écusson. Plus il monte haut et
plus il est large, plus les qualités laitidres cont développées.
Ily a aussi plusieurs autres signes bien connus au moyen
dwt}uels on peut reconnaitre une bonne vache laitiére. Mais
Ia plus grande partic de ces signes ne sont apparenls que
lorsque Iz vache donne du lait. L’écusson, d'un autre coté
se trouve aussi bien #ur un jeune boouf que sur une génisse
qui vient de naitre. LA ol 1'on éléve le bétail spéeialement

“au point de vae de la production du lait, le taurcau devrait

&tre choisi parmi le meilleur bétail producteur de lait, ct
Yécusson chez le taureau, sera, dans presque tous les cas, une
indication des qualités laitidres du bétail qu'il produira.

. ILes Corneilles et le grain.,
Voici une excellente recette pour empéeher les oiseaux de

toute espice et surtout les corneilles de manger le grain que
Yon met en terre: “Pour S minots de grain prencz un
demiard (mesure impériale) de goudron de houille (coal-tar)
2 livres do vitriol bleu et 2 gallons d'cau bouillante. Les
quantités doivent &tre mesurées avee soin. Le goudron doit
avoir la consistance de la bonne melasse.  Mettez-le dans un
seay, jetez dessus la moitié de votre eau et mélez bien le tout.
Enlcvez la substance grasse qui flottera sur le mélange, et cn
méme temps, brassez ensemble le reste de l'eau et le
vitriol, et quand les deux mélanges seront bien préparés,
mélez-les ensemble dans un autre vase et versez-les sur le
grain, Il ne faut pas se servir de la substance épaisse qui se.
dépose au fond du vase, parcequ'elle rendrait Ie grain collant
ct difficile A semer. Le tas de bl¢ devra &tre bien remué afin
de bien répartir le mélange dans toute la masse.

I hiver en France.—0n pous &erit: ¢ Nous avons e ici un
hiver inconou A In génération actuelle, 25 A 30 degrés centigrades
(13 A*22 fakr) et 50 centimétres do neige (32 pouces environy. Le
poiricr esl complitement gelé  Le pommier a mieux résiste.  Nous
avons cu beaucoup de dégits

Ici également le froid n dépased 18 moyenne. Le thermomdtre est

descendu 3 36 ct 38 Fabr. soit 33 A 36} centigrades.  Mais comme Ia
neige couvrait parfititement le sol, nous espérons n'avoir pas les
mimes dégats A signaler, .

Conserves alimentaires — Nous attirons spécinlement
I'attention de nos lecteurs sur I'annonee do la Cie. Canadienne des
Congerves alimentaites. Nous avous cunservs ces conserves deg
années entitres et, lorsqu'clles ont (18 servies, clles étaient tout
aussi fraiches et d’un gofit aussi délicat que celles qu'aurait pu nous
servir le meilleur cnisinier frangais d portée des denrées les plus
fruiches  Ces conserves sont surtout utiles A la campagune loin des
marchia des villes. On peut ainsi dans guelques inswants préparer
ponr un ami, un malade, ou pour svi-méme les meilleurs abments, A
un p.-ix comparativement modique. Nous espérons que nos lecteurs
voudront bien patronner cet excellent établissement,

L vt € >
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Charrue Ecossaise de MWM. Frost & Wood.—Nous
représentons anjourd'hui une des meilleures charrues que l'on puisse
avoir, Elle est faite de fer ¢t d’acier, moins les mancherons, ct
posstde toutes leg améliorations connues  Le prix n'est que de S16
argent comptant, "adresser & MM, L.anxonTH & Soxs, 33 rue du
Collége, Montréal.

CORRESPONDANCE DU JOURNAL.

Produitenbeurre des vaches Canadicnnes —
M Chapdeleine fils, de la Présentation, affirmait, lors de la der-
nidre réunion des fabricants de beurre et de fromage & St. Hya-
cintlie, avoir fait 1400 lbs. de beurre pendant la dernitre saison, de
sept vaches canadiennes. Nous avons appris depnis que cet excellent
cultivatenr n'exagere en rien sa production, et queson pire, du méme
lie, & méme dépassd cette magnifique moyenne, mais avec un trou-
peau en partie croisé de Durhams et de Devons et do vaches cana-
dicnnes. M. Chapdeleine pére a fuit avee onze vaches, dont une n'a
vGiE qu'au miliea de 1'été, 22501b3. de beurre soit 2043 b3 par vache.
Si l'on tient comple du fait que les croisés Durham et Devons, (tant
plus gros, mangent beaucoup plus que les vaches canadienncs, ces
dernidres ont di donner plus de profit net,

Monsieur Chapdeleine fait ccémer son lait dang un appareil appelé
Ferguson Brueau, au moyen de la glace. C'est un réfrigérant, qui a
le mérite de tenir le lait trés-proprement et fait donner beaucoup de
bonne créme. Cependant on trouvera aussi utile et plus économique
les systémes recommandés dans notre dernier numéro. :

Nous espérons que plusicurs cultivateurs voudront bien nous donner
1c rendement qu'ils obticnnent de leurs vaches, soit en beurre soit en
fromage. Ces rénseignements peuvent §tre précieux.

Soin des Vaches.—Vous m'intéresseriez beaucoup si jo voyais
dans les colonnes de votre instructif Journal le moyen de prévenir et
de faire disjparaitre certaines maladies chez les vaches, tel que in-
tlammation du pis, qui arrive bors I'époque du vélage; les vaches
cessent de manger, dépérissent, et tremblent méme dans les grandes
chaleurs de V'été. 11 arnva parfois qu’clles perdent complitement lo
pis (1). Un autre inconvénient est que les vaches se lechent et g'a-
gitent presque continuellement la queue. Je pense que cela est ocer-
sionné par une matilre grasse et jaunitre qui se tient collée sur la
peau ¢t qui s'enleve facilement avec 1o poil en étrillant Ia vache (2).
Un troisitme inconvénient est que la vache parait rapetisser ¢t en
perd sur tous les points, ct la pean se colle sur le dos (3).

Faire disparaitre ces inconvénients serait rendre un grand service
au cultivateur. M. CuarbELEISE, fils, La Présentation.

Réponses.— (1) Ces inflammations du pis peuvent venir de plusieurs
causes. Mais presque tovjours elles proviennent d'un refroidissement
au temps ol Ia vache fatigue de son lait. A cette époque surtout il
faut les examiner souvent, traire les vaches parfaitement et 1¢3 traiter
avec geande douceur  SiIa vache véle d V'étable, ct si, avant de viler
ic pis s'enflarame, il faut teaive sans crainte et appliquer des catn-
plasmes, que l'on sonticndra au moyen de deux larges bandes, on
toile on en coton, qui seront suspendues au dos de l'animal aprés les
avoir croisées soigneusement sous Je pis. Si I'herbe est abondante lors
du vélage, et que la tendance A Finflammation se fait voir, il faut
mettre Ia vache & I'élable, 1a nourrir modérément, seservant en grande
partic de son ¢t d'un peu de graine de lin ébouillantée, le tout bien
liquide. Puis cviter les coups d eau froide, les coups do solcil, les
courants d'air, etc. 1l faudra traire les vaches trois fois par jour. Do
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fait, toute bonne vache Iaititro devrait tro traite trois fois: entre 4
ct 8 heures du matin, ) midi, et entre 8 et 9 heures du soir. Sila
nourritnre estriche et abondante, on obtiendra ainsi 15pour cent en plus
de lait et de beurre.

(2) Nous parlons ailleurs de cette question. Carder les vaches est
une excellente pratique qui devrait dtre suivie régulitrement par tout
bon cultivateur  Cependant il faudrait, dans la plupart des cas
nourrir plug abondamment VPanimal, au moyen de son et de grain
moulu,

(3) Une nourriture trop stche, ou insuffisante, cause presque tou-
Jjour ce dépérissement, bien que Ia fidvre en soit aussi une cause, Nous
en parlons ailleurs,

Nous serions henreux de voir faire & M. Chapdeleine—qui est un
excellent cultivateur—quelques essais suivis, pendant une année
entidre si ¢'Ctait possible. Il g'agirait de diviser en deux parties, aussi
&gales que possible le troupeau; en soigner une partie absolument
cowmms on le fuit maintenent chez nos bons caltivateurs canadiens,
et metire 'autre partie & un régime riche; puis peser le lait de chaque
partie du trouperu une fois par semaine réguliérement, pendant toute
In saison de production. L'essai serait encore plus complet si tout lo
Init &tait séparé complitement, etle beurre de chaque troupeau pesé
A part. OUn g'aperceveait sang aucun doute qu'en soignant les vaches
richement,tunt en ¢t¢ qu'er  biver, c'est-i-dire pendant toute Fannde,
une vache donnernit le p odust dedeux vaches; et de trois quelquefois,
tandis que la nourriture ne serait augmentée que de ln moitic© Nous
affirmons que deux vach s nourries au bon trifle, an son et au grain
moulu &bouillanté coiitera ient environ autant pour 1a nourriture que
trois vaches, mais clles d onneraient le profit de quatre, et, le plus
souvent, de cing vaches,

Mal de cornes et vertigo.—En lisant votre Journal &' Agri-
culture du mois de fevrier, je vois que vous dites qu'il n'y a pas de
mal de cornes chez les vaches  Je me permettrai de vous demander
{1, 8i le mal de téte ne fait pas vider les cornes. Jai vu plusicurs
fois les vaches au printemps avoir les cornes vides: cest pour cela
que l'on dit le mal de cornes et je vois 80 sur 100 cultivateurs percer
ou couper les cornes de leurs vaches. Si vous avez un autre remdde
i indiquer, je crois que vos lecteurs vous en sernient recounnaissants.
Cette pratique serait donc ure véritable crunutd eavers les animaux.
{2) Veuillez dire aussi quel remdde on doit employer ponr une vache
qui, au haut de Ja queue, environ un pouce ou deux de longucur,
scmble n'avoir plus d'os. Cette maladie est connue sous e vom de
vertigo et fail agiter In queue de Ia vache. Ux Lecrecr.

fiépanses. — (1; Nos lecteurs ont-ils jamais vu une corne pleine ?
Qu'ils le demandent anx bouchers. Tous s'accordent & dire que les
cornes sont toujours vides en dessus de In base de la corne. Quand
I'animal » une Stvro quelcongue la corne s'échauffe, et on est porté
A croire pour cela que la maladie réside dang les cornes. De 13, I1a
pratique cruclle, si génirale dans nos campagnes. — Dans leg cas
ordingires il suffira de douner, deux fois par jour pendant quelques
jours, du son ébowllants, une poignée de sel et environ une chopine
de graine de lin également ébouillantée pour faire disparaitre les fitvres
ordinnires ; puis 'animal devenant mieux, les cornes reprennent leur
température normale. Si Ia fidvre était geave, il faudrait consulter un
bon médecin vétérinsire.

(2) La rnladie connue sous le nom de verligo st également une
erreur populnire Gui fait croire qu'il fuut fendre la queue et ia remplic
de sel, de poivre, ete Que dirait-on sj, chaque fois qu'une personne n
mel aux reing, les médecins fendaient le dos pour introduire entre cuir
ct chair un semblable reméde? — Ce frétillement de la quene indique
certainement un état de mainise, une maladie quelcongue. Le plus
souvent cest encore Ia fidvre cansée par le manque d’une nourriture
suffissmment sbondante. Essayez encore lo son et In graine de lin cf,
80 fois sur 100, votre animal sera guéri — Ainsi done, qu'on nous
comprenne bien, ‘quand les corncs sont chaudes ou quand P'nnimal o
la peau collée aux os et que la queue est rolle et frétillante, 1'animal
2 besoin de bons soins; mais il nme faut jamais avoir recrirs aus
cruautés ci-haut indiquées.

Vaches Holsteing —Auriez-vous T'obligeance de me dire
#'il y & duns Ia province de Québec ou d'Ontario, des éleveurs de la
race (bovioe) Holstein : et aussi quels sont les titres A 1a suptriorite
de cette race sur les autres comme producteurs de lait et de viande,
supcrioritd tant prOnée par plusicurs éleveurs américains. Notre
Société d’Agriculture a décidd, d'acheter deux tanreaux pur sang pour
comuencer & améliorer Vespice bovine dans le comté; mais l'on est
xndccgs sur le choix dé la race. Aprds avoir lule * Country Gentle-
man” et plusicurs autres journaux d'agriculture américains, j'en suis
veou 3 avoir une certaiue prédilection pour Ia race ci-haut wen.
tannée: mais commo je ne la connais pas suffisamment pour con-
seiller mes uirecteurs d'acheter des taureaux de mee ; j'ai cru prudent
de m'adresser A vous pour avoir votrs opinion Id.dessus,

Réponse —La vace Holstein est fort estimée dans les Pays-Das.
Tmplantée aux Etats-Unis, dans des conditions favorables, on s'en est
bien trouvé.  Elle go distingue par ses belles formes, son amplour ot
I'bondance de lait quelle donue.  Sou lait n'est pag trés-riche, en
ginéral  Les veaux sont fuciles d'engraissement et cetto race prend
facilement la chair quand-on veut Pengraisser. La raco Helstan
habitnée } un climat trés-humide et & une nourriture des plus abon-
dantes, tant en hiver qu'en ¢t8, pourrait bien souffrir grandement ici
de nos &tés secs, de nos piturages pauvres et surtout do I'hivernement
aux fourrages sees  Nous ne saurions done In recommander dans les
circonstances ordinaires aux cultivateurs do notre proviace, exceptd
titre d’essai et seulement pour Ies plus soigneux do leurs bestiaux,
ceux qui trouvent moyen de nourrir grassement lours animaux touto
I'annce.

Cochons Chester-White.

Question.—A diverses reprises, j'ai pris des informations pour
savoir ot je pourrais me procurer des petits cochons purs Chester
White; jusqu'i présent jo n'ai pas réussi. Veuillez donc me
diro pourquoi les éleveurs préférent d'autres c.géces, telles que
Suffolk, Berkshire, et & V'exclusion de I'espice Chester-White, les
considére-t-on supérieurs & cette dernidre ?
Agricola St. N.

Réponse~Le Chester-White n'est qu'un_croisé des grandes
races blanches des Ltats-Uuis avee les” Yorkshires anglais. Ce
croisé semble avoir donné de bons résultats, il produit des cochons
d'un grand poids, mais, comme pour tous les croisés, cu se servant
des Chester- Whife comme reproducteurs, on n'est jamaig sitr d’un
bon résultat, Nous voyons par nos échanges américains qu'il
est moins question maintenant de ce croisé. Les races anglaises
et les cochons Berkshires surtout sont fort recherchés aux oE_tuts-
Unis ct an Canada. D'aprés tout ce que nous pouvons voir il
vaudrait micux cu cette méthode suivre U'opiuton générale parmi
les bons élevews. Cependant nos colonnes sont ouvertes aux
connaisseurs en fait de Chester- White.

Moutons Cotswold.—Voulez-vous bien me dire ol l'on pour-
rait so procurer un belier Cotswold pur sang tel que représenté sur
votre journal du mois de janvier dernier; dans quel comtd lo plus
rapproché et A quel prix?

St. Zéphirin de Courval, G. L.

Réponse — I n'en manque guire dans le pays, mais c'est uno
question de choix. Nos éleveurs devraient annoucer leurs produits
dans notre journal, ils auraient tout & gagner. Une annones devnpgt
mots ne coiite que cinquante cents par insertion.  Une seulo insertion
assurera quelquefeis Ja vente de tousles produits d'un bon troupeau.

—————

APICULTURE.

Ce département est sous la dirvection de M. J.-B. LaMontugne
L. L. B. Pour toules informations on voudra bien s'adresser @
son burean 36 St. Vincent, Montréal.

Maintenant que nous connaissons les formalités & suivre pour l'in-
troduction des reines &trangdres, il ne nous reste plus qu'a savoir
commenton &léve les reines.  Depuis plusicurs années, aux Etats-
Ums, le commerce des reines Italiennes a prisun développement
considérable, et il n'est pas rare de voir des éleveurs en expédier

uatre 4 six mille dans unc seule saison. L'ordre prohibant Fenvoi
s reines par lamalle ayant été révoqué, cette industne américaine
va prendre ta nouvel accroissement.

Comme nous Yavons déja fait remmquer, six semaines aprdsl'in-
troduction d'une reine italienne dens une colonie d’abeilles come
muunes, il v’y sura que des abeilles italicanes, Bien que vous ne
soyez pas obligé d'attendre jusqu'd celte époque, c'est cependant
le moment olt vous pouver commencer & &lever des reines. Dans
ce but, allez & votre ruche contenant votre mére italienoe, soule-
vez tranquillement le couverele, puis lancez quelques bouffées de
fumée. Examinez ensuite les cadres surtout ceux du centre, enle-
vez la reine, et placez-la dans une cage pour Vintroduire plus tard
dans un noyau, ou petite colonie composée de deux & trois cadres
de jeunes abeilles. .

Neuf jours aprés V'enlévement de la reine, 1 y aura dans votre
ruche italienne dix & douze cellules royales ( fig. 1) qui donne-
ront naissance & avtant de jeunes reines, si vous les tenez séparées~

les uncs des autres, et sous;la protection des abeilles. Pour cela




v e - —

-

32 LE JOURNAL D'AGRICULTURE ILLUSTRE.

Mars 1880

3 )'aide d'un canif bien aiguisé, détaches chaguo cellule ruyale,ct
insérez les dans un cadre & couvain (fig. 1) que vous places au
milien d'un noyau ou mieling.  Mais soyez bien certain qu'il 1’y it
ni reines ni cellules royales dans le noyau, votre but sciaitalors miu
ué. Le noyau peut due
ormé d'abeilles nuires,
peu importe. Pour for-
mer un noyau, enleves
deux ou trois cadres de
n'importe quelle ruche
forte, mais ayez soin de
laisser la reine dans
sa ruche. Placez cesca
dres dans une ruche
vide et mettez celle-c.
dansun endroit vacant
du rucher. Si ces noy-|des cadres noyaux.
aux se dépeuplent, il
fauty secouer d'autres
cadres couverts d'a- | tomizer,
beilles, afin que le cou-
vainsoit protégé d'une
mani¢re suffisante.

Cellules Royales, fig. 1.

breuses gravures.

Six ou huit jours aprds Vinsertion de vos cellules royales, celles
¢i dunnerout naissnuce aux jeunes reines, ct gix jours plus tard
elles suttiront pour rencontrer les fuux-bourdons.  Clest ici v I'a.
piculleur doit user de toute son habileté Euur cmpéched le mélauge
dus races, et n'obtenir par 13 que des hy
but par le moyen le¢ plus prowmpt, il faut empécher
faux bourdons noirs, en réduisant ouverture de leurs ruches & un
qunrt de pouce, de manidre & laisser sortic les ouvridres et & rete-
nir les faux-bourdons. Ces derniers serunt reteuus 4 U'intéricur tandis
qae ceux de votre colonie italicnne pourront surtir 4 volouté.

On reconnait qu'une reine est hybride, c’esta-dire qu'elle a 6té
fécondée par un faux-bourdon noir, quandsa progénitare n'ealube
par les trois bandes jaunes particuliéres 4 toutes les italicunes.

Das que vos jeunes reines ont commencé & pondro vous pouvez
les introduire, par les méthodes d3ja citées, dans des colonies com-
munes, ou faire des cssnims artificiels en augmentaut le nombre

rides. Pour ‘purw.-uir uce
u sortie des

Pour I'introduction des reines et pour donner & des abeilles étran
géres 1a méme odeur on sesert quelquefois avec avantage de I'a-

Dans le prochain numéro nous commencerons la publication du
nouveau  Manuel Popupiaire d"Apiculture’ ouvrage orné de nom-

ENTE IMPORTANTE A LJLENCAN, D'ANI-
maux PURE RACE Aynsuing, chevaux, cochons
Berkshire, vatailles, cic.. provenant des fermes de
Andrew Allan, ber., W, Rodden, Bor, Panagenet,
et A, U, Ball, Ecr., Staustead, au Marché aux Che-
vaux, Rue du Collége. Montreal, MARDI, LY 6
AVRIL, La vente comprendra dex cheviiux de ca-
russe ¢l de trai. f1alune, peulams, s iauresux de
puse race Ayrahire, et un importé, 14 vaches Ayre
shire, 4 de méme race, imporides, t5génisses Ayrshire,
5 vaches A lait de premitre clusse. coclums Berhshire
et volailles. Les cmialugues Grablissant teur génca.
logic seront préts 19 26 du inure cotmn,
WL B SHANW, Encanteur.
Crest une Lunne occasiun pour ies Sucidics ’Agri-
culiuro qui veulent se procurer des animaux pure nice,

'l‘lﬂlREa‘ A VENLURE.—=MADAME RINFRET,

désirant lusser 8t Staslas. olfre en venro. &
des conditions uds-facites, vingl-hun terres swces
dans M. Staislas et dans St. Tite, Comid de Cham-
plan, 61 provenant de la successin de fen Elie lin.
fret.  Ces terres sont p'us ou moins dérichées Ity
auu lotde diX icrres ensemble dont un Lers est dé-
friché, ct unautre lot do huit tefres toutes bustées.
Quelques-unies de cesterres suni bien hines, ¢t d'au-
tres nont aucune biugse. Les prx varien depuis

100.00 jusqu'd $1500.00. S'adresser 2 DAME ELIE

INFRET, &1, Swnislig, Comté de Champtain I Q.

YOMPAGNIE CANADIENNE DE CONSERVES
() alimentaites. Usuies et Bufcaux 30 rue llen-
dersot, latins Québec ¢ onservesde viande, pois<on,
leguines ot (runs —Veute, i gros tentement —
Prenner Pax ey iipidme  houniesr & PExposition
Provinciale de Québec 1857.—T'ruis preuicrs prix,
deux médalles et un dipldme d’hunneur A 1a grande
Exposition de la Yunsance, Oitawa 1579,

BETAIL AYRSHIRE.

TAUREAUX. VACHE3S ET GENISSES,
Tous aux hvres de géndalogic du Canada et des
Etuts.Unis,

Offerts & bon murché, par
JOHUN L. GIBB,
Compton, P. Q,

ALOUER. — LA FERME DU PASSAGE,
situee dane [a cit6 des Tro-Rivitres, & dix
de la Cathédrale, du 6. etc. Herbages
excellenis et eau en_abondance. Maion, granges,
elc., en parfait ¢1at. Loyer A bon march6. S'adresser
immédatement 8 GERALD E, HAR'T,
179. Rue St. Jacqu-s, Montréal.
Il‘ltt\l'l'l‘l DE CULTURE DE LA BETTERAVE
4 sucre et de 1a fabrication du rucre en Canads,
mr Oct. Cussset, P’rix 25 ¢s.  Sfadresser &
dCT. CUIBSET, Cap St Michel Q.

G M. COSSITT & BRO., CONSTRUCTEURS
orUcs meilicures FATLHELSES C1 MOISSONXKUSKS
DISTINCTEN, Esaayez.les. Voir notre cataloguce illus.
tre envoyé gratvitement  R. L. LATIMER, Bureau
de MM. Cussitt, 81 Rue McGill. Moneeal,

CULTURE DES FLEURS, Ete A ceux
qui lisent I'anglais, nous ne saurions trop
recommander les publications qui suivent :
Elles nous ont cte trés-utiles, et peuvent €tre
du plus grand secours i tous ceux qui s'in-
téressent 4 lhorticulture ou A la culture des
fleurs.

1CK'S ILLUSTRATED FLORAL GUIDE, —

A besutiful work of 100 Pages Oxg Cutonep
Frowen PLATE, AND 500 ILLUSTRATIONS, With Des-
criptiong o the best Flowers aud Vegetables, with
price of acede, and how ta grow them.  All fur &
Fwve Cent Stump  fu Laglsh or German, Vick's
"xepsare the best in the world, Five cents for
pestage will buy the I'Lonat Guubg, teling how to
getthem The FLowenr AND VEURTABLE GARDEN,
175 pages, Six Colored Plates, and many hundee d
Engravings  For 50 cents i paper covers, $1.00.n
clegant cloth. In German or Kughsh, Vick's ILLus
TRATED MoxTiLy MAgazing.—32 Pages, & Colured
Plato 1 every number and many fine Engravings.
Price $1.25 4 year; Five Copies %r $35.00. Specimen
Numbers sent for 10 cents;. 3 nal copies for 25 conts.

Aldldress JAMLS VICK, Ruchester, N, Y.

W2 e malled raxs 10 2]} applicants, and to customert with
ordeting it, llmnhl_n‘l {o‘?.!m_log'd plates, 600 nr—

l)EPﬂ\'lERB D'ABBOTISFORD. UN ASSOR
ument conxluérable d'arbres & fruits de prea
midre clusse, propres & la phunation du printemps, e«
du vignes appropnides & potee sol et & notre climat,
Les ordres sont remplis aux prix fndiqués dans le
catilogue, et les plants ervoyés pas L'lxpeess, dowt
le patement « 8t A la charge de ’acheteur, ajnsd que
le colll Mempuquetage.- -Cotalugue cxp&hé gratis
sur applicaton,
Adressez JOHN M. FISK, Abboitsford P, Q.
~OCIETE IHORTICULTURE DE MONTREAL
et assoiation des Pomolugistes de Ja Province
de Québec. ~"Loute pergonno désirant fafre partie de
cette suidié (ue résidant pas dans I'fle de Moniréal)
peut devewr inembre en fayant une souscriptiou
d'une plastre.—~Moyennant cette souscription, chaque
tnembre a drug & un exemplaire du rapport filustré
quo la xaciété public 1l t, & un bilet d'ad-
st A texposition annuelle de lu soci€id, et peut
eutrer en campétnivn pour tous les prix offeris par la
soctdtd sans charge extra.  Toute personne souscri-
vant pour la préacnte unnée, receves gratis une copie
du rapport annue! (iul vient d'étre publié,
IENRY S. EVANS, Sec.-Tvés.
Bofte 1976 Mouréal,
VENDRE.--BETAL AYRSHIRE,COCHONS
Berkshire, races pures,
Stadresser & Mr, LOUIS BEAURIEN,
16, Rus St, Jacquxs, Montréal.

TABLIS EN 1839.—MM FROST & WOOD.—
Sminh’s Falls, Q. Fabricants de Fauchcuses
etde Moissonnteutes. Ratesux a cheval, Charrucs
en Reier, Buuleverseure, Rouleaux, eie,, ele.
Pour les détails, s'adresser &
LARMONTH & FILS,
33 rue du Collége. Momiréal.
RBRES FRUINERS ET D'ORNLMENTS.
On pent se procurer des arbres de choix chez
M. AUGUSTE DUPULS, au Village des Aulnaies,
(53; Roch des Aulnaies) Comié de Vislel.

‘*f;‘:&?"’; m?x':'c’: \ffﬂl’ ble and Fl “‘s«a,‘ A b3 tof
aC. lnu!ubl:x.onl . &;.I.Inull. ”;gdn-. haals,
- D, M, FERRY & CO., Detrolt, Mich,

OLLEGE VETERINAIRE DE MONTREAL.

Départeinent Frangais, Fondé en 1866, par le
Consgeild?Agniculiure de' la Province de (uébec,—
Allié A la Facaité médicale du Collége Victoria,

Lc cours renferme la Botanique, la Chimae, la Phy-
siologic, Ia Mauére Médicale, I"Anatomie, la mé.
decuie Vélémnure et la Chirurgie, Il est de trows
sessions, de six morschacune,

Lies lectures commencent le 2ad jour d’octobre et
elles cominuentjucquid ta fin de mars,

1e Consesl Q?Agnicutture offre vingt Lourses gra-
tuites, dont 7 pour le département Anglais, et 13 pour
tedépartement Frangais; c8lies.casont pour iesjeunes

ensde la Province de Québec sevlement. Lescan-
.dats doivent &ire recommandés par la Sociélé
d*Agniculture de leur comié et passer I’examen de
matriculation, Des prospecius donnant tous les fen-
scignements fres aux fidats serout en-
voyés gratuitement A ceux qui en feront Is
demaude au Prncipal.
D. McEACHRAN F.R.C. V, 8.
Nu. ¢ Union Avenue.

I3 402 50 cts. pararhire de 5 & 6 picds de
hanteur, Pomiers d'un sn de grefle, 15 cts. par
arbre, Vigues, 50cts., choix rapportaiut $1.00 parartire

Le Journal d’Agriculture Ilustré,—
The Illustrated Journal of A‘frlculo
ture. Toul souscripteur d une sociéié de comts,
drage ¢ uu d’horticultuce, a drait gratuitement
au Journal diAgriculture, suit an sugais, soit en

rangais, selon le cas. Ces publications sunt entidre-

ment distinctes ; elles sont toules deux sous le con-
trole du Département de 1’agricultare et destravaux
publicy, de cette province. L’ABONNUEMENT A
chaque journal, piur toutes autres persosnnes, cs
drUne Piastre, psr abnée,

La distribution grainite du journal est maintenuns
do 20,000 copies. On ne szurait donc annoncer
plus avanlageuscment que dans les colonnes du
Journal d*Agriculture tout ce qu: intéresso lés pere
sounes qui halitent ia campagne, i

Annonces.—Par {ugertion: 20 mots $1, ot &
ceut‘; par mot additionnel. 10lignes ot plus, 30 cents
pat ligae.

25 og0 d'escompte pour Jes annonces A 1'année.

Les abonnements ¢t les ahnouces sont INVA-
RIABLEMENT PAYABLES D'AVANCE.

S'adresser & ED. A. BARNARD,

DixxcTRUR 1R L'AGRICULTURE
10 Rue St. Vincent, Montréal,

Aux Soclétés d’Agricalture et su public en général. L'imprimeur du Journal d’Agriculture se charge de toutes espices

d'impressions, de reliure3 et de gravures sur bois, aux conditions les plus favorables—E, SENECAL

Viacent Mo




