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La Jatterie, ses travaux, ses preduits

La laiterie de la ferme des Landes
est en partie située au-dessous du ni-.
veau du sol; on'y-descend par un
large escalier de six marches. Elle se
compose de quatre piéces volitées en
plein cintre et éclairées par le haut et
par les cdtés. Chacune de ces salles
a sa destination spéciale, et sert exclu-
sivement : 10 A conserver le lait ; 20
a faire le beurre ; 3o a'la fabrication
des fromages ;- 40 a laver et a rincer
les vases et les ustensiles.

Nos jeunes gens et leur guide aussi
aimable que savant n’étaient plus qu’a
quelques pas de I'escalier dont il vient
d’étre question, quand Léonie, I'emil
animé, la physionnomie radieuse,
franchit lestement la derniére marche,
tenant 4 la main une jolie assiette
bleue, o1, sur une large feuille de vi-
gne, s'élevajt en forme de pyramide
triangulaire un morceau de beurre
gros comme le poing. En apercevant
son frére, la petite fille jeta un cri de
joie :

“ Tiens, Augustin, regarde, dit-elle,
mais n'y touche pas!” ‘
Augustin, qui ne comprenait rien a
lextase de sa sceur devant un mor-

ceau de beurre, ouvrait de grands
yeux. Sa figure étonnée, en face de la

figure triomphante de Léonie, offrait
un de ces naifs tableaux dignes de la
palette d’un artiste.

“ Mais tu ne vois donc pas, reprit
la jéune fille, que c’est du beurre de
ma fagon ? J'ai moi-méme recueilli et

cristal ; j’ai ensuite lavé mon beurre
a grande eau pour en exprimer Le-ﬁge—
tit-lait ; apres cela je I'ai mis en. for-
me, et ce soir je le porterai 4 maman.
N’est-ce pas, Mme. de Morsy, quec'est
mon ouvrage ? ST

Mme. pE Morsy.—~Oui, Messieurs;
je w'ai fait que donner les indications
nécessaires & cette chere enfant, et,
comme elle vous le dit, ce beurre est
entiérement de sa fagon. - ‘

AvucusTin.—Allons, Léonie, te voild
plus savante que moi. '

Mme pE Morsy.—Ne riez pas trop,
Monsieur ; en une heure Mademoi-
selle g'est parfaitement mise en état
de vous expliquer tous les détails de
la fabrication du beurre. '

LEONIE, toule confuse—~Madame, ils
vont se moquer de moi! Je ne me
rappelle déja plus ce que vous
avez bien voulu me dire.

Aueusrin.—Voyons, petite scur, ne
te fais pas prier, el montre & Madame
qu’'elle n’a pas perdu son temps en
essayant de tinstruire ; c’est la meijl-

son obligeance. Nous t’écoutons;

battu la creme dans une baratte de

lJeure maniére de la remercier de °



Mme. b Morsy—Entrons d’abord
dans R
: LA SALLE AU LAIT.

_*La premiére chose qui frappa nos
Jeunes gens en pénétrant dans cette
iéce, fut exquise propreté qui bril-
_lait de toutes parts. Figurez-vous, lec-
teur, une chambre de moyenne di-
mension pavée en dalles ( briques)
_bleues. Tout autour des murs, ré-
+gne, 4 hauteur d’appui une table
eén maconnerie soutenue par de
légéres voltes surbaissées. Sur cette
table, revétue, ainsi que la partie
de la muraille qui ?’avoisine, de
plaques de faience d’une blancheur
éclatante, sont symétriquement ran-
gées des terrines larges et peu pro-
fondes. Ces terrines rouges, dont la
couleur se détache viyement sur celle
de la faience ; ces dalles bleues, mol-
lement éclairées par le demi-jour que
tamisent les vitres dépolies des fené-
tres, donnent 3 la laiterie de la ferme
des Landes un aspect coquet et gra-
cieux dont il est impossible de n'dtre
pas surpris et charmé. ]

¢ Clestici, dit Léonie encouragée par
un sourir de Mme de Morsy, qu'on
apporte le lait aussitot aprés {a traite;
on le verse, en le remiuant le wmoins
possible, dans les terrines que vous
voyez.

Mme pe Morsy. — Vous rappelez-
vous, mon enfant, ce que je vous ai
dit des trois parties, des trois éléments
qui constituent le lait ? Il faudrait

" commencer par l'expliquer & ces Mes-
sieurs.

Léonie—Le lait se compose de trois
éléments bien distincts :

LA CREME, LE CAILLE ET LE PETIT-LAIT.

Avec la créme ont fait le beurre 3
avec le caillé, le fromage ; le petit-lait
se consomme en natare ; cependant,

en le faisant évaporer, on obtient du

sucre de lait. _

La séparation des trois éléments
constitutifs du lait s’opére naturelle-
ment ; il suffit de le'laisser en repos.
Mais on a remarqué que cette opéra-
tion était beaucoup plus prompte et
plus compléte : premiérement, lors-
que le lait était déposé dans de gran.
des terrines bien larges et trés-peu
profondes ; secondement, lorsqu’on
placait ces terrines dans un lieu frais
ou la température n’éprouvait pas de

~ brusques variations. On a encore re-
marqué que la creme contractait trés-
facilemen! une mauvaise odeur, et
qu’'on fie saurait teair trop propre la
laiterie, ses ‘vases et ses ustensiles;
whal lavés, ils communiquent 3 1a cré-
me un goﬁt sur, qui'se transmet au
beurre lui-méme. Vingt-quatre heu-
res environ aprés que le lait a 6t ver-

86, &a,ns les terrines, toute- la .créme

{iil contient monte A la surface : on
a récueille alorg avec une espdce d'6-
Gumoirs sans trous, 0n,la verse dans

ine, barratte, on la bat, - et,le beyrra
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se forme. Il ne #’agit plus alors que
de-le pétrir en tous sens; sur une table
de marbre, pour exprimer le petit-lait
quil contient. On lui donneé ensuite,
si l'on veut, une forme quelconque
au moyen d'un moule en buis....” Est-
ce bien cela, Madame ?

Mme pe Morsy.—Parfaitement, mon

tenfant. 8i vous saisissiez toujours.aus- |

si bien les explications que votre ma-
man vous donne, -elle doit &tre hien
contente de vous. '

CuarLEs,—Madame, parmi les no-
tions générales que ma cousine doit
A votre enseignement et qu’elle vient
de nous transmettre, il en est quel
ques-unes sur lesquelles je prendrai
la liberté de voms demander certains
détails, si toutefois je n’abuse pas de
votre complaisance.

Mme: b ‘Morsy.—Je me ferai un
véritable plaisir de vous communiguer
tout ce que je sais, Messieurs ; dispo-
sez de ma faible expérience.

DIFFERENTS LAITS.

CHanLEs.—Je vous demanderaialors,
Madame, sile lait de vache differe,
sous quelgues rapports essentiels, du
lait des autres animaux dogestiques ?

Mme pE Morsy.—Le lait de brebris
a absolument le méme aspect que le
lait de vache. Il donne plus de beur-
re ; mais ce beurre est trés-pile et
rancit promptement.

Le lait de chévre a un golit parti-
culier ; il est moins gras que le lait
de brebis : mais, en revanche, il four-
uit beaucoup plus de fromage. Il con-
tient donc moins de créeme et plus de’
caillé.. Le beurfe qu’on en retire en
petite quantité, il ‘est vrai, est trés-
blanc, tres-agréable, et se comserve
longterhps frais.

Le lait d'4nesse, ou le petit-laitdomi-
ne, est celui de tous les animaux qui
contient le moins de créme et de caillé.

CuanLgs.—Le lait de toutes les va-
ches est-il pareil 7 8'il 'est, d’ol vient
que certains pays sont renommés par
la qualité de leur beurre, et plus en-
core par leurs fromages, qui différent
totalement entre eux? '

Mme. pE Morsy..—Le lait de toutes
les vaches bien portantes est presque
toufours le méme. Et s'il est incontes-
table que certaines races fournissent
un lait & la fois plus abondant et plus
riche en créme, je crois qu’il ne faut
pas attacher a ce fait une importance
exagérée ; dans tous les cantons on
les vaches sont bien nourries, bien
soignées, il y a d’excellentes laitiéres.
Si, a l'étranger, la Frise (1), le Hols-
iegn et la Laombardie ; si, en France,

signy, Bray, la Prévalais expédient
au loin des. f)eurres. exquis, cela ne
tient nullement aux vaches de ces lo-

calités, mais aux soins, & V'intelligen- |

ce des fermiéres et aux bons procédés
gu’elles suivent. 1l est impossible de

‘(%La Frisé est ume provines du royaums
des Pays-Bds. . - R

se faire une idée. & moins d’avoir mis
la main 4 I'ceuvre, de la facilité "avec
laguelle la créme s’altére et perd cette
saveur fine et délicate qui fait somn
premier mérite. Un vase mal rincé,
un peu de lait aigre oublié dans un
coin, un linge malpropre, en voild
plus qu'il n'en faut dans une laiterie

our altérer ses produits. Enfin,’si la
aiterie elle-méme est soumise & de
brusques variations de température,
si elle est dans le voisinage d’eau
croupissantes, de fumiers;si un air
pur et frais n'y circule pas constam-
ment, il ne faut pas songer A obtenir
des beurres fins, eussiez-vous les
meilleures vaches et les plus riches
pAturages du monde. Mais & quoi ser-
virait Ia plus minutieuse propreté
sans une bonne méthode de fabrica-
tion ? 8'il est indispensable d’avoir de
la créme- parfaite, il est également in-
dispensable de savoir bien 'employer.
SECRET DANS LA CONFECTION DU BEURRE.

J'étais, il y a cing ans, si persuadée
de tette vérité, que je fis exprés un
voyage a Isigny, tres-décidée a ravir
aux fermieéres de ce pays le secret de
leur beurre dont la réputation est eu-
ropéenne. Grande fut ma surprise
quand je m’assurai par mes yeux que
le fameux secret des artistes d'Isigny
était une chimére de mon imagina.
tion, et que ces braves paysaanes ne
doivent leurs admirables produits
qu’d la pratique rigoureuse de certai-
nes précautions bien connues en théo-
rie, mais généralement tres-négligées.
Les procédés d'Isigny, de Bray, de
la Prévalais, sont si simples, si faciles
a suivre, qﬁl’é mes yeux la supériorité
incontestable des beurres de ces can-
tons devrait faire rougir de honte les
fermiéres du reste de la France. [Quel-
ques-unes de nos fermiéres canadien-
nes n'auraient-ellés pas, par. hasard a
rougir tant soit peu.—Réd. 8. A.] Elles
ne songent donc pas qu’en envoyant
au marché leurs beurres gras, hui-
leux, rances, piquants, elles avouent
implicitement qu’elles sont malpro-
pres, négligentes, peu soigneuses (2)!
A Isigny on écréme le lait, on bat le
beurre, on le lave comme partout ;
seulemeut les laiteries sont -nettes
comme un plat d’argent, pour me ser-
vir d'un vieux dicton de mon pays;
les crémes sont recueillies toutes les
douze heures en été, et le beurre est
battu dans des ustensiles minutieuse-
ment écurés et rincés. Quand le Leur-
re est obtenu d'la’ Prévalais, au lieu
.de le laver i grande eau, on 'étend
sur une tablette de pierre polie. L on
le pétrit avec un rouleau de bois dur,
on l'essuie avec des linges mouillés
jusqu’a ce qu’il ne contienne plus la
moindre gonttelette de petit-lait.
® Toutefois javoug, qu'ine paysanhe
qui ne posséde qu’une ou deux vaches

(2) Ceci est un peu. sévers ; mais o'est. une
Allsmande quj parle ainsi, et au.fond ¢e. n'est

' pas sans raison !

S . ?
i . I Wl
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ne tIlzteut réellement pas faire du beur

re fin, et cela par deux raisons.
Drabord, ne recueillant que peu de

créme 4 la fois, elle estforcée de la con-

-server plusieurs jours jusqu’a ce qu'’-|.

elle en ait, réuni une quantité suffi-
sante pour battre ; or ce n’est qu'avec
de la créme fraiche et tres-fraiche
qu’il .est possihle de fabriquer des
beurres de premiére qualite. En se-
cond lieu, on obtient toujours un beur-
re d’autant plus savoureux et plus
délicat que I'on opére sur une plus
grande masse de créeme. Toutes con-
ditions égales, la ferme ou l'on bat,
par exemple, cent pintes de créme a la

fois, livrera constamment des produits |

supérieurs A ceux de la ferme ou Yon
n’en bat communément que vingt.

AvgustiN.—II ne doit cependant pas
8tre farile de battre ala fois cent litres
de creme ; il faut alors des instru-
meunts trés-puissants et des vases d’uce
grande capacité. :

Mme pE Morsy.—Ily & des barattes,
c’est le non générique des appareils
destiniés & transformer la créme en
beurre, il y a des barattes, dis-je, de
toutes formes et de toutes dimensions.

Passons dans

LA PIECE AU BEURRE

si:t vous en verrez de différents mode-
es. :

Voici d’abord la barratte la plus usi-
tée, celle des petites exploitations ;
c’est une simple tinette de bois garnie
d’un piston. En soulevant et en abais-
sant continueilement ce piston, le
beurre se forme au boutd’une heure
environ. :

BARRATE LA SERENE.

Un peu plus loin est la seréne, trés-
employée-dans ma" patrie, et que j'ai
retrouvée aux environs de Gourmay.
Ce tonneau suspendu horizontale-
ment sur un axe que supportent deux
montants est intérieurement garni de
quatre planchettes échancrées et fi-
xées au douves du fond ; elles traver-
sent par conséquent le tonneau. Au
moyen d'une bonde carrée on ferme
hermétiquement I'ouverture que vous
voyez, apres y avoir introduit la cre-
me ; et deux femmes impriment 3
tout I'appareil un mouvement de rog-
tion lent et régulier : une demi-
heure suffit souvent pour terminer
T'opération.

ai vu des serénesayant six pieds
de long sur quatre pieds et demi de

largeur; chacun régle la capacité
de son instrument sur le nombre de
ses vaches.

Les propriétaires des riches exploi-
tations hollandaise et allemandes ont
souvent recours & divers mécanismes
pour mettre leurs formidables seréenes
en action. Quelquefois dans un tam-
bour circulaire et mobile sur son axe

ils renferment.deux chiens, bien dres-|

sés ; ces animaux trottant ' continuel-
lement, font tourner le tambour qui
se dérobe sous eux, et le tambour
transmet par un engrenage son Imou-
vement a la seréene,

[Comme il est dit plus haut la seré-
ne est tout simplement une barique
ou petit tonneau a l'intérieur duguel
sont fixés sur les douves quatre peti-
tes planches. Deux manivelles sont
fixées aux fonds du tonneau qui
est suspendu sur un chevalet. Afic de
permettre & tout cultivateur de se
faire une baratte excellente nous en
donnons la'gravure. ' Un quart 3 lard
conviendrait parfaitement. Il ne s’a-
girait que de le défaire avec préecau-
pour clouer les planchettes mention-
nées plus haut. I] faudrait avoir le
soin de couper en biseau I'ouverture
nécessaire pour l'entrée de la créme.
Cette ouvertare devrait avoir au
moins 8 pouces carrés.—Red. S. A.]

Je ne sais, Messieurs, si les rensei-
gnements que je me suis efforcée de
vous donner vous satisfont pleine-
ment. Peut-8tre auriez-vous encore
quelques questions & m’adresser avant
que nous passions dans la salle desti-
née aux fromages.

Avucustin—Madame, oserais-je vous
demander ‘

QUELLE EST LA QUANTITE DE LAIT NECES-
SAIRE POUR OBTENIR UNE LIVRE DE BEUR-
RE.

Mme. pE Morsy.—II niy-a aucune
regle fixe & cet égard. Nous avons
dans nos étables des vaches dont 8 3
9 pintes de lait rendent une livre de
beurre ; 10 & 12 pintes de lait prove-
nant d’autres vaches donnent a peine
le méme produit.

Je crois avoir remarqué qu’en géné-
ral les vaches suisses, celles qui four-
nissent communément le plus de lait
donnent par contre un lait elair et

pauvre ; tandis que le lait des vaches
normandes et anglaises, dont la . trai-
te est beaucoup moins abondante, est
excessivement riche. [On se rappelle-

‘| ra que nos vaches canadiennes des-

cendent ce ces excellentes vaches Nor-
mandes et Bretonnes, que les ameéri-
cains apprécient maintenant au point
de les importer de France, en grand
nombre et & des prix fabuleux.—Red.
S. A.] Avec 7 a 8 pintes de lait de ma
Durham, je fais en été une livre de
beurre ; c’est mon plus beau résultat.
A Salzbourg, dans les Alpes, 7 pintes
de lait rendent en moyenne, dit-on,
une livre de beurre.

Je calcule que chez moi chaque va-
che, les bonnes compensant les mé-
diocres, me donnent par an 450 gal-
lons de lait, lesquels pourraient pro-
duire 180 1ps. de beurre.

FROMAGE.

S'il est vrai que, pour envoyer au
marché du beurre de premiére quali-
té, une fermiére n’ait qu’a le vouloir
réellement, il dépend également du
chef d’une exploitation agricole de fa-
briquer les fromages gui peuvent lui
offrir le plus de bénéfices. 1l transfor-
mera, selon sa volonté, le lait de ses
vaches en fromage de Brie, de Hol-
lande, de Gruyeres, etc.; car, ainsi
que je vous lai dit, Messieurs, le
principe du lait est invariable, et son
produit dépend de la maniére dont on
lemploie. Il est aussi facile de faire
du fromage de Gruyéres en Norman-
die et du fromage de Brie en Hollan-
de, que du fromage de Hollande en
Hollande et du fromage de Gruyeéres
en Gruyéres ;

LE PAYS N'EST RIEN, LE PROCEDE EST TOUT.

Mais avant de se livrer 4 un genre
spécial de fabrication, un fermier
doit examiner quelle espéce de froma-
ge lui offrira le moyen de vendre son
lait le plus cher. R

Je vais ticher de m’expliquer sur
cette question le plus clairement qu'il
me sera possible.

Vendre son lait en nature’ est pour
un établissement agricole, la meilleu-
re maniere de tirer un boo parti du
produit de ses vaches, et les exploita-
tions placées & proximité des grands
centres de population gagnent plus 3
y envoyer leur lait qu'a le convertir -
errbeurre ou en fromages.

Mais toutes les fermes ne peuvent
pas vendre leur lait en nature ; I'éloi-
gnement et le mangue de bonne voies
de communication s’y opposent dou-
blement dans la plupart des cas. Alors
le cultivateur intelligent étudiera les -
besoins de la contrée ou il se trou-
ve, ainsi que les débouchés sur les-
quels il peut raisonnablement comp-
ter ; et apres des tdtonnements inévi-
tables, il adoptera la’ fabrication de
I'espece de fromage qui lui fera ven.
dre réellement son lait le plus cher.

Exemple. Pour fabriquer cent livres
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de fromage de Gruyeres, il faut em-
ployer en moyenne 150 galons de lait,
soit 4 galon de lait par livre de froma-
ge. Or, le fromage de Gruyeéres va
lant vingt sous la livre, le fermier
qui convertit son lait en froma-
ge de Gruyeres vend son lait moins de
deux sous la pinte puisqu’il doit tenir
compte de ses frais de fabrication. 11
calculera donc si, en convertissant son
lait en fromage de Brie, de Hollande,
de Neufchétel ou de Chester, il ne
‘vendrait pas son lait plus cher qu'en
faisant du fromage de Gruyeres.
Mais remarquez bien encore qu'il

ne s'agit pas seulement pour le culti-’

vateur de fabriquer tel ou tel froma-
ge, mais d’en trouver un déhouché
prompt et facile:

Ce sont toutes ces copsidérations
qui doivent le décider et lui faire
adopter soit une seule, soit plusieurs
fabrications , variant suivant les sai-
sons.

Ainsi, quoiqu'il soit au fond trés-

~ possible de faire partout quelque es-|

pece de fromage que ce soit, I'intérét
méme duv fermier limite cette faculté.
Il est beaucoup de localités oa la va-
leur marchande du lait interdit au
fermier-de fabriquer telle ou telle es-
pece de fromage, dont le prix de ven-
té est trop peu élevé en proportion du
prix du lait employé a sa confection.

. AueusTiN.—II est évident, Madame,
qu'un fermier qui peut vendre son lait
4 sous la pinte ne devra pas songer a
fabriquer des fromages de Gruyéres,
et ainsi de suite pour les autres fro-
mages. '

ASSOCIATIONS POUR LA FABRICATION DU
FROMAGE.

Vicror—N’est-ce pas, Madame, pour
la fabrication des fromages de Gruye-
res qu'existent en Suisse et dans le
Jura, des associations connues sous le
nom de fruitiéres ? )

Mme pe Morsy.—Oui, Monsieur, et

" il est bien a désirer que 'habitude de

ces associations gagnant de proche en
proche, elles finissent par étre géné-
ralement adoptées dans les campa-
gnes. Jamais sans les fruitiéres la fa-
brication des fromages n’elit été pour
les montagnards de la Suisse et du
Jura, dont les troupeaux constituent

la seule richesse, une source de pros-

périté et de bien-8tre:
- Du reste, rien de plus simple ef de
plus facile & établir qu'une fruitiere.
Dix, quinze, vingt paysans louent
de concert une maison composee de
deux chambres et d'une cave; car il
faut une laiterig, une fromagerie et
un magasin. Ils choisissent ensuite,
par voie d'élection, un homme de
confiance connaissant a fond tous les
détails de la fabrication des fromages,
pout diriger exclusivement le nouvel
établissement. Sous  la surveillance
de trois mandataires de la société, cet
homme, qui s’appelle le fruitier, ache-

_te les ustensiles néeessaires et orga-

nise la maison commune. Aussitot que
tout est prét, les associés commen-
cent 3 apporter matin et soir & la lai-
terie le lait de ieurs vaches. Le frui-
tier le.regoit, le mesure, et ®remet 2
chaque intéressé en échange de son
lait une taille pourvue d’autant
de coches qu’il vient d’apporter de
pintes de lait. Pour éviter toute frau-
de, toute contestation, ces tailles sont
doubles comme celles des boulangers,
et le fruitier en garde une afin de
pouvoir plus tard établir ge§ comptes
lors de la répartition générale des bé-
néfices. :

Une association ne prospére bien
qu'autant qu'elle dispose tous les
jours de trois & quatre cents pintes
de lait, et cela pour deux raisons : la

remiere, parce que cette quantité de
ait est nécessaire pour la fabrication
d’un fromage de Gruyéres, et ensuite
parce qu'on ne peut faire de bons fro-
mages qu'avec du lait trés-frajche-
ment tiré.

Quand arrive I'époque de la vente,
les deux associés qui. ont fourni le
plus de lait sont ordinairemet char-
gés de traiter avec les acheteurs. Aus-
sitot le marché terminé et réglé, les
mandataires s'occupent de la réparti-
tion ; ils commencent par payer le
loyer, les gages du fruitier et les frais
d’établissement ; puis, aprés avoir
ainsi prélevé sur la somme provenant
de la vente des. fromages toutes les
dépenses a la charge de la société, ils
partagent le bénéfice net aux action-
naires, proportionnellement 4 la quan-
tité de lait versé au nom de chacun
...... Mais voici mon mari, qui saura
vous exposer mieux que moi tous les
avantages des fruitieres.

M. pE Morsv..—Mme de Morsy a d
vous le dire, Messieurs, sans les asso-
ciations dont il est question, la fabri-
cation du fromage de Gruyeres, au
lien d’étre une industrie accessible
aux plus pauvres paysans du Jura et
de la Suisse, deviendrait le partage
exclusif de quelques grands proprié-
taires. Supposez en effet que les tren-
te associés d'une frontiéreé voulussent
travailler chacun isolément, il leur
faudrait trente fromageries, trente
chaudiéres, trente feux. N’ayant pas
tous les jours trois cents pintes de lait
a leur disposition, ils seraient obligés
d’opérer en petit,” de faire des froma-
ges de tout volume, de tout poids ;
quelques-uns méme se verrdient dans
la nécessité de méler ensemble le lait
de quatre, de six traites, ce quiren-
drait leurs fromages toujours médio-
cres et tres-sguvent mauvais. Encore
si, perdant de leurs qualités, ces fro-
mages coutaient moins cher a fabri-
quer, il y aurait une certaine com-
pensation : mais c'est justement le
contraire qui arriverait; le paysan
Tabriquerait plus chérement pour ven-
dre & meilleur marché.

.Calculez maidtenant le temps que

chacun perdrait a surveiller ses fro-

mages (ils demandent des soins conti-
nuels ), a les porter & la ville ; reflé-
chissez a la fausse situation du pau-
vre métayer qui, apres un voyage de
Flusieurs lieues, se trouverait dans
’alternative ou de donner samarchan-
dise a vil prix, ou de la rapporter chez
lui pour revenir ay marché suivant.

oila quel serait sans les fruitiéres
le sort-des petits fermiers. Quant aux
négociants, aux commissionnaires,qui,
grace 4 la fabrication en grand, ont

pu donner & leurs opérations un ca-

ractére commercial, les éfendre d’un
bout.de I'Europe & I'autre ; si, au lieu
de compléter un chargement, de rem-
plir une commande du jour au lende-
main, ils étaient réduits & parcourir
les cabannes et les marchés pour re-
cueillir les fromages un & un; s1, au -
lieu de trouver des lots de fromages
d’un poids et d’'une qualité uniformes,
il fallait sonder, gotter, assortir les
fromages les uns aprés les autres, il
n’y aurait bient6t plus de commerce
proprement dit, plus de cours, plus de
transactions certaines et réguliéres,
mais ce brocantage, ces surprises, ces
tromperies, dont nos marchés offrent
partout le triste spectacle.

Je me demande souvent comment
des associations dans le genre des
fruitiéres ne s'établissent pas partout
dansnos villages. Des laiteries central-
les od chaque paysan apporterait son
lait, ou dgux ou trois femmes d’une ha-
bileté reconnue manipuleraient tout le
beurre, tout le fromage de vingt ex-
ploitations, doubleraient largement le
produit que chaque cultivateur rétire
de ses vaches. La paysanne qui perd
la moitié de sa journée a convertir
en mauvais beurre trois ou quaire
terrines de lait,qui manque d’emplace-
ment et d’ustensiles, et la riche fer-
miere, dont tous les moments sont si
précieux, que réclament tant de tra-
vaux divers, dont le rdle devrait se
borner & une surveillance incessante,
n’awraient plus 'une et l'autre qu’a
envoyer a la laiterie commune leur
traites quotidiennes, et seraient com-
pletement débarrassées d'un travail
qui, pour &tre bien fait, demande, ou-
tre des connaissances pratiques, une
entiére liberté de temps et d’esprit.
La plus minime quantité de Iait serait
utilement . employée, et participerait
aux avantages des manipulations en
grand. Enfin les profits seraient clairs
et nets, faciles & établir ; une char-
rette au compte de la société porte
rait en bloc au marché la fabrication
d’'une semaine, et 'on ne verrait plus
une femme et son 4ne faire 5 lieues
pour vendre dix livres de beurre
et une demi-douzaine de fromages.

Je ne vous parle pas de 'améliora
sion des produits, parce qu'elle s'ex-
plique d’elle-méme. Il suffit qu'une
industrie, qu’une fabrication quelcon-
que prenne un caractére manufactu-
rier pour faire immédiatenient des

progres immenses. La raison en est
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simple. I’homme qui travaille en pe-
tit ne peut consacrer i ses opérations
ni un local spécial, ni des instruments
perfectionnés et par conséquent dis-
- pendieux. Celui-la seul peut se per-
mettre des frais considérables de pre-
mier établissement, dont les dépenses
premiéres, se répartissant plus tard
sur une forte masse de matiéres fabri-
quées, ne les grévent par cela méme
que trés-légerement. »
Aveustin.—Rien de plus évident :
la ménageére qui, par économie, veut
faire ses bas etceux de sa familie,doit
les tricoter et ne peut acheter un mé-
tier, parce que le prix de ce métier ne
pourrait jamais étre couvert par la
valeur de la fagon d'une douzaine ou
deux de paires de bas.
- M. pE Morsy.——Puisque nous nous
comprenons si bien, Messieurs, soyez
assez aimables pour m’accompagner
dans mon cabinet, o1l nous causerons
plus A notre aise.”

s

Programme o}llclel du Conseil Agricole,
pour les terres les mienx tenues.

St Hubert, 11 Janvier 1870.

Mr. le Rédacteur,
Dans une communication, publiée
. sur votre dernier No., Mr. Adolphe
Ste. Marie, de Laprairie, blime les,
_Sociétés d’Agriculture des Comtés de
Chambly et de Laprairie, de ne pas
accepter le programme du Conseil
Agricole, pour les Terres les mieux
tenues, qu'il trouve, lui, d'une exécu-
tion facile. Voyons si ces Sociétés d’A-
griculture ont agi sous l'ethpire de
la routine et des préjugés populaires en
s’opposant a 'adoption de ce program.
me et si ses clauses sont de facile exé-
cution, comme le croit notre ami, Mr.
Ste Marie. :

Examinons les clauses 20 et 100
que Mr. 3te.Marie désigne, ngtam-
ment, comme n’offrant rien d'impossi-
ble.

Clause 20.—La ferme’ sera Bvisee
par des clotures en autant de parties
quiil y a de soles et chacune ou du
moins la plupart communiqueront aux
étables par une allée ou autrement
pour le passage des animaux, etc.

Suivant la clause 6o. cet asso-
lement ne peut &tre moindre de six
ans ni plus de dix. _

Pour moi, en boune logique, je ne
puis admettre que U'on doive concourir
quwa moins d'avoir rempli entierement
les conditions du programme. Il nous
faut donc absolument adopter un as-

- solement. |

Quel est celui gui nous convien-
drait le micux ? Suivant moh hum-
ble opinion, basée sur plnsieurs rai-
s0us que je n'ai pas le temps de déve-
lopper ici, je pense (ue l'assolement
de neul ansest celui qui conviendrait
généralement a notre sol, & nos res-
sources, etc. ; un tiers de la Ferme
en grains et en légumes et les deux

——

autres tiers en foin et en pacage. Ain-
si, sur une ferme de quatre vingt-dix
(90) arpents, ( grandeur ordinaire de
nos terres ) nous aurions toujours 30
arpents en foin, 30 arpents eu pacage
et 30 arpents en grain eten légumes.
Ces trois sections principales seraient
elles-mé&mes divisées en trois parties de
10 arpents chacune, dont une partie
serait attaquée tous les ans par }fa ro-
tation. S

Voila donc la terre divisée en neuf
champs, non pas par des divisions
idéales, mais par de bonnes clotures.
Voyons maintenant ce qu’il en cofite
pour mettre & exécution cette partie
du programme. Voici le plan d’une
ferme de.90 arpens, d’aprés l'assole-
ment ci-dessus : -

> 6
& 7
- e
3 I I O
=
[«83 ?
oy 8
g it
5 ) 9
iy

Assolement de 9 ans,

CLOTURES EXIGEES ARPENTS
Cloture de ligne......... cccoooeer oees v 30
Traits quarrés....... 4
Travers ....... e eneens e 12
Allée d'un coté....coo.v ceeeenn.. .. 263
¢« de l'autre......... Crreeesennes 20
93
Enclos du jardiu et de la grange...... 3
Total......... 96

Dans ce plan les champs devraient étre dé-
visés égalemént. .

D'aprés ce systeme, nous avons 96

arpens de cloture par terre
peus!!

Pour nous, la benne cloture doit-
étre en cédre et de cing perches A la
pagée, Cette cloture colite ici $10 Dar-
pent. Aiusi les divisions d'une ferme
coliteraient la joHe somme de $960.
Ajoutons a cela un $1200 pour les ba-
tisses, ( ce (ui est bien modeste, sur-
tout pour une terre modele ) et nous

‘de 90 ar-

avons plus de Ia moitié de la valeur

d'une ferme, improductive on au
moins ne donnant auvcun revenu di-
rect qui serait bien nécessaire cepen-
dant pour réncontrer les dépenses ex-
traordinaires d'une semblable exploi-
tation. Je doute fomt:que M. Ste. Ma-
rie trouve quw'il esl trés possible de

remplir les dispositions de cette clau-
se, et que les bénéfices d’une culture,
d’aprés le programme, soient assez
considérables pour couvrir des dépen-
ses de divisiQn, aussi exorbitantes.
Clause 100.—Une des divisions de
la ferme, un dixieme ou plus, suivant
le mode d’assolement sera en légu-
nies, moitié ou plus en légumes a ra-
cines et le reste en 1égumes a gousses.
Pour inontrer & Mr. Ste. Marie, d’u-
ne maniére frappante, combien 1l est
difficile de se conformer a cette cldu-
se, je me permettrai d’en fairve 1’appli-
cation sur la ferme de notre ami lui-
méme, et en cela je ne commets aucu-
ne indiscrétion, puisque la ferme de
M. Ste. Marie est célebre depuis long-
temps et que sa culture a été soigneu-
sement consignée jadis dans la Revue
Agricole. En 1862, notre ami exploitait
une ferme de 200 arpents, soumise &
une rotation infiniment plus pratique
gue celles que le programme propose.
’ai tout lieu de croire que M. Ste.
Marie a encore la méme grandeur de
terrain, sinon plus, vu qu’il a toujours
suivi une culture améliorante qui ne
peut faire autrement que de payer.
Ainsi la clause 100. obligerait M.
Ste. Marie d’avoir an moins le dixie-
me de sa ferme en légumes, soit 20
arpens sur 200. Notre ami se vante
aujourd’hui de cultiver jusqu'a sept
arpens de légumes... Il ne lui manque
seulement que les deux tiers !! Com-
me V'on voit, M. Ste. Marie aurait en-
core beaucoup 3 faire, avant de pou-
voir faire admettre sa terre au cou-

}cours des Fermes les mieux tenues.

Siun de nos cultivateurs modeles,
avec les revenus de 200 arpens de bon-
ne terre, ne peut accomplir que le tiers
du reglement 100. que peut-on espérer
de la masse de nos gens, dontla plu-
part ne savent méme pas comment s’y
prendre pour faire pousser une bet-
terave-?

D’apres ces quelgues réflexions, M.
Ste. Marie conviendra que les clauses
20. et 100. ne sont pas d’'une exécution
aussi facile qu’il le donnait i enten-
dre. Ce n'est pas tout. Peut-il se van-
ter aussi d'avoir sur sa ferme, cin-
quante tétes de gros bétail, exigées
par la clause 7o.?

M. Ste. Marie blimera-t-il encore
les sociétés d’agriculture de Chamhly
et de Laprairie, de dire que ce pro-
gramme est impossible pour aujour-
@’hui et que les auteurs de ce program-
me n'avaient pas une idée exacte de
l'état de la culture du pays ?.

Si le Counseil Agricole persiste a
vouloir - adopter le programme en
gquestion, (u’arrivera-t-il ? Que les’
Fermes peu communes qui,auront
remplies toutes ses clauses, auront
colité en améliorations bien plus
quelles ne valent. Ces améliorations
ne sauraient &tre faites que par de ri-
ches amateurs. Ce sera lettre mor-
te pour les cultivateurs qui n’ont pas

tout-a-fait tort de croire que les exem-
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ples bons 3 suivre doivent &tre pris
sur des terres qui s’améliorent par
leurs propres ressources. Le but du
programme, qui est de paye1 des pri-
mes élevées pour nous mettre sous
les yeux des exemples pratiques sera
manqué. Telle n’est pas assurément
lintention du Conseil Agricole qui
désire ardemment que ces primes deé-
cident la grande majorité des cnltiva-
teurs & améliorer et non pas seule-
. ment-d’'en faire jouir quelques indi-
vidus dont I'habileté, en fait de culture
économique, peuttre trés-contestable.
Que le Conseil Agricole mette ano-
tre portée les améliorations désirées.
Qu'il exige peu d’abord, afin d’intéres-
ser tout le monde. Qu'il pousse les
Sociétés dans la bonne direction, la
culture des ‘légumes. Qu’il impose
d’'année en année des obligations de
plus en plus progressives. Une fois ce
systéme en marche, je crois ferme-
ment que la victoire contre la routine
et les préjugés populaires serdit & moitié
gagnee. ’
Quelques cultivateurs plus avancés,
pourraient se plaindre d’'un systeme
aussi lent. Leurs réclamations sont
justes. Mr. Ste. Marie a bien le droit
de dire que ceux qui font des sacrifi-
ces pour améliorer la culture ou nos
différentes races d’animaux, ne sont
pas récompensés comme ils le méri-
tent. Ces hommes d'initative, ces
hommes de progres doivent étre dis
tingués de la foule. Ils méritent une
récompense nationale, Les. mesures
que I'Honorable Commissaire de I'A-
griculture prendra pour récompenser
les cullivateurs et les éleveurs emeéri-
tes, seront applaudies unanimement.
Il est temps que nos hommes distin-
gués, nos hommes & nous, solent si-
gnalés a 'admiration de leurs compa-
triotes. Mr. Ste. Marie aura droit, un
-des premiers, & une récompense na-
tionale, comme cultivateur et cémme
éleveur émeérites et au nombre de
ceux qui verraient avec le plus grand
plaisir décerner une aussi glorieuse
distinction a Mr. Ste, Marie serait,
Mr. le Rédacteur,

Votre obéissant serviteur,
B. Bev~oir.

-

Fromage de Gruyére.

Le fromage de gruyere vient de su-
bir une hausse de 25 olo. On lattri-
bue & la sécheresse de 1'été dernier,
a la neige qui est tombée de trés-
bonne heure dans les pays de monta-

ne et aux froids précoces qui ont
gétruits,les herbes de la plaine. Ces
circonstances ont réduit considérable
ment la fabrication des trois derniers
mois. Cette hausse est défavorable
aux classes laborieuses qui consom-
ment beaucoup de cet article. .

En nous annongant cette nouvelle,
Mr. Maillet-Guy nous transmet quel-

ques notes, sur la production du
gruyere, et sur les prix auxquels il
s'est vendu depuis plus d'un siécle.
Je ne puis résister au désir de les ré-
sumer dans cette revue. Je le fais
avec d’autant plus de plaisir que lin-
dustrie fromageére est considérable
en France, et qu'a la veille de 'expo-
sition qui s'ouvrira au palais de l'in-
dustrie le 14 Février prochain, cette
question offie une véritable actualité.

Le gruyere appartient a la cathégo-
rie des fromages cuits parmi lesquels
on distingue le hollande, le parme-
san, le chester, &c. Cette sorte a la
propriété de ne point fermenter, et
par conséquent de se conserver plus
longtemps que les fromages bleus qui
forment une autre catégorie. Ils sont
surtout précieux pour l’approvision-
nement de la marine et des pays loin-
tains. Les fromages bleus dont les
principaux types sont le roqaefort, le
sassenage, le gex, &. se fabriquent
avec du caillé froid. Ils retiennent
ainsi plus de pelit lait, ce qui les fait
fermenter des qu’ils commencent &
mirir. Ce défaut nuit & leur conser-
vation et les empéche de supportér de
longs voyages. On pourrait dans de
certaines limites y remédier en les
soumettant & une plus forte pression
lorsqu’on les fabrique. .

Cest de la Suisse que le Gruyeére
parait étre originaire. La commune
qui lui a donné son nom se trouve
dans le canton de Fribourg. De la
cetle industrie s’est successivement
répandue dans les montagnes du Jura,
le Donbs, la Savoie, le Bugey, &ec.
Elle s'est acclimatée dansles environs
de Paris, et jusqu'en Lorraine. En
1866, on l'a introduite dans les Py-
rennées. On a essayé de l'établir en
Auvergne ; mais apres des essais qui
avaient réussi, les choses en sont res-
tées 1a.

INFLUENCE DU SOL SUR LA QUALITE DU
FROMAGE.

Comme tous les produits agricoles,
la qualité du fromage de Gruyére va-
rie suivant le sol, le climat et 'altitu-
de des paturages. Les meilleures sor-
tes proviennent dun plateau supérieur
du Jura, lieu dit du Mont d’or. A me.
sure que l'on descend, la qualité dimi-
nue jusqu'a ce qu'on arrive «dans la
plaine ou elle occupe le dernier rang.

Le sol provenant de la formation
jurassique fournit des herbes savou-
reuses, toniques, nutritives qui con-
viennent parfaitement a4 la vache et
lui donne un lait aromatique, riche
en beurre et en fromage. L’humidité
de Patmosphére rend les. herbes tres
tendres, d'une assimilation facile.
L’air salubre des montagnes prévient
les maladies chez le bétail yui les par-
court durant I'été. Avec lg concours
de ces circonstances le fromage doit
étre excellent,

A linverse, il est*moins I:ooni lors-

que des sols argileux ou d’alluvion

forment les paturages, ou que le cli-
mat est sec et chaud. Les terrains hu-
mides ou poussent les herbes maréca-
geuses et peu substantielles, ne don-
nent également que des produits mé-
diocres, et en faible quantité. En un
mot pour que cette industrie soit pros.
pere et rémunératrice, il lui faut un
sol léger, un climat teinpéré, des mon-
tagnes pastorales bien aménagées, et
de bonnes vaches laitiéres. '

FRUITIERES.

Il faut aussi que 'on puisse réunir
un assez grand volume de lait pour
fabriquer un fromage pesant de 75 a
80 lbs. Le gruyére ne comporte guére
de fermes plus modestes. De 1a néces-
sité pour les petits éleveurs de recou-
rir a l’association. Il faut qu’ils se réu-
nissent et mettent leur lait en com-
mun pour obtenir ugp pain de taille”
suffisante. Ces associations s’appellent
fruitiéres. Elles existent depuis trés-
longtemps en Suisse et se sont intro-
duites dans le Jura, il y a plus d’un
siecle. De 1a ellesse sont répandues
un peu partout, ou on éléve la vache
laitiere et ou 1l existe des hommes
intelligents qui comprennent les bien-
faits de I’association. :

Les fruitiéres procurent une écono-
mie de 80 0;0 sur la fabrication mor-
celée. Les pays qui les ont adoptées
produisent trois a quatre fois plus de
fromages qu'auparavant. Tous se sont
enrichis. L’aisance y est aujourd’hui
générale tandis quela population y
était jadis misérable. Ces resultats in-
contestables expriment ia haute utili-
té des associations fruitiéres et les re-
commandent aux hommes de.progrés. -
It faudrait en établir dans tous les
pays ou la production du lait est tant
soit peu considérable. Elles s’ladaptent
trés-bien a toutes les sortes de froma-
ges.

PRESURE.

La pgemiere condition & remplir
pour faire de hon gruyere c’est d'a-
voir de la présure irréprochable. C'est
la présure qui coagule le lait et sépa-
re le casewm du petit lait. I1 faut que
ce coagulant soit franc de gout et ne
s'emploie que dans des propbrtions
convenables. Voici comment il se pré-
pare:

Un prend la peau du cailleton, es-
tomac du jeune veauséchée et sans
addition de sel. On la laisse macérer
pendant plusieurs jours dans des va-
ses remplis de recuite, c’est-a-dire du
produit que l'on obtient en faisant
bouillir le petit lait. Le fruitier doit
avoir ainsi plusieurs vases préparés
et, avant d’en faire I’emploi, il doit les
essayer. C’est 3 la température du lait
au moment ou il sort du pis de la va-
che, quil faut mettre la présure. L’o-
pération ne doit pas se prolonger au
deld d’une heure & une heure 45 mi-
nutes; alors on extrait le petit lait et

lo caseum qui reste est divisé autant



LA SEMAINE AGRICOLE

- ' 167

e e e ______________

que possible en molécules d’égale
grosseur. :

FABRICATION.

On procéde sans désamparer a la
cuite du caillé. On le met dans une
chaudiére chauffée avec un: bois trés
sec, et on 'agite au moyen, d'un déba-
toir ou jeune pousse de sapin, garni
de toute ses branches. On divise ainsi
le caseum et on permet & la chaleur
- de pénétrer dans toute la masse. Ce
travail dure environ trois quarts

d’heure. La température ne doit pas |

dépasser de 40 a 50 degrés. Il faut que
le fruitier puisse sans danger y intro-
duire la main, ,

Lorsque la cuite est terminée, on
met en forme et on presse pour ex-
traire le petit lait qui peut rester, et
rendre la pate, plus adhérante. Au
bout de 12
et on presse de nouveau. Aprés un
autre répit de 12 heures on lextrait
de la forme et on le porte dans la fro-
magerie, ol tous les jours on le sau-
poudre de sel fin. Deux ou trois mois
aprés on a des pains 4 pdte douce qui
peuvent étre immédiatement livrés a
la consommation. ] En Suisse on fait
des pdtes salées, dont la préparation se
prolonge gendant cinq mois.

De ces deux sortes de fromages, la
seconde est la plus ancienne. Jadis
on n’en fabriquait pas d’autre. Mais de-
puis une vingtaine d’années, il s'est
introduit- 'usage des pates douces,
que P'on préféere généralementaujour-
d’hui en France. Le fromage de gruye
re fortement salé et au gofit piquant,
est considéré comme de qualité supeé-
rieure. En Suisse et en Allemagne il
occupe le ler rang. Toutefois comme
la France est un vaste débouché pour
la Suisse, on commence maintenant
3 fabriquer des pites douces dans les
environs de Bile.

La France est & peu présle seul
ays qui aime les pites douces. Les
taliens, les Allemands, les Améri-

cains préférent les vieux fmages
dont les oeils sont remplis d’eau salée
et qui ont le gout piquant. Ces quali-
téss'acquiérent lorsque lasalaison s’est
prolo‘ngée cing mois au lieu de deux,
et qu'on a laissé Vieillir le pain assez
de temps pour que les wils se rem-
plissent d’eau.

MEILLEUR GRUYERE.

Quel est maintenant le meilleur
fromage de gruyére ? Voici comment
M. Maillet-Guy les classe pour la
France : Le premier est sans contre-
dit celui du Mont-d'or (Doubs) ainsi
que toute la provenance du plateau
supérieur de la formation Jurassique.
La Suisse ne produit rien de sembla-

ble pour la finesse du gotit, le meel-

- leux de la pite etla beauté de I'eeil.
Mais si on veut obtenir cette per-
fection, il faut laisser toute la créme
dans le lait. Ceux qui l'enlévent ont
des fromages de qualité inférieure,
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eures on tourne le pain|}j

et beaucoup moins lourds. Les crus
de cette catégorie se sont vendus cet-
te année de $30 4 31 les 200 Ibs pris
sur place.

Le 2e. plateau, en descendant, a|.

des herbages un peu moins bons qui
produisent moins bien. Cette diffé-
rence se traduit pas les prix du
commerce qui sont les souverains ap-
préciateurs. Au début de la saison
on a traité les fruitieres de cette ca-
tégorie de $27 les 200itbs Ce pla-
teau commence au dessous de saint
lande, Jura, et se termine au nord
de Pontarlier (Doubs). Enfin, le 3e
part @’Orgelet (Jura) et se continue
Jusqu’a la porte de Besancon (Doubs).
Cette zéne est trés productive ; mais
COmme les vaches se nourrissent en
8rande partie de fourrages artificiels,
ellgs donnent une péte dure de qua-
té inférieure. On a vendu cette an-
née de $24 & 25 les 2001bs.

Ainsi entre les meilleurs fromages
de gruyeres de 1a Comté et les moins
bons, il y a un écart de 33s. par quin-
tal métrique. Cette différence ne vient
pas seulement du sol, du climat et de
l'atitude des pAturages, mais des pro-
cédés de fabrication et des soins que
Pon y apporte. Par egemple, les pro-
duits de la Savoie se sont vendus.cét-
te année de 10 312 centins la livre. Je
les trouve donc de beaueonp infé-
rieurs 4 ceux du platean jurassique le
plus bas qu'on a pay# de 14 218 cen-
tins la 1b. :

Mr. Maillet-Guy attribue cette dé-
faveur 4 la routine des fruitiers et 3
la mauvaise tenue de leurs ustensiles
qui sont presque toujours sales. 1] af-
firme que les piturages alpestres ri-
valisent pour la finesse des herbes
avec ceux du plateau supérieur de la
formation .jurassique. Dés lors il se
demande pourquoi 18s produits ne
sont pas également bons. Il conseille
aux savoisins de faire venir des frui-
tiers du Jura et du Donbs afin qu’ils

mpuissent réformer leurs vieilles prati.

ques. Il cite le Département de 1’Ain
dont les fromages sont & pew. prés sur
la méme ligne que ceux des environs
de Besangon : Enfin il soutient que

{nos procedés de fabrications sont su-

périeurs & ceux de la Suisse.
L'opinion de Mr- Maillet Guy est
pour moi considérable. A la tdte
d'une maison de. commerce qui existe
depuis trois générations, il est aussi
ropriétaire de vaches dans les meil-
eurs crus du Doubs ; il a fait de nom-
breux voyages dans tous les centre§
producteurs de gruyere dont il s'occu-
pe exclusivement a tous autres fro-
mages. Il serait donc difficile de ren-
contrer un homme plus compétent.
Ainsi je n’ai pas hésité A faire connat-
tre, en substance, les notes qu’ils a
bien voulu me communiquer, sur un
sujet qu’il posséde si bien dans son
ensemble et jusque dans ses moindres
détails. ) :
PauL p’AsPrREMONT.

{ Pour la Semaine ‘Agricole.)

——

Quelgues détails et suggestions sur les
montons aujourd’hui en Canada.
»

—

Comme il y a dans la Province de
Québec plusieurs races de moutons
différentes les unes des autres, quant
aux formes et aux qualités, et consé-
quemment plus ou moins utiles pour
nous, nous allons les passer en revue
en notant briévement leurs aptitudes
particuliéres et faire part & ceux qui
prennent intérét i ce sujet, de notre
expérience et de celle de quelques éle-
veurs et amateurs dans e pays. Com- *
mgengons pat nos anciens‘moutons ca-
nadsens importés, desle commence-
ment de I’établissement. du pays, de
France, et plus tard de la nouvelle
Angleterre qui nous avoisine.

os anciens moutons étaient donc
de races frangaises et anglaises, mais
se ressemblérent beaucoup sous tous
les rapports, surtout les communs.
Ce n’est qu’aprés .nos premiéres im--
portations que des éleveurs amateurs
et intelligents imaginérent un type
particulier qu’ils s’efforcérent de don-
ner 3 certains reproducteurs, par sé-
lection entre bonssujets, et par la
parvinrent & former des troupeaux
avec des formes voulues 3 qui ils don

nérent soit lé nom de ceux quiles

avaient élevés ou des lieux ou, ils .

avaient pris naissance. A

Les troupeaux en général ‘et sur-
tout ceux de I'espéce ovine pAturaient
en France et en Angleterre dans les
Communes, et ce, presqne ggnerale-
ment jusqu'au commencement du

siecle présent,” ou l'on s'apergut de

Tinconvénient de ce systéme et I'im-
possibilité, en le suivant, de parvenir
a améliorer le Bétail @une maniére
certaine.

Avec ce mode de piturage ef le -
commerce entre ces deux pays, leurs
troupeaux devinrent presque {de,ﬂ,ﬁ',
ques ; les bédtes étaient de toutes for-
mes, mais généralement de petite tail-
le. Cependant, quoighe presque tous

¥

du méme sang par Pamalgamation

continuelle des différentes races se-
fondant constamment les uns dans les
autres, les différentgs situations des

paturages et la qualité de la nouiri- °

ture qu’ils fournissaient ont imprimé
chacun, un type et des ‘gualités pour

-ainsi dire presqu’ineffacables aux trou- -
peaux qui g vivaieit et en ont fait des -
é

especes différentes et. de 1371a variété -

dans nos troupeaux qui ont été
més d’individus pris ici et 13. ‘
La famille des anciens moutons ca- -

dont les individus sont dispersés et
mélés plus ou moins dans chacunde
nos troupeaux. On peut'les classer
ainsi : o

10. Le mouton des
res. On le reconnait

téte, son ventire etses jambes noirs.

¥ays de bruye- -
acilement 3'sa -

fé)tj'- )

i

nadiens peut se diviser en trois tribus



o3

168

Son cou et son dos portent une toison
blanche tirant quelquefois sur le roux
ou jaune. Sa laine est longue, les me-
ches peu serrées, raides sans étre ru-
des, la téte est étroite mais assez lon-
"gue ; le chanfrein un peususqué, la
téte du mile porte des cornes. Clest
probablement celui de nos moutons
qui vit le plus longtemps.

Nous avons des brebis de cette es-
pece agées de douze et méme quinze
ans, nourrissant encore des jeunes
agneaux. On le rencontre partout dans
la Province deé Québec, mais surtout
au nord du St. Laurent et dans les
Laurentides. Cet animal mange de
tout et peut & la rigueur, dans la di-
sette, vivre de bourgeons et de bran-

ches. Tel qu'il est ¢’est un bon animab

dans un pauvre pays et pour un pau-
vre homme. Mais il n’a pas plus sa
raison d’étre aujourd’hui en Canada
et nos cultivateurs devraient ou l'a-
méliorer en croisant les brebis avec
un reproducteur amélioré et de sang
étranger, ou le laisser disparaitre. -

. 20. Le mouton des terres a seigle,
contrées de sable ou terres séches,
mais vivant dans des lieux @éfrichés.
Le caractére distinctif de cette race
est principalement sa laine rase et
fine, tassée et en meéches ondulées,
le brin aussi gros a sa pointe qu’'a sa
racine. Ces moutons sont plus courts
de corps et plus bas sur jambes que
nos moutons des pays de bruyéres.
Les males ont généralement des cor-
nes, les femelles en portent quelque
fois aussi,

Les moutons des terres grasses ou
de vallées. Nous, en distinguons deux
variétés. L'une sans cornes a la téte
courte et large etle corps ramassé.
Sa toison est blanche et quelquefois
noire, sa laine longue assez fine en
méches ondulées.; il est plus gros que
les races précédentes sans étre plus
haut de taille car il a la jambe courte.
Cest la meilleure espéce de nos an-
ciens moutons, ¢’est celui 14 que Pon
devrait améliorer de préférence. Il
est acclimaté et sa toison est déja
abondante et de bonne qualité. On
le rencantre partout en Canada : sur
la montagne comme dans la vallée.
Il a résisté aux mauvais soins, a
nos longs hivers et il est facile de le
reconnaitre encoré dans tous nos
troupeaux.

L’autre est un grand mouton, haut
d’épaule, étroit de charpente, a laine
lisse, rude et longue, entremelée de
poils de chien, en meéches liches. Sa
téte ressemble & celle des moutons des
terres de bruyeres quant a la forme.
Il a de grandes et grosses cornes.
11 en vient dans les troupeaux autant
de noirs que de blancs. Les noirs dont
la laine est souvent grisonnée sont af-
freux, ils ressemblent a des boucs.
C'est peut-étre le grand mouton flan-
drin qui a dégénéré ici a ce point.
Nous’avons classé parmi les moutons
de terres basses car il est trop grand
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p ur un mouton de montagne. Nous
croyons que cet animal est trop robus-
te et grossier pour perdre de sitdt ses
mauvaises qualités par un croisement.
Il faudrait le laisser disparaitre.
* Nous n’avons donc que deux de nos
races primitives de moutons & con-
server : Les laines rases et les laines
longues ondulées, ces deux races amé-
liorées soit par selection ou croise-
ment judicieux donneront des laines
intermédiaires entre la laine trop fine
du mérinos, trop grosse du Cotswold
et seront en conséquence plus utiles
pour nos manufactures domestiques
et le besoin journalier du cultivateur
canadien.
( A continuer)

Ls. L'EvEsQuE,
M. C Agr.

’

D’aillebout, 12 Janv. 1870.
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Importation de ehévaux reproducteﬁn.

Nous apprenons avec beaucoup de
plaisir que plusieurs Sociétés d’Agri-
culture se sont empressées en saisis-
sant I’occasion favorable de se procurer
des chevaux reproducteurs -de choix
que leur offrait Mr. le Dr. Leclére,
dans une circulaire qu’il leur adres-
sait le 7 Décembre dernier. La néces-
sité de renouveler la race chevaline
dans ce pays se fait sentir depuis long-
temps, mais surtout depuis la dispa-
rition, on peut dire presque totale, de
la race si estimée de nos chevaux ca-
nadiens.

Mr. Leclére, aprés avoir puisé ses
renseignements aux sources les plus
certaines, offre d'imporfer dés che-
vaux Percherons pour $650 & $700 et
des chevaux Normands pour $800 3
$1500; cest une occasion unigque
pour nos sociétés d’agriculture de fai-
re preuve de progrés dans “une entre-
prise aussi louable que profitable.
Nous donnons plus basle nom des
sociétés d'agriculture qui ont répondu
favorablement a l'invitation si avan-
tageuse que leur faisait le Dr. Leclére,
regrettant cependant que le nombre
n’en soit pas plus considérable.

Nous avons eu loccasion de voir
une lettre du Grand Ecuyer de la
maison ‘de 'Empéreur qui a la direc-
tion des Haras impériaux, offrant a
Mr. Léclere les services de.Mr. le Pre-
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mier Inspecteur des Haras qui s’em-
pressera de lui donner tous les ren-
| seignements propres 4 le guider et a
faciliter ainsi 'actomplissement de sa
.mission. '

Nous apprenons que s'il peut en
obtenir la permission, Mr.-Leclere se
propose d’aller lui-méme en France,
chercher les chevaux pour lesquels il
aura regu des commandes ; nous ne
doutons pas qu’avec le secours qu'il.
pourra recevoir en France du Minis-
tre d’Agriculture, Mr. Leclerc réussis-
se 4 faire une importation qui devra
donner une pleine et entiére satisfac-
tion. : )

Société d’Agriculture de Beauce, 1

| Normand, $800 a $300.

Société d’Agriculture de Vaudreuil
No. , 1 do, $800 & $900.

Société d’Agriculture de Berthier
1 Percheron, $650 & $700.
- Société d’Agriculture de Portneuf,
I do, $650 & $700. .

Société d’Agriculture de Soulanges,
1 do, $650 & $700.

Société d’Agriculture de Rimouski
No. 2,1 do, $650 & $700.

Société d’Agriculture de Laprairie,
1 do, $650 a4 $700.

- Société d’Agriculture de Chambly,
1 do, $650 a $700.

Société d'Agriculture de Terrebon
ne, 1 do, $650 4 $700.

Hdniére de détruire le chiendent,

“ On me prie de vous demander le
moyen de détruire le chiendent,” C;
F. L., Ste. Scholastique.

Nous nous empressons de répondre
i cette question qui dout intéresser

on nomdre de nos lecteurs, puisque,
de toutes les mauvaises herbes que
nos cultivateurs aient a combattre, le
chiendent est peut-étre la plus nuisi
ble, la plus répandue et la plus diffi-
cile & détruire. Les quelques notes
que nous donnons sont le fruit d’es-
sais répétés pendant plusieurs an-
nées. Nous avouerons que ¢'aurait
été une grande satisfaction.pour nous
si nous avions su utiliser les immen-
ses quantités que nous en avons arra-
ché. Aussi recommandons-nous par-
ticulitrement, & tous ceux qui pos
sédent cette plante, d’en faire I'essai
pour la nourriture de leurs chevaux,
tel que recommandé par Mr. Victor
Chatel, dans un excellent article que
nous avons reproduit dans le no. 5,
page 71.
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On emploie plusieurs moyens plus

ou meins cotteux de maitriser cette

plante, qu'il est tres difficile de détrui-

re entidrement sans des années d’un
travail intelligent et persévérant.
Nous avons yu des cultivateurs bien
intentionnés, piocher la terre, ramas-
ser les racines et les briler, espérant

par un travail cotiteux, long et péni-

ble détruire & tout jamais, et d'un
seul coup, cette racine qu’ils ne se gé-

naient guére de maudire de la belle

facon. Nons avous été moins étonné
queux, guand, aprés une année ou
deux, le chiendent se montrait dans
les mémes piéces plus fort et plus
puissant que jamais. 1l ne faut donc

pas songer & ce moyen qui est non.

seulement ruineux, mais qui de plus
laisse toujours dans la terre une mul-
titude de petits bouts de racines qui
profitent de Iameublissement, ré-

sultant de ce travail, pour s’étendre et

pousser leurs racines et leurs tiges
dans toutes les directions.

Le grand secret pour détruire le
chiendent est d’empéchel sa feuille de
paraitre. Malgré toute la vigueur et
la rusticité de cette terrible plante, si
vous Yempéchez de montrer ses feuil-
les, vous la détruirez complétement
jusque dans ses moindres racines.
-Obtenir ce résultat est ce & quoi cha-
que cultivateur doit tendre, sl veut
faire disparaitre le chiendent. Le
moyen le plus effectif est par des la-
bours et des hersages trés fréquents,
faits pendant les temps secs et chauds.
Ces fagons devraient étre répétées tous
les trois ou quatre jours pendant plu-
sieurs semaines consécutives, si I'on
veut obtenir la destruction compléte
de toutes les racines. Un bon moyen
de faire ce travail sans perdre une ré-
colte, est de commencer les labours
aussitot que le grain est enlevé du
champ,les répéter aussi souvent que la

saison et lesoccupations le permettent

et mettre ce champ en légumes au
- printemps suivant.

La culture des navets { choux de
Siam etc.,) est celle qui offre le plus

d’avantages ; d’abord parceque le se’

mis ne se faisant que dauns le cou-
rant de Juin on a le temps de donner
de nouvelles fagons & la terre, et que
par larapidité de la croissance des na-
vets et ]la grandeur de leurs feuilles,
le chiendent n'a pys le temps de
prendre le dessus. Si lon donne &
ces cultures tous les sarclages et hut-

LA SEMAINE AGRICOLE.

tages qu'elles exigent on est presque
sir de donner l¢ coup de. mortau
chiendent. Il ne faudra plus pour
le finir que semer l'année suivante
une autre récolte sarclée ; si c’était
impossible il faudrait semer des poids
ou des lentilles, trés foriset platreés,
afinque leurs tiges couvrent tout le sol
au plus to6t. Il sera bon de répéter
aussi souvent que possible les ré-
coltes sarciées et quand on trouve-
ra que le chiendent est maitrisé, se-
mer, avec orge ou blé, une grande
quantité de tréfle ; au moins 10 & 12
lbs par arpent. Non satisfait de tous
ces soms, si la terre nous appartenait,
nous nous garderions bien de faire

souvent le cas aprés la récolte de

aux jeunes pousses de mil et de trefle
donne au contraire de la force au
chiendent. Le champs de trefle,
l'année‘suivante, serait platré 3 deux
reprises, employant un demi-minot
chaque fois & 8 ou 10 jours d’interval-
le. La récolte serait.faite vers le 1er
Juillet, au moment ou les fleurs com-
mencent a paraitre. Immédiatement
apres la seconde récolte, qui pourrait
produire de la graine, nous laboure-
rions de suite comme préparation i
une récolte de patates qui suivrait.
Ceci suppose des terres assez légéres,
celles d’ailleurs qui souffrent le plus
du chiendent.

. Ainsi donc, pour détruire le chien-
dent dans les terres meubles il faut
de fréquentes fagons, faites 4 la cha-
leur et au soleil. Ensuite Jes récoltes
qui ombragent parfaitement la terre
et qui laissent peu ou point de lumiére
a la feuille du chiendent.

. Sile fumier manguait pour les vé-
.coltes sarclées ou que les terres se-
raient, trop fortes, il {audrait avoir re-
cours aux jacheéres. Semer trés forten
sarrazin, poix, ou lentilles apres de
nombreuses ﬁgons et labourer en vert
est une excellente méthode, trés re-
commandable, qui enrichit et amélio-
re toutes les terres et quin'offre qu’u-

une récolte. Cependant, si ces travaux
sont bien faits on y gagnera toujours
et beaucoup, puisqu’on doublera et
triplera méme les récoltes de plusieurs
années subségquentes et qu'on nettoie-
ra parfaitement sa terre.

Si notre correspondant, (ou tout au-
re lecteur) désire de nouveaux ren-

pacager cette terre, ®omme cest trop

grain. Ce pAturage qui nuit toujours,

ne seule objection, celle de faire perdre-
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seignements nous nous ferons un
plaisit de les donner; heureux si
nos avis peuvent les porter A en faire
lessai. Dans ¢@.cas, nous pouvons
leur garantir &vance un succes
complet, s'ils mettent du soin dans les
fagons que nous avons recommandées
comme le principal moyen de détrui-
re le chiendent. ’

Fruitidres.

—

Nous attirons l'attention de nos lec-
teurs sur la question des fruitiéres ou
associations pour la fabrication du
fromage, traitée au long et de la ma-
riére la .plus intérressante dans les
deux extraits que nous publions au-
jourd’hui. Cette question est d’'une im-
portance majeure et intéresse nos cul-
tivateurs au point d’avoir donné lieu
ad une mesure législative qui s’agite
maintenant & Québec. Ces associations
pour la fabrication du fromage réus-
sissent parfaitement aux Etats-Unis,
en Haut-Canada et méme dans nos
Cantons de IEst. Le marché etro-
péen achéte & un prix rénumératif
tout le surplus que ’Amérique peut
lui envoyer. Il importe donc que les
Canadiens-Frangais mettent i profit
Iexpérience acquise, et qu'on s'orga-
nise sans perdre de temps. Ceci exige
de la prudence en commencant, mais®
notre population péche rarement de ce
c6té; il'lui faut au contraire éviter
01d1na1rement Pexcés opposé. Mettons
nous donc courageusement a 'euvre
sans plus tarder. Le fromage de Gruye-
re est trés recherché et se paye un fort
prix. Pourquoi quelque société ne fe-.
rait-elle pas venir un de ces fruitiers
du Jura dont on dit tant de bien ?

-

—~ W

Ml‘. Benolt, Mo Pq Mt Co Ao, et le [)l'ogrlm-
me du Consell Agricole.

Nous remettons au prochain numeé-
ro quelques remarques que nous de-
vons faire au sujet de la correspon-
dance importante e Mr. Benoit
veut bien nous adresser. Cependant
nous nous hatons de féliciter ce mon-
sieur sur I'excellent esprit qui régne
dans tous ses écrits. Il est agréable
de discuter avec des persounes (ui
traitent avec autant d’égards ceux
qui croient devoir exprimer dos opi-
nions contraires aux leurs.
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Honneur au Comté de Chambly.

Nous apprenons que la société d’Agricul-
ture du Comté de Cha L du sein de la
quelle sont déja parties tant d’heureuses
initiatives, sous l'inspiration &clairée de M.
B. Benoit, M. P., a chargé ce monsieur
d’organiser des soirées agricoles, dans le
comté. Quelques agronomes éminents se-
ront invités & donner des lectures ou en-
tretiens dans les cours da l'hiver & Lon-
gueul, puis 1'été procnain & Chambly.

" D'aprés ce que nous apprenons on y abor-
dera les sujets les plus pratiques; et
nous ne pouvons que concourir dans les
vues eiprimées par le comité du Couseil
Agiicole sur l'instruction agricole, en atten-
dant les meilleurs résultats d'une telle pra-
tique. .Nous savc;ns que M. Benoit ne fait
rien & demi et qu'il a I'énergie de pousser
jusqu'au bout ce qu'il entreprend dans le
sens du bien publiec. Nous luisaurons gré
de cette nouvelle tentative qui ne peut que
susciter des imitateurs dans les autres com-

tés.
*

Belle récolte de blé.

VINGT-ET-UN POUR UN ET 38 173 MiNoTs
PAR ACRE.

Dans votre No. 3, sous le titre de
bonne récolte vous dites : Mr. S. R.
Whitman, de St. Armand, a récolté
cette année 109 micots de beau blé
sur une pieéce d'a-peu-prés trois ar-
pents et demi. Qui le surpasse ?

_Réponse—MM. LeBoutillier, fréres,
de Paspébiac, Comté de Bonaventure,
ont semé le printemps dernier onze
minots de blé sur six 4cres de terre
et out récolté 230 minots—deux cent
trente minots de beau blé.

’ U~ LECTEUR.

ART VETERINAIRE.

POUDRE DE CONDITION.

Prenez 1 livre de Fénugrec ou Sé-
négrain,—% onces de Muriate d’Am-
moniac,—4 onces de Sulphure noir
d’Antimoipe,—1 livre de Souffre,—2
onces de Sel de cpisine—pulvérisez et
mélez. B

Dose.—Pour les chevaux et les bétes
3 cornes, une cuillerée a soupe, trois
fois par jour, dans une potion de son
ou de moulée. Pour les moutons et
les cochous, la moitié de cette dose :
les jeunes animaux & proportion de
leur 4ge. )

Cette poudre est d'un avantage in-
calculable pour les cultivateurs, les
¢éleveurs, les amateurs et autres : elle
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a la propriété de purifier le sang,
d’augmenter l'appétit, et de donner
aux animaux une peau molle et sou-
ple, un poil doux et luisant : elle a
I'effet d’'activer l'engraissement. On
s’en sert avantageusement dans pres-
que toutes les maiadies des chevaux,
des béte & cornes, des moutons et des
cochons ; comme perte d’appétit, sup-
pression - ( retranchement.) d’urine,
constipation, rhume, inflammation
des poumons, des intestins, des reins,
de la rate et de la vessie ; dans les en
gorgements du foi, la gourme, le far-
cin, la morve, l'indigestion, I'eau jau-
ne, la vermine du tube digestif (vers),
les coups de soleil et les coups d’eaun,
lfis coliques, la gale, les dartes, etc.,
etc.

L’orsqu'une vache n’'aura pas jeté

le délivre, deux ou trois doses de la
poudre auront l'effet désiré, et vous
épargneront la nécessité de vous
adresser aux vétérinaires des campa-
gnes, qui ont recours A des opérations
Inutiles ou nuisibles. Lorsque le lait
d’'une vache sera coloré de sang, ou
qu’il sera devenu aqueux et bleudtre,
ou jaundtre et amer, quelques doses
de la poudre de condition feront dis-
paraitre les maladies qui produisent
cette altération du lait.

Dans la clavelée ou teigne chez le
mouton ; dans le farcin, maladies de
peau ou mauvais tour chez le cochon,
cette poudre dpérera des merveilles.

Enfin l'expérience a démontré que
les animaux auxquels on a donné
de la poudre de condition, ont tou-
Jours été exempts de maladies.

Je recommenderai & ceux qui en

feront tant soit peu usage, de se pro-
curer les ingrédients chez l’apothi -
caire, et de la préparer eux-mémes,
ils y trouveront un grand profit. Le
fénugrec cofite 30 centins la livre,
Pamoniac 7 centins les quatre onces,
l'antimoine 7 centins les quatre.onces,
le souffre 16 centins la livre. Ainsi
pour 60 centins ils auront plus de

ldeux livres et demie de poudre

de condition, laquelie se vend chez le
marchand a raison de 25 centins le
paquet d'un quarteron, ou $2.50 pour
deux livres et demie.

Dr. GEnaxD.
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Acte concernant 13 cruauté envers les

Animaux,

La nouvelle loi suivante, concernant la
cruauté envers les animaux, est maintenant
en force dans toute la Puissance : '

Considérant qu'il importe d’établir des disposi.
positions applicables & togt le Canada pour 1z puni-
tiondela cruauté envers les animaux : A ces cau-
ses, 8a Majesté, par et de 'avis et du consentement
du Sénat et de la Chambre des Communesdu Ca-
nada, décrete ce qui suit :

1. Quioconque bat, attache, maltraite, malmane ou
tourmente inut{lement, cruellement, ousans

' nécessit4, un cheval, jument, cheval hongre,
tagreau, beeuf, vache, génisse, poulain,
veau, mule, 4ne, mouton, agneau, cochon,

ou autre bétail, ou des volailles, ou un chien,

-

ou un animal ou oiseau domestique,—ou qui-
oonque, en conduisant quelque bétail ontout
autre abimal, est la cause, par sa négligence
ou ses mauvals traitements, que le bétail
ou autre animal sous ses soins commaet des
dommages ou dégdts, encourra par la et
paiera pour chaque offense, sur conviction
de quelgu'une de ces offsnseg devant tout
Juge de paix du district, comté ou lleu o
l'offense a ét€ gommise (en sus du montant
des dommagesou dégits, 8’il en est commis, -
legquels seront constatés et adjugés par le ju-
ge de paix), une amende de pas plus de dix
piastres, ni de moins d’ane piastre, avec dé-
pens, selon que le juge de paix le croira &
Ppropes. N

2. A défaut de palement, le délinquant sera in-
oarcéré dans la .prison commune ou autre
lieu de détention du district, comté ou lien
dauns leguel I'offense a 6t6 commise, et il y
sera détenu pour une période de pas plus de
trente jours.

3. Rlen de contenu dant le présent acte n’empa-
chera ni ne diminuera le recours par voie
d’action contre le contrevenant ou son pa-
tron, dans le cas od des domamages ne se-
raient pas réclamés en vertu du présent aoc-
te.

4, Chaque fois que quelque contrevention au pré-
sent acte est commise, tout constable ou au-
tre officier de paix, ou le propriétaire du bé-
tail, animal ou volalille, pourra, sur le vu, ou
sur la plainte de tolt» autre personne [la-
quelle déclarera son nom, et indiquera le
leu de son domicile au constable ou officier
de paix], appréhender et arréter en vertu du
vprésent acte, et, sans autre autorité ou man-
dat, conduire sur le champ le délinquant de-
vant tout juge J{e paix dans la juri liction du-
quel l'offense a été commise, pour subir tel
Jugement que de droit.

6. Quiconque est arrdté pour contravention aux
dispositions du présent acte, et refuse de dé.
clarer son nom et le lieu de son domicile au
Juge de paix devant lequel il comp ‘ratt, sera
immédiatement commis & la garde d’un
constable ou antre officier de paix, et parl ui
conduit dans la prison commune ou autre
lieu de détention da district, comté ou lieu
dans les limites duquel l'offente a 6t§ com-,
mise, ou dans lequel le délinquant a 6t6 ar-
rdté, pour y &tre détenu pour une période de
pas plus d’'un mois, ou jusqu’a ce qu'il ail fait
connalitre son nom et le lien de son domicile
au juge de paix.

8. Toute pour suite pour offense punissable en ver-
tn du présentacte, sera commendcée dans les
trois mois suivant 1a commissionda fait, et
non autrement.

7. Toute contravention & une clause queloonque
du présent acte est un délit, et peut étre pu-
nie comme délit, ou peut &tre poursuivie de
la manidre prescrite par ¢ I’Acte concernant
les devoirs des Juges de paix, hors das ses-
sions, relativement aux ordres et conv'ctions
sommalires, ” en autant que le présent acte
n’établit pas de dispositions 4 ’égard de tou-
tes matidres ou choses gqui dolvent &tre
faites rolativement & telles poursnites, et
toutes les dispositions contenues dans 'acte
précité s’appliqueront & ¢es poursuites dela
méme manidre que si elles falsaient partie
du présent acte. '

8, Toute amende pécuniaire recouvrse devant un

Jnge de palx, en vertu du présent acte, sera

répartie, payée et distribuée de la maniere

suivante, savoir :—moitié en sera payée ala
oorporation de la oits, ville, village, town-
shiq, raroisse ou lieu on Voffense aét4 com,
mise, et 'autre moitis, avec tous les frais,

BeTa payée & la personne qui aura dénoncd et

poursuivi 'offense, ou 4 toute antre person-

ne, selon que le juge de paix le trouvera A

propos.

9. Tovtes les sommes d’argent oonstatées, acoor-
dées et adjugées par un juge de paix, comme
devant étre payées en vertu du présent acte,
4 titre de tout dommage ou dégat occasionns
per la commission d'une des. offenses ci-des-
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sus mentionnées, seront payées a la person-
ne qui a souffert le tort ou dommage.

10. Chaque f 8 que le mot “ bétail ” se rencontre
dans le présent acte, il aura la signification
qui y est assignée dans 1’ Adecte concernanile
larcin et les autres offenses de méme nature,

11. Le présent acte sera exécutoire & partir du pre-
mier jour de junvier mil huit cent soixante-
ot-dix.

(Tous les journaux du Cpnadd sont priés de
reproduire.)

Béorganlsatlon des Soclétés ‘d’Agricul~
re.

Comté de Vi Verchéres.

Assemblée annuelle des membres de la sociélé
d Agricullure du comlé de Verchéres No. 1
tenue & Verchées dans la salle d’Audien-
ce de la cour circuil le 27 Déecembre 1869,

M. le Président ayant exposé aux membres
présents les diverses operations de la société,
ainsi qu'un état detaillé des recettes et des dé-
penses, constatant en faveur de cette société
une balance de $90.17

Hubert Larose Ecuier, propose, secondé par
Pierre Chicoine, Ecuier, que les comptes tels
que rendus, trouvés correctes, soient approu-
vés et acceplés.

Proposé par Joseph Dansereau secondé par
Hubert Larose. i

Que les membres . de cette so:iété croient
hautement exprimer leur satisfaction de l'ap-
pointement de son président depuis plusieurs
années, L. H. masson Eculer, comme m3mbre
du consell d’Agriculture. Sa position sociale,
son dévouement & la cause agricole, et aux in-
téréts de cetle socléte_en partizulier, lui don-
paient droit & cette distinction, et cetle socié-
t6 est heureuse de le voir dans une position a
lui continuer ses services.

M. le président ayant donné lecture de la
-circulaire du conseil d’Agricuiture.

11 est proposé par Honoré Chagnon, secon-
dé par J oseph Lamoureux : que ceite assem-
blée est d’avis qu’il n'est pas possible de se
eonformer dans celle partie du comté, aux res-
trictions que comporte le réglement dont il est
question en cetle circulaire, et qu'il sera d'ici
4 longtlemps impossible aux membres de cette
société de concourir aux prix qui sont oflerts,
les 63me, 10eme, 13%me, I52me et 16fme re-
gles ne pouvant recevoir d’appiication, vii la
nature particuliére du sol.

Proposé par Honoré Chagnon, secondé par
Joseph Dansereau. ’

Que c’est 'opinion de cette assemblée que
T'emploi qui a été fait chaque année de la sous
cription.des membres de cette société, en grai-
nes améliorantes, a contribué A I'avancement

de I'agriculture et & 'amélidration des terres,
" que ce systéme ne peut étre tout-2-coup chan-
g6 sans entrainer d° graves inconvénients, et
qu’il est désirable qu'il soit continué.

Proposé pax Honoré Chagnon, secondé par
Pierre Chicoine.

Que cette assemblée convaincue de la bon-
ne volonté de ceux qui sont chargés de ses in-
éréts, et reconnaissante des efforts qui ont été
faits pour améliorer sa position et venir en ai-
de ) la classs agricole, s¢ permet de solliciter
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auprds de qui de droit, comme améliorations

‘| trés-désirables.

1o. Une aide suffisante pour I'établissement
d’un chemin macadamisé sur le fleuve de So-
rel au village de Longueuil, attendu que le

comté de Verchéres a eu bien pea souventoc- |-

casion de prendre sa part dans les actions du
gouvernement pour I'ouverture des chemins
et qu'il importe avant tout d'attacher au sol
ceux qui déja sont établis, en leur permettant

d’écouler plus facilement leurs produits et par |

1d d’augmenter d’autant leur fortune.

20. Une cadastration prompte, des proprié-
tés pour les cas d’enrégistrement, qui diminue-
ra considérablement l'incertitude des préteurs
et les frais auxquels sont entrainés les em-
prunteurs; ce qui est souvert une cause de
ruine, relombant plutdt sur le culuvaleur que
sur tout autre.

3e. L’imposition d’'unetaxe élevée sur tous
les changeurs d’argent et les bureaux de chan-
ge, qui, dans des vues de spéculation, ont .in-
térét & faire durer aussi longtemps §ue possi-
ble, les embarras actuels dans la circulation
de l'argent.

40. Certaines mesures qui permettent aux
meilleures . condilions possibles, I'écoulement
des grains et animaux aux marcheés des Elats-
Unis, comme la voix la plus expéditive, et la
seule qui généralement. puisse payer et don-
ner de la valeur & nos propriétés,

On procéde ensuite & I’élection des officiers
et Directeuus pour I'année 1870. -

Proposé par Hubert Larose, secondé par Jo-
seph Dansereau, que L. H. Massiie, Ecr., de
Varennes, soit réelu Président. :

Proposé par Joseph Amiot, secondé par Jo-
seph Dansereau, que Clément Chabot, Ecuier,
de Contrecceur soit réélu vice-président.

Proposé par Pierre Chicoine, secondé par
Cléement Dansereau, que A. C. Larose soit réé-
lu secrétaire trésorier.

Proposé par Joseph Dansereau, secondé par
Honoré Chagnon, que les Messieurs suivants
soient nommés directeurs : MM. Thimothé
Dansereau, Hubert Bertrand et Pierre Danse-
reau, pour Verchires, M. A. Girard ot Ble.
Beauchemin pour Varennes, Clément Danse-
reau et Joseph Lamoureux pour Contrecceur.

Proposé par M. A. Girard, secondé par Clé-
ment Dansereau, que les procédés de la pré-
senle assemblee soient adresses & la Semaine
Agricole et au Journal d’ Agricullure de St.
Hyacinthe.

M. Joseph Lamoureux propose, secondé par
Clément Dansereau, que l'assembiée s’ajour-
ne ; et assemblée s’ajourna.

~ A. C. Larosg, Sec, Trés,

Comté de Laprairie.

A une assemblée pour I'élection des direc-
teurs et autres officiers de la Société d’Agri-
culture du Comté de Laprairie, tenue le 23
décembre dernier, les Messicurs dont les noms
suivent ont été élus :

Louis Cyrille Duquette, Ecr., de Laprairie,
président ; David Monette, Ecr., de St. Philip-
pe, vice-président; Alexis Moquin, Eer.,, de
Laprairie, secrétaire-trésorier.,
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Direcleurs : Camille Pinsonneault et Alfred
Béchard, de St. Jacques le Mineur; John
Adam et Edouard Lanctét, de St. Constant;
Louis Dubuc et J ghﬁoyer, de St. Isidore.

EXPOSITION.

Exposition du Comté de Laprairie.

Nous regrettons que ce rapport, que
nous avons mis depuis longtemps en-
tre les mains des imprimeurs, ait été
écarté. Comme il n’a perdu aucune-
mant de son intérét nous tdchons de
réparer auJourd’hul autant que faire -
se peut, la négligence dont on pour-
rait nous accuser.

Cette Exposition a eu lieu le 28 Sep-
tembre dernier au village Laprairie
en face de I'hotel Lasaline. Favoris
par un temps superbe, les exposants
et les visiteurs s’y étaient rendus en
trés-grand nombre, donnant ainsi au
concours .e taractere d’une {&te publi-
que. L’exposition elle-mé&me par le
-nombre considérable et la valeur des
objets qui la formaiént a été des plus
belles et des mieux réussies ; elle sur- 4
passait celles des années pnecedentes,
tous les départements étaient com-
plets, et le tout. démontrait un pro-
gres toujours croissant chez les culti-
vateurs du Comté.

Ce quil y_ avait de remarquable,
c’était de voir trente paires de the-
vaux de trait et trente trois juments
pouliniéres exposés au Concours. Et
la réunion des moutons était trés difu-
ficile a surpasser, euntr’aulre les ma-
gnifiques moutons Leicester, de Mr.
Joseph Poissant dit Bmleau, de St.
Philippe.

Apres que les juges eurent fait leur
rapport, le secrétaire fit la publication
des prix. Apres gum le Comité, les ju-
ges et un grand nombre de cultiva-
teurs du Comté et plusieurs visiteurs
des comtég voisins prirent part a un
dingr somptueux préparé pour la cir-
constance a I'Hoétel Lasaline tenu par
Narcisse Poissant.

Le diner. fut présidé par Constant
Monchamp, Président de la Société.
Voici la liste des prix accordés.

Etalons : ler. prix, Octdve Perrier; 2nd.’
Ignace Longtin ; 3me. William Lauzon ; 4me.
Louis Brosseau ; 5me.’Gérémie Gagnon.

Chevaux de Trait : ler. prix, Moise Longtin ;
2ud. Louis Dubuc ; 3me. Casemire Beauvais ;
4me. Constant Mofichamp } 5me. Pierre Bros--
seau ; 6me. Ignace Longtin ; 7me. Louis Le-
febvre ; 8me. Piene Doray. .

Etalon de 3 ans: fer. prix, Francos Tru-
deau ; Ynd. Tousaint Brosseau ; 3me. Jean B.
Payant ; 4me. Jean B. Deramé.

Poulins de lait : ler. prix, Louis Poupard ;
2nd. Noél Pinsoneau ; 3me. Joseph Brosseau ;
4me. John Adam ; 5me. Tray Goyette ; 6me.
Moise Lanctét ; 7me. Nareisse Normandin ;

8me. Casémir Moguin.
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Pouliches de 3 ans : ler. prix, Louis Bros-
seau ; 2nd. Pierre Doray ; 3mse. Joseph Bros-
seau.

Etlalons de 2ans : ler. prix, Louis Brossard,
2nd. Vital Dupuis, 3me. Brosseau.

Pouliches de 2 ans : er. PHX, Frangois Bour-
deau ; 2nd. Moise Lanctot ; 3me, John Adam.

Poulin et Pouliches He 1 an : ler. prix, Oc-
tave Pegrier ; Znd. Pierre Choquette ; 3me
Médar Bruneau ; 4me. Joseph Pinsoneault ;
5me. John Adam.

Taureau de 3 ans : ler. prix, Madame Mc-
gowen ; 2nd. Louis Barrette ; 3me. Xavier
Perras. : ,

Taureau de 2 ans : ler. prix, John Scoth ;
?nd. Cyméon Létourneau ; 3me. Joseph Pois-
sant dit Boileau ; 4me. Ludger St. Marie;
5me. Alexis Moquin. °

Taureau de 1 an, ler. prix, Médar Bruneau ;
2nd., Isaie Goyette ; 32me., Hubert Bourassa ;
42me. Louis Brosseau ; 5eme,.Paul Boucher.

Vaches & lait: ler prix, Madame McGowen ;
2nd. Casimire Moquin ; 32me. Joseph Poissant
dit Boileau ; 4¢me: Louis Brosseau; 5¢me. Hu,
bert Bourassa ; 62me. A. Falcon; 7éme. John
Dun ; 8eme. John Scoth; 9¢me. Joseph Bros-
seau. . : . .

Génisses de 1 an: ler prix, A. Falcon’; 2nd
Louis Barrette ; 3éme. Médard Bruneau ; 4éme
Louis Brossard ; S5¢me. David Laird.

Génisses de 1 an; ler prix, John Scoth ; 2n.
Médard Brudegu; 3eme Louis Barrette ; 42me-
Hubert Bourassa.

Veaux méles : ler prix, Casimire Moquin ;
2nd. John Scoth ; 3éme. David Laird. -

Veaux Femelles : ler. prix, David Laird ;
2nd. Madame McGowen ; 3me. Alexis Moquin ;
4me. Joseph Poissant dit Boileau.

Beliers dc deux Tontes : ler. prix, Joseph
Pggssant dit Boileau ;-Médard Bruneau ; 3me.
- Joseph Brosseau ; ime. Paul Brossard ; Sme.

“3gnace Dupuis ; 6mc. Alfred Béchard.
" ‘¥ Beéliers d’une Tonte : ler. prix Paul Bros-
‘'sard ; 2nd. Camille Pinsonneault ; 3me. Joseph
Poissant dit Boileau ; 4me. Constant Mon-
champ ; 5me. Casémire Brosseau ; 6me. Ma:
dame Glégorn. .

Agneaux du printemps : ter. prix, Médard
Bruneau ; 2nd. Octave Charon ; 3me. Casé-
mire Brosseau ; 4me. Joseph Poissant dit
Boileau ; Sme. Paul Boucher ; 6me.- Richdrd
Mason. .

Brebis, 2 tontes : ler prix, Joseph Poissant
dit Boileau; 2e, Camille Pinsonneault ; 3e, Mé-

" darBruneau ; e, Casimire Senécal ; 9e, Alexis
Moquin ; 6e, Alfred Béchard.

Brebis, d'une tonte: ler prix, Joseph Pois-
sant dit Boileau; 2e, Médar Bruneau ; 3¢, Paul
Boucher; 4c, Joseph Brosseau ; 5¢, Cuasimire
Moruin ; 6e, Camille Pinsonneault. '

Agnelles du printemps: fer prix, Joseph
Poissant dit Boileau; 2e, Casimire Brosseau ;
Je, Octave Charron; 4e, Alexis Moquin; 5e
Medar Bruneau; 6e, Camille Pinsaneau.

Verrats; ler prix, Madame McGowen; e,
Alexis Moquin; Je, Louis Brosseau ; 4¢, Etien-
ne Bouchard. : :

Truies d’un an : ler prix. John Adam : e,
Romuald Brosseau ; 3e, Alexis M'oqujn.

Traies du printemps @ lev prix, Alfred Bi-

T
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chard ; 2e, Abr%am Béchard ; 3Je, Louis
Brosscau ; 4e, Richard Masson, :
Beurre : ler prix, Casimir Brosseau ; e, .
Louis Brosseau ; 3e, Médar Lucier ; 4e Isanac
Lefebvre ; 5e, David Laird. \ . -
Fromage: ler pris, Alexis Moguiu ; 2. Ca- | Cetle hr:te de plantes contient _les
simir Brosseau ; 3¢, Alfred Béchard. Boms de presque toutes les fleurs im-
Etofle : ler piix 1‘ - .o . mortelles; elles sont trés propres a
simir Bross ;ﬂﬁ”j\’3 *0“;59’“:1 F’;ms, % La-1vornementation des jardins; coupées
Eant Louit Jter Joseph Brosseau ; % 'avant leur complet épanouissement,
‘ netok. ) ret séchées en lieu obscur et abrité, la
quelles. ler. prix, Canille Pinsonneau ; | tte en bas, ces fleurs se conservent
2e, Etienne Bouchard ; 3me, Octave Cha""“»’.longtemps avec leurs couleurs, et
j N .
4e, Romuald Brosseau. A ~-sont trés-recherchées pour la confec-
Toile, ler. prix : Ignage Dupuis ; 2e, Narcis | tion des bouquets perpétuels de cou-
seBI;I’OImandm- . ! ronnes funéraires etc.

, Blé ler. pl‘l\i ,Alexxs' tagner :’2.c, Hubert‘ - Acroclintum & fleurs roses.—Plante
Lgtogmeau ; 3¢, John Scoth ; 4e, Ktienne Bou | amluelle, rameuse dés la base, A ra-
chard. h p <

A o, ‘mifications étalées, puis ar
Qx'ge, fer prix : Frangois Trudeau ; David | attei;nant l'al‘em.e,nlt) p?uz;S(if’Illlg ;ﬁ%
Maird ; 3me, Edouard Lauctot ; 4e Issac Le-| de hZuteur; fleurs d’abord penchées
febvre. | "
Pois, Ler prix : John Smith ; 2e Moise Long-

| puis dressées, d’'un joli rose satiné.
_ 4 ¢ Il y 4 aussi une variété & tleurs blan
tin ; 3e, Frangois Trudeau ; 4e, Louis Dubue. | ches. :
Avoine, ler prix : Frangois Trudeau ; 2e, |

'FLORICULTURE.
Les Immortelles.

Ammobiwm adé—Plante annuelle,

Edouard Lanctot; 3e, Louis c ;4 . . s \
couald Noding, e Dubuc: te, Ho- yoilye, argentée, trés-rameuse, a ra.
S ‘mifications fortement ailé -
Patates, fer prix : Louis Dubue : 2e, Fran- canons. 1o aildes par Ia

: décurrence des feuilles, étalées, puis
cois Trudeau ; Je Kdouard Lanctot : %e, Nap-- P s h: N 11 mieds - .
trsee Polscant. ascendantes, haute de 14 pieds ; fleurs
¢ o ;petites, d’un blanc nacré. Cette plan-
Sarasin, ler. prix : Constant Monchamp »ite est de peu de mérite, cependant,
2, Moisc Longtin ; 3e, Médar Prunean les fleurs fraiches qui sont assez bel-
Thomas Egerton. les, sont utilisées pour la confection
Rlé-d’Inde, ter prix : Kdounrd Lanctot : 2, des bouguets ; voupées jeunes, puis
Narcisse Poissant ; 3¢, John Scoth. désséchées, la téte en has, & Pombre,
Betteraves, ler prix : Willin Lausou : 2, elles conviennent bien & la confection
John Adawm. des bouquets d’hiver. ’

Carottes lev prix Célosie pyramidale ou o épis.—Plan-

i hey

: William Lawson ; Te,

Jehn Adam, ‘te annuelle, tige forte, dressée, ra-




ﬁ‘euse‘ dés la base, pyramidales,
aute d'un pied quelque fois plus;
Cuilles alternées, éparses, amincies
3ux deux bouts ; fleurs nombreuses,
Petites, réunies en épis cylindriques,
minaux, longues de deux a -trois
Pouces, d’un beau rouge cramoisi.

C. Aurea & fleurs jaunes.

roC' periée, i fleurs blanches, trintes de
se.

Amarantoide violette.—Plante an-
Duelle, tresjolie, buissonnante, hau-
‘£ @un pied ; flours d’un violet lui-
Sant, op bouton, larges d’environ § de
g‘?“ce, tantdt solitaires, tantét réu-
2188 par 2 ou 3 et portées i I'extrémité
n? pédoncules. Cette espece a don-

Naissance aux variétés suivantes :

_ Amarantoide blanche, blanc nderé.

“ couleur de chair.

43
Mrié de violet.

Les Amarantoides sont d’une beau-
Particuliere, surtout celles A fleurs
Olettes ; ces fleurs sont trésrecher-
8es pour la confection des bouquets,
,e?“-seulement a cause de leur ?orr'ne

de leur jolie couleur, mais aussi

ur leur durée presque indéfinie.
88 fleurs desséchées A 'ombre, la té-

en bas, conservent trés-bien leur
%uleur, ce qui les rend plus précieu-

d.ﬁ_DOu-r la confection des bouquets
iver.

. Amarantoide orange.—Plante
r“elle. nouvelle espece, tige rameuse;
4mifications “étalées, ponvant s'éle-
r 4 pres d'un pied ; feuilles oppo-
oveﬁ d’'un vert pile ; fleurs en téte
v Oide, un peu plus grosses que dans
€Spece précédente, mais moins nom-
T"%ses et dun beau jaune orange.
dglgtes les amarantoides sont un peu
Jcates, et ne réussissent que lors-
I%elles sont plantées en terrain sain
une exposition chaude et aérée.

panachée, blanc verné et

té

an-

a Hélichryse & grandes fleurs.—Plante
d‘,mhelle,- trapue, trés-ramifiée, haute
environ 1} pied ; fleurs grandes, un
Ouce de diamétre, couleur rose car-
Mée tirant sur le violet. Cette es-
Ce a donné naissance 4 un grand
Ombre de variétés, blanche, jaune,
egse, rouge pourpre, jaune orange,
C. Les Hélichryse sont de super-
°% plantes d’ornements, leur port
for, emarquable, leur feuillage bien
ki urnj et ‘d'un beau vert : se main-
®nt pendant toute ia belle saison et
Surs fleurs se succédent & profusion
Urang tout I'6t6 et jusqu'aux gelées.
‘Paﬁ"lposition en plein soleil et les ter-
9 103 Jégers leur sont favorables. Les
furs gont propres a la confection
ol bouquets, et sechées a l'ombre,
le €s se conservent longtemps avec
l“l's‘ couleurs, et
OYies ainsi pour bouquets d’hiver.

" Helipterum  Sanfordi. —Plante an-

euvent étre em-|P

Y o ~
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nuelle, petite, n'atteignant que de 5
ou. 6 pouces de hauteur, rameuse,
dressée ; feuilles alternées, peu nom-
breuses, étroites; fleurs en épis, ob-
longues, d’un jaune brillant comme
satiné. Plante de peu d’effet, cepen-
dant les fleurs sont- propres i la com-
fection des bouquets.

Rhodante de Mangle.~—~Plante annuel-
le, tige trés-rameuse, a ramifications
greles, cassantes et dressées, haute de
6 4 8 pouces ; trés jolie plante distinc-
te,’portant de nombreusesfleurs, demi-
doubles en étoile, d'un blanc rosé,
pasSant au rose vif, satiné, avec un
petit anneau plus foncé entourant le
disque, gui est jaune.

R. & fleurs maculées.—Celte belle va-
riété est un peu plus robuste dans
toutes ses parties que l'espéece préceé-
dente et peut atteindre & un pied et de-
mi ; beau feuillage en forme de ceeur,

-|luisant ; fleurs grandes d'un pouce et

demijusqu'a deux pouces de diametre,
d'un beau rose vif satiné; les hases
des pétales, carmin foncé.

B. ensanglantée.—Espéce distincte,
naine, s’élévant A peine & un pied, ti-
ge trés-rameuse dés la base ; feuilles

lus longues et plus pointues que dans

a premieére espece ; fleurs rouge pour-
pré, éclatantes, disque brun, tandis
qu'il est jaune dans les variétés précé-
dentes.

Waitzic dorée. — Plante annuelle,
tige parfois simple, parfois rameuse,
4 ramiflcations dressées, haute d'un
pied, vétues de feuilles étroites, lai-
neuses, les radicales en rosette. Ces
fleurs qui sont nombreuses sont réu
nies en capitules arrondis et disposés
en corymbe au sommet des rameaux ;
d’un beau jaune d'or satiné et brillant.

W. acuminée.—Plante annuelle, ra-
meuse, trapue, s’elevant de 6 f’usqu’é
9 pouces de hauteurs; feuilles lan-
céolées. un peu poilues : fleurs gran-
des, presque de pouce de diametre,
nombreuses, en corymbe terminal,
d’un beau jaune orange parfois tein-

tes de rouge.

W. a fleurs en corymbe.—Plante an-
nuelle 3 tige rougeltre, roide laineu-
se, de 9 pouces de hauteur, ordinai-
rement simple dés la base, mais se ra-
mifiant vers le milieu de sa hauteur,
& ramifications disposées en corymbe
lache ; fleurs larges, solitaires au som-
met des rameaux, d'un blanc trans-

arent lavé de rose en dehors, etd’'un
glanc de neige comme saliné en de-
dans. Les waitzies sont des plantes-de
eu d’effet dansle jardin, cependant,
es fleurs sont trés-jolies; elles con-
viennent ala confection des bouquets,
articulierement pour les bouquets
d’hiver.
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COIN DU FEU.

Ventilation.

UNE INVENTION CANADIENNE.

{De I'Union Nalionale de Melu?, France) -

Pendant quen France. les architectes ne
cherchent qu'a plaire & I'eeil en construisant -
des hétels princiers, ol le confortable est sa-
crifié¢ & 'apparence, nos voisins d'outre-Man-
che, ainsi que nos- amis les Américains, peu-
ple pratique par exemple, ne cherchent que
les moyens de rendre les habitations le plus

habitables possible. Al'extérieur,aucun luxe: &

Londres, surtout, I'étranger arrivant de Paris’
est frappé de la physionomie triste et froide
des maisons les p'us richas. Tout le talent de
I'architecie est déployé & Yintérieur, ot I'on
trouve, méme dans les maisons ouvrigres, ‘un

confortable inconnu ici. Des réservoirs d’etu

se maintenant toujours pleins au moyen d’une

disposition aussi simple qu'ingénieuse, et pla- .

cés aux sommets des maisons, fournissent de
'eeu pure et fraiche dans tous les apparte-
ments, tandis qu'un calorif2re disposé dans 16
sous-sol, sert & alimenter ces mémes pidces
d'eau chaule. Du gaz dans toutes les cham-
bres, de la cuisine, ol il est employé pour leg
besoins culinaires, jusqu'aux cliambres supé-

rieures, et surtout un syst¢éme de ventilation, -

cette premiére nécessité de la vie, malheursi-
sement si peu appréciée par les . constructeurs -
frangais, :

En effet, il ne suffit pas d’ouvrir si.mp‘lementi )

la porte ou la fenétre, quant on sent le besoin,
de changer 'air de I'appartement , I'expérien..
ce a demontré qu'au lieu d’apporter. le soula-
gement désiré, ce moyen est souvent trds-fu-
neste, surtout aux tempéraments faibles pour
qui un changement trop rapide de I'air ocea-.
sionne de graves maladies. L
Le professeur Parkes, un savant américain®"
considéré avec raison comme une autorité dans
tout ce qui a rapport d Ihygiene, établit, ’

)
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comme régle générale, que tout homme enm' .

bonne santé exige {86 métres cubes par heu-

re, tandis qu’une personne malade réclameras

.environ le double, soit de 279 & 400 mbtres.

« Bt, dit-il, cet air doit non seulement é&tre
«aussi pur que possible, mais cohsﬁamment'
renouvelé. » ‘

Dans une table qu'il a publiée sur la demans '
de du gouvernement américain, il a établi que
la quantité d’air devant &ire fournie partéte,
dans les climats tempérés, était:

Dans les casernes, 93 métres cubes le jouret ~ + '

188 métres cubes la nuit ; <
Dans les ateliers, 188 mdtres cubes le jour ;.
Dans les prisons, 188 métres cubes nuit et

jour;

Dans les hdpitaux, 276 métres cubes nuit et

jour; .

Dans les hépitaux,377 mdtres cubes pendant

les opérations ;

Dans les hdpitaux, 473 métres cubes pendant A

les épidémjes ; - v
Dans les écoles, 93 métres cubes.

|
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Et en parlant des impuretés de notre respi-
tion, ains1 que des exhalations de la peau, etc.,
il remarque : :

«Qu'un homme viril décharge, par la respi-
«ration, de 3 & 4 métres de bec de gaz acide
¢« carbonique en 24 heures, plus une quantité
vindélerminable du méme gaz par la peau.
«L’air qu’il demande doit étre non seulement
« purfailement pur, mais loyjours renouvelé.
«11 doit lui étre fourni d’une maniére imper-
sceplible, et jamais sous forme de courant qui
«es) toujours nuisible. Il dou, au contraire,
«élre Jirigé de manidre 4 serépandre dans tout
«I'appartement, c’est-d-dire sa distribution doit
«é8tre parfaite.» )

Toutes ces qualités se trouvent réunies dans
un ventilaleur, récemment inventé et breveté
en France comme & Iétranger, par H. Ho-
ward.

Construit de toutes dimensions voulues sui-

- vant les besoins et les cirzonstances, cet appa-
reil consiste en deux feuilles métalliques min-
ces, réunies ensemble & leur partie inférieure

. et g’ecartant & leur sommet, de manidred pré-
senter en prolil la forme d'un V. Une de ces
feuilles métalliques, dans laquelle est prali-

- quée une ouverture occupant la moitié envi-
ron de sa surface, est fixée dans la fenétre ol
elle remplace le carreau, et elle est réunie a
'autre plaque, & sa partie supérieure, par une
feuilie métaliique perforée et semi-circulaire,

Sur une feuille métallique perforée, disposée
horizontalement entre ces deux premitres et
juste an-dessus de I'ouverture sus-mentionnée,
est placée une éponge. Un peu au-dessus, une
deuxiéme feulile, egalewent perforée, regoit
quelques morceaux de charbons de bois qui
sont recouverts par la partie formant déme du
ventilateur.

L air, pénétrant dans I'appareil, traverse en
premier lieu la couche d’éponge, dont la mis-
sion est de lui enlever toute humidité dont il
pourrait étre chargé, et de 13, traversant la
deukidme plaque perforée, il rencontre la nap-
pe de charbon qui le déprive de ses impure-
és, et passant alors par les trous infiniment
pelits, ménages dans la tfeuille supérieure ou
donte, il se répand dans I'appartement sous

- forme de pluie flne-

Une commission scientifique, nommée dans

le but d’etudier les mérites de cet appareil, a
" voté, a 'unanimilé, son adoption dans tous les

“hépitaus, prisons et autres élablissements ana-
logues de toutes les villes principales des
Etats:Unis, et c'est armé de rapports des plus
favorables, que lui ont adcessés les principaux

- " médecins de V'Amérique, que l'inventeur vient

presenter son venlilaleur aux autorités fran-
sgaises. .
" Disons pour terminer,que I'inventeur,le doc-
teur Howerd, est uhe des gloires de sa pro-
fession aux Etats-Unis.

‘HoRAGE D'ALBION,

", qui précéde exige une rectification qui re-
.vendique comme 1'un des nédtres le nom de

. M.}e Dr. Howard de St. Jean. Nous ne som-

' - Toes pas préts & océder ainsi nos gloires &

"éﬁmpger et l'invention de M. le Dr.Howard
- est telloment remarquible, tellement ings-

L'article de I’ Union Nationale de Melun,

nieuse dans sa simplicité, tellement utile
que nous nous empressons de reclamer.

L’appareil de M. le Dr. Howard a été ap-
pliqué 4 divers de nos &difices publics et 'on
g’en est bien trouvé. Nous souhaitons qu'il
se généralise d’avantage et devienne uni-
versel dans I’application.

Nous publierons, quelque jour, I'opinion
des hommes compétents et des savants sur
cette invention, qui s'impose, au nom de
I'hygiéne et de la santé & I’attention publi-
que. ~ La question de ventilation en est une
plus importante que 1’'on ne pense. Elle
est la base de la condition sanita.ire. des
villes, puisque ¢'est 'air des appartements
qu’elle affecte directement.

Lappareil de M. le Dr. Howard révéle
d’abord, chez.son auteur, beaucoup de gé-
nie inventif ; mais surtout un dévouement
intelligent et sincére pour la classe des pa-
tients, que 'on a confiés 4 ses soins, dévoue-
ment qui a déja été porté & son crédit- et
qui sera encore mieux reconnu dans 'ave-
nir, nous I’espérons.

- v

Falsificaticn du lalt. -

La falsification la plus commune du lait con-
siste & y ajouter de I’eau. Si le lait ainsi falsifié
élait de premiére qualité & 'origine et qu’on
'y ait ajoute qu'une petite quantité d’eau, la
{raude ne peut étre que difficilement consta-
tée, car le meilleur lait contient de 'eau plus
ou moins, selon la santé, I'age, le tempérament,
la nourriture des animaux qui le produisent ;
mais si 'on y a ajouté de I'eau dans la propor-
tion d'un quart ou d'un tiers, il prend une
couleur bleudtre, et il perd la plus grande par-
tie de sa saveur, Souvent, pour masquer cette
fraude en évitant de faire bleuir le lait, los
fulsificateurs blanchissent 1'eau quils y joi-
gnent avec de la farine ou avec de I'amidon,
Pour reconnaitre cette falsification, il suffit de
faire bouillir une cuillerée de ce lait; la farine
ou I'amidon le font épaissir, et en refroidicsant
il forme une espéce de bouillie.—I| arrive sou-
vent que les fulsificateurs emploient simulta-
nément la farine et 1'amidon, auquels ils joi-
gnent des blancs d'ceuf, le tout bien battu en-
semble dans une cortaine quantité d’eau. Ce
mélange a l'uvantage de ne point changer 1'gs-
pect du lait auquel on le joint, etle blanc
d’eeuf simule parfaitement la créme qui doit
monter & Ia surface; maisil sufft toujours
d’en faire bouillir une cuillerée pour constater
la falsification ; la farine et I'amidon le font
epaissir, et le blanc d’euf, en se coagulant,
forme des grumeaux et des filaments dont il
est trés-facile de reconnaitre la nature. ‘

—_——————p el

EVUFS.

Les ceufs sont un aliment trés-sain, trés-
substantiel ; mais ils ne posszdent ces qualités
que lorsqu’ils sont frais. 11 ya une foule de
procédeés pour conserver les ceufs pendant un
temps plus ou moins long, sans qu'ils cessent
d’dtre frais. On les enfouit dans de la cendre,

de la sciure de bois, ou bien on les plonge dans

N
Y O

de’la cire fondue, de manidre A co que la 00
quille soit recouverte de cette substance et e
puisse subir les atteintes de l'air. Tout cels
est bien ; mais qui me dira si les ceufs que j'&*
chéte au march2 sont frais ou non ? Quelle o6
la diflerence extérieure d’un ceuf pondu depuid
une heure 3 un @uf pondu depuis un an ? I3
est le probleme que nous allons essayer d¢
résoudre.

Nous remarquerons d’abord qu'un ceuf frai$
est toujours plein, et que la coquille est trd%
poreuse ; d’olt nous tirerons cette couséquence
qu’avec le temps une partie du contenu doit
s’évaporer par les pores du contenant, et étré
remplacee par une petite partie de I'air qui e
vironne et presse la coquille dans tous les sens;
cel air se porlera au gros bout de I'euf, parce
qu’il y trouvera une plus grande surface q‘l"
I'autre bout. Or, le hiquide contenu dans I’ce
est meilleur conducteur dela chaleur que 09
Vest L'air. Si donc I'eeuf est frais, le gros bout
sera plein de liquide, et on sentira une espécé
de fraicheur en posant ce gros bout dans 1@
ccreux de la main, parce que le liquide de reenf
s’emparera d'une partie dela chaleur de 18
main; si, au contraire; I'ceuf est vieux, 1'a¥f
amassé daus le gros bout, étant mauvais con’
ducteur, n’attirera pas la chaleur de la maim
et I'on ne ressentira pas la fraicheur.—I1 faubs
il est vrai, un peu d’habitude et une grand®
délicate<se de toucher pourne point errer €8
usant de ce procédé; mais cela s’acquieﬁ
beaucrup plus promptement qu'on ne pou™
rait le croire, et nous avons vu des gens capé
bles de trier ainsi des milliers d’eufs sans j8
mais commettre la moindre erreur, tandis qué
la méthode du mirage des ceufs au flambea?
ne donnait que de déplorables résuitats.

Un autre moyen qui est plus connu est 4
mettre I'ceufl Jdans une légeére saumure, s'il flo¥
te il est vieux, s'il réste au milieu il est encor®
bon, mais §'il va au fond du vase il est cer
tainement trés frais,

—
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HENRI CONSCIENCE.

XIIL
LA MAISON DE JEU.

(Suite.)

—Pitié ? répéta l'autre en riant. D'olt V"
nez-vous ? Piti¢, en Californie ? Quelle pls¥
santerie ! Allons, allons, payez-moi vite ; 6%
core dix minutes ét jexige double salaire.

—Mais nous ne possédons plus rien ; 09
nous a tout volé !

—Vous avez probablement une montre '
Laissez voir, nous la taxerons. .

Creps chercha sa montre : elle avait égale-
ment disparu. '

Donat Kwik avait écouté silencieusement
cette conversation en clignant de I'eeil, ®
s'otalt évertué & saisir autant que possible



:",“ des mots anglais. Lorsqu'il vit que le
rurgien frappait du pied avec fureur, et
$urtout Jorsqu'il crut compréndre que I'hote-
8¢ déclarait ne plus vouloir loger des gens
8 argunt et allait les meltre immédiate-
Weat 3 Jg porte, Donat s'avanca et dit ;_

I have money, I pay. (Je payerai).

1 se baissa, tira une poignée d’or de ses
Ottes et donna les seize dollars exigés.
‘Whitelier s'excusa et redevint aussitot

“Une politesss et d’une amabilité extrémes:
'&IAE ¢d! Donat, murmura Jean & moitie
¢, pourquoi nous-laisses-tu si longtemps
Pembarras ? Ne comprenais-tu pas ce
% se passait ? )

~~Certes, certes, répondit le paysan avec

Sourire malicieux ; mais je commence a
%mpl‘endre, voyez-vous, qu’on ne peut faire
8 affaires en Californie sans jouer au plus

8i le chirurgien était parti sans argent,

S aurions encore les seize dollars que
%8 n’avons plus maintenant.

e domestique s'approcha ensuite el récla-

les cing dollars quon lui avait prowmis

courir chez le chirurgien. Jean Creps
nout avec douleur qu’il avait réel]emen.t

Wis cette récompence, et pria Donat d’a-
8ncer encore les cing dollars.

I““‘ Jeune paysan obéit en grognantet en re-
guant. . )
~Allons, allons; nous irons nous coucher,
Jean. Malgré toutes nos mésaventures,
S gvons encore lieu de mous estimer heu-
X. La blessure de notre cher.ami Victor
v %3t pas grave. Remercions Dieu de cette fa-
%Ur ; quant au reste, nous y penserons de-
in,
Us quitterent la salle et se rendirent dans
ur chambre & coucner. Roozeman, pour
Otrer 3 ses compagnons qu’ils pouvaient
. ¢ tranquilles sur son état, voulut monter
®calier sans aide et sans appui.
0 chemin, Donat dit encore :
~Je suis curieux de savoir ol se trouve en
% moment, le lobe de mon oreille. Voila tou-

S une partie de mon corps qui ne couche-
" Pas dans le méme lit que ses camarades.....
0:13 ils'la paveront plus cher que du jambo’n
I de la langue fumve, les voleurs ! les scé.

TS ! les assassins !
XIIT.

|y

. LES ARMES
Lorsque Jean Creps §'éveilla le lendemain
tin, il prit la main de son ami Roozeman,
1€tait ¢tendu dans son lit les yeux ouverts,
Auquel il demanda d’un air de vive sollici-
8 comment il se portait. La péleur du vi-
® de Victor, suite probable de la grande
de sang , leffraya.
" 0zeman répondit avec un gai sourire que
lessure n’était pas grave et serait guerie
i Peu de jours. Pour confirmer ses paroles,
83uta 3 bas du lit ; mais ce mouvement, par
el il se pliail sur les muscles blessés, lui
4cha un cri de douleur.
gy s prit son ami dans ses bras et lui dit
4 ton plein d'intérét :
'ou\ﬂélaslmon bon Victor, fu caches tes
Ulrances pour ne pas m’attrister. Le mal-
qui t'est arrivé m'Ste tout mon courage,

-

Si j'avais regu la blessure, moi..., mais toi?
cela me brise le cceur-! Ah! que ne sommes-
nous restés en Belgique, dans cette contrée bé-
nie ou régnent au moins, avec la liberté, la
justice et la sécurite.

—Tu teffrayes & tort, Jean, répondit Rooze-
man ; j'ai, en sautant du lit, dérangé le ban-
dage de la plaie ; il est naturel que ce mouve-
ment me cause un peu de mal.

—Ce matin, un autre docteur examinera

encore soigneusement la blessure, murmura-

Creps. )

—C’est tout & fait inutile, et d’ailleurs nous
n’avons plus les moyens de payer le chirur-
gien.

—Kwik a encoré assez d’argent.

En disant cela, Jean tourna les yeux vers
le lit de-Donat, qui avait I'habitude de dor-
mir avec sacouverture sur sa téte.

~—Tiens! ou est-il passé ? Le lit est vide!
s’écria-t-il. '

—I1 s’est levé de bonne heure, répondit
Roozeman, il s’est habillé doucement pour ne
pas nous réveiller.

—Ne lui as-tu pas demandé ou il alait ?

—S8i; il m’a dit en riant qu’il allait cher-
cher le lobe de son oreille.

—Je comprends, je comprends, murmura
Creps. Donat posséde quelques centainesde
francs ; U est malin, il s’est levé en silence, il
s’est enfui afin de ne pas dépenser ses dollars
pour nous. Il a raison, c’est la loi de la Cali-
fornie : Chacun pour soi.

—Non, Jean, interrompit Roozeman, n'aie
pas une pareille idée de Donat. Il peut étre
grossier et stupide quelque-fois, mais il est re-
connaissant et son ceeur est bon.

—Nous verrons. Je ne m'étonnerais aucu-
nement que Donat tentdt de garder exclusive-
ment pour son entretien les dollars qu'il doit
a ta générosité. La Califoraie est le pays du
plus horrible égoisme; on respire ici ‘ce sen-
timent odieux avee l'air.

—Ton amitié pour moi et ton inquiétude
non fondée au sujet de ma blessure te ren-
dent mélancolique, Jean ; autrement, tu ne
croirais pas ce pauvre garcon capable d’une
pareille lacheté. ‘ . .

—Soit, Victor, nous le saurons bientét. Par-
lons maientenant avec sang-froid de notre
position critique. Nous ne possédons plus rien,
il pent encore se passer beaucoup de jours
avant que les directeurs de la Californiennr
soient a San-Frincisco. Qu'allons-nous enfre-
prendre en attendant ?

C'est toul simple, dit Roozeman. Nous cou-
cherons par terre sous une voile, et nous cher-
cherons des moyens pour gagner uelques
dollars, dussions-nous aller sur le quai porter
des sacs de voyage ou des malles.

_Sans doutes, Victor ; pour moi, ce serait
bien le plus simple. Mais toi, coucher par terre,
travailler, te latiguer et risquer d’enflammer
ta blessure ! Cela ne sera pas, me fallut-il tra-
vailler comme un esclave el me nourrir de
pain et d’eau ! Coucher par terre, toi qui est s1
sensible L.oiis

—Mais, Jean, dit Roozeman, avec un souri-
ro de dépit, tu te fais une fause idée de moi.
Jo t'en remercie tout de méms, car c'sst un
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effet de ta bonne amitié. Je suis sensible, en

effet, pour certaines choses qui touchent I'es

prit et le ceeur, mais pour ce qui concerne les
douleurs physiques ou les privations, sois sir
que je les- supporte aussi bien que n’importe
qui, Alons, allons, pas de chagrin ; descen-
dons pour déjeuner. .

—Déjeuner ?
payerons-nous le déjeuner ?

—Donat payera & son retour.

—Oui, Donat..., cours & sa poursuite ! Non,
Victor, tu restes ici, tu prends un bon déjeu-
ner : ¢g'est nécessaire pour le rétablissement
de tes forces. Je sortira: et tdcherai de gagner
un salaire ; je trouverai bien les moyens de
t'héberger ici jusqu’d ce que ta blessure soit
gueérie. Attendre Kiwk serait une duperie...

—~ Oh ! voici Kwik ! dit Donat #ui-méme en
ouvrant la’ porte.

Les Anversois reculérent, étonnés. Donat

murmura Jean. Avec quoi

était debout devant eux, avec une ceinture rou-"

ge dans laquelle étaient passés un couteau-

poignard long d'un pied et demi et deux re-

volvers. Il portait sous le bras deux autres
couteaux moins longs et deux ceintures de
laing rouge. 11 tenait la téte en arriére et s'ef-
forgait de se donner un air guerrier.

—Ah ¢a | d’ou viens-tu ? Qu’est-ce que ce-
la signifie ? murmura Creps:

Ce que cela signifie ? répondit Donat tirant

son long couteau catalan de sa cienture; ce- .

la veut dire que le premier qui me regarde en-
core de travers, je 'embroche comme un ceo-
chon de +alt. J’ai rencontré dans la rue la
moustache rousse du Jonas et je I'ai bouscu-
16 ; mais bien lui a pris de feindre de ne pas
me voir, car autrement, pardieu ma lame en-
trait dans sa peau comme dans un fromage
blanc. ’
—Mais ol as-tu trouvé ces armes ?

—Trouvé ? Il n'ya riend trouverici. Je

les ai achetées. Ces revolvers et ces couteaux
ne coiitent que la bagatelle de trois cent soi~
xante-quinzé francs. Pour ce prix-la, j'achéte-
rais toute une boutique d'armurier & Mali-
nes... ¢ '
—Gaspiller tant d’argent, dit Creps d'un
ton de reproche, au moment olt ce pauvre

Roozeman est blessé et a besoin de notre as- .

sistance !
—Oan n'a point oublié cela, interrompit Do-
nat. Manger n’est pas la principale chode

dans ce pays, comme chez nous. C'est un’ re{
volver quil faut d’abord. Quant & moi, ce

long couteau me suffit ; les révolvers et les

autres couteaux, je les ai achetés pour vous.. .

Tenez, prenez-les, et louez ma prévoyance!
car vous en aurez plus de profit que d'un bon
diner et d’un lit moélleux. J’ai songé A tout.
Voici _les ceintures pour mettre les pistolets.
Maintenant, du moins, nous pourrons &ller et
venir dans la rue au milieu de ce tas de bri-
bands, la téte levée et préts 3" défendre noire

vie, nos oreilles et notre bourse..., aussitt -

qu'il y rentra quelque chose, car maintenant
elle est plate comme un papier plié.

— N’as-tu donc plus d’argent ? demanda’

Victor avec quelque inquiétude. Nous devons

encore ici neuf dollars pour notre loge-

ment. ) R
—Imprudent ! murmura Creps, nous ne sa-

-

-



» Youspas encore comment nous déjeunsrons...
- #=J'ai encore songé 2 cala, répondit Kwik-
“ d@wec un sourire malin. Ah{ vous croyez quece
pauvre Donat est ‘aussi béte qu'il en a l'air?
- Non, non ; jai fait aujourd’hui énormément de
besogne. Asseyez-vous, mon explication pour-
rait durer longtemps. LA'! écoutez mainte_
*  nant ce que j'ai fait. -

Les deux amis se laissérent tomber sur un

-*banc, étonnés et anxieux.

- - . .==J'ai révé toute la nuit d’hommes armeés
- _de. revolvers et de couteaux, dit Donat, et
dans mon réve j'ai hurlé de rage, parce que

s ' jé n’avais pas d’'armes pour me défendre : car
e ne sais vraiment pas pourquoi nous nous
laisserions égorger comme des moutons par

. les scélérad de Californie. Un 4ne se défend
. biena coup de pieds quand on lui fait du mal.
Alors, jai décidé, de nous armer de pied en
cap. 8'il* manque un revolver, c’est que je

' n'avais-pas assez d'argant, .Vous m'appelez
- impradent ? Vous croyez que je n'ai pas pen-
s6'd - 1"état de M. Roozeman ? Avant de quit-
ter I'hétel, jai donné au baes neuf dollars pour

.+ netre logement de cette nuit, et emr outre trois
cents francs qui doivent servir & payer le 8é-

: 'jour deM. Victor pendant huit jours encore.

]

- -Merci, merci, Donat, tu as un bon ceeur !
- $'écria Jean - -Creps en lui serrant la main avec
ézﬁotton. :
.* - == Laissez-moi continuer, reprit Donat. En
el f(..a.xb)rmg, on doit veiller soi-méme, sur 1'en-
mnt de son pare ; on doit agir vite et beau-
nonp, Je suis allé au port trouver le Bruxel-
.lois, et je lui ai.promis deux dollars pour
sm’accompagner et me danner des conseils,
© J'ai appris 'de lui un tas de choses qui nous
‘seroiit utiles-: il connait la Californie ot San-
¥ . Francisco sur le bout du doigt. Je lui ai dit
-~ que mnotre dernier écu.était destiné aux ar-
_, mes, et je lui ai demandé ce qu'il y avait de
xmeux 4 faire pour ne pas mourir de faim_
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Entrepot d’Instmments Aratoires et de
© Semences,

 SALLE STE. ANNE

At;mssus pu MarcHE STE. ANNE, MONTREAL.

lmtrumom Aratoires de Toutes Sortes,
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ST. PAUL,
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Camlogues foumis sur demande 4 la Salle.

WM. EVANS,

Gmtmm du Conseil @’ Agriculture pom-
\ ia Province de Québec.

'Rapport Officiel des dners Narchés del1 P, de'Qnebec.

Fait spécialement pour la ur la “Semain Agricole.”
Montréal 20 Janvler 1870,

Montréal, | Sorel, |Jolliette.
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Sans payer pour la consultation,
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