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l REVUE
AGRICOLE

‘! iMANUFACTURIERE, COMMERCIALE ET DE COLONISATION
E ORGANE OFFICIEL DE LA CHAMBRE ET DES SOCIETES D’AGRICULTURE

PUBLIE SOUS LA DIRECTION DE
J. PERRAULT, -

Ancien Député de I’ Assemblée Législative,
Preésident de U Institut des Artisans Canadiens de Montréal,
Membre de la Chambre &’ Agriculture et de la Chambre des Arts et Manufactures du Bas'a:'ma(la,
Elédve diplomé de I Ecole Impériale &’ Agriculture de Griguon et du Collige Royal Agricole de Cirencester,
Membre de la Socicté Impériale Zoologique d’acclimatation de Paris, §c., §c.
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C’EST SERVIR L AUTRE.

C'EST LA PATRIE; AMELIORER L'UN,

SOMMAIRE: Partie Non Oﬂl(sic-llf.;-l,a R’oyue Agricole et les Sociétés 4’ Agriculture progressives—
Urgues offerts en Primes—Pianos offerts en Primes—Drimes magmﬁques-’l ableau des Primes offertes—Machine
4 coudre offerte en Prime—Pronostics du temps en Canada—Pronostics du temps tirés du soleil levant—-Beau
1 temps—P]uie—-—V(\nt—-(_;n‘ale—Frnid——Prunoslio< du tempe tirés du soleil couchant—Beay temps—Pluie—Pro-
! Nostics du temps tirés de la lune—Beau temps—Pluie—Vent—Pronostics du temps tirés des étoiles, des nuées
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Gravure No, 21—

Nos meuilleurs souhaits de bonne année a
chacun d

iserptenrs de la ¢ Revue Agricole” o

et du '+ Capadian Agriculturist,”’
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SPARGERE COLLECTA. |

H BUREAUX A L’IMPRIMERIE DE JOHN LOVELL, RUE ST NICHOLAS
il MONTREAL.
—

i
‘
?

PROGRES AVEC PRUDENCE.




R. R. R.

PILULES DU DR. RADWAY.—Dose,—
Pour régulariser le foie, 'estomac, les en-
trailles, et pour promouvoir la digestion,
UwE Pilule le Soir; pour les maladies obsti-
J|nées et chroniques, 4 4 6 les 24 heures.

LES PILULES DU Dr. RADWAY soxNT
COMPOSEES D’EXTRAITS VEGETAUX,
enduita d’'une gomme sucrie et forment la

et cathartique counuc & la scieuce médicale.

Une seule des pilules du Dr. Radway con-
“{itient plus du principe actif de guérison et
agira plus vite sur le Xoie, les Eutrailles,
I’Estomac, les Rognong, 1a Vessie, le Sang,
&c., que quatre ou six des Pilules purgatives
cathartiques ordiuaires qu'on vend sous dif-
férents noms, ou que dix grains de blue-mass.

VRAI COMFORT POUR LES PERSON-
NES AGEES ET AUTRES AFFLIGEES
DE LA CONSTIPATION ET DE LA PA-
RALYSIE DES ENTRAILLES.

UNE A TROIS DES PILULES DU Dr.
RADWAY toutes les 24 heures assureront
une évacuation régulicre des entrailles. Des
personnes qui pendant vingt ans n'avajent
pas joui d'un fonctionnement naturel et
avaient ét¢ obligées de recourir aux injec-
tions ont été guéries par quelques doses des
Pilules de Radway.

PILULES,

meilleure, la plux prompte et la plus sure |
médecine purgative, aperiente, anti-bilieuse .

p& L MEILLEUR QUE 1O @Bt

SARSPAREILLE!
Ie principe curatif de la Sarspareille entre
pour une large part dans 1a compogition du

RESOLUTIF
R. R.R. '

Une bouteille du Résolutif vaut wmieux yue
dix grandes bouteilles de la Sarspareills.

Le Résolutif R. R. R. guérit avec une ra-
pidité étonnaute chaque forme de maladie
chronique, serofuleuse ou de la peauy, et ex-
termine toute la corruption du systéme hu-
main.

Le Résolutif Rénovateur, ¢ on I'emp.oie
dans les Maladies suivantes, guérira positive-
ment le patient des:

Maladies de la Peau, Carie des O3, Hu-
meurs dans le Sang, Maladies ('onstitution-
nelles, Chroniques et Scrofuleuses, Scrofu-
fes, Fiévres, Ulcéres, Erysipéles, Rachitis,
Calvitie, Maux de Jambes, Chancres, Tu-
meurs Glandulaires, Tumeurs Blanches, Fu-
roncles, Nodus, Maux d’Oreilles, Maux
d’Yeux. Ecoulements des Oreilles, Ophtal-
mie, Gale, Débilité Constitutionnelle, Deca-
dence du Corps, Eruptions de 1a Peau, Bou-
tons et Pustules, Tumeurs, Affections (‘ancé-
reuses, Dyspepegie, Nevralgic, Rhumatismes
Gouttes Clironiques, Maladies des Rognons,
de la Vessie, de i’Urethre, Resserrements,
Difficulté d’urine, etc.

Humeurs et Maux de toutes Sortes.

Les Dames trouveront eu quelques jours |
uun grand soulagement dans ce remede et par |
uérison. — Prix, %1 la bou- |

conséquent la
teille—6 bouteilles pour $5.—A vendre par les
pbarmaciens—87 Maiden Lane, N. Y. et 439
rue St. Paul, Montréal.

manufacturiers,

faction partout ou elle sera employée.

MACHINE A TORDRE UNIVERSELLE
MACHINE A LAVER DE DOTY. ‘

de
La machine a tordre universelle avec roues a engrenage a obtenu le premier prix par le vote unanime du Jury de 18 5‘:“.
Exposition de 12 Nouvelle Angleterre en 1866, apres I'essaie le plus munitieux de toutes les machines presentees au conc?

LA MACHINE A TORDRE UNIVERSELLE

Fut déclarée supéricure i toutes les autres

A L’EXPOSITION UNIVERSELLE DE LONDRE, EN 1862.

s : aef
Blle a mérité le premier prix aux derniéres grande Exposition de I'Institut Américain de New York, en 1353 ot 1865. A ﬂmcuﬂ?
Expositions des Etats qui suivent, elle a également regu le

PREMIER PRIX,

NEW YORK 1862
VERMONT .o 1863

NEW HAMPSHIRFE .
PENNSYLVANIA . 1863

OHIO ..
MICHIGAN 1864 .. .. ..
INDIANA 1863 .. 1864 ..
ILLINOIS . 1863 .. 1884 ..
10WA 1863 .. 1864 ..
WISCONSIN 1864 .. 1865 ...
MINNESOTA

MISSOURI . ... .. e
KENTUCKY .o 1835 L

CONN. RIVER VALLEY FAIR
CHAMPLAIN VALLEY FAIR ...
MECHANICS'INSTITUTE, Boston

Les manufacturiers 1a garantissent bien supérieure & toutes les autres.

Leur fabrication est si bonne qu’elles n'exigent pas de réparation pendant plusieurs années. ufirent:
verselle & vraiment donné satisfaction universelle. Klle tord les effets prosguo secs. faNs que les tirsus les plus dél cata en 80 ¢ conn®
En vendant {a machiue & turdre universelle nous avons eu une deman

LA MACHINE A LAVER DE DOTY.

Comme l& meillenre, nous achetdmes le brevet d’invention, et nous I’offrons maintenant au public avec la certitude qu’el

0368 eg,

La machinea laver de Doty & mérité le premier prix, ala grande Exposition de la Nouvelle Angleterre en 1866, 8P’“uiob‘%}¢

lus éricu de toutes les machines présentées au concours. Aux Bupositions des Etats de New York, P

e"iscunsm. fowa, ainsi qu'a la grande Exposition de I'Institut Américain ello 2 mérité les premiers prix. Larts
coliteuses et 108 meillenrs pour [aver et tordre. La machine 4 laver, avec une savonuure bouilliante, exempte les trois g

et da temps; nettoie parfaitement et ne fait aucun mal aux effets.

R. C. BROWNING—A gent général. No. 32 Portland §

¢ considérable pour une bonne machine & laver o

R. R. R.
90 sur 100

DES MORTALITES qui arrivent annuel
lement, sont causéee par des maladies 477
Pon peut prévenir et dout la plus grande P81
tie seraient exterminées et chasstes du f)'ur
téme en quelques heures, si le ’u‘cup('l‘ﬂ-f e
Rapide ou les Pilules de Radway (snival oif‘
cas) étaient administrées quand on ,-'apefi"s"
de quelque douleur, malaise ou légere m“_w'
die. La douleur, qu'elle qu’en soit 1a ¢a%
est presqu’immédiatement guérie par leér"
cupérateur Rapide. Dans les cas de 0!“.’1 3es
diarrhée, crampes, spasmes, colique bilie%
et de fait toutes douleurs, maux et infirmi,
soit dans l'estomac, les entrailles. 18 V"""les
les rognons ou les jointuros, les must‘h‘sl' je.
jambes, les bras, le rhumatisme, la névialgy
la ficvre et I'ague le mal de tote, e mﬂ,n“,
dents, etc., etc., céderont en quelques My,
tes 4 Vinfluence adoucissante du Réctpé
teur Rapide. i

Pour les Rhumes soudains, fes Tou¥: 2y ge
flenza, 1a Diptherie, I Eurouement, le Ms 1ef
Gorge, le Frisson, la Fidvre et VAZU o,
Douleurs Mercurielles, la Fievre Scarlawﬂ’ 3
prencz. de quatrea six Pilules de R% o
ainsi qu'une cuilleée A thé du Recupét? e
Rapide dans un verre d'cau chaude, adl‘e
avec du sucre ou du miel; lavez Ia gor€%
tdte et 'estomac, avec du I:(\cupéraw‘i‘;‘wr
pide (si vous avez ’Ague ou la Fievre ~ gin
mittente lavez aussi les reins) et le lend®
matin vous serez guéri, pou:

§F Prix du R. R. R., 50 centins, Is 1eé
tetiile. A vendre par les pharmac_lf';“s’s.
marchands de la campagne et les epicicr

RADWAY & CIL,,
87 Maiden Lane, New York,
439 Rue St. Pavh,
Coin de la Rue St. Frangois-“\‘;’;uéﬁl.

1866
1866
1866
1864
1664
1865

tré
Je8 88 i
Plus d’on million de machines & tordre universelles ont été vendues, ce qui fait une vente plus considérable que celles de ‘0.“‘;0,-4110“

La machiue # s

£
1le donner® &8
! "
ilvanie, Vermon®t m
°32 sant les machine® 1e8 Pl

¢ New YOr¥
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GRICOL

PARTIE NON-OFFICIELLE.

LA PEVUE AGRICOLE ET LES 80CIETES
D'AGRICULTURE PROGRESSIVES.

/\SN commengant I'rnnde 1868, il nous
t ’]‘ fuit plaisir de constater chez nos so-
ciétés d'Agriculture un vif désir de
profiter des avantages exceptionnels
que nous leur ofirons, en meme
temps (ue nous somunes en mesure
de donuner cn primes & nos abonnés
des objets d'une trés-grande valeur
en récompense de leur zéle pour
notre publication. Cependant nous nous de-
mnadons comment il se fait qu'il y ait encore
Jes bureaux de direction assez ignerants de
leurs véritables intérdts, ou assez cupides pour
refuser trente sous par année comme prix d'a-
bonnement de la ¢ Revue Agricole” pour cha-
cun des membres de la Société. Dans ces
comtés malheurcux ou les cultivateurs ne peu-
vent profiter de notre publication aux condi-
tions exceprioncliement avantagenses faitesaux
socié1dés d'agriculture, uous voulons créer des
intéréts particuiiers. Nous nous adressons au-
jourd'hui & Messicurs les curés et aux commu-
nuutés, pour lenr offrir des orgues magnifiques
dont nous garantiszous Vexcellence. Combien
de paroisses ¢t de communautés sont cucore
saus musique pendant le service divin 2 Com-
bien de choeurs dont les exercices seraicut ren-
dus fuciles si Vaccompagnement de Yharmo-
nium guidait les voix pendant les répétitions?
("est cetie Jacune que nous voulons combler.

A=)

ORGUES OFFERTS EN PRIMES.
L n'y a pasun curé qui en sadressant &
- ses paroissiens nc puisse, dans un seul
dimanche, trouver assez de souscripteurs

d la *¢ Revue Agricole” ou nu “ Cana-

S dian Agriculturist”auprixordinaire de $1

@ parannée pour Se procurer un harmonium
de $90 ou mdme ua instrument de $200.
’%’ Coinbien de couvents obticndmient le
méme résultat en sadressaut aux parents
des ¢léves pour les engager & souscrire & nos
publications ?  Etil faut hien remarquer que
répandre dans nos campagueslessuines notions
dagriculture ihéorique et pratique c'est rendre
au pays un immense service. Nous cotptons
done sur plusicurs wille abonnés ninsi obtenus.
Nos conditions étant trop avantageuses pour ne
pas &ire comprises.

Nous publious 1a gravuredes orgues que nous
offrons afin que chacun juge de leur ¢legance.
Les plus petits, avec cing octaves, sont de S90
ct pour $300 nous somines en mestre de fournir
un orgue asscz puissant pour remplir les plus
grandes églises de campagne.

Pour 99 abonnés & la * Revue Agricole” ou

au *¢ Canadinn Agricuiturist au prx ordiumire
de $1, nous offrong comume prime un petit orgue
de 5 octaves se vendant a New York $90.

PPour 150 Abonnés, un orgue plus puissanot se
vendant i New York $150.

Pour 175 Abonués, un orgue plus puissant se
vendant @ New York $175.

Pour 200 Abonnés, un orgue plus puissant s¢
vendant & New York $200. .

Pour 300 Abonnés nous offrons un orgue dont
In puisgance est assez grande pour accompaguer
un chamr de 200 voix, ¢t qui se vend & New-
York $200.

Gravure No 19—0rgue offert en prime.
Eufin nous doanons linstrumeut, liveé &
Montréal, au prix de New York et notre journal
par-dessus le marché ou bien en nous donnant
10C abonucments au prix ordinaire d'une piastre,
rous donnons en retour un  instrument  se
veudant @ New York S10u. Jamais oceasion ne
s'estprésentée et ne se présentern de gagner un
orgue aussi facilement ¢t cu aussi peu de temps;
notre détermination d'abtenir cette année méme
10,000 abonngs peut seule nous engager it dvnner
potre publication & pea pres pour rien. Les
orgues sont tous de la célébre manvfucture de
Smith, de Doston.

PIANOS OFFERTS EN PRIMES.

AV OMME nous voulons intéresser & notre
1 ~ bublicationtous les talents nous offrons
i i nos jeunes gens nctifs etintellients
~ Tuceasion de se procurer pour rien un
.7, magnifique pinno de ln celebre manu-
Povo facturd Boardwan, Gray et Cre.. dont
«-'a)l nous garantissons lexcelienve et de
1a valewnr de S400 i New York, Ces
pianos, dont nous publivns la aravure, ont six
uctaves et un tiers, onten buis de rose et
richementsculptés Les pianos de 7 octavessont
de S$430. Kh bienl en nous envosant 400
abonués  lx Revar Agricole oun au * Canadiun
Agriculturist” au prix ordinaire de $1 par annéo~
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nous donnerons comms primeun de'ces magui-
fique Pinnos se vendantd Ne}v'l ork $400. Voici
ute belle occasion pour nos jeunes muticions de
1alent dans In compagne de se rendro.utiles &
leurs compatriotes, toul en gagnaat un superbe
instrument. . X
Dans lo cas trds-peu probable ou il ne serait
pas possible d'oblenir le nombre d'ubouncs
néeessaires pour gagner un piano de $400 In
balance poura toujours se payer en Argent. Ou
bien encorc les abonnements obtenns pourront
&trocmployds pour leanutres yrimes o‘ﬂ'erls ; soit
un orgue dont la_musique cst nussi belle que
celle du piano; soit unc machine & moisronuer,
une machine & coudre, un service en argent. &c.

Gravure No 20—Piano offert en prime,
La dircction de la * Revue Agricole” ne
veut rien négliger pour répandre dans toutes

les partics du pays Torgane officicl de la
Chambre et des Sociétés d’Agriculture de la
Province. Le numéro que noues publions au-
jourd'bui em est unc nouvelle preuve. Egp
offrant nos meilleurs soubaits 4 nos abonnés,
nous leur présentons une magnifique gravure
préparée spécialement pour la Revue" par M.
Leggo, le célébra artiste de Qué})cc. Par un
arrangement coucluavec ce Monsicur, nous se-
rons cn mesure & 'avenir de publier dans cha-
que numéro de notre journsal des gravures origi-
nnles, représentant les reproducteurs de choix,
ot les instruments améliorés les plus célébres
du pays ct de P'étranger. La publication de
ces gravures sera en méme temps un sujet d'¢-
tudes pour nos cullivateurs et une démonstra-
tion pratique des magnifiques résultats obtenus
par la Leggotypie, dont la décf;us'(:x‘t&, due au
génic de M. Leggo, est appelée i Jrendre les
plus grands services au monde civilisé. Nos
lecteurs en jugeront par la gravure pleine d'a.
propos que nous publions dans cc numéro ot
que nous offrons & nos abonnés avec les meil-
leurs sonhaits de la direction de la * Revue’
pour 'année yui commence.

PRIMES MAGNIFIQUES.

Nous invitons tous nos amis & gagner les
Primes magnifigues gque nous leur offrons.
Pendant le long repos de Phiver une excursion
ou deux chez les voisins suffiront poar nous en-
voyer lo petit nombre d'abonnés que nous exi-

eons pour chaque Prime.

TOUS LES ARTICLES OFFERTS sont de
s meilleure qualitd, ¢t obtenus des meilleures
maisons de commerce. Il n'y a pas un jeunc
homme qui dans unc journée, ne puisse gaguer
une mor.re d'argent, en obtenant 15 souscrip-
teurs parmi ses parents ct ses amis. Nous
n'avons pas bezoind'ajouter que lesabonnements
sont tous payable d'avance, et que lcs journaux
seront mis 4 I'adresse de 1a personne qui aura
gagué 1a Prine.

TABLEAU DES PRIMES OFFERTES,

Nombre d'abonuds néeessaire & $1.

Service on argent plaqué comprenant une

Théiore, unc Cafetiere, Sucreicr et Pot
E I T A
Huilier en nrgent, plaqué.......coooi0ee, 12
Corbeille & Guteaux en argent, plaguée.. 12
Pot it l'enu en argent plaguée..coieiieie, 20

1 Douzain Gueilleres & Thé en argent, pla-
quées, Queen's Pattern..oooveneeiiin. 10

1 Douzaine Cueillers & Thé en argent, pla-
quées, Fiddle Pattern... R -

1 Douzaine Cueillers & Soupe en argent,
plaquées, Queen’sPattern..,oiiovven., 20

1 Douznine Cucillers & Soupe en argent,
plaquées, Fiddle Pattern ..ovvvvveee.. 16

1 Douzaine Fourchettes & Dessert cn ar-
geant, plaguées, Quoen’s Pattern....... 14

1 Douzaine Fourchettes i dessert en ar-
gent, plaquées, Fiddle Puttern......... 10

1 Douzaine Couteaux d desserten Ivoire, de

AR EX

Rodgerset Fils....covivee ool veees 10
1 Douzaine Gouteaux & manche d'lvoire, de
Rogerset Fils......ovoaiiiils, cevees 14

Maguifique Pendule Dorée Frangaise, sous
VOITCeuecronosassssaaransnocasnansss 30
Montre d'0r.ceeviieiiienaserensescones 40
Chaine d'Or pour Moasicur...... vesesee 12
Chaine pour Dame.coevereiiieeiiiaanes 10
Boite d'Instruments de Dessin.eee.aes... 10
Plume d'Or avec mauche en Email...... 5§
Barométre et Thermométre breveté de
VAmiral Fitzroy...cooeeveciaeiiiaas o0 20
Paire de Chandeliers en argent, plaqués... 12
Secrétaire en Acajou, ou Noyer Noir..... 12
Pendule en Albatre, se montant tous les 8
JOUrS.eieeiiaannns
Chaine élégante en jaic.ovenson.n.. vees 10
Bague en Or pour Dame.c..vvviveeneeee 10
Montre Q'Argenteeverieensecincienenaes 13
Machine & Coudre excellente.vveoeon...o 26
La Collection de In “ Revue Agricole ” en
7 Volumes, reliéseecieiieaeiierianans 15
La Collection du Lower Canada Agricul-
turist, en 7 Volumes, reliés..... 5
Pour chaque Volume séparément ........ 3
Le Traité d'Agriculture pratique......... 2
Exploration d¢ Québec au Lac St. Jean... 2
Faucheuse Johnston de $100............
Faucheuse moissonneuse Johnston de $135
Faucheuse mofssonncuse de Johnston avec
riiteau antomate de SI50 ... .00 0iee 150
Machine & tordre universelle o .. cvceeee 25
Machine & laver deDoty...o..... ceeaess 33

Gne superbe machine & coudre dont nous
garantissons le travail, aprés denx années d’ex-
périence dans la famille, n'exige gue 26 abon-
nés. Quinze abonnés dounent unc aontre
d’argent, ct quarante abonués une montra d'or.
11 o’y a pas un journal qui offre d’aussi grands
avaptages. Il nous fuut ccite année

10.000 ABONNES,

Et nous ne serons satisfrit que lorsque tous les
cultivateurs du pays recevront le journal offi-
ciclde 1a Chambre ct des sociétés d'agriculture.
Déji plusieurs sociétés ont accepté nos pro-
positions exceptionnellement avantageuses cn
leur fuveur, et nous ontenvoyé des centaines de
souscripteurs, mais nous voulons que tous les

cesetaaasstiiiane. 20

cecoass 1
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-ultivateurs intelligents fadsent leur part do
travail, et en conséqueace nous leur offrons les
rimes ai-dessus.

Machine a coudre offerte en prime.

WLes envois d'argent peuvent @tre faits par
lettre cnregistrée, ou méme encore pAr une
traite sur le Bureau de Poste é Montréal, en

faveur de
J. PERRAULT,
Rédacteur de la Revue Agricole.

PRONQSTICS DU TEMPS EN CANADA.
OUS cmpruntons & un Manuserit

de notre sicul Joseph Francois

de la Petite culture, les pronostics

% qui suivent et qui sont le fruit de
a% son expérience personnelled Québee
pendant une longueexistence; nous

solent précicux pour nos lecteurs et avant
qu‘ils ne se perdent dans I'oubli nous voulons
Jeur assurer une large diffusion parmi tous
les agriculteurs du pays.

Perrault, M'autcur de la Graude et
ne doutons pas que ces signes des temps ne
PRONOSTICS DU TEMPS TIRES DU SOLEIL
LEVANT.

Beau Temps.

Quand il est brillant A son lever, c'est
une marque de beau temps; si le soleil 4 son
lover cst entouré d'un cerele et qu’il se
dissipe tout & la fois, on aura du beau temps.

Plaje.

Lorsque le soleil en se levant est comme
cnfoncé dans un nuage, ¢'est signe de pluic;
lorsqu’d son lever on appergoit des nudes
rouges parmi lesquelles il y en a de noires,
on aura de la pluie.

Quand les rayons du soleil sont rouges, il
y aura une pluie adondante; siau soleil
levant les nuées sont répandues versle midi
ctvers le nord, o'cst signede pluie; lorsqu'a
son lever les rayons paraissent racourcir,c’est
marque de pluie.

Quand 2 son lever ses rayons ne sont pas |

vifs et brillants, c’est signe de pluie.
Lorsqu’il est entouré de toutes parts &

son lever, denudes, il y aura du mauvais

temps qui sera pire st elles forment un cercle

i

autour de son disque.- Si en 8o levant il jotte
ses rayons au loin & travers ces nuages et
51 son milieu cst & découvert, c’est signe de
luie.
Si lesrayons se montrent avant son lever,
il y aura de la pluie.

, Vent. .

Lorsqu’au lever du soleil ou appergoit des
nudes rouges ¢'est sizne de vent,

Quand il est & son lever entouré d'un
cercle on doit attendre du vent du edté on
le cercle se rompra.

8'il est entouré d’un cercle neir il viendra
un grand vent du ¢6té oit le ceréle se rom-
pra.

Si le soleil parait tout cu feu cest signe
de vent.

.. Grele.
‘Qu:m.d cn été, le soleil se leve pile, on
doit craindre de la gréle.

. . Froid.
Si avant aurore, on voit des nuages
amassés en pelottons, c'est signe de froid.

PRONOSTICS DU TEMPS TIRESDU SOLEIL
COUCHANT.

. Beau Temps.
§'il se couche brillant et se ldve de méme,
c’est signe de beau temps.
Quand 2 son coucher il est environné de
nuées rougeditres, c'est une marque de beau
temps pour le lendemain.

Pluie,

Quand les rayons du soleil sont rouges &
son coucher, c'est signe d'une pluie abon-
dante; lorsqu’d son coucher ses rayoms
paraissent racourcir, ¢'est marque de pluie.

S'il pleut & son coucher et que ses rayons
attirent les nudes, e'est signe d’un violent
orage pour le lendemain.

Lorsqu'il est environné d'un cercle blanc
A son coucher ¢’est marque d'un petite orage
la nuit suivante.

S'il est environné d'unnuage, 'orage sera
plus violente.

par Les signes qui, dans I'été, annoncent
de la pluic, donuent en hiver de la neige.

PRONOSTICSDU TEMPS "/IRES DD LA LUNE.
) Bean T+ ar

Si le 4me jour, la iuné e:t nette et bril-
lante, & son Jever, c'est dubeau temps.

Si la lune dans son plein, montre Ia
moitié de son disque net et clair, ¢'est signe
de beau temps. .

Pluie.

Si le 4me jour la lune est rougeatre, on
peut attendre de la pluie.

Si les cornes da oroissant sont émoussées,
c'est signe de pluie,

Si le 4me jour, elle est cntourée d'un
cercle rouge, c'est marque de pluie ot de
vont. ’
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Si la lunc dans son plein est noiritre,0’cat
signe de pluie.

Si au lever de la nouyelle lune sa corne
supéricure parvit noirdtre, il y aura de la
pluie dans le decours ; 8i d'est su corne Infé-
ricure il pleuvra avant la pleine lune et si
4 noirceur se trouve au milicu du croissant,
il_pleuvera dans la pleiue lune.

Lorsqu'au lever de la lune ses cornt.
paraissent grosses ef, épuisses, c'est signe
d'un violent orage.

Si la lune ne se montre que le 4me jour
et que le vent soufile & I'oucst, toute cette
lune sera suivic de mauvais temps.

Quand la lune au Gme jour parait plus
enflammée que deccutume on doits'attendre
A de facheux orages.

Vent,

Si les cornes du croissant de la lune sont
droites ct bien pointues, c'est signe de vent.

Si la lune dans son plein, est rougefitre,
c'est signe de vent.

Quand clle est entourée d'un cercle sombre
et obscure il y aura du veat du ¢ité ou le
cercle se rompra.

il y a un cercle i la pleine lune il y
aura du vent du cdté ot ce cercle brillera
d’avantage.

PRONOSTICS DU TEMPS TIRES DES ETOILES,
DES NUEES ET ARCS-EN-CIEL
Beuu Temps.

Tes nudes qqui &'¢loignent de orient et
se portent vers 'occident présagent un beau
beau temps.

Si on n’appercoit ni nuage ni brouillards
sur le sommet des montagnes, ¢’est signe de
béau temps.

Les nuées qui descendent des montagnes
et g'arrétent dans les vallées pronostiquent
le beau temps.

Pluie.

Quand les ¢toiles perdent tout a coup
leur éelat, sans qu’il y ait de nuages ou des
brouillards, ¢’est signe de pluic ou degrands
orages.

Quant on voit des cercies & I'entour des
plancttes,c’est marque de pluie; quand are-
enciel est double, c'est signe de pluie.

Si dans I'été il éelaire pius qu'il ne tonne,
il y aura de la pluie.

Quand le cicl estserein et qu'il échircet
tonue ¢'estsigne de mauvais temps.

S'il éclaire des quatre parttes du ciel, le
temps seracdes plus fucheux.

Tes ¢elairs ct le tonnerre du Hté du
nord-cst annoncent de la pluie pour le len-
demain.

Lorsque daus une nuit seraine les éelairs
viennent du midi, du nord-ouest ou de

I'ouest, ¢'cst signe do vent ct de pluie de ocs
cGtés 1a.

Quand le tounerre gronde vers 'heure du
midi, c'est marque de pluie.

Les nudes venant du midi aunoncent de la
pluie.

Lorsqueles nudes sont répandues du eoté
du veut comme des flagons de lainc et
qu'elles sout en grand nombre, il plenvra
pendant trois jouss.

Vent.

Quand on voit des éloiles courir d'un en-
droit & lautre c'est signe qgu'sussitot
aprds il se 1overa des vents de ces ¢btés 1.

Quand, dang Pété, il tonne plus qu'il
n'éelaire, c'est signe de vent du coté on il
tonne.

Lorsque dans une nuit seraine; les éclairs
viecnnent du midi, du nord-oucst ou de
Pouest, ¢'est signe de vent de ces cotds 1 et
de pluie.

LES AMELIORATIONS A INTRODUIRE DANS
NOTRE SYSTEME D’AGRICULTURE.

OUS empruntons & la Minervel'ex-
cellent article qui suit :

(ﬁ%  L'attention publique est annu-
atre Cllement attirée, A cetre-épuque de

S. >) T'année,surles expositions ngricoles.
2’ On ne mangue jamais de fuire re-

marquer, dans chaque comté, qu'un
grand progrés s'est opéré depuis la dernidre
réunion, et que de précicux avantages sont.
attachés & ce déploiement périodique des
richesses de I'année.

Ces éloges, que ne manquent pas de se
décerner ceux qui dirigent ces expositions,
sont-ils bien mérités? Les expositions ren-
dent-clle autant de services qu'on se plait 3
le dire ? C'est peut-étredouteux.

Ce qu’on doit désirer dans notre pays,
cest un systéme rationuel de culture qui
dunne des bénéfices considérables sans épui-
ser le sol; ce qu'il faut avant tout, c'est
de faire de Iagriculture une industrie diri-
gée sur des données nussi siires que celles
qui réglent la marche d'une fabrique

En un mot, il faut arriver & raisonner
Pagriculture.  C’est sur ce point que doit
s¢ concentrer l'intention, ¢'est 1A le but
qu'il s'agt d’atteindre.

Les expositions agricoles doivent-elles
biter ce résultat? Préparées comme eciles
le sont aunjourd'hui, doivent-elies beaucoup
rebausser Pagriculture dans Popinion de
ceux qui_cu foat lear profession ?

Ou y décerne bien quelques prix, assex
} faibles il est vral, aux progrés de détail;
. mais 'organisation manque d’idée d'ensem-

‘ ble.
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Comment ces prix sont-ils souvent rom-
portés ? Un cultivateur, par quelques moy-
ens plus ou moins habiles, prépare pour
Pexposition quelques artioles qui, suns cet
objet, soraient restés & un niveau bien au-
dessus de celui qu'il présente.

Par cxemple, 'il s'agit de céréales, on
avra soin d'en faire e choix & la main grain
Par grain, pour n'avoir M présenter que des
produits de premidre qualitd.

8'il s'agit d’articles fubriqués, on les pré.
parera sculement en vue de exposition, on
suppose que le prix & gagner paiera le sur-
plug des frais de production.

Quelque fois, on frudera quelque peu
sur ladate ou sur les circonstuunces. Ce
qu'on veut, ¢'est gagner lo prix, et on re
s'inquéte pus du reste. Le progrés agricole
n'arrive ici qu’au quatriome plan.

C'est pourtant ce progrés que doivent se
proposer, le gouvernement d’aborb,qui four-
nit une partie des fonds, puisle public en
général qui doit porter quelque intérét A la
richesse du pays.

Les expositions dotvent dtre un encoura-
gement ; Je prix ne doit pas &tre un bat.

L’importance dans l'agriculture ne doit
pas &tre de présenter de beaux produits,
mais de pouvoir les produire relativement
3 bon marché, ou de manidre & donner de
plus grands bénéfices.

Le systéme d'agriculture le plus parfait
est celul qui a pour résultat de reproduire
plus avee moins de frais. Mais pour cela,
il faut un cnsemble d’opération, il faut de
la science agricole. C'est en fuvorisant cey
travaux d’ensemble qu'on arrivera au pro-
grda tant désiré.

Dans certains puys, et notammment cn
France, on distribue, chaque année, au
propriétaire dont I'établissement gst le plus
prospére, ie micux tenu et de manidre d
rayer un plus fort intérét aux capitaux cn-
gagés, un prix de 5,000 francs.

Cette prime est une véritable protection
de nature & créer au woios une forme mo-
ddle par département.

C'est précisément o qui manque dans
aotre pays. J.es oultivateurs n'ont pas,
aous leurs yeux, d’excmples dont ils puis-
xnt se rendre un compte exact. 1ls res-
tent constamment sous impression que
T'agriculture scientifique, trds-belle en ap-
purence, ne paic pas.

Qu'on leur dépontre leur erreur, et on
aura fait un ¢rés grand pus das la vie du
progrés.  Que faut-il pour cela ? rien autre
shose qu'une bonne comptabilité.

C'est précisément ostte comptabilité qui

\
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l wmanque dans _les travaux Jde nos cultiva-
I teurs, Leurs travaux se font toujours plus
! ou moius 4 Paveugle, ¢’est ce qut leur fuit
j regarder toutes les améliorations, les chan-
1 gements, toutes les inventions, avee défa-
veur.

‘ Qu'on les habitue au caleul, et ces crain-
tes disparaitront. De cemoment, ils rai-
sonneront leurs opérations, ils les analyse-
ront, ils se rendront un compte exact des
pertes et des profits de chaque détail.

De ce moment, ils pourront juger de la
; valeur des systémes qui leur scront soumis,
ct ils pourront modifier leur culture en ce
1 qu'elle a de défectueux, sans-craindre de se
jeter dans des dépenses infructueuses.

Ce qui n'empiche pas que daprds le
systéme actuel, tout cela est laissé de ¢dté.
On a pensé avoiv tout fait, quand on a
donné un prix de 75 cts A la meilleure dou-
zaiue de carottes ou & la plus chaude paire
de gants.

Ces choses 1A ont bien ledr utilité sans
doute. La couverture d'une maison a aussi
ges avantages; mais on ne commence pas
par le toit lu construction d’un édifice.

Jusqu'd présent, daus toute notre légis-
lation agricole, on s'est trop .exelusivement
attaché aux détails. Cette pratique n’a-
mene que des progres trds-lents.

‘argent donnd pour les expositions doit
} 8tre employé A la protection réelle de Vagri-
! culture.  Aujourd’hui, ilw'a pus du tout
cet effet.

Il arrive méme parfois que ces associations
n'ont d'autre but que de retirer le erédit
efecté par le gouvernement & cette fin, pour
ensuite 'appliquer au caprice du président
ou du secrétaire. ’

De pareils abus ue sont pas excusables.
Laloi est déja assez mauvaise, pour qu'il
faille au moins tacher d’en appliquer les dis-
positions qui peuvent &tre de quelque utilité

La législation agricole demande des ré-
formes. C'cst aux députés de la Province
1 de Québee qu'il appartient d’apporter le re-
maéde. Maisils ne doivent jamais oublier que
Pagriculture du Bas-Canada doit &tre pro-
tégde, et que c'est 1 le grand besoin de
notre Province.

Mais la loi ne peut pas tout faire. TI
faut que les législateurs soient souteuus par
Vopinion publique. C’est aux hommes de
haute position qu'il appartient de faire ho-
norer et respecter la profession agricole.

Si 1'Angleterre posséde aujourd’hui la
plus riche agriculture da monde, c'est qu'it
y s 13 des hommes également puissants par
teurs talents, par lenrs richesses et par leur
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position, qui ne dédaignent pasles travaux,
1i la position, ni le titre d’agriculteur.
NOTRE APPRECIATION.

Ces remarques de la Minerve résument
bien la position. Aprés avoir indiqué le mal,
ainsi que nous- 'avons fait souvent nous-
méme,il faut trouver les moyens de le com-
battre. Ce moyen c’est la diffusion dans nos
campagnes de seines notions d’agriculture
théorique et pratique, des connaissances
essentielles A une administration judicieuse
‘des sociétés d’agriculture. Le journalisme
agricole peut seul arriver 4 ce double résul-
tat.

Déja nous sommes arrivé A une exellente
administration dans tous les comtés ot la
direction des sociétés a suivi nos conseils.
Anux prix accordés pour les produits en
poches, on a substitué les concours des ré-
coltes sur pied, des domaines les mieux cul-
tivés, des travaux les mieux faits. Voild |
certes un immense progrés.  Ll’inaugura- i
tion des partis de labour, en éveillant I'ému-
lation des laboureurs, a contribug largement

veloppant sous I'influence des prix aceor-
dés, ont amené une culture améliorante.

Enfin comme ornement i 1'édifice élevé
au progrés agricole de plusieurs comtés,
nous avons vu l'importation de reproduc-
teuss de choix de toutes les espéces réaliser
bientét la transformation des troupeaux
en doublant leur valeur.

Cependant cela ne suffit pas; il faut que
dans tous les comtés le mouvement progres-
sive se fasse sentir. - Il faut créer les con-
cours régionaux par districts judiciaires;
offrir des primes régionales pour les domai-
nes les mieux cultivés, les troupeaux les
plus beaux de chaque espice, le drainage
des terres, la construction de batiments de
ferme les mieux raisonndés, les plantation
de vergers les plus considérables, en un
mot la Chambre d’Agriculture doit main-
tenant intervenir dans chaque district ju-
diotaire pour faire sentir son heureuse in-
fluence et changer le mouvement agrieole.
KEspérons qu’a sa prochaine assemblée la
Chambre &’ Agriculture répondra 3 'attente

a la perfection des fagons donnés au sol. !
Les cultures fourragéres et sarclées én se dé-

publique, en réalisant les réformes urgen-
tes qui lui sont suggérées.

TRAVAUX DE LA FERME,

SOINS A DONNER AUX GRENIERS: !
E eomprends sous ectte dénomina- |
tion tous les approvisionnements
aJl) au sont mis & couvert dans les bi-
A7 timents de la ferme: ) ‘
Dans beaucoup de contrées, les .

\@9 fourrages et les pailles sont disposés
en meules, soit dans les cours de la
ferme, soit derricre les bitiments, & portée
des étables. Cette méthode est surtout
utile pour les grandes exploitations, qui
auraient difficilement les construetions né- |
cessaires pour engranger leurs réeoltes.  On
couvre les meules avec de la paille, et elles

sont al'abri de toutes les intempéries.

En Angleterre, les granges sont incon-
nues ; nous parlerons en détail & I'époque
dela moisson, des différents systémes de
meules que nous y avons vu mettre en
usage.

Les greniers 3 grains doivent étre plan-
chéiés avec soin. Le plancher doit étre
tenu avec une propreté extréme: les picees
doivent avoir autant que possible des fené-
tres nombreuses, bien closes et opposdes les
unes aux autres, afin de faciliter la cireula-
tion de I'air lorsque cela devient ndeessaire.
Ou place quequetois les différentes espiees .
de grains dans des cellules de 4% pieds de |

- leur léthargie,

hauteur, quand on est obligé de gagner de
la place; de simples eloisons sout préféra-
b}es, paree quelles fucilitent le pelictage.
Comuie on est obligé d’adrer fréquenment

- les greniers, il est bon de clouer aus ouver-

tures des fenétres une toile métallique qui
empiehe lesoiscaus, les chauves-souris, cto.,
de venir dévorer le grain.

Les cultivateurs qui ont un bon tarare,
et les bons tarares ne manquent pas, auront
soin de ventiler feur blé et de u’avoir chez
cux que du grain trés-propre. Ce travail de
nettoyage, qui peut dtre fait & peu de frais,
soit au moment du battage, soit a4 temps
perdu, est largement pay¢ par le prix ¢levé
que le blé nettoyé atteint sur les marchés:

“ Lorsque le temps se radoucit vers 12
fin de mars, dit M. Moll, les inscetes qul
dévorent les grains commencent 3 sortir d¢
Le grain doit étre alors 1¢
mué souvent, particulicrement lorsque ¢S

; froidssuccedent & des temps doux. On tache

alors, autant que possible, d’adrer les gre-
niers et de mettre le grain en contact avee
le froid; cette précaution suffit quelquefor
pour faire périr une grande partic des 11
sectes ¢t pour débarrasser le grenier pout
quelque temps au moins.”

La semence a dd Gtre choisic et mise *
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part, & I'époque de la récolte ; elle doit dtre
entretenue avee le plus rand soin, car de
la bonne semence d%peng Ia bonnoe récolte.

Lorsque nous nous occuperons des ense-
mencements d’avril, nous donrnerons des
détails sur 'emploi du tricur ds grains.

Un bon cultivateur estcomme un bon gé-
néral d’armde, il connait toujours le chiffre
effectif des forces dont il dispose et sait se
rendre compte do I'importance de ses ap-
provisionnements.  L'ignorance de ces dé-
tails, en apparence insignifinnts, pout faire
commettre de grandes fautes.
rages sont rares, le cultivatour s'inquidte,
s'effraye et vend & vil prix des animaux
qu'il aurnit pu parfaitement mener & bien.
l{‘ela se voit malheureusement trop souvent.

Cependunt il n’est quelquefois gudre pos-
sible d’évaluer exactement les ressources
de la ferme.  L’époque eritique, c'est la fin
de 'hiver. Le plus dur de la saison est
passé, ct la masse des approvisionnements
est assez diminuée pour qu'un homme ex-
périmenté sc rende theilement compte de sa
situation ; il faut qu'il examine I'état des
foins, des pailles et des racines, afin de bien
suvoir si ses ressources sont en harmonie
avee ses besoins, en tenant bon compte de
I'état plus ou moins favorable de lx saison
et de ce qu'il peut retirer de ses piturages
et des fourrages artificiels. ‘¢ Dans une
ferme bien ordonnée, ajoute M. Moll, on
doit avoir des racines jusqu'en avril, si ce
sont des moutons qui constituent le bétail
principal, et jusqu'en mai, si ce sont des
vaches. Quant au foin, la provision devrait
toujours &tre suffisante pour qu’on ne soit
obligé de toucher au foin nouveau que trois
mois aprds la fennison.”

Si on craint de ne pas avoir assez de nour-
riture pour le bétail habituel, ¢’est le mo-
ment de vendre les bites A lengrais ou
celles dont on croit devoir se d¥faire pour
diminuer suffisamment la consommation.
En ce moment, on peut savoir trds-bien ce
qu'on fait.

LE PROBLEME AGRICOLE.
NE surfuce de terre étant don-
née, lui faire produire la plus
grande somme de denrées consom-
mables.

Voild le probléme que doivent
se poser les cultivateurs.

Mais il y a différentes sortes de
~onsommations parce qu'il y a différentes
sortes de besoins.

11 faut done consulter la hiérarchie des
besoins pour régler la hiérarchie des con-

o9y

Si les four- |

sommations, et, par conséquont, celle des
roduits, Que‘s sont les premiers besoins
e I'homme, les plus vrgents, les plus im-
placables ? C'est la nourriture du corps; Ia
nourriture de |'csprit vient aprés. L'homme
qui ne mangoe pas mourt. Il fa:s done
songer d'abord A nourrir les hommes.

Sous notre olimat, 'homme qui est sou-
mis A un labeur assez rude me trouve pas
dans 'usage cxolusif du pain ou des fari-
neux une réparation suffisante; il faut y
ajouter de la viande. M. Payen, membre
de 'Iustitut, déelare que la ration normale
; d’un homme devrait Ctre de }lb. environ
| par jour.

" En France, ln consommation moyenne
" de In viande est de ¥ quartron; elle est, en
| Angleterre, de ib.
On dit que les Anglais préeddent les
. Frangais dans la route du progrés agricole ;
I la distance qui les sépare est dans le rap-
port de ces chiffres.
Les Anglais, plus habiles, mt songé tout
. de suite & augmenter In production de la
! viande. Le probléme du progrds agricole
!_est tout entier dans ce fait :

Augmentation de la production dela
viande.

Laviande, ¢'estl'engrais ; 'engrais, c'est
le blé, c'est le fourrage; le fourrage, c'est
le bétail, c'est ln viande.

On reconnait infailliblement 2 la produe-
tion du bétail :

L’agriculture du progrds et I'agriculture
de la routine:

Lagriculture riche et 1'agriculture pau-
vre.

Beaucoup de bétail, beaucoup i« viande,
beaucoup d’engrais, beaucoup de fourrages,
beaucoup de bfé;

La richesse |

Peu de bétail, peu dJe viande, peu d'en-
grais, peu de fourrages, peu de blé;

La mistre!

Comparons 1I'Angleterre i la France!
Prenons P'ensemble de la production agri-
cole dans les deux pays au point de vue de
la production du bétail, et voyons pour
combien la viande et le blé entrent dansla
production totale de Pagriculture des deux
nations :

La production agricole frangaise est éva-
luée A 5 milliards de franes. La vinade
cntre dans ce chiffre pour 880 millions et
le froment pour 600 millions. i

Ainsi la viande, en France, ne forme pas
le sixidme de la production totale, tandis
qu'en Angleterre elie en forme le tiers.

Or 'komme qui mange de la viande cst

t
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plus robuste que celui qui vit de farineux, | alors chercher, pour I'année libre, une cul-
et il lui faut, en volume, une moindre | ture qui permette de nettoyer le sol, de le
quantité de nourriture. En poussant au | fumer, de I'ameublir, et qui, tout en payant
développement de la production de la vian- | les frais de ces travauz, donne un bénéfice
de, les agriculteurs anglais ont done choisi, | au cultivateur, si ¢'est une plante industri-
parmi tous les produits agricoles, le plus | clle, ou fournisse A Palimentation des ani-

substantiel, le plus riche et le plus utile aux |
consommateurs en méme temps quaux
producteurs, car, i

En multipliant P'éléve du bétail, on s'en- |
richit: i

En multipliant la culture du blé, on sap- |
pauvrit. !

Voulez-vous la preuve. éerusante de la
vérité absolue de cette double proposition ?
Comparez cncore, comparez toujours la '
France i 'Angleterre:

. 9 arpents de terre frangaise nourrissent |

deux Francais;

9 arpents de terre anglaise nourrissent .
quatre Anglais.

Clest éclatant comme la Jumiére du so- |
leil.

DE L'ASSOLEMENT DES TERRES.

’APPELLE assolement progressif la
culture alterne, la culture véritable-
nment amdéliorante. Cette culture |

est appuyée sur les principes sui-
5§ vants: Les greniers 3 grains sont ,
S’ dans les étables; Le pain est dans
% la viande; & Paccroissement des po-

pulations il faut Iaccroissement du bétail.

11 vaut mieux cultiver cn bl¢ une petite
surface bicn fumée qu'une grande surface
mal fumée. Pour moins de terrain, moins |
de semence et moins de travail, on obtient
plus de produit.

L'objet principal de la culture alterne,
on culture avec fourrages artificiels et plan-
tes industrielles, c’est, autant que possible,
de ne faire revenir les céréales sur le méme
sol qu'aprés une annde d'absence, et, pen-
dant cette année d'absence, de cultiver, sur
le méme terrain, des plantes qui, tout en
donnant un produit Jucratif, permettent :
Fameublissement du sol, sa famure et l'ex-
tirpation des mauvaises herbes.

Les céréales sont indispensables au bien-
étre de 'humanité; eclles donnent le pain,
ct le pain est Ia hase de la nourriture hu-
maine.

Mais les céréales Guisent le sol et le sa-
lissent en facilitant le développement des.
Plantes parasites.

11 faut chercher & résoudre ce double
problime :

Faire des céréalesle plus fréquemment
possible, tousles deux ans, par exemple, ct

- e

»

L]
!
i
t

! quelque temps.

mausx.

Les plantes sarclées remplissent parfaite-
ment ces conditions. Les turneps, les
féveroles, les choux, ameublissent le sol, le
nettoient, fournissent de Yengrais, et aug-
mentent la rente du cultivateur par la ven-
te du bétail qu'elles nourissent. Les bet-
teraves, le tabac, le lin remplissent le méme
objet en y ajoutant le produit qu'ils donnent
comme plantes industrielles.

Voici done qucls sont les principes qui
doivent diriger un agriculteur dans le choix
de ses diverses cultures:

Alterner, autant que possible, Ia culture
des céréales avec celle des plantes fourra-
adres, telles que tréfles, vesces en vert, mais,
fourrage, carottes, betteraves, etc., ou avec
celle des pluntes industrielles, telles que,
tabac, lin, chanvre, eic.

Les particularités tenant au climat, 3 Ja
nature du sol, aux nécessités locales, peu-

vent modifier Palternance des cultures;

mais il he faut s’éloigner que le moins pos-
sible des principes qui précddent, et que les
agriculteurs les plus distingués ont unani-
mement adoptés.

Cependant il y a des contrées oit 1'asso-
lement triennal, composé de trois soles: ja-
chére, blé et aveine, avec uee sole cn de-
hors de la rotation destinée aux prairies
artificielles, doit &tre conservé pendant
Cet assolement exige un
petit capital, de mdédiocres connaissances
spéciales; 3 cause des produits peu variés
qu’il denne et du peu de difficultés que
présente la succession des trois soles.

La culturé alterne permet d’entretenir
des ouvriers toute I'année; I'assolement
triennal oblige le cultivateur & recourir,
dans certaines circonstances, & des ouvriers
étrangers que J'on ne trouve pas toujours.

La culture alterne est la culture du pro-
arés. Elle est bien supéricure en produits 2
ia culture tricnnale.

Ccpendant il ne faudrait pas légérement
abandonner l'assolemcnt tricnpal pour 'as-
solement progressif. .

M. Gustave Heuzé résume parfaitcwent,
cn ces termes, les conditions dans lesquel-
les doit se trouver le cultivateur pour adop-
ter inutilement la culturc alterne, culture.
cssenticllement améliorante :

“La culture alternen’est possible, dit-il:
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1% Que si les terres sont de bonne |

qualité;

 2° Si on dispose d'un capital qui per-
mette de faire 2 la terre et aux cultures les
avances qu’elles réclament ;

¢ 3° Si aucune partic des terres n'est

trés-¢loignée des bAtiments d'exploitation ;

* 49 Sj les routes qui conduisent aumar-

ché sont en bon état;
# 5° Si les marchés sont assez impor-

tants pour qu’on puisse y éeouler facilement

les produits fournis par le bétail et les
plantes commerciales;

“ 6% Sila population est nombreuse ct
laborieuse;

LES ATTELAGES.

E cultivatenr soigneux, qui note
chaque jour, sur ses feuilles de jour-
nées, le nombre d'heure de travail

e de ses chevaux, sera pius frappé

cause le chomage de ses attelages.
¢ Il avisera aux moyens de ne pas
leur faire perdre une heure, qucle que soit
la dureté de la suison.  Quand les travaux
des champs ne sont pas possibles, on a re-
eours aux charrois, au wmanége, pour hat-

ANIMAUX DE LA FERME.

que tout autre de I perte que Jui !

% 70 Enfin, si la durée du bail est lon-
eue et permet de rentrer dans les avanees
faites & la terre.”

La culture alterne est la culture du pro-
arés; il dépend surtout du caltivateur de
vaincre les difficultés qui pourraient s'op-
! poser & son adoption.

Lassolement triennal pur est considéré

* comme un assolement de transition. Il per-

| met d’attendrela science et argent.

Une culture de transition n’est pas faite

- pour durer toujours:; le mot seul le dit.
Quec nos agricultears améliorateurs se met-
tent done a D'ccuvre et qu'ils adoptent de

_ suite une culture améliorante.

!
!
i
!
.
!

, graisseinent précoce. Le type des animaux
- précoces a ¢té eréé en Angielerre, cest le
' Durham. On cowprend trés-bien, en voyant
, un Durham et un bauf de travail. quelle
! différence profonde sépare ces deux races
appelées & deux destinations, selon quel-
I ques auteurs, incompatibles, le travail et Ia
! précocité. J'cmprunterai a M. Jamet la
! description des mecilleurs  animaux  de
boucheric. ** Les bocufsles plus amendants,
les plus tendres, dit le savant professeur,
! ce sont ceux qui ont la peau moelleuse et se

tre la récolte en retard, couper les racines. ! @étachant bien, les épaules laraes, la poitrine

broyer Vorge ct, au besoin, faire marcher le
petit moulin de la ferme.
La nourriture 3 Y'écurie peutétre légére-

ment modifice.  On diminue Ia ration 2a- .

voine et d'orge de moitié environ, «t on

remplace cette moiticé par son équivalentde

carottes blanches i collet vert, dont la cui-

ture g'est répandue depuis quelques années.
B.NGRAISSEHEKT DES BEUFS.

S)N engraisse los beeufs selon trois mé-

5)) thodes di%Zrentes: 1° dans les pi-

& © a I'étable; enfin 3° exclusivement
a I'étable.  Cette dernidre méthode
o  d'engraissement est celle que Pon

pratique 3 I'époque oilt nous nous trouvons.

On engraisse deux sortes de beeufs: les
becufs de travail et les boufs précoces.
L’époque favorable pour engraisser les
boeufs de travail est entre sept et dix ons.
Les boeufs précoces, ne travaillant jamais,
sont ordinairement préts & &tre conduits au
boucher vers la troisiéme annéc.

Toutes les races de becuf et tous les
Dbeeufs ne sont pas propres i recevoir 1'co-

turages exclusivement; 2° en par- -
tic dans les paturages ¢t en partic -

" épaisse et profonde, les cotes relevées, les
reins droits, le flanc petit, les hanches ot
Ies molettes (tites des os des cuisses qui
viennent s'emboiter dans lebassin) dloignées
les unes des autres. Il faut encore quils
aicnt les cuisses fortes et bien descenducs,
* Jes avant-bras gros, les jarrets larges, les
jambes minces et les pieds petits.  Joignez
A cela une tdte légtre avec un front large,
" des yeux bien sortis, des cornes fines; un
"con pas trop gros, peu ou point de gorge,
{fanon.) Vous aurez alors un aniwal par-
fait, qui s'engraissera facilement jeune et
qui conscmmera beaucoup moins de nour-
‘ riture qu'un autre pour faire une méme
! quantité de viande de meilleure qualité.”
. On n’cngraisse encore que peu d'ani-
i maux précoces.  On ne pousse i Pengrais
. quedes boeufs qui ont déja fourni quelques
: années de travail. C'est particulicrement
: de ceux-1d que nous nous occuperons.
I ¢ Les bites & Tengrais demandent une
' nourriture substanticlie, dit M. Villeroy.
{ Lc cultivateur qui, avec de bons prés, pos-
séde des terres fortes produisant le tréfle, lc
mil, 'avoine, la féverole, celuila a tout ce
qu'il fant pour réussir dans I'engraissement.
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TRAITEMENT D%s VACHES LAITIERES,

PPLIQUEZ a la vache la descrip-

tion du boeuf précoce enpruntée A

; M. Jamet, ¢t vous aurez l'image

d’une vache litidre type. Sila

K’%%- téte est ddlicate, si les cornes sont

'@ ,’ 1érires, si lossature est fine, si la

peau moelleuse se détache facile-

ment de I'épaule, si les ctes sont relevées,

Y'échine droite, les hanches larges, la vache

sera bonne liitiére; ajoutez i ces signes les

éeussons observés ct classés avec tant de

justesse par fen Gucnon, et vous serez str

d’avoir une excellente laititre, surtout &

cetie qualité est remarquable dans la rase
dont la bite provient.

# Pour ies vaches laiticres, dit M. Ville- ¢

roy, la nourriture doit étre trés-délayée.
Plus elles boivent, plus clles produisent de
Iait. Le luit, substance liquide, est sur-
tout produit par des aliments liquides, 50
Ibs de tréfle vert produisent plus de lait que
50 Ibs. réduits 11 lbs. de tréfle see, et une
cache donnera d'aatant plus de lait quielle
boiraplus d’ean avec la méme quantité J'a-
liments solides. 1 ne faut ~cependant pas
tomber dans P'exeés en voulant nourrir les
vaches uniquement avee le liquide: une
certaine quantité de nourriture solide, ne
fut-ce que de la paille, est d’absolue néces-
sité. Je crois que I'on peut admettre que
les aliments solides doivent faire le tiers de
1a ration, ¢’est-3-dire qu’une vache qui con-
somme pur jour 15 lbs. d’aliments en rece-
vra 10 lbs. délayés et 5 en foin ou regain.”
* Les racines, comme betteraves, pom-
mes de terre, carottes, navets, dit Mathicu
de Dombasle, doivent faire une bonne par-
tie de la nourriture des vaches  lait; sans
cela, on ne pourra les entreienir qu'avee

l seil et T'action il y a souvent un abime. Je
citerai, A ce sujet une sério d’axiomes posés
{ par un savant agriculteur allemand, et qui
| contiennent autant de vérités utiles que de
mots.
1. La méme quantité de fourrage con-
. somm-<e par 10 vaches produit plus de lait
| que =1 elle était consommée par 15 et méme
: par 20 vaches.
i 2. Ces 10 vaches exigent un moindre
{ capital: par conséquent, leur compte 2
| moins d'intérét A servir, et le produit ca est
beaucoup plus considérable.
i 3. Avec moins de bites on a moins de
- risques.
4. On a aussi moins de travail pour les
‘ soins & leur donner, par conséquent ¢cono-
I mie de soin ¢t de main-d'ccuvre.
5. Une bite grasse & réformer pour une
. cause quelconque a une bien plus grande
1 valeur qu'une béte maigre. Si un accident
survient A une béte maigre, elle est presque
| totalement perdue.
l 6. Si la paille que mangeraient 20 va-
| ches sert & faire 3 10 une litidre ubondante,
i les 19 vaches produisent plusde fumier, et,
parce qu'elles sont bien nourries, ce fumier
* st de meilleure qualité.
' 7. S'il survient une année de disette,on
, peut encore, en réduisant la nourriture,
; conserver toutes les bites et ue pas étre
i forcé de vendre, ce qui, daus de telles cir-
constances, n'a jamais lieu quavee grande
perte.

8. Les bétes toujours bien nourries
mangent régulidrement et ne sont pas ex-
posées aux accidentsqui arrivent si souvent
aux bétes affamées. .

1l n’est pas inutile de donner, en termi-
nant, quelques ligoes fort intéressantes de

une trés-grande quantité de foin, régime | M. Villeroy, relatives & I'influence exercée

qui me mainticnt jsmais les animaux en , par les aliments sur la quantité et aussi Iz

aussi bon état que lorsqu’ils regoivent une | qualité du lait.

portion de nourriture fraiche.  Une ration “ On reconnait au goiit, dit-le savant

journalitre d'une livre ou deux de féveroles , agronome, le lait de vaches nourries de

concassées ou humectées vingt-quatre heu- | navets, de chous, ete.

1es A Tavance, ou de deux ou trois livresde | ** Le beurre des vaches nourries avee

tourteaux de lin, augmente considérable- ‘ des aliments dc mauvaise qualité est blanc

ment aussi la production du ait.” t ¢t maigre. En hiver, Ia méme quantité de
I faut éviter avee soin de donner aux | créme produit moins de beurre qulen &6, et

vaches, ni & aucun animal domestique, les + le beurre est moins bon.

racines ¢ntitres Ol en MOrceaus trop gros. ! ‘¢ Le meilleur lait, en hiver, est produit

On risquerait de les voir étouffer. j par de tris-bon foin ou regain, du tréfic on
# Une vache, dit un proverbe, est comme | du wil, avec des pommes de terre cuites,

unc armoire, on ne peut en tirer que ce | des carottes, des tourtcaux de lin du graic

quonyamis” Clest It une vérité qui | éorugé.

scmblera bonne au premier abord, pourtunt # Les carotics sont nourrissantes ct colo-

elle est loin d'étre admise absolument dans l rent le beurre.

la pratique de chaque jour. Xintrele cob- |  ** Lesracines de persi! donnent au beurre
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un goiit agréable. On recommande dans
le méme but les plantes suivantes, séchées
et réduites en poudre: thym, sauge, cumin
des prés (carvi), fenouil et baies de genid-
vre; on croit qu'une poignde suffit pour $
vackes.

© On recommande les feuilles de célerd,
que l'on conserve salées dans des tonneaux
ou cuves, et que I'on doune aux vaches par
petites portions dans leurs boissons. Elles
sont un assaisonnement 3 leurs autres ali-
ments eb contribuent & parfumer le lait.”

L’avoine convient peu aux vaches lai-
titres, qu'elle échauffe, & moins qu'elle ne
soit convertic en farine et en boissous. La
farine d’avoine, d’orge, de seigle, de blé et
de son prises en barbotage, augmentent la
quantité de lait.

Les betteraves engraissent, mais n"agis-
sent pas sensiblement sur la lactation.

Les résidus de la literie, lait caillé, pe-
utdait, lait de beurre, conviennent tres-
bien aux vaches laitiéres.

Je n'ai pas besoin de recommander le
sachet de sel.

SOINS A DONNER AUX MOUTONS EN HIVER.
UELQUE froid quil fasse, on
pourra toujours, sans inconvénient,
faire sortir les bétes 4 laine pen-
dant quelques heures de Ia journée,
259 pourvu®que I'air soit sce.  Ce qui

(5 leur est nuisible, ce n'est pas le ;

$  froid, contre lequel les garantit

lenr épaisse toison, c’est Phumidité du sol |
Aussi, peadant le dé- {

et de I'atmosphere.
gel, sera-t-il prudent de les lnisser A la ber-
gerie. “ Le grand hiver, disent les ber-
gers, nest pas Phiver des moutons; ™ en
effet, pour cux, le véritable hiver, le temps
de Ia souffrance, est le mois, ol la tempéra-
ture tommence A se détendre, et oit I'air se
charge de vapeurs. La uneige ne doit pas
effrayer le berger, méme 571l voit ses mou-
tons en manger; les expériences de Dan-
benton prouvent qu’eclle ne leur vst pas nui-
sible.

En hiver, plus peut-étre encore quen

¢, 1l est important de laisser toujours i Ia |

disposition des moutons du sel, soit en
blocs, soit dans de petits saos.de toile que
Ton suspend aux extrémités du vitelier.
Les moutous vont les lécher, ¢t prennent
ainsi Ja quantité de cette substance qui
leur est nécessaire; en outre de ses propri-
¢t¢s toniques, le sel a Pavantage d'exciter
T'appétit ¢t de rendre les aliments plus di-
gestfs.  Les bergers allemands ont habi
tude de Yemployer en poudre; ils en ré-
pandent deux fois par semaine une certaine

Yuantité dans les mangeoires, le soir, au
moment ol ils font rentrer les moutons,
puis ils laiasent ceux-ci sans boire jusqu’au
lendemain matin. Nous n’approuvons point
cette pratique.  Les moutons, n’ayant pas
le sel continuellement & leur disposition, s¢
jettent alors sur cette friaudise avee trop de
voracité ; les gros poussent les plus faibles
et leur volent leur part; il sensuit que
quelques-uns en mangent trop, et que d’au-
tres n'ont pas ce qui leur est néeessaire.
Une excellente manitre de faire consom-
mer le sel consiste & en suupoudrer les four-
rages en les wontant en meules ou en les
rentrant dans les greniers au moment de la
i fenaison ; on en cmploie enviren 3 lbs. par
1,009 lbs. de fourrage sec. En fermen-
y tant, le foln swe, comme chacun le sait;
| Thumidité dissout alors le sel, qui pénétre
" le foin et le rend plus suin et beaucoup
i plus savoureux : les moutons ne laissentja-
| wmais perdre aucune parcelle des fourrages

' qui ont ét¢ prépards par cette méthode.
. Le foin qui acontracté quelque mauvaise
* odeur par son s¢jour au-dessus desctablesest
! impropre, i la nourriture des bétes A laine,
! aussi bien quedes chevaux, surtout s'il 'y
{ montre desmoisissures; dans ce derniercas,
! Cest tout au plus si on peut Futiliser com-
é me litiére ; quant & I'employer comme ali-
ment, il 0’y faut point songer. Enfin les
; fourrages routllés et ceux qui ont ¢té vasés
! leur occasionnent des maladies de poitrine,
et aussi, dans certains cas, le, chuncre @ lu
bouche. Lorsqu'ils consomment de pareils
fourrag s, ils sont plus disposés que jamais
A contracter toutes sortes de maladies, mais
ils les rebutent jusqu'a ce que la faim les
presse par trop.
Lc son est pour les bétes i laine une fort
' bonne nourriture; nous l'avons employé
; avec avantage 3 leur entretien ot 4 leur en-
{ graissement.  On l'accuse A tort d’¢tre dé-
pourva de principes nutritifs, sous priteste
que le peu qu'il en covtient n’est dit qu'd
la présence de = farine qui y reste attachée,
. et qui, avec les procédés de mouture actu-
* ellement cn usage, ne 'y trouve qu'd dose
; homacopathique. L'un de nos éleveurs les
" plus distingués, M. Fdix Villeroy, o déj
; combattu cette idde, qui se fonde sur une
! bascentitrement fausse, A savoir que le son
est 3 peu prés exclusivement composé de
ligneux. Dans un opuscule du plus haut
intérét, intitulé: ¢ Recherches sur la va-
leur natritive des fourrages et autres subs-
| tancesdestinés a Palimentation des bestianx™
{ M. Isidore Pierre publiec une amalyse du
i son de frument qui est concluante.

————— ——————

'
!
i
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En dehors de ses propriétés nutritives,
le son a l'avantage de rafraichir les ani-
maux par gon action mécanique.

EDUCATION DES VEAUX,

A vache porte neuf mois et dix jours
environ. Les saillies ont lieu ordi-
nairement au mois de mai, par con-
séquent c’est dans le mois de février
que les vaches commencent 3 véler.

Il est important que la vache ait
regu une nourriture substantielle an
moins deux mois avant I'époque présumée
du part, sans cela elle devient sujette aux
accidents; elle produit un veau débile et
malingre, et il devient difficile, méme avee
une nourriture excellente, mais tardive, de
la rétablir pendant la lactation. Par une
économie mal entendue on perd, 3 la fois,
le veau et le lait.

Si 1 parturition est lente, il ne faut point
essayer de secourir la mére en aidant le
veau & sortir. Il faut laisser agir la na-
ture. .

On éléve les vepux en les faisant teter ou
en les faisant boire au baquet.

Dans tous las eas, il faut donner au veau
le premier lait de sa mére, qui est légére-

- ment purgatif. Cette purgation chasse des
intestins de 'animal le méconium, matiére
excrémentielle qui existe dans les intes-
tins avant la naissance du veau.

“ Si on veut laisser teter un veau, dit

M. Villeroy, dos qu'il est né on le met
devant sa mére, qui le leche; et au bout de
deux heures environ il peut déja se tenir
sur ses jambes et teter.

“ Les veaux qu'on laisse prés de leur
mére sont exposés a divers accidents; quel-
quefois, en les léchant, la vache leur ar-
rache le cordon ombilical; d’autres fois
leur mére ou la vache voisine marche des-
sus. On évite tout cela en les séparant
tout de suite de leur mére, ce qui n’entraine
pas pour le veau le moindre inconvénient.

“ Mais, d’un autre cbté, il peut conve-
nir de laisser teter les veaux, parce que la
succion, favorisant I'extension des vaisseaux
lactés, attire le lait et doit ainsi réellement
augmenter sa production; tandis que la
vache que I'on trait retient souvent son luit,
ce qui peut lui porter un préjudice scnsi-
ble.

¢ On peut, aprés que le veau a 6té Iéché
par sa mére et a teté une premicre fois, le
placer dans une autre partic de l'étable,
d'oll on I'améne 4 sa mére deux ou trois
fois par jour pour le laisser teter.”” Mathieu
de Dombasle ajoute avec apropos :

!

« On suit dans divers cantons différentes
méthodes pour nourrir les veaux; la plus
économique et la meilleure est de ne pas les
laisger teter du tout, en les habituant désle
moment de leur naissance, 4 boire dans un
baquet. Les huit ou dix premiers jours,
on leur donne du lait fraichement trait:
ensuite on peut le remplacer par du lait
éerémé que V'on fait tiédir avant de le don-
ner au veau. Quelques personnes délayent
dans ce lait un peu de tourteau de lin ou de
farine ; mais, si 'onn’y en met qu'une trés-
petite quantité, comme une once ou deux,
cette addition estinsignifiante pour la nour-
riture du veau, et, si I'on en augmente la
proportion, l'animal prend facilement la
diarrhée. Tout ceci se rapporte aux veaux
d’éléve ; car pour ceux que l'on veut en-
graisser pour la boucherie, ils ne doivent
jainais recevoir que du lait non écrémé ct
pur: pour les veaux d’éléve méme, ce der-
nier régime leur fait acqudrir bien plus de
dévoloppement que le lait écrémé.

“ Lorsqu’on veut suivre cette méthode,
le veau doit étre emporté immédiatement
aprés sa naissance, avant que la mére ait
pu le voir et le lécher. De cette maniére,
elle ne s’apergoit méme pas de cette sépara-
tion et n’en éprouve aucun trouble.”

Comment M. Villeroy eleve les veaux de son
ezable.

¢ Chez moi, dit-il, on leur laisse pendant
dix jours le lait de leur mére, qu'ils boivent
ou tettent trois fois par jour. Ce temps
écould, le lait est éerémé, c'est-a-dire qu'on
donne au veau le lait qui a été trait douze
heures auparavant et dont on a enlevé la
créme, mais qhi est encore tout i fait doux.
On le fait tiédir, et la ration ordinaire d’un
veau est d’environ 1 gallon le matin et au-
tant le soir. Selon Pabst, un veau, aprés
les premiers huit ou dix jours, doit recevoir
274 30 powr 100 de Jait de son poids.
Riedescl estime cette quantité & un tiers
du poids.

¢« J'ai trouvé qu'il est bon de faire faire
au veau trois remos; si les confs sont abon-
dants, alors-on lui en {.it avalor icux. Onp
fait avaler les cculs avee ia co. nile; on
fracture légérement I'ceuf, on le mct dans

" Ja bouche du veau, et on achéve de le briser

en l'enfongant dans Je gosier. On regarde
la substance caleaire de la coquille comme
utile 4 la digestion. ) .

« Le veau est ainsi nourri de lait éexémé
et pur pendant quelques jours. Des qu'on
s'apergoit que cette nourriture n'est pr=
assez substantielle, on y ajoute un pen ..C
farine d’orge, d'avoine ou de féveroles, o

.
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de tourteaux de lin en poudre. Je croisles

tourteaux meilleurs, en méme temps qu'ils .
On commence par une

sont moins chers.
cuillerée, on le fait cuire avee de l'eau, et
cette espéee de bouillie, versée bouillante
dans le lait, lui donne la température con-
venable,
augmente la quantité de tourteaux ct on le
noprrit ainsi pendant environ un mois.

% On commence alors A méler 3 sa bois-
son un peu de lait caillé, et on en augmen-
te successivement la quantité, de manidre &
le substituer tout 3 fait au lait éerémé. Le
mélange d< tourteaux a toujours lieu de la

wéme manicre, et 'on continue ainsi jus- !

qud ce que, si les besoins du ménage le

permettent, le veau ait atteint I'ige de six
mois. Pendant ce temps, il a commencé
manger; on lui donne un peu de bon re-

aain en hiver, du vert en 6té; et, si V'avoi-

ne n'est pas trop chére, chaque jour une |

Jjointée d’avoine égrugde et humectée.
% Le veau est alors élevé, mais on con-

tinue Ja boisson avee les tourteanx en pou- ,

dre, ou avec J'avoine égrugée.

‘ 11 est trés-important que le sevrage ait
lien insensiblement et que le veau ne dé- :

périsse pas lorsqu'il est privé du lait.”

La diarrhée est A peu prés la seule ma-

ladie 3 Jaguelle les veaux soient sujets pen-
dant le premier fige. Mathieu de Dombas-
le guérit ceite diarrhée en donnant aux
veaux, pendant quelques jours, de l'eau
d’orge, préparée comme pour la tisane,
coupée d’un volume égal de lait. M. Vil-
ieray méle au-lit un peu de farine de blé
torréfié ou de farine de graine de lin. On
peut aussi employer la maguésie ou la rhu-
barbe 2 la dose de un once dans une demi-

A mesure que le veau grandit,on |

' ture ordinaire, des noix avee leurs coques.
On commence par leur en introduire une

dans le bec, et on la conduit avec le pouce

« et l'index le long du cou jusque dans l'es-
! tomae. Le lendemain, on leur en fuit ava-
+ ler deux, puis trois, et jusqu'd quarante.
i Ils digdrent cette nourriture, mais clle com-
i munique & leur chair une saveur huileuse
! et désagréable. Je n'ndsite pas proserire
| cette pratique.

. Apres cette derniére huitaine, c'est-d-

i dire aprés quatre ou cing semaines d'en-

! graissement, les dindons doivent étre par-
. faitement gras.

Conditions d'an engraissement profitable.” "}
Je ne puis trop le répéter, il faut procé-
j deravec la plus sévére économie, ne pas

laisser perdre la plus petite partie d'aliment

et employer les grains qui coiitent le moins
i cher pour faire ces engraissements avee

i -
¢ profit, quand on er fait une spteulation.

. Si on se laisse aller au moindre désordre,
*-si on emploie des grains d’un prix trop ¢le-
v¢, si on nourrit 3 tort et A travers les din-
dons qui sont 3 Yengrais et ceux qu’on
; nengraisse pas, le profit sera nul, si méme
on n’éprouve pas de perte.

i Quand on engraisse quelques dindons
. pour la consommation de safamille, I'avan.
! tage de les avoir & sa portée, de pouvoir
i leur faire consommer une foule de débris
1 de cuisine, et surtout d’avoir des bétes fines
l et parfaitement grasses, peut établir une

compensation avee ks frats; d’ailleurs, on
ne peut pas toujours, dans tous les puvs, sc
procurer, méme 3 prix d’argent, des volail-
les grasses et délicates comme le sont celles
| qu'on engraisse par les procédés que j'indi-
| que, et, si onsc trouve placé dans un pays

bouteille d'infusion de camomille ou de | ot les glands, les faines et les chitaignes

menthe poivrée.

ENGRAISSEMENRT DES DINDES.

| sauvages sont abondants, I'engraisscment
{ sera trés-peu cofiteux.

Si on a de grands
champs A faire parcourir, lors méme qu'ils

; ES dindonneaux, comme les poulets, | seraient semésen tréfie, les dindons peuvent

U
&
R
<% ques-uns, on attache un fil rouge &
‘la patte afin de les reconmaitre, et, lors-
qu'ils reviennent du piturage, on les sépare
;de Ja bandeet on leur donne un supplément
' de nourriture.  Si on leur donnait ce sup-
‘plément le 1matin avant de les faire sortir,
1ls deviendraient paresseux @ chercher au
tdehors leur victuaille et n'engraisseraient
| pas. .

| Mode d’2ngraissement usite en Provence.

! En Provence et cn Flandre, on fait ava-
' ler aus dindons A P'engrais outre la nourri-

i
!

engraissent difficilement avant que | y péturer; ils font peu de tort aux champs,
leur croissance <oit achevée : si ce- | car ils ne mangent pas, comme les oies,
pendant on veut en engraisser quel- ; jusqu’au coeur de la plante; ils se bornent

‘ i arracher quelques feuilles a I'aide de leur
i bec pointu, ce qui ne fait aucun tortd la
y plante dans cette saison.  L’engraissement
! est tellement bien préparé par cctte bonue
i nourriture, quon arrive & le parfaire & pen
l de frais et en peu de temps. Mais, si on
! n'cnvoie pas les dindons aux chamys ou si
* on ne peut les faire piturer que sur des
:"terres vagues et dévorées par unc foule
- d'autres bétes, ils cofiteront, sans aucan
i doute, plus qu'ils ne vaudront. Il faut se
! garder d'en agir ainsi.
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ENGRAISSEMENT USITE A LA FLECHE ET
AU MANS.
OICT le procédé a P'aide duquel on
= engraisse ces admirables volailles

T’ que l'on vend 8, 10 et jusqu'a 12

fr. chacure; il peut étre appliqué

i toutes les volailles, de quelque

race u'elles soient. Je dois la

description que je vais én donner

des amis de la Fléche qui le pratiquent

depuis longtemps.  Je Vai expérimenté

moi-méme depuis dix ans, et toujours avee
plein suceés. v

Choix des poules. .
Pour qu'une poule puisse devenir assez

grasse et assez fine pour mériter le nom de
poularde, il faut: ‘

1° Qu'elle ait ¢té engendrée par un
jeune coq ;

2° Qu'elle ait six 4 sept mois, qu'elle
so0it vierge et n’ait pas pondu;

3° Que sa chair sous les ailes soit trés-
blanche ;

4° Que scs yeux, sous la paupiére, soient
cerclés de rouge;;

5° Que ses pattes soient courtes, que
gon croupion ct ses épaules soient larges;

6° Que la peau de ses pattes soit souple
et tendre ;

7° Enfin, qu'elle soit en bonne chair au
moment ol on la met dans les cages & en-
graissement.

. Quand elles réunissent ces conditions, les
poules engraissent bien; mais toutes ne
peuvent pas arriver 4 cet état parfait de
graisse qui les fait appeler poulardes. L'es-
pice qu'on ¢léve dans ce but & la Fleche
est plus forte que la poule commune; elle
est robuste et a beaucoup d'analogie avec
la poule normande, mais elle n'est pas hup-
pée. '

Cage.

Les cages & engraissement en usage  la

Fleche sont de véritables épinettes.
. Nourriture,

On emplole pour cet engraissement deux
espéces de farine. La farine de blé noir
(sarrasin) pétrie aveec du lait aigre, ou, ce
qui est préférable et plus usité, avee du
lait doux; puis une farine composée de
trois parties de blé noir ou d’orge et d’une
partic d’avoine, moulues ensemble. On
emploie cette farine comme 'autre farine,
avec du lait. Dans les deux cas, Ja farine
doit étre blutée avec soin; de sa pureté
dépend la perfection de I'engraissement.

Empatement. Lo
On empite les poules dés le premier jour

¢t on ne doit mettre dans une méme cage
que les poules au méme degré d’engraisse-

~

ment, parce qu'on augmente la quantité de
pitons 4 mesure (ue I'engraissement avance
et que la poule les digére avee plus de faci-
lité. Si on procédait autrement, il serait
tres-difficile de reconnaitre quelles poules
doivent recevoir plus ou moins de pitons.

On empéte les poules deux fois par vingt-
quatre heures.

On place lg farine dans un vase ou dans
un pétrin, selon la quantité qu’on veut pré-
parer ; on fait un trou au milieu dela fari-
ne et on y verse du lait; on pétrit exacte-
ment, comme pour commnencer le pain, et
on forme une pite assez compacte pour-
qu’elle ne s'attache plus aux mains. Alors
on roule la pite sur une planche et on en
forme des pitons de la longueur et de la
grosseur environ d'un doigt, ce n’est qu’a-
pres avoir fait tous les pitons nécessaires
au nombre de volailles mises & l'engrais
qu’on procéde A 1'empitement.

On place la poule sur les genoux d’une
personne qui lui ouvre le bee, tandis qu’une
autre introduit le piton en I'enfongant avec
Iindex, aussi loin que possible, mais avec
précaution ou au motins sans brutelité ; puis,
avec le méme doigt et le pouce, on conduit
le paton jusque dans I'estomac, en pressant
doucement & 'extérieur la partie du col de
la volaille qui correspond A la partie supé-
rieure da piton. Il faut avoir un grand
soin, en faisant ainsi descendre le paton, de
ne pas le rompre, parce que s'il en restait
quelques fragments dans le gosier, il ocea-
sionnerait des maladies aux poules. Mais,
avant de P'introduire, il le faut tremper
vivement dans de l'eau ou du lait, sans
cette précaution il est difficile de le faire
couler dans le cou de V'animal. Ceci est
trés-smportant.

Une personne seule peut empiter; elle
place la béte sur ses genoux de fagon i la
tenir avec le bras gauche ; elle ouvre le bec
avec la main gauche, elle prend le piton
avec la main droite, elle le mouille, 1'intro-
duit dans le bec, I'enfonce et le conduit le
long du cou commeil vient d’étre dit.’

Au commencement de 'engraissement,
on donne & chaque repas deux pitons, puis
trois, puis quatre; enfin on arrive & en
donner successivement jusqu'a douze, au-
tant enfin que l'estomac de la poule peut en
contenir ; mais & chaque repas, avant d'em-
péter la poule, il faut bien s’assurer qu’elle
a bien digéré le repas précédent, et aug-
menter le nombre des pitons en raison de
la parfaite digestion. On reconnait quels
poule a bien digéré lorsque son estomac est
entiérement vide au moment du repas, ce
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doat on s'assure en le maniant doucement
aveo les doigts. Sila poule a quelque diffi-
culté & digérer, on lui donned boire un peu
deau; si elle parait malade, il faut lui
rendre la liberté, et lui laisser le temps de
se remettre.

Dans les premiers jours, les poules dige-
rent difficilement, mais bicntdt elles s'ae-
coutument & ce régime, et on augmente le
nombre des pfitons.

Necessito de traiter avec douceur les volailles a
Yengrais,

J'insiste sur la nécessité de la doueeur,
car il est déplorable de brutaliser ou méme
de brusquer les volailles 4 V'engrais ; outre
quil faut épargner aux animaux des souf-
frances inutiles, on trouble et on retarde
leur engraissement. :

Avantages de ce mode d’engrazissement.

Toutes les volailles peuvent comme les
pounlardes étre engraissées de la sorte avee
avantage.  Cet engraissement est moins
cofiteux et plus parfait qu'avee des “grains
dans les épinettes, mais il faut un pen plus
de soln. Aucun autre mode ne pertiet
QLatteindre la finesse de Iengraiss.incut
fait avee d-s pitons composcs de belle fari-
ne de surasin, mélée, si on le veut, de
farine de mais. ’

Qr ~atite de farine necessaire pour un engraisse-
ment.

Avec la farine produite par dix litres de
sarrasin, on peut amener une volaille i I'é-
tat de graisse parfait, si elle était en bon
¢état de chair au moment de sa mise en cage,
3i les pitons ont été faits avee du bon lait,
et si Pengraissement a été conduit avee ré-
gularité et douceur.

Engraissement des dindons.

Loisique les dindonneaux deviennent
adultes, c’est-d-dire & I'ige de six ou sept
mois, selon la saison, qui influe beauconp
sur leur croissaner, on peut les engraisser
avee avantage. 81 oon en a un troupeau
considérable, il ne faut pas les mettre &
Pengrais tous A Ia fais, & moins qu'un ne
veuille les expédier au marché tous, ou d
peu prés tous ensemble, ce qui ne peut con-
venir que dans le voisinage d'un grand
marché olt Pon est toujours certain de ven-
dre tout ce qu'on enveie. Dans tout autre
cas, si on ne veut envoyer au marché oun
engraisser pour sa cousommation qu'un
petit nombre de dindons seulement, on
marque, comme je 'ai déja dit, A la patte
ceux qui sont & Fengraissement.

Pour indiquer les différents degrés qu'ils
ot atteints, on peut joindre A la marque i
la patte une nouvelle marque faite aux
plumes dela queue A I'aide de ciseaus.
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La pourriture des dindons n’est pas la
méme & toutes les époques de I'engraisse-
ment.

Dans les premiers temps de I'engraisse?
ment ou se borne 1 leur donner la nourri-
ture au moment de leur rentrée des champs,
car les dindons ne doivent pas étre engrais-
sés en captivité, la liberté leur est néecs-
soiee; on peut leur distribuer des grains ou
des déchets de grains de toute espicee, des
pommes de terre et des betteraves coupdes
en petits moreeaus, des glands, des faines,
de petites chitaignes ; quinze jours aprds,
on commence A leur donner, an repuas du
soir, une pitée de powmmes de terre cuites
et éerasdes, et mélangées d’uue furine quel-
‘congue.  On peut délayer cette pitde avee
du lait caillé, mais il ne faut en préparer
que la quantité uécessaire 4 chiaque repas
afin d'éviter qu’elle w'aigrisse.

Facilite comparative des dindons et des dindes

. . pour l'engraissement. I
Les dindons engraissent bien plus diffici-

lement que les dindes, il est méme presque
impossible de lvs amener & un état de grais-
se parfait; leur chair est beancoup plus
abondante, miais aussi Leancoup moins déli-
cate que colle des dindes. Un dindon gras
peut peser jusqua 8 kilog., une dinde ne
dépasst presque jamais 5 kilog.

SQINS A DONNER AUX PORCS.

{3% L y a des préjugés bien difficiles & dé-
€K raciner. Dans I'immense majorité
M2 des fermes de nos campagnes, I'étable
“éf) i pores est un type de saleté. Ce

%3, w'est pas par snite de la négligence
(que Pétable est sale, ¢'est un parti pris: on
s'imagine que les ordures engraiscent les
pores, ou tout au moius les tiennent en bou-
ne santé.

Tous les auteurs, depuis Olivier de Ser-
res jusqu'd Mathieu de Tombasle, depuis
Mathieu de Dombasle jusqu'au plus mince
éerivain de ce temps-cl, sont d'accord pour
recommander aux cultivateurs d'apporter le
plus grand soin dans le nestoyage de leur
porcheric. Le pore, qui aime & se vautrer
dans les marais et les bourbiers, * veut
coucher i sce dans son logis, dit Olivier de
Serres. sur litidre nette; autrement ne
powrrait-il se multiplier, non pas méme vi-
vre quen langueur.” La saleté proverbiale
du porc est encore un préjugé. * Le mou-
ton, le boouf, le cheral, dit M. Blizde Le
fovre, satisfont leurs besoins ot ils se trou-
vent; sils sont couchés ils ne se lévent
point pour fienter et dorment paisiblement
sur leurs ordures: le pore am contraire,
quand il est libre duns sa loge, choisit tou-

.
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jours la place la plus éloignée, et, quand on
essaye de V'attacher, il se recule autant que
sa longe le lui permet.”  Au reste, des ex-
périences ont démontré que le pore engrais-
saib plus rapidement dans une étable bien
curde.

On engraisse les pores avec les parties
vertes des plantes; choux, raves, trifle,
hachés, déposés dans des réservoirs et salés;
avee des betteraves et des pommes de terre
qu’on leur donne cuites et mélées aux eaux

grasses ; avee des résidus de laiterie, petit-
Iait, lait agri; avec de la farine de seigle, |

de sarrasin, d’orge ou de mais mélés dans
les résidus de laiterie on les eaux grasses
aux racines cuites. Les glands sont aussi
trés-bons, surtout lorsqu’on les a fait ger-
mer.

La chair des animaux morts, cuite, pro-
duit le meilleur effet et donne un lard sa-
voureux et ferme.

11 faut éviter les faines qui produisent un
lard insipide, flasque et huileux; les tour-
teaux donnés en trop grande quantité amé-
neraient le méme résultat.

Les porcheries doivent avoir leur porte
sur une basse-cour pavée, oil se trouve une
mare dans laquelle les pores puissent aller
se vautrer, surtout pendant 'été. On divise
ordinairement les cours en compartiments
réservés aus groupes d’animaux de la méme
taille.

Les animaux sont renfermés dans de
petites boxes trés-propres, formées dans un
vaste bitiment, par des séparations & hau-
teur d’appui; des chemins permettent au
rorcher de circuler au 1milicu des boxes et
de conduire les bétes dans les cours. Les
truies qui vont mettre bas ou qui viennent
de mettre bas sont placées dans une infir-
merie spéeiale.

On laisse les porcelets & leur mére pen-
dant six semaipes. Aprés le sevrage, on les
nourrit avec du lait coup$ par trois quarts
d'eau pour une partie de lait; puis on don-
ne une houiliie cuite composée de farine et
de son; enfin, lorsqu’ils semblent accoutu-
més & ce nouveau régime, on les met d la
ration ordinaire.

Cette ration se compose d'un barbotage
composé d’eau et de tourteaux de lin; 12
tourteaux pour 4 seaux d’eau.  On délaye,
puis on jette dans le baquet de chaque am-
mal quelques feuilles dé betteraves. En hi-
ver, ce sont des tranches de navets ou de
betteraves: les betteraves valent micux.”

Enfin, "pour les méres qui allaitent
on ajoutc au barbotage quelques poignées
de pommes de terre cuites.

En hiver, les pores regoivent trois rations
et quatre en é6té,

Quand on redoute un coup de sang, les
cris que poussent, sans motif apparent, les
animaux sout un des symptémes du danger
qu’ils courent, Il suffit alors de faire une
petite incision aux oreilles et sous la quene.

| Si les porcelets ont la diarrhée, maladie
assez comnmune & leur Age, on mélange 3 la
bouillic de farine ou au lait de Peau de riz:
elle est aussitot arrétde,

TATTERSALL FRANCAIS.

N ne conduit au marché aux che-
vaux que des bétes de service; les
bétes de luxe, ainst que les équi-

oheo Dages de maitre, sont menés dans
‘(_’% un établissement spéeial fondé en
?’ jauvier 1855. Cet établissement,
nommé le Tattersall frangais, est
situé rue Beaujou, aus Champs-Elysées.
La vente des chevaux, des voitures, des
harnais et des équipages de chasse s’y fait
aux enchéres, aux conditions suivantes:
1n. L’acheteur payera en sus du prixde
I'adjudication 9.90 pour 100, pour tous
frais de vente.

20. Le propriétaire, qui rachétera 1'ob-
jet par lui mis en vente, payera 4 pour 100
du prix de rachat.

3o. Le propriétaire, dont 1'objet mis en
vente ) priw fixe sera retiré faute d’enche-
res, payera pour tous frais de vente 2 pour
100 de la mise & prix.

4o. Le propriétaire de 'objet vendu
payera un droit de commission de 3.10
pour 100.

50. Les droits ci-dessus fixés compren-
nent la totalité des déboursés-de vente, tels
que ceux de publicité, de commissaires-pri-
seurs, d’enregistrement, etc., ainsi que les
} frais de stationnement et de soins & donner
aux chevaux, voitures, harnais et équipages
de chasse, pendant deux jours avant la vente
¢t le jour de la vente.

60. Les chevaux doivent entrer aux écu-
ries au plus tard le mardi matin, afin d'étre
présents A 'exposition le mardi et le mer-
credi, pour étre vendus le jeudi. La pen-
sion est de quatre francs par jour. Le ser-
vice de chaque vente étant organisé selon le
nombre des chevaux déelards, et une stalle
étant réservée pour chaque cheval. ILa
peosion de ces trois jours est pergue en cas
d’absence des chevaux comme en cas de
présence, quel que soit le jour de leur en-
trée.

To. Aucun objet ne sera livré sans étre

payé.
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80. Les objets A vendre seront exposés
deux jours avant Ia vente; les chevaux se-
ront présentés aux heures indiquées,

90. Le prix de vente sera compté anx
vendeurs A la eaisse du Tattersall, savoir:

Pour les chevaux A vendre sans garantic
des vices redhibitoires, trois jours aprés la
vente, afin de laisser & I'acquéreur le temps
de s’assurer des aptitudes annoncées.

Pour les chevaux vendus avec garantie,
1¢ lendemain du jour de Vexpiration du d¢-
lai de garantie. .

Pour tout autre objet, trois jours aprés
la vente.

100. Tout objet amend & I'établissement
pour étre vendu ne pourra &tre retiré sans
avoir 6té mis en adjudication au jour fixé,

110. Toute personne qui aurait fait an-
noncer un objet 2 vendre et qui ne Penver-

du recours en garantie, et dans tous les cas
une action ne sera recevable que si le che-
val ost ramend en fourridrg nu Tattersall,

I’administration n'étant qu’intermédi-
aire, tous les frais résultant des discussions
entre les partiessontd la charge du perdant.

Les ventes aux enchéres publiques ont
licu tous les jeudis, & une heure; le oata-
logue est distribué pendant les jours d’ex-
position. MDM. les propriétaires sont invi-
tés 4 faire inserire les objets & vendre le
lundi avant quatre heures.

La vente amiable 2 lieu tous les jours (1
lundi excepté).

1.’ 6tablissement fournit gratuitement les
licous, couvertures et ustensiles d’écurie
nécessaires aux chevaux pendant lear s¢jour
A I'établissement.

11 sera @4, pour chaque voiture, un droit

rait pasavant l,e commencement de la vente, | fixe de deux francs pour soins 4 donner au
sera passible d'une indemnité, pour la place | moment de Pentrée, et cinquante centimes
retenue et les frais de publicité fixés ainsi | par jour de remissage.

qu'il suit :

Pour un cheval ....... cererneeees 25 fr

Pour une voiture.........cc..... 15

Pour un chien......cooceeeeeee 10

Pour tout autre objet...ccoeeece B

Pour les ventes & Pamiable des chevaux,
des voitures et des harnais, I’acheteur ne
paye aucun frais en sus du prix convenu
avee le vendeur; les frais de séjour et la
commission de 5 pour 100 sur le prix fixé
par le vendeur sont & la charge de ce der-
nier.

Le Tattersall prend des chevaux en pen-
sion; le prix de la pension est de 4 franes
par jour en.stalle et de 5 francs par jour en
boze.

Les indications générales suivantes, ré-
glées par le conseil du 'Tattersall d’aprés
ses statuts, doivent &tre étudides par tous
cenx qui se proposent de se servir de teb
établissement pour des achats ou des ven-
tes: '

L’ige des chevaux n’est inserit qu'd titre
de renscignement sculement et n’est jamais
garanti, excepté pour tous les produits de
pur sang.

1o. Lie délai de garantie pour tous les
vices rédhibitoires 1égaux sera de neufjours
seulement. )

20. Le délai pour vérifier les aptitudes
sera de trois jours.

Ces dé¢lais ne seroni pas augments en
raison des distances, et partiront du lende-
main du jour de Yadjudication.

80. L’acheteur qui aura vendy, et contre
qui Yaction serait intentée devant {out au-
tre tribunal que ceux de Paris, sera déchu

¥

L’administration se charge de conduire

en provinee et d’en ramenecr les chevaux

qui Jui seraient confiés. Lo prix sera fixé
de gré A gré.

Elle se charge aussi de tous achats d
commission, moyennant 5 pour 100 du prix
net. .

Des boxes $Bnt disponibles pour les che-
vaux qui en auraient besoin, tels que pou-
linidres pleines ou suitdes, étalons, chevaux
de course, ete.

Un vétérinaire et un maréchal ferrant
sont attachés & P'établissement.

Dans le cas o, malgré toutes les précau-
tions qui sont prises par Vétablissement
pour assurer le service, il arriverait un ac-
cident, quel qu’il soit, dans I'établissement,
ou en dehors, I'administration en demeurs
complitement déchargée, sans recours con-
tr elle. :

Les personnes qui auraient des chevaus
en pension dans 'établissement pourront y
déposer leurs voitures et harnais, dont les
frais de séjour seront réglés de gré a gré.
Pourquoi 4 Québee 1 Montréal et dans les
autres villes de }a Province 'y aurait-il
pas des Cétablissements de ece genre.  Les
vendeurs et les acheteurs en profiteraient.

CONCOMBRE KMONSTRE.

On a exhibé a Québoe au magasin
de M. Waiters, épicier, rue St. Jean, un
concombre de 37 pouces de longueur, et
d’un diamdtre proportionnel. Ce comcombre
sort du jardin de C.B. Deroches, Rividredu
Chéne, aus moulins de H. G. Joly, éer.
M.P.P.
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MATERIEL ET CONSTRUCTION,

CONSERVATION DES OUTILS, HANGARS.

A conservation des instruments, ou-

tils et ustensiles de ln ferme est une

chose importante, que l'on néglige

vmalheurcusement trés-souvent. On

laisse les charrues, les herses, les

rouleaux, les charrettes, pendant la

bonne ou la mauvaise saison, en
plein air, exposés & In pluic ou au soleil.
Quand il s'agit d'instruments en fer recou-
verts d'une dpaisse couche de peintare a
I’huile, I'inconvénient est moins grand. Ce-
pendant, & la longue, les corps gras qui
amoindrissent les frottements aux points
d’articulation ou de rotation, se décompo-
sent et disparaissent. I’oxydation gagne
ces parties ddlicates, non-seulement les
mouvements sont considérablement génds,
mais le fer s'use rapidement.

Dans les fermes bien tenues, dans les
grandes comme dans les petites exploita-
tions, on construit dconomiquement de
vastes hangars, dout la charpente légeve est
recouverte de papier goudronné. Ce sys-
téme de couverture est peu cofiteus par lui-
méme, et il ne nécessite pas I'emploi de
ces lourds chevrons et de ces nombreuses et
solides pidees de bois qui font tout de suite
monter la construction 2 un prix considé-
rable. La couverture en papier goudronné
demande un pen de soin.  On la visite tous
les ans, A Ientrée de Phiver, et on enduit
d’une nouveile couche de goudron fondu
les parties qui ont besoin de cette restaura-
tion.

J’ai vu, dans plusieurs pays, dans la ma-
gnifique ferme dé M. Decanville, & Petit-
-Bourg, par exemple. des couvertures sem-
blables qui avaient coiité une somime insi-
gnifiante et qui duraient depuis trds-long-
temps. Ille exige des soins, mais n’a-t-clle
pas cela de commun avee tout ce qui existe
dans ee monde ?

On abrite, sous ce hangar, les outils, les
irstruments, les échelles, les machines pen-
dant la belle saison, les charettes ehargées
de fourrages ou de gerbes lorsqu’elles sont
surprises par la pluic et qu'on w’a pas le
temps de les décharger. Il faut seulement
veiller & ce que les choses soient rangées
avec ordre et de figon qu'il ne faille pas
tout changer de place pour disposer d’un in-
strument on quelquefois d’un simple outil,
Evitons le temps perdu ; il ne se regagne
jamais. Cet axiome est surtout vrai pour
les agriculteurs, qui ont toujours A compter
avec le ciel, que nous accusons de caprice

parce que les lois qui régissent les saison-
nous sont inconnues.

ETABLISSEMENT D'UNE DISTILLERIE
AGRICOLE.

Parmi toutes les usines ¢u'on peut an-
nexer & une exploitation rurale, il n’en ser«
pas de mieux appropriée aux besvins agri-
coles qu’une distillerie de grains.

Nous entendons par distilleric agricol
une petite usine qui emploiera comme ma-
tidres premidres les produits méme de I
ferme, et non pas un dtablissement indus
triel qui se proposerait d’acheter au dehor~
une grande quantité de produits & manipu
ler et de se livrer 4 des opérations considd-
rables. Dans ce cas, il faut une aptitud.
spéciale de la part du directeur, des reja-
tions commereiales, des capitaux, du crédit
que les bons fermiers ne doivent pas dési-
rer.  Nous ne repoussons pas cependant i
création de grandes usines au milieu de~
champs, mais nous pensons qu’elles devront
étre généralement distinetes de 'exploita-
tion rurale proprement dite.

Il faut simplement, dans intérét bien
enteudu du progrds agricole, une usine don
nant, d’une part, des produits qui, fussent-
ils subitement dépréceids par suite de crises
commerciales, fourniront toujours un gain.
parce qu’ils serout une simple transforma
tion toujours avantageuse des denrées ex-
traites des terres de I'entreprise, et, d’antre
part, des résidus qui pourront {tre entidre-
ment consommés par le bétail entretenu
dans Ja ferme. Ainsi, point de risques
considérables & courir, pas de surveillaner
excessive, nulles chances hasardeuses qui,
sous la promesse de bénéfices aléatoires, d¢-
tourneraient le fermier de la culture dzses

. champs. .

Distillation des Grains. .

Les grains qu'une distillerie agricole peut
cmployer sont : Iorge, leseigle, quelquefois
les bids de basse qualité ou avariés, parfois
aussi P'avoine, et méme les pois, les févero-
les, le sarrasin ct le mais. La transforma-
tion de la matitre féculente en suere ne
devra jamais se faire par Facide sulfurique.
qui empécherait le résidu d'étre consomm:
par le bétail, et qui peut Stre avantageus
seulement dans quelques grandes usines.

On devra le plus souvent employer le
malt, qu'on achétera ou qu'on fabriquera,
afin d’obtenir la transformation des mati¢-
res amilacdes en sucre fermentescible.

Fabrication dn Malt,
Le malt est de Porge germée, desséchée

¢
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et débarrassée de ses radicelles. Pour faire
du malt, on commence par s'assurer des
bonnes propriétés germinatives de Yorge &
cmployer, ce qui se fait en mettant dans
une assictte une couche d’enn de Om.004 &
0m.006 d'¢paisseur, cn sjoutant assez d’or-
ge pour que les grains couvrent toute la
superficie, en recouvrant aves une assiette
renversée et plagunt le tout dans un endroit

ol la température restera comprise entre |

15. et 20. Au bout de 36 A 48 heures, on
apergoit & Yun des bouts de chaque grain
une protubérance blanchftre qui s’allonge,
puis sesubdivise en plusieurs radicelles dont
la longueur atteint au-deld de Om.01, tan-
dis que la gemmule, qui pousse en sens con-
traire, ne s'est encore avancée entre l'en-
veloppe et 'amande que jusqu’d la moitié
ou Jes deux tiers du grain.  Si toute 'orge
essayéo ne manifeste pas ces phénomdnes &
peu prés & lu fois et régulidrement, on ne
devra pas ’employer a faire du malt.

La fabrication du malt comprend les cing
opérations suivantes : mouillage des grains,
germination, dessiccation, séparation des
radicelles, mouture.

Iounillage des Grains,

On fait le mouillage dans des cuves
ayant 1 métre 3 1m.25 de profondeur et
munies d'un robinet de vidange devant le-

quel est placée, dans l'intéricur, une toile |

métallique destinée & retenir les grains. On
met une hauteur d’eau de 0m.75 et on
ajoute Yorge en agitantavec une spatule en
bois; les bons grains tombent au fond ; les
erains légers qui surnagent sont enlevés
avec une éeumoire et donnds au bétail. On
retire aussitft I'ean trouble et on la renou-
velle deux ou trois fois pendant le mouilla-
@0, qui dure 12 2 24 heures en été, 25 2
30 heures en hiver. On reconnait qu'il y
a assez d’can absorbée lorsque le grain s’¢-
crase facilement sous la pression de ongle.

On sputire I'eau, on laisse égoutter, et Pon |

porte au germoir.
Germination des Grains.

Le germoir est un cellier ou uve cave
dont la température peut &tre facilement
eotretenue entre 14. et 19. et o il y a ce-
pendant un renouvellement lent de Yuir in-
térieur. C'est & automne et au printemps
que cette condition est le
remplie.  L’orge mouillée est mise d'abord
en un tas de 0m.60 d’épaisseur que I'on re-
mue 4 Ja pelle de temps en temps et qu'on

réduit successivement par Y'étendage jus- |

qud Om.10 seulement, & mesure que les
radicelles se développent. L’opération est
terminée lorsque les radicelles ont plusieurs

centimdtres, et que la tigelle ou grammule
s'est avancdée sous l'cnveleppe jusqu'a I'ex-
| trémité du grain opposée & celle d'olt elle
| est partic. Ce moment arrive au bout de
1 8 4 10 jours en ét6, et 10 415 jours quand
’ la saison est froide, notamment & la fin de
’automne, en novembre ou décembre.
Quand Iz germination est A son terme,
on fait la dessiccation en étendant orge en
couche mince sur le plancher d'un grenier,
i et en la faisant cnsuite passer dang woe
« touraille o0t de I'nir chaud enléve toute
i Phumidité. Une touraille est une pidce ou
se trouve, en bas, un foyer surmonté d’une
petite voitte revétue d'un toit incliné de
droite 4 gauche; de 13, les gaz de la com-
{ bustion, mdlangés d'air extérieur chauffé,
' s'6ldvent pour traverser deux plates-formes
successives et atteindre enfin une cheminde.
+ Ces glates-formes, eu tile ou en toile me-
- tallique, sont percées de petits trous & tra-
! vers lesquels les radicelles s'engagent faci-
i lement sans que les graius d'orge puissent
y passer. On met lorge d'abord sur la
plate-forme supérieure, puis sur la plate-
forme inféricure. A la sortie de la tou-
raille, Iorge germée est passée dans un ta-
rare & brosses, qui sépare les radicelles.
Celles-ci, ainsi que celles tombées sur le
+ petit toit du foyer, forment de I'engrais
apréds qu'elles ont servi d’excipient aux uri-
nes de I'étable; on les désigue sous le nom
de touraillons.

Mouture,

On ne réduit en farine Porge germée
qu’au moment de la livrer & la vente ou de
Femployer. Le procédé de mouture le
plus convenable consiste & concasser légdre-
ment Je malt entre deux cylindres et en-
suite 3 le faire passer enire deux meules
horizontales douces et assez dearides.

On fait aussi du malt avec du seigle ou
du froment germds, mais celui d'orge est
préférable.  Toutes les opérations qui vien-
nent d'dtre indiquées ont pour but de dé-
velopper par 1a germination le prineipe par-

} ticulier nommé diastase, qui traunsforme la

féeule en sue'  fermentescible, et ensuite

t de conserver ce principe dans le malt des-
! séché & L'abri de toute altération.
| aussi employer le malte non desséché, connu

| Satd . . 1 d’ )
plus facilement | dans quelques distilleries sous ¢ nom de
i

On peut

malt vert; mais il se détériore rapidement.
La fabrication du malt étant expliqude,
allons exposer suceinctement comment on
opdre la distillation des grains.
COMMENT ON OPERE LA DISTILLATION
DES GRAINS.

’ On commence par la mouture, qui se fait

+aussi finement pour le seigle, le froment, le
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sarrasin, le mais et I'orge, que si on vou-
lait obtenir une farine pour la houlangerie;
on moud plus gros le malt et I'avoine. On
ne blute pas. ~ Aprés la mouture vient la
trempe,qui consiste A introduire dans uneca-
e de I'eau & une température variable selon
les pays, mais inféricare, daas tous les cas,
¢t & y verser la farine & raison de 80 lbs,
pour 32 gallons d’eau. On brasse alors avee
un rible jusyua ce yue tut 'amidon soit
Lien dissous, ct on fait arriver dans la cuve
de la vapeur d'cau bouillante de manidre a
¢lever la température jusqu'a 65. & 70. En
¢v moment, on woute 20 lbs. de malt en
puudre, que Yon répartit aussi égulement
que pussible dans toute la masse 2 I'aide du
rible. On laissc ajors lu saccharification
s'opérer en repos, et I'on soutire au bout de
4 a 5 heures le liquide clair qui constitue
Ie moiit.  Le résidu est employé A la nour-
riture du bétail. Queclquefois on ne sépare
pas la partie solide du liquide, ¢t on livrele
tout & Ia fermentation ct & la distillation.

Dans tous les cas, il faut laisser refroidir
Jjusqud la température de 22, 4. 23, in-
troduire dans les grandes cuves de fermen-
tation et ajouter alors de la leviire de bidre
A raison de 1 gallon si elle est liquide, de
2.50 & 3 Ibs., si clle cst pressée, pour 100
ibs. de farine employée. La fermentation
sommence bientot et s’achéve en 24 ou 48
heures, si la température est bien convena-
ble. Pour cela, les cuves qui contiennent
I moiit doivent étre fermées avee un cou-
vercle en bois et disposées les unes 3 coté
des autres dans une chambre close.

Les proportions de malt ct de farine in-

diqudes ci-dessus ne sont que des mogyennes,

oun les fait varier assez fortement. Ainsi,
en Angleterre, vit Yon distille les moiits
clairs, on emploic. malt, 10; orge d’hiver
crue, c¢'est-d-dire moulue & I'état normal,
$0; avoine, 10; le rendement est de 6 gal-
Jous d'alcoul réduit & 95 degrés centdsi-
maus. En Belgique, ot I'on distille ordi-

ou en mati¢res albuminoides. On peut
opérer sans malt de la manidre suivante.
Aprés que la matiére amylacée a 6t6 com-
plétement ramenée a 1'état d'empois, parla
macération de la farine dans six & sept fois
sun poids d'eau, le tout étant porté 3 la
température de 70., et quand.-I'encollage est
bien fait, on abaisse la température & 50.
par une addition d’eau froide; on. convre
alors Ia cuve dans laquelle se fait I'apéra-
tion, puis on ubandonne la masse 2 elle-
méme pendant 4 ou 5 heures, en ayantsoin
d’empécker le refroidissement au-dessoms
de 50., et en mélangeantde temps en temps
toutes ses parties au moyen d'un agitateur.
On reiroidit ensuite par del'cau jusqu'a ce
yue la température descende & 22, et ona
le mofit bon 2 fermenter. .

En général, il est bon, quel que soit le
procéd¢ de saccharification employé, que la
transformation de la fécule en glucose soit
compléte. On s'assure de ce fait par une
¢épreuve qui consiste 3 chercher si une petite
portion de 'empois blenit cncore par une
goutte de teinture d'iode. Cependantbeau-
coup de distillateurs laissent la saccharifi-
cation s'achever pendant la fermentation.
Dans cc but, et afin d'empécher aussi des
réactions secondaires, on conscille d'ajouter
au moiit un peu d'acide sulfurique dans la
proportion de 1 Ib. pour 100 gallons de li-
quide, au moment oit I'on ¢tend d'eau ce
liquide pour la dernidre fois aprés la suc-
charification. Cet cmploi de I'acide & faible
dese ne parait pas nuire & la qualité des
résidus pour l'alimeatatien du bétail, et
il est indispensable, lorsqu’on soumet le riz
i la distillation, pour qu'on obticnne un
rendement en rapport avec la richesse des
matidres premiéres en fécule. C'est A cause
du rendement avantageus et de la facilité
de 'opération que beaucoup de grandes dis-
tilleries ont recours & la saccharification par,
I'acide, ¢t perdent les résidus. Ici, ol nous
ne considérons la distillation que comme

nairement les matiéres piteuses, on emploie | une question Intimement liée & I'agricul-

24 230 ibs. de malt pour 76 2 S0 deseigle;
accidentellement on remplace une partic du
=eigle par de Forge cruc ou du froment , le
Tend ‘ment moyen est de 5 gallons d'alcool
3 95, Dans les distilleries allemandes, ot
Ton dirige es fermentations de inanidre & re-

cueillit en méme tewps de la leviire, on :
cmploic par parties ¢ézales le malt d'orge,

le seigle et le blé, que I'on moud cosemble.

Le maltage ou la germination préalable
n'cst pas absolument indispensable pour ob-
tenir la saccharification des grains, particu-
licrement de ceux qui sont riches en glaten

ture, nous me pouvons pas approuver un
systtme qui implique l'usage de la craie
pour la centralisation de I'acide, de fagond
laisser tout au plus la valeur d'cagrais a
une masse ¢norme de matidres bunnes pour
Ia nourriture du bétsil. Toutcfois nous
devons dire qu'on cherche maintenant 3
annexer la distillation des grains  celle des
betteraves, de fagon & supprimer 1'emploi
de la craie et se servir du moat acide pro-
venaut du traitement des grains pour la
macération des racines, afin qu'il 2y aib
rica de perdu pourl'alimentation du bétail.
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LE JARDIN ET LE VERGER.
TRAVAUX FORESTIERS, arbres; il croit avec vigueur sur les sols les

U moment des’occuper des travaux
forestiers, il est bon d’appeler V'at-
tention du propriétaire sur les
meilleurs systémes de plantation 2
appliquer dans leurs propriétés.
Les bois sont la richesse d’une
propriété; mais il ne faudrait pas

que leur présence nuisit aux autres cultu-
res. Il est peu de propriétés rurales, dit
Mathieu de Dombasle, o I'on ne trouve
quelque portion de terre plus ou moins
étenduc dont le produit est presque nul,
s0it dans 1'état de friche o elle se trouve,
a0it en état de culture; tantdt parce qu'elle
est trop ¢loignée du centre d’exploitation,
tantdt parce quelle est d'une nature aride
et infertile, ou habitucliement imprégnée
d’cau soutcrraine ou superficielle, dont on
ne pourrait la d¢barrasser sans des travaux
trop coiitcux. C'est 13 quil convient pres-
que toujours, sous le rapport éeonomique,
d'établir des plantations en massifs; il en
coiitera bien moins, pour produire ainsi un
nombre d'arbres déterming, qu'en les dissé-
minant cn bordures autour des picees de
terre et le long des chemins, oit Jes arbres
sont cxposés A unc multitude d’accidents et
de dégats, ct ol ils nuisent toujours plus
ou moins aux réeoltes des pidees de terre
qui les avoisinent ct & la conservation des
chemins, sur lesquels ils entreticnnent Fhu-
midité, en arrétant Paction des vents et du
solal.” . .

Les essences recommandées sont :

Le chéne commun, le charme ot Férable
champétre, qui couvicnnent & tous les ter-
raius ni trop sces ui trop humides;

Le chitaignier, le plus sobre de tous les

plus arides. Son fruit est précieux, etson
bois égale en durée, pour les churpentes et
la grosse menuiserie, le meilleur de tous les
bois. Le boulean, qui, pour la sobriété,
vient immédiatement apris le chitaigner;
c’est la providence des terrainsgranitiques,
maigres, ob la couche végétale a peu de
profondeur.

Le hétre, le fréne, 'orme, pour les sois
frais, substantiels. *Qu doit ¢éviter, dit
Mathicu de Dombasle, le voisinage du fréne

ur les terres arables ou les prairies, parce
qu’il leur nuit beaucoup & une grande dis-
tance de son tronc.”

L’aune ou verne, les saules, pour les ter-
rains humides et maréeageux; le peuplier.
commun, le peuplicr de Virginie, le peu-
plier suisse, le peuplier du Canada, le trem-
ble, qui est aussi un peuplier, pour les ter-
rains bas et frais; I'acacia robinier ou faux
acacia, pour les sols sablonneux et frais.

Le pin sylvestre ou ses variétés, le pin
de Riga ou de Haguenauy, le pin d'Ecosse,
réussissent parfaitcment dans les terres de
landes. Ils résistent parfaitement aux plus
fortes gelées.  Lies montagnes de I'Auver-
gne sont couvertes de magnifique bois de
pin sylvestre.

Le sapin commun ne vient guére bien
que sur les montagues; I'épicéa, qui estune
espéee de sapin, réussit presque partout.

Fufin le méléze, qui cxige un sol mouil-
18, substauticl ct fruis, doit &tre préféré
pour les plintations qui abritent les habita-
tions, pour les jardins d'agrément, car c'est
un des arbres qui croissent le plus prompte
wment.  Nos cultivateurs ne sauraient trop

planter d’arbres sur leur domaines.

ECONOMIE DUOMESTIQUE.

S0INS DE LA LAITERIE.

'EMPRUNTERAL A un cuitivateur |
allewand, M. Sannert, quelques re-
comuandations pleines d'intérét sur |

Y'organisation de la hiteric. Ce tra-
s vail, rccommandé, du reste, pr une
“ de nos célébrités agronomiques, M.
- Villeroy, a été couronné cu Adle-
magne daus un concours ouvert sur la fu-
brication du beurre ct du fromage.

Ou doit attachier Ia plus grande impor-
tance duns le cholx et l'aménagement du
Jocal destiné & lalaiteric. Une laiterie mad
située ou malpropre peut fuire beaucoup
de tort. Comumc les luiteries sont rarcent.

assez vastes pour quon puisse placer tous
lzs vases sur lc sol, on posc autour dela
picce des rayons en planches larges et soli-
des, suffisunment élevés lcs uns au dessus
des autres Dans les pays ol Ja conduite
de Ia faiterie est lo micux entenduc, les
vages & 11it sont placés sur le sol. En Hol-
Taude, on les pose sur un petit mur 3 hau-
teur d'appui élevé tout autour de la laite-
Tic. :

L Incal de Ia Jaiteric doit &tre suffisam-
ment haut et aéré pour que Pair y soit tou-
jours »c¢.  Un air humide détermine sou-
vent Luaoissisure.  Les murs doivent &tee
chaque anuée blanchisd la chaux. Le s0l
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doit &tre entretenu parfaitemeni, pfopre et !

see. Sic'est un plancher, il est bon qu'il
soit recouvert d'une épaisse couche de pein-
ture 2 Vhuile. Les sols en dalles ou en
ciment sont les plus communs; ils ont I'in-
convénient d'étre un peu plus froids Phiver.
Lorsque le sol est en dalles, ou place les
vases sur des planches posées sur le pavéou
bien sur des banes en bois disposés autour
de la salle. .

Un thermowétre doit constamment &tre
suspendu dans la laiterie.  La question de
température est de la plus haate impor-
tance. Si Ion considire quien 6té la tem-
pérature du lait qui vient d'bre trait reste
ordinairement A 30 ou 32 degaés, et s'abais-
s¢ trés-peu jusqu'au moment ot il arrive
dans la laiterie, tandis qu’en hiver elle des-
cend 1 19 ou 22 degrés, on comprendra
que la laiteric dpit avoir, selon les saisons,
ces températures différentes, pour gne lelait
refroidisse promptement, que Pacide ne se
développe pas trop tot, et que la séyaration
compléte de la créme puisse avoir liea.
Ylespérience 2 appris que la température
la plus favorable est, en ét6, 12 degrés, an
printemps et A Pmitomae, 13, et en hiver
15 degrés. Ilne peut y avoir i cet égard
aucur: doute; toute modification & ces tem
pératures entraine fatalement une perte
dans le rendement du kit Oun régle plus
facilement Iz température dans un local
situé au-dessous du niveau du sol; mais
cet avantage ne doit pas &tre obtenu aux
dépens de Iz circulation de Pair.  Llexpo-
sitien la plus favorable est celle du nord.
Ea hiver, la laiterie doit &tre chauffée.

Les vases A lait sont en métal; en verre,
en grds, ou cn bois.
plus difficiles & tenir propres; mais ils of-
frent, d'un autre coté, certains avantages,
le bois ¢étant weins bon conducteur du ca-
lorique que les autres substances que je
viens d'¢Gaumérer.  Dans plusicurs fermes

bien.ienues, j'al pourtant vu adopter les

vases de verre de préférence i tous les au-
tres.  Ils o ont que le défaut @&tre un peu
shers ot assez fragiles.  TseS vases doivent
étre larges ot pea profonds. X géndral,

on se sert de pots qui ont une forme tout !

opposée A celle que I'expérience et la théo-
Tic ont désignée; les pots sont étroits et
profonds. Les agronomes ct Ies savants
allemands sont unanimes sur ce point. Se-
Jon Sprengei, le lait, pour bien crémer, ne
doit pas avoir, dans les vases, plus de 23 3
pouces de hauteur.

La propreté des vases est une condition
jodispensable pour empécher lelaitde tour-

- - e———————— - 4ot e e —— e =

Cuns dernicers sent les -

ner. Pour les vases en métal, en verre ou
. en grés, on doit les laver tousles jours avec
i de Peau chaude contenant un mélange de
; sable et de cendre, et les frotter avec ane
; brosse rude. De temps en temps, une
forte lessive cst nécessaire, on fait dissou-
dre 1 gramme de soude dans 1 gallon d’eau
chaude; on laisse trewper les vases pen-
dant dix minutes dans cette lessive; puis
on les brosse fortement avee du suble, et on
Ies rince 2 l'eau froide. Quand aux vases
, ¢n bois, on les couvre extérieurement et in-
. térieurement d’un leit de chaux, appliqué
. ave¢ un pinceau; on Iy laisse quelque
' temps, puis on nettoie avee la brosse, du

. sable et de ’eau chaude.

Pendant tout Thiver, on doit éerémer le
lait aprds quaranie A cinquante heures. Le
moment convenable est fucile d reconnaitre :
on enfonce une lame de contean dans le
lait, en éeartant avee préeaution la créme ;
si, sous cette couche de crdme, le luit pré-
sente P'aspeet d'un liquide: aqueux, bleud-
tre, transparent, ce signe indique qu’il est
temps d’éerémer.

Le weilleur Iait est cetui que produisent
les vaches que Yon pewt laisser au piturage.

FABRICATION DU FROMAGE SUISSE.

N foit & la vérité en Suisse des fro-
mages de qualité trés-différente, et
on ne practde pas partout de la
mdme manidre; mais en principal

 la méthode de faire ie fromage en

Suisse est assez uniforme et lu dif-

J  férence la plus essenticlle dans les

1 diverses variéiés y provient principalement

" de la qualité du lait qui a été emplopé.

On fabrique en Suisse des fromages trés
gras, gras, demigras et maigres; du pre-
. mier pourtant il s'en fait proportionnelle-
ment peu, ot lo dernier est, Ia plupart du
temps. coasommeé en Suisse méme.  Celui
qu'on mange de la meilleure qualité en Alle-
n:gue provient du lait gras, ainsi I Bmmen-

- thal quon aime tant. Your le fromage
suisse ordinaire tel qu'il est répandu ct re-
cherché duns toute I'Allewage, on prend

{ ordinairement du lait plus ou moins &eré-

me.

Iu déerivant, comme suit, le procédé
pour le fromage gras, Juurai soin d'ajoutes
cn méme temps les modifications qui de-
viennent néeessaires, si on travaille avec du
lait chargé d'excis de créme; ou avec du
Iait maigre. N

Tic Iatt fraichement irait est versé duns
Ia chaudidre & fromage placé au-dessus d’un
feu ; on lc chauffe doucement jusqu'da 25%
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1 30° Réaumur ; en biver, au degréde tem-
pérature plus élevé, en 6té, au degré plus
bas.

Plus le lait est gras, plus il doit &tre
chauffé ; plus il est maigre, moins il doit
étre chaud. Si on ajoute encore de la
eréme au lait pour faire du fromage trds
«tas, ou bien si le lait du soir avee sa créme
{car dans ce cas on doit toujours aupara-
vant enlever la eréme) est joint au leit du
matin, on doit d’abord chauffer la eréme et
la méler avec soin au luit préalablement
chauffé.

Pour fiire du fromage demi-gras, on
éeréme le matin le lait de la veille au soir,
wu méme celui du matin, aprés qu’il a re-
posé deux ou trois heures et on emploie le
wut ensemble sans 1 eréme. Pour du fro-
mage maigre, on prend le lait éerémé 3
moitié au bout de 12 heures, et & moitié
au bout de 24 heures. ’

Aussitét que le lait a acquis la tempéra-
ture voulue, on remue bien®le tout, on re-
tire la chaudi¢re du fes, on la recouvre ct
un la laisse d'abord reposer tranquillement.

Au bout de 10 i 15 minutes, la masse
doit étre caillée de telle sorte qu'elie appa-
rait comme unc masse gélatincuse. Un
signe ordinaire auquel les Suisses recon-
naissent que le ceaillé est bon, c'est lorsque
1a cuillére en bois, quiaussiidt aprds avoir
ajouté la présure-on laisse nager au-dessus
du liquide, hisse, lorsywon la retire, une
cmpreinte visible sur la superficic.  Mais
st Ia masse n’est pas caillée, méme au bout
de 20 minutes, on ajoute un quart ou un
tiers de présure en plus ct on chauffele lait
i une température ylus haute de quelques
degrés.

La masse caséeuse encore imprégnée de
petit-lait est divisée d’abord avee le couteau
cn bois (dit épée), ensuite avee la cuillére,
puis avee la main et cnfin en le remuznt
iortement avec le moussoir. 11 importe
beaucoup que le fromage soit divisé en au-
tant de petites parties que possible, car plus
les parties sont_divisces, plus elles se sép-
tent du petit-lait, et meilleur le fromage de-
vient. On peat done admettre que pour
peu que le fromage soit grand, cette opéra-
tion prendra un quart d’heure.  Quand on
cemmence @ remuer avee Ie moussoir (et
plus t6tsi In masse est froide), on remet In
chauditre sur le feu et I on continue i re-
mucr dabord plus Ientement et insensible-
went plus vite pendant cing minutes, de
sorte que la masse se chauffe jusqu'au point
qwon puisse justement encore vy soudfrir I
brag, e qui fait ordinairement un peu plus

~

|

de 30°. Entretemps, la personne qui fait le
fromage travaille quelquefois avec ses maius,
car le but de cette opération est la plus
grande division possible des'parties caséeu-
sez. En mlme temps, celles-ci doivent
prendre par la chaleur une autre nature,
devenir plus gluants et se laisser finalement
réunir en une masse.

C’est une faute que commettent fréquem-
tent des personnes négligentes de ne pas
assez diviser ¢t de s'imaginer de pouvoir y
suppléer en chauffant un peu plus fort.
Un certain degré de chaleur est nécessaire
pour que les parties casGeuses se contractent
et se laissent plus facilement réwdir en
masse ; mais du moment qu'on chauffe trop
fort, le fromage devient trop ‘erme ¢t plus
tard cassant.

Lorsque la masse est suffisamment divi-
sée et chauffée, on la retire du feu et on la
luisse reposer, jusqu'd ce que toutes les par-
ties caséeuses se soient déposées au fond.
Alors on presse avee les mains la masse en:
une boule ; on fait passer avec soin le linge
sous celle-ci; on retire ainsi le fromage, et
on le place dans le moule placé sous la
presse. On replie le linge au-dessus, on
applique le couvercle et on laisse agir le
poids de la presse.  Pour de grands froma-
ges, on dit qu’il vaut micux augmenter in-
sensiblement le poids et ne pas mettre, dés
le commencement, toutes les pierres. Il va
de soi que la forme doit étre placde de telle
sorte que le fromage ressorte en saillie d'en-
viron un doigt. .

Aprds une heure, on retourne e froma-
gce dans le moule, on rétrécit celui-ci et on
fait rentrer les arrétes, qui, parla pression,
se sont formées au-dessus du bord. On re-
nouvelle encore plusicurs feis cette opéra-
tion dans I'intervalle des 10 premidres heu-
res, ¢b chaque fois on souléve. un peu le
fromage, on remplace aussi chaque fois le
linge mouillé par unm sec, et enfin, au bout
de 12 heures, on enldve définitivement le
linge.

Maintenant le framagereste encore douze
heures (en tout 24 heures) sous la presse,
alors on Ven retire et on le met & sécher
sur I'étagere.

Aprds que Ie fromage qui vient de quit-
ter In presse, est resté quelques jours a sé-
cher dans un cendroit meddérément adré, on
Ic place dans la chambre i fromage od les
fromages sont rangés surles étagéres daprés
leur dze.  C'est It que commence la salai-
son; on Iroite cn premier licu au moyen
d'un lambean de teile le bord avee une
fortc saumure, cosuite on répand sur le

»
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fromage une couche mince de sel fin. Le
lendemain matin, on frotte avec une brosse
ou avee un linge le sel appliqué la veille;
et, un peu aprds, on retournc le fromage
pour saler de la méme maniére la fuce qui
Stoit jusque-ld linférieure. On continue
chaque jour de la méme naniére i retour-
ner, saler et froter, de méme on frotte tous
les deux joursle bord avee de ’cau salée.

Selon que le fromage est grand et gras,
on continue cette manoouvre pendunt deux
jusqu'd quatre mois. Lorsqu'on trouve
qud ne prend plus bien le sel, on ne sale
plus que tous les deux ou trois jours; on
peut aussi alors, s'il ¥ a manque Jde place,
meitre deux fromages l'un sur l'autre et
répandre du sel enire les deux, mais on
doit avoir soin de changerles fuces de fagon
amettre celle de dessous dessus et viceversd.
Erfin, quand le fromage est devenu modé-
rément dur, et ne prend presque plasde sel,
on cesse tout & fuit de saler. i consomma-
tion de sel varie selon les circoustances, on
peut compter uncou deux onces de sel pour
une livre de fromage.

Avee le temps, ce fromage gagne une
croiite sale, noiritre; on doit la racler avec
un couteau émoussé, surtout s'il s’y montre
en méme temps de la moisissure.

Plusle fromage est grand et gras, plus il

doit rester de temps avant d'dtre mfr ct
bon ) manger; des fromages grands et
gras doivent 8tre igés d'un an; deplus pe-
tits fromages sont déji bons 3 manger au
bout de six meis.

Du petit-lait restant aprds la séparation
du fromage, le Suisse sait préparer unc
deuxiéme espice de fromage, le séret.

A cette fin, on proctde de la maniére
suivante . aussitdt que le fromage est enle-
vé, on remet le petit-lait sur le few, et on
P'améne & ébulition. Dés qu'il bout on y
verse pour chaque 120 litres de lait eavi-
ron 44 6 litres d’acide lactique et en méme
tewps & peu prés le double d’eau froide. Si,
au licu d’eau, on prend du lait de beurre
ou du lait éerémé, cela n'en vaut que mieux.

‘on améne de nouveau cette masse en ébuli-
tion, et aussitit qu'elle en cst 13, le séret se
pose en flocons 4 la superficie ; on I'enléve
au moyen d'une éeumoire plate, et on le
filtre & travers un tamis.

En ét6, il arrive souvent, & cause de la
grande tendance du lait & se cailler et &
s'aigrir, que, dés la premiére débullition,
avant qu’on ait ajouté de Vacide lactique,
une partie du séret surnage; celui-ci est
alors meilleur et plus gras, que celul qu'on
en sépare encore aprés.

BREVUE MANUFACTURIERE.

LA FILATURE DE COION.

A E public aimera sans doute i connai-
; tre les prozrds de Ventreprise, qui
& jette mainienand V'émoi dans notre
o) petite ville. e n'intdresse pas seu-
&° lement les gens de la localité: tous
les cantons-de I'Est ont A ¢eeur quielle soit
couronnée du suceds: le reste de la Pro-
vince le voit aussi d'un boa «il; car son
importance est considérable. Il n'y a pas
encore de manufacture de coton dans la
Province de Québee. On comprend de suite
que célle qu'il cst question de bitir, bien
que ¢ ne soit que sur une assez modeste
éehelle, aurait toujours le mérite de la nou-
veautd; oun latraite connne branche d'indus-
trie nouvelle, qu'il est hautewent important

d'exploiter en ce pays. -
On comprend toutefois que les procédés
éliminaires doivent &tre assez longs. Il
s'agit d'une affaire de $100,000. En notre
jeune Province, c'est un item qui en vaut
bien la peine. L premicre chose & faire,
Jors de I'asserablée que nous avons annon-
ofe, c'était le choix d'un comité chargé de
prélever 1a part des fonds qu'il nous faut

' fournir de notre ¢dté, ¢'est-d-dire $64,000.
i le reste étant fourni par le Col. Brady.
! Nous sommes heurcux de dire quil y avait
! beaucoup plus d’assistants que de coutume
i & cette assemblée ; ce qui montre l'intérét
i porté par tout lc monde A ce projet.

i Les Messieurs dont les nows suivent,
I forment le comité en question: R, W.
i Heneker, J. S. Sanborn, 1. T. Brooks, J.
! . Robertson, Col. King, Chs. Brooks, J.
P. Cushing, Wm. Farwell, jr., et J. S.
Walton. Aprds cette nomination, i'on
passa une liste de souseription, daus le but
de faire face aux dépenses incidentes, I'a-
chat des livres d’actinns, sollicitations des
souseriptions, cte., les fonds alors fournis
devant &tre placés au crédit des contribua-
bles qui prennent des parts.

Il y cut unc assemblée du comité deux
jours aprds. On y organisa l'ouverture des
livres, et il fut proposé de procéder en ver-
tu d'une charte obtenue il y a déji quelque
temps, laquelle autorise I'établissement d'u-
ne Compagnie Manufacturiére de Sher-
brooke, dont les parts sont de $100 cha-
cuze.
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Les livees d’actions seront ouverts dans !
quelques jours. Nos concitoyens devront |
décider du succés ou de la non-réussite de |
l'entreprise. A nous de dire si nous vou-
lops profiter de la bonne fortune qui nous
est offerte, ou si nous aimons mieux céder ;
notre'chance & uelqu’autre localité. Car |
il faut aceepter ou rcjeter Yoffre du Col. !

Brady, le temps presse. Il y a dans la ville }

ct Jes environs tout ce qu'il faut pour doter
Sherbrooke de cette Filature, que 'on pour-
rait aven raison considérer comme le cou-’
ronnement, du moins & I'heure actuelle, de
notre joli réseau de manufactures.- Les
capitaux ne manquent pas ici. Le grand
point, c'est de déeider ceux qui les posse-
dent & investir dans cette entreprise: or
les avantages promissont incontestables, les
garanties de succds et de profit sont du
premier ordre; il faut done réussir. Cha-
cun, nous en sommes certains, va faire
noblement son devoir. N’oublions pas que
deux ou quatre, ou méme plus, peuvent
s'unir pour prendre une part, si leurs moy-
cos ne leur permettent pas d’en ‘prendre
¢tant seuls, Unissons-nous, ¢t avant deux
as notre ville aura fait une acquisition
magnifique. EN AVANT!

Tout le monde se réjouira, cn apprenant

que le succds de cette entreprise semble
certain.  La plupart de nos concitoyens se
montrent, parait-il, trés-bien disposés et
libéraux dans leurs souscriptions. Mais
comme dans toute tentative du genre, il se
présente des difficultés. Des hommes ri-
ches, bien en état de nous aider de beau-
coup, non-seulement tirent-en arriére, mais
cherchent & dissuader les autres. C'est
chose tout a fait regrettable; car tout le
monde admet qu'il nous faut ici des manu-
factures, pour mettre Sherbrooke surla voie
de la prospérité qu'il peut attendre de ses
vastes ressources. Alors pourquoi chercher
i paralyser lesnobles efforts du comit¢? 11
parait que ee comitéa recu de deux citoyens
de Moutréal l'offre de cing mille piastres
chacun, si les habitants de Sherbrooke
souscrivent avee confiance leur quotepart.
Voild encorc une offre généreuse. Mais
rappelons-nous qu'il est éerit: “aide-toi, le
ciel t'aidera.” Si nous n'avangons pas
assez, la manne ira profiter & d'autres.
N'oublions pas que, si Vaffaire Gehoue, la
responsabilité co retombera sur les épaules
de ceux qui ont les moyens, mais non le
ceeur de nous aider, qui font un dieu de
leur argent et ne se dérangent point pour
les intéréts publics.

REVUE COMMERCIALE,

MARCHE AUX BESTIAUX. o
Moutréal, 30 Nov. 1857, '
Bauf, 1¢7¢ qualité par 100 bottes. 2
0 Ze et 3e quaiité.
Vaches A lait............ : >
. 243 £1 TP, .
Veaux, 1dre qualité. ... ‘
** 2equalité..
“ Jequalitg..
3outons, 1ére quali
0 28 qualité.
Agncaux, 1ére qual

H
I
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— ]
MARCHE AT FOIN. i

£¢thons, Jére qual
= Z¢qualité

Foin, 1ére qualité per 10018, ceeeeeeer TR 9 2
Y 2emo QURHILE.cectieaeteei et 6 7

Traille, 1ére qualitg.coaveeeoeeraceceniannes 24 6
0 Rme qualitéeiieeiiiaiiiiiieeeens da 3

MARCHE DES B0ISDE CORDE.
Montréal, 3) Nov.

19l du Haut-Canada, longucur moyenne 3 3} pieds.
Erable .., . 6553 S1.00
Meriier . . . . . 6003 630
Hétre rouge e e e 523 5.30
Epinette ~ . . - - . . 40032 060
Bois d'en Bas, longucur moyenne 23 3 3 pieds
Frable R $6.00 2 £6.50
*  milé . . . . . 5003 550
Merigier . e e e 5003 550
¢ oclé e e s e . 5002 000
Jittee . . . 1 . . . 5003 525
Epumotte . . . e e e 30032 3850
%’_‘mcll;oc “se. 1o oo . : t0dd 2253 300
ourbe preasée, 1 tonneay, livre & domi-
oo b S oTneRR ATEOS COME 003 009

‘Sirop d’érable su gallon

PRIX DU MARCHE DE DETAIL DE
MONTREAL.

s
Farine de bI¢ de campagne par 10 lbs.j

bad
23

Farined'avoine . . .
Tarine d¢ bl¢ d'inde (Ohiv)
Farinedesarrazin . .
g)r;:c nouvelle, au minot
*Ois « e e .
Avoinepargolbs . . .
Sarrazin . . . . .
Bl d'inde (Canada) . . . .
Seigle . - . <. . .
Grainedelin . . . .,
Geainededst . . . L
Dindes (vicux)au couple . .
Oies (vicllesyau couple ., .
Canards, au couple ™ . .

PR S

Canards (sauvages) .- . . .
Toules . . . . . .
Yrigeous domestiques . ..
dievees . . . . . . .
Baufalald . | | | .

Iardalal, . . . o
Moutondla lb. . .
Agucau au quartier
Veaudla iy, B
Beurresaléalall
JI'atates, au sac
Navats . - .
Qiguons au minot
Sucre d'érable Alaldb .

onaSonondonacavuancowd
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Micld lalb .r. | -
Saindouxdalalb. .
(Fufs frais 2 18 douzaine
Haddockilalb, .
Harengs fraisd lalb .
Saumon frais2 1 1. .
Perdrix, aucouple . . .
Huitres du Golie St. Laurent, le baril
Bmuftpulool L .. .
Lard frais par 100 1bs (priparé) .
Pommessubsaril . . . .
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GRAND TRUNK,

MONT[RLAL—QUEBEC MoNTBEAL—PORTL lND.
EX- | EX. | LO. I STATIONS. MIX.| EX. | EX. [}l EX. | EX. | EX. STATIONS. FX. Lo.
[
P.M. | P. M. .1 Depart. Arrive.|P M. | P. M.| P. M./l P. M. | P.M, | A. M, D?“"‘ Arrive.; A | P.M.
2.00 10.10 MONTREAL........ ceeendd 9160 6.5011 10.10{ 2.00f 7.00)MONTREAL. .... 6.50 1.40
2.93' 10. ..St. Lambert.. .ol 8.86] 6.25/l1 10.46] 2.23] 7.50,8t. Lambert......... | 6.3, 1LY
2.32 St. Hubert. .. .v.ivealieeeifoenns 6.03(ll......| 2.3 8l0s|st. Hubert..........,| 6.05....... 1.08
2.45 Bou. Mountain..... «...| 5.45/1*11°10] 2.45| 8.25|Bou. Mountain......| 5.45.. 12.5%0
2.57 Beleil........ .| 5.25(ll.... .| 2.57| 8.56Beleil...... ........ | 6.2 12.8
3.06| 11:36]......St. Hilaire... ...... 8.15; 5.161| 11.36) 3.05| 9.05St. Hilaire. ... .. .. 5.15 12.25
3.25 RO 4.60|H A.M. .
3.60 St. Hyacinthe. .....|.0/ 10 '7.45) 43001 395 9.85Sixante. ......... 4.50 12.06
4.10]......]. .23 |Britannia Milis.... . “feeeest] 420ll 12°10] 8.50| 10.05/St. Hyacinthe, ... ... 4.30 11.£
4.18 . Ceaee .. <4 008...... 4.10| 10.35|Britannia Mills......| 4.10 11'15
4.25], 3.60 4.18] 10 bO(St. Liboure. ... 4.00:. ll'w
4.45 8.25 4.25| 11.06/Upton. . 8.50]. Il-40
5.10]. 3.00 4.45| 11.35|Acton..... 3.25 1.
. 5.10] 12.10:0ld Durham 3.00|...... lo.g
5.20......]...... New Durham........|.. N R 45 5.20| 12.30iNew Durham.. 2.45(...... 10-36
6.15{ 2.30| 10.00{RICHMOND........ 5.00; 6.00 . 6.00{ 1.20,RICHMOND.. .| 2.160 6.00; 9'65
cenn 8.05| 11.15|Danvilte......... ceen] 42000 ...L 6.30| 2.03|Windsor .... ...... 1.250...... 9'66
...... 3.35] 12.36; Warwick . veveed]| 2.00...... 6.35; 2.40|Brompton Falls......| 1.00|...... 8’]5
7.20{ 38.55| 1. 55‘Aﬂh»\lm.ska .......... 1.55! 4.40 7.15. 3 20|Sherbrooke.......... 12.40] 4.35 B'W
R 4.20| 2. gsmnfold SN I U7 O | 7.25| 8.85 Lennoxville.... ). 88
...... 4,40 3.05{Somerset. .. 12.850...... 7.40) 4.10| Waterville. . .00 7-35
8.15| b5.00/ 3.0 Becancour 11.55{ 8.35 7.500 4.25/Compton. 5 7.9
...... 5.10{ 4.25/Lyster........... .15 ... 8.16| 5.40'Coaticooke, . . 7.
PR 5.35f 5.00 Methot s Mills.......; 10.25| 8.30 8.45| 6.40|Boundary Lme. 6.
900 6.00] & 50|Black River. .... ] el 900! 7.10|Norton ......... , 6.3
...... 6.15] 6.15 Craig's Road.........[ 9.05]...... 6 30( 10.30| 8.00 ISLAND POND..... 6
...... 6.40/ 6.50 Chaudiére Curve. ...| 8.30.......| 815 2.15 8.10;......|[PORTLAND.........
9.45! 7.00 7. 30[1’()!1\' TLEVIL........ 7.45 2.30] 7.40)l p.m.| a.m.! p.m. |drrive.
p.m. | a.m. | p.m. |[Arrice. Depart.| a.m. | pn. | pm.
S.l‘ JOHNS—WATERLOO. MONTREAL—ROUSES POIN
STATIONS. ¥x. | kx. [J| EX. | EX. | EX. BTATIONS,
AM. P.M. | Deptart. Arrive. AgM
4 6.20 3.30{MONIREAL...... .. .25
4 6.43 3. 53 St. Lambert.....~...] 9.03
5.02'......|8t. Brigide................ ...........] T30 ..... 4 051 Brosseaus, .. ..] B.45
. 7.10 ancadxe .y 8.20
5.40...... St (,oorge ...................... 8.00 ~45 ST. JOHNS..... L 8.00
5.55; 11.00|Granby . ........ 8.20 5. ()Oy(xmnde Ligne........ 7.35
6.20...... Holland’s.... .. 8.401.. 5.15 Stottsville.......... .17.18
6.26 .... .I|West Shefford ... - 8.50}. 5 256/ Lacolle........ ...... 7.06[" "
6.40 11.35 WATERLOO. 9.15 5.45 ROUSE’S POINT....| 6 45
p.m. | a.m. |drrive. R gm.a. p.m. |drrive, _ Depart.|am.
. PREQ(,O'I‘T—-O' A \‘ _l. MONTREAL—LACHINE,
EX. | LO. STATIONS . | EX. | LO. STATIONS,
— ; — —“— — -—1 21
P M.|AM. D Arrive ] A M. | P.M. (Ma mla.mlan. P.ovlp.mlp. N x| 28
2755|7700 PRASCOTT. ..o e 9.35 4.45 | Depart. Arrive. =8
2.65| 7.16[Pre-cott Junction. 1o9.25 430 9 00/12.05 3.015 0016.30 MONTR’L. ... [10.80] #7 .
3.15| 7.40|3pencerville . ... 9.051 4.05 L3011 5.30]7.00 | Lachine....... [10.00] 2~8
3.40| 8.10lOxford. ..... 8.45] 3 40 Caughn'ga. ... | 9.30 B d
3.56( 8.80|hemptville. 8.3uf 8.20 St. 1sidore 910 B
42| 9.06 8.00 250 _|St. Remi 8.46 ;_‘1“.%
L35 95 - T4 2 eeonrore | 830 g8
4.50| 9.55/Gloucester. . 7.301 2.10 ...|Johngons,..... 8.00| & aw
5.08l...... Billings. ... 7.15(. ... o Heming'td ... | 7.45] %
6.20} 1080 OTTAWA ... wooor evnnseeee s 000 1380 .|PRO.Line..... | 7.30] +
p.m.{a.m. idrrive. L am. . | Arrive. Depart, am!i -~
MONTREAL-TORO QUEBEC—RIVIERE DU LOUP.
EX. | EX. | LO. [ LO. | STATIONS. ; LT ) Siond
! I . Ex. |Tu lhl Sat. ‘ BTATIONS. Ex. W.Fr/
AN P ({ulmrt Arrire, Tl iDepart Arrivel ame | v, A%
9. .15 MONTREAL. . GMe ) B HDenart. SRR RIS WETS 4
o SASAONTREAL 9.00 8.T0MOINT LEVL ... 4 00| 6.30] 17
. 6 00 Pointe (* ; tHadlow. . ..o 3.50'...... io'u
6.17 St. Anne’ haundiera Curve ....| 3.30] 8.10 .
530 Vaudreuil iSt. Jean Chrysostome| 3.101.....-| i('):”
Cedars . ...... oo« 1500 7000 230 ..o 3 om\r Henri. ..o, 2.60l...... 10 16
5 River Ko 10. w 4.15,5t. Charles 215 7.30{ 107
5 River Roug | PRt SRR B-al--4 IS AT
K ¥ Cotean Landing o St Michel... 15010 9.60
11. 50]0 10i Riv. Beaudette. 10 "" t. Vallier, a 1.35 7‘55 9.8
10 .50 Lancustor. . \:_ru‘nqms. }.15 6. 0.9
12,40 12.00 50(01{\:\\'\1114 . ISt Pierre .. A00~~;«~) 9.16
.... 5.20! ..\ P (ESCOTT b -15i8t. Thomas. .. ...} 12.40] 6 gw
5.0 6,45 ... KINGSTON . 0 58 Cap St Tgnace.... .| 12.15| 6.0 g0
10-10 2.30! .... ('UB()UR(; . & WOHIISLET oo 1145 6.0} 7 ..
LB 8050 TOIONTO i 2\ an Foreaon | 108 B3
n.10.1m. _.»’.’_f'.‘_‘.’l" Arric D part[a m. p. mipm _AmA glon 65015 ROGH weueernnnns 10.20| 56.16 g‘so
THREE ulvm,.:\ ATHAR. \sK A, 2:}0 114& T,E»Tnn Auna, T g.g :58; 7.16
3 Ol kL 7.25 Riviere Quelle........ . . L
e ! s‘f__“_““' | Lo i T Lo ISt. Denis. ... 8.08 ﬂg Y2
.M. ive. T7.25) 1.250 7.65 St Pascal . . .
"3 DOGCET'S LANDING ... oo Al ANl 1Al Lok S deene 1L 3.200 3.800"516
4 18 8t. Gregoire T g 34lfl 81 2.000 R3St Alexandre ...... 7.60] 3 b 548
4.36 8¢, Celastun. .. . 3.3l 8653 2.30 9.05/KIVIKREDU LOUP| 7.00| 8.00) Jop,
4.57 Aston ......... 8 42)j| P | p.m, i pm, | rrove. Depars.| am, | p,@. | 2o
5.22 Bulstrode. ... " 8.14
b 45 Walkers(}utting 748 CHARLES J. BRYDGES,
6.15 ARTHABASKA . ... 0007 0 i 7.80lfl Directo!
. Arrive. Depart. Mdﬂﬂgﬂlg 11
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‘Twmnv COURTES CORNES

PUR-SANG.

! ‘"On Renfrew, rouge et blanc, agé de 3
> Avec généologie compléte, premier prix
aux d'un an, i la derniére Exposi-
o2 Provineiale Agricole de Montréal, acheté
e, Selébre dleveur John Snell, Haut-Canada,
ra Vendu 2 des conditions faciles par le

“prittaire. D. MCKINNAN,
Bute, P. 0. Mégantic—Québec.

| COMPAGNIE D'ASSURANCE DITE
“OMMERCIAL UNION.

Ureau Principal—19 et 20, Cornhill, Lon-
%8, Angleterre.

Ureaux de la Succursale—385 et 387, Rue
| o 2ul, Montréal.

| SAPrraL..$12,500,000 ou £2,500,000 Sterlg,
| YONDS DEPOSES EN CANADA ,.... 850,

i DEPARTEMENT CONTRE LE FEU

’ lll‘a.nce accorddée sur les.Effets de Ménage
‘68 articles de commerce 3 taux modérés,
b Lo DEPARTEMENT SUR LA VIE.
B¢ tucces de ce dupartement est sans pré-
820t vu que, aprés avoir payé les pertes et
g enees, il est resté entre les mains des Syn-
490 par cent des primes regues.
MORLAND, WATSON & CIE.,
Agents Généraux pour le Canada.
FREDERICK COLE, Secrétaire.
- TELLIER, Sous-Agent.

MACHINE A FABRIQUER LES
QUES DE SWORD.

r.“ LE 1,000 BRIQUES,
By 2 terre est mise directement du sol dans
& hine sans préparation.

g, . resser pour les circulaires a la Com}m-
fagi, Littsburgh Brick Machine Manufac-
"0g Company,” 359, Liberty Street,

b ' Pittsburgh, Pa.

1,000,000 EN MONTRES !

Ry

Bey) | Youte d’aprés le systéme populaire d'un
oy, Prix, donnant a chaque personne upe
wy ot €xcellente montre, pour la modique
gy © € dix piastres, sans tgard 2 sa
Wt itpuyable que 8i Pon est parfaitement

SR

e o A

N8 nous défaire immédiatement
The stock ci-dessus decrit.

- $
‘l&kontres d’or [hunting].... ... 250 4 1,000
Iy 90 do [boitiors magiques]. 2003 500
¥ do Pour dames en émail. ... 1004 800

-f% 9o [Hunting]chronométres2s0 3 300
9 90 d’or patentes anglaises,. 2003 250
%y o dor, Dauplex [Hunting]. 1502 200
8 do q'or, américaine do 100 & 260
iy 0 d'argent{Hunt. Levers). 504 150
&y do dargent|do Duplexes]. 754 250
Wy 90 d’or pour dames........ 504 250
gy do q'or Hunting Lepines]. 503 75
Riay 90 de toutes BOrtes. ........ 50a 100
) gﬂ d’argent [Hunting]. .. .. 254 50
: 9, assortiesde touteespéce. 103 75
4 I’_ar cette arrangement une personne
obs LOIr pour 810, une montre qui peuten
hon.sl 0. I1n'y a aucune partialité. _g:§

désiro

e

it Des certi-
- | %p Ommant les articles zont mis sous en-
0 roccellés et bien meléa. Les porteurs

Mg oLt 8ux articles mentionnés sur leurs

™ n ® €n payant $10, quand bien méme
fds Peto, Montro vaudrait $1,000 ou moins,
ok ‘“l{‘ d’aucun de nos certificats donne

4 ¢y, article y mentionné sur paiement,
e oord A sa valeur, et comme pas un geul
22 810 ﬁkrztsuy les certificats ne vaut moink
68 oo €5t fucile de se convaincre de sulte
Sy D'est par une Lotterie, mais une
Plug déﬁon honnéte et légitime, & laquelle le

‘te. 20t peut participer sans aucune

n . )
‘%:L'{:Ple certificat est envoyé par la poste
bt Oz 1 BUT Téception de 25 cts., eing pour
i Motlr $2, trente-trois et un joli pre-
aoltrg oF #10, un cent et une magnifique
o nop, Pour $15. Pour les agents et coux
on d“‘nl occapation, c’est une bonne oc-
‘ m:lfllre de I’argent. C’est une gffaire
¥ g0 gitimement ot duement autorisée
eouvernement et ouverte a la plus
surveillance.

T, BRO. & CIE., Importateurs,
161, Broadway, New-York.

B att)

* LB COUSSIN BLASTIQUE BREVERE,

Les ¢leveurs et propriétaires de chevaux
sont tous intéressés dans une nouvelle inven-
tion connue gous le nom de ‘‘ Coussin Elasti-
que Breveté de Hall,” pour la protection du
pied du chev]'al. Il est ésit enl ogglg:z- an?li:
et empéche les pierres de se { 1
ied, ﬁlsi que lapllxei e en hiver. Le Cousgin
gllastique peut étre disposé de maniére 4 em-
pecher un cheval de se tailler. Les pieds
sensibles s’en trouveront trés-bien surtout
sur les routes macadamisées et dures. Plu-
sieurs maladies du pied peuvent 8tre ainsi
guéries par I’emploi du Coussin Elastigue.
S’adresser A I’agence générale,

HALL & MORSE,

FABRIQUE D'INSTRUMENT ARA-

TOIRE DE MASSEY,

Cette fabrique 4 constamment en dépdt un
noimbre considérable de charrues ordinaires,
Polysocs, Extirpateurs, Tarares, Arrache-
souchee, Moulins A farine portatifs, Coupe-
paille, Machines & battre, Manéges.

LA NOUVELLE FAUCHEUSE BREVE-
TE DE WO00D,
Qui 4 mérité 3 VExposition Universelle ce
Paris, en 1867, 1a seule médaille d’or offerte
en prix.
La moissonneuse 3 riteau automate, bre-

vete de Wood.
S’adresser 4 H.A. MASSEY,
Newcastle Ontario.

LA ROY
Compagnie d’ Assurance sur la VIE et sur la
PROPRIETE.

CAPITAL. . «.oovnvinvanen... £2,000,000 Stg.
REVENU ANNUEL PLUS DE.. £700,000 Stg.

Edifices et toute espéce de propriétés assu-
rées contre les pertes et les dégats causés par
le feu, & des conditions avantageuses. 3

Polices d’ Assurance sur la Vie émanbes 4
des conditions trés-favorables.' Aucune prime
supplémentaire pour gervices militaires dans
la défense du pays, non plus que pour tra-
verser l’I({)écélan. . " .

= climations réglées avec prompti-
tude. H. g BOUTH, Agent.

J. L. BRAULT,
Assist. Gérant, Dépa\:rt Frangais,

COMPAGNIE XETNA
D’ASSURANCE SUR LA VIE.

Cette Compagnie, créée en 1820, offre des
avantages particuliers anx personnes dési-
reuses d’assurer leur yie.

Les profits sont considérables, et diminuent
de moitié les paiements annuels.—Les profits
gont payés annuellement aux assurés et non
pas aux déces comme cela £ pratique par
plusieurs compagnies.—BUREAU: Coin voi-
sin du Bareau de Poste,

R L. PEDLAR & CIE,,
Agents Généraux,

LE CATALOGUE DES
GRAINES de FLEURS CHOISIES

DE GEORGE SHEPPERD, MONTREAL,
Comprenant toutes les variétés nouvelles et
opulaires destinées 3 I'embellissement des

};rdins et des serres. .
Les Graines Potageres comprennent tou-
tes plantes dont la cultnre est désirable pour
I'alimentation de la famille.
raing et Graines des Ghamgs s¢
composent de toutes les variétés qui on: Jus-
qu’a ce jour donné la plus grande satisfaction.
Fleurs Naturelles Dessechoes, Impor-
tées pendant le mois de Novembre, elles for-
ment d’élégants bouquets, des couronnes et de
charmants paniers.—Demandez le Catalogue.

MACHINES A TRICOTEB.

Une Patre de Bas Privotes dans|
UNE DEME-HEURE. |

- Ces machinos sont manufacturées par 1a}}

Compagnie ;

Dalton Knitting Machine Company, 4 ’
250 BrogDWaY, N, Y. 1

Pour agences et oléoulaives d j I‘
machine f tricoter, s’adresser & déorlvant Ja £

JAS. BOOGS, b
Secréf.aire. :

ECONOMIEDE $100 PAR ANNEE

Par toute famille qui possédera une boite|
de Reméde Homéopdthique du Docteur Hum- | :
hrey. Avec ce reméda vous pouvez. guérir|l
8 neuf-dixi¢me de toutes les maladies [
peuvent attaquer la famille, -
gnant aussi lessouffeances, les pertes de tem
et les comptes du médecin. prix est
810 et la Boite Homéopathique est envoyée ||
franc de port par express sur réception de ce]|

montant, Adressez:
HUMPBREY'S v
HOMEOPATHIC MEDICINE, CO.,

662, Broadway, New York. }

®
3

i
|
i

REPRODUCTEURS PUR SANG.K

AVENDRE,

6 Veaux Courte-Cornes de 6 2 10 mois;
30 Beéliers d’un an Leicester, Costwold et
Lincolnshire, pesant de 250 A 330 livres. ]
30 Porcelets Berkshire améliorés, 2 2 4 mois. |§
Catalogue du troupeay Courtes-Cornes en-
voyée sur demande. JOHN SNELL,
-Edmonton, P. 0., Ontario, |

$2.50 LES 100 LIVRES.

Superphosphate Canadien.
IMPORTANT POUR LES CULTIVATEURS.
25000 livres de Superphosphate Canadien
équivalent & 200 voy‘;egreps de%on Fumier.
Cet engrais est facile 4 employer et donne
d_’g%xcellentes récoltes au plus prix poé-|E
sible. ‘ !
Les cultivateurs peuvent obtentr cot en-
rais_chez les marchands ou ils sont dans
"habitude de faire des affaires,
E. L. SNOW,
Manufacturier,
MoxTrEAL. |

MAGASIN DE
GRAINES DE SEMENCE

Au-dessus du Marché Ste. Anne,
MONTREAL.

Instruments Aratoires—(Grains de semen-|
ces, Graineede Fleurs etde J ardinp—(Grairs,
Superphosphates et autres engrais artificiels). |

Le soussigné ayant maintenant un vastef
magasin, est prét A fournir les mellleurs
grains de semence, ainsi Tw les machines]]

faucher, & moissonner et 4 battre.

. WM. EVANS,
Grainetier de la Chambre d’ Agriculture du |

B Bas-Canada. g

Assurer toutes espices d’animaux contre la}
mort et le vol.

A. R. BETHUNE, Agent, Montreal.




GUER!SON
(Certaine, Sure et Prompfe,

DE LA

ET DE

TOUTES LES MALADIES NERYV
LES EFFITS SONT MABIQUES. |

C’est un REMEDE INFAILLIBLE dans tousles cas de Neuralgia facialis. Guérison parfaite bien souvent en m
de vingt quatre heures, en prenant seulement, 2 ou 3 pilules. Aucune espéce de Névralgie ou de maladie nerveuse Lhe
encore résisté & ce REMEDE ETONNANT.

Méme dans les cas les plus extrémes de Névralgie Chronique et de dérangement nerveux génersl. Jo plusie“"s
années de durée, affectant tout le systéme, l'usage des pilules Névralgiques pendant quelques jours, ou au p:us peD}i“n
quelques semaines, donne toujours le soulagement le plus étonnant, et uvec de trés-rares exceptions détermine toujour?
une guérison compléte et permanente. X

Elles ne contiennent aucune substance le moindrement nuisible, méme au systéme le plus délicat et pcuvent toujo?
étre employées avec LA PLUS GRANDE SURETE. ) !

Depuis longtemps plusieurs de NOS MEDECINS LES PLUS EMINENTS en font un constant usage, les recomma?
dant unanimement et sans réserve.

Les personnes qui suivent, entre plusieurs milliers de nos concitoyens, témoignent de leur étonnante EFFICACITE' !

. . - . . . . N a2 11109
Ayant employé personnellement les Pilluies Névralgiques jour et la nuit, au froid et d 'humidité, dans ma posl”"c,H

Universelles ou Tic Douleureux du Dr. Turncr, et les ayant | d’attaché an Département du Feu de cette ville, j’ai contr

recommandé dans un grand nombre de cas a mes patients! té la maladie connue sous le nom de Névralgid.o@ Tic D

affectés de Neuralgie, j'ai trouvé que sans ccception elles leurcux. J'ai employé vos pillules et obtenu un %a d 50“1?:
fesaient tout le bien que réclament les proprié¢taires. ,gement. Je n'hésite pas 4 les recommander cohme infi®
: J. R. DILLINGHAM, Dentiste. i ment précicuses. C /
12 Winter Street, Boston, Février 18, 1867, © MR. WM. CALDER, de la, Police secréte gle Boston aé’

R. W. NEWELL, M D., No. 6 Staniford Street, lioston, a, clare: “ Une boite de  Pilules Névralgiques du Dr. Tlf"m
la date du 14juillet 1864 dit : * Je connais les pilules dites : W& entierement guerl d'une Névfalgie trés-sériense;
« Nevralgiques Universelles ou Tic Douleurcur et aprés en 1€ PUis trop les recommander. e N
NewToy, Mais 25, 1867 ¥

avoir usé avec succds, je suis autorisé a leur donner won

_ approbation.”’ MESSIEURS TURNER & CIE.—Depis longtemps U2

© poulagement. Mes pratiques m'ont déclaré qu'elles ue vou- '

s .
) . L.oi-
- cune, Je les considérc comme le remede le plus efficace et L F. W. PELTON, Conseiller et co
{ le plus précieux pour la Névralgie ct les maladies uerveuses: FREDERICK A. WILKINS, ancien trésorier de 18
“quil y ait dans le monde.” | pagnie du Gaz de Boston nous écrit: ¢ Vos pilules mé

. qui sont familiers avec l'art dramatique dansses plus grands o o0

- maintenant heureusement guéri de la Névralgie.”

¢ du Feu de Boston, dit ¢n juin 1866: ¢ Sans cesse exposé, le tion.

i

y
i
[}
5

- 1 ] > était presqulinsupportable.  Apred @voir #ssayé de tous
cette ville et pendant les trois anucdes de gurerre, attaché 1]\("(““‘[ 1 . bportabie {' groir es a{ mois ¥
aux hopitaux du gouvernement Américain dit: ¢ Je cou- f cuments, 10us YORS emp oy¢ J1s quelques - 4 i1 8¢
nais depuis 20 ang les Pilules Névralgiques Universelles du Pilules Névralyiques. Klles ont parfuilement réusst € i

P S gt VAT reste plus rien de la maladie. Je recommande avec Pad.
Dr. Turner. Je les ai vendues, employées personellement  pilules 4 s 1 . firent de NEVF
etje ne connais pas un cas ou elles n'aient pus donne z?b pilules a toutes les personnes qui souftrent de -

gie.

. . . "mes parents souttrai P ie. uffr
MR. J. M. R. STORY, pharmacien depuis 20 ans dans: i s soulfrait beaucoup dﬁ“i"@!g‘e La so

& ode

draient pas se passer de ces pilules fussent-elles a $lu cha-? Tout 4 vous

o
fures’|

. !d’'abord recammandées par un médecin ; et endant F g

MR, WYZEMAN MARSHALL—bien coonu de tous ceux g ponnées jai été dunls Vhabitude de m'en seprvir dans 2
Ma mere ayant souffert de Névralgie en & wn:ﬂ
.b(-:m(:(mp de <ouligement. Moi-méme jen ai regt ?le
fun bien conzidérable et je ne considére pas ma f&m’,l it
JOHN S. DAMRELIL, Ingénieur en ("hefdu Département - siireté sans une boite de ces précieuses pilules d s3 !

guccés dit: “ Griace & votre impayable découverte, je suis

—— SIS DI I

Envoi par lg malle sur réeception du pric de veunte et des frais de Poste.

Uneboite = - =~ - = = 51.00 = =« = = = KFraisde Poste, 6 cents.
Six boltes, = =~ = - = = 500 =~ - - - - - o 27

Douze boites,» = - . = - 9.00 " = e = o 113 48 (13
Ces pillules sont vendues par tous les pharmaciens.en gros et en détail, aux Etats-Unis, et par

TURNER & CIE., Seuls Proprietaires, p
120 Tremont Street, Boston, Mas®
‘ -




