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CINQUIEME RAPPORT ,

H

SOCIETE D'INDUSTRIE LAITIERE. |
PROVINCE DE QUEBEC "

A Phonorable. Commissaire de I Agriculture et des Travauxz Publics.

Québec,

i
MonsIEUR LE COMMISSAIRE,

La direction dela Société d'Industrie Laitiére de la province de Québec a
I'honneur de vous faire le rapport qui suit de ses opérations pendant I'année 1886,
et de la convention annuelle tenue a Trois-Riviéres le 19 et 20 janvier dernier:

Le Secrétaire-trésorier de la Société ' Industrie | -
Laitiére de la province de Québeo.
J. o L. TACHE.

‘St-Hyacinthe, ce 1er mars 1887,
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ier,

Omciei's ¢t Directenrs de la Societed’lndustrie Laitiere

POUR 1887.

Président : t’HonorasLg P. B. e Lasnuvire, St-Hyacinthe,

Vice-Président : M. L'apé D. GEriN, St-Justin.

Secrétaire-Trésorier : M. J. b L. Tacni, St-Hyacinthe,

Non

F. Préfontaine
H. Poirier.........

H. J. J. Duchesnay

Paul Couture.....
8. A. Brodeur..
J. J. A:Marsan.

Adhémar Charron..

J. C. Chapais,.....

Alexis Chicoine........
N. Bernatchez.............
L’abbé T. Montminy,.
J. Ls. Lemire.........

E. A. Barnard..

L. T. Brodeur..................
W. H. Lynch..........

DIRECTEURS :

District

< BRANCE .iiviviiineriisiny
Chicoutimi et Saguenay.
wnnnneansens Valleyfield.

weneers e SEFTANGOIS Lviinie,

" RESIDENCE

taseinnnes o Durham-Sud.

Roxton-Falls,

creeennnen Bte-Marie,

.Laterriéve,

...L’Assomption.
.St-8ébastien.

...S8t-Mare.
..Montmagny.
...Bt-Agapit.

...Ste-Thérese.
...Trois-Riviéres.
..St-Hugues.
e Danville. -

...8t-Denis-en-bas.

...La Baie-du-Febvre.



‘ LEGISLATION

45 VICT. 1882 CAP.LXVI

Acte pour autoriser la lepéation d'une société sous le nom de : * Société d'In-
dustrie laitiere de la province de Québec.”

l

a (Sanctionné le ler mai 1882.)

SA MAJESTE, par et.dé lavis et du consentement de la Législature de Qué-
bee, décréterce qui suit : . f

1. Le lieutenant-gouverneur en eonseil pourra autoriser, pour la province, la
formation d’une association ayant pour but d’encourager amélioration de lindus-
trie du beurre et du fromage et de toutes les choses qui se rattachent & eette in-
dustrie, sous le nom de : “ Société d'industrie laitiere de la province de Québec.”

92: La société devra se composer d’au moins cinquante personnes (qui signeront
une déclaration suivant la formule de la gédule annexée au présent acte ; et cha-
(ue membre souscrira et paiera une somme annuelle d'au moins une piastre an
fonds de‘la société. i !

3. Telle déclaration sera faite en double, 'une devant dtre écrite - et signée sur
les premiéres pages d'un livre qui sera tenu par la société pour enrégistrer les mi-
nutes de ses délibérations pendant la premiere année de son existence, et lautre
devant dtre immédiatement transmise au commissaire de lagriculture qui fera pu-
blier, aussitOt que possible apres sa réception, avis de la formation de telle société,
dans la Gazette Officielle de Québec. i }

4 A eompter de la publication dans la - Gazette Officielle ' de Québec,de l'avis
dé formation de la société, elle deviendra et sera un corps politique et incorporé
Dour les fins du présent acte et pourra posséder des biens-fonds pour une valeur
n'excédant pas vingt mille piastres. ; :

5. La société aura le pouvoir de faire des réglements pour prescrire le mode
Qadmission des nouveaux membres, végler I'élection des officiers, et en général
administration de ses affaires et propriétés. ;

Le commissaire de 'Agriculture et des Travaux Publics sera doffice, membrede
la société. i :

6. La premiére assemblée de la société aura lieu en 1a cité de St-Hyécinthe, le
98 novembre prochain, pour procéder & I'organisation et & I'élection des membres
du bureau de-direction et traiter toutes matidresen rapportavecle butde la société,

7. La Société tiendra ensuite une assemblée annuelle 4 tel lieu et d t}gll‘e épo-
que qui auront 6té choisis par le bureau de direction,outre celles qui pourront étx
presrites et déterminées par ses réglements. A cette assemblée annue e,elle élixyﬁ
un président, un ' vice-président et un secrétaire-trésorier, et elle fera aussiI'élec:

"* tion d'un directeur pour chacun des districts judiciaires de cette province, choisis
4 parmi les membres de la société domiciliés dans' tels districts.
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8. Les officiers et directeurs de la société rédigeront et présenteront & I'assem-
blée annyelle, un rapport détaillé de leurs opérations durant Pannée expirée, indi-
quant les\ioms de tous les membres de la société, le montant souscrit et payé par
Jhacnu d’eux, les noms des fabriques, des inventions,améliorations et produitg quii
méritent-d’étre signalés an public, et donneront toutes les informations qu’ils croi-
ront utiles dans Pintérdt de l’ind’strie laitiére, {

CEDULE

Nowus soussignés, convenons de nous fo

rmer en une société en vertu de lacte
45 Vict,, chap. 66 sous le nom de * Soc

iété d'industrie Laititre de la Province de
Québec, " et nous promettons respectivement par les présentes, de payer an tréso-
rier de la société, annuellement, tant que nous continuerons d’dtre membre de la
dite société, la somme inscrite en regard de nos noms respectifs ; el nous promet-
tons de plus:de nous conformer aux statuts et réglements de la dite société,

N /
NOMS $ cts.

33 VICT. 1870 CAP.XXX

Acte pour protéger les manufactures de fromag

e et de beurre dans cette Provin ce,
[Sanctionné le ler février 1870.]

SA MAJESTE,par et de lavis et du cousentement de la Législature de Qué-
bec, décréte ce qui suit ; '

Vo

1. Quiconque, sciemment et frauduleusem
enverra, pour étre converti en fromage ou en beurre, & aucune manufacture, au-
cun lait mélangé avec de l'eau ou falsifié en aucune maniére, ou du lait dont la
créme aura 6té enlevée ou du lait connu sous le nom de *lait écréxgé," ou gardera

ent, vendra, fournira, aménera ou

aucune pattie de tel lait, connu sous le nom © des égotits ” ; ”

b

On imicqnque, sciemment et frauduleusement, vendra, fournira, aménera ou
enverra i aucune manufacture, du lait qui est infect,ou en partie sur, par suite de
négligence dans l'entretien de ses chaudiéres, couloirs,ou autres vaisseaux, aprog
avoir été informé de telle infection ou négligence, soit verbalement on par écrit ;




Ou aucun manufacturier de tels fromage et beurre, qui sciemment et frau-
dulensement,fera usage,ou ordonnera 2 aucuns de ses employés,de faire usage,pour
son profit, de la creme; du lait qui sera apporté 3 aucune manufacture de fromage
ou beurre ;

Encourra, pour chaque telle offénse,une pém!ité de pas moins d'une piastre
ni de plus de cinquante piastres, & la discrétion ded juges de paix devant qui telle
offense sera portée.

9. Toute offense, en vertu de cet acte, pour
mois & compter de Yinfraction, sur dénontiation portée par la partie intévessée ou
Pune delles [s'ily en a plusieurs], devant unou plusieurs juges de paix, ayant juri-
diction dans la localité ot DPoffense a été  commise, qui auront le droit‘d’entendre

ot décider la cause, sur le serment d'un ou plusieurs témoins dignes de foi, et au-

ront de plus le pouvoir au cas que Pamende et les frais ne seront pas payés sous
tel délai qu'ils accorderont, de faire prélever la dite amende et les frais par voie
Qexéeution, signée par 'un d'eux ou tous les deux, contre les meubles et effets dw .
défendeur et la dite pénalité;lox-squ‘elle sera recouvrée, sera payable au dénoncia-
teur pour le bénéfice de la partie ou des parties lésées, et Masfaut de payement en
entier de la pénalité et des frais, aprés la vente des effets du défendeur, il pourra
tre incarcéré sur un warrant signé comme susdit, dans la prison commune du
district ont Voffense aura été commise,pour une période de pas moins de huit jours,
ni de plus de trente jours, & moins que la pénalité, les frais de la poursuite et les,
frais subséquents ne soient plus tot payeés.

3, La poursuite susdite waura pas [leffet Q’empécher toute personne, qui se
croira lésée par quelque infraction des dispositions précédentes, de se pourvoir
dans toute cour civile ayant juridiction, pour recevoir tel dommage qu'elle aura
souffert et d’en prélever le montant, ainsi que les frais, en la maniére ordinaire de:

12 dite cour. [1} {
45 VICOT. 1882, OAP. LXV

Acte concernant les sociétés et stablisssements de fabri
fromage ou des deux combinés, en cette province.
[Sanctionné le 27 mai 1882,
s de fabrication de beurye et de fromage, se
tu du chapitre 65 des Statuts Refondus:

- Stre poursuivie dans les trois

.ation de beurre ou de

ATTENDU que plusieurs société
sont déji établies dans la province, en ver!
pour le Canada concernant les sociétés ;5 :

Attendu que cet acte ne leur donne pas tous les avantages que leur donnerait
un acte d'incorporation, et que, dans Pintérét de cette industrie qui tend tous les:
jours & se développer, et par 13, dans Pintérét de toute 1a province, il convient de
donner & ces sociétés les pouvoirs de corporation ; A ces causes, Sa Majesté, par et
de I'avis et du consentement de la Législature de Québec, décréte ce qui suit :

i y s
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1. Lorsque cing personnes ou plus, dans quelque partie. que ce soit de la pro-
vifice,'auront signé respectivement une déclaration, exprimant qu'elles se sont for-
mées en société, pour fabriquer le fromage ou le beurre (ou I'un et l'autre sui-
vant'lé‘cas), dans un certain endroit qui devra étre désigné pour dtre leur princi-
pale place d’affaires, et qu'elles airont déposé cette déclAration entre les mains du,
protonotaire de la cour supérieure du district oui lasociété a Fintention de s'établir,
ces personnes, et toutes celles qui pourront, dans la suite, devenir membres de tel-
le société, leurs héritiers, exécuteurs, curateurs, administrateurs, successeurs et
ayant. cause respectifs, formeront par 1a méme, un corps politique et incorporé
sous le nom de : “ Société de fabrication de beurre (

ou) de fromage (ou l'un et lau-
tre suivant le cas) de, (nom de Uendroi! et le numéro de la manufacture, te! que men-
tionné dans la déclaration),”

Un certificat sera délivré par le protonotaire i toute telle compagnie, consta-
tant qu'elle a fait telle déclaration, lequel certificat devra 8tre enrégistré au bureau
@enrégistrement de I'endroit ot se trouvera le sidge principal des affaires de la di.
te’compagnje et 8tre aussi transmis sans délai, au commissaire de l'agriculture.

2. Toute telle société ainsi formée, jouira pour les fins pour lesquelles elle a
616 créee, de tous les pouvoirs inhérents dux corporations ordinaires, et notam-
ment, ceux de se choisir parmi ses membres,des officiers, de passer des réglements
non contraires aux lois de cette province, pour fixer le nombre de ses membres, le
montant des actions et le mode de les prélever, pour la régie de sa discipline inté-

rieure, pour la conduite de ses procédés et ladministration _de ses affaires en
général. 7

3. La premiére assemblée des actiounaires de la société,aura lieu dans les huit
Jours aprés le dépot de la déclaration menhiounée(dans la section premiére de cet
acte, aprés qu'un avis spécial A cette fin aura 6t6 donné aux actionnaires par au
moins deux des actionnaires de la dite compagnie ; lequel avis devra dtre signifié
au moins deux jours avant la dite assemblée, dans le but d'élire des officiers et de
sanctionner les meglements de la société.

Les assemblées générales annuelles suivantes, et les assemblées spéciales de la
80Ciété seront statuées par roglement.

4. Un livre sera tenu par la société pour y entrer les souscriptions d’actions,
et un autre pour y inserire en détail toutes ses transactions.

3. Chaque tel livre et les rdglements seront conslamment ouverts i l'inspec-
tion des membres de la société.

6. La section 2 de I'acte 33 Vict., chap. 30, est amendée, en ajoutant aprés le
mot ;  infraction, ", dans la deuxiéme ligne, les mots suivants : “sur dénoncia.

tion poriée par la partie intéressée ou I'une delles (s'il y en a plusieurs) ; ” et en

remplagant dans les onzieme, douzieme et treizibme ligne de 1la dite section, les
mots ;. moitié au dénoncialeur et moitié au secrétaire-trésorier de la municipa-
lité ou T'offense aura été commise,” par les mots suivants : ¢ au dénonciateur,pour
le bénifice de la partie ou des parties l6sées. :




—— ‘__>,::7‘_—"‘~_*—_—-_‘_
7. Dans le cours du mois de décembre de chaque année, il sera transmis au

commissaire de I'agriculture, par chaque société formée en vertu du présent acte,
un état de ses opérations pour l'année.

8. Le présent acte s'appliquera aux beurreries

et fromageries déja établies,
pourvu qu’elles se conforment anx régles et reg

lements établis par le présent acte.

9. La déclaration qui sera faite en ver,
corporation une société de fabrication de
la forme mentionnée dans la cédule ci-ann

tu du présent acte, pour constituer en
beurre et de fromage, devra I'dtre dans
exée.
10. Le présent acte viendra en force le jour de de sa sanction.
CEDULE
Nous soussignés.
convenons de nous former en une société, en vertu de l'acte 45 V

cernant les sociétés et établissements de fabrication de }
des deux combinés,en cette province,

ict., chap. 65 con-
beurre ou de fromage, ou
qui sera appelée . ¢ La société de fabrication
de beurre ou de fromage (ou du beurre et du fromage) de la paroisse de y
comté de » el nous promettons de nous conformer en tout aux sta-
tuts et réglements de la dite société., i
(Signatures.)
Extrait de 45 Vict. 1882 chap. 22, intitulé : « Acte pour imposer certaines t.uzes di-
recles sur certaines corporations commerciales ® tel qu'amendé par 46 Vict,
1883, chap 7.
SA MAJESTE par et de |

‘avis et du consentement de la Législature de Qué-
bee, décréte ce qui suit :

1. Afin de pourvoir aux besoins du service public de cette PrOVINCE. . tovves s
toute compagnie incorporée faisant quelqu'entreprise, commerce ou affaires dans
cetle province............... paiera annuellement les diverses taxes mentionnées et
spécifiées dans'la section trois de cet acte, lesquelles axes sont, par le présent ac-
te, imposées sur chacune de ces corporations commerciales respectivement

2.0 oo Llexpression ¢ compagnie incorporée ¥ ne comprend pas les compa-
gnies qui publient des papiers-nouvelles ou des recueils périodiques, ni_les so-
ciélés ou établissements de fabrication de beurre ou de fromage, ou des deux combinés,
en celte province, établis par l'acte 45 Viet. chap. 65, ni la Société d’Industrie laitiére
de la Province de Québec formée en vertu de l'acte 45 Viet., chap. 66,ni les compagnies,
d'assurance mutuelles reconnues par ou élablies en vertu de Uacte 45 Viot s chap. 51,ni
celles établies en vertude lacte 42-43 Viet. chap. 39 et ses amendements, ni les compa-
gnies constituées pour la construction et le maintien de ponts de péage, ni les socifts
ou compagnies constiluées pour des fins de drainage, d'agriculture ou de colonisation,

Le présent acte viendra en force le jour de sa sanction.
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CONSTITUTION DE LA SOCIETE DIN DUSTRIE LAITIERE

(Incorporée par le statut 45 V. Ch. 66 Q.)

1. La sociélé prend le nom de Société d'industrie laiticre de la provinee de
Quéhec,

2. Le but de la société est d'encourager I'amélioration de l'industrie du beurre
et du fromage et de toutes les choses (ui se rattachent & cette industrie.

3. Pour étre membre de la société il suffit de payer une contribution annuelle
’au moins une piastre (81.00).

.

4. Les affaires de la société seront gérées par un président, un vice-président,
un secrétaire-trésorier, et par des directeurs nommeés suivant lacte d’incorporation,
qui tous ensemble formeront lo bureau de direction de la sociélé j ce bureau de
direction rendra compte des opérations de la société 4 Yassemblée générale annu-
elle de la société,

5. L'élection des officiers et directeurs se fera & I'assemblée générale annuelle
<ont la date sera fixée par le bureau de direction ; et, pour avoir droit de voter &
la dite-élection, {l faudra avoir payé sa contribution pour l'année courante.

6. Lorsqu'il sara Pproposé plus d'un candidat & la méme charge, la votation au-
ra lieu par assis et levés, le secrétaire comptera les votes, et le président procla-
mera élu celui qui aura réuni la majorité des suffrages.

7. Les officiers élus resteront en office
¢ligibles,

.

jusqu'a 'élection suivante et seront ré-

8. Le président présidera les assemblées générales et les séances du bureau
de direction,

9.Lé président sera membre ex-officio de tous les comités du bureau de
direction. ;

10. Le secrétaive-trésorier sera lo dépositaire des sommes d'argent et autres
valeurs appartenant & la société ; il tiendra minutes des assemblées de la s0ciété et
de celles du bureau de direction dans un régistre spécial, et ces minutes seront si-
gnées par le président, ou & son défaut par le vice-président et par le secrétaire-
trésorier ; il tiendra en outre des livres de compte , dans lesquels il entrera toutes
les opérations monétaires de la société, régulierement et sans retard. A la fin de
Tannée fiscale de la 80ciété, il présentera an hurean de direction un 6tat de ses
comptes pour approbation,

11. Les vacances
remplies temporaire
directeurs

qui surviendront parmi les officiers ou les directeurs seront
ment par le bureau de direction, qui pourra aussi nommer des
pour les districts judiciaires qui ne seraient pas encore représentés.

12. Le bureau de direction, pour plus Q'efficacité, pourra s'assurer les services
, pour p )
d'aviseurs spécialistes,




REGLEMENTS DE LA SOCIETE D'INDUSTRIE LAITIERE

I. Les assemblées annuelles ou générales de la société,de méme que les assem-
blées du bureau de direction seront convoquées par avis écrit* dommé parlelsecré-
taire-trésorier, & chacun des membres de la société ou du buredu de diréction :
Pavis pour les assemblées de la société, devra dtre donné au moins un mois
d’avance. i

2.8ur demande de trois directeurs ou officiers de la société, le président
pourra convoquer des assemblées générales on du bureau de direction ; 1a convo-
cation se fera comme ci-dessus. '

3. Le quorum du bureaun dg, direction sera de trois membres A part le prési-
dent ou le vice-président. i

4. Le bureau de direction pourra nommer parmi ses membres un comité d’aun-
dition des comptes et tous comités qu'il jugera nécessaires.

5. L'ordre du jour des assemblées générales et spéciales sera déterminé par le
burean de direction.

6. Aucune question ne devra dtre soumise pour discussion & moins qu’elle ne
s0it écrite et déposée devant le secrétaire-trésorier,

7. Le secrétaire-trésorier sera tenu de donner un cautionnement an montant
de 8400, sujet & Papprobation du bureau de direction.




ASSEMBLEE DES 19 ET 20 JANVIER 1887

CINQUIEME ASSEMBLEE ANNUELLE, TENUE A TROIS-RIVIERES:

MINUTES DE I’ ASSEMBLER

Trois-Rivieres, 19 janvier 1887.

Les membres de la Sociét®d'industrie laitiere, se réunissent & 'Hotel de Ville'
de Trois-Rivieres, a dix heures de 'avant-midi.

Le Président de la Société, 'Honorable M. de La Bruére, prend le fauteuil.

Cette séance de I'avant-midi est consacrée aux affaires de routine et & la lectu
re de plusieurs lettres dont les auteurs expriment leurs regrets d'étre dans I'im-
possibilé de venir & la convention. Deux auditeurs, MM. Girouard et Chapais sont
nommeés pour recevoir les comptes du Trésorier et la séance s'ajourne.

19 janvier aprés-midi.
M. Casavant ouvre la séance par une conférence sur * Le drainage ”; ce tra-
I

vail ést accompagné de démonstrations sur un plan de la propriété du r'onteren
cier, 4 St-Dominique de Bagot.

M. Chapais prend ensuite la parole et développe un * Plan de culture en rap-
port avee lindustrie laitiére pour la partie est de la Province de Québec.”

M. Barnard donne quelques détails sur la maniére dont il conserve les engrais
sur sa ferme expérimentale et donne & l'auditoire une idée générale de l'installa-
tion de ses étables, de sa laiterie, de ses silos, ete.

Le Rév. M. Chartier, procureur du collége de St-Hyacinthe, fait part & la
convention des résultats obtenus dans des essais d’ensilage par une quinzaine de
membres de la Société d’'industrie laitiére au nombre desquels se trouve le confé-
rencier, dans le cours de I'année 1886 et donne des conseils, dictés par Pexpérience
de cette année ; le conférencier repasse, a la lumiere des faits acquis, les principes
de l'ensilage, et engage les cnltivateurs-laitiers & donner & cette pratique agricole
leur plus sériense attention.

Enfin M. Chapais donne lecture du rapport des auditenrs de compes qui est
adopté & P'unanimité,

Et la séange est ajournée a 7 h. du soir.




19 janvier, soir.
A 7 . s'ouvre la premiere séance solennelle de la convention,

M. le Président répond en quelques mots Son Honneur le maire de Trois-
*Riviéres, qui vient souhaiter Ia bienvenue aux membres de la convention, puis
prononce son discours d’ouverture,

Le Rév. P. Herbreteau, de la Société de'Jésus. lui succede et traite des “ Bien-
[ails de Uagriculture. ”

M. Lesage prend ensuite la parole, et annonce la ¢ Création dw livre de Généa-
logie de la race bovine canadienne, " N

M- Couture présente le rapport des visites qu'il a faites jusque 1a, ‘des vaches
entrées au concours de 1886, et donne des avis tris pratiques sur la “ Pyéparation
des vaches laitiéres pour les concours.

Et la séance est ajournée au lendemain,

- 20 janvier 1887.

Le Président est an fauteuil 2 9 heures. "

M. Lord explique dans une conférence la fabrication du bewrre an moyen des
centrifuges. i

MM. J. Painchaud et M. Archambault présentent les rapports de leur inspec-
tion des fabriques de beurre et de fromage, en 1886. La lecture de ces documents
est suivie d'une discussion sur les meilleurs moyens & prendre pour assurer des

garanties au public dans lengagement des fabricants. MM. Chapais, Taché et
Barnard y prennent part.

Il est ensuite precédé aux élections des divecteurs et officiers avec le résultat
suivant :

OFFICIERS

Président Honoraire : M. S, Lesage.

Président actif : 'Hon. M. P. B. de La Bruére, P. C. L.
Vice-Président : Rév. M. Gérin, Curé de St-Justin.
Secrétaire-Trésorier : M. J, de L. Taché, Notaire.

Dimmkcreuns
Districrs DirEcTEURS RiisipeNcr

Arthabaska.. .F. Préfontaine. wneeens South-Durham.
Bedford ... .H. Poirier ..Roxton-Falls,
Beauce.......... ....H. J. J. Duchesnay Ste-Marie.
Beauharnois.....................8. A: Brodeur............. ....Valleyfield.
Chicoutimi etSaguenay.....Paul Couture.................Laterriere.
Joliette ......... J.J. A, Mursam..,......4.....‘.....L‘Assomption.
Iberville ....1. :Adhémar Charron ..8t-8ébastien.
Kamouraska ...J. C. Chapais.. .St-Denis-en-has,
Montréal..................c.c....Alexis  Chicoine. -...St-Marc-Vercheres,




Monfmagny........ inalN chatchcz...............,.......Montmaguy.
Québec L'abbé T. Montminy...........8t-Agapit.
Richelieu . . L. Lemire La Baie-du-Febvre.
Terrebonne.....................Francois Dion Ste-Thérese,
Trois-Riviéres...................Ed. A. Barnard ..Trois-Riviéres.
St-Hyacinthe.......... L. E. Brodeur... <o St-Hugues,
St-Frangois...........cco.counuine..- W, H. Lynch.... Danville.

Aprés quelques paroles de remerciment du Président et du Vice-Président,
au sujet de I'insuffisanice des ressources de la Société, la motion suivante est pro-
posée par M. Chapais, secondée par M.E. A, Barnard, et est adoptée & lunanimité -

I est proposé et résolu & Punanimiteé que “ lasociété d'industrie laititre en
* convention & Trois-Rivieres nomme un comité formé de tous les officiers et
“directenrs de la Société pour se mettre en rapport avec le comité d'agriculture
“de la Legislature Provinciale, afin Q'obtonir par son entremise que le gouverne-
‘ ment se charge & l'avenir de payer en entier le traitement des inspecteurs de la
* s0ci6té et I'impression de ses rapports annuels, et traiter avec lui, d’une maniére
** générale de toutes les suggestions qui ont 6té et seront faites dans la présente
‘ convention.” : g (

Suit une longue disu\:\ssion sur l'ensilage : MM. Casavant, Taché, Barnard,
Frey; Girouard, Chapais prennent part a cette discussion trés animée et des plus
importantes,

La séance s'ajonrne & 13 h. p.m.

20 janvier, apres midi.

Le président est au fautenil & 13 h. p: m. M. Maurice Frey, jeune cultivateur
frangais, traite de 1'% Alimentation comparée de la vache laitiere en Europe et au
Canada.” !

11 est suivi par M. 1e Dr Coulombe qui fait une lecture sur les “Soins de la
varhe laitiére.”

M. le Secrétaire lit un travail préparé par M. A. R. Jenner Fust, “ Prairies et
paturages.”’

M. Schmouth, professeur & école d’agriculture de Ste-Anne, traite de
“ UHffet de lalimentation dans lamélioration de races Witieres.”

[}
Aprés quelques remarques échangées entre MM. Dr Cou}ombe, Barnard et
Chapais sur le nombre de repas donnés chaque jour aux vaches a lait, M. le Secré-
taire lit les rapports dégaillés de deux fabriques : celle de M. Baril et celle de M.

Chicoine,

Une discussion a laquelle prennent part le Rév. M. Gérin, MM. Clément, Ta-
ché, Barnard, Casavant pt Chapais, s'éleve sur la fabrication combinée. Cette
discussion se termine par P'adoption de deux motions. La premiére proposée par
M. E. A. Barnard, secondée par M. Dr Coulombe et adoptée & I'unanimité, se Tit
comme suit




14

“ Il est proposé et résolu par la Société d’industrie laitiere, réunie en conven
«“ tion-a Trois-Riviéres,que le bureau de direction consacre une partie des deniers
+ de la Bociété, tout en pratiquant la chose avec économie, & acheter ¢cliaque mois
+ de la saison prochaine de fabrication, des échantillons de fromage gras et de
+ fromage partiellement écrémé pour les conserver i une température et dans un
.* local convenables, afin de faire lépreuve de leurs qualités de conservation et
¢ mettre ensuite ces fromages et un mppoxt sur leurs qualités devantla prochaine
.4 conventipn annuelle de la Société. ”

Cette motipp est suivie de la seconde, proposée par M. Casavant, secondée par
M. Chapais et adoptée aussi & I'unanimit : Il est proposé et résolu que le bu-
< reau de directipn de la Société d’industrie laitidre prenne les mesures nécessai-
«“res pour que I'pn puisse s'assurer, d'une maniére irréfutable, de la valeur des
“ fromages partiellement Scrémés sun les marchés étrangers et spécialement sur
«“les marchés anglais et f'me mppor i la prochaine convention du résultat de
,, son travail dans se sens.

Apres quelques affaires de routine, la présente convention est déclarée close
Jpar M. le Vice-Prégident qui quitte le fautel}il




RAPPORT DES DIRECTEURS

-Aux membres de la Socicté dindustrie laitidre dela Province de Québe,
réunis en convention & Trois-Rividres.

MESSIEURS,

Vos Officiers et Directeurs sortant de charge ont honneur de vous faire le
rapport suivant des opérations de l'année 1886.

SOUSCRIPTIONS

La liste des membres ayant p;yé leur souscription a été portée cette année &
253 noms ; ce chiffre constitue une augmentation de 43 noms sur celui de 'année
précédente et est une preuve tangible de Pappréciation de leouvre de la Société
par le public.
Les noms des meinbres sont donnés dans Ia cédule annexée.
INSPECTION DES FABRIQUES

Messieurs les professeurs Archambault et Painchaud ont visité dans le cours

~de l'année, cent vingt-huit (128) fromageries, trente-quatre (34) beurreries et trois

(3) beurreries-fromageries. Il y a eu'en sus de ce nombre yne quinzaine degyisi-
tes répétées.

Leurs rapports vous seront soumis.

La proportion de fabriques bien tenues parmi ‘celles visitées s'accentue tou-
jours,et il faut espérer que tous les membres,sans exception,profiteront de la visite
de nos inspecteurs pour les garder une journée ou deux dans la fabrique. Le
montant de la légére indemnité qui est demandée aux visités peut étre gagné cent
fois dans une saison, par la mise en pratique d'un seul des bons conseils quene
peut manquer de recevoir le fabricant qui se donnera la peine d’interroger I'ins-
pecteur sur les difficultés de la pratique courante.

FABRIQUE-ECOLE DE ST-HYACINTHE

Trente-huit personnes sont allées chercher des renseignements et étudier & la
fabrique-6cole ' de la ‘Société. 'Ces personnes ont pasgé collectivement, 83 jours
- & la fabrique. Toutes étaient des fabricants et non des apprentis.

CONCOURS DES VACHES CANADIENNES

Les entrées de cette année n'ont pas encore été trés nombreuses. Sept (7) en-
trées en tout et huit (8) épreuves ont été faites. Le Dr Couture, I'expert chargé de
la'vigite‘des ' vaches de’ ‘concours, n'ayant pas encore ‘términé cette visite, il nous.

‘est impossible de dotiner ‘maintenant 14 liste des'prix.’ Le'Dr Couture soumettra
“cependant 'un rapport’ provisoire. - P
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| LIVRE DE GENEALOGIE

Le livee de généalogie qui était la suite nécessaire du travail fait par la socié-
L¢ pour attirer attention des éleveurs sur les qualités de nos vaches canadiennes
4 61é créé par proclamation de I'honorable -Commissaire de PAgriculture et des
Travaux Publies en date du 16 décembre dernier,publiée dans la Gazette Officielle
du 24 du méme mois, = : l

Nous espérons qu'il sera procédé aussitot que possible & inscription des ani-
maux de race canadienne que notre pays possede en assez grand nombre. Les .
animaux qui ont été acceptés & la suite des concours*antérieurs. et qui le seront
apres I'année éconlée,pourront, de plein droit,dtre inscrits au livre de Généalogie.

EXPOSITION DE LONDRES

Il avait été préparé au printemps dernier, en conformité des décisions prises.
par la Direction, un programme des dispositions & prendre pour exposer nos
produits de laiterie & Londres. . On voulait ainsi représenter I'état de Pindustrie
laitiere dans la province et donner une bonne occasion aux membres de la Société
de se renseiguer exactement sur leur fabrication, x

La direction ne put obtenir Taide considéroe par elle comme indispensable ]
“pour mener & bonne fin cette entreprise ; mais plutdt que de laisser tomber un ;
projet sur lequel les derniéres conventions avaient particulierement insisté, il fut s
décidé de persister quand méme.

Les autorités de lexposition n'ont pas secondé les efforts de la Société. Faute
de représentants autorisés et intéressés pour surveiller nos envois, l'insuccés a 6té:
complet et nous a, de plus, laissé un déficit de $1 16.64, que le gouvernement local i
s'est chargé de solder. ;

RAPPORTS ET IMPRESSIONS

Cette année encore la Société a publié, ontre son rapport ordinaire, un autre
supplémentaire, contenant les procédés de la convention tenue & Québec, le 14
avril 1886, :

Ces rapports comptent, le premier 135 pages, lesecond 55, de matiéres de la
plus haute importance pour la Société et ses membres, :

La Société a inauguré cette année uu nouvean moyen d'action : 'impression
pour distribution par les membres, de circulaires contenant le résumé des conseils
recueillis sur un sujet donné. 1l a ét6 tiré 12000 exemplaires d’une feuille expo-
sant les soins que doit recevoir le lait de la part des patrons,

A Tavenir, nous proposons qu'il soit imprimé et distribué de ces bulletins
traitant d’autres sujets de la méme maniéve.

' FINANCES

La Bociéte a eté constituée régulisrement en novembre 1882 ; mais ses opéra-
tions n'ont effectivement commencé qu'en 1883. Le parlement ayant voté la sub-
: vention annuelle pour l'année financiere 1882783, 1a Société a eu en caisse une
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somme de $500 (6 mois de 183}.12) qui lyi a permis de faire un peu plus chaque an-
née qu'elle ne le devait avec ses $1000 de subvention -annuelle.

Cette réserve étant épuisée, la direction se croit aut,
Bociété demande une augmentation de subside au
qu'elle Pentendra, §i |
et le manque de moye;
®uvre,

orisée A suggérer que la
gouvernement, de la maniére
on tient compte des résultats obtenus, la nécessité absolue
N§ pourraient seuls jus}iﬂer la Société de restreindre son

Lindustrie laitidre étant maintenant indispensable
vince, 'organe autoriss de ses intérats a certainement dro:
dérées qui devront dtre sollicitées. La constitution de 1

méme, des 8aranties parfaites du bon emploi des deniers
dtre votés,

la prospérité de la pro.
it aux faveurs trés mo-.
2 Société offre, en elle--
qui sont ou qui pourront

Respectueusement soumis,

LES DIRECTEURS DE LA SOGIETE D'INDUSTRIE

LAITIERE DE LA PROVINCE DE QUEBEC,
Trois-Riviéres, ce 19 janvier 1887. :
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LISTE DES MEMBRES

ANNEE 1886
A . ;
Al BARIde . ccivisunmsvnmisinismsimeisii, g St Paul de Chester.
Archambault Louis. ........ocoovvvviiiiiiniiniin, Contrecceur. $

Alix Joseph.........
Arsenault David
Adam L. S...
Allard J. N.
Ayotte L............
Archambault Alf,

St-Césaire.
St-Gervais-Bellechasse.
St-Hyacinthe,
...Stanstead.

...Montréal.
...8t-Guillanme.

Adam Jules...... ...Belwil.

Archambault J. M ...St-Hyacinthe. -

Arel Avila........ooviiiinnnnn, ...8t-Grégoire-de-Nicolet.
. -1 (51 7171 DR —— “

Archambault S..

Asselin Charles....... ‘
B “

Blondin F. X ooveviiiniinnninnninnn.  St-Maurice-Champlain,

Bolduc Jos. fils de David.. ...8t-Frs-de-Beauce.

Ste-Théodosie.
...Durham-Sud.

Beauregard Hector...... ..Laprésentation.
Barnard E. A............... Trois-Rivieres.
Blain Félix

Brodenr [, 7
Bernard D. U.
Brousseau Louis
Bazinet Delphis.
Bernatchez Numa.
Bélanger Théo...
Beaubien Hon. L.

St-Hugues,
wStFlavien,
...St-Hyacinthe,
St-Hugues.
St-Thomas.
..St-Jean-Port-Joli.
..Montréal,

Brunet J. C...... ..8t-Roch-de-Québec.
Bernatchez N....... ..Montmagny.

Bilodeau J. 0. A.iveveriiviineirns ...St-Elzéar-de-Beauce.
Baril Pierre......... .St-Justin.

Bourque Norbert, Sherbrooke-Est.
Bellisle Achille............. wunreeneenen L Baie-du-Febvre,
Brillon J. R...... ..Beleil.

BoRUARPIOrIe. .. . ob e sisiviisnstsion riiivi St-Jean-Bte-de-Rouville.
Bergeron O.. e St-Athanase.

Brassard J.....
Bousquet Alb..... ..8t-Charles.
Ko CAMBOOO:. L. oroiorrnsits Ve L

..8t-Dominique-de-Chicoutimi.

Brodi
Bourb
Beaud
Botivi
Benoil
Bacha
Bélair
Browr
Brune
Berger
Barrié
Boutiu

C

Coutu
Charti
Caron

Chicoi
Coté S
Coté L
Casava
Coté A
Chapai
Chéney
Coulon
Coutur
Cloutie
Caron |
Champ
Caron
Campe:
Carign:
Cheval;
Chagno
Cartier
Coutur
Camiré
Cote 0.
Cheesm
Cardina
Clémen
Chicoin
Caron E
Carrier
Chaput




Brodie et Harvie.
Bourbeau Elie.
Beaudreau Jos.
Botvier Alexis o
BenoitE..,
Bachand Ludger .......... Vil

Bélair Jules.......
Browning J. M ,

Gl Montréal.
...St-Césaire.

St-Michel d’Yamaska.
..St-Barnabé.

. Ste-Anne-des-Plaines.
..Roxton Pond.
St-Jacques de I'Achigan.
Longueuil,

Bruneau A... - Sorel.
Bergeron Jos ﬁlb de Jos ..St-Pie,

Barriére Thomas, fils..... ..Mont-Johnson.
Bostln Lonis.. i it micen ..8t-Séhastien-Beauce,
=)
Couture Paul........ ovoovoni TR Notre-Dame-de-Laterriore.
Chartier Révd J. B... ...8t-Hyacinthe.
Caron Gabriel........ .Louiseville.
Chicoine Alexis..... .St-Mare,

Coté Saul...
Coté Louis..
Casavant Ant
Co6té Amable,
Chapais J. C.........

.St-Flavien.

..... vervnnnn LA venir,
St-Dominique.

++«. La-Baie-du-Fehvre,
...St-Denis,

Chénevert Jos......... ... .St-Cuthbert.
Coulombe DI‘ s B St-Justin,

Québec,
(Jmmer S(mwm. ................ Ste-Sophie-d'Halifay,
Caron Edouard.
ChampagnetJoseph..
Caron Georges...........
Campeau Benjamin........
Carignan Thos ...
Chevalier P,
Chagnon Antoin

Louiseville,
St-Guillaume.

...5t-Basile-le-Grand.
..St-Dominique.

Cartier Victor....... «..8t-David-d’ Yamaska,
Couture Octave............ Notre-Dame-de-Laterriére,
Camiré Olivie . St-Michel-d'Yamaska,

Coté 0...
Cheesman Jas,
Cardinal A .,
Clément N.E
Chicoine D.......... e e St Mare,
Caron Etienne......., v ..Trois-Saumons.

Carrier Geo.... . ««ev.8t-Vital-de-Lambton,
Chaput Adélard...... ......cocreuiiiirionninnnne . St-Cuthbert,

St-Alph.-de-Chicoutimi,
...Toronto, s
vesveenniennn. St-Mare,

sesserenisnvisne




Charron DOsird .. coisisiisssssiosssonsesiinn i Ste-Anne-des-Plaines.

Chappedelaine A b then et St-David-d’ Yamaska. | e

Cardinal J. B.. s nnnanaSt-Valérien, 8 Guise De

Cardinal E il Gendron
D = Gouin Ct

Dion J. O.....ovevvviicsnnnnns einenniisniicenniennSt-Hyacinthe,

Gagné TI

Dufault Eusébe weidon iberrosansnriBte-Hlome: ] gf:d:::}
Dion Frs ....Ste-Thérese. | P sgeun]
Dépot J. Bte.. .St-Valérien, - e
\ e, = Gemme P
Dumaine Alfred.. «..8t-Liboire. |
. Garon Ré
Durocher Trefllé «...8t-Damase. i
e : Guilmette
Desmarais E.... . ..St-Lin. Godin Th
Dubault Geo .St-Gabriel-de-Brandon. &
¥ Gratton |
Désautels M....... .Ste-Rosalie.
: Wl i Guenette
Dufresne G. B. R. .Banlieue-des-Trois-Riviéres.

i ¢ 2 Gaudette
DO D it e v St- Simon. Grenier J
Désautels A.......cocervuenee. .St-Pie-de-Bagot. :

Dubois H .. .Ste-Thérese.
BOREE Biiiiiiiniiniiiianianmini Posronnts .St-Jacques-Montcalm.
Desrochers E Warwick.

Hudon Lo
J

Fafard Antoine............. ceensies s St-Hugues. : ‘;zgﬁ;ﬁ‘; lé

Fréchette Louis Ste-Madeleine. Jérome. E

Fontaine Alph St-Hugues. Jalbert D

Fontaine Alphée. Weedon. Gt
p [

Fradette Norber! St-Dominique. j x

Forest N.... wenennn s St-Jacques-Montcalm. Kirkpatric

Fréchette Damase St-Hyacinthe. Kirouac F

FORERIOE Oioniitanisimini, coiremionsiionne «Gentilly.

Fontaine N. +semeensennresSt-Basile-le-Grand.

Filiatrault Jo Ste-Thérese.

Forest I St-Jacques.

G

Gaudette Dr D.. cennannene Ste-Anne-des-Plaines, i::mbexg :
Gamache C. 8 Cap-St-Ignace. e D
Lacasse Jo
...Montréal. Tamite Lo
Gérm Rév M. D, «St-Justin, Le?'m.e Al]
Gareau Victor ... ...8t-Denis. ‘ Laf“:lcgin
Guertin Alfred.. «..8t-Casimir-Portneuf. La!:othe %
Gaudette Elie.......... «.St-Antoine-Vercheres,

: Létournear
Grandped PROL.. ... ivion st wneessennnSt-Valérien. Tesoiinte B

: : Legris J.

«ssRichmond.




Guise Do Pooiiviociieriamsisiinin i Plessisville Somerset.
Gendron Frs. ..Ste-Anne-de-Lapocatiére
Gouin Chs. H... ..Batiscan.

Gagné Théophile........ e «....St-Edouard-de-Lotbin.
Gendron Jos........... Wi ..St.Hyacinthe.
Gingras H .... ..Ste-Marie-de-Monnoir.

Gosselin F.....
Gemme Paul..
Garon Rév. M...
Guilmette John.
Godin Théophile...
Gratton Hubert..
Guenette Pierre.
Gaudette Jos. E..
Grenier Joseph..e ciivee vers

ks
Huard Frs...
Hould Eusébe....
Hébert Ferdinand..
Hudon Louis. ...... .... ....

J
Jacques Frédéric.......ocvneesraenesrerens ««.St-Bébastien-d'Iberville,
Johnson C. E............ .. Warwick.
Jérome Philias. ...Ste-Thérése.
Jalbert Damase..........ccccerernnenean. «..St-Jérome-du-Lac 8t-Jean.

K

Kirkpatrick et Cookson...................
Kirouac B X, il instiiinii

.St-Victor-de-Tring,
.Ste-Marie-de-Monnoir.
.St-Sébastien-de-Beauce.
.Bt-Grégoire-de-Nicolet.
....St-Angustin.
.....Ste-Thérése.
....Ste-Anne-des-Plaines.
St-Jacques-de-I*Achigan.
....Ste-Rosalie.

...St-Jérome (Lac-St-Jean).

.Montréal.
... Warwick.

 Lussier Damase........ v St-Hyacinthe.
La Bruére Hon, P. B. de... o
Lord Aimé............ .. 4 ...8t-Edouard-Lotbiniére,

Labonté Rev. J. 0... ...8te-Thérase.
Lambert Jos......... ...St-Joseph-Beauce.
LesageS............. Vesnias i «.Québec.

Lacasse Jos.. . Acton-Vale.
Lemire Louis J % ...La Baie-du-Febvre.
Letiecq Alb........ .«s... Bé€ancourt.

Lafontaine E...........
Lamothe Wm...........
Létourneau Camille......... e Ste-Madeleine,
Lecomte E....................... wenemsmssssares es NiCOlEL,
Logris Ji Huuuivivvmnsunseissivorressrsesssssomnsnses Lotiigeville,

@

..St-Hugues. -
«...St-Hyacinthe,




Lambert Léger...
Lupien Samuel...
Leclerc Georges Dr
Laplante Wm .... ...,
Leduc Pierre....,
Lacasse Thomas,
Lauzon TIsrael
Lafontaine Charles
Lemonde Frangois
Lafrance Arthur.
Lemieux F, X..........
Leblanc Adelmard...
Leclerc J. Damien....
Lavallée Hon. V. P..

Lacourcidre L. Philippe.
Lussier Louis..u............

Lebeau Médérie,
Lavigne E. B.,...,

™M

Montminy Revd..
Marsan Arthur.
Marsan Cléophas
Maynard Jos.....
Maynard Philias
McDonald Milton
Marion Ovide

Massé Pierre.
Mirault Azarie

Monat Michel....
Marsan J. J..
Marion Joseph
McFarlane P.
Mignault Charle
Monette Cyrille...
Milot Léonard....
Marion Edmond..
Martin Dr H. J...
Maynard Camille
Marcotte Joseph
N
Nicole Alphons
Normand Stanislas

Ste-Ursule.
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.Montréal.
..Ste-Hélene,

“

.Ste-Anne-des-Plaines.

113

.St:Simon.
.Ste-Rosalie.
..Stoke-Centre.

... Lévis.
St-Jacques-I'Achigan.
.Ste-Thérese.

..St-Félix-de-Valois.

... Batiscan.

St-Pie-de-Bagot.
.Charlemagne.
..Arthabaskaville.

...St Agapit-de-Beaurivage.
..8t-Valérien.

“

Roxton Pond.
...La Présentation.
..Acton-Vale.

St-Jacques-Montcalm.
Ste-Marthe.

113

Mont-Johngon.
Sl-.thonlualm

..Mont-Johnson.
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LETTRES ET RAPPORTS

Sr-Hvacinrag, 18 Janvien 1887,
Mon Cuer Monsigug,

Je regrette beaucoup que les circ
réunions de la convention de Dass
Trois-Riviéres,

Cest pour moi un véritable désappointement ; vous savez tout lintérét que
Je porte & cette association, dont je me fais honneur d'dtre un des premiers mem-
: bres. Le bien 0péré par l'association laitidre est patent et évident ; pourtant il
3 'est que le prélude de ce qu’elle est appelée a faire, tant dans son but direct que
dans ses résultats indirects et corélatifs,

onstances ne me permettent pas d’assister aux
ociation laitiére qui doit s'ouvrir demain &

: Veuillez assurer, Messieurs de la convention, qui certainement ne remarquerong
Pas mon absence, que mon concours est acquis i tout ce qhe la majorité décidera,
2 nonobstant mon opinion contraire,

Veuillez agréer pour vous et vos co-sociétaires, I'hommage de mes respec-
tueuses civilités et T'expression de mes souhaits les plus sincéres pour le succes
. de notre Sociéte,

J. H. L.ST-GERMAIN M.D.
J. bk L. TACHE, Ecr.

Secrét. S. I L. p. 0.
Trois-Riviéres.

P.S.—Inutile de vous dire d'inscrire

mon nom comme membre, c’est chose
entendue,

A M. le Président, et Messieurs les membres

de la Sociélé d’'Industrie Lasticre,

En faisant ce rapport cette annnée, je n'ai point I'i

uir bien longuement sur les résultats de l'année, car le lait ayant diminué d'a

peu prés un tiers, nous n’avons fait que les deux tiers du beurre de 'année der-
niére, c'est-d-dire que nous n'avons fait que 31,600 livres de beurre, au lieu de
4 45,600 'année derniére. Quant aux prix obtenus, ils ont été a peu prés les mémes.
Le mois de mai a été vendu vingt et une cents la livre, juin dix-huit et dix-neuf,

- Juillet vingt, aofit vingt et une, septembre et octobre vingt-trois.
A présent, je dois répondre & quelques objections qui ont 6té soulevées, I'an-

née derniére, A Québec, pour les répartitions, d'aprés le rendement de la créme.
établi sur échantillons avec le contréle centrifuge. Quelques personnes ont pré-
tendu que I'on ne pouvait pas obtenir un percentage correct avec du lait mélé du

ntention de vous entrete-




soir et du matin. Je dois vous dire que cette année j'ai fait dans le cours de la
salson, cing épreuves comparatives, d’abord avec du lait mélé, et le méme soir et
le lendemain matin avee le lait de chaque traite, séparément ; tout ce lait prove-
nant des mémes patrons. Et je suis arrivé avec le méme rendement ; jai trouvé
le lait du soir moins riche que le lait du matin, mais la moyenne des deux traites
correspondait parfaitement avec I'essai du lait méle.

Messieurs, je ne puis fermer ce rapport, sans cependant faire une remarqué
sur la fabrication du beurre avec le systeme centvifuge.  Plusieurs commergants
de beurre me disaient, dans le cours de I'6té dernier, ** comment se fait-il que le
beurre fait par le systéme centrifuge a  généralement moins d'ardme et souvent
de corps que le beurre fait avee los pannes ? " Clest 14 une des questions qu’il faut
Etudier avec soin ; mais cependant jose espérer que vous me permettrez de don-
nermon opinion sur ce point, la voici : dans presque toutes les beurreries centri-
fuges on n'a qu'un seul bassin pour la créme, ce qui oblige les fabricants & barat
ter la créme trop fraiche et trop douce. tandis qu'avec quatre bassins on pourrait
donner le temps nécessaire 4 la ereme de prendre ce gotit'acide qui donne au
beurre Tardme (ue les commergants aiment tant. Ceci est mon humble opinion ; je
ne voudrais I'imposer & personne, mais ce (que jaimerais, ¢a serait d’avoir I'opi-
nion des fabricants de beurre qui ont lexpérience des choses et qui doivent nous
renseigner sur tous ces points qui me  paraissent & moi assez délicats et qui sont
cependant’pour les fabricants instruits dans la fabrication du beurre, de ces choses
faciles & résoudre.

Ainsi,Messiou rs,je vous remercie de votre hienve,llante dttention,

L&t jo demenre votre tout dévoud serviteur,

ALEXIS CHICOINE.
St-Mare, 18 janvier 1887

Nore.—Les lecteurs de nos rapports ont div remarquer que M. Chicoine a tou-
jours fourni des renseignements trés utiles i la societe, chaque fois qu’il en a eu
Poccasion. Tl est & souhaiter que tous les membres de la Société suivent son
exemple, en consignant dans quelques lignes les solutions qu'ils ont pu trouver a
des questions déhattues, ou en soumettant a I'appréciation ou i lexamen de leurs
confrives, les questions non éclaircies et les difficultés qui peuvent se rencontrer.
On deviait relire souvent nos rapports, noter toutes ses observations et les
faive tooir an Secrétaire pour étre d’abord soumises i la réunion générale des mem-
bres et ensuite -insérées dans le rapport anmuel de la Société. * Cest du choe des
idées que nait la lumiére " ; ce proverbe s'applique bien A lindustrie laitiere, ot
il y a tant de questions a résoudre.

Le SECRETAIRE.
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PAR L'HONORABLE M. DE LABRUERE, PRESIDENT DE LA SOCIETE

MEssiEuns,

Nous nous réunissons aujourd'hui pour la sixieme fois en convention afin de
traiter des sujets qui se rattachent a lindustrie laitiere.

Les conventions des années antérieures ont eu lieu en la cité de St-Hyaginthe
(ui, comme vous le savez, est située dans la belle végion agricole ot prit naissan-
ce I'industrie du fromage en cette province. Nousavonsaussi tenu deux réunions
a Québec, pendant la session de Ta législature, dans lintérét des cultivateurs qui
habitent les comtés du bas St-Laurent, et afin - d’attiver davantage les regards de
nos législateurs sur I'importance des travaux de nolre sociélé

Ces conventions ont eu un résultat fécond par les connaissances praliques qui
out él¢ répandues, sur la maniére de nourrir les  vaches laitieres, d’améliorer les
piturages, sur le soin tout particulier & donner au lait desting a la fabrique et sur
les méthodes de fabrication du beurre et du fromage, ete. Elles ont 6té suivies avee
un intérét sans cesse croissant et ont exercé linfluence la plus heureuse sur les
membres de notre société et les personnes qui ont assisté a ces réunions, Comme
la Société  d'industrie laitidre a toujours été désireuse d’étendre le champ de ses
opérations et de répandre le plus possible I'enseignement agricole, on a cru de-
voir choisir la cité des Trois-Rivitres pour y lenir, cette  année, la convention gé-
nérale de 1887,

Nous sommes venus ici accomplir, je dirais, une detle de reconnaissance vis
a-vis les braves cultivateurs qui habitent le nord dn St-Laurent, car notre associa-
tion, depuis sa fondation, a toujours eu leur sympathie et leur concours actif. Plu-
sieurs d'entre eux sont venus & St-Hyacinthe nous aider de léurs conseils,et méme
nous ont.enlevé les prix accordés par notre société A la meilloure vache de race
canadienne.  Nous ne pouvions refuser d’accéder au désir exprimé en leur nom
par le dévoué curé de St-Justin, M. 'abhé Gérin, et jose croire que les citoyens
de Trois-Riviéres nous sauront gré de notre décision.

Nous avons invité plusieurs agriculteurs pratiques et expérimentés a prendre
la parole devant la convention. Vous aurez le plaisiv  d’entendre M. Antoine Ca
savant, le Dr Goulombe, M. I'abbé Chartier, MM. Schmouth, Jenner-Fust, Lord, J.
C. Chapais, Taché et autres, qui vous parleront de drainage, de paturages, des suc-
cés des silos, des effels de Palimentation sur lamélioration des troupaux, des soins
4 donner & la vache laitidre, de la fabrication centrifuge du beurre, de la compta-
bilité des fabriques de beurre et de fromage,d'un plan de culture pour la production
du lait, ete..  Vous voyez que le programme renferme des sujets du plus haut in-
terdt, et je wai aucun doute qu'on saura les traiter avec clarté et science.
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Durant le cours de la derniére saison, deux inspecteurs, MM. Archambault et
Painchaud, ont parcouru différents endroits de la province, pour inspecter les fa-
briques de beurre et de fromage. Ils ont visité 165 fabriques.

Quoiqw’il se rencontre ici et 14, quelques personnes pour contester I'utilité de
cette inspection,néanmoins l'expérience constate qu'elle est d'une nécessité absolue.

Les visites des inspecteurs ont produit un grand bien et les enseignements ont
économisé aux patrons des fabriques des sommes Q'argent considérables. Le ré-
sultat est tellement évident que chaque année les fabriques inspectées augmentent
en nombre, et les inspecteurs sont appelés dans des paroisses ol,il ya2et3 ans,
on n'aurait point voulu requérir leurs services,

Au moyen de cette inspection, le nombre des fabricants inexpérimentés dimi-
nue et les excellentes notions sur la fabrication se propagent.

Un établissement. qui contribue dans une bonne mesure & améliorer les procé-
dés de fabrication est la fromagerie-école de St-Hyacinthe, sous la direction de M.
Misaél Archambault. Dans le cours de I'été dernier 42 éleves sont passés par cette
-école, et ont regu 'enseignement dont ils avaient besoin. A Theure qu'il est, dix
éléves ont déja retenu leur place pour le printemps prochain.

Un des résultats les plus appréciés de notre convention de l'année derniére, a
été D'établissement des silos dans plusieurs endroits de la province. Tous ceux qui
étaient présents St-Hyacinthe se rappellent la magnifique conférence de I'Honora-
ble Ls. Beaubien sur ce sujet. Vous aurez le plaisir d’entendre le rapport que M.
l'abhé Chartier, procureur du Séminaire de St-Hyacinthe, a bien voulu se charger
-de faire sur les succes des silos en 1886. Un grand intérét se rattache a cette
question d’économie agricole, et Je suis sir que nous allons 8tre témoins d'une
discussion fort instructive de la part de ceux qui ont fait I'expérience des silos.

Les fromages et le beurre que notre société a envoyés & I'exposition de Lon-
dres ont ét6 favorablement appréciés, comme vous pourrez vous en convaincre par
la lecture que vous fera M. le Secrétaire des lettres de MM. Ayer et Co. Malheu-

sement, nos moyens sont tellement restreints que nous n'avons pu avoir i I'expo- -

sition un agent pour prendre un soin particulier de nos échantillons et les faire va-
loir. 1l en est résulté que nos fromages ont été sortis des boites et €xposés sans
porter de marques qui pussent en faire connattre la provenance et permettre aux
acheteurs de les identifier. Clest sans doute trés-regrettable, mais la faute n'en
peut &tre attribuée A notre société.

Tout de méme les articles exhibés ont été trouvés excellents.

Vous savez que le gouvernement de Québec a tout derniérement publié les
statuts du Livre de Généalogie et du Livre d'Or de la race bovine canadienne, et
que I'Honorable M. Ross, en sa qualité de ministre de I’Agriculturs, a proclamé
-ouverts les dits livres de généalogie et Livre d'Or.

Nous devons nous en réjouir, car notre vache canadienne possséde des quali-
tés lactiferes excellentes et son lait, riche en beurre, la fait grandement apprécier-
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Je me permettrai de dire que les travaux de la Société “W'Industrie laitidre ne
sont pas étrangers a la louable initiative du gouvernement ; les concours ouverts
et les prix accordés par nous, depuis deux ans & la vache canadienne dont le lait
pourrait fournir le plus de beurre dans un temps spécifis, ont, je crois,hdté ce
résultat.

Les statistiques officielles constatent, messieurs, que la production du froma-
ge augmente, chaque année, dans le pays. Cette production s'est accrue de dix
millions de livres de 1884-85 & 1885-86 ou d’un million de piastres,en chiffre ronds.
Nous avons exporté, I'an passé 79,655,367 livres, valant $8,265,240.

Il n'en est pas de méme du beurre dont I'exportation a été en diminuant de-
puis plusieurs années. En 1885-86 notre exportation s'est élevée & 7,330,788 livres
contre 9,086,477 livres, en 1881. Il me semble, messieurs, que dans vos ' belles
montagnes du Nord d'ou jaillit une eau limpide, le sol doit dtre propre 4 la pro-
duction du beurre,et avec de bons troupeaux de vaches canadiennes inscrites dans
le livre de généalogie et le Livre @'Or, et de bonnes machines centrifuges, vous
pourriez fabriquer un beurre qui serait favorablement apprécié i létranger.

La Province de Québec ne peut négliger 'agriculture, et les cultivateurs man-
queraient & leur devoir ¢'ils ne faisaient tous leurs efforts pour se renseigner sur
les questions qui les concernent et ne  donnaient a leurs enfants une instruction
agricole qui les mettra en état de soutenir avec les cultivateurs anglais ou écossais
une concurrence avantageuse.

Les diverses provinces qui composent la confédération progressent et notre pro-
pre province doit progresser avec elles. I lui faut prendre part au commerce d’ex-
portation et faire en sorte que les produits de nos terres acquitrent un nom sur
les marchés étrangers. Pourquoi notre grain est-il moins en demande qu’il ne
devrait I'dtre ?  Parce que certains cultivateurs peu soucieux n'ont pas voulu se
donner le trouble de le nettoyer, pendant que d’autres ont cherché a frauder le
commercant par des procédés fort pen honorables, et les innocents ont été punis:
pour les coupables.

Quand on vend un article pour Texportation on doit se faire un devoir de le
fournir de premiére qualité, afin de satisfaire acheteur, et ce que je dis du grain
Je puis le dire du beurre et du fromage.

Les exportations totales, en 1885, ont été de $89,238,361, contre $57,567,888 la
premiére année de la Confédération. Sur ce chiffre de 89 millions les exportations
d’'animaux, de beurre, de fromage, d'eufs, de laine et fourrures, représentent
$25,337,104.

L’exportation des grains,comme l'orge, l'avoine,les pois,le blé et autres grains,
s'est éleve a $14,518,293, de sorte que lagriculture seule a fourm i 'exportation
$39,855,397, s0it prés de la moitié de notre exportation totale.

Ces chiffres démontrenticombien lagriculture a d’importance et quels profits un
cultivateur peut réaliser sur une ferme bien conduite et bien cultivée.




DUDRAINAGHE

CONFERENCE PAR ANTOINE GASAVANT, ECR., MEMBRE DU GONSEIL D'AGRICULTURE

’

Le sujet que je viens aujourd'hui traiter devant vous, Messieurs, est d'une ex-
tréme importance et je réclame pour lui toute votre bienveillante attention. Les
resultats qui ont élé obtenus jusquia ce Jour donnent, cn effet, au drainage une
importanee capitale, et nulle part plus quici un tel sujet ne peut étre mieux A sa
place.  Vous savez tous, Messieurs, dans (quel état se trouve aujourd’hui la plus
grande partie des terres de la province ; Pean y surabonde et y séjourne trop long-
temps pour que I'on puisse en espérer de bons rendements ; d'autres part vous n'i-
gnorez pas non plus que plusicurs cultivateurs s'imposent des sacrifices de plus én
plus considérables pour Pamélioration de notre bétail. 11 est done de toute néces.
sité que, d'un autre ¢oté, nous ne restions pas inactifs et que nous secondions de
notre mieux les efforts qui sont faits dans le but de rendre notre agriculture plus
prospere. 1

La signification du mot drainage et le but de I'opération ne vous sont certai-
nement pas inconnus ; avant Centrer définitivement dans I'étude dn sujet (-inous
oceupe, je tiens & vous faire remarquer que depuis nombre d’années déja on drai-
ne en Europe,et que partout les résultats ont dépassé les espérances.Plusieurs gou-
vernements ont, des le début, compris tout Iavenir de cette amélioration et se
sont imposé des sacrifices considérables pour répandre autant que possible ce pro-
cédé.  Voici du reste, quelques chiffres particuliers & la Belgique et qui montrent
bien avee quelle rapidite s'ost répandu le drainage : “En 1850,épocue de son intro-
duction dans ee pays, i fut appliqud & wie Glendio Ponvitsn 450 aemeots woide.
ment ; 'année suivante plus de 1800 arpents furent assainis et dans le courant de
1852 on a drainé une superficic de 4464 arpents au moins ! Le nombre des per
sonnes qui achetérent des tuyaux de drainage fut de 205 en 1851 et s'¢lova 4 599
en 18521 En outre il n’existait & la fin de 1850 que 9 établissements dans lesquels
on confectionnait des tuyaux pour le drainage, tandis qu'il y en a maintenant 33
(Lauteur écrit en 1867), parmi lesquels 12 ont été créés entidrement aux frais des
particuliers. Ces établissements ont livré & Pagriculture dans le courant de Ian-
née 1852, 4,685,565 tuyaux ; d’un autre coté,la somme que les proprictaires belges
ont consacrée au drainage pendant la méme année s'éleve au chiffre considérable
de 60,000 piastres ! On voit d'aprés cela que la pratique de l'assainisscment des
terrains humides fait de rapides progrés, 4 mesure que les agriculteurs peuventen
apprécier 'importance et le mérite. I1’Angleterre méme, qui s’abstient presque
toujours de toute intervention dans les affaires privées, a cru devoir voter, & plu-
sieurs reprises, des sommes importantes pour le drainage des terres et plus parti-
culierement pour celles de I'Irlande.

Si nous considérons le mot drainage dans son acception la plus restreinte,
nous pouvons dire qu'il constitue I'ensemble des procédés mis en usage pour enle-
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ver au sol les eaux nuisibles qui tendent & y séjourner et campromettent le déve-
loppement des plantes.

L’eau remplit dans les phénomenes de la végétation un role tres important et
tres actif.. Il ne suffit pas, en effet, qu'un sol contienne les matiires minérales né-
cessaires & l'alimentation des plantes ; il faut encore la présence d'une certaine
quantité d’eau qui dissoudra tous ces principes et leur servira en quelque sorte de
véhicule en les accompagnant jusque dans intérieur de la plante.

La quantité d’ean que les végétaux exigent pour prospérer n’est pas toujours
la méme, elle varie avec leur nature, leur degré de développement, le climat, la
nature du sol, etc ; il est done impossible de la déterminer d’une facon mathéma-
lique. - Nous remarquerons seulement que le degré d’humidité du sol ne peut pas
s'¢lever au dessus d’une certaine limite sans que le sol et les plantes en souffrent,
Il devient donc important, je pense, de détérminer aussi nettement que possible le
point & partir duquel I'eau est en trop grande quantité pour que la végétation se
continue normalement.

Le sol considére mécaniquement, est formé d'un nombre infini de particules
de formes et de dimensions trés variables, depuis les gros grains de sable jusqu'aux
parties presque impalpables qui composent les argiles. Ces particules unies les
unes aux autres comme elles le sont dans la terre, laissent néanmoins entre elles,
de petits vides, de petits canaux, que 'on appelle des interstices pour les différen-
cier des autres vides qui existent dans lintérieur des particules elles-mémes et que
Lon désigne sous le nom de pores. Quand la pluie tombe sur un terrain sec, com-
pos¢ comme nous venons de lindiquer, elle sinfiltre d’abord dans les interstices
puis lentement elle passe de ces derniers dans les pores. La terre dans cet état
i done rien perdu de sa porosité car les interstices sont vides & nouveau ; on la
dit fraiclie et ¢'ost cons eoito formoe guiells convient lemienx aux plantes, Quand
on la prend dans la main et qu'on la pétrit wu peu, elle doit se mouier sans salir
lamain ; mise au feu et desséchée clle perd une (quantité  d'eau qui varie de 15 a
23 pour cent.

Si maintenant une nouvelle pluic tombe sur une terre fraiche, le liquide de-
vra se loger dans les interstices sans que ceux-ci puissent se vider comme précé-
demment, les pores étant déja saturés ; la constitution du sol sera alors profondé-
ment altérée ; la terre, de fraiche qu'elle était, devient humide. Sous ce dernier
état elle n'est plus poreuse, l'air ne peut la traverser el tous les inconvénients qui
sont dus an manque d’aération ne tardent pas & se produire.  Ce n’est pas tout, la
présence constante de cette eau dans le sol ernpidehe celui-ci de se réchauffer, tou- !
te la chaleur absorbée par la terre est, ¢n clfet, employée & I'évaporation partielle
de 'humidité. 1II's'en suit qu'un champ quelconque, dans de telles conditions,ne
peut recevoir de rosée parce que pendant la nuit, les différents corps placés 4 sa
surface ne rayonnent pas de chaleur vers lo iiel, la couche d'air en contact avec
ces cofps ne se refroidit pas et 'humidité qu'elle contient ne peut se condenser.

Telles sont donc les deux premibres conséquences d'un exces d’eau dans le sol :

lo Manque d'aération.




20 Refroidissement.

Si maintenant nous supposons que pour un temps assez long les choses res- "

tent dans le méme état, sans qu'on songe a y apportér reméde, d'autres effets plus
palpables ne vont pas tarder i se produire. Non seulement la végétation change-
ra de couleur,mais peu a peu elle changera de nature. Dans une prairie, par ex-
emple, au lieu de voir croitre le trefle ‘(plante qui joue un des plus grands rdles
dans l'entretien de la vache laitiere au piturage comme & l'étable), le mil et d'au-
tres plantes d'aussi bonne qualité, on s'apercevra que les joncs, les carex, les pre-
les ou queues de renards envahissent le terrain ot finissent par prendre presque
complétement la place des premieres. Tous les cultivateurs savent parfaitement
quelle influence a la qualité du foin sur le rendement en lait des vaches laitieres ;
personne ne mettra donc-en doute une diminution considérable de production.
Drautre part, les animaux ne se trouvent plus au’ piturage dans de bonnes condi-
tions hygiéniques ; les maladies font plus de ravages parmi eux parcequ'ils sont
plus débules et parcequ'ils consomment une nourriture moins succulente. Comme
preuve de ce que javance, je me contenterai de citer un seul fait faisant voir bien
clairement quelle est l'influence du drainage sur les qualités du1ait ou des pro-
duits qui en découlent. Vers 1870, le marché de Granby recevait les beurres pro-
venant des hauteurs envirennantes et céux fabriqués dans la vallée ; eh bien, tou-
Jjours le beurre des collines a valu Jusqu’a six centins de plus que celui des fermes
situées dans la parties basses. Moi-méme Jai vendu sur ce marché jusqu'a 10 cen-
tins de plus que beaucoup d’autres. Il est vrai d'ajouter que le modw de fabrica-
tion y était bien pour quelque chose. ’

Ici,au Canada, et plus spécialement dans la province de Québec la nécessité
du drainage est donc incontestable. Je ne crains pas d'affirmer hau temont qu'un
dixieme au moins des terres défrichéés donnent des rendements nuls ou presque
nuls uniquement parce qu’elles contiennent trop d'eau  les propriétaires ne pour-
raient cependant pas placer leur argent & de meilleurs intérdte, En [ rance et en
Belgique, le drainage sur des terres moyennement humides a toujours rapporté
de douze & quinze pour cent. Que serait-ce donc sur des terves de bonne (qualité
qui sont presque submergées ! A St-Jacques (Montcalm) je connais plusieurs cul-
tivateurs qui ont ainsi transformé des terres médiocres en de  voritables jardins.
Monsieur Cockrane & Compton rendit toutes ses terres également productives an
moyen du drainage ; j'ai vu chez lui les pfus belles récoltes do foin, de grains et
d’herbe qu'il soit possible de désirer ; Puniformité dans la vigueur de la végétation
était particulierement remarquable. Dans les environs de Montréal, messieurs
Drummond, Louis Beaubien et d'autres encore ont drainé ets'en sont fort hien
trouvés,

Voyons maintenant quelles sont les terres qui demandent plus particuliere
ment & ¢ire drainées.  On peut, je crois, les diviser en trois grandes catégories :

1o Les prairies humides, froides, marécageuses,

20 Les torres argilo-siliceuses, froides. /

30 Lot r1os 1égérement accidentées.
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Dans les premiéres,le foin est peu abondant ; nous avons vii pht
sont les causes qui en diminuent le rendement et la qualité ; le drainage bien
exécuté y produit des effets remarquables. Les prairies de mon exploitation ont
toutes été drainées profondément comme il est indiqué sur le plan ; J’ai obtenu du
foin de premiere qualité a raison de deux tonnes et méme deux tonnes et demie de
Varpenit ; ce rendement sest maintenu pendant huit & dix ans sans que la prairie
ait besoin d'dtre refaite ; pendant ce temps j'ai mis une fois du fumier additionné de
chaux pour héter la décomposition des plantes et neutraliser l'acidité qui se trou-
ve toujours apres le drainage dans ces sortes de terres. Au point de vue spéeula-

t#f, favais fait une bonne opération, car je n’obtenais Pas, avant,une demi tonne de
foin de mauvaise qualité.

18 haut quelles

Dans les terres argileuses, froides, les résultats du drainage ne sont pas aussi
palpables mais cependant ne sont Pas négatifs. Les semis sur ces terres sont géne
ralement faits tard ; de plus la végétation ne part que lentement,

que la récolte est souvent compromise parce quelle n'ar
les grandes sécheresdes, Le drainage ici permet de cultiver ces tepres au moins
deux semaines plus tot ; avantage immense si l'on considere Je peu de longueur
de la saison végétative et si I'on se rappelle que les rendements des plantes culti-
vées sont toujours en proportion avec le temps pendant lequel elles ont occupé
le sol. Enfin Jje woublierai pas d’ajouter qu'en drainant on n'a plus & craindre un
exces d’humidité dans le sol, principalément an mois de mai, époque A laquelle les
pluies sont souvent s abondantes.

Ilen résulte
Tive pas & maturité dans

Viennent maintenant les terres que nous avons appelées légérement acciden-
lées.  Au premier abord,on pourrait croire que, grice a leur pente,elles sont @
égoutement facile ; il n'en est rien et sans le drainage il es impossible d’obtenir
de bons rendements, Ces terres se desscchent tgrdivement ay printemps parce
(ue Tean des parties hautes descend en filtr:

ant entre le sol et le sous-sol. Ge 50118~
sol est généralement composé d'un gravier argileux ou siliceus, tufeux comme on

dit dans le pays avec quelque raison, car la substance est Wujours d’une grande
complexité, Aulcontraire, la couche arable est presque toujours formée de de-
bris végétaux conservés presqu'intacts grace i la permanence de leau. Aux pre-
miéres chaleurs cette terre légere se desseche, la récolte souffre, les plantes jau”
nissent et donnent un rendement qui paie i peine les frais de culture.

un

La dessiccation du sol survient rapidemeut parce que ces terres sont générale-
ment peu profondes ; le drainage leur fait grand bien en leur donnant plus de
profondeur. 11 est vrai que, d’un autre coté, I'eau entraine avec elle quelques ma?
tieres fertilisantes en dissolution ou en suspension, mais on peut, jusqu'a un cer-
tain point, parer A cet inconvénient en faisant le drainage profond. De la surface

du sol aux tuyaux, l'eau descend lentement et a ainsi le temps de déposer tous les
¢léments qu'elle contient,

)
Si une prairie ou un pdturage couvre le sol, les effets de la gelée, des faux dé-

gels du printemps, sont désastreux ; 1a ter
racines longues, celles du trefle, par

b

re saturée d’eau se gonile, se souldve,les
exemple, ne suivent pas la tige en s’élevant




comme elle et cette dernidre se trouve brisée & la base. On a-ainsi que des racines
arrachées et une terre presque nue.

Jai moi-méme drainé dans ces terres, j'y avais tous les inconvénients ci-des-
sus et je suis parvenu & y obtenir des cultures trés rémunératrices, du blé,du foin
ot méme de la luzerne. Je signale en passant cette dernieére plante comme une
'alimentation des vaches laitieres ; jen ai eu jusqu’a
deux coupes par année. Malgré cette grande production la luzerne est loin d'épui-
ser le sol ; comme le tréfle ses racines sont longues, pivotantes, e$ vont chercher
trds profondément ; la partie superficielle du sol garde donc tous
les blés,les orges et toutes les plantes cultivées &
nt, elle ne peut réussir
A faire ici pour la cul-

des plus avantageuses pour

leur nourriture
ses aliments et C'est pour cela que
-acines tragantes réussissent si bien aprés elle. Seuleme
que dans les terres saines et profondes. La premiére chose
tiver sera donc de drainer.

de résumer, de concentrer autant que possi-
t tous les inconvénients qui résultent d’un
n recommandant lassainissement des lerres

Jai essayé dans cette conférence
ble tous les avantages du drainage e
exces d’eau dans le sol. Je termine e
3 tous les cultivateur:

s qui ont & cour la prospérilé de notre agriculture.

Il y a & peu prés 33 ans que ja1 commencé A drainer, je crois pouvoir parler

N du sujet avec qlldqll’expérimlce et jaffirme que tous ceux qui voudraient faire la
chose soigneusement, sans négliger les études préalables et en tenant compte des
conseils qui se trouvent réunis dans les livres spéciaux, seront amplement récom-
pensés de leurs peines et de leurs avances. Tls auront de plus la gloire d’introdui-
aroisse ou leur comté une amélioration utile et de contribuer ainsi

re dans leur p
Jdans la mesure de leurs forces et de leurs moyens & la prospérité nationale.

Je vais maintenant, messieurs, avec votre permission, vous donner quelques
le plan de ma ferme que vous voyez ici. J'ai drainé sur cette terre
ortantes qui étaient completement improductives avant que
je w'apporte le seul remede propre & changer leur valeur. Je n’aipas la prétention
de vous présenter un modele de genre, Lorsque jai débuté,il y a trente trois ans,
inace 6tait encore peu connu et j'ai du su hléer au manque de connaissance
le drainage € pe
par plus Q'initiative. Je ne rougiral donc pas en vous disant que j'ai acquis l'ex-
périence & mes dépens et, si jeme suis trompé quelquefois, j'ai toujours au
moins fait tout mon possible pour que la lecon serve aux autres tout autant

qu'a moi.
Voici d’abord quelque

explications sur
des étendues assez Imp

s détails sur 'établissement des fossés en général :

Si vous avez un fossé qui est long vous devez le faire plus large, s'il est court,
plus étroit, de maniére qu'il puisse cqmenir l'eau qui devra passer dedans. Dans
les fossés en bois, on place les scantling en laissant dépasssr une extrémité pour
pouvoir clouer les madriers dessus de sorte que ¢est une espece d'auge virée sens
dessus dessous dont lesgoints sont coupés. 1l y a trente trois ou trente quatre ans
que le fossé en bois existe dans le champ No 1 ; je l'ai visité encore Pautomne der-
niey et il est aussi bon et aussi sain que lorsque je lai fait.
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La partie ouest du méme champ est faite en bois avec des perches -de cédre
rondes, deux Fune a coté de Pautre et la troisiome pardessus qui forme couverture.
Il est toujours bon de mettre de la tourbe quand on peut s’en procurer facilement i
avant d’arriver aux drains, I'eau filtre au travers de cette tourbe et y dépose les
particules terreuses qu'elle tenait en suspension. Les obstructions sont alors bien
moins fréquentes. Tous les fossés doivent done dtre couverts de tourbe, d’écorce,
ou dautres matiéres'si on ne peut pas se procurer de tourbe, afin de retenir la
terre qui est entrainée.

La partie sud-est du champ No 1 est composée d’argile
se desséchait tard, mdme dans le mois de juin.  Avant le
pu obtenir qu'une seule bonne recolte,une récolte d’avoine
pas. J'ai drainé 1a en mil huit cent soixante.

sablonneuse,et la terre
drainage, je wai jamais
5 du foin il n'y en avait

Toute la partie N.-O. du méme champ, out les fossés sonl excessivement rap-
prochés, était une espéce de marécage improductif. Pour faire sortir I'eau il m'a
fallu creuser & huit pieds de profondeur; la terre était
faut vous dire que le sol est excessivement accidenté 5 c'est pour cela que les dif.
férentes lignes sont sous des formes tros diverses, c'est une des premidres parties
que jai draipées. Nousarrivons ensuite au pied d’un céteau ; il y avait 1a une
source ;le fossé a quatre pieds de profondeur. L'ean ne pouvait s'écouler parce
qu'il y en avait déja en abondance plus bas, de sorte qu'elle remontait jusqu'a une
certaine hauteur daus la ¢cote. Non seulement jai asséché cette partie-ci, mais au

complétement noyée. 1l

moins vingt pieds, et suffisamment pour rejoindre les hauteurs qui ne souffraient

pas de 'humidité. De sorte qu'd 'heure qu'ilest jai obtenu sur une terre aupara-
vant tout & fait improductive, du foin qui est parfaitement venu. = Aprés ayoir fait
cet égotit je dois ajouter que Je m'ai pas pu obtenir un desséchement complet, il
survient un peu d’eau 4 la fonte des neiges seulement, car le champ en question se
trouve au moins quatre pieds plus bas que les environs ; je me suis alors décidé &
faire un autre fossé de biais, au sud, pour décharger le fossé principal. Pendant le
reste de l'année,dans les pluies de '6té et de l'automne,quand méme il mouillerait
pendant tout une journée, je ne trouve jamais une goutte d’eau ; il n'y a la ni
rigole, ni fossé surperficiel et la terre nest pas humide. - Dans tout le haut du
champ la terre est toujours préte & cultiver ; c'est un mélange de calcaire et d'un
peu de sable, c'est une terre grasse qui se desséche facilement parce qu’elle con-
tient beaucoup de chaux.

Passons ensuite & d’autres champs : Dans le No 3la terre est grise.
Vous voyez, j'ai fait 13 tous les fossés nécessaires pour ramasser au centre toute
Leau qu'il pouvait y avoir. Tei Jouvre une parenthése et je vais entrer dans quel-
ques détails sur le moyen de reconnaitre si les drains donnent toute satisfaction.
Quand vous avez fait un drain, pour constater avec facilité sila  terre se’ desséche

. convenablement pour les ensemencements, allez le matin dans votre champ, c'est

alors que vous verrez les parties qui souffrent de l'eau. Si vous y allez plus tard
dans la journée, le soleil a desséché la terre et il est moins facile de juger. Main-
tenant, un autre procéde, si vous voulez étudier des terres accidentées. Il y a des.

endroits qui sont plus frais « jue d'autres ; on perce un petit trou par ci par 13,pour
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juger non seufeﬂcnt de la hauteur & laquelle se trouve I'eau, mais aussi de la for-
me du pland’eau. A l'est du champ dans lequel nous nous trouvioris tout  Pheu-
re, vous ne voyez pas de drain, cependant je n’ai ni rigole, ni fossé, j’ai seulement
coupé l'ean. Ce champ a trois cents pieds de largetivy. ga fait un peu plus qu'un
arpent et demi, et il n’y a jamais eu une goutte d’eau, je Wai besoin de rien faire
et la végétation ne souffre pas, parce que I'eau des coteaux & été coupée, la terre se
desséche facilement par l'air ; ellé est devenue aussi bonn\ que les hauteurs ; le
drainage en asséchant ici a asséché toutes les aulres parties iMérieures. Aprés
avoir fait cela, je me suis apercu qu'il se trouvait encore une place oui il y avait
trop d’eau ; j'ai creusé alors un drain en bas des précédents au S.-E. du drain prin-
cipal pour venir jeter Peau au ruisseau de maniére & assainir tout le S-E. du
champ, de sorte que les fossés, les drains qui existent tels que vous les voyez, ont
agi sur toutes les parties directement drainées. Mes drains égoutent dans le
ruissean.

A louestdu drain principal ¢'est un autre made. Ce sont des terres légere-
ment penteuses, telle que je I'ai mentionné dans les remarques que jlai faites. Ce
terrain souffrait, I'eau le noyait. Mais en semant un peu plus tard je suis arrivé
A avoir de bons rendements ; aprés en avoir fait la premiére année un pAturage et
une prairie on a obtenu une bonne récolte. La seconde année I'eau montait jus-
qu’a la surface et tenait la terre toujours trop fraiche. J'ai semé du trefle, il était
assez bon la premiére année, mais la deuxidme Peau soulevait la terre au. prin-
temps et arrachait les racines du tréfle, parce que quand la terre dégele A la sur-
face et quelle m'est pas dégelée au fond les racines restent prises dans ce fond et
se trouvent coupées & leur base par les nouvelles gelées du printemps. Depuis que
cest drainé jai obtenu les plus belles récoltes de blé qu'on puisse désirer, vingt-
deux minots & Parpent. Toujours au milien,c'est le bas d'un coteau ; Jjai été obli-
g¢ de faire un fossé qui rentrait dedans, parce ue la pente n’était pas assez pro-
noncée pour aller chercher I'eau sur ce coteau. Je suis arrivé 1a encore a un assai-
nissement partiel .J’espérais réussir sur le tout;le drain passe 4 huit pieds de profon-
deur, mais au bout de I'année je me suis apercu qu'il Y avait encore des endroits
assez humides. J'ai décidé de faire un fossé dont le plan est tracé en pointills
sur le plan, je n'ai donc pas réussi i atteindre la partie la plus basse avec ce grand
fossé qui a huit cents pieds de long. Il me reste & faire six bouts de fossés pour
terminer tout cedrainage qui formerait quatre-vingt arpents. C’est dans le champ
nnméro un qu'il y en a le plus grand nombre ; dans le champ numéro deux il Y
ena une petite quantité ; dans le champ numéro trois, i1y en a beaucoup et dansle
champ numéro six presque pas. Dans le champ No 3, comme vous le voyez, il y
a un grand nombre de petits fossés parce que c'est un coteau i pente trés douce
vers le bas. Pour recevoir leau de toutes les hanteurs il a fallu faire des fossés
qui recevaient 'eau de différentes manidres.

Quand on a un terrain légérement penteux, on met les drains dans le sens de
la pente pour que I'eau puisse aller'de coté et d’autre avec le méme avantage. Si
vous les mettez autrement les parties basses souffriront : en mettant le drain dans
le sens de la pente, le drain fonctionne avec plus d’avantage et plus' de facilité,
il court moins de risque d'dtre obstrué.
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J'ai un fossé de cinquante-quatre pieds de long ; il est au bas du coteau dans
le champ No 3. Le cdteau est trés-prononcé, et en pratiquant 'le fossé au bas du
cOteau, I'espace qu'il y a entre les fossés ouverts et celui-ci se trouve parfaitement
assainé, de méme que celui qui sépare le fossé de la colline. Ily avait autrefois
au moins quatre-vingt pieds de terrain qui étaient perdus.

Je dois dire que les deux champs précédents ont été drainés il 0’y a pas long-
temps, en mil huit cent soixante-dix-huit. Iy a trente-quatre ans que je suis ren-
du sur cette ferme, je n'avais jamais pu obtenir une seule récolte dans aucun de
ces champs avant qu'ils aient 6t6 drainés ; ¢'était tellement humide que les ani-
maux se mnoyaient dedans. Parle drainage j'obtiens aujourd’hui les meilleures
récoltes de foin et de grain qu’on puisse désirer. Je puis cultiver n'importe qu’elle
plante avec autant de facilité et d’avantage que sur n'importe quel terrain, je dirai
méme avec plus d’avantage, parce que, tout lemonde le comprendra, une terre
qui a 6té mouillée pendant bien des années contient plus de substances nutritives,
de débris végétaux qu'une terre qui a toujours té exposée A l'air.

1l s'agit, quand on assainit un terrain de mettre la premiére année de la chaux
pour faire entrer en décomposition les matiéres nutritives. Avec cette précaution
immédiatement vous obtiendrez de meillem‘sKrendomenxts. "

Au N. du champ No'3 le terrain est humide ; dans la vallée ¢'est une terre
argileuse, marécageuse, parce que les terres qui se trouvent en bas de la carridre
de pierre & chaux contiennent beaucoup de marne, beaucoup de.chaux. Je m'en
suis aper¢u en faisant déssécher un peu de terre, prenant ensuite une motte de
cette terre et la laissant tremper lentement dans Pean. A mesure que la terre tou-
che & Peau, elle se désagrége et tombe dans le fond du vaisseau.

Au 8. du champ No 6, il y a un petit ruisseau peu profond, c’est la partie la
plus difficile & drainer parce qu'il n'y a pas assez de profondeur. Cette année jai
terminé I'0. dy méme champ, j’ai pu arriver & y faire un fossé de quatre pieds de
bas ; mais en partant du ruisseau, c'était un plateau, j'ai 6t obligé de le fajre avec
des madriers et je n'ai pas ‘plus d'un pied et demi de terre sur més madriers de
cédre, des madriers de pruche posés presque sur la terre ne durent pas assez long-
temps ; avec une quarantaine de pieds de long én cedre j'en ai assez pour arriver &
une petite hauteur, qui me donnait une profondeur suffisante pour faire an bon,
fossé. Le restant est en pierre.  Voici le moyen d’employer la pierre. ' On place
les pierres dans un fossg de huit pouces delarge & peu pres, ceci peut dépendre de
la pierre qu'on a, on choisit des pierres plates, en cones, avec une pierre ronde de
chaque cdté pour consolider les premiéres, ensuite, mettez un rang de petites
pierres, et finissez par employer-les plus fines pour fermer autant que possible les
issues. Dix-huit pouces est 'épaisseur qui convient pour faire unbon fossé en
pierre. Quand on draine avec de la pierre il faut une pente plus prononcée qu’avec
des tuiles, parce que les issues sont plus sujettes a se boucher, et avec une faible
pente on est plus exposé & des inconvénients que par des tuyaux. Voici du reste
les chiffres généralement adoptés en pratique pour la pente & donner aux drains :
drains en tuyaux, 4 pouces par arpent ; draius en pierres, 8 & 10 pouces par arpent,
Clest pour cette raison du reste que j'ai fait une partie de mon fossé en madriers 3
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le reste était en pierre. Sur le plateau & l'est,j’ai encore adopté un autre systéme,
Jai trouvé un sol plus facile & drainer,'ai fait un plan tout particulier, mes drains
vont chercher I'eau sur la pente. Ici, il y a une espece de source, j'ai di détourner
mon drain de manidre & couper I'eau au bas de cette hauteur. Pour ce terrain je
ne crois pas qu'il soit nécessaire, du moins jusqu'a présent,de faire plus de frais.

Au Nord, jai une petite coulée qui seratoujours difficiled drainer. Je consi-
déere que les frars du drainage soraient trop considérable pour I'importance du
terrain qui est propre au paturage.Au sud de la dite coulée,l'eau séjourne continu-
ellement ; les animaux ne peuvent pas y aller, c’est une espéce de marécage. Dans
le plan, mes drams sont placés pour contourner ce marécage et arriver au méme
endroit, 13 ol j'ai une hauteur suffisante pour les faire arriver dans le ruisseau.
Clest toujours un point trés important d’avoir une hauteur suffisante pour faire
aboutir les drains.

Toutes les lignes bleues que vous voyes sur le plan sont des fossés ouverts. Je
faisais 14 déchargeen téte de mes fossés en pierre avec beaucoup de frais.Cependant
Jeme suis apergu depuis que c'était inutile, car la gelée dérangeait tout. Depuis
plusieurs années je fais la tdte de mes fossés en codre. Je prend des madriers de
trois pouceset de la largeur nécessaire pour la quantité d’eau qui s'écoule. J’aime
mieux cela que des pierres qui se défont et obstruent le cours de l'eau. Je veux
faire ces remarques parce que jespére éviter i ceux qu1 veulent drainer de tomber
dans les mémes erreurs et d’dtre obligés de recommencer.

Les quelques observations que je viens de vous soumettre sont bien minimes 4
mais cependant elles peuvent étre utiles a celui qui voudrait entreprendre le drai-
nage. Si quelqu’un a des observations  faire ou quelque chose & me demander,
je me ferai un plaisir de lui répondre du mieux que je pourrai le faire.

. QUESTIONS

—M. Girouard : Quelle distance en moyenne y a-til entre vos fossés de
drainage ?

—M. Casavant : Quarante pieds.
~~M. Girouard : Quelle dimension ont les scantling que vous mettez avec les
madriers ?

—M. Casavant : 8i vous avez peu @’eau, des scantling de deux pouces et un
madrier de six pouces suffiront pour laisser un passage de deux pouces et demi &
trois pouces.

—M. Girouard : Ces scantling sont.ils appuyés sur la terre simplement ?

~—M. Casavant ; Oui.

—Le Dr Couture : Auriez;yous la complaisance de me dire pourquoi je n'ai pas
réussi dans le drainage d'un champ; j'ai fait mes fossés & deux pieds et demi de
profondeur ; j'ai bien fait mes drains comme vous I'enseignez ; j'ai mis ensuite

douze & quinze pouces de pierre audessus du canal et pas un seul de ces drains ne
fonctionne a Pheure qu'il est ?
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—M. Casavant : Quelle est la pente que vous aviez par arpent?

—Le Dr Couture : J’ai mis un pouce sur dix pieds.

—M. Casavant : Ceci revient juste & ce que je faisais observer tout-d-I'heure.
La pente est suffisante, mais les fossés ne sont certainement pas assez profonds. Au
lieu de deux pieds et demi, c'est au moins quatre qu'il aurait fallu ; le drainage
waurait pas cotité plus cher et aurait été bien plus efficace.

—Le Dr Couture : Jai fait drainer deux autres champs avec des tuiles ; j'ai
mis aussi un pouce par dix pieds de pente ; dans un des deux jai fait placer les
drains A vingt pieds de distance les uns des autres ; la téte du drain nétait qu'a
deux pieds et demi. En leur donnant une pente d'un pouce par dix pieds, je suis
arrivé i avoir trois pieds et quelque fois trois pieds et demi. J'ai fait drainer un
autre champ avec des tuiles, j'ai mis les drains & quarante pieds, seulement je les
ai placés A quatre  cinq pieds de profondeur. Dans le dernier champ le drai-
nage s'est fait d’'une maniére superbe. C’était un terrain des plus marécageux ot
on pouvait & peine passer dans les temps de sécheresse. Les drains sont a
quatre pieds et le drainage est parfait. Dans le premier champ les drains sont &
deux pieds et demi et le drainage se fait trés mal & certains endroits. Et, bien
certainement, voili la raison de ce mauvais fonctionnement ; c'estque mes drains
wetaient pas assez profonds. Plus les drains sont profonds, moins il en faut. Sur
deux terrains que j'ai drainés, j'ai faitla plus grande partie de I'ouvrage avec les che-
vaux et une charrue dont la perche,au lieu d'dtre courbée vers la terre, est relevée
en P'air ; on éleve la perche & la hauteur voulue & mesure que c'est nécessaire ; on
a mis un cheval de ¢haque coté du drain et on a creusé  trois piedsde profondeur
avec la charrue. La terre est rejetée toujours sur le méme coté du sol. On se
sext ensuite d’une pelle sous-coupe avec un long manche et on creuse la profon-
deur d'un pied ; de sorte que le fond du drain ne se trouve & avoir que la largeur
de cette pelle sous-coupe, c'est-d-dire quatre pouces. Aprés avoir posé les drains,
on a ensuite rempli de la méme maniére avec les chevaux ; nous ne nous som-
mes donc pas servis de pelle du tout pour ce drainage la.

—M. Casavant : Vous n’avez pas mis de glaise ou de morceau de tuile sur
chaque cOté des drains.

—Le Dr Couture : Non, nous mettons une planche.

—M. Casavant : D’un bout & I'autre ?

—Le Dr Couture : Oui.

—M. Casavant : C'est-d-dire que vous avez couvert vos tuyaux avec une
planche ?

—Le Dr Couture : Oui, et lorsque les tuyaux sont placés ils ne peuvent pas
se déplacer lorsque les drains sont ainsi faits. Quand les tuyanx sont placés, on

* laboure sur le rebord de sorte qu’on remplit le fossé rapidement.

Le premi#f drainage en pierre nous coditait trente cents du pied ; le deuxiéme
4 deux pieds et demi de profondeur et vingt pieds de distance nous cottait dix
cents du pied ; le troisiéme nous coiitait six cents le pied, et ce dernier est beau=
coup préférable aux deux autres.




—M. Casavant : Je répondais a quelqu’un tout-a-I'heure qui me posait une
(uestion sur les avantages du drainage et je lui disais : Plus vous draines pro-
fond, plus vous avez de garanties d'un bon drainage, et ¢a ne vous cofitera pas
plus cher parce que ce sont les mémes matériaux. Un drainage de quatre pieds
pourra assainir la terre & quarante pieds de distance, parce que vous aurez une
couche doublement profonde pour aider la végétation . Ensuite, il y a une autre
raison : Plus I'eau a de distance a parcourir pour arriver au drainage moins elle
entraine avec elle de matiéres propres & remplir les drains. Et, je le répéte, plus
les drains sont profonds, plus ils ont de garanties de stabilité. Voila les avanta-
ges principaux qui résident dans un drainage profond. Mais, comme je le disais,
avant dentreprendre un drainage il faut nécessairement étudier les auteurs qui
traitent spécialement du sujet et tenir compte aussi des conseils que peuvent don-
ner les personnes qui ont acquis Pexpérience & leur dépens.

Plan de culture en vue de I'industrie laitiere pour la partie est de
Ia provinee de Quebee

PAR J. C. CHAPAIS

INTRODUCTION
Monsieun LE Présipent, MEssiEuns,

Jassiste & la présente convention comme directeur de la société d’industrie
laitiére, pour représenter dans le bureau de direction, le district de Kamouraska.
Clest vous dire que j'appartiens & la partie est de la province de Québec. Or, cette
partie est de notre province que, pour les fins de la présente conférence, je consi-
dere commencer 4 Trois-Riviéres, se trouve, par la position géographique qu’elle
occupe, dans des conditions climatériques tout & fait différentes de la partie owest
qui constitue le haut de la province. Cette différence de climat influe beaucoup
sur l'agriculture de la région que j’habite. J'ai 6t6 & méme de constater par ma
propreexpérience, ayant fait de la culture dans les deuxtparties, est et ouest, quelle
énorme différence existe, concernant les opérations de culture, entre ces detx
régions, Ainsi, la partie est voit ses opérations Commencet, au printemps, au
moins trois semaines aprés qi’elles sont commencées dans 'ouest. Les gelées tar-
dives du printemps s’y font sentir souvent jusqu'au 15 de juin, et ce d'age ‘manidre
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assez forte pour compromettre lavenir de la récolte. En outre, vers la fin d’aoit
ou au commencement de septembre, il arrive des gelées hdtives d’automne qui
viennent détruire la récolte au moment méme ot elle se prépare & mirir, comme
la chose est arrivée en I'année 1885, qui a 6té une année de disette pour l'est de la
province. Enfin, les fortes gelées viennent au commencement d'octobre quelque-
fois, au moment o les récoltes sont & peine engrangées, et ne laissent pas au cul-
tivateur le temps de faire des labours d’automne. Pour toutes ces raisons, il arrive:
que le cultivateur se livranta

LA CULTURE DES GRAINS

qui, & venir jusqu'a ces années derniéres, était la grande culture, la culture prin-
cipale de tout le monde, se trouve, par un printemps souvent mauvais, langoureuz,
comme on dit chez nous, a avoir uue immense étendue de terre i labourer, avant
de pouvoir confier les grains & la terre. Il s'en suit des semailles tardives, (j'ai vu
semer du blé le 28 de juin), et, en conséquence, des récoltes que les gelées hatives
d’automne trouvent encore vertes, et endommagent plus ou moins, mais presque
toujours certainement. Résultat,de mauvaises récoltes d’année en année,appauvris-
sement du cultivateur qui finit par conclure quel'agriculture ne paye pas, dégotit
pourson état et départ subséquent d’une masse de cultivateurs et surtout de fils
de cultivateurs qui se dérobent & 'agriculture pour aller chercher un travail plus
facile et plus rémunérateur, suivant eux, dans les manufactures et les ateliers des
Etats-Unis. Au désavantage causé par le climat, que jai cité plus haut, vient
donc se joindre, par suite de cette nombreuse et désastreuse

EMIGRATION

de notre population rurale, le manque de bras pour la main d'ceuvre. Elle est.
aujourd’hui d'un prix fou, cette main-d'euvre, et le cultivateur qui a besoin de
louer le travail des autres, voit tous ses pauvres etrarés profits passer a payer ce
travail mercenaire qu'il ne peut avoir qu'a un prix exhorbitant. .

Frappé d'un tel état de chose, je me suis demandé, comme beaucoup d'autres
dailleurs, 8'il n'y avait pas moyen @’adopter un systéme de culture autre que 'an-
cien systéme routinier et ruineux de la culture de grain sur grain qui se pratique
depuis si longtemps dans notre région. Certains cultivateurs pratiques ont cher-
ché A remplacer ce systéme par un plan de culture ayant pour but

L'ELEVAGE D'ANIMAUX POUR LA BOUCHERIE

Mais ils n'ont pu rencontrer de meilleurs résultats. Je vais vous dire pourquoi en
peu de mots. Dans notre région, hivernement, des animaux, commence virtuel-
lement au 15 d’octobre pour ne finir qu'au premier de juin. Bar hivernement, j’en-
tends, ici, le temps pendant lequel 11 faut nourrir les animaux  I'étable, Or, il n'y
a rien d'exagéré ' dire que les animaux doivent passer sept mois et demi comple-
tement A L'étable, et en outre, doivent recevoir au moins un repas 3 I'étable cha-




«que jour pendant les premiers quinze jours qu'ils passent en pdturage, du ler au
15 juin, et les derniers quinze jours qu'ils y passent du ler au 15 d’octobre. Voila
donc prés de huit mois de stabnlation permanente et coliteuse, sur douze.

Le systéme suivi par les cultivateurs qui ont voulu faire de I'élevage pour la
boucherie consiste & élever les animaux jusqu'a I'dge de deux anset demi, tant
bien que mal, pour les vendre ensuite, & cet 4ge, & Lengraisseur qui les prépare
pour la boucherie. Voyons, pour le moment, ce que cofite un animal de deux
ans et demi ainsi vendu et ce qu'il rapporte par la vente :

Le veau a sanaissance a une valeur de.......co. oo

11 boit du lait le ler été pour une valeur de............

Il mange au paturage le ler été pour une valeur de..................

11 mange le ler hiver 100 bottes de foin qui valent au bas prix

Il mange au piturage le 2me été pour une valeur de

1l mange le 2me hiver 150 bottes de foin qui valent & $3.00 le cent............
Il mange au paturage le 3me été pour une valeur de.........cooovvriinnnnns

Total du colit & deux ans et demi » ..$19 10
Bt A cet dge il se vend au plus......... ..$15 00

Laissant un déficit de..........ooooovviens s SRR SRR v 4 00

Ces prix sont ceux de la région dont je m'occupe dans le présent travail. Ils
démontrent clairement que celui qui acru améliorer sa culture et en retirer plus
de profit en suivant ce systeme a fait erreur.

En effet, il nous est impossible de réaliser un profit sur I'élevage des animaux
ainsi vendus, parce qu'ils cotitent trop cher et que les prixde vente sont trop bas.
Ces bas prix s'expliquent par la compétition ruineuse que viennent nous faire sur nos
marchés les éleveurs des prairies de 'ouest qui, eux, peuvent mettre avec profit
des beeufs sur le marché A 4 centins la livre.  Ces éleveurs n’ont pas de stabula-
tion pour leurs animaux qui passent les hivers dans les prairies. Les troupeaux se
reproduisent d’eux mémes, ils y vivent jusqu’a Idge de trois ans, et ensuite, ils
sont choisis et amenés dans un grand centre ot on les engraisse pendant quelques
semaines avec du blé-d’inde, puis on les met sur le marché pour $4 00 Is cent, qui
sont un profit presque net pour le propriétaire. Impossible pour nous de lutter
contre une pareille concurrence, eussions-nous de gros animaux. La proportion
de perte, ou le cotit de 'hivernement, seraient toujours les mémes.

11 nous faut donc chercher autre chose, car il est démontré clairement que ni
la culture des grains indiquée plus haut, ni l'élevage pourlaboucherie nesauraient
payer. Ilreste la culture en vue de lindustrie laitiére, c'est-d-dire ayant pour but
principal la productign «du lait, du beurre ou du fromage. Aprés avoir parcou-
ru toute la province de Québec, avoir étudié les divers systémes de culture suivis
en différents endroits, avoir pris les chiffres des agronomes les plus pratiques, jlen
suis venu 4 conclure, et ce, en parfait accord avec mon expérience, que le seul
bon plan de culture A suivre pour la partie est de la province de Québec est le :
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PLAN DE CULTURE EN VUE DE L’INDUSTRIE LAITIERE
que je vais développer devant vous, Messieurs.

En premier lieu, il ne faut pas perdre de vue la classe de cultivateurs a laquelle
Je propose ce plan. Je parle ici pour les cultivateurs qui ont épuisé leur terre par
une mauvaise culture, un culture routiniére qui consiste & toujours enlever & la
terre quelques-uns de ses éléments et & ne rien lui restituer. Clest dire que je
m'adresse & des cultivateurs appauvris et qui n'ont pas le moyen de faire des
dépenses considérables en argent pour travailler & amélioration de leur terre
ruinée. Ce que je veux démontrer i ces cultivateurs, c’est qu'en faisant bien leurs
opérations de culture avec les animaux et les instruments qu'ils ont actuellement et
en suivant la rotation que je vais leur soumettre, ils verront leur terre commencer
a s'améliorer et le faire ensuite gralnellement, de manidre & donner des profits qui
permettront & leurs possesseurs d'entrer plus tard dans la voie des grandes amélio-
rations qui font de la carriére agricole une carriore vraiment payante.

Qu'on ne s'attende donc pas & m'entendre parler de drain
silos, d'achats d’instruments cofiteux, d’animaux de
Je suppose simplement un cultiv:
de front sur quarante de pr
charrues,

age, de construction de
grosse race, etc., etc,, Non.
ateur en possession d'une terre de deux arpents
ofondeur, avee deux chevaux, quelques vaches, les
les herses, etc., qu’on trouve généralement chez nous. Je pose en prin-
cipe que ce cultivateur commence par égoutter
barrassée de pierres, broussailles, etc.,

et nettoyer sa terre, si elle est em-
car, sans égout et avec le quart, et quelque-
fois plus, du terrain perdu en levées de fossés qui retiennent l'eau, en tas de pier-
res, en talles de broussailles, ete,impossible de suivre aucun systéme de culture
payant,

Je propose & ce cultivateur dont la terre est ainsi mise en
culture qui, je dois le dire toute de suite, ne conviendra peut-dtre pas absolument
A toutes les terres, mais qui, d’aprés la connaissance que J'ai de la partie est de la
province de Québec, peut convenir 4 la majorité des terres de cette région. D’ail-
leurs, le systéme lui-méme permet de faire des changements que peuvent nécessi-
ter certains terrains spéciaux, sans détruire le principe de Pordre général de la
rotation que je viens proposer qui est une

ordre, un plan de

ROTATION

de douze ans. Jarrive donc au détail de cette rotation et, pour le cas ou I'on me
demanderait pourquoi une rotation est regardée comme nécessaire, je dirai
tout de suite qu'elle a surtout pour but la destruction de mauvaises herbes, l'en-
graissement et 'ameublissement du sol dzns les meilleures conditions possibles, et
la succession de plantes qui puisent dans le sol des éléments qu'une seule de ces
plantes n’enléverait pas. Cela permet d'utiliser toutes les forces dusol et empéche
de lui enlever complétement certains éléments dont il finirait par se trouver
dépourvu tandis qu'il en renfermerait d’autres qu'on n'aurait pu utiliser et qui
seraient perdus pour le profit. Notre rotation sera donc un




ASSOLEMENT DE DOUZE ANS

avec douze soles de six arpents et quart chacune, formant en tout soixante-quinze
arpents, et laissant cinq arpents pour les batisses, cours, jardins, vergers, allées,etc.
Nous prenons lapremiéresole en piturage pour commencer la rotation et
nous disons donc :
PREMIERE SOLE.—AVOINE ET POIS.

PremiErRE annéE.—Labour fait 'antomne précédent. Au printemps, ameublis-
sement du sol par le hersage et semence d’avoine ou de pos ou bien de gaudriole
de pois et avoine ensemble.

Si 'on ne séme que de I'avoine, on stmera une moyenne de deux minots et
demi par arpent et, si le terrain a été bien préparé, on aura une récolte de 40 mi-
nots pesant chacun en moyenne 34 livres, ce qui fera pour les 6} arpents 8,500 1bs
de grain et 17,000 de paille, étant donné que, dans la récolte d’avoine, la paille
pese le double du grain.

Si I'on séme des pois au lieu d’avoine, on stmera en moyenne un minot et
demi par arpent et on obtiendra toujours avec une bonne culture, une moyenne de
seize minots pesant chacun 60 1bs, soit, pour les 6} arpents en pois, 6,000 1bs de
grain et 15,625 de paille ou pesat, a 2,500 lbs par arpent.

En supposant, et c'est ce que je fais, pour baser certains calculs que je ferai
plus loin, qu'on a préféré semer de la gaudriole, on aura donc 4,2501bs d’avoine,et
3,000 1bs de pois, plus 8,500 1bs de paille d'avoine et 7,812 de paille de pois.

DEUXIEME SOLE.—CULTURE SARCLEE AVEC ENGRAIS

Deuxiime  ANNEE.—Culture sarclée avec engrais. La moitié de la sole sera
cultivée en pommes de terre, et la moitié en blé-d'inde pour faire manger en vert
aux animaux. Pour cette culture, on fera une application de 40 charges de fumier
d’étable qui représentent de 15 & 16 tonnes en poids. J'indique la culture de la

POMME DE TERRE

de préférence a celle des racines, telles que betteraves, navets, parce qu'elle est la
plus facile & faire et celle de toutes les cultures sarclées qui exige le moins de
main-d’ceuvre. Avec la charrue, la herse et une sarcleuse & cheval peu coliteuse,
(87.00), dont 1'usage commence 2 se répandre chez nous, les opérations se font
vivement et & peu de frais. Laterre élant bien préparée et bien fumée on aura
aisément une moyenne de 200 minots par arpent, en semant, sous la raie, 4 27
pouces de distance entre lcs rangs et 4 12 pouces de distance dans les rangs, dix
minots de tubercules. Celadonnera pour 33 arpents, 625 minots de pommes de
terre, qui & 60 1bs par minot donnent 37,500 lbs.

BLE-D'INDE POUR FOURRAGE

Pourle blé-d’inde, o n smera au taux de 14minot de 'arpent. 11 demande la méme
fumure que la pomme de terre. Un hersage quand il léve et un sarclage lorsqu'il
a 4 ou b pouces sont & peu prés tout le soin qu'il demande avant la récolte. On le
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séme en lignes, sous la raie, en rangs espacés de 24 pouces et on peut espérer un
rendement moyen de 20 tonnes par arpent, soit, pour 3% arpents 63 tonnes ou
126,000 livres.

TROISIEME SOLE.—ORGE ET GRAINE DE TREFLES

Trosime annie—Notre sole se trouve préparée pour recevoir une semence
d'orge avec graine de tréfles. On met environ deux minots d’orge de semence &
l'arpent, et on peut espérer une moyenne de 30 minots de 50 lbs chacun par ar-
pent, soit, 187 minots ou 9,350 1bs de grain et 18,232 1bs de paille, le rapport du
grain a la paille dans I'orge étant de 100 de grain pour 195 de paille.

TREFLES

J'ai parlé de graine de tréfles i semer avec Porge. En effet, la quatrieme
année sera pour notre sole une année de tréfle pour fourrage vert. Pour-obtenir
une bonne récolte de tréfle, il faut semer quinze livres™ de graine a Parpent. 1l
vaut mieux méler les trois especes de tréfle que je vais mentionner comme suit :

Trdfle rouge...... civiivispeions v Brlbe
Trefle blanc...................... . 4«
Trefle alsique............c.... .. it 1 O

...... i T TR [, 8]

On se plaint souvent que la graine de tréfle ne lave pas. Cela vient, presque

toujours, de ce qu'on l'enterre trop. Sur un sol bien préparé et pas trop humide,
un bon roulage suffit. Dans tous les cas, un léger coup de herse est tout ce qu'il
faut pour I'enterrer suffisamment.

On se plaint aussi que souvent le tréfle géle, et malheureusement tel est le cas
dans certaines circonstances. Ainsi, chaque fois qu'ily a un fort dégel en hiver,qui
découvre le sol, il se forme & la surface de ce derner, une couche de glace, au re-
tour du froid, qui détruit la racine du tréfle. Comme on a observé, dans ce cas
14, que le iong des

CLOTURES

ou la neige était plus épaisse et ou, en conséquence, le sol ne s'est pas découvert,
le trafle n’a pas gelé, on en est veuu i la conclusion que si, au lieu de mettre une
cloture & chaque arpent commie c'est la coutume,on en mettait une a chaque demi
arpent, on favoriserait 'amoncellement de la neige et qu'en conséquence on empé-
cherait le sol de sedécouvrir et par suite le tréfle de geler. La pratique a confir-
mé la théorie, et, maintenant, partout ot l'on a ainsi multiplié les clotures, on a
doublé le rendement du tréfle, et assuré pour toujours le succes de cette récolte,
Seulement, il y a une objection & ces nombreuses clotures, c'est le prix qu'elles
cotitent. Mais, comme dans la région qui nous oceupe le bois n’est pas encore trés
rare et qu'une bonne cléture en cedre durg de 40460 ans, suivant le terrain, on
verra, si 'on calcule tant soit peu, que cette cloture supplémentaire, mise a cha-
que demi arpent, sera vite payée.




QUATRIEME SOLE.—RECOLTE DE TREFLE

QuarriiME ANNEE—Nous voici, pour cette année, avec notre sole en tréfle. Ce
trofle, premiere récolte préte a dtre faite, chez nous, vers la seconde semaine de
_Juillet, donnera, qu'il soit consacré & fournir du fourrage vert au bétail, ou
‘qu'il soit converti en foin,250 bottes & I'arpent, soit 1,562 hottes pour 6} arpents
ou 23,430 1bs. Quant & la seconde récolte,elle sera enfouie par un labour d’automne
Je sais que les avis sont partagés sur lopportunité d’enfouir la seconde récolte de
tréfle plutdt que de la faive manger. On prétend, et avec raison, je crois, que la
récolte donne plus de profit, utilisée par les animaux qu'enfouie comme engrais.
Mais, il ne faut pas oublier que je parle ici pour une clagse de cultivateurs qui
ont le préjugé de ne vouloir acheter aucun engrais chimique. Or, pour tirer de
la seconde récolte de tréfle un profit qui ne soit pas nuisible a la terre, en la fai-
sant consommer par le bétail, il faut rendre, pour une partie,en engrais chimique
ce que cette seconde récolte aura enlevé au sol. Tands que, en la faisant enfouir,
on prépare le sol pour une bonne récolte de blé,comme l'expérience I'a amplement
prouvé, et, surtout,on évite de se heurter & un préjugé invincible chez plusieurs.

CINQUIEME SOLE.—BLE ET GRAINES FOURRAGERES

CiNquikME aNNEE.—Nous trouvons notre sole préparée par le labour de lau-

tomne précédent qui a servi & enfouir le tréfle, pour une récolte de
BLE

On séme un minot et demi par arpent, et, avec le soin qu'implique le présent
systéme de rotation, on pourra récolter une moyenne de 20 minots de 60 lbs cha-
cun, soft, pour les 6} arpents, 7,500 1bs de grain et 15,000 Ibs de paille, celle-ci
étant, pour le blé, dans la proportion de 1 de blé pour 2 de paille, en poids.

Avec notre semence de blé, 'on fait un semis de

GRAINES FOURRAGERES .

pour prairies, la sole devant, Pannée suivante, &tre en prairie. Dans la partie est
de la province, on ne connait pas d’autres graines fourragéres que le mil (phléole
des prés) et les trois tréflles que j'ai déjd mentionnés plus haut. Comme je cherche
en exposant mon plan de rotation, 4 ne parler que le moins possible d’innovations,
je vais donc indiquer la quantité de ces quatre espéces de graines qu'il faut pour
constituer un bon arpent de prairie, tout en disant, pour les cultivateurs assez bra.
ves pour entrer dans le domaine de 'inconnu, qu'il y a d’autres plantes fourrage-
res propres & assurer un meilleur rendement soutenu de meilleur foin, que le mil
et les trois tréfles semés seuls ne peuvent donner. Voici le mélange de mil et de
tréfles en question :

Mil (3 gallons).

Tréfle rouge.

Treéfle blanc........

Trefle alsique...

Total, i i naies 20108
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Ces quantités, de méme que celles de tréfles indiquées plus haut, paraitront
exhorbitantes & plusieurs, et, pourtant, elles sont nécessaires pour assurer le suc-
ceés.  D'ailleurs, tout cultivateur intelligent peut faire sur sa terre la graine qui
lui est nécessaire et éviter ainsi un déboursé qu'il n'est pas toujours en 6tat
de faire.

PRAIRIE

SIXIEME, SEPTIEME, HUITIEME el NEUVIEME ANNEES.—La prairie formée sur notre
sol par le semis de graines fourragéres indiquées plus haut est destinée & 'occu-
per pendant quatre ans. Il faudra, pendant ces quatre ans, veiller & ce que la prai-
rie ne se dénude pas, car, toute place ou la honne herbe cesse de croitre, donne
asile aux mauvaises herbes. La gelée souleve quelquefois les racines qui se des-
séchent ensuite. Pour obvier & cet inconvénient, il faut rouler pesamment, aussi-
tot que le terrain est assez ferme au printemps. Si la glace a laissé certains endroits
dénudés, il faut les briser énergiquement avec une herse & dents de fer, 'y semer
des graines fourragereset rouler ensuite ; si les mauvaises herbes se montrent, il
faut les sarcler & la main, et,si I'on fait cela dés leur apparition, elles ne s'étendent

pas.  Surtout, il ne fautjamais laisser paitre les animaux sur la prairie.
)

FUMURE SUR PRAIRIE

Apres la vécolte de foin de la troisieme année, il faut appliqueren couverture
sur la prairie, une fumure de fumier consommé, & raison dedix tonnes & I'arpent,
équivalant & peu prés 4 16 tonnes de fumier vert. Ceci assurera une excellente

récolte de foin pour la quatridme année de prairie.

La prairie ainsi traitée donnera - facilement une moyenne de 250 bottes a I'ar-
pent; soit 1562 bottes pour 6} arpents, ce qui, multiplié par quatre pour les quatre
années en prairie donne un total de 6,248 bottes ou 93,720 1bs de foin.

PATURAGE

DIXIEME, ONZIEME et DOUZIEME ANNEEs.—Pendant les trois derniéres années de
la rotation, la sole qui a 6t6 quatre années en prairie est consacrée au pAturage.
Pour que le pAturage reste en hon état, il faut étendre avec soin le fumier que les
animaux y déposent, pour empécher Iherbe d’étre brtilée aux endroits ot tom-
bent les déjections. Il faut aussi faucher les talles d’herbes que les animaux y
laissent intacts, ¢a et 1d pour une cause ou pour une autre. Ces talles, si ofi les
laisse croitre, mirissent et épuisent le sol. Il faut, au printemps, donner au
paturage les soins que j'ai indiqués pour les prairies. [

La question des clotures, dont j'ai parlé & propos du tréfle, s'applique aussi
aux prairies et aux paturages.

Les trois années de pAturage fournissent en herbe pour la nourriture du bétail,
I'équivalent en foin de trois années de prairie, soit 70,290 1bs.
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OBJECTIONS

Voila donc I'exposé du systéme de rotation que je préconise pour la partie est
de la province de Québec. Certaines personnes auxquelles jai en occasion de
déclarer que ce systeme, ou quelque chose d'approchant, est le seul que je crois
propre & améliorer la culture dans cette région, m'ont ohjecté qu'il est mauvais
pour deux raisons.

La premiére cest que peu de cultivateurs peuvent pratiquer cette rotation
réguliére, parce qu'ils n’ont pas une terre convenable. Qu'a cela ne tienne, toute
terre peut se préter & une rotation, si ce n'est pas en tout, ce sera en partie. Tel
terrain montagneux ou rocailleux restera toujours en paturage parce qu'il n’est
propre qu'a cela. Telle piece qui forme une prairie naturelle engraissée tous les
printemps por le limon bienfaisant déposé par linondation d’une riviere restera

en prairie permanente. Et les autres parties de la terre qui conviendront & la/

rotation, y seront soumises.

La seconde objection contre le systeme, c'est qu'il tendrait & ne permettre au
cultivateur de mettre sur le marché qu'un seul produit, le lait et ses dérivés, Dans
les années, dit-on, ot les produits du lait, soit le beurre, soit le fromage, ne se
vendent pas, le cultivateur n’a rien autre chose & vendre et se trouve géné.Evidem-
ment,ceux qui posent cette objection n’ont pas étudié le systeme, car, comme nous
allons le voir, il met dans les mains du cultivateur, au lieu des seuls produits du
lait, des produits trés variés, avec lesquels il peut toujours dtre certain de rencon-
trer les exigences du marché.

Ainsi, une année, par exemple, ot le foin se vendra trés cher et on Pavoine
sera &bon marché, le cultivateur, au lieu de donner & ses animaux une ration
complete en foin, pourra diminuer cette ration d’'un tiers, vendre le tiers de son
foin, acheter 'équivalent de ce tiers d'avoine pour remplacer le foin vendu et réa-
liser encove un joli bénéfice tout en donnant i ses animaux une boune alimenta-
tion. Il'sera toujours & méme de profiter aussi de n’importe quelle autre fluctua-
dion du marché, puisqu'il aura toujours, comme je viens de le dire, des produits
variés a sa disposition,

RESUME DE LA RECOLTE

Résumons, en effet, ce que rapporte la terre de 80 arpents en superficie sur
laquelle nous venons d’appliquer une rotation de douze ans. Voici la liste des
produits obtenus :

Soles Produits 1bs 1bs de paille
No. 1 { Avoine-grain 4,250 8,500
: Pois-grain 3,000 7,812
No. 2 Pommes de terre 37,500
il Blé-d’inde-fourrager 126,000
No. ¢ Orge-grain 9,350 18,232
No. 4 Trefle-fourrage 23,430
5 Blé-grain T 7,500 15,000

No.
Nos. 6, 7,8, 9 Foin-fourrage 93,720
Nos. 10,11 et 12  Paturage-fourrage 70,290
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EVALUATION DES PRODUITS EN FOIN

Maintenant que nous savons ce que nous a donné notre
ser que tout le produit de la fe
seulement.

culture, je vais suppo-
brme est en foin et sert & nourrir des vaches 3 lait

D'apres des meilleurs chimistes agricoles, on peut caleuler approximativement
Jue, en supposant une valeur relative de 100 au bon foin ordinaire, il faut la pro-
portion suivante de chacun des produits’que nous avons retirés de notre culture
pour donner I'équivalent de cent livres de foin : ’

100 Ibs| Blé-d’inde..
55 [13

Daprés ces équivalents nous avons dong :

Produit ‘Poids Valeur en foin| Produit Poids Valeur en foin
Avoine..... 4,250 1bs 7,727 1bs |Trefle........ 23,430 Ibs 26,033 lbs
Pois 3,000 ¢« 8101 *« |Blé- inde..126,000 “ 43,902 «
Orge 9,350 19,893 « in... .+93,720 «
Blé . 1,500 18,750 ¢ |Paturage... ..70,290 «
Pommes de

terre......37,500 “ 18,750 «

Le total de la récolte

équivaut donc en foin & 307,166 Ibs ou,en chiffres ronds,
4 153 tonnes, Pt

TABLEAU COMPLET DU SYSTEME DE ROTATION

Afin de pouvoir, plus loin, établir les profits nets de
déduction faite de ce que nous devons au travail qu'il
la terre qui les a fournis, je vais établir ici le
que, les deux éléments les plus cofiteux enlev
nent nos 307,166 lbs -de foin. J'établis ce
contient le détail complet de notre systé
valeur Y en foin ~ ainsi que de le
phorique.

¢ notre systéme de culture,
a fallu pour les réaliser et 3
montant d'azote et d’acide phosphori.-
€é¢ au sol par les plantes, que contien-
montant dans le tableau cijoint qui
me de rotation, de ses produits, de leur
ur valear chimiqye en azote et en acide phos-

En regardant & la 12éme et i la 130me colonne de ce tableau, on verra que les
307,166 bs de foin que nous ayons,ont enlevé au sol, par les plantes qui y ont été
‘cultivées, 3384 lbs d'azote, en supposant que les agronomes qui prétendent que le
tréfle tive une grande partie de son azote de Pair; se trompent, et 1152 Ihs d’acide
phosphorique.

4
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alent de 100 lbs
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1,000 1bs
Total d’azote

Total de livres
Azote par 1,000 lbs

Minots par arpents
Livres par minot
Total deminots
Valeuar totale en foin
Total d’acide phospho-
rique

Equiv:

En pren:
ple, qui en ¢
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| Acide phosphorique par

De mém;
exemple dans
posant que 1
la tonne.

BIG ...
Pommes de terre.
’l‘l{éﬂe................ g 0 4. 5
Blé-d'in. fourrage. 7| 43,902 8 E : 8, G
Foin et phturage.. 164010] 115 4 56. Ces chiff
' 3,384 lbs d’az

- 1,152 lbs d’ac:

307,166, 3383.9|1151.8 soit, valear d
- 307,166 livres
vaut, en deho

Comme je veux donner une idée aussi juste que possible du profitnet que l'on $2.82 le cent |
peut retirer du systeme de culture que je viens d'exposer, je vais supposer que tout
le produit de la terre est consacré a

Pour tro
LA PRODUCTION DU LAIT oublier, ¢’est
) - o lui rendre ce
On s'accorde A reconnaitre, d’apres les expériences faites par différents agro- nos 75 arpent
nomes, dans divers pays, que 100 lbs de foin mangées par une bonne laitiére pro- Cotarar
duisent 40 Ibs de lait, aprésavoir fournid I'animal sa ration d’entretien. A ce D'abord. nets
n 1 e foi 1 ait. i 2
compte, 307,166 1bs de foin produiront 122,866 1bs de lait que 100 1bs de
vont partie |

VALEUR DU LAIT :
en fumier.

Voyons, maintenant, ce que valentnos 122,886 lhs de lait. En prenant, pour
base de cette évaluation, la moyenne des profits retirés par les patrons d'une fabri-
que combinée de beurre et de fromage pendant: six ans, dans la régionjque j'ha-
bite, on verra que 100 lbs de lait donnent une moyenne de produit, en beurre et
en fromage, de 85 centins, laissant en plus 107,850 de petit lait qui vaut 10 centins
par 100 1bs.  Les 122,886 1bs de lait peuvent donc donner un rapport de

Nous allo
terre. Les ag
fumier produi
mée et de la li
; contiennent le
Beurre et fromage a la fabrique.......eeniiiinnn $1,044.36 anormal entre
Petit lait comme aliment aux animaux.......... v 10785 que, pour le b
/ RERIE ST D riture donnée,
Total du rapport......ocooo.. e SRR ; rappeibp ques‘
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VALEUR DES PRODUITS EN ARGENT

Nous allons, 4 présent, calculer la valeur du produit de la terre tel que réduite
en foin, afin de voir quel est le profit net laissé par notre systeme, au cultivateur,
déduction faite de cette valeur du foin. Nous avons vu plus haut, que 307,166
Ibs de foin contiennent 3,384 1bs d'azote et 1,152 Ibs d’acide phosphorique.

En prenant lazote au prix qu'il vaut dans le sulfate d'ammoniague, par exem.-
ple, qui en contient 20 pour cent, on lui trouve une valeur réelle de 15 centins la
livre, en calculant le sulfate d’ammoniaque & $50.00 la tonne.

De méme en calculant Pacide phosphorique au prix qu'il vaut réellement, par
exemple dans la poudre d’0s, on lui trouve une valeur de 5 11716 centins, en sup-
posant quela poudre d’osen contient 22 pour centet qu'elle vaille $26.00
la tonne. ’ '

Ces chiffres nous donnent done :

soit, valeur du foin quant a ce qu'il enléve an sol

307,166 livres de foin donnant en chiffre ronds 153 tonnes, on voit que notre foin
vaut, en dehorsde ce qu'il a cofité de main-d’eeuvre, $3.25 centins la tonne ou
$2.82 le cent bottes,

LOI DE'LA RESTITUTION

Pour trouver avec ces chiffres le profit net, il est un principe quil ne'faut pas
oublier, c’estque, si 'on veut que laterre produise toujours, saus s'épuiser, il faut '
lui rendre ce qu'on lui enléve. Or, nous avonsvu que notre récolte a enlevé a
nos 75 arpents de terre 3384 lbs d'azote et 1150 1bs d'acide phosphorique.

Comment allons-nous nous y prendre pour rendre ces éléments A la terve ?
D'abord, nous avons le fumier produit parnos animaux. En effet, nous avons vu
que 100 Ibs de foin produisent 40 lbs de lait. Il reste 60 1bs-de nourriture qui
vont partie a l'animal pour son entretien et qui s'en Vont pour une autre partie
en fumier.

QUESTION DES FUMIERS

Nous allons donc étudier ce que nous a donné en fumier le produit de notre
lerre. Les agronomes s'accordent tous, & peu prés, & admettre que le poids du
fumier produit sur une ferme est 6gal & deux fois celui de la nourriture consom-
mée et de la litidre introduite dans le fumier, la grande quantiié de liquide que
contiennent les déjections animales fournissant cet excédant df poids apparent
anormal entre la nourriture consommée et le fumier produit. On admet, en outre,
que, pour le bétail, la litidre doit entrer dans la proportion de un quart de lanour-
ritire donnée, pour permettre l'absorption de toutes les urines. Mais, il faut se
Mppeior que si nous avons tout calculé notre récolte en équivalent de foiny d'un
autre coté, cet équivalent’sera mangé pendant prés de cing mois ' au champ, ot il.
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que le total d

ne nécessitera pas de litidre, Les 49,544 1bs de paille que nous  a données notre phosphoriqu
récolte, comme on le verra dans un petit tableau que nous donnons plus bas, sont Si I'on dédui
donc amplement suffisantes pour ce qu'il nous faut de litiere. Pour établir notre montantde
richesse en fumier, nous disons done :
sappesinns .. 307,166 lbs onrendrad la
Paille de litie Srer qui se trouve
Total litiere et foin.......ooeeeens . 356,710 lbs
Multiplié par........,.... sk . ks 2 .
plep En comp
; S . vit- voir que
> : ‘ ' DI 713.420 Ibs
Donne pour poids du fumier produit 713,420 Ibs tout ce qu'il |

ou 356 tonnes. Mais, notons ici, tout de suite qne plus  d'un tiers de ce fumier
sera appliqué par les animanx eux-mémes sur le sol, pendant qu’ilsseront au ptu-
rage.  Cela explique la difference quil y a entre le présent chiffre et celui donné
comme quantité a appliquer sur la sole sarclée el sur la sole en prairie.

La récolte a ¢
Et le fumier

Laissant un d

Voyons maintenant la )
qu'il faudra r

VALEUR GHIMIQUE DU FUMIER ‘ :
ainsi obtenu au point de vue de azote et de l'acide phosphorique. ~Les agrono- HIG Selm
mes et les chimistes nous disent que le fumier des divers animaux d'une ferme, Si l'on ca
mélé et bien couservé, contient par chaque 1,000 Ibs 4.0 d'azote et 1.5 dacide phos- centins la livr
phorique, ce qui, pour 713,420 1bs que nous avons, nous donne un total de 2,854 teur préleve s
Ibs dazote et de 1070 1bs d’acide phosphorique dont il faut déduire la
Pour 789 lbs

VALEUR CHIMIQUE DES PAILLES 40 136 1bs
(ui entrent dans le fumier et dont la richesse en azote et en acide phosphorique [
wa pas 6té ajoutée i la quantité de ces mémes 6léments (ue nous avons trouvés Soit un-total &
dans le foin, dans le calcul fait plus haut. .

: Quant a ¢
faire pendant |
ses racines pé
plantes de la 1
contient et do
avu que la pr
racines en fo
lerre épuisée d

Total en azote
Total en acide
phosphorique

Total de 1bs
Azote par 1,000
1bs
Acide phosphori-
que par 1,000 1bs

Produits
Lbs par arpent.

l
l
|

Disons, d
24.8 1.0 tendent que le
1 3([)8 é?; inférieures du
52.5 22,5 celles - des gra
g | cependant que
R 259.2 ‘ - 740 ‘plus vouloir le
prouver en fas
dans le sol.

Paille
d'avoine ,500
“ de pois l7,8!32
“ d'orge 8,232
“ de blé , | 15,000

T
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En prenant toujours les calculs des chimistes, dont nous nous sommes déji
servi, on trouve, en  examinant le tableau ci-dessus, quidonne la quantité et la
valeur chimique de chaque espece de paille obtenue dans motre rotation

"
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que le total de 49,544 Ibs de pailles mélées donne 259 Ibs d’azote et 74 lbs d'acide
phosphorique (ui valent $43.06 d'aprés les prix établis plus haut.

Si 'on déduit des 2854 Ibs d’azote et 1070 Ibs d'acide phosphorique du fumier le
montant.de L B TS T 9 de la paille
onrendradla terre2595 ¢ ¢ “-968¢ | i par le fumier
qui se trouvera a valoir 844419 ou $1.2) la tonne.

ELEMENTS FERTILISANTS A RESTITUER AU SOL

En comparant ces quantités avec celles enlevées & la terre par les produits, on
va-voir que le fumier ne rend pas, ce qui serait d’ailleurs impossible, & la terre
tout ce qu'il lui a été enlevé. En effet,

La récolte a enlevé & la ferre en azote 338% Ibs et en acide phosphorique 1152 1bs
Et le fumier ne Ini rend que.. 2195 ¢ v b & 966 ¢

Laissant un déficit de W B9 % % g 4 186
quil faudra rendre & la terre sous une forme quelconquesi l'on veut qu'elle conti
nue a toujours donner le méme rendement, sans s'épuiser.

Si I'on calcule I'azote & rendre & 15 centins et Iacide phosphorique a5 11716
centius la livre; comme nous I'avons fait plus haut, il faudra done que [e cultiva-
teur préléve sur les profits que nous avons mentionnés :

Pour 789 lbs d'azote & 15 centinslalb........ PN o v lie
do 136 1bs d’acide phosphorique & 5 1116 centins la Ib

Soit un- total & rendre en azote et en acide phosphorique de......coeiveveee $128 95

Quant & cette restitution, la seconde récolte de tréfle enfouie suffira pour la
faive pendant le premier et le second tour de rotation. Le tréfle va puiser, grice a
ses racines pénétrantes, au fond du sol, bien au-dela de lespace ou les autres .
plantes de la rotation prennent leur nourriture, la grande quantité d'azote qu'il
contient et dont il fait bénéficier la couche superficielle par son enfouissement. On
a vu que la premidre récolte de tréfle a fourni tout prés de 4001bs d’azote, et les
racines en fournissent aussi une grande quantité. Mais, si 'on a affaive 3 une
lerre épuisée d'avance, la restitution devra commencer tout de suite.

Disons, de crainte d'dtre contredit, que beaucoup de chimistes agricoles pré-
tendent que le tréfle, au lieu de puiser tout son surplus d’azote dans les cbuches
inférieures du sol, le prend dans l'air, grices & ses feuilles toutes différentes de
celles des graminées, par influence électrique on autrement. N'oublions pas
cependant que les terrains ou I'on cultive trop souvent 1le tréfle, finissent par ne

‘plus vouloir le pousser, malgré lapplication de puissants engrais, ce qui semble

prouver en faveur de la premiére théorie allant a dire qu'il puise tout son azote
dans le sol. . ?




Aprés le second tour de rotation, il fandra donc probablement commencer, i
mon avis, & restituer de 1'azote et de 'acide phosphorique dans une certaine pro-
portion, suivant la plus ou moins grande richesse primitive du sol.

Maintenant que la question des fumiers est élucidée, continuons nos calculs
pour arriverd la, conclusion, cest-d-dire au profit net, et pour cela examinons
quelle est la somme investie'comme capital par le cultivateur dans sa culture et
quelle est la somme que représente le travail fait par ce cultivateur et ses animaux.

Et d’abord établissons le montant du

CAPITAL INVESTI DANS LA CULTURE.

Dans notre région, la terre vaut en moyenne $30 de l'arpent y compris la
valeur des bitisses de la ferme, soit pour notre terre de 80 arpents $2,400.

Avec les 307,166 lbs de foin, le cultivateur peut garder 34 vaches pesant en
moyenne 600 lbs, en supposant qu'elles mangent chacung 4% tonnes ou 600 bottes
de foin par année. Ces 34 vaches valent en moyenne $20.00 I'une, soit $680.

Pour faire sa culture, il faut au cultivateur un roulant de $200 auquel jajoute
$20.00 pour les imprévus.

Cela fait un capital total de $3,300 qui exige & 6 pour cent un intérét de $198.

Voyons ce que cotitent

LE TRAVAIL ET LA MAIN D'OEUVRE

pour mettre en rapport ce capital. Le travail & calculer est celui des semailles et
des récoltes, et du soin des animaux seulement, car, pour ce quiest du travail exigé
pour la conversion du lait en beurre ou en fromage, nous avons donné, dans le
calcul que nous avons fait de la valeur du lait en argent, le prix net des produits
vendus sortant de la fabrique, tous frais de fabrication, de vente, etc., payés.

Pour la ferme de 80 arpents qui sert de base & nos calculs, le travail de deux
hommes suffit, et ce travail vaut chez nous $18.00 par mois, savoir $10.00 pour les
gages et $8.00 pour la pension, soit $216 par homme ou $432 pour les deux hom-
mes pour I'année.

11 faut calculer de plus le travail dedeux chevaux de 1,000 Ibs chacun qui, en
supposant ,leur ration compléte de 33 pour cent de leur poids, en foin, par
jour, mangeront environ 6} tonnes de foin, chacun, ou 12} tonnes pour les deusx,
par année. Ce foin, calculé comme plus haut 2 $3.75 la tonne, représentg donc
pour le travail des chevaux $46.88.

Ces calculs sont faits dans la supposition que le cultivateur paie des mains étran-
géres pour la tmain-d’ceuvre. il fait lui-méme le travail avec son fils, comme
c'est généralement le cas, il lui restera en argentnon déboursé les $10 par mois ou
$120 par année par homme, soit $240 pour les deux hommes, qu’il aura gagnées
avec son fils.

Si lon suppose de plus qu'il est rendu au moment ot il lui faut restituer au
sol, en engrais chimiques, le déficit laissé par le fumier, que nous avons établi
étre de $128.95, nous arrivons a balancer les comptes de notre systéme comme
suit : ;

.
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DerENsEs : REVENUS ;

Intérét & 6 ogo du capital, $3,300 $198 00(Valeur de la récolte calculée en
Prix du travail'de deux hommes 432 00 -
Prix du travail de deux chevaux’ 46 88|Valeur du lait produit.
Valeurdu fumier mis sur la terre 444 49(Valeur du fumier produit.......
Valeur de la paille litiere 43 06|Valeur de la paille litiere.........
Surplus  d’engrais  chimigque ’

TS e T oS e T . 128 95|Total des revenus..
Valeur des aliments consommés 573 12|Total des dépenses...

Total des dépenses...... .$1,865 60|Balance de profit net

Si & ces $347.96 de profit net I'on ajoute les $128.95 d'engrais clmm Jues qui
ne sont peut-8tre pas nécessaires pendant les deux premiers tours de rotation, et
les $240 de gages que le cultivateur avec son fils gagnera et gardera conséquem-
ment comme profit, dans la plupart des cas, on arrivera avec un profit net, lorsque
la rotation aura son parfait effet dans I'application, de $716.91.

ENGRAIS PRIS EN DEHORS DE LA FERME

Nous voila donc en face du résultat possible. Maintenant, je ferai remarquer
que, dans la partie est de la province.de Québec, & partir du haut du comté de Ka.
mouraska, en descendant, pourles paroisses du littoral du fleuve St-Laurent, les
profits pourront étre plus considérables parceque,la, les cultivateurs ont deux
sources précieuses d’engrais, qui sont & leur portée présque tous les printemps. Je
veux parler du petit poisson appelé caplan, qui vient frayer au rivage aussitot
aprés le départ des glaces et le varech qui est aussi apporté en grande abondance
an rivage par les fortes marées du mois de mai. ‘Ces deux sources d’engrais bien
exploitées peuvent permettre presque chaque année au culhvm‘ur soigneux

«l’augmenter énormément sa récolte.

VALEUR COMPAREE DU POISSON, DU VARECH ET DU FUMIER
En effet, si 'on compzre le poisson et le varech au fumier ou voit que ces
substances contiennent par 1,000 lbs :
Poisson. Varech. Fumier

5.4 4.0

Acide phosphorique.........2. 0.6 1.5
. Le seul inconvénient que présentent ces substances qui ne cofitent presque
rien 4 se procurer, & part du charroyage, c'est qu'il faut les employer immédiatce
ment, car, autrement, 1'une, le poisson se putréfie et se perd ; 'autre, le varech,se

-desstche ou bien chauffe en tas et perd ses qualités. Pour le varech, il faut abso-

lument enfouir frais ou lorsqu’il commence & chauffer. Mais le poisson peut
former un engrais puissant si I'on en fait un compost avec de la terre noire séche
et du platre; ce qui permettrait de le recueillir en grande qnanmé et de le garder

*pour les besoms futurs.

" MISE EN OPERATION LU SYSTEME
Est-il nécessaire que je dise que le cultivateur qui veut réformer sa mauvai-
se culture et entrer dans la voie des améliorations suggérées par le présent tra.




vail, ne doit pas entreprendre de faire cette réforme tout d'un coup et d’'une manie-
re radicale? Non. Chacun comprendra que les rendements que j'ai indiqués,
bien qu'ils ne soient pas le maximun qu'on puisse  obtenir, et que la rotation qui
a permis de les réaliser, ne peuvent entrer dos la premiére année de la réforme

entreprise, dans le domaine des  faits accomplis. Le cultivateur devra consulter-

S¢S moyens, et ne commencer sa rotation que sur une seule piece de sa terre, it
a pas d’engrais pour en entreprendre plus. Petit & petit, il étendra la rotation:
sur un plus grand espace et finira par L'appliquer sur toute la terre, & mesure que

les animaux, les engrais et, par conséquent, les profits augmenteront.

EXPLICATIONS NECESSAIRES

Il bien entendu que la  culture ne se fait pas ordinairement tout en foin, et
qu'on ne garde pas seulement que des vaches & lait sur une ferme. Nous avons
supposé cela dans le présent travail, afin de pouvoir établir des chiffres approxi-
matifs seulement. Dapres les chiffres donnés, le cultivateur verra que, pour la
région en question, il vaut mieux toul rapporter autant que possible,’a la produc-
tion du lait. Tl est donc convenu qu'on ne gardera que  juste le nomhre de che-
vaux nécessaire, des cochons pour utiliser les déchets dn lait et des grains, des
moutons pour les piturages qui ne sont propres qu'a la race ovine, des volailles,
pour utiliser tant de choses qui, sans elles, seraient perdues. Mais, le Dbétail le
plus nombreux, qui sera la,base de tout le systeme de culture, se composera de
bounes vaches laitiéres, canadiennes, cela va sans dire, car c'est la race par éxcel-
lence dans notre région.

REGLES A SUIVRE POUR OBTENIR LES RESULTATS DEMONTRES .

Il me reste, avant de terminer mon travail, & indiquer certaines rigles stric-
tes il faut suivre, si lon veut arriver au résultat démontré précédemment. Ces
régles ne présentent, Qailleurs, rien de nouveau. Ce sont des principes applica-
bles & toute bonne culture, quel que soit le systéme suivi.

NETTOYAGE DES TERRES.—La premiére chose que doit faire un cultivateur qui
veut réformer sa culture et entrer dans la véritable voie du progrés, c'est de net-
toyer, de clairer sa terre. - Tas de pierres, talles de broussailles, levées de fossés,
déchets de clotures, tels que bouts de pieux, de piquets, harts, chevilles ete., tout
doit disparaitre. Les tas de pierres seront disposés symeétriquement, autant que
possible, dans les lignes, au lieu d’dtre laissés an milieu du champ. Au lieu de
dix petits tas on n'en fera qu'un ou deux gros. Plus tard, sile terrain sy prdte,,
c'est & dire, s'il ne leve pas 4 la gelée, on fera de ces pierres des murs servant de:
cloture. Si le terrain est mauvais et qu'on ne soit pas & proximité de terrains
inutiles oti 'on puisse se débarrasser de la pierre, on enfouira cette pierre dans
des tranchées profondes pratiquées dans les lignes, et qui serviront de drains pour
la terre.  Mais ceci ne se fera que lorsque le cultivateur aura réalisé des profits
qui lui permettront de payer ces travaux avec les bénéfices retirés de la terre,

Toute talle d’arbustes ou de broussailles doit aussi disparaitre. Elles occu-
pent un terrain qui serait utile, jettent de l'ombre sur la végétation qui les entoure,

el concourent tout autant que les tas de pierres A diminuer le rendement de la
récolte.
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Tout morceau de hois qui gitsur le terrain devient obstacle-an hon fonction-
nement des instruments aratoires, et telle faucheuse qui a cofité cinquante ou
soixante piastres a été brisée pour avoir rencontré un de ces houts de piquets lais-
sés négligemment sur le champ.

Done, nettoyage parfait de la terre.

Ecourrement.—Une terre mal égouttée ne peut donner de bons profits
récoltes sont noyées, dans les coups d’eau. Leau séjourne sur les prairie
midité y développe de la mousse, l'oseille envahit tout, et Uhiver, la glace ruine
la racine des herbes fourrageres. Que faut-il faire pour bien égoutter ? De bons
fossés, avec des bords en talus pour prévenir les éhoulis et le remplissage causés
par la gelée ; de bonnes planches larges, pas moins de 16 pieds, bien arrondies, des
raies bien tirées, des rigoles bien faites, dont la levée est étendue sur les planches
au lieu de former un rebord prés de la rigole, partout ot Pean menace de séjour-
ner, des levées de fossés étendues aussi sur le milieu des planches, Un bon fossé
de refente & chaque demi arpent, des cours d’eau ou décharges bien nettoyés,assez
profonds pour ne pas déborder dans les coups d’eau, toujours bien nettoyés. Avec
cela, nul besnin de nombreux fossés de travers qu'on ne voit encore que trop dans
notre région.

Surtout, le cultigateur doit bien s'assurer du cours de l'ean, afin de ne pas
y L 3

faire, comme on en voit assez fréquemment, des fossés, dans lesquels 1'eau pour
circuler, serait obligée de monter au lieu de descendre,

Crorure.—J'ai déja dit un mot des clotures en parlant du tréfle,  Lesclotures
doivent étre faites sans épargne. Une mauvaise cloture est toujours plus cotiteu-
sequ'une borme. Quel est le cultivateur négligeant ses clotures qui n'a pas vu,
une ou plusieurs fois, un beau champ de grain gaspillé par son troupeau de bétail
échappé, par une nuit fatale, du pdturage voisin. Le cedre, si on I'a & portée,
(quoiqu'un peu cotiteux, est le bois le plus convenable. On remplace aujourd’hui
la cheville par la broche, et c’est une substitution fort avantageuse. Les piquets
sont moins brisés par la broche qu'ils ne le sont par le gros trou qu'il faut percer
pour la cheville. i I'on a eu soin d’avoir de la broche galvanisée, et que chaque
printemps P'on ait la précautien de raffermir les piquets soulevés par la gelée, on
aura une cloture de cédre qui, faite aujourd’hui, peut durer soixante ans. J'en
connais de cet 4ge encore en assez bon étal.

Mavvaises HERBES.—La plaie de notre agriculture. Personne ne contredira
cefte définition. Le systéme de rotation que jeviens de proposer a l'excellent avan-
lage de permettre la destruction facile des mauvaises berbes: En effet, la fumure
d’engrais mise & Pautomne sur la sole de culture sarclée, consiste en fumier qui
a fermenté et dans lequel, en conséquence, les graines des - mauvaises herbes sont
détruites. La culture sarclée empéche les mauvaises -herbes naturelles au sol, ou
venant d’ailleurs, de se développer. La fumure mise en antomne sur la prai-
rie @st ainsi du fumier décomposé et ne contenant aucune mauvaise graine. !

« Sil'ona le soin de ne semer que des graines fourragéres et des grains absolu-

ment nettoyés et ne contenant aucune graine étrangere ; si, en outre, onjobserve
IR




scrupuleusement et on fait observer de méme aux autres la loi concernant les
mauvaises herbes le long des chemins et ailleurs ; si, de plus, l'on a soin de dé-
truire, & mesure qu'elles paraissent, les mauvaises herbes qui- poussent générale-
ment danb les tas de pierres, et cclles qui finissent toujours, malgré la plus gran-
e attention, par apparaitre ca et 1, sur les prairies, on est certain de ne jamais
voir le sol envahi par les mauvaises herbes,

CHorx pEs GRAINs.—Du choix judicieux des graines llep(‘llll)!{l grande partie
le succes de la récolte.

La premidre régle & observer, est celle de ne semer que des graines fourrage-
res ou autres scrupuleusement nettoyées. Telle paroisse a, & ma connaissance, ét¢
envahie par la marguerite, ou la chicorée, ou le chdulon pour avoir pris part a
une distribution de graines fourragéres veudu(*s par un- D‘lﬂlﬂetlel‘ peu scrupuleux
«qui avait livré des graines sales. Une pareille fraude devrait, par une loi spéciale,
conduire son auteur tout droit au pénitencier.

La seconde régle corfsiste & ne semer que des graines couvenant bien & notre
climat. Telle graine réussit parfaitement dans Ontario et ne donne rien de
bon ici.

La troisieme régle consiste & éviter labdtardissement, la dégénération des
semences ; et cela s’évite par le renouvellement de la semence. Par la force des
circonstances, une variété de blé qui a donné, lors de son importation, de forts
rendements, n'en donne plus que de faibles,. On s'étonne de cela, et pourtant il
n'y a pas lieu de le faire. Une mauvaise année est venue, le grain a mal miuri, a
61€ un peu atteint par la gelée, il a 6t6 sauvé en mauvais ordre, humide peut-8tre.
Il en résulte une semence affaiblie, qui donnera un produit affaibli aussi, et voici
une cause de dégénération qui s'accentuera’ d’année en année, si l'on ne change
pas cette semence affaiblie, par une autre semgnce venue dans de bonnes condi-
tions qui lui laissent toute sa valeur.

Maintenant, je crois pouvoir indiquer, ici, un choix des variétés de différentes
semences que comporte notre systeme de rotation, qui a donné satisfaction géné-
ralement, dans notre région,

wnotnei v vl Aty PR Avoine noire de Tartarie.

PO e rvhisons Vigne dorée (Golden Vine.)

Pommes de terr cvvneenero Early Rose (sila semence esthonne; chez nous
elle est dégénérée et ne donne plus que de
faibles rendements.) Beauté d’Hébron, pour
récolte ordinaire. Eléphant blanc { White Ele-
phant) pour grands rendements.

Blé-d'inde fourrager ....Jaune canadien. Blé-d’inde de 1'Ouest.

OO ipikiesssenknions Orge Chevalier (3 deux rangs.)

Graines fourragéres e ....Mil et lestrois tréfles mentionnés plush@ut

o A e Mélange  recommandé qui donne  de bwn
meilleurs résultats :
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Noms des graines Terre légére Terre moyenne Terre pesante
livres. livres. livres.

Mil (Fléole). RN ; 6

Treéfle rouge.......

o

I
100 e %

Dactyle pelotonné (Orchard grass
Franc-foin (Red Top)...................
Paturin comprimé (Blue grass)

Ivraie vivace (Ray ou Rye grass).
Fétuque des prés..... ¥
Fétuque dure (Hard Fescue................
Avoine jaune (Yellow oat grass)

Vulpin des prés............

W == W
—— e O A O T 28

e

Totalaisoiiinnminiiiiinioemindld 30 34
Mélange d’environ 30 lbs par arpent, et valant de 154 16 centins la livre, soit

$4.80 par arpent.

INsTRUMENTS ARATOIRES.—La charrue & rouelles régne encore dans plusieurs
endroits de'la partie est de la province. Espérons qu'avant longtemps elle dispa- -
raitra. Il y a, maintenant, de bonnes charrues i peu prés partout,d'un prix modi-
que et & portée de tous. ' La herse & dents de bois disparait rapidement. Elle doit
faire place partout & la herse dents de fer. Chaque cultivateur devrait avoir en
outre un bon rouleau, une sarcleuse & cheval, et un bouleverseur. Pour ' ce qui
est des faucheuses, ratean 4 cheval, moissonneuse, ce sont des instruments cotiteux,
qui ne sont, pas i la portée de la bourse des cultivateurs qui voudront commencer
sur leur terre sans mise de fonds, la réforme que je suggére. Ceuxla pourront
faire comme on fait dans beaucoup de localités. | Des cultivateurs, possesseurs de
ces instruments, vons, moyennant une certaine rétribution de tant par arpent, fau-
cher et moissonner chez ceux qui n'en ont pas. On demande, chez nous, 50 cen-
tins pour faucher et 80 centins pour moissonner. Il faudrait aussi que chaque
rang posseddt un bon crible séparateur pour le nettoyage des semences.

En résumé, chaque fois qu'un cultivateur achéte un des instruments mdispen-.
sables 4 sa culture, il doit viser & acheter bon, car un mauvais instrument ne fait
jamais de bon ouvrage. .

Croix By BETAIL—Comme il s'agit ici de la culture pour la production du lait,
les vaches serount les animaux les plus nombreux de la ferme. La vache cana-
dienne, améliorée par la sélection, ou le croisement avec la race jersey, est celle
qui convient le migux, non seulement pour notre région, mais pour foute la pro-
vince de Québec. Elle est rustiqne, sobre, bonne laitiére, résiste aux mauvais
traitements @supporte les intempéries des saisons mieux que n'importe quélle race
importée. Et, comme je crois avoir démontré que les gros animaux pour la bou-
cherie ne peuvent nous étre profitables, j'afirme que la vache canadienne est la
vache par excellence pournous.




En fait de moutons, les essais que nous avons faits du cotswold nous ont s
démontré (ue cette race ne convient pas & notre climat. Elle est sujette & bien des lavée
inconvénient et dégéndre trésvite. De fait, A la troisieme génération, elle a per- plantc
du plus de la moitié de sa valeur. D'ailleurs, les laines longues ne sont plus fumie
recherchées. On doit donc se tourner vers lesraces & laine courte qui sont plus
rustiques et en conséquence plus propres & notre climat. Les races qui nous cou-

" viennent sont le southdown et le shropshiredown.

Pour ce qui est des cochons, le berkshire semble étre la meilleure race, bien
que le white chester donne aussi de bons résultats. : 8

in fait de volailles, les plymouth rocks sont les vraies poules du cultivateur. doun
Boune pondeuse, rustique, assez grosse, pas trop couveuse, pas coureuse, tel‘le est ture. ‘
cette poule fort jolie en apparence. Les oies sont chez nous dans leur véritable temp
domaine. Une oie de Québecest toujours meilleure qu'une oie de Montréal. Le au m
canard est aussi spécialement adapté & notre climat. Pour ce qui est du dindon, Dél_‘é\h
je w'en préconise pas I'élevage chez ‘nous, surtout & partir du comté de Kamou- animi
raska. Le climat ne lui convient pas et il y réussit difficilement. ‘ i

Je waipas parlé de chevaux. Il ne seront pas nombreux sur la ferme. Ot
devrait travailler & refaire notre race de petits chevaux canadiens, vifs, alertes,rus-
tiques et infatigables. Ils nous conviennent mieux ue les chevaux pesants, pour
nos épaisses neiges d’hiver et nos chemins si longtemps boueux i I'automne et au
prim,emps. 1ls se tirent ‘mieux d’affaire sur nos terres argileuses qu'un animal
trop lourd..
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Fumiers—Si I'on prend comme motto pour le cultivateur : * Pas d’engrais, gagn

Das de récolte, on se convaincra que la question de la conservation des fumiers est en ta

Pune des plus importantes qui doive nous occuper. Le plus grand défaut des cul- «omn

tivateurs de l'est de la province de Québee, et ils 'ont en commun avec beau-

coup de ceux de 'ouest, c’est de laisser perdre la moilié et méme les trois quarts I

des engrais produits sur 'la ferme. Que vojg-on, en effet, chez presque tous les rer, ¢

cultivateurs ! Un tas de fumier déposé directement sous le rebord du toit, de rent

maniére  recevoir toute la ' pluie qui tombe sur ce toit, Ce tas, exposé aux nei- .

ges de hiver, aux pluies, elc, est composé au printemps de couches alternatives e

de neige, de [umier, de glace, qui, désle premier dégel, commencent & fondre, & se 19; i

détremper et laissent échapper du tas, continuellement, sous forme liquide, toute %;1!"1(

la substance fertilisante du fumier. Par intervalle, le tas est gelé d'une maniére ;er i

compacte ; en d'autres temps, il est en féu, et -chauffe tant, que U'air est saturé de :I‘Onh

Pammoniaque qu'il laisse échapper. e

; Comment obvier & tous ces inconvénients ? La chose est facile. D'abord, le beun
fumier doit étre mis & Pabri, de manibre & ne recevoir ni pluie, ni neige, et de

fagon a e pasétre non' plus exposé aux rayons desséchants du soleil. Puis, il ; |

faut empécher le fumier de trop chauffer, et le meilleur moyen pour cela, consis- . laiter

te & bien le fouler. Un bon moyen est celni de laisser plusieurs cochons dans la 4qui I

batisse ou cave  fumier. Le fond de cette cave ou hdtisse doit dtre arrangé de laites

fagon i ne pas laisser échapper de liquide. De cette maniére, le fumier conserve- - b"‘“‘“

ra toute sa valeur, et au lieu d(; charroyer sur le champ des charges de substances unq)

s
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lavées, lessivées, je dirais, -et inertes, le cultivateur aura un bon engrais dont les”
plantes hénéficieront, de maniére a payer amplement le soin donné au tas de
fumier, 4

Jé'termine ces remayques sur le fumier, en posant en principe que le cultiva-
feur doit éviter I'emploi du fumier vert, non chauffé, sur les champs au printemps.
Tl est la pire source de production des mauvaises herbes.

S01%/pES ANIMAUX.—S1 la questiont ges fumiers est importante, celle du soin &
donner aux animaux ne est pas moins. Il fautaux animaux logement et nourri-
ture. Dounons-leur quatre choses qui leur sont indispensables : bon air, lumere,
température convenable, et honne alimentation ! Le bon air est facile & obtenir
au moyen de ventilateurs. La lumiere est nécessaire et facile & procurer. La tem
pérature, sans étre trop chaude doit étre égale, et il ne faut pas oublier que les
animaux peuvent souffrir du [roid aussi bien que.de la chaleur.

Reste la nourriture. Le cultivateur eroit que I'animal qui recoit une bonne
vation de foin a tout ce quil lui faut, a part d'an peu d’avoine pour les chevaux.
Le ¢heval se fait bien & ce régime, mais non la vache a lait. Une ration compo-
sée de partie de foin, partie de moulée de pois, d'avoine ou d’orge, ou de ces grains
mélés, et partie de racines telles que les pommes de terre, est ce qu'il faut donner
aux vaches laitibres pour leur faire tenir leur lait lhiver et leur conserver leurs
qualités lactiferes. Le foin, seul, fait tarir les vaches. Le foin sec, quelqu'il soit,
gagne un tiers de valeur en plus il est haché, un peu d’avance, humecté et mis
en tas une couple de jours avant sa consommation, pour lui permettre de subir un

commencement de fermentation.

Lies animaux doivent manger en proportion du rendement (u'on veut en reti-
rer, el il vaut mieux ne gardey que quinze vaches bien nourries que d'en garder :
trente qui souffrent sous le rapport de lalimentation.

Enrror bEs PRODUITS.—J'ai dit que tous les produits de notre systeme de rota-
tiou doivent autant que possible concourir & la production du lait, excepté dans
les années oit 'on verrait que les produits de la laiterie ont peu ou point de cours
sur les marchés. Voyons un peu quelle est la maniére la plus profitable de dispo-
ser du lait produit sur la terre. On peut endisposer de quatre maniéres. 1lo.
Tenir une laiterie chez soi et y#fairve le beurre. 20. Envoyer le laif & une beurre-
rie. 30. Lenvoyer & une fromagerie. 4o. L'envoyer A une fabrique combinée de
beurre et de fromage. Examinons un instant chacune de ces maniéres,

\o. Laiterie el fabrication du beurre & la maison—Aujourd’hui, les beurres des
laiteries sont dépréciés par la présence sur les marchés des beurres de fabriques:
4qui leur sont & peu prés toujours bien supérieurs, Il g'en suit que le beurre de
laiterie vaut toujours un cinquieme, et plus \quyent un quart de moins que le
beurre de fabrique. Ensuite, & la laiterie, on obtient généralement du lait un
un’quart nmijls de beurre qu'on en aurait du méme lait & la fabrique. Enfin, la
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fabrication de bon heurre & la laiterie est bien difficile, vu 'absence générale de
glace, ignorance des régles de bonne fabrication, etla difficulté de conserver le
beurre bon, une fois fait. Et, de plus,si l'on prend en considération la main-
d'@uvre que l'on économise en envoyant le lait & la fabrique, on restera con-
vaincu, sans plus longue discussion, - qu’il n'est pas profitable, pour le cultiva
teur, de garder son lait a la laiterie, lorsqu'it a une fabrique & sa portée.

20. ‘i’nvoi dw lait i la beurrerie—Pour toutes les raisons données plus haut, il
'y a pas d’hésitation & donner la préférence & la beurrerie, si on la compare acla
laiterie. Mais il reste & décider laquelle vaut mieux pourle cultivateur de la
beurrerie ou de la fromagerie. 1Ily a des arguments en faveur des deux, mais je
dirai que, pour le cultivateur qui a un préjugé contre le petit lait de fromagerie
pour les jeunes animaux, préjugé qui, soit dit en passant, est dénué de fondement;
il est mieux 4 encourager une beurrerie, parce qu'elle lui laisse un petit lait qui,
de prime abord, parait mieux convenir aux petits animaux. \

30. Envoi dulait & la fromagerie—Dans les années moyennes je suis porté a
croire que la fromagerie paiera un peu mieux que la beurrerie. En effet, si nous
prenons les prix des six derniéres années pour le beurreet le fromage on trouve
que le beurre de fabrique a valu en moyenne 18 centins nets pour le cultivateur,
soit, & 4 1bs que donne en moyenne 100 lbs de lait 72 centins. Le fromage a don-
né, lui, une moyenne de 7 centins la livre nets pour le cultivateur, ce qui & 11 lbs
de fromage par 100 lbs de lait, donne.77 centins, Cela donne une balance de 5
centins en faveur du fromage. Il est vrai que le résidu du fromage vaut beaucoup
moins que celui du beurre, mais quelques livres de moulée mélées & celai du fro-
mage ont bien vite rétabli I'équilibre. Il resterait & calculer si cette moulée
cofite autantque le surplus de 5 centins pat™100 lbs que le fromage a donné
de plus. :

40. Envoi du lait a lafabrique combinée de beurre et de fromage—FEt d’abord,
qu'est-ce qu’une fabrique combinée de beurre et de fromage ? - C'est une fabrique
ol I'on a I'outillage nécessaire pour faire soit du,beurre, soit du fromage, soit du
beurre et du fromage avec le méme lait. Les années ou le beurre se vend heau-
coup mieux que le fromage, on ne fait que du' beurre. Celles ou le fromage se
vend beaucoup mieux que le beurre on ne fait que dufromage. Enfin, si les deux
produits sont & peu prés sur le méme pied, comme le lait de toute la région qui
nous occupe ‘est de beaucoup plus riche en matidres grasses que celui de 'ouestde
la province, on enléve, de 100 1bs de lait,de 1 1b 41} 1b" de beurre, puis on fait
avec le lait un excellent fromage partiellement écrémé qui se vend souyent, quoi-
que reconnu comme écrémé, le méme prix que le fromage gras ordinaire. Ce sys-
teme mis en pratique, sous ma surveillance, depuissix ansd Saint-Denis, ot je
réside, a donné une moyenne de 854 centins par 100 lbs de lait, résultat magnifi-
que, surtout si I'on prend en considération le bas prix obtenu en 1885 par suite de
la crise,ftelle qu'il appert par le petit tableau ci joint, et, de plus le fait que le lait
est transporté aux frais de la fabrique.
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Revenu net.
$0.90
0.99 511
0.88%
0.97%
0.54%
0.81 910

Moyenne.,....couiiiiaie ¢ $0.85%

Remarquons ici que le petit lait qui vient de la fabrique combinée a la méme
valeur que celui de la fromagerie. g

Je dois dire Eependautque le systéme combiné a'beaucoup d’adversaires. Mais
la question de supériorité du systéme est encore une question ouverte, et loin d’é-
tre décidée dans la négative. Jusqu'ici,il a toujours été le plus profitable, en
moyenne. )

CONCLUSION

Me voici au bout de ma tdche, Messieurs. J’ai 6té un peu long, un peu aride
peut-étre. Je ne dois plus que vous remercier pour I'attention soutenue que vous
mavez prétée. Le sujet est un de ceux qui méritent dattiver attention d'une
assemblée comume celle-ci. . Mon plan est discutable, on peut en -proposer d’aussi
bons, de meilleurs peut-étre. Mais la base du systéme - ne saurait é&tre changée,
savoir, la culture en vue de la production du lait. A vous, messieurs, de préconi-
ser cette idée.  Venus de tous les points du pays, nous avons eu le plaisir de vous
trouver avides de renseignements, anxieux de vous instruire, et si vous le voulez,
vous pouvez maintenant porter chez vous des idée recueillies ici, et travailler & la
prospérité de nofre jeune mais vitalesociété d'industrie laitiére, tout en travaillant
au bien-8tre général de 1a classe agricole dont vous 8tes ici les dignes représen-
tants. (1)

d. CG. CHarals.

(1) Pour ce qui est de la qvuestion chimique, dans le présent travail, auteur ne 'y 4 ame-
q d Y

née qu'incidemment, pour, avoir une base afin
ol e tadt

'arriver 4 des chiffres agproxhnutifs. Il n'en-
tend pas d 6 i disontab

q qu , car il sait que les
Q) t dans leurs Les différences .qu'on pourrait
dans 1'é i bstang tionnées par différents agronomes ne pour-
raient constituer tout au plus, dans le cas présent, qu'une différence de 6a 8 tonnes de foin.
(est pour la méme raison que le conférencier a omis de parler de la potasse et ‘de la chaux
qui sont aussi indispensables & fg vie des plantes que I'azote et 'acide phosphorigne. Ces
éléments sont beaucoup plus communs et moins coliteux que les autres, ot c’est pour cela.

1

$at

* que pour établir ses-chiffres l'auteur n'a parlé que de ceux qui exigeraientun fort, débour-

sé de la part du cultivateur pour obéir & la loi de restitution. Les 0s,le sulfate d’ammonia-
que, le superphosphate colitent cher, tandis que la cendre, le platre sont relativement i trés
bas prix, du moins, dans la partie est de la province dontil est question dans ce travail.
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—M. Casavant : Dans notre pays on parait croire que l'on peut toujours cul-
tiver le sol sans jamais lui rendre ce qu’on luienléve, cest uneerreur. Nous
avons ici nos carriéres de phosphates qui peuvent remplacer ce qu'on enleve i la
terre. Il y a différents moyens @'utiliser les phosphates. En France, en mettant
le phosphate bien fin on le rend assimilable a la terre.  Pourquoi n’essaierait-on
pas & en faire autant'sans faire passer 'le phosphate par les mains des fabricants.
On a déja fait des expériences li.dessus, on n’a pas réussi, mais il ne faut jamais se
découragor.

—M. J. C. Chapais : Dans le bas du St-Laurent, comme je ai dit déja, nous
avons la bonne fortune d'avoir tous les printemps, une grande quantité de petit
poisson déposé sur la gréve et qui fait un excellent engrais. Il y a des années
qu’il en vient assez pour cotvrir le littoral du fleuve ; d’autres années il y en a
beaucoup moins. J'en ai déji acheté moi-méme a deux piastres la barrique, c'est-
a-dire six minots. Méme & ce prix-13, je considére que c'est un engrais & trés bon
marché, parce quil est trés riche. Malheureusement ce poisson ne peut pas se
conserver, parcequ’il se décompose tres vite. Je crois, cependant, qu’en y ajoutant
de la terre noire seche etdu plitre on pourrait en faire un engrais qui se conserve-
rail. La mauvaise odeur s'absorberait el le plitre aurait pour effet d’'empécher la
déperdition-des éléments qui composent 'engrais. Je pense que cetle question
vaul la peine d’étre considérée et étudiée par ceux ui sont en bas de Québec.

—Le Dr Couture : M. Chapais a suggéré I'idée d'employer des clotures porta-

tives. J'ai essayé une espece de cloture faite avec des lattes et qui, en étant un
Y Ve 4 )
peu modifiée,, répondrait parfaitement au besoin, je crois. Clest une cloture trés
legire et trés portative . Nous faisons tous les ans sept & huit mille pieds de cloture
portative; elle a 'inconvénient de cotiter cher. Clest pour cela que je demanderai
a M. Chapais s'il pourrait m'enseigner un moyen de faire une cloture portative qui
1 ! 8 )

fut convenable et qui cofiterait relativement hon marché.

—M. J. C. Chapais : Cette cloture serail pour Phiver seulement. Je ne veux
multiplier la cloture sur la terre qn’en autant que je veux conserver la neige. Ce
que je désire c’est de trouyer une clotute qui puisse se poser facilement 'automne
et s'enlever facilement le printemps. D’apres ce que j’ai vu de la clOture en lattes
el fils de fer, dont parle M. Couture, c'est une cloture un peu moins longue et plus
forte qu'il faudrait. Je crois que I'on peut arriver a faire une cloture portative a
assez bon marché, & 25 ou 30 c. de la pagée, je crois. Si on faisait cette cloture
plus courte que celle qui est dans le commerce, je pense qu'entre des mains expé-
rimentées elle pourrait”durer un grand. nombre d’années ; de sorte que ce serait
trés peu cotrbeux.

"—M. Marsan, professeur & I'école d’agriculture de I'Assomption : M. le prési.
dent, joffre mes plus sinceres félicitalions & M. Chapais, pour l’intéressan"te et-utile
conférence qu'il nous a faite. M. Chapais a ce mérite-ci, c'est d’avoir suggéré un
plan qui commence par le commencement. Généralement, dans les plans de cul-
ture que on suggere, on ne tient pas assez compte de la position de nos cultiva-
teurs. On offre des systemes de culture qui ne peuvent &tre appliqués qu'a un état
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de culture plus avancé que le nétre actuellement. Notre pays est & peu pres ot
en était I'Europe, au moins certaines parties de la France, il y a & peu prés un
sitcle. Alors, on prenait des systémes de culture en Europe qui. aujourd’hui,
paraitraient arriérés, et c'est ce qu'il nous faut. J'applaudis au systéme que vient
de recommander M. Chapais ; le systéme de culture variée est celui que nous sui-
vons depuis quelques années et les résultats que nous avons obtenus sont satisfai-
sants ; nous avons doublé les rendements. Le systeme de rotation est adopté sur
toute la ferme.

Il faut enseigner aux cultivateurs i semer de la graine dont Pefficacité est
reconnue. Jé crois aussi que pour commencer par le commencement, avant d’en-
seigner ank cultivateurs d’employer les engrais qu'ils n'ont pas sur leur ferme, il
faut leur recommander de bien économiser les engrais de la ferme, car il y a des
cultivateurs qui en laissent perdre un tiers. Si on allait enseigner a ceux-la d’a-
cheter du phosphate, ¢a ne serait pas commencer par le commencement,

A ce pointde vue 13, il y a des améliorations véritables & constater chez nous;
nous n'utilisons pas le moindre engrais minéral, et cependant les récoltes augmen-
tent, et je suis certain qu'elles vont augmenter encore pendant une période de
rotation. Augmenteront-elles toujours ? Clest une chose que jene puis pas dire,
parce qu'il est évident que le sol s'appauvrit, et il faudra lui rendre ce qu'on lui
enléve. Les cultivateurs ontchez eux des engrais quil faut employer. On doit
commencer par profiter de son bien avant d’aller en chercher-ailleurs. Cest 14 le
secret. Mais quand la diminution dans les produits se fera sentir, on pourra alors
avoir recours aux engrais minéraux. Quand le débit en deviendra plus considé-
rable, le prix diminueraet son emploi deviendra plus profitable qu'il ne Pest
aujourd'hui.

M. Chapais a soulevé un autre question : celle de la cloture portative. Pour
nous, gens du district de Montréal, cette question peut avoir moins d’importance,
parce qu'il y a moins de neige & Montréal qu’a Québec. Cependant, la question
est trés importante et mérite qu'on en prenne note ; car je crois que dette cloture
peut se faire trés écondmiquement.

En terminant j'offre de nouveau mes plus sincdres remerciments i M. Chapais,
et j'en ferais une motion si la chose était dans I'ordre.

—M. Barnard : Depuis trente ans que je 'cultiv,e, je sens la nécessité absolue
d'avoir des engrais, parce que je n'ai pas l'avantage d'dtre dans les terres riches ;
depuis trente ans, j'ai cultivé dans les terres les plus pauvres du pays.

Comme l'a dit M. Marsan, la premidre chose qu’un cultivateur doit faire n'est
pas d’acheter des engrais quand il a ce qui.lui faut chez lui ; il faut d’abord uti-
liser ce que 'on a. Tl y a 96 0;0 de matidres solubles dans tousles engrais dd

"animaux. - Je prends la béte & cornes pour type. Dans la totalité des déjections.

que donne'la vache, il y a 96 0;0 de matidres solubles ; c'est-d-dire que si vous

mettez de I'eau dans ces matidres et que vous brassez, l'eau entrainera des matis-

res parfaitement solubles, et quand vous aurez fini de brasseril ne restera que 4050

de matidres nou-solubles, tout ce qu'il y avait de bon sera parti avec 'eau. Par-
5 o




tout dans notre pays nous laissons laver nos engrais. Il est absolument nécessai-
re d’empécher l'eau de g'introduire dans les engrais. Pour vous démontrer com-
me cela est important, je vais vous faire une comparaison. J'ai unvaseplein d’al-
cool ; si je mettais de ean dans le vase il déborderait et une partie de Palcool se
renverserait ; il s'échappe une proportion d’alcool - absolument identique & cele
«qui reste dans le verre. .

Nous avons des engrais et nous les laissons renverser 4 plein bord ; ¢'est une
perte considérable que nous subissons sans méme chercher & l'éviter. Ce princi-
pe-la m’a tellement frappé que j'ai cherché a empécher le fumier de se laver. Le
difficile c'est de trouver un moyen économique.

Jai 6té envoyé en Europe par les gouvernements fédéral et local ; j’ai parcou-
ru differentes parties de 'Europe. La ce sont, le plus souvent, les seigneurs qui
sont propriétaires ; les propriétaires sont riches et instruits, ils connaissent la va-
leur de P'engrais et ils ne craignent pas de sacrifier des capitaux pour ne rien lais-
ser perdre.

Fai essayé a appliquer chez moi cesysteme. Je crois avoir réussi. Mes ani-
maux passent huit mois de 'année dans Pétable et je ne perds pas de fumier.

—Le Dr Couture : J’ai eu le plaisir de visiter hier l'établissement de M. Bar-
nard et je dois vous dire que jai ét¢ 'homme le plus agréablement surpris du
monde, Vous ne sauriez croirve, avant de I'avoir vu, comme tout ce quilyala
est simple et coite bon marché. Vous ne sauriez croire non plus I'état de propre-
té dans lequel il est possible de tenir des animaux reposant sur la terre. Je le
répéte : il faut voir cela pour le croire. Personne, d’ailleurs, ne peut s'imaginer
(que ces animaux reposent sur le sol.

_ Le lit sur lequel reposent les animaux a toute l'apparence d’'un plancher de
ciment ou de bois solide, il ne se dégage aucune mauvaise odeur. Malgré que

nous preniens le plus grand soin de nos écuries, Ala quarantaine de Lévis, que .

nous les tenions dans le plus grand état de propreté possible, les nettoyant quatre,
cing, dix fois par jour 8'il le faut ; malgré que le systéme de ventilation soit des
plus parfaits, jose direqu'il y a chez nous plus de dégagement-de gaz que dans
Pécurie de M. Barnard. Celle-ci est siche, propre, exempte de toute mauvaise
odeur. Tl est impossible d'imaginer une étable cotitant meilleur marché.

Je vous engage fortement A profiter de I'occasion qui se présente maintenant,
d'aller visiter I'étable la meilleure et qui cofite le moins cher qu'il y ait dans
le pays.
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EINSILAGHEH

Nors.—a la suite des conférences données devant la Société, par 'Hon, M, Beaubien e
par MM. Lemire et Bourque, et des conseils donnés par le # Journal d’Agriculture,” plusieur
membres de la Société ont essayé de I'ensilage, pour se rendre compte de la valeur de cette
importante innovation dont on disait tant de bien, En 1886, environ 25 silos ont été construits
dans la province, dont les trois quarts par des membres de la société.Le Révérend M. Chartier,
procureur du Séminaire de St-Hyacinthe, qui avait 6tudié cette question et qui avait fait de
I'ensilage lui-méme, se chargea de faire un résumé des résultats obtenus tels qu'exposés dans
les rép de nos ensileurs aux questions ci-aprés qui leur furent adressées, et de présenter
le tout sous forme de rapport & la convention des Trois-Riviéres.

Les questions sont données d’abord ; les réponses ‘obtenues y référent seulement par
un numéro d'ordre, afin d'éviter aes répétitions, Nous insérons ces réponses, et ensuite la con
férence du Révd M, Chartier.

Ces réponses ont été données en janvier 1887.
1 QUESTIONS
1. Depuis quand faites-vous de l'ensilage ? Veuillez indiquer - dans les ré-
ponses suivantes ce (que I'expérience vous aura fait changer dans votre maniére de
procéder. .

2. Comment votre silo.est-1l construit ? (a) Maté;-mux, (b) dimensions, (¢) fon-
dations, (d) cOtés, () moyen d’exclusion de Vair.
3. Quel est le cotit de votre silo ?
4 Quel fourrage avez-vous ensilé.? .
5. Comment le remplissage du silo a-t-il 6té fait ? (a) Coupage dans le champ,
(b) charroyage, (¢) quelle longueur coupé A la machine, (d) montage dans le silo.
6. Comment la fermentation a-telle été conduite ? (a) Temps occupé par lo
chargement, (b) interruption dans I'ouvrage, (¢) tassement.
7. Commnient avez-vous recouvert votre silo ?
8. Quelle charge au pied carré ?
9. Quand avez-vous terminé le silo et quand I'avez-vous ouvert ?
10. En quel état était I'ensilage ? (a) Couleur, (b) odeur,.(c) perte sur le dessus
et les cotés du silo. :
11.Quel est le poids d’un pied cube de votre ensilage (tassé)?
12. De quelle fagon avez-vous employé I'ensilage pour la nourriture des ani-
maux et spécialement des vaches laitiéres ? (a) Quantité par tdte, par jour, (b)

avec quel fourrage mélangé, () aves-vous laissé chauffer, (d) quels ont 6té les
résultats ?

13. Quel a été le rendement. du fourrrage & arpent, en tonnes ?

14. A quel prix de revient estimez-vous la tonne d’ensilage ? Estimez (a) cul-
" ture, (b) frais d’ensilage, (c) intérdts de la terre, (d) du silo.

15. Quelle variété de blé.d’inde ‘ayez-vous cultivée ?

16. Décrivez s.-v.-p le mode de culture.

17. Quelle est, votre opinion générale sur le rolede l'ensilage en rapport avec
I'industrie laitisre?




Rev. M. J. 0. Prince, PTRE CHANOINE, ST-MAURICE

1. C'est la 1ére année.
9 Mon silo est construit avec des poteaux de 4 pouces carrés, espacés de 3.
lambris en planches embouvetées en dedans et brutes en dehors ; bran de
u de chaux pour exempter la vermine ; 10 pouces
es pardessus le bran de scie ;.

pieds ;
scie entre les lambris avec un pe
de bran de scie dans le fond, avec un rang de planch
dimensions 9 pieds carrés, 11 pieds de haut.

3. Entre 10 et 12 piastres.

4. Blé-dinde de l'ouest.

5. Coupé avec faucille pour ne pas le méler, charroyé en voiture
toute la longeur dans le silo tout sur le méme sens.
es d’ouvrage, huit jours d’interruption entre chaque fois.

a foin, placé
¥ .

6. Deux journé
7. Avec six portes en planches embouvetées.
8. Une demi toise de pierre pour tout le silo.
9. Le 20 septembre. Ouvert le 20 nbvembre.
10. Belle couleur, odeur d’alcool, pas de perte.
11. De 40 & 45 lbs par pied cube.
12. 20 1bs par vache, une fois par jour, sans mélange, trés bons résultas.

13. 30 tounes,

14. Frais $11.56.

15. Blé-d’inde de I'ouest.

16. Fumier étendu sur labour, bien mélangé avec bouleverseur, semé enlrangs
espacés de 2 pieds ; 4 minots a I'arpent.

117. Trés bonne, excellente.

M. NonserT BouRQuE, EAST SHERBROOKE

1.2 ans.

9. Mon silo de cette année se trouve dans une de mes tasseries, ila12x13
pieds, sur 11 de hauteur.jg 1l est lambrissé avec des planches posées sur le long et
cloudes sur les soles et les entretoises (traverses). Ces derniéres ne doivent pas
étre & plus de 2 pieds de distance les' unesdes autres, car la pression fait plier la
planche, jouvre de petites ouvertures et laissse l'air s'introduire.

3. $10.00 environ.

4. Blé-d'inde.

5. Coupé a la faux nue et charroyé de suite dans une voiture A foin.

6. L'emplissage s'est fait en une journée qt aprés 48 heures d'arrét nous avons
rempli & nouveau. La pression n'a été exércée que deux jours aprés * ¢é second
ehargement. ' L St
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7. 124 15 pouces de mauvais fourrage ; deux xangs de planches ; 18 & 20 pou-
ves d’ épaxsseur de pierres des champs.
8. Jene puis rien préciser.
9. 21 septembre. Ouvert le 24 octobre.

10. Bonne couleur, odeur de levure de biére. Perte de deux pouces sur les
cOtés. Le dessus avait été protégé par Je fourrage.

11. Je n’ai rien vérifié quand & la pesanteur.

12. 25 Ibs par tétele matin, autant le soir et 6 lbs de bon foin & midi.

13. Environ 10 tonnes. Je crois qu’on doit pouvoir récolter le double.

14..Je n’en sais rien. .

15. Ble-d’inde de l'ouest. J'ai dit semer deux fois, la seconde 12 jours plus
tard que la premiere, le terrain n'était plus aussi bien préparé ; c'est a ce retard
que j'attribue mon faible rendement.

16. Je seme & la herse, comme le blé, les pois, 2% minots 4 larpent. Le blé-
dinde sucré a une culture sarclée et-est fumé ; je seme en méme temps que lui un
mélange de mil et de tréfle. Je réussis trés bien.

17. Le blé-d’inde est trés avantageux pour le bétail, soit vert en été, sec en
automne ou ensilé pour Phiver. Il permet degarder plus d’animaux et de les
nourrir plus convenablement. Mes viches sont restées & I'étable avec du blé-d'in-
de vert depuis le 15 aodt jusqu'a la fin de septembre, de la fin de septembre a la
fin d'octobre elles ont eu'du blé-d’inde séché et enfiri de la fin d’octobre jusqu’a ce
jour elles recurent de 'ensilage. Elles ne sont donc pas sorties du tout depuis le
15 aofit, elles sont néanmoins grasses, me donnent du lait et du. beurre en assez
grande quantité pour la saison et de plus un bon tas de fumier d’excellente
qualité.

Je crois devoir faire remarquer qu'il faut traire les vaches le matin et le soir
avant de leur laisser manger leur ration d’ensilage ; sans cela - le lait et le beurre
seraient affectés d'un golit désagréable.

M. L. TivoruEE BropEuR, S1-Hucuges, Bacor

l. Un an.

2. Un bon canal en pierre @un pied de large ; ‘lit de pierre et desable d'un pied
«'épaisseur, sur toute la surface du silo. Deux pouces de ciment ; un selage de
deux pieds d’épaisseur et trois: pieds ' de hauteur; crépi an murmar de chaux en
dehors et cimenté en dedans. Mon silo a 20 x.12 pleds sur 13 de hauteur avecdes

* hausses de 2 pieds. Les soles ont 9 x 9, en épinette rouge. Les poteaux des coins

et des milieux 8 x9 ; les autres, espacés de 2 pieds ont 3 x 8. Les sabliéres ont 7x8.
Le lambris mténeur a 1} pouce, est plané et embouveté. Celm qm est extérieur
se compose de 2 doubles de planches communes planées et séparées par une feuil- .
de de papier. Les lambris sont posés sur le travers et les vides sont remplis avec




du bran de scie bien foulé. La porte a 2% pieds, avec un lambris d'un demi pouce
en dedans et du bran de scie pour le méme but.

3. 870 environ.

4 Blé-d’inde dé I'ouest.

5. Coupage & la faucille. 'Charroyage avec chevaux et wagons ; le ble-d'inde
west pas Lié et est placé sur le travers de la voiture pour rendre le travail plus faci-
le & Vouvrier qui doit le passerdans le hache-mais. Cet instrument coupait a
de pouce ; un homme jetait & la pelle dansle silo et deux autres foulaient. Un
échafaud et un cinquiéme ouvrier furent nécessaires 4 la fin de 'emplissage.

6. Lechargement s'est [ait en 6 jours : lundi, 5 pieds ; mardi, 4 pieds ; jeudi, 4
pieds ; samedi, 4 pieds, et lundi suivant j'ai établi la pression. La température,
pmdamlemphssage a varié de 80 & 110. Plein, le silo avait 14 pieds de haut, il
est descendu peu & peu jusqu'a 10 pieds.

7.6 pouces de paille de blé et des portes doubles de trois pieds carrés.

8,100 1bs environ.

9. 1er septembre. Ouvert le 18 octobre.

10. Vert jaundtre, unpeu sur,?2 &3 pouces de perte dessus, aucune sur
les cOtés.

11. 45 1bs.

12. D'abord 40 lbs par jour et par téte, pendant 15 jours, bon résultat. Main-

tenant je mélange en égale proportion la paille, le foin et 'ensilage, je laisse chauf-
fer. Cette dernitre maniére est la meilletire.

13. 20 tonnes.

14.$1.25. Jaurais pu ne dépenser qu'une piastre en ceupantd la moisson-
neuse et en ne mettant qu'un homme a tasser. C'eut été aussi bon ; la masse
aurait chauffé plus vite et se serait tassée d’elle-méme.

15. Blé-d'inde de Pouest.

16. Dans les terres propres, on met une forg couche de fumier'au printemps,
on laboure de suite aprés et la terre se réchauffe jusqu'a la fin de mai ou au com-
mencement de juin. On herse fortement au moment de I'ensemencement, les sil-
lons sont espacés de 18 pouces. Je mets deux minots de l'arpent. Hersez et rou-
lez, puis quand le blé-d'inde aura de 3 & 4 pouces de long, sarclez & la machine. Il
n'est pas nécessaire de renchausser. 8i le plant juunit, pldtrez et replatrez, c'est le
seul remdde.

17. Je suis convaincu que ¢'est un moyen bien économique pour I'hivernement
des animaux en vue de la production du laxt.

RemarQuEs—Ma charpente est un peu faible. Les poteaux devraient avoir
5x9aulieude3 x8 Les sablitres 9 x 9 au lieude 7x 9. Je conseille de faire
des silos de 15 x 15 car la charpente, aura plus de force quesi on donne 12 x 20
comme dimensions.
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M. Belhumeur, de St-Hugues, a fait un silo, comme indiqué par M. Lemire,
année derniere, avec le fond en bran de scie. Il a tout aussi bien réussi que moi
touten dépensant beaucoup moins.

Je crois que si, avant de charger, javais laissé le thermométre attemndre 130
ou 140, l'acidité aurait ét¢ moins grande. M. Belhumeur a coupé 4 la moisson-
neuse et haché & § ou % pouce.

M. PavL BeLuumeur, Sr-Hueues

1. 1ére année.

2.12 x 12 pieds et 13 de haut. Endedans unlambris de planches de pin
embouvetées mais non planées ; au dehors un lambns et le vide entre les deux fut
comblé avec du bran de scie mélangé de chaux éteinte. Fondations,six pouces de
plerres, trois pouces de terre et autant de bran-de scie, plancher fait avee des.
planches.

3. $30.

4. Blé-d’inde.

5. Coupé 4 la moissonneuse et & la faucille. Voitures chargées a la rosée, le
hache-mais coupait & § de pouce. Le premier jour nous avons élevé la masse de
5 pieds dans le silo, le lendemain la température s'élevait déja et j'ai remis 3 pieds
bien foulés. 2 jours aprés,le thermométre marquait 120, et 4 la fin de I'ensilage,
c’est-d-dire une demi journée aprés, il atteignait 130.

7. J’ai couvert deux jours aprés, la température était encore la méme. J'ai
mis 3 pouces de paille d'avoine, des portes doubles et des pierres.

8. 100 Ibs & peu prés par pied carré.

9. 18 septembre, ouvert le 20 octobre.

10.. Couleur verdatre dessus, dessous plus foncé et plus sir. Perte légére sur
le dessus et dans les coins, 3 pouces & peu pres.

11. 50 Ibs.

12. De la méme fagon que M. Brodeur, méme résultat.

13. 20 tonnes.

14. $1.00 la tonne.

15. Blé-d'inde de I'ouest.

117. L’ensilage pour moi est une grande économie.

Remanques—Comme vous avez pu le remarquer le commencement de I'em-
plissage ne s'est pas fait de laméme fagon que la fin, La conserve est bien meil-

- leure dessus que dessous, c'est pourquoije préfere laisser /chauffer i 130, méme

plus que moins.

Je conseille de faipe le plancher avec plus de soin ; il y a de la perte entre les
joints. Les coins devraient étre arrondis pour que le tassement se fasse mieux.
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M. Josern MarHiy, Sr-HYACINTHE
1. Clest la premiére année que je fais de 'ensilage.

2. Mon silo est construit en bois. Dimensions: 15 x 20 pieds et 12 pieds de
hauteur. La charpente est en épinette rouge. Les pdteauxde 7 x 7 ; les entretoi-
ses, b pouces carrés. Distance entre.les entretoises, 2 pieds et demi. Distance
entre les poteaux 3 pieds. Boisement en planches de pruche, doublées & joints
carrés. Le premier rang de planches est tiré d'épaisseur et la planche est debout.
Fondations sur la terre ; le dedans rempli jusqu’au niveau des soles avec de la
terre bien foulée sur laquelle j’ajoute un demi pouce de bran de scie et des plan-
ches de pruche. Pour exclure l'air, j'ai couvert le dessus -du silo de planches
maintenues par un madrier de 3 pouces placé en travers afin que la pression sé
fasse également. Par dessus ces planches j'aimis un peu de foin, environ un pied,
15 pouces de pierres et enfin de la paille foulée.

3. Le colit de mon silo est de $50.00.

4. J'ai ensilé du blé-d'inde coupé.

5. J'ai rempli mou silo sans interruption en # de jour et foulé en méme temps.
Le moulin & faucher coupait dans le champ et le hdchoir divisait le blé.d'inde en
morceaux de § de pouce, Je remplissais le silo dla pelle, le moulin & couper
était A coté.

6. Je sais seulement que mon silo chauffait beaucoup ; il n'y a pas eu inter-
ruption dans le charroyage ni dans le tassement.

8. Je ne puis répondre exactement. J'ailu qu'on compt.an 40 lbs au pied
carré ; je crois pouvoir dire que mon silo contenait 40 tonnes car il était ausm pres-
86 que faire se peut.

9. J’ai fermé le 25 septembre et ouvert le 15 novembre.

10. A l'ouverture, méme couleur que le jour de l‘ensdage un peu plus jaune,
parce qu'il avait g(,lé dans le champ, sans cela je crois qu'il eut été bien vert. L'o-
deur était bonne, alcoolique. ' 3 ou 4 pouces de perte sur le dessus, rien autour
ni dessous. o

11. 40 1bs environ. .

12. Je donne 12 lbs par repas, soit 36 1bs par jour. ' Cet ensilage tient lieu de
portion-A mes animaux ; j'ajoute & la ration de la paille non hachée et mes vaches
s'entretiennent bien, conservent leur lait plus longtemps eten plus grande quanhté

13. 11 tonnes & l'arpent.

14.$2.15 'la tonne en estimant. la terre & $10 I'arpent et la semence & $1.25
le minot.

15. Du * Dent de cheval ",

16. Si nous ‘pouvions ensiler au commencement de septembre et ouvrir en
février, ce serait pour le mieux,

17. Autant que je puis en juger, je crois'que I'ensilage est appelé & rendre de
grands services dans Valimentation des vachesen augmentant lasécrétion du lait
et en permettant aux laititres de se maintenir en meilleur état.
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Mes vaches sont bien mieux, sous tous rapports, que lannge derniére. Elle
n'ont eu que de ensilage et de la paille. Précédemment, je leur donnais un repas
de foin par jour; elles 6taient malgré tout plus maigres, donnaient moins de lait,
et tarissaient plus t0t.

M. A. O. MaRION, ST-JACQUES DE L’ACHIGAN
1. Je fais de P'ensilage depuis deux ans.

2. Mon silo est construit en bois avec du madrier d'épinette d’un pouce et demi
@’épaisseur, embouveté. Sa dimensionest de 12 pieds carrés. La fondation est
en terre glaise.

3. Mon silo colite $15.00.

4 Jai ensilé du blé-d’inde.

6.Je coupe le blé-d'inde avec une faucille. Jele mefs par brassées et immé-
diatement je le mets dans la voiture pour le transporter dans le silo.  Je commen-
ce par mettre trois pieds d'épaisseur dans le silo. Je foule avec les pieds le plus
possible et je laisse le tout dégouvert jusqu'a ce que la fermentation soit rendue
jusqu'a 115 ou 120 degrés.. Alors je procede & remettre trois pieds d’épaisseur en
observant absolument les mémes régles que je viens de donner et ainsi de suite
Jusqu’a ce que mon silo soit parfaitement rempli. Cette année j'ai coupé mon blé-
d'inde avec une machine, je 'ai coupé d'un pouce de longueur. La fermentation
pour arriver & 115-120 degrés prend, pour la premidre couche, 3 jours, et 2 jours
on 2% jours pour les couches additionuelles.

7. J’ai couvert mon silo de'épaisseur de deux planches d'un pouce, sur toute
sa surface. Les. planches sont disposéés de manitre que les planches de dessus
couvrent trés bien le vide existantentre les deux planches de dessous. Je dois
vous dire, pour plus ample information, que mon silo est construit sous ma gran-
ge, dans une quartelle. o

8. La charge sur monsilo est d'a peu prés-35 1bs au pied carré.

9. J'ai commencé le chargement de mon silo le. 23 septembre et jaifinile 4
octobre. Je dois vous dire que mon silo n'est qu'a moitié, ‘J'ai onvert-mon silo
le 8 novemhre, 4 i

10. Lorsque j’ai ouvert mon silo, le bl¢-d'inde avait une couleur légérement
brunie et une odeur de ‘mait (résidu’ de brasserie.) Les pertes dans mon silo étaient .
de 4 pouces dans les coiés et 'de 7 pouces & la surface,

11.'Mon ensilage pse 20 Ihs par pied cube.

12. Je donne deux repas d'ensilage par jour, 'soir e} matin, a chacune de mes
Vvaches laitiéres. Je donne 20 lbs. d'ensilage par repas. Je donne Densilage pur,
sans mélange. Le midi je donne de lapaille & mes animaux. b

13. Un‘arpent de blé-d'indem’a donné, cette annde, & peu prés 9 tonnles d'en
silage, : : i ’

14. En comptant loixg, je considére que chaque tonne d'ensilage me cofite §3.00.
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15. J"ai cultivé cette année et Pannée dernidre du blé-d'inde, de I'ouest, vulgai-
rement appelé  blé-d'inde a dent de cheval. ” \

16. Pour cultiver mon bté d'inde, je fais dessillons & trois piéds de distance 'un:
de I'autre. Je mets du fumier dans les sillons et sbme ensuite & pleines mains,
autrement dit &.plein rang, je mets 3} minots a l'arpent.

17. Je considére que l'ensilage est'appelé & rendre de trés grands services & L'in-
dustrie laitibre. Une vache laitibre, nourrie d’enisilage, tient aussi longtemps au
lait qu'une vache-nourrie au grain cassé et trempé (bouette). Une vache se tient
dans un'tfesibon état et fensuite le beurre fait du lait de cette vache a la méme
couleur et la mdme senteur que du beurre fait en été et en automne. Comme der-
nier mot, je dis que I'ensilage est, pour la vache laitidre, la ndurriture la plus éco-
nomique et la plus productive pour la rude saison d’hiver.

M. ALFRED ARCHANBAULT, ST-GUILLAUME

1. 1886.

2, Charpente semblable & celle de J. M, Archambault ; seulement deux doubles
de planche & joints coupés, embouvetées. Dimensions 84 x 84 x 12. Elevé de
terre ; terre, bran de cie, et ponté en planches.

3. $20.00. .

4, Blé-d'inde de I'ouest. | )

5. Empli en un seul jour ; coupé & la faucille dans le champ. Pas de coupage
blé-d’inde entier. .

6. Pas de fermentation pendant le chargement ; le blé-d'inde a passé une jour-

,.née & la pluie sur le champ ; rentré le lendemain, chargé le surlendemain. Il avait
passé A la gelée sur 16 champ, debout, yers le 20 septembre.
7. Liégére couche de paille, plancher volant, roches.
8. Environ 60 & 70 lbs.
9. 20 septembre, ouvert premiers jours de novembre.
10. Jaune sec. Vinaigre et bidre, perte 2 2 3 pouces dessus et cotés.
M. Eriviron 252 30 1bs. : :
12. Pur et tel que tiré du silo apres avoir 6té tranché 4 la hache.
13. Quantité par téte, & peu prds 40 Ibs par jour ; pas chauffé ; jlai engraissé
mes vaches (2) avec cela ; j'en.ai vendu lane pour la boucherie.
14. Un arpent et un quart m'a donné & peu prés 4 tonnes ; récolte tout 3 fait
manquée, faute de connaissance pour cultiver. Trop 10t semé et trop avant.
15. Onest.
16. L ' i
17, Je suis convaincu, malgré mon échec dans la culture, que cette nourriture
sera économique, autant qu'elle parait convenir A la vache laitiére, et pour I'en-
graissement. ¢ ’ 0
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M. LamBeRT SARRAZIN, ST-HYACINTHE

1. C'est la premiére année.

2. Tout en bois,’'en pruche ; poteaux 8 pouces carrés; entretoises 6 pouces ;
lambris¢é-¢n planches, deux doubles, embouvetées, planées ; ancune fondation sur
la terre ; [f)nd du silo en terre foulée sur laquelle il a été mis un rang de planche.

3. Lé cott du silo, $100.

4, Le mais, blé-d’inde a dent'de cheval.

5, La quantité d'ensilage a 616 d’a peu prés le tiers de sa capacné le coupage
a 6té  la faucille, apres avoir essayé unmoulin 2 faucher ; ; charroyé en tombe-
reau & la grange ou il était coupé et mis dans lesilo i la pello par la porte laissée
libre, car la quantilé & mettre dans le silo n'était pas assez (onsxdémble pour
g'élever bien haut. Coupage } pouce.

6. Nous avons attendw que la fermentation fat 2 120, Il n’y a pas eu d’inter-
ruption ; tous les jours, durant huit jours, temps qui a été mis pour l'ensilage. Le
tassement s'est fait par les pieds de quelques petits garqons qui passaient & peu
prés 1 heure & s'amuser,

7. Le recouvrement s'est fait en mettant a peu prés 1 pied de paille de sarrazin,
sur laquelle il a 6t6 mis un_rang de madriers & volonté, chargés ensuite par une
couple de pieds de pierres sur toute la surface.

8

9. Silo terminé vers le 20 octobre et ouvert le 1er décembre.

10. L'ensilage était magnifiqueé, couleur un peu brune, probablement df 4 ce
que la plante a été coupée un peu miire, d'une odeur alcoolique Il 0’y avait que
3 ou 4 pouces sur le dessus qui sentaient le moisi, mais les animaux 1 ’ont mangé
tout de méme, les cotés étaient aussi sains que le dessus.

11, Pas pesé ce que pouvait contenir un pied cube.

12. Lensilage a été donné aux vaches laitibres avec une quantité égale de paille
coupée, mélée avec 4 lbs de son par vache par jour. Ce mélange est arrosé avec
un peu d’eau chaude et mis en tas la veille qu'il doit &tre donné aux vaches. Les
vaches sont dans une trés bonne condition, mais aucune expérience n'a été faite .
pour juger de la différence qui aurait pu se produire avec des vaches soignées.
autrement. Ce mélange était donné deux fois par jour aux vaches avec un repas
de foin sec le soir.

13. Le rendement & l'arpent n’a pas été pris.

14. 1l m’est impossible de répondre h cette” question, ce sera pour ufie autre
année.

15. Le blé-d'inde de I'onest seulement.

16. La culture a 616 simple ; le grain a 6t¢ semé  la main, et il n'a été donné
qu'un snclage avec le bouleveraeur

17. Mon opinion est que lennlage est la meilleure noumture et la plus écono-
mique pout les animaux.
: LAMBERT SARRAZIN
Pour la Métairie St-Joseph.
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M. J. Louts Lemirg, La Baig pu FEsvRE

1. Depuis deux ans.

2. La premiere année, mon silo en bois avait 14 x 14 pieds sur 12 de haut, deux
lambris, un en dedans et I'autre en dehors de la charpente, celui d’en dedans seul
était embouveté, j’avais rempli I'espace vide.entre les lambris avec du bran descie.
J’ai dli en faire un autre parce que la charpente n’était pas assez solide, ['6té
dernier j'ai fait une charpente plus forte, je n’ai mis qu'un double lambris en plan-
che d’un pouce, en dedans, sans bran de scie. Mon nouveau silo est dans une
grange il a 14 x 13 pieds, sur 12 pieds de haut et est divisé en deux parties parune
forte cloison, Le double lambris seul exclut I'air, mais il est mieux de mettre un
lambris en dehors de la charpente et de mettre du bran de scie entre les deux lam-
bris, ¢a protége le fourrage contre la gelée.

3. Environ $40.00.

4% Du blé-@’inde. L

5. Le blé-d'inde est coﬁpé dans le champ avec une faulx courte, des jeunes
gens le placent sur des branches de bouleau pour le lief en pefites gerbes pour
faciliter le charroyage 4 la grange ou il est haché par un coupe paille mis enmou
vement par un manége (horse-power) a un seul cheval ; un homme délie les bot-
tes, un autre les met. dans la machine, un troisieme avec une large pelle place le
fourrage coupé dans le silo ol un jeune homme l'étend et le foule avec soin.
Lors&ue le silo est trop haut pour placer le fourrage & la pelle, on se sert d'un
panier et d’'une poulie fixée au haut de la grange Le blé-d'inde est coupé d'un §
pouce de long.

6. Mon silo étant divisé en deux parties, j'a1 mis le fourrage une journée dans
une partie et le lendemain dans I'autre, mais contre mon attente et contre I'expé-
rience que j'avais de la premiére année, le blé-d’inde n'a pas chauffé. suffisamment
dans une seule journée. J’ai employé quatre jours pour emplir mon silo.

7. Avec des portes de deux pieds et demi, carrées couvertes de 15 poudes de
pierre.

8. Je n’ai pas pesé les pierres.

4. Le quatre septembre et ouvert le huit novembre,

10. Le fourrage était bien vert, mais sentait un peu le vinaigre; il y avait envi-
ron deux pouces et demi de perte dessus, les cOtés étaient tous bons.

11. J’ai pesé un pied cube d'eneilagedans yne partie de mon silo- qui n'avait
que cing piedset demi de hauteur, il a pesé ' quarante huit livres ; on dit que le
le poids ordinaire d'un pied cube est de 65 1bs, Je pense que mon fourrage n'a pas
chauffé suffisamment pourse bien presser et si j'avais'eu 12 pieds de hauteur au
lieu de 54, la pression aurait 866 plus forte et le poids par pied cube aussi. i

12 Je donne chaque matin environ 20 lbs densilage mélé & 4 Ibs de pmlle
haché, lo mélunge est fait le soir, pour lui permettre de chauffer in peu ‘dans la

nuit ; le reste de la journée, je donne deux repas de paille d’avoine et lés animaux |
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13. Environ 30 tonnes & 'arpent.

14 }mvﬁ\on $1.00 la tonne en comptant le loyer de la terre MO l'arpent, lin-
térdt du cofit™du silo, de prix de la semence, les frais de culture et de la récolte.

15. Le blé d’inde de I'ouest. ‘o

16. Voir 4e rapport de la Société page 59.

17. L'ensilage bien pratiqué fera la richesse de céux qui s'occupent de Uindus-
trie laitibre, comme de tous les cultivateurs en général, parce qu'il diminue de
moitié le com de I'hivernage des animaux et qu'il nettoie bien la terre et la prépa-
re pout la culture des céréales et du foin.

Dr J. A. CouTuRg, QUEBEC

1. Je w'en ai fait qu’en 1885.

2. Je me suis servi de 3 murs en pierre d’une bitisse, le quatrieme. pan a été
fait avec des colombages- et lambrissé‘ en planches d’un pouce chaque coté. Le
vide rempli de bran' de scie. Dimensions : 20 pds de longueur/18 de profon-
deur, 8 de hauteur. L’air ne pouvait venir que du plancher qui n’était pas brop
bon 4 un ou deux endroits.le long du mur.

3. Ne me cottait que quelques piastres car j'avais en cette hmsw tout, ce qu'il
me fallait.

4. Mais américain.

5. Coupé avec faucille ; charroyé en charrette a foin ; machine a couper 6était
installée dans le silo ; mals coupé a mesure qu'il était déchargé un pouce de
long.

6. Foulé par 2 hommes. Remplissage pendant une journée ; in‘ervalle de 3
jours ; remplissage d’une journée ; intervalle de 2 jours et fermeture du silo.
7. Avec madrier de 2 pouces ]uxta Posés el un antre sur joints ;, 1ecouvert de
pierres.
8. A'peu prés 10 1bs au pied carré.
9. 4 septembre ; ouvert 15 octebre.
10. Une couche variantde 6 pouces a 12 pouces tout a.utour dessus et dessous,
noirdtre et en putréfaction ; le reste était vert JaunAtre odeur acétique.
11. Ne sais pas.
12. Ne V'ai pas’' employé ; cela ne valait pas la peine d'aohe%er des animaux
n’ayant pas:plus que 15 tonnes d'ensi.l&ge j'm emexﬁeno& un arpent.
18. Je' n’ai eu qu’tme derhi récolte et jai eu 15 tonnes :
. 14 Ne puis
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bien fumé ; lerraiu wétait pas suffisamment préparé, beeucoup de mottes ; sillons
de 4 pieds s' 4 pieds ; blé-Q’inde semé 3 ou 4 grains & chaque 8 ou 9 pouces, re-
couvert.

15. Mon expérience n'a pas 6t¢ un succes complet. Cela est dira : lo mon
ignorance de la culture ; 20 terrain pas assez préparé; 3o pas assez chargé
le silo. J'aurais At avoir et jaurais eu au moins autant sinon 2 fois autant de
récolte. Mais je suis convaineu que c'est la nourriture de l'avenir pour les vaches
laitiéres.

) J. A. COUTURE.
. “ Directeur de la Quarantaine des bestiaux de Lévis.

Québec, 12 déc., 1886.

M. Francors DioN, STe-THERESE
1. J’ai commencé mon silo le 27 septembre et je I'ai fermé le six octobre suivanl;
il y a eu deux jours d’interruption avant de le fermer, mais j'ai ajouté  une secon-
de couche les deux derniers jours, .

2. Mon silo est dans un carré de grange, divisé en deux ; grandeur en dedans
10 pieds par 14 et 12 par 14 dans le fond il y a sept morceauxde boisen terre, dont
les montants sont prix en tenon de chaque coté afin d’empécher Fouverture du
bas ; les montants qui se trouvent devant et derriére sont aussi pris en tenon dans
les mémeh’ morceaux. Les poteaux de .chaque coin sont creusés de maniére &
donner l'espace pour clouer la planche de chaque c6té ; la dimension des mon-
tants est de 3 pouces par 8, ceux des coins 8 par 8, la séparation 8 x 12 ; entre ces
derniers 3 de 3 x 8 pour receyoir la planche de cette division. Le fond est de
pierre cassée avec une légere couche de terre glaise battue par dessus ; le tour est
de planche embouvetée pour le premier rang, le second & joints carrés, et tout
autour dans le bas de l'entourage il y a entre les planches une hauteur de 18 pou~
ces de tole galvanisée afin d’empécher la vermine.

3. Le coit de mon silo est de $90.

. 4. Du blé-d’inde, qui a gelé. ;

5. J’a1 commencé par faire couper le blé-d'inde une journée avant ; ensuite
nous avons haché avec une machine 4 deux chevaux, de chez M. Evans de Mont-
réal. Je dois vous faire ‘remarquer de suite que la roue qui est adaptée A ces
machines est trop grande elle a ordinairernent 18 pouces de diametre ; celle que
j'ai adaptée en a seulement 11 et je m'en trouve trés bien. Nous nous sommes
servi de grandes pelles pour enlever le blé-d'inde. Un homme a toujours fourni
le hachoir tant que le silo n’a pas été trop haut ; rendu & une hauteur de 728
pieds nous avons mis une grande porte de grange sur un petit échafaud afin qu'un
deuxidme homme puisse & Yy établir, un troisiéme tassait. Mon silo étant en deux
parties, la deuxiéme journée, j'ai commencé la seconde et ainsi j'ai empli a[\ema-
tivement l'une et 'autre. Coupage dans le champ 2 la faucille et disposé pan peti-
tes brassées ‘pour plus de facilité an chargement. Longueur du hachage : %pou-
ce, cela se tasse mieux.

6. Je
fermenta
dans la j
ensemble
che, c'ét¢

7. J%
mis des |

8 E

9. J'
I'ai ouve

10. L’
acide ; q
trois pou
jai comj
méme co

11. Le
est vert |

12. J'
mes anio
ce mélan

' apporteé ¢

résultat,
silo, j’éta
préparée
jours ell
seconde
diminué
augment

13. Je

14, Vi

Je c

15. Di

16. J'
printem
lons espa
de herse
ou 3 pou



5 sillons
puces, re-

lo mon
. chargé
utant . de
es vaches

JRE.
de Lévis,

2 suivanl;
e secon-

n dedans
erre, dont
erture du
non dans
naniere a
des mon-
entre ces
1d est de
» tour est
5, et tout
e 18 pou-

; ensuite
de Mont-
ptée & ces
celle que
S sommes
rs fourni

de7a8
fin qu'un
t en deux
i al\ema-
3 par peti-
e : }pou-

6. Je me suis guidé d'aprés le Journal d’agriculture ; j'ai laissé une journée de
fermentation ‘entre les chargements. Le tassement a été fait de temps & autre
dans la journée; nous montions six hommes dessus tous de front et foulions tous
ensemble pendant quelque temps. Lorsque nous commencions une seconde cou-
che, c'était bien chaud.

7. 'ai-recouvert mon silo d’un double de planches coupées en deux et j'en ai
mis des bouts sur le travers afin de maintenir les planches égales.

8. Encore d’aprés le Journal, un bon voyage de pierre par verge carrée.

9. J'ai terminé mon silo le 6 octobre parceque je n'ai pu le faire plus tot, je
l'ai ouvert le 13 novembre.

10. L'ensilage d'aprés moi est des plus parfaits, couleur jaundtre, odeur sure ou
acide ; quant & la perte dans le dessus, je n'en ai presque pas,il y a que deux ou
trois pouces un peu noirei, je 'ai mélé avec 'autre et les vaches 'ont bien mange,
jlai compris que si javais mis un-pew de paille sur le dessus il aurait 6té tout de
méme couleur.

11. Le poids est de 40 1bs, mais mon ensilage est peut-étre différent de celui qui
est vert par sa maturité.

12. J'ai- ’habitude d’amasser ma balle et je la mélange avec Pensilage. A tous
mes animaux, en général, je donne par vache une demi mannée, matin et soir, de
ce mélange. Une bonne mannée pese 28, 30, jusqu'a 351bs, cela dépend du soin

* apporté au mélange. Je n'dipas l'habitude de laisser chauffer. A Dégard du

résultat, j’ai des pmuves bien satisfaisantes ; premiérement, quand j'ai ouvert mon
silo, j'étais tres pressé, j'ai fait une ouverture pas bien grande, n’ayant pas de place
préparée pour mettre ma pierre ; mes vaches ayant mangé de l'ensilage quelques
jours elles ont augmenté en lait. N'étant pas de retour assez vite pour faire une
seconde ouverture, mon homme a donné du tréfle trois fois par jour “et elles ont
diminué de nouveau. De retour, on a soigné encore au blé-d’inde, elles ont encore
augmenté ; la preuve est donc bien évidente.
13. Je n’ai pas fait lexpérience.
14, Voici en détail le prix de revient :
Culture et fumiet...ccoivuvvieins vinie
Semence du blé-d’inde.............
Frais d’ensemencement.
Intérét du terrain.........

]

Je calcule avoir 70 tonnes de blé-Q’inde. Prix de revient de la tonne : $2.65.

15. Du blé-d'inde de I'ouest.

16. J’engraisse mon terrain A {l'automne et j'enterre par un bon labour ; le
printemps, je le grub comme il faut et je donne un bon hersage. - Je trace mes sil-
lons espacés de 20 pouces, je séme avec un petit semoir et jenterre avec un coup
de herse sur le long du sillon. Aprés que le blé-Q'indea atteint une hauteur de 2
ou 3 pouces jo passe la’houe a cheval c'est tout la cultuxeque je fais.




17. D'aprés le peu d'expérience que jen ai, je crois que ¢’estle mode le plus éco-
nomique que nous puissions pratiquer en rapport avec I'imdustrie laitiére.

M. FuLeENCE PREFONTAINE, DUuRHAM-SUD

1. Je fais de I'ensilage depuis 1885.

2. Mon silo est construit en bois, dans une partie de ma grange atienant a mon
étable ¢t & mon caveau. Sa dimension est de 10 x 17 et 12 pieds de hauteur. La
fondation est en cedre et les cotés sont en morceaux de pruche de 3 x 4,12 pieds
de longueur, appuyés sur la charpente de ma grange sur deux ctés etsur la char-
pente de mon étable et caveau sur les deux autres cOtés, le tout est couvert de
deux planches séches avec papier entre, mais cela ne suffit pas pour empécher I'air
de communiquer, ¢'est pourquoi je me propose de faire doubler mon silo de nou-
veau ayec un papier entre, afin d’en exclure l'air complétement.

3. Environ huit piastres.

4. La premiére année jai ensilé du blé-d'inde de 'ouest non coupé.

5. Nous avons rempli le silo dans une journée avec dix hommes; cing hommes
I'ont coupé dans le champ avec la faucille, trois I'ont charroyé a la grange avec
une voiture, et les deux autres lont placé dans le silo, ayant lesoin d'y apporter
toute la symétrie possible pour y en mettre la plus grande quantité possible.

Cette année nous avons coupé le blé-d'inde & la machine de la longueur d’un
pouce avant de le mettre dans le silo, 6ut un _homme I'a déposé -avec une grande
pelle, au fur et & mesure que deux autres hommes le coupaient. )

6. Nous n'avons pas attendu la fermentation avant de le couvrir, ear nous
I’avons empli dans une journée, et I'avons fermé le lendemain matin.

7. Nous P'avons recouvert d’environ huit pouces de mauvais foin, avee madriers
distancés de deux pouces et recouvert de roches.

8. Nous I'avons chargé de cent lbs de roches par pied carré.

9. Nous l'avons fermé vers le 15 septenibre et ouvert le 23 décembre.

10. L’ensilage était bon au milieu du silo, de couleur naturelle, I'odeur celle
d’acide, la perte était de dix pouces pour le dessus et de deux pieds dans les eOtés
du silo. :

11. Je n'ai jamais pris le temps de le peser.

12. Nous avons mélé lensilage avec de la paille coupée, nous l'avons laissé
chauffer pendant 24 heures, et nous avons soigné un demi minot de ce mélange &
chaque vache le matin et le soir, et nous avons soigné du foin pour le midi. Le
résultat a 6t6 excellent, mes vaches ont gagné de ’embonpoint avec cette
nourriture.

13. Environ 20.tonnes  I'arpent.

14. Environ $2.50 la tonne.

15. Je sémpe le blé-d'inde de I'ouest.
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16. J'attends que la terre soit parfaitement réchauffée pour la cultiver vers le
milieu de mai, j'y mets environ 20 charges doubles de fumier par arpent, que je
fais couvrir de suite par un bon labour d’environ 7 pouces d'épaisseur. Aprés
ple de jours d’'un bon seleil, je stme
mon blé-d'inded la volée ; je mets généralement deux minots par arpent, ensuite
je herse ma terre aussi bien que possible, 'égoute parfaitement et la roule avec un
rouleau pesant; et n'y touche plus qu'au lemps .de le soigner aux vaches vers le
ler d’aotit.

’ar une saison favorable je n'zi jamais manqué de faire une récolte d’une
vingtaine de tonnes a larpent, jajouterai que j'ai toujours mieux réussi & faire
une honne récolte de blé-d’inde sur unterrain  sec qui avait servi pour pAturage
l'année précédente, que sur-un terrain qui avait produit une récolte d’avoine ou de
pois ou méme sur un retour de patates.

Jattribue ce résultat satisfaisant au fait (ue le ble-d’inde est une plante qui
demande beaucoup de chaleur, pour bien croitre jle chauffement du fumier ot de
Ja tourbe d'un vieux pacage nous parait naturel a sa eroissance rapide.

17. Mon expérience m’a convaineu que Pensilage est la nourriture la plus 6¢o-
uofniquv et la plus convenable que l'on puisse donner 4 un troupeau de vaches &
lait, et lorsque la pratique nous aura appris & le cultiver ot & le soigner, qu'au lieu
d'un résultat annuel de $20 & $25 pour I'6té d’une vache, nous obtiendrons un
résultat de $30 & 840 pour I'6té de chaque bonne vache qui sera nourrie i Iensila-
ge dix mois de année. .

Outre cette augmentation dans le 1evenu peécuniaire de chaque vache, la cul.
lure de Pensilage produira L'effet de permeltre au propriétaire d’une terre de cent
arpents qui peut, aujourd’hui, soigner convenablement dix ou douze vaches avec
les autres animaux nécessaires 4 l'exploitation de cette ferme, de nourrir cing ou
six vaches de plus ; par conséquent de doubler du coup ses revenus, et par ce fait
méme d’augmenter la valeur de sa terre dans la méme proportion.

M. MirToN MacDONALD, AcTON-VALE *

1. C'est ma premicre année d’ensilage.

2. Mon silo a 12 x 20 pieds et 18 de hauteur, 5 pieds en terre, solage 5 pieds,
fond cimenté, charpente avec pdteaux de 7x 7 pouces A 4 pieds de distance, deux
rangs de planches dont un embouveté.

3. Mon silo cotite cent piastres.

4, Mon ensilage se compose de blé-d’inde. :
- ‘5. Lacoupe du blé-d’inde slest faite 4 la faucille, charroyé avec voitures dou-
hles, chargées en travers, coupé 4 un pouce de long avec coupe-paille. :

6.4 jours ont ét6 employés pour le chargement du silo en laissant un interval-
le de deux jours entre chaque couche ; tassement ¥ait au moyen d'un cheval,

7. Le silo est couvert avec des portes en . madriers de 2 pouces de 4x.6, charg
gées de pierre: 6 pouces d'épaisseur.




4 6t6 fermé lo 20 septembre, ouvert le 20 novembre. :
couleur naturelle da blé-dinde ; odeur

9. Le silo
10. Loensilage était en parfait état;
alcoolique perte de 3 pes sur le dessus, pas de pe
11. 60 1bs par pied cube. :
12. Nous donnons 15 1Ibs par vache, trois fois par jour, mélangé de paille
hachée, double quantité en volume ; % gallon demoulée dans ce mélange, par jour,
le tout préparé une journée & lavance afin de. soigner chaud. Les résultats obte
s sont étonnants tant pour la hopne tenue des animanx que pour le rendement

du lait.

15. Blé-’inde de Pouest dit ¢ plé-inde & dent de cheval.”

16. Mode de culture, honne couche de fumier i Tautomne et bon labour ;
9eme labour au printemps ; hersé on tous  sens jsillons & la charrue espacés
de 2 pds; somé & la main 1 minota l'arpent enterré Ala herse ; passé le sarcleur &
un cheval quand la plante & 1 pied de hauteur ; coupé en septembre. .

/17. Mon opinion est (ue ce nouvean mede de culture est appelé & jouer un
role important en rapport avee lindustife laitiere, et est une source de fortune
pour nos cultivateurs canadiens, slils veulent se donner la peine de ladopter et sui-
vro Pexemple et les conseils de coux qu parlent d'expérience ; j'ai semé 4 arpents
en blé-d'inde, et de la maniére que je soignais mes vaches & lait en leur donnant.
Vensilage mélangé de paille Liachée trois fois par jour en raussi grande (uantité
(uelles penvent en CoNSOMILET, ces (quatre arpents sont suffisants pour hiverner
mes 24 vaches du 20 novembre au lev mai : elles seront et sont déjh plus grasses
ot donnent autant de lait que quand je les soignpis mu foin et aux légumes.

rte sur les cotés.

M. Eestse Duraver, Sre-HEL

1. Ce west que la premieére année que je fais de I'ehsilage.
P jue J 8
ses dimensions sont de 10 x 14 pds et 13 pieds

2. Mon silo est construit en bois,
de hauteur en dedans ; car le ter -ain sur lequel je ai construit est baset planche;

jai ét6 obligé de Pélever eri plagant mes soles, qui ont dix pouces carrés, sur un
solage en pierre seche dune douzaine de pouces de hauteur. J'ai rempli en dedans
jusqu’d 4 pouces an dessous  de mes soles, avec de la pierre et de la terre tassées
avec soin, afin de former une base aussi compacte que possible et bien d’aplomb..
Ensuite jai mis environ 3 pouces de bran de scie et un rang de planches pardes-
sus pour faire le plancher. Ma charpente est en pieces de 4 x6 ponces, espacéés de?
pieds d'un centre a Vautre ; les pOteaux de chaque c0té de la porte qui a 2 pieds de
largeur, ont 6 x 10 pouces, los sablibres ont 6 x 10'pouces. J’ai lambrissé, en
dedans avec  deux rangs
pés ; au dehors avec un rang de planche planée et emhouvetée, et jlai rempli le
vide entre les lambris avec du bran de scie bien foulé. :
-3.Le tout me cofite environ §40,00.

4, Du blé-0’inde.
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5. Nous l'avons coupé A la faucille afini de le conserver sur 16 méme sens, pour
le charroyer et l'introduire.dans la machine couper. Nous I'avons haché environ

4 de pouce de longueur ; un homme avec une grande pellele montait dans le
silo, un second en dedans I'étendait et le foulait. :

6; C'est vers le 25 septembre que nous avons commenté, nous l'avons monté
denviron 4 pieds la premiére Journée; et nous avons laissé fermenter pendant 3
jours, jusqu'a ce quil nous pariit passablement chaud. La 4idme Jjournée nous
l'avons monté encore d’environ 4 pieds ; cette fois il nous a fallu attendre 4 jours
pour avoir la fermentation. La cinquieme journée, nous avons mis le reste do
€e que, nous avions ; le silo avait alors environ 12 pieds de hauteur,

7. Nous 'avons recouvert d’environ un pied d’épaisseur de

paille, et ensuite
d'un rang de planches bien jointes.

8. Environ 95 & 100 Ibs par pied  de surface.

9. Cest vers'le & oclobre que nous 'avons fermé et nous I’

avons ouvert le 29
novembre,

10. La paille atait.pourrie, il y avait environ 2 4 3 pouces de blé-d’inde moisi
dessus, le reste était tres bien conservé, et aussi bon le long des parois qu'au cen-
bre du silo ; dans les coinsily a d peu présun pouce d’un peu moisi (trés pen);
odeur de distillerie. Couleur vert jaundtre.

L1, Environ 50 lbs.

12. Nous en avons donné environ 15 4 20 Ibs par téte, deux fois par Jjour, matin
b soir ; le midi de la paille. Depuis que nous avons commencé A soigner nos
vaches de cette fagon, la traite' de cing vaches est augmenté d'un pot par jour et
les vaches ont engraissé un peu & part cela.

13. Je n'avais pas de balance pour peser mes chavges, mais jai dt rotiver (8 i

20 tonnes de larpent.

14. A'peu prés $1.50 la tonne y compris le loyer de la terre, les frais de culture,
d’ensilage, et I'intérét dn cotit du silo.

15. Du blé-d’inde de I'ouest.

16. Nous avons fumé notre terrain et labouré vers le 15 mai; le 25 ou le 26
nous avons passé un bouleverseur sur les deux sens, pour ameublir la terre ef
nous avons semé & la- poignée, comme on séme lavoine,

puis recouvert par un
coup de herse.

17. Mon opimon est: que la facilité pour hiverner nos vaches én bonne condi-
tioris et * si peu de irais,. comparativement i tous les autres systemes, devra-don-
ner un surplus considérable dans le revenu de  Iindustrie laitidre, si ce mode d'a-
limentation pouvait 8tre adopté par un plus geand nombre de nos cultivateurs.

.




M. J. M. ARCHAMBAULT, ST-HYACINTHE
1. fére année.
9. En bois20 x 16 pieds et 12 de haut ; & 10 pouces au dessus du sol. Deux
doubles de planches embouvetées, les joints coupés. La charpente; les soles etles .
poteaux ont 8 x 8, les traverses 6 x 7. Jeconsidére que la charpente est le point
le plus important dans la construction des silos.

3. $100 les deux. ;

4. Blé-d’inde. :

5. Mes silos ont 6té remplis sans interruption ; j'ai coupé & ld faucille ; deux
voitures doublés fournissaient le hache-mais qui coupait dun demi poucé. On’
jetait & la pelle dans le silo.

6. Le thermométre a atteint 90 2100
J'ai mis huit jours & remplir les deux silos

7. Un homme suffisait sur' Ie silo. J'ar converlavec (
pied de fourrage et quinze pouces de pierre.

s i

9. 15 septembre, ouvert le 15 octobre.

10.11 élait bien bon, avail une helle couletir, odetir de biere, pas de perte
du tout. )

it !

12. J’ai mélangé mon blé-d'inde

'

dés le premier jour et s’y est maintenu

; Pouvrage n'a pas été interrompu.
le la planche, puis un

avee de la paille hachée, moitié de l'un, moitié
de Pautre. Le mélange était fait pour 5 ou 6 jours et atteignait la température de
80 2 90. Chaque vache recevait 45 4 50 lbs par jour de ce mélange ; je les trais
encore 2 fois par jour et elles me donnent 10 1bs en moyenne. IL/an dernier je
donnais jusqu'a trois gallons de moulée et de son mélangés et mes vaches don=
naient moins de lait que maintenant.

13. 15 4 20 tonnes a arpent.

14. Le prix de la tonne est de $1.00.
$4.00. Intérdt de la terre $5.00.

15, Dent de cheval. d

16. En rangs a tous les 20 pouces.
semence avait 6t6 platrée.

17. I;année dernidre, pour le méme nombre de vaches, j'a1 dépensé 800 minots
de gaudriole et 12 tonnes de son. Cette année, au’ ler janvier, je n'avais consom-
mé que 12 minots de gaudriole ; je pense qu'il m’en faudra 200 minots, qui, ajou-
t6s 2 mon ensilage suffiront pour ‘maintenir mes vaches en meilleur état que l'an-
née derniere. Liintérét de la terre, les dépenses de construction des silos et de
Tensilage se montent a $260.
pour $400.00 de grain. Je gagne donc cette a
‘peuvent me servir pendant plusieurs saisons.

It si avantageux. it

Fraig d’ensilage $5.00 Frais de culture

nnée $140 et jai mes deux silos qui

e

2 minots de l'arpent, ce n'est pas assez. Ma

00. Lors du dernier hivernement, il m'avait fallu

J'était loin de penser que lensilage '
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M. E. A. BErNaARD, Trois-RiviERres
1. Clest la premieére année. Je ne vois rien & changer, pour le moment, dans
pxocc'de suivi, si ce n’est que je diminuerai beaucoup la Lhar"o de terre mise surle
silo, et que je ferai arriver les voitures en haut du silo, afin de décharger facile-
ment et avec rapidité.

2. En bas ¢Oté (ou remise) attenant et 1ié & la grange et aux étables.

a Poteaux de 9" x.3", (1) espacés de 24" d’'un centre i 'autre ; vieilles planches
communes, non mnhouvew s, clouées a chaque poteau, des deux cOtés ; les espa-
ces entre les planches remplis de sable sec pris dans le fond méme du silo. Je
erois que toute terre sans gravois ou pierre ferait aussi bien que le sable. Cela,
bien (-nu\ndu, A défaut de tan ou de brande scie,

b 13 x 15, (2) a I'intéricur et 16’ de hauteur, dont quatre pieds en terre. ' (Un
de mes silos contient 100 charges de fourrage verly dontsmoitié en sarrazin non
haché et tel que pris sur le champ, soit envirou 75 tonnes d'ensilage.)

¢ Il repose sur le sable. J'ai mis une pierre plate sous chaque poteau. Le
fond a 616 creusé & 18” au centre de plus qu'aux cotés, et recouvert d’une couche
de glaise battue aprés avoir été partiellement détrempée. Ce fond doit étre tout &
fait imperméable & F'eau. .

¢ Le dessus est recpuvert de deux rangs de planches mises & volonté, mais de
maniére & couper les joints. Le tout est recouvert d’environ 30" de terre noire
qui était mouillée quand nous 'avons entrée. Cette terre une fois seche sera jetée
dans la fosse & fumier attenante i mes deux silos, au fur et & mesure que nous les
découvrirons. :

3. Tout lé bois de charpente, d’entourage et de couverture formait partie d'une
vieille remise que j'ai achetée dans les environs et qui m’a colitée & pres $25 ren-
due chez moi. La gonstruction de mes deux silos (de méme dimension) y compris
le creusage, a nécessité environ 25 jours de travail d’homme en tout.

4 Environ moitié sarrazin, moitié blé-d’inde.

5. a Le sarrazin etle ble-d’inde ont 616 fauches a la moissonneuse 4 deux che-
vauy, avec un succes complet. - Le sarrazin, dont le grain était tout formé, était
trés fort et tres pesant. Dans le blé-d'inde, la moissonneuse a fauché deux rangs,
i la fois (espacés-de 26 pouces).

b Dans des charrettes, et des voitures basses & deux chevaux ; soit 1500 lbs et
3000 Ibs respectivement, environ par charge. ‘J’ai laissé tout le fourrage javelé'
au moins 24 heures en moyenne, de maniére & faire évaporer une partie de I'énor-
me quantité d’eau que contiennent ces plantes en vert, qui est de 80- & 86 079 d’eau,
Aaumoins. Je compte avoir ainsi diminué les charrroyages de 10 & 15 070 ; mais
la pesée seule pourra établir ces approwimations—peut-8tre fort incorrectes—aqu ll
me faut donner dans f,oum ces réponses.

‘(1) Le signe " indique les.pouces le signe ' les pieds ; lisez donc 9 pouces sur 3, eapluén
de 24 pouces, etc. )
(2) Lisez 13 pieds sur 15, ete.




¢ Le sarragin a 6té ensilé sans passer dans le coupe-paille, Le blé-d'inde a oth
P . L :
haché au coupe-paille, par longuetiirs d'un pouce environ. Un bon coupe-paille,
m par deux chevaux ordingires, coupera prés de deux tonnes par heure, pourva

que les hommes puissent fournir & U'instrument. Celui-ci cofitera environ $45.00;

d Mon coupe-paille a 6t6 placé an nivean des silos, & environ 8’ au-dessus de
la batterie, @ou s'est fait le déchargement des voitures, au besoin du‘coupe-paille.
Fn amenant les voitures au niveau du haut des silos, le-travail des hommes serail
diminué d'un tiers. Je désive aussi ajouter au coupe-paille une foile sans fin qui
recevra lensilage haché et portera le tout au milieu du silo, sauvant ainsi le tra-
vail d'un homme. ;

6. Nous avons commencé par le sarrazin gui dvait 66 coupé 48 heures a la-
vance. Laissées en javelles: sur le champ, celles-ci étaient déjd chaudes quand
nous Pavons mis en silo. La premiére couche, de 36” de hauteur, jetée & la four-
che, telle qu’elle arrivait du champ n'a été foulée ou tassée qu’'alentour du silo:
sur une largeur d'un’ pied euviron, afin de bien combler les vides du long des
parois du silo. Aprés 48 heures, le thermomatre Fahrenheit indiquant 1250 de
chaleur, & environ 1 pied de la surface, nous avons ajouté une seconde couche de
36" posée de la méme maniére que la premiére. It ainside suite, de couche en
couche. Ces nouvelles conches ont chauffé & 1250 en 30 heures, en, moyenne..
Chaque nouvelle couche de 36" de hauteur, n'élevait lensilage que d'un pied dans.
le silo, en moyenne.

Aprés 18 4 20 jours de placement de la premiere couche  de sarrazin, 10us.
avons rempli apparemment le silo par une touche de 20" de blé-d'inde haché, par:
longueurs d'un pouce. Ce blé-d’inde avait aussi javelé sur le champ environ 48
heures. Le surlendemain nous ajoutions une nouvelle couche. Ila fallu ainsi 8
# 10 couches de blé-d’inde pour remplir définitivement le silo, le tassement se con-
{innant d'"une maniére surprenante. Pour le blé-d’inde comme _pour le sarrazin,
nous avons toujours attendu que la chaleur fut de 1250 41400 de Fahrenheit avant
d’ajouter une nouvelle couche. « 2H o

¢ Lo seul tassement artificiel donné A été autour des silos seulement, afin d'y
empécher tout vide.

7. Voir réponse ; 2 .

8. 30” de terre mouillée.

9, Gommencé vers le 27 aofit, le silo n'a été empli définitivement que vers le

9 ottobre. La couverture en terre a®té terminée le 4 ou 5 oct. Nous avon
‘ouvert le silo le 11 novembre. Ut
10, a Le blé-d'inde était un peun moins vert. Le sarrazin était plus brun qui
lors de la mise en silo. ‘
.5 b Agréable ; vinée,
¢ Pas appréciable. i
11. Reste 2 établir, & différentes profondeurs. ; .
12. De 35.4 40 Ibs par vache, mélée A de lavoine non battue hachée: au hadl
. paille, avec feves naines (haricots) non Dbattues mais hachées. L'avoine et les f&
ont 6t6 partiellement cuites & la vapour puis mélées & l'ensilage.
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a Les résultats paraissent satisfaisants, mais il faudrait des essals comparatifs
trbs soignés afin d'établir la valeur véritable, comparée aux légumes, par exemple.

13. Jestime qu'une bonne  terre biep fumée péit doimer de 123 15 tonnes de
sarrazinvert; et de 20 a 30 tonnes de blé-d’inde canadien. Des circonstances défa-
vorables oul empéehé d'établiv exacternent le vendement pu arpant dés cette
année, Je désire beaucoup le faive I'an prochain,

Dans des circonstanees favorables, au moyen de famures convenables, je crois
que Pon peut récolter, méme sur des terres naturellement panvres,'de 8 4 10 ton-
nes de seigle d’automne en vert, ¢t de 20 425 tonnes de blé-d’inde canadien, la
méme année,sur un arpent de terre.

14, Au moyen des instruments  spéciaux dont je me sers, (charrue a deux sil ,
lons, herse, scarificateur et semeuse-mécanique) semant trois rangs & la fois, tant
en grains qu'en engrais pulvérulents, je crois que la cultare d'un arpent de blé-
d'inde me cofite environ $6.00. Le fumier est riche, mais il me colite. trés cher.,
Jen étends 15 tonnes par arpent avec le l]latl‘lbllh ur d'engrais de MM O. et A.
Desrosiers.  Jestime le cotit du fumier & $40.00.

Paour obtenir de fortes récoltes il me faut en sus, par arpent.
100 Ibs. sulphate d’ammoniaque .........
200 1bs. superphosphate.....................
500 1bs. cendre vive....
"00 1bs pllm‘ ik \ . 1h 8.25
12.00

$66.25°
Moins valeur des engrais pour les récoltes subséquentes -estimée A.... 20.00
¢ A cela il faut ajopter le loyer de la terve, intérét, ete., sur silo....... 3.60

; ! $50.00
Soit par tonne d'ensilage (30 tonne) $1.66. On estime qu™ane toune densilage
de bon blé-d'inde posséde un tiers des matidres nutritives contenues dans une ton-
ne de foin. A ce compte P'équivalent d'une tonne de bon foin  coulsrait environ
$5.00. Il est'bien entendu que le calenl qui préctde est un estimé de ce qu'il me
parait possible de faire et non pas le résultat de notre essai de cette année,
15. Le blé-d'inde canadien blanc. Celui quenous avons récolté avait de 6 & 8°
pieds de hauteur malgré la pauvreté ex(mpuonnullo du sol. Sans enrrxd\s, cette ter-
re n'aurait guére produit donze mmota d’avoine i l'arpent.

16. J'ai labouré & 6 pouces environ de profondeur, avec une charrue a de
Sluons, donnant, avec deux chevaux, aw moins 3 arpents de labour par jour. Ap;
avoir amsl lahmu'é, Jai fait des sillons espacés de 26 pouces. Le fumier a 6té
du dans ces'sillons et recouvert & la herse. Puis nous avons semsé avec le roul
semoxr-«hstnbuteur . d’engrais pulvérulents, semant et couvrant 3 rangs d'u
opérahon Jai'semé  environ 1 minot de blé-d'inde par avpent.  Cest l\e\
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de ce qui est nécessaire quand la semence est excollente. A l'avenir, jétendraile

. oy . U s 4 o

fumier au fur et & mesire et en avant du premier labour, de maniére 4 recevoir

aussitot le fumier.  Un second labour servira & mélanger le tout au sol. :
g

Jo conseille beancoup l'isage d’engrais pulvérulents. Ilsont le quadruple
effet ; (1) d’assurer une prompte et puigsante levée ; (2) d’éloigner les corneilles par
leur odeur prononcée ; (3) de hater la maturité ; (4) d'engraisser la ‘terre autdnt
que le ferait une demi fumure ordinaire. :

17. Je n’ai pas assez d’expérience pour me prononcer formellement. J'ai cepen-
dant espoir que D'ensilage bien fait rendra de grands services & Pagriculture, sur-
tout dans I'industrie laitiére en hiver. .

[l

CULTURE KT ENSILAGE DU BLE-D'INDE
PAl M. L'ABBE CHARTIER :

¥
]
M. 'abbé Chartier, aprés avoir expliqué sous quelles circonstances les rapports ci haut
Ini ont 6té adressés, et aprés en avoir résumé les points saillants, continue :

Tout d’abord, avant de construire, il s'agit d'étre fixé sur larelation qui doit

exister entre le volume du silo. I'étentue cultivée en fourrages d'ensilage et Tem:

ploi qu'on en veut faire. Un pied cube d’ensilage, aprés tassement dans lesilo,
pése environ 45 1bs. L'affaissement produit par la pression peut-8tre estime & 140
dans un silo chargé avec intermittence. La consommation d’'une vache laitiere est
denviron un pied cube par jour avec de plus un supplément ; le blé-d’inde
Wétant pas une nourriture compléte, on doit lui adjoindre 10 p. 100 (en poids) de

‘son, afin de lui fownir Lazote qui lui manque. Quand on fait consommer du foin |
de tréfle avece du blé-dinde, I'addition du son n’est pas nécessaire. Le foin de tré-
fle de 1ére qualité a le méme effet que le son et 20 lbs de ce foin peuvent rempla:

cer les 10 p. 100 de son,

La nourriture doit toujours &tre divisée pour que ses différentes partigs se

mélangent bien intimement. Tous les fourrages, mil, tréfle, paille, ete., devraient

dtre coupés et mélés avec Densilage, le son ou la moulée. Ceci est surtout brés
important, quand on donne des aliments concentrés, de la moulée, du grain, du

son et principalement du tourteau de lin,

Maintenant permettez-moi de vous dire comment je conseillerais de procéder.

CONSTRUCTION DU BiLO

il doit contenir plus de cinquante tonnes, le silo sera plus long que large.
ydisposera d’abord sur 'emplacement choisi; unlit de quatre cing pouces d
seur e petites pierres des champs, Les soles de 8 pouces carrés, en bo
i sistant, épinetie rouge par exemple, seront ensuite posées sur ces pierres.
' terie vst ajoutée entre les soles etjusqua leur bord superieur afin d'exclure
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meiit air. 8ile siloa plus de vingt pieds de long, il est pru’dent de mettre une
sole au milien pour 'empécher de s'ouvrir. Ayez quatre bong' poteaux aux quatre
coins. Le silo ne doit pas avoir moins de douze pieds de hauteur et les pibces ver-
ticales de la charpente seront distancées de 2 pieds. Les liens des poteaux et des
sablidres consisteront en chevilles de fer 'au lieu dos Lenons ordinaires en bois.
. Les sablieres auront six pouces sur huit.

! LAMBRIS

11 faul lambrisser en dehors et en dedans. Le vide laissé entre les deux lam-
bris est comblé avec du bran de scie bien tassé ; si cependant on ne peut s'en pro-
curer, il est possible d'y suppléer avec deux doubles de bois sec embouvetés et

séparés par du papier. Ces deux doubles avec papier doivent 8tre posés en
dedans de la charpente,

La porte du silo doit avoir environ trois pieds de large pour qu'on puisse pas- *
ser facilement avec un panier. Conime il est difficile de bien clore cette porte on
doit la fermer au fur et & mesure que 'ensilage monte dans Pintérieur et aveir l¢
soin de combler tous les petits vides qui penvent exister avee dy blé-d’inde bien
foulé. :

Il y a un autre systéme, c'est celui que nous suivrons & I'dyenif, qui consiste
4 fermer la porte dés avant le chargement eta remplir le silo par le haut au
moyen d'une grande bolte qui est élevée avecun cheval. \Cette boite a 2
pieds 2 pouces:de large en dehors, 3 pieds 2 pouces de long et 2 pids 2 pouces di’
haut ; elle contient ainsi l1 (hm"u d'un tombereau ordinaire,

Le comble-du silo sera fait trés économigquement, des planches ef des couvre-
joints font l'affaire. §

Lintérieur du silo peut étre enduit d'une couche de peinture préservatrice,

L'extérieur est renchaussé pour hiver et déchaussé tous les printemps.
. RECOLTE ET HACHAGE

* Gomme les rapports Pindiquent, la coupe se fait de différentes maniéres. A
‘tout prendre, je crois que la faucille présente plus d’avantage que les autres ins-
truments, car, le blé-d’inde se trouve trés bien disposé sur le champ pourle char-
gement soit en long dans des tombereaux, soit en travers sur des wagons. Deux
‘hommes dans le champ peuvent fournir un hache-mais mu par deux chevaux et
«oupant & § de longueur.

EMPLISSAGE DU SILO

On le fait de deux maniéres, suivant le résullat que Uon désire obtenir.

1. On remplit sans mterruptmn et on a de l'ensilage sur ou acide. Il faut dam
«<e cas une trés forte pression par une charge ou poids quelconque, car
tion de hauteur de la couche ensilée doit étve bien plus considérable et la eha y
a pour buk de tenir la masse toujours lassée & mesure que cet affaissement. s’
11 faut tasser les bovds el les coins avec soin, le milieu se tasse de lui-méme,




2, La deuxiéme méthode est généralement préférée. On apporte le ble-d'inde

par couches de un & trois pieds, qu'on abandonne i elles-mdmes, pendant un texmps
plus ou moins long, pour laisser s'opéror un commencement de fermentation jus-
qu'a ce que la température de la masse'agteigne 130 Fahrenheit.

Liensilage alors se tasse mieux et so conserve doux. Il faut de un & trois jour
pour atteindre la température indigués’; je ne vois ‘pas d'inconvénient & c¢ quion
laisse Lensilage s'échauffer jusqu'a 140 F., mais il est de toute nécessité qu'il attei-
gne au moins 130 F. Quand la dernibre couche est & 130 ., on met dessus un lit

_ de planches, puis huit pouces de terre an moins,
Jaxclure lair.
" Jé vecommande aussi d’avoir plusieurs petits silos de préférence i un sen
- grand.
La multiplicité des silos permet de les ‘remplir avec intermittence. toub 61 Hg
vaillant & la récolte d’une fagon continue,
Quand Pemplissage a été fait en septembre, on peut commencer a consommer
en novembre. ; e ;
Tei, vous me permettrés de faire une 'hetite digression sur les principes qui
doivent guider les ensileurs dans le choix des d
plir los silos. T :
La cause de toute fermentatipn, c'est lait | pas.Q'air, pas de fermentation. 16
blé.d’inde qui arrive du champ est, pour ainsi dire Lout imprégné d'air ; ses feuil-
les, qui w'ont pas subide compression en sont pleines, les interstices. entre tous,
ces mille morceaux de blé-d'indo coupés et jetés dans le silo, sont occupés. par: l'ai
encore. Le sucre que contient le blé d’inde, dans une proportion notable, est don
~ dans des conditions favorables pour fermenter, donner d'abord de 1'alcool et ensui:
' 1o surir & T'air, etdonner & ensilage cette odeur de vinaigre que vous lui connaj
ses bien. . Or, chargér le silo avec de forles pesées, chassera certainement une par
tie de 'air qn'il feontient, gt empéchera Iair nouveau darriver dans la masse

.mais il en 2este toujours assez pour qu'il y ait fermentation asscy. forte, vinaigrée.

,I,’qgl)éﬁenqeh démontré que tous les silos emplis rapidement et méme bien ch
; souffrent toujours, une fermentation vinaigrée, ou,pouremployer une ex
) e chez les Anglais, donne du * Sour  ensilage, " par opposition
% y . i
e ~ ‘ o
a trouvé l¢ moyen, soit en employant les ‘charges otou en s'en dispe
exclure Vair plus complitemont ercore ; c'est comme je Iai dit dé
interr isser g'écouler entre chaque fhn’
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unes sur les autres, exercant une pression considérables sur cesrchuches inférien-
res et los tassant facilement, et servant encore de matiére isolahtes, réduisent an
minimum la quantu.é dair laxssen dans le silo ou qui pourra s'y mtroduue.

La.conséquence est que I'ensilage n'a pas une provision d’air suffisante pourluf -
permettre de dépasser la fermentalion alcoolique, que Yon doit recherelier, et c'est
cette fermentation qui donne le  sweet ensilage ” ensilage doux on sucré,

CGomme principe done, il faut exclure Pair ; on I'exelut mieux par la fermen-
tation que par tout autre moyen ; et il vaut mieux laisser fermenter et.ne pas./
charger le silo que de charger et-ne pas laisser fermenter. J’ai exactement fait,

© pour Pexpérience surlout,ce que je viens dindiquer, sur la ferme du Séminaire ;

J'ai rempli ls silo que nous avons construit cette année, avec intermittence, pour
laisser fermenter, et n'ai pas mis de charge autre qu'une couche d'a peu prés deus
pieds de paille. - J'ai perdu un peu sur le dessus du silo, mais & part cela, Pensilage.
était aussi bien conservé et aussi sucré que je puisse espérer I'avoir jamais,

‘Reste la (question de savoir si une forte pression surlé silo ne serait pas
recommandable.  G'est 13 une question qui se résout 4 savoir s'il vaut mieux per-,
dre une certaine épaisseur d’ensilage quiservira de couche isolante, ou s'il vaut
mieux faire les frais de monter sur lesilo, de la terre, des pierres ou du bois, et de
1¢ charger de ces matériaux. L'expérience nous mstruu‘u sur ee point.

Maintenant, je continue.

EMPLO! DE L'ENSILAGE

Si le blé-d'inde doit étre mélangé soit avec de la paille soit avec des aliments
concentrés; il convient de - faire le mélange vingt-quatre heures avant sa distribu-
tion au bétail ; Podeur actde disparait en partie, 'échauffement se produit et Ien—
silage gagne hcaucoup au point de vue alimentaire. i

CULTURE DU BLE-D'INDE.—VARIETES

~ Les/ensileurs recommandent le blé-d'inde de l'ouest comme trds productif, J
crois qu’on ferait bien d’essayer le * Blancdu sud & pour loquel on mte da t s
forts rendements. |

- Comme, terrain, le meillour est certainement celm qm agorvi de pare d m;ﬂw

aux vaches de la'ferme. On peut y faire déposer les déjections d'une faca
en se servant de- clotures mobiles que l‘nn déplace au iu.r et'd

la ;:ulture en grand ce pare ng sumt pas et il faut alors qp{m
ingé | ull re du hlé’-d‘




Les sillons sont faits A la charrue &3 ou 4 pouces de profondgur. Je ne (;rpla
pas qu'il faille semer plus d'un minot de I'arpent & moins qu'on ne veuille faire con
sommer en vert pendant 'été ; dans ce dernier cas, en semant plusépais, les tiges, |
restent plus minces et conséquernment plus tendres ; les sillons sont espacés de
184 25'pouces. - e P
On séme 4 la fin de mai et au commencement de juin, mais jamais avant que;
la terre ne soit bien réchauffée. On recouvre la semence A la herse ou au rateau
Amain, ; o :
Los sarclages seront. répétés fréquemment dans le début de la végéiaﬁoil' : Jecr
du blé-d’inde ; un ou deux suffirdnt si le temps est sec et chaud. ‘ gt réduits de
Aussitot que le plant a 12 ou 15 pouces de haut, il ne craint plus les mauvai-{ compris, :
_ses herbes et 6@ binages sont inutiles. : . 11 est

En général, quand la culture est bien faite et la fumure suffisante, on peut _valent ur
compter sur un rendement de 20, 25 et méme 30 tonnes & Parpent. - peut espé
Quand les aigreltes se montvent, le bon moment pour la coupe est arrivé. I ; tenir deu:
vaut toujours mieux ensiler plus tot que plus tard pour éviter les gelées qui dimi-
nuent la valeur de ensilage. o : B 11 he
' RESULTATS OBTENUS AVEC L'ENSILAGE | | - autres su!

ne pouvai

~Une

Llexpérience que jai faite cet hiver m'a convaincu que le ble-d’inde ensilé 4
~ onuera |

vaut, poids pour poids, les grandes betteraves & vache (mangel wurzel). - e
Nous donnions d’abord 45 1bs - de betteraves et 5 1bs de son par vache et par
_jour. Le 8 février, notre provision de racines élant épuisée, le silo fut ouvert etles
45 1bs de betteraves furent remplacées par le méme poids d’ensilage. Pendant les pre:
miers jours le rendement en lait n’augmenta pas, mais il g'accrut ensuite un peu
aprés 3 on 4 jours, et Peffet fut durable. o
A lu suite de ces résultats, jabandonne la culture de la betterave qui colite
plas cher et qui rend moins que le blé-d’inde. Ainsi:y 4 B
Blé-d’inde. . % Betterave.
Fumier est égal au Fumiér de remerc
Coupage et ensilage sont éganx A Parrachage et au hachage T'abbé ave
Semence$1.10 et $ 160 : allait nou
Frais de culture $3.00 et $ 12.00 :
La comparaigon est donc tout A fait & lavantage de la premiére culture.
Voici maintenant comment j'estime le cofit d'une tonne d'ensilage, en s
_ sant le rendement bien moyen de 15 topnes A Uarpent . ’
are DX JADONTS. ieovvciviensirussshistiionssisrass e
Bouléversage et hersage....
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1

Colit d'une bonne.........oocuvniisiiins von
Intérét du silo 10 Oy9 86.00, soit pour une tonne....

Cont définitif de la tonne d'ensilage

Mamtuuant si Pon suppose un' rendement de :

20 tonnes i larpent, la tonne rovlendrml 4 $1.85
25 “ [ “ “ 1.50
30 114 113 " 13 1 Q‘j

Je crois qu'avec une bonne organisation, les frais d'ensilage peuvent étre
réduits de $0.30 par tonne ce qui mettrait le prix de la tonne d'ensxlage, tous frais
compris, & $1.00 environ,

Tl est établi par étude et la pratique que 3 tonnes d'ensilage de blé-d'indé
valent une tonne de foin deire qualité, de sorte qu'en pratiquant U'ensilage, on
peut espérer nourrir les vaches d’'une manidre tout-d-fait économique et arriverd
tenir deux et méme trois vaches, et les tenir dans la meilleure condition, 1a ol on
ne pouvait en tenir qu'une avant la vulgarisation de la pratique de l'ensilage.

Il he west agi, jusqu’d présent, que d’ensiler du bié-d’inde ; Vexpérience des
autres substances et surtout du tréfle, reste A faire, :

. Une station expérimentale nous est nécessaire. Elle sera la boussole qui
donnera la direction sfire.

allait mmplemem. causer ayec nous d‘une manibre décousue et sans ordre,

bien, mol, j dls que ce qu Vil a fait est un travall admirable. :
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qu'il était impossible de faire des silos antrement qu'en pierre cimentée.  Nous M.
avonstrouvé qu'on peut faire des silos -en bois. M. Pabbé Chartierva plusloin. des agro
Apros les expériences qu'il a faites il prétend quel'on peut se dispenser - de cette ,i‘e?silase
quantité énorme de pierre que jusqu'd présent on & mise sur le silo pour exereér bendance
une pression, pourvu que Lexclusion de Vair soit parfaite. Je crois quil a vaison; i  tactavec
gotte découverte pst une grande amélioration dans l'ensilage. Vous comprendy e
que ce n'estpas une petite affaire que d'étre obligé de transporter sur les silos cent tomps. 1
A deux conts livres de pierrepar pied, d'étre ensnite obligé de redescendre cette lage, ens
pierre & 'automne, avec lugsurance qu'il faudra recommencer l'automne suivant fait t,‘m i
(st assez pour empécher de fairoun silo. - M cessé de
Aujourd’hui'il y a gu-deld de cinquante silos dans la province. Ge résultats quelgues
st i aux efforts de notresociété. oy a perdu v
La plupart de ceux quiont entrepris de faive des silos ont réussi. Pourquoi t. :
(lest qu'avant de commencer un silo, on l'a étudié pendant des années, et quand | ; Tlai
< on a 616 convaincu que ce systbme 6tait bon on'a suivi la, méthode que Pexpérien- | livre date
.ce nous avait enseignée. Lo gl o
8i nons, pouvions nous donner la ;naiu pour faive ce* que M. Pabbé nous & basées sul
proposé avec tant d’énergie, en faisant cothprendre & nos hommes d'état la néces- choses. ¢
sité qu'il y a de nous aider, car nous travaillons & encouragement de Tagricultu et'qui se
e ot pour le bien du pays, cette s0ci6t6 continuerait A marcher de progrés en anent frag
progrés. ) : it ;e Pensilage
—L7abbé Cliattier ; Les compliments de M. Barnard m'ont fait oublier ce que. ricain se
jo sais et co que je ne 2ais pas. Je mettrai la meilleure volonté du monde A répon- ~ colite troi
«dre aux questions qui‘me seront posées, quand je saurai quelle réponse donne - vait faire
Mais je ne m'engage pas & fournir une réponse convenable & toutes les questions M
_posées, car je suis convaineu qu'il y abeaucoup de choses gue je ne connais pas it e bo
“sur 'ensilage.  Quait & ce que je saig, je mo forai un plaisir de lo. dire & ceux qii’
me poseront des questions, - ' ,—'1\.1-
; | —M. Barnard : Aves-vous étudié pratiguement cette* question de 1a paill de 1‘_’“‘“;{
# sbche en rapport avec Pensilage pour servir comme couverture du silo ? : ueys By
- _1/abbé Chartier : Non.© - ; : i
.M. Barnard : Clest une question nouvelle ? B
~-I'abbé Chartser : C'est une question nouvelle. Je vous dirai que, etan
,,p‘:‘ochre\:.r du Séminaire de  St-Hyacinte, jlai la Jatitude de faire des expériences
. je'continuerai & faire des expériences afin d'étre utile et peut-8tre-que s ¢
pourrai répondre & la question qui m'est posée. - : S
M. Bamard : Jo crois que ce que vous avez dit au sujet derla di
un question qui est encore
s sérieux qui existent su
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5 7 Barnard : Lecouteux, un cultivateur de la Sologne, gm st devenu I'un
des agronomes les plus dmtmguus de Frauce, dit qu'il a fait 'essai de la paille sur
Tensilage et son ensilage n'a pas réussi. 1 cxphque ce fait par lhumidité en sura-
bendanee qu'absorbe la paille; ce qui amene  la moisissure de ensilage en con-,
tact avec cette paille.

Lecouteux a aussi fait un  essai que jai considéré comme trés utile dans lo
temps. Il a mis une couche de terre de plusieurs pouces d'épaisseur sur son ensi-
lage, ensuite il a recouvert cette couche de terre avec de la paille hachée. Il a
fait au desssus de son silo un magasinde paille hachée. - Depuis ce tempsJa il a
cessé de recommander ce principe. De sorte que je suis porté & croire que les
quelgues pouces de terré nempéchaient pas Phumidité d’arviver A la paille et qu'jl
a perdu un peu de foutrage. Il a publié un livee sur Pensilage.

1l & fait cos essais sur la, paille jo crois, avant u ‘avoir publié son livre, et son
livre date de 1874.

~L’abbé Chartier: Les quelques études que jai faites sur Pensilage’ sont
basées sur les études américaines. J'aime bien les américains pour beancoup de
choses.  Ce sont des hommes 4\utwpn-u'mts, (ui sont préts & acueptor des risques
et qui se rendent service entr'eux.  Mais il ¥ & une chose qui m’'a extraordinaire-
ment frappé Je crois que nous aurons montré aux américains comment faire
lwsllage A bon marché avec un silo en bois,  Jo lisais dernidrement qu'un ameé-
ricain se vantait d’avoir faft le silo qui contait le moins cher. *Cependant son silo
colite trois fois plus cher que les notres. Ils ont fini par soupcouner qu'on pons |
vait faire des silos autrement qu'en brique et en pierre. ;

M. Barnard : Il ¥ @ trois ans quaux E Ldts Unis on a eu un mppon d'un silo
fait en bois.

~—M. Casavant : M. le président, jo ne veux pas dire que j'ai étudié'la quest,m
de l’ensﬂage ; jo lai entendu diseuter seulement ; mais il m’est venu une idée
quelje vais suggérer. Est-ce que la couverture d un silo faite par: panneaux bi
solides 6t bien joints ne pourrait pas servir de couche isolante ? I n'y aurait qu
gue lps espaces entre chague pannenu qui seraient fermés avec le plus grand soi
i vii Yannge dernidre quhtre ou cing silos ; j'en-ai yu un en pierre dont la co
verture était par panneaux bien embouvetés et bien solides de quatre ou cing pieds
de large ; deux hommes peuvent les maneuvrer, C’est parce que . ce moyen e
dralt plus facile l’emplm du $ilo qbv je suggém wtte idée,

'hem;énquem'int qui exclut Lompléhemeutlm, pour mm,
 vous obtiendrez lo. méme résultat en c bl
’maiwa doute fort qu'en couvrant mq Vee une
Dans tous’ les




M.

—-—M C‘nsuvant : Dans tous les cas, lexpérience a até tentée l'année del‘niér'i,; | roprésente
mais je n’ai pas vu le rapport. , aa »
—-M. Barnard : M. Howard] d’Angleterre, est un fabricant d'instruments ai'g . oouc;:Ldzl
toires ; il aen lidée de mettre & profit ce principe de Pexclusion de lair. Ila o, i h
arrangé son silo de maniére & le coyvrir de quelques pouces d'eau au’ moyen'qb" o ;eg’ J::’!:f
vases spéciaux faisant une couverture compléte de Tensilage. Evidemment, cost. d'hl.?i l‘e'ix :
trés coutenx, mais vous voyez I'dée. CG'était d’exclure l'air. Pl ;
: ; : : . peut valoi
Pour répondre a M. Casavant, je dirai que la: question a 616 discutée dans les | 1A 6t lea ré
congrds des Etats-Unis et en Europe. On en est arrivée & admettre que 1a couver- pouvait co
ture par panneaux n'élait pas prdticable, parce la pression ne peut pas se faire ot une perte (
parce que petit & petil il se fera un travail dans ces panneaux qui finiva par l'glsser& Cest tout
: sombien I

passer l'air. !
__M. Taché : Quelle épaisseur d’ensilage gaté aviez-vous A la surface, & 'du-
verture de votre silo ? -
__1’abbé Chartier : Douze pouces. Mais comine je Lai fait remarquer, c'est.
une expérience différente de toutes les autres (ue jai voulu faire. J¢ n'ai pas mis | M)
une couverture sur mon silo, je n'y ai nlis qu'unvoyage de paille ; la couche supé-: e ;le
rieure 'a 6t6 nullement foulée et on a jeté un voyage de paille pardessus. Je ne sila i 8i
prétendais pas procéder scientifiquement ; je voulais faire une expérience. J'ai vuegéézono

constaté que du moment qu'il y eut une couche d'ensilage décomposé assez épaisse.
pour empécher Iintroduction de l'air, 'la fermentation a'été arrétée. ot I'ensilag —M.1
qui touche A cette couche décomposée est aussi bon que celui domilieu ; ¢'est- j-:a‘mais réuy
dire qu'aussitdt que I'air a cesié de pénétrer dans le silo, la décomposition a cess ticres isola
(est cela qui m’a confirme dans lidée que javais, que du moment qu'on exclura . i Vecdes deé)
J'air, on pourra se passer de la pression. Il faudra toujours avoir 4n poids suffi 1’abb
gant pour tenir le plancher en contact avec Pensilage ; en ne mettant pas de plan- ge en pleis
cher, je n'ai e en vue que de fnettre le moins possible de pression surlesilo s est possibl
¢'ést pour cela que je me suis contenté de jeter ufi voyage de paille. = d'exclure |
chose en p

—M. (
de fumier,
etau-dela.

*

__M. Chapais : En supposant que ce serait un fait certain et précis que ch

que fois que I'on ne mettrait pas dv - couverture sur le silo, il s giterait =M. (

che d’ensilage de 12 pouces, est-ce qu'il ne serait . pas plus économique  de laisse rapport de
erdre cette couche plutdtquede faire les frais de méitre une ' couyerture p meule en |

E}npécher cette conche dese perdre? Clest un point économigue.a discu de gréve

) _L'abhézﬂhdrtier : Cela dépend de la maniére dont le pro riétaire es décembre
nisé pour couvrirson silo. Par exemple, nous autres, au  Séminaire de Si-Hy tion 6Lt
—L'al
auront été
- tion douce
che et en’]
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~—M. Taché : Vous estimez & vingt-cing livres valant de -blé-d’inde ce que
représente un pied cube de cet ensilage perdu ? !

—L'abbé Chartier : Ou1 ; je calcule.que je perds 9500 Ibs d’ensilage par cet-
eouche de 12 pouces qui est gatée ; prés de cing tonnes. Plutot que de charger le
silo, j'aimerais mieux perdre deux tonnes, parce que je considére que les cing ton-
nes que je perds valent & peu prés cing piastres ; c'est ce que nous estimons aujour-
d'hui Pensilage ; mais je pense bien que plus tard, ¢a ne coitera pas cela. - Cela
peut valoir plus que $5 que de monter plusieurs tonneaux de pierre & cette hauteur-
12 et les redescendre et en 8tre embarrassé ensuite tout lo reste de Pannée. Si‘on
pouvait couvrir avecsix ou sept poucesde terre, je I'aimerais mieux que de. faire
une perte d'ensilage, parce que cette terre-Ia serait utile pour méler au fumier.
C'est tout une question d’économie ; chacun peut examiner quels sont ses moyens,
combien lui cotite une couverture et combien lui cofite une tonne d’ensilage.

—M. Casavant : Une charge de terre employée” comme céla vaut une charge
de fumier, c'est-d-dire 50 cts, de sorte que ¢a paiera cerminemellt /l_e e
etau-dela. \ \

~—M. Maurice Frey : J'ai vu en Angleterre dés silos faits en plein ‘dir et sans
charges de pierre, et ou la pression-était opérée par des fils de fer ceinturant len-
silage. 8i I'ensilage en plein air est possible, il est peut-8tre préférable au point de
vue 6conomique & lautre systéme. /

—M. Barnard : En effet, 'ensilage par meules a souvent 6té essayé ; mais il n'a
jamais réussi d'une maniére & se popujariser ; on- est forcé de remplacer les ma-
ticres isolantes d'un silo fermé, par des pressions énormes que I'on u’obtient qu'a-
vec des déboursés considérables.

I’abbé Chartier : Il n’y a pas de doute que vous pouvez bien faire de I'ensila:
ge en plein ar ; dans ce cas-1a tout dépendra de la pression. Nous croyons qu'il
est possible de se passer de la pression parce que nous croyons qu'il est:possible
@'exclure I'air sans pression ; mais du moment que vous voulez conserver quelque
chose en plein air; 1l faut exclure l'air et ce sera au moyen de la pression.

« —M. Girouard : M. Lantier a fait une meule en haut de 8t-Jérome ; j'ai vu le
rapport de ses - opératfons dans le journal La Campagne. M.:Lantier+ a faitune
meule en plein air ; il I'a foulée avec un cheval, il I'a couverte avec du gros sable
de grove et il a parfaitement réussi. Ila ‘.déc,'ou'vert sa meule dans le ‘'mois de -
décembre et elle était - parfaitement conservée ; je pense méme que la fermenta
tion 6t4it douce ®t alcoolique. 'C’est une chose digne de remarque. * ¢

—L'abbé Chartier ; Vous trouverez une fermentation douce dans les silos qui’
auront été préparés suivant le principe que j'ai indiqué pour obtenir la fermenta.

- tion douce. Sivous voulez avoir:un ensilage doux, emplissez lentement, par cou-

che et en laissant un intervalle entre chaque couche ; si vous voulez avorrun ensi
lage sur, emplissez rapidement. , . e

* . ~M. Girouard ; Etes-vous d'opinion que I'ensilage doux est meilleur que Ven.
mlage&ur’ .ﬁ/;-ki" ; ‘, Finges A X Wit e L.‘v\'; ,.'
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__L’abbé Chartier : Je ne puis me baser sur la science pour répondre  yotre
question ; mais mon impression, basée sur un peu d'expérience, est que si nous
soighons nos animaux pendant sept mois de Pannée avec .de I'ensilage sur, cette
pratique pourrait étre dommageable; si 'on soigne les animaux deux ou trois
mois de lanhép seulement avec l'ensilage sur, ¢a ne leur ferait peut-tre rien de
bien mal. i i .

__M. Girouard : Nous avons des chimistes ici ; ces messieurs ne pourraient-ils
pas trouver quelque chose que T'on pourrait répandre sur chaque couche d’ensila-
.ge et qui combattrait la mauvaise action de Pacide ? -

__M. Taché : La Société gevrait faire prier M. l'abbé Chartier de g'aider de la
science du professeur de chimie du colloge de St-Hyacinthe, M. 'abbé Choquet; qui
vient depasserun an'd Paris pour y faire des études spéciales. L’année prochaine,
nous pouvons espérer que M. Chartier, aidé de M. Choquet, aura fait des recher-
ches & ce sujet-ld. ¥

e —————"

'LES BIENFAITS DB L/AGRIGULTURE

PAR LE REV, PERE HERBRETEAU

EXTRAIT DU RAPPORT DU JOURNAL D'AGRICULTURE

AT . ’

A 7 heures p. m.,s'ouvre la Bremiérg gbance- solennelle de la ‘eonvention, sous

1a présidence de 1'Hon, M; Boucher de La, Bruére.. Mgr: 1%\'6&0(3 des. Trois-Rivie-
res occupe, ainsi SFIB Son Honneur le juge, quxggqis,; I’'Hon. M. Malhiot, maire de
a cité, P'Hon, M. Turcotte, M. P. P. des sid es d’honneur, et une assistance d'élite
composée d'tine trefitaine de préires, des échevins et des notabilités dela ville, d'un
nombre considérable’de cultivateurs et de spéeialistes ‘venus de tous les points du
pays remplit 1a salle. Les dames se: pressent dans les galeries, la. fa re de la
ville rehausse I'éclat de la_séance, le local est vaste bien chauffé, bien églairé, le
tout, grce 3 la munificence des autorités de 1a ville'; tout ‘prédispose Patiditoire &
. préter une oreille attentive en rapport avec; I'éloquence de ceux qui vont lui adres-
ser la parole. Son Honneur le maire aouhaiﬁ .la bienvenue aux membres de la
convention, ¢t témogne du plaisir que les trifluviens ont & les recevoir dans leur
Sille. M. Ip Président répond en qnelques mots heureux et proponce son discours
douverture rempli de détails intéressants sur la société, et de ‘statistiques impor-

. tantes sur lindustrie laitidre: ¥ ! : LI !

Son discours termins, il An‘ésemé 4 la’ convention 1 Rév. P, Herbreteau, de la

'-ocie&ie Jésus, qui fait un discours sur les bienfaits de Pagriculture.
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' (Eccl‘, VII, 16.)
MonsEIGNEUR, MEspaMES, MESSIEURS,

Qu'un pratre, unjreligieux, un professeur de dogme et de métaphysique pren.
ne la plelP dans ce Congres des Cercles Agricoles, pour parler d'agriculture, c'est au
premier abord une chose assez étrange. N’avons-nous point ici des spé’cialistea
aussi exercés dans lart de bien dire que compétents dans les questions  d’agrono
mie? Ne voyons-nous point parmi nous, présidant cette assemblée, et sachant
parler dé tout avec un charme toujours plus appréclé le Chlysostt‘)me de nos évé-
ques du Canada ?

Mon excuse, messieurs, est que je nesuis & cette tribune que bour faire désirer
davantage ceux qui parleront aprés moi, et ménager un intérét qui doit aller en
grandissant. Une autre excuse, si j'en dois donner encore, c'est que je n’ai point
choisi moi-méme I'honneur de porter la parolg en cette assemblée : l'amitié de M,
Barnard me 1'a imposé. Puisse-tzil n'avoir point & s'en repentir. | :

Ensuite , messieurs, j'ai fait réflexion qu'un prétre peut, aussi bien qu'un
autre, avoir sonmot d dire dans les questions d’agriculture. N'est-ce point le
prétre qui bénit les semences et les prémicesdes moissons ? N'est-ce pas lui qui
consacre le pain et le vin, faisant germer sur l'autel le froment desélus dont vivent
les Ames ? Prétres, nous sommes vétus de lin, nious bithlons sur I'autel la cire des
abeilles, nous employons les fleurs des champs & parer le tabernacle, nous versons
I'hpile sur les membres des infirmes, et nous portons le nom de pasteurs. Volon.
tiers, dans l'ordre surnaturel, nous disons avec Notre-Seigneur, parlant de la mois.
son des Ames : * Mon Pére est agriculteur : Pater meus agricola est.” - (Jean 15,-1,)
Bien plus, dans I'ordre naturel, beaucoup de prétres, sesouvenant de leur jeum;ssv
passée & la campagne comme cclk‘ de Moise ou de David dans la garde des trou-
peam( peuveut dire avec une helle fierté : “ Je suis_ fils de laboureur ; Pater meus
agricola est.”  Ce sont les familles des laboureurs qui, par une dlsposxtlon provi-
dentielle que le concile de“Trente lui-méme a notée, fournissent au clergé ses meil-
leures recrues. Lé prétre 4 donc  aussi son mot é dire dans les questiond d'a-
griculture.

De méme comme religieux, messieurs, je me trouve assez dans mon rdle en
parlant au milien d’un congrés des cercles agricoles. Je ne songe jamais sans
fierté, (un écrivain mal inspiré nous a reproché de le dire avec jactance), que les
jésuites furent un peu les colonisateurs du Canada.* Partout, dit M. Lefebvre de
« Bellefeuille, le prétre a suivi de pris le premier colon, et quelfuefois devance..

“ Le prétre pénétre toute la société canadienne, toute Phigtoire: du Canada ; se;
“ geuvres se retrouvent partout, et avec lui on voit l’éghse catholique qui, apres

“avoir fondé notre peple, lé ' conserve encore et le protége dana les' lutbes qu'il

“gontient. ' (Revue Canadiente, t. VI, p. 717.)

A cbté des forts qm garanussalem la sécunte des. colons et de leurs premiéres
moissons sur le sol canadien, les missionnaires s‘efforoalent de fixer aux travaux

‘
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de l'agriculture et les tribus vagabondes des sauvages ‘ot les rares familles des
immigrés frangais. Le pére Buteux, arrivé aux Trois-Rividres dans les derniers
jours de juillet 1635, n’eut rien de plus pressé, aprés avoir fondé Péglise de la Con-
ception a cOté de sa hutte de pieux et de branchages, que d'appliquer ses nouveaux
paroissiens & la culture de la terre. Il écrivait peu de temps aprés son arrivée :
“ 8i Capitanal vivait encore, (Capitanal était un chef sauvage, ami des fran-
« gais), il favoriserait sans doute ce que nous allons entreprendre ce prin-
“ temps pour pouvoir rendre les sauvages sédentaires petit & petit. Comme
“ces pauvhes barbares sont dés longtemps accoutumés 4 8ire fainéants, il
« est djfficile qu'ils s'arrétent & cultiver la terre, s'ils ne sont pas secourus: Nous
« ayons donc dessein de voir si quelque famille veut quitter ses courses ; 'il s’en
« trouve quelqu’une, nous emploierons au renouveau trois hommes a plaxfter du
« plé-d'inde proche de la nouvelle habitation des Trois-Rividres, ou ce peuple se
“ plait grandement. Quant aux hommes que nous désirons employer pour leur
« agsistance, M. de Champlain nous a promis qu'il nous en accommodera de ceux
« qui sont en I'habitation des Trois-Rivieres...... Nous satisferons ponr les gages

o . % gt pour la nourriture de ces ouvriers & proportion*du temps gve nous les occu-

« perons A défricher et cultiver avec les sauvages. Si je pouvais en entretonir une
« douzaine, ce serait le vrai moyen de gagner les sauvages. ” (Relations de 1685,
page 20.). . o : faah

Ce jue les jésuites firent aux Trois-Rivieres, eux-mémes ou d’autres mission-
naires non moins méritants le firent & Québec, & Tadoussac, & Montréal, au Sault-
Ste-Marie, tout le long du St-Laurent et tout le long du Mississipi jusqu'a la Nou.
velle-Orléans. 1l existe au Cap-de-la-Magdeleine, tout prés d'ici, un vieux monu-
ment restauré pour le service de la poste ; ce vieux monument, le peuple/'dppelle
encore le Moulin-aus-Péres. Les Jésuites furent, je crois, les premiers meuniers
des Trois-Riviéres et du Cap.

Mais ce-n'est pas au Canada seulement que les prétres et les -religieux ont été
fondateurs de l'agriculture : I'histoire nous apprend que les moines ont aussi défri
ché le'vieux continent dé 'Europe. . *Les trois-huitiémes des villes et bourgs de
« France, a 6crit M; de Montalembert, doivent leur existence aux moines. ”  (Moi
nes d’Occident : Préface).. Il en est de méme, & peu de différence pros, en Angle-
terre, en Irlande, en Italie, en Allemagne et en Suisse. Les moines, toujours fuy-
ant les centres habités, toujours recrniant des vocations sans nombre, allérent de

fordt en fordt, de désert en désert, et firent partout fleurir la solitude. Du Ve au]

X Ve sidele telle fut la mission. providentielle des innombrables disciples de 8t-
Benoit et.de St-Colomban. Quand ils avaient défriché et assaini, les populations
venaient se grouper autour des monastéres, et ce furent les commencements d'un
grand nombre de villes aujourd’hui illustres : elles ne se doutent gudre qu'elles
eurent leur berceau dans les monastéres.

St-Benoit avait jeté dans le désert de Bubiaco, en Itﬁlie, les fondements duj

célebre monastere du Mont Cassin. C'était au Ve siécle. Des Goths, des Hérules,
aprds avoir vécu de pillage se sentaient pris de repentir, et allaient chercher l'ex-
piation_dans la solitude. Benoi les recevait, les revétait d'un froc, attachaita leur
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ceinture une serpe qu'il ne devait quitter ni jour ni nuit, leur mettait 4 la main la
beéche ou la cognée, et les envoyait exercer leur rohuste énergle 4 extirper les
broussaillgs ou & défoncer le sol. Un jour un Goth, malhabile & son métier, lais-
se tombersa cognée au fond du lac formé par l'Anio au pied de la -montagne.
Benoit était 13 ; Benoit fait un miracle, et Ia cognée revient du fond du lac se
remettre aux mains de l'ouvrier.  “ Prends ton fer, dit Benoit au . bucheron bar-
‘ bare, prends, travaille et console-toi. ”

“ Paroles symboliques, s'écrie de Momalémbert, ol 'on aime & voir comme
“ un abrégé des préceptes et des exemples prodigués par 'ordre monastique 2 tant
‘ de générations et de races conquérantes : Ecce labora. ” (Ibid.)

J'en ai dit assez, n'est-il pas vrai, messieurs, pour vous faire admettre que,
prétre et religieux, j'ai quelque droit & parler d’agriculture. Vous le saviez bien
'ailleurs, vous, messieurs, qui mettez dans - chaque paroisse vos cercles agricoles’,
sous le contrdle etla direction de messieurs les curés. -Je tiens, messieurs,  vous !
féliciter de cette juste notion que vous avez dé la colonisation. Si vos cercles agri-
oles se composaient un blason je voudrais y mettre une croix en sautoir sur une
sharrue avec cette devise empruntée aux moines : Cruce et aratro : par la eroiw et
a charruée. Dans vos cercles agricoles, messieurs, le prétre représente la croix, et
e laboureur la charrue ; tous deux y sont a leur place.

8i donc il m'est loisible de parler d’agriculture, jespére que vous me permet-
rez, messieurs, de philosopher un peu sur ce sujet, en laissant & d’autres les détails
echniques; & chacun son métier. Les habitués de 'économie rurale vous diront
eurs expériences sur le drainage, sur les prairies et les pAturages, sur les succes
es silos, sur l'alimentation pour I'amélioration des troupeaux, sur les procédés de
roduction du lait et de fabrication des fromages, sur bien d’autres choses encore.
i pourrait établir scientifiguement combien il est regrettable de laisserse perdre
bn infectant L'air, ou de jeter au fleuve par les 6goits de nos villes, les meilleurs
résors de I'agriculture ; on pourrait démontrer par des calculs irréfutables com-
bien il est important de rendre aun sol par les engrais organiques, ce que le sol a
onné aux moissons, ce que les moissons ont donné & 'homme et auxanimaux. La
oi de cette rotation merveilleuse ou les él6ments de la vie se transforment et se
ajeunissent perpéjuellement sans jamais s'épuiser, constitue la base méme des
rocédés d'agriculture, et fournirait un beau sujet, bien scientifique et bien prati-
ue, i développer devant cette importante assemblée. D'autres,. plus comp@lents
ue moi, en parleront, j'espére.

Quant & moi, professenr d. métaphysique, je m'arréterai a un t.héme plus
énéral, plus philosophique, plus spécial 4 ma profession, etje dirai. a I'¢loge de
agriculture qu’elle est le milieu le plus favorable au développement des facultés

e.'homme, et la condition nécessaire de la prospégité d'un peuple. .

Clest ce que jappellé, dans nne dénomination générale, ks bienfaits de l'a-
iculture.

. *




11 faut remarquer d’abord, messieurs, que I'agriculture est le milieu le plus
favorable au développement d’une santé robuste. « Avant tout il faut vivre," 2
dit la sagesse antique : prius esé viverg ; et ensuite, si L'on se porte bien, on fait de
la philosophie ; * deinde philosophari. » Or il semble bien, messieurs, que la crois-
sance de I'enfant, que le développement des organes dans un adolescent, ne se fait
nulle part aussi heureusement que dans la vie des champs. Cette: tendre nature
qui, comme une fleur, ahsorbe lair et la lumiére, shmprégne de tout ce qui l'en-
toure, ne se constitue et ne g’harmonise nulle part aussi bien qu'au grand air de
la campagne, parmi 'odeur des foins-et des guérets, parmi les brises qui se sont
embaumées aux branches résineuses des grands pins ou & P'écorce sucrée des
érables. . - ;
Cherchez ou se trouvent les temipéraments robustes, les typesde haute statu-
re et qui ne déclinent pas ; cherehez ot se trouvent et le sang vif, et les joues1oses,
et le teint vermeil, et cet air de santé qui affleure sous une peau fine, et cette vie
qui pétille dans les yeux, et cette ame forte chevillée au corps quelle anime, vous
verrez que tout cela se trouve surtout & la campagne.

Les générations décroissantes sont dans les villes. 'S'il ne venait incessam-
ment des recrues de la campagne, les villes se dépeupleraient, car les villes dévo-
rent leurs habitants. Les tempéraments anémiques se préparent et se font dans
les habitations malsaines des quartiers populeux, dans l'atmosphére saturée des
usines et des magasins. La péleur est I'héte des salons élégants ; la phthisie est
le fléau des races aristocratiques ; les 6pidémies n'ont jamais de prises que sur les
cités. Enfin, pour tout " dire en un mot, la vie est plus courte 3 la ville qud la
campagne, ainsi que le constatent d'innombrables statistiques.

La santé est le premier bienfait'de P'agriculture.

I

11 ‘est uné conséquence A notre premiere conclusion. Cest que les multitudes
se_ composent d'unités, les races se composent de personnes isolées. Si doncla vie
des champs fait des hommes de tempérament  robuste, elle fait aussi des généra-
tions fortes, capables de concevoir et dragir avec vigueur, de revétir méme la cui-
rasse, et de porter avec honneur Pétiquette nationale,

Qlest A<bon droit ‘que le podte latin falicitait jadis IItalie de produire par le

labourage, en méme temps que des. moissons fécondes, ces Taces vigourouses des’

Marses, des Sabins,‘ des vieux, Romains qui furent les conquérants du monde.

« Salut, disait Virgile, salut terre, d'Ttalie, salut mére féconde et des moissons et

des héros': ' i s )

Salve, magna parens frugum, saturnia tellus,

Magna virim | « :
(Georg. Lib. 1L 171,)
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lia sagesse et la gmﬂc, parlant parda bouche de Fénelon, nous ont laissé dans
un charmant récit le secret de renouveler £n une g.,énératlon forte nne génération
dépérie. Ecoutez cette page du Télémaque :  Mentor sortit de la ville (c'était la
¢ capitale de l'ile de Créte), avec (le roi) Idoménée, et trouva une gr ande étendue
“de terres fertiles qui demeuraient incultes ; d’autres n'étaient cullivées qu'a
¢ demi par la négligence et par la pauvreté des ldhomoms qui, manguant d’hom-
“ mes et de beufs, manquaient aussi de courage et de force de corps pour mettre
« Pagriculture dans sa perfection. Mentor, voyant cette campagne désolée, dit au
“ 10i : la terre ne demande ici qu'a enrichir ses habitants ; maisles habitants man

“ quent & la terre. Prenons douc tous ces arbisans superflus qui sont dans la ville
« et dont les métiers ne serviraient qu'a dérégler les meurs, pour leur faire culti- |
“ ver ces plaines et ces collines ; bu;qtuh le pays sera peuplé de familles vigoureu-
“ ses et adonnées A l'agriculture. ”

Ainsi donc Iantiquité est d'accord avec lexpérience pour affirmer que l'agri-
culture est la nourrice naturelle des fortes races. En vérité, il n'en pourrait étre
autremrent, car le métier d’agriculteur est la condition la plus naturelle & 'homme.

“ i Jouvre les antiques archives du genre humain, dit Mgr. Dupanloup, & la pre-
“ migre page, avant la chute originelle, au temps méme de la primitive innocence,
“ je trouve déjd Pagriculture. Dans le séjour bienheureux de 'Eden, 'homme
“ innocent dfil travailler, et travailler 4 la terre : “ Posuit eum in paradiso volup-
“ tatis, ut operaretur-eum.” (Gen. 2.) Aussi le travail del'agriculture, avant d’étre
“ un chtiment, fut pour ’homme une loi, une condition de son bonheur, de sa
“ dignité, de son existence, un noble et nécessaire emploi de ses' facultés et de ses
“ forces. ” (Comices agricoles d’'Orléans, en' 1861).

Avez-vous remarqué, messieurs, poursuivrai-je & mon tour, oomment Thom-
me vient au monde avec des membres faibles.et débiles qu'il fatidra fortifier ? Si
vous élevez mollement cet 8tre si {réle qu'on appelle un enfant, vousen ferez un
damoiseau, ou, comme on dit vulgairement, une femmelette. Au contraire, sl vous
appliquez ses bras au travail, si vons mettez sur ses épaules des fardeaux propor-
tionnés A ses forces, si vous le laissez vivre au grand air, ses membres deviendront.
nerveux et souples ; on ne saura ce qu'il faudra le plus admirer en luia dix-huit
ans, ou de sa force ou de son élégance.

Oui ! pour développer ses facultés I'homme a beanm de tm\nuller la terre,
comme la terre pour étre fertile a besoin. du travail de 'homme, Et, pour que
'homme ne se soustraie pas i ce devoir, Dieu, ou, selon la parole de lee I'An-
cien, “ 1a nature I'a jeté nu sur lesol nu : ¢ Nudug in nuda humo.” . Il faut qu’ il
fasssn pouwer Ie lin et le chanvre pour se vétir, le pain_ et le vin pour se nourrir, .
et la terre ne lui donne rien qu'au prix de ses sueum * Quia_ dii lahorobus omnia
“ vendunt.” (Sénsque.)

En vain,I'on substituera aux travaux des. champs d’antres travaux, il semble
qu'ils sont moins dans V'ordre: providentiel, et I'expérience prouve (qu'ils sont
moins propices au parfait développement de. Porganistne humain: Ainsi fant-il.
conclure avee I'écriture’ que ‘““I’homme est: fait.pour: travailler, comme l'oiseau;:
‘ pour voler, et le’ b(nut pourlabourer ” ; mais. le principal travail de‘l’homme.
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celui qui s'impose le plus 2 sa nature et & ses besoins, celui qui perfectionneile
plus sa race, est le travail de I'agriculture,

Le deuxidme bienfait de lagriculture est de former pour I'honneur dela
patrie et de 'humanité des générations robustes.

I

Cependant, & Dieu'ne plaise que nous restreignions la perfection de ’homme
au développement de ses facultés corporelles. Au-dessus de 'ordre matériel se
superposent ordre intellectuel et Pordre moral, se complétant, et, en beaucoup de
choses, se compénétrant I'un et I'autre.

La vie du laboureur est-elle donc favordble au développement des facultés
intellectuelles ? J’0se bien l'affirmer, si lon entend I'agriculture comme il faut, et
si 'on n’exige point non plus une culture trop spéciale de l'esprit.

Et d’abord, il est bien vrai que la vie des champs laissse peu de loisirs aux
spéculations savantes, et n’exige pas des connaissances bien profondes ni bien sub-
tiles. Mais n'en peut-on pas dire autant dela plupart des travaux d’industrie et de
métiers 7 La science profonde est une carriére  part. Quiconque veut y réussir
doit 8’y livrer tout cntier, plir sur les livres dés sa jeunesse, et donner & I'étude
le meilleur de ses forces jusqu’a la fin de'sa vie. Cefte destinée'est celle du petit
nombre. -Sur trente-six millions d’habitants que compte la France, il y a trente-
quatre millions Je fravailleurs. Aussi dans les pays les plus cultivés, il y a pres-
que les dix-neuf vingtiémes des hommes'qui travaillent aux travaux du corps, et
chez qui les facultés intellectuelles sommeillent dans les membres fatignés. 8i
donc le cultivateur n'est pas plus savant que les autres travailleurs, si méme il a
moins de cette faconde citadine que 'on rencontre dans les grands centres, en
revanche il semble garder le privilége de la droiture d’esprit et du bon sens. L'é-
quilibre des facultés se perd plus aisément dans le tumulte des villes ; 1a juste pon-
dération des humeurs au contraire, et les solutions toujours égales, se conservent
mieux dans les campagnes. Enfin, s'il est vrai, selon I'antique adage, que la per-
fection de ’homme comporte une 4me saine dans un corps sain, mens sana in cor-
pore sano, il ne semble pas que nulle part en dehors de 'agriculture on en trouve
mieux et les éléments et les conditions.

On pourrait dire mdme que les autres métiers exigent moins de science que l'a-
griculture. Le tisserand pousse toujours de la méme maniére: sa navette ; le me-
nuisier n’exécute qu'un petit nombre de modeles ; le forgeron, gnelque temps qu'il
fasse, bat toujours le fer selon les mémes procédés. Dans les grandes usines moder
nes, ou régne le systéme de la division du travail, 'homme ¢st presque réduit a
l'état de machine ; chaque ouvrier n'exécute qu'un détail, et il n'apprend jamais a

" fabriquer le produit 'complet de son industrie. L'agriculture au contraire, pour
qui Tentend gomme il faut, est éminemment une science d'observation, de métho-

de, de ‘combinaisons scientifiques. M. le secrétaire des cefcles agricoles (il me.

pardonnera de le trahir), me disait I'autre jour avec une élévation de vues dont
j'ai 6t6 frappé que “ lagriculture a pour objet de comprendre et d'ezécuter le plan
“ de Diew dons la nature. "
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De fait, et Dieu I'a ainsi voulu, il est un temps potr labourer, un temps pour
berser, un temps plus favorable pour confier les semences 2 la terre : le laboureur
doit en cela interpréter les lois de la nature, et consulter P'expérience ainsi que la
raison, ¢ Toute terre ne porte pas les mémes fruits : :

Hio segates, illic venient felicius uve ; N ‘
(Georg. L. I 53)

* Virgile l'avait dit : ici, les blés produisant en abondance ; I3, il n’y a d’espoir que
* dans la vigne. ” 11 faut savoir labourer profond dans les terres fortes, tracer un
léger sillon qui ne desséche pas le sol dans les terres faibles. Les terrains froids
s'amendent par la chaux, les terrains secs au moyen de la marne. On draine les
terre humides, on irrigue les sablonneuses. 1l est des engrais stimulants, le noir
animal, le guano, qui, employés seuls, épuiseraient le sol : on les tempére par les
engrais naturels, comme le fumier et les débris de plantes fourrageres, et les ren-
dements sont doublés. L'agriculteur devrait savoir quelle quantité de sels cha
que plante enléve 3 la-terre et quelle quantité en contient chaque engrais. Il faut
savoir comment alterner les moissons des céréales avec celles des plantes légumi-
neuses, combien de temps pour chaque terre doit durer 'assolement, et combien
le repos en jachére. Ce sont toutes des lois difficiles.

Puis, 4 I'économie du champde labour, jajoute I'économie de I'stable. Le
choix des étalons, le croisement des races, l'alimentation la plus économique.et la
plus avantageuse, la proportion du bétail avec les terres a ensemencer, ce sont
autant de problémes ou la routine et I'ignorance sont ruineuses, ou la science au
contraire opere des merveilles et réalise des fortunes,

Il n’est pas, messieurs, jusqu'aux procédés de vos industries laitidre dont je
vois ici les honorables représentants, qui n'exigent un savoir-faire incroyable. Un
publiciste francais, M. Louis Hervé, faisant en 1859 un rapport sur I'agriculture en
France, disait : * Le régime de la stabulation est indispensable pour augmenter la
‘ produetion de la viande et du lait ; mais le séjour des animaux dans les écuries
* basses, étroites, mal aérées, asouvent pour résultat la ruine: du cultivateur ; én
* effet, les épizooties, les maladies de tout genre qui déciment les bestiaux dans un
‘ grand nombre de fermes, proviennent  dans la plupart des cas, du mauvais lien
“ qui les abritent. Quelques fermes modeles nous offrent des bAtiments construits
‘ suivant les données de hygiéne et de I'économie bien entendue, des étables
‘“ spacieuses et élevées, i double courant d’airdans la partie supérieure, un sol
“ pavé et en pente pour l'écoulement des produits ; des porcheries disposées d'a- .
' preés les mémes régles ; des laiteries baties pour recevoir un air frais et pur, une
“ température égale, al'abri des odeurs qui détériorent le laj, et des secousses
‘ de voitures qui troublent l'ascension de la créme. ” p

Ce sont 13, n'est-il pas  vrai, messieurs, des détails infinis, rien que pour le
labour et le bétail ; et cependant je n’ai rien dit ni de la basse-cour, ni du jardina-
g¢, ni de Pexploitation la plus avantageuse des: sucreries, des arbres fruitiers et
et des foréts: En vérité nous sommes autorisés 3 dire que le laboureur, #'il vou-
lait cultiver comyne il faut, devrait szvoir presque toutes les sciences, la chimie et
la physique, Ihistoire naturelle et la botanique, la minéralogie et la médecine, La




ason alimentation, ses traite-

vie de chaque plante, ainsi que celle des animaux,
ments, ses maladies. Le laboureur en est le médecin et le nourricier. S'il ne sait
pas son métier il fera comme une, nourrice maladroite qui mettrait dans le bibe-
ron de son nourrisson du vinaigre au lieu ‘de lait, comme un médecin qui soigne-
aif, ses malades A l'arsenic. Les procédés empiriques en agriculture sont plus
ruineux que*dans Palimentation. des hommes, car les* hommes savent se plaindre,
tandis que les plantes et les animaux souffrent et meurent sans indiquer la source
di 'malj seul, le. laboureur instruit la devine et la corrige.

est une école de bon sens et de science pratique =

L'agriculture, messieurs,
tel est son troisieme bienfait.

v :
ation plus facile & faire, est deprouver que

Toutefois, messieurs, une démonstr
au développement du sens moral

Pagriculture est un milieu spécialement favorable
et religieux d'un peuple. $ .
« Tout est plein-de Dieu & la campagney a dit un poéte paien :
Jovis omnia plena ;
on croit sentir et entendre dans cette germinationt

« gt ¢’est Paction divine que I'
nos totes dans les bourgeons -

« profonde sous nos pieds dans les guérats, et sur
Et nunc omnis ager, nunc omnis parturit arbor. "
(Virg, Eglog. I1L)

Le laboureur fait avec Dien son @uvre en commun ; il seme . et Dieu arrose ;
il sarcle et laboure, ~mais compte sur le soleil du bon Dieu pour faire mirir la
moisson. Impuissant & faire produire la semence, il attend sa fortune de la pro-
tection divine, et repose son ‘ espérance en ce Pére du ciel qui donne le pain quoti-
« gien. Ah't ¢est bien lui qui peut dire, en parlant de Dieu, cette divine parole :
« Pater meus agricola est " car Dieu est vraiment agriculteur ! ”

. Les travaux des manufactures ne se font pas ainsi de part avec Dieu : l'effort
de Phomme y parait seul. On m’a point entre les murs noircis d'uné usine, ni
dans les Tues encombrées de nos villes, ces larges horizons dontle Dantea dit
autrefois ** qu'ils n’ont de confins que la lumiere et 'amour : G

Che, solo amor'e luce ha per confine
Faut-il s'étonner ensuite si le laboureur est natarellement plus recueilli et plus
pieiix que louvtier des villes ? Dans les champs, tout porte 4 Digu une 4me natu-
rellement bonne, et presque rien ne 'en détourne. A la ville, le mal est presque

partout, et la penség de Dieu est rare comme les clochers, dont les ‘maisons nous .

dérobent 1a vue. Aussi, de tout temps on a remarqué . que la vertu se réfugiait &
la campagne. * La vie des champs, disait Columelle, est proche parente de la

« gagesse, si méme elle n'on est pas la scour : Vita rustica sine. dubitatione progima,.

« gt quasi consanguinea sapientiz est "Rt le pogte de Mantoue, Virgile, disait que
« la sainte pudeur, chassée de partout, avait pris demeure ala campag'ne\; T

Casta ’pudicit,inm servat domus, ;
. . (Georg. Lib. 11.523.);
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“ que la justice quittant la terre au commencement de 'dge de fer, laissa dans la
¢ maison du laboureur la derniére.empreinte de ses pas ¢ !

Extrema per illos Justitia excedens terris vestigia fecit.
(Georg. Lib. 1I. 470)

~ “que les jeunes gens eux-mémes, les jeunes gens partout si indociles, étaient 4 la

‘ campagne assidus au, travail et sobres dans le vivre, dévots envers la divinité et
“ respectueux A I'égard de leurs vieux parents : ” '
Hic patiens operum exiguoque assueta juventus,
Saora Detim, sanotique patres. i
_ (Ibid.)

Tandis que la vie vagabondeet instable des ouvriers est une école d'irréligion,
une désorganisation de la famille, la désunion et I'oubli entre ceux qui sont faits
pour-g'aimer, le chef de famille & la campagne fait véritablement I'éducation de
ses enfants, gardant leur jeunesse et préparant leur avenir. Ce n’est pas lui qui -
jettera imprudemment ses fils et ses filles & la corfuption des villes. [l les retient
au foyer quand ils sont petits, et leur apprend & vivre d'uue  vie austére, laborien-
se, obéissante. Soir et matin, il veille & ce qu'ils accomplissent leurs devoirs de
piété envers Dieu ; le *dimanche, il les conduit & la’ messe du village. Augune
influence pernicieuse n'arrive jusqu'au sanctuaire de la ferme': le laboureur pieux
pétrit ses enfants & son image. Lorsqu'ils auront grandi, leur pére n'aura point
besoin, pour occuper leurs bras, de les éloigner prématurément de sa tutelle, de
les livrer & des maitres étrangers, de les abandonner 4‘an -mulieu impie et déréglé; *
non, il las conduira avec lui aux travaux des champs, et, Jeur mettanta la main la
béche, la charrue, la faucille, il leur dira : ¢ Tenez, voici votre gagne-pain ; faites
« comme moi et vous serez heureux.Quand vousaurez travaillé et que vous aurez
« I'age, je détacherai quelques-uns de mes champs avec une jolie maison que j'y
« batirai ; ce sera votre loti - Vous Pagrandirez, et-vous y garderez avec honneur,
“mon nom ainsi que mon métier. Allez, je vous, laisse ce que m'a laissé mon
« pére : lair natal, le travail, des gofits simples, l'amour de Dieu et la paix du
“egur!” . :

T faut l'avouer, Messieurs, le plus sages des hommes, Salomon, avait raison.
de dire cetté parole que j'ai mise comme épigraphe A ce discours : * Laboureurs,.
aimez vos laborieux travaux, et surtout lagriculfure instituée. par le Trés-Haut :

‘Non oderis opera laboriosa, et rusticationem creatam ab Altissimo. ”

L’agricultuye est vraiment la gardienne de la foi et des meurs ; c'est le qua--
tritme de ses hienfaits. ! o : . i

Vo |

+L’histoire de l'industrie a ses dates bien connues. On sait que le tissage mé-
canigue est d'inyention récente. Les cotons, les indiennes, les mérinos, les draps,
de fing laine, ainsi que les tapisseries les plus en renom, ontune origine et des
phases de progrés qu'il est facile d’établir. Il en faut,dire autant de ces grandes
manufactures de fontes, de fers forgés, de bronzes artistiques, et des aciers de tout '
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genre, depuis les aciers durs d’Angleterre jusqu'aux fines lames pliantes de Nor-
vege et.de Damas. On peut méme dire quand on commenca de forger le fer, et
de naviguer sur la mer. Quant & I'agriculture, elle n'a point de dates, car elle est
contemporaine de la création ; elle a méme 6té créée par le Trés-Haut, creatam ab
Altissimo. . \
Dgs peuples policés et puissants ont pu exister sans avoir les inventions mo-
.dernes': aucune branche de l'industrie n'a jamais 6t6 nécessaire  la prospérité
d'une grande nation. Selon les propriétés du sol et les avantages du climat, on
-exploite avec profit la soie et le coton, la laine ou les  fourrures, la vigne ou le
houblon, les minérais ou les bois de prix ; ces industries peuvent créer un certain
Bien &tre en faisant couler Vor & flots comme en Californie, elles ne donnent pas &
un peuple son cachet national de grandeur et de stabilité. Pour qu'un peuple soit
grand et prospére, pour qu'il aime son pays d’'un amour patriotique, pour qu'il en
prenne le cachet spécial et le tempérament distinctif, il faut, qu'il s'attache a la
_glebe, qu'il s'identifie pour ainsi dire avee le sol, lui donnant ses sueurs et vivant .
des fruits qu'il y récolte, y prenant naissance et y laissant ses cendres a cOté des
cendres de ses ancétres, en un mot, il faut qu'il vive d'agriculture. Un grand
homme d’6tat, Sully, avait tracé ce programme 4 son pays qu'il aimait, et dont il

détermina en partie la grandeur; Sully aimait 4 dire : * Piturage et labourage

« gont les mamelles de la France.”

Oui, l'agriculture est la condition nécessaire de la prospérité d'un'peuple.
L’amour que je porte & votre cher Canada, messieurs, et la confiance que jai dans
.les destinées de ce peuple pour moi deux fois aime, et parce qu'il est d’origine
frangaise et parce qu'il est catholique, m'inspire de prouver une'these sur laquelle
repose, je crois, 'avenir de ce noble pays. Ainsi, messieurs, en montrant bien
leur but patriotique, nous reldverons a leur véritable hauteur ces réunions des
cercles agricoles; dont le nom est trop modeste.

Avez-vous remarqué, messieurs, que tous les peuples qui ont fait leur marque
dans histoire ont été des peuples adonnés & l'agriculture I—L'Egypte qui attei-
gnit dans les temps anciens le plus haut sommet de la puissance et de la civilisa-
tion, 'Egypte qui ent en méme temps jusqu'd 'vingt-deux mille villes florissantes,
il faut en croire Hérodote, 'Egypte qui, pour tombeaux, bitissait & ses rois des
pyramides gigantesques, qui mettait aux portes de ses temples des monolithes
dont ’endrgueillissent aujourd’hui’ Rome, Londres et Paris, I'Egypte avait non

seulement fait passex 'agriculture dans ses meurs et dans’ ¢a vie,. mais l'avait’

introduite méme dans sa religion. Le Nil qui déborde chaque année pour renou-
veller la fécondité de ses rives, tait un fleave sacré. Le lotus qui pousse dans
les lieux humides ét semble @tre I'indice de la fertilité, est également une fleur
sacrée. - On croyait faire beaucoup d’honneur au dieu Osiris en lui donnant une

tate de beouf. Isis avait une téte de vache, et on la couronnait de feuilles de lotus. ,

Vous conraissez, messieurs,’le culte ridicule que l'on rendait au beeuf Apis, & qui

P'on avait bti un palais, dont ou célébrait les funérailles avec autant de solennité

-que celles des rois : le bouf Apis était le roi, sinon le dieu, du pAturage et de {"a-
_griculture. : :
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Les Hébreux eux-mémes que Jéhovah, pour assurer leur pérpétuité, avaient.
introduits dans une terre ou coulaient, le lait et le miel, les Hébreux, jusque dans
la terre promise, se souvenaient parfois du culte de I'Egypte, et oubliant, Jéhovah

dans les jouissances des fruits de la terre, ils adoraient Pagriculture sous l'image °
d'un veau d'or.

Dans les Indes, sur les bords luxuriants du Gange, ou'vivaient du temps de
Ninive et de Babylone des peuplades puissantes, le taureau Nandi, qui symbolisait
" afertilité du sol, était honoré comme un dieu. Dans les ruines de l'opulente
Ninive, on a trouvé dernidrement deux gigantesques taureaux en granit, portant
sur la téte une couronne étoiléé, et qui devaient étre sans doute lgs divinités tuté-
laires des rives florissantes du Tigre et de I'Euphtate. Chezles Perses, le culte du
bauf Aboudad était prescrit par une loi 4o Zoroastre, et ce vénérable animal était
considéré comme le principe de toute la création végétale et animale. Ce serait
temps perdu de rapporter les détails ridicules de cette cosmogonie ; ils ne prou-
vent qu’une chose, c'est que P'agriculture chez les Perses était une religion.

Le culte de I'agriculture varie de forme avec lé temps el les moeeurs, mais il
se retrouve chez tous les peuples paiens qui ont fait marque dans lhistoire. Le
grave Varron rapporte que “ tuer le baruf laboureur Athénes, dans le Pelopondse,
‘ en Phrygie et ches les premiers Romains, était un erime puni de mort.” Les Grecs
dont le génie artistique civilisa les traditions antiques, reléguérent le taurean par-
mi les constellations célestes, mais ils trouvérent un moyen plus élégant de laisser
la divinité dans 'agriculture. Cérds fut la déesse & qui l'on attribua le bienfait de
cet art ; Cérés avait la premiere cultivé les champs, et, dans les guérets, elle avait
enfanté Plutus, la richesse. Les bergers avaient pour protecteur le divin Apol-
lon qui avait le premier gardé les tfoupeaux. Pallas et Neptune, disait la foule,
ayant eu contestation pour savoir qui ferait aux homm“Ne présent lp plus utlle,

Pallas frappa la terre de son talon et fit naitre Polivier, YYolivier est'la richesse
des contrées méditerranéennes) ; Neptune 2 son tour avait frappé le sol de son
“trident, et du sol entr'ouvert s'était élancé le cheval bondissant }

)

Cui prima frementem
Fudit equum magno tellus percussa tridentt, 1

A (Virg. Gearg. Lib. I
Bacchus était le dieu des raisins, et 'on s'accordait & dire, (on le dit bien encore)
que ses présents étaient divins, Lesrois les plus renommés de ce, peuple artiste
Wétaient guere, en temps de paix, que de grands propriétaires exploitant de leur
mieux d'innombrables troupeaux. Les poémes immortels d’Homare sont tout
empreints du gotits de Pagriculture. Hésiode a célébré le labourage dans son
poéme(des Travauw et des jours. L'élégant discipled8 Platon, Xénophon, aprés
avoir été général d'armée, écrivit son livre des Economiques on il enseigne par le

. menu les procédés du labourage et du piturrge. “Il y affirme que l'agriculture

‘ est le premier des arts, et n"admet pas, dit-il, qu'un’ homme libre puisse trouver
‘ une occupation plus digne de lui.” . )

Quant au peuple romain, le pius étonnant de tous les peuples, vous savez, ,
messieurs, que ses premiers généraux, les Fabricius et les Cincinnatns, quittaient




la charrue pour I'épée, et retournaient #leurs moissons aprds la victoire. Marius

que, & la vérité, son obscure naissance et ses premiers travaux avaient fait labou-
reur, Marius, sept fois consul, se fit remarquer par Pintelligence et l'étendue de
ses exploitations agricoles. ' On
vignes qu’il avait distribués sur
emploi du terrain, qu'on 'y reconnaissait, dit Plin
« cien et du grand général.”

«dmirait, éntre autres lravaux, des plants de
les coteaux de ses domaines avec un si habile
o ¢ tout Dart du profond tacti-

nie agricole inspira le peuple romain, le peuple
romain fournit des recrues invincibles aux légions qui portaient jusqu’aux confins
du monde la gloire de son nom. Quand la viedes champs cessa d'dtre en hon-
neur, quand les fétes de Rome eurent attiré & Ia ville la population des campagnes,
le colosse romain se sentit faiblir. En vain on fit des projets de lois agraires pour
ramener les propriétaives & leurs champs, en vain I'empereur Auguste fit écrire
par Virgile ce sublime appel aux travaux de P'agriculture qui a ponr titre les
Géorgiques, les familles romames weurent bientot plus d’héritiers, les légions plus
de soldats, et I'Italie affamée plus de pain. Les barbares vinrent et prirent la
place de ce peuple qui ne se recrutait plds, et ne p_ouvait plus méme se nourrir.
Les Grecs, les Perses, les Babyloniens et les Egyptiens avaient disparu de méme.

Clest lagriculture, messieurs, qui a fait les grands peuples de I'antiquité ; et
| est le cinquieme bienfait que javais & signaler. ;

Aussi longtemps que le gé

e

v

ue l'agriculture est aussi la mere des grands
Etats modernes ne subsisteront point s'ils ne
déploiement de vie factice qu'on appelle
ot florissante exploitation du sol. Je ter-

11 me reste a dire, messieurs, q
Etats modernes, et que les grands
maintiennent a la base de_cet immense
Pindustrie et ’administration, une large
mine par 13, ce trop long disc(‘mrs.

Que les nations modernes tirent leur origine de ces populations barbares qui,
au Ve sidcle @ notre dre, envahirent ’empire romain el se le partagbrent, c'est ce
a mer, gagnant sur le rivage, parvient enfin &

qque tout le monde sait. ' Lorsque’ -la me
rompre une digue qu'elle a longtemps battue de ses flots courrouces, 18 vagues se

précipitent sur les campagnes, se creusent des lits profonds, emportent dans leurs
tourbillons les moissons et les troupeaux, le laboureur avec son toit de chaume
senversé. ‘Pendant plus de deux -sideles, les 'barbarés, victorieux des Romains,
ravagorent ainsi I'Europe. Huns, Vandales, Wisigoths, Hérules, Francs, Saxons,
Normands, Slaves, Arabes et Tartares, ce furent autant de flots - humains qui, se
poussant les uns contré les autres comme les vagues d'une mer débordée, ravage-
rent tout, mirent tout en désordre d'un bout a lautre de Pancien continent. Quand
le calme fut rétabli, ces pillards qui n'avaient plus rien & piller, fuvent obligés de
demander & la terre le pain qu'ils ne pouvaient plus acheter 4 prix d’or ni conqueé-
rir par le fer/ Je Iai dit déj%, et M, de Montalembert I'a raconté . en cing yolumes

palpitants d’intérét, ce furent les moines qui fixérent au sol ces peuples vagabonds.
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Ecoutez Lingard, le grand historien de 'Angleterre. ¢ Il est impossible, dit-
“ il, de ne pas rapporter bridvement ce que lés moines ont fait en Angleterre pour
‘ Pagriculture ; impossible de ne pas rappeler le parti qu'ils ont su tirer de tant
¢ d'immenses régions incultes et inhabitées, couventes de foréts ou entourées de
‘ marécages. C’était 13, on . ne doit jamais l'oublier; la vraie nature des vastes
“ territowres abandonnés aux moines, et qui avaient ainsi le double avantage d'of-
“ frir aux communautés une retraite plus longtemps inaccessible qu'ailleurs, et
“ @'imposer de moindres sacrifices & la munificence des donateurs.  Ainsi placés
“ en face de toutes les difficultés de la mise en culture d'un pays nouveau, ils les
“ surmontérent toutes : les for8ts défrichées, les marais assainis ou desséchés, le
¢ sol irrigué ou drainé selon les besoins de chaque localité, les ponts, les chemins,
¢ les digues, les ports, les phares créés partout ot s'étendait leur patgimoine ou
« Jour influence, témoignérent de leur infatigable et vigilante ardeur. La moitié
“ au moins de la Northumbrie était envahie par des landes et des bruyéres stéri-
“les ; la moitié de I'Est-Anglie, et une portion considérable de la Mercie, étaient
o com ertes par des marais presque inaccessibles.’ Partout les moines subshtue-
‘“ rent & ces déserts inhabités de gras paturages et d'abondantes moissons. ” (T. I,
267) Ainsi parle Lingard ; ét Myde Montalemhert poursuit :  Ces moines labou-
“ reurs, éleveurs et nom'rlssems furent les véritables peres de 'agriculture anglai-
““ se, devenue et demeurée, grace aNeyirs traditions et & leurs exemples, la premie-
* re agriculture du monde. ” (Moiny¢ d’Occident, t. V. 173.)

Voila pour PAngleterre. Pour la France ;sivous voulez savoir, messieurs,
comment elle fut défrichée, écoutez cette lustom et jugez de l'mlsemble par un
détail.  C’était au VIe siecle.  Un moine breton, nommé Tellio, aprds avoir cou-
pé les halliers et les broussailles & entour de son monastére dP Dol, prés de St-
Malo, se mit, avec I'aide d'un autre moine, St-Samson, & planter un immense ver-
ger m ol lon ne voyait auparavant que des arbres atenles Sur trois - milles de
long, dans un terrain bien défoncé et bien ameubli, le moine Tellio planta des
pommiers de la meilleyre espece : sur’ trois milles de long les pommiers alignérent
bient6t leur ramure 'vigoureuse.! Ce fut a la maisén un déluge dé pommes. Mal-
gré leur appétit, les moines ne purent manger tant de pommes ; alors, pour n’en

+ rien perdre, car elles étaient bonnes, ils S'avistrent de les boire : ils inventérent lo
-cidre. Le cidre rend henreux, aujourd‘hm, tous les ivrognes brétons; et méme

normands : le moine Tellio ne comptait pas avoir un tel succes.

Vous savez maintenant, messieurs, d’oul vient la boisson nationale de la;Bre-
tagne et de la Normandie, le cidre : en Bretagne et en Normandie le raisin ne
mflrit pas. ' Voulez-vous apprendre par qui firent défrichées les terres heureuses
ot mirit le champagne, le vin de champagne, cette convoitise des Anglais, ce bou-

‘quet nécessaire de tousles grands repas dans les deux mondes !—Ecoutez. Le

moine Théodulphe, né de parents illustres en Aquitaine, s’6tait fait moine A St-
Thierry. Tl désira d’8tre employé & I'exploitation agricole du monastére. On lui

-onfla deux boufs de labour quil mena & la charrue pendant vmgt-deux ans,

Avec cet nttelage, il fmsm autant de besogue que deux, irois, ou méme quatre de
ses fréres. Il était encore plus infatigable que ses baeufs, car, pendant que ceux-
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o1 se reposaient, lui remplagait la charrue par le hoyau, la herse ou la bache;; et,
quand il revenait au monastére aprés des journées si bien remplies, il était tou-
jours le premier aux offices et aux psalmodies de 1a nuit. Aprés vingt-deux ans
de labourage, il fut élu abbé de {a communauté. Alors les habitants du village
le plus voisin s'emparérent de la charrue, et la suspendirent dans leur église com-
me une relique. \

« Cen était une en effet, s'écrie ici M. de Montalembert d qui jemprunte en
« partie cotte histoire ; noble et sainte relique d’une de ses vies de travail perpeé-
t tyel et de perpétuelle vertu; dont l'exemple a heureusement exercé un plus.
« fgcond et plus durable empire que celui des plus fiers conquérants. Il me sem-
“ ble que nous la contemplerions tous avec émotion, si elle existait encore, cette
« charrue de moine, deux fois sacrée, et par la religion et par le travail, par I'his-
«toire et par la vertu, Ponr moi, je sens que je la baiserais a ussi volontiers que:
« Pépée de Charlemagne ou la plume de Bossuet.” Moines d'Oce., t. IL, 451.

La France défrichée par les moines ainsi que 'Angleterre, a grandi et pros-
péré & coté de sa rivale, quoique des guerres sans fin aient périodiquement, pen-
dant douze cents ans, décimé sa population,  La France et I'’Angleterre seront
puissantes l'une et l'autre aussi longte'mps que chez elles lagriculture restora
florissante, car la loi de Ihistoire, je le répete, veut quie la prospérité et la gran-
deur d'un peuple soient en raison du nombre et de la prospérité des populations
agricoles.

Cela est vrai quand il s'agit du recrutement des armées, tout le monde le com-
prend, car tout le monde sait que les soldats disciplinés, courageux devant la
mort, sont les fils robustes et.pieux des laboureurs. Mais cela est vrai également
quand il s'agit de la prospérité commerciale et de la‘gloire du génie. Pour que le
commerce et lindustrie aient leur raison d'8tre, il faut que de la campagne on
apporte A pleines charges ces denrées alimentaires sur lesquelles se font les deux
tiers des trafics commerciaux ; il faut que les populations agricoles, ayant vendu
4 la ville les produits de la terre, achetérent largement de leurs bénifices rému-
nérateurs les produits des industries quig'exercent & la ville. Supprimez I'un des
termes de ce double échange, et le commerce ainsi que l'industrie sont ruinés.

Si vous voulez qu'un peuple soit tout industriel, et qu'il aille échanger ses
produits manufacturés chez un autre peuple pour les produits alimentaires, je
dis qu'il se ruinera encore, sauf de rares exceptions, caren général Pindustrie,
stant donné le prix des matiéres premiéres et de la main d'cuvre, ne réalise pas.
plus d'un tiers des revenus qu'il fayt pour faire vivre un peuple. La loi commu-
ne estique le laboureur soit Ye nourricier de IEtat, et que le .commerce industriel
soit unjcomplément [de la prospérité que procurent A la nation les revenus de
la terre.

11 én faut dire utant de la gloire des lettres et des beaux arts, gu'on appellle
proprement la civilisation. Cette double gloire fleurit dans un peuple ot les ®u
sTes d'arts trouvent de riches acheteurs et de fins apprécieurs, ou=la condition de
fortune aussi laisse des loisirs et des moyens de s'instuuire soit aux artistes, soit
aux littérateurs.  Or la fortune est au sein de la terre dont les guérets sont une
mine d'or inépuisable : elle en sort avec les 6pis de blé et les tiges des moissons.
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11 avait compris ce principe fécond d’économie nationale ce'grand et bon roi de
France, Henri IV, qui, voulant procurer & son royaume toutes les grandeurs, aussi
bien celle des armes que celle de lindustrie et du génie, mettait pour base aux
bienfaits' de son gouvernement que tous les fermiers de Frince et de Navarre
*“ eussent le dimanche la poule au pot.” Et son premier ministre, son fidéle Sully,
aimait a répéler comme un adage, ainsi que je l'ai dit déja, ce mot bien connu :
‘¢ Pdturage et labourage sont les mamelles de la France. ”

Les autres nations modernes qui, dans les deux mondes, ont aujourd’hui la
plus grande prospérité sont des nations adonnées & 'agriculture. Il n'en est pas
de plus prospére peut-étre que la Belgique. J.a Belgique nourrit dans la richesse
ou l'aisance la population laplus dense de 1’Europe ; mais aussi la Belgique est
cultivée comme un jardin, de la Sambre & la Baltique, de 'Escaut dyx falaises
crayeuses du Pas-de-Calais. Son agriculture, {plus engore que ses inépuisables
mines de charbon et ses riches carritres de marbres de couleur, faitla for-
tune de la Belgique. Les ouvriers des mines sont en gréve et menacent la paix
publique ; les laboureurs qui font la majorité sont la garantie du pays etde la
religion.

L'agriculture fait de méme la fortune de I'Allemagne et de la  Russie, o1 le
peuple des campagnes demeure sisimple et si robuste, si attaché au sol etsi
laborieux.

L’Arabe au contraire ne veut rien cultiver. Il se contente des fruits sauvages
du désert et du lait de ses chevres : aussi la terre qu'il foule semble maudite, et la
civilisation déserte les contrées soumises & son joug. L’Arabe est une nation sans
cohésion et sans patrie, destinée a disparaitre dans une honteuse misére.

A l'extrémité de I'Asie, il existe un peuple qui est du coté de POrient la nation
de l'avenir. Ecoutez & quoi M. Thiers attribue la prospérité de Ta Chine. ¢ Les
* Mongols, dit-il, aprés avoir. erré en nomades pendant des siecles dans le vaste
‘¢ désert de Cobie, se sont jetés sur la Chine, en ont divisé le sol enmille parcelles
‘ qui, tour a tour inondées ou desséchées avec art, se sont couvertes de riz;ils
‘“ ont cultivé le mfirier, surpassé tous les peuples dans ‘I'art de tisser la soie, ont
‘“ découvert une terre qui au lieu de rougir comme notre argile en passant au feu,
“ en sort blanche et transparente, en ofit fait la porcelaine qu'ils ont ornée de mil-
“ le dessins capricieux, ont trayaillé le bois avec un art surprenant, ont appris le
‘“ secret de les enduire de vernis inaltérables, ont construit des palais de laque,
‘ élevé des tours de porcelaine, et sont encore aujourd’hui les plus habiles ouvriers
¢ de l'univers......Quelle cause les a si complétement changés? Une seule, I'éta~
¢ blissement fixe sur la terre. ”

(Thiers : de la propriété, p. 126.)
L'histoire de la colonisation de P'Amérique constitue & son tour un beau
panégyrique de I'agriculture. La colonie anglaise dela Nouvelle-Angleterre, et la
colonie frangaise de la Nouvelle-France, fondées presque en méme temps, auraient
dd se développer, semble-t-il, dans la méme proportion. Cependant la colonie
anglaise eut bientdt le double, le triple et le quadruple des habitants de la colonie :
’ 8




frangaise ; malgré des prodiges de valeur, le Canada fut envahi et conquis par'les
Anglais. Je sais bien que la conquéte doit &tre attribué en partie 4 la négligence
de la Francé, qui n'envoyait plus ni colons ni soldats, mais il faut, si je'ne me
trompe, Lattribuer, aussi & ce que les colons francais du Canada ne voulaient vivre
que de chasse et de commerce, tandis que les colons anglais s'abandonnerent tout
’abord & Pagriculture.
Voici comment le P. de Charlevoix établit la paralléle entreles deux peuples.
4 On ne voit point au Canada, dit-il, de personnes riches, et c'est bien dommage ;
« car on y aime A se faire honneur de son bien, et personne /presque ne s'amuse a
« yhésauriser.  On fait bonne chére, si avec cela on peut avoir de quoi se biem—
“ mettie ;. sinon, on retranche sur la table pour tre bien vétu. Aussi faut-il
« ayouer que les ajustements vont bien 4 nos colons. ‘Tout est ici de belle taille,
et I'on y voit le plus be sang du monde dans les deux sexes ; lesprit enjoué,
« Jes manibres douces et et jolies sont communes & tous ; et la rusticité, soit dans
« Jo langage, soit dans les fagons, n'est pas méme connue dans les campagnes les
“ plus écartées. ”
« [l n'en est pas de méme, dit-on, des anglgis nos voisins ; el, qui ne connai-
« trait les deux colonies que par la maniere de vivre, d’agir et deparler des colons,
« ne balancerait pas & juger quéNa notre est la plus florissante. Il régne dans la
« Nouvelle-Angleterre et dans lestautres provinces du continent soumises I'em.
¢ pire britannique, une opulence dont il semble qu’on ne sait point profiter ; et
« dans la Nouvelle-France une pauvreté cachée par un air Q'aisance qui ne parait
« point étudié. Le commerce et la culture des plantations fortifient la premiére ;
« Pindustrie des habitants soutient la seconde, et le gotit de Ja nation y répand un
« agrément infini. Le colon anglais amasse du bien, et ne fait aucune dépense
« guperflue : le Frangais jouit de cequ'il a, et souvent fait parade de ce qu'il n'a
« point. Celui-1a travaille pour ses héritiers ; celui-ci laisse les siens dans la néces-
« gjté, ou il s'est trouvé lui-méme, de se tirer d’affaire comme ils pourront. Les
« Anglais américains ne veulent point de guerre, parce qu'ils ont beaucoup & per-
« dre ; ils ne ménagent point les sauvages, parce qu'ils ne croient pas en avoir
« pesoin. La jeunesse frangaise, par des raisons contraire, déteste la paix, et vit
« hien avec les naturels du pays, dont ‘elle gattire aisément l'estime pendant la
4¢ guerre et lamitié en tout temps. »
(Journal d'un voyage daus I'Amérique Septle., Lettre I1I)

Le P. de Charlevoix écrivait ces paroles environ trente ans avant la conquéte
par les Anglais et la capit\}lafion de Québec. Depuis, les roles ont changé. Les
populations frangaises du Canada, obligées de vivre en paix avec le vainqueur
devenu un ' bicnveillant protecteur, quitterent le fusil pour la charrue ; les Amé-
ricains et les Anglais prirent pour eux le commerce.

Or, voi v quiarrive et vérifie encore une fois la loi de I'histoire. ‘Les An-
glais dimir. .o+ le continent canadien ; les Yankees ont épuisé leur race dans
Jeurs comptoirs remplis d'or ; la race eanadienne frangaise, au contraire, déborde
des campagnes ot on lavait reléguée, elle reprend déja les villesde la colonieselle
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remplit les campagnes des Etats-Unis que les Yankees ne peuvent repeupler.
Telle est la loi de I'histoire ; les peuples adonnés & l’Aguculture ont pour eux la
richesse, le nombre et la duree.

Ainsi, voyant l'agriculture reprendre au Canada chaque jour plus de faveur
et d’extension, je me plais & présager pour le Canada un glorieux avenir. Malgré
linclémence de I'hiver, les rives du Saint-Laurent se couvrent chaque année de
moissons de plus en plus rémunératrices. Un seul de nos riches comtés produit
aujourd’hui probablement autant de grains que les sauvages en récoltaient jadis
sur toute I'étendue de ' Amérique septentrionale. Le plat de sagamité des Algen-
quins et des Iroquois, une sorte de bouillie épaisse et nauséabonde, a 6té remplaceu
par du beau pain blanc que pmdult la méme terre : :

Y Tellus Chaoniam pingui glandem mutavit arista ; et, comme au temps de I'dge
@’or succédant & la période primitive, on peut méler A I'eau claire des fleuves,que
les indigénes buvaient dans le creux de . leurs mains, des liquides plus généreux
qui étincellent dans les coupes ciselées :

 Poculaque mventis acheloia miscuit uvis. ”

(Virg. Géorg. Lib. I, 8.)

Le méme sol qui nous donne ces trésors les refusait aux sauvages, parce
que les sauvages ne voulaient pas labourer le sol :

¢ Fundit humo facilem victum justissima tellus. ” :

a (Ibid. Lib. IT, 460.)

Lorsque les terres seront mieux cultivées, sur le méme espace que I'on ense-
mence aujourd’hui, on produira une récolte triple. Alors la famille plus a l'aise
nourrira facilement nn plus grand nombre de /travailleurs. Rien ne se perdra
plus, ni du bois, ni des pdturages, nide la terre qu’on peut occuper. Les terrains,
jusqu'ici restés incultes, seront & leur tour envahis. De toutes parts on ameénera *
i la ville les produits de la campagne. Les farines, les chevaux, le bétail, mille

utres productions du pays déborderont & I'étranger. Le fleuve St-Laurent se cou-
vrira de vaisseaux qui nous apporteront 'or et l’argent des autres peuples et n’em-
porteront que notre superflu.

Ce sera le temps de créer avec des capitaux canadiens dont les hénéfices reste-
ront au pays, de grandes industries manufacturiéres et miniéres, de grandes insti-
tutions artistiques et de haute éducation, de grandes exploitations de navigation
et de chemins de fer, toutes choses pour lesquelles il a fallu jusqu'ici payer tribut
i 'étranger. Alors au-dessus de cette population de travailleurs et d’industriels
toujeurs plus nombreuse et plus prospére, il surgira facilement une belle aristo-
cratie : aristocratie de l'a fortune, aristocratie des noms illustres, aristocratie de la
culture intellectuelle.

Ce sera la prospérité d’'un peuple ﬂorxswnt ce sera 'honneur d'une noble
nation, commandant le respect, et portant au front la double auréole de la vertu
et du géuie.




Livre 8o Genealogio do 1a Race Bovine Canadienne

Seance du soir du 19 janvier.
M. LESAGE, DEPUTE MINISTRE DE L’AGRICULTURE

Monseigneur, M. le Président, Messieurs :
os le beau discours que nous venons d’entendre, il estun peu décourageant

Apr I
. t pas dans habitude de faire des chefsd'@uvre oratoires, de

pour ceux qui ne son
prendre la parole.
Je ne vous parlerai pas longtemps, parce

je viens simplement vous entretenir :
auquel jattache, et auquel vous attachez, il 0’y a ancun doute, comme mol, la

plus grande importance. Je veux parler du Livre de généalogie e? du Ifivre d‘o.r de
la race bovine canadienne qui, aujourd’hui, sont un fait accompli. Je Ller.ls celivre
de généalogie dans ma main. Ilcomiem‘déjé V}ngbsxx f‘lltr(a‘es ; dont six actuel-
lement faites, et vingt autres en portefeuille qui seront mscn?es sans retard. :
Messieurs, je vois dans cette création une l'éponse victorieuse aux objections
qui ont 6té faites 2 Pencouragement qu’un certain nomb::e de cultivateurs vou-
laient donner & la race indiffene des animaux de ce pays-Cl. Lors de lz‘x derniére
exposition provinciale qui a eu lieu & Sherbrooke, Sqn Exclellence le Lleutenan!‘.
Gouverneur avait eu le bon esprit d'offrir des médallhles d hOlmel.H' pour les ani-
maux canadiens. L'honorable Commnussaire de l'agncxlllmre avait aussi secondé
les vues de Son Excellence en offrant, lui aussi, des prix pour un montant consi-
dérable. Grand aété le désappointement de ces, messieurs ! et grand surtout a
616 le mien ! car I'intérét que je porte aux animaux cauadiens. date de l.ongte.mps,
Depuis que j'ai 'honneur d’appartenir au département de l'? g:‘.l(:ulmre, je n'ai ces-
6 de travailler daps ce but, et aprés avoir rencontré de lindifférence dans bien

des cas, jai fini par rencontrer des collaborateurs qui m'ont étonné par le zdle et

par le dévouement qu'ils ont témoigné & la cause que javais entreprise.

A la derniére session de la legislature, la Chambre de Québec a autorisé la
création d’un livre de généalogie et vous avez vu par la derniere Gazette Officiel;

le que les réglements pour mettre en cuvre cette nouvelle institution ont été pas:

sés et adoptés par Pautorité compétente ; et enfin, au mois de décembre demie.r,
Y'honorable Comnmissaire de I'agriculture donnait avis qug le livrede généalogie

était ouvert. Nous avons cru, messieurs, que cette convention était une excellep-
te occasion pour commencer les entrées dans ce livre de généalogie ; et, de fait)
t ce soir seulement que nous avons commencé & faire les entrées.

Cet évenement peut paraitre a quelques-uns d’'une médiocre importance. Eh |
bien, moi, messieu1s, jly attache une importance considérftbl(? ; parce que clest ¢
moyen de rendre 4 la race des animaux indigénes de ce pays-ci une justice tardive

que je ne viens pas faire un discours;

pendant quelques instants d’un fait accompli
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el c’est le moyen de faire revivre cette race, car elle n'est pas aussi disparue qu'un
grand nombre craignent qu'elle ne le soit. Dans les nombreuses visites que j'ai
eu P'occasion de faire dans les diffArentes parties de la province, j'ai toujours porté
attention aux troupeaux qui se trouvaient sur mon chemin, et je n'ai jamais passé
dans les campagnes sans rencontrer sur ma route de nombreux ammaux qui ont
des traits trés-caractéristiques, des marques tres-distinctes de leur origine.

Messieurs, ce n’est pas upe simple fantaisie que ce goiit pour les animaux cana-
diens. Nous savons, par 'histoire, que les animaux de ce pays-ci ont été choisis
avec le plus grand soin ; les animaux et les bestiaux qui ont été expédiés au Cana-
da au commencement de cette colonie, c'est-i-dire depuis l'année mil six cent
soixante-cing & 'année mil six cent quatre-vingt ou quatre-vingt-dix, ont été choi-
sis avec beaucoup de soin. (’étail & I'époque ot le grand roi Louis XIV gouver-
nait la France, avec ses immortels ministres ; ¢’était a I'époque ou il envoyait au
Canada des hommes de la taille du Vice-Ro1de Tracy, de Talon, de Frontenac.
Quand on traite la nouvelle France sous le rapport des hommes avec une pareille
largesge, on doit supposer que dans le choix de ce que I'on destinait au Canada, on
¢herchait ce qu'il y avait de mieux dans le royaume de France, et nousen avons
une preuve par la ressemblance que nous pouvons tous constater entre les ani-
maux de la race canadienne et les plus célebres animaux qui se trouvent en Euro-
pe ; je reux parler des Jerseys et des Guerneseys. Considérez bien ces animaux
dans leur taille et leur physionomie, vous rencontrerez un air de famille frap-
pant entre eux et mnos animaux bien conservés de race. canadienne. En outre
de cela, chez lous les animaux qui ont conservé les traits principaux dela
race canadienne, vous reconnaitrez non -seulement des traits de famille avec les
Jerseys et les Guerneseys, mais des qualités distinctives, des qualités supérieures
de ces deux races, c'est-d-dive la richesse en beurre du lait et la permanence du
lait chez les vaches ; un certain nombre de vaches donnent, lorsque I'herbe est
abondante, une plus. grande quantité de lait ; mais toutes les personnes qui ont
suivi de prés les habitudes de la vache canadienne saccordent & dire ceci, et j’ai
cntendu faire ces remarques dés mon enfance, sans en vouloir convenir que
plus tard, lorsque, par des preuves répétées, j'ai 616 forcé d'accepter ces obser-
vations, savoir : que les vaches canadiennes, ces vaches si ‘méprisées pendant un
temps, d’un bout de I'année A L'autre, conservent leur faculté lactifere avecjune
uniformité remarquable. Lorsque les herbes sont abondantes et étendues les
vaches d’nne plus grandetaille que les vaches canadiennes, donnent une grande
abondance de lait, c'est vrai, elles atteignent des quantités surprenantes ; la vache
canadienne n'atteint. pas ces maxima l3, en réalité, mais, prenez une bonne
vache canadienne, suivez-lda d'un. bout de l'année a l'autre, et vous trouve-
vez qu'en fin de compte, elle vous aura donné, régle générale, une plus grande
(quantité de beurre que les autres races, proportion gardée de la nourriture qu'elle
aura absorbéé, parce qu'il est tout naturel qu'une vache qui absorbe une plus
grande quantité de mourriture donne une plus grande quantité de prodnllt ;.mais
produit pour produit, je crois qu'il n'est pas possible de nier que la vache indigéne
s0it une.productrice plus avantageuse que ses rivales d’autre origine.
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Maintenant, jai dit’qu’il y avait une quantité considérable de ces vaches et que
dans les voyages que j'ai faits dans toutes les parties de la province, j'en ai remar-
qué un trés grand nombre dans des districts ou on ne s'imaginait pas qu'il en exis-
tat autant. Ily en a dans tous les districts, la chose est bien certdine. Monsieur
Couture et Monsieut Baruard ont eté surpris, hier, dans les visites qu'ils ont faites
dans certaines étables, de trouver des types aussi parfaits dans la ville méme des
Trois-Rivieres et dans la banlieue ; et,quand 'on voudra s'en donner, la peine il est
certain qu'on en découvrira plus encore. Je ne crains pas d’exagérer en disant
quil y a au moins le cinquiéme de toutes le vaches du pays qui appartiennent
encore & la race canadienne ; alors, un cinquieme du nombre total des vaches
quil y a dans le pays représente au-deld de cent mulle tétes. Vous voyez qu'il
est encore temps de se préoccuper de la conservation de cette race précieuse et
qu'il est encore temps de Paméliorer partout ou elle a perdu ses (qualités pri-
mitives,

A une exposition quia eu lieu I'été dernier dans le comté de Charlevoix,
paroisse de la Baie St Paul, j'ai eu le plaisir de voir une trés-belle collectien d’a-
nimaux d’origine canadienne, et dans cette partie du pays ou les communications
avec le reste de la province sont difficiles, c'est une partie tout & fait isolée, il y a
eu peu de croisement avec les animaux étrangers ; cependant un certain nombre
de reproducteurs de la race Durham et Ayrshire ont 6té introduits dans quelques-
unes de ces paroisses ; dans d’autres on pourrait difficilement trouver aucune tra
ce de sang étranger. Eh ! bien, nous avons vu Ala Baie St-Paul, pour ne pas
exagérer, je dirai trois des ‘types les plus parfaits de la race canadienne ; jlose
dire, messieurs, que ces trois'vaches auraient pu dtre exhibées dans wimporte la-
quelle de nos exhibitions provinciales et attirer plus les regards des connaisseurs
qu'aucune des autres vaches de ma connaissance.

A Pexposition de Sherbroobe, ot il a2 6t6 offert des prix si encourageants pour
les animaux de race cahadienne, nous avons eu la douleur de voir la race cana-
dienne représentée par un troupeau qui fesait peine & voir ; ont eut voulu choi-
sir les vaches les plus maigres et les plus mal portantes de tontes la province que
Pon naurait-pas mieux réussi. Clest pémible 4 constater, car des avertissements.
avaient 6té donnés, des encouragements avaient été offerts ; longtemps 4 Pavance
les Journaux en avaient parlé, on avait beaucoup encouragé les cultivateurs qui
avaient du bétail canadien 4 en amener & Pexposition de Sherbrooke, Cependant,
personnefne  s'étant présenté, un cultivateur d'origine étrangére, un américain
demeurant aux environs de Sherbrooke, pour iaire une bonne affaire s'est dit :
« Je vais aller, moi, dans les paroisses frangaises, je choisirai un troupeau de va
ches canadiennes que j'exposerai i Sherbrooke. ” De fait, cet américain a amené
quatre vaches et un taurean. On s'est demandé si cela n’avait pas été une mau-
vaise plaisanterie pour décourager  tout jamais les amateurs de vaches cauadien-
1iés de vouloir entreprendre de les mettre en évidence et de rétablir la race. Ce-
pendant, je crois que ceux qui ont prétendu cela se trompent et je crois que I’hom-
me était de bonne foi ; mais il a eu la maiu alheureuse dans le choix du trou
peau qn'il ajamené A Iexposition.
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Au point de vue des traits caractéristiques, le troupeau avait towt & fait les traits
caractéristiques ; de la race ; on ne pouvait trouver aucune trace de sang étranger
mais pourréunir un troupean aussi uniforme en avait fait des cheix désastreux.

Les offres avantageuses qu'a faites le Lieutenant-Gouverneur i I'exposition de
Sherbrooke n’ayant pas été acceptées, clles seront renouvelées & la prochaine
exposition provinciale, et elles seront renouvelées jusqu'a ce qu'il s¢ rencontre
des troupeaux dignes de les recevoir. Je ne doute pas que le département de
l'agricalture ne maintienne aussi, du moins il ne dépendra pas de moi qu'iln’en
soit ainsi, les récompenses qu'il avait offertes & I'exposition de Sherbrooke.
Déja un bon nombre de cuitivateurs du comté de Charlevoix ont pris envers nous
I'engagements de préparer de véritables troupeaux canadiens pour les prochaines
exhibitions provinciales, et quand vous aurez l'excellence de la race canadienne;
quand vous aurez vu des troupeaux semblables & ceux que l'on possede- encore
dans le comté de Gharlevoix, vous vous prendrez & aimer et & vouloir favoriser la
race bovine canadienne. Ce n’est pas que je veuille mépriser les autres animaux
(ui ont été introduits dans ce pays-ci et qu'on a croisés avec la race canadienne ;
loinde 13. Que ceuxqui ont faits des croisements avec la race Ayrshire et la race
Durham poursuivent'ces croisements jusqu’d ce qu'ils aient atteint le perfection-
nement de ces deux races.

[’avantage principal qui doit résulterde I'encouragement que nous voudrions
voir donner a I'élevage de animaux canadiens est celui-ci : C'est qu'il existe encore
un nembre considérable d’animaux de cette race entre les mains de cultivateurs
qui n’ont pas, pour la plupart, les moyens de faire des croisements dispendieux
qui ont été faits dans des districts plus favorisés de la province, et il importe.que
ces gens-1a continuent I'élevage tel quils ont commencé en le perfectionnant,
bien entendu. Par une sélection intelligente, ils arriveronta former des troupeaux
que vous leur envierez et que vous irez leur acheter a des prix trés rémunéra-
teurs pour eux. ’

Ce que je disais de la race bovine peut se dire également de la race chevaline.
Nous avons trouvé dans le comté de Charlevoix nombre de juments et d’étalons
ayant toutes les qualités distinctives de la race canadienne. Il serait possible
dans ce district 1a de retrouver le noyan de la race chevaline qu'il serait impor-
tant de répandre danf le reste de la province afin de tAcher de ressusciler,
cette race d’excellents chevaux qui menace de disparaitrc complétement.

La législature avait voté & la derniére session une somme de six mille piastres
pour la création d’un haras. Jusquwd présent, il ne s'est encore présenté aucune
compagnie offrant les garanties suffisantes pour qu'on lui confie 'exécution de ce
projet. Le Commissaire de lagriculture a beaucoup & ceur ce projet et jespére

qu'il se réalisera. !
Messieurs, je ne saurais trop féliciter notre société surle succes de cette

_réunion ; je ne saurais trop la féliciter du fait qu'elle est encouragée par la

présence de tous les hommes éminents qui ont bien voulu:préter I'éclat de leur
concours & cette réunion, et je suis heureux de voir particuliérement que I'inau-
guration du livre de généalogie ait 6té faite sous des circonstances aussi heureuses.
Cela me fait avgurer du bien pour I'avenir et j'espére que je ne serai pas dég:
dans mes espérances. :




—DocrEur Courure : Il y a trois ans la société d'industrie laitiere, afin d’en-
courager la production du lait et surtout du beurre, décida d’organiser un con-
cours de vaches laitidres et de donner des primes trés généreuses aux propriétaires
de vaches qui auraient donné dans I'espace de sept jours le plus de beurre, pourvu
que cette quantité dépassdt dix livres. CGomme toute nouvelle chose, ce concours
prit un peu de témps pour devenir en faveur aupres du public. Cette année, sept
vaches ont concouru. J'ai 6té chargé par la Société d'industrie laitiere de faire
P'inspection de ces animaus, afin de constater s'ils appartenaient 4 la race bovine
canadienne ou quelqu’autre race ; et c'est le rapport de cette inspection que Je vais
lire maintenant.

M. le Président. ;

Jai Phouneur de faire rapportque jai examiné les vaches qui ont pris part
au concours organisé par notre Société pendant 1'été de 1886.

Comme toute nouvelle chose, ces concours ne sont pas encore aussi encoura-

gés qu'ils devraient I'dtre. Mais je puis dire que l'an prochain le nombre des con-
currents sera assez nombreux. Pattout ol je suis allé j'ai constate que les cultiva-
teurs commengaient & en apprécier lefficacité et plusieurs se proposent d’y prendre
part. Le manque d’herbe en a empéché plus d’un de concourir cette année.

Voici les noms de ceux (ui ont pris part au concours avec les résultats
obtenus : /

Calixte Thérien, St Lin......cccoooins

Ignace Plamondon, St-Raymond 5

Médéric Lebeau, Charlemagne..........c......

George Carrier, St-Vital de Lambton.....

Louis Boutin, 8t-Sébastien Beauce.

Damase Paradis, St-Sébastien Beauce............... .....
Philias Jérdme, Ste-Thérese........ Hehavis

RICHESSE RELATIVE DU LAIT

Vache de P. Jérome........ : 1b de beurre avec 19 lbs de
D.Paradis ..... .. ' i bt 0"
Ignace Plamondon......c..ooeasnasens 19
Louis Boutin....... ; 20 M
Geo. Carrier.. el 28 «
M RbeAN L R e 203 ¢
Calixte Thérien.........couivieenin 28 %
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RACE DES CONCURRENTES

De toutes ces vaches je n’en reconnais que trois qui soient de pure race cana-
dienne.  Ce sont :
L. Celle de M. Jérome, 2. celle de M. Paradis, 3. celle de M. Plamondon. *
Celle de M. Carrier est croisée Ayrshire. " Celle de M. Lebeau est une croisée
dont le mélange de sang ne peut pas étre bien défini ainsi que celle de M. Thérien.
Celle de M. Boutin est une croisée Ayrshire.

NOURRITURE

L1 serait intéressant de voir quelle nourritrue ces vaches ont regu durant le
conecours

Celle de M. Thérien a 6t6 noarrie-de la maniére la plus abondante. Outre lo
plturage, du blé-d'inde et 15 Ibs de moulée d’avoine par jour.
Celle de M. Plamondon, une moyenne de 5 1bs de gru.
i M. Lebeau, & peu prés 7 Ibs de son et gru mélangé.
M. Carrier, 10 Ibs de moulée d'avoine.
L. Boutin, 2 bouettes par jour.
D. Paradis, 6 1bs de gaudriole par jour.
P. Jérome, pacage sur le chemin public, et m,mt A peu prées 2 seaux
bleus de lmuuttes,& de son et } de moulée. Desorte qu’aucune delles, excepté !
celle de M. Thérien n’a regu qu'une quantité moyenne de nourriture, Quelquos-
unes, comme celle de M. Plamondon, n’ont eu que peu de nourriture extra, 5 Ibs
de gru:
1l ne serait peut-8tre pas hors de propos ici de dire quelques mots de la manié-
re la plus avantageuse de soumettre une vache a I'épreuve.
Le temps le plus favorable est durant les 3 mois qui suivent le vélage. Car
genéralement aussitot queTa vache a 6té saillie la quantité de lait diminue.
L'épreuve devraif 8ire faite avant les temps de sécheresse. Car alors les patu-
rages sont moins bons, les animaux souffrent beaucoup de la chaleur et les vaches
,donnent moins de laib.

/ NOURRITURE

{

1 faut pour faire donner aux vaches la plus grande quantité possible de lait .
leur faire manger la plus grande quantité possible de nourriture.

It faut aussi éviter qu'elles ne soient indisposées par une nourriture trop abon-
dante et trop séche.

Les vaches qui doivent concourir devrout donc 8tre préparées 2 ou 3 semai-
nes d'avance, en commengcant & leur donner un peu de nourriture supplémentaire.
La quantité sera augmentée graduellement jusqu’au maximum. Ce sera alors le
temps de commencer [épreuve, durant laquelle la vache recevra toujours ce
maximun de nougriture.



Ainsi traitée il 0’y aura aucun danger de lui causer d’indigestion durant le
temps du goncours et on aura aidé, autant qu'il est possible dele faire par la nour-
riture, & la\sécrétion du lait.

QUALITE DE LA NOURRITURE

Tous les aliments ne sont pas également propres & favoriser la production du
lait. De méme que tel aliment préparé de - telle maniére conviendra plutdta la
production de la graisse, préparé de telle autre maniere il conviendra mieux & la
production du lait.

Ce sont les alinfents liquides ou ceux contenant beaucoup d’eaun qui favorisent
surtout la séerétion du lait. !

Ainsi les bons pAturages sont des-plus avantageux.

Si les pAturages ne sont pas suffisamment bons, on pourra les remplacer par
du foin haché et bouilli ou soumis quelque temps & la vapeur.

En outre il faudra douner du gram. Mais qu'ik ne soit jamais donné
entier el sec. i

La cuisson, la macération, la dii'ision rendent ces aliments beaucoup plus ali-
hiles et plus digestibles en les vamollissant, en faisant éclater les enveloppes et en
mettant les matibres assimilables directement en  rapport avec les dissolvants
digestifs. ’

De plus, je I'ai déja dit, les aliments doivent, dans ces circonstances, contenir
beaucoup d’eau.

Quelgue soient les graines que 'on donnera, elles devront étre moulues ou au
moins concassées et ramollies par la cuisson ou I'ébullition. On les donnera sous
la forme de ce que nous appeions bouettes.

Mais rappelons-nous que ce n'est pas rien que du lait que nous cherchonsa
obtenir dans les concours. C'est surtout de la créme, ¢'est-d-dire du lait aussi gras
que possible. ;

Les graines favorisent jusqu'a un certain point la formation du gras, mais il
y aun aliment qui développera surtout la  partie grasse du lait : c'est lagraine
de lin, soit entiére, soit donnée sous forme de pain de lin, de tourteaux ou de
farine.

Je conseille donc & ceux qui veulent faire concourir leurs vaches de les
accoutumer & cette nourriture en suivant les précautions que j'ai mentionnées
plus haut. ‘

La farine de lin ou les tourteaux devront étre mélangés anx grains ou au
son et entrer dansla composition desbouettes quine deyront jamais 8ires
froides. '

Si ces conseils étaient suivis par tous ceux qui prennent part au concours, ils
verraient une énorme différence dans le rendement de leurs vaches, et sousle rap-
port du lait et sous celui du beurre.

J. A. COUTURE,
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JOUTURE,

Avant de reprendre mon siége, permettez-moi d'insister surla nécessité de
continuer ces concours. Vous ne sauriez croire le bien que ces concours font
dans les endroits ou il y a des concurrents.  Partout ou je suis allé ou il y a eu
des concurrents, je suis convainen que 'an prochain, pour un qu'il y en avait il y
en aura dix. Par ces concouts la société d’industrie laitiére force pour ainsi dire
le cultivateur & se rendre compte de la valeur réelle de son troupeau. Combien
de fois la société d’industrie laitiere, les journaux, d'agriculture, les spécialistes
n'ont-ils pas attiré attention du cultivateur sur limpartance qu'il y avait pour
lui de se rendre compte d'une maniere absolue et certaine de la valeur de son
troupeau ; combien de fois les sociétés d’agriculture, les journaux d'agriculture
n'ont-ils pas été obligés de déplorer le fait que cette habitude de se rendre compte
d'une maniére parfaite n'existe pas assez chez les cullivateurs canadiens ? Par
ces concours, je le répete, nous allons forcer les cultivateurs’ & se rendre compte
de la maniere la plus certaine de la valeur de leurs vaches. D cette maniére-13,
dong, la société d'industrie laitiere forcera les cultivateurs & pratiquer la sélec-
tion. Il va sans dire, en effet, que du moment qu'ils se seront rendu compte de la
valeur de chacune de leurs bétes, quand ils auront vu le profit que donne une
bonne nourriture donnée & une bonne laitiére, ils commenceront par mettre de
¢0té lés bonnes pour les garder et & vendre aux bouchers les mauvaises dont ils
n’ont que faire ; et par les concours la société d’'industrie laitiere va eréer bean-
coup plus d'émulation chez les cultivateurs pour la production du lait que par
tous les autres moyens qu'elle pourrait employer, L'exemple des plus avancés
entrainera ceux qui restent en arriére. La Société elle-méme, par ses membres,
retirera des bénéfices directs de 'augmentation de la production du {ait par toute
la province. Le pays aussi bénéficiera de cette production augmentée qui ne
demande pas d’autre capital que celui de lintelligence nécessaire pour faire un
cllpix raisouné. A ce point de vue, il serait aussi trés important quela société
d’indusirie laitigre, aidée du gouvernement, organisit uu concours de vaches
laitieres, non seulement pour les vaches canadiennes de pure race, mais aussi pour
toutes les vaches laitiéres, & quelque race qu'elles appartiennent.

Je demande donc, si je puis trouver quelqu'un pour m’appuyer, qu'a la pro-
chaine occasion il soit. formé trois ou quatre prix variant de cinguante piastres 4
cent ou cent cinquante piastres qui seront données pour la plus grande quantité
de beurre dépassant dix livres produit par une vache durant sept jours conséeutifs
A quelque race qu'elle appartienne. De cette maniére nousaurons un nombre
considérable de concurrents et I'émulation que nous aurons créée par tout le pays
dépassera certainement ce que nous pouvons espérer ; le bien que nous produi-
rons au point de vue de la production du lait et du beurre sera considérable,




£20 018}

0l ¢€8

00 ¢
00 61
00 91

-+sq] ‘adg, Op XUEI0L,

11 3¢

0¢ €1
0 SI
0¢ 91

0¢ ¥1
¥l
0¢ 61

cL ¥l
e 8
0¢ 81

0s 11
00 91
0¢ 91

180 21|

20 'sql| - "sq

'sqp {20 sqil sqr |

720 *$q

¢L¥I
0¢ ¥I
GCI-81

00 G
00 St
¢z L1

*eql

7
olo8q]

g1 ot

70 sqql sqp [olo'sq]

—eyo-ep 18] Mpsplod

‘3des g1

|
| -1moe 61

jernnl g

epitafl 0g

oa
aanaad9 9.

sonweg “quey
Op T8}AS
‘aopre]) 095
| oeaneadger

-omweq ‘zour

,
i
|
|
-IAVP 9988
sipeIeg osvmR( g

ooneog

soqumfl ¢

IaTIIg

Sapurify.p ‘q98 | 9P SRUIUL-S
4§ ‘upnog SWOT| ‘WL SN

‘sermlog

wondwossY T

“qeqrmf 391 amf 1z

9] POUSUIWIO])
FANENIF 1 8a 2LVQ

“ynouaod wondmossy L

wougqL,  SVEITNO

o P
‘mopuoweld

81

10
‘nvaqy OWIPIN

00 N4 LVIINSIY




op oum we o8
op gyyuenb e ¢ uy
| juewegrarred gse Jr
20 | 'sqp | - . ! ) vgvaﬁuw-&mg

198 {osmmea] - . : : oimeq op syguend o

885
0000 ©
D=
-

“owRI)
'SBQ!’BJ‘L 0o

*80JIL],

0098 [——| 00 g€ |——| L0°€€
180 91 | _Oo:




)

les marqu
remarqual
4. Por
du thorax
5. VEx
12. Co

primes a d

nes, mais (

dans la dé
d’'autres c
ristiques 8

ments des
aussi dans
sujet en 18
gues et eff
lintérieur
de tissu ad
pointe de ]
i la base d
Doit desce

dénuée de
jambes et

a1 §

oancadg swrg 9anaad eal M S .

o St said PESE UL 4 ‘988 THA® GT

B
L sqi 00L «q1 Q0L sql 00L % 099 sql ¢lL sq 00L q] G3L
S ; S aIIou ounsel
o8nox ored o8noa Q91I8q unaq 30 °3n01 e8nox g g
us “sus ¢ sue O sus § mnm% s Sl ke )
om.ammm, 0179800 1 | « ©110UVE » |; OMIPL T yju IOFNOH it TPEUL);,

oggl. temt Qg[988T [HA® EI 9881 [MA% G
.,.:-.-%m

**** o0BA 9] Op WON
xne oSImed VIO
jopo ® ‘s®d XpOP

f 9110} so[ suep 30 JOIO

-re] owew 9| ' guioj 19 wiop
suwp :oploy n
g .4 s o
150 98] O 18 JOI0 ¥

-00®|8 30 nea osTUI OUV[QIS]
] -93u0d P 9

- nﬁmz_wﬂ.%ﬁ: suepjoun suep .wwooﬂw
CosiowE OUN|S @ W W-XNe(® 418 L9 oun ”Mianna ﬁBLma
-9 suep ouwjqjs 1w uousf: mof omwﬂou - aﬂc.m.m =
v ‘oouorej op|-19} op seulum,p sye]d sep|TeuIpio oL . .

s 5 13107 ¢ oargu|suep - SII Jre[[-T8] oun SUBP) 109 - 1y
1 o] -eaw) [eousrejop [og|~0 SLAV]

‘saaIBU ‘soargu | -oouoLY) Op
4 . Lipio xnwes |sjoq ‘eareu [sjoq sop suepi:
Mﬂw .W:a%MaO %s» 30 oAB)|-TPIO QLANIU|‘dAED B] SUSQ fpio  °a%)
= ‘urmeyy — » ol
np Suoy o 38 2 | » w » wm
goed ¢ agmom| -o[nas| » :
-souwmof eagulf ‘uos § m«b—&.m:_c»a.v o9l » fe ovm M:mw_..- %ﬂWMﬂM
10p v] juowofliud _onjonoqnom op .Eow » M wm o
-nes [ “nof xed|ep sn2)q Xnees|ivd Sq| [ag! _ mm_ 5 u.w». S #onomapich

Jit ) of

e ]

by { red anof
aed oUTIOA ol Je {
L o9[ [1vd o0LP x
.vaf mnﬂwwﬁwﬁ w%%ﬂwu%. m&.ﬂ_x nes op sq[ 9[seIRNOq T (3 wosauy |‘epuLp 24

) 2OUSUWUOD
s ) S samp 12

d: - e E g ¢ amng 02 ja[ne 391 me 13 a

-deg GI auoy eI | -“1emImf g | 1RImL OF JoHmL € * 1[I Of sAnwEay1 ¥ 3V

B - wossy 1 o
0 " sonvom - - o e o b n?nﬂsm«mn wond o
p " 2 op ‘O8MPUL- v T 1 =
e g n.osvﬂam.»d,vlqﬂu:m;m ._mwd Frpuog st art|omoiee | SUINA| OHPY, OYXIeD| ‘HOpUOWIA! ‘meoqe]  OHIPY;

sanaxdy ¢

i ; : i
(onng) *9881 AYNNY ‘SANNEIIA VNYO ./.mxm__,_*«d SHHOVA SEd SEN0ON0D Nd .h<.-.‘:.~nnw




ey ————

1ére‘épreuve 2me épreuve

T TP o

00 lbs

Touge paic
700 lbs
28 avril 1886

00 lbe

barree

e)
700 Tbs
15 avril 1886.

7

rouge et brun
(b:

rouge
30 mai 1886

5 avril 1886 |13 avril 1886

8-

Date du dérnier Vi

“lage..

P

NOTE
Comme dans les conconrs, la Société s'est vue dans la nécessité de refuser des
primes & des vaches, entrées de bonne foi par leur propriétaire comme canadien-
nes, mais qui ne I'étaient. certainement pas, nous ajoutons ici, i titre de renseigne-
ments des notes tirées des lettres du Dr Coature. Ces notes aideront le public
dans la détermination de l'origine exacte des animaux de pur sang canadien. Voir
aussi dans le Journal d’Agriculture des articles et correspondances écriles au méme
sujet en 1885 et 1886.

Ces notes contiennent non seulement les caractéristiques de la race, mais aussi
les marques qui dénotent les bonnes laitieres, et font de lanimal un sujet
remarquable.

1. TETE courte, front large, les cornes courtes et tournées en dedans ou lon-
gues et effilées, tournées en avant et légerement en arriere. Mufle entouré d'un
cercle grisdtre qu jaundtre. Les creilles ni trop petites ni trop longues, jaunes i i
Iintérieur et gaﬁues de poils fins et aussi rares que possible.

2. Cou fin mais proportionné au volume de la téte et du thorax, net et exempl
de tissu adipeux (couche de graisse.)

3. Dos droit autant que possible depuis'le garrot jusqu'a laracine de la queue.

4. Porrring profonde ; les cotes bien arrondies. Absence de toute dépression
du thorax en arriere des épaules.

5. VENTRE pas trop volumineux et formant une ligne ininterrompue avec les
hanches et les cotes.

6. Les LompEs et la croure aussilarges que possible. La dimension de ces
parties se mesurent en tirant une ligne entre la pointe de la hanche d’un coté a la
pointe de la hanche de 'autre coté et une autre ligne depuis le milieude la croupe
i la base de la queue et une troisidme entre les deux ischiennes (pointe des fesses.)

7. La queuk fine et formant & sa base une ligne ininterrompue avec la croupe.
Doit descendre anssi bas que possible.

8. JamBES courtes, fines, seches.
9. Veines et fontaines de lait aussi développées que possible. 4 .
10. P1s gros, trés mou quand il est vide, net, recouvert d’'une peau trés.fine et

dénuée de grands poils. 1l doit projeter autant que possxble en arriére entre les
jambes et en avant dans la direction de I'abdomen. ¢

11. Ecusson de premier ordre de n'imporie quelle classe.

12. Couleur de la roBE, noire, noire et rouge (barrée), jaune; on peut admetire
dQ'autres couleurs telles que gris, jaune et bl: ~ cendrée, pourvu que les caracté-
ristiques soient parfaitement claires, nettes ¢. «-"1bxi de toute discussion. *

13. Pnysiononie, ne peut pas se décrire.



CARACTERES GENERAUX DES BONNES LAITIERES DE TOUTES LES RACES

1. Délicatesse de la taille, des membres et de la queue.
2. Cou effilé.
. Cotes bien rondes et poitrine trés profonde.
t. Lombes larges, croupe large et cuisse longues.
> Pis volumineus, trayons assez longs, assez gros €
5. Veines mammaires le plus développées possible.
7. Pis net, recouvert d’'une peau trés fine.
. 8. Jambes courtes et corps gros.
Toutes les belles vaches, bonnes laitieres doivent
et I'on peut prendre comme type celles qui :

1. Ont le train postérieur le plus large e
plus efféming, 3. dont la mamelle est plus volumineuse s

t divergents.

2
"

avoir ces qualités extérieures,

¢ le plus profond, 2. qui ont l'air le-
ans étre charnue.
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RAPPORT DES INSPECTEURS

P
A U Honorable Commissaire de I Agriculture et des Travm}:v Publies, Québec.
MonsIEUR,

J'ai 'honneur de vous faire rapport de mes nlspe(,l.rona de fabriques de froma-
ge et de beurre pour la saison écoulée.

Jai visité 61 fabriques entre les dates du 28 mai et du 8 . septembre ; 33 fro-
mageries, 25 beurreries et 3 beurreries-fromageries combinées ; plusieurs de ces
fabriques ont 6té visitées deux fois.

Je constate avec plaisir une amélioration bien marquée sur 'année dernidre
dans la plupart des fabriques, la fabrication est plus soignée et on met de coé la
vieille routine pour adopter les nouvélles améliorations et les meilleurs systemes
de fabrication. Cependant malgré le progrés qu'il y a, il y a encore beaucoup &
faire avant que 1a majorité de nos fabriques soit de premiére classe.

Draprés les notes que j'ai prises dans chaque {abrique sur la qualité des pro-
duits, la fabrication, la construction et I'installation enfin tout ce qui concerne la
fabrication, je suis en lieu de pouvoir classer tdut d’aprés son mérite et en don-
ner le nombre.

Je prendrai ¢’abord les fromageries, commengant par la construction au point
de vue général. | Ainsi sur 36 fabriques, 7 A peine sont. construites de premiére
classe, 13 de seconde et 15 de troisitme. La comparaison n'est pas trés satisfai-
sante, mais 11 faut bien donner le temps aux choses de se faire. Tous ne sont pas
préts et n'ont pas les moyens de faire les améliorations désirables dans le moment.
Dés que 'encouragement des fabriques reprendra  d’une manidre générale comme

*il y a tout lieu de I'espérer aujourd’hui, un changement marquant aura, certaine-
P ) ) 8!

ment liew. On commence & connaitre et & comprendre que dansla construction .
comme dans tout le reste, il faut que tout soit de premigre.classe pour bien réussir.

La chambre au fromage bien qu’étant comprise dans la construction demande
cependant d’étre considérée d'une maniére spéciale ; 8 sont de premiére classe, 13
de deuxieme et 15 de troisibme. Il y a beaucoupa diyiser de ce coté. Mais. le
premier pas pour corriger ce défaut est fait. On. connait & peu prés partout
aujourd’hui les mauvais effets qne cause sur la qualité du fromage une mauvaise
chambre, c'est-d-dire qui n'est pas & 'épreuve des changements de température, et
surtout des grandes chaleurs de I'6té.

Les bassins an pem lait sont loin d'étre ce qu'ils devraient étre. Sur 36 je °
n'en trouve que 3 de premiére classe, le reste sont tous' de troisieme classe. J’ap-
pelle de premidre classe les bassins en métal, ferblanc ou téle galvanisée que l'on -
peut nettoyer llement mus les jours et dans lesquels le petit lait se conserve
bon. Dans les ba en bois lo petit-lait y ost gité aprés ' un trds court séjaur
Ces bassins enduits & Iintérieur d’un amas de poumture .gomposé de crétme et do
petit-lait décomposéblui font pardre en* peu de temps beaucoup de 8a valeur, et il




a 6t6 méme. quelque fois dommageable aux animaux. On -sait ce que sont les
seaux en bois pour le lait, malgré le plus grand soin A les nettoyer. Donc ces
bassins en bois, comme réservoir au-petit lait, qui font la terreur du voisinage de
la fabrique vt la mauvaise odeur qu'ils dégagent me sont pas ce qu'il faut pour

conserver le petit-lait bon. *

INSTALLATION

Les chaudieres & vapeur sont généralement bonries, mais un grand nombre
sont en mauvais ordre par le défaut d’entretien. La qualité d’'une chaudiére n'a
rien d’important en ce qui concerne la fabrication proprement dite, mais bienau
point vue de ladurée et de la stireté. Une chaudiére mal entretenue (qui n’est jamais
nettoyée ou que trés rarement: se détériore rapidement et peut devenir la cause

d’accidents graves.

La grande majorité des bassins sont bons et tous sont propres pour fabriquer
un fromage de premiére classe. La disposifion des tuyaux pour la distribution:
de la vapeur en dessous d'une maniére uniforme n’est pas toujours bonne. La
cuisson du caillé dans ce cas demande ¢ étre faite avec beaucoup plus de soin
pour étre uniforme dans toute la masse et 6viter les accidents en en brilant cer-
taines parties, chose que lon évite facilement en agitant constamment le caille au
moyen du rateau, et surtout celui de McPberson qui est de beaucoup préférable &

tout auntre. ;
Les presses sont généralement bonnes ; jen ai trouvé (uelques-unes un peu
dpfectueuses, mais c'est plutot, pourla plupart, par défaut d’entretien que par
" défaut de econstruction. La moitié des fabriques sont aujourd’hui pourvues de
petites presses pour atiliser les restes de caillé afin que les gros fromages ;oient
tonjours d’'uniforme - grosseur et qu'ils ne soient pas gltés par ces restes. Ces,
petites presses ne cotitent presque rien et sont d’une grande valeur dans une fabri-
que. La bonne habitude de laisser le fromage deux jours sous presse se répand

rapidement et aussi on s'en trouve bien.

En fait de moules et accessoires, jene trouve que quatre fabriques ot ils soient
défectueux ; ces moules sont ou trop vieux ou faits de métal trop faible. Les
meilleurs sont’ faits & Belleville, Ontario.  Plusieurs dans uotre province ont
essayé A en faire, mais je 1'en connais pas encore (ui aient’ bien réussi, la tole
que Pon emploie ici est toujours trop faible. X :

Un bon nombre d’égouttoirs (sinks) sont défectueux, mais le nouveau systé-
me de fabrication, ou toutle \ravail se fait dans le bassin les met de c0té; de sorte
que bons comme mauvais vont disparaitre 4 la mesure que les moulins & caillé

vont g'introduire, il est certain que pas une senle fabrique ne s'établiera a l'ave-

nir sans adopter le nouveau gystéme.

Les moulins & caillé glintroduisent rapidement dans les fabriques. " Ce n'est
' car ce monlin estle reméde A tous maux. Le systéme de fabrication
et le fabricant parfaitement maitre de
"était tout le_ contraire ; il est.vra
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quaujourd’hui on Ta beaucoup amélioré en imitant le nouveau, mais il ne le
vaudra jamais. ‘Le moulin & caillé de McPherson est celui que je crois devoir
recommander de préférence 4 tout autre. Il est un peu plus coliteux que d’autres,
mais 4 14 fin il revient meilleur marché, vu la perfection de son travail sur d’au-
tres qui causent certainement de la perte dans le 1endemerent,

J'ai trouvé partout de honnes balances, une seule faisant défaut. Mais sans
dtre fausses, plusieurs sont en mauvais ordre par manque de soin ou malpropreté. -
La nécessité de temr une balance en parfait ordre se comprend facilement. Une
balance en mauvais ordre se dérange et le fabricant est responsable de toutes les
erreurs qui-peuvent en résulter. Avant de commencer & peser le lait, le fabricant
doit chaque matin- s'assurer sisa balance est . bien réglée, ce sera le moyeén
d'8tre juste.

Les ustensiles ; jentends tous ces articles secondaires servant a la fabrication,
ce que-je pourrais appeler la batterie de cuisine. La moitié des fabriques en sont
pourvues de plus ou moins mauvais et un hon nombre n’ont pas ce qu’il faut,
(’est une mauvaise économie que de négliger sous ce rapport. On sait pourtant
bien que cen'est’ qu'avec de bons outils que 'on peut faire de  bon ouvrage.

JI'ai 6t¢ témoin de perte dans la qualité du produit pour s'dtre servi-d'un syphon
en mauvais ordre ou d’un mauvais couteay 2 caillé. J'ai trouvé dans 6 fabriques
des couteaux tout-a-fait fmpropres au coupage du caillé, les uns dont les lames
étaient trop distancées les unes des autres et dont le tranchant rempli de bre-
ches, déchirait le caillé plutdt qu'il ne le coupait. J’ai vu aussi trés souvent des
couteaux dont les lames étaient désoudéds, ce qui a pour inconvénient de couper
le caillé trgs inégalement. Le coupage du caillé est trés impprtant et pour qu'il

soit bien fait il faut que les couteaux soient i lames régulidres et snffisamment
tranchantes.

Aprés avoir vérifié les thermomaétres dans chaque fabrique j'en ai trouvé six
qui ont dd étre mis de ¢Oté et quatre qui w'étaient pas justes mais dont on pouvait
se servir en tenant compte de la différence.. Inutile de dire qu'un thermomatre
qui n'est pas juste variant de plusieurs dégrés soit trop haut ou trop bas peut opé-
rer un changement assez séripux dans la fabrication. Si par exemple, lorsque I'on ,
croira avoir cuit un caillé a la température de 980, il est & 1020 ou 940, on n'aura
Das obtenu ce que I'on désire et le fromage en souffrira. Lorque I'on achite un
thermométre, on devrait toujours le vérifier sur un dont on est certain.

Lactomgtres et crémomatres, 17 fabriques sur 36 n'ont pas ces instruments
servant A faire I'épreuvre du laitafin de découvrir les fraudes commises par les
patrons. Parmi ceux qui les ent, la plupart ne s'en servent pas ou ne savent pas
s'en servir. Aussi, il n'y 4 rien d'étonnant que sur 36 fabricants, 24 ne connais-
sent tien du tout de I'épreuve du lait et sur le reste 2 seulement la connaissent
parfaitement. D'aprds cela on comprend facilement _que les patrons malhonndtes
ont “beau jeu devant qux, aussi la fraude est beaucoup plus commune qu’on
ne le croit.

Connaissance du lait—Voila le point le plus important de la fabrieation, et
cependant je constate que 14 fabricants n'y connaissent & peu prés rien, 16 ne s'y
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Couleur.—Sur 33 qui en emploient, elle est de bonne qualité chez 27, chez le

reste elle est de qualité inférieure, et cette dernidre est celle préparée par les fabri-
cants. On ne devrait jamais préparer sa couleur soi-méme ; onne peutla préparer
daussi bonne qualité que Pextrait que I'on achete qui ne cofite pas beaucoup plus
cher et qui vaut infiniment mieux.

On trouve presque partout aujourd’
(ue 7 fabriques ot elle était:de qualité inférieure,
presque tout celle préparée par les fabricants.
ployons que de Vextrait.

Coton.—Un trés grand nombre emploient aujourd’hui le coton Seamless pour
envelopper le fromage ; cest le meilleur et le plus commode, n'ayant que la peine
de le couper de longueur pour en faire usage et il ne revient pas plus cher que

V'ordinaire.

Sel.ai trouvéle sel bon partout, si e
le gros sel de cuisine. Ce sel ne convient pas pour le fromage
pour se dissoudre promptement et un autre inconvénient est q

bien propre.

Fabrication—J'entends par 1a toutes "le's opérations, commengant depuis le
chauffage du lait pour la ‘mise en présure jusqu’a ce que le caillé soit sous presse.
Daprés mes notes b font mal ce travail, 17 le font ni bien ni malet 131e font bien.
Pour le plus grand nombre c'est manque de savoir faire et pour les antres c'est
par négligence. Ilne suffit pas d’avoir de bon lait, de honne présure etc., ety
pour fabriquer un bon fromage, maisil faut que chaque opération soit faite en
temps et avec science et intelligence pour obtenir de bons résultats.

Propreté.—Il y a beancoup.d désirer sous ce rapport ; sur 36 fromageries 15

seulement sont tenues proprement, 11 d’une maniére un peu passable et le reste,
10, trds rhalpropres. Cependant malgré létat actuel des chosesily 2 beaucoup
d’amélioration sur ces années derniéres, on s'apergoit aujourd’hui que la propreté
est une chose indispensable pour bien réussir. e

. Qualité du fromage.—J'ai trouvé du fromage de preipiéx‘e qualité dans 8
fabriques, de deuxitme dans 21 etde troisitme dans 7. Jappelle de _premidre:
qualité tout fromage ayantune belle apparence extérieure, se sondant bien, ayant
unbon ardme, une belle pite, une bonne couleur et d'une consistance solide_
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<I'appelle de seconde qualité tout fromage qui, tout en étant vendable, souffre de
quelque défaut causé soit par la couleur, la présure, une cuisson mal faite, un
fromage trop mou convenant plutét au marché local qu’a celui d'exportation, le
‘fromage un peu sur, celui qui se sonde mal, enfin tout fromage quisouffre de quel-
que léger défaut de fabrication Le fromage de troisiéme classe est ce fromage
invendable qui, vu sur les tables de la chambre au fromage, offre une apparence
dégotitante. Ce fromage renferme généralement plusieurs défauts, mais les plus
grands sont I'emploi'de mauvais lait et de présure gatée. La ou aujourd’hui le
fromage est de premiére classe, ce fromage, est généralement fait d’apres le nou-
veau procédé. Dans beaucoup de fabriques de seconde classe, on trouve pres de
la moitié du fromage qui est de bonne qualité, mais dans celles de troisieme on
ne trouve rien de bon. J’ai remarqué plusieurs fois des fabricants ne connaissant
pas le fromage qu'ils fabriquent. Ces fabricants sont exposés A dtre trompés dans
la vente par certains acheleurs qui peuvent profiter de leur ignorance. Ceux-la

fqui n’ont jamais eu occasion de voir de beau fromage, devraient aller visiter une

bonne fabrique de leur voisinage ou 1, ils pourraient en voir. Il y ade bonnes

fabriques dans & peu prés tous les comtés, ainsi ce ne serait pas une grosse affaire

pour un fabricant qui voudrait se renseigner d'y aller.

Plusieurs fromageries ont 6té remplacées cette année pardes beurreries et
cela surtout dans la partie est, en bas de Québec, et d’aprds les apparences je crois
que l'on va venir & n'y faire que du beurre ; car presque partout ot on fait aujour-
@'hui du fromage, on parle de faire du beurre. . On a - probablement raison, car
tout convient pour cette fabrication, le climat, le site et la richesse du lait. Le
lait d’en bas est certainement 6 @ 8 ogo plus riche que celui des environs de Mont-
réal. Plus on descend plus il est riche. . Ainsi le lait du comté de Kamouraska
ost plus riche que celui de Montmagny et de Bellechasse et celui de Rimouski
I'est plus que celui de Kamouraska. Cela est probablement df  la race de vaches
«qui est plus canadienné 14 qu'ailleurs et peut-étre aussi au climat el au paturage.

Pour les gens d'en bas, je ne crois pas qu'ils aient tort de préférer les betir-
reries aux fromageries. Pourvu qu'ils fassent le beurre bon, ils en rétireront peut-
étre plus de profit. Mais pour ceux des autres parties de la provinee surtoutla
partie sud. je crois qu'ils auraient tort d’abandonner les fromageries pour les beur-
reries. Regle générale le fromage devra les payer mieux que le beurre g'ils le
font bon. -

Une cause qui a fait changer plusieurs fromageries en’ beurreries o'estla
question du petit-lait. Le petit-lait des beurreries est retourné aux patrons géné-
ralement doux, tandis que celui des fromageries, pour la plupart, lui est rfetourné
lorsqu'il ést gdté et ‘presque bon & rien. Si on avait partout des ‘bassins en métal
pour le conserver comme il peut et devrait 'étre, les patrons®n seraient satisfaits.
T ‘ BEURRERIES ;

En faitde col struction et d’installation, les beurreries sont généralement

mieux que les fromageries. Ily a des fabriques modeles. Dans la ‘.consi_rgcgion
2 sonit modeles, 10 de gr’émibré classe, 10 de_deuxidme classe et 3 de troisidme,

Les 'péfu@gﬁiéﬁﬁ%ﬁt ‘généralément bien construifes-et bien installées et le systéme
centrifuge est partout le seul adopté.
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Les chambres au beurrene sont pas toujours aussi
Péire. La o la construction est bonne, cette chambre l'est généralement, et la
ou elle est mauvaise, la chambre au beurre Pest généralement aussi. .On pourrait
cependant dans les fabriques construites d’une manibre défectueuse comme dans
les bounes, avoir un coin dans la fabrique, disposé et construit d'une maniére
convenable pour y conserver le: beurre dans de hounes conditions. Cet apparte-
ment demandant & 8tre frais et peut se faire partout sans trop de frais. Le voisi-
nage immédiat d'une glaciere convient bien pour une chambre au beurre.

Les glaciéres sont en général asdez bonnes, 13 de premiére classe, 13 de se-
conde classe et 1 de troisieme. Plusieurs ont le défaut d'étre trop petites, ce qui
fait que de bonne heure pendait Pé6té, on est privé de glace et la fabrication en
souffre quelques-fois beaucoup. Il 0’y a pas d'économie & faire de ce coté il faut
le nécessaire largement, car sans cela on s'expose a perdre considérablement dans
la qualité du beurre.

Les moteurs & vapeur en usage sont presque partout.bons. Je n'en ai trouvé
que quatre faisant un peu défaut.” Va sans dire que les moteurs 4 cheval
employés dans quelques anciennes fabrifjues sont inférieurs & la vapeur.

Los bassins & la creme sont, pour 13 de premiére classe et 12 de seconde. J’ap-
pelle de premidre classe ces bassins ot toute la créme est bien mélée ensemble et
ol on peut]la refroidir-facilement au moyen de glace ou d’eau froide. J’appelle
de seconde, ces bassins que 'on remplit d'eau et dans lesquels on y met refroidir
la créme dzns des chaudieres. Ce dernier genre est plus dispendieux que le pre-

mier, dépense plus de glace, donne plus d’ouvrageet peut dtre sujet A donner une
creme de maturité inégale. J’ai souvent remarqué que, dans ce systeme de chaudié-
res, dans les unes la créme 6tait douce et dans les autres elle était acide. Cela
gexplique par le lait qui arrive 4 la fabrique dans différentes conditions. Le
meilleur bassin pour lacrémeest celui fait d’aprés le systeme Marquis, ol on peut,
relroidir par les cOtés, en dessous et méme & lintérieur ou on peut faire circuler
de leau froide et dans lesdalles mettre de la glace pilée. Dans ce genre de bassins
le refroidissement est trés rapide.

Les bassins au petit-lait'en bois n’existent plus que dans les anciennes fabri-
ques. Toutes les nouvelles sont pourvues de bassins en métal qui en général sont
assez bien entretenus.

En fait d’ustensiles, je ne trouve que 6 fabriques ou
défectueux.

J'ai trouvé partout de bonnes balances. Ily a quelques fabriques qui n'en
ont pas de petites pgur peser le sel ou autres lageres pesées, Lesgrosses balances
servant & peser le lait ne sont pas ce qu'il faut pour cela. 11 faut une balance avec
laquelle on puisse peser les onces. ‘ .

En fait de baraties je fais trois classes ; je mets dans la premibre la_carrée an
nombre de 19, dans-la deuxiéme le baril ou tonneau au nombre de 8, ot dans la

bien qu'elles devraient

troisitme la Blanchard 1 seulement. -T.a baratte carrée est certainement la barat-
te par excellence, elle est la plus facila A tenir en bon ordre,| la plus facile 3 laver,.
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fait le beurre de la maniére la plus parfaite et est une des moins dispendieuses. Le
baril ou tonneau est une excellente baratte, elle fait le beurre d'aprés ‘le méme
principe que la carrée; mais ellc n’est pas aussi facile & nettoyer et est peut-dtre un
peu plus dispendieuse. Je ne dirai rien de la Blanchard, elle n’est en usage que
dans une fabrique et on doit la remplacer par une carrée. Suivant moi, cette barat-
te est trés inférieure aux autres. . -

Lés bois qui conviennent le mieux pour une baratte sont, je crois, 16 pin blanc
et le chéne rouge, mais le pin est le meilleur et surtout pour une baratte carrée; le
chéne seul convient pour le baril. J'ai souvent vu des barattes carrées en érable;
ce bois est je crois le plus mauvais que 'on puisse employer, ¢'est un bois qui tra-
vaille beaucoup et qui est difficile a nettoyer. Avant de se servir d'une baratts
lorsqu’elle est neuve, il faudrait avoir soin de bien la saumurer au moyen de sau-
mure forte et bouillante, absolument de la méme maniére qu’une tinette. Puis
avant d'y introduire de la créme avoir toujours soin de bien la rincer 4 l'eau froi-
de ou chaude, suivant la saison., Dans le double but de réchauffer ou refroidir

et remplir les pores du bois pour que la créme ne puisse . y pénétrer, ce qu'il est
trés important d'éviter.

Une fois le beurre sorti de la baratte, la rincer a l'eau froide pour énlever tou-
tes les petites parcelles de beurre qui y seront restés et ensuite laver a I'eau bouil-
lante en faisant faire quelques tours a la baratte, puis rincer de nouveau a l'eau
froide. De jemps & autres on peut employer dans le lavage du soda & laver, afin
de dissoudre toute matiére grasse qu'il peut y rester. L'extérieur demande a dtre
entretenu aussi propre que l'intérieur.  Une baratte entretenue de cette manidre
se conservera trés longtemps propre. J’en ai vu quelques fois de trés malpropres
et qu'on ne pourra jamais nettoyer, vu que les pores du bois sont remplis de caséi-
ne ou de beurre. ' Il est impossible . d’enlever cela par les lavages. Cela provient
d'avoir introduit la créme dans la baratte avant de la rincer et d’avoir lavé & I'eau
bouillante,. aprés - avoir enlevé le heurre sans avoir ‘rincé & l'eau froide
auparavmt 0

17 des fabriqiies que j'ai visitées sont des beurreries centrifuges, 4 écrément
au moyen de la machine Danoisé et toutes les autres au moyen de'la Laval. La
Laval est une?machine qui fonctionne trés bien et qui donne partout pleine satis-
faction, facile & faire, fonctionner, elle est & la portée de tout le monde. La Da-
noise gst aussi une machine qui fonctionne trés bien, mais elle demande plus de
connaissance et d’habilité de la part du fabricant, de sorte qu'elle est moins & la
portée de tout le monde que lautre. La dépense est ausssi plus forte que pour la
Laval ; mais on lui donne-certains avantages sur Iautre, entre autres le.controle
centrifuge. :

J'ai'trouvé des mauvais thermométres dans quatre fabriques. Un bon ther-
momatre est encore plus important dans une beurrerie que dans une fromagerie.

En fait de connaissance du lait, je trouve plus de fabricants de beurreé que de

m;ncants de fromage le connaissant en proportion du nombre. 8 le connaissent
suffisammeut, 6 bien peu et le reste pas du tout.




11 en est de méme pour I'épreuve du lait, 9 lac
ot le reste 0’y connaissent rien du tout. }
L’opération de I'écrémage est généralement assez bien faite dans les fabriques
centrifuge, tandis que c'est presqueé toujours le contraire dans les autres. On con-
serve presque partout dans ces anciennes fabriques la mauvaise habitude de lais-
ser cailler lo lait avant d'écrémer. Tant que le beurre ne sera pas payé suivant la
qualité, ce grand défaut de fabrication, cause de bien d’autres, existera.
une manitre convenable depuis I'écréma-
lle le mfrissage de la créme. Je n'ai
tion était assez bien faite, et C'est

La créme n'est pas toujours traitée &
ge jusqu'au temps du battage, ce jui s'appe
trouvé que la moitié des fabriques ol cette opéra
pourtant une des plus importantes de la fabrication.

Du moment que le lait est 6crémé la créme subit un changement constant, et
les matibres solides étrangeres, autres que le beurre qu'elle contient, se décompo-
sent rapidement. Le beurre contient toujours une certaine proportion de matiére
solide autre que la matidre grasse, et moins cette matiére est avancée en décompo-
sition dans la créme, mieux le beurre se,conservera. Une foisle:beurre fait, grace
2 la petite quantité de cette matibre 6trangére qu'il contient et viL quil est plus
sec et solide,la décomposition est comparativement lente. De [ail faut con-

clure que plus la créme sera fralche, plus le beurre obtenu sera propre 4 se con-
server longtemps. ; :

Mais 'un autre c0té, dans le marissage de la créme, il y a deux points & obfe-
nir. . D'abord, c'est chose bien connue que la créme acide ou mfrie se baratte
beaucoup plus promptement que la crome douce et fraiche ; puis elle donne plus
.de beurre, Donc créme douce et créme -acide semblent produire des effets.oppo-
s6s, 1a;premidre la qualité et la seconde la quantité. Mais il est hon de savoir que
le plus,de beurre que I'on obtient de la créme acide n'est pas fout ditd.ce que cette
crbme se baratte plus facilement, mais en partie 3 ce quil entre dans co beurre
une plus grande partie de matibres étrangbres. Pendant le changement chimiqpe

qui g'opare dans la créme, a lieu en méme temps dans legras un développement

'arbme. Ce développement gerait, d'aprés dutorité, dd a quelque changement

¢himiqde tels que 1a'décomiposition de ta caséihe, Ia formation de T'acide Tadtique

‘et Doxidation des matibires grasses. :
Les op‘auions sont cependant partagées au sujet: des gualités de conservation

du beurre de créme douce et de créme acide, mais ce quiest hors de doute clest
que les qualités:de conservation et autres sont en partie détruites par une créme
trop vieille. 4 v

Pratiquons le.mirissage;ide la crbme ayec unifermité, ‘tenons-nous toujours
dans la bonne limite, ne dépassons pas le premier degré d’acidité et on-obtiendra
tonjours de- bons résultats. b
L Baretage—GCatte opération est la plus importante do toutos, mais n'estpas 1a
mieux faite.  Je gqlxmgtp‘qufbig fabricants geulement la font assez bien, 16 plus
‘ou moins malet 2 trés mal, ﬁge%?;mqéa A voir potir Getle opération est la
afapbratiite'do 1a orbirie, On Daxaile’tids soulvent ‘1a créme ‘tle maviise toin-
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pérature, le plus souvent trop élevée. Plus la température est élevée, plus le
bazttage est prompt, mais aussi ce que I'on gagne sur le temps, on le perd sur la
qualits. - D'un autre ¢0té, plus on baratte & basse températute, plus I'opération est
longue, mais meilleure est la qualité du produil. Ayons pour régle de baratter i
la température la plus basse possible, pourvu que le barattage se fasse en un temps
raisonnable, La bonne température moyenne-pour I'été est de 55 & 58 et de 58 &
60 en automne,

Emplissage de la baratte.—Une barratte remplie environ aux 25 ou au § est
dans les meilleures conditions pour bien fonctionner; au plus on ne devrait pas dé-
passer la moit1é. Il vaut bien mieux faire deux barattages dans de bonnes condi-
tions que de n’en faire qu’une dans de mauvaises.

. Vitesse & donner A la baratte. A chaque genre de baratte est appropriée une
certaine vitesse, chaque fabricant .levrait 8tre capable de juger de la vitesse qui
convient 4 la baratte dont il fait usage. Mais je puis donner comme régle moyen-
ne pour la baratte carrée ordinaire une vitesse de 40 @ 45 tours & la minute, et
pour le barl environ un tiers moins de vitesse. La durée du barattage ‘dépend
deTI'4ge de 1a créme, de sa température, comment on emplit la baratte et de la
vitesse qu’on lui donne. 4

La fin du barattage est le point le plus important de toute lopération, car il

s'agit d'arréter la baratte en temps pour que le bearre soit de condition voulue par
‘rapport au grain.

Au commencement du barattage, le liquide (la crdme)a un son sourd et i la
fin lorsque la séparation se fait, ce son devient clair, ressemblant a celui de l'eau.
Ce changement est bien tranché et se reconnait facilement dansla pratique: Quand
la baratte a une vitre, c'est encore un bon guide, car lorsque le beurre se fait elle
devient'claire et on peut y percevoir les ‘grains de beurre grossissant graduelle-
ment. Il y a encore un dutre indice qui consiste a faire couler parla chantepleure
un peu de lait & travers un couloir. Si celiquide est encore épais et contient des
petits grains de beurre, le barattage n'est pas encore assez avanceé, mais si au con-
traire il est clair et en eau, ne contient point de petits grains de 'beurre et se coule
bien, le barattage doit 8tre arrdté et le beurre pourra se manipuler facilement. I
dévra 8tre alors en grains de la grosseur, au plus, d'an grain'de froment, grosseur
qu'on ne doit dépasser, car plus le grain est/gros plus le beurre contient de lait, .

La vitésse de la baratte doit 8tre considérableriient diminuée du momeént que

“le beurre commenice & se 'faire, 'pour que T'opétation se finisse ‘lentement ‘et'puisse
se contrdler facilement. ‘A ce moment si la températire de la crdme &tait trop
élevée, ce qui arrive souvent, il faudrait 'abaisser ‘de quelque degrés au moyen
deau’'de glace, sans cela il serait difficile d’empdcher'le beurre de s6‘ masser da suite,

Lavage du beurre.—Il n’y a pas beaucoup plus de la moitié des fabricants qui
font bien cette opération, elle n’est cependant pasune des moins impartantes. Lors-
que le lait de beurre aura 6té enlevé il faudra avoir soin de ne pas agiter'la barat-
te;pour ne pas masser le beurre, et plus la température de ce dernier ‘spra glevée
plus il faudra y faire altention, la méme précaution devra dtre prise en.versant’.
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La premiére chose a faire ensuite, sera de mettre dans la
{ froide ¢ abondance, et laisser faire quelques minutes pour
i 'eau est bien froide, 4 & 5 minutes

leau dans la baratte.
baratte de 'eau pure €
que le beurre se refroidisse au degré voulu.

i elle n'est que quelques dégrés plus froide que le beurre il faudra
pas faire tourner la baratte

suffiront, mais si
plus de temps, et dans ce cas il seta prident de ne
avant de renouveler I'eau afin d'éviter que le beurre se masse, c€ qui a lieu & nne
température trop élevée. Tl est important d’empécher le beurre de se masser ; pour
cela il faut qu'il soit refroidi suffisamment avant de barratter le beurre dans l'ean
ot plus la température aura &6 abaissée mieux ga sera; de 55250 suffit, mais prés
de 45 est encore mieux. Lorsque 'eau est peu froide il faut en dépenser en abon-
dance A chaque lavage, car il est bon de savoir que le massage du beurre dépend
autant de la quantité du liquide que de la température. Le lavage est suffisant
lorsque l'eau sort claire de la baratte. L’eau servant au lavage doit étre soigneu-
sement coulée, de méme que la saumure si on en fait usage. On peut employer
de la saumure forte pour le dernier lavage et y laisser tremper le beurre de 10 @
15 minutes, ayant soin d’agiter la baratte souvent. Ce lavage est dans le but de
faire la salaison le plus possible sous forme liquide ce qui est une salaison beau-
coup plus uniforme qu'avec le sel sec et la quantité de selaajouter ensuite deman-
de & 8tre moins forte. . k

Salaison.—Au moyen du malaxeur ou presse, le fabricant habile réussit tres
bien & faire toute lopération de la salaison et du pressage de maniére & produire
un beurre de premibre qualité. Mais il y aurait un autre moyen (qui serait beau-
coup plus parfail et beaucoup plus simple. Il est tiré d'un ouvrage de M. Lynch, qui

vient de paraitre. Voici ce systeme.

Apres le lavage, une fois le beurre égoutté saupoudrez 6galement sur toute la -

siirface environ § de la quantité du, sel qui devra saler ce brassin-la. Ceci fait,
penchez doucement la baratte de votre cOté en ayant soin de ne pas déranger le
beurre, puis donnez un coup sec, en baissant d’avantage, afin de faire tomber le
beurre sur le coté de la baratte. La surface qui a été salée se trouve maintenant en
dessous et le beurre présente une surface nouvelle ; salez encore cettg surface de
de la méme manidre que lautre avec la moitié dusel qui vous reste, et par un
mouvement semblable au premier, faites tomber le beurre sur Pautre cdté de la
baratte, ce qui vous dopnera encore une nouvelle surface qui pourra recevoir le
reste du sel que vous avez, Secouez alors doucement la baratte dans un sens et
_dans Pautre afin de bien méler le sel. Le fabricant surveillera attentivement I'os
pération et agitera la baratte de maniére & faire la salaison le plus parfaitement
possible. Ne vous pressez pas, prenez le temps de bien méler le sel et de le laisser
dissoudre. Plus le beurre sera froid mieux toute Popération se fera, g'il est tin peu
mou, ayant une tendance a se masser il faudra prendre plus de précaution et de
temps, Une fois le sel bien mélé, laissez faire environ une demi-heure pour la dis-
solution du sel ; aprés cela mettez le couvercle sur votre baratte, faites la tourner
bien doucement une couple de miuutes, le beurre se prendra en mottes/et le sur-
_plus de saumure géchappera. Laisser le beurre dans cette condition encore quel-
que temps, de 40 minutes  une heure et il sera ensuite prét & 8tre mis en tinette.
Dans le cas ot il contiendrait trop .de saumure il faudrait le presser un peu.
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* i
Ce systeme est facile et plus simpleque 'ancien. Une fois habitué & ce systéme,
il n'y a pas un fabricant qui voudrait reprendre I'ancien et on comprendra facile-
ment, qu'il est infiniment supérieur & I'ancien pour la conservation du grain
du bhetirre. ¢
Dans le systéme ordinaire un assez grand nombre de fabricants font mal ce

bravail, soit qu’on travaille le beurre inutilement ou inégalememeut. Tl n'est pas
bon, comme font plusieurs, d’assécher le beurre avant @’y incorporer le sel, c’est un
travail inutile et nuisible. 1l vaut mieux faire le pressage pour remplir & la fois
le double but d’incorporer le sel et d’exclute l'eau que le beurre contient. Il fau

dra sans doute plus de sel pour compenset la quantité qui sera emporté et dissou-
te par I'ean. En asséchant le beurre avant-de le saler, le sel ne peut faire ensuite
que de briger le grain du beurre, Employez toujours le meilleur sel, écrasez-en
les rhottes avant de vous en servir, et servez-vous toujours d’un sas pour I'étendre
sur le beurre. Mettez ce qu'il faut de sel pour que le beurre puisse en retenir
environ § 4§ donce par 1b. 1l se perd quelque fois jusqud prés de 50 070
pendant la salaison, cela dépend de la quantité d'eau que le beurre contient. Le
labricant devra toujours dtre capable juger d’aprés 'humidité du beurre qu'ika &
saler de la quantité de sel qu'il lui faudra mettre, L'expérience en cela comme
sous bien d’autres rapports, vaut mieux que toutes les régles que I'on peut donner.
Soumettez votre benrre A la pression la plus directe, évitez toute friction ou pres-

sion écrasante ou glissante. Que chaque pression du levier ou rouleau soit produi-,
te de maniére A exclure l'eat, incorporer le sel et protéger le plus possible le grain

du beurre. - Lorsque I'sau a 66 exclue, que le beurre est de bonne cbnsistance et

que le sel parait suffisamment mélé, le pressage devra dtre interrompu. Mettez

alors votre beurre dans un endroit frais et au bout de trois ou quatre heures pres-

sez-le de nouveau pour exclure 'excédant de saumure qu'il contient, aprés quoi

vous le mettrez en tinette. N'étez pas trop de saumure dans le dernier pressage,

il ne faut pas que le beurre sot trop sec ninon plus trop humide, tenez toujours

une bonne meyenne, Il faut avoir soin de presser le'beurre & une température

convenable. Si elle est trop élevée le beurrd devient mou et et graisseux, et si
elle est trop basse le beurre se presse difficilement et le grain en souffre,

Préparation des tinettes et paquetage.—Les tinettes que I'on emploie partout
dans nos fabriques sont généralement bonnes, il n’y a que de rares exceptions..

N'employons que des tinettes bien faites, bien tournées en dedans, bien étanches
et bien saumurées.

«Voici comment on peut préparer unb tinette, Prenesz une quantité de sel qui
pourra produire une forte saumure, mettez-le dans cette tinette, emplissez-la d’eau
bouillante et laissez tremper une couple de jours, Avant de mettre votre beurre
rincez cette tinette A l'eau pure el froide, frottez-1a de sel & Pintérieur et elle sera
préte & recevoir le heurre. Mettez-y votre beurre par petites quantités, le pressant
au moyen d'un pilon de maniére & ce.qu'il ne reste aucun vide, évitez de frapper
sur le beurre avec le pilon, N'emplissez Pas trop votre linette, laissez-la & pros.
d'un demi pouce du hord, au milien comme prés du bord, 'J’aj trés souvent vu
des tinettes tellement pleines du milieu quele couvercle touchait constamment.




e

le beurre. De cette manidre le beurre n’a plus aucune protection, chose cependant
indispensable. Mettez toujours sur votre beurre un linge blanc que vous aurez
eu soin de passer auparavant 3 l'eau chaude afin d’enlever Pempois qu'il contient,
et ensuite & la saumure froide. Coupez-le environ un demi pouce plus grand que

la tinette et couvrez-en bien le beurre. Tl'est bon de laisser sortir une petite poin-

te de cette couverture de maniere A ce qu'elle repose sur le bord de la tinette fafin
que lorsque l'on voudra voir le beurre on pourra relever facilement la couvertu-

re. Mettez ensuite une couche de sel mouillé de mameére & emplir parfaitement

la tinette et couvrez-la. Au bout de deux ou trois jours découvrez-la et vous ver-

rez qu'en séchant le sel aura laissé le tour, pressez de nouveau lesel autour afin
de bien remplir les intersticés et votre beurre sera alors bien protégé. Ayez soin
que votre beurre présente toujours une belle apparence extérieure par la propreté
de la tinette, l'apparence est pour quelque chose dans la vente.

Le sel.—Le sel que L'on emploie dans nos beurreries est je crois de bonne qua-
lité. On emploie partout le sel Higgins et Eureka qui est considéré comme un des
meilleurs pour le beurre. Un moyen simple pour s'assurer de la pureté du sel
est d’en exposer & une atmosphére humide, comme par exemple celle de la nuit.
&'l est impur, il deviendra humide, et g'il reste sec, on pourra le considérer
comme pur. 2 ‘

Lreau.—I1 est de plus haute importance que I'eaun qui vient en contact avec le
beurre soit pure. Celle dont on fait usage dans nos beurreries, l'eau de source,
d'aquaduc et de rividre, est considérée comme pure. Ily a encore Peaun de puits,

oest celle-ld qui le plus souvent est exposée A &tre impure, soit dans sa nature ou

par les impuretés du voisinage auxquelles le puits peut servirde drain. Un puits sert

de drain & la surface du sol & une plus grande distance quon ne le croit. On pré-
tend qu'un pied de profondeur sert de.drain & quatre pieds de surface. Ayant
cela en vue il faut faive des puits assez loin de tout ce qui peut gater I'eau, cormme
les lieux d’aisance, les égotits des 6tables, de méme que ceux de la fabriqug. Lors-
.que I'on aura raison de craindre que l'eau que P'on emploie contient quelquimpu-
reté, le reméde le plus pratique & y apporter sera de la faire bouillir avant de

g'en servir.
Propreté en génér

== e

al.—18 fabriques sont tenues proprement, 7. plus ou moins
malpropres et 3 tres malpropres. Le lavage des .vaisseaux et ustensiles doit 8tre
fait chaque jour immédiajement apres avoir fini de s'en seryir. Pour le premier
lavage, n'employez pas de l'eau trop chaude et ayez soin de bien enlever toute la
matiere grasse que contiennent les vaisseaux, rincez ensuite & 'eau bien chaude.
Quand ' quelque chose A ‘suri dans les vaisseaux, il faut apporter' plus de soin au
lavage. 11 estbon, de’temps 2 autres, de se sarvir'de soda-pour le lavage des vais-
‘seatix, mais lorsque cela a lisu, il faut rincer hsuite ‘avec plus de soin. I e faut
négliger lo lavage des planchers qui ‘doit ‘86 faire tous'les jours. Enfin, il faut
obsetver d'unp manibre générale a propreté 1a plus scrupuléuse.
"'Marque de fabrique—Il y a encore trés peut de fabriques qui ont ungg'mar%ue
de commerce pour leurs produits. La chose est cependant plus importante qu'on
ne le croit. Nous avons tous intéret A fairé connaitre notre beurre et notre ‘tro-
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mage 4 I'étranger. Eh bien ! si nous voulons en venir 13, il nous faut une mar-
que de commerce quifasse connaitre nos produits comme produits bas-canadiens
et non pas comme par le passé sous des noms étrangers et défavorables. Et pour
le fromage, si la marque sur la boite ne suffit pas dans le cas de fraude, je ne vois
pas pourquoi on n'étamperait pas le coté de la meule méme, ce qui pourrait se faire
je crois, au moyen de peinture inoffensive que l'on pourrait délayer & l'eau ou
autre composition.

En terminant, je me permettrai de faire une remarque. Nous avons a St-Hya:
cinthe une fabrique-école o1 un grand nombre de fabricants vont §'instruire prati-
quement sur la fabrication du fromage. - Le bien que cette école fait est immense
et incontestable. Je ne vois pas pourquoi on n’enseignerait pas aussia cette méme
école la fabrication du beurre. Les fabricants de beurre ‘comme les fabricants
de fromage auraient I'avantage d’aller recevoir I3 I'enseignement pratique. St-Hya-
cinthe je crois, pourrait convenir tout aussi bien pour cette fin qu’un autre endroit.
La chose peut se faire trés en petit.  Un capital de $150.00 suffirait. On pourrait
par exemple avoir une de ces machines pour écrémer le lait, tournant 2 la main,
que 'on aura sur le marché avant longtemps et qui peut écrémer parait-il 250
1bs de lait & 'heure. ~ Cela suffirait chaque jour pour I'enseignement. Cette machi-
ne qui devra cofiter environ $125.00 et $25.00 pour le reste de ce qui serait néces-
saire, cela forme $150.00, ce qui serait parfaitement suffisant. , De cette maniére,
on pourrait rendre aux fabricants de beurre les mémes services que l'on rend
aux fabricants de fromage.

La derniére saison de fabrication laisse certainement de,belles apparences pour
l'avenir. Notre fromage @t notre beurre se sont écoulés facilement et & des prix
€levés, surtout le fromage, et ce qui doit nous encourager le plus et nous rendre
fiers c'est que nos produits ont 6té exposés 4 Londres. Du moins notre fromage a
616 beaucoup apprécié. - Un grand nombre de journaux anglais 'ont fortement
lovangé, il y en a méme qui ont mis supérieur au fromage anglais. D'apras cela

* il y a cerfainement beaucoup & espérer pour I'avenir. Mais our continuer 4 faire
¥ P & esp P

copnaitre nos produits avantageusement.et assurer notre marché, nous avons du
travail & faire. Il faut de toute nécessité travailler plus que jamais et d’'une manie-
re énergique 4 améliorer partout notre fabrication. Le progrés considérable qui
s'est fait depuis trois ans est dtt uniquement & notre Société dindustrie laitiére, la
Ppreuve en est bien claire. Mais il est a regretter qu'un grand nombre de fabricants
ne puissent profiter des avantages qu’elle offre en en faisant partie. Iln’y a & peu
Pprés que ceux qui en font partie qui progressent.. Les autres qui sont encore nom-
breux restent en arriére et font tort & notre marché.  Si on avait le moyen d’ins-
truire ces gens-14 et les convaincre de ce quest notre Société d’industrie laitidre,
on ferait certainement un bien immense & lindustrie laitidre et surtout & la classe’
agricole. ;

\ Respectueusement soumis,

J. L. PAINCHAUD.
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RAPPORT DE J. M. ARCHAMBAULT

L/nox. M. bE LaBRUERE, PREST. 8. I L.,", S1- HYACINTHE

Monsieur, )
Jai Phonneur de vous faire savoir que, comme inspecteur de la Société, j'ai

fait dans le cours de la saison 1886, 112 visites de fabriquies. Ce nombre repré-
sente 104 fabriques et 8 visites répétées ; et comprend 96 fromageries et huit beur-
reries.  Jai fait dix-sept jours d’enseignement comme professeur payé ; dans trois
fromageries, ou jai passé deux jours chacune, et dans 11 autres ot jai passé une

joumée chacune. i
En référant a la classification que jai faite 'année

je classe ces fabriques comme suit :
1ere Classe....ooennes 65
2ibme Classe........ 29
4ivme Classe.....oeeeens 10

derniére dans mon rapport,

104
passant m’ont paru trés bien tenues. Ily a
6e dernidre, qiant au caractére général de
tje trouve la une preuve du bien qu’opére notre association.
Mais afin de ne pas vous laisser sous l'impression trop favorable que pourrait pre-
duire cette classification, je me permettrai d'ajouter que méme dans les fabriques
de premidre classe, toutes ne sont pas également bonnes. En faisant un triage de
nos meilleures fabriques, je n'en trouve que 14 qui soient tout-d-fait sans reproche,
tant sous le rapport des bitisses ot de Poutillage, que sous celui de la fabrication.
De plus, cette classification est faite, daprés I'état ou j'ai trouvé lesfabriques &
I'époque de mes visites ; et jo sais, d'une manibre positive, que s'il nyefit 6té pos-
sible de connaitre le travail de toutes ces fabriques toute I'année, il en est plu-
sieurs des 65 qui sortiraient de la premidre classe pour descendre dans la seconde.
Ensuite, M. le Président, les fabriques que jlai visitées sont toutes représentées
dans la Société ; et les fabriques les plus mal dirigées, en général , wappartiennent
pasala Société, et I'on comprend que ceux qui glisolent d'une agsociation 'faite
dans Vintérét commun doivent rester et restent naturellement en arriére du pro-
grés de nos fabriques. g
Je profite de la remarque que jai faite plus haut pour attirer 'atlention’ des
fabricants sur les difficultés qui se rencontrent dans la fabrication de toute Yan
née, difficultés qu'ils connaissent bien, mais anxquelles plusieurs d’entr'eux ne

savent pas échapper.

Comme reméde général A toutes ces difficultés, je me joins & nos commer-
gants pour recommander 'adoption du procédé de fabrication Cheddar on McPher-
son, comme Je T'ai souvent appelé du nom de celui qui I'a popularisé dans l'est

a’Ontario, et de qui nous ’avons appris.

Ce procédé a pour traits principaux :
subi dechangement d'état notable ; 20, le tassement du caillé pour qu'ilse prenne

Les beurreries que jai visitées en
certainement amélioration depuis l'ann

la fabrication. E
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. . . . \
en pain ; 3o le coupage du caillé dans un moulin. Avec ces trois opérations, on
pain ; pag ¥ P

évite les dangers d’un séjour trop long du caillé dans le petit lait, lequel est parti- .

culiérement dommageable dans le temps des chaleurs ot le lait est toujours avan -
cé ; ensuite on facilite 'opération du drainage ou égouttage du caillé. Cet égout-
tage se fait avec assez de difficultés dans 'ancien procédé ou le caillé est tenu en
Detits morceaux qui se forment une espece d'écorce A travers laquelle le petit lait
Dpasse ensuite difficilement ; danslenouveau, le coupage en bloc avec un cofiteau et
au moulin, forni€ une plaje nouvelle el fraiche, pour ainsi-dire, par laquelle
le petit lait sort sans obsta8le. On évite encore les refroidissement trop brusques
et l'on bénéficie de laction de lair sur le caillé fraichement coupé. Ce procédé
«donne un fromage plein en méme temps  qu'onctueux au toucher, qui se gonser-
ve bien, je dirai méme cent pour cent mieux que celui fait d'aprés I'ancien procé-
dé. L'on ne fait pas de Tromage ouvert: ou avec des yeux ; et cette qualité du
procédé Cheddar a son bon effet surtout au printemps et & Pété. oy

Quand a l'automne et aux temps frais, ce procédé permet de garder le caillé &
une chaude température puisque l'on ne sort le caillé du bassin que pour I'em-
mouler et que I'on tient le bassin couvert pendant presque toute la fabrication.

Je pourrai donner de vive'voix & la convention des Trois-Riviéres tous les
renseignements que 'on me demandera au sujet de ce procéde.

Je me permets d'inclure ici & propos de la fabrication d’automne certaines re-
marques faites derniérement par M. Robert MacAdam un fabricant de renom de I'6-
lat de New-York : “Les défauts du fromage d’automne sont dfis aux causessuivan-
‘es : 1. On laisse trop d’eau o, si 'on veut, troptle petit-lait dans le fromage, en ne
le cuisant pas suffisamment ou en ’autres termes en ne le tenant pas assez longtemps
au degré ‘de température requis pour la cuisson (980), pour permettre 4 une cer-
baine acidité de se développer ; ce qui fait que le caillé retient trop d’eau et produit
un fromage froid ou inerte et gommeux. 2. Aprés le coupage au moulin, on le
transporte dans I'égouttoir (ou sink), suivant le cas, ou on laisse trop ‘refroidir le
caillé.3. L'on presse le fromage dans des'chambres trop froides. 4. On ne presse pas
également et graduellement, et méme pas suffisamment pour enlever lexcédant
du petit-lait froid, salé et acide qui se trouve dans le fromage non assez pressé. 5.
On'ne tient pas les chambres A fromage suffisamment chaudes, surtout la nuit,

6. On se sert de petit-lait sur pour faire avancer le lait, ” Et M. MacAdam ajoute : -

“ Le fromage d'automne est généralement conservé pour le marché an printemps ;
mais s'il est fait dans les conditions que je viens de mentionner, il est absolument
ruineux d’en acheter. ” }

Les premiers défauts que fait remarquer M. MacAdam peuvent étre &vités
avec un peu de soin et d’'attention ; quand au dernier, remplacer 'emploi du petit
lait par la méthode suivante : Chauffez le lait & 900. et maintenez-le & cette tempé-
rature pendant une heure ou deux suivant son état, en ayant soin de brasser tou-

tes les trois ou quatre minutes pour emipchér la créme de monter. Mettez ensui-

te la présure & 88 ou 90 et procédez ensuite comme 3 l'ordinaire, en ayant soin'de
ne retirer le petit-lait que quand le caillé donine des fils de ligne ; évitez les
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+ Au sujet de linspection, je termine mes remarques par une suggestion : On
a eu jusqu’d présent des objections & donner des diplomes et avec raison pour ne
pas engager la responsabilité de Ta socibté. Ii v 2urait peut-8tre moyen de remé-
dier & cette lacune en permettant & lin§pecteur de donner au visité les observations
et le résultat de sa visite, Ceci ne constaterait que ce que linspecteur aurait vu,
et ne comporterait aucune autre recommandation. Ce certificat de visite porte-
rait sur les points suivants : 1. La batisse, 2. Loutillage, 3. La fabrication et le
fromage. 1l faudrait. une note générale donnée pour chacun de ces points, motivée’
par des remarques additionnelles au besoin. - Quant au fromage, il n’y aurait qu'a
faire le classement desmeules : tant de premiére qualité, tant de deuxiéme, etc, etc.
et le talon resterait entre les mains de lins-
Président de la fabrique pourraiten prendre
i sur l'état de sa fabrique, et cela, a moins
ur, de maniére & ne pas engager la responsa-
tant que ce qui aurait été vu par l'inspec. -

Le certificat serait laissé au visité
pecteur. Les directeurs, ou plutdt le
communication et se renseigner ains
d'une erreur de jugement de l'inspecte
bilité de la soci8té. ce certificat ne por
teur au moment de sa visite. .

Fabrique-Ecole—Pour me remplacer pendant mes visites de la saison, j'avais
engagé, conformement a la recommandation du Comité Exécutif, un excellent
fabricant, M. John A. McDonald qui était ci-devant au service de M. McPherson.

M. McDonald a rempli ses devoirs & mon entidre satisfaction et j'ai lieu de.
croire, & la satisfaction de ceux qui sont venus visiter et prendre des legons & la
fabrique-école de Notre-Dame de St-Hyacinthe. {

Les leves ont 6té au nombre de 32, lesquels ont passés._en totalité 83 jours &
la fabrique., Je dirai plutot 39 fabricants que 32 éléves, parce que ces 32 étaient
tous fabricants d’'une année et plus. }

" La fabrique a aussi requ 6 visites de fabricants qui ont passé plus rapidement.

4 la fabrique. ‘
Jai eu outre cela A la fabrique d

an, M. Chabotte a passé une partie de
duire une fabrique au dehors. &

eux jeunes employés dont P'un, apprenti d'un
la saison & enseigner la fabrication et a con-

Les encouragements qui nous viennent des commergants nousdonnent lieu de
croire A des résultats sérienx et déja sensibles du travail de [la Société.

Respectueusement soumis, |
J. M. ARCHAMBAULT.
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—M. Barnard : Je me suis levé, M. le Président et messieurs, dans le but d’at

tirer votre attention sur ja perte d'argent qui se fait dans toutes les paroisses ot
il n'y a'pas de représentant de notre sociéte,

Ainsi, pour $1.00 les patrons ou ]

a réunion des patrons des paroisses ou il y
a une beurrerie ou une fromagerie,

peuvent participer A toutes les études qui se
font d’anuée en année par la société. Vous ‘venez d'entendre les inspecteurs des

beurreries et fromageries qui vous ont dit que la grande majorité des fabricants
qui ont fait des progrés appartiennent A notre 80ciété ; tandis que les falfriques mal
constituées, mal dirigées sont restées en dehors de Ja s0ciété, Que les fabricants
qui ne veulent pas 8tre éclairés restent ignorants, c'est leur affaire, Mais jattire
Pattention des patrons qui sont ici réprésentés en si grand nombre,

Savez-vous combien il se perd 13 ou le froma

point de vue des patrons ; les fromzlgmg, ‘eux, ne p
les patrons qui souffrent le plus. Eh ! bien; messie
que la différence dans la vente du fromage comm
classe est pas moins de 20 0z0. Calculez ce que produit une fabrique de fromage
dans une année ; vous trouveres que les ventes ne se montent jamais A moins de
$3000.00 et elles vont jusqu'a $10,000.00 ; otez 20 070 sur $3000.00, voila $600.00
‘perdues par les patrons ; sur $10,000.00, il Y a $2000.00. perdues par les patrons. Or
pour $1.00 par année et un peu d’étude, en lisant surtout nos rapports, vous auriez
empéché ces pertes. Vous voyez donc combien il importe que toutes les parois-
ses ou il se trouve une fabrique de beurre ou de fromage soient représentées dans
la société. ) !

ge est commun ? Je parle au
erdent pas grand chose, ce sont
urs, les inspecteurs vous diront
un et du fromage de premiere

Maintenant, messieurs, je ne veux pas cntrer dans le mérite des questions quiont
6té soulevées par les conférenciers de ce matin, elles sont nombreuses et trag im-
portantes, je veux seulement attirer votre attention Sur une erreur, involontaire :
sans doute, qui a été commise par I'un d’eux. Vous savez que celui qui trayaille
meérite la récompense de son travail, et la moindre récompense qu'il est en droit
P’exiger est bien qu'on'n'en donne Pas crédit & un autre. On vient de donner crédit
4 M.McPherson d'une maniére involontaire, évidemment, pour un travail qui appar
tient & un autre. Pendant des années et des années, un cultivateur américain a
travaillé & étudier la fermentation du lait. Ce cultivateur était un ‘savant qui
4 6té jugé digne de donner un cours sur l'industrie fromagére et les sciences
qui 8’y rapportent, dans la plus grande université des Eta}s—Unis ; je parle du pro-
fesseur Arnold. Pendant plusieurs années, le gouvernement m’a énvoyé a Onta-
rio pour bien me renseigner sur les difficultés de la fabrication, Jai entendu dis-
cuter M. McPherson et M. Arnold pendant au moins quatre ans sur la fermenta-
lion du fromage, et je dois vous dire que c'est & M. Arnold que revient le mé.rite
du’ procédé appelé chedarring, par lequel nous pouvons faire un fromage unifor-
me dans toutes les saisons de I'année. M. McPherson différait complétement d’o-
pinion avec M. Arnold sur ce point,

C’est une simple note & ajouter pour rendre justice & qui de droit,

Cependant, je veux rendre.aussi Justice & M. McPherson. 1l est de la provin-.
Gty ‘




ce d'Ontario, mais en méme temps fabricant de la province de Qnébec. 1l a mon-
tré beaucoup d’énergie dans Pamélioration du fromage, par conséquent il aun
tras grand mérite, et je ne voudrais pas dive un mot pour le lui enlever.

M. J. C. Chapais : M. le Président je désire demander un renseignement aux
res du comité exéeutif de la sociéte. M. Archambault dit dans son rapport
out donner des diplomes de fabrication A cause de la responsd-
bilité qui lui incomberait. Lors de la conveution du mois @avril & Québec l'an-
née derniese, jai cru de mon devoir, vu lintérét que je porte & Iavancement de
Jindustrie laitiere en général, de faire une proposition & [effet que cette société
stablisse un livre d’inscription pour los fabricants de beurre et de fromage, et don-
ne des diplomes aux fabricauts les plus experts. Jaimerais & savoir st le comité
exécutif a pris cette proposition en considération et ¢'il a pris les moyens d’arriver
au but gqu'elle propose.

—M. Taché : Depuis cette date-1a, il n'y a pas eu de réunion du comité, excep-
de année & Montréal. Je coufesse en

memb:
que la société nep

té celle que nous avons eue dans le cours
foute sincérité que javais un peu oublié la proposition de M. Chapais.

~_M. Chapais : Alors, jattire Lattention {du comité sur importance de cetle
tiens & ce (u'on la prenne el considération. Je erois que si cette
yen puissant de stimuler lezele des fabri-
laitibre en bénéficierait beancoup. ‘

(uestion et je
proposition était adoptée ce serail un mo
cants de beurre et de fromage et 'industrie
_—M. Taché : Plusicurs directeurs se sont opposés i ce que lon donndt des
diplomes, A présent et tant quon n'aura pas, un moyen de se renseigner, d'une
maniére absolument certaine el qui n'expose pas 3 des erreurs, sur la valeur des
fabricants. Aussi longtemps que cette condifion-1a ne sera pas remplie, il sera trés
dangerenx et imprudent de donuer des diplomes.  On comprend qu'il est difficile
pour des inspectears de déclarer que tel fabricant est supérieur & tel gutre sur une
Par exemple, 1l est arrivé tres souvent qu'un inspectenr ait trouve .
daus un parfait état lors Qune visite et dans un état tres diffé-
sorte qu'un certificat ou un diplome donné & un
ait 6té constaté dans une premiére visile
aurait été parfaitement injuste, et aurait pu induire en erreur ceux (ui auraient
engag¢ le fabricant sur la foi de ce certificat. Pendant quelques temps, apres
avoir recu des lecons d'un professeur, un fabricant peut faire un excellent froma-
ge parce que les renseignements (ue lui aura donnés le professeur sant enco-
re tous frais dans sa mémoire ; ensuite il peut oublier ces legons et
devenir un mauy 4is fabricant.  De sorte qu'il n'y a que la garantie d'une longue
pratique qui devrait autoviser soit nos professeurs, soil la société & donner des
diplomes ; et nous Wavens aucuns moyens & notre disposition pour nous assuret
de la compétence d’un fabricant de cette fagon. Le principe est reconnu que si
nous avions le moyen de justifier des diplomes ce serait une excellente chose ;
mais parce que nous Wavons pas ce moyen-la A notre disposition, nous craignons
de les donner.  Nous wavorts jamais mentionné dans aucun de nos rapportsquun
fabricant ait dépassé un autre, parce (que nous ne voulions pas froisser leur stis-

simple visite.
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vent dans d’autres visites. De
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ceptibilité. Moi-méme J'ai donné des instruc
4 M. Painchaud de rie Jamais dire dans leur
4 tel autre, Vous savey que généralement
sins, et toutes les Précautions doivent dtre
tains intérdts qui sont tris considérables,
pour compromettre I'avenir de
Ce sont ces
Chapais dont not

tions trés séveres 4 M. Archambault et
s visites quetel fabricant est supérieur
la concurrence est trgs forte entre voi.
prises de maniére & ne pas froisser cer-
Il suffit d'un faux pas de notre part
notre société et méme I'avenir d'un fabricant.
aisous (ui'nous) ont empéché d’appliquer le principe émis par M.
18 reconnaissons parfaitement la justice.

M. Barnard : Je crois que nous sommes tous d’acord avec M, Taché quant 4
la nécessité absolue dagir avec la plus grande pradence dns le choix des hommes
que la société recommandera comme étant parfaitement qualitiés pour la fabrica.
tion du beurre et du fromage ; je crois qu'on a bien fait 2e rester oy nous en som-
mes jusqu’a présent moyen d'8tre parfaitement sr de

» Puisqu’on n’a pas trouve le
vendre justice,. D'un autre cOté, si notre gociété doit coit coutinuer i prospérer, la
peut lui demander avee raison, c'est de nous donner une

premiére chose qu’on
recommandation quant aux fabricants,

t
Vous venez ici tous los ans, il y a des 6trangers qui viennent
vl tes étrangers paraissent tellement satisfaits de
demandent & (aire
d'un fabricant ;

i nos réunions,
ce quils ont vu que la plupart
partie de notre société, Ils nous disent : “ Nous avons besoin
recommandeznous quelquun, ©  Et nous ne pouvons pas le faire,
Je suggére donc au hurean de direction de metirela questiond I'étude; mais
i la condition de ne mettre 1a chose en pratique que quand on sera arrivé 3 pou-
voir donngr des diplomes & un certain nombre de fabricants sup lesquels il n'y a
aucun doute. Jo crois que si nous consultions nos deuy inspecteurs, M. Archam

bault et M. Painchaud, et que nous mettions leur conscience . en Jjeu, que bientot
ils nous donneraient le nom d'un certain nombre de fabricants sur lesquels il vy
aurait aucun donte, Ce serait un commencement, -

Nons avons ouvert un grand livy
nes § il me semble qu'in livre qui ser:
wOr de la fabrication on les fabric
seraient inscrites.  Prenons les pr

¢, un livee d'Or, pour les ‘vaches canadien-
ait encore plus important ce serait un livre
ants de grand mérite et les fabriques modéles
écautions nécossaires ; mais faisons-le.

—M. Chapais : Je me rends parfaitement aux raisons de M. Taché, d’autant
lus (fue je ne demandais rien autre chose que ma proposition fut prise en consi-
lération et que Uon décide si sa réalisation est possible.

Cette proposition est adoptée,
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Fabrication du beurre-avec les Separiteurs Gentrifuges

M. le Président, Messieurs,

Si jai accepté 'honneur que Pon m'a fait en m’invitant a vous donner une
conférence sur la fabrication du beurre avec les séparateurs centrifuges, ce n'est
pas sans étre m par un sentiment qui doit animer toat homme qui a réellement
3 cceur le succds, le développement de notre belle industrie laitiere. Tout homme
qui aime son pays, qui aime Pagriculture et la classe agricole, ne doit pas hésiter
1 se 1endre utile dans la mesure de ses farces.

Si en vous donnant une (',onfénYnce, je parviens & me rendre de quelque utili
16, & faire croitre un grain de blé o la terre 6tait inculte, je me croirai ample-
ment récompensé de mes efforts.

Je wai pas I'intention de vous faire des démonstrations sur l'importance, sur
Drailleurs c'est un fait recon

Tutilité des beurreries dans la province de‘Québec.
ue'la fabrication du beurre occupe une des premidres places dans nos indus-
l'encourager et la faire

nu q
s, et nous devons faire tous nos efforts pour

tries agricole
prospérer.

Conséquemment, je vais otre aussi bref que possible, et jentre de suite en
matiere. 4

Ce travail se divise en deux parties : fabrication du beurre avec les sépara-
teurs centrifuges dans leurs divers opérations, suiyie de quelques observations
sur économie dans la construction des beurreries et de la fabrication du beurce
I avantage des écrémeuses centrifuges sur lancien systeme.

RECEPTION DU LAIT

Dans une beurrerie ot il n'y a seulement qu'un séparateur, il est. préférable
et plus économique de peser le lait de chaque patron dans leurs canistres. Dans
les beurreries de deux ou plusieurs séparateurs, il - est plus expédient d’avoir une
chaudiére pour le peser, & laquelle est adopté un robinet qui laisse passer le lait
datis un dalot, lequel le conduit dans le couloir placé au-dessus du bassin destiné
2 le recevoir et  le conserver en attendant I'écrémage

Le bassin doit contenir tout au plus mille livresde lait, une plus grande capa-
¢ité est inutile, v que nous pesons le lait A fur 6t mesure quele besoin se

fait sentir.

Le couloir doit
ferblanc perforé.
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CHAUFFAGE DU LAIT

Le calorifere qui sert & chauffer le lait est d’'une grande valeur dang I'écréma-
8¢, il permet d’en chauffer qu'une petite quantité a la fois ; ¢e qui est'trés impor-
tant, surtout dans les journées chandes. A ce calorifore est adapté un régulateur
qui est indispensable pour éviter les accidents : soit de répandre du lait ou d’en
manquer pour I'alimentation du centrifuge, c'est ce qui arrive nécessairement,
moins que d’avoir une personne exprés pour surveiller le robinet. 11 permet la
sortie réguliére du lait dans le bassin, tient le lait toujours au mAme niveau dans
le petit réservoir au bas du calorifére, et de 13, sans surveillance, donne une ali-
mentation réguliére au séparateur, ce qui est absolument nécessaire pour bien
écrémer,

Cet -appareil dont.M. J. Thibault est [e fabricant, quoique ayant besoin d’a-
mélioration pour étre parfait en tous points, mérite d'étre cependant d'dtre connu.
11 donne satisfaction partout ol on en fait usage. -

Ce systeme est préférable et beaucoup moins cofiteux que les bassins & dou-
bles parois, dans lesquels on a des centaines de livres de lait chauffé a la tempéra-
ture de 900, ce qui dans les grandes caaleurs, I'expose & surir. Siun accident
arrive, et qu'il*faille arrdtor les machines, ce qui est trés rare quand tout est bien
en ordre, le lait ne court avcun danger.

L'ECREMAGE i

Dans cette opération le lait est ordinairement maintenu A la température de
900 degrés. - Cependant je préfere celle de 800, car le chauffage du lait produit
toujours un mauvais effet qu'il est assez difficile de faire disparaitre, 'sans nn
refroidissement énergique de la créme 4 450 par exemple, ce qui occasionne une
grande dépense de glace. :

En considérant que dans les jours chauds des mois de Juin, juillet et aout, le
lait est regu & la température moyenne de 700 4 800 ; le chauffage du lait est pres-
que nul, par conséquent, le mauvais effet aussi. Evidemment uu refroidissement
4 550, sera tout aussi bon que celui de 450, De 13, économie de glace et de travail.

D'un autre ¢oté, les séparateurs centrifuges écrément aussi bien et aussi
promptement & 800 qu'd 90o. Il faut avoir soin dé maintenir cette tempéra-
ture pendant toute 'opération. Il n'y a aucun inconvénient 3 ce qu’elle soit un
peu plus élevée ou ‘un peu plus basse de deux ou trois degrés, mais_ plus. peut
causer perte de temps ou de créme, suivant qu'elle sera plus haute ou plus basse

Dailleurs, avec les caloriféres il est trés facile de maintenir une température
«constante, car une fois réglée au’ dégré voulu, elle n3 varie jpas, & moins que la
vapeur dans la bouilloire ne soit pas maintenue a la méme pression.

‘L'écrémeuse centrifuge de Laval se régle avec une simple vis qui intercepte
plus ou moins la sortie du petit-lait. Cette vis n'a jamais besoin d’étre touchée une .
fois qu'elle a 6té réglée. Il n'y a plus qu’a tourner le robinet qui alimente le sépa-
rateur pour donnér A la créme la consistance nécessaire pour le barattage, c'est-a-
dire de 15 & 18 pour cent doivent 8tre pris,
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Le séparateur centrifuge Danois se régle en marchant, & volonté, et doit étre
réglé & chaque fois qu'il est mis en opération.

Ce sont les deux séparateurs en usage dans la province.

Le de Laval parait étre préféré au Danois, vu qu'il est beaucoup plus en usa-
ge aujourd’hui. 1l¢ ont leurs avantages et leurs défauts ; mais le tout bien consi-
déré, je préfore le séparateur de de Laval & 'autre.

ACIDULATION DE LA CREME
de se procurer dc I'eau de source tres froi-

Dans les localités gu il est possible
parois est le réfrigerant le meilleur et le

de, avec un aqueduc, un bassin a double
plus économique.

A défaut d’eau bien froide, il faut faire usage de glace/
sont employés et donnent satisfaction.

Cest au moyen du refroidissement de
{'acidulation nécessaire, et qui a pour effet de donner
pour la qualité et la conservation.

L'acidulation de la ¢réme rend le banattage plus facile, donne un plus grand
rendement en beurre et lui donne Pardme et la délicatesse requis seir les marcheés
étrangers. Comme exemple : jai baratté de la créme deux heures apres sa sépa-
tion : ce procédé a pris 28 lbs de lait pour une livre de beurre, au lieu que celle
acidulée ne prenait que 22% 1bs.

11 va sans dire que pour avoir un produit uniforme, durant toute la saison, il
importe que la créme soit toujours préparée pour le barattage dans les mémes
conditions, Clest dans les grandes chaleurs que le fabricant doit redoubler de

- vigilance. Le refroidissement de la créme 6tant plus difficile & faire, il doit 8tre
aussi plus énergique, vu_que le lait étant plus avancé en .fermentation, doit &tre
tenu & quelques degrés plus bas, afin de ralentir Pacidulation.

La crémed baratter doit étre toute de méme condition. 8l arrive, comme
est le cas dans certaines fabriques oul l'on regoit peu de lait, que le barattage ne
se fasse que tous les deux jours, il est absolument nécessaire que la_créme soit
bien mélangée et A plusieurs reprises, pendant au moins deux heures. Cependant
ce mélange devra se faire dans le bassin ou dans les chaudidres, et uon dans la
baratte si vous ne voulez pas:que la créme prenne gotit de bois.

Je ne désapprouve pas le barattage tous les deux jours, méme dans les gran-
des chaleurs, pourvu que la baratte ne soit pas surchargée et que le barattage se

fasse dans I'aprés-midi ; cest-d-dire la créme de la veille et celle du matiu. -

8i ellb est traitée telle que décrite plus haut, nous auronsune creme plus douce

méme que celle barattée chaque jour : c’est un pot d’eau dans un de vinaigre, sa
force est réduite de moitié. :

Divers réfrigerants -

la créme que -on régle le degré
au beurre tous les avanta-

: BARATTAGE
Cette opération qui est une des plus importantes dans la fabrication, ne doit
pas dtre négligée Sil'on manque sur un ou'plusieurs points, il s'en suit des consé-
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quences ficheuses, qui ont pour résultat la diminution du rendement, le manque
d’uniformité dans la salaison, la couleur, lextraction incompléte du lait de beurre
cte.. Il est'done important que le baraltage soit bien fait pour obtenir un produit
de premiére classe.

Les barattes communément employées sont la carrée, le tonneau et la Blan.
chard. Je me suis servi de ces trois barattes, et, pour ma part, je préfere de beau-
coup la carrée, de grande dimension, celle de 6 pieds sur 3, ou suivant 'importan-
ce de l'arrondissement.

Clest une erreur que de penser qu'il y a avantage d'aveir deux petites barattes

au lieu d'une de grande dimension, pour la simple raison que, en automne, lors-
quil y a peu de créme, une petite quantité ne se baratterait pas, ou bien difficile-
ment. J'ai baratté la créme de 30 livres de beurre dans une baratte carrée de la
capacité de 300 Ibs. Le grain du beurre était beau et le rendement n’a été nulle-
ment affecté. D'un autre coté on se donne le double d’ouvrage et de surveillun-
ce en ayant deux barattes au lieu d'une, Avant @'y introduire la créme, la barat-
te devrait toujours 8tre rincée & 'eau chaude ou froide, suivant la température,
ou suivant que la créme pourrait dtre trop chaude ou trop froide.

La créme devrait dtre A la température de 56 4 60, suivant que le temps sera
froid ou chaud.

En automne, nous devons baratter de 2 i 4 degrés plus haut, car dans les
chaleurs, la température de la créme dans la baratte tend & s’élever et dans les
temps froids, elle tend a s'abaisser.

Si une fois dans la baratte, la créme n'a pas le degré voulu, on peut y mettre
de la glace pilée. Ceci doitse faire que dans le casou l'on ne peut faire
autrement, : !

Quoique la glace ne soit pas tout 3 fait recommandable, je la préfere beaucoup
a I'eau chaude dans une créme trop froide. Je déteste tellement l'ean chaude
dans ce cas, que j'ai pris le moyen de nen Jjamais faire usage.

Voici comment il faut 8’y prendre ; quand la créme est froide pour étre baraf-
tée, ce qui w'arrive qu'd la fin de septembre et en octobre, Ltemps ot le lait est
notablement diminué, il est assez facile de baratter la créme de deux jours en
méme temps. La créme devra sortir du séparateur & 800 ou 900, suivant quecelle
du bassin demande & &tre plus ou moins réchauffée, cette. créme, mélée A celle
de la veille, élévera naturellement la température plus haute que le degré
voulu. Alors veillez atlentivement le refroidissement afin qu’il g'écoule d peu
prés deux heures avant que le thermomatre marque 580 ou 600 ; ayez soin de bien
mélanger la créme tel que décrit plus haut, ;

Par ce systéme, on se dipense de Pemploi d’eau chaude dansla créme, d'un
bagsin dispendieux pour la chauffer 4 la vapeur, surtout dans les fabriques ou les
chaudibres sont le mode de refrigération, Clest de plus, le moyen d'obtenir une
créme de bonne condition, tout en ne barattant que tous les deux jours, dans n'im-
porte quel temps de la saison. Ce qui est d'un igrand avantage pour ‘es petites
fabriques, surtout celle o le moteur & cheval est en usage. e 4
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Par cette méthode, il ny a pas économie de brilage, la dépense n’en est
certainement pas plus considérable.

8i vous avez intention de colorer le beurre, il faut avoir soin de ne pas dépas-
ser la couleur naturelle, car une couleur trop prononcée sera plus nuisible. Clest
par P'expérience que l'on connait la quantité nécessaire.

Une mesure graduée sera préférable pour mettre la couleur suivant la quan-
tité de lait recu.  On devrait toujours employer cel le préparée 4 I'huile, c'estla
meilleure et la véritable couleur & beurre.

11 faut avoir soin d’arrdter la baratte deux  ou trois fois, en commencant le
barattage, pour faire sortir, par le robinet ou bouchon, les gaz que le brassage de
la creme fait développer. La vitesse & laquelle la baratte doit tourner, est une
chose trés importante, car de 1a dépend, pour beaucoup, la durée de 'opération
ainsi que la qualité du beurr:. Généralement, le barattage doit se faire entre
vingt minutes et une demie-heure, suivant la quantité de créme et sa préparation.
§'il dure plus longtemps, c'est que la créeme a 6t6 mal conditionnée, ou que la
baratte est trop pleine, ou qu'elle tourne trop vite, ou trop lentement, ou peut-&tre
plus d'un de ces cas. La vitesse devra étre proportionnée au genre de baratte
employé.

La baratte carrée demande une vitesse de 40 45 révolutions & la minute,
suivant sa dimension. Les grandes doivent tourner moins vite que les petites. Le
tonneau demande un peu moins de vitesse. La Blanchard veut une vitesse de 60;
cependant le barattage est plus lent, et il est plus difficile de donner au beurre un
beau grain,

Enfin c'est le fabricant qu doit 8tre juge, et devra donner la vitesse qui lui
permettra de faire le barattage dans les meilleures conditions. f

Lorsque le beurre est en grain de la grosseur d’une téte d’épingle environ, on
doit arrdter la baratte et y introduire de Peau trés froide. Ceci aura Pavantage
de faire assembler le beurre en grains plus égaux et facilitera le lavage. Pour
terminer,.on diminuera la vitesse de la baratte : ce qui est assez facile, méme
durant lécrémage, en se servant d'un rouleau mobile pour serrer et déserrer la
strap an besoin. {

On larrétera, lorsque les petits grains seront de la grosseur de la moitié d'un
grain deblé on de riz. - Plus gros que cela, ils' renfermeraient du lait de: beurre
que le lavage serait impuissant A faire disparaitre. g

= LAVAGE DU BEURRE

Le barattage fini, le lait de beurre devra #tre sorti immeédiatement par le robi-
net, il deyra passer dans un tamis ou couloir métallique, afin de retenir le beurre
qui pourrait passer avec le petit-lait. Pour le lavage du beurre, on devra se ser-
vir d’eau pure et froide, 3 la température de 500 4 560, et méme & 60 én automne.
©On fera faite quelques tours 2 la baratte a chaque lavage, Deux lavages sont
ordinairement suffisants 8'ils sont bien faits. Pour cela, il est nécessaire de laverd
grande eau ; 1l fautla mettre de74 8 pouces plus haute qu'était la créme’; de

. cette-manidre vous conserverez un plus beau grain et avec plus de facilité.
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SALAISON DU BEURRE

Il est bon de laisser égoutter le beurre
la baratte. La sortie se fait au moyen d’
doit étre mis dans un grand plat aussi en

quelques minutes avant de le sortir de
une cuiller ou palette en bois, le beurre
bois, pour le transporter sur le malaxeur.
Du beurre bien fait se conservera hien avec peu de sel, tandis que celui qui .
est mal fait, ne se conservera pas quand méme il est beaucoup salé. Le sel que
Ton doit employer doit 8tre fin et pur. Le Higgins et Eureka est le meilleur pour
‘le beurre. On met ordinairement une once de sel par livre de beurre dans les
chaleurs et trois quarts d’once en automme. Cette quantité convient dnotre mar-
ché. J'ai essayé différents modes de salaison, et en définitive, celui quim’a don-
né le plus de satisfaction, est d'étendre le beurre sur le malaxeur, le plus mince
possible, un pouce 4 un pouce el demi d’épaisseur, et distribuer 1¢ sel également,
s0it.avec un sas ou 4 la main. §i |o beurre contient beaucoup @’eau, il s'en écon-
lera beaucoup sous la pression des rouleaux, et s'il en contient peu, il s'en écoule-

ra peu, de manitre qu'il est dans los mémes couditions pour recevoir le sel, La
salaison étant par 13 uniforme,

Aprés que le sel a 6t6 bien incorporé au beurre, il faudra le metire dans le
coffre destiné & le recevoir en attendant le second travail qui doit se' faire le len.
demain. A cet effet, un linge blanc est étendu sur une grille, élevée de 5 4.6 pouces
du fond de oe coffre, pour préserver le beurre de tout ce qui pourrait le salir, Cou-
vrez-le bien avec ce linge, mettes plus que moins de glace pour le conserver ferme,
suivant la température, mais‘ue la mettez jamais sur le beurre car cette glace en
fondant le lavera et Y marquera des taches blanches qui seront difficiles 3
faire disparaitre. De plus, les parties qui sont en contact avec la glace sont tros
dures, tandis que lintérieur des morceaux est plus mow; ce qui rend le travail
plus difficile et plus long. ¥

MALAXAGE

Le but du malaxage est d’extraire eau et le lait que le beurre peut conte-
nit, lui donner une consistance solide et bien méler le'sel. Le travail dy beurre
se fait par la pression au moyen d’un rouleau ; cependant toute friction doit 8tre
soigneusement évitee, car.le grain du beurre sera brisé et lo rendra grasseux. Le
beurre doit 8tre travaillé et wanipulé le moins possible, Laﬂforce de pression doit
étre appliquée soigneusement, mais pas plus qu’il ne faut. Lorsque le beurre a

pris une consistance ferme et parfaitement uniforme, c'est le temps de le mettre
dans la tinette. : :

Les mains ne doivent jamais venir en contact avec'le beurre. On doit tou-
Jours se servir de palette pour la manipulation. La température la plus convenn-‘\}
ble pour le travail du beurre est de 580 & 600 ; $'il est trop dur le grain sera brisé,
s'il est trop mou, le travail ne sera pas efficace.

i . L’EMPAQUETAGE
Le beurre devra toujours 8tre mis

dans une tinette neuve, propre et bien sau-
murée.  On doit en frotter I'i

ntérieur avec du sel avant d'y mettre le beurre, afin’




de Pempécher d'aghérer A la tinette. On se sert de pilon en bois pour le presser,
en ayant soin de ne pas le frapper, cela briserait le grain. Dans une tinette de 70
1bs, mettéz au moins 704 1bs, car si le poids est faible, l'acheteur vous retranchera
une livre ; il vaut mieux mettre bon poids. Faite une surface plane du dessus du
beurre, couvrez-le d'un linge fin et blanc, sur lequel vous stendrez nne couche de
ciment fait de sel mouillé, pour préserver le beurre du contact de l'air.
Transportez les tinettes dans la chambre & beurre en attendant la vente. Cette
chambre doit 8tre fraiche et sbche. La température ne devrait pas &tre plus éle-
vée que 60 degrés. La {inette devra toujours étre pesée avant d’y mettre le beur-
re, puis pesée de nouveau pour y mettre la quantité voulue, marquez dessus le
poids total, soustrayez la pesanteur de la tinette, et marquez le poids net de beurre.
Ceci donnera plus de satisfaction i lacheteur.
1'1U§lh\l’lA'l’lON DES TINETTES
Les tinettes doivent 8tre remplies de saumure forte et bouillante,
quatre jours avant de s'en servir. La saumure enléve le gotit de bois, en remplit
les pores et met le beurre paifaitemeut & abri du contact del'air. Lorsque vous
voulez y mettre le beurre, frottez-la bien avéc une brosse en dedans et'en dehors,
A Peau froide, car l'ean chaude détruirait Ueffet que produit la sanmure.
LAVAGE

trois ou

La propreté est de la plus haute importance dans la fabrication du beurre.
"Tout bon fabricant ne doit jamais faire ou tolérer aucune négligence sous c€
rapport. Tout ce qui vient en contact avec le beurre, malaxeur, palette, bassin,

linge, etc., doit, avant de g'en servir, dtre passé a l'ean bouillante, puis rineé &

I'eau froide. 5
Ces ustensiles doivent toujours dire soigneusement lavés, chaque foisque Lor
gen sert et aussitdt quon en 2 fini. Surtout la baratte, si vous ne voulez pas
qu’elle prenne une mauvaise odeur, rincez-la & P'eau froide aussitot le dernier plat
de beurre sorti, pour Oter tout grain de beurre qui pourrait &tre resté ; puis intro
duisez deux ou trois chaudibres d’eau_bouillante, fermez-la et faites-la tourner
3 & 4 minutes.
11 faut sortir leau immédiatement, ne laissez pas cette eau chaude dansla
baratte pour s'en servir, sous prétexte d’6conomie. Ense refroidissant et & mesu-
re que vous en prenez, les matidres graisseuses se figent, se collent contre les
.parois de la baratte, par conséquent, le lavage est nul, et elle prend bientdt une
mauvaise odeur. Une baratte malpropre nuira certainement & la qualité du beur-
re. Il-est bon de la laver de temps & autre avec une eau de lessive ou de saumu-
re bouillante.
Tous vaisseaux en ferblanc doit étre lavé a1
bouillante. Une fois par semaine, frottez ces ustensi
. premier lavage et rincez comme a l'ordinaire.
Aprés avoir parlé de la fabrication du beurre,
yues motssur les : g

eau ehaude, puis rincé A l'eau
les avec du gros sel aprés le

il me reste encore A dire quel-
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AVANTAGE DES ECREMEUSES CENTRIFUGES SUR L’ANCIEN-$YSTEME OU SYSTEME DES BASSING
En cousidérant les points qu'il 8st nécessaire d'examiner pour juger de I'im-
portance des machines centrifuges dans, la fabrication du beurre, il faut nécessaire-
ment examiner avec soin tous les points, tous les avantages et désavantages des
deux systémes : le séparateur ot les beurreries & bassing plats! Ceci nous permettra
de constater quel systéme est le meilleur pour la production de la créme de bon-
ne gunalité et faire un beurre de premiére classe,
Depuis I'indroduction des séparateurs centrifuges, une g
opérée dans 'industrie laitiere, En Allemagne, au Danemark et en Suéde l'on
a prété beaucoup d'attention au travail économique de ces appareils. Tous les
essais, tottes les expériences imaginables ont 6t6 faites avec des résultats des plus
satisfaisants. = Ces machines aujourd’hui, nous laissent peu a désirer.

ifage est-il supérieur A tout autre systéme de:

rande révolution s'egt

En quoi le systeme centr
beurreries ?

11 est supéricur par la possibilité d'écrémer e lait chaud A sa réce
séquemment, obtenir une créme douce, parfaitement uniforme, A laquelle on peut
donner le degré d'acidité nécessaire pour un barattage dans de honnes conditions,

11 est supérieur parce que nous obtenons & peu prés 12 4 15 pour cent plus de
beurre que toute autre syseme d’écrémage le mi(mx.conditiom,xé‘ .

8a supériorité est incontestée surtout dans Péconomie de la batisse. Clest 13 °
un des points les plus importants et qui parle le plus en faveur des séparateurs
centrifges sous le rapport de la simplicité de comstruction. On a tort de croire
que les beurreries centrifuges sont plus cofiteuses que celles & bassins plats. Toutes
considérations faites, je les crois moins cofiteuses.

Plus la batisse est petite moins il ya de marche  faire pour aller
4 Tautre, Pouvrage se fait plus promptement ; aussi facilits de lav
étant plus petit, il y a 6conomie de main d’euvre
¢é convenablement et qu'il occupe le
de commodité.

Dans une btissé de 20 x 30 pieds, nous pouvons fabriquer facilement 7 & 8
milles livres de lait, méme au-deld, tandis quavec' les bassing plats, il faut au
moins 30 x 60 pour y fabriquer la méme quantité. De plus, la batisse doit 8tre
mieux finie, construite avec des murs txds épais, ou & double lambris pour conser-
ver une température constante, convenable i l'acsension dela créme, au lieu qu'un

simple lambris sera suffisant pour la chambre % écrémer dans les beurreries
centrifuges, ’

ption, con-

d’un point
age, le plancher:
; pourvu que le matériel soit pla-
plus petit espace possible, en donnant le plus

Cet avancé vous 6tonne peut-8tre parce que 'on a toujours prétendu, et avec
‘raison, quil fallait pour une beurrerie de premiére classe, des murs trés épais
pour se préserver contre les variations atmosphériques. Mais aujourd’hui, cetfe
difficulté est aplanie par les caloriféres et les séparateurs centrifuges, et voict
POUrquoi : le lait étant 'versé dans le bassin dé réception par petites quantités,
au fur et a mesure qu'il vient, passe dans le calorif

6re et du calorifére au
centrifuge sans interraption. Par-cette méthode, le lait n'est: pas exposé A se




La chambre & beurre doit &tre plus confortable, on y installe le bassin & la
créme, la baratte et le malaxeur. : =

Reaucoup de gens aujourd’hui qui possédent un certain capital, bitiraient des
beurreries, si on parvient & en diminuerle codt, & réduire d'un tiers ou méme la
moitié de ce yfe coitent nos beurreries bien montées, nos beurreries de premiére
classes, 'ils apprenaient que Lon peut batir une beurrerie au prix de 1000 a 1200
piastres, aussi bien montée, capable d'y fabriquer la méme quantité de lait ety
faire d’aussi bon heurre que celles qui cofitaient 2500 a 3000 piastres, en économi-
sant les dépenses sous tous les rapports : briilage, main-d’euvre, glace, etc.. Je
crois positivement que ce serait une grande amélioration pour l'avancement, le
progrés de lindustrie laitiére, sous plus d'un rapport.

Les fabriques augmenteraient en nombre, nous en verrions moins s'ouvrir et
se fermer aprés deux ou trois ans d’opérations. Le capital étant moins considéra-
ble, il serait plus facile pour le propriétaire de se maintenir avec une quantité

“moindre de lait, car il est toujours assez difficile de se trouver un arrondisssement
en 6tat de fournir le lait nécessaire au maintien d'une fabrique coliteuse.

Jetravaille de toutes mes forces ponr parveﬁi'r A ce but, pour diminuer autantque
possible le cofit dela fabrication, pour mettre de cOté tout ustensile inutile, ou;dont
on peut se dispenser facilement, sur la possibilité de se dispenser de glace dans

bien des cas, et d’én diminuer considérablement la dépense, dans les autres cir-
constances. ;Je travaille surtout sur P'économie dans la construction de la batisse,
et, sur I'installation du matériel, afin de réduire les dépenses et se dispenser de
ceiles qui sont inutiles.

Le systeme centrifuge permet aussi le transpo:
fois par jour. Donnant par 14 de trés grands avant,
{ransports étant réduits de moitié.

Le lait écrémé, ou petit-lait, est beaucoup préférable pour I'¢tlevage des jeunes
bestiaux, que celui de tout aiftre systeme de beurrerie, va que le lait est encore

doux aprés I'écrémage.
Dans certaines beurreries centrifuges, on remet le lait que le lendemain. Je
¢ remettre le petit-lait aux patrons.

désapprouve énergiquement cette manigre d

Pourquoi ne pas profiter des avantages que vous donne le séparateur centrifuge ?
eelui de remettre du bon lait, tel qu'ou nous I’a apporté, moins la créme ! Pour-
quoi mettre fermenter ce lait*dans un bassin en bois, ou il y a encore a Lautomne
une petite portion du “ait qui a été apporté le printemps, et qui doit certainement
avoir eu le temps de se corrompre, car la réception du lait se fait en méme temps
que 'écrémage et un seul bassin ne se vide jamais. Meéme avec deux grands bas-

rt du lait & la fabrique qu'une
ages aux patrons, les frais de

_sins en ferblanc pour la facilité du nettoyage, il y a encore beaucoup dinconyg- .
nients. Entres autres celui de rendre presque impossible, la distribution égale du;

petit-lait, yu qu'il deyra loujours 8tre caillé. L'eau étant séparé dun caséum, il est
tres difficile de mélanger convenablement une si grande masse de lait, afin de ne
pas donner que de I'eau a lun ef le caillé & Vautre. Elle a anssil'inconyénient de
donner de I'onvrage pour trois hommes pendant une couple d’heures, tandis que
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le reste du temps n’en emploie qu'a peine deux.J’ai vu ce systéme-1a fonctionner et
Jai entendu beaucoup de plaintes de la part des patrons. D'un autre coté, il nous
faut des bassins dispendieux, d’une grandeur immense pour contenir 7 4 8 milles
livres de lait, c’est-d-dire tout le lait qui se regoit chagge jour, ’

Cette maniére de remettre le petit-lait, donne aux patrons lavantage seu-
lement de ne pas étre dans Pobligation d'attendre que leur lait soit écrdmé pour
le rapporter, mais aussi le grand désavantage de voir assez souventleur laitun peu
vieux refusé, parce qu'il aurait danger de le mélanger avec l'autre et de le laisser
plusieurs heures avant 'écrémage fini, cependant, il aurait pu étre regu comme bon
lait si nous le passions immédiatement dans la magchine centrifuge.

Voici les quelques considérations que j'avais & faire sur la difféerence des deux
systemes, et permettez-moi de vous dire en terminant, qu’avec les bassins plats, on
peut faire du bon beurre, mais avec les écrémense centrifuges on peut en faire de
meilleur.

Respectueusement soumis, ; 0 -
AIME LORD.

Fabricant de beurre ot de fromage,

X

SOIN DE LA VACHR LAITITERE

CoNFERENCE PAR LE Dr. C. J, Couromsg, M. P.

M. le Président, Messieurs,

L'avenir de notre jeune pays repose surtout, dans I'agriculture, c'estan fait
admis de tout le monde. Notre position vis-d-vis la métropole, nos grandes terres
en comparaison des propriétés morcelées de la vieille Europe, dont la population
compacte des grandes villes est obligée de s'alimenter 2 I'étranger, tout semble
nous donner pour longtemps un débouché facile pour I'exportation de nos pro-
duits agricoles. Travaillons donc de tous nos efforts 4 'améliorationde lagricul-
ture, c'est notre avenir national ; secondons les efforts de nos gouvernements qui
mettent & I'étude les meilleurs moyens de perfectionner notre culture et nous
donnent preuve de leur sollicitude.pour I'avancement agricole par les octrois aux
sociétés et aux écoles d'agriculture, par les fermes modelés, les conférenciers agri-
coles, etc.. Nous avons.de plus le puissant appui de notre clergé si étroitement
uni 4 la classe agricole ; les cercles agricoles en partie fondé/yet maintenus par de

!




dignes prétres, 18s conférences agricoles par eux donuées, la colonisation ayaut
toujours & sa téte de dévoués prétres colonisateurs ; voild autant de preuves du
dévouement de notre clergé & la cause agricole ; la présence d’un grand nombre
de vénérables protres & cette convention nous en est une preuve tres-forte.

En étudiant les moyens les plus propres A favoriser I'avancement agricole, un
savant conférencier disait dans une conventidn antéeédente'qu’‘il est reconnu el
admis apres longue discussion et expérience (que Lindustrie laitiere est le plus
puissant moyen que nous ayons pour régénérer Pagriculture. ” Dans La crise que
nous traversons, je crois que lindustrie laitiere s'impose presque comme notre
planche de salut, s1 nous considérons d'un eoté les prix extrémement bas des grains
et des viandes, et de Pautre; le prix tout d fait rémunérateur du lait, puisqu’on
arrive avee une moyenne approximative de 80 85 centing par 100 livres de lait
Jdans nos industries laitieres, 'été dernier, et lon considére comme de bon augure
pour P'an prochain le fait quil 'y a pas d’'accumulation sur notre marché.  Mais
si depuis quelques années nous avons triplé les reyenus de 'mdustrie laitiere, si
nous exportons annuellement pour quelques millions de piastres de beurre et de
fromage, nous n'avons pas alteint la perfection, nous pouvons produire beaucoup
plus, et peut-éire de meilleure qualité.

Malgré que Pon ne soit plus an temps ou Lon faisait corvée pour lever les
vaches le matin, jose croire (qu'elles w'ont pas encore tout le soin voulu. Dabord
nos élables jouissent-elles de tout le confort désirable, une étable pour posséder les
conditions hygiéniques requises au bon entretien des vaches doit ¢tre suffisam-
ment spacieuse, pour que les vaches n'y soient pas entassées ; elle doit aussi Stre
chaude, il est reconnu d’aprés expeérience que dans une étable froide, la vache est
obligée de convertir en chaleur, poul se prémuanir contre le froid extérieur, une
partie de la nourriture destinée & étre convertie en lait ou en graisse. Il est trés
avantageux quiune-étable soit bien éclawée par de grandes fenétres donnant sur
1o lovant et le couchant du soleil, la lumiére qui entre A flots dans volre étable
purifie et vivifie lait, elle le rend plus sain, puis elle enléve humidité et fait dis-
paraitre cette crudité de température qui est toujours préjudiciable au bon entre-
tien des vaches, 'Mais le point sur lequel yoserai insister le plus c'est laérage ou
ventilatin de Iétable ; un simple tuyau en bois de dimension en rapport avec le
nombre du troupeau et passant & travers le toit de Tétable, est quelque chose de
trés peu dispendicux, et remplit pssez bien le but de la ventilation ; lorsque l'air
Nest pas renouvel, il ést vicié par la respirvation des animaux, la transpiration
cutanée, et les gaz qui s'émanent des firines et des fumicrs en putréfaction et,
lorsqu'une vache respire longtemps cet airinfect et impur, lentement mais stire-
rement son sang s'empoisonne, Iappétit la laisse, elle s'amaigrit, et il arrive quel:
quefois méme qu'elle meurt sans que son propriétaire ait pu connaitre la capse di
mal. Jai constaté avec plaisir ' que, dans ma paroisse et dans deux paroisses
avoisinantes, 4 la suite de conférences agricoles, tous les cultivateurs | qui avaient
construit des étables, avaient donné la lumiére et la ventilation, et tous m’en ont
fait des 6loges, me disant qure leurs vaches étaient plus faciles & hiverner.

-
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Les vaches doivent toujours avoir devant elles une bonne eau claire, pure et

limpide ; quelques cultivateurs m'ont cependant fait P'observation que quand les
vaches avaient de I'eau devant elles, souvent elles buvaient trop, au point d’ame-
ner quelquefois la diarrhde, et qu’elles étaient plus difficiles d’entretien ; suivant
euy, il vaudrait mieux les faire boire quune fos par jour d peu prés<23 livres
deau ; je soumets le sujet & Pétude. Jai vu chez quelques cultivateurs des puits
auprés des égouts des fumiers, et I'on ne faisait boire aux vaches que du fumier
ou jus de fumier dilué ; le lait d’une vache buvant de cette eau serait certainement
un mauvais lait ; de plus, une eau semblable ost chargéa de principes morbides
“qui, s'insinuant dans le sang, I'empoisonneront ; de 14, amaigrissement, diarrhée,
et quelquefois perte dans le troupeau.

On.doit mettre coucher les vaches 4 I'stable dés les premiéres nuits froides de
Pautomne et par les temps pluvieux; et on doit toujours leur donner quelque four-
wage sec pour les préparer graducllement & la nourriture séche de I'hiver.

Je vois qu'en général il vaut nfieux ne pas mettre les vaches dehors hiver,
ebsi on les met, il faut toujours que ce soit avec discernement, trés pen long-
femps, et par de bien heaux temps ; surtout il faut bien se garder de les tenir dans
des cours par les belles journées davril et de mai, car les rayons du soleil étant
trés intenses & cetle époque de lannée, il pent arriver des cas d'insolation ou
woups de soleil. La vache ne fatigue pas dans Pétable, parcequ'elle est presque
toujours couchée & part 1o temps on elle mange, mais pour cette raison, il faut
toujours la tenir bien proprement, et surtout bien stchement, avec généreuse
litiere, autant que l‘:l!»ﬂll(lall(wtl du fourrage le permot. I

On doit autant que possible étriller les vaches Lous les Jours ; Uétrillage enlove
«es petites pellicules ou peaux mortes attachées au fond du poil, favorise la trans-
piration cutanée, et active la circulation ; en un mot, c'est la toilette de la vache,
et cette toilette lui est tros bénéficiable ; les cultivateurs de ma localilé en ayant
fait l'essai 'ont trouvé tellement bou que nos commergants na peuvent fournir des
étrilles & tous les ache teurs : s+ oy

Alimentation—Un cultivateur qui veut tirer bénéfice de ses vaches a su leur
donner pendant I'été de riches piturages qu'il'a subdivisés afin d’avoir de I'herbs
plus en abondance et de meilleure qualité ; il leur a produré de l'ombrage pour
les mettre & Fabri des rayons irop ardents du soleil, et une ean abondante et pure.
-Mais 1& ne s'arvéte pas sa prévoyance, et il s'est fait une honne réserve de fourrage
vert pour la fin de I'ét6 et Tautomne, temps ou Pherbe se durcit el devient plus
are ; tous les jours, il en distribue généreusement & son troupeau, et il peut par _
<e procédé économique tonir ses vaches au lait Jusqu'au commencementde Ihiver.

" ‘Mais est-ce que l'exploitation des vaches en vue di lait doit s'aredter 1a 2T .
cultivateur doit-il les isser tarir, ne les soigner tout lhiver qu'a la paille, qu'elle
s0it bonne ou mauvaise, sauf, & leur donner quelques bouettes quand elles véle-
ront, et le laisser s'amaigrir, pourvu qu'elles se lovent soules au printemps, et
puissent se rendre au-pdlurage, comptant sur 'herbe pour quelles y reprennent
lenr embonpoint ? Qe pracédé serait certainement bien méchant et ruineux, car
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pendant que votre vache reprend au paturage ce qu'elle a perdua l'étable, elle ne
donne que trés peu de lait, el engore d’une qualité inférieure, tandis qu'au
contraire ce devrait étre le meilleur temps dela saison. 8'il est vrai de dire qu'il
est trbs cottenx de bien nourrir une vache, il est aussi bien certain que mal nour-
rie, elle cotite d’avantage. Une bonne vache  lait bien nourrie, peut toujours
payer la nourriture consommée, méme pendant 'hiver, car je suis d’opinion que
T'on devrait toujours tirer les vaches 10 mois sur 12, et ne les laisser tarir que'2
mois avant le part ; un cultivateur qui aura pu se faire une bonne provision de
racines; betteraves, carottes, navets, pi\ll‘dih’ pour donner & ses vaches avec ses
fourrages secs et un peu de grain, retirera tous les jours en lait de quoi payer la
nourriture donnée. Méme ¢'il n'a pas de racines, je crois qu'il vaut mieux encore
tenir les vaches au lait en leur vendant le gram. Un cultivateur me disait ces
jours derniers qu’avec 10 minots de gaudriole, pois et avoine moulue, il avait fait
50 1bs de beurre, et ce, non au dépens de ses vaches qui conservaient leur embon-
point ; il a trouvé ce grain mieux vendu que chez les commercants.

Mais celui qui pourrait nourrir ses vaches au fourrage haché et mouillé, éco
nomiserait sur ses fourrages, et Uentretien de Son troupeau y gagnerait ; voici le
résultat d'une expérience de ce genre [aite sous mes yeux Ihiver dernier. Un
jeune homme, propriétaire de quelques ammaux, n'avait aucun fourrage pour les
hiverner; il n’était propriétaire que d’un petit emplacement. Ayant appris dans
une conférence agricole que les pesats hachés et ramollis par la chaleur humide,
étaient plus nourrissants que les differentes pailles, il se fit des automne une’
abondante provision de bons pesats, courts, ligneux, qu'il hacha ; tous les jours
il arrosait avec de 'eau bouillante 24 heures ('avance la'quantité nécessaire a la
consommation de la journée, mais il me dit que 12 heures d’avance serait
préférable ; ot avec 12 Ibs par jour de ce fourrage ainsi. préparé et 4 lbs de mou-
lée, il a lni-méme une vache qui lui a donné presque tout I'hiver 8 1bs de lait par
jour. Ila hiverné avec le méme fourrage un cheval de trait qui a bien travaillé
sans lui donner plus de grain qu’on en donne ordinairement aux chevaux de trait
qui mangent du foin. Celui qui peut donner le fourrrage haché et mouillé, ferait
mieux de faire un mélange de ces différents fourrages en y ajoutant le foin que
vous destinez & vos vaches, la variété stimule Pappétit ; c'est le ragotit dans lequel
il y a plusieurs especes de viande.

11 est bon d’ajouter un peu de sel & la nourriture des vaches, c’est un stimu-
lant de lappétit et de la digestion, et uu purificateur du sang.

La vache prenant & pew prés 12 hxs pour digérer un bon et copieux repas, je crois
{uil vaut mieux ne la soigner que 2 fois par jour, mais il faut lui donner autant
de nourriture qu'elle en peut manger, tout en la conservant toujours en appétit,
ot se défiant de Vindigestion ou de la météorisation ; de plus, il faut autant que
possible les soigner & des heures réguliéres, laissant le mémdintervalle entre cha-
que repas, de méme pour les traire ; si 'on veut conserver les vaches au’ lait, il
faut le faire trés régulierement. Il est aussi bon de toujours traiter les vaches

avec beaucoup de douceur, c'est le meilleur moyen de leur faire donner leur .
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Au temps de laisser tarir les vaches, on doit diminuer la ration, et il faut se
défier de laisser le lait se concréter dans les conduits lactiféres par la fiévre, ce qui
aménerait I'obstruction de tes conduits, et la perte d'un ou plusieurs trayons qui
ne donneraient plus de-lait,

Plusieurs cultivateurs m’o
naient du lait salé das le com
et en donnant une nourritur,

nt souvent fait I'observation que leurs vaches don.-
mencement de Ihiver ; la chose est arrivée chez moi,
e riche et abondante 4 ma vache, son lait, de salé, est
redevenu bon. 11 arrive aussi queique fois qu'il est trés difficile et méme impos-
sible de convertir la créme  en beurre, Ihiver i 1a cause la' plus fréquente de cet
inconvénient ¢'est que les vaches sont nourries trop pauvrement ; donnez de bon-
nes boueltes & vos vaches en sus des fourrages et le beurre sera facile 3 faire. Le
cultivateur soigneux devra surveiller le vélage de ses vaches, afin_qu'il n'arrive
aucun aecident ; il devra de plus porter une grande.attention 3 Pinflammation du
Pis, toujours & craindre dans ce temps chez une vache.bien hivernée ; g'il y a
symptome d’inﬂammation, il doit diminuer a nourriture, dégorger tras souvent
le pis ; au début, il peut le laver 4 eau froide, eusuite appliquer au besoin des:
cataplasmes émollients, :

En géngral, je crois qu’il vaut.mieux ne pas laisser tdter le
on 'enléve immédiatcmemapr‘es'le part
avec.de Ia-paille, et on lui fait boire au
sa mere, car ce lait est chargé d’un prin
purgatif.  On doit donner au veau pen
puis on le laisse crémer un peu sans le
le faire chauffer & 98 degrés ou & la te

veau ; pour cela,
y 8ans le montrer A sa mere, on l'asséche

bout de quelque temps, le premier lait de
cipe spécial qui sert de nourriture et de
dant quelques Jours, le lait sortant du pis,
laisser surir ; apres l'avoir écrémé, il faut
mpérature du lait chaud, avant de faire
boire le veau que l'on habitue lentement & un changement de nourriture, dimi-
nuant graduellement le lait et en Y ajoutant de la SOUpe aux pois, ou du grain
moulu, ou des tourteaux de lin. Je me suis trouvé bien d'un peu de pois secs don-
nés tous les jours au veau dont l'estomac digere ce grain jusque vers Pdge de trois
mois ;7il est aussi bien bon de donner tous les Jjours au moins pendant le premier
' mois au jeune veau, un euf qu’on lui casse dans la:bouche et qu’on lui faitavaler,
11 faut bien se garder de déranger Pestomac dn veau, soit par des breuvages trop
froids, soit par une nourriture trop copiense ou trop forte pour sa Jjeune constitu-
tion et d’'amener la diarrhée, maladie la plus & craindre chez le veau, et malheu:
reusement la plus commune ; le meilleur moyen de remédier £ cette maladie, est
de faire hoire au veau du lait sortant du pis de la vache. :

Pendant I'6té on peut mettre les v

une raison d’économie de développer
ils vieilliront, plus ¢a cofitera cher, ¢’

lez avoir de belles vaches, développez bien vos génisses das le bas 4ge, continuez
12 soin jusqu'a deux ans, dge auquel elle devra véler et vous Dpayer bien richement

le soin que vous-devres lui continuer comme vache & lait. Une considération trés
11
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ur un ‘cultivateur qui nourrit richement son troupeau, c'est le soin

Le fumier sera d'autant meilleurque la nourriture aura
ét6 plus riche, c’est connu ; or si I'on fait beaucoup de dépenses pour nourrir ses
vaches et que I'on néglige ses fumiers, je crois que 'on perd d’'un coté ce que I'on
a gagné de lautre. 11 faut donc disposer son étable de maniére i pouvoir recueil-
lir tous les fumiers solides et liquides, les mettre & Pabri pour qu'il ne neige pas
ni qu'il pleuve dessus;faites attention quils ne chauffent pas trop;on ne doit jamais
voir fumer un tas de fumier, le gaz qui s'en échappe est de 'ammoniaque, etc'est la
partie la plus importante du fumier pour fertiliser le sol jil est bon de mettre un
peu de pldtre & chaque couche de fumier, le platre absorbe le gaz ammoniac. Lors
qu'on étend le fumier sur la terre, on laboure immédiatement aprés, afin que tous
les principes fertilisants soient enfermés dans le sol, excepté lorsqu'ort étend du
fumier sur les prairies, alors on doit I'étendre immédiatement apres avoir fauché

et enlevé le foin.

La nature de cet entretien me porte naturellement & vous parler de la sélec-
tion ou du choix des vaches laitiéres. Dans quelle race doilon choisir de préfé-
rence une bonne laitiere ? Je crois que notre vache canadienne est peu ou point
inférieure aux autres laitieres ; elle est des plus rustiques, et avecun soin judicieux
on en peut faire une laitiere supérieure, et 'on en a vu de bonnes preuves par les
expériences qui viennent d'étre faites. On m'a dit qu'une vache canadienne de
I Assomption avait donné 14 Ibs de beurre dans une épreuve de 7 jours ; et la vieil-
le Major n'a-t-elle pas donné au-deld de 12 livres de beurre en 7 jours, malgré ses
14 ans, et n'eut été un accident de maladie pendant l'épreuve, je crois qu'elle pou-
vait aller au moins & 15 livres. Cette vache avant de devenir la propriété du Rév.
M. Gérin, était passée par trois ou (uatre mains, et avait toujours été vendue
vil prix, parce que personne ne connaissaient ses qualités supérieures de laitiere
avant qu'elle eut le soin requis pour les développer. Si un cultivateur habile avait
tiré profit de cette vache en élevant tous ses veaux, aprés avoir fait le choix judi-
cieux d’un bon reproducteur, il serait aujourd’hui propriétaire d’un troupeau qui
lui vaudrait beaucoup d'argent, et je vous dirai comme preuve queé M. le curé
Gérin a refusé $200 pour sa Major, I'6té dernier Mais malgré que cette vache soit
certainement supérieure par ses qualités laitieres et sa beauté, soyons certains
qu'il y a encore un grand nombre de Major (ui, faute de soins, sont ignorées.
oupeaux les meilleures laitieres, que les médio-
; soignons bien nos vaches pour les dévelop-
afin dé les bien développer, et nous

importante po
2 apporter A ses fumiers.

Choisissons donc dans nos tr
cres soient envoyées a-la houcherie
per an lait, nourrissons richement nos veaux
aurons avant longtemps des vaches supérienres.

Tallais oublier la condition la plus importante. le choix du reproducteur. )
ae faut jamais croisor notre vache canadienne avec les reprodueteurs de race
étrangere, et ne se jamais laisser tenter par Ja grosseur du taureau. Choisissez
toujours pour reproductenr le voau qui vient d'une de vos meilleures. laitiéres, et
le succes vous attend, sivous donnez avec
&t copieuse.

discernement une nourriture riche
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Il y a quelques années passées,  un cultivateur
crement ; assez grand propriétaire d’un terrain pauvre, il semaif beaucoup et
récoltait peu, il tirait beaucoup de vaches et faisait peu de beurre ; pére de plu.

sieurs enfants, il se croyait dans l'obligation de les laisser Voyager pour pourvoir
par eux-mémes a leur avenir,

de ma paroisse vivait médio-

A Touverture des industries laitiéres, ce cultivateur se décide & y apporter son
lait ; pendant le premier été, il se stimule de zéle et d’ambition,et tous Jes jours il
veut faire mieux, il prend tous les' moyens possibles potr bien nourrir ses vaches,
et dés le second 6té, il seme heaucoup de graines pour ses paturages, et des
racines pour Iautomne jdésle premier automne il envoie & la boucherie ses
méchantes laitieres, et ne garde que ses meilleures, Et ila toujours fait de mieyy
en mieux ; les conférences agricoles sont venues luj apprendre ce qu'ilne connais.
sait pas. Ce cultivateur a aujourd’hui le meilleur troupean de vaches canadien-
nes de la paroisse, et c'est celyj qui fait le plus d'argent aux industries laitigres ;
il soigne trés richement ses vaches I'hiver et 616 ;ila toujours une abondante
provision de fourrages verts pour le temps de disette, 1l tire profit de ses fumiers,
ses terres sont améliorées et maintenant malgré qu'il donne beaucoup de grain i
ses vaches, ses récoltes sont tellement abondantes que ¢'est encore un de ceux qui
en vendent le plus pour le commerce, :

Cet habitant m’a dit plusieurs fois que ce sont 868 v
lui ont permis d’acheter de bons établissements pour
vant une riche aisance pour ses vieux jours.

aches qui l'ont rachets et
ses onfams, toul en se conser-

Tmitons done ce cultivateur, et comme lui 1ous pourrons, avec nog vaches,
améliorer notre culture, doubler 10s revenus sans plus de travail; ramener l'ai-
sance au foyer, et pouvoir établir nos enfants au milieu de noug ; OUs aurons fajt
la une @uvre patriotique, tout en étant bénéficiable A notre famille et 4 nous-méme,

—M. Barnard : Le Dr Coulombe qui nous a parlé avec
{que sur 'agriculture, s'est excusé en disant qu'il n’
qu'il est avant tout médecin ; je sais qu'il soigne ses
dant, il vient de nous donner un exemple que je vo
Dr Coulombe a employé ses loisirs & acquérir des

utiles pour lui et pour ses concitoyens, c'est un v
griculture,

tant de science prati.
tait pas cultivateur, de sais
malades et les guérit, Cepen-
udrais voir suivi partout. Le
connaissances particuliérement
érilable patriote et un ami de I'a-

11 a passé non seulement ses loisirs, mais une par
meiileure maniére de nourriy et de traiter les vaches. I]a rendu de grands servi.
ces A ses Co-paroissiens, a la société et au pays tout entier en venant nous faire
part des études sérieuses quil a faites. Au nom de la 80Ciété, j'offre mes plus sin-
céres remerciments au savant conférencier qui vient de nous éntretenir,

,On m'a demandé tout-a-lheure de faire expliquer au Dy Coulombe un point
de sa trés intéressante conférence. Le Dr Colombe 4 rccommandé dans|des cas
spéciaux de soigner les vaches seulement deux seis par jour Ihiver, Voici'la ques-
tion qui m'a 6té posée par un délégué d'un des cercles agricoles : Le Dr Coulombe

tie de ses nuits 3 étudier la




er les vaches deux fois par jourst

conseille-t-i1 de soign sulement méme pour la pro-
duction du lait ?

—Dr Coulombe : Jai dit d'une maniere générale que Pon devrait soigner les
vaches deux fois par jour ; mais il faut supposer que ces vaches sont so1gnées assez
abondamment. Je me base sur le fait que les vaches prennent douze heures pour
digérer un repas abondant. Naturellement, si on ne donne aux vaches qu'un
peu de paille chaque repas, on doit les soigner plus souvent. Pour bien vous faire
comprendre je me permettrai une comparaison : Un jeune enfant qui est au ber-
ceau a Destomac trés faible et tros délicat ; il ne peut prendre & la fois qe'une trés
petite quantité de nourriture trés digestible ; on peut faire prendre de la nourri-
ture & cet enfant dix & douze fois par vingt-quatre heures et cene sera pas préju-
diciable A sa santé, Maintenant, voici un homme robuste qui ne prend pas beau-
coup d’exercice, si cet homme prend un exce

llent repas le matin, il peut aller jus:

qu'au soir sans manger, et son estomac n’en sera que micux. Clest la méme cho-
se pour les animaux. 8i vous donnez aux animaux une nourriture tellement bien
préparée pour la digestion, que cette nourriture passe de suite dans les intestins,
je conseille, alors, de donner & ces animaux plusi
vous nourrissez animal en vue de 1a production du lait.

—M.Chapais : Dans le cas ou vous ne donneriez que deux repas par jour, est-
ce que vous donneriez Pun de ces repas A six heures le matin et 'autre A six heu-
res le soir ; c'est-d-dire ferez-vous une différence entre les heures de la nuit et les

heures du jour ?

. —LeDr Coulombe : 8i la vache est & létable, je
repas & six heures du matin, le second & six heures du soir ;
pas de différence entre les heures de la nuit et celles du jour, parce que la vache
wa pas plus d'activité le jour que la nuit.

—M. Barnard : Je concours entibrement dans I'opinion du Dr Coulombe.

Ceci me rappelle une histoire. Jai 6té A une convention en Haut-Canada
pendant deux ou trois années de suite. Tous les ans un 6leveur tros distingué
des Etats-Unis qui avait un gros troupeau de vaches disait & la convention qu'il
ne donnait que deux repas par jour & ses vaches pendant Ihiver, et qu'elles étaient
toujours trés grasses, qu'il vendait ses veaux trds cher. Un jouren lw demande”
comment il nourrissait ses vaches au printemps et en 6té, il répondit : “Je les
nourris absolument comme en hiver, leur donnant la méme nourriture ; je ne
donne que deux repas par jour, je donne le premier repas & six heures du matin,
ensuite, on les envoie au champ pour les faire amuser €n attendant le repas du
goir. Le soir on les ramene & J'stable pour le souper et on a encore le soin de les
faire amuser aprés le souper, on les laisse ainsi samuser dans Therbe.” Uest
ainsi que Ihonorable Harris Lewis de I'état de New-York était d’opinion que deux
repas par jour snffisaient pour les vaches, pourvu qu'on les laissdt s'amuser avec
d’excellents aliments entre ces repas. Cepenaant, quand les vaches ne donnent
plus > lait, deux bons rapas par jour peuvent leur suffire.
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PATURAGES PERMANENTS

PAR M. A. R.JENNER FusT, REDACTEUR DU  JOURNAL OF AGRICULTURE "

Les miracles ne se font pas aujourd’hui. On peut faire produire & la terre
tout ce que la terre est adaptée 4 produire, mais essayer d'établir des paturages
permanents sur un vilain terrain sablonneux, c'est viser 4 I'impossible.

Pour que les pAturages permanents soient arrangés comme il faut, deux prin-
ipales choses sont nécessaires : d'abord le terrain doit étre plein dé nourriture
convenable aux plantes qu'on prétend @y cultiver, et la culture des deux années
précédentes devrait dtre faite avec tant de soin queé la terre ou Ion séme les grai-
nes fourragéres soit parfaitement émiettée. Les racinettes de toutes les variétés

d’herbes sont excessivement fines, et parmi les mottes elles ne se trouvent pas &
leur aise. ,

Mais il ne faut pas croire qu'aprés avoir bien préparée la terre et bien choist
les espéces de graines fourragéres que vous jugez a propos de semer, vous aurez
accompli tout votre devoir. Loin de 13 ; négligez pendant une' couple d’années
les soins dus 4 votre piturage, et bientdt vous verrez revenir Iherbe & son état
primitif ; les especes choisies que vous aurez semées disparaitront, les mauvaises
herbes, les maitres originaires du sol, s'assureront de nouveau de leur supériorité
et toutes les peines que vous y aures déployées seront perdues,

Un journal qui se publie dans la petite ville de Orillia, province d’Ontario,
/ s'amusait, il y a six ou sept ans A se moquer des gens qui.conseillaient aux-culti-
vateurs d'établir plusieurs arpents de paturages permanents sur chacune de leurs
fermes. A présent on n'entend plus de ce badinage, et vousverrez prochainement
dans le Journal d'Agriculture un article du méme * Orillia Packet, ” non seule-
ment plein de louanges de ceux qui ont établis des pAturages permanents sur
leurs fermes, mais ne se moquant pas mal de M. Allen, agronome américain dis-
tingué, qui traite d’enthousiaste celui qui’ persisté  croire que les pAturages per-
manents ont quelque valeur. i
Tous ceux qui ont visité I'Angleterre et les autres tles voisines, ont dt admi-
rés les beaux pdturages et les magnifiques prairies de ces contrées. Pour moi, je
qie vois aucune raison ppurquoi les piturages et les prairies ne dureraient pas
aussi longtemps ici que’ld. Le soleil Jui fait nxirir nos récoltes est plus ardent,
et la saison d'6t6 est plus courte, mais nos terres regoivent assez: d’humidité, la
pluie et les rosées sont assez abondantes pour humecter sufisamment nos récol-
{es, surtout quand la préparation de la terre a 6t6 parfaitement bien suivie.
“ Je ne dis pas que I'herbe durera sans ‘cesse sur un terrain pauvre, sablonneux
et mal entretenu, mais si le sous-sol se trouve frais, et siles travaux y ont été bien
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faits, vous verrez que les animaux y auront de quoi manger pendant plusieurs
années, et cela de bonne heure le printemps et que le piturage résistera & leurs
attaques beaucoup plus tard A Pauntomne que les pacages que l'on voit ordinaire-'
ment dans la province. Nonobstant, ce nest que trop vraique tOt ou tard les
plantes natives du sol vaincront les étrangdres, et cestd vous de remettre leur
conquéte & une époque aussi éloignée que possible.

A Rothamsted, chez Sir John Lawes, & propos de la culture des piturages, on
a appris derniérement une legon des plus importantes. Tant que, dans un pdtu-
rage, la nature seule méne les différentes espices d’herbes, tout va doucement et
elles yvivent ensemble en bons amis ; les graminées, les tréfles, la marguerite et
la renoncule ne‘se querellent jamais. ‘Les plantes qui paraissént cette année sont
les mémes A peu prés que celles qui ont parues 'année derniére, aveececi de diffé-
rent, (que certaines saisons encouragent P’accroissement de certaines espéces plus
que les autres.

Mais que la main de’homme se méle de Paffaire, et tout se change comme se
change la décoration d'un thédtre. La bataille se livrera de jour en jour entre les
graminées et toutes les autres plantes qui se rencontrent dans le pituragé ; une
poignée d’engrais renfermant de Pazote jetera la victoire dans les mains des gra-
minées, tandis qu'un peu de chaux fera tout profiter les tréfles aux dépens’ des
autres herbes, et ces dernibres sewont chassées hors du champ de bataille. En
peu de mots, la vie de I'herbe sous la domination de Phomme se passe dans une
contestation sans limites, les graminéds contre les tréfles et tous 18s deux contre les
mauvaises herbes ; et c'est & vous, messieurs les cultivateurs, de mener cette con-
testation a vos propres fins.

Voici un dicton des plus précieux : le succeés de 'ensemencement de vos pitu-
rages et de vos prairies permanentes dépend plutot de la maniére subséquente de
les cultiver que de I'espéce de graines fourragéres que vous y semez. Les dunes
et les terres & bruyéres en Europe, les bords des chemins en ce pays, vousindique-
ront tous la méme chose. Si la nourriture renfermée dans le sol est riche et abon-
ddante, 'on y voit pousser copieusement les meilleures especes d’herbes ; mais si,
au contraire, la nourriture y est maigre et insuffisante, les mauvaises herbes s'em-
pareront du gazon en dépit de tous les efforts faits par les autres pour y demeurer.

Eh bien ! nous voila arrivés & une loi générale de la plus grande importance :
Nourrissez bien les plantes que vous semez et veus les verrez bientét combattre
contre vos ennemis les mauvaises herbes. L'on connait bien cette loi-1a, dira-t-on ?
Clest possible, mais 'on n’obgit pointa ses préceptes ;autrement, les piturages de la
province auraient meilleure mine qu'ils ne lont aujourd’hui.

La préparation de la .terre pour Iensemencement des graines fourrageres
demande bien de l'attention. Il y a deux modes de les semer, avec ou sans une
semencé de grain. Selon mes idées la dérniere mode est préférable, et pour la
raison suivante : chaque graine aura la chance de profiter de la nourriture qui
Jui convient sans craindre que les racines des grains len privent.
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Mais ici, dans notre province, ceux qui feront expérience d'établir un pitu-

rage permanent se diront probablement que ce sera trop hasardé que de semer les
graines fourragéres sans orge, avoine ou blé ; car sil’herbe leur ferait défaut, tout
le profit de I'année leur serait perdu. Ce n'est que trop vrai, mais il vaudra la
peine d’en faire I'essai, Tl est certain que 'herbe poussera ef deviendra touffue
plus vite si on la séme tout seule.

En tous cas, il faut commencer la préparation de la terre o I'on se propose
de semer les graines fourragéres en ja netloyant parfaitement ; et pour cela, il n'y
a rien comme une récolte de racines quelconques. Voici la maniére de traiter la
terre forte qu’on rencontre ordinairement parici ;

La derniére vécolte a ét6 une récolte de grain, la derniére de la rotation, et
sl 8'y trouve du chiendent ou quelgu'autres mauvaises herbes, il faut g'en débar-
rasser. Dans la partie de I'Angleterre ou je cultivais, ceci est Popération la plus
importante du systéme de culture qu'on y suivait. Du moment que la récolte est
enlevée et quelquefois mdme aussitot que les quintaux sont faits, on passe le bou-
leverseur sur le long et le large du champ, la herse et le rouleau pulvérisent la
surface bouleversée et le rateau & cheval ramasse 'herbe et les mauvaises herbes
qui portent des racines en rangs ; on briles toutes ces mauvaises herbes chez nous,
mais en la province de Québec le soleil est si ardent qu’il suffira de les exposer &
ses rayons pendant deux ou trois jours pour les dessécher entitrement. Dans ce
Cas on -pourra les charroyer dans un coin du champ ‘pour former la base d'un
* compost ” pour la prochaine récolte de racines,

Aprés s'étre débarrassé ainsi des mauvaises herbes, on procede 4 faire le lahour
Q’automne. Si la terre a été bien cultivée, et n'est pas absolument étrangére an
tombereau & fumier, on peut labourer aussi profondément que les chevaux peu-
vent le faire. Je n'aimerais pas en général ramener du fond du sous-sol plus de
deux pouces de terre pour ainsi dire morte. Mais il ne faut pas toujours oublier

P'énorme pouvoir de notre gelée canadienne sur un‘labour bien fait, La descente
de quelques parties des fumures antérieures dans le sous-sol en mitige la crudité
et le rend moins opposé & la pénétration des racines  filamenteuses de la future
récolte, surtout si 'on considére la forte fumure qu'il faut donnersil'on veut obte-
nir une récolte de racines rémunérative, .

Encore un dicton : Labourez toujours préfondément & l'automne pour une
récolte & laquelle vous allez donner une bonne fumure, mais ne labourez pas. plus

de cinq & six pouces pour les céréales ou les plantes Iégumineqses. ‘

Le printemps arrivé on peut ou faire un labour de travers sur le labonr d’au-
tomne ou y passer le bouleverseur. Pour moi, je préfére herser d'abord sur le
long ¢t sur le travers, pais labourer sur le travers, et enfin passer lé bouleverseur
en dernier lieu.  Le labour de travers devrait 8tre fait de la méme profondeur de
celui de l'automne. Ce labour aura I'effet d’amener & la surface toutes racines de

‘nauvaises herbes qui se sont échappées au nettoyage de Pautomne, et de les expo-

Ser encore aux rayons du soleil ; moi je préfare de les méler avec du fumier vert,
apres qu'elles ont subi deux ou trois Jjours de dessdchement, que de les briiler:
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i i s —

Quand les racines, les choux de siam et les betteraves seront levés, il ne faut
pas oublier que plus souvent que vous leur ferez passcr la pioche et la sarcleuse,
plus ameubli s¢’ trouvera la terre pour les récoltes subséquentes ; et quand la
récolte sera encavée, labourez le champ avant, que les gelées prennent. Le prin-

temps arrivé, semez le grain, I'orge convient mieux a Iherbe, hersez-le comme il:,

faut, et puis sémez les graines fourragéres en les couvrant avec le rouleau.

Encore un dicton : Ne laissez entrer aucun animal dans votre piturage l'au-
tomne ot vous avez engrangé votre récolte de grain. Donnez, si vous en avez,
quelques charges de fumier & votre jeune pAturage avant I'hiver. Sile fumier
vous manque, dix minots de cendre de bois avec une couple de minots de pldtre,
par arpent, remplacera le fumier. Je ne parle pas des phosphates, car malhen-
reusement ils sont si chers aujourd’hui qu'on ne saurait les employer avec profit.

Le printemps suivant, hersez le piturage avec une herse & branches et puis
roulez-le avec un rouleau des plus pesants.

Et comment faut-il dépenser ce pAturage ou nous avons déployé tant de pei-

nes ? Selon mes idées, en y faisant paitre de jeunes bétes & cornes. Les vaches
en piétinant le sol feront bien du tort au gazoi ; les chevaux et les moutons déra-
cineront I'herbe. Commencez de bonne heure le printemps & faire pacager le
champ et mettez-y assez d'animaux pour que I'herbe soit mangée nette en huit &
dix jours. Plus nettement que Ion fait raser I'herbe, plus vite et plus touffue elle
poussera. Si au contraire quelques brins d’herbes montent & graine, il n’est que
trop probable que les vacines d’ot proviennent ces brins d’herbe mourront. Fai-
tes bien de 'attention que les bouses de vache soient répandues ¢a et 1a, au moins
tous les mois, et si vers l'automne vous voyes des touffes d'herbes que les animaux
rvefusent de manger, fauchez-les ; il n’y a rien qui nuit plus & un paturage qued’y
laisser des inégalités. .

Aprés les dix joufs dont je vous ai.parlé, mettez vos jeunes bdtes & cornes
dans un autre champ, laissez repousser 'herbe du premier champ, et vous verrez
st le temps est propice, en quinze & vingt jours un volume de nourriture dans
votre pAturage excédant ce qu'il y en avait an commencement de la saison.

L’annge suivante vous pouvez, si vous le voulez, faucher le champ que vous
aurez fait paitre pour en faire du foin. Passez-y la herse & branches et le rouleau
de bon printemps. Ajoutez une bonne fumure de fumier bien pourri, tous les
trois ans, Un mélange de terreau et de chaux, & raison de dix minets de chaux
A larpent, fera bien votre affaire et ne sera pas trop coliteux.

Dans les cantons de PEst il se trouvent plusieurs endroits o I'on voit des
Rdturages d’'ou I'ancien gazon n’a jamais été enlevé. Cest 1a ou on fait le meilleur
beurre et le fromage le plus savoureux qui se font dans le pays. Malheureusement
les cultivatetrs des terres dont je parle ont terriblement négligé ces beaux patura-
ges. 1l les ont dépouillés de presque toutes leurs richesses sans y avoir remis la

moindre petite chose en fait de fumier: 8i ces messieurs ont la bonté de m’é-
couter, ils ne lveront jamais ces pAturages, carils sont pleins de toute herbe
native du pays, et ils n'attendent qué la nourriture propre & leurs besoins. Sont-
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e
ils par hasard marécageux ? Egouttez-les. Il se trompent, ceux qui croient que
le draina,gs:/{l‘le fait aucun bien aux pdturages. Au contraire, les meilleures espé-
ces d'herbé 1ie poussent jamais dans les endroits humides. Tous les animaux de
la ferme profitent plus vite dans les terres séches, ils se coucherit plus & leur aise,
et la saveur de I'herbe Y est plus appétissante. Dans” la terre marécageuse le
fumier est presque tout gaspills, il y reste comme un caput mortuum, et comme
des corps dans un cirhetibre humide, il ne pourrit qu'aprés bien des années,

A présent il faut revenir 3 notre paturage. Au lieu de fumer
Y avoir fait du foin, donnez deux on trois livres de tourteaux de lin ou de coton
par jour & vhacun des animauy qui y paissent, et I'année suivante vous m'en direz
des nouvelles, Chez nous, en Angleterre, c'est la coutume des meilleurs cultiva-
teurs de traiter ainsi tous les paturages d'une quantité moyenne, et de les rendre
presqu'aussi féconds que le sont les pAturages les plus fertiles. En agissant ainsi,
il ne faut pas oublier de hien-répandre les bouses deux ou trois fois par mois.

Lanavette-rape 0u colsa-malheureusement ne se ssme pas encore ici. Chez nous
pour établir un paturage, on séme en méme temps la navette et les graines fourra-
gerer, on les fait manger toutes les deux par des moutons, ou des jeunes bdtes
‘cornes, et-on réussit trés bien, Les animaux foulent la terre mieux que le roulean
et enfoncent les racines de I'herbe dans la terre. Croyez-moi que la culture de la
navette, en y faisant paitre les moutons, rétablirait les terres épuisées de' la pro-
vince plus facilement et avec moins de dépenses qu'ancun autre moyen de le faire,

le champ apris

Parlons des especes de graines fourragéres que I'on devrait semer.

Le choix & faire dépend entiérement de la qualité de la terre ou on séme, Des
différentes especes, il y en a qui profitent de bonne heure le printemps ; d’autres
<qui persistent plus tard Pautomne. Encore, les graminées demandent Sune nour-
riture ol se trouve beaucoup de matieres azotées, tandis que les tréflex cherchent
Ppassionnément la chaux et l'acide phosphorique ; toutes les deux aiment la potas
se, et devraient se présenter ensemble dans un paturage bien entretenu,

Quand le gazon sera bien établi, vous y trouverez probablement jusqu’a trente
différentes especes de graminées et de plantes légumineuse, c'est-d-dire si o ter-
rain, dans son état primiltif, était de bonne qualité. I1 va sans dire que tous les ani-
maux de la ferme profitent plus avec une nourriture composée de plusieurs 28p&-
ces d’herbes, qu'avec celle qui n'en contignt qu'une ou deuy. B} le beurre ot lo fro-
mage que produisent les vaches qui pacagent dans un Dpaturage tel que je dépeins,
auront beaucoup plus de saveur et de bouquet que ceux que produisent les vaches
qui ne mangent que du mil et des mauvaises herbes,

Enfin, plus de différentes especes de graines fourragéres vous semez, plus
de chance aura la terre & choisir celles qui sont conformes 4 ses golts. La terre
est plus savante, pour ce qui concerne ses propres intéréts, 6t de beaucoup plus
capable de distinguer- les espeees & qui elle pourra fournir subsistance quand
la guerre acharnée, qui aura lieu sans faute, entre ses vrais enfants et 868 nourris-
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GRAINES FOURRAGERES POUR UN ACRE DE TERRE-—PROFESSEUR Brown

GRAMINEES
Fétuque des prés...coceineees lavesinaisass ‘ o 6 1bs.
Vulpin des prés......ooeenennn B
Ivraie vivace (permanente) . 2 ¢
Miliciiset s ossnasum casoshans samanes bt i 3 ¢
PAturin comprimé canadien. §
Dactyle pelotonné. g-c 4t
2 113
53 “
25 1bs.
TREFLES ’
Luzerne.. Y ceere 4 Lhse

Trefle blanc..
Trefle rouge...

Trefle jaune...

33 lbs.
GRAINES FOURRAGERES ET LES ESPECES DE SOLS QUI LEUR CONVIENNENT

Vulpin des prés..... it Terre grise riche.
Agrostide blanche ...Tous les sols.
Avoine jaunatre: .....coe.coivnne Sable.

Cretelle, cynosurus 4 créte. Tous les sols.

Fétuque glauque. Tous les sols.
“ des prés. ..Terre grise riche.

“  ovine.... Tous les sols.
Glycérie ivraie.. ...Tous les sols.
Fétuque ronge. ..Argile.

“ 3 petites feuilles...... /Terrain léger.
Dactyle pelotonné.
Ivraie vivace........
Paturin des prés....

¢ commun.....

¢ des bois.........

“  toujours vert.

..Tous les sols.

Tous les sols.

Tous les sols.

e Argile.

...Endroits ombragés:.
...Tous les sols.

La liste de M. le professeur Bfown est excellente, mais pour moi je ne seéme-
rais pas de luzerne dans la province de Québec. Jen ai vu D'été dernier parmi le:

... Terre grise riche et argile.. .
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rgile.. -

eme-
mi le:

tréfle et le mil chey M. Casavant & St Dominique, mais il ne

bien réussi, 1 'y en avait que quelques brins ¢a et 1a.
Pour une liste pour tous les sols, excepté que sur une terre sablonneuse, jo-

terais le dactyle pelotonné en y substituant trois livres de crételle et deux d’avoine

51
m'a pas paru avoir
b

Jjaundtre,

Ivraie vivace de Pacey 80

Mil o 2
Dactyle pelotonné 1 50
Fétuque des prés.. 105
Trifolium pratense perenne..., 45

“ o Alsike 45

e BlRtn i 30

84 79

Les graines fourragéres de la liste de
Montréal $7.80,

Mon ami M. Wm, MacFarlane, fabricant de froma,
m’a écrit, il y a environ six ans, 4 ce sujet, ce qui suit :

“ Vous aviez parfaitement raison en disant que mon fro
800té A Pexposition de Montréal Pan dernier (187
rages  Pour ce qui est des variétés d’herbes dont se composent les pdturages
(prairigs), & West Brome, elles consistent surtout en mil et en trofle blanc, et les
PAturages sont tous permanents et la plupart montagneux, avec de plus, ga et 1a,
une piéce de pturage d’herbes indigénes sur les terrains bas. 1l est trés rare de

voir un paturage dont aucune partie ait jamais 6t6 labourée ; ils sont Jjustement
tels que la hature les a laissés, apras que le bois qui croissait sur la terrain a été
enlevé, »

Daté : West Brome, Déc. 2, 1879,

Le fromage en question avait si bon gotit, était si substantiel, que je fus con-
vaincu en le goftant qu'aucune jeune herbe ne pouvait I'avoir produit et j'avais
raison. Il est tout 3 fait clair qu'un piturage contenant peut-étre vingt différen.
tes especes d’herbes, donne un produit beaucoup plus savom-eu: quun paturage
qui n'en contient que deux espéces. ; )

Maintenant, il 'y a rien de plus aisé que d’améliore
tagnes. Il leur manque surtout deux éléments, la chaux et l'acide phosphorique.,
Un quart de pldtre par an fournira la premiére, et Pon donnera Iautre en appli-
quant deux quintaux d'os calcinés—old char—dépenses totales $2.50 par acre

Quelques miinots de cendre vive ne nuiraient pas sans &oute, mais comme e ter-
rain n'a jamais 6t6 6puisé par des récoltes de grain, il doit contenir de la potasse
en quantité suffisante. 0 vous, cultivateurs des cantons 'de D'Eest, réellement

heurenx ! 8i seulement vous connaissiez la richesse que peuvent vous donper

vos pamragesmonfa'gneux sur la pente desquels des centaines de Petits ruisseaux

Jaillissants dessinent lours gracieuses courbes! Malhenreusement on fie voit nulle |

part des prairies irriguées, pour lesquelles la nature a destiné ces superbes.

ruisseaux, ! A AR J.F

M. le professeur Brown coliteraient &
8e, qui réussit tres bien,

niage que vous avez
9), était le produit de vieux patu-

T ces pdturages des mon-:




Bfes do alinentation sur Tamelioration des trdupeaux.

En tout temps les industries humaines ont réalisé des perfectionnements in-
cessants ; mais jamais ces perfectionnements n’ont 6té aussi remarquables ni aussi
rapides que pendant le cours du siécle actuel. L'industriel agricole n’a pas échap-
pé & ce.mouvement ascensionnel. Les besoins toujours croissants des populations
ont fait sentir impérieusement la nécessité d’améliorer la culture du soletla tenue
des bestiaux domestiques, cette annexe si importante de toute agriculture propre-
ment dite.

La classe agricole @ nécessairement ressenti le contre-coup des succes obtenus
par les industries manufacturieres etle commerce. Ces succes ont produit une
immense circulation’de capitaux, des fortunes fabuleuses se sont parfois fondées
et dans une foule de cas l'aisance générale a augmenté. Alors toutes les classes
de la société ont désiré d’augmenter leur confort. Les familles attachées a I'ex-
ploitation de la terre, malgré leur ‘vie simple, leur frugalité et leur économie pro-
verbiale, ont suivi presque & leur insu ce eourant géngral. Elles ont mis plus de
luxe dans leur habillement et surtout dans le choix de leur chevaux, attelages et
voitures ; elles sont devenues plus désireuses d'instruction.

Loin de nous Ja pensée de reprocher a la classe agricole cette amélicration
dans sa maniére de vivre. Nous voulons simplement constater ce fait que les
besoins du cultivateur ont augmenté dans une notable propoportion.

Pour y faire face, il a fallu demander & I'industrie agricole des produits plus
abondants et plus soutenus, forcer la terre a devenir plus féconde, garder un bétail
plus nombreux, plus perfectionné, capables d'une, production plus considérable
avec laméme quantité de nourriture. En un mot, il a fallu perfectionner l'art

" agricole dans toutes les parties. Pousses par la nécessité des temps, des agricul-
teurs éminents ont multiplié les études et les observations, et il leur est devenu
possible de formuler un corps d’enseignement agricole fortement appuyé et capa-
ble de servir de guide sir dans la manidre de cultiver la terre, de traiter et d'wdili-
ser plus économiquement les troupeaux de la ferme.

Dans ce travail améliorateur on n'avait qu'un but a atteindre : rendre les
forces humaines plus fécondes, en s'appuyant sur le concours de toutes les forces

naturelles, el, nous reconnaissons ave¢ bonheur que I'utilisation de toutes ces for-

«ces a d6jd donné, dans notre pays et ailleyrs, des résultats remarquables dans tou-
tes les branches de lagriculture pratique. Pourtant, nous n'en sommes encore
«qu'au début ; que sera-ce dans l'avenir, si ce mouvement ne se ralentit pas, com-
me nous en avons le ferme espoir ? :

En fait de progrés, il n'y a que le premier pas qui cofite. La premiéfe voix
qui $'8leve, chez un peuple, pour’ encourager les améliorations’et en montrer le
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chemin, souvent préche longtemps dans le désert; c'est ce qui est arrivé dans notre
monde agricole. Mais aujourd’hui la marche ascensionnelle est commencée et
Pavenir se montre plein flespérance. Grdce & l'action bienfaisante des pouvoirs
publics, grdce a I'énergie et & Lesprit d’entreprise d’une foule d’agriculteurs émi.
nents qui ont étonné nos populations par leurs grands succes dans la pratique de
la culture améliorée, grace enfin A I'élan que la société d’industrie laitiere a su
imprimer au perfectionnement du, bétail, nous sommes entrés franchement dans
la voie du progrés et nous ne voyons aucun obstacle assez puissant pour arrédter
sa marche future,

De toutes les branches de lindustrie rurale, celle (qui. sans contredit, mérite
le plus de fixer l'attention des hommes de progres, c'est Pentretien du bétail, L'im.
portance des bestiaux dans une ferme est reconnue uuivm-sel!emcuh Le nombre
des cultures, qui peuvent se suffive, et réussir sans un nombreux bétail de rente,
est si restreint, il forme une si faible minorité

5 qu’il n’est (jll'lll]c ﬂ,\(‘l‘p[iOll et ne
faire que confirmer la régle générale,
I .}

Le bétail, dans la situation actuelle de l’agri('ulmre, est’ la base de tout Sys-
teme cultural rationnel. Cette vérité est tellement incontestable e

t incoutestée
quelle est depuis lo..gtemps passée & I'état ’axiome.

Le bétail est 4 la fois producteur de travail, de denrées de
consommateur de fourrages. Il wentre pas dans notre cadre de nous oceuper
du bétail producteur de travail. Nous ne voulons étudier cette importante ques.
tion qu’au point de vue des produits nécessaire A la consommation et de 'entre-
tien des animaux au moyen des fourrages récoltés sur la ferme,

vente, d’engrais et

La question du bétail ainsi restreinte est encore d'une immense importance et
réclame I'attention de tous les agriculteurs qui connaissent les saines doctrines du
véritable progres agricole. Tes animatx ainsi entretonus dans les exploitations
rurales recoivent 'appellation spéciale de bétail de rente, parce que leurs produits
forment I'objet d'un commerce plus ou moins avantageny et procure a I'agricultu-
re une rente ou reveru direct.

Les bestiaux agrivoles sont diversifiés presqu’a Pinfini sous le rapport de la
conformation du volnme, de la couleur, de la production et Z’autres particularités
moins importantes, Chaque zone terrestre, chaque contri
colea ses animaux propres, pourvus de caractéres hien tra
strement dans toute leur intégrité.

ée, chaque région agri-
nchés et se reproduisant,

Dans les zones torride et glaciale, par exemple, caractérisées par leur longue
saison séche ou froide pendant laquelle les animaux n'ont pourtoute nourriture
que des fourrages secs, sonvent en quantité insuffisanté et par une courte saison
humide ou doure favorisant la végétation d’herbes aqueuses et de bonne qualité :
les bestiaux n’ont une alimentation convenant parfaitement & leurs besoin que
pendant une petite partie de Pannée. Leur croissance subit nécessairement I'in.
fluence de cet état de chose ; leur corps reste petit, svelte, élancé, leur arriere-train
est.dénué d’amplenr ot leur avant rétréci. \




Dans les zones tempérées, au contraire, favorisés par de longs étés doux et
{rais pendant lesquels le sol, ne devient jamais aride, la végétation des herbes dou-
ces, nutritives et de bonne qualité ne s'arréte prerque jamais et fournit constam-
ment aux animaux la nourriture la plus convenable a I'état de leur appareil diges
tif. Le développement du corps est sans cesse excité au plus haut degré. Ici, plus
de disettes temporaires, plus de jetines ; 'abondance soutenue d’'une mnourriture
succulente et varide est le’partage des races privilégiées qui vivent sous ces latitu-
des. Aussi quelle ampleur dans la conformation, qnelle masse volumineuse, quel-
le lourdeur dans l'allure, mais en méme temps quelle douceur et auelle ahondan-
te production ne rencontre-l-on pas dans, ces races.

Les pays de montagnes et les lerrains arides ne nourrissent que des races de
petite taille, anx formes élancées et & I'allure vive, les seules capables d'utiliser
herbe clairsemée qui couvre leurs maigres paturages, souvent d'un accés difficile.

Les pays de plaines fournissent une herbe plus abondante, la nourriture y
devient plus riche et la taille des animaux, comme leur production atteint un
développement remarquable.

Enfin les terrains bas el frais se couvrent de'la plus abondante végétation four-
ragére, les bestiaux trouvent a leur portée, sans la moindre marche, sans la plus
petite fatigue, un repas somptueux qu’ils digérent ensuite en sommeillant douce-
ment.  Sous de telles circonstances, les caractéres des races changent encore plus
profondément. L'animal n'est plus qu'une lourde masse, haute et épaisse, belle
en son genre, s¢ mouvant avec indolence, mais douce, docile, produisant abon-
damment les substances qui constituent sa spécialité.

La diversité des races animales est donc un fort acquis et il n’est pas néces-
saire d'étre connaisseur pour la remarquer. En effet, personne n’est embarrassé
de reconnaitre des différences notables entre le Durham et le Galloway, le Here-
ford et le Down, I'Ayrshire et le Jersey parmi les bétes bovines, entre le Leicester
et le Southdown, le Cotswold et le Shropshire, dans l'espece ovine, entre le Berk-
shire et le Suffolk, 'Essex et-le Yorkshire chez les porcs.

L’homme étranger aux choses agricoles ignorera sans doute les noms de ces
diverses races animales ; mais & la premiére inspection, il saura toujours distin-
guer un ensemble de caracteres différents entre celle-ci et celle-1a.

Mais cette diversité des races ne porte pas seulement sur 'apparence extérieu-
re , cette dernitre est méme fort secondaire aux yeux de l'agriculteur.  Ce qui lui
importe surtout d’étudier, c'est la spécialité dans la production.

Le praticien agricole, éclairé par de sérieuses études théoriques, saura tous
jour: reconnaitre dans le Durham une précocité remarquable, une grande facilité
d’engraissement, la production d’'une quantité énorme de graisse sous-cutanée, la
possession d'une charpente osseuse excessisement fine relativement au volume
total du corps, 1nais en méme temps une grande exigence sous le rapport de l'a-
bondance, de la richesse et de la variété des aliments. Il verra dans le Hereford
une charpente osseuse plus forte que chez le précédent, recouverte d'une chair
moins épaisse souvent, mais mieux marbrée, plus tendre, plus succulente et pour
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cela plus recherchée des gourmets, [1 y verr,

- développement, plus de lenteur dans I'engraissement, mais aussi moins d’exigence
sur le choix de la nourriture, car I'animal engraisse bien avec une alimentation

ordinaire, faculté précieuse qui le fait rechercher par les hommes qui exercent la

spécialité d’engraisseurs,

Dans le Galloway il distinguera une

4 encore moins de précocité dans le

race robuste, trés-docile, mangeant vite
el bien, médiocre laitiére, dounant tantefois un lait trés riche en créme, atteignant
- assez jeune sa croissance compléte, engraissant bien sur les piturages frais qu'on
lui fournit, livrant & ldge de 4 ans un poids de viande dépassant quelquefois
800 livres.

Chez I'Ayrshire, il reconnaitra une race robuste, peu difficile sur le c¢hoix do
la nourriture, capable de s'accommoder des régimes les plus variés, excellente lai-
tibre, mais plus remarquable par 'abondance que par 1a richesse de son lait, tou-

«tefois il pourra se convaincre que sa production est intimement lise au régime
auquel elle est soumise, abondante avec une riche nourriture et faible lorsque la
- disette se fait sentir. -

Tout Iui dira que la race de Jersey est formée ("animaux de petite taille, créés
par 'influence des paturages de leur pays natal sur lesquels ils peuvent vivre tout
le long de I'année, excellents comme producteurs de lait ou plutdt comme fabri-
cants de créme ; car leur grande réputation est basée moins sur l'abondance de
leur lait que sur son excessive richesse. Sil'on en croit les rapports de certains
expérimentateurs, le rendement en beurre des vaches de Jersey est quelque chose

~de prodigienx. On cite, entre autres, une certaine vache qui aurait donné pendant

les deux années qui ont suivi son premier vélage 358 livres d'excellent beurre

amuellement.  On admet assez facilement, que des rendements de 16 a 17 livres

«de beurre par semaine sont {réquents, mais que ce sont des rendements extrémes,

Drailleurs cette race est assez mal conformée. commie le sont Ja plupart des races
- créées spécialement en vue de la production laitiére,

Notre praticien agricole remarquera également dans notre

~de bétes & cornes de bien précieuses qualités, une sobriété qui lui permet de vivre

¢ -méme au sein de la plus affredse disette, une rusticité que les plus grandes ri-

- gueurs de notre climat ne peuvent atteindre, et en dépit de Iincurie avec laquelle

elle est traitée, une faculté laitisre trés développée. Aprés avoir étudié fle mode

de traitement que cette race subit presque partout, il aurale droil de s'étonner

*qu'elle ait pu conserver si longtemps cette précieuse faculis, Il est de notorits

publique que la race canadienne, dans les parties de notre province les plus arrié-

rées au point de vue de l'art agricole, est encore celle qui profite le mieux de la

' maigre alimentation offerte aux vaches laitieres. D'un autre 416 ces excellentes

+ qualités sont dépassées par de nombreux et graves défauts, parmi lesquels la mau-

yaise conformation n'est Pas un des moindres, - 4 5

11 pourra faire les mémes observations sur les autres espéces animales ; recon-

naitre dans le Leicester une précocité extraordinaire, la facilité g'o; graissement
i portée au plus haut degré, la faculté de produire une laine assez pen abondante,

race canadienne




fine et douce, mais en méme temps une trop grande délicatesse et trop d‘exigence
sur le choix de la nourriture ; dans le Cotswold moins de précocité, plus de lenteur
dans I'engraisement, une conformation moins parfaite, mais une plus grande rus-
licité, une production plus abondante d'une laine plus fine et de meilleure qualité,
une fécondité plus soutenue chez les brebis, une taille plus forte et une moindre
exigence dans le choix des aliments ; dans la race de Southdown, la race anglaise
la plus parfaite sous le rapport de la conformation, de la finesse de la laine, de la
précocité, de 'aptitude & I'engraissement, dela rusticité et de la sobriété ; ainsi de
suite pour les autres races animales entretenues sur la ferme i quelque espece
qu'elles appartiennent.

Les races animales présentent donc des différences notables dans leurs carac-
teres, leurs formes et leurs aptitudes productives. Cependant c'est un fait univer-
sellement admis, que tous les bestiaux de la méme esppce sont sortis de la méme
souche, du méme male et de la. méme femelle, et se Sont ensuite répandus par
toute la terre, guidés par la main providentielle.du Créateur.

D'ou proviennent donc ces différences ? par quels moyens les générations
animales, sorties des mémes accouplements, se sont-elles ainsi diversifices pres-
qua linfini ?

De nombreuses causes ont fait sentir lear influence dans cetie formation des
races.  Le climat des diverses régions terrestres, la distribution des pluies et de
la chaleur & la surface du globe, la direction particuliere donnée par ’homme a
la production animale, certaines circonstances locales peu appréciables & premiere
vue, mais qui, agissant incessamment peu dans une longue suite de siecles, ont
amené des transformations notables dans les races primitives ; puis apres ces influ..
ences est venue 'action directe des reproductenrs qui a fixé les caractéres acquis
en a méme développé d’antres dont les germes senls existaient,

Mais de toutes les influences créatrices, la plus remarquable est, sans contre

dit, 'alimentation & laquelle les animaux sont soumis. . On peut méme affirmer
sans crainte que cette derniére 'emporte sur toutes les autres, les absorbe pour
ainsi dire en.entier.

En effet, qu’est-ce que I'influence du climat, de la distribution des pluies et de
la chaleur & la surface dn globe, sinon celle de la- production fourragére et par
conséquent de I'alimentation que cette production permettra de fournir au bétail ?
Les pluies, la chalear, en un mot le climat favorisent-ils la production constante
des fourragess succulents, riches et variés, les bestiaux vivent au sein de la plus
grande abondance, leur croissance se fait-avec la plus grande rapidité, toutes leurs
facultés productrices se développent jusqu’d lear extreme limite. Naturellement,
sans aucune intervention de la part de ’homme, toutes les races animales attei-
gnent en quelques années une perfection remarquable. !

Au contiaire, ces influences sont-elles défavorables a la production fourrage.
re, les bestiaux sont nourris irréguliérement, misérablement parfois, & de courtes
périodes d’abondance succédant de longs mois de jetines ; leur premiére crois-
sance subit des arréts fréquents, leur développement est lent, dans un 4ge plus.
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P'abondance continue, e

Pas le temps perdu. Ils sont inévitablement
taille, leur conformation est, yicj

S€s, aussi rétrécies dy devan

avarncé, ils ne reprennent de petite
quse, ce ne sont plus que des bites plates, osseu-
bt que du derrigre, La production subit la méme
dégradation, ils sont tols aggsi inféreurs comme fabricants de Jajt que comme
animaux de boucherie oy producteurs de laine,

La direction particuliore
Nature du sol, sa richesse,
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S0in du bétail e 3 énergie de leuy appareil digestif,
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nous énoncions dang notre conférence de

50Ciété d’industrie laitiére : Les animqug:
sont ce que la nourriture jog afaits.  Cette parole nest quecla répétition d’une autre
plus énergique passée 3 létat de proverpe dans les cantrées les plus avancées dans
les améliorations agricoles Tz‘ls/ourraycs, tels bestiauz, dit-on en toute confiance,
exprimant ainsi, avec autan| dénergie que de vérité, la solidarite qui existe entre
Pamélioration qq bétail et celle de la culture du o1,

D'apris ce principe, la taille, 1
races animales sont nécessairement subordonnées
contrées dans lesquelles elles vivent. Tout essaj
dehors du perfectionnement e |y culture fourragp
1ie peut amener que log plus graves mécomptes,
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Savous tous que ces rac
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du Hereford, dy Leicestor,
sont ignorées d’aucuy agriculte
€8 ont atleint une perfection qui n’
sée par aucune autre race dans le monde entiey,
yuneccontrée ow la production lourragore egy insuffisante, refusons-leur la riche -
alimentation qui a concouru i ey création dans lenp pays d’origine ; nous ver-
rons bientot ceg magnifiques botes dégénérer avec rapidité et descendyre méme au-
dessous du niveay ordinaire de la race naturelle & cette contree arriérée,
Par contre, toutes los rg

aces animales méme [og plus défectueuses sony suscep-

tibles de perfectionnement, Loy état misérable n'est quele résultat foree qy trai-

tement barbare qu'elles ont subj pendant une longue suite de 8énérations, Chan.

8eons ce traitement; au régime de la misdre perpétuelle, faisons succéder celui_de

b nous serons étonnés de la rapidité avec laquelle les trom.

peaux Ies plus défectueny se transforment, s'embellissent ot se perfectionnent sous

tous les rapports, sang Pintervention de l'éleveur, par le seul fait, que la nourrity.
1e est devenue plus riche, plus abondante et plus varige,

Les races perfectionnées ne go soutien

substantielle et aussi indépendante que possible des changemenss de lempérature,
Elles ne peuvent done réussir que dans leg cultures quj peuvent faire face 3 Ja

nourriture de Phiver ay moyen d’une provision compléte de racines, de fourrages
verts et de fourrages ensilés, ‘eL.d celle de 'été basée sur des PAturages riches st
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soutenus ou mieux sur les fourrages verts coupés expressément pour la nourritu-
re journaliére des animaux, distribués en quantité suffisante ettoujours réguliere,

Au contraire, les races naturelles non améliorées se contentent des aliments
el du régime imparfait que peuvent fournir les cultures arrriérées dont elles sont
la résultante. [’abondance les trouve prétes a atteindre leur plus haut degré de
produetion et lorsqu’arrive la disette, elles sont encore en état d’en supporter les
souffrances sans défaillances notables. : ) 52

Nous devons donc poser en principe général qu’avant d’entreprendre 'amélio-
ralion rationnelle des races ammales, il faut le faire précéder des perfectionne.
ments de la culture surtout au point de vue de la production fourragere.

Les agriculteurs anglais, nos maitres dans ce genre de travail, n’ont pas agi
autrement. Que seraient leurs races si renommeées sans les améliorations impor-
tantes qu'ils ont fait subir & leurs systémes culturaux ! Ce qu’elles étaient au
commencement de ce sitcle : des bestiaux souvent de grandes tailles, mais d'une
conformation vicieuse, se développant lentement, grands mangeurs, mais faibles
producteurs.

Leur esprit pratique leur a-montré une source de grands profits dans les ame-
liorations agricoles. Ils se sont immédiatement'mis & 'euvre, mais en commen-
cant le travail par son bon coté. Ils ont dés 'e début perfectionné leurs procédés
culturaux par la tendance incessante vers une production de fourrages plus abon-
dants et plus variés.. Clest de 14 que date introduction du navet ou-du mpoins sa
généralisation dans la grande culture,

Pour obtenir les mémes résultats nous n'avons qu’a suivre leur exemple en
nous appuyant sur les mémes principes. Comme les anciennes races anglai
nos races indigenes sont susceptibles d'acquérir de grandes qualités chaque fois
que la culture subit des perfectionnements,

Dans quelques lgcalités, ce travail améliorateur est déjd commencé depuis
une trentaine d’années et déji on remarque une transformation sensible de toutes
les espéces animales, chevaux, bétes bovines, moutons et pores.

Mais cette amélioration de la culture - ne doit étre que graduelle ef procéder
parétapes. - Le premier pas 4 faire est introduction des prairies artificielles et la
formation de pAturages plus abondants. Ce début donne immédiatement la facul-
té de nourrir plus abondamment et plus régulitrement un bétail plus nombreux
sur une méme étendue de terrain ; en méme temps il rend la nourriture des am-
maux plus indépendante des wcmntudcs des saisons.

Cependaut, ce n'est toujours qu’'an premier pas;ne nous arrétons passen aussi
bean chemin, élevons-nous peu & peu - dans I'échelle ¢lu progrés. Le second pas
sera I'augmentation de I'étendue Consacrée aux prairies artificielles et aux fourra-
ges verts ; puis viendra la culture des racines alimentaires et méme I'adoption des
silos pour la conservation des fourrages verts, si 'on connait les moyens .d’en
assurer le sucees.

Alors le bétail pourra recevoir une alimentation plus abondante, plus riche et
plus variéé en hiver, tout en vivant sur des pdturages de meilleure qualité en été.
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A cette phase dééwumélior

merveilleux. qui ont fajt la célébrité des Fays les
le perfectionnement général des races animales,

Ce plan d'amélioration s simple, le seyl vraimentefﬁcace, on cr
de P'adopter, non Pas parce que 'on doute de sa praticabi
uniquement de lenteuy. Erreur ! Clest tout le contraire
fectionnement de Palimentationrest Jo moyen le plus sy
Liorer toutes les races animales.  Pour nous en convaince
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Que pendant toute |n darée de la gestation jusqu'a la mise-bas,
uourrie abondamment majs 8ans exces.  Le veau ainsi obtenu aura ur
pius agréabe que la généralite des animaux de sa race,
égard la méme alimentation abondante et choisie,
dire du lait de bonne (ualité et en quantité
apres le sevrage, de honne herbe pour I'été,
pour 'hivey,

Par ce seul régime, on forme
d’un an, sera presque aussi dével
de trois ans, mais nourris a

itribuer ay per-

la vache soit
e apparence
Que Pon continue 3 son
appropriée 2 son dge, clest-d-
suffisante pendant l’nllaitemont, et
de hons fourrages ‘ot deg racines

‘A un animal déjd mieny conforms et qui, a I'dge
Ppé que les sujets ordinaires de sa race j l'age
vec la négligence habituelle,
ainsi deux ou trojs veaux males et femelles do
ard lo méme systdéme régénérateur.,
traitons leuy progéniture de la méme maniére
serons étonnés des progros ﬁ'nlisés, ot
le famille seront si différ
établir la provenance,
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lalimentation. La taille
ressentir les hons effets :
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les aptitudes p’euvem ainsi étre perfectionnég par
et les formes, sont bien, il est vrai, les premigres a en
mais Paptitude laitiere, Ia Précocité, la facilits d'engrajs.
sement, lamélioration des toisons les'suivront de Prés.et proclamerqny bien haut
les heureux effots do Lalimentation suy Je perfectionnement deg troupeauy,

Nous ne prétendons pas cependant attribuer 3 1y nourriture seule, les meryeil-
leuses améliorations obtenues de nos jours chez leg diverses iespéces animales,
Bien au contraire, nous aimons 3 recomuaitre dans toutes Jeg races perfectionnges,
I'heureuse, influence du thoiyx Jjudicieux des rcproductcnrs, 80it qne les créatonrs de
€es races aient agi par la sélection, |¢ métissage ou le croissement. Mais nous vou-
lions démontrer que le plus puissant moyen de perfectionner Je bétail, ¢ost Pamé-
lioration de la culture au point de vue de laproduction fourragare elnous croyons

avoir réussi. : J.B. D, SCHMOUTH.
Professeur ay College d'Agriculture de Ste-Anne,




Monsieur le Président, Messieurs, \
En acceptant de monsieur le secrétaire I'honneur de prendre la parole pow
quelques instants & cette réunion, mon intention n'a pas été de venir enseigner
quoique ce soit aux personnes qui sont ici assemblées el qui représentent si digne-
ment Iélite de Pagriculture canadienne. Mon but est beaucoup plus modeste et je
serai pleinement satisfait si je puis seulement vous intéresser en vous communi-
(uant les quelques observations que j'ai pu faire, soit dans mes études, soit dans
mes voyages, tant en France qu'a létranger, relativement & I'industrie laitiéere.

Cette branche de Pagriculture est excessivement vaste et vous savez tous,
messieurs, que son importance augmente de jour en jour au Canada, Il en est de
méme en Europe et plus particulierement en France et en Angleterre. Ceci est
diy, pour nos vieux pays du moins, aux améliorations considérables qui se sont
produites depuis quelques années sur les immenses domaines des Etats-Unis. L'em-
ploi de tous les instruments perfectionnés permet aux cultivateurs de ce pays de
nous fournir le blé & un prix tel que les fermiers francais, méme ceux qui culti-
vent les meilleures terres, ne peuvent plus lutter contre cette concurrence redou-
table et sont obligés de chercher ailleurs la source de leur bénéfice. Aujourd’hui,
malgré les droits protecteurs qui ont été votés par le parlement en 1885, la situa-
tion ne semble pas devenir meilleure ; non seulement le blé d’Ameérique arrive en
quantités énormes dans lesports de I'Atlantique, mais encore, grice a la facilité
des communications par Suez, les blés de 1'Inde inondent Marseille, notre princi-
pal marché sur la Méditerrannée.

D'un autre c0té, la consommation de la viande, du lait, du beurre et du fro-
mage va constamment en progressant an fur et & mesure que I'aisance augmente
dans les villes. La était donc le véritable débouché, et les agriculteurs l'ont si
bien compris que tous ceux qui le peuvent font du bétail, soit pour la production
du lait, soit pour la production de la viande, leur principale spéculation. Les cho-
ses ont méme été poussées si loin par-quelques-uns d’entre eux qu'il y a des
fermes ou l'on ne fait plus de bhlé du tout, mais seulement des fourrages et des
grains pour la consommation des animaux.

L'industrie laitiére a dong pris partout un développement considérable. Com-
me dans cette province, des sociétés se sont formées dans le but d'instruire, d'é-
clairer, de diriger les masses et surtout de répandre le plus possible les améliora-
tions. Des herd-books ont été créés pour nos principales races laitieres ; les Nor-
mandes, les Bretonnes, les Flamandes sont maintenant enrégistrées avec autant
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de soin que les animaux de Durham, @’Ayr:
ciaux pour les vaches laitidres ont été or
mérites de telle ou telle race et ceux de tel ou tel individu, Enfin I'alimentation
rationelle du bétail qui, jusqu’ici, n’avait presque pas été étudiéesa regu dans ces
derniéres années, tant des physiologistes francais que des physiologistes allemands,
des développements et des éclaircissements qui, mis 4 la portée de Pagriculteur,
peuvent lui rendre d’incontestables services. :

shire ou de Jersey. Des concours 8$pé-
ganisés afin de bien faire ressortir les

Néanmoins ce grand probléme de l'alimentation est encore re:
il reste beaucoup 4 faire et on peut presque dire que cette scie
quelque sorte dans Penfance tant que la physiologie, c'est-
des fonctions animales, n’aura pas dit.son dernier mot.

mpli d’obscurité ;
nce demeurera en
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La question qui vous occupe ici, messieurs, embrasse tant de sujets, toussi
lmportants que j'ai cru bien faire en en choisissant un pour essayer de le traiter
avec autant de détail que possible, D'aprés les conseils de M. Casavant, directeur
honoraire, et de M. lo Secrétaire, je me suis arroté a l'alimentation de la vache
laitiere.  Je mefforcerai de rapporter ce que jai vu de mieux dans mon pays, de
donner des exemples de rationnements qui ont été considérés comme typiques dans
les meilleures vacheries ot de comparer ce qui se fait en France avec ce qui se fait
au Canada. Je mettrai dans cette étude toute ma bonne volonté, et je crois ne pas
trop demander en espérant en retour toute votre indulgerce.

Le faculté laitiere est avant lout une aptitude individuelle. Pour bien com
prendre toute I'importance de Palimentation sur la production du lait, il est néces.
saire de savoir d’o vient ce produit et de quelle maniére il est formé. Le lait se
prépare dans les glandes mammaires et il résulte de la dissolution méme de 'orga-
ne sécréteur. Ce n'est donc pas simplement un liquide 6liminé du sang comme on
I'a longtemps pensé. La composition de la cendre de lait confirme parfaitement du
reste, cette opinion ; elle renferme, en _effet, beaucoup de potasse et de phosphate
de chaux, tandis que tous les fluides qui se séparent directement du sang sont

,surtout riches en chlorure de sodium. La cendre du lait dose 3 et Jjusqu'a 5 fois
plus de potasse que de soude, alors que la cendre de sang accuse une teneur en
soude 5 fois plus élevée que la teneur en potasse. On pourrait croire qu'il décou-
le de ceci que les veines mammaires n'ont pas toute Pimpoitance qu'on leur attri-
bue quand il s'agit do comparer les qualités laitisres de différents animaux. Com-
me toutes les veines de organisme, celles-ci ont pour fonction de ramener au
caur le sang qui a traversé un organe quelconque en y déposant les éléments
qu’il contenait. On voit donc bien par 1i que le développement de ces veines indi-
quera non seulement la quantité de sang qui se retire des mamelles, mais aussi,
par suite, celle qui y est arrivée et qui a cédé ses principes pour la formation de
nouvelles cellules glandulaires, 1| est donc parfaitement logique de tenir compte
de la veine mammaire ) On remarquera foutefois qu'il est nécessaire de considé-
rer Plge des animaux que I'on compare, les bétes en croissance, montrent toujours

une veine relativement moins développée que celle des vaches qui ont atteint
l'dge adulte. :




/

La quantité et la qualité du lait sont donc déterminées en premiére ligne par
le développement général de la glande A lait. La question de l'alimentation ne
peut donc venir qu'en second liew; mais son importance n'est pas moins considé-
rable surtout pour ce qui est deda quantité de lait produite. Si I'on suppose pour
piusieurs animanx un régime identique, telle vache donnera peu de lait, telle
autre en donnera beaucoup.  On sait que le lait des vaches de montagnes est géné-
ralement plus pauvre en beurre que le lait des vachas qui habitent les plaines ou les
bords de la mer ; ceci tient 4 ce que dans le premier cas les animaux respirent un
ap plus vif, plus froid que dans le second el pour maintenir lepyr température
intérieure, ils sont obligés de braler plus de graisse. Toutes les grandes races lai-
lidres et surtout les races beurrisres habitent le littoral, les animaux deJersey, Jes
Cotentines, les Bretonnes en sont des exemples ; au contraire, veut-on trbuver un
lait riche en caséine pour la fabrication du fromage, les races vivant sur les hau-
leurs le fournissent abondamment ; en France les vaches de Salers qui habitent
les montagnes @'Auvergne, en Suisse les vaches de Fribourg et de Schwitz don-
nent un lait pauvre en beurre, mais qui est utilisé pour la confection d'excellents
fromages.

Antrefois, en France, la vache laitibre durant le cours de année, était sou-
ise & deux régimes bien différents. Le régime d'été pendant lequel elle piturait
ou recevait du vert & I'étable, puis le régime d’hiver pendant lequel la stabulation
était presque absolue et qui consistait en foin, en paille et en farineux. Dapres
¢e que j'ai pu constater depuis mon arrivée en Canada, les choses ne se passent pas
ici completement de la méme fagon. clest-d-dire que les animaunx pdturent bien en
¢lé, mais en hiver ils regoivent beaucoup de paille, pen de foin et pas du tout
de grain.

Voyous maintenant pourquoi en France nos vaches ne sont plus traitées de
la méme fagon. Ceci est i, je crois, & deux causes: la lére se trouve dans la
culture de la betterave a sucre. Lors du blocus continental tous les chimistes
cherchérent le moyen d'extraire le sucre d'une foule de plantes. 1n 1812 fut éta-

blie la premitre fabrique de sucre de betterave. Cette culture qui se fait mainte- -

nant chaque année sur une étendue immense, (150,000 hectares ou 450,000 arpents
environ), eut une influence énorme, non seulement sur la fertilisation du sol, mais
aussi sur 'amélioration du bétail. Le résidu de la fabrication que l'on désigne
sous le nom de pulpe est, en effet, un excellent aliment pour les vaches laitieres,
les beeufs de travail et méme les animaux d’engrais. Tous les éléments azotés de
la betterave restent dans la pulpe, tandis que le sucre qui n'est qu'un composé
lernaire enléve le carbone, l'oxygéne, I'hydrogene, substances que le cultivateur
n'a pas & restituer, parce que les plantes peuvent toujours les trouver en suffisan.
te quantité soit dans le sol, soit dans latmosphére. L'amélioration de nos plus.
belles races est postérieure a la culture de la betterave ; les nourrisseurs dans les
environs des grandes villes peuvent maintenant, grdce a elle, compter sur une
production constante de lail pendant tous les mois de I'année,

C'est en considérant tout le bien qu’a fait en France cette culture que je ne
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puis m’empécher de souhaiter |a réussite aux hommes dinitiative qui tendent &
importer au Canada une industrie qui aura certainement la plus heureuse influ-
ence sur les terres comme sur les animaux,

La deuxidme canse réside dans la découverte de Pensilage. Ce
appliqué depuis longtemps, en petit, pour la conservation de
servant 4 la nourriture des chéyres du Mont d’Or.
ment en France qu'aprés 1872, époque & laquelle se firent s premiers ensilages
de blé-d’inde ; & partir de cette date, I'innovation se propagea rapidement et donna
bien peu de mécomptes & ceux qui lexpérimenterent, Des perfectionnements
furent apportés dans la construction des silos, puis enfin, dernidrement un culii-
vateur du midi essaya de réduire les frais de construction, et fit, en plein air, une
meule de luzerne verte qu'il chargea de pierres. Les imitateurs ne lui manque-
rent pas et ce nouveau procédé se propagea si bien, & la satisfaction de tous ¢ e,
l'anriée dernidre, la Société royale d’agriculture @’Angleterre, établit un congburs
pour le meilleur silo et un autre pour la meilleure meule. Le rapporteur ¢
ra longuement les deux premiers prix et conclut en préférant-la meule au sild,

L'ensilage et les racines permettent donc
vachés qu'a un seul régime ; le régime du vert,

procédeé était
s feuilles de vigne,
I1 ne se répandit véritable.

maintenant de ne soumettre

} Il estinutile de s'arréter long!
temps pour démontrer tons les avantages d'une semblable alimentation. Chacun
sait bien que la nourriture verte est celle qui permet
quantité de lait. Reste maintenant & étudier de quelle
cette nourriture et quels sont les procédés mis ¢
de rendement avec le maximun d’aliment.

Dans beaucoup de fermes, en 616, c'est encore le paturage en liberté qui est
apopté. Cette pratique a cependant perdu beaucoup de terrain depuis que les
tultures épuisantes, comme celles du blé-d'inde, de la betterave par exemple, se
font sur une aussi’ large échelle. Tes fermiers aiment mieux avoir quelques frais
pour la distribution des fourrages et conserver leurs animaux-enstabulatios toute
I'année afin d’obtenir la plus grande masse d’engrais possible. Dans les régions
ou l'on fait ce que I'on désigne en France sous le nom do prairies artificielles,

‘ clest-d-dire du tréfle, de la luzerne et du sainfoin, le pAturage en liberté ne con-
vient guére non plus 4 cause du déchet considérable que 1o gros bétail peut faire
en marchant au milieu de récoltes aussi abondantes, On le remplace alors par le
piturage au piquet ; la corde a environ 12 pieds de long, le piquet 1} pied, on
place les vaches en ligne & une distance les unes des autres, égale 2 fois la lon.
gueur d'une corde, puis de lemps en temps, aussi souvent que cela est nécessaire,
on avance les piquets d’une méme quantité el on fait boire an moyen d’une gran.
de auge portée sur des roues. De cette fagon les déchets se trouvent considéra-
blement diminués 300 est arrivé 4 nourrir uh tiers d’animaux en plus sur la
méme surface,  Le péturage au piquet est non seulement appliquable aux vaches,
mais on s'en sert aussi pourles chevaux. . Les anglo-normands, dans le départe

attachés de cette maniére pendant l'6té,

Dans tousles cas et quelle que soit la maniere de les utihser, les fourrages

oblenir la pius grande
maniére est consommeée
It usage ponr obtenir le maximum
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provenant des prairies arlificielles Jjouent pour la nour

riture des vaches un réle
lrés important, :

A ce sujet jouvre ici une parem,hésﬂ' et 'avoue que jai 616 trds étonné de
voir que le tréfle et la luzerne 6taient si peu cultivés en Canada, Je puis méme

dire que la luzerne ne Vest pas du tout; je ne'l'ai rencontrée que dans une seule
ferme, chez M. Casavant, qui fit v

nir sa premiére graine de France et acheta le
reste & Montréal. Cet agriculteur distingué ne trouve pas assez d'éloges pour
cette ldgumineuse ; il ne la cultive Ppas seule, mais mélangée avec du mi! et utili-

sée ainsi non seulement les couches profondes du sol, mais encore la partie
superficielle. )

Le rendement de cette année a 6 ce qu'il est en France dans les meilleures
terres : 2 tonnes & 24 tonnes en premiére coupe ; puis vers la fin d'aotit une secon-
de coupe rendant & peu prés une tonne. Ceci fait done un total de 3% tonnes &
Parpent d'un fourrage supérienr en qualité au mil et également apprécié par tous
les animaux de la ferme. Le fanage s'effectue trés facilement ; on dipose la luzer-
ne par petits las et on les relourne une seule fois avee précaution de fagon & con-
server le plus de feuilles possible. il

Inutile d'ajouter que la luzerne, est
Toutes les terres lui conviennent, pouvu
la luzerniére de M. Casavant c'est le-ca
plante croitre partout, méme

aussi une excellente plante d'ensilage.
queelles soient saines et profondes. Dans
leaire qui prédomine, mais 'ai vu cette
sur les bords de la mer dans des sables profonds, *

" Le sainfoin appartient & la méme famille que la luzer:
coup dans le midi de la France, il aime les te
bien 4 la gelée que le tréfle,

ne ; on le cultive beau:
rres seches, calcaires et résiste moins

D'autres fourrages sont encore cultives pour la nourriture '6té. Les vesces
qui se stment soit au printemps, soit & 'automne, forment tin aliment trés riche.
Le sarrazin par sa croissance rapide permet souvent an cultivateur de parer & une
pénurie de fourrage ou de remplacer une récolte qui a manquée ; il peut dtre bon

4 consommer quarante jours aprés Pensemencement, mais c’est un pauvre aliment
peu estimé des animaux.

Quant & 'époque de la coupe, il est de régle de l'effectuer un peu avant la
floraison, plus tard la cellulose des plantes prend plus de consistance et n'est pas
si facilement digestible. On donne du vert satiété, car sa composition change
tellerment, suivant sa nature et suivant Pépoque de la consommation, qu'il est im-
possible de se baser sur autre chose que sur [l'appétit des animaux. Si'herbe est
trés jeune elle sera mieux utilisée avec un peu de paille que seule,

i les vaches sont en stabulation il Y a certaines précautions & prendre pour
éviter\ la météorisation. Les laitidres mangent gloutonnement, parce qu'elles
produisent beaucoup; le fourrage sera coupé de. préférence a la rosée; on
évitera de le mettre en gros tas ou de le récolter en pleine chaleur, ce qui le ferait
s'échauffer bien plus facilement. Il ne faut pas non plus donner A boire de suite

‘apri l'absorption du repas, ce serait favoriser h météorisation.
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Le blé-d’inde entre souvent dans le régime d’6té ; c'est un bon aliment, mais
il est incomplet ; les animaux V'apprécient beaucoup parce quril contient du sucre
en grande quantité, mais sa pan

vreté en matiéres azotées est trés grande. Toutes
les fois qu'on a essayé de nourri

d'inde on a remarqué une diminution dans la production du lait
peut donc étre donné seul. On a coutume en Fr
tourteaux, qui, sous un petit volume contiennent
le rapport entre les 6lément azotés et les éléments
un peu meilleur parce qu'il y a transformation d'une certaine quantité de sucre
en-alcool. Souvent aussi pour resserrer encore un peu ce rapport on ajoute en
mélange, dans le silo, des balles de blé. La conservation du tout, se fait aussi si
on a soin de ne pas mettre trop de paille ; 175 en volume on 1710en poids est la
limite qu'il convient de ne pas dépasser.

Le régime d’hiver exige plus de talent
11 doit, en effet, 'arranger de fagon i ce

uconp d’azote. Par I'ensilage,
non azotés du blé-d’inde, devient

, Plus de soins de la part du cultivateur.

queles animaux nesoient Jjamais soumis a
une alimentation exclusivement séche, ou bien le lait ne sera produit qu'en petite :

quantité. Généralement les laitidres sont maintenues en stabulation absolue pen-
dant cette sgison ; la température de I'étable est constamment & environ 60o F;
audessus de ce chiffre il peut y avoir transpiratipn ; audessous les animaux sont
obligés de réagir contre le froid et de briler 4 cet effet, une partie des aliments
qu'ils consomment. On ne fait méme Das sortir pour boire, mais on donne I'eau 3
discrétion dans l'stable ; les bonnes laitiay

es boivent beaucoup et il est trés impor-
tanf de ne pas leur donner cette eau i la température du dehors, il faut au moins
qu'elle soit tiédie 4 environ 600 ; le liguide froid doit, en effet. dans l'intérieur du

corpsige réchauffer aux dépens d'aliments qui pourraient 8tre employés & la fabri-

cation ait, ; il y aurait alors inévitablement diminution dans le rendement des
vaches. Re

rquons enfi 'il ne faut pas non plus tomber dans I'excés contrai-
re et donner a\boire GWG résultat serait un affaiblissement des organes
digestifs,

Quant A la nourriture, elle se trouve composée, en {bre ligne, de foin ; les
meilleurs nourrisseurs estiment qu'il faut toujours au moins 1 livre de foin par
100 livres de poids vivant, On utilise pour cela, soit du foin de Ppré, soit plus

lages d’été la base aqueuse de la ration ; les pulpes, lé

les patates sont données cuites ou crues.

ment la partie concentrée, la portion riche

doton, sont les plus employés ; on ne dépa

1te-et par jour ; plus surtout avec le prem
z

Les tourteaux en petite quantité for-
de la ration ; ceux de colza, de lin, de
586 généralement pas trois livres par
ier donnerait un mauvais gott au lait,
Voici m’aintengn,tt qm;gggs exemples de rations assez complexes ;

Des vaches Hollandaises du poids de 1250 & 1300 recevaient chey un nourris-

seur des environs des Paris : i
103 livres foin de luzerne: i ek




e

21 ¢ paille d'avoine.

10 ¢ recoupe (son mgnlu fin.)

2 ‘¢ yremoulage (son’trds fin, en farine.) ;

21 * ¢ dréche (orge ayant servi & la fabrication de la biére.)

1 pinte tourtean de colza.

Ces vaches étaient gardées quinze mois et vendues grasses ensuite,

A P'école vétérinaire d’Alfort, des laititres du poids de 1050 livres recevaient
par jour :

104 livres Luzerne de 2&me coupe.

21 ¢ Paille d'avoine.

9 ¢ Recoupe.

33 ‘“ Betteraves.

R ¢ 'Tourteau de colza.

1} gallon Dréche.

| pinte Remoulage

A I'école d’agriculture de Grand Jouan, des vaches Parthenaises, pesant 1050
livres recevaient : i

104 livres Foin de-pré.

10} “ Foin de tréfle.

28 ‘“ Betteraves.

2 “ Tourteau de colza.

2 < Son.

Cette derniére ration avait 616 calculée par les éleves de 'école, d'aprésles
bases fournies par Wolf, auteur allemand. &

Les exemples ci-dessus peuvent représenter ce qui'se fait de mieux dans les
exploitations les plus prospares ; il Yy a bien des fermes ou on ne nourrit pas de
cette fagon quoique 'on demande du lait aux vaches pendant tout Ihiver, La,
cependant, la nourriture est encore bonne et les rations. varient A Vinfini.  Avec
du foin de moyenne qualité, des betteraves, de la paille et un peu de son j'ai vu
entretenir des lailiéres en parfaite condition.. Dans une autre ferme, Ihiver se

passait avec du foin, du blé-d’inde ensilé, de la paille et de’ la moulée, Cette ali. '

mentation en quelque sorte moyenne pourrait servir d'exemple aux fermiers
canadiens qui s'en tiennuent encore au régime de la paille. Le but ne serait pas
impossible a atteindre et je crois que l'opération profiterait & celui qui_la ferait.
11 est évident que dans l'état actuel des choses, un cultivateur de cette provinceen
peut pas adopter I'une ou l'autre des rations citées plus haut. Et encore, le pour
rait-il, si nous supposons pour un instant qu'il possede toutes les substances néces-
saires & sa formation, ce ne serait ‘pas pour lui une opération économique. Mais
entre ce qui se fait dans les environs de Paris ot ce qui se fait généralement ici, il
Y 4 une marge immense dont il serait bon et profitable de. diminuer lés dimen-
' sions. - Tl faudrait pour cela que les fermiers puissent parfaitement voir et com-
*prendre toute l'importance des racines @t des fourrages, non seulement au point
de vue de Palimentation du bétail, mais encore & celui de I'amélioration du sol.
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) La culture dé la betterave a Augmenté les rendements du blé de France, a permis
de nettoyer les terres, de mieux nourrir les animaux et de donner de Pouvrage a
- des milliers de travailleurs, La luzerne et le blé-d’inde qui ne sont pas des plantes.

que l'industrie utilise ont eu un réle plus effacé peut-tre, mais & coup 'sfir, tout
aussi bienfaisant,

11 ne reste donc plus qu'a vulgariser, qu'a bien montrer & tous co qui peut se
faire utilement et économiquement, (’est la tiche que cette société s'est imposée
et on ne saurait trop admirer le dévouement de ceux qui, les premiers, ont eu
cette grande pensée. Puisse I'avenir répondre A leurs espérances ! Clest Ia le
souhait que je me permets de former pour eux et pour tous les cultivatenrs qui
ont & ceeur la prospérité de Pagriculture canadienne. !

Maintenant, Messieurs, je m'arréte, ne voulant pas mettre votre patience a
une plus longue épreuve et Jje vous remercie dela bienveillante altention que
vous m'avez accordée,

M. FREY,
Ancien éléve diplomé de I'école @agriculture de Grand-Jouan.

FROMAGE DE LAIT ECREME.

Séance de I'aprés-midi du 20 janvier 1887,
M. Barnanp souléve la question de la richesse du fromage. i
: Aujourd’hui deux ou trois conférenciers ont fait allusion 4 la’ différence qu'il
Y a dans les pAturages pour ce qui estde 1la richesse du lait, disant que certains
terrains donnent de préférence du beurrs, parce qu’ils sont plus riches, tandis que
d’autres terrains sont meilleurs pour le fromage, “parce qu'ils sont plus riches én
matiéres formant le fromage. i
. Je serais reconnaissant si M. le président (l'abbé Gérin) voulait bien nous faire
pari des renseignements qu'ils s'est proeuré sur la question. :
M. L’aBsE GERIN : Je n'ai pas fait d'études spéciales ladessus, mais il y a ici M.
Clément, un de mes paroissiens, qui tient une fabrique de beurre et de fromage
depuis de longues années, il tudie cette question depuis longtemps et s'il ‘veut
g'en donner la peine il peut nous donner des renseignements bien importants.

Dans ma paroisse il y adeux ‘Gtablissements, I'un, tenu, par M. Clément et
fabricant le beurre et le fromage, l'auire tenu par M. Baril, fabricant le fromage

soulement. 'Je ne sais pas exactement combien M, Clémenta donno i 8 patrons
par cent livres do lait ; M. Baril a donné 854 cts. par cent livres. Je crois que cest

un excellent résultat potir I'année ; malgré cela, M. Clément a obtenu beaucoup
" plis en vendant aux mémes acheteurs, au moing généralement. Le résultat obte-
" n a 66 & Pavantage de M. Clément. sl :

» ¥ ¥ +




M. CrémenT : Par la vente de ron fromage, j'ai payé en moyenne 92% cts. aux

patrons. 8i j'avais cru que la chose aurait 6té utile, j'aurais préparé un état
détaillé et exact ; mais dans tous les cas, le résultat obtenu pour les patrons a été
de 924 cts. par cent livres de lait.

M. BarNaRD : Achetez-vous le lait ?

M. CrémeNT : Non ; cette année nous avons travaillé au percentage : 15 00
pour le fromage et 20 0y pour le beurre. J'ai tout vendu mon beurre et mon
fromage chez moi.

M.J.C. Cuarais : Clest la vieille question du systéme combiné qui se présente,
la question que I'on discute dans toute nos conventions. J’aurais 6té bien surpris
si celle-ci s'était passée sans qu’elle fut mise sur le tapis,

I1'y a six ans que nous avons le systtme combiné chez nous, j'ai suivi les
opérations de ce systéme-13 avec beaucoup d'attention ; J'ai déja eu occasion d’en
parler plusieurs fois dans nos conventions et Je l'ai fait non pas comme un parti-
san acharné, mais commme un homme qui veut se rendre compte. Dans une
paroisse voisine, sur des terres absolument identiques aux notres, avec des ani-
maux de méme race, ily a des fabriques qui n'ont pas le systéme combiné et jai
fait la comparaison entre ces fabriques et les notres. Aujourd’hui, aprés six
années de fabrication, six années dont quelques-unes ont 6té tras désavantageuses,
Jjlarrive avec une moyenne de 85§ par 100 livres de lait, qui a6té payée aux patrons
par notre fabrique & systéme combiné, nous avons 6té jusqu'a 99 511 et 974 ;
cette année nous avons 91 9510, 'année dernidre nous n'avons fu que 54 §. Vous
voyez que ma moyenne est prise dans de’bien mauvaises conditions ; cependant,
j'arrive avec une moyenne stridtement exacte de 85%.

Cette année, quand il s'est gi d’euvoyer le fromage & Pexposition coloniale,
comime je m’étais bien débattupour obtenir la permission denvoyer du fromage
partiellement écrémé, jai fait en sorte qu'on puisse en envoyer. Nous avons
expédié & la maison Ayer de Montréal, quatre meules de fromage. Ces fromages
ont été pris dans un lot qui_avait été vendu 8 cts. Nou: avons été jusqu'dily a
quinze jours sans en entendre parler. Nous en avons eu 9 de M. Ayer ; et son
agent est venu a 8t Denis pour acheter notre fromage. Notre fromage a été ven-
du le méme prix que le fromage gras & un homme qui saviit que c’était du fro-
mage partiellement écrémé. Nous avons vendu le beurre vingt-quatre et vingt-
cing cents.

Je suis partisan de la fabrication combinge parce qu'elle fait mieux. Jai
remarqué que les acheteurs qui étaient d’abord préjugés contre le fromage par-
tiellement écréms, qui avait jure que jamais ils n'acheteraient notre fromage, se
le sont disputé cette année.

M. Barnarp : La moyenne de qhatre-vingt cing cents par 100 livres comprend-
¢lle le charroyage du lait ? ] .

M. Carars : Ouy, la fabrique a toujours charroyé le lait pour rien.
, + L'abpE CHaRTIER : Je commence & comprendre la question queique peu. Il n'y
a pas de doute que la fabrication du beurre et du fromage en méme temps faite
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Mais il ne s'agit pas
seulement de la vente actuelle, il faut considérer Pintérdt public dans l'avenir.
L'industrie laitiére, voild une industrie sur laquelle reposent les plus grandes
espérances, 8il'on veut assurer la prospérité de cette industrie, il faut mettre
sur le marché un bon fromage.

M Bannarb : Voici un fait, M. le président, qui prouve que le fromage éeré-
mé est bon : Les tommergants qui eux-mémes ont dit que ce fromage ne valait
rien, qui nous ont presque fait serment & St-Hyacinthe qutils avaient 6té trompés,
que le fromage avait pourri, ces commergants, dont les noms sont connns, écri-
vent, télégraphient, se rendent mémes de Montréal A trente heues en bas de Qué-
bee pour avoir ce fromage quand il y a du fromage partout. Il n'est pas possible

que des commergants d’expérience aillent si loin pour chercher du mauvais fro.’

mage dans le but de faire de Pargent, c'est que le fromage est bon.

8i je me suis levé aujourd’hui sur cette quéslion 13, c’est pour demander & la
société de I'étudier afin de pouvoir la régler définitivement, je désire que les dis-
cussions trop vives que nous avons eues les années derniéres sur la question ne
se renouvellent pas. M. Chapais qui a chez ln une fabrique de fromage 6crémé
pourrait nous envoyer quelques meules de ce fromage ; nous conserveritns ce
fromage pour savoir ce quil vaut aprés dix ou douze mois de fabrication, Je
Suis intéressé & ce que la vérité se fasse counaitre, car je voudrais savoir si je me
trompe ou si J'ai raison. Ona servi du fromage maigre dans une circonstance
solennelle qui avait réuni des centaines de personnes distinguées venant de toutes
les parties du pays et parmi lesquelles se trouvaient plusieurs anglais connais.
seurs ; quelques-uns d’entre enx se sont écriés : Comment ! c'est du fromage
écréms cela ? Mais il est aussi bon que lo fromage gras ! ”

On vous a dit plusieurs fois aujourd’hui qu'il y avait des laits plus riches les
uns que les autres. Tout le monde le sait. Eh, bien ! en Haut-Canada, ou I'on

. fait du fromage de premier ¢hoix, on a des vaches Durham et autres races analo-

gaes qui ne donnent que trois livres et un quart de beurre par cent livres de lait
en moyenne. Ceci est constaté par les rapports publiés dans les journaux d'Onta.
rio.  Moi, j'ai eu jusqu’a six livres ot demi de beurre par cent livres de lait de mes
vaches, des vaches moitié Jersey ; et cela, non pas dans un essai ou un concours ;
mais dans le cours ordinaire des choses. Nous passions trois ou quatre cents
livres de lait dans le centrifuge ; le heurre était fait de suite, bien élaité, mis en
quarterons et vendu sur le marché. Alors, nous avons 6tabli que nous faisions
6% Ibs de beurre par cent livres de lait dans le mois d’aofil dernier, "avais donc
le double de la richesse du.lait dans Ontario, qui fait le meilleur fromage.

Je ne crains pas Qaffirmer.que les fabricants @’Ontario regoivent 4 la fabrique
une partie de leur lait plus ou moins écrémé, Iis ont donc du lait maigre.

Ici, dans la province de Québec, avec les vaches canadiennes, des piturages
riches, comme on I'a expliqué aujourd’hui, nous avons du. Jait qui vaut générale-

- ment 40 & 50 00 de plus que celui d’Ontario;

Voila exactement la position. Cependant, les Messieurs"d'OMario vendront

- i
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leiir fromage 13 cts quand nous le vendrons 12 cts ; les messieurs d'Ontgrio- ven-
dront leur fromage 10 cts quand nous ne vendrons que 8 cts,  Avec notre lait plus
riche nous faisons moins @argent qu'Ontario. A moi versonnellement, tout ceci
ne fait ni chaud ni froid, I] est vrai que j'ai une petite fdbrique, mais je Pai éta-
blie non pas dans le but de faire de la spéculation, mais plutét dans le hut d'étu-
dier et de résoudre si c'est possible de semblables questions,

Je demande que la société prenne les moyens cette année de 8€ procurer
dans les mois de Juin, juillet, aott, septembre, octobre et Jusqu’au mois de novem-
bre, e petites meules do fromage écrémé quelle pourra avoir chez M. Clément et
chez d’autres fabricants ; nous pourrions faire la méme chose pour le fromage
848 ; nous conserverions ces fromages, d'aptds les procédés voulus, aussi long-

temps qu'ils pourront se onserver ; nous les gofiterions & nos conventions en
décidant ce quils valent,

M. 'aBBE GERIN : Que M. Barnard ne se méprenne pas sur lintention de ceux
qui se permettent de différer d'opinton avec lui.  Nons connaissons son dévoue.
ment et nous savons qu'il étudie la question au” point de vue des intéréts géne.
raux. Il faut se représenter non pas telle ou telle fabrique en bas de Québec on
prés de Montréal ; il s'agit pour - nous de considérer! toutes les fah
comme une grande. maison commerciale et il faut sacrifier |
A l'intérét général. D'aprés moi, la question est dc say
mergants paient pour le fromage ma
nent pour le fromage gras.

e .

M. Barwaro : Quand vous vendez un produit que l'on’ peut gotiter, vous ne
vendez pas sur Papparence extérieure et & cause de Pétampe sur la boite, Vous le
vendez parce que l'acheteur le trouve bon aprés l'avoir gofits, Voila comment
Pacheteur achéte en gros et el d%mil : [l prend un échantillon de fromage, le
golte et en demande le prix. '

riques di pays
68 intérdts particuliers
oir si en général les com-
igre un prix approximatif & celui qn'ils_ don-

Soyez str d’une chose, M. le président, c'est qu'en Angleterre, ou est notre
marche, les sociétés d'industrie laitiere sont dirigées par les premiers hommes
d’Angleterre, par les hommes les plus riches. Ces sociétés fout de 25 & 30 espéces
différentes de fromage gras ; elles font du  fromage Pplus ou moins gras et d’autre
plus ou moins 6crémé ; elles exposent dans toutes les expositions. On offre 13 des
prix aussi considérables pour le fromage parliellement écrémé que pour le
fromage gras. Clest une question d'économie. Un homme peut avoir le moyen
de payer 18 cts pour une livre e fromage ; un autre plus pauvre préfére manger
du fromage un peu moins 8ras et payer meilleur marché. 8i avec votre lait vous
faites du beurre et du fromage, vous vendrez ce fromage - 4 coux qui ne peuvent
Pbas manger le fromage le plus riche. Voila toute la question-commerciale. Par-

tout ou I'on a des vaches, dans toutes les parties du monde, on fait du fromage

plus ou moins gras ou plus ou moins maigre. On en fait beaucoup, il se vend, on
€n mange, parce que c'est bon. < $

Il est bien possible de faire du frofnage 6erémé qui ne soit pas du bon froma-
&e quand il est rendu-en Augleterre ; cela arrivera pour les fromages gras comme
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pour les fromages plus ou moins maigres. Mais ¢'il n'est pa(ha], i
pas, car-oh achate le fromage d’aprés ce qu'il gotite.

M. Tacng : Une chose certaine, c'est que toute la question pour nous se résout
dans la question commerciale ; mais, seulement, nous n'avons d'autres moyens de
nous renseigner sur 1és gotits des consommateurs que par la demande qu’ils nous
font des fromages. . ‘

8i la demande du consommateur en Angleterre était pour du fromage moins
gras que celui que nous leur vendons, comment se fait-il que l'acheteur aurait des
répugnauces & acheter le fromage maigre ?

M. Bannanb : 8iles acheteurs étaient des blagueurs ? Ce qui pourrait bien
arriver. .

e e

ne se vendra

M. TachE : Je voudrais justement savoir de quel c6té est la blague.

M. Barnaro : Voici : ces acheteurs qui ont déclaré que jamais ils n’achéte-
raient le fromage fabriqué d'aprés le systtme combiné, se cont ensuite battus
pour Favoir. 8i j'ai bien compris, les acheteurs ont fait cettedéclaration en pré-
sence de M. le président. : ¢

L'asE GERiN : Jai toujours 616 sous impression que les acheteurs qui aché-
tent le fromage des fabriques a systéme combiné expédient ce fromage avec le fro-
mage gras dés qu'ils le jugent bon. : ‘

Jde ne discute pas la valeur ni la bonté de ce fromage-la, il peut y avoir une,
différence ; il peut &tre bon sans dtre aussi'bon que I'autre. :

J'ai demand¢ aux acheteurs : % Comment se fait-il que vous achétez un fro-
mage écrémé & un prix approximatif de L'autre, lorsqu’avec le méme lait on a deji
fait du beurre. ” Ces messigurs mont régondu : ¢ Monsieur, nous I'achetons, par-
ce qu'il est bon. ”  Jai dit & Pun de ces commergants ; ‘‘ Mais enfin, vous mélez
e fro,nLEe 6écrémé au fromage gras ; rendu en Angleterre, ¢a peut déprésier -
tre.” Il me répondit : ¢ Nous le distinguons e I'envoyant en Angleterre ” ; o
que je n'ai pas pu comprendreé, car je n'ai jamais vu de distinction entre le froma-
ge gras el le fromage, maigre. ‘

M. Barnarb : Votre objection est trés pertinente. Vous demandez si en mé-
lant tout les fromages ensemble it 0’y a pas une espéce de mathonnéteté qui peut
avoir pour conséquence de déprécier le fromage du Canada en Angleterre, Clest
14 toute la question,

Or, tous les rappors des fabricanis et des inspecteurs de fabriques démontrent
que nous avons 10 & 12 0y de nos fromageries faisant du fromage gras de premier
choix, nous avons 25 0y de fromage infériear, nous avons 38 0o de fromage tout-
a-fait inférieur. Tout co fromage-13 va dans le commerce sous le nom de fromage
gras. Jo demandetai & M. le président comment $6 fait.il que ce fromage qui st
tout du fromage gras est vendu A cing ou si prix différents ?  Comment se fait:il
que le bon fromage a sa valeur ot o mauvais la sienne? L'explication commer-
ciale est bien simple, vous envoyes des meules de fromage sur le marché, chaque
meule est découverte, Pacheteur les gome‘ et elies sont vendues sur ce qu'elles

-
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gofitent. - Vous comprenez alors que quand méme
bon fromage avec trente meules de mauvais, ¢a ne
4 la valeur de chaque meule,

je mélerais trentre meules de
ferait aucune différence quand

Siles ventes se faisaient d'aprés la marque
ce serait différent. Dans ce cas-1d s1 Je disais & un acheteur de détai] : < Ces tren-
te meules sont du hon fromage. ” et que ca serait du mauvais, quelle serait la
conséquence,  Cet acheteur me rapporterait mon fromage et ne viendrait plus &

mon magasin. Mais comme Pacheteur golite avant d’acheter, il ne peut atre
trompé sur la qualité.

du fromage ou sa réputation,

il me semble que mon explication est suffisante,

Dans tous les cas, Jaffirme que c'est 12 le
du fromage en Angleterre.

M. Tacui : Si les acheteurs pouvaient faire autant de profits en vendant le
[romage écrémé, et, en méme temps, permettre 4 la province de tirer plus de pro-
fits, pourquoi s'opposeraient-ils & cotte fabrication du fromage écrémeé ?

M. Barnarp : Le fromage maigre est vendu, parce qu'il est bon, Or, pour [e
faire bon, il faut savoir le faire. Le fromage maigre est plus difficile & faire que
le fromage gras. Malheurcusement, il est constaté par les rapports des inspecteurs,
admis par M. Taché lui-méme, que parmi les fabricants de la provinee 10 0y peuy ¢
vent faire du bon fromfge gras et 65 0z en font (n maavais. 8i vous dites 4 ces
mauvais fabricants de fromage gras : Ecrémes volre lait, ce serait aussi bien de:
leurdire : mettez du fumier dans votre fromage. Le fromage maigre est plus
difficile a faive que le fromage gras. 1l ne faut pas demander 4 ceux qui ne pen-
vent pas faire du bon fromage gras de faire du fromage maigre.

Les commercants ne sont pas tous' honnétes ; ils vienneny souvent chez nous
pour nous Wromper.  Ils s'entendent entre euy : Laisse-moi aller dans stelle et telle
fromagerie, je te laisserai aller dans telle et telie antre, ne. nous faisons pas

d’opposition. *

M. Tacuis : Ce n’est pas le cas chez nous. |

M. Casavant : Je ne m'attendais Pas que celte discussion reviendrait sur le
tapis aujourd’hui, mais comme J'ai ét6 Pun des partisans du {romage gras, je ne
laisserai pas passer cette occasion sans répéter ce que jai déja dit. Je donnerai
certaines explications qui ne seront pas longues.
© M. Barnard vient de dire, je prends ses dernidres paroles :
sont des hommes qui nous trompent, qui spéculent sur nous, »

M. BarNarp : En partie, pas tous.

procédé commercial pour la vente

¢ Les commgercants

M. Casavanr : Uest trds bien,  S'il 0’y a pas dautres commergants que ceux-

ue ce qu'il y a de mieux

13 pour exporter notre fromage en Angleterre, je crois q
a faire pour assurer le succds de notre industrie et I
serait de faire les dépenses nécessaires pour s'assurer
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Je suis bien de Popinion de ceux qui veulent obtenir le plus dargent possible

de Pindusirie laitiere, mais tant que je n'aurai pas d'autres garanties que les expli-

. cations que jai eues Jjusqu'a aujourd’hui, je ne puis pas étre en fiveur du fromage
partiellement écrémé. [a premiére raison pour ‘cela, c'est qu'i y i lamoitié de
nos fabricants qui ne peuvent pas le faire

M. BarNarD : Le quart, quatre-vingt-dix pour cent,

M. Casavant : Si nous avons quelques fabricants qui peuvent faire le fromage
écrémé, nous en avons un grand nombre @incapables, qui n’ont d’autrs ambition
que de faire quelques piastres an Jour le jour, et qui, voyant quelques fabricants
faire plus d'argent qu’eux au moyen du fromage écrémé, essajeront i en faire
autant et ruineront notre marché.

D’aprés moi, donc, la premiére chose A faire seraitl d'aller en Angleterre s'gs-
surer de notre marché. Tant que nous ne ferons que discuter
n'arriverons A rien.

La seconde chose & faire serait de trouver des professeurs qui enseigneraint
4 nos fabricants comment faire le fromage maigre,

entre nous, nous

J'ai en ma possession, messieurs, des lettres d'exportateurs qui m'ont dit ;
* J'ai strictement défendu & mes acheteurs d’aller dans telle fromagerie, dans tef
comté, dans le comté de Chambly, par exemple, et d'acheter du fromage 1) Les
fromagers font du fromage écrémé ; ils ne sont pas méme capables de faire (y
bon fromage gras, chmment voulez-vous qu'ils fassent du fromage écréme,

11 faut passer par la filiere du commerce. /Qu'on gofite le fromage, qu'on le
trouve bon, qu'est-ce que ¢a fait, si on ne peut pas l'exporter,

8i nos commercants de fromage actuellement ne sont pas des hommes agsey
consciencieux pour fious rendre Justice, que I'on fasse le sacrifice d'envoyer le
fromage directement 4 ceux qui le vendent - en Angleterre i que l'on demande un
rapport sur tous les, fromages. ' De cette maniére, on pourra avoir aes données
slires et certaines et I'on marchera d’aprés ces données-1a, Clest la direction
qui doit s'occuper de cela. 11 peut s'assurer d’un débouché pour notre fromage et
de savoir quels sont les fromages qui offrent le plus de garanties pour la perma-
nence de notre marghs, : :

Depuis cing ou six ans le.marché ameéricain a diminué considérablement en
exportation. Cela est df & ce que les américains ont exporté du fromage falsifié,

Notre marché a augmenté. parce qu’on s'est toujours: efforcé de faire un bon
fromage. . i

Messieurs, je désire le prizgrés, mais non pas le progres pouraujourd’hui seu.
lement; parce qu'il nous faudra vivre demain ; et lindustrie laj tiére ' est peut-Otre
la seule payante & I'heure qu'il est. - Que peut-on faire autre chose que du beurre
et du fromage ! Peut.on exporter les animaux quand on a la concurrence des
immensés prairies de ouest ou I'on péture pour rien ? Peut-on soutenir la
concurrence dans les blés? 1II N’y apas de possibilite. Il ne nous reste done
qu'mg industrie & exploiter : ¢'est Pindustrie laitibre. Je n'en vois pas d'autre,
: 13
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I1 est done de la plus haute importance, suivant moi, que le bureau de direc-
tion fasse les sacrifices nécessaires pour s'assurer de ce que lon peut faire de mieux.
Voila mon opinion.

J'espére que I'on prendra ces quelques remarques de bonne part. Je me sou-
mets"au bureau de direction et je pense que ¢'est lui qui a le plus d’intérét & nous
éclairer sur la question.

. M. Bannaro : M. le président, je propose, secondé par M. le Dr Coulombe, que
le bureau de direction soit autorisé et chargé par la société dese procurer des
échantillons aussi variés que possible du meilleur fromage gras et du meillenr
fromage maigre pour la convention prochaine. :

Maintenant, M. le président, pour répondre & M. Casavant qui demande des
professeurs pour la fabrication du fromage, je dirai que ‘bien avant que la société
existdt, jlavais Atudié cette question. A force de travail et de persévérance, ja-
vais réussi 4 faire ouvrir une école ot 'on formait des fabricants de fromage gras
et de fromage maigre. Malheureusement, le gouvernement a été tellement influ-
encé par certains hommes qu'il a fait fermer I'école que javais tant travaillg A
faire ouvrir. Maintenant, si on déplore aujourd’hui de constater qu'il n'y 0,3:
un plus grand nombre de fabricants, ce n'est pas ma faute, c'est la faute de c
qui ont fail fermer I'école que Javais créée. Cette école, malgré le peu de temps
qu’elle a été ouverte, avait déja donné d’excellents résultats. Nous en avons eu
des preuves aujourd’hui. Deux de nos jeunes gens nous ont donné des confé-
rences qui prouvent qu’ils connaissent 4 fonds la science de la fabrication du fro-
mage. Ces jeunes gens ont été & notre école quelques mois, et c’est 13 o ils ont
appris principalement ce qu'ils savent. Prenez par exemple notre inspecteur des
beurreries et fromageries, M. Painchaud:  Vous avez vu qu'il a fait aujourd’hui
un cxcellent rapport. 1l a passé trois mois dans I'école que javais fondée ; c'est
13 toute F'instruction qu’il a eue bien qu'il ait beaucoup acquis depuis. Il a étudié
depuis ce temps 13, c’est vrai ; mais enfin, ce qu'il a appris a I'école est la base de
son instruction. Est-ce que je n'ai pas éu raison, messieurs, depuis cing ou six
ans d'attirer votre attention sur cette question de la formation d’excellents froma-
gers au rgyen d’excellentes écoles de fabrication.

Mainténant, messieurs, pour résoudre la question, je propose que cette socibté
fasse tout ce qui est en son pouvoir pour décider le gouvernement i ouvrif de
nouvelles écoles pour enseigner rication du fromage,

Jespére que vous admettrez que ¢an'est pas par-parti pris que je fais cette
proposition, mais c'est uniquement dang Fintérét public.
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Aux patrons do beureories ot 4o fromageries de cette provincs

SOINS DU LAIT

Notre société a cru veus dtre utile en faisant préparer par ses inspecteurs,
MM. J. M. Archambault et J. oseph L Painchaud, des instructions sur la maniére
dont le lait doit dtre traité pour la fabrique.

Veuillez lire cette circulaire avec soin ; et, si vous I'observez bien, vous y
brouverez votre profit. Avec de bon lait, - le fabricant vousdonnera des produits
de meilleure qualité, vous obtiendra des rendements plus considérables,et, par con-
séquent, plus d'argent pour le lait fourni,

Nous conseillons aux directenrs de faire entrer ces instructions dans les régle-
ments de la fabrique, et de les déclarer obligatoires pour tous les patrons.

Les DIRECTEURS DE 14 SociéTé p’InpusTRIE
LAITIERE DE LA PROVINCE DE QuUEBEC.

SoiNs pEs vaIssEAUX—Tous les vaisseaux et ustensiles qui regoivent le lait ou
servent & la traite, (canistres, chaudiéres, couloirs, dippers etc.,) doivent étre, tous
les jours, lavés 4 'ean chaude; ébouillantés, rincés & Pean froide et bien asséchés
avec des linges propres, ou mis A égoutter en plein air ot il 'y a pas de poussid

ni de mauvaises odeurs. De plus, ils doivent dtre écurés an moins deux ou tr& -

fois par semaine, avec une légére saumiire ou du lessi, ou encore mieux avec u
faible lessive de soda & laver (bi-carbonate de soude). La lessive et la soude ont
pour propriété de dissoudre toutes les matisres grasses qui s'attachent aux vais-
seaux et aux linges ; de plus elles empéchent la fermentation de ce qui pourrait
échapper & I'mit de la ménagére, Le sel a le méme effet, mais & un moindre degré.
Les soudures et les joints des vaisseaux doivent étre nettoyés avec une atten
tion particulidre ; c'est 14 que les matidres séjournentet ont le temps de fqrmenter.
La canistre dans laquelle on remporte le petit-lait & la maison demande aussi
des soins spéciaux qui sont détaillés plus loin. e
N’employez que des vaisseaux de ferblanc pour le lait, le ferblanc étant le

seul métal qui ne présente pas d'inconvénients. [l est bien entendu que les vais-
seaux faiencés ne sont pas exclus. :

ne

Soins oo tair—1. Tl fany traire les vaches avec la plus grande propreté ; on

+doit avoir les mains nettes et Fon doit laver le pis de la vache avant de, la traire,
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Tous les vaisseaux doivent avoir été lavés comme il est dit ci-dessus, pour chaque
traite. N'employez jamais de seaux de bois,

2. Pendant'la traite, aussitot qu'une» chaudiere est remplie, le ‘lait doit étre

immédiatement coulé, soit dans une autre chaudiere, soit dans les canistres on
les vaisseaux ou le lait devra 8tre aéré et refroidi.
Vous pouvez vous se

vvir des couloirs ordinaires, bien laves ; mais comme
cest I'habitude de transvider le lait dans la canistre, nous vous conseillons de
vous fabriquer un couloir spécial de bon coton 3 fromage non blanchi, posé dou-
ble ou triple sur un cercle un peu plus grand que Pouverture de la canistre
et le passer au lessi ou & la saumure souvent. Ce couloir colite & peine quelques
centins, et coule bien et rapidement. Nous nous permettons d'ajouter, appuyeés
sur notre expérience, que c'est un préjugé et une erreur dommageables de croire
quc le lait ne doit pas dtre couls.

3. Aussitot la traite finie et le coulage fait avec soin, il faut adrer le lait, lui
laire prendre I'air pendant quelques minutes avant de le refroidir. Si vous refroi-
dissez le lait avant de l'aérer,il gardera I'odeur animale ou de vache plus ou moins.
On se sert d’'une écope (dipper) & grand manche pour aérer et brasser le lait,

* 4. Ensuite vient le refroidissement du lait, La pratique la plus suivie est de
mettre la canistre dans une cuvette d’eau froide, avec ou sans glace ; on brasse
continuellement le lait avec I'écope, et I'on change d’eau Jjusqu'a ce que le lait soit
devenu aussi froid que l'eau fraichement tivé du puits, c'est-d-dire & une tempéra-
ture qui varie entre 500 4 60o. Le refroidissement est d’autant plus utile qu'il est
fait plus tot aprés la traite ; il est indispensable pour la traite du soir, surtout pen-
dant les chaleurs,

5. Le lait étant aéré d’abord, refroidi ensuite, vous devez linstaller pour la
nuit dans un endroit A I'abri de la poussiére, des  moustiques, des mauvaises
odeuts et de 'eau. Ne couvrez pas la canistre avec son couvercle, mais avec une
mousseline claire et bien nette ; on ne doit me'tre le couvercle i sa place qu'au
moment ot le lait partira pour la fabrique.

6. Traitez le lait du matin de la méme fagon que celui du soir. Pour aucu-
ne raison, vous ne devez verser dan le lait du soir celui du matin, avant que ce
dernier wait été parfaitement refroidi. Il vaut mieux, bien mieux, avoir deux
canistres ou plus pour transporter les deux traites séparément.

7. Les charretiers doivent étre rendus i la fabrique, 1'été surtout, pour sept
heures et jamais aprés huit heures.

8. Cest une trés dangereuse habitude de remporter le petit-lﬁihdans la canis-
tre qui sert au lait ; mais comme il est difficile de faire autrement, voici ce que
vous devez observer pour éviter que le lait en souffre, Aussitot la canistre reve-
nue & la maison, videz-1d de suite, et lavez1d comme il est indiqué plus haut ;

.ébouillantez et rincez i l'eau froide, puis .mettez-1a & égouter sur le c6té pour
quelle #'agre bien. Ecurez.1d tous les jours, ou du moins tous les deux Jjours.—
« Si vous trouvez que ce sont 14 des précadtions inutiles, avales seulement deux
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gorgées de petit-lait et vous changerez ('
arrondissements ou le petit lait est tenu, 4 la fabrique, dans des basssins en bois.
.

REMARQUES PARTICULIERES.—|. Vous ne devez jamais envoyer d la fabrique le
lait de vaches malades ou fiévreuses. Vous ne devey Y envoyer celui de vaches
fraichement vélées que lorsqu'il pourra houillir sans tourner,

2. Le lait de vaches en chaleur doit” 8tre brait, coulé, aéré et refroidi part.

1L faut l'aérer et le brasser plus longtemps et le refroidir plus fortement. Ce lart

sera trés dangereux pour la fabrication si vous ne le traitez pas comme nous
I'indiquons,

opinion. Ceci s'applique surtout aux

3. 8i vous avez besoin de lait pour la maison, choisissez une vache pour cet-
te fin, et mettez son lait & part. - Geci est pour enlever tout prétexte de prendre du
lait dans la canistre. Le it destiné 4 la fabrique ne -vous appartient plus des
qu'il a 616 aéré et refroidi, .

4 Ces pratiques malhonnétes et déshonorantes qui consisient i garder des
égotts, & écrémer le lait, & y ajouter de l'eau, ne sont pas générales ; mais elles
sont assez fréquentps pour que nous en disions un mot. Elles constituent un vol
véritable et un vol dur ; celui qui le commet vole ses amis, ses voisins et quelque-
fois toute sa paroisse.

5. Quand votre fabricant vous fera quelques re
lait, ne prenez pas cela en mauvaise part,
conseils ; ne cherchez pas & vous excuser, mai

Quand vous serez ainsi repris, relisez cette ci

apercevrez que vous avez négligé quelques-uns des soins qu'elle recommande :
observez ce qui y est dit et tout ira bieu, nous vous en donnons la garantie, 8i
ces conseils sont suivis, l'on trouvera une amélioration ang les fabriques bien
dirigées,

" L. Ilne faut pas oublier que pour faive de l'argent & la fabrique, il faut y
porter du lait ; il faut bien hiverner les vaches, et leur donner une nourriture
abondante I'6t6. L'on ne-peut faire d'argent avec un animal qui prend la moitié
de I'été pour se remettre et qui, rendu A la fin de juillet, se trouve sur un pacage
insuffisant. Les fourrages verts (le blé-d’inde de I'Ouest surtout), sont une grande
ressource pour aider A passer les sécheresses. Avec un arpent de blé-d’inde de
POusst bien cultivé, on peut soigner et maintenir 10 vaches pendant trois semai-

1les ou un mois, sur un pacage médiocre. Le blé-d’inde continue 3 pousser si on
fait la premiére coupe & dix ou douze pouces du sol, au-dessus du premier neeud.
Samt-Hyacinthe, ce 15 Maj 1886, :

marques, ou vous refusera du
invitez le plutét & vous donner des
s'cherchez A faire mieux 3 l'avenir.
rculaire attentivement et vous vous

J. M. ARCHAMBAULT
Inspecteur de la Société.

*JOS. L. PAINCHAUD
Inspgcteur dur gouvernement,




PRIX DU CONCOURS

Les prix du Goncours ont ét6 accordés comme suit !

ler prix, 850.00. Vache de M. Ignace Plamondon, St-Raymoud de Portneuf.
2 prix, $40.00. ¢  « M. Philias Jéréme, Ste-Thérese.
Je prix, $30.00. . «  « M, Damase Paradis, St-8ébastien de Beauce, .

Les vaches de M. Calixte Phérien, Georges Carricr, Médéric Lebeau, Louis
Boutin, ent été  reconnues par Texpert dela société, M. le Dr Couture, comme
n'ayant pas tous les caracteres que la société exige pour I'admission au concours.

Voir page 120 et suivantes.
J. de L. TACHE.
" Sec.S. LT

[
\

FRRATA

Page 183, ligne 23, lire « avec lo minimun d'aliment ”

au lieu de“avec le maxi-
mum d'aliment. »

Page 186, ligne du bas, lire “ ne ” au lieu de ¢ en, »
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