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Si Ie temps c'est de 'argent

Pourquoi tant de perte de temps, de santé
et d’énergie en faisant le lavage & l'ancienne
mode sur une planche & laver.

Avec les laveuses “CONNER” montées sur
Billes, vous ferez votre lavage en moitié moins de
temps que par I'ancienne maniére, fout en,vous
fatiguant moins, obtenant ainsi comme résultat
une satisfaction continuelle.

Ainsi vous réaliserez les économies les plus
essentielles.

Eecrivez aujourd’hui pour livret.
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Nous pouvens expédier une machine n’importe od au Canada

J. H. CONNOR & SON LTD.

FONDEE EN 1881 OTTAWA, ONT.
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FITZPATRICK, DUPRE & GAGNON

AVOCATS ET PROCUREURS
106 et 107, Céte de la Montagne, Québec

ARTHUR FITZPATRICK, L. LL., MAURICE DUPRE, L. LL.
ONESIME GAGNON, L. LL.
REFERENCES: L'x Caisse d'Economie de Notre-Dame de Québec
La Compagnie Chinic, Québec
Eugéne Julien & Cie Limitée, Québec.
pEPARTEMENT SPACIAL, POUR LES RECOUVREMENTS DB CREANCES (COLLECTION)
Procureurs et avocats pour: MM. Eug. Julien & Cie Limitée; La Compagnie

Chinic; The Dorchester Lumber Co. Ltd; The North Shore Rallwny Co. Ltd;
Montmorency Lumber Co., ete.

Casler Postale: 127 Adresse Télégraphique: “Dupré” Phone: 212
LUCIEN MORAUD, L.L.L. TEL. 3439 ALFRED SAVARD. B.C.L,
AVOCATS — ——

Edifice Dominion, - 126, rue St-Plcrre, Québec

Résidence: " s Résidence:
C.-NAP. DORION H.-P. GOSSELIN
Dorion & Gosselin =
CHARLESBOURG 3 28 COUILLARD
Tél. 5191-13 AVOCATS ET PRCCUREURS Tél, 3704

EDIFICE “QUEBEC RAILWAY” Té! 1go2

ACHETEZ DES POULES DE RACE PURE

Wyandottes Blancs,
Leghorns Blancs,
Plymouth Rocks Barrés

FERME D’AVICULTURE EDGE
Casier Postal 27. Québec.

Employez les Engrais Chimiques

“INTERNATIONAL”

GEO. TANGUAY, Limitee
48, RUE ST-PAUL, - QUEBEC
&

Farines, Grains et Provisions
générales
S pécialités: Grains et Graines de

semence

LE MAGASIN DE BIJOUTERIES

LE PLUS A LA MODE

ET LE PLUS POPULAIRE

— :

C’est bien chez

ART. PAQUET

67, rue Saint-Joseph, Québec

Téléphone 2537

CONSTRUISEZ VOS MAISONS
granges, silos, ou n'importe quel genre
de constructions en blocs de béton.

La machine ajustable
LONDON peut faire
n 1mporte quelle sorte
et n'importe quelle
grandeur de blocs en
béton.

Prix $65.00
D dez notre catal No 3
London Concrete Machinery Co.
DEP. 1--LONDON, ONT.

La plus grande manufacture de Malaxeur an
monde entier

ATTENTION

L'occasion se présente profitez-en. Un
article de ménage trés utile valant $1.00,
20 belles cartes postales assorties, le tout
25¢ts poste payé. Aussi comment avoir un
beau livre gratis.

Adressez ALLEN, NouveAvuTes,
St Zacharie,
Québees.
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AT1ENTION—Afin de se rendre ala demande de plusieurs
de nos abonnés, nous avons décidé de continuer d’ici a quelque
temps notre grand concours, donc si vous n’avez pas encore envo-
yé vos réponses faites le de suite il est encore le temps.

I"GRAND CONCOURS

VALEUR DE585.0E PRIX A GRGNER,,
JOUT LE MONDE PEUT Y PRENDRE PART

LISEZ BIEN
CONDITIONS
1 Pour awir droit au résulial final il faut que yous soyez
abonné au grand journa! LeBulleiin delaferme:
Jndé en 1913, Publié a 24 pages. Reratl lous les mois. Redigé
par des experls. Iaile de Lagricullure en generale ef
Wo dactualile.
0.25%par année ow %)% pour 5 ans.

o 0.50 «  ~pourlesgensdelaville de Québec ow
des Ltalslnts.

| 8¢ Gux qui soni dgjé abonie ortt le droit de concoursy alve de ses
& dolveni éire en régle avec ladminisiralion. ﬂ/?;ien/ chacun
7 Yous méles pas aboune 1S nous parvenir vore une part égale il
ayec vos reponses el vous aurez la chance de st i lrouverson
er soll u ?n/}/?eq% lui demandant
Giraphophane - Charrue o Lachiveley par-
Mackine & eoudre -Tncubalenr inl ol commenl sy prit'il ?
Cabinel de cuisine-Lam pe Js/é[;: 1]5;17’// conle z;/a/zl 24 gallons
w‘k le'SSCZZG "'.Rug € (U LAY QL{@ VOLSIHESUIES
e de 13 gallans qne aulre ae
Oulll pour jardin //ga//oﬂ/s % a%»cz]n/c;; de 3.
Claise Marris rorf/eeljzze:zfzezfg%cgyfkee&vggf’;mme:
el une quaniilé daulres altn gue chacune all 8 gallons.
;rfz’c;es dont éd /A;;/zzjefdif e,
Oplorigue & ErUmerer: ===
Prullcncs CRaR
. ——
7 Dormez /e lotal —

poinds roirs

NOTEZ BIEN

Jrutile de nous envoyer vosrepanses sivousnels
abonne’ ou s7vous ne le lailes pas ex nous laisant

comnailve leresultat de vate ravall.

Ze fe;ﬂ/s ak ce concours es! limike. Netez wus a loeuvre]

de.sulle &/n e mous Kaire copnailre vos reparses l plus-

Des: juges compelenls antel choisi etleur rappor? ser publie das
Le Billetin delalerme. Les prix e sovl Zas alassifes eldes s
el emvepees a bus les gagnants. (& agrcours: est kepremier dilve sttt gue
o avons arganise paur & denellice de Jnos adone's seulenedt. 2ore St

vous zie [ékes pas envopez Vobve argen! de suile 2l que volte 2oy
it inseri sur nos Astes,

Ahesser le ool & I 2" B”l [ [ T 1 /‘,DUA Im”l]

7230 rue St Valer. Quédec..

Faites le savoir a vos amis et tout en leur donnant la chance
de participer au concours vous aurez fait cuvre de patriote car
vous leur aurez fourni Uoccasion de recevoir un journal vrai-

ment patriotique.
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ECONOMIE. 745 osovne

D’ARGENT

Tel est le resultat que vous obtiendrez
avec nos machines agricoles

=== ARRACHE PATA1LES ——

Constatez la maniére par laquelle son fixés les
fourchons mobiles. Par le moyen du levier les four-
chons peuvent étre inclinés dans n’importe quelle po-
sition désirée. Dans les terrains touffus, inclinez a
angle, ainsi les mauvaises herbes glissent aisément sur
les fourchons. Notre arrache-patates peut étre fournis
avec garde pierres. La largeur de cette machine est de
20 pouces entre les deux cOtés de la boite.

DESCRIPTION GENERALE DE NOTRE ENGIN

Construit aussi simple que possible et d’aprés le modéle initial,
aucun organe caché ni aucun ajustement si délicat qu’il puisse trou-
bler méme l'opérateur le plus inexpérimenté. Chaque engin deve-
loppe 25 % au-dessus de ’énergie marquée.

Melangeur & gaze, vaporise la gazoline ou le pétrole, Demande,
notre catalogue spécial envoyé gratis sur demande.

- La Batteuse “Champion de Québec” est double
séparateur. Le sas est muni de (rois escou-pailles sur
crible, est la plus perfectionnée, sépare la petite avoine
de la grosse, en méme temps la graine de mil, la mou-
tarde, etc. Ce crible sépare aussi les pois des autres
grains. Les principales passes s’ajustent pour le genre
de grains A battre et ne sedérangent pas pour les baisser
ou les lever, une grande passe est posée au-dessus du
crible se baisse ou se monte au besoin sans déranger
les autres. Le cylindre est avec barre d’acier channel
avec bois.

Nous avons continuell t en magasin : VOITURES DE TOUTES SORTES—HARNAIS— POE-
LES — ﬁ)l?ﬁf&qs“x lg?)eUIe)mRe}IEl = PLENOS — HARMONIUMS — GRAPHOPHONES — COFFRES-
FORTS — MOULINS A BATTRE — ENGINS A GAZOLINE — PRESSES A FOIN — SEMOIRS
—EPANDEURS D ENGRAIS—PLANTEURSET ARRACHE-PATATES—MEUBLES —COUCHETTES

EN CUIVRE ET EN FER, ETC.
ENGRAIS CHIMIQUES: Une spécialité.

lulién & (&

1228 A 1232 RUE 5B
QUEBEC
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EDITORIAL

Notre main-d’oeuvre agricole

N’en déplaise a4 ce sénateur Robertson, dont Daffirmation n'a d’autorité
que pour ses congénéres qui‘l'ont dictée, nous sommes en mesure d’établir par des
chiffres officiels que la province de Québec a été sérieusement affectée dans Vefficacité
de son travail agricole, par la loi de conscription.

Alors que, d’une part on nous supplie de surproduire pour nous-mémes et pour
les Alliés, d’autre part, et par une inconséquence que nous ne voulons pas qualifier
4 son mérite, on nous arrache nos forces vives, nos moyens indispensables de réaliser
le mot d’ordre que tous ont bien compris et qu’ils avaient & cceur de satisfaire.

L’enlévement forcé de la catégorie la plus solide de travailleurs a paralysé les
efforts’d’un grand nombre des producteurs les mieux disposés.

: : Et, s'il faut que se réalisent avant le printemps prochain les menées clandestines
qui s'ourdissent en cabinet clos, entre trois ministres d’Ottawa, nos cultivateurs
| du Canada entier n’auront plus qu’a fermer les barriéres et les portes de leurs fermes
R 4 tout appel du commerce, intérieur comme étranger, pour se confiner dans une
1 production privée et suffisante i leurs propres familles exclusivement.

Et nous dirons ce qui n’a pas été dit: ceux qui, en remplissant leurs cartes d’en-
régistrement national, ont noté qu’ils travailleraient volontiers sur une ferme sont:
i : 1° Ceux qui y sont déja et n’en veulent pas sortir; 2° Ceux qui n’étant pas agricul-
é teurs de profession, ont des aptitudes physiques, et parfois un peu d’entrainement
pour ce travail et qui comprennent qu'ils seront, de toute fagon, plus utiles a I'humanité
’ en s'adonnant a Uagriculture qu’en allant s'offrir pour étre sacrifiés vulgairement comme
; chair a canon.

] Ce sont ceux-1A qu’on prétend étre des énergies agricoles inemployées et dont
, on fait figurer le nombre avec 'espoir enfantin que cela justifiera une nouvelle levée
! - de 100,000 hommes.

La vérité vraie, du moins pour la province de Québec, c'est qu’il a été établi
par une enquéte officielle spéciale qu’il nous manque au-deld de 13,000 ouvriers
agricoles cette année. Au surplus, si nous tenons compte de la vaste étendue de nos
terres, basant le calcul sur ce qu'un ouvrier agricole, méme avec le concours des
machines, peut cultiver rationnellement, il en faudrait non plus 13,000, mais 65,000
de plus que ce qu’il nous manque déja.

g St B RSN e N e

Voila ce que nous sommes en mesure de prouver.

3 ~

3 . : LA REpAeTion.
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Les Pokres pu TERROIR
LE CHANT DU CHENE

De feuilles et de glands les branches sont
[couvertes.
Amis, chantons le chéne, honneur des foréts
[vertes:
Malheur & qui détruit ce géant des grands
[bois!
Bretagne, tu n’étais qu'ombrages autrefois.

Songez aux anciens dieux, songez aux anciens
[prétres.
Sous les chénes sacrés sont couchés nos aneé-
[tres;
Quvrez la dure écorce, et vous verrez encor
La druidesse blonde et sa famille d’or.

Arbres toujours sacrés! chaque nuit sur leurs
[branches
Les morts vont en planant sécher leurs ailes
[blanches,
Etles joyeux lutins autour de leur vieux trone
Les petits nains velus viennent danser en
[rond.

Un chéne de cent ans avec son grand
[feuillage,

Un breton chevelu dans la force de 'dge,

Sont deux fréres jumeaux, au corps dur et

[noueux,
Deux fréves pleins de séve et de vigueur tous
N [deux.

J'ai vu, prés de 'lz0l, un chéne dont la téte
Arrétait le vent d’ouest, ce vent que rien
- [n’arréte,
Bt deux lutteurs de Scair si fermes sur leurs
\ ' [pieds
Que leurs pieds dans laterre étaient comme
[liés.

Si la foudre abattait ce géant de Cornouaille,
Dans ses immenses flancs qu’un navire se

v - 3 [taille:
A l'euvre, charpentiers; puis, venez, mate-

_ Le roi de la collineest aussiroi des flots. [lots!

Sur le noble cadavre en foule qu’on se rue!
Faconnons des fléaux, des pieux, une charrue;
Mais d’abord élevons & I'angle des chemins
L’arbre ot I'Expiateur laissa clouer ses mains.

Vous mettrez sur ma téte un chéne, un chéne
[sombre,
Et le rossignol noir soupirera dans 'ombre:
“C’est un barde qu’ici la mort vient d’enfer-
[mer;
1l chantait son pays et le faisait aimer.”

Brizeux

A la gloire du sol
Le MonumeNnT DE Lours HEBERT

C'est le 3 septembre qu’on aura dévoilé la
statue de Louis Hébert, premier agriculteur
sur le sol canadien. La classe agricole atten-
dait, anxieuse, cette féte consacrée & sa glori-

fication en méme temps qu'd celle que son .

vaillant devancier.

C’était un acte de justice en méme temps
que de bon patriotisme de la part de notre
ville qui n’a pas lhabitude d’oublier ses
grands hommes. A coté des héros de I'église
canadienne, & c¢Hté des premiers défenseurs
de la civilisation et des droits historiques,
A cbté aussi de nos hommes d’état dressés
par la statuaire devant notre mémoire, il
convenait, depuis longtemps déja, que le
premier héros des premiers sacrifices elit sa
place d’honneur. Et il 'a désormais.

C’est un hommage rendu & la noblesse du
travail des champs, et celui qui incarne cette
noblesse sera fier de saluer, & son passage
dans la bonne ville de Québec, le monument
splendide de celui qui, dans un temps plus
difficile que le notre, donna un si haut et si
vaillant exemple. :

Nous ecitons un extrait du mémoire conqu
par le comité d’érection du monument:

Ce jour-ld sera un grand jour, en effet,
pour le Canada entier mais pour Québee
en particulier. - Car au Panthéon de Québec,
il manquait ‘une grande figure qui aurait da,
depuis longtemps, se détacher & e6té de celle
de lillustre. fondateur de la ville; celle de
Louis Hébert, dont désormais, trois siécles
aprés son -premier coup de hache le solide
bronze se dressera bien haut sur son socle de
marbre, précisément & l'extrémité du lopin
de terre qu’il commencait & défricher au prin-
temps de 1617; car, désormais, le souvenir
du premier agriculteur canadien sera vivant
parmi nous et il, se mélera avee ceux des
gloires nationales qui ont développé son
ceuvre merveilleuse. 1

Le monument Louis Hébert, qui se dressera
dans un coin du jardin de I'Hétel-de-Ville de
Québee, ceuvre du sculpteur canadien-fran-
’gais, Alfred Laliberté, représente le premier
colon du Canada debout sur le socle, offrant
au-Dieu des Moissons la premiére gerbe de
blé récoltée sur la terre du Canada. A la
base du piédestal, 3 gauche, on voit un
groupe d’enfants entourant la courageuse
épouse de Louis Hébert, Marie Rollet,

considérée avec raison comme la premiére

institutrice du pays; & droite, est représenté
plein de noblesse et de fierté, le gendre de Louis

Hébert, Guillaume Couillard, le premier qui
laboura le sol canadien. Ces deux bas-reliefs
sont de toute beauté, et chacun, peut-on
dire, constitue un autre monument. Le
piédestal dé cette statue est orné en plus
des gerbes de blé et porte les écussons de la
ville de Québec et de la province avee la
devise “Je me souwiens” ainsi que celui
de la premicre famille avec cette autre ins-

cription: Dieu aide au premier Colon”.

Sur une plaque de cuivre seront inscrits les
noms des premiers colons de Québec. Le
monument & dix-sept pieds de hauteur; la
statue de Louis Hébert mesure huit pieds.

Les missionnaires agricoles
Leur XXII CONVENTION

Trente-quatre missionnaires agricoles, ve-
nus des dioceses de Québee, Ottawa, Saint-
Hyacinthe, Trois-Riviéres, Rimouski, Chi-
coutimi, Nicolet, Valleyfield, Joliette et
Mont-Laurier, étaient réunis & Nicolet méme,
les 17 et 18 derniers, pour y tenir leur vingt-
deuxiéme convention annuelle. De toutes,
elle fut la plus solennelle, sous la présidence
d’honneur de Mgr Brunault.

Elle s'ouvrit par une grand’messe ponti-
ficale & la cathédrale avec tout Papparat pos-
gible, ayec chant méme en parties et sermon
de circonstance par M. I'abbé Béland, curé
d’Yamaska. Pas d’édifice qui d’ailleurs se
préte mieux au déploiement des belles céré-
monies de '’Eglise que la magnifique cathé-
drale de Nicolet. 3

Aux nombreux. auditoires, que réunirent
toutes les séances publiques, se mélérent
constamment "beaucoup de membres de
clergé diocésain; si bien qu’un soir l'on y
compta rien moins que 125 prétres. L'on
comprendra facilement aprés cela pourquoi
cette région progresse tant au point de vue
agricole. :

Le séminaire ouvrit toutes grandes ses
portes ainsi que 'évéehé pour y recevoir les
congressistes et leurs invités; c'est au sémi-
naire que se tinrent néanmoins les assemblées,
dans sa vaste et belle salle académique.

Quatre séances publiques eurent lieu les
deux jours, & 10 heures de 'avant-midi et &
714 heures du soir. A part cela furent tenues
trois séances privées des missionnaires en
convention.

On y traita partout de coopération en
agriculture, de caisses populaires, d’écoles
ménagéres, de retour a la terre, d’alimenta-
tion du bétail, de controle laitier, d’économie
et de construction rurales. Ces divers sujets
ont été surtout développés par les abbés
A. Manseau, R-T. Généreux, J.-E. Lemire,
P. Grondin, O. Martin et J.-B.-A. Allaire,
de méme que par MM. J.~C. Chapais et
J.-B, Trudel.

1l ne faut pas oublier la si importante
séatice de gala qui occupa toute la soirée
~du 17. Sa Grandeur Mgr Brunault, les

Honorables J.-E. Caron et J. Allard et M. le

député A. Trahan y parlérent tous avec

beaucoup d’éhoquence. A cette assemblée,
ainsi qu'd celle du lendemain soir, se joignit
la fanfare pour en rehausser harmonieuse-

ment U'éelat,
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En outre il y eut pour tous, le premier
jour, excursion aux plus beaux jardins de la
ville et de ses environs, parmi lesquels il
faut ranger ceux du couvent de I’Assomption
et de la métairie des Sceurs Grises; le second
jour, ce fut une charmante promenade a la
ferme modeéle de M.  Descéteaux, le lauréat
de la médaille d’or, de Sainte-Monique.

Cette convention a été instructive comme
toutes les précédentes, maig plus enveloppée
que jamais de solennité. Rien n’a été épar-
gné sur ce dernier point. De tous cotés
Pon sentait qu’une main habile et attentive
avait tout préparé pour faire de la conventiom
des missionnaires agricoles la plus charmante
de toutes.

Non, il n’est sOrement pas de pays plus
hospitalier que Nicolet, pas de cceurs plus
larges, plus recevants dans toute la force du
mot.

(Le Coopérateur)

D’uxn CrrapIN QUI FAISAIT DE LA COMFTABI- !

LITf SUR UNE FERME

“Peu de cultivateurs peuvent se rendre
compte, & la fin de 'année, de I'état de leurs
finances”, a dit un ecitadin qui venait d’ache-
ter une ferme, en faisant allusion au livre
de comptes des cultivateurs, publié récem-
ment par la Commission de la Conservation.
“Je crois avoir examiné une cinquantaine
de fermes dans toutes les parties de I'Ontario,
sur un rayon de 100 milles de Toronto. La
premiére question que j'ai posée & ceux qui
voulaient vendre leurs terres était celle-ci:
“Quel profit retirez-vous de votre ferme cha-
_que année ? et je ne pense pas que douze aient
pu y répondre. Clest peut-étre la raison
pour laquelle plusieurs voulaient vendre.
J’ai posé la méme question & "homme dont
j’ai acheté la ferme, et il m’a répondu qu’il
avait gagné tout l'argent qu’il avait déposé
A la banque. Je n’étais pas beaucoup plus

avancé; mais j’ai su, avant d’acheter, qu’il -

avait une bonne somme en dépot.

“Quand nous avons commencé notre ex-

ploitation, tous les voisins nous épiaient, et
“plusieurs pensaient que nous étions -des
imbéciles. Si quelques voisins venaient nous

~ voir 4 la fin de la semaine, et nous voyaient,

ma femme et moi, inscrire nos comptes, ils
partaient et riaient de notre comptahilité
4 20 milles & la ronde.. Mais, lorsque, 3 la
fin de I'an dernier, je pouvais leur dire ce que
la ferme m’avait colté, ce qu'elle m’avait
rapporté et le profit net réalisé, ils ouvrirent
les yeux, et maintenant quelques-uns d’entre
eux suivent de prés leurs dépenses et recettes.

“D’un autre coté, il y a des cultivateurs
qui tiennent leurs comptes comme ils le
doivent. L’exploitation agricole mérite d'é-
tre suivie comme toute autre entreprise
industrielle. Mais il faut enseigner aux

- cultivateurs qu'il est de leur intérét de tenir

un état de leurs comptes: impossible de se
rappeler toutes les transactions. Ils peu-
vent répondre qu'ils n’ont pas le temps de

~tenir leurs livres; mais, quand ils auront

ommencé, ils s’apercevront que c’est l'af-

faire d’'une demi heure par semaine pour
inscrire toutes les transactions de la semaine.

“Ils devraient aussi tenir compte de leurs
dépenses de table. Par exemple, s’ils man-
gent une douzaine d’ceufs par repas, ils
doivent la compter comme dépense de
maison; s'ils mangent un gallon de pommes
de terre, il faut le marquer, dix cents de
laitue, il faut les marquer, ete. Les culti-
vateurs peuvent s'imaginer que c’est puéril;
mais nous tenons compte de tout ecela, afin
de savoir combien il colite moins cher de
vivre i la campagne qu’d la ville, car nous
passons I’hiver & Toronto.

“Chaque fermier devrait aussi tracer un
plan rudimentaire de chacun de ses champs.
1l pourrait ainsi calculer quatre ou cing ans
d’avance, en marquant sur son diagramme,
quelle sorte de récoltes il ensemencera en
chaque anné.”

-

LES PRODUITS DES ABEILLES

Les produits des abeilles comprennent les
produits directs, c’est-d-dire ceux qui vien-
nent du corps de l'abeille, et les produits
indirects, ceux qui tirent leur provenance
qu’'en partie du corps de l'abeille ou encore
tout & fait en dehors.

Propuirs DIRECTS

Soie—La larve de l'abeille produit une
petite quantité de soie qui vient des glandes
de la téte et est employée pour doubler les
cellules des “nymphes”. Cette doublure
des cellules est ce qui prévient le prompt
amollissement de la cire. Quand la crois-
sance des abeilles est parfaite, ces glandes
deviennent atrophiées et disparaissent.

Venin—Le venin est une substance liquide
conduite par deux longs canaux a la base du
dard. Ces canaux sont terminés A leurs
extrémités par un petit sac arrondi. Le
dard agit comme une pompe. ‘“Quand l'a-
beille pique, le dard sort de sa gaine.......
Entre les deux aiguilles et sur chacune d’elles
est un petit canal par lequel le liquide de

‘la vésicule & venin pénétre dans la blessure”

(Dadant). Ce venin cause de l'irritation et
une faible douleur dans la blessure.

Cire—La cire est séerétée en petites lamel-
Jés, par les glandes & cire, situées de chaque
coté de P'abdomen de l'ouvriére. Une fois
les lamelles produites, les abeilles travaillent
avec leurs mandibules afin de construire
leurs rayons.

Gelée Royale—La gelée royale est un pro-
duit de Vestomac de l'ouyriére. Durant les
trois premiers jours, cette nourriture est
donnée aux larves d'ouvriéres et de faux-
bourdons, tandis que la feine, elle est donnée
tout le temps de son existence de larve.

Propurrs INDIRECTS

Nectar—Le nectar est un liquide sucré,
“saecharine” séerété par les fleurs et cueillis
par les abeilles pour se nourrir. Le nectar
est ainsi Dorigine. du miel et de la cire.

Miel—Le miel est le nectar recueilli par
les abeilles et transformé en miel par I'addi-
tion de une ou plusicurs sécrétions des
glandes dans la jabot de l'ouvriére. Cette
transformation s’opére sous linfluence du
suc gastrique et de la salive. Elle consiste
principalement dans l'évaporation d’une
notable quantité d'eau et l'intervention du
saccharose en dextrose et leulose, dit le La-~
rousse,

Pollen—Le pollen ou poudre fécondante
des fleurs est cueilli par les ouvriéres et sert
de nourriture pour le couvain. Il est de
différentes couleurs et est emporté par les
abeilles, sur leurs pattes de derriére, dans
des corbeilles appelées “panier & pollen”.

Propolis—La propolis, sorte de gomme rési~
neuse est ramassée par les abeilles sur les
bourgeons fraichement ouverts—générale-
ment les saules et les peupliers ou sur les
arbres résineux—et transporté dans des pa-
niers & pollen. Cette gomme +¢st utilisée
pour tapisser la ruche afin de boucher toutes
les fissures et solider des cadres afin que rien
ne bouge. Cette propolis est aussi employée
A recouvrir les corps étrangers qui se seraient
introduits dans la ruche et que les abeilles
ne pourraient sortir: tel un corps de souris
ou une couleuvre.

Rayon—Les rayons sont formés d'un ar-
rangement de cellules exagonales, fait par
les abeilles avec de la cire. Le rayon com-
plet, consiste en cellules d’ouvritres et de
faux-bourdons. Les cellules sont utilisées
pour les chambres & couvain et pour emmas
gasiner le miel et le pollen.

C. VAILLANCOURT
Chef du Service d’ Apicullure

La préparation des abeilles pour I'hiver
(Notes des Fermes E:cplérimmuqles) :

1l s’est, produit une lourde perte d’abeilles
dans toutes les parties du Canada pendant
I'hiver 1917-18. On aurait pu, en prenant
des moyens utiles, prévenir une bonne partie
de cette perte, et le prix élevé auquel se
vend le miel & I'heure actuelle devra nous
encourager & prendre des mesures spéeiales
A cet effet ’hiver qui vient.

I'une des causes principales de cette
perte, clest’ que les abeilles qui hivernent
en plein air ne sont pas suffisamment pro-
tégées. Il n’y a pas d’endroit au Canada
ot l'on puisse laisser les abeilles en plein sir
en hiver sans recouvrir les ruches d'une
caisse extérieure, et partout, sauf peut-étre
sur I'lle de Vancouver; cette caisse devrait
étre assez grande pour laisser autour des
cotés et par-dessous la ruche un espace de
3 4 6 pouces que I’on remplit d'une substance

isolante, et de 10 pouces ou plus par-dessus.

1l est bon de faire cette caisse assez grande
pour prendre 2 ou 4 ruches en bloc et les

+ trous d’entrée de la cmsse _devraient étre
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réduits & 3-8 de pouce de largeur par 123
pouce de hauteur, sans rebords faisant
saillie par-dessous, qui pourraient loger la
neige ou la glace. Il est important que le
rucher soit protégé de toutes parts contre
le vent, disons par une cléture en planches
de 8 pieds ou par des arbres & feuilles per-
sistantes.

Dans les districts tréds froids oli lorsque
’hiver est trés long et trés rude, les abeilles
hivernent mieux dans une cave sdche et
bien aérée que dehors.

Une autre cause importante de perte
est Vemploi de provisions malsaines ou in-
suffisantes. Les abeilles qui se nourrissent
de miellat, de jus de fruit, ou de sirop fait
avee du sucre de qualité inférieure meurent
avant le printemps. Les meilleures provi-
gions pour Phiver sont le miel de tréfle bien
mtr, le miel de sarrasin, le sirop fait avec
du sucre raffiné. Certains miels recueillis
en automne ne sont pas sains. Voyer & ce
que le miel soit bien mri et operculé avant
Parrivée des froids. Laisser environ 30
livres de miel & chaque colonie.

Les autres causes de perte sont la faiblesse
des colonies, 'absence de reine, une propor-
tion trop forte de vieilles abeilles par compa-
raison au nombre des jeunes, soit parce que
la reine est vieille, ou bourdonneuse, soit
parce que les souris ont causé des dégats.

On réunira les colonies faibles et 'on met-
tra les ruches dans des caisses d’hivernement
avant la mi-septembre. il est nécessaire
d’en nourrir, il faut que ce nourrissage soit
terminé avant la fin de septembre a Pexcep-
tion du sud de 'Ontario ot 'on peut attendre
une semaine de plus.

Puisque le sucre est rare, on fera bien de
conserver pour le nourrissage d’hiver quel-
ques rayons operculés du misl de tréfle, le
plus pur. Assurez-vous que ce miel a été
recueilli par les abeilles qui ne sont pas
attaquées de loque. Laisser ces rayons dans
la ruche jusqu'a ce que vous en ayez besoins.

Voila mon affaire

Elle déposa le journal sur un coin de la
table, prit son crayon et transerivit avee soin
I'annonce suivante:

Jeune fille demandée, owvrage facile,
expérience pas nécessaire. Bon salaire.
Sadresser .. . . ..

—Voild mon affaire, murmura-t-elle joyeu-
gsement. Et elle replia le journal.

o %o

Depuis longtemps Cécile M. regardait du

c6té de la ville. Mais le passage récent .

d’une de ses compagnes d’école, jeune fille
légére et frivole, lui avait porté le dernier
coup. Celle-ci lui avait si bien décrit les
distractions de la ville: théitres, vues ani-
mées, visites aux magasins, promenades sen-
timentales dans les parcs, que Cécile étouf-
fait au village. Sa petite chambrette ou le
soleil entrait & flots lui paraissait froide; le
paysage monotone, ses compagnes communes.
Et la toilette tapageuse de son amie

dansait devant ses yeux; elle se voyait 1a-bas,
pimpante, admirée et riche.

—Décidément, se disait-elle, il n'y a qu’en
ville qu’on sache s’habiller et faire de I'argent;
tandis qu’ici. .. .. peuh!

Dong, elle partirait.

En apprenant sa déeision, ses parents vou-
lurent 'en détourner, mais sans imposer leur
volonté, ce que d’ailleurs ils n’avaient jamais
fait. Car Cécile était la dernitre, on V'avait
ghtée: aimable, jolie et pas sotte, elle avait
servi de jouet. Dorlotée par tous, elle
g’6tait laissée faire. Aujourd’hui elle sou-
pirait aprés lindépendance compléte et le
grand air de la ville. Comme toujours on
céde

E'le partit le cceur un peu gros, mais la
téte si pleine d’illusions charmantes, que le
voile de tristesse tomba vite.

Ses parents la quittérent & la gare, les
yeux humides, mais la conscience rassurée:
Céeile 6tait si bonne! Ne lui avaient-ils pas
fait les plus sages recommandations. Et puis
n'avait-elle pas quelque part er ville une
cousine qui s’occuperait d’elle, bien str!

Et la pauvre petite, capricieusc et coquette
sans doute, mais candide et pure, court
naivement se jeter dans la gueule des loups

L’annonce du journal cachait un piége.
Comme tant d’autres jeunes filles de la cam-
pagne, Cécile y tomba.

Je lai revue dans un fourgon, au milieu
d’une dizaine de créatures immondes, re-
cueillis dans la boue et que la police escortait
chez le Recorder. Son visage flétri, son
regard effronté me dirent sa déchéance.

La vieille meére, la-bas, au village, ne
soupconne rien. 1l est vrai que sa fille lui
éerit rarement, mais elle est si occupée sans
doute! It d’ailleurs que craindre? N’a-t-
elle pas fait & Céeile, & son départ, de sisage
recommandations! N'at-elle pas;, quelque
part en ville, une cousine qui s’en occupera!
Et puis, elle est si bonne, Cécile!

Ah! si nos femmes de la campagne savaient!
Si elles soupgonnaient les tentations qui dans
les villes guettent leurs filles, pourraient-
elles les laisser partir et les jeter en péture
aux loups! Je leur lance le cri d’alarme;
I'entendront-elles ? me croiront-elles ?

BrP1C
(La Tempérance)

Tempérance
L’Avis pES LUTTEURS

Le lutteur Raoul : le Boucher—L’'Etoile
Bleue publiait naguére la lettre suivante:

Mon cher collégue, :
J'ai eu 'oceasion de causer un instant hier
avec Raoul le Boucher, 3e dans le champion-
nat de lutte du monde en 1902.
Cet athléte, 4gé de 20 ou 21 ans, pése 129

kilogrammes et est admirablement musclé.

On peut dire que c’est & I'heure actuelle,
I'un des hommes les plus forts de France.
Je lui ai demandé¢:
Pendant votre entrainement en vue d’une

lutte prochaine prenez-vous quelquefois de
Paleool ?

————— ]

“Jamais, ni pendant Uentrainement, ni @
aucun moment; et il n’est pas un athléle sérieux
qui ne s'abstienne complétement d’alcool.”

Voila ce qu’il m’a répondu et, sur ma de-
mance, il m’a autorisé & publier sa réponse
sur notre hulletin.

Veuillez agréer, etc.

Le lutteur Nytram.—Le lutteur nous écrit:

Je suis trés a laise pour répondre & votre
questionnaire étant convaincu de linutilité
de I'aleool sur la force musculaire.

1. Je ne fais jamais usage d’alcool pen-
dant mon enirainement ou mes épreuves et
méme en lemps ordinaire.

2. L’alcool peut agir en coup de fouet sur
le systéme nerveux; étre un excitant momen-
tané bientdt suivi d’une dépression, d'un
affaissement physique beaucoup plus consi-
dérable que ne 'a été l'exitation. La force
musculaire, endurance, la résistance, i la
fatigue est surtout le résultat d’organes sains,
cceur, poumons, ete., de muscles suffisam-
ment de bonne qualité, bien entrainés, d'une
volonté énergique, le tout maintenu en bon
état par une hygiénesévere. L’Alcool délrui-
rait tout cela. . . ..

(La Tempérance)

Coupe et fanage du tabac

Prendre toutes les préeautions pour éviter
de rompre ou de salir les feuilles. Coupez
les tiges aprés que la rosée s’est évaporée,
que les feuilles ont été assouplies par le soleil
et sont ainsi moing exposées A se rompre.

Une journée claire est la meilleure pour la
récolte.  Aprés une lourde pluie, il faut at-
tendre que les feuilles soient redevenues gom-
meuses. Lorsquil fait trés chaud, protégez
les plantes contre le soleil en les empilant
de quatre & six emsemble, la base des tiges
au soleil, et ne coupez pas pendant la partie
la plus chaude de la journée. Les plantes
subissent une sorte de fanage dans ces petits
tas et sont un peu protégées en cas de pluie.

Une race avicele du pays

Nous avons obtenu la gracieuse auiorisation
du Rév. Freve Wilfrid, régisseur de la Basse-
cour de I Institut d'Oka, de reproduire d’inté-
ressantes motes sur les origines de celle race
bien & nous, celte fois, la poule canadienne
“Chantecler’

LA “CHANTECLER”

Nos basses-cours seront bientdt enrichies
d’une poule nouvelle: la Chantecler.

Les races Rhode-Island, Plymouth-Rock,
Corpish (Cornouaille), Livourne, Wyandotte,
hotes ordinaires de nos poulaillers modernes,
I'accugilleront gaiergent, puisque C'est leur
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produit. La premiére créée en' terre cana-
dienne, la Chantecler compte déji A son crédit
plus d'une qualité, mais n’aurait-elle que
cette derniére, ¢'en serait assez pour que tous
ceux quis'intéressent auxvolailles larecoivent
avec sympathie.

Rien qu'a contempler son plumage de co-
lombe, son bec légérement recourbé, sa créte
en bourrelet et ses courts barbillons, ses
pattes jaunes dorées et lenlevée de ses
allures, une parole nous vient naturellement
aux lévres: “Un maitre a passé par 13",

Done, comme ses illustres ancétres,
aussi posséde sa petite histoire: la voici

Il y a dix ans, le R. Fr. Wilfrid, déja chargé
depuis plusieurs années des poulaillers de la
Trappe, se promenait par un jour du mois
d’aott, dans sa basse-cour qui comptait &
cette époque une douzaine de races. 11
allait de Pune & Pautre, quand soudain il
lui vint & la pensée que le Canada n’avait
pas sa représentation avicole dans son trou-
peau. Cette idée le frappa tellement que,
loin de la voir s’envoler avee les jours, il la
retrouvait chaque matin au seuil de sa cellule
et s’endormait le soir avee elle.

Coincidence heureuse: un jour qu'il étu-
diait le probléme de la création d’une race,
son pére, un éleveur de Plymouth-Rock, vint
le visiter & la Trappe. lls examinérent
ensemble toute la basse-cour, et comme le
jeune religieux expliquait au visiteur les qua-
lités et aptitudes de chaque race, la supé-
riorité de l'une et linfériorité de 'autre, le
vieillard lui dit en souriant: “Tout ¢a, c’est
bien beau, mais la Canadienne ol est-elle ?”’
C’en fut assez pour décider I'humble Frére
A eréer une poule canadienne.

Mais donner & son pays un sujet essentiel-
lement canadien n’était pas tout lidéal du
jeune aviculteur. Il voulait chez sa poule
quelque chose de personnel. .. .. une carac-
téristique. . . . . un' cachet particulier, quoi.

Sachant par expérience les affreux ravages
que font les grands froids de I’hiver sur les
crétes des reproducteurs, en ayant plus d’une
fois éprouvé les ficheux inconvénients, il
voulut obtenir chez son type une téte a
créte réduite, avec barbillons & I'avenant.
Ses gofits prononeés pour le plumage blanc
lui firent adopter cette robe. De plus,
préférant les volailles & deux fins aux petites
races pourtant grandes pondeuses, et aux
poules de boucherie, il rechercha chez sa
poule la chair et la ponte d’hiver tout & la
fois.

Fixé dés lors sur lidéal 9‘ atteindre, il
“étudia scrupuleusement les moyens efficaces
a prendre pour arriver au suceés. Un judi-
cieux croisement des meilleures races, tant
' au point de vue de la ponte que de la chair,
lui sembla la meilleure voie & suivre.

Connaissant les aptitudes d’a peu prés
toutes les races, le Cornish lui parut l'oiseau-
type pour conférer au futur sujet canadien
un tempérament vigoureux, une chair abon-
dante et délicate, et surtout la créte et les
barbillons recherchés. La Livourne devait
transmettre les qualités de pondeuse remar-

‘quable; Rhode-Island, Wyandotte et Ply-
- mouth-Roch, tout en augmentant le poids,

elle

‘ _ devaient apporter la ponte d’hiver.

Au printemps de 'année 1903, le R. Fr.
- Wilfrid mit son projet & exéeution. Il ac-

sans oreillons.
des sujets blancs, tachetés ici et 1A de gris
et de noir, entre autres un magnifique coq

& un nouveau croisement.
coq Plymouth-Rock blanc du poids de 934

coupla d’abord un coq Cornouaille foncé
(Cornish) avee une Livourne blanche; puis
un coq Rhode-Island rouge avec une poule
Wyandotte blanche. Fait & souligner: dans
ces deux premiers croisements les poules
sont de couleur blanche, la couleur désirée;
cela conformément au principe, méconnu par
beaucoup de formateurs de races, que c¢’est
la femelle qui donne la couleur et le méle
qui donne la forme.

Comme résultat de ces deux premiers croi-

sements, le premier apporta des sujets d’un

plumage blanc sale, & plumes trés courtes

et serrées au corps,d'une forme élancée avee

téte dépourvue de créte, sans barbillons et
Le second croisement donna

un vrai Columbian Wyandotte.
Au printemps 1909, il accoupla son Co-

lumbian Wyandotte avec les poulettes choi-
sies parmi les plus blanches du second croi-
sement.
ment avaient un plumage cendré chez les
uns, tacheté chez les autres, et tandis qu'un
petit nombre retragait les caractéres de la
Livourne ou rappelait le Rhode-Island, la
majorité se rapprochait du Cornish (Cor-
nouaille) par la forme.

Les sujets de ce dernier accouple-

Durant ces deux premiéres années, la

versatilité des formes, la variété du plumage,
et méme la pauvreté de la ponte caractéri-
saient Ja plupart des sujets.

Au printemps de 1910, le Frére eut recours
Il accoupla un

livres avee les poulettes qui se rapprochaient
le plus par la couleur, la forme et la créte du
type idéal. Une amélioration assez consi-

dérable s’en suivit, particulitrement sous le

rapport de la couleur, mais au point de vue
de la forme et de la ponte le résultat fut loin

de correspondre A l'attente.

Sans se décourager, le Frére poursuivit son

cuvre, éliminant chaque année les petits
sujets et les mauvaises pondeuses.

Trois ans plus tard, hiver 1913, le succés

était profondément marqué: fixation de la
couleur dés cette époque et porte remar-
quable; grand nombre de cochets et poulettes
avee créte et barbillons considérablement ré-
duits, régularité plus parfaite dans les for-
mes, et surtout vigueur et rusticité trés
notables.
d’'un long travail de cing années, patiem-
ment et méthodiquement conduit vers U'idéal
en vue.

C’était la premiére récompense

Dés lors le perfectionnement de la race

s’est de plus en plus accentué. Profitant de

la belle venue de 1913, le Frére divisa ses

sujets en deux troupeaux. Par des accou-

plements différents et une infusion de sang:
Plymouth-Rock d’un c¢6té, et Wyandotte de -
Pautre, il développa simultanément deux li-

gnées qui ne contribuérent pas peuz\.l’ava.nce-

ment de la jeune race. 3
Gréce & ce procédé et-d une sélection rigou-

reuse, l'uniformité du troupeau est devenue

plus parfaite avec les années. Depuis cing

“ans, la couleur du plumage n’a plus changé,

et la jeune race s’est révélée pondeuse d’hiver

on ne peut mieux, digne de rivaliser avec les

types connus comme tels. Pour ne citer
qu’un exemple, une de ces poulettes, pesant

734 livres & 7 mois, a pondu 91 ceufs durant
les quatre mois suivants: novembre et dé-
cembre 1916; janvier et février 1917,

Aprés dix années done d’'un sérieux travail
le R. Fr. Wilfrid, dont la réputation n’est
plus & faire en aviculture, livre aujourd’hui
A tous les aviculteurs sa race Chantecler, qui
se recommande d’abord comme production
essentiellement canadienne, ensuite comme
sujet de qualités primordiales: téte & I'épreu-
ve des grands froids de l'hiver, pondeuse
remarquable et productrice de viande tout
4 la fois. Synthése dés cing meilleures races
qui habitent généralement nos poulaillers,
elle porte en elle les aptitudes de ses illustres
ancétres, doublées d’une forte activité et d'une
grande rusticité, effet de sa formation au pays.

Tous ceux qui s'intéressent & agriculture
et veulent son avancement dans toutes ses
branches, seront heureux, nous espérons, de
connaitre cette race nouvelle. Ils verront
dans cette création un pas de plus “vers la
Supériorité” en la matidre, et applaudiront,
nous n’en doutons pas, la pensée haute et
noble qui a présidé A la formation de la
premiére poule canadienne!

Gustrave Tourin, E.EA. -

Le chaponnage a la station avicole
de Princeville

Parmi les amis lecteurs du Bulletin, je
crois qu’un grand nombre ne connaissent que

~théoriquement d’autres ne connaissent pas

du tout peut étre cette opération chirurgicale
et délicate-qu’est le ehaponnage des poulets.

Voici ce que le petit peu d’expérience
acquis depuis quatre ans & travers les cam-
pagnes de la Province me porte & dire et
expliquer d’une maniére aussi pratique que
possible: le Ministére de UAgricluture de
Québee, distribue sur demande des brochures
traitant sur le chaponnage et le public y a
puisé largement; et par la lecture de ces bro-
chures a aecquis il me semble les notions
élémentaires et théoriques du chaponnage,
puis I'on. a tenté des essais, dont la plupart
n’ont pas donné les résultats pratiques qu’on
avait d’abord révés; et les conclusions ont
été que le chaponnage ne vaut rien.

.En effet je sais des gens avoir fait ou fait
faire 50, 75 ou 100 chapons qui n’ont pas été
vendus plus cher que les poulets ordinaires,
devons-nous A notre tour en conclure que
le chaponnage n’est pas avantageux?.....
Non il a certainement ses avantages, mais
pour ma part je suis forcé d'en venir a.la
conclusion que l'aviculture n’est pas assez
avancée dans la Province pour que cette
pratique qui appartient plus tot & des spécia-
listes, se généralise trop rapidement, ce qui
4 mon point de vue compromettrait son
efficacité pour I'avenir.

. Qui ne doit pas faire de chaponnage?

. Celui qui n’a pas de bons poulets de race

d’utilité, c'est-d-dire des poulets de races
propres & faire plusieurs livres de bonne

chair, car le bon chapon gras doit peser au

moins 7 livres, et encore celui qui n’a pas
Poutillage nécessaire, et n’est pas absolu-
ment certain-de bien faire la délicate opéra-
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tion, par conséquent pas de chance pour les
amateurs de volailles croisées de Livournes
et de races bétardes, pas plus qu'a celui dont
la nervosité serait un obstacle pour réussir
dans la besogne, et en plus avoir la patience
de soigner les sujets jusqu’d au moins 7 & 8
mois afin que ces derniers atteignent le poids
requis par le commerce.

Qui doit faire du chaponnage? Celui qui
a des poulets de race dites d’utilité, nés &
bonne heure, et qui peut faire ou faire faire
en toute séeurité, la dite opération quand ses
poulets sont & 'dge de 6 & 8 semaines.

Comment nous avons opéré 200 petits co-
chets & la Station Avicole de Princeville;
d’abord une fois nos poulets 4gés de 7 se-
maines, nous avons enfermés les cochets de
bonne race, mais dé lignée commune, et
aprés les avoir fait jener au moins 30 heures
chaque petit sujet passait & tour de role sur
la table d’opération, celle-ci peut étre belle
et spéciale eclle peut n’étre qu'une table
quelconque ou un baril renversé sur laquelle
vous étendez votre coquelet pattes et ailes
liées, Le patient est ainsi placé sur le flanc
A ¢oté de la trousse dite de chaponnage.
Avee le bistouri vous le percez sur un pouce
de longueur, entre les deux derniéres cotes; &
l'aide de I'étendeur, vous maintenez la plaie
béante qui vous laisse apercevoir le péritoine
ou la mince membrane recouvrant les intes-
tins; au moyen d’un crochet vous déchirez
cette peau, et vous distinguez un des deux
testicules, alors de la dimension d’une petite
féve. Avec le forcep vous le saisissez, en le
retirant vous lui faites subir deux ou trois
tours pour tordre le fil que le retient avant
de le couper. Vous en exéeutez autant de
iVautre coté et Vopération est achevée.

Cruels! allez-vous vous écrier!!! Tant tor-
turer ces pauvres petits étres, faibles comme
des. .. ..poulets!!l Pas tant de cela; d’a-
bord les organes génitaux ne sont pas indis-
pensables, en les lui enlevant avec soin on

n’attaque chez lui aucune partie vitale, pas

une artére ni un muscle n’est touché. Ta
plaie se cicatrice d’ailleurs promptement et

le sujet reprend son activité d’auparavant,

preuve que le mal n’est pas si grave; c'est
tout autrement chez les mammiféres ou il
faut de 2 & 3 semaines pour leur guérison.
Si vous remarquez une accumulation de gaz
sous les tissus & la suite de votre travail,
contentez-vous de percer- la peau avec la
pointe d'un couteau et tout rentrera dans
Pordre. Nous vous conseillons de vous es-
sayer pour la premiére fois sur un sujet
mort. ;

Le chapon une fois opéré voit cesser la
croissance de sa créte et de ses barbillons,
n'y- apparait pas non plus le rouge vif du
coq. Ses éperons se développent également
moins, autre marque caractéristique: il porte
généralement la queue basse!

Raouvr Dumaing, LA.

R

Les dommages causés par le feu, en Canada,
durant le mois de juin 1918, se sont ‘élevés
a $3,080,982, comparativement & $3,570,014
_ au mois de mai et $1,184,627 pour le mois de
juin 1917, e

Médecine avicole
Picage, HaArpE ET OVOPHAGIE

Le picage, la harde et 'ovophagie ont pour
causes communes le défaut d’espace, ou le
trop grand entassement, et une nourriture
trop pauvre en matiéres tant azotées que
souffrées et calcaires.

Le picage est le mal des poules qui cher-
chent dans la plume les unes des autres du
sang, du souffre et de 'azote. Le coq est
d’ordinaire le premier qui se laisse dépouiller
par ses compagnes; il.8’y complait comme s'il
en 6tait caressé. Puis le jeu se propage;
bient6t il devient général. A un moment
donné, si 'on n’y met obstacle, toutes les
volailles sont & peau nue depuis la téte
jusqu’d la poitrine y comprise, aussi bien
qu’au croupion et sur le dos. Et, I'appétit
venant en mangeant, elles entament souvent
la chair. Comme la démangeaison ne tarde
pas & s'emparer du sujet attaqué, on dirait
qu'il désire étre de plus en plus victime.

Le reméde, c¢'est d’abord d’induire de va-
seline les parties atteintes, puis de servir aux
malades une nourriture abondante et riche
en matiéres azotées, tels que sang, viande,
tréfle bouilli, plumes hachées et cuites, souf-
fre dans les pAtées, sulfate ou teinture de fer
dans la boisson; enfin c’est de tromper I'en-
nui des volailles trop étroitement parquées,
en leur offrant de l'activité de toute sorte,
en leur suspendant des légumes qui les obli-
gent A sauter, en leur offrant des bains de
sable souffré.

La harde est la conséquence d'une alimen-
tation pas suffisamment riche en matiéres
caleaires chez les poules, qui pondent des
ceufs sans coquille. Aprés tout on ne peut
exiger d’elles ce qu'elles n’ont pas; c¢’est avec
des éeailles d’huitres et des os concassés, du
gravier et de la chaux qu’elles finiraient leurs
ceufs, sans quoi elles ne peuvent compléter
-leur travail. Il.faut done leur en donner;
c’est le reméde. Si elles étaient libres, elles
trouveraient bien ce dont elles ont besoin,
mais en captivité c’est & nous de fournir ce
qui leur manque. Ces matiéres calcaires
peuvent étre jetées un peu partout dans les
pailles et le bain, mais surtout étre constam-
ment tenues & la disposition des volatiles
dans des trémies. Isovophagie est la plu-
part du temps engendrée par la harde; I'ceuf
alors n’étant pas protégé par une coquille,
s’ouvrant méme quelquefois en tombant,
invite pour ainsi dire la poule & le boire aussi-
tot. Si elle y gotte, ¢’est un mal qui com-
mence; elle 'enseignera bientét aux autres,
et en peu de temps la contagion battra son
plein. Si surtout la mourriture a été trop
végétale, si les nids s’y prétent le moindre-
ment, on ne recueillera guére plus d’ceufs;
ils seront méme guettés derriére les pondeuses
et mangés aussitot que déposés dans le nid.
Les coquilles ne seront plus unempéchement,.
Et pourtant quelle plaie que la voracité des
volailles & manger leurs propres produits.

Les rémédes sont nombreux contre I'ovo-

- phagie et parfois ils ont été absolument ab-

surdes, surtout celui de raser le bout du bec

pour le rendre en méme tempg aussi sensible

que peu pointu., 1l y a bien aussi celui de

leur offrir un ceuf pourri ou beurré de poivre
/

.

rouge. Mais le meilleur sans contredit, c’est
de n'avoir d’abord que des nids sombres,
puis de leur servir une nourriture compléte:
viande, grains, végétaux et coquillages.

En ce faisant, on n’aura & déplorer ni pica-
ge, ni harde, pas plus que I'ovophagie. Et
n’oublions pas qu'il faut de l'espace aux
poules, et & défaut d’espace de Pactivité pro-
voquée de diverses maniéres.

L’ABBE J.-B.-A. ALLAIRE
(Le Bulletin des Agriculteurs)

Conseils d’actualité

On peut dans une large mesure, remplacer
la main-d’ceuvre en faisant un plus large
emploi d'appareils spéciaux, par exemple les
machines & traire, les chariots A litidre, les
nourrisseurs automatiques pour le grain et
en. se servant de machines plus grosses et
plus parfaites pour la manutention des récol-
tes aux champs et & la grange.

Le cultivateur devrait produire autant d’a-
liments que possible sur sa ferme. La qua-
lité de ces aliments est tout aussi importante
que la quantité. Les fourrages cultivés sur
la ferme, bien fanés, bien conservés, valent
de vingt-cinq & cinquante pour cent de plus
par livre que les aliments d’une qualité infé-
rieure. S’il est absolument néeessaire d’ache-
ter du grain ou des produits de meunerie,

faites-le mais n’achetez que la meilleure qua-

lité et faites vos achals en commun a des prix
de gros. Clest généralement vers la mi-été
que les prix sont les plus bas.

Les sujets reproducteurs de choix sont
extrémement rares et sont en grande de-
mande & de bons prix. Le moyen le plus
slr et le moins cher de monter un troupeau
de sujets de bonne qualité est d’employer de
bons reproducteurs de race pure. Le bon
reproducteur vaut plus que la moitié du
troupeau et le mauvais reproducteur, qu’il
soit de race ou qu’il soit métis, gite presque
tout le troupeau. Ayez moins d’animaux
g'il le faut et des animaux de meilleure qua-
lité, la nourriture que vous leur donnerez
vous rapportera plus. Voici le moment de
réformer les vaches non avantageuses, tandis
que la viande se vend cher.

Bovins Lartiers.—Le cultivateur qui son-
gerait & vendre ses bestiaux & cause du man-
que de main-d’ceuvre ou du prix des fourra-
ges serait peu sage. Les bons sujets repro-
ducteurs seront encore plus rares et plus
cofiteux les années prochaines.

Si la main-d’ceuvre est rare, installez une
des bonnes frayeuses mécaniques. Ces ma-
chines rendent de bons services lorsqu’elles
sont bien conduites. Les vaches g’y font
trés bien et sans en souffrir. Vous épargne-
rez au moins la moitié du travail de la traite.
Elle vous permettra souvent de renvoyer tous
les ouvriers supplémentaires, gardés princi-
palement pour faire la traite.

Pourquoi gaspiller des fourrages et du :

travail sur de pauvres vaches qui donnent
moins de 5,000 livres de lait par an? Les
frais de main-d’ceuvre par vache se montent
généralement & la moitié des frais de nourri-
ture. Ils sont tout aussi considérables pour
les mauvaises vaches que pour les bonnes,
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Le seul moyen de découvrir la pauvre va-
che est de contréler la production du lait et
la consommation de nourriture par téte.
Quel profit vos vaches vous donnent-elles ?

Maintenez la production du lait cet été.
La béte qul produit peu ne paye srement
pas sa pension aux prix ot en sont les four-
rages et la main-d’ceuvre.

Si vous avez de l'ensilage, donnez-en lors-
que les pacages sont dégarnis ou donnez des
fourrages verts qui viennent d’étre coupés,
avoine, pois et avoine ou tréfle. Ces four-
rages maintiennent la production du lait et
permettent d'économiser le ‘grain. Le pa-
cage annuel, bien entendu, peut étre plus
avantageux que les récoltes cultivés sous les
conditions présentes de main-d’ceuvre. Don-
nez du grain lorsque les pacages sont dégarnis
afin de maintenir la production du lait jusqu’a
ce que l'’herbe ait repoussé en automne.
Cette méthode est avanmgeuse, méme au
prix actuel du grain.

Engraissement en épinette

Quest-ce que cest? Clest la méthode qui
consiste & tenir les volailles dans de petites
cages pendant la derniére période d'engrais-
sement avant de les tuer pour le marché.

Quels sont les avantages? Les oiseaux res-
tent tranquilles, sous controle, et ne gaspil-
lent pas de chair. Ils ne se durcissent pas
les muscles par des mouvements inutiles.
La viande faite pendant le procédé de finis-
sage est celle qui colite le meilleur marché
de tout le poids de la volaille. Elle augmen-
te la, valeur de Poiseau entier de 10 & 25 pour
cent.

Commend fait-on l’émnefte? On peut faire
une épinette provisoire avec-n’importe quelle
caisse d’emballage mais il vaut mieux faire
une bonne épinette qui durera. Les épinet-
tes d’emploi général mesurent six pieds de
long et seize pouces de large par vingt pouces
de haut, et sont divisées en trois comparti=
ments. Elles sont faites en lattes clouées
sur un cadre léger.

Quelle sorte de volaille? On améliore. la
chair de tous les oiseaux par ce procédé. Ce
sont les cochets du type & toutes fins et des
races lourdes qui donnent les mellleurs résul-
tate.

Quelle est la mezlleure noumture? Les
grains finement moulus, mélangés avec du
lait, donnent les meilleures rations. L’avoine
Uorge, le bl¢ d’Inde ¢t le sarrasin sont tous
bons. Deux ou trois grains mélangés en-
semble valent mieux qu’'un seul. Les ecri-

_ blures de liseron noir font également un ali-
- ment bon marché et satisfaisant.
de préférence le lait sur ou le lait de beurre,

Le lait,

est trés bon en mélange a la nourriture.
Autres points utiles. Ne nourrissez pas les

oiseaux pendant vingt-quatre heures avant

de les mettre en cage, et ne leur donnes en-

~suite que trés peu & manger pend&nt plusieurs

jours. Laissez-les avoir faim- pendant deux
ou trois jours, pum augmentez graduelle-
ment msqu’& ration- compléte. Donnez alors

~ deux repas par jour, juste assez A chaque
~ repas pour qu’ils me laissent rien.

Netto-
AP gl TP Tooh. & . gul. Toute

dans l'auge. Saupoudrez les oiseaux avec
de la poudre & poux avant de commencer
et encore une fois avant de les tuer. Tuez
en saignant par la bouche en percant la

cercelle. Plumez, séchez et refroidissez
avant d'emballer. Ecrivez a la ferme
expérimentale pour demander le bulletin

Ne 88, pour renseignements plus détaillés.

F. C. ELrorp,
Aviculteur du Dominion.

Aux éleveurs de dindons

Les paysannes canadiennes, qui pourtant
sont de bonmnes fermiéres, n'ont pas encore
réussi, du moins un bon nombre, & contrdler
I'épidémie qui s’abat chaque printemps dans
leurs élevages de dindons. Je eonnais des
paroisses o il n'était pas rare, ces ans der-
niers, de voir des troupeaux de 60 & 75 dindon~
neaux tomber & 15 ou 25. Pendant plu-
sieurs années, j’ai été témoin de ces désastres,
faits tout exprés, semble-t-il, pour découra-
ger les jeunes mamans “car ce sont elles qui
se chargent de cette besogne”, et retarder,
pour ne pas dire ruiner, cette industrie si
rémunératrice. Cette épidémie, de classi-
fication difficile, doit sans doute avoir pour
cause plusieurs facteurs qui n’échappent pas
4 I'ceil observateur des experts en la matidre.
Ainsi les poux, la Tire Noire des dindons,
la CroissaNceE pES GRrosses PLumEs aux
ailes et & la queue, un peu plus tard, vers
I'dge de deux mois, la Crise pu Rovas, doi-
vent certainement entrer en ligne de compte.
Mais, pour le moment, je lnisse de e6té toutes
‘es causes mortelles, et il m’est avis que
I'humidité, les courants d’air, la malpropreté
des habitations sont les agents les plus puis-
sants, les colporteurs Joumahers de la mala-
die.

Jai dit malpropreté. Entrez. .. .. non
pas dans la cabane éclairée et ventilée des
dindonneaux, car ces petites bitisses seraient
du luxe et nons n’en sommes pas encore,
dans la généralité des cas, rendus & ce point,
mais entrez dans la grange, demeure des
jeunes piailleurs, et #’ils ont quinze jours,
vous trouverez 13 sur le parquet, une crofite

_de déjections d’'un Age déja respectable et

exhalant ne odeur pas du tout parfumée,
des soucoupes, des plats aux contours noircis
de boue et de terre, bien des fois renversés sur
le plancher, qui est alors tout frais et humide.
On nettoiera la “batterie” quand les din-
dons. pourront coucher dehors ou encore
quand viendra le temps de rentrer la récolte.

Toutefois il est encore une cause plus mor-
bide que cette derniére, ce sont les courses
dans la rosée le matin, ou, plus souvent
encore, le retour des champs en temps d’orage.
Si les dindonneaux ont deux mois et plus,
je ne crois pas qu'une plme chaude du mois
d’aott, attrapée dans leurs excursions, puis-
sent leur causer la mort; mais se faire pleu- .
voir dessus quand ils ont A peine trois se-
maines ou un mois, franchir au bout du
fouet, dans lés herbes ou la brousse, parfois
plusieurs arpents, c’est certes 1 l'une des

- meilleures médecines pour décimer un trou-

Comme conclusion, je pense que nos fer-
miéres, qui se donnent beaucoup de peines
pour élever les pétits dindons, ont le tort de
leur donner trop tét de liberté. On ne de-
vrait pas, pour quelque cause que ce soit,
couper la corde & nos dindes tant que les
dindonneaux n’ont pas atteint I'dge de deux
mois; ensuite si 'on attache les méres dehors
il faudra voir & ce que les petits aient un lieu
ombragé ol ils puissent se protéger contre
les rayons brtlants du soleil. Que la pété,
faite de verdure “herbe & dinde”, tranches
d’oignons ete., de moulée, de lait écrémé,
soit servie cinq ou six fois par jour, mais
peu chaque fois.

Quant & la propreté de la grange des abreu-
voirs, des planchettes sur lesquelles vous
déposez la nourriture, je ne saurais trop
inviter les intéressés & y donner toute leur
attention, s’ils veulent prévenir plus d’une
maladie, en particulier la diarrhée. Enfin
n’oublions pas le principe, que pour étre un
bon éleveur, il faut apporter & nos petits
animaux les mémes soins généraux que 'on
donne aux humains, et conduire notre élevage
en suivant les mémes grands principes.

Le petit Laurent

Hier, la - Baie Saint-Paul était d'un noir
d’encre, le “Cabaret” s’embrumait, et les
gens de dire: “Nous aurons le soroit demain!”
I[ls ne ge trompaient pas: nous l'avons ce
matin et la maison tremble. Il accourt du
fond de I'horizon, galope sur Peau laiteuse,
fait moutonner les crans sur la gréve et dé-
range dans leur sommeil estival les trois
godlettes de VAnse.. Il fourrage autour de
la maison, guette la porte pour s’y engouffrer,
secouer les rideaux de point blanc, et arracher
les calendriers sur le mur.

Le déjeuner vient de finir. Il y a encore
des péiaques A semer, mais -la maisonnée
n'est pas encore en branle. Seul, Laurent,
petit-fils du vieux Desgagnés est déja sur le
chemin, insoucieux du grand vent, avec
cette belle endurance des enfants d'ici. I§
court nu-pieds dans la terre grasse et s’amuse
A gicler 'eau dans les ornieres. Au-dedansg
le pére Desgagnés, sa pipe allumée, s'est
assis sur le bane-lit, les coudes sur les genoux,
1l sait que lhistoire de I'Ile m’intéresse et
recommence i me parler du vieux temps,
lentement, avec de longs silences et de fré=
quentes incursions dans la petite poche ol
logent les allumettes.

Mais tout & coup, par l’entrebmllement de
la porte de la rallonge arrivent des pleurs
d'enfants. La grand’mére accourt, inquidte:
les grandes filles quittent le plat.de vaisselle,
Qu'y a-t-il? L'enfant pleure. On le ques-
tionne; il pleure plus fort. On U'examine, on
le retourne pour voir 8'il ne s’est pas égratigné
ou luxé quelque chose. Rien. Mais 2
force d’étre au service du cceur les yeux ma-
ternels ont une acuité incomparable, et
voila que la grand’'mére vient de découvrir
sur'le cou du pied, un point saillant. Qu’est-
ce?

—C’est une pigire de guépe, dit quelqu’un.

—Ca n’a pas de bon sens, par un vent
pareil, opine le grand’pére, en secouant sa
pipe au cadre de la porte.
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Un long silence et la grand'mére reprend
d'une veix qui tremble un peu:

~—Une piqlre de guépe, c’est pas pointu
comme ¢a. (est plutdt une aiguille. Oui!
¢’est une aiguille.

Plus de doute, c¢'est une aiguille qui s'est
logée toute entidre dans le pied de I'enfant.

Et je vois des larmes perler A tous les yeux.
Hier cependant tout le monde le grondait,
le petit Laurent. C’est un gars de quatre
ans, beaucoup glté par tous, et qui, & cause
de cela, ne craint plus personne. I a de
qui tenir aussi. Jai vu son pére hier, et
tout en causant je n'ai pu m'empécher de
remarquer I'énergie des deux grands yeux
noirs dans la figure jeune encore.
pour ancétres, ces yeux-la, ce Nicette Dufour,
oscur héros de In Monogahéla et de Carillon
qui ici méme, au Cap & La Branche, enlevait
d’'un hardi coup de main, A& la barbe du
général Wolfe, le petit-fils de 'amiral Durrell.
Bon sang ne peut mentir et ¢’est pourquoi,
sans doute, Laurent Dufour se eampe devant
les étrangers, les dévisage d'un il connai-
seur et les questionne sans fagon sur le pré-
sent et le passé. On Va tapé devant moi
hier, et tout le monde paraissait satisfait.
Mais évidemment, on est jamais absolument
sincére quand on corrige un enfant de quatre
ans—le prestige. tout-puissant de linnocent
et de l'espérance.

Dans tous ces yeux mouillés, je lis ce que
personne ne dit et ce qui roule dans tous
ces cerveaux. Le médecin! 1l n'y en a pas
A I'Ile-aux-Coudres, et ces braves gens,
I'hiver surtout, sont liviées sans secours A
tous les caprices de la maladie imprévue,
de l'accidént stupide. Quand la Baie est
calme, cela va encore: on traverse “au Nord”’,
A la Baie Saint-Paul, aux [Bboulements, et
P'on raméne & prix d’or un quelconque mé-
decin. Mais quand la glace voyage ou que
le vent souffle fort, c’est presque impossi-
bilité et il faut recourir aux remédes de honne
femme.

On se regarde indéeis.
mandée en hite, arrive. Elle ne dit rien et,
brusquement, repart en coup de vent. Le
pére Desgagnés-est sur la galerie. 11 regarde
le fleuve, la danse des goélettes sur leurs
ancres, les perches de la péche aux marsouins,
courbées comme des roseaux, et la-haut, dans
le ciel plombé, les gros nuages gris qui pas-
sent en déroute. 1l enfonce A deux mains
sa casquette de navigateur et regarde, re-
garde, les yeux fous. Evidemment il pése
dans son esprit les possibilités de traverser
“au nord”. La lame est grosse mais il trou-
vera des hommes de cceur. Francois Bou-
chard, qui traverse tous les jours le monde et
le butin ne refusera pas de l'accompagner,
et Frangois Bouchard est un homme qui
connait son affaire.

Mais voild que sur la route, ployés contre
le vent et la main & 'leurs chapeaux, deux
personnes arrivent & grands pas, la mére de
Laurent et Joseph Tremblay. Ce dernier
est 'un des empiriques & réputation faite,
qui ne sont jamais & bout de ressources et
finissent par en remontrer & beaucoup de pe-
tits méde-cins. Chez la mére, il n’y a pas

La mére de l'enfant

loin du ceeur & la volonté et des deux puis-
sances de concert, ont enfanté I'action rapi-
de.

Il1s ont’

Un peu a I'éeart, j’ai assisté & 'opération.
Par une série de pressions délicates, ’homme
fit saillir sous la plante du pied, la pointe de
l'aiguille, et, faute d’instruments, Parrachat
toute entiére avec ses dents. Et, pendant
que Vaiguille passait de mains en mains, le
guérisseur, avec un peu de boisson forte et
de gomme de sapin termina son bon office.

Je ne pourrai jamais oublier 'éclair de
joie qui traversa la prunelle du grand’pére
lorsque parut le petit bout d’acier blane, ni
la brusquerie affectée avec laquelle, le danger
passé, il gronda son petit fourré-partoul.

Le soreit soufflait toujours, la mer hurlait
plus fort en battant les crans, mais dans la
maison personne n'y bougeait plus. On
respirait, on riait, on marchait sans but, et
telle est Uénigmatique royauté qu'exerce
I'enfant au plus humble foyer que, sans plus
penser aux pélagques et aux travaux pressants,
tous et toutes, depuis la petite Alice jusqu’a
la grand’mére, en passant par les grands
gargons et la tante Vietoire, tous et toutes
dig-je, se passaient le petit'Laurent et 1'étouf-
faient de baisers!

Fr. Marie-Vicrorien, ves E, C.,
(Le Parler Frangais)

- -

Alimentation a I'étable

Nous attirons spéeialement 'attention sur
la valeur et le bon marché des principes di-
gestibles de ces fourrages riches et succulents
cultivés sur Ia ferme, comme la luzerne, le
foin de trifle, 'ensilage et les racines.

Cependant, I'achat de moulées est plus
ou moins nécessaire sur bien des fermes et
dait 8tre pratiqué avee le plus grand soin et
la plus grande habileté si 'on veut obtenir
des profits.

QUELS ALIMENTS cHOIsiR.—Il n'y a que
deux moyens de choisir les moulées et les
grains que l'on achéte pour équilibrer les
gros fourrages de la ferme. Le moyen
employé dépend entiérement de la quantité,
de la qualité et la variété des aliments pro-
duits sur la ferme. S’il y a une abondance
de foin de luzerne, de tréfle bien fané, de
racines, d’ensilage, alors les moulées achetées
doivent étre choisies sur la base du total des
principes digestibles. Mais lorsque l'on
manque de foin riche et que I'on est obligé
de donner du foin grossier, de la paille et de
Pensilage de pauvre qualité, il faut choisir
ces moulées d’aprés la protéine digestible
qu’elles renferment. L’espace nous manque
pour présenter ici des tableaux. Le lecteur
pourra cependant se régler sur les notes sui-
vantes et faire un choix d’aprés les conditions
dans lesquelles il se trouve, les alients qui
lui sont offerts et les prix de ces aliments.

Si l'on cempte les aliments qui existe
actuellement sur le marehé aux prix suivants

par tonne, blé d’'Inde, $74; gluten feed, $60;
petit son de blé, $40.40; son de blé, $35;
avoine, $65; orge, $72; tourteaux de lin
moulus, $65; farine de graine de coton, $65;
criblures moulues d’élévateurs, $45; foin de
luzerne, $20; foin de tréfle, $18; foin de mil,
$20; ensilage; $3; betteraves fourragéres et
navets, $4; et si 'on soustrait de ces prix
50 & 70 pour cent de la valeur fertilizante
que ces aliments possédent (en comptant les
engrais chimiques aux prix d’avant guerre,
on trouve que cent livres de principes diges-
tifs totaux dans ces aliments valent les prix
suivants: foin de tréfle, $1.25; foin de luzerne
$1.31; foin de mil, $1.74; racines, $2.30; son,
$2.31; petit son, $2.40; cribures d'élevateur,
$2.91; farine de graine de coton, $3.14; glu-
ten feed, $3.22; tourteaux de lin, $3.39; blé
d’Inde, $4.02; orge, $4.24; et avoine, $4.20.

Au point de vue du prix de la quantité
totale de protéine digestible par cent livres,
ces aliments viennent dans l'ordre suivant:
Foin de luzerne, $6.41; farine de graine de
coton, $6.64; foin de tréfle $8.40; tourteaux
de lin, $8.75; ensilage, $8.77; son, $11.27;
gluten feed, $12.03; petit son, $12.40; ecri-
blures d’'élévateur, $19.47; racines, $21.30;
foin de mil, $28.25; avoine, $31.15; orge,
$37.46, et mais (blé d’Inde) $45.48.

Les valeurs qui précédent s’appliquent .
spécialement & Valimentation, des bétes a
cornes. Beaucoup de ces aliments ne con-
viennent pas pour d’autres catégories de
bestinux, et le pourcentage de disgestibilité
varie dans la méme proportion. Mais ceci
sert d'exemple de la méthode de sélection,
Nous attirons spécialement Iattention sur
la valeur des criblures d’élévateurs dans
P'alimentation des porcs et sur le fait que
le blé d'Inde aux prix actuels, est un peu plus
cher que Porge pour finir les pores.

Nous n’avons mentionné ici que les- ali-
ments réguliers, mais il existe sur les marchés
canadiens bien des moulées composées que
Pon pourrait peut-étre acheter & meilleur
compte que beaucoup des moulées ou des
grains réguliers, en ce qui concerne le prix
par tonne ou le prix par cent livres de protéi-
ne digestible ou de principes digestibles te-
taux.

Tourteaux de lin
(Pain pE LiN)

(Notes des cours du Frére Isidore, professeur
d’élevage a U Institut Agricole d’Oka).

.- Le tourteau de lin est 'un des sous-pro-
duits, les plus précieux les plus utiles et les
plus sains dont on puisse faire usage sur la
ferme.

Donné d’'une maniére judicieuse, il n’est
pas une seule classe animale qui n’en bénéfi-
cie grandement; toutes en sont friandes.
11 est légérement laxatif, apéritif et en méme
temps un excellent régulateur des intestins.

Le tourteau de lin produit un effet salu-
taire sur toute l'économie; il améliore la
fonction de tous les organes et tient animal
en fine condition: il rend la peau souple,
onctueuse et donne du brillant au poil.

Bovipes—Le tourteau de lin est d’une
grande utilité dans I'alimentation des bovi-
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dés: il devient d'un usage vulgaire parmi
les éleveurs.
© On le donne avec beaucoup de profit en
hiver & tous les sujets en croissance, en
‘mélange avec les autres grains, moulées,
ete. Clest dans lengraissement des beeufs
et des moutons que ce produit donne les
meilleurs résultats.
Si les racines entrent dans la composition
des rations, son usage est moins néeessaire:
dans tous les cas, il assure un bon profit.
De méme pour les vaches laitidres, on ob-
tient de bons résultats en leur en servant
deux ou trois livres par jour. Donné en
quantité excessive, il exerce une mauvaise
influence sur le beurre, le rend mou et difficile
A conserver.
Mourons—On donne le tourteau de lin
avee profit aux jeunes agneaux aussi bien
avant qu'aprés le sevrage. 11 peut former
10% de la ration des moutons & Iengrais.
Porcs—Les tourteaux ne conviennent pas
au porc au méme titre que pour les animaux
dont il vient d’étre question. Une petite
quantité donnée & chaque repas produit ses
_ effets par une bonne apparence générale. .
- CeEvAUX—On peut donner un peu de
tourteaux de lin & tous les chevaux excepté
quand ils sont au pAturage, ou si on leur
donne des racines. Ration: chevaux de
trait, 34 livre par jour.
P. S.—A ceux de nos membres qui hésitent
- encore & employer réguliérempnt le pain de
lin, qu'il me soit permis de leur rappeler
- que cev aliment a en plus, un autre grand
avantage & ajouter & ceux énumérés plus
~ haut; c’est que le tourteau de lin est moins
~ cher pour les principes nutritifs qu'il contient
si on le compare aux engrais ordinaire.
~ Sa compbsition chimique vous indique une
forte propostion de protéine (34 & 389) et
de graisse (6 & 8%); justement les deux élé-
- ments qui colitent le plus cher dans un ali-
~ ment. Le son et le gru au contraire dépas-
-sent rarement 12 ou 13% de protéine et 3
ou 4% de gras.  Le blé, Porge et le sarrazin
-varient de 7 & 109, de protéine et 1.5 & 29
de graisse. Le blé d’Inde et I'avoine par
~ contre contiennent plus de gras. (Blé
~d’Inde 4.3%, avoine 4.29,).

J.-Bre Croutier, BSA., :
Agronome au Comploir Coopératif.

Ombnoo et paturages verts pour
~ vaches laitieres

1l faut regretter Pabsence d’arbres sur
certaines fermes. Les vaches et autres ani-

- oniln’yapasd’ombre. Lav
- le maximum de sa production en lait qua
la condition d’¢tre maintenue dans les meil-
- leures conditions possible, soit 4 I'étable, soit

w pturage. La vache laitiére est cepen-

maux sont mis en pAturage dans des champs

pendant les journées de chaleur accablante
de Pété. S’il n'v a pas d’ombre dans le
champ ou paissent les vaches, qu'on les
mette dans un autre ou dans un sentier ol
le soleil les brélera moins, afin quelles <’y
reposent. Ceux qui pendant le fort de Iété
se font une obligation de fournir A leurs
vaches luitiere abondance d’ombre et d’eau
fraiche seront amplement récompensés de
leurs soins. La vache laitidre mérite au
moins cette attention.
F. C:N.

RERERETIARE A AR AR
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SEMENCES DE BLE D’AUTOMNE

PREPARATION DU 8OL, FUMURE, SEMENCE.—
Vartfrts

Il est encore temps de préparer la terre
pour les récoltes qui doivent btre semées A
l'automne, comme le blé ou le seigle. Les
conseils suivants sont basés sur Pexpérience
que nous avons eus avee ces récoltes aux
fermes et stations expérimentales du Domi-
nion, dans les provinces de I'Est.

Blé.—Le blé demande un sol bien égoutté,
soit par des moyens naturels ou artificiels,
riche en principes fertilisants, asser profon-
dément et parfaitement ameubli, et situé dans
un district ol les récoltes d’automne viennent
bien. R

Sol et assolement.—Tous les bons sols qui
ont été soumis A un systéme de culture judi-
cieux, conviennent pour le bl¢, mais on doit
donner la préférence aux argiles ou aux terres
franches. Ce sont des gazons de tréfle, los
chaumes de pois et les jachéres d’été qui
offrent les meilleures conditions. Mais les
gazons de prairie ou de pdturage, parfaite-
ment préparés, donnent aussi de résultats
satisfaisants. : 3

Préparation du sol.—Aussitdt que possible
aprés que le sol est débarrassé de la récolte
précédente, on laboure & une profondeur de
six ou sept pouces et dussi parfaitement que
la surface productive du sol le permet. On

‘roule, on tasse et on donne toutes les fagons

nécessaires’ pour obtenir: une couche pro-
fonde, meuble, égale, qui soit préte & ense-
mencer avant la deuxiéme semaine de sep-
tembre.

Fumure~—Une petite application de fumier
court, stimule la végétation et protige le blé
pendant I'hiver. Les coteaux les terrains en
pente et ondulés en sont spécialement avan-
tagés. Il vaut mieux cependant appliquer
le fumier & une autre récolte de I'assolement
que de I'appliquer directement pour le blé. "

Semence—Employez de la semence grosse,

* bien nourrie, saine, d'une bonne vitalité, ne -

contenant pas de graines de mauvaises herbes.
Employez judicieusement le tarare (crible)
et traitez la semence de blé contre la carie.
Le traitement est trds simple: Feites tremper

 la semence pendant vingt minutes dans une

solution composée de une chopine de forma-
line & 42 gallons d’eau. Si vous désirez des
renseignements -plus détaillés sur ce point
écrivez au service de la botanique, ferme
expérimentale, Ottawa. Assurez-vous
la semence que vous employvez & une bonne
vitalité. Vous pouvez en faire I'épreuve
vous-méme de la fagon suivante: Comptez
cent grains pris au hasard, semez-les dans de
la terre, prise dans votre champ, et mise dans
une bofte plate, posez dans une fenétre enso-
leillée et tenez & la température d’une cham-
bre ordinaire. Tenez ce sol humide mais
non mouillé. Notez la pousse pendant deux
semaines. Si une partie seulement des
grains germe, ou si les plants poussent trés
lentement il sera d’augmenter
d'autant la quantité de semence & l'acre,
La quantité habituelle est de 134 & 134 bois-
seau d lacre. :

Variétés—Balle dorée de Dawson (Daw-
son’s Golden Chaff), banniére américaine
(American Banner) et Merveille d’Amérique
(American Wonder), sontdes variétés i grand
rendement. Si vous ne pouvez pas vous les
procurer, recherchez les variétés d’automne
les plus rustiques que l'on peut se procurer.
Consultez les annonces dans les journaux
agricoles ou éerivez A la division des semences,
ministére fédéral de 'agriculture, Ottawa.

Seiyle—~Le seigle’ d’automne est plus rus-
tique que le blé d’automne, et peut étre par
conséquent étre semé plus tard que ce dernier
dans la saison, sur une plus grande variété
de sols et dans des conditions de climat
moins favorables. :

Sans. doute, comme le blé, c’est sur les
sols francs ou argilo-sableux, bien égouttés,
que le seigle vient le mieux. Mais il donne
aussi des rendements passables sur les sols
sablo-argileux, plus légers. Il est exposé
verser sur les sols trés fertiles et ne produit
que peu de grain. Dans ces circonstances,
si le district convient A la production du blé
d’automne il vaudrait mieux semer ce dernier
que de semer du seigle.

On prépare le sol pour le seigle de la méme
maniére que pour le blé. La quantité de
semence est généralement de 114 & 2 bois-
seaux. La seule variété que l'on puisse se
procurer chez la plupart des grainetiers est le
seigle commun d’automne.

que

néeessaire

Pour I'automne
(Notes des Jermes expérimentales)

Les fagons culturales sont un facteur trés_
important dans la production des récoltes.
Elles ont été 'objet en ces derniéres années
d’une enquéte approfondie & la ferme expéri-
mentale centrale d’Ottawa et A plus de
stations annexes de I'Est. Les rézultat
obtenus nous permettent de faire les recom
mandations suivantes qui s’appliquent aux
conditions ordinaires sur les fermes de I’Est.

Fagons culturales et machines
Le labour est la facon culturale fondamen- ¢

tale, celle qui sert de base & toutes les autres.
A ce titre, il est done trés important et doit

!
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étre exéeuté avec soin et jugement. On ne
saurait établir de régles précises relative-
ment au labour, mais on peut dire cependant
que lon ne doit mettre la charrue
en marche que lorsque le sol est en état d'étre
labouré, c¢'est-d-dire quand il n’est pas trop
humide, surtout s'il se compose d'une argile
lourde.
tomne, mais sans descendre au-deld de la
couche productive de surface, afin d’avoir
un guéret plat. Labourez bhien, retournez
toutes les planches pour avoir des sillons et
des planches droites et égaux. Le cultiva-
teur doit pouvoir étre fier de ses labours car
ils réfléchigsent son caractére; ils servent de
modéle pour les autres opérations, et encou-
ragent les voising bien disposés, mais moins
soigneux, & mieux faire.

Hersage

De tous les instruments employés pour
préparer le sol Jabouré & recevoir la semence,
le disque (herse & disques) est la meilleure.
On doit disquer jusqu'a ce que la surface du
sol soit lisse et friable et que la sous-surface
soit ferme et bien tassée. CVest une condi-
tion essentielle au succes.

La herse trainante ou herse & pointes est
utile égulement dans la préparation du sol;
venant aprés le disque ou le rouleau, elle
rétablit le tapis de poussiére a la surface du
80l qui empéche I'évaporation de 'humidité.
Elle est utile également dans la plantation
du mais, oli'on peut 'employer quelques
jours aprés les semailles et méme lorsque le
blé d’Inde est levé, pour réchauffer le sol,
détruire les mauvaises herbes, encourager la
germination des graines de mauvaises herbes
et afin de rétablir le tapis de poussiére essen-
tiel,

Semailles,

On séme maintenant au moyen d'un se-
moir en rangs. Il existe plusieurs machines
de ce genre sur le marché, mais le scmoir A
disque simple est peut-étre le plus apprécié.

Roulage

On emploie trop souvent le rouleau pour
finir la surface du sol aprds les semailles.
Sur les sols légers, ce mode d’emploi peut
étre avantageux, mais méme la, il doit étre
suivi de la herse trainante afin de rompre
la surface lisse. Mais la fonetion prineipale
du rouleau doit étre de tasser et d’émietter
le sol avant les semailles. Il ne faut pas
g'en servir sur les sols trés humides, spécia-
lement. les sols argileux; qu'on laisse d’abord
la surface sécher puisqu’on emploie le rouleau
pour rompre la crofite.

Si vous devez acheter une machine, n’ou-
bliez pas que les grosses machines qui exigent
de trois A six chevaux conduits par un char-
retier permettent de réaliser une grande éco-
nomie de main-d’ceuvre. Elles ménagent

également le travail et abaissent amsx le
prix de revient des récoltes.

Vous pouvez faire vos labours plus vite
en vous servant de charrues A deux raies.
Les herses & double disque permettent d’ob-

Faites un labour profond en au-

tenir un parfait ameublissement le plus rapi-
dement’ possible. Le semoir & disque est
efficace également. On peut faire le travail
beaucoup plus rapidement en ajoutant plus
de sections & la herse trainante.

Tracteurs offerts a nos fermiéres

Le ministére de l'agriculture a passé un
contrat avee la compagnie Avery, de Peoria,
I, qui lui permettra de vendre des tracteurs
8-16 et 12-25, ainsi que des charrues Cock-
chutt, aux cultivateurs. de la province de
Québec, & des conditions trds avantageuses.

Les prix actuels et les conditions de
vente seront communiqués dans quelques
jours.

Le ministére a déjd recu un certain nombre
de tracteurs Avery 8-16 et ceux qui désirent
les voir labourer peuvent s’adresser A 1'Ins-
titut Agricole d'Oka, La Trappe, comté des
Deux-Monfagnes et aux agronomes suivant:

W.-G. MacDougall, Lennoxville.

J-R. St-Arnaud, Louiseville.

Abel Raymond, Plessisville,

Wilfrid Delaney, Rimouski.

A.-J.-M. Bélanger, Roberval.

P.-A. Brunel, ministére de
Québec.

I'agriculture,

Pensées

Le bon caractere: lorsqu’il est dépositaire de
quelque autorité, n’est point hautain avec ses
subordonnés; il prie plutoét qu'il commande.

L’on se repent rarement de parler peu, trés
souvent de trop parler: maxime usée et triviale
que tout le monde sait et que tout le monde ne
pratique pas.

LA Bruyiru

II'y a deux choses auxquelles il faut se faire
sous peine de trouver la vie insupportable:
ce sont les injures du temps et les injustices
des Hommes.

CHAMPFORT

Pour peu que vous aimiez la vie, ne gaspil-
lez pus le temps, car c’est I'étoffe dont la
vie est faite.

» FranNgLIN

Notes

A T'heure actuelle, il y a 475,000 femmes
frangaises qui travaillent dans les manufac-
tures de munitions & un salaire de $2. par
jour, plus 50 cents d’allocation de la part
du gouvernement et 25 cents pour chs,cun
de leurs enfants.

@&Qﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁ!ﬁﬁ

3'fl\u Foyer Femmm%eE
%&@@ﬁ@@ﬁﬁﬁﬁ@ﬁﬁ
L’EPOUSE

Tu vas donce devenir I’épouse, 6 mon enfant!
On te dira “Madame’’, et tu souriras fiére.

Laisse-moi dénouer tes chtveux de lumidre.
Et dans le ¢reux de mon épaule coutumidre.
Reposer ce front pur, ce fardeau triomphant.

Ecoute: Ma le¢on te panitm sévére,

Ma vie elle ne fut qu'un réve national,
Bientot tu souffriras du mensonge et du mal
Mais demeure, il le faut, fideéle & 'idéal,

Et méme si I"Espoir se voile, persévére!. . ..

L'homme est faible, bien qu’il te semble le
[plus fort
Il a besoin d'un cceur qui pardonne et reldve,
Car la route est pénible et I'énergie est bréve.
I’amour humain est moins sublime qu’on le
[réve
Mais tu seras vaillante et tu vaincras le sort.

J’ai mis entre tes mains toute ma destinée;
La rose et le laurier que je pourrai cueillir,
Orneront ta ceinture et dans ton avenir

Tu ne verras jamais décroitre ni vieillir
Ma tendresse qui ta choisie et couronnée. ..

JuLes Bois

Nos petites soeurs, les abellles

Elle a Uamour de ses abeilles
Quelle estime eomme ses & rurs
Aussi c'est & pleines corbeilles
Qu'elle en retire des douceurs.

(La bonne fermidre)

Aux jeunes filles mes compagnes d’hier,
et aux jeunes mamans mes amies d’'aujour-
d’hui, j’ai pensé depuis longtemps & confier
I'un de mes désirs les plus ardents et les plus
chers. Ce désir, ce réve de ma vie, serait de
voir nos ‘‘petites sceurs les abeilles” mieux

.connues et plus aimées d’elles. |

Y a-t-il en effet une oceupation domestique
champétre qui soit plus féminine et plus
digne de remplir les loisirs toujours nombreux
d’une femme qui n’a que son petit royaume
de foyer a surveiller, surtout si elle habite
un village ou une petite ville ?

Il faut peu de terrain en somme pour éta-
blir une ou deux ruches bien a 'abri du pas-
sant trop curieux ou du voisin trop hostile.
Dans un coin du jardin, sous quelque saule
ou quelque ormeau la colonie élira domiecile
et s’y attachera. Si des érables, tilleuls,

‘acacias, pruniers, pommiers ou cerisiers om-

bragent les alentours, vous y verrez dés les
premeirs beaux jours de mai les ouvridres
aux hourgeons cueillir les gommes odorantes
et guetter la sortie des minuscules feuilles
vertes.

Au temps de la miellée, aux champs les
butineuses partiront de grand matin pour
revenir surchargées de pollen d’or ou de
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- nectar puisé au fond des calices plantureux
qui font des yeux jolis & la lisiére des bois
prochains, ou des points blanes, jaunes et
rouges, sur les collines ensoleillées. Les
magasins de la ruchée semplivent du pré-
eieux butin qu'on appelle le Miel, célébré
- comme sés auteurs par tant de poétes sacrés
B ot profanes, et recherché par tant de savants
et de gourmets fameux a travers tous les gid-
cles.
L’usage journalier que nous permet une
exploifation personnelle nous fait apprécier
mieux et davantage les trésors précieux que
renferme une ruche. Cette appréciation
porte sur deux objets principaux: le miel
d’abord puis celles qui le produisent. Car,
‘le miel est la panacée de tous les Ages et
. Padoucissent a tous les menus malaises inat-
tendus et importuns qui ennuagent chacun
des jours. Les enfants D'aiment et n'en
subissent aucun effet dommageable; il con-
vient a leur besoin d’alimentation sucrée
‘et ne détériore ni leurs fragxles dents ni leur
systéme digestif encore si lmpressmnna.bre
- Les adultes et les vieillards peuvent le dé-
-guster sous toutes ses formes, en nature, en
bonbons, sur biscuits et sur giteaux. Les
malades laccueillent bien en sorbets, en
sirop-chaud, en hydromel et en pousse-café.
~ De plus le miel, comme la cire, entre dans
~ maintes préparations d’usage quotidien i la
. maison. C’est ce qui lui vaut la faveur de
. n’en plus sortir lorsque une fois il est entré
- dans lestime d’'une bonne ménagére.
. Mais, les abeilles elles-mémes ont mille
titres a notre attachement. Si notre curio-
_sité native veut se donner un aliment bien
digne et bien profitable, qu’elle demande a
- la vierge des prés le secret de sa grice agile
et preste; elle aura cette réponse:
“On & le coeur joyeux et gai
Lorsqu’on a vu lever laurore. .. .. b
- Des lms naturelles et matmctlves, d’une

quarante mille sujet.tes sur qui régne sans
- gouverner une seule “mers”. Ces lois, non
promulguées, sont faites de prévqyan’oe inoui
- d’ordre impeceable, de docilité constante, de
solidarité splendide et de sacrifice. Ces ver-
tus sont couronnées d'une douceur que le
despote humain a longtemps méconnue,
2 hntqu’xlnapasfowé,parlaﬁnwsedeses
_observations les intimes secrets de cette
mcxologe parfmte dans un monde inférieur,
~ Car les abeilles sont bonnes et elle sont
douces comme elles sont belles. L’apicul-
ﬁ‘loe qui les visite chaque jour, dont Pombre
gracieuse et pacifique s'arréte ‘momentané-
~ment au seuil de chaude maisonuée, co

‘soulever doucement de son doigt délicat, le
“dome qui recouvre les trésors mystérieux de
~ la vallée fleurie; nulle protestation ne s’élb-
veradehmwhbonwse Qu'elle y prenne

si le soleil est clément, les vides seront com-
“blés. Il n'est pas de cellule pour le déeoura-
améntdamlesrwhesdel’gbaue L'abeille

nﬁcmﬁmqmmlasméelhpeut mourir
mbdntdelésforces,umdemmume‘

et Paimer. Jeumge que I'ceavre de
riere tm st noble entre toutes

B
i3 i %ﬁ‘ " X

une fée de protection, peut bien 8'il lui plaft -

! l‘uuymprépu&poureﬂe en deux jours, -

puisqu’elle fournit en méme temps qu'une
legon passionnante de vertus, une somme
illimitée de jouissances matérielles et artisti-
ques.

Nous ferons donc de Papiculture, et mieux
encore que l'sbeille notre sosur, avee une
dme humanitaire. Car nous allons nous ef-
forcer, n'est-cc pas, d’en répandre le goft
dans nos cercles intimes afin que ses fruits
nous permettent d’ajouter de nouvelles dou-
ceurs & P'existence de ceux qui dépendent de
nous. Kt je gage que bientdt vous éprouve-
rez comme moi le besoin de vous dire ce que
dit Meterlinck: “A qui les a connues, A qui
les a aimées, un 6té sans abeilles semble aussi
malheureux et aussi imparfait que s'il était
sans oisefux et sans fleurs”.

Mavame Arpnonse DEsILETS
“Yolande” >

Vin de raisins secs

PrOCEDE RAPIDE ET COMPLET FOUR FA[RE
LE VIN A LA MAISON

La fabrication du vin de raisins secs ost
réellement trés facile; cependant comme pour
toute autre chose, beaucoup de ceux qui veu-
lent I'entreprendre ne réussissent pas, parce
qu'ils négligent de prendre toutes les précau-
tions que la pratique reconnait nécessaires.
Disons-le tout de suite: si vous voulez faire
du bon vin de raisins secs, observez toutes les
conditions requises que nous allons tdeher de
résumer dans cet article, sinon renoncez A
lentrcprlse, car vous y perdriez votre temps
et vos raisins.

Principe de la fabrication du vin de raisins
secs.—Si l'on met tremper gdes raisins secs
dans une certaine quantité d’eau ni trop
froide ni trop chaude (température d’environ
77° Fahr.) ¢t que l'on mélange bien le
tout, 1¢ raisin ne tarde pas & se gonfler, et en
méme temps il abandonne & I'eau toutes ses
matidres solubles, spéeialement le sucre qu'il
contient en grande quantité (les raisins secs

- de Corinthe contiennent de 50 & 60 p. c. de

sucre). Aubout de quelques heures,le ferment,
quise trouventsur la peau du raisin, commence
son travail merveilleux: en effet, sous l'in-
fluence de ce ferment, le sucre de raisin subit
une fermentation, une décomposition; il se
transforme moitié en gaz acide carbonique,
qui s'échappe du liquide sous forme de bulles
de gaz, et moitié en alcool, qui reste dans le

. liquide; au bout de quelques jours, la plus

grande partie du sucre a disparu, et le liquide

fermenté n'est plus autre chose que du vin,

- Local et ustensiles propres a celte fabrication.
—Choisissez un local see, facile & aérer et &
chauffer, par exemple, une cave munie de
fenétres et ol 'on puisse mettre un poéle;
une cuisine ou un appartement situé au bas

“de la maison mais non sur le méme étage que
-les chambres 2 coucher.

Il ne faut pas perdre
de vue que pendant. la fermentation, le gaz
acide ear,bomque qui s’échappe de la cuve est
le méme gaz qui s’échappe du charbon bralant

‘dansunpoéle le méme aussi qui se dégage
: desfoursﬁchaux,etparoouéquentprésente‘

lesméme-dungmd’uph ,cesthpré—

e

sence de ce gaz dans des celliers mal aérés qui
a occasionné la mort de plusicurs vignerons.

Pour éviter tout acecident choississez done
un local pouvant g'aérer facilement.

Tonneaur.—Procurez-vous trois tonneaux
bien propres n’ayant servi qu'au trunsport
des vins ou de boissons alcooliques, I'tn beau-
coup plus grand que les deux autres.

Ainsi, par exemple, si le premier A une con-
tenance de 80 gallons les deux autres seront
de 30 gallons.

Le plus grand, placé debout sur une table
trés solide et débarrassé de son fond supé-
rieur, sera la cuve de fermentalion. Quant aux
deux autres plus petits que nous désignerons
par le N° 1 ¢t Ne 2 ils serviront 1'un (N° 1)
au décuvage, 'autre (N° 2) au transvasement
définitif et & la conservation du vin.

Cuve de fermentalion.—Voici notre grand
tonneau auquel nous avons enlevé un des
fonds; on le lave & Veau chaude, avee une
brosse ou un balai puis on enduit intérieur
d'un lait de chaux trds léger, pour éviter
toute mauvaise fermentation ou moississure.

Robinet—Aw bas du tonneau, & un ou deux

- pouces au-dessus du fond on met un bon

robinet (chantepleure): on fixe solidement A
Pintérieur du tonneau et contre I'ouverture
d’entrée de ce robinet, une petite botte de
paille ou un balai de bruyére: cette préeau-
tion est indigpensable pour empécher les rai-
sins d’obstruer et boucher le robinet lors du
décuvage, et il importe d’attacher solidement
ce balai avee deux chevilles de bois, de ma-
nidre & ce qu'il ne puisse pas se déranger pen-
dans le brassage des raisins.

Filet—Vers le haut du tenneau & l'inté-
rieur, mais & deux ou trois pouces au-dessous
du niveau qu'occupera le liquide, on aura soin
d’enfoncer des chevilles de bois destinées &
retenir un filet & mailles serrées.

Ce filet est tout simplement une pidce de
. canevas ou mieux encore une espéce de toile

A jour, comme on en vend partout sous t
‘nom d’interlining ou d’entredoublure (cottan
5 cents la verge). On I'étend légérement et
on le coud sur un cercle de tunneau un peu
plus grand que l'ouverture de la cuve. Ce
filet rond (qu'on placera plus tard horizon-
talement sous les chevilles de bois) est indis-
pensable, car il sert & retenir sur la surface
du liquide toute la masse des raisine qui tend
sans cesse & s’élever pendant la fermentation.
Couvercle—Le fond qu’on avait enlevé au
tonneau peut étre employé comme couvercle;

- il est bon d’y clouer une traverse de bois pour

lui donner plus de solidité.

Thermometre.~Procurez-vous un bon ther-
mométre (thermométre de laiterie) qui eotite
de 20 & 25 centins.

Eau et raisin—C’est le petit raisin de Co-
rinthe (currants, en anglais) que nous devons
employer; son prix en gros varie suivant le
cours {u marché entre 4 & 6 centins la livre,

Pour la préparation du vin que nous avons
en vue, il convient d'employer 5 & 6 livres de
raisins de Corinthe par gallon d’eau.

Ainsi, par exemple, si nous voulons prépa-
rer 30 gallons de vin nous mettrons (30 X ¢
= 180 livres) 180 livres de raisins sees pour
30 gallons d’eau; mais en pratique, aulieu de
30 gallons d’eau, nous employons 35 gal-
lons, pour compenser certaine pertes inéyi-
tables.
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Inutile de dire que 'eau employée doit &tre
de trés bonne qualité. Avec ces proportions,
on obtient un excellent vin qui revient &
environ 30 centins le gallon!

Avant de mettre les raisins dans la cuve,
il importe de les trier sur une table, d'écraser
& la main les mottes de raisins collés ensem-
ble, et de les débarrasser des pierres et autres
matiéres étrangéres qu’ils pourraient conte-
nir.

Tempéralure du cellier.—~Comme nous n'em-
ployons que le proeéd¢ rapide de fermentation,
dans laquelle la’ température joue un si grand
role, il"est nécessaire de chauffer non seule-
ment l'eau destinée & Ja cuve, mais aussi
d’amener et de maintenir la température du
cellier, ou de l'appartement qui nous en tient
lieu, & un degré assez élevé (77° Farh.) pour
que la fermentation des raisins soit achevée
en 6 jours au plus.

Les choses étant ainsi disposées, il ne reste
plus qu'd apprendre comment. . . .. on fait
le vin—Voici:

Mise en cuve.—~On commence par chauffer
4 104° Farh. au moins, la quantité d’eau qui
doit servir & la fermentation des raisins.
Comme il ne serait pas facile, dans une maison
particuliére, de chauffer d’un seul coup une
aussi grande quantité d’eau, on obtient le
méme résultat en versant dans la cuve de
fermentation (le grand tonnean) disons la
moitié ou les 2-3 d’eau froide, puis on réchauf-
fe celle-ci en y versant de l'eau bouillante
ou du moins trés chaude; enfin on s’urrange
de maniére & avoir dans la cuve la quantité
d'eau nécessaire (disons 35 gallons) & la tem-
pérature de 104 2

Cela étant fait, pendant qu'un aide jette
peu & peu les raising secs dans la cuve, on
brasse vigoureuzement, au moyen d'un béton,
le mélange d’eau et de raisin (le moQit comme
on dit dans le métier), de maniére & amener
rapidement la dissolution du suere de raisin
dans l'eau.

+ Lorsque tout le raisin a 6té mis en cuve, on *
cesse de brasser et on introduit dans la cuve le
filet dont nous uvons parlé et on le place
sous les chevilles de bois, auxquelles on 'at-
tache avec des bouts de ficelle si ¢’est néces-
saire. Le filet doit tremper dans le mofit
a4 une profondeur de deux ou trois pouces
en dessous de la surface.

On pose ensuite le couvercle sur la cuve.

Pendant ces préparatifs, on a eu soin de
chauffer le cellier ou 'appartement de fagon
& amener la température A environ 77°¢. Il
faut autant que possible conserver cette tem-
pérature jour et nuit, jusqu'a la fin de la fer-
mentation, c¢’est-d-dire pendant 5 & 6 jour:
c’est 14 une condition essentielle.

Fermentation—La fermentation s'établit
d’elle-méme duns les vingt-quatre heures qui
suivent la mise en cuve, et se continue régu-
ligrement jusqu’a la fin; pendant ce temps,
il ge dégage par le dessus de la cuve des tor-
rents de gaz acide carbonique qui étant plus
pesant que l'air §'éeoule, quoiqu’invisible, le
long des parois du tonneau et vient occuper
la partie inférieure de 'appartement ol il
mélange & air.

Dangers de Uacide carbonique.—Ce gaz acide
carbonique ainsi que nous Pavons vu plus
haut, est irrespirable et peut causer la mort.
Il est d’autant plus dangereux qu’il n’a pas

lui-méme aucune odeur. Si ce gaz est abon-
dant, on peut cependant reconnattre sa pré-
sence en pénétrant dans le cellier, e matin
par exemple, une chandelle allumée A Ia main
et tenue & deux ou trois pieds au-dessus du
sol; si vous apercevez un tremblement ou
un trouble dans la lumiére, il faut se méfier:
si la chandelle s'éteint, ne vous aventurez
pas, ear vous pourriez y laisser la vie. Com-
me ce gaz occupe les parties basses de I'ap-
partement, n'y laissez pas entrer les enfants
avant d’avoir renouvelé complétement air
en ouvrant les portes et les fenétres. Ces
précautions sont souvent utiles, surtout si
vous préparez une grande quantité de vin.

Décuvage.—Pendant la fermentation active
(fermentation tumultucuse), la euve est en
ébulition & peu prés comme une bouilloire
sur le feu,  Mais vers la fin, ¢’est-A-dire apros
54 6 jours, la fermentation se ralentit et la
température du liquide s’abaisse; bient6t, en
appliquant Uoreille contre la cuve, on entend
plus qu’un léger erépitement qui s'affaiblit de
plus en plus; quand tout travail actif paraft
avoir cessé, c¢'est que la fermentation vive est
terminée, c'est que le vin est fait. En prin-
cipe, ce serait le moment de procéder au décu-
vage, c'est-a-dire de retirer le vin de la cuve
pour le mettre en tonneaux. Cependanten
pratique, comme le vin est trop chaud, il
serait dangereux de la déeuver sans le refroi-
dir tout d’abord. A ce moment on cesse done
de chauffer et on ouvre les portes et les fenédtres
puis on attend encore. 24 heures pour obtenir
le refroidissement complet.

Opération du décuwvage.~—On améne un des
deux tonneaux, le tonneau N° 1, dont nous
avons parlé (ayant, par exemple, une conte-
nance de 30 gallons) sous le robinet de la
cuve, en ayant soin de placer un entonnoir
dans la bonde du tonneau; on ouvre le robi-
net et on recueille le vin dans le tonneau qu’on
a soin de remplir complétement; le surplus
du vin est mis en bouteilles que I'on bouche
avee soin, car on en aura besoin pour I'ouil-
lage du'vin,

Comme la masse des raisins de la cuve re-
tient beaucoup de vin, il faut, vers la fin du
décuvage, presser énergiquement sur les rai-
sins pour en faire sortir les dernidres gouttes
de vin.

Ouillage du tonnequ.—11 est important de
ne pas laisser pénétrer Pair dans le tonneau
que nous venons de remplir; or, dans les pre-
midres semaines qui suivent le décuvage, le
vin laisse dégager du gaz acide carbonique
dont il était saturé au sortir de la cuve, ot
son bolume diminue; comme le vide produit
ainsi dans le tonneau cst nuisible, il faut le
combler de temps en temps avee le vin de
surplus que nous avons mis en houteilles;
quant & la bonde, il suffit simplement de la
fermer Iégérement avec le bouchon. Cette
opération du remplissage pour combler les
vides s’appelle ouillage.

Fermentation lente ou inscnsible.—Aprés le
décuvage, le vin qui vient d’étre mis en ton-"
neau subit une seconde fermentation appelée
lente ou insensible A cause du caractére particu-
culier qu'elle présente; elle est sans chaleur,
lente et presque sans dégagement apparent
d’acide carbonique. Les vins de raisins secs
éprouvent plus qu'aucun autre vin cette
seconde fermentation, pendant laquelle il se

forme encore un peu d’alcool aux dépens de
Ia petite quantité de sucre non transformée
qui se trouve encore dans le vin. En méme
temps le vin, qui au moment du décuvage
¢tait trouble, s'éelaireit un peu; les matidres
terreuses, gommeuses, ete., qui 8’y trouvaient
en suspension et qu'on appelle la lie, se dépo-
sent sur les parois du tonneau. On laisse
done reposer le vin pendant deux & quatre
semaines pour permettre A la lie de se déposer
le plus possible, et ¢’est pendant cette période
que l'on pratique V'ouillage dont nous avons
parlé.

Soutirage el mise en fat—~Lorsque le vin
s’est suffisamment éclairei, ce dont on peut
g'assurer en prenant un échantillon soit par
la bonde, soit par un robinet placé sur un des
fonds et vers le bas du tonneau on trans-
wvase dang un autre tonneau (notre tonneau
Ne 2). Ce transvasement, qui s'appelle en
terme de métier soutirage, doit se faire rapide-
ment et ‘avec préeaution pour éviter autant
que possible U'action de Uair sur le vin; dans
les grands celliers, on soutire le vin soit avee
une pompe, un siphon ete., muis pour le vin
fait chez les particuliers, on s’arrange comme
on peut, et si 'on ne peut facilement placer
le tonneau pleinde vin au-dessus du tonneau
on est bien obligé de retirer le vin par le robi-
net dans des eruches ou des sceaux, et de le
verser immédiatement dans le second tonneau.
(est dans ce deruier fit, ou tonneau N© 2,
que le vin achévera de se faire, de se bonifier,
et de vieillir. .. .. sion lui endonne le temps.

C’est méme & ce tonneau qu’on pourra
venir puiser la quantitd du vin nécessaire
pour la consommation domestique, ¢’cst-A-dire
que nous voulons consommer le vin pris direc-
tement au tonneau (par le robinet), sans étre
obligés de le mettre en bouteilles; ce point
est important, car la mise en bouteilles est
une opération délicate, longue et cotteuse,
et & NOUS POUVONS NOUS €N Pusser; Nous arri-
vons & une grande simplification. Or, la
chose est trés facile et trés pratique, si nous
avons soin de s&ériliser le vin, c’est-d-dire
d’arréter toute fermentation du vin en lui
faisant subir 'opération importante du sou-
frage. Si nous n'en avons” pas parlé avant
de la mise en f(it, ¢’est pour ne pas interrompre
I'exposé de la_méthode de vinification.

Soufrage.—On appelle soufrer, mécher ou
muler un vin, I'action de I'imprégner de va-
peur sulfureuse obtenue par la combustion
de méches soufrées.

Préparation des méches.—Pour préparer ces
méches, on fait fondre du soufre dans une
tasse de faience plongée dans un bain d’huile
ou de graisse fondue et qu'on chauffe sur le
poéle; quand le soufre est fondu on y trempe
4 deux reprises des bandes de papier d’amian-
te ou carton d’amiante, longues de 3 A 5 pou-
ces et larges de Y4 pouce; & défaut d’amiante
on prend des bandes de papier ou de toile,
mais on s’expose & donner au vin des odeurs
désagréabloes.

Opération du soufrage.—Quand on veut
soufrer du vin, on commence par attacher
une meche soufrée & une broche de fer, puis
on l'allume et on l'introduit dans l¢ touneau
vide destiné au vin, en ayant soin-de main-
tenir la brache fixe su moyen du bouchon
placé sur la bonde. Pour éviter que des
fragments de soufre ou de méche ne tombent
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dans le tonneau, on suspend parfois & la bro-

che, mais plus bas que la méche, un petit

vase en métal ou en verre assez petit pour
pouvoir &tre introduit par la
méme femps que la méeche.

Le soufre en brlant donne des vapeurs
d’acide sylfureux qui occupent l'intéricur du
tonneau. Quand le soufre de la premiére

. meéche est bralé, on en allume une seconde,

- puis une troisidme, eotc., jusqui ce que la

e combustion ne soit plus possible dans le ton-

~ neau.

A ce moment, on y verse par la bonde deux
ou trois gallons de vin et on remue le tonneau
pour faciliter la dissolution du gaz sulfureux
dans le liquide. On.achéve ensuite de rem-
plir le tonneau avee tout le vin dont on dis-
pose et I'on bouche parfaitement la bonde
avec son bouchon: le vin ainsi soufré, ne tra-
vaille plus, ne fermente plus et se eonserve
en s’améliorant de plus en plus.

Quand faut-il soufrer les tonneaur? —S'il

- n'est pas absolument nécessaire de soufrer le

tonneau N° 1, au moment du décuvage,

2 grice au gaz acide carbonique dissous eu ce

moment dans le vin, et qui protége contre

Paction de l'air, il est au contraire de toute

nécessité (surtout pour les vins & faible pro-

portion d’aleool) de soufrer le tonneau N 2,

e avant 'de le remplir, et 'on procéde alors

Fcst o comme nous venons de l'indiquer.

TR, Mais cela ne suffit pas encore, si nous vou-
lons nous dispenser de la mise en bouteilles
et prendre de temps en temps une certaine
quantité de vin au tonneau, pour la consom-
mation de la famille. Dans ce cas, le vide
qui se forme dans le tonneau se remplit d’air
et 'on sait que le meilleur des vins se gite
rapidement au contact de 1 air.

Si nous voulons done concerver notre vin
en bon état jusqu’a la derniére goutte, nous
devons briler de temps en temps une méche
soufrée dans le vide du tonneau.  Cette opé-
ration, qui est d’ailleurs trés facile A faire, a
besoin d’étre renouvelée tous les quatre jours
ou chaque semaine ou chaque mois, suivant
que l'on tire du vin tous les jours ou plus
rarement.

Sucrage—Le vin obtenu par le procédé ci-
dessus est un vin sec, ¢’est-a-dire n’a pas ou
presque pas le gofit sucré. Pour ceux qui

. aiment le vin douz c'est-A-dire sucré, voici ce
qui reste A faire:

“Le vin étant mis en fit, on y ajoute un
He sirop de sucre contenant autant de livres de
% sucre qu'il y a de gallons de vin A sucrer, soit
‘. 30 livres de sucre pour 30 gallens de vin.
Dans une petite quantité d’eau chaude (114
gallon), on verse les 30 livres de sucre gra-
nulé blanc, on fait bouillir un quart d’heure,
: on laisse refroidir un peu, on verse le sirop
el dans le vin, et on agite avec un biton afin de

. bien mélanger le tout’’.

Lors du décuvage, au lieu de presser de
suite la pulpe, on peut y ajouter de I'eau et
du sucre et faire une seconde cuvée par la
fermentation.

R Ecnansox

bonde en

—M. Jean est-il & la maison ?
—Non, Monsieur, il est allé au cimetiére,
ce matin.
- —A quelle heure doit-il rentrer ?
—I1 y est allé pour y rester, Monsieur:

Dignité du travail des’champs

L’agriculture posséde de vieux titres de
noblesse inscrits & la premiére page de I’his-
toire de I'homme et dignes de fixer 'attention
du Iégislateur, du philosophe et de ’écono-
miste. De tous les métiers exercés par les
bras de 'homme, de tous les arts et de toutes
les sciences cultivées par le génie, Pagricul-
ture seule u été divinement imposée au roi
de I'univers.

Adam et Eve, aprés la création furent pla-
cés dans le paradis terrestre pour le “cultiver”
et le garder. Ce travail leur étuit’ donué
comme une jouissance; ce n'est qu'aprés leur
péché qu'il devint un chitiment. Ainsi, le
cultivateur tient sa mission de Dieu. FElle
est, par conséquent, la plus belle, la plus no-
hle et la plus digne d’étre accomplie.

|

\,~_
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Des lorigine¥du monde, le travail des
champs paratt¥tellement en harmonie avee
les besoins, les gohts et les facultés de ’hom-
me, qu'il devient la condition indispensable
de l'existence, A Vagriculture seule a été
confié le noble soin de nourrir le genre hu-
main tout financier,
’homme de profession, 'artiste, lui adressent

entier. IL’ouvrier, le
cette pritre que lui-méme n’adresse qu'a
Dieu seul: “Donnez-nous notre ~pain de cha-
que jour’’,

Quand done le cultivateur entre dans nos
villes et qu'il apergoit les merveilles de 1'in-
dustric et les chefs-d’ccuvre de art exposés
4 res regards, il peut admirer, mais qu'il se
souvienne que les riches possesseurs de ces
trésors, que les personnages illustres qui rem-

COOPERATIVES

% ¢ .
Nous avons des prix spéciaux ainsi

que pour les cercles agricoles.

T TSN

Cultivateurs: Tires du sol le maximum de rende-

ment possible car des
duigs.

prix élevés vous soni assurés pour vos pro-

Les ENGrats CHIMIQUES que nous vendons ont encore
la méme analyse que les années passés et nous sommes en mesure
encore cette année de livrer en tout temps n'importe quelle

quanticé.

Sur demande nous nous ferons un plaisir de vous envoyer

un de nos voyageurs qui sera en mesure de vous fournir tous les

renseignements nécessaires.

et e

Anaiyse fournis sur demande

La Cie des Engrais

(himiques Anglo-

Francaise Ltée

218, Marie Incarnation,
Telephone 7346

QUEBEC,
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plissent les palais de I'éclat de leur éloquence,
les bibliothéques deslumiéres de leur science,
les musées des inventions de leur génie, sont
obligés de descendre de ces hauteurs et de
venir dans 'humilité de la faim et de la fai-
blesse, lul demander, & lui, humble serviteur
de la glébe, les secours nécessaires pour con-
server en eux cette ;:III]').‘ |x;)',~-t4"1’|' use, qu'un
appelle la vie

Conservons les hébés

Il existe une étroitesrelation entre aug-
mentation du prix du laif et la mortalité
infantile. L’American Commisssion on Milk
Standards ¢

cherches faites par elle 'an dernier.

1 & eu lu preuve A la suite de re-

Elle a trouvé que l'on avait digcontinué
entidrement 'usage du lait dans plusicurs
familles pauvres, et qu'on Pavait remplacé
par des aliments préparés pour les béhés, tels

que le lait évaporé et condensé, les pomme
de terre, le macaroni, I thé et le calfé.gz En
d’'autres familles on achetait du lait de qua-
lité inférieure pour ces jeuncs 8tres. On
attribue l'augmentation dela mortalité infan-
tile en plusieurs villes aux diarrhées et 2 la
réduetion du lait de qualité supérietr, acheté
par les méres, pour nourrir leurs enfants,
ainsi qu'd la substitution de lait 'moins hu

tritif.

L’ceuvre des dépdts de lait pur, les hopi-
taux et les autres agences qui fourniszaient
du lait modifié ou certifié pour les enfants
de toutes les classes, & dés prix raisonnables
est d'une certaine importance nationale. Le
payvs tout entier devra s'entendre pour con-

server la vie des bébés, s'il.veut remplir son

devoir & I'égard de la postérité

banlicue.

Nous envervons gratuitement & quiconque en
Jeva la demande notre Mappe Souvenir demon-
trant le dernter tracé de la ville de QU[?/”[J‘( el la

i e~

, l

Signez et retournez le présent coupon et noug
vous |'enver:ons par la premiére malle

votre MAPPE SOUVENIR.

T T e R A s e

Veuillez me faire parvenir sans obligation de ma part

NOM s e ey,

Budeau pE Post: . ... ...

ug. Julien

& Cie Litée

1230 ST-VALIER

QUEBEC.

Lock Drawer H. C. 33.

Pas d’argent
d’avance
pas

Les Hasslers durent aus-
si longtemps que le Ford

Personne ne connait le temps
que durera un Ford. Il est re-
connu que pour le mauvais temps
etpour aller entout lieu il donne-
ra un meilleur service que n’im-
porte quelle machine, mais pas
un Ford ne surpassera en durée le

PATENTED

LE:S PARE-COUPS
Pour chars FORD

Les pare-coups Hassler est fait
d’acier “‘chrome vanadium”

Le ressort est compressé pour
donner de la flexibilité et non de
la tention. La combinaison: Le
char Ford et les pare-coups Hass-~
ler est irrésistible.  Le Ford est
transformé il ira aussi bien qu’un
char de $2000.00 le “skiddage’ est
éviter et les comptes de répara-
tion réduit de }. 300 000 proprié-
taires de Ford en reconnaissent
la nécessité économique.

OFFRE DE 10JOURS D'ESSAI GRATIS

Issayez Hassler
durant 10 jours
sans qu’il ne
vous €n ¢o -
te, ensuite
81 vousne
voulez
vous en
servir
nous les
enlevons sans charge. Deman-
dez ce jour notre offre d’essai
gratis.

Ne vous passez pas d'un Hassler

ROBERT H. HASSLER,
Limited

HAMILTON,
ONT., CAN

)
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Chlorinatien de Veau

En Amérique, le traitement de eau par de
la chaux chlorurée, a été employé pour la
premiére fois en 1908; depuis, de nombreuses
installations ont été faites, et ce mode de
désinfection est maintenant utilisé non seu-
lement pour le traitement de 'eau de boisson,
mais aussi pour 'épuration des eaux usées.
Les premiéres installations furent faites aux
abattoirs de Chicago, & Poughkeepsic et a
Jersey City, N.-Y. Aux abattoirs de Chi-
cago et & Poughkeepsie, I'eau est d’abord
filtrée, tandis qu’a Jersey City, I'eau est em-
magasinée dans un immense réservoir (Bon-
toon Reservoir) ot la solution chimique est
appliquée.

Dans la Province de Québec, il existe ac-
tuellement. prés de 30 installations en opéra-
tion ou en cours de construction, pour le
traitement de l'eau et du sewage. Toutes
les usines de filtration au nombre de 10, A
Pexception de I'usine de Verdun, sont pour-
vues des appareils nécessaires pour ce trai-
tement, aprés filtration. Quinze autres ins-
tallations traitent des eaux de riviéres, sans
aucune filtration préalable.

Ce mode de traitement s'est vite répandu
A cause du colt peu élevé de linstallation
et de Popération ainsi que de la facilité appa-
rente de 'application de la solution chimique.
La fig. N° 1 montre une installation type.
On y voit les'cuves pour la solution, munies
d’agitateurs mécaniques, les appareils en
double pour mesurer la solution, et une petite
cuve pour la préparation de la solution.
Dans les petites ‘installations, les agitateurs
mécaniques sont. généralement omis, et la
solution est préparée § la main.

Les différentes phases du traitement sont
les suivantes:

1—Préparation d’une solution uniforme et
d’une concentration déterminée;

2—Application de la solution proportion-
nellement & la quantité d'eau A traifer;

3—Distribution de la solution dans tout
le volume d’eau.

La préparation de la solution est relative-
vement facile, mais requiert de I'attention;
une quantité déterminée de chaux chlorurée
est délayée en pite, ayant soin de pulvériser
tous les grumeaux. Cette pite est diluée
avec un volume d’eau suffisant pour donner
un débit susceptible ‘d'étre contrélé. La
solution ainsi obtenue est agitée & la main ou
mécaniquement pour obtenir une solution
uniforme. De 20 A 30 livres de chaux chlo-
rurée par million de gallons & traiter est la
quantité généralement employée, et la con-
centration ordinaire de la solution est de
14 de 1%.

Afin d’obtenir une solution d’une concen-
tration déterminée, il suffira done d’emplover
la méme quantité de substance chimique pour
un méme volume d’eau pourvu que cette
substance chimique ait toujours la méme for-
ce, et que durant la préparation de la pite
et de la solution, tout I'hypochlorite de
chaux entre en solution. La teneur en
chlore de la chaux chlorurée employée pour
ce mode de traitement varie de 30 & 379
en poids, et cette teneur diminue rapide-
ment si la chaux n'est pas  conservée
d’une fagon convenable. A quelques ex-
ceptions prés, la solution chimique n'a ja-

UNE TRES BELLE FERME

TERRE DE LA MEILLEURE o .
QUALITE ENVIRON 55 A 60 ARPPNTS

ANIMAUX DE RACE —HABITATION NEUVE DERNIER MODELE
BATIMENTS DE PREMIERE CLASSE

Le tout & proximité du chemin de fer. — Pros de la
ville de Québec et sur les bords du St-Laurent. — Endroit
idéale & tous les points de vue.

CONDITIONS TRES AVANTAGEUSES, 8’ ADRESSER A

LE BULLETIN DE LA FERME
QUEBEC
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mais le degré de concentration théorique &
cause da manque d’attention apporté dans
la préparation de cette solution, une fraction
de la chaux chlorurée n'étant pas dissoute.

La solution ainsi préparde est maintenue
aurepos pendant plusieurs heures avant d'dtre
employée, afin de permettre le dépot des
particules de chaux insolubles, ce qui néces-
site deux cuves, A moins de n’opérer que
durant quelques heures par jour seulement.

L’application de Ia solution chimique est
faite & I'aide d'un orifice sur lequel est main-
tenue une téte d'eau constante, ot cet orifice
& section variable doit suivre les variations
de débit des machines élévatoires ou pompes
afin de rendre le traitement proportionnel i
Ia quantité d'eau & traiter. La consomma-
tion en eau varie durant la journée, attei-
gnant un maximum le matin de 7 houres A 10
heures et diminuant ensuite aprés oscillations
jusque vers 9 heures du soir o un minimum
est atteint.

A moins d'avoir un appureil automatique
faisant, varicr Vorifice selon leg variations de
débit des pompes, il faudra done que le pré-
posé & lopération de Uapnareil ferme ou
ouvre lorifice proportionnellement 3 ces
variations de débits, ce qui nécessite un appa-
reil enregistreur ou compteur. Il est quel-
quefois possible, comme expédient, de se
contenter de faire varier lorifice avee le
nombre de révolutions par minute de la
pompe, mais en outre de 'attention soutenue
requise par cetle méthode, les pertes (lea-
kage) de la pompe ne peuvent btre évaludes
que d'une fagon approximative. Avee les
pompes centrifuges, cette méthode n'est pas
applicable.

La section de Vorifice est nécessairement
petite, car avee une solution & ¥4 de 1% de
chaux ehlorurée, “contenant 33 1-39 de
chlore en poids; il suffirait de 1-10 de gallon
de solution par minute pour traiter 10,000
gallons d'eau & Uheure au taux de 30 livres de
chaux chlorurée par million de  gallons.
Avec la téte d’eau constante employde, soit
9 pouces l'orifice néeessaive pour appliquer
1-10 de gallon par minute aurait une section
de .04 de pouce de large, pur .2 de pouce
de long. Une ou plusiewrs particules de
chaux venant se loger dans Porifice réduiront
la section de Porifice, ainsi que son débit, et
il 8'en suivra qu'une quautité trop faible de
solution chimique sera employée donnant
une pugfication incompléte L’obstruction
partielle de Vorifice est empéchée ou réduite,
par des nettoyages successifs, et par la dé-
cantation de la solution appliquée.

La distribution de la solution est assez
facile & obtenir, ol 'on se sert de pompes,
car I'application se fait alors sur le tuyau
de succion et le bra.sage qui s’ensuit durant
le passage de eau dans les pompes distribue
la solution dans tout le volume d’eau & trai-
ter. - Quand le traitement est appliqué aprés
filtration préalable, la solution peut é&tre
appliquée dans le réservoir d’eau filtrée ou A
Pentrée de la conduitc d’aspiration des pom-
pes de refoulement.

Cette distribution de la substance chimi-
que est nécessaire 4 cause du principe méme
du traitement. La solution de chaux chlo-
rurée contient du chlorure de chaux qui est
un sel inerte, et de '’hypochloritec de chaux

Ay

qui est le composé utile. L’hypochlorite de
chaux réagit avec l'acide carbonique dans
l'eau & traiter, donnant de P'acide hypo-
chloreux. Ce dernier composé est tros ins-
table; il se dissocie pour libérer de l'oxygéne
A I'état naissant qui constitue I'agent actif
de désinfection. Cet oxygéne se porte sur
les matidres organiques vivantes ou non, et
les détruit. Le phénoméne d'oxydation est
rapide et doit se produire dans toute la
masse d’eau & la fois, pour douner des résul-
tats satisfaisants.

Lorsque l'eau & traiter contient des matie-
res organiques en solution ou suspension, de
provenance végétale ou animale, 'oxygéne
liberé s'attaque indifféremment A cette ma-
tiere organique, et il taut alors que 'oxygéne
soit présent en quantité suffisante pour dé-
truire les baetéries, substances organiques vi-
vantes, aussi bien que les substances organi-
ques inertes. La quantité d'oxygeéne libéré
étant proportionnelle & la quantité de solu-
tion employée, cette derniére doit donc étre
variée selon la nature de l'eau et ce qu’elle
contient pour obtenir des résultats satisfai-
sants. <

La dose de solution nécessaire pour une
bonne désinfection varie avee les sources
d’eau, Les pluies, les saisons, les vents font
changer les caractéres des eaux, apportent
plus ou moins de matiéres organiques, et
néeessitent des variations dans la quantité
de solution nécessaire, selon le travail &
accomplir. Trop peu d’attention est donnée
A cette partie du traitement, c'est-d-dire, de
déterminer ou d'employer juste la quantité
de solution nécessaire, sans doute & cause
du coOt peu élevé de la chaux chlorurée
($1.25 le cent livres). On se base d’ordinaire
sur la quantité néeessaire. pour causer un
mauvais goQt & leau, se contentant d’em-
ployer une quantité inférieure.

Une difficulté ici surgit, car la quantité
nécessaire pour oceasionner une purification
efficace ne coincide pas toujours avee la
quantité n’oceasionnant pas de mauvais gott
A l'eau. Un faibls exeds de solution suffit
pour rendre l'eau désagréable au gott, et
que cet excés provienne de la quantité né-
cessaire au traitement, ou du manque d’at-
tention de faire varier I'application avee les
variations de débit ou consommation, il s'en
suit que le goQt ou plutdt 'shsence de gott
que l'on veut conserver & I'eau I'emporte
sur la qualité hygiénique qu'elle devrait avoir,
ot une qudntité insuffisante de solution est
employée. Cependant, 'emploi d'un exeds,
déterminé d’aprés le golt occasionné, n'a
aucun effet sur l'organisme humain. Clest
pour les eaux de couleur élevée et les eaux
troubles, que ce mode de traitement nécessite
l'usage d’un exeds de solution.

Depuis 1913, le chlore & I'état liquide est
employé & la place de la chaux chlorurée.
La fig. No II fait voir une installation type.
Il n’y a plus de solution A préparcr, 'appli-
cation du chlore est relativement simple en
principe, mais & moins d’appareils cotteux,
cette application n’est pas uniforme et les
méeanismes enregistrant le débit du chlore
semble se détraquer facilement. La diffu-
sion du gaz dans l'eau présente certaines

difficultés, et quand I'apphecation est faite au

moyen d'une solution chlorurée, il est quel-

quefois difficile d’empécher I'émanation de
vapeurs de chlore dans 'usine. Ces vapéurs
en présence d’humidité attaquent fortement
les métaux. Un faible excis ne donne aucun
goit & Teau. L’emploi du chlore liquide
congtitue une amélioration sur la chaux ehlo-
rurée, car il requiert moins d’attention, le
traitement est plus dispendicux et 'installa-
lation plus cofiteuse.

Lua chaux chlorurée appelée aussi hypo-
chlorite de chaux et le chlore liquide sont des
désinfectants puissants, et leur application
au traitement de l'eau désignée sous le nom
de chlorination de 'eau, constitue un procédé
de purification important. Ce mode de cor-
rection est maintenant employé comme trai-
tement additionnel, dans la plupart des usi-
nes de filtration, & cause de son efficacité sur
une eau filtrée et aussi & cause de son coft
peu éleveé. Ce traitement est aussi tout
indiqué dans les cas d'épidémies transmissi-
bles par Peau parce qu'une installation tem-
poraire peut &tre érigée en quelques heures,
Montréal U'emploie d’'une fagon efficace du-
rant la construction de son usine dée filtration,
et Ottawa s'en sert avee suceés en attendant
qu'un mode permancnt de corregtion de son
eau soit adopté.

La chlorination de I'eau n’est pas, cepen-
dant, un remeéde pour tous les maux, et ce
n'est pas refusé de connaitre son utilité que
de maintenir son emploi dans-les limites on
il peut étre efficace. La tendance actuelle
est d’exiger de ce traitement plus qu’il ne
peut donner, en 'utilisant 13 ol Ja filtration
est néeessaire. C'est un procédé de désin-
fection, détruisant par oxydation les bacté-
ries présentes dans l'eau, et laissant un got
et une odeur désagréable, quand la dose né-
cessaire est trop forte; de plus, un faible excds
est suffisant pour rendre l'eau impotable,
Il n’enléve ni la couleur ni les matiéres en
suspension dans l'eau, et appliqué & une eau
trouble, il est insuffisant parce qu'il ne dé-
truit qu’'une partie des germes, dont le nom-
bre augmente généralement avee la turbidité
de l'ean.

La chlorination de I'cau est employée avee
sucets quand l'eau est claire, comme aprés
filtration; elle est d’'une grande utilité o0 un
mode de correction doit étre établi rapide-
ment, et comme mesure de protection tem-
poraire. LA, oli une purification constante
est nécessaire, elle cesse d’étre suffisante,
parce que son efficacité varie avec les
caractéres de l'eau; parce que son applica-
tion est difficile nécessitent de la part de
lopérateur des connaissances qu’il ve posséde
pas, & moins que I'appareil soit sous la direc-
tion d’un expert.

Une eau potable doit étre claire et limpide,
fraiche et agréable au gott, ne pas contenir
de germes dangereux, et ce, tous les jours de
Pannée. Un décés dd & la fidvre typhoide
transmise par un agueduc est aussi grave
qu'un décés occasionné par un accident di
4 la négligence d’'un patron envers ses em-
ployés et pour lequel des dommages peuvent
8tre réclamés. Un approvisionnement en
eau tiré d'une rividre traversant des régions
habitées ne peut étre mis & Pabri de tout
danger d’infection, par l'emploi seul d’un
procédé de chlorination et tous les accidents
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peuvent résulter d’un tel approvigionnement,
peuvent étre chargés A la personne ou corpo-
ration responsable de la potabilité de Vap-
provigionnement.
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Les fermiers américains ont acheté dans
les provinces du Nord-Ouest canadien, de
nombreux terrains qu'ils vont utiliser pour
la culture mixte.
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Le Canada est de tous les pays du monde
civilisé celui o les feux causent des pertes
les plus considérables. Ces pertes se sont
élevés depuis la fondation de la Confédéra-
tion jusqu’a ce jour & une somme de $700,000,-

000.

o ° o

On vient de construire un télescope d’une
précision étonnante. On peut lire trés bien
avec cet instrument, paratt-il, & une distance
de deux milles et demi.

T S

A VENDRE

Lapins & vendre. S’adresser & L.
Kirouac, 6 rue Marie-Louise, St-Malo,
Québec

Les naissances du monde se chiffrent A
36,702,000 par année; 108,800 chaque jour;
4,300 A chaque heure; 70 par minute et une
par seconde.

Youlez-vous une
couverure ou un lambris

Entierement a Uéprewve du jeu
De belle apparence

Meillewr marché que la tole
Ne.coutant pasun sow d’entretion
S améliorant en vieillissant

Nous avons des types différents pour les maj

sons d’habitation, les batiments de la ferme, ete.
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Achetez nos —

BARDEAUX © AMIANTE |

DEMANDEZ NOS CATALOGUES ET ECHANTILLONS

LA CIE MANUFACTURIERE D’AMIANTE

78, rue St-Pierre - Québec, Qué.

BANQUE D’HOCHELAGA

CAPITAL PAYE . . SN n $4,000,000
FONDS DE RESERVE. W S $3,700,000

Operations generales de banque.

Caisse d’Bpargne & toutes les succursales

Notre service de correspondants étrangers nous permet d’émettre aux
meilleurs taux des chéques et mandats payables dans tous les pays.

SUCCURSALES Québec : 132 rue St-Pierre, H. Collette, Gérant.
St-Roch: 6o dela Couronne, W Robert, Gérant.
Haute-Ville: 382 rue St-Jean, G. Myrand, Gérant.
St-Sauveur: 794 rue St- Valier, J. E. Pouliot, Gérant.
Limotlou : 212 3iéme avenue, I. Bérubé, Gérant.
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CETTE

MOULANGE

est'muejpar,un engin

algazoline [de 4 forces

L4

Cette Moulange peut
moudre de 4 & 12 minots
a I'Heure.

Cette Moulange fait
plus de travail avec le
méme pouvoir que n'im-
porte quelle moulange.

COMPTANT $57.00

Nous avons aussi

CONCASSEURS,
HACHES-PAILLE,
COUPE-RACINES, Etc.

J. Fleury's Sons

AURORA, ONT.

AGENTS :

Eug, Julien & Cie Ltée

QUEBEC
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A VENDRE - ATTENTION! PENSEZ-Y BIEN.
'I‘en‘e'i&:ven(h'o, située sur I:L"I‘i\'i(\‘l‘(‘ Pour 50e¢ts vous recevrez les recettes sui-

Richelieu, deux mille du village, 96 vantes que vous préparé vous-méme vous
arpents, bien béitie, avec ousansroulant  sauveront beaucoup d’argent.

A condition facile. Poudre de toilette, Eau Floride,  Lini-
ment Blane, Onguent Merveilleux, Bay Rhum}
Parfum a chevelure. Aussi 20 belles Car-
tes Postales assorties et un beau livre con-
seil pour toutes douleurs. Le tout poste
payé.

Adressé: ALLEN NOUVEAUTE
St-Z AcHARIE, Qué.

Aussi une propriété prés de I'église
A bonne condition.

S’adresser :

(GEO. BERGERON,

Bofte Postale 276
On prétend que lorsqu’on & mangé des
l%cx‘vi”c, Qué.  oignons, si l'on boit du lait frais, cela fait
disparattre immédiatement le go(t de ces
légumes que l'on sent si longtemps sans

e cette précaution.

i SEMEZ DU TREFILE

11 enrichit ie sol, ameublit les terres com-
pactes et consolide les terres légéres. Clest
une grande source de richesse, surtout depuis
qu'il est possible de se procurer A bon comp-
te une batteuse mécanique parfaite.

CETTE BATTEUSE est fabriquée par
nous. Elle résout toutes les difficultés, elle
est légdre, pratique, économique. Clest la
seule qui donne de bons régultats. Une ma=
chine de 4 forces bat 250 livres de grains en
10 heures. Une de 6 ot 7 forces bat jusqu’d
1300 livres en 10 heures.

POUR VOTRE ENGIN A PETROLE OU GAZOLINE

Nous avons l'engin le plus simple, le plus facile
A conduire, le plus économique et garanti sous
tous les rapports, Demandez-nous notre catalo-

gue et nos prix..

Il vous faut probablement un EPANDEUR D’'ENGRAIS. Notre machine étend
1 eugrais sur 50 pouces de largeurs. 11 se régle facilement de fagon & distribuer de 3 & 25
voyages d’engrais par arpent. Il est doux de traction, trds léger et bas de chargement.

A Vépreuve de tout cassage.
DEMANDEZ NOTRE CATALOGUE GENERAL DE MACHINES AGRICOLES

IL VOUS INTERESSERA
LA CIE CHS..A. JULIEN, LIMITEE, - PONT-ROUGE, P. Q.

ETALON A VENDRE

Cheval Canadien en-
régistré ayant rappor-
té touslespremiers prix
partout ou il a été expo-
sé, Le pédigree remis &
a I’acheteur. S’adresser a:

LAMONTAGNE LIMITEE

338 NOTRE-DAME, OUEST - MONTREAL

TRrs————

B B
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Saindoux canadien......... 0.00 '6.25 Blanches triées par 60 Ibs. . . 2.00 8.50  Pommes Wealthy. . ........ 0.00 0.00
Saindoux composé, sceau ...~ 0.00 5.15 YellowEye............... 800 8.50 PommesStark............. 0.00 0.00
Pore abattu, par 100 Ibs. ... 23.00 25.00 Colorée................... $.00 8.50 Raisin vert, Malaga (le brl) 0.00 0.00
Cottelene, sceau 20 Ibs. . . .. 24 : Bettes, la poche. .......... 2.00 0.00
“  tin.101lbs....... o53g  Fourrages: Carottes nouvelles. ... ... .. 0.20  0.30
Bt S, 25}  Foin pressé No 1, tonne .... 15.00 16,00 Celery,lados............. 0.00 1.50
“ R B o ey 26  Paille, pressée, tonne. ... ... 10.00 10.00 -Choux nouveaux, doz. ,...... - 1,00 1.25
Saindoux chaudiére 3 lbs. . .. 0.313% Choux Siam nouveaux, poche 1 25 1.50
Saindoux chaudiére 5 1bs. .. 31¢ Po18soNs Ananas, crate. . ... veese.. 0,00 0.00
Saindoux chaudidre 10 Ibs. .. 313 : Tomates, panier.....,.....  1.00 1.20
Petits Jambons. . . ......... 0.36 Hareng N° 1, Spring. . . .. «» 11.00 12.00 Oignon rouge la poche...... 6.00 6.80
Gros Jambons. .. .......... 0.30 Morue séche, ewt.......... 12.00 13.00 Pruneaux, crate.. ... ...... 8475 - 4.00
Pic-Nics Jambons. ... ., .... 0.28 Morue désossée, Ib......... 0.06 .0734 Péches la boite. . . Wiy Ny T
Epaules roulées. ........... 0.33 Morue No1............... 12.00 13.00 Poires la boite............. - 4.50 5.50

INAUGURATION D’UN COMMERCE DE
COMMANDES PAR LA MALLE

Ligne compléte de Harnais, d'Articles en Cuir et Imper-

méables, d’Accessoires & l'vsage de la Ferme, Cou-

vertes pour Chevaux, Robes en Fourrures,
Selles et Articles de Voyages

ACCESSOIRES D’AUTOMOBILES

Nous échangeons les marchandises ne donnant pas satisfaction.

Signex et retournez le présent COUPON et vous recevrez notre catalogue
illustré, que mous envoyons sans frais aux cultivateurs et aux propriétaires
d’auntomobiles seulement.

La haison d'Epargne Enregistrée

332 Rue Notre-Dame Ouest, - - . .
Boite Postale 2010

MONTREAL.
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Ne remettez pas a plus tard V'envoi
de ce COUPON.




24

Lk BULLETIN DE LA FERME

TAROL

Soulage Rapidement et Guérit Surement

RHUMES, TOUX, BRONCHITES,
Y COQUELUCHE, GRIPPE,

ET TOUTES LES MALADIES DE LA GORGE, DES BRONCHES

ol ET DES POUMONS.
GOUDRON i} A ;
£r A TAROL n’est pas un vulgaire Sirop pour le rhume, ce n’est pas non plus une préparation secréte
e < e mais ¢'est un reméde scientifiquement préparé par des chimistes compétents d’aprés des formu-
ity les approuvées de la profession médicale et avee des éléments de choix dont les principaux sont:
Ce Sirop ent comporé dex :
de Morye

Le Goudron et I'Huile de Foie de Morue

Le GOUDRON de bois est un antiseptique puissant et balsamique énergique qui ‘aseptise en
éliminant par le poumon et apporte un reméde efficace contre le travail néfaste des microbes.

L'Huile de Foie de Morue adoucit les muqueuses irritées, facilite la toux et I’expectoration et
fournit & 'organisme déprimé la chaleur et I'énergie qui lui permettront de résister A l'attaque
ot de reconquérir les forces. Ces deux médicaments combinés A d’autres, ayant des propriétés
calmantes et curatives reconnues, font de TAROL le spéeifique le plus efficace connu pour le
soulagement et la guérison de toutes les affectations des voies respiratoires.

sindi que des. mslleures. me-

decines employées par la

Facuhé Médicale dons et

¥ maladics dols Gorge et des
Poumens

Tt soviage iostantanément

t s Tour I

eluche.
Lea directions sont suf la
bouteille.

No_ 88 Lol des Wiewments
hreveid ou Froprieiary
L=l
PREPARS PAR

Dr. ED. MORIN & CIE.,
LIMITEE, H
QUEBEC, Canada, .

. *-mw-ui,

EN VENTE Demandez toujours TAROL et exigez-le. - En Vente Partout.

PARTOUT

U Ce 81100 Guerit & nil ik

Cultivateurs et Eleveurs

Pour avoir toujours leurs chevaux et animaux en santé agiront aveC
sagesse et prudence en ayant toujours  portée de la main une provisiond’

© M A Z ©® N

NOURRITURE CANADIENNE ET MEDICINALE POUR LES CHEVAUX, BETES A CORNES,
MOUTONS, COCHONS ET VOLAILLES.

Elle économise le fourra:ge: Elle est tonique et dépurative et épargnera aux animaux de la ferme bien
des maladies, et cela & peude frais. Elle augmente la quantité du lait et sa richesse.

Autres Produits OMAZON prescrits avec succds par la ProFmssioN VETERINAIRE
et spéeialement recommandés pour leur efficacité.

OMAZON poudre pour Uurine. OMAZON spécifique contre la toux, le souffle, la gourme,
OMAZON poudre pour les vers. Onguent OMAZON contre plaies, blessures, etc.

Demandez ces prodults avotre fournisseur il ne les a pas en stock, il se fera un plaisir

de vous les procurer.

-

¢l

Le spécifique des maladies du cheval

“VIVAT?”

reméde en poudre des plus énergiques, guérit TOUX, SOUFFLE, (Pousse), COLIQUES, ETC.

| OUERIT TOUIOURS fortifie chevaux de travail et de course et leur donne de l’endurancg; a 6té p'roscrit par plusieun;

m.-:i.‘-r‘ika‘ﬁ'ﬁz;g; ol vétérinaires éminents de Québec, entr’autres, le Dr. J.-D. Duchéne, dans des cas critiques, aveo
Br.td. MORIN & CIEUTNE. des résultats surprenants. :

UNE BOITE DE 50 CENTS, SUFFIT POUR SIX JOURS DE TRAITEMENT,

Dr Ed. Morin & Qie, Limitée. Québec, Canada,

GUERIT TOUJOURS

Tmp. DUSSATULT & PROULX. Eng., Québeo

ol L e 2t LT T P o et b e




