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Aprés avoir créé U homms, Dieu le placa dans le Jardin d'Eden pour le cultiver et le garder.~[Genise, 11, 15.11

Heureux les cultivateurs, s'ils savaient apprecier les avantages de leur condition.—[ Virgile.]
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Toutes lettres, etc., devront étre
adreasées Franco au
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DEcALOGUE DE L’EroOUSE.
Femme, & six henres tu to léveras,
Lt tu prieras Dien convenablo

ment.

Nette ot bien propre tu te chan-
geras,

Bt foras & déjeuner vitemeont.

Ta maisounée et toi déjeuneras,

A sept heures invm'ia.})lement-.

Tous les jours, ta soupo au feu tu
mettras,

Sur les huit heures 1mdispensable-

ment, ( HAISPERSA O
Lo soir au besoin tu boulangeras,
Et péleras tes patates mémement.

"Tous los autros repas tu régleras,

Bt observeras volontairement.
Couture ot autre ouvrago tu feras,

~Sans aller aillenrs payer chére-

ment.

A tamaison tu travailleras,

Et mottras de lordra paroille-
ment, '

9. Tes enfants avec toi tu garderas,
Et les éléveras chrétiennoment.

10. Tous ces préceptes tu accompliras,

Tt irag au cjel bjen certainoment,

LES SEPY COMMANDEMENTS DE L'’EPOUX.

Bur les cing heures tu te léveras,

Et réchaufferas ia maison vite-
ment:

2. Secul, & genoux tu e prosterneras,

" Et adoreras Dieu dévotement.

Ton corps bien repus in travails
leras, .

Bt feras tous tes travaux prompte-
meat.

Vieille Tloutine tu repousseras,

Bt suivras 1o journal décidément.

Tes garcons ot filles tu instruiras,

13t apprendras & vivre saintement.

Toute liqueur forte répudieras,

It boiras de 1'eau puroe seulemont,

7. Cos commandements tu observeras,

Kt {’en repentiras aucunement.
FERJUs St. GEORGES.

1.
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", les taureaux qui sont bons reproduc-
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n@"‘Ious prevenons nos abonnés qui
_ n’ont pas encore payé leur abonnement
d’avo’r i le faire avant le 15 avril pro-
chain. -Nous voulons bien recevoir 50
centins, en txmbres ouen a.rgent Juaqu i
Spogue, ap' 28 qum notis n’ nccep-
terom pas moms que $1.

mei:‘s DEs' VAEiIES LAITIERES, |

_ Ln vnche ost Ianimal domestique le
. plus mdlsponsa.ble 4 la famille ; par-
" ‘tout, ello- nourrit de son lait bxenﬁu-
- gant, letiche comme lo pauvre ; elle
est -pour Pagriculteur une source deo
produits intarissables. L'espéce bo-
vine est aussi celle dont on éléve un
plus grond nombre de sujets. Il est

‘guer quelles sont les bonnes ou mau-
--vaises vaches; quels sont los jeunes
veaux que I'on doit élever ; quels sont

_teurs. Celte connaissauce des indivi-

dus de I'espéce bovine, et de leurs qua-
lités respectivos, pout so renconirer i
des degrés plus ou moins élevés chez
cortaines personnes d’une grande ex-
périence ; mais, on doit dire que géné-
ralement, les connaisseurs n’ont pas do
rigies cortaines qui puissent lewr per-
mettre de fuire unoe juste appréciation
des qualités de tel ou tel tnimal.

Nous commengons aujourd’huia pu-
blier l'analyso. . d'un traité, dont les
régles seront pour les éleveurs un
mojyen cortain do rcconnmtro si tel ou
tel sujet est bon ou mauvais : c’est Iel
iraité des vachies laitiéres par F. Gue-
hon, sur lequel, le club agricole de St.
Dominique attire notre attention dans
sa correspondance publiée plus loin.

M. Guenon est un caltivateur fran-
cais, qui apris quatorze années d’oxpé-
rience, ct d’élude, a pu classer aumoy-
en d¢ certains signes, les vaches laitié-
res en dix familles, caractérisées cha-
cune par ce qu’il -appelle “ P'écusson ;"
Lécusson se voit sur le derriére de la
vache, ct il est dessiné par la direction
ensons contraire du poilgui couvre le pio
ct une partioc descuisses de l'animal,
cet écusson, s'étend suivant la classe
quil earactérise, depuis le centre des
quatre trayons jusqu'au niveau de l'ex-
trémité snpérieure de la vulve, et est
susceptible ; 'do se .développer en lar-
gour; & partir du milien de'la surfuce

postérieure. d'une des deux cuisses, jus- |
quan milion»de Ia surfuce postérieure
de Pantre. ° : '

]

Tous les animaux de I'espéce bovine,
dit M. Guenon, sans en excepter les
individus sauvages, sont marqués d’un
écusson, grand, petit, ou moyen, régu-
lier ou irrégulier; ce signe caractéris-
tique se transmet avec lo germe géné-~
rateur.

Voili le moyen de reconnaitre les

qualités bonnes ou mauvaises des ani-|’

maux de l'espéce bovine. Nous no
faisons aujourd’hui que lindiquer.

‘| Duns les Nos. qui suivront, nous dé-

velopperons les principes posés par M.
Gusnon, et nous donnerons en méme
temps, des gravures qui permettront
aux lecteurs de mieux comprendre los
explications que nous donnerons.

Nous croyons rendre un grand ser-
vice & la classe agricole en publiant un
ouvrage si précieux,

C'est avec uno sincére reconnais-
sance que nous publiens Técrit qu'a
bien voulu nous passer M. Mare Da-
charme de St.Marc. Chacun, enlisant
ce truvail, en roconnaitra le mérite ot
I atilité,

Co cultivateur intelligont mdrite
réellemont d'étre offert comme modéle
4 sos concitoyens. Au reste nous sa-
vons déjd qu'il est apprécié par ses co-
paroissiens. On applaudit 4 ses succés
et on est désireux de les obtenir pour
soi-méme.

Il st & esp rer que la courtoize et
bienveillante invitation qu’il adresse &
nos lecteurs sera mise  profit par un
grand nombre. Ce cserait & propos,
parce qu'on apprend beaucoup plus,
quand on voit de ses yeux, l'application
ot le résultat des métholes, que quand
on les lit dans un livre ou dans un
journal.

LES ARBRELS.

Ilest réellement pénible de voir
comme on fait peu de cas de la planta-
tion des arbres dans nos campagnes.
Notre pays serait mille fois plus-beau,
notre climat mille fois plus salubre, si
thaque cultivatcur plantait chaque
printomps autour de sa demeure quel
ques-uns de cos Leaux arbres qni n'or-
nent plus que nos foréts. Sans de gran-
des dépenses, sans perte de temps sen-
sible, cLagne habitation finirait par
avoir'ses arbres fruitiers, son bocage.
Ceux qui ont veoyagé dans les Etats de
I'Est ont da étre frappés de 'aspect en-
chanteur qu'offrent les résidences de

cu.tivateurs; cependant, les américains
n'ont pas d’autres moyens u3 nous &
leur disposition: ils emploient ceux
offerts par la nature, el voila tout. Un’
verger, des arbres fruitiers, do bolles
rangées d’érables, tels sont les ovme-
ments dont ils entourent lours demeu-

TEs.
Tci, tout est désert autour de nos mai-

sons;tout annonce 'ennui et I'abandon.
Ce n’sat pas sans raison qu'on aattribué
I'émigration de lajeunesse canadionne
en partie au peu d’attrait qu'offrent nos
résidences do campagne. La poésic a
un empire incontestable, méme sur les
personnes les moins lottrées. Quisuit
si ce joune homme qui & pu résister aux
conseils d'un pére, aux larmes d'une
mére, n'aurait pas été arrdté 4 ln vue
d'un bocagesous 'ombra duquel il s'est
livré aux jeux de 'enfance; 4 la vuo
d'un arbre fruitier planté par quelgu’un
qui lui est cher et dont les fruits ont
si souvent réjoui dans son bas-ige ?

Nous avons entendu dire par des cul-
tivatours que la plantation des arbros
était bonne pour les gens qui ont du
temps & perdre: rien de plus crroné.
Eun supposant que la planiation des
arbres ontrainerait des dépenses eb une
perte de temps considérable [ce qui est
loin d’¢tre le cas), on retirerait de
granis banéfices en s’y liveant. Outro
lcs fruits qu'ils produisent, Uembellis-
sement qu'ils procurent aux habitations
ot au pays en général, ils sont essen-
tictlemont fuvorables 4 la salubrité du
climat: les feuilles absorbent le gau
acido carbonigque qui n'est pas respira-
ble, et les avrbres rendent l'oxigdne qui
est cetto partie de 'air propre & la res-
piration, & la santé.

Bien choisis ct judicieusement dis-
posés, les arbres peavent offrir un ab:i
sensible contre les vents froids d’hiver,
Muis coqui doit étre 1é plus considérd
par les cultivateurs,¢’est lcur influenco
sur la température.- On cntend sou-
vent répéter par les anciens que'tout
est chongé dans les saisons,dans la su--
cession du beau ot du mauvais temps:il
y & du vraidans ces assertiots,et la cau-
se no doit &tre cherchée ailleurs quo
dans lu disparition graduelle des' belles
foréts qui naguére couvraient sacorelé.
pays. Nous sommes redevables & M.
do Lessep, 'immortel mgénicur du ca-
nal de Suez, d’une c¢xpérienco assez re
marquable sur lo sujet qui nousoceupe..
M. de Losseps étublit ses quartiers-gé-
néraux & Ismalia, au milieu d'un désert
aride od la plme 6lait inconnue. Un
canal fuf creusé pour conduire 1l'eau
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donee du Nil dans ces parages dessé-
chés, et des arbres, des urbustes furent
plantés; et, arrosés au moyen de cette
eau, ils crurent rapidement. Immé-

" diatemont,on remarqua un changement
dans la température.MaintennntIsmalia
qui, d'un désert cst devenuo une ville
‘de 5,000 Aimes, est durant 8 mois de
'aunée une des places les plus salubres
de Ia basse Egypte. La chaleur y est
moins étouffunte. Avantles denx der-
_niéres années, il n'était jumais tombé
de pluie & la connaissance de personne,
maintenant, durant 'annde finissant en
avril 1869, il y eut 14 journéesde pluie,
et darant cc mois il y cut un orage
d’une vivlence inouio aux plus anciens
des Arabes. Ce pays avait été autre-
fuis en pleine végétation,ot co fut enle
dépouillant de ses arbres qu'on on fit
un désert, Maintenant, la fertilité y
revient & mesuro qu'on y plante des
arbres.

Voild un fait qui mérite l'attentien
des cultivateurs. Que dés ce prin
tomps,celui qui lit ces lignes s'applique
A plunter des arbres sur s propriété, et
induise ses voising, ses amis 4 en faire
agtant,

e 2 2

REPONSES A DES QUESTIONS POSEES PAR
LE“JOURNAL D'AGRICUL.TURE.”

Lo club agricole de  St. Dominique,

duns une assemblée composée d'une
trentaine dé¢ 63 membres, donne les
réponses guivantes aux’ questions du
Journal d'Agriculture, du 9 mars 1870,
" lo. Décidé unanimement qu’il va-
Init micux tenir constamment lesva-
ches i I'étable, sans les laisser sortir
durant Phiver pour les fuire boire; ot
leur donnerde Veau fraiche dans des
auges. .

La stabulation continuelle n’est nnl-
lement nuisible aux bétes & cornes.

Il arvive souvent qu’en mettant les
vaches delors durant Ia journéo, el'es
perdent l'appétit, & causo du change-
ment de température auquel on les as-
sujetit, en les déplacant ainsi, ot & rai-

son, quelquefois, de I'ardeur des rayons.

du soleil.

Ceux qui veulent qu’on metto les
bétes i-cornes dehors, disent que cela
lenr fuit du bien, parce gu'elles pren-
nent 'air pur au dehors.

On répond qu'avec de bonnes étables,
on obticat le méme résultat.

Avec des étables bien éclairégs, bien-

aérées, et muniesde vencilateurs, 'aixr
8¢ romouvelle & chaque instant, et les

animaux se trouve dans ua milicu
toujours favorablo & leur santé.

De plus, elles no sont pas exposées
aux changements de temperature, qui
lenr sont nuisibles.

"Car, il est trés facilo de renouveler
l'sir d'une étable, tout en conservant

continuellement, ou & peu prés, la méme|

température,

De sorte que les vaches jouissent de
tous les avantages qu'elles« peuvent
rvetirer de leur sortis do I'étable, sans
en ressentir les inconvénients,

Avec le systéme de la stabuiation
continuelle, il est aussi plus fucile de
ropartir la nourriture également.
Quand les vaches sont dehors, et qu’on
los y soigne,elles gaspillent presque tou-
jours du fourrage. C'est donc en quel-
que fugon, une économie, do les laisser
dans leur étableé,

I faut aussi remarquer que les va-
ches qui cortent, sont plus exposées
nux aceidents qus celles qui ne sorient
point.

Au printemps, les premiéres fois
qu’on les fait sortir, on choisit une jour-
née dont le temps est couvert, afin que
les rayons du soleil ne leur nuisent
pas.

Remarquons qu'avec le systéme de
la stabulation continuelle, il est exces-
sivement important d’avoir des étables
bien construites, éclairdes, etventillé cs.

20. Il est trés avantageux de cultiver
les plantes fouragdres, telles que betto
raves, navets, mais surtout les carattes,
sur une grande échelle ; sans cotte cul-
ture il est impossible do former un
beau troupean ni de lo maintenir dans
de bonnes conditions.

30. Consommer le fuin sur ln ferme
est en régle général avantageux pour
le eultivateur ; cependant, quant aux
bétes &4 cornes, un ou deux repas par
jour en foin et le reste avec de la paille
ot une ration de carotte, serait préféra~
ble 4 une nourriture toute composée de
foin.

Un des membres da club, M. Christo-
phe Houle, a fait I'expérience suivante;
'année derniére, une vache vélée au
commencement de février, nourrie 4 la
paille avec une ration de grain mouly,
une fois par jour, Ini donnait denx

pots de lait par jour; cette année,la|

méme vache, vélée 4 ln méme époque,
ot nourrie comme suit: un repas de
foin, deux do paille et deux rations de
carottes, a donné et donne ennore sept
pots de lait par jour:ce M. considére
acs peines bien pnyées. Cet oxem-
ple a été corroboré par plusieurs aui~

tres cullivatéars qui ont fuit des expé-
riences & peu prés semblables,

4o. D'aprés 'expérience de plusicurs
membres du club, on g'ost accorlé i
dire qu'il valait mieux, dans tous les
cas, soit pour élever lo " voau, soit
pour l'engraisser, ne pas le laisser
téter du tout—Ile veau engraisse aussi
bien et il est plus facile d'ajouter quel-
ques choses do substanticl & son lnit,
tel qu’un ccuf ou de la farine d'orge ct
d’avoine mélée ete. Quant aux génis—
ses destinées & faire dos vaches laitic-

res, il est important de lour donuer une

nourriture forte sans étre trop subs-
tantiolle—si la génisse est noumrrie
d'une maniére trop riche, ses infesting
ne prondront pas assez d’extention, et
lorsqu’elle aurn atteint 'ige de dorner
du lait, elle no pourra consommer qu'un
petit volume de matiére nutritive, qui
na sera que suflisant pour Iui  donner
l'entretien d'embonpoint, tandis que
3i clle a étéaccoutumee de bonne heure
i prendre une nourriture plus volumi-
neuse en proportion de sa qualité nu-
tritive, ses intestins prendront plus
d'extension, et parli, seront micux dis-
posés & digérer une plus grande quan-
tité de nourriture, ce qui donneralt un
exeédant plus considérable dont la gé-
nisse devonuc vache & lait, pourra dis—
joser pour le Init. La race Aireshiro
¢lovée en Ecosse, au baquet, & la farine
d'avoine, est réputée unec trés-honne
race, sinon Ia meilleurc pour le lait,
tandis que la race Durham, plus parti-
culiéroment destinée & la bonucherie,
est élevé avec unc nourriture  plus
riche ot plus substanticlle ot a pen de
disposition pour le lait.

iio. La race Devon ~'est pas rezom-
mandable, en général, pour le lait; co-
pendant, avec du soin, on peut oblenir
do bons. sujots. M. Sarrasin, parex-
emple, est parvenui avoir um assci
bon troupeau de Devon. Les Durham
gont profitables pour l'éleveur quia
pour but de produire de - la viandoe de
boucherie, et qui aurait & sa disposi-
tion un terrain riche en herbe, plantes
fouragéres cte.

Des croisements de ces races avoe lu
canadionne, olt entre clles, penvent pro-
dnire de bons résultas,

" Ieia St. Dominique, M. Sarrazina
croisé un taurean Aireshire avee quol-
ques bonnes vaches choisies dans Ies
races Devon et Canadienncs, et il a ré-
ussi 4 s former un magnifiquo trou-
pean de bonnes vgches laitiéres for-
mant un type particulier et uniforme
pour la conleur, la forme ot la quafité
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lactifire, et M. Antoine Cas:-
vant de son obté, a -croisée les
races Canadiennes ot Durham et le

produit de ce croisement avee la raco
Alirshire,su moyen de reproducteurs
importés par M., Perreault. Il en est
maintenant au troisiéme reproducteurs,
et il espére former une race d’un " type
tout particulier et & part, avec une dis-
position mnrq_uee pour le lait. Ce M.
s'ést servi avec avantage de la théorie
de Guenon dans son. traité des vaches
laitidres,pour distinguer dans les jeunes
éléves, los dispositions qu'ils doivent
posséder plus. tard, pour le lait. Il
s’est bien trouvé de la méthodo de Gue-
non,ot 1z recommande fortement a 1'at-
tention du Journal d'Agriculture et do
tous les éleveurs en général.
ANT. CASAVANT,
Président.
T. LAPALME,
Secrétaire.
St. Dominique 13 mars 1870.

A M. F, C, de Ste. Edwidge.

La méche de laine que vous nous avez
envoyée nous parait avoir été prise sur
une moutonne piovenant d'un croise-
ment de Cotswold et canadien,

FROMAGE.
St. Mare, mars 1870,

Messieurs les Rédscteurs,

Afin de vous aider, suivant la mesure
de mes forces, dans votre ceuvre si utile,
je vous passe, avec plaisir, quelques no-
tes sur ma maniére de falriquer le fro-
mage et sur mon oxploitation agricole
en général. Vous ,voudrez bien faire
agréer & vos lecteurs mes excuses pour
ce qui regarde la rédaction do ces notes.
T'ai visé & l'exactitude et non & 1'élé-
gance.

Voici ma méthode de fabriquer le

fromage: lo. Teut d'abord, il faut se
procure une bonne cuve i fromage.Les
meilleures sont colles de H. A. Roe,
Madison City, Ohio, U.S, M. Charles
Lévesque, de Borthier, los fait & per-
fection. A I'heure qu'il est, nous som-
mes deux cultivateurs & St. Mare qui
faisons du fromage,et ¢'est lui qui nous
a fait notre appareil. 20. Une chose
absolument nécossaire est une presse
trés puissante, pourviie de fortes vis.
Passons maintenant & L'opération pro-
premont dite, TLorsque le soir, les va-
- ches sont traites, le lait est coulé dans
1a cuve; il faut le refroidir en mettant

de I'eau de puits dans la cuve de bois
pendant une couple d’heures; il faut
changer cette eau au bout de ce temps,’
parce qu'elle se trouve véchauffé par le
lait. On y ajoutede la glace dans le
lait, au temps des ehaleurs. Puis, l'o-
pération se' continue comme suit :
écrémer la traite de la veille et mettre
la crdme dans le couloir pour la fondre
aveclo lait du matin quand ce lait est
mélé au lait de la veille, quand co mé-
lange est fuit, chauffer lo lait A 82 dé-
grés dans I'été, 4 86 dégrés, automne et
printemps : metire assez de présuro
pour fuire prendre le lait dans unede
mi~houre et pour qu'il soit ferme dans
une heure: avec le couteau 4 fromage,
(le mion & quatre lamas) couper le lait

ferme sur le long de la cuve, un quart
d’heure aprés le ¢ couper sur le travers,

chauffer la fournaise &4 90 dégrés: 15
mioutes aprés avoir coupé le lait une
seconde fois, il faut commencer & lo re-
virer do maniére & ce qu'il ne soit pas
pressé sur les bords do la cuve ni entre

les doigts de I'opératour. Il faut con-
tinuer 4 le remuer ainsi jusqu'a ce qu'il

soit dur, alors il faut prendre le cou-
teau & fromage et hacher le lait jusqu’a
ce que chague morcean soit de la gros-
seur d'une féve ou méme d’un grain de
blé, toujours en le remuant, sans que
es soit avec précipitation pour ne point
lui faire perdre ses meilleures qualités;
on le romue ainsi jusqu'a ce qu'il cesse
do se prondre en masse, ¢'est-d-dire, 45
minutes ou une heure, selon la chaleur
du temps, Plus les chaleurs sont gran
des, plus il doit rester longtemps dans
eet état; mais 8i on s'apergoit quo le
lait veut surir, il funt se hiter, il est

cependant bon, pendant les chaleurs,

que le petit lait acquiére un peu d’a-
cidité avantd'étre séparé d’avec le fro-
mago; mais mioux vaunt qu'il n'en ait
pas du tout que trop, car alors lo fro-

mago serait siir. C’est le tempsd’sug
menter la chaleur jusqu’a 98 dégrés,
mais pas plus; il fant lajsser le fro-
mage environ une demi heure & cette
température, en le remuant & tontes
les dix minutes pour l'ompécher de se
prendre en masse. Aprés cette demi-
houvre, il fuut oter le petit lait aumoy-
en du couloir de la cuve. On continue
de brasser lo fromage pour le refroldir
et I'emplcher de prendre. Avant qu'il
soit entiérement refroidi, il doit étre
salé draison d’environ 3 livres de sel
fin par 100 livres de fromage ou de
1,000 livres de luit. Le fromage est
ensuite mis dans une nappe et placé
sous la presse, sans cependant &tre ser.

ré du tout pondant quelques minutes.
Ensuite, il est pressé légérement d’a-
bord, pour 'étre plus graduellement
jusqu’d ce que, au bout d'une heure il
le soit de tout le pouvoir de la presse.
Aprés.-une nouvelle- Leure ilest préta
recevoir son enveloppe faite de coton
mince Le fromage doit demonrer
sous presse au moins 24 heures, mais il
est préférable qu'il y soit 48.
L’appartement ol sera conservé le
fromage devra &tre d’une chaleur qui
ne g'éléve jamais & plus que 80 dégrés.
A une chaleur de plus que80 dégrés, le
fromage devient trop fort ; d'un autre
¢oté, & une chaleur plus basse que 50
dégrés le fromnge devient amer. D'a-
prés mon expérience, la température
de 60 & T0 dégrés est la meilleure. Le
fromage doit étre mis sur une planche
bien blanchie. On le revire tous les
jours et on I'essuie avec un linge pour
I’empécher de prendre la moisissure 4
Pextérieur. IL'essuyer de temps 4 au-

‘tres avec un linge mouillé de petit lait

chaud, lui donne une belle apparence.

Enfin, dans tout ce qui regarde la
fabrication du fromage, une propreté
extréme est absolument nécessaire.

Je demande muintenant la permissi-
on d'sjouter que jo me ferais un agréa-
ble devoir de donner, sur la fabrication
du fromage, tous autres renseignements
que demanderont—ceux qui me fo-
raient I'honneur de visiter mon éta-
blissement durant l'été. Je serais
heurcux d’augmenter, par mon exem-
ple et par mes fructueux efforts, le nom
bré des fubricants de fromage parmi les
cultivateurs canadiens. Je serais fier,
‘surtout, si, pour la fabrication de fro-
mage, la vallée de la Riviére Chambly

représentait le Cunada comme I'Ohio
représcnte les Etats-Unis.

Que l'on veuille bien remarquer qu'il
y a beaucoup plus d’avantage i se li-
vrer & la fabrication du fromage qu'a-
la falrication du bemrre; le fromage
demande moins d'ouvrags et donne au
moins § de revenu en plus.

Cette annéo, 23 vaches m’ent donné
le joli revenu de 700, ¢t, de plus do
quoi engraisser 4 cochons. Il faut Ace
revenu ajouter lo fumior gue ces va-
ches produisent, fumier si nécessaire 4
’amélioration de la terre. Vous pou-
vez juger des houreux offets du fumier
sur ma propriété par les quelques notes
suivantes. Lma derniére: année que
mon prédécessenr cultiva sa terre de
90 arponts, il eut un mauvais pacaye
pour 3 chevaux, huitou dix bétes d
cornes ot dix moutens; il récolta le
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foin néeessaire & I'hivernement de ses
3 chevaux, et il vecueillit environ 400
minots de grain.

Loes choses sont changées depuis; la
terre & élé agrandie, & la vérité, mais
aussi elle & été améliorée par les en-
grais fournis par mes vaches, ot par
gon puartage en trois, culture, rrairies
et pacage.

Cetite année, sur 250 arpents de terre,
. J'ai récolté 1,800 minots de grain, et
14,000 bottesde foin ; j'y ai cu, de plus,
un bon paturage pour 37 bétes & cornes,
10 chevaux et 6 moutons.

Jo fais transperter pendant l'hiver
le fumier & I'endroit od il doit étre em-
ployé au printemps; je trouve de
grands avantages dans cette pratique.

Voild, messieurs les rédacteurs, les
quelques notes que j'ose offrir & 1a bien-
veillance de vos nombreux lecteurs,
pour anjourd’hui. Si ees notes, plus for.
tes en chiffres qu'en élégance, no vous
déplaisent pas trop, si vous y trouvez
quelque utilité pour vous-mémes et
pour les cultivateurs,je serai encourageé
& vous on passer d'autres, lorsque mes
ineessantes occupations me le permet-
tront. Contribuer aux progrés de In
plus intéressante comms de la plus
utile des professions, sera toujours une
véritable jouissance pour un ami de son
pays. ‘

Marc DucitaryE.

LETTRE DES ETATS-UNIS.

(Pour le Journal d' Agriculture.)

Plattsburgh, 21 mars 1870.
Cher locteur,

Il n'y a pas longtemps, je vous par-
lais de la culture du blé; aujourd'hui,
je vais vous entretenir sur la culture
de plusiours des céréules qu'on cultive
généralement en Canuda : tel que lor-
go, l'avoine, les pois, etc; et sa's plus
do préambule, jaborde immédiatement
la question et je commenso par parler
do l'orge.

L'orge, comme vous le savez, donne
de trés beaux produits, surtout sion a
le 8oin de la confier # une terre frauche,
meuble. riche, et nette. Les terres
neuves lui conviennent aussi trés-bien.
Sa culture cependant est la méme que
celle du blé, quoique pourtant eclle de-
mande & étre enterrés plus profondé-
ment. Elle eroit vite, donve un fort
rendement, et est aussi trés-propre i
la fabricution do la biére et & l'engrais-
sement du bétail, Sa puille est consi~

déréo tomme l'un des meilleurs ali-
ments qu'on puisse donner, commo
fourrage, nux animuux : le foin excepté.

L'orge mondée,—i épi nu—donne
une furine trés blunche et trés-boune
pour la panitication, et rend beaveoup.

Cumme l'orge fermento trés-vite,
une fois entassée, il est important de
ne l'engranger que lorsyu’elle est pur-
fuitement séche.

Pour l'avoine, procurez-vous une
belle semence; que les grains soieut
gros, et changez-la, elle aussi, comme
vous avez fuit pour votre blé, car clle
est sujette & la carie. Il est bon de la
semer aussitdt que les terrvs peuvent
étre travaillées ; les semences faites
de bonne heure donnent ordinnirement
de beaux produits, Ille aime un cli-
mat humide, cruint peu la sécheresse,
mais ne donne un produit élevé quo
duns les terres franches, glai-euses ou
grises. Elle doune un fourrage d’ussez
boune qualité, notamment pour les
vaches. L quantité de semenco qui
suffit pour un arpent, est de deux mi-
nots euviron i

Des pois —Les puis viennent trés-
bien sur une pruirie rompue, la quan-
tité de semonce que 'on emploic est
d’environ un minot i un minot et quart
par arpent. On enterre la semence
par deux ou plasieurs traits de herse,
ot U'ou rigole bien le terrain, parce que
les pois redoutent beaucoup 'iumidité.
Lorequ’ils ont atteint environ six pou-
ces de hauteur, il est bon guelquefois
de les platrer, surtout lorsqu'on a af-
faire A un wsol glaiscux ou & la terre
blanche ; le plitre se séme sur les pois,
i la volée ; lu quantité que 'on emploie
vario suivant I'état de la récolte ; quel-
quefuis, I'on emploie soixante livres,
d'uutres fuis, cent livres et plus ; quel-
yues agriculteurs pensent avec raison
qu'il est bon d'opérer le plitrige en
deux fois, & un iutervalle de quinze
jours environ. Il faut plitror pendant
un temps humide sans cependunt étre
pluvicus, ou. encore pendunt lan ati-
née. Les pois doivent étre recoltés
avant lenr parfuite maturité, mais ils
ne doivent étre rentrés que lorsqu'ils
sont parfaitement secs. Bien traitée,
cette recolto donne d’excellents pro-
duits dans notre bolle Province de
Qucbee.

Le sol qui leur convient le mieux,
est une terre franche, un peu culeaire,
¢'est-a-dive, quo colle terre contient de
la chaux. [Je vous ai déji indiqué,
dans un «e mes précédents entretiens,

comment on 8'assure de la présenco de
‘ i

la chaux dans le sol; néanmoins, je
vous le répéto encore ici: On plonge,
dans un bon verre de vinaigre, gros
comme un ceuf de terre, et, 3'ily a
eftervescenco et que des bulles d’air
g'élévent a la surface, on peut &tre sbr
que cette terro contient de la chaux.]
Pour réussir dans le sable, il faut aux
pois des années humides. Ils réussis—~
gent aprés toute espéce de récolie, ex~
cepté aprés eux-mémes. Dans les
terres humides ou trop riches, ils vor—
sent et fleuritsent constamment sans
porter de fruits. Un labour profond
leur est nécessaire ; la paille, vulgai-
rernent econnue sous lo nom de pézy, si
elle est rentrée en bon ordre vaut pres.
que le foin, surtout pour les moutons.
Mauintenant, on me dira peut-étre,
bienveillant lecteur, que le plitruge
n'est qu'une simple perie do tomps, et
de plus, un argent perdu, 4 jamais gas-
pillé. A ce propos, je vous racoute ce
qui est arrivé & un cultivateur qui vi-
vait du temps du célébre Frunlklin, et
puis vous jugerez vous-méme si le pla-
trage ost un temps perdu, un argent
gaspille, :
Cet homme, comme la plupartd’en.
tre nous lo sont, était incrédule ; il lui
aurait falln metire le doigt, lui aussi.
11 ne pouvait pas concevoir comment
ce plitre, véritable poussitre, pouvait
activer la croissance des plantes. Il le
congut plus tard, vous allez voir.
Franklin qui était 1a bonté méme,
toujours fort désiroux d'étre utile A ce
pauvre inerédule, vu, de nuit, n'ayant
puur tout témoin que la lune, saujou-
drer du platre, sur unc de ses pro‘ries,
eun écrivant ces mots & jamais restés
gravés dans In mémoire des hommes :
Effet du pldtre. Au bout de quelques
semainos, tous ceuxqui passaient en
cet endreit pouvajent lirela susdito
phriase. Les tiges du foin qui avaient
été atteintes du plitre avaient de beau-
coup surpassé les nutres tiges.  Alors,
furce fut & ve pauvre incrédule de re-
connaitre 'effet du plitre, et d’avouer
que Fraoklin avait en raison.
- Hn sera~t-il do méme pour vous, lec-
teur ? Ohlmnon;je ne le croispus;
vous avez trep de raison pour cela.
Vous croires & l'efict du platre sans'y
mettre le doigt, et par conséquent,
vous plitrerez vos pois lorsque le
temps en sern arrivé. Et puis, en ré-
compense de co surplus de labeur, vous
surez une abondante récolte.:.
De la lentills~=La lentille commune
réussit avec la méme culture et dans
les mémes circonstances que les pois.
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On se hdte. de la faucher dés quo los
cosses-conimencent d jaunir, De toutes
les gralnes, c'est la plus nourrissante ;
la paille est presqu'égale aufoin. La
lentille so cultive souvent pour fourra-
geo: comme tel, on la fauche dés queles
tiges sont bien formées. Ce fourrage
est trop nourrissant pour le doaner

- seul aux chevaux ou aux animaux. On
séme aussi la lentille avec da seigle ;
alors, on la donne hachée aux chevaux
ot aux moutons en guise d'avoine. Il
fant qu’elle soit parfaitement séche
pour lengranger. Il estbon d'y san-
poudrer dn gros sel lorsqu’on la char-
roio ; une demi teriinée suffit pour
chaque voyage. Toutes les terres lui
conviennent, mais cependant elle de-
mande & étre bien égoutée,

Dy sarrasin.—Le sarrasin forme une
récelte précieuse par la promptitude
de sa croissance et parce qu'il vient
dans les terres franches les plus mai-
gres comme surles terres noires de
savane, Mais il craint le froid ainsi
que les vents et les pluies pendant la
floraison. Lie sarrasin veut un sol
menble, chaud, sablonneux ou tour-
beux. Il épuise pou laterre ot donne
un beaun produit dans une terre conve-
nable. On le séme ordinairementd la
fin de juin, D&s que la plupart des
graing sont bruns, il faut le faucher ot
ne le rentrer & la grange que lorsque
sa tige est parfaitement séche ; sinon,
il serait indubitablement exposé &
pourrir. Bien des personnes omploient

. 8a farine comme nourriture. Iie sar-
rasin est bon aussi pour les chevaux,
pour les bétes 4 l'engrais et les vo-

lailles. Ilforme un excellent engrais
: vert pour le sol. :
Du seigle. — Le seiglo se cultive

comme le blé. Il veut une terrc mou-
ble et légére, et se contente d'un sol
pauvre et sablonneux, parce que sa
'paille qui est beaucoup plus longue que
celle du blg, est souvent exposé & se
coucher. Une fumure fraiche luiest
trés-convenable. Le seiglo se récolte
mir, car.il ne. s'égraine pas aussi faci-

lement que 1a plupart des autres céréa- |

‘les. Il fait un pain excellent, surtout
-lorsque la furine est bien travailléo.
Su paillo sert 4 couvrir les habitations,
.ot & fuire également -des liens pour
mettre en gerbes les autres rizoltes
quand en n'a pas eu 'uvantage do se-
procurer des: harts ; mais elle 1c vaut
rien comme fourrage, si ce-n'est lors-
qu'on. la:coupe : verte; encore, dans ce:
ca3, faut la  mélangoer & d'autres four.
rages.

. Ondistingue deux variétés princi-
pales de seigle, le seigle de printemps
etle seigle d'automne. Celuici peut
aussi bien se cultiver dans la province
de Québec que le xeigle de printemps,
puarce qu'il est trés-rustique ot qu'il ne
redoute point la gelée,
Ux AMt DU PROGRES.

Un journal des Elats. Unis, le Times,
de New-York dit que ¢ lo territvire do
la Riviére-Rouge renferme la meilleure
région pour laculture du blé qui paisse
sé trouver sur lo continent. Bien que
situé loin au nord de nous, il aun cli-
mat d’une remarguable salubrité et 1’on
estime qu'il pourra offrir do déliricux

-chez soi & vingt millivns de personunes

civilisées.

RECETTE POUR FAIRE DE LA BIERE.

Dans 5 gallons d’eau douce, mottez 1
pot d'orge, 1 quarteron do houblon, et
faites bouillir pendaut 1% heure. Con-
lez' ensuite dan< un linge de toile ot
lnixsoz tiédir, Mettes alors un pot de
melusse, une onte de gingembre et 1
pifite de Aisse qu'on achéte chez les bou
lungers. Brassez un peu cn mottant
votre hisse. Mettez tout cela duns un
baril do cing gallons ; mettez-lo prés du
potle, et laissez fermenter pendant 1%
journée ow 2 jours, Pendant ce tem py,
votre baril doit demeuror débouche.

Aprés cela, dtez votro varil do pris
du potle, bouchez-le, et laissez vieillir
pendant 8 4 10 jours.

Quarnd vous bouchez votre baril, s'il
est trop plein, vous pouvez en bter une
bouteille environ, avant do plucer lo
bouchon. Il serait mienx encore de
mettre cette bidre en bouleillo pour la
laisser vieillir. Mais 11 faut bien ca-
cheter les bouteilles.

@I e e

COMBI!EN B'GUFS LES POULES VONDENT-
ELLES.

Un cultivateur des environs de
Bayeux a assuré avoir vendu ou con—
sommmé chez lui, du premier janvier au
31 décembre,quatorze mille eing centy,
ceufs, avec une basse-cour peuplée de
deux cents poules.

Il #'ensuivrait que chez lui, chague
poule aurait en moyenne pondu un peu
plus de soixante-dix ceufs. Ce résultat
doit étre considéré comme irés-beau, et
on ne l'obtiendra qu'a force de vigilan
ce et de soins.—Pionnier,

On a entendu le chant dn  rossignol
Dimanche matin dans le bocage de 1'E-
véche.

LES ELES DE L'OUEST. —On n cal:ulé
qu'a {adate du ler mars, il y avait
duns les entrepots du Mis<issipi, aun-
de-sus de L1 Crosve, sur la riviare Chip
pewa, et ~ur les lignes Winoua, St, Pe-
ters et Minnesota Vaulley railroads,leux
millions cing cent mille boisseaux de
blé. O. assure aussi que lea farmicrs
qui habitentte long de la ligne du che-
min de for de Minnesota Valley ont
encure en mains la moitié on les deux
tiers de leur derniére réeolte.

C: grain doit &tre conduit sur les
wrands marches par les voies les moing
dispznidieuses, car fe prix de vento est
si peu eleve, que Jes fraig de teansport
powrraient f{acilement absorber tous les
benédcer du produstenr. La flotte du
Mississipi, pour le transporc des hlés,
=@ cum pusera, cetie anuge, Je 4l steam
boats ot de 80 burques, appartenant
aux compagies North xn Packer Liue
et Northwesters Union Line de Saint-
Lyuis.-

BULLETIN COMMERCIAL.

St. My wrinthe, 21 murs 1870.

Malgré les manvais chemiug. Sumedi
dernieril y avait beauconp de monde
sur le marché et un bonno quantité
d'effets.  Lie sucre nouvenu y obtenait
de bons prix. Onpeuse qu'ila’en fera
une bonie quantité. Les acheteurs de
chevaux abondent, et ils donnent de
bons prix. Los oiscaux printanniers
sont revents,

Voici le prix des grains chez les
marchands de cette ville :
Orge par 5018 v vvevieneisnnereasd 0 21
Avoine par 36 1bB....ccivveveness 01 B
Pois par 66 lbs....ecevvnvevsv.es 0 3 3
Graine de lin..ivevvreevienresens 0 6 O

St. Hyacinthe 26 mars 1870.

Famixe—Flcur, ex. supertine$s 50 a 4 55
« en pochep 1001bs 2 00 a 2 25
Grag—Orge par minot,, 0 50 & 0 60
Avoine do .... 025 a 030
Gaudriole do .... 035 a 045

. Pois do .... 076 a 000

Blé do .... 110 a 000
Blédlinde do ..., 0 90 a Q00
Surrazin  do .... 0 50 a 0 00
VouatLes—Dindes par couple2 00 a 2 50
Oicen " do 100 a 200
Canards do 040 a 050
Poulus do 040 & 0170
Poulets do 020 a2 035
VianpEs—Beeufd la livie .. 0 5 a 010
Do par quartier 0 4 8 0 6

Venu au quertier.... 0 60 a 100
Mouton, par quartier 0 40 & 0 60

Lard par livre...... 010 & 013

-salé teeses 0 9 8 010

Do par 100 1LB..,. 9 00 =& L2 00
Divers—Patatesau minot .. 0 60 + 0 75
Bewrre cn livee .... 0 18 a 0 28

" Do entinette..,. 015 a 020
Sucre d’érable ..., 0 10 & 0 13

Eufs ladouzgine, ... 015 a 020

Suif la livie..,..... 015 a 0 O

Foin par 100 bottes.. 4 0 a 6 0
Paille do 0 0 a0 0
Choux lu pitce..,..., 0 8 a 010

Micl Ia livre,,,.,. 010 a 012
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Savon do ........ 010 a 000 Oies do ....1258 150 Ognous do .... 100 » 120
Oignons lntresse.... 012 a 0 0 Canards do .... 070a 0 80 | Laiteries~(Eufs par doz, .... 019 a 0 20
Faves le pol...... 0 6 a0 8 Patates par minot ,...., 0 565a 0 60 Beurre par 1bs .,.. 0 18j a 0 20
do minot. 100 a 0 O Oignons parbaril........ 2 758 3 00 do salé en tinctte 0 18 a 0 21
Leine...voveuveas.. 0 30 3 040 Avoine purminot........ 0 40 a 0 42 | Divers—Sucre d'érableparlbs 0 11 a 0 12
Navetslapxéce...... 0 2 a0 5 Pois de cescenes 1 600 125 Miel do .,..... 010 a © 00
Pomimes parminot , 0 60 & 1 50 Eufs, par doz ...... vea 0182 0 20 Saindouxdo ...... 020 a 021
© do qnart.. 300 &2 4 0 Fromage par lbs 0158 016 Suif lalivre........ 009 a 010
Tabacparlb........ 0 10 012 Sucre d’érable pIbs...... 0 8a 0 9 Lard frais par 100lbs 8 00 a 9 00
— Pommesparbrl.......... 4 508 5 00 Beeuf par quartior.. 005 a © 08
Monrrésl 26 mavs 1870, I;;»mo Plbs,iieiivecienes 0 282 030 uouttggsl ldo ce 042 & 060
. 4 . ois par cordes, 23 p.... 3 2538 3 75 Beufdla livre..... 005 a 0 08
B atino davoire . 904 '3 6 Foin par 100 battes ...... 5 0& 6 0 Lard par livre,..... 012} a 013
Do de bla.dinde.. 96 4 10 0 Prille de ...... 300a 400 Lard salé par livre.. 0 124 & 0 13
X st Peavx—Vertes, inspect,, p 1001b. 8 0a 9 00 Liévre par couple.. 0 20 a 0 28
Do de sarazin.... 66a 80  lnspect., p . 'Té per. coup
Grans—Blé par minot...... 008 00 Ds moutons, pon prép. ch. 0 902 1 00| Volailles—Dindes do .... 140 a 150
¢ Orge  do ' 23a 26 De Veau do plb.0 12a 0 14 Oies do .... 120 a 140
Pois  do 402 46 — Canards do .... 000 & 0 Q0
Avoine do : 188 20 St Jean, 26 mars 1870, Poules do .... 040 a 050
Sarazin do cieess 23a 26 |[Fleur,purquart,, ........ 4408 465 £ou;e_ts go g 28 a g ;:
Blo<inde  ...... 36a 39 par 100 1bs . ........ 2 40 & 2 50 T s 4o i Sa a0
Lrauwrs—Patates ausac...... 40a 60 de blé d'inde . 1001bs, 1 75 2 1 00 Pom 'j" le ?mrt““ 2 00 a 4 00
Feves par minot..... 76a 80 de sarazin do 19 200 Toll:"mcs €q 0 08 2 0 09
Oignons par tresso,.. 0 5a 06 Avoine, par 40 {bs , . .030a 033 RUAC woosnsoneeas &
L s : \ Foin par 100bottes.. 4 50 a 5 00
arrerie—(Eufs par doz...... 10a 13 |Orge 56 heee e . 056a 0G0 s
TR A o Paille par 100 bottes. 1 50 a 1 80
Beurre frais par [bs .. 1 3a 16 |Grinedelin .............. 1252 140 s
. ey . o Buis—Pruche, parcordw....... $1 50 & 0 00
Do salé do 010a 11 demil .., 2000 225 Erable séche do 260 & 300
Fromage do .. 09u 10 (Pois, par minot ., 0608 0170 Ml risier ed 2 50 0 80
Divers—Sucre d'érable do .. 05a 06 g}o,d d(‘lo vevees. 1 00a 000 ¢ 0 eee 2
Miel covvin vennen .o 0G6Ga 07 ¢ d'iny (-paruslbs..... LO0T0a 075 -
Saindoux parlbs.... 00na 18 |Numzn 50  .... .. 0408 045 Montréal 26 mars 1870,
ViavpEs—Beenf & lalivie .... 0«3 n 0 6 |@Eufspardouzaing ...sve .. 0 152 0 17 Bunf, 1re qualits, par 1001bs .. $7 a §8
Lard do .ieeese 0T 07 Voluilles par couple .... .. 0 50 a 0 60 2me qualité...oeevuuise
Mouton & Ia livre.... 0448 0 9 Poulcts do cvees v 040 @ 050
Agneguau quartier., 26 67 |Oles do sereener 1008 160
Veau d la livre ...,.. 0 6a 08 |Dindes do veresess 150 20 2 00 Venux, 1re qualitd oovvvenwaese 10
Lard frais par 100 1us 45 0 a 47 6 Pigeons do seeasess 0108 0 (2 2me qunlité.... vivessss 6 & 9
Beeuf do 25 0430 2 Beurre frais par livre...... , 0 18 & 0 20 3me qualité............ 3 &8 6
VoraiLLes—Dindes par couple..12 0 a 18 0 sulé . do .... 015a 017 Moutenr, 1ve qualits.. ... 8 ald
Dindes jeunes do ..10 0 a 15 0 Ssindoux do .e 0208 000 2me qualitd covvvevasnes 5 8 7
Oivs do ..608 90 Miel do eveease. 0108 012 Agncaux, lre qualité «o.v,e00ee 3 8 4
Canards do ..20a 30 (Patates.........ieveecenes, 0408 050 2me qualité ............ 2 a 3
Poules do .. 361 46 |Lard frais part00lbs........50 00 a 10 00 €ochonB . eevvsvaeiiresesnss 10 812
Poulets do ..308a 40 mess par quart ........26 00 & 28 00 Foin, lre qualité par100 lbs.... & a 6
Gimers—Canards sauvages ... 00a 0 0 |Beufparioolbs............ 540a 6 00 2me qUalitd voveeeensnss 4 B 8
Pigeons ...... ..0... 10a 1 6 [Foin do  bottes ........ 400 a 500 |Paille Irequalith .....o00000s 2 2 3
Perdrix.....o000evee. 398 40 Paille do do ........ 200a 300 L —— '
Liévres ¥ couple. .... 16a 00 Rois & lacorde. .., av..v.v... 3002 4 50 Sorol, 26 Mars 1879,
—0— | T Fleur par quurt............ 500 &5 .50
Arcauis—DPotasse, premidres.... 6 43a 5 52 Les Trois-Rivitres 26 mars 1870, do do centlbs .... - 200 2 60
sceondes ... 4 708 4 70 Avoine .....oeiee. $0 25 2 0 30 do Bled-d'Inde do,......, 160 000
troisi}‘emus..... 4 00a 400 PoOiS,0vyeun.. tieee-s 0T0 & 0 B0 Avoine par 40 Ibs..........u. 025 028
Petlosse, premiéres.... 5 16a 510 Gabourage........... 0 70 a 0 00 Orge par 56 lbs, .. .. 0060 60
secondes ... 0 000 0 00 Sarazin L...o..e0ee. 040 o 0 60 Mil par 48 1bs.. .. 000 000
—_ Blé-dinde canadien .. 0 80 & 0 90 Pois par minot.............. 060 070
Québee, 26 mars 1870 Baufparlbs........ 0 06 a 0 07 g}cg-él:([) ddo..d.. . d . 160 000
sR—exire supéricure.. ..., ..56 528 6 50 Lard do ....... .01 a 0 18} ed-d'Inde, do- do........ 060 680
Fueve E‘i\t:-:!.u b"l emuu s B :)“, A 575 Veau par quartier.... 0 60 & 0 00 Sartagin, do do........... 048 050
FaDCY.ie voerorarsames B 1A 5 25 Beurre frais par Ibs ., 0 20 a0 25 Patates do do............. 120 130
Superfine Nol ..,..0.a00 5108 520 (Eufs par donzaine ., 0 15 =2 0 18 (Bufs par doussine.......... 025 030
Do forte ...... .o.. 5300 B 40 Patate au minot...... 075 & 0 80 Velailles par couple........ 060 086
Do NO2 orveevnes 4608 4 75 Foiu i Ia botte ...... 0 05 a 0 00 Oiea do de.......... 080 100
EnpocheNol ploolbs.. 2 30a 2 50 Puaille do ......000 a 000 Dindes do do.eissee-.s 160 200
Gruau p bri de 200 Ius.... 5 508 5 75 Sucre d'érable ..., .. 010 o 0 00 Pigeons do do... ., 017 020
Farine Cavoine.......... 500a 525 Poule par couple .... 0 50 a 0 60 Beurre frais par b, 018 021
Do de blié-dinde, bluch Graisse fondu.,.00ee 024 a 0 0 do salt do....... 017 018
par 200 bs,.,,.... 4 250 4 40 ¢n branche.... 0 20 a 0 0 Saindoux par lb...: 018 022§
De do do dv juune, 4 208 4 25 Petite graine d'oignon 0 10 & 0 00 ‘Miel do O.vvvensers 012 012§
ViaxpEs—Beuf, par 100 1bs ..., 9 00a 10 00 Savon du pays ...... 0 8 a 0 10 Lard frais par cent Ibs...... 1000 11 00
Do partivie........ 0 104 0 12 Suindoux par Ibs .... 0 18 a 0 20 do mess par quart........ 2000 24 00
Mouton do cieeese 0100 Q12 R 1‘lzu-ufpzu' cer;t }.}b:te verine 53%% igg
Agnean par quartier ..., 0 60a 1 00 I ; Gin par cent DOVLER.... ...
) LErd l'rn.i’s pll.ll' 190 [bs.... 9 00a 10 00 MARCHE DE ST. CESAIRE. Paille ~do = do.......... 200 350
Do par livee...... 0 9a 0 11 L Boish lacord .............. 280 400
Lard salé do  ...... 012a0Q0 14 (Préparés pécinlement pour le Coornier.] . N
Jambon frais............ 0 11a 0 12 St. Césaire, 26 Mars 1870. :Sherbrooke, 26 mar: 1870
Do saléct thné...... ¢ lda 0 16| Flewr—fearine de blg,par plo0lb $2 50 a 2 00 Beeuf—par quartier...... 6 @ 9
Po ssonsg—Suumon p Lrl 200 1hs13 0a 13 25 d'Avoine do  .... 200 a O do livie.evavees & @ 15
Do paribs.,..... 0 8a 010 de Sarasin do .... 200 & 0 Q0 MovtoR ...ciiiivenncess 4 DB
Morue verte parbr) ...... 400 & ¢ 25| Grains—Blé par minot...... 000 a 0 O ABDERU L.vvurviineneees B @
Do en paquet.. 0 0a 0 O Pois do .... 090 a 085 Lard par livre.......... 9 @ 10
- Do parlbs...... 0 2a 0 3 Orge do .... 000 a 060 Beurre—-en tinette...... 18 @ 20
Morue séche pur quintal.. 5 758 6 00 Avoiue do .... 030 & 035 do par livre........ 20 /@ 25
Hnile de morue parguilon 0 0a 0 60 Surrasin =~ do .. 000 a 0 60 Fromage....eoveeseneees 8 /@ 13
Hareng du Lubrador...... 5 00.a 5 25 Lin do .... 000.a8 000 EUB ceverevarsverssess 1T @20
Drvers—Jseurre- fiais par livre .. 0 t0& 0 22 Blé¢ d'Inde do  .... 0°80 a 0 80 Dindes par 1b ..v0v0ee.0 12 @ 15
Do sulé do ..01%7a 019 Guudriole do .,... 043 a 0 44 Poulets eerernvssers 30 /@ 5O
Voluilles par couplt. -... 0758 0 80|Ligumes—Patates do .... 050 & 085 058, .vensnnrssenseanssss 08 /@ 09
Dindes ‘o .... 2508 3 0 Fives do .... 140 a 000 Patates mint..,..,...... 40 @ &0
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oo Sugredlérablo, . ... ivfeeeia: 8 @ 9
v Sarasing vuuipy anraeitess 40 @ 00

vr . swenteur par, poohe... .31 501 75
1o Avomepur minot......... 34 @ 38
£ La;ne...f...............vz5 m 26
¢+ Foin, parton,.,,, 8 .@ 10
1 Paille +.do. 6 m® 0
. _ 3.@ 00
2 - 3 ™ 3

l\hel hbuxte,.......... 6 /@ 00

u.‘ . ———

L MARCHE DE JOLIET.lE
RS I 4 26 mars 1870,

00|

ISR S pmbtr(h cents
.. Blout. Ar quait. .. -5 6040 00
“UHo do 'dent Ibu. .. 220 34«
''do Bled-d’Inde do "0 0u 2 00
Avoine par'do lbs p . 025 0 30
Orge par 56 1bs. . . 056 0 GO
Mil par 48~ 1bs.. 200 225
Pois par mmot. . 060 ¢ %
Bled do ‘do....:.: .. 100 1 40
B]cd-d’Indé do -do .. 060 070
Bavrasin' "do  do:.: . 045 0 5
. Patates  do do.. . 040 0 50
(Bufs par douzaine. . 015 0 17
Volailles par couple . . 0 50 o0 60
Oits ‘do’ do... . 100 160
Diides * do’ -do:i........ 140 2 00
Pigeons do do........ 000 020
Beurre frais parlb........... ® 18 0 20
dosald. do...,..iveeinans 015 0 18
Saindoux par 1b............. 000 0 18
Miel  do.~ do,evievense... 0 00 0 09
Lard . frais par cen: lbs...... 9 00 10 Ou
do ‘mess par quart........ 20 00 25 Q0
Boeufpnnccnt T T 5 000 6 00
TFoinspar cent bottes...,.... 4 00 6 OV
L'uille ; . do [« D 2,00 2 50
Boish.Iucor(lc...............' 300 3 50
Con
PRI Y DU I\IARCHE D’AC.TON
I S 26.mars 1870,
-k ~u " T pmstres .cents
FleuF'éxiipoch'e'..; e 225 0
Avoine par minot.....e0e0... 032.0 36
Goudriole dito.............. 043 0 50
Pois & soupe’ par .minot...,.. 080 0 90
Blé-d'Inde par minot. . 090 0 00
Sarragin mto.....'.' 055 0 60
l’oules par.cotple. 080 0 9
Poulets, par. couple, 050 0 GO
Bu.ufpnr ivre..... 006 010
Mouth;_s par li'vr(, 007 0 09
Lard par lbs,... 013 016
Lard “par 100, 105" Jedeed 10 50 11 00
Patate par, min . cerene . 050 0 60
Beurre frais par 1n; [P 025 0.26
dltosnle.l 020 0 22
Sucre d'érable par Ibs........ 013 0 Q0
Suif par 1b8.... . .ccovveeee. <015 0 16
Toin par 100 bottes.......... 550 6 00
Paille par, botte... teee 005 008
Miel 1a, lwre..,.. ' Ceveee 010 011
Savon du payst. Ul L. 010 0 00
Oiguons pm tn.ssc...... 035 0 30
[N . - ; .. -—- '
v otih,. Moutmal, 24 Mars 1870.
Cun' A semclle,i Ne .1, B A la livre 22800
Do ' No:2, . 20'a 06
rcono Not a1 20 & 21
DoH‘Toz.......... 18420
Vache cirée, 1gdre.. .. vuueeren.. 4024l
dé? . do pesant..,......... 35838
Vea.ucno.............. 80a 70
2548 30
14815
d ‘14815
Vache en Kid - 12a 14
Vn.ch9 findne ., N lalivre 27 230
Patent umi..,.., .. pied 19220
dog, carlé ... e % 17218
Pes.ux. de ‘mouton pesmtes. .livre 20 a 25
do..; do ' ' 'lggdre.. v 25430
l’oaux-vertes, Ne~ 1......lnhvr¢ 8. 00
ol NO 2.0 7! a0
; niéel. . 0a00
A KEROACK

‘huititme wille, courant

Les Commisseires nommés pour la Construc-
tion du Chemin de Fer Intercolonial donnent
Avis Pnblic qu'ayant annulé les Contrats pour
ies Scetions Nos. 5, 6 et 7, ils sont préts a rece-
voiraes Soumissions poar de nouveaux COon.
tracts pour ces momes Suctions

La Scction No. 5 estdans la Province de
Québee et s'étend ) partic de extrémité est
de la section No. 2, quurunte milles & lest de
I Riviere du Loup jusqu'au potean du soixan.
te-sixidm s mills, prés de  Rimouski, formant
un parcours d'environ 26 milles,

La seuvtion No. 6. 8t duns la Provinee du
Nouvean-Brunswick, ¢t sotend & purtir de
lextromité est de la section No. 3, vis-d-viy
D-'lliousi(-, jusquan coté onest du Grand  Che-
min de la Malle, pris du poteau du  quarante-
dlestde la Rivier.
Juequet, formavt un parcours 21 milles deonvi.
con.

La section No 7 ust dans ln Proviaes de li Nou.
velle-Ecosse et 8'3tend A partider Pexti émité sud

de la Scetion No. 4 prés de la Riviére Phillipe,

jusqu'h la Station O, (étant auparavant la Stati-

on Cinquante) au Lac Folly, formant un par-
cours d'environ 24 milles,

YLes contrats g pur lés suhdtts sectlons devront
&tre para.chcvét. ot pruts pour la pose de la voie
le ler juillet 1871,

Les Commissaires donnent aussi Avis Public
qu'ils sont préts & recevoir dus Seumissions pour
quatre autres Sections de la ligne.

La Section No, 17 sera dans la Province de
Québee, ct s'ctendra de Pextrémits est de la
Section No. 14 en deecendant la vallée Matapé-
dia, jusqu'd la Station No. 685, environun mil
le en haut dela ligne de division entre lcs
comtés de Rimouski et Bonaventare formant
un parcours d’'environ 20 milles.

La Section No. 18 sera ' dans la Province de
Québce et g'étendra de lextrémité est de ia
Section No. 17, en descendantla vallée Matapé-
din, juscqu'd la Station No. 380 prés de Clark's
Brook, formant un parcours d'environ 20 mil-
les. ,

La section No. 19 s'ttendra ) partir de l'ex-
trémité est de la section No. 18, dans la Pro-
vince de Québec, en descendant 1o vallée Ma.
tapédin jusqu'd sa sortie, et traversant de 13 la
Rivitre Restigouehe jusqu'd :a station No  3%0
i lextrémité ouest de ln section N 0.-3, dans I
Province du Nouveau-Bruuswisk, formant un
parcours d’environ 9% milles, y cumpns le pont
sur In Rividre Resticouche

La scction No, 20 scra dans In  Province du
Nouveau Brunswick, et s'étendrad partir de
Pextrémité est de la section No 10, dans la
ville de Newsastle, sur le chemin de 'Isle Cha-
plin, traversant de 14 lus bras nord-ouest et sud
ouest de la Rivitre Miramichi, et terminantala
station No. 320, environ un mille ¢t trois quarts
au sud du bras sud-oucst, formant un parcours

d'environ six milles, y compris les ponts sur
les bras de Ia Rividre Miramichi.

Les Contrats poui 1es 5ecuons No. 17 1819
et 20 doivent &tre parachevés etpréts pour la
pose de In voie le ler .Juillet, 1872,

Les planset avec profils le Devis et
lex Stipulations du Contrat} .. lasection No.7
seront exhibés au Burcan de !'Ingénieur en
chef & Ottawa, et aux Bureaux des Commis.
saires & Toronto,Québec Rimonski, Dalhousie,
Newcastle, St Jean et Halifax, le etaprés lundi
¢ 1lle jour dtAvril prochain, peur ies sections,
Nos. 5 ¢t 6 nux mémes bureang, le ebaprés Mer-
credi le 20 Avril prochain ; pour les sectmn@
Xos. 17, 18,19 et 20 aux mémes burcaux, le et™
aprés Mardi ¢ 10e jour de Mai prochain. "

Des Soumissions cachetées, pour les section \
Nos. 5, 6 ¢t 7, adressées aus Commussaires d
Chemin de Fer Intercolonial, ¢t marquées
“Soumissions,” seront regues & leur Bureau, 3
Ottawa, jusqu'a 7 heures P M., Samedi le
jour de Mai pro iain ; et pour lus sections N
17, 18, 19 et 2",_]llnqll‘u 7 beures P. DL Mercrag .
di v 95 jour de mai prochain, §

A0C
Duxs cuutions pour Fegéeution  compldte

Couttnt devrout-signers la Soumission. ‘\‘
A WaLsH, N
~ ED.DB. CHANDLER, h
- C.J.BRYLGES, &

= A, W.McLELAN, .
Commissaires, g

Bureau des Comﬁ:issniras, E
Ottawa, 24 mars 1870.

RUCHES A VENDRE
B PAR
MR, THOMAS VALIQUET, DE ST. HILAIRE.

tes personnes désircuses de se livrerd Vin-
dustrie si lucrativk de la culture des Abeilles
trouveront en s'wdressant au soussignd, des Ru-
oues de différents modbles et ds constructions
variant suivant le gofit ou les connaissances
apivoles de l'acheteur.

1.¢8 cultivateurs pourront obtenir 13 Ruches
améliorées, pour le prix de 4 boites de miel
clujue et auront de M Vaiquet tous les rengei-
guements possibles pour se servir de ce nou-
veuu ot avantageux systtme de Ruches, On
cst prié de se hater, vu les précautions & pren-
dre dés cette saison.

Nadresser A la Station 8t Hilaire ouan Dépot;
dustruments agricoles de Wm, Evans, marché
Ste Auue pour tout ce qui regarde Yachat de
cen Ruches

Ta. VaLiqQueT,
Apiculteur,
Station St Hilaire, 8 octobre 1869.

Trétle Alsique

Le soussigne informe les cultivaseurt
qu'il a encors en mains 600 lbs. de bel-
le graine de Tréfle Alsique qu’il vendra
4 sz résidence 4 raison de $0.30 cts. la
livre. Les apirulleurs et ceux qui
veulent avoir de belles prairies devront
se hiter de fuire achat de cette graine
ce Trefle oifre un butin excellent aux
abeilles, détruit les mauvaises herbes,
enrichit le sol, et rapporte de la graine
& sa premiére "flour.

Ii offre aussi en vente 37 minots de
patates garnot Chili bonnes pour se-

mence.
JOSEPH CHICOINE,
St. Pie, 28 Fevrier 1870.
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