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Chemins de fer de Colonisation.

Ce qu: a manqué 3 Iz colonisation de ce pays jusqu’ici, ce
sont les chemins de fer de colonisation. Sans ces grandes
arttres, im- :
possible  de
tirer profit de

ques  fordts,
dont le bois
dcbout vaut

souvent beau- §
coup plusque
la terre défri-
chiée, En effet,
il n'est pos
rarc de trou-
ver des terres fE
boisées dont
chaque arpent
produirait
pourplusicurs
ccntaines de B
plastres  de §
bois de ser
vice, §'il exis. §
tait _quclque §
moyen de le §
rendre an B
marché. Mal-
heurcascment -
aveonotre sy

-

pagc | téme actuel, le colon se trouve fore§ d'abattre ct de briler sans

merei ees richesses, au risque mdme de détruire une partic
cousidérable de 'humus qui recouvre le sol, ¢t au grand dé-
triment de ses réooltes futures.

11 y 1 dix ans environ nous visitions,dans le pays de Gallesen
Angleterre, un chemin de fer trés-6tyoit qui n’a que 233 pouces
de largeur. Nous avons voyagé A travers ce pays de montagnes
d raison de 30 3 32 milles A I'heure. Ce chemin, fort peu
cofitcux, transporte par mille autant de marchandises qu'en
transporte le Grand-Tronc. Malheureusement, A cette époque,
les ingénieurs doutaient encore des avantages qu'offre co
chemin de fer. Iln’en est plus de m&me aujourd’hui. Le
chemin de Festiniog a trouvd de nombreux imitateurs dans
presque toutes les partics du monde, et ceux qui ont visité la
dernidre Exposition Internationale, 2 Paris, ont eu Yoceasion
d’'appréeicr de leurs yeux, toute la valeur des chemins de fer
6troits. M. Deocauville, de Petit-Bourg (France), qui fabrique
cn grand tout le matériel nécessairo 3 ces chemins, monta, 3
Paris, un petit chemin de fer au Bois de Boulogne, de 20
pouces de largeur sculement, sur lequel au-deld de 3,000
voyageurs ont 6t6 transportés dans certaiunes aprés.midi, lors
de Yexposition. La gravare ci-desscas représeante la méme voie
telle quclle cst en opération aujourd'hui A Petit-Bourg, au
moycn d'wne machine A vapear pesant 5,000 livres, et
voyageant 3-une vitesse de 15 3 18 milles 4 I'heure,

Le chemin de fer do Festiniog est plus large, il mesure,
comme nous avons dit, 23% pouces entre les rails. Cette
largeur suffit, comme on vx le voir, pour les gros trafics et les

—— ~ grandes  vi-
| tesses,  Voici
cc que nous
lisons & ce
sujct dansune
publication
récente .

Parmi les li-
goes a  voie
Otroite du pays
de QGalles, Ia
plasg céldbre est
le ¢ Festiniog
Railway,” et
ello doit cetto
notoriété non -
seulement & co
qu'elle st Ia
plus ancienne,
X1 mais au talent
f| tout particulicr

avee Jequel ses
i inginicurs Yoot
R constraile et
perfectionndo.

8 Depuis  plu-
MENT sieurs années,
on I'a citée sou-
vent commmo Cx-
smple, et les

__Parlement<
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résultats extrimemont satisfaisants do son exploitation I'en rendaient
bien digne, car, malgrd sa petite largeur de voie, lo chemin de for do
Festiniog n donné dans certaines anndes 30,000 francs do recette
bruto par kilométre ($9,600 par millej, ot des produits nots s'élevant
& prés de 14,000 francs par kilomdtro (§£4,500 par mille), résultats
qut ne sont pas assurément donnés par toutes les lignes & voic do
1,45,
La premidro choso & examiner dans le Festiniog était 1a voio. Le
- service do ce chemin de fer est devenu tellement important dans ces
dernidres anuies qu'il a fllu avoir recours & des locomotives do 20
tonnes, atteignant uno vitesse de 50 kilomdtres (31 milles) A I'heure
entre les stations ; et ponr obtenir ce risnltat, on cst arrivo d employer
des rails de 24 kilog. le métre (16 livees au pied) ’

On peatdire quoles 22 kilometres (environ 14 milles) qui composent
In ligne du “Festiniog railway,” sont presque constamment en courbo
et cela nc pouvait &tre autrement pour éviter les travaux d'art cn
snivant tous les contours de ces pays montagneux, Lo plus petit rayon
des courbes est de 35 mitres, sur des longueurs de 25 A 50 mdtres
(3' 39" au mitre), d'autres ont 45, 50 ou 60 mitres.

11 w'existe, pour ainsi dire, pas d'alignement droit pour séparer les
courbes do sens coutraire, et, dans cerlains moments de demandes
pressées pour les ardoises, on cst obligd do former des trains de 300
wétres (5 arpents) do long qui se trouvent quelquefois en méme temps
sur troisJcourbes de sens diffiérents.

Les voyageurs em

versaires des petitos voies lorsqu'ils soutiennent quo ces chemins de
fer no Scraient pas capables de suffirc & un gervi  public un peu im-
portant.

Ayant du resto cité précédemment l'opinion d'un ingdaicur aaglais,
ilrest intéressant de connaftro Vopinion d'un des plus cltbres ingd-
vieurs frangais, M. Sévine, dirccteur do la construction de la Com.
pagnio du ciiemin de fer d'Orleans, qui a visité lo Festiniog en 1876.

Voici ce qu'il & publié récemment dans son Cours do chemins de
fer & 'Ecole des ponts ct chaussées:

‘ L'excmple lo plus remarquable qui existo des chemins do fer &
voio &troito est peut-Ctro celui de Festiniog & Port-Madoc.

“ La ligns traverso un pays trés-aceidenté, Gritce A sa petito lar-
geur ¢t A des inflexions prononcées, on I voit se développer aur.fo
flanc de ces montagnes escarples, ct lécher lo terrain presquo sans
terrassements. On peut apprecier dans ce parcours que hous avons
fait 3 découvert, l'immense avantage do la petite vois au point do vued
de la fucilité et do I'cconomie de I'établissement; il est Cerit sur ces
lieux avec unc &évidence qui frapperait les yeux les plus prévenus.
Cetto petite ligne court it fleur de sol, & travers un pays bouleversd
ol un chemin de fer ordinaire no trouverait placo qu'au prix de travaux
gigantesques.”

, Liinstallation des stations est cxtrémement aimple; les wagons
ctant trds-bag, il n'y & pas de quais; quant aux bitiments, ils sont en
bois, et comprennent un bureau pour lo chef de gare avec guichet
pour les billets,

sont tout ¢ténnds
de s'apercevoir d
peino du passage
dans les courbes,
mémo avec des |
trains de grande
vitesse. On a ob-
tenu ce résultat §
remarquable en
faisant les courbes |
d'apris un lracd {#%3
paraboliquequiles [Xco¥
rend plus raides
au sommet, il est £
vrai, mais adoucit
lentree, les extrd-
mités venant ge
fondic en qugique
soric avec lus ali-
guements ou les
courbes cn sens
contraire.

Cepoint capital |}
pour les courbos
des ligacs A voie
étroite o frappt
vivement tous les
ingénienrs qui on*
visité le ¢ Festi
niog.” et on lira
avec jatérel l'ex-
trait d'un article
publi¢ par un in-
génieur anglais,
qui éerivait dang I' ¢« Engiocering™ du 29 décembre 1871:

 L'entrés d'un train dans une covrbe ou son passage d'une courbe
A une autre ne ge sent pas. Nous savons que quelqites lecteurs nous
accuseront d'exagération en faisant cetteassertion; mais nous sommes
certaing qu'ils ne sont pas de ceux qui ont visitd le Festiniog. Nous
devons avoucr qu'avanl d'avoir'voyagd sur cette ligne, nous lisions
avee un pen dincrédulité les relations sur la facilité et la sfciritd
extraordinaires avec lesquelles les courbes étaient franchies surle
Vestiniog Railway, mais commé nous avqns éprouvé cette graode
nisance, il est de toute justice que nous expiions notre premier manque
de foi par 'addition de notre témoignage & ceux des autres personnes.”

Les traing venant des carritres descendent toat seuls, et la loco-
molive qui accompagne le train est plutdt destinte & lui préter l'appui
de son frein. Pour la mootés, chaque locomotive remorque 130 ou
150 tonnes de poids total, wagons pleins et wagons vides, et les trains
dépassent souvent 300 métres.

Certains ingénieurs disent que ce résultat sur-une vois de 0.60
{23} pouces) counstitue un tour de force, et que sil'on avait A con-
struire une ligne destinése dis 'abord & un trafic aussi considérable, il
ne faudrsit certainement pas adopter une largeur aussi réduize.

On peut répondre que le Festiniog est au contraire un excmnple
frappant de la puissance qus peuvent atteindre des lignes A vois
étroite et clest 1o meillenr argument que V'on puisse opposer anx ad-

Chemin, de fer du Festiniog.qsuti(.m de Tau-y-Bwlich.

=] ct une sallo d'at-
tento garnie do
bancs pour les
voyageursetleurs

Pour so rendre
comptedela puis-
sance du traficdu
chemin do fer du
%(. Festiniog, malgeé
cette organisa-
tion peu compli-
qudée, il faut exa-
niner cn détail
une photographie
qQue ne manquent
B pas de rapporter

i touslesvoyageurs
du Fuestiniog et
IS1 quo nous avous
bY fait reproduire ci-

i dessus.

j  Clest 1a station
i} 1a plus importan-
i te,*Tan.y-Bwlch
station,” au mi-
lien de la ligne,

Ilyasurla
voie d'évitement
A droite :

Un train mixte
de voyageurs et
marchandises,qui
est tris-fréquem-
ment remplach par un train de voyageurs composd de 10 véhicules et
une machine, et un train de wagons vides composd do 80 wagons et
&'une machine, garéo sur la mime voie, derritre le précédent,

Sur la voie d'dvitement, 3 guuche :

Un train de voyageurs descendant, composd do 6 véhicules ct do sa
machine.

La voie du milien resto libre pour iaisser passerun train d'ardoises
descendant, composé de 100 A 110 wagons pleins, sans machine, qui
va traverser 1a gare sans s’y arriter.

La gare de transbordement du Cambrian Railway avec le Festiniog
Railway est A Mynford Junction, point ol les chemins de fer se
croisent perpendiculairement, en passant M'un aun-dessus de l'autre,

Le Pestiniog est en dessus, et a établi un embranchement qui des-
cend en courbe de tris-petit rayon et se partage on trois voies pour
s'accoler aux voies do Cambrian.

Le trafic spécial de la ligne oblige en effet A trois genres de
teansbordements.

1o Pour les ardoises; en raison de leur fragilité elles sont trans-
bordées 2 1a main, et pour simplifier la manutcation, lo 8ol deg voies
A &6 &tabli A des nivesux différents, pour que les bords des betits
wagons d ardoises du Festiniog soient & méme haunteur que les bords
des grands wagong da Cambrian, -

~ O~
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it mé t au

20. Pour le charbon; lo tmnsbordpmont 80 fait mdécaniquemen .
moyen d'uno plaque tournante spéciale, oscillant sur deux axes, ¢t
qui permet do vider en cing minutes ua wagoa de 10 toanes du Cam

avops en outro circuld A plusiours roprises dang des wagons & ardoises
vides \ In montée, ou assis sur le chargement _do ces wagons plems,x\
Ia J sceute; ils n'ont aucun ressort de suspension ; néanmoins, on 0’y

rossent  pas
brian daus la moindro
cinq wagons - gecousse, et
do deux ton- * il est & pen
nes du Festi- CARGRIAN pris {mpos-
niog. L S gible do #'a-
les el - Deraase. s
es roar - passag
dises ; elécs !esljoints des
sont roulées rails.”
onbroucttées Upn des ré-
t\l"tlm waglon FESTIRIOE CAMBRIAN CANERIAN FatTINO® sultats  les
A lautre, les lus remar-
fonds étant UARCKANDISER 4 RARGHARDISKS P

ARDOISES RRODISES

duméme ni-
veau et une
grue pivotan-
10 opire lo
transborde -
ment de3 co-
lis les pluslourds. . -

La disposition do cette gare pourrait sereir de modile pour les
gares do transbordement des grands chemins do fer; car il no faut pas
oublicr que les grandes compagnies transbordent prezque toutes leurs
marchandises A Pextrémitd de lours réseaux; et ceur qui présentent
comme argument contre V' tablissement des petites voies I'obligation
de la dépense do trunsbordement A leur renmcontre avec uune grande
vaie, €6 trompent sCiemment, ou nous aimons misux le croire, par
manque do renseignements,

Apres les gares, il reste & décrire lo matériel roulant.

Lorsque Y'expéricnce et prouvd Vextréme stabilits des voitures, on
en construisit sur lo moddle des grandes compagnies, c'est-A-diro avee
banquettes perpendiculaires & )a voio, Ces wagons ont deux com-
partiments avec des banquettes contcnant trois voyageurs, soitcn
totalitd douzo voyageurs. :

Tout récem-
ment, on & e€s-
snyoé do grandes
voiturcs montees |2
sur bogies aux
extré¢mités, com- |2
me les wagons
amgéricaing, et i
contenant 50 |§
voyageurs, mais
au lieu d'avoir
I'entrée & chaque
cxtrémité et un
couloir central,
ces voitures se @
compogent de 7
compartiments
8épards,

Tous ces wa- §
gons ont des
youes de 0,45
en acier. Iis sont I
.mootés sur bof- §
tes ) graisse, §
avec ressorts en §
spirale etle tam-
ponnement se B
fuit. au  moyen
d'un  tampon
central, égale-
ment \ ressorts,

Les voyageurs gont plas confortablement assis dans tous ces
Wwagons que dans beaucoup de wagon3s des Yignes gecondaires i voie
normale, qui négligent souvent l'entretien de lear voie, car dans la
voie de 0,60 du Festiniog, 1o bon eutretien est indispensable pour
obtenir la puissance du trafic et'la vitesse des trains, .

Un ingénieur frangais trés-distingué, M E. Vignes, ingénicor des
chemins de fer de 'Btat, qul a visit le Festiniog en seprembre 1877,
appriciait aiosi cette question

** Griice 3 1a #0lidits de Ia voie, et 2 son bon ¢ntretien, nous avons
pu constater par nous-méme que, dans des trains marchant dla vi-
tesse de 40 3 50 kilomdtres & 'heure, on ne resseut dans les voitures
3 voyagours aucun mouvement de lacet, sucune trépidation. Noas

Gare de transbordement de Myafor!:Junction.

Machino Princess—Station do Duffords,

B quables  do
\ cette exploi-
tation et qui
N n'est pas un
=-* des moindres

avantages do
. la voie de
0 G0 sur la voio normule, consiste dans la proportion réduite de
poids mort remorqué compard au poids payant des voyageurs,

Ainsi le wagon dos & dos pése 1,300 kilogs et contient 1{ voyageurs,
le wagon du deuxiime type pése 1,200 kilogs ot conli_ent 12 voyageurs,
le dernier type systeéme ami-icain pése 6,000 _kllogs et contient
50 voyageurs, c'est donc en resumd 100 2 120 Kilogs do poids mort
par voyageur, tandis que, sur les grands chem_ms de fer, lo puids
mort est gluéralement de 250, 200 ou 150 kilogs par voyageur,
suivant qu'il gagit de lre, 2mo ou 3mse classe. > "7} .14

Quant aux wagons A marchandises, ils sont d'une construction
simple et solide ot appropris au diffcrents objets qu'ils ont A trans-
porter,

Tous les wagons A marchandises sont montés avee boftes & gralsse,
mai3 ils n'ont aucun ressort de suspension. Le tmaponnement ge fait
sur un tampon central en fer, muni A sa particinférieure d'une chafno
avec  crochet
pour, faire J'at-
telaga

La proportion
du poids mort
est e300 kilogs
seulement  par
tonne, ¢t dans
les grands che-
mins de fer elle
estde 6 A 800
. kilogs.

Les deux pre-
midres locomo-
 tivesconstruites
en 1863 gont

les mimes que
E celles desentre-
preaeurs do.tra-
vaux. Ellegsont
A roues cou-
plfes et pisent
7,000  kilogs,
Nous en repré-
sentons uhe,
* The Princess,”
sur Ila gavure
ci-dessug faite
d'aprés une pho-
tographie.

‘Leur emplot
R étant  gatisfai-’
S| My sant, deux au-
tres machines de méme genro furent construites l'année suivante et

ermirent de commencer Je transport des voyageurs, trangport qui
at d'abord fait A titre d'essai et'gratuitement pendsnt quelques mois.

En 1868, deux nouvelles machines, également A 4 roces, mais
pesant 10 tonnes, portérent A 6 l'effectif des machines du Festiniog.

En 1869, le trafic sugmentant oonxidér!bkment, on essaya une.
nouvells machine articalde 3 8 roues, systémp Fairlie, qui permetirait
de faire des trains beancoup plus lourds, on atteignant une vitesse de
40 3 50 kilomdtres. Cette machine pise 32,000 kilogs en ordre de
marche, et a cofitd 50,000 francs, En raiton de son poids, il-a falla.
adopter les rails de 24 kilogs. . . -

L2 IR el
Y- raes e

Aujourd'hai, le Pestiniog Railwsy pasadde 4 locomotives Fairlie, ot
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continno A employer leg 6 premidrea N 4 rouces, soit en totalits 10 lo-
comotives; et le total des recettes en 1877 n 6td do 692,000 francs,
dont 176,875 francs pour 195,000 voyageurs, et 507.000 francs pour les
mearchandises, .

Concrusion.—D’aprés la deseription qui vient d'6tre faite, et tous les
renscignements qui sont fournis, il est impossible aux plus incréduoles
do nier l'existence et Ia situation prospire de la ligne du Festiniog
construito & voie do 0,60, avec traverses en boig. On voit ¢galement
que Cest avec juste raison gue le Festiniog Railway peut ctre pris
pour argument irréfutable par les partisang des voies étroites.

En g'adressant aux ateliers de Petit-Bourg, Vinstallation peut se faire
trés-rapidement.

La voie de 0,60 peut étro construits par le systéme Decauville,
avec des rails en fer ou en acier de 7, 12, 18 et 24 kilogs lo métre, ct
toutes 8es parties, voie droito ou courbe, aussi bien que les croisements
les plus compliqués sont expédites toutes fuites et toutes préites 3

0ser.

P Pour uno premidro installation qui, dans les pays neufs, sera
commo un sondage de civilisation, il n'y & pas & hésiter : c'estle plus
petit do ces modéles qu'il fant adopter, car il est le plas économigue,
et il permet d’établir une voie 4 raison de 7,600 francs lo kilomdtro
182,400 par mille). Si lo pays daus lequel on installe cetto voie donne
des déceptions et ne produit pas un trafic satisfaisant, Ia voie do 7
kilogs sera toujours suffisante pour assurer l*s communications avec
traction de mules ou de petites locomotives,

i, au contraire, cette voie donne ascez de facilité de communications
dansle pays pour développer la richesse et obliger les propriétaires du
chemin de fer ) remplacer successivement leur voie par cello en rails
de 12 ou do 24 kilogs, ils seraient bien mal avisés de se plaindro, car
1a voie I3gére serait gngnée cent fois au moment oi on devrait lenlever
et 1a remplacer par une plus forte, et presque toujours on aurait
Vemploi de Ia ligne démontée pour créer do nouvelles lignes qui
seraient les liznes secondaires de ce réseau économique. Par con-
séquent, loin de plaindre ceux qui geront obligés do démonter la petite
voie Decauville pour la remplacer par une plus forte, nous ne pourrons
quo les féliciter de ce résultat, ct c’est ce que nous leur souhaitons .de
tout notro cour,

Cette question mérite d'aftirer I'attention de nos légis-
lateurs et do tous ceux qui veulent le développement utile de
Ia colonisation do notre pays et Pexploitation de nos mines
si nombrenses, si‘riches et cependant si peu exploitées.

A la suite d’une étude séricuse, faite en partio sur les lieux,
nous svons cru & propos de donuer uno large place & cot im-
portant sujet qui, nous l'espérons, sora pleinement discutd
par la presse du Canads. .

Alimentation du Bétail.

Les principes qui doivent nous guider dans I'alimentation
du hétail, pour tirer le meilleur "parti possible, tant en ce qui
regarde la production de la viande que do celle des engrais et
des aliments employés, avaient 6t6 trés-pen compris jusque
dans ces derniers temps,

Trop souvent on a donné indifféremment des-navets ou des
betteraves, de la prille on du foin, des tourteanx ou® de la
graino de lin, du blé ou de I'avoine, selon que I'un ou Fautre
80 présentait lo promier sous la main, .

Cependant, gréico aux travaux de nos amis, les chimistes
d’Europe, il ne peut plus y avoir d’cxouse dans Pavenir pour
de telles coutumes empiriques ct routinidres dans la manidro
de nourrir et d'ongraisser le bétail, car la valeur et la fonction
des différents principes. que contiennent les aliments générale-
mont employés sont aujourd'hui parfaitoment définies.

n

Il est avident que lo succds dans 1'alimentation du bétail
doit dépendre de deux choses: d'abord I'espdeo de nourriture
donnée, et en second licu, I'état o se trouvo cetto nourriture
au moment ol elle est consommée. Pour juger saincment
de ces deux points, nous devons étudier 1n composition chi-
mique des aliments, les fonctions des organcs digestifs, et la
manitre d'agir de ces organes cn présence des différents états
ol se trouve Ja nourriture au moment od elle est donnée 3
I'animal.

Il n’y a pas de doute pour tous ccux qui réfléchissent un
pey, qu'un animal adulte ne demande pas ln méme sorte de
nourriture qu'un autre animal qui est en croissance. Ses
dents et acs 6s sont d6j) formés ; sa peau et ses poils n’exigent
guo peu de support, et il n’y a plug qu’d pourvoir A la pro-

uction des muscles, de la graisse, do Ja chaleur. Et j'entends
ici par chaleur, cetto partic de la nourriture nécessaire pour
remplucer les substances qui, par I'action des organcs respira-
toires, produisent la chaleur animale. Pendant la eroissanco
du jeune animal, il st nécessaire de fournir une quantité do
nourriture appropriée suffisante pour puurveir & la formation
des s, cto.; alors, il n'cst pas question de fuire do la graisso,
mais sculement de pourvoir a la production de la chaleur.

Les chimistes agricoles modernes ont divisé les principes
constituants des substances alimentaires d’'une mani¢re diffé-
rente et plus simple que les ancicns chimistes, en sorte que la
séparation des principes donnant la chair musoulaire ou la
graisse, ct la chaleur est plus facilement comprise par les
personnes d'une instruction ordinairo que les classifications
antérieures. .

Les substances sources de la viande n'ont qu'uac fonction 3
remplir : la formation de la chair musculaire, ou maigre.
Mais les substances destinées & former la graisso ont une
double fonotion : aprds avoir fourni la chaleur au corps, lo
resto sert & former la graisse.

Voyons comment s'opére la digestion dans le corps de
Ianimal. D’sbard la boucke regoit les aliments qui, & Yaide
des dents, sont broyés par la mastication, Li'scte de la
mastication provoque la séerétion salivaire. La nourritare
broyée passe dans 'estomac ou elle subit une macération’en
présence de Ia salive et de la liqueur gastrique, Les inlestins
dans la suite, & l'aide de la bile du foie et de Ia liqueur
séorétée par le pancreas ‘transforment les chymes (aliments *
réduits en pite dans Vestomac) en une masso liquide appelée
chyle qui passe daus lo sang par absorbtion et entre dans la
circulation, tandis que les résidus sont expulsés par le restum
sous forme de déjections solides. ' :

Maintenant, d’aprds de nombreuses expéricnces, faites sur
une grande échelle, mais aveo les soins les plus minuticux, il
a ét6 prouvé que la proportion entre les substances qui pro-
duisent la graisse et la chaleur, ot celles qui donnent la chair
musculaire, dans une nourriture parfiite est comme 3% 3 1..

Expérience No. 1.—Un bouf pesant 1400 lbs, poids vif,
retiré du paturage.—Ration: 8 lbs. do tourteaux de graine
do lin concassés; 13 Ibs. do foin de tréfle; 47 lbs. de navets.
L’augmentation en poids sur une semaine fat de 20 lbs. ou
prés de 3 lbs. par jour, soit 400 lbs. pour 20 semaines.—
Reésultat trds-avantageux.

La composition de cette ration est comme suit :

Tourteaux, 8 1bs. =128 onces. ‘
Principes constituant la viande....cvesrennne. 22,14 Op9
« ke a chaleur.............. 51,00 Ozp

Substances minérales (cendres).......... veer 125070
. Yoin de tréfle, 13 Ibs. =208 onces.
Principes constituant laviando..eeeieeereens. 12,0 Opp
4 5 la chaleur.........oce.. 65,7 Opp
Substances minérales (condres).. ... 8,0 0pp

Navets, 47 lbs. =752 onaes.




1

LE JOURNAL D’AGRIOCULTURE ILLUSTRE.

53

Mar 1880

Principes constituant la viande...veeee coess 1,2 0p9
“ “ la chaleur.....eccueeee 6,2 059

Substances minérales (cendres)e.wveveenns.s 1,6 0pp

La somme des trois compositions est :
Viunde.  Chaleur,  Cendres.

Tourteaux. 28,3 65,00 9.27
Foin de tréfle. 25,0 119,00 16,64
Navets. 9,0 46,62 11,28

62,3 230,62 37,19
Ces derniers chiffres sont -obtenus & l'aido d'une simple
proportion, soit pour les tourteaux :

onces, onces.
100 2214 128 28,30
100 5100 128 6500
100 725 128 927

On voit d'aprds ces chiffres que les tourteaux de graine de
lin donnent uno proportion considérable de viande (28,3) et
seulement un peu plus du double do substances produisant la
chaleur (65). Ces tourteaux no forment dons pas uno
nourriture complidte pour un baouf & Pengrais, pour” laquelle
ln proportion, comme nous lavons vu, devrait avoir le
rapport 3%:). 1 cutre les prineipes de la chaleur ct. ceux de la
viande. Dans lo foin de trifle, il y a presque autunt de
ceux-¢i que dans les tourtcaux (26 au lieu de 28), tandis
que la proportion des principes de la chaleur est bien plus
considérable: 4% & 1, en sorte que le tréfle perut tepir le
beeuf en ben état d’entretien, mais no peut lui donner beau-
coup do graisse. Enfin, nous voyous pour les navets la pro-
portion 5,24 1. D'un auntre ¢6t6, le tréfle est la partie qui
contient lo plus de substances minérales (cendres) 16,64,
¢'est-d dire prés du double des tourtcaux et un tiers de plus
que les navets. .

Nous devens done &tre parfaitement satisfaits, puisque,
avec uvo ration aussi peu considézable nous produisons sur
un beeuf do bonno qualité, en viande et en graisse, un pareil
accroissement, c'est-d-dire 20 livres par semaine.

Maintenant sous quelle forme donnerons-nous cetto nourri-
ture au bétail pour permettre une digostion facile ot profi-
table ? Nous laisserons & MM. Lawes et @ilbert le goin do
répondre & cette question. '

1lIs prirent sur la ferme du patriotique dus de Bedford, 3
Woburn, 6 Herefords et 5 Devons pour unc expérience, et 7
Herefords avec 5 Devons pour une autre. Le premier lot,
aprds avoir 6té pesé aveo soin, futb nourri aves des tourteaux
concassés, du foin de trifle ¢t des navets de Sudde. Au
second Jot, on donba également du foin et des navets de
Sudde, mais au licu de tourteaux, on fit un mélangs cuit, do’
deux partics de farino d’orge, doux de farine de graine de
lic et une de farine de féves, Lo résultat fut que le lot qui
avait regu la nourriture cuite profita beaucoup micux que
P'autre, résultat facile & prévoir pour ceux-qui se rappellent,
comme moi, le savant travail éorit il y a 30 ans par MM.
Warnes, Thompson et Marshall au sujet de la supériorité de
la farine do lin et de fdves cuite, sur les tourtcanx de
n'importe quelle provenance. :

Il est ¢vident & premidre vue que la nourriture préparée
doit’sauver une partio de I'action animale, et par conséquent
une partie de Ia chaleur animale, ce qui tead 3 économiser
ugo partic des principes de Ia chaleur au profit de la graisse.
La préparation est ssscz simplo: bouiliez la graine de lin
(concassée, oar sans cela, vous en perdricz la moiti6) dans
une suffisante quantité d'eau, mélangez avec les sutres
farines, et hachez Ia paiile ou le foin. .

Commo suite aux expériences de Woburn, 98 boufs, 348
moutons 80 cochons furent cograissés aveec une grande

variété de nourriture. Les résultats furent conatatés comme
suib ;

Les boufs & l'engrais, nourris avee des tourteaux, du
grain, des racines, du foin ou do la paille, consommorent 12
4 13 1bs. do substances séches contenues dans un semblable
melange, par 100 livres de poids vif ot par semaine, ctily a
cu aceroissement d'une liveo par 12 ou 13 lbs. des substenoes
séches employées, méme en admettant le rapport do 6 & 1
entro les matidres chaleur et les matidres viande.

Les moutons consommarent 16 lbs. do substances séches
par 100 bs. do poids vif, ct var semaine, et Vaccroisscmaent
fut do 1 partic pour 9 do substances sdches.

Enfin, les cochons nourris abondamment avce des aliments
qui consistent surtout en paing, consomimarent 26 & 30 lbs.
par 100 lbs. de poids vif par semaine, ct donndrent un
accroissement de 1 livre par 4 ou b Ibs. de substauees sdohes
consommées. Avee lo rapport b ou 6 A 1, les animaux
doviennent trds-gras; si lo rapport est woindro que 631,
I'animal est plus ca chair ¢t moins en graisse.

Proportionnellement 2 leur poids, les baoufs ont un estomac
plus grand que les moutons. Un beouf modérément gras
donne pour lu carcasse (viande et 0s), 58 & 60 079 du poids
vif, et un boeuf gras, 654 70 0pg.

Un mouton un peu gras donne 58 0;¢, ct un mouton gras,
64 0y du poids vif  Enfin un cochon ordinaire donnc 80 a
82 0;p. ct un cochon gras beaucoup plus.

Dans les animaux maigres on trouve pour 100 de carcasse,
54 ) 62 d’eau. Chez les animaux gras, la proportion d’eau
est de 40 3 50 07p. Dans les booufs gras la proportion des
05 3 la viande est de 11,3 0;9; ohez les moutons gras, clle
est de 8,9, et chez les cochons gras, 4 0)g. Dans ceux-ci
seulement, la téte est comprise.

Jo donne ioi le tableau du poids comparatif des organes des
différents animaux sur lesquels les expériences ont 6t faites:

Estomao, 35.14 3.12 2.10
Contenu de 'estomao, 92. 19 7.10 )
Suif, 23. 3 7. 2 1. 2
Petite intestins, 17.12 2.8 _ 4.8
Grandg ¢ 11. 7 2.15 8. 6
Gmisse d’intestim, 21- b5 2. 2 20 6
Coour, oto. 5.1 0.10 0.10
Q@raisse du coour, 3. 4 0. 8
Poumons, ete. 9. 4 1. 8 1. 9
Sang, 45.13 6. 2 7.10
Foie, 14.13 2. 5 3.5
Fiel, 1.00 0.3 0. 2
Panoréas, 1.1 0.3 0. 7
Heartbread, 0.11 T eeeene .
Throatbread, 0. 6
BICR, lol‘i 0- 4 O' 5
VCSS.IO, 0.9 0. 1 0. 3
Cervelle, ) 0.12 vesres vesnse
Langue et ttte, 30.11 4. 8 1. 0
Peay, laine, 84.10 8.0 ... ..
Pattes, 20. 10 0.3
. %ueu{:, é g 0 cveese
iaphragmes, . - .3 seerse
Etc? Emes 3.15 0.3 .1.0
Total, 430.14 61.12 35. 6
Carcasse, 680.12 91.13 176. b
Pertes, 20. 7 0.1 1. 2
Poids vif 2 jeun.  1141.1 163.10  212.12

ArTrUR'R, JENNER FusT.

- .,
I.e Sorgho et la Betterave a sucre.
Sorgho.—L’année deruidro, j'ai fait un essai de culture do sorgho
egsai dont il & 6t question dans les numéros du Journal d’Agricul.
{ure des mois d'aodlt, scplembrq <ct novembro 1879,. Le résultat de
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cet cssai an point de vuo do la production du sucre, a &té ingigni-
fiant, comme jo lo dirai tout A I'leure. Au point do vuo-de In cul-
ture du sorgho commo plante foutragire, il n'en n pas 6té do méme,
mais encore cet essai ne suflit-il pas, et it met sculement au jour un
fait qui mérite grandement lattention des culivateurs. Jo vais J'a-
bord parler de ce fuit qui A rapport au sorgho comme plante fourra-
gore ; je parleri ensuite du sorgho comme plante sucridre.

En 1879, -j’avais semé du sorgho le 3 juin ct jo nen cus aucune
nouvelle, Avaitil levd? n'avaitil pns levé? Ayaot Jevd uvait-il
&td Ctouffs par les minuvaises herbes qui me dibordaiesst dans une
terre inconnuc dont je prenais possession ¢ Clest ce que jo n'm ja.
muis su.  J'ey semai do nouvean le 29 juin, ma graine ayant tremptd
trois jours dans lenu, Cetto fois lo semis avait &t¢ confié & une terre
bicn nettoyée, et j'eus la satisfaction de voir mon sorgho sortir do
terre au bout de cing jours. Jo n'avais pas compté exactement lo
nombre de graines confices A la terre, mais je crois que bien pen ont
mangud. Javais plantd une perche carrée en lignes i trois picds do
distance, par toufles espacées de 16 pouces dans les lignes, soit 6
lignes de 14 touffes, ou 84 touffes, Ayant unc pincée en trop do
graine préparée, je In semai au hasard sur un bout do terro A cité, et
cllo leva comme le reste.

Pour chaque touffo, jo mettais environ 6 graines déposés régulicre-
ment & un demi pouce de profondeur, sur une circonference de quatre
pouces de diamdtre.  Sur mes 84 touffes, deux manquiient & peu pris
complétement par suite de circonstances que je ne suis pas 3 méme
de déterminer  Jo repiquai des plants tices de l'endroit ol javaus
sem6 mon reste do graine preparce, ¢ dans I suite, il ny cut au-
cune différence apparents cnire les deux toufles replantees et les
autres, ce qui prouse que lo sorgho supporte trés-bien la trausplanta-
tion, fuit, du reste, que d'autres ont cunsiato bicn avaut moi . jo no
fuis mention de cetto circonstance que parco qu'elle peut &tre une
ressource accidentelle, mais non pour la poser comme pousant enteer
dans la pratique géndérale.

Pendant quelques jours, A la suite de la lesce, mon sorgho, que je
surveillais d'un ceil jaloux, parut languir; jo V'arrosais, je lo sarclais,
je le soigaais micux que les autres plantes de mon jardin, & Fexcep-
tion, bicn entendu, d'un autre petit carrd de betternses & sucre qui
recevait ¢galeraent mes soing spéciaux. Mais In betterave 4 sucre
est une ancienne connnissance, tandis que le sorgho ¢tait un nouvenu
venu, et il était par le méme fait 'enfant gitd, I3ientdt, il partit avec
une vigueur remarquablo . au ler Aofit il mesurait deux pieds et
demi ; au ler Septembre cing picds, et sept pieds sur Ia fin du méme
mois.

Rien n'est plus beau que la croissance si rapide et si vigourcuse de
cette gramince dont les tiges minces et flexibles, aux racines vigou-
reuses et profondes, s'Ciancent hardimynt jusqua douze picds de bau-
teur. Le matin, A mudi, lo soir, jaimais & voir mon carré parfuit
qui d'abord n'avait montré que quelques chétifs brins d'herbe, qui en-
suite avait présentb 'aspect do touffes compnctes isolées en lignes
et qui bientit n'offrit plus 3 l';eil qu'une masse régulitre d'uae ver-
dure admirable dont Y'uniformité et I'ensemble ¢tonnaient et rogows-
saient la vue, Sous l'action. du vent presque continuel qui regnmit
en geptembre, mon carrd de blé d'Inde, a quelques pas de 1y, et d’une
mémo étendue, devenait de plus en plus un fourrd incxtricable, les
tiges s'entremilant disgracicusement, se ployant, s¢ rompant, formant
dles gibbosités monstrucuses in ou la courbure avait interrompu lo
libre cours de la s¢ve; tandis que mes tiges de sorgho, sveltes et
flexibles, ondulaient avec un cr iemble gracieux, comme si clles ‘so
fussent ¢galement joudes, et des douces caresses de la brise, et des
cmportements de la tempite, mais chaque fuis qu'aprés 1a brise ou la
tourmente 1air redevenait calme, vuus les retrouviez toutes droites,
fitres, s'¢levant vers le ciel sur la mimo ligoe verticale qu'autrefois.

L'avidité de ’espco bovine pour les choux est 1égendaire. Eh bien
le croyez-vous 2 Par un jour néfaste, le soir, en arrivant, et cn cou-
rant & mon sorgho, j'aper¢us au beau milieu de mon cher carrd, deux
vaches que 1a surprise ou Ia coldre, peut-itre les deux, me firent d's-
bord prendre pour des ¢léphants !.... & droite,  gauche, des carrés
de choux magnifiques n'avaient pas mdme attird Jeur attention, et ces
deux féroces ruminants dévoraient mon pauvre sorgho & pleines dents
Je chassai les-Vandales 8aas leur demander par oit il étaicnt entrés,
je réparai ma cloture, et je me fortifini partout., ... Etant arrivé peu
do temps aprds leur entrée, le dommage était peu considérable. Le
Jendemain matin en me levant, je cours & mon sorgho : les deux
mémes vaches, Funo rouge ct l'autre catl lo dévoraient & pleine
gueulo.;.« Elles y avaient gofito une fois, les maltheurcuses L., Cetto
fois, Ia dovastation avait &t3 A moitic complite. Lo soir, quand je
reviog, les denx mimes vaches, 'unc rouge ct I'auntre cail, étaient 13,
g'acharnant sur e carré qui avait ¢té 'objet de tant de sollicitude......
Mon pauvre sorgho, si plantureux, siclancé, qui ondulait si gracicu-
semont au souffic de la briso et du vent, qu'éticz-vous devenu sous Ia

dent cruelle do ces féroces dovastateurs ? Kt pas un chou do -
mango |

Oun était alors arrivé aux premiers yours d'octobre, De mon ma-
gnifique carré do sorgho ondoyant gracicusement au souffle de ln
brise et se courbnnt sans effort suus a fougue irrésistible de In tem-
pute, il ne restait debout que quelques t.ges Gparses, ct 1 ensemble
arait I'apparence de la désolation Ia plus complite : ¢'dtait pis qu'un
chn:lnp de Dblé battu par la grédlo, c'était uno ville ravagle par I'in.
cendio 1.,

Les vaches préféraient Gvidemment In tige succulente du sorgho &
In feuillo savoureuse du chon ; et Vinstinet de 1 espece boring, & n'en
pas douter, la poussait tout naturellument vars le progres.

J’njouterai que mon bl d'Indo, plantureux et placo & quelques pas
de 13, n'avait méme pascu I'bonneur d'un coup do gueulo ... Et pourtant
ce blé d'Inde était do I'Ever - Green, et les tiges qui n'avaient pas ét6
courbles ou rompues parla tempéte n'avaient pag moins do huit
pieds do haut,

Il semblernit résulter do mes tribulations A propos de co pauvro
earrd de sorgho, que les cultivateurs trouverajient avantage 3 cultiver
cette gramince pour fourrage vert, et qu'ils deviaient en faire l'essai
concurremieent avec le mais, ou le blé d'Inde.

La culturo du sorgho est trés-fucile. Cette plante aimo une terre
riche, fraiche sans dtre humide. La priparation ct les opérations do
culture so font comme pour lo blg d'lnde. D'aprds ce que j'ni obtenu
sur une perche carrée, un arpent sembluble aurait donne 25 tcanes do
tiges (50,000 livresy  Mais 1 annce avait 6to froido et défavorable.
Dans une bonne unnéo moyenne on obiicndrait aiscment ce qui a 616
ubtenu dans les expériences qui ont ¢to faites en, France, soit 30
tounes. Il a 6t reconnu en France que 150 livees do tiges de
surgho furmaicent une boune ratwon juurnalicre pour une vache ordi-
naire et que cette nourriture, acceptée avec avidité par les animaux
(tait favorable & la pioduction du luit tant pour la quantité que pour
la qualité. Il en résulterait que 'on pourrnit avec un quart d'arpent
J'une bunne récolto de sorgho, nourrir amplement 3 vaches pendant
tout un mois,

Il me restait & pelne lo quart de la réeolte sur laquelle j'avais
compté, et comme mon but avait ¢td, en plantant du sorgho de re-
chercher si cette plaute pouvait étro utile ici an poiot de vue do I
production du sucre ; je me mis dés le lendemain- & ocuvro en opé-
rant sur les débris de la dévastation  D'ailleurs, il en était. temps @
ics gelées était imminentes, et le sorgho n'est pas tout d fait un des
amis do Borée,

Mon sorgho n'était pas mfr, tant s'en fuut, les épis commengaient
A peine ) sortic. D'ailleurs, 1l n'était igd que de trois mois , le sorgho
demande une régetation de 4 & 5 mois, unc température ghaude (et Ia
saison avait (té relativewent frowde) pour arriver A pa.faito maturite,
ct il est ¢labli que toutes les plantes A sucre n'arrivent & leur maxi-
mum de richesse sacharine, qu'd la matarité parfaite,

Je ve pouvais donc egpérer obtenir co maximum dang les ciccons-
tances ou je me trouvais. Je constate cependant que les trongons do
tiges écraseés sous In dent rendaient un jus trés sucré, d'une puroté et
d'une saveur particulicre. (Decidément les vaches aiment lc sucre).

Fabrication du sirop.

J’ai donné dans les numéros d'aoiit et septembre des détails
sur la manidre dont j'avais iutention de procéder et je me bor-
herai & quelques nouveaux détails :

Pour instruments d'extraction, j'ai employé 5 diffuseurs en fer
blanc, cousiataut en tubes de la contensnce d'un gallon ; ces
tubes cuverts pac Je haut, 20 pouces de hauteur et 43 pouces de
diamétre ; prés du fund sc trouve un azutoge ou tuyau d'un puuce
de iong sur 2 pouce de diamédtre pour In vidange. Ces vases
étaient numérotés 1, 2, etc.  Mes cannes de sorg%o, privées de
la téte, de la racine et des feuilles ont ét& hachées en biseau, en
tranches d'une ligne d'épaisseur. La charge du diffuseur était de
3 livres de hachures, J'ai fuit une charge a 1'heure en sorte que
lu durée de 'épuisement était de cing heures.

Voici comment je mis Popération en marcho :

Ire Heure.—Un pot d’eau bouillante sur 1.

2¢ Heure.—Liquide 1 réchanffé mis sur 2; un pot d’eau bouil-
lante sur 1. ’ : .

3¢ Heure.—Liquide 2 réchauffé, sur 3; 1sur2; eaun bouil-
lante sur 1.

4e Heure.—Liquide & réchauffé sur 4; 2sur 3 ; eau bouil-
lante sur 1. .

Sc Heure.—Liquide 3 réchauffé sur 5; 3sur3; 2 sur 3 ; cau
bouillante sur 1, .-

6e Heure,—Jus du 5 fini ot enlevé; liquide 4 réchauffé sur 1
vidézet rechargé; 3surb; 2 sur 4; lsur3; eau bouillante «
sur
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7o Heure.~Jus 1 fini ; & sur 2 rechargé; 4'surl; 3surf;
2 sur 4 ; cau bowllanto sur 3... . et ainsi de suite, .

On comprendea facilement In marche de opération par ce qui
précdde. Voici du reste un tublenu indiquant le commencement
et la fin des 20 charges que jo fis avee les soixante livees de
canne que jo traitai.

Mise an lrain :
le Heure.— 1

2 ¢ — 2

o ¢ —1 2 3

4o # —1 2 3 4

o 4 —~1 2 3 4 6

66 ¢« —..2 3 456 1

o % —.... 3 4561 2

Fin de Dopération :

20¢ Heuree—1 2 3 4 6
206 ¢ — ., 2 3 4§
220 # -~ ,.....3 4 b
2¢ ¢ — ........4 D
20 H — ...l

La matidre Stant finie avee In 20c charge il fallut Gpuiser ce
(;ui demeurait dans les diffuseurs. On a alors cessé d'employer de
Penu chaude, mais pendant les 4 dernidres heures on a da réchauf-
fer lo 4 chaque fois avant dv le faire passer en 5.

Les diffuseurs ont été disposfs de fagon & leur ‘conserver leur
tempémture. ] o .

Llopération &tant finie, il s'est trouvé que j'avnis recueilli uno
quantité_totale de 90 livres (chopines) de jus, ou 11 gallons et
quart. D'aprés l'analyse faite de ce jus, je trouvai qu'il conte-
nait 3.50 pour cent de sucre, soit 5,25 pour cent de sorgho. J'aj
traité ce jus comme il est dit page 118 (septembre 1879) du jour-
nal, et j'ai obtenu un peu plus de tros livras do sirop ou 24 cho-
pines. Sans un accident qui survint lors de Ia cuite du sirop je
pense qu'il eut £t de trds-bou golit, .

Je voulus me rendro compte si 'épuisement avait ét6 sufllsam.
ment conaplet, et je traitai séparément, dans ce but, quatre canoes
que j'avais réservées, et qui représentaient autant que p.OSSll')!e la
moyenne de celles que Javais travaillées. Je les traitai & 1'épui-
sement, complet, et je trouvai 5,38 de suere pour 100 de sorgho,
soit une différence de 0,13 ; sur 10,000 parties de sorgho ; il en
serast donc resté 13 de suere ce qui est certainement insignifiant,

Ainsi, mon sorgho ne_contenait pour 100 que 5,38 de sucre,

tandis que dans des essais qui ont été faits en France surdu
sorgho mir, on a trouvé jusqu'a 14, et aux Etats-Unis, jusqu'a
18." Si V'on avait-du sorgho riche de 18 et mdme de 14%, il y
surait quelque chose 4 faire, mais avec 5,38, c'cst différent. Mon
expérience n'est du reste rien moins que concluante, puisque j’ai
tout eu contre moi: umne courte végétation, une saison exception-
aellemént défavorable. Aussi cet insuccds partiel dans un pre-
micr essai sur une planto inconnue ne doit pas nous décourager,
au lieu de celg, il t};ut qu'il serve & nous donner de Pexpérience
qui nous aidera & mienx réussir,
Des expérieaces foites en France sur 1¢ sorgho, il résulterait
que tout le sucre contenu dans le sorgho ne serait pas du sucre
propre & cristalliser, mms quil contiendrait aussi uné forte pro-
portion de sucre liquide, de 14 la difficulté de faire auire chose
que du sirop avee cette plante. On y a constaté la composition
suivante pour 100 de sucre :

Sucre cristallisable..coeveieiiaiaa.... 64,56
Sucre incristallisable. e eveee e . cereess. 35,44

100,00

J'ai voulu me rendre compte de ce fait on extrayant du jus pur
par pression et en_le soumettant immédiatement & analyse, ot
J'ei vrouvd des chiffres trés-approchés :

Suere eristallisable...ooeioiiiiiioinn... 69
Sucre incristallisable correspondant. .. .. eecee 31

100
Lorsquon traite le sorgho er &crasant les tiges entre des
cylindres on peut obtenir tout av plus 50 de jus, qui, dans les
cannes bien mires, a une rickesse do 15 4 16. [En admettant

qu'il o'y ait pas de perto ultéricure, on pourrait obtenir, an moins
en sirop, 7 & 8 pour 100 de sucre. Par la diffusiorf, avec des

résultats comparatifs & ceux que j'ai constatés, on obtiondrait 14
& 15 do sucre. Ln différence cst énorme.

Aux Etats-Unis, on fait beaucoup de sirop do sorgho, mais peu
do sucre, malged uno certaino liqueur eristallisanto inventée pur
M. Stuart, et ccln so comprend vu la quantité préexis-
tante de sucro incristallisable quo contient cetto canne, et
¢'est au point do vue du sirop que nous devons porter surtout nos
vues. Dans cet ordre d'idées, losorgho, 8'il réussit, peut tre ap-
pelé & devenir une plante précicuse pour la fabrication domes-
tique d'un articlo nécessaire aux besoins do Ia maison, 11 est
donc important de continuer comme j'ai desscin do le faire, et
comme j'engage tous les amateurs & le faire aussi, & essayer In
culture du sorgho, ddt les carrés do tous les expérimentateurs
Gtro menacés g’envnhissement par les vaches,

.
o ——— .

Belterave @ sucre—~Celte racine, la canne @ sucre du nord
comme un esprit enthousinste I'a si justement npfcléc, alors que
nul ne pouvait prévoir les destiués brillantes qui I'attendaiont, ni
que ses produits surpasseraient dans un avenir prochain ceux de la
canne & sucre proprement dite, est une plante que Von peut culti-
ver presque partout en Canada avee un ploin succds, et jose lo
dire 8ans eraindre le démenti de Pavemr, ¢’est la seule plante &
suere sur laquelle nous puissions compter pour Pindustrie manu-
facturidre. Les expénences de culture qui ont 6t6 faites avee les
80ing convenables ont é1é favorables dans toutes les localités. 11
ue pouvait en étre autrement puisque des pays d’Europe so trou-
vant duns des couditions tout 4 fait identiques de climat ot de
productions réussissent dans sa culture. D'autre pact la haute
tichesso des betieraves récoltées en Canada dans de.bonnes con-
ditious, telle qu'elle a &é1é cunstatée par des analyses aussi nom-
breuses que soignées, faites par ordre du Département de I’ Agri-
culture de Québec présento & Uindustrie toutes les garanties dési-
rables. Mms pour réussir, il faut trovailler en grand, dans des
fabriques trés-outillées, ot dirigées par des hommes d’unc capa-
cité reconnue et éprouvée.

Cap St. Mickel, 3 avril1880.

Oct, Culsssr,

Prix de revient des Betteraves & Sucre,

La question suivante, ainsi que la réponse, peuvent avoir
quelque intérdt pour ccux qui oat I'intention” de cultiver la
betterave A suore ot d'encourager la fabrication du suere do
betteraves:

Monsieur,—Je serai3 heurcux d'apprendre ce qui concerne les expé-
riences qui ont &6 faites en Canada au sujet de la culture de la
betterave & sucre. Le livre ble pour 1878 ne donne pas de rensei-
gueisents sur le cofit de Ia culture d'un arpeat de ces racives. Peut-
¢tre pourriez-vous me faire connaitre votre opinion et celle de deux
ou trois de vo3 ami3 qui auraient expérimenté cette culture,

Réponse. — Nous ne savons pas si aucun relovb exact 8 616 fait,
dans cette Provines, on ce qui corcerno les frais de culture d'un
arpent de betteraves M sucro. Lo montant des frais dépendrait con-
sidérablement de l'expérience du cultivatenr, des instruments qu'il
aurnit 3 8a disposition, ote. Tous ceux qui ont cultivé leg plantes
racines en arriveraient bient0t A ane esumation suffisante sur les fis
do culture de u betterave 3 sucre. L'avantage est en faveur de cette
deraidro en tant qu'ello n'exige pas Pemploi des fumiers de fermne
dans les terres riches & bl¢, et qu'cllo ne demande pas M étre cultivéo
cn sillons. 'Un bon scmoir peut eemer plogieurs lignes en méme temps,
attendu quo 1a betterave & sucre so cultive & plal. La récolte cofits
Cgalement moing que pour les betteraves fourragdres, la quantité ro-
coltdo étant eaviron un tiers moindre, Un ijnstrument gtudralement

cmployd en Europe arrache d'une manidre parfaits uno.c, méme-

deux ligues en mdme temps, avec une bonne paire de chevaux.
Lo tablean suivant donne une appréciation assez exacte deg frais de
culture do la betterave ) sucro ¢
Loyer dela terre ($2 3 $5)rcvricrreacreniersnnenne S 400

2 labours (un trds-profond);$4 ; bouloverserSl. 500
Graiges, $2; cnsemencement, $lueeeerirsrecrsss  3.00
2 sarclages a la houe, &claircissage, olC...eenie 800 -
Arrachage et charciage.eee.. wirevreeserens soreeners 10,00

Engrais phosphat, $4 (ou superphosphate, $8)  6.00
. ot T $3800
Produit : 15 tonnes de botteraves & $4...... 60.00 °
Bentfice 3 YBTPeOL.cccciireieserrene aroreraes srsore 24.00
Nous laissons $1 par torine pour le transport etla livraison, les
botteraves valant & tous Ies moiny §5 lIa tonne rendue d la fabrique.

“

-
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La richesso moyenne, constatéo par do nombreuses analyses chi-
miques faites par ordre du Départemcent do PAgriculture do Quibec,
sur des betternves A sucre récultées dans cetto Province, permettrant
A uno fabrique, travaillant par de bons procédés, de retirer 8 do
sucre pour 100 de betteraves, co sucre élant parfuitement blanc.
Mais encore, avec les némes betteraves, les fabriques bien outillées
peuvent atteindre lo rendement de 10 079 en sucre blane,

Nons avons admis 15 tonnes commo production moyenno d'un
arpent de betteraves, mais avec uno culture soignée, on peut facilc-
- ment obteniv 20 ¢t 26 tounes.

ARBRES DE CROISSANCE RAPIDE.

Il oxiste un arbre de grande taille et de grande beauté qui
nous est & peu prés inconnu.  Cot arbre est e rival de P'orme
blane pour la beauté et I'élévation. Quel témoignage plus
flatteur de mon admiration pourrais-je lui donner ? car I'orme
blanc est bien I'arbre le plus noble des foréts de I'Amérique
du Nord. I descendant le St. Liaurent en bateau & vapeur,
entre Longucuil ct Varennes, je fus frappé par la grandeur
de certains arbres que je pris d'abord pour de vieux ormes,
mais ainsi que je le reconnus cnsuite, co ne sont nullement
des ormes mais des tilleals.

L’arbre est semblable A 'orme par sa forme ot sa hauteur.
Le tronc est peut-&tre un peu plus gros; 1'éeoree est profon-
dément ct régulidrement stride, et les stries cxistent midme
sur les branches qui n’ont pas plus de trois pouces de diamétre.
Les petites branches ne sont point comme celles de 'orme,
d¢licates et gracieuses, mais roides ot droites, La feuillo est
d'un vert pfle sur los deux faces, ot ressemblo assez i celle du
peuplier blanc de ['Ouest (monilifera), ou bien A celle du
peuplier d'Italic ou des Alpes, mais aucunement 3 celle du
baumicer de Gilead, il doit croftre trés-rapidement. Je n'ai
pas observé par moi-mdme la croissance de cet arbre, mais j’ai
cultivé plusicurs autres espdees de peupliers, sans soins spé-
ciaux, ¢t ma boite & moulure de scic est témoin que ces
espdees d'arbres plantés ne tardent pas & profiter.

On peut voir & Montréal, coin sud ouest des rues Ste.
Monigue ¢t du Palais un vicux spéeimen de larbre dont il
est ici question.  Des botanistes m’ont dit que cet arbre n'est
point originaire du Canada, et Fon doit plutét supposer qu'il
a été importé de France par les premiers colons, en méme
temips quo le peuplier blane ot le peuplier d'Italic.

L.e peuplier blanc, ou peuplier argenté d’Europe, quand il
est cultivé comme plante d’agrément plutét que comme plante
forestidre, est d’'une beauté remarquable. Mais cctte beauté
se perd aves I'Sge.  Dans les terrains sees sartout, les feuilles
sont petites ct ses branches traioantes ne sont que trés-peu
fournics. Comme arbre, il cst d’une croissance rapide, mais
d'une beauté médivere. Malé avee d’autres essenccs, dans
des cndroits exposés au vent, 12 ol le revers blane dela feville
est continucllement exposé 4 la vue, il contraste agréablement
avec le vert foneé du feuillage des autres arbres, ct forme
non-sculement un bel arbre, mais encore unc plante d'ornement.

Lx Bavyier pE GILEaD.—Cet arbre appartient & une
classe qui comporte nombre de variétés, ayant des feuilles
d'une couleur ¢t d’une forme idontiques, mais différent con-
sidérablement au point de vue de la forme et de la couleur
des membres. Il atteint quelquefois ume hauteur considé-
rable. A Montréal, on le cultive en grand pour l'ombrage.
Parfois en parcourant les villages environnants, on rencontre
oxclusivement cettc espdee d'arbres dans unc localité oit elle
peut avoir 6té propagée sans désignation spéeifique, comme
Iespdce de peuplier que j'ai déerite.

Une vari€té de cette espdee sur Jaquelle jo désire attirer
I'attention des lecteurs, a les feuilles aussi grandes, ou d peu
prés, que le tilleul (bass wood). On peut en obscrver des
spécimens dans la ruc principale de Longuouil, entre I’égliso ct
la route qui conduit au quai, Je ne puis dire quelle grosseur
ils peuvent atteindre, mais leur beauté cst suffisante pour
cucourager 3 en cssayer la propagation,

La culture du peuplier du Canada (cotton trec—populus
molinifera, ou angulala) est surtout avantageusc pour I'om.
brage. Il a un feuillage bien fourni, et serait uze bonne
acquisition pour procurer un ubri & notre bétail dans nos
champs qui cn sont tout & fait privés. Avee lo saule blane,
il serait uue ressource précicuse pour les colons des prairies
de I'Ouest.  Je I'ni ézalement trouvé sur les pords du Lae
Champlain. Dans la provinee de Québee, j'en ai surtout
observé deux sujets, un de cing ans qui mesurait environ 35
pieds de hauteur, ¢t un autre ayant 16 ans,

Plusicurs parties de notre province sont aussi dépourvues
d'arbres que les prairies méme de I'Ouest.  Nos habitations
devraicnt eu avoir un plus grand nombre, soit pour I'omabrage,
soit pour l'ornemert. Notre bétail demanderait A étro mieux
abrité contre les ardeurs du soleil d’6té. Dans nos villes et
nos villages, il ncst pas rare de voir les rues les plus fréquentées
dépourvues de tout ombrage. Le meilleur moyen de remé-
dier & ces inconvénicnts, serait de planter des arbres A orois-
sance rapide, et aucun n'est aussi profitable que le baumier
de Gilead ; cn cffet, cet arbre réunit tous les avantages que
nous devons rechercher dans cette ocoasion: facilité de pro-
pagation, croissance rapide, haute taille, forme élégante; et
sous c¢ rapport, nous ne pouvons rencontrer aucun arbre qui
ait tous ces mémes avantages & un degré aussi parfait que
cette espdee de peuplier d'Kurope.

C. G., Abbottsford.

HORTICULTURE.
Préparation du sol—Transplantation—Semis.

Dans lo numéro du mois dernier, j'ai donné quelques renseignements
sur la manidro do préparer les couches-chaudes et d’y semer les
graines, ot sur 1o soin M leur douner peudant la croissance des plantes,
Jo vais maintennnt continuer mon travail, en iudiquant co quily &
A faire pour disposer du contenu do la couche. Pour In partic Est do
la Province, il n'est pas rccommandable de sortir aucun plant do la
couchr-chande avant le 10 de juin, car, jusqu'd cette époque, et méme
quelquefois plus tard, il survient encore des gelées qui compromattent
le succds. Pour Ia partie Ouest, il n'y & gudre do danger & procéder
entre le 15 et 1¢ 20 de mai, mais, partout et toujours, il faut tenir compto
do la marche de la saison, dont la tcmapérature varie plus ou moing
chagque année. -

Le terrain doit &tro bien prépard, cest-N-dire, béché 3 un pied deo
profondeur cuviron, bien amcubli et pulvéris¢, ot-enrichi do bon
terreau. Le fumicr vert ne dott jamais éire eroploy$, car il se travaillo
mal, ne s¢ prlvérise pas, fait durcir le sol, et donno naissance & une
armée do mauvaises herbes dont on.ne parvient & se débarrasser, par
la suite, quavec do grandes difficuliés. Quelques jours avant la
trangplantation, il faut ouvrir plus souvent la couche-chaude, lui
donuer do P'air plus t0t, le matin, et Ia fermer plus tard, 16 soir, et en
venir & la laisser complétement ouverte, nuit ct jour, les trois ou
quatre jours qui précident le déplacement, afin de preparer les plantes
A leur ¢hangement de régime, Ces précautions prises, arrosez abon-
damment votre couche, vers trois heures de I'aprés midi du jour que
vous avez cloisi pour transplanter, afin que lo sol en soit compacte et
adhére mieux aux racines lorsque vous enléverez vos plantes. Lorsquo
1o soleil est sur on declin, 1 est temps de procéder, Il convient de
choisir co temps do la journCe, afin que les plantes n'aient pas 3
souffrir du contact immédiat du soleil. Voici comment joptre depuis
des années, et la trég-minime quantité de plautes quo je perds, m'a
prouvd leflicacité do ma méthode. Je prends une cuilltre de cuisine,
en fer (une truclle de jardin est préférable), jo l'introduis dans le sol
do la couche, & environ ua pouce de la plante, perpendiculnirement,
et, appuyant le pouce sur le sol du cdt6 oppcsé A colui oit yai introduit
Ia cuillire, d'un mouvement du poignet j'enldve la motto ot In plante
en passant la cuilldre dessous, et de cette mapitre jo ne fuis jamais
aucune injure aux racines, Ceci s'applique X toutes les plantes, exceptd
les concowmbres et 1es melons.  Je transporte Ia planto ainsi enlevéo
dans uno petite fosse préparco & lavance, In oi cllo doit dtre installéo
définitiverment, ¢t je I'y dépose, puis jarrose le sol abondamment,
I'affermis au mogen du pied, ct Iopiration cst terminéo. Jo plante,
d'aprés cette mithode, de trois A quatre cents plantes par soirée, ct
n'en perds pas plus quo six ou sept par cent, en dehors des circons-
tances exceptionnelles, tclles que gelées, cte. Pour co qui est des
melons, concomwbres et autres plantes sewblables, qui ont des racives
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plus fortes, et auxquelles In moindro utteinto est presque toujours
fatale, il faut un peu plug do goin. Voici I'un des meilleurs moyens b
cmployer. Prenez un morceau do t0lo forte, d'environ 6 pouces do
largo sur douze de long, Fliez-le A anglo droit dans la moitio dc 8
longueur, introduisez la partio juférieuro de cetto espiee d'tquerre
sous la plante & eaviron trois pouces do sa tige, en Venfongnt
d'nutant dans la terse, obliquement, puis, lorsqu'ello st entréo jusqu'a
In partio recourbie, vous culevez tout lo morcean qui a b pouces dans
un seas, et environ 6 sur 'autre, sur vno épsisseur do 3 pouces. '\'ous
cnlovez ainsi la plante sans} lui nuire ecn aucuno fagon, ct procédez &
In transplantation de In manidro ordinaire,

Maintenant, jo vais indiquer certaing soins spéciaux ) donner &
quelques plantes pour en retirer lv plus d'avautago possible. Les
marguerite, les giroflies, les verveines, les pétuniag ot plnsicurs autres
plantcs du mémo geare, donnoront toujours des plants plus forts ot
do plus belles fleurs, si vous leg repiguez, ce qui consiste & transplanter
dans la couchc ces plantes lorsqu'elles ont enviton un poucs de
hauteur. Cette opération est une des plus fuciles A pratiquer, et douno
une vigucur marquée aux plantes qui cn ont étd 'objet. Pour lo céleri,
on optre ce repiquage en lo sortant de Ia couche-chaude. I faut alors
le transplanter sur un terrain bien ameubli et ricko, en vangs espacés
de 8 pouces, et avec un espace de & pouces entre chaquo plant. Le
céleri aiusi transplanté demando & &tre errost souvent, et & &tre do-
barrassd continnellement des mauvnises berbes. 11 semblo viégéter
tres-peu, aprés cette transplantation, mais un mois aprés 1o ropiquage,
nlors que vos plants ont de 6 & 8 pouces de bauteur et que vous les
releves pour les mettre en fosges, vous trouvez une racine excessive-
ment forte qui fuit que, dans la suite, lo plant est des mienx condi-
tionnés pour puiser dans le gol les principes néeessaires & 8a croissance,
qui n’cn est alors quo plus rapide. J'ai constaté que, toutes choses
¢gales d'aillours, le céleri ainsi repiqué donne moitio plus de profit quo
celui qui n'a ¢tO transplantd qu’uno seule fois.

Parlons maintenant des semis A fairo en pleine terro.  Aussitdt que
Ie terrain est Egouttl, il faut scmer les pois ot Yoignon. Ces deux
semences ne sauraient se faire trop 10t aprés ley gelées, car elles ont
besoin de Ia fraicheur du printemps pour venir & point et prendre de
la vigueur pour endurer les chaleurs qui suivent. Un semis de pois ou
Wd'oignons fuit trop tard est pour ainsi diro'un semis perdu. Les raves
peavent aussi ¢tro semées do bonne heuro en pleine terre, et le seul
sceceret d'en avoir de belles ot bonnes, exemptes de gerenras, cst de ne
les semer que dans un terrain parfaitement sacublo, exposé au soleil,
ct de les arroser matin ot soir abondamment Avec ¢o traitement clies
croissent trés-vite et sont toujours saines. Elles doivent Gtre mangies
lorsqu'elles sont environ de la grosseur d'un jaune d'ecuf.  Elles
possedent alors toutes leurs bonnes qualités. Comms lo céleri ne
duit étre transplantG daas les fossses qui lui sont destinees, que tard
dang le cours de '6t4, on conseillo, pour ¢conowiser lo terrain dn
potager, de semer sur lo torrain de ces fosses des raves et de la laitue,
scxlnencca qui sont consommeées Jorsquo 1'on est prétid transplanter lo
céleri.

Une chose que chaquo ménagéro doit tonir & avoir dans son potager
est une planche de patates hatives ou dlavance. Aux mois de juin,
Jjuillet et aofit, les pommes de terre do I'aunée précédente sont rare-
tent bonnes, ot 1o plus souvent sont trés-mauvaises. Or, rien nlest
plus fucile que de se procurer, 3 peu de frais, des pommes de terre
nouvelles,pour la seconds partio du mois do juin, ot les mois subséquents,
Voici quel ¢st lo mode que j'ai suivi depuis des années, avec un suceds
constant, pour me procurer de bouns beure ces tubercules, Au mois
d'avnl, vers le premior, je mets dans une caisse la quantité de tu.
bercules que je veux fairo servir A la semeace, dans la cuisiae, prés
du pocle. Aussitdt quo le terrain oit jo dois les semer, (et jo choisis
toujours 1o morceau du jardin le plus tOt découvert et égouttd) est
libre do neige, j'y fais mes sillons, lo matin, par un jour do soleil.
Vers trois heures de Papris-midi, lorsque le soleil a réchauffé 1a terre,
je stme mes tubercules quo j'ai tirés le matin de leur caisso. Aprés le
mo8 qu'ils ont passd & la chaleur, ilsont des pousses variant do un
demi-pouce & trois pouces. Jo les coupe, én no Iaissant qu'un
germe ou pousse apré3 chaque worceau, et jo dépose ces morceaux
dans mes sillons, & un pied de distanco les uns des autres, Lorsqu'ils
sont semds, jo mets dessus du fumier vert co fermentation, dont j'ai
Init préparer un tas & I'avance, et jo refermo mes sillons. L'an dernier,
sur un tereain sablonneux of sec, j'ai semd un minot de pommes de terro,
de Ia varicts appeléo ¢ Lady’s Ringer,” germées d’avance comme dit
plus haut, le 28 avril. La tempérnture a £té excessivement rigoureuso
apris qu'elles ont ét6 semées, Néanmoins, lo 20 de mai, elles com-
mengaient A lever, ot étaient bonnes A manger dans la premidre se-
maine do juillet, bica quo le printewps ait été excossivement frod, et
que nouseyons eu plusiours geltes dans lo mois de juin, une eatr autres
le 16, jour au matin duquel on a troué do la glaco d'une ligno
d’épaisseur sur I'eau des fossés. Cette expérience prouvelque, daus une
enison ordinaire, I'on peut facilement so procurer ces tubéreules pour lo
20 juin, Deux des espiees do pommes de terro hilives les.plug recom-

.

mandables, sunt d'abord cello plus haut nommée, ‘¢ Lady's Finger,”
et ln « Early Roso.,” La ¢ Lady's Fingor'* cst cultivéo dans notro
district {Kamouraska) depuis des anntées. Jamnis la semenco n'en a
010 renouvelée, ot eflo ne semblo avoir perdu ancunc do ses fucultés
par dégénération. Ces tubercules zont excellents pour la table dis
qu'ils ont 2 pouces de long, {In * Lady's Finger donne un tuberculo
en long qui vario entro 3 et 8 pouces de longucur), ct posstdent dés
lorg toutes leuss qualitée, aussi bien quo lorsqu'ils ont atteint tout
‘leur volumo et leur maturité. Elle cst aussi trés-productive, donnant,
d'aprls les risultats quo j'ai obtenus, uno moyenno de 260 minots &
Parpent, avec uno culture goignéo. La ¢ Early Poso" eat unc ex-
cellento pommo do terre, qui atteint plus do grosscur quo la « Lady's
Finger,” ct en moing de temps quo cette dernitre, mais eclle n'est
Lonne A manger quo lorsqu'ello st parfaitement wfire, ot reate agueuss
et mauvaise jusquo 13. C'est co qui, pour moi, la read inféricuro &
Tautro variétd, commo pommo do terre hitive. En rendement, clle est
fugsi productive, 8i cllo regoit les mémes soins. 1! est bien entendu
quo jo recommande I'emploi du fumicr en fermentation, icl, seulement
pour combattro la fraicueur du sol ot do 'atmosphore, ot je no saurais
lo recommander dans 1a culture ordinairo des pommes de terro.

Lo jnrdinidro rencontre au printemps up enacri voraco, A I'époquo
de ses plantations ot semis, Jo veux parler do Ia larve du hanneton,
ol jo no puis terminer mon article sans en dire un mot. C'est un gros
ver blanc, bien connu do tous, et qui causo de grands ravages dans
le potager comme aillours.  J'ai fait l'eypérience que, un peu do suio
miléo A 1n to-ze, dana la fosso dans laquelle on met lo plant, ¢loigne
cette larve. Mais comme pour un grand jardin, 1 serait assez difficilo
do se procurer toute la suie nécessaire, jo crois quo le meilleur moyen
A prenare pour n'avoir pas trop & souflrir de ce ve», eat do planter un
nombre de plants beancoup plus considérable quo celui que I'on vout
conserver. Siles vers en dbtruisont, il en resto toujours assez, dans
les circonstances ordinaires, pour assurer la récolte. S'ils ne mangent
pas beaugoup, 'on en cst quitte pour arracker co qu'il y a de trop,
!m?l fois la saison des larves pnssie, c'est-A-diro au commencement do
juillet,

Avant de terminer, jo dirai aussi un mot sur la manitre de préparer
le terrain on Y'on veout semer de Y'oignon, afin do le soustraire au ver
qui lattaque presquinfailliblement, depuis nombre d’années, dans
cetto Province, Commo je I'ai dit dans un articlo spécinl antérieur,
publié dans le No. 7, vol. II, page 104, du Journal d'Agriculture, co
ver read Ia culture de Yoignon presqu'impossible A celai qui no prend
pas do précautions contre Iui. Le moyen lo plus efficace que jaio
trouvé, d'aprés mon expérience personnelle, en accord avee cello do
plusieurs jardiniers do profession, pour prévenir les ravages do co ver,
est de mettre sur le terrain, aprés quil a At dfment propars ot en- ©
graisgé, un pouce de suie quo Fon mélange aveo d pou prs la mome
¢épaisseur do la terre do Ia surface, ot dang laquelle on sdme la graine,
ou Yan planto 'oignon. Qutre 'avantage d'¢loigner la larve, la suic
offo aussi celui do constituer un bon engrais.

Je termine i¢i ces quelques conseils géndraux A mes bonnes amies,
les jardinitres de la ferme, mo proposant do leur faire encoro une
visite au mois prochain, J. C. C.

- Association des fruitiers d’Abbotsford.

RAISING YRRUS EN PLEIN AIR.

A’la dernidro exposition i1 y avait sur les tables 34 varittés diffo-
rentes ; pareil assortiment n'avait jamais £té vu dans la Provinco.
Parmi ce3 34 variétés, 12 n'avaient jamais paru dans aucune de nos
expositions, soit locales, soit proviuciales, quoique dans certains cas,
elles cussent portd les marques spéciales d'une grande utilits. Quel-
ques-unes se trouvaient dans Ia collection de M. J. W. Bailey, do
Plattsburg, N. Y., qui a remporté lo premier prix avec uno collection
de 26 variétés, .

Parmi les varistés nouvelles pour Ia province de Québec, FHenprrr
(Rogers No. 44) ot 'Essex (Roger's No. 41) attiraient le plus 'atten-
tion. Les grains sont noir-pourpre, tris-gros poar des raising venus
en plein air, bion nourris, sucrés ot presque sans parcnchyme {pulpo),
11 parait que ecs raising ne sont pas plus tardifs que le Delaware, ilg
méritent d'tre essayés en grand. Lo Banry (Roger's No. 43) et 1o
Msrimao (Roger's No. 19) ont aussi beaucoup de ressemblance. Les
grappes sont grosses, noirfitres, d’uno belle qualits, mais clles gont un
peu plus tardives quo les deux premidres, ct par suito, clles ont une
moindre valeur dans notro climat rigourcux. Nous devons ponrtant
dive qu'il est établi que 1a dernidre est quelquo peu plus hative que
Vautre, et qu'cllo mérito plutdt d'8tro csayée ; 1o Roger’s No. 7 est un
eaisin passablement gros, noir-pourpro & pen prés du moéme caractére
que I'Essex, et Il mérito d'Gtre essnyd.  Lc Roger's No. 2 est un beau
raisin du mime type, mais il mirit tard.

Le BAwwey a ainsi ét6 appelé d'aprés notre suggestion. Il {tait ex-
poad avec deux antres variétés, par M. Bailey qai I'n cré6, et (tait

d'apres cela désigné comme- son No. 1. C'est un hybride du-Delaware
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ct do l'Adirondac. La grappe est longue, le grain moyen. 1l est
sans pulpe, juteux, sucré, riche en ardme, et aussi hatif que 'Adiron-
dac, si nous pouvons en juger par un gimple essai qui n'a 616 fait quo
dans unc smeon. L'EussLoy, guoigu'ayant le grain petit, est un
raisin de premiéro classe ; cependant nous croyons que son mérite 8
16 exagéré. Le Sugruay est de couleur noir-bleufitre.  La grappe
cst d'unc bonue moyenne, lo grain moyen ou miéme quelque peu eu
dessous, doux acide, devient sucré aprés evoir geld. A Plattsburg,
on no détache jamais la vigoe du treillis pour le metire A couvert en
hiver. Pourrait-on en faire nutant ici? Si on le pouvait, ce serait
une acquisition précieuse pour nous, pour couvrir noe vérandas et
nos pavillons 4'¢Lé, et ce risin pourrait aussi ¢tre d’'uno guinde va-
leur au po'nt de vue de ln fabrication du vin,

Parmi les vari¢tés qui avaient déjd ¢té exposées précédemment
dans la province, lo Massasoir (Roger's No. 3) et le Laxnorey (Roger's
No. 9) ont tris-bien mur1 & Abbotisford, meme pendant cette saison
difavomable. Ce sont des rnisins gros, rougeittres, jutcux, Bucrds,
parfumés, et dignes d'une culture plus étendue.  Le Savest (Roger's
No 22) et Y'Aoavax (Roger's No. 15) sont & peu prés de la méme
qualit¢ que les deux précédents quoigu'ils n'sient pas ¢té essayds par-
tont dans la province de Qucbec Ils sont peut-itre en retard de
quelques jours. La méme chose peut se diro du WiLper (Roger’s No. 4
L Ioxa est un benu raisin, mais trop tardif. Le ReBec A et PALLRN'S
HsoriDE Ctaient exposcs en miéme temps par Montreal et Plattsburg
Ce sont de3 grappes blanches, mi2lleuses, surtout la dernicre qui est
peut &tre le raizin du plus baut fumet que nous ayons ici pour le
vignes cn plein air, . :

Le Jaugsvitte (du Wisconsin) a une petite grappe ct un grain bleu
de grosscur moyenne. Il est d'assez bon goGit et vient pami les plus
précoces pont Ia maturité. Ln vigne est vivace et productive, mais
X moins que dans dc nouveaux essais clle ne montre juelque point
spécial de vigueur, nous ne pouvons Ia recommnader. Le SwERT-
WATER, avec des soins, 8 réussi & Abbottsford, quoique pendant les
deux dernidres anndes les thrips aient fait beaucoup de dommage, ce
qui pourrait amener un jnsucces total dans la culture de cette va-
ri¢to.  Plusicurs variétés difféventes, cependant, ont paru sous le
méme nom. De Montrea:, il est veau une variclé avec des grains
plus gros, et des grappes un peu plus fortes.  Le maisin n'est pas bien
tardit ¢t il a un fumet de museat. 11 est du type Chnsselasct laisse
bico loin derridre lui la Sweetwnter sous e mapport du parfum.

Le Cuamriox.  Cette varjété &tait aussi représentée sur les tables
A Abbottsford, et & cause de sa précocite spéciale, elle attirait parti-
culitrement I'nttention.  Elle avait &t& exposée en 1877 par M. L. W.
Decker de Montréa, qui I'avait achetée de MM. Shanly et Gallagher
cn 1871, Depuis lors, clle a &té importée en grand par eux et pav
MM. Menzies et Gallagher, comme le Champion et vendue comme
te), et plus récemment, importée comme Champion et vendue comme
Je Beaconsfield. Ce raisin comporte les carnctéres moyens dun fruit
de marebé. 1 était le plus pansre en parfum 3 une cxception pres
sur 34 variéiés expostes  Cependant il est tout & fait assez bon pour
lavente Le marchi n'exige pas plus de qualités pour le raisin qu'il
n'en exgige pour lu poire et Ja pomme,

La BeLL est la poire la plus pauvre qui ait jamais ¢té apportée sur
notre marche et ¢est Ja plus profitable, ct'elle est sans doute souvent
confondue avee la Bartesrr. I Aurxaxper ct la Deonesse, & cause
de leur grosseur et de leur appnarence, sont considérées par la masse
comme des pommes de premicr ordre.  Le Champion o ln précocite,
1a grosseur et la couleur nécessaires pour fmre un raisin de coremerce,
ct comme tel, ¢tant le précurscur d autres fruits meilleurs, il rend un
tris-grand service dans nos rudes climats, Comme un raisin de cor-
merce, il a cependant un point faible dans le peu de durée desa
saison.  Les raising varient beaucoup au point de vue de la durce ct
de Ia conservation Nous avons vu I'Adirondac jusqu'en mars, mais
c'est 1\ une exception, comme les Famcuses conservées jusqu'en juin.
Mais si In méthode adoptéc A Paris qui consiste d pendre chaque
grappe séparément dans un sachet de papier était pratiquée ici, nous
pourrions avoir du raisin jusqu'au milica de Thiver. L¢ Champion
coule quelque pen par les grappes, mais pensons-nous pas autant que
le Hartford, mais nos renscignements sur ce point sont trds limités.
Son temps est court quoique bien moins que celui de 1a Pomme-Piche
{Peach - Apple), mais générlement, il ressemble pour les services
qu'il rend, aux Pommes-Péches ct aux pommes Astmkan; précocite,
saisun courte, mais profitable.  Le ¢oté spéculatif de Fexploitation du
Chatpion, les propriétaires des vignes do Beaconsficld, l'oat assuré-
racnt pesé avec soin, ¢t le résultat de leurs caleuls @ €& si satisfai
sant qu'ils ont cru au succds, et co qui le prouve, Cest quiils ont
plantd 22 arpents oa environ 44,000 picds de vigne.

Le Coxcomp s donné A Abbottaford, }a plus grosse récolte ct les
plus pesactes gmppes. 11 & bien risisté au froid lo printerps der-
pier.  Le Concord et le Delaware sont les derniers & souflrir du froid.
11 a parfaitement réussi excepté au point de suc de la maturité qui
arrive un pen tard.  Dans certaing cas le raisin contient un jos bien

suceé entee 1a peau el 1a pulpe ; dans d'autres cas le jus no devient
méme pas sucrd. Dane uno saison de bonus chaleue moyenne, on
peut espirer voir murir les fruits qui, dnns tous les cas, peuvent ser-
vir & fuire de bonne gelte,

Le Dvaware aussi, comme nous I'avons dit, résiste bien aux der-
niers froids du printemps, et il donne une pleine récolte de belles
petites grappes qui, nous pouvons lo dire, milrissent bien.

Le CrevELLIsg résiste ¢galement bien au froid et donno une jolio
récolte.  Les grappes sont peu fournies maig l2 parfuin du raisin
conpenso Le petit inconvénient ; il est trds-précoce, et ici aussi bien
qu'a Montreal, il & prouvé qu'il pouvait réussir,

Le Hantroup Protiric  Celni que nous avons regu de Ontario ne
justifie pas son nom. Chose singulitre aussi, M. Robert Jack, do
Chateauguay Bassin, J'a reconnu comme {tant le méme que cclui
qu'il avait requ d’'upe autre partic Q'Ontario pour du Hartford. Lo
grain est petit, Jn_grappe petite, 1a saison de 1a maturité moyenae, ct
le raisin & un mérite en dessous du moyen. Le scul vrai Hartford
Prolific qui fut cxpost Etait de Abbottsford Le grain ct la grappe
sont ns3cz gro3 et & cause de sR précocitd et de I'abondance de la |
récolte, on peut lo classer parmi nos cinq meilleures espces La det-
nitre saison, avec les gelées du printemps, et Ie temps froid de sep-
tembre, & ¢té tris-défavorable pour nos vignes cultivees en plein air,
maig encore, nos suceds sont tels que nos essais miritent grandement
d'étre continuds et imités.

Peu aprds Vexposition, le comité se réunit. On pesa avee soin les
qualités ct les defauts des nouvelles variéiés jntroduites, et le3 obser-
vatio-s furent mises en note pour pouvoir ¥ reférer au besoin dans
U'asenir, ¢t 'opportunité de leur propagation fut discutée. Qu pour-
it dire que 128 raising cultivés par M. Bailey & Plattsburg <ont loin
d'Gtre un guide pour nous qui vivons 50 milles plus rapprochiés du Pole
Nord, mais unc comparaison soigoiée que nous svoas faitcde cing
variélés que nous avons cultivées nous-mime, ces variétés ¢tant les
mimes que les sienues, nous a prouvé que pour cette dernidre saison,
ses raising n'avaicat pas mfiri plus tdt que ceux qui ciaient venus sur
le penchant du Yont Yamaska. Cela est exceptionne! ¢t da en partic
A 1a srison, et en partic X Ia culture, car une culture et des soins spé-
cinux hiitent grandement ls maturité des raisins.

D'un autre ¢6té nous pouvons dire quolque le Massasoit et le Lind-
ley soient sucrés ¢t aient un fomet de museat, encore § avaitil plus
de pulpe ct d'acidité que si le mois de septembre ciit &été plus chaud.
Il en a ét& de meme avee le Clevelling : il Ctait sucrd et bon, mai3
son parfum ¢tait fuible, - .

Le Delaware était sucré ot bon, mais moins prononcé dans ce goiit
délicat, qui pour beaucoup, rappelio le furaet des pois sucrés, et qui
rend les nmateurs du bon raisip si passionnés dans son appréciation.

11 y a quelques anndes, I'Adirondac et le Hambourg noir (Black
Hr shourg) tous deux dans de bonnes conditions, furent soumis, sans
désignation de nom, A Yappréciation des résidents d'Abbottsfurd , 1a
délicatesse de 1a peau, le miclleux et I'absence de parenchyme dans
In chair des raisios de serre furcnt dument notés, la peau plus &paisse
et 'état plutdt jutenx que charnu des rising de plein air furent
¢galement notés. D'un aatre col¢ on a constaté aussi I'absence de
parenchymme ¢t In présence d'un parfum ricke et combiné dans I'Adi-
rondac qui le fait préférer par beaucoup de personnes

L’Adirondac de la deraicre saison, quoigne bon et hautement ap-
précie, n'a pu atteindre ce haut degro d'excellence I en a é1¢ ainsi
relativerment pour tous les autres fruits, Les fraises et les framboises
perdent leur ardme apris une averse ;, quelques varictés de pommes
ct de poires, & moins quelles n'aient un certain degré de chaleur an
terops de 1a maqurité, sont sans couleur et sans saveur. Le raisin,
plus que tout autre fruit, a besoin de chaleur. Sur les penchants
ouverts de ln montagne de Yamaska, notre mcis dejzeptembre manque
de pouvoir mirissant, maig tel n'est pas le cas aans les jarding abrités
de Ia ville de Montrial, ou, mtme dans le sol argileux, la qualitc est
técllernent de premicr ordre. *

Notre expérience en cette matidre est Hmitée 3 un trds-petit nombre
d’annécs, mais d'aprés ce que nous avons vu personncllicment des an-
cicanes vigoes, ¢t d'aprds c¢ que nous avons eatendu dire des plus
ancicns planteurs, nous pensons que, dang lcs parties du pays qui ne
sont pas exposées aux gelées de juin et septembre {ct méme 13 out cet
inconvénicnt cxiste, si I'on a soin de tenir les vigues coavertes pen-
dant quelques nuits), le raisin peat midrir avee an degré de certitude
tel que 1a culture de la vigne devrait devenir génémale.

Cnias. Gizs,
Cor. Secrelary F. G. Assoc. of 4.

Le lait comme substance alimentaire.

Le lait par, produit par une vache saine ct qui est nourric
avec des aliments convenables, forme par lui-méme une

nourriture parfaite capable d'entretenir et de soutenir Ia vie
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de 'homme pendant un long espace de temps, et c'est A peine
si nous pourrions trouver uno autre substauce présentant les
wémes qualités & un degré aussi élevé.

Quand nous mangeons du pain et que nous buvons du lait,
nous mangeons récllement du pain, du beurre et du fromage,
¢t nous buvons de I'eau, le tout dans les meilleures combi-
naisons ct conditions pour entretenir la vie de I'homme.
'Poutes considérations prises, le bon lait est la nourritt .
P]us éeonomique que nous puissions avoir, car 3 chopis..
ait pur pesant 3% Ibs. contiennent autant de nourriture qu'une
livre de baxuf. Il 0’y a pas de perte & subir comme il s'en
produit par-la cuisson de Ja viande et il n'y a pas de déchets
sous forme d'os. Le lait cst agréable su goQit; il est nutritif]
sain, peu cher et il est toujours prét, seit pour la consommation
APétat pur, soit pour entrer dans les préparations dela cuisine.

34 lbs, de lait sont dooc ¢gales comme substance nutritive,
3 une livre de viaude dépouillée d’os, au point de vue des
principes azotés ct des ¢léments hydro-carbonés assiwilables.
Nous pouvons par conséquent établir Je rapport entre la
valeur putritive du lait-ct celle du beeuf comme 3% est 1113
ou, ¢n chiffres ronds, comme 1 estd 3L, Clest-d-dwe que si
nous comptons la pinte de Jait (quart de gallon) au prix de
4 cents, )'¢quivalent cn lait d'upe livre de boouf cotiterait
61 cents.

Le lait cst done un des aliments les plus économiques, si
pas le plus économique qu'il soit dooné aux fumilles d'user,
ct d'un autre ¢6té, I'expérience prouve qu'il forme une nour-
riture parfaitement saine ct favorable 2 1a santé de Yhomme.

L’6crémolr mécanique de Laval,
[Voir figure ct deseription, No. 9, Vol II, page 133).

Cet instiument u enfin fait scs preuves entre les mains
d’'un homme pratique. M. Eisdall, de la ferme Holland,
Kensington, qui est un des membres actifs du Conseil de
P’Association des laitiers, et P'un des fournisseurs les plus
assidus da marché de Londres, pour les produits de la
laiterie, a constamment un de ces appareils en activité ot
nous allons mentiooner quelques résultats qu'il en obtient :

Trente gallons de lait, frais tiré, sont mis dans 1 éerémoir
en unc heure, et Péeréinage se fait constamment ct régulidre-
ment. La machine fait 6000 tours 3 la minute. Jae lait par-
faitement éerémé sort ¢n un courant continu par le tuyau P,
tandis que la crdme se décharge par le tuyau A, Plus Fali-
mentation est abondante, plus considérable est le courant de
créme, mais aussi moins riche il ¢st. En réglant I'écoulement,
on peat obtenir une créme plus ou moins épaisse, mais dang
tous les cas, le lait qui sort en P est parfaitement dépouillé
de toute la matidre grasse,

Comme exemple du fonctioonement de cet apparcil, 40
pintes ou 10 gallons de Jait frais tiré farent ¢mités, ct la
créme obtenue fut mise immédiatement dans la baratte, Eo
20 miautes on avait produit 4 Ibs. d'excellent beurre. Le
Jait sorti du pis de Ja vache contenait 12 pour cent de subs-
tances solides dont 3.3 de matidres grasses; lacréme obtenne
contenait 54.9 pour 100 dc matitres solides, dont 487 de
matidres grasses.

Dans unc autre expérience faite sur les mémes licux, la
crdme obteoue contenait 52 pour 100 de substances solides,
dout 44.1 de matitres grasses, ct dans cc cas, le lait écrémé
contenait 9.5 pour 100 de substanccs solides, dont 0.4 scule-
ment étaient de Ja matidre grasse.  Le wéme lait éerémé par
les procédés ordinaires a donné une crdme contenant 52 pour
100 de substances solides dont 44 étaicat de la matidre grasse,
tandis que le lait éerémé renfermait encore 10.5 de substanees
£olides dont 1.3 de graisse.

Draprés les expériences du Professeur Nathorst, du Colléze
Royal d'Agriculture de Sudde, et relevées par huit analyses
de lait écrémé avee 'éerémoir Laval, a quantité de matidre

4

grasse contenue dans Je lait éerémd aurait ¢46 an minimum de
0.19 et au maxiinum de 6.30. .

Comme nous le savons tous, le lait éerémé n’a jamais passé
pour &tre un objet d'slimentation bien précicux pour I'homme;
mais sorti frais de ’écrémoir Laval, il est cxcellent, soit con-
gommé sous sa forme paturelle, soit cmployé dans la pitisseric,
ou pour faire du fromage. Son usage pour la nourriturc des
veaus se génlralisera ¢galement, et nous ne scrons plus

1obligés de leur saerifier la substance grasse du lait, le beurre,

qui vaut 25 centins Ia livre, quand il nous est facile do la
remplacer artificicllement A Paide de la farine de graine de
lin. A.R.J.F.

L a science et la formation de fa créme.

Les explications du professcur Arnold au sujet de la sépa-
ration et de ascension de la crdme, daus lesqueiles i est dit
que la différence de poids spéeifique de la eréme et du lait
est plus grande A chaud qu'd froid, sont controversées par
W. J. Van Patton (dans le Country Gentleman) qui prétend
que cctte opinion géndrale tire son origine de l'erreur qui
tend A faire croire que la erdme est soumise aux mémes lois
que les liquides, ct dans I'habitude od I'on est de parler des
giobules du beurre comme des globules de la créme, tandis
que la erdine n'est réellement pas une substauce distincle,
mais un mélange de globules de beurre avee une quantité
plus ou moins grande de hit. *La créme ne monte point,
dit-1], sculs les globules de beurre montent, entrainant dans
leur ascension une certaine quentité de lait; ct o’est ce mé-
lange que nous appelons créme... Etant composée de beurre
solide, les globules sont soumis aux lois qui gouvernent les
solides, ct non A celles qui gouvernent les liquides.” D'apres
ccla, il avance que la erdme, dans sa manidre de se séparer,
n'étant que les globules de beurre suspendus dans le liquide,
ne peut e refroidir plus rapidement que le milicu dans lequel
les globules sont diss¢éminés, Comme lc lait liquide sc contracie
plus que les globules solides, la différence de poids spéeifique
du lait et de Ia crdme, 3 une basse température, doit étre pius
grande qu'd une température se rapprochant du point de
fusiop, alors que le beurre devient liquide, et par conséquent
csteoumis aux lois qui régissent lesliquides: ectte plusgrande
différence de densité A froid devrait done rendre l'asceasion
des globules plus rapide. Si ces propositions étaient exacte-
ment prouvées, il o’y aurait pas lien de s'occuper de la théorie
des courants ou d’abaissements de température pour expliquer
F'aseension des globules vers Ia surface du lait: le simple fait
du moindre poids spécifique des globules de beurre suffirait
3 Pespliquer, tout comme il esplique pourquoi le morceau de
de bois enfoncé dans Y'eau revient A la surface dés que la
cause Gtrangdre qui le retient cesse d’agir.

Bulletin of American Jersey Cattle Club.

A
DEPARTEMENT DES QISEAUX DE BASSE-
COUR.

Dirige par le Dr. Andres, Beaver Hall, Moniréal.
Bonne chance dans l'élevage des volailles.

“Vous avez cu beaucoup de chance avee vos poulets
n'est-ce pas ? 7 — J étais justement occupé 2 metioyer mon
poulailler lorsque mon voisin m'adresse cette interpellation.
dJe le regardai ¢t je lai répondis: ¢ Certes, uoc chance de
premier ordre, j'ai sauvé tous les petits qui sont éelos —
Bien, reprit mon voisin, c'est justement cela, il y a des gens
qui ont toujours de la chance, meis cc n'est pas moi. Mes
poules ne me dounent aucune satisfaction. — Hé, lui disje,
mes poulettes me donnent jusqu'a quatré et six aafs par
jour.— Rica que ¢al jc voudrais bien avoejr une race de

volailles parcille.— Trés-bien, mais vous devriez commencer
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par loger couvenablement vos poules et leur donner tous les
soins que je donne aux micnnes, et alors je suis persundé que
vous auricz autant de chance que moi.”

Comme il g'en allit, je continuai 3 ncttoyer mon pou.
lailler tout cn réfléchissant que les soins de propreté dont
j'catourais mes volailles étaient pour la plus grande part daus
ma réussite. Ln premier lieu, j'avais le bonheur de posséder
un poulailler confortable et propre; en second licu j'avais
soin qu’il fiit abondamment et régulidrement pourvu de patée
de farine, de sarrasin, d'avoine ct de grains, le tout judicicu-
sement mélangé ; en troisitme licu, je ne néglige jamais de
fournir & mes volailles de I'eau fraiche ct pure, de leur prépa-
rer un bon logement pour la nuit, & Vabri des atteiotes des
animaux malfaisants.  Le fait est que la bonne réussite dans
Pélevage des volailles dépend particulidrement des soins con-
tinuels et intelligents que nous leur donnone.

CHAPONNER.

Estcc assez 6trange? nous avons rencontré un grand
nombre de personnes qui s'imaginaient que les chapons
apparticnnent & une race distinete de volailles, comine les
Iloudans, les Bantams, ete. Pour édifier complétement nos
lecteurs A ce sujet, hitonsnous de le dire, le chapon’ n'est
autre qu'un coq d'unc race queleonque chez qui on a

f — :a
Fie. 1,

supprimé les organes de la reproduction.  C'est-d-dire que le
chapon est au coq ce quest le boeuf au taureau, e mouton au
bélier, ete. Le chapon engraissé pour le marché pse 50 pour
100 de plus que la méme volaille entidre, et souvent, il
obtient un prix double sur le méme poids. Llopération du
chaponnage étant tréds-facile et les instruments peu cofiteus,
sa pratique pourrait devenir générale.- Ayaut pratiqué I'opé-
ration du chaponnage depuis nombre d’années, nous pouvons
affirmer qu'clle ne présente pas plus de difficultés, et n'cxige
pas plus d'habileté que 1a castration des jeunes cochons, ¢t que
Ia perte résultant de 'opération méme s'éldve rarement 2 plus
de 233 pour 100. Depuis plusicurs années, nous avons
opéré a chaque
TR saison de 123 30
’ J""m”""mnh - jeuncs coqs et la
perte totale ne

Fic. 2. s'est élevée qu'd

cing ou siv. L'opération cst plus sire quand il s'agit de
jeunes coqs de trois mois eaviron, quoique, faite aveo soin,
clle réussisse parfaitement avee des sujets de 10 4 12 mois.
+~Comme bicn d’autres opérations, celle du chaponnage des
cogs peut le micux

LR e AR s'apprcndrc en Ja

o voyant pratiquer,

\ D) et nous conseillons

[\~ aux amateurs de

” rechercher les en-

FiG. 3. seigncments  des

praticiens.  D’ailleurs, avec beancoup de soins et de lintelli-
gence, les instructions qui suivent pourront suffire :

Drabord on se procure des anncaus 3 vis ct des ligatures
asscz Jarges pour maintenir Voiscan. Le moyen le plus sir
d'acquénir Vhabileté nécessaire pour chaponcer, cest de
s'exercer d’abord sur un poulet que l'on aura tué. Onle
pose sur Ia table, couché sur le ¢5té gauche, comme cela cst
indiqué dans Ja fig. 5, ct cosuitc, on place des anneaux 3 vis
13 ou c'est néeessaire, pour domner d l'oiscan mort toute
Papparcnce qu'il aurait étant cn vic: un ou dewx pour les
ailes, un pour chaqac patte: avee six on en a suffisamment.
Cn voit fig. 5 la place ol sont appliqaés les anncanx ct les
ligatures. Lo sigoe (+) indique Fendroit od sera faite

S

Yincision. Les plumes sont arrachées, ot A I'aide d’une paire
do ciscaux & lonigues lames bien effilées,
oo fait unoe incision dans la peau. Nous
avong reconnu que les ciscaux sont d’un
emploi préférable & celui d’'un coutcan
oud’uncanif. La peau est éeartée d'un
cOté et avec les ciseaux, on fait une
Fra. 4. ouverture d'un pouce et demi de Jongucur,
cotre les deux dernidres cGtes, en prenant bien garde de blesser
les intestins.  Les cBtes sont tenues éloignées par le crochet &
ressort, fig, 4, de munidred laisser voir & I'intéricur. Lesintes-
tins sout ¢loignés avee précaution avee le manche d'une cuillére
4 thé, et on peut alors voir la g'indu oo testicule attachée aux
reins. Le tissus qui la recouvre cst déchiré avee le erochet, et
avec I'aide des pinces, fig. 2. Le testioule cst alors saisi avee
les forceps, fig. 3, et le corden est maintenu par les pinces; on
le tord ensuite en tournant les forceps, et quand le premier
testicule a ainsi 6t¢ extrait, on agit de la méme fugon pour
I'autre. Il faut
bico prendre
garde d'cndom-
mager e vais-
scau sanguin qui
¢ correspond aux
¥ organcs, car c'est
13 qu'existe le
scul danger de
P'opération, ct sa
rupture est géné
ralement fatale.
On cnidvele cro-
chet, ctsilapeau
a 6té rejeée en
arridre, on la ra-
méne cn avant
pour recouvrir la
plaic: la suture
n'cst pas néces-
Fie. 5. saire, Quelques
plumes sont ramenées de chaque ¢6té de la blessure et
collées avec du sang qui ne tarde pas 3 sécher cn rete-
nant les plames, ct ctga forme la meilleure emplitre du
monde pour la phic qui nc tarde pas A se cicatriser.
Les oiscaux sont nourris pendant les quelques jours qui
suivent l'opération avee tréspen de mic de pain et de
lait, mais il faut leur dommer de I'can cn  abondance.
Pendant un jour ct deux nuits avant de chaponner, on ne
lecur donne ni nourriture ni caw, afin qu'ils soient parfaite-
ment 3 jeun, et que les intesting soient auss libres que
possible:  Cette précaution facilite considérablement le
travail ct réduit les chances de pertes. Aprds quelques bons
cssais, I'opération peut se fairec en moins d'une minute, ct
avee les anneaux et les ligatures, I'aide d’une autre personne
est inutile. Pour que le chaponnage soit profitable et procure
des bénéfices, il faut conserver les chapons jusqu'd la seconde
anoée.  En lear donnant de la farine de mais pétric avee du
lait et uu logis bien chaud, ils continucront 3 grossir pendant
tout I'hiver, et leur viande deviendra trés-blanche, trés-douce
ct trés-succulente. Un bon chapon, Brahmas-Clair, 3 22 mois,
pisera 12 3 15 lbs, ¢t vaudra le double du prix payé pour les
meilleures volailies ordinaires. Lesinstruments néccssaires au
chaponnage peuvent &tre procurés par H. H. Shoddart Eer.,
Hartford, Conn. (1).

{1) Dans le Kent et le Sarrey, les fermidres, sinsi quo jo I'ai déja
dit, Inissent grandir Pongle de I'index de la main droite avec lequel
cllcs extrient les testicules sans aulre embarras. Mais je connais
les instruments dont il vient d’étre question depnis 30 aps, ¢t leur

cmploi saurcra bien des volailles qui sernient operies maladroitement
par 1a main d'cxpérimenteorg inhabiles—A. R. J. B,
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Hyg;ieno dos Volailles.

Prenez uuc livre de charbon de bois pulvérisé grossidre-
ment et mélangez-le aves demi-livie de sel commun. Pour
une demi-pinte du mélaonge, ajoutez un quart de furine de
mais ct de son, moitié de chaque, mélangez bien, ct vous
aurez lu dosc pour six ou sept pouler. Procurcz-lcur. un
abri frais.  Donnez-leur de temps en temps un peu d’avoine,
Mettez constawment quelques morceaux de ferraille dons
I'cau. Faites-leur prendre autant que possible I'exercice au
dehors, et méme poursuivez-les un peu. Donnez-leur abon-
damment de la paille pour les exciter au mouvenient, en ré-
pandant dessus du grain pour les encourager A gratter, mais
surtout procurcz-leur le bon air ot tenez-les en parfaite pro-
preté.  Je trouve que I'emploi de V'huile de charbon la plus
commune cst un bon préservatif contre les maladies et contre
la vermine de toute sorte : répundez-cu sur les perchoirs et
daps les nids. C’est un excellent désinfectant. Lorsqu’il
fait froid soignez bicn vos poules ¢t quand il fait chaund,
donnez-leur bon air.

—

CORRESPONDANCE DU JOURNAL.

Les Juges dans nos Expositions.—Banquets.

M. le Rédacteur.—Comme la loi d'Agriculture doit &tre en
partic refondue & la prochaine session, je me permettrai de
signaler deux abus qui existent généralemeut dans nos sociétés ;
51 vous vouvlez bien me donner un petit espace dans volre journal.

fes abus dont je veux parler regardent principalement les
Expositions, et pour arriver & un bon résultat, il faut de toute
nécessité que les choses changent afin de contenter le plus grand
nombre des exposants. Voici ce que nous lisons dans les régle-
ments du Conseil &' Agriculture.  Les Juges devront dtre choisis
hors du comté. Lorsque 'un d’cux fera défaut, les directeurs
pourront le remplacer par une personne présente.” Depuis long-
temps, je m’occupe d'Expositions; j'en visite plusieurs tous les
automnes ; tanidt )’y vais comme juge, tanlt comme spectatenr
et mon plaisir est de suivre les juges de loin, afin de voir si les
objets sont bien jugés. J'en suis presque toujours arrivé 3 la
conclusion que ce n'était pas trop bien jugé; le plus souvent,
pareeque les juges demandés font défaut et qu'on est obligs de
g;endrc des étrangers sur les terrains, qui ne sont pas compétents,

vez-vous pourquoi les juges demandés ne vont pas toujours aux
expositions? En voici Ia réponse: ¢’cst parcequ’ils ne sont
payés. Je tronve qu'ils ont grandement raison de ne pas aller
partout oh on les demsnde; le plus souvent on lear adjoindra
deux individus qui ne connaissent rien de ce qu’ils doiveat juger.
Si, comme ccla arrive souvent, ces deux incapables se mettent
dans In tete de donner de Ja mise au seul qui est compétent; il
arrive_presque toujours des difficultés ct les juges passent aux
yeux du public pour des ignorants. Je vous le demande, M. le
Rédacteur, ne vaudraitil pas mieux n'avoir qu'un juge compétent
par classe ct e bien payer? je pense que cela couterait bien
moius cher aux socitids que d'en avoir trois et quatre par
département qu'on ne paic pas, il est vrai, mais qui, tout de
méme coiltent assez cher aux sociétds d'agriculture. J’entends
dire quelquefois ce n'est pas la mode de se fairo juge. Clest
vrai; ot je comprends que si un juge habile et jonissant d'un
bien - étre considérable p'était demandé qu'une scule fois par
aunée, je trouverais bien moi aussi, que celuidd ne voudrait guére
accepter de paiement. Mais, le plus souvent, celui qui @ une
cerlaing renommée est demandé & trois ou quatre expositions ; le
moins de temps qu'il perd pour chaque exposition c'est deux
jours. 1l déboursera en sus de $3 4 $4.00. Eh bien, comptez le

temps de deux jours d'un chef de famille en avtomue, quand lo°

temps st précicux ; de plus, les dépenses, et vous verrez que
pour faire plaisic aux comtés voisins on perd une dizaine de
piastres.  Je pense quo le meilleur moyen qu'il § aurait pour
arriver & un bon résultat; ce serait celui-ciz Que chacun des bu-
reaux de direction 3 lear premitre assemblée d'hiver, aitd cavoyer
au burean du Journal & Agricultare les noms de trois ou quatre
personues parmi les plus compétentes du comté, pour que ees
noms soient publi¢s dans votre journal; ainsi chaque sociétd de
comtt savrn ol prendre de bons juges. “Je pense M. le ‘Rédactenr
que celte proposition vaut Ia peine d'étre étudide ot discutde.

Baxquers.—Est-l & propos d'avoir un souper ou banquet lo
soir de I'Exposition ? pour moi, je n’y trouve aucune nicessitd.
D'abord Ia loi défend de dépenser au deld de $25.00 au compto
des sociétés pour ces soupers. Puis on commence par chanter et
généralement on finit par boire, nprds quoi souvent, on se bat,
une fois qu’on ne se connait plus. Vous comprenez qu'd faire
féter une nuit entitre au brandy une trentaine de persouncs, cela
cotte joliment cher. Je connais des socidtds qui ont payé jusqu'd
$68.00 pour le souper, avec 'argent de la Société bien entendu;
si vous dites aux directeurs Yqui ont fait ces dépenses-ia sans en
avoir le droit) qu'ils sont obligés de rembourser le surplus des
$25.00 perwises par la loj, ils vous répondent sans gdne, qu'ils
ont suivi lc mime mode depuis plusicurs années sans que le
Couseil ait désapprouvé leur rapport; ils ont pour dire, qu'il faut
bien recevoir les juges si on veut les avoir une autre année.
Voild, M. lo Rédacteur, ma mauniére de voir & propos des
expositions ; je crois que nous aurons de bons juges cn les
payant; des juges compétents et intdgres pour que les choses se
fussent j’espére aussi bien qu'on peut le désirer; une fois I'expo-
sition finic quelques discours, par des personues capables, et sur
le terrain de I'Exposition auront un bien meilleur effet sur les
membres de la Société que d’entendre dire: * Hier soir au
souper il y cn a. plusicurs qui ont bien parlé.” Lafin je crois
qu’on devrait donner aux juges des cartes signfes par le Président
et le Secrétaire qui leur permettent d'sller 4 I'hétel quils
préféreront.  Je ne pense pas qu'aucun des juges ne soient
wnortifids d’une conduite semblable, pour ma part je n¢ le serais
pas; aun contraire, je verrais avec plaisir une société qui agirait
de la sorte & mon &gard.

Je finis ces remarques en exprimant Fespoir que les auto-
rités voudront bien les prendre en considération.

A. Moussrav.

Nous sommes bien de I'avis de notre collaborateur qu’il vau-
drait beaucoup micux choisir les juges avec grand soin, et payer
leurs services, s'il le faut. Quant au nombre de juges, tous seront
d'accord qu'un bon juge ne devrait pas &tre & la merci d'adjoints
incompétents.

Quant aux banquets, il nous semble que 123 abus sont devenus
tels qu'il vaudrait micux abolir tout-a-fait ces réunions et employer
au poicment des juges une partic de la somme que Pon dépense
ainsi, trop souvent, en orgies.

Emploi de la chaux,

Comme nous avons une fabrique de chaux en opération, plusicurs
cultivateurs voudraicnt co cmployer sur leurs terres; mais ils ne
savent pas trop comment opérer. Voudriez-vous avoir la complai-
sance de nuus dire (1) 1a manitre d'employer cette chaux, (2) la
quactité par arpent, (3) sur quelle tesre cllo convient mieux. En
faisant cels, vous m'obligercz beaucoup, et vous rendrez un bon
service d nos cultivateurs.

Réponse~—{(1] La chaux éeinte doit &tre répandue également sur lo
so), aprés le labour et avant les dernicrs hiersages, afin que Ia herse
recouvre degerement la chaux et Ja mile intimement & la surface du
sol. Mize acant le labour ordinnire clie serait enterrée trop avant.
On peut également mettre do la chanx en pierre par petits tas, quo
Pon reoouvre de terre. Il faut alors cspacer les tas de manitre A co
que, en dendant ces tag, quand I chaux sera suffisamment &teinte,
on puisse facilement en recouvzir également toate Ia terre. * On peut
donc se servir ou do chanx en pierre ou de chavx éteinto. Il faut
avoir le soin de s¢ mettro un voilo quelconque et d'¢tendre la chaux
toujours venf derridre, dc manitre M &viter Jes maux d'yenx que I
chaux pe maaquerait pag d’amener si elle stteignait la vue.

(2) Presque toutes Ies ferres cylticées, dans cette Provinee, ont
beson de ples ou moins de chaux, scion la nature du sol. son Cpui-
gement, ctc. Il cst donc nicessaire de faire des essais sur chacane de
nos terres afin d'ctablir Ic plus ou moins de chaux quo 1o sol peut
gbsorber avee profit.  Pour cela il fant essayer sur 1a méme pides Ia
chaux & differentes doses. Nous .recommandons de mettre sur trois
planches ordinaires unc quantitd donubo; disons: douze minots 3
I'arpent, puis sur trois planches voisines n'en pss mettro du toat, ¢t
cnfin sur trois autreg planches adjoignantes, huit minots A 'arpeat.
On peut évidemment doubler les quantités données ci-dessus, mais
toujours faut-il mesurer Ia quantité do chaux en prerre, puis essayer
dans la mémo pidce et s0us les mémes circonstances, autant quo fairo
sc pent, des qualités diverses et coroparer avec la mime terre non
chaulée, si l'on veut éteblir d’une manidre satidfalsante, 1o lutilité do
la chaux, 20 la quantité que la terre pourra absorber avee profit.

{3) Nous I'avons dit plus baut : presque toutes nos terres arables,
longtemps cullivies manquont de chaux. On peat donc ¢n cssayer
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sur toutes les espdces do terres. On trouvera cepondant que la {blé-d'inde sur uno praivic laboucée on nutomns. Lo terre fut hersto
chapx dounera les meilleurs résoltats si on Vapplique A Vautomne, |aun printemps, tracée cn lignes, et une bonne pelletée de fumier do
apris le labour, sur les terres que l'on destine A la formation de | pore fut mise dans chaque motte.  Un planta ensuite, et le ble-d indo
prairies artificielles.  On remarque surtout I'effet do la c!mux sur les  fut cultivé comme d'babitude. En automue, jo récoltai 140 munots
terrains ensemencds en grain avec graines fourraglres, mil, tréfle etc. | d'Cpis, dont 100 minots de sains et bons. lecs 10.autres, qui n'etaient

pas saing, ont &t6 donnés aux cochons qui, avec le lait de I laiterio
qu'on leur donnait en plus, profitérent d’une fagon merveilleuss, J'ai

Cochong Chestor-White. — Permettez-moi do vous donner | gy 6 minots do bonnes foves sur le méme champ, les ayant plantd
sur Je Chester-White (White-Chester), race de cochons mentionnée dans ' entre les lignes du blé-Qinde.

le dernier numéro du Journal d'Agriculture, les informations suivantes : !
A Ia suggestion du Cerele d’Agriculture de St Louis de Lotbiniéro,
J'ai ncheté dans les townships, en mai 1878, un couple dc.Whilc-(:hcslcr :
pour In reproduction.  Au mojs de mars le mile n subi la castration,
ct au mois d'noiit il & ¢té mis X Vengraissage, aprés avoir passé Péte
duns un maigre paturage; il était décharné et en wanvais ¢tat. Ce-
pendant, le 7 novembra dernier, & 'nbattage, apres 3§ mois d'un en-
griissement ordingire, A 'age de 18 mois, il pesait 570 livres, non
compris le ceeur, ln langue, le foic et les poumons. Il avait vu 50
truies durant Vhiver, ct plusicurs de ses descendants ont dipasse le
poids de 330 livres A I'ige de 8 mois. Tous eu général sont trés-beaux,
113 sont de race pure. 1ls mangent avee beaucoup d'appetit, engrissent
trés-vite ; sont longs, bas, épais; ont d'excelleats poumons et leur
chair d'un goiit exquis est supérieure X celle de toute autre race que
je conmaisse. Il y a maintenant A Lotbinitre un grand nombre de
sujets magnifiques,dont lintroduction ici est due & Pimitiative du Cercle
Agricole de St Louis de Lotbinicre, ¢t je me ferai un graad plaisic de
mettre toutes persenncs cn communication avec les cultivateurs qui
ont Ies individus les plus purs et qui promettent le plus.
J. L. O. Yipag,
Sec.-Correspondant du Cerele A'A griculture
de * t Luais do ! otbing e

I.otbini¢re, 19 avril 1880,

» -

Mr James Doak, de Compton, F'un des plus éminents
agronomes pratiques des Cantons de I'Est, éerit ce quisuit:

Jo pratique un sysitme mir{e de culture sur ma "ferme qui, comme
vous le savez, co.sisie en 140 arpents d'un bon sol sur le plateau. Je
n'ai jamais cru qu'il ful sage de chercher sur un marché étranger ce
que je pouvais produire sur ma propre ferme. Il y a sans donte des
exceptions, mais en régle géndérale, je crois que c'cst 13 méthode 1a
meilleure et Ja plus siire i suivre, et sans vanité, je puis dire que j'ai
parfuitement réugsi.

Jessnierai la culture de la betterave A sucre 8i Von réussit A &tablir
une fabrique de sucre ” Coaticovk Ce sera un grand désappointement
pour bon nombre de cultivateurs des euvirons si I'entreprise ne réussit
pas.  Si javais un avis & donner, je recommanderals de ne pas coin-
enceer suc une trop vaste échelle.  Les entreprises nouvelles exigent
heaucoup de prudence: commencez sur un pied modéré, ot nvec soia,
et sugmentez par degrés jusqu'a ce que pous arriviez a une pleino
marche. Le suceds sera plus assuré, et sil y avait iusnceds, les con-
stquences serajent moins désastreuses.  Jawes Doax.

Houe a Cheval.

Nous pouvons voir ci-dessous In représcntation d'une houe A
cheval dont voici lu description : A A, brancard sappuyant sur des
supports en fer qui reposent cux-mémes sur un essicu en fer B, aussi
clevc que possible, pour permettre de passur au-dessus des récoltes
que l'on travaille. L'essicu se recourbant aux deux extremites descend
pour recevoir les roues 0 0. Cela forme le trin.

La houce consiste en wne barre D, qui porte les montures B de six
fers triangulaires de houes (pattes de canard), faits pour embrasser
antant de lignes de blé, qui sont ordinnirement 4 7 pouces de distance

I Pune de Fautre. Les timons F F A Yaide desquels Phomme dirige

la machine, sont rattachés & Iabarre D. Le train et Ia houe sont
relits au moyen des tiges G G, qui, A un bout, sont fixées sur les
menoirs F F, et A I'nutre sont rattachées au woyen aul A un anncau
fixé sur les supports du brancard. Les tiges G G sont fortifices par
d'nutres passant sous Ia barre D, et sont soudces des deux bouts nu
bas de G. Quand lespacement est plus de 7 pouces, 1essien est
allongé A Ia longuear convenable. comme on peut se le figurer par
Vexamen de 1a gravurc au point B, A, R.J. F.

Achats de reprodueteurs. — La Société diagriculture dn
comt¢ de Berthier vient d'acheter deux taureaux Durham et six taureaux

Depuis 18 ans, je tiens un troupeau de 15 2 20 vaches. Da ler A,S"'Shi“" I,I“ de ces taurcaux 2 oblenu le premicr prix i Vexposition
juin au ler octobre, chagne année. le laita étd transformé en fromage, | 4'0ttaws, lautomne dernier,

dans une fabrique située A proximité, et pendant le reste de V'année,
on cn a fait du beurre dans 1a ferme. Notre fromage a unc bonne
reputation, et hiabituellement, il obtient le plus haut prix du marché.
Mais cependant, il ¥ a encore place pour des améliorations J'ai vu dn
fromage fait dans 1a province d'Ontario qui avait un gofit meilleur
ct gui était plus farme que le notre.  Je suis heurcux de voir que Ie
Tremier prix pour le fromage, A Vexposition internationale de New-
York a ¢été gagné par un Canadien. Cela devrait stimuler 3 redoubler
d'efforts pour tendre \ In perfection. Je constate nussi que votre
correspondant de St Byacinthe dit que « déji trop de fromage est|
fabriqu- jci.” Sang aucun doute, il est dangereux d'arriver & une
trop g:.ande abondance de production, clest pourquoi il n'est pas
prudent de porter exclusivement ses cfforts vers la laiteric.

J'éleve quelques chevaux, boeufs et taureaux. je tiens un petit
troupeau de bites A laine, soit 30 A 40 brebis  Avec ma Initerie, je
ticns naturcllement des cochons. Conséquemment, chaqus année,
aprés avoir pourvu A tous mes besoins, je suis assez certain d'avoir
quelque chose 3 vendre qui atteindm un bon prix.

Je cultive Je blg, Yavoine, l'orge et le sdrrasin, dont la récolte
moyenne me donne 20 minots A I'arpent. L'année passée a é1é
passablement froide et tardive; cependant, je semai § d'arpents de

Reproducteurs d’Ayrshire.—La société d'agriculture de
Jolictte vicut d’acheter cing taurcaux Ayrshire pur sang; M. Ed. -
Guilbault de Jolictte, deux taures de deux ans et M. Chs. Leprohon,
également deux {aares. M. Leprohon posséde en outre un beau
taureau Ayrshire, acheté U'an dernier.  J. D. JovLterTE.

Elevage des Veaux.—Veuillez nous donner Ia maniére
d’clever les veaux. M. Beaubien ou M. Irving, de Montréal, nous
rendraient grund service en nous donnant égtﬁement leur manidre
de faire. Barriste.

Réponse—La mcilleure et la scale nourriture approprige aux
veaux est_le lait chaud tel qu'il sort du pis de Ia vache. Régle
générale,"il vaut mieux séparerle veau de sn mére déssa naissance
et le tenir dans un petit appartement de 4 picds de lon;;, trés-Gtroit
si on destine le veau & lllba boucherie, plus large, si ¢’est un vean
d'¢levage. On assdche le veau en le frottant avee de Ia paille,
‘\uis on lui fait unebonne litiére. Aprés qneltlues heures, on trait

a vache et on fait boire au vesu ce premier lait qui lui cst indis-
pensable et conime purgation ¢t comme nourriture.  On continue
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i fuire boire du luit chaud, trois foig par jour et en nussi grande
quantité que le veau en veut boire.  Les bous éleveurs suivent ce.
systéme peudaut trois mois environ, puis ils remplacent graduelle-
meut le lut chaud par la soupe aux pois, la tisane de graine de
I, je lait &cremé mag doux, les bons piturages, ete., ete. La
régulatitd duns les ropus, et les soins do propretd sont également
nécessuires.

En &t¢, les veaux peuvent dtre gardés duns un petit pare, & In
condition d'aveir un excellent abri, & I'épreuve de Ia pluie, d'étre
séparés du reste du troupeau, afin d'éviter les accidents, ot d’avoir
de 'eau pure ¢t de Pherbe en abondanee, mais il leur faut du lait
frais tout de méme si I'on veut faire de beans veaux.

On peut évidemment élever des veaux & moins de frais, mais
plus on remplacern le 1ait frais par autre chose, moins les veaux
serout beaux, et moins ces animaux :turout de valeur tout le 1este
de leur vie, toutes choses ¢gules d'uilleurs.

Ainsi, une génisse &levée au lait frais ot bien soignée jusqu'i
18 mois pourin alors produire veau et fuirc une plus belle ¢t une
meilleure laititre qu'elle n'aurait pu le fuire sans les mémes soins,
en vélaut & 30 et 36 mois. C'est done une aunge au moins de
gagude. .

A plus forte raison, si ¢’est de 1a viande que I'on veut produire,
le veau bien parti arrivera-til & son complet développement plus
10t et avee moins de nourriture en sumume, que celur qui avra 6té
mal nourri dans son jeune fige. 4

M. Auguste Dupuis, cxcellent pépiniériste du Village des
Aulnaies (comté de 'Islet) dit:

Je recommande particulierement mes fraisiers de jardin, Essayez
donc quelques plants des plus belles varictés; j'en expédie par la
malle. Leur culture cst fucile et 1o produit est considérable, Pour ne
ne citer qu'un excmple, nous mentionnerons le Colonel Rhodes, de
Québee, quia récolté au-deld de cent minots de fraises par arpent.

Le prix des fraises sur le marché de Québee, depuis 1876, a ¢téen
moyenne de 20 centing par pinte, ou S7 le minot.

M. Philp, marchand fruitier de Québee, a ditaillé plusicurs cents
boites de fraiscs du Nénveau-Brunswick, en juillet 1879,

Les cultivateurs de Ia province de Quibee devraient récolter enx-
mimes cet excellent fruit; et il n'est pas douteux qu'ils trouveraient
un diébouchi facile pour la vente de ce fruit, sur les marchés de Québec
et de Montréal, car les coamergants de fruits préfereraient sapprovi-
sionner ici que d'avoir recours aus provinces voisines, d’autant plus
que Ia qualitc des fraits que nous pouvons cultiver ici promet les
mémes bonues qualités. -

11 n'est pas nécessaire de faire de grandes dépenses pour V'achat de
fraisiers car ils sc inultiplient rapidement. Plantez 100 pieds en bonne
terre engmissée, et dans denx ans vous aurez au-deld de 1000 pieds.

Des notes sur leur culture, et s enscignements sur la manicre de
paqucter et vendre ce fruit delicieux (sans sortir de sa paroisse), seront
cxpediés gratis A ceux qui auront acheté des plants.

Prix des plants par 1a malle:

12 plants de fraisiers, variéiés
25 & " o€ ot 13 50 cls.
12« L ¢ « Sharpless” 50 cts.

La “ Sharpless” est d'une grosscur prodigicuse et de qualitd ex-
ccllente.

Les demandes devront ctre fuiteg bientot, et les plants seront ex-
pédiés en mai prochain, ) tous c2ux qui m'auront envoys le paicment,
cn timbres-poste ou autrement, avee leur commande. S'adresser

AvcusTe Duruss, Village des Aulnaies, (Comté de £Lslet, P. Q)

assorties, 30 cts.

—

Couvert pour baril,
Quand on ouvrre un quart de sucre ou de fleur on cnléve le fond
SUpLricnr avec pre-
caution, ¢t les trois
parties de cc fond
sont attachfes on-
semble  avec des
bandes de forte
toile collées sur les
cOtés mais non sur
les bords des pidees
ou bien avec des
morceanx de cuir
cloués comme on
peut le voir daus.
les 2 figures ci-
jointes, Co couvert
est remis sor lo
quart en tenaot

Fig. 1.-~Le baril. Fig. 2.—Le couvert.

une des pidees sur Io bord du baril, les autres pidces rostent telles
qu'clies tombent on place. ('est uno boone manidre do couvrir les
quarts dans In magison ot dang les (tablea ct granges.—dmerican
Agrwcullurist,

Emploi du Coal-tar pour la conservation du bois.

Il y a dix-ncuf ans, M. Geo, W. French, de West Gardiner, mit
quelques berdeaux de pruche blanche sur un biitiment aprds les avoir
piongés dans du coal-lar. Récemment il eut occasion d'en cnlever
quelques-ung et il les trouva aussi saing que g'ils venaient d'¢tro pla-
cés. les partics qui étaient exposdes A Pair &tuient quelgne peu usées
mais saines  Des bardeaux de mime-nature, ot placés dauns lo mémo
temps, mnis qui n'avaient pas ¢té plongés dass le coal-lar, furent
trouvés délabris el tout-A-fuit hors de service. Cela paraft une preuve
évidente qui démontro la valeur du coal-(@r pour In préservation du
bois.—Muin Farmer.

APICULTURE.

Ce département est sous la dircction de M. J.-B. LaMonfayne
L. L. B. Pour toules informations on voudra bien 'adresser @
son burcaun 36 Si. Vincent, Montréal.

Introduction des Reines.

Avaut de connaitre les différentes méthodes qui permettent d'in-
troduire une reine étrangére dans une colonic, il est nécessaire de
connaitre Ia physiologic des abeilles. .

Toute ruchée est garnie de rayons fortement attachés: au som-
met et aux parois de In ruche. "Ces rayons paralléles et perpen-
diculaires s composent d'une double rangée d'alvéoles ou cellules
de trois espiees: les cellules d'ouvrires, de fuux-bourdons, et les
cellules royales ou de maternité destinées & produire les reines;
ces dernidres sont verticales et ont Vapparence dun gland, tandis
que les deux premiéres sont horizontales. Les cellules d'ouvrigres_
comptent vingl-cing au pouce carré, les cellules & fiux-bourdons
seize. -

La reine, avant

de poudre, jette
un regard dans
une cellule pour
voir st elle est
vide, y insére son
abdomen, ct y
dépose un pefat
ccuf & peine vi-
sible & Uil nu.
Elle peut, sclon
Dzierzon, dépo-
ser jusqu'sy six
. i . ccufs 4 la minu-
®UFS, LARVES ET NYMPHES. te. Trois jours
aprés il sort de cet ccuf une larve blanche, que les nbejlles nour-
rissent économiquement pendant six, jours d’un liquide blane,
principalement composé de pollen ct ‘de micl. Ces six jours
ccoulés, la cellule est fermée par les abeilles, et In larve, ayant
atfcint sa croissance cntidre, s'entoure d'un mince cocon pour
subir sa métamorphose, et sortir ensuite abeille parfuite.

L'ouvri¢re prend vingtet-un jours pour naitre & compter de la
ponte de Peeuf, le faux-bourdon vingtquatre ct la reine dix-sept
Jours,

La reine et les ouvriéres najssent d’ccufs fécondés, et ces ccufs
sont fécoudés au contact de 1a spermathiéque par la volont seule
de '.reine. Ce ne sont pas les cellules qui font qu'un ccuf pro-
duit une ouvridre on un faux-bourdon, puisqu'une reine, forcée i
pondre exclusivement dans, des cellules & faux-bourdons, pondra
des ccufs qui produiront des ouvridres. Il u'y a aucune diffiérence
entre les ccufs destinés & produire les reines et ccux d'ouvriéres:
tous les ceufs fécondés peuvent doue produire des reines. Si vous
enlevez la reine d’une colonie, les abeilles construiront des cellules
royales autour des larves d’ouvridres, mais jumais autour des larves
4 faux-bourdons.

Les larves destinées & produire des reines entre leur large cel-
lule verticale, regoivent des abeilles une sarabondance d'une nour-
riture spéciale qui en dix-sept jours opére cette transformation si
étounante. Les cellules royales au nombre de dix a quinze no
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sont construites qu'i Ia veille de P'essaimage, ou quand uno
leaie a perdu sa reine.

co-

La premidro reine qui Selot va détruice ses saurs au herceau, &
moins que les ubeilles n'aient décidé d'essaimer, et six jours aprés
clle sortien de 1 rche pour I'acto do In fécondation dans lequel
le faux-bourdon perd la vie. Elle est alors fécondée pour toute
s vie qui dure en moyenue trois ans. Elle commencera i pondre

deux jours aprds 'acte do la fécondation.

LIVRES DAGRICULTURE, Etc.

Le Livro de In Ferme ot dey Muisons do campagnce,
par unc Réumon d*Agronomes, de Savants c1 de Pratciens, sous la direce
uon de M. P, Joignaux. Se édifon. 2 forts volumes grund 10.8, omés
d'un tres grund NOMUTE de GIVULES. . oevsreres sonerosesnersassocsssss

MMalgon rustique des dames, par Mme Miilet-Robinet. — ‘Fenue
du ménage —Manuel de cursine, ~— Nddecrie domestique.—Jardut—
Fenne.—10e diian 2 forts volumes n-12, ilustrés de 235 gravures. ...

The Canadinn Farmer's ManualofAgriculture, The Prine
ciples and 1-actics of miaed Hucbandry as adapted to Canadian soils and
clitnate 3 compnging ¢ ‘The Fiotd | l’ro.?ucc of the Farm ; Stock ; rmsing
and manugentent , Manufaciures of the Farnr; Datey ; Disenses of Hor-
£es, Cactle, Sheep, Pigs ; Farm buildings, Modern machmery and finpte-
mants, ete,, ete, ﬁ)‘ Che. d. \Whitcombe, n practical Fanner i Ontarto,
Wih numerous woodscut illusirrtions ; ‘Fubles, and Forms of simple
Furm Account I<cepag, ete 1 fort vol gr m.8, cartonné tofle . ......

Farming for protit. A Haud-Book for the Amertcan Farmer. A
pracucal work, devotod to Agriculture and Mechandes, I'ruit growing
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300

How to raiso Onfony profitatly. Slatements of 17 practient
Onion Growers, residing mdifforent sects n1s of tho country, most of whom

engnged (rom 10 to 30 yeata jn Rising Onions (or turket, .o covieees 028
An Egg Farm. The management of poultry in large numbers, fllost 0 65
A stmplo Flower Garden for country houscs. How to star it. What

1 wiil'cost. How to have luwers the year ol ciiieeesiiseocseee.. .. 048
B .raaxrd’s Strawwberry Gardon . . . L eeses - 045
Butter, and butter making. Best mothods {for producing and

MATKEUNG Weeovsorsaanssnses 0 30
Butler’s Veutlation of Bundings . 060
Chemicenl Manures. Agriculturn ures d

mental Parm at Viscennes, i the year 1867 ; by Geo

tod from the French, . ooouiiiosons vasetaananrsnsaocsanane veess 065
Culturo ct traftement do In Vigno ; wmanitre de planter, cul-

UVEr, ROUVETNCE, €L dresser IR VIZIE o.uieevnee caves o avssveesvens . 070
Exporimental Researchics on the Food of Animals, and

tho Faltening of Citl®. Cart.toile ....0 teieesenseses vess 120
EFualler’s llustrated Strawberry Culturist.ooevee. aenn.... s 025

Fabriention du Clidre, avee (es moyens dimster, avec lo suc des
rommcl. lo vinde raism, Peau-deavio ¢t le vinaigre de vin; suwvide
‘urtde tao les ving de (runs, ele AveC figures. . ..o.viuuennnes

IlousecePlans fo r everybody. The most populsr Architectural
Book everissued | giving a wide rango of aesign from o dwelling costing
$250 up to $8,000, with the estinaie und cost of every urtielo used i the
construction Can toiie. ... ereteceeniiteas erereisrnceiant

Quinby’s New Bee-Meeping. The Mystenies of Bee-Keeping 0x-
plamed. Cominng 1o fesuits of Lfty years’ experience, with the least
discoveries and mvonnony and the most npproved methuds for succensful

ceesens 070

vesieense eees 1 80

hec-keeping. 100 lllustrations, Cart, toile ".. . ... .. i iieeieerieees. 180
How Iuake 8330 & year by my Beov, and how others may
8001 dd tHe SAINE .. evetie eeturnes cocorrencaatoncsacrnns s 030
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nent, propagation. cte. 25 engravings, Cart 10ile. coeeeenine-... 120

and Gardenng, lave Stock. Business Prmeiples. i{ome Life, and show«

g how toanake money, presecve houlth, and secure happiness on the

_Fam. By John L. Read. 140 engravings. 1 vol. gr. iu-8. cant. tolle .. .. 3§ 00
New Amerlean Farm Book. Unginally by R. L. Allen. Revieed

and entnrged edition, by Lewis F. allen 1 fort volume in.12, cant. to1le 2 75 | M andeBoo K for Frnt Gnswers,........ .
Tho American Farin Book : or Compend of American Agnicul-

ture ; beinz a practical ‘Treanise on Soile, Manures,

Graces, Grain, Roots, Fruftx, vto , with the test
Culuvating, and
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- Preparation for Market ; 100 engravings ; by R. L. Allen, .
ditor of the ¢ Amenican Agrniculturicat,” 1 vol, in-12, cart, tolle..c...... 1 50
Le Verger, 10 Potnger ctlo Parterre dans la provinco
de Quoébec; ou Culiure raisonnée des fruits, 16gumes ¢ flovrs qui

cthods of Planting,

Window Gardening. Devoted specially to the culture of flowers und
ornamental plaats, Zor in door use and parlour decoration. Cart. toile. ...
Prizo Eways on cooked and cooking food for Animals of tho Farm. ..

1

0

cees ere coceseseie aen O

Mnnuel jour gouverner les abetlles ¢t en reuirer profit, 2 vol. nvec figur. 1

JEow to make Candy.coseeancnenas . 0

Tobacco Calture. lllurated. .. .......00 v eseeen 4

Ten acres enough, or How s very sinall farm may support a large
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ries, aspberrios. ele, CATL 10il0 coieiaiaienaia nn i iaonanes
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cieses o 120
025

Peuvent réussie gous le chim. t de Qudbec, Par Pabbeé L. Provancher ... 1 00| Fabrication dos Vins de fruits, contenant ’art de ﬁnl.r;quc} ;«;x‘-'mem.c..

Nouvelle Cuisintero caunadiennc 3 conensnt tont ce qu'st cst
Décessaire de savoir dans un meénage, 1el quo ’achat des diverses sorles
de denrées ;les receties les plug nouvelics et les plus simples pour prépa.

rerles pelages, les rous, 1a pltissenie, 165 gelée.
tures, fruns. sauces, puddings, crémes ct cE

Gardening for profit; aGudetot
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BEAUCHEMIN & VALOIS,
256 ¢t 253, Rue St-Paul, Montréal,

ERRES A VENURE.~MADAME RINFRFET,
désirant laisser St Staruslas, offre en vento, &

des conditions 1rds-faciles, vingt-huit terres situées
dans St Stamslas ct dans 5t Tite, Comté de Cham-
plam, ot provenant de Ia succession da feu Ee Rin.
fret.  Ces terres sont plus ou moing déirichées. Iy
a un lotde dix icrres cusemble dont un tiers cst dé-
friché, ct unautro lot do huit terres toutes boiedes.
Quelques~rnes de cesterres sont bien bities, e1 d’au-
tres n'ont auctne biugeo. les prix veriont depu!

OLLEGE VETERINAIRE DE MONTREAL.

Départeinent Ferngas, Fondé en 1866, par le
Conseitd’Agriculture de la Provinee de (tuébec.—
Alli€ & Ia Facuité médicate du Colléze Vicloria,

[ cours renferme ia Butamque, la Chimie , 13 Phy
swologie, la Matiere dlc¢dicate, 'Anutonie. la mé-
deeme Yéaennare ot la Chirurgie. 11 est de ro:-
seseiony, de six moss chacune.

Les lectures commencent ie 2nd jour d'octobre ¢t
clies i Jusqu' 12 fins e mars,

100.00 Jusqu’d $1560000. S'adresser & DAME ELIE
UINFLRE'T, St. Stanstag, Comté do Champlam P. Q.

CO.\!P:\GNHI CANADIENNE DE CONSERVES

alimentaires.  Usmes et Bureaux 30 rue Hen-
derson, Palais Qudébee, Conservesde viande, poisson,
Iégumes ¢t (ruits —Vente, en gras secaleaent —
Premier Prix et Dipldme d’honsicor 4 1’Exposition
Provinciale do Québec 18T7.—~Truis premicrs pux,
deux médaslies et un dipldmne d*hunnour A fa graude
Expoution de Ia wistance, Ottawa 1879,

BETAIL AYRSHIRE.

TAUREAUX. VACHES ET GENISSES,
Tous aux livres de généalogie du Canada ot des
FEia13-Unis.

Offerts A bon marché, par
JONN L. GIBB,
Compton, 1. Q.

Le Consru d*Ageculture oflte vingt hourses gra-
tuites, dont 7 pour f¢ déparicipent Angiais. ¢t 13 pour
ledépartement Frangais; colies-cisom pour lesjeunes

engdo la Provinee do Québee seulement. Les can
idats dowent Cire recommandds par la Socidié
A’Agrniculture de teur comté ¢t passer Pexamen de
matricul . Desprogpectus donnant tous les ren-
ig né dres nux 3id seront on-
voyds gratuitement & ceuX qui en font la
demande au Pancipal,
D. McEACHRAN F.R.C, V. S,
No. 6 Union Avente.

A, COSSITT & BRO., CONSTRUCTEURS

o desmeillcures FAUCHNTSRS O XOIBSONXBUAKS

DisTaINCTRr, Etyez-lea, Voir aotre catalogue illue-

tre envoy6 grawntement. R, 1. LATIMER, Burcaa
de MM. Coussin, 81 Ruc McGill. Montsdal,

RBRES FRUITIERS ET D'ORNEMENTS.

On pont s¢ procuror des arbires de chmx choz

M. AUGUSTE DUPUIS, aun Village des Aulnases,
(St. IRoch dos Aulnaice) Comté de Vslet.

P iers 40 & 60 ct<. par arbre d0 8§ A G pieds de

DEPINIERE D'ABBOTTSFURI. UN ASSOR-
tsnicnl cousidénrable drarbres A fruits de pre.

hnuteur, Pominiers d'un an de grofle, 16 cix par
arbire. Vigues, 60cts., choix rapporian $1,00 pararbro

midre clasee, propres A la pl do pr , €t
do wignes appruprié=s A nolre o) et & tiotre climat,
Lesondres ront remplis aux pnx indiquée dans le
calalogue, etics plants crvoyés par 1'Express, dom
lemaiemeut est & 12 ebarge de I'acheteur, aind que
le colit d’empaquetage.--Catalogue cxp&lio gratis

sur application.
Adressezd JOHN M, FISK, Abboutsford I, Q

FTABLIS BN 1839.~MM PROST & WOOD.—

—» Smuth’s Falls, Qut. abricants de Fauchcuses

ctde Mosonnruses. Rateaux 3 cheval, Charrucs

en acier, Bouleverseurs, itoulcaux, etc., cte,
Pourles détails, s’adreseer &

LARMONTH & FILS,

33rue du Collége. Aoniréal.

QOC[ETE D'HORTICULTURE DE MONTREAL
%} etassociation dos Pomologisies de la Province
de Québec. ~Toute pe jrany fafre partie do
cette 8oc1é16 (ne résidant pus dans lle de Moutréal),
peut devemr mmembre ¢n payant une souscription
drunc piasiro,—Moyennant ceite souscription, chaque
membre a droit & un exemplaire du sapport filusted
qué la soci¢1é publie annuelicinont, & un_ biilet d*ad-
misston A I'exposition annuolle de fu socléé, et peut
entrer en compdétinion pour tous les prix offerts par fa
socté16 guns charge extra. Touto perronne souscri-
vant pour 1a présente anndle, recevea gratis une copie
du ragport annuel qlm vientddire pubhid,
IENRY S. EVANS, Scc.-T¥és,
Bolto 1916 Moutréal,

VENDRE.--BLTAIL AYRSHIRE, COCHONS
Berkebire, races purcs,
S'adresser 4 Brx., LOUXIS BEAUBIEN,
16, Rux Sy, Jacquys, Montréal.

YeJournal dAgriculture Xinstré.—
The Xllustrated Journal of Agricule.
ture, Toulsouscripteur d une sociéld Jdo comts,
Jd’agrieuituro ou d’horticuitare, a droit gratuftement
au Journal d'Agriadiure, sult on angiais, soil cn
rangais, eelon e cas. Ces publications sont entidre-
mont distdncies , ellos sont tuutes deuX sous Jo cou-
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