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AVIS.

%Nous avons retards I'impression du numéro de février dans le
- de corriger plus fidélement les listes de distribution du
Ourng] au commencement de la nouvelle année. Nrou.s espé.
o8 gugsi faire connaitre la décision prise par la législature
Ovinciale au sujet de la distribution future du‘Journal, maig
étén W&tait encore arrété & ce sujet au moment ou le Journal a
.- - s gous presse.
A

SCIENCE USUELLE.
I
- UTILITE DE LA SCIENCE POUR LE CULTIVATEUR.

i i La soience est.elle utile au cultivatcur? De prime abord,
- S temble quil lui suffise de suivre les habitudes qui ont
s, gsans sc préocouper de ce que disent les livres, ou du
§.°“!8 sans chercher A acquérir de la science.
- A la vérité, il n'est pas nécessaire d’dtre ce gu'on appelle
X Bavant pour 8tre un bon cultivateur ; mais il est évident
Wentre deux cultivateurs également fortunds, mais inégale.-
0t instruits, celui qui sait lire, qui lit et .qui comprend ce
g’rl{bléit’ prendra bien vite sur 'autre une incontestable supé.
L’agriculture est un art, c’est-d-dire un ensemble.de pro-
:édéﬂ, ayant pour objet de faire produire au sol les biens que
< 979 pouvons en tirer. Maisnous sommes guidés, dans I'usage
‘g8 procédés, par une multitude de connaissances spé-
- Sales dont I'ensemble forme une science, & laquelle on donne
*dingirement le nom d’agronomie. ) L.
ans chaque branche de Pactivité humaine, il y 2 ainsi, en
dﬁi’endance réciproque, une science et un art, un ensemble
' I‘?‘?nnaissanoes et un ensemble de procédés. .
fay, agronome connait les lois de la culture, les conditions
Otables ou défavorables & chaque espce de culture, les
ltés des diverses sortes de terres, les cultures qui leur
. Vlennent le mieux, ete; il dirige, donne des indications ou
7 Congoils, par des écrits ou par la parole.

L’agriculteur met én ceuvre les connaissances gque posséde
P’agronome, cultive le sol, et en recueille les productions. Le
cultivateur ou agriculteur instruit réunit, & la pratique de
art agricole, quelques unes au moins des connaissances de
I'agronome, et la culture intelligente du sol 2 le double effet
de donner & son esprit une satisfaction aussi précieuse que:
légitime, et d’augmenter considérablement la valeur de sa
terre et les richesses qu'elle produit.

Pour arriver A ce résultat, a la fois lucratif et honorabls,
le cultivateur a besoin d’avoir des notions sur un certain
nombre de sciences.

Il lui faut des notions de chimie, pour qu'il sachs quels
sont les éléments que contiennent les terres, ceux que ré-
clament les plantes, et par suite la nature des engrais ou des
amendements qu’il doit mettre en ceuvre.

Il lui faut des notions de physique, pour qu'il sache les
influences de la chaleur et du froid, des pluies, de 'humidité
et de la sécheresse, des vents et des orages, de Vair et de la
lumiére, sur la germination et sur la croissance des plantes,
sur la santé des animaux, et sur la conservation des récoltes
faites.

11 lui faut des notions de méecanique, pour qu'il sache
utiliser, conserver, réparer et perfectionner les instruments
dont il fait usage; utiliser une chute d’eau, par I'établisse-
ment d’une roue ou d'une turbine, ete.

1! lui faut des notions d'arithmétique et de eomptabilité,
pour qu'il puisse tenir note de ses dépenses et de ses recettes,
faire les calculs estimatifs des frais et des revenus de chaque
espéce de culture, ete.

Il lui faut des notions de géométrie et d'arpentage, pour
qu'il puisse distribuer réguliérement ses terres, relever et
calculer I’étendue consacrée & chaque culture; tracer conve-
nablement les chemins, les rigoles d'irrigations, celles du
drainage ; étudier et préparer le projet d’'une petite cons-
truction, lever le plan de sa propriété, ete.

11 tui faut des notions d'histoire naturelle, pour connaitre
les corps qui sont dans le sol, les modes d'existence et de pro-

-pagation des végétaux, les conditions de I'éléve et de I'en-

graissement des animaux. ]

11 importe encore qu'il ait des notions d’hygiéne et d'éco-
nomie domestique, pour maintenir la santé et le bien-étre
parmi les siens, et la bonne venue de ses animaux. -

Enfin il est fort & désirer qu’il ait quelques notions de

cosmographie, et qu'il sache un peu le secret des saisons, des

} jours et des nuits, des phases lunaires, des marées.

On le voit, le oultivateur intelligent dois avoir des notions
sur un grand nombre de sciences ; et si nous ajoutons qu'il
est souvent appelé A jouer un réle social, soit dans I'adminis-
tration de sa paroisse, soit dans des cercles locaux, soit dang
les assemblécs électorales, on comprendra de quel poids sera
gon opinion en loutes choses; si, aux qualités de bon chrétien
et de bon pére de famille, il joint celles d’'un homme studieux
et sérieusement instruit,
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Cetto instruotion ne peut s'acquérir d'unc manitre immé-
diate dans le temps des études: c'est un travail do toute Ia
vie, et d’est par de fréquentes lectures ct par des conférences
que P'on peut atteindre un résultat si inportant. A

Fromage gras ou fromago maigre.

La correspondance que nous publions plus loin & cc sujet
donne unc idée asscz juste do 'incertitudo qui régne daws
les esprits, en Canada, au svjet du fromage maigre ct du
fromage gras.

Ily acn Europe, sur unc population de plus de cent
millions. environ, 5 0;¢ d'individus qui ont les moyens d’a-
cheter autant de fromage gras de premidre qualité qu'ils
peuvent en désirer ; tandis que les 95 079 d'individus qui
restent vivent au jour le jour et sont trés contents quand
on leur fournit 3 un prix modique une nourriture aussi
saine et agréable quele sont les bons fromages maigres.
C'est donc une grave errcur de oroire que les bons fromages
maigres peuvent nuire & la consommation des meilleurs fro-
mages gras. D'uilleurs, plus il y aura de compétition sur les
marchés cntre les fromages gras et les fromages maigres,
plus il y aura d’acheteurs. Mais dans les deux eas, il fuut que
les fromages soient bien faits,

Il cst certain que le marché anglais absorbe maintenant
le triple du fromage qu’il absorbait ces anndes dernidres
Cela est df au fait que 'abondance des fromages américains,
tant maigres que gras, a fait tomber les prix des fromages en
Europe, au point que les populations ouvriéres peuvent
maintenant s'en nourrir A un prix acceptable, tandis qu’au-
trefois cela ne leur était pas possible.

Sachons done fairc d'excellonts fromages tant gras que
maigres; veillons les prix offerts et offrons aux consommateurs
canadiens et étrangers un fromage bien fait de V'espdee qu
nous donnera l¢ plus de rcvenus pour notre lait.  Si nous
faisons cela avco intelligence, le nombre de consommateurs
continuera 3 augmeonter indéfiniment, ou 3 peu prés.

Tromage gras ou maigre.

Je vois dang In causeric agricole do la Gazelle des Campagnes,
No 24, un extrait du rapport de N. J M. Jocelyn, directeur de la
fabrique école de Saint-Denis, que la fabrique du beurre et du fromage
combinés est de beauconp plus profitable que celle des fromages gras;
de plus que le fromago fait de lait écrémé ou partiellement écrémé
acquiert cette grande fermeté requiss pour l'exportation, cn méme
temps que sa qualité n'est nullement déprécice et que le fromage
gras bien que excellent pour la consommation domestigue a trop peu
de consistence pour Vexportation, c'est-d-dire, 8i jo comprends bien,
qu'il perd de ses qualités ou qu'il se brise dans le voyage. Mon inten-
tion w'est pas de contester les appréciations da M. Jocelyn sur les
produits que peuvent dor.ner les fromageries au systéme combing com-
parativement aux fromageries qui font le fromage gras actuellement,
mes connaigsances dans cettc industrie sont trop superficielles pour
que je puisse écrire avee certitude. Mon intention donc est de prier
M. Jocelyn, par lentremise de votre yournal, de bien vouloir répondse
aux questions ci-apres, ce qui pourrait ¢tre d un grand secours pour
nous en faisant disparaitre les dontes qu'ont beancoup de fromagers
que les avanlages proclamis aujourd’hui puissent so continuer dans
Yavenir. Car en admettant la supériorité de ce systéme combiné du
beurre et du fromage, il seca goncralement adopté, alors cette indus-
trie prosptrern ; mais si ces doutes sont fondis, clle dépérira, et nous
auriong beaucoup perdu A U'¢change. Une grande responsabilité péso
sur ceux qui introduisent en ce pays ce systtme que l'on dit avoir
produit des mauvais résultatg aux Etats-Unis. Une réponse du jour-
pal Y American Dairyman, do New-York, & une leltre qui lui était
adressée on dacembre dernier, reproduite par le Courrier de
Sainl- Hyacinthe, & propos d'un article de M. Barré, publi¢ dans lo
Star de Montréal, 8 donné raison & ct monsicur, & savoir que les
Etats-Unis ont subi une diminution de 60 millions de livres dans leur
exportation de 1'annéo dernidre, due en grande partic aux fromages
écrlmés ou artificiels (ceci n'est pas exact, voic & co sujet la lettce
du professeur Arnold, Réd.), je dis donc que nous serions trds recon-
naissant & M. Jocelyn de ges réponses anx daestions suivantes que

8ang doute lo Journal LAgricullure, In Gaselle des Gampagnes etle
Courrier de Saint-Hyacinthe se feralent un plaisir do publier.

1% Quel est le pays ou le marché oit nous éconlons nos fromages
actucllement ?

Rép.—L'Angleterre.

29 Peut-on espérer d'ici A longtemps trouver un autro endroit oy
marché pour écouler les produits, particulidrement lo fromagode lait
éerémé 7

Rép,——Oui, dans le sud de I'Amérique.

3" D'ici A ce que nous ayons trouvd un autro marchg, le fromage
&eréma et lo beurre étant trouvés beaucoup plug prufitables que le fro.
mage gras, les fromageries de cette province adoptant ce systéme de
fabrication, alors In quantité considérable de co produit trouvera-tai
les mémes faveurs sur lo marchd d’'Europe que notre fromago gras
trouve avjourd'hni?

Rép.—Evidemment, le fromage gras devrait ¢tre payd plus cher
que le fromage inaigre, les deux étant parfaitoment faits,

4% Le fromago de lait Gerémé est-il nussi  plus digestible que
le fromage gras ?

Rép.—-Les deux se digdrent facilement. Les estomacs, comme les
gouts, sont capricicux, et il vaut mieux servir toutes les demandes dy
consommateur,

5° Le fromage mmnigre est-il préférd an fromage gras par les coa.
sommateurs ?

Rép.—Non, pas généralement.

6% $'il est trouve inféricur, subira-t-il, & raison de la grande quan.
tité exportée, une dopréciation dans le prix comparativement i ceguil
obtient aunjourd'bui?

Rép.—Les fromnges &crémdés, quand ils sont bicn faits, s¢ vendeat
facilement. Cependant, comme pour les fromages gras, il ne fandrait
pas en faire au-deld de ce que le marché peut consommer,

79 Est-ce vrai que cc fromnge obtient le prix des fromages gras
anjourd hui? que par sa qualité d 6tre ferme et solide, il est traos
porté sur les marchés étrangers avec moing de risque de e briser que
les fromages gras ? et qu'il ne peut étee distingué que trés difficile
ment des fromages gras bien faitg ?

Rép.—Le fromage de M. Jocelyn s'est vendu le prix des fromages
gras ordinaires uniquement parce qu'il était mieux fait que ces fro-
mages , les fromages gras bien faits peuvent se transporter dgalemsu
bien, exceptd dans les climats trop chauds., Lcs bons fromages gms
se distinguent facilement des fromages maigres.

8% Le consommateur s'en tiendra-t-il toujours & cette qualité ?

Rép.~~Impossible de répondre de Vavenir.

9° En supposant que vos répoases nous laisseat dans le doute, e
serait-il pas plus avantageux de persévérer & faire le fromage gres
pour &tre plus certain de conserver notre marché actuel ?

Rép.—I'aites les meilleurs fromages, tant gras que maigres, selo
que le marché demandera 'un ou Vautre.

100 Est-ce qu'il ne serait pas trés avantageux que lo gouvernemeat
&tablit des écoles de laiterie ol on enseigadt & faire le meilleur fre-
mage gras et en mime temps de3 fromages de qualité supéneure,
aimés des classes riches, tels que les fromages de grudres, & la crimeet
autres, ou un fromage pour la consommation locale, comme cn a exki -
be M. Misaél Archambault, & Saint-Hyacinthe?

Rép.—A Saint-Demis, on enseigne & faite diverses qualités de fro-
mages maigres, gras,trés gras, ct 'on fait en plus grande quantité cehi
qui donne le plus de revenus ncts aux patrons,

110 Silo fromage de lait écrémé bicn fait, outre la qualitd parti
culidre qu'il peut avoir sur les fromages gras pour le transport et
égal en qualité pour la consommation, que pourrnit-il souffric d'dte
marqué 1 sa face commo étant fait de lait écrémb ou partiellemest
éerémd ?

Rép —Quand les fromages coi-disant gras seront marquis eelo
teur valeur réelle, le fromage plus ou moins mangud ne soufinn
nullement d'élre marqua selon sa qualitd, .

120 Est ce que Je moyen de distinguer les fromages maigres ¢
gras no nous aménerait pag plutdt & connaitre sa valeur réelle sur It
marché du pays et curopen A raisou que les commergants sauriest
quels fromages ils achdtent et ne poureicnt les vendre pour aulm
qu'ils ne sont ?

Rép. —L'acheteur qui connait son méticr, 8ait trds bien distinges
enfre les deux et le consommateur ne so laisso jamais tromper,

13° Les échantillons de fromages exhibés en novembroe dernier d
Saint-Hyacinthe,desant ] assosiation des fromagers, ctc., le premieretk
sccond jour, n'ont-ils pas démontré suffisnmment Yerreur dans laguelk
peuvent tomber les acheteurs de fromages,erreur qui no manquerait p
d dtre déconverte par le consommateur aprds quelquos heures &
digestion ?

Rép.—L'expéricnce fuito & Saint-Hyacinthea simplement demontr
que los acheteurs ne savaicnt pas dlstinguer cntre les divers fi*

mages exlibés. Quant au fromage &erémé, il est excellent et
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facile d digtrery do sorto quo lo consomimateur ne saurait pas se plaindro

bien des fromages gras moing bien faits,

pasdu tout ; la demande diminuera ou cessera, n'est-co pas ?

moyens.
Ux Frovaaks.
Saint-Denig, comté de Saint-Hyacinthe, 19 janvier 1883,

Fabrication du fromage cheoz les cultivatours.

description d’un appareil que j'ai inventd pour la fabrication
du fromage sur la ferme.

Pour commencer, jo n'ai pas I'intention de rccommander
aux cultivateurs qui demcurent prés d'une fubrique do fre-
mage bien situde ot bicn dirigée, do retirer leur patronage
ou do s'abstenir de le donner & cette fabrique ; an contraire :
je leur conseille de tout fuire pour la maintenir et I'encoura-
ger, Mais, aux oultivateurs qui n'ont pas cet avantage, je
prends la liberté de présenter certains faits, et de faire
certaines suggestions qui, si elles sont suivies, augmenteront
beaucoup leur reveuu, sans beaucoup ajouter aux dépenses
de la ferme.

La consommation lecale de fromage augmente chaque
annéa; les eultivateurs en dtat de faire du fromage chex
eux trouveront un marché local pour une grande quantité,
¢t ils auront plus de profit en faisant du fromage et du
beurre, quen me fuisant que du beurre. (Il y « plusicurs
cultivateurs, dans les environs de Montréal, qui font du fro-
mage et trouvent un marché facile pour I'écouler). Jo dis:
du fromage et du beurre, parce que le cultivateur ordinaire
ze peut tout enlever le beurre du lait, non plus qu'il peut
tout le faire entrer dans lo fromage,

Avee les moyens qui sont 4 la portée de la moyenne des
caltivateurs, 1l cst difficile d’obtenir + Jivres de bon beurre
par chaque 100 livres de lait, comme moycnne pendant
touts la saison ; et, cn conséquence, il en reste dans lo petit
lait, environ une livre qu’on fait, 3 grand désavantage, man-
ger au bétail,

Do plus, en laissant orémer le lait de mavidre 4 en retirver
toute la eréme, on le laisse ecrémer trop longtemps, et Ia con-
séquence est que Ie beurre est de qualité inféricure; tandis
que,8i Von fait du m@me lait du beurre ¢t du fromage, il
faut V'éerémer avant qu'il ait été laissé trop longtemps 3
crémer, afin de le garder bon pour le fromage, ce qui fait
que le beurre est de bien wieilleure gualité, et se vend en
conséquence beaucoup plus cher.

De tait, il 0’y a pas de raison pour que ce beutre ne soit
€22l A celui des meilloures erémenics,

Les marchés du monde sont. et ont ét6 pentant les dix
derméres années encombrés de beurre de qualité inféricure,
tandis que le bon beurre cst et a 6t co demando, & de
bons prix. Il serait done plus profitable d'en faire moins,
de meilleure qualité, et de faire du fromage avee le reste.

Autrefois, on achetait tout le beurre, bon, passable, ou
mauvais, indifféremment et au méme prix ; mais, *“ le monde
va de I'avant, ” et, agjourd’hui, le bearre se vend, sar tous
les principavx morohés du monde, & un prix qui varie sui-
vant sa qualité. )

A New-York, par exemple, ces prix varient de 16 A 46
centing, @t on ne doit pas supposet qud Vavénit il ¥ duid

Nous mangeons de co fromage encore aujourd’hui de préférence i

14° Si lo fromage do lait écrémd cat supéricur pour supporter sans
accident le transport de co pays aux marchés curopéens, et & part
cela, peut 8o conserear plus lougtemps, cela le mottea-t-il plus en
faveur prés du consommateur, car sans doute lo consommateur trou-
vant le frotaaga moing bon, woins digestible, en achetera moing oun

Rep.—Le fromage gras bien fait se vendr ptus cher—toutes choses
¢gales d'ailleurs—et il se conservern égalemeut bien en Angleterre,
Mais 1o consommateur panvre préforern le fromage éerémé, qu'tl @ les
moyens d'acheler, au fromage geas qui est trop cher pour gses

Cher Monsiewr—Qroynnt rencontrer les vues d'un grand
pombre de cultivateurs de cette province, je vous envoic la

uno plus grande demande qu'd présent pour lo beurre de
seconde qualité.

Quoiqu’on puisse faire do bien beau beurro au taux do 4
1bs par 100 1bs do Iait, en apportant beaucoup de soin & tous
les détails, on peut, avee loe m8me soin, faire de bien plus
beau beurre, si on ne ldve que la moitié de la erdme, et ccla,
parce quo les meilleurs et les plus gros globules de matidre
grasse montent les premicrs 3 la surface ¢t que ccux-Jd font
de bien meilleur beurre que ceux qui sont plus petits,

De plus, les plus petits globules de matidres grasses s'in-
corporent trds facilerent au fromago, taudisque cc sont les
plus gros et les meilleurs qui s’en séparent ct s'en vont dans
le petit lait, lorsqu’on cherche & incorporer toute }a crémo
dans le fromage. ‘

Presque tout le fromage fait en Angleterre est fait sur les
fermes, ¢t le fameux fromage anglais Cheddar st fait de Jait
en partic écrémd, et il n'y 2 que les meilleurs fromages amé-
ricains ou canadiens qui peuvent lutter avec lui sur le mar-
ché anglais.

Mintenant, avec ces failsen mémoire, jo vais déerire ’ap-
pareil ¢t la maniére de s'cn servir, afin que quiconque doué
d'unc intelligence ordinaire, bien qu’il ne soit pas un fabri-
cant de fromage daus la force du terme, puisse se mottre &
I'wuvre et faire du fromage. Cependant, si la chose est pos-
sible, il vaudra beaucoup micux qu'on aille prendre quelques
legons d'wn bon fubricant de fromage.

On peut monter 'upparcil complet, suffisant poar travailler
le luit de 40 vacles, pour envivon $30, et il sera plus com-
mode qu’aucun uutre que je sais avoir coité trois ou quatre
fois cette somme. Ln outre, il pent étre converti en un vaso
pour la cuisson des racines destindes au bétail ou pour faire
obauffer I'ean, et peut aussi servir pour y mattre crémer le
lait, c’est pourquoi I'on me pardonnera si je le nomme ¢ Mul-
tum io parvo.”

La gravure A" représentc Vappareil vu do coté, com-
pidtement fermé, lorsqu'un ne s'en sert pas, on lorsqu’on
'utilise pour mettre le lait. ¢ 1" est le bassin & caillé, ser-
vant de couvert, * 2" est la boite i cau ou le calorifere, ¢3”
est la fournaise cn brique, ¢t “4” le oadre en bois qui en-
touroe le bassin 3 fromage pour lui donner plus de force.

La gravare “*B" est lc m@me vu par un bout, et laisse
voir la porte par ot l'on introduit le combustible, ¢« 147,
ainsi que le trou du tuyauw, * 15,

La gravure “ C " montre la magonneric en brique, le dessus
étant cntidrement enlevé pour qu’on puisse voir I'intéricur;
3" st la magonnerie méme, “ 8" la grille, “6 " lo foyer et
« 7" l¢ tuyau de retour ”, la fumée s'échappant par ¢ 15
tel qu'indiqué dans la gravare « B,

La gravare “ D” montre I'appareil ouvoert, prét 3 scrvir.
Le bassin o caillé est retourné sur un baue solide 107, et
le tout reste dans cette position jusqu'a ce qu'on soit prét d
culever le caillé et 3 le mettre dans lo bassin 3 caillé. Alors,
on -peut lever I'un des bouts du bassio 3 fromage, tel quo
Findiquent les lignes pointiliées.

La gravure 3 ? représente la claic qui se trouve placée
horizontalement & moitié hauteur dans le bassin & caillé, et
qui repose sur degs tasseaux, tel que représents par la ligno
poiatillée ** 9 ” dans la gravure “ D 7.

La gravure “ T représente le bassin 3 fromage qui se
place dans le calorifére < 2", gravare *“ A", Ce bassin est
plus court de deux ou trois pouces au fond qu'au sommet,
mais il est 4 peu prés de la méme largeur au fond qu'an
sommet.

La gravure “@G" est la roprésentation du.calorifére, ou
boite A cau, (marqué 2 * dans la figure “ A >'). L partic
ombréo représcate la foud en fer 6tams, clond, sur le bord
inféricur do 14 Lolte, lles Joints étant bich odduits de blus
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de plomb), avee des clous étamés, de 13 pouce, dont les tétes
sont bien soudées pour empécher les voics d'cau,

La boite est faite de n’importe quel bon bois sec, de 13
pouce d'épaisseur, de méme que les parties en bois de tout
Pappareil.

Les dimensions extéricurcs sont & peu prés comme suit, et
peuvent donner place & 800 lbs de lait, tandisque le calori-
fére peut scrvir & réehauffer 75 gallons d’eau ou & cuire 8
minots de racines. Sa magonnerie a 36 x 40 pouces sur 5

briques de haut. i fant enlever le plancher sous le foyer,

trés fort) et il faut y percer plusieurs petits trous pour per
mettre au petit lait de 8’écouler. Le fond doit tre posé de
mani¢re 4 ne pas élargir le moule & sa base, et de fagon
permettre aux moules de s’embofter les uns dans les autres,
lorsqu’on presse plus d*un fromage 4 la fois.

La gravare * 17 représente Vinstrument pour emplir eb
appliquer le bandage. Il est en ferblane, a 16 pouces de
hauteur, et est pourva d'un rebord large de 3 pouces qu!
exedde & lextérieur. Cet instrument doit avoir la méme
forme que le moule, avec } de pouce de moins de diamétre,
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et remplir l'espaee avee de la pierre ou du sable, par mesure
de prudence.

Le ealorifére a les mémes dimensions sanf 14 pouces de
hauteur. Le rebord du bassin 4 fromage a 36 x 42 pouces
et 6 pouces de large, et le bassin entre 3 juste dedans, et a,
conséquemment, 33 x 39 pouces, et 19 pouces de profon-
deur ; laissant ainsi un intervalle d'un pouce entre le fond
du bassin et celui du calorifére. Le couvert st de 36 x 42
pouces, avec une profondeur de 20 pouces, et sert & la fois de
bassin & eaillé et de bassin temporaire pour le petit lait.

H

et doit étre ouvert au fond. La gravure “ I’ représcnte I
presse, “ 12,12 " sont des tasscaux fortement fixés au mof
du local, et “ 16 " est le levier auquel est suspendu le poid?
“18." 17, 17 représcntent les moules, contenant le fro”
mage en presse, deux meules étant en presse en méme temp®
_ Lorsqu'il n’y en a qu’une, on place le levier sous le tassea®
inférieur. Le moule se place dans une boite 19 qui re(}Oi
tout le petit lait qui 'échappe des fromages, et que I'on vid¢
lorsqu’on retire les fromages de la presse,

Il fuut avoir soin que la pression s'cxerce bien au centré
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La gravure “ H " représente le moule qui peut étre de la
grandeur qui convient au fabricant, mais, il faut, dans tous
les cas, qu'il soit tel que le diamétre de la mecule soit plus
grand que sa hauteur, et il devrait avoir une profondeur de
15 pouces, et avoir son diamétre de } pouce plus petit au
fond qu’au sommet. Lo fond devrait 8tre du méme matériel
que le tour, (c’est-a-dire de fer 6tamé de la meilleure qualité et

si I'on veut que le fromage présente une surface bien égale:

Il est de plus nécessaire d’avoir un couteau & caillé, up
seau A e6té plat pour transvaser le caillé, un dipper gra®™
"une écope, et un couloir en toile pour le caillé.

Lorsque tout est préparé. et que P'appareil est monté to
quindiqué dansla gravare D ” versez par 1'entonnoir ‘l‘ l;t it
e

environ 10 gallons d’eau dans le calorifére, et versez

dans le bassin.
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Puis, prencz du bois léger ot faites du feu duas la four
naise (qui, soit dit cn passant, n 10 pouces do large, ct un
tuyau deretour de G pouces de dinmétro, dont une séparation
en brique I'isolo, le feu fuisant une ccarbe indiquée par la
fidche) chauffez le lait jusqu'a 80° T.. ct fermez cnsuite la
clef conipldtement, ou éteignez le feu. Remuez alors lente-
ment le lait pendant environ 6 minutes, et la chaleur do l'eaun
et de la brique réchaufforont jusqu'a 84° I, Si vous colorez
votro fromage, mettez A co moment la matidro colorante, ct
eosuite la présure en quantité suffisante pour que le lait
commicnoe & s’6paissir on 15 minutes.environ. (Ayez soin de
n'employer quo In meilleure présure possible). Tiorsque lelait

devient assez dur pour o couper régulidrement, et quo lej

petit lait suit le couteau, coupez-le par morceaux de } pouce
carré, autant que possible,

Aussitdt quo le caill6 se déposc de manidro d co que le
petitlait cn recouvre toute la surfuce, mettez-vous les bras
ous jusqu'd I'épaule, et soulevez-le avee beaucoup de soin,
le caillé du fond {lc but 6tant de I'ewpicher de se prendre en
masse), mais ne I'écrases pas en le pressant dans la main;
tenez au coutraire la main ouverte et les doigts en mouve-

ment, ¢t aprés 1’avoir remué ainsi A fond deux ou trois fois,
ouvrez la elefet chauffez-le lentement A la température voulue, |

saler avee du sel fin, tamisé dans la proportion de 23 4 3 lbs
de sel pour 100 lbs do caillé, ot le mettre en prosso, autant
(ue possible & 76°,

Prenez cosuite linstrument pour emplir et appliquez lo
bandage dessus, le repliant autour du fond, de manitre X co
qu’il so replie d’environ 11 pouce tout autour. Placez un
morccau de fort coton blane, taillé en rond de la grandeur du
woule, sur lo fond du moule, et laissez doucement descendro
I'instrument jusqu'au fond.

Versez alors lo eaillg, et foulez-le légdrement avee lea
mains, puis d'un mouvement rapide, sortez l'instrument 3
emplir on lo levant de manidre A laisser le bandage dans lo
moule autour du caillé, Placez cnsuite, sur lo caillé, un
morcean do coton semblable A eelui du foud, faites un roulean
do coton ca forme do cable, d’environ 1} pouce de diamdtre,
suffissmment long pour faire le tour de la eirconférence, ct
placez-lo sur le sommet du caillé, Aprds cela, mettez uno
planche rondo g’adaptant bien 3 la circonférence du moule, et
mettee sur celle-li une autre planche dont Ia fibre court dans
une direction transversale par rapport A la premiére.

Kinfin, placez le tout dans la boite ¢ 19,” mettez dessus les
bloes, ajustez le levier et suspendez le poids.

Si le levier a 10 pieds de long, un poids de 100 lbs suffira

I6

gy

fl

8

L
e

U ¥

Alsl L7 |

qui varic de 90° 3 98° suivant les circonstances ¢t Ia saison,
Pendant tout lo temps qu'il chauffe il faut remuer le caillé,
comme on vient do le mentionuer, ou bien aveo un riteau fait
pour cet usage, )

Lovsqu'il est suffisamment chauffé, éteignez lc feu, et si
I'eau est devenue bien chaunde, il la faut retirer et mettre un
seau d’eau froide en dessous pour arréter 1a chaleur. Tenez
maintenant le aillé en mouvement dans le petit-lait jusqu’a
ce que P'acidité commence & se développer, ce dont on s'ussure
par l'odorat et le gofit, ou au moyen du fer chaud.

Aussitét que le caillé g'allonge en fils déligs d’'un dixidme
de pouce de long sur un fer chauffé & 250° F., (ou un pen
plus chaud que Yean bouillante ou un tuyau & vapeur) on
peat le jeter dansle bassin pour Pégoutter et faire développer
encore plus d'acidité. Avant de sortir le caillé, on peut jeter
le couloir sur le bassin & fromage et enlever la moitié du
petit-lait, le caillé restant sous le couloir, et lorsque celui-ci
est mis sur le bassin & caillé, et que ce dernier est transvasé
awec le reste du petit lnit, le petit laiit s'on va au fond en
passant & travers le comloir, et peut &tre retiré A volonté, par
le fabricant, par Pouverture ¢ 13" Ii fant en méme temps
continuer 3 bien remuer e caill§ dans lo bassin, jusqu'a ce
que les fils soient de } & % pouoe de long, ot alors on pent le

pour presser deux ou trois moules A la fois.

Aprds que le fromage 2 6t6 en presse trois ou quatre
heures, il faut le sortir, bien étirer et ajuster le baudago,
tourner Ia n.cule sans dessus dessous ct la mettre en presse,
pour I'y laisser jusqu'au jour suivant. On la sort alors de la
presse ct on la met sur une tublettc unie, on la frotte aveo la
paume de la main, on la graisse ¢t on la retourne tous les
jours pendant les premiers 10 jours, et ensuite on répéte les
mémes oférations trois fois par semaine, jusqu’d co que le
fromage ait 30 jours, si la chambre a 6t6 maintenuo 3 70° de
température. .

Pour se servir de ceb appareil pour la cuisson des racines
destinées A la nourriture du bétail, vous n’avez qu'a enlever
le bassin & fromage ct tout est prét. Vous avez un vaisseau
des plus utiles, assez grand pour lo besoin de presque tous
les cultivateurs. iin plagant, dessus le couvert, et en y aduptant
a l'ouverture “13” un tuyau communiquant avec I'air ex-
téricur, on coldvera la vapeur et toute odeur désagréable.
Ceci est un grand avantage, car on peut faire ouire ainsi
n'importe quoi, sans fatiguer par odeur aucune des personnes
de la maison. *

Commo oalorifére pour Veau, il sera trds-utile pour lesjours
de lavage et de nettoysge; pour le temps des bouchertes, il
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sera juste co qu'il faut, ct tout cultivateur qui s'en sera servi
uno foig ne voudra pas s'en défaire. If n'est pas patenté, ne
cofite qu'unc bagatelle, si I'on prend en considération son
utilité, ct n'cxige pas qu'on soit d'une habilité extraordinaire
pour &tre monté, Un ouvrier ordinaire peutle faire, ct lo
oultivateur peut en fabriquer lui m8me 12 vlus grande partie,
ce qui cn réduit le coftt & presyue rien.

Il y o plusicurs autres pownts que je désirerais traiter
comme pouvant §tre utiles au commengant, mais I'espace ne:
me le permet pas aujourd'hui. Je serai heurcux cependant
d’aider ccux qui étant arrdtés par quelque difficults, me do
manderont des renscignoments par la voie du Journal,

J. M, JocrLyN.
Saint-Denis (en bas), P. Q., 21 dée. 1882,

{Traduit de langlais.)

Tos meilleuros vaches laitidros.

Cowme Pindustrie laitiére est & lordre du jour, je pense
qu'il est important que chaque cultivatcur qui s'ocoupo tant
soit peu de son intdrdt ot de l'élevage des animaux, fasso ses
remarques sur votre iotéressaut juurnal, malheurcusement
pour moi, cv abordant ce sujet, je me trouve dans uno mau-
vaiso position, puisque vous et M. J. A. Couture, médecin-
vétérinatre, ne partagez pas mes vues & propos des meilleures
vaches lmtidres; cependant, je ne reculerat pas, parce que je
compte avoir la masse de vos licteurs en ma faveur , de plus
je compte sur votre indulgence puur mon peu d'édacation.
Dauns tous les cas, aborduns notre sujet.

Vous avezdéréeritdans votrejournal, Monsieur le rédacteur,
s qu il était plus avaatageus puur les cultivateurs des vieilles
paroisses de produire da lut que de la viande pour I'exporta-
tion,”’ d'accord surce sujet, mais quand vous dites ccei: ¢ je
ne craing pas de l'uffirmer, notre vache canadicnne est une
des meilleures vaches laitidres du moude,” vous ne dites pas
1a meilleure.

M. Couture va plus loin que vous. Voici oe quil a dit
dernidrement & l'Ancienne Lourette . “La vache cana-
dicnne cst supérieure A tuutes les autres comme laitidre et
on no devrait pas Ia eroiser.””  Clest sur ces deuz points que
jo differe dopinion avee vous. D'abord, cxamisons son
ensemble, ou sa forme si vous le voulez: clle est générale-
ment laide, a de mauvaises cornes, mal virées, n'est pas
droite du dos, clle cst cornue, par conséquent, difficile A
epgraisser, et par dessus le marché, a un trés mauvais poil. Eh
bien | tous ces défuuts réunis ensemble, en fout une  vilaine
béte (ccla affecte-t-il la qualité ou Ja quantité du lait? Réd.).
Je pense que nous sommes d'accord sur,ce point : que la vache
canadicnne est Jaide et qu'un troupeau de vaches canadiennes
est peu attrayant & voir, (Notre correspondant, micux que
tout autre peut-8tre, n'ignore pas qu'un pen de graisse, sur-
tout de graisso du lait, couvre unc multitude de laideurs ?
Héd.) Tant qu'au lat, je le classe comme moyenne, rien de
plus, hormis que lcs vaches canadiennes d vn bas de Québec
soicot bien meilleures que celles que jo vois tous les jours
dang notre paroisse et que'at d6ja vues. Avant que je rem
place les canadiennes par des ayrshires, Ja moyenne donnait
de 4 2 6 pots par jour ; je me rappelle qu'une donnait jusqu'y
9 pots dans les meilleures herbes; nous sa considérions comme
extra. Régle géndrale, une vache qui dounait 6 pots de lait
par jour au mois de juin, était considérée comme une bonno
vache, ot combien y en a-t-il dautres qui donncnt muins!
c'est lo plus grand nombre et, je ne crains pas de lafficmer,
j'ai vu la preuve de oc que j'avanco la premiéro anuce que
nous avons conduit notre lait A la fromagerie. Je connais un
oultivatcur de ma paroisse qui portait le lait de U vaches
canadieanes, bien pares, jo vous I'assure; ce cultivateur n'est
pas un des deruiers de la paroisse, puisquii a déjd remporté

un premier prix de comté pour les formes loa mioux tenues,
Do cos G vaches, dans le mois de juin, g4néralement, sa poste
¢tait de 72 1bs par jour, tandis que moi jo portuis lo lait do
2 vnohes ayrshires qui m'ont douné jusqu'a 1001bs de it
par jour, g1 vous a l'air un peu fort, mais tout do meme,
c'est la vérité, quo je puis prouver facilement par mes livres ;
danstous les ons, revenons & notre sujet. (Trois petites
vaches canadicunes nous ont dound 108 Ibs do lait par jour
pendant plusieurs mois. Réc’.) M. Couture dit, dans con
traité sur 'dlevage des bestiaux, ¢ qu'ello est rustique, vitde
rien, un pea de foin et do paille en hiver, mais qu'au prin.
temps, il arrive souvent qu'on la ldve par la queue, ” c'est
vrai, la ohose arrive trop souvent malhcurcusement; jo ne
penso pas qua oes vaches, malgré qu'clles soient canadienncs,
puissent payer leurs mattres ; tant qu'd étre ru.tiques, jo suis
d'accord aveo M. Couturo. Pour celui qui n’a que du pesat et
de la paille pour hivorner ses vaches ot des coups de pied do
temps en temps, je Iui conseillerai de garder ses aunimaux
tels yu'ils sont; mais pour les trois quarts des oultivateurs
qui lisent votre journal, je leur conseillerai de croiser lears
animaux aveo lo taureau ayrshire pure race, pas d'autre,et
pour un grand nombre, de les avoir purs, afin de croiser los
vaches du canton : remarquez une chose, ce n'est pas ave
un taureau croisé qu'on obticndra la perfection, il faut se
servir d'un taureau pure race pour arriver & un bon résultat,
Je dis done de croiser In vache canadicnne avee Payrehire,
vous avez, dds Ja premidre année, un revenu qui tiendra
géanéralement du plre, son poids sera infiniment meillevr, 2
forme plus belle, ses o3 moins gras, les cornes moins courbées
cn dedans, par conséquent un plus bel animal que la mére de
tout en tout, de plus, si o’est une génisse, elle devra 8tr
meilleure pour le lait; ne croisex jamais aves lo durham
parce qu'il est trop gros pour la vache canadicnne ; le revenn
dc oc croisement sera certainement de mauvaise forme et
fera des vaches 3 lait de rien. Un mot 3 présent de Ja vache
ayrshire, de ses qualités et de son entretien. Jo parlerai sin-
ctrement, d’aprés mon expérience, rien de plus; je ne suis
pas pour fouiller dans les auteurs pour soutenir mon avanet.
Ainsi done, suivant moi, la vache ayrshire est préférable,
pour la masse des cultivateurs, sous tous les rupports, 3 toutes
les autres races. Comne vache laitiére, d'abord, clle est belle,
a une belle téte, les cornes bien placées, son dos est droit, s
queuc bien attachée ct fine, son pis bien fait, en porto-man
teau, un poil qui ne laisse rien & désirer, ses os petits,
enfin, c'est le type qui touche le plus & la perfection. Y a-til
quelque chose de plus beau, en fait d'animaux, qu'un trov
peau dayrshires? (Matidre de goQit! Réd.) Por+ moi, l'ayr
shire n'a passon égale.

Ses QuaL1TEs LAITIERES,— Comme l'ayrshire n ét6 créée
cn Angleterre (non, c’est cn Bcosse, Réd.) exprés pour le
lait, il me semble que rien que¢a suffit pour nous prouva
qu'elle est bonne; je n’aurais que oette preuve JA que je serais
convaincu de lear qualité: quand on s'est mis dang la téte
c¢n Angleterre, de fuire des animaux de boucherie, est ce qu'on
n'a pas réussi? Eh bien! oui, avee de la constance et &
la persévérance on a réussi & faire une vache exprés pour I
lait, et cette vache c'est 'ayrshira; par conséquent on pedt
sy fier, elle est bonoe, m@me excellente; jo peux vous
prouver par des sujets quo j'ai chez moi depuis 1872, J'avas
des vaches canadicnnes qui me donnaicnt de 4 & 6 pots &
lait par jour, tandis que y'avais dcux vaches ayrshires dw!
Fune me donnait 12 pots et Vuutre 13 pots plus iros
demiards, au meme entreticn. Aveo une différence ausd
grando sous les yeux, j'ai déeidé do vendre tontes mes cany
dicnnes et de les remplacer par des ayrshires, Depuis co temps
1 je n'ai jamais trait une vache qui m'a donné moins qued

pots dans les bonnes herbes du mois de juin, et somvent ji
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mesuré des traites de 10, 11 et m8mo 12 pots. On me dira
peut-Gtro: *lo lait de vos vaches est maigre,” je répondrai que
non, puisque j'ena’ fait V'expérionce aveo trois vaches pendant
une cemaine, aveo 1'une 12} 1bs, 'autre 13}1bs ct aveo la
meilleure 14 lbs. Tant qu'a l'entretien, je wvais vous dire
franchement do quelle manidre je les soigne, ot vous jugerez
ensuite, par vous-méme, si on peut se ruiner plug vito en
gardant des ayrshires quo des canadicnnes, Lo matin, & 6
beures, je leur doune du mil de sccondo qualits, les années
précédenbes, jo leur donnais souvent du trafle, matheureuse-
meat, cette annde, il a compldtement gelé, aprds déjeuncr, jo
les étrille ot brosse quand j'sile temps; vers 11 heures,
quand le tenps est beau, je les mets dehors pour les faire
boire, jo profite de ce temps-1d pour los nettoyer afin quo les
bitiments ne so refroidissent pas trop, A midi, jo leur donne
dola paille d’orge, dans "aprds-midi, je les étrille encore, Si
jai le temps, lo soir, jo leur donne de la paille ou du fin-foin.
Commo vous voyez, ce n’est pasun catretien qui cofite bien
cher; il me semble que tous les oultivateurs peuvent faire
comme moi sans en souffrir ; mais quo ne voit-on pas, hélas!
2 me coflte de le dire, le matin, avant 7 heures, les vaches
sont mises dehors malaré elles, & coup do pelles ou do
fourches, pour 8tre remises dedans au soleil coucher, sous
prétexte qu'on a moins do fumier 4 jeter dehors. Pour ceux
qui aiment cncore ce systdme, le seul conscil que j’ai A leur
R donner, o'est do garder leurs animaux tels qu'ils sont.
f Comme jo parle dla classe intolligente des oultivateurs qui
veulent changer de systdme et améliorer leur troupeau, je
lear dirai et conscillerai d’améliorer lours animsux par l'ayr-
shire et qu'ils no le regrettoront jamais. Si quelques-uns de
vos lecteurs deutont de la vérité do co que j'avance, qu'ils
vicnoent faire une promenade chez moi, ils verront si je
conte des mensonges ; qu'ils viennent au mois d'avril, ils
trouveront des vaches en bon état, pour dans nos campagnes,
avec un poil doux, clair, luisant, surtout sans crotting aux
fesses, Je considére que le bon soin, J'étrille et la brosse,
valent une bonne portion ; jo comprends bien gue si je leur
donnais des légumes qu'elles seraiont plus grasses, par con.
i séquent plus belles, mais la main-d'ewuvre est trop chédre et
B trop rare 4 Berthier pour oultiver los légumes aves profit.
Enfin, sous le rapport de Ia boucheric, il y a encere une
4 bonne différence en faveur de I'ayrshire; par exemple, preuez
B une vache oanadicnne qui n’aurait pas vélé au printemps,
mais que vous auriez traite tout V'hiver dernier sans &tre
8 boucttéo, combien I'auries-vous vendu au mois de juillet ?
tout au pius $30 ; tandis que je connais un individu qui a
vendu une vache ayrshire $45 cet été, qui n'a pas vaié ce
printemps, mais qu’on a traite tout I'hiver dernier, dono une
différence encore de $15 en faveur de cette derniére, chose
qui vaut la peine d’f penser, suivant moi. D'aprds mon opi-
nion, je trouve qu'il y a presque autant de différence entre
la vache ayrshire et la canadienne, en faveur de la premiére,
qu'entre le cochon berkshire et le canadien. (Nous avons vendu
trois vaches canadiennes, aprés le vélage, $40 chacunc, 3
cause de leurs excellentes qualités laitidres, Une de ces vaches
g Dous avait coité $19, frafche vélée, 18 mois auparavant.
| C'était alors une des plus mauvaises de Ja paroisse! Réd.).
Comme les troupeaux de vaches canadicnnes sont do trds
excellentes laitidres, en bas de Québeo, j'aurais une sugges-
tion A faire, Monsieur le rédacteur, Si vous voulez bicn me lo
permettre, afin d’arriver A un résui‘at pratique et en m8me
temps d’abréger la discussion, parce que mon intention, en
éerivant cet articlo, n’est pas de m'engager dans ume polé-
mique avee vous, ni M. Couture, le scul but que je mo suis
proposé en crivant cetto correspondance, c'cst le bien do mes
j scmblables sur un sujet qui mérite considération de la part
des hommes haut placés. Voici domo cette suggestion. je
désirerais qu'a la proohaine assemblée du conseil d'agricul-

ture, on discubit oo sujot et qu'on fintt par adopter un
moyen pour se rendie un compto juste de la valeur réelle
de ochaquo race do vaches laitidres. Vous savez quela disous.
sion dans les journaux n'aboutira presqu'a rion, tandis que
si le conscil nommait trois personnes compétentes et honngtes,
¢a aurait un bien meilleur résultat. Disons quo ces trois per-
sonnes agiraient comme juges; que le conscil les enverrait
voir traire deux troupeaux de vaches oanadiennes, autant
d'ayrshires ct de jerseys, ceux qui eroiraient avoir des vaches
supérieures aux autres races; ccux qui auraient des préfé-
rences pour les ayrshires ou les jerseys devraient avertir au
comnencement de mai, disons M. G Lecelero, scorétaire du
conseil, qu'ils désirent concourir (ce concours pourrait dtre
de six vaches), ccux d'autres races en feraient autant, Avssi-
tot que les juges auraient fuit leur ohoix du troupeau qu'ils
désirent visiter, (parcequ'il y aurait peutdtre & faire un
choix, disons qw’il y aurait dix concurrents dans chaque
classe et qu'il n'cn faudrait quo denx, ce sont les juges qui
ddcideraient du choix), ils auraient & avertir lo propriétaire
de ces troupeaux, en lui désignant lo jour qu'ils seront chex
lui; ils devront s'y rendre la voillo afia que les vaches ¢n
question soicnt traites toutes & la in8me heure, le soir, pour
qu'il n'y ait pas deux traites dans le pis do la vache lo lende-
maia matin; chose qui arriverait certainement, si cette pré-
oaution 13 n'était pas prise. Le soir de la méme journée, les
mdmes vachos seront encore traites devant les juges afin d'u-
voir une journéc compldte ct le lait devrait dtre pesé A
ohaque fois. Je pense quo si 'essai avait lieu ga intéres-
soralt, au plus haut degré, un grand nombre de vos lectcurs,
chacun aurait héte de voir le rapport des juges; il faudrait
que ce rapport tient compte do tout. (De la qualité du
lait, du poids vif des animaux, de la nourriture donnéo au
bétail, eto, Réd.)

On va me demander qui paiora les juges, je répondrai : si
le conseil n’a pas le moyca de payer ces potites dépenses, le
gouvernement peat fort bien les fuire sans dtre grondé par
ses adversaires, j'en suis certain. Sice dernier no voulait pas
les fairo, est-ce que les sociétds d’agriculturs ne pourraient pas
laisser un dollar ou deux eatre les mains du consei! pour
payer ces frais? je pense que oui, parce que jo trouve quo la
chose en vaut la peino et qu'elle intéresse tous les cultiva-
teurs,

Pour ma part, je serais bicn aise de voir concourir six des
meilleures vaches ayrshires du troupeau de M. James Drum-
mond et M. H. Trving, contre les meilleurs troupeaux de
vaches canadiennes quil y a dans la province do Québeo,
fussent ils en bas de Québes ou présde Varephes. En atten-
daut, Monsieur le rédacteur, je compte sur votre concours pour
m'sider & faire réussiv la chose, si vous trouvez qu'elle cn
vaut la peine.

A. Mousseau.

Nous sommes tout ) fait en faveur du concours propoad
par M. Mousseau. D'un autre ¢5t6, il admettra que des ani-
maux ohoisis entre mille de leur race, comme l'ont 6t6 les
vaches d¢ M, Drummond ou de M. Irviog, aprds avoir 6t6
primées, lo plus souvent, en Ecosso avant d étre importées en
Canada, ne seraient pas dans les conditions des vaches cana-
dicnnes. Ces dernidres devraient 8tre ohoisics parmi les meil-
loures du pays, une ici, I'autre 13, puis réunies et parfaite-
ment soignées en vue de la production du lait ct I'essai fait
unc année aprds leur réunion dans un mémo troupeau. Il
nous semble que ce ne serait pas trop demander, puisque dans
le oas des ayrshires on a le choix des meillcures lajtidres,
améliorées par les meilleurs soins pendaot environ cent ans—
tandis que dans le cas des vaches canadiennes, on a, comme
I'a parfaitement dit M. Mousscau, une race d'unc rasticité
telle qu’elle résiste, depuis un temps immémorial, auz plus
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mauvais traitements. Nous espérons que ce concours aura
lisu, sous une forme ou sous I'autre, avant longtemps, Pour
votre part nous travaillons & y arriver depuis assez longtemps
déja.

Arbres forestiors it bas prix,

Nous attirona l'attention des membres de 1'associntion
forestitre dela P, Q. C., sur la lettre suivante: | 7ra.luction)

Snowflake, Mich., 19 déeembre 1882, |
Cher Jonsicur,—Nous avons regu votre bonne offre du
14 cowrant. Nous cnverrons, frane de port, par la malle,
sur réeeption de §1, la collection suivante:
10 Ailantes de4 3 6 pouces.
10 Frénes blanes de 4 4 6 pouces. |
10 Cddres blanes, de 4 A 6 pouces X

10 Catalpa rustiques de 4 3 6 pouces.

10 Catalpa japonnais de Teas de 4 & 6 pouces,

10 Catalpa Yellow flag de 4 & 6 pouces.

10 Robinicrs noirs (Black Locust) de 4 & G pouees,

10 Négondo (Ereble a Gyuéres) de 4 & 6 pouces.

10 Epinettes de Norvdge de 1 2 2 pouces.

10 Pins d Autriche de 2 & 3 pouces.

10 Pins de Corse de 2 4 3 pouces.

10 Boutures de saule pleurecur du Wisconsin.

Et je suis prét A vous en fournir autant que vous en dési-
rorez. Cela fait 12 variétés, 10 de chacune, 120 plants,
livrés franes de port, le tout pour $1. Bien & vous,

TAURFBAU GURE

W. W. Jounsox.

.

—

M. Barnard a, & diverses roprises, regu des plants des
pépinitres de M. Johnson, de Snowflake, Michigan. et est
satisfait de la manitre dont il conduit son commeree. I
bas prix des arbres mentionnds dans la liste ci-dessus est
presqu’absurde. Avee le soin voulu par la transplantation,
plus les arbres sont petits, plus ils ont de chance de re.
prendre,

Ily a malhenrcusement des frais de douane & payer qui
nous empéchent de bénéficier de cette boune offre. Noug
croyons qur, pour cncourager lo reboisement, on devrait
permettre Pentrée libre de ces petits plants,

— s

Culture du Houblon.

Plusieurs correspondants nous demandent des rensei
nements sur oette eulture.

Nous ne saurions conseiller

RNESEY.

A nos lecteurs d'entreprendre cette spéeialité, une des plus
coliteuses et des plus problématiques dans nos circons
tances de climat ct de marché. D'ailleurs, il faudrait tout
un trait4 sur la matiére ; nous conseillons done aux intéressés
de s'adresser aux libraires. Ties traités publiés sous les
auspices du gouvernement belge seront les plus utiles ici.
1! ne faut pas oublier que notre marché canadien est res
treint et que vous produisons A peu prés autant de hou-
blon qu’il en faut d notre cousommation, Si les prix oat
6té si 6levés la saison dernidre, ¢'est d uniquement au fait
que la réeolte 2 manqué. Nous donnerons prochainewent
une ¢tude sur le mode de culture & donner au houblon.
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Y.es Cigales et los Sautorel’os.

Monsieur le Rédacteur,—Comme, lorsqu’il s'agit de science,
il importe avant tout d’étre exact, pérmettez-moi de signaler
quelques erreurs que je trouve dans un article sur les saute-
relles, aux pages 168 et 1G9 de votre journal {mois de
décembre 1882).

['auteur ou le tradueteur, car cet article est traduit de
Ianglais, range les cigales parmi les erthoptdres. Or la
cigale, cicada, apparticnt aux hémiptires ou punaises. Iy
une immense différence entre les orthoptéres et les hémip-
tores, surtout dans ln conformation de la bouche, Tandis
que les premiers sont des broyeurs, qui peuvent ronger ct
dévorer les plantes, les seconds ne sont que des suceurs, qui
ne peuvent que piquer les plantes pour en pomper les sues.
T'auteur éuonce que la ¢ petite sauterelle & pattes rouges,”

8 acridium femua-rubrum, vit dans les marais salés des coles
& de PAtlantique, et a souvent porté ses ravages sur les hautes
j teries des environs.
j Mais non sculement cc criquet ou sauterclle a souvent
porté ses ravages sur les hautes terres, mais c'est 13 qu'elle
12 son habitat habituel, Clest précisément de Vacridium
caloptenus femur-rubrum qu'il s'est agi, toutes les fois que
Buous avons cu 3 nous plaindre des ravages des sauterelles
B dans notre province. Mais il y a plus: c'est encore le méme
g insccte qui dévaste les plaines de I'Quest, comme on I'a sur-
tout signalé depuis quelques années.  Culopfenus femur-
rubrum, De Geer. C. spretus, Thowas, C. atlanis, Riley,
g considérés par ecrtains auteurs comme desespéces différentcs,
etpar d'autres comme de simples variétés de la méme
R espee, dérivent évidemment du méme type, ct tous trois se

rencontrent ensembls dans les plaines de I'Quest, de méme
que dans nos champs, ici méme, A Québee.

Ir6erit en question donne les deuz sauterelles locusta
(awdipoda)caroling et L.(@dipoda) sulphurea commo celles
dont on aurait particulidrement & se plaindre dans notro pro-
vince, Je orois qu'il y a cucore iei erreur; on attribue A
ces sauterelles le réle de la femur-rubrum, car il v'est jamais
venu A ma connaissance qu’clles aicat pu causer des dom-
mages appréeiables. La scconde, sulphurea, est m8me assez
rare dans le voisinage de Québec, ct bien que la carolina y
soit asscz commune, je ne I'ai jamais vue en quantité telle
qu'clle pQt causer de sérieux dommages.

Est-ce-bien, comme Vaffirme I'éerivain, parce que Ia culture
du sol expose los ceufs des sauterelles auz oiseaux qu'clles sont
moins redoutables dans la province de Québeec que dans

TAUREAU JERSEY DE M. REBURN—Premier dans sa classe, 1882,

I’'Ouest? Je sersis plus porté & croive que leur extréme
développement est entravé par les accidents atmosphériques
de notre climat, et surtout par l'humidité surabondante de
notre sol & 'automne ¢t au printemps.

L’asBE ProvancHER.
Le traducteur a traduit textuellement l'auteur anglais, et n'a mis

de ni quo I note marginale qui se trouve au bas de l'article, dans
laquelle il est question, avec raison, de ln sulphurex.

A. B. C. de 1a fabrication du beurre.

1. Du lait excellent.
Les vaches qu'on léve par la queue une partis de Lhiver; qui

sont crotées jusquau dos; qui, en &té,léchent la terre, faute
d’herbe ;

cherchent Vombre des clotures en perches, fuute d'abris; qui

ui boivent dang la boue, faute d'eau potable; qui
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vont et reviennent des parcs & la course, poursuivies par les
chiens; en un mot qui sont faibles et fidvreuses & I'année, ne
donnent pas souvent de lait excellent.

2. Une exquise propreté.

Un pis crotté; des mains sales; des vaisseaux et ustensiles
malpropres, ou rouillés, ou noircis; toutes ces choses, et bien
d’autres qu'on devinera sans &tre sorcier, sont I'opposé d'une
propreté exquise.

3. Une créme pure et fraiche.—~Un mélange de vieille créme,
moisie ou & la veille de moisir ; des tours de vaissequxr jaunis et
durcis ; du lait caillé et vieilli mélé & la créme ; enfin des crémes
de tout genre, nuance et épaisseur, sauraient-elles passer pour une
créme pure el fralche? ’

4. Conserver le lait, la créme et le beurre a la lempérature
voulue, c'est-d-dire @ pas plus de 60° fahrenbeit. La chose n'est
poasibie qu'avee des sources d’eau froide, ou au moyen de la

lace. Qui prétendra que 'on ne peut pas se procurer 1'un ou
‘sutre facilement, dans notre pays? Mais, 14 ol les sources
froides et abondantes sont rares, c’est en hiver qu'il faut prendre
ses précautions, afin de s'assurer pendant 1’été, au moyen de la
glace, la température voulue.

5, Cesser le baratage aussitdt que le beurre est formé en
grains.—Quand les grains de beurre sont bien formés, en cufs de
poissons, rien n'est plus facile que d'élaiter parfailement, tandis
que le beurre que I'on ramasse ¢n masses dans la baratte 8'im-
prégne de petit lait et de lait de beurre qu’il est impossible
d’élaiter sans briser le grain et rendre le beurre mou et huileux.

6. Elaiter parfaitement, sans amollir le beurre.— Les uns
lavent le beurre avec de I'ean parfaitement pure et froide.
D’autres préférent élaiter 4 sec, c’est-d-dire sans laver. Ce der-
nier systéme est probablement le meilleur, & 1a condition, tou-
jours, d’¢laiter parfaitement sans amollir le beurre.

7. Saler, au gotit des acheteurs, en se servant du meilleur sel
Jin.—Beaucoup de sels contiennent de la chaux, et cette chaux,
en quelque petite quantitd qu'elle soit, laisse des traces blanches
irds visibles dans le uourre, et le beurre rayé n’est jamais bon.
Le meilleur beurre est souvent gité, faute de sel fin d’excellente

lité,
qug' Mettre le beurre dans d’excellents vaisseaux, parfaitement
&tanches, portant bien la saumure, et préparés d’avance de ma-
niére & ne donner aucun goiit au beurre. Ne jamais oublier que
le meilleur bearre ne pourrait pas se conserver autrement que
dans d'excellents vaisseaus.

9. Livrer le beurre au plus t6t.—Le meilleur beurre peut se
conserver aux acheteurs, mais il ne saurait pas devenir meilleur
en vieillissant, Mais il a 99 chances sur 100 de se gAter. Done,
il fant vendre au plus 16t. ,

Voila, ce nous semble, un a. b. c. complet, et la letire en est

osse. Malheureusement, toute grosse qu'en soit la lettre le

on beurre est encore trop rare dans notre province. Il importe
donc que ces quelgues principes soient étudiés 4 fond et mis en
pratique partout, avec intelligence et persévérance, se rappelant
qu'une toute petite motte de beurre mal foit gite une grosse
tinette.

Saint-Denis (en bas), P. Q., 11 novembre 1882,

Je certifie par le présent que le porteur, M. John Skaife,
de Montréal, a étudié l'art de fabriquer le beurre et le fro-
mage, et I'a pratiqué sous ma direotion personnelle, et qu’il
s'est rendu compétent pour fabriquer et le beurre et le fro-
mage de premidre qualité. ‘

11 est aussi compétent pour prendre la direction d'une
fabrique de ces produits, et je le recommande avee plaisir

comme étant honnéte, probe et laborieux, et guiconque veut

g'assurer les services d'un fabricant de beurre et de fromage
de premiére classe, fera bien d’employer M. Skaife.
J. M. JocgLyn.

Professeur officiel, pour la fabrication du beurre et du
fromage, pour la province de Québec, Canada.

Nous ajouterons & ce certificat que M. Skaife, que nous
connaissons personnellement, a suivi un cours complet de
deux ans au collége d’agriculture de Guelph, Ont. Cela
seul suffirait pour le recommander suprés des cultivateurs
qui désirent se mettre au courant des meilleures et des plus
réoentes méthodes de culture,

Rapport de 1a crémerie Pole Star pour 1882.
La_crfmerie s'est ouverte le 23 mai et s'est fermée le 31
octobre. '

Nombre de vaches.....iveeeveensciinnsvisrennes 380
Moutant de lait regu............ Creeesieeens 614,505 lbs
Montant de fromage fabriqué........ e 58,081
Montant de beurre fubriqué................. . 8912 ¢
Montant total de livres de matitre solide '

fabriquée................ ceereeenes vervsraenee 66,993 ¢
Montant de livres de matiére solide par

100 Ibs de lait...ccoonierrniiimirceninieenes 10485 ¢
Montant de livres de lait pour 1 Ib de ma-

tidre solide...covrerinieniiiiirinisiiieens 9% ¢
Montant de beurre par 100 lbs de lait...... 145, ¢
Montant de fromage par 100 lbs de lait...  94%
Montant total d’argent regu ....... ......... $7,945 5%
Montant brut regu par 100 lbs de lait ..... ].25135
Prix moyen du fromage......cc.ccevurrrennnn. 10¢
Prix moyen du beurre......cc..ccveuvrererenns 240
Dépenses, y comprjs transport du lait, fa-

br'wqtlon du beurre et du fromage, com-

missions des agents, eto..... cvrneenceneeees  1,842,00
Revenu net regu par les patrons par 100 1bs

de lait.......... 995%¢
Nombre moyen de livres de lait par- vache, !

PAT JOUT....ieuniiiinis Tos ceressninensiennnnnns 10 1bs

J. M. JoorLYN, directour.

Couche-chaude sans fumier.

- Voild un titre qui va paraitre paradoxal & bien des jardic
niers. En effet, ouvres n'importe quel ouvrage sur I'horti-
culture, n'importe quel oatalogue de grainetier ou de fleu-
Tiste, et vous y verrez que pour faire une couche-chaude il
faut du fumier frais, et qui plus est, du famier de cheval, 8i
l'on veut 8tre sr du succds. A la campague, cheg le oulti-
vateur qui gafde des chevaux, ceci est fort pratique, et 18
Jardinidre n’a plus qu'd voler & son mari quelques oharge
de fumie# pour avoir sa couche-chaude, qMlx\is combien de
personnes, dans les grands villages, sont emp8chées de faire
une couche-ohaude, fante de famier, on faute de moyens de
Payer un assez haut prix celui qui est néoessaire, et forb
difficile & se proourer. Je parle de cette misdre avec con-
naissance de cause, oar j'en ai souffert moi-m8me. Aussi
ai;je longtemps cherché le moyen de remplacer le fumier par
quelque chose de peu cofiteux et 4 la portée de chacun, dsnf
les villages. Or, ce moyen jo I'ai trouvé, mais je me héte d°
dire que je n’ai pas le mérite de I'avoir invents. Un journd
horticole frangais est la souroe d’od il me vient.

Quelleque soit la dimension que vous voules donner a votr®
couche-chaude, voici comment vous pouvez procéder, faut®
de famier. Achetez du sulfate d’ammoniaque, sel "plans
qu’on retire généralement des eaux de purification des usioes
gaz. Ce sel est trés soluble, c’est-d-dire qu'il fond dans I'ea%
aussi vite que le sucre. Faites une liqueur en
faisant dissoudre dans de I'eau, dans la proportion d'un®
livre pour deux gallons d’eau. Une fois la liqueur préparé®s
prenez ce que vous pouvez trouver de moins bon, de moi?
utile, en fait de paille, paille de sarrazin, pesar de poi#
balles, foin endommagé, enfin tout détritus de cette es
bon seulement A mettre au tas de fumier. Servez vous 9
ces matiéres pour monter votre couche-chaude. (ommen
par mettre sur le sol une couche de fumier sec ou de P¥
layures de grange ou de fenil, d’environ six pouces d'ép*
seur. Cette couche doit servir d’absorbant comme je rind®
querai plus tard.

Sur cette premidre couche, vous disposex une couche d
paille qui devra avoir un pied d'épaisseur, aprés avoir ¢
foulée aux pieds avee grand soin. Vous arrosez cette 00
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avee la liquour de sulfate d’ammoniaque préparée comme je {lui. Voioi le caractdre de co blé.d'inde suerd: Il n’atteint

I3i indiqud plus haut, La couche d'absorbant mise ¢n pre

mier lieu est destinée & recevoir 'excds do liqueur qui, sans

elle, irait so perdre dans le sol, sans bénéfice pour la couche
Lorsque oe premicer arrosage, qui doit 8tre abondant, est fait

mettez une scconde couche de paille, et arrosez encore avee

- | gudre plus de quatro picds dehauteur, et donne réguliércment
2 6pis par tige; ces épis ont cavirdn six pouces de longueur,
. [sont bien fournis et donnent un blé-d'inde de premidre qua-
. [lit6. On peut lo semer assez fort, vu qu'il ne pread pas un
grand développement, et je I'ai somé & un pied de distance

Ia liqueur, puis uno troisidme, ct enfin une quatridme, traitées | dans les rangs, ces dernicrs n’étant espacs que de deux pieds.
de Iz méme manidre. Sur la quatridme, vous placez votre | Ceei n’est pas un mince avantage pour ccux qui n'ont qu'un
cadre do couche. Si celle.ci est faite d'aprds Jes rdgles | petit jardin.

d6d indiquées dans le journal, elle doit excéder le| Je n'hiésito pasa dire que le Dolly Dutton est trés-recom-
cadro d'environ un pied et demi tout autour. Vous entourez | mandable, et jengage fort ceux de mes leoteurs qui ont hfite
Je cadre, sur toute cette partic exeédante, de matidre sem- | de manger du blé-d'inde bouilli I'6t6 prochain, & se procurer
blable & celle qui forme la couche absorbante de dessous, | cette vari6ié, J. C. Cuaras.

vous imbibez parfaitement cette matidre de liqueur, et... la

couche cst faite. CORRESPONDANCES.
Avant vingt-quatre heures, la masse s’échauffe; au bout do —
5ou 6 jours, la chaleur intense commence 3 baisser et lors- T:o professeur J. B. Arnold et M. Barré surla

quclle descend & 90% F, vous pouvez semer.

La proportion de sulfate & employer est d’environ 1 livre

question du fromage.
Nous avons pris note, avec beancoup de regret, dans le temps,

par 5 pieds carrés sur 1 d'épaisscur soit 251bs dissoutes dans [ des &tranges nssertions faites par M. Bareé, & Saint-Hyacinthe,
50 gallons d'cau pour arroser unc couchechaude dont la | assertions que nous avons rapportées dans le dernier numéro du
masse inesurerait 18 picds de long sur 9 delarge ct4 de haut. | Journal, touchant le fromage américain ct le fromage écréme.

Bicn que la couche-chaude ainsi préparée, dégage dds le| VO 32 position 03101011‘0: M. ,}3;}",“* ddcn"‘f“ certainement &tre plus
premicr jour une chaleur bien plus fipre qu'une couche de | P7¢ ent qu'i1 ne lest lorsquiil fuit des avances.

fumicr, elle garde cependant sa chuleur bien plus longtemps.
Le sulfate d’ammoniaque sc vend actucllement & Mont-

On doit avoir remarqué que M. Barrd o été jusqu'd affirmer
que les Américainsont perdu leur bon nom sur le marché anglais,
pac leurs exportations de mauvais fromage éerémé, et que, en

1éal, 5 centins la livre, en quantités de 100 lbs et au-dessus, | conséquence, ils ont vu diminuer le chiffre de leurs exportations

et 6 centins la livre, en molndre quantité.

annuelles de 50,000,000 de livres. A Barré a aussi avancé, i

Voici ce que m’a cofité, au printemps dernier une couche. | notre grand étonnement, qu'il est trés difficilo de distinguer le

chaude de 18 pieds de long, sur 9 de large ct 4 de haut,
Paille et famier sco, ctc., rendus chez moi... $1 00
Sulfate d’ammoniaque, 25 lbs & 6 e...cceeee 150
Une demi-journée d’ouvrage........ceveeesn.. 0.35

Total cceeriarnann eeeenriorsressresransssnanss S2.85
Or dans le village que j'habite, le furier d’un animal,
qulon évalue 3 8 charges, se vend 50 centins au printemps,
¢t il cofite dix ocentins par charge, poanr le fuire transporter,
Coe couche comme celle que je viens de mentionner aurait

péeessité 32 charges de fumioer, et voici ce qu'elle aurait

cofités
Trente-deux charges de fumier.... ceeveeee. $200
TIADSPOTE eveeersersrroraresnorssnnssssnaassssases Sl
Confection de la couche, 3 journée ......... 0.35

T0tal aeueerennerereroaseresrasornsins sesesonsvns $0.5D
Pour les localités od Y'on ne peut que difficilement se pro-
carer le fumier, on bien lorsquil 2st cofitenx, le systdme
que je viens d'exposer cst donc utile et conomique.
J. C. Cmarass.

Ble-d’inde hatf.

Comwe l¢ temps de faire les commandes de graiues pour
le potager approche, je veux fuirc bénéficiermes lecteursd’un
essai que j'ai fait Pan dernier. Depuis longtemps je cherche
quelle variété de blé-d'inde sucré est la plus hiitive sous notre
cimat. Je n'ai, jusqu) Paonée dernidre, trouré que le
“Minnesota hatif,” qui fut réellement bitif, et encore ne
Iétaitil que fort peu, sans compter que ses épis sont pauvres,
e qu'il cst de médiocre qualité, J'espérais_avoir micus, et
mon espérancen’a pas 6té dégue. Mon atteation aété attirée,
ls priotemps dernier, sur une variét§ portant le mom de
“Dolly Dufton ct fortement recommandée comme la variété
laplus hative, par MM, Bliss de New-York. Sachant que
cette maison ne fait pas de humbuyg ordinairement, je mesuis
procaré chez elle le Dolly Dutton ct je w'ai cu qu’d w'en
applandir. Semé A coté du Minnesota hiuf lo méme jour, il
adonné des épis bons 3 mavger, bouillis, douze jours avant

mauvais fromage éerémé lorsqu'il est prét pour la consommation,
du fromage ayant toute sa créme! ’114:\ lettre quo nous donaons
plus bas, venant du professenr L. B. Arnold, a plus haute auto-
rit incontestablement reconnue cu ce qui concerne le fromage
etsa fabrication, dans Y Amérique du Nord, montre d'une ma.
niére concluaute la valeur qu'on doit attacher aux avancés de
M. Barré:

A M. E. A, Banxano.

Cher Monsicur,—J'inclus, ci-joint, un article quelque peu élabord
pour un aussi petit journal que le voire, dont les colonnes doivent
toujours conteuir tout co qu'il est possible d y faire entrer. Mes nom-
breugses occupations me forcent d’écrire A 1a hate, autrement, j'au.
rais pu quelque peu abriger, (nous I'aurions regrette Rédacleur).
Jlespire que ceci aura Veffet de rectificr la mauvaise impression sous
laguelle se trouve votro sociétd laitidre. Je seral heureux qu'il en
soit ninsi. §'il se soulive d’autres questions par la suite, vous &tes
libre de me les soumettre, et je les ¢luciderai de mon micux.

Bien respectucusement, L. B. Anxoro.
Bien des remerciments pour votre offre bienveillante, dont nous
prendrons certainement avantage, pour le béncfice de nos lec-
teurs.— liéd.
Rocmesten, N. Y, Dfc. 28 1882,

Réd. Jowrnal & Agricullure —L'extrait suivant, emprunté A un
rapport imprimé des délibérntions de la récente convention dela
société dlindustrie lniticre de la proviuce de Quibee, ¢st soumis &
votre toujours intéressant Journal, avec quelques commentaires

« Un foil qui mérite votre plas siricuse consideration, c'est que
les Américains ont perdu leur bon nom sur le marché & cause de leur
fromage ¢erémé, de qualité trds inférieure Comme il est trés difficile
de connaitre ln différence (entre le fromage tout créme et le mauvais
fromage mugre ecrding, lorsque le fromage ¢st vendu frais, 1a con-
séquence & {té que les cunsvmmaleurs, unc fois trompés, out achetd
ailleurs  Les Américains onl Awsst fail divunuer lewrs venles de
[romagt, 'un monfant de CINQUANTE MILLIONS de livres !

Ce qu'on avance avec lant de confiance, dans cet cxtrail, comme
un fait important ct significatif, n'vst pas du tout un fait  Les Amé-
ricains u'ont pag * perdu lenr_bon nom sur le marché.” Depuis Yio-
wocduction des fabriques de fromage, le fromage américain a cons.
tamment monté en faceur auprés des consommateurs anglas, et il a
anjourd’hui neilleuro réputation que jamais, Il n'y 8 que quelques
semoines e Live Steck Journal, d'Angleterre, publiait un article
reconnaissant l'excellente qnalité du fromage américain, et admet-
tant qu’il est en moyenue meilleur que le fromage aogims. L'dgri-
cul’«ral Gazelle, Mark Lane Ezpress, 1o_Londun Grocer et autres
jourpaux anglsis de premicre classe, qui sont en &tat de juger, ont
fait cn différepts temps, les mémes affirmations. Le professenr
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J. P. Shelden, 1a plus haute autorité anglaise, ge place au méme
point de vue quant aux mérites du fromage américain, dans son
“ Dairy Farming " publié en 1880.

P. B. Thurber, de la maison H. K. et F, B. Thurber et Co., New
York, grands commergants de beurre et de fromage, qui ont une
maison & Liverpool, et qui sont parfaitement au fait de la valeur des
produits de laiterie américaine a dit, dans un discours fait devant la
Société d’indastrie laitiére de I'état de New York, & Cortland, le 20
décembre: ‘ Nos fabricants de fromage ont commencé, il y & des
années, & étudier les golits des consommateurs anglais, et ils ont
graduellement perfectionné leur produit, & un tel point que la plu-
part des anglais admettent maintenant que nog fromages américaing
de premidre qualité ont une saveur et une texture égales A celles des
fromages faits dans la Grande Bretagne, mais que le fromage anglais
a cependant encore une grande supériorité, en ce qui regarde les
qualités de conservation, ”

1864 . 0ues serueeennr cnnssnnneanasnss 47,761,329
1865, 00u vese vannns sonars sennvesesess 53,089,468
1866 . 0uues cevns cnnnne cosnnoee cnnves 36,411,985
18671 0uvss veveee vavrenmroennneneness 52,352,127
1868 v eeneverens ennns coerencesons 51,007,203
1869, 0.uvs ersvenasn savas cavneasaes 39,960,367
1870 1 ves veveunsecncnns coneen evnnseen 57,296,327
1871, et veueanres ce sevsne sasane saee 63,698,867
18724000 ceraan veee corvuns neeens sasens 66,204,025
1878, 1vue vevnnssevnes sarrenessennas 80,366,540
1874, tereeieesueraar seeennssevasnss 90,611,077
1875 . ivuet vaeeer covnes anssonnseoonss 101,010,853
1876 . uiyun seasvsenanesscnsnereancens 97,676,234
1877 e et eeurversns vevnveenenve vesnes 107,364,666
1878 .1 uves vennes terenn vannaesaears -e 123,783,736
1879 . e vens verens ceveenvesens rneens oo 141,654,474

il
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HAMPSHIRE-DOWNS.

Cette affirmation de M. Thurber, qui corrobore l'opinion des
hommes qui font autorité, opinion exprimée publiquement de temps
A sutre, est Pexpression des vrais sentiments qni animent les An-
glais, & I'égard du fromage américain,

Les expressions comme celles contenues dans le rapport cité plus
haut viennent de personnes ayant un intérét spécial, et ne trouvent
d’écho que chez ceux qui sont incapables de juger la position.

La principale affirmation émise dans le rapport étant san3s fonde-
ment, les déductions qui en découlent n’ont plus de raison d?étre.
Que la quantité de fromage exportée de ce pays ait diminué depuis
1879, nul ne le conteste, mais cette diminution n’est pas du tout
celle mentionnée dans le rapport, et n'a aucun rapport avec la cause
qu'on y mentionne, La marche du commerce est assez bien indiquée
par les exportations annnelles de fromage des Etats-Unis, dont voici
un tableaun pour les dernidres années :

1880 ..0ves cunins sacuns suvans sanens s 127,553,907
188l .. ueuetennanrani saveconans aennas 133.410,232
188200ttt tevens cevanennoerssannoss. 108,389,192

0
Lorsqu'on aura ajouté les exportations de New. York, jusqﬂ’Bu fu
novembre, les exportations de New-York pour décembre, les .fo
envois du Nord de I'état de New-York, qui ont passé par la 703°
Montréal, et ont été confondus avec le fromage canadien, et 1es m
tants envoyés de Boston et d'autres ports, on verra que le toid
gera pag beaucoup inférieur & celui des exportations des années epB?
cédentes. Les exportations de New-York ont diminué, en
surtout par suite d'un changement de direction du commerce
d'autres ports. .

Le tableau donné plus haut indique les fluctuations, souvent ts no‘
sidérables, de nos exporlations de fromage. Ces changeme?

+
ver?
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~ omt gy ni & 1a meilleure ni & la moins bonne qualité de notre {ro-
le fge, mais aux variations du prix chez nous. Lorsque le beurre ou
1 To0mage gont chers sur nos propres marchés, les e_xportatxous dimj-
Tent, et quand ils y sont bon marché, les exportations augmentent,
dyr OU moins, suivant la dépression des prix. A Theure qu'il est, et
E‘ll‘ant I'année 1882, le beurre a été exceptionnellement cher aux
L;a‘S-Uuis, et nos exportations de beurre ont diminué presquih. rien.
comité de la société d'industrie laitiére aurait bien pu imputer
;103 Petites exportations de beurre A P'oléomagarine, puisqu'il impute
* diminution de nos exportations de fromage au fromage écrémsé, et
b Urtant, la canse absolue de la diminution de nos exportations de
urre et de fromage vient du fait de prix plus élevés de ces articles
% nous. Ces deux articles progressent coustamment en qualité et
fn Quantité, mais la consommation en augmente si rapidement, que
emande presse la production assez pour porter les prix au deld
“";l anticipations des exportateurs : nos concitoyens offrent plus cher
Weux pour tous nos produits de premiére qualité. .
out notre meilleur beurre, et presque tout notre meilleur fromage
t congommés par notre population i des prix plus é\levés que ceux
€ peuvent payer les exportateurs. Exemple: d’aprés les prix du
Arch¢ dexportation donnés par Hodgsons & Fréres dans I'Agricul-
Ura) Bgzelle de Londres, le meilleur beurre valait, & Liverpool, le
18 décembre 1882, 160 cheling par 112 livres, soit 34.5 centins la
livre, A 1a méme date, le meillear beurre valait & New-York 45
“nting, Les fromages canadien et américain valaient & la plug haute
$0te de Liverpool 66 chelins, soit 14 2 centins la livre, et & New-York
1 5 centins, difference égale & moing que la moitié du cofit d’expor-
atigy, Avec de tels prix, les exportations doivent diminuer et dimi-
?:ent en effet jusqu'd ce qu'on arrive aux qualités inférieures, pour
*quelleg les Anglais veulent payer plus cher que la population de
¢dté-ci de I'Atlantique. N doit étre évident que dans ces prix
'&tify ge trouve la cause de diminution de nos exportations. Si les
‘ tombaient de ce cOté-ci de 'Océan, comme ils I'ont fait en 1879,
Morg gue le fromage descendit & 5 et 7 centins la livre et que les
ts-Unis en exportérent 141 millions de livres, une semblable aug-
" obtation d'exportation aurait lien. Non: ni notre fromage écrémé,
Botre mauvais fromage tout créme, ni’ notre fromage engraissé
28 du gajndoux, ni 1'inhabileté des consommateurs et des experts 4
inguer lcs uns des autres ces fromages, n'ont une influence per.
Septible sur les fluctuations de nos importatiens, excepté cependant
. chacune de ces causes apporte son contingent pour former le
: dy:,, Srand ou petit des produits inférieurs, Plus nous avons de pro-
- Wity inférieurs, plus nous exportons, les effots et les causes étant
& axdctement le contraire de ce qu'a affirmé le comité de la société
Industrie laitiére. Les Anglais achdtent nos produits, de méme que
v produits eanadiens, d’aprés leur valeur, ils les paient ce qu'ily
Ileut, et ils n’éprouvent aucun dommage ni ne se sont-aucunement
E‘?’“Pés quant 3 leur qualité, de quelque maniére qu'ils al’ent été fa-
quée, Les consommadeurs anglais ne sont victimes de I'erreur sous
by Tapport que lorsqu’on leur demande un prix exorbitant pour des
z’:‘ages américains ou canadiens qu'on leur vend pour du fromage

lais,
L. B Arxoip.
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Société d’agriculture de I’Islet. )
.1 20 décembre 1882, avait lieu, & Saint-Jean PortJoli, Iélec:
E:“ générale des directeurs. Les directeurs é_lus fu’reqt les sieurs
b Sne Casgrain, Salluste Roy, Luc Dupuis, Césaire Fortin,
4. 4ippe Gagné, Clément Bois, Louis Pelletier, Narcisse Pelle.
: .%r et Joseph Pelletier : 9 directeurs pour les 9 paroisses du
g:’"e Cette fois, les principaux-zélateurs de Saint-Roch et de
“pt-Jean p'ont pas songé & mettre en double dans ces deux
W, is8es; Vavis du 16 mars 1882, donné par le dépgzrtem,ent
g:“t €t& une salutaire legon, Cependant 'administration n’est
®ncore tout & fait digne d’admiration, au témoignage d'un
8ray, nombre. Les principaux membres du bureau de direction,
i 6clairés que les autres et aussi plus soucieux d'un intérét
lnﬂ\ré que d'un intérét général, gavent faire valoir toute leur
vo. tlCe pour que les autres membres, en apparence moins clair.
3 ntg, cepengant judicieux, ne trouvent plus moyen de sauve.
er les intéréts de leurs localités respectives. De 13, chez eux
Iyg "ragement. Clest la_peat-étre la principale cause qui para-
‘?'éﬂb?::] nombre de‘socié(tit:as d’ngl:iculturei'. tFa:;—;loui T;O';)?:;
¢ i &té gricalture ne fon

de""&ble,a si les sociétés d’agric P
o, cerele agricole de Saint-Jérdme, Lac Saint-Jean, 1‘en§ant
« e de ses opérations, disait en mai 1882 : ¢ Vous savez mieux
“ da" T00i comme ces sociétés ont complétement manqué le but
“‘-‘m‘ Ouvernement ; je sais moi-méme que ces BoCiéles ont &té
Ployées & faire le profit des plus riches et ne sont d’aucan

‘¢ gvantage pour les pauvres, cependant 'intention du gouverne-
‘ ment était certainement d'aider des pauvres cultivateurs et des
¢ colons. ”’ .

Ces remarques, sans doute, sont trop générales ; aussi la rédac-
tion (Journal d’agriculture) notait dans le temps qu’il ne fallait
pas ainsi blamer toutes les sociétés d'agriculture.

Il est incontestable cependant que la plus grande partie des
$50,000 votées pour le soutien des sociétés d’agriculture retourne
en des faveurs aux riches, sans bénéfice aucun pour les pauvres.

Dans le comté de Vlslet, pour un, depuis P’établissement des
paroisses de l'intérieur, bien qu'actuellement le nombre des sous-
cripteurs soit aussi considérable dans ces nouvelles paroisses que
dans les anciennes, et bien que le chiffre de la population de ces
nouvelles paroisses, 'emporte sur celui des anciennes, comme it
est démontré dans le Journal d'agriculture de mai 1882, quel-
ques fonctionnaires de Saint-Roch et de Saint-Jean savent em-
ployer toutes les mesures légales ou non, pour main-
tenir & Saint-Jean Port Joli les expositions du comts, saus
tenir compte des distances qu'ont a parcourir les souserip-
teurs de I'intérieur pour figurer dans ces expositions, C’est-a-dire,
Von tient & recevoir les piastres des souscripteurs pauvres pour
grossir le chiffre des recettes en faveur des riches. Dans ce cas
les pauvres augmentent le patrimoine des riches. Est-ce la le
moyen d’aider et d’encourager les colons, comme on se plait tant:
a le dire ?

En septembre dernier, M. le curé de Saint-Eugéne, qui a un
troupean supérieur, devait tout naturellement remporter les pre-
miers prix, mais vu la distance a parcourir pour diriger ee trou-
peau, personne ne voulut s’y préter, malgré l'offre d'un prix
éleve, Voila un exemple qui prouve que les souscripteurs &loi-
gnés, que ’on ne veut pas favoriser par le déplacement des exhi.
bitions, sont forcés de ne plus soutenir la société. Et combien
d’autres nous pourrions citer !

Puis un membre malveillant, toujours favorisé par le lieu des
exhibitions, dira que dans telle paroisse de l'intérieur les sous-
cripteurs sont en petit nombre,

E¢ dans les assemblées du bureau de direction, 'on se plaira &
crier 4 linjustice, ajoutant méme que le Journal &' agriculture ne
devrait pas publier des articles qui renferment des fausse tés.

Mais &'il est vrai que quelqu’un soit assez imprudent pour pu-
blier des faussetés, vraiment qui empéche de les meitre en évi-
dence? Et pourquoi profiter de l'absence des auteurs supposés
pour porter de semblables jugements? Le 20 décembre dernier,
c’était la le seul moyen de se justifier que put faire valoir un
membre qui compte parmi les principaux fonctionnaires infail-
libles.

En mars 1882, dans une assemblée du bureau de direction tenue
4 Saint-Jean Port-Joli, quelqu’un se permit ce jour 13 de faire
ressortir les prétendues faussetés qui avaient déja vu le jour &
cette, époque, mais, cette fois, il se trouva un intéressé qui put le
confondre comme le prouve la citation suivante insérée dans le
Courrier du Canada du 5 avril 1882,

“ Le secrétaire lui-méme, voulant justifier certains fonction-
‘ naires, donne pour meilleure raison que l'on n’avait pas tou-
¢ jours suivi les formes 1égales, que 'on a toujours agi en famille;
¢ aussi un membre présent a justement reproché sur cette avancé
“le family compact. Ce membre reproche encore de ne pas
¢ publier le programme, de ne pas pub ier la liste des prix. "’

t ce méme pTaignant» a réclamé en vain pour que sa protesta-
tion du 12 janvier 1882 fut insérée dans le procés-verbal de
I'assemblée de ce jour (7 mars 1882).

Quand il faut traiter avec de tels gens, qui admettent leurs par-
tialités et qui manifestent la plus grande indifférence pour ceux
qui se trouvent 4 distance et en dehors de la pareats, sans aucun
espoic d’amendement, sur quelle justice et sur quelle loyauts
peut-on compter? Le plus sage parti, c'est de se retirer.

Les gouvernements, constatant de telles iniquités, ne sauraient
mieux faire que de retrancher les lois d’agricu(}ture pour favoriser
d'une maniére certaine et efficace les colons, qui autrement res-
teront dans la souffrance, et ne pas sacrifier en faveur des riches
ilnsatia.bles une somme qui devient une véritable perte pour

'Etat. . ‘

Une derniére considération, qui caractérise le faux zéle et
I'aveuglement de ces riches qui se glorifient d’atre dans les an-
ciennes paroisses qui longent le Saint-Laurent dans le comté de
IIslet. C'est un fait palpable que plusieurs paroisses de 'intérieur
de ce comté sont sugceptibles d'un grand développement. Kt
n'estil pas dans Pordre que toutes ces jeunes paroisses, en se dé-
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veloppant, contribuent davantage au bien-dtre des anciennes pa-
roisses et leur permettent de conserver leur gloire et leur prospé-
rité? Mais non, dans la erainte puérile que ces nouvelles paroisses
fassent ombrage aux anciennes, il faut les souffrir comme un pis
aller dans les exhibitions et encore en leur imposant des distances
et des dépenses énormes, 8i 1'on veut concourir. Il faut aussi
susciter mille obstacles aux ouvertures des chemins de colonisa-
tion qui abrégeraient les distances. Il faut laisser loin, bien loin,
ces colons, ces maigres cultivateurs qui seront les bienvenas seule-
ment quand ils auront payé 20 cts. pour se faire dresser un billet,
ou mieux lorsqu’il sera dorné 4 ces puissants de la terre de
grever leurs propriétés ou terres nouveﬁes, ouvertes par tant de
sueurs et de fatigues. En outre que ces grevés deviendront un
fameux engin que I'on sait exploiter dans les élections politigques.

Tel estl'esprit philanthropique de ces messieurs qui, cependant,
diront avec orgueil: * Les colons ont la sympathie et la protec-
“ tion des cultivateurs de Saint-Roch et de Saint-Jean. Ce sont
“leurs propres enfants qu'ils ont & cceur de voir prospérer et
“ qu’ils encouragent libéralement pour les attacher au sol qu'ils
“ ont arrosé de leurs sueurs.’’

Monsieur le rédacteur, dans le numéro de février du Journal
illusiré, page 13, vous disiez : ¢ Bien que nous n’ayons pas la
‘‘ mission de parler au nom du gouvernement, nous sommes per-
¢ suadés, que s'il était consulté, il donnerait plutdt ses faveura
‘aux colons pauvres qu’aux colons riches. "’

Puis vous ajoutiez : ‘Nous ne pouvons faire autrement que de
¢ regretter beaucoug Vétat de chose qui nous est soumis et nous
¢ espérons que nos bons amis du comté de I'Islet ne manqueront
“ pas de faire droit aux justes demandes qui pourraient leur étre
¢ faites par les paroisses de U'intérieur bien moins favorisées de
* la nature que le sont les magnifiques établissements du fleuve.”

Comme vous manifestez des sympathies sincéres pour ceux qui
les méritent, veuillez, s'il vous plait, donner réponse aux ques-
tions suivantes:

1. Est-ce équitable que le lieu des expositions soit toujours le
méme, sans tenir compte des distances ? Ne vandrait-il pas mieux
que ces expositions se fissent dans chaque paroisse alternati-
vement?

2. Quand doivent se faire les nominations des officiers du
bureau de direction ?

3. Le bureau de direction peut-il affecter & des batisses d’exhi-
bitions l'allocation ou les souscriptions ordinaires des membres
de la société d'agriculture, sauf & distribuer des prix trds fuibles
aux exposants ?

4. Le bureau de direction peut-il, équitablement, sans consul-
ter tous les intéressés, appliquer d’avance les prix qui revien-
draient aux meilleures fermes, & des batisses d’expositions?

COMMUNIQUE,

Nous regrettons infiniment les difficultés qui semblent exister,
& Vétat chronique, dans la société d'agriculture de P'Islet, entre
les paroisses du fleuve et celles, plus nouvelles, de I'intérienr.
Malheureusement nous n’y pouvons absolument rien, et nous
sommes trop éloigné pour juger sirement du reméde & apporter.
Cependant nous croyons ne point devoir refuser I'usage de nos
colonnes & tous ceux qui se croient 1ésés.

Quant aux questions posées, nous dirons : 1, Les sociétés dont
les expositions réussissent le mieux sont celles gui possédent un
terrain bien enclos 4 I'endroit le plus central da comté et qui
tiennent leurs expositions toujours au méme endroit. Régle géné-
rale, dans ces sociétés, on fait payer une entrée & ceux qui ne
sont pas membres de la société et on retire de ces entrées des
sommes considérables, quand les expositions sont bien organisées,
comme elles devraient I'dtre partout, dans Vintérét de tous les
cultivateurs d'un comté,

2. Le 3e mercredi do décembre, 4 I'assemblée annuelle, 14 ol
les directeurs n’auront pas été élus dans leurs paroisses respec-
tives, dans la 2e semaine de décembre, o dix membres de Ia
société existent et ont payé leur souscription.

8 et 4, Oui, arrds en avoir obtenu la ratification du conseil
d’agriculture, et avoir suivi la-dessus les prescriptions de la loi
3uant 4 la ratification par le conseil de comté du choix & faire

"un lien permanent pour les expositions, ete., etc.

. Le houblon. — Auriez-vous le bontd de me donner quelques
informations sur la cultare da houblon, soit dans la prochaine édition
de votre Journal, on daus une lettre que vous pourriez m'adresser
augsitdt due vulis‘potirriez le faire convenablertent pour vous-méme ?

Plusieurs cultivateurs de cette paroisse sont désireux de faire cett®
culture 'année prochaine, et vous seront reconnaissants pouf led
quelques notions que vous pourriez leur donner, Aussi veuillez don¢
me dire pourquoi ne m’adresse-t-on plus le Journal d’agriculturé,
suis souscripteur payan! comme par le passé, mais lenvoi du JOU¥
nal m'a 6té discontinuée depuis plus de six mois,
Ce faisant vous obligerex votre bien dévous,
J. N. Dyguay.

La_culture du houblon demande des connaissances spéciales di
ciles & acquérir avec pratique. De plus, elle cofite tras cher. Elle
ne rapporte rien pendant deux ans. C'est une récolte fort capriciens®
donnant fort peu quelquefois et beaucoup d’autres années. Elle.dei;
mande des terres trds riches et fortement fumées. A notre avi®
vaut mieux ne pas l'entreprendre. Votre nom n'est pas sur la lis
officielle des membres de votre société d’agriculture,

g

Production des coufs.

Je me propose de faire le commerce d'ceufs ce printemps 8%
moyen des poules et pour cela j ose vous demander les questio®
qui saivent :

1. Quelle race donne les plus beaux ceufs ?

2. Quelle est la meilleure nourriture a leur donner?

3. Dans quoi estil préférable de leur donner le boire et 1€
manger 7

4. Buviron combien d’cenfs
convenablement soignées ?

5. Pour trois cents poules, quelles dimensions et combie®
d'étages doit avoir la batisse (vu que le terrain n’est pas bie#
grand) de maniére qu’elle soit bien confortable, surtout ponf
Phiver ? ’

6. Leur fautil absolument du terrain pour qu'elles puissent
vaquer au dehors I'été ? Si oui, quelle grandeur de terrain & paf
de la batisse pour trois cents volailles convenablement situéed’

7. Croyez-vous qu'il me serait utile d’avoir un traité gur
volailles, 4'il y en a, et si oui, comment pourrai-je P'avoir ?

M. G., Québec:

1. Bi vous tenea aux ceufs seulement, les espagnoles noiréd
(Joues blanches) sont les plus productives. :
Les poules dites canadiennes, bien soignées feront trés bie®
A notre avis, les plymouth rocks sont parmi les meilleures race®
produisant beaucoup d’ceufs trés gros et faisant en méme tem
de superbes volailles pour la table. .

2. Nourriture trés variée. Avec beaucoup de vert ndast
I'été, de 1légumes, choux, navets, etc., en hiver. Le 587
razin, la graine de soleil sont aussi particulidrement utiles ©°
hiver. Les restes de viandes de boucherie, les vers de to¥
espéce, font les délices des volailles.

3. Les poules doivent gratter: c'est leur &tat normal. Bl
8e délectent dans les terres fraichement labourées. Iitendez-d0%°
et couvrez leur nourriture le plus possible. IL’eau doit étre ¥'®
propre et trés pure. :
N 4i Comptez, en moyenae, sur 140 & 150 oaufs par année P“

oule, oy
6. Les poules devront étre: 1° proprement; 2° chaudement)
3 largement; 4° elles demandent le plus de soleil possible: 2 -
notre avig, un grenier d’étable, avec le plus de doubles fendt™® i
possibles dans le toit, (comme pour les fendtres des ph°~»,
graphes) sera le logement le plus convenable. Couvrez lf‘:. .
plancher de plusieurs pouces de sable trés fin que vous re®’ . -
vellerez une fois ou deux pendant 1'hiver. Ayez deux apl"’ft k
ments; 1'un, sous les vitres, oit vous les nourrirez, enterrant le
nourriture sous un peu de litidre. L'autre, od seront les pere o‘n’
et les nichoirs. Le tout doit 8tre blanehi & la chaux au “’O’“g
deux fois par année pour détruire les insectes nuisibles
poules. Nous préférons séparer les poules, de maniére p?
gu’elles vivent par groupes de 25 tout au plus. Chaque gro% y

e 25 devrait occuper an moins un espace de 10 pieds par .
compris les perchoira. Il faudrait ainsi, pour 300 poules, 60 P’ gt
par 80 ou I'équivalant. Il vaudrait mienx n’avoir quun ©7g
occupé par les poules bien qu'il faille auprds un grenier ¢ "
réceptacle, . nes

6. En été, il faudrait séparer chaque groupe dans des cab® ]
portatives espacées d’une demi-arpent environ, Ces cabanes ® pry
plancher devront contenir les perchoirs et nichoirs nécess®i 'y
Elles devront atre portatives de fagon & les changer de plac
moing deux foig par semaine. Le terrain doit atre sec et ’.az’,er
& l'avance au moyeu de la charrue. On recommande de 1850%

par jour donneront cent poul®®
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k.’“te,\me lanche et de relever le labour le plus possible, de ma.
lidre que les cabanes reposent toujours sur un terrain bien sec et
Z meuble pour que les poules grattent & leur fantaisie. Le
Poulailler d’hiver ne saurait tre utilisé en ét6. )
B meilleur ouvrage que nous connaissions est celui de
- H, Stoddard, An Egyg farm. 8ivous ne lisez pas I'anglais,
YOu8 trouverez des ouvrages utiles publiés en France. Adressez-
U8 aux libraires. -
Omme toute, cette spécialité, comme toutes les autres d'ail-
®urs, demande des connaissances et beaucoup d’attention, si on
% veut pag y perdre d’argent.

Normandin.—Diverses queslions.—Ayant Vintention de me faire
fo]"ﬂ au Lac Saint-Jean, mais étant embarrassé sur le choix d'un
%, Cest-a-dire sur le terrain qui serait préférable pour un homme
Tant peu de fonds & disposer, je m’adresse & vous, Monsieur le
acteur, afin d’avoir des renseignements & ce sujet, comptant sur
olre bonne volonts. .
+ Peat-on toujours avoir d’aussi bonnes récolles sur une terre de
oy e que sur une terre forte, en y semant le grain qui convient &
Bque terrain, et avec la méme somme d'ouvrage, en guivant un
3t¢me de rotation régutier ? ¢
ponse,—Non. Plus votre terrain sera sablonneux moins fortes
:er(_;m vos récoltes de grain. Les terres sablonneuses sont plus
8cileg & cultiver et conviennent mieux aux légumes, mais elles n’ont
18 méme force de production que les terres fortes,
Py ,J‘ai vu dans le Journal d'agricullure du mois de juillet, gue le
fo d'Inde « mammoth” était trés productif, et donnait un excellent
Urrage | Est-ce que le climat du Lac Saint-Jean serait favorable h
:?[tte -eulture ? Ou bien serait-il aussi avantageux de cultiver le blé
Nde du Canada ?
ponse.—Essayez les deux en petit. Nous n’avons aucune donnée
Wz le succds du mais dans la vallée du Lac Saint-Jean. .
- Dans un autre article de votre journal du mois d'aoft, ’SIgné de
A’lh“r R. Jenner Fust, il est dit que les os se décomposent, étant en-
'T63 et tenus humides! Toutes les terres sont-elles bonnes 3 cette
Paration ? Kt quel prix faudrail-il payer les os pour bénéficler de
engrais ?
¢ponse.—Touto terre qui ne contient pas beaucoup de sable est
d:inﬂe pour cette opération, Essayez en petit, ne payant pas au-
& de 50¢ dn 100 Ibs d'os.
UN coLoN.
Canton Normandin, 30 octobre 1882.

GOEMON. ) )
M{O désirerais.savoir par I'intermédiaire de votre journal ce qui

Deux fois chaque année, I'automne et le printemps, la mer vient
déposer unme trés grande quantité de godmon que les gens s'em-
ressent de charroyer en haut du plein, afin que la mer ne puisse
Batteindre et.aprés qu'il a demeuré huit jours déposé en tas, ils
Vemploient gur le terrain, et alors il ala valeur du fumier commaun.
Je voudrais savoir :

1. De quelle maniére il serait préférable de 'employer ?
2. A quél temps?

3. Sur quelles sortes de terre convient-il le mieux ?

4, Que devons-nous faire Jmur produire du goémon biphos-
phaté, qui est recommandé dans votre journal comme étant an
engrais indispensable ?
Je voudrais aussi savoir ce qui suit & propos de l'érable a
Giguéres : A
1. Si elle peut &tre cultivée avec succés & 1a Baie des Chaleurs.

2. Ou pouvons-nous mous procurer de bonnes graines et com-
bien en faudrait-il pour un arpent de terre ?

3. Quel en est le prix?

4. Quels sont les soins que nous devons apporter aux jeunes
plants d’érable ?

En répondant, dans le prochain numéro, aux questions faites
par un de vos abonués, vous en satisferiez un grand nombrs,
car depuis longtemps les souscripteurs de cette division désirent
s'adresser & vous pour avoir des renseignements & propos de ce
que je vous demande,

1. Le goémon est plus ou moins riche, selon la nature des
herbes marines qui le composent. On peut Pemployer 4 'état vert,
oule faire sécher au soleil, quand il #'agit de le porter au loin.
Dans certains endroits, oll le transport serait trop coiiteux, on le
brille pour en transporter les cendres—mais il { ald une perte
considérable.—Le go€mon est souvent plus riche que le fumier
de ferme. Les cultivateurs qui peuventa’en procurer devraient
donc utiliser le goémon sans en laisser perdre. On s'en sert
pour les patates, les carottes, les navets, etc., etc., aussi bien que
sur les paturages et prairies et sur les terres destinées au grain.

2. Le goémon biphosphaté est un composé chimique que les
cultivateurs ne sauralent imiter.

4.Pourl'érable & Giguéres, voir les numéros antérieurs. Essayez
en petit, d’abord.—Une once de graines, prix 10c., bien cultivée
devrait suffire pour commencer. Plus tard, vous ensemencerez
un arpent entier, si vous le jugez bon, mais, 8i vous voules nous
en croire, vous commencerez en petit.

last season need not write for j

order gratis. My c

Potatoes, Marblechead

b
g:lld- a“:u;rc of ot
age of the public.

In the

ment. James

Vegetable and Flower Seed Ol
lg[ 8 w?ﬁ,e sent FREE to all vho apply.
t. All seed sent from my
. establishment warranted to be both fresh and true to name, f§

so far, that should it snrov.e otherwise, 1 agree to refill the

My collection of vegetable seed is one of

the most extensive to be found in any American catalogue,
and a large part of it is of my own growing, s the
original introducer of Early Ohlo anf ‘Burbank

Farl , th
Marblchead ('J:\I:‘I:r yf,'i’rﬁ noys
er new Vegerah)

%Mdens and on the farms of
* those who plant my seed wilt be found my best advertise-

. H. Gregory, Marblehead, Mass.

COMPAGNIE DECHANGE DE CHEVAUX
» de Montréal.—Clos & béiail du G, T, R., Polhte
Saini.Charles, Montréal, a commencé & transiger
des affaires, le jeudi, 15 février dernier,

Toute trensaction ayant taYPon A D'achat ou la
vente des chevaux,y compris Uexpédition, les drojts
de douane et les assurances, sora conduit d’aprén
les plus stricts principes du commerce, et moyen-
nant une commission peu élevée.

Chevaux et jumenis importés d'Angleterre et de
France sur commande.

Ventes mensuelles & I'encan de chevanx, voitures
ol harnaif. Les catalogues de vents contiendront la
description de _cha%ue cheval qui sers garantie 8tre
telle que décrit, orrespondance sollicitde.

talogue for
Customers of

ubbs:
inney’s Mclon,
es, I invite the patron-

.QRAINES. —~ PENVOLE GRATUITEMENT
ley., *8r demande, & ceux qui ont Pintention d’ache-
w00 catalogue illusté pour 1838, qui contient la
lon et les prix des meilleures variétés de

S pour les champa, le jardin et les fleurs. Clest
Py ey catalogue publié en Canada et il eet
Py . V8leur inappréciable pour tous ceux qui dési.

fcl eter des graines pures et fraiches. On fait
Ry Wécialité de la préparation des mélanges de
: Op °* fourragdres pour les pAturages permanents,

.‘%. ouvern les prix et tous les renseignements

- “*8aires dans lo catalogue.

Wu Renxig, greinetier, Toronto.

SONT LE$ MEILLEURES,

GRANDE VENTE PAR ENCAN. — BRTAIL | 142 et 144, rue McGill, M,
%p&‘:"hgm, hereford et ayrshire, pur sang, &
y P Q,
\el;:l"’“ﬂigné vendra & Sunnybraes, Comptou, le
Yaeheo Ol 11 avri] 1883, environ (30) trente téier de
t génixnes pleines, des races ci-dessus nom-
Briyg de race pure avec généalogie. Il vendra aussi
Ry "';“) un beau lot de taureanx durhams, here-

Yrahires, de 'année.
J. Gorpon Giep.

m lﬂu amples renseignements, B’l(ﬁ'ezlfl‘ au
C.

vénte commencera & 1 heure précise. miride.

LES BALANCES

FAIRBANKS

N'BN ACHETEZ PAS D'AUTRES.

FAIRBANKS & CIE,

377, RUE SAINT-Panur, MoNTRBAL.

C. M, Ackr & Orz,, Montréal.
RErERENCES: Hon, A, M.Ogilvio, sénateur, Joe.
Hickson, Eor., Gér, Gén. G, T. R., M. H. Gaal,
Ecr., M. P., Thos, White, Ecr., L.’ J. Sear; eant,
Eor,, Gét. Traf, G, T, R.. J. J. Burcan, Eer. M. P.,
'}‘;-o" Mé:S‘l}lge, jry Eer,M, P, P., D, McEachran,

. oG U,

CA'I‘A!.OGUE’ ILLUSTRE DE EVANS DES
pelllenrgs graines de LtauMzs ot de FLEURS,
expbdié gratuitement A tous ceux qui en feront la

M EWING, J. H. DAVISON, WM GRAHAM.
Graines des mienx choisies pour la ferme et
le jardin, & vendre par William Ewing & Cie., (suc-
d t de Ewmg& frére) marchanﬁ
 Montréal.

En outre d’un assortiment complet des meilleures
variétds de graines pour la ferme et le jardin et de
graines de semence, nous attirons spécialement ’at-
tention des cultivateurs sur notre assortiment de

ines d’herbes pour les phturages per
tréfles et de plantes fourrageres pour fourrage vert
et nous désirons nous mettre en relation avec cenx
qui ont intention d’acheter. Graines de fleurs, et
plantes floriféres de tout genrg

Catalogues illustrés envoye gratuitement sur de-

demande. Le seul catalogue fraugals en Canada.
WILLIAM EVANS, grainetier, Monirdal,

AVENDRE, A BAS PRIX, RTALONS CLYDES
importés, de tout Age—certifiés pur sang,
Adressezwvous A

ROBERT NEBS,
. Howlck, comtd de Chateauguay, P. Q.
(Chemin de fer jusqu’a Howick.)

s de graines,

ts, de
COQ§ DE COMBAT — ROUGES A POITRINE
noire—de race importée,—premier prix & toutes
les expositions.
Adressez-vous a4
IVAN WUTHERSPOON, K
Sainte-Anne de Bollevue, P, Q.
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PEPINIERE DU VILLAGE DES AULNAIES

(établie en 1870).

Arbres fruitiere et d’ornement.

Le plus GRAND ASSORTIMENT de la PROVINCE, ~
Pommiers rustiques, Poiriers, 4 var. rustiques.
Pruniers du pays et variétés étrangdres des plus

belles espéces. .

Cerislers de France,vignes framboisiers Sharpless.
Framboisiers et ronces, gadeliers et groseillers.

Abale, feuilles argentées, acacia,bouleau pleureur,
Erables d sucre, érables A feuilies argentées, 8

2 16 pleds de hauteur, 10,000 érables négondo (2 Gi-

guere) de 2 & 8 pieds. -

Chéneg, blancs et rouges—noyers tendres, ma-
ronniers.

Noyers noirs.—Frénes d’Europe.

Ormes 6 4 12 pieds, saules pleareurs, 3 variéiés,
arbustea d’ornemnent.

Catalogues Brochures: Culture de 1a vigne, pur
eatis sur »J. O. Chapais, 6 ¢, * Profits of fruit
emande. ) culture,” 15 ¢, par la malle,

Veuillez adresser vos commandes au plutdt, &
AUGUSTE DUPUIS,

Village des Aulnajes, comié de I'Islet, P. Q.

MACHINES AGRRICOLES
En vente chez

MM. COTE & VESSOT

30, rué 8t. Panl et 832, rue St. André,
A Québee

Charrues dedifférentemodéles et de différents prix
Trains auxquels on peut attacher toutes sortes de
charrues, des cultivaleurs et des arrache-paiates,
Herses circulaires faisant deux fois plus d’ouvrage
que lez autrés.—Herses en fer, en trois et quatre
sections,
Semoir-Vessot,avec herse,roulean etappareil pour
semer la graine de mil.
Faucheuses, les céldbres * Toronto?’ de Whiteley
Moissonneuses ‘+ Toronto, »
Machmes & battre, mues & bras, pouvant batire de
sept & dix minots parheure.—Machinesa baitre & un,
deux, et trois chevaux, de Gray et fils,avec vanneur,
garanties pour battre de 200 & 500 minots par jour.
Arrache-souches et pierres,
Cribles ordinaires. Cribles pourséparertoute cs-
pdce de grains, L.

3 irs & graines de jardin et cultivateurs & bras.

NOUVELLE DECOUVERTE

Charreties & foin. Tombereau dcospais. Camion de

WELL, RICHARDSON & CIE.

Depuis plusieurs années nous avons fourni aux
laitiers ’Amérique un_exceilent colorant ariificiel
pour le beurre ; d'un si grand mérite qu'ila eu un
grand sucods, recevant partout les plus hauts (et les
seuls) prix, aux deux Expositions Internationales
de Laiterie. L .

Mais & force de recherches scientifiques et chi-
miques, les plus patientes, nous avons amélioré en
plusieurs maniéres, el hous offrons maintenant ce
nouveau colorant sous 'e titre de

IMPROVED
BUTTER COLOR

e WELL, RICHARDSON & Cie.
En volici les avantages :
11 ne colore point le lait de beurre.
Il ne devient pas rance.
Il donue nne couleur plus vive.
QC’est le eolorant le plus éconemiqnue.
Il posséde ces bonnes qualitds parce qu'il estle
colorant le plus fort et le:plus vif; et bien qu’il soit
préparé & ’huile, il est composé de manidre & ne
jamais rancir.
Gare Atoutes imitations, et A tous autres colo-
rauts A ’huile ; car tout autre est sujet A rancir et &
fiter le beurre dans lequel 11 entrerait. Demandez
WELL, RICHARDSON & Co’s IMPROVED
BUTTER COLOR, et n’en acceptez pas d'autre.

#i vous ne pouvies point vous le procurer, adressez-
vous directement & nous et nous vous le ferons par-
venir sans charge extra,

Well, Richardson & Co., Burlington, Vt.

ES SOUSSIGNES SONT LES SEULS PRO-
4 pridtaires en cette Province du droit de ma-
nufacturer et de vendre le SEMEUR D’ENGRAIS
(Manure Spreader)qui a remporté le ter prix a Pex-

sition. Cette machine est sans coniredit I'une
es plus utiles et des plus avantagenses aux culiiva-
teurs. Klle épargne le temps o1 fait Pouvrage 2 la
perfection. Elle étend un voyage de deux chevaux
en trois minutes de temps ]glle étend toute espdce
d’engrais. L’expérience démontre un profit de 80
pour cent gur toule antre méthode d’étendre les en-
grais. Les profits seuls du semeur d’engrais permet-
tent & son prepriblaire de le payer en un an.

Les 6xMEURS D’ENGRAIS qui sorient des boutiques
des soussignés sont d’un fini remarquable, — Les
Prix sont trés modérés, — Venez, cultivateurs, pren-
dre des informations ; venez voir.
0. & O, DesROSIERS,

[voirie# Monde.)

Louiseville,

magasin, Brouettes. elc, etc. .

Aussi, ¢ Coprogdne ou procédé Bommer pour fa-
briquer toutes sortes d’engrais.” Prix 50 cis.

Envof franco des catalogues,

Cu. T, Coth & Cis.

VENDRE ENVIRON5) JEUNES COCHONS
BERKSHIRE.
DAWES & CIE., LACHINE, P. Q., ELEVEURS
et importateurs de CHRVAUX PUR - SANG et de
CGARROSSE ; de BATAIL HEREFORD, ¢! de COCHONS
BERKSHIRES.

LE MEILLEUR

PLATRA

Pour les terres.

SUPERPHOSPHATE

De premiére qualité.

EXCELLENT

VERT DE PARIS

Pur ou mélé de platre moulu.
EN VENTE CHES

MM.LYMAN, CLARE & CIE.
383 A 386, Rue 8t. Paul, Montréal.

VENDRE.-BETAIL AYRBHIRE, COCHONS
Berkshire,races puren,

$radresser A Mr. LOUIS BEAURIEN,
16, Rum 81, Jacquss, Montréal

LOTURE EN FIL
d’acier, & quatre
pointes, de Burnell.—
La cloturela plus éco-
nomique et la meil-
leure, pour terres,
routes, chemins de
fer, etc. Demandez les
circulaires et les priz
AH.R. IVES & Co,,
fabricants deferronne-
ries, clotures et balus-
trades en fer, etc.,
Rue Queen, Montréal_

LETOURNEUX, FI1LS & Cie
Importateurs de
FERRONNERIE, QUINCAILLERIE,
COUTELLERIE, Erc., Etc,,

261 & 265 Rue BAINT.PauL, 261 2 265,
Coin de Ia Ruelle Vaudreuil
MONTREAL,

HIENS SAINT-BERNARD.—M, BARNARD
informe ses nombreux correspondants '.
sujet des chiens Saint-Bernard qu’il n’en a plué
vendre en ce moment, mais qu'il compte en avol
au printemps.

EAUX MALES CANADIENS-JERSEYS:~
Quelques beaux veaux A vendre 3 prix m9°
dérés, ED. A. BARNARD-

J3ELALL SHORTHORN (DURHAM), AYB-
shire,taureaux,vaches et génisses,tous 8\8;.'"

de généalogie du Canada eldes Etats-Unis.
& bon marché. S'adressera  J,. L. GIBB
Compten, l; Q.

ONDEUSES POUR I’HERBE, PRESSES
1 & Fruit, Poeles 3 Phuile de charbon, G147
ocieres, Moulins 3 tordre,a laver et ropasser

nee.
COUTELLERIE, ARGENTERIE, CorNIOES8
&T RoULEsUX, ETC.
Assortiment complet de FERRONNERIE ches
L. J. A. SURVEYER,
188 RuE NoTRE-DANS)
(En face du Palais de Justice, Montréal).

FERRY

n-)

u_l/}LTfWL' E,D,‘T;/VEA& :

. DeserIF =~ "PprcePy, |
T SBrd S S

o
Willbe mailed rRER to 8] applicants, an us
ordering {t, It contains ﬁ!w‘re\ colored ptl,.?;f,“z)%m::grv:’v‘i:o s
about 200 gsges, and full descriptions, prices and directions ?o’l'
i"lmu“ 1500 varieties of Vegetable and Flower Seeds, Plantsy
ruit Trees, etc, Invaluable toall, Send forit. Address,

D. M. FERRY & CO0., Detroit, Mich-

A VENDRE.—GRAINE D'ERABLE A @!-
GUERES. franco—par la malle: 10 ¢. 1'onc®

ou 75 c. la 1b. 8'adresser & Dlle C. SYLVESTRE.
( Opérateur du télégraphe) ST. BARTHELEMI, &°

Foumeux ECONOMIQUES FRANCAIS
Ces poéles sontlespluscommodes pour 8 Gh!‘
sine; ils unissent & ’économie du combu!“ e
une grande durée eiune efficacitécompletes
sonten tous pointe parfaits. Nous les construt 10
de maniere & chaufler par I’eau chaude tov# ot
appartementsd’une grande maizon en méme "wo‘
qu’ils suffisent & tous leg besoins de 1a cuisine . *oci
fourneanx sonten opération a Moniréal,au 8t. pe*
rence Hall,a ’hotel Ollawa,aux convents d’ﬂ":n‘
Iaga, du Bon Pasteur et de Ste. Brigite,a Vare e ot
chez M. Ed. Barnard, Directeur del’agricults’,,
chez des centaines d’autres personnes qui, “’“, L
nonsont donnéles plug hautes recommandatiol M.
Pour renseignements plusamples. s’adreseer * oy,
BURNS & GORMLEY, 6756 rue Craig, Mont?

~
JETABLIS EN 1839—MM. FROST & W 0095,
) Smllh’sFalls,On!.Fubrlcnmldel"ﬁ“‘mur‘ﬂ
etde @Ioissonnenses, Rateaux a cheval, Ch,
enacier, Bouleverseurs, Rouleaux,etc.. ¢1¢*
Pourles détails, s’adresser a
LARMONTH & FIL®)
33rue du College, Mot

Anx Boelétés d’Agriculture ot au public en général. Leg imprimeurs du Journal d’A{ricultnre se chargent de toutes "P;ﬁ’

d'impressions, de relinres ot de gravures sur bois, aux conditionsles plus favorablee.~E.SENECA

&YILS, 10 Rue §t.Vincent,MoP



