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CHRONIQUE AGRICOLYE.—AOUT 1S61.

Le mal est coatagieun. Quand, & propos, du rapport e M. Pilote sur Petablis-
sement de Ste, Anne, nous atlirions attention de nosleetoars, dans notre préeé-
dent numcro, sur les avantiges de la publicité au point du vae des seuls progrés
de Pagriculture, nous ne nous doutions pas que dans e mement méme il s'aceom-
plissait & cOté de nous, <ans nul souei de T presses un fuit analogae a ceux que
nous nous permettions de signaler.  Ce n’est done pas saus surprise que nous ve-
nons de "apprendre accidentellement. 11 Sugit de Pesbibition gue vient de faire
ta soci¢té d’agriculture ot d'horticulture de Montréal.  Nous surions aimé a en
parier, faire conniitre si~ dispositions, répandie < enstimneents. Mais e’est
une faveur dont il ne nous est pas donné de jouir.

Nous Pavouons. nous ¢pouvons une certaine amertume tontes les fois que nous
comparons notre recueil, et tous les journaus Cailleurs de Bas-Canada, puisque
tous s’intéressent i ce sujet, aux recueil et jownaux des autres contrées, méme
du Haut-Canada.  Cewx-ci sont toujorrs vemplis de communications particulicres
relatives aux faits agricoles des lieux d*owt ik sortent, tandis que les prentiers en
sont invariablement veufs.  N'avons-nous pas I'air, franchement, de gens qui pre-
nons toujours et ne donnons jamais 7 Ce systéme peut pavaiire asantageuy, mais
en réalité, il est pernicieux.  En toutes choses. on vit un pru par et pour 1'opinion
du monde, et celle que nos échanges font de wous a Pextéricur doit ftre présumas
blement ricn moins que tlatteuse.

Certes, ce n'est pas le manque dorganes ni lear mauvaice volonté qui justifie-
ront ces lacunes.  Tons nos journaux, avons-nous dit, s¢ piroccupent des intéréts
de Pagriculture, et fous accueilleront avec cpressement, ce n’est pas doutenx,
les communications qui leur seront faites a cel ¢gard.

Pour nous, nous serons tovjours hrwreux d'emprunter & uos coutréres et de re-
produire ces communications, pour le plus grand profit de nos lecteurs.  Nous ne
pous montrerons jan s jaloux au dépens du progres des préférences donnecs aux
feuilles s’udressant moins que la udtre an moude exelusivement agricole.  Nowus
Tes collecterons, au contraire, avec tout le soin possible ; nous Ivs joindrons a celtes
qui nous virndront dircctement, pour tuire amsi de notre recueil le propulseur
d’une large publicite. Nous ne cesserons de répeter que cette publicité est -
dispensable pour faire progresser Pagricalture et que tous nos eflorts tendront ip-
cessamment & son extension.

Nous crayons que 2’esi Poceasion de parler nn peu de ce recueil. Nous u'a-
voEs pas a nous plaindre, mais nous avons beaucoup encore & dé-irer pour sa pro-
pagation. Notre prochamn numéro iraugurera use nouvelle annce, et les sympa-
thies qui nous sont témoignées nous engagent a augmenter nos sacrifices.  Nous
ferots en sorte que, hien qu’il ne jouisse pas, ce qui ne peut Clre, naus le recon-

L*Agriesitewr, Voi. XII, Aofit 1061, No, 12,
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naissons, des mémes encouragements que les recueils anglais qui traitent exclusive-
ment aussi des mémes maticres, il ne leur soit inférieur, néanmoins, sous accun
rapport. Clestle scul qui soit publié en frangais sur ce continent. De combien
d’efforts ne devrait-il done pas étre appuy¢ pour sa prospérité, de la part de tous
les amis de P'agriculture ? Nous ne leur proposons pas de doubler leurs souscrip-
tions, mais nous leur serions reconnaissants de le recommander autour d’eux. Faire
de la propagande en sa faveur, ce serait faire, nous ne craignons pas de le dire,
de la propagande en faveur du progrés de Pagriculture et de Pamélioration du bien-
étre de tous.

Maintenant parlerons-nous de la pluie ! C'e serait le eas ; mais qu’apprendrions-
nous & nos lecteurs ? qui ne sait et ne ressente méme ses dcplorables conséqren-
ces 7 On nous rapporte que dans quelques parties de la contrée on a commencé
& faucher les foins ; nous recommandons la lecture attentive de I'article que nous
publions plus loin sur cette opération faite en temps de pluie.

Pour la moisson, les cultivateurs feront bien aussi de prendre toutes les précau-
tions possibles. I.a mise en moyettes des grains est d’une necessité absolue, car
de cette fagon on évite beaucoup de désastres occasionnés par les pluies, qui, nous
en avons trop la preuve, durent plusieurs jours.

Nous avons regu la lettre suivante :
.
« Messieurs,

« Il rendrait un grand service & ia cause de I’agricuiture celui de nos éclairés
praticiens qui voudrait bien prendre la peine d’enseigner un moyen pour détruire
radicalemeut cette plante dont j’ignore complétement le nom scientifique ; mais
qui, sans doute & cause de la forme de sa fleur, est connue généralement dans le
Bas-Canada, sous le nom de grelot. Vous savez qu'elle croit avec une rapidité
extraordinaire, et, qu’ayant des racines de 2 & 3 pieds de longueur, on n’a pu,
dans beaucoup de localités, réussir & la détruire entiérement. Je connais des cul-
tivateurs qui, pour s’en défaire, ont essayé, tour-a-tour, la culture des pommes de
terre, et du blé-sarazin, et leurs peines et labeurs ont toujours été inutiles.

« J%i I’honneur d’étre, Messieurs,
* Votre dévoué serviteur,
“J. L. pe BELLEFEUILLE.

« St. Eustache, 5 Juillet 1861.”

Le renseignement que donne M. de Bellefeuille est un peu vague ; il serait dif-
ficile, si ¢’était d’une absolue nécessité pour la solution de la question, de former,
@Paprés ce seul renseignement, une opinion exacte sur la nature de la plante, sur
le genre auquel elle appartient: il eiit fallu que notre honorable correspondant
prit le soin de nous envoyer un échantillon de cette plante.

Aucune des personnes que nous avons consultées n’a pu nous rien dire a ce su-
jet ; et cependant ces personnes ont toutes en agriculture une expérience pratique
consommée, Pune d’elles surtout qui joint & cette expérience des connaissances
théoriques fort estimées.

S’agit-il du liseror des champs, connue vulgairemeut sous le nom de clochettes ?
Entre clochette et grelot, la difiérence est purement dans la forme, et Pon serait
parfaitement excusable d’en confondre les noms, puisque dass Pusage particulier
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des objets qu'ile désignent on prend P'un aussi indifferelment que Pautre.  Le k-
seron des champs est unc plante & tiges rampantes, agréable aux bestiaux, mais
suisible, parce qu'elle s'entortille aux blés ou autres plantes cultivées, et qwelle
étouffe les semis tardifs,

Sagit-il de touffes ou pieds isolés de la bruyére commune ! Cette plante est
bien désignce, généralement anssi. méme en Europe, sous te nom e grelot a cause
de la forme de ses feurs,

Mais, nous le répétons. il importe peu d'approfondir ce sujet, attendu que la des-
truction des plantes nuisibles <o traite & pew préspar les mémes procédés pour
toutes.

Cette destruction ~"oltient par de fréquents labours, par les binages et les sar-
clages ; et lorsque les plantes sont persistantes et abondantes on doit recourir a fa
Jachére, car il est vrai que la jachére ne doit pas &tre considérée comme un
temps de repos, et que dans une exploitation vicn dirigee on doit sattacher a la
supprimer on la réduire, il st non moins vrai que les circonstances obligeat quel-
quefois de cesser de demander momentanément des produits a la terre pour la
pettoyer et la défoncer ou "améliorer a fond.

Dans ce cas. on doit chercher a remplir le« conditions suivantes quant aux mau-
vaises herbes :

1*. Atteindre I'extrémité des racines, en rompre 'entrelacement, les ramener &
la surfece du sol, les y laisser se dessécher. puis les enlever, les briler ou fes
enfouir de nouveau a une profondeur telle qu'elles ne puissent plus repousser de
tiges.

2*. Provoquer la germination des graines, méme de celles qui peuvent avoir
pénétré i une profondeur ot elles conservent pendant longtenps leur faculté ger-
minative, puis enfouir les plantes qui en provicment ou les détruire de quelqu’autre
maniére avant leur floraison.

Du reste, nous laissons la question entidre, telle qu'elle s"adresse 5 et nous nous
Joignons & M. de Bellefeuille pour inviter nos habiles praticiens de vouloir bica
éclairer cette question de leur avis.

N. B.—De nouveaux renseignements nous donnent lieu de penser que la plante
dont parle Mr. de Bellefeuille est celle que I'on appelle aussi dans le pays racine
sauvage ou chicorée sauvage. Cette plaute a en effet de longues ct puissantes
racines ; sa tige s’¢léve jusqua 2,3 et 4 pieds audessus du sol, et ses fleurs bleues
ont bien aussi la forme du grelot. ‘

Mais cela ne change rien & ce que nous avons dit quant au mode de destruction;
au contraire, nous sommes plus que jamais convaincu qu’on n’obtiendra un résul-
tat satisfaisant que par une jachére compléte, un bon défonceinent du cbamp in-
festé de la plante.
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LES REGAINS,
RﬁCOLTk, CONELRVATION, AMELIORATION ET EMPLOIL.

On entend par regains les secondes coupes des prairies naturelles, et les troisié-
mes coupes des luzernes et des tréfles.

Dans les années pluvieuses, les regains ont besoin d’8tre améliorés pour que leur
emploi ne soit pas nuisible 4 la santé des animaux. IIs jouent un trés grand role
dans Palimentation d2 ceux-ci durant I'hiver. On doit donc s’en occuper sérieuse~
ment dans le but de prévenir les maladies épizootiques qui sont presque toujours
Tes suites d’une nourriture malsaine ou peu riche en substances nutritives,

Nous dirons dans cette occasion aux cultivateurs : Prenez garde & vos bestiaux !
mieux vaut prévenir que guérir 5 cela est plus facile et moins dispendieux.

1l ’agit de rechercher avant tout le meilleur mode de récolter les regains pour
giv'ils puissent se conserver assez longtemps ; le mode de les améliorer viendra en-
suite, et Pon reconnaftra qu'il est entre fes mains de chacun et que chacun peut en
disposer & son gré.

Dans les années bumides, ot Ia dessication des plantes est difficile, on doit re-
courir au procédé suivant. On met herbe, aussiiot qu’elle est fauchée, en meu-
lons d’environ 400 livres, dans le but que la fermentation s’en empare le plus
promptement possible. Cette fermentation doit étre surveillée, et aussitot que la
main introduite dans le tas peut y constater une grande chaleur, il faut saisir le
moment, étendre le fourrage, qui est sec et bon & &tre rentré dans Pespace de deux
heures.

Ce mode de fermentation est généralement pratiqué avec le plus grand succés
dans les contrées humides du nord de PEurope, et principalement en Allemagne.

Le fourrage fermenté par cette méthode est de couleur brun, tirant sur le noir.

On assure que tous les animaux préférent ce fourrage ainsi fermenté a celui ob-
tenu par la simple dessication ; et il leur est plus salutaire.

Daas Pespace d’environ trente heures, et en supposat-on les trois-quarts et demie
avec pluie ou brouillard, le reste sans soleil, on obtient néanmoins un fourrage sec
et bon & étre rentré, sans redouter la moisissure, et propre  se conserver longtemps.

Les différents regains ne sont pas considérés a juste titre comme d’une diges-
tion aussi facile ni comme aussi nourissants que les foins proprement dits. La <cience
a cherché a savoir pourquoi et par quelles causes les regains, quoique bien recoltés,
appétissants, ayant une odeur suave, semi-aromatique, étaient néanmoins peu re-
cherchés des animaux, moins nourrissants, plus indigestes et plus difficiles & con-
server dans les greniers.  Elle a trouvé dans les foins le chlorure de sodium (sel
marin) dans de certaines proportions ; tandis que dans les regains il y a absence
.de ce sel, ou les proportions en sont si minimes qu'elles sont insignifiantes et sans
résultats sur Péconomie animale. ’

Pour readre les regains propres a constituer une nourriture d’une facile diges-
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tion et se rapprochant des qualités du foin, il faut donc y introduire la matidre ou
le principe qui leur manque, c’est-a-dire le sel marin.

La quantité de sel & employer & Pamélioration des regains et a leur conserva-
tion est de deux livres par quintal de fourrage.

Pour que le sel puisse agir avec eflicacité et pénctrer les plantes, it faut de toute
nécessité Pemployer en poudre.  In gros gruins, il ne sc dissout pas et reste sans
effet.

Un autre mode pour Papplication du sel a la bonification et a la concervation
des plantes est le suivant.  On cn saupoudre Fherbe verte & imesure qu'elle est
placée par couches pour en former le meulon comme il est dit plus haut, et alors
la dose est reduite de deux tiers, soit une demi livre et un demi quarteron par
quintal de regain.

Non seulement le sel plait aux animaux, la recherche qu'ils cn font le prouve de
la maniére ta plus €évidente, mais il favorise la digestion et 1end la nutrition plus
compléte.

Quand on 'emploie sur les fourrages verts, les plantes fermentent moins dans
Pestomac, les météorisations sont inoins redoutables, le. flatuosités diminuent ; 1°6-
laboration des piincipes nutritifs par les organes de la digestion est satisfaisante.

Ajouté aux regains, le sel donne a ces fourrages secs toutes les qualités du foin.
[} contribue a leur conservation en ¢vitant la moisissure, dont il est P'antidote.

CULTURE DE LA MOUTARDE.

Nous venons d’avoir 'occasion de lire un petit traité récemment publié st. les
avantages de lo moutarde ; nous en consignerons ici los parties principales pour cenx
de nos lectcurs qu seraient tentés d'en faire Pexpérience.

On comprend qu'il ne sagit pas de Ja moutarde des champs, ou moutarde sauva-
ge, qwon appelle vulgairement sunke, jotte, etc. ; laquelle infeste e champ de blé
ou Yavoine, ou elle eroit ¢n abondance. Celle-ci est un véritable fléau dont il est
difficile de purger le sol, d’autant plus que la graiue conserve en terre sa faculté
germinative tant qu’elle n’a pas ¢t¢ ramenée a lasurface. Les sarclages et Pintro-
duction des récoltes binées et sarclées sont les seuls remédes.

[.a moutarde cultivable et cullivée est celle qui ¢tait connue de temps immé-~
morial sous le nom de senevé, et que Pon désigne aujourd’hui sous celui de mou-
tarde-notre.

Elle est annuclle ; ses tiges sont rameuses, un peu velues, stri¢es, bautes de 2 &
4 pieds ; les feuilles inferieures sont pétiolées, ailées, rudes au toucher ; les fleurs
sont jaunes, petites, disposées en épi lache, les siliques sont glabres et rapprochées
de la tige.

Cette plante demande un terrain bien meuble et de bonne nature. On répand
h gr'a_ine tantdt a la volée et tantdt en rayons et fort clair. Dans le premier cas,
<0 se contents de donner un sarzlage au semis, dans le second on Yéclaircit et on
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lui donne deux binages. Cette derniére méthode est plus couteuse, mais elle est
aussi plus productive.

On séme au printemps. L récolte se fait dans quelques pays, avant la matu-
nté de ses grains, lorsque les tiges sont jaunissautes ; on les amoncelle dans le
champs en les couvrant de paille, ou dans upe grange ou un grenier jusqu’au mo-
ment o la graine Yétant perfectionnée, a acquis le degré de maturité convenable.

Dans d’autres pays on procéde antiement.  Comme les tleurs ne s'épanouissent
pas en méme temps, il en résulte qulit y a des siliques ui sont plutot mires que
les autres, de sorte qu'on perdrait beaucoup de moutarde si Pon attendait que les
dernicres fussent a lenr maturité.  Pour I’¢viter, on arrache ou I'on coupe les ti-
ges dés quelles commencent & devenir jaunes, et on les porte & Pair ou dans un
grenier, ou on les amoncelle.

Un mois apres. on les bat a la bagnette sur des totles 5 on fait bien sécher la
graine, on la vanne, on la crible. et on la conserve dans un local sec et «xposé au
midi, bien aéré¢ ; on prend méme la précaution de la remuer sonvent pour la pré-
server de 'hundité.

Plus la moutarde est recente, plus elle a de qualités.

Ul y a une autre espéce de moutarde que I'on appelle maowtarde blanche qui se
cultive comme la moutarde noire et pour les mémes usages ; elle donne méme une
moutarde plus douce et plus fine. Cette espéce se cultive, en outre, comme
plante fourragére. pour donner aux bestiaux, pendant Pcté, une nourriture verte
qui ext fort de leur goit. Sous ce ranport elle est surtout avantageuse par la ra-
pidite de sa croissance et de sa maturité, et qui permet de la semer depuis les pre-
miers jours du printemps jusgu'a juillet et aoht, tellement que jusqu’au mois de no-
vembre,(on dit jusquen décembre) elle peut offvir des champs cou -erts d*une prar-
siec fraiche. Dans quelques endroits, on I'appelle plante au beurre, 3 cause de la
quantit¢ de lait qu'elle procure aux vaches. Enfin, on peut ! cultiver aussi pour
&tre enterrée comine engraix végétal. a Pépoque de a tloraison, aprés Pavoir af-
faissée par le rouleau,

L. moutarde est trés productive.  Uncultivatenr a avancé qu’ayar. semé upe
livre de graine dan< un champ d’un arpent il a récolté 598 livres.

Tout le monde sait, a une exception prés peut étre, les divers usages que Pon
fait de la moutarde et la facilité que Pon aurait de Pécouler comme marchandise &
Peétat brut ; c’est a dire en graine ou en farine.

L’exception dont nous voulons parler et que plusicurs de nos lecteurs ignorent
probablement. c’est que P'on vire de la moutarde, une huile douce qui est trés esti-
mée,

11 suffit de la réduire en poudre fine, de la battre fortement dans un mortier en
fer, et de la soumettre ensuite a Paction d’une forte presse, pour en extraire une
grande partie de cette huile. La marc. loin d’avoir perdu ses vertus médicales,
est, au contraire, bien plus énergique.

T huile donce de moutarde est d’une couleur ambrée et dune saveur trés-doucs.
L’action de I’air sur cette huile n’est pas aussi énergique que sur celle dolive ;
elle rancit et fige moins promptement que celle-ci. Inie i la soude, elle donne wn
savon ferme, d’une couleur jannitre.
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Te rendement de la moutarde er huile douce est estimeé,

far M. de Dombade. .coaveenv.iioit 18 p. 100.
¢  Julia de Fontenellecoo. ... ... .. 25430p. «
b Fischer.--.................. 30P. ¢«

DE LA MANIPELATION DU FUMIER I’ETABLE.

Cetobjet revient souvent dans les recueils Q"agriculture ; mais nos lecteurs sa-

vent qu'il est d’une telle importance qu'on n'en saurait jamais trop parler.
Llarticle suivant est di aux expériences trés intéressantes faites en Angleterre

par Je Prof. Volcker.  On remarquera que ces expériences oat beancoup de rap-

port avec les observations publiées déja sur le méme sujet, et qw’en les confirmant

elles font ressortir davantage la supériorité des procédés nouveaux sur les anciens.

Voici comment M. Volcker conclut :

1°
libre.

2 ° L’azote se trouve dans engrais frais d'ctable, surtout sous la forme de
combinaisons organiques insolubles.

3© Les principes organiques et inorganigues sont des fumures d’une plus gran-
de valeur que Jes substances insolubles. ~ On devrait donc portec la plus grande
attention a la réunion et a la conservation des parties liquides du fumier ; il faut
les recueillir dans des récipients imperméables, et éviter lemr accumulation sur les
champs.

4+° La solubilit¢ du phosphate de chaus ext beancoup plus grande qu’on ne
Padmettait jusqu’ici.

5° Ll'urine fraiche des chevaux, des vaches ¢t des pores ne contient pas de
phosphate de chaux en quantité déterminable, tandis qu'il se trouve eu forte
proportion daus le purin ; celui-cia done plus de valeur que I'urine fraiche.

6 ©  Le meilleur mnoyen de prévenir toute déperdition d'engrais, ¢’est de con-
duire le fumier d’¢table dans les climps, auswitot que les circonstances le  permet-
tent.

79 Sur des champs argileux on n’aura pas lieu de craindre des pertes, méme
lorsque le fumier est répandu et qu’il ’est pas enterré de suite. Llengrais frais
.t méme consommé contient peu d’ammoniaque a Pétat libre. attendu qu’il n’est
formé que par la fermentation ; mais, comme la fermentation. est empéchée par
Pépandage sur la surface du champ, il ne peut en résulter une perte des principes
volatils de ’'ammoniaque.

8° L’engrais consommé contient bien plus de matiéres organiques et inorga-
niques solubles que le fumier frais.

9° I’engrais consommé contient proportionnellement plus d’azote que le fur
'mier frais.

10° Une quantité donnée de fumier consommé est d’une plus grande valeur
-qu'un 6gal volume de fumier frais. .

11° Lors de la fermentation du fumier. il y a une forte quantité de substances

iques qui se répandent dans air sous forme de carbonate et autres gaz.

12° Avec uie fermentation bien conduite, il ne peut y avoir uoe perte sensi-
ble dazote.

Le fumier frais d*¢table ne contient quune faible quantité d’ammoniaque
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13 ° Pendant fa fermentation, il se forme des substances humeuses et du sul-
fate de chaux, qui servent a fixer Pammoniaque.

14° Pendunt la fermeatation, le carbonate de chaux devient plus soluble.

15° Dans les parties intérieures echauffées du tas de fumier, il se volatise de
Pammoniaque ; mais il est de nouveau fixé dés qu’il touche aux couches refroidies
de Pextérieur, .

16 ©  L'ammoniagque ne se volatise pas a la surfuce des tas de fumier fortement
comprimé: ; on ne devrait donc jamais y toucher sans une nécessité absolue.

172 ['ne fermentation trop longtemps prolongée n’est pas favorable.

18° Le fumier d'ctable perd d’autant plus de <a valeur, qu’il est resté plus
longteinps exposC en petits tas aux intempéries de Phiver.

19=  Cetteperte n’a pas tant licu par la volatilisation de I'ammoniague que par
le lessivage par la pluie et Peau.

20 La perte en anmoniaque et en maticres {ertilisantes solubles est, moins
grande par un temps see que par un temps plavieux et humide.

21° Llengrais consommé perd plus par la pluie que le fumior frais.

22°  Les maticres fertilisantee sont conservées le plus convenablement dans un
endroit couvert.

23° Lorwyue Fon donne wne forte litiére aux animaux, le fumier est trop sec
pour entrer rupidement en fermentation dans une place a fumier couverte ; cette
place devra dans ee cas&tre établie 2 Pair libre, ou le fumier peut étre arrosé
avec du purin ou de P'ean.

24°  La methode la plus mauvaise de produire les engrais est leur fabrication
dans des cours ouvertes, attendu qu'une grande partie des substances les pivs utiles
s'évapore dans un court espace de temps ; on peut, dans ce cas, admettre qu'au
bout d’une anaéc, il ne reste plus que le tiers du poids primitif, ct que celui-ci ne
vaut pas le méme poids d'engrais fruis.

PRECAUTIONS A PRENDRE DANS LA CULTURE DES
PATATES.

Nous traduicons Particle suivant du Cunadian Agriculturist de Toronto, sur
la patate.

“ Cet indispensable comestible, dit cc¢ journal, contiaue a étre plus ou moins
affecté de famy-tesicuse maladic qui a commencé ses ravages destructeurs il y a
quelque chose comme dix-sept ans, sun~ que dars cette longue période de temps il
y ait eu une senle année de répit.  En Canada, la maladie a quelquefois sévi avee
une excessive s€verité, et nons avons observé sa marche, durant la derniére saison,
dans certain s parties de I Angleterre, de I'Irlande et de la France, ou elle a pris
les plus grave- progortions.  Un ecrivain du Jowrnal de la Société centrale d’A-
gricullure de Belgtque estime le rapport actuel de cette plante a un tiers moigs
qu'il y a 25 an-, en dehors des turbercules enti¢rement malades. Les causes de
cette diminution, d'apréx son examen, s¢ nomhrent et s'expliquent comme il suit :

“1. Une p'antation tirdivelaquelle affccte le plant durant les difiérentes phases
de la veétation, et affaiblit le principe vital des patates, principe qui, au contraire,
se fortific dans une plantation faite plus 2 bonne beure.

« 2. La division du turbercule en quartiers, laquelle prive le plant de la nowr-
riture que la nature a placée & sa disporition.

« 3. La principale cause de diminution dans la récoite des patates est dans
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Pemploi de la partie basse du tubercule au lieu de la partie supérieure ou courosue,
L’auteur a reconnu que les pousses produites par celie-ci sont non seulement plus
fortes, mais plus avancées et plus productives; pendant que les pousses produites
par la partie basse du tubercule sont plus tardives et moins vigoureuses. Ces dernié-
res sont souvent trés médiocres et ne produisent que de faibles tiges qui restent cou-
chées sur la terre ;5 et souvent aussi il arrive, dans ce cas, qu’au lieu de patat®s on
p’arrache qu'une lourde et abondante chevelure de racines, ou ce ne sont que de
trés petites patates et en trés petit nombre. Ces faits qui sont réels sont peu con-
nus parmi les agriculteurs, lesquels choisiraient, pour planter,des tubercules pouvant
donger de robustes germes ; du moins, s’ils ne voulaient pas les planter entiers, ils
les couperaient en deux et de travers, plantant la moitié supérieure ou couronne, et
conservant la partie inferieure pour la consommation.

« 4. 11 est avantageux, aprés I'arrachage, de laver celles des patates que P’on
destine a la semence dans du purin (jus de fumier), auquel on méle de la chaux
et du sel ; et celle que I'on destine aux usages domestiques, daus une eau pure, d
laquelle on méle aussi de la chaux et du sel ; ensuite on les laisse bien sécher avant
de les serrer.  La semence étant ainsi trailée, et choisie dans les parties les plus
productives de la patate (latéte ou couroune) la récolte seraexempte de maladie.”-

Un récent article du Dr. Lang, publié dans le Journal of the West of En-
gland Society, et dans lequel plusieurs vérités curieuses et importantes sur ia cul-
ture de la patate sont discutées avec soin, conclue de la maniére suivante, savoir:

« 1, Qu’il est désirable qu'on plante de bonue heure, en lieu sec, net et bien
prépare.

« 2, Que les patates blanches sont moins sujettes 2 la maladie et doivent étre
préférees aux espéces colorées.

« 3. Que le sol n"a augune cause d'isfluence sur la meladie.

« 4, Que la maladie est d’un caractére fougueuz, infestant plusieurs variétés
de plantes et augmentant d’activité sous Pinfluence de causes atmosphériques.

« 5, Que tout engrais hétérogéne (qui n'est pas naturel) est nuisible.

« 6. Que la chaux et le sel mélés dans la proportion de huit tonnes de ‘chaux
et de trois boisseaux sel commun, par acre, est le meilleur engrais.

« 7, Que les patates miiresde meilleure heure oni exclusivement acquis toute
leur croissance.

« 8, Qulaussitdt que la maladie parait, on doit enterrer de suite les tiges en les
recouvrant de la plus belle terre prise au centre d’une tranchée, ce qui est 'unique
préservalif eflicace des ravages de la maladie. L'auteur attache & cette opération
Ia plus grande importance.

« Sans admettre toutes ces propositions, dont quelgues unes, croyons-nous, dit le
Canadian Agriculturist sont douteuses et sujettes a des objections fondées, le
lecteur attentif y trouvera néanmoins beaucoup dutiles et importantes legons.”

Nous puisons & une autre source les détails suivants. 11 ne s’agit plus des étu-
des d’un chimiste, 1nais bien de la pratique d'un cultivateur picard, M. Du-
mond-Carmen'

On part .e ce fait que humidité est la cause déternminante de la maladic et que
Clest en préservant les tubereules de son influcnce qu'on parviendra & les en pré-
server.

Les moyens pratiqués dans ce but et avec succés, dit-on, sont exposés comme
il suit :

10, Dans les terrains secs, on place les tubercules & 73 pouces de profoodeur
en les accompaguant de fumier décomposé, puis, au moment du buttage, qui s
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pratique lovsque les tiges ont atteint une hauteur de prés d’un pied, on reléve la
terre autour de chaque pied en lui donnant la forme d’un mamelon d’une élévation
de 31 pouces a ¥ pouces.

290, Daus les sols forts et compactes, on plante a 7} pouces de profondeur et
Pen butte 2 la hautenr de 6, afin que les tubereules soient a 14 pouce en contre-
bas du fond des sillons que forme le buttage.

39. Dans les sols frats et humides. on ne place les tubercules qu’a 33 pouces de
profoudeur. en les distangant de 1} pied les uns des autres, et en leur associant un
engrais pulvérulent mélé de cendres ; quant au buttage, on le fait en deux fois : le
premier a 6 pouces et le sccond a 34 pouces de hauteur, ce qui porte 3 93 pouces
Pélévation de chaque mamelon mesuré de sa base a son extrémité. Les tubercu-
les places ainsi au-dessus du fond des siflons sont garantis de Paction des pluies qui
s'infiltrent au-dessous de la couche ou ils sont supportés.

Si les sols bumides contribuent plus que tous les autres au développement de la
maladie des pommes de terre, c’est une raison pour ne rien négliger de ce qui peut
mettre a Uabri de ce fleau.  Si les conseils que nous donnons arrivent trop tard
pour la plantation, ils peuvent au moins servir pour le moment du buttage, que bicn
des personnes négligent encore et qui pourtant est indispensable suivant la nature
du sol, car de ce travail dépend couvent la réussité de la récolte.

Daos les sols frais, le buttage garantic la plante des eaux trop abondantes qui
pourraient nuire 2 la végétation, tandis quo dans les sols secs c’est le contraire
qui se produit ; il divise la terre et permet aux eaux pluviales de venir rafraichir
et vivifier les plantes qu'une trop grande sécheresse pourrait compromettre.

RAPPORT DE I’ECOLE D’AGRICULTURE

KT DE LA FENME MODELE DE STE.-ANME, POUR L'ANNEE 1861.

A Son Escellence. str Edmund W. Head, Gouverncur-Général du Ca-
nada, etc.—(Suite.)

Malheurcusement, tel w’etait pas celui dont nous avons fait I'essai. La com-
mande quoique faite d'aprés le catalogue da fabricant méme, avec indication de la
page ou se trouvait le plun de la machine demandée, n"a pas €té bien remplic. On
nous 2 envoyve une vieille machine dont la pompe usée et vingt fois réparée, n’a
pt sersir gue quelgques semaines.  Le foyer construit pour I chauffage au charbon
est trop petit pour le chauftage au bois, mais pouvant étre facilement détaché de
la bouilloire, on pent le remplacer par un petit fourncau en briques qui cotiterait
peu de chose.  Le fond des deux chaudiéres manque d'un robinet pour enlever
P’ean qui 5y dépose en abondance pendant la cuisson. Lie reste de la machine est
trés solide. Cet appareil tel qu'il est, met autant de temps a cuire qu’un fourneau
ordinaire. Les chaudicres en fer pourraient étre remplacces par des tonnes en
bois fortement cevelees en fer,  Elles auraient I'avantage de inieux conserver fa
chaleur.

Le principe &tant conmi il ne reste plus qu'a s’en servir avec intelligence. Déja
plusieurs agriculteurs canadiens ont essayé divers moyens trés-€conomiques de
faire Papplication d'une méthode «i parfaite. 'n de mes amis me parlait hier dun
essai qui Jui avait bien réussi, avec pri¢re de le recommander. Sur un chaudron
ordinaire plein de l¢gumes, on place upe boite de bois de la grandeur de I'ouver-
ture du chaudron, auquel elle tient lieu de couvercle. La hauteur est proportion-
née i la capacité du chaudron lui-méme. Le fond est troué¢ par le passage de la
vapeur. Un petit turau de bois de quelques pouces de diamétre garni d’un grand
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nombre de petits trous la traverse verdicalement dans le miliey, pour distribuer
également la vapeur de toute la masse. Cette boite doit étre tenue bien fermée.
La vapeur qui 8’y trouve concentrée cuit les légumes en peu de temps, sans nuire
a la cuisson du contenu du chaudron.

Pour la cuisson ordinaire i I'eau, je puis recommander un fourneau portatif trés-
économique par son prix, par le peu de bois qu'il consomme et par la promptitude
de la cuisson. Nous nous en servons depuis trois ans. Ce n'est rien autre chose
qu’un poéle commun, s’élargissant assez par le haut pour pouvoir contenir un chau-
dron ou grande marmite de la forme des chaudrons 4 potass, mais trés minces.
De cette mamicre toute la surface extérieure du chaudron se trouve en contact
immédiat avec le foyer. i n’y a aucune déperdition de chaleur, et par consequent
économie de combustible et de temps pour la cnisson, comparativement aux chau-
drons placés au feu de cheminée, comme cela se fait malheureusement presque
partout. Le ndtre contient 60 galls.. Tl coiite $25a Montréal. Ty en a de
beaucoup plus petits pour $10.

Le bétail se compose comme swit. :
Chevayz,—dont 1 souvent employé au serviee du collége

........... 5
Jument pouliniére. ... ... ceeaaaann Cerereenaiens ceees 1
Pouliches de 21 mois 2 33 mois. .. o...... eeteereaan ves 3
Poulins de 9 mois..... Cteeeaee et et ettt vees 2

Bétes @ cornes :
Vaches a lait. 1 Ayrshire. 2 Canad. et 7 Croisements divers
mais bon. . .oiceeirieeicercacrans [P |
Taureaux, 1 Ayrshire, 43 mois, 1 méme race mélée, 24 mois. .
Beeufs de travail, grande race américaine. « . covviviiiinn. .
Génisses en ¢léve,de 12 A 33 MOISe evevveniniercnennans
Bourillon. Ayrehire pur. 83 mois...cveiiiiiiiieeiiann.s

Cochons :

[l o - o=

3 ‘Truies porticres au-dessus de 2 ans, 2 Suffolk, 1 Chinoise... )} 3 tétes
2 Verrats, 1 bonne race Anglaise mélée, 1 croisé Chinois peu] pour
recommandable.. . ... oo iiiiii it iiieie une
1 Truie Winsor-chinois, 10 mMois,e «ccvvveveereasrsennoas }de gros
27 Cochons ivernants de 10 a 12 mois. !a plupart réservés a ’en- | bétail
grais de automne prochain. .......... SN ..o ) 1
33 41

En tout 41 tétes de gros bétail, on une téte par 3 arp. 33 per. de terre labou-
rzble ou en prairie.

Ce ne serait pas trop dans un état plus avareé de culture 5 mais dans son éfat
actuel, notre exploitation ne pourrait pas pourrir suffisamment tout ce bétail, si
elle ne devait pas sagraudir de 46 arp. du meilleur ~o! possible dont nous venons
de faire Pacquisition a quelques pas du Collége.

Les chevaux sont tous ¢léves de la ferme a exception d'une jument pouliniére,
moitié anglaise moitié canadienne, qui donse de trés beaux produits, et de deux
chevaux de trait qui unt remporté le prix a l'exposition de Quebee Pautomne der-
aier.

Le troupeau des bétes 3 cornes compte deux Ayrshire purs, une vacke et un
taureau. La vache a été achetice Pautomne dernier du Col. Rhodes, qui a bien
voulu la laisser au-dessous de sa valeur pour favoriser notre Ecole d’Agriculture,
ou elle peut sersir de sujet d'¢tude comme un bon type de cette race. Elle a
douzeans. Elle provient des étables de Mr. W. Russell, de Renfrewshire ne



276 L’AGRICULTEUR.

Ecosse d'olt elle a été importée en 1853, par feu M. D. Gilmour, de Québec.
Quelques semaines aprés son arrivée ici elle a donné un veau uyant pour pére ua
beeuf de méme race appartenant & M. West, de Ste. Foye. Ce veau est ayjour-
@’hui en bon état,

Le tzureau a été acheté de M. Mcl....., de Montréal, au printemps de 1858,
alaze de @ mois. 1l provient d’vne vache Ayrshire élevée par M. J. Logan, de
Montréal, bien connu par I'excellent choix de ses races, et d’un taureau de méme
race import¢ par la Société d'Agriculture d'lochiclaga. De fins counaisseurs
prétendent que ces deux animaux ont quelque mélange de sang étranger. La
chose est ab olumnut possible, quoiquc peu probable d’aprés les orizines indiquées
plus haut.  Quoiqw’il en soit, ces messteurs nous permettront bien de compter un
peu avee Yexpérience.  D’aprés des autcurs autoriss, ““ un animal est regardé
& pur sang quand il est ¢minement propre & améliorer espéee, a transmettre gé-
“ péralement a ses descendants les caractéres extérieurs etles facultés, Ja couleur,
“ et les nuances diverses qui leur donte un caractére spécial et les font reconnaitre
“ au milieu des individus appartenant & Qautres races.”  Or, les produits de notre
Fairby sont tous remarquables.  Nos meilleurs agricultears se les disputent. On
offre mamtenant jusqu'a $8 pour de simples croisements de quelques jours. 1lya
a peine quatre ans, les veaux des mémes vaches se donnaicnt pour la valeur de leur
peau. C’est un progrés que jzime & constater en passant.

Les autres vaches, a Pexception de deux canadiennes, proviennent de croise-
ments divers dont la souche est une bonne race anglaise provenant du troupeau de
M. Patton, de St. Thomas, et introduite ici il y a une quinzaine d’années. Hlya
de trés bonnes laitiéres. -

Cochons.—La race porcine n’est pas représentée ici comme elle mériterait de
"étre. Il y a de bons sujets sans doute, mais pas en assez grand nombre.

Une jeune femelle de 10 mois environ, due a la bienveillance de M. Hor. N.
Paton de fa Pointe Lévis, est an croisement Winsor-Chinois remarquable.

Deux pores de bonne race anglaise achetés a Montréal en 1858, ont laissé des
descendants de valeur. Quelques uns croisés avec une race chinoise ont donné
de bons produits ; d’autres avec la petite race canadienne ont fait assez bien.

En 1858, M. Gibb de Québec voulut bien offrir deux cochens Chinois, male et
femelle. La race chinoise pure, comne on sait, montre la plus grunde disposition
a engraisser. Mais PPexcés de cette qualité empéchant un bex 2 :veloppement fait
que, pour cela méme, elle n’est pas bonne a conserver pure, e’ ne doit servir qu’a
des croisements.  Aussi ces croisements nous ont-il donné _enéralement de bons
produits.  Flcaméliorint les races peu portées a P'eng:aissement. Les bonnes

races anglaiscs n'unt pus besoin de ce secours.  Cependant il ne parait pas leur
étre nuistble.

Moutons.~—TUne maladie contagieuse, ayant quelque ressemblance avec la gale,
nous a forcé '2utonne dernier de détruire un petit troupeau de moutons qui pro-
mettait beaucoup. Cette maladie a résisté a tous les traitements imaginables.
Elle a eu sen onigine dans deux béliers Cotswold importé ¢’ Angleterre en 1858,
par M. W. Betts, agent des Entreprencurs du Grand Tronc, et par lui offerts 3
la ferme. Oun n’a pu trouver d'autre cause de cette maladie que la rigueur du
climat. Iin été ils ¢Ctaient bien. [Ils ont donné plus de 12lbs. de laine chacua.
Ces animaux donnent beaucoup de viande, mais je ne puis rien dire de sa valeur.

AMELIORATIONS FONCIERES.

En fait d"améliorations fonciéres, nos travaux ont consisté dans ’épierrement des
champs de labour et du nouveau jardin, un essai de drainage et cldture de pierre.

Minage et épierrement.— Le temps libre dcs employés de la ferme a ét6 donné
au minage pendant les hivers de 1859 et 1860, dans le jardin destiné aux démons-
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trations de enseignement. Cette dépense a été de $320. Outre cela, il a fallu
faire sauter a Ia mine une trés grande quantité de grosses roches qui rendaient Ia
culture impossible en beaucoup d’endroits. Les débris de ses roches ont ¢té mis en
cloture le long du chemin de Ja montagne, ou sous les cloture de ia ligne, entre les
piquets, pour dimnuer le nombre des perches. Les pierres cassées 4 la mine sont
préforables, pour la cloture, aux cailloux roulés répandus a la surface du sol, parce
que leurs arrétes nombreuses et tranchantes servent mieux a la lizison. 11 est bon
de remarquer que dans le compte des frais de culture donné plus  haut, Pépierre-
ment se trouve compris. C’est 4 tort sans doute ; mais ii n’en a pas été tennu de
compte separé du reste des travaux. A Pavenir, une comptabilité plus minutieuse
tiendra note de ces sortes de dépenses, sans les confondre avec les frais ordinaires
de culture.

Cléture de pierre. —Celle du champ No. 4 le long du chemin de la Montagne a
été a sa base et fait en 1859. Cette cldturc o 3 pds. 8 pees et 4 pds. 6 pees de baat,
en diminuaut d'épaisseur. Elle a ¢té continuce Pété dernier sur les Nos. 5 et 6.
Quelques jours d’ouvrage suffiront pour Pachever. Chacun de ses champs est d’un
arpeut de farge. Pour que P'ousrage soit durable, il faut un terrain bien solide ou
Peau ne séjourne jamais. Toutes les pierres doivent étre arrangées avec soin comme
dans une inagonnerie au mortier. Aussi coite-il un peu cher, environ $28 par arpt.
Mais, ainsi fait, il peut durer des siécles.

Drainage.—De toutes les améliorations fonciéres celle qui est la plus proconisée
de nos jours et qui mérite le plus de P'étre, est bien certainement le drainage. Ses
bienfaits sont si évidents que personne ne peut les nier aujourd’hui sans se montrer
Pennemi de ses propres intéréts. 'Toutes les terres nont pas également besoin
d’¢étre draintes. La piéce qui pressait le plus, est la partie basse du nouveau jar-
din, contenant environ 1 arpent et quart. Malheureusement, le seul endroit offrant
une différence de niveau suffisante pour ’écoulement des eaux du terrain drainé est
un peu plus de 7 arpents.  C’est un petit ruisseau divisant en deux parties pres-
qu'égale toute la partie sud de la ferme. 1Ils a donc fallu ouvrir jusque la un fossé
large et profond. Mais cet inconvénient a son avantage en ce que cetie décharge
servira au drainage qui devra &tre fait plus tard sur les deux champs voisins. Ce
foss¢ a 3 pieds de profondeur, D pieds d'ouverture et 18 pces au fond. A partir du
chemin qu’il traverse en remontant & travers I'emplacement de A. P., les cdts
sont garnis de pierres recouvertes de piéces de cédre d’une bonne épaisseur, laissant
pour le passage de I'eau une espace de 18 pouces sur 24 ; le tout recouvert d’une
couche de terre de trois pieds. Cet ousrage a ¢t¢é fait dans Pautomne de 1859. Il
a couté $145, représentant 200 journées d'ouvrage a 70 cts., prix payé aux jour-
naliers a la fin d’octobre, la plus mauvaise saison pour ces sortes de travaux.

Le drainage proprement dit & ¢té fait le printemps dernier. Au lieu de tuyaux,
on a employé des petites pierres entassees au fond d’une tranchée étroite de 3§
pieds de profondeur. La picrre colite beauco ) moins que les tuyaux quand on
P’a sur leslicux comme icy, elle a beaucoup moins d'inconvenients. Ce terrain était
tellement hunide qu'il a fallu le sillonner en tous sens pour Passécher ccmpléte-
ment. La longueur de tous ces drains réunis est de 12 arpents. Cet essaia
parfaitement réussi. 1la coité $80. Ce petit champ a aussit6t dovné 30 minots
d’orge sug un simple labour sans fumier. Auparavant il ne produisait presque rien.
Culuvé a Pavenir comme jardin potager, il rendra bien vite ce qu'il a coiité.

11 reste encore dans lc méme endroit plusieurs grosses roches 3 miner. Cleidt
¢été Pouvrage des employés de la ferme cet hiver, mais des raisons d’économie
n’ont pas permis de faire cette dépense.

Un autre terrain de 2 arpents 58 perches, voisio du précédent au N. E. de la
te devrait aussi étre drainé immédiatement.  La plus grande partie o’z jamais
vu la cbarrue. 11 repose généralement sur un lit de rocbes. Situé au pied do
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Ia cote de I'Eglise, il regoit ’eau de tout le terrain qui Paveisine. De la au petit
ruisseau dont il a été question plus haut, la différence du nivcau n’est pas assex
grande pour qu’il soit possible de 1'assécher autremet que par le drainage. Un
second exemple de ce mode d’assainissement uu peu étendu, e1 cet endrort si fré-
quenté, serait unc bonne lecon, et un encouragement pour les propriétaires de ter-
rains placés dans les mémes circonstances.  (“est encore 1a une amélioratiou que
le collége est forcé d'ajourner.
COMPTABILITE.

Lies comptes tenus réguliérement sur une ferme, dit Scheidweiler, exercent sur
fe fermier un effet moral important, quelque petite que soit son exploitation. La
seulc idée qu'il doit ecrire sur son livre tout ce qu’il fera, tient son attention ou-
verte sur tout ce qu’il y a a faire. Lhbabitude des @critures est le plus grand sti-
mulant possible aux habitudes d’ordre. d’activité et de travail. Nous tichons
d’inculper ces idées aux éléves de Pécole. Les plus avancés ont commencé a
tenir eux-mémes le journal de tout ce qui se fait & la ferme, travail des employés,
des chevaux et des beenfs. consoinmnation et production de la vacherie et de la por-
cherie, tout est recueilli avec soin dans des tableaux dressés exprés. De temps a
autre ces entrées sont portées au grand livre. Ces livres seront toujours ouverts
& ceux qui voudront en prendre connaissance.

Le mode de comptabilité que nous suivons convient a un grand établissement
qui veut faire des ex!»érience et enrendre compte. Mais pour une petite exploi-
tation dont le chef n’a besoin de ¢ rendre compte qu'a lui-méme, nous en avons
un autre beancoup plus simple, que tout cultivateur ayant un peu d’instruction peut
tenir. C'est celui-la qui est enseigné aux éleéves.

Comme cer diverses formules ne sont encore qu'a Pétat d’épreuve, je m’abs-
tiendrai d’en donner des modeéles dans ce rapport. Je pourrais le faire une autre
année si la chose pouvait servir & d’autres.

Jusquici la comptabilité de la ferme a ¢té trés imparfaite. Elle se bornait
présenter un état des recettes et des dépenses, entrée et la sortie des produits
en grains et animaux. C’¢tait déja beaucoup saus doute, mais pas assez pour
donner une idée compléte du véritable état des choses. ¥ fait de comptes, la
simplicité et la briéveté sont plutét des défauts que des mérites. Une bonne
comptabilité agricole doit &tre en guelque sorte historique, tenant note de tout ce
qui peut intéresser le succés d’une spéculation agricole quelconque.

£COLE.

Pendant année échue le 31 Déc. 1860, hait éléves ont fréquenté Pécole, un
de Montréal, trois de Kamouraska, un de St. Thomas, un de la Riviére-Ouelle,
et de PIslet. Il n’en reste aujourd’hui que trois, avec un quatriéme de la Mal-
baie qui est entré au mois de janvier.

Cing sont sortis pour diverses raisons: deux sont rtournés dans leur fa-
mille pour aider leurs parents, un est entré daus I’enseignement primaire, les deux
autres n’avaient aucun gout pour 'agriculture.

It n’en est pas amsi des quatre éléves d’aujourd’hui.  lis sont sérieux et parais-
sent étre de bonnes vocalions agricoles. L’un d’eux a fait un bon coursed’études
classique dans notre collége, un second a étudié deux ans a Québec, les deux
autres sont arrivés avec une instruction primaire peu avancée malheureusement ;
mais a force d’apolication et de bonne volonté ils pourront du moins suppléer par
la pratiuue qu'on ‘es force de suivre, a ce que la théorie ne leur doanera quimpar-
faitement.

En restant & Ste.-Anne le temps fixé par le programme, nos éléves pourront
recueillir les principales notions pratiques qui sont indispensables & un cultivateur.
Les études scientiques d'application sont alternées par des occupations pratiques.
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{ls sont employés dans la ferme comme des fils de cultivateurs le seraient dans leurs
familles.

Les moyens matériels d'instruction se composent pour le moment, lo. d’un bon
choix de livre, cartes et tableaux sur toutes les branches de Pinstruction agricole.
20. des cultures, des besticaux de la ferme, et des batiments divers consacrés a
Pexploitation. 30, d’un bon choix d’outils pour fabriquer les instruments aratoires
de premi¢re nécesiité, en attendant quune allocation plus forte permette d’ouvrir un
atelier qui puisse “ offrir aux cultivateurs des modéles d'instruments perfectionnés,
“ etaux eléves des moyens d’appliquer les tiéories de construction.”  (Pros-
pectus.)

Le Champ dexpériences attend aussi le méme secours pour s’ouvrir, de méme
que le jardin. L’établissement d'un jardin potager propre a toutes les démonstra-
tions du jardinage, et a la culture des arbies fruitiers ne peut se faire sans quelques
dépenses.  Jusqu’ic il w’a pas C1é possible de faire autre chose que les travaux
préparatoires ; et ils ont été trés coiteus. Le college attache une grande im-
portanee a ce jardin. La culture des arbres frutiers fet le jardinage sont le com-
plément d’une ferme destinée a devenir modéle.

L’allocation de 1860 a été de.eevevev . iivaen.... $604 00
Les dépenscs de £ Ecole sont comme st :oveeens.
Directeur, pension comprise.. «oe.eveeeecneaneans.. $200 00

Professeur,. e coveeieiirioinnnena. . cesenaa.. 400 00
Un Se.viteur,- vovviiiiiivusnessacioeionnosanns 60 00
Chauffage et éclairage...co.ove ceevieaenneeean. 40 00
Impression du Prospectus, frangais et anglais,e .. ... . 33 7
Papeterie, e v iie et inersecreniieionainens, 6 32

Le wontant de la dépense est de $740 07
Moins regu par [allocation 604 12

Laissant a la charge du college $135 95

Le collége se trouve donc en dette de %135,95 pour le soutien de cette école,
malgre la reduction des dépenses a leur plus simple expression.  Si Pallocation d.:
cette apnée ne suffit pas pour couvrir ce déficit, et pour assurer Pexistence de
Pécole a Pavenir, la corporation sera dans la pénible nécessité de la fermer. Que
Votre Excellence veuille bien me pardonner cette déclaration ; je la fais & regret.
Pour ure auvre qui n’entre pas directement dans le cercle de ses attributions, la
corporation ne se croit pas obligte d’odrir plus que son bon vouloir et le faible
concours de son dévonement.

1l serait inutile de faire remarquer a Votre Excellence que le petit nomnbre des
¢éléves ne prouve rien contre intitution nouvelle ; i} ne vrouve qu’une seule chose,
c’est que la nécesrité de Penseignement agricole pratique n'est pas encore assez
généralement comprise. Cette indiflérence ne surprendra pas ceux qui savent
qu'en Burope, les premiéres écoles d’agriculture ont eu a lutter conire le méme
obstacle, et se seraient méme brisées contre cet écueil, si le trésor public ne se fut
libéralement ouvert pour payer la pension des élévce Clest ce qui a lieu actuel-
lement en plusieurs pays, principalement en France, oti 'Etat paie la pension, le
logement et Pinstruction de plus de quinze cents ¢léves de 50 fermes-écoles sans
compter ceux des trois écoles impériales. Qutre cela, chaque école a droit &
400 fr. comme prime d’encouragement en faveur de son meilleur éléve. Ces 50
fermes-¢coles absorbent ainsi une somme de $131,250, soit $2,625 chacune. De
tels secours ont fini par triompher de Vindifiérence ; les écoles d'agriculture se sont
remplies de jeunes gens qui vont chaque anube porter au sein des populations
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rurales, d'ou ils sortent, le golt de V'agriculture, avec la connaissance des procé-.
dés nouveaux qui en font une occupation strieuse et lucrative.

Tant que ’Agriculture n’offrira pas & Ja jeunesse Je nos campagnes les chances
d’un avenir qui puisse flatter une légitime ambation, il ne faut pas s’attendre que
Penseignement agricole s'implantera ici de lui-méme sans secours étranger. Lies
avantages qu'il offre aux jeunes gens destinés aux travaux des champs, ne sont pas
encore assez ¢vidents pour engager leurs familles a se passer de leurs services
pendant deux on trois ans, ni les porter eux-mémes 4 suivre cette carriére.

Je prendrai donc, en terminat, la liberté de recommander & Votre Excellence,
la création d’un certain nombre de bourses en faveur des jeunes gens qui voudraient
profiter des avantages de I'enseignement professionnel de P'agriculture,

Joose me flatter que ce rapport, malgre sa longueur, trouvera auprés de Votre
Excellence un indulgent accueil.  Le Gouvernement de Votre Excellence, j'en
suis intimement convaincu, s’est trop vivement intéressé a la prospérité de ce pays,
et a trop fait déja pour le développement de ses inépuisables riehesses, pour ne
pas voir avec quelque satisfaction une institution naissante dévouée a la pratique
et 2 Penseignement du plus utile des arts, de celui qui seul garantit aux pations le
bonheur et la vraie puissance.

Collége de Ste. Anne,
le 3 mas 1861.
J’ai I'honneur d’étre,
Milord,
De Votre Excellence,
le trés humble et obéissnnt serviteur
F. Piote Ptre.

DES HARICOTS.

e

Le haricot (plus communément nommé féve du Canada) est la plus employé de
tous les légumes que nous cultivons ; et il le serait plus encore siles gelées tardives
et les froids précoces de notre climat ne bornaient pas sa culture et sa végétation
a quelques mois. En effet, on ne peut gucre le semer que vers le milieu de mai,
et dés le commencement d’octobre il a tout a craincre. 'Toutefois il 1éve trés vite,
et daps le cours de ces quatre a cinq mois, il a le temps de parvenir 3 maturith.
Ainsi on peut le manger en vert et en sec. C’est une des principales ressources
alimentaires, pendant I'hiver, pour les amateurs de légumes ; c’est aussi une cause
de bon produit pour la ferme.

Le haricot ne craiat ni les oiseaux ni les insectes: ainsi on peut le semer dans les
parties les plus écartées et les plus €loignées de la surveillance,

Mais il redoute I'bumidité qui le fait pourrir avant de sortir de terre; c’est
pourquoi méme on doit &viter de trop le recouvrir.  La terre qui Ini convient le
mieux est celle qui est plutdt séche qu’humide, l¢gére que compacte, chaude qge
froide, pourvu qu’elle soit substantielle. Il n’est pas nécessaire de mettre de fumier,
ni méme de terreau dans les planches destinées aux haricots ; mais ils réussiront
mieux si la terre a ét¢ engraissée 'année précédente avec du fumier de vache.

La meilleure maniére de semer est par touffe]; si les terres sont un peu fortes
on séme ea rayons. ZL.orsque le jeune sémis est haut de trois pouces, on bine les
rayons afin de rechausser les pieds et d’extirper les mauvaises herbes. C’est \me
opération qu'il faut renouveler tous les quinze jours, jnsqu’i ce que les feuilles c'es
haxic;ts couvrent le sol.

bharicots nains exigent un binage plus prolongé que les autres harico i
e tardent pas i ombmgerlgm2 leur piedgei 3 réchmerg:;lnm“. ™
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On peut cueillir, dans les mémes planches, les haricots, soit verts, soit secs, 3
mesure quon les trouve bons. Pour la semence de Pannée suivante, on réserve sur
pied jusqu’a matarité parfaite les plus belles zousses.  On choisis les pieds les plus
francs et les premiers semés ; on cueille les cosses & mesure qu’elles mirissent,
sauf celles du haricot nain quw’on laisse sur pied.

Le haricot craint ’hunidité., qui ne taide pas & I'échauffer et méme a le faire
pourrir aussitot qu'il est mir. C'est pourquoi, lorsque la saison est pluvieuse, il faut
visiter fréquemment les planches et faire sa récolte.  On suspend dans un grenier,
on expose i quelques courans d’air et méme au soleil les paquets de gousses, afin
qu'elles se séchient complétement ¢t puissent se conserver sainement. 1n général
les graines se gardent plus facilement et plus lonstemps dans les enveloppes dont la
pature les a pourvues, que lorsquclles sont exposies a Pair, 2 la lumiére
méme. Les graines conservées dans les gousses sont bonnes pour 4 ans ; écossées,
elles ne sont bonnes que pour 3 ans.  Ainsi on n’écosse que pour semer, et 3 me-
sure qu’on en a hesoin pour la cuisine.

Quoique I’on ait constaté Pexistence de plus de soixante variétés de haricots, il
faut réduire a un nombre beaucoup moindre celles qui éritent Vattention et le
choix du cultivateur.

On distingue ce légume précieux en haricots i rames et en haricots nains.

ECONOMIE DOMESTIQUY.

———

CONSERVATION DES INSTRUMENTS AGRICOLES.—La BSociété &’ Agriculture
de Plsére (France) recomnande le procédé suivant, d’une grande simplicité pour
la conservation des instruinents aratoires.

Les ouvriers qui les construisent les couvrent d’une peinture a huile qui dure
un certain temps ; mais il importe que les cullivateurs les imitent, en frottant les
instruments avec un pinceau ou un chitfon de linge imbibé d'huile siccative chau.
de. En s¢chant en quelques jours, cette huile forine un vernis sur le bois, elle
Pempéche de se fendre, le préserve de la pluie et du soleil tont aussi bien que la
peinture.

11 est important d’employer pour cet usage les huiles de noix et de lin qui sont
siccatives. 1l ne faut pas se wervir d’buile d olive parce qu’elle ne séche pas.

Toute espéce d'huile peut étre rendue sicrative en la faisant bouillir 10 4 15
minutes avec de la litharge (deutoxide de plomb), daus la proportion d’une demi-
once a peu prés par pinte.

PROCEDE CONTRE L'ENGOURDISSEMENT CAUSE PAR LE FROD.—Ce procé-
dé nest pas de saison ; et queliues esprits sévéres trouveront que notre article est
inopportun, mais 1l est trés avantageux de le connaitre dans notre pays, ou P'on a
de si longs et de si rudes hivers, nous le recommandons dés mainterant & I'inten-
tion de nos inte ligentes ménagéres, dans la crainte de Poublier si nous Pajournions.

On sait que | dernier Liver a été rude aussi en France , plusieurs cas de mort
y ‘ont eu lieu fau.e d’avoir administré des soins convenables aux personnes qui en
ont été victimes.

A cette ocr.asion, le docteur Desmoulins, ancien aide-major de la grande armée
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de Russie, a communiqué a un journal les instructions suivantes sur les premiers
soins & porter aux personnes paralysées par le froid :

1° Faire prendre un grand bain froid a la température de zéro ;

2 °  Pratiquer, dans le bain méme, des frictions avec de la glace ou de la neige
sur tout le corps, et surtout a la région du cceur ; :

3° Diriger sur la téte et la colonne vertébrale des douches avec de Pean trés
froide ;

4.© Approcher du nez de Pammoniaque, de Phuile essentielle de raifort, et cou-
vrir les membres de sinapismes froids.

Lorsque la vie paraitra se ranimer, on donnera du thé coupé de vin i peine
tiede. On pourra transporter le malade dans une chambre plus chaude, qui mar-
quera au plus 10 @ 12 degrés Réaumur (55 & 60 Fahrenheit) ; on le couchera
dans un lit légeérement chauffé ; puis on lui donnera, avec mesure, des boissons sa-
dorifiques chaudes, telles que des infusions legéres de bourrache, de sureau, de
fleurs pectorales, mélangées d’un peu d’cau de vie ou de rhum. Enfin, on ne per-
mettra une légere alimentation que six heures au moins aprés le retour complet
d’une bonne et large circulation du sang sux extrémités.

VARIETES.

REMEDE INFAIWLIBLE CONTRE L1VROGNERIE.

Ce remede est d’autant plus précienx qu'il est 2 la disposition toute spéciale de
la femme, qui peut en user pour peu qwelle ait la volonté ferme de soustraire son
mari aux abus dne passion dégradante, et de se préserver elle-méme de ses suites
funestes : la paresse, la brutalité, le chagrin et la misére.

Certes, ce nest pas directement peur nos ménagéres que nous parlons ; elles
n’ont pas a craindre de semblables écarts de conduite de la part de leurs maris, ou
du moins 'exemple en est rare.  Ia vie des champs est par elle seule une cause
puissante de moralisaticn, et Pon est plus pressé de prendre du repos que d’em-
prunter au cabaret des distractions bruyantes et ecnivrantes, aprés une journée
laborieuse passée sous les ardents rayons du soleil. “La, dit ce vicux livre que
nous avons eu déja Poccasion de citer. ("wrtosiiés de la nature, on ne doit pas
compter pour un léger agrément le silence et Pinitiative de tant de passions mau-
vaises que le tumulte des villes réveille, et dont les mouvements furieux remplis-
sent la soci¢té de troubles et de noirceurs.”

Mais elles ne sont pas, les unes ou les autres, sans exercer autour d’elles une
influence que des services, bien souvent de pure humanité, autorisent et consacrent.
Clest cette influcnce que nous avons particuliérement en vue d’attirer vers un su-
Jjet digne, dailleurs, de leur attertion.

Le reméde dont il s’agit est trés simple. C’est tout bennement de méler de
’eau-de-vie ou whisky, dans une proportion seulement suffisante pour que VPodeur
et le goiit en soient bien prononcés, a tous les aliments que la personne adonnée a
la boisson prendra pendant quatre ou cinq jours consécutifs.

Ce reméde agira puicsamment.

Tl y a peu de temps, il fut conseille par un médecin. en France, & un jeune
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homine, qui était venu lui avouer son abominable passion pour P’alcool, passion
dont il subissait les trop fatales conséquencer. Son intelligence »’affaiblissait, et
le delirium tremens commencgait a se manilester.

Le jeune homme eut le courage de s’enferincr dans une iaison d= santé et de se
mettre au régime qui lui avait €té prescrit. Depuis lors, jamais il n'a subi une
rechute. Sa santé est redevenue florissaute. et la vue seule d'un vesre d’aleool
fum soweéve le coeur.

On n’a pas recours a d'autres procédés en Suéde, ou boire outre mesure de
Pean-de-vie est une habitade déji vieille : ce qui avait porté un célebre médecin,
le docteur Magnus Tluss, a jeter ce cri d'alarme : *“Les choses en sont arrivées i
un tel point que, si les moyens énergigues ne sont pas employés contre une habitude
aussi fatale, la vation Suédoise est menacée de maux incalculables.”

Ces moyens energiques ont £té trouviss, et ils sont invariablement employés.
On ramasse tous les ivrognes qu’on rencontre ; on les enferme dans une prison et
on ne leur sert que des aliments imprégnés deau-de-vie. Quand il+ sortent, au
bout de quatre ou cing jours, ils sont radicalerient guéris ; on ne les reorend jamais
en récidive : une odeur alcooligue suffit pour leur inspirer une véritable horreur.

1l serait vivemeat désirable que, dans nos cités, les corporations usassent de
semblables mesures.  Un en obtienaroit, tout le fait croire, de bien plus salutaires
résultats que par la voie des associations de tempérance, qui agissent plus, en réa-
lité, sur les personnes naturellement tempérantes que sur celles chez lesquelles le
vice est profondément enraciné.

Qu’on en essaie du woins, ¢t Von en jugera. 1l n'en coditera guére que le sa-
crifice des amendes spécnlées sur les scandales publics d’une détestable passion.
En cffet. le régime des prisons se compose de pain et d’eau ; il n’y aurarien 3 y
changer, sinon gue d’imprégner le pain de whisky, et de le donaer tel 4 chaque re-
pas; laissant Iean, bien entendu, dans son ¢tat de pureté. et ayant scin aussi de
tenir les prisonniers soumis aJee rigime, séparés de ceux,qui en scraient affranchis,
afin qu'ils ne se fissent pas de mutuelles et cordiales concessions. .

Nous avons de fortes raiscus pour ne "as douter de infaillibité de Pessai.  De-
puts qu’il nous a ¢té donné¢ de connaitre les faits que nous venons de mentionner,
nous avous sondé notre wémoire, et nous y avons trouvé cefte particularité que la
médecine Leroy a des efiets tout-a-fait identiques.  Cette médecine, tant la pur-
gative que la vomitive. est fortement chargée d'aleool, et toutes les personnes qui,
A notre connaissance, I'ont prise, ont éprouvé a la suite, un invincible et constant
dégoiit pour toutes les boissons alcooliques. plus ou moins douces, plus ou moins
fortes. Quelyues-unes mémes de ces personnes. n’ont pu jamais approcher de
leurs 1évres un seul verre de vin.

Ce nlest pas, certainement, que nous conseillons Pemploi de cet énergique dépu-
ratif pour les cas en question; nous rapportons les conséquences auxquelles il
donne lien simplement comine argument a 'appui de celles d’une nourriture prépa-
rée dans les conditions indiquées.

Mais, bien plus, nous confesserons le fait suivant qui nous est personnel. Nous
sommes persuadé que cette confession ne nous fera rien perdre de Pestime. des
personnes qui nous connaisent ; quant & celles qui ne nous connaissent pas, Si
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quelques unes d’elies congoivent des doutes sur le plus ou moins de sévérité que
nous micttons a observer leslois de la tempérance, nous nous exposons volontiers 4
en souffrir dans I'intérét de la cause que nous plaidons.

Nous nons fimes, il y a *rois ou quatre mois, un fromage frangais & la créme ;
et, nous ne savons par quelle circonstance, qu'il importe peu de connaitre, du
reste, ce fromage se trouva extraordinzirement pénétré du godt et de Podeur du
whisky. No.s ne vouliimes pas, tout d'abord, sacrifier le fruit de notre dépense
ct de notre peine. nous mangedmes une portion du fromage ; mais nous dimes je-
ter le reste ax ordures.  Cependant, e peu que nous en primes suffit pour nous
faire repousser pendant longten.p la haisson qui nous le fit perdre, et qui n’a pas,
dirons-nous, quoiqu’on en pense, toutes nos sympathies, parce qu’en définitive elle
est detestable par sa saveur si différente de la saveur suave des eaux-de-vie de
France.

D’ow nous concl .ons que si nous avions mangé tout le fromage et que nous
I'eussions fait suivre de quelqu'autre pareillement accomodé, nous ne saurions dou-
ter, d’aprés les observations précidentes, que jamais plus une goutte de whisky
n’elit mouillé nos levres.

NOTES DE MEDECINE VETERINAIRE.

MOYEN SIMBLE DE GUERIR LE DEVOIEMENT CHEZ LES VEAUX.—On écnt &
la Revue d’Economie Rurale:

11 y a quelque temps vous donniez un moyen de guérir le dévoiement des veaux ;
il y en a un bien simple et qui i’z toujnurs réussi ; il ne s"agit que de faire prendre
a Panimal malade, unc, deux ou trois fois par jour, avant de titer, une bonne poi-
gnce de cendre bicn pas-:e ou tamis¢e. La cendre de sarment ou branche de
vigne est la mcilleure.

REMEDEC CONTRE LES ULCERES GALEUX.—Une jeune chienne atteinte de la
gale avait &1¢ taaitée par les bains de sulfure de potasse ; comme la téte n’avait
pu tremper suffisamment, le mal avait persisté devricre les oreilles, aprés avoir
disparu du reste du corps, et 'animal se grattant continuellement dans ces deux
parties, y avait déterminé de larges plaies galeuses.

L’usage pendant quatre jours, soir et matin, de benzine imbibée dans du coton
et passée sur les plaies, les a parfaitement guéries sans causer aucune doulecr dans
Vapplication.

MELANGES.

QUAND IL FAUT COUPER LES BLES.

L’expérience a prouvé. en Angleterre comme en Franc., que les fermiers pro-
fiteront béaucoup en coupant les blés quatre ou cing jours avant leur compléte
w2turité.  Cest une méthode adoptée par les agriculteurs les plus éminents du
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Yorkshire, et 'on a remarqué que lorsque cette pratique est 2doptée quelque part,
eile n’est plus abandonnée.

QUAND IL CONVIENT LE MIEUX DE FAUCHER LES PRAIRIES.

Beaucoup de cultivateurs ne fauchent leurs prairies artiicielles que lorsgue le
tréfle est & peu prés midr. Clest une faute, le meilleur tzmps c’est le moment cu
ia plante commence 4 fleurir ; et de celte sorte on peut les faucher deux ou trois
fois pendant Pannte,

LES MAUVAISES HERBES EN IRLANDE.

Il a &té question récemment d'un projet de loi desant Ja Chambre des eommu-
pes, en Angteterre, dans le but d’assurer Ja destruction des mauvaises berbes en
Irlande.

On alléguait en faveur de ce projet que les mauvaises herbes qui, croissant en
des places telles que leurs semences pouvaient étre apportées par le vent sur la
terre vaisine, causaient de grands préjudices aux voisins, dont les travaux particu-
liers de nettoyage de leurs champs se trouvaient ainsi perdus, ce qui étaient propre
& décourager de la culture perfectionnée.

Le projet de loi établissait qu'il était légitime pour le cultivateur de toute terre
soit & I’état de culture soit a ’état de paturage, de demander une réparation du
dommage qui pourrait lui étre causé par cerlaines semences de mauvaises plantes
croissant sur les champs voisins ou tout autre emplacement, digues, chemins de fer,
cana!, cimetiéres, etc. et que le vent lui apportait sur ses propres terres. Les
propriétaires des champs ou autres lieux infest¢s de mauvaises plantes pourraient
8tre forcés de les couper et détruire.

L’amende encourue pouvait étre portée a 25 dollars, renouvelable & chague
plainte subséquente.

Quel sort a subi ce projet 7 Nous Fignorons.

LA CHAUX ET L'OSEILLE.

Voulez-vous récolter de Poseille 7 Semez de la chaux, poiat n’est besoin de vous
sotcier de la graine.
« C'est absolument et généralement le cas, dit le Canadian Agriculturist,

qu’un an ou deux aprés avoir chaulé ou platré une terre dans une grande propor-
tion on recueille une triste récolte 'd’oseille.”

H indique le remeéde dans les termes suivants, d’aprés le journal Gencsee Far-
mer:

« Le moyen fe plus efficace de remédier & cet inconvénient, c’est de répandre
des cendres & la' mesure de deux ou trois boisseaux par acre, parmi la premiére
berbe ou luzerne venue aprés l'application de la chaux ; ou, s'il s’agit de platre, de
méler dans une petite proportion des cendres ou platre en le semant.”

COMMENT ON DOIT 8’Y PRENDRE POUR OBTENIP TROIS RECOLTES SUCCESSIVES
DU MEME PLANT DE POMMES DE TERRE (PATATES.)

Lorsque les pommes de terre sont arrivées & leur maturité, on déchausse ia
plante pour retirer des turbercules, sans artacher la tige ; puis on couche cette tige,
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et on la' vecousre par la terre provenant du déclavssement de la seconde plante, et
ainsi de suite.

Un mois aprés, on fait le mémme travail, en reprenant la plante par ot on a fini.
La seconde recolte donne des pommes de terre plus grosses.

La troisiéme est moins abondante, et les tubercules sont de grosseur moyenne.

En examinant la tige de pomme de terre, on voit que chaque eil présente un
germe ou un petit tubercule formé. Or, en recouvrant la tige sans l\’arracher, les
germes se développent dans la terre ameublie par le travail  ¢’extraction.— Revue
& Economie Rurale.

Mais il est, ce nous semble, une grave observation qui doit étre avant tout mi-
rement pesée, c’est de savoir si {rop souvent on n’en serait pas pour ses peines et
son temps dans Papplication de ¢e procédé.Nos lecteurs ont pu remarquer, daprés
les études que nous avons publiées et celles que contient encore le numéro actuel,
que la maladie des pommes de terre commence et se révéle dans les tiges, si bien
que I'on conseille de les couper aussitdt. Par conséquent, si, au lieu de ce soin, on
conserve les tiges, on les enterre en suite uue fois, deux fois, il est évident que la
maladie augmentera d'intencité et que les trois récoltes seront perdues.

1} faudrait donc hien s’assurer, avant d’essayer la méthode enseignée par la Re.
vue d'Economie Rurale, de Iétat des tiges de pommes de terre, et n’agir qu’au-
tant qu’elles paraitraient étre parfaitement saines, exemptes des signes révélateurs
de la maladie, tels qu’ils sont décrits dans un de nos récents numéros.

CULTURE DU BLE D’AUTOMNE

+ La culture du blé d'antomne, rapporte la Minerve d’aprés une communication
particuliére, qui réussit a merveille depuis quelques années daos le district de Mou-
treal et peut réussir tout aussi bien ailleurs, si on le séme dans les circonstances qui
lui sont favorables.

Tout terrain abrité du vent,du cOte du sud-ouest, autrement it du vent sorouest
peut recevoir une semer.2 de bl d’automne, pourvu quela terre soit un peu forte
ou argileuse, parfaitement égoutée, bien fumée, bien propre et que 'or séme du
10 au 25 aoat.

lo. Elle abrége les travaux du printemps ;

20. Elle fournit une grande quantité de bonne paille et une récolte du grain le
plus utile a I'bomme ;

30. Elle facilite la culture du mil et du tréfle que 'on séme sur le chaume en
je recouvrant par un seul coup de herse. .

Le chaume que Ia faucile coupe a environ un picd de terre protége trés-bien le
tréfle contre le froid en retenant la neige sur le champ.”

PETITE CHRONIQUE AGRICOLE.

—On rapporte que les laines en suint daps les environs de Paris ont une tendan-
ce i la baisse, que les ventes sont par conséquent moins faciles. Les qualités
ordinaires valeur 22 sous la livre et les beaux lots 25. A Londres, au contraire,
les enchéres se poursuivent avec entruin ; les laines de premier cheix sont tréx
recherchées ; on laisse facilement de coté les sortes secondaires,
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—Un journal littérairc de Paris conbient cette remarque que lc voisinage des
abeilles contribue & la prospérité des arbres a fruit.  Des vergers, dit-il, dans
lesquels des ruches sont placées, produisent toujours des fruits en plus grande
abondance que ceutou il n’y ena pas. Nos agriculteurs pourraient-ils nous don-
er leur opinior sur le mérite de cette trés singulicre influence? Pour nous,
nous aimerions que la remarque sortit dnne feuille consacrée a des objets moins
littéraires mais plus agricoles.

—I1 y a en Angleterre, dit-on, une paraisse dont la population a augmenté de
cent pour cent durant la derniére période décennale, tandis qu’uve autre, exclusi-
vement agricole, est restée dans des conditions ¢xactement semblables que lors
du préeédent recensement.

—I1 vient de mourir 2 Washington un hoinme & la mémoire duquel les feuilles
frangaises de I’ Amérique <e plaisent & consacrer leurs hommages. (est M. De
La Roche ancicnnement attaché au bureau de la marine: il était fils d’un des
compagnons de Lafayotte dans la guerre de Vindépendance.

—Un écrivain du Faglish Agricultural Gazetle, recommande de mettre un
morceau de fer dans la pi¢ce d’eau & laquelle les volailles ont acces. Le fer
rouillé, dit-il, communique a ’cau une propriété tonique d'un excellent effet. T
suffirait, ajoute-t-il, pour obtenir le méme résultat, de rempla-er le fer par unrou-
lcau de souffre.

—II parait qu'a Londres, en Angleterre, ce sont de jeunes femmes au nombre
de cent environ, qui sont employées, dans les bureaux de la compagnie, & recevoir
et transmettre toutes les dépéches télégraphiques. On dit que la chambre qui leur
est affectée respire un air de confort, de propreté et de contentement qui contras-
te de la mani¢re la plus agréable avec les occupations ordinaires des femmes.
L’expérience faite jusquici de cette initiation des femmes dans les choses qui
tiennent aux commurications intimes de la vie, prouve jusqu’a Pévidence, observe
malicieusement le jou. .al, que leur proverbiale incapacité & tenir un secret, n’est
qu’un proverbial mensonge.

-—Voici un fait curieux qui mérite certainement d’étre pubhé, mais, bien entendu
sans garantie de notre part. Nous le trouvons reproduit du V.- Y. Tribune dans
le Journal of the Culifornia State Agricultural Society.

« Des expériences ont été faites cette annce par le professeur Elie Wartmann,
de Genéve (Suisse) au sujet de P'influence du froid extréme surles graines de plan-
tes. Neuf variétés de graines dont quelques-unes tirées du voisinage des tropiques,
furent choisis. Les unes furent mises quinze jours dans un mélange de neige et de
sel, les autres furent plongées dans un bain d’acide sulfurique liquide, rendu extré-
mement froid par des moyens artificiels. Le 3 avril, toutes ces graines furent se-
mées dans des pots et placés a Pair.  Toutes ont germés; et celles qui avaient
subi les rigueurs du froid produisirent des plantes aussi robustes que celles qui n’a-
vaient pas &t¢ soumises a cette épreuve.”

—La bonne idée d’établit des foires pour la vente des produits de I'Agriculture,
fait des progrés en Amérique. Nous voyous que la ville d’Orégon, dans Pétat de
ce nom, vient d’cn instituer, et que la premiére se tiendra en octobre prochain.




PRIX DU MARCHE DE MONTREAL.

FARINE. | VIANDES (Suite).
$§ c. Sc..( $c. $ec
Parine par quintal......... 2602260 Lard do  ............ 0 9a010
Farine d’avoine do ...,.... 1 50 a 1 60 :Mouton par quartier........ 0002000
Bls-d'Inde do........ 140 a 1 50 Aguesu do ........ 040 3 080
GRAINS. “Beeuf par 100 livres........ 6 60 a 7 00
PRlé, par minot............ 000 a0 00 Lurd frais, do  ........ 8 50 4 700
Orge, do 000a00 PRCOUITS DE LAITERIE,
Pois, do 0 65 a 0 70 |Beurre frais par livre...... 0163017
Avoine, do 0 85 a 0 39 Beurresalé do  ...... 0123014
Sergein, do 04040 45, Fromage do ...... 000ao0a0
Blé d’Inde do 000a000; VEGETAUX.
Seigle, do 0 00 & 0 00 Féves Amé. par minot ..... 000a000 '
'Lin, do 000 a 0 00:Féves Can. do  ..... 1504 60!
Mil, do 0 00 & 0 00 Patates par poche. ......... 0904080
VOLAILLES ET GIBIER. iNavets = do ..... loo00ao000)
Dindes vienx, par couple.... 1 20 a 1 50, Oignons par tresse....... .-000a000!
Do jeunes do ... 0904 000: SUCRE ET MIEL. :
Oies do .. 000 & 0 00 Sucre d*érable par livre.... 0 09 3 O 10|
Canards do .. 060 a0 70 Miel do ....0003a000)]
Dosaunvages do ... 000 & 0 00 DIVERS, »
Volailles do ... 060320 70,S8iDdOUK . ..oiiurinnnnn. 143016
Poulets do .... 020 a 0 30 (Eufs frais par douzaine.... 0 12 4 0 14 |
Pigeons sauvages par dos... 0 00 & 0 00|Plie, par livre ............ 0002000
) Perdsix do .000a0 OOI’Morue fraiche par livre.... 0 07 3 0 00 |
Liévres do ....000a0 OO!,Pummes par quart......... 0004i000
VIANDES iOnnguplr boite. .... .. 0002000
Benfperlivre............ o 6012 i




L’AGRICULTEUR.—ANNONCES.

Société d’Agriculture
DU COMTE DE

LAPRAIRIE.

L’EXPOSITION @Générale des Produits
Agricoles, etc., du Comté de LAPRAIRIE,
aurs liea au

VILLAGE DE LAPRAIRIE,
Le 19 Septembre prochain,

& 9 heures A. M.
Par ordre,
H. LANCTOT,
Sect.-Trés.
Aoit 1861. 122

Société d'Agriculture
DU COMTE DE

EFFORD.

L’EXPOSITION Annuelle de la Société
zé;ﬁgﬁ?nlture du Com¢é de SHEFFORD sera
ue a

HALL’S HOTEL,

Société A’ Agriculture
DU COMTE DE

BROM E.

L’EXPOSITION Aunuelie de ce Comté se
tiendra au

VILLAGE ne KNOWLTON,

a et pras de la County House,
Le 17me Jour de Sepiembre 1861,
4 10 heures A. M.
Par ordre,
H. 8. FOSTER,
Sect.-Treés.
12—-1

Aont 1861.

Société d’Agriculture No. 3
DU COMTE DE

VAUDREUIL.

L'EXPOSITION Annuelle de la Seciété
d’Agriculture No. 2, du Comté de Vaudreuil,
aura liea &

Ste. MARTELE,
sur la propriété de Mr. FRANCIS MADDEN,

Le Vingt-Six Septembre 1861.

Mercredi, Ie 18 Septembre prochain, Par ordre,
Par ordre, E. N. FOURNIER,
J. H. ALLEN, Sec.-Trée.
Sect.-Trés. 8. A. No.2Co. de V.
Aoit 1861. _ 12—2 | Aocit 1851. 12-2
Société d'Agriculture ; Société d’Agriculture
DU COMTE DE DU COMTE DE

LEVIS.

LA Bociéts d’Agricunlture du Comté de
LEVIS, tiendra son EXPOSITION Annuelled

NOTRE-DAME DE LA VICTOIRE,
Le 24 Septembre prochain,
39 heures A. M.

Par ordre,
FBS8. BOURGET,
Sect.-Trés.
Aot 1861. 12—-1

PONTIAC.

L’EXPOSITION Annuelle de cetie Sociéte
se tiendra a

CLARENDON CENTRE
Vendredi, le 4me Jour 4'0ctobre
# 10 beures, A. M.

Par ordre,
G. M. JUDGSON,
Sect.-Trée.
12--2

Aont 1361.



L’AGRICULTEUR—ANNONCES.
Sociéte, d’Agriculture ‘Sociétéd’Agriculture
DU COMTE o
DU COMTE DE

MONTCALM. QUEBIC.

L h\POSlTlO\‘ Annuelle de la Soeicts !
d'Agriculture du Comté de MONTC. ALM, '

sers tenue ¢n la Paroisse de i  L'EXPOSITION Agricole de la Société
L ‘Agriculture du Comte de Quélbec, pour I'an-
St -A-LE“ Ig ]' née 1861 aura lieu & Ste. FOYE,

sur la Propriété de Mr MAXIME DUYF ORI'

Société d’.Agmculture
DU COMTE

D'OTTAW A o vt v 1 v

L’EXPOSITION Apnuelle de ¢c Comté | Dirigée par le gouvercement espagnol, sous
asurs lieua l’mepecuon du capltame—general de Cuba.

WL DL IS TR, | o princionuns am s e e e u
..A.. » | prix principnux, au tirage cxtraordinaire da
Le 3me jour d’Octobre 1861, |12 Juillet:

Aoit 1861, 122

oa aux environs, I.e Quinze Octobre prochain
Mercredi,le 20ctobre prochain | 4 NEUF heares 4 M.
a DIX heures du matin. i Le Concours de LABOURAGE, aura licu
Par ordre, e 7 du m<me mois, & 1 ANCIENNE LORET-
A. H. Dz CAUSSIN, ITB»I* Y hew-s 4. M.
Sect.-Tres, | Fur ordre,
Acnt 1861, 122 J. B. DELAGE,
- R Sect.-Trés.
j N A.C.Q
i

Par ordre, ?6?}'}:1 a g(?ogne ................ mgg:ggg

CHARLES SYMMES, 24783 do 50,000

Sect.-Trés. 8,007 do 20,000

Aoit 1861, 121 28,902 do 10,000

. ~ Les numérus suivants ont gagné chacun
- £1,000.

Soclété d’Agnculture 1%38 15(5;06 20,?:283 82 éga 82535 4,185,

&y 1) > o
DU COMTE DE s,fég ST 1035, 8228, 800, Sdn

L 12,919, 13,851, 14,915, 15,104, 15.790
\ N { 16 '035 16455176

X 3, 17,642, 18,524, 19,122, 19,125
MOI\ T}.\[ORE\ Y 19,504, 10,534, 19,915, 20,956, 20,995,21.959
21,945, 22,166, 22 76, 22,00022 648, 22,17
L'EXPOSITION Annuelle de Ia Société 23.976, 24,624, 25,157, 25,556 26,616, 26,664

@’Agriculture dn Comté de MONTMORENCY | 26,966, 20615,
suras lieu au GO autres nos. ont gogné chacun $500 ;—

CHATEAU RICHER, 153 autres nos. ont gagné chacan $460 ;—

20 approximations ont gagné §8.800. En
Mardi, le 15 Octobre IRGI,| tout $360,000 ont ¢t gagnés au tirage oi-

3 NEUF heures de Uasant-midi, sur le terrain | 3685u8. . . .
de M. JOSEFPH CLOUTHIER. Pour circulaires, informations, etc., s’a-
Par ordre, dresser a
0. GRAVEL, CHASE & Cir.. Banquiers,
Sect.-Tres. 16, Wall Street, New-York.

Acat 1807 12--21 Aoat 1841, 12—}



