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LES MEILLEURS EMPOIS

“Silver Gloss” C'Edwardshurg
BI6 0'Ind6 préparé ds Benson

Les MEILLEURS pour buanderie,
Fabriqués avec le MEILLEUR blé d'inde,

Les MEILLEURS pour la cuisine,
Fabriqués d’apres les MEILLEURS procédés,

Les MEILLEURS pour Je magasin,
Fabriqués pour la MEILLEURE clienttle.

MANUFACTURES PAR LA

EDWARDSBURG STARCH CO., Limited

ETABLIE EIN 1858,

53 rue Fromt Est, Ateliers : 164 rue St-Jacques,

TORONTO, ONT, - CARDINAL, ONT. MONTREAL, P. Q.

—
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Un Oiscau Dams La Main

Il y a une raison qui fait que nos Gommes a Macher sont les
articles qui se vendent le mieux. C’est parcc que les notres

- sont incontestablement les meilleures Gommes a Macher ma-
nufacturées, et.le public demande les meilleures.

Lorsque vous mettez en stock I'une de nos différentes mar-
ques de Gommes a Macher de haut grade, vous savez exacte-
ment ou vous en étes. Vons savez que les marchandises sont
correctes, que la demande est certaine et que vous étes strs de
réaliser un profit. Nous ne vendons pas nos marques avec
des primes, c’est pourquoi lorsque la Gomme est vendue vous
avez a la place des primes un gros profit en argent. N’est-ce-

- pas la un oiseau dans la main ?

LES MOICIL

Tutti Frutti & Pepsin de Adams.
Kola Nut & Red Jacket de Britten.
Yucatan de White.
Original Pepsin du Dr. Beeman.

Demandez-les a votre fournisseur de Gros.

The American ohicle 0.

Toronto, Canada.
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est proche o vos clients vous deman-
deront des fruits en conserve.

Les Fruits de
Goodwillies

EN POTS DE VERRE

Le cacao du déjeuner de Lowney.

sont notés pour leur délicieux ardmess-

A remporté la plus , & l'exposition
de fruits bien mirs: Ils leur plairout haute récompense, la Pan-American

et vous donueront un bon v L'ar6me particuliérement riche, la qualité exquise, et la Purete
absolue dn Cacao de Lowney le distingue de tous les autres.
C’est un produit naturel; qui n'a subi augun *‘traitement,” aux
alcalis ou autres ingrédients chimiques: il ne contient pas de
farine, d'amidon, de coques de cacao moulus, ou de matiéres colo-

S rantes; rien que la partie nutritive et digestive du plus beau
choix de féves de cacao. Unarticle de vente rapide, et qui donne
° du profit aux marchands.
Rost & ILAFLAMME

MONTREAL. The Walter M. Lowney Company,"" sosvon, wase

(] (] \ - Nous appelons l'atten-
- tion spéciale des ache-
VlnﬂlgPBS M AR I N AD Es teurs sur NOTRE IM-
PORTATION DIREC-
TEDE ................
des Manufactures -
..... de- - - - - Nous recevons directement
des Manufacturiers: T H E S
i 1 Char de de MARINADES
Hichel LBthVPB, de ROWAT, 1 Char de MA- NOIR ET VERT
Robitaille et RINADES CANADIENNES - - -

BOUTEILLES DE 20 0Z.

h Wilson. Marinades de la marque “ STERLING” |l DE GEYL AN b

H (T -
JOSEPHTETLEY &C
’\!’ ':'(, ’i’ ’i’ ,ﬂ(, de Londr;s ’

ous ep avons qusiques
centdi;es de boites de 25,

[ )
Demandez aussi 80 et 104 livres.
les prix de nos C. O. Genest & Flls Bonnes valeurs a ‘ls, 20,

25 et 28 cents.

EPICERIES ET PROVISIONS *’1”1”!’**’1"1"
lonsepyes | | EEEsesemees

SHE RBROOKE, P. Q. Correspondance sollicitée

\- & -
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NOUS POUVONS REGOMMANDER ==

brandy F. Geottroy &Fils |

COGNAC
Marques % V. 0. — V. 8. 0. P.

En Bouteilles, Demi-Boutellles,
Flasks et Demi-Flasks.

Ce Brandy est le produit de
la distillation des meilleurs
Crus de Cognac.

Brandy V' Darvi

COGNAC

Nous invitons la comparaison
entre notre marque de BRANDY
VveE DarviLLy & Co., et les
autres Brandys du méme prix
qui se vendent sur le marché
de Montréal.

Iy & Co.

Messrs GEoFBROY & FILS qui sont e 1 in
dans le comrherce des Coguacs depuis prix. HOUS OLEONS i3 mellisure

1865 juissent d’'une haute réputation qualité possible.
de confiance et n’offrent au commerce —_—
que des Cognacs purs et de bonne En caisses de 12 Bouteilles

Nous prétendons que, pour le

qualité. £ 24 Y% ‘Bouteilles
La maison F. GEOFFROY & FILS a £ 48 X% Bouteilles

obtenu le PREMIER PRIX 3 I’Expo- ‘ ' 24" TFlasks

sition Universelle de Paris en 1900. ¢ 48 Y% Flasks

Comme Tonique, c’est une Eau de
Vie des plus appréciées que nous som-
mes en mesure de recommander tout
spécialement & MM. les Médecins.

DEMANDEZ NOS PRIX
ET ECHANTILLONS.

Nous nous sommes réservé les agences de ces marques pour le Canada.

Nous sommes en mesure de répondre a toutes les
demandes de marchandises de bonne vente dans les

I"1.‘hés,( Vins, Liqueurs, Cafés,
1| Epices, Poudres a Pate, Etc.

A qualit¢é de marchandise égale, nos prix sont
en faveur des acheteurs.

..’

ECRIVEZ, "ELEPHONEZ OU TELEGRAPHIEZ A

D. C. BROSSEAU : C. BEAUVAIS ' L. G. JARRET

D. C. BROSSEAU & CIE

Epiciers en Gros et Importateurs de Vins et Liqueurs

1430 a 1440, rue Notre-Dame, MONTREAL

ﬁd
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choix des matiéres premiéres et grace a de

forts achats, nous sommes en mesure de livrer au

[l : commerce des marchandises insurpassables comme

apparence et comme qualité.

OUS fabriquons tous les genres de BISCUITS et ;
de SUCRERIES les plus populaires. Grace au f
Q
=
_
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une ligne d’Echantillons qui vous | T)
reserve des surprises. . . . . . @
p.
Veuillez nous réserver la faveur d’'une commande
JAN d’essai qui, nous en sommes certains, vous
donnera pleine et entiére satisfaction. . . . .
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VENTE D’AUTOMNE

DE

«d’Occasion
of

VOITURES NEUVES

OLDSMOBILE 1902, peinturé a neuf .............cceeuuee
VOITURE ELECTRIC WOODS, batterie de 20 cells

...... oo tresse tasses sarssssinns

.................................

Yoitures Neuves

475
500

UTOMOBILES ==

jE

Un escompte de 57 sera alloué sur toutes les commandes qni me seront
données d'ici au premier Décembre prochain, pour livraison immédiate.

Pour plus amples rensei-
gnements s'adresser 4 H L l O N Al S

25 St-Gabriel

Montréal.

TeLepHONE MAIN 26547

R B D1 6 B $1125 P 850 &
2 BUCKMOBILE 10 €hX: .ovausves nasissnssinsasvsivssssuess sosnis nionne sunansen ssspsonoyssases 1550 750 H
1 RAMBUER), mOd81e MO wisacsives suivsnsssomsnsses tosens ssnvos mmupsasssinenen 55 vecs 760 H
1 COVERT TUNADOUL . euttutue cinrnerer vernen neres crernees coenssnsscneens carsassossosnensannes 900 800 H
VOITURES D’0OCCASION |

1 WINTON runabout, 814 chxX. avec tOP.. cieeuurruirs eeivnnrrveniesisnans cine unannnns 1600 850 %
OLDSMOBILE 1903, 5iege A0S & d0S.. esetvess cosves cossssses snassassnnvarnseisess soos sssoss 825 =
SURREY HAVYNES-APPERSON, 12 chx. et tope..ccveuereieeeriuncinnniennniinnnnn, 2500 1050 i
LONG DISTANCE tonneau, 12 chX. aVec eXtras.......coceuveerescerrereesveeeeseeens 3500 1100 i
CADILLAC tonneau, 8 chxX. ..coovivviviieecevvninnecivniniininnnne P 1100 800
FORD, tonneau détachable .......ccccssessesncsses sonsse sososs sossas ssssssnse sssses sanson sasses 875 i
CAMERON toNDEaU, 7 CHX..coioves ases snssnssssnesas sssson vasssssss ssssssass sosanssas sasas 850 i

De DION-BOUTON MOTORETTE, 6 chx. bonnet & I’avant ..........cceeennnee 650 &
DARRACQ, 9 chx. voiture frangaise....cc...ces cevvennes cevnnnnnnnn g nntres senneenes sanene 1050 E
ACME tonneau, 16 ChX...coreresceenre cvtenr cnssencerees sonosanns sanens et ea—, araeeeas 2500 1500 i
CAMERON runabott, 64 ChX ...cccvvunrriie.viniusannees ceseanseness sossssanne s onnnns 800 &
MOBILE Wagonnette & vapeur pour 12 PasSagerS..........ccccsrss srrnrasssrenasseocas 1200 ‘1
1 POPE-TOLEDO, 24 chx. 4 cylindras, tonneau .........cooeeeees oinminnninennnnnns 4750 3000 1
TONNEAT FREDONIA, 10 CHX.iicucusoni sessns sanssssns sssssssar <assesssnioransensy avsoes 1500 1000 e
RAMBLER tonneau, 16 chx. 1904, lampes, canapy, top et paniers ............... 1500 z
WINTON tonneau, 1903, 20 chx. canapy, top, lampes et paniers ............c.e... ) 1850 1
PANHARD, 12 chx. canapy, top ; voiture frangaise ..........coeeeeeiodtionnen 7500 3150 &
QUEEN tonneau, 2 cylindres, 14 ChXu.....oeiiniiiiiuursiiniint i e 825 1
2 BUCKBOARD 2 deUX VItESSES ..vvves surrens saremnas sorensssnsas sesens coneie soivinies 525 400 i
|

|
i

{
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iS. H & A S EWING
 Cafes Epices

Pour conserver a l'état permanent un bon commerce, Cela

paie® de donner la meilleure qualité, Les Cafés et les

M Etablis en 1845 Epices de qualité supérievre de S- H. & A S. EWING sont

lﬁ{l regardés depuis plus d'un demi siécle comme le plus haut type de Qualité, Ils ont aidé

W d’autres & établir un bon commerce et ils vous aideront. Donnez vos ordres maintenant.

¥ Café Mocha et Java - (Prince of Wales)

X
%’ Les Cafés Mocha et Java
Wy PRINCE OF WALES, en boites de 1 et
S

Si vous voulez acquérir une clien-
téle de choix, difficile A satisfaire sous

2 lbs, possédent une savenr et un le rapport du café, donnez-lui celui ug
‘}i{’ ardbme absolument délicieux‘ diffici- de 8. H. & A. 8. EWING et voyez U
W les 4 décrire mais qu’un essai fera les résultats Ecrivez-nous un mot U
% facilement remarqueur. pour recevoir un échantillon. %
i e — B
% 3¢
i i
10
4 POUDRE A PATE POUDRE A PATE
wWor uy
g ; : W
Tt :
£ VIENNA VIENNA |
i U
?;’{: Votre Stock n’est pas complet sans la “VIENNA” toujours fiable et satisfaisante. %
- . | i
iy NS W
_ A : ) 89
¥ | Y Moalins & Vapear de Cales et 0pices
r' A DE MONTREATL U
é‘é . . . u ) 55 rue Coté, Montréal. %

PR IV P =T~
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PAUL TOURIGNY, M.P.P. PRESIDENT ACHILLE MARCHAND, VICE-PREs.

DIRECTEURS: “@Vié&&@ - é\@ . » W. A. CATTON,
CYRIAS THIBAULT ﬁ > \ E i . . ERANT
AUG. BOURBEAU, ° %@» =N S SN2 A Qg?gﬁg J. E. ALAI

SEC.-TRES.

MANUFACTURIERS MANUFACTURIERS

D’ Ameublements dg Tables de Salon
de Chambre &e, Bulfets
Bereeaux &c.
VICTORIAVILLE, P. Q. octobre 13-04
MESSIEURS,

I1 nous fait plaisir de profiter de ce numéro "spécial"
du Prix Courant, pour remercier notre nombreuse clientéle du
magnifique patronage dont elle nous a honorés dans le passé, et
en méme temps pour solliciter de nouvelles faveurs.

De plus, nous invitons le commerce en général, et spé-
cialement les marchands de meubles, & correspondre avec nous
afin d'avoir nos prix et catalogues.

Nous sommes actuellement occupés a faire de nouveaux
des;ins d’'ameublements de Salle a Diner, Chambre a Coucher,
Buffets, Tables d'Extension, Salon, Cuisine, etc.

Nos voyageurs seront sur la route aux premiers jours de

janvier prochain avec les photographies de tous ces meubles, et
de plus nous aurons le fini & la grande demande, le "GAPEL OAK"

qui vous intéressera beaucoup.

Nous terminons, Messieurs, en vous remerciant de nouveau
de votre distingué patronage, et nous comptons sur vos commandes
futures, et auséi nous serons trés heureux d'adresser nos cata-
logues aux gens qui veulent avoir les derniers modéles, le
meilleur fini et la meilleure qualité pour le prix.

Bien & vous respectueusement,

THE VICTORIAVILLE FURNITURE COMPANY .
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Le “Royal Sport”

est le Cigare du jour.
Il a conquis le monde des Fumeurs.

Le plus fin Jabac de la favang entre dans sa fabrication, qui
est confiée a des ouvriers experts.

" . Vendez-le, vous vous ferez des amis.

herb

rooke (igar (

T e el

The’S

4

———

V (X} 7 v 7 '
Le “ffogen Mogen
a filasse de Tabac Havane est un cigare

a 5 cents—la meilleure valeur pour le prix:  Vous
pourrez l'essaver! Il vous amenera des clients.

e
The Sherbrooke Gigar Gompany, SHBI’DI’OOK(E,. P Q.

_‘_!LL:.'; e S e e
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Shredded
Whole
Wheat

ALIMENTS SCIENTIFIQUEMENT PREPARES DE BLE ENTIER.

(Blé entier effilé)

BISCUIT DE BLE ENTIER EFFILE:—La céréale type pour
tous les repas. Servi avec du lait, de la créme, des fruits, des conserves ou

des légumes.

TRISCUIT : — La nouvelle Toast. Servi avec les soupes comme
croutons, ou comme remplacant des ‘‘Crackers” au soda lorsqu’ils sont
servis avec du beurre ou du fromage.

Apprenez & vos clients qu’en chauffant le BISCUIT et le TRISCUIT
dans un four chaud on améliore leur saveur.

Les articles ci-dessous devraient faire partie du stock de tout épicier,
font-ils partie du vétre.

EN VENTE CHEZ TOUS LES EPICIERS DE GROS.

NOUVEAUX PRIX

SHREDDED WHOLE WHEAT BISCUIT
par caisse contenant 50 cartons.... $5.25
demi-caisse contenant 25 cartons.... 2.75
Une douzaine

TRISCUIT
par caisse contenant 30 cartons.... 3.00
19, 10 jours, Net 30- jours.. -

THE NATURAL FOOD COMPANY

TORONTO, Ont.

32 rue Church,
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CAFE ET LA CULTURE DU CAFE

Par M. C. B. Hayward

Y:2 H'ISTOIRE de l'origine du café,
I& comme produit économique, esttrés
Les faits et la légende se trou-
vent mélés de tellle maniére qu’il est a
peu pré impossible d'en tirer une con-
naissance exacte antérieurement au
1heme siecle,

On dit qu'il a été connu des l'an 875
A. D.. mais un pamphlet publié par un
[Meik arabe en 1566, semble jeter la pre-
miere lumiére sur son origine et ses pre-
miers usages.

Il est déclaré dans ce pamphlet que le
café o été introduit en Arabie d’Abyssi-
nie an début du 158me siécle et qu'il
“tait connu dans ce dernier pays comme
brenvage depuis les temps les plus recu-
', LLes Mahométans ont profité de ses
iropriétés spéciales pour leurs cérémo-
nies religieuses prolongées, mais son
“mploi comme anti-soporifique dévotieux
souleva l'opposition la plus ardente de
la part de 1'élément orthodoxe parmi les
pretres,

le café fut déclaré un produit eni-
irant et fut défendu conséquemment
dans le Coran, mais en dépit de cette dé-
['ix T'habitude d’'en boire se répandit
rapitement.

L1 cluure du café a 6té intimement
t=octieaux productions de 1’Arabie
commie le thé 3 celles de la Chine.
" laat deux sidcles, 1'approvisionne-
“ i monde en café était tiré de la
."!‘ ~uie du Yémen, dans le sud de
. ol I'on cultive encore le Mocha,

onnu, actuellement. La conmais-

lu goit et de Ja valeur du café ne
“ "andit que lentement et ce n’est pas

.l moitié du 162me siécle qu'elle

*“1it Constantinople.

“ncore, elle souleva 1’hostilité
‘i les prétres. Une taxe énorme
‘ _hDosée sur les maisons vendant le

obscure.

ABOHNEMEJ" MONTREAL ET BANLIEUE - $2.00 LAR . “ Lgogﬁlih%%lﬁnﬁr}?{‘lﬂnt& bons de poste, doivent 8tre faits payables A I'ordre de : 4
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? 11 n'est pas accepté d’abonnement pour moins qu'une année compléte. LE PRIX COURANT, Montréal.
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troduit par un M. Edwards un marchand
anglais qui avait longtemps nrésidé en
Turquie. .

Le premier café A Londres fut ouvert
dans St-Michel Alley, Cormhill, par un
serviteur grec, Pasque Rossie, en 1652,
et, fait remarquable & rapporter, l'intro:
duction de ce breuvage en Angleterre
rencontra la méme opposition qu'elle a-
vait rencontrée en Orient.

En 1675, Charles II essaya de suppri-
mer les cafés par é&dit royal, dans lequel
il était déclaré que les cafés étaient le
refuge des personnes mécontentes qui
répandaient & I'étranger des rapports er-
ronés, faux, malicieux et candaleux, en
vue de diffamer le Gouvernement de sa
Majesté, de troubler la paix et la tran-
quillité de la nation. En Angleterre,
comme dans les autres pays ce qui a le
plus efficacement enrayé la consomma-
tion du breuvage, ca a été les droits éle-
vés, qui ont beaucoup favorisé ia contre-
bande.

On parle du café comme ayant été en
usage en France entre 1540 et 1600, et,
dans la suite, on peut dire que I'habitude
de boire du café s’est répandue dans tout
le monde civilisé.

Jusqu’'en 1690, la seule source d'ap-
provisionnement a été 1I'Arabie; mais en
cette année, il fut introduit a Java par
le Gouverneur-Général de cette fle, et le
climat se trouva étre si bien adapté 2 sa
culture, qu'on se mit & planter le caféier
sur une vaste échelle.
fut envoyé au Jardin Botanique d’Ams-
terdam; des semences de ce plan furent
envoyées & Surinam. C’est 1a l'origine
de son introduction dans ce pays, en
1718. Deux ans plus tard, le café péné-
trait dans les Indes Occidentales et, de-
puils cette époque, sa culture a été géné-
ralement répandue dans toutes les par-
ties habitées des Tropiques.

Les régions, les mieux adaptées a sa
culture sont les pentes des montagnes,

"' malgré cela, ces établ'issements“\bbien arrosées, variant de 1000 a 4000

“oorérent et se répandirent.” Un sidcle
" sécoula avant que le café ‘n’ar-
A (;rand&Bretagne, ou il a été in-

—_

pieds d’altitude et entre les paralleles de
15 degrés de latitude nord et sud, bien
qu’‘il soit cultivé a partir de 25 degrés

de latitude nord a 32 degrés de latitude
sud, dans des endroits o0 la température
ne descend pas plus bas que 55 degrés
Fahrenheit. D’apreés l'altitude A laquelle
il est cultivé, les grains varient de gran-
deur et de couleur, ceux des régions éle-
vées étant petits et d'un vert pale et
ceux plus rapprochés de la cote d'une
teinte jaune et beaucoup plus gros. lLes
plants sauvages de liberia qui abondent
dans les pays bas produisent les plus gros
grains connus qui sont cependant de qua-
lité inférieure, comme c'est le cas de la
majorité des produits d'Afrique.

Le café d'Orient se distingue générale--

ment par sa couleur jaune et ses gros
grains comparés avec les petits grains
verts de I'Amérique Centrale et de I'Amé-
rique du Sud.

L.e plant de café a 1'état sauvage est é-
lancé, mais a 1‘état de culture il est

taillé de fagon a4 ne pas dépasser 6 d 8 .

pieds de haut pour la facilité de la ré-
colte. Les feuilles ressemblent A celles
des lauriers, bien qu'elles ne soient pas
aussi séches ni aussi épaisses et sont tou-
jours vertes alors que les fleurs ressem-
blent quelque peu 2 celles du jasmin.

Les arbres sont entiérement couverts
de fleurs qui répandent leur parfum dans
tout le pays, aux alentours, pendant les
quelques jours de leur durée.

Le fruit ressemble beaucoup a la ce-
rise, dans toutes les périodes de la crois-
sance et particulierement lorsqu'il est
mdr, -alors qu'il est d'une couleur rouge
foncée.
sont renfermés dans une peau parchemi-
née et entourée d’une grosse quantité de
pulpe qui est trés sucrée lorsqu'elle est
mire.

A Costa-Rica, la saison' de la récolte
du café est marquée par une épidémie de
dysenterie qui atteint la jeunesse par
suite de sa trop grénde prédilection pour
cette pulpe.

Dans la culture du café, les plants sont
produits au moyen de semences et trans-
plantés lorsqu’ils ont atteint environ 6
mois; ils commencent & porter fruit au
bout de trois ans et continuent a pro-
duire pendant une vingtaine d’années. On

Les deux grains semi-elliptiques

P(ur]vas En-tetes de Lettres, de Comptes, Billets, demandez a votre imprimeur les paplers ‘‘Burmese Bond”, “Windsor Mills Special” ou *‘Silver Str.am’
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Déchargeant le

laisse beaucoup d’'espace entre les plants,
et, dans l'intervalle, on cultive des plan-
tains, des bananes et d'autres fruits dans
le double but de les abriter et de récolter
des fruits.

La récolte de la premiére année est
faible, mais lorsqu'ils sont en plein rap-
port, chaque arbre donne de une a vingt
livres, suivant 1'endroit et la variété.

Peu de produits alimentaires passent
par tant de procédés variés avant d'at-
teindre la forme marchande, aussi est-Tl
intéressant de suivre les étapes du café
depuis la floraison jusqu'a la tasse. les
arbres se recouvrent au début du prin-
temps d'une masse de fleurs, mais cette
parure de fleurs branches délicates en
peu ¢e jours.

Une période de quatre a cinq mois §'é-
coule avant que les arbres n'aient at-
teint la période suivante et comme la féve
est fortement attachée a la Dbranche et
que la région n'est pas exposée a de for-
tes tempétes, la récolte n'est pas amoin-
drie par le vent et I'arbre est & peu preés
aussi complétement couvert de fruits

qu'il I'était de fleurs.
~ Cette derniére opération est accomplie- ——

par une forte escouade de paysans cha-
cun portant un panier sur son épaule
et en un espace de temps trés court, le
fruit est transporté dans des chariots
d'un modeéle datant du moyen age, trai-
nés par des boeufs aux patios ou séchoirs.
Ces derniers sont constitués par d'i‘m-
menses planchers en ciment qui forment
d’'admirables emplacements pour jouer
au tennis, lorsqu'ils ne sont pas affectés
A leur usage légitime, et dans une grande
“Finca ", (Plantation) ils couvrent une
superficie de plusieurs acres.

T4, 'les baies, sont répandues en cou-
ches de quelques pouces de profondeur
et ensuite divisées, an moyen de la houe,

LE PRIX COURANT

Café Vert. [Scientific Américain].

en lignes qui sont retournées continuelle-
ment de fagon & exposer tous les fruits
au soleil. Dans une de nos gravures, on
verra cOte 4 cote l'ancienne et la nou-
velle méthode, le séchage du café au so-
leil sur le patio et le séchage & la ma-

" chine, cette derniére ressemblant A une

immense rotissoire et fonctionnant & peu
prés de la méme maniére. Le fruit, qui,
auparavant ressemblait & une cerise est
maintenant devenu une espéce de pierre
rude, noire et ridée ressemblant A des
cailloux, avec lesquels il se trouve plus
ou moins mélangé. De 14, il est pelleté
dans de grands réservoirs de fermenta-
tion ol il est couvert d'eau et demeure
en cet état pendant un certain temps. On
le retourne continuellement et on enléve
a différents intervalles l'’eau qui répand
une trés mauvaise odeur. Ce procédé
nettoie complétement le café de 1’énorme

quantité de pulpe molle qui jusqu'alors
le recouvrait; mais les grains sont tou-
jours maintenus face A face par une im-
mense et trés forte enveloppe de parche-
min qui ne peut étre enlevée économique-
ment que par une machine.

Cette opération est faite au moyen
d'un décortiqueur qui sépare les grains
et rejette l'enveloppe. :

Lles impuretés telles que les gra.ns
noirs et sans valeur, les pierres, etc.,
sont ensuite enlevées 4 la main et le caf¢
est mis en sac prét 3 l'expédition.

L.e grillage et la mouture du café sont
deux opérations familiéres et sont exé¢-
cutées toujours a l'endroit méme ou le
café est consommé, attendu qu'il perd
rapidement son ardome dans tout autre
état qu'a l'état vert.

Aux notes qui précédent et que nous
empruntons au ‘ Scientific American ",
nous ajoutons celles qui suivent et qui
sont tirées du Manuel d’Arnou.

X X X

Historique.

Suivant un manuserit arabé du IXe
siécle de 1'Hégire, I'usage du café com-
me boisson fut introduit par Gemaleddin,
muphti d’Aden. Ce muphti, faisant un
voyage en Perse, vit prendre ce breu-
vage en infusion; il se procura des baies
de café, et de retour chez lui, prépara
I'infusion ainsi qu l'avait vu fair: se
trouva biemn de ce breuvage dont il re-
marqua aussitot les propric.es excilan-
tes.

Il en recommanda I'usage aux dervi-
ches pour combattre le sommeil pendant
les nuits de priéres et I'habitude e
prendre du café se répandit rapidem-nt.

Bn 1554, 4 Constantinople, onze ans
environ aprés son introduction a Aden,

Empaquetant le Café pour I’exportation [Scientific Américain,
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Séchant le Café au Soleil dans Séchoir, [Scientific Aéméricain].

deux Syriens installérent deux établis-
sements ‘brillamment décorés ot qi'oun
désigna sous le nom de “‘café”.

Ces établissements attirérent l1a helle
société qui venait se divertir.

Les Imans virent qu'on abandonnait
la mosquée pour se distraire dans ces
lieux de plaisir; ils ‘déciderent que les
derviches déclareraient l'usage dn café
aussi funeste que celui du vin.

Cette requéte fut adresséc au muphti
qui condamna cette boisson comme con-
traire a la doctrine du Coran.

I.es cafés furent fermés; mais l'usage
du café se e¢nserva et chacin consormma

chez soi ce qui primitivement ne se
prenait qu'en public.
I.e gouvernement vit qu'il était im-

puissant a réprimer cectte habitude prise
il pensa a en retirer un hénéfice ot la
permission de¢  vendre fut accordée
moyennant un droit.

l.es cafés s'installérent a4 nouveau; un
autre muphti déclara que cette hoisson
n‘étant pas défendue »Har le Cnan, V'usa-
ge pouvait en otre fait.

On ne sait pas exactement I'éphoque 2
laguelle 'usage qu cafié se répandit dans
VEBurope Occidentale.  Galland, l'auteur
des * Mille et une Nuits.,” raconte, d'a-
nrds [acroix que Thévenot, rapporta de
voyage en Orient (1657) du café
qu'il butl avec plaisir en compagnie de
ses amis.

son

Ce fut Soliman Agha, ambassadeur ot-
toman auprés de lLouis XIV, qui, en
1669, importa le café a Paris Un armeé-
nien, nommé Pacenl, é(abiit 1n calé a la
Foire Saint-Germain, en le vendant deux
sous la tasse.

I1 s'installa quai de 1'Ecole, en face
le Pont Neuf. Son établissement, tout
d'abord fréquenté par 7les étrangei*s et

la belle société, fut bientét abandonné
et Pascal s'en alla & Londres.

Vingt ans plus tard, le Sicilien Preco-

pe fonde un établissement rue des
Fossés-Saint-Germain (aujourd'hui rue
de I'Ancienne-Comédie), en face de la

Comédie Franaise. Ce café, auquel il

doona son nom, existait encove il y_a-

quelques années. Il fut longtemps le

rendez-vous, de tous les gens de lettres. .

Dés 1690, le caféier fut introduit de
Moka A Batavia, par Van Hom. Un
tremblement “de terre, survenu en 1627,
bouleversa toute I'ile de Bafavia ot les
plants de caféier furent perdus en giran-
de partie. Cependant, Boerhaave ra-
conte que Nicolo Witsen, bourguemestre
d’Amsterdam et gouverneur de la Com-
pagrie des Indes Orientales, en obtirt

quelques plants des jardins de Ja (.
pagnie de Batavia, il les planta a Ay .
terdam, ou ils crurent et se multip .-
rent. .

En 1714 les magistrats de cette v
en envoyér'ent en présent & Louis NV,
na beau plant dont une partie fut ¢
vée au jardin de Marly et l'auire au
din des Plantes et ils se wmultiplici i,
C'ast de ce3 plants conservés A Paris
qu'en 1728 le capitaine DeClicux ¢n .
porta trois pieds et des graines pour '
propager a la Martinique.

La traversée fut périileuse. Le nav. -
s'Gearta de sa route battu par les tens
tes, il fut cnsuite longtemps arrété o
les ca'mes.

On manqua d'eau, I'équipage fut i <

a Ja ration; De Cliecx se priva ;-
partie de son ecau ‘nour arro.er .o
caféiers.

Un seul arriva & la Martinique. (a1
de cet arbuste que proviennent
les plantations faites dans cetie cclenie
De méme que les cafés de Java et de '\
sie viennent en partie du premier 1laut
transplanté a Batavia.

tontes

Description

e caféier cst un arbrisseau
partient a la famiiie des Rubiacées gui
comprend un brand nombhre dautres
plantes, entre autres, la Garance (Rubia
I'Ipécacuanha, les Quinquinas, les (:im
biers, etc.

lL.e” caféier, appartient au genic “(of
fea”, qui comprend environ dix-huii rs
peéces; nous n’en retiendrons que o ca
féier commun ou ‘“caféier d'Arabic
Coffea arabica.™

C'est un arbuste
qu'on ététe a quelques pieds pour i li
cilité de la récolte et ressemblant as~7
lorsqu’i! est couvert de ses fruits. a un

qui ap-

de 25 a 30 pivds

Réservoirs

pour la fermentation du Café [Scientific Américain,
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cerisier. lLes feuilles, assez semblables
A celles du laurier, sont oblongues,
d'une couleur verte; les fleurs sont blan-
ches, odorantes, courtement pédopculées
disposées en groupe dans l'aisselle dez
feuilles supérieures; elles ressembleut,
un peu a celles du Jasmin d'Espagne.

]l.a floraison est de courte curée, mais
clle s'e reproduit plusicurs tois dans le
cours d'une anuds,

T.es fruits cont des esvéces de baies
semblables aux cerises, elles scnt noira-
tres quand clies arrivent & lear maturl-
té.

T1lintérieur de ces baies est formé
d'une pulpe douceitre, peu épaisse, en-
tourant deux loges accolées, dout la subs-
tance a l'aspect d'un parchemin. Cha-
que loge contient une semencé convese
du coté externe, plane et marquée d'un
sillon longitudinal du co6té interne.

Quand Jle fruit est desséché, sa gros-
seur diminue considérablement.

Culture et récolte

I.a culture du café est simple et faci-
le. Cet arbuste fleurit et porte des fruits
toute l'année, excepté dans la saison des
pluies; il y a toujours des fruits mirs a
récolter. Cepenldant les deux principa-
les récoltes ont lieu en juillet et en dé-
cembre. Chaque pied de caféier donne
de 2 a 4 Ibs de café par récolte.

Pour extraire le café de son envelop-
pe on se sert, selon les pays, de diffé-
rents procédés.

En Arabie, on laisse le fruit se dessé-
cher complétement sur l'arbre.

On secoue les caféiers sur de grandes
toiles, les ‘‘cerises” mures tombent, on

les transporte sur des nattes de jonc
exposées au soleil pour leur faire subir
une dessiccation compléte.

Alors elles sont dépouillées de leur
enveloppe qu'on brise, soit en les bat-
tant au fléau, soit en les faisant passer
sous un cylindre assez lourd en bois, ou
en pierre.

LLes deux féves se divisent, on les
vanne afin e les séparer de leurs co-
ques et on les étend pour les sécher de
nouveau.

Dans les autres pays, la récolte se fait
d la main. Cette méthode exige des
soins particuliers pour cueillir une a
une les cerises qui sont mires sans
ébranler celles qui ne le sont pas.

Pour séparer la pulpe de la féve, on
expose pendant quelque temps les ceri-
ses en l'air ou au soleil, en ayant soin
de les remuer fréquemment afin d'éviter
la fermentation et pour faire évaporer
rapidement ’humidité qu'elles contien-
nent.

Enfin une autre méthode consiste a
écraser aussitdot aprés la cueillette les
fruits mdrs; on les laisse macérer pen-
dant vingt-quatre heures dans l'eau, afin,
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de mieux les débarrasser de la pulpe.

l.a séparation de la féve et de la pulpe
s'opére en agitant violemment le mélan-
ge. .
Les écorces, membranes et pulpe, s'en
vont avec l'eau et les féves de café res-
tent au fond. Il n'y a plus qu'a les dé-
canter. On séche ensuite les graines au
soleil ou dans des étuves et on les éplu-
che avec soin, pour retirer les menus
débris et les coques qui pourraient res-
ter.

Ce café ainsi préparé se nomme café
“gragé” ou ‘“lavé”.

Il conserve généralement
teinte verte. )

I.es diverses qualités observées “dans
les cafés tiennent en grande partie aux
circonstances habituelles ou accidentel-
les de la végétation que présentent l'ex-
position, le sol, le terrain, les soins de
la culture, de la récolte et les conditions
atmosphériques.

Il n'est pas douteux qu'on pourrait
améliorer la qualité de certains cafés,
en les laissant venir & un degré de ma-
t\fx'ité plus compléte avant de les décor-
tiquer.

une belle

Choix des Cafés

Selon les facons diverses de culture, de
préparation ainsi que -les différents
pays. les natures (e terrain, on obtient
des sortes nombreuses de café.

[.eurs caractéres physiques sont assez
difficiles a distinguer d'une maniére ex-
acte, ce qui facilite les mélanges.

C'est A l'acheteur a se procurer des
échantillons types, a les étudier, a les
déguster attentivement, & en reconnal-
tre la force et l'arome par lesquels se
recommandent les meilleures espéces; a
juger par lui-méme de la supériorité
des qualités, sans avoir une opinion pré-
concue a l'égard du nom sous lequel la
marchandise est vendue.

En général, quand on achéte du café,
il faut le choisir bien sec, dur et diffi-
cile A casser sous la dent; sonore, sain
et par l'odorat juger s’il n'a pas un
goiit étranger, résultant, dans le voyage,
de son contact avec d'autres denrées.

On a fait diverses remarques sur—la-

bonté et la qualité du café.

l.e café nonveau ne peut jamais bien
se préparer ni bien se briler. Cela pro-
vient de la viscocité que posséde cette
féve.

Il faut bien deux années pour qu'il
soit complétement sec et ait perdu son
goit de verdeur. Mais maintenant, il
est généralement consommeé presque aus-
sitot son arrivée.

"De méme que pour les vins et les li-
queurs spiritueuses, il gagne beaucoup
a vieillir; il segséche, perd son &creté
naturelle et acquiert une sorte de ma-
{nrité, Tes cafés des Indes venaient au-

trefois par voiliers, ils mettaient ..,
longtemps a effectuer leur travers..
donnaient pour cette raison une
supérieure; on avait un café sec Ty
employer a l'arrivée.

Ils avaient ainsi subi dans le 1avip
un étuvage, ayant passé deux fois jos
tropiques. Aujourd'hui ils arriven: par
Suez en six semaines et sont embi:ués
aussitot la-récolte.

Ces cafés n'ont donc pas la
quiils auraient, s'ils avaient
dans le pays, leur compléte muarturite
comme on le fait dans les colonics néey
landaises pour les cafés Javas . I
Compagnie des Indes.

L.e café peut se conserver tres jong-
temps, lorsqu'il est bien au sec. Il ne
craint ni échauffement, ni fermentarion

Il n'y a donc pas lieu de remuer. ni de
déranger- les stocks importants de certe
marchandise qui, depuis un certain nom-
bre d’'années est prise par la spécula-
tion. Les rongeurs n'y touchent pas.

Cependant des insectes
une espéce de vers perce les
mais ce ne sont que des cafés de quatre
et cicq ans qui sont atteints et cela ne
nuit en rien 4 leur qualité.

surty

qQuaine

attendy

l'attaquent,
rains;

Désignation des cafés suivant leur état.

A son arrivée des pays de produciion.
le café est désigné sous diverses deno-
minations suivant 1'état ou il se trouve

On le dit: a I'*“‘état sain,” lorsqu'il st
propre, net, sans aucune défectuositi:

Avec ‘“vice propre,” par suite dava
ries de transport, par causes accidentel
les, pour récolte faite dans de mauval
ses conditions, ou enfin par manqu: v
soins de la part des indigénes. L.~ cafes
Haiti arrivent souvent avec “Vice pro-
pre.”

Quand ils sont vendus avec les picr

‘res, quelques grains noirs. des menues

branches, etc., ces cafés sont vendus
“tels quels.”

Ils sont “défectueux” ou ‘“avaries.
quand ils ont, par suite de dessiccation
incomplete, des grains gontlés o
mentés.

Ils peuvent aussi avoir subi
ries—par -l'eau de mer ou par ' i
a\"ec d'autres marchandises i
méme chargement.

Les cafés avariés par lean
étaient autrefols jetés, mais a*.i""
reconnu qu'ils n'étaient pas nv
la santé, on les laissg entrer. -
a la douane le méme droit qu
cafés sains.

On rencontre dans
(Ceylan, Java, Haiti et du (ot
rique), des féves puantes. Ces
l'on reconnait difficilement. =0t
leur brune violacée, elles desn
odeur infecte qui empoisont

café brulé avec clles.

AN AG

certain: -
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La qualité de mes cigares est mon principal souci.
J’apporte un soin extréme au choix de la filasse parce qu'une bonne
filasse se fume bien — c'est celle que pour mon Pharaoh je choisis per-

sonnellement dans le district de Manicaragua de la Province de Santa

Clara de Cuba.

®
L’enveloppe intérieure est, pour la plus grande part, la large feuille

du Connecticut, la plus dispendieuse qui existe et la robe est habituelle- i
]
1

ment la pure fine feuille de Sumatra que j'importe directement de
P que ) imp

Hollande.

. N ;. o o !
Je vois a ce que ces excellents matériaux soient convenablement !

mis en ceuvre par des cigariers expérimentés sous ma surveillance per- |
|
sonnelle. :

~ Grace a ces soins mes cigares possédent unc égalité de combustion

— avec une fumée extrémement odorante, d'une saveur douce, agréable
au palais et non préjudiciable.

oy .
kg'.az’ Je ne vous demande pas de vous contenter uniquement de mon

G

>

assertion quant a ’excellence de mes cigares.

En vertu de l'offre que je fais le jugement a porter sur mon cigare
est laissé a vos clients et a lieu a mes frais. ‘

—

Je vous enverrai, express payé, 1000 cigares assortis a votre volonté

)

Py e S N e G

aux conditions réguliéres. Je vous racheterai au prix de facture le stock
non vendu.

Vous verrez d’aprés cette offre que je suis absolument sincére dans
ma croyance que mes cigares sont d’'une qualité surexcellente.

"‘Ma confiance est telle que I'épreuve de I'excellence de mes cigares

se fait & mes propres frais.
N’essaierez-vous pas un ordre pour un mille ?

S'il vous plait spécifiez les Pharaohs 4 1oc. et les Pebbles a se.

-k

Adressez-vous a

3
1

" J. Bruce Payne Limited

GRANBY, P. Q.

%

'02,
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Formes générales des types de café.

Voici quelques indications sur la for-
me des différents types de café.

Le café des Antilles et quelques cafés
des Indes ont une forme allongée.

IL.e café du Brésil a le grain court et
ovale.

Une sorte de Bourbon a le grain poin-
tu.

Les cafés rvonds ou ‘‘caracolés”, ces
grains complétement ronds, ont pris
cette forme par suite de l'avortément de
I'une des baies, la cavité libre a été rem-
plie par l'autre.

Ces sortes de féves, recherchées par
certaines personnes font Il'objet d'un
triage et sont vendues avec une plus va-
lue; leur qualité n'est pas sensiblement
supérieure aux autres.

Cafés‘d’Afrique.—Moka

Le café de 1'Arabie, plus généralement
désigné sous le nom de Moka, est sans
contredit le meilleur sous le rapport de
la finesse de son arome.

Cette supériorité tient a diverses cau-
ses; le mode de récolte et le soin des
Arabes pour la culture de ce précieux
arbuste; I’Arabe ne cultive et ne s'oc-
cupe que de ce qu'il peut faire lui-méme;
il emploie son temps & émonder ses ca-
féiers, & leur donner un léger ombrage,
a couper les branches du bas en laissant
celles du haut qui donnent une féve plus
parfumée; dans les terrains trop secs
il distribue soir et matin les eaux d'une
source captée dans ses plantations au
pied de chaque plant.

A la récolte tous les soins sont donnés
au séchage et & préserver les grains de
I'humidité.

Les environs de Moka ne produisent
pas un grain de café; celui qui porte ce
nom y arrive par caravane de l'Yemen
et des vallées intérieures de 1'Arabie,
éloignée souvent de plus de 200 kilom.

C’est dans le port de cette ville qu'on
chargeait autrefois tout le café vendu
sous cette désignation.

On donne aujourd’hui & ce café le nom
du lieu d’exportation: ‘“Moka, Hodeidah,
Alexandrie, Aden.”

Le moka a la féve petite, irréguliére,
arrondie aux extrémités, généralement
aplatie, de couleur grise jaunatre, la pel-
licule légérement argentée; on y rencon-
tre une assez grande quantité de grains
ronds caracoli.

Le moka en sorte contient beaucoup
d’impuretés, de cerises entiéres, de co-
ques, méme de petites pierres rougea-
tres, d'autres brillantes comme du cris-
tal.

Il est plus généralement vendu trié.
Son odeur, en le sentant dans les fardes,
rappelle cellée du tabac Maryland. -

LE PRIX COURANT
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E. CANTIN, President TELEPHONE GODBOUT b ADELARD BARIL, Sec.-Gerant

La Compagnie Fran@aise de Tabletterie

PARURES EN CORNES ET EN CELLULOID

M R
k ’u‘w)m J i

En fabriquant nos.
¢ehantillons pour

FONDEE EN 1§98.

AnAn~ 1904-1905, nous
nous somimnes ap-
. 1 Ag 9o
Directeurs : pliqués & ne ma

nufacturer que
des lignes ui se
vendront a leur
propre meérite.

ETIENNE CANTIN,

Président.
W. FOURNIER,
Vice-Président.
F. X. KIROUAC,
JOS. KIRJOLAC
ONESIME KIROUAC,
A. NORMAND,

Directeur-Gérant

Nous manufactu-
rons des Com-
plets, Pardessus,
Raglanette, Im-
perméables en
Cravancttes pour
hommes, giucons
et enfants.

Toute confection se

fait a l'intéricur de la
manufctnre,

\

LA CIE CANTIN DE WARWICK

WARWICK, P. Q.
MANUFACTURE DE ] MANUFACTURE DE

“LAINE |

WEEDS, Flanelles,

- Machineries

OULINS a hattre,

BT TR

Draps de lits, (‘ou-
vertes de voiture, ('ha
les, Laines 2 tricoter et
1otisser, ete. Das de
l:lin(*‘tissé:s, pour hom-
somes et enfants -— une
spéeialité,

Moulins a couper

le Foin, Moulins a cou-
per le Bois, Moalins a

Bardeaux, Moulins a

Cordes, etc.
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I’'emballage du cafté moka se fait cn
fardes et en couffes. C'est un paillasson
en palmier tressé, disposé en forme de
sac et recouvert d'une autre enveloppe
faite en jonc trés serré, dont les angles
sont écornés pour en faciliter la manu-
tention. .

I.’Abyssinie fournit diverses sortes de
café, que I'on désigne aussi sous le nom
de “Moka.” Ils doivent venir des mémes
plantations.

Ces cafés, ifréguliers de forme, sont
pointus, de couleur brune ou bariolée
du jaune au brun. Ils ont de la force
et du montant, mais aucun rapport pour
la finesse avec le moka d'Arabie.

On donne abusivement le nom de
“moka Zanzibar” a un choix de café de
couleur ambrée et de grosseur réguliére.
I.a ville de ce nom n'exporte pas
café.

de

Cafés Bourbons ou de la Réunion

On distingue deux variétés: le *‘Bour-
Lon rond” et le ‘“‘Bourbon pointu’.

l.e café Bourbon a une féve ovale,
presque ronde, la fente est assez ou-
verte; il est légérement pelliculé. Nou-
vellement récolté, il est d'un vert tendre
qui jaunit en vieillissant.

I.e Bourbon pointu, ou ‘“café l.eroy" a
grains ovales allongés des deux extré-
mités il est plus petit que le rond, c'est
le café du pays qui posséde l'arome Ie
plus recherché. Son nom lui vient d'un
planteur, nommé Il.eroy, qui l'a décou-
vert et propagé.

I.a production de cette proverance est
bien diminuée. I.es plantations ont su-
bi diverses maladies qui en ont fait abaa-
donner la culture sur différerts points.
On I'a remplacé par la canne a sucre.

Madagascar produit aussi du café,
mais sa culture a besoin d'én étre soi-
grée et améliorée; les échantillons qu’on
en a recus sont de qualité inférieure.

Le "Libéria" est produit dans la ré-
publigue négre américaine de ce nom,
cituée sur la cote de I'Afrique au sud
du Sénégal. .

Cette sorte de café différe compléte-
ment des autres; les féves
grosses, parcheminées, le sillon trés ou-
vert, d'un brun roussatre.

I.e caféier de lL.ibéria différe assez no-
tablement des autres espéces; au lieu
d'étre un arbuste, c’est un véritable ar-
bre pouvant atteindre dix métres de
hauteu'r; son tronc est droit et de dis-
tance en distance se trouvent- des ra-
meaux disposés par paires; ces ra-
meaux opposés entre eux, sont flexibles,
noueux et couverts d'une écorce assez
rude.

Les feuilles ovales <ont coriaces =i-
dées, trés brillantes; elles sont suppor-
tées par un court pétiole trés fort.
fleurs sont grandes.

L.es

sont  trés
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le
grosse,

fruit est une baie ovoide
généralement les baies se trou-
vert au nombre de deux. 1l est plus pré-
coce que le caféier d’Arabie; a vingt
mois, il atteint la taille de 1 m. 20 cent.
A 1 m. 60; il fleurit et produit du frunit a
28 mecis.

assez

Café des Antilles

l e Martirique, dont l'importation <n
France est presque nulle actuellement,
cst remplacé par celnl de la Guadeloupe.
I1 a le méme type et les mémes caracte-
res.

l.es plantations de caféiers dans cette
ile ayant éprouvé des désastres on a di
les remplacer par des cultures de canne
a sucre.

[.a fabrication du sucre et la distil-
lation du rhum ort remplacé la produc-
tion du café.

l.e “Guadeloupe,” féve ovale, allon-
gée, luisante, d'un vert olive; le sillon
longitudinal est trés marqué et ouvert.
On en distingue deux sortes: le “Gua-
deloupe habitant,” dont la féve est plus
petite et pelliculée; le “Guadeloupe bo-
nifieur ", brillant, d'ua beau vert lustré:
la féve est assez grosse. L'odeur du
café Guadeloupe est franche, elle rap-
pelle celle du froment.

I.e “café habitant” est celui qui est
récolté par les planteurs cultivant et
préparant eux-mémes leur récolte; le
café bonifieur est celui préparé dans les
grandes exploitations, il subit l'opéra-
tion du ‘‘bonifiage,” qui consiste a en-
lever au café la parche qui le recouvre.

I e “Porto-Rico, du méme genre que
le Guadeloupe, a les féves légérement re-
courbées, plus courtes, moins pelliculées
et la pellicule un peu rousse. On en
distingue plusieurs sortes, qui différent
dans la grosscur et la teinte des féves,
suivant les plantations. On mélange
quelquefois le Porto-Rico avec le Gua-
di"oupe dont il se ‘rapproche beaucoup
comme aspect. Ce café vient immédia-
tement aprés le Guadeloupe. l.es plan-
tations de café de cette fle espagnole
sont trés bien soignées, les colons sont

en partie les descendants des Frangais

de Saint-Domingue émigrés en 1793. Les
cafés sont emballés en sacs et quelque-
fois en quarts comme les Guadeloupe.

Le café “Saint-Domingue” ou “Haiti"”
est plus gros et plus allongé que le Gua-
deloupe; il est caractérisé par ses deux
extrémités terminées en pointe. Les
féves sont trés irréguliéres entre elles,
rarement pelliculées ou quelquefois re-
couvertes d'une pellicule rougeatre. La
couleur varie du gris pale au gris vert,
avec des féves blanchatres, d'autres vert
d'eau.

Ces cafés entrent dans la consomma-
tion francaise pour une grande propor-
tion. I.a désignation qu'on leur donne

vient des ports d'embarquement g
dique aussi l'endroit de leur récolr.

Les “Saint-Mare,” *“Gonaives” son .
meilleures sortes. Ce café est asse. .
gulier, d'un beau vert, assez pro;.
sans féves noires. IL'emtallage en .y
est soigné, le poids des sacs est (v un
a 65 kilogr.

LLes “Jacmel”, “Port au Prince,~ -
rémie,” “Cayes,” viennent ensuite; - .
étaient choisis et triés, ils seraient ...
meilleurs, mais 1'apathie et la paic--.
des habitants sont causeé de cette
vaise préparation. I.indolence hahii;.]
le est telle qu'ils ne se donnent pa~ i3
peine de ramasser les graines, ils les 10
cueillent par terre sans aucun soin. «
qui explique la présence de nombrii~i s
petites pierres et des matiéres étranuo.
res qu'on trouve avec le café. (¢ (-
chet varie de 2 a4 5 p.c.

Pour obtenir de ces cafés une bhoune
torréfaction, ils doivent étre nettoyis o
meéme triés auparavant. IlIs  gontivnt
beaucoup au bridlage et dégagent quan
tité de vapeurs; ils demandent un deoy
de torréfaction plus élevé que pour ies
autres sortes.

Le café “de la Jamaique" est ¢n pai-
tie consommé en Angleterre. 11 a hean
coup d'analogie avec celui de Saint-Do-
mingue. Feéves longues, d'une conlur
d'un vert clair, pellicuie argentée, dan-
certaines sortes qui ressemblent an (ina
deloupe bonifieur. Om y rencontre anssi
beaucoup de grains roulés.

Cafés de I'’Amérique Centrale

Les cafés *Venezuela,” “Porto-Cabi.
lo,” “La Guayragragés' et “Maracatho’
dont la production est considérablic.-ou
presque similaires. Ils sont nuanc's i@
vert pale au vert trés foncé. pour .o
sortes qui sont gragées. l.es fm't\,/wn'
assez régulieéres. Ces cafés sont
comme sorte supérieure & un prix -/
élevé, on peut les remplacer. surtous
France, en raison des droits de douai: -
par des sortes plus avantageuses
me prix.

COfes

Les cafés “Gu_atema]a", “Hopdua-
“Bquateur,” “ Nicaragua™, ~—“San Smd-
dor”, ““Costa Rica™ sont désignds
le nom générique de ‘‘café du o
Amérique. Leurs qualités sont
verses. Ils sont généralement hir:
parés, divisés et classés par =o'
grosseurs. les gragés sont dur
verte transparente, bien régulivi~
ance et de grosseur. les autit-
gragés, sont moirs bien
couleur jaune verdatre n'est pa-
geante. En résumé, ces calds
vent leur plus value qu'a leur
des Antilles, dort ils ont l'asper! N
parence; leur valeur ne corres! 7!

A leur prix.

soigne-
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Cafés du Brésii.

L.a production brésilienne du café est
trés importante, elle égale et dépasse
peut-étre la production totale de toutes
les autres contrées. Le sol de ce vaste
pays se préte admirablement a cette cul-
ture, aussi est-ce un de ses principaux
articles d’exportation.

Ils sont extrémement variés corf\me
forme, grosseur et coloration. On y ren-
contre les types et les variétés de toutes
les autres provenances.

ILLes cafés “Rio” sont les pllis com-
muns, ils ont un gotdt et une odeur rance
particuliére, que rien' ne peut couvrir.

Les “Santos” au contraire sont-droits
de golt, les ondinaires manquent peut-
étre de force et d'arome, mais par les
mélanges on modifie ce défaut. En gé-
néral les Santos fins sont d’'une nuance
franche, jaune ou verte. Les gris mar-
brés ou roussitres sont de qualité infé-
rieure. Ces cafés, en raison de leur
neutralité, se prétent & toutes les combi-
naisons. Par la diversité de leur types,
on a pu les associer & des sortes supé-
rieures; cette fraude est difficile a re-
connaitre. Combien de personnes ont
recu de ces cafés sans s'en douter, qui
n‘auraient jamais voulu employer de café
du Brésil. Maintenant on est revenu de
ce préjugé, les cafés “Santos” et “Cam-
pinas” s’emploient beaucoup et dans les
mélanges de qualité moyenne ils tien-
nent une large place. .

Les “Campinas” sont des catés supé-
rieurs, ils sont exportés par le port de
Santos, on retrouve dans ces sortes les
mémes types et les mémes variétés.

Les cafés ‘“Bahia” vont avec les Rio,
ce sont des sortes ordinaires.

Cafés des Indes Orientales

Les cafés des Indes anglaises; Wy-
nard, Mysore, Tellichéry, sont produits
sur la céte du Malabar. Il prend le nom
des contrées de production ou du port
d’embarquement. C’est un café assez
régulier, de forme plutét ronde qu’al-
longée, nombreuses graines caracoli, pel-
licules rousses. Ces cafés, expédiés a
mesure de leur récolte, varient du jau-
ne verditre au jaune quelquefois bario-
1é. Les plus vieux sont tout a fait jau-
mnes. Iis bralent difficilement, leur tor-
réfaction demande du soin.

Le café “Ceylan” se divise en “Cey-

 lan natif” et “Ceylan de plantation.” Le

Ceylan natif a une féve inégale, légeére-
ment recourbée, la pellicule un peu
rousse; on y rencontre assez souvent
des petits grains noirs écrasés ou apla-
tis. Le Ceylan de plantation a la féve
réguliére, pelliculée, d’'un beau vert, un
bon parfum. Ces cafés viennent géné-
ralement par 1’Angleterre et sont par
conséquent soumis & de gros droits.

'LE PRIX COURANT

Les cafés “Java” ou des “Indes Néer-
landaises sont pour ainsi dire monopo-
lisés par la puissante société Néerlan-
daise de Commerce, dont le siége est a
Batavia. Des ventes publiques sont or-
ganisées par ses soins & Amsterdam et
les plus beaux types de cafés y sont pré-
sentés.

3

On donne le nolm générique de Java
aux cafés de toutes les possessions hol-
landaises en Océanie. Ils sont de genre
et de variété bien différentes.

Les “Java-Demerary”, gris, gris foncé,
gris rouillé, ont un type bien spécial; les
pointes sont raccornies, le sillon entr’-
ouvert est un peu courbé; on y rencon-
tre des feves écraséés; la couleur varie,
selon la désignation, du gris clair au gris
trés foncé. Ce café trés fort et trés ner-
veux doit étre employé avec ménage-
ment, il donne au mélange qui le con-
tient de la force, du montant et un aro-
me persistant.

Les “Demerary vert” ou “Demerary
WJ,” Java réséda, sont des cafés lavés
et préparés comme les cafés verts des
Antilles. IIs sont d’un vert foncé, dia-
phanes, pelliculés; ce sont des cafés
forts, de conserve et aromatiques.

Le café “Paré-Paré”’ est d'un type par-
ticulier, qui ressemkbtle heaucoup au De-
merary gris rouillé; ses grains sont mar-
qués de taches irréguliéres jaunes ou
blanchatres selon les genres, ils sont
aplatis, méme écrasés. C’est une sorte
que l'on mélange fréquemment avec le
Demerary gris, dont il a du reste bien
les qualités, mais il lui est
comme valeur.

Les “Padang blanc” et “jaune”, féves
treés variable, les féves sont générale-
ment d’'une grosseur moyenne, d’'un ova-
le allongé, de nuance jaune ou d’un gris
jaunédtre, ce café a beaucoup de rapport
avec les cafés des Indes anglaises.

Les “Padang blanc” et “jaune”, féve
assez belles, légérement écrasées, non
pelliculées, couleur verdiatre ou jaune
bien franche.

Le “Java Préanger,” féves de gros-
seurs irréguliéres, ovales, arrondies. Les
séries varient de teintes, du jaune clair,
au jaune trés foncé. On‘rencontre dans
cette sorte de vieux cafés parcheminés,
souvent piqués des vers par suite de
leur ancienneté.

. Le “Java Menado” est un beau café,
bien régulier de féves, les grains sont
gros, bombés, le sillon large, bien' ou-
vert. On rencontre quelques féves écra-
sées. Couleur jaune bien franche.

Ces deux derniers genres de café Java
qui fournissent des types nombreux, sont,
comme nous I'avons dit plus haut, cen-
tralisés par la Société Néerlandaise de
Commerce, & Batavia. Ils ne sont mis
en vente que par série, bien choisis, d’'un

‘type régulier et aprés plusieurs années

inférieur

¥ o

de conservation dansi"aes magasins. qj
ils atteignent un dégré de maturit: par
faite, et une qualité qui fait leur m. i
Malheureusement leur prix est touiours
élevé. On imite ces types de caiv ¢y
fardant pour ainsi dire des sortes qui
leur ressemblent au moyen de teintnre
et en les séchant dans des fours on (es
étuves. On reconnaft cette fraude e
mettant tremper a I'eau froide les urains
suspects, ils se décolorent et reprennent
leur couleur primitive.

LLe “café Manille,” des iles Philippi-
nes, a une féve irréguliére, génirale
ment petite, d’'un jaune gris cendré. (e
néralement mal soigné, il contient hean
coup de tiges, de branchettes, de hrisu
res et de grains noirs. C'est un cafeé
neutre, a goQt douteux. Sa saveur ai
grelette qui persiste au brilage | fait
rejeter des sortes fines.

Mélanges ou combinaisons des cafés

Autrefois, pour désigner le parfait mé-
Jange du café on disait: “Moka,” "Mar-
tinique” et “Bourbon.” De ces trois ca-
fés, un seul subsiste, le Moka. IL.es au-
tres, le Martinique et le Bourbon sont
tellement dégénérés comme qualité et
si réduits comme production, quon les
a remplacés par d’autres sortes meil
leures.

Pour leur emploi et selon leur pro-
priétés, on peut classer les cafés en
quatre divisions: “cafés forts,” “calés

fins aromatiques,” cafés neutres,” “cafés
a gofit de terroir.”

Généralement les cafés forts sont verts
ou verditres, devenant gris par l'ancien-
neté. Ils ont été préparés en lex lavant
ou en les trempant pour les “grager’
Tels sont comme cafés forts les Guade-
loupe, Porto-Rico, Gonaives, Saint-Marc,
Ceylan de plantation, Caracas. Java
vert, Quilon, etc.

Les cafés fins aromatiques sont jau
nes dorés, méme bruns, ils ont ¢té Té
coltés trés mars et séchés avant Jdc les
décortiquer. Tels sont les Moka. Ivs Ja-
vas, Menado et Préanger, les Myzore
les Malabar, les Java Demerary. 't

Les cafés neutres comprenunct!
sortes bien récoltées et choisic= i i
leur emploi dans de bons méjan: - mak
auxquels ils n’ajoutent rien. il fi? u»l'r
cer ces combinaisons par une >~':~Htu.ll
leur donne un certain caracti ‘lm‘
sont les produits du Centre Crique
les Maracaibo, Porto-Cabello. G
les Campinas, les Santos, les
ete.

Enfin pour terminer, on a livs, -
golt de terroir, qui peuvent
par quelques années de mu-

des

ioont

(r‘llij
ot
1es A

el

Lage.

‘i vant
mais que l'on écoule toujot - ']‘1'”'
qu'ils n'aient complétement i €
goiit d’'origine. -

Tels sont les Haiti ordinaire-
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GLIENTELE PERMANENTE
s PROFIT TEMPORAIRE

Read€

Vendre un article médiocre & un gros profit semble étre

une honne affaire, lorsque vous versez l'argent de la vente dans
votre tiroir ; mais lorsque des mois se passent gt que' ce client
timbré ne revient pas au magasin, c’est le moment d’établir le
montant de la perte que ce “gros profit” signifie pour vous.
Il n’est pas possible de produire unc honne marchandise qui
donne un profit anormal a qui que ce soit.

Les lignes suivantes sont manufacturées de facon a donner

a DPépicier nn bon profit et a son client les meilleurs produits
comme Empois que 'on puisse fabriquer.

h

Ce sont des produits
qui créent une clientele profitable et permanente.

EMPOIS GELLULOID

Un paquet - d’empois qui n’a
pas besoin d'étre cuit. Il a
obtenu ua succés merveilleux
et il est bien connu dans tout
1eDomininn. .

—~d

Empois Lily White Gloss

Ceci est un eacellent empois
que nous empaquetons dans de
jolis tambours et valises, chacun
contenant 6 lbs. d’empois, 8
paquets a la caisse. Ils forment
un superbe étalage, 5 €

»

CornStarch Brantford

., Ceci est un produit des plus

délicieux qui peut &tre servi
sous forme de différents plats
excellents.” La plupart de vos
clients le connaisse t,le reste
n’a besoin que de I’employer
vue fois pour continuer d l'vm-
ployer dans la suite,

L

*

&b

The Brantford Starch Works,

BRANTFORD, Canada.

LIMITED
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les Cazango et autres sortes ordinaires.

Le but des mélanges de café cst de
mettre ensemble diverses sortes ayant
des qualités différentes, afin d'en faire
un type complet. Il suffit donc de réu-
rir diverses conditions et chercher les
sortes de cafés qui les remplissent.
" Le bon café doit étre fort, parfumé et
conserver son arome; ces trois qualités
essentielles résument l'ensemble du par-
fait mélange d'autrefois, le Moka, le
Martinique et le Bourbon, que nous rem-
placerons par:

Moka, arome exquis
1uadeloupe, force et finesse.
Java Menado, force et parfum.

4

Ce mélange est le nec plus ultra.

Voici encore un mélange extra, avec
lequel il peut rivaliser:

Porto-Rico
Salem.
Java-Préanger.

Ce sont encore trois sortes qui se com-
petert et se marient trés bien ensem-
ble.

Mélanges supérieurs:

Malabar ou Mysore.
Porto-Rico.
Gonaives trié.
Wynard.
Quilon ou Demerary WJ.
Gonaives trié.
Wynand.
Jacmel.
Campinas ou Santos jaune.

Enfin on doit toujours associer ensem-
ble la force, le parfum et la conserva-
tion.

Coloration artificielle des cafés.

l.a valeur commerciale des cafés dé-
pend beaucoup des signes extérieurs
qui les caractérisent. C'est afin d'aug-
menter la valeur des qualités ordinaires
ou mal préparées, que l'on s'est ingénié
a trouver des procédés pour leur donner
l'apparence des meilleures sortes.

On y parvient en recouvrant les grains
avec une matiére colorante divisée en
poudre impalpable. Cette opération se
fait dans un cylindre en tdéle animé d'un
mouvement de rotation et dans lequel
on enferme les grains de café, et la subs-
tance destinée a les recouvrir.

On choisit naturellement les produits
de maniére a obtenir les nuances des ca-
fés a imiter. Pour les couleurs noires,
on emploie le graphite, le charbon de
bourdaine, ou simplement le noir d'ivoi-
re. Pour les vertes, c’est 'outremer,. as-
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socié de jaune ou des laques de vert ma-
lachite. Pour les jaunes on prend du
chromate de plomb ou de l'ocre jaune,
et pour les blanches, on emploie le tale
ou le blanc d'Espagne. Ces couleurs
sont toujours employées en mélange
pour obtenir la nuance voulue qui est es-
sayée et compdrée avec le type a imiter.

On emploie encore pour le lustrage,
la cire, le talc et la résine.

Ces fraudes déloyales se sont beau-
coup pratiquées.

Hambourg en Allemagne et Bois-le-
Duc, dans les Pays-Bas sont deux villes
ol ces fraudes se pratiquent couram-
mert; on trouve dans les environs de
Bois-le-Duc une terre ocreuse trés utile
pour ces opérations.

Torréfaction du café.

I.a maniére dont on procéde au gril-
lage du café influe beaucoup sur ses
qualités. On doit y procéder avec soin,
d'une maniére uniforme et graduée. Dans
la torréfaction, on ne doit pas dépatser

la température de 2000 a 2500, a4 laquelle -

le grain prend une coloration brun clair
son volume augmente d'un tiers. Com-
mencer avec un feu pas trop vif, aérer
couvent pour faire évacuer l'humidité.
Lorsque la féve change de couleur,
qu'elle commence 4 brunir, on peut chauf”
fer davantage " donmant du tirage au
foyer et enfin lorsque le café commence
a gonfler, le tourner doucement et termi-
ner a petit feu. On reconnait que l'o-
pération s'avarce, lorsque la fumée de-
vient blanche et que le grain pétilie; 2
ce moment il faut le retirer et 1'étaler
dars un van ou sur des dalles de pierre
pour lle refroidir rapidement.

Toutes les sortes de café ne deman-
dent pas le méme degré de torréfaction.

Généralement les cafés verts: Guade-
loupe, Porto-Rico, Haiti, etc., demandent
une torréfaction’ plus compléte; on leur
donne une couleur marron foncé; dans
cet état, on a un déchet~de 19 a4 20 p.c.
environ.

lLes cafés jaunes ou pales doivent étre
moins brialés, on leur donne une couleur
d'un brun clair, le déchet est de 18 p.c.
environ. '

Enfin  les Moka et Java Menado. et
Préanger vieux, doivent étre t.rés légere-
ment torréfiés; ce sont des cafés a aro-
me trés fin qui damandent & étre retirés
du feu sitét qu'ils sont gonflés, et de
couleur brune roussitre. Le déchet
n'est alors que de 16 p.c. environ.

Lorsque le café n’est pas suffisam-
ment grillé, le centre du grain n’a subi
aucun changement. Alors le café se
moud difficilement, l'infusion est peu
aromathue

Au contna,lre quand ]a torréfaction a
été poussée trop loin, que le café est
brilé, noir, luisant a la surface, il est

—————————Le “Simplex” est un appareil

amer au golt, c'est un commencem
de carbonisation.
I.a torréfaction du café sopére dians

des briloirs. l.es premiers avaienr iy
forme de cylindres allongés. Puis
les a fait en tambour, c’est-d-dire en i
minuant la longueur du cylindre, pour
arriver a la boule, qui a été créée pa
M. Vernhes, constructeur; cette form: a
6té conservée, c'est elle qui a le plus
de succes.

Torréfaction automatiques.

Afin de faire disparaitre les incony-
nients- d'une surveillance constante
dans le bridlage du café, il a été imauiné
des torréfacteurs automatiques.

On regle l'appareil au degré choisi. i
lorsque le café est arrivé a ce degré, un
déclanchement automatique se produnir,
la porte s'ouvre, le récipient sort de "lni-
méme"”, s'écarte du feu, et se présente
pour la vidange.

Avec cet appareil on peut régler a vo
lonté le degré de torréfaction, suivant
la sorte et la qualité du café. Brualé de
cette maniére il est de beaucoup supi-
rieur a celui obtenu par les autres sys-
témes.

Au moyen d'un refroidisseur
qui évite de remuer et de vanner le calé.
la féve reste intacte, sans étre hrisée
comme cela arrive par l'emploi des ta-

spécial.

mis, grilles ou autres ustensiles. Avec
les appareils précéderts le chauffaze
s'opére avec le coke. Nous allons en ex

aminer d’autres plus intéressants qui
fonctionnent avec le gaz:

Cet appareil combiné avec un aspiri
teur donne des résultats parfaits.

Absence compléte de fumée ou vapenur.
propreté parfaite; refroidissement in-
médiat par aspiration. Une sonde per
met de suivre toutes les phases dc
torréfaction.

Le café tombant dans le refroidi==oi
est instantanément refroidi, et l'vpera:
tion se fait sans fumée, ni vapeur.

Cet appareil de vitrine et de demors

tration est construit spécialement poiti
étre placé dans un magasin.
AR
qui permet de torréfier & volort: al
moyen de l'air surchauffé ou par payons
nement. En effet, par un ipgerioid
mouvement de clapets, les gaz =o' 't
voyés soit directement dams les v
dres, ou servent seulement a ci
fer l'extérieur sans y pénétrer.

Jag o0

Par ce moyen, on peut faire
faction rapide au moyen de agt
chauffé ou par rayonnement. Er
par un ingénieux mouvement de
les gaz sont envoyés spit dite
dans les cylindres, ou cmwf
ment a en chauffer l'extérici:
pénétrer.
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Par ce moyen, on peut faire la torré-
faction rapide au moyen de l'air sur-
chauffé directement mis en rapport avec
le café; ou la torréfaction lente au
moyen de cet air surchauffé passant en-
tre les deux cylindres et ne passant pas
dans l'intérieur.

Café torréfié ou enrobé.

Cette préparation du café a été ima-
ginée, il y a plus de 60 ans, par M. Royer
‘épicier & Chartres. Pendant longtemps
ce café a eu un grand succés. Voici la
facon de procéder: <quelques. instants

avant de retirer le café, c'esta-dire avant )

qu’il soit au point voulu de brdlage, on
verse lorsqu'il est assez chaud, - de la
mélasse cuite, ou mieux du sucre en
poudre, ou de la cassonade dars la pro-
portion de 10 & 12 p.c. Par la chaleur du
café et du torréfacteur, ce sucre fond, il
enrobe le café et se transforme en ca-
ramel. Dans cette opération il se pro-
duit une grande quantité de vapeur
blanche de sucre brialé; le café forme

‘une masse -gluante qui, peu & peu, se sé-

che et les grains se détachent les uns
des autres. Om doit alors le sortir de la
broche et le refroidir. On construit
pour l'enrobage et le glacage des cafés
torréfiés des tambours spéciaux. Cette
opération a lieu a l'air libre.

On prétend que par cette préparation

le café conserve tout son arome et le

concentre. En réalité le résultat est
d’ajouter une certaine quantité de su-
cre 10 p.c. en moyenne qui réduit ainsi
le prix du café. Le consommateur trou-
ve dans cette composition de la couleur
et de la force qui n'existe pas dans le
bon café simplement torréfié avec des
appareils perfectionnés. -

En raison de son état, ce café n'est
jamais vendu qu'en poudre et mis en
boites ou en paquets, l'action de l'air
empécherait sa conservation.

Triage des cafés.

Apres leur torréfaction il y a souvent
lieu, principalement pour les sortes or-
dinaires provenart des Antilles, surtout
de Haiti, d’opérer le triage des cafés,
c'est-a-dire d’en retirer les pierres. Cette
opération se fait souvent a la main, on
se sert d’'un van en osier dans lequel on
met le café et on l'agite par umne espéce
de sassement qui fait tomber les pierres
au fond. On enléve & la main les grains
du dessus jusqu’'a ce que l'on trouve les
pierres. Cette opération assez longue et
minutieuse est simplifiée au moyen' de
machines fabriquées spécialement a cet
effet. Leur construction est basée sur
le principe de la densité.

L’épierreur est en tdole étamée, les
bords sont disposés de telle fago,n que
pas un grain ne puisse étre projeté au
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dehors dans le mouvement de va et vient
imprimé a l'appareil. Il détourne du
café avec la plus grande facilité les pier-
res de toutes dimensions qui s'y trou-
vent mélangées. !

Préparation du café

Il ne suffit pas que le café soit de bon-
re qualité et bien torréfié; il faut en-
core apporter certains soins pour en ob-
tenir une boisson parfaite. On ne doit
le moudre qu’au moment de le préparer.
Cette opération se fait au moyen de
moulirs spéciaux.

s JPour l'infusion, on se sert de cafetie-

res, on en connait de beaucoup de mode-
les, toutes plus ou moins perfectionnées;
les meilleures sont en faience ou en por-
celaine, avec une grille ou passoire mé-
tallique assez fine po"ur retenir la pou-
dre de .café. L'infusion la traverse com-
me A travers un filtre et donne une li-
queur claire et limpide. :

Dix A quinze grammes de café (1-2 oz.)
par tasse est la quantité moyenne em-
ployée, on dépose cette poudre dans le
filtre et on verse l'eau bouiHante par
dessus, le quart de ce qui doit étre em-
ployé; on attend quelques minutes, en
maintenant en ébullition le restant de
I'eau.

Versez ensuite cette eau en deux fois.

Le café est fait lorsque tout est passé.
En présence de l'eau bouillante, le café
s'imbibe du liquide et se gonfle; le tan-
nin et les autres principes actifs du café
sont dissous et ensuite entrainés par la
pénétration de I'eau bouillante.

Si on employait une eau chaude sans
étre bouillante, on obtiendrait qu'une in-
fusion plate, sans golit et sans couleur,
il faut la température de 'eau bouillante
pour extraire du café ses principes uti-
les.

D'un autre co6té, lorsqu'on fait bouil-
lir longuement le café ou le marc déja
épuisé par une infusion, on a une dé-
coction ameére, trés fofte en principes
tanniques, mais assez désagréable au
goidt; mélangée au lait, elle donne ce-
pendant une composition atténuée qui
constitue en partie, en France, le pre-
mier repas du matin.

Dans les grands établissements de li-
monadiers, ol il se fait une grande con-
sommation de café, on prépare cette
boisson par 1'ébullition, de maniére 2 en
épuiser ]re marc; pour clarifier ensuite
cette infusion, on emploie de  la colle
de poisson factice dissoute dans l'eau
bouillante, elle précipite aussitot le dé-
pot et donne de cette maniére un café
clair et brillant dans la-tasse.

Le “café a la turque” se prépare de
facon différente; on réduit le café en
poudre trés fine en le broyant dans un
mortier de fer.

On en dépose dans chaque tasse en-

viron un tiers de leur contenance et op
les remplit d’eau bouillante. '

Ces petits vases sont maintenus a la
chaleur devant un foyer.

Cette manieére de procéder donne un
breuvage fort et aromatique; on n'em-
ploie pour faire ce café que le meillcur
moka torréfié légérement, de couleur
peu foncée.

Succédanés du café. — Chicorée

L'usage de remplacer le café par la
racine de chicorée torréfiée nous vient"
des Hollandais, qui ont apporté cette
méthode il y a plus d'un siécle, dans le
nord de la France.

Le procédé de fabrication a été impor-
té par M. d’Orban & Liége, et par M.
Guirand, & Onnaing, Nord.

Il s’est répandu ensuite dans tout le
Nord de la France, ol la consommation
est la plus forte.

Cette plante, la chicorée, “Cichorium
Intybus” L, croit partout, le long des
chemins. Sa tige est haute de 40 a 60
centimeétres, (16 & 25 pcs) ses fleurs & co-
rolles bleues sont disposées le long de
la tige.

La culture seule a perfectionnée la va-
riété que l'on cultive et dont le produit
nous intéresse.

La racine est plus grosse, la tige et
"les feuilles inférieures sont velues, plus
grandes et plus épaisses que dans l'es
péce ordiraire.

On la séme aux premiers jours du
printemps, l'arrachage a lieu dans les
mois d'octobre et de novembre, quand
les racines sont complétement dévelop:
pées; les feuilles sont données au bétail,
aprés avoir débarrassé la racire de la
terre qui l'entoure quelquefois, on la di-
vise en petits morceaux qu'on séche dans
des fours ou des étuves; aprés cette opé
ration, ils prennent le nom de ‘“cosset:
tes”. -

Les étuves sont chauffées a 65",
environ, les racines coupées sont dispo-
sées sur des claies en osier, semblables
a celles dont on se sert pour sécher Ivs
fruits.

On estime que deux acres et demi don-
nent un rendement moyen de 9900 Ibs de
racines desséchées en cossettes.

C'est dans cet état que les fabricants
de chicorée les achétent. Ces cossriits
peuvent se conserver une et méme (rux
_années, elles n'en ont que plus d;'
lité, car elleS séchent davantage «f fonl
moins de déchet a leur préparation.

On torréfie ces cossettes dans
grands bridoirs conduits de 1a meni
nidre que pour le café. Le grillas
miné, certains fabricants ajoutent = I'"
de beurre pour donner du lustre. # ap-
parence du café bralé; d'autres ‘”‘*‘"”A""j(
de la mélasse ou du caramel poi A1
menter la couleur.

Ton

qua-

Je
ma-
ter-
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Venant d’'étre torréfiées, les cossettes
sont molles, il faut les laisser refroidir
avant de les moudre.

Le broyage s'opére encore de la méme
facon que le café, au moyen de moulins
de forte taille ou avec des meules en
pierre. I.a poudre est ensuite tamisée
dans des blutoirs qili divisent la semou-
le en différentes grosseurs.

Il y a quelques années, le consomma-
teur recherchait la poudre fine, on pré-
fére actuellement la semoule assez gros-
se.

Cette différence de grosseur n’influe
en rien sur la qualité, une semoule
moyenne est préférable pour mélanger
au café, l'infusion se fait mieux et tout

le principe actif est enlevé par I'eau
bouillante.
Voici ce qu'en pense M. Girardin:

“L’infusion de café chicorée est trés co-
lorée, un peu ameére, mais elle ne posse-
de nullement le parfum agréable de la
graine d’Arabie.

Si tant de personnes ont conservé chez
rous I'habitude d'ajouter de la chicorée
au café ordinaire, c’est qu'elles sont per-
suadées que la premiére Ote & ce dernier
ce qu'il a de nuisible et”fe rend rafrai-
chissant! cela est vrai, en ce sens
qu'une substance presque inerte rem-
place alors la moitié ou le tiers d'une
autre substance trés active.”

Malgré le bas prix de la chicorée, des °

fabricants ont cherché a falsifier ce pro-
duit au moyen de grains avariés, de
marc de café épuisé, de vieux légumes
secs et d'autres résidus sans valeur;
on a méme trouvé dans diverses analy-
ses faites sur des produits suspects de
la terre et de la brique pilée.

Les chicorées en poudre fine offraient
des facilités dont on a abusé d’une fa-
con incroyable.

Café de glands

l.e café de glands, qui est fabriqué a °

Clermont-Ferrand, a pour base les
glands doux d'Espagne, torréfiés et
moulus, et ensuite mélangés a du café
ordinaire. i .

Ces glands sont fournis par une espe-
ce de chéne, le chéne ballotte, arbre ré-
pandu dans 1'Europe méridionale et le
nord de I'Afrique.

Le fruit fort allongé, d’'une saveur
douce, agréable, voisine de la noisette,
abonde en fécule et en sucre.

Dans la province de Salamanque, en
Espagne, le peuple mange ces glands

avec plaisir; pendant I’hiver de 1812,1les °

troupes francaises bivouaquées dans
d’immenses foréts formées de chénes,
trouveérent, dans ces fruits, une source
précieuse d’alimentation.

Café de seigle et café d'orge ou de malt

Lors du blocus continental, au com-
mencement du XIXe sjécle. le café étant
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devenu rare et trés cher, on tacha d'y
suppléer par des produits indigénes: on
a créé dans ce but le café de chicorée, de
pois chiches, d'orge et de seigle.

Nous avons déja parlé de la chicorée,
qui est le seul dont la production se soit
maintenue.

Nous allons dire quelques mots du
café de seigle qui a un certain succes
et du café de malt ou d’'orge dont Mgr
Kneipp a été le rénovateur.

Apreés avoir vanné et nettoyé le seigle,
on le fait tremper et ensuite bouillir jus
qu'a ce qu'il soit assez tendre, sans étre
crevé; puis on le fait sécher au soleil,
cu mieux a’l'étuve.

On doit le torréfier comme le café,
assez fortement pour que la couleur soit
d’'un brun foncé.

On le moud et on emploie la poudre
que l'on fait bouillir dans la quantité
d’eau nécessaire. On tire alors la dé-
coction a clair que l'on mélange & un
tiers d'infusion de bon café.

On obtient ainsi une liqueur forte, as-
sez agréable et refraichissante, qui est
trés économique et demande moins de
sucre que le café.

Le café ‘*d’orge” ou de “malt” n'est
autre chose que de l'orge maltée ou ger-
mée et torréfiée comme le café; ce café
de malt, dont le nom impropre peut don-
rer lieu 2 une confusion car ce n’est pas
du café, se vend entier, les grains d’or-
ge ont seulement chargé de couleur par
la torréfaction.

LEON ARNOU

LA PRODUCTION DES OEUFS

?X@A poule est omnivore. c'esté-dire
qu’elle se nourrit de viande, d'insec-
tes,de graines et d’herbes. La graine d’'a-
voine et celle de sarrazin sont de nature
excitante: aussi, conviennent-elles parti-
culidrement pour les sujets dont on veut
en exciter la ponte.

D’'autre part, la poule montre une pré-
férence marquée pour la nourriture ani-
male; en alternant les deux systémes,
on obtient des oeufs d'une grosseur re-
marquable.

Si bonne pondeuse que soit la poule,
la ponte se ralentit en hiver; alors les
avicu'teurs les nourrissent de facon spé-
ciale. '

Dans le Midi de la France, dans les
deux Charentes et le Bordelais, l'on
fournit aux poules, de novembre a fé-
vrier, des boissors chaudes. bouillon de
pois chiches et décoctions de feuilles to-
niques. . B

Si ca ne peut pas leur faire du bien,
ce traitement ne peut pas leur faire du
mal, écrit M. Paul Devaux; sans aug-
menter la ponte dans de notables propor-
tions, cette méthode est, parait-il, payée
de retour; aussi elle est appliquée avec
respect.

Dans d'autres régions du Midi, duus e
Nord, dans I'Est et surtout chez les gros
producteurs du Mans, on obtient d: mg.
gnifiques résultats relativement 3 )y
ponte en donnant & la poule une alimenp.
tation trés riche, composée de patées (e
grains, de légumineuses et de farines pé-
tries de poudre de viande et de sang cuir.

Cette nourriture remplace avantage
sement la nourriture animale que fa
poule trouve naturellement en 6té (es
patées sont préparées & l'eau bouillante,
on les gert chaudes, mais jamais brilar-
tes.

Depuis un certain temps, on a luncs
dans le commerce des poudres spéciales
destinées disent les prospectus, i faire
pondre les poules rebelles. La comyosi-
tion de cette poudre n’est un secret pour

personnes; en- voici la recette pour une
livre: :

Sel de cuisine . . . . . . . 250 partics.
Charbon de bois . . . . . . 170 —
Charbon de terre . . . . . . 190 —
Silice ou brique pilée . . . 30 —

Pulvérisez et mélangez le tout.

L'expérience a démontré que la combhi-
naison de ces diverses substances ne -on-
tiznt rien de nourrissant pour la vo-

laille; mais a forte dose, leur emploi
active et perfectionne I'assimilation des
aliments.

Pour obtenir les meilleurs résultats an
point de vue de la ponte rien n'égale In
nourriture animale; en été, la poule ab-
sorbe non seulement ce qu'on lui jette,
mais une foule de substances qu'elie ré
colte le long de ses pérégrinations: Iv
poids des limaces, vermisseaux: ¢t .nsic
tes qu'elle récolte au cours d'une jour
née est . énorme proportionnellement i
poids et a la taille de l'animal.

En hiver, quand les vermiszeaux. les
limaces et les insectes ne sont plus Ii.
il importe dorc de restituer aux pondeu
ses, sous une autre forme, ce que la mauw
vaise saison leur enléve, sinon 1'quili:
bre est rompu et les ovaires ne fon tion:
nent plus.

Tout le secret pour obtenir de bonnes
pondeuses réside donc dans le secrel le
leur donner une nourriture fortifimt:

Pour favoriser la ponte artifi:i i ”:‘f
se sert en certaines contrées i “Mirl
de Ponte”, employé quotidictitt.

En voici la composition:

Miel pur . . . . .. . . . .
Farine de sarrazin . . . . .
Cendre de bois . . . . . I

Ce miel est servi par petites it
et au premier repas.

Le sang des boucheries con:!
nourriture excellente et il cout:

Il faut I'employer cuit, en rai=-:
prompte décomposition. Pour Ir ;
rer, on le jette dans une chawd e
bouillante; aprés une demihei”
son, il offre assez de (‘m’.:‘isl.e‘b
mélange alors de farine a l.1is i d
son,

0 v BETES
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LA POUDRE A
PATE...

Gook's Frien
Un articlé qui
a soutenu I’épreuve
du temps et conquis I’ap-

probation du public par son EXCEL-
LENTE QUALITE, toujours la méme, c’est

TOULLLIC DT IE T T PO T o D‘c‘v WBIRBIRISINSNSIBIRINANNNEIN,,

AAAAAAAAAAA

SRERD PANG s et e

In making B(ead with this powder no fermentation takes place and
thus neither acid nor alcohol is formed thereby roducing
SWEETER, LIGHTER. ana WHITER BREAD
l . than by any other PROCESS. ,

PREPARED ON CORRECT CHEMICAL PRINCIPLES y

*  Neverdip a wet spoon in the POWDER. Keep it always in adry place: "lﬁ
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D’une PURETE indéniable, faite d’ingrédients
SAINS, préparé SOIGNEUSEMENT et SCIEN-
TIFIQUEMENT, il est devenu depuis
longtemps ’article CLASSIQUE
dans tout stock bien
assorti.

MANUFACTURE SEULEMENT PAR

MONTREAL. Propriétaire de la
Marque de Commerce. En vente
| l ’ chez tous les Marchands en gros.
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La E. W. Gillett Co. Toronto

l.a majorité des marchands ainsi que
des consommateurs, nous pouvons dire
en toute sécurité, n'ont qu'une petite idée
de l'importarce des établissements qui
manufacturent les marchandises d’étape
vendues tous les jours dans les magasins
Dernierement, 1'un de nos représentants,
M. Slater, a cen le pivilege d'examiner
dans tous ses (étails la manufacture de
la E. W. Gillett Co. oa se fabriquent la
‘*“Royal Yeast ", * Gillett's Lye', *“ Magie
Baking Powder ', ete.

Une description minutieuse de cet éta-
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de la lessive est aussi dans le soubasse-
ment.

Au cinquiéme étage se trouve la cham-
bre de la poudre a pate avec son grand
malaxeur qui prend une tonne de maticre
premiére a la fois; Aussi le département
de hoites en carton, ou environ. 100,000
paquets complets sont terminés journel-
lement.

Au quatriéme étage se trouvent les ma-
chines pour fabriquer le levain royal, et
aussi les compresseurs qui pressent et li-
vrent, chacun, 1,460 guteaux de levain a
la minute; les séchoirs, d’'une capacité

corporée, et le ler Maio 1902 ¢lie
possession de 'entreprise.

l.a manuftacture de la compagm @
lett est reconnue comme étart
grande et la plus belle du genre ,
Dominion, ¢t une des plus grardes . .
plus belles du monde.  le territo o,
les produits de Gillett sont en venn ooy
prend toute la puissance du Cana 'y

Halifax & Victoria: Cette  compao
fait aussi un fort commerce d'esoao oy,
tion dans les pays étrangers. Mg

la guerre du Swid Afvicain, I'appros <o
nement de levain pour 'armée Dy

blissement occuperait trop d'espace et de plus de 15,000,000 de gateaux de le-  que a ¢té fourni exclusivemenrt pa:
nous n'en donnons ici quun simple a- vain, occupent aussi une partie du qua- compagnie.  lLe suceeés de la connac .
percu. tridme étage. 11 a 6té ‘calculé, au plus  est dd a une droiture absolue dar- 'y -
La E, W. Gillett Co. occupe une des bas possible, que chaque fournée pro-  méthodes commerciales comhinde .
plus belles et une des plus grandes ma- duite par cette maison donnera plus de rare conception de la valeur de o
nufactures de la Puissance;  cette pro- 2,600,000 pains, et, de quatre a six four- ol consistantes annonces. la doaeoc o
priété, 110 pieds de front sur 200 de pro-  nées sont faites chaque semaine de 'an- decette compagnic invite cordin e
fonklenr, .l‘uil front .&:'ur_lmis ries. (‘,‘oz?-ut née, e ) ' bents mas leclenrs 8 visier dais T < <
une partie de ce qui s'appelait autrefois e troisieme étage sert a l'empaque- léinils sa Tanrime i % P
“The ON Upper Canada College ”. tage et & I'étiquetage du * Royal Yeast . ‘l¢lalls sa labrique. quand a Fooco
l.es burcaux au premier étage sont fi- ‘“ Gillett’'s Cream Tartar’, * Magic Bal- i's visiteront Toronto.
i T~ ;
,/’/ - \. . — - o S
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nis en chéne antique et sont indubitable-  in: Powder ™. ote.
ment aussi .boaux. que tout ce que l'on Dans tous les départements, la compa-
p(iu-t voir ici ou all]eurs.. T.outes les der- gnie exige une propreté absolue. Un
niéres meth()defs. pour faciliter la tran- fait frappant aussi est I'arrangement par-
saction des affaires y sont employées. fait pour assurer une préparation et la li- la ligne de conduite du * PRIX COU-

M. William Dobie est gérant général
et trésorier, M. Geo. H. Macfarlane, as-
sistant gérant général, M. Geo. Hepburn,
secrétaire el M. Charles E. Moyle a
charge du département des ventes.

En arriére des bureaux, sur le premier
plancher sont les entrepdts et les dépar-
tements de l'expédition et de la récep-
tion des marchandises. T.e soubasse-
memt sent d'entrepdt pour les matipres
premidres telles que la créme tantar%\]ue.
le soda caustique, ete.; le dé&partement

vraison parfaité des marchandises. l.cs
machines a empaqueter, A 6tiqueter. a
peser, et a clouer sont toutes aes der-
niers modéles les plus perfectionnés, ot
tout ce «qui peut économiser du travail a
été mis en pratique.

Depuis que cette entreprise a 6té éta-
blie, @ Toronto, en 1886 sous la direction

de M. Wm. Dobie, qui est le gérant gé
néral actuel de la compgnie. la produc:

tion a atteint des proportions colossales.
En 1901 la présente compagnie a 6t6 in-

RANT ", abonnez-vous. .
Faites-le connaitre a vos amis, 4
les a s’abonner.
Parlez-en a vos fournisseurs afin
se rendent compte de l'efficacite de sa
publicité.

menez

qu'ils

La publicité ne fera pas pous=¢’ dﬁ:
cheveux sur une téte chauve: m=' " £

a fait vendre un grand nombre ;«--eaa(
rations médicales qui n'en ont ¢7» fa

pousser davantage.
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Cleans and polishes

{
] by dissolving the dirt
or tarnish. It does not

scour or weuar off the

sjurface. :

All Grocers. |

Voila indiscutablement un article qui est déja con- g |
SIDERE comme INDISPENSABLE dans toute maison. |
Il est universellement cCONNU et Es-

TIME. Il rend des services inap-

préciables. C’est véritablement un

« BON AMIL.” ,i

Caisses de 3 douzaines - - - - = - 90 cts la douzaine

F. O. B. du lieu d’expédition par la Maison de Gros. H

Lots de 5 grosses - - - - - - - $10.00 la grosse ,

Livrés a toute Station de Chemin de Fer dans Quebec, Ontario
et les Provinces Maritimes.

A Ikn vente daus toutes les bouncs Maisons de (sros, dans
I'Epicerie, la Drogucrie ou la Ferronnetie au Canada.

RS Tas

/ ﬂa.mi scratched ]ef.//./ R

Hudon, |
Hebert i
& Cie, o)
Montreal. : %

f
La Maison ayant la direction la plus ; ;‘
libérale au Canada.
P~ o —— ‘\ k

' %@/M Ciasurc

(10 yrs 2 m'Kt)

- o i
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LE THE

@oOX \ donne le nom de thé a la
\ feuille d’un arbrisseau toujours

vert de la Chine, du Japon et
de I'Asie Orientale, on il est Pobjet de
cultures considérables depuis un temps
tres reculé.  Le thé se nomme isja au
Japon, et {eha en Chine,

Cet arbrissean quic s'il Mait aban-
donnd a Tui-méme, atteindrait 35 a 15
picds de hauteur, est faillé souvent
pour e maintenic a une ||:|.ul_vur de 7
pieds environ.  Sa tige se divise en ra-
meaux brunatres, garnis de feuilles al-

ternes.  pétiolées, ovales. oblongues,
pointues, un pen  coriaces,  finement

dentées. La flenr est blanche,  d'une

odeur agréable.
Hstorique

Les premiers historiens qui aient si-
enalé le thé comme article commer-
cial sont des voyageurs arabes du 1xe
sicele.  Son introduction en urope
date de 16020 Ta Compagnie des Indes
hollandaises commenca cette heurense
importation cefte annde-li. Des Tan-
née 1636, le the fut connu a Paris, le
chancelier Séguier sen fit e propa-
gateur. Mme de Sévigné, dans une de
ses let{res en 1680, parle comme dune
chose particulicre du thé an lait ima-
giné par L marquise de la Nabliere.

Les Anglais n'en ont connu Tusage
que vers 1666 et encore ne Femployvait-
on que comme médicanent 3 mais un
an apres, il se répandit avee rapidité,
puisane on proposa un droit sur cette
hoiszon vendue dans les ¢tablissements
publics.

Le thé ne devint réellement 4 la
mode que vers le commencement du
xvite sicele, et en Franee il n'a cu du
sucees que plus tard encore. Clest
Poccasion d'une taxe sur le thé gue les
Etat=-Uniz d"Amérique se sont sépa-
rés de I'Angleterre.

Actuellement sa consommation qui
aaungmenté considérablement, est e
heaucoup mféricure a celle e 1'An-
aleterre.

Le thé est Ta boisson ordinaire of
de premiere nécessité Japonais,
des C'hinois ¢t des peuples de Sibérie,
et de Fextréme Orient. (et Particle
mportant du commerce in{éricur  of
extéricur de la Chine.

['ne des raisons de Pemploi de cof-
fe boisson, c¢est la mauvaise  qualité
aes caux de ees payvs, Pinfusion e the
ext le seul moyen de corriger et dem-
plover sainement ces  «aux  souvent
saumatres,

ll(‘.\'

Production commerciale

Pour le transport des thés par cara-
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vane a {ravers la Chine el la Siberie,
dest de Kalgan, ville <ituée sur Ia
fronticre de la Mongolie, que se fait
le transit considérable de cette mar-
chandise.

La rue principale de la ville est for-
meée dans le lit d'un torrent aux trois-
quarts desséehé Thiver, maix au prin-
temps rempli par la fonte des neiges.
("estpar celte voie que s'opérent. dans
o saison scche,  cest-a-dire  Uhiver.
fous ces transports, el que se sucee-
dent sans discontinuer les convois de
thé.  On évalue de 100 4 500 mille le
nombre des  chameaux  occupés  au
transport des caisses e thé de 50 3
GO Ihs chacune entre Tin-Tsin ot la
Sibérie. Chacune de ees hites de =om-
mes dlune valeur moyvenne de $52 en-
viron, peut porter de 300 4 100 The e
marchandizes,

Lachevement du Traussibérien  va
mettre fin & cette activité commereia-
le et permettre un transport plus ra-
pide.

A Ralgan, les entrepots sont en
plein aire les caisses =ont disposces et
cmpilées sur Lo gravier:s il survient
une averse. on Iés recouvre a4 la hite
de hiches ou de nattes épaisses en at-
tendant leur  aménagement.  Avant
de les réexpédier. il faut les recouvrir
par dessus lanatte de paille fressce
drune housse en tissu Epais de poil de
chameau. afin de micux les warantir
des intempéries pendant les 35 4 N0
Jours de vovage pour retrouver le ¢hes
min de fer sibérien.

Quel ext le préjugé qui donne une
qualite et une valeur plus grande au
thé de caravane? Dans ee long vova-
ge, il est certainement plus malmene
et moins zoigné que eclui transporté
par steamer ot il est amdénagé  avee
tant de soin et dont le transport est
certainement nlus rvapide.  Cest

une
erreur a combaitre,
Cuedlelle et récolle
“—
I existe dans nos jarding  hotani-

ques et dans nos serres deuy varioris
hien connues de Tarbuste qui fournit
la feuille de thé; Fune appelée thea
viridis, are thea Bohea.,  1a pre-
micre appartient aux  provinees  du
nord de Ta Chine et v yit en plein air:
Fautres plus sensible, appartiont aus
provinces méridionales de e pays,
Comme e thé vert vient des provinces
du nord et le thé noir des provinees
du midi. on en a conclu naturcllement
que le thé vert éait fabriqué avee la
premicre variété, et le thé noir avee
la seconde. Mais des recherches qui
ont ¢t¢ faites. on a constaté que o
pouvait fabriquer indifféremment e
the vert et e thé noir avee le thea ai-
ridis ou le thea Bohea; la couleur de-

pend de la manicre plus ou moins -
pide avee laquelle on fait séeher |o
leuilles ainsi que cela sera déeri
loin.

Lorsque Ta zaison de Ta cucilletie o
leuilles de thé est arrivée, on loue e
ouvriers habitués a ce genre de
et qui-ont Ype grande habileté, e
ont cueillir Tes feuilles une o e,
sans les arvacher; malerdé cotte iy
culté s arvivent a4 faive leurs 15
IS Ihs de Tenilles par jour.

Ihy atrois cueillettes par an;
premicre alicu vers la mi-aveil: o)
donne une moindre quantité que L
antresc mais Jaqualité est hien -
rienres Laseconde s liew gl
semaines apres L premicre, e
plus importante: enfin I dernicre -
Fit 2 mesure de la pousse des none-
les Teuilles, a qualité est tout 4 i
inf¢rieure.

A la premiere cueillette, los feuilli-
nont que quelques jours de  pousw:
elles sont petites, trex délicates; olha
fournissent. ce quon appelle, dans
pavs. e the Tmpérial paree qui! e
reserve pour les wrands persomizie,
Ly encore une autee sorte de e
Bupérial. vert et roulé dont nous par-
levons plus loin.

A Pépoque de la seconde cueillere,
laplupart des feuilles ont alors acgu
leur entier développement : quelqiie--
unes iy osont point cncore parvenies.
quoi quiil en =o0it, on le< cucillent 1o
tes indifféremment. puis on fos <
re en divers tas, suivant leur dge o
leur proportion.  On  retive  ensuit
avee un <oin tout particulior Jos foudli-
les plus tendres, et on les vend <o
vent comme ¢tant de prencre e -
te,

Quand on Tait la derniere cue
les arbres sont trés touffus. ot -
feuilles sont parvenues a leur o
développement. 11 en résulte un
grossier réservé pour le penple.

Un arbre a thé de honne venie -
duit, en movenne, environ dei
de Tenilles par annde,

Ces feutlles fraiches <onr
ameres: la préparation quion |
~ubir an Japon et en Chine [
une ]».’ll'liv de cos caracteres
loppe Farome.

Lreparalion du 1

e consiste dans
[gere quon effectue sur e
ou plutor dans des hassinsen
chaulfés par des fourneauy e
nerie.  In Chine, on plonw -
les feuilles dans de Fean
pendant ane demi-mimute. o
mersion o pas e an ape
Fait cgoutter o on les jette
bassins métalliques cleves o

Lol

e
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I’apparence appétissante et la qualité supérieure des Saucisses
“MATTHEWS” augmenteront considérablement votre comimerce.

I'rix spéciaux pour commandes régulicres chague semaine,

b ¢
THE GEO. MATTHEWS COMPANY

LIMITED
PETERBOROUGH HULL BRANTFORD
o
Agent a Montréal : Agent & Qudbec:

GEO. C. SILCOCK, A. DUNN,

Phone: Uptown 1757 15 Sault au Matelot

o

Tontes communications venant d'Ontario Est et de la Province de Québee doivent &tre adressées A

HULL, P.Q.
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rature convenable. On les remue vi-
vement avec les mains; au bout de
quelques minutes, -on les retire et on
les étend sur des .nattes de jonec, sur
lesquelles on les roule rapidement et
d’un mouvement uniforme avec la pau-
me des mains. La compression légeére
qu’elles éprouvent alors en exprime un
jus d’'un jaune verditre, qui occasion-
ne aux mains une ardeur presque in-
supportable. On continue 'opération
Jusqu’a ce qu’elles soient refroidies,
car elles ne se roulent que lorsqu’elles
sont chaudes et pour qu’elles ne se dé-
roulent pas, il est essentiel qu’elles se
refroidissent sous les mains. Plus le
refroidissement est rapide, mieux elles
sont roulées; on le hate méme cn agi-
tant lair avec des évantails; mais
quelque soin que l'on prenne, il y en
a toujours un certain nombre qui se
déroulent. On prétend que les feuil-
les de thés de choix sont roulées une
4 une dans les mains, ce qui n’est guc-
re probable.

On procéde enfin & la dessiccation,
qui a lieu lentement a l'aide de plu-
sieurs fourneaux diversement chauffés
et un jour aprés que cette opération
est mence 4 bonne fin, on procéde au
triage. C’est par cette méthode qu’on
fait le thé noir.

Pour le thé pekao, il y a de légéres

différences de manipulation.  On
cueille les feuilles non encore épa-

nouies et couvertes de leur duvet; aus-
sitot récoltées, on les expose tour &
tour au soleil et a Pombre, puis suc-
cessivement soumises a l'action d’un
feu fort doux, roulées et amollies,
¢tendues sur de grands tamis; enfin
aprés avoir passé¢ la nuit a lair, elles
sont triées le lendemain et subissent
. de suite une seule, mais énergique tor-
réfaction.

Pour obtenir le thé vert, il ne s’agit
que de donner aux feuilles cueillies au
ras de leurs pétioles une torréfaction
moins forte. La feuille, par consé-
quent, est soumise & un feu moins ac-
tif, elle reste moins longtemps dans
la bassine, y est vivement remuée i la
main et n'exige qu’une seule torréfac-
tion.

Dans les contrées du nord, on proce-
de autrement. Les feuilles pour le thé
vert sont pétries avec les mains, de ma-
niére a leur donner, non pas une forme
sphérique, comme pour le thé noir,
mais elliptique, ou plutdt conique. Ces
petits cones sont placés par rangée
dans des mannes qu’on installe sur des
chassis, exposés au soleil pendant huit
ou dix minutes, aprés quoi on les dé-
roule un par un. Au fur et & mesure
qu'on les déplie, on étend les feuilles
dans des mannes et on les expose de
nouveau au soleil, puis on les refagon-
ne en cones, et ainsi de suite jusqu’a
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“trois fois consécutives. Si le temps est
pluvieux, on effectue la dessiccation en
étendant le thé sur une claie et en le
faisant chauffer lentement dans une
éuve.

Aprés la troisiéme fagon des feuil-
les pli¢es en cones, clles ont nécessaire-
ment perdu la plus grande partic de
leur humidité. 1l y a encore une tor-
réfaction a leur faire subir. On les
verse dans la bassine qui est incandes-
cente, on les tourne et les retourne en
tous sens jusqu'au moment ou clles
sont sur le point de briler, alors on les
retire et tandis qu'elles sont encore
chaudes, on les met par quantité d'en-
viron 20 lbs dans un sac de toile pré-
paré a cet effet. Ces feuilles sont fou-
Iées et entassées pour en réduire le vo-
lume au tiers environ. Quand cette
balle est serrée au point d’étre dure
comme un caillou, on la ferme avec
soin et on la laisse de cOté jusqu'au
lendemain. Alors on ouvre le sac, on
retire les feuilles avec précaution pour
ne pas les déformer et on les passe au
feu jusqu’a ce qu’clles solent crispées.
Enfin ce thé est emballé dans des cor-
beilles de bambou garnies des feuilles de
cet arbre et on les conserve ainsi deux,
trois et méme six mois avant de lui

- faire subir la derniére préparation.

Pour y procéder, on ouvre les pa-
niers, on cxpose le thé a lair, afin
qu’il se ramollisse assez pour étre en-
roulé. Alors on fait presque rougir
sur le feu une bassine de fonte; on y
Jette environ trois kilog. de feuilles
qu'on roule alternativement avee les
deux mains. On a soin de tenir la bas-
sine inclinée de maniére que les feuil-
les retombent en avant et que l'opéra-
teur les repousse de bas en haut avec
la paume de la main. Au bout d’une
heure de ce doulourcux travail, on
jette les feuilles sur un assemblage de
trois cribles de grosseurs différentes,
afin de les diviser. On procéde ensuite
au vannage, qui se fait au moyen d’un
appareil spécial. Aprés les parcelles
et la poussiére de thé qui sont elassées
les premitres, vient la meilleure qua-
lité qui se compose de feuilles les plus
légeres, et a laquelle on donne le nom
de Young-hyson (hyson junior). La
qualité qui suit est un peu plus lourde
et ne s'envole pas aussi loin, c'est le
hyson. le suivant est plus pesant en-
core, on l'appelle poudre a canon, par-
ce qu’il est roulé en petits globules.
Enfin le thé le plus lourd. qui est troig
fois plus gros que le préeédent. et se
compose de plusieurs jeunes feuilles
agglomérées et formant de petites hou-
les compactes, c’cst le thé perlé, ouim-
périal.

Aprés ces divers triages, il reste en-
core & éplucher le thé en en retirant
les téguments et débris de branches et

de tiges, ainsi que les mauvaises 1 -
les. Les femmes et les enfants s'o .-
pent de. ce long et ennuyeux traval,
quon abrége quelque peu en passan
les différentes sortes dans des tami:
de plusieurs grosseurs.

Ainsi épluchés et épurds, ces 1o
sont encore remis dans  des
rougies au feu et roulés de nouvean,
On procede ensuite a leur miviion
avec une poudre composce d'une purti
d'indigo, et trois parties de plitre oy
sulfate de chaux pulvérisé et
tres fin.  La proportion de cette pou-
dre est d'une demi-cuillerée a4 vale
pour trois kilog. et demi de fewll,
On roule le thé avee cette mixtion -
dant au moins une heure.  Ce procede
donne aun thé une nuanee égalic o em-
peche quil ne v trouve des fennle
d'un vert plus pale ou plus foned lis
unes que les autres. Le sulfate e
chaux sert a fixer la couleur d'indiun.

A Pissue de leur dernicre cuison,
les thés verst sont emballés tout cliauds
dans des caisses ot on les entass 4
Faide des pieds et des mains.

Voiel la deseription des principuli<
especes de thés noirs ot verts:

INI.“.H“>

Prisse

Thés Noirs

T'hé pekoe ou peckao (dwvet blanc).
—Ce thé n’est composé, comme nous
avons dit précédemment, que des
premicres pousses des feuilles: cette
cucillette diminue évidemment I pro-
duit des plants pour les autres récoltes
el angmente en conséquence le prix de
vente de cetfe qualité.  La prepara-
tion s'en opere avee beaucoup e soin:
c'est le plus fin, le plus aromatisc, et
le plus cher des thés noirs. 1l est de
couleur brune, mélé de petits filets
argentés.  Le parfum si délicat Mu
th¢ peckao est augmenté encore par
addition de Polea flagrans, que les
Chinois y mélent et dont wom rtrouve
fréquemment des grains dans cette
sorte.

Thé orange peceo—est une vaple
tres odoriférante. 11 est assez noeiik
frie, d'un noir foneé, mclanze de
jaune orange, cc i quoi il o san
doute son mom,  Ce the <werpuoi

‘
i

rarement seul, on le mélanze o .

(‘ongo ou du Souchong.

Thé Souchong. — g “\'ulh'].!n!l! wl
Scaou-Chung  (petite espeee). :
vant d’autres traducteurs (onvri--
avee soin), doit =on mom & c¢ f
feuille est une des plus petites ve= 2t
noirs. Cest le produit de 1a d':t"..‘.l-'
cucillette; la feuille est ordina rove Nt
triée avec beancoup de soin:
tendre, entiére et bien roulée. [
Souchong doit itre lm}rd et =an- -
siore, d’une odeur agréable; a1

-
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-——Marque * Sterling " Marinades en Flacons
—Marque ‘* Sterling "' Chow Chow en Flacons

—-—Marque ‘“ Sterling ** Marinades sucrées en Flacons
—Marque ‘ Sterling ~ Catsups

‘“ Sterling " Sauces

‘“ Sterling "' South Africa Relish

‘“ Sterling " Canadian Relish

“ Sterling " Extraits Aromatiques ' :

‘" Sterling " Confitures et Gelées ; Edzet,. | b

‘“ Sterling "’ Marmelade : . By

—-Marque
Marque
Marque

—~Marque
Marque

—-Marque

'NTREPOTS : — 103-105-107 Richmond St. W., Toronto, Holland Landing, Scotland, Clarkson, Streetsville, Ont. .

TOUS les épiciers soucieux de leur intérét auront sur
geurs tal)lctt(zs,« pour le commerce d’Automne et celui
de Nocl, les meillenres marques de Marinades et de Re-
levés (reﬁshes). Ces marchandises doivent étre de marque
bien connue et doivent donner satisfaction enticre a la
pratique. La Marque de Marinades “SteErRLING”  est
absolument ce (u'il faut.  Ces marchandises augmente-
ront votre commerce en donnant entiere satisfaction a vos clients.
Nos marchandises vous ameneront les clients et vous les garderont.
Quelques autres lignes en stock :
—Marinades mélangées en Vrac. , —Sirop d’Erable en Bouteilles et en Canis-
—Chow-Chow en Vrac. tres, toutes grandeurs.
—Marinades sucrées mélangées en Vrac. —Bitters — Bobs, Celery, Orange, Jack
—Mince Meat en seaux de bois et de fibre. -Ganuck.

—Matiére Colorante pour Gateaux et pour —Vins de fruits non fermentés.
glacer. —Vins phosphate non fermentés

e T, A. LYTLE COMPANY Limirep

Fabricants de Marinades et de Relevés de Haute Marque.
Fabrique et Office: 124-128 Richmond St. W., Toront;z:h‘
Phones: Office et Commandes—Main 1531. Departement d'Expedition—Main 4552.
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d’un brun noiratre doit étre franche.
C’est le plus fort des thés noirs.

Thé Pouchong.—C’est une variété
du  Souchong.  Les feuilles sont
grandes, & peine roulées et d’un noir
rougeiatre.  On le regoit souvent en
paquets enveloppés de papier chamois
ou jaune clair, I’arome de ce thé est
fin, mais il est léger, il a besoin d’Ctre
mélangé avee d’autres sortes.

Thé Congo.—Le Congo, du Chinois
Koong-foo (travail, persévérance, ou
suivant d’autres traducteurs, feuilles
choisies), forme a lui seul la boisson
journalicre des Chinois et entre pour
plus des deux tiers dans la consomma-
tion anglaise. 11y a plusieurs choix
dans cette sorte. Lo superfin se ré-
colte =ur le méme arbre qui a produit
le pekoe et se cueille immédiatement
apre lui; seulement il faut que Darbre
ait atteint ge de six ans.  Ses feuil-
les sont minces, courtes, plus petites
que celles du Souchong, sa nuance est
d'un noir grisitre; il est plein d’a-
rome et de saveur. Son parfum rap-
pelle celui du peckao, aussi appelle-
t-on peckao noir.

Les qualités ordinaires proviennent
des feuilles de la troisiéme récolte, on
choisit dans le triage les feuilles les
plus tendres et les plus saines.

Thés Verts

The 1 yson.—Le thé Hyson ou Ibe-
Chun  (heurcuse fleur du printemps),
est le produit de la premicre récolte
du thé vert.  Nes feuailles sont roulées
en spirale, longues, ¢troites, charnues,
d'un vert. argenté, ou pour mieux dire
couvertes d'une sorte de fleur compa-
rable 2 celle d'un fruit sur D'arbre.
I’ Hyson de qualité supérieure est or-
dinairement  trés lourd, quoique trés
see o facile o briser. Il est trés sen-
~ible au contact de lair et peut se dé-
tCriorer par linfluence du temps ou de
Fhumidité,  NSon infusion est jaune,
fransparente, elle a une saveur amere,
aromatique.

/'!.:/.wm-('huluh.—(“cst un choix de
Hyson de premiére qualité; sa feuille
ext la méme, mais son arome différe
extérieurement des autres sortes. On
croit qu'il est mélangé avee des fleurs
de Volea flagrans, qui servent a parfu-
mer le thé Peckao. Ce thé est un des
plus recherchés.

Thé Hyswin.— Le thé Hyswin ou
Yu-tsun (avant les pluies) est re-
cueilli au commencement de la saison.
On dpporte le plus grand soin a sa p}'é-
paration. Lies feuilles de premiére
qualité sont petites, lisses, tres dAeh-
cates. bien crispées, d’un vert jaunétre
et d'un parfum trés doux ressemblant
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a la violette. L’infusion est d’un vert
trés pile, légére, aromatique et "d’une

saveur prononceée.

Thé perlé ou thé poudre a Canon.

"—Ce n’est autre chose que du thé Hy-

son soigncusement criblé et trie. 11 a
plus de parfum que le Hyson, et ren-
ferme une substance plus active, parce
que la feuille étant plus fortement rou-
Iée, le suc qu’elle contitent est davan-
tage comprimé et se conserve mieux
que dans les autres thés verts.

Thé Impérial.—Le thé Impérial ou
gros perlé provient comme la Poudre
a Canon du triage du Hyson, seulement
les grains en sont heaucoup plus grox,
les feuilles plus larges, mais roulées
en boules serrées, 'une couleur vert
argent.

Thés des Indes

("est en 1826, qu'il fut établi que
Parbre i thé poussait spontanément
dans I'Annam. En 1834, on étudia
la question de savoir si cette plante
pouvait étre cultivée dans les Indes.
Les résultats furent satisfaisants, et
apres quelques heureux essais, on opé-
ra plus grandement et déja en 1838
Londres recevait déja du thé indien.

Lia qualit¢ était inférieure au thé
de Chine, mais le public lui fit assez
bon accueil en raison de la différence
de prix et aussi par patriotisine, le thé
pouvant devenir un article national.

I'n 1868, I’Angleterre a consommé
cent millions de livres de thé de Chine,
et les Indes lui ont fourni 7 millions.
Mais en 1896 les Indes ont expédié
203 millions de livres et la Chine seu-
lement 24 millions.

Malgré la différence de qualité, le
thé des Indes a pris en Angleterre, ol
¢est presque un article de premiére
nécessité, la place du thé de Chine.
Mais ce n'est pas suffisant; les plan-
tations de thé sont devenues trés im-
portantes, d'énormes capitaux sont en-
wageés el il faut trouver des débouchés.
Les planteurs de thés se sont syndi-
(quésen une organisation  puissante,
dont le hut. est daller lutter contre le
thé chinois sur les différents marchdés
du globe, aussi hien en Australie, au
(‘anada, aux Etats-Unis qu'en Europe,
en Turquie et surtout en Russie.
Leurs efforts ont, parait-il, déja port¢
des fruits.

Réception et conservation du thé.

Le commerce du thé en France a
pris depuis ‘quelques années un grand
développement, en raison de sa con-
sommation qui devient assez impor-
tante, Les provenances de Chine sont
toujours les plus gofitées, cependant le
golit anglais a une tendance a s’'im-

planter, surtout pour les qualités ordi.
naires, cn raison de leur foree i |-
fusion. Les thés de Chine, bien plu.
fins, sont moins avantdgeux SOUs e
rapport.

Lie thé de Chine est regu en ciisses,
demi et quart de caisse en bois Jdoy-
blées de plomb et recouvertes de nattes
de jone.  Ces thés sont classis par
s¢ries suivant leurs provenances o {i-
signés par saison ou années de léur
récolte.  On commence a recevoir ces
thés tout paquetés des pays de pro-
duction ou la main-d’ocuvre et la ma-
ticre premicre sont a bas prix. Je ne
sais le succeés réservé a ce mode dem-
hallage, mais on est trés souvent trom-
pé par ces articles tout préparcs.

Afin de conserver au thé tout <o
parfum et toutes ses qualités, on ot
lc tenir ¢loigné de toutes marchandises
odorantes; bien au sec et, dans ce hut,
des magasins spéciaux sont nécessair
pour cette denrée d’¢lite. 11 doit ¢t
vendu autant que possible dans Ian-
née; de méme que toutes les tleurs
plantes séches, le thé perd beaucou
de son arome a vieillir. Apres dem
et trois ans, il n’a plus de parfum et
ne donne a linfusion que I'idée d'une
tisane quelconque.

Préparation ou infusion.

L.a meilleure maniere de préparer v
thé est de verser d'abord de 'ean houil-
lante dans la théiere pour la chautler
et la rendre bien nette. Les theieres
de poreelaine sont préférables sous bien
des rapports a celles le plus géncrale-
ment  employées qui sont en mictal
On met ensuite la quantité de the ne-
cessaire, une pincée par tasse. Versez
ensuite une petite quantité d'eau houtl-
lante, qui imbibera les feuilles et par
cette influence développera leur arome.
Aprés deux ou trois minutes, on renwt
encore de l'eau bouillante une tron-
sicme fois.  De cette maniére. i
sion est. complete et tous les principe
contenus dans le thé sy coneentrht
L faut dix & quinze minutes pear e
théx de Chines ceux de Plude oo
Cevlan ne demandent que cing =X
minutes en raison de leur forve

Le thé est la hoisson nécessiire
pavs hrumeux ou maréeageus:t vl
fusion chaude, en raison des piirs
actifs qu'elle contient, agit «un- -
con ¢énergique dans l'écononiie hunal-

-

ne; c’est un stimulant des pius i
sants. De méme que le calc. tv ihe
provoque l’insomnle, .p]‘m(‘lp:lu.!h?ﬂ{
chez les personnes qui en prouneh

rarement.  Enfin, cette hoi-son. &

AN
sorhée par beaucoup de mon‘l]" ST
une tisane. devrait étre empinit i

déveloper I'énergie et augmeni®
Iactivite,

LEON ARNOL.
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Nouvelles Usines Alimentaires de P.
Mclintosh & Son.

Il est peu de personnes qui ne se sou-
viennent de l'incendie désastreux du 10
juillet 4902, qui détruisit les vastes éta-
blissements de P. Melntosh & Son, meu-
niers 4 Toronto, et au cours duqguel plu-
sieurs des hraves enfants de cette ville
perdirent la vie.  Depuis lors, la maison

M. R. K. Mc¢Intosh de Po Melntosh & Son,
Toronto

hlissements de P. McIntosh & Son, meu-
une énergie remarquable, a
ment d’'une usine pouvant donner une
production plus grande et meilleure, et
en cela elle a bien réussi; car sa nou-
velle usine, maintenant achevée a To-
ronto Nord, est une des plus helles de
son espéce au Canada. 1.a sont manulac-
turés une trentaine de produits prove-
nant des céréales, y compris le fameux
“ Swiss food ", le " Beaver Oats™, le
“ Rolled Oats. et le " Aunt Sally’'s Pan-
cake flour ™, et les ordres de ses nom-
breux clients des deux c¢otés de 'océan
et méme au-dela rec¢oivent maintenant
une attention particuliére et une exécu-
tion rapide.

l.a principale partie de la nouvelle usi-
ne, qui forme une portion de la vignette
ci-jointe, appartenait auntrefois a la Ire-
land National Food Co. L'été dernier,
un étage y fut ajouté, et cette construc-
tion est en hrique blanche trés-massive.
A la place de l'ancien plancher du sous-

sol, un pavage en ciment a été fait et
tous les pilliers reposent sur des bloes
de béton garris de métal.  Ceci assure

A la fois la propreté of la sécheresse dans
un endroit particulier, et e laisse pas
de place aux insectes et aux rats, que
I'on trouve souvent dans les meuneries.
Quand on saura que le sous-rol et d'an-
tres parties de l'usine sont arrangés de
maniére a ce que le nettoyage général
se fasse au moyen de la vapeur envoyée
a haute pression par des tuyaux munis
de lances, on se rendra compte que ses
insectes ne peuvent pas vivre dans ce
batiment.

Inutile de dire que la maison P. Mec-
Intosh and Son emploie une machinerie
du type le plus récent et le plus parfait.
l.es machines ont été placées de facon
que durant la fabrication, la main de
I'homme ne touche pas le grain, a par-
tir du moment ou ce dernier entre au

I’établisse-.
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magasin, jusqu'a celni ou il est emballé
on tonneaux, sacs el paquets sous forme
d'aliment préparé.  l.e grain est trans-
porté des trémies par des voitures jus-
qu'aux machires convenables, et peut
¢Gtre transporté a volonté des machines
aux fours ou vice versa.

U'ne inspection de I'établissement ré-
vélerait a4 un étranger un
transport et d'élévation sans rival, sys-
teme qui donnerait & un spectateur l'im-
pression que chagque partie de 'usine est
vivante et respire, a des veines et des ar-
teres, et est guidée dans ses opérations
par un cervean.  Une des principales
choses a remarquer, o'est la dimension
des chambres a four, on le grain est sé-
ché, Ure machite construite spéciale-
ment, avee lonrdes bassines d'acier.
d'une circonférence de trente picds, re-
coit le grain ot celui-ci est maintenu en
mouvement par un systeme d'ailes mobi-
les jusqua ce qu'il soit passé de la pre-
micre a la derniere bassine: de 14 il se
ditize a travers plusicurs machines, a-
pres o quoi iloest de nouvean compléte-
ment nettoveé ot préparé ponr opdération
de 'égrenage o de enlevement de la
halle,

Apros cela, le grain passe dans d'an-
Ires machines qui crlevent toutes les im-
purctés  on les substances  élrangeres.
Alors on le fait passer dans une ma-
chine spécialement  construite  pour le
polir, le brosser, et le préparer enfin
ponr I'écailler ou le couper. l.e grain
destinég & étre écaillé est alors transporté
aux machines a  écailler, qui  sont si
hien ajustées, qu'elles roulent le grain
jusqu'a ce qu’il ait atteint le degré d'é-

des

svetoeme dep

Outre ce qui vient d'étre décrit | <ipe
posséde un département spécial poa oy
rourriture des animaux pouvant
par jour vingt tonnes de nourriture jon:
chevaux et quarante tonnes de
moulu.

l.es machines employées dans . .
partement sont du dernier type e roy:
des plus pertectionnées.,

~ran

Une chose digne d'une mention spe
ciale, ¢'est Tinstallation  de  collooogs
de poussicre, qui ramassent la pius pe

tite parcelie de poussiére ou de ha o gy
moyen dun systeme de succion pronma

tique, relie a toutes les machines e
cette maniere, I'etablissement  osr oo
cmpt de poussiere et de saleté, hoses

qui, si clles n'étaient pas recueilliv - ain-
si, trouveraient foreément leur olomin
jusgquanux marchandises manufacti;ies

l.e crain recu par la maison ' M-
Intosh & Son, arrive par chengn e fer
par ure lorgue voie le long de Ja one
principale du Co P Re Cette digne per
met ans placer pres y
puits du nouvel ¢élévateur.  Cenx-ci son:
décharges an moyen dune pelle 4 ova
penr automatique, reliée a la machineriv
des I'élévateur, et il faut moins  dam
demi-heure pour  faire passer  cnviron
denze cents hoisscaux de grain des wa
dans | elévateur.  Des seann anto
matiques fixés sur unce courroie sans 1in.
prenvent le grain dans le puits o1 éle
vent a une hautear de cent vinzieing
pieds, d'on il tombe dans le platean dune
grande balance, qui peut peser a la fois
deux mille boisseaux. On le laisse alors
descendre a travers des chutes convena
bles, jusqu'a lI'un des douze coffres deési

wazons e se

LR O

Alimentaires

a,
paisseur qui caracterise leos marchandi-
cette maison.  kKn passant a ra-
vers ces machirves, le grain est confié a
nre érorme  courroie de  transmission
qui le porte aux machines & empaqueter.
Aprés avoir laissé la machine a veser. il
est mis en paquets, que l'on scelle et que
I'en met en caiszes. 11 est alors prot
pour le marché. lorsque le grain doit
étre employé pour Oatmeal, ou dautres
céréales coupées, on le fait passer des
machines a polir et & brosser dans des
machines spécialement construites pour
ce genre de travail, et au lieu de le met-
tre en paquets, on l'entasse dans  des
tonneaux ot des sacs au moyen de ma-
chines automatiques a vapeur.

Nouvelles  Usines

ces de

de P. Melntosh & Sen, Tooors
Fés, o il attend son erece G st
Ievatenr est du deticr conpe o ’

renilles de mdatal et pent conte?

soixante mille hoisscany A oo
sive ot de élévateuy, seotietn i
caxin a deux étages fait o Fil IR

QUOL préserte nne Gierdne
pieds ¢ co mazasin a ure o
deux cent mille picds cubes '
l.a maison P. McIntosh and = b
propre  lumiére, et tous =es
sont éclairés a Uélectricire !
son fait un grand commere: g
paille o de grains: eolje mar:>
douze cents tonpes de tei e
tonnes de paille par mois. de L
'on combine ses diftérents dv.o
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autres marques.
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Marques Enregistrées.

Telles sont les QUALI 7158 de ce délicienx Cafe.

—\(-\"'3 \ T / ! :
%I LE MERITE donne droit & une place prépondérente, ce café doit
= Pavoir, parce qu'il prouve tous les jours sa supcriorité sur toutes les

CONDOR.—Th¢s Japonais, Ceylan Noirs, Moutarde, Poudre i Pite, Vinaigre et Cafés.

OLD CROW.—Thés noirs, Moutarde, Poudre i Pite, Vinaigre et (‘afés.

dMD,—Thes Japonais, (fun Powder et Noirs, Poudre i Pate, Epices et Vinaigre.

Ces marques sont le synonyme de haute valeur

dans les marchandises que j'offre.

|

‘7t demandant mes échantil-
“11> et mes prix, vous pouvez
~etlement  vous
“eoce faith

convaicre

j[ i n g-; "

\Z

" 281-285 RUE ST-PAUL, - MONTREAL.
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son  chiffre d'affaires est considérable.
Cependant l'espace manque pour donner
une description compléte de chaque hran-
che.

l.a maison MeIntosh and Son a fait
construire en face de son usine, en fa-
cade sur la rue Cottingham, ses beaux
et nouveaux bureaux, en brique rouge
pressée, avec a l'un des coins, une tou-
relle d'un joli effet. IL'intérieur est lam-
brissé en chéne avec du burlap marron,
les plafonids sont en vieil ivoire, les por-
_ tes en acajou, ete... Il y a 1a un bureau
privé bien agencé pour M. McIntosh, un
caveau trés-moderne, des vastes salles
d’attente, ainsi que d’autres pour la cor-
respondance et des vestiaires. IL'ameu-
blement de toutes ces salles est en rap-
port avec le batiment. Avec sa nouvelle
demeure, la maison P. McIntosh and Son
peut étre placée au premier rang des
modernes industries meuniéres.

LES HUILES MINERALES

Pétrole

ﬂls'r()l&lql'r:.— Le pétrole et I'huile de
A°A: naphte ont 6été connus dans l'anti-
quité. Suivant Hérodote, les habitants
de I'fle de Zante recueillaient un liquide
inflammable qui était certainement une
sorte d’huile minérale; il en sort encore
actuellement par des fissures au pied des
montagnes de cette ile. l.es Grecs nom-
maient ce liquide ‘‘ petrelaion ', les La-
tins en fjrent *petroloeum ", huile de
pierre, qui a la méme signification et

d’ott nous avons fait le mot francais pé-
trole. L'huile de naphte, dont la déno-
mination n'a pas varié, est la traduc-
tion littérale du mot grec " naphta™. On
s'en servait, dans ces temps anciens, en

guise d'huile pour alimenter les lampes.
Plutarque parle des sources de naphte
des environs de Babylone et d'Ecbatane.

ETAT NATUREL. — On peut considérer le
pétrole comme un bitume liquide contenu
A l'intérieur de la terre dans des caver-
nes ou cavités disposées comme les cou-
ches de charbon. Suivant certains sa-
vants, le pétrole serait le résultat de ré-
actions chimiques qui se seraient produi-
tes lorg de la formation primaire du
globe. Suivant « autres savants, ces hui-
les minérales proviendraient de la dé-
composition de matiéres organiques et
auraient la méme origine que la houille.

Tantot c¢'est un liquide diaphane, d'un
blanc un peu jaunatre, d'une odeur vive,
pénétrante, d'une densité de 0,800, trés
volatil, excessivement inflammable, bra-
lant sans laisser de résidu, en dégageant
une fumée épaisse et suffocante; c'est le
naphte ou huile de pétrole.

Tantot c'est un liquide visqueux, plus
ou moins épais, de couleur brune ou rou-
gedtre, d'une odeur forte et persistante,
d'une densité de 0,850. Cette sorte de
pétrole contient davantage de matiéres
grasses et moins d'huile propre a 1'6-
clairage; c'est le pétrole russe de Bakou.

ProbuctioN,—lL.e pétrole américain est
le plus employé pour l'éclairage, c'est le
“ pétrole lampant ©. Sa découverte en a
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LCLé faite vers 1830 au Kentucky, on la

trouvé plus tard, aprés quelques recher-
ches, dans la Virginie, 'Ohio, I'Alabama
et enfin dans la Pensylvanie en 1839.

A cette époque, ce fut un exode de tous
les mineurs et de tous les aventuriers
qui affluent vers ces nouveaux champs
d’or. On creusait des puits et on recueil-
lait les suintements du pétrole qui fil-
trajent au travers des terres au moyen
de couvertures de
baient.

laine qui s’en imbi-
Cette exploitation rudimentaire
fut bientot remplacée par des sondages;
on atteignit ainsi les nappes souterraines
et on amena le pétrole au niveau du sol
au moyen de pompes. C'est sur le par-
cours de la riviere 0il Creck, tributaire
de la riviere Alleghany, dans l'ouest de
la Pensylvanie que sont échelonnés les
principaux puits, creusés jusqu'a 150 ou
200 metres de profondeur. Les huiles
proviennent sont expédiées sur
Oil-City ou sur Titusville, d'ou elles sont
dirigées au d'immenses conduits
ou tuyaux, pipe line, sur les ports d'em-
barquement. le du pétrole
se trouve monopolisé en Amérique par le
trust Standard Oil Co., propriétaire de
toute la production des Etats-Unis. *
Les pétroles du Caucase et de Rouma-
nie sont d'une autre qualité que les pé-
troles américains; ils sont plus gras,
contiennent une moins grande propor-
tion d’huile lampante et .avantage de
graisses lubrifiantes. La ville de Bakou,
port sur la mer Caspienne, est le centre
de cette production. C'est & 15 kilomeé-
tres de cette ville que se trouvent les
1357 purws qui sont exploités aujourd'hui,
en 1889, il n'en existait que 278. Ce chif-
fre montre les progrés de cette exploita-
tion. Ces puits sont situés prés des vil-
lages de Balakhani, de Sourakhani et de
Bibi-Eibal, a 15 likometres de Bakou.
les pétroles roumains arrivent ensuite
avec une production qui s'augmente pro-
gressivement. l.es puits d'exploitation
se trouvent A Bustenari, Matitza, Cam-
pino, Doicesti. leur profondeur varie en-
tre=120 et 200 meétres, l.e pétrole est pui-
sé 4 l'aide de seaux suspendus a un ca-
ble d'acier. La manoeuvre sopére par
un manéege quun cheval fait tourner.

qui en
moyen

commerce

En 1900, la production totale du pé-
trole dans le monde entier a été évaluée

a plus de 180 millions d'hectolitres. Sur
ce chiffre, les Etats-U'nis en ont fourni

101 millions; la Russie 73
I'Autriche-Hongrie 2,290,000
1,530,000; 1'Inde 570,000; Java 560,000;
le reste a été fourni par le Pérou, la
Roumanie, 1'Allemagne, le Japon, etc.

millions;
le Canada

COMPOSITION DES PETROLES. — Au point
de vue industriel, on classe les pétroles
d'aprés la quantité d'essences, d'huiles
lampantes et d'hwiles lourdes qu'ils con-
tiennent. Voici la composition moyenne
des deux principaux types de pétrole:

Pétrole américain:

Gazoline - 1315 v
Naphte C. . . . . . 10 -
Naphte B. . . . . . 2,5 -
‘Naphte A. . . . . . 2425
Huile d’éclairage. 50a 64
Huile de graissage. 175

Cire de paraffine . 2
Huile lourde 108 15
Pétrole russe:

Benzine. 24300
Gazoline. . 243 -
Huile lampante. 28432
Huile solaire . . . . 12
Huile de graissage. 122428
Vaseline . . . . . 1 —

RAFFINAGE OU DISTILLATION DU Pi 1Roly
— On épure le pétrole brut, en lv 1rai
tant par l'acide sulfurique a 66 |, ahsol,
ment comme les huiles de colza, puix ey
le lavant ensuite a grande eau, pour le
soumettre aprés a une distillation fra
tionnée, dans de grands appareils s
blables a ceux qui sont employés pour b
goudron de houille, On en retire quatre
produits bien distinets qui sont utilises
dans l'industrie.

1. Des essences légéres, qui sentlam
ment par l'approche d'un corps enflamme
et bralant sans résidu avec une tlamme
éclatante. Ces premiers produits dist
lent & une température inférieure a 1o |
leur densité varie de 0,600 a 0,700, [ls
sont connus sous le nom geénérique d
benzine, mais on les a divisés en quat
séries dont voici la désignation:

Cymogeéne. densité—0,630
Rhigoléne. . . . — 0,606
Gazoune. . . . . — (NN
Benzine ou essence .
légére . . . . . — 0T N

[.a * gazoline ' est cette essela XU

légeére qui est employcée dans los moteins
des automobiles sous différentis deno
minations. La benzine dissout parfu
tement les corps gras, on s'en sert poil
détacher les vétements en enlevant i
taches de graisse. L/essence
sous le nom de double rectifiralio
une essence rectifiée, dont la densi sl
de 0,680, elle est employée pour oot
age dans de petites lampes san- oo

designee

dont lintérieur, garni d'é¢pon
le liquide et par cette disposition i
che les accidents qui pourraient oo vs
Ses o par cette matiere cmimenne $
flammahle.,

2. Une huile

température

moins volatin

a une supcrients
non inflammable spontineit:
densité de 0,780 a 0800,
raffine, que on vend sous -

Cette hyeile Dapper st

¢ st

plus divers.

rifice au moyen de lucide =ty
On laisse reposer quelque

puis on lave oo

décante ensuite,
avec une solution
12° Baumé, on décante e noi
opére un dernier lavage A g
3. Une janune
sant de 0.820 4 0.830:0 ell o
en parafine. Elle est enip.o
graissage des machines et ="
la température moyenne.

de soude ca.~

huile lowrde,
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—toujours en augmentant—

la demande en faveur du

SIROP DE TABILE

DE LA MARQUE

Clair et Impide, appétissant au possible, il ne laisse pas de
déchets ct par conséquent ne cause auctne perté a 'épicier.

I.LA CAISSE.

Joites de 2 11)5, 2 doz. par CAISSC s $1.90 [ Barxljs'.,...j. 555 3o L 1DE weie oo mieis srimimrtecete s sisreesares 2}1
Y SR Y « o 9.5 || Demi Barils.......*“ oo 274
4 10 ooy 6 o 2 25 ‘ Quart (16 BHH] ...... B s 5 58 e s v st 3
. 90 ,;, i o 210 Seaux de 38! Ibs, chacun. ...... .. ........ $1.30
‘Lesbortes en ferblane de 10 et 20 1hs ont une poignée en broche.) \ - 25 “ LT . 90
Fret acquitté pour ciaq caisses de boites; pour 10 seaux; ou pour
250 livres de sirop en fit; ou bien pour une commande assortie
équivalente, pour toutes les stations de la Province de Québec.
-~ >
PROMPTE EXPENITION GARANTI.
B _dab 4
EDWARDSB! SH CO'Y, LIMITED
Manufacture 164 Rue St-Jacques, 53 Front St. East,
CARDINAL, Ont. MONTREAL. TORONTO.
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. Une huile lourde rouge, dont on ex-
trait la vaseline. Cette matiére est aus
si employée comme graisse consistante i
lubrifier les pistons et les cylindres, ain-
si que les différents organes des machines
A grande vitesse pour lesquels l'emploi
d'une graisse trop fusible ne serait pas
pratique.

Enfin, aprés la distillation et la sépara-
tion de ces différents produits, il reste
dans les appareils une sorte de charbon
Loir de coke qui est utilisé dans le chauf-
fage pour ces diverses opérations.

Voicei les prescriptions du Conseil d'hy-
giene publique et de salubrité du dépar-
tement de la Seine. au sujet des huiles
minérales. »

“Lhuile de pétrole, convenablement ¢-
purcée, est & peu prés incolore.  le litre
ne (oit pas peser moies de 800 grammes.
Elle ne prend pas feu immédiatement par
le contact d'un corps enflammé. Pour
constater cette propriété essentielle. 1'on
verse du pétrole dans une soucoupe et
I'on touche la surface du liquide avec Ja
uamme d'une allumette; si le pétrole a
6té dépouillé des huiles légeéres trés com-
bustibles, non seulement il ne s'allume
pas. mais «i l'on y jette I'allumette en-
flammée, elle s'éteint apres avoir conti-
nué de brader pendant quelques instants.
Toute ’
rage qui ne

huile minérale destinée a I'éclai-

soutient pas cette épreuve
doit ¢tre rejetée comme pouvant donner
lien, par son usage, a des dangers sé-
L’huile de potrole, alors méme
qu'elle ne renferme plus les essences lé-
communi-
la faculté de sallumer au contact

rieux.

géres, dites naphtes qui lui
quent
d'une flamme. n'en est pas moins une des
matieres les plus combustibles que Von
connaisse: s oelle

lin. de coton on

imbibe des tisons de
de laine, son ivflamma

hilité est siagulierement exaltée:; aussi
son cmmagasinage et son Achit exigont-
ils une grande circonspection.

LL'huile de pétrole doit étre conservie
et transportée dans des réscrvoirsT ou
métal.

Stre ¢elairés par des lampes placées i

des vases en L.es dépots doivent
J'extérieur ou par des lampes de sireté.

Lavees. — Une lampe destinée a hri-
ler du pétrole ou toute autre huile miné-
doit aucure
cune félure établissant une communica-
tion directe avece l'enceinte o la méche
reservoir doit contenir
plus d'hui'e que 'on ne peut en braler

rale, ne avoir aercure, au-

fonctiorne, e

e u e renle fois, afin que la lampe ne
puisse pas étre  vide pendant qu'elle
Drile.

l.es réservoirs en matiéres transparen-
tes comme le verre, la porcelaine sont

préférables. parce qu'ils permettent dap-

précier le volume de T'huile qui y est
contenue.

l.es parois des réservoirs doivent otre
épaisses, les ajutages qui les surmontent
doivent étre fixés, non pas a simple 1'1‘01;
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tement, mais par nun mastic inattaquable
par les huiles minérales.

[.e pied des lampes doit étre lourd et
présenter assez de bace pour donner plus
de stabilité et diminuer les chances de
versemen®.

[aperor
Avant d'allumer une lampe. on doit la
remplir complétement et ensuite la fer-

L'HUILE DANS LES LAMPES.—

mer avee koin.

Lorsque T'huile est sur le point d'étre
épuisée, il faut éteindre et laisser refroi-
dir la lampe avant de ouvrir pour la
remplir.  Dans le I'on voudrait
introduire 'huile ‘?];lns la lampe éteinte,
avant son complet refroidissement, il est

cas on

indispensable de tenir éloignée la lumiére
avee laguelle on “éclaire, pour procéder
a cette opération,

Si le verre dune lampe vient a casser.
éteirdre immédiatement, afin de
I'échauffement des garnitures
métalliques.  Cet échauffement, quand il
atteint une certain intensité, vaporise
I'huile contenue dans le préservoir; la va-
peur peut prendre feu, déterminer ure
explosion entrainant la destruction e
la lampe; et, par suite, I'écoulement d'un
liquide tonjonrs trés inflammable et sou-

il faut
prévenir

vent meme déja snflammé.

e sable, la terre. les cendres, les gres
sont préférables & Teau pour éteindre les
huiles minérales en combustion.
de 'hrilures et
il sera trés

v reers, — - I9n eas
avant arrivée .du médecin.
ntile de convrir les parties hlessées avec
d'eaun fraiche,

des compresses  imbibées

souvent renouvelées,

BENZINE

l.a benzine s'obtient par la distillation
du goudron de honille.  De cette distilla-
tion on retive plusieurs séries d'essences
légores que l'on sépare les unes des au-
tres en les rectifiant suivant leur degré
d'ébullition.  La benzine est retirée de
PR OSSeNCeS,

Voici les caracteres de la benzine: la
benzine pure est liquide. incolore, d’une
caveur sucrée. d'une odeur agréable et
othérce.  La benzire du commerce qui
n'est pas suffisamment purifiée conserve
une odeur de goudron et de fumée. Sa

densité  est de 0850, elle hout a 80

A0 elle e prend en une masse cristal-
liye qui fond a e

Elle dissout les corps gras, les essen-
#s le camphre. la cire. les résines, le
caoutchoue, les goudrons, mastics, pein-
tures, ete. (est en raison de cette pro-
priété dissolvante, gqu'on l'emploie pour
détacher les éloffes et les vétements.”
On se pour cet usage
d'ure légére ou gazoline, ¢'est
un éther de pétrole de la densité de 0.680
qui posséde les mémes propriétés que la
benzine pour l'enlévement des taches ot
le neftovage des vatements et des gants.

sert également

essepce

DERIVES DES HUILES MINEKALES

VasefaNe. — La  vaseline s'extrair (e
huiles lourdes de pétrole séparées Jeg o
sences et huiles lampantes. On ‘vapon
ces huiles lourdes en les chauffant fort.
ment dans des fours A la température e
1507, On les filtre ensuite sur «u noir
animal ou sur de l'argile. 1.
s'écoule des filtres et on la repasse phy
sieurs fois pour l'obtenir tout a fait hlay
che. A la troisiéme filtration, elle ex
d'une blancheur suffisante.

l.a vaseline que l'on appelle aussi “pe
tréoline” ou “pétroléine ™ est une grajs
se minérale sans saveur ni odeur, d'unr
densité de 0,835 a 0,860; elle fond a 4 .
Complétement veutre et inaltéraile, el
distille sans donner de vapeurs deres n

Vaseline

aucun residu.

UsaGEL. — On 'emploie en parfumeri
dans la préparation des pommades: elles
ont. I'avantage de ne pas rancir comm
celles faites avec les graisses.  la vase
line a été aussi employée dans des prépa
rations comestibles, mais les conseils
d'hygiéne l'ont formellement interlit

PARAFINE

(“est une matiere solide. Dhlanche !
brillante, grasse au toucher. inordore i
sipide, ductile, qui brale avee une flam
me pure et blanche, sans répandre ni o
deur. ni fumée et sans laisser Jde residu
clle est trés fusible. bout entre 330 i
380° et distille sans se décomposey
Elle se dissout dans lalcool bouillan
mais elle résiste a l'action des acides
des aleais, sauf toutefois acide nitriqi
ot le chlore. (Vest en raison e cetie i
différeace remarquable quion b

i don
né ce nom de * paraffine ™ de Jdenx mo's

Lty

lating  parum  affinis. qui venent
douée de pen daffinire.
; | T
la paraffine est extraite e~ i
;:n'[-l:'nfi:

lourdes jaunes de péirvole. des
de houille et de ceux du hois lans
cehistes  bitumeux, principaienies’
“hog head ™ d'Ecosse, qui sert i d P
paration des huiles de shiste
On l'obtient par la distillatio.
tieres dans lesquelles elle = e

Tl v et O

produits qui passent jusqua v

tiennert pas de paratfine.
partiv de ce degré jusqua
commence
température elle parait cu
point que les parties distill
tennt en se refroidissant
On purifie la paraffine pi:
en la refroidissant lentemen’

A se produire. et

tallize en larges €cailles i
dars des saces de toile a nne
pour la separer e
retient.  Apres b v
traitement
raffiner comp

duée

qu'elle
sions et un
que pour la Yoo theeis
la coule en gateaux qu
core A la presse entre des
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Le plus Pur, le plus KFort,

le meilleur au Gout,

DANS LA HOLLANDE, LE GIN
KIDERLEN EST LE PLUS EN
VOGUE. 1L EST FABRIOUTE A
ROTTERDAM, PPAR LA PLUS
GRANDE DISTILLERIE DE LA
HOLLANDE.

l . NSEN.D & CO.. Montreal. li\g‘enés Generaux pour le Canada ‘
| GIN LIQU EUR
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des. Elle est alors, aprés toutes ces opé-
rations, coulée en pains: pour la livrer
au commerce on lui ajoute, dans cette
fusion, 5 0/0 d'acide stéarique.

Usaces — l.a parafifine s’emploie prin-
cipalement dans la fabrication des bou-
gies. On s'en sert dans ‘la préparation
de papiers servant a envelopper divers
produits; dans la parfumerie et la phar-
macie. On l'utilise aussi pour remplacer
les bains d'huile, parce qu'elle reste li-
quide A& une température élevée sans al-
térations.

CAUSERIE AVEC LES COMMIS DE
MAGASIN

Retenez votre langue. —- Il est hors de
doute que les vendeurs sont souvent as-
sez provoqués par les clients pour leur
répliquer, mais cependant 'homme  qui
espére arriver au succeés en vendant des
marchandises doit rétfréner cette dispo-
sition & répondre du tac au tac. l.e ven-
deur qui ne peut pas modérer sa langue
devrait chercher un autre emplol.

l.a méme observation s'applique au pi-
quant Alec qui bavanrde avec les clients
et leur pousse des pointes.

On raconte une bonne histoire au sujet
d'un jeune garcon épicier qui a rencon-
tré A qui parler l'autre jour.

[.e client entra au magasin ct demanda
s'il y avait des melons d'eau tenus sur
la glace. l.e jeune et pétulant commis
répondit, qu’il n'y en avait pas sur la
olace, mais qu'il ¥ en avait en-dessous,
expliquant facéticusement que lair froid
ve dirige de haut en bas.

l.¢ client remercia le jeune homme du
renseignement et lui dit qu'il craignait
que les melons ne lui coutent trop cher,
s'il les achetait dans un magasin ot l'on
cmploie des jeuncs gens si savants: puis
il salua et sortit en disant qu'il allait al-

ler plus loin, pour essayer davoir des
melons d'eau tenus sur la glace.
N'essayez jamais de convaincre les

gens malgré ecux.  L'autre jour une dame
faisait un achat dans un magasin et avait
nive doscussion avee le commis au sujet
de la qualité des marchandises qui lui
étaient montiées. - la cliente et le «om-
mis avaient chacun leur opinion bien ar-
rétée, mais ce dernier s‘oublia jusqu'a
faire cette remarque . sarcastique que sa
cliente devait avoir une bien mauvaise
vue.  Tout naturcllement celle<i tourna
le dos et quitta Je magasin.

L’'Espéce en est rare.— Il est difficile
de trouver un homme qui prenne a vos
affaires le méme intérét que Yous mé-
me. Comme David Harum l'a d’it,"' I.'es-
péce en est rare.” D'un autre coté, il

se trouve des commis qui montrent un

Ftel intérét pour les affaires de leurs pa-
trons, qu'ils se rendent indispensables a
I'établissement. 1 e jeure hcemme qui se
borrne simplement a exécuter son travail,
n‘arrivera jamais a une positon supé-
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rieure, tandis que celui qui a l'oeil ou-
vert sur les occasions qui peuvent se pré-
senter de faire un peu plus que ce pour
quoi il est payé, n'attendra pas long-
temps pour étre apprécié dans un établis-
sement qui se respecte. l.'homme qui ne
pense qu'a son affaire, fera son chemin
partout, et on ne peut pas davantage 1'o-
bliger a faire un travail payé six pias-
tres par semaines, qu'on ne peut empeé-
cher le Niagara de couler.

Une (_les choses qui plait le plus a un
patron, c'est de trouver dans son établis-
sement un homme qui prend constam-
ment soin de ses intéréts, et qui est tou-
jours prét a premdre en main une partie
Gguelconque  du travail, lui

lorsqu'on  le

demande.

Dun autre ¢oté, un p'atmn s¢ sentira
peu disposé a donner de l'avancement
a un employé qui borne unigquement ses
efforts a faire l'ouvrage qui lui a été as-
signé, et qui, lorsqu'on lui demande de
faire quelquechose en dehors de sa par-
tie, le fait d'une maniére désagréable,
ou méme se plaint de ce que cela ne ren-
tre pas dans son travail. l.e commis qui
désire de l'avancement n'y parviendra,
qu'en se donnant de tout coeur a son
travail, et en faisant tout en son pouvoir
pour servir les intéréts de la maison qui
I'emploie. .

Loyauté. — Certains commis ont 1'ha-
bitude de s'exonorer de tout blame aux
dépens I'établissement. 1ls pensent
qu'il est convenable de faire des confi-

de

dences aux clients et de leur parler de
la mauvaise gérance du magasin et de
traiter propriétairé vieux masto-
Dans tout désaccord entre les
clients et la maison, ils font cause com-
mune avece les premiers, trés-souvent au
détriment de cette derniere.  lLe commis
qui prend cette habitude penrd . hientot
son utilité. Tandis qu'il est tout naturel
de reconraitre les erreurs qui ont pu étre
commises, il n'est pas du tout nécessaire
de dénigrer votre maison et partant vo-
t1¢ patron.

le de

donte.

I se peut que les nméthodes adoptées
dans le magasin ne soient pas d'accord
avec mais n'est certaine-
ment pas une telle maniére de faire qui
pourra les changer. Si votre patron est
facilement abordable et qu'il encourage
une telle démarche, suggérez-lui tran-
quillement quelques-unes de vos idées:
ceci aura plus d'effet que toutes les re-
marques vexantes que vous pourriez
faire au sujet des marchandises ou du
magasin. N'encouragez pas le dénigre-
ment des marchandises que vous ven-
(jez. mais faites tout en votre possible
pour prouver leur valeur. Soyez jaloux
de la réputation de votre maison de com-
merce; soyez fidéle & votre patron, si
vous désirez avoir du succés dans la car-
ridre des affaires.

Le vendeur égoiste.—Nous avons cette

vos idées, ce

espece-la derriére le comptoir, «omg.
partout ailleurs. I, homme qui veur arp
ver le premier sans s'occuper des cop.
mis ses compagnons de travail, apjar
tient a la plus méprisable espdce d'igops.
tes. Le commis qui pense ‘que sa seyle
utilité consisté a entasser les \vente,
manque son but en tout cas, mais Jon.
qu'il le fait aux dépens des autres com.
mis, il est difficile de dire ol son amb;
tion peut le mener. S'il ne se fait pas
scrupule d'employer envers les commis
ses camarades des moyens déloyaux pom
s'assurer des ventes, c'est a peine s} I
sitera, a l'occasion, a se montrer injuste
envers son patron.

Un homme qui n'a pas de fernies con
victions sur la franchise en ceraines
choses, n'en aura pas non plus en dan
1L es.

I y a différentes facons denlever des
ventes au commis a qui elles appartien-
nent a juste titre; mais 1a ol le fait s
produit le plus fréquemment, ¢'est dans
les magasins ou des échantillons sont
donnés aux clients, sur leur demande.
Au bout de quelques jours, apreés la ré
ception de l'échantillon, le client revient
pour se procurer les marchandises, vi v
premier commis a4 qui il s'adresse peat
s'il en a envie, s'attribuer le mérite de la
vente, tandis que la peine d'avoir montre
les marchandises incombe a celui qui a
donné 1'échantillon.

Le livret de ventes d'un vendeur morn
tre 4 un haut degré son savoir faire, o
naturellement, le but de c@lui-ci est de
remettre un livret de ventes bien rempin
Si cependant un certain nombre de ven
maniere

oy

tes obtenues dune pet

sont enregistrées, le commis a mal ax
envers la maison, car celle<i naturei:-
ment estime a une trop grande valenr "
savoir-faire de son commis. Cette pri
tique de s'approprier des ventes rappoi's
trés peu d'avantages durables, eroun
homme consciencieux ne jonera jama.s
ce jvu-]';‘l.—"

Gomme a Macher

Les détailleurs sont redevibies o
American Chicle Co.  pour 2-‘.\_ eflorts
qu'elle a faits en vue de regler " v;x":
tion deg primes. Au lieu de vemds
CTutti Fruttioavee des primes, g
Jaissaient aux marchands quin tons e
profit aprés la vente, vette Compi
réduit le prix de cette marqie a o
lar. ce qui donne aux déraillenrs .;:.‘,
fit de S0 pour cent. [Un man hand
peut pas payer ses comptes at
mes et il est en cffaires poib
tout l'argent qu’il peut. .

Les produits de la American (s
sont tous bien connus et sout :
dans les lignes de mar«hgnnil-w\
res. Son * Tutti Fruti ™ et =
Jacket 7 ont une forte dm!m:..:-
pro.duits paient un £ros prln::'
Demandez-les a votre épicier @ -

La publicité, c'est 1a multiplica
ventes.

tion des
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ANGLETERRE - CEYLAN

Lorsque vous faites affaires avec les Anglais, vous.
aidez 1'Angleterre.

Lorsque vous aidez I'"Angleterre, vous aidez le Canada.

Lorsque vous aidez le Canada, vous vous aidez vous-
mdme.

Vendez les Thés de Ceylan

Muris et cultivés sur le Territoire Britannique; purs,
bienfaisants, délicieux. .

Noirs ou Verts.

G\G\G\G\G\G) PP MO
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Chateau Lemay

l.e Chateau l.emay, situé prés de la
gare a Victoriaville, est un hotel de pre-
miére classe ayant toutes les améliora-
tions modernes.

Il est tenu par M. S. LLemay, le gérant
qui vous recoit toujours avec la plus ai-
mable courtoisie.

Come on peut le voir par la vignette
ci-dessous l'établissement est d'un genre
tout a fait fai, bien construit, et surtout

recevoir les
voyageurs de commerce et leur donner
tout le confort dont ils ont besoin.

chiguement améragé pour

l.a cuisine sous la direction de Mue
[.emay ne laisse rien a désirer et le ser-
vice en tout et partout est également
bien fait.

Nous invitons nos clients, nos amis et
tous les voyageurs de commerce a don-
ner leur patronage au Chateau I.emay,
et nous sommes certains qu'ils en seront
satisfaits.

LLes “Scotch Whiskies” ont bheauconp
d’'amateurs au Canada. Parmi ceux qui
sont le plus généralement demandés, les
‘“ Heather Dew"”, ‘ Special Reserve”, "Ex-
tra Special Reserve” et le “Mullmore”
de Mitchell & Co., de Glasgow. se ven-
dent beaucoup, et la Maison laporte.
Martin & Cie, Limitée, qui en a la repré-
sentation, constate, d’année en année.
une augmentation sensible dans le vo-
lume des ventes. C'est un “Scotch”
qu'on boit avec plaisir.

3@@@@@@@@@@@@@@@@@@@@@@@@@@

FERRONNERIE & QUINGAILLERIE

U
©
©

CcO

9.99/99)9©)0)0)

D)

Huiles,

Fer et Acier en Barres, Scies Rondes, Peintures,
Vernis,
Charbon Anthracite Bitumineux.
Complet de Bois et Fournitures de V01tures.
Appareils d’Eclairage Electrique

Verre a Vitres,

Cuir, Sellerie, Cordonnerie, Courroies.

DERRE, FILS & CI

161 Rue Wellington, SHERBROOKE, P. Q.

CECEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE"

Poeles,
Assortiment

Etc.
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CUJOLIETTE RG.
& 4

. Seuls Manufacturierg~.-

— delaMachine aMcu
i)
- FONDERIE, ATELI

HAMPION
CANIQUE, |

MOULIN A SCIE ET MOULIN A FARI

Vue des Usines de S. VESSOT & CIE, & jJolieite, Inventeurs et Manufacturiers de¢ 1a

[1LE B1zARD, P.Q., 11 juillet 19.2.
S. VESSOT & CIE, Joliette.

Messieurs,—La moulange de 13 pouces
quce nous avons achetee de vous le 15
feviier 1902 nous donne plus de sat:s-
faction que nous I'espérions. Klle fonc-
tionne au moyen d'un engin a vapeur
de 15 forces. " Notre dépense de chauf-
fage est de $3.(0 par jour. l.a machine
moud de 30 & 59 minots Al'heure, suivaut
lagrorseur de la moulée

Nous n'hesitons pas de conseiller a
ceux qui ont besoin de cette rorte de
machine d'acheler la votre. Nous la
recommandons trés hautement,

BOILEAU & FRERE.

STE-EL1ZaBETH, P.Q., juillet 1902.
S. VESSOT & CIE, Joliette.

Messieurs, — La Moulange Chagipion
de 13 pouces que nous avons achetée de
\ous en mai 1901, nous donne satisfac-
lion sous tout rapport et donne sati-fac-
tion a notre arrondissement.

L.a machine moud de 30 4 50 minots a
1 heure suivant la grosseurde la moulée.

Nous faicons marcher un planeur, des
brlites scies et ecie & ruban en méme
lemps que nous moudons, ce qui nous

donne un bon profit sans retarder notre
houtigue a bois,

G. PELLAND & FRERES.

STE SCHOLASTIQUE, P.Q., 21 juillet 1902.
S.“VESSOT & CIE, Jollette.

Messieurs,—La Mou'ange Champion
de 15 pouces, que J'ai achetée de!\l’)ous
ll:’llp (onne beaucoup de satisfaction.
slle_fonctionne trés bien et moud de
Fra T mino s I'heure,

E. LAFRAMBOISE.

MOULANGE

CHAMPION

Envoyez votre adresse &

VESSOT & GIE

JOLIETTE, P.Q.

et vous recevrez un catalogue et livret
d'informations.

STE-THERESE DE BLAINVILIE,
s 13 juin 1901,

S. VESSOT & CIE, Jollette.

Je suis heurcux de vous informer que
la machina de 15" que vous m'avez
expédice en oclobre 1.00 est parfaite.

¢ la fais marcher avec un engin a
vapeur de 25 forces et je brule une corde
de bois mon par journée de dix hcures.
Je mouds de 60 a 100 minots a I'hcure
suivant la g-osseur de la moulée et
10,000 minots avec une paire de meules.

La machine depcuse un demi gallon

d’huile par mois.
JEAN ROUX.

Dorvar, P.Q. 24 juillet 1902,
S. VESSOT & GIE, Jollette.

Messie rs,—Je vous informe que la
moulange que jai achctee de vous en
mai 1902 me donne entiére satisfaction.
Je trouve que cette machine fonctionne
admirablement bien et les cultivateurs
de Dorval ¢t des alentours sont tous
bien satisfaits de l'ouvrage que je leur

ai fait.
J. C. DESCARY.

PAPINEAUVILLE, P.Q., 8 juillet 1952,
S. VESSOT & CIE, Jollette.

Messicurs,.—La moulange de 11 pouces
que j'ai achetée de vous en scptembre
1901 me donne entiére satisfaction. Elle
fonctionne au moyen d'un pouvoird'eau
de 13 forces.

l.es pratiques sont beaucoup plus
satisfaites de la mouléc faite par la Mou-
lange Champion que de la grosse mou-
lange ¢n picerre que j'avais avant.

J. H. A. LAUZON,

AR R R R RO RORRORO SR R ROROROROR SR SORORE

e
oy
U
ey
iy
e
oy
oy
oy
oy
Iy
%
Py
u
U
ue
Y
U
U
uwe
iy
iy
ity
e
oy
Y
iy
e
iy
ue
we

g
P
P
Ui
P
P
P

g

W
W
W
W
W
iy
i
iy
W

— W
AU SRRSO R SR SR SR SR SO SRE RS SR SR SR SR SO RO



b4

LA FERMETURE DE BONNE HEURE

Le Conseil Municipal n'a pas le pouvoir
de réglementer en la matiére

OS lecteurs sont au courant de cette
N question si souvent traitée dans
‘“Le Prix Courant”. Ils savent qu'un co-
mité d'échevins avait ét¢ nommé pour
entendre patrons et commis sur le sujet
de la fermeture & bonme heure, depuis
qu'a la derniére session du Parlement
provincial, une loi a été votée permettant
aux municipalités de passer des reégle-
ments relatifs & la fermeture des maga-
sins.

Depuis longtemps les commis de maga-

sins de Montréal réclament un réglement

qui forcerait leurs patrons 2a fermer
leurs établissements le soir 4 une heure
déterminée, soit tous les jburs, soit a
certains jours de la semaine seulement.

Aux demniéres élections municipales la
presque totalité des candidats se sont
prononcés en faveur dun tel réglement
et, forts de la loi votée par le gouverne-
ment local, les commis ont mis en de-
meure les échevins de s'acquitter de
leurs promesses.

Une commission d'échevins & été nom-
mée, comme nous l'avons dit, pour en-
tendre les patrons et les commis, 1'en-
quéte qui se poursuivait montrait que, si
les commis étaient unanimes dans leurs
voeux, les patrons de leur c6té ne se re-

DE
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fusaient pas généralement a accorder
quelques concessions a leurs employ€és
relativement a la fermeture de bonne
heure, certains jours de la semaine.

Mais un doute s’‘est élevé dans l'esprit
de quelques échevins. Le Conseil avait-
il I'autorité voulue pour passer le régle-
ment demandé par les commis?

Aussi, up échevin demanda-t-il, si,
avant d’aller plus loin dans I’enquéte ou
de faire rappont au Conseil, il ne vau-
drait pas mieux de savoir si la Cité avait
quelque droit de forcer les propriétaires
de magasins a fermer avant I'heure ha-
bituelle.

Lies questions soulevées A cet effet par
I’échevin Nelson ont été séance tenante
référées aux avocats de la Cité et ia
commission a ajourné ses réunions.

Jeudi dernier, la commission se réu-
nissait de nouveau pour entendre la ré-
ponse des avocats aux questions qui leur
avaient été soumises.

Les avocats déclarent, sans la moindre
hésitation, que la cité n'a pas l'autorisa-
tion voulue pour passer un réglement tel
que ci-dessus; le Parlement fédéral seul
a 'le pouvoir de légiférer en la matiére.

Bn ce qui conserne le droit de la Lé-
gislature provinciale d’autoriser les ci-
tés a4 passer de tels réglements, les avo-
cats de la cité déclarent, que dans leur
opinion, le statut sur lequel est basé le
réglement, se rapporte a l'ordre public

OBTENUS EN VOYAGEANT

par Voie de Chemin de Fer
de I'[ntercolonial & bord des

qui tombe naturellement dans les attr.
butions de la police et, en conséquence,
ils ne peuvent croire qu'un staint de
cette nature a eu pour objet de contrg
ler la fermeture des magasins.

A la question posée par ['échevin
Nelson de dire s’il n’était pas aviré que
les tribunaux avaient déja déclaré qum
reéglement similaire était inconstitntion.
nel, les avocats ont répondu:

Un jugement a été rendu par la Cour
Supérieure, en 1896, déclarant que l¢ rd-
glement pascé A cette époque sur la fer-
meture de bonne heure était arbitraire ot _
oppressif, en ce sens qu'il établissait une
injuste distinction entre diverses caiégo
ries de marchands vendant la méme
sorte de marchandises et qu'il ordonnait
sans raison légitime la fermeture de ma-
gasins 4 des heures ol le commerce pou-
vait se faire sans contrevenir aux regle
ments relatifs & la paix publique ¢t a Ja
morale et qu'il restreignait la liberté du
commerce et qu'en conséquence il de-
vait étre considéré comme nul ¢t non
avenu. La cour ajoutait, en outre. que
la réglementation des heures de travail
des commis et la fermeture de: bonne
heure sont (Lellx choses absolument dif-

férentes ef que l'une ne découlait pas de
l'autre.
Comme conclusion, les avocats de la

Cité disent qu'ils croient que, dans cer
taines villes, certains reglements con-

Halifax

NOUVEAUX TRAINS DU CANADA

Quittant Montréal & '7.30 p.m. tous les

ours, excepté le Samedi. Arrivant &

alifax & 8.15 p.m. tous les jours,
excepté le Dimanche. i

Quittant Halifax & 8.45 a.m. tous les

jours, excepté le Dimanche. Arrivant

Montréal & 7.45 a.m. tous les jours,
excepté le Lundi.

Chars Dortoirs sur toutes les Lignes
De Montréal & Halifax, de Montréal & St. John.

Char Refectoire
De Causapscal & Halifax.

Chars Dortoirs sur toutes les Lignes
De Halifax & Montréal, de Halifax a St. John.

Char Refectoire
De Halifax & Causapscal.

L’Express de Jour du Grand Tronc

De Toronto, donne la correspondance directe.

Une seule nuit en Chemin de Fer

A destination de Moncton, St. John, N.B., Amherst,

Truro, Pictou, Ile du Prince Edouard, New Glasgow,
Halitax.

Correspondance directe avec

’Express Rapide du Grand Tronc

“THE INTERNATIONAL LIMITED” pour Toronto.
Buffalo, Detroit, Chicago, St. Louis.

Une seule nuit sur la Route

Pour Ottawa, Toronto, Hamilton, London, et I'Oucs!
d’Ontario. Epargnons des heures de temps.

A travers la superbe vallée de la Matapédia en plein jour.

Pour Billets, Horaires, etc., écrivez au

DEPARTEMENT GENERAL DES PASSAGERS, MONCTON, N.B.
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est le sel pour les fabricants
de beurre. Il se dissout éga-
lement, pénétre rapide-
ment et communique une
saveur délicieuse et appé-
tissante.

Le Sel Windsor est le sel
le plus pur et le plus éco-
nomique. Et tous ceux
qui I'emploient s’accordent
a le dire,

Demandez-le
a votre fournisseur.
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Demandez a votre épicier

LeSel
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le meilleur pour l'usage de la table. ' $933233233333333333333

C’est de cette maniere que nous amenons la
clientele a votre magasin,
| Eresesmsanenes sy s

]

Sivous vendez le “ Sel Windsor.” C'est de cette maniére que nous envoyons
la clientele a quelqu’autre épicier, si vous ne le vendez pas.

Ces annonces, et une douzaine ou plus d'autres paraissent dans les principaux
journaux dans toute 'étendue du Canada. Elles font mieux connaitre le * Sel
Windsor” de jour en jour. Elles créent de nouvelles affaires. Elles aménent les
gens qui veulent avoir le meilleur Sel, au magasin qui le vend.

Ne voulez-vous pas accaparer une partie de cette clientéle profitable? Ne
voulez-vous pas un produit de vente journali¢re — de vente continue — qui vous
amene de la clientéle—qui est bien annoncé—qui se vend tout seul—et qui vous

vaut un joli profit a la fin de I'année? Alors vous devriez certainement mettre

o Le Jel Windsor

Envoyez une commande d’essai a votre Fournisseur de Gros—faites savoir a

v0s clients que vous avez le © Sel Windsor” et voyez comment vos ventes de sel
vont monter,

-
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cernant la fermeture de bonne heure sont
mis en vigueur, mais que ces dits régle-
ments sont mis en force et exécutés du
consentement mutuel de toutes les par-
ties intéressées.

11 découle du rapport des avocats que
la Cité n’a pas le pouvoir de passer un
tel réglement et qu'il ne peut obtenir ce
pouvoir que du Parlemert fédéral.

Un rapport, en conséquence, sera re-
mis au Corgeil et il sera demandé que
la Cité fassce les démarches nécessaires
auprés du Gouvernement fédéral pour
&étre autorisée 4 passer un réglement.

Le réglement futur pourra se faire at-
 tendre bien longtemps encore si, toute-
fois, le Parlement fédéral consent a ac-
corder 2 la Cité les pouvoirs qu’elle lui
demandera.

Nous en revenons donc a ce que nous
avons dit depuis lorgtemps que ce que
pourraient faire de mieux les commis et
les patrons, serait de s’entendre et de
régler la question de la fermeture a
bonne heure d'un consentement mutuel.

Nous restons persuadés que, si les
commis veulent se contenter de deux
ou trois soirées par semaine, ils obtien-
dront facilemert cette concession des
patrons.

Le moment de cesser d’annoncer se
présente le jour ol vous étes prét a dis-
continuer les affaires.

LE PRIX COURANT

Les Spécialités de la maison Laporte,
Martin & Cie, Ltée.

L.a maison Laporte, Martin & Cie, Li-
mitée, n’a pas besoin d'étre présentée a
nos lecteurs, tous la connaissent de Jon-
gue date. : ’

En dehors des marchandises générales
que tiennent toutes les maisons de gros
la maison Laporte, Martin & Cie, Limitée
a un certain nombre de spécialités men-
tiornées danrs les pages d’annonce d’au-
tre part et dornt nous allons dire un mot
en passant: s

e Gin Pollen & Zoon qui tout en se
vendant aux mémes prix que les autres,
leur est bien supérieur par suite de son
vieillissemert dans les caves des produc-
teurs avant l'exportation. Il a déja con-
quis une place importarte dans la con-
sommation au Carada et remplace peu &
peu d'autres marques qu'il semblait au-
trefois impossible de supplanter.

LLes excellents * Irish Whiskies” de
Mitchell Bros. Co. Ltd de Belfast et les
“ Scotch Whiskies” renommés de Mit-
chell & Co. de Glasgow, sont des pro-
duits absolument supérieurs dont la
vente s’affirme chaque jour plus grande.
car leur (qualité invariablement la méme
est toujours insurnpassable.

Les Cognacs 'de la maison Ph. Richard,
de St Jean d’Angely, Cognac, sont depuis
longtemps imiplantés au Canada et-la
verite en augmente d'apnée en année. Ces

Cognacs sornt le pur produit de la dis-

tillation des meilleurs vins de la région
Charentaise et ne sauraiert en consé-
quenice étre surpassés; les médecirs.
d’ailleurs, le recommandent hautement
comme un tonique 'de grand mérite.

l.es vins de liqueur tels que le Madeére,
le Mailaga et le Sherry de la maison

g GOmDL6 d6 Banque d'un Eplcler

Blandy Bros. sont une des spéciaii: . .
la miason lLaporte, Martin & Cic, |1,
Il est impossible d'offrir des vii.
plaisent davantage aux véritabi - ..

naisseurs des vins fameux et hau: .jirés
d'BEspagne.
[.e Champagne “Vve Amyot ™ ni Jo

Chamipagne “ Cardiral” sont de: vips
populaires au Canada, autart gu. jep.
vent lI'étre des vins mousseux, ils ¢ pe
commandert autant par leur qualit’, que
par leurs prix.

LLes différerntes marques de vins . (e
liqueurs 'dort nous venons de dii¢: un
mot se trouvent aujourd’hui dans la plus
grande partie des épiceries. l.es ¢piciers
licenciés pour la vente des vins o1 «piti
tueux qui ne tiennent pas encore ces djf-
férentes marques trouveraient intérer 3
s’en approvisionner, car ce sont des mar-
ques qui se vendent bien et donncu' tou-
jours satisfaction a la clientéle.

ILa maison Laporte, Martin & Cic | 1ée,
fait aussi une spécialité des thes: wes
thés Japon des marques * Victoria™ 1
*“ Princesse l.ouise” jouissent dunc (-
putation bien méritée ainsi que les thés
de Ceylan des plantations de Sir Thomas
J. Lipton dont elle a l'agence cxcinsive
pour la vente au Carada.

C’est le moment pour le marchand de
songer au commerce des fétes, la maisun
Laporte, Martin & Cie I.tée, a un hel as
sortiment de fruits secs a offrir a cette
occasion; les épiciers et marchands de
la campagne agiront sagement en «adies
sant a cette maison.

Les illustrations descriptives sont les
meilleures. De simples gravures, étran-
géres a |'article annoncé, n'ont pas grand
effet.

‘tiques et les plus experts.

GODERICH

COMMENT LE FAIRE PROFITER?

AUGMENTELZ vos affaires en vendant une meilleure qualité de farine.
AUGMENTEZ vos PROFITS en vendant nos celébres farines FIVE STARS et THREE STARS
Elles donnent PLUS et du MEILLEUR pain que n’importe quelle autre.

Le pain aura le gotit de la FLEUR du MANITOBA.
Nous avons fes MOULINS les plus MODERNES au CANADA et les MEUNIERS les plus pra-

Blé du Manitoba choisi et inspecté par le Gouvernement.

Capacité : 1,200 quarts par jour.
Prix pour livraison, sur demande.

Lake Huron and Manitoba Milling Co.

LIMITED

Db

ONTARIO.
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D). RATTRAY & SONS

Cé
Marchands & commission d'Importation et d Exportation
QUEBEC MONTREAL  OTTTAWA
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REPRESENTANT :

ARMOUR & CO., Chicago, Il : ARMOUR LIMITED, Toronto Ont:
Produits des Abattoirs E Extrait de Beeuf

JOSE RIERA, Denia, Spain  AG. RUSSO & FILS, Catania, Sicily
Raisins de Valence ! Noix

ROSENBERG BROS., Sans Francisco, Cal. ; F. MICELI-ANIS & CO., Messina
Raisins de Californie / Produits de Sicile

J. WALKER & C0., Greenock, Scotland . JUAN LLOPIS, Reus, Spain
Sucres Raffinés . Amandes de Tarragone

T ;
DEZEEUW & VANRAALT Vlaardingen. . A.T. ZINI, Patras, Grece.
Hareng de Hollande ’ Raisins de Corinthe

SOUTHERN COTTON OIL CO., New York E ARMOUR GLUE WORKS, Chicago, Iil
Huile a4 Salade et Huile de Coton : Colle, etc.

ETC,, ETC, ETC.

Importateurs et Exportateurs de

Sucre d’Erable Baume de Sapin, Huile de Phoque,
Huile de Foie de Morue, Huile de Baleine
Racine de Senega, Riz de Patna et Rangoon,
Sucres d’Autriche et de Russie,

Ete.,, Etc,  BEte 8
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LA COMPAGNIE DE LAITERIE ST-
LAURENT

Les modeéles «d'Ecrémeuses ne man-
quent pas; il ne s’ensuit pas que tou-
tes les écrémeuses qui travaillent dans
les fabriques de beurre donnent les
mémes rendements. Toute la matiére
grasse qui reste dans le petit-lait est
une pente séche; en conséquence, dans
‘le choix d’'une écrémeuse, on doit donner
la préférence A celle qui extrait du lait
le plus de matiére grasse possible.

Ce point admis il est facile de se ren-
seigner -sur la machine qui a donné les
meilleurs résultats dans les concours et

Médaille d'Or décernée a la “ U. 8.”

Exposition Universelle de Paris, 1900

NININI NSNS NAONIN NSNS NSNS IS IS\ SIS S ISP SIS SISO

CHs. T. DARVEAU
ETABLIE EN 1892,

LE PRIX COURAN1

les épreuves ou différentes sortes d'écré-
meuses ont pris part.

A I'’Expositon Pan-Américaine de Buf-
falo, en 1901, & la suite d’'un concours
qui offrait toutes les garanties possibles

RAPIDITE ET PERFBECTION DE
TRAVAIL

Séminaire de Québec, 2 Mars, 1401,

aux divers concurrents, l'Ecrémeuse _Nous avons placé une Ecrémeus¢ rep.
“TU.S.” obtint la plus haute récompense. trifuge “U. 8.” dans notre crémerie (e

En 1900, 3 I'Expositon Universelle In- S't«Ioa,chlm, et il me fait plaisir d¢ cer
ternationale de Paris, la méme Ecrémeu- tifier que notre-fabricant de beurre e
se centrifuge avait déjad obtenu la mé- est trés satisfait, qon-seu:lament sous Je
daille d’or, grand module. rapport de la rapidité et de la perfection

Voila des faits probants en faveur de du travail, mais aussi pour la faciliter qe

son installation et l’aisa.n'ce de
en opération.

En foi de quoi j'ai signé la picsente,
2 Québec, & la date ci-dessus mention
née.

la “U. S.” €4 mise

La Comapgnie de Laiterie St-Laurent
qui a 'agence pour la vente au Canada
des célébres Bcrémeuses - Centrifuges
“U. S.” a regu, d’autre part, de nom-
breuses attestations de personnes ayant
fait l'acquisiton de ces machines; toutes
en font les plus grands éloges. On
trouvera deux de ces certificats dans
I'annonce d’autre part de la Compagnie
de Laiterie St-Laurent.

Cette compaguie donuera a tous les in-
téressés tous renseignements qu'on vou-
dra Dien lui demander sur les Ecrémeu-
ses “U.S."

H. GAGNON, Ptre.. P.8 (

C'EST LA PERFECTION

Notre-Dame du Lac, Oka,
gnes], P. Q., _01.

Je soussigné, certifie volontiers que la
machine installée chez nous a écrémé
3,360 livres de lait & I'beure, ne prenant
que huit pour cent de créme et ne lais-
sant que .01 de un pour cent de matiéres
grasses dans le lait écrémé. A vrai dire
c'est la perfection. )

[Deux-Monta-

M. ANTOINE,
Abbé de Notre-Dame du Lac.

PN NN

ARTHUR BoLbpuUC

——

QUEBEC PAPER BAG CO.

74 avenue Renaud, St-Sauveur, Que.

Nous désirons attirer 'attention du commerce en
général sur la qualité et le bas prix des marchandises
que nous fabriquons, telles que :

Sacs d’Epiceries de tous genres,

Sacs a Chapeaux, a Chemises, a Gants,
Sacs pour Calendrier,

Enveloppes de Banques,

Boites en carton solide, etc., etc.

NI NSNS NSNS NSNS NS NSNS NSNS NSNS PSSP

Nous faisons une spécialité de boites pliantes, telles
que boites pour habillements, pantalons, 4 Lonbouos,
b pour pharmaciens, et de fantaisie, etc., etc.

1
Toutes impressions faites a notre établis-
sement et satisfaction garantie.

Nos voyageurs sont constamment sur la route, toute ¢
{ commande par la malle exécutée avec soin, quotations
sur demande et sous le plus court délai. {

) Correspondance et visite soMicitées.

QAR AP NSNS NN NI NSNS NSNS NP PSPPI

[LANGEVIN & FRERE z

Manufacturiers
de Biscuits

BRO0EEREE

Nous offrons au commerce so Lignes de
Biscuits—plus spécialement les

BOSTON, PETIT THE,

ROYAL THE, SODA,

gT VILLAGE.

Dont la qualité et les prix défient toutc
compétition. Demandez nos prix. En-
voyez-nous une commande d’ essal.

'

Coin desFues St-Antoine et Piété, ST-HYACINTHE, P.0.
Téléphone Bell 197.
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LE CANADA EN AVANT

LES CEREALES
DU CANADA

PRENNENT LE DEVANT

Le nom de MclIntosh sur les Céréales comme Nourriture
est une garantie de qualité.

Tous nos Produits sont fabriqués avec les meil- Quelques-unes de nos Nourritures Céré-
ales bien connues :
BEAVER OATS
nouveaux et les plus approuvés. Nos Marques SWISS FOOD
ROLLED OATS
CUT OATMEAL
FLAKED WHEAT

FARINE
EXPORTATION et tous Produits

DE GRAIN ET FOIN PRESSE du BLE, du MAIS

et de 'AVOINE

leurs Grains Canadiens d’apres les procédés les plus

“Crown ” sont connues dans le monde entier.

Nous serons heureux de correspondre avec des maisons de bonne réputation en Angleterre
et dans les autres pays, dans le but d’étendre nos exportations.

P. McINTOSH & SON,

MEUNIERS ET MANUFACTURIERS

Adresse de Cablegramme :
I e o Toronto, Can.
&
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Usine de la Cie Manufacturiére des Célé bres Eérémeuses “U.S."”
a Bellows Falls, Vt. E. U.

Snowdon, Forbes & Co.

I.a maison Snowdon, Forbes & Co., 449,
rue St Paul, Montréal, grice & un sys-
téme de .publicité et de primes bien com-
pris, a fait conraitre en un trés court
espace de temps ses remarquables pro-
duits de la marque ‘“ Bee ”’, pour lesquels
ure demande existe.

I.es marchands profitent largement de
la publicité que font leurs fournisseurs
pour les spécialités.

L’Empois ‘“ Bee” — Le Soda “ Bee ' —
I.e Borax “Bee” —La Poudre a Pite
“Bee” —Le Café “Bee” sont des pro-
duits que le marchand peut recomman-
der pour leurs qualités respectives a sa
clientéle. Les prix auxquels il peut ven-
dre ces manchandises lui laissent une
bonne marge de profits. A ces profits'
viennent s’ajouter des primes qui ne sont
pas 4 dédaigner, tant, s'en faut, comme
ils peuvent s’en convaincre en parcourant

U T

le catalogue que la maison Snouwiy,
Forbes & Cie leur enverra sur sim;.: (e
marde.

Cette maison offre également d.. i
mes aux consominateurs; ces piimes
avec la qualité des marchandises ‘¢ |3
marque “Bee” activent les venris
créent une demande trés profitai'. au .
marchands.

Les marchands recevront égalimen
sur demande le catalogue des primes ¢
servées 4 leurs clients.

MM. Boivin, Wilson et Cie nous ap

prennent qu'au point de vue de leur com
merce, toute trace de la vacance e:1 ilis
parue. lLe mois d'octobre a été des Jins
actifs.

l.es commandes de Gin Melchers ot
été trés considérables et absolument con
tinues. I.es paquets de cartes, donnés

en prime, un dans chaque caisse dv¢ Gin
Melchers Croix Rouge, ont été trés lien
vus des clients, car sur 25,000, il en reste
relativement peu a distribuer.

T.e Vin St Michel fait une vente ies
plus prospeéres, et des certificats sponta-
nés d’approbation arrivent tous les jours.
de toutes les parties du ‘pays ot des
BEtats-Nnis.

De bonmes commandes d'importation
sont prises pour les Vins de messe. Jes
Whiskys Ecossais Peter Lawson et les
Cognacs Frapin sont trés demandés.

La collection est fort satisfaisante:
c’est le début d'une saison active et pros-
pére. :

Le premier venu est capable de couper
les prix, mais cela prend un bon vendeur
pour vendre des marchandises a profit.

»

MEUBLES ET TAPIS

LYYV VYV

Nous avons il

dans ces lignes de marchandises, I'assor- |
timent le plus complet et I'un des plus |

W

W
W

RIS

conidérables qui puisse se voir. ’:"g
Notre choix de Tapis est ce qu'il v a :{:;’
de plus nouveau dans toutes qualités. ,‘,‘,‘,
. m
Nos meubles sont des styles les plus |
en vogues, et des plus recherchés. ud
i\ Nous avons toutes les facilités possi- :}t:\:
s )
bles pour la livraison de nos marchan- {';;‘
dlses. ':’t’:'
Nos prix sont toujours des plus bas. I
SATISFACTION GARANTIE 'ﬁi‘.:
e —— :}8‘\‘
‘ i
O. LANGLOIS i
. 'z"
‘ - UNE PARTIE DU 1ER ETAGE Marchand de Meubles et TaplS l;'f‘\’
' 43, 45, 47, 49 et 51 RUE RICHELIEU 1)
LE PLUS GRAND MAGASIN DE SAINT-JEAN ?!‘\‘
ET DES ENVIRONS ST-JEAN, Que. W
i
m
i
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LIQUEURS

GARNIER

Nous avons le contrdle pour tout le Canada.

LIQUEUR JAUNE, Litre
LIQUEUR JAUNE, 15 Litre .
LIQUEUR VERTE, Litre
LIQUEUR VERTE, !4 Litre
LIQUEUR D'OR, Litre
LIQUEUR D'OR, !5 Litre §

Toujours en stock le plus bel assortiment de
Liqueurs de Fantaisie. Abricotine Blidah, Anisette
Kinneet, Curacao, etc., etc.
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Ecrivez=nous pour nos
MAGNIFIQUES CATALOGUES ILLUSTRES
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CAMEMBERT CONTRE CHEDDAR

Une menace pour le fromage Canadien

tion du fromage chez nous et a 1'é-
tranger, paru dans le Creamery Journal
de Londres, l'auteur, aprés avoir parlé
de la-production anglaise ou il est ques-
tion principalement du Chester, arrive a
I'importation des fromages mous de
France et spécialement du camembert.

La consommation de ce fromage s'est
accrue dans des proportions comsidéra-
bles en Angleterre et, contrairement a ce
que croyait le signataire de cet article,
ce sont les classes ouvriéres qui en ocon-
somment le plus.

Dans ces conuitions, la consommation
devient presque illimitée.

L'auteur qui a passé quelque temps en
Normandie, chez les fermiers et dans des
froaria.geries, apprécie la fabrication du
camembert et voudrait voir cette indus-
trie se développer en Angleterre.

Au point de vue Canadien, nous he
pouvons voir d'un il calme le fromage
de Camembert prendre la place de notre
Cheddar dans la consommation anglaise.

Cette année, nous avons moins exporté
de fromage en Angleterre, que l'an der-

ﬂ Ans un article intitulé “ La Fabrica-

LE PRIX COURANT

nier et les prix payés a nos producteurs
ont été sensiblement plus bas que ceux
des années précédentes.

Les prix ayant été, pendant la saison
actuelle en faveur du consommateur et
la consommation de notre fromage ayant
diminué, alons que logiquement. elle au-
rait dd augmenter; nous nous deman-
dons si, en effet, une autre sorte de fro-
mage ne remplace pas notre Cheddar
dans la diete de 'ouvrier anglais.

Le fromage ¢.ant un des aliments les
plus sains, les plus rourrissants et le
meilleur marché en méme temps, nous
doutons fort que la consommation du
fromage ait pu diminuer en Amngleterre,
surtout dans ces derniers mois d cause
précisément de la situation précaire d’'un
grand nombre d'ouvniers anglais.

L’ouvrier anglais s'est forcément re-
jeté sur. l'aliment le moirs cher, le fro-
mage. Seulement au lieu de s'en tenir
au Chester et au Cheddar, il s'est mis a

consommer du Camembert, comme le dit

le Creamery Journal.

S’il en est ainsi 4 qui la faute?

I.a réponse est facile.

La faute en est au producteur et 3 l'ex-
portateur. .

Au producteur qui ne veille pas suffi-
samment & la qualité du lait appornté a

I1 les fortifie.
11 fait pondre les poules, qu’elles le veuillent ou

Il leur donne des os et des muscles. '
Il constitue positivement un producteur de chair.
Il donne du brillant au pelage,

Il est économique—car il'épargne le grain.
11 éléve la plus forte barriére contre les maladic:.

Nous sollicitons respectueusement votre corres:
pondance relativement & ce produit.

CO6 O SEE TIN5 6969 e s%s%

la fabrique par ses patrons; qui n'ap-
porte pas toujours a la fabrication \oys
les soins voulus; qui met parfois son
produit sur le marché avant maturig:
qui emploie des boites trop minces oy ey
bois encore vert.

A Tl'exportateur qui, bien qu'il recop.
mande, en apparence du moins, any fro.
mageries de ne pas faire de fromage (.
table, s'empresse de l'acheter au joint
de passer des contrats pour semparer
de la fabrication a venir; qui conserve
trop longtemps en glaciéres des froma
ges de peu de garde et qui, comme cette
année par exemple. discrédite par ses
circulaires sur le marché de consomma-
tion notre fromage tant au point e vy
de la qualité que des prix.

Nous n'avons pas besoin d'entrer dans
plus de détails; nous savons que ceux
qui nous lisent nous comprennent
notre but est d'étre bien compris.

Prenons-y garde, nous sommes en train
de tuer la poule aux ceufs d'or. alors que
nous devrions, par tous les moyens ¢t par
toutes les voies en motre pouvoir. éa-
blir, par notre industrie laitiére, une ré-
putation tellement haute et tellement en-
viable, que le marché anglais, ne scit
pas tenté de délaisser peu a peun notre
fromage.

mmmmmm eseseseeee.scc

Attention ! '

FRyvers Roval Spice ;f

POUR

CHEVAUX, BETAIL, /
VOLAILLES, Etc. /

Est le meilleur condiment : ’l

ST S

nomn.

crée la \le,
I’ Energie.

MYERS BOYAL SPICE CO, ;a
Sta. A. Niagara Falls, Ont. et N.Y. ':
J

1
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Macaroni

(Production Francaise Veritable.)

Fabriqué dans une Fabrique Modcle, ab-
solument nouvelle et moderne. Fait
seulement avee le plus beau Bl¢ Tan-

garock de Russie. Le scul blé dont

on puisse faire la plus helle
qualité de Macaroni.  On
ne peut rien produire

de mieux.

ARTHUR P. TIPPET & CO., Agents,

8 Place Royale, 20'; Front Street E.,
Montreal. Toronto.
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ATTENTION A LA GELEE

Nous croyons devoir attirer tout par-
ticulierement Pattention de nos lec-
feurs sur la nécessité pour cux de ne
pas attendre davantage mpour passer
leurs ordres en marchandises sujottes
a souffrir de la gelée en cours de trans-
port.

Les grands froids ne tarderont plus
guere a faire leur apparition; il est
done néeessaire que le marchand pren-
ne ses precautions sans retand, s'il ne
veut pas courir e risque de recevoir des
marchandizes détériorées, oue s'il ne
veut pas s'exposer a paver les taux d’ex-
press pendant hiver.

Parmi les marchandises les plus ex-
posées a souffrir de la gelée sont toutes
celles sous verre ou en fits contenant
un liquide autre que aleool, nar exem-
ple les marinades, les conserves et les
vins, :
Un grand nombre de ces marchandi-
ses sont de bonne vente au moment dex
[¢tes s 1] serait done prudent de ne pas
attendre davantage pour s'en approvi-
sionner car les taux de fret par wagon
chauffé qu’il faudrait paver dans quel-
ques semaines,  dans  quelques  jours
peut-ttre, sont par trop excessifs,

Une entreprise qui ne vaut pas la peu
ne d’étre annoncée, ne vaut pas la peine
d’étre mise en opération.

LE PRIX COURANT

Madéres, Malagas et Sherries

Il est difficile d'obtenir un Vin de Ma-
dére, un Malaga oy un Sherry de choix
qui égale les Vins généreux de “Blandy
Bros.”

Le “London Particular”, le “Very Su-
perior” et le ‘“‘Specially Selected” sont
trois virs de prix modéré, trds répandus
au Canada, dont I'éloge n’est plus a faire.
Dans les ‘“Malagas”, le “Pale Sweet"”
étiquette bleue et le *“Pale Sweet” éti-
quette blanche jouissent d'une renommée
assurément fort enviable. Dans les
“Sherries”, I'"*Amoroso” et le ‘‘Manza-
nilla” re le cédert en rien aux meilleu-
res marques. Comme tous les vins de la
maison Blandy Bros., ce sont des vins
de grand choix dont la Maison lLaporte,
Martin & Cie, L.tée a 'agence au Canada.

Gin

l.e Gin Pollen et Zoon est une des
marques de Geniévre les plus populaires
au Canada. C'est une Dboisson forte et
savoureuse, avantageuse pour le consom-
mateur et profitatle pour I'hételier.

La Maison Il aporte, Martin & Cie,
[.tée, en vend des quantités érormes
parce que c'est un produit réellement
recommanrdable.

Whisky Irlandais

[.es marques de Irish Whisky sont
nombreuses sur le marché, mais il en est
peu qui, par le prix, égalent le ‘ Cruis-
keen”, et le “Old Imperial” de Mitchell
Bros. Co., I.td., de Belfast, Irlande.

I1 s’en vend beaucoup, parce qu'ils sont
appréciés par les connaisseurs et que la
qualité en est réellement exquise. ILa
Maison Laporte, Martin & Cie, Ltée, en
fait une vente énorme.

Thés de Ceylan et du Japon

Dans les Thés de Ceylan verts -eenye
Japon, la Maison Laporte, Martin « Cie,
Ltée, offre deux marques: La Marque
“Duchess” et la marque “Lady.”

Dans les Thés du Japon, elle a les
marques “Victoria” et “Princesse | onise”
que connaissent et apprécient toui. s leg
familles canadiennes. l.a Maisin Jgi
porte, Martin & Cie, Ltée, est 1 putée,
d'ailleurs, pour la belle valeur (. ihes
qu'elle tient en magasin et pour s prix
avantageux au commerce.

Commerce des Feétes

Ou en est votre stock de Fruirs Secs
et de Noix? Il s’en vend beaucoup pour
le Commerce des Fétes, et la Mai-on | a
porte, Martin & Cie, Ltée, offre cs Pro-
duits de choix et ses prix, trés riéres
sarts pour le commerce de détail. ~cront
communiqués sur demande.

Cognac Ph. Richard

C'est un produit authentique donr la
réputation est faite en France on lex con-
raisseurs et les gourmets sort tres Lem-
breux et particulierement difficiles et
qui a conquis une réputation méritée au
Caracda. C'est un grard favori paimi ia
profession médicale, car c'est un tonique
dont la valeur est facile a apprécicr. i
n'est par un hoétel ou un restamant de
premier ordre ol on ne puisse pas ohte-
nir un verre du fameux “Brandy P’h Ri-
chard”.

C'est la maison Laporte, Martin & Cic.
I.tée, qui représente ces Cognacs au (a-
rada.

UNE VITRINE DETALAGE A DEVANT OVALE]

pour

En bois dur et d’un beau poli; trois pieds
de long SANS joints en nickel,
miroirs, a glissieres et yerre diamant de
qualite extra dans toutes les parties.
Cette magniffque vitrine avec 1’assorti-
ment suivant de savons de toilette de

veunte rapide,

CETTE OFFRE REPRESENTE 58 p.c.

porte-

$25.00

DE PROFIT POUR VOUS.

NOTRE NOUVEL ASSORTIMENT :

3 doz. Infant’s Delight
¢ Floral Line

2

2 ¢ Alexandra Line “
1 ‘¢ Heliotrope o
1 <« Carbolic “«
1 ¢ Glycerine cans odeur ¢
1 ¢ Goudron et Glycerine €«
1 “ Farine d’Avoine Fine ¢
1 ¢ Violette de la Vallée L
1 ¢ Rose d’Italie «
1 <. Violettes “«
1 ¢ White Carnations o
1 “ Roses de Juin ° «
1 ¢ Roey Posy 1
1 ¢ Bain Ture £

se détaille &
“«

10c. $2.60 1 doz. A Barbe de Taylor se détaille & 5c.
10c. 2.40 1 Goudron Raffiné ¢ He. S
10c. 2.40 6 ¢ Barre Castille King £ €. il
10c. 1.20 2 ¢ Farine d’Avoine Barre King ¢ he. P2
10c. 1.20 1 ¢ Concombre « Se. "
10¢° 1.20 3 ¢ Produits Francais ¢ 3 ponr llc. Izo
10c. 1.20 ‘ —
10c. 1.20 33 doz. Produit de 1a vente de Savouns de Tuilette Bl i
10c. 1.20 Valeur de la vitrine "
10c. 1.20 .
5c. 10 o ¥ 2n
5c¢. .60 - Notre prix net pour savoun et vitrine Y
5¢c. .60
5¢. .60 Votre profit net '
5¢. .60

VuKaugmentation des T'arifs de fret, le prix ci-dessus pour I'assortiment et la Vitrine d'Etalage ci-dessus pe s'applique que Jusquia I

Pertage.

Prix spéciaux pour les points plus a4 1'Ouest cotés sur demande.

JOHN TATYTLOR & CO., TORONTO.
SUCCURSALE DE MONTREAL : 141 RUE ST-PAUL.



Nous sommes maintenaut préts a
fournir et 4 expédier promptement

-LE PRIX COURANT

GREME NEovNA:gggﬁEgE STGHHRLES

A supporté I’épreuve de tous les climats.
N : Tt

et 3 de nombreuses Exposition de Produits Alimentaires Purs dans diff.rentes

En concurrence avec le moude entier, a regu les plus hautes récompenses
{

L’EXPOSITION DE CHICAGO, - - CHICAGO, ILL., 1893
EXPOSITION DU TRANS. MISSISSIPI, OMAHA, NEB., 1898
EXPOSISION DE PARIS, - - -  PARIS, FRANCE, 1900
EXPOSITION PAN-AMERICAINE, - BUFFALO. N.-Y., 1901
TEXAS STATE FAIR, - - - - DALLAS, TEXAS, 1902

parties du pays.

LA CREME ST. CHARLES est toujours préte et toujours correcte

Toutes les précautions sont prises pour sa préparation, ce qui

assure son uniforme haute qualité, CHAQUE BOITE EST GARANTIE.

égales, sous le rapport de la pureté, 3 notre fameuse CREME ST. CHARLES, et absolument garanties.

Manufactures a Ingersoll, Ontario. Canada. et St-Charles, li1., E. U. A.

—————
Pour prix et renseignements complets, adressez — ‘ FOREING DEPARTMENT,”’

1
:
%
i

ST. GHARLES GONDENSING GO., ST. CHARLES, I...

LES MARQUES de Lait Conserve
“SILVER COW” “PURITY” et “COOD LUCK”

WWWWWWWMMWWWMM

lake Wheat
Split Peas
Pot Barley

Cornmeal

RIEN DE MEILLEUR

WALTER THUMSUN
& SON, vimitea

Avoine Bouleée

verawe ¢ Nlaple Leaf”

DE GRUAUX

C()RRESP()NDANCE SOLLICITEE

Moulins &

Mltchell London & Seaforth

CANADA

Ainsi que toutes qualités Une SpéCia] ite
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M. J. O. Legendre dont nous donnons
ici le portrait est né a Ste-Croix, Co. Lot-
biniére en 1860.

Il fit ses débuts dans les affaires com-
me marchand, 3 Kamouraska d'abord et
a St-Barthélemi, Comté de Berthier, en-
suite pendant une période de quatorze
ans.

En 1891, il se livra a la fabrication des
vins; il est le propriétaire de la Victoria-
ville Wine Co. de Victoriaville, P. Q., qui
posséde une belle clientéle dans la Pro-
vince de Québec.

M. J. O. Legendre fait uniquement le
commerce de gros et il est réputé pour
ne mettre sur le marché que des bons ot
vieux vins d'une pureté absolue. Sa mai-
son se recommaride et nous la recom-

LAl o

pE

°

“bilité d'une émigration

Pompe dans le magagin, réservoir enfoui dans le sol.

LE PRIX COURANT

mandons nous‘mémes au commerce de
détail. )

M. Legendre en dix-huit ans de ma-
riage a eu dix-sept enfants.

LA SARDINE

On nous envoie e France l'entrefilet
suivant:

l.a science est encore une fois prise en
défaut, car elle avait prédit 1I'abandon
complet des cotes de Bretagne par la sar-
dine. ‘

On sait qu'une colonie de vpécheurs bre-
tons s'était rendue en mission en Algé-
rie et en Tunisie afin d'étudier la possi-
bretonme sur la
cote d‘Afri‘que_ afin d'y pécher la sardine.

Or, la sardine, qui avait fui la Breta-
gne depuis trois ans, vient de reparalitre.
A Audierne, les braves pécheurs font des
prises splendides de 20 a 25 mille pois-
sons; & Penmark chaque bateau rapporte
journellement de 3 a 4,000 poissons. Jl.a
joie est revenue avec le pain au foyer du
pécheur breton.

La St Croix Soap, Manufacturing Co..
St. Stephen, N. B.

I.e savon Surprise est un <ns1:XMLFault xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat"><ns1:faultstring xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat">java.lang.OutOfMemoryError: Java heap space</ns1:faultstring></ns1:XMLFault>