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Les Cercles agricoles;—Nous ‘sommes Louroax d’aps .

prendré par le Journal d'agriculture illustré, que pen-
dant le dernier.Concile, Nos Seigneiirsles Evéques de
cette Province' ont approuvé bautement la. création
does Cercles agricoles et ont manifesté lo désir de les

"l voir : 8¢’ répandre dans toutes les: paroisses. Leurs

Grandeurs ont m&me réglé que, dans chaque'diocéss;
les Cercles seront sous I'sutorité' de I'Evéquo-diocs- -
gain. Cotte mesure donne le plus’ grand 'ascendant
possible aux Cercles et-en assure le bon fonctionne:
ment. . L L
Ci-suit la constitution des Cercles tello que définiti-
vement approuvée. Lies mots soulignés out été ajoutés
par NN, SS. les Evéques eux-mémes, -~ . =
1o, Les cercles agricoles, créés et & créer dans.la,
province de Québec,. seront connus sous’ le-.nom de
CERCLES SAINT-JSIDORE, LABOUREUR, b seront sous
Pautorité de l'évéque diocésain. )
20. Chaque cercle est sous
‘du Curé de la paroisse. o :
_ 80. Les ceroles sont sous la protoction spéeiale du
Saceré-Cosur de -Jésus. Ils auront, autant que possible,
oriflamme et insignes. Ils célébreront annuellement
leur féte patronale le jour de la féto du Sacré-Coour
de Jésus ou tout autre jour choisi par M.:le Quré.dela .
‘paroisse, | . ‘ ST e
: Le-but des cercles est de : 10. Faire aimer 'agricul-,
ture et la rendro plus prospédre; 2o. Bien remplir.
‘tous ses dovoirs d’état; So. Combattre énergiquement
le luxe et I'ivrognerie on pratiquant les vertus oppo-:- .
sées; 40, Encourager la colonisation, et enrayer le
plus possible I'dmigration ; 5o. Eviter .les procés ot
les injustices;. 60, S'entr'aider, pour le bien. . - ...~
- Chacun des cercles fera les réglements qui lui.con.:
viendront le mieux en ce qui regarde l'admission des.
membres,: les; réunions,. eto., et ces..réglemenis -séront
soumis & ;' approbotion de VBbéque. Mais.il'ne’ devrait.
pas y avoir moins'd’une réunion pm._; mois, et autant

la direction immédiate
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* que possible, on devrait tenir un registre contenant
le résumé des délibérations du cercle. o :
_ Il y aura chaque année nn congrés.des délégués
.des Cercles, daps lo but d’zider daventsgo Pagricul
ture et de rendre les cercles plus prospéres. Ce con-
grés élira un président ot un comité général chargés
pendant I'année d’étudier tout spécialement ce qui
gera de nature i faire prospérer davantage tous les

cercles de la province,

Féte dela pomme de terre.—A Montdidier, en France,
8 ét6 célébrée le mois dernier, la féte de Ia pomme de
terre, (du “ solanum tubcrosum ” des savants, de la
“ bzttatn ” des Eepagnols, de la * murphy ” des
vieux Irlandais, enfin do la ‘¢ potato ” des Anglais et
et des Bretons). La féte fut nommée, par les organi-
sateurs, le centenaire de Parmentier, quoique cet
homme énergique, qui a fait A.con pays, ce que sir
. ‘Walter Raleigh a fait pour I'Irlande, oit né, il y a
" prés d'un siécle’ et demi et décédé deux ans avant
a bataille de Waterloo. Il serait plus jnste d’appeler
le centenaire de Parmentier: le centenaire de la
pomme de terre, c'est-d-dire la féte rappelant la cen
tiome année depuis I'introduction de " cet oxcellont ot
précienx tubercule dans la cuisine moderne. En Es-
pagne et en Portugal Ia battata était connuo comme
nourriture avant que Ruleigh la transporta, de Vir
ginie en Irlando et la planta dans son jardin do You-
ghal, et en 1832, dos champs furent cultivés ot Angle-
terre, sur lee bords de la Tweed poir la récolte du
tibercule, cing ans avant que Parmenlier I'intro-
duisit en France. Dés d'abord, les Frangais eurent
des défiances sur”la salubrité de la'pomme de terre,
Les uns dissient qu'elle était un poison, d’autres
qu'elle engendrait la lépre, I'opinion généra'e était
que le légume était 4 peine bon pour nourrir les
porcs. Parmentier,. cependant, ne devait pas sban-
donner, en face de 'opposition, ce qui fut le but per-
manent de su vie. Plus il rencontrait des difficultés,
plus grand était son courage, et plus indomptabie sa
persévérance. Dans toutes raisons, de bon gré ou de
mauvais gré, les oreilles de chacun entendaient les
louanges de Parmentier en faveur de son tubercule
favori,: ainsi que ses aliégations que ¢’était un rempla-
- gant excellent et trés économique du tapiooa, et que
cela eontituait la vraje farine du pauvre, en un mot
du pain_tout .fait, fourni par la nature. Un jour, il
vint &4 l'idée &4 Paimentier d'inviter les savants de
Paris & un banquet composé principaloment de
pommes de terres arrangées de trente tiois manidres
différentes. Les savants vinrent, mangérent ot furent
obligés de se sommettre. Do I3 la réputation du lé-
gume se répandit dans les salons, les cafés et sur les
boulevards. L'on peut dire, par méta;hore, que la
pomme de terre était dans toutes les bouches. Le roi
Louis XVI, portait & la boutonniére de son habit
brodée d’or, une fleur de pommede terro, le jour d’un
grand gala, & Versailles: Ia réputation de Parmentier
s'éleva alors, jusqu'au zinith de la gloire. Lorsque
cot homme de bion mourfit, il fut enterré au Pére
LaChaise, un monument fat élevé & sa mémoire; av-
tour de-ce dernier existe un petit jardin ronfermant
de nombrenx plants de cette racine qu’il & tant aimée
“et. pour laquelle il a tant combattu, _
- ¢ Béuni soit I'homme qui a le promier invents le

'so'm.t'noil " disait Sancho Pansa : l'on peut dire plus

Lo o F
. '

M

.

justement ¢ Bénjs soient ces hommes courageux et

persévérants qui-procurent & leurs semblables de quoi

ge mourrir sainement et 4 bon marché, T

" La féte de Montdidier a eu lien avec le plus grand
éclat, en présence des avtorités,” d'un grand nombre
de savants'et de populations accdurues de tous cotés
pour rendre bommage au bienfaiteur de 'humanité,

"FBxcursion dg la * Presse associée, ” de. Québec 4 la
Malbaie—Il y & trois semaines, nous recevions du
recrétaira’ de Ia *¢ Presse asgociée de Québec ”’ uvne
letire-circulairo nous conviant 2 une excursion de
Québec 4 s Malbaie, sur le bateat-i vapeur le Rival

qui inavgurait ses voyages trimestriels de la semaine,

pour I'avantage des cultivateurs et des marchands de
la cote nord jusqu'a la Malbaie. Malgré le peu de
temps 4 notre disposition, nous ne pouvions ne pas
accepter cette invitation, surtout quand & ces excur-
sions de la Presso on.est sitr d’y rencontrer d’aimables
et joyonx compagnons qui pour I'occasion font tréve
de.politique’; et quand encoro le programme que sait
sl bien préparer notro dévoué secrétaire, M. le Dr
N.-E. Djonne, nous fait tovjours troaver court ces ex-
corsions qui sont pour nous non-seulement une occa-
sion de délzesement et de joyeunees récréations, mais qui
ont en méme temps le mérite de nous instruire, nous
permettant par 1i de rendre d'utiles services & nos
lecteurs; M. le Dr Dionne pourrait dire: a son pays,
par ses impressionsde voyager, qu’il met en'brochure.

Lo oadre de notre journsl, 3 I'égard de ces excur-
gions, ne nous permet pas de donnerles détails que
pourraient offrir nos confréres qui ont & lear disposi-
‘tion un junrnal de grand format et paraissant tous.les
jours. Qu'il nous suffise de dire que:chaque fois qu’il*
nous o8t permis de visiter pour une premiére fois,
quolgques unes de nos riches et industrieuses paroisses,
nous essayons 4 nous rendre compte de la canse de
leurs succés et & en tirer avantageusement parti.

A l'égard de mnos confréres des villes, nous nous
réjouissons chague fois quo I'avantage leur. est donné
de visiter en corps nos campagnes, car nous savons

qu'ils en rupportent d’agréables’ souvenirs et. que -

toujours ils savent faire I’zpothéose de nos.cam-

pagoes qui font la richesse d’un pays quand on sait",
les exploiter avec intelligenco et profiter des avan-

tages qu'elles posséddent, . , - el-

ans le trajet que nous faisiona le 19 juin dernier, .
de Québec & la ‘Malbaje, I'un de nos confréres avea-
qui nous causions, s'étonnait de voir de loin en loin-

des maisons irolées, ayant chacune un jardin potager, :

au bas des_immenses cnps qui bordent le fleuve St-
Laurent. Il o’y a pas licu de s’en étonner, car ces
coltivatours, malgré leur icolement, vivent heureux
ot satisfaits de lour sort: la térre que cache ces ‘caps,
ot un fleuve richo on poissons de toutes sortes, lour’
fournissent ce qui est nécessaire & lour entretien, .
Plus loin encore, les maisons sont plus rapprochées ;
nous y voyona une église, et c’est i ol so gronpent
les nourriciers de nos villes, braves cultivateurs qui,
avant longtemps ouvriront au.'puys
roisses en urriére de ces caps couverts de pins et de”
tamarncs; paroisses, ' disons-nous, qui- égaleront en

tichesses productives cellos de la Brie St-Paul, des: -

Eboulements et de la Mnlbaie, tant vantées'et si bien
apprécides par les nombroux
la belle saison de réte, -~ .

de riches pa-

touristes qni ¥ passeny -
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., Eu effet, ces immenses caps qui bordent la céte,
semblent_se complaire 4 ménager de nombreuses sur-
prises aux touristes qui visitent ces parages. Qnand
un étranger débarque au quai de la Malbaio, il ne
peut s’expliguer pourquoi nos gouvernants ont pu
se décider 4 dépenser.des sommes assez considérables

. & la construction de ce quai. Mais il en aura 'expli.

cation' guard il saura qu'en arridre de ces capsity
a.une vaillante population d¢ quatre mille fimes, out
Ia culture se fait- avec intelligence. produisant en
moyenne annunellement prés de 60,000 minots de
grains de toutes sortes, sans compter les pommes. de

terre, plantes-racines et fourrages; qne l'élevage du|.

bétail y est en pratique, puisque I'industrie laitiére
qui en est le résultat se fait sur une grande échelle,
les cultivateurs de cette florissante paroisse fournis-
sant 3,000 livres de lait par jour, A uvne fromageric
établie depuis deux ans, sans compter le lait-employs
“# la fabrication du beurre.— (4 suivre.) '

. CAUSERIE AGRICOLE

DU BETAIL..

. ~-L'importance-da bétail, en agriculture, ne saurait
étre.contesiée, & quelque point de vue qu'on l'envi-
sage.: Dire que le.bétail est la base de I'sgriculture,
¢’est tout simplement énoncer une vérité qui est pas-
‘sée & 1'état d’axidme, .tant eile est incontestable et
incontestée. <L :

. Lie bétail est A la fois travailleur, producteur de
-viande, de laine, de beurre, do fromage et de fumier;
il est en méme temps consommateur de fourrages.

-Par &, on congoit que le bétail est intimement lié
aux succes agricoles, et que la culture des champs de
‘méme que 'élevago du bétail ne peuvent pas étro eé-
‘parés pour en faire une exploitation spéeiale, de I'un
ou de I'autré. Dans ce cag, il n'y a-que de trés rares
“exceptions. "De fait, nous ne voyons que les pays de
montagnes ol lo. bétail peut se suffire & lui-méme,
sans avoir tesoin d’étre aidé par la culture des champs.
Il y a aussi certaines localités ol la cultore des
champs n'a pas bosoin d’etre aidée par le bétail,
comme dans lo voisinage des villes ol la culture se
fait & bras d’hommes, et o le fumicr s’obtient’d prix
d'argent et & bas prix dans los villes.- A part ces ex-
ceptions, il fuut reconnaitre qu'il n’y a pas de cul-

" ture _possiblo sans bétail, et que 'élovage du bétail ne

peut avaniagensoment e fuire sans une benne cul-
tuve, - : -

. Aussi, dans tous les pays, considdre-t-on I'industrie
animale comme la base de la culture du sol, surtout

" ar-l'engtais que l'on en obtient et qui sert 4 enrichr

e 5ol ; car sans cet engrais le sol ne ferait quo 8'épui-
ser continuellement, comme nous.en avons souvent
des exemples sous les yeux Id ol*I'exploitation du
bétail n'est qu'uno exploitation secondaire’ et fort

. négligée. . .

Dans les contrées op. la culture du sol se fait la
mioux, tout le monde admot lo.principe suivant:
¢ Production des engrais au plus bas prix possible. ”
Ce principe, suivi avec discernement, ost le plus sfir
‘oyen d'obtenir avec lo moins de frais possible dos
Féooltes abondarites ot d’améliorer plus slirement la
| AR . - oo . o . e, . .

< S
‘ TN

- . v . Lo : R ;I
terre. Voila tout le secret des suceds obtenus parlées
bons cultivateurs, - - e e T
Envisagés au.point-de vue.de la production‘du fu-
mier, le bétail .est -une machine qui transforme’le
fourrage et la litidro en engrais. Bt ce produit fabri-
qué appliqué & la terre, devient la matiére premiére
des produnits végétaux.- , T e e
Qu’il nous coit permis d’attirer un instant Patten-
tion de nos lecteurs. sur cette étrange et en méme
temps admirdble combinaison, en citant ici les ré-
flexions que fait & ce sujet un agronome oélébre
M. L. Mokl : o o v
...... Par suite de I'union intime de la production
végétale ot de la production animale, 'agriculture
crée on méme temps, et des denrées de vente et la
matiére premiére qui alimente sa production. =~ - -
% Ce fait-ne se rencontre dans aucure branche de.
lindustrie humaine. Partout nous voyons la matiére
premidre provenant de sources quelconques, arriver
du dehors dans I'usine qui doit-la travailler. Il fant
bien reconnaitre que si cette combinaison donne, cous
certains rapports, une incontestuble supériorité &
Vagricolture, si elle rend Yagriouiteur maitre absolu

de son affaire, .en revanche elle complique singuliére-

ment l'industrie rorale. On. en jngera parles diffi-
cultés qn’oceasionne le senl cas qui, en dehors de I'a-
griculture, offre quelque chose d’analogue; nous.voa-
lons parler de la navigatioc & vapeur de long cours,
obligée de trunsporter en méme temps des voyageurs,
des marchandises et le charbon nécessaire &- la
marche du navire pendant un voyage lointain. D'un
¢b1é, on désire laisser le plus d'espace aux objets dont
le transport rapporte; d’un autre cotd, il fuut se mu-
nir d’assez de combustible, non seulement pour suf-
fire aux besoins ordinaires, mais encore pour parer &
toutes les éventuanlités. : S
“Ici, le dunger d’un manque de charbon est telle-
ment manifeste que la tendance a presque tonjours

6té vers I'excés opposd.

% En agriculture, il n'en a pas été de méme, -Pen-
dant longtemps, on I'a considérée comme une source_
inturissable de produits. Et lo fait est que la machine
terre ne s’arréte pus court, fante d'engrais, comme la
machine A vapeur, faute de combustible, Elle conti-
nue & produire, .seulement le rendement des récoltes
devient tellemen¢ minime qu’elles cessent de payer
les frais d’exploitation, et que la culture devient im-
possible . pour qui sait calculer. Que I'on.continue
néanmoing, ot I'on- verra I’appauvrissement de la
terre amener celui du pays tout entier, puis le dé-
peuplement et une décadonce générale. L'appauvris-
semnent de 15 terre, entendez-vous bien, c’est la phithi-
sie des nations. "’ . R

Malhourousement on s’est trop habitaé & considérer’
le sol comme une sourcs inturissable de. richesse,
parce qu'on ne se rendait pas assez compte de la di--
minution de ses produits et qu’on ne cherchait pas &

en trouver les véritables causes pour y apporter le:

roméde désirable, c'est-d-dire prendre-les moyens da
lui rostituer en engrais ce qu’on lui onlevait en pro--
duite, . - T )
Il est bien vrai, commo le remarque M, Mohl, que’
la prodection de la terre ne s'arréte pas compléte-

v

went, faute de fumier; mais les produits diminuent"
sans cesso; et si bien, qu'il asgi,_gq un morent o} Ia

-

-
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‘oulture n'est plus possible, & quiconque sait calculer:
Bientot Pépuisement de la terre amdue Y'appauvrisse-
ment do cultivateur, puis celui de tout le pays et
I'émigration’ deyient.alors nécessaire; le dépeuple
ment-des.campagnes infailliblement se fait sur une
grande échelle,-ot il y a décadence générele. Nous en
uvons mille exemples sous les yeux par-les rapports
gui nous viennent des vienx pays, en Amérique
méroe, C ’

- Chkez nos voising géographiquement &loignés-de|

nous, muis que-la vapeur a mis en quelque sorte &
nos portes, nous avons certains Etate, la Géorgie, les
deux Carolines, la Virginie, antrefois pays d’une ri-
chesse exceptionnelle et gui aujourd’hui wont d'une
_pauvreté désolante ; la terre est ri atérile qu’elle ne
trouve pas méme de possesseurs It pourquoi? Voiei
Ia réponse que nous donne un journaliste de 1a Virgi-
nie: *“ Nous avons vendu sous forme de tabae, de blé,

de coton, ia chair et ¢ sang de nos terres, et nos|

terres, aujourd’hui épuisdes, refusent de produire ou

-donnent des produits, tels qu'ils ne payent plus les
frais. ¥ Cette terre n’était pas cependant dépourvue
de bétail, mais il était pou nombreux; il y avait pre-
.duction do fumier, et pas en assez grande quantité
pour lui restituer ce qu'on lui enlevait par 'exporta-
tion des produits de ce sol:

Nous avons en Europe la Sicile, considérée dains les
temps anciens comme le grenier de Rome, ‘pays re.
.marquable par sa civilisation avancée. Aujourd’hui la
.population de ia Sicilo est renommée par son exces-
give pauvreté et par son élat demi-sauvage. Les in-
dastries ont dispara ‘avec la richesse du sol, etil y a
:comme un voilo de tristesse qui couvre ce pays,

Tous lce pays de la terre sont exposés & cette déca-
dence, 51 duns leur systdme de colture les cultivateurs
.ne pourvoiont pas & la production d’une grarde quan-
tité de fumier, et & la restitution au sol des principes
fertilisants enlevés par les récoltes.

Par oxemplo, une récolte quelconque enldve au sol,
‘supposons la richesse équivalente A deux cents vo-
yagoes de fumier, il faut restituer & Ia terre ces deux

. cents voyages de fumier, non pas pour enrichir le
sol, mais pour le conserver dans le méme état oi il
était avant la récolte; et l'on comprend que si la
terro est déja pauvro, ces deux cents voynges de fu-
nier no suffiront pas, Il favdra lui donner un surplus
‘d’engrais qui servira & I'nméliorer davantago.

L'engrais étant lo soul moyen A& notre disposition |

‘pour conserver indéfiniment la production de nos
terres, et le bétail étant lo seul moyen de nous pro-
curer la masse d’engrais nécessaire pour arriver a ce
but, le bétuil'est réellement pour nous Ia condition
. premidre de la production agricole, Non-seulement il
nous faut du bétail, mais il en fant beancoup. 8i notre
-agriculture souffro, si elle est pauvre, cela tient & co
que nous n'élevons pas assez de bétail.
. Notro. culturo ' canadienne souffre également du
maunquo d’engrais dans nombre de localités. On a
négligé do restitner au sol les richesses enlevées par
"~ les recoltes, ot cela depuis de longues années. On w'a-
_pergoit aujourd’hui, ‘mais un-peu tard, que la culture

_est moins profitable qu'auntrefois. La culture exige lea|:
" mdmes {ravuux, mais la‘terro’ ne rond pas autant on’

-produoction, tant par la quantité gue: pour la qualité
- * dés prodaits, :Ln:culture’'d’un_arpent de terre .exige
: o % s pp T e I
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autant de frais qu’autrefois,~ mais la production;est
diminuée au’moins’ de rhoitié,’ téllement ' qu'an*lou
d’ap profit net, souvent on’a une ‘perie 4 constator,”

- Il'n’y a pas 4 en douter, ¢'est I'engriis “qui fait la -
richeseo d’un pays. Restituods 4 la terre 'son ancienne -
fertilité, et nous retrouverons les produits d_’h'futi-éfoié, s
on méme temps les profits quon réalisait, car'le prix -
de reviént des produits-de la terre diminue en propor-
tion de sa richesse. =~ - ' S T e
En effet, la culture d’un arpent de terre cofite $12
par année, que le'terrain &oit riche ou pativre,- Sile
terrain est panvre, I'arpent en moyenne ne donners
que dix minots de blé. Chague minot de blé sars done '
cofité $1.20 au cultivateur ; et comnie ce blé ne s vend
généralement qu’uné piastre il aura perdn vingt cen-
tins str chaque minot de blé vendu. Voila la conss:
quence principale de la géne qu'éprouve je enltiva.
teur, c’est une des causes de nos Yuines agricolées,
8i, ‘au’contraire, le sol est riche, il donine en me-
yenne au-deld ‘de vingt minots de blé & I'arpent.’
Commae cet arpent pour sa culture-n’a pas cofité plus.
cher quo celui mentionné plus haut, le priz de revient
est done de 60 cts le minot; 51 lo blé se vend 81 le.
minot, comme le premier, le guitivateur fait un profit
de 40 cts par chague minot de b!é vendu. I
. Tous les antres produits agricoles sont sur le méme
pied; toute la production est abondante’;- chagie.
arpont de prairie produit plus_de'foin et le paturage
nourrit plusd’animaux; les animaux sont euz-mémes
mieux nourris,. les productions plus abondantes, ‘et
commae conséquence le cultivateur réalise des profits
satiefuisants, : T

Lo un mot, le fumier “est le plus siir moyen.d’en-
tretenir et d'augmenter la richesse de la terre. Aussi -
tous les agricalteurs qui postddent Ia science, agricole
baséo sur I'expérience pratique, proclament que le
bétail est la condition premidro d'existence et de
progrés en sgriculture, Les pays les plus ren6mmés
par leurs succés en agricuiture, en'sont une pretive
incontestable. Lia terre ‘ne s'use pas, elle est tonjours
jeune, quand ou sait lui’ restituer en engrais ¢ qu'on
lui enléve par les récoltes.— (4 suipre.y -~ "

Cﬁli;ure dela Betteréve.
" (Suite)

Arrachage.—L'arrachage de la.betterave doit avoir
lieu, cela se comprend, au moment ol ella’a acquis. 1o
maximum do sa richesse saccharine, mais aprés.cette
opération son contenu en sucre et gon poids vont gra-
duellement en diminnant. On a trouvé que 3 pieds
cubes rentrés bien secs pésent en moyenne ot contient
en sucre: o Y
En octobre, 1200 livres. 8 p. 100 o
En'janvier, 100 livres 7 p. 100
o'est-3 dire que 2000 livres de racines qui, an. moment
de 1a récolte, contiennent 160 livres de sucre; sont
réduites 4 1700 livres au commoncement de favrier, ot
no conticnnent plus que 120 livres de sucre, co ‘qui
constitue uno perte de 2 pour-100. R

pluies, surtout si e so] est

.

L’arruchage pendant les
compact: ‘ot arg:léux, présente de graves inconvé.

nieuts ;~il ost plus difficile et lnisse le champ, én’ trag.
mquvais épnt Pourlnréoolte auivantp'~ EERTLA) ,Tor"v",'. t'.:f'.' .
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~# 7 Larrachage peut s'effectuer do plusicurs manidres.

. .yer la fourche. 2 dents plates ou la houe: fourchue;

s

' “inoins éleyée que celle des celliers ot des silos.
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* Ding beaucoup de’ fermes de Ia Fiandre et de” fa Pi-
__cardie, on le fait 4 la bdcho ou au louchet. Pour cela,
Youvrier enfoncs V'instrument 4 an pouce de la racine
- qu'il 8ouldve ensuite avec la ierre, en abaissant le
‘manche vers lo sol; un'aide qui le suit 8aisit la plante
parles feuilles et uchdve de ia déterrer,”. " = '

.Une seconde maniére d'opérer consiste & emplo-

.mais elles exposent les .racines 4 étre blesgées, ce qui
n'est pas & craindro dans celle que nous-avons décrite.

.- On.avait.propo:é. la charrue; mais co moyen est|.

encore plus funeste aux racines que le précedoent ot
a ét6 complétement abandonné, . S

I faut retrancher:le collet des racines destinées &
8tre conservées, mais on se borned-enlever par tor-
sion les feuilles de cellds qui sont livrées immédiate-
ment aux fabriques. - -

-i=Dang’ cetté opération, il fant bien éviter d’entamer
la ricine, et cherchér a oblenir du premier coup une
‘Baction nette et réguliére. Eile peut s’exécuter, so.t
‘pendant l'arrachage, soit immédiatement aprés.
" Dans le premier cas onse sert d’une fiucile, et dans
e second d’une serpette; mais la premiére maniére
donne une section oblique et doit étro abandounée.
‘Dans' s seconde, V'ouvrier tient la racine horizonta-
‘loment de la. main gauche et coupe lo collet’ perpen-
dichldirement A l'axe. ~
“"“TLiorgque ces opérations se font par un beau temps
et uno température supérieure & la moyenne, la cica-
trisation de sin section so fait rapidement et on n’a
pas a craindre, des . aliérations des racines pendant-
lear conservation, : ,
On: calcule gu'en moyenne le poids des collets et
".des feuilles forme le quart de celui de la récolte, Apras
.avoir. enlevé lés collets, il faut.débarrasser les racines
.de: Ia teire qui y.est restée adhérente et de lenr che
" velu; - il fuut. pour cela se servir du dos d'une faucile
ou d’un coutean de bois, et bien so garder de le frap-
.per-1és unes contre les autres, ce gqui pourrait les
. meurtrir et occasionner par la scite des pertes con-
gidérables. . _ .
En général, il est prudent de metire de ¢d1é, comme
ne se conservant que difficilemeiit, toutes'les racines
‘blessées pendant 'arrachage, ainsi quo celles qui sont
‘erenses; montées ou atteintes par la gelde.
“Lorsgu’on n’a pas de moyens de transport suffisants
pour” enlever immédiatemont les racines et les con-
duire au lieu oll 'on se propose de les conserver, il est
-n'écéésxiire" de les mettre en tas afin do les soustraire
a I'agtion de Pair qui les dessicherait et les riderait,
et par'suite elle en rendrait. la conservation diffisile,
9t il'est convenable d¢ mieux les garantir en' los, cou-
-vrant de feuilles'et de terre. - : :
D'aprés MM. Girardin et.Dubrenil, il est bon de les
ltl\iss;g'g’ d,ggs,icpt; étut lo plus longlemps possible, car
‘on; a remarquéd’que’ pluson tarde 4 les_rontrer, et,
mieux‘fe})'e}s_, ge conservent onsuite, ce qui tient pro-’
bablement i ce que, A’ cette saison de I'snnéo, olles

dﬁt,e:xpgséés a uoe température moyenae, toujours

. ""Elles peuvent supporter. ainsi, sans’ altération, un,

. Dans. le département de 'Oise, deslfabr_igan‘ts de

nonecé 4 l'usage des silos et des celliers; leurs racines

froid et pas trop sco. . :

Conservation.— Cependant on continue, en.général,
4 mettre les racines A ’abri dds agents atmosphériques,
dans des celliers, des caves, dos fosses ou des silgs,
et cela parait nécessaire dans les pays o I'hiver est
trés rigoureux, ) ' o o
A ce propos ; nous croyons qu'il ne sera pas inutile
de donner quelquos renseignements.

La fabrication du sucre de botteraves se prolongeant
peidant une partie de I'hiver, un des soins les plus
importants est de pourvoir i la conservation de.ogtto
racive, en la préservant des différentea influences qui

quantité do matidre sucrée qu'elle contient au mo-
ment de la récolte. . . .
Ces causes.d’altération peuvent so réduire: lo. &

ocaulta, d'aprés laquelle s’exécutent toutes leurs forc-
tions, dont P'action se cantinve méme apréds gue ls

donué le nom de force vitale; 20. & la températire ey
A Phomidits, : o y
Toutes les plantes conservent dong, ainsi que nous
venons de le dire, un reste de: vie qui continue, plus
ou moins longtemps, et avec plus ou moins de force
& élaborer les matériaux dont elles sont formaes. Dif-
férentes circonstances peuvent suspendre, détruire ou

zéro présente le premier de ces phénoménes, et, duns"
co cas, la betterave poul se conserver indéfiniment.
Spumise en cet état aux opsratioas qui ont pour but
d’en extraire le sucre, elle en fournit une guantité
absolument égale A celle qu’elle aurait donné avant
d'étre gelée; seulement le travail de la ripe en de-
vient un peu plus pénible, Mais il en est tout diffsrem-
mont, si I'on donue le temps au dégel de g’effactuer;
les betteraves sont alors molles, ridées, et ne tardent
pas i entrer en putréfuction. Le terme. moyen de la

dme et lo qualridme degré au-dessous de zéro du ther-
mométro de Résumur, ou de 5 degrés centigrades.
Mais ce degré peut varier suivant la quantité.d’eau
gu’elles contiennent;- les moins aqueases pouvaat quel-
quefois supporter do 53 4 6 degrés centigrades.
L'uction de Ja force vitule est singulidrement favo-
risée par une température moyenne de 129 i 15°,
surtout si elle ost accompagnéo d’humiditéd; c’eat tou-
jours aux dépons du principe sucré quo s’effoctue celte
aotion. Des botteraves placéos dans de pareilles cir-
constances s'altérent trés promptement; il. s’y déve-
loppe une fermentation d’abord acide, mais qui. ne
tarde pas & devenir putride ;. leur intéricur présente
alors uno foule de ocellules trés apparentes, rempliés
d'un liquide.visqueux- et folant; leur chair_est noire,
tendre, . et lour surface se recouvre de moisissuroes,
Or, dans dos betteraves réunies sous un grand volume,
sans que Vair puisge se renouveler; la force, vitale: suf-
fit pour développer nno chaleur capable de, provoquer
la production de ces divers. phénoménes, -Il est m3me

B Te of. % e N .. . P ok gr e s :
- 3haissement, do temporataro.de 6degrés, ay dessous de,

arrivé, souyent’.quo. la, fermentatione marchait. avgg

4

sucro et des distillateurs’trés expérimentés ont ré-

restent déposées en tas jusqu’a la fin de.la fabrication, -
Lorsqu'on les rentre, on doit” choisir un tomps .

pourraient en altérer la composition et diminuer la .

Iinfluence qu’exerce sur les dtres organisés une forge

végétation a é1é. séparée du sol, ot & laguelle ona-

favoriser cette action ; uno température au-dessouns de

congélation des bottoraves, parait étre entro lo troisi- -
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assez de violence pour qu'il s’exhalit de Ia masse des
vapeurs abondantes, . .

Lo premier moyen employé pour conserver les bet-
teraves, celui qui se présentait naturellement, fut de
les mettre en tas dans la cour, ou dans les enclos voi-
sins de la fubrique, quelquefois méme sur le champ
ol on les avaient récoltées. "On donnsit & ces tas la
forme d’un carré long ds 9 & 12 pieds de hauteur. Le
dessus, disposé en dos d'dne, était recouvert de paille
pour l'écoulement des eaux pluviales. Ce mode de
conservation, trés économiquoe d'ailleurs, a P'inconvé
nient de ne pas mettre les betteraves & Pabri de la
gelée, dont il est surtout nécessaire de les garantir,
ni méme des variations de température dont I’effet
est, ainsi que nous l'avons dit, plus ou moins nuisible.

Voici les procédés actuellement en usago.:

. Les caves et les celliors qu’on destine 3 la conser-
vation des raciues, ne doivent étre ni trop secs ni trop
humides, et il est nécessaire de les munir & Ia partie
supérieure de leur couverture, de soupiraux que 1'6n
ferme ou ouvre, suivant qu’on veut éviter le froid ou
diminuer, an contraire, une température trop élevée.
Souvent, dans les grands froids, on garnit ces couver-
tures 4 Pextérieur avec du fumier, de Ia paille ou des
feunilles, Lorsque ces bitiments ne sont pas humides,
on peut y entasser les racines & 6 ou 9 pieds de hau
teur, : C

Les silos sont consiroits tantdt pras des habitations,
tantdt dans le champ méme ol la betterave a été cul-
tivée,

" En général, pour établir un silo, on choisit un ter-
rain élevé et trés sain, dans lequel on creuse ordinai-
-rement une fosse de 1 pied do profondeur et de 5
Fiods de largeur, etautant que possible dirigé suivant
4 plus grande pente du sol. On remplit cette fosse de
betteraves, puis sur cette premiére conche de racines
on en cmpile d’autres jusqu’a environ 2% pieds de
hanteur en les disposant cn dos d’Ane, et & mesuro
que co tas 8'élévo, on en garnit les cdtés d’une couche
de paille do seigle sur laquelie souvent, on répand en
outre des fevilles. Ensuite on creuse le long des deux
bords de ce tas, ot 4 1} pied de distance, deux fossés
profonds de 2 pieds. La terro qui provient de cette
opération est employée & couvrir entidrement la
paille et les founilles appliquées sur les c6tés du tas,

Pour empécher cette couche do terre, dont I'épais
seur ost d’au moins d’un pied, de retomber dans les
fosgée, il faut la battre avec le dbs d’une pelle en fer.
Cette précaution présento en outre le grand avantage
de Ia rendre moins perméable A Ia pluie.

Pour empécher los racines ainsi entassées de e'e-
chauffer, il est nécessaire de .pouvoir rénouveler I'air;
pour cela il et bon d'y pratiquer au sommet, et de 12
pieds on 12 pieds, des cheminées formécs tout simple-
ment de 4 petits rondins retenus entre eux par de pe-
tites planches qu'on y cloue de distanco en distance,
ces petites cheminées doivent dépasser les silos de 1%

ied. :
P On garantit les racines de I’eau ou des gelées en
bouchant ces cheminées avec de la paillo; et si on
suppose que les gelées seront fortes, on couvre tout
lesilo d'une couche épaissec de feuilles d’arbre, de
paille ou de fumier d’écurie, .

Un silo présentant Ia- section indiquée ‘plus haut,
doit avoir 150 pieds. de longueur pour contenir

1 .

60,000 livres de betteraves, ce qui est le- produif' mo-
yen de deux arpents. : oo T
. Dans les terres perméables ot irds-saines, on en-
terro quelguefois -complétement les racines dans-des
fosses ayant 3 pieds de
et 15 pieds de longueur, . .. e
On a adopté quelquefois d’autres formes et d’autres
dimensions, mais nous pensons que e que nOus’ve-
vons de dire sur cette partie est bien suffisant. g
Les silos que nous venons de décrire peuvent étro
appelés silos temporaires, car en effet, on les défait &
mesure qu'on -retire- les racines, mais on construit

avsei des silos & demeure qui peuvent étre considérés”
comme des caves surmontées d’un toit en chaume.—~

(4 suivre).—PAUL DE LANOTUE. o

Importance des engrais en agriculture, -

Pour. rendre l'agriculture prospére,
ployer utilement; négliger certaines substances: for-
ner, c’est ruiner celui qui exploite.: Iia terre n’est

pas ingrate, elle rend avec un fort intérét- tout ce
qu’on lui donne, soit en engrais, soil en travauz de

trepasser les besoins de la nature.

'La fauchaison des foins, -

Les foins doivent toujours étre abattus avant que

Iz graine soit arrivée 4 maturité : en reconnait qu’une. -

prairie doit étre fauchée dés que le bas de- Ia tige
commence & perdre sa belle couleur verte, Les prai-

grande partie des fleurs est évanouie,

On ne doit, autant que possible, abattre lss foins et.
les fourrages que lorsque le temps est bien établi, or- -

dinairement aprés la pluie. :

cas, il vaut mienx laisser le_foin sur pied que de
s'exposer & le perdre, on du’ moins & le détériorer
abattu,

doit rester ainsi pendant un jour ou- deux, selon le
degré de chaleur; dés qu'il 2 rendu son eau de végé-

vingt fois plus forts que ceux faits par la fuulx ou
la faucheuse: on le laisse ainsi entassé .pendant

avec la fourche; 4 la tombée du jour, on lé dispose
en petites moules ayant ls forme d'un cdne. Le len-
demair, dés que la rosée est passée et que l'ardentd
pou les meules, en les secouant de nouveau, Cette

houres 4 I'ardeur du soleil, aprés avoir été remud

| plusieurs fois, pout &tre rentré au fenil ou &tre mis
¢n fortes meules; ce procédé pour sécher les four- .

profondeur ;. 3 piede de large . _

, on . ne saurait-
trop se procurer des engrais-de tout genre, et-les em<"

tilisantes, enlever tous ses produits & la terre. sans
jamais rien lui restituer, la mal cultiver, c’est la rui- -

culture; ses produits sont d’autant plus abondants:
que les travaux de culture ont été mieux exécutés,
que les engrais sont meillevrs et plus abondamment
oufouis’ dans la couche végétale, sans cependant ou- "

ries artificiclles doivent &tre funchées dés que la.plus -

beaucoup par la permanence des pluies lorsqu'il est .

Ea coupant le foin, la faux le dépose en andins; il
tation, on le dépose de nouveau en andins quinze &

quelques heures de grande chaleur en le soulevant

opération terminée, le fourrage étant resté quelques -

\‘

A

Il arrive souvent que lorsque les fourrages doivent -
étre abattus, il régne des pluies continuelles; dans ce .

du soleil commence & se faire-sentir, on étend 'un ° -

rages est lo plus sfir, le plus oxpéditif et lo ?lus proprq -




' pour.le bien appréter, lorsque toutefois le .temps per-

~

Y Dans une exploitation agricole, les travaux doivent
.#tre dirigés de manidre qu’avec le moins de frais on

_ tue les fleurs et la canicule est lour mortelle ennemie.
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met de la metire en pratique, S
. Pour qre les meules placées 4 l'extérieur puissent

régister & la pénétration des -eaux pluviales, ellésy

doivent étre faites psr des mains bien exercées, &tre
Lien tassées et reconvertes de paille vers-leurs cimes;
elles doivent en outre étre assises sur des cailloux ou
sur des fagotages: : :

Pour que les foins et foarrages se conservent long-

iemps de bonne qualité, ils doivent &tre rentrés dans|-

le fenil ou mis en meunles lorsqu’ils sont suffisamment
secs; ils ne doivent cependant étre desséchés par I'ar-
deur-du soleil. T'rop secs, ils perdent leurs qualités de
bon fourrage ; lorsqu’iis ne le sont pas suffisnmment;
ils sont exposés 4 étre détériorés par la moisissure.
Le praticien doit eaisir un jusie milien entre ces denx
extrémes également dangereux: la pratigue seule
peut détermiuner d’une maniére exacte le point con-
venable qu’exige la renirée pour la conservation des
fourrages. - - I

Lorsque le fourrage a été mouillé par la pluie,
pour.lui rendre ses-qualités de bon fourrage on doit
le disposer, lorzqu'il est bien sec, par couches super-
posées, entre lesquelles on jettera du se! dans !a pro-
portion de 15 livres par 100 bottes. Ce procédé est
avantageux 4 {ous-les fourrages, parce qu’il les con-
sorve et leur donne de la qualité, L’emploi du sel em-
péche la. moisissure et modére !a fermentation. La
Fetite dépense du sel est plus que compenséo, puisque
o fourrage y gagne on valeur. : T

Lo travail bien fait vaut le triple de celui qui Iest
. : mal. '

puisse obtenir le plus grand produit, sans jamais

erdre de vué cette vérité: qu'un minimum de tra-
vail bien fait vaut mieux, dans I'intérét de la produc.
tion, que deux mazimum de travaux mal exécntés,
c'est-2-dire qu’un arpent do terre bien cultivé rendra
plas que deux qui le seraient mal. Lorsque les travaux
sont bien surveillés, on peut obtenir des produits
doub’es, parce que les opérations sont assurément
mieux faites.” -~ ° . -

,

Choses ot autres,

. Lea‘abeilles en juillet.—Dans les localités ol les flours sont en
abondance, il fuut sorveiller ler essaims, car les ruches en font
quelquefois jusqu'd trois. :

Lorsque les flenrs ne sont pas en abondance, ou doit se borner

3 un seul essaim et emy &cher les antres. . -
En ce mois, la chalear force les abeilles & faire barbe et a
ventiler sans cesse; Pombre leur est tr2s utile, méme das sept
heures du matin. Abritez-les. .
. Juillet est un. mois de repos pour les abeilles; la sécheresse

Visiter les vers des teignes qui:se trouvent dans les fentes
des ruches, tabliers, supports, etc; une lame de couteau sert
d les détruire. - - T . . .

Si les essaima nonveaux manqguaient de provisions, il fandra
géji,les nourrir ; méme lorsqu'ils n’auraient que ‘pour leur

iver,

Quand Vessaimage est fini, on dojt s’assurer qne les ruches ne

sont pas orphelines; se défier dono des ruches qui sont on
mouvement quand le
Réuoir, g'il le faut, ]
. Da Vagriculture et de la population.—Nous sigualons aux mé-
ditations : do nos lootours; -les: lignes.suivantes quo nous em-

grand nombre des autres est calme.

prantons & l’onﬁnge" de M. dela Vergue, ayant pour tifre, De
Uagricnlture et de la population » S

“4-En France quand un propriétaire a 'ambition de jouer un. -

role, il faut qu’il quitte 1n terré et son manoir; en Angleterre,
il faut qu’il y reste. Aussi, dans ce pays de commerce et d’in-:
dustrie, tout tend vers la propriété rurale; quiconque s fait’
fortune achdte une terre; quiconque travaille & s’enrichir,
n’aspire qu’a suivre un jour le méme chemin. Le préjugé va st
loin sons ce rapport, que, quand on a ea le malheur de nattre

A la ville, on le cache }',anﬁ qu’on peut; tout-le monde veut -

&tre né 3 1a campagne. ’ . . N
Combien il en est antrement dans pos campagnes, ol un
grand nombre rougissent d’8tre cultivateurs. ’ .

L’enseignement agricole chez les jeunes filles.—L’agriculture est:
une carridre assez belle, assez nable, assez indépendante pour
qu'on se voue entidrement & plle, et nous ne cesserons de le
dire : * Il faut répéter constamment les choses justes, ” .

Souvent dans la Gazette des Campagnes, nous avons recoms-
mandé I’enseignement de 1’économie rurale dans les écoles ot
les jeunes filles regoivent leur instruction, afin que plus.tard
ellles puissent contribuer au succds d’une ferme, si leur voea-
tion les appelle a 1a téte du ménsnge chez un cultivatenr. : -

Dans les crmpagnes tout le moade - le sait, la bonne tenue,

-] le succds d’une ferme exigent que les femmes viennent puis--

samment en aide A lears maris; il est donc nécessaire que les

legons données aux jeunes filles de la campagne soient diri-°
gées de manidre & covcounrir publiquement aux travanx de 'ex-

ploitation, dans la mesure qne comportent les forces de la .
femme. Ainsi quand le mari arrive le soir fatigué, bLrisé par

les travaux des champs, souvent il n’a pas-le courage.de

‘prendre une plume ponr inscrire les opérations de 1a journée ;

pourquoi sa femme ne sera-t-elle pas chargée, outre le soin du

ménage ef de la basse-cour, de tenir la comptabilité agricole,

cette partie si importaunte et si recommandée de toute exploi.

tation sagement conduite. Pourquoi des lors un cours de comp-
tabilité agricole ne serait-il pas professé dans les écoles ¢ L'ins-

traction doundée de cette fagon, ouvrantde nouveaux horizons

aux enfants de nos cultivateurs, ne manquerait pas de les
attacher A la terre, de leur faire aimer une profession indé-

pendante, dans Iaquelle il n’y a jamais de chdmage, -

On dit avec raison que l'expérience vaut mieux que les
livres: eela est vrai dans une certaine mesure, mais les livres.-
mis A Ia portée des campagnes sont Uons aussi. Pense-t-on," .
qu'un cultivateur ne pourra pas profiter d'un traité d’agricul-
ture qui lui apprendrait Part de confsotionner les engrais,
‘A'élever les volailles, murles soins & donner aux animaux et
les meilleurs moyens de les engraisser ou d’en tirer un parti
uvuntnf;eux pour la production du lait, de la laine, ete. Ces
livres il ne veut pasles acheter, mais du moment ol 1¢s cercles
agricoles auront 6t6 organisés d’unc manidre stable, ot que
par ces cercles agricoles on aura reconnu ln nécessité de se
repseigner sur les chuses de 'agriculture, c’est ulors quo le-
besoin de bibliothdques agricolea se fera sentir dans nos cam-
pagnes, et qu'il fandra gonger A les y établir., . o :

.

Linstraction ainsi organisée dans nos campagnes y retien- - -

drait certainement ]a jeunesso, en la relevant A sey propres
yeux ; Von verrait disparattre ¢:t amour du déplacemont et
de Vinconstance, chez les jeunes gens, méme chez les jeunes
filles que nous voyons a regret prendre le chemin des Etats-
Unis aveo leurs frores, parfois méme seules,

RECETTES

Moyen d'utiliser le poussier du foin pour la nourriture.
des porcs. '

On tient généralement le poussier du foin pour un déchet
détestable ¢t l'on en tire amoun parti sérienx; nons oroyons
utile d'indiquer ici la manidre de l'utiliser aveo profit pour les.

ores : . _ .
P A défaunt do aribles convenables, on prend uue caisse 16gdre
dont on a trouvé tout le fond a V’aide d‘une vrilla. Ceux qui -
raffinent pnssenst ensuite un fil de fer rouges dauns chaque trou.-

On verse le poussier de foin dans cetto cnisso ot on la secone .. -

comme #'il wagiseait de tamiser la farine avee un sas. On
prend ensuite le poussier qui a pussé & travers co tamis, on le
meb dans -un sean of on.l'arrese aveo de Penn bouillante, Au
bout de dix minutes on un quart d'heure d’infusion, on blanchit

| le tout avec une ou deux poiguées do farine d’avoine ou aveo:

G e e e

e
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des: iecoupes. On Temue blen ceﬂe bouillie et on ]a donne avx |

poree, alors gu’elle n’est plos-titde, non-pour ler engraisser,
mais pour les entretenir et les (lévelopper en . taille, au mo-
ment ol 1és herbsjges, lea racices ef les pomrues de terre font
completement défaut. Ce mode de nowrriture est excellent,

Salubrité des fruits rouges.

Excel]ent procédé pour e tenir le ventre hbre On mange.
tous. les jours, en deux ou trois repas, une centaine de cerises |

cuites en compote, avec un pen de sucre, pour les rendre plns
agréables, On peut laisger Jes poyanx, mais il fant bien'se gar-
der de les avaler. Il.y a.économie & préférer les plus beaux
fruits et les plus noirs ; ils rer:dent alors un jus plus abondant.
En y sjoutant quvlque parfum on obtient une compote du
gont de tont le monde.

Sous e titre ¢ Salnbritd des frnits rouges ” la Rcvue d e'cono-

" wmie rurale, contient le conteil snivant: Imitons la natare qui

" fait ‘rien en vain. En nous apportant des légumes frais, - les
fruits rouger, fraises, cerices, etc., elle semble. nous dire que
Dous avons besoin de renouveler les fluides nutritifs, pour nous
préparer A des eaisons nonvelles. Le remdde n’est pasmaunvais ¥
est fncxle d comprendre et 4 expliqaer.

A'vendré a Ste Anné de la Pécatiere

Une ten-e en parfait état do culture, do trente arpents en
profondenr sur gnatre arpents de largeur, avec magmﬁque
thaiton, grange et autres batisees, Il y n de plas nu jardin et

un verger. Située 3 quatre arpents de I'église, du Colldge et’

din, Convent, J'acqiisition de cette propriété offre des av:m-
tiges exceptionnels, S'adresser &
JACQUES ANCTIL Propmét'ure,
. Ste Anne de la Pocatidre.

A VENDRE
BETAIL AYRSHIRE

COCHONS BERKSHIRES,
VOLAILLES PLYOUTH ROCK

S dresset &
M. LOUIS BEAUBIEN * .
16, Rue St Jacques, Mommcu. :
GRAINES D'ERABLE ROUGHE,|

recommuudée par les premiers sylviculteurs canadiens, a
vendre par lo sousalgné prix, 25 cts lonce.—~NEGOND
“érable 3 Gigudre; pnx, 10 cts Tonce. Déduction libérale 3 lu.

livre.
: S’udresscr 3 M, C..SYLVESTRE,
Maitre de Poste, St-Barthélowi, Comté (le Berthier, P. Q.

CHEMIN DE FER INTERCOLONIAL

1886---Arrangement poﬁf la saison d'6t6---1886|

Lo ot aprds lundi, 14 juin 1886, lea trains de ce chemin
partiront de la Station de Ste Anne (le- dlmunche excepts)
comme suit :

POUTL6VIS - oceecevommascone acees e eennen 1213 A: M.
Pour Lévis...... teerecesescnacsncnns sann 11.03 A. M,
" Pour St-Jean ot Hnl:fu.x. .............. 10.37 A. M,
Pour la Rividre-du-Loup ¢t Ste-Flavie ... 505 P, M,
PourLGviBececucs ccomeeeercaecceeacananen 505 P, M. -
Pour la Rividre-Qu-Loup- ... eremetecees 935 P M.
* *Tous les‘trains mo.rchent sur l'heuro da temps convenmom
nel de l’Es ..
R T . D. POTTINGER, Sunntendunt en chef "
- Bnreuu du. chemin defer, .. . . Az

N Monooon,N.Bk.,s,ininwes. AT

Taure eail Ayrshu'e pur-sang A veii di:-éf.é_j o

Le goussigné oﬁ're en vente un tearean’ Ayrshlre, pnr-éang, -

.| de cinq aus. Cet animal a ét6 hanteweunt apprécié par les con-
vaisseurs, d la dernjdre_exposition ‘agricele da comté-de Kac - -

-mouracks, et ce serait-une bonne ucquisition 2 faire de-la

part d'une société d’agrioulture voulant:se procurer un: :Tepro-,

ductenr de race Ayrshire. Auesi & vendre, un cockion de Tace -
‘Berkshire.—S’adresser & ’
e . : REGENT FORTIN

- - _ St—Alexandre de Kamourae’ka
A.VOOAT de Fra- .

[, A, LAN GLAIS, 47osm,m

Ies Cours de Rimougki, de Kamonmsku. ot de Montmagny. I
gloccupe de préts d’argent hypothécaires et autres. ..

-+ A VENDRE

Bétml Ayrshlte veaux mﬁ.les et "émsaes, pure race, aveo
pedigree.
Aussi : Moutons Cotswold de choix, S’ndresser a N
_ J. B. BEAUDRY, ...~
) S'r Mmc. Comté Verchéres, P Q

i AR

vos POULES
mangentselles
leurs’ CEufs L De—

‘.\:{\‘\\\ .

- Nid de Poule perfechonné de”
Jos. Kreamer. Il se paie par
lni-méme. 1l devrait 2tre
dans tous’ les ponlmllera.
. Une fois qu’on ‘el eat gor-
>\_ Vi, on ne peut plas a'en paﬂ-
_dser, ° =

Demnndez des c;toula\res et la liste des prixd, . ..
JOS. KRDAMER Mne-END,. P. Q,.

EEREMEUSE DE LAVAL!

INSTRUMENTS do l’ateraon & Frdre: Charrues d’&oxer,
Charrues a siége, Charrues n un” cheval, Charrues s 2 et a 3
oreilles, Herses et Cultivateurs a dents e ressort, Faucheuses
A un cheval et'n 2 chevaux, Moissonneuses,’ Llenses, Rateanx‘
Hache-paille, Moulins a mouture Raymond, eto. = .

. INSTRUMENTS de la Compagnie Manufactun&e Mauey :
Faucheuses Toronto, Rﬂtenux, eto.

INSTRUMENTS PLANET. J5. .

Semoirs & graines de jardin, petits Cultivateus & bras, Culd
tivatenrs, Houes o cheval, eto, Les meilleura: mstmments de
ce genre. Petits semoirs & graines de Rundolph,", .

Grand nombre d’instruments agricoles d’un vsage journahor. i

Charrues a double versoir avec arrache-pamtes. .

Machines 3 moudre de Vessot, -

Ustensiles de beurrerie et engins a vapeur, sur communde
eto. Assortiment do- pxbcos do répumnons. Dents de’ Fan-
cheuses. Tordeuses.

Moulins b scie portatxfs, &o 'bontes sortes. Mnténel aé fromn.- .
gene, cto,, oto. . :
A vendre chez .

e LEFRANCOIS & THIBQF‘ON ",

110, rue t\I’aul

(endd e D.

28ma1188.-:.. _
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