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Tourbe.

La tourbe devra tdt ou tard jouer
un réle immense dans 'économie. A
part I'utilité qu’elle peut avoir comme
engrais, elle en aura un plus grand
encore comme cpmbustible. Dans

.un Fays aussi froid qulest le Canada
ou !’

on a mis tant de persistance a dé-
truire inconsidérément les forets, il
nous’ faudra employer cette matiere

i abien son mérite.

a tourbe est une matiére brune ou
noiratre, spongieuse, formée par l'ac-
curpulation de certaines planies qui
Cidissent en abondance dans les ma-
Elle brfile avec une flamme
Pplus ou moins vive, et en répandant
une odeur désagréable et une fumeée
qui ont une gertaine analogie avec
celles des herbes séches. Les cendres

-sont légeres et, répandues sur les

champs, elles les fertilisent.

Les eaux accumulées dans les lieux
bas nourrisent une grande quantité
de végétaux d'une substance pul-
Peuse, tendre et spongieuse, et par
conséquent, d’une‘rés facile décom-
position. Ces végétaux, mourant en

rtie pendant Thiver, tombent au

ond de I'eau, ou ils vont former une
Couche mince ; I'année suivante, une

Douvelle couche vients'ajouter A celle.

ci, et ces végétaux se trouvent soumis
aux lois des décompositions chimi-
ques. Il en résulte une matiére d’au-
tant plus compacte et homogeéne,
qu’elle est déposée depuis plus long-
temps; la qualité de la- tourbe varie
avec la nature des végétaux qui en-
trent dans sa compositon.

Les tourbes de cette espece sont trés
communes dans les lieux bas et ma.
récageux. Et c’est de celles qu'on
peut utiliser en CGanada. Elles pré-
sentent quelquefois des isles flottan-
tes, et sont souvent assez €paisses.

Comme combustible, la tourbe est
trés précieuse, quoiqu’elle soit sous ce
rapport moins avantageuse que le bois
et le charbon de terre. .

Pour ce qui regarde I'exploitation
des tourbieres, nous extrayons ce qui
suit d’un article de M. Jean Renier,
article publié dans P’Encyclopédie mo-
derne.

¢ On distingue généralenment trois
sortes de tourbes : la tourbe mousseu-
se, qui est d’un brin clair et entiére-
ment formée de débris de végétaux,
parmi lesquels on reconnait facile-
ment des tiges de roseaux, de joncs et
de toutes les plantes aquatiques entre-
mélées les unes dans les autres;la
tourbe moyenne, qui est d’'un brun
plus foncé, et dans laquelle on n’aper-
coit presque plus de débris de végé-
taux ; la tourbe roire, beaucoup plus
compacte que les précédentes, et dans
laquelle on n’observe plus de vestiges
de végétaux. Cestrois variétés se trou-
ven} d’ailleurs souvent au méme en-
droit et naturellement disposées de
manieére que la tourbe mousseuse se
rencontre a la partie supérieure du
banc, la tourbe moyenne au milieu de
son épaisseur, et la tourbe noire a sa
partie inférieuTe. )

On exploite la tourbe au printemps,
sous forme de briquettes. On l'expose
a l'air pendant I'été soavent pour la
dessécher ; cette dessiccation lui fait
éprouver une perte considérable en
poids et en volume.

le Y & plusieurs procédés d’exploitation.
Lorsqu'il est possible d’assécher les

~

3

travany, soit au moyen de ri%oles as.

coulement qui conduisent les eaux
dans un point du voisinage, soit' au
moyen de pompes ou de machines hy-
drauliques quelconques, on se trouve
dans les circonstances les plus avan-
tageuses, dans ce cas on exploite le
banc de tourbe au moyen d’un fossé
auquel on donne d’abord 10 a 12 pieds
de largeur, que l'on ouvre au bas de
la vallée tourbiére et
successivement par I'enldvement de la
tourbe, en commencant par la partie
supérieure du banc, au moyen de gra-
din§ que Pon descend au fur et & me-
sure. Avant d’attaquer le banc de
tourbe, on commence par Ster la cou-
che de terre végétale ou le limon qui
le recouvre. On enléve la tourbe &
laide d’une béche dont le fer a 22
pouces de long sur 6 de large et eést
armé 4 sa partie tranchante d’un aile-
ron formant avec luiune équerre ou
angle. Cette béche coupe donc sur
deux faces, de sorte que les pelletées
de tourbe se trouvant détachées pres-
qu’entiérement se laissent facilement
enlever, en méme temps qu'elle for.
ment des briquettes qui sont ensuite
transportés sur une aire seche et plane,

Lorsque I'assechemeént est impossi-
ble, ce qui a lieu quand les eaux sont
trop abondantes pour étre enlevées &
laide de machines, et qu'on ne pedt
pas les faire écouler par des fossés, on
peut 8tre obligé d’avoir recours i deux
procédés différents, suivant que la
tourbe se présente a I'état solide out &
'état de boue. Dans le premier cas
Pexploitation se fait sous leau au
moyen d’une béche ({m differede celle
dont nous avons parlé, en ce que le
manche en est beaucoup é)lus grand
et son fer, %ui a aussi plus de hauteur,
est muni de deux ailerons, situés de
chaque c6té. Cet instrument est ma~
neeavré par un ouvrier placé dans
un batelet.

Lorsque la tourbe se trouve & I’état
de boue, ’extraction se fait au moyen
de dragues semblabies a celles qui sont
employées pour le curage des rividres,

e dernier procédé doit nécessaire.
ment se terminer par un moulage qui

ue l'on élargit
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se fait dans des moules semblables &
ceux qui servent & la confection des
briques, ou plus simplement en éfa-
blissan’ tout prés de la tourbiére, un
bassin comme en font les magons pour
faire le mortier. C’est dans ce bassin
qu’on verse la tourbe molle, en la bras-
sant convenablement, en ayant soin
d’y ajouter de I'ean, si la tourbe est
trop épaisse. Lorsqu'il est entiére-
ment plain on y abandonne la tourbe &
elle-méme jusqu'a ce qu’elle ait atteint
une certaine coinsistance, alors on l'é-
galise et on la tasse avec des pelles.
Quelques jours apres, lorsqu’elle com-
mence a se dessécher, on la comprime
en la piétinant plusicurs fois, et &
plusieurs intervalles, jusqu’a ce qu’on
ait réduit aux deux tiers l'épaisseur
primitive de la couche ; pour ce tra-
vail il est indispensable de se metire
aux pieds des planches de 15 pouces
de largeur sur 30 pouces de longueur.
On trace alors & la surface de la cou-
che de tourbe une premiere série de
lignes paralléles et a égales distances
les unes des autres. Et une -seconde
série dont les lignes sont en travers
des premfiéres; leur écartement les
unes des- autres variant selon les
dimensions que 'on donne aux bri-
quettes ; puison divise la tourbe a la
béche. On la laisse ensuite sécher.

On les empile pour achever leur des-

siccation. Cette tourbe cofite plus de
travaux ; mais est de meilleure qualité.

On emploie aussi pour la tourbe
consistante des espéces de boites,

-tranchantes & la partie inférieure, et

.

garnies en dedans de lames tranchan-
tes qui "la divisent en compartiments.
On laisse tomber cette caisse, d'une
certaine hauteur dans la masse de

" tourbe, et & chaque coup elle rapporte

un grand carré, divisé en plusieurs
segments, ;

2& %zmaim égriwlz.

MONTREAL, 1er MARS 1872

Couches

— .

* "Les couches ont pour but d’activer

la végététion, de prévenir les végé-
taux délieats des rigueurs de 'atmos-
phere et de les obtenir de bon prin-
temps. On comprend de suite qu'elle
en est importance surtout pour ceux
qui, prés des marchés peuvent y ven-
dre des primeurs toujourssi appréciées.
Pour ceux qui ne jardinent que pour
leur usage, les couches leur procu-
rent, outre 'amusement naturel des

- travaux de jardins, de véritables jouis-

sances dans le résultat. Cependant,

 faire.

pour tout dire, il ne faut pas cacher
que la culture sur couches est une
culture forcée et les produits obtenus
de la sorte sont également des produits
forcés, hors nature etne valent jamais
pour la saveur ceux qui viennent na-
turellement en pleine terre. Mais
comme il est fort agréable et profitable
de récolter les légumes avant méme
que la pousse des feuilles ne commen-
ce a verdir les campagunes ou d'obtenir
sous certain climat des fruits qui ne
murissent pas en pleine terre, les
couches sont en définitive fort utiles,
c’est d’ailieurs une chose trés facile a

Il y a deux sortes de couches :les
couches chaudes, et les couches titdes.

Les couches doivent faire face au
levant ou Est ou an midi. On les for-
me ou dans des fosses murées creu-
sées dans le sol, ou en dessus de terre.

Couches chaudes. On prend du fu-
mier frais de cheval, on en fait des
lits superposés que l'on foule en les
piétinant vigoureusement jusqu’a ce
qu'ils atteignent une épaisseur d’au-
moins deux pieds ; puissur ce fumier
tassé on place un lit de terre séche
légére et fine d’a-peu-prés un pied
d’épaisseur. De suite la chaleur se’
développe fortement dans le fumier, et
la terre destinée a recevoir les graines
se trouve ainsi réchauffée et humec-
tée par la vapeur de l'engrais. La
chaleur du fumier s'éleve quelquefais
a 800 centigrades. Si dans ce moment
Pon s’avisait d’ensemenser la couche,
la faculté germinative des graines
serait anéantie ; on doit donc attendre
que.la chaleur soit descenduc & 40 ou
350, cest-a-dire que la couche ait don-
né son coup de feu.

- On abrite les couches chaudes coun-
tre les pluies et les intempéries de
l'atmosphére en les recouvrant de
chassis vitrés, lorsque ces couches
sont enfoncées en terre, ou bien avec
des boites, cadres ou coffres égale-
ment vitrés, lorsque les couches song
en dessus de terre. Le cadre peut-
¢tre de la grandeur qu'on veut ; cepen-
dant celui qui convient mieux est de
huit pieds sur cing, ce quiexigeradeux
chassis de quatre pieds sur cinq. le
cadre doit s'élever au-dessus de la
surface de la couche de six & huit
pouces en ayant soin de. lui donner
une inclinaison de quelques pouces
pour favoriser Pécoulement des eaux.

Lorsqu’il vient de grands froids, il

pourrait se faire que les vitraux ne

Protégeassent pas suffisamments les se--

11is des ' couches contre le froid ; alors:
on les recouvre de feuilles séches, de:
fourrage ou de paillasssons. Quant
aux couchesa cadre on les entoure oun.
de fumier ou de tanuée (tan usé) que
l'on foule avec les pieds. Cg fumier
dont on entoure les cadres et que 'on
renouvelle de temps en temps lorsque
le froid I'exige, pour développer au-
tour une chaleur qui diminue dans

Tintérieur de la couche, ce fumier,

disons-nous, est un véritabte réchaud.
Toutes les fois que la température
s'adoucit et que le contact de l'air ne
peut nuire aux semis, on enléve les
vitraux des couches pendant quel.
ques heures ; les plants y gagnenten
force.

Couches tiedes. Les couches tibles se
préparent de la méme maniére, et
avec les mémes précaulions que les
couches chaudes, seulement au liea
d’employer du fumier frais d’écurie,
on se sert de fumier d’étable déja trés
décomposé, de feuilles séches, de tan_
née, ete., qui, en fermentant, ne déve-
loppe pas une chaleur intense, La
chaleur se conserve d’autant moins
longtemps dans une couche que le
foyer de fermentation a été plus éner.
gique. Ainsi les couches chaudes,
obtenues avec des fumiers puissants,
ne donnent plus de chaleur au bout
de sixmois, tandis que les couches
tiedes se maintiennent pencfant une
année. ‘

Les couches encaissées, c'est-d-dire
faites dans des fausses, dounent une
chaleur mnoins grande, mais plus du-
rable que les couches borddes, C'est-3-
dire ¢levées sur le sol et entourées
d’un cadre.

Les couches. chaudes conviennent
A ceux qui veulent avoir des fruits
promptement ; mais les . ‘couches
tiedes conviennent mieux pour semer
des plantes quelon doit conserver
Le semis en pépiniere destiné a re.
planter pousse trés vite sur .une
couche chaude ; mais les plants sont
trés délicats et souvent ils ont & souf.
frir dg la transplantation. Les’plants
des couches tiedes sont moins davan-.
ce que les précédents; mais ils ont .
sur ceux-ci 'avantage d’dtre robustes
et de s’habituer vite & la pleine terre.
En France, les couches se préparent
I'hiver ; en Canada, c'est générale..
ment au commencement de Mar,
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On devra augmenter les arrosages a
mesure que les plantes profiteront.

L°s ceufs pendant Phiver

M. L. de Vaugelas, agronome fran-
gais écrit dans la Revue d'Economie
Rurale de Paris, quelques considéra-
tions que l'on pourrait parfaitement
mettre en pratique ici.

Lesceufs se vendent & des prix fort
élevés pendant 'hiver; cette année,
ils.ont atteint un chiffre énorme.

Pourquoi les poules pondent-elles
%eu ou pas du tout pendant hiver ?

arcequ’il fait trop froid ; les volail-
les mangent beaucoup. sans aucun
profit, et bien, alors, il faut trouver
un moyen économique de mettre les
poules a Pabri du froik, pendant Phi-
ver et la chose n'est pas aussi difficile
qu'on pourrait le sunposer.

Dans toutes les fermes on laisse
perdre une bien graunde quantité de
chaleur que l'on pourrait employer
maintenir le poulailler & une lempé-
raturé de 15 a 18 degrés, bien suffi-
sants pour que des poules susbtan-
tiellement nourries produisent pres-
quautant d’ceufs pendant 'hiver (ue
pendant I'été.

* Ce chauffage domestique convena-,

blementagencé peut étre émployé an
chaudfage du-poulailler, pour attein-
dre ce but, il n’y a qu’a otiliser l¢ plus
“possible la-chaleur perdue et & la con-
duire dans le poulailler au moyen de
tuyatix, comme on le fait dans les ser-
res. o

Un systeme fort économique con-
siste & mettre le poulailler en commu-
nicationavec.l'écurie des hétes a cornes
au moyen de tuyaux ou.simplement
d’un grillage ; des poules placées dans
ces “conditions = jouiraient d'une
douce température et donneraient
sans aucun doute une assez grande
quantité d'eenfs, ce qui serait agréable
- et productif. -A-guoi sert de nourrir
un aunimal qui ne rapporte absolu-
ment rien et qui consomine une assez
forte gquantite d’aliments ?

I faudrait aupssi utiliser la chaleur
que produit la fermeiitation des fu-
miers et on sait que cetle chaleur
est -considérable - dans certains nmo-
ments. . Voici le moyen qui nous pa-
rait éire le meiileur. On forme, 4 la
porte du poulailler, un tas de fumier
de vache ou de cheval, le deraier a
plus de chaleur ; daus ce tas de fu-
mier on place.un serpenteau, ou des
tuyaux - quelcouque en., zinc, cuivre
ou terre : on garrange de fagon que

-le.. serpenteau ou les tuyaux aieut
la.plus grand. d¢veloppement possible
dans’ le tas de fwmicr. Ges tuyaux
vont aboutir daus le poulailler et le

traversant en plusieurs sens, on les

remplit d'egu, et cette eau me tarde
pas a atteindre un degré assez éleve,
cette eau chaude est employé non

-

seulement & chauffer le poulailler,
mais elle peut encore servir a une
loule d'usages domestiques, pour faire
boire les animaux, pour leur préparer
des aliments, pour prendre des bains,
ete., etc.,

Nous ne ‘saurions trop engager les
habitants des campagnes A procéder
comme nous venons de lindiquer et,
sans aucun doute, ils obtiendront une
grande quantité d'eufs pendant 'hi-
ver, et ces ceufs frais seront bien pré-
férables & ceux que I'on conserve avec
tant de peine.

Le mode que suggeére Mr. de Vauge-
las nous parait trés rationnel ; mais
peut-étre un’ peu coliteux ; nous pen-
sons que l'on obtiendrait une chaleur
suffisante pour un poulaiHer en l'en-
tourant, du moins 3 sa base de fumier
de cheval; on peut aussi mettre le
poulailler dans un coin de ’étable ou
de I'écurie

Comment élever les vaches lalidéres

Une génisse destinée a4 la laiterie
doit étre élevée avec grand soin et de
maniére & lui faire développer sa
croissance et ses bonnes qualites.

mois. Nous devons avoir soin de ne
pas la soigner-trop fortement; pendant
les cing ou six premiéres années, car
les génisses trop bien nourries sont
sujettes aux inflammations du pis vers
la fin de leur terme, ce qui détruirait
‘une partie de ces organes nécessaires
A la sécrétion du lait. Comme ily a
‘toujeurs.plus ou moins d’inflammation
dans les premiers temps de lactation,
les jeunes génisses doivent toujours
étre traites aussi complétement que
possible, au moins trois fois par jour,
et leur nourriture doit &tre légere
avec suffisamment d'eau, jusqu'a ce
que la fievre soit terminée, temips ou
il convient de leur .donner un régime
plus libéral. - Dans les premiers temps
de lactation des vaches, le surplus de
la nourriture s'assimile au lait, alors
la nowrrituve doit étre bonue et plus
abondante, parce que non sculement
la nature le demande ; mais la qualité
du lait est meilleure. On doit s'appli-
quer surtout & leur donner une nour-
riture qui produit.. une abondante
(quantité de lait et non celle qui n

fuit qu'engraisser les vaches. :

————

- Traltement de Ia petite vérole. .

Un correspondant de la Gazette de
Cincinnati reconnait Defficacité du
traitement suivant pour la petite ve-
role : N

Prendre de l'orge ordinaire et la
faire bouillir dans de l'eau jusqu'a

Elle ne doit voir le taureau qu’a 15).

parfaite cuisson ; filtrer l'eau et la

boire chaque jour en y ajoutant 15
grains de salpétre, continuer cette
boisson. jusqu’d ce que les boutons
apparaissent surla peau, environ trois
jours aprés la fitvre. L'effet de cette
oisson est d’arréter court le dévelop
pement de la fidvre. .

Arréter 'usage de cettte hoisson et
prendre ensuite du bon vin coupé
avec de 'eau et du sucre blanc, cette
boisson stimule I'action du sang et
offace les grains de petite vérole.

L’'usage du vin, de 'eauet du sucre
doit commencer aussitdt que les bou-
tons commencent 3 paraltre sur la
peau.

Ne pas prendre d’autre médecine et
garder la diete. Ce mode de traite.
ment est celui pratiqué par le célebre
irlandais Dixon, et a été employé dans
de nombreux cas avec succhs dans le

pays.

-

Voici le produit des pécheries pour
Pannée 1871 pour chacune des pro-
vince de la Puissance : Nouvelle--
Ecosse, $,100,000, N-Brunswick, 81,
185,000, Québec, 1,100,000, Ontario,
193,500 ; forment un total de $7,578,-
500.

~-oaE>e —

Le Charbon Anglals.

Les commrissaires chargés..il -y a

quatre ou cing ans de s’enquérir dam..
temps qui devra s'é¢couler avant l'ep-

tier épuisement du charbon anglais,

dit le Times d’Ottawa, ont publié g
premier volume de leur rapport.. s -

estiment a 146,480,000,000 -de tou-

neaux la quantité de charben quwil -
reste encore probablement a. exiraire
dansla Grande-Bretagne, et qui doit
suffire, d'apres certains calenls;-a ap--.

provisionner le pays darant, 226 ans.

Iis ont constate que Pexploitation. du. .

charbon peut se faire avec .avantage

jusqu'a une profoudeur de; 4,000 pieds. ;

Laissant de coté les véines épaisses de--

moins. d’un pouce, la quantitgde char- -

bon quin’a pas euncere été:tirée; des .
mines en voie d’exploitation, s’éléve &,
90,297,000,000 de tonneaux, et;len
croit que les weines' situées plus-bas
que 4.000 pieds, fourniresit uneguan-
tité additionnelle de 7,320,000,000: de -
tonneaux de charbon. Les lits quis'é-
tendent sous les deririeres couches de
rocher, en -donneront, suivani.toutes
conjectures, 56,293,000,000 de ton-
neaunx. Eu-outre, on donne cours a
une théorie-suivaut. laquelle le char-
bon existe & 1,200 pieds au-dessous des
montagnes de craip de I'Angleterre,
et, bien quelle ait été combattie par”
feu sir Roderick I. Murchison) cette”
théorie a été adoptée par le commis-’
saire auquel .on avait confié’le “doin
d’examiner les lieux. Le rapport des’
commissaires signale avec sévérité le:
fait que 10 & 40 par cent du ‘charboh -
brut extrait des thines, sont ‘perdiis:
e

sans retour faute de précaution,
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Cette esptce de volaille prend son
nom de la ville de Dorking, dans le
Comté de Surrey, en Angleterre, ou
elle a originé. Elle est grasse, bien
faite, le corps large et dodu ; elle ales
pattes etle cou courts,sa crite est
simple, quelquefois double. 1in des
points distinctifs de lespece est de
posséder cinq ergots ; ce cinquieme
ergot se trouve au dessus de lergot
de derriere, il doit &tre trés long, égal
et pointer comme unc éperon vers le
corps de l'animal ; la poule porte éga-
ment cet ergot. La dorking est sé-
dentaire, bonne pondeuse, bonoe cou-
veuse, sa chaire est délicate et savou-
reuse et d lexception de la Houdan,
c’est la meilleure volaille de table que
nous connaissions.

Nous croyons que des volailles pro-
venant d'un croisement entre les
Houdans et les Dorkings, seraient le
nec pus ultra des oiseaux de table.

Concours général d'animaux
gras a Nevers.

Le concours qui aura lien & Nevers
au commencement du mois de Fé-
vrier, n'ayant été arrété que tardive-
ment, le temps a manqué pour préparer
des animaux exceptionnels, et des lors
beaucoup d’éleveurs, qui n'exposent
pas habituellement, pourront présenter
leurs animaux avec chance de succés
sang craindre une copcurrence trop re-
doutable. Aussi cette exhibition s’an-
nonce-t-elle comme devant étre au

Dorkangs gris areniés.

‘moins aussi nombreuse que les précé-

dentes.

Pour stimuler le z2le des éleveurs,
la Société déepartementale d’agricultu-
re a décidé, dans sa réunion du 30 Dé
cembre, qu'outre les primes en ar-
gent portées an programme, des mé
dailles seraient distribuées en méme
quantité qu'au concours de 1870.

De plus, une médaille d’or grand
modele, accordée par la Société des
agriculteurs de France, sera attribuée
A titre de prix d’honneur & YTanimal
le plus remarquable du concours.

Apres avoir ainsi complété les pri-
mes 4 décerner, la Société d'agricul-
ture s'est préoccupée de la situation
de divers départements ravagés par
la peste bovine. Elle a en consé-
quence exclu du concours tous ani-
maux provenant de contrées infestées,

‘et prescrit toutes mesures préservatri-

ces relatives au transport et & 'admis-

sion des animaux ¢trangers au dépar-!

tement de la Niévre.

Nota.—~ Ne pourront étre présentés
au concours tous animaux provenant
deslocalitds ontsévitle typhus. Chaque
exposant est responsable de tous dom-
mages et intéréts par suite du préju-
dice causé pour infraction a ladite
prescription, ainsi que par l'importa-
tion d’animaux infectés. — Les expo-
sants seront tenus de faire désinfecter
au départ les Wagons destinés au
transport Je leurs auimaux et d'en
Justifier par un certificat du commis-
saire de surveillance de la gare expé-
ditrice et, & son.défaut, par le chef
de gare. :

Préceptes A suivre pouf ‘la conser-

vation de ia santéselon 1a cons-
titution, I'age et l1a raison.

Si les lecteurs de la Semaine Agri-
cole veulent vivre vieux et ne pas re-
courir aux soins-des médecins ils
nauront qu'a suivre les avis suivants
que nous nous empressons de leur
conmuniquer.

Priceptes utiles & la conservation de
le ~untg selon la constitution, U'dge el
le - son.

Tlalimen'icn ac doit pas étre uni-
forme. On a besoin de varier les
substances qu'on livre 4 son estomac,
afin qu'il s’habitue & leurs diverses
impressions, mais on .ne doit point
user 3 chaque repas d'une grande
variété de mets.

Les mets qui excitent immodéré-
ment Pappétit ruinent les meilleurs
constitutions. _

Gardé trop longtemps, le meilleur
pain s'altere. Le pain*chaud est in-
digeste. Le pain bis est moins nour-
risant que le pain blanc ; celui qui
contient du son moisit promptement.
Le pain de froment est meilleur.

Les aliments tirés du régne animal
sont plus nourrisants que les autres.
La chair de poisson est moins nourris-
sante. La viande des jeunes animaux
contient moins de sucs nutritifs que
celle de ’animal parvenu a son entier
développement.

Les aliments féculents sont de faci-

kS
A
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le digestion, nourrissent boucoup :
combinés avec une certaine quantité
de viande, ils forment une excellente
nourriture. Les végétaux herbacés
sont peu nutritifs. - Les fruits le sont
moinsencore : on doit s’en abstenir,
lorsqu’ils ne sont pas bien mtrs. .

L’eau est le meilleur ‘dissolvant
celle des fleuves ou des rivicres est la
plus convenable 4 'usage alimentaire.

On peut faire plusieurs repas ddns
la journée ; mais avant d’en cornmen-
cer un autre, il faut toujours attendre
que la digestion des repas précédents
soit faite, et pour cela, quatre heures,
au moeins, sont nécessaires. Les en-
fants doivent manger plus souvemn

de résister & Iimpression du froid :
on dort et 'on mange plus que dans
les autres saisons. Aussi, 3 la . finde
Uhivér, doit-on. se mettre wn peti a la
diete, car la surebondance du sang 2
cette époque, dispose aux inflamations
pouy le printemps. = o

Le printemps est la saison de la vé-
gétation.  Lg sang, déja en excés, cir-

minuer sa nourriture : user, de préfé-
rence,: des aliments végétaux, boire
‘moins.de vin.qw'en hiver, qu’il ‘soit
plus léger et-mélé d’ean. : Les consti-
tutions sanguines sont les plus - expo-
sées aux inflammationa & ette dpoque.

L’été active le systeme veineuy,da

que les adultes et les vieillards, parce {sécrétion-de 1a bile:r Gest- alors. que

qu’ils ont besoin de croitre tandis que
les autres n’ont qu'd réparer les pertes

qu'ils ont faites. :

Que tout changement d'alimenta-
tion ne se fasse gque graduellement :
des aliments peu sains, mais auxqnels
I’estomac est habitué sont souvent pré-

~ férables & une nourriture plus salu-

bre dout on n’a pas I'habitude.. i..
Le vieillard fera plusieurs repas

dans la journée, ne fatiguera pas son

estomac. Un seul repas parjour ex-
pose & de fréquentes indigestions,.
C’est & 1a vieillesse que les exces dans
les aliments et les liqueurs fortes sont
surtout nuisibles. )

Celui qui est doué dune forte cons-
titution n’a pas toujoursun bon esto-
mac. Lorsque 'on ne ressent pas des
besoins irréguliers qui indiquent une
grande sensibilité de l'estomac, ou de
Paversion pour les aliments,, ce qui
annonce de l'inertie dans cet'organe ;
lorsque 'on respire facilement, que
Pon n'a ni eolique, ni borborygmes,
on est en état de bien digérer. -

L'homme robuste doit prendre ‘des
alimentstenaces, qui excitent les orga-
nes de la digestion, stimtilent et sou-
tiennent l’organisation.’ v

Le régime des personnes robustcs
doit éte tres.varié ; sans se livrer-a
des exces, elles doivent changer fré-
quemment leur maniére de vivre.,

La nourriture des sujets faibles, in-

firmes, valétudinaires, doit étre subs;,

tantielle, légere, prise en petite quan-,
tité plusieurs fois le jour.. Les végé-
taux féculents ne leur conviennent:
pas. Point de substances gragses,.
visqueuses, pesantes. N
La nourriture,animale , convien}.
dans le nord, et.pendant les saisons
froides. - Les -habitants .'des . pays
chauds se trouvent mieux des substan -
ces végétales : régime mixte dans:les
climats tempérés. : .- R
-E hiver, on peut faire. usage d’ali~
ments forts, excitants, = qhi exigent
une forte ~action de lestomac, "dé
boissons stimulantes. Dans cette sai-
son, les forces digestives ont leur plus
grande énergie : 'estomac: doit’ étre;
fortoment exercé, afin de :: pouvoir]
donner aux autres orgames.laforce

I'on doit faire usage des viandes blan-
ches, de la chair des jeunes animaux,
‘de legumes et de fruits, ne boire que
peu de vin méhéa;deean fraiche,

ration. Les aliments compactes, les
viandes grasses‘el visqueuses; les ex-
ercices violents sont trés nuisibles

‘{ pendant la'gande chéleur, - Unriusa-

ge modére de fruits et les boissons.ra-
fraichissantes sonl/de la plus grande
atilité, & oal e : L

L’automne.est actompagné: de chan-

Avwx approches de 'hiver; il faut-re-

| venir peu A pewd . l’usage. des: vian-

des, 4 une alimeutation et aux bois-
sons toniquaes; , Uscz éncore des wége-
taux, surtout si 1'été a été chaud.
Que les vétements soient plus chauds
vers la fln"de" T'antémne. ~ Enfin)sui-
vant lirrégularité des saisonsyil faut
observer les préceptes précédents.
Souvent-on est obligé, le ménve joun
de'laisser:des ‘habitslégers. pour en
prendre de plus chands ; que la noar-
riture soit également appropriée a l'é-
tat atmosphérique. .
Les personnes d'un tempéramment
-viandes qge mod¢rément. © Lés végé-

taux leur ‘conviennent beaucoup
migux., La vig de homme sanguin

‘Ldoit étre varice, et'siln’a pas dbs dis-

positions marquéds ‘pour la pléthore
(rlisp0§iti0n‘£1 devenit trop gras) il peut
‘faire usgge de fous les aliments ét
toutes'tes boissons. it

Cellii'chez qui le Sang sarabonds,
 doit prendre des aliments peu nour-
rissants, des boissons rafraizhissan-
tes : qu'il s’abstienne de ‘vin pur, de
liqueurs,.de. ¢afé ;. les, viandesblan-
ches; les herbes potageres, . les. [ruits
doivent faire la basp.de som, régime.
Si.l'on; est pléthorigue, il faut, éxiter
les alients sucenlents, grag, huileux,
| assaisonmés . ne hoire gue peu-de vin,
ou mélé & hpaucoup d'eau.

Le sujet nerveux s'abstiehdra’ d’ali-
ments: visgqueux; de légumes: farineax

<

d’mre;digeipioﬁ diffigile, d'assaisonne-
ments excitants : qu'il, mange du, pain
bien levé, bien cuit, des viandaes blan.

cule avec plus'@aetivite. : On doit-di-|:

user des assaisoiniéments “Avec modé- |

gements. - brusques:  de ‘température.

sanguill, bikieux ne doivent user del

e

de pites non fermentées, de mets

ches, gélatineuses, telle que le veau,
I'agneau, la poule, le poulet, des her-
bages, des fruits, qu’il boive un vim
lezer; -de la petite biere ou un ci-
dre bien préparé, peu chargé, pointde:
viandes noires, beeuf, pigeon, gibier,
etc., pas de poissons de mer, de coquil-
lages surtout, pas de viandes salées,
fumées, ete. | « '
* Les lymphatiques ne doivent pas
beaucgnp se nourrir de végétaux ; les
plantes réputées antiscorbutiques,
diuréetiques, leur conviennent : point
d’aliments gras, visqueux ou prove-
nait des jeunes animaux, pas de -
poisson ; pas de farineux, de legumes |
feculents ; qu'ils mangent des vian-
des rigches en fibrine ; du beuf, du
‘mouton, du gibier, ctc. ; qu’ils. usent,.
sans exces, de vin généreux,. de -
queurs spiritucuses et d'assaisonne- .
uents. ) .
Peu de viandes aux enfantset aux
jeuues gens ; les légumes, les racines,
les herbages, les  fruits létir convien
nent ; un viw léger, trempé, mais peu .
de boissotls spiritueuses. - A . mesure -
‘que la vie s'dvance, il faut- une nour-
rituve plis toniqire, plus réparatrice.
Dans ‘1a’ vieillesse, éviter “les li-
‘queurs fortes, les épices, 'abus de la
table, manger ' peu surtout le soir: -
peu de viandes noires, pain bien cuit,
végétaux nourrissant, vin vieux et gé- .
généreux pris modérement ; poing d'a-
liments gras, farineux, pesants, ‘
L’éducation. que l'on donme aux
femmes les fait différer presque entie- .,
rement de Lhomme.. D’upe constjtu-
tion. plus faible,: plus irritable,. clles
ont togjours & craindre les maladies
‘nerveuses. . Leur régime se rappros.
che de celui. de: la jeunesse. Paint.
d’aliments difficiles & digérer, pas de
sstimulants, d’épices, de café, “de li-
quéurs, mais des viandes blanclies,
"ded vogotaux, ete. . -
La femme qui méne une vie active,
‘dont le physique ‘et le moral se rap-
prochent de 'homme, doit suivre 1&;
régime qui a été indiqué ' ponr celui--
ci, sauf les pracantions qu'exigent les
differénts états’qni sont particuliers &
son sexe. La virillesses'egt plus ha-
tive chez les femnles, ‘mais les pro-
'grés en'sont plus lents. a o

-

Cuisine.

—— .

*Méjornaise.~~Mettez un-jaune d'aaf
cri ddns unc. petite terrifte, 'avec un-
peu de sel et quelques gouttes: de jus
de’ citron ;- réemuez  coittinuellement :
pendant que vous y versez deux cuil::
lerses’ dhiile d'olive ; ajovtez in pew-
de viphaigre a medure qiie votre sauce-
§'¢paissit-et versez-avec le” poisson ow’
1a. volaille. ‘ :
" Licvre en-civel.~—Aprés avoir dépouil-,
1é:11e_lievre, . recueillez-en le sang,,
coupezlelievre:en morcéaux ; faitesles,
pasSer 'dans . du.heurre. . chaud,. ayec

¢ .
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quelques lardons et le foie de I'ani-
mal ; ajoutez une pincée de farine,
un verre de vin blanc, le sang, le foie
qui a été pilé, un bouquet garni, des
petits ognons ou des champignons.
A défaut de vin blanc, employez du
vin rouge ou du vinaigre.

Rognons sautés.— Mettez un mor-
ceau - de beurre dans une poéle sur
un feu vif; lorsqu’il est:bien chaud,
jetez y votre rognon-que vous aver
coupé en tranches minces avec du
persil, échalottes hachées, sel, poi-
vre, et des champignons cuits précé-
demment ; faites-les sauter ; lorsqu’ils
sont cuits, retirez-les ;. mettez dans
votre poéfe une pincée de farine,
mouillez avec du vin blanc ou du vi-
naigre et deux cuillerées de bouillon,
ajoutez un morceau de bon beurre et
un jus de citron.

Saumon & la mayonnaise.— Prenez
des fllets (parties charnues) de sau-
mon dont vous retirez les peaux et
que vous parez; faites-les mariner
avec sel, poivre, huile et vinaigre :
dressez vos fllels en couronnes sur
un plat avec un cordon d’eeufs durs,
des filets d’anchois, de cornichoans et
de cApres, et versez au milieu une
mayonnaise ou une provengale.

Morue a la Provengale—Faites cuire
votre morue a l'eau; aprés l'avoir
égouttée, posez-la sur le plat que vous
devez servir et au fond duquel vous
avez mis de l'échalotte, ail, persil et
ciboule hachés, poivre et deux cuille-
rées d’huile, un peu de beurre. Mettez
pardessus votre morue le méme as-
saisonnement ; saupoudrez de chape-
lure (crofites de pain rdpées) et faites
cuire doucement dans un fourneau.

ﬁiufs pochés — Faitesbouillir de 'eau

dans-une cassercle, avec un peu de

vinaigre et de sel ; lorsque votre eau
bout retirez la casserole et posez-la sur
le bord du fourneau pour casser vos
ceufs. Versez doucement vos ceufs
dans I'eau en prenant garde de les
endommager ; laissez-les prendre, re-

_ tirez-les de I'eau avec une écumoire,
faites-les égoutter et dressez-les sur un
plat en meflant un peu de jus et de
poivre sur chaque ceuf. Vous pouvez
aussi les servir sur de la chicorée, de
l'oseiile, etc. On s’en sert aussi pour
des garnitures.

GBufs au beurre noir.— Mettez du
beurre dans une poéle et faites rous-
sir jusqu'd ce qu'il soit presque noir ;
cassez vos @ufs, en prenant garde
d’endommager le jaune ; assaisonnez,
les de poivre et sel et faites les cuire;

- glissez-les alors sur un plat, fastes
chauffer un peu de vinaigre dans la
poéle et versez-le sur vos eufs.

‘@Bufs au fromage— Mettez un mor-
- ceau de_beufre dans un plat, trois

cuillerées de créme ; cassez vos eufs,’

en prenant la précaution de ne pas

crever le- jaune -; saupoudrez de fro-;

'| meau.

mage, faites cuire un. moment sous|

le fourneau. :

(Bufs farcis au parsil.— Ayez des
@ufs durs que vous coupez en deux
dans leur longueur, retirez-en le jaune
écrasez-le avec du beurre, une cuil-
lerée de jus, du persil, poivre et sel;
mettez un instant cette farce sur le
feu, puis garnissez-en vos . blancs
d'mufs que vous avez eu soin de main-
tenir chauds.

@Eufs au lait.— Battez six eufs avec
une petite pincée de farine, du sucre
et de I’eau de fleur d’orange ; versez-y
Beu 3 peu une demi-bonteille de lait

ouillant ; faites prendre au bain
marie. (1)

Lorsqu’ils seront refroidis, saupou:
drez-les de sucre et glacez avec un fer
rouge.

- HYGIENE.

Régularité dans les repas.

———

Un moyen sir de maintenirla san-
té, c’est:de prendre ses repas a des
heures réguliéres. Mais il faut aveir
le soin de ne pas chercher a satisfai-
re son appétit entre les repas en man-
geant toutes sortes de pitisseries et de
fraits, qui ne font que flatter le gofit
sans nourrir les organes digestifs.

RECETTES UTILES.

‘Remadde contre Ia coqueluche.

Prenez une poignée d'ail, coupez-le
par petits morceaux, mettez-le dans
une tasse athé de saindoux, faites
frémir jusqu'a ce que lail soit bien
mou, passez-le dans un linge, afin que
’ail soit bien mélé avec la graisse.

Si un enfant a la coqueluche, grais-
sez-lui le dos, le creux de l'estomac,
la paume des mains, 1a plante des
pieds et la gorge; en méme temps

faites-lni prendre du miel. ¢

Moyen de protéger jes £ralns contfre les
rats,

On dit que les branchesde sureau
blanc déposées a differents endroits
dans les grains, préserveront effective-
ment les grains contre les attaques
des rats. ’

—

Cure des dartres.

Un reméde qu’on recommande com-
me excellent contre les dartres consis.
te d enlever soigneusement ’épiderme
qui les recouvre et de les saturer tous
les jours, d’huile de charbon comme &
l'aide d'un pinceau de poil de cha-
Elle disparaissent par cette
opération dans & peu prés deux seémai-
nes el ne laissent aucune marque.

(1) Faire chauffer au bain marie, c’est met-
tre un plat ou vase céntenant ce que I'on veut
faire chauffer dans un autre vase placé sur
le feu et rempli d'eau bouillante. :

e e
! -
Reméde contre les brilures.

On dit que les oignons crus broyés
aussi fin que possible sont une excel-
lente application sur les brilures.

Remede contre les diarrhécs chroniques- -
—Prenez une cuillerée a table de-
fleur de blé dans un tumbler d’eau ;
agitez jusqu’a ce q’il forme de lécu-
me, et buvez immidiatement. Si le
patient est altéré vous pouvez meltre
une plus grande quantité d'eau. Pre-
nez-en ainsi quatre fois par jours;
avant chaque repas et en se couchant.

Pour prévenir la chute des cheveux-
—Si Pon est. dans une bonne condi
tion de santé, le meileur mode pré-
ventif de la chute des cheveux est
de garder toijours la peau de la téte
netle par de fréquents lavages d'eau
douce, en y ajoutant guelquefois un
peu de borax (sel minéral que l'on
trouve dans toutes les pharmacies.y
Apres avoir bien asséché la téte, tenez-
la aussi fraichement que possible et
non seulement les cheveux ne tombe-
ront pas ; mais croitront rapidement.
Dans la plupart des cas, les cheveux-
tombent parce que le cuir chevelu n’est
pas tenu proprement. (Cest surtout.
quand on fait usage d’huile- que Pon
doit observer cette précaution, car ces -
substances en séjournant ‘dans. les
cheveux deviennent rances et causent
un grand tort a:la racine.des cheveux.

Quand vous parlezd une personne,
regardez-1a en face. . Ne vous hitez
pas de faire fortune, si vous voulez -
quelle dure. Amassez dans votre jen-
nesse, pour dépenser dans votre viell-
lesse. Votre réputatiou ne peut étre
injuriée que par vos propres actes.

Si quelqu’un dit du ‘mal de vous,
conduisez vous de maniére a ce que
personne le croie. T '

Le temps de peinturer les maisons.— :
Le temgs le plus propice pour peintn-
rer les bitisses 4 l'extérieur, c’est tard -
enautomne ou durant Vhiver. . Appli-
quée alors, la peinture durera deux
fois plus longtemps que si elle l'eii
été au commencement de I'été ou pen-’
dant les chaleurs. Dans le premier
cas, elle séche lentement, durcit beau- .
coup, devient polie comme une glace,
et ne peut aisement étre affectée en-
sdite par les intempéries de lair. .
Au contraire, pendant les. chaleurs:
I'huile & peinturer pénétre dans le bois
comme dans une éponge, et la peintu-
re reste 4 peu pres séciue:, de sorte
8u?elle genlévea la'moindre occasion.

n pourrait, il est vrai, parer au -der-.
nier inconvénient en appliquant d’a-.
bord une couche d’huile crue ala sur-
face, mais cela accroitraii les dépen-
ses. En peinturant .en ‘hiver, on.
é¢chappe A une nuisance que I'on trou,,
ve si incommode en été, pendantl -
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quel les insectes s’accumulent sur la| LARD, par quart de 200 1bs—Marché Lourd, ) 530 & m;

peinture fraiche. nouveau mess de $15.50 & 15.75, vieux a 15.50, o0 4 Sm

: e mess mince & 14.50. 000 4 0.00
U . — '!?E})JRRE, garl g»—-llarché lourd et nomi- 000 & o000

n mastic formé de chloride de|nal, beurre de 'Ouest de 134 15¢, bon de| Vachealalt.. 2500 3 0.0

zinc et d’empois durcit rapidement et | 'Ouest de 16 2 18¢, do choix de 20 a 2e. | wiSuont om L 0o

dure des mois FROMAGE, par ib—Marché ferme, les prix ("ochm:en i 3.0 3 3.50

. sont : De manufacture de {1 & 114c, nouveau, EAUX—boouf inspecté 1a Tivrers o 000 & 6.0y

. —_ premiére qualité, 12¢, - ;mlnx do do .. 000 4 0.00

Recette pour neltoyer la plume— pagggf’l: t‘IS)E TREFLE—Maintenue & 10c, FOURRAGES 1§I§ & 122%
“Faites dissoudre quatre onces de sa- i : X
: ) 1 . L 500 A& 7.0

von blanc coupé par petits morceaux SAINDOUX, par Ib—Petites ventes de9a do debié 400 & 600

dans quatre livres d’eau passablement
chaude, puis, pour faire écumer cette
solution, battez-la au moyen d’une
pelite baguette. 1l faut ensuite intro-
duire la plume que vous désirez net-
toyer daus le bassin contenant le sa-
von dissous, et la frotter avec la main
pendant cinq minutes. Ce qu'il res-
te & fdire aprés cela, cest de laver la
plume dans de l'eau pure et aussi
chaude que la main peut le supporter.

Un chimiste est parvenu A constater
qu’il faut avoir mangé 25 1bs. de lait
pour augmenter d’une livre en pesan-
teur, ou 100 1bs. de navets, ou 50 lbs.
de patates ou 50 lbs. de carottes, ou 9
Ibs. de farine d’avoine, ou 73 {bs. de
farine d’orge, ou 3} 1bs. de feves.

- .

Pilules purgatives de Parson.

Meilleur remede pour les familles.
Cavalery Condition Powders de .Sheri-
dan pour chevaux

-

\ Préceptes a suivre.

Faites peu de promesses.
Dites toujours la vérité.
Fréquentez de bonne compagnie ou
n’en fréquentez pas.
Ne parlez jamais mal de personne-
Exécutez vos engagements.
Soyez juste avant d’tre généreux.
Ne jouez jamais aux jeux de hasard.
N'usez pas de boissons enivrantes.
Bonne renommée est au-dessus de
tout. .
Gardez vos secrets, qu'un autre ne
pourra tenir. )
N’empruntez jamais;si vous ne pouvez
rendre. v ,
- Soyez innocent pour vivre heureux.

L

MARCHE DE MONTREAL.

Le Caréme a son influence sur les
consomimations grasses. Aussi le mar-
ché est-il lonrd presque sur toute la
ligne. Les habitants gardent leurs
provisions pour Piques, nos marchés
son peu fréquentés. Nos derniéres
bordées de neige ont aussi contribué
a latranquilité du commerce.

. ?;'OINE, par minot de-32.1bs—Lourd & 31
et 3%¢.

. ORGE, par minot de 48. Ibs—Lourde de 50
& 53¢,

9ic.

ALCALIS, par 100 lbs—potasse ferme, pre-
midre qulité 4 7.75. Perlasse ferme, premibre
qualité a 8.30, secondes nominales & 7.50

PORCS ABATTUS, par 100 1bs — Trds
lourd de 5 15 & 5.40 pour de choix.

Rapport Oficiel des divers Marchés
dela Provlﬂ de Québec.

Fait spécialement pour la «* Semaine Agricole.
Montréal, ler Mars 1872.
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MARCHE DE SOREL. - .

Graing. Pois minot 80 & 1.00; Avoine do 36¢c. Sar-
rasin do 50 4 60c; Fleurde campagne par 100 ts
8.00; Do Sarrasin L80 4 2.U0 ; Pore frais B 8c;
Lard salé do 94 10c; do par 100158 7.008 7.50°
Beeuf par 1 4 4 6¢; Do par 100 ibs 4.00 4 5.00 ; Mou-
ton par quatier 30 4 8¢ ; Veau do 80 a 60c; D'inde
r couple 1.2) 4 2.00; Cies do 8uc 4 1.20 Ponles do
4 7¢; (Bufs, frals par douzaine 2¢; Beurre
frais Is 1) 154 1‘70; Dosalé do 13 4 15¢; Baindoux
do 15 4 17¢; Sucre d’érable lath 10 a 126; Mieldo
{ cﬂ;) oli_?utx mme 5 4 é;e; waango%s pﬁmiuot li%
.20 ; Patates par ) 3 ]
boftes 2.00 8 .00 Foin do 6.00 a .00 par

Marché de Beauharnois.

Recoupe ggm 1.25; Son 109, 1.00; Farine de b'é
100 1bs_ $2.80; 29:; Avoine do 8.00; Sarrasin do
100, Grains, Blé minot 125; Pols do 83 & 85c;.
Orge do 50c; Sarrasin do 40 & 45¢; Bié-d’inde da
1.60; M1l do8.00; Avoine 40 1bs, 386c. Lidvres rou-
ple 850, ufs la doz. Ho_Fourrages, mil 10.00 Trd-
fle 8.50 ; Pallle d’avoine 8.00 Do deblé 2 00 & 2.50.

Marché de St. Hyacinthe.

Farine en quart.—Superfine Extra $7.50 47.75;
superfine No. 1, 550 4 6.60; do fortd No. 2, 6.004
6.20; Recoupe (Fru) 1.40 & 1.50; Son 100 s 1.10 4
12 ; Farine de blé par 170 1s,3.20 4 4.00; Ayoine
do 4.00 4 4.50; Grain+, Blé par minot 1.60 4 1.60;
Potis d ;3 Orge 60c ; Sarrasin 50 & 60c¢; Blé-d’in-
de do 80c; Lin do 1.20; Mil do 276; Avolne 32 1bs,
82¢ ; Beeuf No. 1, par 100 g, 7.00 48.00 ; do no. 2,

$9 alic:
6.0047.00; dola
W8 4 9c; do salé 100 ibs, 7.00 8 8.00; dola b 9 4 10c;
Volailles, Dindes coaple 1504186); Oles do
1.20 L.40 ; Canards do 60c; Poules do 40 a 50¢c; Pi-
ioeons do 18¢. Gibler, Perdrix couple 50; 5 000
gumes, Patates miunot, 50c;, Ognons do .00
Choux de S8iam do 5§ ¢; Choux pomme 124 15¢;
Céleri pled 15c. Beurre frais la 118 4 20¢ do ; sald
do 15 4 18¢; Fruits, Pommes quart, 4.00 4 4.6"
(Fufs la doz. X a 25c; SBucre d’érable 1a-10c;
Miei do 10¢ ; Batndoux do 18¢; Suifdo 10¢; Laine
4°c. Boic, Erable par corde 4.30; Merisierdo 4.00;
Hatre 3,75’; Bois franc mélé 8.59; Do moux 8.00;
Epinette rouge 3.25. Peaux de beeuf ia 1b 76 Vean
9 a 10¢. Fourrage, mil 9.00 a 10,00 ; Tréfle 8.00 Pail-
le d’avoine 2.00; Do de blé 2.00,

Marché d: Joliette,

Farine.—de blé par 100 1bs ?3.50 ; Sarrasin 200;
Seigle 200 Grains —Pols, minot 306 & Li0; Sar-
rasin do 67¢ ; Blé-d’Inde do 60¢ Lin do LU0 Avo'ne
321ba, 324 34c. Viande Beeuf No.1 101bs500;
Lard frais 100 36,50 4 7.00; Dola® 8 4 10c; Do
salé 'alb 10¢; Jambons frais do lte. Volailles,
Dindes couple 1.20 4 1.60; Oles 80c 4 1.00; Pouies
40 a 52¢c. Polsson. Anguille fraiche couple 18-,

mes, Patates minot 21 & 25¢; Choux pomme
54 8c. Beurre frais lats 18¢: do salé 18 & 15¢;
(Euafs pac doz 25¢; Sucre d’érable laih 12 8 13c;
Salndoux 15¢.. Bois, Erable, par corde 8 50; Me-
risier 3.00 ; Hétre 2.00; Bois franc_ méelé 2.50 ; do
Moux 2.00; Epinette rouge 2.50. Peaux Boeufla
1 7c. Fourragese, Mil 8.v0 & 8,50 ; Trefle 6.00 & 7.00 ;
Paille do d’avoine 4.00.

Aux Secrétaires-Trésoriers des So-
clétés d’Agriculture de Com'é.

CES Messieurs obligeraient les propriétai.
reg de la Semaine en envoyant de suite leurs
ordres pour GRANDES AFFICHES et autres
imprimés nécessaires pour leurs EXPOSI-
TIONS afin de les avoir en temps désirable,
vii que l'on en a re¢u déjd un grand nombre,

On voudra bien 8tre précis sur le NOMBRE
REQUIS et sur la GRANDEUR VOULUE d¢
I"AFFICHE.

Ateliers Typographiques de la Semaine,

Montréal, 20 Février, 1872,

i
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T':e PERUVIAN SYRUP makes the weak strong,
aud expels disease by suppiying the blood with
NATURE'S OWN VITALIZING AGENT—IRON.
Caution.—Be gure you get Peruvian Syrup.
Pamphlets free. J, P, DINSMORE, Propriclor,
No. 38 Dey St., New York,
S0l Ly Druggists generally,

SIROP PERUVIEN.-Tonlque de fer pour
1a Dyspépsie, Débilité, Hydropisie,
Humeurs, -- Fer dans le Sang.

AVERTISSEMENT.—Le 8irop veéritable rte
80on nom “ PERUVIAN SIRUP ” (non pas ¢ Peru-
vian Ba'k ") souflié dansla bouteilie. On envoie
ratis un pamyphlet de 82 pages. J. P, DINSMO-
E, Propr étaire, 38, Dey street, New-York.
En vente dans toutes les pharmacies.
15 Juillet 1871.—6 a

WISTAR pour la Toux, le Rhume, In-
fluonza et Consomption.

Ce céldbre reméde ne guérit pas seuiementla
toux en en laissant exister 1a cause, comme font
la plupart des a itres préparations, mais il relche
et nettoie les ponmons et diminue irritation dé.
traisant par 1) la cause de la maladie. SETH W.
FOWLE & FILS, Propriétaires, Boston,

En vente chez tous les pharmaciens et mas-
chands de médecines, ‘

16 Juillet 1871.—6 a

MARQUES A MOUTONS PATENTEES
DE DANA. .

CES MARQUES3 SONT A MEILLEUR MAR-
CHE et celles gni durent le plus, celles qui don-
neat 1o moins de trouble et les plus enmutates gqui
alent éta inventées, Les wmelileurs dlavaurs aurx
Ktats-Unis et en Can du en font usage et tesr:-
cymmandent hatitement. Parmi ceux-ci se
trouvent . B. Loring, Salera, Mas,, Jolra S, Ross,
Henuepin, Hill., Pr.fusseur A. Mil's, du Golligs
Agricole de YEtat du Michigan, YHon. George
Brown, Toronto, Ont., John Sn<l', E.imonton.
Ont. Suar chaque marque on fo :d le nom du pro-
prigtaire et le numaro du mouton. Klles seront
envoyées gratui'ement par la malle on Pexpress,
POUR QUATRE CENTS seulemont chaque, €t dure-
ront. VINT ANS. .

70 ‘haque ordre devra 8tre accompagné dz
Pargent.

ARCHIBALD YOUNG, JR.,
Sarnia-Ont.
Des orlres envoy ‘s an Burz2aun de !'a * Semaine
Agricole ” poar tout» quantité d'sirahle seront
remplls a1x prix ci-dessus aussi promptsment
que les marques pourront étrs fzibeu.
Sarnia, Ont., 26 Décembre I871.—24

Departement des Douanes.

OTTAWA, 23 Février 1872
L’escompte autorisdsur les linvois Amerieains
usgu’d avis contraire, est de 8 par cent.
R. 8, M. B UCHETTE,
Commissaire Douanes.

| Manufaciurier de Vinaigre,

Cie du Chemin de Fer le. Grand
Trone du Canada,
. . . ‘ .
SERVICE AMELIORE DES TRAINS
1871 CHANCEMENT D'HIVER 1872.

AUGMENTATION DE VITESSE.

Nouveaax Chars pour Lous les Traics Express

Les Trains partiront maintenant de Montréa
comue suit 1— .

ALLANT A L'OUKST.

: i
Express de Jnnrf'pom- Ogdensbureh, Ot-

taway Brocigville, Kinggton, Belleville,

Toronto, Guelph, Loni¢n, Brantford,

Goderich, Buflalo, Détroit, Chicugo, et

tous les points de I'Ougsta.... 8.00 A M.
Express de Nuit ‘do do  ....8.00 P.M.
Train d’accommodement pour Brock-

vi‘le, et les stations intermadiaires, . 4,00 P.M.
Train Mé&l6 pour Kingston. .vveveeieannsn. 6.00 A M
Trains pnar Lachine & 7.00 A. M, 9.00 ATM.

12.00, IM1di] 3.00 P. M., '5.00 P.M. Le trainde

3.00 P.M vaa la frontitre.

ALULANT AU SUD ET A L’EST,
' X L]
Train d’accommodement pour Island
Pon:i etles stutionsintermédinives. 7.00 A.M.
Express pour Boston via Vermont Cen- :
tralivesen .., cereiienes 9,00 ALM.

Exoress pour New-York et Boston via
" Vermout Central d...vovivieennn.... 3.36 P. M.

Train de 1a Malle pour St Jean et Rou-
sg's Pecint, en connexion avee les
Troing da  Rtanstead, Sheflord et'
+ hambly et en Jonc'ion avec les che-
niins de For des Cantons dn Sud-Est,
et avee les Nteamers du Lac Cham-
Pitilleeeiiiiinis ciaieiiineiieeese .. 3,00 POM.

Train de la Malle pour 1sland Pond,
et les stations inierm:diaires.......... 2.00 P.M.

Express de Nuit pour Québee, Island
Cond, Gorham, Portland, Boston, et
les Provincesd’en Bas, arc8tant entro
Montréal et Island Pond, & St. Hilaire,
St. Hyaciathe, Uptoo, Acton, Rich-
moend, Sh-rbrooke, ' Lennoxvi le,
Compton, Coaticooke et Norton Mills,
BOUICIDCHL A vertiiiiiinisinaiansiees 1080 P. M.

i1y aura des Chary Dortoirg Palais Pullman a
tous les trains directs de jour et de nuit. Le ba-
guge sera étiquets pour tout le trajet.

Comme la poactualité dépend -des connections
avec leg autres lignes, la Compagnie ne sera pas
responsabie des Trawns qui p’arriveront pas et tie
partiront pas des Stations aux heures nommadéos.

Le steam-rs ¢ CARLOTTA ” on ¢ OHASE”
Laisseront Portiand pour Halifax, N. E. tous les
Samedis aprés-midi, & 4.00 heures p.m. Le con-
fort et excelient pour les passagers et le fret.

La Compagnie Internationule des Steamers,
faisant le trijet en connexion avee le Chemin de
Fer le tdrand-Trone, laisse fPort'and tous les ver-
credi et Vendredi & 6.00 heures p.m., pour St.
Jean, N, B., «c., &c.

On pourra acheter dexbilletsaux principales
stations de la compaguie,

Pouar plus nmples informations et U’heure du
dapart et de Pardivée de tous les Trains aux sti-
tions i adidires et au terminus du chemin,
shulres-er i Bureau on 'on vend des billets, a 1a
Station Bonaventure ou au-Bureau No.39, ctran-

le Rue 3L, Jucyues,
C.J. BRYDGES,
Directeir-Gérant
Moatréal, ler. Novembre 1871l.—a k

Commentonle fiit avee
VINAIGRE du Cidre, du Vin ou Sor-
’ghum en 10 hcures sans

faire usage de drogues.
Pour les circulaires, s’adresser A F,

J. SAGE,
Cromwell, Ct,

27 Octwobre 1871.—15 tm

/ $150,000.00.
GRAND CONCERT AVEC PRIX

EN AIDE DE

I’HOPITAL DE LA MERCIE A OMAHA.

Sous les auspices des Scears de la Chaﬂté, le 30

Janvier, 1872 dans REDICK'S OPERA HOUSE, -
OMAHA, $150,000.00 en Prix au Comptant. Le’

pius hant prix $30,000 en Or. Billets, $3 chaque
ou deux pour $5.

Les journsux d’0Omaha envoyés gratuitement
AGENTS DEMANDES. Pour les particularités

s'adressor &
PATTEE & GARDINER,
AGENTS DES AFFAIRES
OMAHA, NEB.

‘ler. Décembre 1871.—2) tmk

~ LIBRURIE_MUSICALE
PETERS

Composée de Quinze Volumes de Mor-
ceaux choisis pour Piano.

COLLECTION VOCALE

SHINING LIGHTS— Un magnifique
choix de Musique Sacrée.

HHARTH AND HOME, FIRESIDE,
ECHOES, AND SWEET SOUNDS—
Trois Volumes de Chants faciles de
\Vebster‘, Persley, &c.

FEUILLE DPUR— Volumes 1 et II,
Deux Volumes avec tous les Chants
de Will, 8, Hay.

PRICELESS GEMS—Sp'enlide collec-
tion de Ballades par Wallace, Thomas
Keller, &c., &e.

—00—
Collection Instrumentale

FAIRLY FINGERS MAGIC CIRCLE
"AND YOUNG PIANIST—Trois volu-
mes de Morceaux faciles pour les
commenc¢ants.
PEARL DROPS AND MUSICAL
RECREATI10N8~Muslque de Danse.
Deux eollections sans difiicultés.
PLEASANTS MEMOIRES—Une col-
Jection de morceaux choisi de Wy-
man, Mack, Dressier &e,
GULDEN CHIMES—Une coliection de
musigne brillante de Charles Kinkel.
BRILLANTS GEMB8—Une collection
de morceauxde Vilbre, Allard, Pg-
cher, Kinkel, &c,
“Prix, $2.50 le volume élégamment rélis en tofle
et dorésur tranche. $2relinre simple, 1.75 bro-

§

B

T2 -8 =l e T2 B =D FU

hé.
Sadresser & .
-J« I. PETERY,
399, Broadway, New-York

Nous appelons particuliérement Yattention sur
notre collection *“THE OFERA AT HOME, »

quirenferme une magnifique collection de plus .
de cent maguitiques Chants d'Opéra.

Prix: $6
reiiure toile et doré sur frunchee. Prix du come
merce $+.

27 Octobre 1871,—22¢
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IMPRIMEE ET PUBLIEE PAR

DUVERINAY, FRERES
N .16, RUE 8T, VINCENT MONTREAL.

3 eents par ann eépayable d avance

AVIS A CEUX QUI SOUEFRENT

. Le Reméde du Pere
/ Bruno

BEST
Un Anti-Douleur Universel.

En vente chez tous les Pharmas
W clens, et chez les propriétaire-
* PICAULT & FILS, Pharmagiens-
pP° Chimistes,

76 Rue Notre-Dame, coln dela Rue Bonseoous
ler. Juin 1187,—ak




