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LES DEFRICHEURS MARQUANT. 1 CELESTIR BOIVIN (Lac St. Jean),

OUS cmpruntons au ¢ Foyer Cana- ! Celestin Boivin sest établi, il y a envi-
ﬁ dien ” une série de biographies de | ron douze ans, 2 la Pointe Bleue, sur les
2V nos défricheurs les plus marquant et ' bords du Lac St. Jean. Il était alors trés-
@ nous ne ddsespérons pas d’en voir | pauvre; mais il se mit A travailler avee

kc? grossir le nombre, avee le concours

de nos lecteurs, qui rendraient un grand
service & la cause de la colonisation ¢n nous
fesant connaitre les succds des pionniers
les plus notables de chaque comté et
méme de ehaque paroisse. Nous voudrions
pouvoir nous rendre personnellement par-
tout ot il y 2 un bon excmple A mettre
devant les yeux du publie, mais des rai-
sons de distance ct de temps ne nous le
permettent pas. Nous devons done comp- {g’
ter sur la bonne volonté de nos correspon- &c?
dants qui voudront bien nous remplacer
dans ce travail.

courage, et il a si bien réussi qu'il a pu
donner A chacun de ses trois gargons des
terres estimées & plus de £300 avec un
roulant d’une centaine de louis, et qu'il
s'est réservé pour lui-méme une propriété
ralant plus de £500.
LES FRERES BOUDREAU (Orford).

iy A famille Boudreau, composée de

J sept fréres, était Gtablic dans la pa-
roisse de St. Alexandre, sur un lot
de terre relativement peu considé-
rable. Ces sept frores, dont I'ainé
aujourd'hui n’a gudre plus de trente ans,
prirent un jour la résolution de quitter la

MSICHEL BISVERT (Grantham), maison paternelle ol la table devenait de
v JJCHEL  Boisvert, natif de la | jour en jour plus étroite.  On parlait alors
o) Baie du Febvre, se rendit dans | beaucoup de colonisation. Ces jeunes gens,

le township de Grantham en | tous sept intrépides et robustes, tendirent

1831, n’ayant pour toute fortune | la main & la fortune qui les invitait & mar-

qu'une somme de huit piastres. j cher du ¢6té de nos terres incultes.

La terre qu'il prit étant basse et | Quoique fils de cultivateurs, les jeunes

humide, il edit mille difficultés & | Boudreau n'avaient pas dédaigné d'ap-
partir, et il fut obligé d'aller travailler dans | prendre des métiers. L'un deux s'était
les chantiers du Haut-Canada. 11 revint | fait forgeron, I'autre menuisier, un autre
av bout de huit ans et acheta un quart de | cordonnier, ainsi des autres, en sor.e qu'ils
lot d'uce terrehaute et séche. Le produit | ayaient les plus fortes garanties de suceds.
de ce quart de lot bien défriché lui permit | Ces métiers utiles sont de vrais capitaux
bientét d'acheter 325 arpents de bonne | pour le défricheur. L’ainé de la famille
terre, dont 150 sont maintenant défrichés | avait fuit son cours complet d'études au
et donnent en moyenne par année 120 mi- | colléze de St. Hyacinthe, et se trouvait
nots de blé, 500 minots d'avoine, sans | dans le meilleur état possible pour diriger
compter:les.autres grains, les patates et au- | un.établissement quelcongue.
tres légumes. Ses propriétés et secs-ani-{ .Ainsiorganisée, la famille Boudreau se
maux peavent &tre estimés 3 $4,500, dirigea vers les townships de I'Est. Elle
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g'établit sur un immense lot de terre con-
tonant 800 acres, situds & quelques m. les
seulement de Sherbreoke, sur la rividre St.
Frangois.

Bitir deux jolies muisonnettes avee ac-
compagnemeat d’étables, d'éeurics, ete.,
ete., fut pour eux une affaire de quelques
jours. Ils procédérent ensuite aux travaux
de défrichement et presyu’en méme temps
jetérent les fondations d'un moulin A scies,
en face de leur habitation, ot le St. Fran-
¢ois déploie une grande force motrice.

Au mois d’octobre 1861, la jeune colonie
comptait 45 adres de terre ouverte uu so-
leil, et préte A étre ensemencée au printemps
suivant ; un moulin a seies Gtuit élevé ct
fonctionnait avee le plus grand succés.
Ajoutons a cela que ces courageus défri-
chewrs furent forcés de suspendre leurs
travaux pour faire un chemin de quinze ¥
vingt arpents, devenu indispensable, et pour
jeter un pont assez considerable sur une ri-
vidre qui leur barrait le pussage. Iis firent
tout cela duns l'espace d’une annde. Aussi,
dans les environs les Boudreau sont cités
comme des modeles d'énergice, de force et
d'intrépidité. On a donné leur nom A l'en-
droit u'ils occupent.

Deux d'entre ces sept fréres sont au-
jourd’hui marids. Leurs nobles dpouses,
semblables aux femmes des premiers colons
canadiens, ne se sont pas ecffrayées & la
perspective de cette vie isolée.  Hlles 'ont
acceptée au contraire de bonne grice, com-
me il arrive toujours lorsque les femmes
ont un sacrifice a faire.

Les détails qui préeddent sont extraits
du journal Le Colonisateur publié cn
1862. Une correspondance publiée dans
le Courrier de St. Hyacinthe du mois de
juin de cette année (18G4) contient les
nouveaux renseignements qui suivent :

¢ Aprds avoir utilisé le bois de la partie
défrichée (de leurs huit cents acres) en jo-
lies constructions, en bois de coramerce, en
mille objets d’art et d'industrie; aprds
avoir retiré du sol deux moissons assez
abondantes pour subvenir i la consomma.
tion de I'établissement et en avancer le dé-
frichement ; aprds s'étre rendus maitres
des beaux pouvoirs d’eau qui devront étre
si utiles A la localité et & une source de ri-
chesse pour eux-mémes, ces braves colons
se voient tout-d-coup les maitres d'une au-
tre source de fortune que renferme le sol
qu'ils ont arrosé de leurs sueurs. On vient
de découvrir une mine d’or sur leur éta-
blissement,

¢ Ceb eau lopin de terre est situé dans

le township d'Orford, a environ sept milles
de la ville de Sherbrooke; c'est-ddire
qu'il est au sein de ces riches cantons mi-
niers ol la déeouverte de 'or, du cuivrecn
| ‘norme quantité, du fer, ete., et de tant
d’autres métaux préeieus, vient de faire
luire une ¢ére nowselle de vie, de prospérité
et de bunheur. On s’y transporte de la
garre du chemin de for de cette ville dans
. une heure et demie, par une de ces belles
: routes dont jouissent sculs les cantons de
I I'Est.
;. Les spéeimens auriféres et les graing
| d'or pur obtenus jusqu’ici sont assez nom-
l breux. Je les ai moi-méwe examinés ct
| buis gavanti la beauté de leur apparence,
| pendant que plusieurs de nos aéologues ex-
| périmentés sont unanimes a dire yu'ils ne
le cddent en rien au minéral californien.
Les {réves Boudrean n'étant pourvus d'au-
cun instrument, et ne s'étant d'ailleurs que
récemment et secondairement occupdés de ce
riche dépdt, n'ont pu encore réaliser un
! montant ¢u'il soit possible de préeiser ; le
| manque de capitaux, pour exploiter ce ter-
+ rain, eomme il le mdriterait, ne peut d'ail-
| leurs que paralyser leurs bonues disposi-
| tions pour le présent. Tl leur a falln se
contenter de faire souder le terrain en plu-
! sicurs endroits. Partout le résultat a 6t6
le méme ; de beaux spécimens d’or sur le
lit des ruiseeaux, sur le haut des monta-
1 gnes, au fond des vallées, ete., ete.
. Lioffre de dix mille piastres qui vient
d'gtre faite & ces heureux colons pour un
tout petit morceau de leur propriété, envi-
ron soixante-quinze acres, a naturellement
redoublé leur zéle et leurs espérances. A
tout prix ils cherchent d se procurer les
moyens d'exploiter eus-mémes, ne voulant
pas laisser passer ce putit coin de terre en
main étrangdre, avant d'avoir eux-mémes
tenté les chances d'un meilleur succés,”
QUESTIONS A LA “REVUE."
MoNSIEUR,
m)ONN AISSANT vos aptitudes sur
les questions qui touchent d I'agri-
culture et que vous sollicitez
de vos lecteurs, je désireruis avoir
de vous une réponse aux questions
suivantes: lc. Une sociéts d’a-
griculture peut-elle de son propre
mouvement et sans une autorisation préa-
blement obtenue de la chambre d'agricul-
ture, employer une partie des fonds de Ia
société A acheter des graines de semences
choisies, comme mil, tréfle, luzerne, ete.,
pour &tre distribuées aux membres ou sous-
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cripteurs de la société, pour In valeur de ln
souscription, sous la condition que chacun
sera obligé de semer ces graines pour prai-
ries ou pfturages, dans le but d'encourager,
d’inviter, do pousser les cultivateura & fai-
re plus de fourrages, de meilleurs piturages,
et par 13, de reposer et engraisser quelque
peu leurs terres et de wmicux tenir et amé-
liorer lours bestiaux ?

Achat de graines par les societes.

Si une socicté a ce puuveir Ry, je vais
réussir & faire souserire ici duns ma parvisse
une centaine de cultivateurs, et plus tard,
nous viendrons & d'uutres améliorativns.

R—Votre société a ce pouvoir,

Les grainetiers en reuom.

2°. Eu quel licu et chez qui pensez-vous
qu’une société dagriculture puurrait ache-
ter les meilleures graines de tréfles et de
mil au plus bas prix ?

R—1Il y a maintenant plusicurs graine-
tiers dans nos villes principales gni vous
fourniront les quantités demandées, entre
antres messieurs livans et Lymuns.

Le prix des treiles blanc et rouge.
3°. Quel prix pensez-vous pourra valoir
cet hiver la graine de tréfle rouge ? blane ?
R—11 est impossible de P’établir mainte-
nant, mais ces graines ne varient pas consid-
érablement de prix et achetées en gros val-
ent 7 & 8 cents la livre pour le tréfile rouge :

et de 16 2 20 cents le tréfle blane.
Agenes generale et gratuite de la ‘* Revue.”

4°. Vous chargez-vous encore d’acheter
commission des grains et graines de semen-
ces? animaux de choix? outils d'agricul-
ture perfectionnés ? et a quelles conditions ?
R-Nous nous chargeons encore avee plaisir
des achats de graines, d’animaux et d'ins-
traments pour les sociétés. Nous sommes
en communication avee les meilleurs pro-
ducteurs et nous facilitons les transactions,
soit par correspondunce, soit par annonce
dans notre “ Revue,” pourvu qu'on soit
abonné. De cette maniére le producteur
peut annoncer ges produits et Pacheteur
peut faire connaitre sa demande au grand
profit de tous les intéressés, Nos services
sont gratuits,
Les eleveurs en renom,
5°. Chez quels éleveurs trouverait-on dans
le Bas-Canada les meilleurs reproducteurs
pour I'amélioration de la race ovine dans
le sens de la production d'une plus graade
pesée de belle laine ?
R—11 serait difficile de nommer tous les
¢leveurs qui posstdent aujourd'hui des ani-
maux de choix. Mais si votre société ,

désiro faire des acquisitions nous lui ou-
vrons notre revue, et elle aura bient6t de
nombreuses réponses & sos demandes, soit
dans le Bus, soit dans le Haut-Canada.
La grande et la potito culturo par J. F. Porrault,
6°. Combicn coitent les traités de la
petite culture et de la grande culture par
fen M. Perrault, et od peut-on se les pro-
curer ?

R—La question de notre correspondant
di-cided mettre d exéeution le projetque nous
nous avons formé dds longtemps de publier
une seccnde édition du “ Traité d’agricul-
ture pratique” de notre ai¢ul. *C’est croyons
nous, le seul traité complet de quelqu’im-
portance qui ait été publié sur I'agriculture
dans la lngue franguise. Le désir de ré-
pandre dans notre pays les connuissances
agricoles nous engage A faire cette publica-
tion, d’abord dans la “ Revue” puis sous
forme de brochure, au prix de 25 cents.
Nous ne saurions donner une me'lleure
idée de la valeur de ce traité d’agriculture
qu'en reproduisant ce que dit Bibeau de
son auteur.

¢ Perrault (Joseph Frangois) en som vi-
vant protonotaire du district de Québec, un
des plus beaux earactéres auxquels Québee
ait donné e jour, était fils d’un traitant puis-
sant, dont les affaires s'étendirent aux co-
lonies anglaises et & 8t. Domingue. Quand
il se livra & ’étude, il y avait peu de livres
dans le pays; il en copia ou fit copie, en
traduisit ou compiia d’autres. Il traduisit
le juris-consulte anglais Burns, la Lex Par-
lamentaric de George Petyt, donna un
catéchisme des régles parlementaires, des
extraits des régistres du conseil supérieur et
de la prévéts, dédiés & Sir Franeis Natha-
niel Burton, un abrégé d’histoire du Ca-
nada, un traité d’agriculture et un systéme
d’¢ducation, sans parler de son Autobiogra-
phie dédiée A Lord Aylhner, et de grand
nombre de manuserits reliés. Il fonda des
écoles d’aprds le systéme de Lancastre et
des fermes modéles. Malheureusement les
livres de M. Perrault sont éerits sans au-
cune pureté ou correction de langage. 1l
parait cependant qu’il faut faire exception
pour son traité de la petite et de la grande
culture couronné par la société d'horticul-
ture de Mew York, car, dit le savant Pas-
calis, dans son rapport: il parait tirer la
philosophie de son art d'une longue expé-
rience : il enseigne une pratique judicicuse
et une saine théorie. Il traite son sujet
avec une charmante simplicité ; il joint une
méthode claire & une telle pureté de lan-
guage, que son ouvrage mérite d'dtre mis
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au rang des livres classiques, Son esprit
d’humanité ne se borne pas 1 son seul
pays, il entreticnt une correspondance avee
les agronomes américnivs, qui, chsuns-
nous, scront charmés de »unir & lui dans
ses travanx philosophigues, ct qui seront
heurcux de répandre parmi nos fermiers les
instructions de cet autenr.”  Quoiyu’il en
soit, si I'on fuit In part des temps et des
circonstances dans lesquels Joseph Frangois
Perrault a travaillé pour son pays on peut
certainement répéter ce yue dit tmon pére
A la fin de I'édloge qu'il a consueré A e pa-
triarche canadien dans I'encyelopédie, cahier
d'octobre 1842 Jfurtunate sence, curte tua
Jucte mancbunt. Il reste surtout le pere
de T'agronomie en Canada et w: des pre-
micers grands zélatewrs laics de 1'éducation.”

Nous commengons douc cette publication
dans ce numéro ct nous la continuerons
de février ct mars durant lesquels les tra-
vaux des champs sont entitrement arrétés.

La destruction des pous.

7°. Connaissez-vous une poudre oun
autre ingrédient que 1'on pourrait introdui-
re dans la Juine des moutons sans 'endom-
mager, propre A faire mourir les pous?? ?

R —Le contact d'un corps gras tue infailli-
blement les pous, en sorte qu'il suffit d’ap-
pliquer un peu d'huile pour en débarasser
les animaux attaqués.  Comme Phuile v’a
pas d’effet sur les eufs il sera bon d'en
faire une nouvelle application deux ou trois
jours plus tard.  Nous devons dire en ter-
minant, que si nos lecteurs nous fesaient
de ces questions plus souvent, nous pour-
rious ainsi donmer plus d'intérét & notre
publication. Mais Yapathie générale cst
vraiement décourageante.

En vous donnant le trouble de répondre
A ces questions, vous obligerez beaucoup
celui qui se prépare A promouvoir les amé-
lorations dans sa localité pour son pro-
fit, pour le profit de ceux qui y travaille-
ront et pour l'avantage général de toute
notre population.
Je demeure avec considération, Monsieur,

Votre bumble serviteur, 0. B.

NECRBOLOGIE.
& L cst malheureusemedt de notre pé
nible devoird'enrégistrer aujourd hui
+ le décds de deux des membres de la
b chambre d’agriculture du Bas-Can-
@T{ ada Messieurs Casgrain et Turcotte,
: M. C;\s,fré:ain naquit 3 Ja Rividre-
R’ Ouelle, lo 8 mars 1812; il était fils

de feu F. Pierre Casgrain, scigneur de la

Rivi¢re-Quelle, de Notre-Dame de Bon-
Scconrs de I'Islet, ete., ot de Dame Marie
Marguerite Boneffant.  Ajprés avoir ter-
miné son cours d'étude au colliwe de Ni-
colet, il épousa, le 22 mai 1832, Dllc Marie
Hortense Divnne, fille de feu 'Honorable
Amable Divnne, scigneur de Kamouraska
¢t membre du Conseil-Législatif.

M. Cusgrain se fit immédiatement re-
marquer parmi le nombre des Seigneurs,
dont le jouy se faisait aimer de leurs censi-
taires. Dés lors il consaera tous ses efforts
A 'avancement de la cause agricole , il en
fit le but de ses Gtudes, et il sut juindre la
pratique & I'enseignement, ne reculant pas
devant les sacrifices, lorsqu'ils povvaient
servir d'exemple et donuner 1'élan vers de
nouvelles améliorations.

En 1860, il fut ¢lu membre de la Cham-
bre d'Agriculture du Bas-Canada, et pré-
sident de la sveiété &’ Agriculture du Com-
té de I'Islet. Depuis cette époquo, il fut
toujours réélu par la grande majorité de
toutes les sociétés d’Agriculturé du Bas-
Canada.

La mort de 'hon. Joseph-Edouard Tur-
cotte, de Trois-Rividres, es-président de
I’Assemblée 1+ épislative,requiert plus qu'une
notice néerologique.  Ce non mérite d'oc-
cuper une place di~tinguée dans la galerie
des nows qui ornent ou qui orncront I'his-
toire, du Bas-Canada surtout. La carriére
politique de M. Turcotte & commencé duns
les jours de la grande agitation qui précdda
la crise qui fut suivic du gouvernement
responsuble.  Son premier acte de courage
fut de se porter en avant comme I'un des
plus véhéments et des plus vaillants de I'ur-
dente phalange de jeunes eanadiens qui
suivait la majorité de l'assemblee et qui
trouvérent A la fois en Louis-Joseph Papi-
neau leur Graechus et leur Ciceron. Tou-
jours hardi, comme orateur, M. Turcotte
était 2 cette époque, un des champi . les
élequent de P'éeole libérale et sa voix puis-
sante a rendu de nombreuse service 2 la
cause nationale.

SOCIETE I’AGRICULTURE DE RICHERIEU.
L’ASSEMBLEE générale des
2 membres de la société d’agricul-
A ture du comté de Richelicu, te-
nue A Ste. Victoire, jeudi, le 15
@a du courapt, les pursonnes suivan-
tes ont ét6 nommées membres du
?,a burean de direction pour 1865,
Président, M. Magnan, écr. de; Ste. Vie-
toire, Vice-Président, Pierre Commeau,
éer. de. St. OQurs, Seerétaire-Trésorier,
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J. 8. P. Bazin, notaire de St. Qury. Diree-
teurs, MM. Louis Mandeville, Louis Chap-
delaine de Sorel, Nurcisse Nadeau, de St.
Robert, J. B. Houle, de St. Aimé, Autoine
‘Trudean, de 8¢, Marell, Levy Lame de St.
Ours, Fisgiard de St. Roch de Richelicu,
Reprétentants & la chambre d’agriculture,
pour V'année 1865, Monsicur Le Major
Campbell, L'Honorable L. V. Sicotte,

I Honorable M. Tessier et L'Honorable
J. I8, Turcotte.

Veuillez done avoir la bonté de publier
dans les colonues de votre journal les no-
minations faites par la société d’agriculture
du comté de Richelieu, & son nssemblée du
15 du courant. J. 8. P. Baziy,
Scerétaire T. 8. A., Comté Richelieu.

St. Ours, 21 décembre, 1864,

ANIMAUX DE LA FERME.

——

POIDS EN VIANDE NETTE DU BETAIL SUR
PIEDS.

gimy ONSIEUR,—Dans votre numéro de
T ,.d ce mois, page 38, sur l'utilité de ln
C%é‘/sg) pesée, vous dites “ quwun wmoyen

©® ¢ beaucoup plus commode de con-
“ naitre le poids de la vinude nette des
“ beeufs gras, consiste & mesurer la circon-
* férence de leur thoraxd I'aide d'un rubun
* gradué qui indique le poids, '—pourriez-
vous dans votre prochain numéro nous in-
diquer la maniére de graduer ce ruban et
vous obligerez un de vos

SOUSCRIPTEURS.

P. 8§—Cettec méthode sapplique-t-clle
aux pores.

Novembre, 1864.

REPONSE DE LA “ REVUE.”

N a établi par de nombreuses expd-
riences u’en mesurant la circonfé-

le, et la longueur d'un animal du
garot & la queuc, on obtient un
cylindre dont chaque pied cube pése
42 livres de viande nette.

a
5]
¥

Po r simplifier ce caleul ou multiplie le .

varré de la circonférence de la poitrine par
12 longueur, estimées en pouces, et le produit
divisé par 1013 donne le poids par 100
livres de viande nette.

Ce mesurage peut s'appliquer indifféram-
ment aux animaux d’espéce bovine, ovine
ou porcine er bonune condition.  8i V'ani-
mal est maigre on devra déduire 5 par cent

sur le produit, si au contraire I'animal est

trds gras, on devra sjouter 5 pour cent sur
le produit obtenu.

La méthode Dombasle pour le mesurage
des booufs gras est plussimple en ce qu’elle
n'exige que la circonférence de la poitrine
en pouces pour cbtenir le poids de viande
nette correspondant. Par viande nette
nous entendons les quartiers. La peau pise
ordinairement & pour cent du poids vif et
le suif 8 pour cent. Les abats piscnt en

rence de la poitrine, derridre I'epau- -

moyenne 50 par cent du poids vif d'un
beeuf,
ECHELLE POUR LE MFSURAGE DES BEUFS,

Circoutérenco P'oids en Circonférence Polds en
en pouces,  livres.  en ponces, livres,
T2 350 92 25

(k 365 93 50

T4 350 04 775

(b) 395 kY 809

76 410 6 825

KK 425 97 850

7S 440 98 870

79 455 99 900

80 470 100 925

81 490 101 950

82 510 102 980

33 530 103 1010

84 530 104 1040

85 570 105 1070

86 590 106 1100

87 610 107 1140
88 630 108 1180

89 650 109 1220

. 90 675 110 1260
91 700 111 1300

i Cette échelle dont nous avons fait nous-
méme les caleuls en nous servant des poids
- et mesures du pays au lieu des poids et
mesures frangaises, donne un résultat ap-
proximatif que la pratique pourra corriger.
Nous avons ¢été souvent surpris de exacti-
tude du coup-d'eil des boucher de Paris qui
. ne se trompent gudres de 4 A 6 livres sur
t le poids de viande nette que peut donner
+ un animal présenté sur le marché.

i
)
i
'

; LES PREMIERS PRIX COMME CONCURRENTS,
M. le Rédacteur de la Revue.

E vous remercie d'avoir bien voulu
vous donner le trouble de répondre
aus questions que je vous ai faites
dans le numéro du mois de novem-
bre. Cependant comme la seconde
question, ¢ les premiers prix comme
concurrents” a du pour et du con-

tre, je me permets aujourd’hui d'en dire
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quelques mots en passunt, parceque depuis
ue vous m'avez répondu, j'ai eu occasion

!
ﬁ

tenu de le garder durant une saison, ct d'en
douner I'usage pour le service des animaux

¢ voir plusicurs membres de la société, et ! apportenant aux membres de la dite sociéts
ils s'accordent tous & dire que si le champ !

était libre ils en seraient bien plus con-
tents. Comme vous me dites qu'il est
excessivement diffisle d’adopter une rdgle
générale & co sujet, et qu'il faut se guider
suivant les circonstances ow se trouvent les
cultivateurs de la localité, il faut que je
vous dise que nous ne sommes qu'd notre
quatriéme exhibition, et qu'il y u bien peu
de beaux animaux, saut’ quelques animaux
achetés depuis que nous avons des exhibi-
tions. Ceux (ui ont fait ces sacrifices Ih ont
cu le triste plaisir de ne les montrer qu'une
scule fois et cherchent aujourd’hui A les
vendre parce qu'ils n’ont plus droit de les
exhiber, tandis que ceux qui ont des ani-
maux inférieurs les ont exposés pendant
quatre aus, ont regu le double d'argent,
n’ont rien amdlioré, et ne pensent pas
s'en défaire, et qui suit auront peut-Gtre
encore les deuxidme et troisidme prix pen-
dant cing ou six ans.

Puar exemple. je vois d’un ¢oté que celui
qui a eu la plus belle paire de ehevaux de
trait, voild quutre ans a eu $20 de récom-
pense pour le premier prix, et n’a pu les
exhiber depuis ce temps.  Tandis que de
I'autre ¢dtd, je vois que celui quiacu le
troisidme prix voild quatre ans V'a cu de-
puis ce tempsd ST parannde, qui lui donne
828, et l'uura peut-étre encore d'ici & uatre
ou cinq ans.  Yous voyez clairement que nos
réglements favorisent plus les animaux in-
févieurs, et qu'au licu d'aller en augmen-
tant, on va en diminuant. Dans toutes les
classes, on voit la méme chose se renouve-
ler.

Veuillez done, Monsicur, me dire dans
la localité ot nous sommes, s'il une serait

plusicurs anndes, ¢’est-d-dire, tant que notre
bétail ve sera pas un peu plus amdélioré.
Opinion de 12 “ Revue,”

Nous n'hésitons pas & dire que dans les
circonstances spéeinles du comté de Ber-
thier, il vaudrait micux ne pas climiner les
premiers prix des expositions suivantes.

SERVICE DES REPRODUCTEURS PRIMES,

MonsIEUR,

U risque de passer pour un esprit
contradicteur des réglements dela
gociété de Berthier, je ne passerai
pos le 9me paragraphe, sans rien

, en dire. Il est dit que tout mem-

- 'bre qui obtiendra un premier

prix pour un animal: entier, sera

aux prix suivants savoir : Iitalon 10s. tau-
reau 2s. 6d. velier 1s. 3d. verrot 2s. 6d.
Qui que ce soit, ne se conferment pas & ce
réglement sera tenu de remettre A la dite
société le montant du prix qu'il aura obte-
nu pour tel animal et le propriétaire a
droit de refuser toutes les temelles (ui sont
atteintes de maladies contag, uses.

D’aprés mon opinion, je comprends que
taxer le prix des mfles est un moyen de
plus pour quelques cultivateurs qui achdte-
raient de beaux animaux reproductenrs, &
ne pas les exhiber; parce qu'en les exhi-
bant, ils seraient presque certains d'avoir
le premier prix, et ensuite de vely, dtre
tracassés pendant toute la saison pour
presque rien. Admettons que guelquun
ait eu un bean troupeau de brebies et pour
laméliorer achéte un bon velier qu'il
paierait £15, pensez-vous que celui cui
achéterait un  tel velier le ménerait A
Pexhibition pour avoir §3 ou 4, et expose-
it ensuite son velier et ses moutouncs
aattraper la galle pour un misérable 1s. 3d.?
je ne le pense pas. Vous me direz peut
ttre que le propriétaire a droit de refuser
celles qui ont la galle, il est vrai qu'il en a
le droit, mais il arrive souvent en liver que
le cultivateur pisse une partie de la jowr-
née loin de sa maison pour ses charroyages
Tandis qu'il n'y sera pas, une personne
ameénera des moutonnes et les lichera avee
le bélier; est-ce ln femme qui iva voir si
ces moutonnes ont ln gulle ou autres mala
dies ? je ne le pense pas. Bh bien, pour éviter
un pareil accident, celui gui achétera un
bel animal reproducteur le gardera chez lui
et ne Vexhibera pas; il en est de méme

ait | pour tous les autres miles. Je suis porté 3
pas mieux de laisser le champ libre d'ici &

croire que si nous ne fisions pas le prix
pour les animaux entiers qui ont eu un
premier prix, ce serait infiniment plus
avantageux. dJ'esplre Monsieur, que vous
voudrez bien donner votre opinion sur cette
partie de nos réglements; si je m'oppose &
nos rdglements, c'est afin d'en avoir de
meilleurs pour contenter les gens, et d’avan-
cer de dix anndes s'il se pouvait, parce que
nous sommes bien arriérds. Je reviendrai
encore sur plusicurs points de nos régle-
ments, car si un édifice est assis sur de
mauvaises fondations, il commence par s'é-
branler et finit par g'écronler; il en est de
méme pour une Société d’Agriculture qui
e mauvais réglements. LALLM,
Bethicr, le 4 décembre 1864.
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Opinion do la ' Rovue.”
Nous convenons (Juo les prix payés pour

les suillies des reproducteurs primds ne sont
as assez Glevés.  Mais pour protéger tous
es intéréts, pout-ftre vaudrait-il micux
adopter un terme moyen, en doublant le

prix des saillies.
* ATTELAGES,
est si coliteux qu'un bon économe
ne doit jamais les [faisser oisifs.

cupation ; cependunt leur entretien

ETTE saison est cello ot les attela-

ges ont ordinairemont le moins d'oc-
L’homnie qui tient une comptabilité régu-
lidre et qui a I'habitude d'éerive, chaque

soir, le nombire d'heures du travail de ses
chovaux ot i'emploi de co travail, sontira
bien vite tout ce qu'il lui cn cofite pour
chaque heure d'oisivoté de ses attelages.
La conduite des fumiers et du bois, ete,,
est & peu pris la scule occupation relative &
la culturc des terres qu'on puisse leur don-
ner dans ce rois.

Lz machine & bnttre offre un moyen
d’employer utiloment les attelages dans des
temps ot il serait impossible de leur procu-
rer un autre travail, et ce n'est pasli un
des moindres uvantages de Yadoption de
cette machine dans les grandes exploita-
tions.

TRAVAUX DE LA FERME,

demande de lui indiquer le proce-
doit accompagner tout nouvel établissement
Pour bien réussir il faut &tre soigneux

FABRICATION DE LA POTASSE,
R\ N correspondant du canton de Me-
Nider, comté de Rimouski, nous
dé A suivre dans la confection de
% la potasse duns un nouvel établisse-
ment.

Cette industrie profitable qui
bien administré mérite d'tre exploitée, car
elle sera toujours d’un grand secours aux
colons qui commencent des défrichements
avee pen de moyens.
et propre dds le commencement, wméme dans
la préparation de la ecndre.

Nous conduirons notre correspondant
dans la fordt afin de ne rien omettre. Sar- -

scule recommandation que nous ayons i
faire, c'est de faire des tas trds haut et
serrés et de les bien couvrir en y jetant
tous les bouts de bois, branches, copeaux
qui tombent sous ln main. Cela fucilite
activité du feu. Pour obtenir de In cen-
dre il faut que le tout briile promptement
par un beau temps afin que la cendre ne
s0it pas emportée per le vent, ni endomma-
gée par In pluie.  On doit, pour cela, veil-
ler les tas, les attiser lorsqu'on y a mis le
feu et qu'ils sont & moitié britlés pour que
la fabrication de la cendre se fasse sans
perte.

Aussitit que la cendre est refroidie ou
qu’elle ne contient plus de feu on s’empres-
sera de I'enlever pour la mettre A abris du
mauvais temps sous un appentis tout brut,

clez le terrain que vous vous proposez de | Un carré de bois rond ponté en bois fendu
défricher en coupant aussi prés de terre ; et couvert en écorce ou en planche jettées

que possible toutes les tiges et les jeunes
arbres qui n’auront pas plus de six a huit |
pouces de diamétre.

4 volonté si I'on en a A sa disposition. La
cendre ne doit jamais étre mise en tas sur

Ayez le soin de | lesolsi elle doit y rester quelque temps

ramasser tous les débris en tas aprés avoir ; oar le fond du tas se détériora en absorbant
coupé les plus grands en longueur de douze | trop d’humidité.

pieds.
nidre & ce qu'elles se tassent les unes contre

On doit piler les branches de ma-
! fabriqué en perlasse ou faire de la potasse

On peut faire du sel de potasse qui sera

les autres, ainsi, il faudra toujours mettre | de suite avee la cendre. Ce sont deux
le rond, la courbe oule dos des branches en . procédés bien différents et qu'il est bon de
I'air afin que ie tout se masse pour micux | noter. Pourle sel de potasse il fant moins
briler quand on y mettra le feu, " de précaution. La cendre qui contiendreit
Lorsque la terre aura ¢té sarclée on ~ dela terre n’empécherait pas le sel d’étre
abattra le gros bois pour le débiter en lon- i converti en perlasse car toutes les saletées
gucur de 12 pieds aprés avoir enlevé les | qu'il contiendra seront détruitespar Paction
branches qui seront tassées sur les piles dn feu en le passant au four pour en faire
déjd faites, autant que possible: Toutes ; de la perlasse. Cela n’empéche pas que
les bilches doivent &tre coupées de méme ; I'on doive éviter de faire-du sel trop sale.
longueur. Nous n’avons pas besoin de Pour faire de Ia potasse il faut plus de
parler du tassage du gros hois; tous les | soin en reccuillant la cendre, On ne doit
Canadiens P'entendent parfaitement. La | pas enlever de terre en la ramassant. Une
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ckoce que nous devons recommander, c¢'est
qu'il n'est pns bon d'enlever trop de cen-
dre dela terre neuve, car o'est sa richesse.

Pour I lessive de potasse il faut se pro-
curer de bonnes cuves étanches, capables
de contenir de dix & douze minots de con-
dre.  On pratique un trou d'un pouce dans
le fond par o0t doit passer la lessive. On
place au dessus de ce trou quatre petits bois
en croix afin de I'empécher de se boucher.
Un lit de paille de deus pouces d'épaisseur
devra couvrir le fond de la cuve On
étendra sur cotte paille pros d'un demi mi-
not de chaux fleurie, puis on emplira la
cuve de cendre.  L’emplissage doit se faire
avee précaution. Il faut fouler la cendre
avec un pilon de bois, légirement, mais
ézalement partout, pour que l'enu ne passe
pus trop vité en fesant des petits canaux
dans Ja cendre, ce qui occasionnerait des
pertes, la force de la cendre n'étant pas
toute extraite.

Les cuves doivent étre placées sur un
glacis en planche incliné vers la dalle qui
recevra la lessive pour i2 porter dans un
réservoir. Qn fera couler le lessis lente-
ment sans y mettre de 'eau chaude. L’eau

. froide vaut mieus. Le réservoir, la dalle
et le glasis devront étre nettoyds parfaite-
ment avant de faire couler la lessive.

Le grand secret dans la fabrication de
la potasse de premidre qualité, c'est la pro-
preté comme dans la fabrication du sucre
d’érable,

Le premier réservoir plein de lessive
devrait étre remis sur les cuves pour les
couler une seconde fois. Jlle n’en sera que
plus clarifié et plus facile & réduire en
potasse.

Quand on a de la cendre de maison elle
est toujours plus cuite et plus forte, on doit
en mettre une couche sur la chaux, dans
les cuves, sous la cendre de champ. C'est
une honne pratique de toujours mettre la
meilleure cendre au fond.

On mettra le lessive dans la chaudidre 3
potasse 3 mesure qu'elle sortira des cuves
pour la faive bouillir ou réduire. Le feu
ne doit pas 8tre trop violent quand la les-
sive commence a gonfler. Lorsiju’clle épais-
sira et se formera en crofite 3 la surface il
faudra avoir le soin de passer une tranche
de fer dans le fond de la chaudiére, de
temps & autre pour empécher le sel de po-
tasse de 8’y attacher, Augmentez le feu 3
cet état et si la potasse qui se forme ne
saute pas trop.dans la chaudiére on devra
Slors faire un feu d'enfer pour la faire fon-

re.
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On connyitra que la potasse est fondue
ou faite quand la crofiio ou I'écume qui se
furme sur la surface cst entidrement con-
sommée ; que la masse n pris vne couleur
rouge feu, couleur et apparence du fer fon-
du quand on le tire pour le mettre duns les
moules,

On devra éviter de lnisser tomber ou de
ne rien jetor de froid dans la chaudidre,
de l'eau surtout, lorsque la potasse fond,
car elle réjaillirait et causerait des acei-
dents.

Lorsque la potasse est fondue, il faut la
tirer promptement avee un potlon expxds
pour la mettre dans des chaudrons de fer
que l'on aura nettoyés et thit chauffer
devant le feu pour les asstcher parfaitement.
Dans douze heures elle sera assez froide
pour &tre mise en quart. Ily a des chau-
drons exprés pour faire refroidir la potasse
¢t dont deux emplisent un quart juste.
Ces vaisseaux sont préférables i tous autres
car plus les morceaux de potasse seront
oros, mieux elle se conservera.

CULTURE DES ARBRES FORESTIERS.
E cultivateur n'ayant que trés pen
%/_l:@ de travaux A faire exéeuter dans ce
o) “% mois, ¢'est I'époque ol il s’occupe
communément de fixer ses iddes
5 sur les projets de plantations qu’il
% a formés, et d’en arréter les dispo-
sitions. Il est peu de propriétés
rurales ot 'on ne tronve quelque pertion
de terre plus ou moins ¢tendue, dont le
produit est presque nul, soit dans I'état de
friche ou elle se trouve, soit en état de cul-
ture, tantdt parce qu'elle est trop éloignéde
du centre de l'exploitation, tantdt parce
qu'elle est d'une nature aride ou infertile,
ou habituellement impoignée d’cau souter-
raine ou superficielle, dont on ne pourrait
la débarrasser sans des travaux trop cofi-
teux. C’est i qu'il convient presque tou-
jours, sous le rapport économique, d’établir
des plantations en massifs: il en coltera
bien moins pour produire ainsi un nombre
d’arbres déterminé, qu'en les disséminant
on bordures autour des pidces de terre et
le long des chemins, ot les arbres sont ex-
posés & une multitude d’accidents et de
dégiits, et ol ils nuisent toujours plus oun
moins aux récoltes des pidees de terre qui
les avoisinent, ¢t 2 la conservation des che-
mins, str lesquels ils entretiennent 'humi-
dité, en arrétant I'action des vents et dm
soleil.
Un des soins préliminaires les plus im-
portants pour le suceés d’une plantation est

.
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de déterminer Pespce d’arbres dont on
veut la garnir, en prenant en considération
la facilit¢ de la vente pour les produits de
chaque essence, et la nature du terrain, re-
lativemant A la végétation de chaque espe-
ce. Sous ce dernier point de vue, on pour-
ra s'aider des données suivantes pour ce
qui concerne les espices d'urbres que I'on
ewploie le plus communément dans la cul-
ture forestidre.
Choix du terrain.

Le chéne commun peut réussir dans pres-
que tous les terrains, pourvu qu'ils ne
soient ni trop sees et arides, ni trés-humi-
des ou formés d’argile extrémement tenace ;
mais il ue prend une grande élévation que
sur les sols qui out beaucoup de fond.

Le hetre

Exige plus que le chéne un sol impréuné
d’humus; du reste, il se plait & peu prés
dans les mémes terrains, mais il préfere
surtout des sols caleaires riches: il prospe-
Te mieux «que le chéne dans les sols dont la
terre végétale a peu de profondeur, parce
que ses Tucines sont plus tragantes.

Le charme et T'erable champetre.

Se plaisent & peu pros dans les mémes
terrains que le chéne, et ces trois essences,
auxquelics on peut joindre le” hétre, si le
sol est riche, se marient trés-bien ensemble
pour former des taillis vu des futaies, qu'il
est toujouss utile de composer de plusicurs
espécees d'arbres.

Lo boulean

Se plait presque partout ol le so} n'est
pas trop humide oa argilens; il végite
bien dans les terrains arides, pen profonds
et jusque sur les plus hautes montagnes:
son feuill-ge donnant trds peu d'ombre, cet
arbre est un de ceux qui nuisent le moins
A ceux auxquels on l'associe. Comme sa
croissance est prompte et son bois d’assez
boone qualité pour le chauffage, c'est un
arbre des plus précicux pour le hoisement
de tous les terrains qui lui conviennent.

Le frene et 'orme

Se plaisent particulidrement dans les sols
frais ct substanticls: on deit éviter le voi-
sinage du frénc pour les terres arables ou
Ies prairies, parce qu'il leur nuit beaucou
A une grande distance de son trone.
’ L'sune

Reéussit bien dans les sols hwmides et
méme marécageus, pourva qu'ils ne soient
pas pendant trop longtemps couveris d'eau ;
1l prosptre méme sur les sables et les gra-
viers, dans les vallées ol I'ean se rencontre
3 peu de profondeur, mais il ne faut pas le

placer dans les terraing sees. Il forme de
bons tétards, croit trés-promptement et nuit
peu aux réeoltes qui avoisinent.

Les saules

Prospdrent 3 pen prés dans les mémes
terrains que I'aune; mais il en est une es-
ptee, le saule-mursault, qui réussit trés-
bien non-seulement dans les lieux has et
humides, mais aussi dans les sols trés-secs
et arides, principalement lorsqu’ils sont
caleaires: sa croissance est trés-prompte et
il atteint & une assez grande hauteur, en
sorte que la culture de cette espéce est trés-
profitable dans une grande variété de sols.

Les peupliers

Aiment également les sols bas et frais,
lorsque la terre en est douce et perméable;
mais ils ne sauraient prospérer duns les sols
aussi mardeageux (ue ceus ol peuvent
réussir les saules et Paune: il faut néan-
moins eun excepter le peuplier notr, qui peut
accompagner ces especes dans Jes terrains
trés-humides, et qui réussit aussi, mieus
que la plupart des autres espéces de peu-
plicrs, dans des sols un peu secs, levés et
composés d’'un argile calcaire. Le peuplier
noir forme des tétards preférables, sous
beaucoup de rapports, i ceux de saule.

Le peuplier de Virginie on peuplier suisse et le
peuplier de Cenada

Qui ont entre eux beaucoup de ressem-
blanc -, végdtent avee une estréme promp-
titude ; mais il leur faut un terrain sablon-
neux et frals, du moins duns le sous-sol.
Ces peupliers prospérent beaucoup plus,
isolés ou en lignes, qu'en massifs, ot ils
s'accommedent mal de Pexploitation en
taillis; mais leur ombrage et leurs racines
nuisent beaucoup aux récoltes qui les avoi-
sinent.

Le tremble,

Qui est également un peuplier, réussit,
au contraire, trés-bien en massif, et s'ac-
commode bien de l'exploitation en taillais;
mais dans les sols qgui lui conviennent,
c’est-i-dire, dans les terrains meubles et
frais, il s'empare bientdt de tout le sol, en
dominant les autres essences, parce qu’il
produit des rejetons dans toute I'étendue
de ses racines et jusqu'd une trés-grande
distance du trone. Parle méme motif, on
doit éviter avec grand soin son voisinage
pour les terres arables ¢t les prds; des fos-
sés profonds ne suffisent pas pour le conte-
nir dans les limites qu’on voudrait lui assi-
gner.

L'zcacia robinier ou faux acacia

Végate avee une trds-grande promptitude
dans les sols sablonncux et frais, qui lui
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De méme que l

le tremble, 11 pousse au loin des drageons -

de ses racines, et P'en doit éviter de le pla-
cer dans le voltawuge des terres arables ou
des prés.

Le pin sylvestre ou sauvage,

Est, de tous les jarbres résineux, celui
qui est le plus fréquemment employé dans
la culture forestitre. Tous les terrains,
sablonneux ou caleaires, lui conviennent
bien pourvu qu'ils ne svient pas trop
humides ; il prospére beaucoup moins dans
les sols argileux ¢t compactes, pas du tout
dans les sitnations mardeageuses: il réussit
généralement bien dans les sols dits terres
de landes.  La végétation de cet arbre est
d’autant plus prompte, que le sol o on le
place est plus riche cn humus; mais il
réussit encore dans les terrains arides,
gravelenx ou sablonneux; et ¢'est une des

essences les plus précieuses pour boiser les |

sols de cette espdee, soit dans les |-laines,
soit sur les montagnes, o il réussit parti-
culi¢rement bien a I'exposition du nord.

[

Le pin de Riga ou de Iuguenau, le pin ’

d'Lcossc et le luricto ou pin de Corse, sont
des especes ou variétés plus ou moins voisi-
nes du pin sylvestre ; mais les eirconstances
de leur cnlture forestidre ne sunt pas encore
aussi connues.  On pensegénéralement que
les terrains qui leur conviennent sont les
mémes ue pour le sylvestre.
Le meleze

Prosptre surtout dans les sols meubles,
substantiels et frais; il réussit encore bien
dans’ les argiles calcaires entremélées de
pierres; mais les argiles compactes, les
sables arides ou les terrains maréeageux ne
lui conviennent nullement.  Sa croissance
est trés-prompte; et clest, de tous les
arbres résineus, celui qui fournit le bois le
plus dur et le plus précicux, seit pour les
arts, soit pour le chauffage.

I’epicea on sapin pesse

Réussit dans presque tous les terrains, 3
T'exception des sables arides et des sols aqua-
tiques et marécageux; mais le sapin com-
Mmun ne se plait guére que sur les monta-
gues.

La croissance des sapins étant beaucoup
moinsrapide que celle des pinset du méleze,
surtout dans les premitres anndes, on doit
ériter de cultiver ces essenees en mélange,
paree que les derniers étoufferaient les pre-
miers; mais, si'on a des vides A remplir
dans un semis de sapins de sis ou ;éme de
dix ans, ou pourra trds-bien y semer des
mdlezes ou des pins qui atteindront bientdt

-1a hauteur des sapins.

3
[
!
{
!

139

Faut-il samer en place ou plaunter?

Dans l¢ projet de boisement d’un terrain
une des premicres questions qui se présen-
tent est celle de savoir s'ii convient micux
de procéder par la voie du semis en plice
ou par celle de la transplantation.  la
premiére est, en géndral, moins cofiteuse et
plus expéditive, et clle réussit bien lors-
qu'on opdre convenablement, dans les cir-
constunees qui lui conviennent ; maisil est
quelques cas ot Yon est foreé d'avoir re-
cours au procédé de la transplantation:
c'est le cas, en particulier, pour les terrains
riches et frals, qui se couvrent prompte-
ment d'une grande abondance d’herbes,
surtout des espiees tragantes, comme les
aqrostis, cte. I, il en coiiterait trop de
frais pour exéeuter les sarcluges néeessaires
pour ewpicher les herbes d'¢érouffer les
jeunes plants. Il est aussi des terrains
trés peu consistants, surtout dans la classe
des suls crayeux, ou les semis réussissent
difficilement, parce que le jeune plant y est
exposé A s¢ déchausser. Dans ces divers
cas, on doit exdéeuter des semis en pépini-
res, pour garnir ensuitc les terrains par
voie de transplantation.

J'indiyuerai, pour chaque mois, les prin-
cipaux travaux relatifs U la culture des
arbres forestiers; mais je me bornerai 3
cette branche de I'art foresticr qui peut
présenter le plus d'intérée il classe de lec-
teurs & lnquelle cet ouvrage est destiné; je
ne parlerai done pas de Paménagement des
foréts, qui exigerait d'ailleurs des dévelop-
pements qui entreraient bien difficilement
dans le cadre de ce volume.

FEES A CHEVAL. |
@OUS lisons dans le Messager franco-

Al américain. — “ Un inventeur de
¥ % Philadelphic vient de fabriquer une
T&i wachine 3 fiire des fers de cheval.
% Les fers fabriquds par cette mécani-

guc sont aux fers fabriqués 3 la
main par les maréchaux ce que les filatures
méeaniques sont aux métiers de tisserands:
qualité, solidité, bon marché, voildce qu'on
obtient avee la machine dont nous parlons.
Lorsque nous disons * bon march¢” on en
zura une idée quand on saura quc le ton-
neau de fers de cheval ue colite pas plus
qu'un tonneau de rails de chemin de fer.
Une vive opposition s'est manifestée d'abord
de la part des maréchaux-ferrants ct antres
persennes engagées dans I'industrie de ferrer
Jes animaux ; mais il en sera de cette inven-
tion cc qu'il en cst desbonnes choses : aprds
avoir bien crié contre clle, onV'adoptera ; ot
son usage, malgré tout se généralisera,”
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LE COLLABORATEUR VETERINAIREDE LA
REVUE

OUS avons le plaisir d’annoner 3
nos lecteurs que nous avons obtenu
3 la collaboration de Mr. Fenjou Ele-
ve diplom¢ de I'Ecole Veterinaire
impériale d’Alfort. Desle prochain
numero Mr. Feniou conmencera une série
d’articles sur les vices rédibitoires,I'hygicne,
le cheval et les principales maladies des
animaux de la Kerme Nous ne serions
trop insister sur importance que peuvent
avoir ces articles traités avee tout le savoir
qu’'on cst en droit d’attendre d'un élve de
la celebre école 4’ Alfort.

Nous avons déjd demandé la eréation
d’un hopital vétérinaire & Montréal sous Ia
direction de la chambre d’agriculture du
Bas-Canada.  L'expérience de Toronto est

Q

[}

un puissant encouragement, et notre cham- i

bre ne saurait faire moins que celle du
Haut-Canada, qui depuis deux ans a pris

une louable initiative & ce sujet, suivie du

plus grand suceds. Cet hipital pourrait
recevoir i des conditions faciles les animaux
de quelque valeur de ln province en méme
temps qu’il servirait d’école d'application

' aux jeunes hommes désircux de se livrer
plus spéeialement & 'étude de 'art vétéri-
naire.  Cette nouvelle carritre ouverte
nos jeunes Canadiens serait un dehouché
au trop plein des carritres professionelles
tout en protégeant contre les maladies le
; capital eonsidérable représenté par le bétail
de nos fermes. Nous publions ci-dessous
le diplome de M. Feniou, comme éléve
a’Alfort.

Diplomede I'Ecole veterinaire imperiale d'Alfort,

Nous, membres du comité de 1'école im-
périale de médecine vétérinaive d'Alfort,
certifions avoir examiné 1'éleve Eugéne
: Feniou et d"aprés notre examen nous’avons

reconnu capable de professer la médecine
i vétérinaire en Irance et dans toutes ses
, colonies.
En foi de quoi, nous lui avons délivré
, le présent diplome pour lui valoir et servir
j ce que de droit.

Alfort, le 23 aofit 1852.

: Le président, Delafond.

i ; s :
‘ Le vice-président, Lassaigue.
: Le scerétaire, Virey.

VOYAGES AGRONOMIQUES.

LES CONGLUSIONS DE NOTRE VOYAGE AU
LABRATOR.
E 3 juillet nous partions de la Baie
de Torteau en route pour le Cap
Resier, situé sur la cite de
Gaspé.  Le 4 juillet nous fesions
%% la pointe est de I'ille d’Anticosti,
t5» par un magnifique temps et de
¥  bonne heure le lendemain, les ap-
provisionnements du phare étaient débar-
ués. Le phare est en tous points sem-
blable & celui de la pointe ouest de I'ile
d’Anticosti, avec une lumiére fixe & pris-
mes en ver de premidre grandeur. De
nombreuses habitations sont persemdes sur
le rivage; lagriculture et la péche parta-
gent les occupations des habitants.

Le 5 et le 6 juillet furent passés dans le
‘bassin de Gaspé & rdgler des réclamations
et le 7 nous fesions route pour Québee, ot
‘nous arrivimes le 9 juillet, aprés avoir tou-
ché & la pointe ouest de 1'ile d’Anticosti
et 2 la pointe des Monts. Notre voyage
avait duré en tout dix-neuf jou®s et pen-
dant tout le trajet nous n’cflnes qu’a nous
féliciter de T'habilité et de la vigilance du
capitaine Gourdeau. Ses ézards pour nous

méritent de notre part une mention spé-
ciale, et nous avons plaisir A le reconnaitre
ici publiquement.
Cession des phares de Fortean et de Belle Isle
2u gouvernement de Terreneuve.

Nous ne croyons pas devoir terminer le
compte-rendu de notre voyage, sans donner
notre upinivn sur ce que doit faire le gou-
vernement pour améliorer le service des
phares et en assurer & la fois lefficacité et
I'administration économique. D’abord il
est souverainement injuste que le gou-
vernement cenadien fasse & lui seul tous
les frais d'entretien des phares du Dé-
troit de Belle-Ile, tandis que Terreneuve
en profite infiniment plus que nous. Peu
de personnes se doutent probablement
que nous avons béiti deux phares,sur le terri-
toire de Terrencuve I'un & Fortean, Pauire
sur Iile de Belle-Ile, au prix approximatif
de $150,000, et que toms les ans nous
votons des sommes considérables pour leur
entretien. Rien ne serait plus facile que
de transporter ces deux phares i la chdrge
de Terreneuve, qui enraison de sa proxi-
mité et des relations de ses plcheurs
| seit avee Fortcau soit avee Ie voisinage de
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Belle-Ile, pourrait entretenir ces phares au
cinquidme du prix que nous payons. Nous
sommnes obligés d’envoyer un biteau 3 va-
peur deux fois T'an, & 300 lieues de Qué-
bec, pour faire le transport des approvision-
nements, tandis que de St.-Jean de Terre-
neuve part tous les printemps une flotte de
picheurs pour Forteau et pour le voisinage
de Belle-Ile, qui pourrait se, charger pour
une bagatelle du transport des approvision-
nements des phares pour 'année. Et cer-
tainement gue Terrcneuve se préterait A
cet arrangement parfaitement juste en lui-
méme. Puisque nous avons fait les frais
d’établissement dos phares aumoins Terre-
neuve doit elle faire les frais d’entretien.
Approvisionnement des phares par la Canadienne,

La seconde disposition que devrait pren-
dre le gouvernement, serait de charger le
commandant Fortin del'inspection asnuelle
de tous les phares du golfe et du transport
des approvisionnements des phares. Ces
approvisionnements seraient pris & Québee
¢t au port libre de Gaspé, sclon qu'on le
trouverait plus avantageus, et les services
de la Canadiennc seraient ainsi double-
ment utiles tout en assurant toute V'effica-
cité et 1'économie désirables. On comprend
que cet arrangement serait d’autant plus
facile que les phares de Forteau et de
Belle-Ile seraient entretenus par Terre-
neuve. Ces deux phares sont vraicment
les seuls hors de communication avee les
pécheurs canadiens, en sorte que tous les
autres peuvent &tre aisément approvision-
nés par le bitiment chargé de la protection
des pécheries. Le dépst d’approvisionne-
ments devrait tre aboli & Forteau, car la
Baie est suffisamment habitée maintenant
pour secourir les naufragés qui pourraient
étre jetés sur la efte.  La farine et le pore
salé laissés en dépdt se ghtent en vieillis-
sant sans profit. 1l en est de méme 2 d’au-
tres dépdts ol les approvisionnements se
perdent et devraient dtre diminuds, les
naufrages étant moins fréquents et les habi-
tations sur la cdte moins rares.

Substitution de I'huile de petrole & 'huile

ordinaire.

Une mesure que notre gouvernement
devrait mettre en pratique dés le printemps
prochain, c'est la substitation de I'huile de
péirole 3 I'huile ordinaire pour I'usage des
phares. Cette améliorstion cst vivement
sollicitée par tous les gardiens et elle aurait
dft &tre adoptée de suite. C'est 13 une
négligence que nous pourrions dire impar-
donnable et qui ne recommande pas 'admi-
nistration de nos phares. Depuis longtemps
d6jd le Nouveau-Brunswick ct la Nouvelle-

Ecosse ont adopté cette amélioration, et
I'honorable Win. Tilly nous disait derni¢-
rement que I'économie réalisée avait payé,
dés la premidre annde, les changements
néeessaires dans le matériel, sans compter
que la lumidre obtenue était infiniment su-
périeure. Lt nous, aveec nos prétentions
au progrds, avee nos dépenses énormes pour
la construction de nos phares, nous n’avons
pas encore appliqué cette amélioration dans
éelairage de nos cdtes ! Quel est le syste-
me actuel ? Tn phare a quelques fois 21
lampes de I'ancien régime qu'il faut mou-
cher toutes les heures ou & peu pris; le
moindre défaut les fait fumer et salir les
vers quil faut nettoyer; les 21 reverbéres
se salissent avec une ¢gale facilité.

Le gardien toute la nuit est ainsi occupé 3
moucher, nettoyer et & suivre les 21 lampes,
tournantes dans quelquescas.  Aussiil est
tacile de juger qu'il faut trois hommes pour
résister A un pareil systdme digne des dges
antiues et tout a fait indigne de nous. Avee
le changement proposé, les lampes sont allu-
mées le soir et jusqu’au lendemain le gar-
dien peut se reposer, bien sfir que rien ne
se dérangera.  Ensuite emploi de I'huile
de pétrole est trds-propre, on s’en sert dans
le nettoyage méme des lampes. An
point de vue de I'économie, nous préten-
dons que le gouvernement obtiendra trois
fois plus de lumidre pour moitié du prix
actuel de T'huile employée, et en méme
temps le gardien pourra scul entretenir les
lampes et n’exigera un aide que pour les
travaus extéricurs du phare.  Voild assez
d’avantages eroyons-nous pour motiver le
changement que tous les gardiens deman-
dent et dont le refus est impardonnable.

Acquisition par le gouvernement des terrains
2 ogcupes %&r les phares.

Nous avons d¢jd donné notre opinion sur
1a nécessité d’une certaine promotion dans
le service des phares et sur V'espiee d’ap-
prentissage que nous croyons nécessaire
pour faire de bons gardiens. Cette amé-
loration ne serait pas moins atile que les
autres que nous suggérons et nous insistons
surtout en terminant, sur ce que le gouver-
nement s'empresse d'acquérir les terrains
sur lesquels sont bitis les phares, ainsi que
quelques arpents immédiatement autour,
car aujourd’hui ce terrain appartiegt & des
particuliers ainsi que toutes les amdliora-
tions faites par le gouverncment et il serait
assez amusant de voir les prepridtaires
revandiquer leurs droits et louer am gou-
vernement les phares Bitis par nous sur
lenr terrain, sans achat préalible. Ce se
rait 1A une négligence chérement payée.
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TRAITE D’AGRICULTURE PRATIQUE.

AVANT PROPOS.

A Hessieurs les Mombres des Societes d’Agricul-

ture du Bas Canada.

ES efforts que vous faites depuis plus-
ieurs années pour Pamélioration de
Pagriculture, dans le pays, m'est
une garantic que vous accueillerez
‘A7 favorablement ce faible essai, fait pour

coopérer autant qu’il est en moi,
a 'objet que vous avez en vue. On
sent depuis longtemps le besoin d'un

ouvrage qui puisse améliorer cette branche
esseatielle de lindustrie qui est restée, & bien
dire, dans l'état ou elle & été introduite il y 2
doux siécles. Le défaut d'éducation est
I'unique cause qui, jusqw'i ce moment, & retar-
dé dans le pays, 1a connaissance des améliora-
tions et des expériences que I'on afaites,dernis
quelque temps, dans différentes parties du
monde. Mais comme cet obstacle va biemét
disparaftre, par I'introduction générale de
premier élement de l'education, savpir la lec-
ture, le temps est venu ou un pareil ouvrage
peut &tre apprécié ot doit denner l'essor aux
éerivains et aux cultivateurs.

Le traité que je vous offre ne sera point fondé
sur des théories douteuses et dispendicuses;
mais sur des expériences adoptées générale~
ment dans la pratique.

En sorte que je prie les cultivateurs de n'étre
point épouvaniés de mon eutreprise, va
que je ne prétends pas changer leur culture,
mais simplement Vaméliorer.

Je diviserai ce iraité en deux parties, com-
prenant peiite culture et Ia grande culture.

La petite cul ture ou culture potagére devrait
3tre, enseigné aux ¢éléves dans lesecoles ¢lmé-
cntaires de paroisse, et la grande culture daos
les colléges ou academies de comié. A cette
fin il devrait étre annexé d chaque école de
paroisse un terrain de deux a quatre arpeats,
et aux colléges ou academies de comtiés une
terre de soixante & quatre-vingt-dix arpents,
que les instituteurs feraient aussi cultiver par
les éiéves, aux heures prescrites et d'apres la
mainére ci-aprés indiquée. Par ce moyen on
parviendrait bient6t & introduire dans le pays
une culture uniforme, judicieuse et lucrative.

Je commencerai par la petite culture oula
potagere, dont je m'occupe depuis prés de
vingt ans, avec succés, dans ie faugbourg St.
Louis de Québec, 4 I'Asile Champétre, ma de-
meure actuetle.

DE LA PETITE CULTURE O0U CULIURE

. POTAGERE.

A petite culture s'applique particuliére-
ment aux jardins, dont on distingue cinq
espéces, exigant chacune une culture

1<% particuliére etdes connsissances diffé-
g rentes. Chaque espéce & un nomencla-

€ ture spéciale comme suit :

Lo le jardin potager ou légumier.

20 Le jardin fruitier.

30 Leparterre.

40 Le jardin botanique.

5o Le jardin paysager.

Mais comme je ddésire me borner au jardin
potager, je ne parlerai point des autres.

Les jardins potagers sontles plus communs et
lesplus utiles,aussi en voit-on & toutesles portes
des cultivateurs.  Plusleur utilité est grande,
plus on doit les bien soigner ¢t chercher i en
perfectionner la culture;  c'est ce dunt je vais
m'occuper dans ce chapitre.

CHOIX DU TERRAIN.

3™ I le terrain pour faire un potager est au

chioix du cultivateur, je lui conseillerais,

X/ 4 moins qu'il ne soit dansune plaine, de

)6y le fixer au bas d'un coteau, exposé aun
%’? soleil levant, et de faire attention aux
vents dominants, aux moyens d'arrose-

meat, & la qualité du sol, &c.

11 n'est donné qu'd bien peu de personnes de
jouir, & cet égard, de toute la liberté néces-
saire, car des circonstances étrangéres au jar-
din méme décident presque toujours de sa posi-
tion.

Le point principal, dans ce cas, sera d'en tirer
le meilleur parti possible ; s'il est maréeageux
il faudra détournerles eaux; sl est sur un
colenu, il faudra y attirer les eaux; s'il est sur
un fond de glaise, il faudra en diminuer la
ténacité, avec des terres sablonneuses; siau
contraire il est sur un fond sablonneux, il fau-
dra Pamélioreravec de la gluise ; 8'il est surun
bon sol, il ne faut que l'alimenter annuellement
avec de bons engrais.

La terre d'un Jardin potager doit &tre pro-
fonde et trés meuble; pour y parvenir, lors-
qu'elle n'a pas ces deux qualités, il faut la dé-
foncer et la remuer & trois pieds deprofondeur,
au moins y transporter des terres sablonneu-
ses, si le fond est de glaise, ou de ia marne
argileuse, si clle est 1égére, une grande quan-
tité de fumier et tous les débris des végétaux,
et des animaux morts, qu'on aura i sa disposi-
ion

L’eau étant V'ime d'un jardin potager, il faut
s’en procurer 4 quelque prix que ce soit. L'cau
courante est, sans contredit, la meilleure, aussi
doit on s'en pourvoir, par des fossés, des rigoles
ou des canaux, s'il est possible, par préférence
4 celles des sources et des puits. - Si on est ré-
duit 4 se servir de ces derniéres, il faudra les
exposer vingt-quaire henres au soleil, ou au
grand air, dans une cuve plus large que
haute, avant de les employer. On aura atten-
tion de n’arroser les plantes que le matin et
le soir, jamais & Pardeur du soleil.

DISTRIBUTION DU JARDIN.
UAND on n'est pas géné par des propri-
étés voisines, on donne ordinairement
, 4 un jardin la forme rectangulaire; on
@@) le subdivise, selon son étendue, en un
€19 plus ou moins grand nombre de carrés,

%) coupés par desallées des tinées aux
passages et aux transports.

La grandeur des carrés des jardins potagers
n'est pas russi indifférente qu'on le pense com-
munément, 'expérience a prouvé que huit, dix
et douze toises sur toutes les faces étaient la
mesure la plus convenable.

Le jerdin doit avoir,dans son milien d’'un bout
& T'autre, une allée de dix & douze pieds de
large ; il doit y en avoir, deux, trois, ou quatre
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sur le travers, suivant la longueur du terrain ;
il en doit régner une tout autour du terrain i
quatre pieds de la cléture, co qui laissera un
espace suffisant pour y planter et entretenir une
haie vive.

On ne doit teniv nette que 'allée du milieu,

pour Ia promenade, celles de traversetdu con- |

tour se sémeat demil et de trefle que I'on coupe
deux fois chaque année.  Les carrés doivent
avoir, tout autour, une platte-bande de quatre
pieds, soutenue, les unes de ciboulette, les
autres d’oseille, quelques unes de percil,de cer-
feuil, de pimprencile, de fraisiers, &e. Surle
milieude ces plates-bandes,doivent étre plantés
des groseilliers, des gadeliers rouges, blancs, et
noirs, des framboisiers et autres arbrisseaux,
semblables excepté les plates-bandes de travers
oit on n'en doit pas mettre, afin de pouvoir la-
bourer les carrés deux fois Pannée,le printemps
et l'automne.

Les allées doivent &tre plus basses que les
carrés, et on doit cn Oter la terre et la jeter
sur les carrés, de droite et de ganche, pour ex-
haucer ces derniers.  Les carrés doivent étre
divisés en planches large de quatre pieds
partagées entre clles par un sentier large de
dix i douze pouces tiré au cordeau.

L'allée du milieu doit &tre couverte de
graviers, de pliitras ct de gros sable, afin qu'on
puisse y circuler en toat temps, sans crain-
dre Ia boue.  On devra tous les samedis uvet-
toyer cette allée ct en enlever les manvaises,
herbes, que Yon transportera dans un licu desti-
né a amasser les engrais.

TABLEAU DES PLANTES CULTIVEES.
(}‘[‘1 N Canada, Pépoque des semences et
a }, plantations dans les jardins potagers,
@',.,Ejj n'est bien déterminéde que vers le dix
)0\y mai et continue jusqu'an quinze sep-

tembre.

La maniére de semer se modifie, selon
les lieux et P'espéce de la plante ainsi qu'on le
trouvera indiqué, aux chapitres particuliers de
chaque plante, que 'on peut cultiver dans le
pays, et doot le¢ nom est inscrit dans la liste
alphabetique qui suit :

Ail Lentilles
Asperges Melons
Bettes Naverux
Blé-d’inde Oignons
Carottes Oseille
Céleri Panais
Cerfenil Patates
Chicorée Persil
Choux Piment
Ciboulette Pimprenelle
Cives Pois
Citrouilles Raifort
Concombres Raves
Couches Salsifis
Cresson Sariette
Echalottes Sauge
Eg)lnards Scorsonére
Féve Topinambour
Laitue

Jo vais maintenant donner 1a cultare $pécialo
de chaguc plante inscrite dans Ia liste cidessus
ct en indiquant de plus leurs propribtés et
usages.

AIL,

LANTE bulbeuse, qui fournit un des plus
forts nssaisonnements, et dont ¢n fait un
usage assez général en Canada, tant par
goiit que par confiance en ses eftets sa-
lutaires.

Culture.

11 produit depuis six jusqu'a quinze gousses,
que l'on détache, pour les planter, le prin-
temps, i@ sept ou huit pouces de distance en
tous sens; toute terre lui est bonae, pourvu
qu’elle ne soit pas hnmide.

On doit biner l'ail lorsque les feuilles sont &
moitié de leur grandeur, et lorsqu'elles sont
jaunes, on arrache les pieds, on les lie en bot-
tes, avec les feuilles et on les fait sécher au
soleil, pendant douze ou quinze jours et ils se
conservent ainsi pendant des années.

Proprietes.

L'infusion de Vail est apéritive, diurétique,
sudorifique, méme anthystérique et par-dessus
tout vermifuge.

ASPERGE,

2. ETTE plante est naturelle & la France,
@ il y en a plusieurs espéces, dont une

A1) seule est cultivée pour la nourriture de
I'homme, elle 2 de nombreuses racines
cylindriques, fort minces, mais longues
de 2 & 3 pieds; clles sont rangées cir-
culairement, autour d’un tronc cylindrique, un
peu charnu que 'on nomme patte, ou griffe. Il
en sort annuecllement une ou plusieurs tiges,
que l'on coupe et mange, sortantde terre, avaut
qu'elles ne s'élévent trop haut.

Culture.

11 faut se procurer de bonnes graines, les se-
mer le printemps, par sillons, sur une planche
de terre légére, que 'on fume bien, avec un
terrean consommé. On fait les sillons & 4 pou-
ces de distance et un de profondeur,que I'on cou-
vre d'un coup de ritean: il ne faut pas semer
trop épais.

La semence faite, il faut avoir soin d'arroser,
afin que la terre soit toujours fraicke, biner et
sarcler.

L'automne, on coupe les tiges, le printemps
suivant, on enléve le pied pour faire une asper-
gerie, avec une fourche d dents plattes; on le
souléve avec attention et on le porte couvert
i l'endroit que I'on a di préparer @’avance.

Cette transplantation doit se¢ faire le prin-
temps, avant la végétation.

Les jardiniers de St. Denis et de Paris for-
ment leurs aspergeries de la maniére suivante:
ils crensent des fossés larges de 18 pouces
sur 8 de profondeur, ils béchent le fond des
fosses et ils y placent les plants en échiquier &
14 pouces de distance les uns des autres; Feil
de P'asperge doit 2tre recouvert de 3 poucesde
fumier comsommé On n'en remet que trois
ans apres.

Cette aspergerie durera 8 & 10 ans. Onen fait
fait qui durent le double et méme le triple de ce
temps; mais elles sont trop dispendieuses pour
&tre conseillées dans les campagnes. .

Ces aspergeries n'exigent d'autres soins qu
d'étre tenues propres, béchées le printemps et
P'automne, binées et sarclées uue ou deux fois
Vété, enfin chargées et fumées tous les trois
ans.

;N
o
\
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On doit couper les asperges, avec adresse,
sans blesser le tronc.

Proprietes, .

On vante les propriétés de 'agperge pour
expulser les graviers; on en fait usage dans
I'hydropisie et 1es maladies du foie : elle est mise
au nombre des grandes racines apéritives: il
est certain qu'elle charge fortement les urines,
une heure aprés qu'on en a mangé, ct leur don-
ne une odeur nauséabonde, que l'on corrige en
mettant dans les vasos quelques gouttes de
térébenthine, alors elles exhalent une odeur de
violette.

BETTERAVE,

' A betterave est une plante bien commune
et cultivée dans le pays. On distingue
la rouge sanguine,quiest la plus estimée,

-0 et la blanche disette trés-négligée, faute
gg d'en connaitre 'usage pour les bestinux;

q” ces deus espéces seront ’objet de cet ar-
ticle.

La rouge est cultivée depuis fort longtemps
daus les jardins potagers, pour la nourriture de
T'homme, ct la blanche en plein champ, depuis
peu d’années, pour la nourriture des animaux
on la nomme RACINE DE DISETTE, et betterave
champgtre.

Culture.

Toutes deux demandent une terre légére,
profonde ¢t bien aweublic par des labours, ni
trop séche, ni trop humide.

Comme elles sont sensibles 2ux gelées, on ne
doit les semer qu'en mai, lorsqu’elles sont pas-
sées.

On en met les graines dans des sillons espa-
¢és, dans les jardins, d'un pied ot dans les
champs d'un pied et demi, pour les sarcler et
renchausser & la charrue, par un temps plu-
vieus, lorsqu'elles ont cing & six feuilles ; aprés
quoi il sera bon de ieur donner un ou deux bi-
nages pour en favoriser la grosseur, de les
éclaircir en 6tant celles qui sont trop proches
les unes des autres, et de les replanter, ou elles
auront manqué.

Proprietes et usages.

Les feuilles de betterave se mangent, comms
celles des épinards; on peut les couper une
couple de fois, avant les gelées, et les donner
aux bestiaux qui en sont trés-friands.

On mange les betteraves cuites et assaison-
nées de diverses maniéres, surtout en salade, au
vinaigre ; leur digestion ¢st facile, les cultiva-
teurs devraicnt en garnir leurs tables; car
elles fournissent un antidote contre le lard,
dont ils font usage toute I'année.

BLE-D'INDE.

UTREMENT dit le mais, il est une plan-
te annuelle de I'Amérique méridio-
nale, cultivée aujourd’hui universelle-
ment & cause de.sa fécondité et deson
excellence comme aliment pour les
hommes et les animaux.

Laracine est pivotante; sa tige est droite,
et g'éléve & 5 et 6 pieds et rapporte communé-
ment, dans ce pays, 2 et 3 épis. On en con-
nait deux ospéces, I‘ane précoce, appelée qua-
ranlain, ot Tautre de 3 et 4 mois. Sa couleur
varie, il y en a du blanc, du rouge, du jaune et
du bleu. Le meilleur-est le blanc, par ce qu'il
fourait plus de farine.

Culture,

Toute terre lui convient, pourvu qu'elle soit
profonde, bien travaillée et suffisnmmeont amen-
dée; de méme il réuss’ bien dans celle qui
est 1égére et humide.

On est généralement dans 'usage de donner
deux labours, I'automne et le printemps aux
terres destindes & recevoir une plantation de
blé-d'Inde.

Quoique plusieurs sément lo bié-d’'Inde dans
de petites fosses, je conseillerai de le semer
dans des sillons espacés de deux pieds, afin de
le renchausser & la charrue, deux ou trois fois

| dans le cours de l'été, et aussi de le buter des

des deux cotés des sillons, pour le soutenir con-
tre les efforts du vent, qui le renverse quand
on ne prend point cette précaution.

Avant de sémer il sera bon de choisir de la
bonne graine, de la faire tremper 24 heures
dans de 'eau légerement salée. Un enfant, en
suivant la charrue qui fait le sillon, jette les
graines, dans le sillon, & 3 on 4 pouces de dis-
tance et un autre les recouvre, un rateau 3 la
main, d'un pouce de terre bien raelée.

Le premier renchaussage se fait quand le
pied a six pouces de baut, le deuxiéme quand
il a un pied, et le troisiéme quand il 2 un pied
et demi ou deux pieds, temps auquel la fleur
cominence 4 pousser.

On aura soin & chaque renchaussage de le
buter, de I'éclaircir, et d'dter les pousses qui se
font au bas des tiges, que 'on donne a manger
aux animaux, qui les aiment beaucoup.

La maturité du blé-d'Inde se connait au dé-
périssement ou i la dessication des feuilles, au
déchirement de l'enveloppe de 1'¢pi, 4 mois
apreés les semailles. Alors on cueille les épis
en cassant leur pédicule, on les porte dans un
endroit abrité, pour les faire secher. On doit
les remuer assez souvent pour que les envelop-
pes ne moisissent pas. Quand les enveloppes
sont bien desséchées, on les Gte en partie et
on garde les épis tressés avec leur enveloppe,
suspendus aux entrais des greniers.

Proprietes et usages.

Avant d’employer le blé-d’'Inde on Pégréne,
on le pille, on en moud les graines. On sasse
pour extraire la farine. Un tiers de cette farine
mélé avee deux tiers de farine de froment fait
de bon pain.

Oun fait avec la farine de blé-d'Inde d'excel-
lente bouillie m&lée avec du laitqui a la pro-
priété de guérir de la phthsie pulmopaire. On
lessive la graine et on en fait de la sagamité
avec du lait; on la fait cuire avec du lard et
on en met dans la soupe; en un mot cest une
excellente nourriture pour les hommes.

On en donne aux chevaux, aux cochons, aux
volailles, et aux bétes & cornes dont la viande
en regoit un bon goiit.

CAROTIE.

A carotte est une plante pivetante,
dont la racine est grosse dans sa par-
tie supéricure et se réduit a riena son
extrémité,

On en cultive trois variétés; la
blanche, la jaune orauge et la rouge,.
goit comme légume destiné a la nour-
riture de homme, soit comme plante
fourraragere destinée sux enimaux.
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Culture.

La carotte demande une terre riche, 1égére,
profonde et bien ameublie ; on ne doit employer
pour engrais que des fumiers bien consommés,
afin qu'elle w'en regoive pas de mauvais goat.

11 y a deux maniéres de la cultiver; les jur-
diniers ont la leur et les cultivateurs une autre.

Les jurdiniers qui veuient se procurer de bel-
les carottes, doivent faire choix de belles grai-
nes. 1ls ne doivent semer soit en sillons, svit
& la volée, que lorsque les gelées ne sout plus
4 craindre, vers le dix de mai, et couvrir avee
ic rateau.

Le semis fait, on arrose, si la terre est trop
séche: on visite le plant quand il est levé, on
la sarcle et on V'éclaireit: on peut repiguer le
plant arraché, dans les espaces vides.

Quand la carotte a pris de la force elle
étouffe les plantes parasites.  Sion a semé par
sillons, on bine avec une fourche pour amcu-
blir la superficie de Ia terre, ce qui ne peut se
faire si on & semé d la volée.

Beaucoup de jardiniers coupent les feuilles
une on deux fois, dans la saison, pour en nour-
rir les animanx, ce qui ne doit se faire et n'est
excusable, que dans la rareté du fourrage.

La récolte commence aussitot que la racine
a acquis la grosseur du petit doigt pour en
mettre au pot, elle doit finir avant les gelées.
On doit se servir d'unc fourche & dents plattes
pour les lever: eon trille les petites, qune l'on
donne aux bestiaux et aux volailles ; 1es belles
sont portées dans les caves: on répand un peu
de sable surla terre, ¢t on y pose un lit de carot-
tes, qu'on rapproche les unes des autrer, tétes
béches; on les couvre ensuite de sable, ot on
en fait un auntre lit par dessus le premier, et
ainsi de suite, jusqu’a ce que le tout soit piacé.

Proprieteset usages.

Peu de racines sont plus saines, plus nour-
rissantes et d'une digestion plus facile que les
carottes ; 'homme et les animaux s'en nourris-
sent également. Elles entrent dans la compo-
sition de la plupart des jus, des potages et des
ragouts; on les emploie aussi seules au beurre
roux et a la sauce blanche; elles sont regar-
dées comme apéritives, carminatives et diu-
rétiques.

La semence cst au nombre des quatre semen-
ces chaudes mineures ; clle est employée pour
provoquer les urines et les graviers; on fait
usage des racines pilées, avec succés, pour
retarder les progrés des cancers; on les confit
au sacre en France, et au vinaigre en Egypte.

CELERI.
E céleri a une racine pivotante et fibreu-

) se, rousse en debors et blanche en de-

dans, dont il sort des feuilles qui s'élé-

Lo vent de 2 et 3 pieds, et que I'on cultive

£J dans les jardins; il y en a plusicurs

variétés: le long, le court, le branchu
et le céleri race.
Cultare,

La culture du céleri exige des soins ; il aime
une terre potagére, meuble, riche et exige de
fréquents arrosgments.

On doit Ie sewmer sur une couche chaude en
avril, ou on le repique une fois avant que de le
mettre en place, dans les premiers jours de

- juia,

La piace pour le recevoir doit consister en
deux ovu plugicurs fosses, i trois pieds de dis-
tance les unes des autres, de huit pouces de
profondeur.

On jette & droite et & gauche ; la terre quion
tire des fosses, on bdche le fond, aprds
¥ avoir jeté deux ou trois ponces de bon ter-
roir ; ensuite on y plante les pieds de céleri d
6 ou 7 pouces de distance, et on arrose abon-
damment.

On met sur les ades des fosses de 1a laitue,
des raves, qu'on a le temps de cueillir avant
qu'on ait besoin de la terre de ces ades pour
buter le céleri.

11 faut choisir un temps couvert pour faire
cette plantation; il faudea sarcler avant de
buter. Ce butage consiste & prendre la terre
jetée de chaque coté des fosses, et d la jete
prés des pieds du céleri, ot on Vaflirmit avec
le dos de Ia béche, en prenant garde de ne pas
couvrir le caeur du céleri : cette opération que
Yon répéte un mois apres la premiére et rare-
ment trois fois, le fait blanchir et met le pro-
priétaire en éiat de le vendre ou de le manger.

Proprieteset usages,

La racine du céleri est une des cing racines
apéritives majeures ; on place la graine parmi
les quatre semences chaudes.

On fait usage de cette plante dans les pota-
ges, les ragoits, en pite et en salade ; sa raci-
ne est utile dans des uritiéres, par des matie-
res pituiteuses; dans la colique néphrétique,
pour les graviers, suns inflammation ; daus l'in~
tempérie froide du foic et de la rate; dans la
Jjaunisse, par I'obstruction des vaisseaux biliai-
res.

L’antomne on entre ce qui en reste dans la
cave, ot on le butte avec du sable; on peut
ainsi prolonger son usage, et le printemps on
en plante quelques pieds en plein air, pour en
avoir de la graine.

CERFEUIL.

LANTE & racine pivoitante annuelle;
on Ya cultivée de tout temps, dans
les jardins ; ses feuilles sont aromatiques
O et agréables au golit; on en fait un
grand usage dans la cuisine ; on ¢n con-
pait plusieurs variétés: le commun, le
frisé, et le sauvage.

Culture.

Leur culture est trés-facile; les uns et les
autres demandent une terre bien mfeuble, ni
trop séche, ni trop humide ; le fumier lui don-
ne un mauvais goit. Op le e¢me clair, dans
des sillons peu profonds, afin qu'il 1éve promp-
tement ; on le met treraper deux ou trois jours
dans de l'eau; on lui donno des sarclages et
des arrosements au bespin; on le coupe @
mesure qu'on en & besoin, et on er séme
pendant toute la saison, pour g'en procurer da
frais.

Comme il est sujet & monter 4 graine, on lo
coupe rez de terre, pour U'en empécher. On en.
séme vers le quinze solit pour em avoir de
bon printemps. Il soutient le froid des plus
durs hivers. Le cerfeuil sauvage est assex
commun dans le pays; mais comme son par-
fum est plus fort que celui qu'on cultive com-
munément, bien des personnes ne 'aiment pas.
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On le coupe 1'61¢, et on le fait gécher pour le
besoin ; on le sale avec d'autres herbes pota-
géres pour lhiver.

Proprietes et usages,

Ses feuilles et sn racine passent pour rafraf-
chissantes, diurétiques, apéritives et insisives;
elles g'ordonnent dans le scorbut et les mala-
dies de la peau.

CHICOREE.

N connait deux espéces de chicorée, la
sauvage et la commune: la premiere
pour 'usage des animaux et la médeci-

3O ne, et ln deuxieme pour la nourriture
{ @ de 'homme,.

La sauvage est une plante vivace, qui
rend du lait lorsyu'on 'entame, et s'éleve de-
puis un jusqu’a trois pieds; ses fleurssont ordi-
nairement bleues ; elle est amere. Ce n'est pas
comme plante de jardin que la sauvage est
avantageuse, mais comme plante fourageve ;
c’est pourquoi je me réserve d'en jarler
lorsque je traiterai de la grande culture.

Culture,

Quant & la chicorée commune, nommée en-
dive, qui est celle que Pon cultive dans les jur-
dins pour le besoin de Phomme, elle a les feuil-
les profondément découpées et toujours cou-
chées surle sol; elle demande une terre 1égére,
trés-fumée, et arrosée. Pour en avoir tout
P'été, il faut en semer tous les gquinze jours;
elle moute d gramme bien vite; il faut la lier
ou l'abriter, pour I'en empécher, et on la man-
ge quaud elle est blanchie.

Il ne faut Ia licr ou Vabriter que lorsquielle
est bien séche, et dépouillée de toute humidité.

On peut en conserver tout l'biver, dans les
caves, out elle blanchit, sans ligature, plantée
dans du sable de proche en proche.

Proprietes «t usages.

On mange la chicorée, endive, en salade, &
Yhuile et au vinaigre.

On fait un fréquent usage des deux dans Ia
médecine, pour rétablir les estomacs souilsan-
tes, pour faire écouler labille et les urines, dans
la jaunisse, I'hydropisie, les obstructions, &e.
On lordonne principalement le printemps et
en décoction.

CHOUX.

E chou dont les variétés sont trés nom-
breuses, est une plante annuelle, dont
on fait un grand usage, pour la nour-
riture de 'homme et des animaux, et qui
sous ce double rapport doit attirer I'at-
tention de tous ies cultivateurs, tant

dans les jardins gue dans les champs; nous
renvoierons la culture dans les champs &
Pépoque ou nous traiterons de la grande
culture.

Culture.

Les chonx demandent un bon sol et veulent
&tre goignés convenablement. La graine doit
&tre semée soit en rayons ou a la volée, dans
les premiers jours de Mai, sur une pianche de
terre bien ameublie et fumée, on encore micux
une couche chaude dans les premiers jours urs
d'avril. On les transplante, quand ils sont
assez forts, par un temps pluvieux, sur un
carré de terre bien ameublie ot fumée, & un et
deux pieds de distance les uns des autres et en
quinconce sur des lignes droites.

11 fuut les sarcler, arroser et buter, deux ou
trois fois pendant la saison. On peut, vers la
fin de la saison, enlever une couple de feuilles
basse des choux et les donner aux animaux,
On coupe les pommes, quand elles sont
fermes; dans les premiers quinze jours de
Novembre, on les léve de terre et on Ies encave,
avee le trognon; on les met debout, les uns
contre les autres et on les butte avec du sable.
J'ai réussi quelques fois & les garder dans mon
jardin pendant I'hiver, en faisant une fosse et
en les y plantant d rangs serrés et fortement
buttés, quand la neige est tombée avant les
fortes gelées; alors ils étaient exempts de
Podeur de muse qu'ils prennent dans les caves.

Le printemps on plante les trognons, qui don-
nent des jets que 1'on mange dans Ia soupe, ou
avee du lard. Ou doit laisser pousser quelques
beaux jets pour avoir de la graine.

On en cultive ordinairement deux espéces,
I'une d'été et Pautre d’hiver: il 3y en a des
blanes, des verts, des rouges, des frisés et des
chioux fleurs.

Proprietes et usages.

Comme ils sont d’une grande ressource,
Phiver ¢t I'é1é, on ne saurait en prendre trop
de soins.

Les choux frais font Passaisonnement de la
soupe chez les cultivateurs et les citadins; s
corrigent les mauvais effets du lard. Leur
usage e<t toujours sain; on led mange aussi
cn salade et d la sauce blanche.

On les marine au sel et an vinaigre.

CIBOULETITE.

2 IBOULETTE, plante bien commune et
"If\ en usage dans le pays, elle se plante
U ordinairement en bordure par bouquets,
o~.2 de six pouces en six pouces; elle four-
t‘\f\’ nit tant de repousses qu'on est fureé de
fg Ia relever tous les deux ou trois ans,
pour la diviser et repiquer.

Plus on coupe souvent les feuilles et meil-
leures clles sont; il ne faut pas les laisser
fleurir.

Culture.

Toute terre lui est bonne ; on la met en bor-

dure, sur les plntes-bandes des allées.
Proprietes et usages.

La ciboulette reveille I'appétiit, soit en vert
soit dans Ia soupe, dans les salades, les sauces,
les omeclettes et sur le poisson. On peut en
planter quelques pieds dans les caves, en
mettre dans des boites prés des fenéires, pour
s'en procurer, pendant 'biver.

CIVES.

ES Cives sont de grosses ciboules,
ou ciboulettes  annuelles; elles
doivent &tre semées tousles quinze jours,

\&Js) depuis le commencement du printemps
“ jusqu’au premier d’Aoiit, pour en avoir
de fraiches, pendant toute la saison.
Elles passent trés bien 'biver en terre.
Cuilture.

On les séme sur une planche de terre hien
ameublie, soit en sillons, soit i la volée ; on
e les enterre que d’'un d2mi-pouce, mais on doit
les arroser fréquemment. On les consomme
dés quelles ont 2 & 4 pouces de hauteur ; on
les transplante avant Phiver pour aveir de la
graine.
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Propriotes et usages.
Elles excitent 'appétit. Ou les mange crues,
on cuites dans la soupe. On en fait un grand
usage dans les salaisons d'herbes pour l'hiver.

CITROUILLES.
CY2\ LLES se cultivent en Canada, ot elles
= sont bien connues, surtout la Citrouille

G
G Iroquoise; elle est de la famille des |

ey cucurbitacées, qui sont des plantes
?%7 rampantes et annuelles.
Culture.

Elles se produizent de graines que I'on doit
sewmer aussitotl'apparence du beau temps, dans
les premiers jours de Mai, dans une terre bien
amecublic ct fumée. On donne un sarclage ou
deux et on les arrose au besoin ; cnsuite onles
laisse courir tantqu'elles veulent. En général
clles n'exigent pas d'autre soin. Si cependant

on en veut avoir des belles et & bonne heure, |

il faut les arréter, les tailler et les soigner,
comine les concombres et les melons, méme les
élever sur couches, les transplanter et les cou-
vrir avec des cloches et vitraux, dans les com-
mencements.

Proprietes et usages.

L'emploi des cucurbitacées est purement ali-
mentaire ; les fruits parfumés sc mangent cris
et les autres cuits.

Les Citrouilles Iroquoises sont excellentes
cuites au four ou sous la cendre.  On fait des
confitures des meilleures, avec de la melasse ou
du sucre du pays; on en donne aux animaux
cuites ou criies, ils en sont friands.

CONCOMBRES.

ONCOMBRE, plante bien connue en
Canada ot e le est cultivée générale-
ment avec succés; c'est une plante
rampante, annuelle, qui produit un fruit
oblong rafraichissant, que les habitants

* mangent crit & la croque au sel.

Culture.

Sa culture en Canada se réduit a en semerla
graine en plein air, depuis la mi-mai jusqu’a la
St. Antoine, sur un terrain bien ameubli, par
fosses de 2 4 3 pieds de distance les unes des
autres, oi I'on met deux ou trois graines ; on
sarcle et on arrose au besoin et on les laisse
courir librement ; malgré ce peu de soin ils
produisent abondamment. Ceux quiveulent en
avoir de bonne heure doivent les élever sur des
<couches chaudes dés le mois de Mars, les trans-
planter dans les premiers jours de Mai, les
couvrir avec des cloches, des vitraux ou des
branches de sapin, et leur enlever la téte de 1a
tige, pour accélérer les jets latéraux qui don-
nent des primeurs, quand ils sont arrétés au
troisiéme nceud.

Proprietes et usages.

La graine des concombres est du nombre des
semences froides et le iruit est refraichissant.

On mange le concombre crii ou cuit, tantot
da-ns une lechefrite sous un réti et tantdét en
fricassée, & la sauce blanche. Ils sont excel-
lents farcis et cnits dans un roux. On les
mange en salade & lhuile et au viaaigre,
<oupés par tranches; enfin on les confie l'aut~
omne au sel ou an vinaigre pour l'usage de la
table dans e cours de I'hiver.

Ii

COUCHES CHAUDES.

UICONQUE désire tirer tout le parti
possible d'un jardin, doit faire des cou-
ches chaudes, surtont en Canada, ou la
belle saison est si courte, et comme
cette opération n'est pas counuc gén-
éralement, je lindiquerai aussi  suc-

cinctement que possible, afin que chacun

puisse Ia mettre en pratique et en tirer les
avantages qu'elle procure.

On prend du fumier frais de cheval, mélé
avec de la liticre, pour faire des couches
chaudes; un I'étend avee une fourche de fer;
on en fait un lit de cinq pieds de large, sur telle
longueur que I'on juge a propos, suivant le be-
soin qu'on eu a; on l'dleve d'au moins trois
pieds, par différentes couches ¢t on met par
dessus un cadre de madriers de quatre pieds de
largeur sur douze de longueur.  On établit
sur ce cadre, en queue d’aronde, des tringles
de trois pieds en trois pieds, pour recevoir des
chassis vitrés et bien mastiqués, large de trois
pieds et long de quatre, qui doivent glisse
entre ces iringles. On doit donrer idces ca~
dres quarante cing degrés de pente vers le
soleil du midi. On couvre le tout de paillas-
sons ou de paille pour les mettre jour et nuit &
Pabri du froid ; on jette par dessus des plan-
ches pour empécher le vent de les enlever; on
Gte les couvertures quand il fait soleil et on
souleve l'arrriére des chussis pour chasser
P'humidité et donner de Vair.

Aprés huit & dix jours, on plante un bois dans
la couche, pendant quelques minutes, on se le
met sur la joue, et si la chaleur n'est pas trop
ardente, on repand sur la couche six pouces
d'épaisseur de boane terre, bien meuble et on
Ia laisse jusquda ce qu'elle soit réchauffée au
point de pouvoir rccevoir la semence, sans
risque de la briler.

Alors on séme les graines de melons, de con-
combres, de citrouilles, de céleri, de choux,
{d’oignons, de laitue, de cresson, de sauge, de
pimprenclle, de piment &c.,que l’on a couiume
de transplanter easuite en plein air.

Le succés de ces couches dépend dusoin que
I'on prend & les préserver de la gelée; silon
s'apercoit que leur chaleur diminue, on coupe
Pexcédant du fumier autour du cadre, que on
remplace, avec du fumier chaud, d’abord sur
Parriére, ensuite sur le devant et progressive-
ment & chaque bout, jusqud ce que la chaleur
soit suffisamment rétablie.

On arrose les pieds des cucurbitacées,avec de
Peau dégourdie, mais point les feuilles; pour
celail faut employer le goulon de Varrosoir
seulement ; les autres plants s’arrosent comme
4 Pordinaire.

Quand la saison .3t propice, on repique les
plants en pleine terre, par un temps couvert,
ou pluvieux, pour assurer la reprise; on couvrs
avec des cloches, des vitraux, ou des braaches,
que I'on souléve, de temps 4 autre, pour donuer
de Yair.

[N

)
o)

Couches sourdes.

Outre ces couches chaudes, on en fait de
sourdes, comme suit: on creuse une fosse d'un
pied ou d'un pied et demide profondeur sur
quatre pieds de largeur et aussi longue que le
besoin le demande ; on la remplit de fumier
chaud de cheval et on y met par dessus six a
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huit pouces de bonne terre, on la couvre de
branches de sapin, et aussitot qu'elle est mod-
dérément chaude on pratique le semis. On
éclnireit les plants, en temps et en licy, et on
repique en pleino terre ceux qui son de trop.

On arréte les melons et les concombres, lors-
qu'ils ont quatre feuilles ou plus, en 4tantavec
Pongle, la téte de la tige, pour leur fuire pous-
ser des branches latérales, que 'on attache en-
suite sur la terre, avec de petits crochets de
bois, de droite et de gauche, au troisiéme
naeud.

On ne doit pas laisser, sur chaque branche
plus de deux melons.  On enfonce 'extrémité
de lagbranche dans Ia terre pour aider d nourrir
le fruit; mais on doit luisser dépasser le petit
bout pour assurer la reprise et 'empécher de
courir.

On ne léve les melons quelorsqu'ils commen-
cent i se séparer de la tige, ce que on décon-
vre facilement en examinant la queue quise
détache naturellement et par Vodeur qu'ils ré-
pendent. Qn doit laisser auxgens opulents
des villes I'érection des serres chaudes en pier-
res, celles j'ai que décrites suflisent pour ceux
campagunes.

CRESSONS.

TN N ne fait nsage ici que de deux espéces

! decressons, dont un est naturel au pays

qu'on appelle cresson de fontaine, et

@ Pautre étranger qu'on nomwe cresson
‘;()j alenois ou des jardins.

® Le premier croit naturellement & Ven-
tour dessources d’eau chaunde et on le mange
en salade & Vhuile et an vinaigre; on nese
donne pas la peine de le cultiver.

Le second, celui des jardins, se cultive sur-
tout prés des villes, ot il sert de garnitures
dans les salades, auxquelles il donne nn goit
piquant; il facilite la digestion.

Culture.

On le séme sur des couches chaudes en ray-
ons, et successivement tous les quinze jours
pendant I'été, en pleine terre i une exposition
fralche et ombragéee, afin d’en avoir continuel-
ment.

Il demande des arrosements fréquents, on le
sarcle et on Declaircit au besoin; on doit en
réserver quelques pieds pour graines.

Proprietes.

11 passe en médecine pour détersif, diuréti-
que, emménagogue, incisif, anti-scorbutique et
sternutatoire.

Ia petite.

%‘ En Canada il y ecn & une espéce na-

turelle au pays et une autre que I'on nomme
échalotte anglaise ; toutes deux soutiennent cn
terre les rigeurs de Phiver. Cette derniére est
hitive, printaniére et plus grosse que les
autres.

ECEALOTTES.

CHALOTTE, plante bulbeuse, une espé-
ce d'ail que P'on cultive communément
dans le pays; aux environs de Parison
en connait deux variétés, la grande et

- Culture.
 La culture des unes et des sutres esy dela
fnéme simplicité.

Aussitot que la terro est découverte le prin-
temps et assez dégelée pour Ia becher, ondresse
des planches de terre bien fumée 4 une exposi-
tion chaude et on y plante de petites bulbes
d'échalottes & quatre et six pouces de distance,
en lignes droites ; on leur donne un couple de
binage et on arrose au besoin.

L'Echalotte angluise se plantea Ia fin d’Aoiit
et au commencement de Septembre, de 1a méme
maniére, pour en avoir de bonne heure le prin-
temps ; quand elles finissent, les autres commen-
cent de sorte qu'on peut s'en procurer toute
la saison.

Proprictes et usages.

Le goiit en est beancoup plus doux que celui
de I'nil, c'est pourquoi bien des personunes le
préférent. On en fuit un grand usage dans les
assaisonnements ; les pauvres la mangent avec
leur pain ; elle donne de I'apétit.

EPINARD,
g\@ PINARD, plante annuelle que 'on cul-
<% tive dans les jardins et dont un mange
&j} les feunilles ; on pent s’en procurer tout
Xep P'été, en semant tous les mois.

Culture.

Il lui faut une terre bien ameublie et fumée,
un peu fraiche ; on séme la graine en rayons
écartés de cing d six pouces, et on l'enterre &
six on huit lignes; on doit arroser dauns les
sécheresses, sarcler et biner au besoin.

On coupe ordinairement les feuilles rez
terre et 4 la poignée, quand on veut les man-
ger; il vaudrait mieux cueillir une d une celles
qui ont acquis tout leur développement.

Proprietes et usages.

Ces feuilles sont aqueuses, inodores, d’'une
saveur particuliére, et légérement améres.
On les regarde comme émollientes et déter-
sives ; cuites elles tiennent 'estomac libre. On
les cuit et on y met une sauce blanche, avec
un peu de sucre, on on les arrose avec du

beurre frais.
FEVES.

(N UOIQUE les féves soient communes en
g\%\ Canada, il est & désirer qu'elles soient

\ plus généralement cultivées ; car elles
$%o sont d'une grande utilité pour les hom-

3P mes et les animaux; on en voit peu
%9/ dans les jardins et point en plein champ.

Ce sont des plantes annuelles pivotantes et
fibreuses. Le fruit est une gousse coriace. On
en connait plusieurs variétés et de différentes
couleurs ; des blanches, des jaunes, des rouges,
mémg des noires.

Cuiture.

On distingue des feves ordinaires, la feve de
marais, dite gourgane, que l'on devrait culti-
ver en grand pour les animaux. Toutes de-
mandent un sol substantiel, un peu frais et bien
fumé, pas trop ameubli. Elles craignent les ge~
1ées du printemps, en sorte qu'on ne doit les
semer que vers le dix de mai dens le district
de Québec, et par rayous espacés de douze &
quinze pouces, et chaque féve de trois & quatre
pouces de distance les unes des autres.

Quand elles sont hautes de trois & quatre
pouces ou doit les biner et butter, une ou devx
fois par un temps humide, aprés quoi on les
laisse tranquilles.
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On les mango vertes dans le principe, avec
1a gousse et mieux quand elles sont milres; ce
dont on s'apergoit quand les fanes changent do
couleur.

On les cueille en arrachant le pied, qu'on
laisse étendu sur la terre pendant quelques
jours pour achever la dessication et la matu-
rité: ensuite on bat au fléau celles qui sont
pour &tre semées.

Comme on peut tirer un double avantage de
la féve de marais, parce que non-sculement le
fruit mais encore le feuillage sont excellents
pour les animaux et qu'elles ont Favantage de
préparer les terres fortes ou argileuses pour les
semailles des céréales, on traitera particulie-
rement de sa culture ici, quoiqu'elle appartien-
ne spécialement 4 la grande culture, an casque
I'on veuille en faire P'épreuve.

On donne ordinairement denx labours pro-
fonds, un I'automne et I'autre le printemps, 13
ou Pon en veui semer.

Le mieux est de les smer dans des sillons
espacés de quinze & vingt pouces pour pouvoir
les enterrer 4 Ia charrue, que deux enfants
suivent, 'un pour y jeter les féves a trois ou
quatre pouces de distance et 'antre pour les
couvrir avec un riteau. On les renchausse
ensuitc une couple de fois pendant la saison
avec la charrue.

Quand on n'a en vue que d'en tirer du four-
rage, on les coupe Ia premiére fois lors de la
floraison et une fois ou deux ensuite.

Si c'est pour engrais qu'on en séme, on le
fait sur le terrain ou l'on a coupé les premiéres
céréales et aussi tard que possible on les en-
terre par un Iabour. Sinon on les cucille,
comme il est dit ci-dessus pour celles cultivées
dans les jardins.

¥ Proprietes et nsages.

Les féves soit vertes, soit mires, fournissent
une bonne nourriture aux hommes ¢t aux bes-
tiaux.

Oun en fait de la purée, de la soupe et des
fricassées ; les animaux en sont friands. Onen-
graisse avec de la patée de féves les volailles
et les veaux. On fait du café, avec la féve
de marais brilée dans la poéle et moulue en-

suite.
LAITUE.
LLE renferme unc vingtaine d’espéces,
mais on ne fait usage que d’une espéce
et de ses variétés, comme aliment.

Culture.
%@ C’est une plante annuelle, connue et
a@‘ cultivée en Canada. On la distingue
en pommée et non pommée, en verte, en blonde,
en romaine et en chicorée.

On choisit un lieu bien abrité par un mur ou
des claies fnites exprés. La terrc od on doit
la semer deit &tre fine, bien terreautée et tra-
vaillée ; zinsi préparée, on y jette la graine &
la volée ou dans des sillons; on recouire
avec un rateau; on doit arroser, sarcler et
“éclaircir, quand il est néeéssaire. On continue

4 en Semer par intervalles, pour en &voif |

durant 1'été.

_On peut ¢n semer vers la mi-Aofit, que Ton
¢ntre, avant les gelédes, dans les caves, pour en
‘manger Phiver. Pour én avoir de ‘bon prin-
temps, on en séme sur couche chaude, ot on

les repique ainsi qu'en plein air,quand les gelées
ne sont plus 4 craindre.
Proprietes ot usages.

La Laitue est narcotigue; elle rafraichit
P'acrimonie des humeurs.

On la mange ordinairement en salade a
I'huile et au vinaigre, ou avec de la creme
douce ct du vinaigre.

Les cultivateurs doivent en fairc un usage
fréquent et en donner ab-ndamiuent & leurs
engagés, pendant les chaleurs de la canicule.

LENTILLE.
@B’EST une plante légumineuse que Von

doit cultiver pour son fruit, dont les
hommes font usage et pour sa feuille
@9 que les animaux domestiques :cclerchent

fg’)) avidement.
1 Culture.

Elle demande une terre légére, et une expo-
sition chaude ; on la séme par rayons écartés
de douze & quinze pouces; aussitot que les
gelées sont passées vers le huit on dix de mai,
dans le district de Québec, le premier binage
se donne quand les pieds ont quatre & cing
pouces de hauteur, et le second au commence-
ment de la floraison; on doit les arrose: dans
les sécheresses.

I1 faut veiller 'époque de leur maturité;
car elles s'égrainent facilement, on connait
leur maturité i la couleur grise on roussitre
des gousses, ainsi qu'a la chate des feuilles in-
féricures : alors on arrache les pieds et on les
snspend la téte en bas, par petites bottes, pen-
dant deux ou trois jours contre un mur, sur des
baies, ou échalats, on des perches. Il serait
mieux de les apporter immédiatement dans les
bitiments, ot onles étend et ou on les soigne:
une dessication lente est préférable. Lors-
quelles sont bien séchées, on les bit avec un
fléau. Il convient de les faire tremper et germer
avant de les_faire moudre & demi.

Proprietes et nsages.

Les Lentilles présentent une nourriture
agréable, fricassées au lait comme les féves,
ou en purée; clles sont d’une facile digestion ;
elles se conservent lougtemps ; mais quand elles
sont vieilles, il faut les passer & 1’étuve pour
les cuire ; elles peuvent entrer dans la compo-
sition du pain. On ne les mange jamais

en vert.
MELON.
ELON, plante annuelle, trés recher-
ﬁ] chée, pour son excellent fruit Quoi-
que le climat du Canada, particuliére-
% 80 ment celui du district de Québec, ne
i soit guére propre d sa culture, cepen-

o daut il y est cultivé, et on réussit
queiquefois & en avoir de bons en les élevant
sur couches chaudes: il n’y a que dans les dis-
tricts supérieurs, ot on peut les avoir en plein
air. La culture s'en fait donc de deux manié-
res, 'une en plein air et I'autre sur couche
chaude.

Culture.

Celle en plein air est fort simple, dans les
lieux favorables a cette production. On ldboure
oit 'on béche, I'sutomme et le prinfemps, le
terrain destiné pour une meloniére; on y fait
de petites fosses d'mn ‘pied quarré,d douze,
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quinze et vingt pouces de distance les uncs des
autres, on les remplit de terre franche, meélée
de fumier bien consommé et on en forme des
butes: quand les gelées ne sont plus i craindre,
on y enfonce six graines de melon 4 un pouce
de profondeur et on arrose, si Ia terre est séche;
on les couvre ensuite, avec ¢u fumier long, on
de Ia paille ou des branches de sapin.

Avant de semer les graines, on doit les faire
tremper vingt-quatre heures dans de 'eau, ne
faire usage que de celles qui calent et jeter
celles qui flottent,

Quand les melons ont quatre feuilles, on les
{¢claircit, on ine doit garder sur chaque butte
que deux ou trois pieds, les plus beaux ; on ne
les taille pas, on se contente, lorsque le frait
commence & nouer, de disposer les branches de
maniére & les empécher de se croiser ; on re-
tient ses branches en place avec de petites
fourches de bois et quand elles ont depuis deux
jusqu's guatre pieds, on enterre le bout dela
branche, en ldissant cependant l'extrémité a
T'air; elles prennent racine ct nourissent par
ce moyen le maitre pied et ses fruits.

Il faut sarcler et biner ces melonniéres,
arroser les pieds de melons, avec le gouleau de
Parrosoir dans les sécheresses et non pas les
feuilles.

On cucille les fruits miirs le matin ; on conpe
1a queue & deux ou trois pouces du fruit pour
le conserver; on connait sa maturité & I'odeur
et quand la queue se détache du pied : on doit
supprimer les branches lesées.

Comme j'at déja traité des couches chandes
et des sourdes, je ne crois pas nécessaire de
répéter ici ce que j'en ai dit ; ceux qui voudront
en faire pourront y avoir recours.

NAVET.

AVET, n’est point inconnu dans ce pays,

il y est cultivé depuis son établisse-

A2\l ment soit comme plante potagére soit

X)) encore comme plante fourragere desti-
3 née & I'alimentation du betail.

C'est une plante bulbeuse et annuelle,
dont il y o une grande variéte: il y en a de
blancs, de jaunes, de noirs méme, que I'on nom-
me raves noires, d'autres dont le sommet est
rougeiitre, quelques-uns dont le sommet est
vert, il y a le turnep, le rutabaga, &c., &c.

Tous exigent 4 pen de chose prés, la méme
culture, soit en grande, moyenne, ou petite
culture. Je ne m’occuperai, dans cette premiére
partie, que de la petite culture de cette plante,
me reservant de la traiter en grand dans la
seconde partie. Une terre 1égére et fraiche est
convenable a toutes les espéces des naveausx.

Culture.

On les séme généralement & la volée et fort
clair, sur planches, ¢’est pourquoi on doit méler
1a graine avec de la terre ou dusable; on y
procéde de la maniére suivante : on commence
par mettre au fond d’un plat, un lit de terre ou
de sable qui couvre ce fond, sur lequel on ré-
pand une pincée de graines; on recouvre cette
semaille d'un autre lit de terre ou de sable, sur
lequel on répand encore une autre pincée de
graines et ainsi de suite jusyu'a ce que le plat
soit plein ; on. méle le tout, avant que de le

_jeter sur le terrain et quand l'opération est

finie, on couvre avec le rateau et on arrose,
si la terre cst séche.

Cette semence ne doit se faire qu'en Mad,
lorsque les gelées ne sont plus i appréhender.

Les soing qu'exigent les naveaux lorsqu'ils
ont quatre & cinq feuilles so réduisent 4 les
sarcler, & arracher les pieds qui sont & woing
de six pouces les uns des autres et & regarnir
par des repicages les places ol il en manque;
quinze jours aprés on doit donner un léger
binage, puis un second un mois plus tard.

On peut, sans beaucoup d'inconvénients,
aprés ces binages, enlever tousles quinze jours
les deux feuilles inférisures sur chaque picd, et
les donner aux auimaux.

La récolte des naveaus, pour 'usage journa-
lier, peut commencer dés qu'ils ont atteint la
grosseur du doigt; mais ceux destinés pour
Yhiver ne doivent se cueillir qu'aprés l'arrivée
des gelées blanches: alors on les arrache, on
les dépouille de leur feuilles; on les laisse, si
le temps est beau, deux ou trois jours, étendus
sur la terre, pour laisser évaporer la surabon-
dance de leur eau de végétation; sile temps
est i la pluie, ou & la gelée, on les porte dans
les bitiments.

Pour en garder longtemps 'hiver il faut les
stratifier, cest-i-dire, les couvrir avec du sable,
ou de la paiile de scigle, dans la cave, ou les
mettre sur un terrain sec dans une fosse, de
quatre pieds de profondeur, sur la longueur
proportionnée a '« quantité récoltée, que I'on
recouvre en dos d’ine avec la terre de la fosse.
11 sera prudent de visiter cette fosse une ou
deux fois pendant Ihiver, pour enlever les vé-
gétaux attagués de pourriture ainsi que le
sable ¢t Ia paille qui les couvraient 'ils sont
imprégnés de moisissure.

Proprietes et usages.

Les naveaux sout rafraichissants et nourris-
sants pour les hommes et les animaux. Onen
fait usage dans la soupe: ils sont excellents
cuits sous la cendre chaude, aux.animaux on
en donne crus, coupés par morceaux et mieux
encore bouillis et méles avec de la goudriole,
cest-a-dire, un mélange d'avoine, de pois, de
féves, de blé-d'inde, de sarrasin, &c. moulus.

OIGNONS.

ES caractéres distinctifs sont une racine
bulbeuse, tuniquée, aplatie, des feuilles
cylindriques, fistuleuses, longues de plus
d’un pied ; une tige nue, fistuleuse, ran-

4 flée & sa partie inférieure, plus haute
> que les feuilles; des fleurs rougeatres
digposées en téte d l'extrémité de la tige. Ily
en a des rouges, des piles, des jaunes et des
blancs. Le sol naturel & Poignon est un sable
gras ei humine.
Culture.

L'expérience a prouvé que le fumier donnait
un mauvaijs goiit & Poignon ; il lui faut du ter-
reau de jardin bien consommé. Quoique l'oi-
goon croisse  la surface du 8o), il sera bon de
lui donner un ou deux labours, soit & la char-
rue soit d1a béche, de pulvériser 1a terre avecla
plus scrupuleuse exactitude, On doit le gemer
aur couches chaudes en mars ou aviil et 1o re-
piquer en plein air, dans les premiers jours de
mai.
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Si on le séme 'autom ¢, quo ce soit avant lo
quinze d'nofit, dans une bonne exposition et
abritée: et encore faudra-t-il le couvrir do
poille longue, ou de paillassons pour le garan-
tir des gelees peudant Phiver; préférez Yoi-
gnon blane, il craint moins le froid et I'humi-
dité. On repique Jes oignons & huit ou dix
pouces de distance do tous c4tés; on arrose,
on sarcle, on bine au besoin,, Le changement
de couleur dans les feuilles est le gigne de
Papproche de la maturité; quand la maturité
est compléte, on doit lever les oignons d’un
coup de béche; on les inisse étendus sur place
pour achever leur dessication, aprés quoi on
coupe les racines et on les tresse avec leurs
feuilles; on les suspend, dans un licu sec, et &
Yabri des gelées ; on doit les visiter souvent et
détacher ceux qui menacent de se giter.

Proprietes et usages.

L'oignen entre dans une grande quantité de
sauces et fait le fond de plusieurs mets; quel-
ques personunes le mangent cru avec du pain.
Clest un aliment trés-sain que les cultivateurs
devraient donner i leurs engagés pendant les
chaleurs de I'été et les travaux de la récolte;
ils préviendraient par ce moyen beaucoup de
maladie. On confit les petits oignons au vi-
naigre, ils contribuent & donner de I'appétit.

Le jus de Poignon est regardé comme un
puissant diurétique et cuit sous la cendre,
T'oignon est un excellent maturatif des abcees.

OSEILLE,
SEILLE des prés et des jardins: elle a
les racines vivaces, épaisses, solides,
. brunes en dehors et jaunes en dedans,
QO les tiges droites, cannélées, rameuses,
galabres, hautes d'un & deux pieds, les

feuilles alternes, les fleurs verditres
ramassées en épis au sommet.

Culture,

Toute terre convient & Poseille, pourvu qu'el-
le ne soit pas excessivement séche, ou trop
marécageux ; mais elle réussit micux dans celle
qui est 1égére, substantielle et profonde; on la
multiplie par semis de ses graines, ot par 'éclat
de ses vieux pieds; on la place en bordure
autour des quarrés; or doit la cueillir en pre-
nant les feuilles extéricures de chaque bouquet
au licu de couper le pied rez terre.

Proprietes et usages.

Loseille est recommandée pour son acidité,
on emploie les feuilles pour détacher le linge
et blanchir les dents, en les frottant avec. Elie
est rafraichissante et purgative. Un cultiva-
teur qui met de 'importance & la conservation
de ses bestiaux doit 1a cultiver dans son jardin
pour leur en donner I'été, temps oix eclle leur
est le plus utile. Elle fait un bon mets cuite
et fricassée, mangée avec des ceufs durs cou-
Ppés en deux et plantés dessus. Il est & désirer
qu'on en fasse une plus grande consommation
dans les familles, & cause de ses salutaires
effets.

Les bounes ménagéres en conservent pour
Thiver, elles la cueille 'automne, 'épluchent,
1a lavent, la hachent et Ia font cuire, soit seus
Ie, soit mélée avec de la poirée, de l'arroche,
ou avec quelqu’autre plante fade, pour en dimi-
nuer Pacidité, et la conservent dans des pots

do grés recouverts do saindoux, ou de beurre,
pour l'usage de la famille; on peut mdme se
contenter de la saler.
PANAIS,
ULTIVEE, a la racine fusiforme, les tiges
creuses, cylindriques, crannclées, ra-
@ meuses 4 leur sommet, hautes de deux
Q 4 itrois pieds, les fouilles alternes, les

'3} fleurs petites, juunes et les graines lar-

c ges de deux a trois lignes. Sa racine
sert de nourriture aux hommes *t aux animaux.

Culture.

C'est sur un labour profond qu'on doit en
semer la graine, soit i la volée, soit en rayons,
& demeure. [l faut semer trés-clair et le plus
également possible, a une exposition chaude,
duns les premiers jours de mai et d'noat. Le
plan levé on 'éclaircit, ie sarcle et arruse au
besoin ; on arrache les pieds qui montent &
graine et on les donne aux bestianx. *

Les panais se cueillent 'automne pour en
faire usage et on les couvre de sable.

On laisse les petits en place, ol on les
retrouve le printemps grossis, malgré les ri-
gueurs de Vhiver. Sa culture en grand étant
fort recommandée, on l'enscignera dans la se-
conde pactie de cet ouvrage.

Proprietes et usages.

La racine du panais a une saveur aromati-
que et sucrée : elle est diurétique et carmina-
tive ; on Pordonne aux éthiques et aux pulmo-
naires.

Tous les animaux et surtout les cochons la
mangent avee plaisir ; elle donne aux vaches
beaucoup de Iait et d'une excellente qualilé.
On en fait un grand usage dans les potages ct
les étuvés auxquels elle donne un excellent
gout. On la mange boullie, & l'huile et au
vinaigre, ou & la sauce blanche. Elle passe
pour nourrissante et échauffante.

PATATE,

/A, OMMEE aussi pomme de terre, elle est
Q'ELE une de ces plantes qui par leur impor-
~¢ '\ tance sont cultivées daus toutes les
@1 parties du monde ; elle fournit un ali-
{5° ment agréable, sain ¢t abondant, tant

d  pour I'nsage des hommes que pour celui
*des animaux, aussi est-elle recommandée dans
la grande et la petite culture.

La patate fournit plusieurs variétés que l'on
distingue par les couleurs, rouge, blanche et
jaunc auxquelles je rae bornerai.

La rouge est la plus précoce, la blanche la
plus grosse et la jaune la plus farineuse et
Ia plus sucrée.

Culture.

Un sol trés-léger est celui qni convient le
mieux i la patate ; oz laboure I'antomne et le
printemps suivant on fait des sillons & la cha-
rue dans les premiers jours de maij, on y jette
du terreau bien consommé, un enfant suit et
jette, sur ce terreau, des morceaux de patates,
coupés huit ou dix jours d'avance, 4'six pouces
de distance les uns des autres et un autre
enfant les couvrira de terre bien pulvirisée avec
un rateau.

Aussitét qu'elles sont levées et ont acquis-
trois ou quatre pouces de hauteur, on les ren-
chausse 4 la charrue, ou & la pioche ; des en-
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fants arrachent les mauvaises herbes et perfec-
tionnent le renchaussage avec un rateau en
écrasant les mottes; on répéte ce travail au
moins deux fois pendant la saison.

La florrison de la patate annonce l'époque
ou on commence i la cueillir: on découvre le
pied avec une béche, on en retire les plus grosses
patates et on rccouvre les pieds avec précaution
pour faciliter Paccroissement des petites jusqu'a
ce qu'on les récolte dans les premiers jours de
novembre ; avant de les encaver il faut les lais-
ser essuyer sur le chamyp, si le temps le permet.

Proprietes et usages.

La patate est nourrissante, saine et de facile
digestion ; eclle se mange cuite & l'eau et en-
core mieux i la vapeur ; les cafants I'aiment
beaucoup coupée par morceaux et rotie sur le
poéle; on la met en pité, avec de la morue et
Yoignon; on en méle avec de la farine pour
faire du pain; en un mot on la met i toutes
cauces et elle plait sous quelque forme qu'on
veuille Pappréter.

PERSIL.
) ERSIL, plante bien connue et générale-
c‘f ment cultivée en Canada; on en voit
) ans tous les jardins des villes et des

2,9 campagnes. II yen a deus variétés,
vo% T'une le persil fin, et I'antre le frisé; la

i_ premiére 2 les folioles des fenilles ct
linéaires, la deuxi¢me les alarges ct crispées.

Culture.

Toutes sortes de terre convicnnent au persil,
quoique par sa nature il en demande une fraiche
et légére.

Il faut bécher profondément ia planche ol
on veut en semer et y mettre du terrean bien
consommeée ; on fait cette semence en tout
temps pendant la belle saison, soit & la volde,
£oit en rayons ; on ne le couvre que¢ d'un demi-
pouce de terre bien ratelée.

La graine ne léve qu'au bout de quarante
jours; 4 moins qu'on ne la fasse germer dans de
T'caun tiéde ; une fois levé, le persil demande 4
étre sarclé et arrosé dans le besoin.

On peut commencer 3 en faire usage aussi-
tétqu'il a cing & six feuwilles; il vaut micux
employer l'ongle pour détacher les feuilles que
de les couper avec un couteau ; en coupant les
tiges avant la floraison on prolonge 1'existence
dn pied pendant deux et trois ans.

Pour ev avoir I'biver, on le sale avec les her-
bes potagéres, ou on en fait sécher les feuilles
que I'on met dens de l'eau tiéde tremper quel-
ques instants, avant de s'en servir.

Propristes et usages.

On fait grand cas de la racine de persil en
médecine, ainsi que de ses feailles et graines;
on les regarde comme apéritives, résolutives,
diaphorétiques, diurétiques ct vulnéraires.

Le persil est d'un grand usage dans la cui-
sine; il o'y & pas de sauces, de salades, de
mets, 3 1a préparation desquels il ne servo:
oter le persii d'entre les matns d'un cuisinier,
c’est presque le mettre dans l'impossibilité
d'exercer son métier avec succés.

En général les cultivateurs ont le tort de se
priver d’'une foule de condiments dont les pro-
priétés sont salutsjres et qui en méme temps
relevent le goit des mets les plus simples en
les rendant beaucoup plus acceptables,

PIMENT.

LANTE annuelle, il a les racines fibreu-
ses, les tiges strides, rameuses ; les feunil-
les alternes, longuement pétiolées, en-

59 tiéres, lancéolées, luisantes et d'un
Yo) vert noirdtre; les fleurs blanchitres,

longuement pédonculées, solitaires ; les
fruits rouges, ovales, allongés, & pédoncules
recourbés vers la terre.
Culture.

On doit semer la graine sur couche-chaude,
en mars on avril et lorsque les pieds ont trois
ou quatre pouces de hauteur, on le repique vers
l2 guinze de maj, en plein air, & douze ou dix-
huit pouces de distance les uns des autres, sur
une planche de terre bien amecublic et abon-
damment fumée, & une exposition chaude; on
leur donne deux binages dans le cours de
Péré.

Proprietes et usages.

On cueille les fruits verts aussitot qu'ils ont
acquis une certaine grosseur pour les confire
au vioaigre seul, ou avec des corzichons, des
capres &c., on enfile les rouges l'automue, on
les fait sécher, et on s'cn sert at iieu de poivre,
80it coupés par morceaux, soit monlus.

PIMPRENELLE.

SA)IMPRENELLE commune, clle a 1a graine
é vivace, une tige cylindrique, anguleuse,
rameuse; les feuilles alternes, pétio-
\@ 1ées, ailées, composées de quinze & dix-
* =% sept folinles, pétiolées opposées, con-
< diformes, dentées; les fleurs, rougei-
tres disposées cn tétes ovales au sommet des

tiges et des rameaus.

Culture.

On la cultive dans lec jardins pour assaison-
ner les salades. On en fait des bordures parce-
qu'elle pivote et soutient les terres des plates-
bandes. On la séme rarement sur planche,
parce que sa consommation pour la table est
peu considérable ; cependant on la cultive en
grand dans certains pays pour fourrage. Les
feuilles sont meilleures quand on coupe les
pieds souvent. On la multiplie par le déchire-
ment des pieds.

Proprietes et usages.
Cette plante ost aromatique, détersive, vul-

‘néraire et apéritsive; on s'en sert en infusion

et ¢n décoction; la plante pilée s'applique sur
les plaies récentes; réduite en poudre séche,
elle arréte, dit-on, les progrés des ulcéres
chancreux.

L' expérience prouve que ses feuilles échauf-
fent ot fortifient 'estomac, qu’elles sont utiles
dans la diarrhée par faiblesse d’cstomac ct des
intestins; sa racine est préférable dans ces
maladies.

R POIS,
E genre de plantes renferme quatre 3
cnig espéces, dont une ot ses ve *6tés

méritent la plus séricuse attenti ), en
raison de leur importance pour la nour-
riture des hommes et des animaux.

Le pois cultivé a les racines annuecl-
les, gréles, fibreuses, pivotantes; les
tiges herbacées, fistuleuses, angulaires; les
feuilles alternes, pétiolées, ailées, & deux
folioles ovales, opposées, cntiéres, sessiles, d
pétioles cylindriques terminées par uno vrillo &

o~
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trois filets; les flours grandes portées plusicurs
ensemble sur de longs pédoncules axilaires; les
fruits de deux & trois pouces de long sur six i
huit lignes de large.

On les divise en pois en parchemin, dont la
gousse est coriace et ne peut se manger, et en
pois sans parchemin dont la gousse est tendre
et mangeable. Ils se subdivisent encore en
pois pains et em pois ramés, ainsi qu'en pois
hitifs et tardifs, dont la culture est diftérente.
Les poids hitifs se sément, sur couches sourdes
en pleine terre et sous chasis, ou abrités de
branches de sapins, aussitot que la terre est
dé.ouverte, pour fournir au luxe des gens
riches.

Culturs,

Toute espéce de terre convient aux pois;
mais les hdtifs prospérent mieux dans une
terre légére et sablonneuse, il leur faut des la-
bours profonds et fréquents, des transports de
terre, du terreau bien consommé, des dcbris
de végétaux, des immondices de rue longtemps
exposées i l'air.  La semence des premiers doit
se faire, soit en toulfes, soit en rangées pres
¢ mur exposé au midi et & abri des vents
a@'Est ; ils lévent au bout de quinze jours; li
faut les abriter tant que I'on craint les gelées
et ne les découvrir qu'aprés qu'elles sont pas-
sées; on les bine et on renchausse les pieds
quinze jours aprés; on les pince 4 Ja troisiéme
ou quatriéme fleur pour arréter la montée,
augmenter la grosseur des fruits et avauncer la
maturité ; aprés quoi on sarcle et on renchaus-
se; larécolte ne tarde pas i récompenser les
soins qu'on s’est donné, si le temps est favora-
ble.

La culture des pois hitifs prés des villes po-
puleuses étant d’un grand profit, Pindiquerai
1a manicre de procéder.

Ceux qui ont des terrains sablonneuy, prés
de ces villes, doivent aussitét qu'ils sont dé-
couverts le printemps faire des sillons d la
charrue peu profonds, se faire snivre par denx
enfants, dont l'un y jette des pois & environ
trois ou quatre pouces de distance les uns des
autres, et 'autre les recouvre légérement de
terre avec un riteau, parce que s’ils sont trop
enfouis ils pourrissent. On étend ensuite sur
le semis force boue des rues, ramassée de Uau-
tomne précédent; on bine et renchausse les
pieds soit & ia charrue, soit & Ia pioche, deux
ou {rois fois pendant la saison. L= cultare des
pois ramés différe de celle des primeurs, en ce
qu'ils demandent une terre moins 1égére et des
arosements moins fréqueats, et qu'on ne les
bine ¢t renchausse qu'une fois et quion se dis-
pense de les arrdter.

La culture des pois en grand dans les
champs sera traitée dans la seconde partie de
cet ouvrage.

Proprietes ot usages.

Les pois verts sont an sliment agréable et
sain, vicux, ils asugmentent en qualité nutriti-
ve, mais devienment de difficile digestion
3 moins qu'on ne leur enléve leur enveloppe,
en les faisant passer 2 un moulin fait expres,
ou qu'on ne les mange en purde.

Les habitants ‘des villes ot des campagnes
ici; on font une grande congommation pour eux
*t lours animaux qui er sont friands.

Les babitants des campagnes finissent T'en-

grais des cochons avec des pois, pour affermir,

disent-ils, lc lard.
RAIFORT.

AIFORT cultivé il a des racines annuel-

les, charnues, longues et arrondies ; les

Ly tiges cylindriques, rameuses, hautes de

@a deux i trois pieds; les feuilles alter-

nes, hérissées de poils rudes; les flsurs

blanches et violettes, disposées en grap-

pes. On en connait un grand nombre de va-

riétés qui se divisent en longues, en rondes et

en grosses. Dans les premiéres sont comprises

les petites raves rouges, saumonées et blan-

ches; dans les secondes les radis blancs, rou-

ges et noirs. sont inclus; parmi les troisiémes

on compie le rose, le gris et le gros raifort
blanc.

Culture.

Les raiforts proprement dits, qu'on ne mange
qu'd la fin de Pautomne ou en hiver, ne se se-
ment que vers le milieu de I'été, en pleine terre
et i toute exposition, sur un sol léger, profond
et bien prépard : ils demandent des arrosements
abondants; ils peuvent se garder longtemps,
dans des endroits secs, et dans des caves l'hi-
ver, en les couvrant de sable.

Proprietes et usages.

1ls passent pour apéritifs et antiscorbutiques;
on les mange criis & la croque aun sel, ou rati-
ssés avee e bouilli pour donner de Vappétit.

RAVES.

ﬁ\‘@ LLES sc rcconnaissent & leurs feuilles
3 alternes, les unes radicales, pétiolées,
& lyrées, 1égerement hérissées, les autres
CAO0 ampiexicaules, lancéolées, entiéres, et
@o* 4 leurs flleurs jaunes disposées en pan-
icules terminales, il y en a de longues,
d'auntres rondes; clles sont ordinairement de
couleur rouge on blanche; les noires sont re-
gardées comme des raiforts.

Larécolte, pour l'usage journalier, commen-
cc aussitot qu'elles ont atteint la grosseur du
doigt, les plus tardives se recueillent avant. les
gelées, et aprés avoir coupé les feuilles et les
avoir fait sécher sur la terre, on les encave et
stratifie avec du sable, ou de la paille de sei-
gle, pour la cousommation, durant hiver.

Propriete et usage.

Les raves ne se¢ mangent qu'a la croque aun
sel; elles donnent de Yappétit. Les noires se
rdtissent et se mangent ordinairement avec les
viandes.

SALSIFIS.

L » 'a racine fusiforme, bisannueclle, sou-

vent fort longue et de la grosseur du

J pouce, la tige fistuleuse, rameuse, hauto

de deux 4 trois pieds, les feuilles alter-

%) nes, lancéolées, amplexicanles, trés-

glabres, trés-vertes, celles du collet de

1a racine trés-rapprochées et souvent fort lon-

gues ; les fleurs d'un bleu pourpre, solitaires d
V'extrémité des rameaux.

Culture.

Le salsifis exige une terre trés-1égére et pro-
fonde, un peu frafche, parfaitement labourée,
amendée d’'un terrean bien contommé.

On le séme cn rangées écartées de huit d
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dix pouces, lorsque la belle saison est déclarée,
entre le dix et le quinze de mai; le plant levé
on l'éclaircit, en laissant deux pouces de dis-
tance entre les pieds; on les bine deux ou
trois fois pendant1'été et on arrose pendantles
sécheresses. :

Sa récolte et sa préservation g'opérent de la
méme maniére et dans le méme temps que les
autres plantes pivotantes, dont a déja parlé.

Propriete et usage.

La racine du salsifis est un aliment sain et
nourrissant, et de facile digestion; on le mah-~
ge ordinairement bouilli dans Peau, @ la sauce
blanche, ou & 'huile et au vinaigre ; on en fait
aussi des baignets.

SARIETTE.

ARIETTE des jardins elle a la racine an-
nuelle et pivotante; su tige velue, rou-
geiitre, noucuse, 4 quatre angles obtus, et
YY) trés-rameuse, hautede huita dix pouces;
v les feuilles opposées, ~o:siles, lancéolées,
linéaires, un peu velues, les fleurs rou-

gedtres, germinées sur de petites axilluires.

Calture.

La culture de cette plante est trés-facile,
puisquii ve 5 agit que d'en répandre Ja graine
sur un bout de planche de terre bechée et en-
suite ritelée ; elle ne craint nile chuud ni le
froid; mais périt par excés d’humidité.

Propriete et usage.

Toutes ses parties ont une odeur et une sa-
veur aromatiques, fortes et cependant agréa-
Dbles.

La sariette fortifie 'estomac, ranime les for-
ces vitales ¢t échaufle beaucoup; on I'emploic
pour relever la fadeur des salades, clle est ex-
cellente avee les petits pois verts ala sauce
blanche. On cn conserve les feuilles dessé-
chées pour I'hiver, que 'on fuit revenir dans de
Tean tiede, avant de les employer

SAUGE.
agi.,\ LLT contient plus de 100 ¢spéces, mais

o

> jene parlerai que de Pofficinale, que on
&EX3r cultive dans les jardins; cette plante
est vivace ; elle a les tignes ligneuses,
quadrangulaires, ramenses, velues, hau-
¥ tes d'un i deux pieds; les fenilles 16g-
&rement pétiolées, ovales, lancénlées, créne-
1ées, épaisses, blanchedtres; les fleurs bleucs
ou purpurines avec un calice mucroné.

Culture.

Tout terrain lui convient, pourvu qu'il ne
S0it pas aquatique ; mais clle se plait micux
dans celui qui cst sec, pierreax et exposé au
soleil du midi.

Elle forme des touffes agréables; on la
piace au milicu d'unc platte-bande, ou en bor-
dure; on la mnltiplic par graines ou par la sé-
paration des vicux pieds.

Proprietes et usages.

Les feuilles de In sauge ont une odeur agréa-
ble et unc saveur Adcre; elles contiennent
beaucoup d'huile essenticlle; on en fait fré-
quemment usage en raédecine pour ranimer les
forces vitales etexciter les sueurs ; on les prend
en infusion, comme du thé et elle est 3 Ia fois
agréable au gout, bienfaisante, et fort estimée
-dans l¢ pays.

B8CORSONERE.

CORSONERE ou sulsifis noir, est une
plante vivace, qui 2 unc racine charnue,
d’environ un pouce de grosseur et d'un

%?30 pied de longueur ; une tige haute quel-

¥ quefois de deux pieds, fistuleuse, ra-

6@:,9 meuse, cannelée, velue; les feuilles
alternes, ovales, velues, les racines trés-rap-
prochées; les fleurs jauncs, solitaires & Vex-
trémité des ramenux.

Culture.

On en séme la graine en mai pour en manger
la racine 'automne ct en aolit pour en avoir le
printemps suivant.

11 faut & la scorsonére une terre légére, un
peu humide, profondément béchée et amendée,
avec du terrcau bien pourri; on la séme en
rayons ¢eartés de huit & dix pouces; clle est
longtemps i lever, si on ne la fait pas tremper
daus de 'eau tiede, ¢t clle demande des arrose-
ments.

Lorsque le planta trois ou quatre feuilles, on
Péclaireit de maniére 4 laisser deux pouces de
distarce entre chaque pied; on bine trois ou
quatre fois durant I'é16.

Elle se cueille et préserve comme les antres
plantes pivotantes: elle peut rester en place
Phiver, si on 2 Ia précaution de la couvrir I'au-
tomue avec des branches de sapin.

)

Propriete et usage.
La racine de la scorsonére est un aliment
agréable, sain et nourrissant, elle se cuit et se
mange comme le salsifis et a les mémes vertus.

TOPINAMBOUR.
=2 OPINANBOUR plante vivace, tubérense,
i’ ): peu counue en Canada on clle wmérite
d’étre cultivée en raison des avaatages

40 qu'elle procure et de ses qualités, puis-

=g quielle Lrave les gelées du plus rude
7 hiver et procure de bon printemps une
nowrriture saine nux hommes et anx animgaux.
Cuiture.

Elle se cultive comme ls patate, et comme
elle on la coupe par morceaux que I'on met
dans des sillons faits 3 la charrue, ou & la pio-
che; on ltisse la méme distance entre les sil-
lons et les pieds du topinambour que pour les
patates; on fuit parcillement suivre la charrue
par deux petits gargons, dont I'un jette les
morceaux et Pauntre les couvre avec un riteau,
en pulvérisant la terre.

Quant le plant a six pouces de hauteur, onle
renchausse soit & la charrue, soit a 1o pioche
on le bine, on le sarcle et on I'éclaircit de ma-
niére qu'il reste un espace de neuf & dix pou-
ces entre chagque pied.

On en cucille une partie l'automno pour le
besoin et on laisse le reste en terre jusqu'an
printemps suivant, ot il est d'one grande utili-
té pour les homies et ics bestiaux,

Proprietes et usages.

Le topinambour est wa des p'us robustes vé-
gétanx; il ne craint ni la gelée, ni la sécheres-
se, ni Ia chalenr; il s'accommode dn meilleur
comme du plus manvais sol; on ne connait pas
d'insecte qui lui nuise, ni de maladie qui ralen-
tigse sa végétation : 1l est donc précienx sous
cesg rapports et mérite que sa culture soit plus
étendue dans le pays qu'elle ne Pest; sion
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ajoute 4 cela quil assure dans les diseties une
subsistance pour I'homme et 1o b?mxl, que ses
tiges peuvent servir d’échalats, & o!mu’ﬁer le
four, faire bouillir la marmite, on doit s'atten-
dre que les cultivateurs éclairés adopteront s
culture, . .

On fait bouillir le topinambour dans Peau,
avec un peu de sel pour l'usnge'des hommes et
des animaux; sa tige desséchée au s?l_exl est
wmise en bottes j s¢ préserve dans les )mumenls
et sert & nourrir les moutons, ou 4 faire du feu.

RESUME DES CULTURES SPECIALES.

ELLE est la cotalité des végétaux les

plus communs et les plus utiles, dont

jai cru devoir recommander la culture

par les éléves des écoles élémentaires

dans les campagues, pour en répandre

In connnissance d'un bout du pays i
Tautre, par leur entremise, lorsqu‘il.s .dcvxen-
dront péres de famille. La description que
je donane de chacune pour les faire eonnaitre,
les procédés pour les cultiver, l'usage que l'on
doit en fuire sont décrits dans des termes si
simples, que je me flatte qu'ils seront entendus
de tout Je monde et que leur culture sera adopiée
& canse des moyens de subsistance qu'ils procu-
rent et des remedes faciles et peu dispendienx
qu'ils offrent pour la préservation de la sante
et la guérison des maladies, auxquelles les
cultivatenrs sont le plus ordinairement sujets.

Plantes de couches chaudes ordinaires.

Sept ou huit jours ou plas, aprés la corstruc-
tion des couches chaudes, on enfonce la main
dans le terreau et si on peut en supporter la
chaleur on limite et on séme le plus ordinaire-

ment les plautes suivantes pour répiquer en
place le printemps. — Gélerl. — Chicorée.—
Choux.—Citrounille.~Concombre.—Laitues.—
Melons. —= Oignovs.—Poireaux. — Raves.—Ta-
bac.—Piment.—Absinthe.—-Ache.—~Ail-—An-
gélique.—~Anis—Arroche ou belle-dame.—
Artichacx. — Asperges. —Basilic.— Raume.—
Bette.—Betterave. — Blé-d'inde.—Bourache.—
Baglose.—Capucine.—Cardon.—Crrotte.—Cé-
leri. — Cerfeuil.—Champignon. — Ghicorée.—
Choux.—Ciboule.~-Citrouille —~Cive.~~Cock-
learia.—Concombre.—Corne de cerf.—Cresson
—Kchalotte.—Epinards.—Fenauil.—~Feves. —
Haricote. — Hysope.— Laitues. — Savande.~
Lentille.—Miche ou poule grasse marjolaine.
Mélipse on Citrouille.—Mclon.—Mille.—Mou-
tarde.—Navet.—Qignon.—Oseille.—~Panais.—
Persil.— Piment. — Pimprenelle.—Poirean. —
Pois.—Pommes de rerres ou patates—Pourpier.
Radis.—Raves.—Rzifort. — Reglisse.—Roquet-
te.—Rue.—Salsifis—Sariette.—Sauge.—Soleil
—Tabac.—Arym.—Tomate.—Violettes.

Les mémes plantes que ci-contre peuvent se
semer I’été, mais particuliérement les suivan-
tes pour en avoir toujours de nouvelles.—Cer-
feuil.—Chicorée.—Choux d’biver.~Ciboule.—
Cive.—Cornichons.—Epinard.—Féves.~Hari-
cots.—~Laitue.—Mache.—Navet, lc 18 juillet.—
Pois.—Pourpier.—Radis.—Rares.—Raifort. —

FPlantes qui se transplantent.

Les plantes suivantes se transplantent.—
Absinthe.—Ache. — Artichaut. — Asperges.—
Basilic. — Houraohe.~Baglose. —Capucine.—
Cardong.—Céleri.— Chicorée. — Choux.—~Ci-
boule. — Citrouilles. — Cive. — Concombre.—
Fraisier. — Hysape.—Laitue, — Marjelaine. —

Melon.—Oigunon.—Oseille.—+Piment.—Pimpre-
nelle. — Poireau.~—Radis. —Raves.—Raifort.—
Replisse.~—Rue.—~Sange.—Tabac.

Plantes dont les racines ou les feuilles se taillent.

On peut couper une partie des fenilles et des
racines des plantes suivantes en les transplan-
tapt.—Artichaut.--Céleri.—~—Ciboule.~Cive.-~
Qignon.—Poirean, etc.

Mais on ne doit que rafraichir les racines des
suivantes, sans toucher aux feuilles.—Basilic.
Bonne-dame.-~-Bourache.— Ruglose.—Capuci-
ne. — Chicorée. — Citrouille.—Concombre. —
Choux—Traister -~ Laitue.~Xiarjelaine, —Me-
lon.—Oseille. — Pourpier.—~Radis.—Raves. —
Sariette.—Violette.

Il ne me reste qu'd former un calendrier des
travaux a exéeuter chaque mois de l'année ot
@ suggérer ln maniére dont on doit en faire
usage pour y parvenir sans trouble et sans dé-
pense.

JANVIER.

{F* OMME on ne peut jardiner durant ce
{‘\ mois, 1a terre en Canada étant couverte
}2) de neige et souvent gelée i plusicurs
g‘yﬁ;}, pieds de profondeur, il fandra commen-
4q cerd dresser et corroyer les bois que
v T'on a tirés de la forét le mois pré-
cédent ; les faire sécheren les exposant 4 Yen-
tour et au-dessus du poéle, jusquda ce qu'ils
soient en état d'étre travaillés,

Lie caltivateur fera les instruments de jardi-
nage, dont on a coutume de faire usage dans le
pays, comme des brouettes, des boyards ct des
hottes ; des échelles, des riteanx, des fourches,
des manches de haches, de pioches, de béches,
des cribles pour sasser la terre, des vans pour
nettoyer les graines, et des claies et des pail-
lassons pour couvrir les plants; cufin il ¢bran-
chera et aflilera les rames pour les pois et les
feves; fera des plantoirs, des rouleaux pour en-
rouler d¢s cordeaux et des paniers d’osier ou
de saule.

On ne séme rien Yhiver, & moins qu'or ait
une serre-chaude dans laguelle vn séme de
salades et leurs garnitures comme des Laitues.
—~—Cressons.— Raves.—Pourpier.—Chicorée.—
—Cardons.—Cerfenil— ¥ “e.— Poireaux.—
Oignous.

FEVRIER.

N ne peut encore jardiner pendant ce
mois pour les mémes causes; en sorte

que Yon continuera les ouvrages non
O finis le mois précédent ; on examinera les
chassis dea couches, les vitraux, on rem-
placera les vitres cassées et on mastiquera

1cs nouvelles et anciennes vitres, st besoin est.

Sur Ia fin du mois, le cultivateur aura soin
de se précauntionner de fumicer de cheval chaud,
de le faire transporter prés dun lieu ou il se pro-
pose dériger les couches et de le faire mettre
en tas pour conserver sa chaleur.

Dans le voisinage immédiat des villes il peut
&ire avantageuse de commerce pendant ce mois
1a counstruction des couches chaudes en suivant
Ies instructions qui dit €té données dan cc
volume.

En février, on fait les mémes semis qu'en
Jjanvier, ct outre ccux des Epinards.—Persils.
— Echalottes.—Ail.—Concombres. — Cileri.—
Choux,—Capucine.—Bazilie.
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MARS, mois, tailler les arbres et arbustes que I'on pout
YA N Capade le climat est si.dur, ot parti- nyoir, réparer les haies et les cltures, afin @'é-
é%‘ culiérement daps le district de Quéhec, | vier les dommages que les animaux peuvent
S

p qu'on ne jouit des fruits du jardinage

80P que daus l'automne, & moins que l'on

n'élévedes plants, sur couches chaudes,

pour les repiquer en mai,en pleine terre,
etavancer par ce moyen la jouissance.

11 faudra donc vers le quinze de Mars pelleter
et charroyer la neige amoucelée sur le terrain
destiné & établir les couches, aussitot la neige
enlevée, on fera les Couches Chaudes,

En mars, on fait les mémes semis qu'en
février, et en outre ceux des Melons.—Carottes.
~—Choux.—Citrouilles.—Champignon.

AVRIL,
%)) AREMENT dans le district de Québec,
& on fuit les semis, repiquage et dans les
jardins, pendant ce mois ; si on en fait
2 il faut avoir grand soin de les abriter,
g soit avec des vitraux, paillassons,
< ou des branches de sapin: mais cela
ne peut pas empécher qu'on ne doive nettoyer
avec les rateaux, les parties de terre dé-
couvertes, débarrasser des neiges celles qui
ne le sont pas tout a fait, soit en pelletant,soit
en lesenlevant avec des berlines. 11 faut faire
des rigoles pour égouter les eaux, redresser les
arbustes, couper net les brauches cassées par le
poids de la ncige et des glagons. 11 faut encore
bicher, faire des fosses pour les couches chau-
des et sourdes, aussitét que possibld, réparer
les cldtures, les haies et surtout veiller attenti-

vement les couches chaudes faites dans le mois
dernier, les semer, si elles ne Yont pas é1é ; si

elles Pont ét¢ et que les plants soicnt levds, il
faut les éclaircir, les airer en entre-ouvrant les
chassis, sile soleil donne dessus; les refermer
aussitor que le soleil est dépassé et les abriter
soigneusement pour la nuit.
MAT,
ﬂEE E n'est réellementque dans ce mois qu'on
i commence ct qu'on finiten Canada, les
O svmences et plantations dansles jardins
C},%@ surtout dans le bas du fleuve ; ¢'est pour
" quoi on ne doit pas perdre un moment;
car la belle saison est aussi courte
quelle est tardive.  On doit done s'empresser,
pour y parvenir, de labourer, bécher, piocher,
rateler, dresser les plates-bandes et les planches
des quarrés, dés que la terre est assez dégelde
pour cela ; tenir tout prét pourles semis etles
repiquages, que I'on doit faire entre le dix ct le
20 du mois ; et comme les écoles fourniront un
nombre considérable d’éléves pour exéeuter ces
différents travaux, on peut espérer les voir
terminér dans cet espace de temps. Cec sera
an maitre i distribuer Ja hesogne aux éléves,
d’aprés la force et 1a capacité de chacun, d'dtre
lui-méme & leur téte, de les surveiller et de les
encourager.

Dans la saison des travaux, les exercices
de Yécole seront suspendus, et les heures fixées
pour les classes seront employées & ces tra-
vaux.

Le cultivateur cn ayant recours d ce qui
dit sur chaque plante qu'il fera semer et re-
piquer, trouvera prescrite la manierc de pro-
céder pour chacune, et devra Yobserver stricte-
ment.  Oa doit, dans. les premiers jours de ce

occasionner, si elles ne sont pas en bon état.
Plantes qui ne se repiquent pas.

Les plantes suivantes se sément en place et
ne se repiquent pas.—Ail.—Angélique.—Anius.
—Arrocher.—Asperge.—Baume.—Bette.—Bet-
terave. —Blé-d’'Inde. — Carotte. —Cerfeuil. —
Champignon. — Gresson. — Echalotte. — Epi-
nard.—Fenainl.—Féves.— Haricot.—Lavante.
— Lentille. -——Méche. — Milisse. — Moutarde.—
Navet. — Panais.—Persil.—Pois.—Pomme de
terre.—Pourpier. — Roquette. —Salgefis. — Sa-
riette.~Tomate.

JUIN.

N continue, durant ce mois, & répiquer le
reste des plants élevés sur les couches
chaudes et on séme de nouveau des

Cg{g’mves, des cives, des laitues, des garni-

tures de salades, du cresson, de la mou-
tarde, de la pimprenelle et des épinards ;
vert. Pendant un temps pluvieux, ou peu aprés
ou sarcle, on éclaircit, on bine, on butte les
ct autres plantes. On rame les pois, les féves,
on échenille les arbres et arbustes, eniin on
oun village populeux, on envoie porter aux mar-
chés, dans les paniers par les plus sages éléves,
I'argent est remis aux syndics.
JUILLET.
fune, et on engrange.
@2‘ On peut, daes les premiers jours de ce
(’yﬂ . -
“© concombres pour cornichous; aussi des
chicons, de la chicorée et des petites fournitures
Les sarclages, les binages et les buttages se
renouvellent. "
tout le mois, & moins qu’il ne survienne de la
pluie.
tinue & ¢ -nir tout en bon état.
AOTT.
mois, des raves, des radis, des navels
pour I'hiver, comme il est consoigné i
poircaux et des cives, qu'on laisse en
place jusqu'an printemps suivant Ils y passent
recommandé, on les abrite & I'approche de la
neige. On continue la cucillette et vente. Vers
de narcisses, de jonquilles, de tulipes, &c.; on
séne des graines de pieds d'alouette, de pavots,
d’autres fleurs en état de supporter la rigueur
de Phiver.
bicn ameublie et fraiche. Des arrosages fré-
gnents sont nécessaires pour assurer une

méme des pois et des féves pour manger en
pois, les féves, le blé-d'inde, les topinambours,
pourvoit i tout. Si on est proche d'une ville,
les produits du jardin, pour les y vendre et
A} ANS les premiers jours de ce mois, on
6@ fauche le foin des allées du jardin, on le
AN
mois, semer des navets et des graines de
de salades.
On cueille, on arrose matin ct soir pendant
On porte les produits aux marchés. On con-
NN séme, dans les premiers jours de ce
)
%O 28 chacun de ces articles; ensuite des pa-
'i nais, des scorsoneres, des carottes, des
T'hiver et méme grossissent, si, cornme je I'ai
ie quinze du mois on met en piace les oignons
de coquelicots, d'immortelies, de barbeaux, et
Ces semis doivent se pratiquer sur une terre
prompre germination.
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SEPTEMBEE.

N plante les fraisieres, si on ne I'a pas fait
le mois précédent.
On fait les marcottes d'ccillets, daps

*AO les premiers jours de ce mois, et on les
%) met dans des pots pour les conserver

I'hiver. On commence a rentrer les plan-
tes qui doivent passer I'biver 4 l'abri.

On doit labourer, b&cher, ou piocher les car-
rés et planches a fure et messure qu'on les ré-
colte.

QOn doit semer en septembre, le Cerfenil.—
Chicorée.—Cresson.—Laitue romaine.—Navet.
— Qignons. — Poireaux. — Radis. — Ruifort.—
Raves.

On doit aussi replanter des Ails.—Carottes.
—~Echalottes.—Qignons.—Patates.—Poircaux.

OCTOBRE.

ES les premiers jours de ce mois, dans
le district de Québec, on doit s'em-
presser d'enlever et mettre i labri,

9>y dans les hangards, caves, caveaux

%{ et fosses, les fruits du jardinage, se
precautionner de  branches de sapin

pour cuuvrir les plants qui peuvent résister

dehors i la rigueur de I'hiver; parce qu’elles
retiennent les premiéres neiges qui tombent, ¢t
préservent les plantes des fortes gelées.

On ramasse les rames qui ont servi aux pois
et aux feves; on met des tuteurs aux jeunes
arbres et arbrissenux, et on les y atwache avec
des liens de paille; on nettoie, on serre les ins-
truments aratoires, on met tout i labri, et
comme on dit, en hiverncment.

On fait les m@mes semis qu’en septembre, il
aut les couvrir i Iapproche des gelées fortes
de paille longue ou de litiere séche qu'on leve
peu & peu au printemps. Le reste de 'autom-
ne on ne séme plus rien, mais on prépare la
terre pour le printemps suivant cen labourant,
fossovant ct fumant.

NOVEMBRE.

3 ;\\‘ doit commencer, duns ce mois, a visiter
* D les 1égumes dans les caves et caveaux ;on
(:\"’ doit dter ceux qui sont pourris, ainsi qua
(‘é\’,é) ceux qui menncent de i'etre dans peu;
© on change la paille si elle est humide, et
_ on bouche les soupiraux, & moins que la

chaleur ne soit trop grande.

DECEMBRE.

ENDANT ce mois, par un beau temps, le
cultivateur aura soin d’aller dans la
forét, pour y conper les bois propres &
faire les instruments usités pour les

@Q jardins, ainsi qu'dles réparer; des rames
pour les pois et féves, des manches de
haches, de pelles, de pioches, de rateanx; du
bois pour les brouettes, les berlines, les boyards,
les vans, les ¢chelles et les sabots ; d’autres bois
enfin pour les hottes, les paniers et les claies.
La maitre doit avoir une attention particu-
liére & tenir ses 6léves constamment sur le qai
vive, lear procurer journellement, au moins
trés souvent, de louvrage, taniét hors de.la
maison,tantdt dedans,ie. printemps et '616 daps
le’jardin, l'automue et.Yhiver dans la forét, ou
I'atlelier, tant pour la conservation de leur
santé que pour Pintérér de Fétabhissement ; il
fera scier le bois, le.fendro et entrer, ouvrir les

chemins d’hiver,et charroyer les neiges, faire et

réparcr les outils du jardinage dans l'attelier,

balayer V'école, épouster les bancs; enfin tenir
tout en état.

REGLEMENTS GENERAUX,*
Admission.

== OUS gargons, depuis 1'dge de six ans jus-

qu'd douze, seront admis dans les éco-

les élémentaires des campagnes, sur un

’AD mandat d’'un des syndics, qui mention-

nera le nom et surnom de Penfant, son
ige, le temps qu'il doit faire et le prix
que ses parens doivent payer annuellement,
afin que le maitre Yinscrive dans le livre qu'il
doit tenir des éléves qui lui sont confiés,
Appel.

L'appel des éléves se fera matin et soir, et

leur présence, ou absence, sera notée.
Heures D'Ecole-

L’Ecole commencera le matin, & neuf heures,
et finira 4 midi.

Elle s'ouvrira, I'aprés midi, & deux heures, et
finira 4 cinq heures, le printemps et I'éié et a
quatre heures Pantomne et Phiver & moins que
les ¢léves ne soient employés d quelques tra-
vaux.

Diner.

Il sera permis aux enients qui auront ap-
porté leur diner de le manger dans la salle de
réeréation.

Prieres.

La pricre se fera le matin,en frangais, avant
T'ouverture de I’école, ou le commencement du
travail, et Faprés-midi,en latin,aussitét Pécole
ou le travail finis.

Catechisme.

Tous les samedis, P'aprés midi, on fera le
catéchisme, au lieu de I'école; d moins que les
travaux du dehors ne pressent.

Dimanches.

Tous les éléves seront tenus d’assister aux
ofiices de V'église paroissiale et au catéchisme.
11 serait & désirer qu'il leur fit désigné un en-
droit particulier, ou ils se tiendreient, ct ou le
maitre veillerait 4 leur bon comportement.

Confession.

Le maftre dispensera les éléves de venir a
Y'école le jour qui sera fixé pour la confession,
4 moins que monsieur le curé n'ordonne gu'elle
aura licu & I'école méme.

Commurion.

Ils seront aussi exempts d’y vens: lors des

exercises pour la premiére comraunion.
Certificat,

Tout éléve qui aura fait le cours entier
d'éducation élémentaire, mentionné dans ce
traité, aura droit d'avoir du maftre un certifi-
cat, qui le constaters, et certifiera en méme
temps §'il a été feit avec diligence ct suceés,
et si I'éleéve a 616 docils et honnéte.

Cours d’Education.

Le cours d'¢ducation élémentaire dans les
campagunes sera conforme, soit & celui des gar-
gons, soit & celui des filles dans les éeoles éta-
blies dans le fauxbourg St. Louis par AL, Per-
rault.

# Bien que ces reglements n'aient plus leur actnalité
nous ne croyons pas devuir les omettre, afin do mmontrer

quel était le'but de la publication du Traité a*Agricul-
turc prstiquo par M. Xerranit.
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lére PrLaxcur Hime Prancie,

Représentant la distribution d’un terrain d’un arpent | rptéricur d'une école élémeontsire de campagno, do-
de large sur deux de long, avee une maison d’éeole trente pieds carrds.  No. 1 contiont dans le basd
¢lémentaire de campague, ses dépendances et un rnuche, en entrant, cing établis pour y faire travail-
Jjardin potager. er leg ¢léves et la reste i)our une salle de 1écréation,

No. 2 contient deux guleries, entre lesquelles ily o
Echalottes Ai une ouverture de six pieds, formant un second étage
alottes. | | l il. . A H
@l s sl |l knur la salle d’étude, ot gfont placés six rangs de
= :_;'I:.; :lg ] nnes et pupitres sur six de hauteur, qui peuvent
-§ Patates. IE'E 35! Ble-@’Indo. 1E contenir chacun sept enfants, en tout 252 éeoliers.
2 g8 SIE 5
S|~ RSl T el L
Pimprenclle. | I Sariettes.
No. 1.
o > N : o]
E| Pannais. ‘ Carottes. ’.’-2 ‘
z — = sl —I&|| {|]| Escalicr. - Escalier.
2 Sl & & = ! Cheminée.
— = - - H
ta Pois, ER £ Feves.  |# [ |
15 A z — — D —
' 3o 03 £ i T
s ___ £ »- —Jz b Etabli.
igl alsifs. ' | I Céleri. |21 1|} w
S ‘ 1 Etabli. )
I x a
8i Vignons. l Cives, |~ I g s
- —— — 2D S . -_—
E P z Ltabli. 2 =
= . 2 gl = | = )
= Choux, o= =le g ' < =
£ luitue 2:2 251 Topinam. |3 1 | Etabli, 5
12| etraves |%Z 312 " vour ) S 2
(2l entreles |25 5 & L Etabli =
2! choux. 30 D5 =, i i | ) : z [
i E" Yersil. l I Cerfeuil. a?zl ‘ | | Porte d'Entrée.
Hangard & bois. Magasin. ;
= A
| No. 2.
—_— . ;—. !
2 & o
= = !,
_l % - '_.. | Estrade,
Maison d'LEcole. D

2tme PLANCHE.

Fondation d'une ¢cole ¢lémentaire de campagne, de
trente pieds carrés.

Cave.

Cave. Cave.

BIBLIOTHEQUE DU CULTIVATEUR.

OUS ce titre nous commengons avec ce numéro de la “ Revue” la publication
d’une série de petits volumes dont la collection formera la Biblioth¢que du Cul-
tivateur. Notre premier volume comprend le « Traité 4’ Agriculture Pratique,”
por J. F. Perrault, qu'une longue cxpérience de la culture dans notre pays,
avec nos circonstances spéeiales de climat, recommande tout particulicrement.
Ce traité se divise en trois parties, comprenant, 1° Ia culture potagire; 2% la

& culture des fleurs; 39 la grande et la moyenne cultures. Nous avons conservé

autant que possible les espressions mémes employées par l'auteur; mais n.us avons
ajouté quelquefois 4 la matidre, en nous servant souvent de ses manuscrites inédits.
La culture des fleurs que nous donnerons dans le numéro de février est entitrement
inddite et son addition complétera le traité d’Agriculture La bibliothéque agricole que
nous commengons comptera 25 & 30 volumes de 200 & 300 pages chacun.
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LE MATERIEL ET LES CONSTRUCTIONS.

FRUITIER PORTATIF.

A L ne se trouve presque aucune mai-
son de ferme ot I'on rencontre un
> local que l'on puisse consacrer A la
X2, conservation des fruits pour la pro-
(E;)) vision de I'hiver, et qui soit propre
=> 2 cet usage; et dans la construction
% ordinaire des habitations rurales, il
devient presque toujours impossible de
mettre cette provision i Yabri des dégits
des rats et des souris.
Construction.

On fuit construive en planches de sapin,
de huit & dix lignes d’épaisseur, des caisses
de trois pouces seulement de hauteur ct de
deux pieds de longueur sur quinze pouces
environ de largeur, le tout pris en dedans:
toutes ces caisses doivent étre de dimensions
bien égales, de manidre & s'ajuster exacte-
ment les unes sur les autres; clles n'ont
pas de couvercles, et le fond est formé de
planches de quatre A six lignes d’épaisseur,
solidement fixées par des pointes sur le
bord inféricar des planches qui forment les
parois de caisses. Au miliew de chacun
des quatre ¢ités de la caisse, on fise par
des clous, prés des bords supéricurs, des
morceaux de bois ou tasscaux de trois ou
quatre pouces de longueur sur deux pouces
de largeur et cing ou six lignes d'épaisseur.
Ces morceaux sont appliqués, par une de
leurs faces larges, sur les faces extéricures
de la caisse, et en sorte qu'un de leurs
bords, sur toute la longucur du tasseau,
dépasse en hauteur, de trois ou quatre
lignes, le bord supéricur de la caisse. Ces
tassesus ont deux destinations: d'abord,
ils aident au manicment des caisses, en ser-
vant de poignées par lesquelles on saisit
facilement des deux mains les petits ebtés
d'une caisse; ensuite, ils servent d’arrét
pour tenir exactement les caisses dans leur
position, lorsqu’on les empile les unes sur
les autres: A cet effet, ces tasseaux doivent
¢tre un peu délardés ou amincis en dedans,
dans la partie qui dépasse la hauteur de la
caisse, de manidre que la caisse supérieure
puisse recouvrir bien exactement celle qui
est au-dessous, sans &tre serrée par le bord
des tasseaux.

Manipulation.

Ou congoit facilement, d'aprds cette des-
criptien, que, chuque caisse 6tant remplie
d'un lit de poircs, de pommes, de raisjns,
cte., elles s'empilent les unes sur les autres®
<chacune servant de couvercle . la progeée

dente; et la caisse supérieure est seule fer-
mde, soit par un caisse vide soit par un-
plate-forme mobile en planches, de méme
dimensions que les eaisses. On peut em-
piler ainsi quinze caisses ou méme davan-
tage, et chaque pile présente I'apparence
d’un coffre entitrement inaccessible aux
animaux_rongeurs, ¢t que l'on peut loger
dans un local destiné & tout autre usage,
dans lequel il n’occupe presque pas d’es-
pace. :

J’ai indiqué la hauteur- de trois pouces
pour les caisses, parce que c'est celle qui
convient pour des poires ou des pommes
d’un gros volume; mais, pour des fruits
plus petits, on peut faifle des caisses de
deux pouces et demi ou méme deux pouces
de profondeur, et I'on peut placer dans la
méme pile des caisses de profondeur diffé-
rente, pourvu qu'clles aient toutes les
mémes dimensions en longueur et en lar-
geur.  On pourrait aussi donner A toutes
les cuisses plus de longueur ou plus de lar-
geur que je ne I'ai indiqué; mais je pense
que I'on trouvera toujours plus commode
de ne pas dépasser les proportions dans les-
quelles chaque caisse peut dtre manide sans
ceffort par une seule personne. Dans les
dimensions que j’ai proposées, chaque caisse
peut contenir cent poires de beurré ou de
bon-ehrétien d’une belle grosseur, ou plus
du double des petites espices; en sorte
(u'une pile de quinze caisses, qui n’occupe
qu'une hauteur de quatre pieds au plus,
contiendra un approvisionnement de deux
mille & deux mille cinq cents poires ou
pommes d’espdees diverses,

Conservatoires des fruits.

Les fruits se conservent parfaitement
dans ces caisses, et cette bhonne conserva-
tion est vraisemblablement due A la stagna-
tion compléte de l'air dans cet appareil.
On s'efforce d'obtenir autant qu'on le peut
cette condition dant les fruitiers ordinaires,
parce quon a recounu que c'est elle qui
contribue le plus & la conservation des
fruits; mais, quelque soin que I'on prenne,
y il est impossible de I'atteindre dans le local
 le mieux clot, avec la perfection qu'on I'ob-

tient sans aucun soin dans les caisses. Oun
=ent, toutefois, qu'il est encore plus indis-
pen.able ici que dans toute autre disposi-
 tion, 3¢ ne serrer les fruits dans les caisses,
l gue lorsqu'ils sont entitrement exempts

‘humidité, puisyu'il ne peut plus s’y opé-

l rer d’évaporation.
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Avantages du system propose,

Les principaus avantages que I'on trou-
vera dans I'emploi du fruitier portatif con-
sistent non-sculement dans la possibilité de
loger une grande quantité de fruits duns
un trés-petit espace, ct de les tenir parfai-
tement & U'abri des animaux malfuisants,
mais aussi dans la facilité avee layuelle se
fait le service, pour soigner et trier les
fruits en enlevant ceux qui viendraient &
se giter, ou dont on 2 besoin pour la con
sommation journalitre; en effet, la caisse
supéricure de la pile étant déeouverte, on
examine tous les fruits avee bien plus de
facilité qu’on ne peut le faire entre les
tablettes d'un fruitier ordinaire. On enléve
ensuite cette caisse, et on la pose L terre &
¢oté de la pile,aufin de preeéder & la méme
opération dans la seconde caisse qui se
trouve déenuverte, et tontes les cuisses vien-
nent successivement se placer ainsi l'une
sur P'autre, en formant une nouvelle pi‘e
dans un ordre inverse de celui de la pre-
midre.  Si Pon place plusieurs piles & ¢oté
des autres, une seule place vide suffit pour
permettre d’opérer le remaniement de tou-
tes, parce que le déplacement dela premicre
laisse un nouveau vide ol vient se placer
la seconde. et ainsi de suite.

Les fruits renfertaés dans cus piles sont
beaucoup mieux garantis de la gelée que
lorsqu’ils sont & découvert sur des tablettes ;
et, & moins que le local ol on les eunserve
ne soit exposé¢ A de trés-fortes geldes, il
sera facile d’en préserver les fruits, en
revétant les piles de plusicurs doubles de
couvertures, de vicux matelas ou de tout
ce qui serait propre 2 cet usage; mais, si
la gelée devenait trop intense, on pourrait
facilement transporter toute la provision de
fruits dans un autre loeal, sans Ics endom-
mager et sans embarras, puisqu’il ne sagi-
Tait que de former ailleurs une pile avee
les caisses, dont le transport peut s'opérer
en trés-peu de temps sans déranger les
fruits. Chaque caisse, dans les dimensions
que je viens d’indiquer, colitera de 10 4 15
eents, selon que le prix du bois sera plus
ou moins élevé dans la localité, et que la
construction sera plus ou moins soignée.

NCUVELLE PLANTE TEXTILE.

On parle beaucoup dans les centres ma-
nufacturiers de Franee de la déeouverte
d'une plante destinée & détrdner le roi
coton; c'est le gézon de Chine, ou Portie
blanche qu'on peut cultiver & peu de frais
duns toutes les parties de la France. Les
expériences qu'on a faites depuis un an ou

plus, sous la direction d'un comité nommé
par la chambre de commerce de¢ Rouen,
ont prouvé que cette plante bruts employée
dons lee différents tissus, présente sous les
rapports Jer mémes avantages gue le coton.
Le ministre de Dinferieur fournit des
graines venant de Chine aux agriculteurs,
et cette spéeulation va prendre des propor-
tions considérables.

LA CHARRUE A DEUX VERSOIRS OU BUTTOIR.
mET_instrument porte deux versoirs
. qui peuvent s’approcher ou s'éear-
N ter 4 volunté, selon I'exigence des
cas; il jette donc & droite ¢t &
gauche la terre soulevée par le
sve. On l'emploie, soit pour cu-
rer, aprds les semailles, les raies
qui séparent les billons, soit pour fuire dus
rigoles transversales néeessaires pour I'éevu-
lement des eauy, toutes les fols que la
pente du terrain n'est pas uniforwe dans
le sens des billons.

Le méme instrument sert aussi a butter
les pommes de ture, le mais ou autres
révoltes qui peuvent en avoir besvin.
Coumme il convient ordinairement d'vpérer
le buttage en deux fois, & huit®ou uinze
jours d'intervalle, on dearte davantage les
versoirs pour la premitre fois, en ne fuisant
prendre au sue que 3 4’4 pouces de profun-
deur, ct, pour la seconde opération, un res-
serre un peu les versuirs, ce qui permet de
prendre 2 ou 3 pouces de profondeur de
plus.

Le rabot de raics est une sorte de chds-
sis ou d'assemblage en bois, destiné, ainsi
que son nom I'indiyue, A aplanir les arédtes
yue la charrue } deux versoirs laisse tou-
jours aprés clle, en rejetant la terre des
deux eités Je la raie.  Cet effet est pro-
duit par les deux grands cdtés de instru-
ment, qui se prolongent en s'écartant en
lignes courbes, et glissent sur les ados en
les applanissant. Ces deux grands cbtés
ou atles sont réunis et consolidés par plu-
sieurs traverses dont celle qui forme la par-
tie antérieure de I'instrument est armée de
deux crochets, d’od partent deux chaines
qui réunissent le rabot au buttoir, eu s'at-
tachant & deux autres crochets placés en
dedans de la partie postérieure des ver-
soirs. Aprés avoir attaché le rabot, le
laboureur qui conduit le buttoir marche
entre les deux ailes, en ténant, comme &
I'ordinaire, les mancherons du buitoir.
Clest surtout au travail des raies qui sépa-
rent les billons ou planches que cet instru-
ment est applicable aprés la se muille,




