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LETTRE DEHVOI.

OiTAWA, Ont. fl fi'vri r ini7.

A l'honorable mini<<trc de rAwrii-ultiirp

MoxHiKi K u; MiMsTHK,-.J'ni ri,„„m.ur do vous soumettre le nianiiM-rit d'un nou-
vemi bulletin sur les petits réfrigérateurs, d.s'iné i reniplarer le hulletiri a" 33 de la
série de l'i-dustrio laitière et de la réftigcration. dont lé.iiti mi est inintenant épuisée.
Cette nouvelle brochure contient des plan» Je laiterie* do forme, de Klacière* et de
t'iiumbres fr<iides.

Xc.us recevons, depuis plusieurs année», de nombreuses demai.d-^ de re-iseigne-
ments sur la .-..nHtru.'fio.. d.-, glacières et -i« petits réfrinérateurs. Ces doma-.de»
émi>nent s|)é.-i«lcinei.t d. cultivatejrs, de pn)dueteur. de lait, de propriétaire» do
maisons do campumie, d'hôtelier», de marchands de oaru^inie. . ., et nous avons dû,
pci:r les Hatiafaire. préparer une série d.' plans propres ik ré|K)udre aux différente» exi-
gt'iice» et aux difîérentes condition».

i;.mmaKasina«c ,1c lu «lace sur la ferme, ou à la campagne en général, permet de
conserver une grande .lUantité de vivres et devrait, par con.sé,|Ui.it, être encouragé
luitiiiit que possible.

En préparant les plans de ces constructions, j'ai eu l'aide de M. Joseph Bufge»*,
inspecteur di-s "ntrcpôts froid.s. Le tracé de;) dcs.sins .n été fait par la division de
l'archittx-te en «hef du ministère des Travaux publics.

J'ai l'honneur de recommander lue ce bulletin soit publié sous le n° 49 de !:i série
de l'indubtrie laitière et de lu réfrigération.

J'ai riionneur d'être, monsieur le ministre.

Votre obéissant serviteur,

J. A. RTTDDICK.

Commistaire de l'iiulustrie laitièrt et de la réfrigérat'on-





PETITS RÉFRIGÉRATEURS
PAR

J. A. Ruddick et Jos. Bnrgesa.

INTEODÏÏCTION.

n se perd tou8 les ans, au Canada, de grandes quantités de vivn.9, faute de moyens
do refroidissement, et cependant ces moyens pourraient être installés à peu de fraisQue 1 on fa^sc une simple provision de glace pour l'été, emmoKasinée d'une façon qui
en facilite 1 emploi, sur la ferme, au magasin de campagne, à l'hôtel et à la boucherie
et Ion supprimera en grande partie ces pertes, et beaucoup d'aliments que l'on con^somme actuellement dans un état plus ou moins avancé de détérioration seront plussavoureux et plus sains. La ménagère ayant une glacière peut faire des provisions
plus considérables; elle peut aisément avoir toujours en réserve des produits variésfM Ion faisait un emploi plus général de la glace à la campagne, le peuple vivraitmieux, et s épargnerait beaucoup do travail.

Quant à la glace que l'on rentre aujourd'hui, une bonne partie se perd inutile-
ment, ou ne rend pas tous les services qu'elle devrait rendre, parce qu'eUe est mal
emmagasinée et que l'on n'a pas les moyens voulus pour tirer parti de sa puissance
de refroidissement. Un grand nombre des appareils refroidisseurs, des caisses à
gluce, des réfrigérateurs, dont on se sert actuellement, gaspillent la glace, ne donnentque peu de refroidissement et présentent souvent des conditions tout à fait contraires
a lliygiene. Beaucoup de ces appareils ont été faits dans l'ignorance la plus com-
plc e des principes élémentaires de la construction des réfrigérateurs, de la circulation
de 1 air ou de Ihygiene.

Les plans que nous publions ici ont été soumis à un essai minutieux; bien suivis
Ils donneront sûrement une température froide, sèche et ausdi basse que l'on peut
1 obtenir avec 1 emploi de la glace seule. Il doit être bien compris que le but de ces
plans n est pas de fournir ce que Ton appelle des températures frigorifiques ou ce que
1 on entend généralement par ce terme. Dans un entrepôt frigorifique régulier on
niaintient différentes températures dans les chambres suivant la catégorie de mar-
chandises entreposées. Pour les Leurres, les viandes, les poissons, etc il faut unetempérature qui descende jusqu'à 10» F.; or, avec l'emploi de la glacé seule il estimpossible d obtenir une température inférieure à 38° ou 40° F. A cette température
les denrées alimentaires qui s'altèrent le plus facilement ne peuvent se conserver à
1 etac frais que pendant un temps relativement court, disons de quelques jours à deux
ou trois semaines, suivant la faculté naturelle de conservation du produit.

LA CONSERVATION ORDINAIRE DE LA GLACE.

Rien n'est plus facile que de conserver quelques morceaux de glace. Un coin du
hangar ou d un bâtiment quelconque peut servir à cet effet. Il suffit d'enelore l'espace
nécessaire d'une charpente de planches brutes pour la protéger contre les intemnérÎP.
li fautr«erver en^roii 40 pieds cubes despace pour chaque tonne de glace emmagasi-
née. Une glacière de ce genre ne doit pas avoir de plancher. Si le sol est léger et
poreux, il est inutile de prendre des dispositions spéciales de drainage, mais un système
d égouttement sera nécessaire si l'on établit la glacière sur une argile imperméable. On
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recouvre la terre d'une couche de 6 i 12 pouces d'épaisseur de petites pierres, de gros
gravier ou de scories de charbon (cocd cinderi) et l'on recouvre ces pierres ou ce gra-
vier d'une couche d'environ un pied de sciure de bois ou de ripes de planeurs sur
laquelle la glace sera posée. En empilant la glace, on laisse au moins un pied d'espace
entre elle et les murs ou parois de la glacièra Cet espace sera rempli de sciure de bois
ou de ripes de planeur, de préférence ces dernières. On recouvre également la glace
d'une couche d'un pied d'épaisseur des mêmes matériaux.

OLACIÈBES ET BÊFBIOÉ&ATEIJBS AMÊUOBÊS.

Les plans présentée et décrits dans ce bulletin sont destinés & ceux qui peuvent
avoir à construire des glacières spéciales ou qui désirent avoir une installation plus
commode et d'une nature plus permanente que la glacière ordinnira

Le plan n° 1 répond principalement aux besoins des patrons de fromagerie; c'est
en réalité une combinaison d'une plate-forme à lait recouverte d'une cuve à refroidir
le lait et d'une glacière ordinaire.

Le plan n° 2 représente une glacière ordinaire, aveo une laiterie ou chambre h
lait.

Le plan n° 3 est celui d'une glacière ordinaire, avec réfrigérateur et chambre à
lait. Dans ce plan, le réfrigérateur est disposé sur le même principe que le t, 'éra-
teur de maison, mais il est beaucoup plus grand et il contient un espace d'une gran-
deur correspondante pour la glace.

Le plan n° 4 est celui d'une laiterie de ferme avec une glacière et un réfrigéra-
teur à construction isolante.

I* plan n° 5 pourvoit à ime glacière et un réfrigérateur i construction isolante.
Il convient spécialement pour une grande maison de campagne.

Le système adopté dans les plans 4 et 5 est ce que l'on appelle le système automa-
tique de refroidissement ou ayttèm» de circitlation d'air. Les murs, le plafond et le
plancher de la glacière (aussi appelée chambre à glace) ont une construction isolante,
qui prend la place de la couche habituelle de sciure de bois ou d'autres matériaux
isolants. Dans les plans 1, 2 et 3, la couche isolante de sciure de bois, de ripes ou
d'autres matériaux doit être renouvelée chaque fois que l'on remplit la glacière.

Dans tous les cas où l'on vise surtout à la commodité et à l'utilité générale plutôt
qu'à l'économie, nous recommandons fortement le plan n° 4, pour ceux qui veulent
avoir une laiterie et un réfrigérateur combinés et le plan n° 5 pour les maisons de
campagne, les hôtels, les institutions, etc., qui veulent se monter un petit réfrigéra-
teur. Ces plans coiitent plus cher que les autres, parce qu'ils exigent une construction
plus isolante, mais le système de circulation qu'ils comportent offre des avantages qui
font amplement compensation pour le surcroît de frais d'installation.

Les avantages et les désavantages des deux systèmes sautent aux yeux. Les plans
1, 2 et 3 ont la construction la meilleur marché, mais il faut remplacer tous les ans
la couche isolante qui entoure et qui recouvre la glace; il faut nettoyer la glace que
l'on sort de la glacière, et remplir, à intervalles réguliers, les caisses à glace et les
réfrigérateurs. Ce sont là des considérationpi très importantes. Les plans 4 et 5 ont
ce très grand avantage qu'ils fonctionnent automatiquement 1\» n'exigent aucune
attention de toute la saison. La surface de la glace étant à nu dans la glacière, l'air

circule librement entre la chambre i glace et le réfrigérateur et refroidit ce dernier en
paseant. L'air, qui s'est refroidi au contact de la glace, pénètre dans le réfrigérateur
par l'ouverture qui se trouve au bas de la cloison, séparant le réfrigérateur de la
chambre i glace, et cet air, une fois réchauffé, retourne à la glace par une même ouver-
ture qui se trouve au sommet de la cloison. Ces ouvertjjrf» r,R .-i.-.jverit pas avoir
plus de C par 11 poucea et toutes deux doivent être munie* d'un panneau mobile pour
régler la circulation de l'air ou la supprimer complètement lorsqu'elle n'est pas néces-
•aire. Ce système de circulation a également l'avantag» de tenir la chambre sèche,
car l'humidité que contient l'air en circulation ae condense sur la surface froide dt
la glace.



Dans la seotion BB, plan 4, et la section AA, plan S, le réfrigérateur a un plafond
plus bas que la cbambre i glace; ceci est simplement pour réduire l'espace d'air à
refroidir. H est inutile, en effet, de mettre le plafond du réfrigérateur à plua de 7
pieds de hauteur. On ne pourrait rien emmagasiner à une hautsur plus grande.

DEVIS DU FLAN H<> 1.

Olacière avec plate-forme à lait, cuve de refroidÙMment et grue.

Construction.—Niveler le sol, mettre en place des solives de 8 par 8 pouces,
assemblées à mi-bois aux angles, et les boulonner ensemble avec deux boulons de 1
dû pouce à chaque joint.

Dresser des poteaux d'angle de 4 par 4 pouces ou de 4 par 6 pouces, emboîtés dans
les soles, doués et renforcés. Dresser entre ces poteaux des colombages de 3 par 4
pouces et poser une sablière double de 2 par 4 pouces, à joints chevauchant. Mettre
les colombages à 24 ou 30 pouces de centre à centre.

Les chevrons du toit, de 2 par 4 pouces, sont poséa à 24 pouces de centre i, centre

et aboutent par-dessus la sablière à laquelle ils sont cloués.

Lamhrissage.—Les colombages des murs sont recouverts i l'extérieur de planches
embouvetées, et à l'intérieur de la glacière seulement de planches brutes ou embouve-

"

tées. Les chevrons sont recouverts, sur l'extérieur, de planches planées et de bardeaux
exposés à l'air de 4^^ pouces, ou d'autres matériaux à toiture.

Solives.—Les solives de la plate-forme ont 2 par 8 pouces et sont posées à 20
pouces de centre à centre. Les solives se prolongent i travers la paroi de façon )

former un seuil pour l'escalier du dehors. Elles reposent sur le sommet de lambourdes
de li par 6 pouces, emboîtées et clouées dans les colombages. L'extrémité extérieure

«es solives, qui forme un seuil, est renforcée par des jambes de force de 2 par 6 pouces.

Planchers.—Le plancher de la glacière est recouvert d'une couche bien tassée, de
12 pouces d'épaisseur, de petites pierres ou de gros gravier. Le plancher de la chambre
de la plate-forme est en madriers de 2 pouces, espacés d'un quart de pouce les uns des

autres.

Crue (crémaillère).—La grue est construite d'un poteau de 4 par 4 pouces. Le
bras est de 4 par 4 pouces, fixé au poteau par des bandes de fer forgé, et boulonné; il

est soutenu également par une pièce de 1 par 4 pouces de chaque côté, boulonnée au
bras et au poteau. Le treuil est construit de ix>rte-roups en fer forgé, d'un engrenage
et d'un cran d'arrêt en fer forgé, et d'un dévidoir de bois franc. Le joug est en fer

forgé.

Cuve (appelée citerne sur le plan).—La cuve de la plate- 'orme est construite de
béton ayant la composition suivante: ciment de Portland, une pa. ie; sablo rude, trois

parties, et pierres concassées, cinq parties. La surface intérieure de la cuve est plâtrée

d'une couche, d'un pouce d'épaisseur, de mortier composé d'une partie de ciment et

d'une partie de sable. La cuve exige un tuyau d'alimentation d'un pouce, un tuyau

de trop plein d'un pouce et quart et un fuyau de soutirage d'un pouce, avec robinet

Lee ouvertures de la glacière sont munies de planches mobile» d'un pouce d'épais-

seur, disposées de façon à glisser verticalement dans une rainure.

Les portes estéririlTes sc-nt des portes sur barres, construites d'un bâti renforcé

d'un pouoe garni de planches embouvetées d'un pouce.

La porte de la chambre de la plate-forme est montée sur une lisse à galeta rou-

lants de porte de grange, en fer forgé. La porte de derrière, ouvrant dans la gU-
1791»—2J
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Piêre, eat suspendue sur de lourdes charnières en T et fermée pa/ un moraillon ., un«

poignée.

Les châssis de ventilation se coirposent de cadres de le par 6 pouces âveo des

planchettes (lames) de I de pouce, disposées en abat-jour, à 3 pouces d'ccartement, et

à un angl.T d'en' i-on 60 degrés.

Les escaliers extérieurs ont des limons de 2 pouces et des marches de 1} pouce,

emboîtées dans les linons et clouées.

La surface extérieure de ce bâtiment peut être revêtue de deux couches de pein-

ture, de la couleur désirée.

Avant de rentrer la glac . , poser une couche do 12 pouces d'épaisseur do sciur de

bois ou dp r-pes de planeurs sur toute l'étendue du plancher; entourer égalemint la

glace d'une couche d'au moins un pied de large des mêmes matériaux. L'espace au-

dessus de la glaoe doit être bion ventilé, afin que la chaleur qui se concentre sous le

toit puisse s'écouler, et pour que la couche de s " re de boia ou do ripes qui couvre

la glace se conserve bien stclia

mÊÊÊÊKm tmfm
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DEVIS DU PLAK If- 8.

Olaoiè; et laiterie.

Tout le bois employé dans la laiterie doit être de l'épinette parfaitement sèche,
car ce bois est inodore.

Si le sol sur lequel la glacière doit être construite est de l'argile imperméable. Il
laudra pourvoir au drainage.

Fondatiois.—Creuser des tranchées suivant les indications du dessin. Les fon-
dations du bâtiment peuvent être en béton ou en pierre. Les meilleures proportions
pour le béton sont les suivantes: ciment de Portland. une partie, sable, trois parties
et cinq parties de pierres concassées, de IJ pouce à 2 pouces, ou de gravier propre.

'

PZancA^rs.—Recouvrir la superficie des pland.ers d'une couche de 12 pouces d'épais-
seur de pierres concassées, de gros gravier ou de scories de cha.bon (einders^.

PLAM Mo 2 BULL-7IN Mo ^9
GLACIERE AVEC Li^TERIE.

v.rt ïn" l '.I 'i""-^'"^
^'> '"''^ '""^ ™ '''"'' '^^ * ^^^^ d-épaisseur, recou-vert d une couche de Unisse, d'un pouce d'épaisseur, de mortier de ciment composédune partie de ciment o Je deux parties de gros sable et lissé à la truelle Le olan-chor a une pente de 1 po .e par 5 pieds vers le dalot. formé dans le pCcher de béton

i.es plates-formes du séparateur et de la ponpe sont construites en même temps au(le plancher, à la hauteur désirée. ^ ^



n

la. t^'iSfT^,*"'"" ^'^"f^^''"'
* l'inMrieur du bâtiment, le. toyanx r«tio.««.

«uS'^l^l^ f'T f '* î*f^ * '''«**"'^' 'ï" «>«»™«>t oont « font, de 4

^rX *"^'* extérieure peut être en fonte oS en fer

n« f'"»-S««»w «" le deeeut de la fondation de béton ou de pierre une *>le de 2par 6 pouce, ou d 2 par 6 pouce* Le. mur. extérieur. «,nt cinrtruiU drcolom-

dan«lo peuvent être de 4 par 4 pouces, et revêtu, de chaque c«té d'un morceiu de 2

et revêtus duu cote dun morceau de 2 par 4 pouce». Ces poteaux d'angle doiventêtre emmorta.sés dans la sole et bien renforcé.. La face du dehor. dT mu« exïr^urs est recouverte de planches d'épinette embouvetée. de | de pouceTÎuuTe dew
n^àT", ^"^''T à construction, sur la laiterie, et d'une épaisseur sur la glacîw

Zte d/ "^r^
^" T embouvetée. ou de clapboard. U fa« intérieur de S cha^pente de la laitene est miouverte de planches d'épinette embouvetée. de i de p^u^

^r^^flZ°'- ?'",«l«f'« P""» «t« finie à l'intérieur avec de. pUnchL'^'é^
Jiette cmbouvetees ou de la planche brute. -

*- u opi

d«. H^t?"";"^
colombage, de la cloison sont de 2 par 4 pouce.. II. .ont revêtusdes deux co es avec de« planches embouvetée. de i de pouee, ou de planche, brute, surle cote qui touche i la glacièra

u«j» «ur

Plafcnd.-Le» solive, du plafond de la laiterie ont 2 par 8 pouces et wnt posée,
à 20 pouces de centre à centre. Le dessous de ces .olives est garni de deux pKpapier à construction et de planche, d'épinette embouvetée. de i de pouce.

Toit.-U toit est construit en chevrons de 2 par 6 poucej, disposé, i 20 pouce,de «mtre à centre, et recouvert, sur l'extérieur de planche, planée, de I de nouée,pui. de bardeaux expoaé. de 4* pouce, à l'air, ou d'autre. mat^riauT à tortura.

'^^

f'"-*"»--}^
porte «ttérieure, donnant dans la laiterie, œt une porte i emboîte-ment, en vohgea, de { de pouce, avec de. montante de 1} pouce, taiUés en xeuillurepour recevoir le. volige.. Les portes de la glacière sont de. porte, i emboîtement d'unponce; des planche, mobiles d'un pouce sont placée, dans l'ouverture de la porte,

suivant les indication, du deœin.

• ^«"f''-«f-^.
fenêtre, sont munie, d'un châssis de U pouce, en deux parties,

suivant les indications du plan. La dimension de. fenêtre, est de 2 pieds 6 pouce,
sur S pieds. v" t»

F«n«Za<e«rs.—Construire des fenêtres en abat-jour dans les extrémités des pi-
gnons, avec un cadre de le pouce et des planchette, de J de pouce.

Pintssaffe.—L'intérieur de la laiterie doit recevoir deux couches de lait de chaux
(Voir composition du lait de chaux, page 23). On peut appliquer i l'extérieur deux
couches de peinture de la couleur désirée.

Avant de mettre la glace, poser une couche de 12 pouces de sciure de bois ou de
ripes de planeurs sur le plancher.

Remplir également l'espace entre la glace et les murs d'une couche d'un pied
de large des mêmes matériaux.

Note.—On améliorerait la construction de la glacière en remi-îissant l'espace
entre les colombage, avec de. ripe, de iJaneur ou de la sciure de bois. Si l'on désirait
au contraire moins dépenser sur la construction on pourrait omettre le. planches «t
I« papier indiqués dan. oes spécification, et ne recouvrir le. colombage. d« la glacière
que de clapboard ou de planche, embouvetée..

La plate-forme de béton montrée i l'extrémité du bâtiment facilite es charge-
ment, mai. ce n'ert pas une partie indispensable de la '.-onstruction et elle augmente
beaucoup le prix de cette dernière.

\
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DEVIS BU FLAN 17° 8.

Olacière avec réfrigérateur et chambre à lait.

Tout le bois employé dans la construction de la caisse i glace, du réfrijférateuï et
de la chnmbre à lait doit être parfaitement sec et «ans nœuds, gerçures, cadranures ou
autres défauts. Il est nécessaire de prendre un bois inodore, comme l'épinetto. «fia

d'éviter de contaminjr le lait ou le beurre.

Le nu-illpiir bois pour tous les lambris intérieurs est l'cpinettc; la pruchc vient
ensuite. Le pin peut être employé pour les revêtements extérieurs, lorsque la cons-
truction isolante des murs se fait à l'intérieur.

Drainage.—Si le sol sous la glacière est de l'argile imperméable, pourvoir au
drainage.

Fondations.—Les fondations peuvent être en béton ou en pierres. Une bonne
composition pour le béton est la suivante: eiracnt de Portland, une partie; sable, trois

parties et une partie de pierres concassées de IJ pouce à 2 pouces, ou de gravier.

Recouvrir la superficie des planchers de la glacière et de la chambre à lait avec
une couche de 12 pouces d'épaisseur de pierres concassées, de gros gravier ou do
scories.

Murs.—Pour construire les murs extérieurs, sceller sur les fondations de béton
ou de pierre une sole de 2 par 5 pouces et monter sur cette sole les poteaux d'angle et

des colombages de 2 par 4 pouces, à environ 24 pouces de centre; poser sur le sommet
de ces colombages une sablière double de 2 par 4 pouces.

Les murs extérieurs du réfrigérateur et de la caisse à glace ont deux rangées do
colombages, disposés en zigzags suivant les indications du dessin. La cuisop qui sépare
la glacière de la caisse à glace et de la chambre à lait a des colombages de 2 par 6

pouces.

Revêtir le dehors de» murs extérieurs de planches embouvetées de } de pouce, puis
poser deux épaisseurs de papier à construction sur le réfrigérateur et la chambre ù
lait, et une épaisseur sur la glacière, finir avec des planches embouvetées ou du clap-

board. Recouvrir l'intérieur de la glacière et de la chambre à lait d'un lambris em-
bouveté de l de pouc» et mettre deux lambris autour de la caisse à glace et du réfrigé-

rateur. (L'intérieur de la glacière peut être fini avec des planches brutes, à l'excep-

tion de cette partie du mur qui touche à la caiœe à glace.) Tout l'intérieur de la

caisse à glace et du réfrigérateur est revêtu do deux épaisseurs de planches, ayant
entre elles deux couches de papier imnerméable. L'espace sous le plancher et dans les

murs, les cloisons et le plafond, est rempli de sciure de bois ou de ripes, do préférence
des ripes. Faire une couverture de six pouces sur toute la longueur de la cloison, au
sommet et au bas de la cloison qui sépare la caisse à glace du réfrigérateur pour la

circulation de l'air froid.

Planchers.—Le plancher de la caisse à glace et du réfrigérateur est construit de
la façon suivante: niveler le sol et le recouvrir d'une couche d'un pied d'épaisseur de
scories de charbon (.einders), de sable ou de gravier sec; enfoncer dans cette coucha
des dormants de 2 par 4 pouces, et recouvrir d'un plancher embouveté de J de pouce.

Fuser des iûhvcs de £ par 6 pouces, à 20 pouces de centre à centre, et remplir reepace
entre ces eolives avec de la sciure de bois ou des ripes, puis poser un plancher double
de planches embouvetées de I de pouce, ayant entre elles deux épaisseurs de papier
imperméable.

Le plancher de la chambie à lait doit être construit de béton, et fini par une couche
d'un demi-pouce de mortier de ciment, lissé à I« truelle.

MM mm mÊÊÊ
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Pla/ofli.—L« plafond du réfrigérctcur et de U (Htiua à glace eat construit de
•oliTea de ft pouce«, recouTertee par-deMK>ui de deux upaiiacun de planches et deux
épaisseurs de papier iuipvrmcable, et par-desaua de deux ipeisseurs de planches al
deux épaisseurs de papier à construction. L'espace entre les soHtm est leinpli de ripee
(copeaux), ou de sciure de bois.

,

Le plafond de la chambre i lait est recouvert, sous les solires, de deux épaîasearsda
papier i oonitruction et d'une épaisseur de planches embouvetées.

A six pouces environ au-dessous du plancher de la caisse i glsM, mettre des barrée
de 2 par 4 pouces d'écartement, suivant lee indications. Le plancher de la caisse à
glace est recouvert de tôle galvanisée qui remonto le long des mura, formant une cas-
serole; cette CM. ^role est relié i un tuyau d'égouttement de 2 pouces, muni d'une
trappe.

Toit.—Le toit est construit do chevrons de 2 par 4 pouces, posés à 24 pouces d«
contre à centre, recouverts par-deaeus de planches planées de I de pouce, puis de bar-
deaux exposes de 4^ pouces de l'air ou d'autres matériaux k toiture.

Portes.—Les portes du deh )ra ont des montants de 8 pouces et des panneaux en
voliges de { de pouce; les portes de la caisse i iirlace et du réirigérateur ont des faoea
biseautées, pour s'ajuster aux cadres, également biseautés.

Le bût! de ces portes est revêtu, de chaque côté de deux épaisseurs de planches
d'épinctte embouvetées do } de pouce, ayant entre elle» deux Spaisseurs de papier. H
y a dans le.s portes un espace de 6 pouces qui est rempli de ripes et les faces biseautées
sont recouvertes de feutre afin d'obtenir une fermeture aussi hermétique que possible.

Fenêtres.—Les fenêtres sont munies de châssis doubles d'un pouce et demi, suivant
les indications.

Ventilateurs.—Construira de fenêtrea en abat-jour dana lea extrémités des
pignons, avec des cadres d'un pouce rtt demi et des planchettes de i de pouce.

Fini.—^L'intérieur du réfrigérateur et de la chambre à lait doit recevoir deux
couches de lait de chaux. (Pour la composition de ce lait de chaux, voir !>age 88).
La caisse à gloce doit recevoir deux couches de shellac ou d'huile de lin bouillie. Od
peut appliquer i l'extérieur deux couches de peinture de la couleur désirée.

Avant de mettre la glace, poser une couche de 12 pouces de sciure de bois ou de
ripes de planeurs sur toute l'étendue de la glacière. Mettre -également unr coudia
d'un pied des mêmes matériaux autour de la glace.

Note.—On amélii^rerait la construction de la glacière en remplissant l'espace

entre les colombages avec des ripes ou de la sciure de bois; si, par contre on désirait

moins dépenser sur la construction, on pourrait omettre les planches et le papier r»-

commandés p ur l'extérieur de la glacière et se contenter de recouvrir lea colombagea

de planches embouvetées ou de clapboard.

DEVIS DU PLAi: N» 4.

laiterie de ferme avec cliambre à glace à eoiiEtruction isolante et réfrigératear.

Tout le bois employé doit être parfaitement sec et assaisonné, sana nœuds, géi?-

vures, cadranures, ou autres défauts, et inodore.

L'épinette est le meilleur bois pour tous les lambris intérieurs. La pruche vient

ensuite. On peut cependant se servir de pin pour les lambris extérieurs lorsque la

construction ibolante des murs est faite à l'intérieur.
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'OM.—Creua«r det tranchéea auiTant !«• indicationa dea deaaini. Lw
'•UTcnt être en Mton ou en pierre*.

ne compoaition pour le béton ait la tuiranta: eimant de Portland, un*
troia partiea et cinq partie* de piorrea ooncaaaée* de 11 ou S pouoea, on de

la superficie de la chambre à glace à la profondeur dôsirle. NWeler le
onnant une pente de 2 poucca rers une cxtrÂmité; poser une raiig6e de

tuyaux de <h linage de 3 pouoea le long de l'extrémité inférieure, et po-nrant à travora
la fondation our se raccorder à un tuyau d'égoflt Poser quatre rangée* de tuyaux
de la nit'me rosecur en traven du plancher, et se raccordant i la rmiffée qui Ta k
l'extérieur. 1 oser tine trappe juste I l'extérieur de la fondation, pour empêcher l'en-
trée de l'air chaud. Hecouvrir la superficie du plancher d'une couche do 12 pouces
d'épaisseur de t ierrea concassée*, de sooriea de charbon ou de gros gravier puis d'uiie
r. che de 12 pi leea d'épaisseur de ripes ou de sciure de bois, par-jeesua ces pierre-*
"1 «ravier, pui V planchée brutes d'un pouce par-deesus le* ripe* ou la sciure.

Fiant h tn, planchera de la laiterie et dea cutc* sont eu béton do 4 poui;e«
issour rec"u -, pour finissage, d'une couche d'un pouce de mortier de ciment,
1 In -iif'fle. mortier compose d'une partie de ciment e de deux partie* de
•able- ..e ptij or doit ,oir une [«ente de 1 pouce par B pit . vera le dalot formé
le >'^ a. Lt liâtes .urmea du séparateur et de la pompe sont construite* en

•' teinj» T 16 le mi-hor et de la hauteur désirée.

.-« plai> ber du .frigt'Tateur et de l'antichambre se compose d'une couche do
o, recoi:ii«ne ' -•«« planche en liège de 3 pouces et terminé par une couche d'un

ouce '*'' n> -rticr de • îit.

T 1«« planchr' héton sont posés sur une couche de pierre* concassée* ou (le

2Tog • - çnivant :. ^ imiications du desain. Le* tuyaux de drainage à l'intérieur

.1' ' tB* iui ¥^ iicaux, le* trappes dans le* cuve* et la trappe à l'extérieur
lii.

;
iiMi «t, »"»it <»B tujuux de fonte de 4 pouces. Le grillage qui recouvre le trou

de la >r i© à "'aBwrit'ur du bâtiment peut être en fer forgé ou en fonte.

i.'>s murs de 11 l..iterie sont construite de colombages de 2 par 4 poucea,
' ' 'angle de 4 par 6 pouces. Cette charpente est recouverte dea deux

xtérioiir, de planches embouvetéc* de } de pouce, puis sur l'exté-

ii >! îs.-eurs de papier à construction et de planches enibouvetées ou de
ni r.e« irs ilu réfrigérateur de la chambre à glace et de l'antichambre,
nstruitB < t'iumbages de 2 par 4 poucoe, disposés en zigzag suivant les indi-

i>l lît revêtus, sur l'intérieur, de deux lambris d'épinette embouvetéa de
lt entre eux deux épaisseurs de papier imperméable. La face exté-

!.. d'une épaisseur de planches, de deux épaisseurs de papier à cona-
' ici. 1' apboard ou planches enïbouvetées, sar le papier. La face intérieure

dt- m^ -- lA chBttibrô à glace est recouverte de deux épaisseurs de papier imper-
mé. , pui.= de tringle; de un par deux poi js, puis d'une autre épaisseur de planches

de pou e, po!^ ''8 sur les tringles.

Cloisons.—L„ i^loison qui sépare la chambre à glace du réfrigérateur et de l'anti-

chambre a la m'' ' construction que les murs, savoir: deux épaisseurs de planches de
chaniie côté des iiviitants et deux, épaisseurs de papier imperméable. Le côté touchant
à la < liambre à glace a, en outre,'deux épaisseurs de papier imperméable, de* tringlca

de 1 par 2 pouces et un lambris sur ces tringles.

La cloison qui sépare le réfrigérateur de l'antichambre est faite en colombages

de 2 par 6 pouces, garnis de chaqtie côté de deux épaisseurs de planchée, tenant entre

elles deux épaisseurs de papier imperméable.

Faire des ouvertures de 6 par 12 pouces au sommet .et au bas de la cloison qui

sépare le réfrigérateur de la chambre i glace, pour la circulation de l'air. Ce* ouver-

tures doivent être muniea de porter mobiles.
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Plafondê.—L«» plafond* ioiit faite en wliTea de 9 par 8 pouoeo, pctfea i 2C> pouces
de centre à rentre, et reoouTerte» par-deMu* de dmir £p«iMeun de |i1n.iche« embou-
etée* de l de pouce, aveo deux <paisiieiirs do papier à conatruouoi,, «t par-deeioua, di
deux planches embouvetiea avec deux ép-iisseurt do papier imperm^at'.e. Le plafcud
do la chambre 1 glace a, en ptui, deux £paiupurji do papier imperméable et det trinsli^
do 1 par 2 pouces, recouverte* de planchea, comme lee muri. Le ,>lafond de la laite/ a
a deux épaisseurs de papier à conitrii'tion et une épaisseiT de planches sur le dessous
de» solives. La hauteur entre le plancher et le plafond, dans le réfrigérateur et l'an-
tichanibro est de 7 pieils clairs; elle est de 12 pkl» dans la chumbro i glace et la
laiterie.

Les murs, les plafonds et les cloisons du réfriRÔrnteur do la chnmbre i glioe et do
l'antichambre sont remplis do sciure de bois ou de ri|K>8, de pr<»fércncj dea r pes.

Toit.—Le toit est construit de chevrons de 2 par 6 pouces, pos^s i 20 pouces de
centro à contre et recouverts, sur l'extérieur, de plunclies embouvetécs do I de pouce,
do doux épuisteurs de papier à constructi m luii^ de bardeaux exposes à Vair de 4i
pouces ou d'autres matériaux à toiture

rialeforme.—'Lei plato-fomie est faite avec dos poteaux do 6 par poucos, une
IK)iitro de 8 par 8 pouces, des solives de 2 par pouces, lambrinsi'os sur le dessous, et
d<-s chevrons de 2 par 4 pouces, recouverts de planches ot do bardeaux (Os plates-

furnios facilitent les chargements et sont comniot. pour pvaser de In lait<<rio à L'étabie,

mais elles ne forment pas une partie esecutielle de la construotion et augmentent
beaucoup les frais).

Porte».—Le« portes extérieures, donnant da^ns la laiterie, sont de3 p^rtea I emlx)î-

tcmcnt, en vcliges de { de pouce, avec des montai'! de IJ pouce, taillés en feuillure

pour recevoir les voliges. Les bord» des portes de l'antichanibro, du réfrinérateur et de
la chambre à glace sont biseautes pour s'ajuster au cadre, éK"1ement biseauté; le bûti

des portes est recouvert de chaque côté de deux épaisseurs de plaiich ih \ de pouce
aynut entre elles deux épaisseurs de papier imperméable. Il y a datis t«s portes un
e.'ipaee de six pouces, rempli de ripes, suivant les indications du idan. La face bisoaitee

de la porte est recouverte de feutre ou de toile afin d'obtenir une fermeture aussi hcr-

méti(|ue que possible.

Fenêtrei.—La petite fenêtre de l'antichambre a doux chûssiF, intérieur et extérieur,

d'un pouce et demi. II faut un volet en bois fixé sur charnières au soumet ou un
«uvont pour la protéger contre les rayons du soleil.

Ixis fenêtres de la laiterie sont muu'es d'un châssis en deux parties, d'un pouce
et demi, suspendu sur charnières, suivant les indications. Lu dim-.-.:^;on Jfle fenêtres

est de 2' pieds 6 pouces sur S pieds.

Fini.—Appliquer à l'intérieur de la chambre à glace deux < -ufheg t!o 4i«liac ou
d'huile de lin bouillie. Appliquer également à l'intérieur du réfrigérateur, de l'anti-

chambre et de la laiterie deux couches do loit de chaux. (Voir formule pour la com-

position du Init de chaux, page 23). On peut appliquer à l'extérieur deux couches de
peinture de la couleur désirée.

^.Jif-f' .^



IS

DEVIS DU FLAN N° 6.

Olaoière de contraction isolante et petit réfrigéntenr.

Tout le bois employé doit être parfaitement sec et assaisonné et sans nœuds, géli-

fures, cadranure» ou autres défauts, et inodore. L'épinette est le meilleur bois pour

tous les lambris intérieurs. La pruche vient ensuite. On pourra se servir du pin

pour les lambris extérieur» lorsque la construction isolante des murs est faite à l'in-

térieur.

Fondations.—Creuser des tranchées suivant les indications des dessins. Les fon-

dations peuvent être en béton ou en pierres.

Une bonne composition pour le béton est la suivante: ciment de Portland, une

partie; sable, trois parties et cinq parties de pierres concassées de le pouce ou 2 pouces,

ou de gravier.
vr- i i

Excaver la superficie de la chambre à glace à la profondeur désirée. Niveler le

sol en formant une pente de 2 pouces vers une extrémité ; poser une rangée de tuyaux

de drainage de 3 pouces le long de l'extrémité inférieure, passant à travers la fonda-

tion pour se raccorder à un tuyau d'égoût. Poser quatre rangées de tuyaux de la même

grosseur en travers du sol et se raccordant à la rangée qui va à l'extérieur. Poser uns

trappe juste à l'extérieur de la fondation.

Recouvrir la superficie du plancher d'une couche de 12 pouces d'épaisseur de

pierres concassées, de gros gravier ou de scories et mettre par-dessus une couche de 12

pouces d'épaiaoeur de ripes ou de sciure de bois, puis poser des planches brutes d'un

pouce.

Murs.—La charpente est en colombages de 2 par 4 pouces, disposés en zigzag,

suivant les indications du plan. Recouvrir l'intérieur de la charpente de deux épais-

seurs de planches d'épinette embouvetées de i de pouce, ayant entre elles deux épais-

seurs de papier imperméable. Recouvrir rextérieBr d'une épaisseur de planches de l de

pouce, de deux épaisseurs de papier à construction, puis de planches^ embouvetées ou

de cla'pboards. La chambre à glace a, en plus, deux épaisseurs de papier imperméable,

des tringles de 1 par 2 pouces, puis des planches embouvetées de I de pouce sur ces

tringles.

Cloisons.—La cloison entre la chambre à glace, le réfrigérateur et l'antichambre

a la même construction que les murs, elle a deux épaisseurs de planches de chaque

côté avec deux épaisseurs de papier imperméable. La chambre à glace a, en plus,

deux épaisseurs de papier imperméable, des tringles de 1 par 2 pouces, et un lambris

embouveté. La cloison entre l'antichambre et le réfrigérateur a des colombages de 2

par 6 pouces, recouverts de chaque côté de deux épaisseurs de planches ayant entre

elles deux épaisseurs de papier imperméable.

Faire des ouvertures de 6 par 12 pouces, au plafond et au plancher, dans la cloi-

son qui sépare la chambre à glace du réfrigérateur, pour la circulation de l'air froid;

ces ouvertures doivent être munies de portes mobiles. I>a hauteur du plafond de l'an-

tichambre et du réfrigérateur est de 7 pieds francs, à partir du plancher; elle est de

12 pieds dans la chambre à glace.

PJo/onis.—Les plafonds sont faiU en solives de 2 par 8 pouces, posés à 20 pouco*

de centre à centre et recouvertes, par-dessus, de deux épaisseurs de planches embouve-

tées de I de pouce, avec deux couches de papier à construction, et par-dessous égale-

nent de deux épaisseurs de planches embouvetées avec deux épaisseurs de papiw
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l'air ou d'autrea matériaux à toiture.

.„, U «.1, d»™»"
J«/

»j'^' tS,°Te".™ .n lr.«n, d,s dom.W.. pu» «..fP-'

E„Td;ï:t:h» ITd.'^P^-» p.-^»/" ^'-:* '"" """""" '" "•"'" '"""'

biseauté de même que les bords de 1» P*"^**-
<;,f

*«
P^^^^i^^V/L^y;, & construction,

de planches de l de pouce, tenant «"*[«
«"^./Xn) l'un qui ÏÏuste dans le cadre

foX r^l^e àtoiris que l'on n'ait soin de bien mettre les r.pes ou la scmre d.

boU ek«iue iw «ue l'on se sert de la porte tous les ans.

r. ; T -»;to f^nPlr.» de l'anticliamtre a deux cHâssis, intérieur et extérieur,

cl,acu:tT.-;^ucr''EuÏ:"p^i^^^^^^^^^
les ra.ons du soleil par un volet en bois,

fixé au sommet sur charnières, ou un auvent.

yenWahur.-Construire des fenêtres en abat-jour dans les extrémités des pignons.

avec cadres d« IJ pouce et des planchettes de J de pouce.

rfni -Appliquer à l'intérieur de la chambre à glace d. .x couches de shellac oi.

j.;, -1 lin bouillie Anpliquer également, à l'intérieur du réfrigérateur, d« Panti-

2n L'et daSlatrieXx couXs de lait de chaux.
^
(Voir formule pour la eo.o.

foskiou du kit de chaux. j.aKC 'J3). On peut appliquer à l'extérieur deux couches de

peinture de la couleur désirée.



OBSERVATIONS OÉNÉKALES.

Construction isolante.—Len luiçénieur» en rétriBcration ont presque entièroment

abandonné, en ces dernières années, l'emploi des espaces vides, appelés matelas d'air.

fort employés autrefois dans les constructions isolantes. En théorie, un mut4-lns d au

est un mauvais conducteur de chaieur mais en pratique l'air ne reste pas immobile

dans un espace vide. Dès qu'une partie de cet espace devient plus chaude que 1 autre,

l'air gui est en contact immédiat avec cette partie devient plus léger à cause de 1 aug-

mentation de la température et se met de suite i s'élever, tandis que lair plus froid

de l'autre partie vient prendre sa place. Il se produit ainsi une circulation d air dans

l'espace vide et la tûaleur se porte d'un côté i l'autre par eonvection.

En outre il est extrêmement difficile, dans une construction isolante, d obtenir

que ces espace soient aussi bien dos qu'ils devraient l'être. Il suffit de la plus légère

tissure ( de la moindre ouverture, ne serait-ce qu'un trou de clou, pour détruire

l'efficacité de cette forme de construction.
. , •„ , ru

Dans la construction isolante des murs de bois. In pratique la meilleure à 1 heure

actuelle est de cens: uire un pan extérieur et un pan intérieur, aussi imperméables

que possible à l'air et à l'humidité, et de remplir l'espace entre les deux pans avec des

matériaux non-conducteurs de chaleur. La largeur de cet «pace dépendra du genre

de matériaux de remplissage que l'on doit employer et de la température que 1 on veut

maintenir dans la chambre frode.

Pour une chambre froide construite en bois, il n'existe pas de meilleurs matériaux

pour remplir ces espaces que les ripes de planeur. Elles ne coûtent pas cher, elles

sont élastiques, ne se tassent pas facilement, et. ce qui eM encore plus imrortnnt. on

peut se les procurer très sèches, ce qui est une condition essentielle, tn outre elles

n'absorbent pas facilement l'humidité après qu'elles sont mises en place. On peut

éprouver des difficultés à se procurer une quantité s» ffisante de ri|)es quand on est

loin des centres manufacturiers, mais un bon nombre des grandes fabriques de portes

et de fenêtres mettent aujourd'hui leurs ripi-s en balles, qui pèsent environ .5 livres

chacune ce qui en facilite l'rxpédition. Le poids de ripes requis pour remplir un

espace donné dépend quelque peu de la sorte de bois dont elles proviennent et aussi,

jusqu'à un cerUin point, du degré de pression auquel on les soumet, mais une bonne

moyenne est de 7 à 9 livres par pied cube d'espace. Il faut les fouler suffisamment

pour empêcher qu'elles ne se tassent d'elles-mêmes

Valeur comparée de la fciure de bois et des ripes.—On s'est beaucoup servi de

sciure de bois pour remplir les espaces dans les murs dans les petits réfrigérateurs,

parce que la sciure ne coûte rien ou presque rien et qu'on peut facilement se la procu-

rer dans les petits districts de campagne. Nous tenons, cependant, à attirer 1 attention

des constructeurs sur ce point que la sciure de bois ne vaut pas les ripes pour la cons-

truction isolante, car elles proviennent de bois vert et elles sont generaloment plus ou

moins humides, tandis que les ripes proviennent de bois sec. Cett» humidité détruit

la valeur isolante de la sciure et provoque la végétation de moisissures et la pourriture;

il se dégage une odeur de moiai dans l'entrepôt qui se communique aux produits (lui

«ont emmagasinés. En outre cette sciure de bois qui fermente et qui moisit se tasse

d'une façon inégale et laisse des espaces ouverts qui affaiblissent 1 isolation. Il est

donc très emportant de prendre la sciure de bois aussi sèche que possible pour remplir

les murs, sinon la <hambre froide ne donnera pas satisfaction et sera bientôt inut.l.-

sable pour la conservation des produits alimentaire».

Les matériaux isolants doivent être secs. Un des principaux problèmes dans la

construction des réfrigérateurs est d'empêcher que les matériaux dont on se sert n'ab-
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sorbent l'humidité. Cette liuiniditù peut venir de l'air extérieur ou des marchand i»eà

cmniiitiasluées. Q-iund nous parlons u'iiuniidité, il faut se rappt-Vr que nous "'i'"t«|n-

dons pas ici la pn-si-nce de IVau, au sens ordinaire de cette eJcpre*ion, mais de 1 hu-

mi.litc, telle qu'on lu troeve dann le bois vert pur exemple, par comparaison au bois

Dans un mur eu bois que l'on remplit de riiK>s, ce sont ces derni."-res (pi'il s'agit

de protéRer contre rhumidité. On y arrive en mettant du papier imperméable entre

les deux rnngs ,i.. planches ,|ui recouvrent l'extérieur ci l'intérieur des murs.

Mum de bnque. de iiierre ou de cimenl.—'Si l'on désire construire uti mur de

brique, de pierre ou de ciment, ces murs ne prennent la idace que du fini extérieur dos

murs de buis p.és.>ntés dans ce bulletin, et la même construction isolante doit être

employée à l'intrieiir des murs de brique, de pierre ou de ciment. Aucun de ces

matériaux n'a beaucoup de valeur pour la construction isolunte; ils ne représentent

environ que deux épui.-seurs de idanchts.

La brique ou le ciment absc.iueiit rapidement l'humidité et la valeur isolante des

murs formés de ces matériaux est assez fuible, à moins ciu'on ne les rende imperméa-

bles pur un traitement spécial. Une couifhe de peinture applii|uéc sur la surface exté-

rieure d'un mur de bri.|ue d..nne d'assez l..)ns résultats, mais .juand on doit se servir

de rijK's en dedans d'un mur de l'riciue ou de béton, il faut rei-uuvrir la surface inté-

rieure de poix, de cire de paratine ou dune des substances brevetées que l'on trouve

dans le cuinmeree. 11 est assez difficile, quand il fait froid ou même (juand il fait frais,

de recouvrir les murs de poix ou de paratine. à moins <iue l'on ne se serve d'un appareil

spécial, car ces deux substances ont une tee.daiice à durcir très rapidement. Quand

on emploie de la poix, il faut avoir soin de ne pu.- prendre de goudron ou un mélange

de goudron, dont l'odeur aurait des effets désastreux. I.a iMiix, une fois durcie, ne

donne pas d'odeur. Si l'on ne i>c-ut arriver à rendre i)»rfaitement imi)erméaWe la

face intérieure des murs de bri<iues ou de béton, la meilleure chose à faire serait de la

recouvrir de lattes de 1 pouce sur lesquelles on pose ensuite une épaisseur de planches

enibouvctées, qui forme la face intérieure de l'espace que l'on doit remplir. Si ces

planches sont ncouvertes de pupiec imiierméuble cela n'en vaudra que mieux.

Dimension de la ntii'ière.—On ne saurait poser de règles fixes relativement à la

dimension des glacières, car tout dépend de l'usage auquel on destine la glace ou le

réfrigérateur. Dans les pluns 1, 2 et 3, une tonne de glace occupera à peu près 40

pieds eu! es d'espace, en comprenant la couche isolante qui la recouvre. Dans les plans

4 et 3, où l'on ne se sert pas de couches is^ilantes, il faudra un peu moins d'espace pour

une tonne de clace; cet espace variera suivant que les blocs de glace seront plus ou

moins serrés les uns contre les autres.

Qutintité de f/lace nécessaire ix'ur la maison.—l'n pied cube de glace pèse 57è

livres, l'ne tonne solide de glace mesure appro.ximativcment 3.5 pieds cubes. l'ne

dépense de deux pieds cul)es (ll.j livres) par jour, pendant quatre mois, &e monterait

à environ sept tonnes. Vn bâtiment di; dix pieds carrés par ilix pie<ls de hnut! nr sulKra

amplement pour cette quantité de glace, pour\-u que celle-ci soit bien protégé, déduc-

tion faite des pertes inévitables qui se produisent quand on conserve une iiuantité de

glace relativement petite. '

. . .

Cinquante livres de glace par jour pendant quatre mois feraient trois termes. En

tenant compte des pertes, un bloc de glace solide de six pieds carrés par six pieds de

hauteur suffirait, à cond'ion qu'il soit bien protégé.

Le tableau suivan permettra d'estimer de fu<;on approximative le jwida de la

glace d'après le runibre 1 1 la gro-seur des I b

12 h!.

m
8

7

5

is 3(î pt)iiee; |>oue< d'i l>a:

', :l

12

H
M
20

>seur,-l tonne.

= 1 tonne.

= 1 tonne.

= 1 tonne,

i 1 tonne.

= 1 tonne.
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Plan d'un réfrigérateur plu» grand.—Ceux qui d'Vircnt se construire un réfrigéra-
teur plus grand et sous certains rapports plii.s coiup.ct, feront bien de denmnder un
exemplaire du bulletin n° 36, qui contient un plan détaillé et préparé sp('oialcment pour
les beurreries

Distribution graduite de tracés blewi.—Le commiajaire de Tiiidustrie laitière et

de la réfrigération, Ottawa, Ont., fournit gratuitement, sur demande, des tracés bleus,

sur nue échelle d'un pouce sur deux pieds, de tous les plans décrits dans ce huUetin.

Préparation du lait de chaux.

Faire éteindre un denii-tuiisseaii de chaux, tout en 'jrassant continuullenient; faiie

couler et ajouter un quart de boisseau de sel dissout dans de l'eau chaude. Ce lait de
chaux doit former un pâte claire et il faudra y ajouter l'eau pour obtenir In consis-

tance nécessaire après avoir mélangé le sel dissout avec le lait de chaux.

A chaque seau de 12 pint'-s de lait de chaux composé de la fa(,'on qui précède,

ajouter une bonne poignée de ciment de Portland et une cuillerée à thé de bleu ultra-

marin. Ce ciment et ce bleu ne devraient être ajoutés qu'au moment où l'on doit se
servir du lait de chaux. 11 faut bien les ineon«irer au lait de chaux ou brassant, sinon

ce dernier serait marbré.

S'il y a dans la chambre des tuyaux à blanchir ou d'autres articles (lui peuvent se

rouiller, ne mettez pas de sel dans le lait de chaux. N'applicuiez pas 'me couche trop

r|iai>--' juste as.scz pour recouvrir la surface, puis laissez sécher de un à trois jours.

Le lait de chaux qui sèche trop vite s'écaille ou s'enlève îi la brosse très facilement.

D'autre ;art, un séchage très lent laisse l'eau pénétn r dans je bois et i>eut <'au.ser des

odeurs <ir-afrréablps. Le lait de chaux qui contient le ciment de Portland doit être

employé saiLs délai.
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