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PARTIE NON-OFFICIELLE.

EXPOSITiON DE LA SCOCIETE D'AGRICUL-
TURE DE MEGANTIC.

750 A Société d'Agriculture du Comté
de Mégantic No. 2 fora son Ex-
position annuelle & Leeds, jeudi, le
troisidme jour d’ostobre prochuin.

Par ordre,
Joun HutcHiso,
Sec. Trés.

LE DEPARTEMENT AGRICOLE A L'EXPOSI- !

TION UNIVERSELLE DE PARIS.

E onze mai dernier nous nous em-
burquions & bord du Moraviun
en route pour I'Exposition Uni-
= verselle de Paris, et le vingt-sept
) du méme mois nous étions arrivé
4 destination, aprds avoir passé
quelques jours & Londres. En
traversant l'océan pour la septi¢me fois,
nous nous rappellions notre premier voyage,
lorsqu’il y a quatorze ams nous commen-
cions nos études agricoles. A cette époque
on ignorait, dans notre pays, 1'existence
méme de lenseignement agricole. Les
personnes les mieux jnformées n'avaient pu
rien nous apprendre des écoles ol nous
pourrions acquérir des connaissances théo-
riques et pratiques en agriculture. Dans
notre inexpérience bien pardonnable & dix-
sept ans, nous nous étions fait ce raisoune-
ment: Puisque 'agriculture est si avan-
-cée en Angleterre et sur le Continent Eu-
ropéen, bien sfiril doit y avoir un enseigne-
ment 3 cette excellente pratique, et, plein de
confiance, nous allions en avant, comptant
sur notre bonne fortune en arrivant en An-
gleterre,

Cette fois les circonstances étaient bien
.changées, nous avions comme compagnon
de voyage, M.I'abbé Pilote, chargé de fuire
une étude approfondie des progrés de I'en-
geignement agricole en Europe, afin de
donner plus d’extension aux cours donnds
A I'Beole d'Agriculture de Ste. Anne. ®n
«effet I'expérience de Ste. Anne, aprés plu-
sicurs_anndes de titonnements, a établi la
pécessité d'un enseignement spéeial com-
plet pour assurer 3 cette institution tout le
-succes qu'on doit en attendre dans un pays
. exclusivement agricole comme le nétre.
Pour avoir gussi cette opinion il y & dix
ang, nous avons &été en butte 3 bien des
attaques malveillantes, mais comme nous le
-disions 3 cette époque, nous sommies assez

Jjeune pour attendre que le temps nous doane
raison et aujourd’hui nous voyons avee
plaisir qu'il n’y aura plus de temps perdu,
mais que le pays va étre doté de I'Ensei-
guement Agricole dont il u besoin.

EXPGSITION DE CHEVAUX ANGLAIS,

Le “ Smithfield Club " dont les concours
annuels d’animaux gras ont une si grande
cdlébritd, s'est enfin déeidé & abandonner la
halle du marché de Becker street, o il
tenait régulidrement ses expositions de
Noél. Te clb se construit A grand frais
une halle agricole (Agricultural Hall) de
dimensions assez considérables pour abriter
commodément une exposition d'animaux et
de produits en aussigrand nombre que dans
nos espositions provinciales. Cette halle
sert encore aux grandes réunions publiques
et au moment de notre retour elle recevait
les volontaires Belges au nombre de 1200,
invités & un diner monstre par les volon-
taires anglais. En visitant ces construc-
tions permanentes élevées au progrés agri-
cole nous nous demandions jusqu’s quand
le Bas-Canada serait privé d’ua local sem-
blable asscz vaste pour abriter nos exposi-
tions provinciales,. Le Haut-Canada avu
depuis plusieurs années les petites villes
faire Jes sacrifices nécessaires pour recevoir
commodément les exposants d’Qntario. Mais
le Bas-Canada ne posstde pas méme i
Montréal un semblant de local pour un dé-
partement agricole. Cette anomalie dispu-
raitra bient6t, espérons-nous, pour peu que
la Chambre d’Agriculture veunille s'en oc-
cuper sérieusement.

A 'époque o nous étions & Londres, le
25 de mai dernier, la Halle Agricole rece-
vait une exposition de chevaux anglais.
Disons-le desuite,nous avons été désappoints
de ne pas trouver 13 les races de gros trait
si célebres de I'Angleterre. Les races l6ge-
res et de luxes ¢taient seules admises. Les
pur sangs les plus célebres du turf anglais
¢taient 13. Les chevaux de chasse fran-
chissant avee leur cavalier tous les obsta-
cles qui peuvent se trouver devant étre
dans une course an clocher, étaient présents
en grand nombre. Les carossiers de tous
les noms ne fesaient pas défaut non plus,
méme le Shetland Pony avait sa part de
représentation.  Mais pour le cheval agri-
cole, le cheval de gros trait, le cheval utile,
il n’avait pas obtenu d’admission.
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Au reste nous lo regrettions & demi, car
les chevaux exposés dtaient tellement habil-
16s de ceuvertures qu'il était & pou pris
impossible de les voir. Il est vrai qu'au
moment ol ils fesnient le tour du mandge
devant le jury chargé de décerrer les ré-
compenses, les chevaux mountraient aveo
avantage la Leauté de leurs ioiues et de
leurs allaves. Muais le défilé occupaat plu-
sieur jours, cette tfiche Gtait au-dessus de
notre zéle.

(La suite ay prockain numéro.)

LE CANADA A L'EXPOSITION UNIVERSELLE.

Nous donnons, d'aprds la liste officielle,
les noms des exposants canadiens qui ont
obtenu des prix et des mentions honorables
A Pexposition Universelle. Nous sommes
heurcuz de voir que M. abbé Brunet a
obtenu une médaille d’or pour sa magnifi-
que collection des bois canadiens.

11 pareit qu'elle 2 fait Madmiration de
plusieurs maisons de commerce et d'institu.
tions scientifiques d’Allemagne et de Fran-
ce, qui se la disputaient. On dit que M.
P’abbé Brunet a tranché la question en la
donnant aux Jardins des Plantes 2 Paris.

Tous les objets exposés 4 Paris dtaient
la propriété du Gouvernement qui les a
payés aux esposants. M. Brunet n'avait
done pas le contrdle de sa collection de bris
qui a été cédée au Gouvernement Prussien
au prix de $200.

Nous avons ét¢ témoin de la vente.

1l ne faut pas se faire illusion sur la na-
ture ou la valear des médailles accordées A
I'Exposition. Les objets sont primés sans
égard ) la concurrence faite par les objets
de méme nature des autres pays. Il ya
d’abord 60 grandes mdédailles d’or accordées
pour les soixante merveilles de I'Exposi-
tion. Viennent ensuite plusieurs centaines
de médailles d’or ordinaires, ¢t enfin plu-
sieurs mille médailles d'argent, de bronze et
de mentions honorables laissées entidrement
3 la disposition des jurys qui en donnent
pour tous les objetsdont lafabrication dans
chaque pays mérite d’dtre encouragé. A
la distribution des récompenses les médail-
les d'or ont seules été appelées.

LISTE DES RECOMPENSES

Decerness par 1e Jury international de VExposi-
tion de Paris aux Exposants Canadiens,

(Extrails de la liste générale Officiclle.)
J. C. Taché, Coopérateur, Mdédaille d’OR.
G. B. Desbarats, Livres et impressions,
Médaille de Bronze.
Broussean {réres, Bronze.
Brown frdres, Reliure, Mention.

W. Notman, Portraits photographids,
Bronze. _

Legzo et Desbarats, Photo-galvanotypie,
Mention.

W. Henderson, Photographie, Mention.

Département des Travaux publics, Photo-
graphie, Mention.

Désiré Larichelidre, Appareils pour fracture,
Mention.

Chambre des Arts du Haut-Canada, Col-
lection d'insectes, Mention.

Commission Géologique, Cartes, Argent.

Joseph  Bouchette, Carte topographique,
Bronze.

Gouvernement du Canada, Meubles, Men-
tion.

Glass Co., Bouteilles, Mention.

J. C. Spence, Vitraux peints, Mention.

Mademoisclle Bazin, T'apis brodé, Men-
tion.

Madame Bouchard, Tissus de lin, Mention.

Chambre d'Agriculture du Bas-Canada,
Collection d’étoffes, Bronze.

dJoseph Barbeau, Chaussures, Bronze.

Bdward Perry et Cie, Malles de voyage,

Bronze.

George Carrington, “
Meation,

Commission géologique, Collection de mi-
nérausx, OR.

Frothingham et Workman, Outils, Bronze.

Morland, Watson et Cie., Scies, Mention.

Higgin et Cie., Outils, Mention.

H. W. Date, Outils, Meution.

J. Flint, Scies, Mention.

Begelow et Cie., Clous, Mention.

Evaus et Cie., Fontes malléables, Mention.

Jobn Dawson, Qutils, Mention,

E. E. Abbott, Boutons et chevilles, Men-
tion.

Abbé Brunet, Collection de bois avee doe
cuments, OR.

Bureau des Inspeeteurs de bois, Collection
de commerce, Argent

Millar et Cie., Extraits d'4corce de pruche,
Argent.

E. G. Eadon, Boisselleries, Bronze.

J. Shearer, Portes et mounlures, Bronze.

Hamilton, Fréres, Collection de bois, Men-
tion.

Nelson, Wood et Cie., Vanneries, Mention.

Isidore Champagne, Collection de bois,
Mention.

G. Hagar et Cie., Ustensiles de bois, Men-
tion. .

Luc Plouffe, Manches de hache, Mention,

0. Cbté, Pelleteries, Bronze.

Ferme-Modéle de Ste. Aune, Produits di-
vers, Argent,
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+ 9. A. Donaldson, ling, Bronge.
Sam. Davy, Cigares, Bronze.
Dr. Genand, Tubae du pays, Bronze.
A. Kirkwood, Plantes diverses, Bronze.
G. Morton, Lins, Mention.
Stark, Smith et Cie., Tabac munufacturé,
_ Mention,
Bdm. Laroche, Tabae canadien, Mention,
Lywman, Clare et Cie., Produits divers, Ar-
gent.
M. Lespérance, Huile do foie de morue,
Mention,
Mosély, Ricket et Cie, Cuirs noirs et ver-
_nis, Argent.
D. Tétu, Cuir de Marsouins, Bronze,
N. Valeis, Cuirs divers, Mention,
P. Dugal, Cuirs, Mention.
A. Dunkin, Charrue, Mention.
J. G. Morgan, Extirpatcur, Mention.
Patterson Fréres, Tarare et Hoche-paille,
Mention. )
S. Campbell, Courroies, Mention.
J. C. MacLaren, Courroies, Mention.
Reed et Childs, Formesd Chaussures, Men-
tion.
N. F. Boissonnault, Serre-forme d'imprime-
ries, Mention.
Cie. du Grand Trone, Modéle de wagon
de nuit, Meation. ,
J. B, Bickle, Farine de blé, Argent.
L. Rose, . Farine Sarrasin et de mais, Ar-
gent. :
George MacLean, Farine d’avoine, Argent.
W. Lucks, Farine de blé, Argent.
Ecole Sainte-Anne, Céréales, Argent.
Sir. W. Logan, Céréales, Argent.
John Mitchell, Blé, Bronze.
T, Barclay, Blé, Bronze.
John Patterson, Orge, Bronze.
A, Steward, Céréales, Bronze.
J. Maldrum, Blé, Bronze.
James Peb, Seigle, Bronze.
Clément Bois, Seigle, Bronze.
Philip Bartholomew, Avoine, Mention.
W. H. Vaughan, Céréales, Mention.
Etienne Caron, Bl6, Mention:
‘Thomas Brownbie, Bl§, Mention.
Winuning , Hill et Ware, Sirops et liqueurs,
Bronze.
Narcisse Pigeon; Suere de mais, Bronze.
Olivier Thibault, Sucre d'érable, Montion.
Société d'Agriculture de Beauce, Sirop
.U Erable, Mention. e
P. J. 0. Chauveau, Livres et publications,
.. Argent. ..
Ecole St Anne, Plan-relief, Mention., .
Département del’ Agriculture,Collections et
rapports, Argent, |
Jacques et Hay, Meubles, Bronze,

Owon MacGarvey, Meubles, Mention.

En 1855 le chiffre des exposants ne dé-
passait pas 22,000 ; on 1863 il était do 28,-
000, et en 1867 voild qu'il atteint 60,000.
Ces chiffres ont cucore plus de signification
quand on considdre les dépenses Guormes que
la plupart des gouvernements ont faites pour
paraitre avantageusement & co cinconrs in-
ternational,  On peut dire_que la France,
I'Autriche, la Prusse, la Russie, I'Angle-
terre et lo Brésil ont versé I'or & flots pour
micux assurer le suceds de leur exposition.
T'rais de transport, frais d'installation, cos
pays n'ont rien épargné. La commission
canzdienne, avee plusd'articles & exposer, a
cependant moins d'argent qu'en 1855,
Lors de la premitre exposition de Paris,
les dépenses du Canada 8'¢levérent & $62,-
000.  Cette annde olles ne peuvent dépas-
ser $50,000, limite fixéo par un vote do la
législature. Car enfin, ce n’est pas tout
d’envoyer de bons avticles, il faut les mettre
en évidence, il faut les arranger en tire-l'eil,
8i 'on-veut qu'ils soient regardés. Ila étédé-
cerné :—

64 grands prix
883 médailles d’or;
3,653 médailles d’argent ;
6,675 médailles de bronze;
5,801 mentions honorables.

De ces récompenses, quatre-vingt douze
(92) sont attribuées au Canada, le méme
nombre qu'en 1855, Ces 92 récompenses
se décomposent comme suit :

: 3 médailles d'or;
15 médailles d’argent;
28 niédailles de bronze;
46 mentions honorables.

A D'exposition de 1855, le Canada, avait
obtenu 2 médailles d’or, 12 d’argent, 31
de bronze et 47 mentions honorables.

DISTRIBUTION DES PRIX A I'ECOLE D’AGRI.
CULTURE DE STE., ANKNE.

Nous apprenons avee plaisit que 1'école
d'agriculture de Ste. -Anne doit ajouter en-
core 3-gos cours en les-complétant. Clest
le seul moyen d’atriver gu suceds. Un en-
seignement théorique et pratique complet
peut seul attirer A la carridre agricole nos
jeunes propriétaires. Il leur fhut non seu-
lement les connaissances agricoles stricte-
ment néoessaires J une bonne culture, mais
encore ces connaissances générales-qui leur
permettent d’aspirer aux plus hauts em-
plois. Voici les prix accordés aux éléves
les plus méritant peridant Pannée agricole
qui viert de finir:
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9 juillet, 1867.

Bonne conduite—Prix, Ulrie Beauchéne.

Théorie.~1er prix, Ernest Ouollet; Ze
do, Ulric Beauchdne; 3e do, Alfred PA-

uot. ler accessit, Arthur Bald; 2e do,
l ctave Sylvain; 3e do, Edonard DeVil-
ors.

Pratique.~1ler prix, Ulric Beauchéne;
26 do, Hidouard DeVillers; 3e do, Bugdne
Laruo. ‘Yer accessit, Alfred Pfiquet; 2e
do, Philippe Landry; 3e do, Avthur Bald.

Soins du Bétail.—ler prix, Ulric Beau-
chéne; 26 do, Jules Dupuis. ler aceessit,
Edouard DeVillers; 2e do, Gustave Fau-
teux.

Art Vétérinaire.—1er prix, Alfred Pa-
quet ; 2e do, Ulric Beauchdne.

Droit Rural.—Prix, Philippe Landry.
Acoessit, Alfred Piaquet.

Arithmétique.— Prix, Ernest OQuellet.
Accessit, Ulric Beauchéne.

Grammaire Frangaise. — Prix, Gustave
Fauteux. Accessit, Kdouard DeVillers.

SOCIETE D'AGRICULTURE DU COMTE DE
ROUVILLE.
UNE assemblée des officiers et
directeurs de ln soeiété d'agricul-
ture du comté de Rouville, tenue
3 Rougemont, le dix-peuvidme jour
de mars dernier, il a été unanime-
ment résolu que la société d'agri-
culture fasse l'acquisition d'un
¢talon Percheron. Le major Campbell,
président de la socidté, et le secrétaire, sont
autorisés d'en faire ’achat.

11 a 6t¢ unavimement résolu qu'il y aura
un parti de labour cette automne et que
leg®prix snivants seront offerts aux concur-
rents:

Premier prix, donné par le major Camp-
bell, une charrue en fer.

Deuxitme prix, donné par M. Elic Be-
noit, de St. Césaire, une charrue en bois.

Troisidme prix, donné par la société, un
bouleverseur.

Voil) encore une société bien inspirée 3
Jaquelle nous souhaitons un entier suceds.
Nous apprenons que la société se propose
d’envoyer un de ses membres pour faire
choix d'un étalon Percheron. Nous eroyons
devoir rappeler que la société de Chateau-
guay & déboursé $1500 dans les médmes
circonstances, et encore 'étalon n'était-l
pas assuré. Aprés consultation aveo notre
ngent en France, nous sommes disposés 4
importer des étalons Percherons pour $1000
y compris les frais d’assurance.

L'AGRICULTURE RAISONNEE.

L y & un proverbo qui dit: * Laissez
la culture aux paysans.” Je n'aipas
une confiance illimitée dans les pro-
verbes, et celui-lt ne me plait gudre

plus que ses autres collégues.

Les proverbes ont presque toujours unec
double face et un double scne. 8ion se
place & un point de vue, la sagesse des na-
tions a raison; sion se place & un autre
point de vue, elle a tort.

Les partisans de la routine vous dise :
“laissez la culture aux paysans,’ et ils
s'empressent de vous prouver, par aent ex-
emples, que les personues aisées, intelligen-
tes et instruites qui ont voulu cultiver lu
terre quand elles n'étaient pas nées dans
une famille de cultivateurs, se sont ruindes,
ou tout au moins ont perdu de I'argent.

Et c’est vrai. Mais pourquoi est-ce vrai?

L’homme, qui,sans étre né dans laclasse
des cultivateurs de la terre, posstde une
honnéte aisance, et avec la fortune, les be-
soins qu'elle créc et les habitudes qu'elle
donne, §'il veut se livrer & une exploitation
rurale, est cxposé & deux périls aussi graves
'un que lautre, tous les deux difficiles &
dviter, mais sans 8tre indvitables.

S'il suit les procédés des cultivateurs or-
dingires, il n'obtiendra que des profits
¢égaux A ceux qu'ils tirent eux-mémes de la
terre ; mais, comme les cultivateurs ne par-
viennent & élever trds-modestement leur
famille qu'a la coudition de vivre avee une
stricte économie et une simplicité qui ap-
prochent de la privation ; comme les culti-
vateurs travaillent matériellement, eux,
leur femme et leurs enfants, il en résulte
que, si les conditions de recette sont les
mémes, les conditions de dépense étant de
beaucoup supérieures, on voit arriver fata-
lement la géne, le déficit, la ruine.

Mais st le nouvel agriculteur posséde
I'instruction que son aisance 2 pu lui don-
ver les moyens d'acquérir, il ne se conten-
tera pas des procédés des cultivateurs ordi-
naires, il perfectionnera la culture afin
&’augmenter la somme des produits.

Tous les livres d’agricelture vous d¢-
montrent gue cela est possible,

J'ajouterai que tous les livres d’agri-
culture oat raison, et qu'il n’est permis
3 personne aujourd’hui de mettre en doute
I'augmentation de produits que I'on obtient
en perfectionnant les assolements et les cul-
tures et en consacrant & la terre un certain
capital.

Mais augmenter le produit brut d'une
ferme, ce n’est pas s'enrichir, si le produit
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net ne s'cst pas proportionnellement acoru.
*Voild le second éeucil, colui qui fait som-
brer un grand nombre de novateurs impru-
dents, trop confiants dans les préceptes in-
complets de ln science pure. Il= ont dépensé
beaucoup, enfin d'augmenter le produit,
mais Iaccroissement des produits n’a pas
compeng6 'accroissement des dépenses.

En faisant ce métier-ly, on se ruine un
peu plus vite qu’en suivant la routine, sans
s'imposer les privations et les travaux ma-
nuels du paysan ; maison se ruine aussi
sirement ¢'une manicre que de I'autre.

— Tl faut done * laisser la culture aux
ignorants ?”

— Pus le moins du monde.

Mais, comme dit trés-bien l'illustre Ma-
thieu de Dombasle, ce n’est pas de I'agri-
culture perfectionnée qu'il faut faire, mais
de V'agriculture raisonnée.

Un de mes excellents amis,—une de nos
célébrités agricoles—a acheté il y a quel-
ques tomps, une propriété en Sologne. Il a
passé la premiére année A regarder faire les
cultivateurs qui étaient I3 avant lui; étu-
diant patiemment le terrain, le climat, les
ressources de toute espice, la routine elle-
méme.

—11 a gagné 30,000 francs cette année
1A me dit M. de B... d qui je racontais cette
particularité; 30,000 francs d’écoles qu'il
a sagement ¢vitées.

Jaeques Bujault, qui sous un style un
peu prétentieux cache de précieuses vérités,
a dit: *L'agriculturc est une science de
localité.” Jacques Bujault avait raison.

Ce qui rend l'agriculture un art si diffi-
cile, e’est que I'agriculture n’est point une
industrie régie par des rdgles sbsolues et
soumises aux évolutions invariables, mono-
tones, identiques, qui caractérisent I'indus-
trie exclusivement fondée sur la matiére
inerte.

Il y 2 des principes certains en agricul-
ture, comme il y a des principes incontes-
tables en morale, mais I'application de ces
principes varie aussi bien dans les travaux
agrieoles que dans les actes de la vie.

Je pourrais comparer, dans cette circon-
stance, 'agriculture & uu général d’armée
en présence de P'ennemi. Le maniement
des armes, 'école de peloton, de bataillon,
de régiment, est invariable ; mais les mou-
vements généraux de 'armée, entidrement
sabordonnés aux caprices de 'ennemi et an
sentiment du général en chef, peuvent
assurer le suceés de la campagune par la
variabilité et I'imprévu de leur caractére.

Pour I'sgriculteur, I'ennemi ,¢'est le cli-

mat, la température, les uptitudes diverses
du sol, les débouchés, éléments essenticlle-
ments variables et qui doivent modifier sans
cesse les mdéthodes ot les assolements.
“ZLies oirconstances font scules les bons
systémes de culture, dit M. de Dombasle,
et vouloir réduire ln bonne agriculture 3
I'adoption de tel assolement, de tel genre
de bétail, de telle ou telle pratique, c'est
ignorer complétement la portéo do Vart; et
cetto funeste erreur & enfanté une incroya-
ble multitude de mécomptes et de chutes.
Celui-l, est le meilleur agriculteur, on plu-
tat celui-ld seul est agriculteur qui, con-
naissant les pratiques usitées ailleurs dans
diverses circonstances, et sachant s'orien-
ter duns In localité on le hasard le place,
parvient A reconnaitre quelles sont celles de
ses pratiques qui peuvent le mieux conve-
nir aux circonstances dans lesquelles il se
trouve placé.  Aussi je pense que l'on em-
ploie une expression fausse, lorsqu’on parle
comme on le fait si souvent de lagriculture
perfectionnée ; car il n’y a pas un systéme
agricole particulier, auquel on puisse appli-
quer ce nom, on devrait dire 'agriculture
raisonnée.”

LA VIE RURALF. .
%ELON moi, dit M. Léonce de

Lavergne, la richesse agricole de

YAngleterre dérive de trois causes

k)  principales. Celle qui se présente

la premidre et qui peut étre consi-

dérée comme le principe des deux. autres,

cst le gofit de la portion la plus opulente et

Ia plus influente de la nation pour la vie
rurale,”

Les deux autres causes tiennent, suivant
1o savant éerivain, aux institutions libérales
de I"Angleterre et aux débouchés innom-
brables créés par le développement de son
commerce.

Nous nous renfermerons aujourd’hui
dans I'étude de la premidre de, ces trois
causes de prospérité agricole.

Avons-nous 'amour de la vie rurale ?

Je ne répoudrai pas d’une manidre abso-
lue, non; mais je dirai, pour &tre dans le
vrai: pas encore. .

Mais entendons-nous bien d’abord sur la
valeur des mots.

On n’a pas le goit de la vie rurale parce
qu’on habite une maison de campagne ou
un chiteau pendant les beaux mois de
Pannée;

Parce qu'un beau jour on retire ses écono-
mies d’un fonds de commeree ou des valeurs
publiques pour acheter un domaine et con-
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fier ce domained un mdtayer ou d un fermier;

Parce qu'on fait bitiv une maison au Ve-
sinet, dans I'avenue du bois de Boulogne ou
d Chatou,

On n’a pas le gedit de la vie rurale parco
qw'on aime & causer d'agriculture ou A lire
les journaux agricoles.

Pas plus que M. T'royon, qui peint de tris-
beaux beeufs, M. Méne, qui moddle de fort
beaux chevaux, et M Cain, qui fait en
bronzo des poules ravissantes, ne sont pour
ccla d’excellents agriculteurs ;

Ceux qui ont véritablement le gofit de ia
* vie rurale aiment l'agriculture pour elle-
mome.  Ils habitent Ia campagne toute I'an-
nde et pratiquent P'agriculture, soit comme
propriétaires-cultivateurs, svit comwe fer-
miers,

Ceux-d savent parfaitement que le sol ne
produit ricn si on ne lui demande rien ; que
laisser la culture de la terre entre les mains
du travailleur ignorant, ¢'est condamaer ln
terre & demeurer inféconde.

En Augleterre, ce sont les gentlemen
farmers.

Gentleman ne veut pas du tout dire, en
anglais, gentilhomme: il signific homme
instruit, homme intelligent, homme bien
élevé.  Or il parait qu'on peut étre en An-
gleterre homae bien élevé, homue intelli-
gent et homme instruit tout en pratiquant
Pagricalture,

BEn est-il de méme ici ?

La raison et le bon sens répondraient:

Qui.

Cependant A voir comment les choses se-

passent dans notrebeau pays, on peut croive
quelhomme intelligent, instruit, bien élevé,
qui se déeiderait & cultiver le sol &'expo-
serait infailliblement & perdre la bonne ré-
putation qu'il aurait pu acquérir par son
propre mérite.

Aussitdt quur compagnard se voit un
peu & son aise, son unique désir est d'en-
voyer son fils & la ville et de I'y caser. 11
cherchera d’abord i en faire un fonction-
naire public, un employé de l'enregistre-
ment ou des contributions. 8'il ne peut
parvenir 4 ce but supréme, on en fera un
avocat, un médecin ou un marchand ; quant
A en faire un cultivateur, on se respecte trop
pour cela,

Maintenant que I'habitant de la ville, le
citadin, comme on dit, songe & transformer
son fils en cultivateur ou en fermier, il n’y
faut pas méme songer ! Si pareille chose lui
arrivait, o« parlerait de faire interdire ce
pére de famille insensé et de I'envoyer 3
-Charenton.

Lt pourtant Pabsentéisme, — o'est un
mot nouveau, forgs pour signaler un viee
récerument ddcouvert, — l'ubsentéisme est
une des causes principales de nos défaites
agricoles.

Figurez-vous les ingénicurs des ponts et
chaussées laissant le tracé dés routes aux
soins des cantonniers, les architeotes con-
fiant les plans et les devis aux lumidres des
jeunes Tiwmousins pleins d'espérances qui
servent les magons; lo réducteur en chef
d'un journal suppléé par les garcons de
bureau, et le général en chef d'une armde
confiant son commandement au fusilier
Bridet ;

Croyez-vous que tout irait pour le mieux
dans le meilleur des mondes pessibles ?

C’est pourtant ce qui arrive aujourd’hui
pour les terres que I'on confie & d'ignorants
fermiers ou & des métayers plus ignorants
‘encare,

Et aprés ga on voudra que les routes
soient bien tracées, que les maisons soient
bien bities, les articles bien éerits et les
armées bien commanddées, n'estce pas
absurde ?

Eit pourquoi ee qui serait absurde pour
une route & tracer ou une maison A con-
struire ne le saurait-il pas pour un domaine
2 cultiver?

Je demande 4 ceux qui savent que le blé
ne pousse pas tout seul &'il ne fuut pus au-
tant de savoir, autant ¢'étude, autant de
travail intellectuel pour diriger la eulture
d’'un domaine que pour diriger le tracé
d’une route ou la bfitisse d’une maisor ?

Bt si 'on me prouve qu’il en faut moins,
je consens i considérer les cultivateurs
ignorants comme les sauveurs de I'huma-
nits, et un rendement de 9 winots de blé
comme le plus bel indice des progrés
agricoles.

PROVERBES ET MAXIMES,

Il v’y a de bons assolements, base d'un
systéme durable de culture, que celui qui
rend suffisammentd la terre,en méme temps
qu'il donne des produits satisfaisants.

(ScnwzrTz.)

A chaque geure d’entreprise sa spéeialité
d’hommes, de terres, de produits. Aux
grandes entreprises la culture par le temps,
par le capital et les machines ; aux petites
entreprises, la culture par la main-d'euvre.

E. LECOUTEUX.)

En France, la culture n’est pas une in-
dustrie, 3 proprement parler: on y compte
peu de fermiers, et la plupart de nos culti-
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vateurs, qu'ils soient propriétairos, fermicrs 'lcs nostres, si voulons prester ) nostre ter-

" ou métayers, n'ontqu’un capital insuffisant.
Voild nos vrais maux,
(LeoNoE DE LAVERGNE.)
L’agrioulture, élevée au niveau des au-
tres connaissances humaines, cst une
science sérieuse, réservée & de hautes desti-
nées, et qui, commengant A peine & s'orga-
niser, répand déjd scs lumidres ct s vie
sur le monde, qui attend d’clle la subsis-
tance de cette population nouvelle que la
puix et In civilisation font pulluler do tou-
tes parts. (Comte DE GASPARIN.)
L’¢lection des bonnes semences est l'un
des plus importants articles du gouverne-
ments des terreg — A grains; car quelle
cueilletie miséraple pouvez-vous espérer des
blés mal qualifiés, semés en vos terres,
quoique bien labourées ?
(OLIVIER DE SERRES.)

On dict bien vrai, qu'en chacune saison
La femme fait ou défait la maison.

Si tu te couches tard, tard tu te ldveras;
Tard te mettras & l'cavre, aussi tard di-
neras.

Co n'est pas le champ, c'est le champ
cultivé qui nourrit.  (Proverbe russe.)

Qui emprunte pour bitir bitit pour ven-
dre. (Proverbe chinois.)

Auvril pluvicuz,
Mai, gai et venteyz,
Dénqtent 'an fégond et gracieux.

Au mois de mai la chaleur
De tout I’an fait la valeur.

Bon temyps, bon laboureur ou bonne se-

mence .
Donnent dy grain en abondance.

Telle étable, telle béte.

Plutét riche paysan que pauvre gentil
homme. (Proverbe allemand.)

Voulez-vous assurer des moissons abondgn-
tes ? )
Connaissez la vertu des terres différentes;
Chacune a son génie : ici le bl6 mirit,
Etla vigne prosplre ol la pornme périt.
(RossEr.).

Caton menace du crime dé lese-majesté
ceux qui n'augmentent leur patrimoine de
telle sorte que 'accessoire surmonte le prin-
cipal : disoit ausei estre grande vergongue,
de ne laisser 4 seg successeurs son héritage
plus grand qu’on ne l'avoit regu de ses pré-
décesseurs. Comment se fera cela? Jamais
entre les mains de fermiers, mais bien entre

res, ot nostre esprit et nostre argent. Q'est
le moyen noble d’'augmenter lo” bivn, tant
célébré des antiques.
(OLIVIER DE SERRES.)
La religion n’n pas voulu que le jour ou
'on demande & Dieu les biens do Ia terre
Xcs Rogations ) fut un jour d'oisiveté.
vee quelle espérance on enfonce lo soe
dans le sillon, aprds avoir imploré colui qui
dirige le soleil et qui garde dans ses tré-
sors les vents du mzdi et les tiddes onddes !
(CHATEAUBRIAND.)
Quoi qu'en puisse dire l'ignorance, l'ap-
plication des secienees & la culture est une
néeessité de notre temps. Ce qu'elles ont
fait pour lindustrie, elles le feront certai-
nement pour Pexploitation du sol; leur in-
tervention sera plus ou moins rapide; elle
cst infaillible, (LizoNoE DE LAVERGNE,)

Plusieurs agrioulteurs distingués regar-
dent aujourd’hui le renouvellement des se-
mences eomme tenant plus an préjugd qu'a
une nécessité réelle ; ils pensent que si cha-
que cultivateur épurait ou nettoyait ses
grains par des sarclages répstés dans les
champs, et par des vannages et des criblages
suffisants, il n’aurait pas besoin de changer
de semences ; notre collézue Tessier connait
des fermiers soigneux qui ne les renouvel-
lent jamais et qui ont toujours do superbes
réeoltes. (Yvarr et Huzanp.)

Beaucoup de paille, peu de grain,

Que toute réeolte versée
Au premier beau jour soit coupé,

Assure-toi tous les matins
S'il est temps de couper tes grains.

Admire les grands biens; mais que ta
destinée

Soit de tirer parti d’une ferme bornée;

On n’y perd pas, mon fils; cent arpents bien
tenus,

Valent, pour le bonheur et pour lesrevenus,

Mieux que les mille arpents d’'un immense
domaine

Désert, que 'on sillonne et quon engraisse
3 peine.

(P. VarxiRg, trad. par Fr, b NEUFGHATEAU.)

L'aptitude fourragére du sol, c’est 1 ce
quirégit, en grande parti, le choix du bétail,
et co qui doit &tre pris en sériense considé-
ration avant de substituer aux races locales
d’autres races habitudes 3 un régime sub-
stantiel qu'il n’est pas toujours possible de
leur proourer.

(8. LECOUTEUX.)
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Fonder Péducntion du pauvre sur lo tra-
vail; ot faire servir agrioulture A ln régé-
nération de 'homme.

(DE FELLEMBERG.)

Rien ne serait plus avantageux pour l'a-
griculture que I'attention soutenue que vous
donneriez aux cxpdriences utiles qui pour-
raient 8tro fuites dans d'autres partics de
I'Angleterre,  SiI'fige o ules infirmités vous
empéohent d'aller voir les choses par vous-
mémes, envoyez vos fils pour comparer aux
moyens que vous mettez cn pratique les
moyens pratiqués par d’autres districts, ct,
s'ils découvront une amglioration, n'hésitez
pas A en profiter immédiatoment.

(RoBErT PEEL, Discours & lu Socidté

agricole de Lichjidd.?

La oharrue, en tragant le premier sillon,
a ecreusé les fondations de Ia société. Ce
n'cst pas seulement du blé qui sort de la
terre lnbourée, c'est une civilisation tout
cutidre. .

(LAMARTINE.)

La fin de la culture des terzes 3 graines
est la moisson: récompense attendue et
digne du travail du laboureur. Joyeuse-
ment donques, le pére de famille mettra Ja
derniére main & sa terre, pour cn tirer le
rapport selon la bénédiction de Dieu, faisant
mestiver ou moissonner- ses blés avee di-
ligence.

(Ovn1vIER DE SERRES.)
Qui dort en aofit
Dort & son cofit.
Réeolte engrangée
Réeolte assurée.
Aprds soleil couché
Bien fou qui bat son blé,

Les uns n'hésitent sur rien et pensent
-que I'agriculture ne suppose aucune étude
préliminaire, que le paysan sait tout; les
autres, au contraire, conviennent de la né-
cessité d’apprendre et de réunir ia pratique
4 la théorie: mais ceux-1A ne prennent pas

1a peine d'étudier.
(L’abbé RosIER.)
Se procurer de I'eau A volonté, pouvant
arriver 4 la surface ou prds de la surface du
terrain, c'est se rendre indépendant des dé-
fauts et des caprices du climat, d'une situ-
ation habituellément trop séche comme
d’une saison qui V'est accidenteilement.
(Comte pE GASPARIN.)
Je ne pense pas qu’on doive attribuer les
disettes qu'on éprouve A l'intempérie de
Tair, mais pluttd notre faute. Nous avons
abandonné le soin de nos terres, comme si
elles étaient coupables o notie égard de

-

quelque grand erime, & do vils eselaves ou
A des mereenaires, tandis que nos ancdtres
so glotifinient do leg cultiver eux-mdmes,
(CoLUMELLE.)
Moius il y a chevaux employds aux voy-
ages, aux constructions et au luxe des villes,
p?us il reste de fourrage dans les campagnes,
ct moins les frais de culturo et do transport
sont chers.  Si l'on pouvait voyager sans
chevaux, on fugmenterait prodigicusement
les produits de la culture et on en diminu-

rait les frais....
(DE Fresne.—1788.)
Il ne suffit pas de déelarer Pagriculture
la premidre de toutes les industrics; il ne
suffit pas de dire & Ia jeunesse-instruite que
toutes les autres carritres sont encombrées,
et que, par conséquent, il est temps de venir
chercher honuneur et profit aux champs: il
faut, pour 8trelogique aveo do tels discours,
organiser des moyens d’enseignement qui
permettent & Ia jeunesse, telle que la
forment les établissements d’instruction pu-
blique, de s'initier & Fapprentissage de la
profession agricole.
(Epouarp LECOUTEUX.)
De toutes les carriéres auxquelles puisse
ge consacrer un homme éelairé et laboricux,
P'agriculture est incontestablement celle qui
offre aujourd'hui en IFrance lo plus vaste
champ aux spéculations des hommes qui
éprouvent le désir ou le besoin d'employer
avee profit pour eux et pour la société leur
temps et leurs capitaux.
(MaTrrIEU DE DOMBASLE.)
Acheter un bicn sans argent
C’est se tromper en I'achetant.

Si P'hiver va son droit chemin
Vous I'anrez A la Saint-Martin.

Froid de septembre tue les chenilles.
A la Saint-Thomas (21 dée.)
Les jours sout au plus bas.
De tout poil, bonne béte.

Ne perd pas son auméne
A son pore qui la donne.

Vignes entre vignes,
Maison entre voisins,
Qui receuille grain par ‘grain remplit la
mesure.
(Proverbe russe.)
Les froments sémeras en la terre boneuse,
Les seigles logeras en la terre poudreuse.

Les biens que donne la terre sont les
geuls inépuisables, et tout fleurit dans un
Etat o fleurit Pagriculture.

(Surniy.)
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Selon que vous dépouillerez une colline
de ses arbres ou que vous y ferez croftre une
fordt, vous priverez son terfain de la rosée
du ciel, ou vcus ferez couler du rocher
aride d’abon-antes eaux.

(BALLANCHE.)

De bons prés sont un trésor pour unc
forme; de mauvais prés sont la honte du
fermier et de la ferme; des prés médiocres
gont une charge pour l'agriculture.

(SCHOWERTZ.)

Les visites d’automne sappliquent & ju-
ger les réeoltes de regains et de racines du
domaine, ainsi que la facilité avec laquelle
s'opéreront les emblavures propres & ceite
saison. On prend des notes sur la dose des
fumures et dessemences, sur la profondeur
des labours, sur le nombre de chevaux par
charrue, sur I'époque des premiers et des
derniers ensemencements, sur les reude-
ments du battage.

(ED0UARD LECOUTEUX.)

Le grand fleau de la propriété cest la
dette, non celle qui a 6té contractée pour
faire valoir son bien et qui est presque
toujours avantageuse, qaoique rare, mais
celle beaucoup plus commune qui porte sur
le fonds lui-méme et qui laisse le proprié-
taire nominal sans ressource pour I'entrete-
nir en bon état.  Voild le mal réel de la
propriété frangaise non la division du sol
proprement dite.

(LioNCcE DE LAVERGNE.)

L’art de loger les hommes, les animaux
et les récoltes, avee simplicité, solidité, éeo-
nomie, est le premier probléme que I'on ait
A résoudre dans la science des campaznes.

(Trancols DE NEUFCHATEAU.)

LES PREMIERES ETUDES.
\N n’achéte pas une propriété comme
+7j| on achdte une maison ; on ne loue
s~oe appartement. .
S%‘S ¢ 11 faut s’assurer avant tout, dit
o un illustre agronome allemand, que
la terre que I'on veut acquérir est

que I'on possdde.”

Quest-ce qui ruing, la plupart du temps,
les petits propri¢taires? La manie de s'ar-
rondir. On a péniblement amassé mille
de quinze cents francs; on emprante le
surplus, les intéréts s'accumulent, et au
bout de quelque temps le billet de cing
cents francs que Pon doit a mangé le billet

pas une ferme comme on loue un
dans .xe juste proportion avec le capital
francs et on s’empresse d’acheter un champ
de maille franes que I'on possédait.

L

Au lieu d'acheter de la terre, achetons
du fumier.

Pour faire pousser du blé, il faut non-
sculement de la terre, mais il faut aussi de
P'argent; de l'argent pour le drainage, de
'argent pour Dirrigation, de Vargent pour
les machines, de Pargeiit pour le bétail. La
terre livrée d elleméme ne produit rien, It
terre livrée 3 ’homme seul produit peu, la
terre livrée & Dintelligence et su capital
étroitement unis atteint rapidement son
maximum de production.

C’est pourquoi, lorsqu'on achéte une
terre, il faut pouvoir disposer d'un capital
proportionné A Vimportance de la terre que
P'on’ veut acquérir;

C'est pourquoi, lorsqu'on afferme une
terre, il faut pouvoir disposer d'un capital
proportionné & Pimportance de la terre que
P'on veut affermer.

Cette premi¢re condition remplie, tout
n'est pas encore dit. Il faut étudier avee
détails les conditions dans lesquelles se
trouve la terre que I’on vient ’acquérir, la
ferme que I'on vient de louer.

11 faut étudier la situation géographique
du sol, son altitude au-dessus du niveau de
la mer, car cette altitude influe sur la tem-
pérature moyenne et peut modifier le climat
indiqué par la situation géographique. H
faut aussi se fixer sur la position géologique
déterminée par les couches générales des
terfains qui peuvent &tre granitiques, ju-
rassiques, tertiaires, ou provenir d’alluvions,
cte.

11 est bon ensuite d'adopter une classifi-
cation du sol, soit celle de Leclerc-Thouin,
soit celle de D. de Gasparin, soit aussi
celle que j'ai exposée dans les Travaux des
Champs ¢t qui a pour base la composition
des sols, la naturc de leurs produits et Ja
puissance de leurs facultés productives.
Toutes les classifications sont & peu prés
aussi bonnes et aussi incomplites les unes
que les autres. Quel que soit le degré
d'esactitude d’une classification du sol,
cette opération remplit touwjours parfaite-
ment son objet, qui’ est de mettre un certain
ordre dans les études ct les travaux du cul-
tivateur.

On examine les propriétés physiques du
sol, sa densité, sa ténacité, sa perméabilité, sa
fraicheur, sa couleur, I'épaisseur du sol et
la nature du sous-sol; une analyse chimi-
que de chaque variété de terrain compléte-
cette série d'observations.

11 est boa de tenir compte de I'exposition
et de I'inclinaison de chaque champ; de
Pimportance des abris naturels ou artifi-
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eiels formés par les montagnes ou les rideaux
d’arbres, des ecirconstances accidentelies
Sgrélc, gelées, inondations, ete.) ausquelles
ils sont plus particulidrement exposés.
Rechercher les plantes caractéristiques
qui croissent naturellement sur ces sols;
tenir compte des arbres ¢t des plantes cul-
tivés dans le pays. Connaitre le prix moyen
de location de Vhectare dans la contrée,
ainsi que les différents assolements usités.
Ces assolements ont toujours une raison
d'étre, tirée des counditions particuli¢res
dans lesquelles se trouventles cultivateurs;
cc sont ces raisons d'¢tre qu'il faut étudier
et tdcher d’apprécier A leur véritable valeur.
Il faut enfin étudier les voies de commu-
nication et les débouchés; non-seulement

les chemins de I'exploitation, mais le réseau

de routes qui peuvent mettre la ferme en
communication avee les places ot I'on doit
conduire les produits. B

Presque tous les cultivateurs ont plus ou
moins ¢tudid ces diverses conditions, ils ont
instinctivement ¢herehé A se rendre compte
d’une partie de ces faits, dont I'importance
ne peut -échapper A personne; mais il est
utile de ne négliger aucun des ctés d’une
aussi grande étude; de combiner la culture
et I'assolement avee la connaissance métho-
dique, approfoadic de ces dléments indis-
pensables pour donaer au propriétaire cul-
tivateur ou au fermier une idée compléte
de la terre qu'il doit travailler.

Pour voyager avee séeurité, il faut bien
connaitre son. cheval; pour cultiver avec
profit, il faut bien connaitre son champ.

TRAVAUX DE LA FERME,

. DIRECTION DE L'EXPLOITATION. i

A fenaison s'effectue en juillet; elle

sera bientgt suivie des rudes labeurs |

de la moisson. Le directeur d’une

exploitation rurale doit, les premiers

jours de ce mois, qui sont encore
» une époque de loisivs relatifs, se

préparer & bien conduire les tra-
vaux importants qui vont payer les frais
de la calture jusqu'iei avanmeés 2 la terre.
11 faut acheter tous les objets dont on pré-
voit la nécessité ; faire disposer les grunges,
fenils et greniers; achever tous les petits |
travaux qui peuvent occuper utilement les |
attelages et les onvriers, en attendant une
besogne plus rude qui ne va pas tarder
s'offrir ; s’assurer des bras nécessaires pour ¢
la fepaison.

Si on veut acheter ou affermer un do- |
maine, on doit en faire la visite & cette
¢pofque, parce qu'on peat mieux juger de
la fertilité du sol. On étudiera sa nature
plus complétement, par de nouvelles visites
faites 4 'automue et au commencement du
printemps.

g

Attelages,

Les grandes chaleurs arrivant souvent en
Jjuillet, on doit prendre quelques préeau-
tions pour ne pas exposer les attelages 3
Yardeur trop bralante du soleil pendant le
milien du jour. Ilest bon de commencer
les travaux de meilleure heure, de revenir
plus t6t duns la mativde, de repartir ‘et de
xentrer plus tard dans I'aprés-midi.

Les bétes de trait commengant 3 étre
dourmentées par les mouches, on les sou-

lage, et on rend leur travail plus fructueux

en les garantissant par des toiles passées
sous le ventre, et assujetties aux harnais de
manidre qu’elles touchent seulement par de-
vant et par derridre.
Ecuries et Etables.
Afin d’éloigner les mouches et d’assurer

pourtant la circulation de Yair, on tend des
toiles aux ouvertures des éeuries et des
étables.  Cette wmesure est excellente, mais
clle doit &tre prise de manidre cependant
que des courants d’air trés-funestes ne vien-
nenc pas frapper les avimaus, surtout les
attelages trés-Gehauffés qui rentrent du tra-
vail. Une bonne litidre doit leur &tre pré-
parée pour qu’ils puissent se reposer au
besoin, aprés avoir satisfait leur appétit.

BINAGES, SARCLAGES ET BILLAGES.

On doit, pendant le mois de juillet, exé-
cuter des sarclages et des binages réitérds
dans les pommes de terre, les betteraves,
les carottes, les mais, les féveroles, les hari-
cots, le tabae, les choux-ratabagas, les
choux-navets, les choux-raves. On emploic
la houe A cheval dans les cultures en lignes
et la binette & bras dans les cultures 3 la
volée, ou pour sarcler entre les planis dans
les lignes. On fait ensuite passer le but-
toir entre les lignes de pommes de terre,
de mais pour graine, de haricots.

CONDUITE DU FUMIER ET DU PURIN. —
CHAULAGE.—FUMURBES VERTES.
Avaut fue la fenaison commence, on con-
duit sur les champs ¢n jachére les fumiers
qu'on leur destine. On mne aussi du fu-
mier sur les chumps qui recevront bientst
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des navets ou bien des plantes repiquées,
comme les choux et les rutabagas. -

On chaule aussi pendant le mois de juil-
let les champs en jachére. On dépose en
petits tas la chaux récemment calcinée, et,
pour qu’clle se réduise ep poudre, on 'ar-
rose ou on la couvre d’'un peu de terre qui
puisse lui donner de I'humidité. On fait
plus tard I'épandage A la pelle.” On em-
ploie de 60 & 300 minots de chaux par ar-
pent. La proportion est d’autant plus forte
que le sol est plus argileux ou plus tour-
beux.

On arrose, dans beaucoup de pays, avee
le purin, les pommes de terre et les bette-
raves; on effectue le buttage immédiate
ment aprés, ce qui donne une grande vi-
gueur 3 la végétation. On répand aussice
liquide si fertilisant sur le tréfle et sur les
prés, aprds la fenaison.

Quelques plantes destinées A former des
fumures vertes sont enfouies A cette époque;
ce sont le tréfle commun, le tréfie blanc et
le tréfle incarnat. Pour cela on fait passer
un rouleau pesant, qui couche les tiges des
plantes dans la direction quela charrue doit
suivre pour retourner le gazon.

SEMAILLES DE SARRASIN.

Les semailles se réduisent beancoup
pendant ce mois; elles sont limitées au sar-
rasin et aux navets.

Le sarrasin, cultivé pour son grain, con-
tinuera longtemps 2 Gtre une récolte pré-
cicuse dans les ols pauvres, sablonneus,
froids, et dans les terrains meubles mon-
tagnens.  Ailleurs, il cst employé trds-
utilement comme fourrage hitif ou comme
fumure verte, destinée &tre enfouie.

Le sarrasin se plait dans les terres sili-
ceuses et gramitiques dépourvues de cal-
caire, o0 nulle céréale de printemps ne
pourrait parvenir A épier.  Cela ne signifie
pas qu’il ne produirait pis davantage dans
de meilleures terres; mais il réussit dans
des sables sans liaison et non caleaires,
tandis que dans une argile tenace il est
improductif. Ilest la providence des terres
pauvres o il alterne régulidremest avee le
seigle, ce qui constitue I'assolement bicn-
nal. :
On s tout le printemps pour préparer la
terre qui doit recevoir le sarrasin et pour
la fumer, si ¢’est 4 lui qu'on applique l'en-
grais. Cette préparation consiste en deusx lIn-
bours qui dotvent &tre précédés et suivis de
nombreux hersages pour ramener-'herbe
la surface et I'y faire dessécher par le
soleil.

On stme le sarrasin A la volée sur le der-
nier labour, et on l'enterre par un ou plu-
sieurs hersages, de méme que les autres
céréales. Lia mdéthode suivante est plus
appropriée aux exigences do cette plante.
Aprds le dernier labour, on passe la herse
pour égaliser le terrain, TPuis on sdme le
sarrasin & la volée et on I'enterre avee
Paraire & deux ailes que 'on peut parfaite-
ment remplacer par le premier buttoir
venu. On forme avec cet araire des bil-
lons étroits, élevés de 8 pouces et larges de
24 pouces environ. L’araire ramene la
semence sur les billons, en sorte qu'il n'en
reste pas dans les dérayures. Cet inter-
valle vide qui sépare les billons et forme le
tiers de la surface cnsemencée n’est pas
destiné 3 écouler les eaux, qui sont rare-
ment génantes dans la saison ol se cultive
le sarrasin, mais il fournit de Yair 3 la
récolte et lui donne de I'aisance pour
g'étendre plus latéralement.  I'expérience
prouve que le sarrasin est bien plus pro-
ductif en grain lorsqu’on le cultive en bil-
lons que lorsqu’il est semé en planches
plates. Cinq semaioes aprds son ense-
mencement, il commence 3 montrer ses
premidres fleurs; alors il couvre tellement
toute la surfuce du terrain, que xien ne
dénoterait que la terre a été mise en bil-
lons, si ce n’étaient les légtres inflexivns
produites par I'incurvation des dérayures.

Le sarrasin se ramifie tellament que,
malgré la grosseur de sa semence, il 1'en
faut employer que 3 ou 4 gullons, quand
on le cultive pour sa graine. On stme 1
gallon quand onle destine 3 étre consommé
comne fourrage.

SEHRIS DE NAVETS EN RECOLTE PRINCIPALE
Les navets se sément ordinairement en
juillet ; toutes les espéces conviennent A ce
semnis ; on doit choisir particulirement les
espdces hitives. :

Quelques espdces sont plus particalidre-
ment destinées & la nourriture de I'homme;
toutes conviennent au bétail; il faut choi-
sir celles qui, pour une terre et up climat
donnds, produisent davantage.

On prépare la terre par plusieurs Ishours
profonds, et plus on lui donne une fumure
abondaunte, mieux on est payé de ses avan-
ces. Au reste, comme le navet ne se plait
que dans les terres légéres, lin’y a pas 2
faire de grands efforts pour ameublir celle
qui loi est destinée. .Aprés avoir égalisé,
par un coup de herse, 1a terre aprés le der-
nier labour, on sdme & la volée, dans les
premiers jours de juillet, deux 2 trois Hvres.
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de grain et I'on herse de nouveau pour cou-
vrir la semence.  Si le temps est sec, on
fait sujvre cetfe opération par un roulage.
De méme que pour les rutabagas, un her-
sage douné, surtout 3 la veille d’une pluie,
lorsque les navets poussent leurs deux pre-
midres feuilles (non pas leurs cotylédons),
¢quivaut pour cux 2 un binage. Seulement
le hersage sera d'autant moins énergique
que le sol sera plus l6ger. Si néanmoins
on avait seraé trop dru, il n’y aurait pas
de. meilleur .noyen d'éelaircir le plant que
de lui donner un hersage réitéré. Il est
bon de donner un binage lorsque les navets
commencent & couvrir la terre et de les
tenir espacés lors de ce binage 2 huit pou-
ces au moins; mais cette prescription cst
rarement suivie.

Un buttage eséeuté aprés le second bi-
nage, ce qui se fait facilement avee Paraire
4 deux versoirs dans les cultures en lignes,
augmente beaucoup la vigueur de la végé-
tation.

De la poudre d’os ou du superphosphate
de chausz, semés en méme temps que Ia
graine de navet, d la dose de 300 a 600
livres, concourent beaucoup & assurer une
abondante récolte.

EPOQUE DE LA FENAISON,

C’est ordinairement 3 la Ste. Anne que
Pon commence la fenaison. On devance
quelquefois. de quinze jours cette cpération,
dans les 6tés secs et les terres sablunneuses
pour quelques prairies artificielles. quel-
quefois aussi on la retarde pour les prés
naturels dans des terres froides et tardives.
Quant aux tréfles, la géadralité des cultiva-
teurs en font Ja fenaison trop tard.

Les prés 2 une coupe fournissent rare-
ment, par arpent, en bon foin fané, au deld
de 4,500 livres;

Souvent cette récolte ne dépasse pas 3,000
livres;

Le plus haut produit d'un pré 3 deux
coupes est de 7,500 1bs. ;

Les deux premidres coupes d’un boun
tréfle po dépassent que rarcment ce chiffre
de 7,500 lbs. ;

Et sont bien souvent de 6,000

Les vesces ne s'¢ldvent gutre au deld de
4,500 ;

Les lentilles, de 3,000;

Le plus haut produit dela spergule est de i

3,000;
On peut donc compter pour une eoupe
verte:
Eu pré, 15,000 2 18,000 Ibs. par arpent
En trifle, 22,000;
En vesce, 18,000 3 20,000.

C'est lorsque le tréfle et le mil entrent
en fleurs qu’il faut les couper, afin d’en
obtenir un foin qui ait toute sa qualité.
| Ils ont alors toutes leurs fouillds, leurs tiges.
| sont gorgées de sucs, et, lorsque la fenai-
| son est bien conduite, on conserve tous ces.
6léments de nutrition. Lorsque I'on attend
au contraire, que ces fourrages soient
défleuris pour y mettre la faux, les tiges
sont devenues ligneuses et n'ont conservé
que les feuilles du haut, qui ne sont pas
plus durcis que n'auraient été celles que
I'on a laissées se perdre; la dessication
| marche plus vite, cela se comprend, puis-
{ gu’on n’opére que sur de la paille ou quel-
que chose d’approchant, mais on récolte
moins de matidres nutritives que si I'on
avait fauché plus t6t, le foin est moins
sapide et les bestiaux en gaspilleront
davantage; enfin le regain qui souvent
aurait égalé la premiére coupe, est pris par
la sécheresse, et sa production en est dimi-
nuée de moitié.

Le sainfoin ne se fauche que lorsque ses
| premiéres fleurs commencent A se passer.

Les vesces, pois, lentilles, devront atten-
dre encore plus tard que le sainfoin. Ces
légumineuses annuelles se dépouillent moins
de leur feuillage, et d'ailleurs leurs gousses
| sont appétées par tous les bestiaux aox-

quelles elles offrent un aliment non-seule-

ment de leur goiit, mais encore excessive-
| ‘ment nutritif.~ On attendra done, pour les
) convertir en foin, que les graines commen-
! cent A se former dans les gousses; mais il
! faut bien saisir ce moment et les faucher
sans retard.

FAUCHAGE.

11 est temps de faucher les prés lorsque
les plantes qui y dominent sont en pleine
fleur. Retarder le fauchage sous prétexte

I que Therbe ‘est encore tendre ct qu'elle se
réduirait trop par la dessication, ¢’est vou-
! loir récolter de la paille au lieu de récolter
du foin : combicn de cultivateurs commet-
Vtent obstinément cette faute, sacrifiant
ainsi la qualité 3 une quantité iltusoire!
On devrait toujours mettre les faucheurs
i la tfche, mais non pas 3 raison de Par-
pent, comme on le fait souvens. Dans ce
| dernier cas, ils n'ont qu'un intérdt, cest
d’avoir fini le plus t6t possible, ct ils ne
rasent le sol qu'autant qu'ils sont surveillés
d’une manidre incessante. Or il ne faut
pas perdre de vue qu'd partir du sol les 2
pouces d’herbe dams lesquels se trouvent
toutes les feuilles avee les tiges fournissent
{ le double de fourrage de ce qui se trouve
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dans les 5 pouces de I'extrémité des mémes
tiges, et que ce fourrage du bas est d'une
qualité bien supéricure. Xn payant les
tuucheurs A raison de 100 lbs. de fourrage
seo, leur intért devient celui du maitre, et
ils fauchent le plus bas possible pour obte-
nir le plus possible de quintaux.

Le manque de bras fait rechercher avec
raison les moyens de substituer & la faux,
au moins en partie, I'emploi de machines
mues par des chevaux, et ne demandant,
pour ainsi dire, d’autre ouvrier que le
charretier.

FENAISON.

Les procédés de fenaison varient beau-
-coup plus gu'on ne se l'imagine, d’une
localité & une autre. Les uns veuleat que
I'herbe soit retournée derricre les faucheurs,
les autres préfdrent la laisser 24 heures
s'amortir sur 'ondin; il y en a qui forment
des chaines avec trois, quatre, cinq ondins;
d’autres jonchent 'herbe sur tout le pré et
ne la réunissent en chaines qu'au moment
d'en former des meulons appelés ici villotes.

Ce qui est partout de principe général,
ce dont on doit s'écarter le moins possible
sous peine de compromettre sa récolte, c'est
ceci: Tant que I'herbe est sur 'ondin, telle
qu'elle a 6té jetée par la faux, elle souffre
pea d'une pluie, méme prolongde; et, bien
que la surface de l'ondin blanchisse, l'inté-
rieur reste vert. Il vaut mieux, quand cet
¢état devrait se soutenir pendant huit jours,
n'y pas toucher et réserver tous ses scins
pour le foin qui a 6té déjd secoud, mais
n'est pas ar1ivé & une dessication compléte.
Une fois que I'herbe a 6té remude, clle ne
doit plus rester éparse pendant la nuit,
parce que, méme par un brau temps, et
avec les rosces abondaates de juin et de
Jjuillet, elle ne fournirait qu'un foin lézer,
sans couleur, sans odeur, sans saveur, quel-
que chose d¢ moins que de la paille. 1l
faut done, dés trois heures de Y'aprds-midi,
commencer & mettre en moyens tas herbe
qui a été secoude & la fourche et répandue
le matin. ILe lendemain, aprds que la ro-
sée s'est dissipée, ces tas sont répandus de
nouveau ; le foin qui en psovient est retour-
né dans la journée ; le soir on le réunit en
meulons ou villottes de 60 2 100 livres,
pour étre mis le lendemain en meules de
1,200 & 2,500 livres ou charrié immdédiate-
ment dans les fenils. '

Lorsque le soleil est couvert, que le temps
est frais, qu'il ne fait pas de vent, que I'air
est hunide, le temps orageus, la dessication
ne marche pas aussi vite qu'il vient d'étre

dit, et le foin n’est souvent bon 2 &tre em-
meulé ou rentré qu'au bout de quatre jours,
quelquefois de huit jours. D’autres fois,
lorsque le temps est sce et chaud, le foin
fauché le matin est bon & &tre rentré le
soir.

Parmi les instruments nouveaux que
I'Exposition de 1855 a fait connaitre & I'a-
griculture, il n'en est pas qui, aux expé-
riences de Trappes, aient plus frappé les
vraies agriculteurs que le rfiteau A che-
val et que la machine & faner. IL'un et
'autre sont des instruments abordables par
leur prix, et qui, pour la perfection et la
rapidité du travajl, peuvent immédiatement
eutrer dans la pratique. La machine &
faner et le riteau n'exigent chacun qu'un
cheval et un conducteur, et feront aux fer-
miers qui les adopteront 1'économie de 20
fancuses pendant la fenaison. Aprés que
T'herbe a été fauchée, elle est éparpillée si
régulidrement par la machine & faner, qu'il
est rare que l'on soit obligé, dans notre
climat, de faire repasser l'instrument dans
la journée pour remplacer 1’opération gu'on
appelle retourner le foin. Pour ramasser
celui-ci, on fait passer le ritcau 3 cheval,
qui Je dépose en gros rculeaus régulierssur
toute la largeur du pré. Il faut bien rite-
ler 4 la main P'intervalle qui se trouve entre
les rouleausx, pour ramasser le foin qui a
¢échappé A Pactivn du riteau; mais cette
opération rapide n'esige plus que I'emploi
d’'une couple de femmes qui sont également
néeessaires pour riteler emplacement des
rouleaus, aprés qu'ils ont 6té mis cn meu-
les ou chargés sur les voitures. Il est &
remarquer que, si les rouleaux ne sont pas
assez sees et ont besoin d'dtre répandus le
lendemain, d’aprés les principes exposés
pius haut, la machine & faner, en les pre-
nant en long, peut fairece travail beaucoup
plus parfaitement gqu'on ne Yesdeute 3 la
fourche et en dix fois moins de temps; et
qu'en outre le foin peut rester plus long-
temps répandu pour recevoir I'action de
Puir et du soleil, paisque sa mise en rou-
leaux, au moyen du riteau, est loin de
prendre une partie de Paprés-midi comme
la confection des meulens ou maquets, qui,
d'ailleurs, devienncnt inutiles lorsque le
foin est bien serré en gros rouleaux.

11 est juste de dire, toutefols, que la ma-
chine ) faner, admirable invention pour la
fabrication du foin de pré, agit trop déuer-
giyuement pour le tréfle et tous les fourra-
aes de cette précicuse fumille des légumi-
neuses, chez lesquels, lorsque la dessication
est un peu avancée, les feuilles, qui en for-



A\

REVUE AGRICOLE. 303

ment les parties les plus sapides et les plus } Quelle que soit, du reste, la rapidité de la
nutritives, se détachent avee une telle faci- | fenaison, fuvorisée par un nombre d’ou-
lité que, si on les traite sans des soins suffi- | vriers suffisant, ou par les machines et
sants, clles tombent toutes, et qu'il ne reste | méme par le beau temps, il y a des diff-

plus que les tiges ou cdtons.

Aprés que les trifles, pois, vesces, ont
été fauchés, il faut les laisser deux jours
sur 'ondin. Le troisidme jour on retourne
les ondins, sans les secouer, avee le manche
de la fourche ou du riteau, et on maintient
le fourrage soulevé autant que possible, de
maniére que l'air le pénétre en dedans. 1l
est entendu que, quoique retournds, les on-
dins ne sont pas répandus; on leur laisse
passer ainsi la puit. ILe lendemain, avant
que la rosée soit compldtement dissipée et
pendant que les feuilles sont encore flexi-
bles, on réunit avec la fourche deux ou
trois ondins, sans les serrer et sans les se-
couer. On les laisse ainsi pendant toute
Pardeur du jour et I'on se contente de rite-
ler 'entre-deus des chaines; le soir on serre
avee les riteaux ces chaifnes en rouleaus.
Si le foin n’est pas parfaitement sec, ou
que le temps soit menagant, on peut le len-
demain, toujours le matin, avant que la
rosée soit complétement dissipée, ou le soir,
mettre les rouleauz en gros meulons ou
villottes'de 80 & 100 livres. La dessication

cultés de transport qui” empéchent que la
rentrée des foins s'effectue toujours dans
les meilleurs conditions. La mise en meu-
{ lons plus ou moins gros daus les champs,
| meules qui y sGjournent parfois tris-long-
temps, est dés lors trés-souvent indispen-
sable. Or la pluie pénétre les meulons et
y détermine une fermentation putride. On
a cherché avee raison 3 obvier 4 cet incon-
vénient & P'aide de chaperons en paille qui
peuvent servir pour abriter les moyettes de
i gerbes de céréales. M. Tabary, cultiva-
| tour de I'Alisne, a imaginé de confection-
{ ner ces chaperous par une méthode qui

mérite d’étre rccommandde. Il arrange

la paille comme on fait pour les paillassons

des jardiniers, mais en disposant les fibres

de maniére 3 former un secteur de cercle;

il serre le paillasson et le fortifie & chaque
{ tiers 4 peu prés de sa hauteur au moyen

d'une sorte de couture en fil de chanvre

coudronné.  Aux extrémités de chaque
| igne de ce fil il attache d'un cdté une
agrafe en fer et de l'autre cfté un anneau.
Une fois qu’un meulon est fait, un homme

se termine daps ces meulons suns qu'il soit | prend un chaperon, le jette sur le tas en
nécessaire d’y toucher davantage. On com- | arrondissant, puis, passant du ¢6té opposé,
prend que cette manwuvre ne peut s'effec- | rapproche énergiquement ses bords et fait
tuer avec des machines & faner, et jusqu’a | passer les agrafes dans les anneaux. ILa
présent il n'y pas de procédé mécanique | pression que le chaperon exerce ainsi 3
qui puisse remplacer pour le fanage des lé- | deux hauteurs différentes sur le meulon

gumineuses I'emploi des bras.

Le temps n’est pas toujours beau pen-
dant la fenaison; mais dans cette saison
les pluies a’ont pas de durée comme en au-
tomne, et il ne fuaut jamais s'effrayer. S'ik
survient des onddes, les opdrations du fa-
nage ne peuvent pas toujours se suceéder
aussi régulidrement qu'il vient d'étre indi-
qué. 51 le temps reste & la pluie pendant
quelques jours, on ne touche pas anx on-
dins et on arréte le fauchage, sil'on a beau-

fait que le vent ne peut I'en séparer, méme
dans les tempétes violentes. Les chape-
rons, roulés en forme de botte de paille, se
transportent facilement dans les champs.
Pour les faire sécher, on les pose sur leur
base comme une cloche, et, une fois secs,
ils se conservent facilement d’une année 2
Pautre.

La méthode de charger le foin 3 la
fourche, de le déchavger de méme pour le
mettre au grenier, dans les granges, ou

coup d’'avance. Il fautsurtout tdcher, avant | pour en faire des meules, présente une
que la pluie survienne, de relever en gros | grande lenteur d’exéeution. On ne peut
meulons, ou mieus d'enlever tout ce qui | guére employer plus de deux hommes 3
est sec, et de mettre en trés-petits tas, de | terre pour apporter et présenter les brassées
20 3 30 livres, seulement, tout ce quin’est | de foin et deux hommes sur le chariot
fané qu'd moitié. Dis que le soleil se | pour les recevoir et les répandre. Le bot-
montre, on ouvre ces moyens tas pour les | telage préalable des fourrages sernit une
laisser ressuyer, et Yon a bien soin de les | escellente mesure; il ne se fait pas par
reformer avant la vuit. manque de bras ou par manque de soin.

Aussitdt que le fuin qui a ét¢ mouillé I M. Simon, de I’Aisue, n’ayant qu'un trds-
est see, il faut se héter de le rentrer: une | faible matériel de culturc en attelages et en
nouvelle pluie lui ferait plus de tort qu'a | véhicules, en énorme disproportion avec les
celui qui n'a pas encore regu d'eau. | recoltes fourragires qu'il avait ¥ faire, a
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adopté un excellent systéme qui lui a pro-
curé une grande ¢conomie de main-d'cou-
vre. 1l consiste dans 'emploi de filets faits
cn grosse ficelle A trois brins, Ces filets
forment un carré de c6té, composé de
mailles de 6 pouces, Ils sont garnis, 3
G pieds de leurs angles, d’angeaux en fer
rond, et aw quatridme d'une courroic en
fort cuir blanc de 23 pieds de long. Ces
filets durent fort longtemps quand ils ont
été trempés une fois dans une lessive
d’écorce de chéne.

Le foin étant sec et réuni en longs et
fort boudins, deux ouvridres, munies d'une
provision convenable de filets, en étendent
un parterre i c4té de la masse longitudinale
de foin et chargent le fourrage dessus en
forme de meuloa conique de 5 pieds de
hauteur. Ensujte 'unc des femmes se
saisit de la courroie, tandis que lautre,
ramassant l'anneau de langle opposé, le

présente & la premiére, qui y passe la

courroie en serrant la balle; les deux autres .
anneaux sont alors passés, et ils sont ensuite
amends tous les trois & se toucher. Alors
la premidre femme, arrétant le tout d'une
main, se sert de I'autre main pour passer la
courroie sous elleméme cn retour, de
manidre & former une ligature qui puisse
étre défaite facilement quand on tirera le
bout. Le filet, ainsi rempli, présente la
forme d’une balle un peu aplatie et pesant,
en moyenne 100 lbs. Les balles se char-
gent trés-facilement par deux hommes seu-
lement, qui les passent au charretier placé
sur la voiture. DIl. Simon conseille & cet
effet des chars de construction légere, quoi-
que 3 jantes un peu large et qui servent &
tous les autres usages de la ferme. Il
remplace les planches par un bati qui
g'adapte avee facilité et solidité aux corps
d’cssieux par des tenons entrant dans les
mortaises dont ils sont pourvus. .

ANIMAUX DE LA FERME.

TONTE DES MOUTONS.

On ne peut pas plus preserire A un fer-
mier de laver la laine A dos avant la tonte,
que de ne pas la laver. Dans les localités
ot les marchands de laine achétent les toi-
sons en suint, il est rare qu'ils ne trouvent
pas moyen d’exploiter le fermier qui aurait
fait laver ses laines; de méme que, s'il ne
faisait pas Javer 4 dos, dans les pays od ce
lavage est usité, on ne manquerait pas de
raisons pour lui démontrer que ses laines
sont chargées d'une manicre exceptionnelle.
Généralement les moutons A laine tassée
sount plus chargés de suint que les moutons
2 laine longue. La lalne du mouton méri-
nos perd, au lavage, 60 pour 100 de son
poids: les races communes ne perdent gé-
néralement que 50.

Le lavage & dos s'exéeute deux ou trois

jours avant la tonte. Il se pratique en
général d'une manitre trés-incommode
pour les ouvriers. Dombasle, dans son
Galendrier du bon Cultivateur, conseille
d’employer la méthode suivante: “ On
creuse ou ¢largit, dit-il, le }it d'un ruissean,
sur une longueur de 20 pieds, et en lui
donnant 10 pieds de largeur; on pave cette
partie et I'on ferme les deux rives par de
petits murs qu’on gaenit de claies, si cela
est nécessaire, pour empécher les moutons

de sortir de cette cspéce de canal. Au
miliew de sa longueur, on place, prés de
chacune des deus rives, un tonneau défoneé .

ou cuvier, fixé au fond de I'can, laissant
entr¢ eux une distance de 3 pieds au plus
au milicu du canal: un homume, se plagant
dans chacun de ces deux cuiviers, saisit les
moutons 4 mesure qu'ils passent entre les
deusx, ct les lave ainsi fort A son aise et les
pieds au sge. Entre les deux ouvriers, le
canal est barré par une porte, que ces hom-
mes ouvrent ou ferment & volonté ; le canal
se trouve ainsi divisé en deux parties; la
premidre, par o les moutons entrent par
une pente douce qui se trouve 3 l'extré-
mité, doit &tre assez profonde pour que
T'cau passe par-dessus le dos des moutons,
et on les y fait entrer quelques minutes
avant de les faire passer entre les mains
des laveurs, afin que les ordures de leur
toison :c détrempent. A mesure qu'ils
sont lavés, ils s'échappent par I'antre extré-
mité du canal, en traversant la seconde
partie qui doit &tre assez profonde pour
qu'ils y nagent. A l'extrémité, se trouvent
un pare ou un piturage bien sec, odt les
animaux se ressuient au soleil.”

Er Angleterre, 00 aucun mouton n'est
tondu sans avoir été préalablement lavé, on
opdre, d'aprds la description que donne
Stéphens, dans son Farmer’s Bo.k, d’une
maniére un peu différente. Le Javage sc
fait au milien de ruisseaux profonds de 2
pieds. Les laveurs sont au nombre de
trois, et disposés de manitre que les ani-
maux passent de main cn main. ¢  sens
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contraire du courant, oi 'on & pratiqué un
petit barrage. Le premier laveur regoit
un animal d'un aide, le retourne et le
plonge dans P'cau, puis, lorsque la laine est
bien imbibée, il le remet au second laveur;
celui-ci le passe ensuite au troisimé opé-
rateur, cc dernier termine le lavage en
frottant avec ses mains toutes les parties
.du corps de 'animal avant de le lacher sur
une prairie ou un pfiturage. Les bétes
sont tenues sur le dos afin que Pean arrive
plus facilement sur la peau, qu'elle lave
mieux la laine et la débarrasse plus com-
plétement des matitres adhérentes. On
choisit autant que possible un bean temps
¢t une matinée pour effectuer le lavage, afin |
que les toisons sdcheut plus aisément et
plus rapidement. Stéphens dit que trois
ouvriers exercés lavent de 40 2 60 mou-
tons par heure, suivant la taille et la force
-des animaux.
On pratique la tonte deux ou trois jours
aprés le lavage et lorsque la laine est bien
séche. Nous avons dit que Plinstrument
employé & cet effet porte le nom de forces.
Ce sont des ciseaux qui, en Angleterre, se
-composent de deux lames faisant corpsavee
les branches et avec le ressort. Souveat,
pour que la main soit moins fatigude pen-
dant le travail, et que l'ouvrier saisisse
mieux I'instrument, on revét de ficelles les
branches des deux lames. En Allemagne,
les forces ont un ressort intérieur; il per-
met de donner moins de rigidité & la partie
-qui réunit les deux lames et ferme plus fa-
cilement Vinstrument pendant qu'il eoupe.

Voici la méthode que suivent les ton-
deurs anglais; elle a été déerite dans un
bon article de M. Heuzé, inséré dans le
Journal d Agriculture pratique, sur les
laines de I'exposition universelle de 1855.

Apréds avoir saisi un mouton ou une
brebis, eb tendu A terre une toile, Pouvrier
g'appuie sur son genou droit, meb I'animal
sur le derriére, lui soutient le dos avee sa
jambe gauche, et commence la tonte en
allant du cou an ventre. Il place ensuite
les pattes antérieures sous soun bras gauche
et tond le ventre jusqu'aux aines, en ayant
le soin de maintenir la peau tendue avee la
main gauche. I détache la laine sur les |
hanches et les cuisses et termine en tondant |
le cté de la queue. Lorsque la laine est
-gourte, Pouvrier agit avec les pointes des
James des forces. ’

Dans la seconde opération, le tondeur |
s’appuie sur les genoux, tourne doucement |
F'animal sur lui-méme, lui laigse les pieds |

libres, afin qu'il reste aussi tranquille que
possible,et, soutenant la téte par sa main
gauche, il coupe la laine qui existe sur la
uuque, le cou et le haut des dpaules; la
place ensuite le cou sous son bras gau-
che,-en maintenant la peau tendue avec la
main gauche, afin de tondre plus aisément
avee la main droite. L’ouvrier continue
ainsi jusqu'aux hanches et 3 la queue,
qu’il tond enti¢rement.

Enfin le tondeur s’appuie sur son genou
droit, passe la jambe gauche sur le cou et
maintient la téte de l'animal avec son pied;
il continue alors la tonte en partant du
point oft il s'cst arrété précédemment. La
main gauche maintient toujours la peau
tondue en suivant celle de droite qui tient
les forces. Le travail se termine 4 la queue
de P'animal ; alors la toison est enti¢rement
détachde et elle est étendue sur la toile sur
laquelle Vopération a été faite.

Les toisons détachdes sout étendues sur
une table placée sur des chevalets, hauts de
2 pieds. La femme chargée du pliage, 2
soin de mettre en dessus le :5té qui tou-
chait au corps de I'animal et de placer la
laine de la queue devant clle. Elle examine
avec soin la toison, enldve les ordures qui
peuvent lui Gtre adhérentes, place sur la
partic médiocre les flocons qui se sont
détachés, et replic les cotés de manidre que
la toison ait environ 2 pouces de largeur
sculement. La femme roule ensuite la
toison en serrant de la queue au cou.
Maintenant alors la toison avee le genoy,
elle forme upe corde avec une portion de
la laine, enroule autour de la toison et
noue. .

Les paquets ainsi faits sont empilés sur
des paillassons dans des chambres saines,
qui ne soient exposées ni 3 la chaleur, ni A
I'humidits, afin d’éviter que la laine se
desséche ou s'altdre.

Sur un animal, la laine est loin d'étre
partout d’6égale qualité. On fait en géné-
ral trois parts: la laine de premier chow
est celle qui existe sur les épaules, la base
du cou, lo fanc et la partie supérieure des
cotds; celle de deuaxiéme choiz se trouve
sur les e6tés du corps, les ouisses, la partie
sapérieure dela gorge et leshanches; enfin
celle de troisitme choix cotvre la partie in-
férieure des jambes, le ventre, la queve, la
téte et les fesses.

Les agneaux précoces peuvent Stre lavés
ou tondus en méme temps que leurs feres,
nais en général ils me sont sowwis 3 cette
opération que vers la mi-aofit.
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PORCHERIE.

Le pfiturage des pores adultes devient
dangereux pendant les jours trop chauds;
il faut éviter de les laisser boire et se bai-
gner dans toutes les mares qu'ils rencon-
trent, et on doit les fuire baigner seulement
le matin et le soir. Toutefois il vaut micux
les garder dans des lieux clos, ot il y ait
un bassin o ils puissent g'ébattre et ol se
trouvent aussi des places ombragées; ce
lieu clos doit étre placé contre les loges,
qu'on laisse ouvertes ou qu'on munit de
portes battantes afin que les animaux puis-
sent entrer et sortir & volonté.

Le tréfle vert et les orties demi-fandes
forment maintenant une excellente nour-
riture pour les pores.

LAITERIES ET FROMAGERIES,

Les laiteries et les fromageries doivent
étre maintenant bien ventilées, de manidre
& venouveler I'air, qui, en restant trop con-
finé, donnerait naissance 4 de mauvaises
fermentations. 11 faut en méme temps
entretenir de la fraicheur par des arrosages
souvent répétés et de bons lavages de pro-
preté. Avee ces conditions, la séparation
de la eréme et le battage du bewrre ne se
feront pas plus difficilement que dans les
saisons de température moyenne.

MONTE DES BREBIS.

On faitcommencer généralement la monte
des brebis pendant la seconde quinzaine de
juillet, ofin d’avoir les agneaux en février.
‘On doit séparer les brebis des moutons,
parce que ces derniers essayent de saillir
les bétes en chaleur et les rendent ainsi
moins propres & recevoir le bélier. On
met aussi & part les béliers destinés au ser-
vice; on les prépare par une bonne nour-
riture, qui doit se composer de bon foin et
d’avoine. On leur donne l'avoine entre
les repas et par moitié le matin 3 9 heures,
et T'aprés-midi & 3 heures, aprés les avoir
fait boire.

Les brebis antenaises sont trop jeunes
pour donner de beaux produits, et on ne
devrait jamais les mettre & la lutte avant
I'ige de trente mois. C’est de trois ans
et demi 2 six ans et demi qu'une brebis
donne ses plus beaux prodnits; en sorte
qu’en supposant qu’elle porte tous les ans,
il ne faudrait pas compter sur plus de cinq
agneaux qu’elle peut donner jusqu'a hvit
ans. Ceux qu'elle donne aprés cet dge
décroissent de force et de beauté, et la
meérd arrive 3 un état de caducité qui ne
permet plus d’en tirer par P'engraissement

ou par la vente un parti quelque peu avan-
tageux. )

A trente mois, le bélier est dans toute sa
vigueur, mais on commence A I'employer
dés I'ige de dix-huit, et c'est méme X cet
fige qu’il montre le plus d’ardeur. Il faut
néanmoins le ménager & son début si J'on
veut le conserver longtemps. A quatreans
et demi ou 4 cinq anset demi au plus tard,
il faut le véformer, parce que les vieuz bé-
liers, devenus lourds, ne saisissent pas les
chaleurs des brebis comme les jeunes; ils
s'attachent 2 telle femelle plutét qu'd telle
autre, deviennent batailleurs, et, au lieude
couvrir les brebis qui se groupent autour
d’eux, passent leur temps A se battre avee:
les jeunes qui viehnent pour saiilir les bre-
bis et les empédchent de remplir leur office.

Les chaleurs des brebis sont peu appa-
rentes; elles sont en outre de courte durde,
et ne se manifestent que lorsque les bites
sont sollicitées par la présence du mile.
Lorsque la monte est commencde, c'est-d-
dire que les béliers sont introduits dans le
troupeau, ces chaleurs se renouvellent tous
les 16 4 18 jours chez les brebis qui n’ont
pas 6t¢ fécoundées. La premidre chaleur
est la plus forte et se prolonge plus long-
temps que les suivantes: elle dure de 18 &.
36 heures. Les autres chaleurs ne tiennent
que de 6 A 12 heures et sont beaucoup
moins fortes; "aussi faut-l, dit M. Morel
de Vindé, des béliers jeunes, lestes et ar-
dents pour saisir ces chaleurs couries et
fugitives, que des béliers lourds et pares-
seux laissent souvent échapper.

Quant 3 la durée de Ja monte, dit cet
éminent agronome, il faut qu’elle soit de
64 jours pleins, afin que les brebis aient
toutes le temps de venir certainement deux
fois en chaleur pendant la présence du bé-
lier. L’observation a montré que, pour
beaucoup de brehis, la premidre chaleur ne
vient qu’au bout de 26 jours et non de 19.

Beaucoup d’agronomes préferent au
mode que nous venons de déerire le saut @
la main, qui permet bien mieux d’établir
la généalogie des produits. On ne met
parmi les brebis que les béliers d’essai, des
boute-en-train, auxquels on a attaché une
toile sous le ventre; deux béliers suffisent
A cet effet pour 100 brebis. Une fois que
le berger a remarqué au paturage que cer-
taines bétes sont entrées en chaleur, il les
met le soir chacune dans une case séparée,
et on lui donne ensuite le bélier qu'on lui
a destiné. On laisse le bélier saillir deux
fois dans I'espace d'une demi-heure; on
sépare ensuite les deux individus; om
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warque la brebis de manidre & Ia recon-
naitre et on la place avec les agneaux pen-
dant 30 & 36 heures, temps au bout duquel
la chaleur 2 passé complétement. On Ja
Temet ensuite dans le troupeau de brebis,
et, 8i elle n'est pas pleine, Ja chaleur
‘reparaitra au bout de 21 jours au plus tard,
et alors on la fera sailir de nouveau de la
méme manitre et par le méme bélier.
Aprds chaque saut on note sur le régistre
la date et les numéros du bélier et de la
brebis. On ne doit tout au_plus faire sail-
Jir & un bélier que deux brebis par jour.

DE LA BASSE-COUR.

On continue pendant le mois de juillet
4 faive couver aux poules, soitleurs propres
wufs, soit des ceufs de canards. Les petits
poulets qui éclosent doivent étre tenus 3
'abri du froid et de humidité, ce qui se
fait en plagant la mue pour quelques jours
dans une picce fermée et chaude; on la
met ensuite dans un coin de cour bien
abrité, mais en ayant soin de la reatrer
suffisamment de-bonne heure.  Aubout de
huit jours, on pourra laisser les poussins
libres dans la basse-cour avec leur mére,
maijs en les appelant pour leur donner &
manger deux ou trois fois dans chaque
Journée, et ayant soin de ne pas les laisser
3 la pluie, et de les rentrer le soir dans un
nid préparé, Ce n'est que lorsqu’ils
auront atteint U'ige de 5 semaines qu’on
pourra ne plus leur donner de soins par-
ticuliers, sauf & veiller A ce qu'ils asuistént
4 la distribution générale de toute la basse-
-cour.

Les dindonncaux recevront les mémes
soins que les poussins, mais avee plus d'at-
tention et de sollicitude. On leur donnera

.aussi la méme nouriture qui a été indi-

quée a loccasion des travaux de juin.
Dans quelques fermes on ajoute A la phtée
des oignons hachés. On ne fait sortir les
dindonneaux qu’au bout de huit jours et
«quand le temps est beau.

Pendant les premiers jours, il faut faire
aux canetons une pitée composée de recou-
pes et d’orties hachées, 4 laquelle on ajoute
un peu de vermicelle cuit. On évite qu'ils
soient exposés & la pluie; on lenr donne
-d’abord de I’eau dans un plat creux, et en-
suite on les lnisse s'¢battre dans la picee
Les pommes de terre cuites, les
betteraves, les navets et les citfouilles con-
viennent parfaitement plus tard aux ca-
nards,

On conduit, en juillet, les oles dans les
pacages humides; les oisons sorteat avec

leurs méres, mais le soir et le matin seule-
ment. On leur donne d’abord des pfitdes
de recoupes ou de pommes de terre cuites,
auxquelles on méle des orties hachées. On
substitue ensuite & Ia pité de I'herbe ha-
chée, jusqu'd ce qu'ils soient assez forts
pour Ja déchiqueter eux-mémes.

On fait en juillet la premiére récolte du
duvet et des plumes des vieilles oies. On
reconnait que la plume est mire quand elle
se détache avee facilité; si on ne l'enlevait
pas, elle ne tarderait pas & tomber. Avant
de plumer lesoies on les méne baigner dans
une eau claive, et on les confine ensuite
pendunt quelques heures sur un terrain
gazonné, bien sec. On arrache d’abord la
plume et ensuite le duvet, qu'on met & part.
Le produit de la réeolte doit étre étendu
dans une chambre bien saine, exposée au
soleil. Dans quelques pays, on arrache les
plumes des ailes au moment de la mue pour
faire des plumes 2 éerire; ce commerce a
perdu de son importance depuis V'invention
des plumes métalliques.

La chicorée sauvage et la pimprenelle
sont maintenunt la nourriture qui convient
le micux aux lapins.

DU RUCHER.

Le mois de juillet est consacré dans les
ruchers & récolter les essaims, & ravitailler
les ruches faibles.

On surveille de prés les ruches qui nte-
nacent d'essaimer; on prépare tout & I'en-
tour des ruches vides, purfumées avec des
fenilles de mdlisse, ou frottées avec des
boules faites d’un médlange par parties
égales de cire et de propolis récolté dans
des ruches que I'on a vidées. On sait que
¢’est ancienne reine qui part pour fondexr
une nouvelle colonie. Ilestavantageux de
se déterminer & former les essaims sans
attendre le départ. La veille ou Pavant-
veille de 'époque présumée o aurait lieu
1¢ départ, on s’'empare versmidi de la reine
avec autant d'abeilles que possible, et on
les met sous verre 4 'ombre. Vers 5 ou 6
heures du soir, on partage les rayons entre
deux ruches, en laissant le couvain royal
dans celle qui reste en place et en empor-
tant I'autre au loin avec Ia reine. On tient
celle-ci bien enfermée & 'ombre avec sa
population pendant deux ou trois jours.

Dons les ruches qui sont faibles, soib &
cause de P'absence d'une reine, soit parce
que la reive est vieille ou malade, on
apporte ou une cellule royale ou des cellu-
les contengnt du couvain pris & une autre
ruche; on les met 4 la place d’une portion
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¢gale d’un des rayons du milieu de la ruche
A ravitailler.

Toutes ces opérations ne se font fucile-
ment que dans les ruches A cadres,

ANATOMIE CLASTIQUE DU DR. AUZOUX.
U nombre des merveilles de I'Ex-
position Universelle de Paris nous
devons placer I'Anatomie Clasti-
que du Docteur Auzoux. Aprds
avoir dévoué aux études anatomi-
ques de 'homme un nombre d’an-
¢~ ndes considérables et avoir rendu
facile le travail de I'Etudiant en Médeoine,
M. Auzoux a jeté toute son attention A la
dissection du cheval et donné 3 I'enseigne-
ment agricole toutes les préparations néces-
saires 4 une administration anatomique. Il
est indispensable que la Chambre d’Agri-
culture du Bas-Canada fasse I'acquisition
de ces collections précieuses si essentielles &
la connaissance compléte du cheval, et des
principauz phénomeénes de la vie animale
et végétale. Ici ol les conbaissances vé-
térinaires manquent presqu’absolument, la
Chambre comprendra I'urgence de faciliter
la diffusion de ces connaissances au point
de vue de 'amélioration du bétail.

L’anatomie clastique se distingue de
tout ce quia été fait pour suppléer aux
préparations naturelles :

lo. Par son estréme solidité;

20. Par la nature de sa composition ;

30. Par son mode de fabrication;

40. Par la possibilité de multiplier les
exemplaires A Vinfini;

50. Par la possibilité d’enlever successi-
vement, une 4 une, toutes les parties, com-
me le ferait par la dissection un prépara-
teur habile, et de les remettre en place avec
la m@ me facilits;

60’ Parla possibilité de montrer, sur un
méme animal, tous les détails, méme les
plus minutieux, qui entrent dans sa compo-
sition; .

70. Far la possibilité de reproduire, dans

des proportions gigantesques, les organes et
les détails qni ne peuvent étre vus & l'eeil
ny.
Cette découverte, qui date de 1819,
assez imparfaite d’abord, est arrivée 3
un degré de perfection qui ne laisse rien A
désirer sous le rapport de la solidité, de
Pexactitude, de la multiplicité des détails,
de la vérité des formes et des couleurs,

L’ Anatomie clastique fut d’abord, 3 son
origine, rvestreinte 4 'organisation de hom-
me, mais depuis, et chague annde, elle a
regu de nowvelles et nombreuses’ additions.

Aujourd’hui elle embrasse tout le régne or-
ganique.

Le régne animnal est représenté par un
type de chaque grande famille depuisl’hom-
me jusqu’au zoophite ;

Le régne végétal, par une collection se
composant déjd de plus de 100 types mon-
trant les parties constitnantes de la fleur, du
froit, dela graine, dela feuille, de Ia tige, jus-
que dans lewrs plus petits détails, mémedans
les mousses et les champignons; chaque
partie, reproduite dans des proportions gi-
gantesques, peut s’enlever séparément.

L’anatomie clastigue est aujourd’hui en
usage dans les écoles del'ancien et du nou-
veau monde, non-seulement dans les facul-
tés de médecine, mais dans une infinité
d’'autres établissements.

En France, I'étude de 'organisation ani-
male et végétale fait maintenant partie de
Pinstruction publique; non-seulement elle
est enseignée dans les lycées, dans les écoles
primaires, dans les éeoles agricoles, & I'école
impériale de cavalerie, dans tous les corps
de troupes & cheval, mais conformément.
aux invitations réitérées des Ministres de
I'Instruction publique, de la Guerre, de
I'Agriculture, etc., adressées & MDM. les
Préfets, des cours pour les classes d’adultes
s'organisent dans les principales villes de
PEmpire par les soins des administrations
municipales et départementales. Tlus de
7,000 localités, sous les dénominations de
legons de physiologie, dhistoire naturelle,
de notions d’hygidne, ete., profitent déjd de
cet enseignement. :

Euf d°Epyornis.

(Zs. Geoffroy Saint-Hilaire), de grosseur
naturelle, c'est-3-dire 148 fois plusgros que
Peeuf de poule sur.lequel, au moyen de 4
coupes différentes, on peut étudier la struc-
ture de P'cenf doiseau frais et suivre la for-
mation du germe jusqu'a son complet déve-
loppement. ~ Cette préparation gigantesque
permet de suivre les métamorphoses du vi-
tellus de la vésicule vitelline, la formation
de T'allantoide; non-seulemeut elle rend
facile I'étude de I'embryologie dans la classe
des oiseaux, mais elle facilite cette méme
étude pour les mammiféres, prix 100 frs,

Cheval

Complet, type arabe,de 1 m. 30 cent,,
anatomie compléte offrant plus de 3,000 ob-
jets de détail, se décomposant en 97 pidees
ou morceaux, montrant sur un coté les
muscles, nerfs et vaisseaux de la couche su-
perficielle qui ne peuvent se déplacer; sur
I'autre ¢6t6, les muscles, nerfs et vaisseaux,.
s'enlevant un & un comme dans une dissec-
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tion, depuig la couche superficielle jusqu'au
squelette; dansles cavités splanchniques se
trouvent tous les organes qu'elles renfer-
ment, et que l'on peut enlever et étudier
séparément. Ce nouveau modéle de cheal,
qui ne laisse rien A désiver sous le rapport
des formes et des détails, a 6t adopté pour
tous les corps de troupes & cheval pour les
écoles vétérinaires, et agricoles. A I'esem-
ple de la France, beaucoup de gouverne-
ments étrangers en ont fait P'acquisition,
comme un puissant moyen de vulgariser les
notions d'anatomie et de physiologie, indis-
pensebles pour la multiplication et 'amélio-
ration de la race chevaline, pour le chois,
Yemploi et 1a conservation du sheval 4,000
francs,
Machoires du Cheval

Aceusant nettement I'dge aux différen-
tes époques de la vie, depuis la naissance
Jjusqu'd I'dge le plus avancé, avec des cxem-
ples du cheval tiqueur, bégu, faux-bégu, ra-
Jeuni ou vieilli.. Collection composce de 30
types différents, 200 francs.

Tableau

Montrant en velief la forme et l'organi-
sation de toutes les dents du cheval, 15
franes.

Machojxes du Benf

Accusant nettement I'ige aux différentes
époques de la vie. Colleotion composée de
14 types différents, 100 francs.

Tares.

Tares osseuses se démontant; jambe de
cheval saing, éeorchée, coupée & 20 cent.
au-dessus de Varticulation du jarret, dont
on peut détacher la portion d’ossur laquelle
se forme une tave, et la remplacer par des
portions d’os malade; avec 13 pidces de
rechange, montrant, aux différents degrés
de développement, toutes les tares osscuses
connues sous les noms d'éparvin, jarde,
courbe, suros, formes, 100 francs.

TARES OSSEUSES EN PLACE; jambe
écorchée, sur laquelle se trouvent les tares
osseuses, que I'on ne peut déplacer, 50 fis,

TARES OSSEUSES RECOUVERTES PAR
LA PEAU; jambe avec des exemples de
toutes les tares osseuses, en place, 50 frs,

Jambe

4 la condition de sguelette, dont chaque
os pent se détacher séparément, composée
de 12 os différents, 50 francs,

Taxes Molles

Jambe de cheval moitié écorchée, moitié
recouverte par la peau, sur laquelle se trou-
vent des exemples de tares molles, molettes,
vésigond, capelet, 50 franes.

Pied du Cheval

Montrant lo hoite cornde, le tissu podo-
phylleux, le cousinet plantaire, .avec les
vaisseaux et les nerfy, ete., toutes'ces par-
ties se détachant séparément, 50 franos.

8abot du Cheval

Se décomposant & la manidre de Bracy-
Clark, c'est-a-dire en muraille, sole, four-
chette, périople, 15 francs.

. Uterus de Vache

A I'état de vacujté, avec ses dépendan-

ces, 80 francs. .
Pois de Senteur

(Pisum Sativum), tige, feuillos, stipules,
vrilles, fleurs avant et aprds I'inflorescence,
100 francs.

a Fleur seulement, 50 francs.

b Gousse énormément grossie, montrant
In structure de la feuille carpellaire, avee
une gérie d'ovules aux différents degrés de
développement et d’inclinaison, 30 francs.

¢ Gousse 3 'état voisin de la maturité,
montrant la graine, les enveloppes, la masse
dieotylédonuire, 1a plantule, 30 francs.

Grain de Ble

(Driticum cestivune), 30 fots le diamgtre
avec ses enveloppes, la couche embryon-
naire, la masse fariveuse, 'embryon ct ses
dépendances, que Yon peut détacher et
rexaplacer par un embryon commengant &
se développer par I'acte de la germination,
sur lequel on voit fout ce qui constitue la
plantule, 50 francs. R
De la nutrition dans les animaux, par M. le

Docteur Anzoux,

M. le docteur Auzoux explique, & I'aide
de ses préparations artificielles, comment la
vie ne g'entretient qu'd la condition de ré-
parer, par l'alimentation, les pertes que font
continnellement les organes.

Il démontre que toutes les parties solides
ou fluides se renouvellent sans cesse; que
Y'art de conserver la santé consiste & mpin-
tenir 'équilibre entre les dépenses et les
recettes; que ces conditions d’équilibre
sont subordonpées, nop-seulement la quan-
tité, & la qualité des matidres nutritives in-
troduites dans Pécopomie, mais encore &
Texercice et aux influenges atmosphériques.

11 démontre que si la connaissance de
ces conditions que I'qn appelle lois physio-
logiques, lois hygiéniques, est nécessaire
pour la conservation de la vie, elle n’estpas
d’une moindre importance pour la produg-
tion de la matidre animale, pour I'améliora-
tion des races, pour l'acclimatation et la
multiplication des individus.

Mattant suceessivement sous les yeus de
ses auditeurs tous les appareils qui compe-~
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sent la machine animale, il les fait en quel-
-que sorte assister  toutes les phases par
lesquelles doit passer la matidre alimentaire
pour arriver aux moléeules organiques, qui
s'en emparent et se I’approprient.
11 démontre que, par le régime, I'homme
peut & volonté modifier la matidre animale,
influer sur la qualité, sur la quantité;
développer ou atrophier les organes, en
changer la forme et la puissance ; que pour
avoir une idée des effets de I'alimentation,
il est nécessaire d’'étudicr chaque aliment,
les Sléments qu'il contient, lews combinai-
sons et réactions diverses, leur élaboration
dans les voies digestives, leur assimilation
dans les organes.
11 dit comment par la digestion se forme
le chyle, & la condition de faire subir & l'ali-
ment une séric d’opérations trds diverses.
Comment, par la respiration, le chyle,
mis en rapport avec I'air, devient du sang.
Comment, par la circulation, le sang est
porté par les artéres dans chaque moléeule
«(ui constitue les organes.
Comment, dans cette molécule, une par-
tie du sang est décomposée et changée en
matidre propre A faire tous les produits ani-
maus.
It comment, aprés avoir traversé la mo-
Iéeule organique, la partie du sang non
utilisée, privée de ses principes vivifiants,
est reprize par les veines, rapportde dans le
-eceyr, puis dans le poumon, o elle est re-
vivifiée par la présence de I'aiy et Paddition
du chyle.
I1 démontre que pour parvenir au degré
de division nécessaire pour former du chyle,
il ne suffit pas que Daliment soit triturd,
grossi¢rement divisé; il faut qu'il soit M-
-yuéfié, liquéfaction qui n’est possible que
par action d'agents chimiques, de ferments,
qui se trouvent dans les fluides séerétés
par le tube digestif ou ses dépendances.
11 rappelle que les aliments sont composés
d’oxygéne, de carbone, d’azote et de quel-
ques parcelles de matidres inorganiques ;
Que ces éléments s’y trouvent dans -des
‘proportions trés différentes; que les deux
premiers éléments, oxygéne, hydrogéne, 8’y
trouvent en grande quantité sous forme
d’eau; .
Que P'azote est Pélément le plus actif ;
que 'aliment tiré du régne animal contient
plus d’azote et proportionnellement moins
de carbone que Paliment tiré du régne vé-
gétal; ’

_ Que I'aliment tiré-du régne végétal con-
tient moins d’azote et proportionnellement

plusde carbone que 'aliment tiré du régae
animal ; :

Que la chair des vieux animaux contient
plus d’azote que celle des jeunes;

Que les graines en contiennent plus que
les parties vertes de la plante.

Divisant les partics constituantes de l'ali-
ment en: -

Eléments azotdés,

Eléments non azotds,

Bt matidres grasses,

il démontre que dans la salive se trouve un
ferment, appelé diastase, qui & la propriété
de changer en sucre les molucules non azotées,

Dans le sue gastrique, un prineipe ou
ferment, appelé pepsine, qui dissout les
moléeules azotées ;

Dans la bile séerdtée par le foie, un
principe alcalin qui sc combine aves les
corps gras et en forme des acides gras;

Dans le suc pancréatique, la puncréatine,
qui a la propriété d’émulsionner les acides
gras.

Aprés avoir dit comment toutes les par-
ties constituantes de l'aliment non suscep-
tibles de s’assimiler sont rejetées au dehors ;
comment les parties assimilables sont lyué-
fides, chylifiées, changées en sang, il rappelle
que chagque molécule organique vit, et que
la vie ne s’y entretient qu'a la condition de
recevoir une gouttelette de sang; que non-
seulement clle vit, mais qu’elle fonctionne
et qu'elle a la propriété de décomposer le
sang; qu’en passant ) travers cette moléeule,
non-sculement le sang, qui était rouge, sang
artériel, devient noir, sang veineux ; mais
qu'une certaine quantité de sang est chan-
gée par la puissance de cette moléeule en
matiére animale.

Du sang est porté dans les myriades de
granulations qui composent la peau, est
changé en trauspiration cutanée; porté
daos la peau qui tapisse les voies aériennes,
il est changé en transpiration pulmonaire ;

Dans la peau qui tapisse les voies diges-
tives, en transpiration intestinale;

Dans les os, il est changé en sels caleai-
Tes ;

Dans le tissu cellulaire, en graisse;

Dans les muscles, en fibre musculaire;

Dans.les glandes salivaires, en salive;

Dans les glandes laerymales, en larmes ;

Dans les glandes mlammaires, en lait;

Dansle foie, en bile;

Dans le rein, en séerétion vrinaire;

Dans le cuir chevelu, en matidre propre
3 faire des cheveux;

Dans la glande siricicole du Ver & soie,
en liquide soyeux;
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Dans Ja peau de eertains animaux, en
matidre propre & faire de la laine,

Toutes les séerétions, toutes les produc-
tions animales, sont toujours le résultat de
la décomposition du sang, qui est le produit
de Yalimentation.

Dans une autre séance, il propose de dire
comment 'honune, muni de ces connaissan-
ces, peut améliover, perfectionner lesinstru-
ments de Ia vie; diriger l'ufflux du sang
vers tel ou tel organe, en favoriser ou arrd-
ter le développement; modifier la forme
des dtres, et particulicrement celle du Che-
val, dont il s'occupera plus spécialement.

SUR L'ART DE DEVELOPPER ET DE PER-
FECTIONNER LE CHEVAL, PAR Il LE
DOCTEUR AUZOUX.,

Le docteur Auzoux rappelle qu'en par-
lant de la nutrition, il a dit comment les
aliments sont changés en chyle, comment le
chyle devient du sang & la condition d’étre
mis en rapporh avee l'air, et comment le
sang, distribué dans toutes les parties du
corps, est changé en matitres propres 3 faire
des og, des muscles, de la graisse, du lait,
ete., c’est-d-dire tous les produits qui s'¢-
chappent de la machine animale ou s'y
fixent, et quela composition de ces produits
animalisés présente de grandes diftérences,
selon le plus ou moivs d’eau, de carbone ou
d'azote contenu dans la matiére alimen-
taire,

Rappelant que toutes les partiessolides ou
fluides se renouvellent sang cesse par Iali-
mentation, il fait comprendre Iinfluence
que Uhomme muni de cette connaissance
peut exercer sur la production de la matidre
aniniale, et du Cheval en particulier.

D’accard avec tous les hommes qui se
sont occupés sérieusement de la production
du Cheval, rappelant ce qu’a dit M -Richard
(du Cantal) sur le cheval de guerre, sur
les conditions d’organisation qui le rendent
propre i ce scrvice, sur les causes de I'état
d’infériorité dans lequel se trouve la France
pour la. multiplication et le perfectionne-
ment de ce type, il démontre par des faits
incontestables que le moyen le plus sbr
d'obtenir des Chevaux fortset légers serait
de former des éleveurs, ¢'est-d-dire des hom-
mes pourvus de connaissances nécessaires
pour choisir le poulain, I’élever, le nourrir,
V'exercer selon son organisation, selon la fin
A laquelle on le destine,

Longtemps on a cru et beaucoup d’éle-
venrs croient encore que pour avoir de bons
Chevaug, il suffit d’avoir de bonsreproduc-
teurs; depuis plus de deux sidcles, I'Etat,

.

les administrations départementales, de ri-
ches particuliers, ont sacrifié & 'achat d'¢-
talons et de poulinitres des somunes fabu-
leuses,

L’influcnce du sang n'est que le cfté
matériel de la question, 1'¢levage est le cbté
" principal.

Avee un hon étalon et une bonne pouli-
nidre on est A peu prds certain d’avoir un
bon Poulain ; mais ils'en faut de beaucoup
gqu'avec un bon Poulain on soit certain
| d'avoir un bon Cheval.

I Cest dans lejeunc fige que les os croissent
en longueur, c'est dans le cartillage qui
unit le corps de l'os aux extrémités que se
fuit Vallongement; lorsque les extrémitds
(épiphyses) sont soudées au reste de 1'os,
Paceroissement en longueur n'est plus pos-
sible: c¢’est ce qui constitue I'dge adulte
pour les animaux, cing ans pour le Cheval.

Cest A cette période de la vie que, con-
trairement A ce qui se fait trds souvent, on
doit entourer le jeune animal de plus de
soin. Non-sculement on devra lui fournir
une alimentation suffisante, contenant les
¢léments nécessaires au développement du
tissu osseux, mais 'egercer convenablement
pour appeler 'afflux du sang dans ! partie
de 'os non encore ossifice.

Il ne suffit pas d’obtenir des os longs,
c'est-d-dire de grandes branches de levier
qui permettent & I'animal d’enjamber une
grande surface de terrain A chaque pas;
il faut encore des museles d'une puissance
suffisante pour les faire agir et pour empé-
cher les articulations de se doubler sous le
poids du corps, cause la plus ordinaire des
tares.

C’est par Pexercice que se développe la
fibre musculaive : A 1'appui de son assertion
le professeur rappelle que les danseurs et .
les danseuses ont les museles des jambes
trég développés comparativement & ceux
des bras, que les forgerons, au contraire,
ont les muscles des bras beaucoup plus
développés que ceux des jambes.

Passant en revue la manitre dont sont
6levés la plupart des Poulains, soit ceux
que 'on attelle de bonne heure & une grosse
charrette avec des limoniers aux allures
lentes, soit ceux qu’on laisse en liberté dans
de grasses prairies, soit cenx que I'on atta-
che & un piquet, soit cenx que l'on retient
dans une écurie ou dans un enclos de quel-
ques métres, soit ceux qu’on laisse en liber-
té avec des entraves aux jambes, il trouve
que tous ces systdmes d’élevage sont peu
propres & faire des muscles de forgeron, &
faire des chevaux forts et légers, propres &.




312

REVUE AGRICOLE.

monter un cavalier ou & trainer une voi-
ture légdre. ‘

I1 démontre qu’il ne suffit pas d’exercer
Tanimal, delui donner du mouvement, de
le promener, comme on le fait plus ordi-
nairement.—I1 faut choisir le genre d’exer-
ciee selon que I'on veut développer lesmus-
cles qui servent, au saut, au galop ou au
trait, c’est-d-dire au tirage.” On sait que
Ie bras du forgeron qui fait agirle marteau
est plus développé que celui qui tient le fer
sur P'enclume; les expériences physiologi-
<ques constatent que I'organe en activité re-
¢oit cing fois plus de sang que dans l'état
de repos, par conséquent peut recevoir et
s’approprier cing fois plus de matiére assi-
milable contenue dans le sang.

Ilinsiste sur ln ndcessité de ne pas per-
dre de vue que pour développer la fibre
musculaire, il faut non-sculement soumet-
tre I'animal & un exercice approprié, de tous
lesjours, de tous les moments, mais encore
lui donner une alimentation dans laquelle
se trouvent de I'azote, de la fibrine, ¢’est--
dire les éléments ndcessaires A ‘faire de la
fibre musculaire.

Par le repos, au contraire, unc tempé-
rance appropriée, des aliments contenant
beaucoup d’hydrogéne et de carbone, don-
nés en abondance, on est certain de déve-
lopper le systéme adipeus, de produire des
anlmausx gros, gras, lourds et épais. Pour
convaincre ses auditeurs,il lui asufi de
citer quelques esemples pris dans ce qui se
passe journellement dans les basses-cours,

de citer tel éleveur qui d’avance, selon la
quantité de matidre alimentaire dépensée,
peut affirmer quel sera le poids de 'animal
4 un jour donné. i

On sait que la graisse n’ajoute rien a la
force, & la vigueur de I'animal ; gu’au con-
traire elle géne, entrave I'action musculaire,
I'annihile méme, C'est donc avee raison
tue I'Arabe dit quele repos et ia graisse
sont les plus cruels ennemis du Gheval.

Tels- sont la plupart des Chevaux élevés
dans les prairies, qu’on livre au commerce;
ce n’est pas de la fibre musculaire que I'on

; conduit au marché, ¢'est de la viande de
{ boucherie; ¢t comme I'a dit aveec tant de
lucidité-et tant d’autorité notre honorable
président M. Is. Geofftoy Saint-Hilaire,
tl n'existe contre U'usage alimentaire de la
viande de Cheval quw’un seul obstacle, lc
préjugé.

En quelques mots le professeur fait com-
prendre que les notions de physiologie ap-
pliquée ne seraient pas d’une moindre im-
portance pour la production de laviande de
boucherie, du lait, de la laine, de la soie et
des autres produits agricoles, méme pour
Pacclimatation.

Notions que Y'ont peut euseigner partout,
mettre & la portée de toutes les intelligen-
ces avee les ressources de I'anatomie clasti-
gue, c'est-3-dire, de préparations d’anatomic
dont toutes les parties peuvent se monter et
se déplacer comne dans une véritable dis-
section.

LE JARDIN ET LE VERGER,

JUILLET.

ANS les premiers jours de ce mois,
on fauchele foindes allées du jardin,
on le fane, ¢t on engrange.

On peut, dans les premiers jours

]
o? . :
graines de concombres pour corni-
chons ; aussi des chicons, de la chi-
corde et des petites fournitures de salades.
Les sarclages, les binages et les buttages
se renouvellent.
On cueille, on arrose matin et soir pen-
dant tout le mois, 3 moins quil ne survicnne
de la pluie.

On porte les produits aus marchés. On |

continue d tenir tout en bon état.

TRAVAUX DU POTAGER.
On est maintenant en pleine récolte de
pois, de fraises. Les asperges cessent de
donner lears produits, ou plutdt il faut

de ce mois, semer des navets et des |

i cesser de les leur demander. Les tiges et
les feuilles dont elles vont s¢ couvrir ‘sont
destinées & réparer I'épuisement qui résulte
des amputations qu’elles ont constamment

| subies depuis le printemps.

Les oignors blancs sont en plein rapport,
de. méme que les laitues, les romaines et les
chicorées. Pour avoir de la civette tou-
Jjours tendre, il faut la couper souvent et
Yarroser de temps 3 autre.

On stme maintenant le cerfe 71 2 Pom-
bre et on e tient constamment arrosé si on
+ veut le récolter, car la chaleur Ie fait mon-
ter en quelques jours. Aussi fautil ca
semer quelques pincées de quinzaine en
quinzaine. Si on veuh avoir toujours de
Pestragou, il faut le tenir constamment le
picd frais. .

En delaircissant les planches de carottes,
on cn obtient déjd de grosses comme le

, doigt; on récolfc méme 3 sa grosscur nor-
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male lp carotte courte dite Zoupie de Tol-
lande.

Lloseille A large feuille semée au prin-
temps est en plein rapport; enfin ou u.de
Vail et de I'échalotte.

On plante encore pendant le mois do
juillet des haricots sunisses et flageolets, et
des pois dits de Clamart, pour avoir ces
légumes 3 V'srridre.saison. Dans le méme
but, on peut semer des petites raves, des
choux-fleurs, de gros radis noirs, des endi-
ves d'hiver.

On lie avec quelques brins de paille les
endives qui ont atteint la grandeur conve-
nable, afin de les faire blanchir. On cou-
tinue les binages ¢t les sarclages de toutes
les planches qui contiennent des racines ou
des titbercules.

VEBGER.

Le mois de juillet marque le commence-
ment-de g récolte des fruits rouges. Les
cerises ¥ espalier d'abord et celles en plein
vent & la fin du mois commencent 4 dédom-
mager les habitants de la ferme des priva-
tions de toutes sortes auxquelles ils sont
| condamnés depuis Paques. ~ Les groseilles
| donnent leurs fruits presque aussitot que
les cerisiers, mais les framboisiers sont plus
hitifs, et la saison des fraises est presgue
celle des framboises.

Au commencement de ce mois, on pince
les bourgeons destinés 3 disparaitre, et les
gourmands, principalement sur les espaliers
et les pyramides. Cette opération se con-
tinue tout le mois. On pratique aussien
juillet, sur toutes les espéces d’arbres frui-
tiers, la greffe en €eusson & ceil poussant.

ECONOMIE DOMESTIQUE,

—

CONFECTION DU BEURRE.

ARMTI tous les pays renommés pour
la laiterie, le Holstein occupe le
premier rang pour la confection du
beurre, tant 2 cause de I’extension
de la fabrication qu’a cause de I'ex-
cellence du produit. Nulle part dans
lereste de I’ Europe, et surtoat dans

aucun pays de I'Allemagpe, dit Nieman,—
Ia laiterie et particulidrement la fabrication
du bearre n’est 3 un si haut degré d’indus-
trie nationale que dans le Holstein. Elle
est donc trds-remarquable dans toutes ses
dispositions par Yordre méthodique avec le-
quel on la pratique, par la sniterégulidre et
Venchainement des divers travaux; par le
traitement habile du beurre, sa bonté que
rien ne surpasse, sa vieilie renommée et la
préférence marquée qu'on a au beurre du
Holstein sur tout autre. Il n'y a tout au
plus que le beurre de Hollande et d'une
petite partie seulement de la Hollande, la
véritable provinee de Hollande, daps les
cavirons de Delft, qui rivalise dans le com-
merce universel avec le bearre du Holstein,
et cela non pas pour Vextension qu'a pris
ce commerce, yaais sculement pour la bontéd
de cette marchandise. Je n’ai du reste re-
marqaé, dans Ja provinee de Holland, an-
cunc différence essentielle, et surtout gu-
cunc méthode préférable davs Ia confection
du beurre que daus le Holstein.

Pour ces raisons, je erois pouvoir donner
le Holstein comme moddle pour tout ce qui
concerae la fabrication du beurre.

Cest, le livee de Maertens en main, que
j'ai_fait mes "observations sur la fabrieation
du beurre; j'ai puisé dans ce livre beaucounp
dece qui va suivre sur la fabrication du
beurre.

PROPEETE.

EL est le mot qui deverait se trou-
ver en grsnds caractéres au-dessus
de chaque laiterie, et en particu-

N lier au-dessus du lien o0t on fait

le beurre ; car la propreté la plus
minuticuse dans tousles travaus,

i depuis la traite jusqu’d Iexposi-

tion du beurre, la propreté du pis, le lavage
et l’aérage soignés et ponctuels des chambres
3 lait et 3 beurre, le nettoyage le plus soi-
goeux et journalier de chaque ustensile,
cette propreté rigoureuse et minuticuse est
la premidre condition pour ua bon suceds
dans la confection du beurre; elle ne san-
rait &tre poussée trop loin.

Dans toutes les chambres & lajtage la
plus grande propreté doit agréablement
frapper celoi qui y entre. " Je n'ai pas &
1a vérité, dit Nieman, vu la chambre 3 Iait
prés de Paris, qu'on ciic comme la plus
luxucuse et la plus gentile od les murssont
tapissés d'imitation de marbres, et ot les ta-
bles sont des plateaux de marbre de la plus
grande dime..sion; ol il y a des vases dlait
aux formes les plus coquettes, et des jets
} d’cau perpétuels, mais j'ai conduit plusd'un
} voyageur duns une métairic de Holstein; je
* Pai va surpris 3 son entrée du nom modeste
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de chambre A lait quon donnait 4 la place;
j’ai remarqué le plaisir avee lequel il con-
templait la disposition et Pordre remarqua-
bles par sa simplicité; la grandeur’ conve-
nable du local, la properté excessive, le pla-
cement méthodique et soigneux des usten-
siles; plaisir qu'il ne pouvait assez éloquem-
ment exprimer, qu'aprds avoir bu une gorgée
de laic tel quil n’en avait jamais goité au-
paravant. .

Je vais d’abord considdrer les dispositions
néeessaires des locaux pour la laiterie, qui
deviennent surtout importants 13 od on fa-
brique du beurre.

UNE BORNE CAVE A LAIT
@S’I‘ une des premidre conditions.

3 C} _Elle doit avoir autant que possible |
w un température égale de 10 4 120

=2 Réamur, et 8tre ainsi fraiche en
¢té et chaude en hiver. Les murs,
le plafond ct en particulier le sol
doivent &tre disposés de manidre
qu’on puisse avee la plus grande facilité les
tenir bien propres. Ce n’ect que par la tem-
pérature convenable indiqude qu’on obtient
la plus grande quantité de erdme, parce que,
par une température plus élevée, le lait se
caille trop ot cn une masse casceuse épaisse,
avant que toute la créme se soit séparée;
si la température est trop basse, la créme
ne se sépare pas bien.  Si, par conséquent,
on ne peut pas entretenir en hiver la cha-
leur convenable dans la chambre 2 lait, il
faut, pour autant que la confection du
beurre pendant Phiver offre quelque impor-
tance, y placer des potles ou avoir des
chambres 2 lait plus petites avec des pod.cs,
pour pouvoir au besoln rétablir toujours Ia
température nécessaired I'éerémage du lait.
La ¢ e 2 lait doit &tre placée au nord, de
fagcon 3 ne pas &tre esposée au soleil, ce
qu’on obtient quelquefels encore micux en
plantant des arbres devant.
doit &tre de 2 2 6 pieds plus profonds que
le sol extérieur, mais, du reste, la cham re
i lait doit &tre haute, le plus haut estle
mieus, parce que les vapears qui s'él¢vent
du lait, quand il est encore chaud, trouvent
P’occasion de s'échapper, ce qui f: risc la
frafcheur ginéralement si désirable en
¢t6. J'al vu dans le Holstein des cham-
bres 3 lait haute de vingt pieds et plus.
Aux murs cxtéricurs doivent se trouver
deuxs rangées de fenétres, 'une rangée sur
les murs de face en bas, Pautre en haut ; on
y adatpe la plus convenable des jalousies
qu'on peut cuvrir plus ou moinslargement.
Ces fenttres vis-d-vis 'unc de Vautre, ser-

Le plancher |

vent & maintenir et & provoquer un courant
d’air rafraichissant, mais celui-ci ne doit
pas &tre trop fort et nc doit pas atteindre le
lait au point de le faire mouvoir ; car alors la
créme ne se séparerait pas convenablement.
Les ouvertures inférieures doivent donc &tre
disposées de manitre que I'air passe légére-
ment au-dessus du lait qui se trouve placé
sur le sol ; et, selon les eirconstances, on mo-
dére le courant par les jalousies. D’épaisses
murailles de pierre, des toits en chaume ou
en roseaux, favorisent la fraicheur pendant
I'ét¢, ainsi que la chaleur pendant I'hiver.

Le sol sera pavé en briques ou autres
pierres sé¢ches, il aura une pente pour qu’en
le recurant 'eau sale puisse s'écouler rapi-
dement par une gouttidre extéricure. Une
température chaude et humide provoque
| une plus prompte acidification du Iait,

qu'une tempdrature chaude et séche; c'est
pourquoi par une température chaude et
humide on évite autant que possible le re-
curage du sol avec de I'eav, tant que celn
n'est pas absolument nécessairs pour main-
tenir la propreté. En général, plus en
tout temps la cave & lait est tenue siche,
mais en méme temps d'une extréme pro-
preté, mieux le lait est préservé contre P'a-
' cidité, ce qui est néeessaire comme nous le
| verrons encore plus loin pour obtenir beau-
coup et de bon beurre. C'est pourquoi on
considére le recurage fréquent de la cave i
lait, que beaucoup emploient dans le but de
rafraichir, comme n’étant pas toujours con-
venable.
| La grandeur dela cave i lait, ¢’est-d-dire,
I'espace du sol o on place le lait sans au-
cunes planches, doit gtre telle que méme en
réunissant le lait de plusieurs traites, on
i n'aie jamais besoin de poser les terrines
I'une au-dessus de V'autre, parce que cela
cmpéche le prompt refroidissement du lait
et favorise I'acidification, qui diminue la
couche de créme. Ou ne doit conserver
absolument dans la chambre A Iait rien qui
répande la moindre odeur.

Quelquefois la cave 3 lait forme un bati-
ment 3 part qui doit alors se tromver tout
proche de celui qui sert aux autres mani-
. pulations de la Jaiterie; quelquefois, cc qui
, est plus commode, cest une aile ou une
, maison de derridre du bitiment desting i
la Iaiterie.

Unc bonne ecave d beurre est tout
ausst néeessaire qu'une cave A lait.  Celle-
1A doit étre assez spacieuse pour pouvoir y
placer tout ce qui est nécessaire 2 la confec-
tion du beurre, non-seulement pour y tra-
 vailler celui-ci, mais eacore pour y conserver
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la provision. Sa construction et ses dispo-
sitions doivent 8tre conformes 2 celles indi-
quées pour la cave & lait; seulement plus
on y sera au frais en ét¢, mieux cela voudra.
Une cuisine et une cave ou des chambres
A fromage sont ordinairement jointes aux
autres locaux de laiterie ; mais je parlerai
de celles-1a en traitant de la fabrication des
fromages. .

DES USTENSILES POUR LA LAITERIE,
ES vases dans lesquels on place le lait
nouvellement trait pour que lacréme
se forme doivent étre plats, par con-
?_ séquent, 3 peine hauts d'un demi-
pied, mais par contre beaucoup plus
larges en haut qu'en bas, parce que le lait
y contenu se refroidit d’autant plus vite,
s'acidific moins promptement; et que la
créme se forme-en un laps de temps d’autant
plus court, que le lait présente plus de sur-
face & Tair. Par cette raison, on verse A
I'époque des grandes chaleurs trés-peu de
lait dans les terrines, par le temps frais un
peu plus, et en hiver davantage.

1] est étonnant comme cette circonstance
¢prouvée dans toutes les grandes laiteries
des pays qui se distinguent le plus A ce,
est méconnue dans certaines contrées com-
me, par example, dans le sud-Ouest de
I'Allemagne, et qu'on y rencontre encore
toujours des terrines 2 lait hautes. De pe-
tites terrines plates en terre cuites, larges
du haut et étroite du bas sont beaucoup
plus convenables méme pour les petites ex-
ploitations. Les vases 3 lait du Holstein
sont ronds, d’un diametre d’environ 2 pieds,
en bois de chéne, de hétrz ou de sapin; ils
sont faits aveesoin parle tonnellier et joints
par des cereles.

Des vases en bois 2 peu prds comme ceus
du Holstein, sont le plus répandus dans
YAllemagne du Nord, en Hollande, en An-
gleterre, et en Suisse, ete. Iis doivent done
détre de la plus grande wutilité pratique pour
les grandes laiteries ; pourtant le lait s’y
acidifie facilement ; ces vases en bois don-
nent beaucoup de peine pour les nettoyer et
le lait s’y refroidit plusleatement. Pour ces
T2iSONg, o0 3 seuvent recommandé et mis
en usage des vases d'argile, de métal, de
verre et degrds. Clest en Angleterre ol
yal rrouvé le plus ces vases en métal, fer
ou cuivre cnduits de zinc; on dit de ces
vases métalliques, que le lait y devient et y
reste d'un dégré Réamur plus froid, que
dans ceux en bois.

—

trop fragiles, et ceux en métal trop coditeux
pour de grandes cxploitations; ant prit
P'habitude de peindre Dintérieur des vases
en bois d'une couleur & I'huile, ce qui ren-
dait I'acidification moins & craindre et le
nettoyage beauconp plus facile et meilleur
marché & faire.  Par contre, on erit main-
tenant du Mecklembourg» ¢ Les vases &
lait en fer de fonte et émaillés ont fait pen-
dant vingt ans tellement preuve de durde,
d’un nettoyage facile, et de bonne formation
de créme, qu'on ne craint pas la dépense
pour les substituer aux vases en bois, en
verre, en terre, cte.

LA BARATTE,

A7) ANS mes observations multiples, j'ai
g;&l trouvé que les barattes dont on se

sert dans les pays ol on fait plus de
%é?v beurre, en Holstein, en Angleterre,

en Hollande, en Suisse, se son$ prin-
cipalemedt répandues au loin, et peuvent
étre coosidérées comme les plus pratiques.
Telles sont la baratte ordinaire & piston, °
modifiée comme je lindiguerai tout &
Theure, et la baratte en tonneau, ou enfin
une combinaison de ces deux barattes. La
prewmidre est presque universellement con-
nue, on s'en sert de préférence dans le
Holstein, la Hollande, la Frise, ot on fait
de grandes quantités de beurre et ol cette
fubrication est trés-importante; -de mdme
en Angleterre et dans les exploitations ru-
rales ordinaires de I'Allemagne. La ba-
ratte en formes de tonneau avec quelques
changements insignifiants est généralement
cmployée en Suisse et s'est répandue aussi
en Allemagne, principalement dans les ex-
ploitation plus considérables.

La baratte ordinaire 3 piston, qu'on ma-
nie avec la main, convient surtout pour de
petites exploitations ; clle favorise particu-
lidrement la propreté et le contact de Vair
atmosphérique; mais lorsyu'il s'agit de
confection de beurze en plus grande quan-
tité, on se sert on de celle-ci nuturellement
construite ddns une plus grande dimension
et pourvue d'un mdécunisme auquel on
adapte un balancier qui 1ive et qui abaise
le piston et qui est mii d'une manidre sim-
ple ou double par des apimaux ou par ean
(ce quon nomme des moulins 3 beurre), ou
bien on se sert de la barratte-tonnean de la
Suisse. Parmi les diverses varidtés de
cotte dernidre, on doit préférer celle o les
ailes, cest-3-dire les dispositions intéricures
pour frapper le beurre peuvent §tre extrai-

Les laitiers du Holstein ont trouvé dans | tes pour les nettoyer convenablement. II

le temps les terrines en terre, en verre, ete.

existe deux différences principales dens ces

.
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barattes-tonneaux ; chez les unes, tout le
tonneau tournc et la créme vient frapper-
contre les ailes ou planchettes troudes qui se
trouvent disposées A Vintérieur; chez les
autres, le tonneau est fixe, mais il y a dans
YVintérieur une aile percée de trous qu’on
tourne avee une manivelle et qui frappe la
créme. Le reproche qu'on leur fait ordi-
nairement de ne pas permettre le contact
de l'air, n’est pas fondé; mais elles méri-
tent bien le reproche d'étre plus difficiles &
tenir propres.

On ne peut donner 4 aucune de ces deus
barrattes une préférence déeisive.  Li'exac-
titude et la propreté sont toujours les cho-
ses principales et alors toutes deux fonetion-
neront bien; dans une fabrication de
beurre sur une trés grande échelle, les bar-
rattes-tonneaux pourraient ne pas suffire.
La baratte-tonneau du Brabant n’a pas su
me plaire longtemps et n'aceélérait pas assez
le travail. Peut-étre n’en connait-on pas

d'ailleurs le véritable maniement, ce qui
fait souvent beaucoup. Dans cette baratte,
le beurre est battu par des ailes, comme
daps la baratte suisse, et non pilé. Clest
plutét une combinaison des deux ; elle re-
présente le touneau fixe avec des ailes qu’on
tourne. Dans le Holstein on préfére main-
tenant le hattage du beurre am pilé, parce
que le premier donne plus vite du beurre,
exige un travail moindre pour les animaux
et fait moins de bruit, c’est pourquoi on a
changé peu A peu dans ce pays, les'gtandes
machines & piler le bearre quis’y trouvaient
et ot Jeur a donné une disposition ressem-
blanten grand 3 1a baratte du Brabant.

Macrtens dit de la baratte du Holstein
et du changement qu'elle a subi: “ Ce
qu'on nomme le woulin 3 beurre est indis-
pensable dans toutes les métairies de quel-
que importance, pour faciliter au moyen de
ce moulin ¢t d'un cheval fe pilé ou le bat-
tage du beurre. ‘Ce moulin consiste en e
roue 3 dents, ¢'est-d-dire, une gtande roue
horizontalement placée sar plusieurs piliers,
qui se réunisent en bas 3 un arbre place
verticalement et se tournant ainsi. A cette
foue Se trouvent ume gradde quadtité de
dents gui prennent dans l'etgiténage d'un
autre arbre plus petit placé horizontalenient
ot font de cetie mumeére tourner celui-ci,
lorsgu’on met la grande roue én méuvement.
A Vextrémité de ce petit arbre,se trouve
ce qwon nomimne la buscule, qui_est'en fer
et qui a la formed’un S. Clest daus celle-ci
qu'on fixe du moyen d'une cheville en fer,
Iextrémité supérieute du manche du piston
de 2 baratte, de sorte que, si le moulin est

mis en mouvement, le piston s'éldve et des-
cend d'dne manidre égale dans la baratte,
mais sans toucher le fond, et produit ainsi
le beurre.

Mais pour pouvoir, d’aprés les opinions
¢émises plus haut, battre le beurre avee le
moulinet, on a mangé maiutenant la dispo-
sition du moulin, en ce sens, qu’au lieu de
cé qu'on nomme la bascule, on a adapté une
petite rcue, dont les dents mordent dans
un petit engrénage, fx6 A Vextrémité supé-
rieure de I'age du mouvement rotatif. Lors-
que le moulin ost mis eh mouvement, les
ailes qui sont dans la baratte et qui ont
remplacé I'ancienne croix, tournent de fagon
que le contenu liquide de la baratte frappe
centre les parois du toneeau bien cbrclé, et
que de cette manidre s'effetue la séparatton
du beurre.

Pour mettre le moulin en mouvement,
soit pour piler soit pour battre le beurre, il
se trouve fixée, 4 Pextrémité inférieure du
grand arbre, placée et se tournant verticale-
ment, une forte barre, & laquelle on fixe le
brancard daus lequel on attdle le cheval;
celui-ei, marchant en cercle, met le moulin,
en monvement. Qrdinairerhent ce moulin
s¢ trouve immdédiatement 3 Pextéiicnr de la
oave & lait ; 1a baratte est & Vintérieur.

D'autres ustensiles pour obterition, le
traitement du lait et lo contéction du beur-
re, sont: les sedux- pour traife et rassem-
bler le lait, les timettes pour le tramsport,
les-vases & créme, les vases pour le petit-lait,
la -cuillére A créme ou I'écrémoire, le fitre,
les baquets pour la préparation du betirre.

ous ces ustensiles -dont la disposition
est assez pen importante, diffdrent tellement
selon I'usage des divers pays, que Y'on peut
facilement se dispenser de les déerire.

PFREPARATION DU BEURRE.

N beutre benu et excellent, ainsi le
veut-on en Molstein, doit &tre une
masse uniférmie Pprivée dé toutes

=7 les parties caséetises, de tous dait

et petit-lait et de toute eau. Cette .
massd duit étre partodt Terme, non
O ypay sdehe, mais posséder ce qu'on
nonimie de potitesperles; 52 couleur doit
dtre d'un jaune 4 peu pras citron et unifor-
me phrtous, il doit dire d'wir golit frais,
dmidable, doux, ressemblant A celul de la
noix ‘et d'unh asdiie finqal lui est particu-
lier, 'odeur de m@me; enfin, il doit au
moyen de sel se couserver tellement bien,
que, manié convenablement, il soit encore
aprds dés @nndées pur, bon, et -d’un goit
prsque frais.
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Voyons comment les métayers du Hols- ’
tein, nos modeles pour la bonne confection
du beurre, cherchent & obtenir cela. Je
prends le laib au sortir de la vache, en cher-
chant aussi les raisons du meilleur proeédd.

Dansla saisoun chaude, lelait fraichetment |
tiré doit tre transporté le plus vite possible |
dans la cave A lait, pour qu'il se refroidisse
au plus t6t et qu’il ne prenne pas une dis-
position & S'aigrir. Cela est surtout impor-
tant, lorsque les hétes se trouvent en pita-
rage, et quand Yendroit ou on trait est
dloigné, ete.: car le lait est quelquefois en
sortant du pis plus chaud que dans I'étable.
C'est pourquoi on a étubli en Angleterre,
en Hollande, dans les pays montagneux,
ete.; des dispositions pour placer le lait
frajchement tiré dans de I'eau, par cxemple
-des petits canaux, des ruisseaus, des fon-
taines, ete., dans la praitie; ou bien des
réservoirs d’eau dans la cave & lait pour y

laisser refroidir le lait avant de le verser
-dans les terrines. TLorsqu'on tientles bétes

est ballotté et sccoué, ce qui lui nuit; car
il S'aigrit plus 3t et la oréme monte moins
parfaitement; c’est pourquoi ce transport
doit se faire de la maniére la plus douce
possible, et & cette fin, on se sert dans les
exploitations en grand, comme dans le
Holstein, de charrettes 3,lait particulidres
gt‘x les seaux remplis de lait sont suspen-
us.

Il s'agit maintenant de savoir si on ne
devrait pas pour faire du beurre employer
le Init & I'état frais; ou si on doit préalable-
ment laisser se déposer la créme et em-
ployer celleci seule A la confection du
beurre.

Desessais et des expériences ont mis hors
de doute que le lait employé immédiate-
ment aprés la traite-pour la confection du
beurre, produit un peu plus de beurre ct
du beurre meilleur, que lorsqu'on emploic
de la créme qui s'est séparde du lait.

_ Pour mieux expliquer le fait, je dois con-
sidérer la marche de cette séparation de la.

A V'étable, ceci est moins nécessaire. Par | créme, qui, comme on I'a appris plus haut,
un transport assez long vers la cave le lait { se trouve toute formée davs le lait.

REVUE COMRERCIALE,

MARCHES DE MONTREAL.
‘ Montréal, 1er juillet.
Fleur par qrt. de 196 lbs.—Supé-
rieure Extra, nominate........$8.90 @ 9.25

Extra.cee ceesvscianasanasaons 8.75 9.00
FANGY. e cecvavasiiascinnssanons 8.25 8.50
-Superfine de blé du Canada, no-
minale..coeeerieneiaee.ovas 8.40 8.35
Fortes Superfines de blé du Cana-
Bivaveestsassansevaeraneas 8.50 8.55
Superfine de blé de I'Ouest, no-
minale. . coveeciiieiiensesess 8.50 8.60
Superfine des margues de la cité. 0.00 0.00
Superfine No. 2. ceeevcanemsass .90 8.05
Belleescacoaveeananananneness 700 7.10
MOYENOB eveverecrsavaseaneess 6.50 6.60
Alealis par 100 1bs.—Potasse 1re
QUAlItE.sserensaconanasaares 587 590
ReCOUPES eeevveeercnensoccasss 450 5.00
Fleur en poche, par 100 1bs. gelon
“la qualité.ces caviiinieanses 4.00 4.15
Farine d'avoine par qrt de 200 Ibs. 885  0.00
Pois par 60 Ibs—Dernidres ventes 0.95 0.96¢'

-

Bié par 60 Ibs—Blé du printemps

du Haut-Canada varie de..... 1.75 1.80
Avoine, par 32 1bs.......ove... 040 0.42
Orge, par 48 lbs.—Marché nomi-

1% R ¢ X 11 0.65
Seigle, par 56 1bs....coovia.. 1.00 0.00
Blé-d’Inde,. par 56 1bs.~3f2lé de

I'Ouest, le droit payé......... 1.022  0.00
Graines de lin, par 56 bs....... 1.60 1.60
Graines de mil, par45 1bs...... 2.00 2.00
Graine de tréfle, par Ib.......0. 0.13 0.00
Seconde qualité ceciviiisienn., 475 4.80
Troisicme qualitéeesceceveaes.. 4.05 4.10
Beeuf, par 100 1bS. < es ceveanenes 500 6.00
Lard frais, @0cevecievnas ann.. . 6.00 7.00
Patates, parpoche.....coeuiive. 0.90 1.00
PerIRSSeaeasiecorsnnceinecne $7.00  7.05
Lard, par qrt. de 200 1bg.—Mess.19.50  20.00
Privoe MesSeeeevenerennnan o450 1500
Primetecsccviecenirantaneness 12,75 13.00
Beurre, par e oeiivenaniianes 010 0,32
Fromuage, par Ib.—Matché lourd ;

manufgcture.du Cuvade......$0.13  0.133

GRATIS POUR TOUT LE MONDE, .. i
} § laire de 6 pages, don-
nant des informations de la plus grande importance aux jeunes personnes des deux sexes.
Elle enseigae comment l¢ laid peut devenir beav, le méprisé respecté et Pabandonné aimé.
Aucune demoiselle ni monsieur, ne devrait manquer d’envoyer leur adresse, et recevoir ung

copie, franco, par le retour de la walle—Adressez a:

P. 0, DRAWER, 21, Troy, N, Y.
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EGONOMIE DE $100 PAR ANNEE, -\

Boite de Reméde Homéopathique du Docteur Humphrey. Avec ce reméde vous pouvez guérir les
neuf-dixiéme de toutes les maladies qui peuvent attaquer la famille, en vous épargnant aussi les
souffrances, les secrets de temps ot les comptes du médecin. Le prix est de $10 et la Boite
Homéopathique est envoyé franc de port par express sur réception de ce montant.—Adressez :
HUMPHREY'S HOMEOPA'THIC MEDECINE, Co., 562 Brondway, New York,

HAIR EXTERMINATOR DE CHASTELLAR, —%ous Ssontunte
% veux surabondants.
Aux Dames spécialemnent ce précieux dépilatoire se recommande commé un article indispensa-
ble 4 leur beauté. 11 s'applique facilemeut, n'attaque pas la peau mais seulement les racines des
cheveux. Il enléve infailliblement et complétement les cheveux surabondants croissant sur les
fronts bas ou sur toute autre partie du corps, et laisse unc pean molle, douce et naturelle. C'est
le seul article employé en France et cn méme temps le seul dépilatoire efficace qui existe. Prix,
75 cents, envoyé franc de port par la poste sur commande par
BERGER, SHUTTS & CO., Chemists, 285 River St., Troy, N.Y.

ETQNN ANT M AIS VR AE —Madame Kennington, I'Astrologue et la Somnam-
# bule Clairvoyante célébre par' tout I'Univers, trace
Je portrait de la personpe que vons devez épouser, lorsqu'elle est dans 'Ewat de Clairvoyante.
A Y'aide d'un instrument de pouvoir intense, &ppelé Psychomotrope, madame Kennington garantic
de donner un portrait frappant de la future épouse ou du futur époux, en méme temps que sa
position sociale, son caractére et la date du mariage. Il n'y a pas la supercherie, comme des
témoignages innombrables peuvent Pattester. En donuant le lieu de naissance, l'dge, le carac-
tére, la couleur des yeux et des cheveux, en méme temps que 50 cents et une enveloppe affran-
chie portant votre adresse, vous recevrez par le retour du courrier le portrait et les renseigne-
.ments demandés.  Adressez confidentiellement:
MADAME GERTRUDE KENNINGTON, P.O., Box 29%, West Troy, N.Y.

CONMAISSEZ VOTRE BESTINEE, e oot
A £ EE: célébre Astrologue, Clair-
voyante et Psychometricienne Anglaise, qui a étonné les savants du Vieux Monde, réside main-
tenant & Hudson, N.Y. Madame Thornton posséde une puissance de seconde vue tellement
grande, gu'elle peut donner les renseignements les plus importants aux dames et aux messieurs
mariés ou non mariés. Dans Iétat de transe elle trace le portrait de la personne que vous de-
vez épouser et & I'aide d'un instrument d'un pouvoir intense nommé Psychomotrope, garantit de
donner un portrait exact de la fature épouse ou du futur époux, en méme temps quo la date du
mariage, Sa position sociale et son caractére. 1l n'y a pas 13 supercherie comme Dattesteat des
milliers de témoignages. Sion le désire, Madame Thornton enverra une garantie écrite que le
portrait est tout ce qu'elle promet. En adressant une petite boucle de cheveux, et en donnaunt
le lieu de naissance, I'dge, les dispositions et le teint en m&me temps que 50 cents et une enve-
loppe affranchie & votre adresse, vous recevrez par le retour du courrier le portrait et les rensei-
gnements demandés. Toute communication strictement confideatielle.—Adressez &
MADAME E. F. THORNTON, P.0., Box 223, Hudson, N.Y.

RE? AR A?@g 8 A?Ellg —Pour faire croitre les cheveux sur les tétes chauves
= (quel qu'en soit la cause,) et pour développer la
barbe, il est sans égal. En 'employant, la barbe poussera sur les figures les plus douces dans
Yespace de cinq 4 huit semaines, et la chevelure se développera sur les tétes chauves dans I'es-
pace de deux 4 trois mois. Quelques praticiens ignorants ont prétendu qu'il n'y & aucune pré-
paration qui puisse forcer ou hiter la croissince de la chevelure ou de la barbe. Ces assertions
sont fausses, comme peuvent 'établir des milliers de témoins par leur expérience personnelle.
Mais on dira: comment distinguer la préparation pure dc celle qui est falsifiée 7 C'est certaine-
ment difficile, puisque les neuf dixiémes des différentes préparations annoncées pour la cheve-
lure et 1a barbe ne sont d'aucune valdur, et vous pouvez avoir dépensé déjd inutilement pour
leur achat, un montant considérable. Nous répondrons: essayez le REPARATEUR CAPILLI,
il ne vous coiiters ricn, & moins qu'il ne fasse ce que nous promettons. Si votre pharmacien n'en
dispose pas, envoycz-nous 31 et nous vous l'adresserons franc de port en mé&me temps qu'un vegu
peur Pargent, qui vous sera rendu sur demande, si vous n'éies pas entiérement satisfait.
Adressez : W. L. CLARKE & Go., Chemists, No, 3, West Fayette St., Syracuse, N.Y.,

@RES?ER %ﬁm ﬂ —Pour fixer les choveux des dames ot des miessieurs en boucles

soyeuses et légeres ou en boucles serrées. Ln se servant de
cet article, les dames et les messieurs peuvent étre mille fois plus sédumisants. Clest la seule
préparation qui puisse friser les cheveux plats ¢t en méme temps leur donner un magnifique
lustre soyeus. Le Crisper Ccmsa non-seulement buucie la chevelure, mais ~ncore la rend plus
forte, plus belle et plus nette. 1] est aussi agréablement parfumé, et somme toute, cet article
est Je plus recherché qui ait encore été offert au public américain. Le Crisper Coma sera
expédi¢ par la poste, sur réception de $1.  Adressez toute commande &

W.L CLARKE & CO., Chemists, no. 3, West Fayette Street, Syracuse, N, Y.
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BAUME E G!RﬂASS!E —Une joune demoiselle retournant & sa résidence

By A n & la campagne, aprés un séjour de queliques mois
dans la cité, fut & peine reconnue par ses amis. Sa figure, de rude ¢t rubiconde, était devenue
douce et rosée, de sorte que, au lieu de 23, elle ne paraissait avoir que 18 ans. Sur la demande
‘qu’on lui fit de la cause d'un changement si grand, elle répondit uniment qu'elle s'était servie
du Baume de Circassie et qu'elle le considérait indispensable 4 la toilette dune dame. En l'em-
ployant, les messiours et les dames paraitront avec cent fois ptus d'avantage. Le baume est
d'une composition simple, cependant sans égal pour enlever 4 la peau ses impuretés pour net-
toyer et embellir le teint. Son action sur Pépiderme est de lui enlever ses impuretés et de lais-
ser une peau telle que la nature la veut; cest-i-dire, nette, molle, douce et belle. Prix §$i,
envoyée par la poste ou 'Express sur commande par les seuls agents américains.

W. L. CLARKE & CO., chemists, No. 3, West Fayette st.,, Syracuse, N. Y.

EMAIL BLANC LIQUIBE BE CHASTELLAR.

liorer et embellir le teint. La préparation la plus parfaite et Ia plus précicase qui soit employée
pour donner i la peau une superbe teinte blanc de perle, qui ne se voit que chez les jeunes per-
sonnes. [Elle enléve promptement les rousselures, les taches, lesboutons et toutes les impuretés
de 1n peaw, donnant & la peau la blancheur de I'albitre. Son emploi ne saurait étre découvert
par Yobservatenr le plus perspicace, de olus, étant végétale, cette préparation est parfaite-
ment inoffensive. Clest le seul article du genre employé en France et & Paris, il est indispen-
sable sur une table de toilette. Au-deld de 30,000 flacons ont été vendus pendant 'année écou-
lée, et ¢'est 1 une preuve suffisante de son efficacité, Prix, 75 cents seulement, expédié par la
poste sur commande par BERGER, SHUTTS & CO., chemists, 285 River street, Troy, N. Y

+-BEAUTE, BOUCLES SOYEUSES, BLOMDES,

CHATAIN ET DOREES, obtenues par Yemploi de la ¢ Composition pour friser les cheveux *
du professeur DeBrewr. Une seule application frisera certainement les cheveux les plus plats et
les plus raides en boucles légéres ou en boucles serrées et massives. Cette composition s
ét6 employée avec les meilleurs résultats par le monde élégant de Paris et de Liondres. Elle |
est inoffensive pour la cnevelure. Prix par la poste, franc de port, $1. Circulaires descrip-
tives envoyées gratuitement. Adréssez, les seuls agents pour les Etats-Unis,

BERGER, SHUTTS & CO., chemists, no 285, River st, Troy, N. Y.

Fﬁv@ﬁas ET MQHSTASE%ES —1Ils se développent sur les figures les
. ) Jm plus imberbes dans Vespace de irois &
cinq gemaines par I'emploi du Restauracteur Capillaire du Dr. Dévigné. Clest la découverte la
plus étonnante de la science moderae, son action sur la barbe et la chevelure tenant du miracle.
Elle a été employée par 'élite de Paris et de Londres avec le succés le plus flatteur. Les noms
de tous les acheteurs seront enrégistrés et si on n’est pas entiérement satisfait, Vargent sera
rendu avec empressement dans chaque cas. Prix pour la poste, franc de port $1. Circulaires
et témoignages envoyés gratuitement. Adressez, les seuls agents pour les Etats-Unis,
BERGER, SHUTTS & CO., chemists, No. 283, River st., Troy, N. Y.

AFFLIGES!! NE SOUFFREZ PLUS!!

Lorsqu’en employant ¢ L'Elizir du Dr. Joinville,” vous pouvez &tre guéris radicalement et pour
un prix minime. Le succés étonnant obtenu par cette précicuse médecine dans le cas de fai-
blesse physique et nerveuse, débilité et prostration générales, perte d'énergie, musculaire,
impuissance, en fait la préparation la plus précicuse qui ait été découverte. L’élixir enlivern
toute affection, dépression, excitation nerveuse, lincapacité du travail ou de 1'étude, 1a perte
de la mémoire, les pensées du suicide, les appréhensions de folie. 1l rendra I'appétitet la santé
a ceux qui les anront perdus dans les exces. Jeunes gens, ne soyez plus trompés par les charlot-
tans et les praticiens ignorants, mais procurez-vous de suite I'élixir, et revenez i la santé et au
bonheur. Une guérison parfaite est garantie dans chaque cas. Prix $1, ou quatre flacons & la
méme adresse pour $3. Un flacon suffit pour guérir tous les cas ordinaires.

AUSSI LES PILULES SPECIFIQUES DU DOCTEUR JOINVILLE pour la guérison
prompte et permanente de la pierre et de toutes les maladies des organes urinaires. Guérison
dans Yespace d'un 3 cing jours. Elles sont préparées au moyen d’extractions végétales,
inoffensives, ne donnent point de nausées et n'affectent point I'haleine. Il n’est pas nécessaire
de changer la diette ni d'interrompre ses occupations journaliéres. Prix, S1 par boite Les
deux préparations ci-dessus seront envoyées franc de port par la poste ou Pexpress sur ricep-
tion de $1. Adressez: BERGER, SHUTTS & CO., chewists, no. 285, River Stre t, Trav, N Y

(OMPAGNIE ATNA D’ASSURANCE SUR LA VIS, Coupe:

gnie, créée-cn 1820, offre des avantages particuliers aux personnes désireuses d'assurer leur vie.
Les profits sont corsidérables, et diminuent maintenant de moitié les paiements annuels.—
Les profits sont payés annuellement aux assurés et non pas aux décés ainsi que ¢ la se pratique
par plusieurs compagnies.—BUREAU : Goin voisin du Bureau de Poste.
ler Février 1867. L. PEDLAR & CIE,, Agents Généraux.
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PATATES A VENDRE--GARNET GHILI. . oo
) teurg pourront
s¢ procurer ces patates dont il est fait mention d'une manitre ei avantageuse de la part de nos
puls riches fermiers du Bas-Cunada, en s'adressant directement au soussigné. Le prix est de $C
parquart, 4 dix quarts, $2.76 le quart ; par vingt quarts, $2.50. Aux sociétés d'agriculture on
donnera six mois de crédii. Aux particuliers, 5,100 d'escompte pour argent comptant. Ces
patates serunt délivrées aux agents du Grand Tronc ou de la Compagnie du Richelied, aux
Trois-Riviéres. ED. BARNARD, Montréal.

ASTROLOGIE--L'UNIVERS ETONNE

Par les révélativns extraordinaires faites par I'astrologue célébre Mademe *H. A. Perrigo.
Elle découvre des secrets inconnus avant elle, Elle rend au bonheur ceux qui sont tombés dans
Ie désespuir par des évenements pénibles, des catastrophes, la perte de lew '« amis, de leurs
parents ou de leur fortune., Elle féunit ceux qui ont été longtemps séparés, donne des rengei-
gnements sur les amis absents, rend les objets volés ou perdus. Elle désigne le genre d’affaires
auqusl vous étes appele, 1éalise de prompts mariages et fixe le jour méme de votre union. Elle
donane le nom, le portrait et le caractére de la personne que vous devez épouser. Elle lit vos
propres pemsecs, ct, bar su puissance presque surnaturelle, découvre les mystéres obscurs et
cachés de I'uverir.  Les étoiles du firmament, (les étuiles maléfiques qui prédominent dans la-
cunfiguration) par la positivn des planettes et des étoiles fises & 'époque de la naissance, elle
trace la destinée de¢ 1'homme. Ne manquez pas de consulter la plus célébre astrologue de
Vunivers. Il n'en coute qu'une bagatelle, et peut-8tre que occasion ne se présentera plus.
Pris de la cunsultativn avee portrait ¢t renseignements demandés, $1. Les personneg & distance
peuvent consulter Madame Perrigo par la poste avec antant de stireté et de satisfaction qu'en
personue. Les répouses aux demandes seront écrites en détail et adressées par la poste avec
le portrait demandé.—Currespondance strictement confidentielle, et vendue ou détruite sur
demande. Les meilleures recommendations sont données. Veuillez envoyer le jour du mois et
I'année de votre naissance avec uno petite boucle de cheveux. Adressez:
MADAME H. A. PERRIGO, P. 0. DREUVER, no. 293, Buffalo, N. Y.

*ARMES A FEU DE REMING-

; TON ~—En vente chez tous les commergants
t ¢ ¢ d’armes i feu, et aufres commergants

e’ ep général. Prix réduits le ler Juillet 1866. Revolver pour I'armée, 44-100 p.
Calibre. Revolver pour les marins, 36-100 p. Calibre. Revolver de ceinture, (s'ar-

U8R mant seul,) du Calibre des Revolveurs pour 1a mer. Revolveur de ceinture, du Calibre
et de la forme des Revolveurs pour Ia mer. Revolveur de police, du Calible et de la forme des
Revolveurs pour la mer. Nouveau Revolveur de poche, (se chargeant au moyen d’un levier.)
Revolver de poche, (sarmant seul.) Pistolet & répétition, (Elliot pt.) cartouche No. 32. Pisto-
let & répétition, (Elliot pt.) cartouche No. 22. Pistolet pour poches de veste, cartouche No. 32.
Arme 3 feu en canne, se chargeant avec cartouche No. 32. Fusil rotateur, 36~100 p. Calibre.
Carabine se chargeant par la culasse, cartouche No. 32. Carabine se chargeant par la culasse,
cartouche No, 46. Carabine des E.-U., (Canon d'acier,) avec sabre-baionnette. Mousquet rayé
des E.~U., mod¢le de Springfield. Depuis 1861, plus de 200,000 ont été fournis au gouverne--
ment des E~U. Nos nouvelles Armes & feu se chargeant par 1a Culasse viennent d'étre approu-
vées et adoptées pour le service militaire en Europe.

FUSIL D'UN COUP A CANON SIMPLE.

Nouveau modele. Léger, commode et & bon marché. Discompte libéral pour les commer-

cants. E. REMINGTON & FILS,

ler Février 1867. Lion, N.Y.

COMPAGNIE D’ASSURANCE “COMMERCIAL UNION,”
: 19 & 20 Cornhill, Londres,

CAPITAL,...c.ve0eeenene.. .£2,600,000 Sterling.

Departement du Feu,

Le succes qui & coutvnné les opérations de la compaguie a été de nature 4 satisfaire au-deld
de toute attente les directeurs, lesquels ont décidé d'élargir le cercle des opérations de la Com-
pagnie. Ils sont en wesure d'offrir maintenant au public canadien PARFAITE SECURITE,
garantie par un fonds souscrit et des capitaux placés.

Ajustement Immédiat des Réclamqtions.—Les Directeurs et 1cs Agents généraux occupant tous
.une haute position cummerciale, jugeront de toutes les questions qui seront soumises & leur déci-
sion avec un esprit libéral et en homme d'affaires.

FREDERICK COLE, Sccrétaire. .

MORLAND, WATSON & Co., Agents Générauz pour le Canada,
VFFICE.—385 & 387, RUE ST. PAUL, MONTREAL. )

Surntendant.—A. TELLIER, Inspecteur des agences—T. . LIVINGSTON.
Janvier lex 1867. P.L.S., Haut-Canada.

.



